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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hz

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

"

This symbol in combination with “Info
provides additional useful information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

> B P

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

Q)

The exchangeable plates are suitable
for dishwasher.

Symbol for protective earth

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

» OB P0De s

Safety information
Instructions for use
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3-IN-1 SANDWICH TOASTER

® Short manual

This document is a shorter printed version of
the complete instruction manual. Scanning the
QR code takes you straight to the Lidl service
website (www.lidl-service.com) where you can
view and download the complete instruction
manual by entering the article number (IAN)
472451_2407.

The short guide forms an integral part of this
product. Prior to using the product, familiarize

yourself with all operation and safety notes. Store

the short guide in a safe place, and if you give
the product to third parties, all documentation
should be passed on to them as well.

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

1x 3-in-1 sandwich toaster
3% Exchangeable plate sets
1% Instruction manual

Lock

Red indicator (power)

Green indicator (ready)

Mains cord with mains plug

Mains cord retainer

Heating element

Large hook catch

Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Sandwich plate (upper and lower plate)
Grill plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)

NEEEENNENENE
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Lid

Handle

Input voltage: 220-240V~,
50-60 Hz

Power consumption: 750 W

Protection class: I

HGO09121: GS (TOV sUD)

HGO09121-CH: -

HGO09121-BS: -

A Safety notes

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF

WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!



AWARNING! RISK

OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.

Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.
Clean the product and its
accessories (see “cleaning and
care”).

Keep the product and its mains
cord out of reach of children
aged younger than 8 years.

AWARNING! RISK OF

INJURY!

Misuse may lead to injury.

Use this product solely in
accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

/A DANGER! RISK OF

ELECTRIC SHOCK!

Never attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to

be conducted by qualified
personnel only.

Do not immerse the product in
water or other liquids. Never
hold the product under running
water.

Never use a damaged
product. Disconnect the
product from the mains supply
and contact your retailer if it is
damaged.

The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
The product is under current at
all times while it is connected
to the mains supply.
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Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

£\ CAUTION! HOT SURFACE!

8

During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

Only touch the product on the
handle during operation and
while it is still cooling.

During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.

GB/IE/NI

AWARNING! RISK OF

INJURY AND DAMAGE!
The product must not be

left unattended while it is
connected to the mains supply.
Do not move the product while
it is in operation.

Do not use the product without
an inserted set of plates.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product only on a level,
stable, clean, heat-resistant
and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.



Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

AWARNING! RISK OF
INJURY!
Disconnect the product from
the mains supply before
cleaning and when not in use.

@® Before first use

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

4. Before first use, operate the product without
any food so that any potential production
residues burn off. Ensure sufficient ventilation.

5. Clean all parts of the product as described in
the chapter “Cleaning and care”.

® Usage

/\ WARNING! RISK OF ELECTRIC
SHOCK!
Before installing/removing the plates,
disconnect the mains plug from the wall
outlet.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
Do not change/remove the plates right after
operation. Let the product cool first.

® INFO:
Install only plates of the same

type.

Installing the plates

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [7]

3. Push down the plate until it noticeably clicks
in place.

4. Repeat step 2 and 3 on the other side of the
product.

Removing the plates

1. Open the lock [ 1] and open up the product.

2. Pull the release levers | 8 | and remove the
plate.

3. Repeat step 2 on the other side of the
product.

@ INFO:
The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.
Discard the first set of grilled or baked food.
During operation, the green indicator
goes on and off from time to time. This
indicates that the product is reheating up to
the operating temperature.
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This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Grilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

1. To turn the product on, connect the mains
plug [4 | to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

2. Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

3. Grease the upper and lower exchangeable
plates with suitable cooking oil.

4. Add a reasonable amount of food or dough
onto the lower plates and close the lid
using the handle [15] and the lock | 1] to keep
the product closed while it is cooking the
food.

5. To turn the product off, disconnect the mains
plug from the wall outlet. The red indicator

goes off.
Light indicator Status
Red indicator on Product on

Red indicator off Product off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator off

Green indicator on The operating
temperature has been

reached.
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Suitable for sandwich pockets with sweet or
savoury filling.

@® INFO:
While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:
4 to 5 minutes, depending on how crunchy
you prefer your sandwich. Grilling time can
be shortened or increased to suit personal
taste.

Open the lock [1] and open up the product.
Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].
Close the lid [14] using the handle [15] and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the sandwich.
Once the sandwiches are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

5. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug |4 | from the wall outlet.

/\ CAUTION! DANGER OF SPLASHES!
Do not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

Suitable for grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables.

® INFO:
While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating
temperature.



Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:

4 to 9 minutes, depending on how browned
you prefer your food. Grilling time can be
shortened or increased to suit personal taste.

Open the lock | 1] and open up the product.
Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12].

Close the lid |14| using the handle |15] and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the food.

When you are done with grilling, disconnect
the mains plug | 4 | from the wall outlet.

Suitable for sweet and savoury waffles.

@ INFO:

While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Approx. baking time:

8 minutes, depending on how brown you
prefer your waffle. Baking time can be
shortened or increased fo suit personal taste.

Open the lock | 1 ] and open up the product.
Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour batter onto the lower waffle plate
[13]. Do not use metal ladles, as this could
damage the non-stick surface of the plates.
Do not overfill the lower waffle plate with
batter.

Close the lid [14] using the handle [15] and
the lock to keep the product closed while it is
baking the batter.

4.

5.

Once the waffles are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

When you are done with cooking,
disconnect the mains plug |4 | from the wall

outlet.

® Recipes

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread

85g Tahini

85¢g Low fat Greek yogurt

80¢g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon

14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

3. Add the olive oil into the tahini yogurt

S

sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.
Close the product and grill for about

4 minutes.

Serve immediately.
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Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50¢g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

3. Chop the onion into small pieces.
Spread the turkey breast and onion over
2 bottom toast bread slices.

5. Sprinkle with salt and pepper.

6. Spread the cheese slices on top.

7. Top with remaining toast bread slices.

8. Close the product and grill for about
4 minutes.

9. Serve immediately.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices bread

1 slice ham

1 slice urkey

1 slice Swiss cheese

1 egg

Va cup milk

Butter (for cooking)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Assemble the sandwich with ham, turkey,
and cheese between the bread slices.

3. Whisk together the egg and milk.
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4. Dip the sandwich in the egg mixture, coating
both sides.

Close the product and grill for about 3-5
minutes until golden brown.

6. Serve immediately.

i

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:
bread

4 slices
Pepperoni slices
Mozzarella cheese (shredded)
Pizza sauce

Butter (for spreading)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread pizza sauce on one side of each
bread slice.

Add pepperoni and mozzarella cheese.
Top with the second slice of bread.
Butter the outside of the sandwich.

S

Close the product and grill for about 3-5
minutes until golden brown.
7. Serve immediately.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices whole grain bread

4 hard-boiled eggs, chopped
2 tbsp mayonnaise

1 tsp Dijon mustard

1 tbsp chopped chives
1 pinch salt
1 pinch pepper



Preparation:

1. Preheat the product.

2. Prepare the egg salad: In a bowl, mix the
chopped hard-boiled eggs, mayonnaise,
Dijon mustard, chopped chives, salt, and
pepper until well combined.

3. Assemble the sandwich: Spread the egg
salad mixture evenly over two slices of
bread.

4. Top with remaining bread: Place the other
slices of bread on top.

5. Girill the sandwich: Close the product and
grill for about 3-4 minutes, or until the bread
is golden brown.

6. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 ¢ All-purpose flour
2 packets Vanilla sugar
5¢g Baking powder
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

3. Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

4. Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

5. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.

6. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

N

Close the product and bake for 8 minutes.
8. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

100 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

100 g Sugar

280 g All-purpose flour

8g Baking powder

80g Blueberries (fresh or frozen)

Preparation:
1. Preheat the product.
2. In a large bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.
Fold in the blueberries.
4. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.
Evenly spoon the batter onto the lower plate.
6. Close the product and bake for about

10 minutes, until golden brown.
7. Take out the waffle and cool it for 5 minutes

w

“o

to get crispy waffle.
8. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash

brown potatoes

225¢g Black forest ham, diced
200g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves
Va tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste
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Preparation:

1.

Thaw the hash brown potatoes.

2. Preheat the product.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. In alarge bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

5. Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate.

6. Close the product and bake for about
7 minutes, until golden brown and crisp.

7. Serve immediately.

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder

20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips
Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

1. Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

2. In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

14 GB/IE/NI

Close the product and bake for about

3 minutes.

Lift the lid |14 to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.
Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.

Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 thsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g/peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

1.
2.

Preheat the product.

In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Girill for
about 2 minutes on each side.

Drizzle with the remaining dressing.



@ Cleaning and care
/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

Always disconnect the product from the
wall outlet before cleaning.

Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior of the product.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
Do not clean the product right after
operation. Let the product cool first.

/A NOTICE! RISK OF DAMAGE!
Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its

accessories.

@ INFO:
Clean the product right after it has cooled.
Once the food residues have dried, they are
not easy to remove.

The plates are suitable for

dishwasher.
Part Cleaning method
Housing Wipe down the
housing with a
slightly damp
cloth. Add a little
detergent, if needed.
Plates Rinse the plates
with water and mild
detergent.
Spaces To remove fat and
underneath the liquids, use a piece
plates of kitchen paper.
Heating Remove stuck-on

element [6]
Lock

burnt residues using
a wooden spatula
or small wooden

skewers.

After cleaning and before reusing the
product, dry all parts thoroughly.

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product properly
when it has reached the end of its
useful life and not in the household
waste. Information on collection

points and their opening hours can be
obtained from your local authority.

I =y

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the refailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.
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This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 472451_2407) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Ce>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

(D Service Northern Ireland
Tel.: 0800 0927852

E-Mail: owim@lidl.ie
|3
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Anvendte advarselssetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes falgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hgj risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, kan medfare
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

N

Vekselstram/-spaending

Hz

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afveerges, kan medfere alvorlige
kvaestelser eller dedsfald.

Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

Anvend kun produktet indenders i tarre
lokaler.

> B P

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner
en faresituation med lav risikofaktor,
som, hvis den ikke afveerges, kan
medfere mindre eller moderate
kveestelser.

Fare - risiko for elektrisk stzd!

Forsigtig, varm overflade!

%%"i

De udskiftelige plader er egnet fil vask
i opvaskemaskine.

Symbol for beskyttelsesjord

Levnedsmiddelsikker. Dette produkt har
ingen negative indvirkninger p& smag
og duft.

N

CE-maerket indikerer at produktet er i
overensstemmelse med relevante EU-
direktiver geeldende for produktet.

- OB P LDe | s

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning
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TOASTMASKINE

@ Kort vejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave

af den komplette betieningsvejledning. Ved at
scanne QR-koden har du direkte adgang fil
Lidl-service-siden (www.lidl-service.com)) og kan
&bne den komplette betjeningsvejledning ved at
indtaste varenummeret (IAN) 472451_2407 og
downloade den.

Den korte vejledning er del af dette produkt.
Ger dig fortroligt med alle betjenings- og
sikkerhedsanvisninger fer produktet anvendes.
Opbevar den korte vejledning godt og udlever
alle bilag ved videregivelse til tredjemand.

Dette produkt er beregnet il fremstilling af vafler,
sandwicher og fil grillning. Anvend ikke produktet
til andre formdl.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i private
husholdninger og ikke il kommercielle formél.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som fglge af forkert brug.

1x Toastmaskine
3% Saet af udskiftelige plader
1% Betjeningsvejledning

| 1| Smaeklas

|2 | Red kontrollampe (drift)

| 3| Gren kontrollampe (opvarmning)
| 4| Tilslutningsledning med netstik

|5 | Ledningsoprulning

| 6| Varmeelement

| 7| Stor krogklemme

18| Oplasegreb

12| Udvendig lasekrog (lille)

110 Indvendig l&sekrog (stor)

111] Sandwichplade (avre og nedre plade)
112| Grillplade (@vre og nedre plade)
13| Vaffelplade (avre og nedre plade)
14| L&g

15| Handtag

Indgangsspaending: 220-240 V~,
50-60 Hz

Effektforbrug: 750 W

Beskyttelsesklasse: I

HGO09121: GS (TUV SUD)

HG09121-CH: -

HGO09121-BS: -

A Sikkerhedsanvisninger

FAR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VA_RE FORTROLIG MED
ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!

Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret!

Leveranderen pétager sig

intet ansvar for falgeskader!
Leveranderen pdtager sig

intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstar som
falge of forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
falges!
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A\ ADVARSEL! LIVSFARE OG

RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABGRN OG
BORN!

Barn ma ikke efterlades

med emballagen uden

opsyn. Emballagen udger

en kvaelningsrisiko. Barn
undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

Produktet kan anvendes af
barn over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pé erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner

i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forstaet hvilke farer der er.
Barn mé ikke lege med
produktet.

Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under
opsyn. Renger produktet

og dets tilbehar (se afsnittet
“Rengering og pleje”).

Barn under 8 é&r skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.
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A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER!

Enhver uautoriseret brug kan
medfere kvaestelser. Anvend
kun produktet i henhold il
denne vejledning. Forsag ikke
at aendre produktet pd nogen
méde.

/\ FARE! RISIKO FOR

ELEKTRISKE STQOD!

Forsag ikke at reparere
produktet selv. Ved funktionsfejl
skal reparationer udfares aof
kvalificerede medarbejdere.
Produktet mé& aldrig nedsaenkes
i vand eller andre vaesker.

Hold aldrig produktet under
rindende vand.

Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet

fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.
Produktet mé ikke anvendes,
hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

Dette produkt er konstant
tilkoblet, n&r det er tilsluttet
netspaendingen.



Fer produktet filsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending

og neffrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfert pd produktets typeskilt.
Kontrollér jeevnligt netstik

og tilslutningsledning for
skader. Hvis produktets
filslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knaek eller bgj den

ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og aben ild.

A\ FORSIGTIG! VARM

OVERFLADE!

Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

Tag kun fat om produktet med
h&ndtaget under brug og
under afkeling.

Der skal udvises forsigtighed
under brug, da der kan vaere
en mindre varmeudvikling pé
h&ndtaget.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER OG
BESKADIGELSER!
Produktet mé ikke vaere uden
opsyn, s& leenge det er tilsluttet
netspaendingen.

Produktet mé ikke flyttes, nar
det er i brug.

Produktet mé& ikke anvendes
uden monterede udskiftelige
plader.

Anbring ikke produktet p&
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
kun produktet pé en flad,
stabil, ren, varmebestandig og
ter overflade.

Tildaek ikke produktet, sé
lzenge det er i brug eller kort
efter brugen, nér det stadig er
varmt.

Vaer opmaerksom p4, at
tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme i de
udskiftelige plader eller rarer
pladekanterne.
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Anvendelse of
forleengerledninger anbefales
ikke. Hvis det er nedvendigt at
anvende en forleengerledning,
skal den vaere beregnet til en

stremkapacitet pd mindst 10 A.

Anbring tilslutnings- og
forleengerledninger saledes,
at ingen kan falde over dem,
og séledes at de ikke kan tage
skade.

Dette produkt er ikke beregnet
til at blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.

Traek i netstikket og ikke i
tilslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.
Beskyt produktet,
filslutningsledningen og
netstikket mod stev, direkte sol,
vanddréber og -steenk.

Beskyt produktet mod varme.
Anbring ikke produktet i
naerheden af dben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

A\ ADVARSEL! FARE FOR

KVASTELSER!

Afbryd produktet fra
netforsyningen, for det
rengeres, eller nar det ikke er i
brug.
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@ For forste ibrugtagning

“

Tag produktet ud of emballagen, og

fiern alle emballagematerialer og
beskyttelsesfolier.

Kontrollér, om alle dele er til stede, og at det
beskrevne leveringsomfang er fuldsteendigt
(se “Leveringsomfang”).

Kontrollér, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet,
men gd frem som beskrevet i kapitlet
"Garanti”.

Varm produktet op uden fadevarer for ferste
gang, sé& mulige produktionsrester kan
breende af. Serg for tilstraekkelig udluftning.
Renger alle produktets dele som beskrevet i
kapitlet “Rengering og vedligeholdelse”.

Anvendelse

/\ ADVARSEL! RISIKO FOR ELEKTRISKE

©)

STOD!

Inden de udskiftelige plader iseettes/
udskiftes, skal netstikket trackkes ud of
stikkontakten.

FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
De udskiftelige plader mé ikke udskiftes/
udtages umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele forst.

INFO:
Isaet kun udskiftelige plader [11] aof

samme type.

Iszetning af udskiftelige plader

1.
2.

3.

Abn smaeklasen [ 1], og klap produktet op.
Anbring de indvendige lasekroge [10]i den
udskiftelige plades store krogklemmer [7].
Tryk den udskiftelige plade nedad til kan
maerkes, at den falder i hak.

Gentag trin 2 og 3 p& produktets anden
side.



Udtagning af udskiftelige plader

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Treek opldsegrebet| 8| op, og fiern den
udskiftelige plade.

3. Gentag trin 2 p& produktets anden side.

® INFO:
De farste par gange, hvor produktet bliver
opvarmet, kan der forekomme en svag

5. Netstikket skal treekkes ud af stikkontakten for
at frakoble produktet. Den rede kontrollampe

slukker.

Kontrollampe

Status

Red kontrollampe il

Produktet er tilkoblet

Red kontrollampe fra

Produktet er frakoblet

Gren kontrollampe fra

Produktet opvarmes/
varmer igen.

Grgn kontrollampe fil

Driftstemperaturen

lugt. Serg for tilstreekkelig udluftning of
omgivelserne.

De farste grillede eller bagte fedevarer
bortskaffes.

Under drift lyser den grenne
kontrollampe | 3 | skiftevis til og fra. Det
betyder, at produktet igen opvarmes til
driftstemperaturen.

Dette produkt er beregnet til fremstilling of
vafler, sandwicher og til grillning (se de
felgende afsnit).

Vejledende bage-/grilltider

Sandwicher 4 til 5 minutter
Grillning 4 til 9 minutter
(kontrollér regelmaessigt

stegekvaliteten)

Vafler (sed/salt) 8 minutter

Kun vejledende (ansléede bagetider kan findes

i afsnittet "Opskrifter”)

1.

Tilslut netstikket [ 4] til en egnet stikkontakt
for at taende produktet. Den rede
kontrollampe | 2 | lyser.

Hold produktet lukket under opvarmningen.
Opvarm produktet indtil den grgnne
kontrollampe | 3 | lyser.

B&de de gverste og nederste udskiftelige

plader smeres med en egnet

spiseolie.

Anbring en passende maengde mad eller dej

p& de nederste udskiftelige plader, og luk

l&get |14| med héndtaget |15| og smaeklésen
for at holde produktet lukket, mens det
bager/griller maden.

blev opnéet.

Egnet til sandwich-lommer med sedt eller saltet
fyld.

® INFO:
Mens sandwichene grilles, skiftevis teendes
og slukkes den granne kontrollampe [3 ]
Dette er en indikation af reguleringen af den
enskede driftstemperatur.

Udskiftelige plader:

Sandwichpladerne (evre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:
Ca. 4 til 5 minutter. Alt efter hvor sprade
sandwichene skal vaere. Tilberedningstiden
kan afkortes eller forleenges efter smag og
behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anbring 2 forberedte sandwicher pé& den
nederste sandwichplade [11].

3. Klap laget |14| ned ved hjeelp af handtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens sandwichene grilles.

4. Sé& snart sandwichene er feerdige, skal

de fiernes fra produktet med en spatel of

kunststof/trae (eller et andet egnet veerkiaj,

der ikke er of metal) for at undgé, at non-
stick beleegningen pé produktet beskadiges.

Nar grillningen er slut, skal netstikket

traekkes ud af stikkontakten.

o
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/\ FORSIGTIG! STANKFARE!
Anvend ikke meget vade refter fil grillning.
Veer opmaerksom pa fedtsteenk og
dampudslip nér produktet &bnes.

Egnet til grillning of mindre stykker kad, pelser,
grentsager.

® INFO:
Mens grillretten tilberedes, skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem fra og fil. Dette er
en indikation af reguleringen af den enskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
Grillplader (avre og nedre plade)

Estimeret grilltilberedningstid:
Ca. 4 til 9 minutter. Alt efter hvor
gennemstegt grillemnet skal vaere.
Tilberedningstiden kan afkortes eller
forlaenges efter smag og behag.

1. Abn smaeklésen [1] og klap produktet op.

2. Anbring grillretten p& den nederste
grillplade [12]

3. Klap l&get |14] ned ved hjzlp of héndtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens grillemnet grilles.

4. Naér grillningen er slut, skal netstikket [4]
traekkes ud aof stikkontakten.

Egnet til sede eller salte vafler.

@® INFO:
Mens vaflerne bages skifter den grenne
kontrollampe | 3 | imellem til og fra. Dette er
en indikation af reguleringen af den anskede
driftstemperatur.

Udskiftelige plader:
Vaffelplader (evre og nedre plade)

Estimeret bagetid:
Ca. 8 minutter. Alt efter hvor brune vaflerne
skal veere. Bagetiden kan afkortes eller
forlenges efter smag og behag.
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1. Abn smaeklésen [ 1], og klap produktet op.

2. Anvend en spatel of tree eller
varmebestandigt plast for at fordele dejen pé
den nederste vaffelplade [13]. Anvend ikke en
metalspatel, da den kan beskadige non-stick
belaegningen pé vaffelpladerne.
Den nederste vaffelplade mé ikke overfyldes.

3. Klap l&get 14| ned ved hjeelp af h&ndtaget
[15], og luk smaeklasen, s& produktet holdes
lukket, mens dejen bages.

4. Sé& snart vaflerne er feerdige, skal de fiernes
fra produktet med en spatel af kunststof/
trae (eller et andet egnet veerkigj, der ikke
er af metal) for at undgé, at non-stick
belsegningen p& produktet beskadiges.

5. Nér bagningen er slut, skal netstikket
traekkes ud af stikkontakten.

® Opskrifter

Udskiftelige plader:
Sandwichpladerne (@vre og nedre plade)

Ingredienser:

4 skiver Toastbred
85g Tahini

85¢g Fedtfattig graesk yoghurt
80¢g Tun

65¢g Frisk basilikum
1 Presset citron
14 ml Olivenolie

1 knivspids  Salt

1 knivspids  Peber
Tilberedning:

1. Forvarm produktet.

2. Tahini, greesk yoghurt og citronsaft reres
sammen og krydres med basilikum, salt og
peber.

3. Tilseet olivenolie fil tahini-yoghurtsaucen.

Tahini-yoghurtsaucen fordeles p& 2 skiver

toastbred.

After tunfisken og fordel den pé bradet.

De to andre toastskiver laegges over.

Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter.

Serveres straks.

No o s



Udskiftelige plader:
Sandwichpladerne (@vre og nedre plade)

Ingredienser:

4 skiver Toastbred

2 skiver Ung goudaost
50¢g Strimlet kalkunbryst
10g Sennep

Va Leg

1 knivspids ~ Salt
1 knivspids  Peber

Tilberedning:

1. Forvarm produktet.

2. Smer sennep pd toastbradskivernes
indvendige side.

3. Skeer loget i tynde skiver.
Fordel kalkunbryst og leg p& de 2 skiver
toastbred.

5. Krydres med salt og peber.
6. Fordel osteskiverne ovenpaé.
7. De to andre toastskiver laegges over.
8. Luk produktet, og grill i ca. 4 minutter.
9. Serveres straks.
Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]
Ingredienser:
4 skiver bred
1 skive skinke
1 skive kalkun
1 skive Emmental ost
1 ®&g
Va kop maelk

Smer (il tilberedning)

Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Lav en sandwich med skinke, kalkun og ost
mellem bradskiverne.

3. Pisk &g og maelk sammen.

4. Dyp sandwichen i =ggeblandingen p&
begge sider.

5. Luk produktet, og tilbered i ca. 3-5 minutter,
indtil bredet er gyldenbrunt.

6. Server med det samme.

Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade) [11]

Ingredienser:

4 skiver bred
Pepperoni-skiver
Mozzarella-ost (revet)
Pizzasauce

Smer (fil drys)

Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2. Smer pizzasaucen pd den ene side af hver
bredskive.

Tilszet pepperoni og mozzarella-ost.

Leeg med den anden bredskive pa.

Smer ydersiden af sandwichen.

S

Luk produktet, og tilbered i ca. 3-5 minutter,
indtil bredet er gyldenbrunt.
7. Server med det samme.

Plader:
Sandwichplader (avre og nedre plade)
Ingredienser:
4 skiver fuldkornsbred
4 Hardkogte aeg, hakket
2 spsk. mayonnaise
1 tsk. Dijon-sennep
1 spsk. hakket purleg

1 knivspids salt

1 knivspids peber
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Forberedelse:

1.
2.

Forvarm produktet.

Forbered aeggesalaten: Bland de hakkede
hardkogte ag, mayonnaise, dijon-sennep,
hakket purleg, salt og peber i en skél, indtil
de er godt blandet.

Leeg sandwichen sammen: Fordel
aggesalatblandingen jaevnt pa de to
bradskiver.

Leeg den anden bradskive ovenpd: Leeg de
ovrige bradskiver ovenpd.

Grill sandwichen: Luk produktet, og tilbered
i ca. 3-4 minutter, eller indtil bradet er
gyldenbrunt.

Server med det samme.

Udskiftelige plader:

Vaffelplader (evre og nedre plade)

Ingredienser:

5 Ag

250 ¢g Smer

200 g Sukker

400 ml Maelk

500¢g Mel (almindelig)
2 breve Vaniliesukker
5¢g Bagepulver
Tilberedning:

1.
2.
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Forvarm produktet.

Bland aeg, vaniliesukker, sukker og smer i et
mellemstort fad.

Bagepulver og ca. halvdelen of melet og
halvdelen of maelken haeldes i fadet og der
reres rundt.

Tilszet resten af melet og maelken. Omrgres
indtil dejen er cremet.

Smer begge de udskiftelige plader |13 med
madlavningsspray.

Fordel dejen jaevnt p& den nederste
udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i 8 minutter.
Serveres straks.

DK

Udskiftelige plader:

Vaffelplader (gvre og nedre plade)

Ingredienser:

100 ml  Vegetabilsk olie

250 ml  Maelk

2 Ag

100 g Sukker

280g Mel (almindelig)

8g Bagepulver

80g Blabaer (friske eller dybfrosne)
Tilberedning:

1.
2.

Forvarm produktet.

Pisk olie, maelk, seg og sukker i en stor skél.
Tilsaet mel og bagepulver. Omrares grundigt.
Haeld blabaerrene i.

Smer begge de udskiftelige plader [13| med
madlavningsspray.

Fordel dejen jeevnt p& den nederste
udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i ca. 10 minutter til
farven er gyldenbrun.

Tag vaflen ud og lad den kele ned i 5
minutter, hvorefter du har en spred vaffel.
Serveres straks.

Udskiftelige plader:

Vaffelplader (gvre og nedre plade)

Ingredienser:

570g Frosne rosti-kartofler
225g Schwarzwald-skinke i tern
200 g Revet cheddarost

3 Store aeg, udsl&et

2 fed Hvidleg (hakket)

2 tsk. Friskhakket persille

Y tsk. Torret timian

Va tsk. Reget paprika

Tilsmages med salt og friskkvaernet sort peber



Tilberedning:

1.
2.
3.

Rastikartofler optes.

Forvarm produktet.

Smer begge de udskiftelige plader |13 med
madlavningsspray.

Bland résti, skinke, ost, eg, hvidlag, persille,
timian og paprika i et stort fad. Tilsmag med
salt og peber.

Fordel kartoffelblandingen jeevnt p& den
nederste udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i ca. 7 minutter, til de
er gulbrune og sprede.

Serveres straks.

Udskiftelige plader:

Vaffelplader (evre og nedre plade)

Ingredienser:

180 g Mel (almindelig)
65¢g Usedet kakaopulver
20g Krystalsukker

1 tsk. Bagepulver

1 tsk. Havsalt

10 spsk.  Smeltet smer, usaltet
2 Store &g

2 tsk. Vaniljeekstrakt

60 ml Vand

120 g Sma chokoladestykker

Ekstra ingredienser: Vanilieis,
chokoladesovs, puddersukker

Tilberedning:

1.

Forvarm produktet. Bland mel, kakaopulver,
sukker, bagepulver og salt i et stort fad. Smelt
smerret og stil det il side til let afkeling.

| et lille fad blandes aeg, vanilieekstrakt og
vand. A gblandingen tilsaettes den terre
masse. Det smeltede smer reres hurtigt .
Tilsaet chokoladestykkerne.

Smer begge de udskiftelige plader |13| med
madlavningsspray.

Fordel dejen jaevnt pa den nederste
udskiftelige plade.

Luk produktet, og bag i ca. 3 minutter.

Left l&get |14] for at kontrollere vaflerne.
Vaflerne skal vaere paent formet, men blade.
Servér med puddersukker, vaniljeis eller
chokoladesovs.

Udskiftelige plader:

Grillplader (@vre og nedre plade)

Ingredienser:

2 spsk. Rapsolie

2 spsk. Koriander (friskhakket)

1tsk.  Limeskal (friskrevet)

3 spsk. Limesaft

Vo tsk.  Salt

12 Friske rejer (8 til 12 rejer pr. 500 g/
pillet og renset)

3 Jalapefio-peberfrugter (delt pa langs,
renset for kerner og delt i kvarte)

2 Blommer (udstenet og seksdelt)

Tilberedning:

1.
2.

Forvarm produktet.

Rapsolie, koriander, limeskal, limesaft og salt
blandes i et stort fad.

3 spiseskefulde af blandingen hzeldes i et
lille fad, som stilles til side.

Rejer, jalapefios og blommer tilsaettes
blandingen. Der reres rundt sa alle
ingredienser er tildsekket og herefter
marineres.

Rejer, jalapefios og blommer fordeles jeevnt
p& 4 spyd (25 cm). Marinaden heeldes fra.
Spydene grilles indtil rejerne er gennemstegt.
Spydene grilles i ca. 2 minutter p& hver side
og vendes.

Spydene smares med den resterende
marinade.
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@ Rengoring og vedligeholdelse

® Bortskaffelse

/\ FARE! RISIKO FOR ELEKTRISKE ST@D!
Far rengaring skal produktet altid afbrydes
fra netspeendingen.

Produktets elekiriske dele ma aldrig
nedsaenkes i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.
Vand eller andre vaesker mé aldrig traenge
ind i produktets indvendige dele.

/\ FORSIGTIG! VARM OVERFLADE!
Produktet mé& ikke rengares umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele ferst.

/\ FORSIGTIG! FARE FOR SKADER!
Anvend ikke skurende, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster til
rengering af produkt eller tilbeher.

@® INFO:
Renger produktet umiddelbart efter afkgling.
Hvis madrester er indterret, er de ikke nemme
at fierne.

De udskiftelige plader er egnet

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a

De fér oplyst muligheder til
bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

=

For milizets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er
udtient, men skal afleveres til en
fagmeessig korrekt bortskaffelse.
De kan informere Dem vedrerende
opsamlingssteder og deres
&bningstider hos deres ansvarlige

=i

til opvaskemaskine. forvaltning.
Del Rengoringsmetode ® Garanti

Hus Renger kabinettet Produktet er blevet fremstillet efter strenge
med en let fugtig kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje
klud. Om ngdvendigt fer udlevering. | tilfeelde of materiale- eller
tilsaettes en smule produktionsfejl kan du i medfer af loven gere
opvaskemiddel. krav gaeldende over for seelgeren af produktet.

Udskiftelige De udskiftelige Dine lovmaessige reftigheder begraenses pé

plader plader vaskes med
vand og et mildt
e}

rengeringsmiddel.

Fiern fedt og vaeske
med et stykke

Mellemrum pé
de udskiftelige

pladers kekkenrulle.
undersider Fiern fastsiddende,
Varmeelement[6] |  fastbraendte rester

Smaeklés

med en traespatel eller

et lille traespyd.

Ter alle produktets dele omhyggeligt efter
rengering, og inden de skal bruges igen.
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ingen made af den af os nedennzevnte garanti.

Garantien pé dette produkt gaelder i 3 ar
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kabet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pd tidspunktet for kabet, skal straks meddeles
efter udpakningen af produktet.



Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé&
produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forlenges ikke som falge af et imadekommet
krav om garanti. Dette gzelder ogsé for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl.
Denne garanti daekker hverken produkidele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pé& skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespargsel, bedes De folge fzlgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 472451_2407) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved
en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst fil venstre) eller p& et meerkat p& bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestér, og hvornér den er opstdet.

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur 'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n’est pas évitée.

N

Courant alternatif/tension alternative

Hz

Hertz (fréquence du secteur)

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas
évitée.

Ce symbole avec ce signal important
« Info » propose plus d'informations
utiles.

Utilisez le produit seulement &
I'intérieur de locaux secs.

> B P

PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
indique un danger avec un risque
faible de blessures légéres &
importantes si la situation dangereuse
n'est pas évitée.

Danger - risque d'électrocution !

Prudence, surface chaude !

Les plaques interchangeables vont au
lave-vaisselle.

Symbole pour terre de protection

Convient pour les aliments. Ce produit
n'a aucune influence négative sur le
goit ou l'odeur.

Cce

Le marquage CE indique la conformité
aux directives européennes applicables
a ce produit.

- OB P LDe | s

Consignes de sécurité
Instructions d’utilisation
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APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

® Guide de démarrage rapide

Ce document est une version imprimée abrégée
du mode d‘emploi complet. En scannant le
code QR, vous accédez directement & la page
de service de Lidl (www.lidl-service.com),

et en saisissant le numéro d‘article (IAN)
472451_2407, vous pouvez consulter et
télécharger le mode d’emploi complet.

Ce mode d’emploi résumé fait partie de ce
produit. Avant d'utiliser le produit pour la
premiére fois, veuillez lire soigneusement toutes
les instructions d’utilisation et consignes de
sécurité. Veuillez conserver le mode d‘emploi
résumé et fournir tous les documents aux autres
utilisateurs lorsque vous leur transmettez le
produit.

Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades. Ne 'utilisez jamais
& d'autres fins.

Le produit est prévu exclusivement pour une
utilisation dans un cadre domestique et n'est pas
congu pour un usage commercial.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

1% Appareil & croque-monsieur
3% Jeu de plaques interchangeables
1x Mode d’emploi

11| Verrouillage

12| Voyant de contréle rouge (en
fonctionnement)

Voyant de contrdle vert (de chauffe)
Cordon d'alimentation avec fiche secteur
Enroulement de cordon

Elément chauffant

Grand clip d’accrochage

Levier de déverrouillage

Picot extérieur (petit)

[o]oN]o [~ ]w]

w
N
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Picot intérieur (grand)

Plaques & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Plaques & grillades (plaques supérieure et
inférieure)

Plaques & gaufres (plaques supérieure et
inférieure)

Couvercle
Poignée

Tension d'entrée : 220-240V~,
50-60 Hz
Consommation d'énergie : 750 W

Classe de protection : I
HGO09121: GS (TUV sUD)
HG09121-CH: -
HG09121-BS: -

A Consignes de sécurité

AVANT L’UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE ET
DE FONCTIONNEMENT !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi, le
recours a la garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
en cas de dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n’est
assumée en cas de dommages
matériels ou de blessures résultant
d’une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |



A\ AVERTISSEMENT !

DANGER MORTEL ET
RISQUE D’ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d’emballage.

Les matériaux d’emballage
représentent un risque
d'étouffement. Les enfants
sous-estiment fréquemment les
dangers en résultant.
Maintenez toujours les
enfants hors de la portée des
matériaux d’emballage.

Ce produit peut étre utilisé
par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant |'utilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par I'utilisateur

ne doivent pas étre effectués
par des enfants & moins qu'ils
aient plus de 8 ans et qu'ils
soient surveillés. Nettoyez le
produit et ses accessoires (voir
« Nettoyage et entretien »).
Les enfants qui ont moins de
8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d’alimentation.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !
Une utilisation non conforme
peut provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d’emploi. N'essayez pas

de modifier le produit d'une
quelconque maniére.

/A DANGER ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !
N’essayez jamais de réparer
le produit par vous-méme. En
cas de dysfonctionnement,
les réparations doivent étre
effectuées par de la main
d'ceuvre qualifiée.

Ne plongez pas le produit
dans de I'eau ou tout autre
liquide. Ne maintenez jamais
le produit sous I'eau courante.
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N'utilisez aucun produit
endommagé. Débranchez le
produit endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.

Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

Ce produit est constamment
allumé lorsqu’il est branché sur
'électricité.

Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
'alimentation en électricité
indiquées sur |'étiquette
signalétique.

Vérifiez réguliérement |'état de
la fiche secteur et du cordon
d’alimentation afin de détecter
tout dommage éventuel. Si

le cordon d’alimentation

est endommagsé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant
Ou par son service aprés-
vente ou soit par un personnel
qualifié afin d'éviter tout
danger.
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Protégez le cordon
d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous

de ne pas le coincer ou le
plier. Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.

A PRUDENCE ! SURFACE

CHAUDE'!

Le produit devient chaud
durant |'utilisation. Ne touchez
pas le produit durant ou juste
apreés |'utilisation.

Touchez |'appareil
exclusivement au niveau

de la poignée lors du
fonctionnement et pendant le
refroidissement.

Lors de l'utilisation, il convient
d’étre prudent, une chaleur
modérée pouvant se former au
niveau de la poignée.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURE ET
DE DETERIORATION !

Le produit ne doit pas rester
sans surveillance lorsqu'il

est branché sur le réseau
électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.



Il est interdit d'utiliser le
produit sans un jeu de plaques
interchangeables.

Ne placez pas le produit

sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.). Utilisez
uniquement le produit sur une
surface plane, stable, propre,

résistante a la chaleur et séche.

Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement,
ou aprés son utilisation tant
qu'il est encore chaud.
Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas
coincé entre les plaques
intferchangeables ou ne touche
pas les bords des plaques
intferchangeables.

L'utilisation de rallonges
électriques n’est pas
recommandée. Si |'utilisation
d’une rallonge électrique
s’avérait nécessaire, elle

doit étre compatible a une
puissance électrique d'au
moins 10 A.

Posez le cordon d'alimentation
et la rallonge électrique

en toute sécurité afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse
étre endommagé.

Ce produit nest pas congu
pour fonctionner avec une
minuterie externe ou un
systéme de commande &
distance séparé.

Ne débranchez jamais la fiche
secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation branché sur la
prise de courant.

Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d’eau.

Protégez le produit de la
chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

A\ AVERTISSEMENT !

RISQUE DE BLESSURES !
Débranchez le produit du
réseau électrique, lorsqu’il n'est
pas utilisé et avant d'effectuer
tout nettoyage.
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® Avant la premiére utilisation

1. Sortez le produit de 'emballage et enlevez
tous les matériaux d’emballage et films
protecteurs.

2. Vérifiez si toutes les piéces sont disponibles
et si I'étendue de la livraison est compléte
(voir « Contenu de I'emballage »).

3. Vérifiez si le produit et toutes les pigces
sont en bon état. Si vous constatez une
détérioration ou un défaut, n'utilisez pas
le produit mais procédez comme décrit au
chapitre « Garantie ».

4. Faites fonctionner I'appareil sans aliments
avant la premiére utilisation afin de briler
d'éventuels résidus de production. Veillez &
une bonne aération.

5. Nettoyez toutes les piéces du produit comme
décrit au chapitre « Nettoyage et entretien ».

@® Utilisation

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE
D’ELECTROCUTION !
Avant d'installer/de refirer les plaques
interchangeables, débranchez toujours la
fiche secteur de la prise de courant.

/\ PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE !
Les plaques interchangeables ne doivent
pas étre changées/enlevées juste aprés le
fonctionnement. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

@ INFO:

N'utilisez que les plaques interchangeables

du méme type.

Installation des plaques

interchangeables

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.
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2. Positionnez les picots intérieurs |10 de la
plaque interchangeable souhaitée dans les
grands clips d'accrochage [7].

3. Poussez la plaque interchangeable vers
le bas, jusqu’a ce qu'elle s’enclenche
audiblement.

4. Répétez les étapes 2 et 3 de I'autre cété du
produit.

Enlévement des plaques

interchangeables
1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Tirez sur les leviers de déverrouillage | 8 | et
refirez les plaques interchangeables.
3. Répétez |'étape 2 de |'autre cot¢ du produit.

® INFO:
Les premiéres fois que le produit est chauffé,
une légére odeur peut se dégager. Veillez &
une bonne ventilation dans la piéce.
Jetez les premiers aliments que vous avez
grillés ou cuits.
En cours de fonctionnement, le voyant de
contréle vert | 3 | s'allume et s'éteint de
temps en temps. Cela indique que le produit
chauffe & nouveau a la température de
cuisson.
Ce produit est concu pour cuire des gaufres,
croque-monsieur et grillades (voir les
chapitres suivants).

Temps de cuisson/grillage
recommandés

Croque-monsieur 4 & 5 minutes

Grillades 4 & 9 minutes (vérifiez
régulierement la cuisson
des aliments)

Gaufres (sucrées/ .
8 minutes

salées)

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson approximatifs sont disponibles au
chapitre « Recettes »)




Branchez la fiche secteur [ 4| sur une prise de
courant compatible pour allumer le produit.

Durée de gril approximative :

env. 4 & 5 minutes. En fonction du croustillant

Le voyant de contréle rouge | 2 | s'allume.
2. Gardez le produit fermé pendant qu'il

chauffe. Faites chauffer le produit jusqu’a ce
que le voyant de contréle vert | 3 | s'allume.

3. Graissez les plaques interchangeables -

supérieure et inférieure - [11], [12, [13] avec de

I'huile alimentaire appropriée.

4. Déposez une quantité raisonnable d’'aliments
ou de péte sur les plaques interchangeables

inférieures et fermez le couvercle |14] avec
la poignée [15] et le verrouillage [ 1] pour
permettre de maintenir le produit fermé
pendant qu'il cuit/grille les aliments.

5. Afin d'éteindre le produit, débranchez la
fiche secteur de la prise de courant. Le
voyant de contréle rouge s'éteint.

Voyant de contréle |Etat

Voyant de contrdle . ,
Y X Produit allumé
rouge allumé

Voyant de contréle

- Produit éteint
rouge eéteint

Voyant de contréle vert | Produit en phase
éteint de préchauffage/
de réchauffage.

La température de
fonctionnement est
atteinte.

Voyant de contrdle vert
allumé

Convient & des croque-monsieur avec une
garniture sucrée ou salée.

@ INFO:

Pendant que les croque-monsieur sont grillés,

le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)

que doivent présenter les croque-monsieur.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Placez les 2 croque-monsieur préparés sur la
plaque & croque-monsieur inférieure .

3. Refermez le couvercle |14] a I'aide de la
poignée [15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que le
croque-monsieur grille.

4. Une fois les croque-monsieur préts, retirez
les du produit & I'aide d'une spatule en
plastique ou en bois, ou d'un outil autre
non métallique adapté, afin d'éviter
d’endommager le revétement antiadhésif du
produit.

5. Une fois I'opération de gril terminée,
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise
de courant.

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE
PROJECTIONS !
N'utilisez pas d’aliments & griller qui jutent.
Lorsque vous ouvrez le produit, faites
attention aux projections de graisse et aux
vapeurs montantes.

Convient pour griller des fout petits morceaux de
viande, saucisses, légumes.

@ INFO:
Pendant la cuisson des aliments & griller,
le voyant de contréle vert| 3 | s'éteint et se
rallume. Ceci indique la régulation de la
température de fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)
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Durée de gril approximative :
env. 4 & 9 minutes. En fonction du croustillant
que doivent présenter les aliments & griller.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Placez les aliments & griller sur la plaque &
grillades inférieure [12).

3. Refermez le couvercle |14 & I'aide de la
poignée |15] et fermez le verrovillage pour
maintenir le produit fermé pendant que les
aliments grillent.

4. Une fois 'opération de gril terminée,
débranchez la fiche secteur |4 | de la prise
de courant.

Idéal pour des gaufres sucrées ou salées.

® INFO:
Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de
contréle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

Plaques interchangeables :
Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Temps de cuisson approximatif :
env. 8 minutes. En fonction du degré de
dorure que doivent présenter les gaufres.
Le temps de cuisson peut étre raccourci ou
rallongé en fonction des goits.

1. Ouvrez le verrouillage [ 1] et dépliez le
produit.

2. Utilisez une louche en bois ou en plastique
résistant & la chaleur pour verser la péte sur
la plaque & gaufres inférieure [13]. N'utilisez
pas de louche en métal, car cela pourrait
endommager le revétement antiadhésif des
plaques & gaufres.

Ne remplissez pas trop la plaque & gaufres
inférieure.
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3. Refermez le couvercle |14] & I'aide de la
poignée |15] et fermez le verrouillage pour
maintenir le produit fermé pendant que la
pate cuit.

4. Une fois les gaufres prétes, retirez les du
produit & |'aide d’une spatule en plastique
ou en bois, ou d'un outil autre non métallique
adapté, afin d'éviter d’'endommager le
revétement antiadhésif du produit.

5. Une fois la cuisson terminée, débranchez la
fiche secteur | 4] de la prise de courant.

@ Recettes
Plaques interchangeables :

Plaques & croque-monsieur (plaques
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie
85¢g Tahini

85¢g Yaourt grec light
80g Thon

65g Basilic frais

1 Citron pressé
14 ml Huile d'olive

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Mélanger le tahini, le yaourt grec et le jus
de citron et assaisonner avec basilic, sel et
poivre.

3. Ajouter I'huile d'olive & la sauce au tahini et
au yaourt. Répartir la sauce au yaourt avec
le tahini sur 2 tranches de pain de mie.

4. Répartir le thon égoutté sur le dessus.

5. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

6. Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

7. Servir immédiatement.



Plaques interchangeables :
Plaques & croque-monsieur (plaques

supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches  Pain de mie

2 tranches  Gouda jeune

50¢g Poitrine de dinde tranchée
10g Moutarde

Va Oignon

1 pincée Sel

1 pincée Poivre

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Répartir la moutarde sur la face intérieure
des tranches de pain mie.

3. Couper l'cignon finement.

4. Répartir la poitrine de dinde et I'oignon sur

2 tranches de pain de mie.

Saler et poivrer.

o 0

7. Couvrir avec les tranches de pain de mie
restantes.

©

9. Servir immédiatement.

Plaques:

Plaques & croque-monsieur (plaque
supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches pain

1 tranche jambon

1 tranche dinde

1 tranche emmental
1 ceuf

V4 tasse lait

Beurre (pour la cuisson)

Placer sur le dessus les tranches de fromage.

Fermer le produit et griller 4 minutes environ.

Préparation :

1. Préchauffez le produit.

2. Préparez le sandwich en mettant les tranches
de jambon, dinde et fromage entre les
tranches de pain.

3. Mélangez I'ceuf avec le lait.

4. Trempez le sandwich dans ce mélange en
recouvrant les deux cotés.

5. Fermez le produit et grillez le sandwich
pendant environ 3 & 5 minutes, jusqu’a ce
qu'il soit doré.

6. Servez immédiatement.

Plaques:
Plaques & croque-monsieur (plaque

supérieure et inférieure)

Ingrédients :

4 tranches pain
Tranches de pepperoni
Mozzarella (en laniéres)
Sauce pizza

Beurre (pour tartiner)

Préparation :

1. Préchauffez le produit.

2. Etalez de la sauce pizza sur un cété de
chaque tranche de pain.

3. Ajoutez des pepperoni et de la mozzarella.

4. Refermez les sandwichs avec la deuxiéme
tranche de pain.

5. Beurrez |'extérieur du sandwich.

6. Fermez le produit et grillez le sandwich
pendant environ 3 & 5 minutes, jusqu’a ce
qu'il soit doré.

7. Servez immédiatement.
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Plaques interchangeables :

Plaques : Plaques & gaufres (plaques supérieure et
Plaques & croque-monsieur (plaque inférieure)

supérieure et inférieure) -
Ingrédients :

Ingrédients : 5 CEufs
4 tranches pain complet 250¢ Beurre
4 ceufs durs, hachés 200 g Sucre
2 cuilléres a mayonnaise 400 ml Lait
soupe 500g Farine universelle
1 cuillere a moutarde de Dijon 2 sachets Sucre vanillé
café 5¢g Levure en poudre
1 cuillere & ciboulette hachée . .
Préparation:
soupe 1. Préchauffer le produit.
1 pincée sel 2. Dans un saladier de taille moyenne,
1 pincée poivre mélanger les ceufs, le sucre vanillg, le sucre

et le beurre.

3. Ajouter la levure chimique & environ la moitié
de la farine et la moitié du lait dans un
saladier et bien remuer.

4. Ajouter le reste de farine et de lait.
Mélanger, jusqu’a ce que la péte soit
crémeuse.

Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

6. Verser régulierement la péte sur la plaque

interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 8 minutes environ.

8. Servir immédiatement.

Préparation :

1. Préchauffez le produit.

2. Préparez la salade aux ceufs : Dans un
bol, mélangez les ceufs durs hachés, la
mayonnaise, la moutarde de Dijon, la
ciboulette hachée, le sel et le poivre.

3. Préparez le sandwich : Tartinez le mélange
de salade aux ceufs de facon uniforme sur
deux tranches de pain.

4. Ajoutez le pain restant : Placez les autres
tranches de pain sur le dessus.

5. Grillez le sandwich : Fermez le produit et
grillez le sandwich pendant environ 3 &

4 minutes ou jusqu'a ce que le pain soit
doré.

6. Servez immédiatement. Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

N

100 ml Huile végétale

250 ml  Lait

2 CEufs

100 g Sucre

280¢g Farine universelle

8g Levure en poudre

80g Myrtilles (fraiches ou surgelées)
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Préparation :

1.
2.

Préchauffer le produit.

Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre
dans un grand saladier. Ajouter la farine et
la levure chimique. Bien mélanger.

Ajouter les myrtilles.

Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.
Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 10 minutes environ.

Sortez la gaufre et laissezla refroidir
pendant 5 minutes pour obtenir une gaufre
croustillante.

Servir immédiatement.

Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

570g Résti de pommes de terre surgelés

225g Jambon cru de la Forét-Noire, en
dés

200 g Fromage cheddar rapé

3 Gros ceufs, battus

2 gousses Ail (haché)

2c.ac. Feuilles de persil frais haché

Vac.adc. Thym séché

Vac.ac. Paprika fumé

Assaisonner avec du sel et du poivre noir
fraichement moulu

Préparation :

1.
2.
3.

Décongeler le résti de pommes de terre.
Préchauffer le produit.

Vaporiser les deux plaques interchangeables
amovibles avec une huile en spray.

Dans un grand saladier, mélanger le résti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil,
le thym et le paprika. Saler et poivrer.
Répartir réguliérement la préparation

de pommes de ferre sur la plaque
interchangeable inférieure.

Laisser cuire pendant env. 7 minutes pour
obtenir un croustillant et une couleur bien
dorée.

Servir inmédiatement.

Plaques interchangeables :

Plaques & gaufres (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65¢g Poudre de cacao non sucré
20g Sucre cristallisé

Tcac  Levure en poudre

Tcac  Seldemer

10c.as.  Beurre fondy, non salé

2 Gros ceufs

2c.dc.  Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat

Ingrédients optionnels : Glace a4 la
vanille, sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :

1.

Préchauffer le produit. Mélanger dans un
grand saladier la farine, la poudre de cacao,
le sucre, la levure en poudre et le sel. Faire
fondre le beurre et le réserver afin qu'il
refroidisse un peu.

Dans un petit saladier, mélanger les

ceufs, I'extrait de vanille et I'eau. Ajouter

le mélange aux ceufs & la masse séche.
Incorporer rapidement le beurre fondu.
Ajouter les morceaux de chocolat.
Vaporiser les deux plaques interchangeables
avec une huile en spray.

Verser réguliérement la péte sur la plaque
interchangeable inférieure.

Fermer le produit et cuire 3 minutes environ.
Soulever le couvercle |14] pour contréler les
gaufres. Les gaufres devraient étre formées
complétement mais cependant encore
molles.

Servir avec du sucre glace, de la glace 4 la
vanille ou de la sauce au chocolat.
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Plaques interchangeables :
Plaques & grillades (plaques supérieure et

inférieure)

Ingrédients :

2c.as. Huile de colza

2c. ds. Coriandre (fraichement hachée)

lcac Zeste de citron vert (fraichement
rapé)

3cas. Jus de citron vert

Vac.ac.  Sel

12 Crevettes crues (8 a 12 crevettes
par 500 g décortiquées et
déveinées, sans intestin)

3 Piments Jalapefio (coupés dans le
sens de la longueur, sans pépins et
ensuite, coupés en quatre)

2 Prunes (dénoyautées et coupées
en six)

Préparation :

1. Préchauffer le produit.

2. Dans un grand saladier, battre I'huile de
colza, la coriandre, le zeste et le jus de citron
vert ainsi que le sel.

3. Placer 3 cuilléres & soupe du mélange dans
un petit bol et réserver.

4. Ajouter les crevettes, Jalapefios et prunes
au mélange. Remuer pour couvrir fous les
ingrédients, puis laisser mariner.

5. Répartir réguliérement les crevettes,
jalapefios et prunes sur 4 brochettes
(25 cm). Jeter le jus de la marinade.

6. Cuire les brochettes jusqu’a ce que les
crevettes soient bien cuites. Faire griller les
brochettes de chaque cété pendant env.

2 minutes, puis les retourner.
7. Arroser avec le reste de marinade.
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@ Nettoyage et entretien
/\ DANGER ! RISQUE

D’ELECTROCUTION !

Avant chaque nettoyage, débranchez
toujours le produit de I'alimentation
électrique.

Ne plongez jamais les piéces électriques du
produit dans de I'eau ou d’autres liquides.
Ne maintenez jamais le produit sous |'eau
courante.

Ne laissez jamais d’eau ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du produit.

PRUDENCE ! SURFACE CHAUDE!
Ne nettoyez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation. Laissez d’abord le
produit complétement refroidir.

/\ PRUDENCE ! RISQUE DE DEGATS !

N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures
pour effectuer le nettoyage du produit et des
accessoires.

INFO :

Nettoyez le produit dés qu'il a refroidi. Une
fois que des restes de nourriture sont secs, ils
ne sont pas faciles & retirer.

Les plaques interchangeables

sont prévues pour aller au lave-vaisselle.



Méthode de
nettoyage

Piéce

Nettoyez le boitier
avec un torchon
légérement humidifié.
Ajoutez, si nécessaire,
un peu de produit de
nettoyage.

Boitier

Lavez les plaques
interchangeables avec
de l'eau et un produit
de nettoyage doux.

Plaques
interchangeables

Eliminez graisse et
liquides avec une

Emplacements
aux dessous

des plaques feville de papier
interchangeables | essuie-tout.

Elément Eliminez les résidus
chauffant[6] brélés qui adhérent &

Verrouillage I'aide d'une spatule
en bois ou d'une

brochette en bois.

Séchez minutieusement toutes les piéces du
produit aprés le nettoyage et avant toute
nouvelle réutilisation.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

&%) des matériaux d’emballage pour
le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7: plastiques / 20-22 : papiers
et cartons / 80-98 : matériaux
composite.

N Veuillez respecter |'identification
b
a

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.
Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

I =y,

® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux
ne sont en aucun cas limités par notre garantie
mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir
de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez
I'original de la preuve d’achat dans un endroit
sOr car ce document est nécessaire pour prouver
I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent
au moment de I'achat doit étre signalé
immédiatement aprés le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons

- & notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par une
demande de garantie acceptée. Cette mesure
s'applique également pour les piéces remplacées
et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.
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La garantie couvre les défauts de matériels et
de fabrication. Cette garantie ne couvre pas les
pieces du produit soumises & une usure normale,
et qui sont donc considérées comme des

pigces d'usure (par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d’encre),
ni les dommages aux piéces fragiles, par
exemple les interrupteurs ou les piéces en verre.

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 472451_2407) &

titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

N

Wisselstroom/-spanning

Hz

Hertz (netfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Dit symbool met de aanduiding “Info”
duidt op verdere nuttige informatie.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

> B P

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - Kans op elekirische
schokken!

Voorzichtig, heet oppervlak!

;%-',

De wisselplaten kunnen in de
vaatwasser afgewassen worden.

Symbool voor aardverbinding

Geschikt voor levensmiddelen. Dit
product heeft geen negatieve effecten
op smaak of geur.

N

De CE-markering duidt op conformiteit
met relevante EU-richtlijnen die van
toepassing zijn op dit product.

- Ao P> e s

Veiligheidsinformatie
Gebruiksaanwijzing
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SANDWICHMAKER

® Beknopte handleiding

Bij dit document gaat het om een verkorte versie
van de volledige gebruiksaanwijzing. Door het
scannen van de QR-code komt u direct op de
Lidl-Service-pagina (www.lidl-service.com) en
kunt u door het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 472451_2407 de volledige
gebruiksaanwijzing bekijken en downloaden.
De beknopte handleiding maakt deel vit van
het product. Maak u voor het gebruik van het
product vertrouwd met alle bedienings- en
veiligheidsinstructies. Bewaar de beknopte
handleiding zorgvuldig en overhandig alle
documenten bij de doorgifte van het product aan
derden.

Dit product is bedoeld om sandwiches en wafels
mee te maken en om mee te grillen. Gebruik het
niet voor andere doeleinden.

Het product is vitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en niet voor commerciéle
doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig gebruik.

1% Sandwichmaker
3% Set vervangbare wisselplaten
1x Gebruiksaanwijzing

Vergrendeling

Rood controlelampije (gebruik)
Groen controlelampje (opwarmen)
Aansluitsnoer met netstekker
Kabelhaspel

Verwarmingselement

Grote haakklemmen
Ontgrendelingshendel

Buitenste pal (klein)

Binnenste pal (groot)
Sandwichplaat (boven- en onderplaat)

HRENNENENE

Grillplaat (boven- en onderplaat)
Wafelplaat (boven- en onderplaat)

P p
Deksel

Greep

Ingangsspanning: 220-240 V~,
50-60 Hz

Energieverbruik: 750 W

Veiligheidsklasse: I

HG09121: GS (TUv sUD)

HG09121-CH: -

HG09121-BS: -

A Veiligheidstips

MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT YOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWUZINGEN!

In geval van schade als gevolg
van het niet naleven van deze
gebruiksaanwijzing vervalt uw
aanspraak op garantie!

Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaat als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!
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AWAARSCHUWING!

LEVENSGEVAAR EN
KANS OP ONGEVALLEN
VOOR PEUTERS EN
KINDEREN!

Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten

vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd vit de buurt van
verpakkingsmateriaal.

Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als

ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.

Kinderen mogen niet met het
product spelen.
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Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan. Reinig het product en de
accessoires (zie ‘Reiniging en
onderhoud’).

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

AWAARSCHUWING!

GEVAAR VOOR
VERWONDINGEN!
Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

/\ GEVAAR! RISICO

VOOR ELEKTRISCHE
SCHOKKEN!

Probeer nooit het product zelf
te repareren. In geval van
een storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden vitgevoerd.
Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.



Gebruik het product nooit

als het is beschadigd.

Koppel het product los van
het elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als
het beschadigd is.

Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

Het product is altijd
ingeschakeld als het met het
elektriciteitsnet is verbonden.
Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elektriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met

de op het typeplaatje van

het product aangegeven
informatie betreffende de
stroomvoorziening.
Controleer de netstekker en
het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of door
vergelikbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.

Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer uit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.

A VOORZICHTIG! HETE

OPPERVLAKKEN!

Het product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
tijdens of onmiddellijk na
gebruik niet aan.

Pak het product tijdens het
gebruik en tildens het afkoelen
alleen bij de greep vast.
Wees voorzichtig tijdens het
gebruik, omdat de greep
enigszins warm kan worden.

AWAARSCHUWING!

LETSEL- EN
BESCHADIGINGSGEVAAR!
Het product moet onder
toezicht blijven zolang het
op het elektriciteitsnet is
aangesloten.

Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

Gebruik het product niet
zonder dat er wisselplaten in
geplaatst zijn.
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Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven, etc.).
Gebruik het product alleen op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.
Let erop dat het elekirische
aansluitsnoer niet tussen de
wisselplaten bekneld zit of de
zijkanten van de wisselplaten
raakt.

Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden. Mocht
gebruik van een verlengsnoer
nodig zijn, dan moet dit
minimaal geschikt zijn voor een
stroomsterkte van 10 A.

Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat er
niemand over kan struikelen en
niets beschadigd kan worden.
Dit product is niet bestemd
om met een externe
tiidschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.
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Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of
verwarmingsapparatuur.

AWAARSCHUWING!

N

RISICO OP LETSEL!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u
het schoonmaakt of wanneer
het niet meer gebruikt wordt.

Voor het eerste gebruik

Haal het product uit zijn verpakking en
verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).
Controleer of het product en alle
onderdelen in goede staat zijn. Mocht u
een beschadiging of een defect vaststellen,
gebruik het product dan niet, maar ga te
werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Garantie”.

4. Gebruik het product véér het eerste gebruik

zonder levensmiddel, zonder productieresten
kunnen verbranden. Zorg voor voldoende
ventilatie.



5. Maak alle onderdelen van het product
schoon zoals dat in het hoofdstuk
“Schoonmaken en Onderhoud” staat
beschreven.

® Toepassing

/A WAARSCHUWING! RISICO VOOR
ELEKTRISCHE SCHOKKEN!
Voordat u de wisselplaten plaatst/verwijdert,
eerst de netstekker uit het stopcontact
trekken.

/A VOORZICHTIG! HETE
OPPERVLAKKEN!
De wisselplaten mogen niet direct na gebruik
verwisseld/verwijderd worden. Laat het
product eerst volledig afkoelen.

@® INFO:
Plaats alleen wisselplaten (1] van

hetzelfde type in het product.

Wisselplaten in het product plaatsen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Plaats de binnenste pal |10/ van de gewenste
wisselplaat in de grote haakklem [7]

3. Duw de wisselplaat naar beneden, totdat
deze merkbaar vastklikt.

4. Herhaal de stappen 2 en 3 aan de andere
kant van het product.

Wisselplaten verwijderen

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Trek aan de ontgrendelingshendels | 8 | en
verwijder de wisselplaat.

3. Herhaal stap 2 voor de andere kant van het
product.

® INFO:
De eerst keer dat u het product verhit, kan
een lichte geur ontstaan. Zorg ervoor dat de
omgeving voldoende geventileerd wordt.
Gooi de eerste portie gegrilde of gebakken
gerechten weg.
Tijdens het gebruik gaat het groene
controlelampje | 3 | af en toe uit en dan weer
aan. Dit geeft aan dat het product weer
opwarmt totdat de gebruikstemperatuur is
bereikt.
Dit product is bedoeld om sandwiches en
wafels mee te maken en om mee te grillen
(zie volgende hoofdstukken).

Aanbevolen bak-/grilltijden

Sandwiches 4 tot 5 minuten
Grillen 4 tot 9 minuten
(controleer

regelmatig de

gaartoestand)

Walfels (zoet/pittig) 8 minuten

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

1. Steek om het product in te schakelen de
netstekker [4 | in een daarvoor geschikt
stopcontact. Het rode controlelampie
gaat branden.

2. Houd het product gesloten terwijl het
opwarmt. Verwarm het product totdat het
groene controlelampje | 3 | gaat branden.

3. Vet de bovenste en onderste wisselplaat
in met daarvoor geschikte spijsolie.

4. Plaats een afgemeten hoeveelheid
levensmiddel of deeg op de onderste
wisselplaat en sluit het deksel |14] met de
greep |15] en de vergrendeling [1] om
het product gesloten te houden, terwijl het
levensmiddel gebakken/gegrild wordt.

5. Trek de netstekker van de netvoedingadapter
uit het stopcontact om het product uit te
schakelen. Het rode controlelampje dooft.

NL/BE 51



Controlelampije

Status

Het rode
controlelampije brandt

Product ingeschakeld

Het rode
controlelampje brandt
niet

Product is
vitgeschakeld

Het groene
controlelampije brandt
niet

Product warmt
(opnieuw) op.

Het groene
controlelampije brandt

Bedrijfstemperatuur is
bereikt.

Geschikt voor sandwiches met zoete of pittige
vulling.

® INFoO:
Als er sandwiches worden gegrild, gaat het
groene controlelampie | 3 | vit en weer aan.
Dit geeft aan dat de vereiste baktemperatuur
wordt gereguleerd.

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Geschatte grill-tijd:
Ca. 4 tot 5 minuten. Afhankelijk van hoe
krokant de sandwiches moeten zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling [1] en klap het
product open.

2. leg 2 voorbereide sandwiches op de
onderste sandwichplaat [11].

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om
het product gesloten te houden, terwijl de
sandwiches worden gegrild.

4. Zodra de sandwiches klaar zijn, verwijdert u
deze met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan
de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

5. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker | 4 | vit het stopcontact.
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/\ VOORZICHTIG! SPATGEVAAR!
Zorg ervoor dat de te grillen spijzen niet al
te nat zijn. Let bij het openen van het product
op vetspetters en opstijgende dampen.

Geschikt voor grillen van kleine stukken vlees,
worsties, fruit.

® INFO:
Tijdens het grillen gaat het groene
controlelampije | 3 | uit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
Grillplaat (boven- en onderplaat)

Geschatte grill-tijd:
Ca. 4 tot 9 minuten. Afhankelijk van hoe
doorgegaard het grill-product moet zijn. De
gaartijd kan naar wens verkort of verlengd
worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. leg de te grillen spijzen op de onderste
grillplaat [12].

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het grill-
product wordt gegrild.

4. Als het grillen is afgesloten, trekt u de
netstekker |4 | uit het stopcontact.

Geschikt voor zoete of hartige wafels.

@ INFO:
Tijdens het bakken gaat het groene
controlelampije | 3 | vit en weer aan. Dit geeft
aan dat de vereiste baktemperatuur wordt
gereguleerd.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)



Geschatte baktijd:
Ca. 8 minuten. Afhankelijk van hoe bruin
de wafels moeten zijn. De baktijd kan naar
behoefte verlengd of verkort worden.

1. Open de vergrendeling | 1 | en klap het
product open.

2. Gebruik een lepel van hout of van
hittebestendig kunststof om het deeg op
de onderste wafelplaat [13] te gieten.
Gebruik geen metalen lepel omdat deze de
anti-aanbaklaag van de wafelplaten kan
beschadigen.

Doe niet teveel deeg op de onderste
wafelplaat.

3. Klap het deksel |14] met behulp van de greep
omlaag en sluit de vergrendeling om het
product gesloten te houden, terwijl het deeg
wordt gebakken.

4. Zodra de wafels klaar zijn, verwijdert u deze
met een kunststof/houten spatel (of een
ander geschikt, niet metalen gereedschap)
uit het product, om beschadigingen aan
de anti-aanbaklaag van het product te
vermijden.

5. Als het bakproces is afgesloten, trekt u de
netstekker | 4 | vit het stopcontact.

® Recepten

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

4 sneetijes Geroosterd brood

85g Tahini

85g Vetarme Griekse yoghurt
80¢g Tonijn

65¢g Verse basilicum

1 Uitgeperste citroen

14 ml Olijfolie

1 snufje Zout

1 snufie Peper

Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Tahini, Griekse yoghurt en citroensap
mengen en met basilicum, zout en peper op
smaak brengen.

3. Olijfolie aan de tahini-yoghurtsaus
toevoegen. De tahini-yoghurtmix uitspreiden
over 2 sneetjes geroosterd brood.

4. Tonijn laten vitdruppelen en erop leggen.

5. Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

6. Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.

7. Direct serveren.

Wisselplaten:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:
4 sneeties  Geroosterd brood
2 sneeties  Jonge Gouda-kaas

50¢g Gesneden kalkoenborst
10g Mosterd

Y2 Ui

1 snufje Zout

1 snufie Peper

Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Mosterd over de binnenkant van de sneetjes
geroosterd brood smeren.

Uien klein snijden.

w

4. Kalkoenborst en ui over de 2 sneetjes
geroosterd brood verdelen.

Met zout en peper bestrooien.
Plakjes kaas erop leggen.

o o

7. Resterende sneetjes geroosterd brood erop
leggen.

Product sluiten en ca. 4 minuten lang grillen.
9. Direct serveren.

©

Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)
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Ingrediénten

4 sneetjes brood

1 sneetje ham

1 sneetje kalkoen

1 sneetje Zwitserse kaas
1 ei

Va kopije melk
Bakboter

Bereiding:

1. Verwarm het product voor.

2. Beleg de sandwich met ham, kalkoen en
kaas tussen de boterhammen.

3. Klop het ei en de melk samen.

4. Dompel beide zijden van de sandwich in het
eiermengsel

5. Sluit het product en grill gedurende ongeveer
3-5 minuten, tot goudbruin.

6. Dien onmiddellijk op.

Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten
brood
Schijfies pepperoni

4 sneetjes

Mozzarella kaas (geraspt)
Pizzasaus

Smeerboter

Bereiding:

1. Verwarm het product voor.

2. Smeer pizzasaus op één kant van elke
boterham.

3. Voeg pepperoni en mozzarella kaas toe

Leg de tweede boterham erbovenop.

5. Smeer boter op de buitenkant van de
sandwich.

Ea

6. Sluit het product en grill gedurende ongeveer
3-5 minuten, tot goudbruin.
7. Dien onmiddellijk op.
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Platen:
Sandwichplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten

4 sneetjes volkorenbrood

4 hardgekookte eieren, in stukken
gehakt

2 el mayonaise

1l Dijon mosterd

1el gehakte bieslook

1 snufje zout

1 snufie peper

Bereiding:

1. Verwarm het product voor.

2. Bereid de eiersalade: Meng in een kom de
gehakte hardgekookte eieren, mayonaise,
Dijon mosterd, gehakte bieslook, zout en
peper tot een geheel.

3. Stel de sandwich samen: Verdeel het
eiersalademengsel gelijkmatig over twee
sneetjes brood.

4. Dek of met het resterend brood: Leg de
overige sneetjes brood erbovenop.

5. Grill de sandwich: Sluit het product en grill
gedurende ongeveer 3-4 minuten of totdat
het brood goudbruin is.

6. Dien onmiddellijk op.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

5 Eieren

250 ¢g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk

500¢g Patentbloem
2 pakje Vanillesuiker
5¢g Bakpoeder



Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Meng in een de middelgrote schaal de
eieren, vanillesuiker, suiker en boter.

3. Bakpoeder, ongeveer de helft van de meel
en de helft van de melk in een schaal doen
en dooreenroeren.

4. Resterende meel en resterende melk
toevoegen. Roer totdat het deeg romig is

geworden.
5. Beide wisselplaten [13] met bakspray
bespuiten.

6. Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

7. Product sluiten en 8 minuten lang bakken.

8. Direct serveren.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

100 ml  Plantaardige olie

250ml  Melk

2 Eieren

100 g Suiker

280g Patentbloem

8g Bakpoeder

80g Bosbessen (vers of ingevroren)
Bereiding:

1. Product voorverwarmen.

2. Meng in een grote schaal olie, melk, eieren
en suiker. Bloem en bakpoeder toevoegen.
Goed roeren.

w

Bosbessen bijmengen.

4. Beide verwijderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

5. Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat uvitspreiden.

6. Product sluiten en ca. 10 minuten lang
goudbruin bakken.

7. Haal de wafel uit en laat deze 5 minuten
afkoelen om een knapperige wafel te
krijgen.

8. Direct serveren.

Wisselplaten:
Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

570g Diepgekoelde Résti-aardappels

225g Zwarte Woud-ham, in stukjes
gehakt

200 g Geraspte Cheddarkaas

3 Grote eieren, opgeklopt

2 tenen Knoflook (gehakt)

2 theelepels Gehakte verse blaadjes peterselie
V2 theelepel Gedroogde tijm
Va theelepel Gerookte paprika

Met zout en vers gemalen zwarte peper op

smaak brengen

Bereiding:

1. Résti-aardappels ontdooien.

2. Product voorverwarmen.

3. Beide verwiiderbare wisselplaten [13] met
bakspray bespuiten.

4. In een grote schaal de résti, ham, kaas,
eieren, knoflook, peterselie, tijm en paprika
mengen. Met zout en peper op smaak
brengen.

5. Het aardappelmengsel gelijkmatig over de
onderste wisselplaat uitspreiden.

6. Product sluiten en ca. 7 minuten lang
goudbruin en knapperig bakken.

7. Direct serveren.
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Wisselplaten:

Wafelplaten (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

180 g Patentbloem

65¢g Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker

1 theelepels  Bakpoeder

1 theelepels  Zeezout

10 eetlepel ~ Gesmolten boter, ongezouten
2 Grote eieren

2 theelepels  Vanille-extract

60 ml Water

120 ¢ Kleine stukjes chocolade

Optionele ingrediénten: Vanille-ijs,
chocoladesaus, poedersuiker

Bereiding:

1.

“o

Product voorverwarmen. In een grote schaal
bloem, cacaopoeder, suiker, bakmeel en
zout door elkaar mengen. Boter smelten,
opzij zetten en een beetje of laten koelen.

In een schaal eieren, vanille-extract en water
door elkaar mengen. Het eimengsel bij de
droge massa doen. Gesmolten boter snel
erdoorheen mengen. Stukjes chocolade

toevoegen.
Beide wisselplaten |13| met bakspray
bespuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste
wisselplaat vitspreiden.

Product sluiten en ca. 3 minuten lang bakken.

Deksel |14] optillen om de wafels te
controleren. De wafel moet zijn vorm al wel
helemaal hebben maar moet nog wel zacht
zijn.

Met poedersuiker, vanille-ijs of
chocoladesaus serveren.
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Wisselplaten:

Grillplaat (boven- en onderplaat)

Ingrediénten:

2 eetlepels  Raapzaadolie

2 eetlepels  Koriander (vers gehakt)

1 theelepel  Limoenschil (vers geraspt)

3 eetlepels  Limoensap

V2 theelepel ~ Zout

12 Rauwe garnalen (8 tot
12 garnalen per 500 g/ gepeld
en ingewanden verwijderd)

3 Jalapeno paprika's (overlangs
gesneden, pitloos en in vieren
gedeeld)

2 Pruimen (ontpit en in zessen
gedeeld)

Bereiding:

1.
2.

Product voorverwarmen.

In een grote schaal raapzaadolie, koriander,
limoenschil, limoensap en zout door elkaar
roeren.

3 eetlepels van het mengsel in een kleine
schaal doen en opzij zetten.

Garnalen, jalapeno’s en pruimen aan

het mengsel toevoegen. Mengen om alle
ingrediénten te bedekken en aansluitend te
marineren.

Garnalen, jalapeno’s en pruimen en pruimen
gelijkmatig op 4 spiesen (25 cm) steken.
Marinade weggooien.

Spiesen grillen tot de garnalen doorbraden
zijn. Beide kanten van de spies ca. 2 minuten
lang grillen en dan keren.

Met de rest van de marinade besprenkelen.



® Schoonmaken en onderhoud
/\ GEVAAR! RISICO VOOR

ELEKTRISCHE SCHOKKEN!

Koppel het product, voordat u het

schoon gaat maken, altijd los van de
stroomvoorziening.

Dompel de elektrische onderdelen van het
product nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product nooit onder
stromend water.

Laat geen water of andere vloeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

/A\ VOORZICHTIG! HETE

OPPERVLAKKEN!

Maak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/A VOORZICHTIG! GEVAAR VOOR

BESCHADIGING!

Gebruik voor het schoonmaken van het
product en de hulpstukken geen schurende,
agressieve schoonmaakmiddelen of harde
borstels.

INFO:

Macak het product schoon onmiddellijk nadat
het is afgekoeld. Als etensresten aangekoekt
zijn, zijn ze niet meer zo gemakkelijk te
verwijderen.

De wisselplaten zijn geschikt

voor de vaatwasser.

Onderdeel Reinigingsmethode

Behuizing Wrijf de behuizing

af met een enigszins
vochtig doekje. Voeg,
indien nodig, een
beetie afwasmiddel
toe.

Wisselplaten Spoel de

wisselplaten aof met

water en een mild
schoonmaakmiddel.

Tussenruimtes Verwijder vet en

aan de onder- vloeistoffen met een

kant van de stuk keukenpapier.

wisselplaten Verwijder

Verwarmingsele- aangekoekte,

ment [6] aangebrande resten

Vergrende- met een houten spatel

ling of een kleine houten
spies.

Droog zorgvuldig alle delen van het product
na de reiniging en voor hernieuwd gebruik.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding van de

&)  verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.
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o Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstiiden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen gemaakt en voor de
vitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval
van materiaal- of fabricagefouten hebt u
tegenover de verkoper van het product wettelijke
rechten. Uw wettelijke rechten worden op geen
enkele manier door onze hieronder vermelde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het vitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze

- gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook
voor vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product
werd beschadigd of onjuist is gebruikt of
onderhouden.
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De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare
batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt

zij schade aan breekbare onderdelen, bv.
schakelaars of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 472451_2407) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@D  Service Nederland

Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

N

Wechselstrom/-spannung

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

A

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Dieses Symbol mit dem Signalwort
,Info” bietet weitere niitzliche
Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

>

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdéhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mdéBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Vorsicht, heifle Oberfldchel!

)

Die Wechselplatten sind fiir die
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Symbol fir Schutzerde

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

OB IPDD e s

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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SANDWICHMAKER

® Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkirzte Druckausgabe der vollstdndigen
Bedienungsanleitung. Durch das Scannen

des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 472451_2407 die vollstandige
Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut
auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fiir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

1% Sandwichmaker
3% Austauschbare Wechselplatten-Sets
1x Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemme
Entriegelungshebel

AuBere Rastnase (klein)

[o]e]N[o o]~ [w]]=]

Innere Rastnase (grof)

Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Waffel-Platte (obere und untere Platte)
Deckel

Griff

220-240 V~,
50-60 Hz
750 W
Schutzklasse: I

HGO09121: GS (TOV sUD)
HG09121-CH: -
HG09121-BS: -

Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt [hr
Garantieanspruch!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemaf3en
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gibernommen!
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AWARNUNG! LEBENS-

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
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Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie

sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt. Reinigen Sie
das Produkt und dessen
Zubehér (siehe ,Reinigung und
Pflege”).

Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSGEFAHR!
Eine unsachgemdafle
Verwendung kann zu
Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verandern.

/\ GEFAHR! STROMSCHLAG-

RISIKO!

Versuchen Sie niemals, das
Produkt selbst zu reparieren. Im
Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich

von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.



Tauchen Sie das Produkt

nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schéaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Sch&aden.
Lassen Sie sie nicht iber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

A\ VORSICHT! HEISSE

OBERFLACHE!

Das Produkt wird wahrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt
wdhrend des Betriebs

und wdahrend es abkihlt
ausschlieBlich am Griff an.
Woéhrend des Gebrauchs ist
Vorsicht geboten, da am Griff
geringe Wdrme entstehen
kann.
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AWARNUNG!

VERLETZUNGS- UND
BESCHADIGUNGS-
GEFAHR!

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elekiroherd, Ofen
usw.) ab. Verwenden Sie

das Produkt nur auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verléngerungskabeln wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
eines Verlangerungskabels
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erforderlich sein sollte, muss
es fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSRISIKO!
Trennen Sie das Produkt

vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.



@ Vor der ersten Verwendung

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Priifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

3. Uberpriffen Sie, ob sich das Produkt und
séimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Beschédigung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

4. Betreiben Sie das Produkt vor dem ersten
Gebrauch ohne Lebensmittel, so dass
mégliche Produktionsriickstéinde verbrennen.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung.

5. Reinigen Sie alle Teile des Produkts wie im
Kapitel “Reinigung und Pflege” beschrieben.

® Verwendung

/\ WARNUNG! STROMSCHLAGRISIKO!
Bevor Sie die Wechselplatten einsetzen/
entfernen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

/\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!
Die Wechselplatten dirfen nicht unmittelbar
nach dem Betrieb gewechselt/entfernt
werden. Lassen Sie das Produkt zunéchst

abkiihlen.

® INFO:
Setzen Sie nur Wechselplatten

derselben Art ein.

Wechselplatten einsetzen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]

3. Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie spirbar einrastet.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 auf der
anderen Seite des Produkts.

Wechselplatten entfernen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln
und entfernen Sie die Wechselplatte.

3. Wiederholen Sie Schritt 2 auf der anderen
Seite des Produkts.

® INFO:
Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung in der
Umgebung.
Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.
Woéhrend des Betriebs schaltet sich die griine
Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und aus.
Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Betriebstemperatur aufheizt.
Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

1. Um das Produkt einzuschalten, verbinden
Sie den Netzstecker |4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

leuchtet.
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2. Halten Sie das Produkt geschlossen,
wdhrend es aufheizt. Heizen Sie das
Produkt auf, bis die griine Kontrollleuchte
leuchtet.

3. Fetten Sie die obere und untere
Wechselplatte mit geeignetem
Speised| ein.

4. Geben Sie eine angemessene Menge
Lebensmittel oder Teig auf die unteren
Wechselplatten und schlieBen Sie
den Deckel [14] mit dem Griff [15] und
der Verriegelung [ 1], um das Produkt
geschlossen zu halten, wéhrend es die
Lebensmittel backt/grillt.

5. Um das Produkt auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte
cin Produkt eingeschaltet

Rote Kontrollleucht
ote Ronfroflevchie Produkt ausgeschaltet

aus

Griine Kontrollleuchte | Produkt wird

aus aufgeheizt/heizt
erneut.

Griine Kontrollleuchte | Betriebstemperatur

ein wurde erreicht.

Geeignet fiir Sandwich-Taschen mit siiBer oder
herzhafter Fiillung.

@ INFo:
Wahrend die Sandwiches gegrillt werden,
schaltet sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus
und wieder ein. Dies zeigt die Regulierung
der erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Geschdtzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross
die Sandwiches sein sollen. Die Garzeit kann
ie nach Geschmack verkiirzt oder verléngert
werden.

66 DE/AT/CH

1. Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

3. Klappen Sie den Deckel |14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéihrend es die Sandwiches grillt.

4. Sobald die Sandwiches fertig sind, entfernen
Sie sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

5. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

/\ VORSICHT! SPRITZGEFAHR!
Verwenden Sie kein tropfnasses Grillgut.
Achten Sie beim Offnen des Produkts auf

Fettspritzer und aufsteigende Démpfe.

Geeignet zum Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wirstchen, Gemise.

® INFO:
Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
grine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Geschétzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 9 Minuten. Je nachdem, wie
durchgegart das Grillgut sein soll. Die
Garzeit kann je nach Geschmack verkiirzt
oder verléingert werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.
2. Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-

Platte [12].



4.

Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es das Gargut grillt.

Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

Geeignet fiir siiBe oder herzhafte Waffeln.
@ INFO:

Wéhrend die Waffeln backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte [ 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:

Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Geschatzte Backzeit:

Ca. 8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen. Die Backzeit kann je
nach Geschmack verkiirzt oder verldngert
werden.

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte [13| zu giefien.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfillen Sie die untere Waffel-Platte nicht.
Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15 herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es den Teig backt.

Sobald die Waffeln fertig sind, entfernen Sie
sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Besch&digung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist, ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

® Rezepte

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

85g Tahini

85¢g fettarmer griechischer Joghurt

80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone

14 ml Olivendl

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrihren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer
wirzen.

3. Olivendl in die Tahini-JoghurtsoBe geben.
TahiniJoghurtsoBe auf 2 Toastbrotscheiben
verteilen.

4. Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

5. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

6. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere
Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

2 Scheiben  junger Gouda-Kése

50¢g geschnittene Putenbrust

10g Senf

Y Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer
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Zubereitung:
1. Produkt vorheizen.
2. Senf auf der Innenseite der
Toastbrotscheiben verteilen.
3. Zwiebel klein schneiden.
4. Putenbrust und Zwiebel auf
2 Toastbrotscheiben verteilen.

5. Mit Salz und Pfeffer bestreuen.

6. Kasescheiben darauf verteilen.

7. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

8. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

9. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot

1 Scheibe Schinken

1 Scheibe Truthahn-Aufschnitt
1 Scheibe Schweizer Kase

1 Ei

Va Tasse Milch

Butter (zum Kochen)

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Richten Sie das Sandwich mit Schinken,

Truthahn und Kése zwischen den

Brotscheiben an.

Verquirlen Sie das Ei und die Milch.

4. Tauchen Sie das Sandwich in die
Eimischung, sodass beide Seiten bedeckt
sind.

5. SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fiir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

6. Sofort servieren.

w
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Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot
Pepperoni-Scheiben
Mozzarella-Kase (zerkleinert)
Pizza-Sauce

Butter (zum Bestreichen)

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Verteilen Sie die Pizza-Sauce auf jeweils
einer Seite jeder Brotscheibe.

3. Figen Sie Peperoni und Mozzarello-Kése
hinzu.
4. Llegen Sie die zweite Scheibe Brot darauf.

5. Streichen Sie Butter auf die AuBenseite des
Sandwiches.

6. SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fiir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

7. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Vollkornbrot

4 hartgekochte Eier, gehackt
2 EL Mayonnaise

171 Dijon-Senf

1EL gehackter Schnittlauch

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer



Zubereitung:

1.

Heizen Sie das Produkt vor.

2. Zubereitung des Eiersalats: Vermengen
Sie in einer Schissel die gehackten,
hartgekochten Eier, Mayonnaise, Dijon-Senf,
gehackten Schnittlauch, Salz und Pfeffer gut
miteinander.

3. Anrichten des Sandwiches: Verteilen Sie
die Eiersalatmischung gleichmaBig auf zwei
Brotscheiben.

4. Sandwiches mit dem restlichen Brot belegen:
Legen Sie die anderen Brotscheiben auf die
Sandwiches.

5. Grillen des Sandwiches: Schlieen Sie das
Produkt und grillen Sie das Sandwich ca. 3-4
Minuten lang, oder bis das Brot goldbraun
ist.

6. Sofort servieren.

Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250 ¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500 g Allzweckmehl

2 Péckchen Vanillezucker

5¢ Backpulver

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer mittelgrofien Schissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.

3. Backpulver, etwa die Hélfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schiissel geben
und umriihren.

4. Restliches Mehl und restliche Milch zugeben.
Rihren, bis der Teig cremig ist.

5. Beide Wechselplatten [13| mit Kochspray
einsprithen.

6. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

7. Produkt schlieBen und 8 Minuten lang
backen.

8. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

100 ml  Pflanzensl

250 ml  Milch

2 Eier

100 g Zucker

280g Allzweckmehl

8g Backpulver

80g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groBen Schissel Ol, Milch, Eier und

Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver

hinzufigen. Gut verriihren.

Blaubeeren unterheben.

4. Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprishen.

5. Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 10 Minuten lang
goldbraun backen.

7. Die Waffeln herausnehmen und 5 Minuten
lang abkihlen lassen, damit sie knusprig
werden.

8. Sofort servieren.

w

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)
Zutaten:
570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln
225g Schwarzwdalder Schinken, gewirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase
3 grof3e Eier, geschlagen
2 Zehen  Knoblauch (gehackt)
2TL Gehackte frische Petersilienblétter
L Getrockneter Thymian
Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken
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Zubereitung:

1. RéstiKartoffeln auftauen.

2. Produkt vorheizen.

3. Beide abnehmbaren Wechselplatten |13] mit
Kochspray einsprijhen.

4. In einer groBBen Schijssel Résti, Schinken,
Kase, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

5. Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 7 Minuten lang
goldbraun und knusprig backen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180g Allzweckmehl

65¢g UngesiifBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1TL Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grof3e Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensofe, Puderzucker

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen. In einer grofBen Schijssel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

2. In einer kleinen Schisssel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verrihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrishren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

3. Beide Wechselplatten [13] mit Kochspray

einsprithen.
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4. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

5. Produkt schlieBen und ca. 3 Minuten lang
backen.

6. Deckel |14| anheben, um die Waffel zu
berprifen. Die Waffel sollte vollstdndig
geformt, aber weich sein.

7. Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)
3EL Limettensaft

“IL  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro
500 g/geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groflen Schiissel Rapsél, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

3. 3 Essloffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

4. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

5. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefien (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

6. SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. SpieBe auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

7. Mit der restlichen Marinade betréaufeln.



@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! STROMSCHLAGRISIKO!

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung
immer von der Stromversorgung.

Tauchen Sie die elektrischen Teile des
Produkts nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes Wasser.

Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

A\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ VORSICHT!

BESCHADIGUNGSGEFAHR!
Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

INFO:

Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

Die Wechselplatten sind fir die

Spilmaschine geeignet.

Teil

Reinigungsmethode

Gehduse

Wischen Sie

das Gehéause

mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
ab. Figen Sie, falls
notwendig, ein wenig
Reinigungsmittel zu.

Wechselplatten

Spilen Sie die
Wechselplatten
mit Wasser und
einem milden
Reinigungsmittel.

Zwischenrdume
an den

Unterseiten der
Wechselplatten
Heizelement [6]

Verriegelung [1]

Entfernen Sie Fett und
Flussigkeiten mit einem
Blatt Kiichenpapier.
Enffernen Sie
anhaftende,
angebrannte
Ricksténde mit einem
Holzspatel oder
kleinen Holzspief.

Trocknen Sie alle Teile des Produkts nach der
Reinigung und vor der erneuten Verwendung

sorgfdltig.

DE/AT/CH 71




® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen k&énnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie Ihr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich

bei lhrer zusténdigen Verwaltung

I =y

informieren.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, mijssen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schidden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.



Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 472451_2407) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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