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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Verbrennungsrisiko! Heif3e
Oberfléchen, nicht berihren!

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Gefdhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Vorsicht, heifle Oberflachel

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mdéBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Dieses Symbol kennzeichnet, dass
die verwendeten Materialien sicher
fir den Kontakt mit Lebensmitteln
sind und Europdischen Verordnungen
entsprechen.

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort , Achtung” zeigt die Gefahr

einer mdglichen Sachbeschédigung an.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Symbol fir ein Produkt der
Schutzklasse |1

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.
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INDUKTIONSKOCHPLATTE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch
Das Produkt ist zum Erhitzen und Zubereiten von

Nahrungsmitteln konzipiert. Verwenden Sie das
Produkt nicht fir andere Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir medizinische
oder gewerbliche Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir

Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und ob
alle Teile in ordnungsgemédfem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Induktionskochplatte
1 Bedienungsanleitung

@ Teilebeschreibung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

(Abb. A)

Anschlussleitung mit Netzstecker

Kochzone

W Leistungsstufendisplay (in Watt) mit

Anzeige

+ Taste
(Werte erhdhen)

M Taste
(Grundfunktion)

@ Q) Taste mit Anzeige
(ein/aus)

Taste mit Anzeige
(Boost)

&~ Taste mit Anzeige
(Frittieren)

@ = Taste mit Anzeige
(Sieden)

#__ Taste mit Anzeige
(Schmoren)

Display

Taste mit Anzeige
(Milch)

®  Taste mit Anzeige
(Suppe)

A Taste mit Anzeige
(Wasser)

=

Taste mit Anzeige
(Aufwdrmen)

]

Taste mit Anzeige
(Kindersicherung)

S

Taste mit Anzeige
(Timer/Verzdgerungstimer)

= Taste
(Werte verringern)

]

°C Temperaturdisplay mit Anzeige

Bedienfeld

1 Ventilator

R][E][=]
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@® Technische Daten

Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:
Max. Durchmesser fir Boden des Kochgeschirrs:
Min. Durchmesser fiir Boden des Kochgeschirrs:

Schutzklasse:

® Energieverbrauch

220-240 V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/G

(getestet gemaB Verordnung (EU) Nr. 66/2014, Anhang |, Abschnitte 2 und 2.2)

Symbol

Modellkennung

Wert
HGO07975

Einheit

Art der Kochmulde -

Elektrisch

Anzahl der Kochzonen und/
oder Kochflachen

Heiztechnik
(Induktionskochzonen und
-kochfldchen, Strahlungs-
kochzonen, Kochplatten)

Induktion

Bei kreisfsrmigen Kochzonen

oder -flachen: Durchmesser der

nutzbaren Oberfléche fir jede %]
elektrisch beheizte Kochzone

auf 5 mm genau.

22,0

cm

Bei nicht kreisférmigen
Kochzonen oder fléchen: L
Lange und Breite der nutzbaren

N/A

cm

Oberfléche fir jede elekirisch
beheizte Kochzone und jede
elekirisch beheizte Kochflache, W
auf 5 mm genau.

N/A

cm

Energieverbrauch je Kochzone

oder flache je kg ECeectric cooking

187,5

Wh/kg

Energieverbrauch der

Kochmulde je kg ECeectric hob

8 DE/AT/CH
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Weitere Informationen

zur Verringerung der
Gesamtumweltbelastung/des
Energieverbrauchs durch den
Kochvorgang:

Den Stromverbrauch so gering wie méglich
halten: Stellen Sie die Temperatur/Leistung nur
so hoch wie nétig ein. Bei der Zubereitung von
Speisen entsprechend anpassen/absenken.
Verwenden Sie nach Méglichkeit Tépfe und
Pfannen mit Deckeln.

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt |hr
Garantieanspruchl!

Fur Folgesch&aden wird keine
Haftung tbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung ibernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt.
Das Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

® Kinder diirfen nicht mit dem

Produkt spielen.

DE/AT/CH 9



Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.
Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen
Sie nicht, das Produkt
in irgendeiner Weise zu
veréndern.

A WARNUNG!
Verbrennungsrisiko!
Gegenstande aus Metall, wie
z. B. Messer, Gabeln, Loffel
und Deckel, sollten nicht auf
die Kochplatte gelegt werden,
da sie hei3 werden kénnen.

AWARNUNG!
Verbrennungsrisiko! Das
Produkt wird wéhrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

10 DE/AT/CH

Elektrische Sicherheit

/A GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt
nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter

flieBendes Wasser.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko! Wenn
die Oberfléche beschadigt
ist, schalten Sie das Gerdét
aus, um die Méglichkeit eines
Stromschlag zu vermeiden.

AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.



® Das Produkt darf nicht

verwendet werden, wenn es
fallengelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelmafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heifBen Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd,

Ofen usw.) ab. Verwenden
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebesténdigen und
trockenen Oberfléche.

Decken Sie das Produkt weder
wdhrend des Gebrauchs noch
kurz nach dem Gebrauch,
wenn es noch warm ist, ab.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht mit der
Kochzone in Kontakt kommt.
Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Verlegen Sie
Anschlussleitungen so, dass
niemand dariber stolpern oder
diese beschadigen kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

DE/AT/CH 11



® Achten Sie bei der
Verwendung des Produkts
darauf, dass sich keine leicht
entflammbaren Materialien
in der Nahe des Produkts
befinden (z. B. Geschirrtiicher,
Topflappen).

® Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgeraten.

A Gefahr durch
elektromagnetische
Felder! Medizinische
Gerat (Herzschrittmacher,

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heif}e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kishlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

12 DE/AT/CH

Hérgerdte usw.) kénnen
durch elekiromagnetische
Felder beeinflusst und
beschadigt werden. Wenn
Sie einen Herzschrittmacher,
einen implantierten
Defibrillator oder ein anderes
implantiertes metallisches
oder elektronisches Gerat
haben, kann dieses von

den elektromagnetischen
Feldern beeinflusst werden
und einen elektrischen
Schlag, Verbrennungen,
elektrische Stérungen oder
den Tod verursachen.

Halten Sie den vom
Gerdtehersteller empfohlenen
Sicherheitsabstand ein.



@ Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Reinigen Sie das Produkt
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

® Produkt positionieren

Platzieren Sie das Produkt auf einer flachen
Oberfléche, die ausreichend Raum zur
Beliftung bietet.

Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) muss ein Freiraum
von mindestens 10 cm verbleiben.

® Geeignetes Kochgeschirr

Verwenden Sie nur fiir Induktionskochplatten
geeignetes, ferromagnetisches Kochgeschirr.
Dies sollte als solches gekennzeichnet

sein, wenn Sie das Kochgeschirr kaufen.
Kochgeschirr aus nicht-magnetischen
Metallen (z. B. Aluminium und Kupfer)

und anderen Materialien (z. B. Keramik,
Porzellan, Glas) ist nicht geeignet.

Das Kochgeschirr muss flach anliegend auf
der Induktionsplatte stehen.

Das Kochgeschirr muss einen Durchmesser
von 10 bis 22 cm aufweisen.

HINWEIS: Falls das Kochgeschirr nicht den
richtigen Durchmesser aufweisen oder aus
ungeeignetem Material bestehen sollte:
- Die Induktionsplatte schaltet sich
automatisch ab.
- Ein Signalton erklingt.
- Das Display |11] zeigt die
Fehlermeldung EO.

L
©)

Bedienung

HINWEISE:

Benutzen Sie geeignete Pfannen und Tépfe
fir bessere Hitzeibertragung.

Benutzen Sie Tépfe und Pfannen, die zum
Durchmesser des Kochfeldes passen.

Ein Signalton erklingt jedes Mal, wenn Sie
eine Taste driicken.

Standby-Modus einschalten

®

Stellen Sie einen gefiillten Kochtopf oder
eine gefillte Pfanne auf die Kochzone [2].
Verbinden Sie den Netzstecker [ 1] mit einer
geeigneten Steckdose.

Ein Signalton erklingt.

Alle Anzeigen auf dem Bedienfeld
leuchten 1 Sekunde lang.

Das Display [11] zeigt -L-.

Das Produkt ist im Standby-Modus.

HINWEIS: Wenn die Temperatur der
Kochzone | 2| iber 60 °C liegt, zeigt das

Display [11]-H-.

Programmauswahlmodus einschalten

Halten Sie () [6] 2 Sekunden lang gedriickt.
Die Anzeige iiber (D leuchtet.

Das Display |11] zeigt ON.

Ein Signalton erklingt.

Das Produkt ist jetzt im
Programmauswahlmodus.

Wahlen Sie einen Kochmodus

(siehe ,Kochmodus”).

HINWEISE:

Zuriick zum Standby-Modus:

Driicken Sie (D @

Wenn 30 Sekunden lang kein Kochmodus
ausgewdhlt wird, schaltet das Produkt
automatisch in den Standby-Modus.

DE/AT/CH 13



@ Leistungsstufe und
Temperatur einstellen
= Andern Sie die folgenden Werte:

- Leistungsstufe (in 200-W-Schritten)
- Temperatur (in 20-°C-Schritten)

Driicken Sie + [4] oder - [18].

Taste Leistung/Temperatur
Leistung/
+ Temperotur (mox.OZOOO W,
. 240 °Q)
erhdhen
Leistung/ .
- Temperatur (m|n°. 200W,
. 60 °C)
verringern
® Timer

@ HINWEIS: Priifen Sie, ob Sie den Timer im
gewiinschten Kochmodus nutzen kdnnen:
siche Tabelle ,Kochmodus”

B Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus
aus oder wéhlen Sie die Grundfunktion

M |5 (siehe ,Kochmodus”).
® Display|11| zwischen °€C|19] und W

umschalten:

M | 5| driicken.

B Timer starten:

Driicken Sie @ [17]

B Grundeinstellung:
30 Minuten
B Timer anpassen:

- Driicken Sie +[4] oder - [18], um in

Schritten von 1 Minute umzuschalten.

- Halten Sie + |4 | oder = |18 gedrijckt, um

in 10-Minuten-Schritten umzuschalten.

Taste Timer einstellen

+ Zeit erhdhen (max. 3 Stunden)

- Zeit verringern

B Aktivieren des eingestellten Timers:
Driicken Sie erneut @ oder warten
Sie 5 Sekunden, bis der Timer automatisch
aktiviert wird. Die eingestellte Zeit blinkt

4x im Display [11]

(min. 1 Minute)

14 DE/AT/CH

Danach schaltet das Display [11] zwischen
der eingestellten Leistung/Temperatur und
der verbleibenden Kochzeit hin und her, bis
die eingestellte Zeit abgelaufen ist.

B Sobald der Timer auf O heruntergezéhlt hat,
schaltet sich das Produkt aus.
Ein Signalton erklingt 5x.

B Produkt ausschalten, bevor der Timer auf
0 gezghlt hat:
Driicken Sie () @

B Timer neu einstellen:

Driicken Sie ®[17].

Verzégerungstimer
HINWEIS: Prisfen Sie, ob Sie den

Verzégerungstimer im gewiinschten
Kochmodus nutzen kénnen: siehe Tabelle

© e

, Kochmodus”

® Halten Sie (D [6] 2 Sekunden lang gedriickt.
Die Anzeige iber O leuchtet.

®  Das Display |11] zeigt ON.

B Ein Signalton erklingt.

B Verzégerungstimer starten:
Driicken Sie @ .

B Grundeinstellung:
30 Minuten

B Verzégerungstimer anpassen:

- Driicken Sie +[4] oder = [18], um in

Schritten von 1 Minute umzuschalten.

- Halten Sie + 4 | oder = |18 gedriickt, um

in 10-Minuten-Schritten umzuschalten.

Taste  Verzdgerungstimer einstellen
+ Zeit erhdhen (max. 24 Stunden)

- Zeit verringern  (min. 1 Minute)

B Wahlen Sie einen geeigneten Kochmodus
aus (siehe ,Kochmodus”).

B Sobald der Verzégerungstimer
heruntergezahlt hat, schaltet sich der
ausgewdhlte Kochmodus ein.



Wenn keine weitere Eingabe erfolgt, schaltet
das Produkt spétestens nach 2-stindigem
Kochen in den Standby-Modus.
Verzégerungstimer vorzeitig ausschalten:

Driicken Sie () @

@ Kindersicherung

Kindersicherung aktivieren:

- Halten Sie £1[16] 2 Sekunden lang
gedriickt.

- Die Anzeige iber 2 leuchtet.

Kindersicherung deaktivieren:

- Halten Sie £1[16] 2 Sekunden lang
gedriickt.

- B erlischt.

HINWEISE:

Produkt im Standby-Modus: Sie
kénnen die Kindersicherung akfivieren, wenn
das Produkt im Standby-Modus ist. Damit
blockieren Sie die Taste (D[6].

Decktivieren Sie die Kindersicherung, um das
Produkt wieder einzuschalten.

Produkt eingeschaltet: Sie kénnen die
Kindersicherung aktivieren, wenn das Produkt
eingeschaltet ist. Das Produkt arbeitet den
letzten Einstellungen gemaB weiter.

Sie kénnen das Produkt durch Driicken von
O @ ausschalten.

Alle anderen Tasten sind blockiert, bis Sie die
Kindersicherung deaktivieren.

@® Produkt ausschalten

Ist ein Kochmodus in Betrieb, schaltet das
Produkt spéitestens nach 2 Stunden in den
Standby-Modus, falls keine weitere Eingabe
erfolgt.

Von einem Kochmodus in den Standby-
Modus umschalten:

Driicken Sie (D IE

Wenn das Produkt heif3 ist, lGuft fir einige
Minuten der Ventilator [21], um das Produkt
abzukihlen.

DE/AT/CH
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® Kochmodus

Kochmodus auswéhlen: Driicken Sie eine der Tasten auf dem Bedienfeld [20]. Die Anzeige des
ausgewdhlten Kochmodus leuchtet.

& O = coZdlDw+ M O

m ¥ <L @ <L 5 HF O

Modus' Beschreibung

O) Garvorgang beschleunigen

Boost B Das Produkt l&uft 30 Sekunden lang mit voller Leistung und schaltet dann auf
die vorige Leistungsstufe, Temperatur oder Funktfion zuriick.

s Garen bei hoher Temperatur

Frittieren H  Wenn die Temperatur der Zutaten die vom gewdhlten Modus vorgesehene

Temperaturstufe erreicht (die héchste Temperatur der verschiedenen Modi
ist unterschiedlich), schaltet das Produkt auf Intervallbetrieb oder stoppt den
Garvorgang.

9]

Sieden

Bringt die Speisen zum Kochen und kéchelt dann.

B Sobald die Speisen kochen, senkt das Produkt die Leistung.

B Dies schiitzt die Speisen vor dem Uberkochen und hélt die Speisen in der Néhe
des Siedepunkts.

- 10
=

Schmoren

Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Leistung
® Diese Grundfunktion, das Schmoren, wird héufig fir Suppen, Eintépfe, Sof3en
und Schmorgerichte verwendet.

&3
Milch

Kontinuierliches Erhitzen bei einer maximalen Temperatur von 60 °C
Besonders geeignet zum Erhitzen von Milch.
B Heizdaver: 20 Minuten

Suppe

Das Produkt passt die Leistungsstufe an die Temperatur der Speisen und an die
Garzeit an.
B Eignet sich sowohl zum Zubereiten als auch zum Aufwérmen von Suppen.

A

Wasser

Das Produkt hélt die Leistungsstufe konstant und hoch.
B Geeignet zum Wasserkochen
B Maximale Heizdauer: 20 Minuten

mm [15]

Aufwérmen

Kontinuierliches Erhitzen mit moderater Hitze

B Geeignet zum Aufwérmen und Warmhalten von Speisen, ohne diese zu
verbrennen.

®  Heizdauer und Temperatur: 2 Stunden bei 60 °C

Die Temperatur/Leistung beim Ausfilhren eines Programms kann jederzeit innerhalb des

einstellbaren Leistungsbereichs angepasst werden.
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Modus Grundeinstellung

Temp.' Leistung' Timer? Verzégerung® Anmerkung

M 2 h: 1000W  Ja Ja Ja Nein Display
Grund- oder zwischen °C
funktion 2 h: 120 °C und W
umschalten:
M | 5| driicken.
O) 30 s lang 2200 W, Nein ~ Nein  Nein Nein
Boost dann zuriick zur
vorigen Einstellung
i 30 min: 180 °C Ja Nein Ja Nein
Frittieren
= @ 0-2 min: 2000 W Nein Ja Ja Nein
Sieden Nach 2 min®
Gesamt: 30 min
& 2 h: 600 W Nein Nein  Nein Ja
Schmoren
a3 20 min: 60°C  Nein Nein  Nein Ja Display [11] zeigt
Milch 60 (Temperatur)
< 0- 2 min: T000W  Nein Ja Nein Ja Wenn die Suppe
Suppe 2-15 min: 1600 W innerhalb von
15-20 min: 1000 W 3 bis 20 Minuten
20-60 min: 400 W 2 k?Che”h |
60-90 min: 200 eginnt, schaltet
mn w das Produkt
automatisch auf
400 W um. Diese
Leistungsstufe
wird maximal
60 Minuten
beibehalten.
R 20 min: 2000 W Nein Ja Ja Nein
Wasser
| 2 h: 60 °C  Nein  Nein  Nein Ja Display [11] zeigt
Aufwdrmen 60 (Temperatur).

Sind Anpassungen der Temperatur und der Leistung in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?2
Falls ja: Driicken Sie + | 4 | oder = |18| zur Einstellung.

Ist Timer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)2
Ist Verzégerungstimer in diesem Modus méglich (Ja/Nein)?

4. Temperatur < 95 °C: 2000 W; Temperatur 2 95 °C: 1000 W
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@® Richtlinien zum Kochen

Speise Temperatur/Leistung  Gewicht (Vorschlag) Zeit (Vorschlag)  Modus
Hahnchenschenkel ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ G{_
Frittieren
Hdahnchenkeule 1 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ aﬂ:
Frittieren
Hohnerflugel ' 180 °C 300g 5.7mn o F[E]
Frittieren
Fischfilet ' 180 °C 300 g Smin 6 (8]
Frittieren
Qefrorene Pommes 180 °C 300 g 5 min é
frites Frittieren
Vorgekochte Speisen =[]
(z. B. Speisen aus 600 W 600-1000 g 5-8min 4
Sieden
Konserven)
Krustentiere 2 Grundeinstellung 600-1000 g 30 min % [9]
Sieden
Rind 23 Grundeinstellung 500 g 120min 5
Schmoren
Lamm 2 Grundeinstellung 500 g 120min 5 7
Schmoren
0
Gemiisesuppe 23 Grundeinstellung 1000-1500 g 9min 5 =
Suppe
Hihnersuppe 2 Grundeinstellung 600 g Omn 5 =
Suppe
1. Heizen Sie das Ol bei 180 °C circa 10 Minuten vor.
2. Mit Gewiirzen marinieren. (Nach Belieben) Wasser oder andere geeignete Flissigkeit zugeben.
3. Siehe ,Rezepte”
4 Beachten Sie die Information auf der Verpackung
5. Grundeinstellung
6.

Tiefkihlkost: Fiigen Sie 2 Minuten Garzeit hinzu.

@ HINWEIS: Kontrollieren Sie die Zutaten regelméBig, bis sie gar sind oder den gewiinschten
Bréunungsgrad erreicht haben. Die benétigte Garzeit kann kiirzer oder lénger sein als in den
Rezepten/der Gartabelle angegeben.
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® Rezepte
® Schmoren

Rindfleisch in Rotwein

- x2-3

Zutaten

500¢g Rindfleisch (Rippen ohne Knochen,
gehackt)

1,5TL Salz

05TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

1 Zwiebel (gewiirfelt)

2 Karotten (gewirfelt)

100 g Pilze (gehackt)

300ml  Rotwein

500 ml Huhnerbrihe

1TL Basilikum, getrocknet

Zubereitung

B Marinieren Sie das Rindfleisch in einer

Schiissel mit Salz und Pfeffer. 20 Minuten im

Kishlschrank beiseite stellen.
B Geben Sie 2 Essloffel Speised| in den

Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld

auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe

LLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).

B Das Rindfleisch zugeben und hellbraun
anbraten. Auf einen Teller umfillen.

B Zwiebel, Karotten und Pilze in den Kochtopf

geben. 5 Minuten rijhren.

B Rotwein, Hihnerbrithe, gegartes Rindfleisch
und Basilikum zugeben. Driicken Sie &-,um

in den Modus ,Schmoren” zu wechseln
(siehe ,Kochmodus”). 2 Stunden lang
kochen. RegelméBig umrihren.

@ Sieden

Hihner- und Pilzrisotto

- x2-3

Zutaten

400 g Hahnchenbrusffilets, ohne Haut
(gewdrfelt)

1,5TL Salz

0,5TL schwarzer Pfeffer, gemahlen

2 EL Speised|

50g Butter

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

1 Zwiebel (gewiirfelt)
200 g Pilze (gehackt)

1L Basilikum, getrocknet
250 ¢g Risottoreis

150 ml WeiBwein

11 Hihnerbrithe

759 Parmesan, fein gerieben
Zubereitung

B Marinieren Sie das Héhnchen in einer

Schissel mit Salz und Pfeffer. 15 Minuten
beiseite stellen.

Geben Sie 2 Esslsffel Speised| in den
Kochtopf. Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1400 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).
Das Héhnchen zugeben und hellbraun
braten. Auf einen Teller geben.

Die Halfte der Butter in den Kochtopf geben.
Den Knoblauch, die Zwiebel, die Pilze

und das Basilikum hinzufigen. Rihren Sie

5 Minuten lang regelméBig um oder bis

die Zwiebel weich ist und die Pilze leicht
gebrdunt sind.

Fiigen Sie den Reis und den WeiBwein hinzu.
Rihren Sie, bis die Flussigkeit um die Halfte
reduziert ist.

Die Haélfte der Hihnerbrishe zugeben.
RegelméBig umrihren.

Driicken Sie 55, um in den Modus , Sieden”
zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).

15 Minuten garen.

Bei Bedarf etwas Wasser zugeben.
Hahnchen und die zweite Hélfte der
Hihnerbrithe zugeben. RegelméBig
umrihren.

13 Minuten kochen.

Wenn der Reis gar ist, den Parmesan und die
restliche Butter unterrihren.
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@ Frittieren

Japanisches Brath&hnchen
@

mnx4-6

Zutaten

1200g  Hahnchenschenkel (gewiirfelt)

3 EL Reiswein

3TL Zucker

6 EL Sojasauce

3 EL Ingwer (gehackt)

3 Zehen  Knoblauch (gehackt)

2

Eier

120 g Speisestdrke

11

Speised| (Die Menge kann je nach
GroBe des Kochtopfes variieren. Das
Speised| sollte das Huhn bedecken)

Zubereitung

Hahnchen in einer Schiissel mit Reiswein,
Zucker, Sojasauce, Ingwer und Knoblauch
marinieren. Mindestens 15 Minuten im
Kihlschrank beiseite stellen.

Ei und Speisestdrke zum Hahnchen geben.
Gut vermischen.

Das Speisedl in einen Kochtopf geben.

Das Induktionskochfeld auf 180 °C
einstellen und ca. 10 Minuten lang erhitzen
(siehe , Leistungsstufe und Temperatur
einstellen”).

Drijcken Sie <, um in den Modus ,Frittieren”
zu wechseln (siehe , Kochmodus”).
Hahnchen vorsichtig in das Speised|
absenken. Héhnchen 5 bis 7 Minuten
goldbraun frittieren (max. 300 g
Héhnchenwiirfel gleichzeitig in den Kochtopf
geben).

Um ein Verschiitten von Speised| zu
vermeiden, heben Sie das Héhnchen

sehr vorsichtig und langsam mit einem
Schaumlsffel oder einer Zange aus dem
Speised|.
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® Suppe

Kartoffelsuppe

- x 3-4

Zutaten

750¢g Kartoffeln (gewirfelt)

3 Frankfurter Wirstchen (gewirfelt)
150g Knollensellerie (gewirfelt)
1 Lauchstange, ca. 250 g
(in Scheiben geschnitten)
2 weifle Zwiebeln, ca. 150 g
(in Ringe geschnitten)
3 Karotten, ca. 250 g (gewiirfelt)
11 Hishnerbrithe
1TL Majoran
1 Lorbeerblatt
30g Petersilie (gehackt)
1 EL Speised|
1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung

B Heizen Sie das Induktionskochfeld
auf Leistungsstufe 1600 W vor (siehe
JLeistungsstufe und Temperatur einstellen”).

B Geben Sie das Speisedl in einen groBen
Kochtopf.

B Die Zwiebeln zugeben und anbraten, bis sie
anfangen, braun zu werden (ca. 5 Minuten).

B Majoran, Kartfoffeln, Lauch, Karotten,
Wiirstchen, Petersilie und Knollensellerie in
den Kochtopf geben und weitere 2 Minuten
mit den Zwiebeln anbraten.

B Mit der Hihnerbrithe aufgieBen und das
Lorbeerblatt hinzufigen.

B Decken Sie den Kochtopf mit einem Deckel
ab und driicken Sie <, um in den Modus
+Suppe” zu wechseln (siehe ,Kochmodus”).

E 90 Minuten kochen.

Rihren Sie die Suppe gelegentlich um.

B Mit Salz und Pfeffer abschmecken.



@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt stets von
der Stromversorgung.

/\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Befrieb. Lassen Sie das Produkt
zunéchst abkihlen.

/A WARNUNG! Tauchen Sie die elekirischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.
Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flussigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

/\ ACHTUNG! Verwenden Sie keine
scheuernden, aggressiven Reinigungsmittel,
harte Birsten oder spitze Gegenstéinde, um
das Produkt zu reinigen. Sonst besteht das
Risiko eines Sachschadens.

B Wischen Sie das Gehéuse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab. Verwenden Sie,
falls n&tig, etwas Spilmittel.

B Wischen Sie Kochzone | 2| und
Bedienfeld 20| regelméBig mit einem milden
Spilmittel ab.

B Wischen Sie anschlieBend mit einem nur mit
klarem Wasser angefeuchteten Tuch nach,
um Spilmittelreste zu entfernen.

B Verwenden Sie keine Reinigungssprays und
andere aggressive Reinigungsmittel, da diese
Flecken, Schlieren oder Eintribungen auf den
Oberfléchen verursachen kénnen.

B Nach der Reinigung: Lassen Sie das Produkt
trocknen.

DE/AT/CH
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® Fehlerbehebung

Problem

Induktionskochplatte
schaltet sich nicht ein.

Ursache
Netzstecker | 1 |ist nicht
verbunden.

Kindersicherung ist
aktiviert.

Behebung

SchlieBen Sie den Netzstecker [1] an eine
geeignete Steckdose an.

Deaktivieren Sie die Kindersicherung
(siehe ,Kindersicherung”).

Kochzone | 2 | wird
nicht heif3.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Das Display 11| zeigt
EO.

Kein Kochgeschirr auf der

Kochzone | 2 | platziert.

Kochgeschirr ist nicht zur
Induktion geeignet.

Kochgeschirr ist zu klein
oder steht nicht mittig auf

der Kochzone [2].

Stellen Sie Kochgeschirr auf die

Kochzone [2].

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, das zur
Induktion geeignet ist.

Benutzen Sie nur Kochgeschirr, dessen
Boden einen Durchmesser zwischen 10 und
22 cm aufweist und stellen Sie es mittig auf

die Kochzone [2].

Das Display [11] zeigt
E1, E2, E3 oder E4.

Technischer Fehler

Kontaktieren Sie unsere Hotline
(siehe ,Garantie”).

Das Display [11] zeigt

ES.
Das Display [11] zeigt
E6.
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Uberhitzungsschutz der

Kochzone

Uberhitzungsschutz des
Produkts

Warten Sie, bis das Produkt abgekihlt ist.
Wenn die Temperatur sinkt, halten Sie (D (6]
2 Sekunden lang gedriickt, um das Produkt
neu zu starten.



® Lagerung

A\ GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

B Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt.

B Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

B Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auBBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

B lagern Sie das Produkt nicht in vertikaler
Position.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

- Das Produkt und die

@. Verpackungsmaterialien sind
recycelbar, entsorgen Sie
diese getrennt fir eine bessere
Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

es ausgedient hat, im Interesse
des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es
einer fachgerechten Entsorgung
zu. Uber Sammelstellen und deren

|
@
E Werfen Sie lhr Produkt, wenn

Offnungszeiten kénnen Sie sich
bei lhrer zustéindigen Verwaltung
informieren.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrdnkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Besch&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 384073_2107) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

C€
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

Burn hazard! Hot surface, do not touch.

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk hazard Caution, hot surface!
that if not prevented could result in
death or serious injury.

—ri i |
CAUTION! This symbol in A Danger - risk of electric shock!

combination with the signal word

“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

This symbol identifies that the materials
provided are safe for food contact and
comply with European Regulations
(EC).

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a
possible property damage.

Use the product in dry indoor spaces
only.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Symbol for a Protection Class Il product

Alternating current/voltage

CE mark indicates conformity with

Hertz (supply frequency) relevant EU directives applicable for

this product.
Watts
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INDUCTION HOB

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal. Before using
the product, please familiarise yourself with all

of the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

The product is intended for heating and
preparing food. Do not use the product for any
other purpose.

The product is designed only for use in private
households and must not be used in medicinal or
commercial areas.

The manufacturer is not liable for damage
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

1 Induction hob
1 Instruction manual

@ Description of parts

Before reading, unfold the page containing
the illustrations and familiarise yourself with all

functions of the product.
(Fig. A)
Power cord with power plug

Heating zone

3 W  Power level displa (in Watt
play
indicator

) with

+ Button

(increase values)

M Button

(Basic)

@ Q) Button with indicator
(on/off)

Button with indicator
(Boost)

&~ Button with indicator
(Deep fry)

@ = Button with indicator
(Simmer)

% Button with indicator
(Stew)

Display

Button with indicator
(Milk)

& Button with indicator

<

(Soup)

"6 Button with indicator
(Water)

Button with indicator
(Reheat)

Button with indicator
(Child lock)

Button with indicator
(Timer/delay timer)

- Button

(reduce values)

°C Temperature display with indicator

Control panel

Fan

GB/IE 27



® Technical data

Input voltage:

Power consumption:

Max. bottom diameter of cooking pot/pan:

Min. bottom diameter of cooking pot/pan:

Protection class:

® Energy consumption

220-240 V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

/0l

(tested in accordance with Regulation (EU) No. 66/2014, Annex |, sections 2 and 2.2)

Symbol Value Unit

Model designation HGO07975
Hotplate type - Electric -
Number of hobs and/or . . B
cooking areas
Heating technology
(induction hobs and areas, Induction
radiant heat hobs, cooking Y
plates)
In the case of circular cooking
plates or areas: diameter of
effective area per hob, rounded @ 220 em
up to the next 5 mm
In the case of non-circular
hobs or cooking areas: length L N/A em
and width of effective area
per electrically-heated hob or
cooking area rounded up to the W N/A om
next 5 mm
Energy consumption per hob or

. ECe|ec|ric cooking 187.5 Wh/kg
cooking areq, calculated per kg
Hob energy consumption per kg EC.lectric hob 187.5 Wh/kg
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Additional information to reduce the
total environmental impact/energy
consumption of the cooking process:
Keeping the power consumption to a minimum:

Children and persons with
disabilities
AWARNING! RISK

Set the temperature/power only as high as
necessary. Adjust/lower accordingly when
preparing food. Use pots and pans with lids
whenever possible.

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,

PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material.

The packaging material
represents a danger of
suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the

product.
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Cleaning and user Electrical safety
maintenance shall not be made A DANGER! Risk of electric

by children unless they are shock! Never attempt to

older than 8 and supervised. repair the product yourself. In

Keep the product and its cord case of malfunction, repairs

out of reach of children less are to be conducted by

than 8 years. qualified personnel only.
Intended use AWARNING! Risk of
AWARNING! Misuse may electric shock! Do not

immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.

lead to injury. Use this product
solely in accordance with these

instructions. Do not attempt to .
modify the product in any way. AWARNING! Risk of

A WARNING! Risk of electric shock! If the surface
burns! Metal objects, such as is cracked, switch off the
knives, forks, spoons and lids, product to avoid the possibility
should not be placed on the of electric shock.
product as they may become A WARNING! Risk of
hot. electric shock! Never use a

A WARNING! Risk of damaged product. Disconnect
burns! During use the the product from the power
product gets hot. Do not touch supply and contact your
the product while in use nor retailer if it is damaged.

immediately after use.
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M The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Operation

Do not move the product while
it is in operation.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
does not come in contact with
the cooking zone.

The use of extension cords is
not recommended.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.
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® When the product is in use,
ensure that there are no easily
flammable materials close to
the product (e.g. dishcloths,
oven cloths).

Cleaning and storage

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

® Do not store the hot product
in a cupboard or in the
packaging.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

M Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

W Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.
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W Protect the product against

heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

ADanger from

electromagnetic fields!
Medical devices (pacemakers,
hearing aids, efc.) can be
influenced and damaged by
electromagnetic fields. If you
have a cardiac pacemaker,
implanted defibrillators or
any other implanted metallic
or electronic device, it

may be influenced by the
electromagnetic fields and
cause electric shock, burns,
electrical interference, or
death. Maintain a safety
distance as recommended by
the devices manufacturer.



@® Before first use

Remove the packaging.
Clean the product (see “Cleaning and
care”).

@ Positioning the product

Place the product on a flat surface that
leaves enough space for ventilation.

A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall).

@® Suitable cookware

Only use ferromagnetic cookware which is
suitable for induction hotplates. These should
be labelled accordingly when you buy the
cookware. Cookware made of non-magnetic
metals (e.g. aluminium, cooper) and other
materials (e.g. ceramics, porcelain, glass) is
not suitable.

The base of the cookware must be able to
stand flat on the induction hotplate.

The cookware must be smooth and have a
diameter of between 10 and 22 cm.

NOTE: If the cookware is not the right

diameter or is made of unsuitable material:

- The heating zone switches off
automatically.

- A beep sounds.

- The display [11] shows the error
message EO.

L
©)

Operation

NOTES:

Use suitable pots or pans with flat, even
bases in order to achieve better heat
transmission.

Use pots or pans matching the hob diameter.
The product emits a beep each time a button
is pressed.

Switching on standby mode

)

Place a filled pot or pan on the heating
zone[2]

Connect the power plug | 1 | to a suitable
socket-outlet.

The product emits a beep.

All indicators on the control panel [20] flash
for 1 second.

The display |11] shows -L-.

The product is in standby mode.

NOTE: When the temperature of the
heating zone | 2 | is higher than 60 °C, the
display |11] shows -H-.

Switching on program selection mode

Press and hold (D [6] for 2 seconds.

The indicator above the symbol () lights up.
The display |11] shows ON.

The product emits 1 beep.

The product is now in program selection
mode.

Select a cooking mode

(see “Cooking modes”).

NOTES:

Switching back to standby mode:
Press (D) @

If no cooking mode is selected for

30 seconds, the product automatically
switches to standby mode.
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® Power level and temperature
setting

B Adjust the following values:
- Power level (in 200 W increments)
- Temperature (in 20 °C increments)

Press + |4 |or = .

Button Power/temperature
+ Increase power/ (max. 2000 W,

temperature 240 °C)
Decrease power/ (min. 200 W,
temperature 60 °C)
® Timer

@ NOTE: Check the availability of the timer
in the desired cooking mode: Refer to the
“Cooking modes” table

B Select a suitable cooking mode or select
basic M | 5| (see “Cooking modes”).

® Toggle display between °€C[19] and W [3]:
Press M .

B Enter the timer:
Press @ 171

H  Default time:
30 minutes

B Adjust the timer:
- Press + |4 | or = 18| for 1 minute

increments.

- Press and hold + |4 | or = [18] for

10 minute increments.

Button Setting the timer

+ Increase time

(max. 3 hours)

For the remainder of the set time, the
display [11] toggles between the set power/
temperature and the remaining cooking time.
= Once the timer counted down to 0, the
product switches off.
The product emits 5 beeps.
B Switching off the product before the timer
has counted down to O:
Press () IE
B Resetting the timer:

Press (B [17].

Delay timer

NOTE: Check the availability of the delay
timer in the desired cooking mode: Refer to
the “Cooking modes” table

B Press and hold (1) @ for 2 seconds. The
indicator above the symbol () lights up.
® The display [11] shows ON.
B The product emits 1 beep.
B Enter the delay timer:
Press @ [17].
u  Default delay time:
30 minutes
B Adjust the delay timer:
~ Press + |4 | or = |18 for 1 minute

increments.

- Press and hold + |4 | or = [18| for

10 minute increments.

SR

Button Setting the delay timer

+ Increase time

(max. 24 hours)

- Decrease time

B Activating the set timer: Press @ again
or wait for 5 seconds for the timer to activate
automatically. The set time flashes 4 times in

the display [11].

(min. 1 minute)
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- Decrease time

B Choose a suitable cooking mode
(see “Cooking modes”).

B Once the delay timer has counted down,
the selected cooking mode switches on. The
product is now in the pre-selected cooking

(min. T minute)

mode.



If no further button is pressed, the product
switches to standby affer maximum 2 hours
of cooking.

Cancelling the delay timer:

Press (D @

@ Child lock

Activating the child lock:

- Press and hold 21 [14] for 2 seconds.

- The indicator above the symbol () lights
up.

Deactivating the child lock:

- Press and hold £1[16] for 2 seconds.

- B goes off.

NOTES:

Product in standby mode: You can
activate the child lock when the product
is in standby mode. This action locks the
O button [6],

To turn the product on, first deactivate the
child lock.

Product turned on: You can activate
the child lock while the product is on. The
product continues to operate according to its
most recent settings.

The product can still be switched off by
pressing (D @

All other buttons are blocked until you
deactivate the child lock.

@ Switching off the product

In cooking mode, the product switches to
standby mode if no button is pressed for

2 hours.

Switching from cooking mode to standby
mode:

Press (D @

If the product is hot, the fan |21] continues to
run for some time to cool down the product.
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® Cooking modes

Select a cooking mode: Press one of the control panel’s |20| buttons. The indicator of the chosen
cooking mode lights up.

& O = coddDw+ M O

Mode' Description

O) Acceleration of the cooking process

Boost B The product runs at full power for 30 seconds, then switches back to the previous
power level, temperature or function.

o High temperature cooking

Deep fry B When the temperature of the ingredients reaches the temperature level provided

by the selected mode (the highest temperature of various modes are different), the
product will switch to interval heating or stop heating.

&[9]

Simmer

Brings the food to a boil, then simmers.

B Once the food boils, the product reduces the power.

B This protects the food from boiling over while keeping the food near the boiling
point.

#
?

Continuous heating with moderate power

Stew B The basic stew function is often used for soups, stews, sauces, and braises.
I} Continuous heating at a maximum temperature of 60 °C
Milk B Especially suited to heat milk.
B Heating period: 20 minutes
< The product adjusts the power level to the temperature of the food and to the cooking
Soup time.

B Suited both to prepare and to warm up soups.

A

Water

The product keeps the power level constant and high.
= Suited for boiling water
B Maximum heating period: 20 minutes

m [15]

Reheat
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Continuous heating with moderate heat
B Suited for warming up food and for keeping it warm without burning it.
B Heating period and temperature: 2 hours at 60 °C

The temperature/power can be adjusted within the adjustable power range at any time.



Mode Default setting Temperature! Power' Timer? Delay® Remark
M 2 h: 1000 W Yes Yes Yes  No Toggle display
Basic or between °C[19| and
2h: 120 °C W3] Press M[5].
@ 2200 W for 305, No No No No
Boost then back to previous
setting
i 30 min: 180 °C Yes No Yes No
Deep fry
= @ 0-2 min: 2000 W No Yes Yes No
Simmer After 2 min®
Total: 30 min
< [10] 2 h: 600 W No No No Yes
Stew
3 20 min: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Milk 60 (temperature)
< 0- 2 min: 1000 W No Yes No Yes  If the soup starts
Soup 2-15 min: 1600 W to boil within 3 to
15-20 min: 1000 W 20 minutes, the
20-60 min: 400 W product SW”;*_‘GS
60-90 min: 200 W fo 400 W. This
power level is kept
for 60 minutes
maximum.
A 20 min: 2000 W No Yes Yes No
Water
m 2 h: 60 °C No No No Yes  Display [11] shows
Reheat 60 (temperature)

3. Delay timer available in this mode (Yes/No)2

4. Temperature < 95 °C: 2000 W; temperature 2 95 °C: 1000 W

Temperature and power adjustments available in this mode (Yes/No)?2

If yes: Press + | 4 | or = |18|to amend.

Timer available in this mode (Yes/No)?2
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® Guidelines for cooking

Food Temperature/power Weight (suggested) Time (suggested)  Mode

Chicken thigh ! 180 °C 300 g 5-7 min s &
Deep fry

Chicken legs ! 180 °C 300 g 5-7 min s &
Deep fry

Chicken wings ! 180 °C 300 g 5-7 min s &
Deep fry

Fish fillet ' 180 °C 300 g 3mn & &
Deep fry

Frozen French fries ! 180 °C 300 g 5 min <
Deep fry

Precooked food 600 W 600-1000 g 5-8min 4 O [9]
(e.g. canned food) Simmer
Shell fish 2 Default setting 600-1000 g 30 min % [9]
Simmer

Beef 23 Default setting 500 ¢ 120 min s =0

Stew

Lamb 2 Default setting 500¢g 120 min s =

Stew

Vegetable soup 23 Default setting 1000-1500 g 90 min 5 ?o

Chicken soup 2 Default setting 600 g 90 min 5 ?)

u

Preheat the oil to 180 °C for approximately 10 minutes.

Marinate with seasoning. Add water or other suitable liquid (depending on user’s preference).
See “Recipes”

Refer to the information on the packaging

Default setting

Frozen food: Add 2 minutes cooking time.

o oF1 05 o P o F

@ NOTE: Regularly check the ingredients until they are cooked or have obtained the desired
browning level. The required cooking time may be actually shorter or longer than stated in the
recipes/cooking table.
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® Recipes

@ Stew

Beef in red wine

- x2-3

Ingredients

500¢g Beef (boneless ribs, chopped)
1.5 tsp Salt

0.5tsp  Black pepper powder
2 tbsp Cooking oil

1 Onion (cubed)

2 Carrot (cubed)

100 g Mushroom (chopped)
300 ml  Red wine

500 ml  Chicken stock

1 tsp Dried basil leaf
Preparation

B In a bowl, marinate the beef with salt and
pepper. Set aside for 20 minutes in the
fridge.

B Add 2 tablespoons of cooking oil to the
cooking pot. Preheat the induction hob to
power level 1600 W (see “Power level and
temperature setting”).

B Add the beef and cook it until it is light
brown. Transfer to a plate.

B Add onion, carrot and mushroom to the
cooking pot. Stir for 5 minutes.

B Pour in red wine, chicken stock, cooked beef
and basil leaf. Press &~ to change to stew
mode (see “Cooking modes”). Cook for
2 hours. Stir regularly.

@® Simmer

Chicken and mushroom risotto

- x2-3

Ingredients

400 g Skinless chicken breast fillets (cubed)
1.5tsp  Salt

0.5 tsp
2 tbsp

Black pepper powder
Cooking oil

50g Butter

2 cloves  Garlic (minced)

1 Onion (cubed)

200 g Mushroom (sliced)

1 tsp Dried basil leaf

250 ¢g Risotto rice

150 ml White wine

11 Chicken stock

759 Parmesan cheese, finely grated
Preparation

¥ In a bowl, marinate the chicken with salt and
pepper. Set aside for 15 minutes.

B Add 2 tablespoons of cooking oil to the
saucepan. Preheat the induction hob to
power level 1400 W (see “Power level and
temperature setting”).

B Add the chicken and cook it until light brown.
Transfer to a plate.

B Add half of the butter to the saucepan. Add
the garlic, onion, mushroom and dried basil
leaf. Stir regularly for 5 minutes or until the
onion is softened and the mushrooms are
lightly browned.

B Add the rice and the white wine. Stir until the
liquid is reduced by half.

B Add half of the chicken stock. Stir regularly.

B Press £3 to change to simmer mode
(see “Cooking modes”). Cook for
15 minutes.

B Add a little water when necessary.

B Add chicken and the second half of the
chicken stock. Stir regularly.

B Cook for 13 minutes.

B When the rice is done, stir in the Parmesan
cheese and the remaining butter.
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® Deep fry

Japanese fried chicken

- x4-6

Ingredients

1200g  Chicken thigh (cubed)

3 thsp Rice wine

3 tsp Sugar

6 tbsp Soy sauce

3 thsp Ginger (minced)

3clove  Garlic (minced)

2 Egg

120 g Cornstarch

11 Cooking oil (The amount can vary
according fo the size of the pot. The
cooking oil should cover the chicken)

Preparation

B In a bowl, marinate chicken with rice wine,

sugar, soy sauce, ginger and garlic. Set
aside for at least 15 minutes in the fridge.
Add egg and cornstarch to the chicken. Mix
well.

Pour the cooking oil in a cooking pot.

Set the induction hob to 180 °C and heat
for around 10 minutes (see “Power level and
temperature setting”).

Press < to switch to deep fry mode

(see “Cooking modes”).

Carefully lower chicken into cooking oil.
Deep fry the chicken for 5 to 7 minutes until
golden brown (max. 300 g diced chicken in
the pot at the same time).

To avoid spilling the cooking oil, very
carefully and slowly lift the chicken from
cooking oil with a skimmer spoon or tongs.
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® Soup

Potato soup

o x 3-4

Ingredients

750g  Potatoes (cubed)

3 Frankfurters sausages (cubed)

150g  Celery (cubed)

1 Leek, about 250 g (sliced)

2 White onions, about 150 g (sliced)

3 Carrots, about 250 g (cubed)

11 Chicken stock

1tsp Marjoram

1 Bay leaf

30g Parsley (chopped)

1tbsp  Cooking oil

1 dash  Salt

1 dash  Pepper

Preparation

B Preheat the induction hob to power level
1600 W (see “Power level and temperature
setting”).

B Add the cooking oil to a large cooking pot.

B Add the onions and fry until they start to
brown (around 5 minutes).

B Add the marjoram, potatoes, leeks, carrots,
sausages, parsley and celery fo the cooking
pot and fry with the onions for a further
2 minutes.

B Pour in the chicken stock and add the bay
leaf.

B Cover the cooking pot with a lid and
press < to switch to the soup mode
(see “Cooking modes”).

B Cook for 90 minutes.

B Stir the soup occasionally.

B Season with salt and pepper to taste.



@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock!
Before cleaning: Always disconnect the
product from the socket-outlet.

£\ DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior.

/\ ATTENTION! Do not use any abrasive,
aggressive cleaners, hard brushes, or
sharp objects to clean the product or its
accessories. Risk of product damage.

B Wipe the housing with a slightly damp cloth.
If necessary, use a small amount of washing-
up liquid.

B Regularly wipe heating zone |2 | and control
panel [20] with a mild washing-up liquid.

B Afterwards, wipe with a cloth moistened only
with clear water to remove any detergent
residue.

® Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

B After cleaning: Let the product dry.
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@ Troubleshooting

Problem

Induction plate does
not work.

Possible cause

The power plug | 1]is not

connected.

Child lock is activated.

Solution

Connect the power plug | 1 | to a suitable

socket-outlet.

Deactivate the child lock (see “Child lock”).

Heating zone

does not get hot.

Cookware not suitable for
induction.

Use only cookware that is suitable for
induction.

EO is shown in the

display [11].

No pot or pan is on the

heating zone [2].

Cookware is not suitable for
induction.

Cookware is too small in
diameter or not standing
centrally on the heating

zone .

Place a pot or pan on the heating zone [2].

Use only cookware that is suitable for
induction.

Only use cookware with a base diameter of
between 10 and 22 cm and place it on the

centre of the heating zone [2].

E1,E2, E3orE4is
shown in the display

nJ

Technical fault

Contact our hotline (see “Warranty”).

E5 is shown in the

display [11].

E6 is shown in the

display [11].
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Protection for overheating

of the heating zone

Protection for overheoﬁng
of the product

Wait for the product to cool down.
When the temperature gets lower, press

and hold (D @ for 2 seconds to restart the
product.



® Storage

/I DANGER! Risk of burns! Do not store
the product right after operation. Let the
product cool first.

B Before storage: Clean the product.

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product at a dry location out of the
reach of children.

B Do not store the product in a vertical
position.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

(&

I =y

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite
materials.

The product and packaging materials
are recyclable, dispose of it separately
for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.
Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject fo normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.
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® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 384073_2107) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

@® Service
Service Great Britain
Tel.: 08000569216

E-Mail: owim@lidl.co.uk
Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

C€
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur 'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce
signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la
situation dangereuse n'est pas évitée.

Risque de brélures | Surfaces chaudes,
ne pas toucher !

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement »
indique un danger avec un risque
moyen de blessures graves ou de mort
si la situation dangereuse n'est pas

Prudence, surfaces chaudes !

évitée.

Danger - risque d'électrocution |

PRUDENCE ! Ce symbole avec
ce signal important de « Prudence »

indique un danger avec un risque faible
de blessures légéres & importantes si la Ce symbole indique que les matériaux
utilisés sont sans danger pour le
contact alimentaire et conformes & la

réglementation européenne.

situation dangereuse n'est pas évitée.

ATTENTION ! Ce symbole avec

. i L Utilisez le produit seulement & l'intérieur
la mention « Attention » indique un

G (on - de locaux secs.
possible risque de dégéts matériels.

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

Symbole pour un produit de la classe
de protection |l

Courant alternatif/tension alternative

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au
produit.

Heriz (fréquence du secteur)

Watt
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PLAQUE A INDUCTION

® Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un
produit de grande qualité. Le mode d’emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient
des indications importantes pour la sécurité,
I'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire
consciencieusement toutes les indications
d'utilisation et de sécurité du produit. Ce produit
doit uniquement étre utilisé conformément aux
instructions et dans les domaines d’application
spécifiés. Lors d'une cession & tiers, veuillez
également remettre tous les documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions
Le produit est congu pour chauffer et préparer

des aliments. N'utilisez pas le produit & d'autres
fins.

Le produit est uniquement prévu pour une
utilisation domestique et ne doit pas étre utilisé &
des fins commerciales ou médicales.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les

dommages résultant d'une utilisation inadéquate.

® Contenu de I'emballage

Apreés le déballage du produit, vérifiez
I'exhaustivité du contenu de I'emballage et si
toutes les piéces sont en parfait état. Retirez tous
les matériaux d'emballage avant |'utilisation.

1 Plaque & induction
1 Mode d'emploi

@ Description des piéces

Avant de lire, dépliez la page attenante avec
les illustrations. Familiarisez-vous avec toutes les
fonctions du produit.

(1. A)

Cordon d'alimentation avec fiche de
secteur

Zone de cuisson

W  Affichage du niveau de puissance
(en watts) avec voyant

+ Touche
(augmenter la valeur)
M Touche
(fonction de base)
[¢] O Touche avec voyant
(marche/arrét)
Touche avec voyant
(Boost)
&= Touche avec voyant
(frire)
[9] #= Touche avec voyant
(frémir)
%Touche avec voyant
(mijoter)
Afficheur
£3 Touche avec voyant
(lait)
¥ Touche avec voyant
(soupe)

=

=]

A& Touche avec voyant
(eau)

=

Touche avec voyant
(maintenir au chaud)

H

Touche avec voyant
(sécurité pour enfants)

S

Touche avec voyant
(minuterie/mise en marche différée)

- Touche
(diminuer la valeur)

=]

<]

°C Affichage de la température avec
voyant

Panneau de commandes

=E]

Ventilateur
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® Données techniques

Tension d’entrée : 220-240 V~,
50-60 Hz

Consommation d'énergie : 2200 W

Diamétre max. du fond d'une casserole : 22 cm

Diamétre min. du fond d'une casserole : 10 cm

Classe de protection : IWAE

® Consommation d’énergie

(testée cf. au réglement (UE) n 66/2014, annexe |, sections 2 et 2.2)

Symbole

Référence du modéle

Désignation

HG07975

Unité

Type de plaque de cuisson -

Electrique

Nombre des zones de cuissons et/
ou surfaces de cuisson

Technique de chauffage (zones et
surfaces de cuisson & induction,
zones de cuisson radiantes, plaques
de cuisson)

Induction

Pour les zones et surfaces de cuisson

rondes : Diamétre de la surface

utilisable pour chaque zone de %]
cuisson chauffée électriquement avec

une précision de 5 mm.

22,0

cm

Pour les zones et surfaces de
cuisson non rondes : Longueur et L
largeur de la surface utilisable pour

N/A

cm

chaque zone de cuisson chauffée
électriquement et chaque surface
de cuisson chauffée électriquement, wW
avec une précision de 5 mm.

N/A

cm

Consommation d'énergie par zone

. ECeledric cooking
ou surface de cuisson par kg

187,5

Wh/kg

Consommation d'énergie de la
. ECetectric hob
plaque de cuisson par kg
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Pour plus d'informations sur la
réduction de l'impact environnemental
global/de la consommation d'énergie
du processus de cuisson :

Maintenir la consommation d'énergie aussi
faible que possible : Régler la température/

la puissance plus forte seulement lorsque c'est
nécessaire. Régler/réduire en conséquence

lors de la préparation des aliments. Si possible,
utiliser des casseroles et poéles avec couvercles.

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE

ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi, le
recours a la garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée
pour des dommages consécutifs |
Aucune responsabilité n'est
assumée dans le cas de
dommages aux biens et aux
personnes résultant d'une
utilisation inappropriée ou du
non-respect des consignes de
sécurité |

Enfants et personnes
atteintes d'un handicap

A\ AVERTISSEMENT !
DANGER MORTEL ET
RISQUE D'ACCIDENT
POUR BEBES ET
ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d'emballage.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque
d'asphyxie.

Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours
les enfants hors de la portée
des matériaux d'emballage.
Ce produit peut étre utilisé
par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant ['utilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit.
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Le nettoyage et |'entretien
réalisables par Iutilisateur

ne doivent pas étre effectués
par des enfants & moins qu'ils
soient dgés de plus de 8 ans et
surveillés.

Les enfants qui ont moins de

8 ans doivent étre tenus hors
de la portée du produit et du
cordon d'alimentation.

Utilisation conforme aux

prescriptions

A AVERTISSEMENT ! Une
utilisation non conforme peut
provoquer des blessures.
Utilisez ce produit uniquement
comme décrit dans ce mode
d'emploi. N'essayez pas
de modifier le produit d'une
quelconque maniére.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
de brilures ! Des objets
métalliques tels que couteaux,
fourchettes, cuilléres et
couvercles ne doivent pas
étre placés sur la plaque de
cuisson car ils peuvent devenir
chauds.

A\ AVERTISSEMENT !
Risque de brilures ! Le
produit devient chaud durant
I'utilisation. Ne touchez pas le
produit durant ou juste aprés
'utilisation.
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Sécurité électrique

A DANGER ! Risque
d'électrocution ! N'essayez
jamais de réparer le produit
par vous-méme. En cas
de dysfonctionnement, les
réparations doivent étre
effectuées par de la main
d'ceuvre qualifiée.

A AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans de
'eau ou tout autre liquide. Ne
maintenez jamais le produit
sous |'eau courante.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! Sila
surface est endommaggée,
éteignez 'appareil afin d'éviter
tout risque d'électrocution.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
d'électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
électrique et adressez-vous &
votre commercant.



Fonctionnement
® Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.
® Ne placez pas le produit
sur des surfaces chaudes

M Le produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

® Avant de brancher le produit

sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I'alimentation en électricité
indiquées sur ['étiquette
signalétique.

W Vérifiez réguliérement |'état

de la fiche de secteur et du
cordon d'alimentation afin

de détecter tout dommage
éventuel. Si le cordon
d'alimentation est endommaggé,
il doit étre remplacé soit par
le fabricant ou par son service
apres-vente ou soit par un
personnel qualifié afin d’éviter
tout danger.

Protégez le cordon
d’alimentation de tout
dommage. Ne le faites

pas passer sur des bords
tranchants et assurez-vous

de ne pas le coincer ou le
plier. Conservez le cordon
d’alimentation hors de la
portée de surfaces chaudes
ainsi que des feux et flammes.

(cuisiniére & gaz, plaques
électriques, four, etc.). Utilisez
le produit sur une surface
plane, stable, propre, résistante
a la chaleur et seéche.

Pendant ['utilisation ou peu de
temps aprés son utilisation, ne
couvrez pas le produit lorsqu'il
est encore chaud.

® Assurez-vous que le cordon

d'alimentation n'entre pas

en contact avec la zone de
cuisson.

L'utilisation de rallonge
électrique n'est pas
recommandée.

Positionnez toujours les
cordons d'alimentation de
maniére A ce que personne ne
puisse trébucher dessus ou les
endommager.

Ce produit n'est pas concu
pour fonctionner avec un
programmateur externe ou

un systéme de commande a
distance séparé.
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B Lors de ['utilisation du produit,
assurez-vous qu'il n'y a pas
de matériaux légérement
inflammables & proximité du
produit (par ex. torchons,
maniques).

Nettoyage et rangement
A\ AVERTISSEMENT ! Risque

de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé

et avant d'effectuer tout
nettoyage.

Ne rangez pas le produit
chaud dans un placard ou un
emballage.

Ne débranchez jamais la
fiche de secteur en tirant sur le
cordon d’alimentation branché
sur la prise de courant.
Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et I'égouttement
d'eau.

Conservez le produit dans un
endroit frais et sec, protégé
contre |'humidité et hors de la
portée des enfants.
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W Protégez le produit de la

chaleur. Ne posez pas le
produit & proximité de flammes
ou sources de chaleur comme
des fours ou des chauffages.

ADanger db aux champs

électromagnétiques !

Les appareils médicaux
(stimulateurs cardiaques,
appareils auditifs, etc.)
peuvent étre affectés et
endommagés par les champs
électromagnétiques. Si

vous portez un stimulateur
cardiaque, un défibrillateur
implantable ou tout autre
appareil métallique ou
électronique implanté, il

peut étre affecté par des
champs électromagnétiques et
provoquer un choc électrique,
des brilures, des interférences
électriques voire la mort.
Respectez la distance de
sécurité recommandée par le
fabricant de l'appareil.



@® Avant la premiére utilisation

Retirez les matériaux d'emballage.
Nettoyez le produit (voir « Nettoyage et
entretien »).

@ Positionnement du produit

Placez le produit sur une surface plane
offrant un espace suffisant pour assurer la
ventilation.

Un espace libre d'au moins 10 cm doit se
trouver entre le produit et les murs tout autour
(y compris le mur latéral et celui situé &
l'arriére).

Batterie de cuisine
compatible

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine
ferromagnétiques adaptés aux plaques &
induction. Lorsque vous achetez un ustensile

de cuisine, vérifiez bien son marquage et
qu'il soit adapté. Les ustensiles de cuisine en
métaux non magnétiques (par ex. aluminium
et cuivre) et autres matériaux (par ex.
céramique, porcelaine, verre) ne sont pas
compatibles.

L'ustensile de cuisine doit reposer bien & plat
sur la plaque & induction.

L'ustensile de cuisine doit avoir un diamétre
de 10422 cm.

REMARQUE : Si |'ustensile de cuisine n'a

pas le bon diamétre ou est fait d'un matériau

inapproprié :

- La plaque & induction s'éteint
automatiquement.

- Un bip retentit.

- L'afficheur 11} indique le message
d'erreur EO.

Fonctionnement

@® REMARQUES :

Pour un meilleur transfert de la chaleur,
utilisez des poéles et des casseroles
adaptées.

Utilisez des poéles et des casseroles qui
correspondent au diamétre de la table de
cuisson.

Un bip retentit & chaque fois que vous
appuyez sur une touche.

Mise en marche du mode veille

®

Placez une poéle ou une casserole remplie
sur la zone de cuisson [2].

Branchez la fiche de secteur | 1 | sur une prise
de courant compatible.

Un bip retentit.

Tous les affichages du panneau de
commandes 20| s'allument pendant

1 seconde.

L'afficheur [11] indique -L-.

Le produit est en mode veille.

REMARQUE : Si la température de la
zone de cuisson | 2 | est au-dessus de 60 °C,
l'afficheur [11] indique -H-.

Mise en marche du mode de sélection
d'un programme

Maintenez enfoncé () [6] pendant

2 secondes.

L'affichage au-dessus de (D s'allume.
L'afficheur |11] indique ON.

Un bip retentit.

Le produit est maintenant en mode de
sélection d'un programme.
Sélectionnez un mode de cuisson (voir
« Mode de cuisson »).

REMARQUES :

Retour au mode veille :

Appuyez sur (D [6]

Si aucun mode de cuisson n'est sélectionné
pendant 30 secondes, le produit passe
automatiquement en mode veille.
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® Réglage du niveau
de puissance et de la
température

B Modifiez les valeurs suivantes :
- Niveau de puissance (par palier

de 200 W)
- Température (par palier de 20 °C)

Appuyez sur + |4 | ou = .

Touche Puissance/température

Augmenter la

+ puissance/

(maximum de

2000 W, 240 °C)

température
Diminuer la -

vissance/ (minimum de
puisse 200 W, 60 °C)
température

® Minuterie
@ REMARQUE : Vérifiez si vous pouvez

utiliser la minuterie dans le mode de
cuisson souhaité : Voir le tableau « Mode
de cuisson »

B Sélectionnez un mode de cuisson adapté ou
sélectionnez la fonction de base M | 5| (voir
« Mode de cuisson »).

B Basculer sur l'afficheur [11] entre °C|19] et
w :
Appuyer sur M [5]

B Démarrer la minuterie :
Appuyez sur @ (171

B Réglage par défaut :
30 minutes

B Ajuster la minuterie :
- Pour passer des paliers de 1 minute,

appuyez sur + ou - .

- Pour passer des paliers de 10 minutes,

maintenez + ou - enfoncé.

Touche Régler la minuterie

+ Augmenter la

durée

(3 heures max.)

B Activer la minuterie réglée : Réappuyez sur
€9 [17] ou attendez 5 secondes jusqu'a ce
que la minuterie s'active automatiquement.
La durée réglée clignote 4 fois sur
l'afficheur [11].

L'afficheur |11] bascule ensuite entre la
puissance/température réglée et le temps
de cuisson restant jusqu'a ce que la durée
réglée soit écoulée.

B Dés que le compte & rebours de la minuterie
atteint 0, le produit s'éteint.

Un bip retentit 5 fois.

= Eteindre le produit avant que le compte &
rebours de la minuterie atteigne O :
Appuyez sur () @

B Rerégler la minuterie :

Appuyez sur (B3 [17).

Mise en marche différée
REMARQUE : Vérifiez si vous pouvez
utiliser la mise en marche différée dans le
mode de cuisson souhaité : Voir le tableau
« Mode de cuisson »

© e

¥ Mainfenez enfoncé (D [6] pendant
2 secondes. L'affichage au-dessus de (D
s'allume.

®  Lafficheur [11] indique ON.

B Un bip refentit.

B Démarrer la mise en marche différée :
Appuyez sur @ 17

B Réglage par défaut :
30 minutes

B Ajuster la mise en marche différée :
- Pour passer des paliers de 1 minute,

appuyez sur + ou = .

- Pour passer des paliers de 10 minutes,

maintenez + | 4 | ou = |18 enfoncé.

Réglage de la mise en marche

I
Augmenter la (24 heures max.)
+
durée

- Diminuer la durée (1 minute min.)
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- Diminuer la durée (1 minute min.)

B Sélectionnez un mode de cuisson adapté
(voir « Mode de cuisson »).



Dés que le compte & rebours de la mise en
marche différée s'est écoulé, le mode de
cuisson sélectionné est allumé.

Si aucune autre saisie n'est effectuée,

le produit passe en mode veille au plus

tard aprés 2 heures de cuisson.

Eteindre la mise en marche différée plus tot :
Appuyez sur (D \E

@ Sécurité pour enfants

Activer la sécurité pour enfants :

- Maintenez enfoncé 3 [16] pendant
2 secondes.

- l'affichage au-dessus de 2 s'allume.

Désactiver la sécurité pour enfants :

- Maintenez enfoncé (£ [16] pendant
2 secondes.

- B séteint.

REMARQUES :

Produit en mode veille : Vous pouvez
activer la sécurité pour enfants lorsque le
produit est en mode veille. Cela bloquera la
touche (D [6].

Pour rallumer le produit, désactivez la
sécurité pour enfants.

Produit allumé : Vous pouvez activer la
sécurité pour enfants lorsque le produit est
allumé. Le produit continue de fonctionner
selon les derniers réglages.

Vous pouvez éteindre le produit en appuyant
sur D ]6]

Toutes les autres touches sont bloquées
jusqu'a ce que vous désactiviez la sécurité
pour enfants.

@ Eteindre le produit

Si un mode de cuisson est en cours, le
produit passe en mode veille au plus tard au
bout de 2 heures si aucune autre saisie n'est
effectuée.

Passage d'un mode cuisson au mode veille :
Appuyez sur (D @

Lorsque le produit est chaud, le

ventilateur |21 fonctionne pendant quelques
minutes afin de refroidir le produit.
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@® Mode de cuisson

Sélectionner un mode de cuisson : Appuyez sur l'une des touches du panneau de commandes [20). Le
voyant du mode de cuisson sélectionné s'allume.

6 O = codfdO0w4+ M O

Mode' Description

O) Accélérer le processus de cuisson

Boost B Le produit fonctionne & pleine puissance pendant 30 secondes, puis revient au
niveau de puissance, & la température ou & la fonction précédent(e).

o[ 8] Cuisson & haute température

Frire B lorsque la température des ingrédients atteint le niveau de température prévue

dans le mode sélectionné (la température la plus élevée dans les différents
modes est différente), le produit passe en fonctionnement intermittent ou arréte

la cuisson.
& @ Les aliments sont mis & cuire puis mijotent.
Frémir B Dés que les aliments cuisent, le produit diminue sa puissance.
u  Cela empéche les aliments de déborder et maintient les aliments prés du point
d'ébullition.
(10 Chauffage continu & puissance modérée
Mijoter B Cette fonction de base mijoter est souvent utilisée pour les soupes, ragodts,
sauces et les plats cuisinés.
B3 Chauffage continu & une température maximale de 60 °C
Lait B Particuliérement adapté pour chauffer du lait.
H  Durée de chauffage : 20 minutes
< Le produit adapte son niveau de puissance & la température des aliments et au
Soupe temps de cuisson.
B Convient aussi bien pour préparer que pour maintenir au chaud des soupes.
La) Le produit maintient un niveau de puissance constant et élevé.
Eau = Convient pour faire bouillir de l'eau
H  Durée de chauffage maximale : 20 minutes
m Chauffage continu & chaleur modérée
Maintenir au B Convient pour réchauffer et maintenir au chaud des aliments sans les briler.
chaud ®  Durée de chauffage et température : 2 heures & 60 °C

V. La température/puissance lors de I'exécution d'un programme peut étre ajustée & tout moment

dans la plage de puissance réglable.
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Mode Réglage par défaut Temp.! Puissance’ Minuterie? Différé®> Remarque
M 2h: 1000 W  Oui Oui Oui Non  Basculer sur
Fonction  ou I'afficheur |11] entre
debase 2 120 °C *cfi9etW(3]:
Appuyer sur M .
@ 30 s a 2200 W, puis Non Non Non Non
Boost retour au réglage
précédent
i 30 min : 180 °C  Oui Non Oui Non
Frire
& @ 0-2 min : 2000 W Non Oui Oui Non
Frémir Aprés 2 min?
Total : 30 min
& 2h: 600 W Non Non Non Oui
Mijoter
I} 20 min : 60 °C  Non Non Non Oui  Afficheur
Lait indique 60
(température)
< 0-2min: 1000 W  Non Oui Non Oui  Sila soupe
Soupe 2-15min: 1600 W commence
15-20 min : 1000 W bouillir dans les
20-60 min: 400 W 3 @ 20 minutes,
60-90 min: 200 W le produ.ii passe \
auvtomatiquement a
400 W. Ce niveau
de puissance est
maintenu pendant
60 minutes
maximum.
A 20 min : 2000 W  Non Oui Oui Non
Eau
3| 2h: 60 °C  Non Non Non Oui  Afficheur[11]
Maintenir indique 60
au chaud (température).

Si oui : Pour régler, appuyez sur + |4 | ou - .

La minuterie est-elle possible dans ce mode (oui/non) 2
La mise en marche différée est-elle possible dans ce mode (oui/non) 2

4. Température < 95 °C: 2000 W ; température 2 95 °C: 1000 W

Les ajustements de température ef puissance peuvent-ls étre effectués dans ce mode (oui/non) 2
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@® Directives de cuisson

. Température/ . o o
Aliment B — Poids (proposition) Temps (proposition) Mode
Pilon de poulet 1 180 °C 300 g 5.7mn o F[E]
Frire
&
Cuisse de poulet ! 180 °C 300g 5-7 min 6 DF-
rire
Aile de poulet 1 180 °C 300 g 5-7min ¢ fﬁ
Filet de poisson ! 180 °C 300 g 3 min 6 @{,
Frire
&
Frites surgelées ! 180 °C 300¢g 5 min D_A
Frire
Plats précuits (par ex. 600 W 600-1000 g S.gmin 4 O]
aliments en conserve) Frémir
Crustacé 2 Réglage par défaut 600-1000 g 30 min %@
Frémir
23 pe . . s &
Boeuf Réglage par défaut 500 ¢ 120 min Mioter
2 RS défaut 500 120min 5 =
Agneau Réglage par défau g min Mioter
2
Soupe aux légumes 22 Réglage par défaut 1000-1500 g 90 min s =
Soupe
Soupe de volaille 2 Réglage par défaut 600 g 90 min 5 iu

. Voir « Recettes »

Réglage par défaut

L I N N

: Consultez les informations sur I'emballage

Préchauffez I'huile & 180 °C env. 10 minutes.
Mariner avec des épices. Ajouter de l'eau ou tout autre liquide approprié (si désiré).

Produits surgelés : Ajoutez 2 minutes de temps de cuisson.

@ REMARQUE : Vérifiez réguligrement les ingrédients jusqu'a ce qu'ils soient cuits ou qu'ils aient
atteint le degré de brunissement souhaité. Le temps de cuisson nécessaire peut étre plus court ou

plus long que celui indiqué dans les recettes/le tableau de cuisson.
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@® Recettes
® Mijoter

Boeuf au vin rouge

- x2-3

Ingrédients

500¢g Viande de boeuf (cotes désossées,
hachées)

1,5c.ac. Sel

0,5 c.ac. Poivre noir, moulu

2c.as.  Huile alimentaire

1 Oignon (en petits dés)

2 Carottes (en petits dés)

100 g Champignons (hachés)

300 ml  Vinrouge

500 ml  Bouillon de volaille

1c.ac. Basilic, séché

Préparation

B Faire mariner la viande de boeuf dans un
saladier avec sel et poivre. Réserver au
réfrigérateur pendant 20 minutes.

B Mettre 2 cuilléres & soupe d'huile alimentaire
dans une casserole. Préchauffer la plaque a
induction au niveau de puissance 1600 W
(voir « Réglage du niveau de puissance et de
la température »).

B Ajouter la viande de beeuf et faire revenir
jusqu'a ce qu'elle soit brun clair. Réserver
dans une assiette.

B Mettre l'oignon, les carottes et champignons
dans la casserole. Remuer pendant
5 minutes.

B Ajouter le vin rouge, le bouillon de volaille,
le boeuf revenu et le basilic. Appuyer sur
&~ pour passer en mode « Mijoter » (voir
« Mode de cuisson »). Cuire 2 heures.
Remuer réguliérement.

® Frémir

Risotto au poulet et aux champignons
- x2-3

Ingrédients

400 g Blancs de poulet, sans peau
(en petits dés)

1,5c.ac. Sel

0,5 c.ac. Poivre noir, moulu

2 c.as.  Huile alimentaire

50g Beurre

2 gousses Ail (haché)

1 Oignon (en petits dés)
200 g Champignons (hachés)
1c. ac. Basilic, séché

250 ¢g Riz & risotto

150 ml Vin blanc

11 Bouillon de volaille

759 Parmesan, finement rapé
Préparation

B Faire mariner le poulet dans un saladier avec

sel et poivre. Réserver pendant 15 minutes.
Mettre 2 cuilléres & soupe d'huile alimentaire
dans une casserole. Préchauffer la plaque &
induction au niveau de puissance 1400 W
(voir « Réglage du niveau de puissance et de
la température »).

Ajouter le poulet et faire revenir jusqu'a

ce qu'il soit brun clair. Réserver dans une
assiette.

Mettre la moitié du beurre dans la casserole.
Ajouter |'ail, 'oignon, les champignons et

le basilic. Remuer réguliérement pendant

5 minutes, ou jusqu'a ce que 'oignon soit
tendre et que les champignons soient
légérement dorés.

Ajouter le riz et le vin blanc. Remuer jusqu'a
ce que le liquide soit réduit de moitié.
Ajouter la moitié du bouillon de volaille.
Remuer réguliérement.

Appuyez sur £ pour passer en mode

« Frémir » (voir « Mode de cuisson »). Cuire
pendant 15 minutes.

Ajouter un peu d'eau si nécessaire.

Ajouter le poulet et la seconde moiti¢ du
bovillon de volaille. Remuer réguliérement.
Cuire pendant 13 minutes.

Lorsque le riz est cuit, incorporer le parmesan
et le reste du beurre.
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® Frire

Poulet frit a la japonaise

- x4-6

Ingrédients

1200 g  Pilon de poulet (en petits dés)

3c.as. Vinderiz

3c.ac.  Sucre

6c.as.  Sauce de soja

3c.as.  Gingembre (haché)

3 gousses Ail (haché)

2 CEufs

120 g Fécule

11 Huile alimentaire (La quantité peut
varier selon la taille de la casserole.
L'huile alimentaire devrait couvrir le
poulet)

Préparation

B Faire mariner le poulet dans un saladier avec

le vin de riz, le sucre, la sauce de soja, le
gingembre et 'ail. Réserver au réfrigérateur
pendant au moins 15 minutes.

Ajouter l'ceuf et la fécule au poulet.
Mélanger bien.

Mettre I'huile alimentaire dans une casserole.
Régler la plaque & induction sur 180 °C

et chauffez pendant env. 10 minutes (voir

« Réglage du niveau de puissance et de la
température »).

Appuyer sur & pour passer en mode

« Frire » (voir « Mode de cuisson »).

Plonger délicatement le poulet dans I'huile
alimentaire. Faire frire le poulet 5 & 7 minutes
jusqu'a ce qu'il soit doré (mettre un maximum
de 300 g de cubes de poulet en méme
temps dans la casserole).

Pour éviter de renverser de I'huile alimentaire,
utiliser une écumoire ou des pinces pour
retirer délicatement et lentement le poulet de
['huile.
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® Soupe

Soupe de pommes de terre

- x 3-4

Ingrédients

750¢g Pommes de terre (en petits dés)

3 Saucisses de Francfort (en petits dés)

150 ¢ Céleri-rave (en petits dés)

1 Poireau, env. 250 g (coupé en
tranches)

2 Oignons blancs, env. 150 g (coupés
en rondelles)

3 Carottes, env. 250 g (en petits dés)

11 Bouillon de volaille

Tc.dc.  Marjolaine

1 Feuille de laurier

30g Persil (haché)

Tc.as.  Huile alimentaire

1 pincée  Sel

1 pincée  Poivre

Préparation

B Préchauffer la plaque & induction au niveau

de puissance 1600 W (voir « Réglage du
niveau de puissance et de la température »).
Mettre I'huile alimentaire dans une grande
casserole.

Ajouter les oignons et faire revenir jusqu'a ce
qu'ils commencent & dorer (env. 5 minutes).
Mettre la marjolaine, les pommes de terre, le
poireay, les carottes, les saucisses, le persil
et le célerirave dans la casserole et faire
revenir avec les oignons encore 2 minutes.
Verser le bouillon de volaille et ajouter la
feuille de laurier.

Couvrir la casserole avec un couvercle

et appuyez sur < pour passer en mode

« Soupe » (voir « Mode de cuisson »).

Cuire pendant 90 minutes.

Remuez la soupe de temps en temps.
Assaisonner de sel et poivre.



® Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d'électrocution !
Avant le nettoyage : Débranchez d'abord le
produit de l'alimentation électrique.

/)\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

/A AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les
piéces électriques du produit dans de l'eau
ou d'autres liquides. Ne maintenez jamais le
produit sous l'eau courante.

Ne laissez jamais d'eau ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du produit.

A\ ATTENTION ! Pour nettoyer le produit,
n'utilisez jamais de produits de nettoyage soit
agressifs soit récurants ni de brosses dures
ni d'objets pointus. Sinon, il y a un risque de
dégats matériels.

B Nettoyez le boitier avec un torchon
légérement humidifié. Utilisez, si nécessaire,
un liquide vaisselle.

B Essuyez réguliérement la zone de cuisson
et le panneau de commandes [20] avec un
liquide vaisselle doux.

B Essuyez ensuite avec un torchon humidifié
seulement avec de I'eau clair afin d'éliminer
tout résidu de détergent.

B N'utilisez pas de produits de neftoyage en
aérosol ou d'autres agents de nettoyage
agressifs, car ils pourraient causer des
taches, des trainées ou un voile sur la
surface.

B Aprés le nettoyage : Laissez le produit
sécher.
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® Dépannage

Probléme

La plaque & induction
ne s'allume pas.

Cause

La fiche de secteur | 1 | n'est

pas raccordée.

La sécurité pour enfants
est activée.

Solution
Branchez la fiche de secteur | 1| sur une
prise de courant adéquate.

Désactivez la sécurité pour enfants
(voir « Sécurité pour enfants »).

La zone de L'ustensile de cuisine N'utilisez que des ustensiles de cuisine
cuisson | 2 | ne chauffe  n'est pas approprié & compatibles & l'induction.

pas. linduction.

L'afficheur Aucun ustensile de cuisine  Placer |'ustensile de cuisine sur la zone de
indique EO. n'est placé surla zone de  cuisson [2].

cuisson .

L'ustensile de cuisine
n'est pas approprié a
l'induction.

L'ustensile de cuisine est
trop petit ou n'est pas
centré sur la zone de

cuisson .

N'utilisez que des ustensiles de cuisine
compatibles & l'induction.

Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine
dont le fond est compris entre 10 et 22 cm
de diameétre et placezles au milieu de la

zone de cuisson [2].

L'afficheur
indique ET, E2, E3
ou E4.

Erreur technique

Prenez contact avec notre hotline
(voir « Garantie »).

L'afficheur

indique E5.

Lafficheur [11]
indique E6.
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Protection anti-surchauffe

de la zone de cuisson

Protection anti-surchauffe
du produit

Attendez jusqu'a ce que le produit soit
refroidi.

Si la température baisse, appuyez et
maintenez () [6] pendant 2 secondes pour
redémarrer le produit.



® Rangement

/\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne
rangez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

B Avant le rangement : Nettoyez le produit.

B Rangez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu'il n'est pas utilisé.

B Conservez le produit dans un endroit sec
hors de la portée des enfants.

B Ne rangez pas le produit & la verticale.

locales.

&

< 5

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

Veuillez respecter I'identification

des matériaux d’emballage pour

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7 : plastiques / 20-22 : papiers

et cartons / 80-98 : matériaux
composite.

Le produit et les matériaux d’emballage
sont recyclables, mettezles au rebut
séparément pour un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en
France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.
Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

FR/BE 63



@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation dun bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
4 courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |‘acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
& la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 &
L217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de 'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.
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Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou |"étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou

&tre propre & tout usage spécial recherché

par I'‘acheteur, porté & la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que
|'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n’en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par l‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.



Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans

& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office
de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d‘achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
pieces du produit soumises & une usure normale
(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent
étre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.

® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, vevillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 384073_2107) &

titre de preuve d’achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de fitre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d’'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

® Service apreés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011

Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen

In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg heeft.

Kans op verbrandingen! Hete
oppervlakken, niet aanraken!

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Voorzichtig, heet oppervlak!

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - Kans op elektrische
schokken!

Dit symbool betekent dat de gebruikte
materialen geschikt zijn voor contact
met levensmiddelen en voldoen aan de
Europese richtlijnen.

OPGELET! Dit symbool met de
aanduiding “Opgelet” geeft aan dat er
mogelijk gevaar bestaat op materiéle
schade.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip” duidt op verdere nuttige
informatie.

Symbool voor een product uit
beschermingsklasse 11

Wisselstroom/-spanning

Hertz (netfrequentie)

Watt

Het CE-teken bevestigt dat het product
voldoet aan de betreffende EU-
richtlijnen.
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INDUCTIEKOOKPLAAT

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,
gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor
de ingebruikname van het product met

alle bedienings- en veiligheidsvoorschriften
vertrouwd. Gebruik het product alleen

zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Overhandig alle
documenten bij doorgifte van het product aan

derden.

® Beoogd gebruik

Dit product is ontworpen voor het verhitten en
klaarmaken van gerechten. Gebruik het product
niet voor andere doeleinden.

Het product is uitsluitend bestemd voor gebruik
in privéhuishoudens en is niet bestemd voor
commerciéle of medische doeleinden.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid
voor schade als gevolg van ondeskundig

gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken van het product of
de levering volledig is en of alle onderdelen in
goede staat verkeren. Verwijder véér gebruik al
het verpakkingsmateriaal.

1 Inductiekookplaat
1 Gebruiksaanwijzing
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® Onderdelenbeschrijving
Vouw voor het lezen de vitklapbare bladzijde
met tekeningen uit. Maak u vertrouwd met alle
functies van het product.

(Afb. A)

Aansluitsnoer met netstekker

Kookzone

W Vermogensniveau-beeldscherm (in
Watt) met indicator

+ Toets

(waarde verhogen)

M Toets

Toets met indicator

(basisfunctie)
[e] &

(aan/uit)

@ Toets met indicator
(boost)

&L Toets met indicator
(frituren)

@ = Toets met indicator
(koken)

L Toets met indicator
(stoven)

Beeldscherm

Toets met indicator
(melk)

é Toets met indicator
(soep)

"6 Toets met indicator
(Water)

@ Toets met indicator
(opwarmen)

Toets met indicator
(kinderbeveiliging)

@ Toets met indicator
(timer/vertragingstimer)

- Toets

(waarde verlagen)

°C Temperatuurbeeldscherm met indicator

Bedieningspaneel

Ventilator



® Technische gegevens

Voedingsspanning:

Energieverbruik:

Max. diameter voor bodem kookgerei:

Min. diameter voor bodem kookgerei:

Beschermingsklasse:

@ Energieverbruik

(getest conform richtlijn (EU) nr. 66/2014, bijlage |, hoofdstukken 2 en 2.2)

Typeindicator:

Symbool

220-240 V~,

Waarde
HGO07975

Eenheid

Type kookplaat

Elektrisch

Aantal kookzones en/of
kookplaten

Verwarmingstechniek
(inductiekookzones en
kookplaten stralingskookzones,
kookplaten)

Inductie

In geval van cirkelvormige
kookzones of -platen: Diameter
bruikbaar oppervlak van iedere
verhitte kookzone met een
nauwkeurigheid van 5 mm.

22,0

cm

In geval van niet-cirkelvormige
kookzones of -platen: Lengte
en breedte van het bruikbare
oppervlak van iedere elektrisch
verhitte kookzone en ieder
elekirisch verhit kookoppervliak
met een nauwkeurigheid van

5 mm.

N.v.t.

cm

N.v.t.

cm

Energieverbruik per kookzone
of -plaat per kg

ECeledric cooking

1875

Wh/kg

Energieverbruik van de
kookplaat per kg

ECeledric hob

1875

Wh/kg
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Verdere informatie over het
verminderen van het totale milieu-
effect/het energieverbruik door het
koken:

Het stroomverbruik zo klein mogelijk houden:
Stel de temperatuur/het vermogen niet hoger/
groter in dan nodig is. Bij het bereiden van

de gerechten passend aanpassen/verlagen.
Gebruik zo vaak mogelijk schalen en pannen
met deksels.

A Veiligheids-
aanwijzingen
MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT VOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWIJZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT
AAN IEMAND ANDERS
DOORGEEFT, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als gevolg
van het niet naleven van deze

gebruiksaanwijzing vervalt uw
aanspraak op garantie!

Wij aanvaarden geen
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel ontstaan door ondeskundig
gebruik of het niet opvolgen van
de veiligheidsaanwijzingen!
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Kinderen en personen met

beperkingen

AWAARSCHUWING!
LEVENSGEVAAR EN
KANS OP ONGEVALLEN
VOOR PEUTERS EN
KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal.
Het verpakkingsmateriaal
vormt een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten
vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd vit de buurt van
verpakkingsmateriaal.
Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis
alleen gebruikt worden als
ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.
Kinderen mogen niet met het
product spelen.



Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

Beoogd gebruik

AWAARSCHUWING!
Ondeskundig gebruik kan
verwondingen veroorzaken.
Gebruik het product uitsluitend
zoals aangegeven in deze
handleiding. Probeer niet op
een of andere wijze iets aan
het product te veranderen.

AWAARSCHUWING!
Kans op verbrandingen!
Metalen voorwerpen, zoals
messen, vorken, lepels en
deksels, moeten niet op de
kookplaat worden gelegd

omdat ze heet kunnen worden.

A WAARSCHUWING! Kans
op verbrandingen! Het
product wordt tijdens het
gebruik heet. Raak het product
tijdens of onmiddellijk na
gebruik niet aan.

Elektrische veiligheid
A GEVAAR! Kans op

elektrische schokken!
Probeer nooit het product zelf
te repareren. In geval van
een storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden vitgevoerd.

AWAARSCHUWING! Kans

op elektrische schokken!
Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

AWAARSCHUWING! Kans

op elektrische schokken!
Als het oppervlak beschadigd
is, schakel het apparaat dan
uit om de kans op kortsluiting
te voorkomen.

AWAARSCHUWING! Kans

op elektrische schokken!
Gebruik het product nooit

als het is beschadigd.

Koppel het product los van

het elektriciteitsnet en neem
contact op met uw verkoper als

het beschadigd is.
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M Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.
Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elekiriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met

de op het typeplaatje van

het product aangegeven
informatie betreffende de
stroomvoorziening.
Controleer de netstekker en
het aansluitsnoer regelmatig
op beschadigingen. Als het
aansluitsnoer beschadigd is,
moet dit door de fabrikant,
zijn klantendienst of door
vergelijkbaar gekwalificeerde
personen vervangen worden
om gevaar te vermijden.
Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat

het niet over scherpe randen

hangen en plet of buig het niet.

Houd het aansluitsnoer vit de
buurt van hete oppervlakken
en open vuur.
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Bediening

® Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

M Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven, etc.).
Gebruik het product op een
vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

® Dek het product af noch tijdens
het gebruik, noch kort na
gebruik als het nog warm is.

W Let erop dat het aansluitsnoer
niet met de kookzone in
aanraking komt.

® Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden.

B leg aansluitsnoeren zo dat
niemand erover kan struikelen
of de snoeren beschadigen
kan.

® Dit product is niet bestemd
om met een externe
tiidschakelaar of een aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.



W Let er bij gebruik van het
product op dat er zich geen
licht ontvlambare materialen
in de buurt van het product

W Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet
neer in de buurt van open
vlammen of warmtebronnen
zoals kachels of

bevinden (bijv. afdroogdoeken,

pannenlappen). verwarmingsapparatuur.

A Gevaar door

Schoonmaken en opbergen .
elektromagnetische

AWAARSCHUWING!

Gevaar voor
verwondingen! Koppel het
product van het elektriciteitsnet
los voordat u het schoonmaakt
of wanneer het niet meer
gebruikt wordt.

Bewaar het hete product

niet op in een kast of in de
verpakking.

Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

Berg het product op een
droge, koele plaats op, zodat
het beschermd is tegen vocht
en het zich buiten bereik van
kinderen bevindt.

velden! Medische
apparatuur (pacemakers,
hoorapparaten, etc.) kunnen
door elektromagnetische
velden beinvloed en
beschadigd worden. Als

u een pacemaker, een
geimplanteerde defibrillator
of een ander geimplanteerd
metalen of elektronisch
apparaat heeft, kan dit
door elektromagnetische
velden worden beinvloed

en een elekirische schok,
verbrandingen of elektrische
storingen dan wel overlijden
veroorzaken. Houd de hand
aan de door de fabrikant van
het apparaat aanbevolen
veiligheidsafstand.
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@ Voor het eerste gebruik

Verwijder het verpakkingsmateriaal.
Macak het product schoon (zie
“Schoonmaken en onderhoud”).

@ Plaatsing van het product

Plaats het product op een vlak oppervlak
met voldoende ruimte voor ventilatie.

Laat minimaal 10 cm vrij tussen het product
en de aangrenzende muren (waaronder de
Zij- en achtermuur).

® Geschikt kookgerei

Gebruik alleen voor inductiekookplaten
geschikt, ferromagnetisch kookgerei. Dit
moet als zodanig gemarkeerd zijn als u
het kookgerei koopt. Kookgerei van niet-
magnetische metalen (bijv. aluminium en
koper) en andere materialen (bijv. keramiek,
porselein, glas) is niet geschikt.

Het kookgerei moet plat op de
inductiekookplaat liggen.

De diameter van het kookgerei moet liggen
tussen 10 en 22 cm.

TIP: Mocht het kookgerei niet de juiste

diameter hebben of van onjuist materiaal zijn

vervaardigd:

- De inductieplaat schakelt zichzelf
automatisch uit.

- Er klinkt een geluidssignaal.

- Op het beeldscherm [11]is de foutmelding
EO te zien.
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Bediening

TIPS:

Gebruik geschikte pannen en kookpotten
voor een betere energieoverdracht.

Gebruik kookpotten en pannen waarvan de
bodemdiameter overeenkomt met die van de
kookzone.

leder keer als u een toets indrukt, klinkt er
een geluidssignaal.

Standby-modus inschakelen

®

Zet een gevulde kookpot of een gevulde pan
op de kookzone [2].

Steek de netstekker | 1 |in een daarvoor
geschikt stopcontact.

Er klinkt een geluidssignaal.

Alle indicatoren op het bedieningspaneel
lichten 1 seconde lang op.

Het beeldscherm |11] toont =L-.

Het product bevindt zich in de standby-
modus.

TIP: Als de temperatuur van de kookzone
hoger is dan 60 °C, geeft het
beeldscherm |11|-H- aan.

Programmeermodus inschakelen

Houd (D [6] 2 seconden lang ingedrukt.
De indicator () gaat branden.

Het beeldscherm [11] toont ON.

Er klinkt een geluidssignaal.

Het product bevindt zich nu in de
programmeermodus.

Kies een kookmodus (zie “Kookmodus”).

TIPS:

Terug naar de standby-modus:

Druk op (D [6].

Als er 30 seconden lang geen kookmodus
wordt gekozen, schakelt het product
automatisch terug naar de standby-modus.



® Vermogensniveau
en temperatuurinstelling

B Wijzig de volgende waarden:
- Vermogensniveau (in stappen van

200 W)
- Temperatuur (in stappen van 20°C)

Druk op +0F—.

Toets Temperatuur/vermogen
Vermogen/
+ temperatuur (quL’ZOOO W
240 °C)
verhogen
Vermogen/ .
- temperatuur (mlno. 200W,
60 °C)
verlagen
® Timer

@ TIP: Controleer of u de timer in de gewenste
kookmodus kunt gebruiken: zie tabel
“Kookmodus”

B Kies een geschikte kookmodus of kies de
basisfunctie M | 5| (zie “Kookmodus”).

B Beeldscherm [11]tussen °C |19 en W
omschakelen:
M [5]indrukken.
B Timer starten:
Druk op @ [17]
B Basisinstelling:
30 minuten
B Timer aanpassen:
- Druk op +| 4] of = 18] om de instelling in
stappen van 1 minuut aan te passen.
- Houd + [ 4] of = [18]ingedrukt om de
instelling in stappen van 10 minuten aan
te passen.

Toets Timer instellen

+ Tijd verlengen

(max. 3 uur)

Daarna schakelt het beeldscherm [11] heen
en weer fussen het ingestelde vermogen/de
ingestelde temperatuur en de nog resterende
kooktijd totdat de ingestelde tijd verstreken is.
B Zodra de timer tot O teruggeteld heeft,
schakelt het product zichzelf uit.
Een geluidssignaal klinkt 5x.
B Het product vitschakelen voordat de timer
op O staat:
Druk op (D (6]
B Timer opnieuw instellen:

Druk op € [17.

Vertragingstimer

© e

TIP: Controleer of u de vertragingstimer in
de gewenste kookmodus kunt gebruiken: zie
tabel “Kookmodus”

® Houd (D[6]2 seconden lang ingedrukt. De
indicator () gaat branden.

®  Het beeldscherm [11] toont ON.

B Er klinkt een geluidssignaal.

u Vertragina_-s)ﬂmer starten:

Druk op (7.
B Basisinstelling:
30 minuten

B Vertragingstimer aanpassen:

- Druk op + |4 of = [18] om de instelling in
stappen van 1 minuut aan te passen.

- Houd + (4| of = |18]ingedrukt om de
instelling in stappen van 10 minuten aan
te passen.

Toets  Vertragingstimer instellen

+ Tijd verlengen

(max. 24 uur)

- Tijd verkorten

B Activeer de ingestelde timer: Druk opnieuw
op @ of wacht 5 seconden totdat
de timer automatisch geactiveerd wordt.
De ingestelde tijd knippert 4x op het

beeldscherm [11],

(min. 1T minuut)

- Tijd verkorten

B Kies een geschikte kookmodus
(zie “Kookmodus”).

(min. 1 minuut)

B Zodra de vertragingstimer volledig heeft
teruggeteld, schakelt de gekozen kookmodus
zichzelf in.
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Als er verder niets meer ingevoerd wordt,
schakelt het product na maximaal 2 vur
koken automatisch over naar de standby-
modus.

B Vertragingstimer voortijdig vitschakelen:

Druk op 0} @

® Kinderbeveiliging

Kinderbeveiliging aanzetten:

- Houd £3[16] 2 seconden lang ingedrukt.
- De indicator £ gaat branden.

B Kinderbeveiliging uitzetten:

- Houd £1[16] 2 seconden lang ingedrukt.
- 6 dooft.

@ TIPS:

B Product in de standby-modus: U
kunt de kinderbeveiliging aanzetten als het
product in de standby-modus staat. Daarmee
blokkeert u toets () @

B Zet de kinderbeveiliging uit om het product
weer in te schakelen.

H Product ingeschakeld: U kunt de
kinderbeveiliging aanzetten als het product
ingeschakeld is. Het product werkt dan
verder conform de meest recent instelling.

U kunt het product ook uitschakelen door te
drukken op O @

Alle andere toetsen zijn geblokkeerd fotdat u
de kinderbeveiliging uitzet.

@® Product uitschakelen

Is er een kookmodus actief en wordt er
verder niets ingevoerd, dan schakelt het
product na maximaal 2 uur over naar de
standby-modus.

B Van een kookmodus overschakelen naar de
standby-modus:

Druk op 0} @

Als het product heet is, loopt de ventilator
nog een paar minuten door om het product
af te koelen.
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@® Kookmodus

Kookmodus kiezen: Druk op een van de toetsen op het bedieningspaneel [20]. De indicator van de
gekozen kookmodus licht op.

& (6, = T

Modus' Beschrijving

O) Kookproces versnellen

Boost B Het product werkt 30 seconden lang op vol vermogen en schakelt dan terug
naar het eerdere het vermogensniveau, temperatuur of functie.

o Koken bij hogere temperatuur

Frituren ®  Als de temperatuur van de ingrediénten de door de modus gekozen voorziene

temperatuur bereikt (de hoogste temperatuur van de verschillende modi is
verschillend), dan schakelt het product over naar intervalwerking of stopt het
kookproces.

9]

Koken

Brengt gerechten aan de kook en laat ze daarna sudderen.

B Zodra het gerecht kookt, vermindert het product het vermogen.

= Dit beschermt het gerecht tegen overkoken en houdt het gerecht in de buurt van
het kookpunt.

-1
=

Stoven

Voortdurend verhitten met gematigd vermogen
B Deze basisfunctie, stoven, wordt vaak gebruikt voor soepen, eenpansgerechten,
sauzen en stoofpotten.

&3
Melk

Voortdurend verwarmen op een maximale temperatuur van 60 °C
= Uitstekend geschikt voor het verwarmen van melk.
B Verwarmingstijd: 20 minuten

Soep

Het product past het vermogensniveau aan de temperatuur van de gerechten en de
kooktijd aan.
B |s zowel geschikt voor het bereiden alsook het opwarmen van soepen.

s
Water

Het product houdt het vermogensniveau constant en hoog.
B Geschikt om water te koken
B Maximale verwarmingsduur: 20 minuten

mm [15]

Opwarmen

Constant verhitten met gematigd vermogen

B Geschikt voor het opwarmen en warmhouden van sauzen zonder deze te
verbranden.

®  Verwarmingstijd en temperatuur: 2 uur bij 60 °C

De temperatuur/prestatie bij het uitvoeren van een programma kan te allen tijde binnen het

instelbare vermogensbereik aangepast worden.
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Modus Basisinstelling Temp.! Vermogen' Timer? Vertraging® Opmerking

M 2h: 1000W  Ja Ja Ja Nee  Beeldscherm
Basisfunctie o tussen °C
2 h: 120 °C en W

omschakelen:

M |5 |indrukken.

=

O) 30 s lang 2200 W, Nee Nee Nee Nee
dan terug naar de

Boost
vorige instelling
i 30 min: 180 °C Ja Nee Ja Nee
Frituren
= @ 0-2 min: 2000 W Nee Ja Ja Nee
Koken Na 2 min*
Totaal: 30 min
& 2 h: 600 W  Nee Nee Nee Ja
Stoven
3 20 min: 60 °C  Nee Nee Nee Ja Het beeldscherm
Melk toont 60
(temperatuur)
< 0-2min: 1000 W  Nee Ja Nee Ja Als de soep
Soep 2-15min: 1600 W binnen 3 tot
15-20 min: 1000 W 20 minuten begint
20-60 min: 400 W te koken, schakelt
60-90 min: 200 W het product
automatisch
terug naar
400 W. Deze
vermogensstand
wordt maximaal
60 minuten
vastgehouden.
A 20 min: 2000 W Nee Ja Ja Nee
Water
® 2 h: 60 °C  Nee Nee Nee Ja Het beeldscherm
Opwarmen toont 60
(temperatuur).

Zijn aanpassingen van de temperatuur en het vermogen in deze modus mogelijk (ja/nee)?
Zo ja: Druk op + |4 | of = |18] tot u de instelling heeft bereikt.

Is gebruik van de timer in deze modus mogelijk (ja/nee)?

Is gebruik van de vertragingstimer in deze modus mogelijk (ja/nee)?

4. Temperatuur < 95 °C: 2000 W; Temperatuur =2 95 °C: 1000 W
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® Kookrichtlijnen

Temperatuur/ . . . ;
Gerecht vermogen Gewicht (suggestie)  Tijd (suggestie)  Modus
Kippenbouties ' 180 °C 300g 5-7min ¢ &
I Frituren
&
Ki I ! 180 °C 300 5-7 mi 6 U
ippenpoten g min Frituren
. . . <
K | It ! 180 ° -7 6
ippenvleugeltjes 80 °C 300 g 5-7 min Frituren
Visfilet 1 180 °C 300 g Smin o L8]
Frituren
Diepgevroren patat ! 180 °C 300¢g 5 min :T;U
Voorgekookte
gerechten (bijv. 600 W 600-1000 g 5.gmin 4 O
gerechten uit Koken
conserven)
Schaaldieren 2 Basisinstelling 600-1000 g 30 min =[]
Koken
Rundvlees 23 Basisinstelling 500¢g 120min 5 & 19
Stoven
Lamsvlees 2 Basisinstelling 500¢g 120min 5 &
Stoven
Groentesoep 23 Basisinstelling 1000-1500 g 90 min  ® ?
oep
0
Kippensoep 2 Basisinstelling 600 g 90 min  ® i
. Verwarm de olie circa 10 minuten lang voor bij 180 °C.
2. Met kruiden marineren. (Naar smaak) water of een andere geschikte vloeistof toevoegen.
3: Zie "Recepten”
4. Houd de hand aan de informatie op de verpakking
5. Basisinstelling
6.

Diepvriesmaaltijden: Voeg 2 minuten gaartijd toe.

@ TIP: Controleer de ingrediénten regelmatig totdat ze gaar zijn of bruin genoeg zijn. De vereiste

kooktijd kan korter of langer zijn dan in het recept/de kooktijdtabel aangegeven.
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@ Recepten

@ Stoven

Rundvlees in rode wijn

@

mnx2-3

Ingrediénten

500¢g Rundvlees (ribben zonder been,
gehakt)

1,5 theelepel  Zout

0,5 theelepel Zwarte peper, gemalen

2 eetlepels  Spijsolie

1 Ui (in blokjes gesneden)

2 Wortels (in blokjes gesneden)
100 g Champignons (gehakt)

300 ml Rode wijn

500 ml Kippenbouillon

1 theelepel  Basilicum, gedroogd

Bereiding

B Marineer het rundvlees in een kom met
zout en peper. 20 minuten lang in de ijskast
zetten.

B Doe 2 eeflepels spijsolie in de kookpot.
Verwarm de inductiekookplaat voor
op vermogensniveau van 1600 W
voor (zie “"Vermogensniveau en
temperatuurinstelling”).

B Het rundvlees toevoegen en lichtbruin
bakken. In een schotel leggen.

B Uien, wortels en champignons toevoegen.
5 minuten roeren.

B Rode wijn, kippenbouillon, gaar rundvlees
en basilicum toevoegen. Druk op &-, om
over te schakelen naar de modus “Stoven”
(zie “Kookmodus”). 2 uur lang koken.
Regelmatig omroeren.

® Koken

Kippen- en paddenstoelrisotto

mnx2-3

Ingrediénten

400 g Kippenborstfilet, zonder vel
(in blokjes gesneden)

1,5 theelepel  Zout

0,5 theelepel Zwarte peper, gemalen

2 eetlepels  Spijsolie
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50g Boter

2 tenen Knoflook (gehakt)

1 Ui (in blokjes gesneden)
200 g Champignons (gehakt)

1 theelepel  Basilicum, gedroogd

250 ¢g Risottorijst

150 ml Witte wijn

11 Kippenbouillon

759 Parmezaanse kaas, fijn geraspt
Bereiding

B Marineer de kip in een kom met zout en

peper. 15 minuten opzij leggen.

Doe 2 eetlepels spijsolie in de kookpot.
Verwarm de inductiekookplaat

op vermogensniveau 1400 W

voor (zie “Vermogensniveau en
temperatuurinstelling”).

De kippenborst toevoegen en lichtbruin
bakken. In een schotel leggen.

De helft van de boter in de kookpot doen.
Knoflook, uien, champignons en basilicum
toevoegen. 5 minuten lang regelmatig
omroeren of ot de uvien zacht en de
champignons lichtbruin zijn.

Rijst en witte wijn toevoegen. Roeren tot de
hoeveelheid vloeistof gehalveerd is.

De helft van de kippenbouillon toevoegen.
Regelmatig omroeren.

Druk op €3, om over te schakelen naar

de modus “Koken” (zie “Kookmodus”).

15 minuten lang garen.

Indien nodig een beetje water toevoegen.
Kip en de tweede helft van de
kippenbouillon toevoegen. Regelmatig
omroeren.

13 minuten lang koken.

Als de rijst gaar is, de Parmezaanse kaas en
het restant van de boter er doorheen roeren.



@® Frituren

Japanse gebraden haan

- x4-6

Ingrediénten

1200 g Kippenpoten (in blokjes

gesneden)

3 eetlepels  Sake

3 theelepel  Suiker

6 eetlepels  Sojasaus

3 eetlepels ~ Gember (gehakt)

3 tenen Knoflook (gehakt)

2 Eieren

120 g Maizena

11 Spijsolie (De hoeveelheid
kan aangepast worden aan
de grootte van de kookpot.
De kip moet in de spijsolie
ondergedompeld zijn)

Bereiding

B De kip in een kom met sake, suiker, sojasaus,

gember en knoflook marineren. Minstens
15 minuten in de koelkast zetten.

Ei en maizena aan de kip toevoegen. Goed
mengen.

De spijsolie in een kookpot doen.

De inductiekookplaat instellen op

180 °C en ca. 10 minuten lang
voorverwarmen (zie “Vermogensniveau en
temperatuurinstelling”).

Druk op <& om over te schakelen naar de
modus “Frituren” (zie “Kookmodus”).

De kip voorzichtig bij de spijsolie doen. De
kip in 5 tot 7 minuten goudbruin frituren
(max. 300 g blokjes kippenvlees gelijktijdig
in de kookpot doen).

Om morsen van de spijsolie te vermijden
moet u de kip zeer voorzichtig en langzaam
met een schuimspaan of een tang uit de
spijsolie halen.

® Soep

Aardappelsoep

- x 3-4

Ingrediénten

750¢g Aardappels (in blokjes
gesneden)

3 Frankfurter worstjes (in blokjes
gesneden)

150 g Knolselderij (in blokjes
gesneden)

1 Prei, ca. 250 g (in schijfies
gesneden)

2 Witte uien, ca. 150 g (in ringen
gesneden)

3 Wortels, ca. 250 g (in blokjes
gesneden)

11 Kippenbouillon

1 theelepel ~ Majoraan

1 Laurierblad

30g Peterselie (gehakt)

1 eetlepel Spijsolie

1 snufie Zout

1 snufie Peper

Bereiding

B Verwarm de inductiekookplaat voor

op vermogensniveau van 1600 W

voor (zie “Vermogensniveau en
temperatuurinstelling”).

Doe de spijsolie in een grote kookpot.

De ui toevoegen en aanbraden tot ze bruin
beginnen te worden (ca. 5 minuten).
Maijoraan, aardappels, prei, wortels,
worsties, peterselie en knolselderij in de
kookpot doen en nogmaals 2 minuten met
de vien braden.

De kippenbouvillon erop gieten en het
laurierblad toevoegen.

Doe een deksel op de kookpot en druk op
< om over fe schakelen naar de modus
“Soep” (zie “Kookmodus”).

90 minuten lang koken.

Roer aof en toe in de soep.

Met zout en peper op smaak brengen.
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® Schoonmaken en onderhoud

/\ GEVAAR! Kans op elektrische
schokken! Voor het schoonmaken: Koppel
het product altijd los van het elektriciteitsnet.

/\ GEVAAR! Kans op verbrandingen!
Macak het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/A WAARSCHUWING! Dompel de
elektrische onderdelen van het product nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.
Laat geen water of andere vloeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

/\ OPGELET! Gebruik voor het schoonmaken
van het product geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen, harde borstels of
spitse voorwerpen. Anders bestaat er een
kans op materiéle schade.

B Wrijf de behuizing af met een enigszins
vochtig doekje. Gebruik, indien nodig, een
beetie vaatwasmiddel.

B Maak de kookzone |2 | en het
bedieningspaneel [20] regelmatig schoon met
een mild schoonmaakmiddel.

B Wriif daarna of met een met schoon water
enigszins bevochtigde doek om resten van
het afwasmiddel te verwijderen.

B Gebruik geen schoonmaaksprays en andere
agressieve schoonmaakmiddelen omdat
deze vlekken, strepen of doffe plekken op
het oppervlak kunnen veroorzaken.

B Na het schoonmaken: Laat het product
drogen.

82 NL/BE



® Probleemoplossing

Probleem

De inductiekookplaat
schakelt zichzelf niet
in.

Oorzaak
De netstekker [ 1]is niet in
een stopcontact gestoken.

De kinderbeveiliging is
aangezet.

Oplossing
Steek de netstekker | 1 |in een daarvoor
geschikt stopcontact.

Zet de kinderbeveiliging uit (zie
“Kinderbeveiliging”).

De kookzone

wordt niet heet.

Het kookgerei is
niet geschikt voor
inductiekoken.

Gebruik alleen kookgerei dat geschikt is
voor inductiekoken.

Het beeldscherm Er staat geen kookgerei op  Zet kookgerei op de kookzone .
toont EO. de kookzone [2]
Het kookgerei is
niet geschikt voor Gebruik alleen kookgerei dat geschikt is
inductiekoken. voor inductiekoken.
Het kookgerei is te klein of ~ Gebruik alleen kookgerei waarvan de
staat niet in het midden van  bodemdiameter ligt tussen 10 en 22 cm en
de kookzone [2]. zet die midden op de kookzone [2].
Het beeldscherm Technische fouten Neem contact op met onze Hotline (zie
toont E1, E2, E3 of “Garantie”).
E4.
Het beeldscherm Oververhittingsbeveiliging ~ Wacht totdat het product afgekoeld is.
toont E5. van de kookzone Als de temperatuur daalt, moet u () [6]
2 seconden ingedrukt houden om het
Het beeldscherm Oververhittingsbeveiliging product opnieuw te starfen.
toont E6. van het product
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® Opbergen

A\ GEVAAR! Kans op verbrandingen!
Berg het product nooit onmiddellijk na
gebruik op. Laat het product eerst volledig
afkoelen.

B Voor het opbergen: Maak het product
schoon.

B Bewaar het product als het niet wordt
gebruikt in de originele verpakking.

B Bewaar het product op een droge plaats
buiten het bereik van kinderen.

B Berg het product niet op in verticale positie.
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® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

I\,
&

=i

Neem de indicator van de
verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

Het product en de
verpakkingsmaterialen zijn
recyclebaar; verwijder deze
afzonderlijk voor een betere
afvalbehandeling.

Het Triman-logo geldt alleen voor
Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstiiden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.



@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtliinen zorgvuldig geproduceerd en
voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen
op de verkoper van het product. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna vermelde
garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start
op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als
bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slijtage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu'’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 384073_2107) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service
D  Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)

E-Mail: owim@lidl.be

q3
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczerstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, ktére, jesli si¢ go nie
uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ryzyko poparzenial Gorgce
powierzchnie, nie dotykaé!

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje

na zagrozenie o $rednim stopniu
ryzyka, ktére, jedli sie go nie uniknie,
spowoduije $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Ostroznie, gorgca powierzchnial

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczefstwo - ryzyko
porazenia prqgdem!

Ten symbol oznacza, ze uzyte
materiaty sq bezpieczne w kontakcie
z zywnosciq i sq zgodne z przepisami
europejskimi.

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwoéé uszkodzenia mienia.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

Symbol dla produktu ze stopniem
ochrony |l

Prad przemienny/napiecie przemienne

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.
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INDUKCYJNA PLYTA GRZEWCZA ® Opis czesci

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czeéciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczenistwa,
uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznad sig

ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczehstwa. Uzywaé produktu
wylgcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacje.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

Produkt przeznaczony do podgrzewania i
przygotowywania potraw. Nie uzywaé tego
produktu do innych celéw.

Produkt jest przeznaczony wytqcznie do uzytku

w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie

do celéw medycznych lub komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usunqé wszystkie materiaty pakunkowe.

1 Indukeyjna plyta grzewcza
1 Instrukcja obstugi
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Przed przeczytaniem rozwingé ztozonq strone z
rysunkami. Zapoznaé sie ze wszystkimi funkcjami
tego produktu.

(Rys. A)

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq

Pole grzejne

W Wskaznik poziomu mocy (w watach) z
wyswietlaczem

+ Przycisk

(Zwiekszanie wartosci)

M Przycisk
Przycisk ze wskaznikiem

(Funkcja podstawowa)
[e] O
(Wigczanie/wytqczanie)

@ Przycisk ze wskaznikiem
(Przyspieszenie)

% Przycisk ze wskaznikiem
(Smazenie)

[9] % Przycisk ze wskaznikiem

(Gotowanie)

L Przycisk ze wskaznikiem
(Duszenie)

Wyswietlacz

Przycisk ze wskaznikiem
(Mleko)

< Przycisk ze wskaznikiem
(Zopa)

R @) Przycisk ze wskaznikiem
(Woda)

(385) Przycisk ze wskaznikiem
(Odgrzewanie)

) Przycisk ze wskaznikiem
(Kontrola rodzicielska)

@ Przycisk ze wskaznikiem
(Programator zegarowy/Opéznienie
czasowe)

- Przycisk

(Zmniejszanie wartosci)

°C Wyswietlacz temperatury ze
wskaznikiem

Panel sterowania

Wentylator



@® Dane techniczne

Napigcie wejsciowe:

Pobér mocy:

Maks. érednica dna patelni lub rondla:

Min. érednica dna patelni lub rondla:

Stopieh ochrony:

® Pobor energii

220-240 V~,

50-60 Hz
2200 W
22 cm

10 cm

I/l

(testowanie zgodnie z rozporzqdzeniem (UE) nr 66/2014, zatqcznik |, sekcja 2 i 2.2)

Identyfikator modelu

Symbol

Wartosé

HG07975

Jednostka

Rodzaj ptyty

Elektryczny

Liczba pél grzejnych i/lub
powierzchni do gotowania

Technologia grzewcza (indukeyjne
pola grzejne i powierzchnie do
gotowania, promiennikowe pola
grzejne, plyty grzejne)

Indukcja

W przypadku okrggtych pél lub
powierzchni grzejnych: Srednica
powierzchni uzytkowej dla kazdego
elektrycznie podgrzewanego pola
grzejnego z doktadnoscig do 5 mm.

22,0

cm

W przypadku nieokrggtych

pdl lub powierzchni grzejnych:
Diugosc i szeroko$é powierzchni
uzytkowej dla kazdego elekirycznie

Nie dotyczy

cm

podgrzewanego pola grzejnego i
kazdej elektrycznie podgrzewanej
powierzchni do gotowania, z
doktadnoscig do 5 mm.

Nie dotyczy

cm

Zuzycie energii na pole grzejne lub
powierzchnie gotowania na kg

Eceledric cooking

1875

Wh/kg

Zuzycie energii przez plyte na kg

ECeIecOric hob

1875

Wh/kg
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Aby uzyskaé wiecej informacji na
temat zmniejszenia ogélnego wptywu
na srodowisko lub zuzycia energii w
procesie gotowania:

Utrzymywa¢ zuzycie energii na jak najnizszym
poziomie: Temperature lub moc ustawiaé tylko
na tyle, na ile jest to konieczne. Odpowiednio
dostosowywaé lub obniza¢ podczas
przygotowywania potraw. W miare mozliwosci

uzywaé garnkéw i patelni z pokrywkami.
Instrukcje

A bezpieczenstwa
PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejsze|
instrukcji obstugi nie sq objete
gwaranciq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewfasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal
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Dzieci i osoby z

ograniczeniami

/A OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE
WYPADKIEM |
NIEBEZPIECZENSTWO
UTRATY ZYCIA DLA
NIEMOWLAT | MALYCH
DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci bez
nadzoru w poblizu materiatéw
pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadtawieniem.
Dzieci czesto nie sq w stanie
ocenié zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze by¢
uzywany przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub
umystowych lub o braku
dos$wiadczenia i wiedzy,
gdy sg one nadzorowane
lub zostaty pouczone o
bezpiecznym uzyciu produktu i
o zagrozeniach wynikajgcych
z uzytkowania.
Dzieci nie mogq bawié sie
produktem.



Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych
wykonywanych przez
uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sg
nadzorowane.

Dzieci w wieku ponizej lat

8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilajgcego.

Uzywac zgodnie z

przeznaczeniem

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzi¢ do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytgcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjq. Nigdy
nie prébowaé modyfikowaé
produktu w zaden sposéb.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia! Przedmioty
metalowe, takie jok np. noze,
widelce, tyzki i pokrywki nie
powinny by¢ umieszczane na
plycie grzewczej, poniewaz
mogq sie¢ nagrzewad.

A OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia! Produkt
nagrzewa sie podczas pracy.
Nie dotyka¢ produktu podczas
pracy i bezposrednio po
uzZyciu.

Bezpieczenstwo
elektryczne

ANIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
prébowaé samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytqgcznie przez
wykwalifikowany personel.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach. Nigdy
nie trzymad produktu pod
biezgcq wodgq.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pradem! J&sli
powierzchnia jest uszkodzona,
wytqczy¢ urzqdzenie, aby
unikngé porazenia prgdem.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

porazenia prgdem!
Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odiqgczy¢ produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.
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® Nie wolno uzywaé produkty,
iesli zostat upuszczony lub
widoczne sq uszkodzenia.
Przed podtgczeniem produktu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajq
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowej.

Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.
Kabel zasilania chronié

przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$ci$niety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala

od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.
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Obstuga

® Nie przenosi¢ produktu, jesli

jest wigczony.

® Nie stawiaé produktu na

gorgcych powierzchniach

(np. kuchenkach gazowych

i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
uzywaé na pfaskiej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu, gdy
jest uzywany lub krétko po
uzyciu, gdy jest jeszcze ciepty.
Zawsze upewniad sie, ze kabel
zasilania nie styka sie z polem
grzejnym.

Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane.

Kabel zasilania uktadaé tak,
aby nikt nie mégt sie o nie
potkngé lub go uszkodzié.

B Ten produkt nie jest

przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.



B Podczas korzystania z
produktu nalezy upewnié sie,
ze w poblizu produktu nie
ma tatwopalnych materiatéw
(np. $ciereczek kuchennych,
uchwytéw do garnkéw, itp.).

Czyszczenie i

przechowywanie

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wylqgczaé
produkt przed czyszczeniem
lub gdy nie jest uzywany.

® Nie przechowywaé gorgcego

produktu w szafce lub
opakowaniu.

B Nie odigczaé wtyczki
sieciowej od gniazdka,
ciggnqc za kabel zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqceq i
rozpryskujgcq sie wodaq.

W Produkt przechowywaé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.

® Chronié produkt przed wysokg

temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

A Zagrozenie polami

elektromagnetycznymi!
Urzgdzenia medyczne
(rozruszniki sercq,

aparaty stuchowe itp.)

mogq pod wptywem pdl
elektromagnetycznych

ulec uszkodzeniu. Jesli

masz rozrusznik serca,
wszczepiony defibrylator

lub inny wszczepiony

metal albo urzgdzenie
elektroniczne, to mogq one ze
on podlegaé oddziatywaniu
pdl elektromagnetycznych

i spowodowaé porazenie
pradem, oparzenia, zaktécenia
elektryczne lub $mieré.
Zachowywaé bezpieczng
odlegtosé zalecanq przez
producenta urzqdzenia.
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@® Przed pierwszym uzyciem

Usunq¢ opakowanie.
Wyczyscié¢ produkt (patrz akapit
,Czyszczenie i konserwacja”).

Poprawne ustawianie
produktu

Produkt nalezy umiesci¢ na ptaskiej

powierzchni z wystarczajqcq iloéciq miejsca
na wentylacje.

Pomiedzy produktem a sgsiednimi écianami
(w tym $cianami bocznymi i tylnymi) musi
byé co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.

Odpowiednie naczynia
kuchenne

Nalezy uzywaé wylqcznie naczyh
ferromagnetycznych, ktére nadajq sie

do uzytku na indukeyjnych ptytach
grzewczych. Powinno by¢ odpowiednio
oznakowane jako podczas zakupu takiego
naczynia. Naczynia wykonane z metali
niemagnetycznych (np. aluminium i miedzi)
oraz innych materiatéw (np. ceramika,
porcelana, szkto) nie nadaijq sie.
Naczynie musi leze¢ ptasko na ptycie
indukcyjne.

Naczynie musi mie¢ érednice od 10 do

22 cm.

RADA: Jeéli naczynie ma nieodpowiednig

$rednice lub jest wykonane z

nieodpowiedniego materiatu:

- Plyta indukeyjna wytqczy sie
automatycznie.

- Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.

- Na wyswietlaczu [11] pojawi sie komunikat

o btedzie EO.
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® Obstuga

® RADY:

B Uzywaé odpowiednich patelni i garnkéw w
celu lepszego przenoszenia ciepta.

B Uzywad garnkéw i patelni dopasowanych
do $rednicy plyty.

B Po naci$nieciu kazdego przycisku rozlega sie
sygnat dzwigkowy.

Wiaczanie trybu czuwania

B Wypetniony rondel lub patelnie postawi¢ na
polu grzejnym [2]

B Wiyczke sieciowq [ 1] podigezy¢ do
gniazdka sieciowego.
Rozlegnie sig sygnat dzwiekowy.
Wszystkie wskazniki na panelu
sterowania |20] zaswiecq sie na 1 sekunde.
Na wyswietlaczu [11] pojawi sie wskaznik
-L-.
Produkt przejdzie do trybu czuwania.

@ RADA: Jesli temperatura pola
grzejnego | 2 | jest wyzsza niz 60 °C, to na
wyswietlaczu |11] wyswietlany jest wskaznik
-H-.

Wiqczanie trybu wyboru programu

B Weisngé na 2 sekundy przycisk (D [6].
Zaswieci sig wskaznik nad symbolem (1.
Na wyswietlaczu 1] pojawi sie wskaznik
ON.
Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy.
Produkt znajduje sie teraz w trybie wyboru
programu.

B Wybraé tryb gotowania (patrz akapit , Tryb
gotowania”).

@ RADY:

B Powrét do trybu czuwania:
Nacisnqé przycisk (D [6]

B Jedli przez 30 sekund nie zostanie
wybrany zaden tryb gotowania, to produkt
automatycznie przejdzie do trybu czuwania.



® Ustawianie poziomu mocy i
temperatury

B Zmieni¢ nastepujgce wartosci:
- Poziom mocy (w krokach co 200 W)
- Temperature (w krokach co 20 °C)

Uzy¢ przycisku + [4] lub = [18].
Przycisk Moc/Temperatura

Zwigkszanie mocy (maks. 2000 W,
lub temperatury 240 °C)

Zmniejszanie

- mocy lub

temperatury

(min. 200 W,
60 °C)

® Programator zegarowy

@ RADA: Sprawdzi¢, czy w wybranym trybie
gotowania mozna uzywadc programatora
zegarowego: Patrz tabela ,Tryb gotowania”

B Wybra¢ odpowiedni tryb gotowania lub
funkcje podstawowq M | 5 | (patrz akapit
,Tryb gotowania”).

B Przelqczanie wyswietlacza [11] miedzy °€
iW :

Nacisngé przycisk M [5]

B Uruchamianie programatora zegarowego:
Nacisngé przycisk @ N7,

B Ustawienia podstawowe:

30 minut

B Ustawianie programatora zegarowego:

- Naciskaé przycisk + [4] lub = [18], aby
zmienia¢ czas w krokach co 1 minuta.

- Przytrzymaé wciéniety przycisk + | 4] lub
- [18] aby zmienia¢ czas w krokach co
10 minut.

Ustawianie programatora
zegarowego

+ Wydtuzanie

czasu

Przycisk

(maks. 3 godziny)

- Skracanie czasu (min. 1 minuta)

B Aktywacja ustawionego programatora
zegarowego: Nacisngé ponownie
przycisk lub poczekaé 5 sekund,
az programator zegarowy uruchomi sig
automatycznie. Ustawiony czas mignie
4 razy na wyswietlaczu [11].

Nastepnie wyswietlacz [11] bedzie
pokazywaé na przemian ustawiong moc lub
temperature i pozostaly czas gotowania, az
upltynie ustawiony czas.

B Gdy programator zegarowy osiqgnie
warto$é 0, to produkt wytqgczy sie
automatycznie.

Sygnat dzwigkowy odezwie sie 5 razy.

B Wylqgczanie produktu zanim programator
zegarowy osiggnie warto$é 0:

Nacisngé przycisk (D[6].

B Resetowanie programatora zegarowego:
Nacisnqé przycisk B [17].

Opoznienie czasowe

®© e

RADA: Sprawdzi¢, czy w wybranym trybie
gotowania mozna uzywaé opdznienia
czasowego: Patrz tabela ,Tryb gotowania”

B Weisngé na 2 sekundy przycisk (D [6].
Zaswieci si¢ wskaznik nad symbolem (1.
B Na wyswietlaczu [11] pojawi sie wskaznik
ON.
B Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
B Uruchamianie opéznienia czasowego:
Nacisngé przycisk @ (7]
B Ustawienia podstawowe:
30 minut
B Dostosowywanie opdznienia czasowego:
- Naciskaé przycisk + [4] lub = [18], aby
zmienia¢ czas w krokach co 1 minuta.
- Przytrzymaé wciéniety przycisk + |4 | lub
- [18], aby zmienia¢ czas w krokach co

10 minut.
Proydsk Ustawianie opéznienia
czasowego
Wydtuzanie (maks.
+
czasu 24 godziny)

- Skracanie czasu  (min. 1 minuta)

PL 95



Wybraé odpowiedni tryb gotowania (patrz
akapit , Tryb gotowania”).

Po uptywie ustawionego czasu opéznienia
wybrany tryb gotowania zostanie
aktywowany.

W przypadku braku dalszych
wprowadzonych danych produkt przejdzie
do trybu czuwania najpézniej po

2 godzinach gotowania.

Wezedniejsze wylgczenie opéznienia
czasowego:

Nacisngé przycisk (D [6]

@® Kontrola rodzicielska

Aktywacia funkeiji kontroli rodzicielskiej:

- Przycisk £ [16] weisngé na 2 sekundy.

- Zaéwieci sig wskaznik nad symbolem (.
Wytqczanie funkcii kontroli rodzicielskiej:

- Przycisk £1[16] weisngé na 2 sekundy.

- Wskaznik £ zgasnie.

RADY:

Produkt w trybie czuwania: Funkcje
kontroli rodzicielskiej mozna aktywowaé,
gdy produkt jest w trybie czuwania.
Spowoduije to zablokowanie przycisku
Ole]

Whytgezyé kontrole rodzicielskq, aby
ponownie uruchomié produkt.

Produkt wtaczony: Kontrole rodzicielskq
mozna réwniez aktywowad, gdy produkt
jest wigczony. Produkt nadal bedzie dziata¢
zgodnie z ostatnimi ustawieniami.

Produkt mozna wylgczy¢, naciskajgc
przycisk (D[6].

Do momentu wytgczenia kontroli
rodzicielskiej wszystkie inne przyciski bedg
zablokowane.
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® Wytaczanie produktu

Jedli dziata tryb gotowania, produkt
przetqcza sie w tryb czuwania najpézniej po
2 godzinach, jesli nie zostang wprowadzone
zadne dalsze informacie.

Przetqczanie z trybu gotowania do trybu
czuwania:

Nacisngé przycisk (D [6]

Gdy produkt jest gorgcy, to wentylator
dziata przez kilka minut, aby schtodzi¢
produkt.



® Tryb gotowania

Wybieranie trybu gotowania: Nacisngé jeden z przyciskéw na panelu sterowania [20]. Zaswieci sie
wskaznik wybranego trybu gotowania.

Tryb'

Q7]

Przyspieszenie

& O = coddDw+ M O

Opis

Przyspieszony proces gotowania

B Produkt dziata z petng mocq przez 30 sekund, a nastepnie powraca do
poprzedniego poziomu mocy, temperatury lub funkcji.

« (8]
-

Smazenie

Gotowanie w wysokiej temperaturze

B Gdy temperatura sktadnikéw osiggnie poziom temperatury okreslony przez
wybrany tryb (najwyzsza temperatura jest inna w kazdym trybie), to produkt
przetqcza sig na prace przerywanq lub przestaje gotowadé.

&[9]

Gotowanie

Doprowadzanie potrawy do wrzenia, a nastepnie gotowanie na wolnym ogniu.

B Gdy potrawa zagotuje sie, to produkt obnizy swojg wydajnosé.

®  Chroni to potrawe przed wygotowaniem i utrzymuije jg w poblizu punktu
wrzenia.

#
?

Duszenie

Ciqgte podgrzewanie z umiarkowang mocq
B Ta podstawowa funkcja, duszenie, jest czesto uzywana do zup, gulaszy, soséw
i duszonych potraw.

B2

Ciggte podgrzewanie w maksymalnej temperaturze 60 °C

Mleka B Szczegdlnie nadaje sie do podgrzewania mleka.
®  Czas podgrzewania: 20 minut
< Produkt dostosowuje poziom mocy do temperatury potrawy i czasu gotowania.
Zupa = Nadaje sie zaréwno do przygotowywania, jak i odgrzewania zup.
ba) Produkt utrzymuie staty i wysoki poziom mocy.
Woda ¥ Nadaje sie do gotowania wody

B Maksymalny czas podgrzewania: 20 minut

m [15]

Odgrzewanie

Ciqgte podgrzewanie umiarkowanym cieptem

¥ Nadaje sig¢ do odgrzewania i utrzymywania ciepta potraw bez ich
przypalania.

B Czas i temperatura grzania: 2 godziny przy 60 °C

Podczas wykonywania programu temperature lub moc mozna zmieniaé w dowolnym momencie

w regulowanym zakresie mocy.
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Tryb Ustawienia podstawowe Temp.' Moc' Programator Opéi- Uwaga
zegarowy? nienie®
M 2 h: 1000W  Tak  Tak Tak Nie  Przefqczanie wyswie-
Funkcja  albo tlacza [11] miedzy °C
podsta- 2 h: 120 °C iw[3]
wowa Nacisngé przycisk
Mm[5]
@ 2200 W przez 30's, Nie  Nie Nie Nie
Przyspie- a nastepnie powrdt do
szenie poprzedniego ustawienia
s 30 min: 180°C  Tak  Nie Tak Nie
Smazenie
=[9] 0-2 min: 2000 W Nie  Tak Tak Nie
Gotowa- Po 2 min*
nie Razem: 30 min
= [10] 2 h: 600 W Nie Nie Nie Tak
Duszenie
K] 20 min: 60°C  Nie Nie Nie Tak  Wyswietlacz
Mleka pokazuje 60 (tempe-
ratura)
< 0-2 min: 1000W  Nie  Tak Nie Tak  Jesli zupa zacznie
Zupa 2-15min: 1600 W sie gotowad w ciggu
15-20 min: 1000 W 3 do 20 minut, to
20-60 min: 400 W p.roduki *duiom(?tycz—
90 min: 200 nie przetqczy sie na
60 e ow moc 400 W. Ten
poziom mocy utrzy-
muje sig maksymalnie
przez 60 minut.
Ea) 20 min: 2000W Nie Tak Tak Nie
Woda
@ 2 h: 60°C Nie Nie Nie Tak  Wyswietlacz
Odgrze- pokazuje 60 (tempe-
wanie ratura).

Jesli tak: Ustawi¢ przyciskiem +[4]lub = [18].
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Czy w tym trybie mozliwa jest regulacja temperatury i mocy (tak/nie)?

Czy w tym trybie mozliwe jest uzywanie programatora zegarowego (tak/nie)?2
Czy w tym trybie mozliwe jest uzywanie opdznienia czasowego (tak/nie)?
4. Temperatura < 95 °C: 2000 W; temperatura 2 95 °C: 1000 W



® Wskazowki dotyczqce gotowania

Czas
Potrawa Temperatura/Moc  Waga (sugerowana) e Tryb
Udka kurczaka 1 180 °C 300 g 5.7min o L8
Smazenie
Udko kurczaka ! 180 °C 300g 5-7mn ¢ & ,
Smazenie
Skrzydetko kurczaka ! 180 °C 300 g 5-7mn & _
Smazenie
, , . e &
Filet rybny 180 °C 300g 3 min Smazenie
Mrozone frytki ! 180 °C 300g 5 min o ,
Smazenie
Gotowane positki s[5
(np. Zywnos¢ w 600 W 600-1000 g 5-8 min 46 )
Got
ouszkach] ofowanie
Skorupiaki 2 Ustawienia 600-1000 g 30 min =1t1)
podstawowe Gotowanie
Wolowina 23 Ustawienia 500 g 120min 5 &
podstawowe Duszenie
Ustawienia L
. . 2 . 5 =
Jagniecina podstawowe 500g 120 min Duszenie
. . 0
Zupa jarzynowa 23 Ustawienia 1000-1500 g 0min 5 =
podstawowe Zupa
Rosét 2 Ustawienia 600 g 90mn 5 =
podstawowe Zupa

Patrz akapit ,Przepisy”

Ustawienia podstawowe

o o 057 o B oF

Podgrzewaé olej w 180 °C przez okoto 10 minut.
Marynowaé z przyprawami. Dodaj wode lub inny odpowiedni ptyn (w razie potrzeby).

Zwracaé uwage na informacje na opakowaniu

Mrozonki: Dodaé 2 minuty do czasu gotowania.

@ RADA: Regularnie sprawdzaé sktadniki, az bedq ugotowane lub osiggng zqdany stopier
zrumienienia. Wymagany czas gotowania moze by¢ krétszy lub dtuzszy niz podany w
przepisach lub tabeli gotowania.
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® Przepisy
@® Duszenie

Wotowina w czerwonym winie

- x2-3
Sktadniki
500 g

1,5 tyzeczka
0,5 tyzeczka
2 tyzka

1

2

100 g

300 ml

500 ml

1 tyzeczka

Wotowina (zeberka bez kosci,
zmielone)

Soli

Czarnego pieprzu, zmielonego
Oleju

Cebula (posiekana)

Marchewki (pokrojone w kostke)
Grzybéw (posiekanych)
Czerwonego wina

Bulionu z kurczaka

Bazylii, siekanej

Przygotowanie
B W misce zamarynowaé wotowine z solq
i pieprzem. Odstawi¢ do lodéwki na

20 minut.

B Do rondla wla¢ 2 tyzki oleju. Rozgrzaé ptyte
indukeying z poziomem mocy 1600 W
(patrz akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

B Dodaé wotowing i smazy¢ na jasnobrgzowy
kolor. Przenie$¢ na talerz.

B Do rondla wlozyé cebule, marchewki i
pieczarki. Miesza¢ przez 5 minut.

B Dodaj czerwone wino, wywar z kurczaka,
gotowanq wotowine i bazylie. Nacisngé
przycisk &-, aby przej$¢ do trybu ,Duszenie”
(patrz akapit ,Tryb gotowania”). Gotowaé
przez 2 godziny. Mieszaé regularnie.

@® Gotowanie

Risotto z kurczakiem i grzybami

- x2-3
Sktadniki
400 g

1,5 tyzeczka
0,5 tyzeczka
2 tyzka
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Filety z piersi kurczaka bez
skéry

(pokrojone w kostke)

Soli

Czarnego pieprzu, zmielonego

Oleju

50¢g Masta

2 zgbki Czosnku (posiekanego)

1 Cebula (posiekana)

200 g Grzybéw (posiekanych)

1 tyzeczka Bazylii, siekanej

250 ¢g Ryzu na risotto

150 ml Biatego wina

11 Bulionu z kurczaka

759 Parmezanu, drobno startego

Przygotowanie

W misce zamarynowaé kurczaka z solq i
pieprzem. Odstawié na 15 minut.

Do rondla wlaé 2 tyzki oleju. Rozgrzaé plyte
indukeyjng z poziomem mocy 1400 W
(patrz akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

Doda¢ kurczaka i smazyé na jasnobrqgzowy
kolor. Przetozyé na talerz.

Potowe masta wlozy¢ do rondla. Doda¢
czosnek, cebule, pieczarki i bazylie. Mieszaé
regularnie przez 5 minut lub do momenty,
gdy cebula bedzie migkka, a grzyby lekko
zrumienione.

Dodaé ryz i biate wino. Mieszaé, az ilosé
plynu zmniejszy sie o potowe.

Doda¢ potowe wywaru z kurczaka. Mieszaé
regularnie.

Nacisngé przycisk €, aby przejs¢ do

trybu ,Gotowanie” (patrz akapit ,Tryb
gotowania”). Gotowaé przez 15 minut.

W razie potrzeby dodaé troche wody.
Doda¢ kurczaka i drugq potowe wywaru z
kurczaka. Miesza¢ regularnie.

Gotowaé przez 13 minut.

Gdy ryz bedzie gotowy, dodaé parmezan i
reszte masta.



® Smazenie

Japonski smazony kurczak

- x4-6

Sktadniki

1200 g Udek z kurczaka (pokrojonych
w kostke)

3 tyzka Wina ryzowego

3 tyzeczka Cukru

6 tyzka Sosu sojowego

3 tyzka Imbiru (posiekanego)

3 zqgbki Czosnku (posiekanego)

2 Jajka

120 ¢ Skrobii

11 Oleju (llo$¢ moze sig réznié
w zaleznosci od wielkosci
rondla. Olej powinien przykry¢
kurczaka)

Przygotowanie

B Kurczaka marynowaé w misce z winem
ryzowym, cukrem, sosem sojowym, imbirem
i czosnkiem. Odstawi¢ do lodéwki na co
najmniej 15 minut.

B Do kurczaka dodaj jajko i make
kukurydziang. Dobrze wymieszaé.

H  WIlaé olej do rondla.

B Ustawi¢ ptyte indukeyjng na 180 °Cii
podgrzewaé przez ok. 10 minut (patrz
akapit ,Ustawianie poziomu mocy i
temperatury”).

B Nacisngé przycisk <&, aby przejéé do
trybu ,Smazenie” (patrz akapit ,Tryb
gotowania”).

B Ostroznie zanurzyé kurczaka w oleju.
Smazy¢é kurczaka przez 5 do 7 minut na
ztoty kolor (w tym samym czasie dodaé
do rondla maksymalnie 300 g kurczaka
pokrojonego w kostke).

B Uzyjtyzki cedzakowej lub szczypiec, aby
nie rozlaé oleju i bardzo ostroznie i powoli
wyijaé kurczaka z oleju.

® Zupa

Zupa ziemniaczana

- x 3-4

Sktadniki

750¢g Ziemniakéw (pokrojonych w
kostke)

3 Paréwki frankfurterki (pokrojone
w kostke)

150 g Selera (pokrojonego w kostke)

1 Por, ok. 250 g (pokrojony w
plastry)

2 Biatej cebuli, ok. 150 g
(pokrojonej w krgzki)

3 Marchewki, ok. 250 g
(pokrojone w kostke)

11 Bulionu z kurczaka

1 fyzeczka Majeranku

1 Lis¢ laurowy

30g Pietruszki (posiekanej)

1 tyzka Oleju

1 szczypta Soli

1 szczypta Pieprzu

Przygotowanie

B Rozgrzaé ptyte indukeyjng z poziomem mocy
1600 W (patrz akapit ,Ustawianie poziomu
mocy i temperatury”).

B Olej wla¢ do duzego rondla.

B Dodaé cebule i podsmazy¢, az sie zrumieni
(ok. 5 minut).

B Do rondla wlozyé majeranek, ziemniaki,
por, marchew, paréwki, pietruszke i seler i
smazyé z cebulq przez kolejne 2 minuty.

B Wilaé bulion z kurczaka i dodaé isé¢ laurowy.

B Przykryé rondel pokrywkq i nacisngé
przycisk =, aby przejé¢ do trybu ,Zupa”
(patrz akapit ,Tryb gotowania”).

B Gotowad przez 90 minut.

Od czasu do czasu zupe zamieszad.

B Doprawic¢ solq i pieprzem.

PL 101



® Czyszczenie i konserwacja

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia prgdem! Przed
czyszczeniem: Zawsze odigczaé produkt od
zrédha zasilania.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekad, az produkt catkowicie ostygnie.

/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezqcq woda.

Nie pozwalaé, aby woda lub inne ptyny
dostaty sie do wnetrza produktu.

A\ UWAGA! Do czyszczenia produktu nie
uzywacd Sciernych, agresywnych $rodkéw
czyszczqceych, twardych szczotek ani ostrych
przedmiotéw. W przeciwnym razie istnieje
ryzyko uszkodzenia.

B Obudowe przecieraé lekko wilgotng
$ciereczkq. W razie potrzeby uzyj niewielkiej
iloéci ptynu do mycia naczyn.

B Pole grzejne |2 |i panel sterowania
nalezy regularnie przeciera¢ fagodnym
detergentem.

B Nastepnie przecieraé¢ szmatkq zwilzong
czystq wodg, aby usunqé pozostatosci
detergentu.

B Nie uzywaé aerozoli do czyszczenia ani
innych agresywnych $rodkéw czyszczqceych,
poniewaz mogq one powodowaé zacieki,
smugi lub zmatowienie powierzchni.

B Po oczyszczeniu: Pozostawié produkt do
wyschniecia.

102 PL



® Usuwanie usterek

Problem

Indukeyjna ptyta

grzewcza nie wigcza

sie.

Przyczyna
Whyczka sieciowa | 1 | nie
jest podiqczona.

Aktywna funkcja kontroli
rodzicielskiej.

Rozwiqzanie
Whyczke sieciowq | 1 | podiqczyé do
odpowiedniego gniazdka sieciowego.

Wylqczyé funkcje kontroli rodzicielskiej
(patrz akapit ,Kontrola rodzicielska”).

Pole grzejne | 2 | nie

nagrzewas sie.

Naczynie nie jest
przeznaczone do uzytku
na ptycie indukcyine;.

Uzywaé tylko naczyn, ktére nadaijq sie do
stosowania na plycie indukcyjne;.

Wyswietlacz

pokazuje wskaznik
EO.

Na polu grzejnym nie
ma zadnego naczynia.
Naczynie nie jest
przeznaczone do uzytku
na plycie indukcyjne;.
Naczynie jest za mate lub
nie jest wysrodkowane na

polu grzejnym [2].

Ustawié¢ naczynie na polu grzejnym .

Uzywaé tylko naczyn, ktére nadajq sie do
stosowania na plycie indukcyjne;.

Uzywaé wylqcznie naczyh z dnem o
$rednicy od 10 do 22 cm i umieszczad je na
srodku pola grzejnego [2].

Wyswietlacz

pokazuje wskaznik
E1, E2, E3 lub E4.

Btqd techniczny

Skontaktowad sie z naszq infoliniq (patrz
akapit ,Gwarancja”).

Wyswietlacz

pokazuje wskaznik

ES.
Wyswietlacz

pokazuje wskaznik

E6.

Ochrona przed
przegrzaniem pola
grzejnego

Ochrona przed
przegrzaniem produktu

Poczekaé, az produkt wystygnie.
Gdy temperatura spadnie, wcisngé na
2 sekundy przycisk () [6], aby ponownie

uruchomié produkt.
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® Przechowywanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowaé produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy

odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

B Przed schowaniem: Wyczyscié produkt.
B Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

B Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.

B Nie przechowywaé produktu w pozyciji
pionowe;.
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@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw

przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

=i

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

i numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /
20-22: Papier i tektura / 80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkt i materiat opakowania nadajqg
sig do ponownego przetworzenia,
nalezy je zutylizowa¢ osobno w celu
lepszego przetworzenia odpadéw.
Logo Triman jest wazne tylko dla
Francii.

Informacji na temat mozliwoéci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakorczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informaciji o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.



® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtaéciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug whasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajacych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czeici
tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym

art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub
waznej czgsci czas gwarancii rozpoczyna sig na
nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowad paragon
i numer artykutu (IAN 384073_2107) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunkuy, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie;.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pahstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna ndésleduijici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaduje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek

t&zké zranéni nebo smrt.

Riziko popélenil Horké povrchy,
nedotykeijte se!

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni
se stfednim stupném rizika, které

méze mit, pokud se mu nezabrdni, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

Opatrné, horky povrch!

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za ndsledek
malé nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko trazu elektrickym
proudem!

Tento symbol oznaduje, Ze pouzité
materidly jsou bezpeéné pro styk s
potravinami a odpovidaji evropskym
nafizenim.

VYSTRAHA! Tento symbol se
signélnim slovem ,Vystraha” oznaduje
nebezpe&i mozného poskozeni majetku.

Pouziveijte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostordch.

UPOZORNENI: Tento symbol
se signdlnim slovem ,Upozornéni”
poskytuje dal3i uZiteéné informace.

Symbol pro vyrobek ochranné ffidy II

Stiidavy proud/napéti

Hertz (sifova frekvence)

Watt

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuj.
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INDUKCNI PLOTYNKA

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpe&nost, pouziti a
likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte

se viemi pokyny k obsluze a bezpeénostnimi
pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym
zpUsobem a na uvedenych mistech. Pfi pfeddni
vyrobku tieti osobé& predeite i viechny podklady.

@ Pouziti v souladu s uréenim
Tento vyrobek je koncipovdn k ohfivani a
pfipravé potravin. Vyrobek nepouZivejte pro jiné
Ocely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domécnostech, nikoliv pro zdravotnické nebo
komeréni G&ely.

Vyrobce nepfebiré zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a zda jsou viechny dily v fddném
stavu. Pfed pouZitim odstrafite viechny obalové
materidly.

1 Indukéni plotynka
1 Névod na obsluhu
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@ Popis dilu

Rozlozte pred &tenim poskladanou strénku s
vykresy. Seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

(Obr. A)
Pipojné vedeni se sifovou zdstrekou

Varnd zéna

W Displej stupné& vykonu (ve wattech) s
indikaci

+ Tlagitko
(Zvysit hodnoty)

M Tlacitko

(Z&kladni funkce)

E Q) Tlagitko s indikaci

(zap/vyp)

Q Tlagitko s indikaci
(Zrychleni)

% Tlagitko s indikaci
(Fritovani)

@ % Tlagitko s indikaci
(Var)

&Tloéﬂko s indikaci
(Duseni)

Displej

ﬁ Tlagitko s indikaci
(Mléko)

#_ Tlacitko s indikact
(Polévka)

A Tlagitko s indikaci
(Voda)

Tlagitko s indikaci
(Ohfivani)

Tlagitko s indikaci
(Détska poijistka)

]

Tlagitko s indikaci
(Casovad/Easovag zpozdéni)

=

- Tlagitko
(Zmensit hodnotu)

]

°C Displej teploty s indikaci

Ovlddaci pole

=][S][=]

1 Ventilator



® Technické udaje
Vstupni napéti:

Prikon:

Max. promér dna kuchyfiského nédobi:
Min. promér dna kuchyriského nédobi:
Ochranné ffida:

® Spotieba energie

220-240 V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm

I/l

(testovéno podle nafizeni (EU) &. 66/2014, pfilohy |, oddild 2 a 2.2)

Symbol

Identifikaéni znacka modelu

Hodnota

HGO07975

Jednotka

Typ varné desky -

Elektricky

Pocet varnych zén a/nebo
varnych ploch

Technologie ohfevu (induké&ni
varné zény a plochy, zény pro -
radiaéni vareni, plotynky)

Indukce

Pro kruhové varné zény nebo

plochy: Primér pouzitelného

povrchu pro kazdou elektricky %]
vyhfivanou varnou zénu s

pfesnosti 5 mm.

22,0

cm

Pro nekruhové varné zény
nebo plochy: Délka a $itka L
pouzitelného povrchu pro

N/A

cm

kazdou elektricky vyhfivanou
varnou zénu a kazdou
elektricky vyhFivanou varnou wW
plochu s presnosti 5 mm.

N/A

cm

Spotfeba energie na jednu

. ECe|ec|ric cooking
varnou zénu nebo plochu na kg

187,5

Wh/kg

Spotfeba energie varné desky

na kg ECeledric hob

1875

Wh/kg
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Dalsi informace ke snizovani celkového
zatizeni Zivotniho prostfedi/spotieby
energie prostiednictvim procesu
vafeni:

Udrzujte spotfebu energie co nejniz3i: Nastavte
teplotu/vykon pouze tak vysoko, jak je to nutné.
Pfi pfipravé jidla odpovidajicim zpisobem
upravte/snizte. Pokud je to mozné, pouzijte
hrnce a panve s viky.

A Bezpecnostni pokyny
SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusil

Za ndsledné skody se neprebird
24dné odpovédnost! V pripadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprévnym
pouZivénim nebo nedodrzenim
bezpecnostnich pokynd se
nepfebird Zadnd odpovédnost!
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Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi
ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrdt si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni.

Déti Easto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrZuijte balici material mimo
dosah déti.

Tento vyrobek mohou
pouZivat déti starsi 8 let

i osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi &i
mentdInimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkuSenosti

a znalosti, pokud jsou

pod dohledem nebo byly
pouceny ohledné bezpelného
pouZivéni vyrobku a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrat.



Cisténi a uzivatelskd Gdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledazZe by byly starsi nez 8 let
a pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je treba
drZet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
veden.

Pouziti v souladu s uréenim
A VAROVAN:I! Neodborné

pouZiti mUZe vést k zranénim.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto
ndvodu. Nepokouseijte se
vyrobek jakymkoliv zpdsobem
ménit.

A VAROVANI! Riziko
popaleni! Kovové predméty,
jako napfiklad noze, vidliky,
IZice a poklicky by nemély byt
umistény na plotynce, protoZe
se mohou zahFét.

A VAROVANI! Riziko
popaleni! Vyrobek se v
probéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykejte se vyrobku v
pribé&hu nebo bezprostfedné
po pouZziti.

Elektricka bezpecnost

/ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat. V pfipadé
poruchy smi opravy provadét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

AVAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Neponofujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

A VAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Pokud je povrch poskozeny,
vypnéte pfistroj, aby nedoslo k
razu elektrickym proudem.

AVAROVANI! Riziko Grazu
elektrickym proudem!
Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. KdyZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodejce.
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® Vyrobek nesmi byt pouZivén,
kdyz spadnul nebo kdyz
vykazuje viditelnd poskozeni.
Pfed pfipojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti

a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
stitku.

Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zd&kaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

Chraiite pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

112 CZ

Obsluha

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

® Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Pouzivejte vyrobek na rovné,
stabilni, ¢isté, tepelné odolné a
suché plose.

® Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouZivani nebo krétce po
pouzivéni, dokud je jedté teply.

® Dbejte na to, aby pfipojné
vedeni nepfi§lo do kontaktu s
varnou zénou.

M Pouzivéni prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje.

M Pfipojné vedeni polozte
tak, aby o né&j nikdo nemohl
zakopnout, ani aby ho nemohl
poskodit.

B Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim ¢asovacem nebo
samostatnym systémem
délkového ovladdni.



W Pfi pouzivani vyrobku dbeijte
na to, aby se v blizkosti
vyrobku nenachézely Z&dné
lehce zdpalné materidly (napf.
utérky, chiiapky).

Cisténi a uloZeni

AVAROVANI! Riziko
zranéni! Odpojte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouZivat.

® Neuklédejte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.

® Nevytahuijte sitovou zdstréku
ze zasuvky za pfipojné veden.

® Chrarite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zdstréku pred
prachem, pfimym sluneénim
zéfenim, kapaijici a sfikaijici
vodé.

® Uchovdvejte vyrobek na
suchém, studeném misté
chrdnéném pred vlhkosti a
mimo dosah déti.

® Chrarite vyrobek proti horku.

Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojU tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

A Nebezpedi

prostrednictvim
elektromagnetickych
poli! Zdravotnické

pristroje (kardiostimulatory,
naslouchdtka atd.) mohou
byt ovlivnény a poskozeny
elektromagnetickymi poli.
Mate-li kardiostimulator,
implantovany defibrilator
nebo jiné implantované
kovovy nebo elektronicky
pfistroj, miZe to byt ovlivnéno
elektromagnetickymi poli a
zpUsobit Uraz elektrickym
proudem, popdleniny,
elektrické poruchy nebo smrt.
DodrZujte vyrobcem pfistroje
doporuéenou bezpelnostni
vzdélenost.
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Pred prvnim pouzitim

Odstrarite veskeré balici materidly.
Ocistéte vyrobek (viz ,Cisténi a pége”).

Polohovani vyrobku

Umistéte vyrobek na rovny povrch, ktery
poskytuje dostatek prostoru pro vétrani.
Mezi vyrobkem a sousednimi st&nami
(v&etn& bocnich a zadnich paneld) musi byt
poneché&na minimdlni vzddlenost 10 cm.

Vhodné kuchynské nadobi

Pouzivejte pouze feromagnetické kuchyriské
nddobi vhodné pro indukéni plotynky. To

by mélo byt ozna&eno jako takové, kdyz

si kupujete kuchyfiské nddobi. Kuchyfiské
nadobi z nemagnetickych kovd (napf. Hlinik
a mé&d) a dal§i materidly (napf. keramika,
porceldn, sklo) nejsou vhodné.

Kuchyfiské nddobi musi plose lezet na
indukéni desce.

Kuchynské nadobi musi mit promér 10 az

22 cm.
UPOZORNENI: Pokud kuchyfiské nadobi

nemad sprévny promér nebo je vyrobeno z
nevhodného materidlu:

- Indukéni deska se vypind automaticky.

- Zazni akusticky signdl.

- Na displeii |11] se zobrazi chybova
zprava EO.
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Obsluha
UPOZORNENI:

Pro lepsi prenos tepla pouzijte vhodné pdnve
a hrnce.

PouzZijte hrnce a panve, které odpovidaiji
proméru varného pole.

Pi kazdém stisknuti tlagitka zazni akusticky
signdl.

Zapnout pohotovostni rezim

®

Na varnou zénu | 2 | umistéte naplnény hrnec
nebo naplnénou pénev.

Spojte sitovou zdstreku | 1 |'s vhodnou
zdsuvkou.

Zazni akusticky signdl.

Vsechny indikace na ovléddacim poli 20 se
rozsviti na 1 sekundu.

Displej |11] ukazuje -L-.

Produkt je v pohotovostnim rezimu.

UPOZORNENI: Pokud je feplota vamé
z6ny [2] vyssi nez 60 °C, na displeji [11] se

zobrazi -H-.

Zapnéte rezim vybéru programu

Podrzte (D[6] stlagené po dobu 2 sekund.
Sviti indikator nad (D.

Displej [11] ukazuje ON.

Zazni akusticky signdl.

Vyrobek je nyni v rezimu vybé&ru programu.
Vyberte reZim vafeni (viz ,ReZim vafeni”).

UPOZORNENI:

Navrat do pohotovostniho rezimu:

Stisknéte (D[6].

Kdyz se po dobu 30 sekund nezvoli z&dny
varny rezim, piepne se vyrobek automaticky
do pohotovostniho rezimu.



® Nastaveni stupné vykonu a
teploty

B Zméfite ndsledujici hodnoty:
- Vykonovy stupef (v krocich po 200 W)
- Teplota (v krocich po 20 °C)

Stisknte + [4] nebo - [18].

Tlaéitko Vykon/teplota

Zvyste vykon/  (max. 2000 W,
teplotu 240 °C)
Snizte vykon/ (min. 200 W,
- teplotu 60 °C)

® Casovai
@ UPOZORNENI: Zkontrolujte, zda Ize

&asoval pouzit v pozadovaném rezimu
vareni: Viz tabulka ,ReZim vareni”

B Vyberte vhodny reZim vafeni nebo vyberte

zékladni funkci M |5 | (viz ,ReZim vaFeni”).

B Pfepnéte displej [11] mezi °c[19]a W[3]:
Stisknste M [5].

B Start Casovace:

Stlagte tlacitko @ [17).

B Zd&kladni nastaveni:
30 minut
B Nastaveni asovade:

- Stisknéte + |4 | nebo = |18| abyste

prepinali v krocich po 1 minuts.

- Podrzte stisknuté + 4 | nebo = |18 pro

prepindni po krocich 10 minut.

Tlaéitko Nastaveni éasovade
+ Zvyste &as (max. 3 hodin)

Displej |11] pak pfepind mezi nastavenou
hodnotou vykonu/teploty a zbyvaijici dobou
varfeni, dokud neuplyne nastavend doba.

B Jakmile se ¢asovad odpocitd do 0, vyrobek
se vypne.
Zazni akusticky signal 5x.

B Pfed odpoctenim Easovade do O vypnéte
vyrobek:
Stisknéte (D @

B Nové nastavit éasovad:

Stisknate €5 [17].

Casovac zpozdéni
UPOZORNENI: Zkontrolujte, zda mizete
pouzit Easovad zpozdéni v pozadovaném
rezimu vareni: Viz tabulka ,ReZim vareni”

® Podrite (D [6] stlacené po dobu 2 sekund.
Sviti indikator nad (.
B Displej|11] ukazuje ON.
B Zazni akusticky signdl.
B Spustte Easovad zpozdéni:
Stlagte tlacitko @ [17].
B Z4kladni nastaveni:
30 minut
B PlizpUsobeni asovace zpozdéni:
- Stisknéte + |4 | nebo = |18| abyste

prepinali v krocich po 1 minuté.

- Podrzte stisknuté + |4 | nebo = |18 pro

prepindni po krocich 10 minut.

®© e

Tladitko Nastavte éasovac zpozdéni
+ Zvyste &as (max. 24 hodin)

- Zkrétit ¢as

B Aktivace nastaveného Easovace: Znovu
stisknéte tlagitko @ nebo pockejte
5 sekund, neZ se automaticky aktivuje
&asoval. Nastaveny &as na displeji [11] 4x
blikne.

(min. 1 minuta)

- Zkrdtit Eas

B Vyberte vhodny rezim vafeni (viz ,Rezim
vareni”).

B Jakmile ¢asovac zpozdéni odpoditd, zapne
se vybrany rezim vafeni.

(min. 1 minuta)
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Pokud neni proveden zadny dal3i vstup,
vyrobek se prepne do pohotovostniho rezimu
nejpozdsiji po 2 hodindch vafeni.

B PfedZasné vypnuti Easovale zpozdéni:

Stisknate (D @

@ Détska poijistka

Aktivujte détskou poijistku:

- Podrite tlaitko (21 [16] po dobu 2 sekund
stlacené.

- Sviti indikétor nad 23,

B Deaktivujte détskou poijistku:

- Podrite tlagitko £ [16] po dobu 2 sekund
stlacené.

- & zhasne.

@ UPOZORNEN::

H Vyrobek v pohotovostnim rezimu:
Détskou pojistku moZete aktivovat, kdyz je
vyrobek v pohotovostnim rezimu. Tim se
zablokuje tlagitko (D[6].

B Pro opétovné zapnuti vyrobku deaktivujte
détskou pojistku.

B Vyrobek zapnut: Mizete akfivovat
détskou poijistku, pokud je vyrobek zapnuty.
Vyrobek pokraduje v provozu podle
poslednich nastaveni.

Vyrobek miZete vypnout stisknutim tla&itka
Ole]

Viechna ostatni tlacitka jsou blokovana,
dokud nedeaktivujete détskou pojistku.

@® Vypnéte vyrobek

Pokud se pouzivd rezim vareni, vyrobek se
prepne do pohotovostniho rezimu nejpozdé;i
po 2 hodindch, pokud se neprovede zadny
dal3i vstup.

B Pfepnuti z rezimu vafeni do pohotovostniho
rezimu:

Stisknate () E

Kdyz je vyrobek horky, ventilator 21| b&zi
n&kolik minut, aby vyrobek vychladl.
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@® Rezim vareni

Navolit ,Rezim vafeni”: Stisknéte jedno z tlagitek na ovlddacim poli [20]. Rozsviti se indikace
zvoleného reZimu vafeni.

& O = coddDw+ M O

Rezim' Popis

O) Urychlit proces vareni

Zrychleni = Vyrobek pracuje na plny vykon po dobu 30 sekund a poté se vrdti na
predchozi stupefi vykonu, teploty nebo funkce.

o Vareni pfi vysoké teploté

Fritovani B Kdyz teplota surovin doséhne Grovné teploty stanovené vybranym rezimem

(nejvy3si teplota riznych rezimd se lisi), vyrobek se pfepne na intervalovy
provoz nebo zastavi proces vafen.

=[9] Privedte jidlo k varu a pak vatte.
Var u  Jakmile je jidlo vrouci, vyrobek sniZi vykon.
B To chranijidlo pred pievafenim a udrzuie jidlo v blizkosti bodu varu.
& Nepfretrzité ohfivani se sttednim vykonem
Duseni B Tato zdkladni funkce, dudeni, se Easto pouzivd pro polévky, husté polévky,
omaeky a dudend jidla.
I} Trvalé zahfivani pfi maximdlni teploté 60 °C
Mléko B ZvI&3té vhodné pro ohfev mléka.
®  Doba ohfevu: 20 minut
< Vyrobek upravuje stupefi vykonu podle teploty jidla a doby vafeni.
Polévka = Vhodné jak pro pfipravy, tak pro ohfivani polévek.
L) Vyrobek udrzuje konstantni a vysoky stuperi vykonu.
Vody ®  Vhodné pro vafeni vody
B Maximdlni doba ohfevu: 20 minut
] Nepfretrzité ohfivani se sttedné vysokym teplem
OhFivani B Vhodné pro ohfivani a udrzovani jidla teplym, aniz bychom ho spdlili.

B Doba ohfevu a teplota: 2 hodiny pfi 60 °C

. Teplotu/vykon pfi spusténi programu Ize kdykoli upravit v nastavitelném rozsahu vykonu.
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Rezim Zdkladni nastaveni Tepl.' Vykon' Casovad® Zpoidéni® Poznémka
M 2 hod: 1000 W  Ano Ano Ano Ne Prepnéte
Z4kladni  nebo displej [11] mezi
funkce 2 hod: 120 °C °cf19/aw[3}]
Stisknéte M [5 ],
@ Po dobu 305, Ne Ne Ne Ne
Zrychleni 2200 W, potom se
vratte k pfedchozimu
nastaveni
R 30 min: 180 °C  Ano Ne Ano Ne
Fritovani
& @ 0-2 min: 2000 W Ne Ano Ano Ne
Var Po 2 min*
Celkem: 30 min
& 2 hod: 600W  Ne Ne Ne Ano
Duseni
3 20 min: 60°C  Ne Ne Ne Ano  Displej[11] zobra-
Mléko zuje 60 (teplota)
< 0-2min: 1000W  Ne Ano Ne Ano Kdyz se polévka
Polévka 2-15min: 1600 W zacne varit
15-20 min: 1000 W béhem 3 a2
20-60 min: 400 W 20 minut, V)I/I'Obek
60-90 min: 200 W automaticky
pfepne na
400 W. Tento
stupef vykonu
je udrzovan po
dobu maximdlné
60 minut.
N 20 min: 2000W  Ne Ano Ano Ne
Vody
m 2 hod: 60°C  Ne Ne Ne Ano Displej |11] zobra-
Ohfivani zuje 60 (teplotal).

Je &asovad v tomto rezimu mozny (Ano/Ne)?
Je &asova& zpozdéni v tomto rezimu mozny (Ano/Ne)?
4. Teplota <95 °C: 2000 W; Teplota 2 95 °C: 1000 W
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Lze v tomto rezimu upravit teplotu a vykon (Ano/Ne)2
Pokud ano: Stisknéte + |4 | nebo = |18] k nastaven.



® Smeérnice pro vareni

Jidlo Teplota/vykon Hmotnost (navrh) Cas (navrh) Rezim
Kufeci stehynka ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ G{_ ,
Fritovéni
Kuteci stehno ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ aﬂ: i
Fritovani
Kufect kiidélka ' 180 °C 300 g 5.7min o L8]
Fritovéni
Rybi filé ' 180 °C 300 g gmn ¢ =B8]
Fritovéni
Zmrazené hranolky ! 180 °C 300¢g 5 min é ,
Fritovani
Predvafené potraviny =[]
(napf. jidla z 600 W 600-1000 g 5-8 min 46 v
konzerv) ar
Korysi 2 Z&kladni nastaveni 600-1000 g 30 min %v@
ar
Hovézi 23 ZA4kladni nastaveni 500 g 120 min 3 épv,
Duseni
Jehnéci 2 Zé&kladni nastavenf 500 g 120 min 3 lwv,
Duseni
2
Zeleninové polévka 22 Zakladni nastaveni 1000-1500 g 90 min  ® 6,
Polévka
KuFeci polévka 2 Zd&kladni nastaveni 600 g 90 min 5 @}
Polévka

Viz ,Recepty”

Zakladni nastaveni

o oF1 05 o P o F

Ridte se pokyny vyrobce, které jsou na balen

Zahfejte olej na teplotu 180 °C po dobu asi 10 minut.
Marinujte s kofenim. Pfidejte (podle potieby) vodu nebo jinou vhodnou kapalinu.

Mrazené potraviny: Pfidejte 2 minuty doby vafenti.

@ UPOZORNEN:I: Kontrolujte pravideln& ingredience, a jsou Gplné uvaiené nebo dosdhly
pozadované Grovné zhn&dnuti. PoZzadovand doba vafeni miZe byt kratii nebo del3i, nez je
uvedeno v receptech/tabulce pfipravy.
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® Recepty

® Duseni

Hovézi maso v éerveném viné

- x2-3

Pfisady

500¢g Hové&zi maso (vykosténd Zebra,
mleté)

1,5 Cajové

|zicky Soli

0,5 &ajové

|zicky Cerného pepfe, mletého

2 polévkovych

Izic Jedly olej

1 Cibule (nakrdjend na kostky)

2 Mrkev (nakrdjend na kostky)

100 g Houby (nakréjené)

300 ml Cervené vino

500 ml KuFeci vyvar

1 Cajové Izicky Bazalka, sudend

Uprava

B Marinujte hovézi maso v misce se soli a
peprem. Dejte stranou do chladni¢ky po
dobu 20 minut.

B Do hrnce dejte 2 polévkové IZice jedlého
oleje. Pfedehfejte induk&ni varné pole na
stupen vykonu 1600 W (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).

B Pidejte hovézi maso a smazte do svétle
hnédé barvy. Pfeneste na talif.

B Do kastrolu pfideite cibuli, mrkev a houby.
Michejte po dobu 5 minut.

B Pfidejte Eervené vino, kufeci vyvar, vafené
hovézi maso a bazalku. Stisknutim taditka
&~ prepnéte do rezimu ,Duseni” (viz ,ReZim
vafeni”). Pecte 2 minut. Pravidelné micheijte.

® Var

Kufeci a houbové rizoto

[ ]

mnx2-3

Pfisady

400 g Kufeci prsni filety, bez kize

(nakrdjené na kostky)
1,5 Cajové

|zicky Soli
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0,5 &ajové

|zicky Cerného pepfe, mletého
2 polévkovych

|Zic Jedly olej

50g Mésla

2 strouzky

1

Cesneku (nasekaného)
Cibule (nakrdjend na kostky)

200 g Houby (nakréjené)

1 Cajové IZicky Bazalka, susend

250 ¢g Rizotovd ryze

150 ml Bilé vino

11 Kufeci vyvar

759 Parmezdn, jemné nastrouhany
Uprava

B Kufe marinujte v misce se soli a pepfem.

Deite stranou na 15 minut.

Do hrnce dejte 2 polévkové IZice jedlého
oleje. Predehfeijte indukeni varné pole na
stupen vykonu 1400 W (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).

Pridejte kufe a osmazte do svétle hnéda.
Deijte na talif.

Polovinu mdsla dejte do hrnce. Pfideijte
&esnek, cibuli, houby a bazalku. Micheijte
pravidelné& po dobu 5 minut, nebo dokud
neni cibule mékkda a houby nejsou lehce
opecené.

Prideijte ryzi a bilé vino. Micheijte, dokud se
tekutina nezredukuje o polovinu.

Pridejte polovinu kufeciho vyvaru. Pravideln&
michejte.

Stisknutim tlacitka € prepnete do rezimu
Var” (viz ,ReZim vafeni”). Pfipravujte
15 minut.

V pifpadé potieby pfideijte trochu vody.
Prideijte kufe a druhou polovinu kufeciho
vyvaru. Pravideln& micheijte.

Vaite 13 minut.

Po uvafeni ryze pfimichejte parmezan a
zbytek masla.



@® Fritovani

Japonské peéené kufe

- x4-6

Pfisady

1200 g KuFeci stehynka (nakréjend na
kostky)

3 polévkovych

Izic RyZové vino

3 &ajové Izicky Cukru

6 polévkovych

IZic Séjovd omdeka
3 polévkovych

|zic Zazvor (nakrdjeny)

3 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 Vejce

120g Skrob

11 Jedly olej (MnozZstvi se mize

ligit v zavislosti na velikosti hrnce
na vareni. Jedly olej by mél kufe
pokryt)

Uprava

B Marinujte kufe v misce s ryZovym vinem,
cukrem, séjovou omackou, zdzvorem a
&esnekem. Dejte stranou do chladnicky po
dobu nejmén& 15 minut.

B Pridejte vejce a 3krob do kufectho masa.
Dobfe promicheite.

B Dejte jedly olej do hrnce.

H  Nastavte indukéni varnou desku na 180 °C
a zahfivejte cca 10 minut (viz ,Nastaveni
stupné vykonu a teploty”).

B Stisknutim tlagitka & prepnete do rezimu
,Fritovéni” (viz ,ReZim vafeni”).

B Opatrné ponofte kufe do jedlého oleje.
Kufe smazte 5 az 7 minut dozlatohnéda (do
kastrolu dejte sou¢asn& maximdalné 300 g
kufecich kostek).

B Aby se zabrdnilo rozliti jedlého oleje,
opatrné a pomalu zvednéte kufe z oleje na
vafeni |Zici nebo klestémi.

® Polévka

Bramborova polévka

- x 3-4

Prisady

750¢g Brambory (nakrdjené na kostky)

3 Frankfurtské parky (nakréjené
na kostky)

150¢g Celer (nakrgjeny na kostky)

1 Pér, cca 250 g (nakrdjeny na
platky)

2 Bilé cibule, cca 150 g
(nakrdjené na krouzky)

3 Mrkve, cca 250 g (nakrdjené
na kostky)

11 Kufeci vyvar

1 &ajové Izitky Majordn

1 Bobkovy list

30g PetrZel (nasekand)

1 polévkovych

|Zic Jedly olej

1 3petka Soli

1 3petka Pepie

Uprava

B Pfedehfejte indukéni varné pole na stupen
vykonu 1600 W (viz ,Nastaveni stupné
vykonu a teploty”).

B Deijte jedly olej do velkého hrnce.

B Pfidejte cibuli a osmazte, dokud nezaéne
hnédnout (cca 5 minut).

B Majordn, brambory, pér, mrkev, pérky,
petrzel a celer dejte do hrnce a smazte
dalsich 2 minuty s cibuli.

m  Prelijte kufecim vyvarem a pfidejte bobkovy
list.

B Hrnec zakryjte pokli¢kou a stisknutim tlagitka
< prepnéte do rezimu ,Polévka” (viz ,ReZim
vareni”).

B Vaite 90 minut.

Obéas polévku zamicheijte.

B Ochutte soli a peprem.
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® Cisténi a péée

A\ NEBEZPECi! Riziko Grazu
elektrickym proudem! Pied &isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdienti.

/A NEBEZPECi! Riziko popdleni! Vyrobek
necistéte bezprostiedné po provozu. Nechte
vyrobek nejdfive vychladnout.

A\ VAROVANI! Neponotujte elektrické &asfi
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.
Nedovolte, aby dovniti vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

A\ VYSTRAHA! K &isténi vyrobku nepouzivejte
abrazivni, agresivni &istici prostredky, tvrdé
kartéce ani ostré predméty. V opaéném
pripadé je riziko vécné skody.

B Offete kryt lehce navlhéenym hadfikem. V
pfipadé potfeby pouZijte trochu Cisticiho
prostfedku.

B Varnou zénu | 2 | a ovlédaci pole
pravidelné ofirejte jemnym Cisticim
prostfedkem.

B Poté offete hadfikem navlhéenym cistou
vodou, abyste odstranili veskery zbyly myci
prostfedek.

B Nepouziveite Cistici spreje nebo jiné
agresivni istici prostredky, protoze ty
mohou zpdsobit skvrny, pruhy nebo zdkal na
povrsich.

B Po &isténi: Nechte vyrobek uschnout.
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® Odstranovani chyb

Problém

Indukéni plotynka se
nezapind.

PFicina

Sifova zastreka | 1 | neni
spojena.

Détska poijistka je
aktivovéna.

Odstranéni
Pipojte sifovou zéstreku [ 1] do vhodné
zésuvky.

Deaktivujte détskou pojistku (viz ,Détska
pojistka”).

Varnd zéna | 2 | se

neohfivd.

Kuchytiské nddobi neni
vhodné pro indukci.

PouzZivejte pouze kuchyfiské nddobi vhodné
pro indukci.

Displej |11] ukazuje
EO.

Do varné zény | 2 | neni
umisténo zadné kuchyfiské
nadobi.

Kuchynské nadobi neni
vhodné pro indukci.
Kuchytiské nddobi je

prilis malé nebo neni
soustfedéné na varnou

zbnu .

Dejte kuchyfiské nadobi do varné zény [2].

Pouzivejte pouze kuchyfské nddobi vhodné
pro indukci.

Pouzivejte pouze kuchyfské nadobi o
proméru mezi 10 a 22 cm na dné a umistéte

iej do stredu varné zény [2].

Displej [11] ukazuje

E1, E2, E3 nebo E4.

Technickd chyba

Kontaktujte nasi horkou linku (viz ,Z&ruka”).

Displej |11] ukazuje

E5.
Displej [11] ukazuje
E6.

Ochrana proti prehfati

varné zény

Ochrana vyrobku pred
prehidatim

Pockeite, dokud vyrobek zcela nevychladne.
Po poklesu teploty stisknéte a podrzte (D [6]
po dobu 2 sekund, aby se vyrobek znovu
nastartoval.
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® Skladovéni

/\ NEBEZPECi! Riziko popdlenit
Neukladeijte vyrobek ihned po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

B Pfed skladovénim: Vygistéte vyrobek.

B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

B Uchovavejte vyrobek a suchém misté mimo
dosah déti.

B Vyrobek neskladujte ve svislé poloze.
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® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostrednictvim mistnich
sbé&ren recyklovatelnych materidlo.

I\,
&

&

I =

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
oznadeni obalovych materidld
zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /
20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZzené latky.

Vyrobek a obalové materidly jsou
recyklovatelné, zlikvidujte je oddélené
pro lepsi odstranéni odpadu.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u spréavy vasi
obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérnéch a
jejich oteviracich hodinéch se mizete
informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.



® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smémic a pfed odeslanim
prodel vystupni kontrolou. V pFipadé zdvad méte
moznost uplatnéni z&konnych prav vigi prodeijci.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.

Zé&ruéni lhita zadind od data zakoupen.
Uschoveijte si dobfe origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potiebovat jako doklad o
zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatn& opravime nebo vyménime. Tato
zdruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,
neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéaruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotiebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych
dild, napt. vypinact, akumuldtord nebo dild
zhotovenych ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho

pripadu se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 384073_2107)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zavad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

q3
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol so signdlnym slovom
.Nebezpecenstvo” oznaduje
nebezpecenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok smrt alebo vazne
zranenie.

Nebezpe&enstvo popdlenial Horici
povrch, nedotykaf sal

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaduje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok vézne zranenie alebo
smrt.

Pozor, hordci povrch!

POZOR! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Pozor” oznaéuje
nebezpecenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za ndsledok [ahké alebo stredne
fazké zranenie.

Nebezpelenstvo - Uraz elektrickym
pridom!

Tento symbol oznauje, Ze pouzité
materidly si bezpecné na kontakt s
potravinami a zodpovedaiji eurépskym
nariadeniam.

OPATRNE! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Opatrne” oznaduje
mozné poskodenie majetku.

Produkt pouzivaijte len v suchych
interiéroch.

UPOZORNENIE: Tento symbol
so signdlnym slovom ,Upozornenie”
pontka daldie uZitoéné informdacie.

Symbol pre produkt s triedou ochrany I

Striedavy prid/striedavé napdtie

Hertz (siefova frekvencia)

Watt

Znaka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré su relevantné pre

produkt.
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INDUKCNA VARNA DOSKA

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je si&astou tohto
vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia
tykajice sa bezpeénosti, pouzivania a likvidécie.
Skér ako za&nete vyrobok pouzivaf, obozndmte

sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nosti.

Vyrobok pouZivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouZivania. V pripade
postipenia vyrobku daliim osobédm odovzdaite
aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.

® Pouzivanie v stlade s
urcenim
Produkt je uréeny na zohrievanie a pripravu

potravin. Produkt nepouzivajte na iné G&ely.

Produkt je uréeny vyluéne na pouzivanie v
sokromnych domdcnostiach a nie je uréeny na
lekdrske alebo komeréné Géely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody sp&sobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, ¢&i je balenie
kompletné a ¢&i si vietky asti v pozadovanom
stave. Pred pouzZivanim odstrarite vietky obalové
materidly.

1 Indukénd varnd doska
1 Névod na pouzivanie
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@ Popis suciastok

Pred citanim si rozloZte stranu s ndkresmi.
Obozndmte sa so vietkymi funkciami produktu.

(Obr. A)
Napdijaci kdbel so siefovou zdstrekou

Varnd platia

W Displej stupfia vykonu (vo wattoch) s

ukazovatelom

+ Tlagidlo

(Zvysit hodnoty)

M Tlagidlo

(Z&kladnd funkcia)
[e] &

Tlagidlo s ukazovatelom
(zapntf /vypnit)

@ Tlagidlo s ukazovatelom
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Tlagidlo s ukazovatelom
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(Detska poistka)

]

Tlagidlo s ukazovatelom
(Casovag/&asovaé posunutého 3tartu)

=

- Tlagidlo
(Znizit hodnoty)

]
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® Technické udaje

Vstupné napdtie:

Prikon:
Max. priemer dna riadu:
Min. priemer dna riadu:

Trieda ochrany:

® Spotreba energie

(skiZané podla nariadenia (EU) & 66/2014, dodatok |, odseky 2 a 2.2)

Identifika¢ny kéd modelu

Symbol

220-240 V~,

50-60 Hz
2200 W
22 cm

10 cm

I/l

Hodnota

HGO07975

Jednotka

Typ varnej dosky

Elektrickda

Pocet varnych platni a/alebo
varnych pléch

Technika ohrievania (induk&né
varné platne a varné plochy,
sélavé varné platne, varné

dosky)

Indukcia

Pri kruhovych varnych platniach
alebo plochéch: Priemer
vyuzitelného povrchu na kazd
elekiricky vyhrievand varni
platiiu s presnostou na 5 mm.

22,0

cm

Pri nekruhovych varnych
platniach alebo plochach:
Dizka a sirka vyuZitelného
povrchu na kazdi elektricky
vyhrievant varnd platiiv a
kazdu elektricky vyhrievang
varnt plochu, s presnostou na
5 mm.

N/A

cm

N/A

cm

Spotreba energie na varng
platiiu alebo plochu na kg

ECeledric cooking

1875

Wh/kg

Spotreba energie varnej dosky
na kg

ECelecOric hob

1875

Wh/kg
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Dalsie informaécie k znizeniu celkového
zafazenia zivotného prostredia/
spotreby energie poéas priebehu
varenia:

Udrzaf spotrebu energie &o najnizsie: Teplotu/
vykon nastavte len také vysoké, ako je potrebné.
Pri priprave jeddl ich prislusne prispdsobte/
znizte. Podla moZnosti pouZivaijte hrnce a

panvice s pokrievkou.
A Bezpecnostné
upogor:nema
PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU! KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto névodu na
pouZivanie zanikd ndrok na
zaruku!

Za ndsledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!
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Deti a osoby s postihnutim

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

Deti nenechdvaite bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov.

Obalovy materidl predstavuje
nebezpedenstvo udusenia.
Deti Casto podcefiuju
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzZivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpe&enstiev.
Deti sa nesm{ s produktom
hraf.



Cistenie a 6drzbu nesmd
vykondvat deti mladsie ako

8 rokov a starsie deti musia
byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZit sa k
produktu a k napdjaciemu

kéblu.

Pouzivanie v sulade s
uréenim
AVYSTRAHA! Neodborné

pouzitie mbZe spdsobif
zranenia. Tento produkt
pouzivaijte vyluéne podla
tohto ndvodu. Nepokiiaite sa
produkt Ziadnym spésobom
menit.

A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
popalenia! Na varni dosku
neumiestiivjte predmety z kovu,
ako napr. noze, vidlicky, lyZice
a pokrievky, pretoze by potom
mohli byt horice.

A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je podas
prevadzky hordci. Produktu sa
nedotykaijte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.

Elektricka bezpecnost

/ANEBEZPECENSTVO!
Riziko Urazu elektrickym
prudom! Nepokisajte
sa opravovaf produkt
svojpomocne. V pripade
poruchy méZu opravy
vykondvat vyluéne
kvalifikovani odbornici.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym prodom!
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tedicou
vodou.

AVYSTRAHA! Riziko Urazu
elektrickym prodom!
Ked' je povrch poskodeny,
pristroj vypnite, aby ste
predisli potencidlnemu zdsahu
elektrickym prodom.

AVYSTRAHA! Riziko Grazu
elektrickym priodom!
NepouZivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predajcu.
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M Produkt sa nesmie pouZivaf v
pripade, Ze spadol alebo ak
vykazuje viditelné poskodenie.
Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,
&i napdtie a menovity prid
zodpovedaji Gdajom o
napdjani uvedenym na
typovom $titku produktu.
Siefovi zdstréku a napéjaci
kébel pravidelne kontrolujte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kébel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvam.

Chrérite napéjaci kébel pred
poskodenim. Nenechajte ho
visief nad ostrymi hranami

a nestlééajte ho, ani ho
neohybaijte. Napdjaci

kébel drzte v dostatoéne;j
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamena.
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Obsluha

Produkt pocas prevadzky
nepresUvaijte.

Produkt neukladajte na
hordce povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,

rira na peéenie atd.).
Produkt pouzivaijte na
rovnom, stabilnom, &istom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

Pocas pouzivania ani krétko po
pouzivani, ked' je produkt este
teply, produkt nezakryvaite.
Dbaijte na to, aby sa napdjaci
kébel nedostal do kontaktu s
varnou platfiou.

PouzZivanie predlZovacich
kéblov sa neodporiéa.
Napdjaci kébel pokladaite tak,
aby netvoril nebezpelenstvo
potknutia a nemohol sa
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.



M Pri pouzivani produktu
dbaijte na to, aby sa v jeho
blizkosti nenachddzali horlavé
materidly (napr. utierky,
chriapky).

Cistenie a skladovanie

AVYSTRAHA!
Nebezpecenstvo
poranenia! Ked' sa chystdte
produkt vy¢istif, alebo ho vz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

® Hordci produkt neskladuijte v
skrini alebo v baleni.

® Siefov( zéstréku nefahajte zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.

® Produkt, napéjaci kdbel a
siefovl zdstréku chrdite pred
prachom, priamym slneénym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

M Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chraneny pred
vlhkostou a mimo dosahu deti.

W Produkt chrérite pred teplom.

Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohiia
alebo zdrojov tepla, ako s
kachle alebo ohrievace.

A Nebezpeéenstvo

sposobené
elektromagnetickym
polom! Elekiromagnetické
polia mézu ovplyvnif

a poskodit medicinske
zariadenia (kardiostimuldtory,
nacdvacie pristroje atd.).

Ak mate kardiostimulator,
implantovany defibrilator
alebo iny implantovany
kovovy alebo elektronicky
pristroj, elektrické polia ho
mdzu ovplyvnit a spdsobif
Uraz elektrickym prddom,
popdleniny, elekirické poruchy
alebo smrf. DodrZiavaijte
bezpeénostny odstup, ktory
odporiéa vyrobca pristroja.
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® Pred prvym pouzitim

Odstranite obalovy materidl.
Vycistite produkt (pozri ,Cistenie a
starostlivost”).

@® Umiestnenie produktu

Polozte produkt na rovny povrch, ktory
pontka dostatoény priestor na vetranie.
Medzi produktom a okolitymi stenami
(vrétane boénej a zadnej steny) musi ostaf
volny priestor aspot 10 cm.

® Vhodny riad

Pouzivajte len feromagneticky riad, ktory je
vhodny na indukéné varné dosky. Mal by
tak byt oznaceny, ked' riad kupujete. Riad
z nemagnetickych kovov (napr. z hlintka @
medi) a inych materidlov (napr. z keramiky,
porceldnu, skla) nie je vhodny.

Riad musi na induk&nej varnej doske stéf
rovno a priliehat k nej.

Riad musi mat priemer od 10 do 22 cm.

UPOZORNENIE: Ak riad nemd sprdvny

priemer alebo je z nevhodného materidlu:

- Indukénd varnd doska sa automaticky
vypne.

- Zaznie akusticky signdl.

- Na displeji |11 sa zobrazi chybové
hlasenie EO.
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Obsluha
UPOZORNENIA:

Aby sa teplo irilo lep3ie, pouzivajte vhodné
panvice a hrnce.

Pouzivajte panvice a hrnce, ktoré sedia na
priemer varnej dosky.

Akusticky signél zaznie zakazdym, ked
stlacite nejaké tlacidlo.

Spustenie pohotovostného rezimu

®

Na varné platiiu | 2 | postavte naplneny
hrniec alebo panvicu.

Siefov( zéstreku [ 1] zapojte do vhodnej
z&suvky.

Zaznie akusticky signdl.

Vsetky ukazovatele na ovldédacom paneli
svietia 1 sekundu.

Na displeii [11] sa zobrazi -L-.

Produkt sa nachddza v pohotovostnom
rezime.

UPOZORNENIE: Ked e teplota varnej
platne 2] nad 60 °C, na displeii [11] sa

zobrazi -H-.

Spustenie rezimu vol'by programu

Tlagidlo (D [6] drite stlagené 2 sekundy.
Ukazovatel svieti nad (D,

Na displeji |11] sa zobrazi ON.

Zaznie akusticky signdl.

Produkt je teraz v reZime volby programu.
Zvolte si rezim varenia (pozri ,Rezim
varenia”).

UPOZORNENIA:

Spét do pohotovostného rezimu:

Stlagte (D[ 6]

Ked'si za 30 sekind nezvolite Ziadny rezim
varenia, produkt sa automaticky prepne do
pohotovostného rezimu.



® Nastavenie stupna vykonu a
teploty

B Zmefite nasledovné hodnoty:
- Stupefi vykonu (po 200 W)
- Teplota (po 20 °C)

Stlacte +[4] alebo - [18].

Tlaéidlo Vykon/teplota

Zvysit vykon/ (max. 2000 W,
* teplotu 240 °C)
Znizif vykon/ (min. 200 W,
teplotu 60 °C)

® Casovai
@ UPOZORNENIE: Skontrolujte, &i v

pozadovanom reZime varenia mézZete pouzif
&asovac: Pozri tabulku ,ReZim varenia”

B Zvolte si vhodny rezim varenia a zvolte
si z&kladnt funkciu M | 5] (pozri ,ReZim
varenia”).

B Prepinanie displeja [11] medzi °€[19] a
w :

Staéte M .

B Spustite ¢asovac:
Stlacte @ [17]

B Zgkladné nastavenie:
30 minGt

B Prispbsobif ¢asovac:

- Stlé&anim + |4 | alebo = |18 sa postvate

po 1 mindte.

- Podrzanim + | 4| alebo = [18] sa posivate

po 10 minGtach.

Tladidlo Nastavenie éasovaéa
+ Predizif &as (max. 3 hodin)

- Skrétit &as
B Aktivacia nastaveného éasovaca: Znova
stlacte @ alebo pockajte 5 sekind, kym

sa Casovad automaticky aktivuje. Nastaveny
&as 4x zablika na displeji [11].

(min. 1 minGta)

Potom sa displej [11] prepina medzi
nastavenym vykonom/teplotou a
zostdvajicim &asom varenia, az kym
neuplynie nastaveny &as.

B Akondhle casovaé skonéi odpoéitavanie na
0, produkt sa vypne.
Akusticky signdl zaznie 5x.

B Vypnutie produktu pred tym, ako sa Easovad
skonéi odpocitavanie na 0:
Stlacte (D [6].

B Opdtovné nastavenie ¢asovaca:

Stlagte O [17.

Casovaé posunutého startu
UPOZORNENIE: Skontrolujte, & v

pozadovanom rezime varenia mdZete pouZif
asovad posunutého tartu: Pozri tabulku
,ReZim varenia”

® Tlacidlo () [6] drste stlagené 2 sekundy.
Ukazovatel svieti nad ().

" Na displeji [11] sa zobrazi ON.

B Zaznie akusticky signdl.

B Spustenie ¢asovada posunutého 3tartu:
Stlacte @ [17]

B Z4kladné nastavenie:
30 min0t

B Prispbsobenie ¢asovada posunutého Startu:
- Stlé&anim +| 4 | alebo = |18 sa postvate

po 1 mindte.

-~ Podrzanim + 4] alebo - (18] sa posivate

po 10 minGtach.

© e

o Nastavenie ¢asovaca
Tlaéidlo s e
posunutého startu

+ Prediif &as (max. 24 hodin)
- Skratit Eas

B Zvolte si vhodny reZim varenia (pozri ,Rezim

(min. 1 mindta)

varenia”).

B Akondhle sa skon&i odpogitavanie ¢asovaca
posunutého 3tartu, spusti sa zvoleny rezim
varenia.
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Ak nezaddte Ziadny dalsi pokyn, produkt sa
najneskdr po 2-hodinovom vareni prepne do
pohotovostného rezimu.

B PredZasné vypnutie Easovada posunutého
Startu:

Stlacte (D @

® Detska poistka

Aktivacia detskej poistky:

- Tlagidlo 2 [1¢] drite stlagené 2 sekundy.
- Ukazovatel svieti nad (3.

B Deaktivicia detskej poistky:

- Tlagidlo £ [1¢] drite stlagené 2 sekundy.

& zhasne.

(® UPOZORNENIA:

® Produkt v pohotovostnom rezime:
Detskd poistku mézete akfivovat, ked' je
produkt v pohotovostnom rezime. Zablokuje
sa tym tlagidlo (D[6].

B Ak chcete produkt znovu zapndt, deaktivujte
detskd poistku.

u  Produkt zapnuty: Detski poistku mdzete
aktivovat, ked' je produkt zapnuty. Produkt
nadalej pracuje podla poslednych nastaveni.
Produkt méZete vypnof stlacenim (D[6].
Vsetky ostatné tlacidlé so zablokované, az
kym nedeaktivujete detskd poistku.

® Vypnutie produktu

Ked'je spusteny reZim varenia a nezaddte
Ziadny dalsi pokyn, produkt sa najneskér

po 2 hodinéch prepne do pohotovostného
rezimu.

B Prepnutie z rezimu varenia do
pohotovostného rezimu:

Stlacte (D[6].

Ked'je produkt horici, ventilator |21] beZi este
pdr mindt, aby produkt vychladol.
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@® Rezim varenia

Volba rezimu varenia: Stlaéte jedno z tlacidiel na ovlédacom paneli [20]. Ukazovatel zvoleného
rezimu varenia svieti.

o) D C M 0]
@ pa) < &

Rezim' Popis

O) Zrychlenie procesu varenia

Zrychlené B Produkt bezi 30 sekind na plny vykon a potom sa prepne spéf na predosly
varenie stupefi vykonu, teplotu alebo funkciu.

s Varenie pri vysokej teplote

Fritovanie B Ked teplota prisad dosiahne Groven teploty uréend zvolenym rezimom

(najvyssia teplota réznych rezimov sa li3i), produkt sa prepne do intervalovej
prevédzky alebo zastavi proces varenia.

&[9]

Pomalé varenie

Privedie jedlo do varu a potom vari na miernom ohni.
B Akondhle sa jedlo uvari, produkt zniZi vykon.
B Jedlo sa vdaka tomu neprevari a udrzuje sa blizko bodu varu.

.10
=~

Dusenie

Nepretrzité ohrievanie pri miernom vykone
B Téato zdkladnd funkcia, dusenie, sa Easto pouziva na polievky, husté polievky,
omdécky a dusené pokrmy.

802

Nepretrzité ohrievanie pri maximélnej teplote 60 °C

Mlieka B Vhodné najmé na ohrievanie mlieka.
= Trvanie ohrevu: 20 min0t
< Produkt prispdsobi stuperi vykonu teplote jeddl a ¢asu varenia.
Polievka = Vhodné na pripravy, ale aj ohrievanie polievok.
R Produkt udrZuje stupefi vykonu konstantne a vysoko.
Vody H  Vhodné na varenie vody

B Maximdlne trvanie ohrevu: 20 minGt

@ [15]

Zohrievanie

Nepretrzité ohrievanie na miernom ohni
B Vhodné na zohrievanie a udrziavanie teplych jeddl bez pripdlenia.
B Trvanie ohrevu a teplota: 2 hodiny pri 60 °C

Teplotu/vykon pri prebiehajicom programe je mozné prispdsobovat vzdy v rdmci nastavitelného

rozsahu vykonu.
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Rezim Zikladné nastavenie  Tepl.' Vykon' Casovaé? Posunuty Poznamka
start®
M 2 h: 1000W  Ano Ano Ano Nie Prepinanie
Z4kladnd  alebo displeja |11] medzi
funkcia 2 h: 120 °C °c19)a W3]
Stagte M[5].
@ 30 sna 2200 W, Nie Nie Nie Nie
Zrychlens ~ POtom spdt na
varenie predo3lé nastavenie
i 30 min: 180 °C  Ano Nie Ano Nie
Fritovanie
& @ 0-2 min: 2000 W Nie Ano Ano Nie
Pomalé Po 2 min*
varenie Spolu: 30 min
- [10 2 h: 600W  Nie Nie Nie Ano
Dusenie
Ik, 20 min: 60°C  Nie Nie Nie Ano  Na displeji
Mlieka sa zobrazi 60
(teplota)
< 0-2min.: 1000 W  Nie Ano Nie Ano Ak sa polievka
Polievka 2-15min: 1600 W zacne varif v
15-20 min: 1000 W priebehu 3 az
20-60 min: 400 W 20 mindt, produkt
60-90 min: 200 W sa automaticky
prepne na
400 W. Tento
stupeni vykonu sa
udrzi maximdlne
60 mindt.
L) 20 min: 2000 W  Nie Ano Ano Nie
Vody
m 2 h: 60 °C  Nie Nie Nie Ano Na displeji

Zohrievanie

Ak éno: Na nastavenie stlacte +[4] alebo - [18].

Je v fomto reZime mozny &asovaé (Ano/Nie)?
Je v tomto reZime mozny casovaé posunutého Startu (Ano/Nie)?2

4. Teplota <95 °C: 2000 W; teplota 2 95 °C: 1000 W
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St v tomto rezime mozné prispdsobenia teploty a vykonu (Ano/Nie)2

sa zobrazi 60
(teplota).



@ Instrukcie k vareniu

, Hmotnost €as .

Jedlo Teplota/vykon (odporGiané) L] Rezim
Kuracie horné stehnd ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ Umr_ ,
Fritovanie

Kuracie stehnd ! 180 °C 300g 5-7min © @@: .
Fritovanie

Kuracie kridelkd ! 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ é .
Fritovanie

Rybie filé ' 180 °C 300g 3mn o FL8
Fritovanie

Mrazené hranolky ! 180 °C 300¢g 5 min aﬂ: 4
Fritovanie

Predvarené jedla &[9]
(napr. jedld z 600 W 600-1000 g 5-8min  *¢  Pomalé
konzervy) varenie

=[]

Kérovce 2 Z&kladné nastavenie 600-1000 g 30 min Pomalé
varenie

Hovédzie 23 7&kladné nastavenie 500¢g 120min 5 =
Dusenie

Telacie 2 Zd&kladné nastavenie 500 g 120min 5 &
Dusenie

Zeleninové polievka 23 Zd&kladné nastavenie 1000-1500 g 90 min s =
Polievka

0

Kuracia polievka 2 Z&kladné nastavenie 600 g 90 min s =

Polievka

Olej predhrievame pri 180 °C pribl. 10 mindt.

Marinujeme s korenim. (Podla chuti) Priddme vodu alebo in6 vhodnd tekutinu.
Pozri ,Recepty”

Zohladnite informécie na obale

Z&kladné nastavenie

Mrazené jedlo: Pridéme 2 mindty &asu varenia.

o o 0P P P F

@ UPOZORNENIE: Prisady kontrolujeme pravidelne, a2 kym sa neuvaria alebo kym nedosiahnu
Y | p % %
pozadovany stuper opecenia. Potrebny &as mdze byt kraf3i alebo dlhsi, nez je uvedené v
receptoch/tabulke.
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® Recepty

® Dusenie

Hovéadzie méso na éervenom vine

- x2-3

Prisady

500¢g Hovadzieho mésa (rebré bez kosti,
nasekany)

1,5CL Soli

0,5 CL Cierneho korenia, mleté

2 PL Oleja

1 Cibula (nakréjand na kocky)

2 Mrkvy (nakréjané na kocky)

100 g Hib (nasekany)

300 ml  Cerveného vina

500 ml  Kuracieho vyvaru

1CL Bazalky, susend

Priprava

B Hovédzie mdso marinujeme v miske so solou

a &ernym korenim. Odlozime do chladnigky
na 20 mindt.

Do hrnca déme 2 polievkové lyZice oleja.
Indukénd varnt dosku predhrievame na
stupni vykonu 1600 W (pozri ,Nastavenie
stupfia vykonu a teploty”).

VloZime hovédzie méso a ope&ieme do
svetlohneda. PreloZime na tanier.

Do hrnca ddme cibulu, mrkvy a huby.
Miesame 5 mindt.

Priddme Eervené vino, kuraci vyvar, uvarené
hovddzie méso a bazalku. Stlacenim &~
produkt prepneme do rezimu ,Dusenie”
(pozri ,Rezim varenia”). Varime 2 hodiny.
Pravidelne premie3avame.

@® Pomalé varenie

Rizoto s kuracim mésom a hubami

- x2-3

Prisady

400 g Kuracich prsnych rezfiov, bez koze
(nakréjané na kocky)

15CL  Soli

0,5 CL Cierneho korenia, mleté

2 PL Oleja
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50g
2 strogiky

1

Masla
Cesnaku (nasekany)

Cibula (nakrdjand na kocky)

200 g Hb (nasekany)

1CL Bazalky, sudend

250 ¢g RyZe na rizoto

150 ml Bieleho vina

11 Kuracieho vyvaru

759 Parmezdnu, najemno nastrohany
Priprava

B Kura marinvjeme v miske so solou a &iernym

korenim. Odlozime na 15 mindt.

Do hrnca déme 2 polievkové lyZice oleja.
Indukénd varn dosku predhrievame na
stupni vykonu 1400 W (pozri ,Nastavenie
stupiia vykonu a teploty”).

Vlozime kura a opecieme do svetlohneda.
Polozime na tanier.

Do hrnca ddme polovicu masla. Pridame
cesnak, cibulu, huby a bazalku. Pravidelne
mie$ame 5 mindt alebo dokym nebude
cibula mékkd a dokym nebudi huby
sfarbené jemne dohneda.

Pridame ryzu a biele vino. Miesame, kym sa
tekutina nezredukuije o polovicu.

Pridame polovicu kuracieho vyvaru.
Pravidelne premie3avame.

Stlagenim 5 produkt prepneme do rezimu
,Pomalé varenie” (pozri ,Rezim varenia”).
Varime 15 mindt.

V pripade potreby priddme trochu vody.
Pridédme kura a druhd polovicu kuracieho
vyvaru. Pravidelne premieavame.

Varime 13 mindt.

Ked' je ryza uvarend, vmiedame parmezén a
zvy3ok masla.



@® Fritovanie

Japonské pecené kura

o x 4-6

Prisady

1200 g  Kuracich hornych stehien (nakrgjané

na kocky)

3PL RyZového vina

3CL Cukru

6 PL Séjovej omacky

3PL Zazvoru (nasekany)

3 striciky  Cesnaku (nasekany)

2 Vaicia

120 ¢ Kukuriéného $krobu

11 Oleja (Mnozstvo sa méze lisif podla

velkosti hrnca. Olej by mal pokryf
celé kura)

Priprava

®  Kura marinujeme v miske s ryzovym vinom,
cukrom, séjovou omdé&kou, zazvorom
a cesnakom. Odlozime do chladnicky
minimdlne na 15 mindt.

B Ku kurafu priddme vajce a kukuriény 3krob.
Dobre premiesame.

B Do hrnca ddme ole;j.

B Indukénd varnd dosku nastavime na
180 °C a zohrievame pribl. 10 minot
(pozri ,Nastavenie stupfia vykonu a
teploty”).

B Stlagenim & produkt prepneme do rezimu
,Fritovanie” (pozri ,Rezim varenia”).

B Kura opatrne vlozime do oleja. Kura
fritujeme 5 aZ 7 minét do zlatohneda (naraz
je mozné dat do hrnca max. 300 g kuracich
kociek).

B Aby sa olej nevylial, kura vyberdame

dierovanou naberackou alebo kliestami
velmi opatrne a pomaly.

@® Polievka

Zemiakova polievka

- x 3-4
Prisady
750g Zemiakov (nakrdjané na kocky)
3 Parky (nakrdjané na kocky)
150 ¢ Zeleru (nakréjany na kocky)
1 Pér, pribl. 250 g (nakréjany na
platky)
2 Biele cibule, pribl. 150 g (nakrdjané
na krozky)
3 Mrkvy, pribl. 250 g (nakréjané na
kocky)
11 Kuracieho vyvaru
1CL Maijorénky
1 Bobkovy list
30g Petrzlenovej viiate (nasekany)
1PL Oleja
1 stipka  Soli
1 stipka  Cierneho korenia
Priprava
®  Induk&nd varnt dosku predhrievame na
stupni vykonu 1600 W (pozri ,Nastavenie
stupfia vykonu a teploty”).
B Do velkého hrnca dame olej.
B Priddme cibule a opekame, kym neza&nd
hnedndt (pribl. 5 mindt).
B Do hrnca ddme majordnkuy, zemiaky, pér,

mrkvy, pérky, petrzlenovi viat a zeler a
dalsie 2 mindty opekdame s cibulami.
Zalejeme kuracim vyvarom a pridédme
bobkovy list.

Hrniec zakryjeme pokrievkou a stlacenim
< produkt prepneme do rezimu ,Polievka”
(pozri ,Rezim varenia”).

Varime 90 min0t.

Obéas polievku premiesame.

Dochutime solou a korenim.
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® Cistenie a starostlivost

/A NEBEZPECENSTVO! Riziko Urazu
elektrickym priudom! Pred &istenim:
Produkt vzdy odpojte z napdjania.

A NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popélenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaite najskér
vychladndf.

A\ VYSTRAHA! Elektrické &asti produkty
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod te¢icou vodou.
Zabrdfite vode alebo inym kvapalindm
vniknif do vnitra produktu.

/\ OPATRNE! Na distenie produktu
nepouZivajte Ziadne abrazivne, agresivne
Cistiace prostriedky, tvrdé kefy ani ostré

predmety. Inak vzniké nebezpe&enstvo
poskodenia produktu.

B Teleso utrite mierne navlhéenou handrou. Ak
je to nutné, pouzite prostriedok na umyvanie
riadu.

B Varn¢ platiiu |2 ] a ovlddaci panel
pravidelne utierajte jemnym &istiacim
prostriedkom.

B Ndsledne pretrite handrou namo&enou len
v Cistej vode a odstrante zvysky Cistiacich
prostriedkov.

B Nepouzivajte istiace spreje ani iné
agresivne Cistiace prostriedky, pretoze mézu
spdsobit flaky, Smuhy alebo zakalenie
povrchu.

B Po vycisteni: Nechajte produkt vyschndf.
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® Odstrdnenie poruch

Problém

Induk&nd varné doska
sa nezapina.

Pri¢ina
Siefovd zastreka | 1 | nie je
zapojend.

Je aktivovand detskd
poistka.

Odstranenie
Pripojte siefovd zdstreku | 1| do vhodnej
zdsuvky.

Deaktivujte detskd poistku (pozri , Detska
poistka”).

Varnd platia |2 | sa

nezohrieva.

Riad nie je vhodny na
indukciu.

Pouzivajte len riad, ktory je vhodny na
indukciu.

Na displeji |11] sa
zobrazuje EO.

Na varnej platni | 2] nie je
polozeny Ziadny riad.
Riad nie je vhodny na
indukciu.

Riad je prili¥ maly alebo

nie je polozeny v strede na

varnej platni[2].

Na varnt platiiu | 2 | polozte riad.

PouZivajte len riad, ktory je vhodny na
indukiu.

Pouzivajte len riad, ktory ma priemer dna
medzi 10 a 22 cm a polozte ho do stredu

varnej platne [2].

Na displeji |11] sa
zobrazuje E1, E2, E3
alebo E4.

Technickd chyba

Kontaktuje nasu zdkaznicku linku (pozri
,Zaruka”).

Na displeji [11] sa

zobrazuije E5.

Na displeji |11] sa

zobrazuje E6.

Ochrana pred prehriatim

varnej platne

Ochrana pred prehriatim
produktu

Pockaite, kym sa vyrobok ochladi.

Ked teplota klesne, tlacidlo (D [6] podrte
stlagené 2 sekundy a produkt sa znova
spusti.
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® Skladovanie

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popadlenia! Produkt neskladujte
bezprostredne po pouziti. Produkt nechajte
najskdr vychladndf.

B Pred uskladnenim: Produkt oéistite.

B Ked produkt nepouzivate, skladujte ho v
origindlnom baleni.

B Produkt uchovévaijte na suchom mieste mimo
dosahu deti.

B Produkt neskladuijte vo vertikdlnej polohe.
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® Likviddcia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mézete odovzdat na miestnych recyklagnych

zbernych miestach.

I\,
&

&

Vsimaite si prosim oznacenie
obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a

kartén / 80-98: Spojené latky.
Vyrobok a obalové materidly sg
recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene
pre lepsie spracovanie odpadu.
Triman-Logo plati iba pre Francizsko.
O moznostiach likvidécie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Ak vyrobok doslézil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte

na odborng likvidéciu. Informacie o
zbernych miestach a ich otvéaracich
hodindch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.



® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné prava
voéi predajcovi produktu. Tieto zdkonné
préva nie s nasou nizdie uvedenou zdrukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zaruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
ddatumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Véam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla négho vyberu. Této zaruka
zanikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne
pouzivany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka

sa nevztahuje na Casti produktu, ktoré st
vystavené normdlnemu opotrebovaniu, a preto
ich je mozné povaZzovaf za opotrebovatelné
diely (napr. batérie) alebo na poskodenia

na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumuldtorovych batériach alebo Eastiach, ktoré
sU zhotovené zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 384073_2107)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Vésho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladniény
listok) a uvedenim, v éom spoéiva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vém
ozndmenU adresu servisného pracoviska.

@® Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

C€
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados
En este manual de instrucciones y en el embalaje se emplean las indicaciones de advertencia
siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la
palabra de sefalizacién “Peligro”
identifica un riesgo de nivel alto que,
si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

iRiesgo de quemaduras! Superficies
calientes, jno las toquel

f{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o
incluso la muerte.

iCuidado, superficie caliente!

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Cuidado”
identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

iPeligro - riesgo de descarga eléctrical

Este simbolo indica que los materiales
utilizados son seguros para el contacto
con los alimentos y cumplen con las
normativas europeas.

{ATENCION! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefalizacién “Atencién” advierte de un
posible dafio material.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

NOTA: Este simbolo con la palabra
de sefializacién “Nota” ofrece mas
informacién util.

Simbolo para un producto de la clase
de proteccién |l

Tensién/corriente alterna

Hertzio (frecuencia de red)

Watt

El marcado CE ratifica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables
al producto.
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PLACA DE INDUCCION PORTATIL

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma
parte de este producto. Contiene importantes
indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.
Antes de usar el producto, familiaricese

con todas las indicaciones de manejo y de
seguridad. Utilice el producto Gnicamente
como se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Adjunte igualmente
toda la documentacién en caso de entregar el
producto a terceros.

@® Uso previsto

Este producto esté disefiado para calentar y
cocinar alimentos. No utilice el producto para
otro fin distinto al previsto.

El producto ha sido disefiado exclusivamente
para el uso en el d&mbito doméstico. No es
apropiado para fines médicos o comerciales.

El fabricante no acepta ninguna responsabilidad
por los dafios causados por un uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe
si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Antes del uso, elimine
la totalidad de los materiales de embalaie.

1 Placa de induccién portétil
1 Manual de instrucciones
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® Descripcion de las piezas
Antes de empezar a leer, abra la pégina
desplegable con los dibujos. Familiaricese con
todas las funciones del producto.

(Fig. A)

Cable de conexién con enchufe

Zona de coccién

W Pantalla de nivel de potencia (en
vatios) con indicador

+ Botén

(Aumentar valores)

M Botén
Botén con indicador

(Funcién bésica)
[e] &
(encendido/apagado)

@ Botén con indicador

(Incremento de potencia)

&-‘F Botén con indicador
(Freir)

@ % Botén con indicador

(Hervir)

L~ Botén con indicador
(Estofar)

Pantalla

Botén con indicador
(Leche)

<% Botén con indicador
(Sopal)

"6 Botén con indicador
(Agua)

(355) Boton con indicador
(Calentar)

EI Botén con indicador
(Seguro para nifios)

Botén con indicador
(Temporizador/temporizador de
retardo)

Botdn

-

(Disminuir valores)

°C Pantalla de temperatura con indicador

Panel de control

Ventilador



@® Datos técnicos

Tensién de entrada:

Consumo de potencia:

Digmetro méximo para la base del utensilio de

cocina:

Didmetro minimo para la base del utensilio de
cocina:
Clase de proteccion:

® Consumo de energia

220-240 V~,
50-60 Hz
2200 W

22 cm

10 cm
IWAE

(sometido a prueba conforme al Reglamento (UE) n.° 66/2014, anexo |, apartados 2 y 2.2)

Simbolo Valor Unidad
Identificador del modelo HG07975
Tipo de placa de coccién - Eléctrico -
Nimero de zonas y/o superficies de .
coccién
Tecnologia de calentamiento (zonas y
superficies de coccién por induccién, zonas - Induccién -
de coccién radiante, placas de coccién)
Para zonas o superficies de coccién
circulares: Didmetro de la superficie dtil
- sop @ 22,0 cm
de cada zona de coccién calentada
eléctricamente, con una precisién de 5 mm.
Para zonas o superficies de coccién L N/A cm
no circulares: Longitud y anchura de la
superficie 0til de cada zona de coccién y
de cada superficie de coccién calentadas
eléctricamente, con una precisién de 5 mm. W N/A cm
Consumo de energia por zona o superficie
° gep P ECatcrc cosking 1875 Wh/kg
de coccién por kg
Consumo de energia de la placa de
9 P ECutarc b 1875 Wh/kg

coccién por kg
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Més informacién sobre la reduccién
del impacto medioambiental global o
del consumo de energia del proceso de
coccion:

Para mantener el consumo de corriente lo mds
bajo posible: Suba la temperatura o la potencia
justo lo necesario. Ajuste o reduzca temperatura
o la potencia segin corresponda al cocinar

las comidas. Utilice ollas y sartenes con tapa
siempre que sea posible.

Indicaciones de
seguridad
iANTES DE USAR
EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON
TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD Y
FUNCIONAMIENTO! jSI
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQuedard anulada su garantia en
el caso de dafios resultantes de
la no observacién de este manual
de instrucciones!

iNo se asumird ninguna
responsabilidad por dafios
indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafos materiales o a
personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!
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Niflos y personas con
limitaciones

A iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE MUERTE
Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES!
No deje que los nifios jueguen
solos con el material de
embalaje.
El material de embalaje
presenta riesgo de asfixia.
Los nifios subestiman a
menudo los peligros.
Mantenga el material de
embalaje fuera del alcance de
los nifos.
Este producto puede ser
utilizado por nifios mayores
de 8 afos, asi como por
personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de
experiencia o conocimientos,
siempre y cuando se les
supervise o se les haya
ensefiado cémo utilizar el
producto de forma segura
y hayan comprendido los
posibles peligros.
No permita que los nifios
jueguen con el producto.



La limpieza y mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser llevados a cabo por
niflos, a menos que estos sean
mayores de 8 afos y estén
bajo supervisién.

Mantener alejados del
producto y cable de conexién
a nifios menores de 8 afos.

Uso previsto

{ADVERTENCIA! Un uso no
conforme a lo previsto puede
provocar lesiones. Utilice el
producto sélo conforme a
este manual de instrucciones.
Nunca intente modificar el
producto en modo alguno.

A\ ;ADVERTENCIA! iRiesgo
de quemaduras! Los
objetos metdlicos, como
cuchillos, tenedores, cucharas
y tapas, no deben colocarse
sobre la placa de coccién, ya
que pueden calentarse.

4\ ;ADVERTENCIA! jRiesgo
de quemaduras! El
producto se calienta durante
el uso. No toque el producto
durante o inmediatamente
después del uso.

Seguridad eléctrica

A {PELIGRO! jRiesgo de
descarga eléctrica! Nunca
intente reparar el producto
usted mismo. En caso de
fallo de funcionamiento,
encargue cualquier reparacién
Unicamente a un personal
cualificado.

A {ADVERTENCIA! jRiesgo
de descarga eléctrica!
Nunca sumerja el producto en
agua u otros liquidos. Nunca
ponga el producto debajo del
agua corriente.

A {ADVERTENCIA! {Riesgo
de descarga eléctrica!
Si la superficie estd dafada,
apague el dispositivo para
evitar el riesgo de descarga
eléctrica.

A {ADVERTENCIA! {Riesgo
de descarga eléctrica!
No utilice ningdn producto
dafiado. Desconecte el
producto de la red eléctrica
y péngase en contacto con
su distribuidor si estuviera
dafiado.
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® No utilizar el producto si se
ha caido o presenta signos
visibles de dafios.

Antes de conectar el producto
a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con las
indicadas en la placa de
caracteristicas del producto
respecto al suministro de
corriente.

Compruebe regularmente

la presencia de dafios en

el enchufe y el cable de
conexién. Si el cable de
conexién estd dafado, para
evitar riesgos, solicite su
sustitucién al fabricante, a su
representante de servicio al
cliente o a una persona con
una cualificacién similar.
Proteja el cable de conexién
de posibles dafos. No deje
que cuelgue sobre bordes
afilados ni tampoco lo
aplaste o doble. Mantenga
el cable de conexién lejos de
superficies calientes y llamas
abiertas.
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Funcionamiento

No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

No coloque el producto sobre
superficies calientes (p. j.
placas de coccidn, cocina

a gas, horno etc.). Utilice el
producto sobre una superficie
lisa, estable, limpia, resistente
al calor y seca.

No cubra el producto durante
su funcionamiento ni poco
después de usarlo, cuando
aun estd caliente.

® Tenga cuidado para evitar que

el cable de conexién entre
en contacto con la zona de
coccion.

No se recomienda el uso de
cables de extension.

® Tienda los cables de conexidn,

de modo que nadie pueda
tropezar con ellos ni dafarlos.
Este producto no ha sido
determinado para ser utilizado
con un temporizador externo
o un sistema de telecontrol
separado.



m Al utilizar el producto, W Proteja el producto contra el

asegurese de que no hay calor. No coloque el producto
materiales facilmente cerca de llamas abiertas o
inflamables cerca de él (por fuentes de calor como hornos
ejemplo, pafos o trapos de o aparatos de calefaccién.
cocinal). AiPeligro por campos

electromagnéticos!

Los dispositivos médicos
(marcapasos, audifonos,

efc.) pueden verse afectados
y dafados por los campos
electromagnéticos. Si tiene un
marcapasos, un desfibrilador
implantado u otro dispositivo
metdlico o electrénico
implantado, estos dispositivos
pueden ser afectados por los
campos electromagnéticos

y provocar una descarga
eléctrica, quemaduras,
interferencias eléctricas o la
muerte. Mantenga la distancia
de seguridad recomendada
por el fabricante del
dispositivo.

Limpieza y conservacion

A {ADVERTENCIA! jRiesgo
de lesion! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no esté
en uso.

® No guarde el producto en el
armario o en el embalaije si
estd caliente.

® No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando
del cable de conexidn.

W Proteja el producto, cable
de conexién y enchufe
contra el polvo, la radiacién
solar directq, el goteo y las
salpicaduras.

® Guarde el producto en un
lugar seco, refrigerado,
protegido contra la humedad y
fuera del alcance de los nifos.
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@® Antes del primer uso

Retire por completo el material de embalaie.
Limpie el producto (véase “Limpieza y
cuidado”).

® Colocar el producto

Coloque el producto sobre una superficie
plana que ofrezca el suficiente espacio para
la ventilacién.

Entre el producto y las paredes adyacentes
(incluidas las paredes laterales y la trasera)
debe haber un espacio libre de al menos
10 cm.

Utensilios de cocina
adecuados

Utilice Gnicamente utensilios de cocina
ferromagnéticos adecuados para placas de
induccién portdtiles. Al comprarlos, fijese

si se indica que son aptos para usarlos en
placas de induccién. No son adecuados los
utensilios de cocina fabricados con metales
no magnéticos (por ejemplo, aluminio y
cobre) y otros materiales (por ejemplo,
cerdmica, porcelana, vidrio).

Los utensilios de cocina deben quedar
planos sobre la placa de induccién.

El utensilio de cocina debe tener un didmetro
de 10 @ 22 cm.

NOTA: Si el utensilio de cocina no tiene

el didmetro correcto o no estd hecho de un

material adecuado:

- La placa de induccién se apaga
automdticamente.

- Suena un pitido.

- Enla pantalla [11] aparece el mensaje de
error EO.
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Funcionamiento
NOTA:

Utilice sartenes y ollas adecuadas para una

mayor transferencia de calor.

B Utilice ollas y sartenes que se ajusten al
didmetro de la placa de cocciodn.

B Cada vez que se pulsa un botén suena un

pitido.

SN

Activar el modo Standby

B Coloque una olla o una sartén llena sobre la
zona de coccién [2].

B Conecte el enchufe | 1| a una toma de
corriente apropiada.
Suena un pitido.
Todos los indicadores del panel de control
se iluminan durante 1 segundo.
En la pantalla |11] aparece -L-.
El producto estd en modo Standby.

@ NOTA: Si la temperatura de la zona de
coccién | 2 | es superior a 60 °C, en la
pantalla [11] aparece -H-.

Encender el modo de seleccién de

programa
®  Mantenga pulsado (D [6] durante
2 segundos.

El indicador sobre (D se enciende.
En la pantalla [11] aparece ON.
Suena un pitido.
El producto estd ahora en el modo de
seleccién de programa.

B Seleccione un modo de coccién
(véase “Modo de coccién”).

® NOTA:
B Volver al modo Standby:
Pulse D [ 6]

B Sino se selecciona ningin modo de coccién
en un lapso de 30 segundos, el producto
cambia autométicamente al modo Standby.



@ Ajuste del nivel de potencia y A continuacién, en la pantalla (11| aparece

la temperatura alternadamente la potencia/temperatura
ajustada y el tiempo de coccién restante
hasta que haya transcurrido el tiempo
ajustado.

B Cambie los siguientes valores:
- Nivel de potencia (en pasos de 200 W
cada uno)
- Temperatura (en pasos de 20 °C cada
uno)

Pulse +[4] o -[18]. y llega a 0.

Suena un pitido 5 veces.

B El producto se apaga, una vez que el
temporizador ha terminado la cuenta atrds

Botén Potencia/Temperatura " Apagoar el producto antes de que el
Aumentar la pofencia/ {méx. 2000 W, temporizador termine su cuenta atrds y
+ ; ; 240 °C) llegue a O:
emperatura Pulse (O [6]
_ Disminuir la potencia/ (min. 200 W, B Reiniciar el temporizador:
temperatura 60 °C) Pulse B [17].

® Temporizador Temporizador de retardo

@ NOTA: Compruebe si puede utilizar

®© e

NOTA: Compruebe si puede utilizar el

el temporizador en el modo de coccién temporizador de retardo en el modo de
deseado: Véase la tabla “Modo de coccién” coccién deseado: Véase la tabla “Modo de
e
coccién

B Seleccione un modo de coccién adecuado |
o seleccione la funcién basica M [5] (véase ™ Mantenga pulsado (U [6] durante

“Modo de coccién”). 2 segundos. El indicador sobre (1) se

®  Cambie la pantalla entre °C[19]y enciende.

W : B Enla pantalla @ aparece ON.

Pulse M [5]. B Suena un pitido.

B |niciar temporizador: B Iniciar temporizador de retardo:

Pulse €D [17). Pulse @ [17].

B Ajuste bésico: H  Ajuste bésico:
30 minutos 30 minutos
®  Ajustar el temporizador: B Ajustar el temporizador de retardo:

- Pulse + 4] o = [18| para cambiar en - Pulse + | 4]0 = (18] para cambiar en
pasos de 1 minuto cada uno. pasos de 1 minuto cada uno.

- Mantenga pulsado + 4| o - [18] para - Mantenga pulsado +[4]0 - 18/ para
cambiar en pasos de 10 minutos cada cambiar en pasos de 10 minutos cada
uno. uno.

Botén Ajuste del temporizador Boté Ajustar el temporizador de
retardo

+ Aumentar el iempo  (mdx. 3 horas)

+ Aumentar el iempo  (mdx. 24 horas)

- Disminuir el tiempo (min. 1 minuto)
- Disminuir el tiempo ~ (min. 1 minuto)
B Activacién del temporizador ajustado: Pulse

de nuevo €5[17] o espere 5 segundos B Seleccione un modo de coccién adecuado
hasta que el temporizador se active (véase “Modo de coccién”).
automdticamente. El tiempo ajustado

parpadea 4 veces en la pantalla [11].
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B En cuanto el temporizador de retardo haya
terminado su cuenta atrds, se activa el modo
de cocciédn seleccionado.

Si no se efectia ninguna otra entrada, el
producto cambia al modo Standby después
de 2 horas de coccién como mdximo.

B Desactivar anticipadamente el temporizador
de retardo:

Pulse (D [6]

® Seguro para niios

Activar el seguro para nifios:

- Mantenga pulsado £1[16] durante
2 segundos.

- Elindicador sobre () se enciende.

B Desactivar el seguro para nifos:

- Mantenga pulsado (2 [16] durante
2 segundos.

- B se apaga.

@ NOTA:

5 Producto en modo Standby: Puede
activar el seguro para nifios cuando el
producto estd en modo Standby. Al hacerlo
se bloqueard el botén (D[6].

B Desactive el seguro para nifios para volver a
encender el producto.

B Producto encendido: Puede activar el
seguro para nifios al encender el producto.
El producto sigue funcionando segin los
Oltimos ajustes.

Puede apagar el producto pulsando () [6].
Todos los demds botones se bloquean hasta
que se desactive el seguro para nifios.

® Apagado del producto

Si un modo de coccién estd en
funcionamiento, el producto cambia al modo
Standby después de 2 horas como méximo,
si no se efectia ninguna otra entrada.

®  Cambiar de un modo de coccién al modo
Standby:

Pulse D [ 6]

Cuando el producto estd caliente, el
ventilador [21] funciona durante algunos
minutos para enfriar el producto.
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@® Modo de coccién

Seleccionar el modo de coccién: Pulse uno de los botones del panel de control [20]. El indicador del
modo de coccién seleccionado se ilumina.

‘ 0

%, @[ o

& &) < B & 5 &
Modo' Descripcion
O) Acelerar el proceso de coccién
Incremento de ™ El producto funciona a plena potencia durante 30 segundos y luego vuelve al
potencia nivel de potencia que tenia o a la temperatura o funcién anterior.
S Cocinar a alta temperatura
Freir ®  Cuando la temperatura de los ingredientes alcanza el nivel de temperatura

previsto por el modo seleccionado (la temperatura maxima de los distintos
modos es diferente), el producto cambia al modo de intervalo o detiene el
proceso de coccién.

=[9] Lleva los alimentos a ebullicién y luego los cocina a fuego lento.
Hervir ®  En cuanto los alimentos comienzan a hervir, el producto baja la potencia.
B Esto evita que los alimentos rebosen al hervir y los mantiene cerca del punto de
ebullicion.
& Calentamiento continuo con potencia moderada
Estofar B Esta funcién bésica, estofar, se utiliza a menudo para sopas, guisos, salsas y
estofados.
ﬁ Calentamiento continuo a una temperatura maxima de 60 °C
Leche B Especialmente adecuado para calentar leche.
®  Tiempo de calentamiento: 20 minutos
< El producto ajusta el nivel de potencia a la temperatura de los alimentos y al
Sopa tiempo de coccién.
¥ Sirve para cocinar y recalentar sopas.
La) El producto mantiene el nivel de potencia constante y alto.
Agua = Sirve para hervir agua
B Tiempo mdximo de calentamiento: 20 minutos
) Calentamiento continuo con calor moderado
Calentar B Sirve para recalentar y mantener calientes los alimentos sin quemarlos.

®  Tiempo y temperatura de calentamiento: 2 horas a 60 °C

La temperatura/potencia al ejecutar un programa puede ajustarse en cualquier momento dentro
del rango de potencia ajustable.
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Modo Ajuste basico Temp.! Potencia' Temporizador> Retardo® Observacion

M 2 h: 1000W  Si Si Si No  Para cambiar la
Funcién o pantalla [11] entre
bésica 2 h: 120 °C °c[19y w3}
Pulse M[5].
@ 2200 W durante 30's, No No No No
Incre- seguidamente volver al
mento de Ciuste anterior
potencia
i 30 min: 180 °C Si No Si No
Freir
=[9]  0-2min: 2000 W No Si Si No
Hervir Después de 2 min?
En total: 30 min
& 2 h: 600W  No No No Si
Estofar
B3 20 min: 60°C No No No Si En la pantalla [11]
Leche aparece 60 (Tem-
peratural)
< 0-2min: 1000W  No Si No Si Cuando la sopa
Sopa 2-15 min: 1600 W empieza a hervir
15-20 min: 1000 W en un lapso de
20-60 min: 400 W 3 a 20 minutos,
60-90 min: 200 W el producto pasa
automdticamente a
400 W. Este nivel
de potencia se
mantiene durante
un mdximo de
60 minutos.
Na) 20 min: 2000W  No Si Si No
Agua
@[5 2h 60°C  No No No Si Enla pantalla [11]
Calentar aparece 60 (Tem-

3Es posible ajustar la temperatura y la potencia en este modo (Si/No)?
En caso afirmativo: Pulse + |4 | o = 18| para ajustar.

3Es posible utilizar el temporizador en este modo (Si/No)2

3Es posible utilizar el temporizador de retardo en este modo (Si/No)?2
4. Temperatura < 95 °C: 2000 W; temperatura 2 95 °C: 1000 W
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® Pautas para cocinar

q . Tiempo
Comida Temperatura/Potencia  Peso (propuesta) (propuesta) Modo
Muslo y contramuslo 180 °C 300g 5. 7min 6 U“f.
de pollo Freir
Muslos de pollo ! 180 °C 300g 5-7min ¢ é;:
reir
Alitas de pollo ! 180 °C 300 g 5-7min © fr
Filete de pescado ! 180 °C 300g 3 min 6 GE;
I
Patatas fritas . 180 °C 300 g 5 min JF
congeladas Freir
Alimentos
precocinados [por 600 W 600-1000 g 5.8min 4 O
ejemplo, alimentos Hervir
enlatados)
Mariscos 2 Ajuste bésico 600-1000 g 30 min = @
Hervir
Vacuno 23 Ajuste bésico 500 g 120min 5 & 19
Estofar
Cordero 2 Ajuste basico 500¢g 120min 5 &
Estofar
Sopadeverduras  2®  Ajuste bésico 1000-1500 g 90 min  ® ?
opa
0
Sopa de pollo 2 Ajuste bésico 600 g 90 min  ® i

Ajuste bésico

N N

Precalentar el aceite a 180 °C durante unos 10 minutos.
Marinar con especias. Afiadir agua u otro liquido adecuado segin se desee.
Véase “Recetas”

Tenga en cuenta la informacién que aparece en el embalaje

Alimentos congelados: Afiadir 2 minutos de tiempo de coccién.

NOTA: Compruebe regularmente el estado de los ingredientes hasta que estén cocidos o hayan

alcanzado el grado de dorado deseado. El tiempo de coccién requerido puede ser mds corto o

més largo que el indicado en las recetas o en la tabla de coccién.
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@® Recetas
@® Estofar

Carne de vacuno al vino tinto
[ ]

mnx2-3

Ingredientes

500¢g Carne de vacuno (costillas
deshuesadas, picadas)

1,5 cdta.  Sal

0,5 cdta.  Pimienta negra, molida

2 cda. Aceite de cocina

1 Cebolla (cortada en dados)

2 Zanahorias (cortadas en dados)

100 g Setas (picadas)

300ml  Vino tinto

500 ml  Caldo de pollo

1 cdta.  Albahaca seca

Preparacién

B Marine la carne de vacuno en un recipiente

con sal y pimienta. Dejarla marinando en la
nevera durante 20 minutos.

Afada 2 cucharadas de aceite de cocina

a la olla. Precaliente la placa de induccién
con un nivel de potencia de 1600 W
(véase “Ajuste del nivel de potencia y la
temperatura”).

Aradir la carne de vacuno y saltearla hasta
que esté ligeramente dorada. Pasarla a un
plato.

Afadir la cebolla, las zanahorias y las setas
a la olla. Remover durante 5 minutos.
Afadir el vino finto, el caldo de pollo, la
carne de vacuno cocida y la albahaca.
Pulse &~ para cambiar al modo “Estofar”
(véase “Modo de coccién”). Cocinar
durante 2 horas. Remover regularmente.

@® Hervir

Risotto de pollo y setas
[ ]

mnx2-3

Ingredientes

400 g Filetes de pechuga de pollo sin piel
(cortados en dados)

1,5 cdta.  Sal

0,5 cdta.  Pimienta negra, molida
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2 cda. Aceite de cocina

50¢g Mantequilla

2 dientes  Ajo (picado)

1 Cebolla (cortada en dados)
200 g Setas (picadas)

T cdta. Albahaca seca

250 ¢g Arroz para risotto

150 ml  Vino blanco

1 litro Caldo de pollo

759 Queso parmesano, finamente rallado
Preparacién

B Marine el pollo en un recipiente con sal

y pimienta. Dejarlo marinando durante

15 minutos.

Afada 2 cucharadas de aceite de cocina

a la olla. Precaliente la placa de induccién
con un nivel de potencia de 1400 W
(véase “Ajuste del nivel de potencia y la
temperatura”).

Afadir el pollo y saltearlo hasta que esté
ligeramente dorado. Pasarlo a un plato.
Afadir la mitad de la mantequilla a la olla.
Agregar el ajo, la cebollq, las setas y la
albahaca. Remueva regularmente durante

5 minutos o hasta que la cebolla esté blanda
y las setas estén ligeramente doradas.
Afada el arroz y el vino blanco. Remueva
hasta que el liquido se reduzca a la mitad.
Aradir la mitad del caldo de pollo. Remover
regularmente.

Pulse & para cambiar al modo “Hervir”
(véase “Modo de coccién”). Cocinar
durante 15 minutos.

Si es necesario, afiadir un poco de agua.
Afadir el pollo y la segunda mitad del caldo
de pollo. Remover regularmente.

Cocinar durante 13 minutos.

Cuando el arroz esté cocido, afadir

el queso parmesano y el resto de la
mantequilla removiéndolos.



® Freir

Pollo frito japonés
- x4-6
Ingredientes

1200g  Muslo y contramuslo de pollo
(cortado en dados)

3 cda. Vino de arroz

3cdta.  Azicar

6 cda. Salsa de soja

3 cda. Jengibre (picado)

3 dientes  Ajo (picado)

2 Huevos

120 ¢ Fécula de maiz

1 litro Aceite de cocina (La cantidad puede
variar segin el tamafio de la olla.
El aceite de cocina debe cubrir el
pollo.)

Preparacion

B Marinar el pollo en un recipiente con vino

de arroz, azicar, salsa de soja, jengibre y
ajo. Dejarlo marinando en la nevera durante
al menos 15 minutos.

Afadir el huevo y la fécula de maiz al pollo.
Mezclar bien.

Verter el aceite de cocina en una olla.
Ajustar la placa de induccién a 180 °C

y calentarla durante aprox. 10 minutos
(véase “Ajuste del nivel de potencia y la
temperatura”).

Pulse <# para cambiar al modo “Freir”
(véase “Modo de coccién”).

Sumergir el pollo con cuidado en el aceite
de cocina. Freir el pollo de 5 a 7 minutos
hasta que esté bien dorado (afiadir al
mismo tiempo un méximo de 300 g de pollo
cortado en dados a la olla).

Para evitar que se derrame el aceite de
cocina, saque el pollo del aceite de cocina
lentamente con mucho cuidado utilizando
una espumadera o unas pinzas.

® Sopa

Sopa de patata
o x 3-4
Ingredientes

750¢g Patatas (cortadas en dados)

3 Salchichas de Frankfurt (cortadas en
dados)

150¢g Apionabo (cortado en dados)

1 Puerros, aprox. 250 g (cortados en
rodajas)

2 Cebollas blancas, aprox. 150 g
(cortadas en aros)

3 Zanahorias, aprox. 250 g (cortadas
en dados)

1 litro Caldo de pollo

1 cdta.  Mejorana

1 Hoja de laurel

30g Pereiil (picado)

1 cda. Aceite de cocina

1 pizca  Sal

1 pizca  Pimienta

Preparacién

B Precaliente la placa de induccién con un

nivel de potencia de 1600 W (véase “Ajuste
del nivel de potencia y la temperatura”).
Afada el aceite de cocina a una olla
grande.

Anadir las cebollas y saltearlas hasta que
empiecen a dorarse (aprox. 5 minutos).
Afadir la mejorana, las patatas, los puerros,
las zanahorias, las salchichas, el pereijil

y el apionabo a la olla y saltearlos otros

2 minutos con las cebollas.

Verter el caldo de pollo y agregar la hoja
de laurel.

Cubra la olla con una tapa y pulse <= para
cambiar al modo “Sopa” (véase “Modo de
coccién”).

Cocinar durante 90 minutos.

Remover la sopa de vez en cuando.
Condimentar con sal y pimienta.
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® Limpieza y cuidado

/A iPELIGRO! jRiesgo de descarga
eléctrical Antes de la limpieza: Desconecte
siempre el producto del suministro de
corriente.

/\ iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie primero.

/\ {ADVERTENCIA! No sumerja las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

No deje que el agua u ofros liquidos
penetren en el interior del producto.

A\ ATENCION! Para limpiar el producto,
no utilice productos de limpieza abrasivos
o agresivos, cepillos duros u objetos
puntiagudos. De lo contrario, existe el riesgo
de que ocurran dafios materiales.

B Limpie la carcasa con un pafo ligeramente
humedecido. En su caso, utilice un poco de
detergente.

B Limpie regularmente la zona de coccidn
y el panel de control |20 con un detergente
suave.

B A continuacién, pésele un pafio humedecido
sélo con agua limpia para eliminar cualquier
residuo de detergente.

B No utilice ningdn spray de limpieza ni
ningdn otro producto de limpieza agresivo,
ya que pueden provocar manchas o rayas, o
enturbiar la superficie.

B Después de la limpieza: Deje que el
producto se seque.
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® Subsanacion de problemas

Problema

La placa de induccién
portdtil no se
enciende.

Causa
El enchufe [1] no esta
conectado.

El seguro para nifios estd
activado.

Subsanacién
Conecte el enchufe | 1 | a una toma de
corriente apropiada.

Desactive el seguro para nifios (véase
“Seguro para nifios”).

La zona de coccién

no calienta.

Los utensilios de cocina
no son adecuados para la
induccién.

Utilice Gnicamente utensilios de cocina
adecuados para la induccién.

En la pantalla

aparece EO.

No se ha colocado ningdn
utensilio de cocina en la

zona de coccién [2].

Los utensilios de cocina

no son adecuados para la
induccién.

Los utensilios de cocina
son demasiado pequefios
o no estdn centrados en la

zona de coccién [2].

Coloque un utensilio de cocina en la zona

de coccisn [2].

Utilice Gnicamente utensilios de cocina
adecuados para la induccién.

Utilice Gnicamente utensilios de cocina con
un didmetro de base de entre 10y 22 cm
y coléquelos en el centro de la zona de

coccién .

En la pantalla [11]
aparece E1, E2, E3

o E4.

Error técnico

Péngase en contacto con nuestra linea de
atencién telefénica (véase “Garantia”).

En la pantalla [11]

aparece E5.

En la pantalla

aparece E6.

Proteccién contra el
sobrecalentamiento de la

zona de coccién

Proteccién contra el
sobrecalentamiento del
producto

Espere hasta que el producto se haya
enfriado.

Si la temperatura desciende, mantenga
pulsado (D [6] durante 2 segundos para
reiniciar el producto.
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@® Almacenamiento
& iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras!

No guarde el producto inmediatamente
después de haberlo utilizado. Deje que el
producto se enfrie primero.

B Antes de guardarlo: Limpie el producto.

B Guarde el producto en su embalaje original
siempre que no esté en uso.

B Conserve el producto en un lugar seco fuera
del alcance de los nifios.

B No guarde el producto en posicién vertical.
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® Eliminacion

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

I\,
&

1

Tenga en cuenta el distintivo del
embalaje para la separacién de
residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y ndmeros (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos /
20-22: papel y cartén / 80-98:
materiales compuestos.

El producto y el material de embalaje
son reciclables. Separe los materiales
para un mejor tratamiento de los
residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para
Francia.

Para obtener informacién sobre las
posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o
ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea util.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.



@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente
siguiendo exigentes normas de calidad y ha
sido probado antes de su entrega. En caso

de defecto del producto, usted tiene derechos
legales frente al vendedor del mismo. Nuestra
garantia (abajo indicada) no supone una
restriccion de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de

3 afios desde la fecha de compra. El plazo

de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el
justificante de compra original. Este documento
se requerird como prueba de que se realizé la
compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha
de compra se produce un fallo de material o
fabricacién en este producto, repararemos el
producto o lo sustituiremos gratuitamente por
un producto nuevo (segln nuestra eleccién). La
garantia quedard anulada si el producto resulta
dafiado o es utilizado o mantenido de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales

o de fabricacién. Esta garantia no cubre
aquellos componentes del producto sometidos
a un desgaste normal y que, por ello,

puedan considerarse piezas de desgaste

(por €. las pilas). Tampoco cubre dafios de
componentes fragiles como, por ejemplo, los
interruptores, baterias y piezas de cristal.

® Tramitacion de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 384073_2107) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuando
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Anvendte advarselssaetninger og symboler
| denne betjeningsvejledning og p& emballagen anvendes felgende advarselssymboler:

FARE! Dette symbol, sammen med
signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med hgj risikofaktor, som,
hvis den ikke afveerges, kan medfere
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

Forbraendingsrisiko! Varme overflader,
mé& ikke bergres!

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke
afvaerges, kan medfare alvorlige
kvaestelser eller dgdsfald.

A Forsigtig, varm overflade!

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen A Fare - Risiko for elektrisk sted!

med signalordet “Forsigtig”, betegner
en faresituation med lav risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere mindre eller moderate
kvaestelser.

Dette symbol markerer at de anvendte
materialer er sikre for kontakt

med levnedsmidler og modsvarer
europaeiske direktiver.

OBS! Dette symbol, sammen med
signalordet “Obs”, betyder fare for
tingskader.

Anvend kun produktet indenders i tarre
lokaler.

BEMARK: Dette symbol, sammen
med signalordet “Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

Symbol for et produkt i
beskyttelsesklasse Il

Vekselstram/-spaending

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gaeldende EU-
direktiver.

Hertz (netfrekvens)

Watt
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INDUKTIONSKOGEPLADE

©® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hej
kvalitet. Brugerveijledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig inden
ibrugtagning of produktet fortrolig med alle
betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun
produktet som beskrevet og il de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil redjemand.

@ Tilsigtet anvendelse

Dette produkt er beregnet til opvarmning og
tilberedning af fedevarer. Produktet mé ikke
anvendes til andre formal.

Produktet er kun beregnet til anvendelse i
private husholdninger og ikke til medicinske eller
kommercielle formal.

Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som fglge af forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele

er funktionsdygtige. Fer anvendelse skal al
emballage fjernes.

1 Induktionskogeplade
1 Betjeningsvejledning
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@ Beskrivelse af delene

Inden lzesning foldes siden med tegningerne ud.
Ger dig fortrolig med alle produktets funktioner.
(Fig. A)

Netledning med netstik

Kogezone

W  Effekttrinsdisplay (i Watt) med visning

+ Knap
(Dgning af veerdi)

M Knap

(Grundfunktion)
Iy Tast med visnin

Izl © (til /fra) °

Q Tost med visning
(Boost)

& Tast med visning
(Friture)

[9] £ Tast med visning
(Kogning)

L Tast med visning
(Grydestegning)

Display

Tast med visning
(Meelk)

% Tast med visning
(Suppe)

A Tast med visning
(Vand)

Tast med visning
(Opvarmning)

=

]

Tast med visning
(Barnesikring)

S

Tast med visning
(Timer/forsinkelsestimer)

=]

= Knap
(Reduktion af vaerdi)

°C Temperaturdisplay med visning

Betjeningsfelt

R][E][=]

1 Ventilator



® Tekniske data
Indgangsspaending:

Effektforbrug:

Maks. diameter for bund pé& kogeudstyret:

Min. diameter p& bund pé& kogeudstyret:

Beskyttelsesklasse:

® Energiforbrug

220-240 V~,

50-60 Hz
2200 W
22 cm
10 cm

I/l

(testet iht. forordning (EU) nr. 66/2014, tilleeg |, afsnit 2 og 2.2)

Modellens identifikationskode

Symbol

Veerdi
HGO07975

Enhed

Kogepladetype

Elektrisk

Antal kogezoner og/eller
kogeflader

Opvarmningsteknik
(induktionskogezoner og
-kogeflader, keramiske
kogezoner, kogeplader)

Induktion

For cirkelformede kogezoner
eller flader: Diameter af den
effektive overflade for hver
elekirisk opvarmede kogezone
med 5 mm ngjagtighed.

22,0

cm

For ikke-cirkelformede
kogezoner eller flader: Leengde
og bredde af den effektive

N/A

cm

overflade for hver elektrisk
opvarmede kogezone og hver
elektrisk opvarmede kogeflade
med 5 mm ngjagtighed.

N/A

cm

Energiforbrug pr. kogezone eller

flade pr. kg

ECeledric cooking

187,5

Wh/kg

Energiforbrug for kogeplade
pr. kg

ECeIsdric hob

187,5

Wh/kg
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Yderligere information for reduktion
af miljgbelastning/energiforbrug ved
madlavning:

Hold stremforbruget s& lavt som muligt: Indstil
kun temperatur/effekt p& det pékraevede niveau.
Tilpas/reducer respektivt ved tilberedning af
madvarer. Benyt s& vidt muligt gryder og pander
med l&g.

A Sikkerhedsanvisninger

FOR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED

ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQOLGE!

Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret!

Leveranderen pdtager sig

intet ansvar for falgeskader!
Leverandgren patager sig

intet ansvar for ting- eller
personskader, der opstar som
felge af forkert anvendelse, eller
hvis sikkerhedsanvisningerne ikke
felges!
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Born og personer med
handicap

A\ ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER
FOR SMABGRN OG
BORN!

Barn ma ikke efterlades med
emballagen uden opsyn.
Emballagen udger en
kvaelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
raekkevidde.

Produktet kan anvendes af
barn over 8 &r og personer
med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller mangel pé erfaring og
viden, hvis de er under opsyn
eller modtager instruktioner

i forhold til sikker brug af
produktet, og hvis de har
forstaet hvilke farer der er.
Barn mé ikke lege med
produktet.



Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under
opsyn.

Barn under 8 ér skal holdes
pé afstand af produkt og
netledning.

Tilsigtet anvendelse

/\ ADVARSEL! Enhver
vautoriseret brug kan medfare
kvaestelser. Anvend kun
produktet i henhold til denne
vejledning. Forsag ikke at
endre produktet pd nogen
mé&de.

A\ ADVARSEL!
Forbrzendingsrisiko!
Genstande af metal, som f.eks.
kniv, gaffel, ske og lag, ma ikke
anbringes pd kogepladen, da
de kan opvarmes.

A\ ADVARSEL!
Forbrzendingsrisiko!
Produktet bliver varmt under
brug. Rer ikke ved produktet
under og umiddelbart efter
anvendelse.

Elektrisk sikkerhed

A FARE! Risiko for
elektriske stad! Forsag ikke
at reparere produktet selv. Ved
funktionsfejl skal reparationer
udferes af kvalificerede
medarbejdere.

/\ ADVARSEL! Risiko for
elektriske sted! Produktet
mé& aldrig nedsaenkes i vand
eller andre vaesker. Hold aldrig
produktet under rindende
vand.

A\ ADVARSEL! Risiko for
elekiriske sted! Hvis
overfladen er skadet, skal
apparatet slukkes, for at undga
risiko for elektrisk stad.

/\ ADVARSEL! Risiko
for elektriske stod!
Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet
fra netspaendingen, og ret
henvendelse til forhandleren,
hvis det er beskadiget.
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® Produktet mé ikke anvendes,

hvis det har veeret tabt eller
udviser synlige skader.

For produktet tilsluttes
netspaendingen, skal det
kontrolleres, at spaending

og netfrekvens er i
overensstemmelse med de
data om stremforsyning, der er
anfert p& produktets typeskilt.
Kontrollér jevnligt netstik

og netledning for skader.
Hvis produktets netledning

er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten eller
dennes kundeservice eller en
tilsvarende kvalificeret person
for at undgé farer.

Beskyt netledningen mod
skader. Lad den ikke haenge
over skarpe kanter, og

knaek eller baj den ikke.
Netledningen skal holdes vaek
fra varme overflader og dben

ild.
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Betjening

M Produktet mé ikke flyttes, nér
det eri brug.

B Anbring ikke produktet pé
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet p& en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

W Tildaek ikke produktet under
brugen eller lige efter brugen,
ndr det stadig er varmt.

W Veer opmaerksom pd, at
netledning ikke kommer i
kontakt med kogezonen.

® Anvendelse af
forleengerledninger anbefales
ikke.

® Anbring netledningen s& ingen
kan snuble over den, og at den
ikke kan blive beskadiget.

W Dette produkt er ikke beregnet
til at blive styret med et
kontaktur eller et separat
fiernstyringssystem.



M Veer ved brug af produktet
opmaerksom pd&, at der ikke
befinder sig let anteendelige
materialer i nserheden of
produktet (f.eks. viskestykker,

grydelapper).

Rengoring og opbevaring

/A ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra netforsyningen,
for det rengeres, eller nar det
ikke er i brug.

® Opbevar ikke det varme
produkt i et skab eller i
emballagen.

W Traek i netstikket og ikke i
netledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

W Beskyt produktet, netledningen
og netstikket mod stav, direkte
sol, vanddrdber og -staenk.

® Opbevar produktet pd et
keligt, tert sted, beskyttet
mod fugt og uden for barns

raekkevidde.

W Beskyt produktet mod varme.

Anbring ikke produktet i
naerheden af dben ild eller
varmekilder som ovne eller
varmeovne.

AFare ved

elektromagnetiske
felter! Medicinske apparater
(pacemaker, hereapparat
m.m.) kan pdvirkes og skades
af elektromagnetiske felter.
Hvis du har en pacemaker,

en implanteret defibrillator
eller et andet implanteret
metallisk eller elektronisk
apparat, kan dette pavirkes

af de elektromagnetiske

felter og medfare elektrisk
sted, forbraending, elekiriske
fejl eller ded. Observer den

af apparatproducenten
anbefalede sikkerhedsafstand.
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@ For forste ibrugtagning

B Fjern emballagen.
B Renger produktet (se “Rengering og pleje”).

@® Montering af produkt

B Anbring produktet p& en plan overflade med
tilstraekkelig plads il ventilation.

B Der skal vaere et frirum p& mindst 10 cm
mellem produktet og de tilgreensende vaegge
(inkl. side- og bagveeg).

@ Egnet kogeudstyret

Benyt kun ferromagnetisk kogeudstyr der er
egnet til induktionskogeplader. Kogeudstyret
skal veere meerket til dette ved kebet.
Kogeudstyret af ikke-magnetiske metaller
(f.eks. aluminium og kobber) og andre
materialer (f.eks. keramik, porceleen, glas) er
ikke egnet.
B Kogeudstyret skal sté fladt pé
induktionspladen.
B Kogeudstyret skal have en diameter p& 10 til
22 cm.

@ BEMARK: Hvis kogeudstyret ikke har den
rette diameter eller er fremstillet af uegnet
materiale:

- Induktionspladen slukker automatisk.
- Der lyder en advarselstone.

- Display [11] viser en fejimelding EO.
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Betjening

BEMARK:

Benyt de egnede pander og gryder for

bedste varmeoverforsel.

B Benyt gryder og pander der passer fil
diameteren pé kogezonen.

B Der lyder et signal hver gang der trykkes pa

en tast.

SN

Aktivering af standby tilstand

B Anbring en fyldt gryde eller pande p&
kogezonen [2].

B Tilslut netstikket | 1 |til en egnet stikkontakt.
Der lyder en advarselstone.
Alle visninger pé betieningsfeltet |20] lyser i
1 sekund.
Display |11] viser =L-.
Produktet er i standby tilstand.

@ BEMZARK: Nar temperaturen pé
kogezonen | 2| er over 60 °C, viser

display [11]-H-.

Aktivering af programvalg
B Hold () @ i 2 sekunder.
Visning lyser pa ().
Display [11] viser ON.
Der lyder en advarselstone.
Produktet er i programvalg tilstand.
B Valg en kogefunktion (se “Kogefunktion”).

® BEMARK:

B Tilbage fil Standby filstand:
Tryk pa O (6]

B Hvis ingen kogefunktion vaelges i
30 sekunder, skifter produktet til standby
tilstand.



@ Indstilling af effekttrin og
temperatur

H  Skift de felgende veerdier:
- Effekttrin (i trin p& 200 W)
- Temperatur (i trin p& 20- °C)

Tryk p& + [4] eller = [18].

Knap Effekt/Temperatur

@gning af effekt/ (max. 2000 W,
* temperatur 240 °C)

Reduktion af (min. 200 W,
effekt/temperatur 60 °C)

® Timer

@ BEMARK: Kontroller om du kan benytte
timer i den enskede kogefunktion, se tabel
"Kogefunktion”

B Valg en egnet tilberedningsfunktion
eller vaelg grundfunktionen M | 5| (se
"Tilberedningsfunktion”).

m  Skift of display [11] °€[19] og W[3]
Tryk M[5].

B Start timer:

Tryk pé @ N7

B Grundindstilling:
30 minutter

B Tilpas timer:

- Tryk + [4] eller = [18], for skift i trin p&

1 minut.

- Hold + | 4 | eller = 18] nedtrykket for skift i

trin p& 10 minutter.

Knap Indstilling af timer
+ Dgning af tid (maks. 3 timer)

- Reduktion af tid ~ (min. 1 minut)

B Aktiver den indstillede timer: Tryk igen
@ eller vent 5 sekunder, il timer

aktiveres automatisk. Den indstillede tid

blinker 4x p& display [11].

®© e

Herefter skifter display [11] mellem
indstillede effekt/temperatur og resterende
tilberedningstid, til den indstillede tid er
afviklet.

Nar timer er p& 0, slukker produktet.

Der lyder en alarmtone 5x.

Produktet slukker, inden timer er p& O:
Tryk pa (D [6].

Indstil timer igen:

Tryk p& ©© (7.

Forsinkelsestimer

BEMARK: Kontroller at forsinkelsestimer
kan bruges i den @nskede kogefunktion: se
tabel “Kogefunktion”

Hold () [6]i 2 sekunder. Visning lyser pé&
O

Display [11] viser ON.
Der lyder en advarselstone.
Start af forsinkelsestimer:
Tryk pé el
Grundindstilling:
30 minutter
Tilpasning af forsinkelsestimer:
- Tryk + [4] eller = [18], for skift i trin pé&
1 minut.
- Hold + |4 | eller = 18] nedtrykket for skift i

trin pad 10 minutter.

Knap Indstilling af forsinkelsestimer

+ @gning aof tid (maks. 24 timer)

- Reduktion af tid ~ (min. T minut)

Veelg den egnede kogefunktion (se
"Kogefunktion”).

Nar forsinkelsestimer har talt ned, startes den
valgte kogefunktion.
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Hvis der ikke sker yderligere indtastning,
skifter produktet senest effer 2 timers kogning
til standby tilstand.

B Deaktivering af forsinkelsestimer for tid:
Tryk pa O (6]

® Bornesikring

Aktivering af bgrnesikring:

- Tryk og hold nede p& 21[16]i 2 sekunder.
- Visning lyser pa .

B Deaktivering af barnesikring:

- Tryk og hold nede p& (2114 i 2 sekunder.
- 6 slukker.

@® BEMARK:

B Produkt i standby tilstand:
Bornesikring kan aktiveres, nér produktet er i
standby filstand. Herved blokeres tast (D [6].

B Deaktiver barnesikring for fortsat brug af
produktet.

® Produktet er aktiveret: Barnesikring
kan aktiveres, nér produktet er teendt.
Produktet fortsaetter ved den seneste
indstilling.

Produktet kan slukkes ved tryk pa (D[6].
Alle andre taster er blokeret, til barnesikring
deaktiveres.

® Frakobling af produktet

Hvis en kogefunktion er i drift, skifter
produktetefter senest 2 timer til standby
tilstand, hvis der ikke sker yderligere
indtastning.

m  Skift fra kogefunktion il standby filstand:

Tryk pa (D [6].

Nér produktet er varmt, kerer ventilatoren
videre i nogle minutter for kgling of
produktet.
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® Kogefunktion
Valg af kogefunktion: Tryk p& en tast p& betjeningsfeltet [20]. Valgte kogefunktion er indikeret.

) \a) < 8 <= S HF Q
Tilstand ' Beskrivelse
@ Accelereret tilberedning
Boost B Produktet kerer i 30 sekunder med fuld effekt og skifter herefter tilbage fil
forrige effekttrin, temperatur eller funktion.
s Tilberedning ved hej temperatur
Friture B N&r temperaturen pé& ingredienser har ndet det respektive temperaturtrin

for valgte funktion (den hgjeste temperatur afviger efter funktionen), skifter
produktet til intervaldrift eller stopper tilberedningen.

=[9] Bringer madvarerne til kogning og fastholder kogningen.
Kogning B Né&r madvarerne koger, saenker produktet effekten.
B Dette beskytter madvarerne mod overkogning og holder dem i naerheden af
kogepunktet.
& Kontinuerlig opvarmning med moderat effekt

Grydestegning ™ Denne grundfunktion, grydestegning, anvendes ofte til supper, gryderetter,
sovse og stegeretter.

I} Kontinuerlig opvarmning ved en maksimal temperatur p& 60 °C
Maelk B Specielt egnet til opvarmning af maelk.
= Opvarmningstid: 20 minutter
< Produktet tilpasser effekttrin til temperatur p& madvarerne og tilberedningstiden.
Suppe B Egner sig bade il tilberedning og til opvarmning af supper.
L) Produktet holder effekttrinet konstant og heit.
Vand = Egnet til kogning of vand
®  Maksimal opvarmningstid: 20 minutter
] Kontinuerlig opvarmning med moderat varme
Opvarmning H  Egnet fil opvarmning og varmholdelse af madvarer, uden at de braender pé.

B Opvarmningstid og temperatur: 2 timer ved 60 °C
. Temperatur/effekt ved afvikling of et program kan pé ethvert tidspunkt tilpasses indenfor
effektomfanget.
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Funktion Grundindstilling Temp.' Effeki' Timer? Forsinkelse* Bemaerkning

M 2+ 1000W  Ja Ja Ja Nej Skift of display
Grundfunktion  eller °C19/og W (3]
2t 120 °C Tryk M[5].
@ 3052200 W, hereffer  Nej  Nej  Nej Nej
Boost tilbage til forrige
indstilling
s 30 min: 180 °C  Ja Nej Ja Nej
Friture
=[9] 0-2 min: 2000 W Nej Ja Ja Nej
Kogning Efter 2 min*
Samlet: 30 min
< [10] 2t 600W Nej  Nej Nej Ja
Grydestegning
3 20 min: 60°C Nej Nej Nej Ja Display [11] viser
Maelk 60 (Temperatur)
< 0-2min:  1T000W  Nej Ja Nej Ja Nar suppen
Suppe 2-15min: 1600 W begynder at
1520 min: 1000 W koge inden for
20-60 min: 400 W 3 hl 20 minuffer,
6090 min: 200 W skifter pr'oclu.ktet
automatisk til
400 W. Dette
effekitrin beholdes
maksimalt
60 minutter.
L) 20 min: 2000 W Nej Ja Ja Nej
Vand
® 2t 60°C  Nej Nej Nej Ja Display [11] viser
Opvarmning 60 (Temperatur).

. Er der mulighed for tilpasning af temperatur og effekt i denne funktion (Ja/Nej)2
Hvis ja: Tryk + 4] eller = 18| for indstilling.

Er timer tilgaengelig i denne funktion (Ja/Nej)2

Er forsinkelsestimer tilgaengelig i denne funktion (Ja/Nej)?

4 Temperatur < 95 °C: 2000 W; Temperatur =2 95 °C: 1000 W
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@ Retningslinjer for tilberedning

Ret Temperatur/effekt  Veegt (forslag) Tid (forslag) Funktion
Kyllingelar ! 180 °C 300¢g 5-7min ¢ g—
Friture
&
Kyllingekell ! 180 °C 300 5-7 mi 6 U
yllingekelle g min Friture
Kyllingevinger ! 180 °C 300¢g 5-7 min ¢ @d:
Friture
Fiskefilet ' 180 °C 300 g 3mn ¢ =
Friture
Frosne pommes frites ! 180 °C 300g 5 min &:
Friture
Forkogte madvarer &[]
(f.eks. madvarer fra 600 W 600-1000 g 58 min 46 Koani
konserves) ogning
Skaldyr 2 Grundindstilling 600-1000 g 30 min S @
Kogning
Okseked 23 Grundindstilling 500¢g 120 min 5 =
Grydestegning
Lam 2 Grundindstilling 500 g 120 min 3 =L
Grydestegning
o
Grantsagssuppe 23 Grundindstilling 1000-1500 g 90 min  * zp
Hensekedssuppe 2 Grundindstilling 600 g 90 min  ® =
Suppe
. Opvarm olien ved 180 °Cii cirka 10 minutter.
2. Tilszet krydderier. Tilseet vand eller andre egnede vaesker (efter behov).
3. Se "Opskrifter”
4. Bemaerk informationen p& emballagen
5. Grundindstilling
6.

Dybfrost: Tilfaj 2 min. tilberedningstid.

@ BEMZARK: Kontroller ingredienserne regelmaessigt, fil de er mere eller har naet den enskede
bruningsgrad. Den pékraevede tilberedningstid kan vaere kortere eller leengere end det angivne i

opskrifter/tabel.
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@ Opskrifter
® Grydestegning

Oksekeod i redvin

- x2-3

Ingredienser

500¢g Oksekad (hakket, uden ben)
1,5 tsk. Salt

0,5 tsk. Sort peber, friskmalet

2 spsk. Madolie

1 Lag (i terninger)

2 Gulergdder (i terninger)
100 g Champignon (hakket)
300 ml Redvin

500 ml Hansekadsbouillon

1 tsk. Basilikum, terret
Tilberedning

B Oksekedet krydres i en skal med salt og

peber. Anbring det 20 min. i keleskabet.

B Tilsaset 2 spiseskefulde madolie i gryden.

Opvarm induktionskogefeltet p& effekttrin

1600 W (se “Indstilling af effekttrin og

temperatur”).

B Tilseet okseked og brun det let. Heeld kedet

pé& en tallerken.

B Tilseet log, guleredder og champignon i
gryden. Omrares i 5 minutter.

B Tilszet redvin, hensekadsbouillon,
brunet okseked og basilikum. Tryk -
Jfor skift til funktion "Grydestegning”
(se "Kogefunktion”). Steg i 2 minutter.
Omrgres regelmaessigt.

® Kogning
Honsekods- og champignonrisotto
- x2-3

Ingredienser

400 g Kyllingebryst, uden skind
(i terninger)

1,5 tsk. Salt

0,5 tsk. Sort peber, friskmalet

2 spsk. Madolie

180 DK

50g Smer
2 fed Hvidleg (hakket)

1

Lag (i terninger)

200 g Champignon (hakket)

1 tsk. Basilikum, terret

250 ¢g Risottoris

150 ml Hvidvin

11 Hensekadsbouillon

759 Parmesan, fint revet
Tilberedning

B Kylling krydres i en ské&l med salt og peber.

Stil til side i 15 minutter.

Tilsset 2 spiseskefulde madolie i gryden.
Opvarm induktionskogefeltet p& effekttrin
1400 W (se “Indstilling af effekttrin og
temperatur”).

Tilsaet kylling og brun den let. Anbring pé en
tallerken.

Halvdelen af smerret kommes i gryden.
Hvidleg, leg, champignon og basilikum
tilssettes. Omrores regelmaessigt i 5 minutter
eller fil lag er blade og champignon er let
brune.

Tilszet ris og hvidvin. Rer fil vaesken er
reduceret til det halve.

Tilseet halvdelen af hensekedsbouillon.
Omrgres regelmaessigt.

Tryk €5, for skift til funktion “Grydestegning”
(se "Kogefunktioner”). Koges i 15 minutter.
Tilszet vand efter behov.

Kylling og den anden halvdel of
hensekedsbouillon tilsaettes. Omreres
regelmaessigt.

Koges i 13 minutter.

N@r risen er mer, tilsaettes parmesan og
resten af smerret under omraring.



@® Friture

Japansk stegt kylling

- x 46

Ingredienser

1200 g Kyllingebryst (i terninger)

3 spsk. Risvin

3 tsk. Sukker

6 spsk. Sojasauce

3 spsk. Ingefaer (hakket)

3 fed Hvidleg (hakket)

2 Ag

120 ¢ Stivelse

11 Madolie (maengden kan variere
efter grydens sterrelse. Madolien
skal daekke kyllingekadet)

Tilberedning

B Kylling marineres i en sk&l med risvin, sukker,

sojasauce, ingefeer og hvidleg. Anbringes i
keleskabet i mindst 15 minutter.

&g og stivelse tilszettes til kyllingen. Blandes
godt.

Madolie haldes i en gryde.
Induktionskogefeltet stilles p& 180 °C og
opvarmes ca.10 minutter (se “Indstilling of
effekitrin og temperatur”).

Tryk &£, for skift til funktion “Friture” (se
"Kogefunktion”).

Seenk forsigtigt kylling ned i madolien.
Kylling brunes 5 til 7 minutter (maks. 300 g
kyllingeterninger i gryden ad gangen).

For at undgé oliesteenk, laftes kylling meget
forsigtigt og langsomt op af olien med en
hulske eller en tang.

® Suppe

Kartoffelsuppe
o x 3-4
Ingredienser

750 g

3

150¢g

1
2

3

11
1 tsk.

1

30¢g

1 spsk.

1 knivspids
1 knivspids

Kartofler (i terninger)
Frankfurter pelser (i terninger)
Knoldselleri (i terninger)

Porre, ca. 250 g (skéret i skiver)
Hvide lag, ca. 150 g (skaret i
ringe)

Guleredder, ca. 250 g (i terninger)
Hensekadsbouillon

Merian

Laurbaer

Persille (hakket)

Madolie

Salt

Peber

Tilberedning

Opvarm induktionskogefeltet pa effekttrin
1600 W (se “Indstilling af effekttrin og
temperatur”).

Tilsaet madolie i en stor gryde.

Tilsaet log og steg dem, til de begynder at
blive brune (ca.5 minutter).

Merian, kartofler, porre, guleredder, pelse,
persille og knoldselleri kommes i gryden og
steges 2 minutter med legene.

Tilsaet hansekadsbouillon og laurbeer.

Leeg et lag pé gryden og tryk <=, for skift til
funktion “Suppe” (se "Kogefunktion”).
Koges i 90 minutter.

Rer regelmaessigt i suppen.

Tilsmag med salt og peber.
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@ Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! Risiko for elektriske stod!
For rengaring: Afbryd altid produktet fra
stikkontakten.

/) FARE! Forbraendingsrisiko! Produktet
md& ikke rengeres umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele farst.

/\ ADVARSEL! Produktets elekiriske dele mé
aldrig nedseenkes i vand eller andre veesker.
Hold aldrig produktet under rindende vand.
Vand eller andre vaesker mé& aldrig treenge
ind i produktets indvendige dele.

/A OBS! Anvend ingen skuremidler, aggressive
rengeringsmidler, h&rde barster eller spidse
genstande fil rengering af produktet. Ellers er
der fare for materielle skader.

B Renger kabinettet med en let fugtig klud. Om
nedvendigt anvendes opvaskemiddel.

B After kogezone | 2 | og betjeningsfelt
regelmaessigt med mildt rengaringsmiddel.

B Tor derefter af med en klud, fugtet med rent
vand, for at fierne rester af opvaskemiddel.

B Anvend ikke rengeringsspray og andre
aggressive rengeringsmidler, da de kan
fordrsage pletter, striber eller uklarheder p&
overfladen.

B Efter renggring: Lad produktet terre.
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@ Fejlafhjelpning

Problem Arsag Afhjzlpning

Induktionskogepladen  Netstik | 1| er ikke filsluttet.  Tilslut netstikket | 1 til en egnet stikkontakt.

t ikke. $ ) . Qo
sender ikke Bornesikring er aktiveret. Deaktiver barnesikringen (se

"Bernesikring”).

Kogezone Kogeudstyret er ikke egnet ~ Benyt kun kogeudstyr, der er egnet fil

opvarmes ikke. til induktion. induktion.

Display [11] viser EO.  Der er ikke anbragt Anbring kogeudstyr p& kogezonen [2]
kogeudstyr pa

kogezonen [2].

Kogeudstyret er ikke egnet  Benyt kun kogeudstyr, der er egnet til
til induktion. induktion.

Kogeudstyr er for lille eller  Benyt kun kogeudstyr med en bunddiameter
ikke centralt placeret p& mellem 10 og 22 c¢m og anbring det midt

kogezonen [2]. p& kogezonen [2].

Display [11] viser E1,  Teknisk fejl Kontakt vores Hotline (se “Garanti”).
E2, E3 cller E4.

Display [11] viser E5.  Overophedningsbeskyttelse  Vent til produktet er afkalet.
for kogezone Nér temperaturen falder, holdes (D [6]

Display [11] viser E6.  Overophedningsbeskytrelse nedtrykket i 2 sekunder, for genstart of

for produktet produktet.
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® Opbevaring

A\ FARE! Forbraendingsrisiko! Opbevar
ikke produktet umiddelbart efter brug. Lad
produktet afkele farst.

B For opbevaring: Vask produktet.

B Opbevar produktet i originalemballagen, nar
det ikke anvendes.

B Opbevar produktet pé et tert sted uden for
berns reekkevidde.

B Opbevar ikke produktet i lodret stilling.
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® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale

genbrugssteder.
N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
a

&

er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med falgende betydning:
1-7: kunststoffer / 20-22: papir og
pap / 80-98: kompositmaterialer.
Produktet og indpakningsmaterialerne
kan genbruges; bortskaf disse saerskilt
til en bedre affaldsbehandling.
Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.
De f&r oplyst muligheder til
bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.

For miljzets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder

og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvaltning.



® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de
strengeste kvalitetskrav og kontrolleret grundigt
inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder
over for saelgeren af dette produkt. Disse juridiske
rettigheder indskraenkes ikke af vores garanti, der
beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd

dette produkt. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon
pd et sikkert sted. Denne kassebon behaves som
dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen of

for dette produkt opstér en materiale- eller
fabrikationsfeil, bliver produktet repareret

eller erstattet - efter vores valg - af os uden
omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis
produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes
eller vedligeholdes korrekt.

Garantien gaelder for materiale- eller
fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produktdele, som er udsat for normalt slid og
derfor kan betragtes som normale sliddele
(f.eks. batterier) eller ved skader pé& skrgbelige
dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er
fremstillet of glas.

@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge felgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer

(IAN 384073_2107) som kebsdokumentation,
s& disse kan fremlaegges pd forespargsel.
Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved

en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et maerkat p&

bag- eller undersiden. Hvis der forekommer
funktionsfeil eller andre mangler, skal De farst
kontakte nedenstéende serviceafdeling telefonisk
eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestar, og hvorndr den er opstéet.

@® Service
Service Danmark
Tel.: 80253972

E-Mail: owim@lidl.dk

Cce
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Avvertenze e simboli utilizzati
Nel presente manuale e sull'imballaggio sono utilizzate le seguenti avvertenze:

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia
ad alto rischio che, se non evitata, pud
causare gravi lesioni o un esito letale.

Pericolo di ustioni! Superfici calde, non
toccarel

AVVERTENZA! Questo simbolo con
il termine “Avvertenza” indica una
minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Cautela, superficie caldal

CAUTELA! Questo simbolo con il

termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata, pud
causare lesioni lievi o di media gravitd.

Pericolo - Rischio di scossa elettrical

Questo simbolo indica che i materiali
utilizzati sono sicuri per il contatto
con gli alimenti e sono conformi alle
normative europee.

ATTENZIONE! Questo simbolo,
insieme alla parola “Attenzione”, indica
il rischio di possibili danni materiali.

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

INDICAZIONE: Questo simbolo
con il termine “Indicazione” contiene
ulteriori utili informazioni.

Simbolo di un prodotto della classe di
protezione Il

Corrente/tensione alternata

Heriz (frequenza di rete)

Watt

Il marchio CE conferma la conformitd
alle direttive UE applicabili al prodotto.
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PIASTRA AD INDUZIONE

® Introduzione

Congratulazioni per l'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualita. Le istruzioni d'uso sono parte integrante
di questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, |'impiego e lo
smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
prendere conoscenza di tutte le istruzioni d’uso
e delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando
viene ceduto a terzi.

@® Uso previsto

Il prodotto & concepito per il riscaldamento e
alla preparazione di alimenti. Non utilizzare il
prodotto per altri scopi.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso
domestico e non a scopi medici o commerciali.

Il produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni derivanti da utilizzi non conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare
che la confezione sia integra e che tutte le parti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali
di imballaggio prima dell'uso.

1 Piastra ad induzione
1 Manuale di istruzioni
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® Descrizione dei componenti
Aprire la pagina pieghevole con i disegni prima
di leggere. Familiarizzare con tutte le funzioni del
prodotto.

(Fig. A)
1 Cavo di alimentazione e spina
P

Zona di cottura
W Display del livello di potenza (in watt)
con indicatore

+ Tasto

(aumenta valore)
M Tasto
(funzione di base)
@ Q) Tasto con indicatore
(on/off)
Tasto con indicatore
(boost)
% Tasto con indicatore
(frittura)
@ = Tasto con indicatore

(ebollizione)

# indi
?Tosro con indicatore

(cottura a fuoco lento)

Display

£3 Tasto con indicatore
(latte)

<& Tasto con indicatore
(minestra)

"6 Tasto con indicatore
(acqua)

Tasto con indicatore
(riscaldamento)

Tasto con indicatore
(blocco di sicurezza per bambini)

Tasto con indicatore

(timer/timer di ritardo)

Tasto
(riduci il valore)

-

°C Display della temperatura con
indicatore

Pannello di controllo

Ventilatore



@® Dati tecnici

Tensione di ingresso:

Potenza assorbita:
Diametro massimo per il fondo della pentola:
Diametro minimo per il fondo della pentola:

Classe di protezione:

® Consumo energetico

(testato ai sensi del regolamento (UE) n. 66/2014, allegato |, sezioni 2 e 2.2)

Simbolo

Identificativo del modello

220-240 V~,

50-60 Hz
2200 W
22 cm

10 cm

I/l

Valore

HGO07975

Unita

Tipo di piano cottura -

Elettrico

Numero di zone di cottura /o
superfici di cottura

Tecnologia di riscaldamento
(zone e superfici di cottura
a induzione, zone di cottura
radianti, piastre)

Induzione

Per zone o superfici di
cottura circolari: Diametro
della superficie utilizzabile
per ogni zona di cotftura
riscaldata eleftricamente con
un’approssimazione di 5 mm.

22,0

cm

Per zone o superfici di cottura
non circolari: Lunghezza e L
larghezza della superficie

utilizzabile per ogni zona di

N/A

cm

cottura riscaldata elettricamente
e ogni superficie di cottura
riscaldata elettricamente, con
un’approssimazione di 5 mm.

N/A

cm

Consumo di energia per zona o
—_ ECutectic cooking
superficie di cottura per kg

1875

Wh/kg

Consumo di energia del piano
ECetectric hob
cottura per kg

1875

Wh/kg
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Ulteriori informazioni sulla riduzione
dell'impatto ambientale complessivo/
consumo energetico del processo di
cottura:

Mantenere il consumo di energia il pit basso
possibile: Impostare la temperatura/potenza
solo al livello necessario. Regolare/ridurre

di conseguenza durante la preparazione dei
cibi. Se possibile, usare pentole e padelle con
coperchio.

A Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL
PRODOTTO PER LA PRIMA
VOLTA, FAMILIARIZZARE CON
TUTTE LE ISTRUZIONI PER LA
SICUREZZA E L'USO! IN CASO
DI CESSIONE DEL PRODOTTO
A TERZI, AVERE CURA DI
CONSEGNARE TUTTA LA
DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale di istruzioni, la garanzia
é invalidatal

La Societa declina qualsiasi
responsabilitd per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal
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Bambini e disabili

A AVVERTENZA! PERICOLO
DI MORTE E INFORTUNIO
PER BAMBINI E INFANTI!
Non lasciare mai i bambini da
soli in presenza di materiale di
imballaggio.

Il materiale di imballaggio
comporta un pericolo di
soffocamento.

| bambini sottovalutano
spesso i pericoli esistenti.
Tenere sempre i materiali di
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini.

Questo prodotto pud essere
utilizzato da bambini di eté
superiore agli 8 anni, da
persone con capacitd fisiche,
sensoriali o mentali ridotte

o da persone inesperte

solo se supervisionate o
preventivamente istruite
sull’utilizzo in sicurezza del
prodotto e solo se informate
dei pericoli legati al prodotto
stesso.

| bambini non devono giocare
con il prodotto.



Pulizia e manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini, a
meno che non siano maggiori
di 8 anni e sorvegliati.

| bambini di etd inferiore a

8 anni devono essere tenuti
lontano dal prodotto e dal
cavo di alimentazione.

Uso previsto

A AVVERTENZA! l'uso
improprio puo causare
lesioni. Utilizzare il prodotto
esclusivamente in conformita
alle presenti istruzioni. Non
tentare di modificare in alcun
modo il prodotto.

A\ AVVERTENZA! Pericolo
di ustioni! Oggetti metallici,
come ad esempio, coltelli,
forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere posti sulla
piastra di cottura poiché
possono riscaldarsi.

A\ AVVERTENZA! Pericolo
di ustioni! |l prodotto si
surriscalda durante 'uso. Non
toccare il prodotto durante o
immediatamente dopo |'uso.

Sicurezza elettrica

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrica! Non
tentare mai di riparare
autonomamente il prodotto. In
caso di cattivo funzionamento
le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da
personale qualificato.

A AVVERTENZA! Rischio
di scossa elettrica! Non
immergere il prodotto in acqua
o altri liquidi. Non tenere
mai il prodotto sotto l'acqua
corrente.

A AVVERTENZA! Rischio
di scossa elettrica! Se
la superficie & danneggiata,
spegnere |'apparecchio per
evitare la possibilita di scosse
elettriche.

A AVVERTENZA! Rischio
di scossa elettrica!
Non utilizzare un prodotto
danneggiato. Scollegare
il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

IT 191



|| prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto
cadere o se presenta danni
visibili.

Prima di collegare il prodotto
all'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai
dati di alimentazione riportati
sulla targhetta del prodotto.
Verificare regolarmente se
sono presenti eventuali danni
sulla spina e sul cavo di
alimentazione. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato,
va sostituito dal produttore,
dal suo servizio clienti o

da persone analogamente
qualificate, per evitare rischi.
Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo

appeso su spigoli vivi e non
schiacciarlo o piegarlo. Tenere
il cavo di alimentazione
lontano da superfici calde e da
fiamme libere.
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Funzionamento

® Non spostare il prodotto
quando & in funzione.

® Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto su una
superficie pianq, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

® Non coprire il prodotto né
durante né poco dopo l'uso se
& ancora caldo.

W Assicurarsi che il cavo di
alimentazione non venga a
contatto con la zona di cottura.

® Si sconsiglia l'uso di prolunghe.

® Posare i cavi di alimentazione
in modo che nessuno possa
inciampare e che non possano
subire danni.

B Questo prodotto non &
destinato a essere utilizzato
con un fimer esterno o un
telecomando separato.



® Quando si usa il prodotto,
assicurarsi che vicino al
prodotto non ci siano materiali
facilmente infiammabili

(ad esempio strofinacci,
presine).

Pulizia e conservazione
/A AVVERTENZA! Rischio di

lesioni! Scollegare il prodotto
dall'alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

Non conservare il prodotto
caldo in un armadio o in un
imballaggio.

Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.

Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare direttq,
gocce e spruzzi d'acqua.
Conservare il prodotto in
luogo fresco, asciutto, protetto
dall'umidita e fuori dalla
portata dei bambini.

® Proteggere il prodotto dal

calore. Non posizionare il
prodotto vicino a fiamme libere
o a fonti di calore quali forni o
riscaldatori.

A Pericolo da campi

elettromagnetici! Le
apparecchiature mediche
(pacemaker, apparecchi
acustici, ecc.) possono essere
influenzate e danneggiate

dai campi elettromagnetici.

Se si ha un pacemaker, un
defibrillatore impiantato o un
altro dispositivo metallico o
elettronico impiantato, questo
potrebbe essere influenzato
dai campi elettromagnetici

e causare scosse elettriche,
ustioni, interferenze elettriche o
morte. Mantenere la distanza
di sicurezza raccomandata dal
produttore del dispositivo.
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@® Prima del primo utilizzo

Rimuovere il materiale di imballaggio.
Pulire il prodotto (vedi “Pulizia
e manutenzione”).

@® Posizionamento del prodotto

Posizionare il prodotto su una superficie
piana che offra spazio sufficiente per la
ventilazione.

Lasciare uno spazio libero di almeno

10 cm di tra il prodotto e le pareti adiacenti
(compresa la parete laterale e posteriore).

@ Stoviglie adatte

Utilizzare solo pentole ferromagnetiche
adatte alle piastre ad induzione. Questo
dovrebbe essere efichettato come tale
quando si acquistano le pentole. Le pentole
fatte di metalli non magnetici (ad esempio
alluminio e rame) e altri materiali

(ad esempio ceramica, porcellana, vetro)
non sono adatte.

Le pentole devono poggiare sulla piastra a
induzione.

Le pentole devono avere un diametro da
10022 cm.

INDICAZIONE: Se le pentole non hanno

il diametro corretto o sono fatte di materiale

inadatto:

- La piastra a induzione si spegne
automaticamente.

- Viene emesso un segnale acustico.

- Il display [11| mostra il messaggio di

errore EO.
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Funzionamento
INDICAZIONI:

Usare padelle e pentole adatte per una
migliore trasmissione del calore.

Usare pentole e padelle che si adattano al
diametro del piano cottura.

Ogni volta che si preme un tasto viene

emesso un segnale acustico.

Attivare la modalita standby

®

Mettere una pentola o una padella piena
sulla zona di cottura [2].

Inserire la spina | 1 |in una presa idonea.
Viene emesso un segnale acustico.

Tutti gli indicatori sul pannello di controllo
si accendono per 1 secondo.

Il display [11] mostra -L-.

Il prodotto si frova in modalita standby.

INDICAZIONE: Se la temperatura della
zona di cottura | 2 | & superiore a 60 °C, il
display [11] mostra -H-.

Attivare la modalita di selezione del
programma

Mantenere premuto (D [6] per 2 secondi.
L'indicatore sopra (1) si accende.

Il display [11] mostra ON.

Viene emesso un segnale acustico.

Il prodotto & ora in modalita di selezione del
programma.

Selezionare una modalita di cottura (vedi
“Modalita di cottura”).

INDICAZIONI:

Ritorna alla modalita standby:

Premere () @

Se non si seleziona alcuna modalite di
cottura per 30 secondi, il prodotto entra
automaticamente in modalita standby.



@ Livello di potenza e
impostazione della
temperatura

B Cambiare i seguenti valori:
- livello di potenza (con incrementi
di 200 W)

- Temperatura (con incrementi di 20 °C)

Premere + o= .

Tasto Potenza/Temperatura
Aumentare
(max. 2000 W,
+
la potenza/ 240 °C)
temperatura

_ Ridurre la potenza/ (min. 200 W,
temperatura 60 °C)

® Timer
@ INDICAZIONE: Verificare se & possibile

utilizzare il timer nella modalitd di cottura
desiderata: Vedi tabella “Modalita
di cottura”

B Selezionare una modalitd di cottura adatta o
selezionare la funzione di base M | 5] (vedi
“Modalita di cottura”).

®  Commutare il display [11] tra °€[19] e W [3]}
Premere M .

B Awviare il timer:

Premere @ .

B |mpostazione di base:
30 minuti
B Regolare il timer:

- Premere + |4 | o = |18 per cambiare con

incrementi di 1 minuto.

- Tenere premuto + |4 |0 = per

cambiare con incrementi di 10 minuti.

Tasto Impostare il timer

+ Aumentare il tempo  (max. 3 ore)

- Ridurre il tempo
p

B Attivazione del timer impostato: Premere
nuovamente @ o attendere 5 secondi

finché il timer non si attiva automaticamente.

(min. 1 minuto)

Il tempo impostato lampeggia 4 volte nel

display [11].

Poi il display [11] passa avanti e indietro
tra la potenza/temperatura impostata e il
tempo di cottura rimanente finché il tempo
impostato non & trascorso.

B Non appena il timer ha contato fino a 0, il
prodotto si spegne.
Viene emesso un segnale acustico 5 volte.

B Spegnere il prodotto prima che il timer abbia
contato fino a O:
Premere (D @

B Reimpostare il timer:

Premere (5 .

Timer di ritardo

INDICAZIONE: Verificare se & possibile
utilizzare il timer di ritardo nella modalita di
cottura desiderata: Vedi tabella “Modalita

di cottura”

© e

¥ Mantenere premuto ©) @ per 2 secondi.
L'indicatore sopra @ si accende.

= |l display [11] mostra ON.

B Viene emesso un segnale acustico.

B Awviare il timer di ritardo:
Premere @ .

B Impostazione di base:
30 minuti

B Regolare il timer di ritardo:

- Premere + |4 |0 - per cambiare con

incrementi di 1 minuto.

- Tenere premuto + |4 |0 = per

cambiare con incrementi di 10 minuti.

Impostazione del timer di
ritardo

+ Aumentare il tempo  (max. 24 ore)

Tasto

- Ridurre il tempo
p

B Selezionare una modalitd di cottura adatta
(vedi “Modalita di cottura”).

B Non appena il timer di ritardo ha fatto il
conto alla rovescia, la modalita di cottura
selezionata si attiva.

(min. T minuto)
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Se non vengono effeftuate ulteriori
immissioni, il prodotto passa alla modalita
standby al pib tardi dopo 2 ore di cottura.

B Spegnere il timer di ritardo in anticipo:
Premere (D @

® Blocco di sicurezza per
bambini

u  Attivare il blocco di sicurezza per bambini:
- Tenere premuto &1 [16] per 2 secondi.
- Ll'indicatore sopra £ si accende.

® Disattivare il blocco di sicurezza per
bambini:
- Tenere premuto 3 [16] per 2 secondi.

- si spegne.

@ INDICAZIONI:

5 Prodotto in modalita standby:
Quando il prodotto & modalita standby &
possibile attivare il blocco di sicurezza per
bambini. Cosi facendo, si blocca il tasto
Ole]

u Disattivare il blocco di sicurezza per bambini
per riaccendere il prodotto.

B Prodotto acceso: Quando il prodotto
& acceso & possibile attivare il blocco di
sicurezza per bambini. Il prodotto continua a
funzionare secondo le ultime impostazioni.

E possibile spegnere il prodotto premendo
Ole]

Tutti gli altri tasti sono bloccati finché non si
disattiva il blocco di sicurezza per bambini.

® Spegnere il prodotto

Se ¢ in funzione una modalita di cottura, il
prodotto passa in modalita standby al piv
tardi dopo 2 ore se non viene effettuata
nessun’altra immissione.

B Passare da una modalita di cottura alla
modalita standby:

Premere (1) @

Quando il prodotto & caldo, il ventilatore
entra in funzione per alcuni minuti per
raffreddare il prodotto.
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@® Modalita di cottura

Scegliere la modalita di cottura: Premere uno dei tasti del pannello di controllo [20]. 'indicatore della
modalita di cottura selezionata si accende.

‘ 0

Modalita’ Descrizione

O) Accelerare il processo di cottura

Boost ® |l prodotto funziona alla massima potenza per 30 secondi e poi ritorna al
livello di potenza, temperatura o funzione precedente.

o Cottura ad alta temperatura

Frittura ¥ Quando la temperatura degli ingredienti raggiunge il livello di temperatura

previsto dalla modalita selezionata (la temperatura piv alta delle varie
modalita & diversa), il prodotto passa al funzionamento ad intervalli o
interrompe il processo di cottura.

9]

Ebollizione

Porta i cibi ad ebollizione e poi a fuoco lento.

®  Non appena i cibi bollono, il prodotto abbassa la potenza.

®  Questo protegge i cibi dalla cottura eccessiva e |i mantiene vicini al punto di
ebollizione.

- 10
=

Cottura a fuoco

Riscaldamento continuo a potenza moderata
H  Questa funzione di base, la cottura a fuoco lento, & spesso usata per minestre,

lento minestroni, salse e stufati.
53 Riscaldamento continuo a una temperatura massima di 60 °C
Latte B Particolarmente adatta per riscaldare il latte.
B Tempo di riscaldamento: 20 minuti
< Il prodotto regola il livello di potenza in base alla temperatura dei cibi e al tempo
Minestra di cottura.

B Adatta sia per preparare che per riscaldare minestre.

A

Acqua

Il prodotto mantiene il livello di potenza costante ed elevato.
B Adatta per bollire I'acqua
B Tempo massimo di riscaldamento: 20 minuti

m [15]

Riscaldamento

Riscaldamento continuo a calore moderato
B Adatta per riscaldare e mantenere i cibi caldi senza bruciarli.
= Tempo di riscaldamento e temperatura: 2 ore a 60 °C

La temperatura/potenza durante |'esecuzione di un programma pud essere regolata in qualsiasi

momento all’interno della gamma di potenza regolabile.
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Modadlita Impostazione dibase  Temp.'! Potenza' Timer? Ritardo® Nota

M 2 h: 1000W  Si Si Si No  Commutare il

Funzione di o display |11] tra

base 2h: 120 °C °c[i9e w3}
Premere M .

@ 2200 W per 30's, poi  No No No No
Boost torna all'impostazione
precedente
i 30 min: 180 °C Si No Si No
Frittura
= @ 0-2 min: 2000 W No Si Si No
Ebollizione Dopo 2 min?
Totale: 30 min
e 2 h: 600W  No No No Si
Cottura a
fuoco lento
] 20 min: 60°C  No No No St Il display [11]
Latte mostra 60
(temperatura)
< 0-2min: 1000W  No Si No Si Quando la minestra
Minestra 2-15 min: 1600 W inizia a bollire da
15-20 min: 1000 W 3 @ 20 minufi, il
20-60 min: 400 W prodotto passa
60-90 min: 200 W automaticamente
mn a 400 W. Questo
livello di potenza
viene mantenuto
per un massimo di
60 minuti.
A 20 min: 2000W  No Si Si No
Acqua
@ 2 h: 60°C  No No No St Il display[11]
Riscaldamento mostra 60
(temperatura).

Le regolazioni della temperatura e della potenza sono possibili in questa modalita (si/no)?2

Se & cosi: Premere + |4 | o = |18 per impostare.

Il timer & possibile in questa modalita (si/no)?

Il timer di ritardo & possibile in questa modalita (si/no)?

4. Temperatura < 95 °C: 2000 W; Temperatura = 95 °C: 1000 W
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@ Linee guida per la cottura

. . Tempo o
Cibo Temperatura/Potenza Peso (suggerimento) e Modalita
Cosce di pollo 1 180 °C 300 g 5-7min ¢ <
Frittura
Cosce di pollo ! 180 °C 300g 5-7min ¢ @‘f-
Frittura
Ali di pollo ' 180 °C 300g 5.7min ¢ L8
Frittura
Filetto di pesce ! 180 °C 300¢g 3 min 6 G{_
Frittura
Patatine fritte . 180 °C 300g 5 min @ﬂ’-
congelate Frittura
Cibi precotti s[5
(ad esempio cibi in 600 W 600-1000 g 5-8 min 4° =
scatolal Ebollizione
Crostacei 2 Impostazione di base 600-1000 g 30 min %@
Ebollizione
&
Manzo 23 |mpostazione di base 500 g 120 min 3 Cottura a
fuoco lento
&
Agnello 2 |mpostazione di base 500 g 120 min 3 Cottura a
fuoco lento
Minestra di verdura 22 Impostazione di base 1000-1500 g Omn 5 =
Minestra
0
Zuppa di pollo 2 Impostazione di base 600 g 90 min  ® Mﬁo
. Preriscaldare I'olio a 180 °C per circa 10 minufi.
2. Marinare con le spezie. (A piacere) Aggiungere acqua o altro liquido adatto.
3: Vedi “Ricetfte”
4 Osservare le informazioni sulla confezione
5. Impostazione di base
6.

Surgelati: Aggiungere 2 minuti di cottura.

@ INDICAZIONE: Controllare regolarmente gli ingredienti finché non sono cotti o non hanno

raggiunto il grado di doratura desiderato. Il tempo di cottura necessario pud essere pit breve o
pit lungo di quello indicato nelle ricette/tabella di cottura.
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@® Ricette

@® Cottura a fuoco lento

Manzo al vino rosso

- x2-3

Ingredienti

500¢g Manzo (costole disossate,
tritate)

1,5 cucchiaini  Sale

0,5 cucchiaini  Pepe nero, macinato

2 cucchiai Olio da cucina

1 Cipolla (a dadini)
2 Carote (a dadini)
100 g Funghi (tritati)
300 ml Vino rosso

500 ml Brodo di pollo

1 cucchigino  Basilico, secco

Preparazione

B Marinare il manzo in una ciotola con sale
e pepe. Mettere da parte in frigorifero per
20 minuti.

B Mettere 2 cucchiai di olio da cucina nella
pentola. Preriscaldare il piano cottura a
induzione al livello di potenza 1600 W (vedi
“lLivello di potenza e impostazione della
temperatura”).

B Aggiungere il manzo e rosolare finché non
diventa marrone chiaro. Trasferire su un
piatto.

B Aggiungere la cipolla, le carote e i funghi
nella pentola. Mescolare per 5 minuti.

B Aggiungere il vino rosso, il brodo di pollo,

il manzo cotto e il basilico. Premere &~,

per passare alla modalitd “Cottura a fuoco
lento” (vedi “Modalita di cottura”). Cuocere
per 2 ore. Mescolare regolarmente.

@® Ebollizione

Risotto con pollo e funghi

i x2-3

Ingredienti

400 g Filetti di petto di pollo, senza
pelle (a dadini)

1,5 cucchiaini  Sale

0,5 cucchiaini  Pepe nero, macinato
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2 cucchiai Olio da cucina
50g Burro
2 spicchi Aglio (tritato)

1 Cipolla (a dadini)

200 g Funghi (tritati)

1 cucchigino  Basilico, secco

250 g Riso per risotti

150 ml Vino bianco

11 Brodo di pollo

759 Parmigiano, grattugiato
finemente

Preparazione

B Marinare il pollo in una ciotola con sale e
pepe. Mettere da parte per 15 minuti.

B Mettere 2 cucchiai di olio da cucina nella
pentola. Preriscaldare il piano cottura a
induzione al livello di potenza 1400 W (vedi
“Livello di potenza e impostazione della
temperatura”).

B Aggiungere il pollo e rosolare finché non
diventa marrone chiaro. Trasferire su un
piatto.

B Aggiungere meta del burro in pentola.
Aggiungere |'aglio, la cipolla, i funghi e
il basilico. Mescolare regolarmente per
5 minuti o finché la cipolla non & morbida e i
funghi non sono leggermente dorati.

B Aggiungere il riso e il vino bianco.
Mescolare finché il liquido non si & ridotto
della meta.

B Aggiungere metd del brodo di pollo.
Mescolare regolarmente.

B Premere €3, per passare alla modalita
“Ebollizione” (vedi “Modalita di cottura”).
Cuocere per 15 minuti.

B Aggiungere un po’ d'acqua se necessario.

B Aggiungere il pollo e la seconda metd del
brodo di pollo. Mescolare regolarmente.

B Cuocere per 13 minuti.

B Quando il riso & cotto, mescolare il
parmigiano e il burro rimanente.



@® Frittura

Pollo arrosto giapponese

- x4-6

Ingredienti

1200 g Cosce di pollo (a dadini)

3 cucchiai  Vino diriso

3 cucchiaini Zucchero

6 cucchiai  Salsa di soia

3 cucchiai  Zenzero (tritato)

3 spicchi Aglio (tritato)

2 Uova

120 g Amido

11 Olio da cucina (la quantitd pud
variare a seconda delle dimensioni
della pentola. L'olio da cucina
deve coprire il pollo)

Preparazione

B Marinare il pollo in una ciotola con vino di

riso, zucchero, salsa di soia, zenzero e aglio.
Mettere da parte in frigorifero per almeno
15 minuti.

Aggiungere ['vovo e |'amido al pollo.
Mescolare bene.

Mettere I'olio da cucina in una pentola.
Impostare il piano di cottura a induzione

a 180 °C e riscaldare per circa 10 minuti
(vedi “Livello di potenza e impostazione
della temperatura”).

Premere i, per passare alla modalita
“Frittura” (vedi “Modalita di cottura”).
Abbassare delicatamente il pollo nell’olio da
cucina. Friggere il pollo per 5 a 7 minuti fino
a doratura (aggiungere al max. 300 g di
dadini di pollo alla volta nella pentolal).

Per evitare la fuoriuscita dell'olio da cucing,
sollevare molto aftentamente e lentamente il
pollo dall'clio di cottura con una schiumarola
o una pinza.

® Minestra
Zuppa di patate

- x 3-4

Ingredienti

750¢g Patate (a dadini)

3 Wirstel (a dadini)

150 ¢ Sedano rapa (a dadini)

1 Porro, circa 250 g (a fette)

2 Cipolle bianche, circa 150 g
(tagliate ad anelli)

3 Carote, circa 250 g (a dadini)

11 Brodo di pollo

1 cucchigino  Maggiorana

1

Foglia di alloro

30g Prezzemolo (tritato)

1 cucchiaio  Olio da cucina

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe

Preparazione

B Preriscaldare il piano cottura a induzione al

livello di potenza 1600 W (vedi “Livello di
potenza e impostazione della temperatura”).
Mettere I'olio da cucina in una pentola
grande.

Aggiungere le cipolle e soffriggere finché
non iniziano a dorarsi (circa 5 minuti).
Aggiungere la maggiorana, le patate, il
porro, le carote, i wiirstel, il prezzemolo e il
sedano rapa nella pentola e soffriggere per
altri 2 minuti con le cipolle.

Versare il brodo di pollo e aggiungere la
foglia di alloro.

Coprire la pentola con un coperchio e
premere <= per passare alla modalita
“Minestra” (vedi “Modalita di cottura”).
Cuocere per 90 minuti.

Mescolare la minestra di tanto in tanto.
Condire con sale e pepe.
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® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa
elettrica! Prima della pulizia: Scollegare
sempre il prodotto dall’alimentazione
elettrica.

/I PERICOLO! Pericolo di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo I'uso. Per prima
cosq, far raffreddare il prodotto.

/A AVVERTENZAL! Non immergere le parti
elettriche del prodotto in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua
corrente.

Non permettere all'acqua o ad altri liquidi di
penetrare all'inferno del prodotto.

/\ ATTENZIONE! Non utilizzare detergenti
abrasivi aggressivi, spazzole dure o oggetti
appuntiti per pulire il prodotto. In caso
contrario, ¢'& il rischio di danni materiali.

B Pulire l'alloggiamento con un panno
leggermente umido. Se necessario, utilizzare
un po’ di detersivo per i piatti.

B Pulire regolarmente la zona di cottura |2 | e
il pannello di controllo 20| con un detersivo
delicato.

B Pulire poi con un panno inumidito solo
con acqua pulita per rimuovere i residui di
detersivo.

H  Non utilizzare spray detergenti e altri
detergenti aggressivi che possono causare
macchie, striature o offuscamento sulle
superfici.

B Dopo la pulizia: Lasciare asciugare il
prodotto.
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@ Risoluzione dei problemi

Problema

La piastra ad
induzione non si
accende.

Causa
La spina non &
collegata.

Il blocco di sicurezza per
bambini & attivato.

Rimedio

Collegare la spina | 1| a una presa adatta.

Disattivare il blocco di sicurezza per bambini
(vedi “Blocco di sicurezza per bambini”).

La zona di cottura

non si scalda.

Le pentole non sono adatte
all'induzione.

Usare solo pentole adatte all'induzione.

Il display

mostra EO.

Nessuna pentola posta

sulla zona di cottura [2].

Le pentole non sono adatte
all'induzione.

Le pentole sono troppo
piccole o non centrate

sulla zona di cottura [2]

Mettere le pentole sulla zona di cottura [2]

Usare solo pentole adatte all'induzione.

Usare solo pentole con un diametro di fondo
tra 10 e 22 cm e posizionarle al centro

della zona di cottura [2].

Il display
mostra E1, E2, E3
o E4.

Guasto tecnico

Contattare la nostra hotline (vedi
“Garanzia”).

Il display

mostra E5.

Il display [11]

mostra E6.

Protezione dal
surriscaldamento della

zona di cottura

Protezione dal
surriscaldamento del
prodotto

Attendere che il prodotto si sia raffreddato.
Se la temperatura scende, tenere premuto
(O [6] per 2 secondi per riawviare il
prodotto.
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@® Conservazione
/\ PERICOLO! Pericolo di ustioni! Non

riporre il prodotto subito dopo I'uso. Per
prima cosa, far raffreddare il prodotto.

B Prima di conservare: Pulire il prodotto.

B Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

B Tenere il prodotto in un luogo asciutto, fuori
dalla portata dei bambini.

B Non conservare il prodotto in posizione

verticale.

204 1T

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di
raccolta locali per il riciclo.

&

=

1

Osservare |'identificazione dei
materiali di imballaggio per lo
smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche / 20-22:
carta e cartone / 80-98: materiali
compositi.

Il prodotto e il materiale da
imballaggio sono riciclabili. Smaltire
separatamente per un ottimale
trattamento dei rifiuti.

Il logo Triman & valido solamente per
la Francia.

E’ possibile informarsi circa le
possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso |'amministrazione
comunale o cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece

al suo corretto smaltimento. Presso
I’amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa

i siti di raccolta e i relativi orari di
apertura.



® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe
direttive di qualitd e controllato con premura
prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, I'acquirente pud far valere i propri
diritti legali nei confronti del venditore. Questi
diritti legali non vengono limitati in alcun modo
dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire
dalla data di acquisto. Il termine di garanzia

ha inizio a partire dalla data di acquisto.
Conservare lo scontrino di acquisto originale in
buone condizioni. Questo documento servira a
documentare |'avvenuto acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato d& diritto ad una
garanzia di 3 anni a partire dalla data di
acquisto. La presente garanzia decade nel caso
di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione inadeguati.

La prestazione di garanzia vale sia per difetti

di materiale che per difetti di fabbricazione.

La presente garanzia non si estende a parti

del prodotto soggette a normale usura e che
possono essere identificate, pertanto, come parti
soggette a usura (p. es., le batterie), né a danni
su parti staccabili, come interruttore, batterie o
simili, realizzate in vetro.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 384073_2107) come prova d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall'adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

dr  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

Cce
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Felhaszndlt figyelmezteté jelzések és szimbélumok
Ebben a haszndlati Gtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel
talalkozhat:

VESZELY! Ez a szimbSlum a Neszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
keriilnek el, az silyos sérilésekhez
vagy haldlesethez vezet.

Egési sériilés veszélye! Forré feliiletek,
ne érjen hozzd!

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockazati tényezdre hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem kerilnek
el, az stlyos sériilésekhez vagy akar

haldlesethez is vezethet.

Vigydzat, forré feliiletek!

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a
NVigydzat” szé mellett alacsony
kockdzati tényezdre hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérilésekhez
vezethet.

Veszély - dramiitésveszély!

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a
felhaszndlt anyagok biztonsédgosan
érintkezhetnek élelmiszerekkel, és
megfelelnek az eurépai el8irdsoknak.

FIGYELEM! Ez a szimbélum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi kdrok
veszélyére utal.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

MEGJEGYZES: Ez a szimbSlum a
Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informacidkra hivia fel a figyelmet.

All. védelmi osztdlyd termék
szimbdluma

Vdltéaram/-fesziiltség

Hertz (hdlézati frekvencia)

Watt

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a termék
megfelel a ré vonatkozé uniés
el8irasoknak.
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INDUKCIOS FOZOLAP @ A részegységek leirasa

Haitsa ki az dbrdkat tartalmazé oldalt.

® Bevezetd Ismerkedjen meg a termék dsszes funkcidjaval.

(A dbra)

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdabdl.

Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke A A
Elektromos vezeték csatlakozéval

mellett dontott. A haszndlati utasitds ezen termék
F&z8zbéna

része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a

W  Teljesitmény-kijelz8 (Wattban)
jelzéfénnyel

megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje

meg az dsszes haszndlati és biztonsdgi + Gomb

tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a (Ertékek névelése)
megadott felhaszndldsi terijleteken alkalmazza. M Gomb

A termék harmadik személy szdméra valé (Alapfunkcio)

tovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a Gomb jelzéfénnyel

[6] &

telies dokumentdcidjdt is. (be/ki)

. W . 7 Gomb jelzéfénnyel
@® Rendeltetésszeri hasznalat (Turbé)l Y
A termék élelmiszerek felmelegitésére és & Gomb jelzéfénnyel
elkészitésére alkalmas. A termék mds célra nem (Olaisiités)

hasznélhatd. [9] £ Gomb jelzsfénnyel

(Lassu fézés

A termék kizdrélag héztartdsi hasznélatra

alkalmas, orvosi vagy izleti célokra nem #_ Gomb jelzéfénnyel

hasznalhatd. (Péarolas)
Kijelz8

A gyérté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

Gomb jelzéfénnyel

(Tej)
@® A csomagolas tartalma ¥ Gomb jelz8fénnyel
(Leves)

A termék kicsomagoldsa utan ellendrizze

=R Gomb jelzéfénnyel
(Viz)

=]

a csomagolds teliességét és az alkatrészek

megfeleld &llapotdt. Haszndlat elétt tévolitson el
minden csomagoléanyagot.

=

Gomb jelzéfénnyel
(Felmelegités)

1 Indukciés f8z8lap
1 Haszndlati Gtmutatd

H

Gomb jelzéfénnyel
(Gyerekzar)

=

Gomb jelzéfénnyel
(Id8zités/késleltetés)

- Gomb
(Ertékek csdkkentése)

]

°C Hdmérsékletkijelz8 jelzéfénnyel

Kezeldfelilet

=][S][=]

1 Ventilator
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® Miszaki adatok

Bemené fesziiltség: 220-240 V~,
50-60 Hz

Teljesitményfelvétel: 2200 W

A f6z8edény maximdlis talpdtmérdie: 22 cm

A f8z8edény minimdlis talpatmérdije: 10 cm

Védelmi osztdly: IWAE

® Energiafogyasztas
(tesztelve az (EU) 66/2014 sz. irényelve, |. figgelékének, 2 és 2.2 fejezete szerint.)

Jel Adatok Egység
Modellazonosité HG07975
Féz8lap tipusa - Elektromos -
F8z8z6ndk és/vagy B 1 ~
fézételiletek szama
Fétési technolégia (indukcids
f6z8z6ndk és fézéfeliletek, - Indukcids -

sugdrzé f6z8zéndk, f8z8lapok)

Kér alako f8z8zéndk vagy

feliletek esetén: A haszndlhaté

feliletek &tmérdje minden egyes %] 22,0 cm
elekiromosan fitétt f6z8zéna

esetén 5 mm-es pontossagban.

Nem kér alakd f8z8z6ndk vagy
feliletek esetén: A haszndlhaté L Nem ismert cm
feliletek hossza és szélessége
minden egyes elektromosan

fotott f6z6zéna és minden
egyes elektromosan f(tott )
fézstelilet esetén 5 mm-es W Nem ismert cm

pontossagban.

Energiafelhaszndlds
f6z8z4ndnként vagy ECelectic cooking 1875 Wh/kg
feliletenként kilogrammonként

Energiafelhaszndlds

féz8laponként kilogrammonként ECuteric ho 1875 Wh/kg
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Tovabbi informaciék a kérnyezeti
terhelés és az energiafelhasznélas
csdkkentése érdekében a fézés soran:
Az dramfelhaszndlds minimdlis szinten tartésa:
A h8mérsékletet/teljesitményt csak a szikséges
szintre ndvelje. Az ételek elkészitése soran
csdkkentse le a megfeleld mértékben. Lehetdség
szerint fedéllel rendelkezé labasokat és
serpeny8ket haszndljon.

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL! HA
A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kovetkezményes karokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(tlen hasznélat vagy a
biztonségi utasitésok figyelmen
kivil hagyésa miatti anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!
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Gyermekek és fogyatékkal

élok

AFIGYELMEZTETES! ELET-
ES BALESETVESZELY
CSECSEMOKRE ES
GYERMEKEKRE NEZVE!
Ne hagyja a gyermekeket
a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkal.
A csomagoléanyagok fulladést
okozhatnak.
A gyermekek gyakran
aldbecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.
A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezd
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
és megértik az azzal jaré
veszélyeket.
Gyermekek nem jdtszhatnak a
termékkel.



A tisztitdst és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek

nem végezhetik, kivéve ha
elmiltak 8 évesek és szamukra
feligyeletet biztositanak.
Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tévol.

Rendeltetésszeru hasznalat

AFIGYELMEZTETES!

A szakszer(tlen kezelés
sérilésekhez vezethet. A
terméket kizarélag ezen
haszndlati Gtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébélia meg a terméket
barmilyen médon médositani.

A FIGYELMEZTETES! Egési
sérilés veszélye! Ne
helyezzen fémbd| készilt
targyakat, pl. késeket,
villdkat, kanalakat és fed8ket
a féz8lapra, mert azok
felforrésodhatnak.

A\ FIGYELMEZTETES! Egési
sérilés veszélye! A termék
miksédés kézben nagyon forré.
A termékhez ne érjen hozzd
mikddés kdzben és kdzvetlenil
azutdn.

Elektromos biztonsag

AVESZELY!
Aramiitésveszély! Ne
probdlia meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibds
mikodés esetén a termék
javitdsi munkait bizza képzett
szakemberre.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! A
terméket ne meritse vizbe vagy
egyéb folyadékokba. Soha ne
tartsa a terméket folyé viz ald.

AFIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ha a
felilet megséril, kapcsolja ki
a késziléket, igy elkerilheti az
dramités kockdzatét.

A FIGYELMEZTETES!
Aramitésveszély! Ne
haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrél
és forduljon az eladdjéhoz.
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® Ne haszndlja a terméket,
ha az leesett, vagy ha azon
lathaté sérilések vannak.

B Mieldtt a terméket az

elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziiltsége megfelel-e a termék
adattabldjan feltintetettnek.
Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elektromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektromos vezetéke megséril,
a kockézatok elkerilése
érdekében azt a gyarténak,
annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfeleld
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja

éles sarkokon atlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa

meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletekts! és nyilt
ldngoktél tavol.
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Kezelés

Ne mozgassa a terméket
mikodés kdzben.

Ne tegye a terméket forré
feliletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.).
A terméket mindig egyenes,
stabil, tiszta, héallé és szaraz
felileten haszndlja.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
haszndlat utdn és amig még
meleg.

Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
érintkezzen a f8z8zéndval.
Hosszabbitékdbel haszndlata
nem ajdnlott.

Az elekiromos vezetékeket Ggy
helyezze el, hogy azokban
senki ne tudjon elbotlani, és
azokban ne eshessen kar.

Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilenalld
tavszabdlyzérendszerrel.



B A termék haszndlata sordn
gondoskodijon arrdl, hogy ne
legyenek a termék kézelében
gyulékony anyagok (pl.
konyhai térl8k, konyharuhdk).

Tisztitas és tarolas

A FIGYELMEZTETES!
Sérilésveszély! A termék
tisztitésa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

m A terméket forré dllapotban
ne tdrolja szekrényben vagy a
csomagoldsdban.

B Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

® A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évja a portdl, a kdzvetlen

napfénytdl, a rdcseppend vagy

rafrdccsend viztdl.

® A terméket hivos, szdraz,
nedvességtd| védett,
gyermekektd| elzart helyen
tarolja.

® Ovja a terméket a
h&hatdsoktél. Ne tegye a
terméket nyilt Iangok vagy
h&forrdsok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.

A Az elektromagneses
mezok okozta veszély!
Az elektromdgneses
mez&k hatdssal lehetnek
egyes orvosi eszkézdkre
(szivritmusszabdlyzé,
hallékésziilékek, stb.), és
kért is tehetnek bennik. Ha
On szivritmus-szabdlyzéval,
beiltetett defibrillatorral
vagy mds beiltetett fém
vagy elektronikus eszkdzzel
rendelkezik, arra az
elektromégneses mez8k
hatéssal lehetnek, és
dramitést, égési sériléseket,
elektromos interferencidt vagy
haldlt okozhatnak. Tartsa
be az eszkdze gydrtdja
éltal javasolt biztonsdgos
tavolsagot.
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® Elsé haszndlat elétt

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat.
Tisztitsa meg a terméket (lasd a ,Tisztitds és
dpolds” c. részt).

® A termék elhelyezése

A terméket helyezze egy sima feliiletre, ahol
elegendd szell6zés 4ll rendelkezésre.

A termék és a korilstte lévd falak kézott
(az oldalsé és a hatsé falakat is ideértve)
hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet.

® Haszndlhaté edények

Kizérélag indukciés f8z8lapokhoz alkalmas,
ferromégneses edényeket haszndljon.
Ennek a jelzését az edény megvdsdrléasakor
megtaldlia. Nem magneses fémekbdl (pl.
aluminiumbél vagy rézbél), illetve més
anyagokbdl (pl. kerémidbdl, porcelanbdl
vagy lvegbdl) készilt edények nem
haszndlhatok.

Az edénynek laposan rd kell fekiidnie az
indukciés f8zé8lapra.

Az edény dtmérsjének 10 és 22 cm kdzott
kell lennie.

MEGJEGYZES: Ha az edény dimérdje

nem megfelel8, vagy ha nem arra alkalmas

anyagbdl készilt:

- Az indukciés f8z8lap automatikusan
kikapcsol.

- Egy hangijelzés hallhaté.

- Akijelzén [11] az EO hibajelzés jelenik

meg.
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Kezelés
MEGJEGYZESEK:

A jobb hévezetés érdekében haszndljon
megfeleld serpeny8ket és ldbasokat.

Olyan lédbasokat és serpeny8ket haszndljon,
melyek atméréije illik a f6z8laphoz.

Az egyes gombok megnyomdsakor egy
hangjelzés hallhats.

A készenléti allapot bekapcsolasa

®

Tegyen rd egy megtéltstt labast vagy egy
megtéltétt serpenyét a f8z6zénéra 2],
Dugija be az elektromos csatlakozét [1] egy
megfeleld konnektorba.

Egy hangjelzés hallhaté.

A kezeléfelislet [20] &sszes jelz&fénye 1
mdsodpercre kigyullad.

A kijelzén [11] az -L- lathaté.

A termék készenléti médban van.
MEGJEGYZES: Ha a f6z6z6na

hémérséklete 60 °C folétt van, a kijelzén
a -H- lathaté.

A programvadlasztéasi méd
bekapcsolasa

®

Tartsa lenyomva a (D [6] gombot

2 mésodpercig.

A O feletti jelzstény vilagit.

A kijelzén [11] az ON léthats.

Egy hangjelzés hallhaté.

A termék ekkor programvdlasztési médban
van.

Vélasszon ki egy f&zési médot (lasd a
,Fézési méd” c. részt).

MEGJEGYZESEK:

Visszatérés készenléti médba:

Nyomija meg a (D [6] gombot.

Ha 30 mdsodpercen keresztil nem vélaszt
ki f6zési médot, a termék automatikusan
készenléti médra valt.



@ Teljesitmény és a
hémeérséklet beallitasa

B Médositsa az alébbi értékeket:
- Teljesitményszint (200 W-os lépésekben)
- Hémérséklet (20 °C-os Iépésekben)
Nyomja meg a + |4 | vagy a = |18] gombot.

Gomb Teljesitmény/hémérséklet

+ A teliesitmény/

hémérséklet névelése 240 °C)

(max. 2000 W,

A teliesitmény/

- hémérséklet

csokkentése

(min. 200 W,
60 °C)

® Idézitd
@ MEGJIEGYZES: Ellendrizze, hogy

az idézité a kivant f6zési médban
haszndlhaté-e: Lasd a ,Fézési méd”
tablazatat

B Vdlasszon ki egy megfelels f6zési médot,
vagy az M | 5 | alapfunkciét (lasd a ,Fézési
méd” c. részt).

H Akijelz8 |11] atvaltésa °C (19| és W
kazott:

Nyomija meg az M | 5 | gombot.

B |dézit8 inditésa:

Nyomja meg a @ gombot.

u  Alapbedllitas:

30 perc

B Azidézits atdllitasa:

- A+[4]vagy a - [18] gomb
megnyomdsdval dllitsa be 1 perces
lépésekben.

- A+ |4]vagy a = |18 nyomva tartdsaval

10 perces |épésekben is bedllithatja.

Gomb Az idézité bedllitasa

+ Az id8 novelése (max. 3 éra)
- Az id8 csokkentése (min. 1 perc)

B A bedllitott id8zité aktivélasa: Nyomija

meg a @ gombot ismét, vagy vérjon

5 mésodpercig, és az idézité automatikusan

aktivalédik. A bedllitott id8 4-szer villog a

kijelzén [11].

© e

Ezt kévetben a kijelzén [11] véltakozni fog a
bedllitott teljesitmény/h8mérséklet, valamint
a hétralévd f6zési idé egészen a bedllitott
id3 lejartéig.

Amint az id8zité O értékre visszaszédmolt, a
termék kikapcsol.

Egy hangjelzés hallhaté 5-sz6r egymds utdn.
A termék kikapcsoldsa, mielétt az idézit6 a O
értékre visszaszamolt:

Nyomija meg a (D[6] gombot.

Az id8zit8 Gjbdli bedllitésa:

Nyomija meg a €5 [17] gombot.

Késleltetési id6zito
MEGJEGYZES: Ellenérizze, hogy a

késleltetési id6zité a kivant f6zési médban
haszndlhaté-e: Lasd a ,Fézési méd”
téblazatat

Tartsa lenyomva a (D[6] gombot

2 masodpercig. A (D feletti jelzéfény vilagit.

A kijelz8n [11] az ON lathaté.

Egy hangjelzés hallhaté.

A késleltetési id8zit8 elinditasa:

Nyomja meg a S gombot.

Alapbedllitas:

30 perc

A késleltetési id8zits atdllitasar:

- A+[4]vagy a - [18] gomb
megnyomdsdval dllitsa be 1 perces
lépésekben.

- A +|4]|vagy a - (18| nyomva tartéséval

10 perces lépésekben is bedllithatja.

Gomb A késleltetési idé bedllitasa

Az id8 novelése (max.
* 24 6ra)
- Az id8 csokkentése (min. 1 perc)

Vdlassza ki a megfeleld f8zési médot (ldsd a
,F8zési méd” c. részt).

Amint a késleltetési id8zitS befejezte a
visszaszdmoldst, a kivalasztott f&zési méd
elindul.
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Ha nem térténik tovabbi médositds, a termék
legfeliebb 2 éra f8zést kdvetden készenléti
médba ép.

B A készenléti idézité idS eldtti ledllitdsa:
Nyomija meg a (D [6] gombot.

® Gyerekzar

A gyerekzdr aktivélasa:

- Tartsa lenyomva a £ [16] gombot
2 mdsodpercig.

- A B feletti jelzsfény vildgit.

B A gyerekzdr kikapcsolésa:

- Tartsa lenyomva a £ [16] gombot
2 mdsodpercig.

- A S kialszik.

® MEGJEGYZESEK:

® A termék készenléti médban van: A
gyerekzdrat aktivalhatia a termék készenléti
médjdban. Ezzel blokkolja a (D [6] gomb
haszndlatat.

B Atermék Gjbdli bekapcsoldséhoz kapesolja
ki a gyerekzdrat.

A termék bekapcsolt dllapotban
van: A gyerekzdrat akfivalhatia a termék
bekapcsolt dllapotdban. A termék az
legutolsé bedllitdsok szerint folytatja a
mikadést.

A terméket a (D [6] megnyomésaval
kapcsolhatja ki.

A gyerekzdr kikapcsoldsdig az dsszes gomb
blokkolva marad.

® A termék kikapcsolasa

Tovabbi médositasok nélkiil ha egy f8zési
méd folyamatban van, a termék legkésébb
2 6ra elteltével készenléti médba lép.

m Atkapesolds egy f8zési médbal készenléti
médba:

Nyomija meg a (D [6] gombot.

Ha a termék forré, a termék hitése

érdekében a ventildtor |21] pdr percig jar.
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@® Fozési méd

Fézési méd kivélasztésa: Nyomja meg az egyik gombot a kezeléfelileten [20]. A kivélasztott f6zési
méd jelzéfénye kigyullad.

a o °cweﬂi-: M O
< 0

Mad’ Leiras

O) A f8zés folyamatanak meggyorsitdsa

Turbd B Atermék 30 mésodpercen keresztil a legnagyobb teljesitményen mékadik,
maijd visszatér az azelétti teljesitményszintre, hémérsékletre vagy funkciéra.

o Sités magas hémérsékleten

Olajsiités B Amikor az 6sszetevék hémérséklete eléri a kivdlasztott Gzemmad dltal elirt

h&mérsékleti szintet (a killonbdz8 médok legmagasabb h8mérséklete eltérs), a
termék intervallum Gzemmédra vélt, vagy ledllitia a f&zést.

&[9]

Lassu fézés

Felforralja az ételeket, majd lassan pérolja tovabb.

B Az ételek felforrésa utdn a termék csdkkenti a hdmérsékletet.

B Ez megdvja az ételeket a t0lf6zéstél, és az ételeket a forrdspont kézelében
tartja.

#
?

Pdrolds

Folyamatos hevités mérsékelt teljesitményen
B A pdrolds alapfunkciét gyakran levesekhez, egytdlételekhez, szészokhoz és
parolt ételekhez haszndljdk.

6

Folyamatos hevités maximum 60 °C hémérsékleten

Tej B Kilsnssen alkalmas tej felmelegitésére.
B Melegitési id8: 20 perc
< A termék a teljesitményszintet az ételek hdmérsékletéhez és a f8zési id6hodz igazitja.
Leves B levesek elkészitésére és felmelegitésére is alkalmas.
R A termék a teljesitményszintet egyenletes, magas szinten tarfja.
Viz B Haszndlhaté vizben f6zésre

B Maximdlis melegitési id8: 20 perc

m [15]

Felmelegités

Folyamatos hevités mérsékelt hmérsékleten

B Alkalmas az ételek felmelegitésére és melegen tartésara azok megégetése
nélkil.

B Melegitési id8 és hdmérséklet: 2 6ra 60 °C-on

A hémérséklet/teliesitmény egy program futtatdsakor barmikor médosithaté az dllithaté

teljesitménytartomdnyon belil.
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Médok  Alapbeallitas Hém.' Teljesitmény' Id6zit6> Késleltetés® Megjegyzés
M 26 1000 W Igen Igen Igen Nem A kijelz8
Alapfunk- vagy atvaltésa ° €
cié 2 6: 120 °C és W [3] kazott:
Nyomija meg az
M 5| gombot.
O) 30 mp hosszan Nem Nem Nem Nem
Turbd 2200 W, majd
visszatér az azel8tti
bedllitéshoz
A 30 perc: 180 °C  Igen Nem Igen Nem
Olajsiités
&= @ 0-2 perc: 2000 W Nem Igen Igen Nem
Lassy 2 perc milva*
f6zés Osszesen: 30 perc
< [10] 26 600 W Nem Nem Nem Igen
Parolas
I} 20 perc: 60 °C  Nem Nem Nem Igen A kijelzén
Tej a 60 lathatd
(h&mérséklet)
L 0-2 perc: TOOOW  Nem Igen Nem Igen Ha a leves 3-20
Leves 2-15 perc: 1600 W percen belil formi
15- 1000 W kezd, a termék
20 perc: automatikusan
20- 400 W 400 W-ra
60 perc: kq!ocfc’l',A
60- 200 W 1e||e5|.tmeny
) legfeliebb
90 perc: .
60 percig marad
vdltozatlan.
ba) 20 perc: 2000 W Nem Igen Igen Nem
Viz
) 26 60 °C  Nem Nem Nem Igen A kijelzén
Felmelegi- a 60 lathatd
tés (hémérséklet).
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Ebben a médban médosithaté a h8mérséklet és a teljesitmény (igen/nem)?
Ha igen: A bedllitdshoz nyomja meg a + | 4 | vagy a - [18] gombot.

Ebben a médban dllithaté idézité (igen/nem)?
Ebben a médban dllithaté késleltetési idézité (igen/nem)?2

4 Hémérséklet < 95 °C: 2000 W; HEmérséklet = 95 °C: 1000 W



® Utmutaté a fézéshez

Homérséklet/

Etelek teliesitmény Suly (javaslat) 1dé (javaslat) Modok

Csirkecomb ! 180 °C 300¢g 5-7 perc ¢ Gwc,,
Olajsités

Csirkecomb ! 180 °C 300g 5-7 perc ¢ @@:"
Olajsiités

. &

k 1 1 ° _ 6

Csirkeszarny 80°C 300g 57 pere Olajsiités

"y , . . (8]
Halfilé 180 °C 300¢g 3 perc Olaisités

Fagyasztott silt . 180 °C 300 g 5 perc @‘r-.'
burgonya Olaijsiités
Elgfezot ételek 600 W 600-1000g  5-8perc %6 O

(pl. ételkonzervek) Lasso f6zés
Rakfélék 2 Alapbedllitas 600-1000 g 30 perc % @ X
Lassi f8zés

Marhahds 2.3 Alapbedllitas 500 g 120 perc % l?

Parolés

Birkahus 2 Alapbedllitas 500 g 120 perc 5 ‘17

Parolas

Zsldségleves 23 Alapbedllitas 1000-1500 g perc 5 =

Leves

Tydkhusleves 2 Alapbedllitas 600 g 90 perc 3 Lee

v

Alapbedllitas

o o 05 o B oF

Lasd a ,Receptek” c. részt
Vegye figyelembe a csomagoldson taldlhaté informdcidkat

Melegitse el az olajat 180 °C-on kb. 10 percig.
Fiszerezze. (Izlés szerint) adjon hozzd vizet vagy més alkalmas folyadékot.

Fagyasztott élelmiszerek: Adjon hozzd 2 perc elkészitési idét.

@ MEGJIEGYZES: Az 5sszefevdket rendszeresen ellendrizze, hogy azok dtsiiltek-e, illetve hogy a
kivant szinre siiltek-e. A szilkséges siitési id8 révidebb vagy hosszabb lehet a receptekben/fézési

tablézatban megadottndl.
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@ Receptek
@® Parolas

Marhahts vérésborban

- x2-3

Hozzavalék

500¢g Marhahus (borda csont nélkiil,
darabolva)

157K S6

0,5TK Orolt feketebors

2 EK Etolaj

1 Hagyma (felkockdzva)

2 Sargarépa (felkockdzva)

100 g Gomba (felkockdzva)
300 ml  Vorésbor

500ml  Csirke alaplé

1TK Szaritott bazsalikom

Elkészités

B P&colia be a marhahist egy talban séval és
borssal. Tegye a hitészekrénybe 20 percre.

B Tegyen a f6z8edénybe 2 evékandl étolajat.
Melegitse elé az indukcids f&zé8feliletet
1600 W-os teljesitményre (lésd a

JTeljesitmény és a h8mérséklet bedllitasa” c.

részt).

B Adja hozzd a marhahist és sisse
aranybarndra. Tegye ki egy tanyérra.

B Tegye be a hagymat, a sdrgarépat és
a gombdét a f6z8edénybe. Kevergesse
5 percig.

B Adja hozzd a vérésbort, a csirkealaplét,
a megsitdtt marhahUst és a bazsalikomot.
Nyomja meg a &~ gombot, ekkor atlép
,Parolds” médba (lasd a ,Fézési méd”
c. részt). F8zze 2 percen keresztil.
Rendszeresen keverje meg.

® Lassu fézés

Csirkés-gombas rizotté

i x2-3

Hozzavalék

400 g Csirkemellfilék b&r nélkil
(felkockdzva)

1,5 TK Sé

0,5TK Orolt feketebors
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2 EK Etolaj
50¢g Vaj
2 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

1

Hagyma (felkockazva)

200 g Gomba (felkockdzva)
1TK Szaritott bazsalikom
250 ¢g Rizotté rizs

150 ml  Fehérbor

11

Csirke alaplé

759 Finomra reszelt parmezdn

Elkészités

Pdacolija be a csirkét egy talban séval és
borssal. Tegye félre 15 percre.

Tegyen a f6z8edénybe 2 ev8kandl étolajat.
Melegitse elé az indukciés fézéfeliletet
1400 W-os teliesitményre (lasd a
JTeliesitmény és a hdmérséklet bedllitdsa” c.
részt).

Adja hozzd a csirkehist, és sisse
aranybarndra. Tegye ki egy tanyérra.
Tegye bele a vaj felét a f8z8edénybe.

Adja hozzé a fokhagymét, a hagymdt, a
gombdét és a bazsalikomot. Keverje 5 percig
rendszeresen, illetve amig a hagyma meg
nem puhul és a gomba enyhén barnds szint
nem kap.

Adja hozz4 a rizst és a fehérbort.
Kevergesse addig, amig a folyadék el nem
fétte a felét.

Adja hozzd a csirkealaplé felét.
Rendszeresen keverje meg.

Nyomija meg a ©5 gombot, ekkor &tlép
,Lasst f6zés” médba (lasd a ,Fézési méd”
c. részt). Susse 15 percig.

Ha szikséges, adjon hozzd némi vizet.
Adja hozzd a csirkehUst és a csirkealaplé
mésik felét. Rendszeresen keverje meg.
F8zze 13 percig.

Amint a rizs megfétt, keverje ald a
parmezdnt és a maradék vajat.



® Olaijsiités

Japan rantott csirke

- x4-6

Hozzavalék

1200 g  Csirkecomb (felkockazva)

3 EK Rizsbor

31K Cukor

6 EK Szdjaszész

3 EK Gydmbér (apritva)

3 gerezd  Fokhagyma (felapritva)

2 Tojds

120 g Etkezési keményitd

11 Etolaj (A mennyisége figghet a
f6z8edény méretétd|. Az étolajnak be
kell fednie a csirkét)

Elkészités

B Pdcolja be a csirkét egy talban rizsborral,
cukorral, széjaszésszal, gydmbérrel és
fokhagymaval. Tegye a hit8szekrénybe
legaldbb 15 percre.

B Keverje hozzd a csirkéhez a tojast és az
étkezési keményitét. JOl keverje dt.

m Ontse be az éfolajat egy edénybe.

®  Allitsa az indukciés fézéfeliletet 180 °C-
ra, és melegitse el8 kb. 10 percig (lasd a

JTeliesitmény és a hémérséklet bedllitasa” c.

részt).

B Nyomja meg a <& gombot, ekkor étlép
,Olajsités” médba (lasd a ,F&zési méd” c.
részt).

B Lassan engedje bele a csirkehdsokat az
étolajba. Sisse a csirkehtsokat 5-7 percen

keresztil aranybarnéra (egyszerre legfeliebb

300 g csirkehis legyen az edényben).
B Az olaj kifrdccsenésének elkeriilése
érdekében emelje ki a csirkét nagyon
6vatosan és lassan a sitéolajbdl egy
merékandl vagy fogé segitségével.

® Leves

Krumplileves

- x 3-4

Hozzavalék

750¢g Burgonya (kockdra vagva)

3 Frankfurti virsli (kockdra végva)

150 g Zeller (felkockazva)

1 Péréhagyma, kb. 250 g (szeletekre

vagval)
2 Fehér hagyma, kb. 150 g (karikéra
végva)

3 Sargarépa, kb. 250 g (felkockdzva)

11 Csirke alaplé

17K Majoranna

1 Babérlevél

30g Petrezselyem (felapritva)

1 EK Etolaj

1 csipet  Sé

1 csipet  Bors

Elkészités

B Melegitse el§ az indukciés fézéfeliletet
1600 W-os teljesitményre (lésd a
JTeliesitmény és a hémérséklet bedllitasa” c.
részt).

B Egy nagyobb f6z8edénybe tegye be az

étolajat.

Tegye bele a hagymat és piritsa barnuldsig
(kb. 5 perc).

Tegye az edénybe a majoranndt, a
burgonyét, a péréhagymdt, a sargarépdt,

a virslit, a petrezselymet és a zellert, majd
piritsa a hagyméval egyitt tovabbi 2 percig.
Ontse fel a csirkealaplével, majd adja hozzd
a babérlevelet.

Fedje le az edényt egy fedével, majd nyomja
meg a == gombot, igy étlép ,Leves” médba
(lasd a ,F8zési méd” c. részt).

Fézze 90 percig.

Id8nként kevergesse meg a levest.

izesitse séval és borssal.
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@ Tisztitas és dpolas

A\ VESZELY! Aramiitésveszély! Tiszfitds
elétt: Minden esetben hizza ki a készilék
csatlakozéjét a konnektorbdl.

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne
tisztitsa a terméket kdzvetlenil hasznélat
utén. Elétte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy més
folyadékokba. Soha ne tartsa a terméket
folyd viz alé.

Ugyelien arra, hogy ne jusson viz vagy més
folyadék a termék belsejébe.

A\ FIGYELEM! A késziilék vagy az alkatrészei
tisztitdsdhoz ne hasznéljon sirolé hatés,
durva tisztitészereket. illetve kemény keféket
vagy hegyes targyakat. Anyagi kérok
kockdzata.

B A boritést tisztitsa egy enyhén nedves
ruhdval. Szikség esetén haszndljon
mosogatdszert.

H Torolie &t a f6z8z4nét |2 és a
kezeldfeliletet |20 rendszeresen lagy
tisztitészerrel.

B Végil térélie at egy csak tiszta vizzel
benedvesitett ruha segitségével, hogy
a tisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

B Ne haszndljon tisztitd sprayt vagy mds
agressziv fisztitészert, mivel ezek foltokat,
elkenddést okozhatnak vagy a feliilet
homdlyosodasdt okozhatjdk.

B Tiszttds utén: Hagyja a terméket
megszaradni.
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® Hibaelhdaritas

Probléma

Az indukciés f8z8lap
nem kapcsol be.

Ok

Nincs bedugva az
elektromos csatlakozé [1].

A gyerekzdr aktiv.

Megoldas
Dugja be az elektromos csatlakozét | 1] egy
megfeleld konnektorba.

Kapcsolja ki a gyerekzdrat (lasd a
,Gyerekzar” c. részt).

A f8z8z6na |2 | nem

melegszik fel.

Az edény nem alkalmas
indukciés f8zéshez.

Csak indukciés fézésre alkalmas edényeket
haszndljon.

A kijelzén [11] az EO

lathaté.

Nincs a f8z8z4ndn
edény.

Az edény nem alkalmas
indukciés f6zéshez.

Az edény tdl kicsi és nem a

f8z8z6na | 2 | kézepén van.

Tegyen ré egy edényt a f6z8zéndra [2]

Csak indukciés fézésre alkalmas edényeket
haszndljon.

Csak olyan edényeket haszndljon, amelyek
talpatmérje 10 és 22 cm kdzodtt van, és
mindig helyezze azokat a f8z8zéna
kézepére.

A kijelzén [11] az ET,
E2, E3 vagy oz E4
lathatd.

Mdszaki hiba

Vegye fel a kapcsolatot a forrédrétunkkal
(lasd a ,Garancia” c. részt).

A kijelzén [11] az E5

lathaté.

A kijelzén [11] az E6

|athaté.

A f8z8z6na | 2 | tilheviilés

elleni védelme

A termék tilheviilés elleni
védelme

Varja meg, amig a termék lehdl.

Amint csékken a hdmérséklet, tartsa nyomva
a (D [6] gombot 2 mésodpercig a termék
Gjrainditésdhoz.
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® Tarolas

A\ VESZELY! Egési sérislés veszélye! Ne
tegye el a terméket kdzvetlenil hasznélat
utén. El8tte hagyja a terméket lehlni.

B Tarolds elétt: Tisztitsa meg a terméket.

B Ha a terméket nem haszndlja, tarolja azt az
eredeti csomagoldsdban.

B Aterméket szdraz, gyermekek szdmdra nem
elérheté helyen térolja.

B Ne térolja a terméket figgéleges helyzetben.
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@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céliabdl.

s

I 5y

A hulladék elkilsnitéséhez vegye
figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek roviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak

a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és
karton / 80-98: kétéanyagok.

A termék és a csomagoléanyagok
bjrahasznosithatéak, semmisitse

meg ezeket elkiilénitve a jobb
hulladékkezelés érdekében.

A Triman-logé csak Franciaorszagra
vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
3nkormdnyzatndl tgjékozédhat.



@® Garancia

A terméket szigord mindségi elSirdsok
betartéséval gondosan gyartottuk, és szdllitas
elétt lelkiismeretesen ellendriztitk. Ha a terméken
hidnyossdgot tapasztal, akkor a termék
eladdjaval szemben t3rvényes jogok illetik meg
Ont. Ezeket a térvényes jogokat a kévetkezékben
ismertetett garancia véllaldsunk nem korlétozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vasarlds
datumdtél szamitva. A garancidlis idé a vésarlas
ddatumdval kezd8dik. Kériik, j6l 8rizze meg a
pénztéri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a
vésdrlés tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasarldsatdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gydartdsi hiba meriil fel,
akkor a vélasztdsunk szerint a terméket ingyen
megijavitiuk vagy kicseréljik. A garancia
megsz(nik, ha a terméket megrongdltdk, nem
szakszer(en kezelték vagy tartottdk karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtéshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normal kopasnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekinthetdk

(pl. elemek), vagy a térékeny részekre sériilésére,
pl. kapcsolék, akkuk, vagy tvegbdl készilt
részek.

® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 384073_2107) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8szoris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutdn a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirasanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

® Szerviz

MO  Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

Cce
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na pakiranju se uporabliajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol z opozorilno
besedo »Nevarnost« oznaduje
nevarnost z visoko stopnjo tvegania,

ki lahko v primeru neupostevanija
opozorila povzrodi hudo poskodbo ali
celo smrt.

Nevarnost opeklin! Vroce povriine, ne
dotikajte se!

OPOZORILO! Ta simbol z
opozorilno besedo »Opozorilo«
oznaduje nevarnost s srednije visoko
stopnijo tveganija, ki lahko v primeru
neupostevanja opozorila povzrogi hudo
poskodbo ali celo smrt.

Pozor, vroca povrsinal

PREVIDNO! Ta simbol z opozorilno
besedo »Previdno« oznaduje nevarnost
z nizko stopnjo tvegania, ki lahko v
primeru neupostevanja nevarnosti
povzroci majhno ali srednje hudo

poskodbo.

Nevarnost - tveganije elekiri¢nega
udaral

Ta simbol pove, da so uporabljeni
materiali primerni za stik z Zivili in
skladni z evropskimi predpisi.

POZOR! Ta simbol s signalno besedo
»Pozor« oznaduje nevarnost morebitne
poskodbe lastnine.

Izdelek uporabljajte le v zaprtih
notranijih prostorih.

OPOMBA: Ta simbol s signalno
besedo »Opomba« nudi nadaljnje
koristne informacije.

Simbol za izdelek z zas&itnim
razredom |l

Izmeniéni tok/napetost

Hertz (omrezna frekvenca)

Vat

Znak CE potrjuje skladnost z direktivami
EU, ki veljajo za izdelek.
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INDUKCIJSKA KUHALNA @® Opis delov

PLOSCA Pred branjem odprite zloZeno stran z risbami.
Seznanite se z vsemi funkcijami izdelka.

® Uvod (SI. A)

Iskrene Eestitke ob nakupu vadega novega Prikljuéni kabel z omreznim viiéem

izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. To navodilo za uporabo je sestavni del
tega izdelka. Vsebuje pomembna navodila za
varnost, uporabo in odstranitev. Preden zaénete
izdelek uporabljati, se seznanite z vsemi navodili
za uporabo in varnostnimi napotki. Izdelek
uporabljajte samo tako, kot je opisano, in samo
za navedena podro&ja uporabe. Ce izdelek
odstopite novemu lastniku, mu zraven izrodite tudi
vse dokumente.

® Namenska uporaba

Izdelek je namenjen segrevaniju in pripravi Zivil.
Izdelka ne uporabljajte za noben drug namen.

Izdelek je namenijen uporabi v zasebnih

gospodinjstvih in ne za zdravstvene ali
komercialne namene.

Proizvajalec ne prevzema odgovornosti za
$kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

Po odstranitvi embalaze izdelka preverite, ali
je dobava popolna in da so vsi deli v dobrem
stanju. Pred uporabo odstranite ves embalazni
material.

1 Indukcijska kuhalna plo3&a
1 Navodila za uporabo
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Kuhalno obmogje

W Prikaz mo¢i (v vatih)

+ Tipka

(poveéanije vrednosti)

M Tipka

(osnovna funkcija)

[e]

Tipka z indikatorjem

(vklop/izklop)

Q Tipka z indikatorjem

(poveana mog)

[8] =

Tipka z indikatorjem
(cvrtie)

[9] % Tipka z indikatorjem

(zavretie)

o &

Tipka z indikatorjem
(dusenie)

Zaslon

N[E

Tipka z indikatorjem
(mleko)

]

Tipka z indikatorjem
(juha)

=]

Tipka z indikatorjem

(voda)

B

Tipka z indikatorjem
(pogrevanie)

H

Tipka z indikatorjem
(otrosko varovalo)

S

Tipka z indikatorjem
(€asovnik/zakasnitev)

]

- Tipka

(zmanjanje vrednosti)

°C Prikaz temperature

Upravljalno polie

R][E][=]

1

Ventilator



® Tehnicni podatki

Vhodna napetost: 220-240 V~,
50-60 Hz
Priklju¢na mo¢: 2200 W
Maksimalni premer dna posode za kuhanie: 22 cm
Minimalni premer dna posode za kuhanije: 10 cm
Zascitni razred: I/ ol

® Poraba energije

(preizkuseno po Uredbi (EU) . 66/2014, Priloga |, razdelka 2 in 2.2)

Simbol

Identifikacijska oznaka modela

Vrednost

HG07975

Enota

Vrsta kuhalne plo3ge -

Elektricna

Stevilo kuhalnih obmodij in/ali
kuhali3e

Ogrevalna tehnologija
(indukcijska kuhalna obmogja
in kuhali3éa, sevalna kuhalna
obmogja, kuhalne plo3ce)

Indukcija

Pri kroznih kuhalnih obmogjih

ali kuhalis¢ih: Premer uporabne

povriine vsakega elektri¢no %]
ogrevanega kuhalnega obmogja

je naveden s toénostjo 5 mm.

22,0

cm

Za kuhalna obmogja ali
kuhali3éa, ki niso krozna: Dolzina L
in Sirina uporabne povrine

cm

za vsako elektriéno ogrevano
kuhalno obmogije ter vsako
elekiri¢no ogrevano kuhalidge sta W
navedeni s to&nostjo do 5 mm.

cm

Poraba energije na kuhalno

L e ECetectric cooki
obmocje ali kuhalid¢e na kg elecrc cosking

187,5

Wh/kg

Poraba energije za kuhalno
o ECelectic hob
plo3¢o na kg

187,5

Wh/kg
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Za veé informacij o zmanjsanju
splosnega vpliva na okolje/porabe
energije v procesu kuhanja:

Naj bo poraba energije &im nizja: Nastavite
temperaturo/mo& samo toliko, kolikor je
potrebno. Pri pripravi hrane nastavitev ustrezno
prilagodite/zniZajte. Kadar je le mogode,
uporabljajte lonce in ponve s pokrovi.

A Varnostni napotki

PRED UPORABO IZDELKA

SE SEZNANITE Z VSEMI
VARNOSTNIMI NAVODILI

IN NAVODILI ZA UPORABO!
CE IZDELEK POSREDUJETE
DRUGIM OSEBAM, PRILOZITE
TUDI VSE DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevania
teh navodil za uporabo garancija
preneha veljatil

Ne prevzemamo odgovornosti
za poslediéno skodo! Ne
prevzemamo odgovornosti

za gmotno $kodo ali telesne
poskodbe, ki so nastale
zaradi nepravilne uporabe

ali neupostevanja varnostnih
napotkov!
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Otroci in osebe s posebnimi
potrebami

A OPOZORILO!
NEVARNOST SMRTI IN
NESREC ZA DOJENCKE
TER OTROKE!

Otrok ne pustite
nenadzorovanih z embalaznim
materialom.

EmbalaZni material predstavlja
nevarnost zadusitve.

Otroci pogosto podcenjujejo

s tem povezane nevarnosti.
Otrokom nikoli ne dovolite
zadrZevanja v bliZini
embalaznega materiala.

Ta izdelek smejo otroci od
dopolnjenega 8 leta in osebe
z omejenimi telesnimi, ¢utilnimi
ali dugevnimi sposobnostmi
oziroma pomanikljivimi
izkudnjami in/ali znanjem
uporabljati le, ¢e so pod
nadzorom ali so bili pouéeni
o varni uporabi izdelka in
razumejo nevarnosti, ki iz tega
izhajajo.

Otroci se ne smejo igrati z
izdelkom.



Otroci naprave ne smejo

Cistiti in vzdrZevati, razen e

so starejsi od 8 let in pod
nadzorom.

Otrokom, mlajsim od 8 let,
preprecite dostop od izdelka in
prikljuénega kabla.

Namenska uporaba
A OPOZORILO! Nepravilna

uporaba lahko povzroéi
telesne poskodbe. Ta izdelek
uporabljajte izkljuéno skladno
s temi navodili. Izdelka

ne poskusajte kakor koli
spreminjati.

A\ OPOZORILO! Nevarnost
opeklin! Kovinskih
predmetov, na primer noZev,
vilic, Zlic in pokrovk, ne
polagajte na kuhalno ploséo,
saj se lahko segrejejo.

A\ OPOZORILO! Nevarnost
opeklin! Izdelek se med
delovanjem segreje. Med
delovanjem ali takoj po

uporabi se izdelka ne dotikaijte.

Elektricna varnost

ANEVARNOST! Nevarnost
elektricnega udaral
|zdelka nikoli ne poskusaite
popravljati sami. Pri napaénem
delovanju sme popravila
opraviti izkljuéno usposobljeno
osebije.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara!
Izdelka nikoli ne potapljajte
v vodo ali druge tekodine.
|zdelka ne drzite pod teko&o
vodo.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektri¢nega udara! Ce
je povriina poskodovana,
napravo izklopite, da
preprecite mozen elektriéni
udar.

/A OPOZORILO! Nevarnost
elektricnega udara! Ne
uporabljajte izdelka, &e je
poskodovan. Izdelek locite
od elektriénega omrezja in se
posvetujte s prodajalcem, &e je
poskodovan.
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B |zdelka ne smete uporabljati,
e vam je padel na tla ali so
na njem vidne poskodbe.
Pred prikljuéitvijo izdelka na
elektriéno omreZje preverite,
ali napetost in nazivni tok
ustrezata podatkom o
napajanju, navedenim na tipski
tablici izdelka.

Redno preverjajte, ali sta
omrezni vti€ in prikljuéni kabel
poskodovana. Ce je prikljuéni
kabel poskodovan, ga mora
zamenjati proizvajalec,
njegova servisna sluzba ali
podobno usposobljene osebe,
da se izognete nevarnostim.
Prikljuéni kabel za3¢itite pred
poskodbami. Pazite, da ne
visi ez ostre robove in ga ne
meckaite ali prepogibaite.
Prikljuéni kabel ne sme biti

v bliZini vrocih povrsin ali
odprtega ognja.
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Uporaba
® Med delovanjem izdelka ne

premikaite.

B |zdelka ne smete nikoli

postaviti na vroce povrsine
(plinska peg, elektriéni stedilnik,
pecica itd.). Izdelek vedno
uporabljajte na ravni, stabilni,
Cisti in suhi povrsini, odporni
proti vrocini.

|zdelka med uporabo in kratek
as po njej, ko je $e topel, ne
pokrivaijte.

Pazite, da se priklju¢ni kabel
ne dotakne kuhalnega
obmodja.

Ne priporo¢amo uporabe
podali$evalnega kabla.
Prikljuéne kable poloZite

tako, da se na njih ni mogoce
spotakniti ali jih poskodovati.

M Ta izdelek ni namenjen za

uporabo z zunanjo stikalno
uro ali z loéenim sistemom
daljinskega upravljanija.



® Ko izdelek uporabljate,
pazite, da v bliZini ni vnetljivih
materialov (npr. kuhinjske krpe,
drZzala za posode itd.).

Ciséenje in shranjevanje

/A OPOZORILO! Nevarnost
telesnih poskodb!
|zdelek pred cis¢enjem ali ob
prenehanju uporabe locite od
elektricnega omrezja.

® Vrolega izdelka ne dajajte v
omaro ali v embalaZo.

B Omreznega Vtica iz vticnice ne
potegnite za prikljuéni kabel.

W |zdelek, prikljuéni kabel in
omreZni vti¢ zaicitite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo ter kapljanjem ali
brizganjem vode.

B |zdelek shranjujte na hladnem
in suhem mestu, zaséitenem
pred vlago in zunaj dosega
otrok.

W |zdelek zas¢itite pred vroéino.

|zdelka ne postavljajte v
blizino odprtega plamena ali
virov toplote, kot so pedi ali
grelniki.

A Nevarnost zaradi

elektromagnetnih

polj! Elekiromagnetna

polja lahko vplivajo na
medicinske pripomocke

(sréne spodbujevalnike, slusne
aparate itd.) in jih poskodujejo.
Ce imate sréni spodbujevalnik,
implantiran defibrilator ali
drugo implantirano kovinsko
ali elektronsko napravo, lahko
nanj vplivajo elektiromagnetna
polja in povzrodijo elektriéni
udar, opekline, elektri¢ne
motnje ali smrt. Upostevajte
varnostno razdaljo, ki jo
priporoca proizvajalec
naprave.
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Pred prvo uporabo

Odstranite embalaZo.
Izdelek ogistite (glejte »Ciscenje in nega).

Postavitev izdelka

Izdelek postavite na ravno povriino z dovolj
prostora za prezradevanije.

Med izdelkom in sosednjimi stenami
(vkljuéno s stranskimi ter hrbtno steno) mora
biti najmanj 10 cm prostora.

@® Primerna posoda za kuhanje

Uporabljajte samo feromagnetno posodo
za kuhanie, ki je primerna za indukcijske
kuhalne plosée. To je pri nakupu posode
obi&ajno jasno ozna&eno. Posoda iz
nemagnetnih kovin (na primer aluminij in
baker) in drugih materialov (npr. keramike,
porcelana ali stekla) ni primerna.

Posoda mora z vso povriino stati na
indukcijskem kuhaliséu.

Posoda mora imeti premer od 10 do 22 cm.

OPOMBA: Ce posoda nima ustreznega

premera ali je iz napa&nega materiala:

- Indukcijsko kuhalis¢e se samodejno
izklopi.

- Oglasi se signalni ton.

- Na zaslon [11] se prikaze obvestilo o

napaki EO.
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Uporaba

OPOMBA:

Za boljsi prenos toplote uporabljajte
primerne ponve in lonce.

Uporabljajte lonce in ponve, ki se prilegajo
premeru kuhalnega obmogja.

Ob vsakem pritisku tipke se oglasi signalni
ton.

Vklop pripravljenosti

®

Na kuhalno obmogje | 2 | postavite napolnjen
kuhalni lonec ali napolnjeno ponev.

Omrezni vti¢ [II vtaknite v primerno
elektri¢no vtiénico.

Oglasi se signalni ton.

Na upravljalnem polju [20| za 1 sekundo
zasvetijo vsi prikazi.

Na zaslonu [11] se prikaze -L-.

Izdelek je v pripravljenosti.

OPOMBA: Ce je temperatura
kuhalnega obmogja| 2] nad 60 °C, kaze

zaslon [11] -H-.

Vklop naéina za izbiranje naédina

Tipko (V) [6] pridrzite za 2 sekundi.

Zasveti indikator nad (D,

Na zaslonu |11] se prikaze ON.

Oglasi se signalni ton.

Izdelek je zdaj v nadinu za izbiranje nadina.
Izberite naéin kuhanja (glejte »Nagin
kuhanja«).

OPOMBA:

Nazaj v pripravljenost:

Pritisnite (1) @

Ce 30 sekund ne izberete nadina kuhanja, se
izdelek samodejno preklopi v pripravljenost.



@® Nastavitev modi in
temperature

B Spremenite naslednje vrednosti:
- Mo¢ (v korakih po 200 W)
- Temperatura (v korakih po 20 °C)

Pritisnite + [4] ali = [18].

Tipka Moé/temperatura
Poveéa moé/ (najveg 2000 W,
* temperaturo 240 °C)
_ Zmanja mo&/  (najmanj 200 W,
temperaturo 60 °C)

® Casovnik

@D OPOMBA: Preverite, ali lahko v Zelenem
nadinu kuhanja uporabljate &asovnik: Glejte
tabelo »Nacin kuhanja«

B |zberite ustrezen nadin kuhanja ali izberite
osnovno funkcijo M | 5 | (glejte »Nagin
kuhanja«).

B Preklop med °€[19/in W |3 | na zaslonu [}

Pritisnite M .
B Zagon &asovnika:
Pritisnite @ .
B Osnovna nastavitev:
30 minut
B Nastavitev Easovnika:
- Pritisnite +| 4 | ali = [18| za preklop
vrednosti v korakih po 1 minuto.
- Za preklop vrednosti v korakih po
10 minut tipko + |4 | ali - [18] pridrZite za

dalj &asa.

Tipka Nastavitev éasovnika

+ Podalj3a &as

(najve 3 ure)

Zaslon [11] nato izmenoma kaze nastavljeno
mo¢&/temperaturo in preostali ¢as kuhanija,
dokler se nastavljeni &as ne iztede.

B Ko Easovnik presteje navzdol do 0, se
izdelek izklopi.
Petkrat se oglasi signalni ton.

B |zklop izdelka, preden &asovnik presteje
do O:
Pritisnite (1) @

B Vnovi¢na nastavitev &asovnika:

Pritisnite €5 .

Zakasnitev

OPOMBA: Preverite, ali lahko v Zelenem
nadinu kuhanja uporabljate zakasnitev:
Glejte tabelo »Nacin kuhanja«

®© e

® Tipko () [6] pridrzite za 2 sekundi. Zasveti
indikator nad ().
¥ Na zaslonu [11] se prikaze ON.
B Oglasi se signalni ton.
B Vklop zakasnitve:
Pritisnite @ .
®  Osnovna nastavitev:
30 minut
B Nastavitev zakasnitve:
- Pritisnite + | 4 | ali = [18] za preklop
vrednosti v korakih po 1 minuto.
-~ Za preklop vrednosti v korakih po
10 minut tipko + | 4 | ali = [18] pridrzite za

dalj &asa.

Tipka Nastavitev zakasnitve

+ Podalj3a as

(najve 24 ure)

- Skrajia &as

= Vklop nastavljenega asovnika: Se enkrat
pritisnite @ ali po&akaite 5 sekund, da
se &asovnik samodejno vklopi. Nastavljeni
&as $tirikrat utripne na zaslonu [11].

(najmanj 1 minuta)

- Skraja &as

B |zberite primerni nacin kuhanja
(glejte »Nacin kuhanja«).

(najmanj 1 minuta)

B Ko se zakasnitev iztede, se izbrani nadin
kuhanja izklopi.
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Ce izdelka ne upravljate veg, se izdelek
po najve¢ dveh urah kuhanja samodejno
preklopi v pripravljenost.

B Predhodni izklop zakasnitve:

Pritisnite (1) @

@® Otrosko varovalo

Vklop otrodkega varovala:
- Tipko (2 [1¢] pridrzite za 2 sekundi.
- Zasveti indikator nad £,
B Izklop otroskega varovala:

- Tipko 21 [14] pridrzite za 2 sekundi.

-G8 ugasne.

® OPOMBA:

u lIzdelek v pripravljenosti: Otrosko
varovalo lahko vklopite, ko je izdelek v
pripravljenosti. S tem prepredite uporabo
fipke (D [6].

= Ce Zelite znova vklopiti izdelek, izklopite
otrosko varovalo.

u  Vklopljen izdelek: Otrosko varovalo
lahko vklopite, ko je izdelek vkljugen.
Izdelek deluje naprej z nazadnje dologenimi
nastavitvami.

Izdelek lahko izklopite s pritiskom tipke
Ole]

Vse druge tipke so blokirane, dokler ne
izklopite otroskega varovala.

@ Izklop izdelka

Ce deluje nacin kuhanja, se izdelek po
najve¢ 2 urah kuhanja brez upravljanja
samodeijno preklopi v pripravljenost.

B Preklop iz nagina kuhanja v pripravljenost:
Pritisnite (1) @

Ce je izdelek vrog, nekaj minut deluje
ventilator [21], da ohladi izdelek.
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® Nacin kuhanja

|zbira na&ina kuhanja: Pritisnite fipko na upravljalnem polju [20]. Sveti prikaz izbranega nacina

kuhanja.
a o “cw + M O
m 8 < 8 <L S5 HF 0
Naéin’ Opis

O) Pospesi pripravo

Povedana moe ™ lzdelek deluje 30 sekund s polno mocjo, nato pa preklopi nazaj na prej$njo
mo¢, temperaturo ali funkcijo.

o Priprava pri visokih temperaturah

Cvrtje B Ko temperatura sestavin doseze za izbrani na&in predvideno temperaturo
(maksimalna temperatura se razlikuje glede na nagin), se izdelek preklopi v
intervalni nagin ali ustavi pripravo.

=[9] Jed zavre in nato poéasi kuha napre;.
Zavretje B Ko jed zavre, izdelek zmanj$a mod.
B S tem je prepreceno prekipevanie jedi, ki ostanejo v bliZini vreliséa.

& Stalno segrevanje z zmerno mog¢jo
Dusenje B Ta osnovna funkcija za dusenje se pogosto uporablja z juhe, enolonénice,
omake in dudene jedi.
I} Stalno segrevanje pri temperaturi najve¢ 60 °C
Mleko B Posebej primerno za segrevanje mleka.
B Trajanje segrevanja: 20 minut
< Izdelek prilagodi mo& temperaturi jedi in &asu priprave.
Juha = Nagin je primeren za pripravo in pogrevanije juh.
L) Izdelek vzdrzuje stalno visoko moé.
Voda B To je primerno za kuhanje vode
®  Maksimalno trajanje segrevanja: 20 minut
) Stalno segrevanje z zmerno vrog&ino
Pogrevanije = To je primerno za pogrevanije in vzdrzevanje temperature jedi brez nevarnosti,

da jih zazgemo.
¥ Trajanje in temperatura segrevanija: 2 uri pri 60 °C
. Temperaturo/mo¢ pri izvajanju programa je mogoce kadar koli nastaviti znotraj nastavljivega
obmocja mogi.
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Naéin Osnovna nastavitev ~ Temp.! Mo¢'  Casovnik? Zakasnitev® Opomba
M 2 h: 1000W  Da Da Da Ne Preklop med
Osnovna  dli °C19in W
funkcija 2 h: 120 °C na zaslonu [11};
Pritisnite M .
QO Za 30 s se vklopi Ne Ne Ne Ne
Povedanag  MOE 2200 W, nato
moé se povrne prejsnja
nastavitev
i 30 min: 180 °C Da Ne Da Ne
Cvrtie
& @ 0-2 min: 2000 W Ne Da Da Ne
Zavretje Po 2 min*
Skupaj: 30 min
& 2 h: 600W  Ne Ne Ne Da
Dusenje
B 20 min: 60°C Ne  Ne Ne Da  Zaslon[11]kaze
Mleko 60 (tempera-
tura)
L 0-2min:  1000W  Ne Da Ne Da Ce juha zaéne
Juha 2-15min: 1600 W vretiv 3 do
15-20 min: 1000 W 20 minutah,
20-60 min: 400 W 'Zde'edk ,
60-90 min: 200 W samoce|no
preklopi na
400 W. Ta raven
modi se vzdrzuje
najve¢ 60 minut.
L) 20 min: 2000W  Ne Da Da Ne
Voda
@ 2 h: 60°C  Ne Ne Ne Da Zaslon [11] kaze
Pogrevanje 60 (tempera-
tura).

Ce je: Za nastavljanje prifisnite + 4] ali = [18].
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Ali je v tem nacinu mogoée nastaviti temperaturo in mo& (Da/Ne)?

Alii je v fem naginu mogoée uporabljati &asovnik (Da/Ne)?
Alli je v tem nadinu mogog&e uporabljati zakasnitev (Da/Ne)?2
4 Temperatura < 95 °C: 2000 W; temperatur 2 95 °C: 1000 W



® Smernice za kuhanje

Jed Temperatura/moé Teza (predlog) €as (predlog) Nacin
Piscangje stegno ! 180 °C 300¢g 5.7 min © <
Cvrtie
Pis¢ancja kraéa ! 180 °C 300g 5.7 min © <&
Cvrtie
Pigcandje perutnicke ! 180 °C 300g 5. 7mn 6 =
Cvrtie
Ribji file ' 180 °C 300g T
Cvrtie
Zomrz'n|ven ocvrt . 180 °C 300g 5 min s
krompiréek Cvrtie
Predp.rlprav||ene jedi 500 W 600-1000 g S.8min 4 & @
(npr. iz konzerve) Zavretje
Raki 2 Osnovna nastavitev 600-1000 g 30 min = @
Zavretje
Govedina 23 Osnovna nastavitev 500 g 120 min 5 %
Dusenje
Jagnjetina 2 Osnovna nastavitev 500 g 120 min 3 #
Dusenje
0
Zelenjavna juha 23 Osnovna nastavitev 1000-1500 g 90 min 5 i
Pis¢angja juha 2 Osnovna nastavitev 600 g 90 min 5 ?
u

Glejte »Recepti

Osnovna nastavitev

o oF1 05 o P o F

Olje segrevaite priblizno 10 minut pri 180 °C.
Marinirajte z zacimbami. (Po Zelji) dodajte vodo ali drugo primerno tekoéino.

Upostevaite informacije na embalazi

Globoko zamrznijena Zivila: Pripravo podaljajte za 2 minuti.

@® OPOMBA: Sestavine redno preverjajte, ali so skuhane oziroma dovolj zape&ene. Potreben &as

priprave je lahko krajsi ali dalj$i kot v receptih/tabeli za pripravo.
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® Recepti
@® Dusenje

Goveje meso v rde¢em vinu

- x2-3

Sestavine

500¢g Goveje meso (rebra brez kosti,
nasekljano)

15¢  Sol

0,5¢ Crn poper, mlet

2z Jedilno olje

1 Cebula (narezana na kocke)

2 Korenije (narezano na kocke)

100 g Gobe (nasekljane)
300 ml  Rdege vino

500 ml  Pis¢ancja jusna osnova
1¢&z Bazilika, susena
Priprava

B Goveje meso v skledi mariniraijte s soljo in
poprom. Za 20 minut ga dajte v hladilnik.

BV lonec daijte 2 jZ jedilnega olja. Indukcijsko
kuhali¥¢e nastavite na mo& 1600 W (glejte
»Nastavitev moéi in temperature«).

B Dodajte goveje meso in ga zapecite do
svetlorjave barve. OdlozZite ga na kroznik.

BV lonec dajte Eebulo, korenéek in gobe.
Mesaijte 5 minut.

B Dodaijte rdee vino, pis€¢anéjo judno osnovo,
pripravlieno govedino in baziliko. Pritisnite
-, da preklopite v nadin »Dudenje«

(glejte »Nacin kuhanja«). Kuhajte 2 uri.
Redno mesaijte.

® Zavretje

RiZota s piséancem in gobami

- x2-3

Sestavine

400 g Fileji pis¢angjih prsi brez koze
(narezani na kocke)

1,5¢ Sol

05¢ Crn poper, mlet

2z Jedilno olje
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50¢g Maslo

2 stroka  Cesen (nasekljan)

1

Cebula (narezana na kocke)

200 g Gobe (nasekljane)

1¢& Bazilika, susena

250 ¢g RiZ za rizoto
150 ml Belo vino

11

Pis¢anéja jusna osnova

759 Drobno nastrgan parmezan

Priprava

B Pisanca v skledi marinirajte s soljo in
poprom. Za 15 minut ga daijte na stran.

BV lonec dajte 2 jz jedilnega olja. Indukcijsko
kuhali¥¢e nastavite na mo¢ 1400 W (glejte
»Nastavitev modi in temperature«).

B Dodaite pis¢anca in ga zapecite do
svetlorjave barve. Odlozite ga na kroznik.

BV lonec daijte polovico masla. Dodajte esen,
&ebulo, gobo in bazilike. Redno mesaite
5 minut ali dokler se ¢ebula ne zmehéa,
gobe pa rahlo porjavijo.

B Dodaite riz in belo vino. Mesaijte, dokler se
ne pokuha pol tekogine.

B Dodaijte polovico pid&anéje judne osnove.
Redno meiaijte.

B Pritisnite ©, da preklopite v nagin »Zavretje«
(glejte »Nacin kuhanja«). Kuhajte 15 minut.

B Po potrebi dodajte malo vode.

B Dodaijte pid¢anca in drugo polovico
pis¢andje juine osnove. Redno meiaite.

B Kuhajte 13 minut.

B Ko je riz pripravljen, vmesajte parmezan in

preostalo maslo.



® Cvrtje

Japonski peéeni piséanec

- x4-6

Sestavine

1200 g  Pis¢angje stegno (narezano na
kocke)

3iz RiZevo vino

3¢ Sladkor

6iz sojina omaka

3z Ingver (nasekljan)

3 stroka  Cesen (nasekljan)

2 Jajca

120 ¢ Jedilni skrob

11 Jedilno olje (Kolicina se lahko
razlikuje glede na velikost lonca.
Jedilno olje naj pokrije pis¢anca.)

Priprava

B Pi3¢anca marinirajte v skledi z rizevim vinom,
sladkorjem, sojino omako, ingverjem in
&esnom. Za najmanj 15 minut ga dajte v
hladilnik.

B Jajca in koruzni $krob dodajte piséancu.
Dobro zmeiaite.

B Jedilno olje dajte v kuhalni lonec.

B Indukcijsko kuhalis¢e nastavite na
180 °C in segrevaite priblizno 10 minut
(glejte »Nastavitev modi in temperature«).

B Pritisnite <&, da preklopite v nadin »Cvrtje«
(glejte »Nacin kuhanjax).

B Pid¢anca previdno polozite v jedilno
olie. Pis¢anca cvrite od 5 do 7 minut do
Zlatorjave barve (v lonec dajte najved po
300 g pis¢angjih kock).

B Prepredite razlitje jedilnega olja, tako da
pis¢anca zelo previdno in pocasi s penovko
ali prijemalko dvignete iz jedilnega olja.

® Juha

Krompirjeva juha

- x 3-4

Sestavine

750¢g Krompir (narezan na kocke)

3 Hrenovke (narezane na kocke)

150 ¢ Gomoljna zelena (narezana na
kocke)

1 Por, priblizno 250 g (narezan na
rezine)

2 Bela ¢ebula, priblizno 150 g
(narezana na obroce)

3 Korenie, priblizno 250 g (narezano
na kocke)

11 Pis¢angja jusna osnova

1¢éz Majaron

1 Lovorov list

30g Petersilj (nasekljan)

1iz Jedilno olje

—_

§¢epec  Sol

j—

$¢epec  Poper

Priprava

B Indukcijsko kuhalis&e nastavite na mog
1600 W (glejte »Nastavitev mogi in
temperature«).

BV velik lonec daite jedilno olje.

B Dodaite ¢ebulo in poprazite, dokler ne
zaéne postajati rjava (priblizno 5 minut).

B Majaron, krompir, por, korenje, hrenovke,
petersilj in gomoljno zeleno dajte v lonec in
vse skupaj prazite $e 2 minuti.

B Polijte s pis¢ancjo jusno osnovo in dodaite
lovorov list.

®  Lonec pokrijte s pokrovko in pritisnite <=,
da preklopite v nacin »Juha« (glejte »Nagin
kuhanja«).

B Kuhajte 90 minut.

Juho ob&asno premesaite.

B Zadinite s soljo in poprom.
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® Ciséenje in nega

/\ NEVARNOST! Nevarnost
elektriénega udara! Pred &iséenjem:
Izdelek vedno locite od elektri¢nega
napajanja.

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin!
Izdelka ne ¢&istite takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

/A OPOZORILO! Elekiricnih delov izdelka ne
potapliajte v vodo ali druge tekoéine. Izdelka
ne drzite pod tekoco vodo.

Ne dopustite, da bi voda ali druge tekocine
vdrle v izdelek.

/A POZOR! Za ¢&is&enje izdelka ne
uporabljajte abrazivnih ali agresivnih Cistil,
trdih krtag ali koni¢astih predmetov. Sicer je
prisotna nevarnost gmotne kode.

B Ohigje cistite samo z rahlo vlazno krpo.

Po potrebi uporabite malo sredstva za
pomivanje posode.

B Kuhalno obmogje |2 |in upravljalno polie
redno briite z blagim sredstvom za
pomivanje posode.

B Nato jih obrisite s krpo, ki ste jo navlazili s
&isto vodo, da odstranite ostanke sredstva za
pomivanje.

B Ne uporabljajte istilnih razprsil ali drugih
agresivnih Cistil, saj lahko na povrsini
povzrodijo madezZe, proge ali motnost.

B Po &is€enju: Izdelek pustite, da se posusi.
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® Odpravljanje napak

Tezava

Indukcijska kuhalna
plo$éa se ne vkljuéi.

Vzrok
Omrezni vti¢ m ni
prikljuéen.

Vklju€eno je otrosko
varovalo.

Odprava
Omrezni vtié | 1 | priklju¢ite v primerno
elektriéno vtiénico.

Onemogocite otrosko varovalo
(glejte »Otrosko varovalo«).

Kuhalno obmogje

se ne segreje.

Posoda za kuhanie ni
primerna za indukcijska
kuhalidea.

Uporabljajte samo posodo za kuhanie, ki je
primerna za indukcijsko kuhanie.

Na zaslonu |11] se
prikaze EO.

Na kuhalno obmogje
ni postavljena posoda za
kuhanie.

Posoda za kuhanije ni
primerna za indukcijska
kuhaliga.

Posoda za kuhanie je
premaihna ali ni na sredini

kuhalnega obmocja [2]

Na kuhalno obmogje | 2 | postavite posodo
za kuhanije.

Uporabljajte samo posodo za kuhanie, ki je
primerna za indukcijsko kuhanje.

Uporabljajte samo posodo, ki ima dno s
premerom od 10 do 22 cm, in jo postavite
na sredino kuhalnega obmogja [2].

Na zaslonu |11] se
prikaze E1, E2, E3
ali E4.

Tehni¢na napaka

Obrnite se na naso linijo za pomog
(glejte »Garancija).

Na zaslonu [11] se
prikaze E5.

Na zaslonu [11] se
prikaze E6.

Za¥¢ita pred pregrevanjem

kuhalnega obmocgja

Zaséita izdelka pred
pregrevanjem

Pocakaite, da se izdelek ohladi.
Ko temperatura pade, tipko (D [6] pridrzite
za 2 sekundi, da znova zazenete izdelek.
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@ Shranjevanje

/\ NEVARNOST! Nevarnost opeklin! Ne

shranjujte izdelka takoj po uporabi. Izdelek
prej pustite, da se ohladi.

B Pred shranjevanjem: O¢istite izdelek.

B Ko izdelka ne uporabljate, ga hranite v
originalni embalazi.

B Izdelek hranite na suhem in zunaj dosega
otrok.

B |zdelka ne shranjujte v pokon&nem poloZaju.
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@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

I\,
&

&

Upostevaijte oznake embalaznih
materialov za loéevanje odpadkov,

ki so oznaéene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas / 20-22: papir in
karton / 80-98: vezni materiali.
Izdelek in materiale embalaze je
mogoce reciklirati; za laZjo obdelavo
odpadkov jih odstranite loeno.
Logotip Triman velia samo za Francijo.
O moznostih odstranjevanija
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temvec ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.



@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in stevilko izdelka (IAN 384073_2107) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnji
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
postnine posliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa prilozite potrdilo o nakupu (blagaijniski
racun) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre
in kdaij je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.. 080082034

E-Mail: owim@lidl.si
ce
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrae 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 080082034

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBle 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zameniali ali vrili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Sloveniije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblad&enemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izrocitve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, ragun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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