TARGA GMBH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANY

Aktualizace na zakladé nejnovéjsich informaci
Stand der Informationen:
03/2025- Ident.-No.: SSM1000 C1032025-1

IAN 482200_2410

O SILVERCREST’

[m] %4 [m]

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

ELEKTRICKY MULTIFUNKCNI TLAKOVY HRNEC SSM 1000 Cl

@ . .
ELEKTRICKY MULTIFUNKCNI TLAKOVY HRNEC

Navod k obsluze abezpe&nostnipokyny

ELEKTRISCHER SCHNELLKOCHTOPF

Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise

IAN 482200_2410

7
=



15 16 17




Cestina 2

Deutsch 29

V13



SSM1000C1

Obsah

1. Ur&ené pouziti 4
2. Obsah baleni 4
3. Technické tdaje 5
4. Bezpelnostni pokyny 5
5. Prvky na ovlédacim panelu 1) n
6. Pfehled funkci a programt 12
7. Vybaleni a zakladni ¢isténi 12
8.Provoz 13
8.1 0tevienivika (1) (v chladném stavu) 13
8.2 Uzavienivika I) 13
8.3 Pfemisténi vika (1) do odkapéavaci polohy 14
8.4 Zavirani/otevirani uvoliiovaciho ventilu tlaku (19) 14
8.5 Ukazatel tlaku (3) 14
8.6 Bezpecné otevienivika (1) (v horkém stavu) 14
8.7 Urovné& pInéni/oznaceni na nddobé (7) 15
8.8 Nastavec na vafeni v péfe (21) 15
9.Nez zatnete 16
10. Zacinéme 16
10.1Zahéjeni pfipravy 16
10.2 Doba pfipravy 16
10.3 Vybér, tprava a spusténi programu pfipravy 17
10.4 Ukonceni pfipravy 17
10.5 Udrzovaniteploty pokrmu 17
10.6 OdlozZeni pfipravy 18
11. Programy pfipravy 19
I.1Rice 19
1.2 Pork/Ribs. 19
1.3 Beef 19
11.4 Saute [restovani) 19
1.5 Soup 20
1.6 Multigrain 20
1.7 Steam 20
1.8 Poultry 20

2 - Cestina



SSM1000C1

1.9 Meat 20
1110 Slow Cook 21
I.11Porridge 21
112 Dessert 21
1113 Chili/Bean 22
114 Vegetables 22
.15 Risotto 22
1116 Yogurt 22
12. Cist&ni 23
12.1Rozebrani spotiebice 23
12.2 PfisluSenstvi vhodné do my¢ky nadobi 23
12.3 Cisténi hlavnijednotky (8), vika (1) a napéjeciho kabelu (22) 23
12.4 Kontrola a ¢i§téni ventill na viku (1) 23
12.4.]1Ukazatel tlaku. 23
12.4.2 Uvolriovaci ventil tlaku. 24
12.5 Sestaveni po vycisténi 24
13. Skladovéni, pokud se pfistroj nepouziva 24
14. Odstraiiovani problémi 25
15. Pfedpisy na ochranu Zivotnfho prostfedi a informace o likvidaci 26
16. Prohlaseni o shodé 27
17. Informace o zéruce 27

Cestina - 3



SSM1000C1

Blahopiejemel

Zakoupenim tlakového hrnce SSM 1000 Cl jste si vybrali jakostni vyrobek.

Pfed jeho prvnim pouzitim se seznamte s principem, na némz tlakovy hrnec funguje, a pozorné si
piectéte tyto provozni pokyny. Dbejte na dodrzovani bezpecnostnich pokyni a tlakovy hrec
pouzivejte vyhradné v souladu s provoznimi pokyny a podle doporu¢ovaného vyuziti.

Tyto provozni pokyny si uloZte na bezpeném misté. Pokud tlakovy hrnec pfedate nékomu dalsimu,
predejte také vSechny dokumenty.

1. Uréené pouZitl

Tento tlakovy hmec je multifunk&ni pfistroj s riznymi programy pro ¢asové a energeticky Usporné
tlakové [rychlé) vafeni, pomalé vafeni, vafeni v pafe, pfipravu soté a piipravu jogurtu.

Parametry vétsiny prednastavenych program pro tlak a dobu vafenilze ru¢né upravit.

Tlakovy hrnec neni uré¢en pro firemni nebbo komeréni pouziti. Pouzivejte ho pouze v domécnostech
k soukromym tcellim. Jiné vyuZiti je v rozporu s uréenim. Tento tlakovy hrnec spliiuje vSechny pifislusné
normy a standardy souvisejici s certifikdtem shody CE. Pfipadné zmény provedené na tlakovém hrnci,
které nejsou schvéleny vyrobcem, mohou znamenat, Ze shoda s t&€mito normami jiz nebude spinéna.
Vyrobce neni odpovédny za jakékoli Skody nebo zavady zplisobené témito Upravami.

Dodrzujte pfedpisy a zdkony platné v zemi pouziti.

2. Obsah baleni

Tlakovy hrnec a veskere pfislusenstvi vyndejte z obalu. Odstrarite obalovy materiél a zkontrolujte, zda
jsou v8echny soucasti kompletni a neposkozené. Pokud zjistite jakoukoli chybéjici nebo poskozenou
polozku, kontaktujte vyrobce.

¢ Tlakovy hrnec [hlavni jednotka) s vikem

¢ N4adoba
o Nastavec na vareni v pafe
e Odmérka

o Lzicenaryzi
e Polévkovilzice
e Napaéjecikabel

o UzZivatelska piirucka
o Seditsrecepty
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Tato uZivatelskd pfiruc¢ka ma rozkladaci obélku. Na vnitfni strané obalky je vyobrazen tlakovy hrnec se
v§emi ocislovanymi ovladacimi prvky. Vyznamy cislic jsou nasledujici:

1| Viko 14 | Deska pro ohifev

2 | Kryttlakového ventilu 15 | Tésnicikrouzek

3 | Ukazatel tlaku 16 | Silikonovy drzak

4 | Regulator tlaku 17 | Drzék tésnéni

5 | Drzadlo 18 | Ochranny filtr

6 | Stupnice 19 | Uvoliiovaci ventil tlaku

7 | Nédoba 20 | Osa

8 | Hlavnijednotka 21 | Nastavec na vaieni v pafe
9 | Drzadlo 22 | Napédjecikabel

10 | Bezpecnostni kontakt 23 S:;;i;fn[ggs r(;i'/r;eé]fovénitekutina
11 | Ovladacipanel 24 | PolévkovalZice

12 | Ovladac¢ 25 | LZice naryZi

13 | Napéjecikonektor (na zadnim panelu)

3.Technické udaje

Vyrobce TARGA GmbH

Nézev SilverCrest SSM1000Cl

Zdroj napajeni 220 — 240 V~ (stt),50/60 Hz

Pfikon 1000-1200 W

Pracovni tlak 30az80kPa

Maximalni povoleny tlak 125 kPa

Ochranné tfida I
minimalné 250 ml

Urovné plnéni maximalné 4 litry
RyZe/bobtnajici potraviny: maximum 3 litry

Technické udaje a vzhled mohou byt pfedmétem zmény bez pfedchoziho upozornéni.

Nastaveni vyrobku do rezimu 50 nebo 60 Hz nevyZaduje od uZivatele Zadnou aktivitu.
Vyrobek se na’50 a 60 Hz nastavi automaticky.

4. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim tohoto spotiebice si pfeltéte nize uvedené
pozndmky a dbejte na vdechna upozornéni, a to i v pfipadé, Ze méte
s pouzivanim elektronickych zafizeni a spotfebi¢li pro domacnosti
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zkudenosti. Tyto provozni pokyny si uloZzte na bezpeném misté
k pozdéjSimu nahlédnuti. Pii prodeji zafizeni nebo jeho postoupeni jiné
0sobeé je nezbytné, abyste jiodevzdaliitento ndvod. Uzivatelska pfirucka
je soucasti dodavky produktu.

Popis pouzitych symbol

NEBEZPECI! Tato vystraha oznacuje nebezpedis vysokym rizikem,
které pfinedodrzeni zplisobi smrt nebo tézkd zranéni.
VAROVANI! Tato vystraha oznacuje nebezpedi se stfednim
rizikem, které mize pii nedodrzeni zplsobit smrt nebo tézka
Zranéni.

VYSTRAHAI Tento symbol znézorfiuje dilezité pokyny tykajici se
ochrany pfed poskozenim majetku.

NEBEZPECI! Tento symbol ozna&uje nebezpedipro lidské zdravi
anebezpeci smrtia/nebo poskozeni majetku kvili zdsahu
elektrickym proudem.

NEBEZPECI! Tento symbol upozoriiuje na nebezpedi popaleni.

Hrozi nebezpedi pozaru! Tento symbol varuje pied poZarem,
ktery by mohl vzniknout pfi zanedbani tohoto varovani.

Tento symbol oznaluje €asti, které Ize vkladat do mycky na
nadobi.

Tento symbol oznacuje vyrobky, jejichzZ fyzikalni a chemickeé
sloZeni bylo provéfeno a bylo shledano jako zdravotné
bezpedlné pfi pouzivaniv kontaktu s potravinami, v souladu

s poZadavky smérnice EU1935/2004.

QAP PP bbb

Tento symbol oznacuje dalsiinformace na dané téma.

B

Adresa vyrobce

Pfedvidatelné nespravné pouziti
e Tlakovy hrnec pouzivejte pouze ur¢enym zplsobem. Pii nespravném
pouziti zafizeni mize dojit k poranéni.
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Jestlize otevrete viko (1) a obsah je jesté horky nebo kdyz znéj unika
horka pdra, nad hrnec se nesklanéjte.

Dbejte na to, aby se Zadna ¢ést vaseho téla (napf. ruka nebo paze])
nenachdazela nad uvoliiovacim ventilem tlaku (19), kdyz ho otevirate
regulatorem tlaku (4) a unika para.

Tlakovy hrnec neni fritéza! Pokrmy se nesmi smaZzit v oleji!

Bezpedlna obsluha

Pokud je napéjeci kabel tohoto spotiebite poskozen, jeho vyménu
musi provést vyrobce, jeho zakaznicky servis & obdobné
kvalifikovana osoba, aby se prfedeslo moznému nebezpedi.

Tento spotiebi¢ neni ur€en k provozu sexternim ¢asovacem nebo
samostatnym dalkovym systémem ovladani.

Dbejte na to, aby se do vidlice ani do napdjeciho konektoru
spotiebi¢e nedostala voda.

Méjte prosim na paméti, ze deska pro ohfev (14) ma po pouZiti stale
zbytkové teplo.

Pfed kazdym pouzitim se ujistéte, Ze uvoliiovaci ventil tlaku (19) a
ukazatel tlaku (3] nejsou znecisténé nebo zaseknuté.

V piipadé viditelného poskozeni tlakovy hrnec nepouZivejte.
Zkontrolujte ukazatel tlaku (3). Pockejte, az se tlak sniZi, nelbo nechte
uvoliiovaci ventil tlaku (19) otevieny do té doby, nez bude unikat jen
velmi malé mnozstvi pary. K otevieni vika nikdy nepouzivejte hrubou
silu (1).

Tlakovy hrnec nikdy neponoiujte do vody ani do jinych tekutin.

Aby se zabranilo piehfatinebo nahromadénitepla, tlakovy hrnec nesmi
byt nikdy zakryty.

Osobni bezpec¢nost

Tlakovy hrnec nesmi pouzivat déti. Tlakovy hrnec a jeho napdéjeci kabel
uchovavejte mimo dosah déti.

Cestina - 7
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A NEBEZPECI! Obalovy material neni uréen ke hrani. Nedovolte
détem, aby si hrdly splastovymi saCky. Hrozi nebezpedi
uduseni. Spotiebic uchovavejte mimo dosah déti.

e Tento tlakovy hrnec mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovyminebo dudevnimischopnostminebo osoby s nedostatkem
zkudenosti i znalosti, za pfedpokladuy, Ze budou pod dohledem nebo
dostaly pokyny tykajici se spravného pouziti spotiebice a jsou si
védomy souvisejicich rizik.

e Tlakovy hrnec neniur€en ke hrani.

& VAROVANII Nebezpeéi popéleni

e V piipadé viditelného poskozeni tlakovy hrnec nepouzivejte.
Zkontrolujte ukazatel tlaku (3)!

e Povrch vyrobku mize byt béhem pouzivani velmi horky. B&€hem
provozu tlakového hrnce se dotykejte pouze jeho ovladaciho panelu
(1] a rukojeti. 5; 9). Bezprostfedné po pouziti se nddoby (7] dotykejte
pouze pomoci chiiapek nebo kuchyiiskych rukavic.

e P¥i vafeni pod tlakem se smi tlakovy hrnec plnit pouze po maximalni
uroveri naplnéni, viz oznac¢eni 2/3 na nddobé (7], jinak mize vafici voda
vystiiknout. Pfi zpracovani potravin, které bobtnaji, napf. ryze nebo
susena zelenina, nesmi byt nddoba (7] naplnéna vice nez do poloviny,
vizznaCkal/2.

e Pied piemisténim pockejte, dokud hrnec zcela nevychladne.

e Pfed cisténim pockejte, az tlakovy hrnec a jeho pifisluSenstvi zcela
vychladnou. Po ohiéti kaSovitého jidla tlakovym hrncem opatrné
zatfeste, aby jidlo nevystiiklo.

A NEBEZPECi! Nebezped&i poranéni

e Pfed kazdym sestavovanim, rozebirdnim nebo cZisténim odpojte
tlakovy hrnec od sité. Totéz plati, pokud ponechate hrnec bez dozoru,
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pokud se vyskytne problém, pokud jej nepouzivate nebo béhem
bourky. Hrozi nebezpedi poranénil

A NEBEZPECI: Nebezpeéi zasahu elektrickym proudem

Pokud je tlakovy hrnec nebo jeho napdjeci kabel [22) viditelné
poskozen nebo pokud doslo k jeho padu, nesmi se pouzivat.

Tlakovy hrnec pfipojujte pouze do spravné nainstalované a snadno
pfistupné zasuvky, jejiz sitové napéti odpovida udajlim na typovém
Stitku. Po pfipojeni zafizeni musi byt sitovd zdsuvka stdle snadno
pristupnd, abyste mohli vnaléhavych pfipadech vidlici napéajeciho
kabelu rychle vytahnout.

Tekutiny a potraviny Ize vkladat pouze do nadoby (7), nikdy ne do
hlavni jednotky.

Tlakovy hrnec chraiite pied vlhkosti, kapkami a stfikanci.

Nikdy ho neobsluhujte mokryma nebo vihkyma rukama.

Ujistéte se, Ze je plocha pod tlakovym hrncem sucha.

Tlakovy hrnec nikdy nepouzivejte v blizkostivany, sprchy nebo piného
dfezu.

Napajeci kabel (22] a jeho vidlice nesmi byt nijak poskozeny.

Kryt tlakového hrnce nikdy neotvirejte. Neobsahuje Zadné opravitelné
dily. Pfi otevienikrytu riskujete zasah elektrickym proudem.

Pokud si v§imnete koufe, neobvyklych zvukl nebo zvlastniho zapachu,
vidlici okamZité odpojte od zasuvky. V tomto piipadé hrnec dale
nepouzivejte a nechte ho zkontrolovat odbornikem. Kouf zmozného
hoficiho spotiebite nikdy nevdechujte. Pokud se viak neumysiné
nadychéte koufe, vyhledejte Iékaiskou pomoc. Vdechnuti koufe miize
byt Skodlivé pro vase zdravi, hrozi nebezpedi poranénil

Ujistéte se, ze nemUze dojit k poskozeni napajeciho kabelu (22) ostrymi
hranami nebo horkymi misty. Dbejte na to, aby nedoslo k pfiskfipnuti
nebo zmacknuti napdjeciho kabelu (22). Napdjeci kabel (22) vzdy
pridrzujte za vidlici, nikdy netahejte za samotny kabel. Napajeci kabel
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(22) vzdy pokladeijte tak, aby o né&j nemohl nikdo zakopnout. Hrozi
nebezpediporanénil
Tlakovy hrnec nikdy neponoiujte do vody a nedovolte, aby
tekutina pronikla pod jeho kryt.

e Pokud tekutina pronikne pod kryt hrnce, odpoijte vidlici od zasuvky a
oburatte se na zakaznicky servis. Hrozi nebezpedi zasahu elektrickym
proudem!

e Po kazdém pouziti odpoijte tlakovy hrnec okamZité od sité. Pfistroj je
bez elektrického proudu, pouze pokud je vidlice zcela odpojena.
Hrozi nebezpedi zasahu elektrickym proudem!

& NEBEZPEC] pozéru

e Pfed zapnutim postavte tlakovy hrnec na rovnou a tepelné odolnou
plochu.

e Bezpecnostni kontakt uprostied desky pro ohfev (14) musi byt vzdy
Cisty a nezablokovany, aby se zabranilo prehiati.

e Vyrobek sice nevyZaduje béhem pouzivani neustdly dohled, ale
pravidelné jej kontrolujte, zejména pfi delsi pfiprave.

o Tlakovy hrnec nedavejte do horké trouby.

A VYSTRAHA! Hrozi nebezpe¢i poskozeni majetku

e Aby se zabranilo pfehfati, tlakovy hrnec se nesmi pouzivat prazdny
nebo beznddoby (7).

e Dodrzujte minimalni a maximalni irovné plnéni.

e Tlakovy hrnec nepouzivejte pod nasténnymi skfifikami. Unikajici péra
by je mohla poskodit.

¢ Tlakovy hrnec nikdy nepokladejte na horkou plochu [napf. na varnou
desku], do blizkosti zdrojli tepla nebo otevieného ohné.

e PouZivejte pouze originalni pfisluSenstvi.

e Pamatujte si, Ze prostiedky pro osetfovani povrchu ndbytku mohou
obsahovat latky, které mohou poskodit gumové noZicky tlakovéeho
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hrnce. Proto budte pfi pouzivani vyrobkil tohoto typu opatrni. V
pripadé potieby umistéte pod spotiebi protiskluzovy povrch.

5. Prvky na ovladacim panelu 1)

11 26 27 28

(O SILVERCREST®

2000
ar s Vi

30 Hig 29
Rice Pork/Ribs Beef Saute
Soup Multigrain Steam Poultry
_ 30
Meat Slow Cook Porridge Dessert
Chili/Bean Vegetables Risotto Yogurt
34 31
33 32

12

26 | Tlacitko ,.Delay Start”

27 | Displej

28 | Tlacitko ,Pressure Level”

29 | Indikétor vysokeého tlaku ,,High“

30 | Plocha pro vybér programu

31 | LED indikétor

32 | Tlacitko ,, Start”

33 | Tlacitko ,Cancel - Keep Warm*
34 | LED indikator

35 | Indikator nizkého tlaku ,,Low*
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6. Pfehled funkci a programi

Tlakovy hrnec ma 16 programdl. V téchto programech jsou pfedem nastaveny urovné tlaku, teploty a

doby pfipravy.

o Nékteré programy probihaji bez tlaku. U nich nelze nastavit tlak ru¢né.

e U ostatnich programli Ize vybrat mezi vysokym a nizkym tlakem. K vybéru slouzi tlacitko ,,Pressure
Level“(28).

o Pfednastavené teploty nelze zménit.

e Dobu pfipravy Ize zkrétit nebo prodlouzit v uréeném rozsahu.

Nasledujici tabulka obsahuje piehled prednastavenych a nastavitelnych hodnot.

Program / Funkce Doba pfipravy Pfednastavend
Minimalni | Pfednastavena | Maximalni | droveftlaku
doba hodnota doba
pfipravy pfipravy

Rice (Ryze) 8 min. 12 min. 20 min. Nizka

Pork/Ribs (Vepfoveé/Zebra) Tmin. 15 min. 4 hodiny Vysoka

Beef [Hoveézi] Tmin. 40 minut 4 hodiny Vysoké

Saute [Pfiprava soté) Tmin. 30 minut 59 minut Bez tlaku

Soup [Polévka) Tmin. 30 minut 4hodiny Vysoka

Multigrain (Vicezrnné pokrmy]) 20 min. 40 min. 90 min. Vysoké

Steam (Vafeni v pafe) Tmin. 10 min. 60 min. Nizkd

Poultry [Drlibe?) Tmin. 15 min. 4hodiny Vysoka

Meat (Maso) Tmin. 35 minut 4 hodiny Vysoké

Slow cook (Pomala pfiprava) 30 min. 4 hodiny 20 hodin Nizkd

Porridge (Ovesné kase) Tmin. 10 min. 10 min. Nizka

Dessert [Dezert) 10 min. 45 min. 60 min. Beztlaku

Chilli/Bean [Chilli/fazole) Tmin. 30 min. 4hodiny Vysoka

Vegetables (Zelenina) Tmin. 10 min. 4hodiny Nizka

Risotto [Rizoto) Tmin. 20 min. 4 hodiny Vysoké

Yogurt (Jlogurt) 30 min. 8 hodiny 24 hodiny Bez tlaku

1 wew

7. Vybalen( a zékladni ¢istén(

Tlakovy hrnec a veskeré pfisluSenstvi vybalte a ovéite si, Ze je obsah dodavky kompletni. Odstraiite
viechny ochranné félie. Obalovy material uchovéavejte mimo dosah déti a likvidujte ho odpovidajicim
zplsobem.

Pfed prvnim pouzitim peclivé vycistéte tlakovy hrnec a vSechny plochy, které pfijdou do styku
s pokrmy, podle pokynii v kapitole ,Cisténi”.

Pi prvni pouZiti spotifebi¢e mohou pozistatky z vyroby zplsobit lehky zapach. Tento
stav je zcela bezpecny arychle pomine. Zajistéte viak dostatecné odvétrani.
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8.Provoz

8.1 Otevreni vika (1) (v chladném stavu)

e Viko (1) otocte ve sméru hod. ru¢i¢ek, dokud nebude znacka Sipky v na viku (1) mifit na symbol
odemknutého zamku B na hlavnijednotce (8).

e Zvednéte viko (1) a sundejte ho.

8.2 Uzavfenl vika (1)

e Viko (1) umistéte na hlavni jednotku (8] tak, aby znacka Sipky ¥ na viku (1) sméfovala na symbol
odemknutého zamku B na hlavnijednotce (8).

e Viko (1) otocte proti sméru hod. ru¢i¢ek co nejdale, aby znacka Sipky v na viku () smé&fovala na
symbol uzamé&eného zémku B na hlavnijednotce (8).

[ ]
I | Kdyz tlak v tlakovém hrnci prekroci uréitou hodnotu, viko (1) se automaticky zajisti.

Cestina - 13



SSM1000C1

8.3 Premisténi vika (I) do odkapdavaci polohy

e Kvili ulozeni nebo odkapani Ize viko (i)
umistit ve svislé poloze. Chcete-li to
provést, vedte jejliStou shora do prohlubné
na jedné zrukojeti [9).

8.4 Zavirani/otevirani uvoliiovaciho ventilu tlaku (19)

Tlakovy ventil (19] Ize otevirat a zavirat pomoci ¢erveného regulétoru tlaku (4] uprostfed rukojeti (5).

e Chcete-li uvoliiovaci ventil tlaku (19) uzaviit, oto¢te regulator tlaku (4] do polohy ,LOCK*. Tlak
v uzavieném tlakovém hrncilze zvysit pouze v této poloze.

e Chcete-litlak trochu uvolnit, zatla¢te regulator tlaku (4] dol(.

e Otocenim regulatoru tlaku (4] do polohy ,OPEN“ trvale oteviete uvoliiovaci ventil tlaku (19) a
uvolnite tlak z tlakoveého hrnce. Viko (1] Ize sejmout aZ po dostate¢ném sniZeni tlaku.

8.5 Ukazatel tlaku (3]
Hrozi nebezpeci popaleni! Pfed kazdym pouZitim se ujistéte, Ze je spodni ast ukazatele
tlaku (3] Cistd alze s ni volné pohybovat.
Ujistéte se, Ze se 7zadna ¢ast vaseho téla [napr. ruka nebo paze) nenachazi nad ukazatelem
tlaku (3), kdyZz zného unikd para.

e Ukazateltlaku (3] je umistén v prohlubni vika (1).

e PfinarGstani tlaku v tlakovém hrnci miiZe unikat horka péara. Ukazatel tlaku (3) poté stoupne a viko (1)

jiz nenimozné oteviit.
e Pootevienitlakového ventilu (19) a uvolnéni tlaku ukazatel (3] klesne a viko (1) Ize opét oteviit.

8.6 Bezpecné otevreni vika (1) (v horkém stavu)

Hrozi nebezpedipopdlenil

/ ﬁ \  Pokudje viko (1) pod tlakem, nikdy se ho nepokousejte oteviit hrubou silou!
Zkontrolujte ukazatel tlaku (3)!
Reguldtorem tlaku (4] otocte do polohy ,OPEN*, aby se tlak uvolnil a vy¢kejte, nez bude
unikat jen velmi malé mnozstvi pary.

Pii pouZiti programu, ktery pracuje bez tlaku, neni tfeba tlak uvoliiovat. Pfi otevirani vika (1)
davejte pozor na horké potraviny a horké povrchy, abyste se nepopalili.

Pokud ukazatel tlaku (3) neklesne ani po uvolnénitlaku a Zédna péra jiz neunika, ukazatel

tlaku mlZe byt znecistény a zaseknuty. V tomto pfipadé zkuste ukazatel tlaku (3) mirné

stlagit Spendlikem nebo podobnym pfedmétem, aby se opé&t pohnul.

e Pokudjetlakovy hrnec pod tlakem, pfed jeho bezpeénym otevienim je nutno tlak nejprve uvolnit.
Dokud je ukazatel tlaku (3) zvednuty, bezpec¢nostni mechanismus brani otevieni vika ().

==
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K uvolnénitlaku z tlakoveého hrnce Ize pouzit nasledujici metody:

Rychlé uvolnénitiaku
m Tato metoda je idealni pro pokrmy s kratkou dobou pfipravy, které se uvafirychle.

o Podokoncenipfipravy odpojte sitovou vidlici.
e Chcete-lirychle uvolnit tlak pomoci uvoliiovaciho ventilu (19), otocte regulator tlaku (4) do polohy
+OPEN",
o Ujistéte se, Ze ukazatel tlaku (3] klesl.
e Viko (1) otocte ve sméru hod. ru¢i¢ek, dokud nebude znacka Sipky v na viku (1) mifit na symbol
odemknutého zamku & na hlavnijednotce (8).
e Opatrné zvednéte viko (1) a sundejte ho.
Pomalé ochlazovani
Tato metoda je ideélni pii pfipraveé velkého mnozstvitekutych pokrm [napf. polévek)
m s kratkou dobou pfipravy. Lze ji pouZiti pro pokrmy s vysokym olbsahem skrobu (napf.
kase). Vzhledem k jejich konzistenci miize malé mnoZstvi t&chto potravin vystiiknout spolu
s pérou a kontaminovat tlakovy ventil (19) nebo ho dokonce ucpat.
e Tlakovy hrnec nechte v pohotovostnim rezimu pfirozené vychladnout [na displeji se zobrazi,"- - - -
-“I nebo v pfipadé potfeby pouZijte funkci udrzovani teploty.
e Sklesajiciteplotou se tlak pomalu snizi. Doba vychlazeni zavisi na mnozstvi pokrmu.
o Ujistéte se, Ze ukazatel tlaku (3] klesl.
Viko (1) oto¢te ve sméru hod. ru¢i¢ek, dokud nebude znacka Sipky v na viku (1) mifit na symbol
odemknutého zamku & na hlavnijednotce (8).
e Opatrné zvednéte viko (1) a sundejte ho.

8.7 Urovné& pIné&nf/ozna&enf na nddobé (7)
VYSTRAHA! Aby se zabranilo pfehfati, tlakovy hrnec se nesmi pouZivat prazdny.

Hrozl nebezpedi popélent!
Dodrzujte nasledujici maximalni a minimalni irovné plnéni, aby nedoslo k poranéni nebo
$kodam na majetku.
e Pii pripravé pod tlakem [s uzavienym tlakovym ventilem) napliite nddobu (7) pouze k oznageni
»max.2/3“ jinak miZe tekutina vystiiknout.
e Pokud pipravujete potraviny, které b&hem pfipravy nabobtnaji [napf. ryZi nelbo susenou zeleninu),
napliite nddobu (7) maximalné po znac¢ku,1/2%.
e Do nadoby (7) vzdy piidejte alespori 250 ml tekutiny.

8.8 Néstavec na vafen( v péfe (21

i E Hrozi nebezpedi popaélenil
Bé&hem pouzivani je nastavec na vafeni v pafe velmihorky (21). Pied vyjmutim nechte
nastavec (21) vzdy zcela vychladnout nebo k jeho vyjmuti pouZijte kuchyriské rukavice.
e Pred piipravou pokrmil v péfe vioZte nastavec (21) do nadoby (7). Nadobu (7) napliite jenom
takovym mnozstvim vody, aby mfizka byla stdle nad hladinou. Pokrm polozte na mifizku. Neni
v kontaktu s vodou.
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o Rukojetilze kvtli snadnéjsimu vkladani a vyjimani odklopit nahoru. Rukojeti Ize sklopit doli a uetiit
tak misto pfi skladovani.

9.NezZzacnete

Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte nasledujici:
e Spravné nasazenitésniciho krouzku (15) vika (1).
e Stav uvoliiovaciho ventilu tlaku (19) a indikatoru tlaku (3], zda jsou cisté a mohou se snadno
pohybovat.
e Vnitfek hlavni jednotky (8], desku pro ohfev (14) a bezpecnostni kontakt [10): musi byt suché a bez
necistot.
Po pfipravé pod tlakem miZe byt sejmuti vika (1) z hlavni jednotky (8] obtizné. Tomu
zabranite namaznutim t&sniciho krouzku (15) pfed zahajenim pfipravy kapkou oleje.

10. Za¢indme

Hrozi nebezpedi poranénil
Z j s Aby pfi provozu tlakového hrnce nedoslo ke zranénl osob a poskozenl majetku, je
nezbytné dodrzovat ,.Bezpecnostni pokyny* v kapitole na zacétku této pfirucky.
Tato kapitola popisuje zakladni postupy pii obsluze tlakového hrnce. Odchylky specifické pro
jednotlivé programy naleznete v popisech pfislusnych program pfipravy.

10.1Zahéjenl pifpravy
o Pripravte siingredience potfebné pro recepturu a viozte je do nddoby (7).
e Ndadobu (7) zasurite do hlavni jednotky [8).
e Viko (1) umistéte na hlavni jednotku (8] tak, aby znac¢ka Sipky ¥ na viku (1) smé&fovala na symbol
odemknutého zdmku B na hlavnijednotce (8).
e Viko (1) otocte proti sméru hod. ru¢i¢ek co nejdale, aby znacka Sipky v na viku () sméfovala na
symbol uzamé&eného zamku B na hlavnijednotce (8).
e Regulétor tlaku [4) nastavte na pozadovany rezim piipravy:
» Vafeni pod tlakem: Regulator tlaku (4] v poloze ,,CLOSE*. Uvoliiovaci ventil tlaku (19) je
uzavien.
» Vareni bez tlaku: Regulator tlaku (4] vpoloze ,OPEN“. Uvoliiovaci ventil tlaku (19) je
otevien.
Tlakovy hrnec piipojte ksiti. Ozve se zvukovy signdl a na displeji 27) za¢ne blikat idaj ,- - - -*.
Tlakovy hrnec je nyni v pohotovostnim rezimu.

10.2 Doba pfipravy

e Doba pfipravy zavisi na riiznych faktorech, napf. na mnozstvi, velikosti a kvalité pouzitych potravin
nebo na osobnich preferencich [pevné na skus nebo propecené).

o Pfiprava pod tlakem je obecné kratSi nez v bézném hrnci.

o Rozdily vyplyvaji také z irovné tlaku pouzitého v tlakovém hrnci: Pfi nastaveni urovné tlaku ,High*
(29] bude doba piipravy krat$i nez pfi nastaveni irovné tlaku ,,Low* (35).
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10.3 Vybér, (iprava a spusténi programu pfipravy
ﬂ Vychozi nastaveni a jednotliva nastaveni riiznych programii piipravy naleznete v kapitole

+Prehled funkci a programi®.

Kazdé stisknutitlac¢itka a kaZzda zmé&nanastaveni provedena ovlada¢em (12) bude potvrzena

kratkym zvukovym signalem.

Vyjimka: Spusténi programu je potvrzeno sekvenci 3 zvukovych signal(.
Ovladac¢em (12] nastavte pozadovany program. LED indikétor zvoleného programu zacne blikat a
na displeji se zobrazi pfednastavend doba pfipravy (27). Kromé toho bude blikat i LED indikétor (31).
Pokud vybrany program pracuje s tlakem, pod displejem (27) se zobrazi pfednastavena uroveii
tlaku ,,High“ (29) nebo ,Low* (35). V pfipadé potfeby Ize troveri tlaku pomoci tlacitka ,Pressure
Level“ (28) zménit (pokud to zvoleny program pfipravy umoziiuje).
Dobu pfipravy Ize podle vaseho piéni zkrétit nebo prodlouZit (jpokud to zvoleny program pfipravy
umoziiuje). K tomu pouZijte ovlada¢ (12). Rozsviti se LED indikator pfifazeny zvolenému programu.
Ovladac¢em (12) Ize prednastavenou dobu piipravy podle vaseho pfani zkrétit nebo prodlouzit
(pokud to zvoleny program pfipravy umoziiuje). Nastavena dolba se zobrazuje na displeji (27).
Po dokonceni Upravy véech nastaveni spustte proces pripravy tlacitkem ,Start“ (32). Ozvou se tfi
zvukové signaly a rozsviti se ndzev vybraného programu a LED indikétor (31). Navic se zobrazi
vybrana Uroveri tlaku. Na displeji (27) se také zobrazi bézici LED prouzky, které signalizuji, Ze
program probihd, spotfebic se zahfiva a roste tlak. Doba ohfevu zavisi na mnozstvi ndpiné a
zvoleném programu pfipravy.
Po dokonceni faze ohfevu se piiprava spusti automaticky a na displeji (27) bude pokra¢ovat
odpocet zbyvajiciho ¢asu.

tla¢itko ,Cancel - Keep Warm* (33].

m Provedené nastaveni nebo probihajici program Ize kdykoli zrusit. Staci jednou stisknout

Po uplynuti odpocitavani programu se tfikrat ozve zvukovy signal a tlakovy hrnec se prepne do
rezimu udrZzovani teploty. Rozsviti se LED indikator (34) a na displeji (27) se zobrazi uplynulad doba
udrZovaniteploty. Béhem faze udrzovaniteploty se tlak v tlakovém hrnci pomalu snizuje.

10.4 Ukonceni piipravy

Probihajici program pfipravy Ize kdykoli zrusit nebo ukondit. Staci jednou stisknout tlacitko ,,Cancel
-Keep Warm*“(33].

Spotiebic se pfepne do pohotovostniho reZimu a na displeji (27) se zobrazi - - - -*.

Vytadhnéte vidlici ze sitove zasuvky.

Tlak v tlakovém hrncilze sniZit bud'tak, Ze ho nechéte vychladnout nebo ho uvolnite. Po shiZeni tlaku
Ize viko (1) bezpecné oteviit.

Vyjméte nddobu (7) s pokrmem. PouZijte chiiapky nebo rukavice, abyste se nespilili.

Pfed cisténim nechte tlakovy hrnec vychladnout.

10.5 UdrZovaéni teploty pokrmu

Na konci programu (kromé programu,Yogurt“] se tlakovy hrnec automaticky pfepne na funkci
udrzovaniteploty. Rozsviti se LED indikator (34) a na displeji (27) se zobrazi uplynuld doba udrZovaéni
teploty.
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Funkci udrZzovani teploty Ize také zapnout ru¢né tlacitkem ,Cancel - Keep Warm*“ (33, aby horky
pokrm nevystyd|.

Postupuijte nasledujicim zplsobem:

Horky pokrm vioZte do nddoby (7] atu vioZte do zékladnijednotky (8).

Nasadte viko (1) a zajistéte ho.

Regulétor tlaku (4] otoc¢te do polohy ,,OPEN*, aby nemohlo dojit k nardstu tlaku.

Tlakovy hrnec pfipojte k siti.

Na displeji [27) se zobrazi - - - -“.

Chcete-li spustit program udrZovani teploty, stisknéte tlacitko ,,Cancel - Keep Warm* (33). Rozsviti
se LED indikator (34) a na displeji (27) se zobrazi uplynuld doba udrZzovaniteploty. Program udrzovani
teploty se automaticky ukoncipo 12 hodinach.

Chcete-li program udrzovani teploty zastavit, stisknéte znovu tlacitko ,,Cancel - Keep Warm* [33).
LED indikator (34) zhasne.

Spotiebit se prepne do pohotovostniho rezimu a na displeji (27) se zobrazi ,,- - - -*.

Vytahnéte vidlici ze sitoveé zasuvky.

Oteviete viko (1) a vyjméte horkou nadobu (7) s pokrmem. PouZzijte chiiapky nebo rukavice, abyste
se nespalili.

Pfed ¢isténim nechte tlakovy hrnec vychladnout.

10.6 OdloZeni pfipravy

Upozoriiujeme, Ze pokud nékteré potraviny [napf. ryby) nechéate vnadobé (7) pred
pfipravou nékolik hodin pfi pokojoveé teploté, mohou se zkazit.

U programu,,Yogurt“ nelze pfipravu odlozit.

Tato funkce umozZiiuje proces pfipravy nachystat a poté jej spustit pozdeiji. Odlozeni Ize nastavit
individuéiné v rozsahu od 1 minuty do 24 hodin. Postup je nasledujici:

Nachystejte proces pfipravy, dokud nebude tlakovy hrnec v pohotovostnim rezimu.

Ovladacem (12) nastavte pozadovany program.

Stisknéte tlacitko ,,Delay Start“. Na displeji (27) se zobrazi vychozi doba odlozeni,,06:00“.
Ovladacem (12] nastavte hodiny.

Kratce stisknéte ovladac (12] a poté jeho otaenim nastavte minuty.

Po dokon¢eninastaveni potvrdte dobu odloZenitlacitkem,,Start“ (32). Ozvou se tfi zvukové signaly
atrvale se rozsviti LED indikéator (31).

Odpocet doby odloZeni se zobrazi na displeji (27).

Po uplynuti doby odloZeni se spusti dfive zvoleny program pfipravy.
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11. Programy piipravy

NiZe najdete stru¢ny pfehled riiznych programii na pfipravu pokrmd. Pfislu$né recepty naleznete
v piiloZené brozure.

V doporuc¢enych postupech je u nékterych programi jako mira mnoZstvi uvedena
m dodavana odmeérka (23).

PInd odmeérka odpovida pfiblizn& 160 ml, polovi¢ni odmérka pfiblizné 80 ml.

1L.1Rice
Doporu¢end metoda
Mnozstvi (min.) Mnozstvi [max.) Doba pripravy
2 odmérky 8 odmérek (1kg]) 12min
j » Nejlepsije dlouhozrnna ryze.
I »RyZia vodu vZdy pfipravujte v poméru 1:1%.
Priklady:
Ryze Voda
2 odmérky 3odmerky
8 odmérek 12 odmérek
11.2 Pork/Ribs
Doporu¢end metoda
MnozZstvi (min.) MnozZstvi (max.) Doba pfipravy
2509 kg Podle mnoZstvi pfipravovaného pokrmu

[ ]
I | » Vhodné pro pfipravu Zeber nebo jiného vepiového masa.

1.3 Beef
Doporu¢end metoda

MnozZstvi (min.) MnozZstvi (max.) Doba pfipravy
2509 kg Podle mnoZstvi pfipravovaného pokrmu

[ ]
I | » Vhodné pro pfipravu hovéziho masa.

11.4 Saute [restovénl)
Doporu¢end metoda

Trvani

Podle osobniho vkusu a pozadované chuti pecené.

piniovych ofiski apod.

i | » Hodi se k pfipravé masoveého soté a/nebo zeleniny a k restovani riiznych potravin, napfr.
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1.5 Soup
Doporu¢end metoda
MnoZstv( (min.) MnoZstvi [max.) Doba pfipravy
500 ml 4| Podle mnozstvia druhu polévky
- > U silné bobtnajicich polévek by mnoZstvinemeélo pfesahnout znacku ,1/2“ (odpovida 3
ﬂ litrim), jinak by polévka mohla uniknout z tlakového ventilu (19) a ucpat ho.
11.6 Multigrain
Doporu¢end metoda
MnoZstv( (min.) MnoZstvi [max.) Doba pfipravy
1odmérka 1kg 40 minut, poté nechte 10 minut louhovat

=

1.7 Steam
Doporu¢end metoda

= » Vhodné pro smési vicezrnnych obilovin.
I > Na kazdou odmérku smési vicezrnnych obilovin pfidejte 2 odmérky vody.

MnoZstv([min.)

MnozZstvi [max.)

Doba pffpravy

N
(41}
o
3

500 ml

30 minut na pfipravu dortu

vody.

11.8 Poultry
Doporu¢end metoda

I > Piskotovy dort pecte ve 20cm pruzinove formé [neni soucasti baleni), nejméné s 250 ml

MnoZstvi (min.)

MnozZstvi (max.)

Doba pifpravy

2509

1kg

Podle mnozstvi pfipravovaného pokrmu

H

1.9 Meat
Doporu¢ena metoda

» Kufeci prsa nejprve osmahnéte a poté je uvaite s 250 ml vyvaru a kofenim.

MnoZstvi (min.)

MnozZstvi (max.)

Doba pifpravy

2509

1kg

Podle mnozstvi pfipravovaného pokrmu

=

I > Nejprve osmahnéte pfedvarené hovézi maso (1kg), poté pfidejte 250 ml vody a vaite
60 minut.
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11.10 Slow Cook
Doporu¢end metoda
Mnozstvi [min.) Mnozstvi [max.) Doba pfipravy
2509 kg Podle mnozstvi pfipravovaného pokrmu

]
I | » Pii pouZiti tohoto programu se pokrm pfipravuje pomalu a Setrné pfi nizké teploté.

.11 Porridge
Doporu¢end metoda
Mnozstvi [min.) MnoZstvi [max.) Doba pfipravy
1 odmeérka
ovesnychvlo¢eka3 Maximalné 5 minut
odmeérky vody
3 odmeérky
ovesnychvlo¢eka9 | 10 min
odmérek vody

Jind mnozstvi

Podle mnozstvi pfipravovaného pokrmu

ho.

[i]

> Pii pfekro¢eni maximalniho mnozstvi mize kase uniknout z tlakového ventilu (19) a ucpat

» Doporucujeme pouzit vodu. Pfi pouziti mléka hrozi vyssiriziko pfipaleni pokrmu.
» Pfed uvolnénim tlaku nechte pokrm 5 minut odpocivat.

1112 Dessert
Doporu¢end metoda
Mnozstvi (min.) Mnozstvi (max.) Doba piipravy
5009 kg Podle mnozstvi pfipravovaného pokrmu
u | > Vhodné k pfiprave dortli bez pouZiti dali pruZinové formy, napf. maslového dortu
I SloZzky MnozZstvi
Maslo 2509
Cukr 2309
Vejce 4kusy
Vanilkovaesence | 1lziCka
Mouka 2409
Prasekdopeciva | 109
Miéko 4 polévkoveé lZice

» V8echny ingredience promichejte a poté je nalijte pfimo do nadoby (7).
» Nastavte dobu programu na 48 minut.
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11.13 Chili/Bean

Doporu¢end metoda
MnoZstv( (min.) MnoZstvi [max.) Doba pfipravy
lodmérkaa3 500gavodapodle | Podle pokrmu:
odmeérky vody pokynl k pfipravé e  Cizrna+2hodiny
na obalu o  Cocka-20minut
e  Bilé/cernéfazole [bez naméaceni] - 25 minut
- | > Doporuéujeme mnozstvi500 g.
I » Po uvafeni nechte pokrm 15 minut odpodivat, aby se usadila péna.
1114 Vegetables
Doporu¢ena metoda
MnozZstvi [min.) Mnozstvi (max.) Doba pfipravy
Zeleninaanejméné | Zeleninaavoda>>> Podle pokrmu:

250 mlvody.

Vsimnéte si znacky
»,max2/3*vnadobé (7).

o Mé&kka zelenina [napt. brokolice] cca. 5 minut
e Tvrdéa zelenina (napf. mrkev] cca. 10 minut

o Listova zelenina cca. -3 minuty

¢ Kvetoucizeleninaasi 3 -5 minut

¢ Plodové zelenina cca. 3-6 minut

e Hlizy/ kofenova zelenina cca. 5-15 minut

Dobu pfipravy vzdy pfizplsobte svym
osobnim preferencim.

[i]

» Cim mensi je nakrajena zelenina, tim kratsi je doba vareni.
» Tlak pokazdé ihned uvolnéte, aby zelenina pifilis nezmekla.

1115 Risotto
Doporu¢ena metoda
MnozZstvi [min.) Mnozstvi [max.) Doba pripravy
Todmérka [ccal2bg)a 3odmérky [cca375g)a 10-20 minut, poté nechte 5 minut
voda podle pokyn(i voda podle pokynl louhovat.
k pfipravé na obalu k pfipravé na obalu

[ ]
I | » Co se ty¢e mnozstvi vody, vzdy dodrzujte pokyny na obalu.

1116 Yogurt

Doporu¢end metoda
MnozZstvi (min.) Mnozstvi [max.) Doba pripravy
150 ml 3450 ml 12-14 hodin

[i]

> Na1litr mléka (3,5 % tuku] piidejte jeden piirodni jogurt a dobfe proslehejte metlickou.
> Spustte program s otevienym uvolfiovacim ventilem (19).
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Pfed prvnim pouzitim tlakovy hrnec a jeho pfislusenstvi vycistéte.

Tlakovy hrnec Cistéte po kazdém pouZiti a odstrafite z ngj zbytky potravin.

Nebezpel! trazu elektrickym proudem! Tlakovy hrnec, napéjeci kabel (22] a jeho vidlice
se nesmi ponofovat do vody ani do jinych tekutin.

Varovén( tykajicl se poskozenl majetku! Nepouzivejte obrusné prostfedky ¢i prostiedky
se stahujicimi Uc¢inky nebo néstroje, které by mohly poskrabat povrch [napf. kovovou
houbu). Mohou zpUsobit poskozenitlakového hrnce.

12.1Rozebrani spotiebice

Vidlici napéjeciho kabelu vytdhnéte ze sitové zasuvky a tlakovy hrnec nechte vychladnout.
Z konektoru (13) na tlakovém hrnci odpojte napajecikabel (22).

Sundeijte viko (1) a oddélte od né&j drzék tésnéni (17] tak, Ze jej uchopite za silikonovy drzék (16) a
vytahnete z osy [20] ve viku (1). Od drzaku té&snéni (17) oddélte té&snici krouzek (15)

Odeberte nddobu (7).

12.2 PfisluSenstvi vhodné do mycky nddobi
Pro ¢&isténi v mycce na nddobi je jako alternativa k ru¢nimu €isténi vhodné nasledujici pfislusenstvi:

Nadoba (7)

Tésnicikrouzek (15)

Drzak tésnéni (17) a silikonovy drzak (16)
Ndstavec na vafeniv péfe (21)
Odmérka (23)

Lzice naryZi(25)

Polévkova IZice 24)

12.3 Cistén( hlavni jednotky (8), vika (1) a napéjectho kabelu (22)

Hlavni jednotku (8], viko (1) a napéjeci kabel (22) vycistéte lehce navih¢enou tkaninou a poté je
peclivé osuste. V pfipadé nutnosti pouZijte trochu ¢isticiho prostfedku. Myti v saponatovém
roztoku by zplsobilo nenapravitelné skody!

Pii CiSténi vénujte zvlastni pozornost prohlubnim na vnéjsim okraji hlavni jednotky (8] a vnitini asti
vika (1).

12.4 Kontrola a Cisténi ventil(i na viku (1)
m B&hem kazdého ¢isténi zkontrolujte uvoliiovaci ventil tlaku (19] a ukazatel tlaku (3) ve viku [1).

Musi byt vzdy Cisté a volné pohyblivé.

12.4.]1 Ukazatel tlaku

Zkontrolujte spodni ¢ast ukazatele tlaku (3) pod vikem (1). Ukazatel tlaku (3] se musi volné
pohybovat a nesmi byt znecistén [napt. zbytky potravin).

Pokud je ukazatel tlaku (3] silné znecistény, ocistéte jej malym kartdckem pod tekouci vodou, aby
se obnovila jeho pohyblivost. Pro hygienické Cisténi pouzijte trochu myciho prostfedku.
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12.4.2 Uvolriovaci ventil tlaku

¢ Nejprve odstraiite kryt tlakového ventilu (2] na horni strané a ochranny filtr (18) na spodni strané
uvoliiovaciho ventilu tlaku (19).

e Kryt tlakového ventilu (2], ochranny filtr (18) a uvoliiovaci ventil tlaku [19) vycistéte pod tekouci
vodou, abyste odstranili veskeré necistoty. V piipadé potieby pouzijte maly karta¢. Pro

hygienické ¢isténi pouZijte trochu myciho prostiedku.
e Nauvoliiovaciventil tlaku (19) nasadte kryt tlakového ventilu (2) a ochranny filtr (18).

12,5 Sestavenl po vycistén(

e Pied sestavenim nechte vsechny dily dilkladné vyschnout.

e Ndadobu (7) zasurite do hlavni jednotky [8).

¢ Nauvoliiovaci ventil tlaku (19]) nasadte kryt tlakového ventilu (2] a ochranny filtr (18).

e Kolem drzaku t&snéni (17) peclivé umistéte t&snici krouzek (15).

e Uchopte drzak tésnéni (17) na silikonovém drzaku (16) a zatlacte jej zpét na osu (20] ve viku (1).

17 16 20 1

13. Skladovanl, pokud se pfistroj nepouziva

Pokud nebudete tlakovy hrnec delsi dobu pouZivat, vycistéte jej podle pokyni v odstavci ,Cisténi“.
Ulozte jej na suché a Cisté misto mimo dosah déti.
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14. Odstraiiovani problém

Pokud vas tlakovy hrnec nepracuje normalné, zkuste problém vyiesit podle nize uvedenych pokyn.
Pokud se podle nize uvedenych pokynil nepodafi zdvadu odstranit, kontaktujte nas zakaznicky servis.

Nefunguje.

o Sitova vidlice neni zapojena. Sitovou vidlici zapojte do zasuvky a druhy konec napéjeciho kabelu
(22) do konektoru (13) na tlakovém hrnci.

e Zasuvkaje vadna. Spotiebic vyzkousejte v jiné zasuvce, u niZ jste sijisti, Ze funguje.

Z uvoliiovaciho ventilu tlaku (19) unika péra.

¢ Neniuvoliiovaci ventil tlaku (19) otevieny? Regulator tlaku (4] nastavte do polohy ,,CLOSE*.

e Neni uvoliiovaci ventil tlaku (19) znecistény? Uvoliiovaci ventil tlaku (19) Cistéte az po Uplném
vychladnuti.

Z ukazatele tlaku (3] unikd péra.

o Maly unik pary béhem faze zahfivanije bézny.

e Pokud péra unikd i po spusténi programu, vypnéte spotfebic, nechte jej vychladnout a poté
zkontrolujte ukazatel tlaku (3).

Ukazatel tlaku (3) se nezveda.
e Zkontrolujte, zda neni ukazatel tlaku (3) znecistény. Vycistéte ho.

Z boku vika unikd péra [1).

o Viko ))nemusi byt spravné uzavieno nebo je tésnicikrouzek (15) znecistény ¢inespravné nasazeny.
Nechte tlakovy hrnec vychladnout a zkontrolujte viko (1) a tésnici krouzek (15), zdali nejsou
znedisténé a zdalijsou spravné nasazené.

Viko (1) nelze oteviit.
e Tlakovy hrnec miiZe byt stéle pod tlakem. V pfipadé potieby tlak uvolnéte.
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15. Pfedpisy na ochranu Zivotniho prostied a informace o likvidaci

Spotiebite oznacené timto symbolem podléhaji evropské smérnici 2012/19/EU.
Veskeré elektrické a elektronické spotiebite musi byt likvidovany oddélené od
domovniho odpadu v oficidlnich likvidac¢nich stfediscich. Chraiite zivotni prostfedi a
likvidace ziskate od mistnich Urad(, sbéren odpadil nebo v obchodé, ve kterém jste
spotiebic zakoupili.

Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivotni prostfedi. Lepenkové obaly
Ize vloZit do kontejnerti pro recyklaci papiru nebo odevzdat k recyklaci ve vefejnych
sbérnidch. Veskeré folie nebo plasty, které obal obsahuje, je tieba odevzdat
k likvidaci ve vefejné sbérné.

D’EMBALLAGE

ELEMENTS

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Jridénije jednoduché.”
Vyrobek, pfislusenstvi, tistény materidl a obal jsou recyklovatelné. Vyrobek podiéhd zvysené
odpovédnosti vyrobce. Tfidéni a shromazdovani probihd oddélené.

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Obalovy materidl oddélte a podle symboli na obalu ( [ n n
vlozte do pfislusnych sbérnych nddob:

AZUL VERDE

€O

A

a

Pfi likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti jeho oznaceni. Je opatien
zkratkami (a) a Cislicemi (b) s nasledujicimi vyznamy:
1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

26 - Cestina




SSM1000C1

Symbol Material ObsaZeno v nasledujicich &astech obalu tohoto vyrobku
20 VInita lepenka Obalovy material
PAP
Ostatnilepenka Vnitini box, Ochrana pfi pfepravé
PAP
Polyetylen s nizkou Plastovy séek
PESD hustotou

16. Prohlaseni o shodé

Vyrobek spliiuje pozadavky platnych evropskych a ndrodnich smérnic. Osvédcéeni o
shodé je pfilozeno. Vyrobce ma prislusna prohlaseni a dokumentaci.

Vyrobek spliiuje pozadavky platnych narodnich smérnic Republiky Srboské.

AA

Uplné zn&ni Prohlaseni o shodé pro EU a pipadné dalsi prohlaseni o shodé jsou k dispozici ke stazeni
natéto adrese:

Kontaktni adresa podle nafizeni 2023 /988 o bezpecnosti vyrobki: ce@targa.de

17.Informace o zaruce

Z4aruka TARGA GmbH

Vézena zékaznice, vazeny zékazniku,

Na pfistroj obdrZite zaruku 3 roky od data ndkupu. V pfipadé zavad na tomto produktu miizete vici
prodavajicimu uplatnit sva zékonnd prava. Tato zakonnd prava nejsou omezena nasi nize uvedenou
zérukou.

Z4aru¢nl podminky

Zarucni Ihlta zacinad datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte original pokladniho dokladu. Tento
doklad potiebujete k prokazani ndkupu. Dojde-li do tfi let od data zakoupeni tohoto vyrobku k
materidloveé &i vyrobnivadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vymeénime.
Zéaru¢n( Ih(ita a zédkonné naroky z vad

Zarucni Ihata se pinénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené soucasti. Poskozeni a
zavady, které se vyskytuijijiz pfi zakoupeni, musi byt nahlaSeny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti
zaru¢ni doby jsou zpoplatnény.

Rozsah zaruky

Pfistroj byl peclivé vyroben dle nejpfisngjSich kvalitativhich smérnic a pfed dodanim svédomité
zkontrolovan. Zaru¢ni plnéni plati pro materidlové avyrobnivady.tato zéruka se nevztahuje na soucasti
vyrobku, které jsou vystaveny normalnimu uzivani a mohou byt roto povazovény za opotiebované
soucdstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozenina rozbitnych ¢astech, napt. spinacich, akumulatorech
nebo ze skla. Zaruku neni mozno uplatnit, je-li vyrobek poskozen, neodborné pouzivan nebo
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udrzovan. Pro fadné uzivani vyrobku musi byt pfesné dodrzeny vSechny pokyny uvedené v
ndvodech. U&ellim pouZitia postupiim, které navod k pouZitinedoporuéuje nebo pfed nimiz varuje, je
tfeba se vyhnout. Vyrobek je ur¢en pouze pro soukromé a ne pro primysloveé vyuziti. Zaru¢ni pinéni
zanika pfi zneuZziti nebo neodborném pouZiti, pouziti sily pfi zasahu, ktery nebyl proveden nasim
autorizovanym servisem. Opravou nebo vymeénou vyrobku nezacind nova zaru¢ni doba.

Vyfizovénl zéru¢nfho pinénf

Abychom zajistili rychlé zpracovani vasi zéleZitosti, postupuijte dle nasledujicich pokyna:

=
=

amm

Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim prectéte pfilozenou dokumentaci.
Pokud by doslo k problému, ktery nenitimto zplisobem mozno vyfesit, obratte se prosim na
nasi zakaznickou linku.

Pro veskeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a ¢islo vyrobku popf., je-li
k dispozici, i sériové Cislo jako doklad o koupi.

Pro pfipad, Zze neni mozné telefonické feeni, zahdji nase zdkaznickd linka v zavislosti na
priciné chyby dalsi servisni postup.

Na www lidI-service.com si mliZzete stdhnout tuto pfiru¢ku a mnoho dalSich pfiru¢ek, videi k
vyrobkiim a instalacnich softward. Pomocitohoto QR kédu se dostanete pfimo na webovou
stranku LIDL-Service (www lidl-service.com), kde simizete po zadani &isla zZboZi (IAN] oteviit
svijndvod k obsluze.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Servis

(CZ) Telefon: 800143873
E-mailovy: targa@lidl.cz

| 1AN:482200_2410 |

Vyrobce:

Uveédomte si, prosim, Ze nasledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené
servisni misto.

TARGA GmbH; Coesterweg 45
59494 Soest; NEMECKO
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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf dieses Schnellkochtopfes SSM 1000 C1 haben Sie sich fiir ein hochwertiges Produkt
entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Schnellkochtopf vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen
Sie den Schnellkochtopf nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Hindigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Schnellkochtopfes an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieser Schnellkochtopf ist ein Multifunktionsgerat mit verschiedenen Kochprogrammen zum zeit- und
energiesparenden Garen unter Druck (Schnellkochen), zum Schongaren (Slow Cooker], zum
Dampfgaren, zum Anbraten und zur Joghurtzubereitung.

Die Voreinstellungen der meisten Programme fiir Druck und Garzeit kénnen manuell angepasst
werden.

Der Schnellkochtopf ist nicht fiir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz
vorgesehen. Verwenden Sie den Schnellkochtopf ausschlieBlich in Wohnbereichen fiir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemaB. Dieser Schnellkochtopf effilllt alle,
im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem
Herstellerabgestimmten Anderung des Schnellkochtopfesist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewihrleistet. Aus hieraus resultierenden Schaden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des
Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

Nehmen Sie den Schnellkochtopf und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iiberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstdandig und unbeschadigt
sind. Im Falle einer unvollstdndigen oder beschadigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den
Hersteller.

¢ Schnellkochtopf (Grundgerét) mit Deckel
o Topf

e Dampfgareinsatz

e Messbecher

o Reisloffel
¢ Suppenloffel
e Netzkabel

¢ Bedienungsanleitung
o Rezeptheft
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklapplaren Umschlag versehen. Auf den Innenseiten des
Umschlags sind der Schnellkochtopf und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Die
Ziffern haben folgende Bedeutung:

1| Deckel 14 | Heizplatte

2 | Druckventilabdeckung 15 | Dichtungsring

3 | Druckanzeiger 16 | Silikonhalter

4 | Druckregler 17 | Dichtungshalterung

5 | Griff 18 | SchutZfilter

6 | Skala 19 | Druckventil

7 | Topf 20 | Achse

8 | Grundgerét 2] | Dampfgareinsatz

9 | Griff 22 | Netzkabel
Messbecher [zum Abmessen von

10 | Sicherheitskontakt 23 | Fliissigkeiten und Lebensmitteln, z. B.
Reis]

11 | Bedienfeld 24 | Suppenloffel

12 | Drehregler 25 | Reisloffel

13 | Netzkabelbuchse [an der Riickseite)]

3. Technische Daten
Hersteller TARGA GmbH
Bezeichnung SilverCrest SSM 1000 C1
Spannungsversorgung 220 - 240 V~ (Wechselspannung], 50/60 Hz
Leistungsaufnahme 1000-1200 W
Arbeitsdruck 30-80kPa
Maximal zul&ssiger Druck 125 kPa
Schutzklasse |
minimal 250 ml
Fillmengen maximal 4 Liter
Reis/quellende Lebensmittel: maximal 3 Liter

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

Esist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60
Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohil fiir 50 als auch fiir 60 Hz an.
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4. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerétes lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise, selbst
wenn lhnen der Umgang mit elektronischen und Haushaltsgeraten
vertraut ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung sorgféltig als
zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerdt verkaufen oder
weitergeben, hdndigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung
aus. Sie ist Bestandteil des Gerétes.

Erlduterung der verwendeten Symbole

QOB BB B b

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Gefahrdung mit
einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine Geféahrdung mit
einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder schwere Verletzung zur Folge haben kann.
ACHTUNG! Dieses Signalwort kennzeichnet wichtige Hinweise
zum Schutz vor Sachschéaden.

GEFAHRI Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschaden durch
elektrischen Schlag.

GEFAHRI Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die
Gesundheit durch Verbrennungen.

Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Branden, die bei
Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die spililmaschinengeeignet
sind.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf inre physikalische
und chemische Zusammensetzung getestet wurden und gemaB
der Anforderung der Verordnung EG 1935/2004 als
gesundheitlich unbedenklich fiir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.
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m Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise zum

Vorhersehbarer Missbrauch

Verwenden Sie den Schnellkochtopf bestimmungsgemaB. Bei einer
Fehlanwendung des Gerétes kann es zu Verletzungen kommen.
Beugen Sie sich nicht tiber den Schnellkochtopf, wenn Sie den Deckel
(1) 6ffnen und der Inhalt noch heiB ist bzw. wenn heiBer Dampf austritt.
Achten Sie darauf, dass sich kein Koérperteil (z. B. Hand oder Arm] iiber
dem Druckventil (19) befindet, wenn Sie dieses mit dem Druckregler (4)
offnen und Dampf entweicht.

Der Schnellkochtopf ist keine Fritteuse! Nahrungsmittel kénnen und
diirfen nichtin Ol frittiert werden!

Sicherer Betrieb

Wenn die Netzanschlussleitung des Gerates beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Dieses Gerat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeit auf die
Gerétesteckverbindung iiberlauft.

Beachten Sie, dass die Oberflaiche der Heizplatte (14]) nach der
Anwendung noch iiber Restwéarme verfiigt.

Vergewissern Sie sich vor jedem Gebrauch, dass das Druckventil (19)
und der Druckanzeiger (3] nicht verschmutzt bzw. verstopft sind.
Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, solange er unter Druck steht.
Beachten Sie den Druckanzeiger (3). Warten Sie, bis sich der Druck
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abgebaut hat oder 6ffnen Sie das Druckventil (19) so lange, bis nur noch
sehr wenig Dampf austritt. Offnen Sie den Deckel (1) niemals gewaltsam.
e Der Schnellkochtopf darf niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten
getaucht werden.
e Um eine Uberhitzung oder einen Hitzestau zu vermeiden, darf der
Schnellkochtopf niemals abgedeckt werden.

Personensicherheit

e Dieser Schnellkochtopf darf von Kindern nicht benutzt werden. Der
Schnellkochtopf und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug. Kinder
diirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht
Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerat auBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

e Dieser Schnellkochtopf kann von Personen mit reduzierten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt sind
oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Schnellkochtopfes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Schnellkochtopf spielen.

& WARNUNG! Verbrennungsgefahr

e Offnen Sie den Schnellkochtopf nicht, solange er unter Druck steht.
Beachten Sie den Druckanzeiger (3)!

e Teile der Oberflachen werden im Betrieb sehr heiB. Beriihren Sie den
Schnellkochtopf im Betrieb nur am Bedienfeld (11) und an den Griffen (5;
9). Beriihren Sie den Topf (7] nach dem Betrieb nur mit
Ofenhandschuhen oder Topflappen.
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Beim Garen unter Druck darf der Schnellkochtopf nur bis zur maximalen
Fillhdhe, siehe 2/3-Markierung im Topf (7), befiillt werden, da
ansonsten kochendes Wasser herausspritzen kann. Bei der
Verarbeitung von aufquellenden Lebensmitteln, z. B. Reis oder
getrocknetem Gemiise, darf der Topf (7) maximal bis zur Halfte, siche
1/2-Markierung im Topf (7), befiillt werden.

Transportieren Sie den Schnellkochtopf nur, wenn er abgekiihlt ist.
Reinigen Sie den Schnellkochtopf und das Zubehdr erst, wenn alle
Teile abgekiihlt sind. Schiitteln Sie den Schnellkochtopf nach dem
Erhitzen von breiiger Nahrung vorsichtig, um ein Herausspritzen zu
verhindern.

A GEFAHR! Verletzungsgefahr

e Trennen Sie den Schnellkochtopf vom Stromnetz, wenn Sie ihn

zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen wollen. Ebenso
bei nicht vorhandener Aufsicht, bei Betriebsstérungen, wenn Sie ihn
nicht benutzen und bei Gewitter. Es besteht Verletzungsgefahr!

A GEFAHR durch elektrischen Schlag

e Nehmen Sie den Schnellkochtopf nicht in Betrieb, wenn er selbst oder

das Netzkabel (22) sichtbare Schdden aufweist oder wenn der
Schnellkochtopf zuvor fallen gelassen wurde.

SchlieBen Sie den Schnellkochtopf nur an eine ordnungsgemaB
installierte, leicht zugéngliche Steckdose an, deren Netzspannung der
Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss nach
dem AnschlieBen weiterhin leicht zugénglich sein, damit Sie im Notfall
den Netzstecker schnell ziehen kénnen.

Flissigkeiten und Lebensmittel diirfen ausschlieBlich in den Topf (7)
gegeben werden, niemals in das Grundgerét.
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Schiitzen Sie den Schnellkochtopf vor Feuchtigkeit, Tropf- oder
Spritzwasser.
Bedienen Sie den Schnellkochtopf nicht mit feuchten oder nassen
Handen.
Achten Sie darauf, dass die Stellfliche unter dem Schnellkochtopf
trockenist.
Betreiben Sie den Schnellkochtopf niemals in der Nahe einer
Badewanne, einer Dusche oder eines gefiiliten Waschbeckens.
Das Netzkabel (22) und der Netzstecker diirffen nicht beschadigt
werden.
Offnen Sie niemals das Gehiduse des Schnellkochtopfes, da dieses
keine zu wartenden Teile enthélt. Bei gedffnetem Gehéuse besteht
Gefahr durch Stromschlag.
Falls Sie Rauchentwicklung, ungewoéhnliche Gerausche oder Geriiche
feststellen, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose.
In diesen Féllen darf der Schnellkochtopf nicht weiterverwendet
werden, bevor eine Uberpriifung durch einen Fachmann durchgefiihrt
wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch aus einem méglichen Geratebrand
ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen Sie einen
Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann gesundheitsschéadlich sein, es
besteht Verletzungsgefahr!
Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel [22) nicht durch scharfe Kanten
oder heiBe Stellen beschadigt werden kann. Das Netzkabel (22] darf
nicht eingeklemmt oder gequetscht werden. Ziehen Sie das
Netzkabel (22) immer am Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie
niemals am Kabel selbst. Verlegen Sie das Netzkabel [22) immer so,
dass niemand darauf treten oder dariiber stolpern kann. Es besteht
Verletzungsgefahr!
Y/ Der Schnellkochtopf darf niemals in Wasser getaucht werden
und es diirfen keine Fliissigkeiten in das Gehduse des
Schnellkochtopfes gelangen.
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Falls Fliissigkeit in das Gehduse des Schnellkochtopfes gelangt ist,
ziechen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den Kundendienst. Es besteht Stromschlaggefahr!
Trennen Sie den Schnellkochtopf unmittelbar nach dem Gebrauch vom
Stromnetz. Nur wenn der Netzstecker gezogen ist, ist das Gerét
stromlos. Es besteht Stromschlaggefahr!

& GEFAHR von Brand

e Platzieren Sie den Schnellkochtopf vor dem Einschalten auf einer
ebenen, stabilen, trockenen und hitzebestandigen Flache.

Der Sicherheitskontakt in der Mitte der Heizplatte (14) muss immer
sauber und frei beweglich sein, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
Eine durchgehende Beaufsichtigung wahrend des Betriebes ist nicht
notwendig, eine regelmaBige Kontrolle aber sehr wohl,insbesondere
bei sehrlangen Kochzeiten.

Stellen Sie den Schnellkochtopf nichtin einen heiBen Backofen.

A ACHTUNG! Gefahr von Sachschaden

Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf der Schnellkochtopf nicht leer
und auch nicht ohne den Topf (7] betrieben werden.

Beachten Sie unbedingt die minimalen und maximalen Fiillmengen.
Betreiben Sie den Schnellkochtopf nicht unter Hangeschranken. Der
austretende Dampf kdénnte diese beschadigen.

Stellen Sie den Schnellkochtopf nicht auf heiBe Oberflachen (z. B.
Herdplatten) oderin die Nahe von Warmequellen oder offenem Feuer.
Verwenden Sie nur Originalzubehér.

Beachten Sie, dass Mdbeloberflachen ggf. mit Pflegestoffen
behandelt wurden, welche die KunststofffiiBe des Schnellkochtopfes
angreifen kénnen. Legen Sie gdf. eine rutschfeste Unterlage unter den
Schnellkochtopf.
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5. Das Bedienfeld (11) im Uberblick

11 26 27

35

34
33

OSILTERCREST'”

S i
verzégern u .u u

Niedrig Hoch

Reis Pork/Ribs  Rindfleisch
Suppe Mehrkorn  Dampfgaren
Fleisch Slow Cook Porridge

Chili/Bohnen Gemiise Risotto

Abbruch
Warmhalten

12

28

T
‘ Druckstufe

Sautieren
Gefliigel
Dessert

Joghurt

26

Taste “Start verzdgern”

27

Display

28

Taste “Druckstufe”

29

Druckstufe-Anzeige “Hoch”

30

Anzeigen Programmauswahl

31

LED

32

Taste “Start”

33

Taste “Abbruch/Warmbhalten”

34

LED

35

Druckstufe-Anzeige “Niedrig”

29

30

31
32
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6. Funktionen und Programme im Uberblick

Der Schnellkochtopf bietet 16 Kochprogramme. Innerhalb dieser Programme sind Kochzeit,

Druckstufe und Temperatur voreingestellt.

o Einige Programme laufen ohne Druck. Es ist daher auch nicht mdglich, den Druck einzustellen.

o Beiden anderen Programmen kann zwischen hohem oder niedrigem Druck frei gewahlt werden.
Die Auswahl erfolgt liber die Taste ,,Druckstufe* (28).

o Voreingestellte Temperaturen kénnen nicht verdndert werden.

o Die Kochzeit kannin einem vorgegebenen Bereich verkiirzt oder verlangert werden.

Die folgende Tabelle gibt Ihnen einen Uberblick iiber die voreingestellten und manuell einstellbaren
Werte.

Programm / Kochzeit Voreingestellte
Funktion Minimale | Voreinstellung | Maximale | Druckstufe
Kochzeit Kochzeit
Reis 8 Min. 12Min. 20 Min. Niedrig
Pork/Ribs 1Min. 15Min 45td. Hoch
Rindfleisch 1Min. 40 Min 45td. Hoch
Sautieren 1Min. 30 Min 59 Min ohne Druck
Suppe 1Min. 30 Min 45td. Hoch
Mehrkorn 20 Min. 40 Min 90 Min. Hoch
Dampfgaren 1Min. 10 Min. 60 Min. Niedrig
Gefliigel 1Min. 15Min 45td. Hoch
Fleisch 1Min. 35 Min 45td. Hoch
Slow Cook 30 Min. 4 5td. 20 Std. Niedrig
Porridge 1Min. 10 Min. 10 Min. Niedrig
Dessert 10 Min. 45 Min. 60 Min. ohne Druck
Chili/Bohnen 1Min. 30 Min 4Std. Hoch
Gemiise 1Min. 10 Min 4Std. Niedrig
Risotto 1Min. 20 Min 45td. Hoch
Joghurt 30 Min. 8 Std. 24 Std. ohne Druck

7. Auspacken und Grundreinigung

Entnehmen Sie den Schnellkochtopf und alle Zubehérteile aus der Verpackung und iiberpriifen Sie die

Vollstdndigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von

Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Vor der ersten Benutzung miissen alle Teile und Flachen des Schnellkochtopfes, die mit Lebensmitteln

in Berlihrung kommen, wie im Kapitel ,,Reinigung” beschrieben, griindlich gereinigt werden.
Fertigungsbedingt kann es beim ersten Aufheizen zu leichter Geruchsentwicklung
kommen. Dieses ist unbedenklich und verliert sich nach kurzer Zeit. Achten Sie
wahrenddessen auf ausreichende Beliiftung.
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8. Handhabung

8.1Deckel (1) 6ffnen (im kalten Zustand)

e Drehen Sie den Deckel (1) im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf das
gedffnete Schloss & am Grundgerit (8) weist.

e Heben Sie den Deckel () nach oben ab.

8.2 Deckel (1) schlieBen

e Setzen Sie den Deckel (1] so auf das Grundgerit (8], dass die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf
das gedffnete Schloss Bam Grundgerit (8) weist.

¢ Drehen Sie den Deckel (1) bis zum Anschlag entgegen dem Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung
v am Deckel (1) auf das geschlossene Schloss Bam Grundgerét (8) weist.

= Der Deckel (1) wird automatisch verriegelt, wenn der Druck im Schnellkochtopf einen
I bestimmten Wert iibersteigt.
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8.3 Deckel (1) in Abtropfposition bringen

e Zum Abstellen oder zum Abtropfen kénnen
Sie den Deckel (1) in eine senkrechte Position
bringen. Fiihren Sie ihn dazu mit dem Steg
von oben in die Aussparung an einem der
Griffe (9).

8.4 Druckventil (19) schlieBen/6ffnen

Mit dem roten Druckregler (4] in der Mitte des Griffes (5) kann das Druckventil (19) gedffnet und

geschlossenwerden.

e Drehen Sie den Druckregler (4] in die Stellung ,LOCK*, um das Druckventil (19] zu schlieBen. Nur in
dieser Stellung kannim geschlossenen Schnellkochtopf Druck aufgebaut werden.

o Driicken Sie den Sie den Druckregler (4) nach unten, um eine geringe Menge Druck abzulassen.

o Drehen Sie den Druckregler (4] in die Stellung ,,OPEN“, um das Druckventil (19) dauerhaft zu &ffnen
und Druck aus dem Schnellkochtopf abzulassen. Erst wenn der Druck ausreichend reduziertist, lasst
sich der Deckel (1) abnehmen.

8.5 Druckanzeiger (3)
Verbrennungsgefahr! Priifen Sie vor jedem Gebrauch, dass die Unterseite des
Druckanzeigers (3) sauber und frei beweglich ist.
Achten Sie darauf, dass sich kein Korperteil (z. B. Hand oder Arm) tiber dem Druckanzeiger
(3) befindet, wenn aus diesem Dampf entweicht.
e DerDruckanzeiger (3) befindet sichin einer Vertiefung im Deckel (1].
e Wennim Schnellkochtopf Druck aufgebaut wird, kann etwas heiBer Wasserdampf austreten. Dann
hebt sich auch der Druckanzeiger (3) und ein Offnen des Deckels (1] ist nicht langer méglich.
Wenn das Druckventil (19) getffnet und Druck abgelassen wurde, senkt sich der Druckanzeiger (3)
und der Deckel (1) kann wieder gedffnet werden.

8.6 Deckel (1) sicher &ffnen (im heiBen Zustand)
Verbrennungsgefahrl
Versuchen Sie niemals, den Deckel (1) mit Gewalt zu 6ffnen, wenn er unter Druck steht!
Beachten Sie den Druckanzeiger (3)!
Drehen Sie den Druckregler (4] in Richtung ,,OPEN*, um Druck abzulassen und warten Sie so
lange, bis nur noch sehr wenig Dampf austritt.

m Bei Verwendung eines Programmes, das ohne Druck arbeitet, entféllt das Ablassen des
Druckes. Bitte beachten Sie beim Offnen des Deckels (1) die heiBen Speisen und heiBen
Oberflachen, um sich nicht zu verbrennen.
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haben und augenscheinlich kein Dampf mehr austritt, ist der Druckanzeiger evil.

m Sollte der Druckanzeiger (3) nicht nach unten sinken, obwohl Sie den Druck abgelassen

verschmutzt und klemmt. Versuchen Sie in diesem Fall, den Druckanzeiger (3) mit einem Stift
0.4a.leicht nach unten zu driicken, um ihn wieder gangig zu machen.
Wenn der Schnellkochtopf unter Druck steht, muss zundchst der Druck abgelassen werden, bevor
er sicher gedffnet werden kann. Ein Sicherheitsmechanismus verhindert, dass der Deckel (1)
geoffnet werden kann, solange der Druckanzeiger (3) angehoben ist.

Sie haben folgende Méglichkeiten, den Druck im Schnellkochtopf abzulassen:

Schnelles Abdampfen

m Diese Methode bietet sich bei Speisen mit kurzer Garzeit an, die schnell zerkochen.

Ziehen Sie nach Ende des Kochvorgangs den Netzstecker.

Drehen Sie den Druckregler (4] in Richtung ,,OPEN“, um den Dampf durch das Druckventil (19) schnell
abzulassen.

Stellen Sie sicher, dass der Druckanzeiger (3) sich gesenkt hat.

Drehen Sie den Deckel (1) im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf das
gedffnete Schloss bam Grundgerat (8) weist.

Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nach oben ab.

| AbKih]
m Diese Methode bietet sich bei groBen Mengen fliissiger Speisen (z. B. Suppen) mit kurzer

Garzeit an. Ebenfalls bei sehr starkehaltigen Speisen (z. B. Porridge). Aufgrund ihrer
Konsistenz kdnnen geringe Mengen dieser Speisen mit dem Dampf herausspritzen und
das Druckventil (19) verunreingen oder sogar verstopfen.
Lassen Sie den Schnellkochtopf eigenstandig abkiihlen, wenn er sich im Standby-Modus (Display-
Anzeige ,- - - -“] befindet oder ggf. unter Verwendung der Warmhaltefunktion.
Mit sinkender Temperatur wird der Druck langsam abgebaut. Die Dauer des Abkiihlprozesses ist
abhéngig von der Menge der Lebensmittel.
Stellen Sie sicher, dass der Druckanzeiger (3) sich gesenkt hat.
Drehen Sie den Deckel (1] im Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung v am Deckel (i) auf das
geoffnete Schloss B am Grundgerit (8) weist.
Heben Sie den Deckel (1) vorsichtig nach oben ab.

8.7 Fillmengen/Markierungen im Topf (7)

ACHTUNG! Der Schnellkochtopf darf nicht leer betrieben werden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

Verbrennungsgefahr!
Beachten Sie unbedingt die unten angegebenen maximalen und minimalen Fiillmengen,

um Verletzungen und Sachschaden zu vermeiden.
Befiillen Sie beim Garen unter Druck [mit geschlossenem Druckventil) den Topf (7) maximal bis zur
Markierung ,,max 2/3“, da ansonsten Fliissigkeit herausspritzen kann.
Wenn Sie Lebensmittel zubereiten, die wahrend des Garvorganges aufquellen (z. B. Reis oder
getrocknetes Gemiise), fiillen Sie den Topf (7) maximal bis zur Markierung ,1/2“.
Geben Sie immer mindestens 250 ml Fliissigkeit in den Topf (7).
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8.8 Dampfgareinsatz (21)

ff Verbrennungsgefahr!

Der Dampfgareinsatz (21) wird bei der Verwendung sehr heiB. Verwenden Sie zum Heraus-
nehmen Ofenhandschuhe oder lassen Sie den Dampfgareinsatz (21) vorher abkiihlen.

e Um Lebensmittel im Dampf zu garen, kdnnen Sie den Dampfgareinsatz (21) in den Topf (7]
hineinstellen. Fiillen Sie nur so wenig Wasser in den Topf (7), dass sich das Gitter noch iber der
Wasserobelrflache befindet. Die Lebensmittel geben Sie auf das Gitter. Diese beriihren das Wasser
nicht.

e Zum leichteren Einsetzen und Herausheben lassen sich die Griffe nach oben klappen. Zum
platzsparenden Aufbewahren kénnen die Griffe heruntergeklappt werden.

9.Vor der Inbetriebnahme

Vor jedem Gebrauch {iberpriifen Sie bitte folgende Punkte:

Der Dichtungsring (15) im Deckel (1) ist korrekt eingesetzt.
Druckventil (19) und Druckanzeiger (3] sind sauber und leicht beweglich.
e DasInnere des Grundgerétes (8), die Heizplatte (14) und der Sicherheitskontakt (10) missen frei von
Verschmutzungen und trocken sein.
Nach dem Kochen unter Druck kann es vorkommen, dass sich der Deckel (1) schwer vom
Grundgerét (8] I6st. Um das zu vermeiden, kénnen Sie den Dichtungsring (15) vor dem
Kochen mit einem Tuch mit einem Tropfen Speisedl einreiben.

10. Inbetriebnahme

e Verletzungsgefahr!

Um Verletzungen und Sachschiaden beim Betrieb des Schnellkochtopfes zu
vermeiden, beachten Sie unbedingt das Kapitel ,,Sicherheitshinweise* am Anfang
dieser Bedienungsanleitung.

In diesem Kapitel wird die grundsétzliche Bedienung des Schnellkochtopfes beschrieben.
Programmspezifische Abweichungen finden Sie in den Beschreibungen der jeweiligen
Kochprogramme.

10.1Kochvorgang vorbereiten
¢ Stellen Sie die gemaB Rezept bendtigten Lebensmittel bereit und geben Sie diese in den Topf (7).
e Setzen Sie denTopf (7] in das Grundgerat (8] ein.
o Setzen Sie den Deckel (1) so auf das Grundgerét [8), dass die Pfeil-Markierung v am Deckel (1) auf
das gedffnete Schloss Bam Grundgerit [8) weist.
o Drehen Sie den Deckel (1] bis zum Anschlag entgegen dem Uhrzeigersinn, bis die Pfeil-Markierung
v am Deckel (1) auf das geschlossene Schloss B am Grundgerit (8) weist.
o Stellen Sie den Druckregler (4] entsprechend der gewiinschten Garmethode ein:
> Garen mit Druck: Druckregler (4] in Position ,,CLOSE*. Das Druckventil (19) ist geschlossen.
> Garen ohne Druck: Druckregler (4] in Position ,OPEN*. Das Druckventil (19] ist gedffnet
¢ Verbinden Sie nun den Schnellkochtopf mit dem Stromnetz. Es ertdnt ein Signalton und im Display
(27) wird ,,- - - -“ angezeigt. Der Schnellkochtopf befindet sich jetztim Standby.
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10.2 Garzeiten

Garzeiten sind von verschiedenen Faktoren abhéngig, z. B. Menge, GroBe und Qualitdt der
verwendeten Lebensmittel oder persdnliche Vorlieben [bissfest oder durchgegart).
Grundsétzlich ist die Garzeit unter Druck kiirzer als in einem normalen Kochtopf.

Unterschiede ergeben sich ebenfalls durch den verwendeten Druck im Schnellkochtopf: Bei
Druckeinstellung ,Hoch“ (29] ergibt sich eine kiirzere Garzeit als bei Druckeinstellung ,,Niedrig“ (35).

10.3 Kochprogramm auswahlen, einstellen und starten

u Voreinstellungen und individuelle Einstellm&glichkeiten zu den verschiedenen

I Kochprogrammen entnehmen Sie bitte dem Kapitel ,Funktionen und Programme im
- Uberblick“.

= Jeder Tastendruck und jede Einstellungsanderung mit dem Drehregler (12] werden mit

I einem Signalton quittiert.

Ausnahme: Der Programmstart wird mit einer Folge von 3 Signaltdnen quittiert.

Wihlen Sie mit dem Drehregler (12) das gewiinschte Kochprogramm. Die dem gewdhlten
Kochprogramm zugehérige LED blinkt und im Display (27) wird die voreingestellte Garzeit
angezeigt. Ebenso blinkt die LED (31).

Sofern das gewdhlte Programm mit Druck arbeitet, erscheint unterhalo des Displays (27) die
voreingestellte Druckstufe ,Hoch* (29]) oder ,Niedrig* (35). Andern Sie diese bei Bedarf mit der
Taste,,Druckstufe” (28], sofern dieses bei dem gewdhlten Kochprogramm méglich ist.

Verkiirzen oder verlangern Sie die voreingestellte Garzeit nach Ihren Wiinschen, sofern dieses bei
dem gewihlten Kochprogramm madglich ist. Driicken Sie dazu den Drehregler (12). Die dem
gewidhlten Programm zugehorige LED leuchtet. Durch Drehen des Drehreglers (12] kdnnen Sie die
voreingestellte Zeit im Rahmen einer vorgegebenen Zeitspanne verkiirzen oder verlangern,
sofern dieses bei dem gewahlten Kochprogramm mdéglich ist. Die Zeiteinstellung wird im Display
(27)angezeigt.

Wenn Sie alle gewiinschten Einstellungen vorgenommen haben, driicken Sie die Taste , Start“ (32),
umdenKochvorgang zu starten. Es ertdnen 3 Signalténe, der gewahlte Programmname und die LED
(31) leuchten. Ggf. wird zusatzlich die gewahlte Druckstufe angezeigt. AuBerdem wird im Display
(27) durch laufende LED-Balken angezeigt, dass ein Kochprogramm in Betrieb ist, die Aufheizphase
lauft und Druck aufgebaut wird. Die Dauer der Aufheizphase ist abhangig von der Fiillmenge und
dem gewéhlten Kochprogramm.

Nach Beendigung der Aufheizphase startet automatisch der Kochvorgang und im Display (27] l4uft
die eingestellte Programmlaufzeit abwiarts.

laufendes Kochprogramm abzubrechen, indem Sie die Taste ,Abbruch — Warmhalten* (33)

m Sie haben jederzeit die Mdglichkeit, die vorgenommenen Einstellungen oder ein

einmal driicken.

Nach Ablauf der Programmlaufzeit erténen 3 Signalténe und der Schnellkochtopf schaltet auf die
Warmhaltefunktion um. Die LED (34] leuchtet und im Display (27) wird die abgelaufene
Warmhaltezeit angezeigt. Wéhrend dieser Warmhaltephase baut sich der Druck im
Schnellkochtopf langsam ab.
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10.4 Kochvorgang beenden

Sie haben jederzeit die Mdglichkeit, ein laufendes Kochprogramm abzubrechen bzw. zu
beenden, indem Sie die Taste ,Abbruch — Warmhalten* (33) einmal driicken.

Das Gerét befindet sichim Standby und im Display (27) wird ,,- - - -“ angezeigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Reduzieren Sie den Druck im Schnellkochtopf entweder durch Abkiihlen oder Druck ablassen, um
den Deckel (1) sicher zu 6ffnen.

Entnehmen Sie den heiBen Topf (7) mit den Lebensmitteln. Verwenden Sie unbedingt Topflappen
oder Ofenhandschuhe, um sich nicht zu verbrennen.

Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.

10.5 Warmhalten

Nach dem Ende eines Kochprogramms (mit Ausnahme von Programm ,Joghurt*] wechselt der
Schnellkochtopf automatisch in die Warmhalten-Funktion. Die LED (34] leuchtet und im Display (27)
wird die abgelaufene Warmhaltezeit angezeigt.

Die Warmhalten-Funktion kénnen Sie durch Driicken der Taste ,,Abbruch — Warmhalten* (33) auch
manuell einschalten, um heiBe Speisen warm zu halten.

Gehen Sie dazu folgendermaBen vor:

Geben Sie die heiBen Lebensmittel in den Topf (7) und setzen Sie diesen in das Grundgerat (8] ein.
Setzen Sie den Deckel (1) auf und verriegeln Sie ihn.

Bringen Sie den Druckregler (4] in die Stellung ,,OPEN*, damit kein Druck aufgebaut wird.
Verbinden Sie den Schnellkochtopf mitdem Stromnetz.

Im Display (27) wird ,- - - -“ angezeigt.

Um das Warmhalten-Programm zu starten, driicken Sie die Taste ,,Abbruch — Warmhalten“ (33). Die
LED (34] leuchtet und im Display (27) wird die bereits abgelaufene Warmhaltezeit angezeigt. Nach
12 Stunden endet das Warmbhalten-Programm automatisch.

Wenn Sie das Warmbhalten-Programm beenden mdchten, driicken Sie erneut die Taste ,Abbruch —
Warmbhalten* (33). Die LED (34] erlischt.

Das Gerét befindet sichim Standby und im Display (27) wird ,,- - - -“ angezeigt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

Offnen Sie den Deckel (1) und entnehmen Sie den heiBen Topf (7) mit den Lebensmitteln.
Verwenden Sie unbedingt Topflappen oder Ofenhandschuhe, um sich nicht zu verbrennen.
Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen, bevor Sie ihn reinigen.

10.6 Zeitverzégertes Kochen

= Bitte beachten Sie, dass einige Lebensmittel (z. B. Fisch) verderben kdnnen, wenn sie sich
I mehrere Stunden bei Zimmertemperatur im Topf (7) befinden, bevor sie gegart werden.

[ ]

I Das Programm ,Joghurt“ kann nicht zeitverzégert gestartet werden.

Mit dieser Funktion kénnen Sie einen Kochvorgang vorbereiten und dann zu einem festgelegten
spéateren Zeitpunkt starten. Die Startverzégerung kann individuell im Bereich von 1 Minute bis 24
Stunden eingestellt werden. Gehen Sie folgendermaBen vor:

Bereiten Sie den Kochvorgang so weit vor, bis sich der Schnellkochtopf im Standby befindet.
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e Wihlen Sie mit dem Drehregler (12) das gewiinschte Kochprogramm.

e Driicken Sie die Taste ,Start verzogern“ (26). Im Display (27) wird eine voreingestellte

Startverzégerung von,,06:00“ Stunden angezeigt.
o Stellen Sie nun durch Drehen des Drehreglers (12) die Stunden ein.

e Driicken Sie kurz den Drehregler (12), um anschlieBend durch Drehen des Drehreglers (12) die

Minuten einzustellen.

¢ Wenn Sie die gewiinschte Startverzégerung eingestellt haben, bestétigen Sie durch Driicken der

Taste, Start“ (32). Es erténen 3 Signaltdne und die LED (31) leuchtet dauerhaft.
o ImDisplay (27] lauft die eingestellte Startverzégerung abwarts.
e Nach Ablauf der Startverzégerung wird das zuvor gewahlte Kochprogramm gestartet.

11. Die Kochprogramme

Finden Sie im Folgenden einen kurzen Uberblick der verschiedenen Kochprogramme.

Entsprechende Rezepte entnehmen Sie bitte dem beiliegenden Rezeptheft.

In den Verarbeitungsempfehlungen einiger Programme wird der mitgelieferte
m Messbecher (23] als MengemaB genannt.

Ein voller Messbecher entspricht ca. 160 ml, ein halbvoller Messbecher ca. 80 ml.

1L.1Reis
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
2Messbecher 8 Messbecher (1kg]) 12min
= » Am besten eignet sich Langkornreis.
ﬂ » Mischen Sie Reis und Wasserimmer im Verhaltnis 1:1/4.
Beispiele:
Reis Wasser
2Messbecher 3Messbecher
8 Messbecher 12 Messbecher
11.2 Pork/Ribs
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge (max.) Garzeit
2509 kg Abhangig von der Menge des Gargutes

i | » Geeignet fiir Rippchen oder anderes Schweinefleisch.
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N.3 Rindfleisch
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzelit
2509 1kg Abhangig von der Menge des Gargutes

11.4 Sautieren (scharfes Anbraten)
Verarbeitungsempfehlung

i | > Geeignet fiir die Zubereitung von Rindfleisch.

Dauer

Abhangig von persdnlichem Geschmack und gewiinschten RGstaromen.

= » Geeignet zum Anbraten von Fleisch und/oder Gemiise und zum R&sten von diversen
I Lebensmitteln, wie z. B. Pinienkernen etc.

1.5 Suppe
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
500 ml 4] Abhangig von Menge und Art der Suppe

u > Bei stark quellenden Suppen sollte die Menge die Markierung ,1/2* (entspicht 3L) nicht
liberschreiten, da die Suppe sonst aus dem Druckventil (19] austreten und dieses

verstopfen kénnte.
1.6 Mehrkorn
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
1Messbecher 1kg 40 min, anschlieBend 10 min ziehen lassen

u » Geeignet fiir Mehrkorn-Getreidemischungen.
» Zuje 1Messbecher Mehrkorn-Getreidemischung kommen je 2 Messbecher Wasser.

1.7 Dampfgaren
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.] Garzeit
250 ml 500 ml 30 min fiir die Zubereitung von Kuchen

- > Garen Sie Riihrkuchen in einer 20 cm-Springform [nicht im Lieferumfang enthalten) mit
I mindestens 250 ml Wasser.

48 - Deutsch




SSM1000C1

11.8 Gefliigel
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge (max.) Garzeit
2509 kg Abhangig von der Menge des Gargutes

i | » Hahnchenbrust zuerst sautieren und im Anschluss mit 250 ml Briihe und Gewiirzen garen.

1.9 Fleisch
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.] Garzeit
2509 kg Abhangig von der Menge des Gargutes
j > Tafelspitz (Ikg) zuerst sautieren, dann unter Zugabe von 250 ml Wasser fiir 60 Minuten
I garen.
11.10 Slow Cook
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.) Garzeit
2509 kg Abhangig von der Menge des Gargutes

bei niedriger Temperatur gegart.

i | » Bei Verwendung dieses Programmes werden die Lebensmittel langsam und schonend

1.1 Porridge
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.) Menge [max.] Garzeit
1 Messbecher Hafer
plus 3 Messbecher Maximal 5 min
Wasser
3 Messbecher Hafer
plus 9 Messbecher | 10 min
Wasser
Andere Mengen Abhangig von der Menge des Gargutes
u | > Sollte die Maximalmenge (iberschritten werden, kann Porridge aus dem Druckventil (19]
austreten und dieses verstopfen.

» Empfohlen wird die Verwendung von Wasser. Bei Milch besteht eine hdher Gefahr, dass
das Gargut anbrennt.
» Lassen Sie das Gargut mindestens 5 Minuten ruhen, bevor der Druck abgelassen wird.
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1.12 Dessert
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzelit
5009 1kg Abhangig von der Menge des Gargutes

= » Geeignet zum Herstellen von Kuchen ohne Verwendung einer zusétzlichen Springform,
I z.B.:Butterkuchen

Zutaten Menge
Butter 2509
Zucker 2309
Eier 4 Stiick
Vanille Essenz 1TL
Mehl 2409
Backpulver 109
Milch 4EL

> Verrlihren Sie alle Zutaten und geben Sie diese anschlieBend direkt in den Topf (7).
» Stellen Sie die Programmlaufzeit auf 48 Minuten ein.

1113 Chili/Bohnen
Verarbeitungsempfehlung

Menge (min.) Menge [max.) Garzeit
1Messbecherplus | 5009 plus Wasser Abhéangig vom Gargut:
ca.3 Messbecher gemaB e  Kichererbsen-2Stunden
Wasser Zubereitungshinweisen e Linsen-20Minuten
auf der Verpackung e  WeiBe/schwarze Bohnen [ohne
einweichen) — 25 Minuten

u » Empfohlen wird eine Menge von 500 Gramm.
I » Lassen Sie das Gargut nach dem Garvorgang noch mindestens 15 Minuten stehen, damit

der Schaum sich absetzen kann.

1.14 Gemiise
Verarbeitungsempfehlung
Menge (min.) Menge [max.) Garzeit
Gemiise plus Gemiise plus Wasser>>> | Abhéngig vom Gargut:
mindestens 250 ml Markierung ,max 2/3"im ¢ Weiches Gemiise (z. B. Brokkoli) ca.5
Wasser. Topf (7) beachten. Minuten

o Hartes Gemiise (z. B. M&hren) ca.10 Minuten
o Blattgemiise ca.1-3 Minuten

o Bliitengemiise ca. 3-5 Minuten

o Fruchtgemiise ca. 3-6 Minuten
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¢ Knollen-/Wurzelgemiise ca. 5-15 Minuten
Passen Sie die Garzeit immer I|hren
persénlichen Vorlieben an.

i | » Je kleiner das Gemiise geschnitten wird, desto kiirzer ist die Garzeit.

» Immer sofort abdampfen, damit das Gemiise nicht zu weich wird.

115 Risotto
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.] Menge (max.) Garzeit
1Messbecher (ca125g]) 3Messbecher(ca.375 9] 10-20 Minuten, anschlieBend 5 Minuten
plus Wasser gemaB plus Wasser gemaB ziehenlassen.
Zubereitungshinweisen Zubereitungshinweisen
auf der Verpackung auf der Verpackung
- » Beziiglich der Wassermenge beachten Sie unbedingt die Angaben auf der
I Verpackung.
1116 Joghurt
Verarbeitungsempfehlung
Menge [min.] Menge (max.) Garzeit
1150 mi 3450 mi 12-14 Stunden
j » Geben Sie auf je 1Liter Milch (3,5% Fett] einen Naturjoghurt und mischen Sie mit einem
Schneebesen gut durch.

> Starten Sie das Programm bei offenem Druckventil (19).
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12. Reinigung

Reinigen Sie Schnellkochtopf und Zubehdr vor der ersten Verwendung.

Reinigen Sie den Schnellkochtopf nach jedem Gebrauch und entfernen Sie alle
Speisereste.

Stromschlaggefahrl Schnellkochtopf, Netzkabel (22] und Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Fliissigkeiten getaucht werden.

Warnung vor Sachschaden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder
dtzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstinde (z. B.
Metallschwamme). Anderenfalls kann der Schnellkochtopf beschadigt werden.

> [

12.1 Gerédt demontieren

e Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie den Schnellkochtopf und das
Zubehor abkihlen. Ziehen Sie das Netzkabel (22]) aus der Netzkabelbuchse [13) am
Schnellkochtopf.

e Nehmen Sie den Deckel (1) ab und I6sen Sie die Dichtungshalterung (17) vom Deckel (1), indem Sie
diese am Silikonhalter (16) greifen und von der Achse (20) im Deckel (1) abziehen. Entfernen Sie den
Dichtungsring (15) von der Dichtungshalterung (17)

e Entnehmen Sie den Topf (7).

12.2 Spiilmaschinengeeignete Zubehorteile

Alternativ zur Reinigung im Spiilbad sind folgende Zubehérteile zur Reinigung in der Spiilmaschine
geeignet:

e Topf(7)

e Dichtungsring (15)

o Dichtungshalterung (17) mit Silikonhalter (16)

e Dampfgareinsatz(21)

e Messbecher (23]

e Reisloffel (25)

e Suppenloffel (24)

12.3 Grundgeriét (8), Deckel (1) und Netzkabel (22] reinigen

e Grundgerit (8), Deckel (1) und Netzkabel (22] reinigen Sie mit einem leicht feuchten Spiiltuch und
trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab. Benutzen Sie bei Bedarf etwas Spiilmittel. Eine
Reinigung im Spiilbad wiirde irreparable Schaden verursachen!

e Achten Sie beider Reingung besonders auf die Vertiefungen am AuBenrand des Grundgerétes (8)
und im Inneren des Deckels ().

12.4 Ventile im Deckel (1) priifen/reinigen

Uberpriifen Sie Druckventil (19) und Druckanzeiger (3] im Deckel (1) bei jeder Reinigung. Sie
miissen jederzeit sauber und frei beweglich sein.

12.4.1Druckanzeiger
e Priifen Sie das Unterteil des Druckanzeigers (3) auf der Unterseite des Deckels (1). Der Druckanzeiger
(3) muss frei beweglich sein und darf nicht (z. B. durch Lebensmittelreste) verschmutzt sein.
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Sollte der Druckanzeiger (3] hartnackig verschmutzt sein, reinigen Sie ihn unter flieBendem Wasser
mit einer kleinen Biirste und stellen Sie damit die Beweglichkeit wieder her. Verwenden Siefiir eine
hygienische Reinigung etwas Spiilmittel.

12.4.2 Druckventil

Ziehen Sie zunachst die Druckventilabdeckung (2) an der Oberseite und den SchutZfilter (18) an der
Unterseite des Druckventils (19] ab.

Reinigen Sie die Druckventilabdeckung (2], den SchutZfilter (18) und das Druckventil (19) unter
flieBendem Wasser von Verunreigungen, bei Bedarf mit einer kleinen Biirste. Verwenden Sie fiir
eine hygienische Reinigung etwas Spiilmittel.

Stecken Sie die Druckventilabdeckung (2) und den SchutZfilter (18] wieder auf das Druckventil (19).

12.5 Zusammenbau nach der Reinigung

Vordem Zusammenbau lassen Sie alle Teile gut trocknen.

Setzen Sie den Topf (7] in das Grundgerét (8] ein.

Stecken Sie die Druckventilabdeckung (2) und den SchutZfilter (18] wieder auf das Druckventil (19).
Legen Sie den Dichtungsring (15) sorgféltig um die Dichtungshalterung (17).

Greifen Sie die Dichtungshalterung (17) am Silikonhalter (16) und schieben Sie diese wieder auf die
Achse (20)im Deckel (1). AnschlieBend muss der Dichtungsring (15) rundherum sauber im Deckelrand
liegen.

17 16 20 1

13. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Schnellkochtopf fiir einen ldngeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie ihn, wie im
Kapitel ,,Reinigung” beschrieben. Bewahren Sie ihn an einem trockenen und sauberen Ort auBerhalb
der Reichweite von Kindern auf.
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14. Problemlésung

Sollte Ihr Schnellkochtopf einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunachst anhand der
folgenden Hinweise, das Problem zu I6sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler
fortbesteht, setzen Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

Keine Funktion

o DerNetzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose und das
andere Ende des Netzkabels (22] in die Netzkabelbuchse (13) am Schnellkochtopf.

o Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Gerat an einer anderen Netzsteckdose, von der
Sie sicher wissen, dass diese in Ordnungiist.

Am Druckventil (19) tritt Dampf aus
o IstdasDruckventil (19) geoffnet? Stellen Sie den Druckregler (4) auf ,CLOSE".
o Istdas Druckventil (19) verschmutzt? Reinigen Sie das Druckventil (19}, wenn das Gerat abgekihlt ist.

Am Druckanzeiger (3] tritt Dampf aus

¢ Inder Aufheizphase ist etwas austretender Dampf normal.

e Sollte nach Programmbeginn noch Dampf austreten, schalten Sie das Gerét aus, lassen Sie es
abkiihlen und tiberpriifen Sie dann den Druckanzeiger (3).

Druckanzeiger (3) hebt sich nicht
e Moglicherweise ist der Druckanzeiger (3) verschmutzt. Reinigen Sie ihn.

Seitlich am Deckel (1) austretender Dampf

e Moglicherweise ist Deckel (1) nicht richtig geschlossen oder der Dichtungsring (15) verschmutzt
bzw. nichtkorrekt montiert. Lassen Sie den Schnellkochtopf abkiihlen und tiberpriifen Sie Deckel (1)
und Dichtungstring (15) auf Verschmutzungen und korrekte Montage.

Deckel (1] I&sst sich nicht 6ffnen
o Maoglicherweise steht der Schnellkochtopf noch unter Druck. Lassen Sie ggf. Druck ab.
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15. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

)54

Das Symbol der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet, dass dieses Gerat am Ende
der Nutzungszeit nicht iber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerét ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben. Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen
Riickgabemdglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an. Riickgabe und
Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerétes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Mdglichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerates,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerate abzugeben, dieinkeiner Abmessung gréBer als 25
cmsind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden
kénnen und fiihren diese einer separaten Sammilung zu.

Fiihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen
kénnen bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplatzen zur

ES/PT

Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs
werden iber Ihr Ortliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und
umweltgerecht entsorgt.

»Sortieren einfacher gemacht*
Das Produkt, das Zubehdr, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und
getrennt gesammelt.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent oY

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und
entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten
Symbole in die relevanten Sammelbehilter:

AZUL VERDE
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Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung,
diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b] mit folgender

9N’
&
& Bedeutung:
a

1-7: Kunststoffe / 20—22: Papier und Pappe / 80—98: Verbundstoffe.

Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes
A Wellpappe Verkaufsverpackung
PAP
Z 21 S Sonstige Pappe Innenkarton; Transportschutz
PAP
Pglyethylen niedriger Plastiktiite
T Dichte

16. Konformit&tsvermerke
c € Dieses Produkt effiillt die Anforderungen der geltenden européischen und nationalen

Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erkldrungen und
Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

A Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der

A A Republik Serbien.

Die vollstandige EU-Konformitatserklarung und ggf. weitere Konformitatserklarungen kénnen unter
folgendem Link heruntergeladen werden:

Kontaktadresse gemaB 2023 /988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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17. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses Produkts
stehen Ihnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf.
Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf bendtigt. Tritt innerhalbo von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns — nach unserer Wahl
— fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleistung nicht verlangert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schdden und Méngel miissen sofort nach dem
Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fiir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kdnnen oder fiir Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt beschadigt,
nicht sachgeméB benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméaBe Benutzung des Produkts sind
alle in der Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird,
sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt. Bei missbrauchlicher und unsachgemaBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden,
erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung Iim Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewséhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- BittelesenSie vorInbetriebnahme lhres Produktes sorgfltig die beigefiigte Dokumentation.
Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden
kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fiir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhangigkeit der Fehlerursache ein weiterfiihrender Service veranlasst.

- Aufwww lidl-service.comk®&nnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die
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LIDL-Service-Seite (www.lidI-service.com) und kdnnen mittels Eingabe der Artikelnummer
(IAN] Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

[m] 5.4 [m]

drnl

E.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

B  Serice

Telefon: 0800 543511
E-Mail: targa@lidl.de

B

Telefon: 0820 201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800564433
E-Mail: targa@lidl.ch

| 1AN:482200_2410 |

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunachst die
oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH

Coesterweg 45

59494 Soest

DEUTSCHLAND
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