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Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Névod na obsluhu je siéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a likvidacie. Pred pouzivanim

vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi na obslu-

hu a bezpeénostnymi pokynmi. Vyrobok pouzivajte
iba podla popisu a v uvedenych oblastiach pouzitia.
Pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaijte
spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj je uréeny vyluéne na miesenie cesta,
mie3anie tekutin (napr. ovocnych gtiav), Slahanie
smotany a pripravu ovocného pyré. Je uréeny len
na spracovanie potravin. Nepouzivajte metlicku na

3lahanie pyré na mixovanie vriacich potravin (napr.
polievok). Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzi-

vanie v domdcnosti. NepouZivajte ho komeréne.

Rozsah dodavky
1 ruény mixér

1 stojan na 3lahanie

1 misa na $lahanie s vekom
2 hnetacie haky

2 $lahacie metlicky

1 metli¢ka na 3lahanie pyré
1 stierka na cesto

Ndvod na obsluhu

® Upozornenie: lhned po vybaleni skontroluj-
te, &i je rozsah dodévky Gplny a &i nie je
poskodeny. V pripade potreby sa obréfte na
servis.

Opis pristroja

Obrazok A:

@ prepinad rychlosti

@ tlacidlo Turbo /l

© uvolnenie metlicky na $slahanie pyré Xd\

O upnutie metlicky na slahanie pyré
(s bezpe&nostnym uzdverom)

O uvolnenie ruéného mixéra

O uvolnenie drZiaka mixéra =
@ stojan na lahanie (s drziakom mixéra)
© misa na $lahanie

O plniaci otvor

@ veko

@ rucny diel

® tlacidlo na uvolnenie nadstavcov
Obrézok B:

® metlicka na $lahanie pyré

@ slahacie metlicky

® hnetacie haky

D stierka na cesto

Technické Udaje

Menovité 220 - 240V ~ (striedavy prid),

napdtie 50 Hz

MenOV|ty 300 W

vykon

Trieda ochrany 11 / [0 (dvojitd izoldcia)

Kapacita 3,4 litra

S mr)ozstvo cca 2,5 litra

naplnenia
Mixér: 10 min.

2ol Metlicka na Slahanie pyré: 1 min.
Vsetky diely tohto pristroja, kto-

Q'P ré prichddzajo do styku s potra-
vinami, sU bezpe&né z hladiska
pouzivania s potravinami.

Doba KP

Doba KP (doba krétkodobej prevadzky) udava,
ako dlho je mozné prevadzkovat elekricky spotrebi¢
bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po
uvedenej dobe kratkodobej prevédzky musi pristroj
zostaf vypnuty dovtedy, dokial motor nevychladne.
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Bezpecnostné pokyny

A\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostat do blizkosti alebo do kontaktu
s horicimi &asfami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kabel
nikdy nenechdvaite lezat na hranéch alebo rohoch.

~ Siefovy kdbel neohybaijte ani nestlaéaite.

~ Poskodenu siefovi zdstreku alebo poskodeny siefovy kdbel nechaijte
ihned vymenif kvalifikovanym a autorizovanym personélom alebo
v z&kaznickom servise, aby ste zabranili ohrozeniu zdravia.

~ Ked' pristroj odpdjate od elekirickej siete, fahajte vZdy za elektrickd
zéstrcku, nikdy za samotny siefovy kdbel. Inak méze dojst k poskode-
niu siefového kdblal
Ruény diel nepondrajte do vody alebo inych tekutin! Pritom mézZe
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekirickym prodom, ak
sa pri prevddzke dostani zvysky kvapaliny na &asti, ktoré st pod
napdtim.
/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Pristroj mdZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi
skisenostami alebo znalostfami, ak si pod dohladom alebo boli
dostatoéne poucené o bezpeénom pouzivani pristroja a pochopili
z toho vyplyvajice riziké.
~ Tento pristroj nesmi pouzivat deti.
» Deti sa nesmy hrat s pristrojom.
~ Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musia uchovavat mimo dosahu deti.

~ Pokial pristroj nie je pod dohladom, tak sa pred zloZenim a rozloZe-
nim alebo &istenim musi vZdy odpojif od siete.

» Pocas prevédzky sa nedotykaite §lahacich metliciek, miesiacich hékov
alebo metli¢ky na $lahanie pyré. N6Z metlicky na §lahanie pyré je
ostryl Nad nadstavcami nenechdvaite visief dlhé vlasy, $ély a pod.

» Nikdy sa nepokisaijte si¢asne namontovat nadstavce s réznymi
funkciami.
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>

Po kazdom pouZiti a pred kazdym &istenim siefovi zdstréku
vytiahnite, aby sa zabrdnilo neoéakdvanému zapnutiu.

Pred vymenou prisludenstva vZdy siefovd zdstréku vytiahnite,
aby sa zabrénilo neoakédvanému zapnutiu.

Pred vymenou prisluenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa po&as
prevadzky budi pohybovat, musite pristroj vypnif a odpojif od elek-
trickej siete.

Nedotykajte sa Ziadnych pohybujicich sa dielov pristroja a vzdy vyé&-
kaijte, dokial sa pristroj Uplne nezastavi. Nebezpeéenstvo poranenial
Pred kazdym pouzZivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskode-
nia pristroja a vietkych dielov. Pristroj méZe bezpecne fungovat len
vtedy, ak je v bezchybnom stave.

V Ziadnom pripade neuvddzaite pristroj do Cinnosti, ak sd niektoré
ieho asti poskodené alebo chybaiji. V opaénom pripade méze déjsf
ku znaénému nebezpedenstvo Urazu.

Nikdy nenechdvaijte pristroj zapnuty bez dozoru. Ak sa rozhodnete
opustit pracovisko, vytiahnite zdastréku z elektrickej z&suvky.

Pristroj nepouzivaijte na iné Géely, ako je popisané v tomto ndvode.
Inak hrozi nebezpelenstvo poranenial

Pri manipuldcii a isteni metlicky na $lahanie pyré budte opatrni.
Néz je velmi ostry!

(D POZOR! vecné skody!

| 2

>

| 2

>

Pristroj nepouZivajte vonku. Pristroj je vyluéne uréeny len na pouZiva-
nie v domdcnosti a v interiéri domu.

Vsetky opravy nechaijte vykonat vyluéne odbornym persondlom.

V takomto pripade sa obréfte na prisluiného servisného partnera vo
Vasej krajine.

Nepouzivajte metli¢ku na $lahanie pyré na mixovanie horicich
potravin. To mézZe viest k deformdacidm metli¢ky na $lahanie pyré!
Nemixujte nikdy v hrnci, ktory este stoji na hordcej platni spordkal
Kontakt hordceho dna hrnca s metlickou na slahanie pyré méze viest
k poskodeniu metli¢ky na 3lahanie pyré!
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Vybalenie

B Odstrdnte vietky prepravné poistky a baliaci
materidl.

B Skontrolujte obsah doddvky z hladiska Gplnosti
a pripadnych poskodeni.

B Vycistite vietky diely tak, ako je popisané
v kapitole ,Cistenie”.

Umiestnenie

B Postavte stojan na $lahanie @ na rovnd plo-
chu. Na spodnej strane stojana na $lahanie @
s0 umiestnené 4 prisavky, aby sa zabrénilo
sklznutiv po&as prevadzky.

B Dbaite nato, aby bola pouzivand siefova zdstre-

Vyberte vietky diely z obalu.

ka v pripade chyby dobre dostupnd.

Stupne rychlosti

Stupen na prepi-
nadi rychlosti @

Pouzitie

0 Pristroj je vypnuty

Vhodnd vychodiskova rych-
1 lost na mie3anie ,mékkych”
prisad, ako mika, maslo atd.

Na mixovanie tekutych

prisad.
3 Na mie$anie cesta
na koldée a chlieb.
Na 3lahanie peny z masla,
4 cukru, pre sladké pokrmy

a pod.

Na 3lahanie snehu
5 z bielkov, polevy na kolag,
3lahacky a pod.

Tlagidlo Turbo/l Q:

Toto tlacidlo Vam umozni, mat k dispozicii
okamzite plny vykon pristroja.

Toto tlagidlo spusti metlicku na 3lahanie pyré
®, ked je tato nasadend.

Ovladanie
Miesenie a Slahanie

(D POZOR! VECNE $KODY!
> Nepouzivajte pristroj dlhsie nez 10 minit v jed-
nom cykle. Po 10 mindtach si urobte prestavku,
kym pristroj vychladne.

@ Upozornenie: Pristroj zapnite az potom ako
ndstavce ponorite do hmoty na $lahanie/
mixovanie/miesenie.

S &P

=59O

s

S

3

hY

Miesiace haky
® na miesanie
tazkého cesta,
napr. kysnuté
cesto.

Slahacie
metlicky @
na miesanie
treného cesta
alebo 3lahanie
Ylahacky.

Metlicka na
3lahanie
pyré ® na
mixovanie
ovocia/zele-
niny, ako s
napr. jablkd.

1) Pred prvym pouzitim vygistite nadstavce (®,

D ®).

2) Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky ®
nasadte do zdsuvnych miest na ruénom diele @

tak, aby bezpeéne a podutelne zaskocili:

O

Zastréte hnetaci hak @®
alebo 3lahaciu metlicku @

s ozubenym kolieskom

na ty¢i vzdy do uréeného

zdsuvného miesta na pristroji

oznaéeného piktogramom

,ozubené koliesko”.
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Zastréte hnetaci hak @
alebo slahaciu metlicku @
bez ozubeného kolieska

na tydi len do zdsuvného
miesta na pristroji, ktoré nie je
nejako zvla3f oznadené.

(D POZOR! VECNE 5KODY!

> Nikdy neddvaite viac prisad ako po zna¢ku
MAX (cca 2,5 1) do misy na $lahanie @.
V opa&nom pripade prisady pocas prevédzky
pretedl cez okraj.

> Pomocou tohto pristroja nikdy nemieste cesto
s mnoZstvami miky viac ako 500 g! Vyssie
mnozZstva miky méZu viest k prefazeniu

3) Drziak mixéra odblokujte na stojane na lahanie

@ stlacenim uvolnenia drziaka mixéra @ ,% a
vyklopte drziak mixéra @ nahor.

4) Odoberte misu na lahanie @ a napliite
prisady podla pripravovaného mnozstva.

pristrojal

Cestd s va&imi mnozstvami miky rozdelte
prip. na viaceré porcie a vymieste ich jednu za
druhym. Neprekroéte viak pritom uvedeny &as
kratkodobej prevédzky 10 mindt.

MnozZstvd v mise na

Min. mnozstvo | Cas spracovania/ | Max. mnozstvo [ Cas spracovania/

o . (v3etky prisady cca* (v3etky prisady cca*®

Slahanie @ na.. spolu) (v mise na 3lahanie @) spolu) (v mise na slahanie 8)
kysnuté cesto 310g 3 mindty 820g 4 - 5 minGt
trené cesto 200 g 1T mindta 600 g 3 minGt
'(:z';er Clﬁ::ke cesto) 330 g 1:30 minot 1000 g 3 minot

200 ml 4:30 minGt

L Pre malé mnozstvda (< 200 ml) o
Slahacku neodpori¢ame $lahanie v mise 1300 m| 5:30 mingt

na $lahanie @, ale pouzif vysoky,
0zku nddobu.**

2 ks 6:30 - 7 minGt
ti'.eé.”)" bi’elok. Pre malé mnozstvd (< 2 ks) neodporu- 15 kusov 2:30 - 3 minGty
(vajcia velkosti M) éame 3lahanie v mise na $lahanie @,

ale pouzit vysokd, Gzku nddobu.**

* Uvedené &asy spracovania si orientaéné. Pozorujte proces spracovania a zvyste/znizte

&as podla vasich potrieb. Neprekrocte viak

dobu kratkodobej prevadzky 10 mindt.

** Na mixovanie malych mnozZstiev pouzivajte Gzku nddobu tak, aby sa $lahacie metlicky @/
hnetacie hdky ® ponorili minimdlne 1 cm do mieSaného materidlu.
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5) Misu na $fahanie @ nasadte spat na stojan
na $lahanie @.

6) Stlacte uvolnenie drziaka mixéra 0%
a sklopte drziak mixéra @ nadol.

7) Nasadte ruény diel P do drziaka mixéra @
tak, aby zaklapol.

8) Nasurite kryt @ do listy na stojane na
3lahanie @ tak, aby pevne dosadal.

® Upozornenie: Ak chcete pogas miesacieho
procesu pridat prisady, otvorte plniaci otvor @
na veku @ a pridajte prisady. Plniaci otvor @
potom bezpodmiene&ne znova zatvorte, aby
sa zabrdnilo vystreknutiv prisad!

Ruény mixér mdZete pouZit aj bez stojana na $laha-

nie @. Zvl&3f iba pri malych mnoZstvach tekutin

sa odpori&a pouzivaf ruény mixér bez stojana na

$lahanie @. Inak sa tekutina nezachyti tplne

a sprdvne sa nepremiesa.

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> V Ziadnom pripade nepouzivajte néddoby zo
skla alebo inych [ahko rozbitnych materidlov.
Takéto nddoby sa mézu poskodit a spésobif
poranenia.

9) Zasurite siefovi zdstreku do elektrickej zasuvky.

10) Ak chcete mixér zapnUt, posufte prepinac
rychlosti @ na pozadovany rychlostny stupef.
Mézete pritom volif medzi 5 rychlostnymi stup-
Aami a okrem toho stlacit tlacidlo Turbo/] @
(pozri kapitola ,Rychlostné stupne”).

@ Upozornenie: Ak sa prisady drZia na okraiji
misy na 3lahanie @ a nie je ich mozné
zachytif miesacimi hdkmi ®/3lahacimi
metlickami @, ruény mixér vypnite.

Odoberte veko . Pomocou stierky na

cesto (B zotrite prisady znova do stredu misy
na 3lahanie @. Znova nasadte veko (.
Zapnite opdt ruény mixér.

11) Aby ste mohli vybraf obsah z misy, vypnite
ruény mixér. Odoberte veko (@ na stranu.

® Upozornenie: Slahacie metlicky @ alebo
miesiace haky (® sa z bezpecnostnych
dévodov mézu uvolnif iba vtedy, ked' sa
prepinaé rychlosti @ nachédza v polohe ,0”.

12) Stlaéte uvolnenie drziaka mixéra 0,%
vyklopte drZiak mixéra @ smerom nahor a
odoberte misu na $lahanie @ zo stojana na
$lahanie @. Teraz méZete vybrat obsah misy.

13) Stlaéte tlacidlo na uvolnenie nadstavcov @,
aby ste uvolnili lahacie metlicky @ alebo
hnetacie haky @®.

Slahacie metlicky @ alebo hnetacie haky @®
sa z bezpeénostnych dévodov mézu uvolnif iba
vtedy, ked' sa prepinaé rychlosti @ nachadza
v polohe ,0”.

@ Upozornenie: Ked chcete uvolnif ruény
diel @ zo stojana na 3lahanie @, postupujte
takto: Na odobratie stlacte uvolnenie ruéného
mixéra @ 75' (1) a st&asne vytiahnite zadn(
&ast ruéného dielu @ kyvnym pohybom nahor
(2). Potom mézete ruény diel (D stiahnut dikmo
smerom dopredu/hore (3):

Mixovanie

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> V Ziadnom pripade nepouZivajte nddoby zo
skla alebo inych lahko rozbitnych materidlov.
Takéto nddoby sa mézu poskodit a spdsobif
poranenia.
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(D POZOR! VECNE 5KODY!
> Nikdy nepouzivaite meflicku na $lahanie pyré ®
na spracovanie tvrdych potravin, ako su: kévo-
vé zrnd, kocky ladu, cukor, obilie, &okolada,
vel'mi tvrdd zelenina a pod. Malo by to za
ndsledok poskodenie pristroja.
> Metlicku na slahanie pyré ® nepouzivajte
na mixovanie vriacich potravin (napr. polievok).
Pred mixovanim odoberte hrniec z varnej
platnicky.
1) Na mixovanie potravin vyberte metlicku na
$lahanie pyré ®.

S | B\ 2s

S|

. . Metlicka na
L Slahacie . .
Miesiace . $lahanie
A metlicky @ A
haky ® na T pyré ® na
2=, | na miesanie ’ X
mieSanie fazké- ) mixovanie
treného cesta .
ho cesta, napr. w1 . | ovocia/zele-
A alebo slahanie | . )
kysnuté cesto. | ., . niny, ako st
flahacky. . 3
napr. jablkd.

2) Otvorte bezpeénostny uzdver upnutia metlicky
na 3lahanie pyré @ ﬂ tak, Ze ho posuniete na
stranu a pevne podrzite.

@ Upozornenie: Metlicka na $lahanie pyré @ sa
dé nasadif len vtedy, ked' nie st vloZené Ziadne
$lahacie metlicky @ ani miesiacie haky ®.

3) Metlicku na 3lahanie pyré ® nasufite do upnutia
metlicky na $lahanie pyré @ || a zatladte ju
silno smerom nadol. Metli¢ka na $lahanie pyré ®
musi pocutelne zaklapndt.

4) Aby ste predisli pretekaniu obsahu, naplite
nddobu na pyré len do cca 23. Na tento (el
vyberte dostatoéne velki nddobu.

® Upozornenie: Dbaijte na to, aby sa v
nédobe na pyré nachadzal vzdy dostatok
tekutin/materidlu na $lahanie.

Aby sa zabezpegilo G&inné premieanie prisad,
by mal spracovévany materiél zakryvaf aspon
spodng &asf metlicky na 3lahanie pyré ®.

> Ruény mixér zapnite az potom, ked' ste metlicku
na $lahanie pyré @ ponorili do materidlu na
$lahanie.

5) Stla¢te tlagidlo Turbo l@ Podas pouzivania
drzte tlacidlo Turbo/] @ stlacené. Len ¢o ho
pustite, pristroj sa zastavi.

(D POZOR! VECNE 5KODY!
> Metligku na lahanie pyré ® nepouzivajte

dlhsie nez jednu mindtu v jednom cykle. Po
jednej mindte si urobte prestavku, kym pristroj
vychladne.

6) Ked précu s metlickou na 3lahanie pyré ®
dokoncite, uvolnite tla¢idlo Turbo/] @
a vytiahnite siefovd zdstreku.

(D POZOR! VECNE 5KODY!

> Pod te¢icou vodou umyte len spodnd East
metlicky na Slahanie pyré ®. Dovniira metlicky na
$lahanie pyré @ sa nesmie dostat Ziadna voda.
Mohlo by to spdsobit poskodenie pristroja.

7) Aby bolo mozné metlicku na dlahanie pyré ®
odstrénit, z upnutia metli¢ky na $fahanie
pyré @ )|, stladte uyolnenie metlicky na 3la-
hanie pyré @ x na obidvoch strandch
ruéného dielu D stéasne. Metlicka na 3laha-
nie pyré (B as uvolni z upnutia metlicky na
3lahanie pyré @ |.

8) Metlicku na 3lahanie pyré @ vyberte
ohybavym pohybom z upnutia metlicky na
$lahanie pyré @ ||.

@ Upozornenie: Ked metli¢ka na 3lahanie
pyré ® zostane v upnuti metlicky na $lahanie
pyré @ ||, bezpecnostny uzdver trochu
vytiahnite. Potom sa d& metli¢ka na 3lahanie

pyré ® vybraf.
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Cistenie
/\ NEBEZPECENSTVO!

ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!
> Pred kazdym Cistenim vytiahnite siefovd
zéstreku z elektrickej zasuvky! Hrozi
nebezpecensivo zasiahnutia elekirickym

prodom!

> Ruény diel @ nikdy nepondrajte do
vody alebo do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pri &isteni metlicky na $lahanie pyré @ budte
opatrni. N&z je velmi ostry!

> Metlicku na 3lahanie pyré @ nepondraj-

te do vody celt. Spodnd &ast noza

zlahka umyte pod te¢icou vodou. Inak by sa
mohol pristroj neopravitelne poskodif.

B Ruény diel @ s motorom oistite len vihkou
utierkou, a v pripade potreby jemnym &istiacim
prostriedkom.

B Stojan na lahanie @ oéistite len vihkou utier-
kou a pripadne jemnym Cistiacim prostriedkom.

B Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky ®
mézete umyt pod te€icou vodou alebo v teplej
vode s prostriedkom na umyvanie riadu.

Po vygisteni vietko dékladne vysuste.
Odporiéame odistif nadstavce hned po pouzi-
ti. Tym sa odstrania zvysky potravin a zniZi sa
moznost vzniku baktérii.

@ Upozornenie:

Slahacie metlicky @ a miesiace
m haky @ so vhodné aj na umyvanie v
QD umyvacke riadu.

B Vygistite misu na $lahanie @, veko () a stierku
na cesto (O v teplej vode s trochou prostriedku
na umyvanie riadu.

@ Upozornenie:

/~\ Misu na slahanie @, veko @ a

m skrabku na cesto ) mdzete umyt aj

,‘)i\ v umyvaéke riadu. Pokial je to
mozné, polozte vietko do horného ko3a
umyvacky riadu.

B Spodni ¢ast metlicky na Slahanie pyré ®
umyte v teplej vode s prostriedkom na umy-
vanie riadu alebo pod teicou vodou. Horni
East utrite vlhkou utierkou. V pripade potreby
pridajte trochu jemného umyvacieho prostried-
ku. Potom diel utrite navlh&enou utierkou, aby
na fiom nezostali Ziadne zvysky Eistiaceho
prostriedku.

(D POZOR! VECNE $KODY!

> Pod tecicou vodou umyte len spodni &asf
metlicky na $lahanie pyré ®. Dovnitra
metlicky na 3lahanie pyré @ sa nesmie
dostaf Ziadna voda. Mohlo by to spésobit
poskodenie pristroja.

Uskladnenie

B Pristroj uloZte na &istom, bezprasnom a suchom
mieste.

Likvidacia
Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozoriuje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Této smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovat s normdlnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf
v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvidé-
ciu odpadov.
Tato likviddacia je pre vas bezplatna.
Chraite Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.

Pokial' to nie je moZné bez znicenia starého pristro-
ja, skér ako stary pristroj odovzddte na likvidaciu,
vyberte staré batérie alebo akumulétory a odo-
vzdaijte ich na samostatny zber. V pripade pevne
zabudovanych akumuldtorov sa musi pri likviddcii
upozornif na to, Ze pristroj obsahuje akumuldtor.
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@® Informdcie o moznostiach likvidécie
S vyrobku, ktory dosluZil, ziskate od
%A svojej obecnej alebo mestskej

SamMospravy.
Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
% odborné moznosti likvidacie, a preto
ich mozno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla
miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznadenie na réznych obalovych
materidloch a tried'te ich pripadne
osobitne. Obalové materidly so
oznacené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom:

1-7: plasty, 20-22: papier a
lepenka, 80-98: kompozitné
materidly.

Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakdpenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Va3e préva vyplyvajice zo z&-

kona nie st obmedzené nasou zdarukou, uvedenou
nizie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakidpenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vdm - podla nésho
uvdzenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zdruéné-
ho plnenia je, Zze pocas trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predloZi so struénym opisom, v &om spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.
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Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam
spdf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdany.

Za&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materiélu
alebo vyrobné chyby. Této zéruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinace, akumulétory alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi
zabrénif pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navode
na obsluhu neodporicaji alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouZivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri po-
vZiti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:
B Na vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 425200_2301 ako doklad o ndkupe.
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B Cislo vyrobku néjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak dsjde k funkénym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niZiie uvedené
servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy
k nej doslo, bezplatne odoslat na adresu servis-
ného strediska, ktord Vém bude ozndmend.

Na webovej strénke
www.lidl-service.com si mézete
=] stiahnut tieto a mnoho dalsich
priruciek, vided o vyrobkoch a
instalagny softvér.

PDF ONLINE

wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 425200_2301

otvorite vas ndvod na obsluhu.

Servis

(SK> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 425200_2301 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizdie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com

Recepty

Vianocka

4 420 g moky

4 50 g masla

4 50 g cukru

¢ 75 g soli

4 21 gdrozdia (1/2 bali¢ka &erstvého drozdial)
4 160 ml mlieka

¢ 1 vajce

¢ 1 3ok (na potretie)

4 pripadne trochu krystélového cukru

1) Vlozte drozdie do trochu vlazného mlieka
s cukrom.

2) Vsetky ostatné prisady pridajte do misy na
3lahanie @), len ¢o kvasok trocha nakysne.

3) Prisady dobre premiesajte pomocou miesacieho

haka @®.

4) Cesto nechajte cca 20 minit odpogivat.

5) Potom vytvarujte vianocku a nechaite pecivo
kysndf dalsich 30 mindt.

6) Vianocku potrite trochou Zltka.

(i) UPOZORNENIE: Ak chcete, mbzete

vianocku posypaf trochou krystalového cukru.

7) Roru predhrejte na cca 180 °C a vianogku
pecte cca 20 - 25 mindt, kym nebude
Zlatozlta.

SK 11



SILVERCREST’

Cokoladovy amaretto krém
4 500 ml smotany

4 500 ml mascarpone

4 100 g orieskovo-nugdtového krému
4 5 PL amaretta

¢ 1 - 2PLmedu

1) Daite smotanu a mascarpone do misy na
$lahanie @ a vymiedajte pomocou $lahacich
metliciek @.

2) Pridajte k tomu postupne amaretto, med a
orie3kovo-nugdtovy krém a vietko dékladne
zmiesajte.

3) Naplite krém do dezertnych pohdrov a chladte
ich az do konzumdcie.

Majonéza

Prisady

4 300 - 400 ml neutréineho rastlinného oleja,
napr. repkovy olej

¢ 2 tky

4 5 - 10 g jemného octu alebo citrénovej sfavy

4 sol a &ierne korenie podla chuti

1) Daite zltok a ocot, resp. citrénovi 3favu do
vysokej a Uzkej mieacej nddoby. Podrzte
$lahacie metlicky @ zvislo v mie3acej nddobe
a nastavte pristroj na najvys3i stupef (5).

2) Pomaly prilievajte olej rovnomernym tenkym
prddom (podas cca 1 mindty) tak, aby sa
spoijil s ostatnymi prisadami.

3) Majonézu na zéver okorefite podla chuti solou
a &iernym korenim.

12 SK

Aioli

500 g majonézy

1 pohdr sladkej smotany

50 g cesnaku

2 Cl horéice (stredne ostrej)

1 bali¢ek mie3anych byliniek (hlboko zmrazené)
1 stipka cukru

1/2 CL soli

1/2 CL &erneho korenia

* & & O O > o o

—_

Oistite cesnak a vytlacte ho cez lis na cesnak.

N

Dajte majonézu, sladkd smotanu a cesnak do
misy na 3lahanie @ a vietko dobre vymiesaijte
pomocou 3lahacich metliciek @.

3) Postupne pridajte horcicu, bylinky, cukor, &ierne
korenie a sol a vietko premiedaijte.

4) Nakoniec aioli este trochu dochutte.

Bylinkova oméacka vinaigrette

3 - 4 stonky hladkého petrzlenu
3 - 4 bazalky
1 citrén

1 CL horéice (stredne ostrej)
1 strocik cesnaku
sol, &ierne korenie

100 ml olivového oleja

* & & O > o o o

prip. 1 3tipka cukru

j—

Pridaite listky byliniek, $favu citréna, horéicy,
cesnak, sol a &ierne korenie do vysokej nddoby
na mixovanie.

2) Vsetko premiesajte pomocou meflicky na Slahanie
pyré ® a priddvaijte pritom postupne olej, az
bude omécka krémovd.

3) Vinaigrette prip. dochutte 3tipkou cukru.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Kneten von
Teig, Mixen von Flissigkeiten (z. B. Fruchtséften),
Sahneschlagen und dem Pirieren von Friichten.

Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln ge-
eignet. Verwenden Sie den Pirierstab nicht zum Pi-
rieren von kochenden Lebensmitteln (z. B. Suppen).
Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Handmixer

1 Rihrsténder

1 Rihrschissel mit Deckel
2 Knethaken

2 Rihrbesen

1 Pirierstab

1 Teigschaber

Bedienungsanleitung

@ Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

@ Geschwindigkeits-Schalter

(2] Turbo—Taste/l

© Entriegelung Pirierstab Xd\

O Pirierstab-Aufnahme
(mit Sicherheitsverschluss)

© Entriegelung Handmixer %j:'
O Entriegelung Mixer-Haltemg =
@ Rihrsténder (mit Mixer-Halterung)
© Rihrschissel

O Einfillsffnung

@ Deckel

® Handteil

® Auswurf-Taste

Abbildung B:

® Pirierstab

@ Rihrbesen

® Knethaken

@ Teigschaber

Technische Daten

220-240V ~ (Wechsel-
strom), 50 Hz

300 W
Il / [3] (Doppelisolierung)

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse

Fassungsvermégen 3,4 |
Nutzvolumen ca. 2,51
» Mixer: 10 Min.

N2l Pirierstab: 1 Min.
Alle Teile dieses Gerdites,

Q'P die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind
lebensmittelecht.

KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der Motor
Uberhitzt und Schaden nimmt. Nach der angege-
benen KB-Zeit muss das Gerdt so lange ausgeschaltet
werden, bis sich der Motor abgekihlt hat.
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die Néhe oder in Beriihrung mit heif3en
Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

~ Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netz-
kabel beschadigt werden!

> Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen F&higkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wis-
sen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultieren-
den Gefahren verstanden haben.

~ Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

~ Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerét ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

» Beriihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen, Knethaken
oder den Pirierstab. Das Messer des Pirierstabs ist scharf! Lassen Sie
kein langes Haar, keine Schals o. A. iber die Aufsétze héngen.

» Versuchen Sie nie, Aufsatze mit unterschiedlichen Funktionen
gleichzeitig zu montieren.

DE | AT | CH 15
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~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den
Netzstecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubeh&r immer den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Geréat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Beriihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prifen Sie das Gerét und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdates funktionieren.

» Nehmen Sie das Gerat auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile
beschadigt sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr
bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

» Missbrauchen Sie das Gerét nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Seien Sie vorsichtig beim Umgang und bei der Reinigung des Pirier-
stabs. Das Messer ist sehr scharfl

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlief3lich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlief3lich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.

» Verwenden Sie den Purierstab nicht zum Pirieren von kochenden Le-
bensmitteln. Dies kann zu Verformungen des Pirierstabes fihren!

~ Pirieren Sie niemals in einem Topf, der sich noch auf der heiflen Herd-
platte befindet! Das Beriihren des heif’en Topfbodens mit dem Pirier-
stab kann zu Beschadigungen am Pirierstab fihren!

16 DE | AT | CH



SILVERCREST'

Auspacken

B Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sdmtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prijfen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Besch&digungen.

B Reinigen Sie dlle Teile, wie im Kapitel ,Reini-
gen” beschrieben.

Aufstellen

B Stellen Sie den Rihrsténder @ auf eine ebene
Flache. An der Unterseite des Rihrsténders @
sind 4 Saugnéipfe angebracht, um das Verrut-
schen wéhrend des Betriebes zu verhindern.

B Achten Sie darauf, dass die verwendete Netz-
steckdose im Fehlerfall gut zu erreichen ist.

Geschwindigkeits-Stufen

Bedienen

Kneten und Rihren
@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie das Gerét nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Pausieren Sie nach
10 Minuten so lange, bis sich das Gerét
abgekihlt hat.

® Hinweis: Schalten Sie das Gerdt erst ein, wenn
Sie die Aufsditze in die zu schlagenden/
mixenden/knetenden Lebensmittel gefiihrt haben.

S D | O 2s
RSN AN

Stof Knethaken ® | Rihrbesen @ | Pirierstab @&
tu Ean zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
Gescl;w;ndlgkelt& Verwendung von schwerem | von Rohr- von Friichten/
Schalter @ Teig, z. B. teig oder Gemise, z. B.
0 Gerdt ist ausgeschaltet. Hefeteig g:}:l:egen von | Apfeln
gute Ausgangsgeschwin-
: digkeit zum Mischen von 1) Reini?en Sie vor dem ersten Gebrauch die
,weichen” Zutaten, wie Aufsitze (@, @, B).
Mehl, Butter etc. 2) Schieben Sie die Rilhrbesen @ oder Knetha-
for das Mixen flgssiger ken @ s0 weir.in die Sieckpldtze'cm Handteil
2 Zutaten ®, bis diese sicher und hérbar einrasten:
3 ﬂjrhdqs Midschen von Stecken Sie den Knethaken ®
Kuchen- und Brotteigen .
oder den Rihrbesen @
zum Schaumigschlagen mit dem Zahnrad am Stab
4 von ?uﬂer,.Zucker, immer in den dafir vorgesehe-
fur SuBspeisen efc. nen und mit dem Pikfogramm
zum Schlagen von Eischnee, +Zahnrad” gekennzeich-
5 Kuchenguss, Sahneschlagen neten Steckplatz am Gerdét.
etc.
Turbo-Taste / l (2}

B Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die
gesamte Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung
zu haben.

B Diese Taste startet den Pirierstab ®, wenn
dieser eingesetzt ist.
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@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Fillen Sie nie mehr Zutaten als bis zur MAX-
Markierung (ca. 2,5 I) in die Rihrschiissel @.
Die Zutaten laufen sonst wahrend des Betrie-

bes iiber den Rand.

> Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fihren!
Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.

Stecken Sie den Knethaken ®
oder den Rihrbesen @ ohne
Zahnrad am Stab nur in den
nicht extra gekennzeichneten
Steckplatz am Geréit.

3) Entriegeln Sie die Mixer-Halterung @ durch
Dricken der Entriegelung Mixer-Halterung @ 7
und klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben.

4) Entnehmen Sie die Rihrschissel @ und fiillen
Sie die Zutaten je nach zuzubereitender
Menge ein.

Einfollmenaen Rihr. min. Menge | Verarbeitungszeit / | max. Menge | Verarbeitungszeit /
P:J"s | % f"rU (Summe aller ca* (Summe aller ca.*
schusse ur Zutaten) (in Ruhrschissel @) Zutaten) (in Rihrschiissel @)

Hefeteig 310g 3 Minuten 820g 4 - 5 Minuten

Rihrteig 200 g 1 Minute 600 g 3 Minuten

Zhgeﬁ;:&?ﬂg) 330 g 1:30 Minuten 1000 g 3 Minuten

200 ml 4:30 Minuten
Wir empfehlen kleine Mengen )
Sahne (<200 ml) nicht in der Rishrschissel @ 1300 ml 5:30 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Geféf zu nutzen. **
2 Stiick 6:30 - 7 Minuten
Eiweifl Wir empfehlen kleine Mengen ) .
(Eier GriBe M) (< 2 Stiick) nicht in der Rihrschiissel @ 15 Stick 2:30 - 3 Minuten
zu schlagen, sondern ein hohes,
schmales Geféf zu nutzen. **

* Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvor-
gang und erhéhen / verringern Sie die Zeit nach |hren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch
nicht die KB-Zeit von 10 Minuten.

** Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ /

Knethaken @® mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen.
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5) Setzen Sie die Rihrschiissel @ wieder auf
den Rihrstander @.

6) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6] ,% und klappen Sie die Mixer-Halterung
© nach unten.

7) Setzen Sie das Handteil P auf die Mixer-
Halterung @, so dass dieses einrastet.

8) Schieben Sie den Deckel (O in die Schiene

am Rihrstander @, so dass er fest sitzt.

@ Hinweis: Wenn Sie wahrend des Rishrvor-
ganges Zutaten hinzugeben wollen, &ffnen Sie
die Einfillsffnung @ am Deckel (O und geben
Sie die Zutaten hinzu. SchlieBen Sie danach
die Einfillsffnung @ unbedingt wieder, um ein
Herausspritzen der Zutaten zu vermeiden!

Sie kdnnen den Handmixer auch ohne den Rihr-
stéinder @ verwenden. Besonders bei geringen
Flussigkeitsmengen ist es ratsam, den Hand-
mixer ohne den Rihrsténder @ zu benutzen.
Ansonsten wird die Flissigkeit nicht vollstandig
erfasst und nicht richtig durchgemischt.

A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Benutzen Sie auf keinen Fall GefdéfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese Geféfle kénnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

9) Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose ein.

10) Um das Gerdit in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeits-Schalter @ auf
die gewiinschte Geschwindigkeits-Stufe. Sie
kénnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-
Stufen und zusatzlich der Turbo-Taste /] @
auswdhlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeits-
Stufen”).

@ Hinweis: Wenn Zutaten am Rand der
Ruhrschissel @ haften und diese nicht von den
Knethaken ®/Riihrbesen @ erfasst werden,
schalten Sie den Handmixer aus.

Nehmen Sie den Deckel ) ab. Schieben Sie
mit Hilfe des Teigschabers @) die héngen
gebliebenen Zutaten wieder in die Mitte der

Rihrschissel @.

Setzen Sie den Deckel @ wieder auf. Schalten
Sie den Handmixer wieder ein.

11) Um den Schiisselinhalt zu entnehmen, schalten
Sie den Handmixer aus. Ziehen Sie den

Deckel @ zur Seite ab.

@ Hinweis: Aus Sicherheitsgriinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur 18sen,
wenn der Geschwindigkeits-Schalter @ auf
der Position ,0” steht.

12) Driicken Sie die Entriegelung Mixer-Halterung
(6 ,%, klappen Sie die Mixer-Halterung @ nach
oben und nehmen Sie die Rihrschiissel @ vom
Rihrstander @.

Sie kdnnen nun den Schiisselinhalt entnehmen.

13) Driicken Sie die Auswurf-Taste (B, um die Rithrbe-
sen (O oder Knethaken @ zu 16sen.

Aus Sicherheitsgrinden lassen sich die Rihrbe-
sen O oder Knethaken @ nur 16sen, wenn der
Geschwindigkeits-Schalter @ auf der Position
,0" steht.

@ Hinweis: Wenn Sie das Handteil @ vom
Rihrstéinder @ losen wollen, gehen Sie
folgendermaf3en vor: Driicken Sie zum N
Abnehmen die Entriegelung Handmixer @ é'
(1) und ziehen Sie gleichzeitig den hinteren Teil
des Handteiles ) mit einer Kippbewegung nach
oben (2). Sie kdnnen dann das Handteil @

schréig nach vorne/oben abziehen (3):
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Pirieren
A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall GeféfBe aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese Geféfle kénnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Benutzen Sie den Pirierstab @ nie fur harte
Lebensmittel, wie etwa: Kaffeebohnen, Eiswiir-
fel, Zucker, Getreide, Schokolade, sehr hartes
Gemiise etc. Das fihrt zu Beschédigungen am
Gerat.

> Verwenden Sie den Pirierstab @ nicht zum
Pirieren von kochenden Lebensmitteln (z.B.
Suppen). Nehmen Sie den Topf vor dem Pirie-
ren von der Kochstelle.

1) Waéhlen Sie den Pirrierstab @, um Lebensmittel

zu plrieren.
&= O|ss

D
BN

Rihrbesen @ | Pirierstab @®

Knethaken ®

zum Kneten zum Rihren zum Pirieren
von schwerem | von Rihr- von Friichten/
Teig, z. B. teig oder Gemise, z. B.
Hefeteig Schlagen von Apfeln

Sahne

2) Offnen Sie den Sicherheitsverschluss der
Pirierstab-Aufnahme @ )|, indem Sie diesen
zur Seite schieben und festhalten.

@ Hinweis: Der Piirierstab ® kann nur
eingesetzt werden, wenn keine Rihrbesen @
oder Knethaken @ installiert sind.

3) Schieben Sie den Piirierstab ® in die Pirierstab-

Aufnahme @ ﬂ und driicken Sie ihn kréftig her-

unter. Der Pirierstab (® muss hérbar einrasten.

4) Um ein Uberlaufen zu verhindern, sollten Sie
das Piriergefaf nur zu ca. 23 befillen. Wéh-
len Sie hierzu ein ausreichend grofles Gefaf.
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@ Hinweis: Achten Sie darauf, dass sich
ausreichend Flissigkeit/Piriergut im Pirierge-
faB befindet.

Um ein wirksames Vermischen der Zutaten zu
garantieren, sollte das zuzubereitende Gut
mindestens den Unterteil des Pirierstabs ®
bedecken.

> Schalten Sie den Handmixer erst ein, wenn
Sie den Pirierstab ® in das Piriergut gefiihrt
haben.

5) Driicken Sie die Turbo-qute/l @. Halten Sie
die Turbo-Toste/l @ wihrend des Einsatzes
gedriickt. Sobald Sie diese 16sen, wird das
Gerdt gestoppt.

(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Betreiben Sie den Pirierstab @ nicht lénger
als eine Minute am Stiick. Pausieren Sie nach
einer Minute so lange, bis sich das Gerét

abgekihlt hat.

6) Wenn Sie mit dem Einsatz des Pirierstabs ®
fertig sind, 16sen Sie die Turbo-Tcsre/l A und
ziehen Sie den Netzstecker.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Beschédigungen am Geréit.

7) Um den Piirierstab @ aus der Piirierstab-
Aufnahme @ i zu entfernen, driicken Sie die
Entriegelung Pirierstab € auf beiden
Seiten des Handteils P gleichzeitig. Der Pirier-
stab (B 16st sich aus der Piirierstab-Aufnahme
o

8) Nehmen Sie den Pirierstab @ mit einer
abknickenden Bewegung aus der Pirierstab-

Aufnahme @ ﬁ

@ Hinweis: Wenn der Pirierstab ® in der
Pirierstab-Aufnahme @ ﬁ héngen bleibt, ziehen
Sie den Sicherheitsverschluss etwas auf. Dann
l&sst sich der Pirierstab @ herausnehmen.
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Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!
> Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Seien Sie vorsichtig beim Reinigen des Pirier-
stabs @. Das Messer ist sehr scharfl

> Tauchen Sie den Pirierstab @ nicht
komplett in Wasser. Reinigen Sie
lediglich den unteren Teil mit Messer unter
flieBendem Wasser. Ansonsten kann das Gerdit
irreparabel beschédigt werden.

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Reinigen Sie den Rihrstdnder @ nur mit einem
feuchten Tuch und gegebenenfalls mit einem
milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen (O oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsdtze direkt nach Ge-

brauch zu séubern. So werden Nahrungsmittel-

ricksténde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

® Hinweis:

@ Die Rihrbesen @ und die Knetha-

ken ® sind auch fir die Reinigung
in der Spilmaschine geeignet.
B Reinigen Sie die Rihrschissel @, den
Deckel O und den Teigschaber (@ in warmem
Wasser mit Spilmittel.
@ Hinweis:
Sie kénnen die Rihrschissel @, den
@ Deckel @ und den Teigschaber ®
auch in der Spiilmaschine reinigen.

Legen Sie alles, wenn méglich, in den oberen
Korb der Spiilmaschine.

B Reinigen Sie den unteren Teil des Pirierstabs ®
in warmem Wasser mit Spilmittel oder unter
flieBendem Wasser. Wischen Sie den oberen
Teil mit einem feuchten Tuch ab. Geben Sie
gegebenenfalls ein mildes Spiilmittel auf das
Tuch. Wischen Sie danach mit einem nur mit
Wasser befeuchteten Tuch ab, so dass keine
Spilmittelreste daran haften.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Reinigen Sie nur den unteren Teil des Pirier-
stabs @ unter flieBendem Wasser. Es darf kein
Wasser ins Innere des Pirierstabs @ gelan-
gen. Das fishrt zu Besché&digungen am Geréit.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen dijrfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerét an lhren Handler
zuriickzugeben. Handler von Elekiro- und Elektronik-
gerdten sowie Lebensmittelhéndler, die regelmafig
Elektro- und Elekironikgeréte verkaufen, sind ver-
pflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich zuriickzu-
nehmen, auch ohne dass ein Neugerét gekauft wird,
wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréBer als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkei-
ten direkt in den Filialen und Mérkten an.
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Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
hélt, sind Sie selbst fir deren Léschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

Sofern dies ohne Zerstdrung des Altgerdtes
méglich ist, entnehmen Sie die alten Batterien oder
Akkus sowie Lampen, bevor Sie das Altgerat zur
Entsorgung zuriickgeben und fihren Sie sie einer
separaten Sammlung zu. Bei fest eingebauten
Akkus ist bei der Entsorgung darauf hinzuweisen,
dass das Gerdt einen Akku enthdlt.

® Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
O W des ausgedienten Produkts erfahren
@n Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Verpackung entsorgen
@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréiglichen und entsorgungs-
% technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemaf3

den &rilich geltenden Vorschriften.
&

a Verpackungsmaterialien und trennen

Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet mit
Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe,
20-22: Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Stadtverwaltung.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen

22 DE | AT | CH

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerét und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.
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Garantiezeit und
gesetzliche Mé&ngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-

den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-

chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgemdB benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdf3e Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemé&fBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 425200_2301

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-

oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.

> Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 425200_2301 Ilhre Bedienungsanleitung
ffnen.
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Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 425200_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompemoss.com
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Rezepte

Hefezopf

420 g Mehl

50 g Butter

50 g Zucker

59 Salz

21 g Hefe (1/2 Packchen frische Hefe)
160 ml Milch

1Ei

1 Eigelb (zum Bestreichen)

® & S 6 O O > o o

eventuell etwas Hagelzucker

1) Setzen Sie die Hefe in etwas lauwarmer Milch
mit Zucker an.

2) Geben Sie alle Zutaten, sobald die Hefe etwas
gegangen ist, in die Rihrschissel @.

3) Kneten Sie die Zutaten mit den Knethaken ®
gut durch.

4) Lassen Sie den Teig ca. 20 Minuten ruhen.

5) Formen Sie dann den Hefezopf und lassen Sie
das Gebéick weitere 30 Minuten gehen.

6) Bestreichen Sie den Hefezopf mit etwas Eigelb.

@ Hinweis: Wenn Sie mdchten, kénnen Sie
noch etwas Hagelzucker auf den Hefezopf
streuen.

7) Heizen Sie den Ofen auf ca. 180 °C Umluft
vor und backen Sie den Hefezopf ca. 20 -
25 Minuten, bis er goldbraun ist.
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Schoko-Amaretto-Creme
4 500 ml Sahne

4 500 ml Mascarpone

4 100 g Nuss-Nougat-Creme

¢ 5 EL Amaretto

4 1 -2 EL Honig

1) Geben Sie die Sahne und die Mascarpone in
die Rihrschiissel @ und vermengen Sie es mit
den Rihrbesen @.

2) Figen Sie nach und nach den Amaretto, den
Honig und die Nuss-Nougat-Creme hinzu und
vermischen Sie alles griindlich.

3) Fillen Sie die Creme in Dessertgléser und
kishlen Sie sie bis zum Verzehr.

Mayonnaise

Zutaten

4 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
4 2 Eigelb

4 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

4 Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie das Eigelb und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rihrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdt
auf die héchste Stufe (5).

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.

Aioli

4 500 g Mayonnaise

¢ 1 Becher Schmand

4 50 g Knoblauch

¢ 2 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Pkt. gemischte Kréuter (tiefgekihlt)
4 1 Prise Zucker

¢ 1/2 7L Salz

¢ 1/2TL Pleffer

1) Hé&uten Sie den Knoblauch und driicken Sie
ihn durch eine Knoblauchpresse.

2) Geben Sie die Mayonnaise, den Schmand
und den Knoblauch in die Rihrschiissel @ und
mischen Sie alles mit den Rihrbesen @ gut
durch.

3) Geben Sie nach und nach den Senf, die Kréuter,
den Zucker, den Pfeffer und das Salz hinzu und
vermengen Sie alles.

4) Zum Schluss schmecken Sie die Aioli noch
etwas ab.
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Kr&uter-Vinaigrette

4 3 -4 Sténgel glatte Petersilie
4 3 -4 Stéingel Basilikum

4 1 Zitrone

4 1 TL Senf (mittelscharf)

4 1 Knoblauchzehe

¢ Salz, Pfeffer

4 100 ml Olivensl

¢ evil. 1 Prise Zucker

1) Geben Sie die Blatter der Krduter, den Saft der
Zitrone, den Senf, den Knoblauch, Salz und
Pfeffer in ein hohes MixgefaB.

2) Vermengen Sie alles mit dem Pirierstab ®
und lassen Sie nach und nach dabei das Ol
hinzuflieBen, bis die Sauce cremig ist.

3) Schmecken Sie die Vinaigrette ab, eventuell mit
einer Prise Zucker.
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