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FGT 433 A2

Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des Funk-Grillthermometers FGT 433 A2,
nachfolgend als Grillthermometer bezeichnet, haben Sie sich fir ein

hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthalt
wichtige Hinweise fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen

Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.
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1. BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieses Grillthermometer dient der Messung und Uberwachung der
Kerntemperatur von Speisen wie z. B. Fisch, Rindfleisch,
Schweinefleisch, Gefligel, Hamburger und weiterer Fleischsorten.
Das Grillthermometer ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen
bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie das
Grillthermometer ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch, jede
andere  Verwendung st nicht bestimmungsgemdaB. Dieses
Grillthermometer erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-
Konformitdt, relevanten Normen und Standards. Bei einer nicht mit
dem Hersteller abgestimmten Anderung des Grillthermometers ist
die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens
des Herstellers ausgeschlossen. Benutzen Sie nur das vom Hersteller

mitgelieferte Zubehdor.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des

Einsatzlandes.
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2. Lieferumfang

1 Empféanger

e 1 Sender

o 1 Temperaturfihler

e 1 Befestigungsclip
o 2 Klettverschlisse
e A Batterien 1,5V / AAA

e Diese Bedienungsanleitung

3. Beschreibung der Teile und

Bedienelemente
Empfénger
1 | Empfanger
2 | LCDisplay
3 | Taste ,TASTE / START”
4 | Taste ,MODE”
5 | Taste ,SEC/-"
6 | Taste ,MIN / +"
7 | Taste ,MEAT / STOP”
8 | Batteriefachdeckel
9 | Befestigungsclip (mit integrierten Magneten)
10 | Batteriefach
11 | Wabhlschalter (fir Temperatureinheit °C oder °F)
12 | EIN-/ AUS-Schalter (ON/OFF)
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Sender
13 | Sender (mit integrierten Magneten)
14 | Temperaturfihler (mit Kabel)
15 | Stecker (Temperaturfihler)
16 | Buchse (fir Stecker des Temperaturfihlers)
17 | rote LED
18 | EIN-/ AUS-Schalter (ON/OFF)
19 | Batteriefach
20 | Batteriefachdeckel
21 | Klettverschluss

LC-Display

22 | Fleischart

23 | Batterieindikation Empfénger ( C—R )

24 | Anzeige ,CURRENT TEMP” (aktuelle Kerntemperatur)
25 | Garzustand

26 | Anzeige ,TARGET TEMP” (Zieltemperatur)

27 | Batterieindikation Sender ( T—1)
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4. Technische Daten

Empfdnger: 2 Batterien:
Spannungsversorgung 1,5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (Gleichspannung)]
Sender: 2 Batterien:
Spannungsversorgung 1,5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (Gleichspannung)]
Temperaturmessbereich -10 °C-300 °C

14 °F-572 °F
Sendebereich ca. 15 Meter

Frequenzbereich

433,050 - 434,790 MHz

Max. Sendeleistung

10 mW ERP

5. Sicherheitshinweise

Vor  der

ersten

Verwendung  des

Grillthermometers lesen Sie die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten
Sie alle Warnhinweise, selbst wenn lhnen
der Umgang mit elektrischen Gerdten
diese

vertraut  ist.  Bewahren  Sie

Bedienungsanleitung sorgfaltig als
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zukinftige Referenz auf. Wenn Sie das
Grillthermometer verkaufen oder weiter-
geben, handigen Sie unbedingt auch diese
Bedienungsanleitung aus.

A Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren
Betrieb des Grillthermometers und
zum Schutz des Anwenders.

& Achtung, heiBe Oberfléche!
Dieses Symbol kennzeichnet
Gefahren fir die Gesundheit durch
Verbrennungen.

| | Dieses Symbol kennzeichnet

weitere informative Hinweise zum
Thema.

QIP Dieses Symbol kennzeichnet
Produkte, die auf ihre physikalische
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und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und gemaf3 der
Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit
Lebensmitteln befunden wurden.

A GEFAHR! Personensicherheit

e Kleinteile kénnen bei Verschlucken
lebensgefdhrlich sein. Halten Sie auch
die Verpackungsfolien fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

e Dieses Produkt kann von Kindern ab 8
Jahren und von Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn
Sie beaufsichtigt oder beziglich des
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sicheren Gebrauchs des Produktes
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben. Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen. Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.

Allgemeine
Sicherheitshinweise
e Verwenden Sie das Produkt niemals,
wenn Sie irgendwelche Beschadigungen
feststellen. Es besteht Verletzungsgefahr.
e Beachten Sie, dass der Verzehr von nicht
vollstandig durchgegarten Lebensmitteln
tierischen Ursprungs
gesundheitsschadlich sein kann.
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Insbesondere fir kleine Kinder,
Schwangere oder Menschen mit
geschwdchtem Immunsystem stellt dieser
eine Gefahr dar.

Es dirfen keine Fremdkérper ins Innere
des Produkts gelangen.

Das Produkt darf keinen starken
Erschitterungen oder mechanischen
Beanspruchungen ausgesetzt werden.
So vermeiden Sie Beschadigungen.
Das Produkt beinhaltet keine zu
wartenden Teile.

Setzen Sie sich bei Beschadigungen,
Defekten oder anderen Problemen mit
dem Service des Herstellers in
Verbindung.
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& Verbrennungsgefahr

e Stellen Sie immer sicher, dass sich keine
anderen Personen, Kinder oder Tiere am
Produkt verbrennen kénnen.

e Verwenden Sie Schutz- bzw.
Ofenhandschuhe, wenn Sie den
Temperaturfihler (14) wéhrend oder
nach der Benutzung berihren.

e Eine unsachgemafe Verwendung des
Produktes kann zu Verletzungen fihren.

& Gefahr von

Sachbeschéddigung
e Halten Sie Produkt und Zubehor von
offenem Feuer fern.
e Verwenden Sie das Produkt niemals in
einer Mikrowelle oder einem Backofen.
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e Das Kabel des Senders (13) darf nicht
geknickt werden.

e Das Produkt ist nicht wasserdicht.
Verwenden Sie es nicht im Regen und
halten Sie Sender (13) und Empfénger
(1) von Feuchtigkeit fern.

e Schalten Sie Sender (13) und
Empfénger (1) bei Nichtbenutzung aus.

A Gefahr durch Batterien

¢ Lebensgefahr! Bewahren Sie
Batterien auBBerhalb der Reichweite von
Kindern auf. Im Falle des Verschluckens
suchen Sie sofort einen Arzt auf!

e Legen Sie die Batterien stets polrichtig
ein. Beachten Sie dazu die
Kennzeichnung im Batteriefach (10, 19).
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Versuchen Sie nicht, Batterien wieder
aufzuladen und werfen Sie diese unter
keinen Umstanden ins Feuer. Verwenden
Sie keine unterschiedlichen Batterien
(alte und neue, Alkali- und
Kohlebatterien usw.) gleichzeitig.

e Batterien dirfen nicht gesffnet oder
verformt werden, da auslaufende
Chemikalien Verletzungen verursachen
kénnen. Bei Haut- oder Augenkontakt
muss sofort mit viel Wasser ab- bzw.
ausgespilt werden und ein Arzt
aufgesucht werden.

e Entfernen Sie ausgelaufene Batterien
umgehend. Verwenden Sie dabei
geeignete Schutzhandschuhe, um
Verletzungen zu vermeiden.
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e Entnehmen Sie die Batterien, wenn Sie
das Produkt Gber einen léngeren
Zeitraum nicht verwenden.

6. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem
Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich als
Informationsquelle  bereitgestellt.  Jegliches ~ Kopieren  oder
Vervielfdltigen von Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche
und schriffliche Genehmigung durch den Autor verboten. Dies
betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text
und Abbildungen entsprechen dem technischen Stand bei
Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

7. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie das Grillthermometer und alle Zubehérteile aus der
Verpackung und iberprifen Sie die Vollsténdigkeit der Lieferung.
Entfernen Sie alle Schutzfolien. Falls Sie eine Beschddigung
feststellen sollten, nehmen Sie das Grillthermometer nicht in Betrieb,
sondern wenden Sie sich an den Service des Herstellers. Wir
empfehlen, vor der ersten Benutzung den Temperaturfihler (14) zu

reinigen.
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7.1 Batterien einlegen / wechseln

Wenn der Batterieladezustand schwach ist, wird dieses im LC-

Display (2) durch ein blinkendes Symbol (23, 27) angezeigt.

blinkendes Symbol Bedeutung

T:. (27) Bf:merie.n im Sender (13) schwach,
bitte zeitnah austauschen.
C—R 23 Batterien . im . Empfénger (1)
schwach, bitte zeitnah austauschen.
Sender (13):
e Schalten Sie den Sender (13) mit dem EIN-/ AUS-Schalter (18)
aus.

Entfernen Sie einen ggf. montierten Klettverschluss (21).

e Entriegeln Sie den Batteriefachdeckel (20) und entfernen Sie
ihn.

e legen Sie zwei 1,5V-Batterien vom Typ AAA (Micro LR3)
polrichtig ein. Beachten Sie die Kennzeichnung im Batteriefach
(19).

e VerschlieBBen Sie das Batteriefach (19), indem Sie den
Batteriefachdeckel (20) wieder aufsetzen. Achten Sie darauf,
dass dieser hérbar einrastet.

Empfénger (1):
e Schalten Sie den Empféinger (1) mit dem EIN-/ AUS-Schalter
(12) aus.

e Entfernen Sie den Befestigungsclip (9) auf der Riickseite, indem
Sie diesen nach links schieben.
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e Entfernen Sie nun den Batteriefachdeckel (8), indem Sie diesen
unter leichtem Druck in Pfeilrichtung nach unten schieben.

o legen Sie zwei 1,5V-Batterien vom Typ AAA (Micro LR3)
polrichtig ein. Beachten Sie die Kennzeichnung im Batteriefach
(10).

e VerschlieBen Sie das Batteriefach (10), indem Sie den
Batteriefachdeckel (8) wieder aufsetzen und entgegen der
Pfeilrichtung nach oben schieben.

e Montieren Sie nun den Befestigungsclip (), indem Sie diesen
an der offenen Seite der Fihrung ansetzen und dann bis zum
Anschlag nach rechts schieben.

7.2 Temperaturfihler (14) verbinden

Ziehen Sie vor dem ersten Gebrauch den Transportschutz
(schwarze ~ Gummischutzkappe) von  der  Spitze  des
Temperaturfihlers (14) ab.

Stecken Sie den Stecker (15) in die Buchse (16) an der Seite des
Senders (13). Bei Nichtgebrauch kann der Temperaturfihler (14) in
der Halterung neben der Buchse (16) aufbewahrt werden.

7.3 Temperatureinheit wéhlen

Sie kdnnen zwischen zwei Temperatureinheiten auswdahlen (°C und
°F). Schieben Sie dazu den Wahlschalter (11) im Batteriefach (10)

in die gewiinschte Position.

Deutsch - 17
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8. Inbetriebnahme

Schalten Sie den Sender (13) mit dem EIN-/ AUS-Schalter (18)
in Position ,ON". Die rote LED (17) blinkt wéhrend des
Betriebes in Absténden von ca. 4 Sekunden.

Schalten Sie nun auch den Empfénger (1) ein, indem Sie den
EIN-/ AUS-Schalter (12) in Position ,ON” bringen. Ein Signal
ertdnt und das LC-Display (2) leuchtet einmal kurz mit blaver,
danach mit roter und anschlieBend wieder mit blaver
Hintergrundbeleuchtung auf.

Falls der Temperaturfihler (14) nicht mit dem Sender
(13) verbunden oder die Funkverbindung zwischen

8.1

Sender (13) und Empfénger (1) unterbrochen ist, wird
im LC-Display (2) als aktuelle Temperatur - --"
angezeigt.

Stellen Sie in einem solchen Fall sicher, dass der Stecker
(15) korrekt in die Buchse (16) eingesteckt ist und die
Entfernung zwischen Sender (13) und Empfénger (1)
nicht zu grof} ist. Schalten Sie ggf. Sender (13) und
Empfénger (1) jeweils fir ca. 3 Sekunden aus und
anschlieBend wieder ein. Damit sollte das Problem
behoben sein.

Position wéhrend des Betriebes

Die Reichweite des Senders (13) betrégt ca. 15 Meter.
Achten Sie bitte darauf, dass die Entfernung zwischen

Sender (13) und Empfénger (1) nicht zu grof ist. Eine
genaue Temperaturmessung wéire dann nicht méglich.

18
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8.1.1 Empfénger (1)
o Sie kénnen den Empfénger (1) in den Sender (13) stellen

Mit dem Befestigungsclip (9) kénnen Sie den Empfanger (1) z.
B. an lhrer Kleidung (Giirtel oder Tasche) festklemmen.

Der Befestigungsclip (?) hat zwei integrierte Magnete. Damit
kénnen Sie den Empféinger (1) auch an einer magnetischen
Oberfléche befestigen.

8.1.2 Sender (13)

An der Unterseite des Senders (13) befinden sich zwei
Magnete. Damit kénnen Sie den Sender (13) an einer
magnetischen Oberfldche befestigen.

Mit den mitgelieferten Klettverschlissen (21) kann der Sender
(13) z. B. am Griff oder Standfu3 eines Grills befestigt werden.
Verwenden Sie je nach Gegebenheit entweder einen oder
beide Klettverschlisse (21).

Achten Sie bei der Positionierung des Senders (13)

darauf, dass Sie mit dem Kabel des Temperaturfihlers

(14) problemlos das Bratgut erreichen kénnen, an dem
die Kerntemperatur gemessen werden soll.

Der Sender (13) ist aus Kunstoff gefertigt. Befestigen Sie
ihn daher nicht an Stellen des Grills, die sehr heif3
werden, z. B. an der Grillabdeckung oder der
Kohleschale. Der Sender (13) kénnte dadurch
besch&digt werden.
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8.2 Fleischart (22) auswdhlen / Garstufe
einstellen
e Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (7), um die Fleischart

(22) einzustellen. Das LC-Display (2) zeigt die Auswahl an.
Jeder Tastendruck veréindert die Auswahl in der Reihenfolge

der folgenden Tabelle.

g-‘u—
—\ | riND

g — | amm

| kaB

“ Y | scHWEIN

'\% PUTE

f:r/ HUHN

=2 HAMBURGER

£ FISCH
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Nachdem Sie die Fleischart (22) ausgewdhlt haben, driicken
Sie zur Einstellung der Garstufe die Taste ,TASTE / START” (3).
Jeder Tastendruck &ndert die Auswahl in der Reihenfolge der
folgenden Tabelle. Die aktuelle voreingestellte Zieltemperatur
wird im LC-Display (2) unter ,TARGET TEMP” (26) angezeigt.

Anzeige Bedeutung
WELL durchgebraten
M WELL fast durchgebraten
MEDIUM halb durchgebraten
M RARE rosa
RARE blutig

Bitte beachten Sie:

Nicht zuletzt aus gesundheitlichen Aspekten sind nicht
bei allen Fleischarten alle Auswahlméglichkeiten
vorhanden.

So sollte z. B. Gefligel immer durchgebraten sein. Aus
diesem Grund steht hier auch nur diese Garstufe zur
Auswahl.
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Sie haben auch die Méglichkeit, die Zieltemperatur ,TARGET

TEMP” (26) manuell einzustellen. Gehen Sie dazu folgendermaf3en

vor:

e Halten Sie die Taste ,MODE" (4) fir ca. 3 Sekunden gedriickt.
Ein Signalton ertént und im LC-Display (2) blinkt die
Zieltemperatur ,TARGET TEMP” (26). Mit den Tasten ,MIN /
+" (6) und ,SEC /- (5) kénnen Sie diese nun dndern.
Driicken Sie die Taste ,MODE" (4), um die gewdhlte
Zieltemperatur ,TARGET TEMP” (26) zu ibernehmen.

e Um die manuelle Auswahl aufzuheben oder eine andere
Fleischart auszuwdhlen, halten Sie die Taste ,TASTE / START”
(3) fir ca. 3 Sekunden gedriickt. Alternativ kénnen Sie auch
den Empfénger (1) mit dem EIN-/ AUS-Schalter (12) aus- und

wieder einschalten.

Fir niedrige Kerntemperaturen ist nur Fleisch geeignet,

welches frisch und in einem ausgezeichneten Zustand ist.

In der Regel sind niedrige Kerntemperaturen fir
tiefgekihltes oder vakuumiertes Fleisch nicht

ausreichend.
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8.3 Kerntemperatur messen

= Die Temperaturmessung erfolgt nur korrekt, wenn keine

I weiteren Gerdte desselben Typs sich in der Néhe

befinden und eingeschaltet sind. Ansonsten wird die
aktuelle Temperatur auf dem Display nicht korrekt und
eindeutig angezeigt.

e Fihren Sie die Spitze des Temperaturfihlers (14) bei
eingeschaltetem Sender (13) und Empfénger (1) in den
dicksten Teil des Bratgutes ein. Es ist sinnvoll, den
Temperaturfihler (14) von der Seite her in das Bratgut

einzufihren, so dass Sie dieses anschliefend noch gut wenden

kénnen.
- Vermeiden Sie den Kontakt des Temperaturfihlers (14)
I mit Knochen. Dadurch kann eine ungenaue

Temperaturmessung resultieren. Aus diesem Grund sollte
der Temperaturfihler (14) auch nicht in reines Fett

gesteckt werden.

e Nach kurzer Zeit wird die Kerntemperatur des Bratgutes unter
+CURRENT TEMP” (24) angezeigt. Sie steigt mit wachsender

Bratzeit solange an, bis die eingestellte Zieltemperatur

Deutsch - 23
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+JARGET TEMP” (26) erreicht ist. In diesem Moment beginnt
das LC-Display (2) rot zu blinken und im Blinkrhythmus ertént

ein Signalton.
e Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (7), um Signalton und

Temperaturmessung zu beenden.

Wenn Sie mehrere Stiicke des gleichen Bratgutes mit

&hnlicher Beschaffenheit gleichzeitig in die Pfanne bzw.

auf den Girill gegeben haben, kénnen Sie davon
ausgehen, dass auch bei diesen die eingestellte Garstufe

erreicht ist.

8.4 Gartabelle
Die folgende Gartabelle dient der Orientierung. Abhdngig von der

verwendeten Fleischqualitét kénnen die angegebenen Werte leicht

abweichen.
i WELL ®  Durchgebraten
M WELL ®  Fast durchgebraten
MEDIUM ™  Halb durchgebraten
MRARE ™ Rosa
RARE ®»  Blutig

*.

: Bitte beachten Sie, dass sich bei Rind die angegebene

Kerntemperatur auf Steakfleisch bezieht.
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8.5 Timer-Funktion

Falls Sie mit der erreichten Garstufe nicht zufrieden sind, kénnen Sie

die Timer-Funktion nutzen, um das Bratgut noch eine gewisse Zeit

weiter zu braten. Der Temperaturfihler (14) muss dazu nicht im

Bratgut verbleiben. Gehen Sie folgendermafen vor:

o Driicken Sie kurz die Taste ,MODE" (4), um zur Timer-Funktion
zu gelangen.

i I
LIIm Lids

e Wihlen Sie die gewiinschte Zeit durch Driicken der Tasten
+MIN / +“ (6) und ,SEC /-" (5). Sie kénnen die Tasten
gedriickt halten, um den Fortlauf der Ziffern zu beschleunigen.

o Driicken Sie die Taste ,TASTE / START” (3), um den
Countdown zu starten. Die Zeit im LC-Display (2) l&uft nun
rickwdrts und Sie kénnen jederzeit die Restzeit ablesen.

e Mit der Taste ,MEAT / STOP” (7) kénnen Sie den Countdown
unterbrechen, z. B. um das Bratgut zu priffen oder zu wenden.
Setzen Sie den Countdown anschlieBend durch Drijcken der
Taste , TASTE / START” (3) fort.

e Wenn der Countdown abgelaufen ist, beginnt das LC-Display
(2) rot zu blinken und im Blinkrhythmus ertént ein Signalton.

e Driicken Sie die Taste ,MEAT / STOP” (7), um den Signalton
zu beenden. Anderenfalls schaltet der Signalton nach ca. 2
Minuten selbststéindig ab.
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9. Reinigung

f E Lassen Sie das Grillthermometer vor jeder Reinigung

vollsténdig abkihlen. Es besteht Verbrennungsgefahr.
Reinigen Sie das Grillthermometer, insbesondere den
Temperaturfihler (14), nach jedem Gebrauch.
Verwenden Sie keine [sungsmittelhaltigen oder aggressiven
Reinigungsmittel, Birsten mit Metallborsten oder metallische
Gegenstinde wie Messer, Spachtel oder Ahnliches.
Das Grillthermometer und das Zubehér sind nicht fir eine
Reinigung in der Spilmaschine geeignet.
Tauchen Sie das Grillthermometer und das Zubehér niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.
Reinigen Sie Sender (13) und Empfénger (1) mit einem leicht
angefeuchteten, weichen Tuch. Verwenden Sie bei Bedarf ein
mildes Reinigungsmittel.
Reinigen Sie den Temperaturfihler (14) mit einem feuchten
Tuch und etwas Spilmittel.
Lassen Sie alle Teile nach der Reinigung griindlich abtrocknen.

9.1 Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie das Grillthermometer fiir eine léngere Zeit nicht
nutzen, reinigen Sie es, wie im vorhergehenden Kapitel
beschrieben.

Entfernen Sie die Batterien aus Sender (13) und Empfénger (1),
um ein Auslaufen zu vermeiden.

Bewahren Sie das Grillthermometer an einem trockenen, kihlen
und staubfreien Ort auf.
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10. Problemlésung

Keine Funktion
e Sind die Batterien in Sender (13) und/oder Empfénger (1)
verbraucht? Legen Sie ggf. neue Batterien ein.

Das LC-Display (2) leuchtet nur schwach
o Sind die Batterien im Empfénger (1) verbraucht? Legen Sie ggf.
neue Batterien ein.

Die rote LED (17) am Sender leuchtet nicht.
e Sind die Batterien im Sender (13) verbraucht2 Legen Sie ggf.
neue Batterien ein.

Im LC-Display (2) wird als aktuelle Kerntemperatur

(24) ,,---” angezeigt

o Prifen Sie, ob der Stecker (15) des Temperaturfihlers (14)
korrekt in die Buchse (16) eingesteckt ist. Stecken Sie den
Stecker(15) korrekt ein.

e Der Abstand zwischen Sender (13) und Empféanger (1) ist zu
grof3. Verringern Sie ggf. den Abstand.

e Schalten Sie ggf. Sender (13) und Empféinger (1) jeweils fiir ca.
3 Sekunden aus und anschlieBend wieder ein. Damit sollte das
Problem behoben sein.

Das LC-Display (2) blinkt mit roter Hintergrund-

beleuchtung, zeigt ,HI” an und ein Warnsignal ertént.

e Die maximale zul&ssige Temperatur am Temperaturfihler (14)
wurde iberschritten. Driicken Sie Taste ,MEAT / STOP” (7), um
das Warnsignal auszuschalten und die Messung zu beenden.
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11. Umwelthinweise und

Entsorgungsangaben

2

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Gerdte
unterliegen der europdischen Richtlinie 2012/19/EU.
Alle Elektro- und Elektronikaltgeréte missen getrennt vom
Hausmill Gber dafir staatlich vorgesehene Stellen
entsorgt werden. Mit der ordnungsgeméfien Entsorgung
des alten Gerdts vermeiden Sie Umweltschéden und eine
Gefshrdung lhrer persénlichen Gesundheit. Weitere
Informationen zur vorschriftsgeméfen Entsorgung des
alten Geréts erhalten Sie bei der Stadtverwaltung, beim
Entsorgungsamt oder in dem Geschéft, wo Sie das Gerdt

erworben haben.

Denken Sie an den Umweltschutz. Verbrauchte Batterien
gehdren nicht in den Hausmill. Sie missen bei einer
Sammelstelle fir Altbatterien abgegeben werden. Bitte
beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen Zustand
in die Sammelbehélter fir Gerdte-Altbatterien gegeben
werden dirfen bzw. bei nicht vollstindig entladenen
Batterien Vorsorge gegen Kurzschliisse getroffen werden

muss.
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Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten
Entsorgung zu. Kartonagen kénnen bei
Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen
Sammelpldtzen zur  Wiederverwertung abgegeben
werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden
iber Ihr &rtliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt

und umweltgerecht entsorgt.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungs-
materialien bei der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b)
mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

12. Konformitatsvermerke

3

Dieses Gerat wurde hinsichtlich Ubereinstimmung aller
relevanten Vorschriften der RED 2014/53/EU geprift.
AuBerdem erfillt das Produkt die RoHS-Richtlinie

2011/65/EU.

Die vollsténdige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem

Link heruntergeladen werden:
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf
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13. Hinweise zu Garantie und

Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den originalen Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
auf. Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme lhres Produktes die
beigefigte Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem
kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden kann,
wenden Sie sich bitte an unsere Hotline. Bitte halten Sie fir alle
Anfragen die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden die
Seriennummer bereit. Fiir den Fall, dass eine telefonische Lésung
nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in Abhéngigkeit der
Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst. In der
Garantie wird das Produkt bei Material- oder Fabrikationsfehler -
nach unserer Wahl - kostenlos repariert oder ersetzt. Mit Reparatur
oder Austausch des Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.
Verbrauchsmaterial wie Batterien, Akkus und Leuchtmittel sind von
der Garantie ausgeschlossen.

lhre gesetzlichen Gewdhrleistungsanspriiche gegeniiber dem
Verkdufer bestehen neben dieser Garantie und werden durch diese
nicht eingeschrénkt.
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2 Service

Telefon: 0800 5435111

E-Mail: targa@lidl.de

Telefon: 0820 201222

E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 311581

AEE Hersteller

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
DEUTSCHLAND
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Congratulations!
By purchasing the FGT 433 A2 wireless barbecue thermometer,
hereinafter referred to as the barbecue thermometer, you have

opted for a quality product.

The User's Manual forms part of this product. It contains important
information on safety, usage and disposal. Before using the
product, please familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Only use the product as described and for the
applications given. If you pass the product on to someone else,

make sure to give them all the relevant documents with it.
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1. Intended use

This barbecue thermometer serves to measure and monitor the core
temperature of food such as fish, beef, pork, poultry, burgers and
other meats. The barbecue thermometer has not been designed for
corporate or commercial applications. Use the barbecue
thermometer for private purposes only. Any use other than that
mentioned above does not correspond to the intended use. This
barbecue thermometer fulfils all relevant norms and standards
associated with CE Conformity. In the event of any modification to
the barbecue thermometer that was not approved by the
manufacturer, compliance with these standards is no longer
guaranteed. The manufacturer shall not be liable for any damage
or malfunctions resulting from such modifications. Only use
accessories supplied with the device by the manufacturer.

Observe the regulations and laws in the country of use.

2. Package contents

e 1 receiver

e 1 transmitter

e 1 temperature sensor

o 1 beltclip

e 2 velcro fastenings

e 4 batteries of type AAA, 1.5V

o These operating instructions
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3. Description of parts and control elements

Receiver

1 | Receiver

LCD display

“TASTE / START” button

“MODE" button

“SEC / -" button

“MIN / +“ button

“MEAT / STOP” button

® N |0 hWN

Battery compartment cover

9 | Belt clip (with builtin magnets)

10 | Battery compartment

11 | Selector switch (for °C or °F units of temperature)

12 | ON/OFF switch

Transmitter

13 | Transmitter (with builtin magnets)

14 | Temperature sensor (with cable)

15 | Connector (temperature sensor)

16 | Socket (for temperature sensor connector)

17 | Red LED

18 | ON/OFF switch

19 | Battery compartment

20 | Battery compartment cover

21 | Velcro
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LCD display

22 | Type of meat

23 | Receiver battery level indicator (IC—R )

24 | "CURRENT TEMP” display (current core temperature)

25 | Cooking progress

26 | "TARGET TEMP” display (target temperature)

27 | Transmitter battery level indicator( T—2 )

4. Technical specifications

Receiver: 2 batteries:

Power supply 1.5 V AAA -Micro LR3-
[3 V === (direct current)]

Transmitter: 2 batteries:

Power supply 1.5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (direct current)]

Temperature measuring -10 °C-300 °C
range 14 °F-572 °F
Transmitting range Approx. 15 m

Frequency

433.050 - 434.790 MHz

Max. transmission power

10 mW ERP

English -
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5. Safety instructions

Before you use this barbecue thermometer
for the first time, please read the following
instructions and heed all warnings, even if
you are familiar with handling electric
devices. Keep this User Manual in a safe
place for future reference. If you sell the
barbecue thermometer or give it away,
pass on the User Manual at the same time.

A This symbol denotes important
instructions for the safe operation
of the barbecue thermometer and
the safety of the user.

& Warning, hot surfaces!

This symbol denotes danger for
human health from burning.
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m This symbol denotes further

information on the topic.

QIP This symbol designates products
whose physical and chemical

composition has been tested and
found to be non-hazardous to
health when used in contact with
food in accordance with the
requirements of Regulation EU

1935/2004.

A DANGER! Personal safety

e Small parts can represent choking
hazards. Keep the packaging away
from children and persons with
disabilities. There is a risk of suffocation.

e This product may be used by children of
8 years and older and by persons with
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reduced physical, sensory or mental
capacities or those persons who have
lack of knowledge or experience, as
long as they are supervised or they have
received instructions regarding the
proper use of the product and they
understand the associated risks. Children
must not play with the product. The
product must not be cleaned or
maintained by unsupervised children.

& General safety instructions

e Never use the product if it is damaged in
any way. There is a danger of injury.

e Please note that the consumption of food
of animal origin which is not completely
cooked through can be damaging to the
health. This is a particular risk for small
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children, pregnant women and people
with a weakened immune system.

¢ No foreign bodies must penetrate the
interior of the device.

o The product may not be exposed to
strong vibrations or mechanical strain.
This prevents it getting damaged.

o The product does not contain any parts
that require maintenance.

e Contact the manufacturer’s customer
service department if the product
becomes damaged, is faulty or you have
other problems with it.

& Risk of burns

o Always make sure no other persons,
children or animals could burn
themselves on the product.
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e Use protection or oven gloves if you
touch the temperature sensor (14) during
or after use.

e Improper use of the product can cause
injuries.

& Risk of damage to property

e Keep the product and its accessories
away from open fires.

e Never use the product in a microwave or
oven.

e Do not kink the transmitter (13) cable.

e The product is not waterproof. Do not
use it in the rain and keep the transmitter
(13) and receiver (1) away from moist
conditions.

o Switch the transmitter (13) and receiver
(1) off when not in use.
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A Hazard from batteries

¢ Risk of death! Store batteries out of
the reach of children. If a battery is
swallowed, seek medical attention
immediately!

e Insert the batteries with the correct
polarity. Refer to the diagram inside the
battery compartment (10, 19). Do not
attempt to recharge the batteries and do
not throw the batteries into a fire. Do not
mix different battery types (old and new
or carbon and alkaline, etc.).

e Batteries must never be opened or
deformed, as this could result in
chemicals leaking out which could cause
injuries. If the battery fluid comes into
contact with the skin or eyes, rinse

English - 43



FGT 433 A2

immediately with plenty of water and
seek medical aid.

e Remove any batteries which have leaked
immediately. Use suitable safety gloves
to prevent injuries.

e Remove the batteries when the product is
not to be used for an extended period.

6. Copyright

All the contents of this User Manual are protected by copyright and
provided to the reader for information only. Copying data and
information without the prior explicit written consent of the author is
strictly forbidden. This also applies to any commercial use of the
contents and information. All texts and diagrams are up-to-date as

of the date of printing. Subject to change without notice.
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7. Before you start

Remove the barbecue thermometer and all accessories from the
packaging and check that the package confents are complete.
Remove all protective films. If you notice any damage, do not use
the barbecue thermometer and contact the manufacturer’s customer
service department. We recommend cleaning the temperature

sensor (14) before first use.

7.1 Inserting / replacing the batteries

When the battery level is low, a flashing symbol (23, 27) appears
on the LCD display (2).

Flashing symbol Meaning

T/ 27 Transmitter (13) battery level low,
please replace soon.

C—R (23 Receiver (1) battery level low,
please replace soon.

Transmitter (13):
e Switch the transmitter (13) off using the ON/OFF switch (18).

o If the velcro fastening (21) is fitted, remove it.
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Unlock the battery compartment cover (20) and remove it.
Insert two AAA 1.5V (Micro/R03/LR3) batteries, making sure
the polarity is correct. Refer to the diagram inside the battery
compartment (19).

Close the battery compartment (19) by replacing the cover
(20). You should hear it click into place.

Receiver (1):

Switch the receiver (1) off using the ON/OFF switch (12).
Remove the belt clip (9) from the back by pushing it to the left.
Now remove the battery compartment cover (8) by pushing
gently down in the direction of the arrow.

Insert two AAA 1.5V (Micro/R03/LR3) batteries, making sure
the polarity is correct. Refer to the diagram inside the battery
compartment (10).

Close the battery compartment (10) by replacing the cover (8)
and pushing it upwards in the opposite direction to the arrow.
Now fit the belt clip (9) by placing it on the open side of the
guide and pushing it to the right until it clicks into place.

7.2 Connecting the temperature sensor (14)

Before using it for the first time, remove the transport protection

(black rubber cover) from the temperature sensor (14) end.
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Insert the connector (15) into the socket (16) on the side of the
transmitter (13). When not in use, the temperature sensor (14) can
be stored in the holder next to the socket (16).

7.3 Selecting the temperature unit

You can choose between two temperature units (°C and °F). Slide
the selector switch (11) in the battery compartment (10) to the

desired position.

8. Getting started

o Switch the transmitter (13) on by sliding the ON/OFF switch
(18) to the “ON" position. When in use, the red LED (17)
flashes about every 4 seconds.

e Now switch the receiver (1) on too by moving the ON/OFF
switch (12) to the “ON" position. A signal sounds and the LCD
display (2) lights up once briefly with blue back-lighting, then

red and then blue again.

= If the temperature sensor (14) is not connected to the

I transmitter (13) or there is a fault with the wireless
connection between the transmitter (13) and the receiver
(1), “~--"is displayed as the current temperature on the

LCD display (2).
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8.1

In this case, make sure the connector (15) is inserted
correctly info the socket (16) and that the distance
between the transmitter (13) and the receiver (1) is not
too great. If necessary, switch the transmitter (13) and
receiver (1) off for about 3 seconds and then switch

them back on again. This should resolve the problem.

Position when in use

The range of the transmitter (13) is about

15 metres. Make sure the distance between the

transmitter (13) and the receiver (1) is not too great. This
would mean accurate temperature measurement would

not be possible.

8.1.1 Receiver (1)

You can place the receiver (1) in the transmitter (13).

®  You can use the belt clip (9) to affix the receiver (1) to your belt
or bag, for example.

o The belt clip (9) has two builtin magnets. This means you can
also stick the receiver (1) to a magnetic surface.

48 - English



FGT 433 A2

8.1.2 Transmitter (13)

o There are two magnets on the bottom of the transmitter (13).
This means you can also stick the transmitter (13) to a magnetic
surface.

o The velcro fasteners (21) supplied can also be used to attach
the transmitter (13) to the handle or base of a barbecue, for
example. Use either one or both velcro fasteners (21) as

required.

I When positioning the transmitter (13), make sure that

you can easily reach the food whose core temperature

you wish to measure with the temperature sensor (14)
cable.

The transmitter (13) is made of plastic. Therefore, do not
affix it to parts of the handle which get very hot, e.g. on
the barbecue cover or the charcoal dish. This could

damage the transmitter (13).

English - 49



FGT 433 A2
8.2 Selecting the type of meat (22) / Adjusting

the level of cooking

e Press the “MEAT / STOP” button (7) to select the type of meat
(22). The LCD display (2) shows the selection. Every time the

button is pressed, the selection changes, moving through the

table below:

g-‘u—
—\ | BeEr

g —y | LamB

—
g —
Yyt | VEAL
£—% | PorRK
AN
"\% TURKEY
S
N _a
et CHICKEN
= HAMBURGER
£ FISH
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e Once you have selected the type of meat (22), press the
“TASTE / START” button (3). Every time the button is pressed,

the selection changes, moving through the table below. The

current target temperature set is shown on the LCD display (2)

under “TARGET TEMP” (26).

Display Description
WELL Cooked through
M WELL Nearly cooked through
MEDIUM Half cooked through
M RARE Pink
RARE Bleeding
i Please note:

For health and other reasons, not all options are
available for all types of meat.

For example, poultry should always be cooked through.
For this reason, only this cooking level is available.

You also have the option of setting the target temperature “TARGET
TEMP” (26) manually. Proceed as follows:

e Press and hold the “MODE" button (4) for approx. 3 seconds.
A beep sounds and “TARGET TEMP” (26) flashes on the LCD
display (2). Use the “MIN / +" () and “SEC / -" (5) buttons to
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change the figure. Press the “MODE” button (4) to apply the
target temperatures shown in “TARGET TEMP” (26).

To cancel the manual selection or select another type of meat,
press and hold the “TASTE / START” button (3) for about 3
seconds. Alternatively, you can switch the receiver (1) off and
on again using the ON/OFF switch (12).

For low core temperatures, only use meat which is fresh

and in excellent condition. Generally, low core

temperatures are not suitable for frozen or vacuum-
packed meat.

8.3 Measuring the core temperature

The temperature is only measured correctly if no other

devices of the same type are nearby and switched on.

Otherwise, the current temperature is not shown correctly
and uniquely on the display.
With the transmitter (13) and receiver (1) switched on, guide
the point of the temperature sensor (14) into the thickest part of
the meat. It makes sense to feed the temperature sensor (14)

into the meat from the side, as you can then still turn it.

Avoid contact between the temperature sensor (14) and

bones. This can result in an inaccurate temperature

measurement. The temperature sensor (14) should also

not be inserted into pure fat for the same reason.
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e After a short time, the core temperature of the meat is displayed
under “CURRENT TEMP” (24). As the food cooks, the
temperature rises until it reaches the “TARGET TEMP” (26) set.
The LCD display (2) then begins to flash red and a beep

sounds with each flash.

e Press the “MEAT / STOP” button (7) to stop the beeping and

the temperature measurement.

If you added multiple pieces of the same meat of similar
I shape and size to the pan or the barbecue at the same

time, you can assume that the correct level of cooking
has also been achieved for the other pieces as well.

8.4 Cooking chart

The following cooking chart can be used as a guide. The values

quoted can differ slightly as a function of the quality of the meat

used.

i WELL »
MWELL
MEDIUM ™
MRARE ™
RARE »

Cooked through
Nearly cooked through
Half cooked through
Pink

Bleeding

*: Please note that the core temperature quoted for beef applies to

steak.
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8.5 Timer function

If you are not happy with the level of cooking achieved, you can

use the timer function o continue cooking the food for a little longer.

You do not have to leave the temperature sensor (14) in the meat

for this. The procedure is as follows:

Briefly press the “MODE" button (4) to access the timer

function.

(! i
Liim Lids

Select the time you want by pressing the “MIN / + (6) and
“SEC / -" (5) buttons. You can also hold the buttons down to
make the numbers move faster.

Press the “TASTE / START” button (3) to start the countdown.
The time on the LCD display (2) now counts backwards and
you can see the time remaining at any time.

You can use the “MEAT / STOP” button (7) to pause the
countdown, for example to check or turn the food. You can
then resume the countdown by pressing the “TASTE / START”
button (3).

When the time is up, the LCD display (2) begins to flash red
and a beep sounds with each flash.

Press the “MEAT / STOP” button (7) to stop the beeping.
Otherwise, the beeping stops automatically after about 2

minutes.

English - 55



FGT 433 A2

9. Cleaning

Always allow the barbecue thermometer to cool
completely before cleaning. There is a risk of getting

burnt.
Clean the barbecue thermometer, especially the temperature
sensor (14) after every use.
Do not use solvents or aggressive detergents, brushes with
metallic bristles or metallic objects such as knives, spatulas or
similar.
The barbecue thermometer and accessories cannot be washed
in the dishwasher.
Never immerse the barbecue thermometer or accessories in
water or other liquids.
Clean the transmitter (13) and receiver (1) with a slightly
moistened, soft cloth. If necessary, use a mild detergent.
Clean the temperature sensor (14) with a damp cloth and @
little washing-up liquid.
Allow all parts to dry thoroughly after cleaning.

9.1 Storage when not in use

If you do not intend to use the barbecue thermometer for an
extended period, clean it as described in the previous chapter.
Remove the batteries from the transmitter (13) and receiver (1)
to prevent leaks.

Store the barbecue thermometer in a dry, cool, dustfree place.
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10. Troubleshooting

Not working
o Are the batteries in the transmitter (13) and/or receiver (1)
empty? Insert new batteries where applicable.

The light on the LCD display (2) is dim.
o Avre the batteries in the receiver (1) empty?2 Insert new batteries
where applicable.

The red LED (17) on the transmitter does not come on.
o Are the batteries in the transmitter (13) empty?2 Insert new
batteries where applicable.

The current core temperature (24) is shown as “---" on

the LCD display (2).

o Check that the connector (15) for the temperature sensor (14)
is correctly inserted into the socket (16). Insert it properly if not.

o The transmitter (13) and receiver (1) are too far apart. Move
them closer together.

e If necessary, switch the transmitter (13) and receiver (1) off for
about 3 seconds and then switch them back on again. This
should resolve the problem.

The LCD display (2) flashes with red back-lighting,
shows “HI” and a warning beep sounds.

e The maximum temperature for the temperature sensor (14) has
been exceeded. Press the “MEAT / STOP” button (7) to stop

the beeping and the measurement.
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11. Environmental regulations and disposal

information

2

)5

Yavg

¥
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Devices marked with this symbol are subject to the
European Directive 2012/19/EU. All electrical and
electronic devices must be disposed of separately from
household waste at official disposal centres. Avoid
damage to the environment and risks to your personal
health by disposing of the device properly. For further
information about proper disposal, contact your local
council, disposal bodies or the shop where you bought
the device.

Respect the environment. Old batteries must not be
disposed of with domestic waste. They must be handed in
at a collection point for waste batteries. Please note that
batteries must be disposed of fully discharged at
appropriate  collection points for old batteries. If
disposing of batteries which are not fully discharged, take

precautions to prevent short circuits.

Dispose of all packaging in an environmentally friendly
manner. Cardboard packaging can be taken to paper
recycling centres or public collection points for recycling.
Any film or plastic contained in the packaging should be
taken to your public collection points for disposal.
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Please note the markings on the packaging material
when disposing of it, it is labelled with abbreviations (a)
u‘) and numbers (b), the meanings of which are as follows:

1-7: plastic / 20-22: paper and cardboard / 80-98:

composite materials

12. Conformity notes

This device has been tested for compliance with the
relevant  requirements of RED  2014/53/EU.

Furthermore, the product fulfills the RoHS Directive 2011/65/EU.

The complete EU Declaration of Conformity is available for
download from this link:
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf
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13. Warranty and service information

Warranty of TARGA GmbH

This device is sold with three years warranty from the date of
purchase. Please keep the original receipt in a safe place as proof
of purchase. Before using your product for the first time, please
read the enclosed documentation. Should any problems arise which
cannot be solved in this way, please call our hotline. Please have
the article number and, if available, the serial number to hand for
all enquiries. If it is not possible to solve the problem on the phone,
our hotline support staff will initiate further servicing procedures
depending on the fault. Within the warranty period the product will
be repaired or replaced free of charge as we deem appropriate.
No new warranty period commences if the product is repaired or
replaced. Consumables such as batteries, rechargeable batteries

and lamps are not covered by the warranty.

Your statutory rights towards the seller are not affected or restricted

by this warranty.
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2 Service

Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(IED  Phone: 1890 930 034
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CY)  Phone: 8009 4409
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 311581

AM Manufacturer

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
GERMANY
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Félicitations !

En achetant le thermométre sans fil pour barbecue FGT 433 A2,
appelé ci-aprés « le thermométre pour barbecue », vous avez choisi
un produit de qualité. Le Manuel d'utilisation fait partie de ce
produit. I contient des informations importantes relatives & la
sécurité, & l'vtilisation et & la mise au rebut de l'appareil. Avant
d'utiliser le produit, veuillez vous familiariser avec I'ensemble des
consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le produit que de la
maniére décrite et pour les applications indiquées. Si vous cédez le
produit & quelqu’un d'autre, veillez & lui remettre également tous les

documents qui s’y rapportent.
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1. Utilisation prévue

Ce thermométre pour barbecue sert & mesurer et surveiller la
température & coeur d'aliments tels que le poisson, le beeuf, le porc,
la volaille, les biftecks hachés et d'autres viandes. Le thermomeétre
pour barbecue n'est pas concu pour étre utilisé & des fins
professionnelles ou commerciales. Le thermométre pour barbecue
est uniquement destiné & un usage privé. Toute utilisation autre que
celle mentionnée ci-dessus ne correspond pas & 'utilisation prévue.
Ce thermométre pour barbecue satisfait & toutes les normes et
standards de conformité CE. En cas de modifications apportées au
thermométre pour barbecue et non approuvées par le fabricant, la
conformité & ces normes ne sera plus garantie. Le fabricant ne
pourra pas é&tre tenu pour responsable des dommages ou
dysfonctionnements pouvant résulter de ces modifications. Utilisez
seulement les accessoires fournis avec |'appareil par le fabricant.

Veuillez respecter les réglementations et législations en vigueur
dans le pays d'utilisation.

2. Contenu de I'emballage

e 1 récepteur

e 1 émetteur

e 1 sonde de température

e 1 clip pour ceinture

® 2 bandes velcro de fixation

e 4 piles de type AAAde 1,5V

e Ce manuel d'utilisation
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3. Description des différentes parties et des

éléments de commande

Récepteur

1 | Récepteur

Affichage LCD

Touche « TASTE / START »

Touche « MODE »

Touche « SEC /- »

Touche « MIN / + »

Touche « MEAT / STOP »

Couvercle du compartiment des piles

Clip pour ceinture (avec aimants intégrés)

Compartiment des piles

= O |0 (0 NG U b~ LN

entre °C et °F)

Commutateur de sélection (pour choisir l'unité de température

12 | Inferrupteur marche-arrét

Emetteur

13 | Emetteur (avec aimants intégrés)

14 | Sonde de température (avec cable)

15 | Connecteur (sonde de température)

16 | Prise (pour le connecteur de la sonde de température)

17 | Voyant rouge

18 | Interrupteur marche-arrét

19 | Compartiment des piles

20 | Couvercle du compartiment des piles

21 | Bande velcro
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Affichage LCD

22 | Type de viande

23 | Indicateur de niveau de la pile du récepteur (C—R))

actuelle)

24 | Affichage « CURRENT TEMP » (température & coeur

25 | Progression de la cuisson

26 | Affichage « TARGET TEMP » (température cible)

27 | Indicateur de niveau de la pile de I'émetteur ( T— )

4. Spécifications techniques

Alimentation

Récepteur: 2 piles :
Alimentation 1,5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (courant continu)]
Emetteur: 2 piles :

1,5 V AAA -Micro LR3-
[3 V === (courant continu)]

Plage de mesure de la
température

-10 °Ca 300 °C
14 °Fa 572 °F

Portée

Environ 15 m

Bande de fréquences

433,050 - 434,790 MHz

Max. puissance de transmission

10 mW ERP
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5. Instructions de sécurité

Avant d'utiliser ce thermométre pour
barbecue pour la premiére fois, veuillez lire
attentivement les instructions ci-dessous et
tenir compte de tous les avertissements,
méme si vous avez |'habitude de manipuler
des appareils électriques. Conservez ce
manuel d'utilisation en lieu sir afin de
pouvoir vous Yy reporter a tout moment. Si
vous vendez ou cédez ce thermométre
pour barbecue & une tierce personne,
veillez & lui remettre également le manuel
d'utilisation.
A Ce symbole signale des instructions
importantes concernant ['utilisation

sans risque du thermométre pour
barbecue et la sécurité de ['utilisateur.
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& Attention, surfaces brilantes!
Ce symbole indique un risque de
brilure.

| | Ce symbole signale la présence

d'informations supplémentaires sur
le sujet.

QIP Ce symbole désigne les produits
dont la composition physique et
chimique a été testée et prouvée
non dangereuse pour la santé en
cas d'utilisation en contact avec des
denrées alimentaires, conformément
aux exigences du Réglement CE

N° 1935/2004.
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A DANGER ! Sécurité des

personnes

e Les petites piéces impliquent un risque
d'étouffement. Conservez I'emballage
hors de portée des enfants ainsi que des
personnes handicapées. lls risqueraient
de s'étouffer.

e Ce produit peut étre utilisé par les
enfants de 8 ans et plus et par les
personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou
qui ne possédent pas les connaissances
ou |'expérience nécessaires, & condition
qu'ils soient supervisés, qu'ils aient recu
les instructions nécessaires pour une
bonne utilisation du produit, et qu'ils
aient compris les risques existants. Les
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enfants ne doivent pas jouer avec le
produit. Le produit ne doit pas étre
nettoyé ou entretenu par les enfants sans

surveillance.

& Consignes générales de

sécurité

o N'utilisez jamais le produit s'il a été
endommagé de quelque maniére que ce
soit. Vous pourriez vous blesser.

e Sachez que la consommation d'aliments
d'origine animale qui ne sont pas
totalement cuits & coeur peut nuire & la
santé. Le risque concerne tout
particuliérement les enfants en bas age,
les femmes enceintes et les personnes
dont le systéme immunitaire est affaibli.
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e Ne laissez aucun corps étranger
pénétrer & l'intérieur de l'appareil.

¢ Le produit ne doit pas étre exposé a de
fortes vibrations ou & des contraintes
mécaniques. Dans le cas contraire, il
risque de se trouver endommagé.

e Le produit ne contient pas de piéces
nécessitant un quelconque entretien.

e Sijamais le produit est endommagé, s'll
est défaillant ou si vous rencontrez
d'autres problémes avec ce dernier,
contactez le service client du fabricant.

& Risques de brilure

e Veillez toujours & ce qu'aucune autre
personne, les enfants ou les animaux ne
puissent se briler sur le produit.
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o Utilisez des gants de protection ou des
gants de cuisine si vous touchez la
sonde de température (14) pendant ou
aprés l'utilisation.

e Une utilisation incorrecte du produit peut
causer des blessures.

Risque de dommages
matériels
e Veuillez conserver le produit et ses
accessoires & distance du feu.
o N'utilisez jamais le produit dans un four
micro-ondes ou un four traditionnel.
e Veillez & ce que le cable de
I'émetteur (13) ne se coince pas.
e Le produit n'est pas résistant & l'eau. Ne
I'utilisez pas sous la pluie et conservez
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I'émetteur (13) et le récepteur (1) & l'abri
de 'humidité.

e FEteignez 'émetteur (13) et le
récepteur (1) lorsque vous ne les utilisez
pas.

A Danger lié aux piles

e Danger de mort ! Rangez les piles
hors de portée des enfants. En cas
d'ingestion accidentelle, consultez
immédiatement un médecin !

e Insérez les piles en respectant la polarité
indiquée & l'intérieur du compartiment
des piles (10, 19). N'essayez pas de
recharger les piles et ne les jetez pas au
feu. Ne mélangez pas différents types
de piles (neuves et usées, carbone et
alcalines, etc.).
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e Les piles ne doivent jamais étre ouvertes
ni déformées, car les produits chimiques
qu'elles contiennent pourraient couler et
occasionner des blessures. Si le fluide de
la pile entre en contact avec votre peau
ou vos yeux, rincez-les abondamment &
l'eau fraiche immédiatement et consultez
un médecin.

o Retirez immédiatement toute pile
présentant des fuites. Pour éviter toute
blessure, utilisez des gants de protection
adéquats.

o Retirez les piles du produit si vous ne
comptez pas |'utiliser pendant une
période prolongée.
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6. Droits d’auteur

L'ensemble du présent manuel d'ufilisation est protégé par
copyright et est fourni au lecteur uniquement & titre d'information. La
copie des données et des informations, sans I'autorisation écrite et
explicite préalable de I'auteur, est strictement interdite. Cela
s'applique également & toute utilisation commerciale du contenu et
des informations. Tous les textes et les illustrations sont & jour & la
date d'impression. Ils peuvent faire |'objet de modifications sans

préavis.

7. Avant de commencer

Retirez le thermométre pour barbecue et tous ses accessoires de
l'emballage et vérifiez que tous les éléments sont bien présents.
Retirez tous les films de protection. Si vous remarquez des
dommages, quels qu'ils soient, n'utilisez pas le thermométre pour
barbecue et contactez le service client du fabricant. Nous vous
recommandons de nettoyer la sonde de température (14) avant la

premiére utilisation.
7.1 Insertion / remplacement des piles

Lorsque le niveau de la pile est faible, un symbole clignotant (23,
27) apparait sur I'écran LCD (2).
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Symbole clignotant Signification

T:' (27) Niveau de la pile de I'émetteur (13)

faible. Vous devrez bientét la

remplacer.

C—R (23 Niveau de la pile du récepteur (1)

faible. Vous devrez bientét la

remplacer.

Emetteur (13) :

o Fteignez 'émetteur (13) & l'aide de l'interrupteur marche-
arrét (18).

e Sila bande velcro de fixation (21) est en place, retirezla.

e Déverrouillez le couvercle du compartiment des piles (20) et
retirez-le.

e Insérez deux piles AAA de 1,5V (Micro/R03/LR3), en veillant
a respecter la polarité indiquée & l'intérieur du compartiment
des piles (19).

e Refermez le compartiment des piles (19) en remettant le
couvercle (20) en place. Lorsqu'il est bien en place, vous devez
entendre un clic.

Récepteur (1) :

e Freignez le récepteur (1) & l'aide de I'interrupteur marche-
arrét (12).

o Retirez le clip pour ceinture (9) de l'arriére du récepteur en le
poussant vers la gauche.
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e Mainfenant, retirez le couvercle du compartiment des piles (8)
en le poussant délicatement vers le bas dans le sens de la
fleche.

e Insérez deux piles AAA de 1,5 V (Micro/RO3/LR3), en veillant
a respecter la polarité indiquée & l'intérieur du compartiment
des piles (10).

e Fermez le compartiment des piles (10) en remettant le
couvercle (8) en place et en le poussant vers le haut dans le
sens inverse de la fleche.

e Désormais, installez le clip pour ceinture (9) en le placant sur le
cbté ouvert du guide et en le poussant vers la droite jusqu'au
clic indiquant qu'il est bien positionné.

7.2 Connexion de la sonde de température (14)

Avant de ['utiliser pour la premiére fois, retirez le capuchon en
caoutchouc  noir  situé  sur  l'extrémité du capteur de

température (14) et destiné & le protéger pendant le transport.

Insérez le connecteur (15) dans la prise (16) située sur le cété de
I'émetteur (13). Lorsque vous ne ['utilisez pas, la sonde de
température (14) peut étre rangée dans le support situé & coté de
la prise (16).
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7.3 Sélection de l'unité de température

Vous pouvez choisir entre deux unités de température (°C et °F).

Faites glisser le commutateur de sélection (11) situé dans le

compartiment des piles (10) dans la position désirée.

8. Mise en route

Allumez I'émetteur (13) en faisant glisser I'inferrupteur marche-
arrét (18) dans la position « ON » (Marche). En cours
d'utilisation, le voyant rouge (17) clignote toutes les 4 secondes
environ.

Maintenant, allumez le récepteur (1) en faisant glisser
I'interrupteur marche-arrét (12) dans la position « ON »
(Marche). Un signal retentit et I'affichage LCD (2) s'allume une
fois brigvement avec un rétro-éclairage bleu, puis rouge, puis
bleu & nouveau.

Si la sonde de température (14) n'est pas connectée &
I'émetteur (13) ou en cas de défaillance de la connexion
sans fil entre I'émetteur (13) et le récepteur (1), « ===»
apparait & la place de la température actuelle sur
l'affichage LCD (2).

Dans ce cas, assurez-vous que le connecteur (15) est
inséré correctement dans la prise (16) et que la distance
entre |'émetteur (13) et le récepteur (1) n'est pas trop
importante. Si nécessaire, éteignez I'émetteur (13) et le
récepteur (1) pendant environ 3 secondes puis rallumez-
les. Cela devrait résoudre le probléme.
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8.1 Position pendant l'vtilisation

La portée de I'émetteur (13) est d'environ 15 métres.

Assurez-vous que la distance entre |'émetteur (13) et le

récepteur (1) n'est pas trop grande. Dans le cas
contraire, il ne serait pas possible d'obtenir une mesure

précise de la température.

8.1.1 Récepteur (1)

e Vous pouvez placer le récepteur (1) dans I'émetteur (13).

e Vous pouvez utiliser le clip pour ceinture (9) pour accrocher le
récepteur (1) & votre ceinture ou & votre sac, par exemple.

e Le clip pour ceinture (9) posséde deux aimants intégrés. Ainsi,
vous pouvez également fixer le récepteur (1) sur une surface
magnétique.

8.1.2 Emetteur (13)

e Il'y a deux aimants sur le dessous de I'émetteur (13). Ainsi,
vous pouvez également fixer I'émetteur (13) sur une surface
magnétique.

e Les bandes velcro de fixation (21) fournies peuvent aussi étre

utilisées pour accrocher I'émetteur (13) & la poignée ou & la
base d'un barbecue, par exemple. Selon les besoins, utilisez

I'une des bandes velcro de fixation (21) ou les deux.
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m Lors de la mise en place de I'émetteur (13), assurez-vous

que vous pouvez facilement atteindre les aliments dont
vous souhaitez mesurer la température & coeur avec la
sonde de fempérature (14).

L'émetteur (13) est en plastique. Veillez donc & ne pas le
fixer sur des parties de la poignée qui deviennent trés
chaudes, par exemple, sur le couvercle du barbecue ou
sur le bac dans lequel se trouve le charbon.

L'émetteur (13) pourrait se frouver endommagé.
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8.2 Sélection du type de viande (22) / réglage du

niveau de cuisson

® Appuyez sur la touche « MEAT / STOP » (7) pour sélectionner
le type de viande (22). L'affichage LCD (2) affiche la sélection.

A chaque fois que vous appuyez sur la touche, la sélection

change selon le tableau ci-dessous :

&
y—y\ | Beeur
ﬁf-——
\r_} AGNEAU
EL\ | veau
£—+ | pore
PX
’\% DINDE
N
P
N POULET
P BIFTECK
= HACHE
£ POISSON
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e Une fois que vous avez sélectionné le type de viande (22),
appuyez sur la touche « TASTE / START » (3). A chaque fois

que vous appuyez sur la touche, la sélection change selon le

tableau ci-dessous. La température cible actuelle est affichée sur

I'affichage LCD (2) sous « TARGET TEMP »(26).

Affichage Description
WELL Bien cuit
M WELL Cuit
MEDIUM A point
M RARE Saignant
RARE Bleu

Remarque :

Pour des raisons de santé ou autres, les options ci-dessus

ne sont pas disponibles pour tous les types de viande.
Par exemple, la volaille doit toujours étre bien cuite.
C'est pourquoi seul ce niveau de cuisson est disponible.

Vous avez également la possibilité de régler la température cible
« TARGET TEMP » (26) manuellement. Procédez comme suit :

e Appuyez sur la touche « MODE » (4) et maintenez-la enfoncée
pendant environ 3 secondes. Un bip retentit et « TARGET
TEMP » (26) clignote sur l'affichage LCD (2). Utilisez les
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touches « MIN / + » (6) et « SEC / - » (5) pour modifier la
valeur. Appuyez sur la touche « MODE » (4) pour appliquer
les températures cibles affichées sous « TARGET TEMP » (26).

e Pour annuler la sélection manuelle ou sélectionner un autre type
de viande, appuyez sur la touche « TASTE / START » (3) et
maintenez-la enfoncée pendant environ 3 secondes.
Alternativement, vous pouvez éteindre le récepteur (1) puis le

rallumer & l'aide de I'interrupteur marche-arrét (12).

Pour des températures & coeur faibles, vous ne devez

utiliser que de la viande trés fraiche et dans d'excellentes

conditions. Généralement, les températures & cceur
faibles ne sont pas adaptées aux viandes surgelées ou

sous vide.

8.3 Mesure de la température a coeur

I La température ne peut étre mesurée correctement que

s'il n'y a aucun autre appareil du méme type & proximité
et sous tension. Dans le cas contraire, la température
actuelle ne peut pas étre affichée de maniére correcte et
univoque sur |'écran.

o Avec I'émetteur (13) et le récepteur (1) allumés, guidez la

pointe de la sonde de température (14) dans la partie la plus

Francais - 83



FGT 433 A2

épaisse de la viande. Il est conseillé d'insérer la sonde de
température (14) dans la viande par le c6té, car vous pourrez

ainsi toujours la retourner.

Evitez tout contact entre la sonde de température (14) et

les os. Cela pourrait en effet entrainer une mesure

inexacte de la température. Pour la méme raison, la
sonde de température (14) ne doit pas non plus étre
insérée & un endroit o il n'y a que du gras.

e Peu apres, la température & cceur de la viande est affichée sous
« CURRENT TEMP » (24). Au fur et & mesure de la cuisson, la
température augmente jusqu'a atteindre la valeur « TARGET
TEMP » (26) configurée. L'affichage LCD (2) commence ensuite
a clignoter en rouge et un bip retentit & chaque clignotement.

e Appuyez sur la touche « MEAT / STOP » (7) pour mettre fin

aux bips et arréter la mesure de la température.

Si vous avez ajouté en méme temps plusieurs

morceaux de la méme viande de forme et de taille

similaires dans la poéle ou sur le barbecue, vous
pouvez supposer que le niveau de cuisson correct a
ét¢ atteint par tous les autres morceaux également.
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8.4 Tableau de cuisson

Le tableau de cuisson suivant peut étre utilisé en guise de guide. Les

valeurs indiquées peuvent différer légérement de la réalité en

fonction de la qualité de la viande utilisée.

i WELL »
MWELL
MEDIUM ™
MRARE W
RARE »

Bien cuit
Cuit

A point
Saignant
Bleu

*: Veuillez noter que la température & coeur indiquée pour le boeuf

s'applique aux steaks.
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8.5 Fonction minuterie

Si vous n'étes pas satisfait du niveau de cuisson obtenu, vous

pouvez utiliser la fonction minuterie pour poursuivre quelque peu la

cuisson. Pour cela, vous n'avez pas besoin de laisser la sonde de

température (14) dans la viande. Pour ce faire, procédez comme

suit :

Appuyez briévement sur la touche « MODE » (4) pour accéder

4 la fonction minuterie.

o i
LiLIm LILls

Sélectionnez la durée de votre choix en appuyant sur les
touches « MIN / + » (6) et « SEC / - » (5). Vous pouvez
également garder ces touches enfoncées pour faire défiler les
chiffres plus rapidement.

Appuyez sur la touche « TASTE / START » (3) pour lancer le
compte & rebours. Le compte & rebours apparait alors sur
I'affichage LCD (2) et vous pouvez voir le temps de cuisson
restant & n'importe quel moment.

Vous pouvez utiliser la touche « MEAT / STOP » (7) pour faire
une pause dans le compte & rebours, pour vérifier la cuisson ou
retourner les aliments par exemple. Vous pouvez relancer le
compte & rebours en appuyant sur la touche « TASTE /

START » (3).
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e Lorsque le temps est écoulg, l'affichage LCD (2) commence &
clignoter en rouge et un bip retentit & chaque clignotement.

o Appuyez sur la touche « MEAT / STOP » (7) pour arréter les
bips. Si vous n'appuyez pas sur la touche, les bips s'arréteront

automatiquement au bout de 2 minutes.

9. Nettoyage

f E Attendez toujours que le thermomeétre pour barbecue

ait complétement refroidi avant de procéder & son
nettoyage. Vous pourriez vous briler.

o Nettoyez le thermométre pour barbecue, en particulier la
sonde de température (14), aprés chaque utilisation.

e Nutilisez pas de solvants ou de détergents agressifs, de
brosses & poils métalliques ou d'objets métalliques tels que des
couteaux, spatules, ou autres ustensiles similaires.

o Le thermométre pour barbecue et ses accessoires ne peuvent
pas étre lavés au lave-vaisselle.

® Ne plongez jamais le thermométre pour barbecue ou ses
accessoires dans de I'eau ou dans d'autres liquides.

o Nettoyez I'émetteur (13) et le récepteur (1) avec un chiffon
doux légérement humide. Si nécessaire, utilisez un détergent
doux.

e Nettoyez la sonde de température (14) avec un chiffon humide

et un peu de liquide vaisselle.
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o Llaissez toutes les piéces sécher complétement aprés le

nettoyage.

9.1 Stockage en cas de non-utilisation

e Sivous n'avez pas prévu d'utiliser le thermométre pour
barbecue pendant une période prolongée, nettoyez-le tel que
décrit au chapitre précédent.

o Retirez les piles de I'émetteur (13) et du récepteur (1) afin
d'éviter les fuites.

e Rangez le thermométre pour barbecue dans un endroit sec,

frais et & l'abri de la poussiére.

10. Résolution des problémes

L'appareil ne fonctionne pas

o Lles piles présentes dans I'émetteur (13) et/ou dans le
récepteur (1) sont-elles épuisées 2 Insérez des piles neuves, le
cas échéant.

L'éclairage de I'affichage LCD (2) est faible.

e Lles piles présentes dans le récepteur (1) sont-elles épuisées 2
Insérez des piles neuves, le cas échéant.

Le voyant rouge (17) situé sur I'émetteur ne s'allume

pas.

e les piles présentes dans ['émetteur (13) sont-elles épuisées 2

Insérez des piles neuves, le cas échéant.
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La température a coeur actuelle (24) apparait sous la

forme « --- » sur l'affichage LCD (2).

o Vérifiez que le connecteur (15 ) de la sonde de
température (14) est correctement inséré dans la prise (16). Si
ce n'est pas le cas, insérezle correctement.

e L'émetteur (13) et le récepteur (1) sont trop éloignés 'un de
I'autre. Rapprochez-les I'un de l'autre.

e Sinécessaire, éteignez |'émetteur (13) et le récepteur (1)
pendant environ 3 secondes puis rallumezles. Cela devrait
résoudre le probléme.

L'affichage LCD (2) clignote avec un rétro-éclairage

rouge, le message « Hl » apparait et un bip

d'avertissement retentit.

e Lo température maximale de la sonde de température (14) a
été atteinte. Appuyez sur la touche « MEAT / STOP » (7) pour

mettre fin aux bips et arréter la mesure.
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11. Réglementation environnementale et

informations sur la mise au rebut

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la
directive  européenne 2012/19/EU. Lles appareils
électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun
cas étre jetés avec les déchets ménagers, mais déposés
dans des centres de collecte officiels. Protégez
I'environnement et préservez votre santé en recyclant
correctement les  appareils  usagés.  Pour  plus
d'informations sur les normes de mise au rebut et de
recyclage en vigueur, contactez votre mairie, vos services
locaux de gestion des déchets ou le magasin ob vous
avez acheté l'appareil.

Respectez |'environnement. Les piles/batteries usagées
ne doivent pas étre jetées avec les déchets ménagers
mais déposées dans des points de collecte spécialement
habilités & cet effet. Sachez que les piles/batteries
doivent étre complétement déchargées avant d'étre mises
au rebut dans des points de collecte appropriés pour les
piles/batteries usagées. Si vous jetez des piles/batteries
qui ne sont pas complétement déchargées, veillez &
prendre les précautions nécessaires afin d'éviter les

courts-circuits.
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Les matériaux d’emballage doivent é&tre mis au rebut de

& maniére respectueuse de l'environnement. Les cartons
% d’emballage peuvent étre déposés dans des centres de
N recyclage du papier ou dans des points de collecte
%@ publics destinés au recyclage. Tous les films ou plastiques
contenus dans I'emballage doivent étre déposés dans

des points de collecte publics.

Veuillez tenir compte des marquages présents sur le
c b‘) matériau d'emballage lors de sa mise au rebut. |l
comporte des abbréviations (a) et des numéros (b), qui

ont la signification suivante :

1-7: plastique / 20-22: papier et carton / 80-98:

matériaux composites

] g Le produit est recyclable, il est soumis & la responsabilité

du fabricant et doit &tre collecté séparément.
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12. Avis de conformité

Cet appareil a été testé et déclaré conforme aux critéres
pertinents de la Directive RED 2014/53/EU relative

aux équipements radioélectriques. En outre, le produit est conforme
a la directive RoHS 2011/65/EU relative & l'utilisation de

substances dangereuses.

La déclaration de conformité UE compléte est disponible en
téléchargement depuis le lien suivant :
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf
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13. Informations relatives a la garantie et a

I'assistance

Garantie de TARGA GmbH

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la
date d'achat. Merci de conserver le ticket de caisse d'origine
comme preuve d'achat. Avant de mettre votre produit en service,
merci de lire la documentation jointe. Si un probléme survient qui ne
peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique. Pour toute demande, ayez la référence de
l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de main. S'il
est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre
assistance téléphonique organisera une intervention technique en
fonction de I'origine de la panne. Pendant la période de garantie, si
un défaut matériel ou de fabrication est constaté, le produit sera soit
réparé, soit remplacé, le choix restant & notre discrétion. La
réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant
la période de garantie. Les consommables comme les piles, les piles
rechargeables et les ampoules sont exclus de la garantie.

Vos droits légaux & la garantie envers le vendeur ne sont ni
affectés, ni limités par la présente garantie.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur
reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L1217-4 &
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[217-13 du Code de la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou
de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours
vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait & courir. Cette
période court & compter de la demande d‘intervention de
I'acheteur ou de la mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cette mise & disposition est postérieure & la demande
d‘intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts
de conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de
I'emballage, des instructions de montage ou de I'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous
sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement attendu d’un bien
semblable et, le cas échéant :
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- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun
accord par les parties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de
la chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent fellement cet usage que |'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre prix, s'il
les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par
I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte
du vice.
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Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont

disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

ﬁ Service

Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 311581

A= Fabricant

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH AW
e

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la
date d'achat. Merci de conserver le ficket de caisse d'origine
comme preuve d'achat. Avant de metire votre produit en service,
merci de lire la documentation jointe. Si un probléme survient qui ne
peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique. Pour toute demande, ayez la référence de
l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de main. S'il
est impossible d'apporter une solution par téléphone, notre
assistance téléphonique organisera une intervention technique en
fonction de I'origine de la panne. Pendant la période de garantie, si
un défaut matériel ou de fabrication est constaté, le produit sera soit
réparé, soit remplacé, le choix restant & notre discrétion. La
réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant
la période de garantie. Les consommables comme les piles, les piles

rechargeables et les ampoules sont exclus de la garantie.

Vos droits légaux & la garantie envers le vendeur ne sont ni

affectés, ni limités par la présente garantie.
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ﬁ Service

Téléphone :

E-Mail :

9

E-Mail :

@ Téléphone :

E-Mail :

Téléphone :

IAN: 311581

A= Fabricant

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
ALLEMAGNE

070270171
targa@lidl.be

+3270270171
targa@lidl.be

0842 665 566
targa@lidl.ch
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Gefeliciteerd!

Met de aanschaf van deze FGT 433 A2 draadloze
barbecuethermometer, hierna 'barbecuethermometer' genoemd,

hebt u gekozen voor een kwaliteitsproduct.

De gebruikershandleiding maakt deel uit van het product. Deze
bevat belangrijke informatie over veiligheid, gebruik en afvoer.
Raak véér het eerste gebruik van het product vertrouwd met alle
gebruiks- en veiligheidsinstructies. Gebruik het product alleen, zoals
beschreven in de handleiding en voor de aangegeven
toepassingen. Als u het product aan iemand anders overdraagt,

geeft u er ook alle relevante documenten bij.

Nederlands - 101



FGT 433 A2

1. Beoogd gebruik

Met deze barbecuethermometer wordt de kerntemperatuur van
voedsel, zoals vis, rundvlees, varkensvlees, gevogelte, hamburgers
en ander vlees gemeten en bewaakt. De barbecuethermometer is
niet ontworpen voor zakelijke of commerciéle toepassingen.
Gebruik de barbecuethermometer alleen voor particuliere
toepassingen. Elk ander gebruik dan hierboven wordt vermeld,
komt niet overeen met het beoogde gebruik. Deze
barbecuethermometer voldoet aan alle relevante normen en
standaards met betrekking tot CE-conformiteit. Als er wijzigingen
aan de barbecuethermometer worden aangebracht die niet zijn
aanbevolen door de fabrikant, kan niet meer worden
gegarandeerd dat aan deze richtlijnen wordt voldaan. De fabrikant
is niet aansprakelijk voor eventuele schade of defecten die het
gevolg zijn van deze wijzigingen. Gebruik alleen accessoires die
bij het apparaat zijn geleverd door de fabrikant.

Houd u aan de regelgeving en wetten in het land van gebruik.

2. Inhoud van de verpakking

e 1 ontvanger
e 1 zender

e 1 temperatuursensor

e 1 riemklem

e 2 klitenbandsluitingen
o 4 AAAbatterijen, 1,5V

e Deze bedieningsinstructies
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3. Beschrijving van onderdelen en

bedieningselementen

Ontvanger
1 | Ontvanger
2 | Led-display
3 | Knop “TASTE / START”
4 | Knop “MODE"
5 | Knop “SEC/-"
6 | Knop "MIN / +"
7 | Knop “MEAT / STOP”
8 | Klepje van het batterijvak
9 | Riemklem (met ingebouwde magneten)
10 | Batterijvak
11 | Keuzeschakelaar (voor temperatuureenheden in °C of °F)
12 | Aan/uitschakelaar
Zender
13 | Zender (met ingebouwde magneten)
14 | Temperatuursensor (met kabel)
15 | Connector (temperatuursensor)
16 | Aansluiting (voor temperatuursensorconnector)
17 | Rode led
18 | Aan/uitschakelaar
19 | Batterijvak
20 | Klepje van het batterijvak
21 | Klittenband

Nederlands - 103




FGT 433 A2

Led-display
22 | Soort vlees
23 | Lampje voor batterijniveau ontvanger ( C—R )
24 | Display “CURRENT TEMP” (huidige kerntemperatuur)
25 | Bereidingsvoortgang
26 | Display "TARGET TEMP” (doeltemperatuur)
27 | Lampije voor batterijniveau zender ( T—1 )

4, Technische specificaties

Ontvanger: 2 batterijen:
Stroomvoorziening 1,5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (gelijkstroom|]
Zender: 2 batterijen:
Stroomvoorziening 1,5 V AAA -Micro LR3-

[3 V === (gelijkstroom|]
Temperatuurmeetbereik -10 °C-300 °C

14 °F-572 °F
Zendbereik ongeveer 15 m
Frequentie 433,050 - 434,790 MHz
Max. Zendvermogen 10 mW ERP
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5. Veiligheidsinstructies

Voordat u de barbecuethermometer voor
het eerst gebruikt, dient u de onderstaande
opmerkingen te  lezen en dlle
waarschuwingen op te volgen, zelfs als u
bekend bent met de bediening van
elektrische  apparatuur.  Bewaar deze
handleiding op een veilige plaats, zodat u
deze later kunt raadplegen. Als u de
barbecuethermometer verkoopt of
weggeett, geeft u ook de
gebruikershandleiding door.

A Dit symbool duidt op belangrijke
instructies voor een veilig gebruik
van de barbecuethermometer en
bescherming van de gebruiker.
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& Waarschuwing, hete

Y]

oppervlakken!

Dit symbool duidt op gevaar voor
de menselijke gezondheid
vanwege letsel door verbranding.
Dit symbool staat bij nadere
informatie over het onderwerp.

Dit symbool duidt producten aan
waarvan de fysische en chemische
samenstelling is getest en niet-
gevaarlijk is bevonden voor de
gezondheid bij gebruik in contact
met levensmiddelen in
overeenstemming met de eisen van

de EU-richtlijn 1935/2004.

106 - Nederlands



FGT 433 A2

GEVAAR! Persoonlijke
veiligheid

e Kleine onderdelen kunnen leiden tot
verstikkingsgevaar. Houd het
verpakkingsmateriaal buiten bereik van
kinderen en personen met een handicap.
Er bestaat gevaar voor verstikking.

e Dit product kan worden gebruikt door
kinderen vanaf 8 jaar en personen met
beperkte fysieke, zintuiglijke of
verstandelijke vermogens, of met
onvoldoende ervaring en kennis als er
toezicht aanwezig is of als ze instructies
hebben ontvangen over het veilige
gebruik van het product en de risico's
begrijpen die ermee samenhangen.
Kinderen mogen niet spelen met het
product. Het product mag niet worden
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gereinigd of onderhouden door kinderen
die niet onder toezicht staan.

Algemene
veiligheidsinstructies

o Gebruik het product niet als het op
enigerlei wijze is beschadigd. Er bestaat
gevaar voor letsel.

e Houd er rekening mee dat het eten van
voedsel van dierlijke oorsprong dat niet
volledig gaar is, schadelijk kan zijn voor
de gezondheid. Dit vormt met name een
risico voor kleine kinderen, zwangere
vrouwen en mensen met een verzwakt
immuunsysteem.

e Er mogen geen vreemde voorwerpen het
apparaat binnendringen.

108 - Nederlands



FGT 433 A2

e Het product mag niet worden
blootgesteld aan sterke trillingen of
mechanische belasting. Hiermee
voorkomt u dat het beschadigd raakt.

e Het product bevat geen onderdelen die
door de gebruiker moeten worden
onderhouden.

e Neem contact op met de klantenservice
van de fabrikant als het product
beschadigd is, defect is of u andere
problemen ervaart.

& Kans op brandwonden

e Zorg er altijd voor dat andere personen,
kinderen of dieren zichzelf niet kunnen
branden aan het product.

e Gebruik beschermende of ovenwanten
als u de temperatuursensor (14) tijdens
of na gebruik aanraakt.
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e Onijuist gebruik van het product kan
letsel veroorzaken.

Kans op schade aan
eigendommen
e Houd het product en de accessoires uit
de buurt van open vuur.
e Gebruik het product nooit in een
magnetron of oven.
e Knik de kabel van de zender (13) niet.
e Het product is niet waterdicht. Gebruik
het niet in de regen en houd de zender
(13) en ontvanger (1) uit de buurt van
vochtige omstandigheden.
e Schakel de zender (13) en ontvanger
(1) uit wanneer ze niet in gebruik zijn.
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A Gevaar door batterijen

¢ Risico op overlijden! Houd
batterijen buiten bereik van kinderen. Als
een batterij wordt ingeslikt, raadpleegt u
direct een arts!

o Plaats de batterijen met de juiste
polariteit. Let hierbij op de aanduidingen
in het batterijvak (10, 19). Probeer de
batterijen niet op te laden en gooi ze
niet in het vuur. Combineer geen
verschillende soorten batterijen (zoals
oude en nieuwe of koolstof- en
alkalinebatterijen).

¢ U mag batterijen nooit openen of
vervormen, aangezien dit ertoe kan
leiden dat er chemicalién lekken die
verwondingen kunnen veroorzaken. Als
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de batterijvloeistof in contact komt met
uw huid of ogen, spoelt u deze direct
met veel water en raadpleegt u een arts.

e Verwijder onmiddellijk alle batterijen die
lekken. Gebruik geschikte
veiligheidshandschoenen om letsel te
voorkomen.

e Verwijder de batterijen als het product
gedurende langere tijd niet wordt
gebruikt.

6. Copyright

De volledige inhoud van deze gebruikershandleiding wordt
beschermd door het auteursrecht en wordt uitsluitend ter informatie
aan de lezer verstrekt. Het is strikt verboden om gegevens en
informatie te kopiéren zonder voorafgaande uitdrukkelijke
schrifteliike toestemming van de auteur. Dit geldt ook voor
commercieel gebruik van de inhoud en informatie. Alle teksten en
afbeeldingen waren actueel op het moment dat deze handleiding
werd gedrukt. De inhoud kan zonder kennisgeving worden
gewijzigd.
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7. Voordat u begint

Verwijder de barbecuethermometer en alle accessoires uit de
verpakking en controleer of de inhoud van de verpakking compleet
is. Verwijder alle beschermende films. Als u schade constateert,
gebruikt u de barbecuethermometer niet en neemt u contact op met
de klantenservice van de fabrikant. We raden u aan de

temperatuursensor (14) véér het eerste gebruik te reinigen.
7.1 De batterijen plaatsen/vervangen

Als de batterij bijna leeg is, verschijnt er een knipperend symbool
(23, 27) op het lcd-display (2).

Knipperend Betekenis
symbool
T:' (27) Batterij zender (13) bijna leeg,

binnenkort vervangen.

C—R (23 Batterij ontvanger (1) bijna leeg,

binnenkort vervangen.

Zender (13):

e Schakel de zender (13) uit met behulp van de aan/uit-
schakelaar (18).

e Als de klittenbandsluiting (21) is bevestigd, verwijdert u deze.
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Ontgrendel het klepje van het batterijvak (20) en verwijder dit.
Plaats twee AAA-batterijen van 1,5V (Micro/R03/LR3) en zorg
ervoor dat de polariteit klopt. Raadpleeg het diagram in het
batterijvak (19).

Sluit het klepje van het batterijvak (19) door het klepje (20)

terug te plaatsen. U hoort dit op zijn plaats vastklikken.

Ontvanger (1):

Schakel de ontvanger (1) uit met behulp van de aan/uit-
schakelaar (12).

Verwijder de riemklem (?) van achteren door deze naar links te
duwen.

Verwijder nu het klepje van het batterijvak (8) door dit
voorzichtig omlaag te duwen in de richting van de pijl.

Plaats twee AAA-batterijen van 1,5V (Micro/R03/LR3) en zorg
ervoor dat de polariteit klopt. Raadpleeg het diagram in het
batterijvak (10).

Sluit het batterijvak (10) door het klepje (8) terug te plaatsen
en omhoog te schuiven in de tegengestelde richting van de pijl.
Plaats nu de riemklem (9) door deze op de open zijde van de
geleider te plaatsen en naar rechts te duwen totdat deze op

zijn plaats vastklikt.
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7.2 De temperatuursensor (14) bevestigen

Verwijder voor het eerste gebruik de transportbeveiliging (zwarte
rubberen afdekking) van het uiteinde van de temperatuursensor
(14).

Plaats de connector (15) in de aansluiting (16) aan de zijkant van
de zender (13). Wanneer de temperatuursensor (14) niet in
gebruik is, kan deze in de houder naast de aansluiting (16) worden

opgeborgen.
7.3 De temperatuureenheid selecteren

U kunt kiezen tussen twee temperatuureenheden (°C en °F). Schuif
de keuzeschakelaar (11) in het batterijvak (10) naar de gewenste

positie.

8. Aan de slag

e Zetde zender (13) aan door de aan/uit-schakelaar (18) naar
de stand 'Aan’ te schuiven. Tijdens gebruik knippert de rode led
(17) ongeveer elke 4 seconden.

e Zet de ontvanger (1) aan door de aan/uit-schakelaar (12)
naar de stand 'Aan' te schuiven. Er klinkt een signaal en het Icd-

display (2) licht eenmaal kort op met blauwe
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achtergrondverlichting, vervolgens rood en daarna weer

blauw.
= Als de temperatuursensor (14) niet is aangesloten op de
I zender (13) of als er een storing is in de draadloze

verbinding tussen de zender (13) en de ontvanger (1),
wordt “- - =" op het led-display (2) weergegeven als de
huidige temperatuur.

Zorg er in dit geval voor dat de connector (15) correct in
de aansluiting (16) zit en dat de afstand tussen de zender
(13) en de ontvanger (1) niet te groot is. Schakel indien
nodig de zender (13) en de ontvanger (1) ongeveer 3
seconden uit en schakel ze vervolgens weer in. Dit zou

het probleem moeten verhelpen.

8.1 Positie tijdens gebruik

i Het bereik van de zender (13) is ongeveer 15 meter.

Zorg ervoor dat de afstand tussen de zender (13) en de

ontvanger (1) niet te groot is. Dit zou betekenen dat een

nauwkeurige temperatuurmeting niet mogelijk is.

8.1.1 Ontvanger (1)

o U kunt de ontvanger (1) in de zender plaatsen (13).
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U kunt de riemklem (9) bijvoorbeeld gebruiken om de
ontvanger (1) aan uw riem of tas te bevestigen.

De riemklem (9) is voorzien van twee ingebouwde magneten.
Dit betekent dat u de ontvanger (1) ook op een magnetisch

oppervlak kunt bevestigen.

8.1.2 Zender (13)

Aan de onderkant van de zender (13) bevinden zich twee
magneten. Dit betekent dat u de zender (13) ook op een
magnetisch opperviak kunt bevestigen.

Met de meegeleverde klitenbandsluitingen (21) kunt u de
zender (13) bijvoorbeeld ook aan het handvat of de voet van
een barbecue bevestigen. Gebruik zo nodig een of beide
klittenbandsluitingen (21).

Zorg er bij het positioneren van de zender (13) voor dat

u eenvoudig de etenswaren kunt bereiken waarvan u

met de temperatuursensorkabel (14) de kerntemperatuur
wilt meten.

De zender (13) is gemaakt van plastic. Bevestig deze
daarom niet op delen van het handvat die erg heet
worden, bijv. op het barbecuedeksel of de
houtskoolschaal. Hiermee zou u de zender (13) kunnen

beschadigen.
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8.2 Het soort vlees (22) selecteren/Het
bereidingsniveau aanpassen

® Druk op “MEAT / STOP” (7) om het soort vlees (22) te
selecteren. Op het lcd-display (2) wordt de selectie
weergegeven. Telkens wanneer u op de knop drukt, verandert

de selectie en doorloopt u de onderstaande tabel:

&0 | RunD

Y

5,‘ —

(—y | Lam
EG | kaLr
$o—% | VARKEN
N

"\%@/‘l KALKOEN
A

W |

= BURGER
£ vis
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e Nadat u het soort vlees (22) hebt geselecteerd, drukt u op
“TASTE / START” (3). Telkens wanneer u op de knop drukt,

verandert de selectie en doorloopt u de onderstaande tabel.

De ingestelde doeltemperatuur wordt weergegeven op het lcd-

display (2) onder “TARGET TEMP” (26).

Display Omschrijving
WELL Zeer goed doorbakken
M WELL Goed doorbakken
MEDIUM Half doorbakken
M RARE Roze van binnen
RARE Bijna rauw
i Let op!

Om gezondheids- en andere redenen zijn niet alle opties
beschikbaar voor alle soorten vlees.

Gevogelte moet bijvoorbeeld altijd worden goed gaar
zijn. Om deze reden is alleen dit bereidingsniveau
beschikbaar.

U hebt ook de mogelijkheid om de doeltemperatuur “TARGET
TEMP” (26) handmatig in te stellen. Ga hiervoor als volgt te werk:

Nederlands - 119



FGT 433 A2

Druk op “MODE" (4) en houd deze knop circa 3 seconden
ingedrukt. Er klinkt een pieptoon en “TARGET TEMP” (26)
knippert op het lcd-display (2). Druk op “MIN / +" (6) en “SEC
/" (5) om het cijfer te wijzigen. Druk op “MODE" (4) om de
doeltemperatuur toe te passen die wordt weergegeven in
“TARGET TEMP” (26).

Voor het annuleren van de handmatige selectie of om een
ander type vlees te selecteren, houdt u de knop “TASTE /
START” (3) ongeveer 3 seconden lang ingedrukt. U kunt de
ontvanger (1) ook uit- en weer inschakelen met behulp van de

aan/uit-schakelaar (12).

Gebruik bij lage kerntemperaturen alleen vlees dat vers

is en in uvitstekende staat verkeert. Over het algemeen

zijn lage kerntemperaturen niet geschikt voor bevroren

of vacuiim verpakt vlees.

8.3 De kerntemperatuur meten

De temperatuur wordt alleen correct gemeten als er

geen andere apparaten van hetzelfde type in de buurt

zijn en zijn ingeschakeld. Anders wordt de huidige
temperatuur niet correct en uniek weergegeven op het

display.
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Leid de punt van de temperatuursensor (14) met de zender
(13) en ontvanger (1) ingeschakeld, naar het dikste deel van
het vlees. Het is logisch om de temperatuursensor (14) vanaf
de zijkant in het vlees te leiden, omdat u deze dan nog steeds

kunt draaien.

Vermijd contact tussen de temperatuursensor (14) en

botten. Dit kan resulteren in een onnauwkeurige

temperatuurmeting. De temperatuursensor (14) mag om

dezelfde reden ook niet in zuiver vet worden geplaatst.

Na korte tijd wordt de kerntemperatuur van het vlees
weergegeven onder “CURRENT TEMP” (24). Tijdens de
bereiding van het voedsel stijgt de temperatuur totdat deze de
ingestelde “TARGET TEMP” (26) bereikt. Het Icd-scherm (2)
begint dan rood te knipperen en bij elke keer knipperen klinkt
er een pieptoon.

Druk op “MEAT / STOP” (7) om het piepen en de

temperatuurmeting te stoppen.

Als u meerdere stukken van hetzelfde vlees met een

vergelijkbare vorm en grootte tegelijkertijd in de pan of

op de barbecue hebt gelegd, kunt u ervan vitgaan dat
ook voor de andere stukken het juiste bereidingsniveau

is bereikt.
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8.4 Bereidingsschema

Het volgende bereidingsschema kan als richtlin worden gebruikt.

De vermelde waarden kunnen enigszins verschillen afhankelijk van

de kwaliteit van het gebruikte vlees.

i WELL »
MWELL =
MEDIUM ™
MRARE ™

RARE »

Zeer goed doorbakken
Goed doorbakken
Half doorbakken

Roze van binnen

Bijna rauw

*: houd er rekening mee dat de opgegeven kerntemperatuur voor

rundvlees van toepassing is op biefstuk.
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8.5 Timer

Als u niet tevreden bent over het viteindelijke bereidingsniveau, kunt
u de timerfunctie gebruiken om het eten iets langer te bereiden. U
hoeft hiervoor de temperatuursensor (14) niet in het vlees te laten
zitten. Dit doet u als volgt:

e Druk kort op “MODE" (4) om de timerfunctie te openen.

] i
LiIm LiLds

e Selecteer de gewenste tijd door op de knoppen “MIN / + (6)
en “SEC /-" (5) te drukken. U kunt de betreffende knoppen
ingedrukt houden om de cijfers sneller te laten tellen.

e Druk op “TASTE / START” (3) om het aftellen te starten. De tijd
op het lcd-scherm (2) telt nu of en u kunt op elk moment de
resterende tijd zien.

o Met “MEAT / STOP” (7) kunt u het aftellen pauzeren,
bijvoorbeeld om het eten te controleren of om dit te draaien. U
hervat het aftellen door op “TASTE / START” (3) te drukken.

e Wanneer de tijd om is, begint het lcd-scherm (2) rood te
knipperen en bij elke keer knipperen klinkt er een pieptoon.

e Druk op “MEAT / STOP” (7) om het piepen te stoppen. Anders

stopt het piepen automatisch na ongeveer 2 minuten.
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9. Reinigen

f E Laat de barbecuethermometer altijd afkoelen voordat

u deze reinigt. Er bestaat een kans op brandwonden.
Reinig de barbecuethermometer, met name de
temperatuursensor (14), na elk gebruik.
Gebruik geen oplosmiddelen of agressieve reinigingsmiddelen,
borstels met metalen borstelharen of metalen voorwerpen zoals
messen, spatels of iets dergelijks.
De barbecuethermometer en accessoires kunnen niet in de
vaatwasser worden gewassen.
Dompel de barbecuethermometer of accessoires nooit onder in
water of andere vloeistoffen.
Reinig de zender (13) en ontvanger (1) met een licht vochtige
doek. Gebruik indien nodig een mild reinigingsmiddel.
Reinig de temperatuursensor (14) met een vochtige doek en
een beetje afwasmiddel.

Laat alle onderdelen na het reinigen goed drogen.

9.1 Opslag indien niet in gebruik

Als u de barbecuethermometer langere tijd niet gebruikt, reinigt
u deze zoals in het vorige hoofdstuk is beschreven.
Verwijder de batterijen uit de zender (13) en ontvanger (1) om

lekken te voorkomen.
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e Berg de barbecuethermometer op een droge, koele en stofvrije

plaats op.

10. Problemen oplossen

Werkt niet.
e Ziin de batterijen in de zender (13) en/of ontvanger (1) leeg?

Plaats nieuwe batterijen indien van toepassing.

Het lampje op het lcd-display (2) brandt zwak.
e Ziin de batterijen in de ontvanger (1) leeg? Plaats nieuwe

batterijen indien van toepassing.

De rode led (17) op de zender gaat niet aan.

e Zijin de batterijen in de zender (13) leeg? Plaats nieuwe
batterijen indien van toepassing.

De huidige kerntemperatuur (24) wordt weergegeven

als “---" op het lcd-display (2).

e Controleer of de connector (15) voor de temperatuursensor
(14) correct in de aansluiting (16) is gestoken. Steek deze er
zo nodig goed in.

o De zender (13) en ontvanger (1) staan te ver uit elkaar. Zet ze
dichter bij elkaar.

e Schakel indien nodig de zender (13) en de ontvanger (1)
ongeveer 3 seconden uit en schakel ze vervolgens weer in. Dit

zou het probleem moeten verhelpen.
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Het led-display (2) knippert met rode

achtergrondverlichting, geeft "HI" weer en er klinkt

een waarschuwingssignaal.

e De maximumtemperatuur voor de temperatuursensor (14) is
overschreden. Druk op “MEAT / STOP” (7) om het piepen en

de temperatuurmeting te stoppen.

11. Milieuregelgeving en informatie over

afvalverwerking

)i

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de
Europese richtlin 2012/19/EU. Alle elekirische en
elektronische apparaten moeten worden gescheiden van
huishoudelik  afval ~ en  bij een  officigle
afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd. Voorkom
schade aan het milieu en risico's voor uw eigen
gezondheid door het apparaat op de juiste manier als
afval te verwerken. Voor meer informatie over een juiste
afvalverwerking neemt u contact op met de gemeente, de
afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar u het

apparaat hebt gekocht.
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W
GO

AY
(A

Respecteer het milieu. Oude batterijen/accu's mogen niet
bij het huishoudelijk afval worden weggegooid. Deze
moeten worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor lege
batterijen/accu's. Zorg dat accu's/batterijen helemaal
leeg zijn voordat u ze inlevert bij een verzamelpunt voor
oude batterijen/accu's. Als u accu's/batterijen inlevert
die niet helemaal leeg zijn, moet u voorzorgsmaatregelen

treffen om korisluiting te voorkomen.

Gooi al het verpakkingsmateriaal weg op een
milieuvriendelike manier. De kartonnen verpakking kan
voor recycling naar de oudpapierbak of een openbaar
inzamelpunt worden gebracht. Folie of plastic in de
verpakking moet worden ingeleverd via een daarvoor

bestemde inzamelmethode.

Let bij het verwijderen van het verpakkingsmateriaal op
de aangebrachte merktekens; op het etiket staan de

afkortingen (a) en (b) met de volgende betekenis:

1-7: kunststof / 20-22: papier en karton / 80-98:

composietmaterialen
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12. Conformiteit

vereisten van de RED 2014/53/EU (radio-
apparatuurrichtlijn). Bovendien voldoet het product aan de RoHS-
richtlijn 2011/65/EU.

c € Dit opporoat is getest op naleving van de relevante

De volledige Europese conformiteitsverklaring is te downloaden via
deze link:
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf
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13. Garantie- en servicegegevens

Garantie van TARGA GmbH

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van
aankoop. Gelieve de originele kassabon als bewijs van aankoop te
bewaren. lees voordat u het product in gebruik neemt de
bijbehorende documentatie door. Mocht er een probleem optreden
dat op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan contact
op met onze hotline. Houdt u bij elke navraag het artikelnummer of
indien beschikbaar het serienummer bij de hand. In het geval dat
een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er
afhankelijk van de oorzaak van het probleem voor zorgen dat het
probleem op andere wijze wordt opgelost. Binnen de garantie
wordt het product bij materiaal- of fabricagefouten - naar ons
goeddunken - gratis gerepareerd of vervangen. Met de reparatie
of vervanging van het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Verbruiksmateriaal zoals batterijen, accu's en lampen vallen buiten

de garantie.

Uw wettelijke rechten ten opzichte van de verkoper zijn van
toepassing afzonderlijk van deze garantie en worden hierdoor niet

beperkt.
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2 Service
Telefoon
E-Mail:

Telefoon

B @

E-Mail:

Telefoon

l —
c

E-Mail:

IAN: 311581

A® Fabrikant

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
DUITSLAND

0900 0400 223

targa@lidl.nl

070270171

targa@lidl.be

+3270270171

targa@lidl.be
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Gratulacje!

Dokonujgc zakupu termometru grillowego bezprzewodowego FGT
433 A2, zwanego dalej termometrem grillowym, wybrali Pafstwo

produkt wysokiej jakosci.

Instrukcja  obstugi  stanowi  cze$¢  niniejszego  produktu.
Zamieszczono  w  nief wazne informacje  dotyczqce
bezpieczeristwa, uzytkowania i utylizacji. Przed przystgpieniem do
uzytkowania produktu prosimy zapoznaé sie ze wszystkimi
instrukcjami dotyczqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzywaé wylqcznie zgodnie z opisem i przeznaczeniem. W
przypadku przekazania produktu innej osobie nalezy dotgczy¢

réwniez wszystkie istotne dokumenty.

1. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejszy termometr grillowy stuzy do pomiaru i monitorowania
wewnetrznej temperatury potraw takich jak ryby, wotowing,
wieprzowina, dréb, hamburgery i inne rodzaje migsa. Termometr
grillowy nie jest przeznaczony do uzytku firmowego ani
komercyjnego. Termometr grillowy nalezy uzywaé wylqcznie do
celéw prywatnych. Jakiekolwiek uzycie inne niz wymienione
powyze| stanowi  przypadek  uzycia niezgodnego z

przeznaczeniem. Niniejszy termometr grillowy spetnia wymagania
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wszystkich odnosnych norm i dyrektyw zwigzanych z deklaracjq
zgodnosci CE. W przypadku dokonania w termometrze grillowym
jakichkolwiek modyfikacji niezatwierdzonych przez producenta,
zgodno$¢ z wymaganiami tych norm i dyrektyw nie bedzie juz
gwarantowana. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za zadne
uszkodzenia bqdz usterki wynikajgce z tego typu modyfikacii.
Uzywaé wylqcznie akcesoriéw dostarczonych wraz z urzqdzeniem

przez producenta.

Przestrzegaé przepiséw i norm prawnych obowigzujgcych w kraju

uzytkowania.

2. Zawartosé¢ opakowania

e 1 odbiomik

e 1 nadajnik

e 1 czujnik temperatury

e 1 klips do paska

e 2 tasmy rzepowe

o 4 baterie typu AAA; 1,5V
o Niniejsza instrukcja obstugi
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3. Opis czesci i elementow sterowniczych

Odbiornik

1 | Odbiornik
Wyswietlacz LCD
Przycisk ,TASTE / START”
Przycisk ,MODE"
Przycisk ,SEC / -"
Przycisk ,MIN / +"
Przycisk ,MEAT / STOP”
Pokrywka komory baterii

Klips do paska (z wbudowanymi magnesami)

Komora baterii

= O [0 (0 N U b N

Przetqcznik wyboru (dla jednostek temperatury w °C lub
OF)

12 | Przetgcznik ON/OFF
Nadaijnik

13 | Nadajnik (z wbudowanymi magnesami)

14 | Czujnik temperatury (z kablem)

15 | Wtyczka (czujnika temperatury)

16 | Gniazdo (wtyczki czujnika temperatury)
17 | Czerwona dioda LED
18 | Przelgcznik ON/OFF

19 | Komora baterii

20 | Pokrywka komory baterii

21 | Taéma rzepowa
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Wyswietlacz LCD

22 | Rodzaj miesa

23 | Wskaznik natadowania baterii odbiornika ( =R )

wewnetrzna)

24 | Wskazanie ,CURRENT TEMP” (biezqca temperatura

25 | Postep smazenia

26 | Wskazanie ,TARGET TEMP” (temperatura zadana)

27 | Wskaznik natadowania baterii nadajnika ( T—)

4. Dane techniczne

Odbiornik: 2 baterie:

zasilanie 1,5V AAA, Micro LR3
[3 V === (prad staly]]

Nadajnik: 2 baterie:

zasilanie 1,5V AAA; Micro LR3

[3 V === (prad staly]]

Zakres pomiaru temperatury | -10°C - 300°C
14°F - 572°F
Zasieg nadawania Ok.15m

Zakres czestotliwosci

433,050 - 434,790 MHz

Maks. Moc nadawania

10 mW ERP
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5. Instrukcje bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem niniejszego
termometru grillowego nalezy przeczytad
ponizsze instrukcje i zastosowad sie do
ostrzezen. Dotyczy to réwniez oséb, ktére
majg duze do$wiadczenie w korzystaniu z
urzqdzen elektrycznych. Niniejszq
instrukcje obstugi nalezy przechowywaé w
bezpiecznym miejscu do  przysztego
wykorzystania. W przypadku sprzedazy
lub odstgpienia termometru  grillowego
nalezy réwniez przekazaé instrukcje
obstugi.

A Tym symbolem oznaczono wazne
informacje dotyczqce
bezpiecznego uzytkowania
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A\

Y]

termometru grillowego oraz
informacje dotyczqce
bezpieczenstwa uzytkownika.
Uwaga, gorqce
powierzchnie!

Tym symbolem oznaczono
zagrozenie dla zdrowia w wyniku
oparzenia.

Tym symbolem oznaczono
dodatkowe informacje zwigzane z
omawianym tematem.

Tym symbolem oznaczone sq
produkty, ktérych sktad fizyczny i
chemiczny zostat poddany
badaniom, w wyniku ktérych
stwierdzono, ze produkty te nie sq
szkodliwe dla zdrowia w
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przypadku kontaktu z Zzywnodciq,
zgodnie z wymaganiami

rozporzgdzenia UE 1935/2004.

/1\ NIEBEZPIECZENSTWO!
Bezpieczenstwo osobiste

e Mate czesci mogq stwarzad
niebezpieczernstwo zadtawienia.
Opakowanie nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci.
Woystepuije ryzyko uduszenia.

e Niniejszy produkt moze by¢ uzywany
przez dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonych
mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, bqdz
przez osoby nieposiadajgce stosowne;
wiedzy lub doswiadczenia pod
warunkiem, ze znajdujq sie one pod
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nadzorem lub zostaty poinstruowane w
zakresie prawidtowego postugiwania sie
tym urzgdzeniem i rozumie|q zwigzane
z tym zagrozenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie produktem. Produkt nie moze
by¢ w zadnym wypadku czyszczony ani
konserwowany przez dzieci pozostajgce
bez nadzoru.

& Ogolne instrukcje

bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie nalezy uzywaé produktu, jeéli
jest on w jakikolwiek sposéb
uszkodzony. Stwarza to
niebezpieczenstwo obrazen ciata.

e Nalezy pamietaé, ze spozywanie
niedogotowanej zywnoéci pochodzenia
zwierzecego moze by¢ szkodliwe dla
zdrowia. Stanowi to szczegdlne ryzyko
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dla matych dzieci, kobiet w cigzy i oséb
z ostabionym uktadem odporno$ciowym.

e Do wnetrza urzgdzenia nie mogq
przedostawadé sie zadne obce ciata.

e Produkt nie moze byé narazony na silne
wibracje ani obcigzenia mechaniczne.
Ma to na celu niedopuszczenie do jego
uszkodzenia.

o Produkt nie zawiera zadnych czeéci
wymagajqcych konserwaciji.

e Jesli produkt ulegnie uszkodzeniu, okaze
sie wadliwy lub bedzie stwarzat inne
problemy, nalezy skontaktowad sie z
dziatem obstugi klienta producenta.

& Ryzyko oparzen

e Zawsze nalezy dopilnowaé, aby zadne
postronne osoby, dzieci lub zwierzeta
nie ulegly poparzeniu produktem.
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e W przypadku dotykania czujnika
temperatury (14) podczas lub po uzyciu
urzqdzenia nalezy uzywaé rekawic
ochronnych lub kuchennych.

¢ Niewtasciwe uzytkowanie produktu
moze spowodowadé obrazenia.

Ryzyko wystgpienia szkéd
materialnych

o Przechowywaé produkt i jego akcesoria
z dala od otwartego ognia.

o W zadnym wypadku nie uzywaé
produktu w kuchence mikrofalowej lub
piekarniku.

¢ Nie zaginaé kabla nadajnika (13).

e Produkt nie jest wodoodporny. Nie
uzywaé produktu podczas deszczu i
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chronié¢ nadajnik (13) i odbiornik (1)
przed wilgociq.

o Nieuzywany nadajnik (13) i odbiornik
(1) nalezy wytqczy<.

A Zagrozenie stwarzane
przez baterie

¢ Ryzyko smierci! Baterie nalezy
przechowywaé w miejscu niedostepnym
dla dzieci. W przypadku potkniecia
baterii nalezy natychmiast zwrécié sie o
pomoc lekarskq!

e Podczas wktadania baterii nalezy
przestrzegaé whasciwej biegunowosci.
Sprawdzi¢ oznaczenia biegunowosci
wewngtrz komory baterii (10, 19). Nie
nalezy prébowaé tadowaé baterii
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jednorazowego uzytku ani wrzucad ich
do ognia. Nie nalezy mieszaé ze sobg
réznych rodzajéw baterii (starych i
nowych, weglowych i alkalicznych itp.).
¢ Baterii nie wolno w zadnym wypadku
otwiera¢ ani deformowaé, gdyz
mogtoby to spowodowad wyciek
substancji chemicznych grozqgcych
obrazeniami ciata. W przypadku
kontaktu elekirolitu baterii ze skérg lub
oczami nalezy bezzwtocznie przeptukaé
skére lub oczy duzq iloscig wody i
skorzystaé z pomocy medyczne;.

o Baterie, ktére wyciekty nalezy
natychmiast wyjgé. Uzywaé
odpowiednich rekawic ochronnych, aby
zapobiec obrazeniom.
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o Jesli produkt ma byé nieuzywany przez
dtuzszy czas, nalezy wyjqé baterie.

6. Prawa autorskie

Cata zawarto$é niniejszej instrukcji obstugi jest chroniona prawami
autorskimi i przekazywana czytelnikowi wylqcznie w celach
informacyjnych.  Kopiowanie  danych i informacji  bez
wczeéniejszego uzyskania wyraznej pisemnej zgody autora jest
surowo  zabronione. Dotyczy to réwniez komercyjnego
wykorzystywania zawartoéci i informacji. Wszystkie teksty i
ilustracje sq aktualne na dzien przekazania do druku. Zastrzega sie
prawo do wprowadzania zmian bez powiadomienia.

7. Czynnosci przygotowawcze

Wyimij termometr grillowy wraz ze wszystkimi akcesoriami z
opakowania i sprawdz, czy zawartoéé opakowania jest kompletna.
Usut  wszystkie folie ochronne. Jesli zauwazysz jakiekolwiek
uszkodzenie, nie uzywaj termometru grillowego i skontaktuj sie z
dziatem obstugi klienta producenta. Zalecamy wyczyszczenie

czujnika temperatury (14) przed pierwszym uzyciem.
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7.1 Wktadanie / wymiana baterii

Gdy poziom natadowania baterii jest niski, na wyswietlaczu LCD

(2) pojawia sie migajgcy symbol (23, 27).

Migajacy symbol

Znaczenie

T/ ©27)

Niski poziom natadowania baterii
nadajnika  (13), nalezy wkrétce
wymienié baterie.

C—R (23

Niski poziom natadowania baterii
odbiornika (1), nalezy wkrétce
wymienié baterie.

Nadajnik (13):

®  Wylgcz nadaijnik (13) za pomocq przetqcznika ON/OFF (18).
o Jedli zamocowana jest tasma rzepowa (21), usun jq.

o Odblokuj i zdejmij pokrywke komory baterii (20).

®  Wibz dwie baterie AAA 1,5 V (Micro/R03/LR3), zwracajqc

uwage na prawidlowg biegunowosé. Sprawdz oznaczenia

biegunowosci wewnatrz komory baterii (19).

e Zamknij komore baterii (19), umieszczajqc z powrotem

pokrywke (20). Prawidtowemu umieszczeniu pokrywki

powinno towarzyszy¢ klikniecie.

Odbiornik (1):

e Wylgcz odbiornik (1) za pomocq przetgcznika ON/OFF (12).
o Zdejmij umieszczony z tytu klips do paska (9), przesuwajqc go

w lewo.
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e Nastepnie zdejmij pokrywke komory baterii (8), delikatnie
przesuwajqc jq w dét w kierunku strzatki.

o W14z dwie baterie AAA 1,5 V (Micro/R03/LR3), zwracajqc
uwage na prawidlowqg biegunowosé. Sprawdz oznaczenia
biegunowosci wewnatrz komory baterii (10).

e Zamknij komore baterii (10), zakladajgc pokrywe (8) i
przesuwaiqc jq do géry w kierunku przeciwnym do strzatki.

® Nastepnie zamontuj klips do paska (9), umieszczajqc go po
otwartej stronie prowadnicy i przesuwajgc w prawo, az do
zatrzasnigcia we wlasciwym potozeniu.

7.2 Podtqczanie czujnika temperatury (14)

Przed pierwszym uzyciem zdjgé zabezpieczenie transportowe

(czarng gumowq ostong) z koAca czujnika temperatury (14).

Witéz wtyczke (15) do gniazda (16) z boku nadajnika (13).
Nieuzywany czujnik temperatury (14) moze by¢ przechowywany
w uchwycie obok gniazda (16).

7.3 Wybor jednostki temperatury

Do wyboru sq dwie jednostki temperatury (°C i °F). Nalezy
przesungé przetqcznik wyboru (11) w komorze baterii (10) do
zqdanej pozycii.
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8. Rozpoczecie uzytkowania

Wiqcz nadainik (13), przesuwaijqc przetqcznik ON/OFF(18)
do pozycji ,ON". Podczas uzytkowania czerwona dioda LED
(17) miga co okoto 4 sekundy.

Nastepnie wigcz réwniez odbiornik (1), przesuwaijqc
przetgeznik ON/OFF(12) do pozycji ,ON”. Emitowany jest
sygnat dzwigkowy i na wyswietlaczu LCD (2) zapala sig na
krétko niebieskie podswietlenie, nastgpnie za$ czerwone i
ponownie niebieskie.

Jesli czujnik temperatury (14) nie jest podigczony do
nadajnika (13) lub wystepuje usterka w potqczeniu
bezprzewodowym pomiedzy nadajnikiem (13) i
odbiornikiem (1), wyswietlany jest symbol ,---" jako
aktualna temperatura na wyswietlaczu LCD (2).

W takim przypadku nalezy sig upewnié, ze wiyczka
(15) jest prawidtowo wiozona do gniazda (16) oraz ze
odlegto$¢ miedzy nadajnikiem (13) a odbiornikiem (1)
nie jest zbyt duza. W razie potrzeby nalezy wytqezyé
nadajnik (13) i odbiornik (1) na okoto 3 sekundy, a
nastepnie ponownie je wigczy<. Powinno to rozwigzaé
problem.

8.1 Pozycja podczas uzytkowania

Zasieg nadaijnika (13) wynosi okoto 15 metréw. Nalezy
sie upewni¢, ze odlegto$é¢ miedzy nadajnikiem (13) i
odbiornikiem (1) nie jest zbyt duza. Oznaczatoby to, ze
doktadny pomiar temperatury nie bytby mozliwy.
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8.1.1 Odbiornik (1)

Odbiomnik (1) mozna umiescié w nadajniku (13).

Za pomocq klipsa do paska (9) mozna przymocowaé
odbiornik (1) na przyktad do paska lub torby.

Klips do paska (?) ma dwa wbudowane magnesy. Oznacza
to, ze mozna réwniez przymocowaé odbiornik (1) do

powierzchni magnetycznej.

8.1.2 Nadajnik (13)

Na spodzie nadajnika (13) znajdujq sie dwa magnesy.
Oznacza to, ze mozna réwniez przymocowaé nadajnik (13)
do powierzchni magnetyczne;.

Znajdujqce sig w zestawie tasmy rzepowe (21) moggq byé¢
réwniez uzyte do przymocowania nadajnika (13), na przyktad
do uchwytu lub podstawy grilla. W razie potrzeby nalezy uzyé
jednej lub obu tasm rzepowych (21).

Podczas umieszczania nadajnika (13) nalezy zwrécié

uwage na to, aby mozna byto tatwo siggnqé do

potrawy, ktérej wewnetrzng temperature chcemy
zmierzy¢ przy uzyciu kabla czujnika temperatury (14).
Nadainik (13) jest wykonany z tworzywa sztucznego. Z
tego wzgledu nie nalezy mocowaé go do elementéw
uchwytu, ktére stajq sig bardzo gorqce, np. na pokrywie
grilla lub na pojemniku na wegiel drzewny. Moze to

spowodowaé uszkodzenie nadajnika (13).
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8.2 Wybér rodzaju miesa (22) / regulacja stopnia

wysmazenia

e Naciénij przycisk ,MEAT / STOP” (7), aby wybraé rodzaj
migsa (22). Wyswietlacz LCD (2) pokazuje dokonany wybér.
Po kazdym naciénigciu przycisku nastepuje zmiana wyboru,

zgodnie z zamieszczong ponizej tabelg:

g'—-,—
y—\ | wotowina

g —y | 1acNIECINA

—
E—\ | ciELECINA
/’—\]
44— | WIEPRZOWINA
AN
;\}&; INDYK

' KURCZAK

=2 HAMBURGER

L8 RYBA
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e Po wybraniu rodzaju migsa (22) naciénij przycisk ,TASTE /
START” (3). Po kazdym nacisnieciu przycisku nastgpuje zmiana
wyboru, zgodnie z zamieszczong ponizej tabelg. Aktualnie
ustawiona temperatura zadana jest wyswietlana na

wyswietlaczu LCD (2) pod pozycjq , TARGET TEMP” (26).

Wyswietlacz Opis
WELL Bardzo dobrze wysmazone
M WELL Dobrze wysmazone
MEDIUM Srednio wysmazone
M RARE Srednio krwiste
RARE Krwiste
Uwaga:

Z powodéw zdrowotnych i innych, nie wszystkie opcje

sq dostepne dla wszystkich rodzajéw migsa.

Na przyktad dréb powinien byé zawsze bardzo dobrze
wysmazony. Z tego powodu dostepny jest tylko ten
stopieh wysmazenia.

Istnieje réwniez mozliwo$é recznego ustawienia temperatury
zadanej ,TARGET TEMP” (26). Sposéb postepowania:
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o Naciénij i przytrzymaij przez ok. 3 sekundy przycisk ,MODE"
(4). Emitowany jest sygnat dZwiekowy i na wyswietlaczu LCD
(2) miga wskazanie temperatury , TARGET TEMP” (26). Uzyj
przyciskéw ,MIN / +" (6) oraz ,SEC / -" (5) w celu zmiany
tej wartoéci. Naciénij przycisk ,MODE" (4), aby zastosowaé
temperature zadanqg wskazywang w sekeji ,TARGET TEMP”
(26).

oAby anulowaé wybér reczny lub wybraé inny rodzaj migsa,
nacisnij i przytrzymaj przez okoto 3 sekundy przycisk ,TASTE /
START” (3). Alternatywnie mozna wylqgczyé i ponownie
wigczy¢ odbiornik (1) za pomocq przetqcznika ON/OFF (12).

W przypadku niskich temperatur wewnetrznych nalezy

u
I uzywad wylqcznie migsa $wiezego i w doskonatym

stanie. Ogdlnie rzecz biorgc, niskie temperatury
wewnetrzne nie sq odpowiednie dla migsa mrozonego

lub pakowanego prézniowo.
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8.3 Pomiar temperatury wewnetrznej

Temperatura jest mierzona prawidiowo tylko wtedy, gdy

w poblizu nie ma innych wigczonych urzqdzen tego

samego typu. W przeciwnym razie biezqca temperatura
nie jest wyswietlana na wyswietlaczu prawidtowo i
jednoznacznie.
Przy wigczonym nadainiku (13) i odbiorniku (1) wprowadz
koricéwke czujnika temperatury (14) do najgrubszej czedci
migsa. Sensowne jest wprowadzenie czujnika temperatury (14)

do migsa z boku, gdyz umozliwi to jego obrécenie.

Nalezy unika¢ kontaktu czujnika temperatury (14) z

koéémi. Moze to skutkowaé niedoktadnym pomiarem

temperatury. Z tego samego powodu czujnika
temperatury (14) nie nalezy réwniez umieszczaé w
czystym tluszczu.
Po uptywie krétkiego czasu temperatura wewnetrzna migsa jest
wyswietlana w polu ,CURRENT TEMP” (24). W trakcie
grillowania potrawy temperatura wzrasta, az do momentu
osiggniecia zadanej wartoéci , TARGET TEMP” (26).
Wyswietlacz LCD (2) zaczyna wéwczas btyskaé na czerwono,
a kazdemu blysnieciu towarzyszy sygnat dzwigkowy.
Nacisnij przycisk ,MEAT / STOP” (7), aby przerwaé sygnat

dzwigkowy i pomiar temperatury.
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m Jedli na patelni lub grillu umieszczono jednoczesnie kilka

kawatkéw tego samego migsa o podobnym ksztatcie i

wielkoéci, mozna zatozyé¢, ze osiqgnigto prawidtowy

stopieri wysmazenia réwniez w przypadku innych

kawatkow.

8.4 Tabela stopnia wysmazenia
Ponizsza tabela stopnia wysmazenia moze stuzy¢ jako poradnik.

Podane wartoici mogq sie nieznacznie rézni¢ w zaleznoéci od

jakosci uzytego migsa.

i WELL »
MWELL ™
MEDIUM ™
MRARE ™
RARE »

Bardzo dobrze wysmazone
Dobrze wysmazone
Srednio wysmazone
Srednio krwiste

Krwiste

*: Nalezy pamigtaé, ze temperatura wewnetrzna podana dla

wotowiny dotyczy steku.
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8.5 Funkcja timera

Jedli nie jeste$my zadowoleni z osiggnigtego stopnia wysmazenia,
mozemy uzy¢ funkcii timera, aby kontynuowa¢ grillowanie potrawy
przez nieco dtuzszy czas. Nie jest konieczne pozostawianie w tym
celu czujnika temperatury (14) w migsie. Procedura postepowania:
o Krétko naciénij przycisk ,MODE" (4), aby uzyskaé dostep do

funkcii timera.

i I
LiIm LiLds

®  Wybierz zqdany czas, naciskajqc przyciski ,MIN / +" (6) i
LSEC / =" (5). W celu szybszej zmiany wyswietlanych liczb
mozesz réwniez nacisngé i przytrzymaé odpowiednie przyciski.

o Naciénij przycisk ,TASTE / START” (3), aby rozpoczqé
odliczanie czasu. Czas na wyswietlaczu LCD (2) jest teraz
odliczany wstecz i w kazdej chwili mozna zobaczy¢ pozostaty
czas.

e Za pomocq przycisku ,MEAT / STOP” (7) mozesz wstrzymad
odliczanie czasu, na przyktad w celu sprawdzenia lub
obrécenia potrawy. Nastepnie mozesz wznowié odliczanie
czasu, naciskajgc przycisk ,TASTE / START” (3).

e Po uptywie zadanego czasu wyswietlacz LCD (2) zaczyna
btyska¢ na czerwono, a kazdemu btyénieciu towarzyszy sygnat

dzwigkowy.
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e Naciénij przycisk ,MEAT / STOP” (7), aby przerwaé sygnat
dzwigkowy. W przeciwnym razie sygnat dzwiekowy zostaje

przerwany automatycznie po okofo 2 minutach.

9. Czyszczenie

f E Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy zawsze

poczekaé, az termometr grillowy ostygnie catkowicie.
Wystepuije ryzyko oparzenia.

e Po kazdym uzyciu oczy$é termometr grillowy, zwracajgc
szczegdlng uwage na czujnik temperatury (14).

e Nie uzywaj rozpuszczalnikéw ani agresywnych detergentéw,
szczotek drucianych ani przedmiotéw metalowych, takich jak
noze, szpachelki lub podobne narzedzia.

e Termometru grillowego i jego akcesoriéw nie mozna myé w
zmywarce do naczyn.

e Nigdy nie zanurzaj termometru grillowego ani jego akcesoriéw
w wodzie bgdz innych ptynach.

®  Wyczyéé nadajnik (13) i odbiornik (1) lekko zwilzong, miekkq
$ciereczkq. W razie potrzeby uzyj tagodnego detergentu.

e Oczys¢ czujnik temperatury (14) wilgotng $ciereczkq i
niewielkq iloécig ptynu do mycia naczyn.

e Po oczyszczeniu pozostaw wszystkie czesci do doktadnego

wyschnigcia.
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9.1 Przechowywanie nieuzywanego urzqgdzenia

o Jedli nie zamierzasz uzywaé termometru grillowego przez
dtuzszy czas, oczy$é go w sposéb opisany w poprzednim
rozdziale.

®  Wyijmij baterie z nadajnika (13) i odbiornika (1), aby zapobiec
wyciekom.

o Przechowuj termometr grillowy w suchym, chtodnym i wolnym

od kurzu miejscu.

10. Rozwigzywanie probleméw

Termometr nie dziata

e Czy baterie w nadajniku (13) i/lub odbiorniku (1) sq
roztadowane? W razie potrzeby wtéz nowe baterie.

$Swiatto na wyswietlaczu LCD (2) jest przyciemnione.

o Czy baterie w odbiorniku (1) sq roztadowane? W razie

potrzeby wiéz nowe baterie.
Czerwona dioda LED (17) na nadajniku nie $wieci.

e Czy baterie w nadajniku (13) sq roztadowane? W razie

potrzeby wiéz nowe baterie.
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Aktualna temperatura wewnetrzna (24) jest

pokazywana na wyswietlaczu LCD (2) jako ,,---".

e Sprawdz, czy wtyczka (15) czujnika temperatury (14) jest
prawidtowo wlozona do gniazda (16). W razie potrzeby widz
ia prawidtowo.

¢ Nadaijnik (13) i odbiornik (1) znajdujq sig zbyt daleko od
siebie. Przybliz je do siebie.

* W razie potrzeby wyltqgcz nadajnik (13) i odbiornik (1) na
okoto 3 sekundy, a nastepnie ponownie je wigcz. Powinno to
rozwigzaé problem.

Na wyswietlaczu LCD (2) btyska czerwone

podswietlenie, wyswietlany jest symbol ,HI” i

emitowany jest sygnat ostrzegawczy.

e Przekroczona zostata maksymalna temperatura czujnika
temperatury (14). Naciénij przycisk ,MEAT / STOP” (7), aby

przerwaé sygnat dzwigkowy i pomiar.
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11. Przepisy dotyczqce ochrony srodowiska

oraz informacje o utylizacji produktu

2

)5

Urzqdzenia oznaczone tym symbolem podlegajq
postanowieniom  dyrektywy  unijnej 2012/19/EU.
Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elektroniczne nalezy
utylizowaé oddzielnie od odpadéw z gospodarstwa
domowego w oficjalnych punktach utylizacji. Whasciwa
utylizacja zuzytych urzqdzen zapobiega szkodzeniu
srodowisku  naturalnemu i wlasnemu  zdrowiu.
Dodatkowe informacje o prawidtowym pozbywaniu sig
urzqdze tego typu mozna uzyskaé w lokalnych
urzedach, instytucjach odpowiedzialnych za gospodarke
odpadami lub w sklepie, w ktérym urzqdzenie zostato

zakupione.

Szanujmy $rodowisko. Zuzytych baterii nie wolno
wyrzucaé razem z odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Nalezy je przekazaé¢ do
punktu  zbiérki  zuzytych baterii. Baterie nalezy
pozostawia¢ w odpowiednich punktach zbiérki zuzytych
baterii w stanie catkowicie roztadowanym. W przypadku
pozbywania sie baterii, ktére nie sq catkowicie

roztadowane, nalezy je zabezpieczyé przed zwarciem.
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Yavg
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Wszystkie opakowania nalezy utylizowaé w sposéb
niezagrazajgcy $rodowisku. Opakowania kartonowe
mozna przekazaé do centréw recyklingu papieru lub
pozostawi¢ w publicznych punktach zbiérki surowcéw
wtérnych. Folie i plastik z opakowah nalezy przekazaé
do odpowiednich publicznych punktéw zbiérki w celu
utylizacj.

Nalezy zwrécié uwage na oznaczenia na materiale
opakowaniowym przed jego utylizacjg; umieszczone sq
na nim etykiety zawierajgce skréty (a) i numery (b),
ktérych znaczenie jest nastepujqce:

1-7: plastk / 20-22: papier i tektura / 80-98:

materiaty kompozytowe.

12. Zgodnosé z dyrektywami

3

Niniejsze urzqdzenie zostato przetestowane pod kqtem
zgodnoici z odpowiednimi wymaganiami dyrektywy
RED 2014/53/EU. Ponadto, produkt spetnia wymogi

dyrektywy RoHS 2011/65/EU.

Petna deklaracja zgodnoéci UE jest dostepna do pobrania po

kliknigciu ponizszego tqcza:
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf
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13. Informacje dotyczace gwarangiji i

serwisu

Gwarancja firmy TARGA GmbH

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjg od daty zakupu.
Nalezy zachowaé oryginalny kwit kasowy jako dowéd zakupu.
Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznaé sie z
zatqczong dokumentacjg. W razie wystgpienia problemu, ktérego
nie mozna rozwigza¢ w ten sposéb, prosimy skontaktowaé sie z
naszq infoliniq pomocy technicznej. Przy kazdym kontakcie z
infoliniq pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekq numer artykutu
lub numer seryjny, jeéli jest dostepny. W przypadku, gdy
rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w
zaleznosci od przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej
zorganizuje innq forme serwisowania. W razie stwierdzenia wad
materiatowych lub produkcyjnych produktu, zostanie on bezptatnie
naprawiony lub  wymieniony na nowy, wedle naszego
swobodnego uznania. Naprawa lub wymiana produkiu nie
powoduje  rozpoczecia nowego okresu  gwarancyjnego.
Gwarancja nie obejmuje czeéci zuzywajqcych sig, jok baterie,

akumulatory czy elementy oéwietlenia.

Niniejsza gwarancja nie narusza ani nie ogranicza ustawowych

praw uzytkownika wzgledem sprzedawcy.
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B Serwis

(PL) Telefon: 22397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 311581

AE producent

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest

NIEMCY
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Blahopiejeme!

Zakoupenim bezdratového teploméru na grilovani FGT 433 A2
(déle vtextu oznalovany jako teplomér) jste si vybrali jakostni
vyrobek.

UZivatelska pfiruéka je soudsti doddvky produktu. Obsahuje
dilezité pokyny tykajici se bezpeénosti, pouziti a likvidace. Pred
pouzitim produkiu se seznamte se viemi provoznimi a
bezpednostnimi pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze tak, jak je
vysvétleno, a pouze k danym 0&eldm. Pokud predate vyrobek
nékomu dal3imu, nezapomefite mu piedat také viechny souvisejici
dokumenty.
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1. Uréené pouziti

Tento teplomér slouzi k mé&feni a monitorovani teploty uvnitf
masa, napiiklad ryb, hovéziho, vepiového, dribeziho,
mletého a daldich druhd. Teplomér neni uréen pro firemni
nebo komeréni pouziti. Teplomér pouzivejte pouze
k soukromym Glelim. Jiné nez vySe uvedené pouZiti je
v rozporu s uréenym pouzitim. Teplomé&r na grilovéni spliivje
viechny pfisluiné normy a standardy souviseiici s certifikdtem
shody CE. Pfipadné zmény provedené na teploméru, které
nejsou schvdleny vyrobcem, mohou znamenat, Ze shoda
stémito normami jiZ nebude splnéna. Vyrobce neni
odpovédny za jakékoli Zkody nebo zdévady zpisobené
témito  Opravami. PouZivejte pouze pfislusenstvi, které
vyrobce dodévd s produktem.

Dodrzuijte piedpisy a zdkony platné v zemi pouziti.

2. Obsah baleni
e 1 pfijimac

o 1 vysilag

e 1 snima¢ teploty

e 1 spona na opasek

e 2 upinaci suché zipy
o 4 baterie typu AAA, 1,5V

e Tato uzivatelskd pfirucka
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3. Popis souéasti a ovladacich prvku

PFijimaé
1 | Pijimac
2 | LCD displej
3 | Tacitko ,TASTE / START
4 | Tlagitko ,MODE"
5 | Tlagitko ,SEC /-
6 | Tlagitko ,MIN / +"
7 | Tlagitko ,MEAT / STOP”
8 | Vicko piihradky na baterie
9 | Spona na opasek (s vestavénymi magnety)
10 | Piihréddka na baterie
11 | Pfepinag (indikace teploty ve stupnich °C nebo °F)
12 | Vypinac
Vysilaé
13 | Vysilag (s vestavénymi magnety)
14 | Snimaé teploty (s kabelem)
15 | Konektor (snimaé teploty)
16 | Zditka (pro konektor snimage teploty)
17 | Cerveny LED indikétor
18 | Vypinac
19 | Piihrddka na baterie
20 | Viéko piihrddky na baterie
21 | Suchy zip
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LCD displej
22 | Druh masa
23 | Indikdtor stavu baterie pfijimace (=R )
24 | Indikdtor ,CURRENT TEMP” (aktudlni teplota uvnitf masa)
25 | Pribéh pripravy
26 | Indikator ,TARGET TEMP” (cilové teplota)
27 | Indikdtor stavu baterie vysilace ( T— )

4. Technické udaje

Prijimac: 2 baterie:
Zdroj napdijeni 1,5 V AAA - Micro LR3-
[3 V === (stejnosmémy proud)]
Vysilag: 2 baterie:
Zdroj napdjeni 1,5 V AAA - Micro LR3-
[3 V === (stejnosmémy proud)]
Rozsah méfeni teploty -10°C-300°C
14°F-572 °F
Dosah vysilage ccalsm
Kmitocet 433,050 - 434,790 MHz
Max. Vysilaci vykon 10 mW ERP
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5. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzZitim teploméru na
grilovani si preététe nize uvedené pokyny a
dbejte na viechna upozornéni, a to i
v pfipadé, Ze  mdte s pouZivdnim
elektronickych  zafizeni zku3enosti. Tuto
prirucku uchovejte na bezpeéném mistg,
abyste se kni mohli v budoucnu vracet.
Pokud teplomér proddte nebo ho predate
ddl, pfedeijte soucasné i tuto pfirucku.

A Tento symbol oznaduje dileZité
informace pro bezpeéné pouzivani
teploméru a bezpeénost uzivatele.

& Varovani, horky povrch!
Tento symbol upozorfivje na
nebezpedi popdleni.
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=1 Tento symbol oznaduje dalsi

informace na dané téma.

QIP Tento symbol oznaduje vyrobky,
iejichz fyzikalni a chemické sloZeni
bylo provéfeno a bylo shleddno
jako zdravotné bezpecné pri
pouzivéni v kontaktu s potravinami,
v souladu s poZadavky smérnice

EU 1935/2004.

A POZOR! Osobni bezpecnost

® Malé souédsti mohou zpUsobit uduseni.
Mimo dosah déti a postizenych osob
uchovdveite také obaly. Hrozi
nebezpedi ududeni.

e Tento vyrobek mohou pouZivat déti starsi
8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duevnimi schopnostmi
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nebo podobné osoby s nedostatkem
znalosti & zkuSenosti za predpokladu,
ze budou pod dohledem nebo dostaly
pokyny tykaijici se spravného pouZiti
vyrobku a jsou si védomy souvisejicich
rizik. Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Vyrobek nesmi Cistit nebo udrZzovat déti
bez dozoru.

A Vseobecné bezpecnostni
pokyny

e Pokud je vyrobek poskozen, nikdy jej
nepouzivejte. Hrozi nebezpedi poranéni.

o Mgijte prosim na paméti, Ze konzumace
pokrm{ zviteciho pivodu, které nejsou
dokonale tepelné pfipraveny, mize
zpUsobit poskozeni zdravi. Toto
nebezpedi hrozi zejména malym détem,
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téhotnym Zendm a osobdm s oslabenym
imunitnim systémem.

e Do zafizeni nesmi proniknou zadné cizi
predméty.

e Vyrobek nevystavujte nadmérnym
vibracim nebo mechanickému namdhéni.
To ho chrani pred poskozenim.

e Vyrobek neobsahuje 2ddné souédasti,
které vyZaduji ddrzbu.

e Pokud se vyrobek poskodi, md zdvadu
nebo s nim budete mit jiné problémy,
kontaktujte vyrobce a jeho oddéleni pro
sluzby zdkaznikm.

& Nebezpedi popaleni

o Vzdy se ujistéte, Ze se o vyrobek
nemohou jiné osoby, déti nebo zvifata
spalit.
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e Pokud se budete dotykat snimace teploty
(14), pouzijte ochranné rukavice
(chiapky).

e Pfi nesprédvném pouziti produktu miZe
dojit ke zranéni.

Nebezpedi poskozeni
majetku
e Vyrobek a jeho pfislusenstvi udrzujte
mimo dosah otevfeného ohné.
o Vyrobek nikdy nepouZivejte v mikrovinné
ani bézné troubé.
e Na kabelu vysilace (13) nedélejte
smycky.
¢ Vyrobek neni vodotésny. NepouZiveijte
ho v desti a vysilaé (13) i pfijimac (1)
udrzujte mimo vlhké prostfedi.
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e Pokud vyrobek nepouzivdte, vysila¢ (13)
i prijimac (1) vypnéte.

Nebezpeci souvisejici
s bateriemi

¢ Nebezpeci pozaru! Baterie
uchovavejte mimo dosah déti. V pfipadé
spolknuti baterie okamzité vyhledeite
lékafskou pomoc!

e Pfi vklddani baterii dbeijte na dodrzeni
spravné polarity. Ridte se ndkresem,
ktery se nachdzi uvnitf pfihradky pro
baterie (10, 19). Baterie se
nepokousejte nabijet a nevyhazuite je
do ohné. Nepouzivejte rizné typy
baterii (staré a nové nebo uhlikové a
alkalické a podobné).
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e Baterie se nesmi otevirat ani deformovat,
protoZe by mohlo dojit k Gniku
chemickych latek a poranéni. V pfipadé
kontaktu elektrolytu z baterie s vasi
pokozZkou nebo ocima si je okamzité
vyplachnéte velkym mnoZstvim vody a
vyhledeijte lékafskou pomoc.

e Baterie, z nichZ unikd elektrolyt,
okamZité vyjméte. Chraiite se pred
poranénim a pouzijte odolné ochranné
rukavice.

e Pokud nebudete vyrobek delsi dobu
pouZivat, baterie vyjméte.

6. Ochrana autorskych prav

Veskery obsah tohoto uZivatelského névodu je chranén autorskym
pravem a &tendfi slouzi pouze k informaénim Géeldm. Kopirovani
dat a informaci bez pfedeslého vyslovného pisemného schvdleni
autora je pfisné zakdzdno. To se tykd i komeréniho vyuZiti tohoto
obsahu a informaci. Veskery text a obrdzky jsou aktudlni k datu

vytigténi. Udaje podléhaiji zmé&ndm bez piedchoziho upozornéni.
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7. D¥ive nez zaénete

Teplomér na grilovdni a veskeré pfislusenstvi vybalte a ovéfte si, ze
je obsah doddvky kompleti. Odstrafite viechny ochranné félie.
Pokud zaznamendte jakékoli pogkozeni, teplomér prestarite
pouzivat a obrafte se na vyrobce a jeho oddé&leni pro sluzby
zdkaznikim. Pfed prvnim pouzitim doporudujeme vycistit snimad

teploty (14).

7.1 Vkladani / vyména baterii

Pokud je kapacita baterie nizkd, na LCD displeji (2) se zobrazi
blikajici symbol (23, 27).

Blikaijici symbol Vyznam

T/ 27 Kapacita baterie vysilage (13) je
nizkd, brzy ji vyméiite.

C—R (23 Kapacita baterie pfijimage (1) je
nizkd, brzy ji vyméfite.

Vysilaé (13):

e Vypinagem (18) vysilaé (13) vypnéte.

e Pokud je pfipevnén upinaci suchy zip (21), sundeite ho.
e Odijistéte vicko piihradky pro baterie (20) a sundejte ho.
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Vlozte dvé baterie typu AAA 1,5V (Micro/R0O3/LR3) a ujistéte,
%e byla dodrzena sprévnd polarita. Rid'te se ndkresem, ktery se
nachdzi uvnitf pfihrddky pro baterie (19).

Nasadte vieko (20) a pfihradku na baterie (19) uzaviete.

Musite usly3et, jok zaklapne na misto.

Pfijimat (1):

Vypina&em (12) pfijima& (1) vypnéte.

Zasunutim doleva sundeijte ze zadni strany sponu na opasek
(9).

Lehkym posuvem ve sméru Sipky nyni sundejte vi¢ko pfihradky
na baterie (8).

Vlozte dvé baterie typu AAA 1,5V (Micro/R0O3/LR3) a ujistéte,
e byla dodrzena spravnd polarita. Ridte se ndkresem, ktery se
nachdzi uvnitf piihradky pro baterie (10).

Zavrete piihradku na baterie (10) - nasadte nazpét jeii vicko
(8) a zasuhte ho vpied v opaéném sméru nez sméfuje Sipka.
Nyni upevnéte sponu na opasek () - umistéte i na otevienou
stranu voditka a zasufte ji doprava, dokud nezapadne na

misto.

7.2 Pr¥ipojeni snimade teploty (14)

Pfed prvnim pouzitim odeberte zkonce snimage teploty (14)

prepravni ochranu (Eerny pryzovy kryt).
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Konektor (15) zapojte do zditky (16) na boku vysilage (13). Pokud
se nepouzivd, snimal teploty (14) lze ulozit do drzéku vedle

zditky (16).

7.3 Vybér jednotek méreni teploty

K dispozici jsou dvé jednotky méfeni (°C a °F). Pfepinag pro volbu
rezimu (11) umistény v pfihrddce na baterie (10) pfepnéte do

pozadované polohy.

8. Zadiname

e Pfepnutim vypina&e (18) do polohy ,ON” zapnéte vysila¢
(13). Béhem provozu bude &erveny LED indikator (17) kazdé
4 sekundy blikat.

e Nyni zapnéte pfijimac (1) - jeho vypinaé (12) pfepnéte do
polohy ,ON". Ozve se zvukovy signdl a krétce se rozsviti LCD
displej (2) s modrym podsvicenim, poté s Eervenym a poté

znovu s modrym.

Pokud neni snimaé teploty (14) pfipojen k vysiladi (13)

nebo nastala zévada v bezdratovém spojeni mezi

vysilagem (13) a pfijimacem (1), na displeji (2) se misto
aktudlni teploty zobrazi == -".

V tomto pfipadé se ujistéte, ze je konektor (15) spravné

178 - Cedtina



FGT 433 A2

zapojen do zditky (16) a vzddlenost mezi vysilacem
(13) a pfijimagem (1) neni prilis velkd. V piipadé
nutnosti vysila€ (13) a pfijimaé (1) asi na 3 sekundy
vypnéte a poté znovu zapnéte. Tak se mé&l problém

vyfesit.

8.1 Umisténi béhem pouziti

Dosah vysilage (13) je priblizn& 15 metrd. Ujistéte se, ze

L]
I vzddlenost mezi vysilaéem (13) a pfijimacem (1) neni

prilis velkd. To by znamenalo, Ze méfeni teploty nebude
mozné.
8.1.1 Piijimaé (1)
e PFijima (1) mozete umistit do vysilade (13).
e Chceteli pfipevnit pfijimaé (1) napfiklad na svij opasek nebo
bra3nu, mizete pouzit sponu (9).
e Spona na opasek (9) je opatfena dvéma vestavénymi magnety.
Diky nim Ize pfijima¢ (1) pfipevnit na magneticky povrch.

8.1.2 Vysilac (13)

e Na spodni strané vysilaée (13) jsou umistény dva magnety.

Diky nim Ize vysila€ (13) pfipevnit na magneticky povrch.
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Doddvané upinaci suché zipy (21) Ize pouZit k pfipevnéni
vysilage (13) napfiklad k drzadlu nebo podstavci grilu. Podle
potfeby pouZijte jeden nebo oba dva suché zipy (21).

Pfi umisfovdni vysilage (13) se ujistéte, Ze miZete
prostiednictvim kabelu snimaée teploty (14) snadno
dosdhnout na pokrm, jehoz vnitini teplotu chcete méfit.
Vysilag (13) je vyroben z plastu. Proto ho nepfipeviuje
na &ast grilu, kterd byvé velmi horkd, napf. na kryt grilu
nebo na nddobu na dievéné uhli. Mohlo by dojit k jeho

poskozeni (13).
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8.2 Vybér druhu masa (22) / Nastaveni Grovné

propeceni

o Tlagitkem ,MEAT / STOP” (7) vyberte druh masa(22) .
Vybrany druh se zobrazi na displeji (2). S kazdym stiskem

tlagitka se moZnosti vybéru méni podle ndsledujici tabulky:

& -
\J,_,;‘.L HOVEZI

ff’} JEHNECI

-
| TELECI
44— | VEPROVE
A o
"o h KRUTI
S

AN . .
(- KURECI
=2 MLETE
L& RYBI

'
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o Jakmile vyberete druh masa (22), stisknéte tlacitko , TASTE /

START” (3). S kazdym stiskem tlacitka se moznosti vybé&ru méni
podle nésledujici tabulky. Aktudlni cilovéd teplota se zobrazuje
na displeiji (2) jako ,TARGET TEMP” (26).

Displej Popis
WELL Propecené
M WELL Témér propecené
MEDIUM Jemné propecené
M RARE Dorbzova
RARE Krvavé

Upozornéni:

Ze zdravotnich i jinych divodi nejsou viechny moznosti

dostupné pro viechny typy mas.
Napfiklad dribez by se méla vZdy pfipravovat
propecend. Z tohoto divodu je k dispozici pouze tato

Oroven propecen.

K dispozici je také moznost ruéniho nastaveni cilové teploty
+TARGET TEMP” (26). Postupujte ndsledujicim zplsobem:

o Tlagitko ,MODE" (4) drzte stisknuté po dobu priblizné 3
sekund. Ozve se zvukovy signdl a na displeji (2) zaéne blikat
ddaj , TARGET TEMP” (26). Tlagitky ,MIN / +* (6) a ,SEC / -*
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(5) zmédte hodnotu. Tlagitkem ,MODE" (4) pouzijte cilovou
teplotu zobrazenou pod Gdajem ,TARGET TEMP” (26).

e Chcetedi ruéni volbu zrusit nebo vybrat jiny druh masa, stisknéte
a asi na 3 sekundy pfidrzte tlagitko ,TASTE / START” (3).

Pfipadné Ize vypinadem (12) pfijimag (1) vypnout a zapnout.

K pipravé pokrmd pfi nizkych teplotdch stfedu

pouzivejte pouze Cerstvé maso ve vynikaiici kvalité.

Obecné plati, Ze pro nizké teploty stfedu neni vhodné

mrazené nebo vakuové balené maso.

8.3 Méreni teploty uvnitf masa

= Mé&feni teploty probihd spravné pouze tehdy, pokud

I nejsou v blizkosti zapnutd jind zafizeni stejného typu.

Jinak se aktudlini teplota nezobrazi na displeiji spravné.
e Zapnéte vysilag (13) a pfijimag (1) a hrot snimaée teploty (14)
zasufte do nejsiln&j§i porce masa. Je vhodné zasunout snimaé

teploty (14) do masa ze strany, protoZe lze s porci poté otdet.

Dbeijte na to, aby nedoslo ke kontaktu snimace teploty

L]
I (14) s kostmi. To by mohlo zpUsobit nepfesnosti

v mé&Feni. Ze stejného divodu by se nemé&l snimag

teploty (14) zasunovat do Eistého tuku.
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Po krétké dobé se teplota uvnitf masa zobrazi jako hodnota
+CURRENT TEMP” (24). B&hem pfipravy teplota stoupd, az
dosdhne nastavené hodnoty ,TARGET TEMP” (26). LCD displej

(2) poté za&ne Eervené blikat a pFi kazdém bliknuti se ozve

zvukovy signdl.

Tlagitkem ,MEAT / STOP” (7) zastavte zvukovy signdl a méfeni

teploty.

Pokud jste na panev nebo na gril pfidali ve stejnou dobu

vice kusd masa stejného druhu a podobného tvaru a

velikosti, Ize predpoklddat, Ze i u ostatnich kusd bylo

dosazeno spravné Grovné propeceni.

8.4 Tabulka propeéeni

Nésledujici tabulku Ize pouzit pfi pfipravé jako pomicku. Uvedené

hodnoty se mohou mimné li3it podle kvality pouZitého masa.

WELL

M WELL
MEDIUM
M RARE
RARE

»
»
»
»
»

Propecené

Témér propecené
Jemné propedené
Dordzova

Krvavé

*: Mé&ijte prosim na paméti, Ze teplota uvddénd pro jadro hovéziho

masa se vztahuje na steaky.
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8.5 Casové funkce

Pokud nejste s dosazenou Grovni propeceni spokojeni, mizete
pouzit funkci Easovade a v pripravé pokradovat jedté trochu déle. V
tomto pfipadé nemusite ponechdvat snimaé teploty (14) v mase.
Postup je ndsledujici:

o  Kratkym stiskem tlagitka ,MODE" (4) vyvolejte asové funkce.

] i
LiIm LiLds

o Tlagitky ,MIN / +" (6) a ,SEC /-" (5) nastavte pozadovany
&as. Cheete-li prochdzeni &islic zrychlit, piisluina tlagitka
pridrzte.

e Odpocet spustte tlacitkem ,TASTE / START” (3). Cas
zobrazeny na displeji (2) se bude nyni ode&itat a zbyvaijici &as
vvidite kdykoli.

o  Chceteli odpocet pozastavit, napiiklad kvili kontrole nebo
oté&eni porci, mizete pouzit tladitko ,MEAT / STOP” (7). Poté
mizete stiskem tlacitka ,TASTE / START” (3) pokracovat.

o Po uplynuti nastaveného &asu zaéne LCD displej (2) ervend
blikat a pfi kazdém bliknuti se ozve zvukovy signdl.

o Chcete-li zvukovy signdl zastavit, stisknéte tlacitko ,MEAT /
STOP” (7). Jinak se zvukovy signdl po 2 minutdch automaticky

zastavi.
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9. Citéni

f E Pred &isténim nechte vzdy teplomér na grilovéni zcela

vychladnout. Hrozi nebezpedi popdleni.

o Teplomér a pfedeviim snimac teploty (14) &istéte po kazdém
pouZiti.

e Nepouzivejte rozpoustédla ani agresivni istici prostredky,
kartd&ky s kovovymi 3t&tinami ani kovové pfedméty jakymi jsou
noze, $pachtle nebo podobné predméty.

e Teplomér na grilovani a pfislusenstvi nelze omyvat v myé&ce na
nadobi.

o Teplomér nebo pfislusenstvi nikdy neponofuijte do vody ani do
jinych tekutin.

e Vysila& (13) a piijimag (1) ofirejte lehce navihéenou tkaninou.
V pfipadé potieby pouzijte slaby roztok saponétu.

e K isténi snimace teploty (14) pouzijte lehce navlhéenou
tkaninu a malé mnoZstvi &istictho prostredku.

e Po &isténi nechte viechny dily peclivé oschnout.

9.1 Skladovani, pokud se pFistroj nepouzivéa

e Pokud se rozhodnete, Ze nebudete teplomér na grilovéni del3i
dobu pouzivat, vy<istéte ho podle popisu v pfedchozi kapitole.

o Zvysilage (13) i pfijimage (1) vyndejte baterie, aby
nedochézelo k Gnikdm elektrolytu.

o Teplomér na grilovdni skladujte na suchém a bezprasném

misté.

Cedtina - 187



FGT 433 A2

10. Odstranovani problému

P¥istroj nepracuje

e Nejsou baterie ve vysilagi (13) a/nebo piijimagi (1) vybité?2
Pokud je tomu tak, vloZte baterie nové.

Osvétleni LCD displeje (2) je tHumené.

e Nejsou baterie v piijimagi (1) vybité2 Pokud je tomu tak, vlozte
baterie nové.

Cerveny LED indikdtor na vysilaéi (17) nesviti.

e Nejsou baterie ve vysilagi (13) vybité2 Pokud je tomu tak,
vloZte baterie nové.

Na displeji (2) se aktudlni teplota uvniti masa (24)

zobrazuje jako ,,---".

o Ovéfte si, zda je konektor (15) snimace teploty (14) sprévné
zapojen do zditky (16). Pokud tomu tak neni, pfipojte ho
sprévné.

o Vysilag (13) a pfijimac (1) jsou pfili§ daleko od sebe. Premistéte
je bliz.

eV pfipadé nutnosti vysila& (13) a pfijimaé (1) asi na 3 sekundy
vypnéte a poté znovu zapnéte. Tak se mél problém vyfesit.

Na LCD displeji (2) s blikajicim éervenym podsvicenim
sviti napis ,,HI” a ozyva se varovny zvukovy signal.
e Byla prekrocena maximdlni teploty pro snimaé

teploty (14). Zvukovy signdl a mé&feni zastavte tlacitkem

MEAT / STOP" (7).
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11. PfFedpisy na ochranu zivotniho prostredi
a informace o likvidaci

2

)5

Yavg

¥
=

Pristroje ozna&ené timto symbolem podléhaiji evropské
smérnici 2012/19/EU. Veskeré elekirické a elektronické
pristroje musi byt likvidovény oddélené od doméciho
odpadu v oficidlnich likvidagnich stfediscich. Chrate
Zivotni prostiedi a zdravi osob sprévnou likvidaci
pristroje. BliZsi informace o spravném zplsobu likvidace
ziskdte od mistnich  Gfad, sbéren odpadi nebo
v obchodg, ve kterém jste zafizeni zakoupili.

Chrafite  Zivotni prostfedi. Staré baterie se nesmi
likvidovat joko b&zny domdci odpad. Odevzdejte je na
sb&rmém misté pro pouzité baterie. Pamatujte si, Ze
baterie musi byt na pfislusném sb&mém misté pro pouzité
baterie odevzdény ve stavu Oplného vybiti. V pfipadé
likvidace baterii, které nejsou zcela vybité, je treba

pfijmout opatieni proti vzniku zkrato.

Veskery obalovy materidl likvidujte s ohledem na Zivotni
prosttedi. Lepenkové obaly Ize vlozit do kontejnerd pro
recyklaci papiru nebo odevzdat k recyklaci ve vefejnych
sbé&rndch. Veskeré félie nebo plasty, které obal obsahuie,

je treba odevzdat k likvidaci ve vefejné sbémé.
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Pri likvidaci obalového materidlu méjte prosim na paméti
jeho oznaeni. Je opatfen zkratkami (a) a &islicemi (b)

s ndsledujicimi vyznamy:
a
1-7: plast / 20-22: papir a lepenka / 80-98:

kompozitni materialy

12. Prohlaseni o shodé

Toto zafizeni bylo otestovano v souladu se souvisejicimi
pozadavky smérnice RED 2014/53/EU. Vyrobek ddle
splivje pozadavky Smérnice RoHS 2011/65/EU.

Uplné zn&ni ProhléZeni o shodé pro EU je k dispozici ke stazeni na

této adrese: www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf

13. Informace o zdruce a servisu

Zaruka TARGA GmbH

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data ndkupu. Uschoveite si
prosim pokladni stvrzenku joko doklad o koupi. Pfed uvedenim
Vaseho produkiv do provozu si prosim preététe pfiloZzenou
dokumentaci. Pokud by doslo k problému, ktery neni timto
zpUsobem moZno vyfesit, obrafte se prosim na nadi zdkaznickou
linku. Pro pfipadné dotazy si pfipravte &islo vyrobku popf. sériové

&islo. Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické feseni, zahdiji nase
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zd&kaznickd linka v zavislosti na pficiné chyby dal3i servisni postup.

V rdmci zdruky je vyrobek v pfipadé materidlovych a vyrobnich vad
- dle nasi volby - bezplatné opraven nebo vyménén. Opravou nebo
vyménou vyrobku nezadind novd zdruéni doba. Na spotfebni
materidl joko baterie, akumuldtory a osvétleni se zdaruka

nevztahuje.

Vase zdkonné garance vi&i prodavajicimu existuji vedle této zaruky

a nejsou ji omezeny.

ﬁ Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873
E-mailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 311581

AE® Vyrobce

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
NEMECKO
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Gratulujeme!

Kipou bezdrétového grilovacieho teplomera FGT 433 A2, dalej

len grilovacieho teplomera, ste si vybrali kvalitny produkt.

Pouzivatelska prirucka je siasfou produktu. Obsahuje délezité
informécie o bezpecnosti, pouZivani a likvidacii. Pred pouZitim
produkiu  sa obozndmte so vietkymi prevadzkovymi a
bezpe&nostnymi pokynmi. Produkt pouZivajte len tak ako je opisané
a len pre dané aplikacie. Ak preddate produkt niekomu inému,

odovzdaite s nim aj vietky prisluiné dokumenty.
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1. Uréené pouzitie

Tento grilovaci teplomer sl6Zi na meranie a monitorovanie teploty
potravin, ako je ryba, hovédzie a bravéové maso, hydina, burgery
a iné mdaso. Grilovaci teplomer nebol navrhnuty pre podnikové
alebo obchodné aplikacie. PouZivajte grilovaci teplomer len na
sokromné G&ely. Akékolvek iné, ako vy3sie uvedené pouzitie
nezodpovedd uréenému pouzitiv. Tento grilovaci teplomer splfia
normy a predpisy potrebné pre Vyhldsenie o zhode s eurépskou
certifikaciou. V pripade akejkolvek Gpravy grilovacieho teplomera,
ktord nebola schvdlend vyrobcom, nie je silad s tymito normami
viac zarugeny. Vyrobca nie je zodpovedny za Ziadnu kodu alebo
poruchu vyplyvajicu z takychto Gprav. PouZivajte iba prislusenstvo

doddvané vyrobcom so zariadenim.
Dodrzujte predpisy a zdkony platné v krajine pouzitia.

2. Obsah balenia

e 1 prijimac

o 1 vysielag

e 1 teplotny snimag

e 1 dchytka na opasok

o 2 suché zipsy

o 4 batérie typu AAA, 1,5V

e Tento ndvod na pouzitie
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3. Popis sucasti a ovladania

Prijimaé
1 | Prijimac
2 | Displej LCD
3 | Tlacidlo TASTE / START
4 | Tlagidlo MODE
5 | Tlagidlo SEC / -
6 | Tlagidlo MIN / +
7 | Tlagidlo MEAT / STOP
8 | Kryt priestoru pre batérie
9 | Uchytka na opasok (so zabudovanymi magnetmi)
10 | Priestor pre batériu
11 | Spinag voli¢a (pre jednotky teploty v °C alebo °F)
12 | Spina¢ ON/OFF (Zap./vyp.)
Vysielaé
13 | Vysielag (so zabudovanymi magnetmi)
14 | Teplotny snimag (s kablom)
15 | Konektor (teplotny snimag)
16 | Zasuvka (pre konektor teplotného snimaéa)
17 | Cervend LED diéda
18 | Spina¢ ON/OFF (Zap./vyp.)
19 | Priestor pre batériu
20 | Kryt priestoru pre batérie
21 | Suchy zips

Slovensky -
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Displej LCD

22 | Typ mésa

23 | Indikdtor stavu batérie prijima¢a (=R )

24 | Zobrazenie CURRENT TEMP (aktudina teplota v jadre)

25 | Postup v priprave jedla

26 | Zobrazenie TARGET TEMP (cielovd teplotal)

27 | Indikétor stavu batérie vysielaca ( T—3 )

4. Technické parametre

Prijimag: 2 batérie:

napdjanie 1,5V velkost AAA - Mikro LR3 -
[3 V === (jednosmerny prid)]

Vysielag: 2 batérie:

napdjanie 1,5V velkost AAA - Mikro LR3 -
[3 V === (jednosmerny prid)]

Teplotny rozsah -10 °C - 300 °C
14 °F - 572 °F

Vysielaci dosah Pribl. 15 m

Rozsah frekvencii

433,050 - 434,790 MHz

Max. Vykon pri vysielani

10 mW ERP

5. Bezpecnostné pokyny

Ak grilovaci teplomer pouzivate po

prvykrat, preéitajte si prislusné pokyny a
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reSpektujte vietky varovania, aj ked' ste sa
uz zozndmili s pouZivanim  réznych
elektrickych zariadeni. Névod uloZte na
bezpecnom mieste na neskordie pouZitie.
Ak grilovaci teplomer preddte alebo ho
darujete inej osobe, predaite so zariadenim
aj tito pouzivatelsky prirucku.

A Tento symbol oznaéuje délezité
pokyny pre bezpeéni prevadzku
grilovacieho teplomera
a bezpeénost pouzivatela.

& Varovanie, horiuce povrchy!
Tento symbol upozorfivje na
nebezpedéenstvo popdlenia.

Tento symbol oznaduje dalsie

informdcie o téme.
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QIP Tento symbol oznaduje produkty,
ktorych fyzické a chemické
zloZenie bolo testované a
potvrdené pri pouZiti s potravinami
ako nerizikové pre zdravie, podla
poziadaviek nariadenia EU

1935/2004.

/1\ NEBEZPECENSTVO! Osobné

bezpecnost

o Deti by mohli prehlindf malé siciastky.
Drzte obal mimo dosahu tychto [udi. Je
tu riziko udusenia.

e Tento produkt mdZu pouZivat deti starsie
ako 8 rokov, ako aj [udia so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo osoby s
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nedostatkom vedomosti a skidsenosti,
pokial s pod dozorom alebo maijd
pokyny o tom, ako sprdvne pouZivaf
spotrebi¢ a rozumejl spojenym rizikdm.
Deti sa nesmu hrat s tymto produktom.
Deti bez dozoru nesmi tento produkt
Cistif ani na fiom vykondvat Gdrzbu.

& Vseobecné bezpecnostné

pokyny

o Ak je tento produkt akokolvek
poskodeny, nepouZivajte ho. MéZe
ddjst k zraneniu.

e Upozoriivjeme, Ze konzumécia jedla
zivo&isneho pdvodu, ktoré nie je dplne
uvarené alebo prepecené, méze maf
nepriaznivé 0¢inky na zdravie. Je to
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hlavne riziko pre malé deti, tehotné Zeny
a ludi s oslabenym imunitnym systémom.

e Do zariadenia sa nesm( dostaf Ziadne
cudzie predmety.

e Produkt nesmie byt vystaveny silnym
vibrdciédm ani mechanickej zéfazi.
Zabrdnite tak jeho poskodeniu.

e Tento produkt neobsahuje Ziadne Easti,
ktoré by vyZadovali 4drzbu.

o Ak sa produkt poskodi, je chybny alebo
s nim mate iné problémy, obrdatte sa na
zdkaznicky servis vyrobcu.

& Nebezpecenstvo popalenin

e VZdy sa uistite, Ze sa iné osoby, deti
alebo zvieratéd nemdzu popdlit na
produkte.
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e Ak sa pocas alebo po pouZiti dotykate
teplotného snimaéa (14), noste
ochranné alebo kuchynské rukavice.

e Nesprdvne pouZivanie produktu méze
spdsobif zranenia.

& Riziko poskodenia majetku

e Drzte produkt a jeho prisluienstvo mimo
otvorenych ohfiov.

e Nikdy nepouzivajte tento produkt v
mikrovinnej alebo kuchynskej rire.

o Neskricajte kdbel vysielaca (13).

e Produkt nie je vodotesny. NepouZivaijte
ho v dazdi a drzte vysielaé (13) a
prijima¢ (1) mimo vlhkého prostredia.

e Ked vysielag (13) a prijimac (1)
nepouZivate, vypnite ich.

Slovensky - 201



FGT 433 A2

Nebezpecenstvo
vyplyvajice z batérii

¢ Riziko smrtel'ného zranenia!
Uchovévaijte batérie mimo dosahu deti.
Pri prehltnuti batérie okamzite vyhladaijte
lekdrsku pomocl!

o Vlozte batérie, pricom dodrzte sprévnu
polaritu. Orientujte sa podla schémy vo
vnitri priestoru pre batérie (10, 19).
NesnaZte sa nabijat batérie
a nevyhadzujte batérie do ohia. Batérie
vzdjomne nemiesajte (staré s novymi
alebo uhlikové s alkalickymi, atd".).

e Batérie sa nesmy nikdy otvorit ani
deformovat, pretoZe by mohlo dojst k
Oniku chemickych latok, ktoré mézu
zapricinif zranenia. Ak pridu chemické
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latky z kvapaliny batérie do kontaktu s
pokozZkou alebo ocami, okamzZite ich
vypldachnite s velkym mnoZstvom pitne;
vody a vyhladajte lekdarsku pomoc.

e Okamzite vymeiite vietky vyteéené
batérie. PouZite vhodné ochranné
rukavice, aby ste predili zraneniu.

e Ked produkt dlhdie nepouzivate, batérie
z neho vyberte.

6. Autorské prava

Cely obsah tejto pouzivatelskej prirucky je chraneny autorskym
prévom aje poskytnuty Citatelovi iba na informagné Gcely.
Kopirovanie dat ainformdcii  bez predo3lého  pisomného
a explicitne vyjadreného sthlasu od autora je prisne zakazané.
Plati to aj pre akékolvek obchodné pouzitie obsahu a uvedenych
informdcii. Vietky texty a obrazky so aktualizované k détumu tlage.
Podliehaji zmene bez upozornenia.
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7. Nez zacnete

Vyberte grilovaci teplomer a vietko prisluienstvo z balenia a
skontrolujte, &i je obsah balenia Oplny. Odstrarite vietky ochranné
folie. Ak zistite akékolvek poskodenie, nepouZivajte grilovaci
teplomer a obrdfte sa na zdkaznicky servis vyrobcu. Pred prvym
pouZitim odporicame vy<istif teplotny snimac (14).

7.1 Vlozenie alebo vymena batérii
Ked je batéria takmer vybitd, na LCD displeji (2) sa zobrazi
blikajoci symbol (23, 27).

Blikajuci symbol Vyznam

T—/3 ) Batéria vysielaga (13) je takmer

vybité, vymefite ju &o najskér.

C—R (23 Batéria prijimaéa (1) je takmer

vybité, vymefite ju &o najskér.

Vysielaé (13):

e Vypnite vysielag (13) spinatom ON/OFF (Zap./vyp.) (18).

e Akje suchy zips (21) zapnuty, odopnite ho.

e Otvorte kryt priestoru pre batérie (20) a vyberte ho.

o Vlozte tam dve batérie typu AAA 1,5V (Mikro/RO3/LR3) a
vistite sa, Ze polarita je spravna. Orientujte sa podla schémy vo
vnUtri priestoru pre batérie (19).

e Zatvorte kryt priestoru pre batérie (19) zaloZenim krytu (20).
Musi na mieste zaklikndt.
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Prijimaé (1):

e Vypnite prifima¢ (1) spinatom ON/OFF (Zap./vyp.) (12).

e Odstrarite Gchytku na opasok (9) zozadu zatlaéenim dolava.

e Teraz odoberte kryt priestoru pre batérie (8) jemnym
zatlaéenim nadol v smere Sipky.

e Vlozte tam dve batérie typu AAA 1,5V (Mikro/RO3/LR3) a
vistite sa, Ze polarita je spravna. Orientujte sa podla schémy vo
vnUtri priestoru pre batérie (10).

e Zatvorte priestor pre batérie (10) zaloZzenim krytu (8) a
zatla&enim nahor v opa&nom smere Sipky.

e Teraz nasadte Uchytku na opasok (9) jej umiestnenim na
otvorend stranu vodidla a zatlaenim doprava, pokym neklikne
na svoje miesto.

7.2 Pripojenie teplotného snimaéa (14)
Pred prvym pouzitim odoberte prepravni ochranu (&ierny gumeny
kryt) z konca teplotného snima&a (14).

Zasufite konektor (15) do zdsuvky (16) na strane vysielaéa (13).
Ked' teplotny snima& (14) nepouzivate, mézete ho odloZif do
drziaka vedla zasuvky (16).

7.3 Vyber jednotky teploty

Mézete si vybraf medzi dvoma jednotkami teploty (°C a °F).
Posufite spinaé voli¢a (11) v priestore pre batérie (10) do
pozadovanej polohy.
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8. Zadiname

Zapnite vysielag (13) prepnutim spinaéa ON/OFF (Zap./vyp.)
(18) do polohy ON (Zap.). Pri pouzivani blika &ervend LED
diéda (17) asi kazdé 4 sekundy.

Teraz zapnite aj prijimaé (1) prepnutim spinaéa ON/OFF
(Zap./vyp.) (12) do polohy ON (Zap.). Zaznie signal a LCD
displej (2) sa raz nakrétko rozsvieti s modrym podsvietenim,
potom s &ervenym a ndsledne znova s modrym.

Ak nie je teplotny snimag (14) pripojeny k vysielacu (13)
alebo doslo k poruche bezdrétového pripojenia medzi
vysiela¢om (13) a prijimagom (1), na LCD displeii (2) sa
na mieste aktudlnej teploty zobrazi ,==-".

V takom pripade sa uistite, & je konektor (15) sprévne
zasunuty do zdsuvky (16) a ¢&i nie je vzdialenost medzi
vysielacom (13) a prijimacom (1) prili velkd. V pripade
potreby vypnite vysiela¢ (13) a prijimag (1) na pribl. 3
sekundy a potom ich znova zapnite. Tym vyriesite
problém.

8.1 Umiestnenie pri pouzivani

Dosah vysielaga (13) je priblizne 15 metrov.
Vzdialenost medzi vysieladom (13) a prijimagom (1)
nesmie byf prili§ velkd. Nebolo by takto mozné presne
odmeraf teplotu.
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8.1.1 Prijimac (1)

Prijimag (1) mézete polozit do vysielaga (13).

Uchytku na opasok (9) méZete pouZit na upevnenie prijimaca
(1) napriklad k opasku alebo taske.

Uchytka na opasok (9) mé dva zabudované magnety.
Znamend to, ze prijimac (1) mbzete tiez uloZit na magneticky

povrch.

8.1.2 Vysielac (13)

V spodnej &asti vysiela¢a (13) si dva magnety. Znamend to, ze
vysiela¢ (13) mdzZete tiez uloZif na magneticky povrch.

Na upevnenie vysielaéa (13), napriklad na rukovéf alebo
zékladfiu grilu, méZete pouzit aj dodavany suchy zips (21).

Podla potreby pouzite jeden alebo obidva suché zipsy (21).

Pri umiestiovani vysielaga (13) sa vistite, & mdte

jednoduchy dosah na jedlo, ktorého teplotu chcete

odmerat kablom teplotného snimaéa (14).

Vysielaé (13) je vyrobeny z plastu. Preto ho neupeviivjte
na &asti rukovdte, ktoré st velmi horice, napriklad na
kryt grilu alebo priestor pre drevené uhlie. MéZete tym

poskodit vysielag (13).
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8.2 Vyber druhu mésa (22) / Nastavenie Grovne

pripravy jedla

e Stlagenim tla¢idla MEAT / STOP (7) vyberiete druh mésa (22).
Na LCD displeiji (2) sa zobrazi vyber. Kazdym stlagenim

tlagidla sa vyber meni podla tabulky niZsie:

e . .
\Ju)?s HOVADZIE MASO

&— - .
\r"g JAHNACIE MASO
—

E—\ | TecaciE mAso

5 y— | BRAVEOVE MASO

AT MORCACIE MASO

N o "
':ﬂ_,/ KURACIE MASO

=2 BURGER

A2 RYBA
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Po vybere druhu mésa (22) stlaéte tlagidlo TASTE / START (3).
Kazdym stlaéenim tladidla sa vyber meni podla tabulky niZsie.

Aktudlne nastavenie cielovej teploty je zobrazené na LCD

displeji (2) v &asti TARGET TEMP (26).

Displej Popis
WELL Prepedené
M WELL Takmer prepecené
MEDIUM Stredne prepecené
M RARE Ruzové
RARE Krvavé
Poznémka:

Zo zdravotnych a inych dévodov nie st pre vietky druhy
mésa k dispozicii vietky moznosti.
Hydina sa musi napriklad vzdy dobre prepiect. Z tohto

dévodu je k dispozicii len této Groveh pripravy jedla.

Vzdy mdte moZnost manudlne nastavif cielov teplotu TARGET
TEMP (26). Postupujte nasledovne:

Stlaéte a pribl. 3 sekundy podrzte stlacené tlacidlo MODE (4).
Zaznie pipnutie a na LCD displeji (2) blikad TARGET TEMP (26).
Cislo zmenite stlagenim tlagidiel MIN / + (6) a SEC / - (5).
Stlagenim tlagidla MODE (4) pouzijete cielovi teplotu
zobrazend v TARGET TEMP (26).
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o Ak chcete zruit manudliny vyber alebo vybraf iny druh mésa,
stlaéte a na 3 sekundy podrzte stlacené tlagidlo TASTE / START
(3). Pripadne mdzete vypnit a znova zapndf prijimac (1)

pomocou tlagidla ON/OFF (Zap./vyp.) (12).

Pre nizke teploty jadra pouzivajte len méso, ktoré je

L]
I erstvé a vo vybornom stave. Vieobecne nie je mrazené

alebo vakuovo balené méso vhodné pre nizke teploty

jadra.

8.3 Meranie teploty jadra

Teplota sa sprdvne odmeria len vtedy, ked' nie sd v

u
I blizkosti zapnuté Ziadne iné zariadenia rovnakého

druhu. V opa&nom pripade sa na displeji nezobrazi
aktudlne teplota spravne.
e So zapnutym vysiela¢om (13) a prijimacom (1) zapichnite hrot
teplotného snimada (14) do najhrubsej ¢asti mésa. Zapichnite
teplotny snimaé (14) do mésa zboku, aby ste ho potom mohli

este otoCif.

Nedovolte, aby sa teplotny snimag (14) dotkol kosti.

Méze tak dojst k nepresnému odmeraniu teploty. Z toho

istého dévodu nesmie byt teplotny snimag (14) vlozeny

do ¢&istého tuku.
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e O chvilu sa teplota jadra mésa zobrazi v &asti CURRENT TEMP
(24). Ako sa maso prepekd, teplota sa zvyuje, az kym
nedosiahne nastavent cielovd teplotu TARGET TEMP (26).
Vtedy zaéne LCD displej (2) blikaf naderveno a s kazdym

bliknutim zaznie pipnutie.

e Stlagenim tlagidla MEAT / STOP (7) zastavite pipanie a

meranie teploty.

Ak ste st¢asne pridali viaceré kisky rovnakého masa

podobného tvaru a velkosti na panvicu alebo gril,

mdzete predpokladat, Ze aj ostatné kisky dosiahli

spravnu Oroven prepecenia.

8.4 Tabul'ka pripravy jedla

Nasledujicu tabulku pripravy jedla mézete pouzif ako pomécku.

Uvedené hodnoty sa mdzu mieme Ii§it podla kvality pouzitého

mdsa.
- WELL »
I M WELL »
MEDIUM »
M RARE »
RARE »

Prepecené

Takmer prepeéené
Stredne prepeéené
Ruzové

Krvavé

*: Upozorfiujeme, Ze uvedend teplota jadra pre hovddzie méso

plati pre steak.
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1, G771

/2. €9 VaAY
1o 291
/D052 b EDY DT
1, 681
/D068 OSYW 3DVIN
1, 68l
/D.58 | OSYW IDVIIOW
1o 671 10 851 10 /91
/D6 §9 /D00 /2. 5/ | OSYW IAODAVYE
1, OVl 1o 671 1. 8S1 10 /91
/2609 /2659 /20 0L /D652 OSYW I1DVIaL
1, 9¢€1 1o vV 1. 851 10 /91
/D0 8§ /2029 /D0 0/ /D.5/ | OSYWIDVNHVI
1, 021 10 221 1o L€l 1, 9¢l 4, 051 +OSYW
/D0 6% /D6 €S /268§ /D0 8§ /2699 31ZAYAOH
An
VY NVAW | WNIGIW | TTIM W 113IM padid

uaacin/ojpsl yniq
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8.5 Funkcia ¢asovaéa
Ak nie ste spokojni s dosiahnutou Groviiou prepeenia, mézete

pouzif funkciu Easova&a a pokradovaf v priprave jedla dlhie.

Nemusite prefo v mése nechdvat teplotny snimaé (14). Postup je

nasledovny:

K funkcii ¢asovaéa prejdete po kratkom stlaeni tlagidla

MODE (4).

(i i
LM LILls

Vyberte pozadovand dobu stlagenim tlagidiel MIN / + (6) a
SEC / - (5). Podrzanim stlagenych tlagidiel budete &islicami
prechéddzaf rychlejsie.

Odpocitavanie sa spusti po stlagent tlacidla TASTE / START (3).
Na LCD displeji (2) sa éas teraz odpocitava zozadu a
kedykolvek méze vidief zostavajici &as.

Odpotitavanie mbézete pozastavit stladenim tla&idla MEAT /
STOP (7), napriklad na skontrolovanie alebo otoéenie mésa.
Odpocitavanie mdzete potom obnovit stla¢enim tlacidla TASTE
/ START (3).

Po skon&eni doby za&ne LCD displej (2) blikat nacerveno a s
kazdym bliknutim zaznie pipnutie.

Stlagenim tlagidla MEAT / STOP (7) zastavite pipanie. V
opa&nom pripade sa pipanie zastavi automaticky po 2
minGtach.
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9. Cistenie

f E Pred cistenim vzdy nechaite grilovaci teplomer Gplne

vychladnif. Je tu riziko popdlenia.
Po kazdom pouziti vy<istite grilovaci teplomer, najmé teplotny
snimaé (14).
Nepouzivaite rozpistadla ani agresivne istiace pripravky, kefy
s kovovymi 3tetinami ani kovové predmety, ako st noze,
$pachtle a podobne.
Grilovaci teplomer a prislusenstvo neumyvaite v umyvacke
riadov.
Nikdy nepondraite grilovaci teplomer alebo prislusenstvo do
vody alebo inych kvapalin.
Vydistite vysiela¢ (13) a prijima& (1) jemne navlhéenou mékkou
handri¢kou. V pripade potreby pouzite slaby &istiaci
prostriedok.
Vy¢istite teplotny snimaé (14) vlhkou handri¢kou s kiskom
prostriedku na umyvanie riadov.
Po vy¢isteni nechaite vietky éasti dékladne vyschnuf.

9.1 Skladovanie pri nepouzivani

Ak nebudete grilovaci teplomer dlhsie pouzivat, vy<istite ho tak,
ako je opisané v predchadzajicej kapitole.

Vyberte z vysiela&a (13) a prijimaga (1) batérie, aby ste
zabrdnili ich vyte&eniu.

Grilovaci teplomer skladujte na suchom, chladnom a
bezprasnom mieste.
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10. Odstranovanie problémov

Nefunguje

e S0 batérie vo vysielaéi (13) alebo prijimadi (1) vybité2 Ak so
vybité, vymefite ich za nové batérie.

Osvetlenie LCD displeja (2) je timené.

e S0 batérie v prijfimadi (1) vybité2 Ak s6 vybité, vymefite ich za

nové batérie.

Cervena LED diéda (17) na vysielaéi sa nezapina.

e S0 batérie vo vysielagi (13) vybité2 Ak si vybité, vymente ich
za nové batérie.

Na LCD displeji (2) sa aktudlna teplota jadra (24) zobrazuje ako ,,---*.

e Skontrolujte, & konektor (15) teplotného snimaca (14) je
spravne zasunuty v zdsuvke (16). Ak nie je, zasuhte ho
sprévne.

e Vysielag (13) a prijima (1) s daleko od seba. Posufte ich
blizsie k sebe.

eV pripade potreby vypnite vysiela& (13) a prijima& (1) na pribl.
3 sekundy a potom ich znova zapnite. Tym vyriesite problém.

LCD displej (2) blika s éervenym podsvietenim, zobrazuje sa ,HI” a

znie varovné pipanie.

e Bola prekrogend maximdlna teplota teploného snimaéa (14).
Stlagenim tla¢idla MEAT / STOP (7) zastavite pipanie a
meranie teploty.
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11. Informacie o environmentalnych

nariadeniach a likvidacii

W

(A7

&

Zariadenia oznacené tymto symbolom podliehajo
eurépskej smernici 2012/19/EU. Vietky elekirické a
elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene
od domdceho odpadu, na oficidlnych zbernych
miestach. Zabrdfite znedisteniu Zivotného prostredia
a ohrozeniv  vésho zdravia  sprévnou likviddciou
zariadenia.  PodrobnejSie  informécie o sprdvnom
sposobe likvidacie ziskate, ked” sa obrdtite na miestnu
administrativu, na organizdcie zaoberajice sa likvidaciou
alebo na predaijcu, od kiorého ste zariadenie zakipili.
Chréite Zivotné prostredie. Staré batérie nepatria do
domového odpadu. Musia byt odovzdané do zberného
strediska pre staré batérie. Batérie musia  byf
zlikvidované v stave Uplného vybitia, v jednom zo
zbernych miest pre pouzité batérie. V pripade likvidacie
batérii, ktoré nie si Oplne vybité, je potrebné prijaf
opatrenia na predchadzanie skratom.

Vietky obalové materidly zlikvidujte s ohladom na
Zivotné prostredie. Obalové kartény je mozné vyhodif do
odpadovych kontajnerov na recykléciu papiera alebo
odovzdaf na recyklaciu na verejnych zbernych miestach.
Akékolvek félie alebo plasty obsiahnuté v obale by sa
mali kvéli likviddcii vrétif na verejné zberné miesta.
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A Pri likvidacia obalového materidlu si na fiom vsimnite
Lb') oznaenia. Na 3titku s0 oznagené skratky (a) a &isla (b),
A a ich vyznam je nasledovny:
1 - 7: plast/ 20 - 22: papier a kartén / 80 - 98:
kompozitné materidly.

12. Informadcie o zhode

poziadavkami  Smernice  RED  (rddiové @

telekomunikaéné koncové zariadenia) 2014/53/EU.
Okrem toho tenfo produkt spliia poziadavky smemice RoHS
2011/65/E0.

C Toto zariadenie sa testovalo na zhodu s prisludnymi

Uplné Vyhldsenie o zhode EU je k dispozicii na prevzatie cez tento
odkaz:
www.targa.de/downloads/conformity/311581.pdf

13. Informadécie o zaruke a servise

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH

Na tento pristroj mdte trojroénd zdruku od détumu ndkupu.
Uschovaite si origindl pokladniéného bloku ako doklad o kdpe.
Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si precitajte prilozend
dokumentdciu. Ak by sa vyskytol problém, ktory sa takymto
spdsobom nedd vyriesif, obrdtte sa na nasu zdkaznicku linku. Pri

kazdej poziadavke maijte poruke Gétenku a é&islo vyrobku prip. jeho
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vyrobné ¢&islo. V pripade, Ze telefonické vyriesenie nie je mozné, v
zdvislosti od priginy chyby zd&kaznicky servis zariadi dalsie sluzby.
Po&as zdruky vam v pripade materidlovej alebo vyrobnej chyby
vyrobok podla nadej Gvahy bezplatne vymenime alebo opravime.
Opravou ani vymenou vyrobku nezaéina plyndf novd zdruénd
doba. Zdaruka neplati na spotrebny materidl, ako si batérie,

akumuldtory a Ziarovky.

Tato zdruka neovplyviivje ani neobmedzuje vase zdkonné prava

vodi preddvajicemu.

ﬁ; Servis

(SK) Telefén: 0850 232001

E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN:311581

=" Vyrobca

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
NEMECKO
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