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Przed przeczytaniem prosze rozlozyé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sie z
wszystkimi funkcjami urzgdzenia.
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Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend
mit allen Funktionen des Gerdtes vertraut.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenistwa, uzytkowania i utylizacji urzqdze-
nia. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sig ze wszystkimi informacjami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamiesz-
czonym tu opisem oraz w podanym zakresie za-
stosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez
catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie stuzy wytqcznie do wyra-
biania i zagniatania ciasta, miksowania ptynéw
(np. sokéw owocowych) i ubijania $mietany.
Przeznaczone jest wylqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Urzqdzenie przeznaczo-
ne jest wytgcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy go uzywaé do celéw ko-
mercyijnych.

Zakres dostawy
1 cyfrowy mikser reczny

2 haki do wyrabiania ciasta
2 trzepaczki

Instrukcja obstugi

@ Wskazéwka: Bezposrednio po rozpakowa-
niu nalezy sprawdzi¢, czy dostarczony produkt
jest kompletny oraz nie posiada zadnych
uszkodzen. W razie potrzeby, prosimy zwrécié
sie do serwisu.

Opis urzgdzenia
llustracja A:

@ Wigcznik/wylqcznik / przycisk zwalniania
koncédwek

Wyswietlacz

Przycisk + (zwigkszenie predkosci)
Przycisk - (zmniejszenie predkosci)
Przycisk Turbo

Kabel zasilajgcy z wtykiem sieciowym

Rekojes¢

000000

Gniazda na kofcéwki

Rysunek B:

O Trzepaczka

® Hak do wyrabiania ciasta

Rysunek C:

® Wskazanie stopnia predkosci (SPEED)
® Wskazanie czasu pracy (TIME)

Dane techniczne

220-240V ~ (prad
przemienny), 50 - 60 Hz

Napiecie
znamionowe

500 W

Moc znamionowa

Klasa ochrony 11/ [O] (podwéina izolacja)

Czas pracy

krétkotrwatei: 10 min.

Czas pracy kroétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej okresla, jak dlugo mozna
korzysta¢ z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okreslonego czasu pracy krétkotrwatej urzqdzenie
nalezy wylqczy¢ i poczekaé, az silnik ostygnie.
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Zastosowane wskazéowki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majq zastosowanie):

Przeczytaj instrukcig.

=

Prqd/napigcie przemienne

NIEBEZPIECZENSTWO!
Ostrzezenie zawierajgce ten
symbol i stowo sygnatowe

Q NIEBEZPIECZENISTWO" oz-

nacza sytuacje bezposrednio

niebezpiecznq, ktéra, jedli sig jej nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

Klasa ochronnodci Il: ochrona dzieki
podwdijnej lub wzmocnionej izolacji
migdzy czesciami przewodzgcymi
prad i dotykowymi.

®@| |O

Nie zanurzaé w wodzie!

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L, OSTRZEZENIE” wskazuje na
mozliwo$¢ wystgpienia niebezpie-
cznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.

Wszystkie czgici tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

&)

Urzqdzenie przystosowane do
zmywania w zmywarce do naczyh.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

cznej sytuacii, ktéra, jesli sie jej nie
uniknie, moze spowodowaé niewielkie
lub umiarkowane obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacje, ktéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowaé
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka
oznacza dodatkowe informacie,
utatwiajqce korzystanie z urzqdzenia.

,PRZESTROGA" wskazuje na
A mozliwo$¢ wystgpienia niebezpie-
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Wskazowki bezpieczenstwa

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzqdzenia lub innymi zrédtami ciepta. Nie
dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.

» Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqgcej
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.

» Odtqczajgc urzqdzenie z sieci, ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za ko-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

&) W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani w in-

nej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeéci przewodzqce prad
podczas pracy urzgdzenia moze spowodowaé grozqce $mierciq
porazenie prqdem elektrycznym.

A\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

» To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania
urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.
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> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem lub czysz-
czeniem nalezy zawsze odiqczad urzgdzenie od zasilania sieciowego.

» Nigdy nie dotyka¢ w czasie pracy urzqgdzenia trzepaczek ani hakéw
do wyrabiania ciasta. Dlugie wlosy, szale i tym podobne trzymad z
dala od nasadek.

» Nigdy nie zaktadaé nasadek o réznej funkciji jednoczesnie.

» Aby unikng¢ przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym jego
uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wiyk z gniazda siecio-
wego.

» Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, przed kazdg
wymiang akcesoriéw wyciggad wiyk z gniazda elekirycznego.

 Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére podczas
pracy sq w ruchu, nalezy wytqczy¢ urzqgdzenie i odtqczyé je od sieci
elektryczne;.

» Nie dotykaé ruchomych elementéw urzqdzenia i zawsze odczekaé, az
urzqdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczenstwo obrazen!

» Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqdzenie pod kgtem widocznych
uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest wytqcznie
wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

» Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czeici sq uszkodzone
lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpieczenstwo
wypadku.

» Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim odejd-
ziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda elekirycznego.

~ Nie uzywaj urzgdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukeji. W
przeciwnym razie istnieje zagrozenie odniesieniem obrazen!

~ Dokfadnie czy$é wszystkie powierzchnie, zwtaszcza te, ktére majqg
kontakt z zywnosciq. Przestrzegaj informacji zawartych w rozdziale
,Czyszczenie”.
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

» Nie uzywaé urzgdzenia na otwartej przestrzeni. Urzqdzenie przeznaczone
jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach zamknietych.

~ Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécié sie do
autoryzowanego serwisu, wiasciwego dla kraju zamieszkania.

Rozpakowanie
B Wyjmij wszystkie elementy z opakowania.

B Usuh wszelkie materiaty pakunkowe oraz
zabezpieczenia transportowe.

B Sprawdz dostawe pod kagtem kompletnosci
oraz uszkodzen.

B Oczys$é wszystkie elementy urzqdzenia w
sposéb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Stopnie predkosci

0 Urzqdzenie jest wylgczone

Odpowiednia predkos¢ wyjsciowa
1 do miksowania migkkich sktadni-
kéw takich jak mgka, masto itd.

Do miksowania ptynnych

2 sktadnikéw.
3 Do wyrabiania ciast na wypieki i
ciasta chlebowego
4 Do ubijania masta, cukru, stodkich
deserdw itp.
5. Turbo/6 Do ubijania piany, polewy, bitej

$mietany itd.

Najwyzszy stopien predkosci é
mozna aktywowad przez naciénigcie|
i przytrzymanie przycisku Turbo @.

Turbo/6 Od razu dostepna jest petna moc
urzqdzenia. Dziata to tylko wiedy,
gdy wybrano juz stopien predkosci.
Do ubijania $mietany i piany.
Obstuga

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

W zadnym wypadku nie wolno uzywaé naczyn ze

szkta lub z innych kruchych materiatéw. Naczynia

te mogq ulec uszkodzeniu i spowodowaé urazy.

Przetwarzane ilosci
@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia diuzej niz
10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
nalezy zrobi¢ przerwe, dopéki urzqdzenie sig
nie ochtodzi.

> Nigdy nie wyrabiaé tym urzqdzeniem ciasta z
makq o wadze powyzej 500 g. Wieksze ilosci
maki mogq doprowadzi¢ do przecigzenia
urzqdzenial
W razie potrzeby podzieli¢ ciasto o wigkszej
ilosci maki na kilka porciji i wyrabiaj je jedna
po drugiej. Nie przekraczaé jednak okreslone-
go czasu pracy krétkotrwatej, wynoszgcego
10 minut.
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Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydtu-
zaj/skracaj czas w zaleznosci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy krétkotrwatej
wynoszqgcego 10 minut.
Do matych iloci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania
ciasta  mogtly zanurzy¢ sig w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm. Réwniez w przypadku

wigkszych naczyn zwracaj uwageg, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania ciasta @ zanurzaty sie

dostatecznie gleboko w miksowanym produkcie.

lloéci napetnienia

Min. ilos¢
(suma wszystkich

Czas przetwarzania

Maks. iloéé
(suma wszystkich

Czas przetwarzania

(jaja w rozmiarze M)

dla... skladnikow] (ok) skladnikow) (ok)
Ciasto drozdzowe 310g 1:30 min 820¢g 4-5 minut
Rzadkie ciasto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
Ciasto geste ) . . .
(np. ciasto kruche) 330g¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
Smietana 50 ml 1 min 1300 ml 6:30 min
Biatko 2 szt. 1 min 10 szt. 2:30- 3 min

Mieszanie i wyrabianie ciasta

1) Wybierz odpowiednia korcéwke:

— Trzepaczka @: Do ubijania $mietany i

lekkich ciast.

— Haki do wyrabiania ciasta @: Do wyrabia-
nia gestych ciast.
2) Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta @

weiénij w gniazda @, do momentu, az zatrzo-

snq sie w styszalny sposéb:

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta (@ lub trzepaczke @
Z pierscieniem zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

3) Wiz wiyk sieciowy @ do gniazda zasilania.
4) Przesun wigcznik/wytqcznik @ w potozenie

ON. Na wyswietlaczu @ pojawia sie na krétko

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta Q) lub trzepaczke @
bez pierscienia zawsze
w przewidzianym do tego
i oznaczonym piktogramem
gniezdzie urzqdzenia.

,818:88”, nastepnie ,0 | 3:00".

5) Wsun trzepaczki @ / haki do wyrabiania cia-
sta @ w miksowany produkt. Trzepaczki @ /
haki do wyrabiania ciasta ) powinny wsuwaé
sie W przetwarzang zywnos$¢ na co najmniej
1 em, w innym przypadku sktadnikéw moze
sig nie da¢ wlasciwie wymieszaé.
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6) Naciskajgc przycisk + @ wybierz zqdany
stopient predkosci. Naciskajgc przycisk - @
zmniejsz predkosé.

Mozesz wybraé jeden z 5 stopni predkosci i

jeden dodatkowy stopieri (turbo/6) po nacisnie-

ciu i przytrzymaniu przycisku Turbo @ (patrz
rozdziat ,Stopnie predkosci”).

Na wyswietlaczu @ pojawia sig wybrany
stopien predkosci (SPEED) D i czas pracy
(TIME) @.

Czas pracy jest odliczany do 9:53, nastepnie
uruchamia sie ponownie przy 0:00. Zawsze
nalezy jednak uwzgledni¢ czas pracy krétko-
trwatej wynoszqcy 10 minut.

7

Po zakoriczeniu przetwarzanie miksowanego

produktu przesun wigcznik/wytgcznik @ na

OFF. Wyswietlacz @ gasnie.

8) Wysun trzepaczki @ / haki do wyrabiania
ciasta @ z miksowanego produktu.

9) Weisnij przycisk zwalniania koricéwek @,

aby wyjqé trzepaczki @ / hak do wyrabiania

ciasta @.

@ Wskazéwka: ze wzgledéw bezpieczen-

stwa trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
@ mozna odiqczaé tylko wtedy, gdy wigcznik/
wylgcznik @ znajduije si¢ w pozyciji OFF.

Czyszczenie

A NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!
> Przed przystgpieniem do czyszczenia wy-
ciggnij wtyk @ gniazda! Istieje zagrozenie
porazeniem prgdem elekirycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci
@ w wodzie ani w innej cieczy!
B Rekojes¢ @ z silnikiem czy$é samq zwilzong
szmatkgq i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczgcym.

8 PL

B Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
@ myj pod biezqcg wodq lub w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do zmywania. Po
umyciu wysusz wszystko starannie.

Zalecamy czyszczenie koricéwek bezposrednio
po ich uzyciu. W ten sposéb usunigte zostang
resztki produktéw spozywczych i zredukowana
zostanie mozliwo$¢ powstania bakterii.

@ Wskazéwka:

/=~ Trzepaczki @ i haki do wyrabiania ciasta
A @ sq przystosowane réwniez do zmywa-
<Y niaw zmywarce.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowy-
waé w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

Utylizacja

Utylizacja urzgdzenia

Widoczny obok symbol przekreélonego
pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi
odpadami domowymi, lecz nalezy je odda¢ do
wyspecjalizowanych punktéw zbiérki odpadéw,
centréw recyklingu lub zakladéw utylizacji odpadéw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptat-
na. Chron srodowisko i usuwaj odpady
w prawidtowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wplyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czedci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wiérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu.
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Na tym etapie ksztattuje sig postawy, ktére wply-
wajq na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest
czyste $rodowisko naturalne.

Jesli stare urzgdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usunigcie
przed zwrotem urzqdzenia.

o |
A

Utylizacja opakowania

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna je

poddaé procesowi recyklingu. Zbedne

E materialy opakowaniowe nalezy

usuwadé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposéb przyjazny dla srodowiska.

Przestrzegaj oznaczen umieszczonych
a na réznych materiatach opakowanio-

wych i w razie potrzeby zutylizuj je

zgodnie z zasadami segregacji odpadéw.

Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami

(a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposdb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,

80-98: kompozyty.

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sie w nim wada materiatowa lub produk-
cyina, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodpfatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub
zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem spetnie-
nia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarcze-
nie w trakcie tego frzyletniego okresu uszkodzonego
urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (paragonem)
oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie
zart. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czeéci rozpoczy-
na sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe rosz-
czenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przediuza
okresu gwaranciji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odpfatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i pod-
dane przed wysytkq skrupulatnej kontroli jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici
produktu, podlegajacych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo famliwych, np. przetgcznikéw,
akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze szka.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go prawi-
dtowo lub nie serwisowano nalezycie.

PL 9



SILVERCREST’

W celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy éciéle przestrzegad wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz
postepowania, kiérych odradza sig w instrukeji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.
Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowar komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sily lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Realizacja zobowiqzan
gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 428572_2301 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
weczeéniej adres serwisu.

10 PL

1
EIFAE | Na stronie wwwlidkservice.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukeji, filméw o produktach oraz

oprogramowanie instalacyjne.

rul

PDF ONLINE
www.idl-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu

(IAN) 428572_2301.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 428572_2301 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

@ Wskazéwka: Przepisy bez gwarangii.
Wszystkie skfadniki i dane o przygotowaniu sq
wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy proporcjami sktad-
nikéw na bazie wiasnego doswiadczenia.

Majonez

Sktadniki

B 300 - 400 ml neutralnego oleju roslinnego,
np. olej rzepakowy

B 2 xttho

B 5-10 gtfagodnego octu lub soku z cytryny

M Sl pieprz do smaku

1) Do wysokiego i wgskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Przytrzymaj trzepaczki @ pionowo
w pojemniku do miksowania i ustaw urzqdzenie
na najwyzszy stopien predkosci.

2) Wlewaij olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby da¢
mozliwos¢ potgczenia sig oleju z innymi sktad-
nikami.

3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.

Chatka
Sktadniki
B 350 g maki

B 1/2 kostki drozdzy $wiezych lub

B 1 opakowanie drozdzy suszonych

B 1 tyzeczka soli

B 50 g cukru

B 200 ml mleka, letniego

B 65 g masta, migkkiego

W 1 6ttko

W troche cukru gruboziarnistego

1) Wymieszaj mgke z solq i cukrem w misce.

Dodaj masto na wierzch i ugniataj wszystko
za pomocq hakéw do wyrabiania ciasta @.

2) Rozdrobnij drozdze nad ciastem lub posyp
ciasto suchymi drozdzami i dodaij letnie mleko.
Nastepnie energicznie wyréb ciasto hakami do
wyrabiania ciasta (.

3) Zostaw ciasto przykryte w cieptym miejscu
na ok. 1 godzing, by sie ustato.

4) Po odstaniu ugniataj ciasto ponownie energicz-
nie rekami i podziel je na 3 réwne kawatki.

5) Uformuj warkocz z 3 nitek, umie$é go na
blasze do pieczenia wylozone| papierem do
pieczenia.

6) Posmaruj warkocz zéttkiem jajka za pomocq
pedzla i posyp cukrem gruboziarnistym.

Piecz chatke na $rodkowej pétce w temperaturze

160 °C przez ok. 30 minut.
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Prosty biszkopt

Sktadniki

B 100 g masta, migkkiego

B 100 g cukru

B 2jdja

B 2 opak. cukru waniliowego

B 150 g maki

B 2 tyzeczki proszku do pieczenia
B 2 tyzki mleka

B Tluszcz do wysmarowania formy
B ewent. troche cukru pudru

1) Witéz miekkie masto z cukrem, cukrem wanilio-
wym, mlekiem i jajkami do miski, a nastepnie
wymieszaj frzepaczkami @.

2) Wymieszaj proszek do pieczenia z mgkq i
dodaj do miski. Mieszaj sktadniki dalej, az
powstanie gtadkie ciasto.

3) WIej ciasto do wysmarowanej ftuszczem formy
do ciasta.

4) Piecz ciasto w nagrzanym wczesniej piekarniku
w temperaturze 160°C przez ok. 40 minut z
wigczonym termoobiegiem.

5) Po upieczeniu pozostaw do ostygniecia na
5 minut przed wyjeciem ciasta z formy.

6) Posyp ciasto niewielkq iloécig cukru pudru.

Ciasto na pizze

Sktadniki

B 350 g maki

B 20 g drozdzy, $wiezych
B 1 tyzka oliwy

B 200 ml wody, letniej

B 7gsoli

12 PL

Ciasto wystarczy na 2 okrggte pizze lub blache

do pieczenia.

1) Wszystkie sktadniki dodaj do miski i wyrabiaj
przez okoto 5 minut za pomocq hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Jesli ciasto zbytnio sig klei, dodaj do niego
nieco maki.

2) Odstaw ciasto na ok. 30 minut.

3) Podziel ciasto na 2 porcje, a z kazdej z nich
uformuj kulki.

4) Rozwatkuj ciasto na okrqgte spody do pizzy
i przykryj je wedtug wiasnych upodoban.

Piecz pizze przy wigczonym termoobiegu przez
okoto 15 - 20 minut w temperaturze 220°C.

Beza
Sktadniki

B 200 g cukru
B 3 bidtka jojek

1) Ubijaj biatko trzepaczkami @ i stopniowo
dodawaij cukier, az biatko stanie sie sztywng
piang.

2) Rozgrzej piekarnik do temperatury 120 °C
i wytdéz blache papierem do pieczenia.

3) Dodaj mase do wyciskanego worka do ciast i
wyciénij ciasto na papier do pieczenia formujqc
pozqdany ksztatt.

W zaleznosci od wielkosci i uformowanych ksztat-
téw, pozostaw je do wyschnigcia w piecu na okoto
80 - 100 minut.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlief3lich dem Rishren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen von Sahne.
Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung

in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang

1 Digitaler Handmixer

2 Knethaken

2 Rihrbesen

Bedienungsanleitung
Hinweis: Kontrollieren Sie den Lieferumfang
direkt nach dem Auspacken auf Vollsténdigkeit

und Beschédigungen. Wenden Sie sich, wenn
nétig, an den Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Ein-/Aus-Schalter / Auswurftaste
Display

Taste + (Geschindigkeit erhdhen)
Taste - (Geschwindigkeit verringern)
Turbo-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplétze fir die Aufséitze

0000000

Abbildung B:
© Rihrbesen
@ Knethaken

Abbildung C:
® Anzeige Geschwindigkeitsstufe (SPEED)

® Anzeige Laufzeit TIME)

Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~ (Wechselstrom),
50-60 Hz
Nennleistung | 500 W
Schutzklasse I/ [B] (Doppelisolierung)
KB-Zeit: 10 Min.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerit solange aus-
geschaltet werden, bis sich der Motor abgekihlt.
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Verwendete Warnhinweise
und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerdt werden folgende
Warnhinweise und Symbole verwendet (falls

zutreffend):

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

A

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit die-
sem Symbol und dem Signalwort ,GE-
FAHR” kennzeichnet eine unmittelbar
bevorstehende Geféhrdungssituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge hat.

3=

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch doppel-

te oder verstarkte Isolierung zwischen

spannungsfihrenden und berihrbaren
Teilen.

A

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
WARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

®

Nicht in Wasser tauchen!

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

&)

Fir die Reinigung in der Spilmaschine
geeignet.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
VORSICHT" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfigige oder méBige Verletzung
zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, einen Sachschaden
zur Folge haben kénnte.
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Sicherheitshinweise
/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Das Netzkabel darf nie in die N&he oder in Berihrung mit heif’en
Teilen des Gerdts oder anderen Wéarmequellen kommen. Lassen Sie
das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine Ghnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

» Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdt vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzkabel
beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn im
Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfilhrende Teile gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

» Das Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden haben.

» Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

~ Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

» Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

» Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,
dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu frennen.

» Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die Knethaken.

Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. iber die Aufsétze héngen.
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~ Versuchen Sie nie, Aufsdtze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzei-
tig zu montieren.

~ Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehor immer den Netzstecker,
um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

» Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

~ Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerétes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

~ Prisfen Sie das Gerdat und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

~ Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt
sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

~ Betreiben Sie das Gerét niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den Arbeits-
platz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

~ Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

~ Reinigen Sie alle Oberflachen, insbesondere diese, die mit Lebensmit-
teln in Berlhrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen”.

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlief3lich von Fachpersonal ausfihren.
Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner in
lhrem Land.
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Auspacken

B Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmateriali-
en und Transportsicherungen.

B Prifen Sie den Lieferumfang auf Vollstdndigkeit
und Beschadigungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reini-

gen” beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter etc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten

Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen

Zum Schaumigschlagen von Butter,
Zucker, fir SiBspeisen etc.

4

5 -Turbo/6

Zum Schlagen von Eischnee,
Kuchenguss, Sahneschlagen etc.

Die hochste Geschwindigkeitsstufe
6 |asst sich durch Driicken und
Halten der Turbo-Taste @ aktivie-
ren. Es steht sofort die volle Leis-
tung des Gerdites zur Verfigung.
Dies funktioniert nur, wenn bereits
eine Geschwindigkeitsstufe ange-
waéhlt ist. Geeignet zum Schlagen

Turbo/6

von Sahne und Eischnee.
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Bedienen
/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

>

Benutzen Sie auf keinen Fall Geféfle aus Glas
oder anderen leicht zerbrechlichen Materiali-
en. Diese GefaBe kdnnen beschédigt werden
und Verletzungen hervorrufen.

Verarbeitungsmengen
(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

>

Betreiben Sie das Gerdt nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich das

Gerét abgekihlt hat.

Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige

mit Mehlmengen von ber 500 g. Hohere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdtes fishren!

Teilen Sie Teige mit hdheren Mehlmengen ggf.
in mehrere Portionen und kneten Sie diese
hintereinander. Uberschreiten Sie jedoch dabei
nicht die angegebene KB-Zeit von 10 Minuten.
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von 10 Minuten.

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvorgang und
erhdhen / verringern Sie die Zeit nach lhren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht die KB-Zeit

Benutzen Sie fir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ / Knethaken @
mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei gréBeren GeféfBen darauf, dass die
Rihrbesen @ / Knethaken () ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

Einfilimengen min. Menge Verarbeitungszeit max. Menge Verarbeitungszeit
fur ... (Summe aller Zutaten) (Summe aller Zutaten) (ca.)

Hefeteig 310¢g 1:30 Minuten 820 g 4 -5 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten
schwerer Teig ) . . .
(z. B. Murbeteig) 330g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 50 ml 1 Minute 1300 ml 6:30 Minuten
Eiweifd . . . ) .
(Eier GroBe M) 2 Stisck 1 Minute 10 Stiick 2:30 - 3 Minuten

Rihren und Kneten
1) Wéhlen Sie den passenden Aufsatz:
— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sahne
und leichten Teigen.
— Knethaken @: Zum Kneten von schweren
Teigen.
2) Schieben Sie die Rihrbesen @ oder Knet-
haken (O so weit in die Steckplétze @, bis diese
sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken (®
oder den Rihrbesen €@ mit
dem Ring am Stab nur in den
dafiir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-
neten Steckplatz am Gerdt.

Stecken Sie den Knethaken @
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer in den dafir
vorgesehenen und mit dem
Piktogramm gekennzeichneten
Steckplatz am Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-
steckdose ein.

4) Schieben Sie den Ein-/Aus-Schalter @ auf
ON. Im Display @ erscheint fiir einen kurzen
Moment 8 | 8:88”, dann 0 | 0:00".

5) Fihren Sie die Rithrbesen @/Knethaken (@ in
das Mixgut ein. Die Rihrbesen @/Knethaken ®
sollten mindestens 1 cm in die zu verabreitenden
Lebensmittel hineinragen, ansonsten kdnnen die
Zutaten nicht richtig vermengt werden.

6) Wahlen Sie durch Driicken der Taste + @
die gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Durch
Driicken der Taste - @ verringern Sie die Ge-
schwindigkeit wieder.
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Sie kdnnen dabei zwischen 5 Geschwindigkeits-
stufen und einer zusdtzlichen Stufe (Turbo/6)
durch Driicken und Halten der Turbo-Taste @

auswdahlen (s. Kapitel ,Geschwindigkeitsstufen”).

Im Display @ wird die gewdhlte Geschwindig-
keitsstufe (SPEED) @ und die Laufzeit (TIME)
® angezeigt.

Die Laufzeit zahlt bis 9:59, danach startet sie
wieder bei 0:00. Beachten Sie immer die KB-

Zeit von 10 Minuten.

7) Wenn Sie mit der Bearbeitung des Mixgutes
fertig sind, schieben Sie den Ein-/Aus-Schalter
© auf OFF. Das Display @ erlischt.

8) Ziehen Sie die Rihrbesen @/ Knethaken ®
aus dem Mixgut.

9) Driicken Sie die Auswurf-Taste @), um die Rihr-
besen @/Knethaken @ zu I6sen.

Hinweis: Aus Sicherheitsgrinden lassen sich
die Rihrbesen @ oder Knethaken @ nur
|6sen, wenn der Ein-/Aus-Schalter @ auf OFF
steht.

Reinigen

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages!
Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor
nur mit einem feuchten Tuch und gegebenen-
falls mit einem milden Reinigungsmittel.

B Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.
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Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach
Gebrauch zu séubern. So werden Nahrungs-
mittelriicksténde beseitigt und die Méglichkeit
einer Bakterienbildung reduziert.

(D Hinweis:

Die Rihrbesen @ und die Knethaken @
sind auch fir die Reinigung in der Spiil-
maschine geeignet.

Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Gerdit entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerat
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmiill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an Thren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmé&Big Elektro- und Elektronikgeréte verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerét
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmes-
sung gréfer als 25 cm sind.
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LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern Ihr Altgerdt personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

® Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
En

Verpackung entsorgen

des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
%@ technischen Gesichtspunkten ausgewdhlt
und deshalb recyclebar. Entsorgen Sie
nicht mehr benétigte Verpackungsmaterialien gemé&f
den &rtlich geltenden Vorschriften.

A

Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und
Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung
nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schaden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgfdltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als Verschleifiteile angesehen wer-
den kénnen oder fir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.
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Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens

zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 428572_2301
als Nachweis fir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am Pro-
dukt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung
(unten links) oder dem Aufkleber auf der Riick-
oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie por-
tofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
Ubersenden.
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= IE.II-. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

2| diese und viele weitere Handbiicher,
=] Produktvideos und Installationssoft-
[EITH | ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 428572_2301 lhre Bedienungsanleitung

Sffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 428572_2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéichst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

Www. komperncss.com
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Rezepte

@ Hinweis: Rezepte ohne Gewdhr. Alle
Zutaten- und Zubereitungsangaben sind
Anhaltswerte.

Ergéinzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
persénlichen Erfahrungswerte.

Mayonnaise

Zutaten
B 300 - 400 ml neutrales Pflanzenal,
z. B. Rapsdl
B 2 Eigelb
B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft
B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rihrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdat auf
die héchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichméBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. T Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieBend

nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.

Hefezopf

Zutaten

B 350 g Mehl

B 1/2 Wirfel Hefe, frisch oder
M 1 Pck. Hefe, trocken

H 1TLSalz

B 50 g Zucker

B 200 ml Milch, lauwarm
B 65 g Butter, weich

B 1 Eigelb

B etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schiissel. Geben Sie die
Butter dariilber und verkneten Sie alles mit den

Knethaken @.

2) Broseln Sie die Hefe dariiber, bzw. streuen Sie
die trockene Hefe dariiber und geben Sie die
lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie den Teig mit
den Knethaken @ kréftig durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stunde an
einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig nochmals
kréftig mit den Héinden durch und teilen Sie
diesen in 3 gleich groBe Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,
legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein und
streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene bei
160 °C ca. 30 Minuten.
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Einfacher Rihrkuchen
Zutaten

100 g Butter, weiche
100 g Zucker

2 Eier

2 Pck. Vanillezucker

150 g Mehl

2 TL Backpulver

2 EL Milch

Fett fur die Form

ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zucker,
dem Vanillezucker, der Milch und den Eiern in
eine Schiissel und verrishren Sie alles mit den

Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem Mehl
und geben Sie es mit in die Schissel. Vermen-
gen Sie die Zutaten weiter bis ein glatter Teig
entsteht.

3) Fiillen Sie den Teig in eine gefettete Kuchen-
form.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten Back-
ofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskihlen, bevor Sie ihn stirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puderzucker.

Pizzateig

Zutaten

H 350 g Mehl

B 20 g Hefe, frische

B 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes
B 7gSaz
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Der Teig reicht fir 2 runde Pizzen oder ein Back-
blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schissel und
kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den Knet-
haken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie noch
etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die jeweils zu
Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden aus
und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15 - 20 Minuten bei
220°C/Umluft.

Baiser

Zutaten

B 200 g Zucker
B 3 Eiweil

1) Schlagen Sie das Eiweif3 mit den Rihrbesen @
und lassen Sie nach und nach den Zucker
hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor und
legen Sie ein Backblech mit Backpapier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel und
spritzen Sie sie in der gewiinschten Form auf
das Backpapier.

Je nach GréBBe und Form der gespritzen Formen,
lassen Sie diese ca. 80 - 100 Minuten im Backofen
trocknen.
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