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EDELSTAHL-STIELKASSEROLLE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

N EZXUTN Tl VERLETZUNGSGEFAHR!
= Al WARNUNG! 158

UND UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit
dem Verpackungsmaterial. Es besteht
Erstickungsgefahr durch Verpackungsmaterial.
Kinder unterschatzen haufig die Gefahren.
Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.
] Bitte beachten Sie, dass die
Griffe beim Kochen heif3 werden
kénnen. Verwenden Sie daher zu

lhrem Schutz Topflappen oder
Grillhandschuhe.

VN ITZYXTT] GEFAHR DER

SACHBESCHADIGUNG!

B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der
Griff locker ist. Wenn der Griff des Glasdeckels
locker ist, kénnen Sie diesen durch Anziehen
der Schrauben wieder fixieren.

B Verwenden Sie den Topf nicht, wenn die Griffe
locker sind.

B Ziehen Sie die Schrauben des Topfgriffs wieder
fest.

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe
nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen sich schnell Gberhitzen und entziinden.
Wenn Fett oder Speisen einmal brennen
sollten, 16schen Sie diese niemals mit Wasser!
Ersticken Sie die Flammen mit einem Topfdeckel
oder einer gepriiften Feuerldschdecke.

B VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals
in leerem Zustand. Andernfalls Gberhitzt der
Topf. Beschadigungen des Produkts kénnen die
Folge sein.

B Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieser mit Fett befillt
ist. Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung sofort aus. Heben Sie den Topf
niemals direkt von der Herdplatte, sondern
lassen Sie ihn zundchst auf der abkihlenden
Herdplatte stehen.

H  Befolgen Sie bei der Zubereitung von Speisen
stets die Anweisungen in dieser Anleitung.

B lassen Sie Sie bei der Zubereitung von Speisen
kein Wasser mit heifem Ol in Berihrung
kommen. Dies wiirde dazu fihren, dass heif3es
Ol verspritzt wird.

B VORSICHT: Eiskristalle auf gefrorenen
Lebensmitteln kénnen heiBe Olspritzer
verursachen.

DE/AT/CH 5



Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifBes
Fett. Durch das auf eine glihende Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Der Topf ist fir Gas-, Elekiro-, Glaskeramik-,
Halogen- und Induktions-Kochfelder geeignet.
Bewegen Sie den Topf wéhrend des Frittierens
nicht.
Lassen Sie heiBes Ol vor der Reinigung auf
Raumtemperatur abkihlen.

g LEBENSMITTELECHT!

Qf Geschmacks- und .
Geruchseigenschaften werden durch
dieses Produkt nicht beeintréchtigt.

ACHTUNG! Zerbrechlich, nicht stoffest!
Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem
Durchmesser des Topfbodens entsprechende
Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust zu
vermeiden.

Wirksamer
IAN TopfgréBe Boden-
durchmesser

376239_2104 @200 mm @& 174 mm

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das
Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs auf
Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie mit dem
Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die
Oberfléche des Kochfelds und den Boden des
Kochgeschirrs mit einem sauberen, fusselfreien
Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen.
Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.
Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in

das vorgewdrmte leere Produkt, da dies zu
Korrosion filhren kénnte. Eine Minderung der
Leistung des Produktes wére dadurch tbrigens
nicht zu erwarten.

Das heifle Produkt niemals unter laufendes u
kaltes Wasser halten. Die Unterseite des

Produkts kénnte dadurch beschadigt werden

oder vom Produkt abfallen.

DE/AT/CH

@® Hinweis fir

Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umstanden
kann ein Gerdusch auftreten, dass auf

die elektromagnetischen Eigenschaften

der Heizquelle und des Topfs / der

Pfanne zuriickzufihren ist. Dies ist normal
und deutet nicht auf einen Defekt lhres
Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs
hin.

Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem
Induktionskochfeld zu platzieren.
ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht Gberhitzen.
Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum
grindlich geliftet werden.

Damit das Produkt einwandfrei funktioniert,
stellen Sie es immer auf die Kochfléche,

die dem in dieser Anleitung angegebenen
effektiven Bodendurchmesser entspricht.

@® Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch

2 bis 3 mal mit Wasser aus, um eventuelle

Produktionsriicksténde vollstéindig zu entfernen.

- Griff des Frittierkorbs einsetzen: Abb. A bis E

- Wenn Sie das Produkt zum Frittieren
verwenden: Fiillen Sie maximal 1 Liter Ol in
das Produkt.

- Wenn Sie den Frittierkorb mit Speisen zum
Frittieren befillen: Fillen Sie den Frittierkorb
maximal bis zur Hélfte seiner Hohe.

- Zum Ablassen des Ols kann der Frittierkorb
seitlich an den Topf gehéngt werden
(Abb. F).

Der Edelstahltopf mit Frittierkorb und Deckel

sind backofenfest. Alle Teile, einschlieflich

Griff, Frittierkorb und Deckel, sind

hitzebesténdig bis 160 °C.



@ Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Topf und den Frittierkorb
mit heilem Wasser und handelsiblichem
Spilmittel.

'=9='//~ Das Produkt ist fir die Spilmaschine
Q% geeignet.

Beim Spiilen von Hand reinigen Sie den Topf
und den Frittierkorb mit heilem Wasser und
handelsiblichem Spiilmittel. Vermeiden Sie
dabei den Gebrauch von scharfen und spitzen
Gegensténden, um das Produkt nicht zu
beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuermittel.

Mit der Zeit kénnen durch die Mineralien im
Wasser Flecken oder Verférbungen am Produkt
entstehen. Diese kdnnen Sie entfernen, indem
Sie mit einer halben Zitrone iber diese Stellen
reiben. Hartnéckigere Flecken kénnen Sie mit
einer Mischung aus neun Teilen Wasser und
einem Teil Essigessenz entfernen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder

Stadtverwaltung.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich

Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH
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STAINLESS STEEL PAN

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is for private use only.

A Safety instructions

N IZXTIITIl DANGER OF INJURY!
o PN EZSINE DANGER OF

DEATH AND ACCIDENTS FOR
TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the
packaging material. The packaging material
represents a danger of suffocation. Children
frequently underestimate the dangers. Always
keep children away from the packaging
material.
[ | Please note that the handles may
become hot during cooking. For your
safety, use a potholder or barbecue
gloves.

8 GB/IE

N IZXIDTl DANGER OF DAMAGE TO

PROPERTY!

= Do not use the lid if the handle is loose. If the
handle of the glass lid is loose, you can fasten
it again by tightening the screws.

B Do not use the pot if the handles are loose.

B Fasten the pot handles again by tightening the
screws.

B Pots must never be left unattended. Fat and
food can very quickly overheat and ignite.
Never try to extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a
tested fire blanket.

= CAUTION! Never heat up the pot if it
is empty. The pot will overheat and get
damaged.

B Never heat the pot up on the highest energy
level if it is filled with fat. If it overheats switch
the hotplate off immediately. Never lift the pot
directly off the hotplate, but first allow it to
stand on the cooling plate.

B When preparing food, always follow the
instructions in this manual.

B When preparing food, do not let water come
into contact with hot oil. This would cause hot
oil to be spattered.

B CAUTION: Ice crystals on frozen foods may
cause hot oil fo spatter.



Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to
a hot hob could easily cause a fire.

The pot is suitable for use on gas, electric,
ceramic, halogen and induction hobs.

Do not move the pot during deep frying.

Allow hot oil to cool down to room temperature
before cleaning.

4l
ATTENTION! Fragile / not impact-resistant!
Save energy! To avoid heat loss, choose

a hotplate with a diameter that matches the
diameter of the pot.

FOOD-SAFE! This product has no
adverse effect on taste or smell.

Effective
bottom

diameter
376239_2104 @200 mm @ 174 mm

ATTENTION! RISK OF SCRATCHES!

Do not move the pot back and forth on
glassceramic hobs! We recommend before
cooking to wipe briefly the surface of the hob
and the cookware bottom with a clean, lint-free
cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk of
scratches.

IAN Pot size

Never add salt or brine info the empty
preheated product as this could lead to
corrosion. However, a reduction in product
performance is not likely.

Never hold the hot product under cold running
water. The underside of the product may be
damaged or fall off.

@® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain
conditions, resulting from the electromagnetic
properties of the heat source and the pot. This
is totally normal and does not imply that your
induction hob or your cookware is damaged.
Place the pot in the middle of the induction
hotplate.

ATTENTION! High heating-up rate! Do not
overheat cookware when preheating.

The room must be aired out well, in the event
cookware overheat.

In order for the product to function properly,
always place it on a cooktop corresponding
to the effective base diameter stated in this
manual.

@® Use

Before using the pot for the first time, boil it out
with water 2 to 3 times to completely remove
all manufacturing residues.

- Inserting the frying basket’s handle: Fig. A
toE

- If you use the product for deep-frying: Fill a
maximum of 1 litre of oil into the product.

- When filling the frying basket with food for
deep-frying: Fill the frying basket to no more
than half its height.

- To drain the oil, the frying basket can be
hung on the side of the pot (fig. F).

The stainless steel pot, the frying basket and

the lid are oven safe. All parts, including

handle, frying basket and lid, are heat-resistant
to 160 °C.

GB/IE 9



@ Cleaning and care

Clean the pot and the frying basket with hot
water and commercially available washing-up
liquid.

=1 The product is suitable for the
dishwasher.

[ﬁ@ll

For washing the pot and the frying basket

by hand, use hot water with a little ordinary
washing-up liquid. Avoid using sharp or
pointed objects for this in order not to damage
the product.

Do not use harsh scouring agents.

In time, the minerals in the water could give
rise to stains or discolorations on the product.
You can get rid of them by rubbing half a
lemon over them. More stubborn stains can be
removed with a mixture of nine parts water to
one part vinegar essence.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local

recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out

product.

@® Service
Service Great Britain

Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

(B> Service Ireland

Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

10 GB/IE



CASSEROLE EN ACIER
INOXYDABLE

@® Introduction

Nous vous félicitons pour |'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions
du produit. Veuillez lire attentivement le mode
d’emploi ci-dessous et les consignes de sécurité.
N'utilisez le produit que pour l'usage décrit et

les domaines d’application cités. Conserver ces
instructions dans un lieu sor. Si vous donnez le
produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit est exclusivement destiné & un usage
domestique.

A Consignes de sécurité
E LALU R0V RISQUE DE

BLESSURES !

] B AALUR IO LR RISQUE

MORTEL ET D'ACCIDENT POUR

LES NOURRISSONS ET LES
ENFANTS ! Priére de ne jamais laisser des
enfants sans surveillance avec des matériaux
d’emballage. Les matériaux d'emballage
représentent un risque d'asphyxie. Les enfants
sous-estiment souvent les dangers. Tenez
toujours les enfants hors de la portée des
matériaux d'emballage.
Veuillez noter que les poignées
peuvent devenir chaudes pendant
la cuisson. Par conséquent, utilisez
toujours des gants de protection pour
le barbecue ou des maniques.

N NSO RISQUE DE DEGATS

MATERIELS !

= N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est
l&che. Sila poignée du couvercle en verre
est l&che, vous pouvez la fixer & nouveau en
resserrant les vis.

B N'utilisez pas la casserole lorsque les poignées
sont laches.

B Resserrez bien les vis de la poignée de la
casserole.

B || est trés important de ne pas quitter les
casseroles des yeux lors de la cuisson. La
graisse ef les aliments peuvent rapidement
atteindre de hautes températures et
s'enflammer. S'il arrivait que de la matiére
grasse ou des aliments s’enflamme(nt),
surtout n'essayez jamais d'éteindre avec de
I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle
de casserole ou une couverture anti-feu
homologuée.

= PRUDENCE ! Ne chauffez jamais la
casserole & vide. Autrement, la casserole
surchauffera. Le produit pourrait ainsi étre
endommagé.

B Ne chauffez jamais la casserole au niveau
de chaleur le plus élevé lorsqu'elle est remplie
de graisse. En cas de surchauffe, éteignez
immédiatement la plaque de cuisson. Ne
refirez jamais la casserole directement de la
plaque de cuisson, mais laissezla d'abord sur
la plague de cuisson qui refroidit.

B Pour la préparation de plats, observez toujours
les instructions données dans cette notice.

B lorsque vous cuisiez, ne laissez pas d’eau
entrer en contact avec de I'hvile chaude. Cela
entrainerait des projections d’huile.

B PRUDENCE : Les cristaux de glace sur
les aliments surgelés peuvent causer des
projections d’huile brilante.

FR/BE 11



Ne déposez pas de la viande juteuse dans de
la graisse chaude. Des graisses sautant sur une
plaque de cuisson brilante peuvent facilement
s'enflammer et déclencher un incendie.

Les casseroles conviennent aux plaques de
cuisson au gaz, électriques, en céramique, a
induction ou halogénes.

Ne déplacez pas la casserole pendant la
friture.

Laissez I'huile chaude refroidir lentement &
température ambiante avant le nettoyage.
QUALITE ALIMENTAIRE ! Les
caractéristiques de goit et d'odeur
ne sont pas affectées par ce produit.
ATTENTION ! Fragile, non résistant aux
chocs |

Economisez de I'énergie ! Afin d'éviter
les pertes de chaleur, choisissez la taille de la
plaque de cuisson correspondant au diamétre
du fond de la casserole.

. Diameétre
IAN Taille de la du fond
casserole e
utilisable
376239_2104 @200 mm @ 174 mm

ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de

pousser et de tirer le récipient de cuisson

sur les plaques de cuisson en céramique/en
verre | Avant de commencer la cuisson, nous
recommandons d'essuyer la surface de la
plaque de cuisson et le fond du récipient de
cuisson avec un chiffon propre et sans peluche
(par exemple en microfibre). De cette maniére
vous pouvez prévenir les rayures.

Ne versez pas de sel et/ou d’eau salée

dans le produit vide préchauffé, car cela
pourrait conduire au développement de
corrosion. Cependant, une réduction de la
qualité de cuisson du produit est parfaitement
improbable.

Prire de ne jamais tenir le produit chaud sous
I'eau courante froide. Le dessous du produit
pourrait &tre ainsi endommagé ou se détacher
du produit.

12 FR/BE

® Remarque pour les plaques de

cuisson & induction

Remarque : Dans certaines circonstances,
un bruit peut apparaitre qui est dG aux qualités
électromagnétiques de la source de chaleur

et de la casserole /poéle. Cela est normal et
n'indique pas un défaut de votre plaque de
cuisson & induction ou du récipient de cuisson.
La casserole /poéle doit étre positionnée au
centre sur la plaque de cuisson & induction.
ATTENTION ! Vitesse de chauffage élevée !
Le récipient de cuisson ne doit pas &tre soumis
a de fortes températures lors du préchauffage.
En cas de surchauffe, la pigce doit étre bien
aérée.

Pour garantir le bon fonctionnement du produit
et un bon contact, placezle toujours sur la
surface de cuisson correspondant au diamétre
du fond spécifié dans ce mode d'emploi.

@ Utilisation

Avant la premiére utilisation, prévoyez de faire
boviller de I'eau dans le récipient 2 & 3 fois
afin d’éliminer complétement tous les résidus
de fabrication.

- Utilisation de la poignée de la casserole :
Fig. A jusqu'a E

- Si vous utilisez le produit pour faire de la
friture : Remplissez au max. 1 litre d'huile
dans le produit.

- Lorsque vous remplissez le panier & friture
d’aliments & frire : Remplissez le panier &
friture au maximum jusqu’a la moitié de sa
hauteur.

- Pour laisser I'huile s'écouler, il est possible
d’accrocher le panier de friture sur la
casserole (fig. F).

La casserole en acier inoxydable avec panier

de friture et couvercle peuvent aller au four.

Toutes les pigces, y compris la poignée, le

panier & friture et le couvercle résistent & la

température jusqu’a 160 °C.



@ Nettoyage et entretien

Nettoyez la casserole et le panier & friture
& l'eau chaude et avec du liquide vaisselle
disponible dans le commerce.

5

Le produit va au lave-vaisselle.

28|

Si vous lavez la casserole et le panier &
friture & la main, utilisez de I'eau chaude
avec du liquide vaisselle disponible dans le
commerce. Cependant, évitez d'utiliser des
obijets tranchants ou pointus afin de ne pas
endommager le produit.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produit
abrasif et agressif.

Au fil du temps, les minéraux contenus dans
I'eau peuvent tacher ou décolorer le produit.
Vous pouvez les supprimer en frottant un
demi-citron aux endroits précis. Vous pouvez
éliminer les taches plus tenaces avec une
solution d’essence de vinaigre diluée au 1/10
avec de I'equ.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables

pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut

des produits usagés.

responsabilité élargie du fabricant et

Le produit est recyclable, soumis & la
&
-

collecté séparément.

Service aprés-vente
Service aprés-vente France

Tél.: 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique

Tél.: 080071011
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

FR/BE
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EDELSTALEN STEELPAN

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U hebt voor een
hoogwaardig product gekozen. Maak u voor

de eerste ingebruikname vertrouwd met het
product. Lees hiervoor aandachtig de volgende
gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Beoogd gebruik

B Het product is uitsluitend bestemd voor
persoonlijk gebruik.

A Veiligheidstips
A GEVAAR VOOR

VERWONDINGEN!

. A
LEVENSGEVAAR EN GEVAAR
VOOR ONGEVALLEN VOOR
(KLEINE) KINDEREN! Laat kinderen nooit
zonder toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Gevaar voor verstikking
door het verpakkingsmateriaal. Kinderen
onderschatten gevaren vaak. Houd kinderen
altijd vit de buurt van verpakkingsmateriaal.
| Let erop dat de grepen tijdens
het koken heet kunnen worden.
Gebruik daarom voor uw eigen
veiligheid pannenlappen of
ovenhandschoenen.

14 NL/BE

E VLYo (128 GEVAAR VOOR

MATERIELE SCHADE!

B Gebruik het deksel niet als de greep loszit. Als
de greep van het glazen deksel los zit, kunt u
het weer vastzetten door het aandraaien van
de schroef.

B Gebruik de pan niet als de grepen loszitten.

B Draai de schroeven van de grepen van de pan
weer vast.

= Als u kookt is het erg belangrijk dat u de pan
in het oog blijft houden. Vet en levensmiddelen
kunnen snel oververhit raken en ontbranden.
Als vet of de levensmiddelen eenmaal
branden, moet het vuur in geen geval met
water worden geblust! Verstik de viammen
met een pannendeksel of een goedgekeurde
branddeken.

B VOORZICHTIG! Verhit de pan nooit
als deze leeg is. Zo voorkomt u dat de
pan oververhit raakt. Dit kan leiden tot
beschadiging van het product.

= Verhit de pan nooit op de hoogste
energiestand als deze met vet gevuld
is. Schakel de kookplaat in geval van
oververhitting onmiddellijk vit. Haal de pan
nooit meteen van de kookplaat maar laat hem
eerst een tij{dje op de afkoelende kookplaat
staan.

B Houd bij het bereiden van gerechten altijd
de hand aan de aanwijzingen in deze
handleiding.

B Laat bij het bereiden van gerechten nooit water
in contact komen met hete olie. Dit heeft als
gevolg dat er hete olie gaat spatten.

B VOORZICHTIG: lJskristallen op bevroren
levensmiddelen kunnen hete oliespatten
veroorzaken.



Leg geen kletsnat vlees in heet vet. Het op
een gloeiende kookplaat spattend vet kan -
gemakkelijk brand veroorzaken.
De pan is geschikt voor elekirische,
glaskeramische, gas-, inductie- en halogeen-
kookplaten.
Beweeg de pan tijdens het frituren niet.
Laat de hete olie tot kamertemperatuur -
afkoelen voordat u het product schoonmaakt.
. GESCHIKT VOOR .
Q LEVENSMIDDELEN! Smack- en
geureigenschappen worden niet -
door dit product beinvloed.
OPGELET! Breekbaar, niet stootvast! -
Bespaar energie! Kies een pan waarvan
de bodemdiameter overeenkomt met die van
de kookplaat om zo hitteverlies te vermijden.

e Effectieve
IAN bodem

pan diameter -
376239_2104 & 200 mm @174 mm

OPGELET! KRASSEN! Schuif het kookgerei
op glaskeramische kookplaten niet heen en
weer! Voordat u begint te koken, bevelen wij

u aan het oppervlak van de kookplaat en de
bodem van de pan met een schone, pluisvrije
doek (bijv. microvezel) af te wrijven. Daardoor
kunt u krassen voorkomen.

Doe geen zout dan wel zout water in een
voorverwarmd, leeg product omdat dat tot
corrosie kan leiden. Een afname van de
prestatie van het product is daardoor overigens
niet te verwachten. =
Houd het hete product nooit onder koud

stromend water. De onderkant van het product

kan daardoor beschadigd raken of van het

product afvallen.

@ Tip voor inductiekookplaten

Tip: Onder bepaalde omstandigheden kunt

u een geluid horen dat een gevolg is van de
elekiromagnetische eigenschappen van de
warmtebron en van de pan. Dit is normaal

en is niet het gevolg van een defect van uw
inductiekookplaat of van de pan.

De pan moet midden op de inductiekookplaat
gezet worden.

OPGELET! Het product warmt snel op!
Oververhit de pan bij het voorverwarmen niet.
Raakt de pan toch oververhit, ventileer de
ruimte dan goed.

Zet het product, om ervoor te zorgen zonder
problemen functioneert, altijd op een kookplaat
die overeenkomt met de in deze handleiding
aangegeven effectieve bodemdiameter.

® Gebruik

Kook voor het eerste gebruik 2 of 3 maal
water in het product om eventueel tijdens de
productie achtergebleven resten te verwijderen.
- Greep van de frituurmand vastmaken:

Afb. At/mE

- Als u het product voor frituren gebruikt: Doe
maximaal 1 liter olie in het product.

- Als u de frituurmand met gerechten vult
die gefrituurd moeten worden: Vul de
frituurmand tot maximaal de helft.

- Om de olie weg fe laten lopen kan de
frituurmand aan de zijkant van de pan
gehangen worden (afb. F).

De edelstalen steelpan en de frituurmand

kunnen in de oven worden gebruikt. Alle

onderdelen waaronder greep, frituurmand en
deksel zijn hittebestendig tot 160 °C.
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® Schoonmaken en onderhoud

B Maak de pan en de frituurmand schoon met

heet water en een commercieel verkrijgbaar
afwasmiddel.

@ﬁ Het product is geschikt voor de

% afwasmachine.

B Spoel bij het schoonmaken met de hand de
pan en de frituurmand af met heet water en
een commercieel verkrijgbaar afwasmiddel.
Gebruik daarbij geen scherpe of spitse
voorwerpen om te voorkomen dat u het
product beschadigt.

B Gebruik voor het schoonmaken geen scherpe
schuurmiddelen.

B Na verloop van tijd kunnen in het water
opgeloste mineralen vlekken of verkleuringen
van het product veroorzaken. Deze kunt
u verwijderen door met een halve citroen
over deze plaatsen te wrijven. Hardnekkiger
vlekken kunt u verwijderen met een oplossing
bestaande uit negen delen water en één deel
azijnzuur.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

Service
D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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RONDEL Z UCHWYTEM ZE STALI
SZLACHETNEJ

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem
urzgdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie z

nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq
instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqgce
bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé

w sposéb tu opisany i zgodnie z okre$lonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé
te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujge
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekazaé
wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

B Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego.

A Instrukcje bezpieczenstwa

INEEELYZF ] RYZYKO OBRAZEN!
m [A] OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE ZYCIA |
NIEBEZPIECZENSTWO
WYPADKU DLA MALYCH DZIECI |
NIEMOWLAT! Nigdy nie pozostawiaé
matych dzieci bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych. Istnieje ryzyko
uduszenia spowodowanego materiatami
pakunkowymi. Dzieci czesto lekcewazq
zagrozenia. Dzieci nalezy zawsze trzymaé z
dala od materiatéw pakunkowych.
| Prosimy pamigtag, ze uchwyt
podczas gotowania moze staé sig
gorqcy. Z tego powodu nalezy
vzywad fapek do garnkéw lub
rekawic kuchennych.

N CEELYZF ] NIEBEZPIECZENSTWO

SZKOD MATERIALNYCH!

= Nie uzywaé pokrywy, gdy uchwyt jest luzny.
Jesli uchwyt szklanej pokrywy jest luzny, to
mozna go naprawié dokrecajqc $ruby.

B Nie uzywad garnka, jesli uchwyty sq
poluzowane.

= Dokrecié ponownie $ruby uchwytu garnka.

®  To bardzo wazne, aby podczas gotowania
pilnowaé naczyn. Tluszez i potrawa mogg
bardzo szybko przegrzaé sie i zapalié. Jesli
tluszcz lub potrawa zapali sig, to do gaszenia
nie wolno uzywaé wody! Plomienie zdtawi¢
pokrywq garnka lub atestowanym kocem
przeciwogniowym.

B OSTROZNIE! Nigdy nie podgrzewad
pustego garnka. W przeciwnym razie
garnek przegrzeje sie. Skutkiem moze by¢
uszkodzenie produktu.

= Nigdy nie podgrzewa¢ garnka na najwyzszym
poziomie energii, gdy jest wypetniony
ttuszczem. Jedli przegrzeije sie, natychmiast
wylqczy¢ ptyte grzewczq. Nigdy nie
zdejmowaé garnka bezposrednio z plyty, ale
najpierw pozwoli¢, aby stat na schtadzajqcej
sie plycie.

B Podczas przygotowywania jedzenia zawsze
postepowad zgodnie z instrukcjami zawartymi
w tym przewodniku.

B Podczas przygotowywania potraw
nie dopuszczaé do kontaktu wody z
gorgcym olejem. Mogtoby to powodowaé
rozpryskiwanie sie gorgcego oleju.

B OSTROZNIE: Krysztatki lodu na zamrozonej
Zywnosci mogq powodowad rozpryski
gorqgcego oleju.
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Nie wolno wkladaé mokrego migsa do
gorqgcego fuszczu. Tluszez pryskajgcy na
rozgrzang plyte grzejnqg moze w fatwy sposéb
doprowadzié do pozaru.

Garnek nadaie sie do stosowania na
kuchennych ptytach gazowych, elekirycznych,
ceramicznych, indukeyjnych i halogenowych.
Nie przesuwaé garnka podczas smazenia.
Przed czyszczeniem odczekaé, az gorqcy olej
ostygnie do temperatury pokojowe;.

w BEZPIECZNA ZYWNOS(!
Produkt nie wptywa ujemnie na
walory smakowe i zapachowe.

UWAGA! Kruchy, nieodporny na wstrzgsy!
Oszczedzaé energie! Do gotowania
nalezy wybiera¢ ptyte o $rednicy odpowiedniej
do $rednicy dna garnka, aby unikngé strat
ciepta.

Wielkosé Efektywna
garnka srednica dna
376239_2104 @200 mm & 174 mm

UWAGA! ZADRAPANIE! Unika¢ szurania
patelniq po ceramicznej ptycie grzejnej! Przed
rozpoczeciem gotowania zaleca sig przetarcie
powierzchni plyty grzejnej i dna patelni czystq,
niestrzepiqcq sie szmatkg (np. z mikrofibry). W
ten sposéb mozna zapobiec zadrapaniom.

Do nagrzanego, pustego produktu nie
wrzucaé soli, ani nie wlewa¢ stonej wody,
gdyz moze to prowadzi¢ do korozji. Jednak
zmniejszenie wydajnosci produktu jest mato
prawdopodobne.

Nigdy nie wkladaé gorgcego produktu pod
biezqcq, zimng wode. Dno produktu moze
ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.

IAN
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® Wskazéwka dla stosujacych
plyty indukcyjne
Rada: W pewnych okolicznosciach, ze
wzgledu na wlasciwosci elekiromagnetyczne
zrédta ciepta oraz patelni lub garnka, moze
pojawiad sig szum. Jest to zjawisko normalne i
nie oznacza uszkodzenia ptyty indukeyjnej ani
naczynia do gotowania.

Garnek lub patelnie nalezy stawia¢ na $rodku
ptyty indukeyjnej.

B UWAGA! Duza szybko$é nagrzewanial
Urzqdzenia do gotowania nie wolno
przegrzewad.

B W przypadku przegrzania nalezy doktadnie
wywietrzyé pomieszczenie.

B W celu zapewnienia prawidtowego dziatania
produktu nalezy zawsze umieszczaé go na
powierzchni do gotowania, ktéra odpowiada
efektywnej érednicy podstawy okreslonej w
niniejszej instrukgii.

® Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy
zagotowaé wode w garnku, aby catkowicie
usungé pozostatosci po produkgii.

- Mocowanie uchwytu do kosza do
smazenia: Rys. A do E

- W przypadku uzywania produktu
do smazenia: Do produktu wlaé
maksymalnie 1 litr oleju.

- Napetnianie kosza potrawami do smazenia:
Kosz do smazenia napetnia¢ maksymalnie
do potowy jego wysokosci.

- W celu zlania oleju kosz do smazenia
mozna zawiesi¢ na boku garnka (rys. F).

B Rondel z uchwytem ze stali szlachetnej, kosz

do smazenia i pokrywka sq zaroodporne.

Wszystkie czgici, w tym uchwyt, kosz

do smazenia i pokrywka, sq odporne na

temperature do 160 °C.



® Czyszczenie i konserwacja

Garnek i kosz do smazenia nalezy myé w
gorqcej wodzie z dodatkiem dostepnego w
sprzedazy detergentu.

'_!='/,~ Produkt nadaje sie do mycia w
@% zmywarce.

Podczas mycia recznego garnek i koszt
do smazenia nalezy my¢ gorqeq wodgq i

dostepnym w handlu ptynem do mycia naczyn.

Unika¢ uzywania ostrych i szpiczastych
przedmiotéw, aby nie uszkodzié produktu.
Podczas czyszczenia