SILVERCREST’

O340

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

MULTIFUNKTIONSGRILL/MULTI-PURPOSE GRILL/
GRIL MULTIFONCTION SMEG 1600 A1

@
MULTIFUNKTIONSGRILL

Bedienungsanleitung

Qe
MULTI-PURPOSE GRILL

User manual

GRIL MULTIFONCTION
Mode d’emploi

o
MULTIFUNCTIONELE GRILL

Gebruiksaanwijzing

GRILL WIELOFUNKCYJNY

Instrukcja obstugi

G L.
MULTIFUNKCNI GRIL

Ndvod na obsluhu

GO L.
MULTIFUNKCNY GRIL

Navod na obsluhu

&

PARRILLA MULTIFUNCIONAL

Manual de instrucciones

IAN 439956_2207

MULTIFUNKTIONSGRILL

Betjeningsvejledning

an
PIASTRA ELETTRICA

Istruzioni per |'uso

HD .
MULTIFUNKCIOS GRILL

Haszndlati Gtmutatd

GD .
MULTIFUNKCIISKI ZAR

Navodila za uporabo

.
MULTIFUNKCIONALNI ROSTILJ

Upute za uporabu

@)
GRATAR MULTIFUNCTIONAL

Instructiuni de utilizare

MHOTO®YHKLUMOHAJIEH rPUN

P‘bKOBO,I:lCTBO 30 ekcnnoarayma

@
WHITIEPA
Oényies xpriong




—Ts

ﬁ
A

DE/AT/CH Bedienungsanleitung Seite 7
GB/IE User manual Page 26
FR/BE Mode d'emploi Page 43
NL/BE Gebruiksaanwijzing Pagina 63
PL Instrukcja obstugi Strona 81
Cz Navod na obsluhu Strana 100
SK Navod na obsluhu Strana 17
ES Manual de instrucciones Padgina 134
DK Betjeningsvejledning Side 153
IT Istruzioni per 'uso Pagina 170
HU Haszndlati tmutatd Oldal 187
S Navodila za uporabo Stran 205
HR Upute za uporabu Stranica 223
RO Instructiuni de utilizare Pagina 240
BG PrkoBogacTtBO 30 ekcnnoartauus Crpanunua 257
GR/CY Oényieg xpnong Yehiba 278




2 3 [4] (5] [6]
WL i

@ o~

@ \ 3
4 @ 75/ SILVERCREST O @ ® )

&)

— +—1




l/'////W.WIW/IZM@M
[ ™
a1 |







SILVERCREST







Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole ........... . ... Seite 8
Einleitung ......... .. ... ... Seite 9
BestimmungsgeméfBe Verwendung .. ... . Seite 9
Lieferumfang. . . ... Seite 9
ListederTeile ... ... o Seite 9
Technische Daten. ... ... . Seite 10
Allgemeine Sicherheitshinweise ........................... ... ... Seite 10
Inbetriebnahme........ ... ... Seite 14
Produkt auspacken und grundreinigen. .. ... ..o Seite 14
Produkt aufstellen. .. ... .. Seite 15
Verwendung ..................... . Seite 15
Grillen mit Grillrost. . ... Seite 16
Grillen mit ROHSSEIIE. . . . . oottt Seite 16
Grillen mit SpieBen .. ... Seite 17
Ausschalten .. ..o Seite 18
Garzeiten. . ... Seite 18
Rezepte ... ... . Seite 19
GrillspieBe mit Rindfleisch und Gemiise. . .......... ... ... .o i Seite 19
GrillspieBe mit Garnelen . ......... .. .. Seite 19
GrillspieBe mit Héhnchen. .. ... ... Seite 20
Grillspiefle mit Ananas. . . ... ..o Seite 21
Gegrilltes Lachsfilet ... ... .. Seite 21
Gebratenes Hahnchen. .. ... ... Seite 21
Fehlerbehebung ................ ... Seite 22
Reinigung........ ... ... Seite 23
Lagerung ... ... Seite 24
Entsorgung ............ .. Seite 24
Garantie ... Seite 25
Abwicklung im Garantiefall . ... .. Seite 25
Service .. ... Seite 25

V5.0 DE/AT/CH 7



Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! - Bezeichnet eine Gefahr
mit hohem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat
(z. B. Erstickungsgefahr)

®

INFO: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Info” bietet weitere
nitzliche Informationen.

WARNUNG! - Bezeichnet eine
Gefahr mit mittlerem Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kann (z. B.
Stromschlagrisiko)

VORSICHT! HeiBBe Oberfléache!

VORSICHT! - Bezeichnet eine
Gefahr mit niedrigem Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
leichte bis m&Bige Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Verbrihungsgefahr)

Lesen Sie vor dem ersten Gebrauch
des Produkts die Bedienungsanleitung
sorgféltig durch und bewahren Sie sie
zur spdteren Referenz auf.

> B B P

ACHTUNG! - Warnt vor méglichen

Sachschdden (z. B. Kurzschlussrisiko)

Verwenden Sie das Produkt nur in
Innenrdumen.

al

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Symbol fir Schutzerde

J)

Die Teile [10], [11], [12], [13], [14]
[15], [16], [18], [19] und [20] sind

spilmaschinengeeignet.

Cce

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

|

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

Ful

%

Scannen, um die Online-Anleitung zu
erhalten.

8
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MULTIFUNKTIONSGRILL

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Multifunktionsgrills, im Folgenden nur ,Produkt”
genannt.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung
ist fester Bestandteil dieses Produkts. Sie enthlt
wichtige Hinweise zu Sicherheit, Bedienung und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Bedienung
des Produkts mit dem Produkt und allen Bedien-
und Sicherheitshinweisen vertraut. Lesen Sie

zu diesem Zweck aufmerksam die folgenden
Anweisungen beziiglich Bedienung und die
Sicherheitshinweise.

Verwenden Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren
Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte unbedingt mit
aus.

® BestimmungsgemadbBe
Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich zum Grillen
von Lebensmitteln bestimmt. Das Produkt ist
ausschlieBlich fir den Privatgebrauch bestimmt

und nicht fiir den gewerblichen Bereich geeignet.

Verwenden Sie das Produkt nur wie in dieser
Bedienungsanleitung beschrieben. Jede andere
Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf’
und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden filhren. Das Produkt ist kein
Kinderspielzeug.

Der Hersteller oder Héndler ibernimmt

keine Haftung fiir Schéden, die durch nicht
bestimmungsgemé&Ben oder falschen Gebrauch
entstanden sind.

® Lieferumfang

1 Basiseinheit

1 Grillrost

1 Auffanggitter
1 Fettauffangschale
1 Griff fir Fettauffangschale
1 Rotisseriestab
2 Fixierscheiben
6 Spiefe

2 Ringschrauben
1 Kebabmesser
1 Kurzanleitung

@ Liste der Teile

Schlagen Sie vor dem Lesen die Seite mit den
Abbildungen auf und machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

(Abb. A)

Basiseinheit

Motoreinheit

Fihrungsloch (fir Rotisseriestab)
Infrarot-Heizelemente
Liftungsschlitze

Schiene fir Fettauffangschale
Ein-/Aus-Schalter () © (fiir Rotisserie)
Zeitregler

Temperaturregler 8

Grillrostgriff

Grillrost

Auffanggitter

Fettauffangschale

Griff fir Fettauffangschale
Rotisseriestab

Fixierscheibe mit 2 Spiefien (2x)
Einkerbung

Spief3 (6%)

Ringschraube (2x)
Kebabmesser

(Abb. F)
SpieBaufnahme

NHSENSENENEERENSENENE
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@® Technische Daten

Modell: SMEG 1600 A1
Eingangsspannung: 230V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: 1 600 W
Gewicht: ca. 3,8 kg

Abmessungen (B x T x H):

ca. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grillrost (B x T x H):

ca. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Fettauffangschale (B x T x H):

ca. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Auffanggitter (B x T x H):

ca. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Kebabmesser (L):

ca. 205 mm (Klinge)

ca. 325 mm (Gesamtlénge)

Lange der Anschlussleitung:

ca. 120 cm

Heiztemperatur:

90 °C bis 240 °C

Schutzklasse:

Timer (min./max.):

0 min bis 90 min

Umdrehungen/Minute (Rotisserie):

3 min”!

Timer-Signalton:

ja

Entnehmbare Fettauffangschale:

ja

ja

Uberhitzungsschutz:
A Allgemeine
Sicherheitshinweise
MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

10 DE/AT/CH

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
Ubernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemafien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!




Das Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt und den Zubehérteilen
spielen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Kebabmesser spielen.

Reinigung und Benutzer-
wartung dirfen nicht von
Kindern durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

Lassen Sie Kinder nicht mit
der Verpackungsfolie spielen.
Kinder kdnnen sich beim
Spielen darin verfangen und
ersticken.

Kinder unter 8 Jahren
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

B Halten Sie das Produkt von
Haustieren fern.

® Lassen Sie das Produkt
wdhrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt und fihren Sie
keine anderen Tatigkeiten aus.

B Weisen Sie auch andere
Benutzer auf die Risiken hin!

AWARNUNG! Verletzungs-
risiko! Eine fehlerhafte
Elektroinstallation, eine
zu hohe Netzspannung
oder falsche Bedienung
kénnen einen Stromschlag
verursachen.

® Schlief3en Sie das Produkt
ausschlieBlich in Innenrdumen
und nur an eine vorschrifts-
méBig installierte 230 V~
Steckdose an.

® SchliefBen Sie das Produkt
nur an eine gut zugéngliche
Steckdose an, damit Sie das
Produkt bei einem Storfall
schnell vom Stromnetz trennen
kénnen.

W Betreiben Sie das Produkt
nicht, wenn es sichtbare
Schaden aufweist oder die
Anschlussleitung bzw. der
Netzstecker defekt ist.

DE/AT/CH 11



B Wenn die Anschlussleitung
des Produkts beschadigt ist,
muss sie durch den Hersteller

oder seinen Kundendienst oder

eine technisch qualifizierte
Person ersetzt werden, um

Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie das Gehduse
nicht, sondern iberlassen
Sie die Reparatur Fach-
kraften. Wenden Sie sich
an unseren Kundendienst
(siehe ,Service”). Bei
eigenstdndig durch-
gefthrten Reparaturen,
Umbauten, unsachgeméfiem
Anschluss oder falscher
Bedienung sind Haftungs-
und Garantieanspriche
ausgeschlossen.

Bei Reparaturen dirfen nur
Teile verwendet werden,

die den urspringlichen
Gerdtedaten entsprechen. In
diesem Produkt befinden sich
elektrische und mechanische
Teile, die zum Schutz gegen
Gefahrenquellen unerlésslich
sind.

Es dirfen keine Verdnderungen

am Produkt durchgefihrt
werden!

12 DE/AT/CH

B Das Produkt ist nicht fir den

Betrieb mit einem externen Zeit-
schalter oder einem separaten
Fernbedienungssystem vor-
gesehen.

¥ Tauchen Sie weder die

Basiseinheit des Produkts noch
die Anschlussleitung oder den
Netzstecker in Wasser oder
andere Flissigkeiten.

Fassen Sie den Netzstecker
nicht mit feuchten Handen an.

M Ziehen Sie den Netzstecker

nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose, sondern
fassen Sie immer den
Netzstecker an.

® Verwenden Sie die Anschluss-

leitung nicht als Tragegriff.

Halten Sie das Produkt,

den Netzstecker und die
Anschlussleitung von offenem
Feuer und heif3en Flachen fern.

W Verlegen Sie die Anschluss-

leitung so, dass sie nicht zur
Stolperfalle wird.

Knicken Sie die Anschluss-
leitung nicht und legen Sie sie
nicht Gber scharfe Kanten.



® Fihren Sie wdhrend des
Betriebs keine anderen
Tatigkeiten am Produkt durch
(wie z. B. Reinigung).

B Verwenden Sie das Produkt
nicht in Feuchtrdumen.

W Lagern Sie das Produkt so,
dass es nicht in eine Wanne
oder in ein Waschbecken
fallen kann.

B Greifen Sie nicht nach dem
Produkt, wenn es ins Wasser
gefallen ist. Ziehen Sie in
einem solchen Fall sofort den
Netzstecker.

® Sorgen Sie dafir, dass Kinder
keine Gegenstéande in das
Produkt hineinstecken.

® Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung,
wenn Rauch aus dem Produkt
austritt.

® Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung,
wenn Sie es unbeaufsichtigt
lassen, wenn eine Stérung
auftritt und bevor Sie es
reinigen.

m Stellen Sie keine Gegensténde
auf das Produkt.

AWARNUNG!
Verbrennungs- und
Verletzungsrisiko! Das
Produkt wird wéhrend des
Gebrauchs sehr heif3. Beriihren
Sie das Produkt nicht wéhrend
des Betriebs!

® Das Produkt wird an allen
Oberfléchen extrem heif3.
Beriihrungen fihren zu
schweren Verbrennungen.

B Halten Sie Kinder vom Produkt
fern.

® Das Produkt darf wahrend des
Betriebs nicht bewegt werden.

B Halten Sie einen Mindest-
abstand zum Produkt von
50 cm zu jeder Seite ein.

AWARNUNG! Holzkohle oder
dhnliche leicht entzindbare
Brennstoffe dirfen nicht mit
diesem Produkt verwendet
werden.

® Nicht auf hitzeempfindliche
oder brennbare Oberfléchen
stellen. Sie kdnnten sich
verformen.

DE/AT/CH 13



AWARNUNG!
Erblindungsrisiko!
Die falsche Verwendung
des Produkts kann zu
Augenschaden oder zur
vélligen Erblindung fihren.

B Schauen Sie nicht direkt oder
mit optischen Instrumenten in
das Infrarot-Heizelement!

® Das Infrarot-Heizelement kann
nicht ersetzt werdenl

A VORSICHT!
Beschadigungsrisiko!
Brandrisiko!
UnsachgemafBer Umgang
mit dem Produkt kann zu
Beschadigungen des Produkts
fohren.

® Stellen Sie das Produkt auf
einer gut zugdnglichen,
ebenen, trockenen, hitze-
bestandigen und ausreichend
stabilen Arbeitsfléiche auf.
Stellen Sie das Produkt nicht an
den Rand oder an die Kante
der Arbeitsfléche.

® Stellen Sie das Produkt nicht
in der Néhe von brennbarem
Material auf.

® Schitzen Sie das Produkt vor
direkter Sonneneinstrahlung.

14 DE/AT/CH

® Stellen Sie das Produkt nicht
auf oder in der Néhe von
heif’en Oberfléchen ab (z. B.
Herdplatten, Heizung efc.).

® Bringen Sie die Anschluss-
leitung nicht mit heiflen Teilen
in BerGhrung.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht mehr, wenn die
Kunststoffbauteile des Produkts
Risse oder Spriinge haben
oder sich verformt haben.

® Tauchen Sie das Produkt zum
Reinigen nicht in Wasser und
verwenden Sie zur Reinigung
keinen Dampfreiniger. Das
Produkt kann sonst beschadigt
werden.

B Verwenden Sie das Produkt nur
mit der Fettauffangschale.

® Inbetriebnahme

® Produkt auspacken und
grundreinigen

/A ACHTUNG! Besché&digungsrisiko!
Wenn Sie die Verpackung unvorsichtig mit
einem scharfen Messer oder anderen spitzen
Gegenstdnden &ffnen, kann das Produkt
beschadigt werden. Gehen Sie beim Offnen
sehr vorsichtig vor.

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.



Prifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und ob der beschriebene Lieferumfang
vollstéindig ist (siehe , Lieferumfang”).

Prifen Sie, ob sich das Produkt und sémtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten

Sie eine Beschddigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt

nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle
Teile des Produkts (siehe ,Reinigung”).

Um Produktionsriickstdnde zu verbrennen,
heizen Sie das Produkt 10 Minuten auf
maximaler Stufe vor. Achten Sie darauf, dass
der Raum gut beliiftet ist.

® Produkt aufstellen
/A VORSICHT! Verletzungsrisiko!

Der unsachgemdfie Umgang mit dem
Produkt kann zu schwerwiegenden
Verletzungen fihren.

Das Messer, die Spiefie und sonstige
Metallteile der Rotisserie sind sehr scharf.

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Das Produkt

O

muss auf einem hitzefesten und stabilen
Untergrund aufgestellt werden.

INFO:

Stellen Sie das Produkt so auf, dass
ausreichend Platz zur einfachen Entnahme

der Fettauffangschale 13| besteht.

Stellen Sie das Produkt immer waagerecht
auf.

Stellen Sie die Basiseinheit [ 1] so auf, dass
geniigend Platz vorhanden ist. Platzieren Sie
das Produkt nicht direkt vor einer Wand oder
anderen Gegenstanden.

Legen Sie das Auffanggitter [12] in die
Fettauffangschale [13]. Richten Sie die

2 Haken des Auffanggitters an den

2 Einkerbungen der Fettauffangschale aus.

3. Halten Sie die Fettauffangschale [13] am
Griff [14] fest (Abb. B). Schieben Sie die
Fettauffangschale in die Schiene [6] an der
rechten Unterseite der Basiseinheit [ 1].

® Verwendung

/\ VORSICHT! Verbrennungs- und
Verletzungsrisiko!

B Das Produkt und dessen Zubehor werden an
allen Oberfléichen extrem heif3. Berihrung
kann zu schweren Verbrennungen fihren.

B Reinigen Sie das Produkt und das Zubehor
nach jeder Verwendung. Verbleibende Fett-
und Lebensmittelreste kdnnen sich entziinden
und einen Brand verursachen.

B legen Sie keine Messer, Gabeln, Lsffel o. A.
auf den Grillrost [11]. Diese kénnen sich

aufheizen und zu Verbrennungen fishren.

B Prifen Sie das Produkt vor jeder Inbetrieb-
nahme auf Beschadigungen.

B Berihren Sie die heif’en Teile des Produkts
wihrend des Betriebs nicht mit blofien
Fingern.

B Fassen Sie das Produkt und seine Zubehor-
teile bei Betrieb ausschlieBlich mit hitze-
bestdndigen Spezialhandschuhen an.
Weisen Sie auch andere Benutzer auf die
Risiken hin!

B Das Produkt kann auch nach dem
Abschalten noch heif3 sein!

B Halten Sie sich von austretendem Dampf
fern.

B Fassen Sie die Fettauffangschale |13] nicht
mit blofen Hénden an, nachdem Sie den
Grillvorgang beendet haben. Verwenden Sie
zum Herausnehmen der Fettauffangschale
immer hitzebesténdige Spezialhandschuhe.
Achten Sie auf herausschwappendes Fett!
Verbrennungsrisiko!

®  Verdecken Sie nicht die Liftungsschlitze [5].
Das Produkt kann andernfalls iiberhitzen und
zerstort werden.

DE/AT/CH 15



O

Uberfiillen Sie den Grillrost [11] oder die

Rotisserie nicht.

Ziehen Sie nach jeder Verwendung den
Netzstecker aus der Steckdose.

@ INFO:

Der Ein-/Aus-Schalter () © | 7] stevert
lediglich die Rotisserie. Das Produkt startet
den Heizvorgang erst, wenn die gewiinschte
Temperatur und Daver eingestellt wurden.

Achten Sie darauf, dass ausreichend
Platz zum problemlosen Herausziehen
der Fettauffangschale |13 um das Produkt
besteht.

Uberfillen Sie die Fettauffang-
schale [13| nicht! Die Fettauffangschale
besitzt ein max. Fassungsvolumen von

ca. 300 ml. Prifen Sie wéhrend des
Betriebs regelmé&Big den Fiillstand der
Fettauffangschale. Sollte das Maximum
erreicht, der Grillvorgang jedoch nicht
abgeschlossen sein, stoppen Sie den Betrieb
und entfernen Sie den Grillrost [11], die
Rotisserie oder SpieBe |18| mit dem Grillgut.
Nun k&nnen Sie die Fettauffangschale
vorsichtig entleeren. Anschliefend schieben
Sie diese wieder in das Produkt. Verwenden
Sie stets den Griff [14], wenn Sie die Fett-
auffangschale entnehmen oder einsetzen.
Legen Sie den Grillrost, die Rotisserie oder
SpieBe mit Grillgut auf das Produkt. Der
Grillvorgang kann nun fortgesetzt werden.

Grillen mit Grillrost

Legen Sie den Grillrost [11] auf das Produkt
(Abb. C).

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine
geeignete Steckdose an.

Stellen Sie iber den Temperaturregler & [9]
im Uhrzeigersinn die gewiinschte Temperatur
ein (Abb. H).

16 DE/AT/CH

Um das Produkt zu starten, stellen Sie Gber
den Zeitregler 3 [8]im Uhrzeigersinn die
gewiinschte Zeit ein (Abb. 1). Das Produkt
beginnt zu ticken. Der interne Timer ist jetzt
eingeschaltet und das Produkt startet den
Heizvorgang.

Legen Sie das Grillgut nun auf den

Grillrost [11] (Abb. J).

. Wenden Sie das Grillgut regelmaBig.

Nach Ablauf des Timers schalten sich die
Infrarot-Heizelemente | 4 | automatisch ab.
Sie kénnen den Grillvorgang auch vorzeitig
beenden, indem Sie den Zeitregler (8] in
die Position OFF (aus) stellen. Sollten Sie die
Grillzeit verléngern wollen, drehen Sie den
Zeitregler (9 ereut im Uhrzeigersinn auf die
gewiinschte Daver.

Nach Beenden des Grillvorganges
entnehmen Sie die Fettauffangschale [13] mit

dem Griff [14].

Grillen mit Rotisserie

Das Kebabmesser [20] ist sehr scharf!
INFO: Beide Fixierscheiben [16] sind

identisch. Daher macht es keinen Unter-
schied, in welcher Reihenfolge Sie diese
verwenden.

Schieben Sie eine der Fixierscheiben

bis ans Ende des Rotisseriestabes [15]. Die
abstehenden Spiefie der Fixierscheibe
missen in Richtung Mitte des Rotisseriestabes

zeigen (Abb. D).

Stellen Sie die Fixierscheibe [16] mit Hilfe der
Ringschraube [19| fest (Abb. D).

Schieben Sie das Grillgut auf den Rotisserie-

stab [15].



Schieben Sie die zweite Fixierscheibe
bis zum Ende des Grillguts auf den
Rotisseriestab [15]. Die abstehenden SpieBe
der Fixierscheibe missen in Richtung des
Grillguts zeigen. Fixieren Sie das Grillgut
beidseitig mit Hilfe der abstehenden Spiefe
der Fixierscheibe.

INFO: Um eine gleichmaBige Hitze-
verteilung zu gewdhrleisten, richten Sie das
Grillgut mittig auf dem Rotisseriestab |15 aus.

Stellen Sie die Fixierscheibe [16] mit Hilfe der
Ringschraube |19| fest.

Fihren Sie den Rotisseriestab |15]in das
Fihrungsloch | 3 | (Abb. E).

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine
geeignete Steckdose an.

Stellen Sie Gber den Temperaturregler 8[9]
im Uhrzeigersinn die gewiinschte Temperatur

ein (Abb. H).

Um das Produkt zu starten, stellen Sie Uber
den Zeitregler ®[8]im Uhrzeigersinn die
gewiinschte Zeit ein (Abb. I). Das Produkt
beginnt zu ticken. Der interne Timer ist jetzt
eingeschaltet und das Produkt startet den
Heizvorgang.

. Um die Rotisserie zu starten, schalten Sie den

Ein-/Aus-Schalter () © | 7] auf () (Abb. G).

@® INFO:

[}

Sie kénnen mit Hilfe des Rofisseriestabes
auch einen KebabspieB grillen (Abb. K).
Das gegrillte Fleisch kdnnen Sie mit

dem Kebabmesser |20| direkt vom Spiefd
abschneiden. Das abgeschnittene Fleisch
fallt auf das Auffanggitter [12] und kann

anschliefend entnommen werden.

Uberladen Sie das Auffanggitter
nicht, damit Sie die Feftauffangschale

problemlos entnehmen kénnen.

11

Nach Ablauf des Timers schalten sich die

Infrarot-Heizelemente | 4 | automatisch ab.
Sollten Sie die Grillzeit verléingern wollen,
drehen Sie den Zeitregler (9 [8] emeut im

Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Daver.

12. Wenn das Grillgut fertig ist, schalten Sie den

Ein-/Aus-Schalter () © [ 7] auf ©, um die

Rotisserie auszuschalten (Abb. G).

13. Nach Beenden des Grillvorganges
entnehmen Sie die Fettauffangschale [13] mit
dem Griff [14].

@ Grillen mit SpieBen

(Abb. L)

/A VORSICHT! Verletzungsrisiko! Um

Verletzungen durch die scharfen Metallteile
zu vermeiden, montieren Sie die spitzen

Enden der SpieBe |18| nicht an der Griffseite.

INFO: Beide Fixierscheiben |16] sind
identisch. Daher macht es keinen Unter-
schied, in welcher Reihenfolge Sie diese
verwenden.

Schieben Sie eine der Fixierscheiben

bis ans Ende des Rotisseriestabes [15]. Die
abstehenden Spiefie der Fixierscheibe
missen in Richtung Mitte des Rotisseriestabes
zeigen. Stellen Sie anschlieBend die
Fixierscheibe mit Hilfe der Ringschraube
fest (Abb. D).

Schieben Sie die zweite Fixierscheibe
ein Stiick auf den Rotisseriestab [15]. Achten
Sie darauf, dass Sie den passenden
Abstand fir die Spiefie wéhlen. Stellen Sie
anschlieBend die Fixierscheibe mit Hilfe der

Ringschraube |19| fest.

Bestiicken Sie die Spief3e |18] mit dem
Grillgut.

Fihren Sie die spitzen Enden der

Spief3e |18|in die dafir vorgesehenen
SpieBaufnahmen 21| der Fixierscheibe
(Abb. F). Bei Bedarf [&sen Sie die Ring-
schraube 19| einer Fixierscheibe noch einmal
und richten Sie diese neu aus.
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AnschlieBend kénnen Sie das andere Ende

der Spief3e |18] mit den Einkerbungen |17] an
der Fixierscheibe |16 einklemmen (Abb. F).

Stellen Sie Gber den Temperaturregler 8[9]
im Uhrzeigersinn die gewiinschte Temperatur

ein (Abb. H).

Um das Produkt zu starten, stellen Sie Uber
den Zeitregler (@ [8]im Uhrzeigersinn die
gewiinschte Zeit ein (Abb. 1). Das Produkt
beginnt zu ticken. Der interne Timer ist jetzt
eingeschaltet und das Produkt startet den
Heizvorgang.

Um die Rotisserie zu starten, schalten Sie den

Ein-/Aus-Schalter () © | 7] auf () (Abb. G).

INFO: Wéhrend des Grillens dreht sich

nur der Rofisseriestab [15]. Die Spiefe
drehen sich nicht einzeln, sondern folgen der
Bewegung des Rofisseriestabs.

Nach Ablauf des Timers schalten sich die

Infrarot-Heizelemente | 4 | automatisch ab.
Sollten Sie die Grillzeit verléingern wollen,
drehen Sie den Zeitregler (D [8] erneut im

Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Daver.

. Wenn das Grillgut fertig ist, schalten Sie den

Ein-/Aus-Schalter () © | 7] auf ©), um die

Rotisserie auszuschalten (Abb. G).

. Entnehmen Sie die Spief3e [18] mit hitze-

bestandigen Spezialhandschuhen.

. Nach Beenden des Grillvorganges

entnehmen Sie die Fettauffangschale [13] mit

dem Griff [14]

Ausschalten

INFO: Das akustische Signal bei Ablauf des
Timers ertént eventuell nicht, falls Sie den
Zeitregler (9 [8] auf eine Zeit von weniger
als 15 Minuten eingestellt haben. Um
sicherzustellen, dass das akustische Signal
ertdnt, drehen Sie den Zeitregler (& auf

eine Zeit Gber 15 Minuten hinaus und dann
wieder zuriick auf die gewiinschte Zeit.
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[ Drehen Sie den Zeitregler (3 [8]in die

Position OFF (aus).

1 Wenn das Produkt ausgeschaltet ist, ertént

ein akustisches Signal und die Infrarot-

Heizelemente | 4 | schalten sich ab.

@® Garzeiten

[ Bei den angegebenen Garzeiten

handelt es sich lediglich um Richtwerte.
Die Aufwérmzeit des Produkts ist nicht
bericksichtigt.

[ Die Garzeit und -temperatur héingen von

den Lebensmitteln ab (z. B. Fleisch oder
Fisch, jeweilige Dicke, Temperatur etc.). Die
Richtwerte orientieren sich an gekihlten,
nicht gefrorenen Lebensmitteln.

O Dieses Produkt eignet sich nicht zum Grillen

von panierten Speisen.

Grillgut Grillzeit
Schwein ca. 13-16 min
Rind (Steak) ca. 10-12 min
Gefligel (Hahnchenbrust) | ca. 15-20 min
Burger-Patties ca. 10-15 min
Fisch ca. 8-18 min
Garnelen ca. 12-14 min
Wirstchen und Fleischspief3 | ca. 12-18 min
Gemisespie ca. 10 min
Maiskolben ca. 15-20 min




® Rezepte
@ GrillspieBe mit Rindfleisch
und Gemiise

@ 30 min i x 4

Vorbereitungszeit: 15 min

Kochzeit: 15 min

Zutaten

450 g Rindfleisch (in 2 cm grof3e Stiicke
geschnitten)

1 Tasse Pilze

1 Griine Paprikaschote (entkernt und
in 2 cm grof3e Stiicke geschnitten)

1 Rote Zwiebel (in 2 cm grof3e Stiicke
geschnitten)

2TL Olivensl

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer

3 EL Butter

1TL Knoblauch (gehackt)

1EL Petersilie (gehackt)

Zubereitung

1. Stecken Sie Rindfleisch, Pilze, Paprika und
rote Zwiebeln auf die SpieBe [18].

2. Fleisch und Gemiise mit Olivendl bestreichen
und groBziigig mit Salz und Pfeffer wiirzen.

3. Stecken Sie die Spiefe |18| auf den
Rotisseriestab [15] mit Fixierscheibe [16].

4. Setzen Sie den Rotisseriestab [15]in das
Produkt ein.

5. Drehen Sie den Temperaturregler 8[9]
auf die Position MAX und stellen Sie den
Zeiteinstellknopf (9 [8] auf 15 Minuten.
Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
auf die Position (), um die Rofisserie zu
starten.

6. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
nach 7,5 Minuten auf Position ©), um die
Rotisserie anzuhalten.

7. Nehmen Sie den Rotisseriestab |15| mit hitze-
bestéindigen Spezialhandschuhen heraus.
Drehen Sie die Spiefie [18| um, damit sie auf
beiden Seiten gleichméBig garen.

8. Setzen Sie den Rotisseriestab |15 in das
Produkt ein. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter
®) @ auf die Position (), um die
Rotisserie zu starten.

9. Schmelzen Sie die Butter in einer kleinen
Pfanne bei mittlerer Hitze. Fiigen Sie den
Knoblauch hinzu und kochen Sie ihn
1 Minute lang.

10. Nehmen Sie die Pfanne vom Herd, rishren
Sie die Petersilie unter und schmecken Sie mit
Salz und Pfeffer ab.

11. Die SpieBe mit der Knoblauchbutter
bestreichen und dann servieren.

@ GrillspieBe mit Garnelen

@ 50 min |=| x 4

Vorbereitungszeit: 5 min

Marinierzeit: 30 min

Kochzeit: 15 min

Zutaten

450 g Grof3e Garnelen (geschalt und
entdarmt)

40 ml Olivensl

2 EL Zitronensaft

% TL Salz

VaTl Pleffer

1TL Italienisches Gewiirz

2TL Knoblauch (gehackt)

1EL Petersilie (gehackt)

4 Zitronenspalten zum Servieren

Zubereitung

1. Geben Sie Olivendl, Zitronensaft,

Salz, Pfeffer, italienisches Gewiirz und
Knoblauch in einen wiederverschlieBbaren
Kunststoffbeutel. Verschlieen und schitteln,
um alles zu vermischen.

2. Geben Sie die Garnelen in den Beutel und
verschlieBen Sie ihn. Durch Schwenken
gleichméBig mit der Marinade vermischen.
30 Minuten lang marinieren.

3. Stecken Sie die Garnelen auf die Spiefe [18].

4. Stecken Sie die Spiefe |18 auf den
Rotisseriestab [15] mit Fixierscheibe [16]

DE/AT/CH 19



5. Setzen Sie den Rofisseriestab [15]in das
Produkt ein.

6. Drehen Sie den Temperaturregler 8 (9]
auf die Position MAX und stellen Sie den
Zeiteinstellknopf (8] auf 15 Minuten.
Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
auf die Position (), um die Rotisserie zu
starten.

7. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
nach 7,5 Minuten auf Position ©), um die
Rotisserie anzuhalten.

8. Nehmen Sie den Rotisseriestab [15] mit hitze-

bestdndigen Spezialhandschuhen heraus.

Drehen Sie die Spief3e [18| um, damit sie auf

beiden Seiten gleichmaBig garen.

9. Setzen Sie den Rotisseriestab [15]in das

Produkt ein. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter

®) @ auf die Position (), um die
Rotisserie zu starten.

10. Entfernen Sie nach Ablauf des Timers die
Spief3e |18| vom Produkt. Die Garnelen sind
fertig gegrillt, sobald beide Seiten rosa und
undurchsichtig sind.

11. Mit Petersilie bestreuen und mit
Zitronenspalten servieren.

@ GrillspieBe mit Hahnchen

@ 95 min |=| x 4
Vorbereitungszeit: 20 min

Marinierzeit: 60 min

Kochzeit: 15 min

Zutaten

450 g Hihnerbrust ohne Knochen und

Haut (in 2 cm grofie Stiicke
geschnitten)

40 ml Olivensl

3 Tasse  Sojasof3e

Vs Tasse  Honig

1TL Knoblauch (gehackt)

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer

1 Rote Paprikaschote (in 2 cm grofie

Stiicke geschnitten)
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1EL

Gelbe Paprikaschote (in 2 cm grofe
Stiicke geschnitten)

Kleine Zucchini (in 2 cm grof3e
Stiicke geschnitten)

Rote Zwiebel (in 1 cm groBe Stiicke
geschnitten)

Petersilie (gehackt)

Zubereitung

1.

11

12.

Geben Sie Olivendl, Sojasofe, Honig,
Knoblauch, Salz und Pfeffer in eine grof3e
Schissel. Mit dem Schneebesen verrishren.
Geben Sie Hahnchen, Paprika, Zucchini
und rote Zwiebeln in die Schissel.
Durchschwenken, um die Marinade zu
verteilen.

Abdecken und fiir 60 Minuten in den
Kishlschrank stellen.

Stecken Sie Hahnchen und Gemiise auf die
SpieBe [18].

Stecken Sie die Spief3e |18] auf den
Rotisseriestab [15] mit Fixierscheibe [16].
Setzen Sie den Rotisseriestab |15]in das
Produkt ein.

Drehen Sie den Temperaturregler 8[9]

auf die Position MAX und stellen Sie den
Zeiteinstellknopf (@ [8] auf 15 Minuten.
Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
auf die Position (), um die Rotisserie zu
starten.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
nach 7,5 Minuten auf Position ©), um die
Rotisserie anzuhalten.

Nehmen Sie den Rotisseriestab |15] mit hitze-
besténdigen Spezialhandschuhen heraus.
Drehen Sie die Spief3e [18| um, damit sie auf

beiden Seiten gleichméBig garen.

. Setzen Sie den Rotisseriestab |15 in das

Produkt ein. Stellen Sie den
Ein-/Aus-Schalter () © | 7] auf die Position
(), um die Rotisserie zu starten.

Entfernen Sie nach Ablauf des Timers die

SpieBe |18| vom Produkt.

Mit Petersilie bestreuen und servieren.



@ GrillspieBe mit Ananas

@ 25 min i x 6

Vorbereitungszeit: 10 min

Kochzeit: 15 min

Zutaten

1 Ananas (geschélt, entkernt und in
2 cm dicke Scheiben geschnitten)

VaTasse  Butter (geschmolzen)

VaTasse  Hellbrauner Zucker

Va TL Zimt

Zubereitung

1. Verquirlen Sie braunen Zucker, Butter und
Zimt in einer kleinen Schiissel.

2. Bestreichen Sie jede Ananasscheibe
von beiden Seiten mit der braunen
Zuckermischung.

3. Stecken Sie die Ananas auf die SpieBe [18].

4. Stecken Sie die Spief3e |18] auf den
Rotisseriestab [15] mit Fixierscheibe [16].

5. Setzen Sie den Rotisseriestab [15]in das
Produkt ein.

6. Drehen Sie den Temperaturregler 8[9]
auf die Position MAX und stellen Sie den
Zeiteinstellknopf ([ 8] auf 15 Minuten.
Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
auf die Position (), um die Rofisserie zu
starten.

7. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
nach 7,5 Minuten auf Position ), um die
Rotisserie anzuhalten.

8. Nehmen Sie den Rotisseriestab [15] mit hitze-
besténdigen Spezialhandschuhen heraus.
Drehen Sie die Spief3e [18| um, damit sie auf
beiden Seiten gleichmé&fig garen.

9. Setzen Sie den Rotisseriestab [15]in das
Produkt ein. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter
() ® |7/ auf die Position (), um die
Rotisserie zu starten.

10. Entfernen Sie nach Ablauf des Timers die
Spiefe [18| vom Produkt.

11. Die Ananasscheiben sind goldbraun und
bereit zum Servieren.

@ Gegrilltes Lachsfilet

@ 50 min i x 3
Vorbereitungszeit: 5 min

Marinierzeit: 30 min

Kochzeit: 15 min

Zutaten

3 Lachsfilet

2TL Salz

2TL Gemischte Kréuter (gehackt)
2TL Schwarzer Pfeffer
Zubereitung

1. Marinieren Sie die Lachsfilets mit Salz,
gemischten Kréutern und schwarzem Pfeffer.
30 Minuten ziehen lassen.

2. legen Sie den Grillrost[11] auf das Produkt.

Legen Sie die Lachsfilets auf den Grillrost [11].

4. Drehen Sie den Temperaturregler 8 [9]
auf die Position MAX und stellen Sie den
Zeiteinstellknopf (9 [8] auf 15 Minuten.

5. Wenden Sie die Lachsfilets nach
7.5 Minuten.

6. Prisfen Sie nach Ablauf des Timers, ob die
Lachsfilets gut gegart sind. Nehmen Sie die
Lachsfilets vom Grillrost [11] und servieren
Sie sie.

w

@® Gebratenes Hahnchen

@ 120 min i x 4
Vorbereitungszeit: 15 min

Marinierzeit: 60 min

Kochzeit: 45 min

Zutaten

1300g  Ganzes Héhnchen

20 ml Olivensl

1EL Koscheres Salz

2 EL Frische Thymianblatter (gehackt)
oder

1EL Getrockneter Thymian

1EL Schwarzer Pfeffer
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Zubereitung 7. Fihren Sie den Rotisseriestab |15]in das

1. Hals und Innereien aus dem Héhnchen Produkt ein.
entfernen, falls enthalten. 8. Drehen Sie den Temperaturregler & [9]

2. Reiben Sie das Héhnchen rundherum mit auf die Position MAX und stellen Sie den
Olivendl ein. Zeiteinstellknopf ([ 8] auf 45 Minuten.

3. Mischen Sie Salz, Pfeffer und Thymian in Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter () ©
einer kleinen Schiissel. Bestreuen Sie das auf die Position (), um die Rotisserie zu
Hahnchen damit. starten.

4. Stecken Sie eine Fixierscheibe |16| auf den 9. Nehmen Sie nach Ablauf des Timers das
Rofisseriestab [15]. Héhnchen aus dem Produkt. Das Héhnchen

5. Setzen Sie das Hahnchen ein. ist nun goldbraun und kann serviert werden.

6. Setzen Sie eine weitere Fixierscheibe [16]in
den Rotisseriestab |15] ein, um das H&éhnchen

in der mittleren Position zu fixieren.

® Fehlerbehebung

/A ACHTUNG! Besché&digungsrisiko! UnsachgeméBer Umgang mit dem Produkt kann zu
Beschadigungen des Produks fishren.

/\ VORSICHT! Verletzungsrisiko! UnsachgeméBer Umgang mit dem Produkt kann zu
Verletzungen fiihren.

B Fihren Sie keine selbststandigen Reparaturen am Produkt durch. Uberlassen Sie die Reparatur
Fachkraften.

[ Bei hier nicht aufgefihrten Stérungen wenden Sie sich an unseren Kundendienst (siehe , Service”).

Fehler Ursache L6sung
Das Produkt funktioniert nicht. | Der Netzstecker ist nicht Schlieen Sie den Netzstecker
eingesteckt. an eine geeignete Steckdose
an.
Das Produkt war zu lange in Ziehen Sie den Netzstecker
Betrieb. Der Uberhitzungs- und lassen Sie das Produkt
schutz wurde aktiviert. mindestens 30 Minuten lang
abkihlen.
Die Infrarot-Heizelemente Das Produkt ist beschédigt.
sind besch&digt. Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
LService”).
Der Zeitregler O8] wurde Stellen Sie zuerst die
nicht betdtigt. gewiinschte Temperatur

Uber den Temperaturregler
8[9] ein. AnschlieBend
drehen Sie den Zeitregler
®[8]im Uhrzeigersinn,
um die gewiinschte Grillzeit
einzustellen.
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Fehler

Ursache

Lésung

Das Produkt erreicht die
eingestellte Temperatur nicht.

Die Infrarot-Heizelemente
sind besché&digt.

Der Temperaturregler 8 @ ist
defekt.

Das Produkt ist beschadigt.
Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
.Service”).

Die Zeit kann nicht eingestellt
werden.

Der Zeitregler (D8] ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
»Service”).

Das Grillgut féllt von der
Rotisserie.

Die Fixierscheiben
sind nicht ausreichend
zusammengeschoben.

Schieben Sie die Fixier-
scheiben 16| weiter zueinander
(Abb. D).

Die Rotisserie dreht sich
schwerfdllig.

Die Rotisserie ist zu voll
beladen.

Uberladen Sie die Rotisserie
nicht.

Die Rotisserie dreht sich nicht.

Die Rotisserie ist nicht

Schalten Sie den Ein-/Aus-

eingeschaltet.

Schalter O ©[7] auf )
(Abb. G).

Die Rotisserie ist blockiert.

Uberprifen Sie die Auflage-
flache der Rofisserie und
entfernen Sie ggf. Blockaden.

® Reinigung

/\ WARNUNG! Kurzschlussrisiko! In
das Gehéduse eingedrungenes Wasser
oder andere Flissigkeiten kdnnen einen
Kurzschluss verursachen.

B Tauchen Sie die Basiseinheit[ 1] des Produkts
nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

B lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Gehduse gelangen.

B lassen Sie das Produkt vor jeder Reinigung
vollsténdig abkihlen.

/A ACHTUNG! Besch&digungsrisiko!
UnsachgeméBer Umgang mit dem Produkt
kann zu Besch&digungen des Produkts
fihren.

B Reinigen Sie das Produkt und die Zubehér-
teile nach jeder Verwendung, da es sonst
zu Funktionsstdrungen und/oder Verschleif3
kommen kann.

Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, Birsten mit Metall- oder
Nylonborsten sowie keine scharfen oder
metallischen Reinigungsgegenstdnde wie
Messer, Metallschwémme und dergleichen.
Diese Objekte kdnnen die Oberfléichen
beschadigen.

Geben Sie die Basiseinheit [ 1] des Produkts
nicht in die Spilmaschine. Das Produkt wird
dadurch irreparabel beschédigt.

Reinigen Sie alle abnehmbaren Zubehérteile
mit haushaltsiiblichem Spiilmittel und spilen
Sie sie mit Wasser vollstandig ab.

Nach der Reinigung miissen das Produkt und
der Netzstecker vollsténdig getrocknet sein.

Reinigen Sie die Basiseinheit[ 1] und den
Grillbereich mit einem feuchten Tuch und
einem milden Spilmittel.

Die folgenden Teile kénnen in der Spil-
maschine oder mit Spiilmittel gereinigt
werden:
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- Grillrostgriff
- Grillrost

- Auffanggitter
- Fettauffangschale [13]

- Griff fir Fettauffangschale
- Rofisseriestab

- Fixierscheibe mit 2 Spiefien
- Spief3

- Ringschraube

- Kebabmesser [20)

3. Trocknen Sie anschlieflend alle Teile
vollstéindig ab und entfernen Sie alle
Spilmittelreste.

@ Lagerung

/A ACHTUNG! Besché&digungsrisiko!
UnsachgeméfBer Umgang mit dem Produkt
kann zu Besch&digungen des Produkts
fhren.

B Lagern Sie das Produkt nicht neben einer
Wérmequelle.

B Knicken oder quetschen Sie die Anschluss-
leitung nicht.

1 Alle Zubehorteile miissen vor dem
Aufbewahren vollsténdig trocken sein.
Verstauen Sie das Produkt nur in trockenem
Zustand.

1 Bewahren Sie das Produkt stets an einem
sauberen und trockenen Ort auf, an dem es
vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt
und fir Kinder unzugénglich ist.

1 Bewahren Sie das Produkt in der Original-
verpackung auf.

® Entsorgung

Verpackung:

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.
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N Beachten Sie die Kennzeichnung
&)  der Verpackungsmaterialien bei
a der Abfalltrennung, diese sind

gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

Produki:

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

B
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

FR

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.

=

Gerat entsorgen
Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerét

=i

am Ende der Nutzungszeit nicht iiber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Ricknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Rickgabe und
Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.



Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerét umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstdrungsfrei
entnommen werden kénnen und fihren
diese einer separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitéits-
richtlinien hergestellt und vor der Auslieferung
sorgféltig geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem
Verkaufer des Produkis gesetzliche Rechte. lhre
gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefishrte Garantie
eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungs-
fehler aufweisen, werden wir es - nach unserer
Wahl - kostenlos fiir Sie reparieren oder
ersefzen. Die Garantiezeit verléngert sich durch
einen stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch
nicht. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungs-
fehler ab. Diese Garantie erstreckt sich weder
auf Produktteile, die normalem Verschleif3
unterliegen, und somit als VerschleiBteile gelten
(z. B. Batterien, Akkus, Schléuche, Farb-
patronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 439956_2207) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Rick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3

@
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List of pictograms used

DANGER! - Designating a hazard
with high risk, which will result in death
or severe injury if not avoided (e.g. risk
of suffocation)

INFO: This symbol with the “Info”
signal word offers additional useful
information.

WARNING! - Designating a hazard
with moderate risk, which can result in
death or severe injury if not avoided
(e.g. risk of electric shock)

CAUTION! Hot surface!

CAUTION! - Designating a hazard
with low risk, which could result in
minor or moderate injury if not avoided
(e.g. risk of scalding)

Before using the product for the first
time, read the user manual carefully
and keep it for future reference.

> B B P

NOTICE! - Warns of possible
damage to property/the product if not
avoided (e.g. risk of short circuit)

Use the product indoors only.

<

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

Symbol for protective earth

)

The parts [10], [11], [12] [13], [14] [15],
16 , and [20| are dishwasher-

safe.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

|

Safety information
Instructions for use

Scan to get the online manual.

MULTI-PURPOSE GRILL

@ Introduction

You have chosen a high-quality product. The user
manual forms an integral part of this product.
It contains important information on safety,

operation and disposal. Prior to operation of the
product, familiarise yourself with the product and

Congratulations on the purchase of your new
multi-purpose grill, hereafter referred to only as
“the product”.

all operation and safety notes. For this purpose,
carefully read the following operation instructions
and safety notes.
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Only use the product as described and for the
applications stated. Keep this manual in a safe
place. If you hand the product on to third parties,
all documentation must be passed on as well.

® Intended use

The product is intended for grilling food only. The
product is intended for private use only, it is not
suitable for commercial use.

Only use the product as described in this manual.

Any other use is considered improper and may
result in damage to property or even personal
injury. The product is not a child’s toy.

The manufacturer or dealer accepts no liability
for damage caused by improper or incorrect use.

@ Scope of delivery

1 Base unit

1 Cooking grate
1 Collecting grid
1 Grease drip tray
1 Handle for grease drip tray
1 Rotisserie rod
2 Fixation discs
6 Skewers

2 Eye bolts

1 Kebab knife
1 Short manual

@® Technical data

Before reading, unfold the page containing
the illustrations and familiarise yourself with all

Parts list

functions of the product.

(Fig. A)

NHENEENENEERENSENENE

Base unit

Motor unit

Feed hole (for rotisserie rod)
Infrared heating elements
Ventilation slots

Guide rail for grease drip tray
On/off switch () © (for rotisserie)
Time adjustment knob
Temperature adjustment knob &
Cooking grate handle

Cooking grate

Collecting grid

Grease drip tray

Handle for grease drip tray
Rotisserie rod

Fixation disc with 2 skewers (2x)
Notch

Skewer (6%)

Eye bolt (2x)

Kebab knife

(Fig. F)

Skewer intake

Model: SMEG 1600 Al
Input voltage: 230 V~, 50 Hz
Power consumption: 1,600 W

Weight:

approx. 3.8 kg

Dimensions (W x D x H):

approx. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Cooking grate (W x D x H):

approx. 506 mm x 220 mm X 25 mm

Grease drip tray (W x D x H):

approx. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Collecting grid (W x D x H):

approx. 297 mm X 157 mm X 8 mm

Kebab knife (L):

approx. 205 mm (blade)

approx. 325 mm (total length)
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Mains cord length:

approx. 120 cm

Heating temperature:

90 °Cto 240 °C

Protection class:

Timer (min./max.): 0 min to 90 min
Revolutions/minute (rotisserie): 3 min”!
Acoustic timer signal: yes

Removable grease drip tray: yes

Protection against overheating: yes

General safety
instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions

the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

M This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

® Children shall not play with the
product and the accessories.

® Children shall not play with the
kebab knife.

® Cleaning and user main-
tenance shall not be made by
children unless they are older
than 8 years and supervised.

® Do not let children play with
the packaging foil. Children
can get caught in it while
playing and suffocate.
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® Children under 8 years must
be kept away from the product
and the mains cord.

® Keep the product away from
pets.

¥ Do not leave the product
unattended during operation
and do not carry out other
activities.

® Also point out the risks to other
users!

AWARNING! Risk of
injuries! Faulty electrical
installation, excessive mains
voltage or incorrect operation
can cause an electric shock.

® Only connect the product
indoors to a properly installed
230 V~ socket-outlet.

® Only connect the product to an
easily accessible socket-outlet
so that you can quickly dis-
connect the product from the
mains in the event of a fault.

® Do not operate the product if
it has visible damage or if the
mains cord or mains plug is
defective.
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¥ |f the mains cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

® Do not open the housing, but
leave the repair to specialists.
Contact our customer service
(see “Service”). Liability and
warranty claims are excluded
in the event of repairs carried
out independently, modifica-
tions, improper connection or
incorrect operation.

® Only parts that correspond to
the original appliance data
may be used for repairs. There
are electrical and mechanical
parts in this product that are
essential for protection against
sources of danger.

® No modifications may be
made to the product!

® The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

® Do not immerse the base unit
of the product or the mains
cord with mains plug in water
or other liquids.



Do not touch the mains plug
with wet hands.

Do not pull the mains plug
out of the socket-outlet by the
mains cord, always grasp the
mains plug.

Do not use the mains cord as a
carrying handle.

Keep the product, mains plug
and mains cord away from
open fire and hot surfaces.

Lay the mains cord so that it
does not become a tripping
hazard.

Do not kink the mains cord and
do not lay it over sharp edges.

Do not perform any other
actions on the product during
operation (e.g. cleaning).

Do not use the product in
damp rooms.

Store the product in such a
way that it cannot fall into a
bathtub or sink.

Do not reach for the product if
it has fallen into water. In such
a case, disconnect the mains
plug immediately.

Ensure that children do not
insert any objects into the
product.

® Always disconnect the product
from the mains supply if smoke
is coming out of the product.

® Always disconnect the product
from the mains supply if you
leave it unattended, if an error
occurs and before cleaning.

® Do not place any objects on
the product.

AWARNING! Risk of burns

and injuries! The product
becomes very hot during use.
Do not touch the product
during operation!

m All surfaces of the product
become extremely hot.
Touching it will cause severe
burns.

® Keep children away from the
product.

M The product must not be moved
during operation.

B Keep a minimum distance to
the product of 50 cm on each
side.

AWARNING! Charcoal or

similar combustible fuels must
not be used with this product.

® Do not place on heat-sensitive
or flammable surfaces. They
could become deformed.
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AWARNING! Risk of
blinding! Incorrect use of
the product may cause eye
damage or total blindness.

B Do not stare directly or with
optical instruments into the
infrared heating element!

B The infrared heating element
cannot be replaced.

A CAUTION! Risk of
damage! Risk of fire!
Improper handling of the
product may result in damage
to the product.

® Place the product on an easily
accessible, level, dry, heat-
resistant and sufficiently stable
work surface. Do not place
the product at the edge of the
work surface.

® Do not set up the product
in the vicinity of flammable
material.

W Protect the product from direct
sunlight.

® Do not place the product on
or near hot surfaces (e.g. hot
plates, heater, etc.).

® Do not bring the mains cord in
contact with hot parts.

32 GB/IE

® Do not use the product
anymore if the plastic
components of the product are
cracked or deformed.

® Do not immerse the product
in water for cleaning and
do not use a steam cleaner.
Otherwise the product can be
damaged.

B Only use the product with the
grease drip tray.

@ First set-up of the product

® Unpacking the product and
basic cleaning

/\ NOTICE! Risk of damage! If you open
the packaging carelessly with a sharp knife
or other pointed objects, the product may be
damaged. Be very careful when opening.

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition. If any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

4. Before first use: Clean all parts of the product
(see “Cleaning”).

5. To burn off production residues, heat the
product for 10 minutes at maximum level.
Make sure that the room is well ventilated.



@ Setting up the product
/\ CAUTION! Risk of injury!

B Improper handling of the product can lead to
serious injuries.

B The knife, skewers and other metal parts of
the rotisserie are very sharp.
/\ WARNING! Risk of fire! The product

must be placed on a heat-resistant and
stable surface.

® INFO:

O

Set up the product so that there is sufficient
space for easy removal of the grease drip

tray .

[ Always set up the product horizontally.
1. Set up the base unit| 1 |so that there is

enough space. Do not place the product
directly in front of a wall or other objects.

2. Place the collecting grid [12] in the grease
drip tray [13]. Align the 2 hooks of the
collecting grid with the 2 notches of the
grease drip tray.

3. Use the handle |14] to hold the grease drip
tray 13| (Fig. B). Slide the grease drip tray
into the guide rail [6] at the bottom right of

the base unit[1].

® Usage

/\ CAUTION! Risk of burns and
injuries!

B The product and its accessories become
extremely hot on all surfaces. Touching them
will cause severe burns.

B Clean the product and the accessories
after each use. Remaining grease and food
residues can ignite and cause a fire.

B Do not put any knives, forks, spoons or
similar on the cooking grate [11]. They can
heat up and lead to burns.

]

Check the product for damages before each
use.

Do not touch the hot parts of the product
with bare hands during operation.

Only touch the product and its accessories
with special heat-resistant gloves during
operation. Also make other users aware of
the risks!

The product may still be hot after it has been
switched off!

Stay away from escaping steam.

Do not touch the grease drip tray [13] with
bare hands after you have finished grilling.
Always use special heat-resistant gloves
when removing the grease drip tray. Watch
out for grease spilling out! Risk of burns!

Do not cover the ventilation slots [5].
Otherwise the product can overheat and be
destroyed.

Do not overload the cooking grate |11] or the
rotisserie.

Disconnect the mains plug from the socket-
outlet after each use.

@ INFO:

The on/off switch () © [ 7] only controls
the rotisserie. The product starts heating only
after the desired temperature and time have
been set.

Make sure that there is enough space
around the product to pull out the grease

drip tray [13] easily.
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Do not overfill the grease drip

tray [13]! The grease drip tray has a max.
capacity of approx. 300 ml. Check the
filling level of the grease drip tray regularly
during operation. If the maximum level has
been reached before the cooking process

is finished, stop the operation and remove
the cooking grate [11], the rofisserie or
skewers |18| with food to grill. Now you can
carefully empty the grease drip tray. Then
slide it back into the product. Always use the
handle [14] when removing or inserting the
grease drip tray. Place the cooking grate, the
rotisserie or skewers with food to grill on the
product. The cooking process can now be
continued.

Grilling with cooking grate

Place the cooking grate [11] on the product
(Fig. C).

Connect the mains plug to a suitable socket-
outlet.

Set the desired temperature by rotating
the temperature adjustment knob & [9]
clockwise (Fig. H).

To start the product, set the desired time by
rotating the fime adjustment knob (9
clockwise (Fig. I). The product starts ticking.
The internal timer is now switched on and the
product starts heating.

Place the food to be grilled on the cooking

grate |11/ (Fig. J).
Turn the grilled food regularly.

After the timer has elapsed, the infrared
heating elements | 4 | switch off automatically.
You can also end the grilling process earlier
by rotating the time adjustment knob (®
to OFF position. If you want to increase the
grilling time, rotate the time adjustment knob
( clockwise again to set the desired fime.

After grilling is finished, remove the grease

drip tray [13] with the handle [14].
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Grilling with rotisserie

The kebab knife [20] is very sharp!
INFO: Both fixation discs |16 are identical.

Therefore it does not matter in which order
you use them.

Slide one of the fixation discs [16] to the

end of the rotisserie rod [15]. The protruding
spikes of the fixation disc must point towards
the centre of the rotisserie rod (Fig. D).

Tighten the fixation disc |16] using the eye

bolt [19] (Fig. D).

Push the food to be grilled onto the rotisserie

rod [15].

Slide the second fixation disc |16] onto the
rotisserie rod |15] as far as the end of the
food to be grilled. The protruding spikes of
the fixation disc must point towards the food
to be grilled. Fix the food to be grilled on
both sides with the protruding spikes of the
fixation disc.

INFO: To ensure even heat distribution,
align the food to be grilled centrally on the

rotisserie rod [15].

Tighten the fixation disc |16] using the eye

bolt [19].

Guide the rotisserie rod |15] into the feed
hole [3] (Fig. E).

Connect the mains plug to a suitable socket-
outlet.

Set the desired temperature by rotating
the temperature adjustment knob &[9]
clockwise (Fig. H).

To start the product, set the desired time by
rotating the fime adjustment knob (9
clockwise (Fig. I). The product starts ticking.
The internal timer is now switched on and the
product starts heating.

. To start the rotisserie, set the on/off

switch ()@to () (Fig. G).



@® INFO:

1 You can also grill a kebab skewer using the
rotisserie rod |15| (Fig. K). You can cut off the
grilled meat directly from the skewer with the
kebab knife [20]. The cut meat falls onto the
collecting grid [12] and can then be removed.

1 Do not overload the collecting grid [12] so
that you can remove the grease drip tray
without any problems.

11. After the timer has elapsed, the infrared
heating elements | 4 | switch off automatically.
If you want to increase the grilling time,

rotate the time adjustment knob ®

clockwise again to set the desired time.

12. When the grilled food is ready, set the on/

off switch () ©[ 7] to ® to switch off the
rotisserie (Fig. G).

13. After grilling is finished, remove the grease

drip tray [13] with the handle [14].

@ Grilling with skewers

(Fig. L)

/A CAUTION! Risk of injuries! To avoid
injuries from the sharp metal parts, do not
mount the pointed ends of the skewers [18] on
the handle side.

@ INFO: Both fixation discs |16] are identical.
Therefore it does not matter in which order
you use them.

1. Slide one of the fixation discs |16] to the
end of the rofisserie rod [15]. The protruding
spikes of the fixation disc must point towards
the centre of the rotisserie rod. After that,
tighten the fixation disc using the eye bolt
(Fig. D).

2. Slide the second fixation disc [16] a little bit
onto the rofisserie rod [15]. Make sure you
choose the appropriate spacing for the
skewers. After that, fighten the fixation disc

using the eye bolt [19]

3. Lload the skewers |18] with the food to be
grilled.

12

Insert the pointed ends of the skewers
into the skewer intakes |21 provided for this
purpose on the fixation disc [16] (Fig. F).

If necessary, loosen the eye bolt 19| of a
fixation disc again and realign it.

Then you can clamp the other end of the
skewers |18] with the notches |17 on the
fixation disc [16] (Fig. F).

Set the desired temperature by rotating
the temperature adjustment knob 8[9]
clockwise (Fig. H).

To start the product, set the desired time by
rotating the fime adjustment knob (@
clockwise (Fig. 1). The product starts ticking.
The internal timer is now switched on and the
product starts heating.

To start the rotisserie, set the on/off

switch () Q[7]to O (Fig. G).

INFO: Only the rofisserie rod |15] rotates
during grilling. The skewers |18| do not rotate
individually, but follow the movement of the
rofisserie rod.

After the timer has elapsed, the infrared
heating elements | 4 | switch off automatically.
If you want to increase the grilling time,

rotate the time adjustment knob ®

clockwise again to set the desired time.

. When the grilled food is ready, set the on/

off switch () Q[ 7] to ® to switch off the
rotisserie (Fig. G).

. Remove the skewers |18 with special heat-

resistant gloves.

After grilling is finished, remove the grease

drip tray [13] with the handle [14].
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® Switching off

@ INFO: The signal tone for the expired
timer may not sound if the time adjustment
knob (D [8]is set o a time of less than

15 minutes. To ensure that the signal tone
sounds, rotate the time adjustment knob (9
to a time beyond 15 minutes and then back
to the desired time.

[ Rotate the time adjustment knob (3 [8] to the
OFF position.

O When the product is switched off, a signal
tone sounds and the infrared heating

elements | 4 | switch off.

® Cooking times

[ The cooking times given are indicative only.
The heating time of the product is not taken
into account.

[ The cooking time and temperature depend
on the food (e.g. meat or fish, respective
thickness, temperature, etc.). The guide
values are based on chilled, non-frozen food.

O This product is not suitable for grilling
breaded food.

Food to be grilled | Grilling time

Pork approx. 13-16 min

Beef (steak) approx. 10-12 min

Poultry (chicken breast) | approx. 15-20 min

Burger patties approx. 10-15 min

Fish approx. 8-18 min

Shrimps approx. 12-14 min

Sausage and

meat skewer approx. 12-18 min

Vegetable skewer approx. 10 min

Corn cob

approx. 15-20 min
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® Recipes
@® Grilled skewers with beef

and vegetables

@ 30 min i x 4

Preparation time: 15 min

Cooking fime: 15 min

Ingredients

450 ¢ Beef (cut into 2 cm pieces)

1 cup Mushrooms

1 Green bell pepper (seeded, cored,
and diced info 2 cm pieces)

1 Red onion (cut info 2 cm pieces)

2 tsp Olive oil

1 dash Salt

1 dash Pepper

3 tbsp Butter

1 tsp Garlic (minced)

1 tbsp Parsley (chopped)

Preparation

1.

»

Thread the beef, mushrooms, bell pepper
and red onion onto the skewers [18].

Brush the meat and vegetables with olive oil
and season generously with salt and pepper.
Place the skewers |18] on the rotisserie rod
with fixation disc[16].

Insert the rotisserie rod [15] into the product.
Rotate the temperature adjustment knob
8[9]to MAX position and set the time
adjustment knob [8]to 15 minutes. Set
the on/off switch () @ [7]to () position to
start the rofisserie.

After 7.5 minutes, set the on/off

switch () ©|7|to © position to stop the
rotisserie.

Use heat-resistant gloves to take out the
rofisserie rod [15]. Flip the skewers |18| for
evenly cooking at both sides.

Insert the rotisserie rod [15] into the product.
Set the on/off switch () © 7] to () position
to start the rofisserie.

Melt the butter in a small pan over medium
heat. Add the garlic and cook for T minute.



10. Remove the pan from the heat and stir in the
parsley and salt and pepper fo taste.

11. Brush the garlic butter all over the skewers,
then serve.

® Grilled shrimp skewers

D 50 min - x 4
Preparation time: 5 min

Marinating time: 30 min

Cooking time: 15 min
Ingredients

450¢g Large shrimp (peeled and deveined)
40 ml Olive oil

2 tbsp Lemon juice

Yu tsp Salt

Vi tsp Pepper

1 tsp Italian seasoning

2 tsp Garlic (minced)

1 tbsp Parsley (chopped)

4 Lemon wedges for serving
Preparation

1. Put the olive oil, lemon juice, salt, pepper,
Italian seasoning, and garlic in a resealable
plastic bag. Seal and shake to combine.

2. Add the shrimp to the bag and seal. Toss to

coat evenly with the marinade. Marinate for

30 minutes.

Thread the shrimp onto the skewers [18].

4. Place the skewers |18] on the rotisserie rod

with fixation disc [16].

Insert the rotisserie rod [15] into the product.

6. Rotate the temperature adjustment knob
8[9]to MAX position and set the fime
adjustment knob (98] to 15 minutes. Set
the on/off switch () @ to () position to
start the rotisserie.

7. After 7.5 minutes, set the on/off
switch () ©[7] to © position to stop the

rotisserie.

w
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8. Use heat-resistant gloves to take out the

rotisserie rod [15]. Flip the skewers 18] for

evenly cooking at both sides.

9. Insert the rotisserie rod [15] into the product.
Set the on/off switch () & [ 7] to () position
to start the rofisserie.

10. After the timer has elapsed, remove the
skewers |18] from the product. The shrimp are
done grilling once both sides are pink and
opaque.

11. Sprinkle with parsley and serve with lemon
wedges.

@® Grilled chicken skewers

® 95 min = x 4

Preparation time: 20 min

Marinating time: 60 min

Cooking time: 15 min

Ingredients

450 g Boneless, skinless chicken breasts
(cut into 2 cm pieces)

40 ml Olive oil

Vs cup Soy sauce

Vi cup Honey

1 tsp Garlic (minced)

1 dash Salt

1 dash Pepper

1 Red bell pepper (cut into 2 cm
pieces)

1 Yellow bell pepper (cut info 2 cm
pieces)

2 Small zucchini (cut info 2 cm pieces)

1 Red onion (cut info 1 cm pieces)

1 tbsp Parsley (chopped)

Preparation

1. Put the olive oil, soy sauce, honey, garlic and
salt and pepper in a large bowl. Whisk to
combine.

2. Add the chicken, bell peppers, zucchini and
red onion to the bowl. Toss to coat in the
marinade.

3. Cover and refrigerate for 60 minutes.

4. Thread the chicken and vegetables onto the

skewers [18].
5. Place the skewers |18] on the rotisserie rod
with fixation disc [1¢].
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6. Insert the rotisserie rod [15] into the product.

7. Rotate the temperature adjustment knob
8[9]to MAX position and set the time
adjustment knob (P [8]to 15 minutes. Set
the on/off switch () @ to () position to
start the rofisserie.

8. After 7.5 minutes, set the on/off
switch () ©[7] to © position to stop the
rotisserie.

9. Use heat-resistant gloves to take out the
rotisserie rod [15]. Flip the skewers |18| for
evenly cooking at both sides.

10. Insert the rotisserie rod |15] into the product.
Set the on/off switch () @ [ 7] to () position
to start the rofisserie.

11. After the timer has elapsed, remove the
skewers |18 from the product.

12. Sprinkle with parsley and serve.

@ Grilled pineapple skewers

@ 25 min |=| x6
Preparation time: 10 min

Cooking time: 15 min

Ingredients

1 Pineapple (peeled, cored, and cut

into 2 cm thick slices)

Va cup Butter (melted)

Va cup Light brown sugar
Va tsp Cinnamon
Preparation

1. Whisk together the brown sugar, butter and
cinnamon in a small bowl.
2. Brush the brown sugar mixture over both
sides of each pineapple slice.
Thread the pineapple onto the skewers [18].
4. Place the skewers |18] on the rotisserie rod
with fixation disc[16].
Insert the rotisserie rod [15] into the product.
6. Rotate the temperature adjustment
knob 8[9]to MAX position and set the
time adjustment knob ®[8]t0 15 minutes.
Set the on/off switch () © [ 7] to () position

to start the rotisserie.

w

o
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7. After 7.5 minutes, set the on/off
switch () © 7] to © position to stop the
rotisserie.

8. Use heat-resistant gloves to take out the
rotisserie rod [15]. Flip the skewers |18| for
evenly cooking at both sides.

9. Insert the rotisserie rod [15] into the product.
Set the on/off switch () © [ 7] to () position
to start the rofisserie.

10. After the timer has elapsed, remove the
skewers 18] from the product.

11. The pineapple slices are golden browned
and ready for serving.

@® Grilled salmon fillet

@ 50 min |=| x 3
Preparation time: 5 min

Marinating time: 30 min

Cooking time: 15 min
Ingredients

3 Salmon fillet

2 tbsp Salt

2 tbsp Mixed herbs (chopped)

2 tbsp Black pepper

Preparation

1. Marinate the salmon fillets with salt,
mixed herbs and black pepper. Wait for
30 minutes.

2. Place the cooking grate [11] on the product.

3. Place the salmon fillets on the cooking
grate A

4. Rotate the temperature adjustment knob
8[9]t0 MAX position and set the time
adjustment knob (P [8]to 15 minutes.

5. Turn the salmon fillets after 7.5 minutes.

o

After the timer has elapsed, check if the
salmon fillets are cooked well. Remove the
salmon fillets from the cooking grate |11| and

serve.



@® Roasted chicken

(O 120 min - x 4
Preparation time: 15 min

Marinating time: 60 min

Cooking time: 45 min
Ingredients

1300g  Whole chicken

20 ml Olive oil

1 tbsp Kosher salt

2 tbsp Fresh thyme leaves (chopped)
or

1 tbsp Dried thyme

1 tbsp Black pepper

Preparation

1. Remove neck and giblets from cavity of

chicken if the chicken came with them.

@ Troubleshooting

Rub the chicken all over with olive oil.

Mix the salt, pepper, and thyme in a little
bowl. Sprinkle it all over the chicken.
Place one fixation disc |16| onto the rotisserie

rod [15].

Insert the chicken.

Place another fixation disc |16] into the
rofisserie rod [15], to fix the chicken in the
middle position.

Insert the rotisserie rod |15] info the product.
Rotate the temperature adjustment

knob & [9]tc MAX position and set the
time adjustment knob (9 [8]to 45 minutes.
Set the on/off switch () © [ 7] to () position
to start the rofisserie.

After the timer has elapsed, remove the
chicken from the product. The chicken is
golden browned and ready for serving.

/A NOTICE! Risk of damage! Improper handling of the product may result in damage to the

product.

/\ WARNING! Risk of injury! Improper handling of the product may lead to injuries.

® Do not carry out any repairs on the product by yourself. Leave the repair to specialists.

O In case of faults not listed here, contact our customer service (see “Service”).

Fault

Cause

Solution

The product does not work

n.

The mains plug is not plugged

Connect the mains plug fo a
suitable socket-outlet.

The product has been
operating too long.
Overheating protection has
been activated.

Pull the mains plug and allow
the product to cool down for at
least 30 minutes.

The infrared heating
elements |4 | are damaged.

The product is damaged.
Contact customer service (see
“Service”).

The time adjustment knob

(@ [8]has not been rotated.

First set the desired temperature
using the temperature
adjustment knob & [9]. Then
rotate the time adjustment knob

® 8] clockwise to set the

desired grilling time.
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Fault Cause

Solution

The product does not reach the | The infrared heating
set temperature. elements are damaged. Contact customer service (see

The product is damaged.

The temperature adjustment

knob & [9]is defective.

“Service”).

The time cannot be set. The time adjustment knob Contact customer service (see

®[8]is defective.

“Service”).

The food to be grilled is falling | The fixation discs [16] are not Push the fixation discs

ponderously.

off the rofisserie. pushed together sufficiently. further towards each other
(Fig. D).
The rotisserie rotates The rotisserie is overloaded. Do not overload the rotisserie.

on.

The rotisserie does not rotate. | The rotisserie is not switched Set the on/off switch () ©

to () (Fig. G).

The rofisserie is blocked. Check the support surface of

the rotisserie and remove any
blockages.

® Cleaning

/\ WARNING! Risk of short-circuit!
Water or other liquids that have penetrated
the housing can cause a short circuit.

H Do not immerse the base unit | 1| of the
product in water or other liquids.

B Do not let any water or other liquids get into
the housing.

u  Allow the product fo cool down before each
cleaning.

/\ NOTICE! Risk of damage! Improper
handling of the product may result in
damage to the product.

B Clean the product and the accessories affer
each use, otherwise malfunctions and/or
wear may occur.

B Do not use aggressive cleaning agents,
brushes with metal or nylon bristles and
sharp or metallic cleaning objects such as
knives, metal sponges and the like. These
objects can damage the surfaces.
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Do not place the base unit [ 1] of the product
into a dishwasher. This will damage the
product irreparably.

Clean all removable accessories with
commercially available washing-up liquid
and rinse them completely with water.

After cleaning the product and the mains
plug must be completely dry.

Clean the base unit| 1| and the cooking
area with a damp cloth and a mild cleaning
agent.

The following parts can be cleaned in a
dishwasher or with a cleaning agent:
- Cooking grate handle

- Cooking grate

- Collecting grid

- Grease drip tray

- Handle for grease drip tray

- Rotisserie rod

- Fixation disc with 2 skewers

- Skewer 18]

- Eye bolt[19]

- Kebab knife




3. Afterwards dry all parts completely and
remove all washing-up liquid residues.

® Storage
A\ NOTICE! Risk of damage! Improper

handling of the product may result in
damage to the product.

B Do not store the product next to a heat
source.

B Do not kink or squeeze the mains cord.

0 All accessories must be completely dry
before storing. Only store the product when
it is dry.

O Always store the product in a clean and
dry place where it is protected from direct
sunlight and inaccessible to children.

[l Store the product in its original packaging.

® Disposal

Packaging:

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

N Observe the marking of the packaging
Lb,) materials for waste separation, which
a are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.

Product:

FR
SARCTN A
(TS

FR

((am) ]

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

R
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Das Produkt inkl. Zubehér und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar

und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine

bessere Abfallbehandlung.
Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Contact your municipality for
information on how to dispose of your
worn-out product.

=

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

14

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the refailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.
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This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 439956_2207) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

e  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

g
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Liste des pictogrammes/symboles utilisés

DANGER ! - Indique un danger avec
un risque élevé, qui, s'il n'est pas évité,
peut entrainer la mort ou une blessure

grave (p. ex. risque d'asphyxie)

INFO : Ce symbole avec ce signal
important « Information » propose plus

®

d'informations utiles.

AVERTISSEMENT ! - Indique un
danger avec un risque modéré, qui, s'il
n'est pas évité, peut entrainer la mort
ou une blessure grave (p. ex. risque de
décharge électrique)

PRUDENCE ! Surface chaude !

JAN

PRUDENCE ! - Indique un danger
avec un faible risque, qui, s'il n’est
pas évité, peut entrainer une blessure
légére & modérée (p. ex. risque de
brilure)

Avant d'dtiliser le produit pour la
premiére fois, lisez attentivement le

mode d'emploi et conservezle pour
pouvoir vous y référer ultérieurement.

ATTENTION ! - Avertit d'éventuels
dommages matériels (p. ex. risque de
court-circuit)

> b B P

Utilisez le produit seulement &
I'intérieur.

Convient pour les aliments
Ce produit n'a aucune influence
négative sur le golt ou 'odeur.

al

Symbole pour terre de protection

Les pieces , , , , , ,
, , et m vont au lave-

J)

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au

vaisselle. produit.
. R e
B Consignes de sécurité FAT ) ) .
. . . B Scanner pour obtenir le guide en ligne.
[] Instructions de manipulation i

GRIL MULTIFONCTION

® Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau gril multifonction, désigné uniquement
par « produit » ci-dessous.
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Vous avez choisi un produit d’excellente qualité.
Le mode d’emploi fait partie intégrante de ce
produit. Ce document contient des indications
importantes pour la sécurité, Iutilisation et la
mise au rebut. Avant ['utilisation du produit,
familiarisez-vous avec le produit et toutes les
instructions d'utilisation et consignes de sécurité.
C'est pourquoi il est utile de lire attentivement les




instructions suivantes concernant |'utilisation et les
consignes de sécurité.

Utilisez le produit uniquement comme décrit

et pour les domaines d’application indiqués.
Conservez ce document dans un endroit sor.
Remettez impérativement tous les documents en
cas de transmission du produit & des tiers.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Le produit est exclusivement destiné & griller des
aliments. Le produit convient uniquement & un
usage domestique privé et ne convient pas & des
fins commerciales.

Utilisez le produit uniquement comme décrit
dans ce mode d'emploi. Toute autre utilisation
s'apparente & un usage non conforme aux
dispositions et est susceptible d’entrainer des
dommages matériels ou corporels. Ce produit
n’est pas un jouet.

Le fabricant et le revendeur ne sauraient en
aucun cas étre fenus responsables de tout
dommage di & une utilisation incorrecte ou non
conforme aux dispositions.

® Contenu de I'emballage

Unité de base

Grille de cuisson

Grille de récupération

Bac de récupération des graisses
Poignée pour le bac de récupération des
graisses

Broche pour rétissoire

Rondelles de fixation

Brochettes

Vis & anneau

Couteau & kebab

Guide de démarrage rapide

_

— = NN =

@ Liste des piéces

Avant de lire, dépliez la page des illustrations et
familiarisez-vous avec toutes les fonctionnalités
du produit.

[1] Unité de base

Z Bloc moteur

| 3| Trou de guidage (pour broche pour
rétissoire)

i Eléments chauffants infrarouges

| 5| Fente d'aération

[6] Rails pour le bac de récupération des
graisses

Interrupteur marche/arrét () © (pour la
rétissoire)

Minuterie (&

Thermostat &

Poignée de la grille de cuisson

Grille de cuisson

Grille de récupération
Bac de récupération des graisses
Poignée pour le bac de récupération des

NENEERE

graisses

Broche pour rétissoire

Rondelle de fixation avec 2 brochettes (2x)
Encoche

Brochette (6x)

Vis & anneau (2x)

Couteau & kebab

(Fig. F)
Logement pour brochettes

NEENEE
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® Données techniques

Modéle : SMEG 1600 A1
Tension d'entrée : 230V~, 50 Hz
Consommation d'énergie : 1600 W

Poids : env. 3,8 kg

Dimensions (L x P x H) :

env. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grille de cuisson (L x P x H) :

env. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Bac de récupération des graisses (L x P x H) :

env. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Grille de récupération (L x P x H) :

env. 297 mm x 157 mm X 8 mm

Couteau & kebab (L) :

env. 205 mm (lame)

env. 325 mm (longueur totale)

Longueur du cordon d'alimentation :

env. 120 cm

Température de chauffage :

de 90 °C 4240 °C

Classe de protection :

Minuterie (min./max.) :

0 min & 20 min

Tours/minute (rétissoire) :

3 min”!

Signal sonore minuterie :

oui

Bac de récupération des graisses amovible :

oui

Protecteur thermique :

oui

c Consignes générales
de sécurité

AVANT D'UTILISER LE
PRODUIT, FAMILIARISEZ-
VOUS AVEC TOUTES LES
CONSIGNES DE SECURITE
ET DE FONCTIONNEMENT !
TRANSMETTEZ TOUS LES

DOCUMENTS CONCERNANT

LE PRODUIT LORSQUE YOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !
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Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,
le recours a la garantie est
annulé | Toute responsabilité

est déclinée en cas de
dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée
dans le cas de dommages aux
biens et aux personnes résultant
d'une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |




® Ce produit peut étre utilisé

par des enfants de plus de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales limitées ou ayant
une expérience et des
connaissances réduites,
seulement s'ils sont surveillés
ou s'ils ont recu des instructions
concernant ['vtilisation en
toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec le produit ni avec
les accessoires.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec le couteau & kebab.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par ['utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants & moins qu'ils aient
plus de 8 ans et qu'ils soient
surveillés.

Ne laissez pas les enfants
jouer avec le film d’emballage.
Les enfants peuvent s'y prendre
et s'étouffer en jouant.

Les enfants de moins de 8 ans
doivent étre tenus hors de la
portée du produit et du cordon
d'alimentation.

® Conservez le produit hors
de la portée des animaux
domestiques.

¥ Ne laissez pas le produit
sans surveillance pendant le
fonctionnement et n’effectuez
aucune autre activité.

H Attirez également |'attention
des autres utilisateurs sur les
risques |

A AVERTISSEMENT !
Risque de blessures !
Une installation électrique
défectueuse, une tension
de réseau trop élevée ou
une mauvaise manipulation
peuvent provoquer un choc
électrique.

B Branchez le produit
uniquement sur une prise
de courant de 230 V~
installée conformément & la
réglementation.

® Branchez le produit sur une
prise de courant facilement
accessible, afin que vous
puissiez en cas d'urgence le
débrancher immédiatement du
réseau électrique.
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® N'utilisez pas le produit s'il
présente des dommages
visibles ou si la fiche secteur
ou le cordon d'alimentation est
défectueux.

Si le cordon d'alimentation

du produit est endommagsé, il
doit étre remplacé soit par le
fabricant ou par son service
apres-vente soit par une main
d'ceuvre qualifiée afin d'éviter
tout danger.

N'ouvrez pas le boitier, mais

confiez la réparation & des
spécialistes. Adressez-vous au

service client (voir « Service »).

En cas de réparations ou de
transformations effectuées par
I'utilisateur, de raccordement
non conforme ou de mauvaise
utilisation, toute responsabilité
et tout droit & la garantie sont
exclus.

Pour les réparations, seules
des piéces correspondant aux
données techniques d'origine
de |'appareil doivent étre
utilisées. Ce produit renferme
des piéces électriques et
mécaniques indispensables
pour la protection contre les
sources de danger.
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B Aucune modification ne doit

étre apportée au produit |

Le produit n'est pas prévu pour
étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systéme de
télécommande séparé.

Ne plongez ni |'unité de

base du produit, ni le cordon
d'alimentation, ni la fiche
secteur dans de I'eau ou dans
tout autre liquide.

Ne touchez pas la fiche
secteur avec les mains
mouillées.

Ne débranchez pas la

fiche secteur de la prise de
courant en tirant sur le cordon
d’alimentation, saisissez
toujours la fiche secteur.

N'utilisez pas le cordon
d’alimentation comme poignée
de transport.

M Tenez le produit, la fiche

secteur et le cordon
d’alimentation loin de toute
flamme nue et de toute surface
chaude.

Positionnez toujours le cordon
d'alimentation de maniére &
ce que personne ne puisse
trébucher dessus.



® Ne pliez pas le cordon B Ne posez aucun objet sur le

d’alimentation et ne produit.
I'acheminez pas sur des arétes  /\ AVERTISSEMENT !
vives. Risque de brilure et de

B N'effectuez aucune autre blessure ! Le produit devient
opération sur le produit trés chaud pendant I'utilisation.
(comme p. ex. le nettoyage) Ne bougez pas le produit
pendant son fonctionnement. durant ['vtilisation |

® N'utilisez pas le produit dans M Le produit devient extrémement
des locaux humides. chaud sur toutes les surfaces.

Tout contact entraine de graves

B Rangez le produit de maniére

a ce qu'il ne puisse pas tomber
dans une baignoire ou dans un ™ Maintenez les enfants hors de

brilures.

lavabo. la portée du produit.
® Ne touchez jamais le produit W Le produit ne doit pas étre
lorsqu'il est tombé dans I'eau. déplacé pendant ['ufilisation.
En tel cas, débranchez toujours  m Respectez une distance
immédiatement la fiche secteur. minimale de 50 cm de chaque
® Veillez & ce que les enfants c6té du produit.
n'introduisent rien dans le A AVERTISSEMENT ! Le
produit. charbon de bois ou des

combustibles similaires
facilement inflammables ne
doivent pas étre utilisés avec
ce produit.

® Débranchez toujours le produit
de l'alimentation électrique
lorsque de la fumée s’en
dégage.

® Ne pas placer sur des surfaces
sensibles & la chaleur ou
inflammables. Elles pourraient
se déformer.

® Débranchez toujours le
produit de |'alimentation
électrique si vous le laissez
sans surveillance, en cas de
dysfonctionnement et avant de
le nettoyer.
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A\ AVERTISSEMENT ! Risque
de cécité ! Une mauvaise
utilisation du produit peut
entrainer des lésions oculaires
ou une cécité totale.

B Ne fixez pas ['élément
chauffant infrarouge
directement ou avec des
instruments optiques !

m ['élément chauffant infrarouge
ne peut pas étre remplacé |

APRUDENCE ! Risque de
détérioration ! Risque
d'incendie ! Une utilisation

inappropriée du produit peut le

détériorer.

¥ Installez le produit sur un
plan de travail facilement
accessible, plan, sec, résistant
a la chaleur et suffisamment
stable. N'installez pas le
produit sur le bord ou sur
I'aréte du plan de travail.

® Ne placez pas le produit
a proximité de matériau
combustible.

® Protégez le produit du
rayonnement solaire direct.

® Ne placez jamais le produit
sur ou a proximité de surfaces
chaudes (p. ex. plaques de
cuisson, chauffage etc.).
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® Ne mettez pas le cordon

d’alimentation en contact avec
des piéces brilantes.

® N'utilisez plus le produit

lorsque les composants
plastiques présentent des
fissures ou des bréches ou
lorsqu’ils sont déformés.

® Ne plongez pas le produit

dans I'eau pour le nettoyer et
n'utilisez pas de nettoyeur &
vapeur pour le nettoyage. Le
produit peut sinon devenir trés

chaud.

m Utilisez le produit seulement

avec le bac de récupération
des graisses.

@® Mise en service

® Déballage du produit et

premier nettoyage

/A ATTENTION ! Risque de

détérioration ! Si vous ouvrez
imprudemment 'emballage avec un couteau
tranchant ou d’autres objets pointus, le
produit risque d'étre endommagé. Procédez
avec précaution.

Sortez le produit de I'emballage. Retirez
tous les matériaux d'emballage et films de
protection du produit.

Vérifiez que toutes les pigces sont présentes
et que le contenu de I'emballage listé est
complet (voir « Contenu de I'emballage »).



3.

Vérifiez si le produit et toutes les pigces
sont en bon état. Si vous constatez une
détérioration ou un défaut, n'utilisez pas
le produit mais procédez comme décrit au
chapitre « Garantie ».

Nettoyez toutes les piéces du produit
(voir « Nettoyage ») avant la premiére
utilisation.

Pour briler les résidus de production,
préchauffez le produit pendant 10 minutes
4 la puissance maximale. Veillez & ce que la
piéce soit bien aérée.

@ Positionnement du produit
/A PRUDENCE ! Risque de blessures !

Une mauvaise manipulation du produit peut
entrainer des blessures graves.

La lame, les brochettes et les autres parties
métalliques de la rétissoire sont trés
tranchants.

/A AVERTISSEMENT ! Risque d'incendie !

O

Le produit doit étre installé sur une surface
stable et résistante & la chaleur.

@ INFO:

Placez le produit de maniére & ce qu'il y ait
suffisamment de place pour refirer facilement
le bac de récupération des graisses [13).

Placez toujours le produit & l'horizontale.

Placez l'unité de base | 1 | de maniére a ce
qu'il y ait suffisamment de place. Ne placez
pas le produit directement devant un mur ou
d’autres objets.

Placez la grille de récupération |12| dans
le bac de récupération des graisses [13].
Alignez les 2 crochets de la grille de
récupération sur les 2 encoches du bac de
récupération des graisses.

3. Tenez bien le bac de récupération des
graisses |13| par la poignée |14] (fig. B).
Insérez le bac de récupération des graisses
dans le rail [6] situé sur le c6té inférieur droit

de l'unité de base [1],

@® Utilisation

/\ PRUDENCE ! Risque de brilure et de
blessure !

B Le produit et ses accessoires deviennent
extrémement chauds sur toutes les surfaces.
Tout contact peut entrainer des brélures
graves.

B Nettoyez le produit et les accessoires aprés
chaque utilisation. Les résidus de graisse et
d'aliments peuvent s'enflammer et provoquer
un incendie.

B Ne placez pas de couteaux, fourchettes,
cuilléres ou autres sur la grille de cuisson
[11]. lls peuvent chauffer et provoquer des
brolures.

B Vérifiez le produit avant sa mise en service
afin de détecter tout dommage.

B Ne fouchez pas les parties chaudes du
produit avec les doigts nus pendant son
fonctionnement.

B lors de l'vtilisation du produit et de ses
accessoires, manipulez-les uniquement avec
des gants spéciaux résistants & la chaleur.
Attirez également |'attention des autres
utilisateurs sur les risques |

B Le produit peut &tre encore chaud une fois
éteint |

B Tenezvous & |'écart de la vapeur qui
s'échappe.

B Ne touchez pas le bac de récupération des
graisses & mains nues une fois que vous
avez terminé de griller. Utilisez toujours des
gants spéciaux résistants & la chaleur pour
retirer le bac de récupération des graisses.
Faites attention aux projections de graisse !
Risque de brilures |
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Ne couvrez jamais les fentes d'aération [5].
Le produit risque sinon de surchauffer et
d'étre détruit.

Ne remplissez pas trop la grille de cuisson

ou la rétissoire.

Débranchez toujours la fiche secteur de la
prise de courant aprés chaque utilisation.

INFO :
Linterrupteur marche/arrét () ©

commande uniquement la rétissoire.

Le produit ne démarre le processus de
chauffage que lorsque la température et la
durée souhaitées ont été réglées.

Veillez & ce qu'il y ait suffisamment de
place autour du produit pour pouvoir retirer
facilement le bac de récupération des

graisses .

Ne surremplissez pas le bac de
récupération des graisses |13|! Le

bac de récupération des graisses a une
contenance maximale d'environ 300 ml.
Pendant le fonctionnement, vérifiez
régulierement le niveau de remplissage

du bac de récupération des graisses. Si le
maximum est atteint mais que la cuisson n'est
pas terminée, éteignez le produit et retirez

la grille de cuisson [11], la rétissoire ou les
brochettes 18] avec les aliments & griller.
Vous pouvez maintenant vider le bac de
récupération des graisses avec précaution.
Ensuite, insérez-le & nouveau dans le produit.
Utilisez toujours la poignée |14] lorsque vous
refirez ou insérez le bac de récupération

des graisses. Placez la grille de cuisson, la
rétissoire ou les brochettes avec les aliments
a griller sur le produit. La cuisson peut
maintenant étre poursuivie.

Griller avec la grille de
cuisson

Placez la grille de cuisson |11] sur le produit
(fig. C).

52 FR/BE

Branchez la fiche secteur sur une prise de
courant adéquate.

Réglez la température souhaitée a l'aide du
thermostat & [9] en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre (fig. H).

Pour démarrer le produit, réglez la durée
souhaitée & l'aide de la minuterie (9

en tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre (fig. ). Le produit commence & faire
tic-tac. La minuterie interne est maintenant
activée et le produit commence & chauffer.

Placez maintenant les aliments & griller sur la

grille de cuisson [11] (fig. J).
Retournez réguliérement les aliments & griller.

Lorsque la minuterie est terminée, les
éléments chauffants infrarouges
s'éteignent automatiquement. Vous pouvez
également arréter le gril avant la fin en
tournant la minuterie (9 [8] sur la position
OFF (arrét). Si vous souhaitez prolonger

le temps de cuisson, tournez & nouveau la
minuterie  dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu'd la durée souhaitée.

Une fois la cuisson terminée, retirez le bac
de récupération des graisses |13| avec la
poignée .

Griller avec la rétissoire

Le couteau & kebab |20] est particuliérement
tranchant |

INFO : Les deux rondelles de fixation
sont identiques. Par conséquent, l'ordre
dans lequel vous les utilisez ne fait aucune
différence.

Poussez |'une des rondelles de fixation
jusqu'a l'extrémité de la broche pour
rétissoire [15]. Les brochettes sortant

de la rondelle de fixation doivent étre
orientées vers le centre de la broche pour
rétissoire (fig. D).

Serrez la rondelle de fixation [16] & I'aide de
la vis & anneau |19] (fig. D).



Placez les aliments & griller sur la broche

pour rétissoire .

Poussez la deuxieme rondelle de fixation
jusqu'a l'extrémité de l'aliment & griller sur

la broche pour rétissoire [15]. Les brochettes
saillantes de la rondelle de fixation doivent
&tre orientées vers les aliments & griller. Fixez
les aliments & griller des deux cétés & 'aide
des brochettes saillantes de la rondelle de
fixation.

INFO : Pour garantir une répartition
uniforme de la chaleur, placez les aliments &
griller au centre de la broche pour rétissoire

[15]

Serrez la rondelle de fixation [16] & l'aide de
la vis & anneau .

Insérez la broche pour rétissoire |15] dans le
trou de guidage |3 | (fig. E).

Branchez la fiche secteur sur une prise de
courant adéquate.

Réglez la température souhaitée & l'aide du
thermostat & 9] en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre (fig. H).

Pour démarrer le produit, réglez la durée
souhaitée & 'aide de la minuterie (@
en tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre (fig. ). Le produit commence & faire
tic-tac. La minuterie interne est maintenant
activée et le produit commence & chauffer.

. Pour démarrer la rétissoire, placez

l'interrupteur marche/arrét () Q| 7| sur ()
(fig. G).

@® INFO:

[}

Vous pouvez également griller une
brochette de kebab & I'aide de la broche
pour rétissoire |15 (fig. K). Vous pouvez
découper la viande grillée directement sur
la brochettes & I'aide du couteau & kebab
20]. La viande coupée tombe sur la grille de
récupération |12] et peut ensuite étre refirée.

[ Ne surchargez pas la grille de récupération
afin de pouvoir refirer sans probléme le
bac de récupération des graisses [13].

11. Lorsque la minuterie est terminée, les
éléments chauffants infrarouges
s'éteignent automatiquement. Si vous
souhaitez prolonger le temps de cuisson,
tournez & nouveau la minuterie (P [8] dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la
durée souhaitée.

12. Lorsque les aliments sont grillés, poussez

Iinterrupteur marche/arrét () @ [ 7] sur ©,

pour éteindre la rétissoire (fig. G).

13. Une fois la cuisson terminée, retirez le bac
de récupération des graisses 13| avec la

poignée .

@® Griller avec les brochettes

(Fig. L)

/\ PRUDENCE ! Risque de blessures !
Pour éviter les blessures dues aux parties
métalliques tranchantes, ne montez pas les
extrémités pointues des brochettes |18| du
cété de la poignée.

INFO : Les deux rondelles de fixation
sont identiques. Par conséquent, |'ordre
dans lequel vous les utilisez ne fait aucune
différence.

1. Poussez l'une des rondelles de fixation
jusqu'a I'extrémité de la broche pour
rétissoire [15]. Les brochettes sortant de la
rondelle de fixation doivent étre orientées
vers la broche pour rétissoire. Bloquez
ensuite la rondelle de fixation & l'aide de la

vis & anneau [19] (fig. D).

2. Poussez un peu la deuxiéme rondelle de

fixation [16] sur la broche pour rétissoire [15].
Veillez & choisir l'espacement approprié pour
les brochettes. Ensuite, bloquez la rondelle

de fixation & l'aide de la vis & anneau [19)].
3. Garnissez les brochettes |18 avec les

aliments & griller.
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Introduisez les extrémités pointues des
brochettes |18| dans les logements pour
brochettes |21] de la rondelle de fixation
prévus & cet effet (fig. F). Si nécessaire,

desserrez encore une fois la vis & anneau

d'une rondelle de fixation et réalignezla.

Vous pouvez ensuite coincer l'autre extrémité
des brochettes |18] avec les encoches |17 sur
la rondelle de fixation |16 (fig. F).

Réglez la température souhaitée & l'aide du
thermostat & [9] en tournant dans le sens
des aiguilles d'une montre (fig. H).

Pour démarrer le produit, réglez la durée
souhaitée & l'aide de la minuterie &
en tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre (fig. ). Le produit commence & faire
tic-tac. La minuterie interne est maintenant
activée et le produit commence & chauffer.

Pour démarrer la rétissoire, placez

l'interrupteur marche/arrét () Q| 7] sur
(fig. G).

INFO : Pendant la cuisson, seule la broche
pour rétissoire |15 tourne. Les brochettes

ne tournent pas individuellement, mais
suivent le mouvement de la broche pour
rétissoire.

Lorsque la minuterie est terminée, les
éléments chauffants infrarouges
s'éteignent automatiquement. Si vous
souhaitez prolonger le temps de cuisson,
tournez & nouveau la minuterie (@ [8] dans
le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la
durée souhaitée.

. Lorsque les aliments sont grillés, poussez

Iinterrupteur marche/arrét () Q [ 7] sur ©,

pour éteindre la rétissoire (fig. G).

. Retirez les brochettes |18] avec des gants

spéciaux résistants & la chaleur.

. Une fois la cuisson terminée, retirez le bac

de récupération des graisses |13 avec la
poignée .
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©® Eteindre

@ INFO : Le signal sonore & I'expiration de

la minuterie peut ne pas retentir si vous
avez réglé la minuterie ®[8]surune

durée inférieure & 15 minutes. Pour vous

assurer que le signal sonore retentit, tournez
la minuterie @ sur une durée supérieure

& 15 minutes, puis revenez a la durée

souhaitée.

0 Tournez la minuterie (& [8] sur la position

OFF (arrét).

[ lorsque le produit est éteint, un signal sonore
retentit et les éléments chauffants infrarouges

s'éteignent.

® Temps de cuisson

[ Les temps de cuisson indiqués ne sont
que des valeurs indicatives. Le temps de
préchauffage du produit n'est pas pris en

compte.

[ Le temps et la température de cuisson
dépendent des aliments (p. ex. viande ou
poisson, épaisseur respective, température,
etc.). Les valeurs indicatives se basent sur
des aliments réfrigérés, non congelés.

[ Ce produit ne convient pas pour griller des

aliments panés.

Aliments a griller

Temps de cuisson

Porc

env. 13-16 min

Boeuf (steak)

env. 10-12 min

Volaille (blanc de
poulet)

env. 15-20 min

Patties pour burgers

env. 10-15 min

Poisson

env. 8-18 min

Crevettes

env. 12-14 min

Saucisses et
brochettes de viande

env. 12-18 min

Brochette de légumes

env. 10 min

Epis de mais

env. 15-20 min




@® Recettes

@ Brochettes de boeuf et de
légumes au barbecue

@ 30 min i x 4

Temps de préparation: 15 min

Temps de cuisson : 15 min

Ingrédients

450 g Viande de boeuf (coupée en dés de
2 cm)

1 tasse Champignons

1 Poivron vert (épépiné et coupé en
dés de 2 cm)

1 Oignon rouge (coupé en dés de
2 cm)

2c.ac.  Huile d'olive

1 pincée  Sel

1 pincée  Poivre

3c as. Beurre
lTc.ac.  Ail (haché)
1c. das.  Persil (hachg)
Préparation

1. Enfiler le boeuf, les champignons, les
morceaux de poivrons et d’oignons rouges
sur les brochettes [18].

2. Badigeonner la viande et les légumes d'huile
d'olive et les assaisonner généreusement de
sel et de poivre.

3. Insérer les brochettes |18] sur la broche pour
rétissoire [15] avec la rondelle de fixation [16].

4. Insérer la broche pour rétissoire [15] dans le
produit.

5. Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie (3 [8] sur
15 minutes. Pour démarrer la rétisserie,
régler linterrupteur marche/arrét () ©
sur la position ().

6. Pour arréter la rétissoire aprés 7,5 minutes,
régler linterrupteur marche/arrét () ©
sur la position ©).

7. Retirer la broche pour rétissoire [15] en
utilisant des gants spéciaux résistant & la
chaleur. Retourner les brochettes [18] pour
qu'elles cuisent uniformément des deux cétés.

8. Insérer la broche pour rétissoire |15| dans le
produit. Pour démarrer la rétisserie, régler
I'interrupteur marche/arrét () @ |7 sur la
position ().

9. Faire fondre le beurre dans un poélon & feu
moyen. Ajouter l'ail et laisser cuire pendant
1 minute.

10. Retirer le poélon du feu, ajouter le persil et
assaisonner avec du sel et du poivre.

11. Badigeonner les brochettes de beurre & ['ail
et servir.

@® Brochettes de crevettes

D 50 min - x 4
Temps de préparation: 5 min

Temps de marinade : 30 min

Temps de cuisson : 15 min
Ingrédients

450¢g Grosses crevettes (décortiquées et

déveinées)
40 ml Huile d'olive
2c.as. Jusdecitron

Y%c.ac Sel

Vac.ac. Poivre

lcac  Epices italiennes

2c.ac.  Alil (haché)

1c.as.  Persil (hachg)

4 Quartiers de citron pour décorer
Préparation

1. Mettre I'huile d'olive, le jus de citron, le sel,
le poivre, les épices italiennes et 'ail dans
un sac en plastique refermable. Fermer et
secouer pour mélanger le tout.

2. Mettre les crevettes dans le sac et refermer.
Mélanger en les faisant tourner, ce qui
répartit uniformément la marinade. Laisser
mariner 30 minutes.

3. Enfiler les crevettes sur les brochettes [18].
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Insérer les brochettes [18] sur la broche pour

rétissoire [15] avec la rondelle de fixation [14].

Insérer la broche pour rétissoire [15| dans le
produit.

Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie (9 [8] sur

15 minutes. Pour démarrer la rétisserie,
régler l'interrupteur marche/arrét () ©
sur la position ().

Pour arréter la rétissoire aprés 7,5 minutes,
régler l'interrupteur marche/arrét () ©
sur la position ©.

Retirer la broche pour rétissoire [15] en
utilisant des gants spéciaux résistant & la
chaleur. Retourner les brochettes [18] pour

qu'elles cuisent uniformément des deux cétés.

Insérer la broche pour rétissoire [15| dans le
produit. Pour démarrer la rétisserie, régler

l'interrupteur marche/arrét () @ | 7] sur la
position ().

. Une fois la minuterie écoulée, retirer les

brochettes |18] du produit. Les crevettes sont
grillées dés que les deux cétés sont roses et
opaques.

. Parsemer de persil et servir avec des

quartiers de citron.

Brochettes de poulet

@ 95 min & x 4
Temps de préparation: 20 min

Temps de marinade : 60 min

Temps de cuisson : 15 min
Ingrédients

450¢g Blancs de poulet sans os ni peau

(coupés en dés de 2 cm)

40 ml Huile d'olive

4 tasse Sauce de soja

Vatasse  Miel

Tc.ac.  Ail (haché)

1 pincée  Sel

1 pincée  Poivre

1 Poivron rouge (coupé en dés de
2 cm)
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lc as.

Poivron jaune (coupé en dés de

2 cm)

Petites courgettes (coupées en dés
de 2 cm)

Oignon rouge (coupé en dés de

1 cm)

Persil (haché)

Préparation

1.

11

12

Mettez I'huile d'olive, la sauce de soja, le
miel, l'ail, le sel et le poivre dans un grand
saladier. Mélanger au fouet.

Ajouter le poulet, les poivrons, les courgettes
et I'oignon rouge dans le saladier. Bien
mélanger pour répartir la marinade.

Couvrir et placer au réfrigérateur pendant
60 minutes.

Enfiler le poulet et les légumes sur les
brochettes [18)].

Insérer les brochettes |18] sur la broche pour
rétissoire [15] avec la rondelle de fixation [14].
Insérer la broche pour rétissoire [15| dans le
produit.

Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie (D [8] sur

15 minutes. Pour démarrer la rétisserie,
régler l'interrupteur marche/arrét () ©
sur la position ().

Pour arréter la rétissoire aprés 7,5 minutes,
régler l'interrupteur marche/arrét () ©
sur la position ©.

Retirer la broche pour rétissoire [15] en
utilisant des gants spéciaux résistant & la
chaleur. Retourner les brochettes [18| pour
qu'elles cuisent uniformément des deux cétés.

. Insérer la broche pour rétissoire [15| dans le

produit. Pour démarrer la rétisserie, régler
l'interrupteur marche/arrét () Q|7 sur la
position ().

Une fois la minuterie écoulée, retirer les

brochettes |18] du produit.

Parsemer de persil émincé et servir.



@ Brochettes d'ananas
@ 25 min & x 6
Temps de préparation: 10 min
Temps de cuisson : 15 min

Ingrédients

1

Ananas (enlever I'écorce, le coeur
et couper en tranches de 2 cm
d'épaisseur)

Vs tasse Beurre (fondu)
Vs tasse Sucre roux
Vsc.dc. Cannelle
Préparation

1.

Battre le sucre roux, le beurre et la cannelle
dans un petit saladier.

Enduire chaque tranche d'ananas des deux
cdtés avec le mélange de sucre roux.
Enfiler 'ananas sur les brochettes [18].
Insérer les brochettes [18] sur la broche pour
rétissoire [15] avec la rondelle de fixation [14].
Insérer la broche pour rétissoire |15/ dans le
produit.

Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie @8] sur

15 minutes. Pour démarrer la rétisserie,
régler linterrupteur marche/arrét () ©
sur la position ().

Pour arréter la rétissoire aprés 7,5 minutes,
régler linterrupteur marche/arrét () ©
sur la position ©.

Retirer la broche pour rétissoire [15] en
utilisant des gants spéciaux résistant & la
chaleur. Retourner les brochettes 18] pour
qu'elles cuisent uniformément des deux cétés.
Insérer la broche pour rétissoire [15| dans le
produit. Pour démarrer la rétisserie, régler
I'interrupteur marche/arrét () © | 7] sur la
position ().

. Une fois la minuterie écoulée, retirer les

brochettes |18] du produit.

. Les tranches d'ananas sont dorées et prétes

Q étre servies.

® Filet de saumon grillé

@ 50 min

Temps de préparation :
Temps de marinade :

Temps de cuisson :

&x3

5 min
30 min
15 min

Ingrédients

3

2cdc.

2cdc.

2cdc.

Filets de saumon
Sel

Herbes aromatiques mélangées
(hachées)

Poivre noir

Préparation

1.

Faire mariner les filets de saumon avec

le sel, les herbes aromatiques mélangées
et le poivre noir. Laisser mariner pendant
30 minutes.

Placez la grille de cuisson |11] sur le produit.
Placer les filets de saumon sur la grille de
cuisson @

Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie 3 [8] sur

15 minutes.

Retourner les filets de saumon aprés

7,5 minutes.

Vérifier que les filets de saumon sont bien
cuits & la fin de la minuterie. Retirer les filets
de saumon de la grille de cuisson |11] et
servir.

@® Poulet roti

® 120 min = 4
Temps de préparation: 15 min
Temps de marinade : 60 min
Temps de cuisson : 45 min
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Ingrédients

1300 g  Poulet entier
20 ml Huile d'olive
Tc.as.  Sel casher
2c. as.

ou

Tcas.  Thym séché
1c as.  Poivre noir
Préparation

1. Couper le cou et retirer les abattis s'ils sont &

s
I'intérieur.

2. Frotter le poulet tout autour avec I'huile

d'olive.

3. Mélanger le sel, le poivre et le thym dans un
petit saladier. Saupoudrer le poulet avec.

® Dépannage

Feuilles de thym frais (hachées)

4. Insérer la rondelle de fixation |16] sur la
broche pour rétissoire [15]

“

Mettre le poulet en place.

6. Insérer une autre rondelle de fixation |16 sur

la broche pour rétissoire |15 afin de fixer le

poulet au centre.

7. Positionner la broche pour rétissoire [15| dans

le produit.

8. Tourner le thermostat & [9] sur la position
MAX et régler la minuterie (9 [8] sur

45 minutes. Pour démarrer la rétisserie,

régler l'interrupteur marche/arrét () ©
sur la position ().

Une fois la minuterie écoulée, refirer le poulet

du produit. Le poulet est maintenant doré et
prét a étre servi.

/\ ATTENTION ! Risque de détérioration ! Une utilisation inappropriée du produit peut le

détériorer.

/\ PRUDENCE ! Risque de blessures ! Une mauvaise manipulation du produit peut entrainer

des blessures.

B Ne réalisez pas de modifications ou de réparations sur le produit de votre propre-chef. Confiez la

réparation & des spécialistes.

[0 Encasde dysfoncrionnemenrs non mentionnés ici, adressez-vous & notre SAV (voir « Service »).

Erreur

Cause

Solution

Le produit ne fonctionne pas.

La fiche secteur n’est pas
branchée.

Branchez la fiche secteur sur
une prise de courant adéquate.

Le produit a été utilisé trop
longtemps. La protection contre
la surchauffe a ét¢ activée.

Débranchez la fiche secteur et
laissez refroidir le produit au
moins pendant 30 minutes.

Les éléments chauffants

Le produit est endommagé.

infrarouges | 4 | sont Adressez-vous au SAV (voir
endommaggés. « Service »).

La minuterie (P [8] n'a pas ét¢ | Réglez d'abord la température
aclionnée. souhaitée & l'aide du

thermostat & [9]. Tournez
ensuite la minuterie @
dans le sens des aiguilles d'une
montre pour régler la durée de
cuisson au gril souhaitée.
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Erreur Cause

Solution

Le produit n'atteint pas la

Les éléments chauffants

Le produit est endommagé.

température réglée. infrarouges | 4 | sont Adressez-vous au SAV (voir
endommagés. « Service »).
Le thermostat & @ est
défectueux.

Il n'est pas possible de régler

le temps. défectueuse.

La minuterie (P [8] est

Adressez-vous au SAV (voir
« Service »).

Les aliments & griller tombent
de la rétissoire.

Les rondelles de fixation
ne sont pas suffisamment
rapprochées.

Poussez les rondelles de
fixation [16] plus loin l'une vers
l'autre (fig. D).

La rétissoire tourne
difficilement.

La rétissoire est trop chargée.

Ne surchargez pas la
rétissoire.

La rétissoire ne tourne pas.

La rétissoire n'est pas allumée. | Placez l'interrupteur marche/

arrét ()@ sur () (fig. G).

La rétissoire est bloquée.

Vérifiez la surface d'appui
de la rétissoire et éliminez les
blocages si nécessaire.

® Nettoyage

/A AVERTISSEMENT ! Risque de court-
circuit ! 'eau ou tout autre liquide
pénétrant dans le boitier peut provoquer un
court-circuit.

®  Ne plongez jamais I'unité de base [ 1] du
produit dans de l'eau ou d'autres liquides.

B Ne laissez jamais d'eau ou d'autres liquides
pénétrer & l'intérieur du boitier.

B Avant chaque nettoyage, laissez le produit
complétement refroidir.

/\ ATTENTION ! Risque de

détérioration ! Une utilisation
inappropriée du produit peut le détériorer.

B Nettoyez le produit et les accessoires
aprés chaque utilisation, sinon des

dysfonctionnements et/ou une usure peuvent

survenir.

N'utilisez pas de produits de neftoyage
agressifs, de brosses aux poils métalliques
ou en nylon, et aucun ustensile de nettoyage
tranchant ou métallique comme un couteav,
une éponge métallique et autre. Ces obijets
risqueraient d’endommager les surfaces.

Ne plongez pas |'unité de base | 1| du
produit dans aucun liquide. Le produit serait
alors irrémédiablement endommagé.

Nettoyez tous les accessoires amovibles
avec un liquide vaisselle ordinaire et rincez-
les complétement & 'eau.

Aprés le nettoyage, le produit et la fiche
secteur doivent étre complétement secs.

Nettoyez 'unité de base [1] et la zone du
gril avec un chiffon humide et un liquide
vaisselle doux.

Les éléments suivants peuvent étre nettoyés
au lave-vaisselle ou avec un liquide
vaisselle :

- Poignée de la grille de cuisson
- Grille de cuisson
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- Grille de récupération

- Bac de récupération des graisses

- Poignée pour bac de récupération des
graisses

- Broche pour rétissoire

— Rondelle de fixation avec 2 brochettes

- Brochette

- Vis & anneau

- Couteau & kebab

Séchez ensuite complétement toutes les
piéces et éliminez tous les restes de liquide
vaisselle.

Rangement

/A ATTENTION ! Risque de

détérioration ! Une utilisation
inappropriée du produit peut le détériorer.

Ne pas stocker le produit & cété d'une
source de chaleur.

Ne pliez pas ou n'écrasez pas le cordon
d'alimentation.

Tous les accessoires doivent étre entiérement
secs avant d'étre rangés. Rangez uniquement
le produit & I'état vide.

Conservez toujours le produit dans un
endroit propre et sec, & l'abri de la lumiére
directe du soleil et hors de portée des
enfants.

Conservez le produit dans son emballage
d'origine.

Mise au rebut

Emballage :

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.
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Veuillez respecter |'identification

des matériaux d’emballage pour

le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7: plastiques/20-22 : papiers et
cartons/80-98 : matériaux composite.

&

Produit :

&
Privilégiez la réparation ou le don de votre BFDE’E‘\I“
FR
[J
2| EEments PN
@" D’EMBALLAGE H

- FR
(=]
(S{(aR) ]
Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables
et relévent de la responsabilité élargie du
producteur.
Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri

illustrée, dans I'intérét d'un meilleur traitement
des déchets.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

FR
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usagés.

ah
)¢

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.



@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation d'un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d’immobilisation d’au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
a courir. Cette période court & compter de la
demande d'intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
a la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de 'emballage, des instructions de
montage ou de 'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modeéle ;

* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou

&tre propre & fout usage spécial recherché

par I'‘acheteur, porté & la connaissance du

vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui

la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que
I'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou nen aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué avec soin selon

des critéres de qualité stricts et contrélé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de
défaut de matériel ou de fabrication, vous avez
des droits égaux vis-a-vis du vendeur du produit.
Vos droits légaux ne sont en aucun cas limités
par notre garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir de
la date d'achat. La période de garantie débute

& la date d'achat. Conservez le ticket de caisse
original dans un endroit sor, car ce document est
nécessaire comme preuve d’achat.
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Tout dommage ou défaut déja présent
au moment de |'achat doit étre signalé
immédiatement aprés le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériel ou
de fabrication dans les 3 ans suivant la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons
- selon notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par un
recours & la garantie accordé. Ceci s'applique
également aux piéces remplacées et réparées.

La garantie prend fin si le produit a été
endommagé, s'il a été utilisé ou entretenu de
maniére incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériel et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les
piéces du produit qui sont soumises & une usure
normale et qui sont donc considérées comme
des pieces d'usure (par ex. piles, accus, tuyaux,
cartouches d'encre), ni les dommages aux piéces
cassables, par ex. les interrupteurs ou les piéces
en verre.

® Faire valoir sa garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
recours, respectez les instructions suivantes :

Conservez le ticket de caisse original et le
numéro d’article (IAN 439956_2207) comme

preuve d'achat.

Vous trouverez le numéro d’article sur la plaque
signalétique, une gravure sur le produit, la page
de couverture du mode d’emploi (en bas &

.
gauche) ou sous forme d'autocollant au dos ou
en dessous du produit.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

C€
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Lijst van gebruikte pictogrammen/symbolen

GEVAAR! - Duidt op een gevaar met
een hoog risico dat ernstig letsel of de
dood tot gevolg kan hebben, als dit
niet wordt voorkomen (bijvoorbeeld
verstikkingsgevaar)

INFO: Dit symbool met de aanduiding
“Info” duidt op verdere nuttige
informatie.

WAARSCHUWING! - Duidt op een
gevaar met een middelmatig risico dat
ernstig letsel of de dood tot gevolg kan
hebben, als dit niet wordt voorkomen
(bijvoorbeeld gevaar voor elekirische

schokken)

VOORZICHTIG! Heet
opperviak!

VOORZICHTIG! - Duidt op een
gevaar met een laag risico dat licht tot
matig letsel tot gevolg kan hebben, als
dit niet wordt voorkomen (bijvoorbeeld
verbrandingsgevaar)

Lees voor het eerste gebruik van het
product de bedieningshandleiding
zorgvuldig door en bewaar deze voor
toekomstig gebruik.

> B b P

OPGELET! - Waarschuwt voor
mogelijke schade aan eigendommen
(bijv. risico op kortsluiting)

Gebruik het product alleen
binnenshuis.

a2l

Geschikt voor levensmiddelen
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

Symbool voor aardleiding

)

De onderdelen [10], [11], [12], [13], [14),
[15], [1¢], [18], [19] en [20] zijn geschikt

voor de spoelmachine.

Het CE-teken bevestigt dat het product
voldoet aan de betreffende EU-
richtlijnen.

|

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik

Scannen om de online handleiding te
ontvangen.

64 NL/BE




MULTIFUNCTIONELE GRILL

@ Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
multifunctionele grill, hierna uitsluitend “product
genoemd.

"

U heeft voor een hoogwaardig product
gekozen. De gebruiksaanwijzing is een vast
bestanddeel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,
bediening en verwijdering. Maak u vertrouwd
met het product en met alle bedienings- en
veiligheidsaanwijzingen voordat u het product
gaat gebruiken. Lees voor dit doel de volgende
instructies met betrekking tot de bediening en de
veiligheidsaanwijzingen zorgvuldig door.

Gebruik het product alleen zoals beschreven
en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze handleiding op een veilige plaats.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van
het product aan derden.

® Beoogd gebruik

Het product is uitsluitend bestemd voor het
grillen van levensmiddelen. Het product is
vitsluitend bestemd voor persoonlijk en niet voor
commercieel gebruik.

Gebruik het product uitsluitend zoals is
beschreven in deze gebruiksaanwijzing. Elk
ander gebruik geldt als niet beoogd en kan
tot materiéle schade en zelfs persoonlijk letsel
leiden. Dit product is geen speelgoed.

De fabrikant of dealer is niet aansprakelijk
voor schade, die door niet beoogd of incorrect
gebruik ontstaat.

® Leveringsomvang

Basiseenheid

Grillrooster
Opvangrooster
Vetopvangbak

Greep voor vetopvangbak
Rotisseriestang

—_

Bevestigingsringen
Spiesen
Ringschroeven
Kebabmes

Beknopte handleiding

— = NN

@ Lijst van onderdelen

Vouw voor het lezen de bladzijde met de
afbeeldingen uit en maak uzelf daarna
vertrouwd met alle functionaliteit van het product.

(Afb. A)

Basiseenheid

Motoreenheid

Geleidingsgat (voor rotisseriestang)
Infrarood-verwarmingselement
Ventilatiesleuven

Rail voor vetopvangbak
Aan/uit-schakelaar () © (voor rofisserie)
Tiidregelaar &
Temperatuurregelaar 8
Grillroostergreep

Grillrooster

Opvangrooster

Vetopvangbak

Greep voor vetopvangbak
Rotisseriestang

Bevestigingsring met 2 spiesen (2%)
Inkerving

Spiesen (6%)

Ringschroef (2x)

Kebabmes

(Afb. F)
Spiesopname

NEENSENENEERENSENENE
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® Technische gegevens

Model: SMEG 1600 A1
Voedingsspanning: 230V~, 50 Hz
Energieverbruik: 1600 W
Gewicht: ca. 3,8 kg

Afmetingen (B x D x H):

ca. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grillrooster (B x D x H):

ca. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Vetopvangbak (B x D x H):

ca. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Opvangrooster (B x D x H):

ca. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Kebabmes (L):

ca. 205 mm (lemmet)

ca. 325 mm (totale lengte)

Lengte van het aansluitsnoer:

ca. 120 cm

Verwaringstemperatuur:

90 °Ctot 240 °C

Veiligheidsklasse:

Timer (min./max.):

0 min tot 20 min

Omwentelingen/minuut (rotisserie):

3 min”!

Timer-signaaltoon:

Verwijderbare vetopvangbak:

Oververhittingsbeveiliging:
Algemene

A veiligheidstips

MAAK UZELF, VOORDAT U
HET PRODUCT GEBRUIKT,
VERTROUWD MET

ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWUZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT

AAN IEMAND ANDERS
DOORGEEFT, GEEF DAN OOK
ALLE DOCUMENTATIE MEE!
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In geval van schade als

gevolg van het niet naleven
van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantiel Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Er wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaat als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen van de
veiligheidsaanwijzingen!




® Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij onder toezicht staan
of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het
product en de gevaren ervan
begrijpen.

Kinderen mogen niet met het
product en de accessoires
spelen.

Kinderen mogen niet met het
kebabmes spelen.

Reinigen en
gebruikersonderhoud mogen
niet door kinderen worden
vitgevoerd tenzij ze ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht
staan.

Laat kinderen niet met de
verpakkingsfolie spelen.
Kinderen kunnen er tijdens
het spelen in verstrikt raken en
stikken.

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten uit de buurt van het
product en het aansluitsnoer
worden gehouden.

® Houd het product uit de buurt
van huisdieren.

B Laat het product tijldens het
gebruik niet zonder toezicht
achter en voer geen andere
taken uit.

® Wijs ook andere gebruikers op
de risico’s!

AWAARSCHUWING! Risico
op letsel! Een incorrecte
elektrische installatie, een te
hoge netspanning of incorrecte
bediening kunnen een
stroomschok veroorzaken.

® Sluit het product uitsluitend
binnen en alleen aan op
volgens de voorschriften,
geinstalleerde 230 V~
stopcontacten.

® Sluit het product alleen aan
op een goed bereikbaar
stopcontact, zodat het in
geval van storing snel van het
elektriciteitsnet kan worden
losgekoppeld.

B Gebruik het product niet als
het zichtbaar beschadigd is
of het aansluitsnoer resp. de
netstekker defect is.
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B Als het aansluitsnoer van

dit product is beschadigd,
moet dit om gevaren te
vermijden door de fabrikant,
zijn klantenservice of een
technische gekwalificeerd
persoon worden vervangen.

Open nooit de behuizing, laat
dit over aan vakspecialisten.
Neem contact op met onze
klantendienst (zie “Service”).
Bij eigenhandig uitgevoerde
reparaties, ombouwingen,
incorrecte aansluiting of
bediening vervallen de
aansprakelijkheids- en
garantie-aanspraken.

Bij reparaties mogen uitsluitend
onderdelen worden gebruikt
die overeenkomen met de
oorspronkelijke gegevens van
het apparaat. Er bevinden zich
elektrische en mechanische
onderdelen in dit product,

die essentieel zijn voor de
bescherming tegen gevaren.

Er mogen geen wijzigingen
aan het product worden
aangebracht!

Het product is niet bestemd om
te worden gebruikt met een
externe timer of een aparte
afstandsbediening.
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® Dompel de basiseenheid van

het product of het aansluitsnoer
of de netstekker nooit in water
of andere vloeistoffen.

Pak de netstekker nooit met
vochtige handen vast.

Trek de netstekker niet aan
het aansluitsnoer uit de het
stopcontact, pak altijd de
netstekker vast.

Gebruik het aansluitsnoer niet
als draaggreep.

Houd het product, de
netstekker en het aansluitsnoer
uit de buurt van open vuur of
hete oppervlakken.

Leg het aansluitsnoer zo neer
dat dit geen struikelgevaar
vormt.

Knik het aansluitsnoer niet
en leg dit niet tegen scherpe
randen aan.

Voer tijdens het gebruik geen
andere werkzaamheden aan
het product uit (zoals bijv.

reiniging).
Gebruik het product niet in
vochtige ruimtes.

Bewaar het product zo, dat dit
niet in een badkuip of wasbak
kan vallen.



M Pak het product nooit vast als
dit in het water is gevallen. Trek
in dergelijke gevallen direct de
netstekker uvit het stopcontact.

W Zorg ervoor dat kinderen geen
voorwerpen in het product
steken.

B Ontkoppel het product altijd
van het elektriciteitsnet, indien
er rook uit het product komt.

B Ontkoppel het product altijd
van het elektriciteitsnet,
indien u dit zonder toezicht
achterlaat, er een storing
optreedt en voordat u het
product reinigt.

M Plaats geen voorwerpen op
het product.

AWAARSCHUWING! Risico
op verbanding en letsel!
Het product wordt tijdens het
gebruik zeer heet. Raak het
product tijdens het gebruik niet
aan!

® Het product wordt aan alle
oppervlakken extreem heet.
Contact leidt tot ernstige
verbrandingen.

B Houd kinderen steeds uit de
buurt van het product.

M Het product mag tijdens het
gebruik niet worden verplaatst.

¥ Houd vanaf elke zijde een
minimale afstand van 50 cm
tot het product aan.

AWAARSCHUWING!
Houtskool of gelijksoortige
licht ontvlambare brandstoffen
mogen niet met dit product
worden gebruikt.

® Niet op hittegevoelige of
brandbare oppervlakken
plaatsen. Deze kunnen
vervormen.

AWAARSCHUWING!
Verblindingsrisico! Het
incorrecte gebruik van het
product kan tot oogletsel of
zelf volledige verblinding
leiden.

¥ Kijk nooit direct of met optische
instrumenten in het infrarood-
verwarmingselement!

® Het infrarood-
verwarmingselement kan niet
worden vervangen!

AVOORZICHTIG!
Beschadigingsrisico!
Brandgevaar! Incorrecte
omgang met het product kan
leiden tot beschadiging van het
product.
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¥ Plaats het product op een
goed toegankelijk, effen,
droog, hittebestendig en
voldoende stabiel werkvlak.
Plaats het product niet aan
de rand of de kant van het
werkvlak.

Plaats het product niet in
de buurt van brandbare
materialen.

Bescherm het product tegen
direct zonlicht.

Plaats het product niet op

of in de buurt van hete
oppervlakken (bijv. fornuizen,
verwarming, etc.).

Breng het aansluitsnoer niet in
contact met hete delen.

Gebruik het product niet meer
als de kunststof componenten
van het product scheuren of
barsten hebben of vervormd
zijn.

Dompel het product voor het
reinigen nooit in water en
gebruik geen stoomreiniger
voor de reiniging. Het product
kan anders beschadigd raken.

B Gebruik het product alleen met
de vetopvangbak.

70 NL/BE

@ Ingebruikname

® Product vitpakken en
grondig reinigen
/\ OPGELET! Beschadigingsrisico! Als u

de verpakking onvoorzichtig opent met een
scherp mes of een ander spits voorwerp, dan
kan het product beschadigd raken. Ga bij
het openen zeer voorzichtig te werk.

1. Haal het product uit de verpakking.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

2. Controleer of alle onderdelen aanwezig zijn
en of de beschrijving van het meegeleverde
volledig is (zie “Leveringsomvang”).

3. Controleer of het product en alle
onderdelen in goede staat zijn. Mocht u
een beschadiging of een defect vaststellen,
gebruik het product dan niet, maar ga te
werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Garantie”.

4. Reinig voor het eerste gebruik alle
onderdelen van het product (zie
“Reiniging”).

5. Om productieresten te verbranden, verhit
u het product 10 minuten op maximaal
niveau voor. Let erop dat de ruimte goed
geventileerd is.

® Product neerzetten
/A VOORZICHTIG! Risico op letsel!

B Het incorrecte gebruik van het product kan
tot ernstig letsel leiden.

B Het mes, de spiesjes en andere metalen
delen van de rotisserie zijn zeer scherp.
/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!

Het product moet op een hittebestendige en
stabiele ondergrond worden geplaatst.



@® INFO:

O

Plaats het product zo, dat er voldoende
ruimte voor de eenvoudige verwijdering van

de vetopvangbak [13] bestaat.
Plaats het product altijd horizontaal.

Plaats de basiseenheid | 1 | zo dat er
voldoende ruimte aanwezig is. Plaats het
product nooit direct voor een wand of
andere voorwerpen.

Plaats het opvangrooster |12]in de
vetopvangbak [13]. Lijn de 2 haken van het
opvangrooster aan de 2 inkervingen van de
vetopvangbak uit.

Houd de vetopvangbak [13] aan de greep
vast (afb. B). Schuif de vetopvangbak in
de rail [6] aan de rechteronderzijde van de

basiseenheid [ 1],

® Toepassing
/\ VOORZICHTIG! Risico op

verbanding en letsel!

Het product en bijbehorende accessoires
worden aan alle oppervlakken zeer
heet. Contact kan leiden tot ernstige
verbrandingen.

Reinig het product en de accessoires
na elk gebruik. Resterende vet- en
levensmiddelresten kunnen ontsteken en
brand veroorzaken.

Plaats geen messen, vorken, lepels, e.d.
op het grillrooster [11]. Deze kunnen heet
worden en verbrandingen veroorzaken.

Controleer het product voor elk gebruik op
beschadigingen.

Rack de hete delen van het product tiidens
het gebruik nooit met blote vingers aan.

Pak het product en de accessoires bij gebruik
vitsluitend met hittebestendige speciale
handschoenen vast. Wijs ook andere
gebruikers op de risico’s!

Het product kan ook na vitschakeling nog
zeer heet zijn!

Blijf vit de buurt van uittredende dampen.

Pak de vetopvangbak |13] nooit met blote
handen vast, nadat het grillen is begindigd.
Gebruik voor het verwijderen van de
vetopvangbak altijd hittebestendige speciale
handschoenen. Let op uitlopend vet! Gevaar
voor verbrandingen!

Bedek nooit de ventilatiesleuven [5].
Het product kan anders oververhitten en
verstoord raken.

B Het grillrooster |11] of de rotisserie mogen
nooit overmatig gevuld worden.

B Trek na elk gebruik altild de netsteller uit het
stopcontact.

@ INFO:

0 De aan/uit-schakelaar () © 7] regelt
alleen de rotisserie. Het product start het
verwarmingsproces pas als de gewenste
temperatuur en duur zijn ingesteld.

O Let erop dat er rondom het product
voldoende ruimte is om de vetopvangbak
er probleemloos uit te trekken.

0 De vetopvangbak [13| nooit

overvullen! De vetopvangbak heeft een
inhoud van ca. 300 ml. Controleer tijdens
het gebruik regelmatig het vulniveau van de
vetopvangbak. Als het maximum is bereikt,
maar u nog niet klaar bent met grillen, stop
dan het gebruik, verwijder het grillrooster
[11], de rofisserie of de spiesjes [18] met het
grillproduct. Nu kunt u de vetopvangbak
voorzichtig legen. Vervolgens schuift u
deze weer in het product. Gebruik altijd de
greep 14| als u de vetopvangbak verwijdert
of terugplaatst. Plaats het grillrooster, de
rotisserie of spies met het grillproduct op
het product. De grillen kan nu voortgezet
worden.
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@ Grillen met grillrooster

1.

Plaats het grillrooster 11| op het product
(afb. C).

Sluit de netstekker op een geschikt
stopcontact aan.

Stel via de temperatuurregelaar 8[9]
rechtsom draaien, de gewenste temperatuur

in (afb. H).

Om het product te starten, stelt u via de
tiidregelaar (@ [8], rechtsom draaien, de
gewenste tijd in (afb. 1). Het product begint
te tikken. De interne timer is nu ingeschakeld
en het product start het verwarmingsproces.

Leg het grillproduct nu op het grillrooster [11]
(afb. ).

Keer het grillproduct regelmatig om.

Na afloop van de timer schakelt het
infrarood-verwarmingselement
automatisch vit. U kunt het grillproces ook
vroegtijdig begindigen, door de tijdregelaar
([8]in de positie OFF (Uit) te zetten.

Als u de grilltijd wilt verlengen, draait u de
tidregelaar (9 opnieuw rechtsom naar de
gewenste duur.

Na het beéindigen van het grillproces neemt

u de vetopvangbak [13| met de greep |14 vit.
Grillen met rotisserie

Het kebabmes |20] is zeer scherp!
INFO: Beide bevestigingsringen |16] zijn

identiek. Daarom maakt het niet vit in welke
volgorde u deze gebruikt.

Schuif een van de bevestigingsringen
tot aan het uiteinde van de rofisseriestang
[15]. De uitstekende spiesen van de
bevestigingsring moeten in de richting van
het midden van de rofisseriestang wijzen

(afb. D).

Zet de bevestigingsring |16 met behulp van
de ringschroef |19| vast (afb. D).
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Leg het grillproduct op de rofiseeriestang [15].

Schuif de tweede bevestigingsring [16] tot
aan het einde van het grillproduct op de
rotisseriestang [15]. De uitstekende spiesen
van de bevestigingsring moeten in de
richting van het grillproduct wijzen. Bevestig
het grillproduct aan beide zijden met de
vitstekende spiesen van de bevestigingsring.

INFO: Om een gelijkmatige hitteverdeling
te garanderen, plaatst u het grillproduct in

het midden op de rofisseriestang [15].

Zet de bevestigingsring [16| met behulp van
de ringschroef |19] vast.

Leid de rofisseriestang [15] in het
geleidingsgat| 3| (afb. E).

Sluit de netstekker op een geschikt
stopcontact aan.

Stel via de temperatuurregelaar 8[9]
rechtsom draaien, de gewenste temperatuur

in (afb. H).

Om het product te starten, stelt u via de
tidregelaar (@ [8], rechtsom draaien, de
gewenste tijd in (afb. 1). Het product begint
te tikken. De interne timer is nu ingeschakeld
en het product start het verwarmingsproces.

. Om de rofisserie te starten, schakelt u de

aan/uit-schakelaar () @[ 7] naar ()
(afb. G).

@® INFO:

U kunt met behulp van de rotisseriestang
ook een kebabspies grillen (afb. K). Het
gegrillde vlees kunt u met het kebabmes
direct van de spiesjes afsnijden. Het
afgesneden vlees valt op het opvangrooster

en kan vervolgens worden verwijderd.

Plaats nooit teveel op het opvangrooster [12),
zodat u de vetopvangbak |13 probleemloos

kunt verwijderen.
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13.

Na afloop van de timer schakelt het
infrarood-verwarmingselement
automatisch uit. Als u de grilltijd wilt
verlengen, draait u de fiidregelaar (@

opnieuw rechtsom naar de gewenste duur.

. Als het grillproduct klaar is, schakelt u de

aan/vit-schakelaar () @[ 7] naar ©, om de

rotisserie uit te schakelen (afb. G).

Na het begindigen van het grillproces neemt

u de vetopvangbak |13] met de greep |14] uit.

Grillen met spiesen

(Afb. L)
/A VOORZICHTIG! Risico op letsel!

Onm letsel door scherpe metalen delen te
vermijden, monteert u de spitse uiteinden van

de spiesjes |18| niet aan de greepzijde.

INFO: Beide bevestigingsringen |14] zijn
identiek. Daarom maakt het niet uit in welke
volgorde u deze gebruikt.

Schuif een van de bevestigingsringen

tot aan het uiteinde van de rofisseriestang
[15]. De vitstekende spiesen van de
bevestigingsring moeten in de richting van
het midden van de rofisseriestang wijzen. Zet
vervolgens de bevestigingsring met behulp

van de ringschroef |19| vast (afb. D).

Schuif de tweede bevestigingsring [16] een
stuk op de rofisseriestang [15]. Let erop dat

u de geschikte afstand voor de spiesjes
selecteert. Zet vervolgens de bevestigingsring

met behulp van de ringschroef |19] vast.

Breng het grillproduct aan op de spiesjes

18]

Breng de spitse uiteinden van de spiesjes
in de daarvoor aanwezige spiesopnamen
van de bevestigingsring [16] (afb. F).
Indien nodig maakt u de ringschroef [19] van
een bevestigingsring nog eenmaal los en lijnt
u deze opnieuw uit.

Vervolgens kunt u het andere uviteinde van de

spiesjes |18 met de inkervingen [17| aan de
bevestigingsring |16] inklemmen (afb. F).

Stel via de temperatuurregelaar & [9],
rechtsom draaien, de gewenste temperatuur

in (afb. H).

Om het product te starten, stelt u via de
tidregelaar (@ [8], rechtsom draaien, de
gewenste tijd in (afb. 1). Het product begint
te tikken. De interne timer is nu ingeschakeld
en het product start het verwarmingsproces.

Om de rofisserie te starten, schakelt u de

aan/uit-schakelaar () © | 7| naar ()
(afb. G).

INFO: Tijdens het grillen draait alleen de
rotisseriestang . De spiesen draaien
niet afzonderlijk, maar volgen de beweging
van de rofisseriestang.

Na afloop van de timer schakelt het
infrarood-verwarmingselement
automatisch uit. Als u de grilltijd wilt
verlengen, draait u de fiidregelaar (@

opnieuw rechtsom naar de gewenste duur.

. Als het grillproduct klaar is, schakelt u de

aan/vit-schakelaar () ©[ 7] naar ©, om de

rotisserie uit te schakelen (afb. G).

. Verwijder de spiesjes |18] met hittebestendige

speciale handschoenen.

. Na het begindigen van het grillproces neemt

u de vetopvangbak [13] met de greep |14] uit.
Uitschakelen

INFO: Het akoestische signaal is bij afloop
van de timer eventueel niet te horen, indien

u de tiidregelaar (8] op een fijd van
minder dan 15 minuten hebt ingesteld. Om
te garanderen dat het akoestische signaal te
horen is, draait u de fiidregelaar ( naar een
tijd langer dan 15 minuten en daarna weer
terug naar de gewenste tijd.

Draai de fijdregelaar (D [8] naar de positie
OFF (Uit).

Als het product is vitgeschakeld, is een
akoestisch signaal te horen en schakelt het
infrarood-verwarmingselement | 4 | uit.
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® Garingstijden

[ Bij de aangegeven garingstiiden gaat het
alleen om richtwaarden. De opwarmingstijd
van het product is niet in acht genomen.

[ De garingstijd en -temperatuur hangen af
van de levensmiddelen (bijv. vlees of vis,
desbetreffende dikte, temperatuur, etc.). De
richtwaarden zijn gericht op gekoelde, niet
bevroren levensmiddelen.

O Dit product is niet geschikt voor het grillen
van gepaneerde spijzen.

Grillproduct Grilltijd
Varkensvlees ca. 13-16 min
Rundvlees (steak) ca. 10-12 min
Gevogelte (kipfilet) ca. 15-20 min
Hamburgers ca. 10-15 min
Vis ca. 8-18 min
Garnalen ca. 12-14 min
Worsten en vleesspies ca. 12-18 min
Groentespies ca. 10 min
Maiskolven ca. 15-20 min

@ Recepten
® Gegrilde spiesjes met
rundvlees en groenten

@ 30 min

Voorbereidingstijd: 15 min

ixz‘.

Bereidingstijd: 15 min

Ingrediénten

450 g Rundvlees (in stukjes van 2 cm
gesneden)

1 kopije Champignons

1 Groene peper (ontpit en in stukjes
van 2 cm gesneden)

1 Rode ui (in stukjes van 2 cm

gesneden)

74 NL/BE

2 theelepels Olijfolie

1 snufie Zout

1 snufie Peper

3 eetlepels  Boter

1 theelepel  Knoflook (gehakt)
1 eetlepel  Peterselie (gehakt)
Bereiding

1.

Steek rundvlees, champignons, paprika's en
rode uien op de spiesjes [18].

Bestrijk het vlees en de groenten met olijfolie
en breng op smaak met zout en peper.
Steek de spiesjes [18] op de rotisseriestang
met de bevestigingsring [16]

Plaats de rofisseriestang |15]in het product.
Draai de temperatuurregelaar 8 [9] naar de
stand MAX en stel de tiidregelaar ([8]in
op 15 minuten. Zet de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand () om de rofisserie te
starten.

Zet na 7,5 minuten de aan/uvit-schakelaar
(|7 op stand © om de rotisserie te
stoppen.

Verwijder de rotisseriestang [15] met speciale
hittebestendige handschoenen. Draai de
spiesjes |18/ om, om aan beide kanten
gelijkmatig te garen.

Plaats de rofisseriestang |15] in het product.
Zet de aan/uit-schakelaar () @[ 7] op
stand () om de rofisserie te starten.

Smelt de boter in een kleine pan op
middelhoog vuur. Voeg de knoflook toe en
laat 1 minuut koken.

. Haal de pan van het fornuis, roer de

peterselie erdoor en breng op smaak met
zout en peper.

. Bestrijk de spiesjes met de knoflookboter en

serveer.



@ Grillspiesjes met garnalen

@ 50 min

Voorbereidingstijd: 5 min
Marineertijd: 30 min
Bereidingstijd: 15 min

&XA

Ingrediénten
450 g Grote garnalen (gepeld en
ontdarmd)

Olijfolie

Citroensap

40 ml

2 eetlepels
Y theelepel Zout
Va theelepel Peper
1 theelepel ltaliaanse kruiden

2 theelepels Knoflook (gehakt)

1 eetlepel  Peterselie (gehakt)
4 Citroenparties voor het serveren
Bereiding

1. Doe olijfolie, citroensap, zout, peper,
Italiaans kruid en knoflook in een
hersluitbare plastic zak. Sluit deze en schud
om alles te mixen.

2. Doe de garnalen in de zak en sluit deze.

Meng gelijkmatig met de marinade door te

draaien. 30 minuten lang laten marineren.

Steek de garnalen op de spiesjes [18].

4. Steek de spiesjes |18] op de rofisseriestang

met de bevestigingsring [16].

Plaats de rofisseriestang |15] in het product.

6. Draai de temperatuurregelaar & [9] naar de
stand MAX en stel de tijdregelaar (9 [8]in
op 15 minuten. Zet de aan/uit-schakelaar
SIN) op stand () om de rotisserie te
starten.

7. Zetna 7,5 minuten de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand © om de rofisserie te
stoppen.

8. Verwijder de rofisseriestang |15] met speciale
hittebestendige handschoenen. Draai de
spiesjes |18 om, om aan beide kanten
gelijkmatig te garen.

9. Plaats de rofisseriestang |15] in het product.
Zet de aan/uit-schakelaar () © |7 ] op

stand () om de rotisserie te starten.

w
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10. Nadat de timer is afgelopen, verwijdert u de
spiesjes |18] uit het product. De garnalen zijn
klaar om te grillen zodra beide kanten roze
en ondoorzichtig zijn.

11. Bestrooi met peterselie en serveer met
citroenpartjes.

@ Grillspiesjes met kip

@ 95 min

Voorbereidingstijd: 20 min

|=|x4

Marineertijd: 60 min

Bereidingstijd: 15 min

Ingrediénten

450 g Kipfilet zonder botjes en huid (in
stukjes van 2 cm gesneden)

40 ml Olijfolie

Vs kopje Sojasaus

V4 kopje Honing

1 theelepel  Knoflook (gehakt)

1 snufie Zout

1 snufie Peper

1 Rode paprika (in stukjes van 2 em
gesneden)

1 Gele paprika (in stukjes van 2 cm
gesneden)

2 Kleine courgette (in stukjes van
2 cm gesneden)

1 Rode ui (in stukjes van 1 cm
gesneden)

1 eetlepel  Peterselie (gehakt)

Bereiding

1. Doe oliffolie, sojasaus, honing, knoflook, zout
en peper in een grote kom. Meng dit met de
garde.

2. Doe kip, paprika, courgette en rode uien
in de kom. Roer door om de marinade te
verdelen.

3. Afdekken en gedurende 60 minuten in de
koelkast zetten.

4. Steek de kip en groente op de spiesjes [18].

5. Steek de spiesjes |18] op de rofisseriestang
met de bevestigingsring [16].

6. Plaats de rotisseriestang [15] in het product.
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7. Draai de temperatuurregelaar & [9] naar de
stand MAX en stel de tiidregelaar (8] in
op 15 minuten. Zet de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand () om de rotisserie te
starten.

8. Zet na 7,5 minuten de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand © om de rofisserie te
stoppen.

9. Verwijder de rotisseriestang |15 met speciale
hittebestendige handschoenen. Draai de
spiesjes [18| om, om aan beide kanten
gelijkmatig te garen.

10. Plaats de rofisseriestang [15] in het product.
Zet de aan/uit-schakelaar () @[ 7] op
stand () om de rofisserie te starten.

11. Nadat de timer is afgelopen, verwijdert u de
spiesjes 18] vit het product.

12. Bestrooi met peterselie en serveer.

@ Grillspiesjes met ananas

(:9 25 min

Voorbereidingstijd: 10 min
15 min

|=|x6

Bereidingstijd:

Ingrediénten

1 Ananas (geschild, kern verwijderd
en in plakjes van 2 em dik
gesneden)

Va kopje Boter (gesmolten)

Va kopje Lichtbruine suiker

Va theelepel Kaneel

Bereiding

1. Klop bruine suiker, boter en kaneel in een
kleine kom.

2. Bedek elke ananasschijf aan beide zijden
met het bruine suikermengsel.

3. Steek de ananas op de spiesjes [18].

4. Steek de spiesjes |18] op de rofisseriestang

met de bevestigingsring [16]

Plaats de rofisseriestang |15]in het product.

6. Draai de temperatuurregelaar & [9] naar de
stand MAX en stel de tijdregelaar (@ [8]in
op 15 minuten. Zet de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand () om de rofisserie te

starten.

©
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7. Zetna 7,5 minuten de aan/uit-schakelaar
(OO (7] op stand © om de rofisserie te
stoppen.

8. Verwijder de rofisseriestang |15] met speciale
hittebestendige handschoenen. Draai de
spiesjes |18 om, om aan beide kanten
gelijkmatig te garen.

9. Plaats de rofisseriestang |15] in het product.
Zet de aan/uit-schakelaar () @[ 7] op
stand () om de rotisserie te starten.

10. Nadat de timer is afgelopen, verwijdert u de
spiesjes |18] uit het product.

11. De ananasschijven zijn goudbruin en klaar
om te serveren.

® Gegrilde zalmfilet
@ 50 min ix 3

Voorbereidingstijd: 5 min

Marineertijd: 30 min

Bereidingstijd: 15 min

Ingrediénten

3 Zalmfilet

2 theelepels  Zout

2 theelepels ~ Gemengde kruiden (gehakt)
2 theelepels  Zwarte peper

Bereiding

1. Marineer de zalmfilets met zout, gemengde
kruiden en zwarte peper. 30 minuten laten
intrekken.

2. Plaats het grillrooster |11] op het product.

Leg de zalmfilets op het grillrooster [11].

4. Draai de temperatuurregelaar 8[9] naar de
stand MAX en stel de tijidregelaar ([8]in
op 15 minuten.

5. Draai de zalmfilets na 7,5 minuten om.

6. Controleer na afloop van de timer of
de zalmfilets goed gaar zijn. Neem de
zalmfilets van het grillrooster [11] en serveer
ze.
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® Gebraden kip
(© 120 min

Voorbereidingstijd: 15 min
Marineertijd: 60 min
Bereidingstijd: 45 min
Ingrediénten

1300 g
20 ml

1 eetlepel

Hele kip
Olijfolie

Kosher zout

2 eetlepels Verse tiimblaadjes (gehakt)

of
1 eetlepel Gedroogde tijm

1 eetlepel Zwarte peper

Bereiding

2. Wrif de kip rondom in met olijfolie.

3. Meng zout, peper en fijm in een kleine kom.
Bestrooi daar de kip mee.

4. Steek een bevestigingsring |16 op de
rotisseriestang .

5. Plaats de kip.

6. Plaats nog een bevestigingsring |16| op de
rotisseriestang [ 15| om de kip in de middelste
stand e fixeren.

7. Plaats de rofisseriestaaf [15] in het product.

8. Draai de temperatuurregelaar 819] naar de
stand MAX en stel de tiidregelaar (@ [8]in

op 45 minuten. Zet de aan/uit-schakelaar

(OO (7] op stand () om de rofisserie te

starten.

9. Nadat de timer is verlopen, verwijdert u de
kip it het product. De kip is nu goudbruin en
kan worden geserveerd.

1. Verwijder de hals en de ingewanden van de

kip, indien aanwezig.

® Verhelpen van problemen

/\ OPGELET! Beschadigingsrisico! Incorrecte omgang met het product kan leiden tot

beschadiging van het product.

/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel! Onjuist gebruik van het product kan leiden tot

verwondingen.

B Voer geen zelfstandige reparaties aan het product uit. Laat de reparatie aan vakspecialisten over.

O Bij hier niet vermelde storingen kunt u contact opnemen met onze klantendienst (zie “Service”).

Fout

Oorzaak

Oplossing

Het product functioneert niet.

De netstekker is niet in een
stopcontact gestoken.

Sluit de netstekker op een
geschikt stopcontact aan.

Het product was te lang in
gebruik. De oververhittingbe-
scherming is geactiveerd.

Trek de stekker uit het
stopcontact en laat het product
minimaal 30 minuten afkoelen.

De infrarood-
verwarmingselementen | 4 | zijn
beschadigd.

Het product is beschadigd.
Neem contact op met de
klantendienst (zie “Service”).

De tijdregelaar (9 [8] is niet
bediend.

Stel eerst de gewenste tem-
peratuur via de temperatuur-
regelaar 8 [9]in. Vervolgens
draait u de tijdregelaar (9
rechtsom om de gewenste
grilltiid in te stellen.
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Fout

Oorzaak

Oplossing

Het product bereikt de

ingestelde temperatuur niet.

De infrarood-
verwarmingselementen zijn
beschadigd.

De temperatuurregelaar 8[9]
is defect.

Het product is beschadigd.
Neem contact op met de
klantendienst (zie “Service”).

De tijd kan niet worden
ingesteld.

De tijdregelaar (3 [8] is

defect.

Neem contact op met de
klantendienst (zie “Service”).

Het grillproduct valt van de
rotisserie.

De bevestigingsringen
zijn niet voldoende

scmengeschoven.

Schuif de bevestigingsringen
verder naar elkaar toe
(afb. D).

De rotisserie draait zwaar.

De rotisserie is te vol beladen.

De rotisserie niet overbeladen.

De rotisserie draait niet.

De rotisserie is niet
ingeschakeld.

Schakel de aan/uit-schakelaar

O O[7] naar ) (afb. G).

De rofisserie ie geblokkeerd.

Controleer het oplegvlak van

de rofisserie en verwijder

mogelijke blokkades.

@ Reiniging

/A WAARSCHUWING! Risico
op kortsluiting! In de behuizing
binnengedrongen water of andere
vloeistoffen kunnen een kortsluiting
veroorzaken.

B Dompel de basiseenheid | 1 | van het product

niet in water of andere vloeistoffen.

B laat geen water of andere vloeistoffen in de

behuizing terechtkomen.

B Laat het product voor elke reiniging volledig

afkoelen.
/\ OPGELET! Beschadigingsrisico!

Incorrecte omgang met het product kan
leiden tot beschadiging van het product.

B Reinig het product en de accessoires na elk

gebruik, omdat er anders functiestoringen
en/of slijfage kunnen optreden.
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Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen,
borstels met metalen of nylon haren,

evenals geen scherpe of metalen
reinigingsvoorwerpen zoals messen, metalen
sponzen e.d. Deze objecten kunnen de
oppervlakken beschadigen.

Plaats de basiseenheid | 1 | van het product
niet in de spoelmachine. Het product raakt
daardoor permanent beschadigd.

Reinig alle verwijderbare accessoires met
huishoudelijk afwasmiddel en spoel deze
volledig af met water.

Na de reiniging moeten het product en de
netstekker volledig gedroogd zijn.

Reinig de basiseenheid | 1 | en het grillbereik
met een vochtige doek en een mild
spoelmiddel.

De volgende delen kunnen in de
afwasmachine of met spoelmiddel worden
gereingd:

- Grillroostergreep

- Grillrooster [11]

- Opvangrooster




- Vetopvangbak

- Greep voor vetopvangbak

- Rofisseriestang

— Bevestigingsring met 2 spiesen
- Spies

- Ringschroef

- Kebabmes

3. Droog vervolgens alle odnerdelen volledig
af en verwijder resten van spoelmiddel.

® Opbergen

/\ OPGELET! Beschadigingsrisico!
Incorrecte omgang met het product kan
leiden tot beschadiging van het product.

B Bewaar het product niet in de buurt van een
warmtebron.

B Knik of beknel het aansluitsnoer niet.

[ Alle accessoires moeten voor het opbergen
volledig droog zijn. Berg het product alleen
in droge toestand op.

[ Bewaar het product altijd op een schone
en droge plaats, beschermd tegen directe
zonnestraling en ontoeggankelijk voor
kinderen.

O Bewaar het product als het niet wordt
gebruikt in de originele verpakking.

@® Afvoer

Verpakking:

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding van de

&)  verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

Product:

FR
Cet appareil
et ses accessoires

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN _ EN DECHETERIE

se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR

(e
SE o

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

o Informatie over de mogelijkheden om
ﬁ" het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over ofgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

ﬁ Gooi het afgedankte product omwille

@® Garantie

Het product is volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
geproduceerd en voor levering zorgvuldig getest.
In geval van materiaal- of fabricageschade hebt
u wettelijke rechten jegens de verkoper van het
product. Uw wettelijke rechten worden op geen
enkele wijze door de hieronder genoemde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf de dag van aankoop. De garantieperiode
start op de dag van aankoop. Bewaar de
originele koopbon op een veilige plek, omdat dit
document nodig is als bewijs van aankoop.
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Alle schade of gebreken die reeds op het tijdstip
van aankoop voorhanden zijn, moeten direct na
het uitpakken van het product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na de dag
van aankoop een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze -
gratis voor u repareren of vervangen. De
garantietijld wordt door een toegekende
garantieclaim niet verlengd. Dat geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie komt te vervallen als het product
beschadigd wordt of niet correct gebruikt of
onderhouden wordt.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten.
Deze garantie dekt geen productonderdelen die
aan normale slijfage blootstaan, en daardoor
als slijfende onderdelen gelden (bijvoorbeeld
batterijen, accu’s, slangen, kleurpatronen),

noch schade aan breekbare onderdelen, zoals
schakelaars of glazen onderdelen.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Volg om een snelle verwerking van uw
aanspraak te garanderen de onderstaande
aanwijzingen:

Houd de oorspronkelijke koopbon en het
artikelnummer (IAN 439956_2207) als bewijs
voor de aankoop gereed.

Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie, een
gravure op het product, op het titelblad van de
gebruiksaanwijzing (linksonder) of als sticker op
de achter- of onderkant van het product.

@® Service

D Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Wykaz uzytych piktograméw i symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! -
Wskazuje niebezpieczenstwo o
wysokim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia (np. uduszenie)

®

INFO: Ten symbol ze stowem ,Info”
zawiera dalsze uzyteczne informacie.

OSTRZEZENIE! - Wskazuje
niebezpieczefistwo o $rednim
stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia (np. ryzyko
porazenia prqdem)

ZAN

OSTROZNIE! Gorgca
powierzchnia!

OSTROZNIE! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o niskim stopniu
ryzyka, ktdre, jesli sig go nie uniknie,
moze spowodowaé niewielkie

lub umiarkowane obrazenia (np.
niebezpieczeristwo poparzenia)

Przed pierwszym uzyciem produktu
przeczytaé uwaznie instrukcje obstugi i
zachowaé jq na przysztosé.

> b B P

UWAGA! - Ostrzega przed

mozliwymi szkodami materialnymi (np.

ryzyko zwarcia)

Produkt uzywaé tylko w
pomieszczeniach.

]

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Symbol uziemienia ochronnego

)

Czesei [10 [11], 12} [13] (14} 15], [1¢]
, [19]i mozna my¢ w zmywarce.

Znak CE potwierdza zgodno$é
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

|

Instrukcje bezpieczenistwa
Instrukcje uzytkowania

Zeskanowaé w celu uzyskania
instrukcje Online.
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GRILL WIELOFUNKCYJNY

® Wstep
Gratulujemy zakupu nowego grilla
wielofuncyjnego, zwanego dalej ,produktem”.

Wybrany zostat produkt wysokiej jakosci.
Instrukcja obstugi jest integralng czeiciq tego
produktu. Zawiera wazne informacje dotyczqce
bezpieczenstwa, obstugi i utylizacji. Przed
rozpoczeciem obstugi produktu zapoznaé

sig z produktem oraz wszystkimi instrukcjami
obstugi i bezpieczenstwa. W tym celu nalezy
uwaznie przeczytaé ponizsze instrukcje obstugi i
bezpieczenstwa.

Uzywaé produktu wytqcznie zgodnie z jego
ponizej opisanym przeznaczeniem. Instrukcje
przechowywaé w bezpiecznym miejscu.

W przypadku przekazania produktu innej
osobie nalezy dotqgczy¢ do niego catq jego
dokumentacie.

® Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Produkt przeznaczony wytqcznie do grillowania
potraw. Produkt przeznaczony jest wytgcznie do
uzytku prywatnego i nie nadaije sie do uzytku
komercyjnego.

Produkt powinien by¢ uzywany wytqcznie

w sposéb opisany w niniejszej instrukcji

obstugi. Kazde inne zastosowanie uwazane

jest za niezgodne z przeznaczeniem i moze
doprowadzi¢ do szkéd materialnych oraz do
obrazer ciata. Ten produkt nie jest zabawkg dla
dzieci.

Producent ani dystrybutor nie ponoszq
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
niewtasciwym lub nieprawidtowym
uzytkowaniem produktu.

® Zakres dostawy

1 Jednostka gtéwna
1 Ruszt grilla

1 Kratka zbiorcza
1 Tacka ociekowa
1 Uchwyt tacki ociekowej
1 Rozen

2 Dyski mocujqce
6 Szpikulesw

2 Sruby oczkowe

1 N6z do kebabéw
1

Krétka instrukcja
® Wykaz czesci

Przed przeczytaniem zapoznaé sie z rysunkami,
aby zapoznad sig ze wszystkimi funkcjami
produktu.

(Rys. A)

Jednostka gtéwna
Jednostka napedowa
Otwér prowadzqcy (rozen)
Spirale grzejne

Szczeliny wentylacyjne
Szyna tacki ociekowej
Przetgeznik () © (rozna)
Regulator czasu

Regulator temperatury 8
Uchwyt rusztu grilla

Ruszt grilla

Kratka zbiorcza

Tacka ociekowa

Uchwyt tacki ociekowej
Rozen

Dysk mocujgcy z dwoma szpikulcami (2 szt.)
Wyciecie

Szpikulec (6 szt.)

Sruba oczkowa (2 szt.)
N6z do kebabdw

(Rys. F)
Uchwyt szpikulca

NHSENSENENEERENSENENE
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@® Dane techniczne

Model: SMEG 1600 Al
Napiecie wejsciowe: 230V~, 50 Hz
Pobér mocy: 1600 W
Masa: ok. 3,8 kg

Wynmiary (szer. X gh. X wys.):

ok. 420 mm x 320 mm % 130 mm

Ruszt grilla (szer.x gt.x wys.):

ok. 506 mm x 220 mm % 25 mm

Tacka ociekowa (szer. x gt. x wys.):

ok. 345 mm x 190 mm x 9 mm

Kratka zbiorcza (szer.x gt.x wys.):

ok. 297 mm x 157 mm x 8 mm

N6z do kebabdéw (dt.):

ok. 205 mm (klinga)

ok. 325 mm (dtugo$¢ catkowital)

Dlugo$¢ kabla zasilania:

ok. 120 cm

Temperatura grzania:

90 °Cdo 240 °C

Klasa ochronnosci:

Programator zegarowy (min./maks.): 0 min do 90 min
Obroty na minute (rozen): 3 min”!

Sygnat programatora zegarowego: tak
Wyjmowana tacka ociekowa: tak
Zabezpieczenie przed przegrzaniem: tak

c Ogolne instrukcje
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!
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Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwarancjg! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialno$ci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewfasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal




® Niniejszy produkt moze

byé uzywany przez dzieci

od lat 8 oraz przez osoby

z obnizonymi zdolno$ciami
fizycznymi, sensorycznymi

lub mentalnymi lub brakiem
doswiadczenia i/lub wiedzy,
ie$li pozostajg pod nadzorem
lub zostaty pouczone w kwestii
bezpiecznego uzycia produktu
i rozumiejg zagrozenia
wynikajgce z jego stosowania.

Dzieciom nie wolno bawié sie
produktem i akcesoriami.

Dzieci nie mogq bawic sie
nozem do kebaba.

Czyszczenie i konserwacja
uzytkownika nie mogq by¢
wykonywane przez dzieci,
chyba ze sq starsze niz 8 lat i
sq nadzorowane.

Nie pozwalaé dzieciom na

bawienie sie folig opakowania.

Dzieci mogq sie w niq
zaplgtaé i udusié podczas
zabawy.

Dzieci w wieku ponizej lat
8 nalezy trzymaé z dala od
produktu i kabla zasilania.

Produkt nalezy trzymaé z dala
od zwierzaqt.

® Nie pozostawiaé produktu bez

nadzoru podczas dziatania
i nie wykonywaé wtedy
zadnych innych czynnoéci.

B Poinformuj réwniez innych

uzytkownikéw o zagrozeniach!

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

zranienia! Wadliwa
instalacja elektryczna, zbyt
wysokie napiecie sieciowe

lub nieprawidtowa obstuga
mogq spowodowaé porazenie
prgdem.

Produkt podigczaé tylko w
pomieszczeniach i tylko do
prawidtowo zainstalowanego
gniazdka sieciowego 230 V~.

Produkt nalezy podtqczaé do
tatwo dostepnego gniazdka
elektrycznego, aby w
przypadku awarii mozliwe
byto szybkie odiqgczenie
urzgdzenia.

Nie uzywaé produktu, jesli
jest w widoczny sposéb
uszkodzony albo gdy wtyczka
sieciowa lub kabel zasilania
jest uszkodzony.
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B W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé¢ wymieniony
przez producenta lub jego
serwis klienta albo tez osobe
posiadajgcq podobne
kwalifikacje w celu unikniecia
zagrozen.

Nie otwiera¢ obudowy,
naprawy zostawié
profesjonalistom. Skontaktowaé
sie z naszym dziatem

obstugi klienta (patrz akapit
,Serwis”). Samodzielnie
przeprowadzane naprawy,
modyfikacje, nieprawidtowe
podtgczenie lub btedna
obstuga skutkujg wytgczeniem
praw z tytutu rekojmi i
gwarancji.

Do napraw wolno

uzywaé wytqcznie czesci

o parametrach, ktére
odpowiadajg oryginalnym
parametrom urzqdzenia.

W tym produkcie znajdujqg
sie czedci elektryczne i
mechaniczne, ktére sq
niezbedne do ochrony przed
zrédtami zagrozen.

Nie wolno dokonywaé
zadnych zmian w produkcie!
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® Urzqgdzenie nie jest

przeznaczone do uzytku z
zewnetrznym regulatorem
czasowym lub oddzielnym
systemem zdalnego
sterowania.

Nie zanurzaé jednostki
gtéwnej, kabla zasilania lub
wtyczki sieciowej w wodzie
albo w innych cieczach.

Nie dotykaé wtyczki sieciowej
mokrymi rekami.

Whtyczki sieciowej nie
wyciqggaé z gniazdka
sieciowego ciggnqc za kabel
zasilania, zawsze trzymad za
wtyczke sieciowq.

Nie uzywad kabla zasilania
jako uchwytu do przenoszenia.

Produkt, wtyczke sieciowq i
kabel zasilania nalezy trzymaé
z dala od otwartego ognia i
goracych powierzchni.

Kabel zasilania nalezy ktasé
tak, aby nie mozna byto
potkng¢ sie o niego.

Nie zginaé kabla
przytqczeniowego i
nie uktadaé na ostrych
krawedziach.



B Podczas dziatania produktu
nie wykonywaé zadnych
innych czynnosci na produkcie
(np. czyszczenia).

® Nie uzywaé produktu w
wilgotnych pomieszczeniach.

B Produkt przechowywad tak,

aby nie mégt wpasé do wanny

lub zlewu.

® Nie siegaé po produkt, jesli
wpadt do wody. W takim
przypadku nalezy natychmiast
odiqczyé kabel zasilania.

® Pilnowad, aby dzieci nie
wkiadaty przedmiotéw do
produktu.

W Zawsze odtqczaé produkt
od zrédta zasilania, jesli z
produktu wydobywa sie dym.

B Zawsze odtqczad produkt od
zrédta zasilania w przypadku
pozostawienia bez nadzory,
w przypadku awarii i przed
czyszczeniem.

¥ Nie stawiaé przedmiotéw na
produkcie.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzen i obrazen!
Produkt bardzo sie nagrzewa
podczas uzytkowania. Nie
dotykaé produktu, gdy jest
uzywany!

B Wszystkie powierzchnie
produktu robiq sie bardzo
gorqce. Kontakt spowoduje
powazne oparzenia.

W Trzymaé dzieci z dala od
produktu.

® Produktu nie wolno przenosié
podczas pracy.

B Zachowywad minimalng
odlegto$é 50 cm z kazde;j
strony produktu.

A OSTRZEZENIE! W tym
produkcie nie wolno uzywad
wegla drzewnego ani
podobnych tatwopalnych
paliw.

¥ Nie stawiaé na
powierzchniach wrazliwych
na ciepto lub fatwopalnych.
Moggq sie zdeformowaé.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
utraty wzroku!
Niewtasciwe uzywanie
produktu moze spowodowaé
uszkodzenie oczu lub
catkowitq $lepote.

® Nigdy nie patrzeé w spirale
grzejne bezposrednio lub
za pomocq instrumentéw
optycznych!

B Spirala grzejna jest
niewymiennal
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A OSTROZNIE! Ryzyko
uszkodzenia! Ryzyko
pozaru! Niewlasciwe
obchodzenie sie z produktem
moze spowodowaé jego
uszkodzenie.

Produkt postawi¢ na tatwo
dostepnej, réwnej, suche;j,
zaroodpornej i wystarczajgco

stabilnej powierzchni robocze;.

Nie stawiaé produktu
na rancie lub krawedzi
powierzchni robocze.

Nie stawiaé produktu
w poblizu materiatéw
tatwopalnych.

Chronié produkt przed
bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych.

Nie umieszczaé produktu

na lub w poblizu gorgeych
powierzchni (np. ptyt
kuchennych, grzejnikéw, itp.).

Nie dopuszczaé do kontaktu
kabla zasilania z gorgcymi
czesciami.

Przerwaé korzystanie z
produktu, jesli elementy
produktu z tworzywa
sztucznego sq pekniqte,
popekane lub zdeformowane.
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® Nie zanurzaé produktu w
wodzie w celu czyszczenia ani
nie uzywaé do czyszczenia
odkurzacza parowego. W
przeciwnym razie produkt
moze ulec uszkodzeniu.

B Produktu uzywaé wytqeznie z
tackg ociekowq.

® Uruchomienie

® Rozpakowanie i doktadne
czyszczenie

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!
Nieostrozne otwieranie opakowania ostrym
nozem lub innym ostrym przedmiotem
moze spowodowad uszkodzenie produktu.
Podczas otwierania zachowywaé
szczegding ostroznoéé.

1. Wyjqé produkt z opakowania. Usungé
wszystkie materiaty opakowaniowe i folie
ochronne.

2. Sprawdzi¢, czy wszystkie sq czesci i czy
opisany zakres dostawy jest kompletny
(patrz akapit ,Zakres dostawy”).

3. Sprawdzi¢, czy produkt i wszystkie czedci
sq w dobrym stanie. W razie zauwazenia
jakichkolwiek uszkodzer lub defektéw nie
uzywaé produktu, ale postepowaé zgodnie z
opisem w rozdziale ,Gwarancja”.

4. Przed pierwszym uzyciem wyczyscié
wszystkie czesci produktu (patrz akapit
.Czyszczenie”).

5. W celu wypalenia pozostatoici
produkeyjnych wygrzewaé produkt
maksymalnie przez 10 minut. Upewnié sig,
ze pomieszczenie jest dobrze wentylowane.



® Ustawianie produktu

/\ OSTROZNIE! Ryzyko zranienia!

Niewtasciwe obchodzenie sie z produktem
moze prowadzi¢ do powaznych obrazen.

N6z, szpikulce i inne metalowe czeéci rozna
sq bardzo ostre.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

O

Produkt nalezy ustawié na zaroodpornej i
stabilnej powierzchni.

® INFO:

Produkt ustawié tak, aby byto wystarczajgco
duzo miejsca na wyjecie tacki ociekowe;[13].

Produkt zawsze stawia¢ poziomo.

Jednostke gtéwnq | 1 | ustawié tak, aby wokét
byto wystarczajgco duzo wolnego miejsca.
Nie umieszcza¢ produktu bezpoérednio
przed éciang lub innymi przedmiotami.

Kratke zbiorczq [12| whozyé do tacki
ociekowe; [13]. 2 haki kratki zbiorczej
dopasowaé do dwéch wycieé tacki
ociekowe;.

Tacke ociekowq |13] ztapad za uchwyt
(rys. B). Tacke ociekowq wsungé w
szyne [6] w prawym boku u dotu jednostki

gtéwnej [1].

@ Uzytkowanie
/\ OSTROZNIE! Ryzyko poparzer i

obrazen!

Wszystkie powierzchnie produktu i jego
akcesoria stajq sie bardzo gorgce. Kontakt
moze spowodowaé powazne oparzenia.

Produkt i akcesoria nalezy czyscié po
kazdym uzyciu. Pozostaty ttuszcz i resztki
jedzenia zywnosci moggq sie zapalié i
spowodowaé pozar.

Na ruszcie grilla [11] nie kta$é nozy,

widelcéw, tyzek, itp. Przedmioty metalowe
moggq sie nagrzaé i spowodowaé oparzenia.

O

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ produkt
pod kgtem uszkodzen.

Nie dotykaj gorgcych czesci produktu
gotymi palcami podczas pracy.

Podczas obstugi produktu i jego
akcesoriéw dotykaé wylqgcznie w
specjalnych rekawicach zaroodpornych.
Poinformuj réwniez innych uzytkownikéw o
zagrozeniach!

Produkt moze by¢ gorqcy nawet po
wyltqgczeniu!

Trzyma¢ sie z dala od wydobywajqcej sie
pary.

Po zakonczeniu grillowania nie dotyka¢

tacki ociekowej |13] gotymi rekami. Do
wyjmowania tacki ociekowej zawsze uzywaé
specjalnych rekawic odpornych na wysokie
temperatury. Uwazaé na wyciekajqcy
ttuszcz! Ryzyko poparzenial

Nie zastaniaé szczelin wentylacyjnych [5]
W przeciwnym razie produkt moze sie
przegrzaé i ulec zniszczeniu.

Nie przepetniaé rusztu grilla [11] ani rozna.

Po kazdym uzyciv odiqczaé kabel zasilania
od gniazdka sieciowego.

@® INFO:

Przetqcznik () © | 7] steruje tylko roznem.
Produkt uruchamia podgrzewanie dopiero
po wczeséniejszym ustawieniu zgdanej
temperatury i czasu.

Upewni¢ sig, ze wokdt produktu jest
wystarczajgco duzo miejsca w celu fatwego
wyciggniecia tacki ociekowej [13].
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0 Nie przepetniaé tacki ociekoweij [13]!

Tacka ociekowa na ttuszcz ma maksymalng
pojemnosé ok. 300 ml. Podczas pracy
nalezy regularnie sprawdzaé poziom
napetnienia tacki ociekowej. W przypadku
osiqgnigcia maksimum, ale pieczenie nie
jest jeszcze zakonczone, prace nalezy
przerwaé i wyjqé ruszt grilla [11], rozen

lub szpikulec |18| z grillowanq potrawq.
Teraz mozna ostroznie opréznic tacke
ociekowq. Nastepnie wsungé jq z powrotem
do produktu. Podczas wyjmowania

lub wktadania tacki ociekowe| zawsze
uzywaé uchwytu [14]. Ruszt grilla, rozen lub
szpikulce z grillowang zywnoécig umiesci¢
na produkcie. Teraz mozna kontynuowad
proces grillowania.

Grillowanie na ruszcie grilla

Ruszt grilla [11] potozy¢ na produkcie
(rys. C).

Whyczke sieciowq kabla zasilania wlozyé do
odpowiedniego gniazdka sieciowego.

Regulatorem temperatury 8 [9] ustawi¢
temperature, krecqc gatkg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (rys. H).

W celu uruchomienia produktu regulatorem
czasu ® nalezy ustawi¢ czas, krecqc
gatkg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(rys. 1). Produkt zacznie tykaé. Wewnetrzny
zegar zostat wigczony i produkt rozpoczyna
proces nagrzewania.

Teraz przeznaczone do grillowania potrawy
nalezy umiescié na ruszcie grilla [11] (rys. J).

Grillowane potrawy nalezy regularnie
obracad.
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7. Po uplywie ustawionego czasu spirale

grzejne | 4 | wylqczq sie automatycznie.
Proces grillowania mozna réwniez
zakonczyé wezesdniej, ustawiajqc regulator
czasu B [8] w pozycji OFF (wyt.). W
celu wydtuzenia czasu grillowania, gatke
regulatora czasu (D nalezy ponownie
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby ustawié¢ zgdany czas.

Po zakoriczeniu procesu grillowania wyjgé

tacke ociekowq [13] wraz z uchwytem [14].
Grillowanie na roznie

N6z do kebabéw [20| jest bardzo ostry!
INFO: Oba dyski mocujqgce |16] sq

identyczne. Dlatego nie ma znaczenia, w
jakiej kolejnosci zostang uzyte.

Jeden z dyskéw mocujqcych [16] docisngé
do korica drazka rozna [15]. Wystajqce
szpikulce dyskéw mocujgeych muszq byé
skierowane do $rodka rozna (rys. D).

Dysk mocujqcy |16| zamocowaé za pomocg
$ruby oczkowej [19] (rys. D).

Grillowang potrawe nabi¢ na rozen [15].

Drugi dysk mocujgcey [16] wsungé na

rozen |15]i docisnq¢ do grillowanej potrawy.
Wystajqce szpikulce dyskéw mocujgcych
muszq by¢ skierowane w strong grillowane;j
potrawy. Grillowanq potrawe zamocowaé
z obu stron za pomocg wystajagcych
szpikulcdw dyskéw mocujgeych.

INFO: W celu zapewnienia réwnomiernego
rozprowadzania ciepta grillowanq potrawe
umiescié na érodku rozna [15].

Dysk mocujqcy |16] zamocowaé za pomocq
$ruby oczkowei [19].

Koncéwke rozna [15) wlozy¢ do otworu
prowadzqcego |3 | (rys. E).

Whyczke sieciowq kabla zasilania wlozyé do
odpowiedniego gniazdka sieciowego.



Regulatorem temperatury & @ ustawié
temperature, krecqc gatkqg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (rys. H).

W celu uruchomienia produktu regulatorem
czasu @ [8] nalezy ustawi¢ czas, krecqe
gatkg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(rys. 1). Produkt zacznie tykaé. Wewnetrzny
zegar zostat wigczony i produkt rozpoczyna
proces nagrzewania.

. W celu uruchomienia rozna przetqcznik ()

© (7] ustawi¢ w pozycii () (rys. G).

@ INFO:

O

13

Rozna [15| mozna réwniez uzyé do
grillowania nabitego na szpikulec migsa na
kebaby (rys. K). Nozem do kebabéw
mozna odcinaé grillowane migso
bezposrednio na szpikulcu. Pokrojone migso
bedzie spadaé na kratke zbiorczq |12]i
stamtqd mozna je zabieraé.

Nie przecigzaé kratki zbiorczej [12], aby

mozna bylo tatwo wyijqé tacke ociekowgq [13].

. Po uptywie ustawionego czasu spirale

grzejne | 4 | wylqczq sie automatycznie. W
celu wydtuzenia czasu grillowania, gatke
regulatora czasu (D [8] nalezy ponownie
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby ustawi¢ zgdany czas.

. Kiedy grillowana potrawa bedzie gotowa,

przetgeznik () © [ 7] ustawi¢ w pozycji ©),
aby wytqczyé rozen (rys. G).

. Po zakonczeniu procesu grillowania wyjqé

tacke ociekowq |13] wraz z uchwytem [14]

Grillowanie na szpikulcach

(Rys. L)
/\ OSTROZNIE! Ryzyko zranienia! Aby

nie zrani¢ sie ostrymi metalowymi czesciami,
ostrych koAcédwek szpikulcéw 18] nie

umieszczaé po stronie uchwytu.

INFO: Oba dyski mocujqgce |16] sq
identyczne. Dlatego nie ma znaczenia, w
jakiej kolejnosci zostang uzyte.

Jeden z dyskéw mocujgeych 16| docisngé
do korica drgzka rozna [15]. Wystajqce
szpikulce dyskéw mocujgcych muszq byé
skierowane do $rodka rozna. Dysk mocujgcy
zamocowaé za pomocgq $ruby oczkowej
(rys. D).

Drugi dysk mocujqcy [16] wsungé troche
na rozen . Upewni¢ sie, ze wybrano
odpowiedni odstep miedzy szasztykami.
Nastepnie dysk mocujgcy zamocowad za

pomocq éruby oczkowej [19].
Na szpikulce |18] nabi¢ grillowang potrawe.

Spiczaste konce szpikulcéw |18] wsungé

w uchwyty szpikulcéw 21| znajdujqce sie
na dysku mocujgeym [16] (rys. F). W razie
potrzeby ponownie poluzowaé $rube
oczkowq 19| dysku mocujgcego i ponownie
wyréwnad.

Nastepnie drugi koniec szpikulcéw
mozna zacisngé w wycigciach [17] dysku
mocujqcego |16| (rys. F).

Regulatorem temperatury 8 IE\ ustawié
temperature, krecqc gatkg zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara (rys. H).

W celu uruchomienia produktu regulatorem
czasu ® nalezy ustawié czas, krecqc
gatkg zgodnie z ruchem wskazéwek zegara
(rys. 1). Produkt zacznie tykaé. Wewnetrzny
zegar zostat wigczony i produkt rozpoczyna
proces nagrzewania.

W celu uruchomienia rozna przetqcznik ()

© (7] ustawi¢ w pozycii () (rys. G).

INFO: Podczas grillowania kreci sig tylko
rozen . Szpikulce [18] nie krecq sie

pojedynczo, ale podqzajq za ruchem rozna.

Po uptywie ustawionego czasu spirale
grzejne | 4 | wylqczq sie automatycznie. W
celu wydtuzenia czasu grillowania, gatke
regulatora czasu (D [8] nalezy ponownie
przekreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby ustawi¢ zgdany czas.
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10.

Kiedy grillowana potrawa bedzie gotowa,

przefgcznik () @ | 7| ustawi¢ w pozycii ©),
aby wytqgczyé rozen (rys. G).

. Za pomocq specjalnych rekawic

zaroodpornych zdjq¢ szpikulce [18].

. Po zakoAczeniu procesu grillowania wyjqé

tacke ociekowq |13] wraz z uchwytem [14]
Wytaczanie
INFO: Jesli regulator czasu (9

zostat ustawiony na mniej niz 15 minut,

to po uplywie ustawionego czasu sygnat
dzwigkowy moze sie nie pojawié. Aby
mieé pewno$é, ze dzwiek alarmu rozlegnie
sie, regulator czasu (D przekreci¢ na czas
dtuzszy niz 15 minut, a nastepnie cofngé z
powrotem na zgdany czas.

Regulator czasu ® ustawié w pozycji
OFF (wyt.).

Po wytgczeniu produktu rozlegnie sie sygnat

dzwigkowy i spirale grzejne |4 | wytqczq sie.

Czas pieczenia

Podane czasy pieczenia majq charakter
jedynie orientacyjny. Czas nagrzewania
produktu nie jest brany pod uwage.

Czas i temperatura pieczenia zalezq od
potrawy (np. mieso lub ryby, grubosci,
temperatury, itp.). Wartosci orientacyjne
oparte sq na schfodzonej, niezamrozonej
Zywnosci.

Ten produkt nie nadaje sig do grillowania
potraw panierowanych.

Potrawa z grilla | Czas grillowania
Wieprzowina ok. 13-16 min
Wotowina (stek) ok. 10-12 min
Dréb (pier$ z

kurczaka) ok. 15-20 min
Burgery ok. 10-15 min
Ryby ok. 8-18 min
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Potrawa z grilla | Czas grillowania
Krewetki ok. 12-14 min
Szaszlyk z migsa i

kietbasy ok. 12-18 min
Szasztyk warzywny | ok. 10 min

Kolba kukurydzy ok. 15-20 min

® Przepisy
® Grillowane szasztyki z
wotowing i warzywami

@ 30 min i 4 osoby

Czas przygotowania: 15 min

Czas pieczenia: 15 min

Sktadniki

450 g Wotowina (pokrojona w kawatki
2 cm)

1 filizanka Grzybéw

1 Zielona papryka (wypestkowana i

pokrojona w kawatki 2 cm)
1 Czerwona cebula (pokrojona w
kawatki 2 cm)
2 tyzeczki
1 szczypta

Oliwy z oliwek

Soli

Pieprzu

Masta

Czosnku (posiekanego)

1 szczypta
3 tyzki
1 tyzeczka
1 tyzka

Pietruszki (posiekanej)

Przygotowanie

1. Na szpikulec |18] nadzia¢ wotowing,
pieczarki, papryke i czerwonq cebule.

2. Posmarowaé migso i warzywa oliwg z
oliwek i obficie doprawié solq i pieprzem.

3. Szpikulec[18] z dyskiem mocujgcym [16]

potozyé na roznie [13].

Rozen |15] wiozy¢ do produktu.

5. Regulator temperatury 8 @ przekrecié
na pozycie MAX, a regulatorem czasu
(8] ustawi¢ na 15 minut. Przetqcznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozycji (),

umozliwiajgcej uruchomienie rozna.
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6. Gdy uptynie 7,5 minuty, przetqcznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozycji ©),
aby zatrzymad rozen.

7. Wyjqé rozen |15 za pomocq specjalnych
rekawic zaroodpornych. Odwrécié
szpikulec [18], aby szasztyki upiekly sie
réwnomiernie z obu stron.

8. Rozen [15| wlozy¢ do produktu. Przetgcznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozyciji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.

9. Masto rozpuscié na matej patelni na $rednim
ogniu. Dodaé czosnek i gotowad przez
1 minute.

10. Zdjg¢ patelnig z ognia, wymieszad
zawarto$¢ z natkq pietruszki i doprawi¢ solg
i pieprzem.

11. Posmarowaé szasztyki mastem czosnkowym
i podawadé.

® Grillowane szasztyki z
krewetkami

@ 50 min & 4 osoby

Czas przygotowania: 5 min

Czas marynowania: 30 min

Czas pieczenia: 15 min

Sktadniki

450¢g Duzych krewetek (obranych i bez

zytek)

40 ml Oliwy z oliwek

2 tyzki Soku cytrynowego

Y4 tyzeczki Soli

Vatyzeczki Pieprzu

1 tyzeczka Przyprawy wioskiej

2 tyzeczki Czosnku (posiekanego)

1 tyzka Pietruszki (posiekanej)

4 Cytryny do podania

Przygotowanie

1.

Oliwe z oliwek, sok z cytryny, sél, pieprz,
wloskq przyprawe i czosnek wlozyé w
zamykanej torby z tworzywa sztucznego.
Zakreci¢ i potrzgsngé, aby wszystko
wymieszac.

w

©

Krewetki wlozy¢ do torby i zamkngé.
Mieszajgc, réwnomiernie wymieszaé z
marynatg. Marynowaé przez 30 minut.
Krewetki nabi¢ na szpikulec [18].
Szpikulec 18] z dyskiem mocujgcym
potozyé na roznie [15].

Rozen [15] wlozy¢ do produktu.
Regulator temperatury & [9] przekreci¢
na pozycie MAX, a regulatorem czasu
® 8] ustawi¢ na 15 minut. Przetgcznik
zasilania () © | 7] ustawi¢ w pozycji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.
Gdy uplynie 7,5 minuty, przetqcznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozycji ©),
aby zatrzymaé rozen.

Wyiqé rozen |15 za pomocq specjalnych
rekawic zaroodpornych. Odwrécié
szpikulec [18], aby szasztyki upiekly sie
réwnomiernie z obu stron.

Rozen [15] wiozy¢ do produktu. Przetgcznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozyciji (),

umozliwiajgcej uruchomienie rozna.

. Po uptywie ustawionego czasu szpikulec

wyijaé z produktu. Krewetki sq gotowe, gdy
obie strony sq rézowe i nieprzejrzyste.

. Posypaé natkq pietruszki i podawaé z

kawatkami cytryny.

® Grillowane szasztyki z
kurczaka

@ 95 min i 4 osoby

Czas przygotowania: 20 min

Czas marynowania: 60 min

Czas pieczenia: 15 min
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Sktadniki
450 g

Piersi z kurczaka bez kosci i skéry
(pokrojone na kawatki 2 cm)

40 ml Oliwy z oliwek
Vs filizanki - Oleju sojowego
Va filizanki  Miodu

1 tyzeczka Czosnku (posiekanego)
1 szczypta Soli
1 szczypta Pieprzu

1 Czerwona papryka (pokrojona w
kawatki 2 cm)

1 Zétta papryka (pokrojona w kawatki
2 cm)

2 Mata cukinia (pokrojona w kawatki
2 cm)

1 Czerwona cebula (pokrojona w

kawatki 1 cm)

1 tyzka

Pietruszki (posiekanej)

Przygotowanie

1. W duzej misce wymiesza¢ oliwe z oliwek,
sos sojowy, midd, czosnek, sél i pieprz.
Wymieszaé trzepaczkq.

2. Dodaé¢ do miski kurczaka, papryke, cukinig
i czerwonq cebule. Wymieszaé, aby
rozprowadzié¢ marynate.

3. Przykry¢ i wstawié do lodéwki na 60 minut.

4. Kurczaka i warzywa nabié na szpikulec [18].

5. Szpikulec 18| z dyskiem mocujgcym
potozyé na roznie [15]

6. Rozen 15| whozy¢ do produktu.

7. Regulator temperatury 8[9] przekrecié
na pozycie MAX, a regulatorem czasu
@[ 8] ustawi¢ na 15 minut. Przetgeznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozyciji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.

8. Gdy uptynie 7,5 minuty, przetgcznik
zasilania () @ ustawié w pozycji @,
aby zatrzymad rozen.

9. Wyijqé rozen 15| za pomocq specjalnych
rekawic zaroodpornych. Odwrécié
szpikulec [18], aby szaszlyki upiekly sie
réwnomiernie z obu stron.

10. Rozen [15] wlozy¢ do produktu. Przetgeznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozyciji (),

umozliwiajgcej uruchomienie rozna.
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11. Po uplywie ustawionego czasu szpikulec
wyija¢ z produktu.
12. Posypaé natkq pietruszki i podawaé.

® Grillowane szasztyki z
ananasa

@ 25 min i 6 oséb
Czas przygotowania: 10 min

Czas pieczenia: 15 min
Sktadniki

1 Ananas (obrany, pozbawiony

gniazd nasiennych i pokrojony w
plastry o gruboéci 2 cm)

Va filizanki Masta (stopionego)

Va filizanki Jasnobrgzowego cukru

Va tyzeczki Cynamonu

Przygotowanie

1. W matej misce wymieszaé brqzowy cukier,
masto i cynamon.

2. Kazdy plasterek ananasa posmarowaé z

obu stron mieszankg brgzowego cukru.

Ananasa nabié na szpikulec[18].

4. Szpikulec [18| z dyskiem mocujgcym

potozyé na roznie [15].

Rozen [15] wlozy¢ do produktu.

6. Regulator temperatury & [9] przekrecic
na pozycie MAX, a regulatorem czasu
(8] ustawi¢ na 15 minut. Przetqcznik
zasilania () © | 7] ustawi¢ w pozyciji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.

7. Gdy uptynie 7,5 minuty, przetqcznik
zasilania () © | 7] ustawi¢ w pozycji ©,
aby zatrzymaé rozen.

8. Wyijqé rozen [15] za pomocgq specjalnych
rekawic zaroodpornych. Odwrécié
szpikulec [18], aby szasztyki upiekly sie
réwnomiernie z obu stron.

9. Rozen 15| whozy¢ do produktu. Przetqcznik
zasilania () © | 7] ustawi¢ w pozycji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.

10. Po uptywie ustawionego czasu szpikulec
wyijaé z produktu.

11. Plasterki ananasa bedq ztotobrgzowe i
gotowe do podania.

w
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@ Grillowany filet z tososia
@ 50 min & 3 osoby

Czas 5 min

przygotowania:

Czas marynowania: 30 min

Czas pieczenia: 15 min
Sktadniki
3 Fileta z fososia

2 tyzeczki  Soli

2 fyzeczki Mieszanki ziét (posiekana)

2 tyzeczki Czarnego pieprzu

Przygotowanie

1.

w

Filety z fososia zamarynowa¢ solg,
mieszankg ziét i czarnym pieprzem.
Odstawié¢ na 30 minut.

Ruszt grilla |11] potozyé na produkcie.

Filety z fososia ufozyé na ruszcie grilla [11]
Regulator temperatury 8 [9] przekrecié na
pozycie MAX, a regulatorem czasu ®
ustawié¢ na 15 minut.

Po uptywie 7,5 minuty filety z tososia obrécié
na druggq strone.

Po uptywie ustawionego czasu sprawdzié,
czy filety z fososia sq dobrze ugotowane.
Filety z fososia zdjq¢ z rusztu grilla [11]i
podawad.

® Pieczony kurczak

@ 120 min i 4 osoby
Czas przygotowania: 15 min

Czas marynowania: 60 min

Czas pieczenia: 45 min

Sktadniki

1300 g Caty kurczak

20 ml Oliwy z oliwek

1 tyzka Koszernej soli

2 tyzki Swiezych lici tymianku
lub (posiekanych)

1 tyzka Suszonego tymianku

1 tyzka Czarnego pieprzu

Przygotowanie
Usun z kurczaka szyje i podroby, jedli sq.
2. Catego kurczaka natrzeé oliwg z oliwek.
3. W matej misce wymieszaé sél, pieprz i
tymianek. Tq mieszankq posypa¢ kurczaka.
4. Dysk mocujgey [16] natozyé na rozen [15].
5. Nabi¢ kurczaka.
6. Natozyé drugi dysk mocujgcy 16| na
rozen [15], aby zablokowa¢ kurczaka w
pozyciji $rodkowe;.
7. Rozen [15| wiozy¢ do produktu.
8. Regulator temperatury 8 @ przekrecié
na pozycie MAX, a regulatorem czasu
®[8] ustawi¢ na 45 minut. Przetgeznik
zasilania () © [ 7] ustawi¢ w pozyciji (),
umozliwiajgcej uruchomienie rozna.
9. Po uplywie ustawionego czasu wyjqé
kurczaka z produktu. Kurczak bedzie wtedy
Zocisty i gotowy do podania.
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® Usuwanie usterek

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia! Niewlasciwe obchodzenie sig z produktem moze
spowodowa¢ jego uszkodzenie.

/A OSTROZNIE! Ryzyko zranienia! Niewlasciwe obchodzenie sie z produktem moze

powodowad obrazenia.

B Nie wykonywaé samodzielnie zadnych napraw produktu. Naprawy zostawiaé specjalistom.

O W przypadku niewymienionych usterek prosimy o kontakt z naszym dziatem obstugi klienta

(patrz akapit , Serwis”).

Btad

Przyczyna

Rozwiqzanie

Produkt nie dziata.

Whyczka sieciowa nie jest
podigczona.

Whyczke sieciowq kabla zasilania
wlozyé do odpowiedniego
gniazdka sieciowego.

Produkt pracowat zbyt diugo.
Wiqczylo sig zabezpieczenie
przed przegrzaniem.

Odtqczyé kabel zasilania i
pozwoli¢ produktowi stygngé
przez 30 minut.

Spirale grzejne [4 | sq

uszkodzone.

Produkt jest uszkodzony.
Skontaktowad sie z obstugg
klienta (patrz akapit ,Serwis”).

Regulator czasu ®[8] nie zostat
uzyty.

Najpierw regulatorem
temperatury 8 @ ustawié
zqdangq temperature. Nastepnie
regulator czasu (D [8] przekreci¢
zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara, aby ustawié zgdany czas
grillowania.

Produkt nie osigga
ustawionej temperatury.

Spirale grzejne [4 | sq

uszkodzone.

Uszkodzony regulator
temperatury

Produkt jest uszkodzony.
Skontaktowad sie z obstugq
klienta (patrz akapit , Serwis”).

Nie mozna ustawié czasu.

Uszkodzony regulator czasu

Ole]

Skontaktowad sie z obstugg
klienta (patrz akapit , Serwis”).

Potrawa spada z rozna.

Dyski mocujgce nie sq

wystarczajgco docisniete.

Docisngé bardziej dyski
mocujqce 16| (rys. D).

Rozen kreci sie z trudem.

Rozen jest przepetniony.

Nie przecigzaé rozna.

Rozen nie kreci sie.

Rozen nie jest wigczony.

Przetqeznik () © | 7] ustawi¢ w
pozycji () (rys. G).

Rozen jest zablokowany.

Sprawdz powierzchnie oparcia
rozna i usungé wszelkie blokady.
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® Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko zwarcia!
Woda lub inne ciecze wnikajgce do
obudowy mogq doprowadzié do zwarcia.

B Nie zanurza¢ jednostki gtéwnej| 1 | produktu
w wodzie lub innej cieczy.

B Nie pozwala¢, aby woda lub inne ptyny
dostaty sie do obudowy.

B Przed czyszczeniem pozwoli¢ produktowi
catkowicie ostygngé.

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!
Niewtasciwe obchodzenie sig z produktem
moze spowodowad jego uszkodzenie.

B Po kazdym uzyciu wyczysci¢ produkt i
akcesoria, w przeciwnym razie mogq
wystqpié usterki i/lub zuzycie.

B Nie uzywad agresywnych $rodkéw
czyszczqcych, szczotek z metalowym
lub nylonowym wtosiem ani ostrych lub
metalowych przedmiotéw do czyszczenia,
takich jak noze, metalowe ggbki, itp.
Przedmioty takie mogq uszkodzié
powierzchnie.

®  Jednostki gtéwnej[ 1] produktu nie wktadaé
do zmywarki. Spowoduije to nieodwracalne
uszkodzenie produktu.

B Wszystkie odtqczane akcesoria czyscié
ptynem do mycia naczyn i doktadnie ptukac
w wodzie.

B Po wyczyszczeniu produkt i wtyczka
sieciowa muszq byé catkowicie suche.

1. Jednostke gtéwnq | 1 i strefe grilla czysci¢
wilgotng szmatkg i fagodnym detergentem.

2. Nastepujgce czeéci mozna myé w zmywarce
lub ptynem do mycia naczys:
- Uchwyt rusztu grilla

-~ Ruszt grilla
- Kratka zbiorcza

- Tacka ociekowa
- Uchwyt tacki ociekowej
- Rozen

— Dysk mocujqcy |16] z dwoma szpikulcami
- Szpikulec

- Sruba oczkowa

- N6z do kebabdéw

3. Nastepnie catkowicie wysuszyé wszystkie
czeéci i usunqé wszystkie pozostatosci
detergentu.

® Przechowywanie

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!
Niewtasciwe obchodzenie sig z produktem
moze spowodowad jego uszkodzenie.

B Nie przechowywaé produktu w poblizu
zrédha ciepta.

B Nie zginaé ani nie zgniataé kabla zasilania.

[ Przed schowaniem produktu wszystkie
akcesoria muszq by¢ catkowicie suche.
Produkt chowad tylko wtedy, gdy jest suchy.

[ Produkt zawsze przechowywaé w czystym i
suchym miejscu, z dala od bezposredniego
$wiatta stonecznego i poza zasiegiem dzieci.

[ Urzqdzenie przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu.

@ Utylizacja

Opakowanie:

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

N Przy segregowaniu odpadéw
&)  prosimy zwrécié uwage na
a oznakowanie materiatéw

opakowaniowych, oznaczone
sq one skrétami (a) i numerami
(b) o nastepujgcym znaczeniu:
1-7: Tworzywa sztuczne/20-22:
Papier i tektura/80-98: Materiaty

kompozytowe.
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Produkt:

FR
(3 .
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se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |
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Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajq sig do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.
Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq

przedstawiajqcq informacije o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.
Informaciji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub
miasta.

=

Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakohczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé.
Informacji o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela
odpowiedni urzqd.

14

Elektroodpady nie mogqg by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.
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Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczqcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elekirycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia waznq role

w przyczynianiu sig¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcdw wtdrnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywajqg na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste érodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany z
uwzglednieniem najsurowszych wymagan
wzgledem jakosci i zostat dobrze sprawdzony
przed dostawg. W przypadku wad
materiatowych lub produkeyinych majq Paristwo
prawo do roszczeh wzgledem sprzedawcy.
Prawa ustawowe nie sq w zaden sposéb
ograniczone zamieszczong ponizej gwarancjq.

Gwarancja na ten produkt obowigzuje

przez 3 lata poczqwszy od daty zakupu.
Okres gwarancii jest liczony od daty zakupu.
Oryginalny paragon zakupu nalezy trzymaé
w bezpiecznym miejscu, poniewaz stanowi on
dowéd zakupu.

Wszystkie szkody i usterki obecne w momencie
zakupu nalezy zgtosié natychmiast po
rozpakowaniu produktu.

Jedli w ciggu 3 lat od momentu zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub wykonawcze,
zostanie on wymieniony lub naprawiony wedtug
naszego uznania. Czas gwarancji nie zostanie
wtedy wydtuzony o nowy okres gwarancyijny.
Warunek ten obowigzuje réwniez w przypadku
czeéci wymienianych i naprawianych.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jesli produkt
zostat uszkodzony albo byt nieprawidtowo
uzywany lub serwisowany.



Gwarancja pokrywa wady materiatowe i
produkcyjne. Gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, ktére ulegajq normalnemu zuzyciu

i w zwigzku z tym sq uwazane za czeici
zuzywaijqce sie (np. baterie, akumulatory,
wezyki, wktady atramentowe) oraz delikatne, np.
przetqczniki lub czesci wykonane ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymianq urzqdzenia lub waznej czeéci
Czas gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

® Sposob postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

W celu zapewnienia szybkiego przetworzenia

zgtoszonej reklamacii nalezy postepowaé
zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

Przygotowa¢ oryginalny dowdd zakupu i numer
artykutu (IAN 439956_2207) jako dowéd
zakupu.

Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej, w postaci grawerunku na
produkcie, na pierwszej stronie instrukciji obstugi
(na dole po lewej) lub jako naklejke z tytu albo
na spodzie produktu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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Seznam pouzitych piktogrami a symbold

NEBEZPECi! - Oznacuje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které mg,
pokud se mu nezabréni, za nésledek
smrt nebo t&zké zranéni (napF.
nebezpedi ududeni)

®

INFO: Tento symbol se signdlnim
slovem ,Informace” poskytuje dalsi
uzite&né informace.

VAROVANI! - Oznaduje nebezpei
se stfednim stupném rizika, které

mdze mit, pokud se mu nezabrdni,

za nésledek t82ké zranéni nebo

smrt (napf. riziko Grazu elektrickym
proudem)

OPATRNE! Horky povrch!

OPATRNE! - Oznaduje ohrozeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabréni, za nésledek
lehké aZ stfedni zranéni (napF.
nebezpedi opafeni)

Pfed prvnim pouzitim vyrobku si
peclivé predtéte ndvod na obsluhu a
uschoveijte ho pro budouci pouziti.

> B> B P

VYSTRAHA! - Varuje pied moznym
poskozenim majetku (napf. nebezpedi
zkratu)

PouZiveijte vyrobek jen ve vnitfnich
prostoréch.

sl

Bezpedné pro potraviny
Tento vyrobek nemé& zadny negativni
vliv na chut a voni.

Symbol ochranného uzemnéni

%%"i

Dily [10] [11], (12], (i3] [14} [15], [1¢], 18}

a 20| Ize myt v my&ce.

Znaeka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuiji.

|

Bezpeé&nostni pokyny
Pokyny pro &innost

Skenujte, abyste dostali online névod.

MULTIFUNKCNI GRIL

® Uvod

Blahopfejeme vém k zakoupeni vadeho nového
multifunkéniho grilu, ddle nazyvaného jen

vyrobek”.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod na
obsluhu je nedilnou souéésti tohoto vyrobku.
Obsahuje dolezité pokyny pro bezpeénost,
obsluhu a likvidaci. Pfed obsluhou vyrobku

se seznamte s vyrobkem a se viemi pokyny

k obsluhu a bezpecnostnimi pokyny. Za timto
O&elem si peclivé prectéte nésledujici pokyny

tykajici se obsluhy a bezpe&nostni pokyny.
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Pouzivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a
na uvedenych mistech. Uchovdvejte tento navod
na bezpe&ném mist&. Pfi preddni vyrobku treti
osobé predeijte i viechny podklady.

@® Pouziti ke stanovenému ucelu

Vyrobek je uréen pouze pro grilovani potravin.
Vyrobek je uréen vyhradné pro soukromé, nikoli
komeréni oblast.

Vyrobek pouzivejte pouze zpisobem popsanym
v tomto ndvod na obsluhu. Jakékoli jiné pouziti
je povazovdno za nesprdvné a moze vést k
poskozeni majetku nebo dokonce ke zranéni
osob. Tento vyrobek neni détskd hracka.

Vyrobce ani prodejce nenesou Zddnou
odpovédnost za skody zpUsobené nesprévnym
nebo chybnym pouzivénim.

® Rozsah dodavky

1 Z&kladni jednotka

1 Grilovaci rodt

1 Zéchytné miiz

1 Zéchytnd miska na tuk
1 Rukojet pro zdchytnou misku na tuk
1 Ty€ oto&ného grilu

2 Upevhovaci kotouge
6 Spizd

2 Srouby s okem

1 NOZ na kebab

1 Krétky ndvod

® Technické uvdaje

@® Seznam dilu

Oteviete pied daliim &tenim strénku s obrazky a
seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

(Obr. A)

Z&kladni jednotka

Motorovd jednotka

Vodici otvor (pro ty¢ oto&ného grilu)
Infradervené topné prvky

Vétraci otvory

Kolejnice pro z&chytnou misku na tuk
Vypina& Zap/Vyp (O © (pro otoény gril)
Casovy regulator

Reguldtor teploty &

Rukojef grilovaciho rostu

Grilovaci rost

Zachytnd mfiz

Zé&chytnd miska na tuk

Rukojef pro zachytnou misku na tuk
Ty€ oto&ného grilu

Upevhovaci kotoué se 2 3pizy (2x)
Zérez

Spiz (6%)

Sroub s okem (2x%)

Nz na kebab

(Obr. F)
Upina¢ na $piz

NESENSENENEERENSENENE

Model: SMEG 1600 Al
Vstupni napéti: 230 V~, 50 Hz
Prikon: 1600 W
Hmotnost: cca 3,8 kg

Rozméry (D x § x V):

cca 420 mm x 320 mm % 130 mm

Grilovaci roét (D x § x V):

cca 506 mm x 220 mm X 25 mm

Zéchytn miska na tuk (D x § x V):

cca 345 mm X 190 mm X @ mm

Zéchytna miiz (D x § x V):

cca 297 mm X 157 mm X 8 mm
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Nz na kebab (D):

cca 205 mm (&epel)

cca 325 mm (celkovd délka)

Délka pfipojného vedeni:

cca

120 cm

Teplota ohfevu:

90 °

Caz240 °C

Ochrannd trida:

Casovaé (min./max.):

0 min az 90 min

Otdaeky za minutu (otoény gril):

3 min-

1

Zvukovy signdl éasovade:

ano

Vyjimatelnd zdchytnd miska na tuk:

ano

Ochrana proti prehfdati:

ano

Vseobecné
bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU

SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI A
OBSLUZNYMI POKYNY! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrZeni tohoto névodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil Za
nésledné $kody se neprebird
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprédvnym
pouZivénim nebo nedodrzenim
bezpeénostnich pokyni se
neprebird Zadnd odpovédnost!

® Tento vyrobek mohou

pouzivat déti starsi 8 let

i osoby se sniZzenymi
fyzickymi, smyslovymi &i
mentdlnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zku3enosti

a znalosti, pokud jsou

pod dohledem nebo byly
poudeny ohledné bezpeéného
pouzivani vyrobku a chédpou z
toho vyplyvaijici nebezpedi.

Déti si nesmi s vyrobkem a's
dily pfislusenstvi hrat.

Déti si nesmi s nozem na

kebab hrat.

Cisténi a uzivatelska Gdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaZe by byly starsi nez 8 let
a byly pod dozorem.

Nenechte déti hrdt si s balici
félii. Déti se v ném pfi hrani
mohou zachytit a udusit.
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® Déti mladsi nez 8 let je tfeba
drzet v dostateéné vzddalenosti
od vyrobku a pfipojného
vedeni.

® Vyrobek udrZujte mimo dosah
domdcich zvifat.

W B&hem provozu nenechdvejte
vyrobek bez dozoru ani
neprovédéjte zadné jiné
cinnosti.

B Upozornéte ostatni uZivatele
na rizika!

A VAROVANI! Riziko
zranéni! Vadnd elektrickd
instalace, pfili§ vysoké sifové
napéti nebo nesprdvné
obsluha mohou zpUsobit Graz
elektrickym proudem.

W Zapojujte vyrobek pouze ve
vnitfnich prostorach a jen do
predpisové nainstalované
zdsuvky 230 V~.

W Pripojte vyrobek na dobte
pristupnou zdsuvku, abyste
mohli vyrobek v pfipadé
poruchy rychle odpoijit od sité.

® Neprovozujte vyrobek, pokud
vykazuije viditelné poskozeni
nebo pokud je vadné pfipojné
vedeni nebo sifovd zdstreka.
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® Kdyz je pfipojné vedeni

vyrobku poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem nebo
jeho zékaznickou sluzbou
nebo podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
ohrozZeni.

Neotevirejte kryt, ale opravu
svéfte kvalifikovanému
persondlu. Obratte se na
n&s zdkaznicky servis (viz
,Servis”). Odpovédnost a
zaruéni ndroky jsou vylougeny
v pfipadé samostatné
provedenych oprav nebo
prestaveb, nespravného
zapojeni nebo nesprévného
provozu.

K opravém lze pouzit pouze
dily, které odpovidaji pdvodnim
0dajom jednotky. Tento
vyrobek obsahuje elektrické a
mechanické soucdsti, které jsou
nezbytné pro ochranu pred
zdroji nebezpedi.

Na vyrobku nesmi byt
provédény zadné zmény!

Vyrobek neni vhodny k
provozu s pomoci externiho
casovace nebo samostatného
délkového ovlddani.



® Neponofujte zékladni jednotku
vyrobku, pfipojné vedeni ani
sitovou zdstréku do vody ani
iinych kapalin.

Neberte sifové zdstreky
vlhkyma rukama.

Sifovou zdstréku nevytahuite
ze zdsuvky za pfipojné vedeni,
nybrZ vZdy uchopte sifovou
zéstrcku.

Nepouziveijte pfipojné vedeni
jako rukojef pro prendseni.

Vyrobek, sitovou zdstréku a
pfipojné vedeni udrZujte mimo
dosah otevieného ohné a
horkych povrchd.

Pokladeite pfipojné vedeni
tak, Ze pfes né nemizete
zakopévat.

Pfipojné vedeni neohybeijte ani
nepoklddeijte pres ostré hrany.
B&hem provozu zafizeni
neprovadéjte Zadné jiné
&innosti (jako napf. &isténi).
NepouZiveijte vyrobek ve
vlhkych prostorach.

B Vyrobek skladuijte tak, aby

nemohl spadnout do vany
nebo umyvadla.

® Nesahejte na vyrobek, pokud

spadl| do vody. V takovém
piipadé okamzité vytdhnéte
sitovou zdéstreku.

Ujistéte se, Zze déti do vyrobku
nezastrkuji Zadné predméty.

Vzdy odpoijte vyrobek od
napdijeni, kdyz z vyrobku
vystupuje kour.

Vzdy vyrobek odpojte od
zdroje napdjeni pokud ho
ponechdte bez dozoru, dojde-li
k z&dvadé a pred &isténim.

® Na vyrobek nestavte zadné

predméty.

A VAROVANI! Riziko

popaleni a zranéni!
Vyrobek se v pribéhu vZivani
velmi zahfeje. Béhem provozu
se vyrobku nedotykeite!

® Vyrobek se na viech povrsich

velmi zahfivd. Dotyky vedou k
t&zkym popdlenindm.

® Vzdy udrZujte vyrobek mimo

dosah déti.

® Vyrobkem se nesmi b&hem

provozu pohybovat.

® Udrzujte minimdlni vzddlenost

50 cm od kazdé strany
vyrobku.
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AVAROVANI! S timto
vyrobkem se nesmi pouZivat
drevéné uhli nebo podobnd
lehce hoflavd paliva.

® Nepokladejte je na tepelné
citlivé nebo hoflavé povrchy. Ty
by se mohly deformovat.

AVAROVANI! Riziko
oslepnuti! Nesprdvné pouziti
vyrobku moZe vést k poskozeni
oéi nebo Gplné slepoté.

B Nedivejte se pfimo ani
s optickymi pfistroji do
infragerveného topného prvku!

W Infracerveny topny prvek nelze
vymeénit!

/A OPATRNE! Riziko
poskozeni! Riziko
pozaru! Nespravné
zachdzeni s vyrobkem mizZe
vést k poskozenim vyrobku.

M Postavte vyrobek na snadno
pfistupnou, rovnou, suchou,
horku odolnou a dostateéné
stabilni pracovni plochu.
Nepokladejte vyrobek na
okraj nebo hranu pracovniho
povrchu.

® Neumistujte zafizeni do
blizkosti hoflavého materidlu.

B Chrarite vyrobek pfed pfimym
sluneénim zéfenim.
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® Nepokladejte vyrobek na
horké povrchy nebo v jejich
blizkosti (napF. na plotynky,
topeni atd.).

® Nedotykejte se pfipojného
vedeni horkymi dily.

® Vyrobek uZ nepouziveijte,
pokud maiji plastové souédsti
praskliny nebo trhliny nebo
jsou deformované.

® Neponofujte vyrobek do
vody ani jej nedistéte pomoci
parniho Cistiée. Jinak mozZe byt
vyrobek poskozen.

B Pouzivejte vyrobek jen se
zdchytnou miskou na tuk.

@® Uvedeni do provozu

® Vyrobek vybalte a vycistéte
iei
/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni! Pokud

oteviete obal neopatrné ostrym nozem nebo
jinymi 3picatymi pfedméty, miZe byt vyrobek
poskozen. Pfi otevirani budte velmi opatrni.

1. Vyjméte vyrobek z obalu. Odstrafite veskery
obalovy materidl a ochranné félie.

2. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny
dily a zda je rozsah doddvky kompletni (viz
,Rozsah dodavky”).

3. Zkontrolujte, zda jsou vyrobek a viechny
dily v dobrém stavu. Pokud zjistite
jakékoli poskozeni nebo zavadu, vyrobek
nepouzivejte, ale postupuijte podle popisu v
kapitole ,Zaruka”.

4. Pred prvnim pouzitim vycistéte viechny dily

v

vyrobku (viz ,Cigténi



5.

Chcete-li spdlit zbytky z vyroby, ohfeijte
vyrobek na maximdlni teplotu na dobu
10 minut. Dbeijte na to, aby byl prostor
dobfe vétrany.

@ Instalace vyrobku

/\ OPATRNE! Riziko zranéni!

Nesprdvné zachdzeni s vyrobkem miZze vést
k z&vaznym zranénim.

NUZ, $pizy a daldi kovové &dsti otoéného
grilu jsou velmi ostré.

/\ VAROVANI! Riziko poZéru! Vyrobek

musi byt umistén na zdruvzdorném a
stabilnim povrchu.

@ INFO:

O

Umistéte vyrobek tak, aby byl k dispozici
dostate&ny prostor pro snadné vyjmuti

zéchytné misky na tuk [13]
Postavte vyrobek vzdy svisle.

Umistéte zékladni jednotku | 1 | tak, aby byl
dostatek mista. Neumisfujte vyrobek pfimo
pred st&nu nebo jiné pfedméty.

Polozte zachytnou mfiz |12| do zachytné
misky na tuk [13]. Vyrovnejte 2 haeky
zéchytné mfize se 2 zafezy na zachytné
misce na tuk.

Pevné drzte z&chytnou misku na tuk [13] za

rukojef |14| (obr. B). Zasufte zachytnou misku

na tuk do kolejnice [6] na pravé spodni
strané zakladni jednotky [1].

® Pouziti
/\ OPATRNE! Riziko popéleni a

v .
zraneéni!

Vyrobek a jeho pfisluenstvi se na viech
povrsich velmi zahfivaji. Kontakt mdze vést k
t8zkym popdlenindm.

Cistéte vyrobek a pfislugenstvi po kazdém
pouziti. Zbytky tuku a potravin se mohou
vznitit a zpdsobit pozdr.

Neumistujte noze, vidlice, |Zice a pod. na
grilovaci rost [11]. Ty se mohou zahfét a vést
k popdlenindm.

Zkontrolujte vyrobek pfed kazdym uvedenim
do provozu na poskozeni.

B&hem provozu se nedotykeijte horkych &dsti
vyrobku holymi prsty.

Pfi préci s vyrobkem a jeho pFislusenstvim
manipulujte se specidlnimi Zaruvzdornymi
rukavicemi. Upozornéte ostatni uZivatele na
rizikal

Vyrobek mize byt horky i po vypnutil
NepfibliZujte se k unikajici pare.

Po ukonéeni grilovani se nedotykejte
zéchytné misky na tuk [13] holyma rukama.
Pfi demontdzi zachytné misky na tuk vzdy
pouZiveijte specidini Zaruvzdorné rukavice.
Deite si pozor na vytékaiici tuk! Riziko
popdleni!

Nezakryvejte vétraci otvory [5]. Mohlo by
dojit prehidti a zniceni vyrobku.

Grilovaci rost|11] ani oto&ny gril
nepfepliiujte.

Po kazdém pouziti vytéhnéte sifovou
zdstreku ze zdsuvky.

® INFO:

Vypina& Zap/Vyp () ©| 7] ovladd pouze
otoény gril. Vyrobek nezahdji proces ohfevy,
dokud neni nastavena pozadovand teplota a
doba trvani.

Zkontrolujte, zda je kolem vyrobku dostatek
mista pro snadné vytaZeni zachytné misky

na tuk [13]
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O Neprepliujte zachytnou misku

na tuk [13! Zachytnd miska na tuk mé
max. objem cca 300 ml. B&hem provozu
pravidelné kontrolujte hladinu zéchytné
misky na tuk. Pokud je dosaZzeno maxima,
ale proces grilovani neni dokonéen, zastavte
provoz a vyjméte grilovaci rost , otocny
gril nebo 3pizy [18] s jidlem. Nyni miZete
z&chytnou misku na tuk opatrné vyprézdnit.
Poté je zasufite zpét do vyrobku. PFi vyjimani
nebo vkladdani zachytné misky na tuk vzdy
pouziveite rukojef [14]. Na vyrobek polozte
grilovaci rodt, otoény gril nebo 3pizy s jidlem.
Nyni mizZete pokragovat v grilovani.

Grilovani s grilovacim rostem

Polozte grilovaci rost [11] zpét na vyrobek
(obr. C).

Pripojte sifovou zdstréku do vhodné zésuvky.

Pomoci regulétoru teploty 8 [9] nastavte
pozadovanou teplotu ve sméru hodinovych
ru¢i¢ek (obr. H).

Chcete-li vyrobek spustit, nastavte pomoci
&asového regulétoru D [8] pozadovany
&as ve sméru hodinovych rugicek (obr. 1).
Vyrobek zaéne tikat. Interni asovad je nyni
zapnuty a vyrobek spusti proces ohfevu.

Nyni polozte jidlo na grilovaci rodt
(obr. J).

. Jidlo pravidelng otéceite.

Po uplynuti doby Easovace se infracervené
topné prvky | 4 | automaticky vypnou.
Grilovani mizete také predéasné ukongit
nastavenim &asového reguldtory (@

do polohy OFF (vyp). Chcete-li prodlouzit
dobu grilovani, znovu otoéte Easovy
reguldtor (9 ve sméru hodinovych rucigek na
pozadovanou dobu.

Po dokonéeni grilovani vyjméte zachytou

misku na tuk [13] pomoci rukojeti [14].
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Grilovani s otocnym grilem
Nz na kebab [20] je velmi ostry!
INFO: Oba upeviiovaci kotouée [16]jsou

stejné. Proto neni zadny rozdil v pofadi, ve
kterém je pouzijete.

Nasufite jednu z upeviiovacich kotouc

na konec ty&e oto&ného grilu [15]. Vy&nivajici
3pizy z upeviovaci kotoue musi smé&fovat ve
sméru ke stfedu tyée oto&ného grilu (obr. D).

Zaijistéte upeviovaci kotoug [16| pomoci
Sroubu s okem |19] (obr. D).

Posuiite potraviny ke grilovéni na ty&

otoéného grilu [13]

Druhy upeviiovaci kotoué |16| nasufite na
ty¢ otoéného grilu [15] az na konec jidla.
Vyénivaijici 3pizy z upeviiovaciho kotouce
musi smé&fovat ve sméru k jidlu. Upevnéte
jidlo na obou strandch pomoci vyénivaijicich
3pizd z upeviovaciho kotouge.

INFO: Pro zajisténi rovnomérného rozloZzeni
tepla umistéte potraviny doprostied na ty¢

oto&ného grilu [15].

Zaijistéte upeviovaci kotoug [16| pomoci
$roubu s okem [19].

Zasuhte ty¢ oto&ného grilu [15] do vodiciho

otvoru | 3 | (obr. E).

Pripojte sifovou zdstreku do vhodné zdsuvky.

Pomoci regulétoru teploty 8 [9] nastavte
pozadovanou teplotu ve sméru hodinovych
rudicek (obr. H).

Chcete-li vyrobek spustit, nastavte pomoci
&asového regulétoru (D [8] pozadovany
&as ve sméru hodinovych rugicek (obr. 1).
Vyrobek zaéne tikat. Interni &asovad je nyni
zapnuty a vyrobek spusti proces ohfevu.

. Chceteli spustit otoény gril, pfepnéte vypinac

Zap/Vyp () ©[7] do polohy () (obr. G).



®

O

INFO:

Mdzete také grilovat 3piz kebabu pomoci
tyce oto&ného grilu [15] (obr. K). Grilované
maso miZete krdjet pfimo ze $pizu nozem
na kebab [20]. OdFiznuté maso padd na
zéchytnou mfiz (12| a Ize jej poté odebrat.

Nepretézujte zéchytnou miiz [12], abyste
mohli snadno vyjmout z&chytnou misku na

tuk [13].

. Po uplynuti doby Easovaée se infragervené

topné prvky | 4 | automaticky vypnou.
Chcete-li prodlouzit dobu grilovani, znovu
otolte Easovy reguldtor ® 8] ve sméru
hodinovych ru¢icek na pozadovanou dobu.

12. Jakmile je jidlo pFipraveno, vypnéte otocenim

13

vypinage Zap/Vyp () ©[7]na © otoeny
gril (obr. G).

. Po dokonéeni grilovani vyjméte zachytnou

misku na tuk [13] pomocf rukojeti [14].

Grilovani se spizy

(Obr. 1)
/\ OPATRNE! Riziko zranéni! Aby

nedoslo ke zranéni ostrymi kovovymi &astmi,
nemontujte 3picaté konce 3pizd [18] na strané
rukojeti.

INFO: Oba upeviiovaci kotouge |16] jsou
stejné. Proto neni z&dny rozdil v pofadi, ve
kterém je pouZijete.

Nasudte jednu z upeviiovacich kotou&d
na konec ty&e oto&ného grilu [15]. Vy&nivaiici
$pizy z upeviiovaciho kotou&e musi sméfovat
ve sméru ke stfedu tyce oto&ného grilu. Poté
zaijistéte upeviiovaci kotoug pomoci droubu s

okem [19] (obr. D).

Nasudte druhy upeviiovaci kotoué
kousek na ty& oto&ného grilu [15]. Dbeijte
na to, abyste vybrali sprédvnou vzddlenost
pro 3pizy. Poté zaijistéte upeviovaci kotoud

pomoci §roubu s okem [19).

Vlozte na 3pizy [18] potraviny, které chcete
grilovat.

10.

Zaved'te 3picaté konce 3pizd

do piislusnych upinaci na 3piz
upeviiovaciho kotouée |16| (obr. F). V
pfipadé potfeby znovu povolte Sroub s
okem |19] upeviiovaciho kotouce a tu nové
vyrovneite.

Druhy konec $pizd [18| pak mizZete upnout
do zd&fez0 |17] na upeviiovacim kotoudi
(obr. F).

Pomoci regulétoru teploty 8 [9] nastavte
pozadovanou teplotu ve sméru hodinovych
ru¢ic¢ek (obr. H).

Chcete-li vyrobek spustit, nastavte pomoci
&asového regulétoru D [8] pozadovany
&as ve sméru hodinovych rugicek (obr. 1).
Vyrobek zaéne tikat. Interni &asoval je nyni
zapnuty a vyrobek spusti proces ohfevu.

Chcete-li spustit otoény gril, pfepnéte vypinaé
Zap/Vyp () ® 7] do polohy () (obr. G).
INFO: V prob&hu grilovéni se ofdéi jen ty¢
oto&ného grilu [13]. Spizy [18] se neotdceji
jednotlivé, ale sleduji pohyb ty&e otoéného
gril.

Po uplynuti doby Easovaée se infradervené

topné prvky | 4 | automaticky vypnou.
Chcete-li prodlouzit dobu grilovéni, znovu
otolte Easovy reguldtor ® 8] ve sméru
hodinovych rugi¢ek na pozadovanou dobu.

Jakmile je jidlo pfipraveno, vypnéte oto&enim
vypinage Zap/Vyp () © [ 7] na © otoény
gril (obr. G).

. Odebirejte 3pizy |18] pomoci specidlnich

tepelné odolnych rukavic.

. Po dokonéeni grilovani vyjméte zachytnou

misku na tuk [13] pomoci rukojeti [14].
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® Vypnout

@ INFO: Pokud nastavite &asovy reguldtor

(8] na dobu krafii nez 15 minut, nemus
se po vyprieni &asovace ozvat zvukovy
signdl. Chceteli se ujistit, Ze zazni zvukovy
signdl, otogte Easovy regulétor (D na dobu
del3i nez 15 minut a poté zase zpét na
pozadovany é&as.

Ototte Easovy regulator (D [8] do
polohy OFF (vyp).

Po vypnuti vyrobku zazni akusticky signdl a
infragervené topné prvky | 4| se vypnou.

Doby pripravy

Stanovené doby vareni jsou pouze
orienta&ni. Doba zahFivani vyrobku neni
brana v Gvahu.

Doba vafeni a teplota zavisi na jidle (napf.
maso nebo ryby, pfislusnd tloudtka, teplota
atd.). Referenéni hodnoty jsou zaloZeny na
chlazenych, nezmrazenych potravinéch.

Tento vyrobek neni vhodny pro grilovani
obalovanych potravin.

® Recepty

® Grilované spizy s hovézim
masem a zeleninou

@ 30 min

Doba pfipravy:
Doba vafeni:

Prisady
450 g

1 3dlek

1

2 &ajové lzicky

1 $petka

1 $petka

3 polévkové |Zice
1 &ajova [Zicka

1 polévkovd IZice

Uprava

ixz‘.

15 min

15 min

Hovézi maso (nakréjené na
2 cm kousky)

Houby

Zeleny pept (zbaveny
seminek a nakrgjeny na

2 cm kousky)

Cervend cibule (nakrdjend
na 2 cm kousky)
Olivového oleje

Soli

Pepre

Mésla

Cesneku (nasekaného)
Petrzel (nasekand)

Grilované jidlo

Doba grilovani

Vept

cca 13-16 min

Hovézi (steak)

cca 10-12 min

Drobez (kufeci prsa)

cca 15-20 min

Burgerové placicky

cca 10-15 min

Ryby

cca 8-18 min

Krevety

cca 12-14 min

Klobdsa a masovy
3piz

cca 12-18 min

Zeleninovy 3piz

cca 10 min

Kukufigny klas

cca 15-20 min
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1.

Na 3$pizy |18| napichejte hovézi maso,
Zampiony, papriky a &ervenou cibuli.

Maso a zeleninu pottete olivovym olejem a
vydatné osolte a opeprete.

Zastréte 3pizy [18] na ty& otoéného grilu |15]'s
upeviiovacim kotouéem [16].

Vlozte ty& oto&ného grilu |15 do vyrobku.
Otoéte knoflikem regulétoru teploty

do polohy MAX a dejte ¢asovy reguldtor
® 8] na 15 minut. Pro zapnuti otoéného
grilu dejte vypina& Zap/Vyp (O ©|7| do
polohy ().

Po 7,5 minutach nastavte vypina& Zap/

Vyp () © (7] do polohy ® pro zastaveni
oto&ného grilu.

Vyjméte ty¢ otoéného grilu [15| pomoci
specidlnich Z&ruvzdornych rukavic. Spizy
oté&ejte tak, aby se opékaly rovnomé&rné z
obou stran.



8. Vlozte ty& otoéného grilu [15] do vyrobku. Pro

zapnuti otoéného grilu dejte vypina& Zap/

Vyp (O © 7] do polohy ().

9. Na malé panvi na stfednim ohfevu rozpustte

mdslo. Pidejte esnek a vaite 1 minutu.
10. Odstavte pdnev ze spordku, vmicheijte
petrzelku a podle chuti osolte a opeprete.
11. Spizy pottete Eesnekovym maslem a
poddveite.

® Grilované spizy s krevetami

® 50 min - x 4

Doba pfipravy: 5 min

Doba marinovani: 30 min

Doba vafenti: 15 min

Prisady

450¢g Velké krevety (oloupané a
zbavené sttivek)

40 ml Olivového oleje

2 polévkové Citronova §fava

|Zice

% Zajové  Soli

[Zieky

Vs Cajové Pepte

|zicky

1 &ajova Italské koFeni

|Zicka

2 &ajové Cesneku (nasekaného)
|zicky

1 polévkovd Petrzel (nasekand)
|Zice

4 Klinky citronu k podévéni
Uprava

1. Do uzaviratelného plastového sécku
dejte olivovy olej, citronovou 3favu, sil,
pepr, italské kofeni a éesnek. Uzavfete a
profiepeijte, aby se vie promichalo.

2. Krevety vlozte do s&cku a uzaviete jej.
Rovnomérné je otd&enim promicheijte s
marinddou. Marinujte po dobu 30 minut.

o

Nastréte krevety na $pizy .

Zastréte 3pizy [18] na ty& otoéného grilu |15]'s
upevitovacim kotoucem [16].

Vlozte ty& otoéného grilu |15 do vyrobku.
Otocte knoflikem reguldtoru teploty 8[9]

do polohy MAX a dejte Easovy regulator
8] na 15 minut. Pro zapnuti otoéného
grilu dejte vypinac Zap/Vyp (O © 7] do
polohy ().

Po 7,5 minutach nastavte vypina& Zap/

Vyp (O ©[7] do polohy ® pro zastaveni
oto&ného grilu.

Vyjméte ty& oto&ného grilu |15 pomoci
specidlnich zéruvzdornych rukavic. Spizy
oté&ejte tak, aby se opékaly rovnomé&rné z
obou stran.

Vlozte ty& oto&ného grilu [15] do vyrobku. Pro
zapnuti otoéného grilu dejte vypina& Zap/

Vyp () © 7] do polohy ().

. Po uplynuti éasovade vyjméte 3peile |18] z

vyrobku. Krevety jsou ugrilované, kdyz jsou z
obou stran riZové a neprihledné.

. Posypeite petrzelkou a poddveijte s kolegky

citronu.

Grilované spizy s kurecim
masem

@ 95 min |=| x 4

Doba pfipravy: 20 min

Doba marinovani: 60 min

Doba vafenti: 15 min

Pfisady

450 g KuFeci prsa bez kize a kosti
(nakrdjend na 2 cm kousky)

40 ml Olivového oleje

Vs 3alku Séjovd omdeka

Va $4lku Med

1 &ajova [Zicka
1 $petka

1 3petka

1

Cesneku (nasekaného)

Soli

Pepre

Cervend paprika (nakréjend
na 2 cm kousky)
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1 Zlutd paprika (nakréjend na
2 cm kousky)

2 Malé cukety (nakréjené na
2 cm kousky)

1 Cervend cibule (nakréjend
na 1 ecm kousky)

1 polévkovd IZice  Petrzel (nasekand)

Uprava

1. Do velké misy dejte olivovy olej, séjovou
omdeku, med, Eesnek, sil a pepf. Proslehejte
ie, aby se spojily.

2. Do misy pfideijte kufeci maso, papriky,
cukety a &ervenou cibuli. Promicheite, aby se
marindda rozprostiela.

3. Prikryjte a dejte na 60 minut do chladnicky.

4. Nastrete kufe a zeleninu na $pizy [18].

5. Zastréte $pizy |18] na ty€ otoéného grilu [15] s
upeviiovacim kotouem 16].

6. Vlozte ty& otoéného grilu |15] do vyrobku.

7. Otoéte knoflikem regulétoru teploty 8[9]
do polohy MAX a dejte Easovy reguldtor
(8] na 15 minut. Pro zapnuti otoéného
grilu dejte vypinac Zap/Vyp () © 7] do
polohy (.

8. Po 7,5 minutach nastavte vypinaé Zap/

Vyp () ® [ 7] do polohy © pro zastaveni
oto&ného grilu.

9. Vyjméte ty€ oto&ného grilu [15] pomoci
specidlnich zaruvzdornych rukavic. Spizy
otdceijte tak, aby se opékaly rovnomérné z
obou stran.

10. Vlozte ty& oto&ného grilu |15] do vyrobku. Pro
zapnuti otoéného grilu dejte vypina& Zap/
Vyp (O ©[7] do polohy ().

11. Po uplynuti éasovace vyjméte 3pejle [18] z
vyrobku.

12. Posypeite petrzelkou a podéveite.

® Grilované spizy s ananasem

@ 25 min i x 6
Doba pfipravy: 10 min
Doba vateni: 15 min
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Prisady

1 Ananas (oloupany, zbaveny
jader a nakrdjeny na 2 cm
silné platky)

Va 3alku Mésla (rozpudténého)

Va 3alku Svétle hnédy cukr

Va &ajové |Zicky Skofice

Uprava

1.V malé misce vyslehejte hn&dy cukr, méslo
a skofici.

2. Obé strany kazdého platku ananasu potete
smési hnédého cukru.

3. Nastréte ananas na 3pizy .

4. Zastréte 3pizy |18 na ty€ otoéného grilu |15] s

upeviiovacim kotoucem [16].

Vlozte ty¢ oto&ného grilu [15] do vyrobku.

6. Otocte knoflikem reguldtoru teploty & [9]
do polohy MAX a dejte ¢asovy reguldtor
8] na 15 minut. Pro zapnuti otoéného
grilu dejte vypinaé Zap/Vyp (O © 7] do
polohy ().

7. Po 7,5 minutdch nastavte vypinaé Zap/

Vyp () ©[7] do polohy ® pro zastaveni
oto&ného grilu.

8. Vyjméte ty& otoéného grilu [15] pomoci
specidlnich Z&ruvzdornych rukavic. Spizy
otélejte tak, aby se opékaly rovnomé&rné z
obou stran.

9. Vlozte ty¢ otoéného grilu |15] do vyrobku. Pro
zapnuti otoéného grilu dejte vypina& Zap/
Vyp O © 7] do polohy (.

10. Po uplynuti éasovace vyjméte 3pejle |18 z
vyrobku.

11. Ananasové pldtky jsou zlatavé hnédé a
pripravené k poddvani.

i

@ Grilovany filet z lososa

® 50 min o x 3
Doba pfipravy: 5 min

Doba marinovani: 30 min

Doba vafeni: 15 min



Pfisady
3 Filetu z lososa
2 &ajové |zicky Soli

2 &ajové lzicky

2 &ajové lzicky

Smés bylinek (nasekané)

Cerného pepre

Uprava

1.

w

Filety z lososa marinujte v soli, smési bylinek
a &erném pepri. Nechte 30 minut pUsobit.
Polozte grilovaci rost [11] na vyrobek.
Polozte filet z lososa na grilovaci rost[11].
Otoéte knoflikem reguldtoru teploty 8[9]
do polohy MAX a dejte Easovy reguldtor
®[8]na 15 minut.

Po 7,5 minutéch filety z lososa otocte.

Po uplynuti &asovale zkontrolujte, zda jsou
filety z lososa dobfe prope&ené. Filety z
lososa sundejte z grilovaciho rodtu |11 a
poddveite.

@® Peéené kure

® 120 min = 4
Doba pfipravy: 15 min

Doba marinovani: 60 min

Doba vafeni: 45 min

Pfisady

1300 g Celé kute

20 ml Olivového oleje

1 polévkovd Izice
2 polévkové |zice

Koser sol

Cerstvé tymidnové listky

nebo (nasekang)

1 polévkovd Izice

1 polévkovd Izice

Suseného tymidnu
Cerného pepfe

Uprava

1.

Z kufete odstrafite krk a vnitfnosti, pokud jsou
soucdst.

KuFe celé potfete olivovym olejem.

V malé misce smichejte sil, pepf a tymidn.
Kufe tim posypeijte.

Nastréte upeviiovaci kotoué [16] na ty&

oto&ného grilu [15].

KuFe vlozte do trouby.

Vlozte dalsi upevitovaci kotoué 16| do tyce
oto&ného grilu [15], abyste kue zafixovali ve
stfedni poloze.

Zavedte ty¢ oto&ného grilu [15] do vyrobku.
Otocte knoflikem reguldtoru teploty 8[9]
do polohy MAX a dejte &asovy reguldtor
8] na 45 minut. Pro zapnuti otoéného
grilu dejte vypinac Zap/Vyp (O © 7] do
polohy ().

Po uplynuti &asovale vyjméte kufe z vyrobku.
Kufe je nyni dozlatova opeéené a mize se
poddvat.

CZ113



® Odstranovani poruch

A\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni! Nespravné zachdzeni s vyrobkem mize vést k poskozenim

vyrobku.

/\ OPATRNE! Riziko zranéni! Nesprdvné zachdzeni s vyrobkem mize vést ke zranénim.

B Neprovadéijte na vyrobku zddné samostatné opravy. Opravu prenechte kvalifikovanému

persondlu.

[ Pfi zde neuvedenych poruchdch se obrafte na né&s zdkaznicky servis (viz ,Servis”).

Zéavada

Pri¢ina

Reseni

Vyrobek nefunguije.

Sitovd zdstrcka neni zasunuta.

Pripoijte sifovou zdstréku do vhodné
zésuvky.

Vyrobek byl pfili§ dlouho v
provozu. Byla aktivovana ochrana
proti prehfdati.

Vytdhnéte sifovou zdstreku
a nechte vyrobek minimdlné
30 minut chladnout.

Infradervené topné prvky | 4 | jsou
poskozeny.

Vyrobek je poskozeny. Obratte se
na zdkaznicky servis (viz ,Servis”).

Casovy regulator (D [8] nebyl

aktivovdn.

Nejprve nastavte pozadovanou
teplotu pomoci reguldtoru teploty
819]. Poté otocenim Easového
reguldtoru ® [8] ve sméru
hodinovych rugicek nastavte
pozadovanou dobu grilovani.

Vyrobek nedosdhne
nastavené teploty.

Infragervené topné prvky | 4] jsou

poskozeny.

Reguldtor teploty 8[9] je vadny.

Vyrobek je poskozeny. Obratte se
na zdkaznicky servis (viz ,Servis”).

Cas nelze nastavit.

Casovy regulator @ [8] je vadny.

Obratte se na zdkaznicky servis
(viz ,Servis").

Jidlo z oto&ného grilu
padd.

Upeviiovaci kotouée [16] nejsou
dostate&né stlaceny k sobs.

Posufite upeviiovaci kotouée
ddle k sobé& (obr. D).

Otoény gril se otd&i
t&zkopdadné.

Otoény gril je prilis plné nalozen.

Nepretézujte otocny gril.

Otoény gril se neotddi.

Otoény gril neni zapnuty.

Prepnéte vypina¢ Zap/Vyp ()
® 7] do polohy () (obr. G).

Otoény gril je zablokovany.

Zkontrolujte dosedaci plochu
otoéného grilu a v pfipadé potieby
odstrafte blokace.
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Cisténi
/\ VAROVANI! Riziko zkratu! Voda

nebo jiné kapaliny proniklé do skiin& mohou
zpUsobit zkrat.

B Neponofiujte zdkladni jednotku | 1| vyrobku
do vody nebo jinych kapalin.

B Nedovolte, aby downitt krytu pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

B Nechte vyrobek pted kazdym ¢&isténim Uplné
vychladnout.

A\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni!
Nesprdavné zachdzeni s vyrobkem mize vést
k poskozenim vyrobku.

B Po kazdém pouziti vyrobek a pfislusenstvi
vycistéte, protoze by mohlo dojit k poruse a/
nebo opotiebeni.

B Nepouzivejte agresivni &istici prostiedky,
kartéce s kovovymi nebo nylonovymi
$tétinami ani ostré nebo kovové ¢istici
predméty, jako jsou noZe, kovové houby
apod. Tyto objekty by mohly poskodit
povrchy.

B Neddveijte zdkladni jednotku | 1 | vyrobku
my&ky nddobi. To zpisobi neopravitelné
poskozeni vyrobku.

B Veskeré odnimatelné pfisluienstvi oistéte
&isticim prostiedkem pro domdcnost a zcela
ie oplachnéte vodou.

B Po &isténi musi byt vyrobek a sifova zdstreka
zcela suché.

1. Ocistéte zakladni jednotku | 1] a grilovaci
plochu vlhkym hadftkem a jemnym isticim
prostiedkem.

2.V myéce nddobi nebo ¢isticim prostredku Ize
Cistit ndsledujici Edsti:
- Rukojef grilovaciho rodtu
- Grilovaci rost [11]
- Z&chytna mfiz
- ZA&chytnd miska na tuk

- Rukojet pro zé&chytnou misku na tuk
- Ty€ oto&ného grilu

— Upeviiovaci kotoué se 2 3pizy

- épl’z

- Sroub s okem

- N0z na kebab

Potom viechny sou&dsti zcela osulte a
odstrafite viechny zbytky &istictho prostedku.

® Skladovéni
A\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni!

O

Nespravné zachdzeni s vyrobkem moZe vést
k poskozenim vyrobku.

Neskladuijte vyrobek vedle tepelného zdroje.
Pfipojné vedeni nepfehybejte ani nemackeite.

Vsechny dily pfislusenstvi musi byt pred
uskladnénim zcela suché. Vyrobek skladuijte
pouze v suchém stavu.

Vyrobek vzdy skladujte na &istém a suchém
misté, kde je chranén pred piimym slunegnim
zdfenim a mimo dosah déti.

Uchovéveijte vyrobek v piivodnim obalu.

® Zlikvidovaéni

Baleni:
Obal se skladd z ekologickych materiéld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich

sbéren recyklovatelnych materiali.

C

) oznaeni obalovych materidld
zkratkami (a) a &isly (b), s
nésledujicim vyznamem: 1-7:
umélé hmoty/20-22: papir a
lepenka/80-98: slozené latky.

Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
/X
a
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Vyrobek:

&

@ FR =

SES)

Vyrobek v&. piislusenstvi a obalové materialy
jsou recyklovatelné a podléhaiji rozsifené
odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri

(informace o ffidéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN _EN DECHETERIE

R
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u sprévy vasi
obce nebo mésta.

=

V zd4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbémdch a

jejich ofeviracich hodindch se mizete

12

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych
kvalitativnich smémic a pred expedici peélivé
zkontrolovan. V pfipadé zdvad materidlu nebo
vyrobni vady méte moZnost uplatnéni zakonnych
prév vici prodeijci. Vase zdkonnd préva nejsou
nijak omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 let od data
zakoupeni. Zaruéni |hita za&ind datem
zakoupeni. Uschoveijte origindlni doklad o
ndkupu na bezpe&ném mistd, protoze tento
dokument je vyzadovan jako doklad o nékupu.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které jiz v dobé
ndkupu existuji, musi byt ozndmeny ihned po
vybaleni vyrobku.
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Pokud je vyrobek shleddn vadnym materidlem
nebo zpracovanim do 3 let od data ndkupu,
opravime jej nebo vyménime zdarma, podle
naseho uvdzeni. Zaruéni doba se platnym
zéruénim ndrokem neprodluZuje. To plati i pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zaruka zanikd, jestlize byl vyrobek
poskozen, neodborné pouzit nebo neobdrzel
pravidelnou 4drzbu.

Zéaruka se vztahuje na vady materidlu a
zpracovdni. Tato zdruka se nevztahuje na &ésti
vyrobku, které pod|éhaiji b&Znému opottebeni, a
jsou proto povaZovdny za opotiebitelné soudasti,
které jsou na sobé& (napt. baterie, akumuldtory,
hadice, barevné kazety), ani na pokozeni na
kiehkych &astech, jako jsou napf. spinace nebo
dily ze skla.

@ Postup v pripadé uplathovani
zaruky

Aby se zaijistilo rychlé zpracovéni vaseho néroku,

dodrzujte ndsledujici pokyny:

Jako doklad o ndkupu si pfipravte
origindlni doklad o koupi a &islo zboZi

(IAN 439956_2207).

Cislo zboi naleznete na typovém stitku, vyryté
na vyrobku, na titulni strénce vaseho ndvodu na
obsluhu (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni
nebo spodni strané vyrobku.

® Servis
@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632

E-Mail: owim@lidl.cz
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Zoznam pouzitych piktogramov/symbolov

NEBEZPECENSTVO! - Oznaduje
nebezpelenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré bude maf za nésledok
smrf alebo véZne zranenie, ak sa mu
nevyhnete (napr. nebezpecenstvo
zadusenia)

®

INFORMACIA: Tento symbol so
signalnym slovom , Informdcia” pontka
dalsie uzito&né informdcie.

VYSTRAHA! - Oznaluje
nebezpelenstvo so strednym stupiiom
rizika, ktoré bude maf za ndsledok
smrf alebo vazne zranenie, ak sa mu
nevyhnete (napr. nebezpe&enstvo
zdsahu elektrickym prddom)

POZOR! Horuci povrch!

POZOR! - Oznaduje nebezpedenstvo
s niz&im stupfiom rizika, ktoré bude maf
za nésledok lahké az stredne fazké
zranenie, ak sa mu nevyhnete (napr.
nebezpelenstvo obarenia)

Pred prvym pouzitim produktu si
dékladne preéitajte ndvod na obsluhu
a uschovaite si ho na neskorsie
nahliadnutie.

> b B P

OPATRNE! - Varuije pred
potencidlnymi materidlnymi $kodami
(napr. riziko skratu)

Produkt pouZivajte iba v interiéri.

]

Vhodné pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom
negativne neovplyviivje na chuf alebo
vonu.

Symbol ochranného uzemnenia

)

Casti[10], [11] (12} [13] [14] 5] [1¢]
18], [19] @ [20] 56 vhodné do umyvacky

riadu.

Znaeka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre

produkt.

|

Bezpecnostné upozornenia
Manipulaéné pokyny

Naskenuijte a otvori sa vdm online
névod.
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MULTIFUNKCNY GRIL

® Uvod

BlahoZeldme vam ku kipe vdsho nového
multifunkéného grilu, ktory sa dalej oznaduije len
ako ,produkt”.

Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny produkt.
Ndvod na obsluhu je neoddelitelnou stéasfou
tohto produktu. Obsahuje délezité upozornenia
tykajice sa bezpe&nosti, obsluhy a likvidacie.
Pred obsluhou produktu sa obozndmte s
produktom, so vietkymi upozorneniami k obsluhe
a so vietkymi bezpe&nostnymi upozorneniami.
Za tymto G&elom si pozorne precitajte
nasledovné pokyny tykajice sa obsluhy a
bezpe&nostné upozornenia.

Produkt pouzivajte iba v stlade s popisom

a v uvedenych oblastiach pouzivania. Tento
névod si uschovaijte na bezpeénom mieste. V
pripade postipenia produktu daliim osobdam
bezpodmieneéne odovzdajte aj vietky
dokumenty patriace k produktu.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Produkt je uréeny vyluéne na grilovanie potravin.
Produkt je uréeny vyluéne na stkromné pouzitie a
nie je vhodny na komer&né Gely.

Produkt pouzivaijte len podla popisu v tomto
ndvode na obsluhu. Kazdé iné pouZitie sa
povazuje za pouzitie mimo uréenia a méze
spdsobif vecné skody alebo dokonca poranenie
0s6b. Produkt nie je detska hragka.

Vyrobca ani obchodnik nepreberd zodpovednost
za kody, ktoré vznikli v désledku pouzitia

mimo uréenia alebo v d&sledku nespravneho
pouzivania.

® Rozsah dodavky

Z&kladnd jednotka

Grilovaci rost

Zachytévacia mriezka

Miska na zachytdvanie tuku
Rukovét misky na zachytavanie tuku

—_

— = NN —

Otoény raze
Fixaéné kotice
Raznov
Zavesné skrutky
N6z na gyros
Struény ndvod

Zoznam casti

Pred &itanim si otvorte stranu s obrdzkami a

obozndmte sa so vetkymi funkciami produktu.

(Obr. A)

NEENSENENEERENSENENE

Z&kladnd jednotka

Motorovd jednotka

Vodiaci otvor (na oto&ny razefi)
Infragervené ohrievacie prvky
Ventilaéné $trbiny

Listy na misku na zachytdvanie tuku
Vypina& () ® (na otoény razefi)
Reguldtor &asu

Reguldtor teploty &

Rukovét grilovacieho rodtu
Grilovaci rost

Zachytévacia mriezka

Miska na zachytévanie tuku
Rukovét misky na zachytavanie tuku
Otoény razen

Fixaéné kotice s 2 raziami (2x)
Zdrez

Razen (6x)

Zavesnd skrutka (2%)

Nb&z na gyros

(Obr. F)
Drziak na razeh
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® Technické Udaje

Model: SMEG 1600 A1
Vstupné napdtie: 230V~, 50 Hz
Prikon: 1600 W
Hmotnost: pribl. 3,8 kg

Rozmery (S x H x V):

pribl. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grilovaci rodt (S x H x V):

pribl. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Miska na zachytévanie tuku (S x H x V):

pribl. 345 mm x 190 mm x 9 mm

Zachytdvacia mriezka (S x H x V):

pribl. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Néz na gyros (D):

pribl. 205 mm (&epel)
pribl. 325 mm (celkové dizka)

Dizka napéjacieho kabla:

pribl. 120 cm

Teplota zahrievania:

90 °Caz 240 °C

Trieda ochrany:

Casovaé (min./max.):

0 min az 90 min

Otocenia/minlta (oto&ny razef):

3 min”!

Zvukovy signdl Easovada:

dno

Vyberatelna miska na zachytavanie tuku:

dno

dno

Ochrana proti prehriatiu:

A Vseobecné
bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU

SA OBOZNAMTE SO

VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI

UPOZORNENIAMI A

POKYNMI NA OBSLUHU!

KED BUDETE TENTO

PRODUKT ODOVZDAVAT

DALEJ, ODOVZDAJTE AJ

KOMPLETNU DOKUMENTACIU

K PRODUKTU!
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V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zéruku!
Za ndésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdaruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrzania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednos!




B Tento produkt méZu pouzivat
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skisenosti
a vedomosti, ak st pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania produktu a z toho

vyplyvajicich nebezpedenstiev.

Deti sa nesm{ s produktom ani
s prislusenstvom hraf.

Deti sa nesmU hraf s noZom na
gyros.

Cistenie a uzivatelski Gdrzbu
nesmy vykondvat deti
mladsie ako 8 rokov a starsie
deti musia byt pri tychto
Zinnostiach pod dozorom.

Nedovolte defom hraf sa s
obalovou féliou. Deti sa do
nej pri hrani mézu zamotat a
zadusif sa v nej.

Deti mladsie ako 8 rokov drzte
mimo produktu a napdjacieho

kébla.

Produkt drzte v bezpeénej
vzdialenosti od domdcich
zvierat.

W Produkt nenechdvaite podas

prevadzky bez dozoru a
nevykondvaite Ziadne iné
cinnosti.

® Na rizikd upozornite qj

ostatnych uZivatelov!

AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Nesprdvna
elektroinstalécia, prilis
vysoké siefové napatie alebo
nesprévna obsluha mézu
spdsobif zdsah elektrickym
pridom.

Produkt zapdjajte vyluéne v
interiéri do 230 V~ zdsuvky
naindtalovanej podla
predpisov.

Produkt zapdjaijte len do lahko
pristupnej z&suvky, aby ste

ho v pripade poruchy vedeli
rychlo odpojit zo siete.

Produkt nepouzivaijte, ak
vykazuje viditelné skody alebo
ak je napéjaci kébel, prip.
zdstréka poskodend.

m Ak je napdjaci kdbel tohto

produktu poskodeny, musi
ho vymenif vyrobca alebo
jeho zdkaznicka sluzba,
alebo technicky kvalifikované
osoba, aby sa prediilo
nebezpedenstvu.
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M Teleso neotvérajte, opravu
nechajte na odbornikov.
Obréfte sa na nasu zdkaznicku
sluzbu (pozri ,Servis”).

V pripade vlastnoruéne
vykonanych oprdv, prestavieb,
nesprdvneho zapojenia

alebo nesprdavnej obsluhy si
vyldéené néroky na zdaruku.

W Pri oprave sa smy pouzivat len
také diely, ktoré zodpovedaju
pdvodnym ddajom pristroja. V
tomto produkte sa nachddzaju
elektrické a mechanické
diely, ktoré st nevyhnutné
na ochranu proti zdrojom
nebezpedenstva.

B Na produkte sa nesmi
vykondvat Ziadne zmeny!

® Produkt nie je uréeny na
prevédzku s externym
Casovaéom alebo samostatnym
dialkovym ovladanim.

W Z4kladnd jednotku produktu,
napdjaci kébel ani zastréku
nepondrajte do vody ani inych
kvapalin.

B Zastreku nechytaijte vihkymi
rukami.

W Zéstreku nefahaijte zo zdsuvky
za napdijaci kdbel, ale vzdy za
zéstreku.
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® Napdijaci kdbel nepouzivajte
ako rukovat.

B Produkt, zéstréku a napdjaci
kébel drzte mimo otvoreného
ohfia a hordcich pléch.

B Napdjaci kdbel ulozte tak, aby
ofi nikto nemohol zakopnf.

® Napdjaci kdbel nezalamuite a
neukladaijte ho cez ostré hrany.

® Polas prevadzky
nevykondvaite na produkte
Ziadne iné &innosti (napr.
Cistenie).

B Produkt nepouzivaijte vo
vlhkych priestoroch.

® Produkt skladujte tak, aby
nemohol spadnif do vane ani
do umyvadla.

m Ak produkt padol do vody,
nechytajte sa ho. V takomto
pripade okamzite vytiahnite
zéstreku.

W Zaistite, aby deti do produktu
nestrkali Ziadne predmety.

W Vzdy ked z produktu
vychddza dym, odpojte ho od
napdjania.

B Produkt odpojte od napéjania,
vzdy ked' produkt nechévate
bez dozoru, ked' sa vyskytne
porucha a pred &istenim.



® Na produkt neukladajte
Ziadne predmety.

AVYSTRAHA! Riziko
popalenia a poranenia!
Produkt je pocas pouZivania
velmi hordci. Produktu sa
pocas prevadzky nedotykaite!

M Produkt je na vietkych
plochdch extrémne hordci.
Kontakt s nimi spdsobi fazké
popdleniny.

B Deti udrZujte v dostatoéne;j
vzdialenosti od produktu.

® Produktom sa pocas prevadzky
nesmie hybat.

® Od produktu udrzujte
zo vietkych strdn odstup
minimdlne 50 cm.

AVYSTRAHA! S tymto
produktom sa nesmie pouZivaf
drevené uhlie ani podobné
l[ahko zdpalné palivé.

® Neodkladaijte ho na horlavé
povrchy alebo povrchy
citlivé na teplo. Mohli by sa
zdeformovat.

AVYSTRAHA! Riziko
oslepnutia! Nesprévne
pouzivanie produktu méze
viest k poskodeniu zraku alebo
k Gplnému oslepnutiu.

¥ Do infragerveného
ohrievacieho prvku sa
nepozerajte priamo ani
pomocou optickych ndstrojov!

B Infragerveny ohrievaci prvok sa
nemd&ze vymienaf!

APOZOR! Riziko
poskodenia!
Nebezpecenstvo
poziaru! Nespravne
zaobchddzanie s produktom
méze spdsobif poskodenia
produktu.

B Produkt poloZte na [ahko
pristupnd, rovny, suchd a
dostatoéne stabilnd pracovni
plochu, ktoré je odolné voéi
teplu. Produkt neukladaite na
kraj ani na hranu pracovnej
plochy.

® Produkt neumiestiiujte do

blizkosti horlavych materidlov.

B Produkt chrérite pred priamym
slne&nym Ziarenim.

® Produkt neodkladaijte na
hordce povrchy ani do ich
blizkosti (napr. na spordk,
radidtor atd’.).

® Napdjaci kdbel sa nesmie
dotykat horicich &asti.
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m Ak s0 plastové siciastky
produktu prasknuté alebo sa
zdeformovali, produkt uz viac
nepouzivaijte.

m Ak chcete produkt vycistit,
nepondrajte ho do vody a
nepouzivajte ani parny Cistic.
Produkt by sa inak mohol
poskodit.

M Produkt pouzivaijte iba s miskou
na zachytdvanie tuku.

® Uvedenie do prevadzky

® Vybalenie produktu a
dokladné vycistenie

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia! Ak pri
otvérani obalu ostrym noZzom alebo inym
3picatym predmetom nebudete opatrni,
produkt mézete poskodif. Obal otvérajte
velmi opatrne.

1. Produkt vyberte z obalu. Odstrante vietok
obalovy materidl a ochranné félie.

2. Skontrolujte, &i boli dodané vietky Casti a
& je popisany rozsah doddvky kompletny
(pozri ,Rozsah dodévky”).

3. Skontrolujte, & je produkt aj vietky asti
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieco
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

4. Pred prvym pouzitim vietky &asti produktu
vydistite (pozri ,Cistenie”).

5. Aby ste spdlili zvysky z vyroby, produkt
rozohrejte na 10 min0t na maximdlny stupef.

Zabezpecte, aby bola miestnost dobre
vetrand.
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@ Instalacia produktu

/\ POZOR! Nebezpeéenstvo

poranenia!

Neodborné zaobchddzanie s produktom
mdze spdsobif vdzne zranenia.

N6z, razne a iné kovové &asti otoéného
razia su velmi horice.

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo

O

poziaru! Produkt musi byt umiestneny na
stabilnom podklade odolnom vodi teplu.

@ INFORMACIA:

Produkt poloZte tak, aby ste mali dostatok
miesta na jednoduché vyberanie misky na

zachytévanie tuku [13].

Produkt pokladaite vzdy vodorovne.

Z&kladnt jednotku | 1 | poloZte tak, aby ste
mali dostatok miesta. Produkt neumiestiiujte
priamo pred stenu alebo iné predmety.

Zachytavaciv mriezku [12] poloZte do
misky na zachytdvanie tuku [13]. 2 héky
zachytévacej mriezky nasmerujte na

2 zdrezy na miske na zachytdvanie tuku.

Misku na zachytévanie tuku [13| drzte
pevne za rukovdt’ (obr. B). Misku
na zachytdvanie tuku zasufite do list[6]
na pravej spodnej strane zdkladnej

jednotky [ 1].

@ Pouzitie
/\ POZOR! Riziko popdlenia a

poranenia!

Produkt a jeho prislusenstvo je na vietkych
plochéch extrémne horici. Dotyk s nimi
mdze spdsobit fazké poranenia.

Produkt aj prisludenstvo ¢istite po kazdom

pouziti. Zostévajice zvysky tuku a potravin
by sa mohli zapdlit a spdsobif poZiar.

Na grilovaci ro3t [11] neukladaite noze,
vidlicky, lyZice ani iné. Mohli by sa zohriaf a
spdsobif popdleniny.



O

Pred kazdym uvedenim do prevadzky
skontrolujte, ¢i produkt nie je poskodeny.

Hordcich &asti produktu sa pocas prevadzky
nedotykaijte rukami bez rukavic.

Produktu a jeho prisludenstva sa pocas
prevadzky dotykaite vyluéne v 3pecidlnych
rukaviciach odolnych voéi teplu. Na rizika
upozornite aj ostatnych uZivatelov!

Produkt méze byt este aj po vypnuti horicil
Drzte sa mimo unikajicej pary.

Ked' skoncite s grilovanim, misky na
zachytévanie tuku [13] sa nedotykaite
rukavicami bez rukavic. Pri vyberani misky na
zachytdvanie tuku pouZivaijte vzdy $pecidlne
rukavice odolné voéi teplu. Davaijte pozor

na vystriekavaijici tuk! Nebezpeéenstvo
popdlenial

Ventila&né trbiny | 5 | nezakryvajte. Produkt

by sa inak mohol prehriaf a znicif.
Grilovaci rost @ ani otoény razen
nepreplfiujte.

Po kazdom pouziti vytiahnite zdstreku zo
zdsuvky.

@ INFORMACIA:

Vypina& () ® 7] ovldda iba otoény razed.
Produkt spusti ohrievanie az vtedy, ked' sa
nastavi pozadovand teplota a trvanie.

Zaistite, aby bolo okolo produktu dostatok
miesta na bezproblémové vyberanie misky

na zachytavanie tuku [13]

Misku na zachytavanie tuku
neprepliujte! Miska na zachytévanie
tuku m& maximélny objem pribl. 300 ml.
Polas prevédzky pravidelne kontrolujte stav
naplnenia misky na zachytévanie tuku. Ak sa
dosiahne maximum, ale s grilovanim ste este
neskongili, pozastavte prevadzku a odstrdfte
grilovaci rost[11], otoény razef alebo

razne 18] s grilovanym jedlom. Teraz mézZete
opatrne vyprazdnit misku na zachytdvanie
tuku. Nésledne ju zasuite naspéf do

produktu. Ked' vyberdte alebo vkladdte
misku na zachytdvanie tuku, vzdy pouzivajte
rukovét [14]. Grilovaci rost, otoény razeft
alebo razne s grilovanym jedlom polozte

na produkt. Teraz méZete pokracovat v
grilovani.

Grilovanie na grilovacom
roste

Grilovaci rost [11] polozte na produkt
(obr. C).

Zéstreku zapojte do vhodnej zdsuvky.

Oté&anim reguldtora teploty 819]v smere
hodinovych rugiciek nastavte pozadovani
teplotu (obr. H).

Otdé&anim reguldtora Easu ®[8]v smere
hodinovych rugic¢iek nastavte pozadovany
&as a produkt sa zapne (obr. 1). Produkt
zacne tikaf. Vnitorny asoval je teraz
zapnuty a produkt za&ne s ohrievanim.

Grilované jedlo polozte na grilovaci rost [11]

(obr. J).
Grilované jedlo pravidelne obracaite.

Po uplynuti €asovala sa infraervené
ohrievacie prvky | 4 | automaticky vypn0.
Grilovanie mézete ukonéit aj predéasne
tak, Ze otocite reguldtor &asu (P [8] do
polohy OFF (vyp.). Ak chcete predizif &as
grilovania, znova otoéte reguldtor &asu B v
smere hodinovych ru¢ig¢iek na pozadované
trvanie.

Po ukonéeni grilovania vyberte misku na

zachytavanie tuku [13] pomocou rukoviite [14].

Grilovanie na otoénom razni

Nbz na gyros |20] je velmi ostry!
INFORMACIA: Oba fixa&né kotice [16] s

rovnaké. Preto je jedno, v akom poradi ich
pouZzijete.
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Jeden z fixaénych koticov |16] posuiite az

na koniec oto&ného razia [15]. Odstévajice
razne na fixagnych kotdcoch musia smerovaf
do stredu otoéného razia (obr. D).

Fixa&ny kot |16] zaistite pomocou zavesnej

skrutky [19] (obr. D).

Jedlo, ktoré chcete grilovaf, nasufite na
otoény razen .

Druhy fixa&ny kotd€ |16] posufite na oto&nom
razni |15| az po koniec grilovaného jedla.
Odstdvajice razne na fixaénych kotdEoch
musia smerovat ku grilovanému jedlu.
Grilované jedlo zafixujte z oboch stran
pomocou odstavajicich raziov na fixaénych
kotd&och.

INFORMACIA: Aby ste zabezpecili
rovnomerné rozdelenie tepla, grilované jedlo
vyrovnaite na stred oto&ného razia [15].

Fixaény kot [16] zaistite pomocou zdvesnej

skrutky [19].
Otoény razef |15| zavedte do vodiaceho

otvoru | 3 | (obr. E).

Zéstreku zapojte do vhodnej zdsuvky.

Oté&anim reguldtora teploty 819]v smere
hodinovych rugiciek nastavte pozadovani
teplotu (obr. H).

Otdé&anim reguldtora Easu ®[8]v smere
hodinovych ru¢igiek nastavte pozadovany
&as a produkt sa zapne (obr. 1). Produkt
zadne tikaf. Vnitorny Easovad je teraz
zapnuty a produkt za&ne s ohrievanim.

. Ak chcete zapnif otoény razef, nastavte

vypinag ) ©[7] na () (obr. G).

@ INFORMACIA:

O

Pomocou otoéného razia mézete
grilovat aj gyros (obr. K). Ugrilované méso
mézete nozom na gyros |20| odkrajovat
priamo z raziia. Odkrojené méso padne
na zachytdvaciu mriezku [12| a ndsledne ho
mdzete vybraf.
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12.

13.

Zachytdvaciu mriezku [12| neprepliiujte, aby
ste vedeli misku na zachytdvanie tuku
bez problémov vybraf.

. Po uplynuti &asovaéa sa infradervené

ohrievacie prvky | 4 | automaticky vypno. Ak
chcete pred|zit ¢as grilovania, znova otocte
regulétor &asu D [8]v smere hodinovych

ruéigiek na pozadované trvanie.

Ked' je grilované jedlo hotové, vypinac ()

© (7] nastavte na © a otoiny razei sa

zastavi (obr. G).

Po ukonéeni grilovania vyberte misku na

zachytavanie tuku [13] pomocou rukoviite [14].

Grilovanie na raznoch

(Obr. 1)
/A POZOR! Nebezpeéenstvo

poranenia! Aby ste zabrdnili poraneniam
na ostrych kovovych &astiach, ostré konce
razfiov |18| nemontujte na strane rukovéte.

INFORMACIA: Oba fixaéné kotiee [16] s6
rovnaké. Preto je jedno, v akom poradi ich
pouZijete.

Jeden z fixaénych kotdéov |16] posufite az

na koniec oto&ného razia [15]. Odstévajice
razne na fixagnych kotdEoch musia smerovaf
do stredu otoéného razia. Nésledne fixagné
kotie zaistite pomocou zdavesnej skrutky
(obr. D).

Druhy fixa&ny kotoé |16] posufite o kisok na
otoény razef [15]. Dbaite na to, aby ste zvolil
vhodny odstup medzi raziiami. Ndsledne
fixagné koti&e zaistite pomocou zdvesnej

skrutky [19]

Na razne 18| napichaijte jedlo na grilovanie.

Ostré konce raziov |18| zavedte do drziakov
na razne 21| na fixaénych kotioch

(obr. F). V pripade potreby uvolnite zévesnd
skrutku [19] na jednom fixa&nom kotd¢i este
raz a nanovo ju vyrovnaite.



Ndsledne mézete druhy koniec raziiov

zahéknut pomocou zdrezov |17] na fixa&nom

kotti [16] (obr. F).

Otééanim reguldtora teploty 819]v smere
hodinovych rugiciek nastavte pozadovani
teplotu (obr. H).

Oté&anim reguldtora Easu ®[8]v smere
hodinovych rugiciek nastavte pozadovany
&as a produkt sa zapne (obr. 1). Produkt
zadne tikaf. Vnitorny asovad je teraz
zapnuty a produkt za&ne s ohrievanim.

Ak chcete zapnif oto&ny razef, nastavte

vypinag ) ©[7] na () (obr. G).

INFORMACIA: Pocas grilovania sa
toci iba otoény razen . Razne [18] sa
neoté&aju samostatne, ale podla pohybu
oto&ného razfia.

Po uplynuti éasovaca sa infracervené
ohrievacie prvky | 4 | automaticky vypni. Ak
cheete predizif &as grilovania, znova otoéte
regulétor &asu D [8]v smere hodinovych

ruéi¢iek na pozadované trvanie.

. Ked' je grilované jedlo hotové, vypina& ()

© (7] nastavte na © a otoiny razei sa

zastavi (obr. G).

. Razne |18| vyberte so 3pecidlnymi rukavicami

odolnymi vodi teplu.

. Po ukonéeni grilovania vyberte misku na
zachytévanie tuku [13] pomocou rukovéte [14].
Vypnuf

INFORMACIA: Je mozné, e zvukovy
signdl po uplynuti Easova&a nezaznie, ak ste
regulétor &asu (D [8] nastavili na menej ako
15 mindt. Aby ste zaistili, Ze zvukovy signdl
zaznie, reguldtor &asu (D natiahnite na viac
ako 15 mindt a potom znova naspdf na
pozadovany &as.

Reguldtor &asu (D [8] otocte do polohy OFF
(vyp.).

O Ked je produkt vypnuty, zaznie zvukovy
signdl a infragervené ohrievacie prvky
sa vypnu.

® Casy pripravy

[ Uvedené asy pripravy si len orientagné.
Nie je v nich zapogitany as zohrievania
produktu.

0 Cas a teplota pripravy zdvisia od potravin
(napr. méso alebo ryby, aktudlna hribka,
teplota atd.). Orientaéné hodnoty sa
vzfahujd na chladené, nemrazené potraviny.

[ Tento produkt nie je vhodny na grilovanie
jeddl v trojobale.

Jedlo na grilovanie | €as grilovania
Bravcové pribl. 13-16 min
Hovadzie (steak) pribl. 10-12 min
Hydina (kuracie prsia) pribl. 15-20 min
Burgre pribl. 10-15 min
Ryby pribl. 8-18 min
Krevety pribl. 12-14 min
Parky a mésové $pizy pribl. 12-18 min
Zeleninové $pizy pribl. 10 min
Solok kukurice pribl. 15-20 min

® Recepty
® Grilované spizy s hovadzim
mé&som a zeleninou

@ 30 min |=| x 4
Cas pripravy: 15 min
Cas varenia: 15 min
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Prisady

450¢g Hovédzieho mésa (nakrdjané na
2 cm kosky)

1 hrnéek  Hribov

1 Zelenej papriky (bez semienok a
nakrdjand na 2 cm kdsky)

1 Cervenej cibule (nakrdjand na 2 cm
kosky)

2CL Olivového oleja

1 8tipka  Soli

1 stipka  Cierneho korenia

3PL Masla

1CL Cesnaku (nasekany)

1PL Petrzlenovej viiate (nasekand)

Priprava

1.

E

Na razne 18| napichajte hovddzie méso,
hriby, papriku a ¢ervend cibulu.

Méso a zeleninu potrite olivovym olejom a
riadne osolte a okorefite.

Razne |18 nasunite na oto¢ny razef [15] s
fixa&nym kotoZom [16].

Otoény razed |15 vlozte do produktu.
Reguldtor teploty 819] nastavte do polohy
MAX a reguldtor Easu (8] nastavte na
15 mindt. Ak chcete zapnif otoény razen,
vypina& () © [7] nastavte do polohy ().
Otoény razeh zastavite tak, Ze vypinac ()
© (7] po 7,5 mindtach prepnete do polohy

Otoény razen |15] vyberte s nasadenymi
3pecidlnymi rukavicami odolnymi vodi teplu.
Razne |18] otocte, aby sa 3pizy opiekli
rovnomerne z oboch stran.

Otoény raze [15] vlozte do produktu. Ak
chcete zapnif otoény razen, vypinad ()

© (7] nastavte do polohy ().

Na malej panvici roztopte maslo pri strednej
teplote. Pridajte cesnak a povarte ho

1 minGtu.

. Panvicu dajte dole zo spordku, vmiesajte

petrzlenovi viiat a dochutte solou a
korenim.

. Spizy potrite cesnakovym maslom a

servirujte.
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® Grilované spizy s krevetami

@ 50 min & x 4

Cas pripravy: 5 min

Cas marinovania: 30 min

Cas varenia: 15 min

Prisady

450 g Velkych kreviet (o36pané a
vypitvané)

40 ml Olivového oleja

2PL Stavy z citréna

% CL Soli

s CL Cierneho korenia

1¢L Talianskeho korenia

2¢CL Cesnaku (nasekany)

1PL Petrzlenovej viiate (nasekand)

4 Citréna na servirovanie

Priprava

1.

Do uzatvératelného plastového vrecka
daite olivovy olej, 3favu z citréna, sol, &ierne
korenie, talianske korenie a cesnak. Vrecko
zatvorte a zatraste nim, aby sa vetko
premiedalo.

Do vrecka vlozte krevety a zatvorte ho.
Vreckom zatraste, aby sa krevety rovnomerne
zmie3ali s marinddou. Nechajte marinovaf
30 mindt.

Krevety napichajte na razne [18].

Razne nasunite na ofocny razen s
fixa&nym kotéom [16].

Otoény razen 15| vlozte do produktu.
Reguldtor teploty 8[9] nastavte do polohy
MAX a regulétor &asu (D [8] nastavte na
15 mindt. Ak cheete zapnif otoény razef,
vypinaé () @ | 7| nastavte do polohy (.
Otoény razeh zastavite tak, ze vypinac ()

© (7] po 7,5 minttach prepnete do polohy
)

Otoény razef |15] vyberte s nasadenymi
$pecidlnymi rukavicami odolnymi voéi teplu.
RazZne |18] otoéte, aby sa 3pizy opiekli

rovhomerne z oboch strdn.



9. Otoény razef |15 vlozte do produktu. Ak
chcete zapnif otoény razef, vypinad ()
© (7] nastavte do polohy ().

10. Po uplynuti Easovada vyberte razne 18| z
produktu. Krevety si hotové, ked maiji obe
strany ruZové a nepriehladné.

11. Posypte petrzlenovou visafou a servirujte s
platkami citréna.

® Grilované spizy s kuracim
mdsom

@ 95 min

Cas pripravy:

ixz‘.

20 min
60 min

15 min

Cas marinovania:

Cas varenia:

Prisady

450 ¢ Kuracich pfs bez kosti a koze
(nakréjané na 2 cm kisky)
40 ml

s hrnéeka  Séjovej omacky

Vs hrnéeka Medu

Olivového oleja

1¢L Cesnaku (nasekany)

1 stipka  Soli

1 stipka  Cierneho korenia

1 Cervenej papriky (nakrgjand na
2 cm kisky)

1 Zltej papriky (nakréjand na 2 cm
kosky)

2 Malej cukety (nakrdjand na 2 cm
kosky)

1 Cervenej cibule (nakrdjand na 1 cm
kosky)

1PL Petrzlenovej viiate (nasekand)

Priprava

1. Do velkej misky daite olivovy olej, séjovi
omdcku, med, cesnak, sol a cierne korenie.
Premiesaijte metlickou na sneh.

2. Do misky pridajte kuracie méso, papriku,
cuketu a &ervend cibulu. Premiedajte, aby sa
marindda dostala viade.

3. Zakryte a odlozte do chladni¢ky na
60 mindt.

4. Kuracie méso a zeleninu napichaijte na
razne .

5. Razne |18] nasurite na ofoény razen |15 s
fixa&nym kotoZom [16].

6. Otoény razefi [15] vlozte do produktu.

7. Reguldtor teploty 8 [9] nastavte do polohy
MAX a reguldtor Easu (8] nastavte na
15 mindt. Ak chcete zapnif otoény razen,
vypina& () © [7] nastavte do polohy ().

8. Otoény razeh zastavite tak, Ze vypinaé ()
© (7] po 7,5 minttach prepnete do polohy

9. Otoény razef |15 vyberte s nasadenymi
3pecidlnymi rukavicami odolnymi vodi teplu.
Razne |18] otocte, aby sa 3pizy opiekli
rovnomerne z oboch stran.

10. Otoény razefi [15] vlozte do produktu. Ak
chcete zapnif otoény razef, vypinaé ()
© 7] nastavte do polohy ().

11. Po uplynuti éasovaca vyberte razne |18 z
produktu.

12. Posypte petrzlenovou viiafou a servirujte.

® Grilované spizy s ananasom

D 25 min o X 6

Cas pripravy: 10 min

Cas varenia: 15 min

Prisady

1 Ananésu (o30pany, bez jadierok a

nakréjany na 2 cm plétky)
V4 hrnéeka Masla (roztopeného)
Va hrnéeka Hnedého cukru

s CL

Skorice

Priprava

1.V malej miske vyslahaijte hnedy cukor, maslo
a skoricu.

2. Touto cukrovou zmesou potrite kazdy kisok
ananésu z oboch strén.

3. Anands napichaite na razne [18].

4. Razne |18] nasufite na otoény razed |15] s
fixa&nym kotéom [16].

5. Otoény razefi |[15] vlozte do produktu.
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6. Reguldtor teploty 8 [9] nastavte do polohy
MAX a regulétor &asu (D [8] nastavte na
15 mindt. Ak cheete zapnif otoény razef,
vypina& () © [7] nastavte do polohy ().

7. Otoény razeh zastavite tak, ze vypinac ()
© 7] po 7,5 minttach prepnete do polohy

8. Ofoény razen 15| vyberte s nasadenymi
$pecidlnymi rukavicami odolnymi voéi teplu.
RaZne |18] otoéte, aby sa 3pizy opiekli
rovnomerne z oboch stran.

9. Otoény razef |15 vlozte do produktu. Ak
chcete zapnif otoény razef, vypinad ()
© (7] nastavte do polohy ().

10. Po uplynuti Easovaca vyberte razne 18| z
produktu.

11. Platky anandsu st zlatohnedé a pripravené
na servirovanie.

® Grilované filé z lososa

(:9 50 min |=| x 3

Cas pripravy: 5 min

Cas marinovania: 30 min

Cas varenia: 15 min

Prisady

3 Filé z lososa

2CL Soli

2¢CL Mie3anych byliniek (nasekané)

2ClL Cierneho korenia

Priprava

1.

w

i

Filé z lososa marinujte so solou, miesanymi
bylinkami a &ernym korenim. Nechajte
odstaf 30 mindt.

Grilovaci ro#t [11] polozte na produk.

Filé z lososa polozte na grilovaci rost [11].
Reguldtor teploty 8[9] nastavte do polohy
MAX a regulétor &asu (9 [8] nastavte na
15 mindt.

Filé otocte po 7,5 mindtach.

Po uplynuti Easovaca skontroluite, &i je filé
dobre urobené. Filé z lososa vyberte z
grilovacieho rotu [11] a serviruite.
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@® Peéené kura

(O 120 min - x 4
Cas pripravy: 15 min
Cas marinovania: 60 min
Cas varenia: 45 min
Prisady
1300g  Celého kurafa
20 ml Olivového oleja
1PL Késer soli
2 PL Cerstvych tymidnovych listov
alebo (nasekané)
1PL
Suseného tymidnu
1PL Cierneho korenia
Priprava

1.

Z kurafa odstrénte krk a vnitornosti, ak tam
sU.

Kura dookola potrite olivovym olejom.

V malej miske zmie3ajte sol, &ierne korenie a
tymién. Touto zmesou potrite kura.

Na otoény razef |15] nasuiite jeden fixacny
kot [14].

Na razef napichaite kura.

Na otoény raZe |15| nasufite dalii fixaény
kot6& [16], &im kura zafixujete v strede.
Otoény razen [15] vlozte do produktu.
Reguldtor teploty & [9] nastavte do polohy
MAX a reguldtor &asu ® 8] nastavte na
45 min0t. Ak chcete zapndf otoény razen,
vypina& () @ [7] nastavte do polohy ().
Po uplynuti éasovaca vyberte kura z
produktu. Kura je teraz zlatohnedé a mézete
ho servirovaf.



® Odstranovanie poruch

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia! Nespravne zaobchadzanie s produktom méze spdsobit

poskodenia produktu.

/\ POZOR! Nebezpeéenstvo poranenial! Neodborné zaobchadzanie s produktom mbze

spdsobit zranenia.

B Na produkte nevykondvaijte opravy samostatne. Produkt nechajte opravit odbornikom.

[ Ak sa vyskytni poruchy, ktoré tu nie si uvedené, obrdfte sa na nadu zdkaznicku sluzbu (pozri

o
,Servis”).

Chyba

Pric¢ina

Riesenie

Produkt nefunguije.

Zéstreka nie je zapojend.

Zéstreku zapojte do vhodnej
zdsuvky.

Produkt bol prilis dlho v
prevadzke. Aktivovala sa
ochrana proti prehriatiu.

Vytiahnite zéstréku a produkt
nechajte minimdlne 30 mindt
chladnut.

Infracervené ohrievacie

prvky [ 4 | sG poskodené.

Produkt je poskodeny. Obrafte
sa na zékaznicky servis (pozri
,Servis”).

Neaktivovali ste regulétor Easu

@8]

Najprv pomocou regulétora
teploty ﬁ [9] nastavte
pozadovany teplotu.
Ndsledne nastavte otoenim
regulétora &asu D [8]v
smere hodinovych ruéigiek
pozadovany ¢as grilovania.

Produkt nedosiahne nastavend
teplotu.

Infracervené ohrievacie

prvky |4 | sG poskodené.

Reguldtor teploty 8[9] ie
poskodeny.

Produkt je poskodeny. Obrdfte
sa na zdkaznicky servis (pozri
»Servis”).

Nedd sa nastavif Eas.

Regulétor &asu D [8] je
poskodeny.

Obrdfte sa na zdkaznicky
servis (pozri ,Servis”).

Grilované jedlo z oto&ného
razia padd.

Fixa&né kotice 16| k sebe nie

s0 dostato&ne pritlacené.

Fixagné kotice |16] pritlacte
viac k sebe (obr. D).

Otoény razeh sa todi fazko.

Otoény razei je plne nalozeny.

Otoény razed nepreplfiujte.

Otocny razef sa nefodi.

Otocny razen nie je zapnuty.

Vypina& () ® | 7] nastavte na
() (obr. G).

Otoény razef je zablokovany.

Skontrolujte nakladaciu plochu
oto&ného razia a odstrarite
pripadné prekazky.

SK 131




® Cistenie - Ofocny razen

: Py s

/A VYSTRAHA! Riziko skratu! Voda alebo pacns oluee s £ raznami
& bvcoal Ko orntked do to > - Razei[18]

Ine VOpO |ny, ore prenl nu do relesa, mozu B ZéVeSné Skl’Uﬂ(O

spdsobif skrat. - N&2 na gyros

3. Nasledne vietky asti dékladne osudte
a odstréiite vietky zvysky istiaceho

B Z&kladnt jednotku | 1 | produkiu nepondraite
do vody ani inych kvapalin.

B Do telesa produktu sa nesmie dostat voda prostriedku.

ani iné kvapaliny. .
® Skladovanie
B Produkt nechajte pred kazdym Cistenim Gplne

vychladnof. /\ OPATRNE! Riziko poskodenia!

/\ OPATRNE! Riziko poskodenia! Nesprdvne zaobchddzanie s produktom
Nespravne zaobchédzanie s produktom méZe spbsobif poskodenia produkiu.
mdze spdsobif’ poskodenia produktu. B Produkt neskladujte vedla zdroja tepla.

B Produkt a Easti prislusenstva Cistite po ®  Napdjaci kébel nechybajte ani nestlaZaite.

kazdom pouziti, pretoze inak by mohlo
dbjst k poruchém funkénosti a/alebo
opotrebovaniu.

[ Vietky &asti prislusenstva musia byt pre
uskladnenim Uplne suché. Produkt skladujte
iba v suchom stave.

B Nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky,
kefy s kovovymi alebo nylonovymi $tetinami
ani ostré a kovové predmety na Eistenie ako
noze, drétenky a podobné. Tieto predmety
by mohli poskodit povrchy.

= Z&kladng jednotku [T] produktu nedévaite [ Produkt odlozte v origindlnom obale.

do umyvagky riadu. Produkt by sa tym N P
nenapravite/ne poskodil. ® Likvidacia

[ Produkt uchovavaijte vzdy na &istom a
suchom mieste, kde bude chrdnené pred
priamym slneénym Ziarenim a mimo dosahu
deti.

B Vietky odnimatelné casti prisluSenstva Obal:
vycistite beznym domdcim Eistiacim Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
prostriedkom na riad a opldchnite vodou. mézete odovzdat na miestnych recyklagnych

B Po &isteni sa musi produkt aj zdstreka Gplne zberych miestach.

vysusif. N Vsimaite si prosim oznacenie
b - .z . .
1. Zékladng jednotku | 1 | a grilovaciu plochu La‘) obalovych materiglov pre triedenie

- s e odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
vycistite vlhkou handrou a jemnym &istiacim N A
. . &islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
prostriedkom na riad.

1-7: Plasty/20-22: Papier a
2. Nasledovné Easti sa mdézu umyvat v kartén/80-98: Spojené latky.

umyvaéke riadu alebo &istiacim prostriedkom

na riad:

- Rukovét grilovacieho rostu

- Grilovaci rost[11]

- Zachytavacia mriezka

- Miska na zachytavanie tuku

- Rukovét misky na zachytdvanie tuku
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Vyrobok:

&

&
e o

Vyrobok vr. prisluSenstva a obalové materidly
s0 recyklovatelné a podliehajd rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrazkov Info-ri (informdcie
o triedeni).

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN _EN DECHETERIE

R
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

o O moznostiach likvidacie
o . . £y
@n opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdaijte
na odborny likvidéciu. Informdcie o

i

zbernych miestach a ich otvéracich
hodinéch ziskate na Vasej prislusnej
sprave.

® Zaruka

Produkt bol vyrobeny v silade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol dékladne
otestovany. V pripade materidlovych alebo
vyrobnych chyb mdte voé&i predajcovi produktu
zdkonné prava. Zaruka, ktord uvadzame niZsie,
Ziadnym spdsobom neobmedzuje vase zdkonné
préva.

Zéruka na tento produkt plati 3 od roky od
ddatumu ndkupu. Zaruénd doba zadina plyndt od
détumu ndkupu. Origindlny doklad o ndkupe si
uschovaijte na bezpecnom mieste, pretoze tento
dokument je potrebny ako dékaz nékupu.

Akékolvek poskodenia alebo nedostatky, ktoré
s0 na produkte uz v ase ndkupu, musite nahldsif
neodkladne po vybaleni produktu.

Ak bude maf produkt do 3 rokov od détumu
ndkupu nejakd materidlovd alebo vyrobni chybu,
bezplatne vam ho, podla svojho uvazenia,
opravime alebo vymenime. Zaruénd doba sa po
vybaveni reklamdcie nepred|zuje. Plati to aj pre
néhradné a opravené Easti.

Tato zaruka zanikd, ak bol produkt poskodeny,
neodborne pouzivany alebo bola neodborne
vykonané tdrzba.

Zéaruka pokryva materidlové a vyrobné chyby.
Tato zdaruka sa nevzfahuje na tie Easti produktu,
ktoré podliehajd normdalnemu opotrebovaniy,
&ize sU povazované za spotrebné diely (napr.
batérie, akumuldtory, hadice, zasobniky na
farby), ani na poskodenie krehkych &asti, ako
napr. spinacov alebo &asti zo skla.

@ Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Ak chcete zabezpedit, aby bola vasa Ziadost
rychlo spracovand, dodrzujte nasledovné
upozornenia:

Pripravte si origindlny doklad o nékupe a é&islo
vyrobku (IAN 439956_2207) ako dékaz o

nékupe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom fitku,
gravirovani na produkte, na titulnej strane
ndvodu na obsluhu (viavo dole) alebo na
ndlepke na zadnej alebo spodnej casti produktu.

@® Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158

E-posta: owim@lidl.sk

q3
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Lista de simbolos y pictogramas utilizados

iPELIGRO! - |dentifica un peligro
de nivel alto que, si no se evitq, tiene
como consecuencia una lesién grave
o incluso la muerte (p. ej., peligro de
asfixia)

®

INFORMACION: Este simbolo

con la palabra de sefializacién
“Informacién” ofrece mds informacién
otil.

iADVERTENCIA! - |dentifica un
peligro de nivel medio que, si no se
evita, puede tener como consecuencia
una lesién grave o incluso la muerte
(p. ej., riesgo de descarga eléctrica)

JAN

iCUIDADO! jSuperficie caliente!

iCUIDADO! - I|dentifica un peligro
de nivel bajo que, si no se evita, puede
tener como consecuencia una lesién
leve o moderada (p. ej., peligro de
escaldadura)

Antes de usar el producto por primera
vez, lea detenidamente el manual de
instrucciones y consérvelo para poder
consultarlo como referencia en el
futuro.

> B B P

{ATENCION! - Advierte de posibles
dafos materiales (p. ej., peligro de
cortocircuito)

Utilice el producto solo en espacios
interiores.

a2l

Apto y seguro para alimentos
Este producto no tiene ningdn efecto
negativo en el sabor u olor.

Simbolo de puesta a tierra

)

Las piezas , IE, , , ,
[16], [18], [19] y [20] son aptas para el

lavado en lavavaiillas.

El marcado CE ratifica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables
al producto.

|

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacién

Escanear el cédigo para consultar el
manual online.
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PARRILLA MULTIFUNCIONAL

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
parrilla multifuncional, denominado en lo
sucesivo solo “producto”.

Ha optado por un producto de alta calidad.

El manual de instrucciones forma parte de este
producto. Contiene importantes indicaciones
sobre seguridad, manejo y eliminacién. Antes
de manejar el producto, familiaricese con

el producto y con todas las indicaciones de
manejo y seguridad. Para ello, lea atentamente
las siguientes instrucciones de manejo y las
indicaciones de seguridad.

Utilice el producto Gnicamente como

se describe a continuacién y para las
aplicaciones indicadas. Guarde este manual

en un lugar seguro. Adjunte igualmente toda la
documentacién en caso de entregar el producto
a terceros.

® Uso previsto

El producto estd destinado exclusivamente a
cocinar alimentos a la parrilla. El producto estd
destinado Unicamente al uso privado y no al uso
comercial.

Utilice el producto sélo como se describe en
este manual de instrucciones. Cualquier otra
utilizacién se considerard contraria al uso
previsto y puede provocar dafios materiales e
incluso lesiones corporales. Este producto no es
ningln juguete.

Ni el fabricante ni el distribuidor asumen ninguna
responsabilidad por los dafios causados por un
uso contrario al previsto o un uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Unidad base

Rejilla de parrilla

Rejilla colectora

Bandeja colectora de grasa

Asa para la bandeja colectora de grasa

—_
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Barra de asado
Discos de fijacién
Pinchitos

Armellas

Cuchillo para kebab
Guia répida

— = NN —

@ Lista de las partes

Antes de comenzar a leer el manual, vaya a la
pdgina con las figuras y familiaricese con todas
las funciones del producto.

l Unidad base

12| Unidad de motor

| 3] Orificio guia (para la barra de asado)
[4] Elementos calefactores de infrarrojos
i Ranuras de ventilacién

16| Rail guia para la bandeja colectora de grasa
| 7] Interruptor de encendido/apagado () ©
(para el asador)

Perilla de ajuste del iempo (9
Regulador de temperatura

Asa de la rejilla de parrilla

Rejilla de parrilla

Rejilla colectora

Bandeja colectora de grasa

Asa para la bandeja colectora de grasa
Barra de asado

Disco de fijacién con 2 pinchitos (2x)
Muesca

Pinchito (6x)

Armella (2x)

Cuchillo para kebab

(Fig. F)
Espacio de insercién de pinchitos
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@® Datos técnicos

Modelo: SMEG 1600 Al
Tensién de entrada: 230V~, 50 Hz
Consumo de potencia: 1600 W

Peso: aprox. 3,8 kg

Dimensiones (An. x Pr. x Al):

aprox. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Rejilla de parrilla (An. x Pr. x AL):

aprox. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Bandeja colectora de grasa (An. x Pr. x Al):

aprox. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Rejilla colectora (An. x Pr. x Al):

aprox. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Cuchillo para kebab (L):

aprox. 205 mm (cuchilla)

aprox. 325 mm (longitud total)

Longitud del cable de conexién:

aprox. 120 cm

Temperatura de calentamiento:

90 °Ca 240 °C

Clase de proteccién:

Temporizador (min./maéx.):

0 min hasta 90 min

Vueltas por minuto (asador):

3 min”!

Tono acustico del temporizador:

si

Bandeja colectora de grasa (bandeja extraible):

si

Proteccién contra sobrecalentamiento:

si

Indicaciones
A generales de
seguridad

iANTES DE USAR
EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON
TODAS LAS INDICACIONES
DE SEGURIDAD Y
FUNCIONAMIENTO! iSI

TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,

HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQuedard anulada su garantia
en el caso de dafios resultantes
de la no observacién de este
manual de instrucciones! {No se
asumird ninguna responsabilidad
por dafios indirectos! jNo se
asumird ninguna responsabilidad
en el caso de dafios materiales o
a personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado
o de la no observacién de las
indicaciones de seguridad!
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M Este producto puede ser
utilizado por nifios a partir
de los 8 afios y personas con
capacidades fisicas, mentales
o sensoriales reducidas,
siempre y cuando haya una
persona responsable de su
seguridad que los supervise o
se los haya instruido en el uso
seguro del producto y estos

conozcan los posibles peligros.

® No permita que los nifios
jueguen con el producto y sus
accesorios.

M Los nifios no deben jugar con
el cuchillo para kebab.

¥ La limpieza y mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser llevados a cabo por
nifios, a menos que estos sean
mayores de 8 afios y estén
bajo supervisién.

® No deje que los nifios jueguen
con el film del embalaje. Los
nifios pueden enredarse y
asfixiarse con estos materiales
al jugar con ellos.

® Mantenga alejados del
producto y del cable de
conexién a nifios menores de
8 afos.
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® Mantenga el producto alejado
de mascotas.

® No deje el producto sin
vigilancia durante su
funcionamiento y no realice
simultdneamente otras
actividades en el producto.

M jAdvierta de los riesgos a otros
usuarios también!

A {ADVERTENCIA! {Riesgo
de lesion! Una instalacion
eléctrica defectuosa, una
tension de red demasiado alta
o un manejo incorrecto pueden
provocar una descarga
eléctrica.

® Conecte el producto
exclusivamente en interiores y
solo a una toma de corriente
instalada reglamentariamente

de 230 V~.

® Conecte el producto
Unicamente a una toma de
corriente accesible para poder
desconectarlo de inmediato
de la red eléctrica en caso de
averia.

® No utilice el producto si
presenta signos visibles
de dafios o si el cable de
conexién o la clavija estén
defectuosos.



® Si el cable de conexién de
este producto estd dafiado,
para evitar riesgos deberd ser
sustituido por el fabricante o
su representante de servicio al
cliente o por una persona con
cualificacién técnica similar.

® No abra la carcasa.
Encargue siempre cualquier
reparacién a profesionales
especializados. Péngase
en confacto con nuestro
servicio posventa (véase
“Servicio”). Se perderdn
los derechos derivados
de la responsabilidad del
fabricante y de la garantia
en caso de reparaciones no
autorizadas, conversiones, una
conexién inadecuada o una
manipulacién incorrecta.

® Para las reparaciones solo
se pueden utilizar piezas
que correspondan a las
especificaciones técnicas
originales del aparato. Este
producto contiene piezas
mecdnicas y eléctricas que
son indispensables para la
proteccién frente a fuentes de
peligro.

® iNo se deben realizar
modificaciones en el producto!

W El producto no ha sido

disefiado para funcionar con
un interruptor temporizador
externo ni un sistema de
mando a distancia separado.

No sumerja la unidad base
del producto ni el cable de
conexién o la clavija en agua
u ofros liquidos.

Nunca sujete la clavija con las
manos himedas.

No desenchufe la clavija de
la toma de corriente tirando
del cable de conexién. Tire

siempre de la propia clavija.

No utilice el cable de conexién
como si fuese un asa de
transporte.

Mantenga el producto, la
clavija y el cable de conexién
lejos de llamas abiertas y
superficies calientes.

® Tienda el cable de conexidn,

de modo que nadie pueda
tropezar con él.

No doble el cable de
conexion ni lo tienda sobre
bordes afilados.

Durante el funcionamiento

del producto, no realice en él
ninguna otra actividad (como,
por ejemplo, limpiarlo).

ES 139



® No utilice el producto en
espacios humedos.

® Guarde el producto, de modo
que no pueda caer en una
bafera o fregadero.

® Nunca intente sujetar el
producto si este ha caido al
agua. En tal caso, desenchufe
inmediatamente la clavija de
la toma de corriente.

B Asegurese de que los nifios
no oculten ningdn objeto en el
producto.

M Desconecte siempre el
producto del suministro
eléctrico si observa que sale
humo del producto.

B Desconecte siempre el
producto del suministro
eléctrico si lo va a dejar sin
vigilancia, si le ocurre alguna
averia y antes de limpiarlo.

® No coloque objetos sobre el
producto.

A {ADVERTENCIA! jRiesgo
de quemaduras y
lesiones! El producto se
calienta mucho durante el uso.
iNo toque el producto mientras
esté en funcionamientol!
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B El producto se pone
extremadamente caliente
en todas sus superficies. El
contacto fisico puede provocar
graves quemaduras.

® Mantenga siempre el producto
fuera del alcance de los nifios.

® No mueva el producto
mientras esté funcionando.

® Mantenga una distancia
minima de 50 cm en cada
lado del producto.

A {ADVERTENCIA! Con
este producto no se debe
utilizar carbén vegetal ni
otros combustibles facilmente
inflamables.

® No coloque el producto sobre
superficies sensibles al calor
o inflamables. Esas superficies
podrian deformarse.

A {ADVERTENCIA! jRiesgo
de ceguera! La utilizacién
incorrecta del producto puede
provocar dafios oculares o una
ceguera total.

® iNo mire directamente ni
con instrumentos 6pticos
el elemento calefactor de
infrarrojos!

B iEl elemento calefactor de
infrarrojos no puede sustituirse!



A iCUIDADO! jRiesgo

de daiios! jPeligro de
incendio! Un uso incorrecto
del producto puede dafiarlo.

Coloque el producto sobre
una superficie de trabajo
de fdcil acceso, nivelada,
secq, resistente al calor y
suficientemente estable. No
coloque el producto en el
extremo o en el borde de la
superficie de trabajo.

No coloque el producto cerca
de materiales inflamables.

Proteja el producto de la luz
solar directa.

No coloque el producto

sobre superficies calientes ni
cerca de ellas (por ejemplo,
placas de cocina, aparatos de
calefaccién, etc.).

No ponga el cable de
conexién en contacto con
piezas calientes.

No utilice el producto si sus
componentes de pldstico
presentan fisuras, roturas o
deformaciones.

® No sumerja el producto

en agua para limpiarlo ni
tampoco utilice un aparato
limpiador de vapor para
limpiarlo. Si lo hace, el
producto puede resultar
dafado.

Utilice el producto Gnicamente
con la bandeja colectora de
grasa en su sitio.

® Puesta en marcha

® Desembalar y limpiar a

fondo el producto

{ATENCION! iRiesgo de dafios! El
producto puede resultar dafiado, si abre el
embalaje sin cuidado con un cuchillo afilado
u otros objetos puntiagudos. Proceda con
gran cuidado al abrir el producto.

Retire el producto del embalaije. Retire
todo el material de embalaje y las ldminas
protectoras.

Compruebe que ha recibido todas las piezas
y si el volumen de suministro descrito estd
completo (véase “Volumen de suministro”).

Compruebe si el producto y todas las piezas
se encuentran en buen estado. Si detecta
algdn dafio o defecto, no utilice el producto,
sino que proceda como se describe en el
capitulo “Garantia”.

Antes de usarlo por primera vez, limpie
todas las partes del producto (véase
“limpieza”).

Para quemar los residuos de produccién,
caliente el producto durante 10 minutos con
la méxima potencia. Asegurese de que la
sala esté bien ventilada.
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Colocacion del producto .

/A iCUIDADO! jRiesgo de lesién!

El manejo incorrecto del producto puede
causar graves lesiones. -

El cuchillo, los pinchitos y las demés piezas
metdlicas del asador estén muy afilados.
iADVERTENCIA! jPeligro de incendio!

El producto debe colocarse sobre una ]
superficie estable y resistente al calor.

@ INFORMACION: n

O

Coloque el producto, de tal modo que
disponga de suficiente espacio para
extraer fécilmente la bandeja colectora de |

grasa .

Coloque siempre el producto en posicién
horizontal.

Coloque la unidad base | 1 | de tal manera
que disponga de suficiente espacio. No
coloque el producto directamente junto a ]
una pared u otros objetos.

Coloque la rejilla colectora |12] en la ]
bandeja colectora de grasa [13]. Alinee

los 2 ganchos de la rejilla colectora con

las 2 muescas de la bandeja colectora de

grasa.

Sujete firmemente la bandeja colectora de

grasa 13| por el asa |14| (Fig. B). Deslice la
bandeja colectora de grasa insertandola en |
el rail guia[6] en el lado inferior derecho de

la unidad base [1].
Uso

iCUIDADO! jRiesgo de quemaduras
y lesiones!

El producto y sus accesorios se ponen
extremadamente calientes en todas sus

superficies. El contacto puede provocar O

quemaduras graves.
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Limpie el producto y los accesorios
después de cada uso. Los restos de grasa
y de alimentos pueden prenderse fuego y
provocar un incendio.

No coloque cuchillos, tenedores, cucharas
ni objetos similares sobre la rejilla de
parrilla [11]. Estos objetos pueden calentarse
y provocar quemaduras.

Revise siempre el producto en busca de
dafos antes de ponerlo en marcha.

No toque las partes calientes del producto
con los dedos desnudos durante su
funcionamiento.

Sujete el producto y sus accesorios durante
su funcionamiento Unicamente con guantes
especiales resistentes al calor. jAdvierta de
los riesgos a otros usuarios también!

ilncluso después de apagarlo el producto
puede seguir estando muy caliente!

Manténgase lejos de los vapores generados
por el producto.

No toque la bandeja colectora de grasa
con las manos desnudas una vez que haya
terminado el proceso de asado. Péngase
siempre guantes especiales resistentes al
calor antes de extraer la bandeja colectora
de grasa. jPreste atencién a los derrames de
grasal jRiesgo de quemaduras!

No tape las ranuras de ventilacién [5] Silo
hace, el producto podria sobrecalentarse y
sufrir graves dafios.

No sobrecargue la rejilla de parrilla [11] ni
el asador.

Tras cada uso del producto, desconecte
siempre la clavija de la toma de corriente.

@ INFORMACION:

El interruptor de encendido/apagado ()
© | 7] controla Gnicamente el asador. El
producto inicia el proceso de calentamiento
Unicamente después de que se ha ajustado
la temperatura y la duracién.



[l Preste atencién para comprobar que dispone

de espacio suficiente alrededor del producto
para extraer sin problemas la bandeja
colectora de grasa [13].

iNo sobrecargue la bandeja
colectora de grasa [13]! La bandeja
colectora de grasa tiene una capacidad
mdéxima de aprox. 300 ml. Durante el
funcionamiento del producto, compruebe
regularmente el nivel de llenado de la
bandeja colectora de grasa. Si se ha
alcanzado el méximo vy, sin embargo, el
proceso de asado no ha terminado, defenga
el funcionamiento del producto y retire

la rejilla de parrilla [11], el asador o los
pinchitos |18] junto con los alimentos. En ese
momento puede vaciar cuidadosamente la
bandeja colectora de grasa. Seguidamente,
vuelva a insertar esta bandeja en el
producto. Utilice siempre el asa |14 al retirar
o insertar la bandeja colectora de grasa.
Coloque la rejilla de parrilla, el asador

o los pinchitos con los alimentos sobre

el producto. El proceso de asado podrd
continuar en ese momento.

Asar con la rejilla de parrilla

Coloque la rejilla de parrilla [11] sobre el
producto (Fig. C).

Conecte la clavija a una toma de corriente
apropiada.

Girando el regulador de temperatura 8[9]
en el sentido de las agujas del reloj, ajuste la
temperatura deseada (Fig. H).

Para poner en marcha el producto, ajuste

el tiempo deseado girando la perilla de
ajuste del iempo (9 [8] en el sentido de las
agujas del reloj (Fig. I). El producto empieza
a hacer tictac. El temporizador interno esta
activado en ese momento y el producto
comienza el proceso de calentamiento.

Coloque ahora los alimentos sobre la rejilla

de parrilla [11] (Fig. J).

6.

4.

Deles vuelta a los alimentos cada cierto
tiempo.

Al agotarse el tiempo ajustado en el
temporizador, los elementos calefactores de
infrarrojos se apagan automdticamente.
También puede terminar antes el proceso

de asado llevando la perilla de ajuste

del tiempo (@[8] a la posicién OFF
(apagado). Si desea prolongar el tiempo de
asado, gire la perilla de ajuste del tiempo (9
nuevamente en el sentido de las agujas del
reloj para ajustar la duracién deseada.

Una vez terminado el proceso de asado,
extraiga la bandeja colectora de grasa
sujetdndola por el asa [14].

Asar con el asador

iEl cuchillo para kebab [20] esté muy afilado!

INFORMACION: Ambos discos de
fijacion |16] son idénticos. Por ello, no
importa en qué orden los utilice.

Empuje uno de los discos de fijacién
hasta el extremo de la barra de asado [15].
Los pinchitos que sobresalen del disco de
fijacion deben apuntar hacia el centro de la

barra de asado (Fig. D).
Bloquee el disco de fijacién |16| mediante la

armella [19] (Fig. D).

Empuje los alimentos en la barra de

asado [15].

Empuije el segundo disco de fijacién
en la barra de asado |15 hasta el final de
los alimentos. Los pinchitos que sobresalen
del disco de fijacién deben apuntar hacia
el centro de la barra de asado. Fije los
alimentos en ambos lados mediante los
pinchitos salientes del disco de fijacién.

INFORMACION: Para garantizar una
distribucién uniforme del calor, alinee
los alimentos en el centro de la barra de

asado [15].
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Bloquee el disco de fijacién [16] mediante la

armella [19].

Introduzca la barra de asado [15] en el
orificio guia | 3 | (Fig. E).

Conecte la clavija a una toma de corriente
apropiada.

Girando el regulador de temperatura 8 [9]
en el sentido de las agujas del reloj, ajuste la
temperatura deseada (Fig. H).

Para poner en marcha el producto, ajuste

el tiempo deseado girando la perilla de
ajuste del iempo (D [8] en el sentido de las
agujas del reloj (Fig. I). El producto empieza
a hacer tictac. El temporizador interno esta
activado en ese momento y el producto
comienza el proceso de calentamiento.

. Para poner en marcha el asador, lleve el

interruptor de encendido/apagado ()

O[7]a ) (Fig. G).

@ INFORMACION:

]

También puede utilizar la barra de

asado |15] para asar una brocheta de kebab
(Fig. K). Puede cortar directamente la carne
asada sin sacarla de la brocheta con el
cuchillo para kebab [20]. La carne cortada
cae sobre la rejilla colectora [12| y puede

refirarse seguidamente.

No sobrecargue la rejilla colectora [12),
de modo que pueda retirar la bandeja
colectora de grasa [13] sin problema alguno.

. Al agotarse el tiempo ajustado en el

temporizador, los elementos calefactores de
infrarrojos se apagan automdticamente.
Si desea prolongar el tiempo de asado,
gire la perilla de ajuste del tiempo (D
nuevamente en el sentido de las agujas del
reloj para ajustar la duracién deseada.

. Cuando haya terminado de asar los

alimentos, lleve el interruptor de encendido/

apagado (I © (7] a © para apagar el
asador (Fig. G).
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13. Una vez terminado el proceso de asado,

extraiga la bandeja colectora de grasa
sujetandola por el asa [14].

@ Asar con pinchitos
(Fig. 1)
/A iCUIDADO! jRiesgo de lesién! Para

evitar lesiones con las piezas metdlicas
afiladas, no monte los extremos puntiagudos
de los pinchitos [18] en el lado del asa.

INFORMACION: Ambos discos de
fijacién |16] son idénticos. Por ello, no
importa en qué orden los utilice.

Empuije uno de los discos de fijacion
hasta el extremo de la barra de asado [15].
Los pinchitos que sobresalen del disco de
fijacion deben apuntar hacia el centro de
la barra de asado. Seguidamente bloquee
el disco de fijacién mediante la armella
(Fig. D).

Empuije un poco el segundo disco de
fijacién [16] sobre la barra de asado [15].
Asegurese de seleccionar una distancia
adecuada para los pinchitos. Seguidamente
bloquee el disco de fijacién mediante la

armella [19].
Inserte los alimentos en los pinchitos [18].

Introduzca los extremos puntiagudos de los
pinchitos [18] en los espacios de insercién
de pinchitos |21| previstos para ese fin en

el disco de fijacién [16] (Fig. F). En caso
necesario, afloje la armella|19| de un disco
de fijacién de nuevo y vuelva a alinearlo.

Seguidamente, puede sujetar el otro extremo

de los pinchitos [18| con las muescas [17| en
el disco de fijacién [16] (Fig. F).

Girando el regulador de temperatura 8[9]
en el sentido de las agujas del reloj, ajuste la
temperatura deseada (Fig. H).



Para poner en marcha el producto, ajuste

el tiempo deseado girando la perilla de
ajuste del tiempo (D [8] en el sentido de las
agujas del reloj (Fig. I). El producto empieza
a hacer tictac. El temporizador interno esta
activado en ese momento y el producto
comienza el proceso de calentamiento.

Para poner en marcha el asador, lleve el
interruptor de encendido/apagado ()

O[7]a O (Fig. G).

INFORMACION: Durante el asado, solo

gira la barra de asado [15]. Los pinchitos
no giran individualmente, sino que siguen el
movimiento de la barra de asado.

Al agotarse el tiempo ajustado en el
temporizador, los elementos calefactores de
infrarrojos se apagan automdticamente.
Si desea prolongar el tiempo de asado,
gire la perilla de ajuste del tiempo
nuevamente en el sentido de las agujas del
reloj para ajustar la duracién deseada.

. Cuando haya terminado de asar los

alimentos, lleve el interruptor de encendido/

apagado (I © (7] a © para apagar el
asador (Fig. G).

. Retire los pinchitos [18] con guantes

especiales resistentes al calor.

. Una vez terminado el proceso de asado,

extraiga la bandeja colectora de grasa
sujetdndola por el asa [14].

Apagado

INFORMACION: Es posible que la sefial
acustica que indica el final del tiempo
ajustado en el temporizador no suene, si
usted ha ajustado la perilla de ajuste del
tiempo (8] a menos de 15 minutos. Para
tener la seguridad de que suene la sefial
acustica, gire la perilla de ajuste del tiempo

para ajustar mds de 15 minutos y luego
vuelva al tiempo deseado.

Gire la perilla de ajuste del tiempo (2 [8] a
la posiciéon OFF (apagado).

O Si el producto estd apagado, suena una
sefial acUstica y los elementos calefactores

de infrarrojos | 4 | se apagan.

® Tiempos de asado

O Los tiempos de asado indicado son
Unicamente orientativos. No se tiene en
cuenta el tiempo de precalentamiento del

producto.

O Eltiempo y la temperatura de asado
dependen de los alimentos (por ejemplo, si
se frata de carne o pescado, el respectivo
grosor, la temperatura a la que estan los
alimentos, efc.). Los valores orientativos
parten del supuesto de que se trata de
alimentos frios, no congelados.

[ Este producto no es adecuado para asar
alimentos empanados.

Alimentos

Tiempo de asado

Cerdo

aprox. 13-16 min

Vacuno (bistec)

aprox. 10-12 min

Aves (pechuga de
pollo)

aprox. 15-20 min

salchichas y carne

Hamburguesas aprox. 10-15 min
Pescado aprox. 8-18 min
Gambas aprox. 12-14 min
Pinchitos de

aprox. 12-18 min

Pinchito de verduras

aprox. 10 min

Mazorcas de maiz

aprox. 15-20 min

@® Recetas

@® Brochetas con carne de
ternera y verduras

@ 30 min

Tiempo de preparacién:

Tiempo de coccién:

|=|x4

15 min

15 min
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Ingredientes

450¢g Carne de ternera (cortada en trozos
de 2 cm)

1 taza Setas

1 Pimiento verde (sin semillas y
cortado en trozos de 2 cm)

1 Cebolla roja (cortada en trozos de
2 cm)

2 cdtas.  Aceite de oliva

1 pizca  Sal

1 pizca Pimienta

3 cdas. Mantequilla

1 cdta. Ajo (picado)

1 cda. Pereiil (picado)

Preparacién

1. Insertar la carne, las setas, el pimiento y las
cebollas rojas en los pinchitos [18].

2. Untar la carne y las verduras con aceite de
oliva y salpimentar generosamente.

3. Inserte los pinchitos |18] en la barra de asado
con disco de fijacién [14]

4. Introduzca la barra de asado [15] en el
producto.

5. Gire el regulador de temperatura 8 [9] a la
posicién MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo D[8] en 15 minutos. Coloque
el interruptor de encendido/apagado ()
© (7] en la posicion () para iniciar el
asador.

6. Coloque el inferruptor de encendido/
apagado () © | 7| después de 7,5 minutos
en la posicion © para detener el asador.

7. Saque la barra de asado |15] con los
guantes especiales resistentes al calor. Dé
la vuelta a los pinchitos |18 para que se
cocinen uniformemente por ambos lados.

8. Introduzca la barra de asado |15] en
el producto. Coloque el interruptor de
encendido/apagado () ©) |7 en la
posicién () para iniciar el asador.

9. Derrita la mantequilla en una sartén
pequefia a fuego medio. Afiada el ajo y
cocinelo durante 1 minuto.

10. Retire la sartén del fuego, afiada el pereijil y
salpimiente a gusto.
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11. Untar los pinchitos con la mantequilla de ajo
y, luego, servir.

® Brochetas con gambas

@ 50 min i x 4

Tiempo de preparacién: 5 min

Tiempo de marinado: 30 min

Tiempo de coccién: 15 min

Ingredientes

450 g Gambas grandes (peladas y
destripadas)

40 ml Aceite de oliva

2 cdas. Zumo de limén

Y% cdta.  Sdl

Va cdta.  Pimienta

1 cdta. Especia italiana

2 cdtas.  Ajo (picado)

1 cda. Pereiil (picado)

4 Rodajas de limén para servir

Preparacién

1. Ponga el aceite de oliva, el zumo de limén,
la sal, la pimienta, la especia italiana y el
ajo en una bolsa de pldstico con cierre.
Séllela y agitela para mezclarlo todo.

2. Introduzca las gambas en la bolsa y ciérrela.
Remover para mezclar uniformemente con el
marinado. Marinar durante 30 minutos.

w

Inserte las gambas en los pinchitos [18].

4. |Inserte los pinchitos |18] en la barra de asado
con disco de fijacién [16].

5. Introduzca la barra de asado [15] en el
producto.

6. Gire el regulador de temperatura 8 [9] a la
posicién MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo D[8] en 15 minutos. Coloque
el interruptor de encendido/apagado ()
© (7] en la posicion () para iniciar el
asador.

7. Coloque el inferruptor de encendido/

apagado () © |7 ] después de 7,5 minutos

en la posicion © para detener el asador.



8. Saque la barra de asado |15] con los
guantes especiales resistentes al calor. Dé
la vuelta a los pinchitos |18 para que se
cocinen uniformemente por ambos lados.

9. Introduzca la barra de asado [15] en
el producto. Coloque el interruptor de
encendido/apagado () @) |7 en la
posicién () para iniciar el asador.

10. Al finalizar el temporizador, retire los
pinchitos [18] del producto. Las gambas se
terminan de asar cuando ambos lados estdn
rosados y transparentes.

11. Espolvorear con perejil y servir con rodajas
de limén.

® Brochetas con pollo

@ 95 min & x 4
Tiempo de preparacién: 20 min
Tiempo de marinado: 60 min
Tiempo de coccién: 15 min

Ingredientes

450¢g Pechugas de pollo deshuesadas y
sin piel (cortadas en trozos de 2 cm)

40 ml Aceite de oliva

s taza Salsa de soja

V4 taza Miel

1 cdta. Ajo (picado)

1 pizca  Sal

1 pizca Pimienta

1 Pimiento rojo (cortado en trozos de
2 cm)

1 Pimiento amarillo (cortado en trozos
de 2 cm)

2 Calabacin pequefo (cortado en
trozos de 2 cm)

1 Cebolla roja (cortada en trozos de
1 cm)

1 cda. Pereiil (picado)

Preparacion

1. Ponga el aceite de oliva, la salsa de sojq,
la miel, el ajo, la sal y la pimienta en un bol
grande. Batir para mezclar.

2. Afada el pollo, los pimientos, los
calabacines y la cebolla roja al bol.
Remover para distribuir el marinado.

3. Tapary poner en el frigorifico durante
60 minutos.

4. Inserte el pollo y las verduras en los pinchitos
[18]

5. Inserte los pinchitos |18 en la barra de asado
con disco de fijacién [16].

6. Introduzca la barra de asado |15] en el
producto.

7. Gire el regulador de temperatura 8[9]ala
posicién MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo (D[8] en 15 minutos. Coloque
el interruptor de encendido/apagado (J
© 7] en la posicion () para iniciar el
asador.

8. Coloque el interruptor de encendido/
apagado () © [ 7] después de 7,5 minutos
en la posicién © para detener el asador.

9. Saque la barra de asado |15] con los
guantes especiales resistentes al calor. Dé
la vuelta a los pinchitos |18 para que se
cocinen uniformemente por ambos lados.

10. Introduzca la barra de asado |15] en
el producto. Coloque el interruptor de
encendido/apagado () ©)|7]en la
posicién () para iniciar el asador.

11. Al finalizar el temporizador, retire los
pinchitos [18] del producto.

12. Espolvorear con pereiil y servir.

® Brochetas con pifia

@ 25 min |=| x6
Tiempo de preparacién: 10 min

Tiempo de cocciédn: 15 min
Ingredientes

1 Pifia (pelado, sin semillas y cortado

en rodajas de 2 cm de grosor)

Vi taza Mantequilla (fundida)
V4 taza Azlcar moreno
Vs cdta. Canela
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Preparacién

1.

Bata el azdcar moreno, la mantequilla y la
canela en un bol pequefio.

Cubra cada rodaja de pifia por ambos
lados con la mezcla de azicar moreno.
Inserte la pifia en los pinchitos [18].

Inserte los pinchitos |18 en la barra de asado
con disco de fijacién [16]

Introduzca la barra de asado [15] en el
producto.

Gire el regulador de temperatura 8[9]ala
posicion MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo (D[8] en 15 minutos. Coloque
el interruptor de encendido/apagado ()
© 7] en la posicién () para iniciar el
asador.

Coloque el interruptor de encendido/
apagado () © | 7] después de 7,5 minutos
en la posicion © para detener el asador.
Saque la barra de asado [15] con los
guantes especiales resistentes al calor. Dé
la vuelta a los pinchitos |18 para que se
cocinen uniformemente por ambos lados.
Introduzca la barra de asado [15] en

el producto. Coloque el interruptor de
encendido/apagado () @) | 7] en la

posicién (J para iniciar el asador.

. Al finalizar el temporizador, retire los

pinchitos [18] del producto.

. Las rodajas de pifia estén doradas vy listas

para servir.
@ Filete de salmén asado
@ 50 min |=| x 3
Tiempo de preparacién: 5 min
Tiempo de marinado: 30 min
Tiempo de coccién: 15 min
Ingredientes
3 Filete de salmén
2 cdtas.  Sal
2 cdtas.  Mezcla de hierbas (picadas)
2 cdtas.  Pimienta negra
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Preparacion

1.

Marine los filetes de salmén con sal, las
hierbas mezcladas y la pimienta negra.
Dejar enfriar durante 30 minutos.

Coloque la rejilla de parrilla [11] en el
producto.

Coloque los filetes de salmén en la rejilla de
parrilla [11]

Gire el regulador de temperatura 89]ala
posicion MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo (®[8] en 15 minutos.

Dé la vuelta a los filetes de salmén después
de 7,5 minutos.

Al finalizar el temporizador, compruebe si
los filetes de salmén estén bien cocinados.
Retire los filetes de salmén de la rejilla de

parrilla|11]y sirvalos.

® Pollo asado
® 120 min & 4

Tiempo de preparacién:
Tiempo de marinado:

Tiempo de coccién:

15 min
60 min
45 min

Ingredientes

1300 g
20 ml
1 cda.
2 cdas.

o

1 cda.
1 cda.

Pollo entero
Aceite de oliva
Sal gorda

Hojas de tomillo fresco (picadas)

Tomillo seco

Pimienta negra

Preparacién

1.

4

Retire el cuello y los menudillos del pollo, si

estdn incluidos.

Unte el pollo por todas partes con aceite de
oliva.

Mezcle la sal, la pimienta y el tomillo en un

bol pequefio. Espolvoree sobre el pollo.

Inserte el disco de fijacion [16] en la barra de
asado [15].

Introduzca el pollo.

Introduzca otro disco de fijacién [14] en la
barra de asado [15] para fijar el pollo en la

posicién media.



7. Introduzca la barra de asado |15/ en el

producto.

8. Gire el regulador de temperatura 8[9]ala

9. Alfinalizar el temporizador, saque el pollo

del producto. El pollo ya estd dorado y

posicion MAX y coloque la perilla de ajuste
del tiempo (D [8] en 45 minutos. Coloque

el interruptor de encendido/apagado ()

© 7] en la posicion () para iniciar el

asador.

@® Subsanacion de problemas

puede servirse.

/A iATENCION! jRiesgo de daiios! Un uso incorrecto del producto puede dafiarlo.

/\ iCUIDADO! jRiesgo de lesién! Un manejo incorrecto del producto puede causar lesiones.

B No realice ninguna reparacién por su cuenta en el producto. Encargue la reparacién a técnicos

especializados.

[ En caso de averias que no estén incluidas en la siguiente lista, péngase en contacto con nuestro

.. . u A
servicio posventa (véase “Servicio”).

Error

Causa

Solucién

El producto no funciona.

La clavija no estd insertada.

Conecte la clavija a una toma
de corriente apropiada.

El producto ha estado en

funcionamiento mucho tiempo.

Se ha activado la proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Desconecte la clavija y deje
que el producto se enfrie
durante 30 minutos como
minimo.

Los elementos calefactores de

infrarrojos | 4 | estén dafiados.

El producto estd dafiado.
Péngase en contacto con
el servicio posventa (véase
“Servicio”

ervicio”).

No se accioné la perilla de

ajuste del tiempo (D [8].

Ajuste primero la temperatura
deseada mediante el
regulador de temperatura
8[9] Seguidamente gire la
perilla de ajuste del tiempo
®[8]en el sentido de las
agujas del reloj para ajustar el
tiempo de asado deseado.

El producto no alcanza la
temperatura ajustada.

Los elementos calefactores de
infrarrojos | 4 | estén dafados.

El regulador de temperatura

8[9] esta defectuoso.

El producto estd dafiado.
Péngase en contacto con
el servicio posventa (véase
“Servicio”

ervicio”).
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Error

Causa

Solucién

No se puede ajustar el tiempo.

La perilla de ajuste del tiempo

@[ 8] estd defectuosa.

Péngase en contacto con
el servicio posventa (véase
“Servicio”).

Los alimentos se caen del
asador.

Los discos de fijacién |[16] no

estdn lo suficientemente juntos.

Empuje los discos de
fijacion |16 para acercarlos el
uno al otro (Fig. D).

El asador gira pesadamente.

El asador estd sobrecargado
con alimentos.

No sobrecargue el asador.

El asador no estd encendido.

El asador no gira.

Lleve el interruptor de

encendido/apagado () ©[7]
a () (Fig. G).

El asador estd bloqueado.

Revise la superficie de apoyo
del asador y elimine cualquier
obstruccién.

® Limpieza

/\ iADVERTENCIA! jPeligro de
cortocircuito! Puede producirse un
cortocircuito si el agua u ofros liquidos
penetran en la carcasa.

B No sumerja la unidad base | 1| del producto

en agua o en ofros liquidos.

B No deje que el agua u otros liquidos
penetren en la carcasa del producto.

B Deje enfriar por completo el producto antes

de limpiarlo.
A\ ;ATENCION! jRiesgo de daiios! Un

uso incorrecto del producto puede dafiarlo.

B Llimpie el producto y sus accesorios tras

cada uso, puesto que si no lo hace pueden

producirse averias de funcionamiento y/o
desgaste.

B No utilice agentes limpiadores agresivos,

cepillos con cerdas metdlicas o de nailon ni

utensilios de limpieza afilados o metdlicos

como cuchillos, esponjas metdlicas y objetos

similares. Esos objetos pueden dafiar las
superficies del producto.
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No introduzca la unidad base | 1 | del
producto en el lavavaijillas. Si lo hace, el
producto sufriria dafios irreparables.

Limpie todos los accesorios desmontables
con un detergente de uso doméstico y aclare
completamente con agua.

El producto y la clavija deben quedar
completamente secos al terminar la limpieza.

Limpie la unidad base | 1|y el drea
de parrilla con un pafio himedo y un
detergente suave.

Las siguientes piezas pueden lavarse en el

lavavaiillas o limpiarse con detergentes:

- Asa de la rejilla de parrilla

Rejilla de parrilla

- Rejilla colectora

- Bandeja colectora de grasa

- Asa para la bandeja colectora de
grasa

- Barra de asado

— Disco de fijacién con 2 pinchitos

- Pinchito 18]

- Armella

- Cuchillo para kebab

Luego seque completamente todas las piezas
y elimine todos los restos de detergente.



® Almacenamiento

A\ iATENCION! jRiesgo de dafios! Un
uso incorrecto del producto puede dafarlo.

B No guarde el producto cerca de una fuente
de calor.

B No doble ni aplaste el cable de conexién.

[ Todos los accesorios deben estar totalmente
secos antes de guardarlos. Guarde el
producto Unicamente si estd seco.

1 Conserve siempre el producto en un lugar
limpio y seco, protegido contra la radiacién
solar directa e inaccesible para los nifios.

[ Guarde el producto con el embalaje
original.

@® Eliminacién

Embalaje:

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

/N, Tengaen cuenta el distintivo del
&%)  embalaje para la separacion
a de residuos. Estd compuesto

por abreviaturas (a) y nimeros
(b) que significan lo siguiente:
1-7: plésticos/20-22: papel
y cartén/80-98: materiales
compuestos.

Producto:

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR
L, )
ED.
R
[ ]

El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estan
sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

- Para obtener informacién sobre las
@" posibilidades de desecho del producto
al final de su vida Gtil, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
ﬁ tire el producto junto con la basura
=== doméstica cuando ya no le sea Util.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de

residuos y sus horarios.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado siguiendo
exigentes normas de calidad y ha sido probado
cuidadosamente antes de su entrega. En caso
de defectos de material o de fabricacién del
producto, usted dispone de derechos legales
frente al vendedor del producto. Sus derechos
no son limitados en modo alguno por nuestra
garantia, que describimos abajo.

La garantia de este producto es de 3 afios a
partir de la fecha de la compra. El periodo de
garantia comienza también en la fecha de la
compra. Conserve el recibo de compra original
en un lugar seguro, puesto que este documento
es indispensable como comprobante de la
compra del producto.

Inmediatamente después de desembalar el
producto, se debe presentar una reclamacién
por todos los dafios o defectos que puedan estar
presentes en el momento de la compra.
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Si el producto llegase a tener algin defecto de
material o de fabricacién dentro del periodo
de 3 afios contados a partir de la fecha de

la compra, lo repararemos o lo sustituiremos,
segun lo decidamos, gratuitamente para usted.
El periodo de garantia no se prolongard si se
presenta una reclamacién y esta se acepta. Se
aplicard la misma disposicién en el caso de
piezas sustituidas o reparadas.

Esta garantia quedard anulada si el producto
resulta dafiado al ser utilizado de forma
inadecuada o al recibir un mantenimiento
deficiente.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto que se desgasten con el uso normal
y que, por lo tanto, son consideradas piezas
sujetas a desgaste (por ejemplo, pilas, baterias
recargables, mangueras, cartuchos de tinta),

ni tampoco cubre los dafios en piezas frdgiles,
por ejemplo, interruptores o piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su
reclamacién, tenga en cuenta las indicaciones
siguientes:

Tenga a mano el recibo de compra original y el
nimero de articulo (IAN 439956_2207) como
comprobante de su compra.

Encontrard el nimero de articulo en la placa de
caracteristicas o grabado en el propio producto,
en la portada del manual de instrucciones
(abajo a la izquierda), o en una pegatina en la
parte posterior o inferior del producto.

@® Asistencia

(e Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Liste over anvendte piktogrammer/symboler

FARE! - Betegner en faresituation
med hgj risikofaktor, som, hvis den
ikke afveerges, medfarer dedsfald eller
alvorlige kvaestelser (f.eks. fare for
kvaelning)

®

INFO: Dette symbol, sammen med
signalordet “Info”, angiver flere nyttige
informationer.

ADVARSEL! - Betegner en
faresituation med middel risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere dedsfald eller alvorlige
kvaestelser (f.eks. fare for stramstad)

JAN

FORSIGTIG! Varm overflade!

FORSIGTIG! - Betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, medferer
mindre eller moderate kvaestelser
(.eks. fare for skoldning)

For du bruger produktet farste gang,
skal du leese brugsanvisningen
omhyggeligt og gemme den til
fremtidig reference.

> B B P

OBS! - Advarer om mulige materielle
skader (f.eks. fare for kortslutning)

Anvend kun produktet indenders.

sl

Levnedsmiddelsikker
Dette produkt har ingen negative
indvirkninger p& smag og duft.

Symbol for beskyttelsesjord

g)

Delene 10} [11] 12}, [13], 14} [13]
[14], [18], [19] und [20] kan vaskes i

opvaskemaskinen.

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de for produktet gaeldende EU-
direktiver.

mj

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger

Scan for at f& online-vejledningen.
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MULTIFUNKTIONSGRILL

@ Indledning
Vi gnsker dig hjerteligt tillykke med dit keb af din

nye multifunktionsgrill, efterfalgende benaevnt
sprodukt”.

Du har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er en fast bestanddel af
produkt. Den indeholder vigtige informationer
om sikkerhed, betiening og bortskaffelse. Ger
dig inden betjeningen af produktet fortrolig med
alle betjenings- og sikkerhedsanvisninger. Lees
hertil omhyggeligt de felgende anvisninger om
betjening og sikkerhedsanvisningerne.

Benyt kun produktet som beskrevet og il de
oplyste formél. Opbevar denne vejledning pé et
sikkert sted. Videregiv alle papirer, hvis du giver
produktet videre til tredjemand.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er udelukkende beregnet til at grille
fedevarer med. Dette produkt er udelukkende
beregnet til privat anvendelse og ikke til
kommercielle formal.

Anvend kun produktet som beskrevet i denne
betjeningsvejledning. Enhver anden brug geelder
som ikke-forskriftsmaessig og kan forérsage
tingsskader eller endda personskader. Produktet
er ikke et legeta.

Producenten eller forhandleren pétager sig intet
ansvar for skader fordrsaget af brug, som ikke er
forskriftsmeessig, eller forkert brug.

® Leveringsomfang

Basisenhed

Grillrist
Opsamlingsgitter
Fedtbakke

Handtag til fedtbakke
Roterende stang
Fikseringsskiver

Spyd

Ringskruer

NON — — — o

1 Kebabkniv
1 Llynvejledning

@ Liste over dele

Slé fer leesningen op pé siden med figurerne, og
ger dig fortrolig med alle produktets funktioner.

(Fig. A)

Basisenhed

Motorenhed

Styrehul (til roterende stang)
Infrarede varmeelementer
Ventilations&bninger

Skinne il fedtbakke

Afbryder () ® (til roterende stang)
Timer

Temperaturregulator 8
Grillristhéndtag

Grillrist

Opsamlingsgitter

Fedtbakke

Handtag til fedtbakke
Roterende stang

Fikseringsskive med 2 spyd (2x)
Indhug

Spyd (6x)

Ringskrue (2x)

Kebabkniv

(Fig. F)
Spydholder

HESENEENENEERENSENRNE
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@® Tekniske data

Model: SMEG 1600 Al
Indgangsspeending: 230 V~, 50 Hz
Effektforbrug: 1600 W

Vaegt: ca. 3,8 kg

Dimensioner (B x D x H):

ca. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grillrist (B x D x H):

ca. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Fedtbakke (B x D x H):

ca. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Opsamlingsgitter (B x D x H):

ca. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Kebabkniv (L):

ca. 205 mm (klinge)

ca. 325 mm (samlet leengde)

Laengde pé tilslutningsledning:

ca. 120 cm

Varmetemperatur:

90 °Ctil 240 °C

Beskyttelsesklasse:

Timer (min./maks.):

0 min til 90 min

Omdrejninger/minut (roterende stang):

3 min”!

Timer-signallyd:

Aftagelig fedtbakke:

Overophedningsbeskyttelse:
A Almindelige
sikkerhedsanvisninger
FOR PRODUKTET BRUGES
FORSTE GANG SKAL DU
VARE FORTROLIG MED
ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJENINGSANVISNINGER!
HVIS PRODUKTET OVERLADES
TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFQDLGE!
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Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen

ikke felges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leverandaren
patager sig intet ansvar for
falgeskader! Leverandgren
pétager sig intet ansvar for ting-
eller personskader, der opstér
som fglge af forkert anvendelse,
eller hvis sikkerhedsanvisningerne
ikke falges!




B Produktet kan anvendes af

bern fra 8 &r og opefter, samt
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel p&
erfaring og kundskaber, hvis
de er under opsyn, eller hvis
de er instrueret i sikker brug

af produktet og indforstéet
med de risici, der er forbundet
hermed.

Barn mé ikke lege med
produktet og tilbeharsdelene.

Barn m& ikke lege med

kebabkniven.

Rengering og
brugervedligeholdelse m& ikke
udferes af barn, medmindre
de er zldre end 8 &r og under

opsyn.
Barn ma ikke lege med
emballagefolien. Barn

kan blive fanget og kvalt i
emballagen.

Barn under 8 é&r skal holdes
pé afstand af produkt og
tilslutningsledning.

Hold produktet vaek fra husdyr.

Efterlad ikke produktet uden
opsyn under drift, og udfer ikke
andre aktiviteter.

¥ Informer ogs& andre brugere
om risicienel!

/\ ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! En defekt
elektrisk installation, for hgj
netspaending eller forkert
betjening kan fordrsage et
elektrisk sted.

® Tilslut kun produktet indendars
til en korrekt installeret 230 V~
tikkontakt.

B Forbind kun produktet il en
stikkontakt, der nemt kan nés,
s& produktet i nadstilfzelde
kan afbrydes omgéende fra
stremnettet.

M Brug ikke produktet, hvis det
er synligt beskadiget, eller hvis
filslutningskablet eller netstikket

er defekt.

W Hvis produktets
filslutningsledning er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice eller en teknisk
kvalificeret person, for at
undgé farlige situationer.
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® Abn ikke huset, men overlad
reparationer til fagfok.
Kontakt vores kundeservice
(se “Service”). Ansvars- og
garantikrav er udelukket i
tilfselde af selvsteendigt udferte
reparationer, endringer,
ukorrekt tilslutning eller ukorrekt
betjening.

® Kun dele, der svarer til de
originale apparaters data, md
bruges til reparationer. Dette
produkt indeholder elektriske
og mekaniske dele, der er
afgerende for beskyttelse mod
farekilder.

® Der ma ikke foretages
endringer pd produktet!

W Produktet er ikke beregnet
til drift sammen med et
kontaktur eller et separat
fiernbetjeningssystem.

® Nedsaenk ikke
produktets basisenhed,
filslutningsledningen eller
netstikket i vand eller andre
vaesker.

M Tag aldrig fat i netstikket med
fugtige haender.
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Netstikket mé ikke traekkes

ud at stikkontakten med
tilslutningsledningen. Tag altid
fat i netstikket.

B Anvend ikke

filslutningsledningen som et
baereh&ndtag.

Hold produktet, netstikket og
filslutningsledningen vaek fra
&ben ild og varme overflader.

B Anbring tilslutningsledningen

pd en sddan méde, at man
ikke kan snuble over den.

Knaek ikke tilslutningsledningen,
og laeg den ikke henover
skarpe kanter.

Udfer ikke andre opgaver pé
produktet under driften (som
f.eks. rengering).

Anvend ikke produktet i
vadrum.

Opbevar ikke produktet
sdledes, at det kan falde ned i
et kar eller en héndvask.

Grib ikke ud efter produktet,
hvis det er faldet i vandet. Traek
i dette tilfelde straks netstikket
ud.

Serg for, at barn ikke stikker
genstande ind i produktet.



m Afbryd altid produktet fra
spaendingsforsyningen, hvis der
stiger r@g op fra produktet.

® Afbryd altid produktet fra
spaendingsforsyningen, hvis det
er uden opsyn, hvis der opstar
en fejl, og fer du renger det.

M Anbring ikke genstande pé
produktet.

/A ADVARSEL! Fare for
forbraendinger og
kvaestelser! Produktet bliver
meget varmt under brug.
Produktet mé ikke berares nér
det er i brug!

® Produktet bliver ekstremt
varm pa alle overflader.
Beraringer farer fil alvorlige
forbraendinger.

® Hold produktet uden for barns
raekkevidde.

® Produktet mé ikke bevaeges
under driften.

® Hold en mindsteafstand fil
produktet p& 50 cm pé hver
side.

/A ADVARSEL! Traekul eller
lignende letanteendelige
braendstoffer mé ikke anvendes
med dette produkt.

B Ma ikke placeres pa
varmefelsomme eller
braeendbare overflader. De kan
blive deformeret.

/\ ADVARSEL! Fare for
blindhed! Forkert brug
af produktet kan fordrsage
gienskade eller total blindhed.

® Se ikke direkte eller med
optiske instrumenter ind i det
infrarede varmeelement!

B Det infrarede varmeelement

kan ikke skiftes ud!

AFORSIGTIG! Fare
for beskadigelse!
Brandfare! Forkert
handtering af dette produkt
kan medfere beskadigelse af
produktet.

m Stil produktet pé en let
tilgeengelig, jaevn, ter,
varmeresistent og tilstraekkeligt
stabil arbejdsflade. Stil

ikke produktet pa kanten af
arbejdsfladen.

® Anvend ikke produktet i
naerheden af brandbart
materiale.

W Beskyt produktet mod direkte
sol.
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m Stil ikke produktet pé eller i
naerheden af varme overflader
(f.eks. kogeplader, radiator
etc.).

B Lad ikke tilslutningsledningen
komme i bergring med varme

dele.

® Anvend ikke lengere
produktet, hvis produktets
plastkomponenter har ridser
eller evner eller er deformeret.

® Nedsaenk ikke produktet i vand
til rengering, og brug ikke en
damprenser til rengaringen.
Produktet kan ellers blive
beskadiget.

® Anvend kun produktet med
fedtbakken.

® lbrugtagning

® Udpakning og rengering af
produktet
/\ OBS! Fare for beskadigelse! Hvis du

er uforsigtig med at dbne emballagen med
en skarp kniv eller en anden spids genstand,
kan produktet blive beskadiget. Vaer meget
forsigtig, nér du dbner.

1. Tag produktet ud af emballagen. Fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.

2. Kontroller, at alle dele er til stede og
at leveringsomfanget er komplet (se
“Leveringsomfang”).
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Kontroller, at produktet og alle dele er i god
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet,
men gd frem som beskrevet i kapitlet
"Garanti”.

4. Renggr alle produktets dele (se “Rengering”)
inden farste brug.

5. Forvarm produktet i maksimalt 10 minutter
for at breende produktionsrester af. Serg for,
at lokalet er godt ventileret.

® Opstilling af produktet
/\ FORSIGTIG! Fare for kvaestelser!

B Forkert h&ndtering af produktet kan medfere
alvorlige kvaestelser.

B Kniven, spydene og andre metaldele il den
roterende stang er meget skarpe.
/A ADVARSEL! Brandfare! Produktet skal

placeres pd et varmeresistent og stabilt
underlag.

@® INFO:

O

Placer produktet, s& der er filstraekkelig med
plads til, at fedtbakken [13] er let at tage ud.

[ Opstil altid produktet i en vandret position.

1. Placer basisenheden [ 1], s& der er tilstrackke-
ligt med plads. Placer ikke produktet direkte
foran en vaeg eller andre genstande.

2. leeg opsamlingsgitteret [12] i fedtbakken [13].

Placer opsamlingsgitterets 2 kroge overfor
de 2 indhug i fedtbakken.

3. Hold fast i fedtbakken [13] i héndtaget
(fig. B). Skub fedtbakken ind i skinnen [¢] pé
haire underside af basisenheden [ 1],

@® Anvendelse

/\ FORSIGTIG! Fare for forbreendinger
og kvaestelser!

B Produktet og dets tilbeher bliver ekstremt
varm pé& alle overflader. Beraring kan
medfere alvorlige forbreendinger.



O

Renger produktet og tilbeharet efter hver
brug. Resterende fedt- og madrester kan
anteendes og forarsage brand.

Leeg ikke knive, gafler, skeer og lignende pé
grillristen [11]. Disse genstande kan varmes
op og for&rsage forbraendinger.

Kontroller produktet for beskadigelser far
ibrugtagning.

Rer ikke ved de varme dele af produktet med
bare fingre under brugen.

Nér du betjener produktet og dets

tilbehar, m& du kun rere ved dem med
varmebestandige specialhandsker. Informer
ogsd andre brugere om risiciene!

Produktet kan ogsé& fortsat vaere varmt, efter
det er slukket!

Hold afstand fra damp, som stiger op.
Rer ikke ved fedtbakken |13 med bare

haender, efter du er feerdig med at grille.
Brug altid varmeresistente specialhandsker,
nér du tager fedtbakken ud. Vaer
opmaerksom pd, at fedtet kan skvulpe!
Forbraendingsrisiko!

Tildaek ikke ventilations&bningen [5 .
Produktet kan ellers overophede og tage

skade.
Overfyld ikke grillristen [11] eller den

roterende stang.

Traek altid netstikket ud af stikkontakten efter
hver brug.

@ INFO:

Afbryderen () © [ 7] styrer kun den
roterende stang. Produktet starter farst
opvarmningsprocessen, nar den gnskede
temperatur og varighed er indstillet.

Serg for, at produktet er placeret, s& der er
tilstraekkelig med plads til, at fedtbakken

er let at tage ud.

Lad ikke fedtbakken [13] blive for
fuld! Fedtbakken har en maks. kapacitet p&
ca. 300 ml. Under driften skal du jeevnligt
kontrollere p&fyldningsniveauet i fedtbakken.
Hvis maksimum er néet, men tilberedningen
pé& grillen ikke er feerdig, skal du stoppe
driften og fierne grillristen [11], den roterende
stang eller spyd |18 med grillmaden. Nu

kan du forsigtigt temme fedtbakken. Skub
den derefter ind i produktet igen. Anvend
altid handtaget [14], nér du tager fedtbakken
ud, eller seetter den i. Leeg grillristen, den
roterende stang eller spydene med grillmad
pé& produktet. Grilning kan nu fortszettes.

Grilning med grillrist

Leeg grillristen |11 p& produktet (fig. C).
Tilslut netstikket fil en egnet stikkontakt.

Indstil den gnskede temperatur ved at dreje
temperaturregulatoren @ med uret
(fig. H).

For at starte produktet skal du indstille den
gnskede tid ved at dreje timeren (9 [8] med
uret (fig. 1). Produktet begynder at tikke. Den
interne timer er teendt nu og produktet startet.

Leeg nu grillmaden pé grillristen [11] (fig. J).
Vend grillmaden regelmaessigt.

Nar timeren er udlgbet, slukker de infrarede

varmeelementer | 4 | automatisk. Du kan ogsé
afslutte tilberedningen pd grillen, ved at stille
fimeren (9 [8] p& positionen OFF (fra).

Hvis du ensker at forlenge grilltiden, s& drej

igen timeren (9 med uret, og stil det pa den

onskede varighed.

Nér grilningen er afsluttet, kan du tage

fedtbakken [13] ud med handtaget [14].

Grill med roterende stang

Kebabkniven [20] er meget skarp!
INFO: Begge fikseringsskiver |16] er

identiske. Derfor ger det ingen forskel, i
hvilken raekkefalge du anvender disse.
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Skub en af fikseringsskiverne [16] helt fil
enden af den roterende stang [15]. De
udragende spyd pé fikseringsskiven skal
pege mod midten af den roterende stang

(fig. D).

Fastger fikseringsskiven |16 ved hjeelp of
ringskruen |19] (fig. D).

Skub grillmaden pé den roterende stang [15].

Skub den anden fikseringsskive |16] helt til
enden of grillmaden p& den roterende stang
[15]. De udragende spyd pa fikseringsskiven
skal pege mod grillmaden. Fastger
grillmaden pé begge sider ved hjalp of
fikseringsskivens udragende spyd.

INFO: For at sikre en jsevn varmefordeling
skal grillmaden, centreres p& den roterende

stang .

Fastger fikseringsskiven |16 ved hjeelp of
ringskruen [19]

For den roterende stang |15]ind i styrehullet

(fig. E).
Tilslut netstikket til en egnet stikkontakt.

Indstil den gnskede temperatur ved at dreje
temperaturregulatoren & [9 ] med uret

(fig. H).

For at starte produktet skal du indstille den
gnskede tid ved at dreje timeren (9 [8] med
uret (fig. 1). Produktet begynder at tikke. Den
interne timer er teendt nu og produktet startet.

. Start den roterende stang ved at stille

afbryderen p& () Q[7] () (fig. G).

@ INFO:

O

Ved hjzelp af den roterende stang [15] kan du
ogsé grille et kebabspyd (fig. K). Det grillede
kad kan du skaere of med kebabkniven
direkte fra spyddet. Kedet, som bliver skéret
vaek, falder ned p& opsamlingsgitteret [12),
og kan derefter tages op.

Overfyld ikke opsamlingsgitteret [12], s& du
let kan tage fedtbakken |13 ud.
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13.

Nar timeren er udlgbet, slukker de infrarade
varmeelementer | 4 | automatisk. Hvis du
ensker at forlenge grilltiden, s& drej igen
timeren (3 [8] med uret, og stil det p& den

onskede varighed.

. Nér grillmaden er feerdig, sé saet afbryderen

p& (OO 7]pa © for at slukke for den
roterende stang (fig. G).

Naér grilningen er afsluttet, kan du tage

fedtbakken [13] ud med handtaget [14].

Grill med spyd

(Fig. 1)
/\ FORSIGTIG! Fare for kvaestelser! For

at undgé skader fra de skarpe metaldele
md de spidse ender aof spyddene 18] ikke

monteres p& h&ndtagets side.

INFO: Begge fikseringsskiver |16 er
identiske. Derfor ger det ingen forskel, i
hvilken raekkefalge du anvender disse.

Skub en aof fikseringsskiverne | 16| helt til
enden af den roterende stang [15]. De
udragende spyd péd fikseringsskiven skal
pege mod midten af den roterende stang.
Fastger derefter fikseringsskiven ved hjzelp of

ringskruen |19] (fig. D).

Skub den anden fikseringsskive [16] et stykke
ind p& den roterende stang [15]. Serg for

at veelge den rigtige afstand fil spyddene.
Fastger derefter fikseringsskiven ved hijeelp of

ringskruen [19]
Seet grillmaden pé& spydene [18].

For de spidse ender af spyddene 18| ind
i spydholderne |21] pé& fikseringsskiven
(fig. F). Lesn om nadvendigt ringskruen

pé& en fikseringsskive igen, og juster den.

Du kan derefter klemme den anden ende of
spyddene [18] p& fikseringsskiven |16| med
indhuggene 17| (fig. F).

Indstil den @nskede temperatur ved at dreje
temperaturregulatoren & [9] med uret
(fig. H).



For at starte produktet skal du indstille den
anskede tid ved at dreje timeren (9 [8] med
uret (fig. 1). Produktet begynder at tikke. Den
interne timer er teendt nu og produktet startet.

Start den roterende stang ved at stille

afbryderen p&a O © [7] () (fig. G).

INFO: Under grillningen drejer den
roterende stang [15]. Spydene [18] drejer ikke
enkeltvist, men falger den roterende stangs
bevaegelser.

Nar timeren er udlgbet, slukker de infrarade
varmeelementer | 4 | automatisk. Hvis du
ensker at forlaenge grilltiden, s& drej igen

timeren (D[ 8] med uret, og stil det p& den

onskede varighed.

. Nér grillmaden er feerdig, sé saet afbryderen

pa (DO [ 7] pa © for at slukke for den
roterende stang (fig. G).

. Tag spydene |18] ud med varmeresistente

specialhandsker.

. Nér grilningen er afsluttet, kan du tage

fedtbakken [13] ud med héndtaget [14]
Slukning

INFO: Den akustiske alarm lyder muligvis
ikke, nér timeren udlgber, hvis du har
indstillet fimeren (@ [8] pa en fid under

15 minutter. For at sikre, at den akustiske
alarm lyder, skal du dreje timeren (D til en
tid over 15 minutter og derefter tilbage til det
enskede tidspunkt.

Drej timeren ®@[s]til positionen OFF (fra).

Nar produktet er slukket, lyder der et
lydsignal, og de infrarede varmeelementer

slukkes.
Tilberedningstider

De oplyste tilberedningstider er kun
vejledende tider. Produktets opvarmningstid
tages ikke i betragtning.

O Tilberedningstid og temperatur afheenger of

maden (fx ked eller fisk, tykkelse, temperatur
osv.). De vejledende tider orienterer sig efter
kelige, ikke frosne fadevarer.

[ Dette produkt er ikke egnet til at grille

paneret mad.

Grillmad Grilltid
Svineked ca. 13-16 min
Oksekad (steak) ca. 10-12 min
Fierkrae (kyllingebryst) ca. 15-20 min
Burgerbaffer ca. 10-15 min
Fisk ca. 8-18 min
Rejer ca. 12-14 min
Palser og kedspyd ca. 12-18 min
Grentsagsspyd ca. 10 min
Maiskolber ca. 15-20 min

@ Opskrifter
® Grillspyd med okseked og

@ 30 min

Forberedelse:
Tilberedning:

grontsager
ix 4

15 min
15 min

Ingredienser

450 g

1
1

1

2 tsk.

1
1

3 spsk.

1
1

Okseked (skdret i 2 cm store stykker)
kop Svampe

Gren peberfrugt (befriet for kerner
og skdret i 2 cm store stykker)
Redleg (skareti 2 cm store stykker)
Olivenolie

Salt

Peber

Smer

Hvidlag (hakket)

Persille (hakket)

knivspids
knivspids

tsk.
spsk.

Tilberedning

1.

Seet okseked, svampe, peberfrugt og redleg
p& spyd [18]
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2. Dryp ked og grentsager med olivenolie, og
krydr med salt og peber.

3. Seet spyddene |18] p& den roterende
stang [15] med fikseringsskiven [14].

4. Seet den roferende stang [15] i produktet.

5. Drej temperaturregulatoren 8 @ pd
position MAX, og indstil timeren (98] il
15 minutter. Szet afbryderen () © |7 pé
position () for at starte den roterende stang.

6. Saet afbryderen () ©[7] pa position ©
efter 7,5 minutter for at stoppe den roterende
stang.

7. Tag den roterende stang |15| ud med
varmebestandige specialhandsker. Drej
spyddene [18] rundt, s& begge sider
tilberedes jaevnt.

8. Seet den roterende stang [15] i produktet. Saet
afbryderen () @ | 7| pa position () for at
starte den roterende stang.

9. Smelt smarret i en lille gryde over middel
varme. Tilszet hvidleg, og lad det simre i
1 minut.

10. Tag gryden af blusset, rer persille i, og smag
til med salt og peber.

11. Pens| spyddene med hvidlagssmerret, og

server.

@ Grillspyd med rejer

@ 50 min i x 4
Forberedelse: 5 min

Marinering: 30 min

Tilberedning: 15 min
Ingredienser

450 g Tigerrejer (uden skaller og streng)
40 ml Olivenolie

2 spsk. Citronsaft

Y4 tsk. Salt

Va tsk. Peber

1 tsk. Italiensk krydderi

2 tsk. Hvidleg (hakket)

1 spsk. Persille (hakket)

4 Citronbé&de til servering
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Tilberedning

1. Kom olivenolie, citronsaft, salt, peber,
italiensk krydderi og hvidleg i en plastpose
med genluk. Luk posen, og ryst, indtil alt er
blandet godt.

2. Kom rejerne i posen, og luk den. Drej posen
og for at fordele marinaden jsevnt. Marineres
i 30 minutter.

3. Seet rejerne pa spyddene [18]

4. Seet spyddene |18| pd den roterende
stang [15] med fikseringsskiven [14]

5. Saet den roferende stang [15] i produktet.

6. Drej temperaturregulatoren 8 @ pa
position MAX, og indstil timeren (98] il
15 minutter. Szet afbryderen () © |7 pé
position () for at starte den roterende stang.

7. Saet afbryderen () ©[7] pa position ©
efter 7,5 minutter for at stoppe den roterende
stang.

8. Tag den roterende stang 15| ud med
varmebestandige specialhandsker. Drej
spyddene [18] rundt, s& begge sider
tilberedes jaevnt.

9. Seet den roterende stang [15] i produktet. Seet
afbryderen () © | 7| p& position () for at
starte den roterende stang.

10. Fiern spyddene |18] fra produktet
efter timerens udleb. Rejerne er grillet
feerdig, s& snart begge sider er rosa og
vigennemsigtige.

11. Drys med persille, og servér med citronbéde.

@ Grillspyd med kylling

@ 95 min |=| x 4
Forberedelse: 20 min
Marinering: 60 min
Tilberedning: 15 min



Ingredienser

450¢g Kyllingebryst uden ben og skind
(skéret i 2 cm store stykker)

40 ml Olivenolie

Vs kop Sojasovs

Va kop Honning

1 tsk. Hvidlag (hakket)

1 knivspids Salt

1 knivspids Peber

1 Red peberfrugt (skaret i 2 cm store
stykker)

1 Gul peberfrugt (skéret i 2 cm store
stykker)

2 Lille zucchini (skdret i 2 cm store
stykker)

1 Redleg (skéreti 1 cm store stykker)

1 spsk. Persille (hakket)

Tilberedning

1.

Kom olivenolie, sojasauce, honning, hvidlag,
salt og peber i en stor skél. Rer det sammen
med et piskeris.

Kom kylling, peberfrugt, zucchini og

redleg i skalen. Ryst det rundt for at fordele
marinaden.

Dk til, og marinér i keleskabet i

60 minutter.

Seet kyllingen og grentsagerne pa
spyddene [18].

Seet spyddene |18] p& den roterende

stang [15] med fikseringsskiven [16]

Seet den roterende stang [15]i produktet.
Drej temperaturregulatoren @ o)}
position MAX, og indstil timeren (9 8] 1il
15 minutter. Saet afbryderen () © 7] pé
position () for at starte den roterende stang.
Saet afbryderen () © | 7] pé position ©
efter 7,5 minutter for at stoppe den roterende
stang.

Tag den roterende stang |15] ud med
varmebestandige specialhandsker. Drej
spyddene [18] rundt, s& begge sider

tilberedes jaevnt.

. Seet den roterende stang [15] i produktet. Saet

afbryderen () @ | 7| pa position () for at

starte den roterende stang.

11

12.

Fiern spyddene |18| fra produktet efter
timerens udlgb.
Drys med persille, og servér.

@ Grillspyd med ananas

@ 25 min & x 6
Forberedelse: 10 min

Tilberedning: 15 min
Ingredienser

1

Ananas (uden skrael og kerne og
skdret i 2 cm tykke skiver)

Va kop Smer (smeltet)
Va kop Rersukker

Va tsk. Kanel
Tilberedning

1.
2.

Bland rersukker, smar og kanel i en lille skél.
Pens| hver ananasskive med
rersukkerblandingen pé& begge sider.

Seet ananassen pd spyddene [18].

Seet spyddene |18| p& den roterende

stang |15 med fikseringsskiven [4]

Seet den roterende stang [15]i produktet.
Drej temperaturregulatoren 8 @ o)}

position MAX, og indstil timeren (9 8] 1il
15 minutter. Saet afbryderen () ©)|7] pé
position () for at starte den roterende stang.
Seet afbryderen () © | 7] pé position ©
efter 7,5 minutter for at stoppe den roterende
stang.

Tag den roterende stang |15] ud med
varmebestandige specialhandsker. Drej
spyddene [18] rundt, s& begge sider
tilberedes jaevnt.

Seet den roterende stang [15] i produktet. Saet
afbryderen () ©[7] pa position () for at

starte den roterende stang.

. Fiern spyddene [18| fra produktet efter

timerens udlab.

. Ananasskiverne er gyldenbrune og klar fil

servering.
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@ Grillet laksefilet

@ 50 min & x 3
Forberedelse: 5 min

Marinering: 30 min

Tilberedning: 15 min

Ingredienser

3 Laksefilet

2 tsk. Salt

2 tsk. Blandede krydderurter (hakkede)
2 tsk. Sort peber

Tilberedning

1.

w

“

Marinér laksefileten med salt, de blandede
krydderurter og sort peber. Lad den traekke i
30 minutter.

Leeg grillristen | 11| p& produktet.

Leeg laksefileten pé grillristen [11].

Drej temperaturregulatoren & @ pd&
position MAX, og indstil timeren (9 [8] fil
15 minutter.

Vend laksefileten efter 7,5 minutter.

Tiek, om laksefileten er faerdig, nér timeren
udlgber. Tag laksefileten of grillrisen [11], og

servér den.

@ Grillet kylling

® 120 min = 4
Forberedelse: 15 min
Marinering: 60 min
Tilberedning: 45 min

@ Fejlafhjelpning

Ingredienser

1300g  Hel kylling

20 ml Olivenolie

1 spsk. Koshersalt

2 spsk. Friske timianblade (hakkede)

eller

1 spsk. Torret timian

1 spsk. Sort peber

Tilberedning

. Fjern eventuel hals og indmad fra kyllingen.

2. Gnid kyllingen med olivenolie overalt.

3. Bland salt, peber og timian i en lille skal.
Krydr kyllingen med blandingen.

4. Stik fikseringsskiven [16] p& den roterende
stang .

5. Seet kyllingen péd.

6. Seet en yderligere fikseringsskive [16] p& den
roterende stang [15], s& kyllingen fikseres i
midten.

7. Saet den roterende stang [15] i produktet.

8. Drej temperaturregulatoren 8 @ o)}
position MAX, og indstil timeren (9 8] 1il
45 minutter. Seet afbryderen () Q[ 7] p&
position () for at starte den roterende stang.

9. Tag kyllingen ud of produktet, nér timeren

udlgber. Kyllingen er nu gyldenbrun og klar
til servering.

/\ OBS! Fare for beskadigelse! Forkert handtering af dette produkt kan medfare beskadigelse

af produktet.

/\ FORSIGTIG! Fare for kvaestelser! Forkert handtering of dette produkt kan medfere

kvaestelser.

Produktet mé& ikke sendres eller repareres af brugeren. Overlad reparationer til fagfok.

Hvis der opstdr fejl, som ikke er naevnt her, skal du rette henvendelse til vores kundetjeneste (se

"Service”).
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Arsag

Losning

Produktet fungerer ikke.

Netstikket er ikke sat i.

Tilslut netstikket til en egnet
stikkontakt.

Produkt har vaeret i

brug i for lang tid.
Overophedningsbeskyttelsen
er akfiveret.

Traek netstikket ud, og lad
produktet kgle af i mindst
30 minutter.

De infrarede varmeelementer

er beskadiget.

Produktet er beskadiget.
Kontakt kundeservice
(se "Service”).

Timeren (D[ 8] er ikke

aktiveret.

Indstil farst den enskede
temperatur ved at dreje
temperaturregulatoren 8 @
Derefter drejer du fimeren (9

med uret for at indstille den
enskede grilltid.

Produktet bliver ikke s& varmt
som indstillet.

De infrarede varmeelementer

er beskadiget.

Temperaturregulatoren 8 EI
er defekt.

Produktet er beskadiget.
Kontakt kundeservice
(se "Service”).

Tiden kan ikke indstilles.

Timeren C9[8] er defekt.

Kontakt kundeservice
(se “Service”).

Grillmaden falder aof den

roterende stang.

Fikseringsskiverne |16] skubbes

ikke nok sammen.

Skub fikseringsskiverne [16] vaek
fra hinanden igen (fig. D).

Den roterende stang drejer ikke
s& godt.

Der er fyldt for meget p& den
roterende stang.

Overfyld ikke den roterende
stang.

Den roterende stang drejer

ikke.

Den roterende stang er ikke
teendt.

Stil afbryderen () © (7] pa
(fig. G).

Den roterende stang er
blokeret.

Kontroller den roterende stangs
opbevaringsflader, og fiern evt.

blokader.

® Rengoring

/\ ADVARSEL! Fare for kortslutning!
Vand eller andre vaesker, som traenger ind i
huset, kan fordrsage en kortsluting.

™ Produktets basisenhed [ 1] mé& aldrig

nedsaenkes i vand eller andre vaesker.

B Vand eller andre vaesker md aldrig treenge

ind i produktets hus.

B Produktet skal altid afkgles fuldsteendigt far
hver rengaring.

/\ OBS! Fare for beskadigelse! Forkert
handtering af dette produkt kan medfare
beskadigelse af produktet.

B Renggr produktet og filbehgret efter hver

brug, ellers kan der opstd funktionsfejl og/

eller slid.
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B Brug ikke aggressive rengaringsmidler,
berster med metal- eller nylonberster eller
skarpe eller metalrensende genstande sGsom
knive, metalsvampe og lignende. Disse
genstande kan beskadige overfladerne.

®  Produktets basisenhed [1] mé ikke vaskes
i opvaskemaskine. Produktet beskadiges
vopretteligt herved.

B Renger alt aftageligt tilbeher med
husholdningsopvaskemiddel, og skyl grundigt
med vand.

B Efter rengeringen skal produktet og stikket
terre fuldsteendigt.

1. Renger basisenheden | 1| og grillomr&det
med en fugtig klud og et mildt
rengeringsmiddel.

2. Nedenstéende dele kan vaskes i
opvaskemaskinen eller med opvaskemiddel:
- Grillristhandtag [10]

- Grillrist [11]
- Opsamlingsgitter [12]
- Fedtbakke
- Handtag til fedtbakke
- Roterende stang
— Fikseringsskive med 2 spyd
- Spyd
- Ringskrue
- Kebabkniv [20]

3. Tor derefter alle dele fuldsteendigt, og fjern
alle saeberester.

® Opbevaring

/\ OBS! Fare for beskadigelse! Forkert
handtering af dette produkt kan medfere
beskadigelse af produktet.

B Opbevar ikke produktet ved siden af en
varmekilde.

B Knzek eller mas ikke tilslutningsledningen.

0 Alle tilbehgrsdele skal vaere fuldstaendigt
terre for opbevaringen. Opbevar altid
produktet i ter tilstand.
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1 Opbevar altid produktet p& et rent og tert
sted, som er beskyttet mod direkte sollys og
utilgeengeligt for bgrn.

O Opbevar produktet i originalemballagen.
@ Bortskaffelse

Emballage:

Indpakningen bestdr af miljgvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
a
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med felgende betydning:
1-7: kunststoffer/20-22: papir og
pap/80-98: kompositmaterialer.

Produki:

(3 kB N A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires o
7 &

se recyclent

i
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

2y . =
2| stz J
> R —
()

Produktet og tilbehgret og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s& de
bortskaffes p& en bedre méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

Y De f&r oplyst muligheder til
@" bortskaffelse of det udtiente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.



For miljgets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nar det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder

og deres &bningstider hos deres
ansvarlige forvaltning.

1

® Garanti

Produktet er fremstillet efter strenge
kvalitetsretningslinjer og omhyggeligt kontrolleret
inden levering. | tilfeelde of materiale- eller
produktionsfejl har du juridiske rettigheder over
for saelgeren af produktet. Dine lovbestemte
rettigheder er p& ingen mdde begraenset af vores
garanti angivet nedenfor.

Garantien pd dette produkt gaelder i 3 ér fra
kgbsdatoen. Garantifristen begynder med
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering pa
et sikkert sted, da dette dokument er pdkraevet
som kebsbevis.

Enhver skade eller mangel, der allerede er
til stede pé kebstidspunktet, skal rapporteres
umiddelbart efter udpakning af produktet.

Hvis produktet udviser materiale- eller
produktionsfejl inden for 3 é&r fra kebsdatoen,

vil vi efter vores valg reparere eller erstatte det
gratis for dig. Garantifristen forlaenges ikke ved et
givet garantikrav. Det gaelder ogsé for udskiftede
og reparerede dele.

Garantien bortfalder, hvis produktet
anvendes beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien omfatter materiale- og produktionsfeil.
Denne garanti deller ikke produktdele, der er
udsat for normalt slid og derfor betragtes som
sliddele (f.eks. batterier, genopladelige batterier,
slanger, blaekpatroner), ej heller skader pé
skrebelige dele, f.eks. kontakter eller dele af glas.

@ Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din sag,
bedes du vaere opmaerksom pd& nedenstéende:

Hav den originale kvittering og artikelnummer
(IAN 439956_2207) klar som kebsbevis.

Du kan finde artikelnummeret pé& typeskiltet,

en indgravering pa produktet, farste side i
betjeningsvejledningen (nederst til venstre) eller
som et klistermaerke p& bagsiden eller bunden aof
produktet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

q3
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Elenco dei pittogrammi/simboli utilizzati

PERICOLO! - Indica un pericolo ad
alto rischio che, se non evitato, causa
la morte o gravi lesioni (ad es. rischio
di soffocamento)

®

INFO: Questo simbolo con il
termine “Info” contiene ulteriori utili
informazioni.

AVVERTENZA! - Indica un pericolo
a medio rischio che, se non evitato,
pud causare la morte o gravi lesioni
(ad es. rischio di scosse elettriche)

>

CAUTELA! Superficie calda!

CAUTELA! - Indica un pericolo a
basso rischio che, se non evitato, pud
causare lesioni lievi o di media gravita
(ad es. pericolo di scottature)

=

Prima di utilizzare il prodotto per la
prima volta, leggere attentamente le
istruzioni per |'uso e conservarle per
future consultazioni.

ATTENZIONE! - Avverte di possibili
danni materiali (ad es. pericolo di
cortocircuito)

> B B P

Utilizzare il prodotto solo in ambienti
chiusi.

Per alimenti
Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

]

Simbolo della messa a terra protettiva

Le parti [10] [11], [12], [13], [14] [13],
, , e |20| sono lavabili in

lavastoviglie.

e )

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al prodotto.

Istruzioni di sicurezza

mj

Istruzioni

Eseguire la scansione per oftenere le
istruzioni online.

PIASTRA ELETTRICA

® Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto della vostra
nuova piastra elettrica, di seguito denominata
“prodotto”.

Avete optato per un prodotto di alta qualita.

Le istruzioni per |'uso sono parte integrante di
questo prodotto. Esse contengono importanti
avvertenze sulla sicurezza, I'uso e lo smaltimento.
Prima dell’'uso del prodotto, familiarizzare con
tutte le istruzioni per 'uso e delle istruzioni di
sicurezza. A tal fine, leggere attentamente le
seguenti istruzioni per 'uso e le istruzioni di
sicurezza.
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Utilizzare il prodotto solo come descritto e per
i campi di applicazione indicati. Tenere queste
istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutte

le documentazioni su questo prodotto quando
viene ceduto a terzi.

® Utilizzo secondo la
destinazione d’uso

Il prodotto & destinato esclusivamente a cuocere
alla griglia gli alimenti. Il prodotto & destinato
esclusivamente a un utilizzo privato e non &
adatto all'uso commerciale.

Utilizzare il prodotto solo come descritto in
queste istruzioni. Ogni altro tipo di utilizzo &
inappropriato e pud provocare danni al prodotto
o anche lesioni alla persona. Il prodotto non & un
giocattolo per bambini.

Il produttore o rivenditore non si assume alcuna
responsabilita per danni causati da utilizzo non
conforme o errato.

@® Contenuto della confezione

Unita di base

Griglia

Griglia di raccolta

Vaschetta raccogli grasso

Manico della vaschetta raccogli grasso
Asta del girarrosto

Dischi di fissaggio

Spiedi

Viti ad anello

NORN — — — —

@® Dati tecnici

1 Coltello da kebab
1 Guida rapida

@ Elenco delle parti

Prima di leggere, aprire la pagina delle figure
e familiarizzare con tutte le caratteristiche del
prodotto.

(Fig. A)

Unita di base

Unitd motore

Foro di guida (per |'asta del girarrosto)
Elementi riscaldanti a infrarossi

Fessure di ventilazione

Guida per la vaschetta raccogli grasso
Interruttore ON/OFF () © (per il girarrosto)
Regolatore del tempo

Termostato

Manico della griglia

Griglia

Griglia di raccolta

Vaschetta raccogli grasso

Manico della vaschetta raccogli grasso

NEERRNEENENE

w

Asta del girarrosto

Disco di fissaggio con 2 spiedi (2x)
Tacca

Spiedo (6x)

Vite ad anello (2x)

Coltello da kebab

(Fig. F)
Alloggiamento per spiedo

Blel=EEEE]

Modello: SMEG 1600 A1l
Tensione di ingresso: 230 V~, 50 Hz
Potenza assorbita: 1600 W

Peso: ca. 3,8 kg

Dimensioni (L x P x A):

ca. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Griglia (L x P x A):

ca. 506 mm x 220 mm %X 25 mm

Vaschetta raccogli grasso (L x P x A):

ca. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Griglia di raccolta (L x P x A):

ca. 297 mm % 157 mm x 8 mm
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Coltello da kebab (L):

ca. 205 mm (lama)

ca. 325 mm (lunghezza complessiva)

Lunghezza del cavo di alimentazione:

ca. 120 cm

Temperatura di riscaldamento:

da 90 °Ca 240 °C

Classe di protezione:

Timer (min./max.):

da 0 min a 90 min

Giri/minuto (girarrosto):

3 min-

1

Segnale acustico del timer:

si

Vaschetta raccogli grasso rimovibile:

si

Protezione da surriscaldamento:

si

c Istruzioni generali di
sicurezza

PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO, FAMILIARIZZARE
CON TUTTE LE ISTRUZIONI
PER L'USO E LA SICUREZZA!
IN CASO DI CESSIONE

DEL PRODOTTO A

TERZI, AVERE CURA DI
CONSEGNARE TUTTA LA
DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di queste
istruzioni per |'uso, la garanzia

é invalidata! La Societa declina
qualsiasi responsabilita per danni
consequenziali! Il Produttore
declina qualsiasi responsabilitd in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal

W || prodotto pud essere usato

da bambini di almeno 8 anni
e persone con ridotte capacita
fisiche, psichiche o sensoriali,
oppure senza esperienza e
conoscenza del prodotto,

solo sotto supervisione o a
seguito di istruzioni per un

uso sicuro del prodotto e
conseguente comprensione dei
rischi connessi all’utilizzo dello
stesso.

| bambini non devono giocare
con il prodotto e gli accessori.

| bambini non devono giocare
con il coltello da kebab.

Pulizia e manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini, a
meno che non siano maggiori
di 8 anni e sorvegliati.
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® Non lasciare che i bambini
giochino con i materiali di
confezionamento. | bambini
potrebbero aggrovigliarsi
e soffocare se dovessero
giocarci.

® | bambini di etd inferiore a
8 anni devono essere tenuti
lontano dal prodotto e dal
cavo di alimentazione.

® Tenere il prodotto lontano
dagli animali domestici.

® Durante il funzionamento non
lasciare il prodotto incustodito
e non svolgere altre attivitd.

m Segnalare i rischi anche agli
altri utentil

/A AVVERTENZA! Rischio
di lesioni! Un'installazione

elettrica difettosa, una tensione

di rete troppo alta o un
funzionamento non corretto
pOsSsSONO causare unda scossa
elettrica.

® Collegare il prodotto
esclusivamente in ambienti
chiusi e solo a una presa

di corrente da 230 V~

correttamente installata.
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® Collegare il prodotto solo

a una presa facilmente
accessibile, in modo da poterlo
scollegare immediatamente il
prodotto dall’alimentazione
elettrica in caso di
malfunzionamento.

Non utilizzare il prodotto se
presenta danni visibili o se il
cavo di alimentazione o la
spina sono difettosi.

Se il cavo di alimentazione del
prodotto & danneggiato deve
essere sostituito dal produttore
o dal suo servizio clienti, o

da un tecnico qualificato, per
evitare rischi.

Non aprire |'involucro, ma
affidare la riparazione a
specialisti. Contattare il
nostro servizio clienti (vedi
“Assistenza”). La responsabilita
e i diritti di garanzia sono
esclusi in caso di riparazioni
eseguite autonomamente, di
conversioni, di collegamento
improprio o di funzionamento
non corretto.



M Per le riparazioni possono
essere tilizzate solo parti
che corrispondono ai dati
originali dell'apparecchio.
Questo prodotto contiene
parti elettriche e meccaniche
essenziali per la protezione da
fonti di pericolo.

® Non possono essere effettuate
modifiche al prodotto!

® || prodotto non & destinato
all'uso con un timer esterno o
un telecomando separato.

® Non immergere |'unita di
base del prodotto, il cavo di
alimentazione o la spina in
acqua o altri liquidi.

® Non toccare la spina con le
mani umide.

® Non estrarre la spina dalla
presa tirandola dal cavo di
alimentazione, ma afferrare
sempre la spina.

® Non utilizzare il cavo di
alimentazione come maniglia
per il trasporto.

® Tenere il prodotto, la spina e il
cavo di alimentazione lontano
da fiamme libere e superfici
calde.

M Posare il cavo di alimentazione
in modo che non crei un
pericolo di inciampo.

® Non piegare il cavo di
alimentazione né appoggiarlo
su bordi taglienti.

® Non eseguire altre attivita
sul prodotto durante il
funzionamento (come la
pulizia).

® Non utilizzare il prodotto in
ambienti umidi.

® Non riporre mai il prodotto
dove pud cadere in una vasca
o in un lavandino.

® Non afferrare il prodotto se &
caduto in acqua. In tal caso
staccare subito la spina.

W Assicurarsi che i bambini non
inseriscano oggetti all'interno
del prodotto.

® Scollegare sempre il prodotto
dall’alimentazione elettrica se
dal prodotto fuoriesce fumo.

® Scollegare sempre il prodotto
dall’alimentazione elettrica se
lo si lascia incustodito, se si
verifica un malfunzionamento e
prima di pulirlo.

® Non posizionare oggetti sul
prodotto.
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A AVVERTENZA! Rischio di
ustioni e lesioni! Il prodotto
diventa molto caldo durante
I'uso. Non toccare il prodotto
durante 'usol

¥ || prodotto diventa
estremamente caldo su tutte
le superfici. Il contatto pud
provocare gravi ustioni.

M Tenere i bambini lontani dal
prodotto.

® || prodotto non deve essere
spostato durante |'uso.

® Mantenere una distanza
minima dal prodotto di 50 cm
su ogni lato.

A AVVERTENZA! || carbone
di legna o altri combustibili
altamente infiammabili non
devono essere utilizzati con
questo prodotto.

® Non collocare su superfici
sensibili al calore o
infiammabili. Potrebbero
deformarsi.

A AVVERTENZA! Rischio di
cecita! L'uso improprio del
prodotto pud causare danni
agli occhi o cecita totale.

® Non guardare direttamente o
con strumenti ofttici |'elemento
riscaldante a infrarossil
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® |'elemento riscaldante a
infrarossi non pud essere
sostituito!

A\ CAUTELA! Rischio
di danni! Rischio di
incendio! L'uso improprio del
prodotto pud arrecare danni
allo stesso.

B Posizionare il prodotto solo
su una superficie di lavoro
facilmente accessibile, piang,
asciutta, resistente al calore e
sufficientemente stabile. Non
posizionare il prodotto sul
bordo o sullo spigolo della
superficie di lavoro.

® Non installare il prodotto in
prossimita di fonti di materiale
infiammabile.

® Proteggere il prodotto dalla
luce solare diretta.

® Non collocare il prodotto su o
vicino a superfici calde (ad es.
piastre, riscaldamenti, ecc.).

W Evitare che il cavo di
alimentazione entri in contatto
con parti calde.

® Interrompere |'utilizzo del
prodotto se le parti in plastica
del prodotto presentano crepe,
incrinature o deformazioni.



M Per la pulizia, non immergere
il prodotto in acqua e non
utilizzare un pulitore a vapore.
In caso contrario, il prodotto
pud subire danni.

® Utilizzare il prodotto solo con
la vaschetta raccogli grasso.

@® Messa in funzione

@ Disimballo e pulizia accurata
del prodotto

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni! Se
si apre incautamente la confezione con un
coltello affilato o un altro oggetto appuntito,
il prodotto pud danneggiarsi. Fare molta
attenzione quando si apre.

1. Estrarre il prodotto dalla confezione.
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio e
le pellicole protettive.

2. Verificare la presenza di tutti i componenti e
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

3. Controllare che il prodotto e tutte le parti
siano in buone condizioni. Se si riscontrano
danni o difetti, non utilizzare il prodotto,
ma procedere come descritto nel capitolo
“Garanzia”.

4. Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti
del prodotto (vedi “Pulizia”).

5. Per bruciare i residui di produzione,
preriscaldare il prodotto per 10 minuti al
massimo livello. Assicurarsi che il locale sia
ben ventilato.

@ Installare il prodotto
/\ CAUTELA! Rischio di lesioni!

B l'uso improprio del prodotto pud causare
lesioni gravi.

B |l coltello, gli spiedi e le altre parti metalliche
del girarrosto sono molto affilati.

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Il prodotto deve essere collocato su una
superficie stabile e resistente al calore.

@ INFO:

O

Sistemare il prodotto in modo che vi sia
spazio sufficiente per rimuovere facilmente la
vaschetta raccogli grasso [13].

O Posizionare il prodotto sempre in orizzontale.

1. Posizionare I'unitr di base [1]in modo che
vi sia spazio sufficiente. Non collocare il
prodotto direttamente davanti a una parete
o ad altri oggetti.

2. Collocare la griglia di raccolta [12] nella
vaschetta raccogli grasso [13]. Allineare i
2 ganci della griglia di raccolta alle 2 tacche
della vaschetta raccogli grasso.

3. Tenere la vaschetta raccogli grasso |13| dal
manico |14 (Fig. B). Spingere la vaschetta
raccogli grasso nella guida [6] sul lato
destro inferiore dell'unita di base [1].

@ Utilizzo
/\ CAUTELA! Rischio di ustioni e lesioni!
B |l prodotto e i relativi accessori diventano

estremamente caldi su tutte le superfici. Il
contatto pud provocare gravi ustioni.

®  Pulire il prodotto e gli accessori dopo ogni
utilizzo. | residui di grasso e di cibo possono
prendere fuoco e provocare un incendio.

B Non collocare coltelli, forchette, cucchiai o
simili sulla griglia [11]. Possono riscaldarsi e

causare ustioni.

B Prima di ogni utilizzo controllare che il
prodotto non sia danneggiato.

B Non toccare le parti calde del prodotto con
le dita nude durante il funzionamento.
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O

Per maneggiare il prodotto e i suoi accessori
durante il funzionamento, utilizzare
esclusivamente guanti speciali resistenti al
calore. Segnalare i rischi anche agli altri
utentil

Il prodotto potrebbe essere ancora caldo
anche dopo essere stafo spentol

Tenersi lontano dal vapore che fuoriesce.

Non toccare la vaschetta raccogli grasso
a mani nude dopo aver terminato la cottura.
Per rimuovere la vaschetta raccogli grasso,
utilizzare sempre guanti speciali resistenti al
calore. Attenzione alla fuoriuscita di grassol!
Pericolo di ustioni!

Non coprire le fessure di ventilazione [5] 1
prodotto potrebbe altrimenti surriscaldarsi e
distruggersi.

Non riempire eccessivamente la griglia |11] o
il girarrosto.

Dopo ogni utilizzo scollegare la spina dalla
presa.

@ INFO:

Linterruttore ON/OFF () © [ 7] controlla
solo il girarrosto. Il prodotto inizia il
riscaldamento solo dopo aver impostato la
temperatura e la durata desiderate.

Assicurarsi che intorno al prodotto vi sia
spazio sufficiente per estrarre facilmente la
vaschetta raccogli grasso [13].

Non riempire eccessivamente la
vaschetta raccogli grasso [13]! La
vaschetta raccogli grasso ha una capacité
massima di ca. 300 ml. Controllare
regolarmente il livello di riempimento
della vaschetta raccogli grasso durante il
funzionamento. Se si dovesse raggiungere
il livello massimo ma la cottura non si &
completata, interrompere 'operazione

e rimuovere la griglia [11], il girarrosto o
gli spiedi|18] con il cibo. Ora & possibile
svuotare con cura la vaschetta raccogli
grasso. Dopodiché spingerla di nuovo
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nel prodotto. Per rimuovere o inserire

la vaschetta raccogli grasso, utilizzare
sempre il manico [14]. Posizionare la griglia,
il girarrosto o gli spiedi con il cibo sul
prodotto. A questo punto si pud continuare
a grigliare.

Cottura alla griglia

Posizionare la griglia [11] sul prodotto
(Fig. C).

Collegare la spina a una presa adatta.

Impostare la temperatura desiderata
ruotando il termostato & [9]in senso orario

(Fig. H).

Per avviare il prodotto, impostare il tempo
desiderato ruotando il regolatore del
tempo (D [8]in senso orario (Fig. I). |l
prodotto inizia a ticchettare. Il timer interno
si accende e il prodotto inizia il processo di
riscaldamento.

Collocare ora i cibi sulla griglia [11] (Fig. J).
Girare regolarmente i cibi.

Allo scadere del timer, gli elementi
riscaldanti a infrarossi | 4| si spengono
automaticamente. E inoltre possibile
terminare la cottura prima del tempo
impostando il regolatore del tempo (@
in posizione OFF (spento). Se si desidera
prolungare il tempo di cottura, ruotare
nuovamente il regolatore del tempo (% in
senso orario fino alla durata desiderata.

Al termine della cottura, rimuovere la
vaschetta raccogli grasso |13| con il manico

[14]

Cottura al girarrosto

Il coltello da kebab |20] & molto affilato!

INFO: Entrambi i dischi di fissaggio
sono identici. Pertanto, non fa alcuna
differenza I'ordine in cui vengono utilizzati.



5. Serrare il disco di fissaggio | 16| con I'aiuto
della vite ad anello [19).

6. Inserire I'asta del girarrosto |15] nel foro di
guida | 3| (Fig. E).

7. Collegare la spina a una presa adatta.

8. Impostare la temperatura desiderata
ruotando il termostato & [9] in senso orario
(Fig. H).

9. Per avviare il prodotto, impostare il tempo
desiderato ruotando il regolatore del
tempo @ [8] in senso orario (Fig. ). Il
prodotto inizia a ticchettare. Il timer interno
si accende e il prodotto inizia il processo di
riscaldamento.

10. Per avviare il girarrosto, portare |'interruttore
ON/OFF ()@ in posizione () (Fig. G).

@ INFO:

O E possibile grigliare uno spiedino da kebab

Spingere uno dei dischi di fissaggio
all'estremita dell'asta del girarrosto [15].

Le punte sporgenti del disco di fissaggio
devono essere rivolte verso il centro dell’asta
del girarrosto (Fig. D).

Serrare il disco di fissaggio |16] con I'aiuto
della vite ad anello [19] (Fig. D).

Spingere il cibo sull'asta del girarrosto [15].

Spingere il secondo disco di fissaggio
sull'asta del girarrosto [15] fino all’estremita
dell'alimento. Le punte sporgenti del disco
di fissaggio devono essere rivolte verso
I'alimento. Fissare il cibo su entrambi i lati
con |'aiuto delle punte sporgenti del disco di
fissaggio.

INFO: Per garantire una distribuzione
uniforme del calore, allineare il cibo al

centro dell'asta del girarrosto [15]

anche mediante |'asta del girarrosto
(Fig. K). E possibile tagliare la carne griglio-
ta direttamente dallo spiedo con il coltello
da kebab [20]. La came tagliata cade sulla
griglia di raccolta |12] e pud essere rimossa.

Non sovraccaricare la griglia di raccolta
in modo da poter rimuovere facilmente la
vaschetta raccogli grasso [13].

. Allo scadere del timer, gli elementi

riscaldanti a infrarossi | 4 | si spengono
automaticamente. Se si desidera prolungare
il tempo di cottura, ruotare nuovamente il
regolatore del tempo (D [8]in senso orario
fino alla durata desiderata.

. Quando il cibo & pronto, portare

I'interruttore ON/OFF () © [ 7] in posizione
©), per spegnere il girarrosto (Fig. G).

. Al termine della cottura, rimuovere la

vaschetta raccogli grasso [13] con il manico

[14]

Cottura con gli spiedi

(Fig. L)
/\ CAUTELA! Rischio di lesioni! Per evitare

2.

3.

di ferirsi a causa delle parti metalliche
taglienti, non montare le estremita appuntite

degli spiedi |18] sul lato del manico.
INFO: Entrambi i dischi di fissaggio

sono identici. Pertanto, non fa alcuna
differenza 'ordine in cui vengono utilizzati.

Spingere uno dei dischi di fissaggio
all'estremita dell'asta del girarrosto [15].

Le punte sporgenti del disco di fissaggio
devono essere rivolte verso il centro dell’asta
del girarrosto. Serrare poi il disco di
fissaggio con I'aiuto della vite ad anello
(Fig. D).

Spingere un po’ il secondo disco di fissaggio
sull'asta del girarrosto [15]. Assicurarsi di

scegliere la distanza giusta per gli spiedi.
Serrare poi il disco di fissaggio con I'aiuto

della vite ad anello [19].
Caricare gli spiedi 18| con i cibi.

T 179



Inserire le estremitd appuntite degli spiedi
negli appositi alloggiamenti per spiedi
presenti sul disco di fissaggio [16] (Fig. F).
Se necessario, allentare nuovamente la

vite ad anello [19| di un disco di fissaggio e

riallinearlo.

Quindi & possibile bloccare I'altra estremita
degli spiedi |18] con le tacche |17] sul disco di
fissaggio [16] (Fig. F).

Impostare la temperatura desiderata
ruotando il termostato & [9]in senso orario
(Fig. H).

Per avviare il prodotto, impostare il tempo
desiderato ruotando il regolatore del
tempo ®8]in senso orario (Fig. 1). 1l
prodotto inizia a ficchettare. Il timer interno
si accende e il prodotto inizia il processo di
riscaldamento.

Per avviare il girarrosto, portare l'interruttore
,

ON/OFF ()@ in posizione () (Fig. G).

INFO: Durante la cottura, ruota solo I'asta
del girarrosto [15]. Gli spiedi [18] non ruotano
singolarmente, ma seguono il movimento
dell’asta del girarrosto.

Allo scadere del timer, gli elementi
riscaldanti a infrarossi | 4 si spengono
automaticamente. Se si desidera prolungare
il tempo di cottura, ruotare nuovamente il
regolatore del tempo (98] in senso orario
fino alla durata desiderata.

. Quando il cibo & pronto, portare

I'interruttore ON/OFF () © | 7] in posizione
©, per spegnere il girarrosto (Fig. G).

. Rimuovere gli spiedi |18 con dei guanti

speciali resistenti al calore.

. Al termine della cottura, rimuovere la

vaschetta raccogli grasso [13] con il manico

[14]
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® Spegnimento

@ INFO: Il segnale acustico di scadenza del

timer potrebbe non essere emesso se si &
impostato il regolatore del tempo (9
su un tempo inferiore a 15 minuti. Per
assicurarsi che il segnale acustico venga
emesso, ruotare il regolatore del tempo
su un fempo superiore a 15 minuti e poi
tornare al tempo desiderato.

O Ruotare il regolatore del tempo (D [8]in

posizione OFF (spento).

O Quando il prodotto & spento, viene emesso

un segnale acustico e gli elementi riscaldanti

a infrarossi si spengono.

® Tempi di cottura

[ | tempi di cottura indicati sono solo dei

valori guida. Il tempo di riscaldamento del
prodotto non viene preso in considerazione.

O Il tempo e la temperatura di cottura

dipendono dall’alimento (ad esempio,
carne o pesce, dal rispettivo spessore, dalla
temperatura, ecc.). | valori guida si basano
su alimenti refrigerati e non surgelati.

1 Questo prodotto non & adatto per grigliare

cibi impanati.
Cibo Tempo di cottura
Maiale ca. 13-16 min
Manzo (bistecca) ca. 10-12 min
Pollame (petto di
pollo) ca. 15-20 min
Polpette per
hamburger ca. 10-15 min
Pesce ca. 8-18 min
Gamberi ca. 12-14 min
Wirstel e spiedini di
carne ca. 12-18 min
Spiedini di verdure ca. 10 min
Pannocchie di mais ca. 15-20 min




@® Ricette

@ Spiedini di manzo e verure

@ 30 min & x 4

Tempo di preparazione: 15 min

Tempo di cottura: 15 min

Ingredienti

450 g Manzo (tagliato a pezzi
di 2 cm)

1 tazza Funghi

1 Peperone verde (svuotato e
tagliato a pezzi di 2 cm)

1 Cipolla rossa (tagliata a pezzi
di 2 cm)

2 cucchiaini  Olio d'oliva

1 pizzico Sale

1 pizzico Pepe

3 cucchiai Burro

1 cucchiaino  Aglio (tritato)

1 cucchicio  Prezzemolo (tritato)

Preparazione

1. Mettere il manzo, la paprica e le cipolle
rosse sugli spiedi [18].

2. Cospargere la carne e le verdure di olio
d'oliva e condire generosamente con sale e
pepe.

3. Mettere gli spiedi|18] sull'asta del
girarrosto [15] con disco di fissaggio [14].

4. |Inserire I'asta del girarrosto [15] nel prodotto.

5. Ruotare il termostato &[9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (98] su
15 minuti. Portare l'interruttore ON/OFF
() ©|7]in posizione () per awviare il
girarrosto.

6. Portare l'interruttore ON/OFF () ©
dopo 7,5 minuti in posizione ©) per fermare
il girarrosto.

7. Estrarre I'asta del girarrosto |15] con guanti
speciali resistenti al calore. Girare gli spiedi
in modo che da cuocere uniformemente
su entrambi i lati.

8. Inserire |'asta del girarrosto |15 nel prodotto.

Portare l'interruttore ON/OFF () ®|7]in

posizione () per avviare il girarrosto.

9. Sciogliere il burro in una piccola padella a
fuoco medio. Aggiungere I'aglio e cuocere
per 1 minuto.

10. Togliere la padella dal fuoco, aggiungere il
prezzemolo, salare e pepare a piacere.

11. Spennellare gli spiedini con il burro all’aglio
e servire.

@ Spiedini di gamberi

@ 50 min |=| x 4

Tempo di preparazione: 5 min

Tempo di marinatura: 30 min

Tempo di cottura: 15 min

Ingredienti

450 g Gamberoni (sgusciati ed
eviscerati)

40 ml Olio d'oliva

2 cucchiai Succo di limone

% di cucchiaino  Sale
Va di cucchiaino  Pepe

1 cucchiaino Condimento italiano

2 cucchiaini Aglio (tritato)

1 cucchiaio Prezzemolo (tritato)

4 Spicchi di limone per servire
Preparazione

1. Mettere l'olio d'oliva, il succo di limone, il
sale, il pepe, il condimento italiano e I'aglio
in un sacchetto di plastica richiudibile.
Sigillare e agitare per amalgamare il tutto.

2. Mettere i gamberi nel sacchetto e chiuderlo.
Amalgamare la marinata agitandola
uniformemente. Marinare per 30 minuti.

3. Mettere i gamberi sugli spiedi [18].

4. Mettere gli spiedi[18] sull'asta del
girarrosto [15] con disco di fissaggio [16].

5. Inserire I'asta del girarrosto [15] nel prodotto.

6. Ruotare il termostato & [9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (9 [8] su
15 minuti. Portare l'interruttore ON/OFF
() ©|7]in posizione () per awviare il

girarrosto.
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7. Portare l'interruttore ON/OFF () ©
dopo 7,5 minuti in posizione ©) per fermare
il girarrosto.

8. Estrarre |'asta del girarrosto |15] con guanti
speciali resistenti al calore. Girare gli spiedi
in modo che da cuocere uniformemente
su entrambi i lati.

9. Inserire I'asta del girarrosto |15] nel prodotto.

Portare l'interruttore ON/OFF () ®|7]in
posizione () per avviare il girarrosto.

10. Rimuovere gli spiedi|18| dal prodotto allo
scadere del timer. | gamberi sono pronti
appena entrambi i lati sono rosa e opachi.

11. Cospargere di prezzemolo e servire con
spicchi di limone.

@ Spiedini di pollo

@ 95 min |=| x 4

Tempo di preparazione: 20 min

Tempo di marinatura: 60 min

Tempo di cottura: 15 min

Ingredienti

450 g Petti di pollo disossati e senza
pelle (tagliati a pezzi di 2 cm)

40 ml Olio d'oliva

s ditazza Salsa di soia

Va ditazza  Miele

1 cucchiaino Aglio (tritato)

1 pizzico  Sale

1 pizzico Pepe

1 Peperone rosso (tagliato a pezzi
di 2 cm)

1 Peperone giallo (tagliato a pezzi
di 2 cm)

2 Zucchine piccole (tagliate a pezzi
di 2 cm)

1 Cipolla rossa (tagliata a pezzi di
1 cm)

1 cucchicgio Prezzemolo (tritato)

Preparazione

1. In una ciotola capiente mettere olio d’oliva,
salsa di soia, miele, aglio, sale e pepe.
Mescolare con la frusta.
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Aggiungere il pollo, la paprica, le zucchine
e le cipolle rosse nella ciotola. Agitare per
distribuire la marinata.

Coprire e mettere in frigorifero per 60 minuti.

Mettere il pollo e le verdure sugli spiedi[18].

5. Mettere gli spiedi[18] sull'asta del

girarrosto [15] con disco di fissaggio [14].

Inserire 'asta del girarrosto |15 nel prodotto.

7. Ruotare il termostato & [9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (9 [8] su
15 minuti. Portare l'interruttore ON/OFF
(OO [7]in posizione () per avviare il
girarrosto.

8. Portare I'interruttore ON/OFF () ©
dopo 7,5 minuti in posizione @ per fermare
il girarrosto.

9. Estrarre I'asta del girarrosto [15] con guanti
speciali resistenti al calore. Girare gli spiedi
in modo che da cuocere uniformemente
su entrambi i lati.

10. Inserire 'asta del girarrosto |15] nel prodotto.
Portare I'interruttore ON/OFF () ©[7]in
posizione () per avviare il girarrosto.

11. Rimuovere gli spiedi 18| dal prodotto allo

scadere del timer.

how

o

12. Cospargere di prezzemolo e servire.

® Spiedini di ananas

@ 25 min i x6

Tempo di preparazione: 10 min

Tempo di cottura: 15 min

Ingredienti

1 Ananas (sbucciato, privato del
torsolo e tagliato a fette spesse
2 cm)

Vs ditazza  Burro (fuso)

Va ditazza  Zucchero di canna

Va di Cannella

cucchiaino

Preparazione

1. In una piccola ciotola sbattere insieme
zucchero di canna, burro e cannella.

2. Spennellare ogni fefta di ananas su entrambi
i lati con il composto di zucchero di canna.



w

Mettere |'ananas sugli spiedi [18].
4. Mettere gli spiedi (18] sull'asta del
girarrosto [15] con disco di fissaggio [16].

i

6. Ruotare il termostato & [9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (9 [8] su
15 minuti. Portare l'interruttore ON/OFF
() ©|7]in posizione () per awviare il
girarrosto.

7. Portare l'interruttore ON/OFF () ©
dopo 7,5 minuti in posizione ©) per fermare
il girarrosto.

8. Estrarre |'asta del girarrosto |15| con guanti
speciali resistenti al calore. Girare gli spiedi
in modo che da cuocere uniformemente
su entrambi i lati.

9. Inserire I'asta del girarrosto |15] nel prodotto.

Portare I'interruttore ON/OFF () © |7 ]in
posizione () per avviare il girarrosto.

10. Rimuovere gli spiedi 18| dal prodotto allo
scadere del timer.

11. Le fette di ananas sono dorate e pronte per
essere servite.

@ Filetto di salmone grigliato

® 50 min o x 3
Tempo di preparazione: 5 min

Tempo di marinatura: 30 min

Tempo di cottura: 15 min
Ingredienti

3 Filetto di salmone

2 cucchiaini Sale

2 cucchiaini Erbe miste (tritate)

2 cucchiaini Pepe nero
Preparazione

1. Marinare i filetti di salmone con sale, erbe
miste e pepe nero. Lasciar marinare per
30 minuti.

2. Posizionare la griglia [11] sul prodotto.

Mettere i filetti di salmone sulla griglia [11].

4. Ruotare il termostato & [9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (9[8] su
15 minuti.

5. Girare i filetti di salmone dopo 7,5 minuti.

w

Inserire |'asta del girarrosto [15| nel prodotto.

6. Allo scadere del timer, controllare che i filetti
di salmone siano ben cotti. Togliere i filetti di
salmone dalla griglia [11] e servirli.

@® Pollo fritto
(© 120 min -~ x 4

15 min
60 min
45 min

Tempo di preparazione:
Tempo di marinatura:

Tempo di cottura:

Ingredienti
1300 g
20 ml

1 cucchiaio

Pollo intero
Olio d'oliva
Sale kosher
2 cucchiai  Foglie di timo fresche (tritate)
o

1 cucchidio  Timo secco

1 cucchicio  Pepe nero

Preparazione

1. Rimuovere il collo e le interiora del pollo, se
presenti.

2. Strofinare il pollo su tutta la superficie con
olio d'oliva.

3. Mescolare sale, pepe e timo in una piccola
ciotola. Cospargere il pollo.

4. Mettere un disco di fissaggio [16] sull’asta del
girarrosto .

5. Inserire il pollo.

6. Inserire un dltro disco di fissaggio
nell'asta del girarrosto [15] per fissare il pollo
in posizione centrale.

7. Introdurre |'asta del girarrosto |15] nel
prodotto.

8. Ruotare il termostato & [9] sulla posizione
MAX e il regolatore del tempo (9 [8] su
45 minuti. Portare 'interruttore ON/OFF
() ©|7]in posizione () per awviare il
girarrosto.

9. Rimuovere il pollo dal prodotto allo scadere
del timer. Il pollo & ora dorato e pud essere
servito.
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@ Risoluzione dei problemi

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni! L'uso improprio del prodotto pud arrecare danni allo

stesso.

A\ CAUTELA! Rischio di lesioni! L'uso improprio del prodotto pud comportare lesioni.

B Non eseguire modifiche autonome al prodotto. Lasciare che la riparazione venga affidata a dei

professionisti.

[ Per i guasti non elencati qui, contattare il nostro servizio clienti (vedi “Assistenza”).

Guasto

Causa

Soluzione

Il prodotto non funziona.

La spina non € inserita.

Collegare la spina a una presa
adatta.

Il prodotto & in uso da
troppo tempo. E stata
attivata la protezione da
surriscaldamento.

Estrarre la spina e lasciare
raffreddare il prodotto per
almeno 30 minuti.

Gli elementi riscaldanti a

infrarossi | 4 | sono danneggiati.

Il prodotto & danneggiato.
Contattare il servizio clienti
(vedi “Assistenza”).

Il regolatore del tempo (9

non é stato azionato.

Impostare innanzitutto la
temperatura desiderata
utilizzando il termostato & [9].
Ruotare quindi il regolatore del
tempo ®[8]in senso orario
per impostare il tempo di
cottura desiderato.

Il prodotto non raggiunge la
temperatura impostata.

Gli elementi riscaldanti a

infrarossi | 4 | sono danneggiati.

Il termostato & [9] & difettoso.

Il prodotto & danneggiato.
Contattare il servizio clienti
(vedi “Assistenza”).

Il tempo non pud essere
impostato.

Il regolatore del tempo (9

¢ difettoso.

Contattare il servizio clienti
(vedi “Assistenza”).

Il cibo cade dal girarrosto.

I dischi di fissaggio [16] non
sono spinti sufficientemente
tra loro.

Spingere i dischi di fissaggio
I'uno verso I'altro (Fig. D).

Il girarrosto gira lentamente.

Il girarrosto & troppo carico.

Non sovraccaricare il
girarrosto.

Il girarrosto non gira.

Il girarrosto non & acceso.

Portare 'interruttore ON/

OFF () ® |7 ]in posizione ()
(Fig. G).

Il girarrosto & inceppato.

Controllare la superficie di
appoggio del girarrosto e
rimuovere eventuali ostruzioni.
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® Pulizia

/\ AVVERTENZA! Rischio di
cortocircuito! La penetrazione di acqua o
altri liquidi all'interno dell'alloggiamento pud
provocare un cortocircuito.

H  Non immergere |'unita di base | 1 | del
prodotto in acqua o altri liquidi.

B Non far penetrare acqua o altri liquidi
nell’alloggiamento.

B lasciar raffreddare completamente il
prodotto prima di ogni pulizia.

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni! L'uso
improprio del prodotto pud arrecare danni
allo stesso.

B Pulire il prodotto e gli accessori dopo ogni
utilizzo, altrimenti potrebbero verificarsi
malfunzionamenti e/o usura.

B Non utilizzare detergenti aggressivi,
spazzole con setole di metallo o nylon o
oggetti affilati o metallici per la pulizia come
coltelli, spugne di metallo e simili. Questi
oggetti possono danneggiare le superfici.

B Non mettere I'unita di base | 1 | del
prodotto in lavastoviglie. Il prodotto verra
danneggiato irrimediabilmente.

B Pulire tutti gli accessori rimovibili con un
detergente per la casa e risciacquare
completamente con acqua.

B Dopo la pulizig, il prodotto e la spina
devono essere completamente asciutti.

1. Pulire l'vnita di base | 1 | e la zona di cottura
con un panno umido e un detergente
delicato.

2. le seguenti parti possono essere lavate in
lavastoviglie o con detersivo per piatti:
- Manico della griglia
- Griglia
- Griglia di raccolta
- Vaschetta raccogli grasso
- Manico della vaschetta raccogli

grasso

- Asta del girarrosto

~ Disco di fissaggio con 2 spiedi
- Spiedo

- Vite ad anello

- Coltello da kebab

3. Asciugare poi completamente tutte le parti e
rimuovere tutti i residui di detergente.

@® Conservazione

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni! L'uso
improprio del prodotto pud arrecare danni
allo stesso.

B Non conservare il prodotto vicino a una
fonte di calore.

B Non piegare o schiacciare il cavo di
alimentazione.

O Tutti gli accessori devono essere
completamente asciutti prima di essere
riposti. Riporre il prodotto solo quando &
asciutto.

1 Conservare sempre il prodotto in un luogo
pulito e asciutto, al riparo dalla luce solare
diretta e inaccessibile ai bambini.

01 Conservare il prodotto nella confezione
originale.

@® Smaltimento

Imballaggio:

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di
raccolta locali per il riciclo.

Osservare |'identificazione dei

o A, .

&)  materiali di imballaggio per lo

a . . . . .

smaltimento differenziato, i quali
sono contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche/20-22:
carta e cartone/80-98: materiali
compositi.
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Prodotto:

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN _EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilits estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E possibile informarsi circa le

= Sl s .

@n possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso I'amministrazione
comunale o cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
K gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece
al suo corretfto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
possibile ricevere informazioni circa
i siti di raccolta e i relativi orari di

apertura.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato secondo rigorose
direttive di qualitd e controllato attentamente
prima della consegna. In caso di difetto nei
materiali o nella lavorazione, I'acquirente pud
far valere i propri diritti legali nei confronti del
venditore. | vostri diritti legali non sono in alcun
modo limitati dalla nostra garanzia indicata di
seguito.

La garanzia per questo prodotto & di 3 anni
dalla data di acquisto. Il periodo di garanzia
inizia dalla data di acquisto. Conservare lo
scontrino di vendita originale in un luogo sicuro
poiché questo documento ¢& richiesto come prova
d’acquisto.
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Eventuali danni o difetti gia presenti al
momento dell’acquisto devono essere segnalati
immediatamente dopo aver disimballato il
prodotto.

Se il prodotto si rivela difettoso nei materiali

o nella lavorazione entro 3 anni dalla data di
acquisto, lo ripareremo o lo sostituiremo, a nostra
discrezione, gratuitamente. Il periodo di garanzia
non & esteso da una richiesta di garanzia
concessa. Cid vale anche per le parti sostituite e
riparate.

La presente garanzia decade nel caso di
danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione impropri.

La garanzia copre i difetti relativi al materiale
e alla lavorazione. La presente garanzia non
si estende alle parti del prodotto soggette

a normale usura e quindi considerate parti
soggette ad usura (ad es. batterie, batterie
ricaricabili, tubi flessibili, cartucce d’inchiostro),
né al danneggiamento di parti fragili, ad es.
interruttori o parti in vetro.

® Gestione dei casi in garanzia

Al fine di garantire una rapida elaborazione
della propria richiesta, seguire le istruzioni
riportate di seguito:

Tenere a portata di mano la ricevuta di
acquisto originale e il numero dell’articolo
(IAN 439956_2207) come prova di acquisto.

E possibile trovare il numero dell‘articolo sulla
targhetta, su un‘incisione sul prodotto, sulla
pagina iniziale delle istruzioni per 'uso (in basso
a sinistra) o come adesivo sul retro o sul fondo
del prodotto.

@® Assistenza

Q)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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A felhasznalt piktogramok/szimbélumok listaja

VESZELY! - Magas kockdzati szintd
veszélyre utal, melyet ha nem keriilnek
el, az haldlesethez vagy sdlyos
sériléshez vezet (pl. fulladdasveszély)

®

TUDNIVALO: Ez a szimbélum a
,Tudnivaldk” szé mellett hasznos
informdcidkra hivja fel a figyelmet.

FIGYELMEZTETES! - Kézepes
kockdzati szintl veszélyre utal, melyet
ha nem keriilnek el, az haldlesethez
vagy stlyos sériiléshez vezethet (pl.
dramijtés veszélye)

VIGYAZAT! Forré feliiletek!

VIGYAZAT! - Alacsony kockézafi
szintG veszélyre utal, melyet ha

nem keriilnek el, az kénnyebb vagy
mérsékelt sériléshez vezethet (pl.
forrézdasveszély)

A termék elsd haszndlata eldtt olvassa
el figyelmesen a haszndlati Gtmutatét,
és Srizze meg a késdbbi haszndlatra.

> B B P

FIGYELEM! - Lehetséges anyagi
kérokra hivja fel a figyelmet (pl.
révidzdrlat veszélye)

JAN
3

A terméket kizarélag beltérben
haszndlja.

>’_\_J=

Elelmiszerbiztos
A termék nincs negativ hatéssal az
ételek izére vagy szagdra.

A foldelés szimbdluma

N

A[19 [11] [12], [13] [14] 18],
. - . és m alkatrészek

mosogatégépben moshatdk.

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a r& vonatkozé EU
eldirasoknak.

|

Biztonsdgi utasitdsok
Kezelési utasitdsok

Olvassa be az online Gtmutatd
behivasahoz.

MULTIFUNKCIOS GRILL

@® Bevezetd

Gratuldlunk 0j multifunkciés grillignek vasarlasa
alkalmdébdl, a tovdbbiakban ,termék” néven
hivatkozunk ré.
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Ezzel a dontésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontott. A haszndlati Otmutatd a termék
szerves részét képezi. Fontos tudnivalékat

tartalmaz a biztonsdggal, a haszndlattal

és a kiselejtezéssel kapcsolatban. A termék
haszndlata elétt ismerkedjen meg a termékkel,
valamint minden haszndlati és biztonsdgi
utasitdssal. Ezért olvassa el figyelmesen az

aldbbi haszndlati és biztonsagi utasitdsokat.




A terméket csak a leirtak szerint és a megadott
felhaszndldsi terileteken alkalmazza. Orizze
meg ezt az Gtmutatét egy biztonségos helyen.
Ha a terméket egy harmadik személynek
tovdbbadja, mindenképp adja mellé annak a
telies dokumentacidjdt is.

® Rendeltetésszerit hasznalat

A termék kizdrélag élelmiszerek grillezésére
hasznélhaté. A termék kizarélag magéncélo
haszndlatra valé: izleti céld haszndlatra nem
alkalmas.

A terméket kizarélag az ebben a haszndlati
Otmutatéban leirtaknak megfeleléen haszndlja.
Minden més haszndlat nem rendeltetésszerinek
minésil, és anyagi karokat vagy akar személyi
sérilést is okozhat. A termék nem gyermekjaték.

A gyarté vagy a kereskedd nem vdllal
felelgsséget a nem rendeltetésszerd vagy
helytelen haszndlatbdl eredd karokért.

® A csomagolas tartalma

Alapegység

Grillrées

Felfogéracs

Zsiradékgy(ité télca

Foganty( a zsiradékgyiijté tdlcahoz
Forgé siitérad

Régzitétaresak

Nydrs

Szemescsavarok

NON — — — — o

® Miszaki adatok

1 Kebabkés

1 Roévid dtmutatd

@® Alkatrészlista

Elolvasés elétt hajtogassa ki az dbrékat
tartalmazé oldalt és ismerkedjen meg a termék
funkcisival.

(A dbra)

Alapegység

Motoregység

Vezetéfurat (a forgé sitéridhoz)
Infravérsds fitéelemek
Szell&z8nyilasok

Sin a zsiradékgyijté talcdhoz
Be-/kikapesoldgomb () © (a
forgésiitéshez)

Idészabalyozs (D

Hémérséklet-szabalyozs &

TN N B S

Grillréces fogantytja

Grillraces

Felfogéracs

Zsiradékgy(ijté talca

Fogantyd a zsiradékgyijt télcahoz
Forgé siitérad

Régzitétarcsa 2 nydrssal (2x)
Bevdgds

Nydrs (6x)

Szemescsavar (2x)

Kebabkés
(F &bra)
Nydrsrégzitd

BlslEREEERERER]

Modell: SMEG 1600 A1l
Bemend fesziiltség: 230 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: 1600 W

Soly: kb. 3,8 kg

Méretek (szé x mé x ma):

kb. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Grillrdcs (szé x mé x ma):

kb. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Zsirgy(ijtd télca (szé x mé x ma):

kb. 345 mm x 190 mm x 9 mm

Felfogérdcs (szé x mé x ma):

kb. 297 mm x 157 mm X 8 mm
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Kebabkés (L):

kb. 205 mm (pengehossz)
kb. 325 mm (telies hossz)

Az elektromos vezeték hossza:

kb. 120 cm

Fitési hémérséklet:

90 °C és 240 °C kszott

Védelmi osztdly:

|dézité (min./max.):

0 és 90 perc kdzott

Percenkénti fordulat (forgésiitésnél): 3 min”!
|d8zitd hangjelzés: igen
Kivehetd zsiradékgyiits télca: igen
Tolmelegedés elleni védelem: igen

c Altalanos biztonsagi
utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL! HA
A TERMEKET TOVABBADJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban

leirtak figyelmen kivil hagydsabdl

adddé kérok esetén a garancia

érvényét vesztil A kdvetkezményes

kérokért nem véllalunk
felel8sséget! A szakszer(tlen
haszndlat vagy a biztonsdgi
utasitdsok figyelmen kivil
hagydsa miatti anyagi karokért
és személyi sérilésekért nem
véllalunk felel8sséget!
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® A terméket akkor hasznélhatjdk

8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tuddssal nem rendelkezé
személyek, ha szdmukra
feligyeletet biztositanak
vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
haszndlataval kapcsolatban,
és megértik az azzal jaré
veszélyeket.

B Gyermekek nem jétszhatnak
a termékkel vagy annak
tartozékaival.

B Gyermekek nem jatszhatnak a

kebabkéssel.

B A tisztitdst és a felhaszndloi
karbantartdst gyermekek
nem végezhetik, kivéve ha
elmdltak 8 évesek és szdmukra
feligyeletet biztositanak.




® Ne hagyja, hogy a gyermekek
a csomagoléféliaval
jGtszanak. A gyerekek jaték
kézben beleakadhatnak és
megfulladhatnak.

M Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tévol.

B A terméket tartsa hazidllatoktdl
tavol.

® Ne hagyija feligyelet nélkil
a mikodd terméket, és ne
végezzen a mikddtetése
kézben mds tevékenységet.

B Figyelmeztesse a tdbbi
felhaszndlét is a kockdzatokral

A FIGYELMEZTETES!
Sérilésveszély! A hibds
elektromos csatlakoztatds, a 1ol
nagy hélézati fesziltség vagy
a helytelen kezelés aramitést
okozhat.

m A terméket csak beltéren és
csak megfelel8en beszerelt

230 V~ konnektorhoz

csatlakoztassa.

B A terméket egy kdnnyen
hozzéférhetd konnektorhoz
csatlakoztassa, hogy
vészhelyzet esetén gyorsan le
tudja vélasztani az elektromos
hélézatrdl.

® Ne mikodtesse a terméket, ha
lathaté sérilések vannak raijta,
vagy ha az elektromos vezeték
vagy az elektromos csatlakozé
hibds.

® Ha a termék elektromos
vezetéke megséril, a
kockdzatok elkerilése
érdekében azt a gydrténak,
az igyfélszolgdlatanak, vagy
egy megfeleld képzettségl
szakembernek kell kicserélnie.

B Ne nyissa fel a készilékhdazat,
hanem bizza a javitést
szakemberekre. Forduljon
az igyfélszolgdlatunkhoz
(lasd a ,Szerviz” c. részt).
Ondlléan elvégzett javitdsok
vagy dtalakitdsok, helytelen
csatlakoztatés vagy helytelen
kezelés esetén a felel8sség és
a garancidlis igények kizardsra
kertlnek.

B A javitdshoz csak olyan
alkatrészek hasznalhatok,
amelyek megfelelnek az
eredeti készilékadatoknak.
A termékben olyan
elektromos és mechanikus
alkatrészek talalhaték,
amelyek a veszélyforrdsok
elleni védelemhez
elengedhetetlenek.
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A terméken semmilyen
médositds nem végezhetd!

A termék nem hasznélhaté
kilsé idézitével vagy kilenalld
tavszabdlyzé rendszerrel.

Ne meritse a termék
alapegységét, az elektromos
vezetéket vagy az elekiromos
csatlakozét vizbe vagy més

folyadékba.

Soha ne érjen az elektromos
csatlakozéhoz nedves kézzel.

Az elektromos csatlakozét

ne az elekiromos vezetéknél
fogva hizza ki a konnektorbél,
hanem mindig az elektromos
csatlakozét fogja meg.

Ne hasznélja az elektromos
vezetéket fogantytként.

Tartsa a terméket, az
elektromos csatlakozét és
az elektromos vezetéket nyilt
langtdl és forré feliletektd|
tévol.

Az elekiromos vezetéket Ggy
vezesse, hogy abban senki ne
tudjon elbotlani.

Ne torje meg és ne vezesse at
éles szélek felett az elektromos
vezetéket.
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Miksdés kézben ne végezzen
semmilyen mds tevékenységet
a terméken (példdul tisztitdst).

Ne haszndlja a terméket vizes
helyiségekben.

Ugy tdrolja a terméket, hogy
az ne tudjon kddba vagy
mosogatdéba esni.

Ne nydljon a termékért,

ha az a vizbe esett. llyen
esetben azonnal hizza ki az
elektromos csatlakozét.

Ugyelien arra, hogy
gyermekek ne helyezzenek
targyakat a termékbe.

Hozza ki a termék
csatlakozéjét a konnektorbél,
ha fist tdvozik a termékbdl.

Ha feligyelet nélkil hagyia,
illetve mieldtt a tisztitdsdhoz
l&tna, mindig vdlassza le a
terméket az dramellatésrél.

Ne tegyen a termékre
semmilyen térgyat.

A FIGYELMEZTETES!

Egési és mas sérilések
veszélye! Haszndlat kézben
a termék rendkivil forrd.
MGksdés kdzben ne érintse
meg a terméket!



B A termék &sszes felilete
rendkivil forré. Megérintése
stlyos égési sériléseket
eredményez.

m A gyermekeket tartsa a
terméktd| tavol.

B M{kddés kdzben nem szabad
a terméket mozgatni.

® Tartson minden oldalon
legaldbb 50 cm minimélis
tavolsdgot a terméktdl.

A FIGYELMEZTETES! Faszenet
vagy hasonlé kénnyen
gyulladé tizel8anyagokat nem
szabad ebben a késziilékben
haszndlni.

B Ne helyezze a terméket
h8re érzékeny vagy éghetd
feliletekre. Mert azok
eldeformélédhatnak.

AFIGYELMEZTETES!
Megvakulas kockazata!
A termék helytelen haszndlata
szemkdrosoddst vagy teljes
vaksdgot okozhat.

® Ne nézzen kdzvetlenil
vagy optikai eszkdzokkel az
infravorss fitéelembel

B Az Infravords fGtéelem nem
cserélhetd!

AVIGYAZAT! Karosodads
kockazata! Tizeset
kockazata! A termék nem
megfelels kezelése a termék
kérosoddsat eredményezheti.

B Helyezze a terméket egy
kénnyen hozzdéférhets,
vizszintes, szdraz, h8allé és
kell8en stabil munkafeliletre.
Ne helyezze a terméket a
munkafelilet peremére vagy
szélére.

® Ne tegye a terméket éghetd
anyagok kazelébe.

® Ovja a terméket a kézvetlen
napfénytdl.

¥ Ne tegye a terméket forrd
feliletekre vagy forré feliletek
(pl. f6z8lapok, fités stb.)
kézelébe.

B Ne érintse az elektromos
vezetéket forré feliletekhez.

® Ne haszndlja tovabb a
terméket, ha a mGanyag
alkatrészei megrepedtek,
eltértek vagy eldeformélédtak.

® Ne meritse a terméket vizbe a
tisztitdshoz, és ne hasznéljon
gdztisztitét a tisztitdsdhoz.
Ellenkezé esetben a termék
kdrosodhat.
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® A terméket mindig a
zsiradékgyijts télcéval egyitt
haszndlja.

® Uzembe helyezés

@ A termék kicsomagoldasa és
attisztitasa

/\ FIGYELEM! Karosodas kockazata!
Ha a csomagoldést 6vatlanul, éles késsel
vagy mds hegyes targgyal nyitja fel, a
termék megsérilhet. Legyen nagyon évatos

a felnyitaskor.

1. Vegye ki a terméket a csomagoldsbdl.

Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot és

védsfoliat.
2. Ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan-e, és hogy a csomagolds minden

alkatrészt tartalmaze (lésd ,A csomagolds
tartalma” c. részt).

3. Ellendrizze, hogy a termék és minden
alkatrész j6 dllapotban van-e. Ha sérijlést
vagy hibdt taldl, ne haszndlja a terméket,
hanem jérjon el a ,Garancia” c. fejezetben
leirtak szerint.

4. Els8 haszndlat elétt tisztitsa meg a termék
minden alkatrészét (ldsd a ,Tisztitas” c.
részt).

5. A gydrtdsi maradékok elégetéséhez

melegitse el8 a terméket 10 percig maximdlis

fokozaton. Gondoskodjon a helyiség jé
szell8zésérél.

@® A termék feldllitasa
A\ VIGYAZAT! Sérijlésveszély!

B Atermék szakszeritlen haszndlata silyos
sériléseket eredményezhet.

B Akés, anydrsak és a forgésiités egyéb
eszkdzei rendkivil élesek.
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/\ FIGYELMEZTETES! Tizeset

kockéazata! A terméket h34ll6 és stabil
feliletre kell helyezni.

@ TUDNIVALO:

]

Helyezze el a terméket Ugy, hogy elegend8
hely maradjon a zsiradékgy(jté talca
kénny( eltavolitasdhoz.

A terméket mindig vizszintesen helyezze el.

Allitsa fel dgy az alapegységet[1], hogy
elegendd hely dlljon rendelkezésre. Ne
helyezze a terméket kézvetlenil fal vagy mas
térgy elé.

Tegye a felfogéracsot |12 a zsiradékgyiijté
télcdba [13]. Igazitsa a felfogéracs

2 akasztéjat a zsiradékgyijté télca

2 bevagésdhoz.

Fogja meg a zsiradékgyiijté télcat 13| a
fogantytjanal [14] (B dbra). Csisztassa a
zsiradékgy(ijté télcat az alapegység | 1 | jobb
alsé részén talélhats sinbe [6]

® Haszndélat

A\ VIGYAZAT! Egési és mas sériilések

veszélye!

A termék és tartozékainak 8sszes felilete
rendkivil forré. Megérintésik sulyos
sérijléseket eredményezhet.

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a
terméket és a tartozékait. A visszamaradt
zsir- és ételmaradékok meggyulladhatnak és
tizet okozhatnak.

Ne tegyen kést, villat, kanalat vagy
hasonlé eszkdzt a grillrdcsra [11]. Ezek
felforrésodhatnak és égési sériiléseket
okozhatnak.

Minden izembe helyezés elétt ellendrizze a
termék sértetlenségét.

Uzem kézben ne érintse meg puszta kézzel a
termén forré alkatrészeit.



O

Uzem kézben csakis specidlis hédllé
kesztyGvel érien a termékhez és a
tartozékaihoz. Figyelmeztesse a t&bbi
felhaszndlét is a kockazatokral

A termék kikapcsolds utdn is forré lehet!
Tartsa magét tavol a kigramlé géztél.

Ne fogja meg puszta kézzel a
zsiradékgyijts talcat 13| a grillezés
befejezése utdn. A zsiradékgy(ijts tdlca
kivételéhez mindig haszndljon specidlis
h&alls keszty(it. Ugyelien a kifolys zsirral
Egési sériilés kockdzatal

Ne takarja le a szell6zényilasokat [5].
Ellenkezd esetben a termék tilmelegedhet és
ténkremehet.

Ne téltse tdl a grillréesot 11| vagy a
forgésiitét.

Minden haszndlat utdn hizza ki az
elektromos csatlakozét a konnektorbdl.

@ TUDNIVALO:

A be-/kikapesolégomb () @ | 7] csupdn

a forgdsiitét vezérli. A termék csak azutdn
kezd felfiteni, hogy a kivant hémérsékletet és
id8tartamot bedllitotta.

Ugyelien arra, hogy a termék kariil elegends
hely legyen a zsiradékgyjts talca
akaddlytalan kihtzasahoz.

Ne téltse 10l a zsiradékgyGjté tal-
cat[13)! A zsiradékgyits télca maximdlis
térfogata kb. 300 ml. Uzem kézben rend-
szeresen ellendrizze a zsiradékgyijté télca
t6ltéttségi szintiét. Ha a maximdlis értéket
elérte, de a grillezés még nem fejez8dstt be,
dllitsa le a mikadést, és vegye ki a grillré-
csot [11], a forgésiitét vagy a nydrsakat
az étellel egyiitt. Ezutan évatosan iritse ki a
zsiradékgyijt8 talcat. Majd tolja vissza a ter-
mékbe. A zsiradékgy(ijts talca kivételéhez és
behelyezéséhez mindig haszndlja a foganty-
6t[14]. Helyezze a grillréesot, a forgésiitst
vagy a nydrsakat a grillezni kivént étellel a
termékre. A grillezés most mar folytathaté.

@ Grillezés grillraccsal

Tegye a grillrdcsot |11 a termékre (C &bra).

Dugija az elekiromos csatlakozét egy
megfelel§ konnektorba.

Allitsa be a kivant hémérsékletet a
hémérséklet-szabdlyozén 8 [9], az
Sramutaté jardséval egyezd irdnyban

(H dbra).

A termék elinditdséhoz dllitsa be a kivént
idétartamot az id8szabdlyozén (I [8],

az éramutaté jdrésaval egyezd irdnyban

(1 dbra). A termék elkezd ketyegni. A belsé
idézit8 bekapesol, a termék megkezdi a
fitési folyamatot.

Helyezze a grillezni kivant ételt a

grillréesra 11| () &bra).

Rendszeresen forditsa meg a grillezni kivant
ételt.

Amikor az idézité lejar, az infravérss
fétéelemek | 4 | automatikusan kikapesolnak.
A grillezést az idézité lejarta elétt is
befejezheti. Ehhez dllitsa az id&szabdlyozét
8] OFF (ki) gllasba. Ha meg kivanja
hosszabbitani a grillezési idét, forditsa el
az id8szabalyozét (D ismét az éramutaté
jarasaval egyezé irdnyban a kivant
id8tartamra.

A grillezés befejezése utén vegye ki a
zsiradékgy(iité talcat[13] a fogantytval [14].

Grillezés forgésiitével

A kebabkés [20] rendkiviil éles!

TUDNIVALO: A két régzitétarcsa
egyforma. Emiatt nem fontos, milyen
sorrendben haszndlja Sket.

Tolja fel az egyik régzitétarcsat |16] a forgd
sitérod |15] végéig. A roégzitétarcsa kiallé
tiskéinek a forgé sitérid kézepe felé kell
mutatnia (D dbra).

Fixdlja a régzitétarcsat [16] a
szemescsavar |19] segitségével (D dbral).
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Hizza a grillezni kivant ételt a forgd

sitérodra [15.

Tolja a masodik régzitétarcsat [16] a grillezni
kivant étel végéig a forgé siitérodra [15].

A régzitétarcsa kidllé tiskéinek a grillezni
kivant étel felé kell nézniik. Régzitse a
grillezni kivant ételt mindkét oldalon a
régzitétarcsa kialls tiskéivel.

TUDNIVALO: Az egyenletes héeloszlas
érdekében a grillezni kivént ételt kézépen

helyezze el a forgé siitérodon [15].

Fixdlia a régzitétarcsat [16] a
szemescsavar |19] segitségével.

Vezesse a forgé sitérudat [15] a
vezetSfuratba (E dbra).

Dugja az elektromos csatlakozét egy
megfelel8 konnektorba.

Allitsa be a kivant hémérsékletet a
hémérséklet-szabdlyozsn & [9], az
Sramutaté jarésdval egyezd irdnyban

(H dbra).

A termék elinditdséhoz dllitsa be a kivéant
idétartamot az id8szabdlyozen (D [8],

az éramutaté jardsaval egyezd irdnyban

(1 dbra). A termék elkezd ketyegni. A belsd
idézité bekapesol, a termék megkezdi a
fitési folyamatot.

. A forgésiités elinditdsdhoz kapcsolja a be-/

kikapcsologombot () © [ 7] () dllésba
(G ébra).

@ TUDNIVALO:

O

A forgé siitérod |15] segitségével
kebabnydrsat is grillezhet (K &bra). A
grillezett hust a kebabkés 20 segitségével
kdzvetlenil levaghatja a nydrsrél. A levagott
his a felfogéracsra |12] hullik, ahonnan

azutdn elvehetd.

Ne téltse 10l a felfogérécsot[12], hogy a
zsiradékgy it talcat [13] probléma nélkil el
tudja tévolitani.
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13.

Amikor az id8zité lejér, az infravérss
fitéelemek | 4 | automatikusan kikapcsolnak.
Ha meg kivéanja hosszabbitani a grillezési
idét, forditsa el az idészabalyozst (P
ismét az éramutatd jdrésdval egyezd
irényban a kivént id8tartamra.

. Ha a grillezni kivant étel elkészilt, kapcsolja

a be-/kikapcsolégombot () © | 7| ©

helyzetbe a forgdsiités kikapcsoldsdhoz
(G dbra).

A grillezés befejezése utdn vegye ki a

zsiradékgy(ité talcat[13] a fogantytval [14].

Grillezés nyarsakkal

(L &bra)
A\ VIGYAZAT! Sérislésveszély! Az éles

fémrészek okozta sérijlések elkerilése
érdekében ne szerelie a nydrsak |18 hegyes

végeit a fogantyd fel8li oldalra.

TUDNIVALO: A két régzitétércsa
egyforma. Emiatt nem fontos, milyen
sorrendben haszndlja &ket.

Tolja fel az egyik régzitétarcsdt [16] a forgd
sutérad |15] végéig. A régzitétarcsa kidlld
tiskéinek a forgé sitérid kézepe felé kell
mutatnia. Ezutdn fixdlja a régzitétéresat a
szemescsavar |19] segitségével (D dbra).

Tolja a masodik régzitétaresat [16] egy
darabon a forgé sitéridra [15]. Ugyelien
arra, hogy megfeleld tavolsagot valasszon a
nydrsaknak. Ezutdn fixélja a régzitétarcsat a
szemescsavar 19| segitségével.

Hizza a nydrsakra |18 a grillezni kivant
ételeket.

Helyezze a nydrsak [18| hegyes végét a
régzitétarcsa [16] erre a célra szolgald
nydrsrégzitdibe |21 (F &bra). Szikség
esetén oldja ki ismét az egyik régzitétarcsa
szemescsavarjat |19| és igazitsa azt a
helyére.

Ezutén a nydrsak |18 mdsik vége a
bevégdsokkal |17] a régzitétércsaba

akaszthaté (F dbra).
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Allitsa be a kivant hdmérsékletet a
hémérséklet-szabdlyozén 8[9] az
Sramutaté jarésdval egyezd irdnyban

(H dbra).

A termék elinditdséhoz dllitsa be a kivéant
idétartamot az id8szabdlyozsen (D [8],

az éramutaté jérdséval egyezd irdnyban

(1 dbra). A termék elkezd ketyegni. A belsd
idézit8 bekapesol, a termék megkezdi a
fitési folyamatot.

A forgésiités elinditésdhoz kapcsolja a be-/

kikapcsologombot () © [ 7] () dllésba
(G dbra).

TUDNIVALO: Grillezés kézben csak a
forgé sitérud [15] forog. A nydrsak |18] nem
forognak kilénkilén, hanem a forgé sitérid
mozgdsdt kévetik.

Amikor az id8zit8 lejar, az infravérds
fitéelemek | 4 | automatikusan kikapcsolnak.
Ha meg kivanja hosszabbitani a grillezési
idét, forditsa el az id8szabdlyozét ®
ismét az éramutaté jardsdval egyezd
irényban a kivént id8tartamra.

. Ha a grillezni kivant étel elkészilt, kapesolja

a be-/kikapcsolégombot () © | 7|©

helyzetbe a forgésiités kikapcsoldsdhoz

(G dbra).
Vegye ki a nydrsakat [18| specidlis h&allé

kesztyGvel.

A grillezés befejezése utén vegye ki a
zsiradékgy(iité talcat[13] a fogantytval [14].

Kikapcsolas

TUDNIVALO: Elsfordulhat, hogy az
id8zit8 lejartakor nem szélal meg a
hangielzés, ha az idészabdlyozét (9

15 percnél révidebb idére dllitotta be. Annak
érdekében, hogy a hangjelzés mindenképp
megszélaljon, forditsa az idészabdlyozst (D
15 percnél nagyobb értékre, majd vissza a
kivant idére.

O Forditsa az idészabalyozst (9 [8] OFF (ki)

dllasba.

O A termék kikapcsoldsakor hangijelzés
hallatszik és kikapcsolnak az infravérss

fotselemek [4]
@ Sitési idok

[ A megadott sitési id8k csupdn irdnyadé
értékek. A termék felftési idejét nem vesszisk

figyelembe.

O A sitési idS és hdmérséklet az élelmiszertd|
figg (pl. his vagy hal, vastagsag,
h8mérséklet stb.). Az irdnyadd értékek
hitétt, de nem fagyasztott élelmiszerekre

vonatkoznak.

O Atermék panirozott ételek grillezésére nem

alkalmas.

Grillezni kivant étel

Grillezési idoé

Sertés kb. 13-16 perc
Marhahs (steak) kb. 10-12 perc
Szérnyas (csirkemell) kb. 15-20 perc
Hamburger hispogdcsa kb. 10-15 perc
Hal kb. 8-18 perc
Garnéla kb. 12-14 perc
Kolbédsz és hisnyars kb. 12-18 perc
Z3ldségnydrs kb. 10 perc
Csdves kukorica kb. 15-20 perc

@ Receptek

@ Grillnyarsak marhahussal és

z6ldségekkel

@ 30 perc

Elskészitési idé: 15 perc

Sitési idé: 15 perc

ixz‘.
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Hozzavalék

450¢g Marhahds (2 cm-es darabokra
vagva)

1 csésze  Gomba

1 Z5ld kaliforniai paprika (kimagozva,
2 cm-es darabokra végva)

1 Véréshagyma (2 cm-es darabokra
vagva)

2 TK Olivaolaj

1 csipet  Sé

1 csipet  Bors

3 EK Vai

17K Fokhagyma (felapritval)

1 EK Petrezselyem (felapritval)

Elkészités

1. Hdzza rd a marhahist, a gombdt, a paprikét
és a véréshagymat a nydrsakra 18]

2. Kenije be a hist és a zsldségeket olivaolaijjal,
maid fiszerezze béségesen séval és borssal.

3. lllessze ra a nydrsakat 18] a forgd
sitérodra |15 a régzitdtarcséval [16] egyitt.

4. Helyezze be a forgé sitérudat |15] a
termékbe.

5. Forditsa a hémérséklet-szabdlyozst §[9]

a MAX dllasba, az id8szabdlyozst

® 8] pedig dllitsa 15 percre. A
forgdsiités elinditdsahoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @ [ 7] () dllésba.

6. A forgésiités ledllitdséhoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @ [ 77,5 perc
elteltével © allésba.

7. Aforgé sitérudat [15] killonleges héallo
kesztyivel vegye ki. Forditsa meg a
nyérsakat [18], hogy azoknak mindkét oldala
egyenletesen meg tudjon silni.

8. Helyezze be a forgé sitérudat |15 a
termékbe. A forgésiités elinditdséhoz forditsa
a be-/kikapesolégombot () © [ 7] )
dllasba.

9. Olvassza fel a vajat egy kis méret(
serpeny8ben kdzepes héfokon. Tegye bele a
fokhagymdt, és siisse 1 percig.

10. Vegye le a serpenyét a tizrd|, keverje bele a
petrezselymet, majd izesitse séval és borssal.
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11. Kenije &t a nydrsakat ezzel a fokhagymds
vaijjal, majd tdlalja.

® Garnélas grillnyarsak

@ 50 perc i x 4
El8készitési idd: 5 perc

Pacoldsi idé: 30 perc

Sitési idé: 15 perc
Hozzavalék

450 g Nagy garnéla (héjazott és pucolt)
40 ml Olivaolaj

2 EK Citromlé

¥ TK Sé

Vs TK Bors

17K Olasz fszerkeverék

2 TK Fokhagyma (felapritval)

1 EK Petrezselyem (felapritva)

4 Citromszelet a diszitéshez
Elkészités

1. Tegye bele az olivaolajat, a citrom levét, a
sét, a borsot, az olasz fiszerkeveréket és
a fokhagymat egy visszazdrhaté méanyag
zacskéba. Zérja le, és razza &t, hogy 6!
atkeveredijen.

2. Tegye bele a garnélékat a zacskéba, majd

zérja vissza. Jél atforgatva keverje dssze a

péclével. Pacolja 30 percig.

Hozza ré a garnélékat a nydrsakra [18].

4. lllessze rd a nyérsakat 18] a forgéd
sitéradra |15 a rogzitdtarcséval [16] egyitt.

5. Helyezze be a forgé sitérudat [15] a
termékbe.

6. Forditsa a hémérséklet-szabdlyozst §[9]
a MAX dllasba, az id8szabdlyozst
® 8] pedig dllitsa 15 percre. A
forgdsiités elinditdsahoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @ [ 7] () dllésba.

7. Aforgésiités ledllitésahoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @[ 77,5 perc
elteltével © dallésba.
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A forgé sitérudat |15 killénleges héallé
kesztyivel vegye ki. Forditsa meg a
nyérsakat [18], hogy azoknak mindkét oldala
egyenletesen meg tudjon silni.

Helyezze be a forgé sitérudat [15| a
termékbe. A forgésiités elinditdsahoz forditsa

a be-/kikapesolégombot () © [ 7| ()

dllasba.

10. Amint az id8zité lejart, vegye ki a

nydrsakat |18] a termékbdl. A garnélak akkor
vannak dtsiilve, ha az oldalaik rézsaszinesek
lesznek, és nem lehet rajtuk atlami.

. Szérja meg Sket petrezselyemmel, majd

télalja citromkarikdkkal.

® Csirkehusos grillnyarsak

@ 95 perc & x 4

Elskészitési idé: 20 perc

P&coldsi idé: 60 perc

Sitési idé: 15 perc

Hozzavalék

450¢g Csirkemell csont és bér nélkil
(2 cm-es darabokra végva)

40 ml Olivaolaj

Vs csésze  Szdjaszdsz

Vs csésze  Méz

1TK Fokhagyma (felapritval)

1 csipet  Sé

1 csipet  Bors

1 Piros kaliforniai paprika (2 cm-es
darabokra végva)

1 Sérga kaliforniai paprika (2 cm-es
darabokra végva)

2 Kis méretG cukkini (2 cm-es
darabokra végva)

1 Véréshagyma (1 cm-es darabokra
vagva)

1 EK Petrezselyem (felapritva)

Elkészités

1.

Tegye bele az olivaolajat, a széjaszészt, a

mézet, a fokhagymdt, a sét és a borsot egy
nagyobb tédlba. Keverje &ssze egy habverd
segitségével.

Tegye bele a tdlba a csirkehdst, a
paprikékat, a cukkinit és a véréshagymdt is.
Rézogassa &t, hogy a pdaclé jél dtjéria.
Fedije le, majd tegye a hit8szekrénybe

60 percre.

Hizza ré a csirkehlsokat és a zéldségeket a
nyérsakra [18].

lllessze r& a nydrsakat |18| a forgd
sitérodra [15] a régzitétarcsaval |16] egyiitt.
Helyezze be a forgé sitérudat 15| a
termékbe.

Forditsa a hdmérséklet-szabdlyozét 8[9]

a MAX dllasba, az id8szabdlyozst

(8] pedig dllitsa 15 percre. A
forgésiités elinditésdhoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @[ 7] () éllésba.

A forgésiités ledllitdsahoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @[ 7]7,5 perc
elteltével © dllésba.

A forgé sitérudat [15] kiilénleges hsalls
kesztyivel vegye ki. Forditsa meg a
nyérsakat [18], hogy azoknak mindkét oldala
egyenletesen meg tudjon siilni.

. Helyezze be a forgé sitérudat |15 a

termékbe. A forgésiités elinditdsahoz forditsa

a be-/kikapcsolégombot () Q7| ()

dllasba.

. Amint az id8zit6 lejart, vegye ki a

nydrsakat [18] a termékbél.

. Szérja meg Sket petrezselyemmel, majd

télalja.

® Grillnyarsak ananasszal
@ 25 perc |=| x6
Elékészitési idd: 10 perc
Siitési idé: 15 perc

Hozzavalék

Ananész (meghdmozva, kimagozva
és 2 cm vastag szeletekre vagva)

Va csésze  Vaj (olvasztott)
Vs csésze  Barnacukor
Ve TK Fahéi
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Elkészités

1. Keverje 8ssze a barnacukrot, a vajat és a
fahéjat egy kisebb talban.

2. Kenje be az anandszszeletek mindkét oldalat
a barnacukros keverékkel.

3. Hizza ré az anandszokat a nydrsakra [18].

4. lllessze r& a nydrsakat|18| a forgd
sitéridra |15 a régzitétarcsdval |16 egyitt.

5. Helyezze be a forgé sitérudat |15] a
termékbe.

6. Forditsa a hémérséklet-szabalyozot & [9]

a MAX dllasba, az id8szabdlyozét

(8] pedig dllitsa 15 percre. A
forgésiités elinditdsdhoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () @[ 7| () éllésba.

7. Aforgésiités ledllitésdhoz forditsa a be-/
kikapcsolégombot () © (7] 7,5 perc
elteltével @ élldsba.

8. Aforgé siitérudat [15] kiilénleges héallé
kesztyGvel vegye ki. Forditsa meg a
nyérsakat [18], hogy azoknak mindkét oldala
egyenletesen meg tudjon siilni.

9. Helyezze be a forgé sitérudat [15] a
termékbe. A forgésités elinditdsdhoz forditsa
a be-/kikapesolégombot () Q[ 7|()
éllasba.

10. Amint az idézité lejart, vegye ki a
nydrsakat [18] a termékbdl.

11. Az ananészszeletek aranybarndra siiltek, és
télaldsra készen dlinak.

@ Grillezett lazacfilé

@ 50 perc i x 3
Elékészitési id8: 5 perc

Pdcoldsi idé: 30 perc

Sitési idé: 15 perc
Hozzavalék

3 Lazacfilé

27K Sé

2 TK Vegyes zoldfGszer (felapritva)

2 TK Feketebors
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Elkészités
1. Pécolja be a lazacfilét séval, zéldfiszerekkel
és feketeborssal. Hagyja 30 percig
pacolédni.
2. Tegye rd a grillrdcsot [11] a termékre.
Helyezze ré a lazacfiléket a grillracsra [11].
4. Forditsa a hmérséklet-szabdlyozét 8[9]a
MAX dllésba, az id8szabalyozét (9
pedig dllitsa 15 percre.
Forditsa meg a lazacfiléket 7,5 perc utén.
6. Az id8zitd lejarta utdn ellendrizze, hogy
a lazacfilék megsiiltek-e. Vegye le a
lazacfiléket a grillraesrsl [11], majd télalja.

w
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@® Silt csirke

@ 120 perc |=| x4
Elékészitési id8: 15 perc

Pdacoldsi idé: 60 perc

Siitési idé: 45 perc
Hozzavalék

1300 g Egész csirke

20 ml Olivaolaj

1 EK Késer s6

2 EK Friss kakukkf{ (felapritval)
vagy

1 EK Széritott kakukkfd

1 EK Feketebors

Elkészités

1. Adott esetben tavolitsa el a csirke nyakdt és
a bels8ségeket.

2. Kenie &t a csirkét mindenhol olivaolaijjal.

3. Asét, a borsot és a kakukkfivet keverje
Sssze egy kisebb tdlban. Kenje be vele a
csirkét.

4. lllesszen rd egy régzitétarcsat |16| a forgd

sitéridra [15].

Helyezze be a csirkét.

6. Helyezzen még egy rogzitétarcsét |16 a
forgé sitsridba [15], hogy a csirkét kézépen

o

rogzitse.
7. Helyezze be a forgé sitérudat |15) a
termékbe.



8. Forditsa a hdmérséklet-szabdlyozst & [9]
a MAX dllasba, az id8szabdlyozét
® pedig dllitsa 45 percre. A

forgésiités elinditésahoz forditsa a be-/

kikapcsolégombot () @[ 7| () allasba.

@® Hibaelharitas

9. Amint az idézitd lejart, vegye ki a csirkét a
termékbél. A csirke ekkor aranybarna, és
télalhatia is.

/\ FIGYELEM! Karosodas kockdzata! A termék nem megfelel§ kezelése a termék kdrosoddsat

eredményezheti.

A\ VIGYAZAT! Sérislésveszély! A termék szakszerGtlen haszndlata sérilésekhez vezethet.

B Ne végezzen 6ndllé javitdsokat a terméken. Bizza a javitast szakemberekre.

O Afelsorolésban nem szerepld hibdk esetén fordulion az tigyfélszolgdlatunkhoz (lésd a ,Szerviz”

c. részt).

Hiba

Ok

Megoldas

A termék nem mikodik.

Nincs bedugva az elektromos
csatlakozé.

Dugija az elektromos
csatlakozét egy megfeleld
konnektorba.

A termék t0l régéta iizemel.
Aktivélodott a tilmelegedés
elleni védelem.

Hozza ki az elektromos
csatlakozét és hagyja a
terméket legaldbb 30 percig
lehdlni.

Megsériiltek az infravérds

fotéelemek [4],

A termék sérilt. Forduljon a
igyfélszolgdlatunkhoz (lésd a
,Szerviz” c. részt).

Nem mikddtette az

idészabalyozst (9 [8].

Elgszér dllitsa be a kivant
hémérsékletet a hdmérséklet-
szabdlyozsn & [9]. Ezutén
forgassa el az idészabdlyozét
® 8] az éramutats jaraséval
egyezd irdnyba, a kivant
grillezési id8 bedllitdsahoz.

A termék nem éri el a bedllitott
hémérsékletet.

Megsériiltek az infravérés

fotselemek [4]

A h8mérséklet-szabdlyozd

8 [9] meghibasodott.

A termék sérijlt. Forduljon a
igyfélszolgdlatunkhoz (lésd a
LSzerviz"” c. részt).

Nem lehet bedllitani az idét.

Az id8szabdlyozé

meghibésodott.

Forduljon a
gyfélszolgdlatunkhoz (lasd a
.Szerviz" c. részt).

A grillezni kivant étel leesik a
forgésiitérél.

A rdgzitétarcsdk [16] nincsenek
eléggé ésszetolva.

Tolja 8sszébb, egymés felé a
régzitétarcsakat [16] (D dbra).
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Hiba Ok

Megoldas

A forgésiité nehezen forog.
van tdltve.

A forgésiitd tilsagosan tele

Ne tdltse tdl a forgdsiitét.

A forgésiité nem forog.

A forgésiitd nincs bekapcsolva. | Kapesolja a be-/

kikapesolégombot () ©
() élldsba (G dbra).

akadélyozott.

A forgésiité mozgésa

Ellenérizze a forgésiits felfekvd
feliletét és adott esetben
tavolitsa el az akaddlyokat.

@ Tisztitas
A FIGYELMEZTETES! Révidzarlat

kockazata! A hazba juté viz vagy mas
folyadék révidzérlatot okozhat.

Ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékokba
a termék alapegységét [ 1]
Ne hagyija, hogy viz vagy mds folyadékok

jussanak a termék hazdba.

Tisztitds elétt hagyja a terméket teljesen
lehdlni.

/\ FIGYELEM! Karosodds kockazata!

A termék nem megfeleld kezelése a termék
kérosoddsdt eredményezheti.

Minden haszndlat utén tisztitsa meg a
terméket és a tartozékokat, killdnben
izemzavarok fordulatnak el8 és/vagy kopds
léphet fel.

Ne haszndljon agressziv tisztitészereket, fém-
vagy nejlon sdrtéji keféket, illetve éles vagy
fémbdl készilt tisztitdeszkdzoket, példaul
késeket, fémszivacsokat és hasonlékat. Ezek
a targyak kdrosithatiak a felileteket.

Ne meritse mosogatégépbe a termék
alapegységét [ 1] Kilénben a termék
helyrehozhatatlanul kdrosodik.

Tisztitson meg minden levehetd tartozékot
hdztartasi mosogatészerrel, és dblitse le
teljesen vizzel.

Tisztitds utén a terméket és az elekiromos
csatlakozét teliesen meg kell szdritani.
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Tisztitsa meg az alapegységet [ 1] és a
grillezés teriletét nedves ruhdval és kimélg
mosogatdszerrel.

A kévetkezd alkatrészek mosogatégépben
vagy mosogatészerrel fisztithaték:

- Grillrécs fogantytja

- Grillrdces

- Felfogéracs

- Zsiradékgyijté tdlca

- Foganty( a zsiradékgyiijté télcahoz
- Forgb siitérid

— Régzitétaresa 2 nydrssal

- Nydrs

- Szemescsovqr

- Kebabkés

Ezutdn szdritsa meg az 8sszes alkatrészt és
tévolitsa el maradéktalanul a mosogatészert.

® Tarolas
/\ FIGYELEM! Kdrosodds kockéazata!

A termék nem megfelelé kezelése a termék
kdrosoddsat eredményezheti.

Ne térolja a terméket héforrds mellett.

Ne térje meg és ne nyomja dssze az
elektromos vezetéket.

Minden tartozéknak teljesen szdraznak kell
lennie a tdrolds eltt. A terméket csak szdraz
dllapotban tegye el.

A terméket mindig tiszta és szdraz helyen
tarolja, ahol kézvetlen napfénytél védve van,
és gyermekek szdmdra nem hozzéférhetd.




[ A terméket az eredeti csomagoldsban
tarolja.

@® Mentesités

Csomagolas:

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité
helyeken adhat le értalmatlanitas céliabdl.

&b  figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és sz&mokat (b) tartalmaznak
a kdvetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok/20-22: papir és
karton/80-98: k&téanyagok.

N A hulladék elkiilonitéséhez vegye
b
a

Termék:

FR
(3 .
P | Cetappareil
§¥ | etsesaccessoires N

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

se recyclent

- " P
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

n) L, —
IETS ¢
° =
((am) [

A termék, beleértve a tartozékokat és a

csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és a
gyarté kiterjesztett feleléssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
lathaté informécidk (szortirozdsi informdcidk)
alapjén kilén drtalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetéségeirdl lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl téjékozédhat.

=

A kérnyezete érdekében, ne dobja
a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
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szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitésra. A gyGitéhelyekrd| és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl téjékozédhat.

@® Garancia

A terméket szigord mindségi elSirdsok
betartéséval gydrtottuk, és szdllitas elstt
alaposan ellen8rzésnek vetettik ald. Anyaghibdk
és gyartdsi hibak esetén Ont a termék eladsjéval
szemben térvényes jogok illetik meg. Az On
térvényes jogait az aldbbiakban ismertetett
garancidnk semmilyen médon nem korldtozza.

A termékre a vésarlds datumatdl szamitva 3 év
garancia vonatkozik. A garanciaidé a vésarlas
détumaval kezdddik. Orizze meg az eredeti
vésarlési nyugtat egy biztonsagos helyen, mert
ez a dokumentum szikséges a vdsdarlds tényének
igazoldsara.

A vésérlaskor mar meglévd sérijléseket vagy
hibdkat a termék kicsomagoldsa utdn azonnal
ielenteni kell.

Ha a terméken a vdsdrldstsl szamitott 3 éven
belil anyaghibdt vagy gyartdsi hibat taldl,
akkor azt sajét déntésiink szerint ingyenesen
megijavitiuk vagy kicseréljisk. A garanciaidd

a jotéllasi igény érvényesitésével nem
hosszabbodik meg. Ez a kicserélt és megjavitott
alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltdk, nem szakszerien kezelték vagy
tartotték karban.

A garancia az agyaghibdkra és a gydrtdsi
hibakra vonatkozik. Ez a garancia nem terjed
ki a termék azon alkatrészeire, amelyek normdl
elhaszndléddsnak vannak kitéve, és ezért
kopéalkatrészeknek szamitanak (pl. elemek,
akkumulétorok, t6ml8k, tintapatronok),
valamint nem terjed ki a térékeny alkatrészek,
pl. kapcsoldk vagy tvegbdl készilt alkatrészek
sériléseire.
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® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa
Az igénye gyors feldolgozdsanak biztositdsa

érdekében vegye figyelembe az aldbbiakat:

Készitse el8 az eredeti vésdrlési nyugtdt a
cikkszdmmal egyitt (IAN 439956_2207) a

vdsarlds igazoldsa érdekében.

A cikkszamot megtaldlia az adattdbldan, a
terméken gravirozott forméban, a haszndlati
Otmutaté cimoldaldn (lent balra), illetve egy
matrican a termék hatoldalan vagy aljén.

® Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszdg
Tel.. 0680021536

E-mail: owim@lidl.hu
|3
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Seznam uporabljenih piktogramov/simbolov

NEVARNOST! - Oznaduje
nevarnost z visoko stopnjo tveganija,
ki lahko povzroéi smrt ali hude telesne
poskodbe, &e se ji ne izognete (npr.
nevarnost zadusitve)

®

INFORMACUE: Ta simbol s signalno
besedo »Informacije« nudi nadaljnje
koristne informacije.

OPOZORILO! - Oznaduje nevarnost
s srednjo stopnjo tvegania, ki lahko
povzrodi smrt ali hude telesne
poskodbe, &e se ji ne izognete (npr.
nevarnost elektriénega udara)

72N

PREVIDNO! Vroéa povrsina!

PREVIDNO! - Oznaduje nevarnost
z nizko stopnijo tvegania, ki lahko
povzrodi lazje do srednje hude telesne
poskodbe, &e se ji ne izognete (npr.
nevarnost opeklin)

Pred prvo uporabo izdelka natanéno
preberite navodila za uporabo in jih
shranite za poznejo uporabo.

> B B P

POZOR! - Opozarja pred morebitno
materialno 3kodo (npr. nevarnost
kratkega stika)

Izdelek uporabljajte le v notranijih
prostorih.

]

Varno za Zivila
Ta izdelek nima nobenih negativnih
uéinkov na okus ali von;.

Simbol za zascitno ozemljitev

)

Deli [10] 11], (12], [13] [14} [15], 1e], 18}

in so primerni za pomivanje v
pomivalnem stroju.

Znak CE potrjuje skladnost z
direktivami EU, ki veljajo za izdelek.

|

Varnostni napotki
Navodila za ravnanje

Odcitajte za odpiranije spletnih
navodil.

MULTIFUNKCIJSKI ZAR

® Uvod

Cestitamo vam ob nakupu novega
multifunkcijskega Zara, v nadaljevanju krajse

rizdelek«.
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Odlodili ste se za zelo kakovosten izdelek. Na-
vodila za uporabo so sestavni del tega izdelka.
Vsebujejo pomembna navodila za varnost,
uporabo in odstranjevanje med odpadke. Pred
uporabo izdelka se seznanite z vsemi navodili za
uporabo in varnostnimi navodili. V ta namen no-
tanéno preberite naslednja navodila za uporabo
in varnostne napotke.




Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano,

in samo za navedena podrogja uporabe. Ta
navodila hranite na varnem. Ce izdelek odstopite
novemu lastniku, mu zraven izrocite tudi vse
dokumente.

® Predvidena uporaba

Izdelek je namenjen izkljuéno za peko Zivil na
zaru. |zdelek je namenjen izkljuéno za zasebno
uporabo in ni primeren za komercialne namene.

Izdelek uporabljajte le tako, kot je opisano v
teh navodilih za uporabo. Vsakrina drugaéna
uporaba se Steje za nenamensko in lahko
povzroi materialno $kodo ali celo telesne
poskodbe. Izdelek ni igraéa.

Proizvajalec ali prodajalec ne prevzema
odgovornosti za 3kodo, ki bi nastala zaradi
nenamenske ali nepravilne uporabe.

® Obseg dobave

1 Osnovna enota
1 Reletka za zar
1 Prestrezna redetka
1 Pladenj za prestrezanje ma3obe
1 Ro&aj za pladenj za prestrezanje maséobe
1 Palica za razenj
2 Pritrdilni plo3¢i
6 Nabodal

2 Ocesna vijaka

1 Noz za kebab
1

Kratka navodila

® Tehnicni podatki

@® Seznam delov

Pred branjem odprite stran s slikami in se nato
seznanite z vsemi funkcijami izdelka.

(SI. A)

Osnovna enota

Enota motorja

Vodilna odprtina (za palico za raZenj)
Infrardeci grelni elementi

Prezragevalne reze

Vodilo za pladenj za prestrezanje maséobe
Stikalo za vklop/izklop () © (za razenj)
Gumb za uravnavanie ¢asa

Gumb za uravnavanije temperature 8
Roaj reetke za Zzar

Resetka za zar

Prestrezna redetka

Pladenj za prestrezanje maicobe

Roaj za pladenj za prestrezanje ma3&obe
Palica za razen;

Pritrdilna plo3¢a z 2 nabodaloma (2x)
Utor

Nabodalo (6x)

Ogesni vijak (2x)

Noz za kebab

.F)
Drzalo za nabodala

NESENSENENEERENSENENE

2

Model: SMEG 1600 A1

Vhodna napetost: 230 V~, 50 Hz

Priklju¢na moé: 1600 W

Masa: pribl. 3,8 kg

Mere (5 x G x V) pribl. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Redetka za zar ($ x G x V):

pribl. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Pladenj za prestrezanje maiéobe (S x G x V):

pribl. 345 mm x 190 mm x 9 mm

Prestrezna redetka (5 x G x V):

pribl. 297 mm x 157 mm x 8 mm
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Noz za kebab (L):

pribl. 205 mm (rezilo)

pribl. 325 mm (celotna dolzina)

Dolzina prikljuénega kabla:

pribl. 120 cm

Temperatura gretja:

od 90 °C do 240 °C

Zascitni razred:

Casovnik (najm./najv.):

od 0 min do 90 min

Vriljaji/minuto (razenj): 3 min!
Zvoéni signal asovnika: da
Odstranljiv pladenj za prestrezanje maséobe: da
Zai¢ita pred pregrevanjem: da
W |zdelek smejo otroci od

A Splosna varnostna
navodila

PRED PRVO UPORABO
IZDELKA SE SEZNANITE Z

VSEMI NAPOTKI ZA VARNOST

IN UPORABO! CE IZDELEK
POSREDUJETE DRUGIM

OSEBAM, PRILOZITE TUDI VSE

DOKUMENTE!

Pri $kodi zaradi neupostevanija

teh navodil za uporabo garancija
preneha veljati! Ne prevzemamo

odgovornosti za posledi¢no
$kodo! Ne prevzemamo
odgovornosti za gmotno $kodo

ali telesne poskodbe, ki so nastale

zaradi nepravilne uporabe
ali neupostevanja varnostnih
napotkov!
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8 leta in osebe z omejenimi
fizi¢nimi, cutilnimi ali miselnimi
sposobnostmi oziroma
pomanikljivimi izkudnjami in/
ali znanjem uporabljati samo,
e so pod nadzorom ali so

bili pouéeni o varni uporabi
izdelka in razumejo nevarnosti,
ki iz tega izhajajo.

Otroci se ne smejo igrati z
izdelkom in z deli pribora.

Ofroci se ne smejo igrati z
nozem za kebab.
Cid&enja in vzdrzevania
ne smejo opravljati otroci,
mlajsi od 8 let, in e niso
nadzorovani.

Ne dovolite, da bi se otroci
igrali z embalazno folijo.
Otroci se lahko med igranjem
vanjo ujamejo in zadusijo.




® Otrokom, mlajsim od 8 let,
preprecite dostop do izdelka in
prikljuénega kabla.

W |zdelek hranite izven dosega
hidnih ljublien&kov.
B |zdelka med delovanjem ne

puséajte brez nadzora in ne
izvajajte drugih dejavnosti.

B Poskrbite, da bodo tudi drugi
uporabniki seznanjeni z
nevarnostmi!

A OPOZORILO! Nevarnost
telesnih poskodb!
Okvarjena elektricna
napeljava, previsoka omrezna
napetost ali nepravilna
uporaba lahko povzrogijo
elektriéni udar.

W |zdelek prikljucujte samo
v notranjih prostorih in v
elektriéno vti¢nico 230 V~, ki
je instalirana po predpisih.

B |zdelek prikljucujte samo v
vtiénico na lahko dostopnem
mestu, da lahko izdelek v
primeru okvare takoj odklopite
iz elektricnega omrezja.

® |zdelka ne uporabljajte, ¢e so
na njem vidne poskodbe ali
ie okvarjen prikljuéni kabel ali
elektri¢ni vtic.

= Ce se prikljuéni kabel izdelka
poskoduje, ga mora zamenjati
proizvajalec ali njegova
servisna sluzba ali podobno
kvalificirana oseba, da
preprecite nevarnosti.

® Ne odpirajte ohisja,
temved popravilo prepustite
strokovnjakom. Obrnite se na
nao servisno sluzbo (glejte
razdelek »Servis«). Zahtevki iz
naslova jamstva in garancije
so izklju&eni v primeru
popravil, predelayv, nepravilne
priklju¢itve ali nepravilne
uporabe s strani uporabnika.

M Za popravila uporabljajte
samo dele, ki ustrezajo
originalnim podatkom naprave.
Ta izdelek vsebuje elekiriéne
in mehanske dele, ki so nujno
potrebni za zaicito pred viri
nevarnosti.

B |zdelka ne smete spreminjatil

H |zdelek ni predviden
za delovanije z zunanjo
programsko uro ali loéenim
sistemom daljinskega
upravljanja.
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® Osnovne enote izdelkq,
prikljuénega kabla ali
elektricnega vti¢a ne
potapljajte v vodo ali druge
tekocine.

W Elekiricnega vti¢a ne prijemaite
z mokrimi rokami.

W Elektricnega vtia iz vtiénice
ne vlecite za prikljuéni kabel,
temveé ga vedno primite za
elektriéni vtic.

® Prikljuénega kabla ne
uporabljajte kot roéaj za
prenasanije.

B |zdelek, elektri¢ni vti€ in
prikljuéni kabel ne priblizujte
odprtemu ognju in vro&im
povrsinam.

W Prikljuéni kabel poloZite tako,
da ne predstavlja nevarnosti
spotikanja.

W Prikljuénega kabla ne zvijajte
in ga ne polagajte cez ostre
robove.

® Med uporabo izdelka ne
izvajajte drugih dejavnosti na
izdelku (na primer &icenja).

¥ |zdelka ne uporabljajte v
vlaznih prostorih.
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W |zdelek shranjujte tako, da
ne bo mogel pasti v kad ali
umivalnik.

® Ce izdelek pade v vodo, ne
segaijte po njem. V tem primeru
takoj izvlecite elektriéni vti¢ iz
vticnice.

W Poskrbite, da ofroci v izdelek
ne bodo vstavljali predmetov.

® Ce se iz izdelka kadi, vedno
odklopite napajanije izdelka.

® Napajanje izdelka vedno
odklopite, ko izdelek puséate
brez nadzora, &e pride do
okvare in pred ¢iséenjem.

® Na izdelek ne polagaite
nikakr$nih predmetov.

/A OPOZORILO! Nevarnost
opeklin in telesnih
poskodb! Izdelek se med
uporabo zelo segreje. Med
delovanjem se izdelka ne
dotikajte!

W |zdelek se na vseh povriinah
zelo moéno segreje. Dotikanije
bi povzroéilo hude opekline.

B Otrokom ne pustite v bliZino

izdelka.

¥ |zdelka med delovanjem ne
premikaite.



® Na vsaki strani izdelka mora
biti najmanj 50 cm.

/A OPOZORILO! S tem
izdelkom ne smete uporabljati
oglia ali podobnih lahko
vnetljivih goriv.

® Ne postavljajte povrsine,
obéutljive na toploto ali
vnetljive povrsine. Lahko se
deformirajo.

/A OPOZORILO! Nevarnost
slepote! Nepravilna uporaba
izdelka lahko povzroéi
poskodbe oéi ali popolno
slepoto.

¥ Vinfrardedi grelni element
ne glejte neposredno ali z
opti¢nimi instrumenti!

B |nfrardecega grelnega
elementa ni mogoée zameniatil

APREVIDNO! Nevarnost
poskodb! Nevarnost
pozara! Neustrezno
ravnanje z izdelkom lahko
povzrodi poskodbe izdelka.

B |zdelek postavite na lahko
dostopno, ravno, suho,
toplotno obstojno in dovolj
stabilno delovno povrsino.
|zdelka ne postavljajte na rob
ali na rob delovne povriine.

B |zdelka ne postavljajte v bliZini
vnetljivih materialov.

B |zdelek zas¢&itite pred
neposrednim sonénim
sevanjem.

B |zdelka ne postavljajte na
vroce povrsine ali v njihovo
bliZino (npr. kuhalne plose,
grelnike itn.).

® Prikljuéni kabel ne sme priti v
stik z vro&imi deli.

¥ |zdelka ne uporabljajte,
Ce so plasti¢ni deli izdelka
razpokani, razpokani ali
deformirani.

B Za ¢idenje izdelka ne
potapljajte v vodo in ga ne
Cistite s parnim Cistilnikom. V
nasprotnem primeru se lahko
izdelek poskoduje.

M |zdelek uporabljajte samo
s pladnjem za prestrezanije
maséobe.

@® Namestitev

® Razpakiranje in temeljito
ciscenje izdelka

/A POZOR! Nevarnost poskodb! Ce
embalaZo neprevidno odprete z ostrim
nozem ali drugimi ostrimi predmeti, se lahko
izdelek poskoduje. Pri odpiranju bodite zelo
previdni.
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Odstranite izdelek iz embalaze. Z izdelka
odstranite ves material embalaZe in zailitne
folije.

Preverite, ali so priloZeni vsi opisani deli
(glejte razdelek »Obseg dobave«).

Preverite, ali so izdelek in vsi deli v dobrem
stanju. Ce opazite poskodbo ali okvaro,
izdelka ne uporabljajte, ampak ravnaite, kot
je opisano v poglavju »Garancijax.

Pred prvo uporabo oéistite vse dele izdelka
(glejte razdelek »Ciéenje«).

Za zaziganje ostankov iz proizvodnje izdelek
10 minut segrevaijte na najvisji stopnij.
Poskrbite za dobro prezragevanje prostora.

@® Postavitev izdelka

/\ PREVIDNO! Nevarnost telesnih

poskodb!

Neustrezno ravnanie z izdelkom lahko
povzrodi hude telesne poskodbe.

Noz, nabodala in drugi kovinski deli raznja
so zelo ostri.

/A OPOZORILO! Nevarnost pozara!

Izdelek je treba postaviti na toplotno
odporno in stabilno povrsino.

@D INFORMACIJE:

O

Izdelek postavite tako, da bo dovolj prostora
za enostavno odstranitev pladnja za
prestrezanje ma3¢obe .

Izdelek vedno postavite v vodoravni polozaj.

Osnovno enoto [ 1] postavite tako, da bo na
voljo dovolj prostora. Izdelka ne postavljajte
neposredno pred steno ali druge predmete.

Prestrezno redetko |12] polozZite v pladenj

za prestrezanje ma3&obe . Poravnaijte

2 kavlja na prestrezni redetki z 2 utoroma na
pladnju za prestrezanje ma3cobe.
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3. Pladenj za prestrezanje ma3¢obe
trdno drzite za ro&aj |14 (sl. B). Pladenij za
prestrezanje ma3¢obe potisnite v vodilo
na desni spodniji strani osnovne enote [ 1].

® Uporaba

/\ PREVIDNO! Nevarnost opeklin in
telesnih poskodb!

B |zdelek in njegov pribor se na vseh povrsinah
moéno segrejejo. Dotik lahko povzroéi hude
opekline.

Izdelek in pribor ocistite po vsaki uporabi.
Ostanki ma3cob in Zivil se lahko vnamejo in
povzrocijo pozar.

¥ Na redetko za Zar [11] ne postavljajte
nozey, vilic, Zlic ipd. Ti se lahko segrejejo in
povzrodijo opekline.

B Pred vsako uporabo pregleite, ali izdelek ni
poskodovan.

B Med delovanjem se z golimi prsti ne
dotikajte vro&ih delov izdelka.

B Med uporabo izdelek in njegov pribor
prilemaijte samo s posebnimi toplotno
odpornimi rokavicami. Poskrbite, da
bodo tudi drugi uporabniki seznanjeni z
nevarnostmi!

B Izdelek je lahko po izklopu $e vedno vrog!
B Ne priblizujte se izstopajoéi pari.

B Ko konéate s peko, se pladnja za
prestrezanje ma3éobe |13| ne dotikajte z
golimi rokami. Za odstranjevanije pladnja za
prestrezanje ma3¢obe vedno uporabljajte
posebne toplotno odporne rokavice. Bodite
pozorni na prelivanje mas¢obe! Nevarnost
opeklin!

B Ne prekrivajte prezracevalnih rez[5].
V nasprotnem primeru se lahko izdelek
pregreje in unici.

B Redetke za Zar |11] ali raznja ne prenapolnite.

B Po vsaki uporabi izvlecite elektriéni vtic iz
vticnice.



@ INFORMACIJE:

O

Stikalo za vklop/izklop () @ | 7 | krmili samo
razenj. Segrevanje izdelka se ne zaZene,
dokler ne nastavite Zelene temperature in
trajanja.

Bodite pozorni, da bo okrog izdelka dovolj
prostora za enostavno odstranjevanje
pladnja za prestrezanje maséobe [13].

Pladnja za prestrezanje maséobe
ne prenapolnite! Prostornina pladnja

za prestrezanje ma3Zobe je najved pribl.
300 ml. Med uporabo redno preverjajte
raven napolnjenosti pladnja za prestrezanje
maiobe. Ce je dosezena najvija raven,
preden zakljuéite s peko na Zaru, prekinite
delovane in odsfranite reetko za ar[11],
razenj ali nabodala [18]'s hrano za zar. Zdqj
lahko pladenj za prestrezanje ma3&obe
previdno izpraznite. Nato jih potisnite nazaj
v izdelek. Pri odstranjevaniju ali vstavljanju
pladnja za prestrezanje ma3&obe vedno
uporabliajte ro&aj[14]. Na izdelek polozite
redetko za Zar, razenj ali nabodala s hrano
za zar. Zdaj lahko peko na zaru nadaljujete.

Peka na zaru z resetko za zar

Na izdelek polozite resetko za zar
(sl. C).

Elektri¢ni vti¢ prikljucite v primerno vtiénico.

Zeleno temperaturo nastavite tako, da vrtite
gumb za uravnavanije temperature 8 @ v
smeri urnega kazalca (sl. H).

Za zagon izdelka z gumbom za uravnavanje
gasa B nastavite Zeleni ¢as v smeri
urnega kazalca (sl. 1). 1zdelek zagne
odsfevati ¢as. Notraniji Easovnik je zdaj
vkloplien in izdelek se zagne segrevati.

Hrano za Zar poloZite na redetko za Zar

(sl. J).

Hrano za Zar redno obradaijte.

7. Po poteku éasovnika se infrardeci grelni

elementi | 4 | samodejno izklopijo. Peko na
zaru lahko predéasno prekinete tudi tako, da
gumb za uravnavanie &asa ® [8] nastavite
v polozaj OFF (izklop). Ce zelite podalj3ati
&as peke, gumb za uravnavanije &asa

spet zavrtite v smeri urnega kazalca do
zelenega trajanja.

Po kon&ani peki z roéajem |14] odstranite
pladenj za prestrezanje masobe [13].

Peka na zaru z raznjem

Noz za kebab [20] je zelo oster!
INFORMACIJE: Obe pritrdilni plosci

sta enaki. Zato je vseeno, v katerem vrstnem
redu ju uporabite.

Eno od pritrdilnih plo3 [16] potisnite do
konca palice za razen| . |zstopajoce
konice pritrdilne plos¢e morajo biti usmerjene
proti sredini palice za raznja (sl. D).

Pritrdite pritrdilno plos¢o |16 z o&esnim
vijakom [19] (sl. D).

Potisnite hrano za Zar na palico za

razenj .

Drugo pritrdilno plo3&o [16] potisnite na
palico za razen;[15], dokler ne doseze konca
hrane za Zar. Izstopajo&e konice pritrdilne
plo3&e morajo biti usmerjene proti hrani za
zar. Hrano za Zar pritrdite na obeh straneh z
izstopajoéimi konicami pritrdilne plo$ée.

INFORMACIJE: Da zagotovite
enakomerno porazdelitev toplote, hrano
za zar poravnajte na sredino palice za

razenj .

Pritrdite pritrdilno plos¢o |16] z o&esnim
vijakom [19]

Palico za razeni|15] vstavite v vodilno

odprtino | 3] (sl. E).

Elektri¢ni vti¢ prikljuéite v primerno vtiénico.
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Zeleno temperaturo nastavite tako, da vrtite
gumb za uravnavanije temperature 8 @ v
smeri urnega kazalca (sl. H).

Za zagon izdelka z gumbom za uravnavanje
&asa (D [8] nastavite Zeleni &as v smeri
urnega kazalca (sl. 1). 1zdelek zaéne
odstevati ¢as. Notranji asovnik je zdaj
vkloplien in izdelek se zagne segrevati.

. Za zagon raznja stikalo za vklop/izklop ()

@ zavrtite na () (sl. G).

@ INFORMACIJE:

O

(Sl

S palico za razenj |15 lahko pecete tudi
nabodalo kebab (sl. K). Na Zaru speéeno
meso lahko reZete neposredno z nabodala
z nozem za kebab [20]. Odrezano meso
pade na prestrezno resetko |12]in ga je nato
mogode odstraniti.

Prestrezne resetke ne preobremenijujte,
zato da lahko enostavno odstranite pladenj
za prestrezanje mas¢obe .

. Po poteku Easovnika se infrardeci grelni

elementi [ 4] samodejno izklopijo. Ce zelite
podalj$ati &as peke, gumb za uravnavanje
&asa (D [8] znova zavrtite v smeri urnega
kazalca do Zelenega trajanja.

. Ko je hrana za Zar peéena, stikalo za vklop/

izklop () © | 7] zavrtite v polozaj ©), da

izklopite razenij (sl. G).

. Po kon&ani peki z roéajem [14] odstranite

pladenj za prestrezanje masobe [13].

Peka na zaru z nabodali
L)

/\ PREVIDNO! Nevarnost telesnih

poskodb! Da se izognete poskodbam
z ostrimi kovinskimi deli, konic¢astih koncev
nabodal |18] ne name3&ajte na strani roéaja.

INFORMACIJE: Obe pritrdilni ploici
sta enaki. Zato je vseeno, v katerem vrstnem
redu ju uporabite.
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Eno od pritrdilnih plo3¢ |16] potisnite do
konca palice za razenj[15]. Izstopajoge
konice pritrdilne plos¢e morajo biti usmerjene
proti sredini palice za raZenj. Nato pritrdite
pritrdilno plo3&o z o&esnim vijakom

(sl. D).

Drugo pritrdilno plo3&o [16] nekoliko
potisnite na palico za razenj[15]. Poskrbite
za primerno razdaljo za nabodala.

Nato pritrdite pritrdilno plo3¢o z ocesnim

vijakom [19]
Nabodala 18] obloZite s hrano za Zar.

Vstavite koni¢aste konce nabodal [18] v za
to predvidena drzala za nabodala [21] na
pritrdilni plo$éi [16| (sl. F). Po potrebi znova
odvijte ocesni vijak [19] pritrdilne plo3ce in to
spet poravnaite.

Drugi konec nabodala (18] lahko nato
pritrdite z utori [17] na pritrdilni ploi[16]
(sl. F).

Zeleno temperaturo nastavite tako, da vrtite
gumb za uravnavanie temperature 8 @ v
smeri urnega kazalca (sl. H).

Za zagon izdelka z gumbom za uravnavanje
Easa (D [8] nastavite zeleni &as v smeri
urnega kazalca (sl. 1). 1zdelek zaéne
odstevati ¢as. Notranji Easovnik je zdaj
vkloplien in izdelek se zaéne segrevati.

Za zagon raznja stikalo za vklop/izklop ()

@ zavrtite na () (sl. G).

INFORMACUE: Med peko se vrti samo
palica za razenj[15]. Nabodala [18] se ne
vrtijo posami&no, ampak sledijo gibanju
palice za razenj.

Po poteku Easovnika se infrardeci grelni
elementi | 4 ] samodejno izklopijo. Ce Zelite
podaljZati ¢as peke, gumb za uravnavanje
gasa D znova zavrtite v smeri urnega
kazalca do Zelenega trajanja.

. Ko je hrana za Zar peéena, stikalo za vklop/

izklop () © | 7] zavrtite v polozaj ©), da

izklopite razen;j (sl. G).



11. Nabodala [18] odstranite s posebnimi

toplotno odpornimi rokavicami.

12. Po kon&ani peki z ro&ajem [14] odstranite
pladenj za prestrezanje masobe [13].

@ Izklop

@ INFORMACHJE: Zvoéni signal se ob izteku
&asovnika morda ne bo oglasil, ¢e ste gumb
za uravnavanje ¢asa ® [8] nastavili na &as,
krajsi od 15 minut. Ce Zelite zagotoviti, da
se bo oglasil zvo&ni signal, zavrtite gumb
za uravnavanie &asa (9 na &as, daljsi od
15 minut, in nato nazaj na Zeleni &as.

[ Zavrtite gumb za uravnavanje &asa ®8]v
polozaj OFF (izklop).

O Ko se izdelek izklopi, se oglasi zvoéni signal
in infrardeci grelni elementi | 4 | se izklopijo.

® Cas priprave

1 Navedeni ¢asi kuhanja so samo okvirni. Cas
segrevania izdelka ni upostevan.

0 Cas in temperatura kuhanja sta odvisna
od zivil (npr. meso ali ribe, debeling,
temperatura itn.). Okvirne vrednosti temeljijo
na ohlajenih, nezamrznjenih Zivilih.

[ Ta izdelek ni primeren za peko panirane
hrane.

Hrana za zar Cas peke
Svinjina pribl. 13-16 min
Govedina (zrezek) pribl. 10-12 min
Perutnina (pis¢angje prsi) | pribl. 15-20 min
Burger pribl. T0-15 min
Riba pribl. 8-18 min
Skampi pribl. 12-14 min
Klobasice in mesna

nabodala pribl. 12-18 min
Zelenjavno nabodalo pribl. 10 min
Koruzni storzi pribl. 15-20 min

® Recepti

® Nabodala na zaru z
govedino in zelenjavo

@ 30 min

Cas priprave:

Cas kuhanja:
Sestavine

450 g

1 skodelica
1

—_

2 zlicki
$Cepec

j—

1 3¢epec

3 jedilne Zlice
1 Zlicka

1 jedilna Zlica

Priprava

ixz‘.

15 min

15 min

Govedina (narezana na

2 cm velike kose)

Gobe

Zelena paprika (brez semen
in narezana na 2 cm velike

kose)

Rde&a éebula (narezana na
2 cm velike kose)

Olivnega olja

Sol

Poper

Maslo

Cesen (nasekljan)

Petersilj (nasekljan)

1. Na nabodala |18 nataknite govedino, gobe,
papriko in rde¢o &ebulo.

2. Meso in zelenjavo namazite z olj&nim oljem
in obilno zadinite s soljo in poprom.

3. Nataknite nabodala [18] na palico za
razen; [15] s pritrdilno plo3éo [16)].

4. Vstavite palico za razenj |15 v izdelek.

5. Zavrtite gumb za uravnavanje temperature
8[9]v polozaj MAX in nastavite gumb
za uravnavanije ¢asa ®[8]na 15 minut.
Stikalo za vklop/izklop () ©| 7 | premaknite
v polozaj (), da zazenete razen;.

6. Po 7,5 minutah nastavite stikalo za vklop/

izklop () © | 7] v polozaj ©), da ustavite

razen;.

7. S posebnimi toplotno odpornimi
rokavicami odstranite palico za razen; [15].
Nabodala [18] obrnite, da se enakomerno

zapedejo na obeh straneh.
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8. Vstavite palico za razen;j|15] v izdelek.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razeni.

9.V majhni ponvi na sredniji temperaturi stopite
maslo. Dodaite &esen in kuhajte 1T minuto.

10. Odstavite ponev z ognja, vmesaite petersilj
ter po okusu zacinite s soljo in poprom.

11. Nabodala namazite s &esnovim maslom in
postrezite.

® Nabodala na zaru s skampi

@ 50 min & x 4

Cas priprave: 5 min

Cas mariniranja: 30 min

Cas kuhanija: 15 min

Sestavine

450 g Veliki skampi

(oluplieni in ogiseni)

40 ml Olivnega olja

2 jedilni Zlici Limonin sok

Y zlicke Sol

Va zlicke Poper

1 Zlicka Italijanske zacimbe

2 zlicki Cesen (nasekljan)

1 jedilna Zlica

4

Petersilj (nasekljan)
Limonine rezine za
postrezbo

Priprava

1.

V plastiéno vrecko, ki jo je mogoe zatesniti,
dodaijte olj¢no olje, limonin sok, sol, poper,
italijanske zacimbe in &esen. Zatesnite in
pretresite, da se vse skupaj premesa.

V vre¢ko dodaijte skampe in jo zaprite.

Z vrtenjem enakomerno premesaijte z
marinado. Marinirajte 30 minut.

Nataknite skampe na nabodala [18].
Nataknite nabodala [18] na palico za

razen; [15] s pritrdilno plo3o [16].

Vstavite palico za razenj|15] v izdelek.
Zavrtite gumb za uravnavanje temperature
8[9]v polozaj MAX in nastavite gumb

za uravnavanje ¢asa ®[8]na 15 minut.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite

v polozaj (), da zaZenete razeni.
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7. Po 7,5 minutah nastavite stikalo za vklop/
izklop () © |7 ]v polozaj ©), da ustavite
razen;.

8. S posebnimi toplotno odpornimi
rokavicami odstranite palico za razen; [15].
Nabodala obrnite, da se enakomerno
zapecejo na obeh straneh.

9. Vstavite palico za razenj|15] v izdelek.
Stikalo za vklop/izklop () © [ 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razeni.

10. Po izteku ¢asovnika odstranite nabodala
z izdelka. Skampi so na aru pe&eni, ko sta
obe strani roznati in neprozorni.

11. Potresite s petersiliem in postrezite z
limoninimi rezinami.

® Nabodala na zarus
pis¢ancem

@ 95 min i x 4

Cas priprave: 20 min

Cas mariniranja: 60 min

Cas kuhanja: 15 min

Sestavine

450 g Pid¢ancje prsi brez kosti in

koZe (narezane na 2 cm
velike kose)

40 ml Olivnega olja

14 skodelice Sojina omaka

Va skodelice Med

1 Zlicka Cesen (nasekljan)

1 $¢epec Sol

1 $¢epec Poper

1 Rde&a paprika (narezana

na 2 cm velike kose)

1 Rumena paprika (narezana

na 2 cm velike kose)

2 Maijhne buéke (narezane

1 jedilna Zlica

2 cm velike kose)
Rdeca ¢ebula (narezana na
1 cm velike kose)

Petersilj (nasekljan)



Priprava

1.

V veliko skledo dodaijte olj¢no olje, sojino
omako, med, esen, sol in poper. Zme3ajte

z metlico.

2.V skledo dodaite pis¢anca, papriko, bucke
in rdeco ¢ebulo. Premesaite, da se marinada
razporedi.

3. Pokrijte in odlozZite v hladilnik za 60 minut.

4. Nataknite pis¢anca in zelenjavo na
nabodala [18].

5. Nataknite nabodala |18] na palico za
razen; [15] s pritrdilno plo3éo [16].

6. Vstavite palico za razenj (15| v izdelek.

7. Zavrtite gumb za uravnavanje temperature
819]v polozaj MAX in nastavite gumb
za uravnavanie ¢asa ®[8]na 15 minut.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razen.

8. Po 7,5 minutah nastavite stikalo za vklop/
izklop () © | 7] v polozaj ©), da ustavite
razenj.

9. S posebnimi toplotno odpornimi
rokavicami odstranite palico za razen; [15].
Nabodala [18] obrnite, da se enakomerno
zapedejo na obeh straneh.

10. Vstavite palico za razen;[15] v izdelek.
Stikalo za vklop/izklop () © |7 | premaknite
v polozaj (), da zaZenete razeni.

11. Po izteku ¢asovnika odstranite nabodala
z izdelka.

12. Potresite s petersiliem in postrezite.

® Nabodala na zaru z
ananasom

(® 25 min o X 6

Cas priprave: 10 min

Cas kuhanja: 15 min

Sestavine

1

Vs skodelice
V4 skodelice
Vs Zlicke

Ananas (oluplien, brez semen in
narezan na 2 cm debele rezine)
Maislo (stoplieno)

Svetlo rjavi sladkor

Cimet

Priprava

1.

V manjsi skledi zmesaite rjavi sladkor, maslo
in cimet.

2. Vsako rezino ananasa na obeh straneh
premazite z mesanico rjavega sladkorja.

3. Nataknite ananas na nabodala [18].

4. Nataknite nabodala |18] na palico za
razen; [15] s pritrdilno plo3o [16].

5. Vstavite palico za razenj |15] v izdelek.

6. Zavrtite gumb za uravnavanje temperature
8[9]v polozaj MAX in nastavite gumb
za uravnavanje ¢asa ®[8]na 15 minut.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razenj.

7. Po 7,5 minutah nastavite stikalo za vklop/
izklop (O © 7] v polozaj ©), da ustavite
razen;.

8. S posebnimi toplotno odpornimi
rokavicami odstranite palico za razen;[13].
Nabodala [18] obrnite, da se enakomerno
zapedejo na obeh straneh.

9. Vstavite palico za razenj (15| v izdelek.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razen.

10. Po izteku Easovnika odstranite nabodala
z izdelka.

11. Rezine ananasa so zlato rjave barve in
pripravljene za postrezbo.

@ File lososa na zaru

@ 50 min & x 3

Cas priprave: 5 min

Cas mariniranja: 30 min

Cas kuhanja: 15 min

Sestavine

3 File lososa

2 zlieki Sol

2 zlicki Mesanica zelid¢ (sesekljana)

2 zlicki Crni poper

Priprava

1.

2.

Fileje lososa mariniraijte s soljo, z mesanico
zelid& in &rnim poprom. Pustite, da se ohlaja
30 minut.

Na izdelek polozite resetko za Zar [11],
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3. Fileje lososa polozite na resetko za zar [11].

4. Zavrtite gumb za uravnavanje temperature
89]v polozaj MAX in nastavite gumb za
uravnavanje ¢asa ®[8]na 15 minut.

5. Po 7,5 minutah obrnite fileje lososa.

6. Po izteku Easovnika preverite, ali so fileji
lososa dobro peceni. Fileje lososa odstranite
z redetke za zar [11]in jih postrezite.

@ Pecen pis¢anec

(O 120 min - x 4

Cas priprave: 15 min

Cas mariniranja: 60 min

Cas kuhanja: 45 min

Sestavine

1300 g Cel pid¢anec

20 ml Olivnega olja

1 jedilna zlica  Groba sol

2 jedilni Zlici Svezi timijanovi listi (sesekljani)
ali

1 jedilna Zlica  Posu3en timijan

1 jedilna Zlica  Crni poper

® Odpravljanje napak

Priprava

1.

Pis¢ancu odstranite vrat in drobovino, &e sta
vkljuéena.

Pi¢anca namazite z olj&nim oljem.

V majhni skledi zme3aijte sol, poper in timijan.
Potresite pis¢anca.

Pritrdilno plo3¢o [16] nataknite na palico za
razenj .

Vstavite piscanca.

Na palico za razenj |15 namestite drugo
pritrdilno plo3éo [16], da piséanca pritrdite na
sredino.

Vstavite palico za razenj |15 v izdelek.
Zavrtite gumb za uravnavanije temperature
819]v polozaj MAX in nastavite gumb

za uravnavanie ¢asa ®[8] na 45 minut.
Stikalo za vklop/izklop () © | 7] premaknite
v polozaj (), da zazenete razen.

Po izteku ¢asovnika odstranite pis¢anca z
izdelka. Pi3¢anec je zdaj zlato rjave barve in
ga je mogoce postreci.

/A POZOR! Nevarnost poskodb! Neustrezno ravnanje z izdelkom lahko povzroéi poskodbe

izdelka.

/\ PREVIDNO! Nevarnost telesnih pogkodb! Neustrezno ravnanie z izdelkom lahko

povzrodi telesne poskodbe.

B |zdelka ne spreminjajte ali popravljajte sami. Popravila prepustite strokovnjakom.

[V primeru napak, ki tu niso navedene, se obrnite na na3o servisno sluzbo (glejte razdelek

»Servis«).

pregrevanjem.

Napaka Vzrok Resitev
Izdelek ne deluje. Elektri¢ni vti¢ ni prikljucen. Elektri¢ni vti¢ prikljucite v
primerno vticnico.
Izdelek je deloval predolgo. Izvlecite elektriéni viic in pustite,
Aktivirala se je zaicita pred da se izdelek ohlaja najmanij

30 minut.

poskodovani.

Infrardegi grelni elementi|4 | so | lzdelek je poskodovan. Obrnite

se na servisno sluzbo (glejte
razdelek »Servis«).
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Napaka

Vzrok

Resitev

Izdelek ne deluje.

Gumb za vravnavanije Easa

®[8]ni aktiviran.

Najprej z gumbom za
uravnavanje temperature 8 @
nastavite Zeleno temperaturo.
Nato zavrtite gumb za
uravnavanje asa ®[8]v
smeri urnega kazalca, da
nastavite Zeleni &as peke.

Izdelek ne doseZe nastavljene
temperature.

Infrardeci grelni elementi| 4 | so
poskodovani.

Gumb za uravnavanije
temperature 8 @ je okvarjen.

Izdelek je poskodovan. Obrnite
se na servisno sluzbo (glejte
razdelek »Servis«).

Casa ni mogode nastaviti.

Gumb za uravnavanje &asa

®[8]je okvarjen.

Obrnite se na servisno sluzbo
(glejte razdelek »Servis«).

Hrana za zar pada z raznja.

Pritrdilni plo3¢i [16] nista dovolj

stisnjeni skupaj.

Pritrdilni plo3¢i [16] odmaknite

$e bolj narazen (sl. D).

RaZenj se okorno vrti.

RaZenj je preobremenien.

Raznja ne preobremenijuite.

Razenj se ne vrti.

Razenj ni vklopljen.

Nastavite stikalo za vklop/

Izklop () © [ 7] v polozaj ()
(sl. G).

RazZenij je blokiran.

Preverite dotikalno povrsino
raznja in odstranite morebitne
ovire.

@ Ciscenje

/\ OPOZORILO! Nevarnost kratkega
stika! Voda ali druge tekogine, ki vdrejo v
ohisje, lahko povzrocijo kratek stik.

®  Osnovne enote [ 1]izdelka ne potapliajte v -

vodo ali druge tekocine.

®  Ne dopustite, da bi v ohigje vdrla voda ali

druge tekogine.

B Pred vsakim ¢is¢enjem vedno poéakaite, da

se izdelek povsem ohladi.

/\ POZOR! Nevarnost poskodb! [
Neustrezno ravnanije z izdelkom lahko
povzrodi poskodbe izdelka.

B Ne uporabljajte agresivnih istil, s¢etk s

kovinskimi ali najlonskimi $¢etinami ter ostrih
ali kovinskih predmetov za &is&enije, kot

so nozi, kovinske gobice in podobno. Ti
predmeti lahko poskodujejo povriine.

Osnovne enote [ 1] izdelka ne pomivajte

v pomivalnem stroju. To bo povzroéilo

nepopravljivo $kodo na izdelku.

B Vse snemljive dele pribora oéistite z

obiéajnim detergentom za pomivanje

posode in jih temeljito sperite pod vodo.

B |zdelek in dele pribora ocistite po vsaki
uporabi, saj lahko v nasprotnem primeru
pride do nepravilnega delovanja in/ali

obrabe.

Po &i3&enju morata biti izdelek in elektrini
vti€ popolnoma suha.
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1. Osnovno enoto [1]in predel za Zar ocistite z
vlazno krpo in blagim detergentom.

2. Naslednje dele lahko pomivate v
pomivalnem stroju ali z detergentom:
- Rocaj resetke za zar
- Resetka za zar
- Prestrezna resetka
- Pladenj za prestrezanje ma3obe
- Roéaj za pladenj za prestrezanije
maséobe
- Palica za razenj
— Pritrdilna plod¢a z 2 nabodaloma

- Nabodalo
- O&esni vijak
- Noz za kebab

3. Nato vse dele popolnoma osusite in
odstranite vse ostanke detergenta.

® Shranjevanije

/\ POZOR! Nevarnost poskodb!
Neustrezno ravnanije z izdelkom lahko
povzrodi poskodbe izdelka.

B |zdelka ne shranjujte poleg vira toplote.

B Priklju¢énega kabla ne pregibaijte ni ne
vozlaite.
[ Vsi deli pribora morajo biti pred

shranjevanjem popolnoma suhi. [zdelka
shranjujte samo, ko je suh.

[0 lzdelek vedno shranjujte na &istem in suhem
mestu, zad&itenega pred neposredno son&no
svetlobo in izven dosega otrok.

O Izdelek hranite v originalni embalazi.

® Odstranjevanje

Embalaza:

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih
materialoy, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.
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N, Upostevaite oznake embalaznih

&)  materialov za lo¢evanije odpadkov,
@ ki so oznadene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas/20-22: papir in
karton/80-98: vezni materiali.
Izdelek:

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

R

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Izdelek z dodatki in embalazni materiali so
primerni za recikliranje. Zanje veljajo dolo¢ila
proizvajaléeve razsirjene odgovornosti.

Za boljse ravnanije z odpadki jih odlagaite
lo€eno, upostevajo prikazane informacije o
razvricanju.

Logotip Triman velja samo za Francijo.

O moznostih odstranjevanija
odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

wh

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi
varovanja okolja ne odvrzite med
gospodinjske odpadke, temved ga
oddajte na ustreznem zbiralidcu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko

)54

pozanimate pri svoji pristojni obcinski
upravi.



Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomaniklijivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veliavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izro&itve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobla3&enemu servisu oziroma se informirati o nadaljnjih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in raun, kot potrdilo in dokazilo
o nakupu ter dnevu izroditve blaga.

6. 'V primeru, da proizvod popravlja nepooblaséeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenien ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh loéenih dokumentih
(garancijski list, raun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izklju€uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodaijalec:

Lidl Slovenija d.o.0. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Da bi zagotovili hitro obdelavo vase pro3nje,

upostevajte spodnja navodila:

Imeijte pripravliena originalni raéun in 3tevilko

artikla (IAN 439956_2207) kot dokazilo o

nakupu.

Stevilka artikla je na tipski plosici, gravuri

na izdelku, zaéetni strani navodil za uporabo
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnji
strani izdelka.

® Servis

(D Servis Slovenija
Tel: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@lidl.si

q3
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Znacenje koristenih piktograma/simbola

OPASNOST! - Oznacava opasnost
s visokom razinom rizika koja ée, ako
se ne izbjegne, rezultirati smréu ili
ozbiljnom ozljedom (npr. guienjem)

®

INFORMACLJE: Ovaqj simbol s
izrazom ,Info” pruza dodatne korisne
informacije.

UPOZORENJE! - Oznacava
opasnost sa srednjom razinom rizika
koja bi, ako se ne izbjegne, mogla
dovesti do smrti ili ozbiline ozliede
(npr. opasnost od strujnog udara)

JAN

OPREZ! Vruéa povrsina!

OPREZ! - Oznacava opasnost s
niskom razinom rizika koja bi, ako se
ne izbjegne, mogla dovesti do manijih
do umijerenih ozlieda (npr. opasnost od
opeklina)

Prije prve uporabe proizvoda pazljivo
procitajte upute za uporabu i sauvaite
ih za buduéi osvrt.

A
A
A
A

PAZNJA! - Upozorava na mogucu
$tetu na imovini (npr. opasnost od
kratkog spoja)

Proizvod upotrebljavajte samo u
zatvorenom prostoru.

7

_\=

Prikladno za namirnice
Ovaj proizvod nema negativnog
utiecaja na okus ili miris.

Simbol za uzemljenje

Dijelovi 10} [11], (12} [13] [14) i3] [16]
, i se mogu prati u perilici

posuda.

Oznaka CE potvrduje sukladnost sa
smjernicama EU-a koje se primjenjuju
na proizvod.

|
[]

Sigurnosne napomene
Upute za rukovanje

Skenirajte da biste otvorili mrezne
upute.

MULTIFUNKCIJSKI ROSTILJ

® Uvod

Cestitamo na kupnii vaieg novog multifunkcijskog
rostilia, u daljnjem tekstu , proizvod”.
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Ovom kupnjom odlu¢ili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Uputa za uporabu je sastavni dio ovog
proizvoda. One sadrze vazne upute o sigurnosti,
uporabi i uklanjanju otpada. Prije upotrebe
proizvoda se upoznaijte sa svim njegovim
uputama za uporabu i sigurnosnim uputama. U
tu svrhu pazljivo progitajte sliedeée upute za rad
i sigurnosne upute.




Koristite ovaj proizvod u skladu s navedenim
uputama fe u navedene svrhe. Ove upute
pohranite na sigurnom mijestu. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.

@ Uvijeti koristenja

Ovaj proizvod je namijenjen iskljucivo za
pecenje hrane na rodtilju. Proizvod je namijenjen
iskljucivo za privatnu upotrebu i nije prikladan za
komercijalnu upotrebu.

Upotrijebite proizvod samo na naéin opisan

u ovim uputama za uporabu. Svaka druga
upotreba smatra se neprikladnom i moze dovesti
do materijalne stete ili &ak osobnih ozljeda. Ovaj
proizvod nije igragka za djecu.

Proizvodag ili rgovac ne preuzima nikakvu
odgovornost za 3tetu uzrokovanu nepravilnom ili
nepravilnom upotrebom.

® Sadrzajisporuke

1 Bazna jedinica

1 Redetka rodtilja

1 Sabirna resetka

1 Posuda za skupljanje masnoée
1 Rueka posude za skupljanje masnoée
1 Stapi¢ za rodtil;

2 Ploge za pri¢vricivanje
6 Razanj

2 Ogni vijci

1 Noz za kebab

1 Kratke upute

@ Tehnicki podatci

@ Popis dijelova

Prije &itanja otvorite stranicu sa slikama i
upoznaite se sa svim funkcijama proizvoda.

(SI. A)

Bazna jedinica

Jedinica s motorom

Ulazni otvor (za 3tapié za roétilj)
Infracrveni grijag

Ventilacijski otvori

Vodilica posude za skupljanje masnode
Prekidaé za ukljuivanje/iskljugivanije () ©
(za rostilj)

Regulator vremena

Regulator temperature 8

TEY Y N B S

Rucka resetke rodtilja

Re3etka rodtilja

Sabirna resetka

Posuda za skupljanje masnode

Rucka posude za skuplianje masnoée
Stapi¢ za roitilj

Plo¢a za priévricivanje s 2 raznja (2x)
Utor

Razanj (6%)

O¢ni vijak (2x)

Noz za kebab

.F)
Ulazni otvori za raznjeve

BllEREEERERER]

2

Model: SMEG 1600 A1l
Ulazni napon: 230 V~, 50 Hz
Snaga: 1600 W
TezZina: oko 3,8 kg

Dimenzije (S x D x V):

oko 420 mm x 320 mm % 130 mm

Resetka rostilia (S x D x V):

oko 506 mm x 220 mm x 25 mm

Posuda za skuplianje masnoce (S x D x V):

oko 345 mm x 190 mm X 9 mm
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Sabirna redetka (5 x D x V):

oko 297 mm x 157 mm X 8 mm

Noz za kebab (D):

oko 205 mm (ostrica)

oko 325 mm (ukupna duljina)

c Opce sigurnosne
napomene

PRIJE UPORABE PROIZVODA
UPOZNAJTE SE SA SVIM

SA SVIM UPUTAMA ZA
UPORABU | SIGURNOSNIM
NAPOMENAMAI AKO OVA)J
PROIZVOD DAJETE NOVOM
VLASNIKU, URUCITE MU |
DOKUMENTACIJU!

U sluéaju osteéenja zbog
nepridrzavanja ovih uputa

za uporabu bit ée ponisteno
pravo na primjenu jamstval Ne
preuzimamo odgovornost za
posliediéne Stete! Proizvodaé
neée biti odgovoran za odteéenja
ili ozljeda zbog nepravilne
uporabe ili nepridrzavanja
sigurnosnih napomenal
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Duljina prikljuénog kabela: oko 120 cm
Temperatura zagrijavanja: 90 °Cdo 240 °C
Razred zatite: I
Regulator vremena (min./maks.): 0 min do 90 min
Okretaji/minuta (rotiljanje): 3 min”!
Zvuéni signal regulatora vremena: da
Odvoijiva posuda za skuplianje masnode: da
Zadfita od pregrijavanja: da
M Proizvod smiju koristiti djeca

od 8 godina te osobe s
ograni¢enim psihickim,
osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima ili osobe bez
iskustva i/ili znanja kada

su pod nadzorom ili ako

su upoznati s uputama o
sigurnom kori$tenju proizvoda
kao i s potencijalnim
opasnostima.

Djeca se ne smiju igrati s
proizvodom i priborom.

Djeca se ne smiju igrati s
noZem za kebab.

Ciséenje i korisnicko
odrzavanije ne smiju obavljati

djeca, osim ako su starija od
8 godina i pod nadzorom.




® Ne dopustajte djeci da se
igraju s folijom za pakiranje.
Djeca se mogu zaplesti u nju i
ugusiti se dok se igraju.

® Djecu mladu od 8 godina
treba drzati podalje od
proizvoda i prikljuénog kabela.

B Proizvod drzite podalje od
kuénih ljubimaca.

¥ Ne ostavljajte proizvod bez
nadzora tijgkom rada i ne
obavljajte nikakve druge
poslove.

® Takoder obavijestite ostale
korisnike o rizicimal

A UPOZORENJE! Opasnost
od nezgode! Neispravna
elektri¢na instalacija, previsok
mrezni napon ili nepravilan rad
mogu uzrokovati strujni udar.

B Proizvod prikljuéite samo u
zatvorenom prostoru i samo na
pravilno postavljenu utiénicu

od 230 V~.

M Proizvod prikljuéite samo na
lako dostupnu utiénicu kako
biste ga u sluéaju kvara mogli
odmah odspoijiti od napajanija.

® Nemoijte koristiti proizvod
ako je vidljivo o3teéen ili ako
su prikljuéni kabel ili utikaé
neispravni.

m Ukoliko je prikljuéni kabel
proizvoda osteéen, mora
ga zamijeniti proizvodad ili
njegova korisni¢ka sluzba ili
tehnicki kvalificirana osoba
kako bi se izbjegle opasnosti.

® Nemoijte otvarati kuéite,
popravke prepustite
struénjacima. Obratite se na3oj
sluzbi za korisnike (pogledaite
»Servis”). Odgovornost i
jamstveni zahtjevi su iskljuéeni
u sluaju popravaka, preinaka,
nestruénog spajanja ili
neispravnog rukovanja kojeg
korisnik izvodi samostalno.

M Za popravke se smiju koristiti

samo dijelovi koji odgovaraju
izvornim podacima uredaja.
Ovaj proizvod sadrzi
elektricne i mehani¢ke dijelove
koji su bitni za zastitu od izvora
opasnosti.

B Na proizvodu se ne smiju vriiti

nikakve preinake!

® Uredaj nije predviden za rad

putem vanjskog prekidaga

s regulatorom vremena ili
odvojenog sustava za daljinsko
upravljanje.

® Baznu jedinicy, prikljuéni kabel

ili utika¢ nemoijte uranjati u
vodu ili druge tekuéine.
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® Utika¢ nemoijte dirati mokrim
rukama.

® Nemoijte izvlaéiti utikac iz
uti¢nice drzedi ga za prikljuéni

kabel, uvijek hvataijte za utikaé.

W Prikljuéni kabel nemojte koristiti
kao ruéku za nosenje.

M Proizvod, utika i prikljuéni
kabel drzite podalje od
otvorenog plamena i vru¢ih
povrsina.

W Prikljuéni kabel poloZite tako
da ne predstavlja opasnost od
spoticanja.

® Prikljuéni kabel nemoijte savijati
niti ga polagati preko odtrih
rubova.

® Tijekom rada nemojte provoditi
nikakve druge radnje na
proizvodu (npr. &iéenje).

® Nemoijte koristiti proizvod u

vlaznom okruZenju.

® Cuvaite proizvod tako da ne
moze pasti u kadu ili sudoper.

B Ne posezite za proizvodom
ako je pao u vodu. U tom
sluéaju odmah odspojite
utikad.

B Pazite da djeca ne stavljaju
predmete u proizvod.
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W Ako iz proizvoda izlazi dim
uvijek odspoijite proizvod od
napajanja.

B Kada ga ostavljate bez
nadzora, u sluéaju kvara i
prije ¢i§éenja, uvijek odspoijite
proizvod od napajanja.

® Nikada ne stavljajte predmete
na proizvod.

A UPOZORENJE! Opasnost
od opeklina i ozljeda!
Proizvod tijekom upotrebe
postaje jako vrué. Proizvod ne
dirajte tijekom radal

B Proizvod postaje iznimno vrué
na svim povriinama. Kontakt
¢e dovesti do teskih opeklina.

® Djecu drzite podalje od
proizvoda.

M Proizvod se ne smije pomicati

dok radi.

® Odrzavaijte minimalnu
udaljenost od proizvoda od
50 cm sa svake strane.

A UPOZORENJE! S ovim
proizvodom se ne smiju koristiti
drveni uglien ili sli¢na zapaljiva
goriva.

® Ne stavljajte proizvod na
toplinski osjetljive ili zapaljive
povrsine. Mogle bi se
deformirati.



A UPOZORENJE! Opasnost

od sljepoce! Nepravilna
upotreba proizvoda moze
uzrokovati osteéenje oka ili
potpunu sliepodu.

Ne gledajte izravno u
infracrveni grijag i ne koristite
opti¢ke instrumentel!

Infracrveni grijag se ne moze
zamijeniti!

/A OPREZ! Opasnost od

ostecenja! Opasnost
od pozara! Nepravilno
rukovanje proizvodom
moze dovesti do odteéenja
proizvoda.

Postavite proizvod na lako
dostupnu, ravnu, suhu i
dovoljno stabilnu radnu
povriinu koja je otpornu na
toplinu. Nemojte stavljati
proizvod na rub ili ivicu radne
povrsine.

Proizvod nemojte postavljati
blizu zapaljivih materijala.

Stitite proizvod od izravnog
sunéevog svjetla.

Proizvod nemojte postavljati
na vruée povriine ili blizu
njih (npr. ploée za kuhanije,
grijalice itd.).

® Ne dovodite prikljuéni kabel u
dodir s vruéim dijelovima.

W Prestanite koristiti proizvod ako
su plasti¢ni dijelovi proizvoda
puknuti, imaju pukotine ili su
deformirani.

M Proizvod prilikom pranja
nemojte uranjati u vodu niti za
Ciséenije koristiti parni Cistac. U
suprotnom se proizvod moze
ostetiti.

M Proizvod koristite samo s
posudom za skupljanje
masnoce.

® Pocdetak rada

® Raspakiraijte i temeljito
odistite proizvod

/A PAZNJA! Opasnost od osteéenja!
Ako nemarno otvorite pakiranje ostrim
nozem ili drugim ostrim predmetom, proizvod
se moze oétetiti. Budite vrlo oprezni prilikom
otvaranja.

1. Izvadite proizvod iz ambalaznog pakirania.
S proizvoda uklonite sav ambalazni materijal
i zadtitne folije.

2. Provjerite postoje li svi dijelovi i je li opisani
opseg isporuke potpun (pogledaite ,Sadrzaj
isporuke”).

3. Provjerite jesu li proizvod i svi njegovi dijelovi
u dobrom stanju. Ako primijetite bilo kakvo
o3tecenie ili nedostatak, nemoijte koristiti
proizvod, veé postupite kako je opisano u
poglavlju ,Jamstvo”.

4. Prije prve upotrebe ogistite sve dijelove
proizvoda (pogledaite ,Cid¢enje”).
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5. Zagrijavajte proizvod maksimalno 10 minuta

kako biste sagorieli ostatke proizvodnie.

Provijerite je li prostorija dobro prozraéena.

® Postavljanje proizvoda
/\ OPREZ! Opasnost od nezgode!

B Nepravilno rukovanje proizvodom moze
dovesti do ozbiljnih ozljeda.

B Noz, razanj i ostali metalni dijelovi rodtilja
vrlo su ostri.

/\ UPOZORENJE! Opasnost od pozara!

Proizvod mora biti postavljen na stabilnu
povrsinu koja je otporna na toplinu.

@ INFORMACIJE:

O

Postavite proizvod tako da ima dovoljno
prostora za lako uklanjanje posude za
skuplianje masnoce [13],

[ Proizvod uvijek postavite vodoravno.

1. Postavite baznu jedinicu | 1 | tako da ima
dovoljno prostora. Nemoijte postavljati
proizvod izravno ispred zida ili drugih
predmeta.

2. Sabirnu redetku |12| umetnite u posudu za
skuplianje masnoce [13]. Poravnaijte 2 kuke
sabirne resetke s 2 utora na posudi za
skupljanje masnoce.

3. Drzite posudu za skuplianje masnoce

za rugku [14] (sl. B). Gurnite vodilicu posude

za skupljanje masnoce [ 6] na donjoj desnoj

strani bazne jedinice [1]

® Uporaba

/\ OPREZ! Opasnost od opeklina i
ozljeda!

B Proizvod i njegov pribor postaju iznimno
vrudi na svim povriinama. Kontakt moze
uzrokovati ozbiline opekline.

B Operite proizvod i pribor nakon svake

upotrebe. Preostala masnoéa i ostaci hrane

mogu se zapaliti i izazvati pozar.
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O

Ne stavljajte noZeve, vilice, Zlice itd. na
resetku rosilia [11]. Oni se mogu zagrijati i
uzrokovati opekline.

Prije svakog koristenja proizvoda, provjerite
ima li ostecenija.

Tijekom rada ne dodirujte vruée dijelove
proizvoda golim prstima.

Proizvodom i njegov pribor prilikom rada
dodirujte samo s posebnim rukavicama
otpornim na toplinu. Takoder obavijestite
ostale korisnike o rizicimal

Proizvod moze biti vru¢ ¢ak i nakon sto se
iskljucil

Drzite se podalje od izlaza pare.

Nakon 3to ste zavriili s pecenjem posudu za
skupljanje masnoce (13| ne dodirujte golim
rukama. Za uklanjanje posude za skupljanje
masnode uvijek koristite posebne rukavice
otporne na toplinu. Pazite na istjiecanje
masnoéel Opasnost od opekline!

Nemoite prekrivati ventilacijske otvore [5].

U suprotnom se proizvod moze pregrijati i
unistiti.

Nemoite prepuniti resetku rostilja [11] ili rostilj.
Nakon svake uporabe odspoijite utikaé od
uticnice.

@ INFORMACIJE:

Prekida¢ za ukljucivanije/isklju&ivanje ()

© 7] upravlja samo rostiliem. Proizvod
zapodinje postupak zagrijavanja tek nakon
3to se postave zeliena temperatura i frajanje.

Uvjerite se da oko proizvoda ima dovoljno
prostora da se moZe lako izvuéi posude za

skuplianje masnoce [13].



O Pazite da se posuda za skupljanje

masnoée |13| ne prepuni! Posuda za
skuplianje masnoée ima maksimalni kapacitet
od oko 300 ml. Tijekom rada redovito
provieravajte razinu punjenja u posudi

za skupljanje masnoce. Ako je dostignut
maksimum, ali pecenje nije dovrieno,
zaustavite rad i uklonite resetku rostilja [11],
rosfilj ili razanj |18] zajedno s namirnicama za
rodtilianje. Sada mozete pazljivo isprazniti
posudu za skupljanje masnoée. Zatim je
umetnite natrag v proizvod. Kada uklanjate
ili umecete posudu za skupljanje masnoée
uvijek koristite rugku [14]. Postavite resetku
rosfilja, rosfilj ili razanj s namirnicama na

vrh proizvoda. Sada moZete nastaviti s
ro3filjanjem.

Pecenje s resetkom rostilja

Stavite resetku rostilia [11] na proizvod (sl. C).
Prikljugite utika¢ u odgovarajuéu utiénicu.

Postavite Zeljenu temperaturu pomodu
regulatora temperature 8 [9] okre¢udi gavu
smjeru kazaljke na satu (sl. H).

Za pokretanje proizvoda podesite Zeljeno
vrijeme pomodu regulatora vremena ®
okreéuéi ga u smijeru kazaljke na satu (sl. 1).
Proizvod pocinje otkucavati. Unutarniji
regulator vremena je sada ukljucen i
proizvod zapo&inje postupak zagrijavanja.

Sada postavite namirnice koju Zelite pedi na

resetku rostilia [11] (sl. J).
Redovito okregite namirnice koje rodtiljate.

Nakon $to regulator vremena istekne,
infracrveni grijaci | 4 | automatski se iskljuéuju.
Mozete takoder i ranije zavriiti postupak
rodtiljanja postavljanjem regulatora vremena
(8] na polozaj OFF (iskljuceno). Ako
zelite produziti vrijeme rostiljanja, ponovno
okrecite regulator vremena (D u smieru
kazalike na satu na zeljeno trajanie.

Nakon rostiljanja, uklonite posudu za

skuplianje masnoce [13] pomocu rucke [14].

® Rostiljanje na rostilju

Noz za kebab |20] je vrlo ostar!

INFORMACUJE: Obje ploce za
pri¢vriéivanije [16] su identi¢ne. Stoga nema
razlike u tome kojim éete ih redoslijedom
koristiti.

Gurnite jednu od ploca za pri¢vriéivanje
na kraj tapica za roitilj [15]. Istureni raznjevi
ploce za pri¢vriéivanje moraju biti usmjereni
prema sredistu $tapic¢a za roétilj (sl. D).

Uévrstite plocu za prigvriéivanije |16] pomodu
oénog vijka [19] (sl. D).

Stavite namirnice za roétiljanje na 3tapiée za

rostilj [15].

Gurnite drugu plodu za priévriéivanje
na 3tapié za rodtilj 15| do kraja namirnica
koje zelite rodtiljati. Istureni raznjevi ploée za
pri¢vriéivanje moraju biti usmjereni u smjeru
hrane koja se rodtilja. Pri¢vrstite hranu koju
zelite pedi s obje strane pomodu isturenih
raznjeva ploce za priévricivanje.

INFORMACUJE: Kako biste osigurali
ravnomjernu raspodielu topline, centrirajte
hranu koju Zelite peéi na 3tapié¢ima za rostilj

[15].

Uévrstite plocu za prigvriéivanije |16| pomodu
oénog vijka [19)

Umetnite 3tapié¢ za roétilj |15] u ulazni otvor

(sl. E).
Prikljucite utika€ u odgovarajuéu uti&nicu.

Postavite Zelienu temperaturu pomoéu
regulatora temperature & [9] okrecuci ga u
smjeru kazalike na satu (sl. H).

Za pokretanje proizvoda podesite Zeljeno
vrijeme pomocu regulatora vremena ®
okrecuéi ga u smijeru kazaljke na satu (sl. 1).
Proizvod pocinje otkucavati. Unutarnji
regulator vremena je sada ukljucen i
proizvod zapodinje postupak zagrijavanja.
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10.

Da biste zapoceli rosfiljanje, okrenite
prekidag za uklju¢ivanje/isklju&ivanie ()

® na polozaj () (sl. G).

@ INFORMACIJE:

O

(Sl

Stapi¢ za rotil 15| mozete koristiti takoder i
za peéenije raznji¢a za kebab (sl. K). Nozem
za kebab [20] moZete rezati peceno meso
izravno s raznja. Isjeéeno meso pada na
sabirnu resetku [12] i tada se mozZe izvaditi.

Nemojte preopteretiti sabirnu reetku
tako da mozZete lako ukloniti posudu za
skuplianje masnoce [13].

. Nakon 3to regulator vremena istekne,

infracrveni grijaci| 4 | automatski se iskljucuju.
Ako Zelite produZziti vrijeme rostiljanja,
ponovno okregite regulator vremena (9 [8] u
smjeru kazaljke na satu na Zeljeno trajanije.

. Kada su namirnice pe&ene, prebacite

prekida¢ za uklju¢ivanje/isklju&ivanie ()
©1[7] na polozaj @ kako biste iskljugili
rostil (sl. G).

. Nakon rostiljanja, uklonite posudu za

skuplianje masnoce [13] pomocu rucke [14].

Rostiljanje s raznjevima
L)

/\ OPREZ! Opasnost od nezgode!

Nemojte montirati Siljate krajeve raznjeva
na stranu rugke kako biste izbjegli ozljede
ostrim metalnim dijelovima.

INFORMACLJE: Obje ploce za
pri¢vri¢ivanije [16] su identiéne. Stoga nema
razlike u tome kojim éete ih redoslijedom
koristiti.

Gurnite jednu od ploca za pri¢vriéivanje
na kraj stapica za roitilj [15]. Istureni raznjevi
ploce za priévriéivanje moraju biti usmjereni
prema sredistu Stapi¢a za rodtilj. Zatim
uévrstite plodu za privriéivanje pomodu

oénog vijka [19] (sl. D).
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Gurnite drugu plodu za pri¢vriéivanje
jednim dijelom na $tapi¢ za rostil; [15].
Pazite da odaberete odgovarajuéi razmak
za raznjice. Zatim uévrstite plo¢u za
pri¢vricivanje pomodu o&nog vijka .

Napunite raznjeve |18] namirnicama za
rodtiljanje.

Umetnite 3iljate krajeve raznjeva |18] u ulazne
otvore za raznjeve 21| koji se nalaze na
plo¢i za privriéivanie [16] (sl. F). Ako je
potrebno, ponovno otpustite oéni vijak
ploce za pri¢vriéivanje i poravnajte ga.

Zatim mozete stegnuti drugi kraj raznja
s utorima na plodi za priévricivanje
(sl. F).

Postavite Zelienu temperaturu pomoéu
regulatora temperature 8[9] okrecuciga u
smjeru kazalike na satu (sl. H).

Za pokretanje proizvoda podesite Zeljeno
vrijeme pomo¢u regulatora vremena ®
okrecudi ga u smijeru kazaljke na satu (sl. 1).
Proizvod pocinje otkucavati. Unutarnji
regulator vremena je sada ukljucen i
proizvod zapodinje postupak zagrijavanja.

Da biste zapogeli rotiljanje, okrenite
prekida¢ za ukljucivanje/iskljucivanje ()

O[7]na polozaj () (sl. G).

INFORMACUJE: Tijekom rostiljanja okrece
se samo Stapi¢ za roétilj . Raznjevi |18] se
ne okreéu pojedinagno, veé prate okretanje
Stapica za rodtil].

Nakon $to regulator vremena istekne,
infracrveni grijaci | 4 | automatski se iskljuéuju.
Ako Zelite produziti vrijeme rodfiljanja,
ponovno okregite regulator vremena ® u
smjeru kazalike na satu na Zeljeno trajanje.

. Kada su namirnice pecene, prebacite

prekida¢ za ukljucivanie/iskljugivanje ()
© (7] na polozaj © kako biste iskljugili
rostilj (sl. G).

. Uklonite raznjeve 18] posebnim rukavicama

otpornim na toplinu.



12. Nakon rottiljanja, uklonite posudu za @ Recepti
skuplianje masnoée 13| pomodu rugke |14 v ee e v . . .
Paan P ® Raznjic¢i na Zaru s junetinom i
@ Iskljucivanje povrcem
. [ ]
30 4
@ INFORMACIJE: Ako ste regulator vremena @ mn i
@ tavili je od 15 minut
Pos aviina r?on|e o{ ml‘n.u o Vrijeme pripreme: 15 min
zvuéni signal se mozda neée oglasiti kada . s .
Vrijeme pecenja: 15 min

regulator vremena istekne. Kako biste
osigurali da se oglasi zvuéni alarm, okrenite
kotagi¢ regulator viemena (D na vrijeme
preko 15 minuta a zatim ga vratite natrag na
zelieno vrijeme.

01 Okrenite gumb regulatora vremena (9

na poloZaj OFF (isklju¢eno).

[ Kada se proizvod iskljuéi, oglasit ¢e se
zvuéni signal i infracrveni grijag |4 | ée se
iskljuciti.

@ Vrijeme pedenja

1 Navedena vremena peenja predstavljaju
samo smjernice. Nije uzeto u obzir vrijeme
zagrijavanja proizvoda.

[0 Vrijeme pecenja i temperatura ovise o vrsti
namirnica (npr. meso ili riba, debljing,
temperatura itd.). Smjernice se temelje na
ohladenoj, nesmrznutoj hrani.

0 Ovaj proizvod nije prikladan za peéenje
pohanih namirnica.

Sastojci
450 g

1 3alica

1

2 &ajne Zligice
1 prstohvat

1 prstohvat

3 jusne Zlice

1 &ajna Zlicica

1 juna Zlica

Govedina (narezana na
komade od 2 cm)

Gliive

Zelena paprika (ocidé¢ena od
siemenki i izrezana na komade
od 2 cm)

Crveni luk (narezan na komade
od 2 cm)

Maslinovo ulje

Sol

Papar

Maslac

Cesnjak (sjeckani)

Persin (nasjeckan)

Namirnice za Vrijeme
rostiljanje rostiljanja
Svinjetina oko 13-16 min
Govedina (odrezak) oko 10-12 min
Perad (pile¢a prsal) oko 15-20 min
Plieskavice oko 10-15 min
Riba oko 8-18 min
Kozice oko 12-14 min
Kobasice i mesni raznjiéi oko 12-18 min
Raznji¢i od povréa oko 10 min
Klip kukuruza oko 15-20 min

Priprema

1. Na raznji¢e nanizati junetiny, gljive,
papriku i crveni luk.

2. Premazite meso i povrée maslinovim uljem i
obilno zadinite solju i paprom.

3. Stavite raznji¢e |18| na 3tapiée za rodtilj [15] s
plo€om za priévriéivanie |16].

4. Umetnite $tapiée za rodtil [15] u proizvod.

5. Okrenite regulator temperature
na polozaj MAX i podesite regulator
vremena 3 [8] na 15 minuta. Prekidag za
ukljugivanie/isklju¢ivanje () © | 7| postavite
u polozaj (J kako biste pokrenuli rostil;.

6. Nakon 7,5 minuta, postavite prekidag za
ukljuivanie/iskljugivanje () © 7] u polozaj
za zaustavljanje rotilia ©.

7. lzvadite $tapi¢ za rodfilj [15] s posebnim
rukavicama otpornima na toplinu. Okrenite
raznijiée |18] tako da se ravnomjerno ispeku s
obije strane.
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8. Umetnite 3tapice za rodfilj [15] u proizvod.
Prekidag za ukljuéivanje/iskljucivanje ()
© [ 7] postavite u polozaj () kako biste
pokrenuli rostil.

9. Otopite maslac u maloj tavi na srednije jakoj
vatri. Dodajte &e3njak i kuhajte 1 minutu.

10. Maknite tavu s vatre, umijeajte persin i
zadinite solju i paprom.

11. Raznji¢e premazite maslacem od &ednjaka i
posluZite.

@ Raznji¢i sa skampima na zaru

D 50 min o= x 4

Vrijleme pripreme: 5 min

Vrijeme mariniranja: 30 min

Vrijeme pecenja: 15 min

Sastojci

450 g Velike kozice (oguliene i bez
Zilica)

40 ml Maslinovo ulje

2 judne Zlice Sok od limuna
% &ajne zlicice  Sol

V4 &ajne zli¢ice  Papar
1 &ajna Zlicica  Talijanski zacin
2 &aijne Zlicice  Cesnjak (sjeckani)
1 judna Zlica Per3in (nasjeckan)

4 Kridke limuna za posluzivanje

Priprema

1. Stavite maslinovo ulje, limunov sok, sol,
papar, talijanske zacine i éednjak u plastiénu
vredicu koja se moze zatvoriti. Zatvorite i
protresite da se sve pomijesa.

2. Stavite skampe u vreéicu i zatvorite.
Pomijesajte ravnomjerno s marinadom.
Marinirajte 30 minuta.

3. Nabodite 3kampe na raznjice [18].

4. Stavite raznji¢e [18| na tapice za roétilj |15] s
plo¢om za priévric¢ivanje 4]

5. Umetnite $tapiée za rostilj [15] u proizvod.

6. Okrenite regulator temperature & [9]
na polozaj MAX i podesite regulator
vremena 3 [8] na 15 minuta. Prekidag za
ukljugivanie/iskljugivanje () © | 7| postavite
u polozaj () kako biste pokrenuli rostil;.
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7. Nakon 7,5 minuta, postavite prekida¢ za
ukliucivanje/iskljugivanie () ©[7] u polozaj
za zaustavljanje rotilia ©.

8. lIzvadite $tapi¢ za rodtilj [15] s posebnim
rukavicama otpornima na toplinu. Okrenite
raznjice |18] tako da se ravnomijerno ispeku s
obje strane.

9. Umetnite tapiée za rosfilj [15] u proizvod.
Prekidag za ukljuéivanje/iskljucivanje ()
© [ 7] postavite u polozaj () kako biste
pokrenuli rostil.

10. Nakon 3to se zvuéni signal oglasi, uklonite
raznji¢e [18] iz proizvoda. Skampi su peceni
kada su obje strane ruziaste i neprozirne.

11. Pospite perinom i posluzite s kriskama
limuna.

@ Rostilj raznijici s piletinom

(® 95 min - x 4

Vrijeme pripreme: 20 min

Vrijeme mariniranja: 60 min

Vrijeme pecenja: 15 min

Sastojci

450¢g Pile¢a prsa bez kostiju i koze
(narezana na komade od
2 cm)

40 ml Maslinovo ulje

s 3alice Umak od soje

Va 3alice Med

1 &ajna zlicica  Cesnjak (sjeckani)

1 prstohvat Sol
1 prstohvat Papar
1 Crvena paprika (narezana na

komade od 2 cm)

1 Zuta paprika (narezana na
komade od 2 cm)

2 Male tikvice (narezane na
komade od 2 cm)

1 Crveni luk (narezan na komade
od 1 cm)

1 judna Zlica Per3in (nasjeckan)



Priprema

1.

U velikoj zdjeli pomijesajte maslinovo
ulie, soja umak, med, &ednjak, sol i papar.
|zmijesajte pjenjacom.

2. Dodaijte piletinu, papriky, tikvice i crveni luk u
zdjelu. Zavrtite da se marinada rasporedi.
3. Pokrijte i stavite u hladnjak na 60 minuta.
4. Nabodite piletinu i povrée na raznji¢e [18].
5. Stavite raznji¢e |18| na 3tapiée za rosfilj [15] s
plo€om za priévriéivanje .
6. Umetnite $tapice za roétilj |15] u proizvod.
7. Okrenite regulator temperature
na polozaj MAX i podesite regulator
vremena J[8] na 15 minuta. Prekidag za
ukljucivanje/iskljugivanie () ©| 7] postavite
u polozaj (J kako biste pokrenuli rostil;.
8. Nakon 7,5 minuta, postavite prekidaé za
ukljuéivanie/iskljugivanie () ©[ 7] u polozaj
za zaustavljanje rostilia ©.
9. lzvadite $tapi¢ za rodfilj [15] s posebnim
rukavicama ofpornima na toplinu. Okrenite
raznji¢e |18| tako da se ravnomijerno ispeku s
obije strane.
10. Umetnite tapice za roétilj |15] u proizvod.
Prekida¢ za ukljucivanije/isklju&ivanje ()
© 7] postavite u polozaj () kako biste
pokrenuli rostilj.
11. Nakon 3to se zvuéni signal oglasi, uklonite
raznji¢e |18] iz proizvoda.
12. Pospite per3inom i posluZite.
@ Razniji¢i s ananasom na zaru
(® 25 min o X 6
Vrijeme pripreme: 10 min
Vrijeme pecenja: 15 min
Sastojci
1 Ananas (ogulien, izvadidene
kostice i narezan na kriske od
2 cm)

V4 3alice Maslac (rastoplien)

Va Salice Svijetlo smedi 3eéer

V4 &ajne Zlicice

Cimet

Priprema

1.

U maloj zdjeli izmije3ajte smedi secer,
maslac i cimet.

2. Premazite svaku krisku ananasa s obije strane
smjesom smedeg 3ecera.

3. Nabodite ananas na raznjice [18].

4. Stavite raznjiée [18] na $tapice za rostili[15] s
plo¢om za priévric¢ivanje [14]

5. Umetnite Stapiée za rostilj [15] u proizvod.

6. Okrenite regulator temperature 8 [9]
na polozaj MAX i podesite regulator
vremena (9 [8] na 15 minuta. Prekidag za
ukljucivanje/iskljugivanie () ©| 7] postavite
u polozaj (J kako biste pokrenuli rostil;.

7. Nakon 7,5 minuta, postavite prekida¢ za
ukljugivanije/iskljugivanje () © [ 7] v polozaj
za zaustavljanje rostilia ©.

8. lzvadite tapié¢ za rodtilj |15] s posebnim
rukavicama otpornima na toplinu. Okrenite
raznjié¢e |18| tako da se ravnomjerno ispeku s
obje strane.

9. Umetnite Stapice za roétilj |15] u proizvod.
Prekida¢ za ukljucivanije/isklju&ivanje ()
© [ 7] postavite u polozaj () kako biste
pokrenuli rostilj.

10. Nakon 3to se zvuéni signal oglasi, uklonite
raznji¢e |18| iz proizvoda.

11. Kriske ananasa su zlatno smede i spremne
za posluZivanje.

@ Filet lososa na zaru

® 50 min o x 3

Vrijleme pripreme: 5 min

Vrijeme mariniranja: 30 min

Vrijeme pecenja: 15 min

Sastojci

3 File od lososa

2 &ajne Zzligice
2 &ajne Zzligice

2 &ajne Zlicice

Sol
Miesavina bilja (sjeckana)

Crni papar

Priprema

1.

Marinirajte filete lososa sa soli, mje3avinom
zadinskog bilja i crnim paprom. Ostavite
30 minuta.
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2. Stavite resetku rostilia |11 na proizvod.

Stavite filete lososa na resetku rosfilja [11].

4. Okrenite regulator temperature [9]na
polozaj MAX i podesite regulator vremena

(9 na 15 minuta.

Okrenite filete lososa nakon 7,5 minuta.

w

o

6. Nakon 3to se zvuéni signal oglasi, provierite
jesu li fileti lososa dobro peeni. Izvadite
filete lososa s resetke rostilia |11/ posluZite.

@ Pecena piletina

® 120 min & 4
Vrijeme pripreme: 15 min

Vrijeme mariniranja: 60 min

Vrijeme pecenja: 45 min

Sastojci

1300 g Cijelo pile

20 ml Maslinovo ulje

1 judna Zlica Ko3er soli

2 jusne Zlice Svieze lis¢e majcine dusice
ili (nasjeckano)
1 juna Zlica
Osuseni timijan
1 judna Zlica Crni papar

@® Otklanjanje poteskoéa

Priprema

1. Uklonite vrat i iznutrice s pileta, ako ih ima.

2. Natrljajte piletinu maslinovim uljem.

3. Pomijedajte sol, papar i majcinu duicu u
maloj posudi. Pospite njime piletinu.

4. Stavite plo€u za priévricivanje [16] na stapi¢

za rostili [15].

Stavite piletinu.

Umetnite jo$ jednu plocu za priévricivanje

na 3tapié za rostilj |15] kako biste piletinu

uévrstili u srednjem poloZzaju.

7. Umetnite $tapi¢ za roétilj [15] u proizvod.

8. Okrenite regulator temperature 8[9]
na polozaj MAX i podesite regulator
vremena (3 [8] na 45 minuta. Prekidag za
ukljugivanije/iskljucivanje () © [ 7] postavite
u polozaj () kako biste pokrenuli rostilj.

9. Nakon 3to se zvuéni signal oglasi, izvadite
piletinu iz proizvoda. Piletina je sada zlatno
smeda i spremna je za posluzivanie.

S

/A PAZNJA! Opasnost od osteéenja! Nepravilno rukovanje proizvodom moze dovesti do

o3tecenja proizvoda.

/\ OPREZ! Opasnost od nezgode! Nepravilno rukovanje proizvodom moze dovesti do

ozljeda.

B Nemojte sami pokusavati popravljati proizvod. Popravke prepustite struénjacima.

00 U sluéaju kvarova koji nisu ovdje navedeni, obratite se na3oj korisnickoj sluzbi (pogledajte

-
»Servis”).
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Smetnja

Uzrok

Rjesenje

Proizvod ne funkcionira.

Utikaé nije prikljuéen.

Prikljuéite utika¢ u
odgovarajucu utiénicu.

Proizvod je predugo radio.
Aktivirana je zastita od
pregrijavanja.

Odspoijite utika& i ostavite
proizvod da se ohladi
najmanje 30 minuta.

Infracrveni grijaci| 4| su

osteceni.

Proizvod je odteéen. Obratite
se sluzbi za korisnike
(pogledaite ,Servis”).

Regulator vremena (2 [8] nije

bio postavljen.

Naijprije postavite Zelienu
temperaturu pomocu
regulatora temperature 8 @
Zatim okrecite regulator
vremena (D [8]u smjeru
kazalike na satu kako biste
podesili Zeljeno vrijeme
pecenja.

Proizvod ne postize zadanu
temperaturu.

Infracrveni grijaci| 4 | su

osteceni.

Regulator temperature 8 [9] ie
neispravan.

Proizvod je odteéen. Obratite
se sluzbi za korisnike
(pogledaite ,Servis”).

Vrijeme nije moguce postaviti.

Regulator vremena ® je

neispravan.

Obratite se sluzbi za korisnike
(pogledaite ,Servis”).

Namirnice padaiju s rostilja.

Ploce za priévricivanie |16] nisu
dovoljno medusobno gurnute.

Gurnite ploce za priévricivanje
jo3 vide jednu prema drugoj
(sl. D).

Rostilj se tesko okrece.

Rostilj je prepunjen.

Nemojte prepunjavati rostil;.

Rodtilj se ne okrede.

Rodtilj nije ukljugen.

Prekidag za uklju&ivanje/
iskljugivanie () @[ 7] postavite
u polozaj (J (sl. G).

Rotilj je blokiran.

Provjerite nosivu povrsinu
rostilia i uklonite sve blokade.

@ Ciscenje

/\ UPOZORENJE! Opasnost od kratkog
spoja! Voda ili druge tekuéine koje prodru
u kuéidte mogu uzrokovati kratki spoj.

B Baznu jedinicu proizvoda ne uranjajte

pod vodu niti druge tekuéine.

B Sprijedite da voda ili druge tekucine prodru

unutar kudista.

B Prije &i8¢enja uvijek ostavite da se proizvod

potpuno ohladi.

A\ PAZNJA! Opasnost od osteéenja!
Nepravilno rukovanije proizvodom moze
dovesti do osteéenja proizvoda.

B Operite proizvod i pribor nakon svake

uporabe jer u protivnom moze doéi do

kvarova i/ili istro3enosti.
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B Za pranje nemojte koristiti nikakva agresivna
sredstva za &iséenje, Cetke s metalnim ili
najlonskim vlaknima ili odtre ili metalne
predmete kao $to su nozevi, metalne spuzve i
sliéno. Takvi predmeti mogu odtetiti povrsine.

B Baznu jedinicu | 1 | proizvoda ne stavljajte u
perilicu posuda. To ¢e nepopravljivo ostetiti
proizvod.

B Operite sav odvojivi pribor teku¢inom za
pranje posuda i potpuno isperite vodom.

B Nakon ¢&iséenja, proizvod i utika¢ treba u
potpunosti osusiti.

1. Baznu jedinicu | 1]i podrugje rodtilia obrisite
vlaznom krpom i blagim deterdZentom.

2. Sliededi dijelovi se mogu prati u perilici
posuda ili teku¢inom za pranje posuda:
- Rucka resetke rotilia
- Resetka rodtilja
- Sabirna resetka
- Posuda za skupljanje masnoce
- Ruéka posude za skuplianje masnoée
- Stapiéi za rostili
~ Plo¢a za pri¢vriéivanje s 2 raznja
- Razanj
- Ocni vijak [19]

- Noz za kebab

3. Zatim potpuno osusite sve dijelove i uklonite
sve ostatke deterdZenta.

@ Skladistenje
/A PAZNJA! Opasnost od osteéenja!

Nepravilno rukovanije proizvodom moze
dovesti do o3tecenja proizvoda.

B Proizvod nemojte spremati u blizini izvora
topline.

B Nemoijte savijati ni praviti &vorove na
prikljuénom kabelu.

[ Sav pribor mora biti potpuno suh prije
pohrane. Proizvod pohranjujte samo kada
ie suh.
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[ Proizvod uvijek Euvaijte na Cistom i suhom
mijestu, izvan izravnog suncevog svietla i van
dohvata djece.

Cuvaijte proizvod u originalnoj ambalaZi.

® Zbrinjavanije

Ambalaza:

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZete zbrinuti na lokalnim
miestima za reciklazu.

&)  za odvajanie otpada, ono je
obiliezeno s kraticama (a) i brojevima
(b) sa slijede¢im zna&enjem:
1-7: plastika/20-22: papir |

karton/80-98: mijesani materijali.

N UvaZovaite obiliezavanje ambalaze
b
a

Proizvod:

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

R

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Proizvod uklj. pribor i materijali za pakiranje
mogu se reciklirati i podlijezu proirenoj
odgovornosti proizvodaca.

Odlozite ih odvojeno, slijedei ilustrirani Info-tri
(informacije o razvrstavanju), za bolji tretman
otpada.

Triman-Llogo vaZi samo za Francusku.

O moguénostima zbrinjavanja
dotrajalog proizvoda mozete se
raspitati kod vase opéinske ili gradske

wh

uprave.



Zbog zastite okoli3a ne bacajte
dotrajali proizvod u kuéni otpad, veé

1

ga predaite struénom zbrinjavaniu.
Informacije o mjestima za sakupljanje
otpada i njihovom radnom vremenu
mozZete dobiti pri Vasem nadleznom
op¢inskom uredu.

® Jamstvo

Proizvod je proizveden u skladu sa strogim
smjernicama kvalitete i paZljivo provieren prije
isporuke. U sluéaju greske u materijalu ili izradi,
imate zakonska prava protiv prodavatelja
proizvoda. Vasa zakonska prava ni na koji nadin
nisu ograni¢ena nasim jamstvom navedenim u
nastavku.

Jamstvo za ovaj proizvod je 3 godine od
datuma kupnie. Jamstveni rok pocinje s datumom
kupovine. Cuvaite originalni ra¢un na sigurnom
mijestu jer je ovaj dokument potreban kao dokaz
kupnie.

Svako odteéenie ili nedostatak koji je veé prisutan
u trenutku kupnje mora se prijaviti odmah nakon
raspakiravanja proizvoda.

Ako se u roku od 3 godine od datuma kupnje
pokaZe da je proizvod neispravan u pogledu
materijala ili izrade, mi éemo ga, prema vlastitom
nahodeniju, besplatno popraviti ili zamijeniti.
Odobrenim jamstvenim zahtjevom se ne
produljuje jamstveni rok. Ovo se takoder odnosi
na zamijenjene i popravljene dijelove.

Ovo jamstvo ne vrijedi ako je proizvod bio
o3tecen ili nepravilno koristen ili odrzavan.

Jamstvo obuhvaéa greske u materijalu i
proizvodnji. Ovo se jamstvo ne odnosi na
dijelove proizvoda koji su podlozni normalnom
trodenju i habaniju te se stoga smatraju potrosnim
dijelovima (npr. baterije, punijive baterije, crijeva,
spremnici s tinfom), niti na ostecenja lomljivih
dijelova, npr. prekidaéi ili dijelovi od stakla.

U slu¢aju manjeg popravka jamstveni rok se

produljuje onoliko koliko je kupac bio ligen
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bitni
popravak, jamstveni rok poginje tec¢i ponovno
od zamjene, odnosno od vraéanja popravljene
stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

@ Postupak u slucaju koji je
pokriven jamstvom

Kako bismo osigurali brzu obradu vaseg
zahtjeva, imajte na umu sliedece:

Pripremite originalni raéun i broj artikla

(IAN 439956_2207) kao dokaz kupnie.

Broj artikla moZete pronadi na natpisnoj plocici,
gravuri na proizvodu, po&etnoj stranici uputa
za uporabu (dolje lijevo) ili kao naljepnicu na
straznjoj ili donjoj strani proizvoda.

@® Servis

Servis Hrvatska
Tel.: 0800806355
E-Mail: owim@lidl.hr

q3

HR 239



Lista pictogramelor/simbolurilor utilizate .................. .. Pagina
Introducere .......... ... ... Pagina
Utilizarea conform destinafiei. . . ............ .. Pagina
Volumul livrdrii . ..o Pagina
Lista pieselor. . ... ... Pagina
Date tehnice. . . ... Pagina
Indicatii generale de siguranta ....................... . ... .. Pagina
Punereainfunctivne ....... ... .. ... .. ... . Pagina
Despachetati si curdtati temeinic produsul . . ... o o Pagina
Amplasarea produsului .. ... Pagina
Utilizare. ... . . . Pagina
Préjirea cu grdtar. .. ... . Pagina
Préijirea cu rotisorul . ... ... Pagina
Prajirea cu frigdruile. . ... ... Pagina
OPrIrEA oot Pagina
Timpii de Preparare . ... ...ttt Pagina
Retete .. ... ... Pagina
Frigdrui cu carne de vit& silegume .. ... ... Pagina
Frigdruicu creveli . ... . . .. Pagina
Friglruicu pui ... Pagina
Frigrui cu ananas . . ... Pagina
File de somon prajit . ... ..o Pagina
Pui praijit. . .. Pagina
Remedierea defectivnilor. ... Pagina
Curataread. ................. Pagina
Depozitarea ..................... . ... Pagina
Inléturare. ... Pagina
Garantie ................. .. Pagina
Modul de desfasurare in caz de garanfie . .. ......... .. .. oL Pagina
Service .. ... .. Pagina

240 RO

241

241

242
242
242
242
243
247
247
247
247
248
248
249
250
250
250
250
251

251

252
253
253
253
254
255
255
256
256
256



Lista pictogramelor/simbolurilor utilizate

PERICOL! - Indicd un pericol cu grad
ridicat de risc care, dacd nu este evitat,
are ca urmare moartea sau o rdanire
gravd (de ex. pericol de sufocare)

INFORMATII: Acest simbol avénd
cuvantul de semnalizare , Info” ofer&
mai multe informatii utile.

AVERTISMENT! - Indic& un pericol
cu grad mediu de risc care, dac& nu
este evitat, poate avea ca urmare
moartea sau o r&nire gravd (de ex.
pericol de electrocutare)

PRECAUTIE! Suprafata fierbinte!

PRECAUTIE! - Indicd un pericol cu
grad scdzut de risc care, dacd nu este
evitat, poate avea ca urmare o rdnire
usoard pdnd la medie (de ex. pericol
de opérire)

inainte de a utiliza produsul pentru

T prima datd, citili cu atenfie instructiunile
de utilizare si pastrati-le pentru

consultare ulterioard.

ATENTIE! - Avertizeazd cu privire
la posibile daune materiale (de ex.,
pericol de scurfcircuitare)

> B b P

Utilizati produsul doar in spatii
interioare.

Potrivit pentru alimente
Acest produs nu are efecte negative
asupra gustului sau mirosului.

al

Simbol pentru imp&méantare de
protectie

Piesele [10], [11], (12} [13)] [14) [15], 18]
[18], [19] si [20] pot fi spalate in masina

de spdlat vase.

%j»

Semnul CE confirm& conformitatea cu
directivele UE referitoare la produs.

Indicatii de sigurantd
Instructiuni de manevrare

|

%% | Scanali pentru a primi instrucfiunile
online.

GRATAR MULTIFUNCTIONAL

® Introducere

V& felicitdm pentru achizitionarea noului
dumneavoastrd gratar multifunctional, denumit in
continuare numai ,produs”.

Ali ales un produs de inaltd calitate. Instructiunile
de utilizare reprezintd o parte integrantd

a acestui produs. Ele contin informatii

importante referitoare la sigurantd, la utilizare

si la eliminarea ca deseu. Inainte de utilizarea
produsului, familiarizati-vé& cu produsul si cu
toate instructiunile de utilizare si de sigurantd.

in acest scop, cififi cu atenfie urm&toarele
instructiuni referitoare la utilizare si instructiunile
de siguranfa.
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Folositi produsul numai in modul descris si numai
in domeniile de utilizare indicate. P&strati aceste
instructiuni intr-un loc sigur. Predafi neapdrat
toate documentele in cazul in care transferati
produsul unei terfe persoane.

@ Utilizarea conform destinatiei

Acest produs este destinat exclusiv pentru
prdijirea de alimente. Produsul este destinat
exclusiv utilizarii private si nu este adecvat pentru
utilizarea industriald.

Utilizati produsul doar asa cum este descris in
aceste instructiuni de utilizare. Orice altd utilizare
este consideratd ca nefiind conformé scopului si
poate duce la deterior&ri ale obiectelor sau chiar
la v&tamari ale persoanelor. Acest produs nu
este o jucdrie.

Producdtorul sau comerciantul nu preia nicio
responsabilitate pentru deteriorarile care iau
nastere din utilizarea gresitd sau neconforma
scopului.

@® Volumul livrarii

Unitate de baza

Grdtar

Gratar de colectare

Tav& de colectare a grdsimii

Maéner pentru tava de colectare a grsimii
Tij& a rofisorului

Discuri de fixare

ON — — —

Frigarui

@® Date tehnice

2 Suruburi inelare
1 Cutit pentru kebab
1 Instrucfiuni scurte

@ Lista pieselor

Inainte de citire desfaceli pagina cu figuri si
familiarizafi-va cu toate functiile produsului.

(Fig. A)

[1] Unitate de bazé
Z Unitate motor
i Orificiu de ghidaj (pentru tija rotisorului)
|4 | Elemente de incdlzire cu infrarosu
|5 | Fantd de ventilatie
16| Sind pentru tava de colectare a grasimii
[7] Tntrerupator Pornit/Oprit () @ (pentru
rotisor)
Regulator de timp (9

Regulator de temperatura &
Méner al gratarului

Grdtar

Gratar de colectare

Tavg de colectare a grdsimii
Maéner pentru tava de colectare a grdsimii
Tij& a rofisorului

Disc de fixare cu 2 frig&rui (2 buc.)
Crestatura

Frigaruie (6 buc.)

Suruburi inelare (2 buc.)

Cutit pentru kebab

(Fig. F)
Suport pentru frigdrui

BlslEREEERERER]

Model: SMEG 1600 A1l
Tensiune de intrare: 230 V~, 50 Hz
Consum de putere: 1600 W
Greutate: cca. 3,8 kg

Dimensiuni (I x L x 1):

cca. 420 mm % 320 mm x 130 mm

Gratar (I x L x 1):

cca. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Tavd de colectare a grasimii (I x L x 1):

cca. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Grétar de colectare (I x L x 1):

cca. 297 mm X 157 mm x 8 mm
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Cutit pentru kebab (L):

cca. 205 mm (lama)

cca. 325 mm (lungime total&)

Lungimea cablului de alimentare:

cca. 120 cm

Temperaturd de incélzire:

90 °C péné la 240 °C

Clas& de protectie:

Cronometru (min./max.):

0 min péng la 90 min

Rotatii/minut (rofisor): 3 min”!
Sunet de semnalizare temporizator: da
Tavé de colectare a grasimii detasabild: da
Protectie la supraincdlzire: da

Indicatii generale de
siguranta

A

INAINTE DE PRIMA
UTILIZARE A PRODUSULUI,
FAMILIARIZATI-VA CU

TOATE INSTRUCTIUNILE DE
UTILIZARE Sl DE SIGURANTAI
DACA DATI PRODUSUL ALTEI
PERSOANE, ATASATI TOATE
DOCUMENTELE!

In cazul deteriordrilor datorate
nerespectarii acestor instructiuni
de utilizare, pretentia de garantie
dispare! Nu se preia nicio
responsabilitate pentru urmaril

In cazul deteriorarilor materiale
sau a lezdrii persoanelor datorate
unei utilizari necorespunzdatoare
sau a nerespectdrii indicatiilor
de sigurantd, nu se preia nicio
responsabilitate!

M Produsul poate fi folosit de
copiii incepdnd cu 8 ani si
de persoanele cu capacitdfi
fizice, senzoriale sau mentale
reduse si/sau cu lipsa de
experienfd si cunostinte dacd
acestia sunt supravegheati
sau au fost instruifi in ceea ce
priveste utilizarea in siguranfd
a aparatului si au infeles
pericolele care rezultd din
aceasta.

W Copiii nu au voie sd se joace
cu produsul si cu accesoriile.

W Copiii nu au voie sd se joace
cu cutitul pentru kebab.

W Curdtarea si intrefinerea de
catre utilizator nu trebuie
facutd de copii, decat dacd
acestia au peste 8 ani si sunt
supravegheati.
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® Nu l&safi copiii sa se joace cu
folia de ambalare. Cénd se
joacd, copiii se pot incurca in
folie si se pot sufoca.

® Nu l&safi produsul si cablul
de alimentare la indeména
copiilor cu vérsta sub 8 ani.

® Nu lgsati produsul la
indemdana animalelor de casa.

® Nu l&safi produsul
nesupravegheat in timpul
functiondrii si nu efectuati alte
activitafi.

® Semnalatfi riscurile si celorlalfi
utilizatoril

A AVERTISMENT! Risc de
ranire! Instalarea electricé
defectuoasd, tensiunea de
refea excesivd sau operarea
incorectd pot provoca
electrocutare.

® Conectati produsul doar in
spatii interioare numai la o
prizd de 230 V~ instalaté
corect.

® Conectafi produsul la o prizé
usor accesibild pentru ol putea
deconecta rapid de la refea in
caz de urgentd.
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® Nu utilizati produsul dacé
prezint& deteriordri vizibile sau
dacd cablul de alimentare sau
stecherul sunt defecte.

® Dacd s-a deteriorat cablul
de alimentare al acestui
produs, el trebuie inlocuit de
catre producdtor, de cdtre
serviciul s@u pentru clienti
sau de cdtre o alt& persoand
calificatd tehnic, pentru a evita
pericolele.

® Nu deschideti carcasq, ci
|&sati reparatia pe seama
profesionistilor. Adresati-
vé serviciului nostru pentru
clienti (vezi ,Service”).
Raspunderea si pretentiile de
garantie sunt excluse pentru
reparatii, conversii, conectare
necorespunzdtoare sau
operare incorectd efectuate
independent.

® Numai piesele care corespund
datelor originale ale
dispozitivului pot fi utilizate
pentru reparafii. Acest produs
contine componente electrice
si mecanice care sunt esentiale
pentru protectia impotriva
surselor de pericol.

® Nu se pot efectua modificdri la
produs!



M Produsul nu este potrivit pentru
funcfionarea cu ajutorul unui
temporizator extern sau a

unui sistem de telecomandd
separat.

Nu scufundati unitatea de
baz& a produsului, cablul de
alimentare sau stecherul in apé
sau in alte lichide.

Nu atingeli niciodatd stecherul
cu mdinile umede.

Cénd scoateti stecherul din
prizd, tragefi de acesta si nu
de cablul de alimentare.

Nu folositi cablul de alimentare
drept maner de transport.

® Tineti produsul, stecherul

si cablul de alimentare la
distanta de foc deschis si de
suprafetele fierbinfi.

Pozati cablul de alimentare in
asa fel incét sa nu devind un
pericol de impiedicare.

Nu indoiti cablul de alimentare
si nu il asezati peste muchii
ascufite.

Nu efectuati alte activitdfi
asupra produsului (cum
ar fi curdfarea) in timpul
functiondrii.

Nu utilizafi produsul in incéperi
umede.

Depozitati produsul astfel incat
s& nu poatd cddea intr-o cadd
sau intr-o chiuvetd.

Nu intindeti mana dupd
produs, dacé a cézut in apd.
Intr-un asemenea caz, scoateti
imediat stecherul din prizd.

Asigurati-va cé copiii nu
intfroduc obiecte in produs.

Deconectati intotdeauna
produsul de la sursa de
alimentare dacd iese fum din
produs.

Deconectati intotdeauna
produsul de la sursa de
alimentare cand il lasatfi
nesupravegheat, cdnd apare
o defecfiune si inainte de
curdtare.

Nu asezali obiecte pe produs.

A\ AVERTISMENT! Risc

de arsuri si vatamari
corporale! Produsul se
infierbéntd foarte tare in timpul
utilizérii. Nu atingeti produsul
in timpul functfiondriil

Produsul se infierbéntd foarte
tare pe toate suprafefele.
Atingerile duc la arsuri grave.
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™ Tineli copiii departe de produs.

® Produsul nu trebuie deplasat in
timpul functiondrii.

B P&strati o distantd minima faté
de produs de 50 cm pe fiecare
parte.

A AVERTISMENT! Carbunii
sau alfi combustibili inflamabili
nu trebuie folositi cu acest
produs.

® Nu ii asezali pe suprafete
sensibile la calduré sau
inflamabile. Ele se pot
deforma.

A AVERTISMENT! Risc
de orbire! Utilizarea
necorespunz&toare a
produsului poate provoca
leziuni oculare sau orbire
totald.

® Nu privifi direct sau cu
instrumente optice in elementul
de incdlzire cu infrarosul

W Elementul de incélzire cu
infrarosu nu poate fi inlocuit!

A PRECAUTIE! Risc de
deteriorare! Risc
de incendiu! Lucrul
necorespunzdator cu produsul
poate duce la deteriordri ale
produsului.

246 RO

® Amplasati produsul pe o
suprafatd de lucru usor
accesibild, platd, uscatd,
rezistentd la caldurd si suficient
de stabild. Nu asezati produsul
pe marginea sau pe muchia
suprafefei de lucru.

® Nu amplasati produsul in
apropierea materialelor
inflamabile.

W Protejati produsul de razele
solare directe.

® Nu asezati produsul pe sau
léngd suprafete fierbinti (cum
ar fi plite, incélzire etc.).

® Nu aduceti cablul de
alimentare in contact cu
piesele fierbinfi.

® Opriti utilizarea produsului
dacd componentele din
plastic ale produsului prezint&
fisuri sau crépdturi sau s-au
deformat.

® Nu scufundati produsul in ap&
pentru curdtare si nu utilizati
un aparat de curdfat cu abur
pentru curdfare. Produsul se
poate deteriora astfel.

® Utilizati produsul numai cu tava
de colectare a grésimii.



® Punerea in functiune

® Despachetati si curatati

temeinic produsul

/\ ATENTIE! Risc de deteriorare! Dacd

deschideti ambalaijul neatent cu un cutit
ascufit sau alte obiecte ascutite, produsul
poate fi deteriorat. Procedati cu mare atentie
la deschidere.

Scoatefi produsul din ambalaj. indepartafi
toate materialele de ambalare si folia de
protecfie.

Verificati dacd toate componentele sunt
prezente si dacd volumul livrdrii descris este
complet (vezi ,Volumul livrarii”).

Verificafi dac& produsul si toate
componentele sunt in stare bund. Dacd
constatafi o deteriorare sau un defect, nu
utilizati produsul, ci procedati asa cum este
descris in capitolul ,Garanfie”.

Curdfafi toate piesele produsului inainte de
prima utilizare, (vezi ,Curdfarea”).

Pentru a arde reziduurile de productie,
preincdlziti produsul timp de 10 minute la
treapta maximd&. Aveti grijG ca spatiul s& fie
bine aerisit.

® Amplasarea produsului
/\ PRECAUTIE! Risc de rénire!

Lucrul necorespunzétor cu produsul poate
duce la v&tamari grave.

Cutitul, frig&ruile si alte parti metalice ale
rotisorului sunt foarte ascufite.

/\ AVERTISMENT! Risc de incendiu!

Acest produs trebuie amplasat pe o baz&
rezistentd la caldurd si stabild.

@ INFORMATII:

O

Amplasati produsul astfel incét s& existe
suficient spatiu pentru indepdrtarea usoard a

tavii de colectare a grésimii [13].

Asezafi intotdeauna produsul orizontal.

Amplasati unitatea de baza | 1 | astfel incat
s§ existe suficient spatiu. Nu asezafi produsul
direct in fata unui perete sau a altor obiecte.

Asezati gratarul de colectare |12|in tava
de colectare a grasimii [13]. Aliniati cele
2 carlige ale gratarului de colectare la cele
2 crest&turi ale tavii de colectare a grdsimii.

Tinefi tava de colectare a grésimii [13| de
méner (14| (fig. B). Glisafi tava de colectare
a grdsimii in sind [6] din partea dreaptd jos

a unitdtii de baza [1].

@ Utilizare
/\ PRECAUTIE! Risc de arsuri si

véatamadri corporale!

Produsul si accesoriile acestuia infierbantd
foarte tare pe toate suprafetele. Atingerea
poate duce la arsuri grave.

Curétati produsul si accesoriile dupd fiecare
utilizare. Grasimea si reziduurile alimentare
rémase se pot aprinde si pot provoca un
incendiu.

Nu asezati cutite, furculite, linguri sau altele
asemdndtoare pe gratar . Acestea s-ar
putea incdlzi si provoca arsuri.

Controlafi produsul s& nu prezinte deteriordri
inainte de fiecare punere in funcfiune.

Nu atingefi componentele fierbinfi ale
produsului cu degetele goale in timpul
functionarii.

Manipulafi produsul si accesoriile acestuia in
timpul functiondrii numai cu ménusi speciale
rezistente la c&ldurd&. Semnalati riscurile si
celorlalti utilizatori!

Produsul poate fi incd fierbinte chiar si dupd
oprirel

Stafi la distantd de aburul care iese.
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Nu apucati tava de colectare a grasimi
cu méinile goale dupd finalizarea procesului
de frigere. Utilizati intotdeauna ménusi
speciale rezistente la caldurg pentru a
scoate tava de colectare a grésimii. Atentie
la v&rsarea grdsimiil Risc de arsuri!

Nu acoperiti fantele de ventilatie [5]. Altfel,
produsul s-ar putea supraincdlzi si distruge.

Nu umpleti excesiv grétarul [11] sau rofisorul.

Scoatefi stecherul din priz& dupd fiecare
utilizare.

@ INFORMATII:

Tnirerupétorul Pornit/Oprit () ©

controleazd numai rotisorul. Produsul nu
porneste procesul de incdlzire p&n& cénd nu
au fost setate temperatura si durata dorite.

Asigurafi-va c& existd suficient spafiu in jurul
produsului pentru a scoate cu usurintd tava

de colectare a grasimii [13]

Nu umpleti excesiv tava de
colectare a grasimii [13]! Tava de
colectare a grdsimii are o capacitate
maximd de cca. 300 ml. Verificafi regulat
nivelul t&vii de colectare a gr&simii in timpul
functiondrii. Dacd se atinge maximul, dar
procesul de frigere nu este finalizat, opriti
functionarea si scoateti gratarul [11], rofisorul
sau frigaruile |18] impreund cu alimentele.
Acum puteti goli cu afentie tava de colectare
a grésimii. Apoi impingefi-o inapoi in produs.
Utilizati intotdeauna ménerul |14] atunci cand
scoatefi sau introduceti tava de colectare

a grdsimii. Asezafi grétarul, rotisorul sau
frigaruile cu alimente pe produs. Procesul de
frigere poate fi acum confinuat.

Prajirea cu gratar
Asezafi grétarul [11] pe produs (fig. C).
Introduceti stecherul intr-o priz& potrivitd.

Reglati temperatura dorité cu ajutorul
regulatorului de temperaturd 8[9]in sens
orar (fig. H).

248 RO

Pentru a porni produsul, setai ora doritd
in sens orar utilizénd regulatorul de timp
® 8] (fig. 1). Produsul incepe s ficie.
Temporizatorul intern este acum pornit si
produsul incepe procesul de incélzire.

Acum, asezati alimentele pe gr&tar
(fig. J).

Intoarceti alimentele in mod regulat.

Cand temporizatorul expird, elementele de
incdlzire cu infrarosu se opresc automat.
De asemeneaq, puteti incheia anticipat
procesul de frigere prin setarea regulatorului
de timp (J[8]in pozifia OFF (oprit). Dacd
dorifi s& extindeti timpul de frigere, rofifi din
nou regulatorul de timp (2 in sens orar la
durata doritd.

Dupd finalizarea procesului de frigere,
scoateti tava de colectare a grdsimii [13] cu

manerul [14].

Prdijirea cu rotisorul

Cutitul de kebab [20] este foarte ascufit!
INFORMATII: Ambele discuri de fixare

sunt identice. Prin urmare, nu conteazd in ce
ordine le utilizati.

impingefi unul dintre discurile de fixare

pand la capdtul tijei rotisorului [15]. Frigdruile
distantate ale discului de fixare trebuie s& fie
indreptate spre centrul tijei rotisorului (fig. D).

Fixati discuri de fixare [16] cu ajutorul
surubului inelar [19] (fig. D).

Impingeti alimentele pe tija rotisorului [15].

Impingeti al doilea disc de fixare [16] pand
la capdtul alimentelor pe tija rotisorului [15].
Frig&ruile distantate ale discului de fixare
trebuie s4 fie indreptate spre alimente.
Fixati alimentele pe ambele parti cu ajutorul
frigaruilor distantate ale discului de fixare.

INFORMATII: Pentru a asigura o distributie
uniformé a caldurii, aliniafi alimentele in
centru pe tija rofisorului .



Fixati discurile de fixare |16] cu ajutorul

surubului inelar [19].

Introduceti tija rotisorului [15]n orificiul de

ghidare | 3| (fig. E).
Introduceti stecherul intr-o priz& potrivit&.

Reglati temperatura doritd cu ajutorul
regulatorului de temperaturd 8[9]n sens
orar (fig. H).

Pentru a porni produsul, setati ora doritd
in sens orar utilizénd regulatorul de timp
8] (fig. 1). Produsul incepe sé ticie.
Temporizatorul intern este acum pornit si
produsul incepe procesul de incélzire.

. Pentru a porni rotisorul, comutai

intrerupdtorul Pornit/Oprit () © 7] pe ()
(fig. G).

@ INFORMATII:

O

Cu ajutorul tijei rotisorului [15], putefi priji si o
frigaruie de kebab (fig. K). Putefi tdia carnea
prdijita direct de pe frigdruie cu cufitul de
kebab [20]. Carnea téiaté cade pe gratarul
de colectare |12 si poate fi apoi luatd fard
probleme.

Nu supraincdreati gratarul de colectare [12]
pentru a putea scoate f&r& probleme tava de

colectare a grasimii [13].

. Cand temporizatorul expird, elementele de

incédlzire cu infrarosu |4 | se opresc automat.
Dacd dorifi s& prelungiti timpul de frigere,
rotiti din nou regulatorul de timp (2 [8]in

sens orar la durata doritd.

. Cand alimentele sunt gata, puneti

intrerupdtorul Pornit/Oprit () © |7 | pe ©,
pentru a opri rotfisorul (fig. G).

. Dupd finalizarea procesului de frigere,

scoatefi tava de colectare a gré&simii [13] cu

manerul [14].

@ Praijirea cu frigaruile
(Fig. L)
/\ PRECAUTIE! Risc de rénire! Pentru a

evita rénirea de la piesele metalice ascufite,
nu montati capetele ascutite ale frigdruii
pe partea laterald a ménerului.

INFORMATII: Ambele discuri de fixare
sunt identice. Prin urmare, nu conteazd in ce
ordine le utilizati.

Impingeti unul dintre discurile de fixare
pané la capatul fijei rotisorului [15]. Frigaruile
distantate ale discului de fixare trebuie sd fie
indreptate spre centrul tijei rotisorului. Fixati
apoi discul de fixare cu ajutorul surubului

inelar |19] (fig. D).

impingeti al doilea disc de fixare [16] un pic
pe fija rotisorului [15]. Asigurati-vé c& alegefi
spafiul adecvat pentru frigéruie. Fixati apoi
discul de fixare cu ajutorul surubului inelar

[19).

Punefi alimentele pe frigaruie [18].

Introduceti capetele ascutite ale frigaruii
in suporturile prevdzute pentru frig&rui
ale discului de fixare |14 (fig. F). Dacd este

necesar, sl&biti incd o daté surubul inelar

al unui disc de fixare si realiniati-l.

Apoi puteti fixa celdlalt capdt al friggruii
cu crest&turile [17] de pe discul de fixare
(fig. F).

Reglafi temperatura doritd cu ajutorul
regulatorului de temperaturd 8[9]in sens
orar (fig. H).

Pentru a porni produsul, setati ora dorit&
in sens orar utilizénd regulatorul de timp
8] (fig. 1). Produsul incepe sé icie.
Temporizatorul intern este acum pornit si
produsul incepe procesul de incdlzire.

Pentru a porni rotisorul, comutafi

intrerupdtorul Pornit/Oprit () © [ 7] pe ()
(fig. G).
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INFORMATII: In timpul frigerii, numai tija
rotisorului [15] se roteste. Frigaruile |18| nu se
rotesc individual, ci urmeazd miscarea tijei
rofisorului.

Cand temporizatorul expird, elementele de
incdlzire cu infrarosu se opresc automat.
Dacd doriti s& prelungiti timpul de frigere,
rotifi din nou regulatorul de timp (98] in

sens orar la durata doritd.

. Cénd alimentele sunt gata, puneti

intrerupdtorul Pornit/Oprit () © 7] pe ©,

pentru a opri rotisorul (fig. G).

. Scoatefi frigruile [18| cu m&nusi speciale

rezistente la caldurd.

. Dupé finalizarea procesului de frigere,

scoateti tava de colectare a grdsimii [13] cu

manerul [14).
Oprirea

INFORMATII: Este posibil ca semnalul
sonor de la expirarea temporizatorului s& nu
sune dacd afi setat regulatorul de timp (9

la un timp mai mic de 15 minute. Pentru
a va asigura c& semnalul acustic sung, rofiti
regulatorul de timp ( la o duraté mai mare
de 15 minute si apoi inapoi la timpul dorit.

Rotifi regulatorul de timp @ [8]in
pozitia OFF (oprit).

Cand produsul este oprit, se aude un semnal
acustic si elementele de incdlzire cu infrarosu

se opresc.
Timpii de preparare

Timpii de preparare indicafi sunt doar valori
orientative. Timpul de incélzire al produsului
nu este luat in considerare.

Timpul si temperatura de preparare depind
de alimente (cum ar fi carnea sau pestele,
grosimea respectivd, temperatura, etc.).
Valorile orientative se bazeazd pe alimente
refrigerate, nu congelate.
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[ Acest produs nu este potrivit pentru
prepararea alimentelor cu pdine.

Aliment Durata pentru prdajire
Porc cca. 13-16 min

Vit& (Steak) cca. 10-12 min

Paséare (piept

de pui) cca. 15-20 min

Chiftele de

burger cca. 10-15 min

Peste cca. 8-18 min

Crevete cca. 12-14 min

Carngciori si
frigdrui cu carne | cca. 12-18 min

Frigarui
cu legume cca. 10 min
Stivleti de
porumb cca. 15-20 min
@ Retete
@ Frigarui cu carne de vita si
legume
(D 30 min - x 4
Duratd de preparare: 15 min
Duratd de gédtire: 15 min
Ingrediente
450 g Carne de vit& (tdiatd in bucdti de
2 cm)
1 ceascd Ciuperci
1 Ardei iute verde (fard seminte si
tGiat in bucdti de 2 cm)
1 Ceapa rosie (tiat& in bucdti de
2 cm)
2 lingurite  Ulei de masline

1 pic de Sare
1 pic de Piper

3 linguri Unt
1 linguritd  Usturoi (tocat)
1 lingurd Patruniel (tocat)



Prepararea

1. Punefi carnea de vitd, ciupercile, ardeii iufi si
ceapa rosie pe frigarui .

2. Ungeti carnea si legumele cu ulei de mé&sline
si condimentati-le din plin cu sare si piper.

3. Introduceti friggruile |18] pe tija rotisorului
cu discul de fixare [16].

4. Introduceti tija rotisorului [15]in produs.

5. Rotifi regulatorul de temperaturd & [9] pe
pozifia MAX si punefi regulatorul de timp
G‘) pe 15 minute. Puneti intrerupdtorul
Pornit/Oprit () © [ 7] pe pozitia (), pentru
a porni rotisorul.

6. Puneti intrerupdtorul Pornit/Oprit () ©
dupd 7,5 minute pe pozitia ©), pentru a opri
rotisorul.

7. Scoateti tija rotisorului [15] cu ménusi speciale
rezistente la c&ldurd. Tntoarceti frigaruile [18],
astfel incat s& g&teascd uniform pe ambele
parti.

8. Introduceti tija rotisorului |15/ in produs. Punefi
intrerupdtorul Pornit/Oprit () © | 7] pe
pozitia (J, pentru a porni rotisorul.

9. Topiti untul intr-o tigaie mica la foc mediu.

Addugati usturoiul si fierbefi 1 minut.

. Luati tigaia de pe foc, amestecati p&trunjelul

si condimentati cu sare si piper.

11. Ungeti frigéruile cu untul de usturoi si apoi
servifi-le.

@ Frigarui cu creveti

® 50 min - x 4
Duratd de preparare: 5 min

Duratd de marinare: 30 min

Duratd de gétire: 15 min
Ingrediente

450 g Crevefi mari (decorticatfi si eviscerati)
40 ml Ulei de masline

2 linguri  Zeamd de l&méie

Y lingurits Sare

Va linguritd  Piper

1 linguritd  Condimente italiene

2 lingurite

1 lingurg

4

Usturoi (tocat)
Patrunjel (tocat)

Felii de l&maie pentru servire

Prepararea

1.

Puneti uleiul de masline, sucul de l&maie,
sareq, piperul, condimentele italiene si
usturoiul intr-o punga de plastic resigilabil&.
Tnchideti si scuturati pentru ca totul s& se
amestece.

2. Punefi crevetii in punga si inchidefii. Se
amestecd uniform cu marinata prin rofire.
Lasati la marinat 30 de minute.

3. Punefi crevefii pe frigarui .

4. Introduceti frigaruile |18] pe fija rotisorului
cu discul de fixare [14].

5. Introduceti tija rotisorului [15] in produs.

6. Rofiti regulatorul de temperaturé & [9] pe
pozitia MAX si punefi regulatorul de timp
@ pe 15 minute. Punefi intrerup&torul
Pornit/Oprit () © [ 7] pe pozitia (), pentru
a porni rofisorul.

7. Puneti intrerupdtorul Pornit/Oprit () ©
dupd 7,5 minute pe pozitia ©), pentru a opri
rotisorul.

8. Scoatefi tija rotisorului |15 cu manusi speciale
rezistente la cldurd. Intoarceti frigéruile [18],
astfel incat s& g&teascd uniform pe ambele
parti.

9. Introduceti tija rotisorului [15]in produs. Punefi
intrerupdtorul Pornit/Oprit () © |7 | pe
pozitia (J, pentru a porni rotisorul.

10. Dupd expirarea cronometrului, scoatefi
frigaruile |18 din produs. Crevetii sunt gata
pentru a fi g&titi imediat ce ambele pdrti sunt
roz si opace.

11. Se presard cu pétrunjel si se serveste cu felii
de lamaie.

® Frigarui cu pui

@ 95 min & x 4

Duratd de preparare: 20 min

Duratd de marinare: 60 min

Duratd de gétire: 15 min
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Ingrediente

450¢g Piept de pui dezosat si fard piele
(tgiat in bucdti de 2 cm)

40 ml Ulei de masline

'3 ceascd  Sos de soia

Vs ceascd Miere

1 linguritd  Usturoi (tocat)

1 picde  Sare

1 picde  Piper

1 Ardei iute rosu (tdiat in bucdti de
2 cm)

1 Ardei iute galben (taiat in bucdfi de
2 cm)

2 Zucchini mici (t&iafi in bucdti de
2 cm)

1 Ceapad rosie (tdiatd in bucdti de
1 cm)

1 lingur&  Pé&trunjel (tocat)

Prepararea

1. Intrun castron mare puneti uleiul de masline,
sosul de soia, miereq, usturoiul, sarea si
piperul. Amestecati cu telul.

2. Addugati carnea de pui, ardeii iufi, zucchini
si ceapa rosie in castron. Tnvﬁrﬁ,ﬁ, pentru a
distribui marinata.

3. Acoperifi si lasafi la frigider 60 de minute.

4. Introduceti puiul si legumele pe frigarui [18].

5. Introduceti friggruile [18] pe tija rotisorului
cu discul de fixare [14].

6. Introduceti fija rofisorului [15]in produs.

7. Rotiti regulatorul de temperaturd 8[9] pe
pozitia MAX si puneti regulatorul de timp
@ pe 15 minute. Punefi intrerup&torul
Pornit/Oprit () ©| 7] pe pozitia (), pentru
a porni rofisorul.

8. Punefi intrerupdtorul Pornit/Oprit () ©
dupd 7,5 minute pe pozitia ©), pentru a opri
rotisorul.

9. Scoateti tija rotisorului |15 cu ménusi speciale
rezistente la c&ldurd. Tntoarcefi frigaruile [18],
astfel incat s& g&teascd uniform pe ambele
pdrti.

10. Introduceti tija rotisorului |15|Tn produs. Puneti
intrerupdtorul Pornit/Oprit () © (7] pe

pozitia (J, pentru a porni rotisorul.
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11. Dupd expirarea cronometrului, scoatefi
frigaruile |18 din produs.

12. Presé&rafi p&trunjel si serviti.

® Frigarui cu ananas

@ 25 min & x 6

Duratd de preparare: 10 min

Duratd de gétire: 15 min

Ingrediente

1 Ananas (curdtat, f&rd samburi si
taiat in felii groase de 2 cm)

Va ceascd  Unt (topit)

Va ceasc&d  Zahdr brun

Va linguritd Scortisoard

Prepararea

1. intr-un castron amestecati zaharul brun, untul
si scorfisoara.

2. Ungeti fiecare felie de ananas pe ambele
pérti cu amestecul de zahdr brun.

3. Introducefi ananasul pe frigarui [18).

4. Introduceti frigéruile |18| pe tija rotisorului
cu discul de fixare [14].

5. Introduceti tija rotisorului [15]in produs.

6. Rotifi regulatorul de temperaturd & [9] pe
pozifia MAX si punefi regulatorul de timp
@ pe 15 minute. Puneti intrerupdtorul
Pornit/Oprit () @ [ 7] pe pozitia (), pentru
a porni rotisorul.

7. Punefi intrerupdtorul Pornit/Oprit () ©
dupé 7,5 minute pe pozitia €, pentru a opri
rotisorul.

8. Scoatefi tija rotisorului |15| cu manusi speciale
rezistente la cdldurd. Intoarcefi frigaruile 18],
astfel incat s& gdteascd uniform pe ambele
parti.

9. Introduceti tija rotisorului |15]in produs. Puneti
intrerupdtorul Pornit/Oprit () © | 7] pe
pozitia (J, pentru a porni rotisorul.

10. Dupd expirarea cronometrului, scoatefi
frigaruile |18 din produs.

11. Feliile de ananas sunt maro-aurii si gata de
servit.



©® File de somon prdijit

@ 50 min & x 3
Duratd de preparare: 5 min

Duratd de marinare: 30 min

Duratd de gétire: 15 min
Ingrediente

3 File de somon

2 lingurite  Sare

2 lingurite  lerburi amestecate (tocate)
2 lingurite  Piper negru
Prepararea

1. Maringfi fileurile de somon cu sare, ierburi
amestecate si piper negru. Lasati s& se
linisteasca 30 de minute.

2. Asezati grétarul [11] pe produs.

Puneti fileul de somon pe gratar [ml.

4. Rotifi regulatorul de temperatura 8 pe

pozifia MAX si puneli regulatorul de timp

@ pe 15 minute.

intoarceti fileul de somon dupd 7,5 minute.

6. Dupd ce cronometrul a expirat, verificati
dacs fileurile de somon sunt gdtite bine.
Scoateti fileurile de somon de pe grétar
si servifi-le.

w

o

@ Pui praijit
(© 120 min

Durat& de
preparare:

15 min

Durat& de marinare: 60 min

Duratd de gdtire: 45 min

® Remedierea defectiunilor

Ingrediente

1300 g Pui intreg

20 ml Ulei de masline

1 lingurd Sare f&rd iod

2 linguri Frunze proaspete de cimbru

sau (tocate)

1 lingura Cimbru uscat

1 lingurd Piper negru

Prepararea

1. Scoatefi géitul si organele din pui, dacd sunt
incluse.

2. Frecati puiul peste tot cu ulei de masline.

3. Amestecali sareq, piperul si cimbrul intr-un
castron. Presdrafile peste pui.

4. Introduceti discul de fixare |14 pe tija
rotisorului [15].

5. Introduceti puiul.

6. Introduceti un alt disc de fixare [16]in tija
rotisorului [15] pentru a fixa puiul in pozitia
de mijloc.

7. Introduceti tija rotisorului [15]in produs.

8. Rotifi regulatorul de temperaturé & [9] pe
pozifia MAX si punefi regulatorul de timp
® pe 45 minute. Puneti intrerupdtorul
Pornit/Oprit () @ [ 7] pe pozitia (), pentru
a porni rotisorul.

9. Dupd expirarea cronometrului, scoatefi puiul
din produs. Puiul este acum maro-auriu si
poate fi servit.

/\ ATENTIE! Risc de deteriorare! Lucrul necorespunzétor cu produsul poate duce la deteriordri

ale produsului.

/\ PRECAUTIE! Risc de ranire! Lucrul necorespunzdtor cu produsul poate duce la vatamari.

B Nu faceti reparatii independentei la produs. Lasafi reparatia pe seama specialistilor.

[ In cazul deficientelor neenumerate aici, adresati-va serviciului nostru pentru clienfi (vezi

-
»Service”).
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Defectiune

Cauza

Remediere

Produsul nu funcfioneazd.

Stecherul nu este introdus in
prizd.

Introduceti stecherul intr-o priz&
potrivitd.

Produsul a fost in functiune
prea mult timp. A fost activatd
protectia la supraincdlzire.

Scoatefi stecherul din prizé si
|&sati produsul s& se r&ceascd
cel putin 30 de minute.

Elementele de incdlzire cu

infrarosu sunt deteriorate.

Produsul este deteriorat.
Adresati-va serviciului pentru
clienti (vezi ,Service”).

Regulatorul de timp (P [8] nu

a fost acfionat.

Mai intdi setafi temperatura
dorit& prin regulatorul de
temperaturd [ﬁ @ Apoi rotifi
regulatorul de timp (D [8]in
sens orar, pentru a seta durata
de prdijire dorit&.

Produsul nu atinge temperatura
setatd.

Elementele de incalzire cu
infrarosu | 4 | sunt deteriorate.

Regulatorul de temperaturd &

[9] este defect.

Produsul este deteriorat.
Adresati-va serviciului pentru
clienti (vezi ,Service”).

Timpul nu poate fi setat.

Regulatorul de timp (2 [8] este
defect.

Adresati-va serviciului pentru
clienti (vezi ,Service”).

Alimentul cade de pe rofisor.

Discurile de fixare [16| nu sunt
suficient de aldturate.

Tmpingei discurile de fixare

mai mult impreund (fig. D).

Rotisorul se roteste greu.

Rotisorul este incércat prea
mult.

Nu supraincdreati rotisorul.

Rotisorul nu se roteste.

Rotisorul nu este pornit.

Puneti intrerupdtorul Pornit/

Oprit O O [7] pe O (fig. G).

Rotisorul este blocat.

Verificafi suprafata de
amplasare a rotisorului si
indepdrtati eventualele blocaije.

@® Curatarea

/\ AVERTISMENT! Pericol de
scurtcircuit! Apa sau alte lichide care intra
in carcasd pot cauza un scurtcircuit.

B Nu scufundati unitatea de bazd [1]a
produsului in apd sau in alte lichide.

B Nu l&sati s& ajungd apd sau alte lichide in

carcasd.
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B L&safi produsul 5§ se r&ceascd complet
inainte de fiecare curdtare.

/\ ATENTIE! Risc de deteriorare! Lucrul
necorespunzdtor cu produsul poate duce la
deteriordri ale produsului.

B Curéfali produsul si accesoriile dupd fiecare
utilizare, in caz contrar se poate ajunge la
defectiuni de functionare si/sau uzuré.




B Nu utilizafi detergenti agresivi, perii cu peri
din metal sau nailon, precum si arficole de
curdtare ascufite sau metalice, cum ar fi
cutite, burefi metalici si altele de acest fel.
Aceste obiecte pot deteriora suprafefele.

B Nu punefi niciodatd unitatea de baz&
a produsului in masina de spdlat vase. Prin

aceasta produsul este deteriorat iremediabil.

B Curdtali toate accesoriile detasabile cu
detergent de uz casnic si cl&titi-le complet
cu apad.

B Dupd curdtare, produsul si stecherul trebuie
s& fie uscate complet.

1. Curétafi unitatea de baz& | 1 | si zona de
grdtar cu o carpd umedd si detergent
delicat.

2. Urmé&toarele componente pot fi curdtate in
masina de spdlat vase sau cu detergent:
- Maénerul grétarului
- Grdatarul
- Gratarul de colectare
- Tava de colectare a grdsimii
- Manerul pentru tavii de colectare a

grésimii
- Tija rotisorului
— Discul de fixare cu 2 frigarui
- Frigdruia
- Surubul inelar [19]
- Cufitul de kebab

3. Apoi uscafi complet foate componentele si
indepdrtati toate reziduurile de detergent.

® Depozitarea

/A ATENTIE! Risc de deteriorare! Lucrul
necorespunzdtor cu produsul poate duce la
deteriordri ale produsului.

B Nu depozitati produsul l&ngd o sursa de
céldura.

B Nu indoifi si nu striviti cablul de alimentare.

[ Toate accesoriile trebuie s fie complet
uscate inainte de depozitare. Depozitati
produsul doar in stare uscatd.

[ P&strafi intotdeauna produsul intr-un loc curat
si uscat, unde este protejat de lumina directd
a soarelui si este inaccesibil copiilor.

O Pastrati produsul in ambalajul original.
@ Inlaturare

Ambalaje:

Ambalajul este produs din material ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

&)  ambalaj pentru eliminarea deseurilor,
acestea sunt marcate de abrevierile
(a) si cifrele (b) cu urmdtoarea
semnificatie: 1-7: plastice/20-22:
hértie si carton/80-98: substante de
conexiune.

N Respectafi marcajul materialelor de
b
a

Produsul:

° = N ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires AR

se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR
[ f—]
2| ELements
@ D’EMBALLAGE H
R
[
) (=]
&)
Produsul, incl. accesoriile, si materialele de
ambalare sunt reciclabile si fac obiectul

responsabilitdfii extinse a producatorului.
Eliminati-le separat, urmand informatiile ilustrate
(informatii de sortare), pentru o mai bund tratare
a deseurilor.

Logo Triman este valabil doar pentru Franta.

o  Putefi obtine informatii despre
= ol L .
@” posibilitafile de eliminare a produsului
de la administratia locald.
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Pentru a proteja mediul inconjur&tor
nu eliminafi produsul dumneavoastr
la gunoiul menajer atunci cénd nu
mai poate fi folosit, ci predatid la un
punct de colectare. V& puteti informa
cu privire la punctele de colectare

si orarul acestora de la administrafi

1

competentd.

® Garantie

Produsul a fost produs cu atenfie conform unor
standarde stricte de calitate si verificat inainte
de livrare. In cazul defectelor de material sau de
fabricatie la nivelul acestui produs aveti drepturi
legale fat&é de vanzé&torul produsului. Drepturile
dumneavoastrd legale nu sunt limitate in niciun
fel de garantia noastrd stabilitd mai jos.

Garanfia pentru acest produs este de 3 ani de la
data achizifiei. Perioada garaniei incepe la data
achizitiei. Pastrafi chitanfa de achizitie originala
intr-un loc sigur, deoarece este nevoie de acest
document ca dovadé& a achizitiei.

Orice daune sau defecte deja prezente in
momentul achizitiei trebuie raportate imediat
dupé& despachetarea produsului.

in cazul in care produsul prezintd un defect de
material sau de fabricatie in termen de 3 ani

de la data achizitiei, il vom repara sau inlocui
gratuit, la alegerea noastrd. Perioada de
garantie nu se prelungeste prin acordarea unei
cereri de garantie. Acest lucru e valabil si pentru
piesele inlocuite si reparate.

Dreptul de garantie se stinge dacd produsul este
deteriorat sau este utilizat sau intrefinut in mod
necorespunzadtor.

Garantia acoperd defectele de material si de
! P ?
fabricatie. Aceastd garantie nu acoperd piesele

, garanf perd p
produsului care sunt supuse uzurii normale si,
prin urmare, sunt considerate piese de uzurd
de ex. baterii, acumulatoare, furtunuri, cartuse

’ v
de cerneald) si nici nu acoperd deteriorarea
3 p

pieselor fragile, cum ar fi intrerupdtoarele sau
piesele din sticld.
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Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate apéarute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie legal&
de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta vanzé&torului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezentérii produsului la vénzdtor/unitatea
service pdnd la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notificdrii in
scris in vederea ridicarii produsului sau predérii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care
inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului
de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

@® Modul de desfasurare in caz
de garantie

Pentru a asigura o prelucrare rapidd a cererii
dvs., respectati urmdtoarele indicatii:

Pastrati la indemé@nd chitanta de
cumpdrare originald si numdrul articolului

(IAN 439956_2207) ca dovadd a achizifiei.

Numérul articolului il gésiti pe pl&cuta de
identificare, pe o gravur& de pe produs, pe
prima pagind a instructiunilor de utilizare (in
sténga jos) sau ca autocolant pe partea din
spate sau de jos a produsului.

® Service

Service Romdnia
Tel.: 0800890239
E-Mail: owim@lidl.ro
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CnucbK HO U3NON3BAHUTE HMKTOTPGMM/CMMBOJIM

OMNACHOCT! - Ykasea onacHocT ¢
BMCOKQ CTEMeH HA PUCK, KOSTO, OKO He
6bae usbernata, BoAK IO CMBPT WK
TEXKO HOpPAHSBAHe (HaMp. onacHoCT ot
304ywaBaxe)

UHDOPMALUSA: Tosu cumeon cbe
curnantara ayma , Mndopmaums”
npeanara AOMbAHMTENHA NONe3Ha
MHpopMmauus.

MPEOYNPEXOEHMUE! - Ykassa
ONACHOCT CbC CPEAHA CTeneH Ha
pHck, kosTo, ako He bbae usbernara,
MOXe [a AOBEAE A0 CMBPT MU TEXKO
HapaHsSBaHe (Hanp. PUCK OT TOKOB

yaap)

MPEANA3J/IUBOCT! Npewa
noBbpXxHOCT!

MPEANA3JIUBOCT! - Ykaszsa
OMACHOCT C HACKA CTEMeH HA PUCK,
KOSTO, aKo He bbae usberHata,
MOXe AQ MPUUMHM NIEKO A0 CPeaHO
HapaHsBaHe (Hanp. onacHocT ot
usrapse)

Mpeau nbpeata ynotpeba Ha
NpPoAyKTa NpoueTeTe BHUMATENHO
PbKOBOACTBOTO 3a €KCMAOATALMS U FO
3anasete 3a bbgewwn cnpasky.

BHUMAHME! - Mpeaynpexaasa 3a
Bb3MOXHM MATEPUANHM LETH (Hamp.
PUCK OT KbCO CbeAMHeHHE)

M3nonseaite nPOoAYyKTa CaMO B
30KPHUTU NOMELLEHUS.

besBpeneH 3a xpanuTentu npomykt1
Tosu NpoAyKT He OKA3BA OTPULIATENHO
Bb3AEeNCTBME BbPXY BKYCA MK
apomara.

Cumson 3a 3dWHUTHO 3a3emgBaHe

Yacrture , , , , ,
, , " €a noAxoAgdLy 3a

CbAOMUANHA MALLKHA.

3nakst CE notebpxaasa
CbOTBETCTBUETO C OTHACSLUMTE CE A0
npoaykra aupektau Ha EC.

Ykazanus 3a besonactoct
MHctpykumm 3a pabora

CkaHupaitTe, 30 Aa B3eMeTe OHAAMH
PBKOBOACTBOTO.
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MHOTO®DYHKUMNOHAJEH rPUn

® YsBop

Mosapasssame By ¢ nokynkata Ha To3n Hos
MHOTOYHKLMOHANEH FPUI, HAPUUGH NO-[OY
camo ,npoaykr”.

C toBa Bue usbpaxre BrcokokauecTseH
npoaykT. PbkoBoacTBOTO 30 ekcnnoatauus e
HEpPA3AesIHA YacCT OT TO3U NPOAYKT. To CbAbPXA
BOXHM yKa3aHus 3a BesonacHocT, ekcnnoaraums
u uaxsbpnsHe. [Npeau ekcnnoarauusta Ha
NPOAYyKTA Ce 3aMO3HAiTe C NPOAYKTA U C BCUUKM
YKA3aHKS 30 ekcnnoataums 1 besonacHocT.

3a yenTa npoyeteTe BHUMATENHO ClEAHMUTE
MHCTPYKLMU OTHOCHO EKCMIOATALMSTA U
ykasaHusTa 3a besonacHocr.

Msnonseaitte npoaykrta camo cropes
ONUCAHUETO M 3a NOCoueHUTe obnacti Ha
npunoxerue. CbxpaHsBaiite TOBA PLKOBOACTBO
Ha cHrypHo msicto. HenpemenHo npegasaiire
BCMUKM [JOKYMEHTU NPy NpedaBaHe HA NPoAyKTa
HQ TPETU Nnua.

® Ynortpeba no
npeaHAasHayeHue

MpoayKTsT € NpeAHA3HAYEH EAMHCTBEHO 3a
neueHe HA XpaHUTeNHu npoaykt. [MpoaykTer e
npefHAsHaUeH efuHCTBEHO 3a NMuHa ynoTpeba
M He e noaxoadLy 3a npodecioHanHata obnacr.

M3nonseaitte npoaykTa camo cnopea
OMMCAHUETO B TOBA PBLKOBOJCTBO 30
ekcnnoarauus. Beska pasnuuna ynotpeba ce
cumnta 3a ynotpeba He no npeaHasHaueme

1 MOXe Ad AOBe/e 1O MATEPUANHM LETH UK
AOpY 10 HapaHsBaHUs Ha xopa. MpoaykTsT He e
AeTCKa Urpadka.

[MponsBoAnTENST UK TEProBELLT HE NoEMA
OTFOBOPHOCT 34 LLIETH, Bb3HMKHAIM NOPAaM
ynotpeba He no npeaHasHaueHue uam nopaau
HenpaeunHa ynotpeba.

® Ob6em Ha gocraskara

OcHoseH bnok

PeweTka 3a neuexe

Cvbupatenta peluetka

TaBuuka 3a cbbupare Ha Ma3HUHA

_

[pbxka 3a TaBuuka 3a cbbupaHe Ha
MA3HWHA

MpbT Ha BBPTILWMS Ce WL
®Dukenpaium anckose

Wunwyeta

BunTa ¢ xanka

Hosx 3a wnw-keban

— = NN =

Kpartko pbroBoacteo

@® Cnucbk Ha yacTure

lMpean ueteHe pasrbHeTe CTPAHULATA C
pUrypmTe 1 ce 3ano3HANTE C BCUUKM PYHKLMM
Ha NpoayKTa.

(Dwur. A)

[1] Ocrosen 6nok

Z [Nuratenen bnok

| 3| Hanpasnssaw oteop (30 npbT Ha BLPTAWMS
ce wuw)

MHcppauepaeHn HarpeBatenHu enemeHT1
BeHtunaumonHu oteopu

Penca 3a TaBuuka 3a cubupaHe Ha MA3HUHA

NoJa]~]

lMpeskntousaren 3a BrouBaHe,/
uskniousare () © (sa sbpraw ce wmw)
Perynatop Ha Bpemeto
Tepmoperynatop

Jpwxka Ha peleTka 3a neyeHe
PeweTtka 3a neuexe

Cvbuparenta peluetka

Tasuuka 3a cbbupaHe Ha MasHUHA

NENEERE

[pbxka 30 TaBMuKa 30 cbbupaHe Ha
MO3HUHQ

MpbT Ha BBPTILWMS Ce WL
Oukenpawy anck ¢ 2 wuwyeta (2x)
[Mpopes

Wnwye (6x)

BunT ¢ xanka (2x)

Hosx 3a wmw-keban

(Dwur. F)
[He3no 3a wuwue

NEENEE
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@ TexHUuUecKku AAHHM

Moagen: SMEG 1600 Al
BxoaHo HanpexeHue: 230 V~, 50 Hz
KoHcymupana eHeprus: 1600 W

Terno: ok. 3,8 kg

Pasmepu (LU x [ x B):

ok. 420 mm x 320 mm x 130 mm

Pewetka 3a neuene (LU x [] x B):

ok. 506 mm x 220 mm x 25 mm

Tasuuka 3a Cb6MpOHe HQ MA3HKUHA

(LW x [ x B):

ok. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Cvbupatenta peuwertka (LU x [] x B):

ok. 297 mm x 157 mm x 8 mm

Hosx 3a wuw-keban ():

ok. 205 mm (octpue)

ok. 325 mm (obwa abnxuHa)

JbmKuHO HO CBBP3BALMS NPOBOAHMK:

ok. 120 cm

Temnepatypa Ha HarpsiBaHe:

90 °C po 240 °C

Knac Ha 3awuta:

Taimep (MuH./make. ):

0 min go 20 min

ObopoTth B MuHYTa (BBbpTIL CE Wwmw): 3 min!
3BYKOB CMIHAN HA TAUMEPA: na
Ceanswa ce Tasuuka 3a cbbupate Ha aa
MQ3HWHQ:

3awwra ot nperpseaHe: aa

A Ob6wm ykasaHus 3a
be3sonacHocT

MPEOM YNOTPEBA HA
MPOAOYKTA CE 3AMNO3HAUTE
C BCUYKM YKA3ZAHMS 3A
BE3OMACHOCT U PABOTA!
AKO MPELABATE TO3M
MPOAYKT HA OPYTU NIULA,
MPEOABAMTE CbLLO M
BCUYKU OOKYMEHTU!
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B cnyuar Ha weT nopaan
HEeCnasBAHE HA HOCTOSLLOTO
PBKOBOACTBO 30 €KCMNIOATALMS
rybure Bawerto npaso Ha
rapaHuuoHHu npeteHumun! 3a
KOCBEHM LETU HE Ce Moema
otroBopHoct! B cnyuai

HO MATEPUANTHM LLETU UK
TENECHU HAOPAHSBAHMS NOPAAH
HenpasunHa ynotpeba mnu
HeCna3BaHe HA YKA3aHMITA
3a besonacHocT He ce noema
otroBopHocT!




¥ Mpogyktst Moxe aa bbae
M3MON3BAH OT AeLa Ha 8 unu
noBeue roanHM, KaKTo U OT
JMLQ C HOMONEHU (OUINYECKH,
CEH30PHM MW UHTENEKTYQIHM
cnocobHOCTH MW nunca Ha
OMUT 1 MO3HAHMS, AKO Te ce
Habnioaasat un ca bunu
MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
besonacHata ynotpeba
Ha NpogykTa 1 pasbupar
Bb3HMKBALLMTE OT TOBA
ONACHOCTH.

® Jleua He buea fa
MrpasT ¢ NPOAYKTA U
NPUHAANEXHOCTHTE.

® [eua He buea ga urpagr ¢
HOXA 34 WuLw-keban.

B [TouncTBAHETO M NOAAPBXKATA
OT CTpaHa Ha notpebutens
He buBa Aa ce U3BbPLWBAT OT
[leLa, OCBEH aKO Te He €A Ha
noseue ot 8 roauMHu u noa
HabnioaeHve.

¥ He octaesitte geua aa urpast
C OMAKOBBYHOTO POJSIMO.
Heuara morat aa ce 3annetar
B HEro u Aa ce 304yLWar.

® [eua noa 8 roanHu Tpsbea aa
ce AbPXAT Janey OT NPoayKTd
M CBbP3BALUMS NPOBOAHMK.

¥ [lpwxTe npoaykta Aaney ot
LOMALLHM NobumLm.

¥ He ocraesitte npoaykta
6es Hagzop no Bpeme
HQ eKcroaTauus 1 He
W3BbPLUBAWTE HUKAKBU APYTH
AENHOCTY.

¥ UNuctpyKTHpaiiTe CbLio 1
Apyrute notpeburenu 3a
puckosertel!

ANPEAYNPEXAEHUE! Puck
oT HapaHaBaHe! [ledpekTHa
eNeKTPOMHCTANALMS, TBbpAe
BMCOKO MPEXOBO HAMpPEXeHue
WK HenpaBunHo obcnyxeaHe
MOraT A0 NPUUUHST TOKOB
yaap.

M BriouBaitte npoaykTta
€OMHCTBEHO B 3AKPHUTH
MOMELLEHUS U COMO KbM
ﬂpOBMﬂHO MHCTG”MPOH KOHTAKT

230 V~.

B Cebp3Baiite NPOAyKTA CAOMO
KbM OOCTbMNEeH KOHTAKT,
30 A MOXeTe B Cyyai
HO HeW3NpPAaBHOCT Bbp30
AQ oThenuTe NpoayKTa ot
eNeKTPUUECKaTa Mpexa.

¥ He ekcnnoatnpaitte npoaykra,
aKo TOM MMa BMAMMM NOBPEaM
WM CBBP3BALLMIT MPOBOAHMK,
CbOTB. MPEXOBMSIT LENcen ca
nedeKTHN.

BG 261



B Ako CBbP3BALLMST NPOBOAHMK
HO NPOAYKTA € NOBPeAeH, Tol
TpsibBa Aa Bbae 3ameHeH ot
NPOU3BOAMTENS, HErOBATA
cepBu3Ha cnyxba unu
TEXHUUECKM KBAMDPULMPAHO
nuue, 3a aa ce usberHar
ONACHOCTH.

He oteapsitte kopnyca,

a ocTaBETE PEMOHTA HA
cneunannctnte. ObbpHerte ce
KbM HOLIATA CEepBM3HA cnyxba
(smxre ,Cepauz”). Mpu
COMOCTOSITENIHO U3BbPLLEHH
PEMOHTH, NPEYCTPONCTBA,
HENPABMUIHO CBbP3BAHE MM
rpelwHo obcnyxsaHe BCIKAKBM
FOPAHLMOHHM MPETEHLMM Ca
M3KITIOUEHM.

Mpu pemontH Morat Aa bvaar
M3MON3BAHU CAMO YACTH, KOUTO
OTrOBAPST HO MbPBOHAYANHUTE
AQHHK HO ypena. B Tosu
NPOAYKT MMQ ENEKTPUUECKM

M MEXOHMUYHM YACTH, KOUTO Ca
304b/KUTENHO HeobxoanmM 3a
30LWMTa CpeLly U3TOUHULM Ha
OMACHOCT.

Mo npoaykTa He Tpsbaa
A CE U3BbPLIBAT HUKAKBK
nameHeHus!
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¥ [NpoaykTsT He e NpeaBMUAeH

3d pCI6OTCI C BbHLIHO péene 3a
BpeMe Unun oTaesiHa CUCTEMA
30 AUCTAHUMOHHO ynpaBrieHne.

He notansitte HUTO OCHOBHMS
610K HO NPOAYKTA, HUTO
CBbP3BALUMS NTPOBOAHMK MMM
MPEXOBMS Liencen BbB BOAA
WK APYTY TEUHOCTH.

He xBawwaite mpexxosus
Liencen ¢ BNAXHKU pblie.

He gbpnaiTte 3a cBbp3BALLMS
NPOBOAHMK MPU U3BAKAAHE
HO MPEeXOBW$ Lencen ot
KOHTAKTA, O BUHAMM XBALAWTE
MPEXOBHS Lencen.

He nanonseanre CBbp3BaALLNA
NMPOBOAHMUK KATO APBXKA 34
HOCEHe.

B [lpbxte npoayKTa, MpexXoBMs

Lencen U CBbP3BALLUS
NPOBOAHMK Aaney ot
OTKPWT MIIAMBK M ropeLLy
NOBbPXHOCTH.

[NpokapaiTe cBbP3BALLMS
NPOBOAHMK TAKA, Ye TOW Ad
He Cb3aaAe OnacHOCT ot
npenbBaHE.

He nperveaitte cebp3Bawms
MPOBOAHMK M HE O
NPOKAPBAMTE HOZ OCTPU
pvbose.



¥ Mo Bpeme Ha ekcnnoarauusTta
He U3BbPLUBANTE HUKOKBU
ApPYrv AeMHOCTM NO NPOAYKTA
(kaTo Hanp. nouncTeaHe).

He uanonssaiite npoaykta BbB
B/IODKHM MOMELLeHMS.

CobxpaHsBaiTe NpoAyKTa TAKQ,
Ye TOM A4 HE MOXe Ad NajHe
BbB BAHA MM YMMUBOITHMK.

He nocsraire kbM npoaykTa,
QKO TOM € NagHaN BbB BOAA.
B TakbB cnyuait usternete
He3a0baBHO MpexoBMs
wencen.

MNorpuxete ce peuata Aa He
BKAPBAT HUKAKBM NPEAMETH B
npoayKTa.

Bunaru paseauHgsaite
npoAaykTa ot
€NeKTPO3AUXPAHBAHETO, AKO OT
NPOAYKTA U3NM3A ANUM.

BuHaru paseaunnssaiite
npoaykTa ot
eNeKTPO3aXPAHBAHETO, aKO
ro octaBste bes HabnioaeHue,
QKO Bb3HWUKHE HEW3MPABHOCT 1
npeau 4a ro nouncTeare.

He nocrassaite HMKaKBM
NPeAMETH BbPXY NPOAYKTA.

ANPEAYNPEXXAEHMUE!

Puck ot marapsHe u
HapaHasaHe! [1poaykTst
Ce HaropeLsiBa MHOTO Mo
Bpeme Ha ynotpebara. He
AOKOCBATE NPOAYKTA MO
Bpeme Ha ekcnnoatauustal

Bcuuku nosbpxHoCTH

HQ NPOAYKTA CTABAT
U3KITOUMTENHO FOpPELLM.
JlokocBaHnaTa BoasT A0 TEXKU
U3rapsIHUS.

Hpbxre peuara ganey ot
npoAaykTa.

MpogaykTsT He BuBa Aa
ce MeCTH no Bpeme Ha
€KCNNoaTALMSTA.

CnasBaiite MUHMMANHO
pA3CTOsiHWe [O NPOAYyKTa OT
50 cm ot BcKukm cTpaHm.

ANPEAYNPEXXAEHUE!

HbpBenn Burmwa

MK NOJOBHM necHo
Bb3MIAMEHUMM FOPUBHM
maTepuanu He busa Aa ce
M3MON3BAT C TO3W NPOAYKT.

He nocrassitte Bbpxy
quCTBMTeﬂHM KbM TOMJTUHA
WAK 3ANAAUMK NOBBPXHOCTMY.
Te buxa mornu ga ce

Aedopmupar.
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ANPEAYNPEXXAEHMUE!
Puck ot ocnensiBane!
[peLwHoTO M3non3BaHe Ha
NPOAYKTa MOXe Aa AoBeAe [0
YBPEXAAHWS HO OUMTE MU A0
MbJAHO OC/engBaHe.

¥ He rnepaite npsiko mnm
C ONTUYHU UHCTPYMEHTH
B MH(PpAYepBeEHUS
HarpeBaTeneH enemeHr!

¥ UnudppauepBerust
HArpeBATENEH E/IEMEHT He
moxe Aa bbae cmeHen!

ANPEANA3INBOCT!
Puck ot noBpeau! Puck
ot noxkap! Henpasunto
bopaseHe ¢ npoaykTa Moxe
AQ foBefe A0 NOBPEAM Mo
NpoayKTa.

B [MocTaBeTe npogyKTa BbPXY
AOCTBMNHA, PABHA, CYXQ,
TOMNOYCTOMUMBA U AOCTATBUHO
cTabunHa pabotha
nosbpxHocT. He nocrassitte
NpoAyKTa B Kpas unu Ao pvba
Ha paboTHATA NOBBLPXHOCT.

¥ He nocrasgitte npoaykTa
B bnusocT Jo 3ananum
MaTepUanu.

¥ [Nasete npoaykTa oT npska
CNbHUEBA CBETIMHA.
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¥ He nocraesiTte npoaykTa

BbpXy Mu B bansoct go
ropeLuy NoBbpPXHOCTH (Hanp.
KOT/IOHM, OTOMNIEHNE U T.H.).

He nonupaiite cebp3BaLLynS
NPOBOAHMK C FOpPeLUM YacTH.

Mpexparete ynotpebara Ha
NPOAYKTA, KO MAACTMACOBUTE
KOMMOHEHTH HA NPOAYKTA MMAT
MYKHOTUHW MK LEMHATUHA MK
ca ce Aedopmupan.

3a nouncTBaHe He MoTansnTe
NPOAYKTA BbB BOAA U HE
M3non3BauTe ypen 3a
nouncTBaHe ¢ napa. Muaue
NPOAYKTET MOXe fd ce
noBpeau.

N3nonseaitte npoaykta camo
C TABWUKATA 30 CbbUpaHe Ha
MO3HMHQ.

@® MyckaHe B ekcnaoarauusa

@® PasonaxkoBaHe M OCHOBHO

NOUYUCTBAHE HA NPOAYKTA

/A BHUMAHME! Puck ot noepeau! Axo

OTBAPSTE ONMAKOBKATA HEBHUMATENHO C
OCTbP HOX MW APYTH OCTPM NPEAMETH,
NpoayKTLT MoXe Aa bbae nospeaeH.
INpy oTBapSHETO NpoLEeAnpPaiTe MHOTO
NpeAnasnmeo.

M3Bagete npoaykTa ot onakoskara.
OrcTpaHeTte BCMUKM ONAKOBBYHM MATEPUAH
1 3QWMKTHK honua.



O

lMpoBepeTe AAAM BCUUKM UACTM CA HANMYHH
W AQnM onucaHmusT obem Ha AoCTaBKATA e
nbnen (Bxre ,Obem Ha goctaskata”).

MpoBepete Aanu NPOAYKTLT M BCUUKK YACTH
ca B Aobpo cbcTosHme. Ako ycTaHosuTe
noBpeAa M AedexT, He M3NON3BaTe
NpoAyKTa, a NPoLeaMpPaiTe MO HAUMHA,
onucax B masata ,fapaxums”.

Mpeny mupeata ynotpeba nounctete Bemukm
uactn Ha npogykTa (euxre ,Mouncreare”).

3a Aa M3ropsIT NPOU3BOACTBEHMTE
OCTaTbLY, 3arpeiTe NPeABAPUTENHO
npoaykta 3a 10 MMHYTH HO MAKCUManHa
crenen. ObbpHeTe BHUMAHME Ha TOBQ,
nomeLyeHuneTo fa ce nposetpssa aobpe.

MocraBsiHe Ha npoAyKTa

APEANA3J/IUBOCT! Puck or
HapaHgasaHe!

Henpasuntxoto bopaseHe ¢ npoaykTta moxe
Aa foBeae A0 TeXKU HOPAHSBAHMS.

HO)K'bT, WMLIYeTaTa U Apyru MeTanHu 4actu
HA BbPTALMSA CE WKL CA MHOTFO OCTPMU.

NPEAYNPEXXAEHMUE! Puck ot noxap!
MpoaykTsT Tpsbea aa BGvae noctaseH Bbpxy
TOMNOYCTOMUMBA M CTABMAHA OCHOBA.

WHDOOPMALIUS:

Mocrasete NPOAYyKTa TAKA, 4e Aa UMa
AOCTATbYHO MYECTO 3Q JIECHO U3BAXAAHE HA
TABMYKATA 3Q C'b6l4pOHe HQ MA3HKUHA .

BuHaru nocrassitte npoayKTa XOPM3OHTANHO.

Mocrasete ocHosms bnok | 1 | Taka, ue

Ad MMQ JOCTaTbYHO MsicTo. He noctasgiite
NPOAYKTA HENOCPEACTBEHO NPej CTEHA UK
ApYrv NpeameTH.

lMoctasete cvbupatentara pewertka [12] B
TaBuuKaTa 30 cubupare Ha maskuHa [13).
UapasHete 2-te kyku Ha cvbupatenHaTa
peLIeTKa ¢ 2T NPOPEe3a HA TABUUYKATA 3a

C'b6MpOHe HO MA3HKHA.

XBaHeTe TaBuukata 3a cbbupaHe Ha
masHuHa |13] 3ppaso 3a apwxkata
(cpur. B). Brapaiite Tasuukata 3a cubupare
Ha mazHuHa B pencara [6] ot pscHata
AOMHA CTPAHA HA OCHOBHMS Briok

Ynotpeba

MPEANA3J/IUBOCT! Puck ot usrapsiHe
M HapaHsBaHe!

Becuukm nosbpxHOCTH HO NpogykTa

M HEroBMTE MPUHALIEXHOCTU CTABAT
u3KounTenHo ropelun. KoHtakTst ¢ Tsx
MOe Aa foBee [0 TEXKM U3rapsHUS.

Mouuncreaiite npoaykTa u Heroeute
NPUHAANEXHOCTH crieq Beska ynotpeba.
OcraHanata MAsHUHA M OCTATBLLM OT
XPAHUTENHM MPOAYKTU MOraT Ad ce
BBL3MIAMEHST U AA MPUUMHST NOXAP.

He nocraesitte HOXOBE, BUNMLM, JTHXULM WK
noaobHM BbPXY peLIeTkaTa 3a neveHe .
Te morar aa ce HaropeLsT 1 Ad AOBEAAT 4O

M3rapsaHug.

Mpean Besiko nyckawe B ekcnnoarayus
npoBepsIBaiTe NPOAYKTA 3d NOBPEAM.

lMo Bpeme Ha ekcnnoaraumsTa He
[OKOCBAWTE FOPELLMTE YACTU HA NPOAYKTA C
ronu NpbCTH.

[Mpu ekcnnoataumusta XBallaiTe NPOAYKTd
1 HeroBUTE NPUHOLIEXHOCTH EAMHCTBEHO
CbC CNELMAnHK TOMNOYCTONUMBM PBKABULIL.
MHcTpyKT1paiite cbluyo v apyrite
notpebutenu 3a puckoserte!

MpoayKTsT MOXeE BCe olue Aa e ropeLy U
cnea m3knousaxeTo!

Croitre paney ot u3nusawa napa.

He xBawaitre Tasuukata 3a cvbupate

Ha mMasHuHa [13] ¢ ronu pele, cnea Kato
CTe NPUKIIOUMIK MPOoLieca Ha nedyeHe. 3a
W3BAXKAAHE HA TABWUKATA 30 cbbupare Ha
MO3HWMHO BMHATW M3MON3BANTE CNELUATHM
TOMNOYCTOMUMBM pbKaBULM. BHuMaBaiite 3a
pasmusala ce masHuHal Puck ot usrapste!
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He nokpwuBaiite BeHTMNAUMOHHUTE
otBOPU . B npotueen cnyuait npoayktst
Moxe Aa nperpee 1 Aa bbae yHULWOXeEH.

He npenanoﬁTe pelweTkara 3a nevyeHe
UK BbPTALLNG CE LUMLL.

Cnep Bcska ynotpeba ussaxaaiire
MPEXOBMS LLeNcen oT KOHTAKTA.

WHDOOPMALIUS:

lMpeBkniousatenst 3a BkNlousaHe,/
uskniousare () © | 7] ynpasnssa camo
BbpTaWwms ce wuw. [poaykTsT cTaptpa
NPOLeca Ha HArpsIBaHe eABA TOrABa, KOraTo
XENaHUTE TEMNEPATypa 1 NMPOABIKUTENHOCT
ca bunu HacTpoeHu.

BHumaBaliTe aa MMa AocTaTbUHO MSCTO
oKono npoaykTa 3a besnpobnemHoto
W3TernsHe HA TABMUKATA 30 cbbupaHe Ha
MA3HMHA .

He npenbnBaiite TaBuukara 3a
cu6upane Ha masuuna [13]!
30 cbbupaHe Ha MA3HUHA UMA MaKC.
BmectumocT ot ok. 300 ml. Mo speme Ha
ekcnoarayugara npoaepqsoﬁTe PenosHo
HMBOTO HA 3ANb/IBAHE HA TABUYKATA 34
cvbupaHe Ha MasHUHA. AKO MAKCUMYMET e
AOCTUTHAT, HO NMPOLECHLT HA NeYeHe Bce oLle

Tasuukata

He e 30BbpLLEH, CNpeTe eKCnNoaTaUmUITd

M OTCTPAHETE PeLLeTKaTa 3a neyeHe ,
BBPTALLMS CE WML MK LIKLIYETATA

¢ npogykTa 3a neuyeHe. Cera moxete
npPeanasnMBoO A4 U3NPA3HMTE TABUUKATA 3Q
cvbupate Ha mashmuHa. Cnep ToBa OTHOBO s
BKapaiTe B npogykta. BuHaru usnonssaitre
ApbXKATA [14], korato ussaxaare
nocTaBgTe TABMUKATA 30 CbbupaHe Ha
MasHuHa. [TocTaBeTe pelueTkaTta 3a neyexe,
BHPTALMS CE WKL MK LIKLWIYETATA C NPOAYKT
3a neveHe Bbpxy npoaykra. Cera npouecst
Ha neueHe moxe Aa bbae NpoabxXeH.

MeueHe ¢ peweTka 3a neueHe

Moctasete pewetkata 3a nedete |[11] Bbpxy
npoaykra (cur. C).
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CebpyeTe MpeXoBys LWencen Kbm
noaxoAdLy KOHTAKT.

Hacrpoiite senanara temneparypa upes
repmoperynaropa & [9] no nocoka Ha
yacoBHWKoBata ctpenka (dur. H).

3a aa crapTMpare NpoaykTa, Ypes
perynaropa Ha spemero 3 [8] narnacere
xenaxoto speme (cpur. |). Mpoaykrst
3anouBa Aa ubka. Cera BLTPELWHMST TaMep
€ BIJIIOUEH U NMPOAYKTHT 3aMOYBA NPoLecd
Ha HarpsBaxe.

Cera nocrasete npoAykKTa 3a nevyeHe Bbpxy

pewwertkara 3a neuete [11] (cpur. J).
ObpbLyaitte NPoAyKTa 3a NeueHe pefoBHO.

Cnep #3tuaHe Ha TaitMepa
MHppayepBeHUTE HarpeBaATENHM
eneMeHTH

ce M3KIOYBAT ABTOMATUYHO.
Moxete aa 3aBbpLMTE NpoLEca HA NeyeHe
CBLO M NPeXAeBPeMEeHHO, KaTo NoCTaBUTe
perynatopa Ha BpemeTo ®[8] e noauumsra
OFF (u3n.). Ako xenaete Aa yabnxure
BPEMETO 30 NeueHe, 3aBbpTeETe perynaropa
Ha BpemeTo @® o1HoBO MO YaCOBHHKOBATA
CTPenKa A0 XeNaHaTa NPOALIKUTENHOCT.

Cne,q NPUKIOYBAHE HA NpoLeca Ha nevyeHe
nssageTte TaBMyKaTa 3a c1:614p0He Ha

masHuHa [13] ¢ Apbxkarta

MeueHe ¢ BbpTAL, Ce WKW

Hoxwt 30 wuw-keban |20 e mHoro octsp!

UHDOPMALUA: [Isata dukcupaim
aucka |16] ca uaertMuHK. 3atoBa HIMa
3HAUEHME B KAKBA NOCNEA0BATENHOCT M

n3nonsedare.

Brapaitte eanHus ot dukcupamte
anckose [16] fo kpasi Ha npBTA HA BBPTIWMS
ce wiw [15]. Crupuaiumre wuwueta Ha
chukeupalums auck Tpabea aa couat no
MOCOKA CPEAATA HA NPBLTA HA BbPTILLMS Ce
wmw (cpur. D).

3akpenete ukcupalms auck |16] ¢
nomowTa Ha BuHTa ¢ xanka |19] (¢ur. D).



[}

Bkapaiite npoaykTa 3a neyere Bbpxy npbTa
HQ BbPTILUMS Ce LML .

Bkapaitre BTopus dukeupay amck |16 ao
Kpas Ha NPOAYKTA 34 NedYeHe BbpXy NpbTa
Ha BbpTawma ce wuw |15]. Cropuawmre
WMWYeTa Ha UKCUpaLMs Anck Tpsbea aa

COYAT MO NOCOKA HA NPOAYKTA 3a MeYeHe.
®Dukenpaitte npoaykTa 3a neueHe ot AseTe
CTPAHM C MOMOLUTA HA CTPYALLMTE LIKLIYETA
HQ PUKCMPALLMS AUCK.

NMHDOPMALMUKA: 3a na ocurypute

POBHOMEPHO PA3NpeAensHe Ha TONAMHATA,
U3paBHeTe NPOAYKTA 3Q NeueHe B Cpeaata
BbPXy NPBTQ Ha BBPTALMS ce whw [15]

3akpenete dukcupaims amnck |16 c
nomoLTa Ha BUHTa ¢ xanka [19).

Brapaitte nptTa Ha BLPTAWMS ce WL
nanpaenseawys oteop | 3| (cur. E).

CB'bp)KeTe MPEXOBUSA LLENCEN KbM

noaxoaduy KOHTAKT.

Hacrpoiire sxenanara temneparypa upes
Tepmoperynartopa Mo Nocoka Ha
yacoBHuKoBata cTpenka (dur. H).

3a aa crapTMpare NpoaykTa, Ypes
perynaropa Ha spemero 3 [8] narnacere
xenaxoto speme (cur. |). Mpoaykrst
3anouBa Aa ubka. Cera BLTPELWHMST TaMep
€ BIIIOUEH U NMPOAYKTHT 3aMoUYBA NPoLeca
HO HOrpsiBaHe.

. 3a Aa CTapTuparte BbpPTAaLLNG Ce LWNLL,

nocraBeTe nNpeBKnoYBaATENS 30 BKJ'IIO‘-IBCIHe/

U3KIOUBAHE ()@ Ha () (dur. G).
UHDOPMALIUA:

C nomowTa Ha NPBTA HA BbPTALWKS ce

wuw 15| MoxeTe AQ NeyeTe CbLIO W WHLLYe
c keban (cpur. K). C Hoxa 3a wuw-keban
MOXeTe [ OTPEeXeTe U3NeUEeHOTO Meco
anpekTHo oT wuwyeto. OTps3aHoTO Meco
naaa ebpxy cbbuparenHara pewetka [12]

cnej ToBA TO MOXe Ad U3BAAEHO.

O

He npetosapsaitre cbbuparenHara
pelueTka , 3a aa Moxete besnpobnemHo
AQ U3BOAMTE TABMUKATA 30 CbbupaHe Ha
MO3HUHA

. Cne,q U3TUUYAHE Ha TdﬁMepO

MHPpaYepBEHUTE HArPEBATENHM
enemMeHTH

ce M3KITIOYBAT ABTOMATUUHO.
Axo xenaete 4a yAbKUTE BPEMETO 3a
neueHe, 3aBbPTETE PEryNIATOPA HA BPEMETO
(8] otHoso no uacosHukosara cTpenka
[0 XENAHATA NPOABIKMTENHOCT.

. Korarto npoay«krst 30 neuene e rotos,

nocraBeTe npeskaoyYBaTENd 3a BKJ'IIO‘-IBOHe/

uzkniousare () Ha ©), 30 aa

nakntounte BbPTAWMS ce wuw (dur. G).

. Cne,q NPUKIOYBAHE HA NpoLeca Ha nevyeHe

M3Bagerte TaBuUKaTa 34 C'b6MPCIHe Ha
MA3HKMHA C ApPBXKATA

MeueHe ¢ wuwyeTa

(Dwur. L)
/\ NMPEAMA3/IUBOCT! Puck ot

HapaHsisane! 3a na sbernete
HAOPAHABAHUS OT OCTPUTE METAJTHU YACTH,
He MOHTUPQIiTe OCTPUTE KPAMLUA HA
wuwveTara OT CTPAHATA HA ApbXKATA.

UHDOPMALUA: [Isata dukcupaium
aucka |16] ca uaertMuHK. 3atoBa HIMa
3HAUEHMe B KAKBA NOCNEA0BATENHOCT M

n3nonsedare.

Brapaitte ennHus ot dukcupamte
avnckose [16] fo kpasi Ha npBTA HA BBPTIWMS
ce wuw |15]. Crbpualumre wuiwyeta Ha
chukeHpaLums anck Tpabea fa couar no
MOCOKA CPEAATA HA NPBLTA HA BbPTILLMS Ce
www. Cnen ToBa 3akpeneTe UKCHMPALLUS
AMCK C NOMOLUTA HA BMHTA C XQNKa

(¢pur. D).

Bkapaitte BTopus dukcupaly amck . Marnko
BbPXY NPLTA HA BbPTSLLMS ce wuw [15].
YBepere ce, ue cTe u3bpanu noaxoasLwo
pascrosHue 3a wuwyetara. Cnea tosa

3akperneTe PUKCUPALLMS AMCK C MOMOLUTA HA
BMHTA € Xanka
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nocraseTe NpeBKtoYBATENS 3A BKJ'IIOHBOHG/

uskniousare () @ [7] na O (dur. G).

NHDOPMALIUSA: Mo Bpeme Ha neueHeTo
Ce BbPTU CAMO NPbTET HA BbPTSLUS Ce

wuw [15]. Wnwuerara

He ce BbpTaT
OTAENIHO, a cneABaT ABMXXEHMETO HA NpbTa
HO BbPTALLMA CE LUMLL.

Cnep u3tMuaHe Ha TaiMepa
MH(PPAYEePBEHUTE HArPEBATENHM

enemeH™ | 4 | ce U3KNIOUBAT ABTOMATUUHO.
Ako xenaete fa yAbKUTE BPEMETO 3a
neueHe, 3aBbpTETE PEry/IATOPA HA BPEMETO
® OTHOBO MO YOCOBHMKOBATA CTPENKA

3. 3apepnete wuwuerara |18 ¢ npoaykta 3a 12. Cnepn npukitouBaHe Ha NPOLECA HA neveHe
nevexe. W3BOfeTe TaBUUKATA 30 cbbupaHe Ha
y masznmna [13] ¢ apwxara [14].
4. Bkapaitte octpute BbpXxOBE HA
wuwuetara |18 B npessuaeHnTe 3a Toea MUsKniouBaHe
rHesaa 3a wuwdeta 21| Ha dukeupatms
nck [16] (cpur. F). Mpu Hyxaa pasxnabere MH®OPMALIUS: Mpy ustuuane Ha
BUHTA ¢ xanka [19] Ha eanHus doukeupawy TAWMeEPAd 3BYKOBUSIT CUTHAN MOXeE A He
ANCK W TO HarnaceTe OTHOBO. MPO3BYYM, QKO CTE HACTPOUNM perynatopa
5. Tocne moxete Aa 3aTerHete Apyrus Kpajt va epemero ( [8] na epeme, noxpatko
Ha wuwyerara [18] ¢ npopesure [17] Ha ot 15 muuyTH. 3a fa rapaxTUpare, ye
cpurcupawms auck [16] (cpur. F). 3BYKOBMSIT CUTHQJ LU NPO3BYYM, 3QBbPTETE
perynaropa Ha BpemeTo (2 3a Bpeme
6. Hacrpolite xenaHata Temnepatypa upes Haa 15 MuHyTH U cnep ToBa obpaTHo Ao
Tepmoperynaropa no NoCcoKa Ha XENaHoTO BpeMe.
yacoBHMKoBaTa cTpenka (dur. H).
3asbprete perynatopa Ha spemeto (9 [8] s
7. 3a pa ctaptvpate npoaykTa, upes nosunumara OFF (uzkn.).
perynatopa Ha Bpemeto (9 [8 | arnacere
xenaroro epeme (cpur. 1). Mpoaykrsr Korato npoaykTsT € usknioueH, Npo3syuasa
3anousa Aa ybka. Cera BETpeLWHusT Taimep 3BYKOBA CUTHAN M MH(DPaYepBeHHTe
€ BITIIOYEH U MPOAYKTHT 3AMOUBA MPOLECa HarpeBatenHu enemeHTH | 4 | ce usknousar.
HA HArpSIBaHE.
BpemeHa 3a rorBeHe
8. 3a fa craptupare BbpTSWMS Ce WKL,

[Mocouenute BpeMeHa 3a roteeHe
npeacTaBngBAT CAMO OPUEHTUPOBBYHNU
CTOWHOCTM. BpeMeTo 30 3drpgsaHe HaA
NPOoAYyKTA HE € B3eTO NoA BHAMAHMKE.

Bpemerto 3a neuere u temnepatypara
30BUCST OT XPAHUTENHUTE NPOAYKTH (Hanp.
meco unu puba, cboteeTHa AebenmHa,
Temnepatypa u T.H.). OpueHTUpoBBUHHKTE
CTOMHOCTM Ce OTHACHT A0 MPOAYKTH, KOUTO Ca
OX/IOZIEHM, O HE 3AMPU3EHH.

Tosu npodykT He e noaxofsiy 3a neyeHe Ha
FPUN HO NOHUPAHM WKLLYETA.

[0 XENaHATA NMPOABIKUTENHOCT. Mpoaykr 3a neuene | Bpeme 3a neueHe
10. Korato npoaykTsT 30 neueHe e rotos, Cawncko ok. 13-16 min
nocTaBeTe NpeBKNoYBATENS 30 BKIOUBAHE,/ Tenewko (cTek) ok. 10-12 min
usiniousare () Q|7 na ©) 3a an Munewko (unewkn
WsKknounTe BHPTILWMS ce wuw (dur. G). ropan) ok. 15-20 min
11. UsBagete wuwwuetara [18] cbe cneunantu Byprepy ok. 10-15 min
TOMNOYCTOMUNBM PBKABULIM. i
Puba ok. 8-18 min
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MpoAykr 3a neueHe |Bpeme 3a neueHe

ok. 12-14 min

Ckapuan

HCIJJ,eHMHKM U MeCHHU

wuwyeTa ok. 12-18 min
3enenuykosu wuwueta | ok. 10 min
Kouahu uapesuua ok. 15-20 min

@® Peuentn

@® LUuwuera c Tenewko u
3eneHuyLm

@ 30 min i x 4

Bpeme 3a nogroroska: 15 min

Bpeme 3a roteee: 15 min

CbcraBku

450 g Tenewko (Haps3aHo Ha napueta ¢
ronemuHa 2 cm)

1 yawa b6m

1 3eneHu yyLku (nouncTeHn or cemku
M HOPSI3AHW HA NAPYETa C roNeMUHa
2 cm)

1 YepseH nyk (HapsasaH Ha napueta ¢
ronemuHa 2 cm)

2 u.n. 3exTuH

T wunka  Con

1 wunka  Munep

3ca. Macno

1 un. YecbH (HakbauaH)

1 cn. MaraaHos (cutHo HapszaH)

MpuroTesHe

1. Hanwxete Tenewkoto meco, robute, uywkute

M YepBeHUs NyK BbPXY LUMLIYEeTaTa
2. HamaxeTe MecoTo 1 3eneHuyLmTe CbC
3eXTUH M NOANPABETE LEAPO CbC COM M1
nunep.
3. Bkapaitre wuwuerara 18| bpxy npbra Ha
C dhukeupaLl AuCK .
4. [loctaBeTe NpbTA HO BLPTALLUMS CE LKL

BbPTALMS CE LIMLL

B NpoAyKTa.

5. 3aebprete Tepmoperynaropa 8 IEI Ha
nosuuna MAX u HacTpoiTe konueto
Ha perynatopa Ha spemeto (D [8] Ha
15 muuy. Moctasete npeskitouBatens
3a srousare/uzknousare () Q| 7] va
nosuuusta (), 30 Aa cTapTvpaTe BbpTALMS
ce wmu.

6. Cnep 7,5 muHyv nocraeete
npeskioyBaTeNd 3d BKJ'IIO‘-IBOHe/
usiniousare () © | 7| ua nosmunsta ©), 3a
Aa cnpeTe BbPTSLLUMS Ce LML,

7. WM3Bagete npbTa HA BbPTSLWMS CE WKL
CbC CMELMUAITHU TOM/IOYCTORUMBU PBKABULIM.
ObwbpHerte wiwyetara 30 Aa ce
MPUrOTBST PABHOMEPHO M OT ABETE CTPAHM.

8. [loctasete npbra Ha BLPTAWMS ce wm |1
B npoaykra. [octasete npestousarens
3a srousare/uaknousare () Q| 7| va
nosuuusta (), 30 Aa cTapTvpaTe BbpTALLMS
ce wuu.

r

9. Pastonete MOCNOTO B MAMTBK TUrGH HA
cpeaHa Temnepatypa. Jobasete uecbHa
ro roteete B NPOAbMKeHUe Ha 1 MUHYTa.

10. Ceanerte TMrana ot neukata, gobasete
MArAaHO3A M MOAMPABETE CbC COM U MUMEP.

11. HamaxeTe wuuyetata ¢ 4eCHOBOTO MAC/O U
cepBupaiiTe.

@ LUunwuera cbec ckapuau

® 50 min - x 4

Bpeme 3a nogrotoeka: 5 min

Bpeme 3a mapurosane: 30 min

Bpeme 3a roteeHe: 15 min

CucraBku

450 g Tonemu ckapuam (obenetm u
nouncTeHm)

40 ml SextnH

2 c.n. JTumonos cok

% u.n. Con

Va un. Munep

1 un. UranuaHcka noanpaeka

2 u.n. YecbH (HakbuaH)

1 cn. Maraa+os (cutHo HapssaH)

4 Pesenu numon 3a cepsupare
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MpuroTeane

1.

w

CnoxeTte 3exXTMHQ, TMMOHOBMS COK, CONTA,
nMNepa, UTANMAHCKATA NOAMPABKA M YeCbHA
B MOBTOPHO 3ATBAPALLA CE MNACTMACOBA
Topbuuka. 3atBopeTe 1 pastpbekaiite, 3a AA
pA3MecHTe BCUUKO.

Lobasete ckapuaute B Topbuukara 1 g
3areoperte. Ypes obpulare pasbbpkaiite
PABHOMEPHO ¢ MapuHaTata. MapuHosaiite
B npoabmkeHue Ha 30 MUHYTH.

HaHwxete ckapuante Bbpxy Wwmiwuetata .
Bkapaitre wuwyertar BbPXY NPLTA HA
BbpTsWMs ce wuw [15] ¢ dukenpaLy amck
Mocrasete npbTa Ha BBPTILLMS CE WKL

B NpOAyKTa.
3aBbpTeTe Tepmoperynaropa 8 @ Ha
nosuuna MAX u HacTpoiTe konyeto

HQ perynaropa Ha BpeMeTo ®[8]Ha

15 munym. MNocrasete npesktouarens
3a srniousare/mskniousare () © | 7| Ha
noauumsta (), 30 Aa cTapTvpate BbpTaLums
ce wuL.

Cnegn 7,5 MuHyT™ noctaeete
I'IpeBKJ'IIO‘-IBOTeJ'Iﬂ 3a BKJ'IIO‘-IBOHE/
uzkniousare () Q[ 7] va noznumara ©), 3a
A0 CNPETe BbPTILLUMS CE LUMLLL

M3Bapete npbra HA BbPTILLMS CE LKL
CbC CMELMAHU TOMNOYCTONUMBM PBKABULIM.
O6upHete wmwuetata [18], 3a aa ce
MNPUroTBST PABHOMEPHO W OT ABETE CTPAHMU.
Mocrasete npbTa HA BBPTILLUMS CE LWL
B npoaykTa. [Nocrasete npesknousarens
3a Brniousare,/mskniousare () © | 7 | Ha
nosuumsta (), 30 Aa cTApPTUPATE BLPTSLLMS
ce wuL.

. Cnen u3tuaHe Ha TaiiMepa oTCTpaHeTe

wuwveTara OT NpoAyKTa. CKGPWJMTG ca
M3NEYEHU, KOraTo u ABeTe CTPAHM CTAHAT

PO30BM U HEMPO3PAYHH.

. Mopwbcere ¢ MargaHos 1 cepBupaiTe ¢

pe3eHn IMMOH.
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@® Luwuera ¢ nune

@ 95 min & x 4

Bpeme 3a nogrotoska: 20 min

Bpeme 3a mapurosane: 60 min

Bpeme 3a roteeHe: 15 min

CucraBku

450 g Munewwku repan bes koct u koxa
(Hapsizanu Ha napueta ¢ ronemuHa
2 cm)

40 ml 3extun

Vs yawa CoeB coc

Vauawa  Men

1 y4.n. YecbH (HakbnuaH)

1 wunka  Con

1 wunka  Munep

1 Yepsera uywka (Hapssaxa Ha
napueta ¢ ronemuHa 2 cm)

1 XKbnta uywka (HapssaHa Ha
napueta ¢ rofemmHa 2 cm)

2 Manku tkeuuku Llykunn (Hapssarm
Ha napueta ¢ ronemuHa 2 cm)

1 YepeeH nyk (HapsisaH Ha napueta ¢
ronemuna 1 cm)

1 cn. Margaros (cutHo Hapszan)

MpuroTesaHe

1.

Cnoxete 3exTMHA, COEBUS COC, MEAT,
YechbHa, CONTA W NMNEPA B rONIIMA Kynd.
Pasbbpraitte ¢ Gvpranka 3a giua.
Lobasete nuneto, uywkuTe, TUKBUUKUTE
LlykuHu u uepeenus nyk B kynata.
Pasbbpkaiite, 30 aa pasnpeaenmte
MapuHarara.

Mokpwuitte u octasete 3a 60 MUHYTH B
XNOANTHUKA.

HaHmxete nuneto u seneHuyuute Bbpxy
wywuetara [18].

Brapaitre wuwuetara |18| Bbpxy npbra Ha
BopTawus ce wiw [15] ¢ domkenpaw amck [16].
Moctasete npbra Ha BLPTSWMS ce wiw [15]
B NpoaykKTa.




7. 3aBbprete Tepmoperynaropa 8 IEI Ha
nosuuna MAX u HacTpoiTe konueto
HQ perynaropa Ha BpeMeTo ®[8]Ha
15 muuy. Moctasete npesktouBatens
3a sriousane/uskiousare () Q| 7| Ha
noauumsta (), 30 Aa cTapTpate BbpTaLLms
ce wuL.

8. Cnen 7,5 MnHyTn nocrasete
I'IpeBKJ'IIO‘-IBOTeJ'IGI 3a BKJ'IIO‘-IBOHe/
uskniousare () © [ 7] na nosuumara ©) 3a
A0 CNPETe BbPTILLMS CE LUMLLL

9. WM3Bagerte npbTa HA BbPTILLMS CE LKL
CbC CNELUAHM TOMNOYCTOMUNUBM PBKABULIM.
O6upHete wmwuetata [18], 3a aa ce
MNPUroTBST PABHOMEPHO W OT ABETE CTPAHMU.

10. MNoctaBete npbTa Ha BBPTALLMS CE LML
B npoaykra. [Nocrasete npesknousarens
3a sriousane/uskniousare () Q| 7| Ha
noauumsta (), 30 Aa cTapTvpate BbpTaLms
ce wuu.

11. Cnepn u3tuaHe Ha TaMeEpPa OTCTpAHETE
wuwuyetara |18| ot npoaykra.

12. MNopbceTe ¢ MArAaHoO3 1 cepBMPANTE.

@® LWuwuerta ¢ aHaHac

@ 25 min |=| x 6

Bpeme 3a nogrotoeka: 10 min

Bpeme 3a roteeHe: 15 min

ChcraBku

1 Ananac (obenen, nouncreH u
HaPS3aH Ha Waibu ¢ aebennna
2 cm)

Vauawa  Macno (pastonero)

Vauwawa  Ceetnokadssa 3axap

Vi u.n. Kanena

MpuroresaHe

1. Pasbbpkaitte kadssaTa 3axap, MAcaoTo 1
KQHEeNaTa B Maska Kyna.

2. Hamaxerte Begka waiba anaxac ot gsete
CTPAHM CbC CMECTA OT KAIBA 3aXap.

3. HaHuxeTe anaHaca BbpXy wuwyeTara

4. Brapaitre wuwyetara [18] Bbpxy npbra Ha

BbPTILWMS ce Wwuw |15] ¢ dukeupauy amck .

5. TlocraBete npbTa HA BBPTILLMS CE LWL
B NpOAyKTa.

6. 3aebprete Tepmoperynaropa 8 @ Ha
nosuuns MAX u HacTpoiite konueto
Ha perynatopa Ha spemeto (I [8] Ha
15 munyT. MoctaBete npeskiouBatens
3a sriousare/uskniousare () Q| 7| Ha
noauumsta (), 30 Aa cTapTvpate BbpTaLLms
ce wuu.

7. Cnepn 7,5 MuHyTv noctaeete
npeBKtouBaTens 3a BkUBaHe,/
usimiousare () © | 7| ua nosmunsta ©), 3a
A0 CNPETe BbPTILLMS CE LUMLLL

8. M3Bagete NpbTa HA BLPTSWMS CE WML
CbC CMELWUATTHU TOMNOYCTONUMBM PBKABMLIA.

30 Aa ce
MPUrOTBST PABHOMEPHO W OT ABETE CTPAHM.

9. Tllocrasete NpLTA HA BbPTSLWMS CE WML
B npoaykra. [Nocrasete npektouBarens
3a srousare/usknousare () | 7] na
nosuumsta (), 30 Aa cTApTUPATE BLPTSLLMS
ce wuu.

ObbpHerte wuwyetara |1

r

10. Cnen u3tMuaHe Ha TaimMepa OTCTPAHeTe

wwwyetarta [18] ot npoaykra.
11. Waitbure ananac ca snatuctokadssm u

roOTOBU 30 CeEpBUPAHE.

@ lMeueHo ¢une ot chomra Ha
ckapa

. (]
@ 50 min mnx3
Bpeme 3a nogrotoeka: 5 min
Bpeme 3a mapurosaxe: 30 min
Bpeme 3a roteeHe: 15 min
ChcraBku
3 ®Dune or cbomra
2 u.n. Con
2 un. Cmec ot bunku (cutHo Hapssatm)

2 u.n. YepeH nunep

MpuroreaHe

1. MapwuHoBajtte cuneTto oT cboMra cbc ConTa,
cmecta ot bunku u uephuns nunep. OcraseTte
30 MuHyTH fa noeme.

2. TMocrasete peleTkaTa 3a neyeHe BbPXY
npoaykrTa.
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°
®

Bpeme 3a nogrotoska:
Bpeme 3a MapuHoBaHe:
Bpeme 3a roteee:

Mocrasete cunerara ot cbomra BbPXy
pewerkara 3a nedere [11].

3aBbprete TepMmoperynatopa 8 (9] Ha
nosuuna MAX u HacTpoiTe konueto
Ha perynatopa Ha spemeto (D [8] Ha
15 MuHyTH.

ObbpHerte chunetara o cbomra cneq
7,5 MUHYTH.

Cnep #3tMuaHe Ha TaiMepa nposepeTe
AANU PUNETATa OT CbOMIA CA FOTOBM.
Ceanerte unetata oT CbOMra oT peLleTkara
30 neyexe @ 1 1 cepBupaiiTe.

MeueHo nune

120 min |=| x 4
15 min
60 min
45 min

CbcTaBkm

1300 g
20 ml

1cn.

Llano nune
3exTuH

TpanesHa con

2 c.n. Nucra ot npacHa mawepka (cutHo
wm HOAPS3aHK)
1 cn.
Cyxa mauepka
1 cn. YepeH nunep

o OTCTpaHﬂBGHe HAQ HEU3NPABHOCTU

MpuroTeane

1.

OrtctpaHeTe WUIKATA U BLTPELIHOCTATE OT
NUNEeTo, aKO UMA TAKUBA.

HamaxeTe nuneto otecaxkbae Cbe 3€XTHH.
CMmeceTe conta, nunepa u Mawepkata B
marnka kyna. MNopbcete nuneto cbe cmecta.
Mocrasete eanHus dukeupaly auck
BbPXY MPLTA HA BbPTSLMS CE LML
Moctasete nuneto.

Mocrasete apyrus dukeupaly auck

HO NPBTA HA BbPTSWMS ce wuw [15], 3a aa
cuKcHpaTe NUNeTo B CPesHATA NO3MULMS.
Bkapaitre npbra Ha BbpTawma ce wuw |15] 8
npoaykTa.

3asbpTeTe Tepmoperynaropa 8 @ Ha
nosuuna MAX u HacTpoitTe konueto

HQ perynatopa Ha BpemeTo ®[8]na

45 munytn. MNoctasete npesktousatens
3a srnousare,/mskniousare () © [ 7| Ha

nosuymata (), 30 A4 CTapTMpaTe BbpTalma

ce WL,
Cnep 13tMuaHe Ha TaiMepa ceaneTte
nuneto ot npoaykra. Cera nuneto

€ 3naTMcTokadsBo 1 Moxe Aa bbae
CEepBMPAHO.

A BHUMAHME! Puck ot nospeaun! Henpasunto 60poBeHe C NpoAyKTa Moxe Aa AoBeAe A0

noBpeau No NpoayKTa.

/A NPEAMNA3/IUBOCT! Puck ot HapausBeaHe! Henpasuno bopasere ¢ npoykTa moxe aa

Aoseae N0 HAPAHABAHUA.

B He MBBbmeﬂﬁTe HUKOAKBU CAMOCTOATENTHU PEMOHTU NO NPOAYKTA. Ocrasete PEMOHTA Ha

crneumanucTu.

O ﬂpm HEeU3NPABHOCTH, KOUTO HE CA MOCOYEHMU TYK, CE o6preTe C€ KbM HALWATA CepBU3HA CJ'Iy)K6O

(Bmxre ,Cepeus”).
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HeuznpasHocr

Mpuuuna

PeweHue

MpoayKTLT He dyHKLMOHKPA.

MpexoBusT wencen He e
BKAPQH.

CabpsKeTe MpexoBus LWencesn
KbM NOAXOASLLY, KOHTAKT.

MpoaykTsT € Bun TBLPAE ABATO
B eKCnioaTaums. 3awmurarta
cpeLly nperpsiBaHe ce e
aKTMBMpPANa.

Uaternete mpexxosus wencen
W ocTaBeTe NPOAYKTA A ce
OX/104M B NPOLBLIKEHUE HA
Hai-manko 30 MuHyTH.

Mudpauepserure
HarpesartenHu enemenu 4| ca
rnoBpeaeH!.

MpoayKTsT € noepeneH.
ObwbpHeTe ce kbm CepBU3HATA
cnyxba (Buxre ,Cepenz”).

Perynatopst Ha BpemeTo

(8] He e 6un saneiicTaan.

MbpBo Harnacete xenaHata
TemMnepaTypa ypes
Tepmoperynaropa 8 [9] Cren
TOBA 30BbpTETE Perynaropa

HQ BpeMeTo ®[8]no
YOCOBHMKOBATA CTPESKA, 30 Ad
HOCTPOWTE XENAHOTO Bpeme
HQ neveHe.

MpoaykTsT He aocTura
HACTPOEHATa TemnepaTypa.

Mudpauepserure
HarpesartenHu enemen |4 | ca
noBpeaeH!.

Tepmoperynatopst @ @ e
nedekTeH.

MpoayKTsT € nospeneH.
ObwbpHeTe ce kbm CepBU3HATA
cnyxba (Buxre ,Cepeuz”).

BpemeTo He moxe aa bvae
HOCTPOEHO.

Perynatopet Ha BpemeTo

@ e nedekTeH.

ObwbpHeTe ce kbM CepBU3HATA
"
cnyxba (Buxre ,Cepeuz”).

MponykTsT 30 neyeHe naga ot
BbPTSLLUMS CE LUMLL.

Dukempaiute anckose |16] He
€A JOCTATBYHO M3BYTaHM eamH
KbM ApPYT.

Bkapaitre dpukenpaiumure
aunckose [16] ole eauH Kbm
apyr (¢pur. D).

Boprswmsar ce wuw ce BbptH
TPyAHo.

Boprsiwmsar ce wmw e tBbpAE
HATOBApPEH.

He npetoBapsaiite BbpTaLwms
ce wun.

Boprawmar ce wmw He ce
BbPTH.

Bouprawmar ce wmw He e
BK/TIOUEH.

Mocrasete npeskntousarens
3a BKtouBaHe/ usknousate ()

@ Ha () (cur. G).

BuprawmsT ce wmw e
GnokmnpaH.

MpoBeperte onopHara
NOBBPXHOCT HA BbPTALLMS
ce WML 1 OTCTpaHeTe
eBeHTyanHoTto bnokupate.

BG 273



® MouncrsaHe

A NPEAYMNPEXXAEHUE! Puck ot Kbco

cbeauHeHue! MNponukHana B kopnyca
BOAQ WM APYTM TEUHOCTH MOTAT A MPUUMHSIT
KbCO CbeAnHEeHHe.

He notangitte ocHosHus bnok | 1 | Ha
NPOAYKTA BbB BOAA MM APYrM TEUHOCTH.

He nonyckaitte nonagae Ha Boaa mnu
ZIPYr1 TEUHOCTH B KOpryca.

Mpeau Besiko nouncTBaHe ocTassitTe
NPOAYKTA AA Ce OXIQAU HAMBIHO.

BHUMAHME! Puck ot noBpeau!
Henpasunto bopasere ¢ npoaykta moxe
Aa gosene A0 nospenn no npoaykra.

[MouuncTaiiTe NpoayKTa U NPUHALNEXHOCTUTE
cnen Besika ynotpeba, MHaue moxe aa ce
CTUTHE [0 (PYHKLMOHQNHM HEM3NPABHOCTH 1/
WM U3HOCBAHE.

He u3nonseaiite arpecusHm NOUMCTBALLM
CPEACTBA, TENIEHWU UK MIIACTMACOBM YETKH,
KOKTO M OCTPM MM METAHW NPEAMETH 3a
MOUYNUCTBAHE KATO HOXOBE, METANHMU MbOM 1
apyru noaobru. Tesn npeamet morart Aa
NOBPEAST NOBLPXHOCTHUTE.

He nocrassiite ocHosrus Bnok | 1 | Ha
npoaykTa B cbaomusnHa mawmna. Ot Tosa
NPOAYKTLT Lie Ce NOBPear HEMonpPaBnUMO.

[MouncTeamTe BCHUKM cBANSWM ce
NPUHOANEXHOCTH C OBUKHOBEH AOMAKMHCKM
npenapar 3a CbAOBE U M U3NNAKBANTE
HAMbAHO C BOAQ.

Cnep NoYUCTBAHETO MPOAYKTLT U MPEXKOBUAT
wencen Tpg6Ba AG €A HAMBAHO MOACYLUEHM.

lMouncTsaitte ocHoBHUS Briok m ¥ 30HaTa
30 neyeHe C BAKHA Kbpnad U Mek npenapat
3a cbaose.

Cnepnute uactn morar fa 6bAaT NOUMCTBAHM
B CbAOMMSUTHO MALUMHA WK C NPenapar 3a
cbaoBe:

- Jpwxka Ha peletka 3a neyeHe

- Pewertka 3a neuere
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- Cubuparenta pewetka

- Taeuuka 3a cubupare Ha mazHuHa |13

- [pbxka 30 TaBuuka 3a cbbupate Ha
MO3HMHA

- TpbT Ha BbPTIWMS Ce WHw

— Dukenpaiy anck ¢ 2 wuiyeta

- Wunwue

- Bunt ¢ xanka
- Hox 30 wuw-keban

3. Cne,q TOBA U3CYLLETE HAMB/IHO BCUYKM HACTU
M OTCTPAHETEe BCUUKM OCTATLLUM OT npenapaTt
30 Ccbhose.

® CbxpaHeHme

/A BHUMAHME! Puck ot noepeau!
Henpasunto bopasete ¢ npogykta moxe
[0 foseae Ao NoBpeau No NpoAykra.

B He cbxpaHsBaiiTe NPOAYKTA 4O U3TOUHMK HA
TONMMUHA.

B He npervBaite unu nputmckaiite
CBbP3BALLUS NPOBOAHMUK.

[0 [Mpean CbXpAHEHMETO BCUUKM
MPUHAANEXHOCTM TPSBBA AQ €A HAMBAHO
cyxu. [pubupaitte npoaykta camo B cyxo
CbCTOsIHME.

[0 BuHaru cbxpaHsiBaite NpoayKTa HA YMCTO
M CYXO MSCTO, HO KOETO TOW € 3ALLUUTEH OT
NPSIKa C/TbHYEBA CBETIMHA M € HEAOCTbIEH
3a geuga.

[0 CobxpaHsBaitTe NpoAyKTA B OPUIMHANHATA
OnaKoBKa.

® UsxebpnsiHe

OnakoBka:

OHGKOBKGTG e MBPGGOTGHG OT €KOJIOTUYHHU
MATEPUANM, KOUTO MOXE Ad NpeaaaeTe B
MECTHUTE MYHKTOBE 30 PeLUKIIMPaHe.



N 3a pasgenHoto cbbupate Ha
oTnagbumTe cobniogasaiite
MAPKAPOBKATA HA OMAKOBbYHUTE
MaTEpUanK, Te ca MapKUpaHu
cbe cokpalenms (a) v uncppy (6)
CbC CNIEAHOTO 3HaueHne: 1-7:
nnactmack/20-22: xapTus u
kapToH/80-98: komMnoanTHH
MaTtepuanu.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

- " p
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

FR
ELEMENTS ?
D’EMBALLAGE U

FR

-é @

MpoaykTsT BKA. akcPecoapuTte 1 onakoBkaTa
MOraT Ad Ce PELUKIIMPAT U CA MPEAMET HA
PO3LIMPEHATA OTTOBOPHOCT HA MPOU3BOAMTENS.
M3xBbpngiTe r oTaenHO KATo creasare
WIIOCTPUPAHATA MHOPMaLKa (3a copTipate)
30 no-fobpo TpeTMpaHe Ha oTNaAbUMTE.

Triman-noroto Basku camo 3a Pparums.

OTHOCHO BB3MOXHOCTHUTE 301
OTCTPUHSBAHE HA U3NE3NNUS OT
ynoTpeba NpoAyKT KaTo oTNaAbK ce
nHcpopmupaitte ot Bawara obwpmtcka
WNW TPAfCKa yNpaBda.

wh

B untepec Ha onaseaHeTo Ha
OKOJTHATA CPefd He U3XBbPIHTE
usnesnus ot ynotpeba npoaykt
30eaHo ¢ butoBHTe OTNOABLM, O rO

=i

npeaaiTe 3a NPABMIIHO PELMKIIUPAHE.
3a cubuparentmute NyHKTOBE U TAXHOTO
pabotHo Bpeme MoxeTe Aa ce
MHbOpPMMPATE OT MECTHATA YNpaBa.

® lapaHuus

YBaKAEMH KIMEHTH, 30 TO3U ype nomnydyasare
3 rofuHK rapaHuMs oT AATATA HA MOKYNKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBUE HO NPOAYKTA C
poroeopa 3a npoaaxba Bue umate 3akoHHO
NpaBo AA NpeasBUTe PEKNAaMaLms Npes
NPOACBAYA HA NPOAYKTA NPK YCIIOBUITA U

B CpOKOBETe, ONpeAeneHu B MaBa TpeTa,
pazgen Il v lll v rasa uetBbpTa OT 30KOHA
30 NPEefOCTABSHE HA LMPOBO ChAbPXAHUE
M LMEPPOBM YTy 1 30 Npoaaxba Ha cToKKM
(3rucuync)®.

Bawute npaBa, NpousTMuaLLM OT nocoueHuTe
pasnopenbu, He ce OrpaHMYABAT OT HaWATA
No-40Ny NPEACTABEHA ThProBCKA FApaHLMS, He
€O CBBLP3GHM C Pa3xoau 3a notpebutenute u
HE3ABMCMMO OT Hes MPOACBAYLT HA NPOAYKTA
OTrOBAPS 3 JIMMCATA HA CbOTBETCTBME HA
notpebuTenckata cToka ¢ JoroBopa 3a
npoaaxba cvrnacko 3MLCLYMC.

FapaHunoHHM ycnoBus

[apaHuMOHHKMAT cpok e 3 roanHK oT aatata

Ha nonyuasaHe Ha ctokata. [asete fobpe
opuruHanHata kacosa benexka. Tosn AOKyMeHT
€ HeobxoauM KaTO AOKA3ATENCTBO 30 NOKYNKATA.
AKO B paMKHTE HQ TPK FOAMHM OT AATATA HA
3aKyrnyBAHE HA TO3M MPOAYKT Ce MOsIBU AedeKT
HQ MATEPMANa WM NPOU3BOACTBEH AedekT,
npoAyKTsT wWe bvae besnnatHo pemoHTMpaH
unu 3ameHeH. f[apaHuusTa npeanonara B
PAMKMTE HQ TPUFOAMLLHUS FAPAHLUOHEH CPOK
[0 ce NPeacTaBgT AedeKTHUAT ypes, KacoBara
benexka (kacosust BoH), KakTo 1 BCUUKH

APYrv AOKYMEHTH, YCTAHOBSBALLM HAIMUMETO

HQ AeEeKT U MMCMeHO Aa ce 0bgCHM B KAKBO

ce CbCToN AedeKTHT U Kora € Bb3HukHa. Ako
AedeKTLT € MOKPHUT OT HAWATA rapaHuus, Bue
e nonyunte obpATHO PEMOHTUPAHUS MK HOB
npoaykr. B cnyuait Ha 3amaHa Ha gedpekTHa
CTOKA MbPBOHAYQIHUTE FAPAHLMOHEH CPOK M
rapAHLMOHHM yCrioBus ce 3anassar. B cayuait
HQ PEMOHT HA AePEKTHA CTOKA, CPOKBT HA
PeMOoHTa ce NpMbaBs KbM rAPAHLMOHHHS

CPOK. 30 €BEHTYAIHO HAMIMUHUTE U YCTAHOBEHM
noBpeau 1 AedpekTi olue Npu nokynkara Tpsbea
Aa ce cboblum BegHAra cnes pasonakoBAHETO.
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EBeHTyCI}'IHMTe PEMOHTH Cnen U3TM4aHe Ha
FApAaHUMOHHKA CPOK Ca Cpelly 3anndiliaHe.

PeMOHTET Mnu 3amsiHaTG Ha NPOAYKTA He
NOPAXAAT HOBA FAPAHLMS.

O6xBar Ha rapaHyusTa

YpearT e npousBeaeH rpuxKIUBO Cnopes
CTPOTUTE M3MUCKBAHMS 30 KQYECTBO W
BobpOCHBECTHO U3MUTAH Npean AOCTABKA.
TapaHUMSTG BaXK 30 fedeKTH Ha MaTepuana
WNK Npou3BOACTBEHM AedbekTn. fapaHumsTa
He 0bXBaLLA KOHCYMATMBHUTE, KAKTO M YaCTUTE
HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HA HOPMAHO
M3HOCBAHeE, NOpaaM KOeTo Morar aa bvaar
pasmexaatu kato bbpso usHocBawM ce
yacti (Hanpumep UATPU MM NPUCTABKH)
WNW NOBPEAHTE HA UYNNMBM YaCTH (Hanpumep

npekbCcBayy, 60Tepm4 WM TOKMBA NpousseaeHun

ot ctbkno). fapaHuusTa oTnaaa, ako ypeast e

noBpeAeH nopaaM HENpPABUIHO U3NON3BAHE UK
B PE3yNnTAT HA HEOCHLIECTBABAHE HO TEXHUYECKA

noaApwHXKKa. 3a NpasunHaTa ynotpeba Ha
npoaykTa TpabBa TOUHO AQ Ce CNA3BAT BCHUKM
YKA3QHWS B YMETBAHETO 30 eKCMIoaTauus.
lMpeaHasHaueHue u [elcTBIS, KOUTO He ce
NPenopbYBAT OT YMETBAHETO 30 eKCMIOaTaLMs
WK 30 KOWTO TO NPeayNPexAdBa, TpsbBa
3aabIXUTENHO Aa ce u3barear. MpogykTst

€ NPeAHA3HAYeH CaMO 3 YACTHA, A He 3a
npocecuoHanta ynotpeba. Mpu 3noynotpeba
W HenpaswWnHo TpeTMpaHe, ynotpeba Ha cuna
M NPU UHTEPBEHLIMM, KOMTO HE CO U3BbPLUEHM
OT KJIOHO HO HALUMS OTOPU3UPAH CEPBM3,
rapaHLMSTa OTNAAQ.

Mpoueaypa npu rapaHUMOHEH cnyuan

3a aa ce rapantupa bbpsa obpabotka Ha
Bawus cnyuai, cneasaiite cneaHuTe ykasaxus:

* 30 BCMUKM 3ANUTBAHMUS noaroreseTe KAcoBaATa

Benexka u MASHTUOUKALMOHHKS HOMEP
(IAN 439956_2207) kaTo fokasatencreo
30 nokynkara.

* Bsemete apTukynHus Homep ot habpuuHara

Tabenka.
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¢ [lpu Bb3HMKBAHE HA YHKLUOHAMHM MK
ApYrY AechekTH MbPBO Ce CBbpXeTe Mo
TenechoHa MK UPE3 MMENN C AONYNOCOUEHHS
cepsuser otgen. Cnen ToBa e nonyuute
LOMBAHUTENHA MHPOPMALIMS 30 YPEXAAHETO
Ha Bawara pexknamaums.

e Cnep cbracyBaHe C HAWMWS CEPBU3 MOXeTe
Aa 13nNpaTt1Te AedeKTHUS NPOAYKT Ha
nocouenns Bu aapec Ha cepsusa besnnatHo
3a Bac, kato npunoxure kacosara benexka
(kacosus BoH) 1 nocounte MMcMeHo B KakBO
Ce CbCToM AeeKTHT U KOra e Bb3HWKHAN. 3a
na ce usberHat npobnemu ¢ npuemareTo
W BOMBAHMTENHM PA3XOAH, 3AABIKUTENHO
U3rnonseaite camo aapeca, koito Bu e
nocoueH. OcurypeTe usnpawaHeTo Aa He
€ KaTO eKCnpeceH TOBApP WM KATO APy
cneumaner Tosap. Manparete ypeaa saeaHo
C BCHUKM MPUHOANEXHOCTH, AOCTABEHM NPH
MOKYMKATA, M OCHUrypeTe AOCTATbYHO CUrypHA
TPAHCNOPTHA OMAKOBKA.

PeMoHTEH cepBU3/U3BbHrAPAHLNOHHO
obcnyxeane

PeMOHTI M3BBH rapaHLMITA MOXeTe Ad
Bb3/IOKMTE HA KNOHA HA HALIKS CEpPBU3

cpeuy 3annaawe. Toi ¢ ygosoncteue we Bu
HANPABW NPeABAPUTENHA Kankynauus. Moxem
Aa obpaboteame camo ypeau, Kouto ca
AOCTATLYHO OMAKOBAHM M U3MPATEHM C MNATEHN
TPAHCMOPTHU PA3XOAH.

BHumaHnwme: Vznparete Bawms ypea Ha kioHa
HQ HALUMS CEPBU3 MOUYMCTEH W C YKA3AHKe 3a
nedexra.

YpennTe, NpeAMET HA U3BLHIAPAHLMOHO
obcnysxeaHe, M3NPATEHM € HEMNATEHN
TPAHCMOPTHU PA3XOAN — C HONOXEH NNATEX,
KQTO eKCMPECeH UMK APYr CreLManeH ToBap - He
ce npuemar.

Hue we u3BbpwmMM BesnnatHo U3xBbLPISHETO HAa
uanparenute ot Bac aedpekthn ypeau.

CepBusHo obcnyxBane
Bunrapus

Ten.: 008001184975
E-meitn:  owim@lidl.bg
IAN 439956_2207



BHocuten
MOJ'ISI, o6preTe BHUMAHKE, Ye cneaBallnaT
cu:lpec He e o,qpec Ha CepBMBQ.

MbpBO Cce cBBPIXETE C rOPEenocoyeHHs cepBU3eH
LieHTbP.

OBUM Mmb6X & Ko.KI
LLngprcbeprwpace 1
74167 Hexapcynm
lepmatns

* Karto cpusnuecko nuue - notpeburen,
HE3ABUCMMO OT HACTOSLIATA ThProBCKA
rapaHuus, Bue ce nonssare ot npasara Ha
30KOHOBATA FAPAHLMS, MPEAOCTABEHA OT 3AKOHA
30 NpesoCcTaBgHe HA UMPPOBO ChAbPXKAHKE
LMUCPPOBH yCnyru W 3a npoaaxbaTta Ha CTOoKK
/3MNUCLYNC/. Mo-cneunanto Bue umare
NPABO NPU HECHOTBETCTBUE HA CTOKATA A
6bAe M3BbPLUIEH PEMOHT UK 3aMsHa no Baw
n3bop, OCBEH OKO TOBA € HEBB3IMOXKHO MM

€ CBbP3QHO C HEMPOMOPLMOHANHO FONeMM
pasxoau 3a npoaasaua. Bue umare npaso Ha
NPONOPLMOHAIHO HAMANIBAHE HA LEHATA MK
HQ pa3BansHe HA AOrOBOPA NPH HANWUKE HA
ycnosuata Ha un. 33, an. 3 ot 3MLCLYTMC.
YcnoBusTa U cpokoBeTe HA 3aKOHOBATA
rapaHLMS Ca PernaMeHTUPaHu B Masa

tpeta, pasgen |l u lll v B rasa yetBbPTA HA

3nucuync

® MpoueaupaHe B cnyuait Ha
peknamaums

3a aa ce ocnrypu bvpsa obpabotka Ha Bawms
uck, obbpHeTe BHMMAHME HA CnepHuTe yKa3aHHs:

lMpuroteeTe OPUrMHANHUS AOKYMEHT 30 NOKYNKa
1 Homepa Ha aptukyn (IAN 439956_2207)
KaTO [OKA3ATENCTBO 30 MOKYNKATA.

MoxeTe na HOMepHTe HOMEPA HA APTUKYN
BbpXy TabenKkaTa 3a TMA, rPABUPAH BbPXY
NPOAYKTA, HO HAYANHATA CTPAHWLA HA
PbKOBOACTBOTO 30 ekcnnoataums (fony engso)
WM KATO CTUKEP HO 304HATA WK AONHATA
CTPAHA HA NPOAYKTQ.

® Cepsus
Cepsus Boarapus

q3

TenedoH:
E-menn:

008001184975
owim@lidl.bg

BG 277
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EIGaYWYN . ... TeNiSa
TTPOBNETOPEV XPAOM -+« + e e e ettt e e e e e e e Yehiba
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NIOTA EEAPTNHATWV. & .« ot ettt et e e e ZeNida
TEXVIKA OEOOHEVA. . . .\ ottt ettt Yehida
Fevikég umodeieig aopaleiag. ............................... ... TeNiba
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Anoouokeudore kal kaBapioTe oXoAAOTIKA TO TIPOTOV . . oo v v Yehiba
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D -1 1 TP TehiSa
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WAGIHO OTN GOUPBAG. . .t ettt e YeNida
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ATTEVEPYOTTOINOM « .+« v v e et e ettt et e e et e Yehiba
XPOVOI WNOIHATOG . .« o vttt et e e Zehida
EUVTAYEG . ...ttt TeNiSa
YouPAAKIa PE HOOKAP! KAI NAKAVIKA. © .+« ottt e et e e Yehiba
ZoUBAAKIQ HE YAPIOEG - .« o v vt ettt et e Zehida
ToUPAIKIA KOTOTIOUNOU . .+ vttt ettt et et e YeNida
ToUPBAAKIO QVAVA . . o ot Yehiba
WNTO PIAETO GOAOHOU .« vt ettt e et e e e Yehiba
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Avriperomon mPoBANHATWY .. ... TeNiSa
Ka@apiopog .. ... TeNiSa
AmoOnKeuon. ... ... TeNiSa
ATOOUPON ... .. o TeNiSa
EYYUNON .. TeNiSa
AlekTEPQIWON TNG EYYUNONG - v v et e et e et et e e e e Zehida
EEPPBIG .. YeNida
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Aiora xpnoipomoioUpevwy gikovoypapparwv/cupfolwv

KINAYNOX! - Yrobeikvier evav
kivéuvo uypnhol Babuol o omoiog,
av Sev amopeuydel, pmopei va
mpokakéoel Bdvato | cofapd
Tpaupatiopo (m.x. kivduvog mviypou)

MAHPO®DOPIEE: Autd 10

olpfolo pe v mpoeidomoinTiki Aegn
«MAnpopopies» mapexel mepicodTePe
XPnoipes mnpopopieg.

MPOEIAOMOIHIH! - Yrobeikvuel
gvav kivbuvo pétpiou Babuol

o omoiog, av dev amopeuyOei,

popei va mpokaléael Bdvaro
oofapd Tpaupatiopd (.. kivduvog
nhektpominiag)

MPOZOXH! MoAu Oeppny
emeaveial

MPOZOXH! - Ymodeikvie
gvav kivéuvo xapnhou Babpol

o omoiog, av Sev amogeuyPei,
propei va mpokakéoel ehappl 1
PETPIO TpaupaTiopd (T.x. kivduvog
gykaupaTog)

AiaBaote mpooekTika TIg 0dnyieg
XPriong TpIv Ty TP Xprion
TOU TIPOIGVTOG Kal PUAGETE TIG yia
peMovTikh avagopa.

> b B P

MPOXOXH! - Mpoeidomoiei yia
mOaveg ulikég {npigg (m.x. kivduvog
Bpayukukhwpartog)

Xpnoiypotoieite To TPOIdY pévo oe
E0WTEPIKOUG XWPOUG.

]

KataMnho yia tpo¢ipa
Auté To mpoidy Sev emnpealer T
yeuon f TV oopr.

YipPolo yeiwong

)

Ta pépn [10] [11], [12], [13], [14] [15], [16],
, ka1 [20] eivar katdMnha yia

mA\UoIpo oTo muvTApIo MaTwY.

To olpPoro CE emPBeBaiwver T
oupParémra pe Tig 0dnyieg g EE mmou
10XUOUV YIQ TO TIPOIOV.

|

Yrodeiteig aopaleiag
Odnyieg xeipiopol

Yapwore yia Ay twv online odnyiwy.
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WHITIEPA

® Eicaywyn

Yag ouyxaipOUHE Yia TNV ayopd Tng VEag oag
YNoTIEPAG, EPEENG TO «TTPOIOV.

EmAé€are eva mpoidy upnhav mpodiaypaguv.
O1 odnyieg xpAong eivar pgpog autol Tou
mpoidvrog. Mepigouv onpavtikeg umodeiteig
OXETIKA pE TNV aopAleiq, TN XPHON Kal TV
amdppiyn. Mpiv T xprion Tou Tpoidvtog
efoikeiwBeite pe ONeg TG uTodeileig xpHong
kai aopaleiag. Na Tov GuykekpIpEvo okomd
SiaBdore mpooexTika TIg akdhoubeg odnyieg
avagopikd pe Tn XpHoN Kai TG uodeitelg
aopaleiag.

Xpnoiporoigite To TPOIOY POVO PE TOV TPOTTIO
TIOU TIEPIYPAPETAl KAl YIA TOV TOPEQ EPAPHOYNG
mou avagpépetal. Puldére autég Tig 0dnyieg oe
aopalég pepog. Le mepintwon petafifaong Tou
TpoibvTog ot Tpitoug mapadwote pali kar Oha Ta
gyypaga.

@ MpofAemopevn xprion

To mpoidy mpoopileTar amok\eloTIKG yia To
ynoipo Tpopipwy. To Tpoidy TpoopileTal
amokAeloTIKa yia 181WTIKR XpAon Kail ox1 yia
EPTIOPIKOUG OKOTIOUG,.

XpnoipotoinoTe To mpoidy pévo cUppwva pe
TIg Mapouaoeg odnyieg xpnong. Omoladnmore
&AM xpnon Bewpeital akatadMnAn kai pmopei va
mpokalecel uNikég {nuigg N TpaupaTiopols. To
mpoidy Sev eivar maiyvidi.

O katackeuaoThg ) o Siavopeag Sev pepel
kapia eublvn yia BAaPeg or omoieg opeilovrar oe
akatadMnAn 1/ AavBaopévn xpron Tng cuckeung.
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® Mepiexopevo ouokeuaaoiag

1 Movada Baong

1 Ixdpa ynoiparog
1 Ixdpa oulMoyng

1 Aiokog ouloyng Nimoug
1 AaPr Siokou oulMoyng Nimoug
1 ZouPAa

2 Aiokol otepéwong
6 TMipouveg

2 Bideg pe kpiko

1 Maxaipi yia kepmém
1 Zlvropeg odnyieg

@ Aiota efapTnparwv

Mpiv SiaPaoerte Tig 0dnyieg, Eedmhwaore T
oehiba pe Tig eikdveg kai efoikeiwbeite pe Tig
\erroupyieg Tou TpoidvTOG.

(Eic. A)

Movada Bdong

Movada porep

O oérynong (yia coliPha)
YrepubBpa Beppavtika oToigeia
Avolypa agpiopol

Paya yia to Sioko ouloyng Nimoug
AiakonTng evepyormoinong/amevepyomoinong
OO (yia cotBha)

Aakérng piBpiong xpovou (9
Aiakdrmg pubpiong Beppokpaciag &
AaBn oxapag ynoiparog

Ixapa ynoiparog

Ixdpa oulMoyng

Aiokog oulMoyng Nimoug

Aafr Siokou cuMoyng Nimoug
YoUPha

Aiokog otepgwong pe 2 mpolveg (2%)
Eooxn

Mipolveg (6x)

Bida pe kpiko (2%)

Mayaipi yia kepmém

(Eix. F)
Ymodoyn mpouvag
Xn mp

TEY I N B S

NSENENEEEE

[ee]
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@ Teyvika dsdopéva

Movredo: SMEG 1600 A1
Tdon eioddou: 230 V~, 50 Hz
loxUg eicddou: 1600 W
Bdpog: mep. 3,8 kg

Aiaoréoeig (M x B x Y):

mep. 420 mm % 320 mm x 130 mm

Ixdpa ynoipatog (M x B x Y):

mep. 506 mm x 220 mm *x 25 mm

Aiokog ouMoyng Nimoug (M x B x Y):

mep. 345 mm x 190 mm X 9 mm

Txdpa aulMoyng (M x B x Y):

mep. 297 mm X 157 mm x 8 mm

Mayxaipr yia kepmam (L):

mep. 205 mm (Aemida)

mep. 325 mm (ouvolikd prikog)

M#kog kalwbiou Tpopodoaiag:

mep. 120 cm

Oeppokpacia Beppavong:

90 °C ewg 240 °C

Kamnyopia mpooraciag:

Xpovodiakommg (ehay./pey.):

0 Aemtdr éwg 90 Nemrra

Irpopeg/Nemtd (coufAa):

3 Aemrra!

Hynmikd onpa xpovodiakdmm;:

vai

Agaipolpevog Siokog culoyng Aimoug:

vai

Mpootacia amd unepBepuavon:

vai

A Fevikég umodeileig
aocgpaleiag
E=OIKEIIQOEITE ME OAEX
TIZ OAHTIEX XPHIHI KAI TIX
YMNOAEIZEIZ ATDAAEIAZL
MPIN TH XPHIH TOY
MPOIONTOZX! AN AQIETE TO
MPOION IE AAAA ATOMA,
AQITE MAZI KAl OAA TA
EFTPACDA!

Ye TEPITITWON TPOKANONG
Bhafwv Aoyw pn pnong autwy
Twv 0dnyIwV XpAong, n eyyunon
akupwverall Aev avaapBavoupe
kapia eublivn yia emakdloubeg
{npigg! Xe mepimtwon uhikwv
{npiwv f TpaupaTiopwy Aoyw
akataMnAng xprAong f pn
TPNong Twv utrodeitewv
aopaleiag dev avalapBavoupe
kapia guBivn!
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B To mpoiov pmopei va
xpnoipomoinBei ané maidid
nhikiag 8 eTwv kar dvw kai
QT ATOPA PE PEIWHEVEG
OWHATIKEG, aioOnTnpIakeg N
S1avonTIKEG IKAVOTNTEG 1 PE
eNeIwn epmeipiag kar yvwong,
gpdoov TehoUv umd emTApnON
| Toug €xouv SoBei odnyieg
yia TNV aopalr| xpron Tou
TTPOIOVTOG KAl KATAVOOUV TOV
KiVOUVO TTOU EVEXETA.

Ta maibid dev emrpeneral va
nailouy Pe To TPOIGY Kal Ta
gEaptuara Tou.

Ta maidi&d dev emrpémneral
va mailouv pe To payaipi yia
KEMTIATT.

O1 epyacieg kaBapiopou kai
ouvthpnong dev TPEmel va
ektehoUvTal amd maidid, ekTOg
av eival avw Twv 8 eTwv Kal
emPBAemovral.

Mnv aprvere Ta maidid va
nailouv pe T pepPpavn
ouokeuaoiag. Ta maidid pmopei
va mayideutoly OE QuTAV Kal
va Tviyouv katd T SIdpkKela
Tou Traividiou.

Mnv emrpénere oe maidid
KaTw Twv 8 eTWV va
mAnoialouv To POIdY Kal To
kaAdwdio Tpopodoaiag.
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B Duldére To Tpoidy pakpia
amo katoikidia.

B Mnv aprveTe To TIPOIOV XWPIG
gMmTAPnoN kata T S1dpKela TG
Aerroupyiag kar pnv ekteleite
AMeg evépyeleg.

B Yrodeite Toug kivbUvoug kal
oToug dMoug xpnoteg!

ANPOEIAOMNOIHIH!
Kivéuvog rpaupaticpou!
Le TEPITITWON EOPANUEVNG
nAekTpoloyIkng eykatacTaong,
oAU uwnAng nAekTpIKAG TdoNG
f AavBaopévng xprnong pmopei
va mpokUyel nhektporAnéia.

M YuvdéeTe TO TMPOIOY POvVO OE
E0WTEPIKOUG XWPOUG KAl HOVO
O€ pIO OWOTA EYKATECTNHEVN

mpila 230 V~.

M YuvdeeTe TO TPOIOY PoOVO OE
npila pe eukoln mpdofaon,
WOTE VA PTTOPEITE VA TO
QTTOCUVOECETE APECWG ATIO TO
nAekTpIKS SikTUO OE TTEPITTWON
BA&Bns.

B Mnv xpnoiporoligite To
Tpoidv av SIamoTWoETE
eppaveig PAaPeg ) To kaAwdio
Tpopodoaoiag f/kal To Pig
gival ENATTWHATIKA.



® Av 1o kahwbio Tpopodooiag
TOU TTPOIOVTOG TTAPOUCIATEI
BAaPn, Oa mpémel va
avTikatactaBei amé Tov
KQTOOKEUAOTH), TO KEVTPO
gbutpétnong mehatwy
napopoiwg e&eidikeupevo
TEXVIKO Y1 TNV ATOPUYI
aTUXNHATOG.

Mnv avoiyete To TepiBAnpa,
alMa ameuBuvBeite oe
eE€IOIKEUPEVO TEXVIKO YIQ
emokeur). Emkoivwvnore

uE To TpNRpa edutnpPETONg

mehatwv (BA. «Eurnpemon»).

Ye mepimtworn auBaipetng
ETTIOKEUNG, HETATPOTING,
akatdMnAng olvdeong

i AavBaopevng xprong
akupwveral kabe afiwon
guBlvng kai eyylnong.

L€ TIEPITITWOT ETIOKEUNG
TIPETEI Va XproigomolouvTal
HOVO pepN Ta omoia
QVTIOTOIXOUV OTIG APXIKEG
TTPOdIayPAPEG TNG CUCKEUHG.
Ze QuTO TO TIPOIOV UTTAPXOUV
NAEKTPIKG KaIl Pnxavikd pépn,
Ta oTIoIa Eival aTapaiTTa
yla TV TPOCTACIA ATO TINYESG
kivoUvou.

B AmayopeUeTal omoladAToTE
TpOToTIoINaN OTO TPOIOV!

B To mpoidv dev evdeikvutal
yla xpron oe cuvduaopo pe
gEWTEPIKO X POovOdIaKdTTN N
{exwpioTod TnhexeipioThpio.

® Mnv BubBilete T povada
Bdaong Tou mpoidvTog Kkal To
kahwdio Tpopodoaiag f To Pig
o€ vepo i GMa uypd.

B Mnv ayyilete To @Ig pe uypd
XEPIQ.

B Mnv tpafare ta kahwdio
Tpogodoaiag yia va
QMOCUVOETETE TO IG AT TNV
mpila. Miavere mévra 1o PIG.

B Mnv xpnoigoToIEITE TO
kaAwdio Tpopodoaiag wg
\aff perapopadg.

B Puld€re To Tpoidy, To Pig
kai To kahwdio Tpogodoaiag
uakpia amod ehelBepeg pAOyeg
KQI KQUTEG ETTIPAVEIE,.

B Apopohoynote To kahwdio

TpoPodOOiag KAt TEToIov
TpoTO, WOTE Va anokAeieTal
70 eVOEXOHEVO VA OKOVTAWEI
KATTOI0G TTAVW TOU.

B Mnv Auyilete To kahwdio

TpoPodOOiag kal PNy To
TTEPVATE TAVW ATIO AIXHNPES
QKUEG.
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B Mnv exteleite dMeg
EVEPYEIEG OTO TPOIOV KATA TN
Siapkeia TG Aerroupyiag (..
kaBapiopdg).

B Mnv xpnoigoTolgiTe TO TTPoIdV
OE UYPOUG XWPOUG,.

B AmoBnkeloTe To Tpoidy
KATA TETOIOV TPOTIO, WOTE Va
amokAeieTal To eVOEXOHEVO Va
TECEI OE PTavIEPA N VITITPA.

B Mnv ayyilete To mpoidv av
TTECEI O VEPO. LE QUTNY TNV
TEPITITWON aMOOUVOEDTE
apEowg To PIg amo Ty mpila.

B Ailaogaliote o1 Ta aidid dev
TomoBeTolv avTikeipeva oTo
EOWTEPIKO TOU TIPOIOVTOG,.

B AmocuvOgeTe TAvTa TO TTPOIOY
amd 1o nhekTpikd SikTUO Av
eépyeTal kamvodg amoé 1o
TTPOIOV.

B AmoouvOéeTe TGvTa TO TTPOIdY
amé 1o nAekTpIKS SiKTUO AV TO
QPNOETE XWPIG EMTNPNON, OE
nepimwon BAaPng kai mpiv
Tov kaBapiopo.

B Mnv tomoBeteite avrikeiyeva
TTAvw OTO TIPOIOV.
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ANPOEIAOMOIHIH!

Kivéuvog eykatparog kai
Tpaupartiopou! To mpoidy
Oeppaiveral umepBolika kara
™ xPnon. Mnv ayyilere to
mpoidv kard T Sidpkela TG
Aerroupyiag!

'O\eg o1 empaveleg Tou
TIPOIOVTOG AVATITUGOOUY
urrepBolika uywnAn
Beppokpaocia. Xe mepinTtwon
QyYiyHaTOog TPOKUTITOUV
oofapd eykatpara.

Mnv emrpénere ora maidid va
mAnoialouv To TPOIoV.

Mnv petakiveite to mpoiov
kata Tn SIAPKEIa TNG
\erroupyiag.

Aiatnpeite amoaraon
Touhdyiotov 50 cm amd Oheg
TIG TTAEUPEG TOU TTPOIOVTOG,.

AMNPOEIAOMOIHIH! Mnv

xpnoiporoieite EulokdpPBouva
f aMa elplekta kavoipa oe
QUTO TO TIPOIOV.

¥ Mnv Tov agprivere o€

euaioBnreg otn BeppoTa f
elplekTeg empaveieg. Mmopei
va apapoppwOouy.



AMNPOEIAOMOIHZH!
Kivéuvog Tu¢pAwong!
Ye mepimtwon AavOaopévng
XPNOTG TOU TTPOIOVTOG PTTOPEI
va mpokuyouv BAafeg ora
paTia 1 ohikr TUpAwon.

B Mnv koiralete ameuBeiag
f| HEOW OTITIKWY OPYAVWV
10 uTrEpuBpo BeppavTikd
oToixeio!

W To umépuBpo Beppavtikd
oToixeio Oev avrikabioraral

ATPOXIOXH! Kivéuvog
BAaBng! Kivéuvog
mupkayiag! Ie mepimrwon
akataMnlou xeipiopou
TOU TIPOIOVTOG UTTOPE! Va
mpokuyouv BA&Peg oto
TTPOIOV.

B TomoBetoTe TO TMPOIdY OE pIa
eminedn, oteyvr, avBekTikn
ot BeppodTTa KaI ETAPKWG
oraBepn em@paveia epyaciag
ue eukohn mpooBaon. Mny
TomoBereite To TMPOIGY
oTnv akpn f TN ywvia g
EMPAVEING EPYATIAG.

B Mnv tomoBerteite To mpoidy
KOVTa oe eUpAekTa UNIKA.

B [pooTartetoTe To TPOIOV ATO
apeon nhiakn akmivofolia.

B Mnv TomoBeteite TO TTPOIOY
TTAVW 1) KOVTA OE KAUTEG
EMPAVEIEG (T.X. HAYEIPIKEG
goTieg, kaAopIPEP KTN.).

B Mnv agrvere To kalwdio
Tpogodoaiag va £pbel oe
ETTAPI JE KAUTA PEPN.

B Aiakoyrte T Xpron Tou
TTPOIOVTOG av Ta TAAOTIKG pEPN
TOU TTPOIOVTOG TTAPOUCIACOUY
PWYHEG N OXIOHES, 1) av
napapoppwdoulyv.

B Mnv Bubilere To Tpoidy oe
vepd yia va 1o kabapicete
Kal UNnv XPnOolHoToIEiTE
arpokaBapioT yia Tov
kaBapiopo. To mpoidy prmopei
va umootei BAafBn.

B XpnOoIPOTIOIEITE TO TIPOTOV POVO
pe 1o dioko auloyng Aitoug
TomoBetnpévo.

@® Ofon ot AaiToupyia

@® AmooUOKEUAOTE Kal
kaO@apiore oxohaoTika To
MPOoIoV

/A NMPOXOXH! Kivéuvog BAaBng! Mnv
avolyeTe AMPOCEKTA T CUCKEUQOIA PE
aiguned paxaipl A d\a aixpnpd avrikeipeva,
emeibn propei va mpokAnBei BAAPn oto
mpoidv. Aware 18iaitepn Tpoooxn katd To
avolypa.

1. AaipgoTe 1o TTpOIdY amd T cuoKeuaadia.
Agpaipéote Oha Ta uNikd cuckeuaciag kai Tig
TPOOTATEUTIKEG PEPPPAVEG.
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ENey&re av SiatiOevral O\a Ta peépn kai

Qv To TIEPIYPAPOPEVO TTEPIEXOUEVO
ouokeuaaiag eival mAfpeg (BA. «Mepiexdpevo
OUOKEUATIAG»).

ENey&re av To mpoidy kar OAa Ta pepn
Bpiokovrar oe kaM katdoTaon. Av
Siamorwoete {nuigg i} ehattwpara, pnv
Xpnoipomolgite To Tpoidv. AkohouBnoTe Tig
odnyieg Tou kepahaiou «Eyyunon.

Mpiv v mpwn xprion kabapiote dAa Ta
pépn Tou mpoidvtog (BA. «Kabapiopogy).

la Ty kalon Twv uToAeIppdTWY TTapaywyng
Oeppdvere To Mpoidy yia 10 Aerrrd omn
péyiorn Beppokpacia. Aiaapaliore b1 o
Xwpog aepileTal KaNG.

® TomoOérTnon Tou mpoidvTog
/A NMPOXIOXH! Kivéuvog Tpaupariopou!

O akatdMn)og xelpiopdg Tou mpoidvTog
propei va oénynoel oe coPapolg
TPAUPATIOHOUG.

To paxaipi, o1 mpouveg kar GMa petalika
pepn T couPAag eival oAU aigunpa.

/\ NPOEIAOMNOIHEH! KivSuvog

O

nupkayiag! To mpoidy mpemel va
TomoBereital oe avBekTikeg o OeppoTa
kai otaBepeg empaveies.

® NAHPO®OPIEL:

TomoBeroTe To TPOidY KaTA TETOIOV TPOTIO,
wore va Siaopaliletal emapkng xwpog yia
v €UkoAn apaipeon Tou Siokou culoyng

Nimoug .

TomoBereite mavTa To TPOIGY oE opilovTIa
Oeon.

TonoBetrote T povada Paong| 1| katd
TETOIOV TPOTO, WOTE va diaopahilera
emapkng xwpos. Mnv TomoBereite To
mpoidy akpifwg prpootd amd Toixo f dMa
avTikeipeva.
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TonoBetnote T oxdpa ouloyng |12] oto
Sioko ouloyii Nimoug [13]. EuBuypappiore
Ta 2 dykiotpa TnG oxdpa culMoyng pe Tig
2 eooygg Tou Siokou ouloyng Aimoug.

Kpathore oraBepd To Sioko culoyng

Nimoug |13 amd tn Aafh (14| (eik. B). QORote
o Sioko culoyng Nimoug ot paya |6 | om
8ebidr kéTw mheupd g povadag Baong [1].

® Xpron
/A NMPOXOXH! Kivéuvog eykatparog kai

Tpaupariopou!

'O\eg o1 EMIPAVEIEG TOU TIPOIGVTOG Kal TWY
efaptparwy Tou avantiooouv umepBolikd
uynA Beppokpacia. Ze mepinTwon emapng
pTopei va pokUyouv cofapd eykalpata.

KabBapilere To mpoidv kai Ta eapmipard
Tou petd amd kabe xpron. Ta umoleippata
Nirroug kar Tpogipwy propei va avayouy kai
va mpokAnBei mupkayia.

Mnv TomoBereite payaipia, mpolvia,
koUuTANIa K.0.K. OTN OXapPa YnoipaTog [l
Autd pmopei va BeppavBoly kai va
Tpokakéoouv eykalpata.

ENéyxere To mpoidv yia PAaPeg mpiv amd
kaOe Béon oe emoupyia.

Mnv ayyileTe Ta kautd pépn Tou TPOIGVTOG
pe yupva SdyTula katd T Sidpkeia TG
\erroupyiag.

Ayyilete To Tpoidy kal Ta e€apThpata Tou
povo pe avBekTika ot Beppdmra e1bikd
yavria katé 1 Sidipkeia g Aerroupyiag.
Yrodeiére Toug kivOUvoug kar atoug dAoug
xpnoreg!

To mpoidv pmopei va kaiel akopn kal PeTd Ty
amevepyoroinon!

Mnv m\noialete Tov eepydpevo aTpo.



O

Mnyv ayyilete To Sioko ouloyng Nimoug
HE YUpVa xépia peTd TNV ohokAijpwaon Tou
wnoipatog. Popdre mavra avBekTikd omn
BeppotnTa e181kd yavTia yia va apaipeceTe
10 Sioko oulMoyng Nimoug. AwoTe Tpoooy
oo Aimog mou propei va tpegell Kivéuvog
eykavtparog!

Mnv kaNunTeTe To Avoiypa agpiopou [5]
AlapopeTikd propei To mpoidy va
urepBeppavBei kai va umootel {nuid.

Mnyv yepilete umepPolikd T oxdpa
wnoipatog [11] 1) T coufAa.

Bydlere 10 @ig amd T mpila petd and kdbe
xeprion.

@® NAHPO®DOPIEL:

O &iakémTng evepyomoinong/
amevepyoroinang () © [ 7] ehéyxer povo

™ coufAa. H B£ppavon Tou mpoidvrog
Eexiva povo petd ) puBpion g emBupnTg
Beppokpaaiag kar Sidpkeiag.

Aiacpaliore o1 SiatiBetal emapkng
XWPOG YUpw aTé To TPOIGY yia TNV eUkoAn

agaipean Tou Siakou cuMoyig Mimoug [13].

Mnyv yepilere umepBolika To Sioko
oulhoyrig himroug [13]! O Siokog auloyrig
Nimoug gxel pey. xwpnTikdmTa mep. 300 ml.
ENeyyere TakTikd T otdBun M\ pwong Tou
Siokou ouloyng Nimoug katd ™ Sidpkeia
¢ Aermoupyiag. Av utrepPei To péyioro,
XwpIig va £xel ohokAnpwBei To wroipo,
Siakoyte ™ Aertoupyia kar apaipeote Tn
oxapa ynoipartog |11}, T colPha f Tig
mpouveg 18| pe Ta Tpdpipa. Twpa prmopeite
va adeldoeTe mpoaekTikd To Sioko culoyng
Nimoug. 2 ouveyeia wbnorte Tov ava oo
Tpoidv. Xpnoiporoieite mavra T AaBh
yia Tv apaipeon 1} Tomobémon tou Sickou
ouMoyng Nimoug. TorroBemoTe ™ oxapa
ynoipatog, ™ couPAa f Tig mpolveg pe Ta
TPOPIpa oTo Tpoidv. Enera pymopeite va
OUVEYXIOETE TO YPNOIPO.

@® Wioipo ot oxapa ynoiparog

1.

TomoBetAoTe T oxdpa wnoipatog |11 ato
mpoiov (e. C).

YuvdéoTe To @Ig o€ kataMnAn mpila.

lupiote To SiakémTn plBpiong Oeppokpaciag
8 9] mpog Ta Se€id yia va pubpicete v
emBupnt Oeppokpacia (ek. H).

lNa va Eexivijoel n Aermroupyia Tou mpoidvTog,
yupiote To SiakémTn plBpiong xpdvou

O [8] mpog ta 8€8id yia va pubpicete Tov
emBupntd xpodvo (eik. 1). To mpoidv apyilel
va xtutd. O eowtepikdg xpovodiakdmng
evepyomoieital kai §exiva n Ogppavon Tou
TPOIOVTOG,.

TonoBetroTe Ta TpOPIpa mou Oelete va
wnoeTe o oxapa wnoipatog [11] (k. J).

Tupilere TakTikG Ta TPOPIHA.

Metd v mapodo Tou pubpicpévou xpdvou
Tou xpovodiakdmm ta umepubpa Beppavtikd
oToIxeia | 4 | amevepyomololvral autdpara.
Mropeite va diakdyerte To wrjoipo mpIv Ty
mapodo Tou pubpiopévou xpdvou yupilovrag
1o SiakémTn PUBUIoNG XPOVoU om
Oeon OFF (amevepyomoinan). Av Bélete va
TIAPATEIVETE TO XPOVO YNoIpaTog, yupioTe
Eava 1o Siakémtn puBpiong xpdvou 9 mpog
ta &e§id kar emhelre Ty emBupnm Sidpkeia.

Metd v ohokMpwon Tou wnoiparog
agpaipéote 1o Sioko culMoyng Aimoug |13 pe

™ hafA [14].
Wrjoipo otn coufAa

To payaipi yia kepmar [20] eivar oAy
aixunpo!
MAHPO®MOPIEE: Oi Suo Siokol

orepéwong |16 eivar idiol. Emopévwg dev exel
onpacia pe moia oeipd Ba xpnoipomoinfolv.
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QOnote evav dioko oTepewong |16 ot
ooUf\a |15] péxpr Teppa. Or mpolveg Tou
Siokou orepewang mou eléxouv mpemel
va korralouv mpog To péoov g oolfBAag
(ex. D).

Yrepewore To Sioko oTepéwong
xpnoipomoiwvtag T Bida pe kpiko
(ex. D).

Mepdore Ta TpO@Ipa mou Belete va yrioete
ot colfha [15].

QOnote Tov Seltepo Sioko oTepEwong
HEXPI TEPHA, WOTE VA AKOUNTIA OTa TPOPINA
mévw o cobBa [15]. Or mpobveg Tou
Siokou oTepewang mou eléxouv mpemel

va koiralouv pog Ta TpOPIPa. ZTEPEWOTE
TA TPOPIPA TTOU TPOKEITAI VA WHOETE OTIG
SlUo mheupeg pe Tig MpoUveg Tou Siokou
OTEPEWONG TTOU ECEKOUV.

MAHPO®OPIEL: lNa va Siacpalicere
TNV opoiduoppn katavopr Tng Beppdmrag,
TomoBeToTE Ta TPOPIPA TTOU TTPOKEITAl Va
phoete kevipapiopéva ot cobPha [15).

YrepeworTe To Sioko oTepéwong
xpnotpomoiwvrag m Bida pe kpiko [19]

Mepdore Ty colPAa [15] oy omm)
odnynong | 3] (eix. E).

YuvdéoTe To I o€ kataMnAn mpila.

lupiote To SiakémTn plBpiong Oeppokpaciag
8 9] mpog Ta Se€id yia va pubpicete v
emBupn Oeppokpacia (k. H).

lNa va Eexivijoel n Aermroupyia Tou mpoidvTog,
yupiote To SiakémTn plBpiong xpdvou

O [8] mpog ta 8€8id yia va pubpicete Tov
emBupntd xpodvo (eik. 1). To mpoidv apyilel
va xtumd. O eowtepikdg xpovodiakdmTng
evepyomoieital kai §exiva n Oppavon Tou
TPOIOVTOG,.

. Na va Eexivioer n Aermoupyia g couPAag,

yupioTe To SiakdmTn evepyomoinong/

amevepyoroinang () © [ 7] om 6¢on
(e. G).
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®

O

MNAHPO®OPIEE:

Xm ooUPAa |15] propeite va wrioeTe kai
kepmam (ek. K). Mmopeite va koyete To
wnuévo kpéag ameubeiag amd v mpolva
XPNOIHOTIOIWVTAG TO Paxaip! YIa KEPTIAT [20].
To KoppEVO KPEQG TIEPTEI OTN OXApPa
ouMoyrg [12], amd émou prropeite om
OUVEXEIQ Va TO TIAPETE.

Mnv yepilete umepBoliké T oxapa
ouMoyrs [12], wore va pmopeire va
agaipeoete ywpig mpoPAnpa to Sioko
ouMoyhg Mimoug [13].

. Merd v madpobo Tou pubpicpévou

Xpovou Tou xpovodiakdmm Ta umépuBpa
Beppavtika otoieia |4 | amevepyorololvral
autdpata. Av Oelete va maparteivere To
Xpovo wnaipatog, yupiote {ava To SiakdmTn
pUBpIong xpdvou (D [8] mpog Ta Sekid kai
emhe&re Tnv emBupnm Sidpkeia.

. Av ta Tpo@Ipa gival €Tolpa, YupioTe To

SiakdTTn evepyomoinong/amevepyomoinang

(OO [7] om 6on © yia va

amevepyoroinoete T coufAa (eik. G).

. Metd v ohokApwon Tou ynoipatog

agpaipéate 10 Sioko aulMoyng Aimoug |13] pe

™ Aafn .

Wnoipo oTig mpoUveg

(Ei. L)
/A NMPOXIOXH! Kivéuvog Tpaupariopou!

®

la v amopuyn TpaupaTIopwy amoé Ta
aiguned petalika pépn pnv ouvappoloyeite
Ta agpnEd dkpa e mpouvag |18] otnv
m\eupd TG Aafrs.

MAHPO®OPIEE: O SUo Siokol
otepewong |14 eival idiol. Emopgvwg Sev exe
onpaoia pe moia oeipd Ba xpnoipomoinfolv.



QOnote evav dioko oTepewong |16 ot
ooUf\a |15] péxpr Teppa. Or mpolveg Tou
Siokou orepewang mou eléxouv mpemel va
kormalouv mpog To pécov TG colPAag. I
OUVEXEIQ OTEPEWOTE To SioKo OTEPEWONG
xpnotporoiwvrag 1 Bida pe kpiko
(ek. D).

QOnote ehappwg Tov Selrepo Sioko
oreptwang [16] mévw om colfha [15]
Em\e€re katdMnAn andoTaon yia Tig
mpolveg. 2T cuvéxela otepewaTe To Sioko
oTepEWONG XpnoipomolwvTag T Pida pe
kpiko |19].

TonoBetroTe Ta TpOPIpa mou Oehete va
W\OETE OTIG TPOUVEG .

Mepdote Ta aixunpd dkpa e mpouvag
oTIG oxeTIkeg uTodoxEg mpolvag 21 Tou
Siokou orepewong |16| (eik. F). Av xpeidleral,
Mote m Bida pe kpiko [19] ot évav amd Toug
Siokoug oTepewang kal emavahdfBere Ty
euBuypdppion.

'Emerra pmopeite va otepewoete To dMo

akpo g mpouvag 18| pe v eooxn |17] oto
Sioko orepewong [16] (eix. F).

lupiote To SiakomTn plBpiong Oeppokpaciag
8 9] mpog 1a 8ekid yia va pubpicete Ty
emBupnm Oeppokpaoia (eik. H).

lNa va Eexivijoel n Aermroupyia Tou mpoidvTog,
yupioTe To SiakémTn plBpiong xpdvou

® 8] mpog Ta 8fid yia va pubpicere Tov
emBupnTo xpovo (ei. 1). To mpoidv apyiler
va xrumd. O ecwTepIKOG XpovoSiakomg
evepyoroieital kai Eexiva n B¢ppavon Tou
TPOIGVTOG,.

lNa va Eekiviioer n Aerroupyia g colPhag,
yupioTe To SiakdmTn evepyoroinong/

amevepyomoinong (O ©[7] om 8¢on
(e. G).

MAHPO®DOPIEE: Kard T Sidpkeia
TOU YN OIPaTOG TEPIOTPEPETAl HOVO
n oobPha [15]. O mpotves [18] Sev
TTEPICTPEPOVTAl PEHOVWHEVA, AN
akohouBolv Ty kivnon g colPAag.

9.

Merd v mdpodo Tou pubpiouévou

Xpovou Tou xpovodiakomn Ta umepubpa
Oeppavtikd oroixeia | 4 | amevepyomoiolvral
autopara. Av Béete va mapareivete To
Xpovo wnaipatog, yupiote Eava to Siakémn
pUBuIon xpdvou (D [8] mpog Ta Sefid ka

emMegre Tnv emBupnm Sidpkeia.

. Av Ta TpO@Ipa eival €Toipa, yupioTe To

SiakdTT evepyoroinong/amevepyomnoinong

S @ om 6eon © yia va

amevepyoroinoete T coufAa (ei. G).

. Apaipgarte Tig mpoulveg | 18] popwvtag

avBekTikd ot BeppdTnTa e1dikd yavia.

. Merd v ohokMpwon Tou wnoipatog

agpaipéate 10 Sioko culMoyng Aimoug |13] pe

™ hapr [14]

Amevepyomoinon

MAHPO®OPIEX: Av pubpicete To
Siakémm piBpiong ypovou (D [8] e
XPOvo kaTw Twv 15 Aemray, evdeyetal va
PNV aKouoTEl TO NXNTIKO OAPA PETA TV
mapodo Tou pubuiopévou xpodvou. MNa va
Siaopahioere 611 Ba akouoTel To NYNTIKO
onpa, yupiote To SiakémTn plBpiong xpdvou
o€ xpovo avw Twv 15 Aerrtwv kai, om
OUVEXEIQ, YUPIOTE Tov Tow oTov emBupunTé
XpOvo.

lupioTe To Siakémm puBpiong xpdvou (D
om 6eon OFF (amevepyormoinon).

MéMig To Tpoidv amevepyormoinBei,
akoUyeTal &va nynTikG ofpa kai Ta urepubpa
Beppavrika otoixeia |4 | ofrfvouv.

Xpoévol ynoiparog

O umobeikvubpevol xpdvol ynaoipaTog eival
am\wg evéeikTikol. Aev hapBaverar umdyn o
Xpovog Bgppavong Tou mpoidvTog.

O xpovog kai n Beppokpacia ynaoiparog
e§apravral amd 1o €idog Twy TpoPipwy (Y.
KPEag | wapl, Taxos, Oeppokpacia ki\.).
O1 evbeIkTIKEG TIPEG APopOoUY KpUa TPOPIHa
amod To Yuyeio, Ol KATEWUYHEVA.
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O Autd To poidy Sev eveikvutal yia To
YHOIPO TTAVAPICPEVWY TPOPIPWY.

Tpopipa Xpovog ynoiparog

Xoipivo mep. 13-16 henrd

Mooyapi

(pmpildhal) mep. 10-12 henrd

Moukepika (omBog

kotomoulou) mep. 15-20 henra

Mmigrekia mep. 10-15 henrd

Wapi mep. 8-18 \enrd

lapideg nep. 12-14 hentd

Aoukavika kal

ooufAakia mep. 12-18 henrd

YouPhakia

Aayavikwy mep. 10 Aerré

Kalapmoxi nep. 15-20 Aentd
® Iuvrayég

@ Iouflakia pe pooyapi Kkai
Aayavika

@ 30 henté & x 4

Xpobvog mpoeToipaciag: 15 Nerrrd

Xpovog ynoipartog: 15 Nerrra

YAika

450 g Mooyapi (koppévo oe koppdTia
Twv 2 cm)

1 kouma Mavirapia

1 Mmepid (xwpig Ta omdpia,
KOMMEVN OE KoppaTa Twv 2 cm)

1 Kpeppudi (koppévo oe koppdTia
Twv 2 cm)

2 xoutahdkia  Ehaidbhado

1 mpéla AN

1 mpéla Mimepi

3 koutahigg  Boutupo

1 koutaNaki  Zkopdo (wihokoppévo)

1 koutahia Maivravég (yilokoppgvog)
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Aiadikaocia

1.

Ea

(© 50 herma

Xpovog mpoeToipaociag:

Mepdote To pooydpl, Ta pavitapia, Ty
TITEPIA Kal TO KOKKIVO KPEPPUSI OTIG
TPOUVEG .

Aleiyre To Kpgag kai Ta Aagavika pe
ehaidhado kar alatommepworTe Ta.
TonoBetnote Tig mMpouveg |18 on

ooUPAa [15] xpnoipomoiwvtag Toug Siokoug
orepewong |16).

TomoBetAote T colPAa |15] oo mpoidy.
Tupiote To Siakdmm plBpiong Beppokpaciag
8 [9] om Bzon MAX ar yupiore To
Siakémm puBpiong xpdvou 9

ora 15 \errra. TupioTe 1o Siakomm
evepyoroinang/amevepyoroinong () ©
om B¢on (J yia va Eexivioer n Aermoupyia
™G couBAag.

Merd and 7,5 \errrd yupiore 1o Siakdmm
evepyoroinong/amevepyoroinong () ©
omn 8¢on @) yia va akivitomom®ei n couBha.
Agaipeore T colfha [15] popavrag
avOexTikd orn OeppodtnTa eidika yavria.
lupioTe TIg mpolveg |18 amd Ty dMn, worte
Ta couPNakia va wnBolv opoidpoppa kai
amd Tig SUo mMAeupEs.

TonoBernote T colPha |15] ato mpoidy.
lupioTe To SiakomTn evepyomoinong/
amevepyoroinang () © [ 7] om 6¢on (O yia
va Eekivioer n Aemoupyia g colPAag.
Aiwore 1o BolTupo oe éva pikpd TRyavi oe
perpia Beppokpacia. Mpocbeore To okdPSO
kal owtapete yia 1 \errro.

. ApaipgoTe To Tyavi amoé Tn pwTiq,

mpoobeaTe To paivravo, alaT kar mmépL.

. A\eiyre ta couPAdkia pe To okopSofolTtupo

kai oepPiperte.
ZoufAaxia pe yapideg
i x 4

5 \emrta

Xpovog papivapiopatog: 30 Aemrd

Xpovog ynoipatog:

15 \emtd



YAhika

450¢g Meydheg yapideg (kaBapiopéveg,
Xwpig To Eviepo)

40 ml Eaidohado

2 koutahigg  Xupdg Aepoviol

% koutahaki  ANGT

Va koutahdki  Mimépr

1 kouTaAdki

2 kouTaAdkia

Itrahikd peiypa pmaxapikwv

Yk6pdo (wilokoppevo)

1 koutahid Maivravog (yilokoppévog)
4 Aepoviot yia To oepfipiopa
Aiadikaocia

1.

©

TomoBetAoTe To eAaidhado, To xupd
\epoviol, To ahdm, To mmépl, To Imakikd
MEiypa prayapikwy kai To okopdo ot pia
mhaoTik) oakoUha Tou kheivel. Kheiote T
OaKoUAG Kal QVAKIVAOTE TNV VA QvaKaTeuTouy
kahd 6ha Ta ulika.

MpoaBeare Tig yapideg ot cakolla

kai kAelote Tv. Avakatéyre Tig yia va
papivapioTouv opoiopopgpa. Mapivapere yia
30 Aerrré.

TomoBeThaTe TG yapideg aig mpolveg [18].
TormoBetrote Tig mMpouveg |18 on

ooufAa |15] xpnoipomoiwvtag Toug Siokoug
orepéwong [16].

TonoBetnote T colPha |15] oto mpoidy.
lupiote To SiakémTn plBpiong Oeppokpaciag
8[9] ot Ogon MAX kai yupioTe To
Siakémn puBuiong xpdvou (I

ora 15 Nemrd. Tupiore 1o Siakém
evepyormoinonc/anevepyoroinong () ©
om 6¢on () yia va Eexivioer n Aermoupyia
g coufhag.

Merd amé 7,5 herrtd yupiote To Siakodmn
evepyormoinong/amevepyoroinong () ©
om 6¢on © yia va akiviromoinBei n cola.
Agaipéore ) colfAa |15] popwvtag
avBexTikd omn Oeppotnra eidika yavria.
TupioTe Tig mpolveg |18 amd Ty aMn, worte
Ta coufAakia va wnBolv opoidpoppa kai
amo TG SUo TAeupeEs.

TomoBetAote T colPAa |15] oo mpoidy.
lupioTe To Siakdmmn evepyomoinong/
amevepyoroinang () © [ 7] om 6¢on O yia

va Eexiviioer n Aemoupyia g colPAag.

10. Metd v mdpobo Tou pubpiopévou
XPOvou aTo XPovoSIaKOTTH aPaIPETTE TIG
mpolveg 18] amd o mpoidv. Or yapideg
eivai éToipeg poNig podicouy kai amd Tig Slio
mheupgg kar Sev eivar mAgov Sidpaveg.

11. Maomaliore pe paivravd kai oepPipete pe Tig
peTeG Aepoviol.

® IoufAlakia kotémoulou

@ 95 henté |=| x 4

Xpovog mpoeToipaciag: 20 errta

Xpovog papivapiopatog: 60 Aerrrd

Xpdvog ynoiparog: 15 Nerrra

Yhikéa

4504 2m0Bog kotdmoulou xwpig Ta
kokala kai To S€ppa (koppévo oe
KoppaTia Twv 2 cm)

40 ml EAaidhado

13 koumag YaNtoa ooyiag

V4 kolmag MéN

1 koutahdki  Zk6pdo (wihokoppévo)

1 mpela ANGTI

1 mpela Mmepr

1 Mimepid (koppévn oe koppdTia
Twv 2 cm)

1 Mimepid (koppgvn oe koppdTia
Twv 2 cm)

2 KohokU6ia (koppéva oe koppdTia
Twv 2 cm)

1 Kpeppudi (koppévo oe koppdTia
Twv 1 cm)

1 koutahid  Maivravog (yilokoppevog)

Aiadikaoia

1. TomoBemore To ehaidhado, T cdMoa
ooyiag, To peN, To oképdo, To aldT Kal To
TTEP! O €va peyalo prol. AvakateyTe e
ouppa.

2. TMpoaBeate To KoTOMOUNO, TIG TTEPIEG, TO
kohokU6ia kal To KOKkIVO KpeppUSi aTo pToA.
Avakatéyre yia va papivapioTouy.

3. ILkemdoTe kal aproTe TO Yuyeio yia

60 \emra.
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4. TomoBemorte To kotdmoudo kal Ta Aaxavika
oTIG MpoUVEg .

5. TomoBethore Tig mpouveg |18] o
ooufAa |15] xpnoipomoiwvtag Toug Siokoug
orepéwong [16].

6. TomoBemore T colfAa |15] oto mpoidy.

7. Tupiote To SiakémTn plBpiong Oeppokpaciag
8[9] ot Ogon MAX kar yupioTe To
Siakémmn puBpiong xpdvou D
ora 15 Nerrra. Tupiore 1o Siakomm
evepyormoinong/amnevepyomoinang () ©
om 6¢on () yia va Eexivioer n Aermoupyia
G coUPAag.

8. Merd and 7,5 Nertd yupiore To Siakomn
gvepyoroinong/amevepyoroinong () ©
o 8¢on ©) yia va akiviromonBei n colfha.

9. Agaipgote ™ oolfAa |15] popwvrag
avBekTikd ot BeppdTnTa e1dikd yavia.
lupioTe TiIg mpouveg |18] amd v dMn, wote
Ta coufAakia va ynBolv opoidpoppa kai
amd Tig SUo mAeupss.

10. TomoBeiote T couPAa |15 ato mpoidY.
lupioTe To Siakdmm evepyoroinong/
amevepyoroinong () © 7] om gon () yia
va &exivioel n Aermoupyia g coufAag.

11. Merd v mdpodo Tou pubiopevou
XPOVOU OTO XPOVOSIaKOTITN APaIPETTE TiG
mpouveg 18] and To mpoidy.

12. Maomaliore pe paivravd kar oepPipeTe.

@ IoufBAakia avavéa

@ 25 \emrtd & x 6

Xpovog mpoetoipaciag: 10 Aemrd

Xpovog ynoipatog: 15 henré

YAika

1 Avavdg (Eephoudiopgvog, xwpig
TOV TTUPHVA, KOPPEVOG OE (PETEG
mayoug 2 cm)

V4 kolmag Boutupo (Miwpévo)

Vi kolmag Kaoravh laxapn

V4 koutahdki  Kavéla

Aiadikaocia
1. Avakatéyte v kaoTavny {axapn, To Boltupo
kal TNV kavé\a og €va pIkpod prol.
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2. Aleiyre TIG pETEG avavd kal amo Tig SUo
TAeupEG pe To peiypa kaotavng {axapns.

3. TomoBetiote Tov avavd orig mpouveg [18].

4. TomoBethoTe Tig mpouveg |18] o

ooUPAa [15] ypnoipomoiwvrag Toug Siokoug

orepewong |16).

TonoBetnote T colPha |15] oto mpoidy.

6. Tupiote To SiakomTn plBpiong Oeppokpaciag
8 @ ot Beon MAX «ai yupiore To
Siakémmn puBpiong xpdvou D
ota 15 Nerrrd. Tupiorte 1o Siakomn
evepyormoinong/amevepyomoinang () ©
om 6¢on (J yia va Eexivijoer n Aerroupyia
g colPAag.

7. Metd and 7,5 hentd yupiore 1o SiakdmTn
evepyormoinong/anevepyoroinang () ©
omn 8eon © yia va akivitomon®ei n colifha.

8. Agaipeore T colPha [15] popavTag
avBekTikd omn BeppdnTa e1dika yavia.
lupioTe TIg mpouveg |18] amd v dMn, wote
Ta couPAdkia va wnBolv opoidpoppa kai
amd Tig SUo mheupss.

9. TomoBetote T colfAa |15] oto mpoidy.
lupiote To Siakdmm evepyoroinong/
anevepyomoinong () @ 7] om 6¢on O yia
va &exivioer n Aermoupyia g coufAag.

10. Merd v mapodo Tou pubpiopévou
XPOVOU OTO XPOVOSIAKOTITN APaIPETTE Tig
mpouveg 18] and To mpoidy.

11. O pereg avava mpemel va eival
poSoKOKKIVEG Kal EToIpES Yia oepPipiopa.

i

® Wnr1o piAéto colopou

@ 50 henté |=| x 3

Xpovog mpoetoipyaciag: 5 Nerrd

Xpovog papivapiopatog: 30 Aemrrd

Xpdvog ynoiparog: 15 Nerrrd

Yhikéa

3 ®iNeto cohopol

2 xoutahdkia  ANaTI

2 koutaldkia  Avapeikta pupwdikd
(yihokoppéval)

2 xoutahdkia  Mabpo mmépi



Aiadikaoia

1. Mapivapete Ta piNeta colopol pe akd,
Ta QVAPEIKTA HUPWOIKA Kal palpo TTEP.
Agnote Ta va papivapioroly yia 30 Aerrd.

2. TomoBetiore T oxdpa wnoipatog |11] oto
TPOIOV.

3. TomoBemore Ta pihéta colopol ot oxdpa
wnaiparog [11].

4. Tupiote To Siakommn puBpiong Oeppokpaciag
8 @ ot B€on MAX «ai yupiore To
Siaksmmn puBpiong xpdvou D [8] ota
15 Nerrra.

5. Tupiore Ta giNéta cohopol perd amd
7.5 \emra.

6. Merd Ty mépodo Tou pubuicpévou xpovou
oTo xpovodiakdmn eNéyére av Ta piNéTa
oolopou gxouv wnPei. ApaipeaTe Ta iAéTa
colopou amd T oxdpa YnaoipaTog (1] kar
oepPipere.

® Wn1o xotomoulo

@ 120 Nerrra |=| x 4
Xpovog mpoetoipaciag: 15 hemrd
Xpovog papivapiopatog: 60 Aemrd
Xpovog ynoiparog: 45 hemtd
YAika

1300 ¢ OMoKkAnpo kotdmouho

20 ml Ehaiohado

1 koutahid ANGTI kooEP

2 koutahigg  Ppéoko Bupdp (wilokoppevo)
f']

1 koutahid  Zepd Bupdpi

1 koutaNid Mabpo mmepi

@® AvtipsTwmon mpoAnparwv

Aiadikaoia

1. Apaipgorte 1o Aaipo kai Ta evidoBia amd To
koToToUNo, av uTIdpyOoUY.

2. Aleiyte oMokAnpo To koToéToUNO pE
ehaidhado.

3. Avakatéyrte To a\aT, To mmép! kal To Bupdpl
oe éva pikpd pmol. Maomaliore pe To peiypa
TO KOTOTOUAO.

4. TomoBemorte évav Sioko otepewong 16| om

colPha[15].

TomoBetAoTe TO KOTOTOUNO.

6. TomoBetiote Tov dMo Sioko otepéwang
otn couPAa |15] yia va orepewoerte To
kotdmouo ot pecaia Béon.

7. TomoBemote ™ coufha |15] oto mpoidy.

i

8. Tupiote To Siakdmmn plBpiong Beppokpaciag
8[9] ot Beon MAX «ai yupioTe To
Siakémn puBpiong xpdvou D
ota 45 \errrd. Tupiote 1o SiakoémTn
evepyormoinong/amevepyoroinang () ©
om 6¢on (J yia va Eexivijoel n Aermoupyia
™G couBAag.

9. Merd v mapodo Tou pubpicpévou xpdvou
oT0 XPovodIakdTTH apaIpEaTe To koToTOoUAO
amoé To mpoidy. To kotomouho Ba mpémel va
gxel pobioel kai eival EToipo yia oepPipiopa.

/A NMPOXOXH! Kivéuvog BAaBng! e mepintwon akatdMn)ou xeipiopol Tou Tpoidvog pmopel

va mpokuyouv BAaPeg oto mpoidy.

A\ NMPOXOXH! Kivéuvog Tpaupariopot! O akatdMn)og Xeipiopdg Tou mpoidviog propei va

obnynoel oe TpaupaTiopous.

B Mnv emokeudlete auBaipeta To mpoidv. AmeubuvBeite oe e€eibikeupevo TexvIKO Yia TV emiokeun.

O TNa BAaPeg oi omoieg Sev mapatiBevrar oe auteg Tig 0dnyieg ameubuvBeite oto TuApa
efutnpetnong mehatwv Tng etaipeiag pag (BA. «E§ummpetnon»).
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MpéBAnpa

Arria

Auon

To mpoidv Sev Aermoupyei.

To ig Sev eival ouvdedepevo.

ZuvdéoTe To PIg o€ kataMnAn
mpila.

To mpoidv Tapepeive yia
oM wpa oe Aerroupyia.
EvepyomoinOnke n mpooracia
amd unepBéppavon.

ArnoouvdeaTe 1o @I Kal
APROTE TO TTPOIOV VA KPUWOEI
yia Touhdyiotov 30 Aerrré.

Ta umépuBpa Beppavtikg

oToixeia | 4 | €gouv umooTei
BAapn.

To mpoidy gxel umooTel BAAPN.
AneuBuvBeite oTo Tpfpa
efutmpéetong meharwv (BA.
«E&unmpémony).

Aev evepyomoinOnke o
Siakdmmg puBpiong xpodvou

PuBpiote apyika Ty emBupn)
Beppokpacia amé To Siakémm
pUBpIong Beppokpaciag

. LTr) OuvExela yupioTe
o SiakémTn PUBuIoNG XPoVou
® 8] mpog Ta Sekid yia va
pubpioete Tov emBupntd
XPOVo ynaiparog.

To mpoidv Sev emmuyxavel T
pubpiopévn Oeppokpaoia.

Ta umépuBpa Beppavtikg
oTolIxeia | 4 | €xouv umooTei
BAaBn.

O SiakomTng plBpiong
Beppokpaciag 8[9]eivan

ehaTTwpaTikdg.

To mpoidy gxel umooTei BAAPN.
AneubuvOeite aTo TpAPA
efutnpetong mehatwv (BA.
«E&umnpémony).

Aev givai duvath) n pUBuion Tou
Xpovou.

O &iakémTng pubpiong xpdvou
®[8] eivan e\arTwparikdg.

AmeubuvOeite oto TuApa
efutmpetong meharwv (BA.
«E&unnpémony).

Ta TpogIpa meEpTouy amd T
ooufha.

Oi Siokor orepewaong |16] dev

€XOUV TTIECTEI EMAPKWG.

Migote mepioodTEPO TOUG
Siokoug otepewong |16 petadl
Toug (eik. D).

H coufAa Sev kiveital opahd.

H ooufAa eivar umepBolikd
yeparn.

Mnv yepilete umepBolika
ooufAa.

H oolPAa Sev mepioTpepeTal.

H colPNa Sev evepyomoinBnke.

Tupiote 1o Siakd™Tn

evepyomoinong/

amevepyoroinong () ©
om B¢on () (ex. G).

H coufBAa pmhdkape.

ENéyére v emgaveia
TomoBémong Tng coufAag kai
amopakpUVETE evOEXOPEVWG Ta
epmddia.

294 GR/CY




® KaBapiopog

/\ NPOEIAOMOIHEH! KivSuvog
BpaxukukAwparog! Xe mepinTwon
eloxwpnong vepol i dMwv uypwv
oo mepiPAnpa propei va mpokAnBei
Bpayukikhwpa.

®  Mnv Bubilere T povada Baong[1]1ou
TPOibvTOg OE vePS 1 GMa uypd.

B Mnv aprvere va eioywpnoel vepd 1} aMa
uypd oto mrepifAnua.

B Apnote To Tpoidy va Kpuwoel KaAa TpIv
amo k&Pe kabapiopd.

/A NMPOXOXH! Kivéuvog BAaBng! 1e
mepimTwon akatdMnlou xeipiopou Tou
TpoidvTog pmopel va mpokUwouv PAaPeg
oTO TPOioV.

B KaBapiore To mpoidy kai Ta eaptipard Tou
petd amd kabe xprion, emeidn Siapopetikd

HTTopei va pokuyouv Suckerroupyieg f/kal

pBopad.

B Mnv xpnoiporoieite okAnpd kabapioTikd,
petalikég A véihov Bolproeg, kar aixunpd
N petalikd avrikeipeva kabapiopol, 6mwg
paxaipia, peralikd opouyyapia kTh. Auta

Ta avTIKeipeva pmopei va mpokaléoouy {npid

OTIG EMIPAVEIEG.

¥ Mnv tomoerteite T povada Baong[1]
TOU TTPOIGVTOG OTO TAUVTAPIO TATWYV. L€
authv TRy TIEpiTTWOon To MPoidy Ba umooTei
averravopBwrn BAaPn.

B KaBapiore Ta apaipolpeva efaptipara pe
am\d amopPUTAVvTIKG TATWY TOU ENTIOPIoU
Kal vepo.

B Merd tov kaBapiopd agroTe To TPoidY Kai
TO PIG VA OTEYVWOOUY KaAd.

1. KaBapiore t povada Baong | 1 | kar v
TIEPIOKN YN OIPATOG HE Eva UYPO TIavi Kal
ATTIO ATTOPPUTIAVTIKS TIATWY.

2. Ta mapakdtw pépn eivar kataMna yia
mAUoIpo oTo TAUVTAPIO MATWY 1 OTO XEPI:
- AaPn oxapag ynoiparog
- Ixapa ynoiparog
- Ixapa ouloyng
- Aiokog ouMoyng Nimoug
- Aar Siokou ouMoyng Nimoug
- ZoUPAa
— Aiokog oTepgwong pe 2 mpouveg
- Mipolva
- Bida pe kpiko
- Mayaipi yia kepmam

3. I ouvéxeia agrote OAa Ta pépn va
oTeyvawoouv kakd kal amopakpUveTe Oha Ta
uTIoAeippaTa amoppuTavTIKoU.

® Amobnkeuon

/A NPOXOXH! Kivéuvog BAaPne! Ie
TepimTworn akatdMnhou xeipiopou Tou
TpoidvTog pmopel va mpokUwouv PAaPeg
oTO TTPOIOV.

B Mnv amoBnkelete To mpoidv Simha oe TMyég
Beppodmrag.

B Mnv Auyilete kar pnv ouvOAifete To kalwbio
tpopodoaiag.

O 'Ola ta egapmipata mpemel va eival Teheiwg
oTeyva ipiv Tnv amoBrkeuor). AmoBnkelete
TO TIPOIGY POVO OE OTEYVI KATAOTAOT).

0 duldooere mavra to mpoidy o kabapd
kal §npo xwpPo, TPOOTATEUNEVO AT ApEDN
nAiakn aktivoPolia, otov omoio Sev gxouv
mpooPaon maidid.

0 duldooerte To mpoidv otV apxIkn
ouokeuaaia.

® Amooupon

Luokevaoia:

H ouokeuacia amoteleitar amd uhika @ikikd mpog
1o mepifdMov, Ta omoia pmopeite va Siabecete
oToUG XWPOUG avakUKAwang TG TEPIOXAG 0ag.
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N Mpootlete Tov xapakmpiopod

Twv UNIKQV CUCKEUATIag yia Tov
Siaywpiopd amoppippdTwy, auTd eival
XOPAKTNPIOHEVA QTG CUVTOHEUOEIG

(a) kar apiBpotg (b) pe v akdloubn
onpaoia: 1-7: mhaotika/20-22: xapri
kal xaptovi/80-98: auvOeto ukikd.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

FR
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

FR
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2| EEments PN
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3 —
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To mpoidv, cupmepi\. Twv aecoudp kai Twy
uNikwY cuokeuaoiag, eival avakukAwoipo
kai umrokerrar o Sieupupevn eubuvn Tou
KATAOKEUQOTN.
AmoppinTete Ta Eexwpiotd TpwvTag TG
ameikovi{dpeveg mAnpogpopieg Tagivounong yia
kaltepn emelepyacia Twy amofMiTwy.

To hoyotumo Triman 1oxUer pdvo yia ™ falia.

o [ m\npogopieg oXeTIKA pE TIG

=a ' . 1
@n Suvardreg amdppiyng Tou TEOiGVTOG
mou Sev xpnoipomolgital Aoy,
aneubuvOeite orig apuddieg umnpeoieg
NG KoIVOTNTAG A Tou Srjpou oag.

Ma v mpooTacia Tou mepiBdiovrog,
E NV amoppITTETE To dypnoTo mhéov
=== mpoidv ota oikiakd amoppippara,
alMd mapadworte 1o ota 161k
Kévrpa andppiyng. MNa ta onpeia
ouloyrg kai TIg wpeg Aerroupyiag
Toug aneubuvBeite otig appddieg
uTInpEsieg.
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® Eyyinon

To TPOidV KATAOKEUAOTNKE TPOCEKTIKA KATW
amd auatnpég odnyieg moidbtntag kar eNeyyOnke
empehwg Tpiv amd v amooTolr. Le mepinTwon
opalpdtwy uhikoU A KaTAoKEUNG PTTopEiTe
QOKNOETE Ta VopIpa Sikaiwpata oag KaTé Tou
TwANTA Tou TPoidvTog. Ta vopipa Sikaiwuata
oag Sev meplopilovTal pe kavévav Tpomo amd Ty
€yyunon pag mou mapartibetal mapakdTw.

H eyyunon yia autd to mpoidy eivar 3 €mn amd
TNV nuepopnvia ayopds. H eyylnon ioxver and
TV nuepopnvia ayopds. Pula&re Ty apyixn
anddeiln ayopdg os acpalég pepog, kabwg
auTod To Eyypago amarteital wg amédeign
ayopag.

Omoladnmote {nuid 1} ehdrtwpa mou umapyel NN
KaTA TN OTIYMN TNG Ayopag TTPENE! VA avapEPETal
QPEOWG PETA TNV ATTOCOUCKEUATIA TOU TTPOIOVTOG.

Eav To mpoioy mapouciacer kamolo UNIKG 1)
KaTAoKEUAOTIKO opalpa evrdg 3 eTwy amd TRy
nrepopnvia ayopdg, Ba to emokeudooupe -
kata v kpion pag - A Oa To avrikataoThooupe
yia e0dg dwpedv. H mepiodog eyyunong dev
maparteiveral and pia xopnynBeioa afiwon
gyyunong. Auté 1oyUel emmiong yia aviaMakTIKa
KQl EMOKEUAOHEVA AVTANAKTIKA.

H mapoloa eyyunon malel va ioxUel,

€dv To Tpoidy €xel umooTel pOopd, Sev
xpnoipomoindnke 1y dev cuvrnpenBnke katd Tov
mpoPAenodpevo Tpdo.

H eyylnon kahinTer ulikd kar kaTackeuaoTikG
opdhpara. Auth n eyyunon Sev emekTeiveral

O€ PEPN TOU TTPOIGVTOG TTOU UTIOKEIVTAl

oe puaiohoyikr ¢Bopd kal, wg ek TouToU,
Bewpolvral avahwoipa (m.y. pmatapieg,
OUCOWPEUTEG, EUKAPTITOI CWARVEG, PuaTiyyIa
Xpwpatog), oUte oe {nuigg oe elBpaucta pépn,
omwG Y. oe SIAKOTTEG ) pépn amd yuak.

Me v avrikardoTaon Tng cuokeung, cUppwva
pe 7o NOMOZ 2251/1994, Eexivaer ek véou o

XPOvog eyyunong.



@ Aiekmepaiwon TnG eyyunong

la ™ ypryopn enedepyacia Mg adiworg oag,
akohouBnoTe TIg TapakdTw odnyieg:

®povriore va gxete pali oag v apxikn
am6deifn ayopdg kar Tov kwdikd TPoidvTog
(IAN 439956_2207) wg amodeikTikd TG
ayopdg.

Mmopeire va Bpeite Tov kwbikd mpoidvTog otnv
mvakida TUToU, xapaypévo Emavw oTo TPOIOV,
otnv apyikn oeNida Twv odnyiwv xpriong (katw
apioTepd) 1} HE TN poppr| autokdMnTou oty
mow A TV KATw TAEUPA TOU TPOIOVTOG.

® Iépfig

ZépPig ENNG@Sa
Tnk: 00800 491800674
Email: owim@lidl.gr

@ IépPig Kimpog
Tn\: 8009 4211

Email:  owim@lidl.com.cy
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