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Ubersicht

o/I

Warmeplatte fir Tassen

Mahlgradregler mit Markierungspfeilen grober/feiner
Offnung fiir Zugabe von Kaffeepulver

Deckel (des Bohnenbehalters)

Deckel (des Wassertanks)

Bohnenbehdalter

Wassertank mit Markierung MAX 1600ml
Gerat/Kaffeevollautomat

Seitenfach

Serviceklappe mit Magnetverschluss
Anschlussleitung mit Netzstecker
Ein-/Aus-Schalter

Briheinheit

Auffangschale fir Kaffeepulverreste

Griffmulde

Behalter fur Kaffeesatz

Schwimmer (Anzeige: Abtropfschale leeren)
Abtropfgitter

Abtropfschale

Getrankeauslauf fir 2 Tassen, hdhenverstellbar
Dampfdise: schwenkbar, mit Tille zum Abnehmen
Touchdisplay / Display

ohne Abbildung:

23
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Kaffeevollautomaten.

Fir einen sicheren Umgang mit dem

Gerdt und um den ganzen Leistungsum-

fang kennenzulernen:

e Lesen Sie vor der ersten In-
betriecbnahme diese Bedie-
nungsanleitung grindlich
durch.

e Befolgen Sie vor allen Din-
gen die Sicherheitshinweise!

* Das Gerat darf nur so be-
dient werden, wie in dieser
Bedienungsanleitung be-
schrieben.

e Bewahren Sie diese Bedie-
nungsanleitung auf.

* Falls Sie das Gerat einmal
weitergeben, legen Sie bitte
diese Bedienungsanleitung
dazu. Die Bedienungsanlei-
tung ist Bestandteil des Pro-
duktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit |h-
rem neuen Kaffeevollautomaten!

Symbole am Gerdt
1| Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien Le-
bensmittel weder im Geschmack
noch im Geruch verandern.
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2. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Der Kaffeevollautomat ist ausschlieBlich
zu folgenden Verwendungszwecken
vorgesehen:
zum Mahlen von Kaffeebohnen im
integrierten Mahlwerk,
zum Zubereiten von Kaffeegetran-
ken aus gemahlenen Kaffeebohnen,
zur Entnahme von heiBem Wasser
oder Dampf aus der Dampfdise.
Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt
konzipiert. Das Gerat darf nur in Innen-
raumen benutzt werden.
Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere
Flussigkeiten als frisches, kaltes
Trinkwasser in den Wassertank!

® Verwenden Sie keine karamellisier-
ten Kaffeebohnen. Diese kénnen das
Mahlwerk verkleben.




3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-

wendet:

A GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib
und Leben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen

oder schwere Sachschaden verursachen.

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzun-

gen oder Sachschaden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat be-

achtet werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

®© Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

® Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder dlter und
beaufsichtigt.

® Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

®© Das Gerdat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehdr oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

® Dieses Gerdt ist ebenfalls dazu bestimmt, im Haushalt und in haus-
haltséhnlichen Anwendungen verwendet zu werden, wie beispiels-
weise ...
...in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen ge-

werblichen Bereichen;

... in landwirtschaftlichen Anwesen;
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... von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;
... in Frihstickspensionen.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

® Der Kaffeevollautomat, die Anschlussleitung und der Netzstecker
durfen nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten gefaucht werden.

® Wenn die Anschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qua-
lifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 19).

®© Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbin-
dung Uberlauft.

®© Beachten Sie, dass folgende Oberflachen auch nach der Anwen-
dung noch Gber Restwarme verfiigen: Dampfdise und Warmeplat-
te.

®© Beachten Sie die Sicherheitshinweise in dieser Anleitung, da bei
Fehlanwendungen Verletzungen maglich sind.

® Das Gerdt darf bei Benutzung nicht in einen Schrank gestellt wer-
den.

GEFAHR von Stromschlag
A GEFAHR fir Kinder! durch Feuchtigkeit!
® Verpackungsmaterial ist kein Kin- ® Schitzen Sie das Gerat vor Feuch-
derspielzeug. Kinder dirfen nicht tigkeit, Tropf- oder Spritzwasser: Es
mit den Kunststoffbeuteln spielen. besteht die Gefahr eines elekiri-
Es besteht Erstickungsgefahr. schen Schlages.
GEFAHR fisr und durch ® Fillen Sie den Wassertank hdchs-

tens bis zur Markierung MAX.

© Leeren Sie die Abtropfschale spé-
testens dann, wenn der Schwimmer
dies anzeigt.

© Sollten Flussigkeiten in das Gerét
gelangen, sofort den Netzstecker
ziehen. Vor einer erneuten Inbe-
triebnahme das Gerdt prifen las-
sen.

Haus- und Nutiztiere!

© Von Elekirogeraten kénnen Gefah-
ren fir Haus- und Nutztiere ausge-
hen. Des Weiteren kdnnen Tiere
auch einen Schaden am Gerdt ver-
ursachen. Halten Sie deshalb Tiere
grundsatzlich von Elektrogeraten
fern.
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A GEFAHR durch
Stromschlag!

Nehmen Sie das Gerdt nicht in Be-
trieb, wenn das Gerdt oder die An-
schlussleitung sichtbare Schaden
aufweist oder wenn das Gerdt zuvor
fallen gelassen wurde.

SchlieBen Sie den Netzstecker nur
an eine ordnungsgemdf installierte,
leicht zugangliche Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlief3en
weiterhin leicht zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die An-
schlussleitung nicht durch scharfe
Kanten oder heif3e Stellen bescha-
digt werden kann.

Das Gerdat ist auch nach Ausschal-
ten nicht vollstandig vom Netz ge-
trennt. Um dies zu tun, ziehen Sie
den Netzstecker.

Achten Sie beim Gebrauch des Ge-

rates darauf, dass die Anschlusslei-

tung nicht eingeklemmt oder
gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steck-

dose zu ziehen, immer am Stecker,
nie am Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie den Kaffeevollautoma-
ten nicht benutzen
- bevor Sie den Kaffeevollautoma-
ten reinigen
- bei Gewitter
Um Gefdhrdungen zu vermeiden,
nehmen Sie keine Verdnderungen am
Gerdt vor.

©

©

©

GEFAHR von Verletzungen

durch Verbrihen!
Beriihren Sie die heiBen Gerdtetei-
le nicht.
Wahrend der Autheizphase ent-
weicht heiBes Wasser aus der
Dampfdise und dem Getrdnkeaus-
lauf. Halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Karperteile in
das heifle Wasser.
Wahrend der Kaffeezubereitung
entweicht heifler Wasserdampf am
Getrankeauslauf. Halten Sie auf
keinen Fall Hande oder andere
Kérperteile in den Wasserdampf.
Beim Arbeiten mit der Dampfdise
entweicht heiBer Dampf und heifes
Wasser. Halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Kérperteile in
den Wasserdampf.

WARNUNG vor Verletzungen
durch drehende Teile!

©

Halten Sie wahrend des Mahlvor-
ganges keine Gegenstande in den
Bohnenbehdlter. Halten Sie auch
z. B. lange Haare fern.



WARNUNG vor Sachschdaden!

O}

©

Anderungen des Mahlgrades dir-
fen nur bei laufendem Mahlwerk
vorgenommen werden.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Sili-
konfiBBen ausgestattet. Da Mdbel
mit einer Vielfalt von Lacken und
Kunststoffen beschichtet sind und
mit unterschiedlichen Pflegemitteln
behandelt werden, kann nicht vol-
lig ausgeschlossen werden, dass
manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die SilikonfiBe an-
greifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage un-
ter das Gerdt.

Fillen Sie auf keinen Fall andere
Flussigkeiten als frisches, kaltes
Trinkwasser in den Kaffeevollauto-
maten!

Betreiben Sie das Gerdat nicht ohne
Wasser im Wassertank, um Be-
schadigungen am Heizelement zu
vermeiden.

Verwenden Sie das Gerdt nur mit
den Original-Zubehérteilen.
Stellen Sie das Gerdat auf eine sta-
bile, ebene Oberfldche.

Bei der Bedienung kdnnen (heiBes)
Wasser und Dampf, Kaffee und
Kaffeepulver auf die Unterlage ge-
langen. Stellen Sie das Gerdt des-
halb auf eine wasserfeste,
hitzeunempfindliche Arbeitsplatte.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Setzen Sie das Gerdt nicht Tempe-
raturen unter dem Gefrierpunkt
aus.

4. Lieferumfang

1 Kaffeevollautomat 8
1 Reinigungspinsel 23
1 Bedienungsanleitung

5. Auspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie samtliches Verpa-
ckungsmaterial.

2. Entfernen Sie den Plastikschutz von
den Kontakten des Netzste-
ckers 11.

3. Uberprifen Sie, ob alle Teile vor-
handen und unbeschadigt sind.

4. Reinigen Sie alle Teile vor
dem ersten Gebrauch (siehe
“Reinigen” auf Seite 19).

5. Stellen Sie das Gerat auf eine tro-
ckene, ebene, rutschfeste Unterla-

ge.

WARNUNG vor Sachschéden!

© Bei der Bedienung kénnen (heifes)
Wasser und Dampf, Espresso und
Kaffeepulver auf die Unterlage ge-
langen. Stellen Sie das Gerat des-
halb auf eine wasserfeste,
hitzeunempfindliche Arbeitsplatte.




6. Das Touchdisplay im Uberblick

24 25 26
| L
S oot
n—c G P
41— N— 28
40—5 H e w 29
39— —30
/A a7/ O Z
3837 363534 33 3231
24 - Werte verringern (gedrickt halten, um Werte schneller zu andern)
25 Anzeige von Buchstaben und Zahlen: zeigt Betriebszustand und veran-

derbare Werte an
26 + Werte erhdhen (gedrickt halten, um Werte schneller zu éndern)

27 §° Taste: Doppelter Café Crema

28 g Taste: Café Crema

29 %  Toste: kurz dricken: Reinigen / lange driicken: Entkalkungsprogramm

30 e Taste: Pulverkaffee

31 8 Symbol: Behalter fir Kaffeesatz 16 voll / Abtropfschale 19 entfernt

32 Symbol: Serviceklappe 10 offen

33 () Taste: Gerat aus Standby einschalten / in Standby schalten

34 4. Taste: Wassermenge / Volumen @ndern

35 § Taoste: Temperatur éndern

36 @ Taste: Menge der Kaffeebohnen andern / Symbol: Blinkt, wenn der
Bohnenbehdlter leer ist

37 U Symbol: Briheinheit 13 fehlt / ist falsch eingesetzt

38 &  Symbol: Wasser fehlt

39 & Taste: Milchschaum zubereiten

40 5 Taste: HeiBes Wasser beziehen

41 o Taste: Doppelter Espresso

42 § Taste: Espresso



7. Vor dem ersten
Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch muss der Kaf-
feevollautomat durchgespilt werden.

GEFAHR durch Strom-
schlag!
© SchlieBen Sie das Gerét nur an

eine gut zugangliche Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin gut zugénglich sein.

WARNUNG vor Sachschéaden!

®© Fillen Sie auf keinen Fall andere
Flissigkeiten als frisches, kaltes Trink-
wasser in den Wassertank 7!

Wassertank fillen

1. Klappen Sie den Deckel 5 vom
Wassertank 7 auf.

2. Nehmen Sie den Wassertank 7
nach oben ab.

3. Spilen Sie den Wassertank 7
mehrmals grindlich mit klarem
Wasser aus.

4. Fillen Sie den Wassertank 7 hochs-
tens bis zur Markierung MAX
1600ml mit frischem kalten Lei-
tungswasser.

z 5. Setzen Sie den
Wassertank 7 wie-
der in die Maschi-
ne ein. Der Was-
sertank soll bindig
mit der Gerdteriick-
seite abschlieflen.
Der Wassertank
muss unten richtig
aufsitzen.
6. SchlieBBen Sie den Deckel 5 des
Wassertanks 7.

]

Z

Anschlief3en und erstes Einschal-

ten

1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in
eine Steckdose.

2. Schalten Sie den Ein-/Aus-Schal-
ter 12 auf I. Auf dem Display 22
erscheinen OFF und die Taste
¢ 33.

HINWEIS: Um ein frihzeitiges Uberfil-
len der Abtropfschale 19 zu vermei-
den, stellen Sie z. B. eine Tasse unter
den Getrankeauslauf und drehen die
Dampfdise in Richtung Tasse. Das Spil-
wasser kann so auch zum Erwdrmen
der Tasse genutzt werden. Schitten Sie
das Wasser vor dem Bezug eines Ge-
tranks weg.




3. Dricken Sie die Taste () 33. Auf 8. Vorbereifung
dem Display 22 wird wahrend der

Vorbereitungsphase eine kleine 8.1 Kaffeebohnen einfiil-
kreisférmig laufende Animation ab- len
gespielt.

Das Gerat pumpt zum Spilen N
Wasser durch die Dampfdise 21 WARNUNG vor Sachschaden!

und durch die Briheinheit 13. ® Verwenden Sie keine karamellisier-
- Wenn dieser Vorgang beendet ten Kaffeebohnen. Diese kdnnen das
ist, erlischt die Animation und die Mahlwerk verkleben.

farbigen Funktionssymbole wer- ‘
den Gngezeigt. DGS Gerdf ist Nehmen S|e den Deckel 4 vom

betriebsbereit. Bohnenbehdalter 6 ab.
4. Schiitten Sie das Spilwasser weg. 2. Filllen Sie etwa so viele Kaffeeboh-
nen in den Bohnenbehdlter 6, wie
Sie an einem Tag verbrauchen.
3. Setzen Sie den Deckel 4 wieder
auf.

—_

8.2 Wasser nachfillen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Fillen Sie auf keinen Fall andere
Flussigkeiten als frisches, kaltes Trink-
wasser in den Wassertank 7!

Wenn Sie eine Funktion starten und zu
wenig Wasser im Tank ist, erscheint im
Display das Symbol ¢ 38.
¢ Fillen Sie Wasser nach. Zum
Nachfillen kann der Wasser-
tank 7 auch im Gerdt eingesetzt

bleiben.



8.3 AnschlieBBen und Ein-/

Ausschalten

GEFAHR durch Strom-
schlag!
© Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine

gut zugéangliche Steckdose mit
Schutzkontakten an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typen-
schild entspricht. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlief3en
weiterhin gut zugdnglich sein.

1. Stecken Sie den Netzstecker 11 in
eine Steckdose.

2. Schalten Sie den Ein-/Aus-Schal-
ter 12 auf I. Auf dem Display 22
erscheinen OFF und die Taste
¢ 33.

HINWEIS: Um ein frihzeitiges Uberfil-

len der Abtropfschale 19 zu vermei-
den, stellen Sie z. B. eine Tasse unter
den Getrankeauslauf 20 und drehen
die Dampfdise 21 in Richtung Tasse.
Das Spilwasser kann so auch zum Er-
wdrmen der Tasse genutzt werden.
Schitten Sie das Wasser vor dem Be-
zug eines Getrénks weg.

3. Driicken Sie die Taste (/) 33. Auf
dem Display 22 wird wahrend der
Vorbereitungsphase eine kleine
kreisférmig laufende Animation ab-
gespielt.

- Das Gerat pumpt zum Spilen
Wasser durch die Dampfdise 21
und durch die Briheinheit 13.

- Nach der Vorbereitungsphase er-
lischt die Animation und die far-
bigen Funktionssymbole werden
angezeigt. Das Gerdt ist betriebs-
bereit.

4. Zum Ausschalten dricken Sie die
Taste () 33. Die Dampfdise 21
und die Briheinheit 13 werden ab-
schlieBend durchgespilt und das
Gerdt in den Standby-Modus ge-
schaltet. OFF erscheint auf dem
Display. Stellen Sie auch hier ggf.
eine Tasse unter den Getrankeaus-
lauf 20 und drehen die Dampfdu-
se 21 in Richtung Tasse.

HINWEIS: Der Kaffeevollautomat
schaltet sich automatisch aus, wenn
15 Minuten lang keine Taste gedriickt
wurde.




9. Getrdanke zubereiten

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Wahrend der Kaffeezubereitung ent-
weicht heiBer Wasserdampf am Ge-
trankeauslauf. Halten Sie auf keinen
Fall Hande oder andere Kérperteile
in den Wasserdampf.

9.1

Auf dem Touchdisplay 22 gibt es Sym-
bole, die nur Zusténde anzeigen, z. B.
das Symbol Serviceklappe offen

32.

Andere Symbole stellen (auch) eine
Schaltflache dar, z. B. die Taste ) 33.
Die Schaltflachen werden in dieser An-
leitung wegen der besseren Lesbarkeit
als Tasten bezeichnet.

Das Touchdisplay

9.2 Die Getrankewahl

Folgende Getrénke kdnnen Sie mit den
dazu passend farbig gestalteten Tasten
zubereiten:

Espresso & 42

Doppelter Espresso (Doppio) & 41

Café Crema g 28

Doppelter Café Crema g 27

Pulverkaffee &= 30

HeiBes Wasser & 40

1. Verschieben Sie den Getrankeaus-
lauf 20 in die passende Position.

2. Stellen Sie ein oder zwei Gefdf3e in
passender Grofie unter den Ge-
trankeauslauf 20.

3. Driicken Sie die Taste auf dem
Touchdisplay 22 fir das gewinsch-

te Getrank. Die Zubereitung des
Getrénks beginnt. Nacheinander
werden oben im Display die Vor-
einstellungen fir die Bohnenmen-
ge und das Volumen angezeigt.

HINWEISE:
HeifBes Wasser fir Tee wird iber
die Dampfdise 21 bezogen. Be-
ricksichtigen Sie dies bei der Aus-
richtung der Dampfdise und des
GefaBes.

e Der Brihvorgang kann jederzeit
durch erneutes Dricken der jeweili-
gen Taste abgebrochen werden.

9.3 Milch schédumen

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
©® Beim Arbeiten mit der Dampfdi-
se 21 entweichen heif3er Dampf und
heifles Wasser. Halten Sie auf kei-
nen Fall Hénde oder andere Kérper-
teile in den Wasserdampf.

Mit der Dampfdise 21 kénnen Sie
Milch aufschGumen. Dies verlangt ein
bisschen Ubung.

Tipps:

® Probieren Sie Milch verschiedener
Hersteller aus.

*  Milch mit hdherem EiweiB-Gehalt
schaumt mehr.

* Ein hoherer Fettgehalt ergibt einen
cremigeren Schaum.

¢ Verwenden Sie immer kalte Milch
aus dem Kihlschrank (ca. 5-7 °C).

¢ Beim Schaumen soll die Milch nicht
kochend heif3 werden. Héhere Tem-
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peraturen verdndern den Ge-
schmack und bringen den
Milchschaum zum Zerfallen. Ein
Anhaltspunkt: Die richtige Tempera-
tur ist dann erreicht, wenn die Sei-
tenwdnde des Milchkannchens
(nicht im Lieferumfang enthalten) zu
heif} sind, um es in der Hand zu
halten.

Wenn die Milch fertig geschaumt
ist, warten Sie nicht zu lange. Ein
Teil des Milchschaums zerfallt sonst
wieder.

Fillen Sie ein Milchkénnchen (nicht
im Lieferumfang enthalten) mit kal-
ter Milch.

. Dricken Sie die Taste & 39. Das
Symbol & blinkt. Nach einiger

Zeit ist die Taste & als einzige

Wahltaste auf dem Display zu se-

hen.

Dricken Sie die Taste & 39. Der

Dampfaustritt beginnt und auf dem

Display startet ein Timer, der von

120 Sekunden herunterzahlt. Las-

sen Sie etwas Dampf austreten und

stoppen den Vorgang, indem Sie
die Taste 5 39 erneut driicken.

. Tauchen Sie die Dampfdise 21 in

die Milch. Dricken Sie die Taste

& 39.

Tipps:

- Dampfdise 21 nur knapp unter
die Oberflache eintauchen, so-
dass Luft in die Milch eingearbei-
tet wird (,Ziehphase”).

- Nicht in die Mitte, sondern seit-
lich eintauchen, sodass ein Wir-
bel entsteht.

. Wenn das Volumen der Milch sicht-

bar zugenommen hat (ca. um
50 %), tauchen Sie die Dampfdi-
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se 21 etwas tiefer ein. Der Wirbel
soll bestehen bleiben. Nun werden
die Luftblaschen feiner verteilt
(,Rollphase”).

Wenn die Seitenwénde des Milch-
kénnchens zu heif3 sind, um es in
der Hand zu halten, driicken Sie die
Taste &p 39.

Tipp: Auch wenn das Milch-
schaumergebnis noch nicht zufrie-
denstellend ist, brechen Sie auf
jeden Fall ab, damit die Milch nicht
zu heif3 wird.

Klopfen Sie mit dem Boden des
Milchkannchens mehrmals leicht
auf die Arbeitsplatte, um grofBere
Blaschen zum Platzen zu bringen.
Geben Sie méglichst rasch den
Milchschaum zum Espresso.
Wischen Sie die Dampfdise 21 so-
fort nach jedem MilchschGumen mit
einem sauberen Tuch ab, um Milch-
reste zu beseitigen.

Driicken Sie die Taste () 33. Es tritt
noch Dampf aus. So werden Milch-
reste aus dem Inneren der Dampf-
dise 21 entfernt.

HINWEISE:

Die maximale Zeit fir die Dampf-
produktion sind 120 Sekunden.
Danach stoppt die Funktion auto-
matisch.

Beachten Sie die Reinigungshinwei-
se (siehe “Nach jedem Milchsch&u-
men” auf Seite 21).




Heif3es Wasser bezie-
hen

9.4

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
© Beim Arbeiten mit der Dampfdi-
se 21 entweichen heif3er Dampf und
heiBes Wasser. Die Dampfdise wird
sehr hei3. Halten Sie auf keinen Fall
Hande oder andere Korperteile in
den Wasserdampf.

Uber die Dampfdiise 21 kénnen Sie
heiles Wasser beziehen, zum Beispiel
um Tee zuzubereiten.

1. Halten Sie ein GefaB unter die
Dampfdise 21 und dricken die
Taste & 40. Der Wasserbezug
beginnt. Das Symbol & blinkt und
auf dem Display startet ein Timer.

2. Der Wasserbezug endet automa-
tisch nach 70 Sekunden oder durch
Dricken der Taste & 40.

HINWEIS: Die maximale Zeit fir die
HeiBwasserentnahme sind 70 Sekun-

den. Danach stoppt die Funktion auto-
matisch. Durch Driicken der Taste

& 40 starten Sie den Vorgang bei Be-

darf erneut.

9.5 Espresso/Kaffee mit
gemahlenen Bohnen

zubereiten

Sie kdnnen sich lhren Kaffee auch mit
bereits gemahlenen Kaffeebohnen zu-
bereiten.

1. Driicken Sie am betriebsbereiten
Kaffeevollautomaten die Taste
e 30. Im Display erscheinen die
Tasten fir Espresso & 42 und Café
Crema g 28. Das Symbol e=
blinkt.

2. Nehmen Sie den Deckel 4 des Boh-
nenbehdlters 6 ab.

3. Ziehen Sie das Git-
ter vom Schacht

ab.

. Geben Sie die ge-
winschte Menge
an gemahlenem
Kaffee (max. 12 g)
in den Schacht im
Bohnenbehdlter 6.

. Setzen Sie das Git-
ter wieder auf den
Schacht. Es verhin-
dertdas Eindringen
von ganzen Boh-
nen in den
Schacht.

6. Dricken Sie die Taste fir Espresso

& 42 oder Café Crema ig» 28.
Die Zubereitung beginnt.



10. Einstellungen

Je nach Art des verwendeten Kaffees
kénnen dessen Mahlgrad, die Menge,
die Brihtemperatur und die verwendete
Wassermenge variiert werden.

10.1 Mahlgrad einstellen

WARNUNG vor Sachschdden!

© Anderungen des Mahlgrades dirfen
nur bei laufendem Mahlwerk vorge-
nommen werden.

Im Bohnenbehdal-
ter 6 befindet sich
der Mahlgradreg-
ler 2.

* Drehen Sie den Mahlgradregler 2
bei laufendem Mahlwerk im Uhr-
zeigersinn, um einen groberen
Mahlgrad der Kaffeebohnen zu er-

zielen. Der Kaffee flie3t nun schnel-

ler und ist nicht mehr so stark im

Geschmack. Sollte ihr Kaffee sduer-

lich schmecken, hilft womédglich ein
gréberer Mahlgrad.

* Drehen Sie den Mahlgradregler 2
bei laufendem Mahlwerk gegen

den Uhrzeigersinn, um einen feine-

ren Mahlgrad der Kaffeebohnen zu

erzielen. Der Kaffee flieft nun lang-

samer und ist starker im Ge-
schmack.

HINWEISE:

st der Mahlgrad zu fein eingestellt,
flieft der Kaffee sehr langsam oder
auch gar nicht mehr heraus. Drehen
Sie den Mahlgradregler im Uhrzei-
gersinn, um einen groberen Mahl-
grad einzustellen.

e Nach dem Einstellen des Mahl-
grads wird sich die Wirkung erst
bei ca. der dritten Tasse Kaffee ein-
stellen.

10.2 Bohnenmenge

Ist der Kaffee mit mehr Bohnen zuberei-
tet, wird er stdarker schmecken. Der vor-
eingestellten Ausgangswert ist 8,5 g
auf der Stufe 3.

1. Driicken Sie am betriebsbereiten
Kaffeevollautomaten die Taste
@ 36. Das Symbol @ blinkt.

2. Andern Sie den Wert mit den Tas-
ten =24/+ 26 (1, ..., 5). Die
Werte entsprechen Mengen von
6,5-10,5 g Kaffeebohnen.

3. Driicken Sie die Taste @ 36, um
die Anderung zu speichern.

10.3 Temperatur

Die Temperatur des Wassers beim Ex-
trahieren des Kaffees kann verandert
werden, um sie an verschiedene Kaffee-
sorten und lhren Geschmack anzupas-
sen. Bei dunkler Réstung sollte die
Temperatur eher niedriger sein, bei hel-
ler Réstung eher haher.

1. Dricken Sie am betriebsbereiten
Kaffeevollautomaten die Taste
§ 35. Das Symbol § blinkt.



2. Andern Sie den Temperaturwert mit
den Tasten = 24/+ 26 (1, ..., 5).
Die Werte entsprechen Temperatu-
ren von 75 - 95 °C (5 °C-Schritte).

3. Driicken Sie die Taste § 35, um die
Anderung zu speichern.

10.4 Volumen

Mit dieser Funktion kénnen Sie die Men-

ge des ausgegebenen Getrankevolu-
mens an lhre Tassen und lhre Vorlieben
anpassen.

1. Dricken Sie am betriebsbereiten
Kaffeevollautomaten die Taste
0> 34. Im Display erscheinen die
Tasten fir Espresso & 42, Doppel-
ter Espresso (Doppio) &# 41, Café
Crema \g> 28 und Doppelter Café
Crema g 27. Das Symbol 64:
blinkt.

2. Driicken Sie eine der Tasten & 42,
w 41, \§o 28 oder g 27.

3. Andern Sie das Volumen mit den
Tasten = 24/ + 26:
Espresso/Doppelter Espresso:

30, ..., 60 ml
(Voreinstellung: 60 ml)
Café Crema/
Doppelter Café Crema:
60, ..., 250 ml
(Voreinstellung: 150 ml)

4. Dricken Sie die Taste ¢: 34, um
die Anderung zu speichern.

11. Tipps fir die
Zubereitung

11.1

lhre persdnlichen Kaffeevorlieben ent-
scheiden dariiber, welche Bohnen fir
Sie die besten sind. Die beiden fir die-
sen Kaffeevollautomaten empfohlenen
Réstmischungen kdnnen Sie ebenfalls
bei Lidl erwerben.

Die richtigen Bohnen

Empfehlung Espresso

Fur die Zubereitung eines klassischen
Espressos empfehlen wir z. B. die Sorte
Bellarom Espresso Cremoso. Seine R3s-
tung und Starke entfalten sich in der ge-
ballten Wucht eines Espresso und
geben eine solide aromatische Basis fir
jeden Milchkaffee, Cappuccino und Lat-
te macchiato.

Empfehlung Café Crema

Fur die Zubereitung eines klassischen
Café Crema empfehlen wir die Réstmi-
schung Bellarom Caffé Crema Classico:
Der elegante Kaffee mit Crema.

11.2 Cappuccino zubereiten

Fur die Zubereitung eines Cappuccinos
bendtigen Sie:
Espressobohnen (z. B. Bellarom Es-
presso Cremoso)
Milch

eine Tasse ausreichender Grof3e

1. Warmen Sie die Tasse vor, indem
Sie diese mit heiflem Wasser aus
der Dampfduse fillen.

2. Gieflen Sie das Wasser nach dem
Aufwarmen der Tasse aus. Bereiten
Sie in der warmen Tasse den Es-
presso zu.
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3. Schaumen Sie ca. 150 ml Milch
auf.

4. Geben Sie den Milchschaum zum
Espresso in die Tasse.

Genieflen Sie lhren Cappuccinol

11.3 Latte macchiato zube-
reiten

Fir die Zubereitung eines Latte mac-
chiatos bendtigen Sie:
Espressobohnen (z. B. Bellarom Es-
presso Cremoso)
Milch
ein ausreichend grofies Milchkann-
chen (mindestens 500 ml)
ein Latte macchiato-Glas

1. Sch&umen Sie ca. 300 ml Milch
auf. Da der Milchschaum etwas
fester sein soll, verlangern Sie die
Ziehphase. Dabei vergroBert sich
das Volumen des Milchschaums er-
heblich. Verwenden Sie ein ent-
sprechend grof3es Milchkannchen.

2. GieBen Sie den Milchschaum ins
Glas. Im Glas trennt sich nun die
warme Milch vom Milchschaum.

3. Bereiten Sie den Espresso zu.

4. GieBen Sie den Espresso vorsichtig
ins Glas.

Genief3en Sie lhren Latte macchiato!

12. Auf Werkseinstellun-
gen zuricksetzen

Mit dieser Funktion kénnen Sie alle Gber
das Display getatigten Einstellungen auf
die Werkseinstellungen zuriickzuset-
zen.

1. Dricken Sie am betriebsbereiten
Kaffeevollautomaten ca. 5 Sekun-
den gleichzeitig die Tasten fir Pul-
verkaffee e 30 und fir das
Entkalkungsprogramm @) 29.

2. Wenn dlle Displayanzeigen blin-
ken, sind die Einstellungen auf die
Werkseinstellung zurickgesetzt.



13. Reinigen

GEFAHR durch Strom-
schlag!
©® Der Kaffeevollautomat 8 und die
Anschlussleitung mit Netzste-
cker 11 dirfen nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten getaucht
werden.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrihen!
® Viele Bestandteile und Zubehorteile
des Kaffeevollautomaten 8 werden
durch den Betrieb sehr heif3. Lassen
Sie diese vor der Reinigung abkih-
len.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

* Folgende Zubehérteile kdnnen in
der Geschirrspilmaschine oder von
Hand gereinigt werden:

- Behdalter fur Kaffeesatz 16
- das Abtropfgitter 18
- die Abtropfschale 19

* Folgende Zubehérteile kénnen von
Hand mit mildem Spilmittel abge-
waschen werden:

- der Wassertank 7 mit Deckel 5
- Auffangschale 14
- die Dampfdise 21

e Folgende Zubehérteile sollten nur

mit heiBem Wasser gespilt wer-

den:
- die Briheinheit 13

Behdilter fir Kaffeesatz und Auf-
fangschale leeren

HINWEISE:

®  Wenn das Symbol & 31 blinkt,
muss der Behdlter fir Kaffee-
satz 16 entleert werden.

e Offnen Sie die Serviceklappe nur
dann, wenn keine Funktion am Kaf-
feevollautomat aktiv ist.

—_

. Offnen Sie die Serviceklappe 10.

2. Ziehen Sie den Behdlter fir Kaffee-
satz 16 und die Auffangschale 14
aus dem Seitenfach 9 heraus.

3. Schitten Sie den Kaffeesatz weg
und reinigen ggf. den Behdlter und
die Auffangschale von Hand mit
mildem Spulmittel.

4. Entfernen Sie lose Kaffeepulver-
rickstande ggf. mit dem Reini-
gungspinsel 23 aus dem
Seitenfach 9.

5. Schieben Sie den Behdalter fur Kaf-

feesatz 16 und die Auffangscha-

le 14 zurick in das Seitenfach 9.

Téigliches Reinigen

GEFAHR durch Strom-
schlag!
© Ziehen Sie den Netzstecker 11 aus
der Steckdose, bevor Sie den Kaf-
feevollautomaten 8 reinigen.

Leeren Sie den Wassertank 7 und
spilen Sie diesen mehrfach mit kla-
rem Wasser aus.

Wischen Sie den Getrénkeaus-
lauf 20 mit einem feuchten Spiltuch
mit mildem Spilmittel ab und wi-
schen feucht nach.
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Wischen Sie das Gerét 8 mit einem
angefeuchteten Tuch ab. Hartnacki-
ge Verschmutzungen entfernen Sie

mit einem feuchten Spiltuch mit mil-

dem Spilmittel und wischen feucht
nach.
Wischen Sie alle Teile trocken.

Abtropfschale leeren und reini-
gen

¢ Spatestens dann, wenn
der Schwimmer 17

nach oben durch das
\/;/% Abtropfgitter 18 her-

N\

ausguckt, muss die Ab-

tropfschale 19 geleert
werden.
In jedem Fall sollten Sie die Abtropf-
schale einmal taglich reinigen.

1. Ziehen Sie die Abtropfschale 19
heraus.

2. Nehmen Sie das Abtropfgitter 18
ab.

3. Leeren und reinigen Sie diese Zu-
beharteile von Hand mit mildem
Spulmittel oder in der Spilmaschi-
ne.

4. Trocknen Sie alle Teile ab, bevor
Sie diese wieder einsetzen.

Briheinheit reinigen
Die Briheinheit sollten Sie mindestens
1x pro Woche reinigen.

1. Offnen Sie die Serviceklappe 10.
2. Ziehen Sie die Auffangschale 14
und den Behdlter fir Kaffee-
satz 16 aus dem Seitenfach 9 her-
aus und reinigen diese.

3. Dricken Sie mit
dem Daumen die
Flache ,PRESS” he-
runter und ziehen
die Briheinheit 13
heraus.

Loses, trockenes Kaffeepulver im
Seitenfach 9 kénnen Sie mit dem
Reinigungspinsel 23 entfernen. Rei-
nigen Sie das Seitenfach ggf. mit
einem Spiltuch mit mildem Spulmit-
tel und wischen feucht nach.

5. Reinigen Sie die Briheinheit 13 un-
ter flieBend warmem Wasser.
Lassen Sie alle Teile gut trocknen.

Q(/VV 17. Schieben Sie die
Briheinheit 13 zu-
rick in das Seiten-
fach 9. Setzen Sie
dazu die linke unte-
re Kante auf die

Schiene im Seiten-
fach 9.

. Fassen Sie die
Britheinheit nicht
am Giriff an, son-
dern schieben die-
se mit den Finger-
spitzen zurick ins
Seitenfach 9.

Setzen Sie die Auffangschale 14
und den Behdlter fir Kaffee-
satz 16 ein.

10. Schliefen Sie die Serviceklap-
pe 10.



Nach jedem Milchschéumen

HINWEIS: Achten Sie stets darauf,
dass die Offnung der Dampfdise 21

sauber bleibt. Nicht beseitigte Milchres-

te sind nicht nur unhygienisch, sie kon-
nen die kleine Offnung auch
verstopfen.

1. Drehen Sie die Tille nach dem Ab-
kihlen leicht gegen den Uhrzeiger-
sinn und ziehen Sie sie nach unten
von der Dampfdise 21 ab.

2. Reinigen Sie die Tille mit mildem
Spulmittel im Spilwasser.

3. Wischen Sie die Dampfdise 21

mit einem feuchten Spiltuch mit mil-

dem Spulmittel ab und wischen
feucht nach.

4. lassen Sie die Teile ganz trocknen,
bevor Sie die Tulle aufstecken.

14. Entkalken

Wie jedes Heiflwassergerdt muss auch
dieser Kaffeevollautomat regelmafig
entkalkt werden. Kalk setzt sich im Inne-
ren des Gerdtes und an kleinen Offnun-
gen (z. B. an der Dampfdise 21) ab.
Dies beeintrachtigt die Funktionen und
langfristig nimmt das Gerat Schaden.
Entkalken Sie deshalb lhren Kaffeevoll-
automat regelmaBig. Dies erhoht die Le-
bensdauer.

Wie oft das Gerdt entkalkt werden
muss, hdngt von der Wasserhdrte des
verwendeten Wassers ab und davon,
wie viele Tassen Sie trinken. Auch der
Bezug von heiem Wasser und Wasser-
dampf trégt zum Verkalken bei.

Wenn Sie gefiltertes Wasser verwen-
den, wird die Wasserhdrte reduziert.
Die Maschine wird geschont und Sie
missen nicht so haufig entkalken.

Anzeige fiir das Entkalken
Dieser Kaffeevollautomat registriert die
verbrauchte Wassermenge. Nach dem
Verbrauch von ca. 20 | Wasser blinkt
im Display das Symbol fir das Entkal-
kungsprogramm & 29. Wenn Sie den
Kaffeevollautomaten weiter nutzen,
leuchtet nach einem Verbrauch von
weiteren ca. 2 | Wasser das Symbol fur
das Entkalkungsprogramm &) 29 dau-
erhaft. Alle Funktionen sind gesperrt.
Das Entkalkungsprogramm muss nun
gestartet werden.



Entkalkungsprogramm

GEFAHR von Augenreizun-
gen!
©®© Beachten Sie bei der Handhabung
eines Entkalkungsmittels die mitge-
lieferten Informationen, z. B. auf
der Verpackung.
HINWEIS: Spatestens wenn das Sym-
bol % 29 blinkt, sollten Sie das Entkal-
kungsprogramm laufen lassen. Sie
kénnen dieses aber auch unabhéngig
davon jederzeit starten. Um das Pro-

gramm zu starten, dricken Sie ca. 4 Se-

kunden die Taste &) 29.

1. Leeren Sie den Wassertank 7.
2. Verwenden Sie handelsiblichen
Entkalker, z. B. Kaffeemaschinen-

Entkalker. Beachten Sie die Hinwei-

se auf der Verpackung des Ent-

kalkers. Die weiteren Schritte

entnehmen Sie der Bedienungsan-
leitung des Entkalkers.

Setzen Sie den Wassertank 7 ein.

Zum Auffangen der Entkalkerls-

sung stellen Sie jeweils ein grofie-

res Gefaf3 unter den

Getrankeauslauf 20 und unter die

Dampfdise 21.

5. Driicken Sie die Taste @ 29. Das
Entkalken des Kaffeevollautomaten
beginnt. Wahrend des Vorgangs
blinken CLE und () 33 im Dis-
play 22. Der komplette Vorgang
kann bis zu 20 Minuten dauern und
ist beendet, wenn CLE und &) 29 im
Display anhaltend leuchten.

6. Schitten Sie das Spilwasser weg
und stellen die GefafBe wieder un-
ter den Getrankeauslauf 20 und
unter die Dampfdise 21. Entneh-
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men und reinigen Sie den Wasser-
tank.

7. Fillen Sie den Wassertank mit min-

destens 1 | Wasser und setzen ihn
ein.

8. Driicken Sie erneut die Taste & 29.

Das Durchspilen des Kaffeevollau-
tomaten beginnt. Wéhrend des
Vorgangs blinkt CLE im Display.

9. Am Ende des Vorgangs werden

wieder alle Symbole im Display 20
angezeigt. Der Kaffeevollautomat
ist betriebsbereit.

10. Schitten Sie das Spilwasser weg.



15. Aufbewahren und
Transportieren

VAN GEFAHR fijr Kinder!
® Bewahren Sie das Gerdat auf3erhalb
der Reichweite von Kindern auf.

WARNUNG vor Sachschaden!

© Setzen Sie das Gerat nicht Tempera-

turen unter dem Gefrierpunkt aus.

* Lassen Sie den gereinigten Kaffee-

vollautomaten und das gereinigte Zu-

behor trocknen, bevor Sie es
zusammensetzen und wegrdumen.

*  Wenn Sie den Kaffeevollautomaten
transportieren wollen, leeren Sie
vorher den Wassertank 7 und die
Abtropfschale 19.

16. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die

Information, welche Zubehéorteile nach-

bestellt werden kdnnen.

Bestellung online
https://shop.hoyerhandel.com/
de/

17. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt

der europaischen Richt-

linie 2012/19/EU. Das

Symbol der durchgestri-

chenen Abfalltonne auf

Radern bedeutet, dass das Produkt in
der Europaischen Union einer getrenn-
ten Millsammlung zugefihrt werden
muss. Dies gilt fir das Produkt und alle
mit diesem Symbol gekennzeichneten
Zubehorteile. Gekennzeichnete Produk-
te dirfen nicht Gber den normalen Haus-
mill entsorgt werden, sondern misssen
an einer Annahmestelle fir das Recyc-
ling von elekirischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol

markiert z. B. einen Gegen-

stand oder Materialteile als

for die Rickgewinnung wert-

voll. Recycling hilft, den Ver-

brauch von Rohstoffen zu reduzieren
und die Umwelt zu entlasten. Informati-
onen zur Entsorgung und der Lage des
nachsten Recyclinghofes erhalten Sie
z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen
mochten, achten Sie auf die entspre-
chenden Umweltvorschriften in [hrem

Land.



Gerdt entsorgen in Deutschland

In Deutschland sind Vertreiber von Elek-
tro- und Elekironikgeréten sowie Vertrei-

ber von Lebensmitteln zur Ricknahme

verpflichtet. LIDL bietet lhnen Rickgabe-

moglichkeiten direkt in den Filialen und
Méarkten an. Rickgabe und Entsorgung
sind fur Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zurickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Maglichkeit,
unabhdngig vom Kauf eines Neugerd-
tes, unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte
abzugeben, die in keiner Abmessung
groBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe

Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altger&t umschlossen sind, sowie

Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kdnnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

18. Problemlésung

Sollte lhr Gerét einmal nicht wie ge-
winscht funktionieren, gehen Sie bitte
erst diese Checkliste durch. Vielleicht ist
es nur ein kleines Problem, das Sie
selbst beheben kdnnen.

GEFAHR durch Strom-
schlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das
Gerdt selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen

Fehler / MaBBnahmen

e Ist die Stromver-
sorgung sicherge-
stellt2

e Uberprifen Sie
den Anschluss.

Keine Funktion

Bohnenbehdlter 6
leer: fillen Sie Kaffee-
bohnen nach

@ blinki

Wassertank 7 leer:
Wasser nachfillen
und Wassertank rich-
tig einsetzen

Q) leuchtet

Behalter fir Kaffee-
satz 16 muss geleert
werden

%) blinkt

Abtropfschale 19 ist
entfernt und muss ein-
geschoben werden

~

|22] leuchtet

Brisheinheit 13 fehlt /
ist falsch eingesetzt

% leuchtet




Mégliche Ursachen

Fehler / Mafinahmen

Verwendete Symbole

Serviceklappe 10 ist

leuchtet  gedffnet und muss ge-

schlossen werden

blinkt/ | Kaffeevollautomat
leuchtet |muss entkalkt werden

%

19. Technische Daten

Geprifte Sicherheit: Gerate
missen den allgemein aner-
kannten Regeln der Technik
genigen und gehen mit dem
Produktsicherheitsgesetz
(ProdSG) konform.

Gilt nicht fir die Schweiz.

Mit der CE-Kennzeichnung er-
klart die HOYER Handel
GmbH die EU-Konformitat.

Modell: SKVA 1450 A2
Netzspannung: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umwelt-
freundlich zu entsorgen.

Schutzklasse: I

Leistung: 1.200 -

1.450 W
Fillmenge maximal
Wassertank: 1.600 ml (MAX)
Automatisches Ab- |nach < 30 Minu-
schalten: ten

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwert-
bare Materialien gekenn-
zeichnet. Das Material kann
durch die Recycling-Nummer
in der Mitte (hier: 21) und/
oder ein Kirzel (hier: PAP)
spezifiziert werden.

Leistungsaufnahme
im ausgeschalteten |0 Watt
Zustand:

Wechselspannung

Leistungsaufnahme
im Standby-Modus: < 0,8 Watt

Das Symbol kennzeichnet Tei-
le, die in der Spilmaschine
gereinigt werden konnen.

Es handelt sich um ein wieder-
verwertbares Produkt, das der
erweiterten Herstellerverant-
wortung sowie der Abfalltren-
nung unterliegt.

Mit der UKCA-Kennzeichnung
erklart die HOYER Handel
GmbH die Konformitat fir UK.

Das Symbol kennzeichnet den
Produkthersteller.

Technische Anderungen vorbehalten.
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20. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin,

sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Gao-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Man-
geln dieses Produkis stehen lhnen gegen
den Verkaufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dar-
gestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kauf-
datum. Bitte bewahren Sie den Origi-
nal-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage
wird als Nachweis fir den Kauf bens-
tigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem
Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das
Produkt von uns — nach unserer Wahl —
fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Diese Garantieleistung setzt voraus,
dass innerhalb der Dreijahresfrist das
defekte Gerat und der Kaufbeleg (Kas-
senbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie
gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zurick. Mit Re-
paratur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahr-
leistung nicht verlangert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell
schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Mangel missen sofort nach dem
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Auspacken gemeldet werden. Nach Ab-
lauf der Garantiezeit anfallende Reparo-
turen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Quali-
tatsrichtlinien sorgféltig produziert und
vor Auslieferung gewissenhaft geprift.
Die Garantieleistung gilt fir Material-
oder Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlos-
sen sind Verschleif3teile, die nor-
maler Abnutzung ausgesetzt
sind und Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schal-
ter, Leuchtmittel oder andere Tei-
le, die aus Glas gefertigt sind.
Diese Garantie verfdllt, wenn das Pro-
dukt beschadigt, nicht sachgemaf3 be-
nutzt oder gewartet wurde. Fir eine
sachgemafe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung
aufgefihrten Anweisungen genau ein-
zuhalten. Verwendungszwecke und
Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor de-
nen gewarnt wird, sind unbedingt zu
vermeiden.

Das Produkt ist lediglich fir den priva-
ten und nicht fir den gewerblichen Ge-
brauch bestimmt. Bei missbrauchlicher
und unsachgemafer Behandlung, Ge-
waltanwendung und bei Eingriffen, die
nicht von unserem autorisierten Service-
Center vorgenommen wurden, erlischt
die Garantie.



Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres An-
liegens zu gewahrleisten, folgen Sie bit-
te den folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die
Artikelnummer
IAN: 508332_2601 und den
Kassenbon als Nachweis fir den
Kauf bereit.

* Die Artikelnummer finden Sie auf
dem Typenschild, einer Gravur, auf
dem Titelblatt lhrer Anleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite des Gerdtes.

e Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst das nachfolgend benannte
Service-Center telefonisch oder
per E-Mail.

* Ein als defekt erfasstes Produkt kén-
nen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der
Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoftware

herunterladen.
[=] %%, 3: [m]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie di-
rekt auf die Lidl-Service-Seite (www.lidl-
service.com) und kénnen mittels der Ein-
gabe der Artikelnummer (IAN)
508332 2601 Ihre Bedienungsanlei-
tung &ffnen.

™=
-, \ 4
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@H) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 508332_2601

AER | eferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende
Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
Deutschland
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1. Overview
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Hot plate for cups

Grinding level control with coarser/finer arrow marking
Opening for adding coffee powder

Lid (of the bean hopper)

Lid (of the water tank)

Bean hopper

Water tank with marking MAX 1600ml
Device/bean-to-cup coffee machine

Side compartment

Service flap with magnetic closure

Power cable with mains plug

On/off switch

Brewing unit

Collector for ground coffee residue
Recessed grip

Coffee grounds container

Float (indicator: empty drip tray)

Drip grid

Drip tray

Drinks outlet for 2 cups, height-adjustable
Steam nozzle: swivelling, with removable spout

Touch display / display

Cleaning brush



Thank you for your trust!

Congratulations on your new bean-to-cup
coffee machine.

For safe handling of the device and in order
to get fo know the entire range of features:

¢ Read these operating instruc-
tions thoroughly prior to initial
use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in these operating
instructions.

¢ Keep this copy of the operating
instructions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the operating in-
structions. The operating instruc-
tions are a part of the product.

We hope you enjoy your new bean-to-cup
coffee machine!

Symbols on the device
] The food-safe material of devices
Q f with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

The bean-to-cup coffee machine is intended
exclusively for the following uses:
- for grinding coffee beans in the inte-
grated grinder,
for preparing coffee beverages from
ground coffee beans,
for drawing hot water or steam from the
steam nozzle.
The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!
©® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank!
©® Do not use caramelised coffee beans.

These can cause the grinder to stick to-
gether.




3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings are used in these operating instructions:
DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and
limb.
WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious
material damage.
CAUTION: low risk: ignoring this warning may result in minor injuries or damage to prop-

erry.

NZTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

Instructions for safe operation

® This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or a lack of
experience or knowledge if they are supervised or have been in-
structed in how to use this device safely and if they have under-
stood the resulting dangers.

®© Children must not play with the device.

®© Cleaning and user maintenance must not be carried out by children
unless they are 8 years or older and supervised.

© Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

®© The device must be disconnected from the power supply if left unat-
tended and prior to assembly, disassembly or cleaning.

® Prior fo the replacement of accessories or attachments which move
when in operation, the device must be switched off and disconnect-
ed from the mains power supply.

® This device is equally intended for use in the home and in applico-
tions similar to the home, such as for example ...
... in kitchens for staff in shops, offices and other commercial set-

tings;

... on agricultural properties;
... by customers in hotels, motels and other residential facilities;
... in bed-and-breakfast establishments.

® This device is not infended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.

® The bean-to-cup coffee machine, the power cable and the mains
plug must not be immersed in water or any other liquids.
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® If the power cable of this device should become damaged, it must
be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer ser-
vice department or a similarly qualified specialist in order to avoid
any hazards.

© Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning” on
page 42).

®© Make sure that no liquid overflows onto the device plug connection.

® Please note that the following surfaces still have residual heat after
use: steam nozzle and hot plate.

® Please observe the safety information in these instructions, as inju-
ries are possible if the device is used incorrectly.

®© The device must not be placed in a cupboard when in use.

A DANGER for children!

® Packing materials are not children's Do not use the device if the device or the
toys. Children should not be allowed to power cable has any visible damage, or if
play with the plastic bags. There is a the device has previously been dropped.
risk of suffocation. Only connect the mains plug to a proper-
ly installed and easily accessible wall
D. ANG,ER to a':d from pets socket with earthing contact whose volt-
qnd "V.estoc’(' age corresponds to the specifications on
® Electrical deV'Ce§ can represent g.dan- the rating plate. The wall socket must still
ger to pets and livestock. In addition, be easily accessible after the device is
animals can also cause damage to the plugged in.
device. For this reason you should keep Ensure that the power cable cannot be
animals away from electrical devices at damaged by sharp edges or hot spots.
all times. The device is not fully disconnected
DANGER! Risk of electric From the power supply, even gfter it is
hock d . P switched off. In order to fully disconnect
shock due to moisture! i+ oull h ins ol
© Protect the device from moisture, water l, pull out the mains plug.
d d wat lashes: fail ! o ob When using the device, ensure that the
fops and waler splashes: 1arure fo ob- power cable cannot be trapped or
serve this instruction may result in an crushed
e!ectrlc shock hazard. When removing the mains plug from
© Fill the water tank at most up to the
4 the wall socket, always pull on the plug
MAX marking.
; and never the cable.
©® Empty the drip tray at the latest when
the float indicates that it is needed.
®© Ifliquids get into the device, remove the

mains plug immediately. Have the de-
vice checked before reusing.
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©® Pull the mains plug out of the wall socket:

- when a malfunction occurs

- when you are not using the bean-to-
cup coffee machine

- before cleaning the bean-to-cup cof-
fee machine
- during thunderstorms

®© In order to avoid any hazards, do not
make modifications to the device.

é DANGER! Risk of injury
through scalding!

Do not touch the hot parts of the device.
@ During the heating phase, hot water es-

capes from the steam nozzle and the
drinks outlet. Never put your hands or
other body parts in the hot water.

©® When preparing coffee, hot steam es-
capes from the drinks outlet. Never put
hands or other parts of your body in the
steam.

©® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle. Never
put hands or other parts of your body in
the steam.

WARNING! Risk of injury by

turning parts!

® Do not hold any objects in the bean
hopper during the grinding process.
Keep long hair out of the way.

WARNING! Risk of material

damage!

® The grinding level may only be
changed when the grinder is running.

© The device is fitted with non-slip silicon
feet. Because furniture can be coated
with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have components that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.

® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the bean-to-cup cof-
fee machine!

© To prevent damage to the heating ele-
ment, do not operate the device without
water in the water tank.

® Only use the device with the original
accessories.

® Place the device on a stable, level sur-
face.

© During operation, (hot) water and
steam, coffee and coffee powder can
accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant workfop.

® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

© Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

4. Items supplied

1 bean-to-cup coffee machine 8
1 cleaning brush 23

1 copy of the operating instructions

5. Unpacking and set-

ting up

Remove all packing material.

2. Remove the plastic protection from the
contacts of the mains plug 11.

3. Check to ensure that all parts are pres-
ent and undamaged.

4. Clean dll parts before the first
use (see “Cleaning” on page 42).

5. Place the device on a dry, level, non-
slip surface.

—_

WARNING! Risk of material damage!

©® During operation, (hot) water and
steam, espresso and coffee powder can
accumulate on the base. Therefore,
place the device on a waterproof, heat-
resistant workfop.
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The touch display at a glance
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Decrease values (press and hold to change values more quickly)
Display of letters and numbers: shows operating condition and changeable
values

Increase values (press and hold to change values more quickly)
Button: double Café Crema

Button: Café Crema

Button: press briefly: cleaning / press and hold: descaling programme
Button: ground coffee

Symbol: coffee grounds container 16 full / drip tray 19 removed
Symbol: service flap 10 open

Button: switch device on from standby / switch to standby

Button: change water quantity/volume

Button: change temperature

Button: change the amount of coffee beans / symbol: flashes when the bean
hopper is empty

Symbol: brewing unit 13 is missing / incorrectly inserted

Symbol: water missing

Button: prepare milk froth

Button: dispensing hot water

Button: double espresso

Button: espresso

®



7. Before using for the

first time

The bean-to-cup coffee machine must be
rinsed through before first use.

DANGER! Risk of electric
shock!

© Only connect the device to an easily ac-

cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The

wall socket must still be easily accessi-
ble after connection.

WARNING! Risk of material damage!
® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 7!

Filling the water tank

1. Open the lid 5 of the water tank 7.

2. Remove the water tank 7 upwards.

3. Rinse the water tank 7 several times
thoroughly with clean water.

4. Fill the water tank 7 with fresh cold tap
water at most up to the MAX 1600ml
marking.

5. Put the water tank 7
back in the machine.
The water tank should
be flush with the rear

ter tank must sit cor-
rectly at the bottom.

6. Close the lid 5 of the water tank 7.

Connecting and switching on for

the first time

1. Connect the mains plug 11 to a wall
socket.

2. Switch the on/off switch 12 to . OFF
and the button () 33 appear on the
display 22.

of the device. The wo-

NOTE: to prevent early overflow of the drip
tray 19, place a cup under the drinks outlet
and turn the steam nozzle towards the cup.

The rinsing water can also be used to warm

up the cup. Pour the water away before dis-
pensing a beverage.

3. Press the button () 33. A small circular
animation is played on the display 22
during the preparation phase.

- The device pumps water through the
steam nozzle 21 and through the
brewing unit 13 for rinsing.

- When this process is complete, the
animation will disappear, and the
coloured function symbols will be dis-
played. The device is ready to be
used.

4. Pour away the rinsing water.

8.
8.1

Preparation

Adding coffee beans

WARNING! Risk of material damage!

® Do not use caramelised coffee beans.
These can cause the grinder to stick to-
gether.

1. Remove the lid 4 from the bean hop-
per 6.

2. Pour about as many coffee beans into
the bean hopper 6 as you use in one
day.

3. Put the lid 4 back on.



8.2 Refilling the water

WARNING! Risk of material damage!
® Never put liquids other than fresh, cold
drinking water into the water tank 7!

If you start a function and there is not

enough water in the tank, the symbol 5 38

will appear on the display.

e Top up the water. The water tank 7 can
also remain in the device while refilling.

8.3 Connecting and
switching on/off

DANGER! Risk of electric
shock!

©® Only connect the device to an easily ac-

cessible wall socket with earthing con-
tacts whose voltage corresponds fo the
specifications on the rating plate. The
wall socket must still be easily accessi-
ble after connection.

1. Connect the mains plug 11 to a wall
socket.
2. Switch the on/off switch 12 to 1. OFF

and the button () 33 appear on the
display 22.

NOTE: to prevent early overflow of the drip
tray 19, place a cup under the drinks out-
let 20 and turn the steam nozzle 21 to-
wards the cup. The rinsing water can also
be used to warm up the cup. Pour the water
away before dispensing a beverage.

3. Press the button () 33. A small circular
animation is played on the display 22
during the preparation phase.

- The device pumps water through the
steam nozzle 21 and through the
brewing unit 13 for rinsing.

- After the preparation phase, the ani-
mation will disappear, and the colour-
ed function symbols will be
displayed. The device is ready to be
used.

4. Switch off by pressing the button

() 33. The steam nozzle 21 and the
brewing unit 13 are rinsed and the de-
vice is switched to standby mode. OFF
appears on the display. If necessary,
place a cup under the drinks outlet 20
and turn the steam nozzle 21 towards
the cup.

NOTE: the bean-to-cup coffee machine
switches off automatically if no button has
been pressed for 15 minutes.




9. Preparing drinks

DANGER! Risk of injury
through scalding!
©® When preparing coffee, hot steam es-
capes from the drinks outlet. Never put
hands or other parts of your body in the
steam.

9.1

The touch display 22 has symbols that only
indicate states, e.g. the service flap open
symbol 32.

Other symbols (also) represent a button, e.g.
the button () 33. The term ‘buttons’ is used
in this instructions for buttons and keys to
make the text easier fo read.

The touch display

9.2 Drink selection

You can prepare the following drinks using
the colour-coded buttons:

Espresso & 42

Double espresso (Doppio) & 41
Café Crema \g» 28

Double Café Crema g 27
Ground coffee = 30

Hot water & 40

1. Move the drinks outlet 20 to the appro-

priate position.

2. Place one or two suitably sized contain-

ers under the drinks outlet 20.
3. Press the button on the touch dis-
play 22 for the desired drink. The

preparation of the drink begins. The de-

fault settings for the bean quantity and
volume are shown in sequence at the
top of the display.

NOTES:

® Hot water for tea is dispensed via the
steam nozzle 21. Take this into account
when aligning the steam nozzle and
the container.

® The brewing process can be cancelled
at any time by pressing the respective
button again.

9.3 Frothing the milk

DANGER! Risk of injury
through scalding!
©® Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 21. Nev-
er put hands or other parts of your
body in the steam.

You can froth milk with the steam nozzle 21.
This requires a bit of practice.

Tips:

¢ Try milk from different producers.

¢ Milk with higher protein content froths
more.

e A higher fat content results in a creami-
er milk froth.

*  Always use cold milk from the refrigera-
tor (approx. 5 - 7 °C).

®  When frothing, the milk should not be-
come boiling hot. Higher temperatures
change the taste and cause the milk
froth to disintegrate. An indication: the
correct temperature is reached when
the sides of the milk jug (not included in
the items supplied) are too hot to hold
in your hand.

*  When the milk has finished foaming,
do not wait too long. Otherwise some
of the milk froth will begin to dissolve
again.
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Fill @ milk jug (not included in the items
supplied) with cold milk.

Press the button 5 39. The symbol
&p flashes. After a while, the button

= will be the only selection button vis-

ible on the display.

Press the button &p 39. Steam starts to
be released and a timer starts on the
display, counting down from 120 sec-
onds. Allow some steam to escape and
stop the process by pressing the button
& 39 again.

Dip the steam nozzle 21 info the milk.

Press the button & 39.

Tips:

- Immerse the steam nozzle 21 just be-
low the surface so that air is infroduced
into the milk ("drawing phase").

- Do not dip the steam nozzle into the
centre of the jug, but to the side, so
that a vortex is created.

. When the volume of the milk has visibly

increased (approx. 50%), immerse the

steam nozzle 21 a litle deeper. The

vortex should remain. Now the air bub-

bles are distributed more finely ("rolling
phase").

If the sides of the milk jug are too hot to
hold in your hand, press the button

& 39.

Tip: even if the milk froth result is not yet
satisfactory, stop anyway so that the
milk does not get too hot.

. Tap the bottom of the milk jug lightly on
the worktop several times to burst larger
bubbles. Add the milk froth to the es-
presso as quickly as possible.

. Wipe the steam nozzle 21 with a
clean cloth immediately after frothing
milk to remove any milk residue.

Press the button (1) 33. Steam is still es-

caping. This removes milk residues from
inside the steam nozzle 21.
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NOTES:

The maximum time for steam production
is 120 seconds. The function then stops
automatically.

Observe the cleaning guidelines (see

" After frothing milk” on page 43).

9.4 Dispensing hot water

DANGER! Risk of injury
through scalding!
Hot steam and hot water are released
when using the steam nozzle 21. The
steam nozzle becomes very hot. Never
put hands or other parts of your body in
the steam.

You can dispense hot water through the
steam nozzle 21, for example, to prepare

tea.

1.

Hold a container under the steam noz-

zle 21 and press the button & 40.
The water dispensing begins. The sym-

bol & flashes and a timer starts on the
display.

The water dispensing ends automatical-
ly after 70 seconds or by pressing the

button & 40.

NOTE: the maximum time for hot water ex-
traction is 70 seconds. The function then
stops automatically. Press the button & 40
to restart the process if required.




9.5 Preparing espresso/
coffee with ground
beans

You can also prepare your coffee using pre-

ground coffee beans.

1. Press the button @ 30 on the bean-to-
cup coffee machine when it is ready for
operation. The buttons for Espresso
& 42 and Café Crema \gp 28 appear
on the display. The symbol e flashes.

2. Remove the lid 4 of the bean hopper 6.

3. Pull the grid off the
shaft.

. Pour the desired
amount of ground
coffee (max. 12 g)
into the shaft in the
bean hopper 6.

. Place the grid back
on the shaft. It pre-
vents whole beans
from entering the

shaft.

6. Press the button for Espresso & 42 or
Café Crema {gp 28. Preparation be-

gins.

10. Settings

The grinding level, the quantity, the brewing
temperature and the water volume can be
adjusted to suit the type of coffee being
used.

10.1 Setting the grinding
level

WARNING! Risk of material damage!
© The grinding level may only be
changed when the grinder is running.

The grinding level
control 2 is located in
the bean hopper 6.

e Turn the grinding level control 2 clock-
wise while the grinder is running to
achieve a coarser grinding level of the
coffee beans. The coffee now flows fast-
er and no longer has such a strong fla-
vour. If your coffee tastes sour, a
coarser grinding level may help.

e Turn the grinding level control 2 anti-
clockwise while the grinder is running
to achieve a finer grinding level of the
coffee beans. The coffee now flows
more slowly and has a stronger flavour.

NOTES:

¢ Ifthe grinding level is set too fine, the
coffee will flow out very slowly or not at
all. Turn the grinding level control clock-
wise fo set a coarser grinding level.

e After adjusting the grinding level, the
effect will only be noticeable after ap-
prox. the third cup of coffee.
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10.2 Bean quantity

If the coffee is made with more beans, it will
taste stronger. The default setting is 8.5 g at
level 3.

1. Press the button @ 36 on the bean-to-
cup coffee machine when it is ready for
operation. The symbol @ flashes.

2. Change the value with the buttons
=24/+ 26 (1, ..., 5). The values cor-
respond to quantities of 6.5-10.5 g of
coffee beans.

3. Press the button @ 36 to save the
change.

10.3 Temperature

The temperature of the water when extract-
ing the coffee can be modified to adapt it to
different types of coffee and to your taste.
For dark roasting the temperature should be
lower and for light roasting higher.

1. Press the button § 35 on the bean-to-
cup coffee machine when it is ready for

operation. The symbol § flashes.
2. Change the temperature value with the

buttons = 24/+ 26 (1, ..., 5). The val-

ues correspond to femperatures ranging
from 75 °C to 95 °C (in 5 °C incre-
ments).

3. Press the button § 35 to save the
change.

10.4 Volume

This memory function allows you to adjust
the amount of drink volume dispensed ac-
cording to your cups and preferences.

1. Press the button 8> 34 on the bean-to-
cup coffee machine when it is ready for
operation. The buttons for Espresso
W 42, Double espresso (Doppio)

& 41, Café Crema g 28 and Dou-
ble Café Crema g 27 appear on the
display. The symbol &% flashes.

2. Press one of the buttons & 42, & 41,
§ 28or g 27.

3. Change the volume with the buttons
-24/+ 26:
Espresso/double espresso:
30, ..., 60 ml (default setting: 60 ml)
Café Crema/double Café Crema:
60, ..., 250 ml (default setting: 150 ml)
4. Press the button 0> 34 to save the
change.



11. Preparation tips

11.1 The correct beans

Your personal coffee preferences determine
which beans are the best for you. The two
roast blends recommended for this bean-to-
cup coffee machine can also be purchased
from Lidl.

Espresso recommendation

For a classic espresso, we recommend the
Bellarom Espresso Cremoso. lts roast and
strength unfold with the concentrated power
of an espresso and provide a solid aromatic
basis for every latte, cappuccino and latte
macchiato.

Café Crema recommendation

For preparing a classic Café Crema, we rec-
ommend the Bellarom Caffé Crema Classico
roast blend: the elegant coffee with crema.

11.2 Preparing a cappuccino

To make a cappuccino, you will need:

- espresso beans (e.g. Bellarom Espres-
so Cremoso)
milk

a sufficiently sized cup

1. Preheat the cup by filling it with hot wa-
ter from the steam nozzle.

2. Pour out the water after the cup has
warmed up. Prepare the espresso in the
warm cup.

3. Froth up approx. 150 ml of milk.

4. Add the milk froth to the espresso in the
cup.

Enjoy your cappuccino!

11.3 Preparing a latte
macchiato

To make a latte macchiato, you will need:
espresso beans (e.g. Bellarom Espres-
so Cremoso)
milk
a sufficiently large milk jug (at
least 500 ml)

a latte macchiato glass

1. Froth up approx. 300 ml of milk. As
you want the milk froth to be a litile
firmer, prolong the infusion phase. This
increases the volume of the milk froth
considerably. Use an appropriately
sized milk jug.

2. Pour the milk froth info the glass. The
warm milk now separates from the milk
froth in the glass.

3. Prepare the espresso.

4. Carefully pour the espresso info the
glass.

Enjoy your latte macchiato!

12. Resetting to factory
settings

You can use this function to reset all settings

made via the display to the factory settings.

1. Press the buttons for ground coffee
& 30 and for the descaling pro-

gramme @ 29 simultaneously for ap-
prox. 5 seconds on the bean-to-cup
coffee machine when it is ready for op-
eration.

2. If all display indicators flash, the set-
tings have been reset to the factory set-
tings.



13. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!
©® The bean-to-cup coffee machine 8 and
the power cable with mains plug 11

must not be immersed into water or oth-

er liquids.

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Many components and accessories of
the bean-to-cup coffee machine 8 be-
come very hot during operation. Allow
them to cool down before cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

NOTES:

¢ The following accessories can be
cleaned in the dishwasher or by hand:
- coffee grounds container 16
- the drip grid 18
- the drip tray 19

¢ The following accessories can be
washed by hand with mild detergent:
- the water tank 7 with lid 5
- Collector 14
- the steam nozzle 21

* The following accessories should only
be rinsed with warm water:
- the brewing unit 13

Emptying the coffee grounds
container and collector

NOTES:

o If the symbol 12 31 flashes, the coffee
grounds container 16 must be emptied.

®  Only open the service flap when no
function is active on the bean-to-cup cof-
fee machine.

—_

Open the service flap 10.

2. Pull the coffee grounds container 16
and the collector 14 out of the side
compartment 9.

3. Pour away the coffee grounds and, if
necessary, clean the container and col-
lector by hand with a mild detergent.

4. If necessary, remove loose coffee pow-
der residues from the side compart-
ment @ using the cleaning brush 23.

5. Slide the coffee grounds container 16

and collector 14 back into the side

compartment 9.

Daily cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!
© Disconnect the mains plug 11 from the
wall socket before cleaning the bean-to-
cup coffee machine 8.

Empty the water tank 7 and rinse it sev-
eral times with clean water.

Wipe the drinks outlet 20 with a damp
cloth with mild detergent and then wipe
again with a damp cloth.

Wipe the device 8 with a damp cloth.
Remove stubborn dirt using a damp
dishcloth with mild detergent, then wipe
again with a damp cloth.

Dry all parts with a cloth.



Emptying and cleaning the drip

The drip tray 19 must be
emptied at the latest
when the float 17 pro-
trudes upwards through

/ the drip grid 18.

In any case, you should clean the drip tray
once a day.

Pull out the drip tray 19.
Remove the drip grid 18.
Empty and clean these accessories by

wn -

hand with mild detergent or in the dish-

washer.
4. Dry dll parts before reinserting them.

Cleaning the brewing unit
You should clean the brewing unit at least
once a week.

Open the service flap 10.

Pull the collector 14 and the coffee
grounds container 16 out of the side
compartment 9 and clean them.

N~

3. Press down the area
labelled “PRESS” with
your thumb and pull
out the brewing
unit 13.

4. loose, dry coffee powder in the side
compartment 9 can be removed with
the cleaning brush 23. If necessary,
clean the side compartment using a
dishcloth with mild detergent and wipe
with a damp cloth.

5. Clean the brewing unit 13 under warm
running water.

6. Allow dll parts to dry thoroughly.

. Slide the brewing
unit 13 back into the
side compartment 9.
To do this, place the
bottom left edge on
the rail in the side
compartment 9.

. Do not hold the brew-
ing unit by the han-
dle, instead push it
back into the side
compartment 9 with
your fingertips.

9. Insert the collector 14 and the coffee
grounds container 16.
10. Close the service flap 10.

After frothing milk

NOTE: always ensure that the opening of
the steam nozzle 21 remains clean. Unre-
moved milk residues are not only unhygien-
ic, they can also block the small opening.

1. After cooling down, turn the spout
slightly anticlockwise and pull it down-
wards from the steam nozzle 21.

2. Clean the spout with a mild detergent in
dishwater.

3. Wipe the steam nozzle 21 with a
damp cloth using a mild detergent and
then wipe again with a damp cloth.

4. Allow the parts to dry completely be-
fore attaching the spout.



14. Descaling

Like any hot water appliance, this bean-to-
cup coffee machine must be descaled regu-
larly. Lime deposits form inside the device
and on small openings (e.g. on the steam
nozzle 21). This impairs the functionality
and damages the device in the long run. You
should therefore descale your bean-to-cup
coffee machine regularly. This increases the
service life of the device.

How often the device needs to be descaled
depends on the hardness of the water that is
used and how many cups you drink. The
presence of hot water and steam also con-
tributes to calcification.

The water hardness is reduced if you use fil-

tered water. The machine will be protected
and you will not have to descale as often.

Display for descaling

This bean-to-cup coffee machine registers
the amount of water used. After approx.
20 litres of water have been used, the sym-
bol for the descaling programme &) 29
flashes on the display. If you continue to

use the bean-to-cup coffee machine, the sym-

bol for the descaling programme &> 29 will
be lit permanently after a further approx.
2 litres of water have been used. The func-
tions are locked. The descaling programme
must now be started.

Descaling programme

DANGER! Risk of eye irrita-
tion!
©® When handling a descaling agent, ob-
serve the information provided, e.g. on
the packaging.

NOTE: the latest you should run the descal-

ing programme is when the symbol @) 29
flashes. However, you can also start it at any
time. To start the program, press the &) 29
button for approx. 4 seconds.
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Empty the water tank 7.

Use a commercially available descaling
agent, e.g. descaling agent for coffee
machines. Comply with the instructions
on the packaging of the descaling
agent. You can find the next steps in the
copy of the operating instructions of the
descaling agent.

3. Insert the water tank 7.

4. To collect the descaling solution, place
a larger container under the drinks out-
let 20 and under the steam nozzle 21
respectively.

5. Press the button @) 29. The descaling of
the bean+o-cup coffee machine begins.

During the process, CLE and (1) 33
flash in the display 22. The entire pro-
cess can take up to 20 minutes and is

complete when CLE and @) 29 are lit
continuously in the display.

6. Pour away the rinsing water and place
the containers back under the drinks
outlet 20 and under the steam noz-
zle 21. Remove and clean the water
tank.

7. Fill the water tank with at least 1 litre of
water and insert it.

8. Press the button &) 29 again. The rins-
ing of the bean-to-cup coffee machine
begins. CLE flashes in the display dur-
ing the process.

9. At the end of the process, all symbols
are shown on the display 20 again.
The bean-to-cup coffee machine is
ready for use.

10. Pour away the rinsing water.

N



15. Storage and trans-
port

A DANGER for children!

© Keep the device out of the reach of chil-

dren.

WARNING! Risk of material dam-

age!

©® Do not expose the device to tempera-
tures below the freezing point.

¢ leave the cleaned beanto-cup coffee ma-

chine and the cleaned accessories to dry
before you assemble them and put them
away.

¢ If you want fo transport the bean-to-cup
coffee machine, empty the water tank 7

and drip tray 19 first.

16. Ordering accesso-
ries

On our website you will find information on

which accessories can be reordered.

Ordering online
https://shop.hoyerhandel.com/gb/

17. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.

Packaging

When disposing of the packaging, make
sure you comply with the environmental reg-
ulations applicable in your country.



18. Trouble-shooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it

yourself.

19. Technical specifica-

DANGER! Risk of electric

shock!

©® Do not attempt fo repair the device

yourself under any circumstances.

tions
Model: SKVA 1450 A2
Mains voltage: 220-240V ~
50-60Hz
Protection class: |
Power rating: 1,200 - 1,450 W

Filling volume of the
water tank:

maximum 1,600 ml

(MAX)

Possible causes /

Automatic switch off:

after < 30 minutes

Power consumption
when switched off:

0 watt

Fault .
action
® Has the device been
connected to the
No function power supply?

e  Check the connec-
tion.

Power consumption in
standby mode:

< 0.8 watt

@ flashes

Bean hopper 6 empty:
refill coffee beans

(/\) is lit

Water tank 7 empty: top
up water and insert wa-
ter tank correctly

% flashes

Coffee grounds contain-
er 16 must be emptied

14 is lit

Drip tray 19 is removed
and must be inserted

Brewing unit 13 is

% is lit missing / incorrectly in-
serted
- Service flap 10 is open
s It and must be closed
flashes/ The bfeon-to-cup coffee
%‘5 < Iit machine must be des-

caled




Symbols used

Geprifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

n ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
mr | rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

With the UKCA marking,
HOYER Handel GmbH declares
that the product is in conformity
with the UKCA requirements.

The symbol identifies the product
manufacturer.

Subject to technical modifications.

20. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us - at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.
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The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 508332 _2601 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-

ported as defective free of charge to the

service address specified to you, includ-

ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
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At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
508332_2601 to open your user instruc-

tions.

=2
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@ Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 508332_2601



AR Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

1 Plaque chauffante pour tasses

2 Molette de réglage du degré de mouture avec fleches repéres gros/fin
3 Orifice pour ajouter le café moulu

4 Couvercle (du bac & grains)

5 Couvercle (du réservoir d'eau)

6 Bac a grains

7 Réservoir d'eau avec repére MAX 1600ml

8 Appareil/machine & café

9 Compartiment latéral

10 Cache entretien avec fermeture magnétique

11 Céble de raccordement avec fiche secteur

12 O/I1 Interrupteur Marche/Arrét

13 Unité de percolation

14 Bac récupérateur des résidus de café moulu

15 Poignée encastrée

16 Récipient pour le marc de café

17 Flotteur (affichage : vider le plateau d'égouttement)
18 Grille d'égouttement

19 Plateau d'égouttement

20 Bec verseur pour deux tasses, réglable en hauteur
21 Buse vapeur : pivotante, avec manchon de remplissage amovible
22 Ecran tactile / écran

Non illustré :
23 Pinceau de nettoyage



Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour |'achat de votre
nouvelle machine & café.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y
joindre ce mode d'emploi. Le
mode d'emploi fait partie inté-
grante du produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouvelle machine & café |

Symboles sur l'appareil
lj Ce symbole indique que ces maté-
Qf riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni I'odeur des aliments.

2. Utilisation conforme

La machine & café est exclusivement desti-

née aux utilisations suivantes :

- pour le broyage des grains de café
dans un broyeur intégré,

- pour la préparation de boissons au
café & partir de grains de café moulus,

- pour le prélévement d'eau trés chaude
ou de vapeur & la buse vapeur.

L'appareil est congu pour un usage domes-

tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement

a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des

fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau !

©® N'utilisez pas de grains de café cara-
mélisés. Ceux-ci peuvent coller au
broyeur.




3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés, si nécessaire, dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des
blessures graves, voire la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des

blessures ou des dommages matériels graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect de I'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages matériels.

REMARQUE : faits et particularités dont il faut tenir compte en manipulant I'appareil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité

®© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de 'utilisation en
toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques qui en ré-
sultent.

® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

® Les enfants ne doivent pas nettoyer ni faire I'entretien de |'appareil
sauf s'ils sont dgés 8 ans ou plus et surveillés.

® L'appareil et le cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.

®© L'appareil doit toujours étre débranché du secteur lorsqu'il n'est
pas sous surveillance et avant d'étre assemblé, désassemblé ou net-
toyé.

® Avant de remplacer des accessoires ou des piéces additionnelles
mobiles lors de I'utilisation de I'appareil, ce dernier doit étre éteint
et débranché du secteur.

®© Cet appareil est également destiné & une utilisation domestique et
quasi domestique, par exemple...
... dans des cuisines du personnel aménagées dans des maga-

sins, des bureaux et d'autres locaux commerciaux ;

... dans des propriétés agricoles ;
... par des clients dans des hétels, motels et d'autres logements ;
...dans des pensions offrant le petit-déjeuner.

®© Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systéme de commande & distance séparé.

(FR) 53



® La machine & café, le cable de raccordement et la fiche secteur ne
doivent pas étre plongés dans |'eau ou dans un autre liquide.

® Si le cable de raccordement de cet appareil est endommagé, il faut le
faire remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne ayant une qualification similaire pour éviter les mises en dan-
ger.

® Pour le nettoyage, respectez les indications du chapitre (voir « Net-
toyage » & la page 65).

® Veillez & ce qu'aucun liquide ne déborde sur la fiche de raccorde-
ment de |'appareil.

® Veuillez noter que les surfaces suivantes continuent de présenter
une chaleur résiduelle aprés utilisation : buse vapeur et plaque
chauffante.

© Respectez les consignes de sécurité contenues dans ce mode d'em-
ploi car des blessures sont possibles en cas de mauvaise utilisation.

® Ne placez pas I'appareil dans une armoire pendant ['utilisation.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison de
I'humidité !

A DANGER pour les enfants !

© Le matériel d'emballage n'est pas un

jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceuxci
présentent un risque d'asphyxie.

DANGER pour et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !
Les appareils électriques peuvent pré-
senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux-ci peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

Protégez I'appareil contre |'humidité,
les gouttes et les projections d'eau : le
non-respect de cette précaution risque
de provoquer une décharge électrique.
Remplissez le réservoir d'eau au maxi-
mum jusqu'au repére MAX.

Videz le plateau d'égouttement au plus
tard quand le flotteur I'affiche.

Si des liquides pénétrent dans |'appa-
reil, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contréler I'appareil
avant de le remettre en service.



DANGER ! Risque
d'électrocution !
Ne mettez pas I'appareil en service si
I'appareil ou le cable de raccordement
présente des dommages visibles ou si I'ap-
pareil a subi une chute.
Ne branchez la fiche secteur qu'a une
prise de courant facilement accessible
installée dans les régles, dotée de
contacts de protection et dont la tension
correspond aux indications de la plaque
signalétique. Aprés avoir branché I'ap-
pareil, la prise de courant doit rester faci-
lement accessible.
Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes.
L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec l'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Lors de 'utilisation de |'appareil, le
céble de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.
Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche méle, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant :
- lorsqu'une panne survient,
- lorsque vous n'utilisez pas la machine
d café,
- avant de neftoyer la machine & café,
- en cas d'orage.
Si le cable d'alimentation est endom-
magé, il doit étre remplacé par le fabri-
cant, son service aprés vente ou des
personnes de qualification similaire
afin d'éviter un danger.
Afin d'éviter tout risque d'accident, n'effec-
tuez aucune modification au niveau de
I'appareil.

©®

®

DANGER ! Risque de

brilures !
Ne touchez pas les piéces de |'appareil
trés chaudes.
Pendant la phase de préchauffage, de
I'eau trés chaude s'échappe de la buse
vapeur et du bec verseur. Ne passez en
aucun cas vos mains ou d'autres parties
du corps sous cette eau trés chaude.
Pendant la préparation du café, de la
vapeur d'eau trés chaude s'échappe du
bec verseur. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.
Lors de I'utilisation de la buse vapeur,
de la vapeur trés chaude et de I'eau
trés chaude s'échappent. Ne laissez en
aucun cas vos mains ou d'autres parties
du corps dans la vapeur d'eau.

AVERTISSEMENT : les piéces en
rotation peuvent vous blesser !
© Ne placez aucun objet dans le bac &

grains pendant le processus de
broyage. Ecartez aussi p. ex. les che-
veux longs.



AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Le degré de mouture ne doit étre modi-
fié que pendant le fonctionnement du
broyeur.

® L'appareil est doté de pieds en silicone
antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
attaquent et ramollissent les pieds en si-
licone. Au besoin, placez un support
antidérapant sous |'appareil.

@® |l est strictement interdit de verser des li-

quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans la machine a
café |

® Ne faites pas fonctionner I'appareil
sans eau dans le réservoir d'eau afin
d'éviter des endommagements de |'élé-
ment chauffant.

©® Utilisez I'appareil uniquement avec les
accessoires d'origine.

® Placez I'appareil sur une surface stable
et plane.

® Pendant le fonctionnement, de I'eau
(chaude) et de la vapeur, du café et du
café moulu peuvent pénétrer dans la
base. C'est pourquoi il faut poser I'ap-
pareil sur un plan de travail résistant &
I'eau et & la forte chaleur.

© N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

©® N'exposez pas |'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.

4. Eléments livrés

1 machine & café 8
1 pinceau de neftoyage 23
1 mode d'emploi

5. Déballage de I'ap-

pareil et mise en
place

Enlevez tout le matériel d'emballage.

2. Retirez la protection en plastique des
contacts de la fiche secteur 11.

3. Veérifiez si toutes les piéces sont pré-
sentes et en parfait état.

4. Nettoyez toutes les piéces avant
la premiére utilisation (voir « Net-
toyage » a la page 65).

5. Posez |'appareil sur une surface séche,

plane et antidérapante.

—_

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

® Pendant le fonctionnement, de I'eau
(chaude) et de la vapeur, de |'expresso
et du café moulu peuvent pénétrer dans
la base. C'est pourquoi il faut poser
I'appareil sur un plan de travail résis-
tant & 'eau et & la forte chaleur.
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37
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Vue d'ensemble de I'écran tactile
24 25 26

/A a7/ 8N SO BT

38 37 36 3534 33 32 31

Réduire les valeurs (maintenir appuyé pour modifier plus rapidement les valeurs)
Affichage de lettres et de chiffres : indique |'état de fonctionnement et les
valeurs modifiables

Augmenter les valeurs (maintenir appuyé pour modifier plus rapidement les
valeurs)

Bouton : café créme double

Bouton : café créme

Appuyer briévement sur le bouton : nettoyage / appuyer longuement sur le
bouton : programme de détartrage

Bouton : café moulu

Symbole : récipient pour le marc de café 16 plein / plateau d'égouttement 19
retiré

Symbole : cache entretien 10 ouvert

Bouton : commuter I'appareil en mode veille / & partir du mode veille

Bouton : modifier la quantité d'eau/le volume

Bouton : modifier la température

Bouton : modifier la quantité des grains de café / symbole : clignote lorsque le
bac & grains est vide

Symbole : unité de percolation 13 absente / mal insérée

Symbole : manque d'eau

Bouton : préparer de la mousse de lait

Bouton : prélever de I'eau trés chaude

Bouton : double expresso

Bouton : expresso



7. Avant la premiére
utilisation

Avant la premiére utilisation, la machine &
café doit étre rincée.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® Raccordez la fiche secteur de 'appareil

uniquement & une prise de courant faci-

lement accessible disposant de contacts
de protection, dont la tension corres-
pond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !

® |l est strictement interdit de verser des li-

quides autres que de |'eau potable
fraiche et froide dans le réservoir
d'eau 7 !

Remplissage du réservoir d'eau

1. Relevez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 7.

2. Retirez le réservoir d'eau 7 en le soule-
vant.

3. Rincez plusieurs fois et abondamment
le réservoir d'eau 7 & I'eau claire.

4. Remplissez le réservoir d'eau 7 au
maximum jusqu'au repere MAX
1600ml avec de |'eau du robinet
fraiche et froide.

5. Remettez le réservoir
d'eau 7 dans la ma-
chine. Le réservoir
d'eau doit étre & fleur
de la partie arriére
de I'appareil. Le bas
du réservoir d'eau
doit étre bien en
place.

6. Fermez le couvercle 5 du réservoir
d'eau 7.
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Branchement et premiére mise

en marche

1. Branchez la fiche secteur 11 dans une
prise de courant.

2. Mettez l'interrupteur Marche/Arrét 12
sur . l'écran 22 affiche OFF et le bou-

ton () 33.

REMARQUE : pour éviter que le plateau
d'égouttement 19 ne déborde trop rapide-
ment, vous pouvez placer une tasse sous le
bec verseur et faire pivoter la buse vapeur
en direction de la tasse. Ainsi, I'eau de rin-
cage peut également servir & réchauffer la
tasse. Jetez cette eau avant de faire couler
une boisson.

3. Appuyez sur le bouton (1) 33. Pendant
la phase de préparation, I'écran 22 aof-
fiche une petite animation circulaire.

- Pour le ringage, I'appareil pompe de
I'eau & travers la buse vapeur 21 et
['unité de percolation 13.

- Lorsque ce processus est terminé,
I'animation disparait et les symboles
de fonction colorés sont affichés. L'ap-
pareil est prét & fonctionner.

4. Jetez I'eau de ringage.



8.
8.1

Préparation

Remplissage du bac a
grains

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas de grains de café cara-
mélisés. Ceux-ci peuvent coller au
broyeur.

—

Retirez le couvercle 4 du bac & grains 6.

2. Versez dans le bac & grains 6 environ
la quantité de grains de café correspon-
dant & votre consommation quoti-
dienne.

3. Replacez le couvercle 4.

8.2 Rajout d'eau

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© |l est strictement interdit de verser des li-
quides autres que de |'eau potable

fraiche et froide dans le réservoir
d'eau 7 |

Lorsque vous démarrez une fonction et que

le réservoir ne contient pas suffisamment

d'eau, I'écran affiche le symbole ¢ 38.

¢ Ajoutez de l'eau. Le réservoir d'eau 7
peut rester en place dans |'appareil
pour le rajout d'eau.

8.3 Branchement, mise en
marche/arrét

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® Raccordez la fiche secteur de |'appareil
uniquement & une prise de courant faci-
lement accessible disposant de contacts
de protection, dont la tension corres-
pond aux indications figurant sur la

plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

1. Branchez la fiche secteur 11 dans une
prise de courant.

2. Mettez l'interrupteur Marche/Arrét 12
sur L. L'écran 22 affiche OFF et le bou-

ton () 33.

REMARQUE : pour éviter que le plateau
d'égouttement 19 ne déborde trop rapide-
ment, vous pouvez placer une tasse sous le
bec verseur 20 et faire pivoter la buse va-
peur 21 en direction de la tasse. Ainsi,
I'eau de ringage peut également servir & ré-
chauffer la tasse. Jetez cette eau avant de
faire couler une boisson.

3. Appuyez sur le bouton (1) 33. Pendant
la phase de préparation, I'écran 22 aof-
fiche une petite animation circulaire.

- Pour le ringage, I'appareil pompe de
I'eau & travers la buse vapeur 21 et
['unité de percolation 13.

- Lorsque la phase de préparation est
terminée, 'animation disparait et les
symboles de fonction colorés sont affi-
chés. L'appareil est prét a fonctionner.

4. Pour arréter, appuyez sur le bouton

() 33. La buse vapeur 21 et |'unité de
percolation 13 sont rincées & la fin et
I'appareil passe en mode veille. L'écran
affiche OFF. Ici aussi, vous pouvez pla-
cer une fasse sous le bec verseur 20 et
faire pivoter la buse vapeur 21 en di-
rection de la tasse.

REMARQUE : la machine & café s'arréte
automatiquement quand aucun bouton n'a
été appuyé pendant 15 minutes.




9, Prépararion des
boissons

DANGER ! Risque de
brolures !
© Pendant la préparation du café, de la
vapeur d'eau trés chaude s'échappe du
bec verseur. Ne laissez en aucun cas
vos mains ou d'autres parties du corps
dans la vapeur d'eau.

9.1 L'écran tactile

L'écran tactile 22 contient des symboles
n'affichant que des états, p. ex. le symbole
cache entretien ouvert 32.

D'autres symboles représentent (également)
un bouton, p. ex. le bouton () 33. Dans ce
mode d'emploi, ces touches sont qualifiées
de boutons en vue d'une meilleure lisibilité.

9.2 La sélection des
boissons

Vous pouvez préparer les boissons suivantes
en appuyant sur les boutons colorés
correspondants :

- Expresso & 42

- Double expresso (Doppio) &¥ 41
- Café créme g 28

- Café créeme double g 27

- Café moulu e 30

- Eau chaude & 40

1. Déplacez le bec verseur 20 dans la po-

sition souhaitée.

2. Placez un ou deux récipients de taille
adaptée sous le bec verseur 20.

3. Sélectionnez la boisson souhaitée en
appuyant sur le bouton situé sur ['écran
tactile 22. La préparation de la boisson
est lancée. En haut de I'écran sont affi-
chés successivement les réglages par
défaut pour la quantité de grains et le
volume.
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REMARQUES :

¢ La buse vapeur 21 permet de faire cou-
ler de I'eau chaude pour préparer un
thé. Tenez-en compte lorsque vous
faites pivoter la buse vapeur et meftez
en place le récipient.

® la percolation peut-étre interrompue &
tout moment en appuyant a nouveau
sur le bouton correspondant.

9.3 Mousser le lait

DANGER ! Risque de
brolures !
© Lors de I'ttilisation de la buse va-
peur 21, de la vapeur trés chaude et
de I'eau trés chaude s'échappent. Ne
laissez en aucun cas vos mains ou
d'autres parties du corps dans la vo-
peur d'eau.

Vous pouvez faire mousser du lait avec la
buse vapeur 21. Cela demande un peu
d'exercice.

Astuces :

¢ Testez le lait de différents fabricants.

* le lait & plus forte teneur en protéine
mousse mieux.

® Une plus forte teneur en lipides donne
une mousse plus crémeuse.

e Utilisez toujours du lait froid sortant du
réfrigérateur (env. 5-7 °C).

® lors du moussage, la température du
lait ne doit pas étre brilante. Des tem-
pératures plus élevées altérent le goit et
font retomber la mousse de lait. Un
point de référence : la bonne tempéra-
ture est atteinte lorsque les parois laté-
rales du pot & lait (non inclus dans la
livraison) sont trop chaudes pour étre te-
nues en main.



N'attendez pas trop longtemps quand
le lait moussé est prét. Sinon, une partie
de la mousse de lait retombe.

Remplissez le pot & lait (non inclus dans
la livraison) avec du lait froid.
Appuyez sur le bouton & 39. Le sym-
bole & clignote. Aprés un certain
temps, seul le bouton & apparait sur
I'écran.

Appuyez sur le bouton & 39. La vo-
peur commence & sortir et une minute-
rie apparait sur I'écran, laquelle
démarre & 120 secondes. Laissez
échapper un peu de vapeur et arrétez
le processus en appuyant & nouveau

sur le bouton 5 39.
Plongez la buse vapeur 21 dans le lait.

Appuyez sur le bouton & 39.

Astuces :

- Plongez la buse vapeur 21 juste en
dessous de la surface de maniére a
incorporer de I'air dans le lait
(« phase d'infusion »).

- Ne la plongez pas au milieu mais sur
le c6té de maniére & provoquer un
tourbillon.

Quand le volume du lait a visiblement

augmenté (env. de 50 %), plongez la

buse vapeur 21 un peu plus profondé-
ment. Le tourbillon doit perdurer. A pré-
sent, les petites bulles d'air sont
finement réparties (« phase de
roulement »).

Lorsque les parois latérales du pot & lait

sont trop chaudes pour étre tenues en

main, appuyez sur le bouton &b 39.
Astuce : méme si le résultat de la
mousse de lait n'est pas encore satisfai-
sant, arrétez quand méme pour que le
lait ne chauffe pas trop.

Tapotez plusieurs fois légérement le
fond du pot & lait sur le plan de travail
pour faire éclater de plus grosses

bulles. Ajoutez le plus rapidement pos-
sible la mousse de lait & I'expresso.
Essuyez la buse vapeur 21 immédiate-
ment aprés chaque moussage de lait
avec un chiffon propre pour éliminer les
résidus de lait.

Appuyez sur le bouton () 33. La va-

peur s'échappe toujours. Cela permet
d'éliminer les résidus de lait de I'inté-

rieur de la buse vapeur 21.

REMARQUES :

La durée maximale de production de
vapeur est de 120 secondes. Ensuite la
fonction s'arréte automatiquement.
Respectez les consignes de nettoyage
(voir « Aprés chaque moussage de

lait » & la page 66).

9.4 Prélever de I'eau trés

chaude

DANGER ! Risque de
brilures !
Lors de I'utilisation de la buse va-
peur 21, de la vapeur trés chaude et
de I'eau trés chaude s'échappent. La
buse vapeur atteint une température trés
élevée. Ne laissez en aucun cas vos
mains ou d'autres parties du corps dans
la vapeur d'eau.

Vous pouvez tirer de I'eau chaude avec la
buse vapeur 21, par exemple pour prépa-
rer du thé.

1.

Placez un récipient sous la buse va-
peur 21 et appuyez sur le bouton

@ 40. L'eau commence a couler. Le

symbole & clignote et une minuterie
démarre sur |'écran.
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2. L'eau arréte de couler automatiquement
au bout de 70 secondes ou en ap-

puyant sur le bouton & 40.

REMARQUE : |a durée maximale de distri-
bution d'eau chaude est de 70 secondes.
Ensuite la fonction s'arréte automatique-
ment. En appuyant sur le bouton & 40,
vous pouvez redémarrer le processus.

9.5 Préparer un expresso/
café avec des grains
déja moulus

Vous pouvez également préparer votre café

avec des grains de café déja moulus.

1. Appuyez sur le bouton € 30 de la
machine & café préte & fonctionner.
L'écran affiche les boutons pour I'ex-
presso & 42 et le café créme g 28.
Le symbole €= clignote.

Retirez le couvercle 4 du bac &

grains 6.

N

3. Retirez la grille du
compartiment.

. Versez la quantité
souhaitée de café
moulu (max. 12 g)
dans le comparti-
ment du bac &
grains 6.

. Replacez la grille sur
le compartiment.
Cela permet d'éviter
que des grains entiers
ne fombent dans le
compartiment.

6. Appuyez sur le bouton pour I'expresso

w 42 ou le café créme \gb 28. La pré-
paration est lancée.

10. Réglages

En fonction du café utilisé, il est possible de
régler le degré de mouture, la quantité, la
température de percolation et la quantité
d'eau.

10.1 Régler le degré de
mouvuture

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Le degré de mouture ne doit étre modi-
fié que pendant le fonctionnement du
broyeur.

La molette de réglage
du degré de mou-
ture 2 se trouve dans
le bac & grains 6.

¢ Tournez la molette de réglage du degré
de mouture 2 pendant que le broyeur
est en fonctionnement dans le sens ho-
raire, afin d'obtenir un degré de mou-
ture des grains de café plus grossier. Le
café s'écoule plus rapidement et n'est
plus aussi fort. Si le café a un goit
acide, il peut étre utile d'opter pour un
degré de mouture plus grossier.

e Tournez la molette de réglage du degré
de mouture 2 pendant que le broyeur
est en fonctionnement dans le sens anti-
horaire, afin d'obtenir un degré de
mouture des grains de café plus fin. Le
café s'écoule plus lentement et est plus
fort.



REMARQUES :

e Sile degré de mouture est trop fin, le
café s'écoule trés lentement ou n'arrive
plus du tout & s'écouler. Tournez la mo-
lette de réglage du degré de mouture
dans le sens horaire, afin d'obtenir un
degré de mouture plus grossier.

e Aprés avoir réglé le degré de mouture, il
faut attendre en moyenne la troisiéme

tasse de café pour sentir I'effet du réglage.

10.2 Quantité de grains

Si le café est préparé avec plus de grains, il

sera plus fort. La valeur de départ est prédé-

finie sur 8,5 g et sur le niveau 3.

1. Appuyez sur le bouton @ 36 de la mo-

chine & café préte & fonctionner. Le

symbole @ clignote.

2. Modifiez la valeur & I'aide des boutons
=-24/+ 26 (], ..., 5). Les valeurs cor-
respondent & des quantités de 6,5-
10,5 g de grains de café.

3. Appuyez sur le bouton @ 36 pour en-

registrer la modification.

10.3 Température

La température de I'eau lors de I'extraction
du café peut étre modifiée pour I'adapter
aux différents types de café et & votre goit.

Si la torréfaction est foncée, il est recomman-

dé que la température soit plus basse et plus
haute si la torréfaction est plus claire.

1. Appuyez sur le bouton § 35 de la ma-
chine & café préte & fonctionner. Le
symbole § clignote.

2. Modifiez la valeur de la température &
['aide des boutons = 24/4+ 26 (1, ...,

5). Les valeurs correspondent & des tem-

pératures de 75-95 °C (paliers de
5°Q).

3. Appuyez sur le bouton § 35 pour enre-
gistrer la modification.

10.4 Volume

Avec cette fonction vous pouvez adapter la
quantité de boisson obtenue & vos tasses et
vos préférences.

1. Appuyez sur le bouton 0 34 de la mo-
chine & café préte & fonctionner.
L'écran affiche les boutons pour I'ex-

presso & 42, le double expresso (Dop-
pio) @@ 41, le café créme \go 28 et le
café créme double @ 27. Le symbole
0% clignote.

2. Appuyez sur I'un des boutons & 42,

G 41, § 28 ou g 27.

3. Moadifiez le volume & I'aide des bou-
tons = 24/+ 26 :
Expresso/double expresso :
30, ..., 60 ml (réglage par défaut :
60 ml)
Café creme/café créme double :
60, ..., 250 ml (réglage par défaut :
150 ml)

4. Appuyez sur le bouton 6> 34 pour en-
registrer la modification.



11. Astuces pour la pré-
paration

11.1 Choisir les grains
adaptés

Choisissez les grains en fonction de vos pré-

férences personnelles en matiére de café.

Les deux mélanges recommandés pour cette

machine & café sont disponibles chez Lidl.

Recommandation expresso

Pour la préparation d'un expresso classique,
nous pouvons vous recommander Bellarom

Espresso Cremoso. Sa torréfaction et son in-
tensité se déploient avec puissance dans un
expresso et apportent une base aromatique
solide & un café au lait, & un cappuccino ou
a un latte macchiato.

Recommandation café creme
Pour la préparation d'un café créme clas-
sique, nous pouvons vous recommander le
mélange Bellarom Caffé Crema Classico : le
café créeme élégant.

11.2 Préparer un cappuccino

Pour préparer un cappuccino, vous avez be-

soin de ce qui suit :

- grains d'expresso (p. ex. Bellarom ex-
presso Cremoso)

- lait

- une tasse suffisamment grande

1. Préchauffez la tasse en faisant couler
de |'eau chaude de la buse vapeur.

2. Une fois la tasse chaude, jetez |'eau.
Faites couler I'expresso dans la tasse
chaude.

3. Faites mousser env. 150 ml de lait.

4. Versez la mousse de lait dans I'expres-
so dans la tasse.

Savourez votre cappuccino !
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11.3 Préparer un latte
macchiato
Pour préparer un latte macchiato, vous avez
besoin de ce qui suit :
- grains d'expresso (p. ex. Bellarom ex-
presso Cremoso)
lait
un pot & lait suffisamment grand (au
moins 500 ml)

un verre a lafte macchiato

1. Faites mousser env. 300 ml de lait.
Dans la mesure oU la mousse de lait
doit étre un peu plus compacte, prolon-
gez la phase d'infusion. Cela permet
d'augmenter nettement le volume de la
mousse de lait. Utilisez un pot & lait suf-
fisamment grand.

2. Versez la mousse de lait dans le verre.
Dans le verre, le lait chaud se sépare
de la mousse de lait.

3. Préparez |'expresso.

4. Versez doucement |'expresso dans le
verre.

Savourez votre latte macchiato !

12. Rétablir les
réglages d'usine
Avec cette fonction, vous pouvez réinitialiser

sur les réglages d'usine tous les réglages ef-
fectués par le biais de I'écran.

1. Sur la machine & café préte a fonction-
ner, appuyez simultanément sur le bou-

ton pour le café moulu e 30 et le
bouton pour le programme de dé-

tartrage % 29 pendant 5 secondes.

2. Sitous les affichages de I'écran cli-
gnotent, cela signifie que les réglages
ont été réinitialisés sur les réglages
d'usine.



13. Nettoyage

DANGER ! Risque
d'électrocution !
® La machine & café 8 et le cable de rac-
cordement avec fiche secteur 11 ne
doivent pas étre immergés dans I'eau
ou d'autres liquides.

DANGER ! Risque de
brilures !
® Pendant le fonctionnement, de nombreux
composants et accessoires de la ma-
chine & café 8 atteignent une tempéra-
ture frés élevée. Laissez ceux-ci refroidir
avant le nettoyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'utilisez aucun détergent acide ou dé-
capant.

REMARQUES :

® les accessoires suivants peuvent étre
nettoyés au lave-vaisselle ou & la main :
- le récipient pour le marc de café 16
- la grille d'égouttement 18
- le plateau d'égouttement 19

® les accessoires suivants peuvent étre la-
vés & la main avec un produit vaisselle
doux :
- le réservoir d'eau 7 avec couvercle 5
- le bac récupérateur 14
- la buse vapeur 21

* les accessoires suivants ne doivent étre
rincés qu'a l'eau chaude :
- |'unité de percolation 13

Vider le récipient pour le marc
de café et le bac récupérateur

REMARQUES :

* lorsque le symbole 2 31 clignote, le
récipient pour le marc de café 16 doit
étre vidé.

® Ouvrez le cache entretien uniquement
si aucune fonction de la machine & café
n'est activée.

Ouvrez le cache entretien 10.

2. Retirez le récipient pour le marc de ca-
fé 16 et le bac récupérateur 14 du
compartiment latéral 9.

3. Jetez le marc de café et nettoyez, si be-
soin, le récipient et le bac récupérateur &
la main avec un produit vaisselle doux.

4. Retirez les restes de café moulu se trou-
vant le cas échéant dans le comparti-
ment latéral @ & I'aide du pinceau de
nettoyage 23.

5. Remettez le récipient pour le marc de

café 16 et le bac récupérateur 14

dans le compartiment latéral 9.

—_

Nettoyage quotidien

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Débranchez la fiche secteur 11 de la
prise de courant avant de nettoyer la
machine & café 8.

- Videz le réservoir d'eau 7 et rincez-le
plusieurs fois & I'eau claire.

- Essuyez le bec verseur 20 avec une la-
vette humide et du produit vaisselle
doux, puis essuyez & nouveau juste
avec une lavette humide.

- Essuyez I'appareil 8 avec un chiffon
humecté. Retirez les saletés tenaces
avec une lavette humide et du produit
vaisselle doux, puis essuyez & nouveau
juste avec une lavette humide.

- Séchez toutes les pieces.
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Vider et nettoyer le plateau
d'égouttement

Le plateau d'égoutte-

ment 19 doit étre vidé au

plus tard lorsque le flot-

7 teur 17 pointe vers le
haut & travers la grille

: d'égouttement 18.

En tout cas, il est recommandé de nettoyer une

fois chaque jour le plateau d'égouttement.

Retirez le plateau d'égouttement 19.
Sortez la grille d'égouttement 18.
Videz et nettoyez ces accessoires a la
main avec un produit vaisselle doux ou
au lavevaisselle.

4. Séchez toutes les piéces avant de les re-
metire en place.

wn -

Nettoyer l'unité de percolation
Nous vous recommandons de nettoyer ['uni-
té de percolation au moins une fois par se-
maine.

Ouvrez le cache entretien 10.

Retirez le bac récupérateur 14 et le ré-
cipient pour le marc de café 16 du
compartiment latéral 9, puis nettoyez-

N —

3. Appuyez avec le
pouce sur la partie
« PRESS » et retirez
I'unité de percola-

tion 13.

4. Retirez les restes de café moulu sec se
trouvant dans le compartiment latéral 9
& I'aide du pinceau de nettoyage 23.
Nettoyez le compartiment latéral &
I'aide d'une lavette et du produit vais-
selle doux, puis essuyez & nouveau
juste avec une lavette humide.

5. Nettoyez I'unité de percolation 13 sous
I'eau chaude.

6. Llaissez sécher toutes les piéces.
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Remettez |'unité de
percolation 13 dans
le compartiment laté-
ral 9. Pour ce faire,
placez le bord infé-
rieur gauche sur le
rail situé dans le com-
partiment latéral 9.

Ne saisissez pas
I'unité de percolation
a I'aide de la poi-
gnée, mais glissez-la
dans le comparti-
ment latéral 9 du
bout des doigts.

9. Remettez le bac récupérateur 14 et le
récipient pour le marc de café 16.
10. Fermez le cache entretien 10.

Apreés chaque moussage de lait

REMARQUE : veillez & ce que |'orifice de
la buse vapeur 21 soit toujours propre. Non
seulement les résidus de lait non éliminés ne
sont pas hygiéniques, mais peuvent aussi ra-
pidement obstruer le petit orifice.

1. Une fois I'appareil refroidi, tournez le
manchon de remplissage dans le sens
antihoraire et retirezle de la buse vo-
peur 21 par le bas.

2. Nettoyez le manchon de remplissage
avec du produit vaisselle doux et I'eau
de ringage.

3. Essuyez la buse vapeur 21 avec une lo-
vette humide et du produit vaisselle
doux, puis essuyez & nouveau juste
avec une lavette humide.

4. laissez complétement sécher les piéces
avant d'emboiter le manchon de rem-
plissage.



14. Détartrage

Comme chaque appareil & eau chaude,
cette machine & café doit aussi étre détar-
trée réguliérement. Le calcaire se dépose a
I'intérieur de |'appareil et sur les petits ori-
fices (p. ex. sur la buse vapeur 21). Cela
perturbe les fonctions et endommage I'ap-
pareil & long terme. Détartrez réguliérement
votre machine & café. Cela permet d'aug-
menter sa durée de vie.

La fréquence & laquelle I'appareil doit étre
détartré dépend de la dureté de I'eau utili-
sée et du nombre de tasses que vous buvez.
La distribution d'eau chaude et de vapeur
d'eau contribue également & la formation
de fartre.

Si vous utilisez de I'eau filtrée, la dureté de
I'eau est réduite. La machine est protégée et
vous n'avez pas besoin de la détartrer aussi
souvent.

Affichage pour le détartrage
Cette machine & café précise la quantité
d'eau utilisée. Aprés avoir utilisé environ
20 | d'eay, le symbole correspondant au
programme de détartrage %’ 29 clignote
sur |'écran. Si vous continuez d'utiliser la
machine & café, le symbole correspondant
au programme de détartrage & 29 reste
allumé aprés avoir utilisé 2 | d'eau supplé-
mentaires. Toutes les fonctions sont alors ver-
rouillées. Le programme de détartrage doit
étre démarré.

Programme de détartrage

DANGER ! Risque d'irritations
des yeux !
© Respectez les consignes d'utilisation de
I'anticalcaire fournies, figurant p. ex.
sur I'emballage.
REMARQUE : vous devez exécuter le pro-
gramme de détartrage au plus tard lorsque
le symbole &) 29 clignote. Vous pouvez
toutefois le lancer indépendamment & tout
moment. Appuyez sur le bouton &) 29 pen-

dant 4 secondes environ pour démarrer le
programme.

1. Videz le réservoir d'eau 7.

2. Utilisez un détartrant classique dispo-
nible dans le commerce, par ex. un dé-
tartrant pour machines & café.
Observez les remarques indiquées sur
I'emballage du détartrant. Vous trouve-
rez une description des étapes sui-
vantes dans le mode d'emploi du
détartrant.

3. Mettez le réservoir d'eau 7 en place.

4. Pour récupérer la solution de dé-
tartrage, placez un récipient plus grand
sous le bec verseur 20 et sous la buse
vapeur 21.

5. Appuyez sur le bouton @) 29. Le dé-
tartrage de la machine & café est lancé.

Pendant le processus, CLE et () 33 cli-
gnotent sur |'écran 22. Le processus
peut durer jusqu'a 20 minutes au fotal. Il

est terminé lorsque CLE et &) 29 restent
allumés sur ['écran.

6. Jetez I'eau de rincage et placez & nou-
veau les récipients sous le bec ver-
seur 20 et sous la buse vapeur 21.
Retirez et nettoyez le réservoir d'eau.

7. Remplissez le réservoir d'eau avec au
moins 1 | d'eau et remettezle en place.

8. Appuyez de nouveau sur le bouton

% 29. Le rincage de la machine &
café est lancé. Pendant le processus,
CLE clignote sur I'écran.

9. Une fois le processus terminé, tous les
symboles sont & nouveau affichés sur
I'écran 20. La machine & café est préte
& fonctionner.

10. Jetez I'eau de ringage.



15. Rangement et
transport

A DANGER pour les enfants !
© Conservez |'appareil hors de portée
des enfants.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® N'exposez pas |'appareil & des tempé-
ratures inférieures au point de congéla-
tion.

¢ Une fois qu'ils sont nettoyés, laissez sé-
cher la machine a café et ses accessoires
avant de les réassembler et de les ranger.

e Si vous voulez transporter la machine &
café, videz le réservoir d'eau 7 et le
plateau d'égouttement 19.

16. Commapcler des
accessoires

Sur notre site Web, vous trouverez les infor-
mations concernant les accessoires qui
peuvent étre commandés.

Commande en ligne
https://shop.hoyerhandel.com/fr/

17. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |’'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d’une collecte séparée des dé-
chets. Cela s'applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
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point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage

contribue & réduire |'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger |'envi-
ronnement.

Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

Seulement pour la France
&
&

MANUEL
A DEPOSER DANS 0
LE BAC DE TR TR

ADEPOSER  ADEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
se recycle

&2 LETRI ELEMENTS oo/
+ FACILE D’EMBALLAGE ~ [P

Séparez les éléments avant de trier
R
(3
2 eements o
O u @ D’EMBALLAGE O
Séparez les éléments avant de trier

Le produit est recyclable, soumis & la respon-
sabilité élargie du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.



18. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer

I'appareil vous-méme.

19. Caractéristiques

techniques
Modéle : SKVA 1450 A2
Tension secteur : 220-240V ~

50-60Hz

Classe de protection : |l
Puissance : 1200 - 1450 W
Contenance du réser- | maximum 1600 ml
voir d'eau : (MAX)

Arrét automatique :

aprés < 30 minutes

Probléme

Cause possible /
solution

Puissance absorbée
en mode éteint :

0 watt

L'appareil ne
fonctionne pas

® |'alimentation élec-
trique estelle établie
correctement ¢

o \Vérifiez le branche-
ment.

Puissance absorbée en
mode veille :

< 0,8 watt

@ clignote

Bac & grains 6 vide :
remplissez-le de grains
de café

Réservoir d'eau 7 vide :
rajoutez de |'eau et re-

W ¢
O s'allume

1
@ s'allume mettez en place le réser-
voir d'eau
5Z] clignote Récipient pour le marc
2) <9 de café 16 doit étre vidé
Plateau d'égoutte-
% s'allume ment 19 a été retiré et
doit étre remis en place
S Unité de percolation 13
A s'allume absente / mal insérée
\ Cache entretien 10 est
s'allume . ,
ouvert et doit étre fermé
clignote/ |Machine & café doit étre

détartrée




Symboles utilisés

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrdlée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Ne s'applique pas & la Suisse.

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

e |Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner I'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
mr | clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

& la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire 'objet d'un tri
sélectif.

Avec ce marquage UKCA (UK
Conformity Assessed) la société
HOYER Handel GmbH déclare la

conformité pour le Royaume-Uni.

Ce symbole représente le
fabricant du produit.

Sous réserves de modifications techniques.

20. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de 'acquisi-
tion ou de la réparation dun bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d'au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d‘inferven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure a la de-
mande d'infervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.



Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & |'usage habituellement
aftendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I‘acheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I"étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |‘acheteur ne 'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
&tre intentée par I'acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ov il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 508332_2601 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)

508332 _2601.

Centre de service

Service France
Tel.: 0800 919270
E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 508332_2601



Bq-j- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE

21. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique et la Suisse

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse dori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d'achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que |'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ov il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 508332_2601 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

®  Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, a
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.
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* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)

508332 _2601.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

@ Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 508332_2601



6—@- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1.

Overzicht

1 Warmhoudplaat voor koppen

2 Maalgraadregelaar met markeringspijlen grover/fijner
3 Opening voor toevoeging van gemalen koffie
4 Deksel (van het bonenreservoir)

5 Deksel (van het waterreservoir)

6 Bonenreservoir

7 Waterreservoir met markering MAX 1600ml
8 Apparaat/volautomatische koffiemachine

9 Zijvak

10 Serviceklep met magneetsluiting

11 Aansluitsnoer met stekker

12 O/I1 In-/uitschakelknop

13 Zeteenheid

14 Opvangbak voor koffiedik

15 Grijpuitsparing

16 Reservoir voor koffiedik

17 Vlotter (weergave: lekbak leegmaken)

18 Lekrooster

19 Lekbak

20 Drankuitloop voor 2 koppen, in hoogte verstelbaar
21 Stoompijp: draaibaar, met afneembare tuit

22 Touchdisplay / display

Zonder afbeelding:

23 Reinigingsborsteltje



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Gefeliciteerd met uw nieuwe volautomati-
sche koffiemachine.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze gebruiksaanwijzing
voor de eerste ingebruikname
zorgvuldig door.

¢ Neem altijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze ge-
bruiksaanwijzing wordt
beschreven.

¢ Bewaar deze gebruiksaanwij-
zing goed.

¢ Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze gebruiksaanwijzing bij te
voegen. De gebruiksaanwijzing
maakt deel uit van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
volautomatische koffiemachine!

Symbolen op het apparaat

QI? Het symbool geeft aan dat hiermee

gemarkeerde materialen de smaak

noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

2, Correct gebruik

De volautomatische koffiemachine is uitslui-
tend bedoeld voor de volgende gebruiks-
doeleinden:
het malen van koffiebonen met het gein-
tegreerde maalwerk;
voor het bereiden van koffiedranken
van gemalen koffiebonen;
voor de afname van heet water of
stoom uit de stoompijp.
Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.
Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

® Vul het waterreservoir in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

© Gebruik geen gekaramelliseerde koffie-
bonen. Deze kunnen in het maalwerk
vastplakken.




3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Indien nodig, worden de volgende waarschuwingen in deze gebruiksaanwijzing gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan fot letsel
leiden.

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan ver-

wondingen of ernstige materiéle schade veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan lichte verwondin-

gen of materiéle schade veroorzaken.

AANWUZING: situaties en bijzonderheden waarop tijdens het gebruik van het apparaat

moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik
® Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale ca-
paciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij
onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik van
het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloei-
ende risico's hebben begrepen.
® Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
® Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen uitge-
voerd worden, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toezicht
staan.
® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en het aansluitsnoer worden gehouden.
® De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact worden
getrokken, wanneer het niet onder toezicht staat, voér het in elkaar
zetten, het uit elkaar nemen of het reinigen.
®© Alvorens accessoires of toebehoren te vervangen die tijdens het ge-
bruik bewegen, moet het apparaat worden uitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact worden getrokken.
® Dit apparaat is eveneens bestemd om te worden gebruikt in het
huishouden en voor huishoudelijke toepassingen, zodls ...
.. in keukens voor medewerkers in winkels, kantoren en andere
commerciéle sectoren;
.. in landbouwbedrijven;
.. door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
.. in ontbijtpensions.
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® Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

® De volautomatische koffiemachine, het aansluitsnoer en de stekker
mogen niet in water of andere vloeistoffen worden gedompeld.

® Wanneer het aansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet dit
door de fabrikant of zijn klantenservice of door een gelijkwaardig ge-
kwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

® Neem het hoofdstuk over de reiniging (zie “Reinigen” op
pagina 91) in acht.

© Let erop dat er geen vloeistof op de steekverbinding van het appa-
raat loopt.

® Denk eraan dat de volgende oppervlakken ook na het gebruik nog
warm zijn: stoompijp en warmhoudplaat.

® Neem de veiligheidsinstructies in deze gebruiksaanwijzing in acht,
omdat bij onjuist gebruik verwondingen mogelijk zijn.

®© Het apparaat mag bij gebruik niet in een kast worden gezet.

GEVAAR voor een
A GEVAAR voor kinderen! elektrische schok door
©® Verpakkingsmateriaal is geen kinder- vocht!
speelgoed. Kinderen mogen niet met © Bescherm het apparaat tegen vocht,
de plastic zakken spelen. Er bestaat druppel- of spatwater: anders bestaat
verstikkingsgevaar. er gevaar voor een elekirische schok.

GEVAAR voor en door © Vul het waterreservoir hoogstens tot
aan de markering MAX.

huis- en gebruiksdieren! © Maak de lekbak viterlijk leeg als de

® Er kunnen gevaren voor huis- en ge-

bruiksdieren van elekirische apparaten
vitgaan. Verder kunnen dieren ook
schade aan het apparaat veroorzaken.
Houd dieren daarom altijd vit de buurt
van elekirische apparaten.

vlotter dat aangeeft.

Wanneer er vloeistoffen binnenin het
apparaat terechtkomen, moet de stek-
ker direct it het stopcontact worden ge-
trokken. Laat het apparaat controleren,
voordat u het weer in gebruik neemt.



GEVAAR voor een
elektrische schok!
Neem het apparaat niet in gebruik wan-
neer het apparaat of het aansluitsnoer
zichtbare schade vertoont of wanneer het
apparaat voorheen is gevallen.
Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact met randaarde,
waarvan de spanning overeenkomt met
de gegevens op het typeplaatje. Het
stopcontact moet ook na het aansluiten
gemakkelijk toegankelijk blijven.
Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd.
De stroomtoevoer naar het apparaat is
ook na het uitschakelen niet volledig
onderbroken. Hiervoor moet u de stek-
ker vit het stopcontact trekken.
Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan het snoer.
Trek de stekker uit het stopcontact:
- wanneer er zich een storing voor-
doet;
- wanneer u de volautomatische koffie-
machine niet gebruikt;
- voordat u de volautomatische koffie-
machine reinigt;
- bij onweer.
Breng geen veranderingen aan het appo-
raat aan, dit om gevaarlijke situaties te
voorkomen.

A GEVAAR van

verwondingen door
verbranden aan kokend
water!
Raak de hete delen van het apparaat
niet aan.
Gedurende de opwarmfase ontsnapt er
heet water uit de stoompijp en de dran-
kuitloop. Houd nooit handen of andere
lichaamsdelen in het hete water.
Tijdens de koffiebereiding ontsnapt er
hete waterdamp uit de drankuitloop.
Houd nooit handen of andere lichaams-
delen in de waterdamp.
Bij het werken met de stoompijp ont-
snapt hefe stoom en heet water. Houd
nooit handen of andere lichaamsdelen
in de waterdamp.

WAARSCHUWING voor
verwondingen door
ronddraaiende onderdelen!

® Houd tijdens het malen geen voorwer-

pen in de buurt van het bonenreservoir.
Houd bijv. ook lange haren vit de
buurt.



WAARSCHUWING voor
materiéle schade!

O}

Veranderingen in de maalgraad mogen
alleen bij een lopend maalwerk worden
doorgevoerd.

Het apparaat is voorzien van antislip si-

liconen pootjes. Omdat meubels met
een grote verscheidenheid aan lakken
en kunststoffen gecoat zijn en met ver-
schillende onderhoudsmiddelen wor-
den behandeld, kan niet volledig
worden vitgesloten dat sommige van
deze stoffen bestanddelen bevatten,
die de siliconen pootijes aantasten en
zacht maken. Leg indien nodig een an-
tislipmatje onder het apparaat.

Vul de volautomatische koffiemachine
nooit met andere vloeistoffen dan met
vers, koud drinkwater!

Gebruik het apparaat niet zonder wa-
ter in het waterreservoir om beschadi-
ging van het verwarmingselement te
voorkomen.

Gebruik het apparaat alleen met de ori-

ginele accessoires.

Zet het apparaat op een stevig, vlak
oppervlak.

Bij het bedienen kunnen (heet) water en
stoom, koffie en gemalen koffie op de
ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
en voor warmte ongevoelige onder-
grond.

Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

Stel het apparaat niet bloot aan tempe-

raturen onder het vriespunt.

4. Levering

1 volautomatische koffiemachine 8
1 reinigingsborsteltie 23
1 gebruiksaanwijzing

5. Uitpakken en plaat-
sen

Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

2. Verwijder de plastic bescherming van
de contacten van de stekker 11.

3. Controleer of alle onderdelen aanwe-
zig en onbeschadigd zijn.

4. Reinig alle onderdelen voor het
eerste gebruik (zie “Reinigen” op
pagina 91).

5. Plaats het apparaat op een droog, vlak

antislipmatije.

—_

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Bij het bedienen kunnen (heet) water en
stoom, espresso en gemalen koffie op
de ondergrond terechtkomen. Plaats het
apparaat daarom op een waterdichte
en voor warmte ongevoelige onder-
grond.
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Woaarden verlagen (ingedrukt houden om waarden sneller te wijzigen)
Weergave van letters en cijfers: geeft de bedrijfsstatus en veranderbare waar-
den weer

Woaarden verhogen (ingedrukt houden om waarden sneller te wijzigen)
Toets: dubbele Café Crema

Toets: Café Crema

Toets: kort indrukken: reinigen/lang indrukken: ontkalkingsprogramma
Toets: gemalen koffie

Symbool: reservoir voor koffiedik 16 vol / lekbak 19 verwijderd
Symbool: serviceklep 10 open

Toets: apparaat uit stand-by inschakelen/naar stand-by schakelen
Toets: water/volume wijzigen

Toets: temperatuur wijzigen

Toets: hoeveelheid koffiebonen wijzigen / symbool: knippert wanneer het
bonenreservoir leeg is

Symbool: zeteenheid 13 ontbreekt / is verkeerd geplaatst

Symbool: water ontbreekt

Toets: melkschuim bereiden

Toets: heet water aftappen

Toets: dubbele espresso

Toets: espresso



7. Voor het eerste

gebruik

Vé6r het eerste gebruik moet de volautoma-
tische koffiemachine worden doorgespoeld.

GEVAAR voor een elektrische
schok!
©® Sluit het apparaat uitsluitend aan op
een goed toegankelijk stopcontact met
randaarde, waarvan de spanning over-
eenkomt met de gegevens op het type-
plaatje. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten verder goed toegankelijk
blijven.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
© Vul het waterreservoir 7 in geen geval

met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

Waterreservoir vullen

1. Klap het deksel 5 van het waterreser-
voir 7 omhoog.

2. Neem het waterreservoir 7 naar bo-
ven af.

3. Spoel het waterreservoir 7 verschillen-
de keren goed uit met schoon water.

4. Vul het waterreservoir 7 hoogstens tot
aan de markering MAX 1600ml met
schoon, koud kraanwater.

5. Plaats het waterreser-
voir 7 weer ferug in
de machine. Het wo-
terreservoir dient af-
sluitend met de ach-
terkant van het
apparaat fe sluiten.
Het waterreservoir
moet aan de onder-
kant goed passen.

6. Sluit het deksel 5 van het waterreser-
voir 7.
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Aansluiten en voor de eerste
keer inschakelen

1. Steek de stekker 11 in een stopcontact.
2. Schakel de in-/uitschakelknop 12
naar . Op het display 22 verschijnen

OFF en de toets (/) 33.

AANWUZING: om te vermijden dat de
lekbak 19 te vroeg te vol raakt, zet u bijv.
een kop onder de drankuitloop en draait u
de stoompijp in de richting van de kop. Zo
kan het spoelwater ook worden gebruikt om
de kop op te warmen. Giet het water véér
het aftappen van een drank weg.

3. Druk op de toets () 33. Op het dis-
play 22 wordt tijdens de voorberei-
dingsfase een kleine, cirkelvormig
lopende animatie afgespeeld.

- Het apparaat pompt voor het spoelen
water door de stoompijp 21 en door
de zeteenheid 13.

- Wanneer dit proces is begindigd,
gaat de animatie uit en worden de
gekleurde functiesymbolen weergege-
ven. Het apparaat is gebruiksklaar.

4. Giet het spoelwater weg.



8.
8.1

Voorbereiding

Koffiebonen vullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen gekaramelliseerde koffie-
bonen. Deze kunnen in het maalwerk
vastplakken.

1. Neem het deksel 4 van het bonenreser-
voir 6.

2. Vul het bonenreservoir 6 met de hoe-
veelheid koffiebonen die u op een dag
verbruikt.

3. Plaats het deksel 4 weer ferug.

8.2 Water bijvullen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Vul het waterreservoir 7 in geen geval
met andere vloeistoffen dan met vers,
koud drinkwater!

Wanneer u een functie start en er te weinig

water in het reservoir is, verschijnt op het

display het symbool &5 38.

®  Vul water bij. Voor het bijvullen kan het
waterreservoir 7 ook in het apparaat
blijven zitten.

8.3 Aansluiten en in-/
vitschakelen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
® Sluit het apparaat uitsluitend aan op
een goed toegankelijk stopcontact met
randaarde, waarvan de spanning over-
eenkomt met de gegevens op het type-
plaatje. Het stopcontact moet ook na

het aansluiten verder goed toegankelijk
blijven.

—_

Steek de stekker 11 in een stopcontact.
2. Schakel de in-/uitschakelknop 12
naar I. Op het display 22 verschijnen

OFF en de toets () 33.

AANWUZING: om te vermijden dat de
lekbak 19 te vroeg te vol raakt, zet u bijv.
een kop onder de drankuitloop 20 en draait
u de stoompijp 21 in de richting van de
kop. Zo kan het spoelwater ook worden ge-
bruikt om de kop op te warmen. Giet het wa-
ter vo6r het aftappen van een drank weg.

3. Druk op de toets () 33. Op het dis-
play 22 wordt tijdens de voorberei-
dingsfase een kleine, cirkelvormig
lopende animatie afgespeeld.

- Het apparaat pompt voor het spoelen
water door de stoompijp 21 en door
de zeteenheid 13.

- Na de voorbereidingsfase gaat de
animatie uit en worden de gekleurde
functiesymbolen weergegeven. Het
apparaat is gebruiksklaar.

4. Om uit fe schakelen drukt u op de toets

(U 33. De stoompijp 21 en de zeteen-
heid 13 worden tot slot doorgespoeld
en het apparaat wordt naar de stand-
bymodus geschakeld. OFF verschijnt op
het display. Zet hier ook evt. een kop
onder de drankuitloop 20 en draai de
stoompijp 21 in de richting van de

kop.

AANWUZING: de volautomatische koffie-
machine schakelt zichzelf automatisch vit
wanneer er gedurende 15 minuten geen
toets werd ingedrukt.




9. Dranken bereiden

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Tijdens de koffiebereiding ontsnapt er
hete waterdamp vit de drankuitloop.

Houd nooit handen of andere lichaams-

delen in de waterdamp.

9.1
Op het touchdisplay 22 staan symbolen die

Het touchdisplay

alleen toestanden weergeven, bijv. het sym-

bool Serviceklep openen 32.

Andere symbolen geven (ook) een knop
weer, bijv. de toets () 33. Voor betere lees-
baarheid worden de knoppen in deze ge-
bruiksaanwijzing Toetsen genoemd.

9.2 Drankkeuze

De volgende dranken kunt u met de bijbeho-

rende in kleur gemarkeerde toetsen berei-
den:

Espresso & 42

Dubbele espresso (Doppio) wd 41
Café Crema ig» 28

Dubbele Café Crema 27
Gemalen koffie e 30

Heet water & 40

1. Verplaats de drankuitloop 20 naar de
geschikte positie.

2. Plaats één of twee bakjes met de pas-
sende grootte onder de drankuit-
loop 20.

3. Druk op de toets op het touchdis-
play 22 voor de gewenste drank. De
bereiding van de drank begint. Achter-
eenvolgens worden boven op het dis-
play de standaardinstellingen voor de
hoeveelheid koffiebonen en het volume
weergegeven.
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AANWUZINGEN:

e Heet water voor thee wordt via de
stoompijp 21 afgetapt. Houd hiermee
rekening bij de uitlijning van de stoom-
pijp en het bakje.

® Het bereidingsproces kan te allen tijde
worden afgebroken door de betreffen-
de toets opnieuw in te drukken.

9.3 Melk schuimen

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 21
ontsnappen hete stoom en heet water.
Houd nooit handen of andere lichaams-
delen in de waterdamp.

Met de stoompijp 21 kunt u melk opschui-
men. Daarvoor moet u eerst een beetje oe-
fenen.

Tips:
® Probeer melk van verschillende fabri-
kanten.

¢ Melk met een hoger eiwitgehalte
schuimt meer.

e Een hoger vetgehalte levert een romiger
schuim op.

¢ Gebruik altijd koude melk vit de koel-
kast (ca. 5 -7 °C).

¢ Bij het schuimen mag de melk niet ko-
kend heet worden. Hogere temperatu-
ren veranderen de smaak en laten het
melkschuim inzakken. Een aanwijzing:
de juiste temperatuur is bereikt, wan-
neer de zijwanden van het melkkanne-
tie (niet inbegrepen) te heet zijn om het
kannetje vast te houden.

*  Wanneer de melk is opgeschuimd,
moet u niet te lang wachten. Een deel
van het melkschuim zakt anders weer
in.



. Vul een melkkannetie (niet inbegrepen)
met koude melk.

Druk op de toets 7 39. Het symbool
& knippert. Na enige tijd is de toets

P als enige keuzetoets op het display
te zien.

Druk op de toets 5 39. De stoomuit-
laat begint en op het display start een
timer die vanaf 120 seconden aftelt.
Tap een beetje stoom af en stop het pro-

ces door opnieuw op de toets 57 39
te drukken.
Dompel eerst de stoompijp 21 in de

melk. Druk op de toets 50 39.

Tips:

- Dompel de stoompijp 21 net onder
het oppervlak zodat lucht in de melk
wordt opgenomen ("trekfase").

- Niet in het midden maar in de zijkant
onderdompelen, zodat een draaikolk-
je ontstaat.

. Wanneer het volume van de melk zicht-

baar is toegenomen (ongeveer 50%)
dompelt u de stoompijp 21 iets dieper
onder. Het draaikolkje moet aanwezig
blijven. Nu worden de luchtbelletjes fij-
ner verdeeld ("rolfase").

. Wanneer de zijwanden van het melk-
kannetije te heet zijn om het kannetje in
de hand te houden, drukt u op de toets
= 39.

TIP: ook wanneer het melkschuim nog
niet de juiste consistentie heeft, moet u
in elk geval stoppen om te voorkomen
dat de melk te heet wordt.

. Tik met de bodem van het melkkannetje
een aantal keren lichtjes op het werk-
blad om ervoor te zorgen dat de wat
grotere belleties knappen. Voeg het
melkschuim zo snel mogelijk toe aan de
espresso.

. Veeg de stoompijp 21 telkens na het
opschuimen van melk met een schone
doek af, om melkresten te verwijderen.

9. Druk op de toets () 33. Er ontsnapt
nog steeds stoom. Zo worden melkres-
ten uit het binnenste van de stoom-
pijp 21 verwijderd.

AANWUZINGEN:

¢ De maximale tijd voor het produceren
van stoom is 120 seconden. Daarna
stopt de functie automatisch.

* Neem de reinigingsinstructies (zie “Tel-
kens na het opschuimen van melk” op
pagina 92) in acht.

9.4 Heet water aftappen

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Bij het werken met de stoompijp 21
ontsnappen hete stoom en heet water.
De stoompijp wordt erg heet. Houd
nooit handen of andere lichaamsdelen
in de waterdamp.

Via de stoompijp 21 kunt u heet water af-
tappen, bijvoorbeeld om thee te bereiden.

1. Zet een bakje onder de stoompijp 21
en druk op de toets & 40. Het water

wordt afgenomen. Het symbool &
knippert en op het display start een ti-
mer.

2. Het afnemen van het water eindigt au-
tomatisch na 70 seconden of door op

de toets = 40 te drukken.

AANWUZING: de maximale tijd voor de
afname van heet water is 70 seconden.
Daarna stopt de functie automatisch. Door
te drukken op de toets 5 40 start u het pro-
ces, indien nodig, opnieuw.




9.5 Espresso/koffie met
gemalen koffiebonen
bereiden

U kunt uw koffie ook met reeds gemalen kof-
fiebonen bereiden.

1. Druk op de volautomatische koffiema-
chine op de toets @ 30 wanneer deze
gebruiksklaar is. Op het display ver-
schijnen de toetsen voor espresso

& 42 en Café Crema igp 28. Het sym-
bool e knippert.

Neem het deksel 4 van het bonenreser-
voir 6 af.

® 3. Trek het rooster van

\/\fs de schacht af.

K/

- > 4. Vul de schacht in het

,\\ bonenreservoir 6 met
/\ de gewenste hoeveel-

D heid gemalen koffie
S

N

(max. 12 g).

. Plaats het rooster
weer op de schacht.
Dat voorkomt dat er
hele koffiebonen in
de schacht binnen-
dringen.

6. Druk op de toets voor espresso & 42

of Café Crema \gb 28. De bereiding
begint.

10. Instellingen

Afhankelijk van het gebruikte soort koffie

kunt u de maalgraad, de hoeveelheid, de
zettemperatuur en de gebruikte waterhoe-
veelheid variéren.

10.1 De maalgraad instellen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

® Veranderingen in de maalgraad mogen
alleen bij een lopend maalwerk worden
doorgevoerd.

In het bonenreser-
voir 6 bevindt zich de
maalgraadrege-

laar 2.

Draai de maalgraadregelaar 2 bij een
werkend maalwerk met de wijzers van
de klok mee om de koffiebonen grover
te malen. De koffie stroomt nu sneller en
heeft niet meer zo'n sterke smaak. Als
uw koffie zuurachtig smaakt, kunt u wel-
licht een grovere maalgraad instellen.
® Draai de maalgraadregelaar 2 bij een
werkend maalwerk tegen de wijzers
van de klok in om de koffiebonen fijner
te malen. De koffie stroomt nu langza-
mer en heeft een sterkere smaak.

AANWUZINGEN:

® Als de maalgraad fe fijn is ingesteld,
stroomt de koffie zeer langzaam of in
het geheel niet meer naar buiten. Draai
de maalgraadregelaar met de wijzers
van de klok mee om de koffiebonen
grover te malen.

® Na het instellen van de maalgraad zal
het effect pas bij ca. de derde kop kof-
fie zijn ingesteld.




10.2 Hoeveelheid
koffiebonen

Als de koffie met meer koffiebonen is bereid,
zal deze sterker smaken. De vooraf ingestel-

de vitgangswaarde is 8,5 g op stand 3.

1. Druk op de volautomatische koffiema-
chine op de toets @ 36 wanneer deze
gebruiksklaar is. Het symbool @ knip-

pert.
2. Wijzig de waarde met de toetsen
=24/+ 26 (1, ..., 5). De waarden

komen overeen met hoeveelheden van

6,5-10,5 g koffiebonen.

3. Druk op de toets @ 36 om de wijzi-
ging op te slaan.

10.3 Temperatuur

De temperatuur van het water bij het ex-

traheren van de koffie is instelbaar, zodat u
deze kunt aanpassen aan andere soorten
koffie en aan uw smaak. Bij donkere bonen
moet de temperatuur eerder laag zijn, bij

lichte eerder hoger.

1. Druk op de volautomatische koffiema-
chine op de toets § 35 wanneer deze
gebruiksklaar is. Het symbool § knip-

pert.

2. Wijzig de temperatuur met de toetsen

=24/+ 26 (1, ..., 5). De waarden

komen overeen met temperaturen van

75-95 °C (5 °Csstappen).

3. Druk op de toets § 35 om de wijziging

op te slaan.

10.4 Volume

Met deze functie kunt u de hoeveelheid van
het af te tappen drankvolume aan uw kop-
pen en uw voorkeuren aanpassen.

1.

Druk op de volautomatische koffiema-
chine op de toets 8> 34 wanneer deze
gebruiksklaar is. Op het display ver-
schijnen de toetsen voor espresso

w 42, dubbele espresso (Doppio)
& 41, Café Crema g2 28 en dubbe-

le Café Crema g 27. Het symbool 65
knippert.

Druk op één van de toetsen & 42,

o 41, | 28 of g 27.

Wijzig het volume met de toetsen
-24/+ 26:

Espresso/dubbele espresso:

30, ..., 60 ml (standaardinstelling:
60 ml)

Café Crema/dubbele Café Crema:
60, ..., 250 ml (standaardinstelling:
150 ml)

Druk op de toets &5 34 om de wijzi-
ging op te slaan.



11. Tips voor de berei-

ding

11.1 De juiste koffiebonen

Uw persoonlijke koffievoorkeuren beslissen
welke koffiebonen voor u het beste zijn. De
beide voor deze volautomatische koffiema-
chine aanbevolen brandingsmengsels kunt u
ook bij Lidl kopen.

Aanbeveling espresso

Voor de bereiding van een klassieke espres-

so adviseren we bijv. het soort Bellarom Es-
presso Cremoso. Zijn branding en sterkte
ontplooien zich in de gebalde kracht van
een espresso en zorgen voor een solide,
aromatische basis voor elke koffie met melk,
cappuccino en Latte macchiato.

Aanbeveling Café Crema

Voor de bereiding van een klassieke Café
Crema adviseren we het brandingsmengsel
Bellarom Caffé Crema Classico: de elegan-
te koffie met crema.

11.2 Cappuccino bereiden

Voor de bereiding van een cappuccino heeft
u het volgende nodig:
espressobonen (bijv. Bellarom espresso
Cremoso)
melk
een kop van voldoende grootte

1. Warm de kop voor door deze met heet
water uvit de stoompiijp te vullen.

2. Giet het water na het opwarmen van
de kop weg. Bereid de espresso in de
warme kop.

3. Schuim ca. 150 ml melk op.

4. Voeg het melkschuim bij de espresso in
de kop.

Geniet van uw cappuccino!
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11.3 Latte macchiato
bereiden

Voor de bereiding van een Latte macchiato
heeft u het volgende nodig:
espressobonen (bijv. Bellarom espresso
Cremoso)
melk
een melkkannetje van voldoende groot-
te (ten minste 500 ml)
een Latte macchiato-glas

1. Schuim ca. 300 ml melk op. Verleng de
trekfase, omdat het melkschuim iets ste-
viger dient fe zijn. Daarbij wordt het vo-
lume van het melkschuim aanzienlijk
groter. Gebruik een melkkannetje van
overeenkomstige grootte.

2. Giet het melkschuim in het glas. In het
glas scheidt zich nu de warme melk
van het melkschuim.

3. Bereid de espresso.

4. Giet de espresso voorzichtig in het
glas.

Geniet van uw Latte macchiato!

12. Naar fabrieksin-
stellingen resetten

Met deze functie kunt u via het display inge-
voerde instellingen resetten naar de fo-
brieksinstellingen.

1. Druk op de volautomatische koffiema-
chine die gebruiksklaar is, ca. 5 secon-
den tegelijkertijd de toetsen voor
gemalen koffie @ 30 en voor het ont
kalkingsprogramma @) 29 in.

2. Wanneer alle displayweergaven knip-
peren, zijn de instellingen naar de fo-
brieksinstelling gereset.



13. Reinigen

GEVAAR voor een elekirische
schok!
® De volautomatische koffiemachine 8 en
het aansluitsnoer met stekker 11 mo-
gen niet in water of andere vloeistoffen
worden gedompeld.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
® Veel onderdelen en accessoires van de
volautomatische koffiemachine 8 wor-
den door het gebruik zeer heet. Laat
deze afkoelen alvorens ze te reinigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik geen scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen.

AANWUZINGEN:
¢ De volgende accessoires kunnen in de

vaatwasser of met de hand worden ge-

reinigd:

- reservoir voor koffiedik 16;
- het lekrooster 18;

- de lekbak 19.

* De volgende accessoires kunnen ook
met de hand worden afgewassen met
een mild afwasmiddel:

- het waterreservoir 7 met deksel 5;
- opvangbak 14;
- de stoompijp 21.

* De volgende accessoires mogen alleen

met heet water worden gereinigd:

- de zeteenheid 13

Reservoir voor koffiedik en op-
vangbak leegmaken

AANWUZINGEN:

*  Wanneer het symbool 2 31 knippert,
moet het reservoir voor koffiedik 16
worden leeggemaakt.

®  Open de serviceklep alleen wanneer er
geen functie op de volautomatische kof-
fiemachine actief is.

—_

Open de serviceklep 10.

2. Trek het reservoir voor koffiedik 16 en
de opvangbak 14 uit het zijvak 9.

3. Gooi het koffiedik weg en reinig het re-
servoir en de opvangbak evt. met de
hand met mild afwasmiddel.

4. Verwiider losse gemalen koffieresten
evt. met het reinigingsborsteltie 23 uit
het zijvak 9.

5. Schuif het reservoir voor koffiedik 16

en de opvangbak 14 terug in het zij-

vak 9.

Dagelijks reinigen

GEVAAR voor een elekirische
schok!
© Trek de stekker 11 uit het stopcontact
voordat u de volautomatische koffiema-
chine 8 reinigt.

Giet het waterreservoir 7 leeg en spoel
deze meerdere malen om met schoon
water.

Veeg de drankuitioop 20 met een voch-
tige vaatdoek met mild afwasmiddel of
en veeg vochtig na.

Veeg het apparaat 8 af met een vochti-
ge doek. Hardnekkige verontreinigin-
gen verwijdert u met een vochtige
vaatdoek met mild afwasmiddel en dan
veegt u vochtig na.

Veeg alle onderdelen af tot ze droog
zijn.
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Lekbak leegmaken en reinigen
Uiterlijk wanneer de vlot-
ter 17 naar boven door
het lekrooster 18 te zien
is, moet de lekbak 19

/ worden leeggemaakt.

In elk geval moet u de lekbak dagelijks rei-
nigen.

Trek de lekbak 19 eruit.

Verwijder het lekrooster 18.

Leeg en reinig deze accessoires met de
hand met een mild afwasmiddel of in
de vaatwasmachine.

Droog alle onderdelen af voordat u ze
weer terugplaatst.

wn -

»

Zeteenheid reinigen
U dient de zeteenheid ten minste 1x per
week te reinigen.

Open de serviceklep 10.

Trek de opvangbak 14 en het reservoir
voor koffiedik 16 uit het zijvak 9 en rei-
nig deze.

N~

3. Druk met de duimen
het vlak "PRESS" om-
laag en trek de ze-
teenheid 13 eruit.

4. losse, gedroogde gemalen koffie in het
zijvak 9 kunt u met het reinigingsbor-
steltie 23 verwijderen. Reinig het zijvak
evt. met een vaatdoek met een mild af-
wasmiddel en veeg het vochtig na.

5. Reinig de zeteenheid 13 onder stro-
mend, warm water.

6. Laat alle onderdelen goed drogen.

. Schuif de zeteen-
heid 13 terug in het
zijvak 9. Plaats daar-
voor de linker onder-
ste rand op de gelei-
der in het zijvak 9.

. Pak de zeteenheid
niet bij de greep vast,
maar schuif deze met
de vingertoppen fe-
rug in het zijvak 9.

9. Plaats de opvangbak 14 en het reser-
voir voor koffiedik 16 erin.
10. Sluit de serviceklep 10.

Telkens na het opschuimen van
melk

AANWUZING: let er altijd op dat de ope-
ning van de stoompijp 21 schoon blijft.
Niet-opgeruimde melkresten zijn niet alleen
onhygiénisch, maar deze kunnen de kleine
opening ook verstoppen.

1. Draai na het afkoelen de tuit licht tegen
de wijzers van de klok in en trek deze
naar beneden van de stoompijp 21 af.

2. Reinig de tuit met mild afwasmiddel in
het afwaswater.

3. Veeg de stoompijp 21 met een vochti-
ge vaatdoek met mild afwasmiddel of
en veeg vochtig na.

4. Laat de onderdelen volledig drogen
voordat u de tuit er weer opsteekt.



14. Ontkalken

Net als elk warmwaterapparaat moet ook
deze volautomatische koffiemachine regel-
matig worden ontkalkt. Kalk zet zich af in
het binnenste van het apparaat en in kleine
openingen (bijv. in de stoompijp 21). Dat
beinvloedt de werking en op langere termijn
loopt het apparaat schade op. Ontkalk uw
volautomatische koffiemachine daarom re-
gelmatig. Dit verlengt de levensduur.

Hoe vaak het apparaat moet worden ont-
kalkt, hangt af van de waterhardheid van
het gebruikte water en van het aantal kop-
pen dat u bereidt. Ook de bereiding van
heet water en waterdamp draagt bij aan
kalkaanslag.

Als u gefilterd water gebruikt, neemt de wa-
terhardheid af. De machine wordt gespaard
en u hoeft het niet zo vaak te ontkalken.

Weergave voor ontkalken

Deze volautomatische koffiemachine regis-
treert de verbruikte hoeveelheid water. Na
het verbruik van ca. 20 | water knippert
op het display het symbool voor het ontkal-
kingsprogramma % 29. Wanneer u de vol-
automatische koffiemachine verder
gebruikt, brandt na een verbruik van nog
eens ca. 2 | water het symbool voor het ont-
kalkingsprogramma %) 29 continu. Alle
functies zijn geblokkeerd. Nu moet het ont-
kalkingsprogramma worden gestart.

Ontkalkingsprogramma

A GEVAAR voor oogletsel!

© Let bij het gebruik van een ontkalkings-
middel op de meegeleverde informatie,
bijv. op de verpakking.

AANWUZING: viterlijk wanneer het sym-

bool &) 29 knippert, dient u het ontkal-

kingsprogramma uit te voeren. U kunt dit

natuurlifk ook los daarvan op elk gewenst

moment starten. Druk om het programma te
starten gedurende ca. 4 seconden op de
toets & 29.

1. Maak het waterreservoir 7 leeg.

2. Gebruik een in de handel gebruikelijk
ontkalkingsmiddel, bijv. ontkalkingsmid-
del voor koffiezetapparaten. Neem de
aanwijzingen op de verpakking van
het ontkalkingsmiddel in acht. De ver-
dere stappen kunt u vinden in de ge-
bruiksaanwijzing van het
ontkalkingsmiddel.

3. Plaats het waterreservoir 7 terug.

4. Plaats voor het opvangen van de ont
kalkingsmiddeloplossing een grotere
bak onder de drankuitloop 20 en on-
der de stoompijp 21.

5. Druk op de toets &) 29. Het ontkalken
van de volautomatische koffiemachine
begint. Tijdens het proces knipperen

ClEen (1) 33 op het display 22. Het
volledige proces kan max. 20 minuten
duren en is begindigd wanneer CLE en

% 29 op het display voortdurend
branden.

6. Giet het spoelwater weg en zet de bak-
jes weer onder de drankuitloop 20 en
onder de stoompijp 21. Verwijder en
reinig het waterreservoir.

7. Vul het waterreservoir met ten minste 1 |
water en plaats dit erin.

8. Druk opnieuw op de toets @ 29. Het
doorspoelen van de volautomatische
koffiemachine begint. Tijdens het pro-
ces knippert CLE op het display.

9. Aan het einde van het proces worden
weer alle symbolen op het display 20
weergegeven. De volautomatische kof-
fiemachine is gebruiksklaar.

10. Giet het spoelwater weg.



15. Bewaren en ver-
voeren

A GEVAAR voor kinderen!
©® Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

WAARSCHUWING voor materiéle
schade!

© Stel het apparaat niet bloot aan tempe-

raturen onder het vriespunt.

¢ Laat de gereinigde volautomatische kof-
fiemachine en de gereinigde accessoires
drogen voordat u deze in elkaar zet en

opbergt.

®  Wanneer u de volautomatische koffiema-

chine wilt ransporteren, maakt u eerst
het waterreservoir 7 en de lekbak 19
leeg.

16. Accessoires
bestellen
Op onze website vindt u informatie over

welke accessoires er kunnen worden nabe-
steld.

Bestelling online
https://shop.hoyerhandel.com/nl/

17. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor
het product en alle met dit symbool aange-
duide accessoires. Aldus aangeduide pro-
ducten mogen niet met het normale huisvuil
worden weggegooid, maar moeten bij een
innamepunt voor recycling van elekrische
en elekironische apparaten worden afgege-
ven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.



18. Problemen oplos-
sen

Wanneer uw apparaat een keer niet functi-
oneert zoals gewenst, doorloopt u eerst
deze checklist. Misschien is het een klein
probleem dat u zelf kunt oplossen.

19. Technische gege-

GEVAAR voor een elektrische
schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

vens
Model: SKVA 1450 A2
Netspanning: 220-240V ~
50 - 60 Hz
Beschermingsklasse: |l
Vermogen: 1200 - 1450 W

Vulhoeveelheid water-
reservoir:

maximaal 1600 ml
(MAX)

Automatisch uitscha-

kelen: na < 30 minuten

Storing

Mogelijke oorzaken /
maatregelen

Verbruik in vitgescha-

i
kelde toestand: O wa

Geen functie

* s de stroomvoorzie-
ning gewaarborgd?

e Controleer de aanslui-
ting.

Verbruik in stand-bymo-

dus: < 0,8 watt

@ knippert

Bonenreservoir 6 leeg: vul

koffiebonen bij

Gebruikte symbolen

Q) brandt

Waterreservoir 7 leeg: vul

water bij en plaats het wa-

terreservoir er correct in

|\_
A5
0

knippert

Reservoir voor koffie-
dik 16 moet worden leeg-
gemaakt

|>4] brandt

0

Lekbak 19 is verwijderd
en moet erin worden ge-
schoven

Gepriifte Sicherheit (gefeste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

G5

% brandt

Zeteenheid 13 ontbreekt/
is verkeerd geplaatst

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

brandt

Serviceklep 10 is geo-
pend en moet worden ge-
sloten

e |Ditsymbool herinnert u eraan om
@A | de verpakking op een milieu-
%n vriendelijke manier weg te gooi-

knippert/

%o& brandt

Volautomatische koffiema-
chine moet worden ont-

kalkt

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

.
Co

PAP

Wisselspanning
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Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Met de UKCA-markering ver-
klaart HOYER Handel GmbH de
conformiteit voor het Verenigd

Koninkrijk.

Het symbool markeert de product-
fabrikant.

Technische wijzigingen voorbehouden.

20. Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
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overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.

Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie uvitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.



Het product is uitsluitend bedoeld voor parti-

culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van
garantie
Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen fe volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer JAN: 508332_2601 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

¢ Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.

*  Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en
nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van
het artikelnummer (IAN) 508332 _2601

uw handleiding openen.

Servicecenters

@ Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 508332_2601

ASM | everancier

Let erop, dat het onderstaande adres geen
serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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Przeglad

Ptyta grzejna do filizanek

Regulator stopnia zmielenia ze strzatkami do oznaczania (grube/drobne)

Otwér do dodawania zmielonej kawy

Pokrywa (pojemnika na ziarna kawy)

Pokrywa (zbiornika na wode)

Pojemnik na ziarna kawy

Zbiornik na wode z oznaczeniem MAX 1600ml
Urzqdzenie / automatyczny ekspres do kawy
Komora boczna

Klapka serwisowa z zatrzaskiem magnetycznym
Przewdd zasilajacy z wtyczkq sieciowq
Wiqcznik/wytqeznik

Jednostka zaparzajgca

Tacka na resztki zmielonej kawy

Woagtebienie do chwytania

Pojemnik na fusy po kawie

Ptywak (wyswietlacz: opréznienie tacki ociekowe)
Kratka ociekowa

Tacka ociekowa

Wylewka na 2 filizanki, regulowana wysokos¢
Dysza pary: obrotowa, ze zdejmowang wylewkq
Wyswietlacz dotykowy / wyswietlacz

Niewidoczne na rysunku:

23

Pedzelek do czyszczenia



Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowego, w petni auto-
matycznego ekspresu do kawy.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,
nalezy stosowad sie do ponizszych wskazé-
wek:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy dokladnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Przede wszystkim nalezy prze-
strzegaé zasad bezpieczenstwa!

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylacznie w sposéb opisany w
niniejszej instrukcji obstugi.

¢ Niniejszqg instrukcje obstugi na-
lezy przechowywaé w bezpiecz-
nym miejscu.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia nalezy dotgczy¢ do niego
niniejszq instrukcje obstugi. In-
strukcja obstugi stanowi inte-
gralng czesé produktu.

Mamy nadzieje, ze w petni automatyczny
ekspres do kawy spetni Paristwa oczekiwa-
nial

Symbole na urzgdzeniu
QI? Ten symbol informuje, ze wysokiej

jakosci materiaty nie zmieniajg

smaku ani zapachu produktéw spo-

zywczych.
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2, Stosowanie zgod-

n.e Z przeznacze-
niem
W petni automatyczny ekspres do kawy jest
przeznaczony wytgcznie do nastepujgcych
zastosowan:
mielenie ziaren kawy w zintegrowa-
nym mtynku,
przygotowywanie napojéw kawowych
ze zmielonych ziaren kawy,
pobieranie gorgcej wody lub pary z
dyszy pary.
Urzqdzenie przeznaczone jest do uzytku
domowego. Urzgdzenia mozna uzywad
wylgcznie w pomieszczeniach.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach przemystowych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode wolno wlewaé
wylqcznie $wiezq zimng wode pitng!

©® Nie vzywaé karmelizowanych ziaren
kawy. Mogq one zakleié mtynek.




3. Zasady bezpieczenstwa

Ostrzezenia

W razie potrzeby uzyto w niniejszej instrukciji obstugi nastepujqcych ostrzezer:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze sta-

A nowi¢ zagrozenie dla zdrowia i Zycia.

OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze byé przyczyng obra-

zen ciata lub powaznych szkéd materialnych.

OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze by¢ przyczyng lekkich ob-

razen ciata lub szkéd materialnych.

WSKAZOWKA: Sytuacie i szczegdly, ktére nalezy braé pod uwage podczas uzywania

urzqdzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

® Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zy-
cia i osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej bqdZ przez osoby nieposiadajgce wystarczajgcego do-
$wiadczenia lub wiedzy, jezeli sq nadzorowane przez inne osoby
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzywania
urzqdzenia i zrozumiejq wynikajqce z tego zagrozenia.

®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.

® Dzieci nie mogq czysci¢ urzqdzenia ani przeprowadzaé w nim
prac konserwacyjnych, chyba ze majq one wiecej niz 8 lat i sg
pod nadzorem.

® Dzieci ponizej 8. roku zycia nie nalezy dopuszczaé do urzgdze-
nia i przewodu przytgczeniowego.

® Przed pozostawieniem urzqdzenia bez nadzoru, przed monto-
zem, demontazem lub czyszczeniem nalezy odfqczyé urzqdzenie
od sieci.

® Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czeéci dodatkowych,
ktére poruszajq sie podczas pracy urzgdzenia, nalezy wytgczyé
urzgdzenie i odtgczyé je od Zrédta zasilania.

® Urzqdzenie jest réwniez przeznaczone do uzywania w gospodar-
stwach domowych i podobnych obiektach, np.

..w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biurach oraz innych
miejscach zwigzanych z prowadzeniem dziatalno$ci gospo-
darczej;

.. w gospodarstwach rolnych;
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... przez klientéw hoteli, moteli i innych obiektéw oferujgeych noc-

legi;
... w pensjonatach.

® Urzqdzenia nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem sterujg-
cym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.

© Ekspresu do kawy, przewodu zasilajgcego i wtyczki nie wolno za-
nurzaé w wodzie ani innych cieczach.

® W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego tego urzgdzenia
nalezy zlecié¢ jego wymiane producentowi, serwisowi producenta lub
osobie o podobnych kwalifikacjach, co pozwoli na unikniecie zagro-

zen.

® Nalezy stosowad sie do instrukcji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie” na stronie 113).
® Nalezy uwazaé, aby do ztgczy urzgdzenia nie przedostaty sie

ciecze.

® Nalezy pamietad, ze powierzchnie réwniez po uzyciu wcigz po-
zostajq ciepte: dysza pary i ptyta grzejna.

®© Przestrzegaé zasad bezpieczeristwa zawartych w niniejszej instruk-
cji, poniewaz nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé urazy.

® Urzgdzenie nie moze byé umieszczone w szafie podczas jego

uzywania.

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
© Materialy opakowaniowe nie sq prze-
znaczone do zabawy dla dzieci. Dzie-
ciom nie wolno bawié sig workami
foliowymi. Istieje ryzyko uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i
A ze strony zwierzgt
domowych oraz
hodowlanych!
©® Urzqdzenia elekiryczne mogq by¢ nie-
bezpieczne dla zwierzqt domowych i
hodowlanych. Zwierzeta mogq réw-
niez spowodowaé uszkodzenie urzg-
dzenia. Z tego powodu zwierzeta nie
powinny mie¢ dostepu do urzqdzer
elektrycznych.
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NIEBEZPIECZENSTWO

porazenia prgdem

spowodowane wilgociq!
Urzgdzenie nalezy chronié przed wil-
gociq oraz kapigeq i rozpryskiwang
wodgq: Istnieje ryzyko porazenia prg-
dem.
Napetnié zbiornik na wode maksymal-
nie do znaku MAX.
Tacke ociekowq opréznié najpdzniej
wtedy, gdy zasygnalizuje to ptywak.
W przypadku dostania sie cieczy do
urzqdzenia nalezy natychmiast wycig-
gnqgé wiyczke sieciowq. Przed ponow-
nym wigczeniem nalezy sprawdzi¢
urzqdzenie.



NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
Nie nalezy uzytkowa¢ urzqdzenia, jezeli
na urzqdzeniu lub na kablu przylgczenio-
wym widoczne sq uszkodzenia lub jezeli
urzqdzenie wczesniej upadto.
Wiyczke sieciowq podigczaé wytqcz-

nie do prawidtowo zainstalowanego, ta-

two dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napiecie odpowia-
da danym umieszczonym na tabliczce
znamionowej. Gniazdko musi by¢ fatwo
dostepne réwniez po podtqgczeniu urzg-
dzenia.

Nalezy zwrécié uwage na to, aby

przewdd zasilajqgey nie ulegt uszkodze-

niv w wyniku kontaktu z ostrymi krawe-
dziami lub gorgcymi elementami.

Po wytqczeniu urzgdzenie wcigz nie
jest catkowicie odtgczone od zasilania
sieciowego. W tym celu nalezy wyjqé
wiyczke sieciowq.

Podczas uzywania urzqdzenia nalezy
zwrécié uwage, aby przewéd przytg-
czeniowy nie byt zakleszczony ani
zgnieciony.

Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka zawsze ciggngé za wtyczke,

w zadnym wypadku nie ciggngé za ka-

bel.
Whyczke sieciowq nalezy wyciggngé z
gnlczdkc
w przypadku wystgpienia usterki
- w przypadku nieuzywania w petni
automatycznego ekspresu do kawy
- przed czyszczeniem automatycznego
ekspresu do kawy
- podczas burzy
Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikaciji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
doznania obrazen na
skutek oparzenia!
© Nie dotykaé gorgeych elementéw urzg-
dzenia.
® Podczas fazy podgrzewania gorgca
woda wydostaje sie z dyszy pary i wy-
lewki. Nie wolno wkfadaé¢ rgk ani in-
nych czesci ciata pod gorgcq wode.
©® Podczas przygotowywania kawy z wy-
lewki wydostaje sie gorgca para wod-
na. Nie wolno trzyma¢ rgk ani innych
czesei ciata nad parg wodng.
©® Podczas pracy dyszy pary wydobywa
sie z niej gorqca para i gorgca woda.
Nie wolno trzymaé rgk ani innych cze-
éci ciata nad parg wodng.

OSTRZEZENIE przed

obrazeniami ze strony

obracajgcych sie czesci!

© W trakcie mielenia nie wkladaé zad-
nych przedmiotéw do pojemnika na
ziarna kawy. Nalezy réwniez uwazad,
aby w poblizu nie znajdowaty sie dtu-
gie wlosy.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

© StopieA mielenia mozna zmienié tylko
podczas pracy miynka.

©® Urzqdzenie posiada antyposlizgowe
stopki silikonowe. Poniewaz meble
mogq by¢ pokryte réznorodnymi lakie-
rami i tworzywami sztucznymi, a do
ich pielegnaciji uzywa sie réznych érod-
kéw, nie mozna wykluczyé, ze niektére
z tych materiatéw zawierajq sktadniki
moggqce uszkodzié silikonowe stopki i
powodowad ich rozmigkczenie. W ra-
zie potrzeby umiesci¢ pod urzqdze-
niem podktadke antyposlizgowq.

©® Nigdy nie napetnia¢ ekspresu do kawy
ptynami innymi niz $wieza, zimna
woda pitnal
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® Nie uzywad urzgdzenia bez wody w
zbiorniku na wode, by unikngé uszko-
dzenia grzatki.

® Uzywaé urzgdzenia tylko z oryginalny-
mi akcesoriami.

© Ustawié urzqdzenie na stabilnej i réw-
nej powierzchni.

® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorqca) woda i para,
kawa oraz jej zmielone ziarna. Dlate-
go urzgdzenie nalezy postawié na bla-
cie roboczym odpornym na wodg i
wysokq temperature.

® Nie stosowad $ciernych $rodkéw czysz-

czqcych, kiére mogq porysowad po-
wierzchnie.
© Nie poddawaé urzqdzenia dziataniu

temperatury ponizej temperatury krzep-

nigcia.
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4. Zakres dostawy

1 w petni zautomatyzowany ekspres do ka-
wy 8

1 pedzelek do czyszczenia 23

1 instrukcja obstugi

5. Rozpakowanie i
ustawienie

1. Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzgdzenie.

2. Usungé plastikowe zabezpieczenie ze
stykéw wiyczki sieciowej 11.

3. Sprawdzi¢, czy urzqdzenie zawiera
wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.

4. Oczysci¢ wszystkie czesci przed
pierwszym uzyciem (patrz ,Czysz-
czenie” na stronie 113).

5. Postawi¢ urzqdzenie na suchym, réw-
nym i antyposlizgowym podtozu.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Podczas uzytkowania na podktadke
moze dostaé sie (gorqgca) woda i para,
espresso oraz zmielona kawa. Dlatego
urzqdzenie nalezy postawi¢ na blacie
roboczym odpornym na wode i wysokg
temperature.




6. Budowa dotykowego wyswietlacza

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

24 -  Zmniejszanie wartosci (nacisng¢ i przytrzymaé, aby szybciej zmieniaé wartosci)
25 Wyswietlacz z literami i cyframi: pokazuije stan pracy i wartosci, ktére mozna
zmienic

26 + Zwiekszanie wartoici (nacisngd i przytrzymaé, aby szybciej zmieniaé wartosci)

27 § Przycisk: Podwéjna Café Crema
28 g Przycisk: Café Crema

29 @ Przycisk: krétkie nacisniecie: Czyszczenie / diugie naci$niecie: Program odka-
mieniania

30 e Przycisk: Kawa mielona

31 B Symbol: Pojemnik na fusy po kawie 16 petny / opréznié tacke ociekowqg 19

32 Symbol: Klapka serwisowa 10 otwarta

33 () Przycisk: Przetqczyé urzqdzenie z trybu gotowosci / przetqczyé do trybu goto-
wosci

34 : Przycisk: Zmiana iloéci/objetosci wody

35 § Przycisk: Zmiana temperatury

36 @ Przycisk: Zmiana ilosci ziaren kawy / Symbol: miga, gdy pojemnik na ziarna
kawy jest pusty

37 & Symbol: Brak jednostki zaparzajgcej 13 / jest ona nieprawidtowo wlozona

38 & Symbol: Brak wody

39 b Przycisk: Przygotowanie pianki mlecznej

40 5 Przycisk: Pobieranie gorgcej wody

41 & Przycisk: Podwéjne espresso

42 § Przycisk: Espresso
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7. Przed pierwszym

uzZyciem

Przed pierwszym uzyciem ekspres do kawy
nalezy przeptukaé.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Urzqdzenie podtqczaé wytgeznie do

prawidtowo zainstalowanego i fatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napigcie odpo-
wiada danym umieszczonym na ta-
bliczce znamionowej. Gniazdko musi
byé dobrze dostepne réwniez po pod-
tqgczeniu urzgdzenia.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Do zbiornika na wode 7 wolno wle-

waé wytqcznie $wiezq zimng wode pit-

ng!

Napetnianie zbiornika na wode

1. Otworzyé pokrywe 5 zbiornika na wo-
de 7.

2. Wyjqé zbiornik na wode 7, podnoszqc
go do géry.

3. Doktadnie wyptuka¢ kilkakrotnie zbior-
nik na wode 7 czystq wodgq.

4. Napetni¢ zbiornik na wode 7 maksy-
malnie do znaku MAX 1600ml $wie-
zq zimng wodq z kranu.

5. Wiozyé zbiornik na
wode 7 z powrotem
do ekspresu. Zbiornik
na wode powinien
znajdowad sie w jed-
nej plaszczyznie z
tylng $ciang urzqdze-
nia. Zbiornik na
wode musi byé pra-
widtowo osadzony.

6. Zamkng¢ pokrywe 5 zbiornika na wo-
de 7.
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Podtagczenie i pierwsze witgcze-

nie

1. Wiozy¢ wtyczke sieciowg 11 do
gniazdka.

2. Aby wytqczyé urzqdzenie, nalezy
przetqczyé wigcznik/wytgeznik 12 na
pozycie I. Na wyswietlaczu 22 pojawi
sie OFF i przycisk () 33.

WSKAZOWKA: Aby zapobiec przed-
wczesnemu przepetnieniu tacki ocieko-

wej 19, warto umiescié filizanke pod
wylewkq i obrécié dysze pary w kierunku fi-
lizanki. Woda z procesu ptukania moze byé
réwniez uzywana do podgrzewania filizan-
ki. Przed nalaniem do niej kawy nalezy jed-
nak wylaé z niej te wode.

3. Nacisngé przycisk () 33. Podczas
fazy przygotowawczej na wyswietla-
czu 22 odiwarzana jest niewielka,
okragta animacja.

- Urzqdzenie pompuje wode przez dy-
sze pary 21 i przez jednostke zapo-
rzajgcq 13 w celu ich przeptukania.
- Po zakoriczeniu tego procesu anima-
cja znika i wy$wietlane sq kolorowe
symbole przyciskéw funkcyjnych.
Urzqdzenie jest gotowe do pracy.
4. Wyla¢ wode uzytq do przeptukania.



8.
8.1

Przygotowanie

Wsypywanie ziaren
kawy

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
© Nie uzywad karmelizowanych ziaren

kawy. Moggq one zakleié miynek.

bliczce znamionowej. Gniazdko musi
by¢ dobrze dostepne réwniez po pod-
tqgczeniu urzgdzenia.

1. Wiozyé wtyczke sieciowg 11 do
gniazdka.

2. Aby wytqczyé urzqdzenie, nalezy
przefqgczy¢ wigcznik/wytgcznik 12 na
pozycje I. Na wyswietlaczu 22 pojawi
sie OFF i przycisk () 33.

1. Zdjg¢ pokrywe 4 z pojemnika na ziar-
na kawy 6.
2. Wsypaé do pojemnika na ziarna ka-

wy 6 iloé¢ kawy odpowiadajgcq dzien-

nemu zuzyciu.
3. Ponownie zatozy¢ pokrywe 4.

8.2 Uzupetnianie wody

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Do zbiornika na wode 7 wolno wle-
waé wytqcznie $wiezq zimng wode pit-
nqg!

Jesli po uruchomieniu funkcji w zbiorniku

nie ma wystarczajqcej iloéci wody, na wy-

$wietlaczu pojawi sie symbol ¢ 38.

¢ Dola¢ wody. W celu uzupetnienia
wody zbiornik 7 moze réwniez pozo-
staé w urzgdzeniu.

8.3 Podtgczanie i
wiagczanie/wytaczanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Urzqdzenie podtgczaé wytgeznie do
prawidtowo zainstalowanego i fatwo
dostepnego gniazdka z zestykami
ochronnymi, ktérego napigcie odpo-
wiada danym umieszczonym na to-

WSKAZOWKA: Aby zapobiec przed-
wczesnemu przepetnieniu tacki ocieko-

wej 19, warto umiescié filizanke pod
wylewkq 20 i obréci¢ dysze pary 21 w kie-
runku filizanki. Woda z procesu ptukania
moze byé réwniez uzywana do podgrzewa-
nia filizanki. Przed nalaniem do niej kawy
nalezy jednak wylaé z niej te wode.

3. Nacisngé przycisk () 33. Podczas
fazy przygotowawczej na wyswietla-
czu 22 odiwarzana jest niewielka,
okrggta animacja.
- Urzgdzenie pompuje wode przez dy-
sze pary 21 i przez jednostke zapao-
rzajgcq 13 w celu ich przeptukania.

- Po zakoriczeniu fazy przygotowaw-
czej animacja znika i wyéwietlane sq
kolorowe symbole przyciskéw funk-
cyjnych. Urzqdzenie jest gotowe do
pracy.

4. Aby wylqczyé, nalezy nacisngé przy-
cisk () 33. Na koniec dysza pary 21
i jednostka zaparzajgca 13 sq ptuko-
ne, a urzqdzenie jest przetqgczane w
tryb gotowosci. Na wyswietlaczu pojo-
wi sie OFF. W razie potrzeby umiescié
filizanke pod wylewkg 20 i obrécié dy-
sze pary 21 w kierunku filizanki.

WSKAZOWKA: Ekspres do kawy wytg-
cza si¢ automatycznie, jedli przez 15 minut
nie zostanie naciéniety zaden przycisk.
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9. Przygotowanie na-

pojow

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
©® Podczas przygotowywania kawy z wy-
lewki wydostaje sie gorgca para wod-
na. Nie wolno trzymaé rgk ani innych
czesei ciata nad parg wodng.

9.1

Na wys$wietlaczu dotykowym 22 znajdujqg
sie symbole, ktére wskazujg wytqgcznie na
status pracy urzqdzenia, np. symbol otwar-
tej klapki serwisowej 32.

Pozostate symbole (réwniez) majq charakter
przyciskéw, np. przycisk () 33. Dla ujed-
nolicenia i zwigkszenia czytelnosci one réw-
niez bedg nazywane w niniejszej instrukcji
przyciskami.

Wyswietlacz dotykowy

9.2 Wybor napojow
Za pomocq odpowiednich kolorowych przy-
ciskéw mozna przygotowaé nastepujqgce
napoije:

Espresso & 42

Podwdijne espresso (Doppio) & 41

Café Crema \g» 28

Podwdéina Café Crema g 27

Kawa mielona e 30

Gorgca woda & 40

1. Ustawié wylewke 20 w odpowiedniej
pozycji.

2. Umiesci¢ jednq lub dwie odpowiedniej
wielkodci filizanki/kubki pod wylew-
kg 20.

3. Nacisngé przycisk na wyswietlaczu do-
tykowym 22 odpowiadajgcy wybrane-
mu napojowi. Rozpoczyna sie
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przygotowanie napoju. Domyslne usta-
wienia ilodci i objetosci ziaren kawy sq
wyswietlane jedno po drugim w gérnej
czeéci wyswietlacza.

WSKAZOWKI:

* Gorqca woda na herbate jest pobiera-
na z dyszy pary 21. Nalezy wzig¢ to
pod uwage podczas ustawiania dyszy
pary oraz filizanki.

® Proces parzenia mozna anulowad w
dowolnym momencie, naciskajgc po-
nownie odpowiedni przycisk.

9.3 Spienianie mleka

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
® Podczas pracy dyszy pary 21 wydoby-
wa sie z niej gorqgca para i gorgca wo-
da. Nie wolno trzymad rgk ani innych
czeéci ciata nad parg wodnag.

Za pomocq dyszy pary 21 mozna spieniaé
mleko. Wymaga to pewnego doéwiadcze-
nia.

Porady:

*  Wyprébowaé mleko réznych producen-
téw.

¢ Mleko o wyzszej zawartodci biatka
bardziej sie spienia.

*  Wyszsza zawarto$é ftuszczu daje bar-
dziej kremowgq pianke.

* Nalezy zawsze uzywaé zimnego mle-
ka z lodéwki (ok. 5-7°C).

* Podczas spieniania mleko nie powinno
mieé temperatury wrzenia. Wyzsza
temperatura zmienia smak i powoduje
rozpad mlecznej pianki. Punkt odniesie-
nia: Prawidtowa temperatura jest osig-
gana, gdy $cianki boczne dzbanka na



mleko (brak w zestawie) sq zbyt gorg-
ce, aby trzymaé go w dtoni.

Gdy mleko sie catkowicie spieni, nie
nalezy czekaé zbyt dtugo. W przeciw-
nym razie cze$é mlecznej pianki po-
nownie sie rozpadnie.

Napetnié¢ dzbanek na mleko (brak w

zestawie) zimnym mlekiem.

Nacisngé przycisk &p 39. Symbol &5

miga. Po chwili przycisk (5 bedzie je-

dynym przyciskiem wyswietlanym na
wyswietlaczu.

Nacisngé przycisk &P 39. Z urzqdze-

nia zacznie wydobywaé sie para, a na

wyswietlaczu pojawi sie licznik odli-
czajqcy 120 sekund. Poczekaé, az
para sie¢ wydostanie, i zatrzymad pro-
ces, ponownie naciskajgc przycisk

= 39.

. Zanurzyé dysze pary 21 w mleku. No-

cisngé przycisk & 39.

Porady:

- Dysze parowq 21 zanurzyé tuz pod
powierzchnie, aby powietrze zostato
zmieszane z mlekiem (,faza napo-
wietrzania”).

- Nie zanurzaé w $rodku, tylko z boku,
aby powstat wir.

. Jedli objeto$¢ mleka wyraznie sie

zwigkszy (o ok. 50%), zanurzy¢ dysze

parowg 21 nieco gtebiej. Wir powi-

nien sie nadal utrzymywaé. Nastepnie
bagbelki powietrza zostang doktadniej
rozprowadzone (,faza polerowania”).

. Jedli scianki dzbanka na mleko sq zbyt

gorgce, aby frzymaé go w dfoni, nalezy

nacisngé przycisk 5 39.

Rada: Nawet jezeli wynik spieniania

mleka nie bedzie jeszcze zadowalajg-

cy, nalezy przerwaé operacje, aby nie
doszto do zbytniego nagrzania mleka.

Kilkakrotnie postukaé dnem pojemnika

na mleko o blat roboczy w celu zlikwi-

dowania wigkszych pecherzykéw. Jak
najszybciej wlaé piane do espresso.

8. Po kazdym spienianiu mleka natych-
miast wytrze¢ dysze parowg 21 czystq
szmatkq, aby usunqgé resztki mleka.

9. Nacisngé przycisk () 33. Para nadal
ucieka. W ten sposéb mozna usungé
resztki mleka z wnetrza dyszy paro-
wej 21.

WSKAZOWKI:

*  Maksymalny czas dla produkcji pary
wynosi 120 sekund. Nastepnie funkcja
ta automatycznie sie wytgcza.

¢ Nalezy postepowaé zgodnie z instruk-
cjami czyszczenia (patrz ,Po kazdym
spienianiu mleka” na stronie 114).

9.4 Pobieranie goracej
wody

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
©® Podczas pracy dyszy pary 21 wydoby-
wa sie z niej gorgca para i gorgca wo-
da. Dysza parowa bardzo sig
nagrzewa. Nie wolno trzyma¢ rgk ani
innych czeici ciata nad parg wodng.

Dyszy pary 21 mozna uzywaé do pobiera-
nia gorqcej wody, na przyktad do parzenia
herbaty.

1. Podstawi¢ filizanke pod dysze pary 21
i nacisngé przycisk & 40. Rozpoczy-
na sie dostarczanie wody. Symbol &
miga, a na wyséwietlaczu pojawia sie
licznik czasu.

2. Doptyw wody zatrzymuje si¢ automa-
tycznie po 70 sekundach lub po naci-

$nieciu przycisku & 40.

WSKAZOWKA: Maksymalny czas dla po-
boru gorgcej wody wynosi 70 sekund. No-
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stepnie funkcja ta automatycznie sie
wytgcza. Nacisngé przycisk & 40, aby w

razie potrzeby ponownie uruchomié proces.

9.5 Przygotowanie
espresso/kawy z
mielonych ziaren

Kawe mozna réwniez przygotowad z juz
wezeéniej zmielonych ziaren.

1. Nacisngé przycisk & 30 na w petni
automatycznym ekspresie do kawy,
gdy jest on gotowy do pracy. Na wy-

$wietlaczu pojawiq sie przyciski Espres-

so & 42 i Café Crema igb 28.
Symbol & miga.

Zdjq¢ pokrywe 4 pojemnika na ziarna
kawy 6.

N

3. Zdjqé kratke.

. Umieéci¢ odpowied-
niq ilo$é¢ zmielonej
kawy (maks. 12 g) w
otworze zsypowym w
pojemniku na ziarna
kawy 6.

. Umiesci¢ z powro-
tem kratke. Zapobie-

niu sie catych ziaren
do zsypu.

6. Nacisngé przycisk Espresso & 42 lub

Café Crema {g» 28. Rozpocznie sie
przyrzqdzanie.
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ga ona przedostawa-

10. Ustawienia

W zaleznosci od rodzaju uzytej kawy, moz-
na zmieniad stopien jej zmielenia, ilo$¢,
temperature parzenia i ilo$¢ uzytej wody.

10.1 Ustawianie stopnia
zmielenia

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Stopied mielenia mozna zmienié tylko
podczas pracy miynka.

W pojemniku na ziar-
na kawy 6 znajduje
sie regulator miele-
nia 2.

e Obrécié regulator mielenia 2 zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara podczas
pracy mtynka, aby uzyskaé grubsze
zmielenie ziaren kawy. Kawa bedzie
przeptywad szybciej i nie bedzie miata
juz tak mocnego smaku. Jesli kawa ma
kwasny smak, pomocne moze by¢
grubsze mielenie.

e Obrécié regulator mielenia 2 w kierun-
ku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara podczas pracy mtynka, aby
uzyskaé drobniejsze zmielenie ziaren
kawy. Kawa bedzie przeptywaé wol-
niej i bedzie mocniejsza w smaku.

WSKAZOWKI:

o Jesli stopien zmielenia jest zbyt drobny,
kawa bedzie wyptywaé bardzo powoli
lub weale. Obrécié regulator stopnia
zmielenia w prawo, aby ustawié grub-
szy stopient zmielenia.



e Po dostosowaniu stopnia zmielenia
efekt bedzie zauwazalny dopiero po
okofo trzeciej filizance kawy.

10.2 llos¢ ziaren kawy

Jesdli kawa zostanie przygotowana z wigk-
szej iloéci ziaren, bedzie miata mocniejszy

smak. Wstepnie ustawiona wartoéé wyijscio-

wa wynosi 8,5 g na poziomie 3.

1. Nacisngé przycisk @ 36 na w petni
automatycznym ekspresie do kawy,
gdy jest on gotowy do pracy. Symbol
& miga.

2. Zmieni¢ warto$¢ za pomocg przyci-
skow = 24/+ 26 (1-5). Wartosci te
odpowiadaiq ilodci 6,5-10,5 g ziaren
kawy.

3. Nacisngé przycisk @ 36, aby zapisad
zmiane.

10.3 Temperatura

Temperature wody uzywanej do ekstrakgii

kawy mozna dostosowaé do réznych rodza-
jow kawy i gustu uzytkownika. W przypad-

ku ciemnego ziarna temperatura powinna
byé raczej nizsza, a w przypadku jasnego
ziarna — wyzsza.

1. Nacisngé przycisk § 35 na w petni au-

tomatycznym ekspresie do kawy, gdy

jest on gotowy do pracy. Symbol § mi-

ga.

2. Zmienié warto$é temperatury za pomo-

cq przyciskéw = 24/+ 26 (1-5).
Wartoéci odpowiadajq temperaturom
75-95°C (co 5°C).

3. Nacisngé przycisk § 35, aby zapisad
zmiane.

10.4 Objetosc

Za pomocq tej funkcji mozna dostosowaé
objeto$¢ wydawanych napojéw do dostep-
nych w domu filizanek i kubkéw oraz prefe-
rencji uzytkownika.

1. Nacisngé przycisk 65 34 na w petni
automatycznym ekspresie do kawy,
gdy jest on gotowy do pracy. Na wy-
$wietlaczu pojawigq sie przyciski Espres-
so & 42, podwdjne Espresso (Doppio)
& 41, Café Crema g 28 i podwdj-
na Café Crema g 27. Symbol 65 mi-
ga.

2. Nacisngé jeden z przyciskéw espres-
sow 42, 55 41, § 28 lub g 27.

3. Zmienié objetoéé¢ mozna za pomocq

przyciskéw = 24/+ 26:
Espresso/podwdjne espresso:
30-60 ml (ustawienie domyslne: 60 ml)
Café Crema / podwdjna Café Crema:
60-250 ml (ustawienie domyslne: 150 ml)

4. Nacisngé przycisk 62 34, aby zapisad

zmiane.
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11. Porady dotyczgce
rzygotowania

awy
11.1 Prawidlowe ziarna

O tym, ktére ziarna sq dla Padstwa najlep-
sze, decydujq przede wszystkim osobiste

preferencje dotyczqce kawy. Dwie mieszan-

ki palone zalecane dla tego w petni auto-
matycznego ekspresu do kawy mozna réw-
niez kupi¢ w Lidlu.

Polecane ziarna do espresso
Do przygotowania klasycznego espresso po-
lecamy na przyktad odmiane Bellarom

Espresso Cremoso. Jej palenie i moc rozwijo-
jq sie ze skoncentrowang mocq espresso i za-

pewniajq solidng aromatyczng podstawe dla
kazdego latte, cappuccino i latte macchiato.

Polecane ziarna do Café Crema
Do przygotowania klasycznej kawy Café
Crema polecamy mieszanke palonych zia-
ren Bellarom Caffé Crema Classico: Ele-
gancka kawa z piankg.

11.2 Przyrzgdzanie
cappuccino

Do przygotowania cappuccino potrzebne
bedq:
- Ziarna na kawe espresso (np. Bellarom
Espresso Cremoso)

Mleko

filizanka o wystarczajqcej wielkosci

1. Podgrzaé kubek, napetniajgc go gorg-
cq wodgq z dyszy pary.

2. Wylaé wode po podgrzaniu kubka.
Przygotowaé espresso w cieptej filizan-
ce.

3. Spienié ok. 150 ml mleka.

4. Doda¢ mleczng pianke do espresso w
filizance.

| cappuccino gotowe!
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11.3 Przyrzgdzanie latte
macchiato

Do przygotowania latte macchiato potrzeb-
ne bedq:
Ziarna na kawe espresso (np. Bellarom
Espresso Cremoso)
Mleko
wystarczajqgco duzy dzbanek na mleko
(co najmniej 500 ml)
szklanka do latte macchiato

1. Spienié ok. 300 ml mleka. Aby mlecz-
na pianka byfa nieco bardziej gesta,
nalezy wydtuzyé faze napowietrzania.
Zwigkszy to znacznie objetos¢ mlecz-
nej pianki. Nalezy uzywaé odpowied-
niej wielkosci dzbanka na mleko.

2. WIlaé mleczng pianke do szklanki. Na-
stepnie ciepte mleko oddzieli sie od
mlecznej pianki w szklance.

3. Przygotowad espresso.

4. Ostroznie wlaé espresso do szklanki.

| latte macchiato gotowe!

12. Przywracanie usta-
wien fabrycznych

Za pomocq tej funkcji mozna zresetowaé
wszystkie ustawienia wprowadzone za po-
mocq wys$wietlacza do ustawieri fabrycz-
nych.

1. Nacisng¢ jednoczesnie przyciski kawy
zmielonej & 30 i programu odkamie-

niania & 29 na okoto 5 sekund, gdy
w petni automatyczny ekspres do kawy
jest gotowy do pracy.

2. Jesli wszystkie wskazniki wyswietlacza
migajq, ustawienia zostaty zresetowa-
ne do ustawien fabrycznych.



13. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Ekspresu do kawy 8 i kabla potgcze-
niowego z whyczkq sieciowg 11 nie
wolno zanurzaé w wodzie ani innych

ptynach.

NIEBEZPIECZENSTWO dozna-
nia obrazen na skutek opa-
rzenia!
© Wiele elementéw i akcesoriéw w petni
automatycznego ekspresu do kawy 8
nagrzewa sie podczas pracy. Przed
czyszczeniem urzqdzenie musi osty-
gnqé.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Nie stosowad $ciernych $rodkéw czysz-
czqcych, kiére mogq porysowaé po-
wierzchnie.

WSKAZOWKI:
¢ Nastepujgce akcesoria mozna czyscié
w zmywarce lub recznie:
- pojemnik na fusy z kawy 16
- kratka ociekowa 18
- tacka ociekowa 19
¢ Nastepujgce akcesoria mozna réw-

niez przemywaé recznie przy uzyciu ta-

godnego ptynu do mycia naczyn:
- zbiornik na wode 7 z pokrywq 5
- tacka 14
- dysza pary 21
* Nastepujgce akcesoria nalezy przemy-
waé tylko gorgeq wodg:
- jednostka zaparzajgca 13

Pojemnik oraz tacka na fusy po
kawie

WSKAZOWKI:

e Jesli symbol 2 31 miga, nalezy
oprézni¢ pojemnik na fusy 16.

¢ Klapke serwisowq nalezy otwieraé tyl-
ko wtedy, gdy nie jest aktywna zadna
funkcja w petni automatycznego eks-
presu do kawy.

—_

Otworzy¢ klapke serwisowg 10.

2. Wyciqggngé pojemnik na fusy z ko-
wy 16 i tacke 14 z bocznej komory 9.

3. Usungé fusy z kawy i w razie potrzeby
recznie wyczysci¢ pojemnik i tacke ta-
godnym ptynem do mycia naczyn.

4. Uzy¢ pedzelka do czyszczenia 23,
aby usungé luzne pozostatoéci kawy w
proszku z bocznej komory 9.

5. Wsunqé pojemnik na fusy z kawy 16 i

tacke 14 z powrotem do komory bocz-

nej 9.

Codzienne czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Przed przystgpieniem do czyszczenia
ekspresu do kawy 8 nalezy wyjqé
wiyczke sieciowq 11 z gniazdka.

Opréznié zbiornik na wode 7 i wyptu-
kaé go kilkakrotnie czystq wodg.
Przetrze¢ wylewke 20 wilgotng scie-
reczkq z fagodnym ptynem do mycia
naczyn i wytrzeé wilgotng $ciereczkq.
Urzqdzenie 8 nalezy czyscié przy po-
mocy zwilzonej $ciereczki. Uporczywe
plamy usuwaé wilgotng $ciereczkq z
dodatkiem tagodnego ptynu do mycia
naczyn.

Whytrzeé do sucha wszystkie elementy.
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Oproznienie i czyszczenie tacy
ociekowej

¢ Naijpdzniej w momencie,
kiedy ptywak 17 wypty-

nie przez kratke ocieko-
\//% wq 18, nalezy opréznié
/ tacke ociekowq 19.

Tacke ociekowq nalezy czyscié co najmniej
raz dziennie.

N

Wyciggngé tacke ociekowq 19.
Zdjq¢ kratke ociekowq 18.

Rl e

nie z uzyciem fagodnego ptynu do na-
czynh lub w zmywarce do naczyn.
Przed ponownym wiozeniem nalezy
osuszyé wszystkie elementy.

b

Czyszczenie jednostki zaparza-
1qce]

Jednostke zaparzajqgcg nalezy czyscié co
najmniej raz w tygodniu.

Otworzy¢ klapke serwisowg 10.
Wyciqggnqé tacke 14 i pojemnik na fu-
sy 16 z bocznej komory 9 i wyczyscié

N =

3. Nacisng¢ kciukiem
obszar ,PRESS" i wy-

parzajgeq 13.

4. Luzng, suchg zmielong kawe w bocz-

nej komorze 9 mozna usungé za pomo-

cq pedzelka do czyszczenia 23. W

razie potrzeby wyczyscié komore bocz-

nq za pomocq Sciereczki do naczyri z
tagodnym detergentem i przetrze¢ wil-
gotng szmatkq.

5. Wyczyscié jednostke zaparzajgcq 13
pod cieptqg biezqgcg wodaq.

6. Poczekaé, az wszystkie czeéci doktad-
nie wyschng.
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Opréznié i wyczyscié te akcesoria recz-

ciggngé jednostke za-

. Wsung¢ jednostke
zaparzajgcq 13 z
powrotem do komo-
ry bocznej 9. Aby to
zrobié, nalezy umie-
4ci¢ lewq dolnq kra-
wedz na szynie w ko-
morze bocznej 9.

. Nie nalezy trzymad
jednostki zaparzajg-
cej za uchwyt, lecz
wsungé jq opuszka-
mi palcéw z powro-
tem do komory bocz-

nej 9.

9. Wilozyé ponownie tacke 14 i pojemnik
na fusy 16.
10. Zamkngé klapke serwisowg 10.

Po kazdym spienianiv mleka

WSKAZOWKA: Otwér dyszy paro-

wej 21 musi by¢ zawsze czysty. Pozostato-
$ci mleka, ktére nie sq usuwane, sq nie tylko
niehigieniczne, ale mogq réwniez bloko-
waé maty otwdr.

1. Po wystygnieciu koricdwki wylotowej
obrécié g lekko w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara i wy-
jaé z dyszy parowej 21, pociggajac w

4.

2. Wyczy$é wylewke tagodnym detergen-
tem w wodzie do mycia naczyA.

3. Przetrzeé dysze pary 21 wilgotng $cie-
reczkq z tagodnym ptynem do mycia
naczyn i wytrzeé wilgotng $ciereczkq.

4. Przed zamocowaniem wylewki nalezy
odczekad, az czeici catkowicie wy-
schng.



14. Odkamienianie

Jak kazde urzqdzenie wykorzystujgce gorg-
cq wode, ten w petni automatyczny ekspres
do kawy réwniez wymaga regularnego od-
kamieniania. Kamien osadza sie we wne-
trzu urzqdzenia i w matych otworach (np.
dyszy pary 21). Ma to negatywny wptyw
na dziatanie, a w dtuzszej perspektywie
moze uszkodzi¢ urzqdzenie. Dlatego nale-
zy regularnie odkamieniaé ten w petni auto-
matyczny ekspres do kawy. To pozwoli
zwigkszyé jego zywomosé.

Czestotliwo$é odkamieniania urzgdzenia
zalezy od twardoéci uzywanej wody oraz
od liczby wypijanych filizanek kawy. Réw-
niez gorgca woda i para wodgq przyczynio-
ia sie do tworzenia sie kamienia.

Jesli uzywana jest filirowana woda, twar-
do$¢ wody mozna zredukowaé. To chroni
urzqdzenie i nie ma koniecznosci jego tak
czestego odkamieniania.

Informacja o koniecznosci odka-
mienienia

Ten w petni automatyczny ekspres do kawy
rejestruje ilo$¢ zuzytej wody. Po zuzyciu ok.
20 litréw wody na wyséwietlaczu miga sym-
bol programu odkamieniania & 29.

W przypadku dalszego korzystania z eks-
presu do kawy, symbol programu odkamie-
niania &% 29 zaswieci sie na state po
zuzyciu kolejnych ok. 2 litréw wody.
Wszystkie funkcje sq zablokowane. Teraz
nalezy uruchomié program odkamieniania.

Program odkamieniania

NIEBEZPIECZENSTWO po-
draznienia oczu!
©® Podczas uzywania $rodka odkamienia-
jacego nalezy zwrécié uwage na po-
dane przez producenta informacie, np.
na opakowaniu.
WSKAZOWKA: Program odkamieniania
nalezy uruchomi¢ najpézniej w momencie,
kiedy zacznie migaé symbol & 29. Mozna
go réwniez uruchomié niezaleznie w dowol-
nym momencie. Aby uruchomié program,
nalezy nacisnqé przycisk & 29 i przytrzy-
maé go przez okoto 4 sekundy.

1. Oprézni¢ zbiornik na wode 7.

2. Nalezy uzywa¢ dostepnego w skle-
pach odkamieniacza, np. do ekspre-
séw do kawy. Stosowad sie do
wskazéwek zawartych na opakowa-
niv odkamieniacza. Dalsze czynnosci
opisane sq w instrukciji uzycia odkamie-
niacza.

3. Wiozyé zbiornik na wode 7.

4. W celu zebrania roztworu nalezy pod-
stawi¢ wigksze naczynie pod wylew-
ke 20 i dysze pary 21.

5. Nacisnqé przycisk & 29. Rozpoczyna
sie odkamienianie w petni automatycz-
nego ekspresu do kawy. Podczas pro-
cesu CLEi () 33 migajq na
wyswietlaczu 22. Caly proces moze
potrwaé do 20 minut i zostanie zakori-
czony, gdy CLE i &) 29 bedq na stale
podswietlone na wyswietlaczu.

6. Wylaé wode z ptukania i umiesci¢ po-
jemniki z powrotem pod wylewkq 20 i
pod dyszq pary 21. Wyjqé i wyczy-
§ci¢ zbiornik na wode.

7. Napetnié zbiornik na wode co naj-
mniej 1 litrem wody i wlozyé go z po-
wrotem.

8. Ponownie nacisnqé przycisk @ 29.
Rozpoczyna sig ptukanie w petni auto-
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matycznego ekspresu do kawy. Pod-
czas procesu na wyswietlaczu miga
CLE.

9. Po zakoriczeniu procesu wszystkie sym-
bole sq ponownie wyswietlane na wy-
$wietlaczu 20. W petni automatyczny
ekspres do kawy jest gotowy do uzy-
cia.

10. Wylaé wode uzytqg do przeptukania.

15. Przechowywanie i
transport

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Urzqdzenie nalezy przechowywaé
poza zasiegiem dzieci.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie poddawaé urzgdzenia dziataniu
temperatury ponizej temperatury krzep-
nigcia.

¢ Przed ztozeniem i odtozeniem wy-
czyszczonego ekspresu do kawy i ak-
cesoriéw nalezy pozostawié je do
wyschniecia.

* W przypadku transportu ekspresu do
kawy nalezy wczesniej opréznié zbior-
nik na wode 7 i tacke ociekowg 19.

16. Zamawianie akce-
soriow

Na naszej stronie internefowej mozna uzy-

ska¢ informacje o dostepnych akcesoriach.

Zamawianie online
https://shop.hoyerhandel.com/pl/
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17. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskq 2012/19/UE oraz

polskqg Ustawg o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontene-
ra na odpady. Takie oznakowanie informu-
je, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzgcym zbiérki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elekironicznego. Podmioty
prowadzqce zbiérki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elekiro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtaéciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga

zredukowadé zuzycie surowcdw oraz odcig-
zyé $rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.



18. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzi¢ ponizszq liste.

Moze sig okazaé, ze przyczynq jest niewiel-
ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwig-

zaé samodzielnie.

19. Dane techniczne

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno samo-

dzielnie naprawiaé urzqdzenia.

Mozliwe przyczyny /

Model: SKVA 1450 A2

Napiecie sieciowe: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Klasa ochrony: [

Moc: 1200 - 1450 W

Pojemno$¢ zbiornika  |maks. 1600 ml

na wode: (MAX)

Autor'm.]tyczne wyta- 50 <30 min

czanie:

Pobér mocy w stanie ow

wyltgczonym:

Pobor mocy w trybie <0,8W

czuwania:

Bledy dziatania
® Czy jest zapewnione za-
Urzqdzenie silanie elektryczne?
nie dziala |® Sprawdzi¢ przewdd za-

silajqcy.

@ miga

Pusty pojemnik na ziarna ka-
wy 6: uzupetni¢ ziarna
kawy

(/\_) $wieci

Zbiornik na wode 7 pusty:
Uzupetni¢ wode i prawidto-
wo wlozyé zbiornik na wode

A
|:/

miga

Pojemnik na fusy po ka-
wie 16 musi zostaé opréz-
niony

|24 swieci

Tacka ociekowa 19 zostata
usunieta i musi zostaé po-
nownie zamontowana

% $wieci

Brak jednostki zaparzajg-
cej 13 / jest ona nieprawi-
dtowo wtozona

$wieci

Klapka serwisowa 10 jest
otwarta i musi zostaé za-
mknieta

%W miga/

Swieci

W petni automatyczny eks-
pres do kawy musi zostaé
odkamieniony
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Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogél-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw

(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-

ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Praqd przemienny

Symbolem sg oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
cyklingu, kiéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Uzywajqgc oznaczenia UKCA, fir-
ma HOYER Handel GmbH
o$wiadcza, ze produkt jest zgod-
ny z brytyjskimi wymogami.

Symbol identyfikuje producenta
produktu.

E 55 @

Zmiany techniczne zastrzezone.
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20. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie zart. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-



tychmiast po rozpakowaniu produkitu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sa
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mie¢ przygotowany numer artykutu
IAN: 508332 2601 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeiji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 508332_2601.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 508332_2601

6% Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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o/I

Prehled

Ohfivaci deska pro 3dlky

Reguldtor stupné mleti s Sipkami pro hrubou/jemnou kavu
Otvor pro pridéni mleté kavy

Viko (zd&sobniku na zrnkovou kévu)

Viko (n&drzky na vodu)

Zéasobnik na zrnkovou kévu

Nddrzka na vodu se znactkou MAX 1600ml
Pristroj / plné automaticky kévovar

Boéni pfihrédka

Servisn{ kryt s magnetickym uzdvérem

Napdijeci vedeni se sifovou zdstrékou

Vypinac

Varnd jednotka

Nddobka na zbytky kévy

Prohlubefi k uchopeni

Ndadobka na kévovou sedlinu

Plovdk (ukazatel: vyprédzdnéni odkapdvaci misky)
Odkapdvaci mfizka

Odkapévaci miska

Ndpojovd hubice na 2 3dalky, moznost nastaveni vysky
Parni tryska: otoénd, s odnimatelnym hrdlem

Dotykovy displej / displej

bez obrazku:

23

Cistici stdtecek
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Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vam k vasemu novému plné au-
tomatickému kdvovaru.

Pro bezpedné zachdzeni s pfistrojem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu musite vé-
dét:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pristroj muzete obsluhovat jen
tak, jak je popsano v tomto na-
vodu k pouiziti.

¢ Tento navod k pouziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim
tento navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym pln& automatickym kévovarem!

Symboly na pristroji
] Symbol uddvd, Ze takto oznadené
Q materidly neméni chuf ani vini po-
travin.
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Pouziti k urcenému
ucelu
PIné automaticky kavovar je uréen vyhradné
k nésledujicim G&eldm pouziti:

- pro mleti kdvovych zrn v zabudovaném
mlynku,

- pro pfipravu kdvy z mletych kdvovych
zrn,

- pro odbér horké vody nebo pary z par-
ni trysky.

Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj

se smi pouzivat pouze ve vniffnich prosto-

réch.

Pristroj se nesmi pouzivat pro komer&ni Gée-

ly.

Predvidatelné nespravné pouziti

2,

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© V z&dném pripadé nepliite do nédrzky
na vodu jiné tekutiny nez &erstvou, stu-
denou pitnou vodul

©® Nepouzivejte karamelizovand kavové
zrna. Mohlo by dojit k ucpdni mlynku.




3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potfeby jsou v tomto navodu k pouZiti uvedena ncsledU||C| vystraznd upozornéni:
NEBEZPECi! Vysoksé riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit za nasledek pora-

A néni a ohrozeni Zivota.

VYSTRAHA! Stfedné velké riziko: Nerespektovani vystrahy mize mit za ndsledek zranéni

nebo zdvazné vécné skody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy moze mit za ndsledek lehké zranéni nebo

vécné kody.

UPOZORNENI Skuteénosti a zvld3tnosti, které by mély byt respektovdny pii zachdzeni s

pristrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz
® Tento piistroj smi pouzivat déti stari 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuenosti a/nebo znalosti, pouze pod do-
hledem nebo pokud byly pouceny, jak pfistroj bezpeéné pouZivat,
a pochopily, jaké nebezpeéi pritom hrozi.
© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.
® Cisténi a uzivatelskou ddrzbu nesmi provéadét déti, pokud nejsou
star$i 8 let a nejsou pod dohledem.
® Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pristroji a napdjecimu vedeni.
® PFistroj vzdy odpoijte z elekirické sité, pokud neni pod dohledem,
pred sloZzenim, rozloZenim nebo &isténim.
® Pred vyménou pisludenstvi nebo ndhradnich dilo, které se béhem
provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny z elekirické
sité.
® Tento pfistroj je rovnéZ uréen k tomu, aby byl pouZivdn v domdc-
nosti @ fomu podobnému pouziti, jako napiiklad ...
..V kuchyrikéch pro zaméstnance obchodt, kanceldfi a dalich
komerénich prostor;
..v zemédélskych objektech;
... z8kazniky v hotelech, motelech a jinych bytovych zafizenich;
..V penzionech s uby’rovonlm se snidani.
® Tento pristroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovlddani.
®© PIné automaticky kdvovar, napdjeci vedeni a sitovd zdstréka se ne-
smi vkladat do vody nebo jinych kapalin.
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® Pokud je napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi ho vyménit
vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand osoba, aby se
predeslo rizikm. 3

© Dbejte pokyni v kapitole o ¢isténi (viz ,Cisténi” na strané 136).

© Dbejte na to, aby 2&dnd tekutina nepretekla na zéstréky a zésuvky
pristroje.

® Respektujte, Ze ndsledujici povrchy disponuji i po pouZiti jedté zbyt-
kovym teplem: Parni tryska a ohfivaci deska.

© Dbeijte bezpeénostnich pokyni v tomto ndvodu, protoZe pfi chyb-
ném pouziti mizZe dojit ke zranéni.

® Pristroj nesmi byt béhem provozu umistén ve skfini.

A NEBEZPECi pro déti!

©® Obalové materidly nejsou détskymi
hrackami. Déti si nesmi hrét s plastovy-
mi sa&ky. Hrozi nebezpedi uduieni.

vzitkova zvirata i kvali
nim!
® Elektrospoffebice mohou predstavovat

f NEBEZPECi pro domdci a

nebezpeéi pro doméci a vZitkovd zvifa-

ta. Kromé toho mohou zvifata zpisobit
$kodu na pfistroji. Proto vZdy udrZujte

zvifata mimo dosah elektrickych spoffe-

bicu.
NEBEZPECI 6razu
elektrickym proudem
kvdli vihkosti!
®© Pristroj chrafte pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou: hrozi nebezpeci
razu elektrickym proudem.

©® Napliite nddrzku na vodu nejvyse po
znacku MAX.

©® Vyprdzdnéte odkapdvaci misku nejpoz-

déji, kdyz to ukazuje plovdk.
© V piipadg, Ze se do piistroje dostanou

tekutiny, ihned vytdhnéte sifovou zdstré-

ku. Pfed opé&tovnym pouzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.
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NEBEZPEC] vrazu
elektrickym proudem!
Pristroj nepouZiveite, pokud pfistroj nebo
napdjeci vedeni vykazuji viditelné skody
nebo pokud pristroj spadl na zem.
Pripojte sitovou zdstreku pouze k Fédné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuvce
s ochrannymi kontakty, jejiz napéti odpo-
vidé ddaji na vyrobnim 3titku. Z4suvka
musi byt také po zapojeni stéle snadno
pristupnd.
Dbejte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech.
Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytahné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.
P¥i pouzivani pfistroje dbejte na to, aby
nedoslo k piskfipnuti nebo proméeknu-
ti napdjeciho vedent.
PFi vytahovani sifové zdstreky ze zdsuv-
ky vzdy tahnéte za zastréku, nikdy za
kabel.
Vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky:
- pokud doslo k poruse
- pokud plné automaticky kdvovar ne-
pouzivdte
- pred &isténim plné automatického ké-
vovaru
- pi boufce



© Abyste predesli poskozenim, neprovédgijte
na pristroji Zadné zmény.
NEBEZPEC] Grazu v
disledku opareni!
© Nedotykejte se horkych &asti pfistroje.
©® Béhem faze ohfivani unikd horkd voda
z parni trysky a z ndpojové hubice. Do
horké vody nikdy nevkladeijte ruce ani
jiné asti #la.
© Bé&hem pfipravy kdvy unikd z ndpojové
hubice horka vodni péra. Do vodni
pdry nikdy nevkladeite ruce ani jiné
&asti téla.
© PFi préci s parni tryskou unikd horkd
péra a horkd voda. Do vodni péry ni-
kdy nevkladeijte ruce ani jiné &ésti téla.

VYSTRAHA piFed zranénim

otdacejicimi se éastmi!

© Béhem mleti neddvejte do zdsobniku
na zrnkovou kdvu z4dné predméty. Dé-
vejte pozor napf. na dlouhé vlasy.

VYSTRAHA pied vécnymi

skodami!

©® Stuped mleti Ize ménit pouze za chodu
mlynku.

© Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-
konovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek
potazen rozmanitymi laky a umélymi
latkami a je o3effovdn riznymi pro-
sttedky, nemdze byt zcela vylouéeno,
Ze nékteré z t&chto latek obsahuji sou-
&ésti, které silikonové nozky oslabi a
zmékg&i. V pfipadé poffeby polozte pod
pristroj protiskluzovou podlozku.

©® Do plné automatického kévovaru nikdy
nenaléveijte jiné tekutiny nez &erstvou
studenou pitnou vodul!

®© Nepouziveijte piistroj bez vody v nadrz-
ce na vodu, aby nedoslo k poskozeni
topného &lanku.

©® Pouzivejte pfistroj pouze s origindlnimi
dily pfisludenstvi.

©® Postavte pfistroj na stabilni, rovny po-
vrch.

©® Bé&hem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a péra, zrnka kévy
a mletd kéva. Postavte proto pfistroj na
vodéodolnou, Zéruvzdornou pracovni
desku.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky.

Nevystavuijte pfistroj teplotém pod bod
mrazu.

O]

(O]

4. Obsah baleni

1 plné automaticky kavovar 8
1 &istici Stétecek 23
1 névod k obsluze

5. Vybalem' a sestave-

ni

Odstrafite veskery obalovy materidl.

Odstrarite plastovou ochranu z kontakt

sifové zastrcky 11.

3. Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.

4. Pted prvnim pouzitim viechny
dily vycistéte (viz ,Cisténi” na stra-
n& 136).

5. Postavte pfistroj na suchou, rovnou, pro-

tiskluzovou podlozku.

N

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Bé&hem obsluhy se na podlozku mize
dostat (horkd) voda a péra, espresso a
mletd kdva. Postavte proto pfistroj na
vodéodolnou, Zéruvzdornou pracovni

desku.
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25
26 +
27 &
28 g
29
30 &
31 1B
32
33 )
34
35 §
36 @
37 U
38 &
39 &
40 5
41 o
42 §

Dotykovy displej

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

Snizeni hodnot (stisknutim a podrzenim zménite hodnoty rychleii)
Zobrazeni pismen a &islic: zobrazuje se provozni stav a ménitelné hodnoty
Zvy3eni hodnot (stisknutim a podrzenim zménite hodnoty rychleii)

Tlagitko: dvoijité caffé crema

Tlagitko: café crema

Tlacitko: krétké stisknuti: Cidténi / dlouhé stisknuti: odvdpriovaci program
Tlagitko: mletou kévu

Symbol: pInd nddobka na kavovou sedlinu 16 / odstranénd odkapavaci
miska 19

Symbol: otevieny servisni kryt 10

Tlacitko: zapnuti pfistroje z pohotovostniho rezimu / prepnuti do pohotovost-
niho rezimu

Tlagitko: zména mnozstvi/objemu vody

Tlacitko: zména teploty

Tlagitko: zména mnozstvi zrnkové kdvy / symbol: blika, kdyZ je zdsobnik na
zrnkovou kdvu prézdny

Symbol: varnd jednotka 13 chybi / je 3patné nasazend

Symbol: chybi voda

Tlagitko: pFiprava mlééné pény

Tlagitko: odebrani horké vody

Tlagitko: dvojité espresso

Tlacitko: espresso
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7. Pred prvnim pouzi-
tim

Pfed prvnim pouzitim je nutné plné automa-

ticky kavovar proplachnout.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
©® PFipojujte pfistroj pouze k dobfe pfi-
stupné zdsuvce s ochrannymi kontakty,

iejiz napéti odpovidé ddajim na vyrob-
nim Stitku. Zasuvka musi byt také po za-

pojeni stdle dobfe pfistupnd.
VYSTRAHA pied vécnymi Skodami!
© V z&dném pripadé neplite do nddrzky
na vodu 7 jiné tekutiny neZ Eerstvou,
studenou pitnou vodul!

Naplinéni nadrzky na vodu
1. Otevrete viko 5 nddrzky na vodu 7.

2. Vyjméte nddrzku na vodu 7 smérem na-

horu.

3. Nddrzku na vodu 7 nékolikrat doklad-
né vypléachnéte Cistou vodou.

4. Naplite nédrzku na vodu 7 &erstvou,
studenou vodou z vodovodu maximdl-

né po znacku MAX 1600ml.

5. Nasadte nddrzku na
vodu 7 opét do pfi-
stroje. Nadrzka na
vodu by méla byt v
jedné roviné se zadni
stranou pfistroje. N&-
drzka na vodu musi
dole spravné dosed-
nout.

6. Zaviete viko 5 nddrzky na vodu 7.

Zapojeni a prvni zapnuti

1. Zapoijte sitovou zdstréku 11 do zdsuv-
ky.

2. Prepnéte vypinaé 12 do polohy I. Na
displeji 22 se zobrazi OFF a tlaéitko

U 33.

UPOZORNENI: Abyste zabranili pred&as-
nému pieplnéni odkapdvaci misky 19,
umistéte napftiklad pod ndpojovou hubici §8-
lek a otoéte parni trysku ve sméru $dlku.
Oplachovaci vodu |ze pouZit také k ohfivani
$alku. Pred pouzitim ndpoje vodu vylijte.

3. Stisknéte tlagitko () 33. B&hem pri-
pravné faze se na displeji 22 piehravd
mald kruhové animace.

- Pistroj &erpd vodu pfes parni
trysku 21 a varnou jednotku 13.

- Po dokonéeni tohoto procesu animace
zmizi a zobrazi se barevné symboly
funkei. Pristroj je pfipraven k provozu.

Vylijte vodu z proplachovéni.

>
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8.
8.1

Priprava

Naplnéni zrnkové kavy

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
© Nepouzivejte karamelizovand kavovd
zrna. Mohlo by dojit k ucpdni mlynku.

1. Sejméte viko 4 ze zdsobniku na zrnko-
vou kéavu 6.

2. Naplite zasobnik na zrnkovou kévu 6
priblizné takovym mnozstvim zrnkové
kdvy, jaké spotiebujete za den.

3. Viko 4 opét nasadte.

8.2 Doplnéni vody

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!

©® V z&dném pripadé neplite do nédrzky
na vodu 7 jiné tekutiny nez Zerstvou,
studenou pitnou vodul!

Pokud spustite nékterou z funkei a v nddrzce

neni dostatek vody, zobrazi se na displeji

symbol & 38.

* Dopliite vodu. Pfi dopliovéni mizZe né-
drzka na vodu 7 také zUstat nasazend
v pristroji.

8.3 Pripojeni a zapnuti/
vypnuti

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
© Pfipojujte pfistroj pouze k dobfe pfi-
stupné zdsuvce s ochrannymi kontakty,
iejiz napéti odpovidé ddajim na vyrob-
nim Stitku. Zasuvka musi byt také po za-
pojeni stdle dobfe pfistupnd.

1. Zapoijte sifovou zdstrcku 11 do zdsuv-
ky.
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2. Prepnéte vypinaé 12 do polohy I. Na
displeji 22 se zobrazi OFF a tlaéitko

b 33.

UPOZORNENI: Abyste zabranili predéas-
nému pieplnéni odkapdavaci misky 19,
umistéte napfiklad pod ndpojovou hubi-

ci 20 3dlek a otote parni trysku 21 ve smé-
ru $dlku. Oplachovaci vodu |ze pouZit také
k ohfivani $dlku. Pfed pouzitim ndpoje vodu
wylijte.

3. Stisknéte tlagitko () 33. B&hem pri-
pravné faze se na displeji 22 piehravd
malé kruhové animace.

- Pristroj &erpd vodu pfes parni
trysku 21 a varnou jednotku 13.

- Po pfipravné fazi animace zmizi a
zobrazi se barevné symboly funkci.
Pristroj je pfipraven k provozu.

4. Pro vypnuti stisknéte tlaéitko () 33.
Nakonec se parni tryska 21 a varnd
jednotka 13 propldchnou a pfistroj se
prepne do pohotovostniho rezimu. Na
displeji se zobrazi OFF. Umistéte i v
tomto pfipadé pod ndpojovou hubi-
ci 20 3dlek a otoéte parni trysku 21 ve
sméru $dlku.

UPOZORNENI: PIng automaticky kévovar
se automaticky vypne, pokud po dobu
15 minut nestisknete zadné tlacitko.




9. Priprava napoji

NEBEZPEC] zranéni v disled-
ku opareni!
©® Béhem pripravy kdvy unikd z ndpojové
hubice horkd vodni pdra. Do vodni
pdry nikdy nevkladeite ruce ani jiné
&ésti téla.

9.1

Na dotykovém displeji 22 jsou symboly,
které zobrazuji jen stavy, napf. symbol ote-
vieného servisniho krytu 32.

Jiné symboly znazorfiuji (také) stisknutelné
tlagitko, napt. tladitko () 33. Stisknutelnd
tlagitka jsou v tomto ndvodu pro lepsi &itel-
nost oznadovdana jen jako tladitka.

Dotykovy displej

9.2 Vybér napojo
Pomoci odpovidaijicich barevnych tlacitek
mozZete pfipravit ndsledujici ndpoje:
Espresso & 42
Dvoijité espresso (doppio) & 41
Café crema g 28
Dvoijité caffé crema g 27
Mletou kévu €= 30
Horkou vodu & 40

1. Presufite ndpojovou hubici 20 do pFi-
sludné polohy.

2. Pod ndpojovou hubici 20 umistéte je-
den nebo dva 3dlky vhodné velikosti.

3. Stisknéte tlagitko na dotykovém disple-
ji 22 pro poZadovany népoj. Zadind
priprava ndpoje. Vychozi nastaveni
mnozstvi a objemu zrnkové kdvy se po-
stupné zobrazuji v horni &sti displeje.

UPOZORNEN::

® Horkd voda na €aj se odebird z parni
trysky 21. Pfi nastavovdni parni trysky
a 3dlku to berte na védomi.

® Proces pfipravy kdvy |ze kdykoli zrusit
opétovnym stisknutim pfislusného taéit-

ka.

9.3 Napénéni mléka

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafteni!
© P¥i préci s parni tryskou 21 unikd hor-
kd pdra a horkd voda. Do vodni pary
nikdy nevkladejte ruce ani jiné &dsti t&-
la.

Parni tryskou 21 mdzete napénit mléko. To

vyzaduje trochu cviku.

Tipy:

* Vyzkoudejte mléko od riznych vyrobcd.

e MIéko s vy33im obsahem bilkovin péni
vice.

*  Vy3§i obsah tuku zaijisti krémovéj3i pé-
nu.

e Pouzivejte vzdy studené mléko z chlad-
nicky (cca 5-7 °C).

e Pfi p&néni by mléko nemélo zadit vfit.
Vy3si teploty zméni chut a zpUsobuji
rozpaddni mlééné pény. Voditko:
Spravné teploty je dosaZeno, kdyzZ jsou
boéni stény konvicky na mléko (neni
souddsti baleni) pfili3 horké na to, abys-
te ji mohli drzet v ruce.

* Kdyz je mléko napénéné, pfilis dlouho
neekejte. Cdst mlé&né pény se jinak
rychle ztrati.

1. Naplite konvicku na mléko (nenf sou-
&ésti baleni) studenym mlékem.

2. Stisknéte tiacitko 5p 39. Symbol &p
blika. Po chvili je tiagitko 5 jedinym
tlagitkem volby na displeii.

3. Stisknéte tlacitko 5p 39. Zaéne unikat
pdra a na displeji se zobrazi ¢asovag,
ktery odpogitavda 120 sekund. Nechte
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trochu pdry uniknout a proces zastavte

opétovnym stisknutim tlacitka & 39.
4. Ponofte parni trysku 21 do mléka.

Stisknéte tagitko 5 39.

Tipy:

- Parni trysku 21 ponofte pouze t&sné
pod povrch, aby se vzduch zapraco-
val do mléka (,faze natahovéni”).

- Ponoite ji nikoliv doprostfed, nybrz ke
strand, aby vznikl vir.

5. Kdyz viditelné vzroste objem mléka

(cca o 50 %), ponofte parni trysku 21

o trochu nize. Vir by mél pfetrvévat.

Nyni se vzduchové bublinky 3ifi jemnéii

(,faze véleni”).

6. Kdyz jsou boéni strany konvicky na mlé-
ko pfili¥ horké na to, abyste ji mohli dr-

et v ruce, stisknéte ta&itko &P 39.

Tip: | kdyz vysledek mlé&né pény jesté

neni uspokojivy, mé&li byste urité pre-

stat, aby se mléko prilis nezahtdlo.
7. Nékolikrdt lehce klepnéte dnem konvié-
ky na mléko o pracovni desku, aby

praskly vétsi bubliny. Co nejrychleji pfi-

dejte mlécnou pénu do espressa.

8. Offete parni trysku 21 ihned po kaz-
dém napénéni mléka cistou utérkou,
abyste odstranili zbytky mléka.

9. Stisknéte tlacitko () 33. Pdra stdle uni-
kd. Tim se odstrani zbytky mléka z vnift-

ni strany parni trysky 21.

UPOZORNEN:I:
®  Maximdlni doba tvorby pary je
120 sekund. Poté se funkce automatic-

ky vypne.

e Dodrzujte pokyny k &isténi (viz ,Po kaz-

dém napénéni mléka” na stran& 137).
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9.4 Odebrani horké vody

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opafeni!
© P¥i préci s parni tryskou 21 unikd hor-
ké& pdra a horkd voda. Parni tryska je
velmi horkd. Do vodni pdry nikdy ne-
vkladeijte ruce ani jiné &asti téla.

Parni tryskou 21 miZete odebrat horkou vo-

du, napfiklad k pFipravé &aje.

1. Postavte 34lek pod parni trysku 21 a
stisknéte tlacitko & 40. Zaging odbér
vody. Symbol & blika a na displeji se
spusti ¢asovac.

2. Odbér vody se zastavi automaticky po
70 sekunddch nebo stisknutim tHaéitka

S 4o0.

UPOZORNENI: Maximélni doba pro ode-
brani horké vody ¢ini 70 sekund. Poté se
funkce automaticky vypne. Stisknutim tlagit-
ka & 40 proces v pripadé poffeby znovu
spustite.

9.5 Priprava espressa /
kavy z mletych zrn
Kévu si mOZete pfipravit také z pfedem na-
mletych kévovych zrn.
1. Kdyz je pIné automaticky kévovar pi-
praven k provozu, stisknéte tlacitko
& 30. Na displeji se zobrazi tlacitka

pro espresso w 42 a café crema
@ 28. Symbol &= bliké.

2. Sejméte viko 4 zésobniku na zrnkovou

kévu 6.



. Odstrafite miizku nad
otvorem.

. Nasypte pozadované
mnoZstvi mleté kdvy
(max. 12 g) do otvo-
ru v nddobé na kavo-
vd zrna 6.

. Nasadte m¥izku zpét
na otvor. Zabrariuje
vniknuti celych zrn do
otvoru.

6. Stisknéte tlagitko pro espresso & 42

nebo café crema igb 28. Priprava zadi-
nd.

10. Nastaveni

V zdvislosti na druhu pouzité kavy lze ménit
ieji stupef namleti, mnoZstvi, teplotu spafeni
a mnoZstvi pouzité vody.

10.1 Nastaveni stupné

namleti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
© Stupefi mleti |ze ménit pouze za chodu

mlynku.

Reguldtor stupné mle-
ti 2 je umistén v z&-
sobniku na zrnkovou

kévu 6.

Otééenim reguldtoru stupné mleti 2 ve
sméru hodinovych ruéicek za chodu
mlynku dosdhnete hrubsiho mleti kévo-
vych zrn. Kava nyni tee rychleji a
nemd |iz tak vyraznou chuf. Pokud md
mit vase kava kyselej3i chuf, miZe po-
moci hrubsi stupefi mleti.

Otdéenim reguldtoru stupné mleti 2
proti sméru hodinovych rugiéek za cho-
du mlynku dosdhnete jemnéjsiho mleti
kdvovych zrn. Kdva nyni teée pomaleji
a ma vyrazngjsi chuf.

UPOZORNEN:I:

Pokud je stupen mleti nastaven pfili§ na-
jemno, kéva vytéka velmi pomalu nebo
nevytékd vibec. Otoéenim reguldtoru
stupné mleti ve sméru hodinovych rudi-
&ek nastavte hrubsi stupen mleti.

Po nastaveni stupné mleti se Gcinek pro-
jevi az zhruba po tietim 3dlku kévy.
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10.2 Mnozstvi zrn

Pokud je kdva pFipravena z vétsiho mnozstvi
zrn, bude mit siln&j3i chuf. Pfednastavend
vystupni hodnota je 8,5 g na stupefi 3.

1. Kdyz je pIné automaticky kavovar pi-
praven k provozu, stisknéte tlacitko
@ 36. Symbol @ blika.

2. Zmérte hodnotu pomoci tlagitek
=24/+ 26 (], ..., 5). Hodnoty odpo-
vidaji mnozstvi kdvovych zrn 6,5 -
10,5 g.

3. Stisknutim tlaéitka @ 36 ulozte zménu.

10.3 Teplota

Teplota vody pfi extrahovéni kévy se mize
ménit, abyste ji prizpUsobili riznym druhdm
kévy a vasi chuti. Pfi tmavém prazeni by
méla byt teplota spise nizsi, pri svétlejdim
prazeni spise vyssi.
1. Kdyz je plné automaticky kdvovar pfi-
praven k provozu, stisknéte tlacitko
§ 35. Symbol § blika.

2. Zméite hodnotu teploty pomoci tlagitek

=-24/+ 26 (], ..., 5). Hodnoty odpo-

vidaji teplotém 75 — 95 °C (po 5 °C).
3. Stisknutim tlagitka § 35 ulozte zménu.
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10.4 Objem

Tato funkce umozZriuje pFizpdsobit objem vy-
davanych ndpoji podle vasich 3alkd a va-
Sich preferenci.

1.

Kdyz je pIné automaticky kavovar pfi-
praven k provozu, stisknéte tlacitko

6% 34. Na displeji se zobrazi tladitka
pro espresso w 42, dvojité espresso
(doppio) &# 41, café crema igh 28 a
dvojité café crema g 27. Symbol 62
blika.

Stisknéte jedno z tlagitek {gp 28,

¥ 27, ¥ 42 nebo & 41.

Zméfite objem pomoci tladitek = 24/
+ 26:

espresso / dvojité espresso:

30, ..., 60 ml (vychozi nastaveni:

60 ml)

café crema / dvoijité café crema:

60, ..., 250 ml (vychozi nastaven:
150 ml)

Stisknutim tlacitka &5 34 ulozte zménu.



11. Tipy pro pripravu

11.1 Spravna zrna

Vase osobni preference uréuji, jakd kdvovd
zrna jsou pro vds nejlepsi. Obé prazené
smési doporucené pro tento pln& automatic-
ky kavovar |ze zakoupit také v Lidlu.

Doporuceni pro espresso

Pro pripravu klasického espressa doporuéu-
jeme napfiklad kavu Bellarom Espresso
Cremoso. Jeji prazeni a sila se rozvine s
koncentrovanou silou espressa a poskytne
pevny aromaticky zdklad pro kazdé latte,
cappuccino a latte macchiato.

Doporuceni pro café crema

Pro piipravu klasické kavy café crema dopo-
ruéujeme prazenou smés Bellarom Caffé
Crema Classico: Elegantni kéva s p&nou.

11.2 Priprava cappuccina

Pro pfipravu cappuccina budete potfebovat:

- zrnkové espresso (napf. Bellarom Espre-
sso Cremoso)

- mléko

- dostateéné velky $dlek

1. Predehfeijte 3dlek naplnénim horkou vo-
dou z parni trysky.

2. Po zahtéti 3alku vodu vylijte. Pripravte
si espresso do horkého 3dlku.

3. Napéate cca 150 ml mléka.

4. Pfidejte mlé€nou pénu do espressa v
$alku.

Vychutneite si své cappuccinol!

11.3 Priprava latte
macchiato

Pro pfipravu latte macchiato budete potie-

bovat:

- zrnkové espresso (napf. Bellarom Espre-
sso Cremoso)

- mléko

- dostateéné velkou konvi¢ku na mléko
(alespori 500 ml)

- sklenici na latte macchiato

1. Napédte cca 300 ml mléka. Protoze
mé& byt mlé&nd péna o néco pevnéjii,
prodluzte fazi napénéni. Tim se vyraz-
né zvétsi objem mlécné pény. Pouzijte
primé&fené velkou konvicku na mléko.

2. Nalijte mlé&nou pénu do sklenice. Teplé
mléko se nyni oddéli od mlé&né pény
ve sklenici.

3. Pripravte espresso.

4. Nalijte espresso opatrné do sklenice.

Vychutneite si své latte macchiato!

12. Obnoveni tovarni-
ho nastaveni

Tuto funkci mizZete pouzit k obnoveni viech
nastaveni provedenych prostfednictvim dis-
pleje do tovérniho nastaveni.

1. Kdyz je plné& automaticky kdvovar pfi-
praven k provozu, stisknéte soucasné
tlagitka pro mletou kévu e 30 a pro
odvéphovaci program @ 29 na dobu
priblizné 5 sekund.

2. Pokud viechny kontrolky na displeji bli-

kaji, bylo nastaveni obnoveno na tovér-
ni nastaveni.
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13. Cisténi

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!

/N

® PIn& automaticky kdvovar 8 ani napdje-
ci vedeni se sifovou zdstrékou 11 se ne-

smi vkléddat do vody nebo jinych
kapalin.

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
® Mnoho dild a pfisluienstvi plné automa-
tického kavovaru 8 se béhem provozu
velmi zahfivd. Necheijte je pred cisté-
nim vychladnout.

VYSTRAHA pred vécnymi skodami!
© Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
&istici prostredky.

UPOZORNEN::

® V myéce na nddobi nebo v ruce lze
umyvat ndésledujici dily pfisluenstvi:
- nddobku na kdvovou sedlinu 16
- odkapdvaci mrizku 18
- odkapdvaci misku 19

¢ Nadsledujici dily pFislusenstvi Ize myt v
ruce s trochou jemného ¢&isticiho pro-
stredku:
- nédrzku na vodu 7 s vikem 5
- nddobku na zbytky kévy 14
- parni trysku 21

¢ Nadsledujici dily pFislusenstvi byste méli
myt pouze horkou vodou:
- varnd jednotka 13

Vyprazdnéni nadobky na kavo-
vou sedlinu a nadobky na zbyt-
ky kavy

UPOZORNENI’
Pokud blik& symbol 18 31, je treba vy-
prézdnit nddobku na kévovou sedli-
nu 16.

e Servisni kryt otevirejte pouze tehdy,
kdyZ neni aktivni z&dné funkce pIn& au-
tomatického kévovaru.

—_

Otevrete servisni kryt 10.

2. Vytdhnéte nddobku na kdvovou sedli-
nu 16 a nadobku na zbytky kavy 14 z
boéni prihradky 9.

3. Vysypte kdvovou sedlinu a v pfipadé
potieby ruéné vycistéte nddobku na ké-
vovou sedlinu a nddobku na zbytky
kévy jemnym isticim prostredkem.

4. Pomoci isticiho 3tétecku 23 odstrarite
z boéni prihradky @ viechny uvolnéné
zbytky mleté kdvy.

5. Zasufite nddobku na kdvovou sedli-

nu 16 a nddobku na zbytky kévy 14

zpét do boéni prihradky 9.

Kazdodenni cisténi

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Pfed Cisténim plné automatického kdvo-
varu 8 odpojte sifovou zéstreku 11 od
elektrické zasuvky.
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Vyprdzdnéte nadrzku na vodu 7 a vy-
plachnéte ji nékolikrat &istou vodou.
Ogistéte ndpojovou hubici 20 vihkou
utérkou s jemnym disticim prostfedkem
a pak ji offete vlhkou utérkou.

Offete pFistroj 8 vlhkou utérkou. Odol-
né necistoty odstrarite vlhkou utérkou s
jemnym Cisticim prostredkem a pak
offete vlhkou utérkou.

Offete viechny dily do sucha.



Vyprazdnéni a vycisténi odka-
pavaci misky

a“ Odkapdvaci misku 19 je
> treba vyprdzdnit nejpoz-
/ déiji v okamziku, kdy se

\//% plovdk 17 objevi nad od-
/ kapdvaci mfizkou 18.

V kazdém piipadé byste méli odkapdvaci
misku Cistit jednou denné.

1. Vyjméte odkapdvaci misku 19.

Odeberte odkapdvaci mrizku 18.

Vyprazdnéte a umyite tyto dily pfislu-

Senstvi v ruce s jemnym Cisticim pro-

sttedkem nebo v mycce.

4. Pted opétovnym nasazenim viechny
&asti vysuste.

w N

Cisténi varné jednotky

Varnou jednotku byste méli &istit alespoi 1x

tydné.

1. Otevrete servisni kryt 10.

2. Vytdhnéte nddobku na zbytky kévy 14
a nddobku na kdvovou sedlinu 16 z
boéni prihradky 9.

. Palcem stisknéte plo-

chu ,PRESS” a vytéh-
néte varnou jednot-

ku 13.

4. Volny, suchy kévovy prasek v boéni pfi-

hrddce 9 miZete odstranit &isticim §té-
teckem 23. V pripadé potieby vycistéte
boéni prihradku utérkou s jemnym Eisti-
cim prostredkem a pak ji offete vlhkou
utérkou.

5. Umyite varnou jednotku 13 pod tekou-
ci vodou.

6. Necheite viechny dily dobfe uschnout.

g " 7. Zasuite varnou jed-
o notku 13 zpét do
boéni prihradky 9.

Za timto G&elem umfs-

¢  téte levou spodni hra-
nu na kolejnicku v

/\m boéni prihradce 9.

8. Nedrzte varnou jed-
notku za Gchyt, ale
konecky prsto ji za-
tlagte zpét do boéni
prihradky 9.

9. Vlozte nddobku na zbytky kévy 14 a
nddobku na kdvovou sedlinu 16.
10. Zaviete servisni kryt 10.

Po kazdém napénéni mléka

UPOZORNENI: Dbeite vzdy na to, aby z0-
stal otvor parni trysky 21 ¢isty. Neodstrané-
né zbytky mléka jsou nejen nehygienické,
ale mohou také ucpat maly otvor.

1. Po vychladnuti otoéte hrdlo mirné proti
sméru hodinovych ruéicek a stdhnéte
ho dold z parni trysky 21.

2. Vycistéte hrdlo jemnym Cisticim pro-
sttedkem a vodou.

3. Odistéte parni trysku 21 vlhkou utérkou
s jemnym Cisticim prostfedkem a pak ji
offete vlhkou utérkou.

4. Pied pfipevnénim hrdla nechte dily zce-
la vyschnout.
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14. Odvapnéni

Jako kazdé zafizeni na horkou vodu musite
i tento plné automaticky kévovar pravidelné
odvdpiovat. Vodni kémen se usazuje uvniff
pristroje a u malych otvord (napf. u parni
trysky 21). To ovliviiuje funkce a z dlouho-
dobého hlediska poskozuje pfistroj. Proto
byste méli plné automaticky kavovar pravi-
delné odvdpiiovat. To zvyduje Zivotnost.
Cetnost odstrafiovéni vodniho kamene zdvi-
si na tvrdosti pouzivané vody a na poétu vy-
pitych 34lkd. Rovnéz odbér horké vody a
vodni pdry pfispivd k usazovéni vodniho ka-
mene.

Kdyz pouzivate filtrovanou vodu, tvrdost
vody se sniZi. Pfistroj se tim chrani a vy ne-
musite tak casto odvaphovat.

Ukazatel pro odvapnéni

Tento plné automaticky kévovar zazname-
ndva mnozstvi pouzité vody. Po spotfebové-
ni cca 20 | vody blika na displeji blika
symbol pro odvéphovaci program &) 29.
Pokud budete kavovar pouzivat i naddle,
symbol pro odvéphovaci program &) 29
bude svitit nepfetrZité po spotiebovdni dal-
Sich priblizné 2 litrd vody. Vechny funkce
budou zablokovdny. Nyni je treba spustit
odvépriovaci program.

Odvapnovaci program

A NEBEZPECi podrazdéni ofi!
® PFi manipulaci s prostredkem na odstra-
fAovéni vodniho kamene dodrzujte in-
formace yvedené napf. na obalu.
UPOZORNENI: Odvdapiovaci program
byste méli spustit nejpozdéji ve chvili, kdy
zaéne blikat symbol @) 29. Program moze-
te ale také kdykoli spustit samostatné. Pro-
gram spustite stisknutim tagitka &) 29
priblizné na 4 sekundy.
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—_

Vyprézdnéte nadrzku na vodu 7.

2. Pouzivejte b&zné dostupny prostfedek
na odstrafiovdni vodniho kamene,
napf. prosttedek na odstrafiovdni vodni-
ho kamene pro kévovary. Postupujte
podle pokyn® na obalu prostredku na
odstrafiovani vodniho kamene. Dal3i
postup naleznete v ndvodu k pouziti
prostfedku na odstrafiovani vodniho ka-
mene.

3. Nasadte nadrzku na vodu 7.

4. K zachyceni odvapiovaciho roztoku

postavte jednu vétdi naddobu pod ndpo-

jovou hubici 20 a jednu pod parni

trysku 21.

5. Stisknéte tlacitko @ 29. Zacing proces
odvdpiiovéni plné automatického kévo-
varu. Bé&hem procesu na displeji 22
blika CLE a () 33. Cely proces mize
trvat az 20 minut a je dokonéen, kdyz
symboly CLE a %) 29 na displeji nepre-
trzité sviti.

6. Vylijte vodu z proplachovani a nddoby
umistéte zpét pod ndpojovou hubici 20
a pod parni trysku 21. Vyjméte a vycis-
téte nadrzku na vodu.

7. Napliite nddrzku na vodu alespori 1 lit-
rem vody a nasadte ji.

8. Stisknéte opét tlacitko @ 29. Zaging
proplachovdni plné automatického ké-
vovaru. B&hem procesu na displeji bli-
k& CLE.

9. Na konci procesu se na displeji 20
opét zobrazi viechny symboly. PIné au-
tomaticky kévovar je pripraven k provo-
zu.

10. Wylijte vodu z proplachovdni.



15. Ulozeni a preprava

A NEBEZPECi pro déti!

® Pristroj uchovdvejte mimo dosah déti.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Nevystavujte pfistroj teplotdm pod bod
mrazu.

* Vygidtény plné automaticky kdvovar a
vyci§téné pfisludenstvi necheijte

uschnout predtim, nez je slozite a sklidi-

te.

e Pokud chcete plné automaticky kévo-
var prepravovat, vyprazdnéte nddrzku
na vodu 7 a odkapdvaci misku 19.

16. Objednani dilg pri-
slusenstvi

Informace o tom, které pfislusenstvi |ze do-
objednat, najdete na nadich webovych
strénkdch.

Objednavka online
https://shop.hoyerhandel.com/cs/

17. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrtnuté popelnice

na kole¢kdch znamend, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viechny
&asti prisludenstvi oznadené timto symbo-
lem. Oznaéené vyrobky nesmi byt likvidové-
ny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

¢uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spotfebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chceteli obal zlikvidovat, Fidte se pfisluiny-
mi pfedpisy k ochrané Zivotniho prostiedi ve
vasi zemi.
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18. Reseni problémd

Pokud by vd3 pfistroj nefungoval podle po-
zadavkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni
seznam. Mozn4 jde jen o maly problém,
ktery moZete vyFesit sami.

19. Technické udaje

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
® V z&dném pripadé se nepokouseijte pri-
stroj sami opravovat.

Model: SKVA 1450 A2
Sifové napéti: 220-240V ~

50 - 60 Hz
Trida ochrany: I
Vykon: 1200-1450W
Kapacita nddrzky na |maximdlné 1 600 ml
vodu: (MAX)

Automatické vypnuti:

po < 30 minutach

Moiné priciny /

Prikon ve vypnutém
stavu:

ow

Chyba opatreni
® Je zajisténo napdijeni
elektrickym prou-
Bez funkce dem?
e Zkontrolujte pfipoje-
ni.

Prikon v pohotovost-
nim rezimu:

<08W

Zasobnik na zrnkovou
kévu 6 je prézdny: do-
plite zrnkovou kévu

@) blika

Nadrzka na vodu 7 je
prazdnd: dopliite vodu a
spravné nasadte nédrz-
ku na vodu

() sviti

Nddoba na kdvovou
sedlinu 16 se musi vy-
prazdnit

4] blika

Odkapavaci miska 19

|>4] sviti byla odstranéna a musi
byt zasunuta zpét

A it varnd jednotka 13 chy-

2 svit bi / je 3patné nasazend

Servisni kryt 10 je ote-
vieny a musi se zavrit

sviti

blik&/sviti

PIné automaticky kdvo-
var se musi odvdpnit

%
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Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné uzndvanym nor-
mém techniky a souhlasit se
Zbkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znagka CE je prohlasenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavki podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,

A van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
mr | (3 3ipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostied
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stidavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nédobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
(4 . s v s .
¥ ktery podléhé rozsitené odpovéd-

Q¥ nosti vyrobce a také ffidéni odpa-

du.

le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd pro UK.

Znacka UKCA je prohlésenim spo-

Symbol oznaduje vyrobce
produktu.

Technické zmény vyhrazeny.

20. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vdzeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vém vii&i prodavajicimu nélezi zdkon-
nd prdva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zarukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita za&ing datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze béhem
fiileté lhity bude pfedlozen defekini pfistroj
a doklad o nékupu (G¢tenka) s kratkym popi-
sem toho, v ¢em vada spocivd, a kdy k ni
doslo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezading novd z&-
ruéni |hota.

Zarucni lhdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro né&hradni a opra-
vované dily. Pfipadné 3kody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni zé-
ruéni [hoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed dodénim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.
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Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opottebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napf.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dild.

Tato zéruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrzovén. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v névodu k pouziti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat (G&eldm pouZiti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pied kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komer&nimu pouziti. PFi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zésa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, zaruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovdni vaseho

pozadavku dbeijte prosim ndsledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 508332_2601 a
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadn{ nebo spodni strané pfistroje.

e Objevi-i se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive niZe uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defektni mize-
te s pfiloZzenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v &em spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.
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Na www.lidl-service.com si mZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Eisla vyrobku

(IAN) 508332_2601 oteviit vds ndvod k

pouZziti.

) .
ﬂ Servisni strediska

@ Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 508332_2601

G—-—! Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1.

VONOGCCUBWN=—

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

o/I

Prehlad

Ohrievacia platicka na 3alky

Regulétor stupfia mletia s oznacujicimi dipkami hrubdi/jemne;si

Otvor na pridanie mletej kdvy

Veko (n&doby na zrnd)

Veko (né&drzky na vodu)

Nédoba na zré

Nédrzka na vodu so znagkou MAX 1600ml
Pristroj/automaticky kévovar

Bocnd priehradka

Servisnd klapka s magnetickym uzdaverom
Pripojovacie vedenie so zdstrékou
zapina&/vypinaé

Sparovacia jednotka

Zachytavacia miska na zvysky mletej kavy
Priehlbina

Nddobka na kévovi usadeninu

Plavék (indikdtor: vyprézdnit odkvapkévaciu misku)
Odvkapkdvacia mriezka

Odkvapkévacia miska

Vystup ndpoja na 2 $dlky, vyskovo nastavitelny
Parnd dyza: otoénd, s hrdlom na odobratie

Dotykovy displej/displej

bez obrazka:

23

Cistiaci stetec
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Dakujeme vam za
doéveru!

Blahozeldme vam k vasmu novému automa-
tickému kdvovaru.

Na bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s celym rozsahom funkcii:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si
uschovaite.

¢ Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela spokojnosti s vasim no-
vym automatickym kdvovarom!

Symboly na pristroji

] Symbol uvadza, Ze takto oznagené
Q f materidly nemenia chuf ani véiiu po-
travin.
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4
2. Ucel pouzitia
Automaticky kévovar je uréeny vyluéne na
nasledujice Gcely pouzZitia:
- na mletie kdvovych zfn v integrovanom
mlynéeku,
- na pripravu kévovych ndpojov z mle-
tych kavovych zfn,
- na odber horicej vody alebo pary z
parnej dyzy.
Pristroj je koncipovany na doméce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len
vo vnitornych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré&-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

©® V Ziadnom pripade nenapliajte nadrz-
ku na vodu inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodou!

©® Nepouzivajte karamelizované kdvové
zrnd. Tieto mdzu zlepit mlyncek.




3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby si v tomto ndvode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné upozor-
nenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdso-
bif poranenia a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit poranenia ale-
bo zdvazné vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-
bo vecné skody.
UPOZORNENIE: Fakty a osobitosti, ktoré je potrebné vziaf do Gvahy pri pouzivani pri-
stroja.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj méZzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby s obmedze-
nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak si pod dozorom
alebo ak boli poucené o bezpeénom pouzivani pristroja
a pochopili rizikd, ktoré si s jeho pouzivanim spojené.
© Deti sa nesmu hrat's pristrojom.
® Deti smd vykondvat pouzivatelské Eistenie a Gdrzbu pristroja len ak
sU starsie ako 8 rokov a pod dohladom.
® Pristroj a pripojovacie vedenie uchovdavaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
®© Ked pristroj nie je pod dohladom, a tiez pred jeho zloZenim, rozlo-
Zenim alebo &istenim, pristroj vzdy odpojte od elektrickej siete.
® Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov, ktord sa po-
Cas prevadzky pohybuij, sa pristroj musi vypnit a odpojit od elek-
trickej siefe.
® Tento pristroj je uréeny aj na pouzitie v domécnosti a na podobné
pouzitia, ako napriklad...
.. v zdvodnych kuchyniach, predajniach, kanceldriéch a inych
komerénych oblastiach;
.. na polnohospoddrskych farmdch;
.. hostami v hoteloch, moteloch a inych obytnych zariadeniach;
Y penZ|onoch s rono|kom|
© Tento pristroj nie je uréeny na prevédzkovanie s externymi spinaci-
mi hodinami alebo separdtnym dialkovym systémom.
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® Automaticky kévovar, pripojovacie vedenie a zéstréka sa nesmd
pondraf do vody alebo inych kvapalin.

®© V pripade, Ze je poskodeny elekiricky pripojovaci kdbel tohto pristro-
ja, musi ho vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba nahradif, aby sa predislo ohrozeniu.

® Precitajte si kapitolu Cistenie (pozri ,Cistenie” na strane 158).

© Dbaite na to, aby do zdstrekového spoja pristroja nepretekala

Ziadna tekutina.

® Upozorfiujeme, Ze nasledujice povrchy aj po pouziti este disponu-
{0 zvySkovym teplom: parnd dyza a vyhrievacia platnicka.

® DodrzZiavaijte bezpednosiné upozornenia v tomto névode, pretoze
v pripade nesprdvnych pouZiti s6 mozné poranenia.

® Pristroj sa pri pouziti nesmie postavit' do skrine.

NEBEZPECENSTVO pre
deti!

©® Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa

nesm{ hraf's plastovymi vreckami. Hro-
zi nebezpedenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata a nebezpecenstvo
nimi spésobené!
Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpeéenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zaroveit méZzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vihkosti!
Pristroj chrarite pred vlhkosfou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou: Existu-
je nebezpedenstvo zdsahu elekirickym
pridom.
Nadrzku na vodu napliite maximdlne
po znacku MAX.
Odkvapkévaciv misku vyprézdnite naj-
neskor viedy, ked'to indikuje plavak.
Ak by sa do pristroja dostali kvapaliny,
ihned vytiahnite zdstreku. Pred opdtov-
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nym uvedenim do prevddzky dajte pri-
stroj skontrolovaf.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym pradom!
Pristroj nikdy neuvadzajte do prevadzky v
pripade, Ze s0 pristroj alebo pripojovacie
vedenie viditelne poskodené alebo ak
vdm preditym pristroj spadol.
Zastreku pripdjaite len do riadne nainto-
lovanej, lahko pristupnej zasuvky s
ochrannym kontaktom, ktorej napétie
zodpovedd ddajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.
Dévaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodif na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach.
Pristroj nie je ani po vypnuti Uplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-
tiahnite zdstreku.
Pri pouziti pristroja dbajte na to, aby sa
pripojovacie vedenie nezacviklo alebo
nestlacilo.
Pri vytahovani zdstreky zo zdsuvky fo-
hajte vzdy za zdstrcku, nikdy nie za ké-

bel.



©® Zastreku vytiahnite zo zdsuvky:
- v pripade poruchy,
- ked automaticky kdvovar nepouZivate,
- pred &istenim automatického kavovaru,
- pocas burky.

© Aby sa predislo rizikdm, nevykondvaijte
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poranenia obarenim!
© Nedotykaijte sa hordcich &asti pristroja.
® Polas fézy zohrievania unikd z parne;j
dyzy a vypustu ndpoja horica voda. V
Ziadnom pripade neddvaite ruky alebo
iné &asti tela do hordcej vody.
©® Pocas pripravy kdvy uniké z vypustu né-
poja horica vodnd para. V Ziadnom
pripade neddvaite ruky alebo iné Easti
tela do vodnej pary.
©® Pri préci s parnou dyzou unikd horica
para a hordca voda. V Ziadnom pripa-
de neddvaite ruky alebo iné Easti tela
do vodnej pary.

VYSTRAHA pred poraneniami

spésobenymi rotujucimi dielmi!

©® Poas mletia neddvaite do nddobky na
zrnd ziadne predmety. Do blizkosti by
sa tiez nemali dostat, napr. dlhé vlasy.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

® Zmeny stupiia mletia sa mézu vykond-
vat len na iddcom mlyn&eku.

© Pristroj je vybaveny protidmykovymi si-
likbnovymi nozickami. Pretoze povrcho-
v Uprava ndbytku obsahuje rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto osetruje
réznymi &istiacimi prostriedkami, nedd
sa Gplne vyligit, Ze niektoré z tychto I&-
tok obsahuji zlozky, ktoré mézu posko-
dif a zmakéif silikénové nozicky. V
pripade potreby podlozte pod pristroj
protismykovd podlozku.

©® Do automatického kévovaru v Ziadnom
pripade neplite iné kvapaliny, ako &er-
stvl, studend pitnd vodu!

© Pristroj neprevadzkujte bez vody v
nddrzke na vodu, aby ste predisli po-
$kodeniam na vyhrievacom prvku.

® Pristroj pouzivaite len s origindlnym pri-
slusenstvom.

©® Pristroj postavte na stabilny, rovny po-
vrch.

© Pri obsluhe sa méze na podlozku dostaf

(horica) voda a para, kéva a mletd ké-

va. Preto pristroj postavte na pracovn(

dosku odolni voéi vode a teplu.

Nepouzivajte ostré alebo abrazivne

Cistiace prostriedky.

Pristroj nevystavujte teplotdm pod bo-

dom mrazu.

O]

(O]

4. Obsah balenia

1 automaticky kavovar 8
1 Cistiaci $tetec 23
1 névod na obsluhu

5. Vybalenie a umiest-

nenie

Odstrarite vietok obalovy materidl.

Z kontaktov zdstreky 11 odstrante plas-

tovd ochranu.

3. Skontrolujte, &i mate vietky diely a &
nie s0 poskodené.

4. Pred prvym poutzitim vycistite
vietky éasti (pozri ,Cistenie” na
strane 158).

5. Pristroj postavte na suchy, rovng, pro-

tismykovi podlozku.

N

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

© Pri obsluhe sa méze na podlozku dostaf
(horica) voda a para, espresso a mletd
kdva. Preto pristroj postavte na pracov-
nd dosku odolni voéi vode a teplu.
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Prehlad dotykového displeja

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

Znizenie hodnét (hodnoty sa menia rychlejiie, ked’ podrzite stlagené)
Zobrazenie pismen a &islic: zobrazuje prevadzkovy stav a menitelné hodnoty
Zvy3enie hodnét (hodnoty sa menia rychlejsie, ked podrzite stlagené)
Tlagidlo: dvojitd café crema

Tlagidlo: café crema

Tlagidlo: krdtke stlagenie: &istenie / dlhé stlagenie: Program odvépnenia
Tlagidlo: mletd kéva

Symbol: Nddobka na kévovi usadeninu 16 plné / odkvapkdvacia miska 19
odstranend

Symbol: servisnd klapka 10 otvorend

Tlagidlo: zapnutie pristroja z pohotovostného rezimu / prepnutie do pohoto-
vostného rezimu

Tlagidlo: zmena mnozstva vody/objemu

Tlagidlo: zmena teploty

Tlagidlo: zmena mnozstva kdvovych zén / symbol: blikd, ked je nddoba na
zrnd prézdna

Symbol: sparovacia jednotka 13 chyba / je nesprévne vlozend

Symbol: chyba voda

Tlagidlo: priprava mlieénej peny

Tlagidlo: odber horicej vody

Tlagidlo: Dvojité espresso

Tlagidlo: espresso
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7. Pred prvym pouzi-
tim

Pred prvym pouzitim sa musi automaticky
kévovar preplachnut.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym pradom!
© Pristroj pripojte len do dobre pristupnej
zdsuvky s ochrannymi kontaktmi, ktorej
napdtie zodpovedéd ddajom na typo-
vom $titku. Z&suvka musi byt aj po pri-
pojeni nadalej dobre pristupna.
VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!
® V Ziadnom pripade nenapliiajte nadrz-

ku na vodu 7 inymi tekutinami ako &er-
stvou, studenou pitnou vodoul!

Naplinenie nadrzky na vodu

1. Vyklopte veko 5 nédrzky na vodu 7.

2. Nédrzku na vodu 7 vyberte nahor.

3. Né&drzku na vodu 7 viackrdt dékladne
vyplachnite Cistou vodou.

4. Nddrzku na vodu 7 naplite maximdlne
po znatku MAX 1600ml éerstvou,
studenou vodou z vodovodu.

5. Znovu vlozte nadrz-
ku na vodu 7 do pri-
stroja. Nadrzka na
vodu md konéit za-

nou pristroja. Nddrz-
ka na vodu musi dole
spravne sedief.

6. Zatvorte veko 5 nadrzky na vodu 7.

Pripojenie a prvé zapnutie

1. Zasurite siefovd zdstreku 11 do zdsuv-
ky.

2. Zapinaé/vypina¢ 12 prepnite na I. Na
displeji 22 sa zobrazi OFF a tlacidlo

U 33.

rovno so zadnou stra-

UPOZORNENIE: Aby ste predisli predcas-
nému preplneniu odkvapkdvacej misky 19,
postavte napr. 34lku pod vypust ndpoja a
otoéte parnt dyzu smerom k 3dlke. Prepla-
chovacia voda sa tak méZe pouzit na za-
hriatie 3alky. Pred pripravou ndpoja vodu
vylejte.

3. Stlacte tacidlo (») 33. Na displeji 22
sa pocas fazy pripravy prehrdva mald
kruhovd animécia.

- Pristroj pumpuje vodu na vyplachnutie
cez parni dyzu 21 a sparovaciu jed-
notku 13.

- Po skoné&enti tohto procesu animdcia
zhasne a zobrazia sa farebné symbo-
ly funkcii. Pristroj je pripraveny na
prevadzku.

4. Vylejte preplachovaciu vodu.
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8. Priprava

8.1 Naplnenie kavovych

zZFn

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
©® Nepouzivajte karamelizované kavové
zrnd. Tieto mézu zlepif mlyncek.

—_

. Zlozte veko 4 z nddoby na zrnd 6.

2. Do nddoby na zrnd naplite asi tolko
kévovych zfn 6, kolko spotrebuijete za
den.

3. Opédt nasadte veko 4.

8.2 Doplnenie vody

VYSTRAHA pred vecnymi Skodami!

® V Ziadnom pripade nenapliiajte nadrz-
ku na vodu 7 inymi tekutinami ako cer-
stvou, studenou pitnou vodoul!

Ked' spustite nejaki funkciu a v nddrzke je

mélo vody, zobrazi sa na displeji symbol
Z 38.

e Dopliite vodu. Pri naplneni méze nddrz-

ka na vodu 7 tiez zostat' v pristroji.

8.3 Pripojenie a zapnutie/
vypnutie

2. Zapinaé/vypina¢ 12 prepnite na I. Na
displeji 22 sa zobrazi OFF a tla¢idlo

b 33.

UPOZORNENIE: Aby ste predili predéas-
nému preplneniu odkvapkévacej misky 19,
postavte napr. 3dlku pod vypust ndpoja 20
a otoéte parni dyzu 21 smerom k 3dlke.
Preplachovacia voda sa tak méze pouzif na
zahriatie 34lky. Pred pripravou ndpoja vodu
vyleijte.

3. Stlacte tlacidlo () 33. Na displeji 22
sa pocas fézy pripravy prehrdva mald
kruhové animécia.

- Pristroj pumpuje vodu na vyplachnutie
cez parni dyzu 21 a sparovaciu jed-
notku 13.

- Po pripravnej féze animdcia zhasne
a zobrazia sa farebné symboly funk-
cii. Pristroj je pripraveny na prevadz-

u.

4. Na vypnutie stlaéte tladidlo () 33. Né&-
sledne sa preplachne parnd dyza 21 a
sparovacia jednotka 13 a pristroj sa
prepne do pohotovostného rezimu. Na
displeji sa zobrazi OFF. Aj tu pripadne
postavte $lku pod vypust ndpoja 20 a
otoéte parnd dyzu 21 smerom k 3dlke.

UPOZORNENIE: Automaticky kavovar sa
automaticky vypne, ked'sa 15 mindt nestlagi
Ziadne tlacidlo.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
®© Pristroj pripojte len do dobre pristupnej
zdsuvky s ochrannymi kontaktmi, ktorej
napdtie zodpovedd Gdajom na typo-
vom $titku. Zdsuvka musi byt aj po pri-
pojeni nadalej dobre pristupna.

1. Zasufte sietovi zéstrcku 11 do zdsuv-
ky.
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9. Priprava napojov

NEBEZPECENSTVO porane-
niaobarenim!
©® Pocas pripravy kavy uniké z vypustu né-
poja horica vodnd para. V Ziadnom
pripade neddvaijte ruky alebo iné &asti
tela do vodnej pary.

9.1

Na dotykovom displeji 22 st symboly, ktoré
zobrazujd len urité stavy, napr. symbol ser-
visnd klapka otvorend 32.

Iné symboly predstavuji (aj) ikonu, napr. tla-
¢idlo () 33. lkony st v tomto névode kvali
lepsej itatelnosti oznacené ako tagidld.

Dotykovy displej

9.2 Volba napoja

Nasledujice ndpoje mézete pripravif pomo-
cou farebne ladiacich tlacidiel:

espresso w 42

dvojité espresso (Doppio) &2 41

café crema \gp 28

dvojitd café crema g 27

mletd kdva e 30

horica voda & 40

1. Presufite vypust ndpoja 20 do vhodnej
polohy.

2. Pod vypust ndpoja 20 postavte jednu
alebo dve nddobky vhodnej velkosti.

3. Stlaéte tlacidlo pozadovaného ndpoja
na dotykovom displeji 22. Priprava né-
poja zadina. Postupne sa hore na disp-
leji zobrazujd prednastavenia pre
mnozstvo kdvy a objem.

UPOZORNENIA:

¢ Horlca voda na ¢aj sa odoberd cez
parnt dyzu 21. Zohladnite to pri nas-
merovani parnej dyzy a nddoby.

®  Proces sparovania je mozné kedykolvek
preruit opakovanym stlagenim prislus-
ného tlacidla.

9.3 Spenenie mlieka

NEBEZPECENSTVO poranenia
obarenim!
©® Pri préci s parnou dyzou 21 unikd ho-
rica para a hortca voda. V Ziadnom
pripade neddvaijte ruky alebo iné &asti
tela do vodnej pary.

Pomocou parnej dyzy 21 mdZzete napenif

mlieko. To si vyZaduje trocha cviku.

Tipy:

* Vyski3ajte mlieko réznych vyrobcov.

® S vad&sim obsahom bielkovin viac peni.

*  Vy&i obsah tuku dava krémoveisiu pe-
nu.

® Pouzite vzdy studené mlieko z chladnié-
ky (cca 5 -7 °C).

e Pri spefiovani by sa mlieko nemalo zo-
vrief. Vys3ie teploty menia chut a spdso-
bia rozpad mlieénej peny. Orientaény
bod: Spravna teplota je dosiahnutd vte-
dy, ked'si boéné steny kanvigky na
mlieko (nie je sicastou balenia) prilis
hordce, aby ste ju udrzali v ruke.

* Ked'je mlieko hotovo napenené, neca-
kajte prilis dlho. Inak sa &ast mliecne;j
peny znovu rozpadne.

1. Naplite kanvi¢ku na mlieko (nie je so-
Castou balenia) studenym mliekom.

2. Stlagte tlagidlo 5 39. Blikd symbol
5p . Po ur¢itom Ease je na displeji vidi-
telné tlacidlo &p ako jediné vyberové
tlacidlo.

3. Stlagte tlacidlo & 39. Para zagina vy-
stupovat a na displeji sa spusti ¢aso-
vaé, ktory odpocitava od 120 sekind.
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Nechaijte uniknif trocha pary a proces
zastavte opatovnym stlaéenim tlaéidla

& 39.

4. Ponorte parnd dyzu 21 do mlieka.
Stlacte tlacidlo & 39.
Tipy:
- Parnd dyzu 21 ponorte len tesne pod
povrch, aby sa do mlieka zapracoval
vzduch (,féza tahania”).
- Nepondraite do stredu, ale zboku,
aby vznikol vir.
5. Ked'sa objem mlieka viditelne zvysi
(cca 0 50 %), ponorte parnd dyzu 21
trocha hlbsie. Vir by mal zostat. Teraz

sa vzduchové bublinky jemnejsie rozde-

lia (,féza rolovania”).

6. Ked'si boéné steny kanvieky na mlieko
prili§ horice, aby ste ju udrzali v ruke,
stlacte tlacidlo & 39.

Tip: Aj ked'vyslednd mlieéna pena este
nie je uspokojivd, spefiovanie v kazdom

pripade preruste, aby mlieko nebolo pri-

li§ horice.

7. Dnom kanvi¢ky na mlieko viackrat zlah-

ka klepnite o pracovnd dosku, aby po-
pridajte o najrychlejsie do espressa.

8. Parni dyzu 21 ihned po kazdom spe-
fovani mlieka utrite &istou handrickou,
aby ste odstrénili zvysky mlieka.

9. Stlacte tlacidlo () 33. Para stdle uni-
kd. Tak sa odstrania zvysky mlieka z
vnitra parnej dyzy 21.

UPOZORNENIA:

® Maximdlna doba na vyrobu pary je
120 sekdnd. Potom sa funkcia automa-
ticky zastavi.

® Dodrziavajte pokyny na Eistenie (pozri
.Po kazdom spefovani mlieka” na
strane 159).
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9.4 Odber horucej vody

NEBEZPECENSTVO poranenia
obarenim!
©® Pri préci s parnou dyzou 21 unikd ho-
rica para a hordca voda. Parnd dyza
je velmi hordca. V Ziadnom pripade ne-
ddvaite ruky alebo iné Easti tela do
vodnej pary.

Cez parnd dyzu 21 mézete ziskat hordcu

vodu, napriklad na pripravu &aju.

1. Podrzte nddobu pod parnou dyzou 21
a stlagte tlacidlo & 40. Zaéne odber
vody. Blika symbol & a na displeji sa
spusti casovac.

2. Odber vody skonéi automaticky po
70 sekunddch alebo stlagenim tlaéidla

S 40

UPOZORNENIE: Maximdlna doba na od-
ber horicej vody je 70 sekind. Potom sa
funkcia automaticky zastavi. V pripade po-
treby proces znovu spustite stlacenim tla-

¢idla & 40.

9.5 Priprava espressa/
kavy s mletymi
zrnkami

Kavu si mdZete pripravif aj s uz namletymi

k&vovymi zrnami.

1. Na pripravenom automatickom kévova-

re stladte tlacidlo e 30. Na displeji sa
zobrazia $dlky pre espresso & 42 a

café crema g 28. Blika symbol e=.
2. Zlozte veko 4 nddoby na zrnd 6.



. Stiahnite mriezku zo 10. Nastavenia
Sachty.

V zdvislosti od typu pouzitej kdvy sa méze
|i8if mletie, mnoZstvo, teplota sparovania a
mnozZstvo pouZitej vody.

. Dajte pozadované
mnozstvo mletej kdvy
(max. 12 g) do 3ach-
ty v nddobe na zr-

ng 6. VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
© Zmeny stupiia mletia sa mézu vykond-
vaf len na iddcom mlyné&eku.

10.1 Nastavenie stupna
mletia

. Mriezku znovu naso-
dte na $achtu. Zabra-
ni vniknutiu celych V nddobe na zrnd 6
zin do 3achty. sa nachadza regulé-

tor stupiia mletia 2.

6. Stlagte tladidlo pre espresso & 42 ale-
bo café crema § 28. Priprava zacne. Pocas chodu mlynéeka oté&aite reguld-
tor stupfia mletia 2 v smere hodinovych
ruéiciek, aby ste dosiahli hrubsi stupef
mletia kdvovych zfn. Kava teraz tedie
rychlej3ie a uz nemd takd silng chut. Ak
mé vada kdva kysld chut, méze poméct
hrubie mletie.

® Po&as chodu mlyn&eka otd&aijte reguld-
tor stupiia mletia 2 proti smeru hodino-
vych ruéigiek, aby ste dosiahli jemne;si
stupefi mletia kdvovych zfin. Kava teraz
te¢ie pomaliie a uz mé silnejSiu chut.

UPOZORNENIA:

e Ak je stupefi mletia nastaveny prili§ jem-
ne, kava vytekd velmi pomaly alebo vé-
bec. Oté&&aijte reguldtor stupia mletia v
smere hodinovych ruéiciek, aby ste na-
stavili hrubsi stuperi mletia kévovych
zfn.

® Po nastaveni stupfia mletia sa 0&inok
nastavi az asi pri tretej 3alke kdvy.
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10.2 Mnozstvo zin

Ked'je kdva pripravend s va&sim mnozstvom
zfn, bude chutif silnej3ie. Prednastavend vy-
chodiskové hodnota je 8,5 g na stupni 3.

1. Na pripravenom automatickom kavovare

stlacte tlagidlo @ 36. Blikd symbol @.
2. Hodnotu zmenite tlagidlami
=24/+ 26 (1, ..., 5). Hodnoty zod-
povedaji mnoZstvém 6,5 - 10,5 g ké-
vovych zfn.
3. Stlagte tlacidlo @ 36, aby ste ulozili

zmenu.

10.3 Teplota

Teplota vody pri extrahovani kdvy sa méze
zmenit na prispdsobenie na rézne druhy
kdvy a chuti. Teplota by mala byt nizsia pre
tmavom prazeni a vyssia pri svetlom praze-
ni.

1. Na pripravenom automatickom kévovare

stlacte tlagidlo § 35. Blika symbol §.
2. Hodnotu teploty zmenite tlagidlami
=-24/+ 26 (1, ..., 5). Hodnoty zod-
povedaji teplotdm 75 — 95 °C
(po 5 °C).
3. Stlagte tlacidlo § 35, aby ste uloZili
zmenu.
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10.4 Objem

Pomocou tejto funkcie mézete prispdsobif
mnozstvo vydaného ndpoja svojim 3alkam a
preferenciam.

1.

Na pripravenom automatickom kévova-
re stlacte tlagidlo &> 34. Na displeji sa
zobrazia 3dlky pre espresso & 42,
dvoijité espresso (Doppio) =¥ 41, café
crema g 28 a dvoijitd café crema

# 27. Blik& symbol 6.

Stlacte jedno z tlacidiel & 42, ¥ 41,
@ 28 dlebo g 27.

Objem zmenite flagidlami = 24/+ 26:
Espresso/dvojité espresso:

30, ..., 60 ml (prednastavenie: 60 ml)
café crema/dvojitd café crema:

60, ..., 250 ml (prednastavenie:

150 ml)

Stlagte tlaéidlo 6> 34, aby ste ulozZili
zmenu.



11. Tipy na pripravu

11.1 Spravne zrna

Vase osobné preferencie kdvy uréujo, ktoré
zrnd st pre vds najlepdie. Obidve zmesi na
prazenie odpord&ané pre tento automaticky
kdvovar je mozné zakdpif aj v Lidli.

Odporucanie pre espresso

Na pripravu klasického espressa odporiéa-
me napr. odrodu Bellarom Espresso Cre-
moso. Jeho prazenie a sila sa rozving v
koncentrovanej sile espressa a poskytujd so-
lidny aromaticky zdklad pre kazdd mlieénu
kdvu, cappuccino a latte macchiato.

Odporucanie pre café crema

Na pripravu klasickej café crema odporica-
me prazeny zmes Bellarom Caffé Crema
Classico: Elegantné kdéva s penou.

11.2 Priprava cappucina

Na pripravu cappucina potrebujete:

- espresso zrnd (napr. Bellarom Espresso
Cremoso)

- mlieko

- 3dlka dostatoénej velkosti

1. Sdlku predhreite tak, Ze ju naplnite ho-
ricou vodou z parnej dyzy.

2. Po zahriati vodu zo 3élky vylejte. Do
teplej $alky pripravte espresso.

3. Napedte cca 150 ml mlieka.

4. Mlie&nu penu pridaijte do espressa v
salke.

Vychutnaite si svoje cappuccinol!

11.3 Priprava latte
macchiato

Na pripravu latte macchiato potrebujete:

- espresso zrnd (napr. Bellarom Espresso
Cremoso)

- mlieko

- dostatoéne velkd kanvi¢ku na mlieko
(aspor 500 ml)

- pohér na latte macchiato

1. Naperite cca 300 ml mlieka. Mlie¢na
pena ma byf trocha pevnejsia, preto
predlzte fazu fahania. Pritom sa vyraz-

vvvvv

zodpovedaijico velkd kanvigku na mlie-
ko.

2. Vylejte mlie€nu penu do pohdra. V po-
héri sa teraz oddeli teplé mlieko od
mlie¢nej peny.

3. Pripravte espresso.

4. Espresso opatrne nalejte do pohdra.

Vychutnaite si svoje latte macchiato!

12. Obnovenie vyrob-
nych nastaveni
Pomocou tejto funkcie mdzete vietky nasto-
venia vykonané na displeji obnovit na vy-

robné nastavenia.

1. Na pripravenom automatickom kévova-
re stlacte na cca 5 sekdnd sicasne tlo-
¢idl& pre mletd kdvu e 30 a pre
program odvdpnenia & 29.

2. Ked blikajd vietky indikatory na disple-
ji, boli nastavenia obnovené na vyrob-
né nastavenie.
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13. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku

zasahu elekirickym pridom!

© Automaticky kavovar 8 a pripojovacie

vedenie so zdstrékou 11 sa nesmi po-
nérat do vody alebo inych kvapalin.

f NEBEZPECENSTVO poranenia

obarenim!

©® Mnohé sicasti a diely prislusenstva sa
pri prevadzke automatického kavova-

ru 8 velmi zohreju. Pred istenim ich ne-

chajte vychladndt.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
® Nepouzivaijte ostré alebo abrazivne
&istiace prostriedky.

UPOZORNENIA:

¢ Nasledujice diely prislusenstva sa
mdzu umyvat' v umyvacke riadu alebo
rucne:
- néddobka na kavovi usadeninu 16
- odvkapkévacia mriezka 18
- odkvapkdvacia miska 19

¢ Nasledujice diely prislusenstva sa
mdzu umyvat ruéne jemnym prostried-
kom na umyvanie:
- nédrzka na vodu 7 s vekom 5
- zachytévacia miska 14
- parnd dyza 21

¢ Nasledujice diely prislusenstva by sa
mali umyvat len horicou vodou:
- sparovacia jednotka 13

Vyprazdnenie nadobky na ka-
vovu usadeninu a zachytavacej

misky

UPOZORNENIA:

e Ked blik& symbol 2 31, musi sa vy-
prazdnit nddobka na kavovi usadeni-
nu 16.

e Servisn0 klapku otvérajte len vtedy, ked’
na automatickom kévovare nie je aktiv-
na ziadna funkcia.
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Otvorte servisnt klapku 10.

2. Vytiahnite nddobku na kdvovi usadeni-
nu 16 a zachytdvaciu misku 14 z boé-
nej priehradky 9.

3. Vysypte kdvovi usadeninu a nddobku a
zachytdvaciu misku ruéne vyéistite jem-
nym prostriedkom na riad.

4. Zvyiky mletej kavy odstrante z bocnej
priehradky 9 Cistiacim 3tetcom 23.

5. Zasurite nddobku na kdvovi usadeni-

nu 16 a zachytdvaciu misku 14 do

bocnej priehradky 9.

Kazdodenné éistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!

® Pred &istenim automatického kavova-
ru 8 vytiahnite zdstrcku 11 zo zdsuvky.

Ndadrzku na vodu 7 vyprdzdnite a viac-
krat vypléchnite &istou vodou.

Vystup népoja 20 utrite vlhkou handri¢-
kou s jemnym prostriedkom na riad a
potom utrite vlhkou handri¢kou.

Pristroj 8 utrite navlhéenou handrou.
Odolné neéistoty odstrate vlhkou han-
dri¢kou s jemnym prostriedkom na riad
a potom utrite vlhkou handrigkou.
Vsetky diely dosucha utrite.



Vyprazdenie a ¢istenie odkvap-
kavacej misky

Odkvapkévaciu mis-

ku 19 je potrebné vy-
prazdnit najneskér vtedy,
ked plavak 17 vykukne
cez odkvapkdvaciu
mriezku 18.

\

V kazdom pripade by ste mali odkvapkévo-

ciu misku &istit raz denne.

Vytiahnite odkvapkdvaciu misku 19.
Odoberte odkvapkévaciv mriezku 18.
Tieto diely prislusenstva vyprdzdnite a
vycistite ruéne s jemnym prostriedkom
na umyvanie alebo v umyvaéke riadu.
Pred ich opétovnym vloZzenim vietky
diely vysudte.

WN —
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Cistenie sparovacej jednotky
Sparovacia jednotka by sa mala &istif aspof
1x za tyzder.

1. Otvorte servisnd klapku 10.

2. Vytiahnite zachytdvaciu misku 14 a né-

dobku na ké&vovid usadeninu 16 z boé-

nej priehradky 9.

. Palcom zatlaéte
platku ,PRESS” a vy-
tiahnite sparovaciu
jednotku 13.

4. Volni, sucht mletd kévu v boénej prie-
hradke @ mbZete odstranit &istiacim
Stetcom 23. Boéni priehradku vycistite
handri¢kou s jemnym prostriedkom na
riad a potom utrite vlhkou handri¢kou.

5. Sparovaciu jednotku 13 vycistite pod
teclcou teplou vodou.

6. Vsetky diely nechaijte dobre vyschndt.

. Sparovaciu jednot-
ku 13 zasurite spaf
do boénej priehrad-
ky 9. Pritom nasadte
[avy spodny okraj do
kolajnicky v bo&nej

priehradke 9.

. Sparovaciu jednotku
nechytajte za ruko-
vaf, ale posute ju
$pickami prstov spaf
do boénej priehrad-
ky 9.

9. Vlozte zachytdvaciv misku 14 a né-
dobku na kévovi usadeninu 16 do
bocnej priehradky.

10. Zatvorte servisni klapku 10.

Po kazdom spenovani mlieka

UPOZORNENIE: Vzdy dbaijte o to, aby
ostal otvor parnej dyzy 21 cisty. Neodstrg-
nené zvysky mlieka st nielen nehygienické,
ale tiezZ mozu upchat maly otvor.

1. Po vychladnuti otoéte ndsadec mierne
proti smeru hodinovych rui¢iek a stiah-
nite ho nadol z parnej dyzy 21.

2. Hrdlo dékladne ruéne umyte s jemnym
prostriedkom na riad vo vode.
3. Parnd dyzu 21 utrite vlhkou handri¢kou

s jemnym prostriedkom na riad a potom
utrite vlhkou handri¢kou.

4. Pred nasunutim hrdla nechaite vietky
diely dplne vyschndf.
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14. Odstranenie vodné-
ho kamena

Ako kazdy pristroj na pripravu horicej vody
musi sa aj tento automaticky kavovar pravi-

delne odvépriovat. Vodny kame sa usadzu-

je vnutri pristroja na malych otvoroch (napr.
na parnej dyze 21). Toto zhor3uje funkcie a
spbsobuje dlhodobé poskodenie pristroja.

Preto pravidelne automaticky kdvovar odvé-

phujte. To zvysuje Zivotnost.

Ako Easto je potrebné pristroj odvaphovat,
zdvisi od tvrdosti vody, ktord pouZivate, a
od toho, kolko 3dlok vypijete. Aj priprava
hordcej vody a vodnej pary prispieva k vé-
penateniu.

Ked pouzivate filtrovand vodu, tvrdost vody
sa zodpovedajico zniZi. Stroj sa 3etri a vy
nemusite tak &asto odvépriovat.

Indikator pre odstranenie vod-
ného kamena

Tento automaticky kdvovar registruje spotre-
bované mnoZstvo vody. Po spotrebovani cca

20 | vody blika na displeji symbol progra-

mu odvdpnenia % 29. Ak budete pokraco-

vat' v pouzivani automatického kévovaru,
symbol programu odvépnenia @ 29 bude
trvalo svietif po spotrebovani dal3ich pri-
blizne 2 litrov vody. V3etky funkcie s zablo-
kované. Program odvépnenia sa teraz musi
spustit’.

Program odvapnenia

NEBEZPECENSTVO podrazde-
ni oci!
©® Pri manipulécii s prostriedkom na od-
vépnenie dodrziavaijte s nim dodané in-
formécie, napr. na obale.
UPOZORNENIE: Naijneskdr viedy, ked'bli-
kd symbol &) 29, by ste mali spustif program
odvdpnenia. MéZete to viak urobit kedykol-
vek nezdvisle od toho. Na spustenie progra-
mu stlacte na cca 4 sekundy tlagidlo @) 29.
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. Vyprdazdnite nddrzku na vodu 7.

2. Pouzite bezny odvépriovaci prostrie-
dok, napr. odvépriovaci prostriedok na
kavovary. Respektujte pokyny na obale
odvdépnovacieho prostriedku. Dalej po-
stupujte podla ndvodu na pouzitie od-
vdpriovacieho prostriedku.

3. Nasadte nddrzku na vodu 7.

4. Na zachytdvanie odvapiovacieho roz-
toku postavte jednu va&siu nddobu pod
vypust ndpoja 20 a jednu pod parni
dyzu 21.

5. Stlacte tlacidlo & 29. Odstranenie vod-

ného kamefa z automatického kavova-

ru zaéne. Pocas procesu blikajo na

displeji 22 CLE a () 33. Cely proces
méze trvat az 20 mindt a je ukondeny,
ked'na displeji nepretrzite svietia CLE a
% 29.

6. Vylejte oplachovaciu vodu a nadoby
umiestnite spaf pod vypust ndpoja 20
a pod parni dyzu 21. Vyberte a vyéis-
tite nddrzku na vodu.

7. Do nddrzky na vodu naplite aspon 1 |
vody a vlozte ju.

8. Znovwu stlacte tlacidlo &) 29. Prepla-
chovanie automatického kévovaru za-
&ne. Podas procesu blikajo na displeji
CLE.

9. Na konci procesu sa na displeji 20 zo-
brazia znovu vietky symboly. Automa-
ticky kavovar je pripraveny na
prevadzku.

10. Vylejte preplachovaciu vodu.



15. Uskladnenie a pre-
prava

A NEBEZPECENSTVO pre deti

® Pristroj uchovdvaijte mimo dosahu deti.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
® Pristroj nevystavujte teplotdém pod bo-
dom mrazu.

e Vyé&isteny automaticky kdvovar a vyéis-
tené prislusenstvo pred poskladanim a
odlozenim vysuste.

e Ked chcete automaticky kdvovar pre-
pravovat, vyprazdnite nddrzku na vo-
du 7 a odkvapkavaciu misku 19.

16. Objednanie dielov
prislusenstva
Na nasej webovej stranke ziskate informé-

cie o tom, ktoré diely prislusenstva si mézete
doobjednat.

Objednavka online
https://shop.hoyerhandel.com/sk/

17. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/1 9/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko3a na koleséch zname-

nd, ze produkt musi byf

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskei Gnii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré si
oznadené tymto symbolom. Oznacené pro-
dukty sa nesmg likvidovaf's beznym domé-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recykldciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozna-
¢uje, napr. predmet alebo &asti
materidlu, ako hodiace sa na
recykléciu. Recyklécia pomdha
znizovaf spotrebu surovin a za-
taZenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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18. Riesenie problémov

Ak by vds pristroj zrazu prestal sprévne fun-

govaf, skontrolujte ho najprv podla tohto
kontrolného zoznamu. Mozno ide len o
maly problém, ktory budete vedief odstranit
aj vy.

19. Technické udaje

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
® V ziadnom pripade sa pristroj nepokd-
Sajte svojpomocne opravovat.

Model: SKVA 1450 A2
Siefové napdtie: 220-240V ~

50 - 60 Hz
Trieda ochrany: I
Vykon: 12001450 W
MnozZstvo ndplne  |maximdlne 1 600 ml
n&drzky na vodu: | (MAX)

Automatické vypnu-
tie:

po < 30 mindtach

Chyba

Mozné pri¢iny /
opatrenia

Prikon vo vypnutom
stave:

ow

Ziadna funkcia

® Je zabezpedené no-
pdjanie pridom?

e Skontrolujte pripoje-
nie.

Prikon v pohotovost
nom rezime:

<0,8W

@D

blikd

Né&doba na zrné 6
prazdna: doplite kdvové
zrnd

%

svieti

Ndadrzka na vodu 7
prazdna: Dopliite vodu a
spravne vlozte n&drzku
na vodu

|\-
A
)

blikd

Musi sa vyprazdnit né-
dobka na kévovi usade-
ninu 16

|\-
A
<

svieti

Odkvapkévacia mis-
ka 19 je odstrénend a
musi sa zasunuf

Al

svieti

sparovacia jednotka 13
chyba/je nespravne vlo-
Zend

svieti

Servisnd klapka 10 je
otvorend a musi sa za-
tvorit

%

blika/svie-
ti

Automaticky kévovar sa
musi odvdpnif
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Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnost): pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sé v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpecnosti
vyrobkov (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 3ipky) so
oznadené recyklovatelné materidly.
mr | Materidl méze byt 3pecifikovany re-
cyklagnym cislom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduije diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvadke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti frie-
denia odpadu.

Znagka UKCA predstavuje vyhlé-
senie o zhode spoloénosti
HOYER Handel GmbH pre UK.

Symbol oznaduje vyrobcu
produktu.

L35 D

Technické zmeny vyhradené.

20. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mdte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niziie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predlozZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezadina plyndt novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Za4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Uéelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 508332_2601 a
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla n4jdete na typovom $titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niz3ie uvedené servisné cen-
trum.

*  Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-

funk&ny, mézete ndasledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslaf zdarma na
servisny adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

EFAE
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

508332_2601 si mdzete otvorif svoj né-

vod na obsluhu.

Y
Servisné stredisko

@ Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 508332_2601

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na pamdéti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy3sie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Vista general

Placa calefactora para tazas

Regulador de grado de molienda con flechas indicadoras més grueso/mds

fino

Abertura para afiadir café molido

Tapa (del depésito para granos de café)

Tapa (del depésito de agua)

Depésito para granos de café

Depésito de agua con marca MAX 1600ml
Aparato/cafetera automdtica

Compartimento lateral

Tapa de mantenimiento con cierre magnético
Cable de conexién con enchufe

Interruptor de encendido/apagado

Unidad de grupo

Bandeja de recogida de restos de café molido
Hendidura

Recipiente para posos de café

Flotador (indicacién: vaciar la bandeja de goteo)
Rejilla de goteo

Bandeja de goteo

Salida de bebida para 2 tazas, regulable en altura
Boquilla de vapor: giratoria, con pitorro para retirar
Pantalla tactil / pantalla

Sin ilustraciéon:

23

Cepillo de limpieza
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iMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por haber adquirido esta ca-
fetera automdtica.

Para un manejo seguro del aparato y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en servicio el
producto por primera vez, lea
estas instrucciones de servicio
detenidamente.

¢ ;Sobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en estas
instrucciones de servicio.

¢ Conserve estas instrucciones de
servicio.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, ad-
junte las instrucciones de servi-
cio. Las instrucciones de servicio
forman parte del producto.

iEsperamos que disfrute de su nueva cafete-

ra automdtical

Simbolos en el aparato

les sefialados de esta forma no alte-

! II? Este simbolo indica que los materia-

ran el sabor ni el olor de los
alimentos.
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2. Uso adecuado

La cafetera automdtica estd disefiada exclu-

sivamente para las siguientes finalidades de

uso:

- para moler granos de café en el meca-
nismo triturador integrado,

- para preparar bebidas de café a partir
de granos de café molidos,

- para extraer agua o vapor caliente de
la boquilla de vapor.

El aparato estd concebido para el uso do-

méstico. El aparato solo deberd utilizarse en

el interior.

Este aparato no es apto para el uso indus-

trial.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® jNunca introduzca en el depésito de
agua ofros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

©® No utilice granos de café carameliza-
dos. Estos pueden pegarse al mecanis-
mo triturador.




3. Indicaciones de seguridad

Indicaciones de advertencia
En caso necesario, en estas instrucciones de servicio se utilizan las siguientes indicaciones
de advertencia:

{PELIGRO! Riesgo elevado: la no observacién de la advertencia puede causar le-
A siones mortales.
jADVERTENCIA! Riesgo medio: la no observacién de la advertencia puede causar lesio-
nes o dafios materiales graves.
PRECAUCION: riesgo reducido: la no observacién de la advertencia puede causar lesio-
nes o dafios materiales leves.
NOTA: circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al usar el aparato.

Instrucciones para un funcionamiento seguro
® Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o que carezcan de la experiencia y/o los conocimien-
tos necesarios, bajo supervisién o habiendo recibido las instruccio-
nes oportunas para el uso seguro del aparato y siendo conscientes
del peligro de un uso incorrecto.
® Los nifios no deben jugar con el aparato.
® Los nifios sin supervisién no deben encargarse de la limpieza ni
del mantenimiento del aparato, salvo que tengan 8 afios 0 mds y
estén bajo supervisién.
® Mantenga el aparato y el cable de conexién fuera del alcance de
los nifios menores de 8 arios.
®© Desenchufe siempre el aparato de la red cuando no esté bajo su-
pervisién y antes del montaje, desmontaje o limpieza.
®© Antes de sustituir accesorios o recambios que se muevan durante el
funcionamiento, el aparato deberd estar apagado y desconectado
de la red eléctrica.
®© Este aparato estd concebido para el uso doméstico y también en
otros lugares similares, como en ...
.comedores de empresa en tiendas, oficinas u otros lugares de
trabajo;
. fincas risticas;
. hoteles, moteles u otros alojamientos por parte de los huéspe-
des;
..y en apartamentos rurales.
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® Este aparato no estd concebido para funcionar con un temporiza-
dor externo o con un sistema de control remoto separado.

® La cafetera automdtica, el cable de conexién y el enchufe no se
pueden sumergir en agua ni en ningdn ofro liquido.

® Si el cable de conexién del aparato presenta desperfectos, deberd
ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio postventa u
ofras personas igualmente cualificadas, para evitar peligros.

® Tenga en cuenta el capitulo dedicado a la limpieza (véase “Limpie-
za" en la pdgina 181).

® Procure que no se derrame ningin liquido sobre la conexién en-
chufable del aparato.

® No olvide que las siguientes superficies ain conservan calor resi-
dual después de su uso: boquilla de vapor y placa calefactora.

® Tenga en cuenta las indicaciones de seguridad contenidas en estas
instrucciones, ya que el uso erréneo puede provocar lesiones.

® El aparato no debe colocarse en un armario durante su uso.

é iPELIGRO de descarga

A iPELIGRO para los nifos! eléctrica debido a la

© El material de embalaje no es ningin humedad!
juguete. Los nifios no deben jugar con  ® Proteja el aparato de la humedad y de
las bolsas de pléstico. Existe peligro de las gotas o las salpicaduras de agua:
asfixia. existe peligro de recibir una descarga
eléctrica.

iPELIGRO para y debido a

. ~. © Llene el depésito de agua como mdxi-
los animales de compaiia

mo hasta la marca MAX.

y de granja! ©® Vacie la bandeja de goteo a més tar-
® Los aparatos eléctricos pueden presen- dar cuando el flotador se lo indique.
tar peligros para los animales de com- @ ; penetraran liquidos en el aparato,
pafiia y de granja. Ademds, los desenchufelo inmediatamente. Haga
animales también pueden ocasionar revisar el aparato antes de volver a uti-
dafios en el aparato. Por ello, como re- lizarlo de nuevo.

gla general, mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.
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A iPELIGRO de descarga

eléctrica!

No ponga en funcionamiento el aparato

si éste o el cable de conexién presentan

dafios visibles o si el aparato se ha caido

antes al suelo.

Conecte el enchufe solo a una toma de

corriente con fomas de tierra correcta-

mente instalada y facilmente accesible y

cuya fensién corresponda a la especifi-

cacién indicada en la placa de caracte-

risticas. La toma de corriente debe seguir

siendo fécilmente accesible fras la cone-

xién.

Asegurese de que el cable de conexién

no resulte dafiado por bordes afilados

o superficies calientes.

Incluso una vez apagado, el aparato

no esté completamente desconectado

de la red. Para ello, extraiga el enchufe

de la toma de corriente.

Durante el uso del aparato, vigile que

no se presione ni se aplaste el cable de

conexioén.

Para extraer el enchufe de la toma de

corriente, tire siempre del conector,

nunca del cable.

Saque el enchufe de la toma de co-

rriente:

- si se produce una averia

- si no estd utilizando la cafetera auto-
mdtica

- antes de limpiar la cafetera automdti-
ca

- en caso de tormenta

Para evitar peligros, no realice ninguna

modificacién en el aparato.

ﬁ iPELIGRO de lesiones por

escaldaduras!
No toque las piezas calientes del apo-
rato.
Durante la fase de calentamiento sale
agua caliente por la boquilla de vapor
y la salida de bebida. No acerque
bajo ningin concepto las manos u
otras partes del cuerpo al agua calien-
te.
Durante la preparacién de café sale va-
por de agua caliente por la salida de
bebida. No acerque bajo ningin con-
cepto las manos u otras partes del cuer-
po al vapor de agua.
Al manejar la boquilla de vapor saldré
vapor caliente y agua caliente. No
acerque bajo ningin concepto las ma-
nos u otras partes del cuerpo al vapor
de agua.

iADVERTENCIA sobre lesiones
por piezas en rotacion!
® No introduzca ningin objeto en el de-

pésito para granos de café durante el
proceso de molienda. Mantenga tam-
bién, p. ej., el cabello largo alejado.
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jADVERTENCIA sobre daiios

materiales!

® Las modificaciones del grado de mo-
lienda deben realizarse Gnicamente
mientras el mecanismo triturador esté
en funcionamiento.

® El aparato lleva soportes de silicona
antideslizantes. Dado que los muebles
estdn recubiertos con una gran varie-
dad de lacas y plésticos, y que se tra-
tan con diferentes productos de
conservacién, no puede excluirse total-
mente que algunos de esos materiales
contengan componentes que ataquen y
reblandezcan los soportes de silicona.
Si es necesario, coloque debajo del
aparato una base de apoyo antidesli-
zante.

® jNunca introduzca en la cafetera auto-
mética otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

® No haga funcionar el aparato sin agua
en el depésito de agua para evitar da-
fios en el elemento calefactor.

® Utilice el aparato Gnicamente con los
accesorios originales.

©® Coloque el aparato sobre una superfi-
cie estable y plana.

© Durante el manejo es posible que lle-
guen hasta la base de apoyo agua y
vapor (caliente), café y café molido.
Por ese motivo, coloque el aparato so-
bre una encimera impermeable que no
sea sensible al calor.

©® No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

® No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacién.
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4. Volumen de sumi-
nistro

1 cafetera automdtica 8
1 cepillo de limpieza 23
1 instrucciones de servicio

5. Desembalaje e ins-
talacion

1. Retire todo el material de embalaije.

2. Retire la proteccién de pléstico de los
contactos del enchufe 11.

3. Compruebe que estén todas las piezas
y que no presenten dafios.

4. Limpie todas las piezas antes del
primer uso (véase “Limpieza” en la
pdgina 181).

5. Coloque el aparato sobre una base de
apoyo secq, lisa y antideslizante.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

© Durante el manejo es posible que lle-
guen hasta la base de apoyo agua 'y
vapor (caliente), expreso y café molido.
Por ese motivo, coloque el aparato so-
bre una encimera impermeable que no
sea sensible al calor.




6. Resumen de la pantalla tactil

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

24 = Disminuir el valor (mantener pulsado para modificar mas rdpidamente los valores)

25 Indicacién de letras y nimeros: muestra el estado operativo y los valores modifica-
bles

26 + Aumentar el valor (mantener pulsado para modificar més répidamente los valores)

27 § Tecla: doble café crema

28 g Tecla: café crema

29 @ Tecla: pulsar brevemente: limpiar / pulsar prolongadamente: programa de descal-

cificacién

30 e Tecla: café en polvo

31 8 Simbolo: recipiente para posos de café 16 lleno / bandeja de goteo 19 quitada

32 Simbolo: tapa de mantenimiento 10 abierta

33 () Tecla: encender el aparato desde el modo de espera / poner en modo de espera

34 {: Tecla: modificar cantidad de agua/volumen

35 § Tecla: modificar temperatura

36 @ Tecla: modificar cantidad de los granos de café / simbolo: parpadea si el depésito
para granos de café estd vacio

37 & Simbolo: unidad de grupo 13 ausente / mal insertada

38 ¢ Simbolo: falta agua

39 & Tecla: preparar espuma de leche

40 & Tecla: suministrar agua caliente

41 G Tecla: doble expreso
42 § Tecla: expreso
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7. Antes del primer
uso

Antes del primer uso es preciso enjuagar la

cafetera automdtica.
A {PELIGRO de descarga eléctri-
cal

©® Conecte el aparato solo a una toma de
corriente con toma de tierra fécilmente
accesible y cuya tensién corresponda a
la especificacién indicada en la placa
de caracteristicas. La toma de corriente
debe seguir siendo facilmente accesi-
ble tras la conexién.

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

®© jNunca introduzca en el depésito de
agua 7 otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

Llenado del depésito de agua

1. Abra la tapa 5 del depésito de
agua 7.

2. Retire el depésito de agua 7 hacia arri-
ba.

3. Enjuague bien varias veces el depésito
de agua 7 con agua limpia.

4. Llene el depdsito de agua 7 como
méximo hasta la marca MAX
1600ml con agua del grifo fresca y
fria.

5. Vuelva a insertar el
depésito de agua 7
en la cafetera. El de-
pdsito de agua debe
quedar cerrado y al
mismo nivel que la
parte posterior del
aparato. El depésito
de agua debe que-
dar correctamente en-
cajado por debaijo.

6. Cierre la tapa 5 del depésito de
agua 7.

174 (ES)

Conexion y primer encendido

1. Inserte el enchufe 11 en una toma de
corriente.

2. Ponga el interruptor de encendido/
apagado 12 en I. En la pantalla 22

aparecen OfF y la tecla () 33.

NOTA: para evitar que la bandeja de go-
teo 19 se llene en exceso antes de tiempo,
coloque p. e|. una taza por debajo de la sa-
lida de bebida y gire la boquilla de vapor
en direccién a la taza. De esa forma es po-
sible utilizar también el agua de lavado
para calentar la taza. Deseche el agua an-
tes de suministrar una bebida.

3. Pulse la tecla () 33. Durante la fase
de preparacién se reproduce en la pan-
talla 22 una pequefia animacién con
un movimiento circular.

- El aparato bombea agua para enjua-
gar por la boquilla de vapor 21 y a
través de la unidad de grupo 13.

- Una vez finalizado ese proceso, la
animacién se apaga y se visualizan
los simbolos de funciones en color. El
aparato estd listo para el servicio.

4. Deseche el agua de lavado.



8.
8.1

Preparacion

Llenar con granos de
café

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® No utilice granos de café carameliza-
dos. Estos pueden pegarse al mecanis-
mo friturador.

1. Quite la tapa 4 del depédsito para gro-
nos de café 6.

2. Afada en el depésito para granos de
café 6 aproximadamente la cantidad
de granos de café que consume en un
dia.

3. Coloque de nuevo la tapa 4.

8.2 Rellenar con agua

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® iNunca introduzca en el depésito de
agua 7 otros liquidos, utilice solo agua
potable fresca y frial

Si inicia una funcién y hay una cantidad in-

suficiente de agua en el depésito, en la pan-

talla aparece el simbolo & 38.

¢ Rellene con agua. Al rellenarlo, el de-
pésito de agua 7 puede permanecer
también insertado en el aparato.

8.3 Conexion, encendido y
apagado

iPELIGRO de descarga eléctri-

A ca!
©® Conecte el aparato solo a una toma de
corriente con toma de tierra facilmente
accesible y cuya tensién corresponda a

la especificacién indicada en la placa
de caracteristicas. La toma de corriente
debe seguir siendo fécilmente accesi-
ble tras la conexién.

1. Inserte el enchufe 11 en una toma de
corriente.

2. Ponga el interruptor de encendido/
apagado 12 en 1. En la pantalla 22

aparecen OFF y la tecla () 33.

NOTA: para evitar que la bandeja de go-

teo 19 se llene en exceso antes de tiempo,

coloque p. e|. una taza por debajo de la sa-
lida de bebida 20 y gire la boquilla de va-
por 21 en direccién a la taza. De esa forma
es posible utilizar también el agua de lava-
do para calentar la taza. Deseche el agua

antes de suministrar una bebida.

3. Pulse la tecla () 33. Durante la fase
de preparacién se reproduce en la pan-
talla 22 una pequefia animacién con
un movimiento circular.

- El aparato bombea agua para enjua-
gar por la boquilla de vapor 21 y a
través de la unidad de grupo 13.

- Tras la fase de preparacién, la anima-
cién se apaga y se visualizan los sim-
bolos de funciones en color. El
aparato estd listo para el servicio.

4. Para apagarlo, pulse la tecla () 33.
La boquilla de vapor 21 y la unidad de
grupo 13 se enjuagan para terminar y
el aparato pasa al modo de espera. En
la pantalla aparece OFF. Si es necesa-
rio, coloque también en este caso una
taza por debajo de la salida de bebi-
da 20y gire la boquilla de vapor 21
en direccién a la taza.

NOTA: |a cafetera automdtica se desconec-
ta automdticamente si no se ha tocado nin-
guna tecla durante 15 minutos.
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Preparacion de be-
bidzs

9.
c iPELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!

©® Durante la preparacién de café sale va-
por de agua caliente por la salida de
bebida. No acerque bajo ningdn con-
cepto las manos u ofras partes del cuer-
po al vapor de agua.

9.1

En la pantalla téctil 22 aparecen simbolos

que solo indican estados, p. €., el simbolo

de tapa de mantenimiento abierta 32.
Otros simbolos representan (también) un bo-
t6n, p. €., latecla () 33. Para una mejor le-
gibilidad, en estas instrucciones los botones
se denominan feclas.

La pantalla tactil

9.2 La seleccion de bebidas

Podrd preparar las siguientes bebidas por
medio de las teclas correspondientes con un
disefio en color:

- Expreso & 42

- Doble expreso (Doppio) & 41
- Café crema \gp 28

- Doble café crema g 27

- Café en polvo & 30

- Agua cdliente & 40

1. Desplace la salida de bebida 20 hasta
la posicién correspondiente.

2. Coloque uno o dos recipientes del ta-
mafo adecuado por debajo de la sali-
da de bebida 20.

3. Pulse en la pantalla tactil 22 la tecla
que corresponda a la bebida deseada.
La preparacién de la bebida daré co-
mienzo. En la parte superior de la pan-
talla se visualizardn sucesivamente los
ajustes previos para la cantidad de gro-
nos de café y el volumen.
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NOTAS:

¢ Elagua caliente para el té se suministra
a través de la boquilla de vapor 21.
Tenga esto en cuenta al alinear la bo-
quilla de vapor y el recipiente.

® El proceso de ebullicién puede inte-
rrumpirse en cualquier momento pul-
sando de nuevo la tecla respectiva.

9.3 Hacer espuma de leche
é {PELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
©® Al manejar la boquilla de vapor 21
saldrdn vapor caliente y agua caliente.
No acerque bajo ningin concepto las

manos u otras partes del cuerpo al va-
por de agua.

Con la boquilla de vapor 21 puede hacer
espuma de leche. Esto exige un poco de
prdctica.

Consejos:
¢ Trate de probar leche de distintos fabri-
cantes.

® La leche con un elevado contenido en
proteinas genera mds espuma.

¢ Un alto contenido graso produce una
espuma mds cremosa.

e Utilice siempre leche fria del frigorifico
(aprox. 5 a 7 °C).

® Al hacer espuma, la leche no debe ca-
lentarse hasta que hierva. Las tempera-
turas mds elevadas alteran el sabor y
hacen que la espuma de leche se des-
haga. Un punto de referencia: la tem-
peratura adecuada se alcanza cuando
las paredes laterales de la jarrita para
la leche (no incluida en el volumen de
suministro) estén demasiado calientes
como para sujetarla en la mano.



Una vez la leche se haya hecho espu-
ma, no espere demasiado tiempo. De
lo contrario, una parte de la espuma
volverd a deshacerse.

Llene una jarrita para la leche (no in-
cluida en el volumen de suministro) de
leche fria.

Pulse la tecla 5 39. El simbolo 50

parpadea. Al cabo de un tiempo, la te-

cla & es la tnica tecla de seleccién
que puede verse en la pantalla.

Pulse la tecla 59 39. Da comienzo la
salida de vapor y en la pantalla se ini-
cia un femporizador que realiza una
cuenta atrds de 120 segundos. Deje
que salga un poco de vapor y detenga
el proceso pulsando de nuevo la tecla
& 39.

Sumerja la boquilla de vapor 21 en la

leche. Pulse la tecla & 39.

Consejos:

- Sumerja la boquilla de vapor 21 has-
ta justo debajo de la superficie para
que el aire pueda introducirse en la
leche ("fase de tiro").

- No la sumerja en el centro, sino en el
lateral, para que se genere un remoli-
no.

Cuando el volumen de la leche haya

aumentado visiblemente (aprox. un

50 %), sumerja la boquilla de va-

por 21 un poco mds profundamente. El

remolino debe mantenerse. Ahora las

burbujas de aire se distribuirdn de ma-
nera més fina ("fase de giro").

Cuando las paredes laterales de la jarri-

ta para la leche estén demasiado calien-

tes como para sujetarla en la mano,

pulse la tecla & 39.

Consejo: incluso si todavia no estd so-
tisfecho con la espuma de leche, inte-
rrumpa sin falta el proceso para que la
leche no se caliente demasiado.

7. Golpee ligeramente varias veces la en-

cimera con la parte inferior de la jarrita
para la leche para reventar las burbu-
jas de mayor tamafio. Afada la espu-
ma de leche al expreso con la mayor
rapidez.

Limpie la boquilla de vapor 21 cada
vez inmediatamente después de hacer
espuma pasando un pafio limpio para
eliminar los restos de leche.

Pulse la tecla () 33. Sigue saliendo va-
por. De esa forma se eliminardn los res-
tos de leche del interior de la boquilla

de vapor 21.

NOTAS:

El tiempo mdximo para producir vapor
es de 120 segundos. A continuacién,
la funcién se detiene automdticamente.
Tenga en cuenta las indicaciones de
limpieza (véase “Después de hacer es-
puma de leche” en la pagina 183).
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9.4 Suministrar agua
caliente

c iPELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
© Al manejar la boquilla de vapor 21
saldrén vapor caliente y agua caliente.
La boquilla de vapor se calienta mu-
cho. No acerque bajo ningin concepto
las manos u otras partes del cuerpo al
vapor de agua.

Por medio de la boquilla de vapor 21 pue-
de suministrar agua caliente, por ejemplo,
para preparar té.

1. Mantenga un recipiente bajo la boqui-
lla de vapor 21 y pulse la tecla
& 40. El suministro de agua dard co-
mienzo. El simbolo & parpadeay en
la pantalla se inicia un temporizador.
2. El suministro de agua finaliza automdti-
camente pasados 70 segundos o al

pulsar la tecla & 40.

NOTA: el tiempo mdximo para extraer
agua caliente es de 70 segundos. A conti-
nuacién, la funcién se detiene automdtica-
mente. Pulsando la tecla & 40 puede
iniciar de nuevo el proceso si es necesario.
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9.5 Preparar un expreso/
café con granos de café
molidos

También puede prepararse un café con gro-
nos de café ya molidos.

1. En la cafetera automdtica lista para el
funcionamiento pulse la tecla e 30.
En la pantalla aparecen las teclas para
expreso W 42y café crema igb 28. El
simbolo @ parpadea.

2. Quite la tapa 4 del depésito para gro-
nos de café 6.

3. Retire la rejilla de la
ranura.

[N

- \ > 4. Afada la cantidad
\ deseada de café mo-
" lido (méx. 12 g)enla
ranura del depésito
. para granos de ca-

fé 6.

X 5. Vuelva a colocar la
rejilla en la ranura.
Esta impide que pe-
nefren granos de café
enteros en la ranura.

6. Pulse la tecla para expreso & 42 o

café crema g 28. La preparacion
dard comienzo.



10. Ajustes

En funcién del tipo de café utilizado, es po-
sible variar su grado de molienda, la canti-
dad, la temperatura de ebullicién y la
cantidad de agua empleada.

10.1 Ajuste del grado de
molienda

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® Las modificaciones del grado de mo-
lienda deben realizarse Gnicamente
mientras el mecanismo triturador esté
en funcionamiento.

En el depésito para
granos de café 6 se
encuentra el regula-
dor de grado de mo-
lienda 2.

¢ Con el mecanismo triturador en funcio-
namiento, gire el regulador de grado
de molienda 2 en sentido horario para
obtener un grado de molienda mas
grueso de los granos de café. El café
fluird con mayor rapidez y ya no ten-
drd un sabor tan fuerte. Si desea que
su café tenga un sabor écido, tal vez
ayude emplear un grado de molienda
mds grueso.

¢ Con el mecanismo triturador en funcio-
namiento, gire el regulador de grado
de molienda 2 en sentido antihorario
para obtener un grado de molienda
més fino de los granos de café. El café
fluiré mds lentamente y tendrd un sabor
més fuerte.

NOTAS:

¢ Siel grado de molienda se ha ajustado
demasiado fino, el café fluird muy len-
tamente o incluso dejard de salir. Gire

el regulador de grado de molienda en
sentido horario para ajustar un grado
de molienda més grueso.

¢ Tras ajustar el grado de molienda, el
efecto no se aplica hasta aprox. la ter-
cera taza de café.

10.2 Cantidad de granos de
café

Si el café se prepara con mds granos, su sa-
bor serd mds fuerte. El valor inicial preajus-
tado es de 8,5 g en el nivel 3.

1. En la cafetera automdtica lista para el
funcionamiento pulse la tecla @ 36. El

simbolo @ parpadea.

2. Modifique el valor con las teclas
=24/+ 26 (1, ..., 5). Los valores co-
rresponden a cantidades de 6,5 -
10,5 g de granos de café.

3. Pulse la tecla @ 36 para guardar la
modificacién.

10.3 Temperatura

Es posible modificar la temperatura del
agua durante la extraccién del café para
adaptarla a distintas variedades de café y a
su propio gusto. Con un tueste oscuro, la
temperatura deberia ser mds bien baja, con
un tueste claro, mds bien alta.

1. En la cafetera automdtica lista para el
funcionamiento pulse la tecla § 35. El

simbolo § parpadea.

2. Modifique el valor de temperatura con
las teclas = 24/+ 26 (1, ..., 5). Los
valores corresponden a temperaturas
de 75 - 95 °C (en infervalos de 5 °C).

3. Pulse la tecla § 35 para guardar la
modificacién.
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10.4 Volumen

Mediante esta funcién puede adaptar la
cantidad de volumen de bebida que sale a
sus tazas y a sus preferencias.

1. En la cafetera automdtica lista para el
funcionamiento pulse la tecla &2 34.
En la pantalla aparecen las teclas para
expreso & 42, doble expreso (Do-
ppio) & 41, café crema {gb 28 y do-
ble café crema @ 27. El simbolo 05
parpadea.

2. Presione una de las teclas & 42,
G 41, § 280 9 27.

3. Mcadifique el volumen con las teclas
-24/+ 26:
Expreso/doble expreso:
30, ..., 60 ml (ajuste previo: 60 ml)
Café crema/doble café crema:
60, ..., 250 ml (ajuste previo: 150 ml)

4. Pulse la tecla 6 34 para guardar la
modificacién.

11. Consejos para la
preparacion

11.1 Los granos de café
adecuados

Sus preferencias personales en materia de
café son lo que determina qué granos son
los mejores para usted. Las dos mezclas de
café recomendadas para esta cafetera auto-
mdtica también pueden comprarse en Lidl.

Recomendacion para el expreso
Para la preparacién de un expreso cldsico
recomendamos, p. ej., la marca Bellarom
Espresso Cremoso. Su tueste e infensidad se
liberan en la fuerza concentrada de un ex-
preso y proporcionan una sélida base aro-
mética para cualquier café con leche,
cappuccino y latte macchiato.
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Recomendacién para el café
crema

Para la preparacién de un café crema clési-
co recomendamos la mezcla Bellarom Caffé
Crema Classico: el café crema elegante.

11.2 Preparar un
cappuccino

Para la preparacién de un cappuccino nece-

sita:

- granos de café expreso (p. €j.,
Bellarom Espresso Cremoso)

- leche

- una faza con un tamafio suficiente

1. Precaliente la taza llendndola de agua
caliente proveniente de la boquilla de
vapor.

2. Tras calentar la taza, vacie el agua. En
la taza caliente, prepare el expreso.

3. Haga espuma con aprox. 150 ml de le-
che.

4. Ahada la espuma de leche al expreso
en la taza.

iDisfrute de su cappuccino!

11.3 Preparar un latte
macchiato

Para la preparacién de un latte macchiato

necesita:

- granos de café expreso (p. €j.,
Bellarom Espresso Cremoso)

- leche

- una jarrita para la leche suficientemen-
te grande (al menos 500 ml)

- un vaso para latte macchiato

1. Haga espuma con aprox. 300 ml de le-
che. Dado que la espuma de leche
debe estar algo mds espesa, alargue la
fase de tiro. Esto hace que el volumen
de la espuma de leche aumente consi-
derablemente. Utilice una jarrita para
la leche que sea mds grande en conso-
nancia.



2. Vierta la espuma de leche en el vaso.
La leche caliente se separard de la es-
puma de leche en el vaso.

3. Prepare el expreso.

4. Vierta el expreso cuidadosamente en el
vaso.

iDisfrute de su latte macchiato!

12. Restablecer la confi-
guracion de fabrica

Con esta funcién puede restablecer todos
los ajustes efectuados a través de la panta-
lla a la configuracién de fébrica.

1. Enla cafetera automdtica lista para el
funcionamiento pulse al mismo tiempo
durante aprox. 5 segundos las teclas

para el café en polvo € 30y el pro-

grama de descalcificacién & 29.

2. Cuando parpadeen todos los indicado-
res de la pantalla, los ajustes se habrén
restablecido a la configuracién de f&-
brica.

13. Limpieza
ﬁ iPELIGRO de descarga eléctri-
cal
© La cafetera automdtica 8 y el cable de
conexién con enchufe 11 no se pueden
sumergir en agua ni en ningdn ofro i-

quido.
é {PELIGRO de lesiones por es-
caldaduras!
© Numerosos elementos y accesorios de la
cafetera automdtica 8 se calientan mu-
cho debido al funcionamiento. Deje que
se enfrien antes de limpiarlos.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

NOTAS:

® los siguientes accesorios se pueden la-
var en el lavavaijillas o a mano:
- el recipiente para posos de café 16
- la rejilla de goteo 18
- la bandeja de goteo 19

* los siguientes accesorios se pueden fre-
gar a mano con detergente suave:
- el depésito de agua 7 con tapa 5
- la bandeja de recogida 14
- la boquilla de vapor 21

* los siguientes accesorios deberian la-
varse solo con agua caliente:
- la unidad de grupo 13
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Vaciar el recipiente para posos
de café y la bandeja de recogida

NOTAS:

e Cuando el simbolo 2 31 parpadeq,
es preciso vaciar el recipiente para po-
sos de café 16.

e Abra la tapa de mantenimiento dnicao-
mente cuando no haya ninguna funcién
activada en la cafetera automdtica.

—_

Abra la tapa de mantenimiento 10.

2. Retire el recipiente para posos de ca-
fé 16 y la bandeja de recogida 14 del
compartimento lateral 9.

3. Deseche los posos de café y, si es nece-
sario, limpie el recipiente y la bandeja
de recogida a mano con un detergente
suave.

4. Dado el caso, retire con el cepillo de
limpieza 23 los restos sueltos de café
molido que haya en el compartimento
lateral 9.

5. Vuelva a deslizar el recipiente para po-

sos de café 16 y la bandeja de recogi-

da 14 en el compartimento lateral 9.

Limpieza diaria
A i{PELIGRO de descarga eléctri-
cal
© Retire el enchufe 11 de la toma de co-
rriente antes de limpiar la cafetera au-
tomdtica 8.

- Vacie el depésito de agua 7 y enjué-
guelo varias veces con agua limpia.
Limpie la salida de bebida 20 con una
bayeta himeda con detergente suave y
luego pase ofro pafio himedo.

Limpie el aparato 8 con un pafio hume-
decido. Elimine la suciedad resistente
con una bayeta himeda con detergente
suave y luego pase otro pafio himedo.
Frote todas las piezas hasta que que-
den secas.
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Vaciar y limpiar la bandeja de

A més tardar cuando el
flotador 17 asome hacia
arriba a través de la reji-
lla de goteo 18, se debe
/ vaciar la bandeja de go-
teo 19.
En cualquier caso, la bandeja de goteo
debe limpiarse una vez al dia.

Extraiga la bandeja de goteo 19.
Desmonte la rejilla de goteo 18.

Vacie y limpie estos accesorios a mano
con un detergente suave o en el lavava-
jillas.

Seque todas las piezas antes de volver
a insertarlas.

W=

s

Limpiar la unidad de grupo
La unidad de grupo debe limpiarse al me-
nos una vez a la semana.

Abra la tapa de mantenimiento 10.
Retire la bandeja de recogida 14 vy el
recipiente para posos de café 16 del
compartimento lateral 9 y limpielos.

N =

Presione hacia abajo
con los dedos pulga-
res la superficie
"PRESS" y retire la
unidad de grupo 13.

El café molido suelto y seco en el com-

partimento lateral 9 puede eliminarse

con el cepillo de limpieza 23. Si es ne-

cesario, limpie el compartimento lateral

con una bayeta con defergente suave y

luego pase otro pafio himedo.

5. Limpie la unidad de grupo 13 bajo el
grifo con agua caliente.

6. Deje que todas las piezas se sequen

bien.



. Vuelva a deslizar la
unidad de grupo 13
en el compartimento
lateral 9. Para ello,

rior izquierdo sobre
el riel del comparti-
mento lateral 9.

No agarre la unidad
de grupo por el asa,
en lugar de ello, vuel-
va a deslizarla con la
punta de los dedos
en el compartimento
lateral 9.

9. lInserte la bandeja de recogida 14 y el
recipiente para posos de café 16.
10. Cierre la tapa de mantenimiento 10.

Después de hacer espuma de
leche

NOTA: procure siempre que el orificio de la
boquilla de vapor 21 permanezca limpio.
Los restos de leche que no se eliminen no so-
lamente perjudican a la higiene, sino que
también pueden obstruir el pequefio orifi-
cio.

1. Una vez enfriado, gire ligeramente el
pitorro en sentido antihorario y refirelo
de la boquilla de vapor 21 hacia aba-
jo.

2. Llimpie el pitorro con defergente suave
en agua de lavado.

3. Limpie la boquilla de vapor 21 con
una bayeta himeda con detergente
suave y luego pase ofro pafio himedo.

4. Deje que las piezas se sequen por com-
pleto antes de colocar el pitorro.

coloque el borde infe-

14. Descalcificacion

Como cualquier aparato que usa agua ca-
liente, esta cafetera automdtica también se
debe descalcificar regularmente. La cal se
deposita en el interior del aparato y en los
pequefos orificios (p. ej., en la boquilla de
vapor 21). Esto perjudica a las funciones y
a largo plazo produce dafios en el aparato.
Por ello, descalcifique su cafetera automdti-
ca con regularidad. Esto aumenta su vida
atil.

La frecuencia con la que deberia descalcifi-
carse el aparato depende de la dureza del
agua empleada y de cudntas tazas beba.
También el suministro de agua caliente y va-
por de agua contribuye a la calcificacién.
Si utiliza agua filtrada, la dureza del agua
se reduce. La méquina se protege y no es
necesario descalcificarla con tanta frecuen-
cia.

Indicador de descalcificado

Esta cafetera automdtica registra la canti-
dad de agua consumida. Tras un consumo
de aprox. 20 | de agua, en la pantalla par-
padea el simbolo del programa de descal-
cificacién @ 29. Si sigue usando la
cafetera automdtica, tras un consumo de
aprox. ofros 2 | de agua se ilumina el sim-
bolo del programa de descalcificacién

% 29 de forma duradera. Todas las funcio-
nes quedan bloqueadas. En ese momento
es preciso iniciar el programa de descalcifi-
cacién.

Programa de descalcificacion
ﬁ iPELIGRO de irritacién en los
ojos!
© Al manipular un producto descalcifico-
dor, tenga en cuenta la informacién su-
ministrada, p. ej., en el embalaje.
NOTA: o mds tardar cuando el simbolo
% 29 parpadea, deberia ponerse en fun-

cionamiento el programa de descalcifica-
cién. No obstante, este se puede iniciar en
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cualquier momento independientemente de
ello. Para iniciar el programa, pulse durante
aprox. 4 segundos la tecla &) 29.

15. Conservacion y
fransporte

1.
2.

Vacie el depésito de agua 7.

Utilice un descalcificador doméstico

p. €j. el descalcificador para cafeteras.
Siga las instrucciones que figuren en el
embalaje del descalcificador. Las en-
contrard mds detfalladas en las instruc-
ciones de servicio del descalcificador.
Inserte el depésito de agua 7.

Para recoger la solucién descalcificado-

ra coloque un recipiente mds grande
debajo de la salida de bebida 20 y
debajo de la boquilla de vapor 21,
respectivamente.

Pulse la tecla &) 29. La descalcificacién
de la cafetera automdtica dard comien-
zo. Durante el proceso parpadean

CLEy (V) 33 en la pantalla 22. El pro-
ceso completo puede durar hasta 20 mi-

nutos y finaliza cuando CLEy &) 29 se
iluminan de forma duradera en la
pantalla.

Deseche el agua de lavado y vuelva a
colocar los recipientes debajo de la sa-
lida de bebida 20 y debajo de la bo-
quilla de vapor 21. Retire y limpie el
depésito de agua.

Llene el depésito de agua con al menos
1 | de agua e insértelo.

Pulse de nuevo la tecla @ 29. El enjua-

gue de la cafetera automdtica dard co-
mienzo. Durante el proceso parpadea
CLE en la pantalla.

Al finalizar el proceso, todos los simbo-

los vuelven a visualizarse en la panta-
lla 20. La cafetera automdtica estd lista
para el funcionamiento.

10. Deseche el agua de lavado.
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A i{PELIGRO para los nifios!
©® Guarde el aparato fuera del alcance
de los nifios.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No exponga el aparato a temperaturas
inferiores al punto de congelacién.

*  Una vez limpios, deje secar la cafetera
automética y los accesorios antes de vol-
ver a montarlos y guardarlos.

¢ Sidesea transportar la cafetera automé-
tica, vacie previamente el depésito de
agua 7 y la bandeja de goteo 19.

16. Solicitar accesorios

En nuestro sitio web servicio encontrard in-
formacién sobre los accesorios que puede
solicitar de forma suplementaria.

Pedido en linea
https://shop.hoyerhandel.com/es/



17. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la

Directiva Europea

2012/19/UE. El simbolo del

cubo de basura con ruedas

tachado significa que en la

Unién Europea el producto

se debe llevar a un punto de recogida de re-
siduos separado. Esto es vdlido para el pro-
ducto y para todos los accesorios que estén
marcados con este simbolo. Los productos
marcados no se deben eliminar con la basu-
ra doméstica normal, sino que deben llevar-
se a un punto de recogida para el reciclado
de aparatos eléctricos y electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pas.

18. Solucion de proble-
mas

Si en algdn momento el aparato no funciona
como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible
que se trate de un problema sin importancia

que usted mismo puede solucionar.
ﬁ iPELIGRO de descarga eléctri-
cal

©® No intente reparar el aparato usted

mismo en ningln caso.

Posibles causas /

Error medidas a adoptar

® sFunciona el suminis-
tro de corriente eléc-
trica?

e Compruebe la cone-
xién.

No funciona

Depésito para granos de
café 6 vacio: rellene con
granos de café

@ parpadea

Depésito de agua 7 vo-
cio: rellenar con agua e
insertar correctamente el
depésito de agua

/_\/) se ilumina

Se debe vaciar el reci-
piente para posos de ca-
fe 16

|24 parpadea

La bandeja de go-
teo 19 estd retirada y
debe introducirse

124 se ilumina

Unidad de grupo 13 au-
sente / mal insertada

% se ilumina

La tapa de mantenimien-
to 10 estd abierta y se
debe cerrar

se ilumina

7(@ parpa- Es preciso descalcificar
0 dea/se ilu-|la cafetera automdtica
mina
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19. Datos técnicos

Simbolos empleados

S

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas técnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Modelo: SKVA 1450 A2
Tensién de la red: 220-240V ~
50-60Hz
Clase de proteccién: |l
Potencia: 1200 - 1450 W
Cantidad de llenado  |mdximo 1600 ml
del depésito de agua: | (MAX)
al cabo de

Apagado automdtico:

< 30 minutos

Consumo de potencia
en estado apagado:

ow

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

Consumo de potencia
en modo de espera:

<0,8W
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Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura
(aqui: PAP).

Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

UK
CA

Mediante el marcado UKCA,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad para el Reino Unido.

l

Este simbolo identifica al
fabricante del producto.

Reserva de modificaciones técnicas.




20. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sofros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habrdan
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.

Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.

La garantia cubre los defectos del material o

de fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. €j.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 508332_2601 y tenga prepa-
rado el recibo como justificante de la
compra.

® Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.
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e Si aparece algun fallo en el funciona-
miento o algdn ofro defecto, péngase 6—.—! Distribuidor

en contacto por teléfono o por co- Tenga en cuenta que esta direccién no es
rreo electrénico con el servicio técni- la direccién del servicio técnico. Pén-
co que figura més abajo. gase en contacto primero con la direccién

* Puede enviar el producto defectuoso de  del servicio técnico arriba mencionada.
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando  HOYER Handel GmbH
el comprobante de compra (recibo) y la  Kihnehsfe 12
descripcién de la deficiencia, especifi- 22761 Hamburg
cando cudndo se ha producido. ALEMANIA

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

OFFH0
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el nime-

ro de articulo (IAN) 508332_2601.

)

ﬂ Servicio técnico
@ Servicio Espafia

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 508332_2601
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1.

Oversigt

1 Varmeplade til kopper

2 Malegradsregulator med markeringspile til grovere/finere maling
3 Abning til pafyldning of kaffepulver

4 Lag (bennebeholder)

5 Lag (vandtank)

6 Bennebeholder

7 Vandtank med markering MAX 1600ml
8 Apparat/fuldautomatisk kaffemaskine

9 Siderum

10 Serviceklap med lésemagnet

11 Tilslutningsledning med netstik

12 O/I On-/Off-kontakt

13 Bryggeenhed

14 Opsamlingsskal til kaffepulverrester

15 H&ndtagsfordybning

16 Beholder til kaffegrums

17 Svemmer (indikation: tem drypskdl)

18 Drypgitter

19 Drypskal

20 Drikketud til 2 kopper, kan indstilles i hajden
21 Dampdyse: drejelig, med aftagelig tud
22 Touchdisplay / display

Ikke afbildet:

23 Rengeringspensel
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Mange tak for din tillid!

Vi ensker dig tillykke med din nye fuldauto-
matiske kaffemaskine.

For at kunne handtere apparatet sikkert og
lere alle apparatets funktioner at kende:

¢ Laes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden forste
ibrugtagning.

¢ Folg altid sikkerhedsanvisnin-
gerne!

¢ Apparatet ma kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlzegges.
Betjeningsvejledningen er en del
af produktet.

Vi gnsker dig god forngjelse med din nye
fuldautomatiske kaffemaskine!

Symboler pa apparat
QI? Dette symbol angiver, at de anferte

materialer ikke sendrer fadevarers
smag eller lugt.
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2, Tilsigtet anvendelse

Den fuldautomatiske kaffemaskine er udeluk-
kende beregnet til felgende anvendelsesfor-
mal:
til maling af kaffebgnner i det integrere-
de malevaerk,
til tilberedning aof kaffedrikke p& male-
de kaffebenner,
til udtagning af varmt vand eller damp
fra dampdysen.
Apparatet er beregnet til brug i den private
husholdning. Apparatet mé& kun benyttes in-
denders.
Dette apparat m& ikke anvendes til erhvervs-
maessige formdl.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

© Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i
vandtanken!

® Brug ikke karamelliserede kaffebgnner.
Disse kan tilklaebe malevaerket.




3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er p&kraevet, anvendes felgende advarselshenvisninger i denne betjeningsveijled-
ning:
FARE! Hgij risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forérsage skader p&
liv og lemmer.
ADVARSEL! Moderat risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forérsage person-
skader eller store materielle skader.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende overholdelse af advarslen kan medfare mindre person-
skader eller materielle skader.
ANVISNING: forhold og szerlige omstaendigheder, der ber tages hgjde for ved brug af
apparatet.

Anvisninger til en sikker brug

® Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 &r og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller mang-
lende erfaring og/eller manglende viden, hvis disse er under op-
syn eller er blevet undervist i sikker brug af apparatet og har
forstéet de deraf resulterende farer.

® Bern md ikke lege med apparatet.

® Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke foretages af bern,
medmindre de er over 8 &r og under opsyn.

® Bern under 8 &r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningslednin-

en.

® gN(‘ﬁr apparatet ikke er under opsyn, eller for det samles, skilles ad
eller rengeres, skal apparatets netstik altid vaere taget ud af stikkon-
takten.

® Far udskiftning af tilbeher eller ekstradele, som er i bevaegelse un-
der drift, skal apparatet afbrydes og stikket tages ud af stikkontak-
ten.

© Dette apparat er ligeledes beregnet til at blive anvendt i hushold-
ningen og til husholdningslignende anvendelser, som f.eks ...
... 1 medarbejderkakkener i butikker, p& kontorer og i andre er-

hvervsmaessige omréder;

... i landbrugsejendomme;
... af gaester p& hoteller, moteller og i andre boligformer;
... 1 bed and breakfast.

© Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fjernbetjening.
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® Den fuldautomatiske kaffemaskine, tilslutingsledningen og netstik-
ket ma ikke dyppes i vand eller andre vaesker.

® Hvis dette apparats tilslutningsledning bliver beskadiget, skal den ud-
skiftes af producenten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undgd farer.

® Overhold anvisningerne i kapitlet om rengering (se “Rengering” pé
side 204).

® Vaer opmaerksom pd, at der ikke laber vaeske pé apparatets stikfor-
bindelse.

® Vaer opmaerksom p4, at felgende overflader stadig har restvarme
efter brugen: dampdyse og varmeplade.

® Veer opmaerksom pd sikkerhedsanvisningerne i denne vejledning,
da der er mulighed for kvaestelser ved fejlanvendelser.

© Apparatet mé ved brug ikke stilles ind i et skab.

A FARE for born! A FARE for elektrisk stod!

© Emballage er ikke legetej. Barn ma ikke ~ ® Tag ikke apparatet i brug, hvis dette eller
lege med plastposerne. Der er fare for tilsluningsledningen har synlige skader, el-
at blive kvalt. ler hvis man forinden har tabt apparatet.

© Tilslut kun netstikket til en korrekt installe-
ret, let tilgaengelig stikkontakt med be-
skyttelseskontakter, hvis spaending svarer
til den, der er angivet p& typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsa fortsat vaere let til-
gaengelig, nér du har sat stikket i.

Serg for, at tilsluiningsledningen ikke
kan blive beskadiget af skarpe kanter

FARE f lektrisk sted pé eller varme steder.
grundcz:feﬂ,egfl”s sted pa © Apparatet er stadig ikke helt afbrudt fra

® Beskyt apparatet mod fugt, vanddré- nettet, efter at det er blevet slukket. For
ber og stenkvand: der er %ore for elek- at adskille det helt skal du traekke net-
irisk stod. stikket ud af stikkontakten.

©® Fyld hgijst vandtanken op til © Veer ur:der b'rug G,f apparatet opmaerk-
markering MAX. som pd, at tilslutningsledningen ikke

kommer i klemme.

© Treek altid i stikket, og aldrig i kablet,
nar du traekker netstikket ud af stikkon-
takten.

FARE for og péa grund af
kzele- og husdyr!
© Elekiriske apparater kan udgere en fare
for kaele- og husdyr. Desuden kan dyr
ogsé beskadige apparatet. Hold derfor
som udgangspunkt dyr vaek fra elektri- @
ske apparater.

© Tom senest drypskalen, nér svemmeren
indikerer dette.

® Skulle der komme vaesker ind i appara-
tet, skal du straks traekket netstikket ud.
F& apparatet kontrolleret, for det tages i
brug igen.
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© Traek netstikket ud af stikkontakten:
- hvis der opstér en fejl
- ndr du ikke bruger den fuldautomati-
ske kaffemaskine

- fer du renger den fuldautomatiske kaf-

femaskine
i fordenveijr

® For at undga risici og farer m& du ikke
foretage nogen sndringer p& apparatet.

A FARE for kvzestelser pa

grund af skoldning!
Berar ikke varme apparatdele.

@ Under opvarmningsfasen slipper der
varmt vand ud af dampdysen og drik-
ketuden. Hold under ingen omsteendig-
heder haender eller andre kropsdele ind
under det varme vand.

©® Under kaffetilberedningen slipper der
varm vanddamp ud af drikketuden.
Hold under ingen omsteendigheder
haender eller andre kropsdele ind i
vanddampen.

® Ved brug af dampdysen undviger der
varm damp og varmt vand. Hold under
ingen omsteendigheder haender eller
andre kropsdele ind i vanddampen.

ADVARSEL mod kveaestelser pa
grund af roterende dele!

® Hold ikke genstande ned i bannebehol-

deren under maleprocessen. Hold f.eks.
ogsé langt hér vaek.

ADVARSEL mod materielle
skader!

® Malegraden mé kun sendres, mens ma-

levaerket kerer.

©® Apparatet har skridsikre silikonefed-
der. Da mebler har mange forskellige
lak- og plastoverflader og bliver be-
handlet med mange forskellige pleje-
midler, kan det ikke helt udelukkes, at
nogle af disse stoffer indeholder be-
standdele, som angriber og opblader
silikonefedderne. Laeg i givet fald et
skridsikkert underlag under apparatet.

© Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i
den fuldautomatiske kaffemaskine!

® Brug ikke apparatet uden vand i vand-
tanken for at undgd beskadigelser p&
varmeelementet.

©® Brug kun apparatet med originale tilbe-
harsdele.

© Stil apparatet pa en stabil og plan over-
flade.

© Ved betieningen kan der komme (varmt)
vand og damp, kaffe og kaffepulver pé
underlaget. Stil derfor apparatet p& en
vandfast, varmebestandig arbejdsflade.

© Anvend ikke skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

© Udszet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.

4. Leveringsomfang

1 fuldautomatisk kaffemaskine 8
1 rengeringspensel 23
1 betjeningsveijledning

5. Udpakning og op-
stilling

Fiern al emballage.

2. Fjern plastikbeskyttelsen fra kontakterne
pd netstikket 11.

3. Kontrollér, at alle dele er til stede og
ubeskadigede.

4. Renger dlle dele inden den forste
brug (se “Rengering” pa side 204).

5. Stil apparatet pd et tert, jsevnt og skrid-

sikkert underlag.

j—

ADVARSEL mod materielle skader!

©® Ved betjeningen kan der komme (varmt)
vand og damp, espresso og kaffepulver
p& underlaget. Stil derfor apparatet pé en
vandfast, varmebestandig arbejdsflade.
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6.

24 -
25

26 +
27 @&
28 g
29 @
30 &
31 B
32
33 U
34
35 §
36 @
37 U
38 ¢
39 &
40 5
41 &
42 §

Hurtigt overblik over touchdisplayet

24 25 26

|

S oot
22—y & ® P 7
a1 | R Y
0—5 5 e @ 29
39—~ 30

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

Reducering af vaerdier (hold nede for at endre vaerdier hurtigere)

Indikator med bogstaver og tal: viser driftstilstand og vaerdier, der kan sendres
Foregelse af veerdier (hold nede for at aendre vaerdier hurtigere)

Knap: dobbelt café crema

Knap: café crema

Knap: kort tryk: rengering / langt tryk: afkalkningsprogram

Knap: pulverkaffe

Symbol: beholder til kaffegrums 16 fuld / drypskal 19 fiernet

Symbol: &bn serviceklappen 10

Knap: tilslut apparatet fra standby / szet i standby

Knap: sendr vandmaeengde/volumen

Knap: aendr temperatur

Knap: sndr kaffebgnnemaengde / symbol: blinker, n&r bannebeholderen er
tom

Symbol: bryggeenhed 13 mangler / er sat forkert i

Symbol: der mangler vand

Knap: tilberedning af maelkeskum

Knap: udtagning af varmt vand

Knap: dobbelt espresso

Knap: espresso
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7. Inden den forste
brug

Den fuldautomatiske kaffemaskine skal skyl-

les igennem inden den farste brug.

A FARE for elekirisk stad!

© Tilslut kun apparatet til en let tilgaenge-
lig stikkontakt med beskyttelseskontak-
ter, hvis spaending svarer il den pa
typeskiltet. Stikkontakten skal ogsa
veere let tilgaengelig efter tilslutningen.

ADVARSEL mod materielle skader!
® Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i

vandtanken 7!

Pafyldmng af vandtanken
Klap léget 5 pé vandtanken 7 op.

2. Tag vandtanken 7 af opad.

3. Skyl vandtanken 7 flere gange med
rent vand.

4. Fyld vandtanken 7 op til markeringen
MAX 1600ml med frisk, koldt poste-

vand.
g 5. Seet vandtanken 7
ind i maskinen igen.
Vandtanken skal flug-
A

te med apparatets
/ bagside. Vandtan-
ken skal ligge rigtigt

&3 til forneden.

6. Luk vandtankens 7 lag 5.

Tilslutning og forste tilkobling
1. Saet netstikket 11 i en stikkontakt.
2. Seet On-/Offkontakten 12 p& 1. P& dis-

playet 22 vises OFF og knappen (1) 33.

ANVISNING: for at forhindre drypska-
len 19 i at blive overfyldt for tidligt kan du
f.eks. placere en kop under drikketuden og
dreje dampdysen mod koppen. Skyllevan-
det kan p& den méde ogsé bruges til at op-
varme koppen. Haeld vandet fra, fer du

tapper en drik.

3. Tryk pé knappen (1) 33. En lille cirku-
lzer animation afspilles pa displayet 22
under forberedelsen.

- For at skylle pumper apparatet vand
gennem dampdysen 21 og gennem
bryggeenheden 13.

- Nér denne proces er feerdig, forsvin-
der animationen, og de farvede funk-
tionssymboler vises. Apparatet er
driftsklar.

4. Heeld skyllevandet vaek.
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8. Forberedelse

8.1 Pafyldning af

kaffebonner

8.3 Tilslutning og tend/
sluk

/”\ FARE for elekirisk stad!

ADVARSEL mod materielle skader!
® Brug ikke karamelliserede kaffebgnner.
Disse kan tilklsebe malevaerket.

—_

. Tag léget 4 aof bannebeholderen 6.

2. Fyld cirka s& mange kaffebenner i ban-
nebeholderen 6, som du forbruger pé
en dag.

3. Seetl&get 4 pa igen.

8.2 Genopfyldning af vand

ADVARSEL mod materielle skader!
©® Fyld under ingen omsteendigheder an-
dre vaesker end frisk, koldt drikkevand i

vandtanken 7!

Hvis du starter en funktion, og der ikke er

nok vand i tanken, vises symbolet 5 38 pd

displayet.

® Fyld vand efter. Til genopfyldning kan
vandtanken 7 ogsé saettes ind i appa-
ratet.
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© Tilslut kun apparatet til en let tilgaenge-
lig stikkontakt med beskyttelseskontak-
ter, hvis spaending svarer il den pé
typeskiltet. Stikkontakten skal ogsa
vaere let tilgaengelig efter tilslutningen.

—_

. Seet netstikket 11 i en stikkontakt.
2. Seet On-/Offkontakten 12 p& 1. P& dis-

playet 22 vises OFF og knappen () 33.

ANVISNING: for at forhindre drypska-
len 19 i at blive overfyldt for tidligt, kan du
f.eks. placere en kop under drikketuden 20
og dreje dampdysen 21 mod koppen. Skyl-
levandet kan p& den méde ogsd bruges til
at opvarme koppen. Hzeld vandet fra, fer du
tapper en drik.

3. Tryk pa knappen (1) 33. En lille cirku-
lzer animation afspilles pa displayet 22
under forberedelsen.

- For at skylle pumper apparatet vand
gennem dampdysen 21 og gennem
bryggeenheden 13.

- Efter forberedelsesfasen forsvinder
animationen, og de farvede funktions-
symboler vises. Apparatet er

driftsklar.

4. Tryk p& knappen () 33 for at slukke.
Til sidst skylles dampdysen 21 og bryg-
geenheden 13, og apparatet skifter til
standby-ilstand. OFF vises p& display-
et. Placer evt. ogsd her en kop under
drikketuden 20, og drej dampdy-
sen 21 mod koppen.

ANVISNING: den fuldautomatiske kaffe-
maskine slukker automatisk, hvis der ikke bli-
ver trykket p& nogen knap i 15 minutter.




9. Tilberedning af
drikkevarer

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
©® Under kaffetilberedningen slipper der
varm vanddamp ud af drikketuden.
Hold under ingen omstaendigheder
haender eller andre kropsdele ind i
vanddampen.

9.1

P& touchdisplayet 22 er der symboler, der

kun viser tilstande, f.eks. symbolet for dben
serviceklap 32.

Andre symboler viser (ogsd) en knap, f.eks.
knappen () 33. Knapfladerne bliver i den-
ne vejledning betegnet som knapper for at

sikre bedre lzeselighed.

Touchdisplayet

9.2 Valg af drikke
Du kan tilberede felgende drikke med de

matchende farvede knapper:
Espresso w 42
Dobbelt espresso (Doppio) w# 41
Café crema \g» 28
Dobbelt café crema g 27
Pulverkaffe e 30
Varmt vand & 40

1. Flyt drikketuden 20 til den rette positi-
on.

2. Placer en eller to beholdere af passen-
de starrelse under drikketuden 20.

3. Tryk p& knappen pé touchdisplayet 22
for den enskede drik. Tilberedningen af
drikken begynder. Forudindstillingerne
for bgnnemaengde og volumen vises ef-
ter hinanden gverst pa displayet.

ANVISNINGER:

®  Varmt vand til te traekkes fra dampdy-
sen 21. Tag hgjde for dette, nér du ju-
sterer dampdysen og beholderen.

® Brygningen kan til enhver tid afbrydes
ved at trykke p& den pagaeldende knap
igen.

9.3 Opskumning af maelk

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
© Ved brug of dampdysen 21 slipper der
varm damp og varmt vand ud. Hold un-
der ingen omstaendigheder haender el-
ler andre kropsdele ind i vanddampen.

Med dampdysen 21 kan du opskumme
maelk. Dette kraever en smule gvelse.

Tips:

*  Prov melk fra forskellige producenter.

¢ Malk med hgijere proteinindhold skum-
mer mere.

® Et hgjere fedtindhold giver en mere cre-
met skum.

® Brug altid kold malk fra keleskabet
(ca. 5-7 °C).

* Ved opskumningen méa maelken ikke bli-
ve kogende varm. Hgjere temperaturer
aendrer smagen og nedbryder maelke-
skummet. Et holdepunkt: den rigtige
temperatur er n&et, nér maelkekandens
sidevaegge (medfelger ikke) er for var-
me til at den holde den i hénden.

® Vent ikke for leenge nér meelken er feer-
dig opskummet. Ellers nedbrydes en del
af maelkeskummet igen.

1. Fyld en maelkekande (medfelger ikke)
med kold maelk.

2. Tryk pé knappen & 39. Symbolet &p
blinker. Efter et stykke tid er knappen
&p den eneste valgknap pé displayet.
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3. Tryk p& knappen 5 39. Der begyn-
der at komme damp ud, og en timer
starter p& displayet og taeller ned fra
120 sekunder. Lad lidt damp slippe ud,
og stop processen ved at trykke p&
knappen 5 39 igen.

4. Stik dampdysen 21 ned i maelken. Tryk
p& knappen & 39.

Tips:

- Hold kun dampdysen 21 lige ned un-

der overfladen, séledes at der arbej-
des luft ind i maelken (,trackfase”).

- Hold den ikke i midten, men pé si-
den, s& der opstdr en hvirvel.

5. Nar meelkemaengden er gget synligt
(ca. 50 %), holder du dampdysen 21
lidt leenger ned i maelken. Hvirvlen skal
opretholdes. Nu fordeles luftboblerne
mere fint ("rullefase").

6. Hvis meelkekandens sidevaegge er for
varme til at holde den i handen, skal du
trykke p& knappen 5 39.

Tip: ogsd hvis opskumningsresultatet
endnu ikke er tilfredsstillende, skal du i

alle tilfzelde afbryde, s& maelken ikke bli-

ver for varm.

7. Bank bunden af maelkekanden flere
gange let p& arbejdspladen for at f&
sterre bobler il at briste. Tilseet maelke-
skummet til espressoen s& hurtigt som
muligt.

8. Ter dampdysen 21 of straks efter hver

opskumning med en ren klud for at fier-

ne maelkerester.

9. Tryk pé knappen () 33. Der slipper
stadig damp ud. Séledes fjernes mael-
kerester indeni dampdysen 21.
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ANVISNINGER:

® Den maksimale tid for dampproduktio-
nen er 120 sekunder. Derefter stopper
funktionen automatisk.

¢ Folg rengeringsanvisningerne (se “Ef-
ter hver maelkeopskumning” p&
side 205).

9.4 Udtagning af varmt
vand

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!
©® Ved brug af dampdysen 21 slipper der
varm damp og varmt vand ud. Damp-
dysen bliver meget varm. Hold under
ingen omstaendigheder haender eller
andre kropsdele ind i vanddampen.

Du kan via dampdysen 21 udtage varmt
vand til for eksempel at lave te.

1. Hold en beholder under dampdy-
sen 21, og tryk pd knappen & 40.
Der traekkes vand. Symbolet & blin-
ker, og en timer starter pa displayet.

2. Vandudtagningen stopper automatisk
efter 70 sekunder eller ved at trykke pd

knappen & 40.

ANVISNING: den maksimale tid for ud-
tagning af varmt vand er 70 sekunder. Der-
efter stopper funktionen automatisk. Tryk pé
knappen %7 40 for at genstarte processen,
hvis det er nedvendigt.




9.5 Tilberedning af
espresso/kaffe med
malede bonner

Du kan ogsé tilberede din kaffe med faerdig-

malede kaffebanner.

1. Tryk p& knappen & 30 pd den fuld-
automatiske kaffemaskine, nér den er
klar til brug. Knapperne til espresso
& 42 og café crema g 28 fremkom-
mer p& displayet. Symbolet @ blinker.

2. Tag laget 4 pa bennebeholderen 6 af.

® 3. Traek gitteret af trag-
\“Ts

4. Haeld den enskede
maengde malet kaffe
(max. 12 g) i tragten
i bonnebeholde-
ren 6.

o

\\
/
IS

. Seet gitteret tilbage
pé tragten. Det for-
hindrer hele bgnner i
at komme ind i trag-
ten.

6. Tryk pé& knappen for espresso & 42 el-

ler café crema {gp 28. Tilberedningen
begynder.

10. Indstillinger

Afhaengigt af den anvendte kaffetype kan
malegraden, maengden, bryggetemperatu-
ren og den anvendte vandmaengde varie-
res.

10.1 Indstilling af malegrad

ADVARSEL mod materielle skader!
©® Malegraden md kun zendres, mens ma-
levaerket karer.

Malegradsregulato-
ren 2 er placeret i
bennebeholderen 6.

® Drej malegradsregulatoren 2 med uret,
mens malevaerket karer, for at opné& en
grovere malegrad af kaffebgnnerne.
Kaffen flyder nu hurtigere og er ikke
leengere s& staerk i smagen. Hvis din
kaffe smager surt, kan en grovere male-
grad maske hjzelpe.

® Drej malegradsregulatoren 2 mod uret,
mens malevaerket karer, for at opné& en
finere malegrad of kaffebgnnerne. Kaf-
fen flyder nu langsommere og har en
kraftigere smag.

ANVISNINGER:

e Hvis malegraden er indstillet for fint, fly-
der kaffen meget langsomt eller slet
ikke ud. Drej malegradsregulatoren
med uret for at indstille en grovere mo-
legrad.

o  Efter justering aof malegraden vil effek-
ten forst kunne maerkes efter ca. den
tredje kop kaffe.
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10.2 Bonnemaengde

Hvis kaffen er lavet med flere banner, vil den
smage steerkere. Den forudindstillede
startveerdi er 8,5 g pa trin 3.

1. Tryk p& knappen @ 36 pa den fuld-
automatiske kaffemaskine, nér den er
klar til brug. Symbolet @ blinker.

2. Andr vaerdien med knapperne
=-24/+ 26 (1, ..., 5). Vaerdierne sva-
rer til maengder pé& 6,5-10,5 g kaffe-
bgnner.

3. Tryk pa knappen @ 36 for at gemme
andringen.

10.3 Temperatur

Vandets temperatur ved tilberedning af kaf-

fen kan sendres for at tilpasse den fil forskel-

lige kaffetyper og din smag. Ved en mark
ristning ber temperaturen vaere lavere, ved
en lys ristning hgjere.

1. Tryk pa knappen § 35 pé den fuld-
automatiske kaffemaskine, nér den er
klar til brug. Symbolet § blinker.

2. Andr temperaturvaerdi med knapperne
—24/+ 26 (1, ..., 5). Veerdierne sva-
rer til temperaturer pa 75-95 °C
(trin pa 5 °C).

3. Tryk p& knappen § 35 for at gemme
sendringen.

10.4 Volumen

Med denne funktion kan du tilpasse maeng-

den af de tilberedte drikkevarer til dine kop-

per og praeferencer.

1. Tryk pé& knappen 62 34 pé den fuld-
automatiske kaffemaskine, nér den er

klar til brug. P& displayet vises knapper-

ne for espresso & 42, dobbelt espres-
so (Doppio) & 41, café crema \g> 28
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og dobbelt café crema @b 27. Symbo-
let &% blinker.

2. Tryk pé en of knapperne & 42,
o 41, g 28 eller g 27.

3. Andr volumen med knapperne = 24/
+ 26:
Espresso/dobbelt espresso:
30, ..., 60 ml (forudindstilling: 60 ml)
Café crema/dobbelt café crema:
60, ..., 250 ml (forudindstilling:
150 ml)

4. Tryk pé knappen 0> 34 for at gemme
@ndringen.

11. Tips om tilbered-

ning

11.1 De rette bonner

Dine personlige kaffepraeferencer afger,
hvilke banner der er bedst for dig. Du kan
ogsd kebe de to ristede blandinger, der an-
befales til denne fuldautomatiske kaffema-
skine, hos Lidl.

Anbefaling for espresso

Til tilberedning af en klassisk espresso anbe-
faler vi f.eks. sorten Bellarom Espresso
Cremoso. Dens ristning og styrke udfolder
sig med den koncentrerede kraft fra espres-
soen og giver et solidt aromatisk grundlag
for enhver latte, cappuccino og latte macchi-
ato.

Anbefaling for café crema

Til tilberedning af en klassisk café crema an-
befaler vi den ristede blanding Bellarom
Caffé Crema Classico: den elegante kaffe
med crema.



11.2 Tilbredning af
cappuccino

For at lave en cappuccino skal du bruge:

espressobgnner (f.eks. Bellarom Espres-

so Cremoso)
maelk
en kop df tilstraekkelig sterrelse

1. Forvarm koppen ved at fylde den med
varmt vand fra dampdysen.

2. Heeld vandet ud, nér koppen er varmet
op. Tilbered espressoen i den varme
kop.

3. Skum ca. 150 ml mzlk op.

4. Tilsset maelkeskummet til espressoen i
koppen.

Nyd din cappuccino!

11.3 Tilberedning af latte
macchiato

For at lave en latte macchiato skal du bruge:
- espressobenner (f.eks. Bellarom Espres-

so Cremoso)

maelk

en tilstraekkeligt stor maelkekande
(mindst 500 ml)

et latte macchiato-glas

1. Skum ca. 300 ml mzlk op. Hvis du @n-

sker, at maelkeskummet skal vaere lidt fa-

stere, skal du forleenge traekfasen. Det
oger maelkeskummets volumen betyde-
ligt. Brug en maelkekande of passende
sterrelse.

2. Heeld meelkeskummet i glasset. Den var-

me maelk vil nu adskille sig fra maelke-
skummet i glasset.
3. Tilbered espressoen.
4. Heeld forsigtigt espressoen i glasset.
Nyd din latte macchiato!

12. Reset pa fabrik-
sindstillinger

Med denne funktion kan du nulstille alle ind-
stillinger, der er foretaget via displayet, il fa-
briksindstillinger.

1. Tryk pé& knapperne til pulverkaffe
& 30 og til afkalkningsprogrammet

% 29 samtidigt i ca. 5 sekunder p&
den fuldautomatiske kaffemaskine, nér
den er klar til brug.

2. Nér alle displayindikatorerne blinker,
er indstillingerne nulstillet til fabrik-
sindstillingerne.
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13. Rengering

A FARE for elektrisk stad!

© Den fuldautomatiske kaffemaskine 8 og
tilslutningsledningen med netstik 11 mé&
ikke dyppes i vand eller andre vaesker.

FARE for kvaestelser pa grund
af skoldning!

©® Mange af den fuldautomatiske kaffema-

skines 8 komponenter og tilbehersdele
bliver meget varme i brug. Lad disse kele
af, inden rengering.

ADVARSEL mod materielle skader!

® Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

geringsmidler.

ANVISNINGER:
* Folgende tilbeharsdele kan renggres i
opvaskemaskinen eller i handen:
- beholder til kaffegrums 16
- drypgitter 18
- drypskal 19
¢ Folgende tilbehgrsdele kan du rengere i
h&nden med mildt opvaskemiddel:
- vandtank 7 med lag 5
- opsamlingsskal 14
- dampdysen 21
* Folgende tilbeharsdele ber kun skylles
med varmt vand:
- bryggeenheden 13

Temning af beholder til kaffe-
grums og opsamlingsskal

ANVlSNlNGER'
Hvis symbolet 18 31 blinker, skal be-
holderen til kaffegrums 16 temmes.

e Abn kun serwcekloppen hvis ingen
funktion er aktiv p& den fuldautomatiske
kaffemaskine.

1. Abn serviceklappen 10.

2. Traek beholderen til kaffegrums 16 og
opsamlingsskélen 14 ud af siderum-
met 9.

3. Heeld kaffegrumset vaek, og renger om
nadvendigt beholderen og opsamlings-
skalen i handen med et mildt opvaske-
middel.

4. Fjern om nadvendigt lese kaffegrumsre-
ster fra siderummet 9 ved hjzelp af ren-
geringspenslen 23.

5. Skub beholderen til kaffegrums 16 og
opsamlingsskalen 14 tilbage i siderum-
met 9.

Daglig rengering

A FARE for elektrisk sted!

®© Traek netstikket 11 ud af stikkontakten,
fer du renger den fuldautomatiske kaffe-
maskine 8.
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Tem vandtanken 7 og skyl den flere
gange med rent vand.

Tor drikketuden 20 of med en fugtig
klud med mildt opvaskemiddel, og ter
efter med en fugtig klud.

Ter apparatet 8 af med en fugtig klud.
Fiern genstridige pletter med en fugtig
karklud med mildt opvaskemiddel, og
ter efter med en fugtig klud.

Tor alle dele tarre.



Temning og rengering af
drypskal

¢ Senest ndr svemme-
ren 17 kigger ud foroven
af drypgitteret 18, skal

drypskélen 19 temmes.

\

AV

\
\

| alle tilfeelde ber du temme drypskdlen en
gang om dagen.

1. Treek drypskélen 19 ud.

2. Fjern drypgitteret 18.

3. Tem og renger disse tilbehgrsdele i op-
vaskemaskinen eller i handen med at
mildt opvaskemiddel.

Ter alle dele of, inden du ssetter dem i
igen.

»

Rengering af bryggeenhed
Du ber rengere bryggeenheden mindst én
gang om ugen.

1. Abn serviceklappen 10.

2. Traek opsamlingsskalen 14 og beholde-

ren til kaffegrums 16 ud af siderumm-
met 9, og renger dem.

3. Tryk pé fladen

fingeren, og traek
bryggeenheden 13

ud.

4. lest, tert kaffepulver i siderummet 9 kan
fiernes med rengeringspenslen 23.
Renger om nadvendigt siderummet med
en karklud med mildt opvaskemiddel,
og ter efter med en fugtig klud.

5. Renger bryggeenheden 13 under rin-
dende varmt vand.

6. Llad alle dele terre grundigt.

"PRESS" med tommel-

. Skub bryggeenhe-
den 13 tilbage i side-
rummet 9. Placer den
nederste venstre kant
pé skinnen i siderum-
met 9.

. Hold ikke bryggeen-
heden i handtaget,
men brug fingerspid-
serne til at skubbe
den tilbage i siderum-
met 9.

9. Seet opsamlingsskélen 14 og beholde-
ren il kaffegrums 16 pé plads.
10. Luk serviceklappen 10.

Efter hver maelkeopskumning

ANVISNING: sorg altid for, at dampdy-
sens 21 &bning er ren. Ikke fiernede maelke-
rester er ikke kun uhygiejniske — de kan ogsa
stoppe den lille &bning fil.

1. Drej tuden let mod uret og traek den
nedad fra dampdysen 21, nér den er
kelet of.

2. Renger tuden med et mildt opvaskemid-
del i opvaskevand.

3. Ter dampdysen 21 af med en fugtig
klud med mildt opvaskemiddel, og ter
efter med en fugtig klud.

4. lad delene tarre helt, fer du saetter tu-
den fast.
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14. Afkalkning

Som ethvert andet varmtvandsapparat skal
denne fuldautomatiske kaffemaskine ogsé

afkalkes regelmaessigt. Der aflejres kalk in-
deni apparatet og i sm& dbninger (f.eks. pa
dampdysen 21). Dette pavirker funktioner-
ne og skader apparatet p& lang sigt. Du ber
derfor afkalke din fuldautomatiske kaffema-
skine regelmaessigt. Dette ager levetiden.

Hvor ofte apparatet skal afkalkes, afhaenger
af vandhdrdheden pé& det anvendte vand og

af, hvor mange kopper du drikker. Ogsé ud-

tagningen af varmt vand og vanddamp bi-
drager il forkalkning.

Hvis du bruger filtreret vand, reduceres
vandhardheden. Maskinen skanes og du
skal ikke afkalke s& ofte.

Afkalkningsindikation

Denne fuldautomatiske kaffemaskine regi-
strerer den anvendte vandmaengde. Nér der
er brugt ca. 20 liter vand, blinker symbolet
for afkalkningsprogrammet @) 29 pé& dis-
playet. Hvis du fortszetter med at bruge den
fuldautomatisk kaffemaskine, vil symbolet

for afkalkningsprogrammet @) 29 lyse per-
manent, nar der er brugt yderligere ca. 2 li-

ter vand. Alle funktioner er l&st.
Afkalkningsprogrammet skal nu startes.

Afkalkningsprogram

A FARE for gjenirritation!

® Veer ved handtering med et afkalknings-

middel opmaerksom pé& de medfalgen-

de informationer, f.eks. p& emballagen.

ANVISNING: senest nér symbolet &) 29
blinker, ber du kere afkalkningsprogram-
met. Du kan dog ogsa til enhver tid starte
dette uafhaengig af deraf. Tryk p& knap-

pen@ 29 ica. 4 sekunder for at starte pro-

grammet.
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1. Tem vandtank 7.

2. Brug et almindeligt afkalkningsmiddel,
f.eks. et afkalkningsmiddel til kaffema-
skiner. Folg anvisningerne pd& afkalk-
ningsmidlets emballage. Lees i
betjeningsvejledningen til afkalknings-
midlet, hvordan du videre skal g& frem.

3. Indseet vandtanken 7 igen.

4. Stil til opsamling af afkalkningsoples-
ningen en starre beholder under drik-
ketuden 20 og under dampdysen 21.

5. Tryk pé knappen &) 29. Afkalkningen
af den fuldautomatiske kaffemaskine be-
gynder. Under processen blinker CLE
og () 33 pa displayet 22. Hele proces-
sen kan tage op til 20 minutter og er feer-
dig, nér CLE og & 29 lyser pé
displayet.

6. Heeld skyllevandet vaek, og seet behol-
derne tilbage under drikketuden 20 og
under dampdysen 21. Fiern og renger
vandtanken.

7. Fyld vandtanken med mindst 1 liter
vand, og saet den i.

8. Tryk igen pa& knappen %) 29. Skylnin-
gen af den fuldautomatiske kaffemaski-
ne begynder. Under processen blinker
CLE p& displayet.

9. Ved afslutningen af processen vises alle
symboler igen i displayet 20. Den fuld-
automatiske kaffemaskine er klar til
brug.

10. Haeld skyllevandet vaek.



15. Opbevaring og
transport

A FARE for born!

©® Opbevar apparatet uden for barns raek-
kevidde.

ADVARSEL mod materielle skader!
© Udseet ikke apparatet for temperaturer
under frysepunktet.

¢ lad den rengjorte fuldautomatiske kaffe-
maskine og det rengjorte tilbeher tarre,
inden du samler og rydder det vaek.

¢ Hovis du vil transportere den fuldautoma-
tiske kaffemaskine, skal vandtanken 7
og drypskalen 19 temmes forst.

16. Bestilling af
tilbehorsdele
P& vores hjemmeside kan du finde informati-

oner om, hvilke tilbeharsdele du kan efterbe-
stille.

Onlinebestilling
https://shop.hoyerhandel.com/da/

17. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt

det europaeiske direktiv

2012/19/EU. Symbolet

med den overstregede skral-

despand pé hijul betyder, at

produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-
sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbehgr, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men
skal afleveres til et modtagelsessted for gen-
brug of elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller ma-

terialedele, der er veerdifulde

til genanvendelse. Genbrug er

med fil at reducere forbruget of

réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Nér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.
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18. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som @nsket,
skal du ferst g& den falgende tjekliste igen-
nem. Mdske er der kun tale om et mindre
problem, som du selv kan lzse.

19. Tekniske data

A FARE for elekirisk stad!

©® Forseg under ingen omsteendigheder

selv at reparere apparatet.

Model: SKVA 1450 A2
Netspaending: 220-240V ~

50 - 60 Hz
Beskyttelsesklasse: [
Effekt: 1.200 - 1.450 W
Pafyldningsmaengde | maksimalt 1.600 ml
vandtank: (MAX)

Automatisk afbrydel-
se:

efter < 30 minutter

Mulige arsager /

Effektforbrug i slukket
tilstand:

0 watt

Feil foranstaltninger
e Er stremforsyningen
i e
Virker ikke filsluttet?

o Kontrollér tilslutnin-
gen.

Effektforbrug i standby-
tilstand:

< 0,8 watt

@ blinker

Bannebeholder 6 tom:
genopfyld kaffebanner

Vandtank 7 tom: fyld

//_\) lyser vand pd, og saet vand-
tanken korrekt i

A Lo Beholder til kaffe-
% blinker grums 16 skal temmes
<7 Drypskél 19 er taget ud
[ lyser og skal seettes i
S Bryggeenhed 13 mang-
ﬁ lyser ler / er sat forkert i

il Serviceklap 10 er &ben
yser og skal lukkes

)\, blinker/  |Den fuldautomatiske kaf-
7(6() lyser femaskine skal afkalkes
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Anvendte symboler

S

Gepriifte Sicherheit (afpravet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljavenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-
ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Med UKCA-maerkningen erklzerer
HOYER Handel GmbH UK-kon-

formiteten.

L35 D

Symbolet kendetegner produkt-
producenten.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.

20. HOYER Handel
GmbHs garanti

Keere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen pé det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til szelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset of vores i efterfalgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du fér dine penge igen. Denne
garantiydelse forudszetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskifining af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge af garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlagb, er for
kundens regning.
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Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normailt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formé-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfarte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgds.
Produktet er udelukkende bestemt il privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug of vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert af vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 508332_2601
og kvitteringen som dokumentering for ke-
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden of din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

e Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

e Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,
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med vedhaeftning of kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade

denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé& Lidl-service-siden (www.lidl-service.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
508332 _2601 &bne din betieningsveijled-

ning.

Service-center

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 508332 2601

AEM | .verander

Bemaerk venligst, at den felgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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1. Panoramica

1 Piastra riscaldante per tazze

2 Regolatore del grado di macinazione con frecce pit grosso/pit fine
3 Apertura per I'aggiunta del caffé macinato

4 Coperchio (del contenitore dei chicchi)

5 Coperchio (della caldaia)

6 Contenitore dei chicchi

7 Caldaia con segno MAX 1600ml

8 Apparecchio/macchina da caffé

9 Scomparto laterale

10 Sportello di manutenzione con chiusura magnetica
11 Cavo di collegamento con spina

12 O/I Interruttore on/off

13 Gruppo infusore

14 Vaschetta di raccolta per i resti di caffé macinato
15 Maniglia a gola

16 Contenitore per i fondi di caffé

17 Galleggiante (indicazione: svuotare la vaschetta)
18 Griglia di sgocciolamento

19 Vaschetta

20 Uscita bevanda per 2 tazze, regolabile in altezza
21 Lancia vapore: girevole, con bocchetta amovibile
22 Display touch / display

Non illustrato:
23 Pennello per pulizia
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Vi ringraziamo per la
vostra fiducia!

Congratulazioni per |'acquisto della vostra
nuova macchina da caffé.

Per un impiego sicuro dell'apparecchio e
per conoscerne tutto il ventaglio di presta-
zioni:

¢ Leggere attentamente il presente
manuale di istruzioni per l'uso
prima della prima messa in fun-
zione.

¢ Attenersi soprattutto alle avver-
tenze di sicurezza!

¢ E consentito usare I'apparecchio
solo come descritto nel manuale
di istruzioni per l'uso.

¢ Conservare il manuale di istru-
zioni per l'uso.

¢ Se si cede l'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale di istruzioni per l'uso. I
manuale di istruzioni per l'uso &
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che la macchina da caffé pos-
sa darvi molte soddisfazionil

Simboli presenti sull'apparecchio
llj Questo simbolo indica che i mate-
Q riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né I'aroma degli
alimenti.
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2. Uso conforme

La macchina da caffé & destinata esclusiva-

mente ai seguenti scopi:

- macinatura di chicchi di caffé nel maci-
nino integrato

- preparazione di bevande a base di
caffé da chicchi di caffé macinati

- prelievo di acqua calda o vapore dalla
lancia vapore.

L'apparecchio & stato ideato per I'uso dome-

stico. Usare |'apparecchio solo in ambienti

chiusi.

Questo apparecchio non va utilizzato a sco-

po commerciale.

Uso improprio prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaial

® Non usare chicchi di caffé caramellati.
Potrebbero restare attaccati al macinino
bloccandolo.




3. Avvertenze di sicurezza

Avvertenze
Laddove necessario, nel presente manuale di istruzioni per I'uso vengono utilizzate le se-
guenti avvertenze di sicurezza:

PERICOLO! Rischio elevato: la mancata osservanza di questa avvertenza pud es-
A sere causa di danni a persone.
AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.
ATTENZIONIE: rischio ridotto: la mancata osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lievi lesioni o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze particolari da tenere in considerazione durante |'uso
dell'apparecchio.

Istruzioni per un impiego sicuro
® Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di eta supe-
riore a 8 anni e da persone con facolta fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o prive di esperienza e/o conoscenze, a condizione che
vengano sorvegliati o istruiti circa |'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e che abbiano compreso i rischi derivanti da tale utilizzo.
® | bambini non devono giocare con I'apparecchio.
® La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono esse-
re eseguite da bambini, salvo che siano di etd pari o superiore a
8 anni e siano sorvegliati.
® Mantenere i minori di 8 anni lontani dall'apparecchio e dal cavo
di collegamento.
® Scollegare |'apparecchio dalla rete elettrica quando non & sorve-
gliato e prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.
®© Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si muovono du-
rante il funzionamento, spegnere |'apparecchio e scollegarlo dalla
rete elettrica.
® Questo apparecchio & destinato all'impiego sia in casa che per usi
di tipo domestico, ad esempio...
.nelle cucine dei lavoratori in negozi, uffici e altri locali com-
merciali;
.in tenute rurali;
.da parte dei clienti di alberghi, motel e altre strutture residen-
ziali;
.in pensioni con colazione.
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® Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.

® Non immergere la macchina da caffé, il cavo di collegamento e la
spina in acqua o altri liquidi.

® Se il cavo di collegamento di questo apparecchio & danneggiato, per
evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio
clienti o da una persona con qualifica simile.

®© Attenersi al capitolo sulla pulizia (vedere “Pulizia” a pagina 227).

®© Assicurarsi di non riversare liquido sopra il connettore dell'appa-
recchio.

® Si tenga presente che le seguenti superfici presentano ancora calo-
re residuo dopo |'uso: lancia vapore e piastra riscaldante.

®© Attenersi alle avvertenze di sicurezza contenute in questo manuale,
poiché |'utilizzo erroneo pud causare lesioni.

® Non utilizzare I'apparecchio all'interno di un armadio.

PERICOLO di scossa
A PERICOLO per i bambini! elettrica a causa
© |l materiale di imballaggio non & un dell'umidita!
giocattolo per bambini. | bambini non Proteggere I'apparecchio dall'umidit,
devono giocare con i sacchetti di plasti- da goccioline o schizzi d'acqua: peri-
ca, poiché cid comporta un pericolo di colo di scossa eleftrica.
soffocamento. Riempire la caldaia non oltre il
PERICOLO per gli animali ;egno MAX. o
.., vuotare la vaschetta al pit tardi quan-
domestici e d a!lev?me',"o do indicato dal galleggiante.
e causa.tc: dagli animali Se nell'apparecchio penetrano liquidi,
domestici e d'allevamento! staccare immediatamente la spina. Far
® Gli apparecchi eletirici possono com- controllare I'apparecchio prima di ri-

portare pericoli per gli animali domesti-
ci e d'allevamento. Inoltre possono
anche essere gli stessi animali a causo-
re danni all'apparecchio. Come regola
generale, mantenere gli animali lontani
dagli apparecchi elettrici.
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metterlo in funzione.



PERICOLO di scossa
elettrica!
Non mettere in funzione I'apparecchio se
esso o il cavo di collegamento presentano
danni visibili o se I'apparecchio & caduto.
Collegare la spina solo ad una presa di
corrente correftamente installata, facil-
mente accessibile e dotata di contatto di
terra, la cui fensione coincida con quella
indicata sulla targhetta di omologazio-
ne. La presa di corrente deve essere facil-
mente accessibile anche dopo il
collegamento.
Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bor-
di taglienti o punti molto caldi.
Anche dopo lo spegnimento, 'apparec-
chio non & completamente staccato dal-
la rete elettrica. Per scollegarlo estrarre
la spina.
Durante |'uso dell'apparecchio, assicu-
rarsi che il cavo di collegamento non
sia bloccato né schiacciato.
Per scollegare la spina dalla presa di
corrente, tirare sempre quest'ultima,
mai il cavo.
Staccare la spina dalla presa di corren-
te:
- se si verifica un guasto
- se non si usa la macchina da caffé
- prima di pulire la macchina da caffé
- in caso di temporali
Per evitare rischi, non apportare alcuna
modifica all'apparecchio.

©®

®

®

PERICOLO di lesioni da

scottatura!
Non toccare le parti roventi dell'appa-
recchio.
Durante la fase di riscaldamento, dalla
lancia vapore e dall'uscita della bevan-
da fuoriesce acqua bollente. Non man-
tenere in nessun caso le mani o altre
parti del corpo nell'acqua bollente.
Durante la preparazione del caffé fuo-
riesce vapore acqueo bollente dall'usci-
ta della bevanda. Non mantenere in
nessun caso le mani o altre parti del
corpo nel vapore acqueo.
Quando si usa la lancia vapore, ne fuo-
riescono vapore caldo e acqua calda.
Non mantenere in nessun caso le mani
o altre parti del corpo nel vapore ac-
queo.

AVVERTENZA: rischio di lesioni a

causa delle parti rotanti!

®

Non sostenere oggetti nel contenitore
dei chicchi durante la macinazione. Te-
nere lontani tra 'altro anche i capelli
lunghi.
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AVVERTENZA: rischio di danni

materiali!

® E consentito cambiare il grado di maci-
nazione solo quando il macinino & in
funzione.

© L'apparecchio & dotato di piedini anti-
scivolo di silicone. Dato che i mobili
sono rivestiti con un gran numero di
vernici e materie plastiche e vengono
trattati con diversi prodotti per la manu-
tenzione, non & possibile escludere del
tutto che alcune di queste sostanze con-
tengano componenti in grado di aggre-
dire e indebolire i piedini di silicone.
Eventualmente, collocare una superficie
d'appoggio antiscivolo sotto I'apparec-
chio.

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
macchina da caffé!

® Per evitare danni all'elemento riscal-
dante, non far funzionare I'apparec-
chio senza acqua nella caldaia.

©® Utilizzare I'apparecchio solo con gli ac-
cessori originali.

® Collocare 'apparecchio su una superfi-
cie stabile e piana.

©® Durante I'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua e vapore
(bollenti), caffé e caffé macinato. Per-
tanto collocare I'apparecchio su una
base di lavoro resistente all'acqua e al
calore.

® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.
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Materiale in dota-
Zzione
1 macchina da caffé 8

1 pennello per pulizia 23
1 manuale di istruzioni per I'uso

4.

5. Disimballaggio e

posizionamento

1. Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

2. Rimuovere le protezioni di plastica dai
contatti della spina 11.

3. Verificare che tutte le parti siano pre-
senti e infegre.

4. Pulire tutte le parti prima del pri-
mo utilizzo (vedere “Pulizia” a
pagina 227).

5. Collocare I'apparecchio su una superfi-
cie d'appoggio asciutta, piana e non
scivolosa.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

© Durante |'uso possono giungere sulla
superficie d'appoggio acqua (calda) e
vapore, caffé e caffé macinato. Pertan-
to collocare I'apparecchio su una base
di lavoro resistente all'acqua e al calo-
re.




6.

24 -
25

26 +
27 @&
28 g
29
30 &
31 B
32
33 O
34
35 §
36 @
37 U
38 &
39 &
40
41 o
42 §

Panoramica del display touch

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

Ridurre valori (mantenere premuto per modificare i valori pit velocemente)
Indicazione di leftere e numeri: mostra lo stato operativo e i valori modificabili
Aumentare valori (mantenere premuto per modificare i valori pid velocemente)
Tasto: café créme doppio

Tasto: café créme

Tasto: premere brevemente: pulire / premere a lungo: programma per |'elimi-
nazione del calcare

Tasto: caffé in polvere

Simbolo: contenitore per i fondi di caffé 16 pieno / vaschetta 19 rimossa
Simbolo: sportello di manutenzione 10 aperto

Tasto: accendere I'apparecchio dallo standby / metterlo in standby

Tasto: modificare la quantitd d'acqua/il volume

Tasto: modificare la temperatura

Tasto: modificare la quantita di chicchi di caffé / simbolo: lampeggia quando
il contenitore dei chicchi & vuoto

Simbolo: il gruppo infusore 13 manca / & mal inserito

Simbolo: manca acqua

Tasto: preparare schiuma di latte

Tasto: prelevare acqua calda

Tasto: caffé doppio

Tasto: caffé
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7. Prima del primo uti-

lizzo

Prima del primo utilizzo & necessario lavare
a fondo la macchina da caffé.

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Collegare I'apparecchio solo ad una
presa di corrente ben accessibile e do-
tata di contatti di terra la cui tensione
coincida con quella indicata sulla tar-
ghetta. La presa di corrente deve essere
facilmente accessibile anche dopo il
collegamento.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaia 7!

Riempimento della caldaia

1. Aprire il coperchio 5 della caldaia 7.

2. Togliere la caldaia 7 verso l'alto.

3. Sciacquare pib volte la caldaia 7 con
acqua pulita.

4. Riempire la caldaia 7 non oltre il segno
MAX 1600ml di acqua di rubinetto
fredda e pulita.

5. Reinserire la calda-
ia 7 nella macchina.
La caldaia deve ter-
minare a filo con il
lato posteriore
dell'apparecchio. La
caldaia deve poggia-
re correttamente in
basso.

6. Chiudere il coperchio 5 della caldo-
ia7.

e

-
D
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Collegamento e prima accensio-

ne

1. Inserire la spina 11 in una presa di cor-
rente.

2. Portare l'interruttore on/off 12 su . Sul

display 22 compaiono OFF e il tasto
¢ 33.

NOTA: per evitare che la vaschetta 19 si ri-
empia troppo e troppo presto, collocare ad
es. una tazza sotto |'uscita della bevanda e
girare la lancia vapore verso la tazza. In
questo modo |'acqua usata per il lavaggio
pud essere usata anche per riscaldare la
tazza. Gettare |'acqua prima di versare una
bevanda.

3. Premere il tasto () 33. Durante la fase
di preparazione, sul display 22 viene
riprodotta una piccola animazione cir-
colare.

- Per effettuare il lavaggio, I'apparec-
chio pompa |'acqua attraverso la lan-
cia vapore 21 e il gruppo
infusore 13.

- Una volta terminato questo processo,
I'animazione scompare e vengono
mostrati i simboli di funzione colorati.
L'apparecchio & pronto per I'uso.

4. Versare via I'acqua di rigovernatura.



8.
8.1

Preparazione

Versamento dei chicchi
di caffe

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non usare chicchi di caffé caramellati.
Potrebbero restare attaccati al macinino
bloccandolo.

1. Togliere il coperchio 4 dal contenitore
dei chicchi 6.

2. Versare nel contenitore dei chicchi 6
all'incirca la quantita di chicchi di caffé
che si consumano in un giorno.

3. Collocare di nuovo il coperchio 4.

8.2 Aggiunta di acqua

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non versare in nessun caso liquidi di-
versi da acqua potabile fredda nella
caldaia 7!

Se si avvia una funzione quando la caldaia

non contiene acqua sufficiente, sul display

compare il simbolo ¢ 38.

® Aggiungere acqua. Per aggiungere ac-
qua, la caldaia 7 pud anche restare
nell'apparecchio.

8.3 Collegamento e accen-
sione/spegnimento

A PERICOLO di scossa elettrica!l

©® Collegare I'apparecchio solo ad una
presa di corrente ben accessibile e do-
tata di contatti di terra la cui tensione
coincida con quella indicata sulla tar-
ghetta. La presa di corrente deve essere

facilmente accessibile anche dopo il
collegamento.

1. Inserire la spina 11 in una presa di cor-
rente.

2. Portare l'interruttore on/off 12 su I. Sul
display 22 compaiono OFF e il tasto

U 33.

NOTA: per evitare che la vaschetta 19 si ri-
empia troppo e troppo presto, collocare ad
es. una fazza sotto |'uscita della bevan-

da 20 e girare la lancia vapore 21 verso la
tazza. In questo modo |'acqua usata per il

lavaggio pud essere usata anche per riscal-
dare la tazza. Gettare I'acqua prima di ver-
sare una bevanda.

3. Premere il tasto (\) 33. Durante la fase
di preparazione, sul display 22 viene
riprodotta una piccola animazione cir-
colare.

- Per effettuare il lavaggio, I'apparec-
chio pompa |'acqua attraverso la lan-
cia vapore 21 e il gruppo
infusore 13.

- Dopo la fase di preparazione |'ani-
mazione scompare e vengono mo-
strati i simboli di funzione colorati.
L'apparecchio & pronto per 'uso.

4. Per spegnere premere il tasto () 33.
Al termine vengono sciacquati la lancia
vapore 21 e il gruppo infusore 13 e
I'apparecchio passa alla modalita stan-
dby. Sul display compare OFF. Anche
in questo caso, collocare eventualmente
una tazza sotto |'uscita della bevan-
da 20 e girare la lancia vapore 21
verso la tazza.

NOTA: se non si preme alcun tasto per
15 minuti, la macchina da caffé si spegne
automaticamente.
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9. Preparazione di

bevande

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Durante la preparazione del caffé fuo-
riesce vapore acqueo bollente dall'usci-
ta della bevanda. Non mantenere in
nessun caso le mani o altre parti del
corpo nel vapore acqueo.

9.1 Il display touch

Il display touch 22 presenta simboli che in-
dicano solo stati, ad es. il simbolo di sportel-
lo di manutenzione aperto 32.

Altri simboli rappresentano (anche) un pul-

sante, ad es. il fasto () 33. Per agevolare la
leggibilita, in questo manuale i pulsanti ven-
gono designati come tasti.

9.2 Scelta della bevanda

Con i corrispondenti tasti colorati & possibile
preparare le seguenti bevande:

- Cdffe & 42

- Caffée doppio (Doppio) & 41
- Café créme \g> 28

- Café créme doppio g 27

- Caffé in polvere e 30

- Acqua calda & 40

1. Spostare |'uscita della bevanda 20 nel-
la posizione del caso.

2. Collocare uno o due recipienti di di-
mensioni adatte sotto |'uscita della be-
vanda 20.

3. Premere il tasto del display touch 22
per la bevanda desiderata. Inizia la
preparazione della bevanda. Sul di-
splay compaiono in alto, successiva-
mente, le impostazioni predefinite per
la quantita di chicchi e il volume.
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NOTE:

® l'acqua calda per il t& viene prelevata
attraverso la lancia vapore 21. Tenerne
conto quando si allineano la lancia vo-
pore e il recipiente.

¢ |l processo di infusione pud essere inter-
rotto in qualsiasi momento premendo di
nuovo il tasto corrispondente.

9.3 Creazione di schiuma
di latte

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Quando si usa la lancia vapore 21, ne
fuoriescono vapore caldo e acqua calda.
Non mantenere in nessun caso le mani o
altre parti del corpo nel vapore acqueo.

Con la lancia vapore 21 & possibile creare
schiuma di latte. Cid richiede un poco di
esercizio.

Suggerimenti:
e Provare latte di produttori diversi.
¢ |l latte con un maggiore contenuto pro-

teico forma pit schiuma.

¢ Un maggiore contenuto di grasso si tra-
duce in una schiuma pit cremosa.

e Utilizzare sempre latte freddo di frigori-
fero (circa 5 -7 °C).
Durante la creazione della schiuma il
latte non deve diventare bollente. Tem-
perature piU alte alterano il sapore e
causano la dissoluzione della schiuma
di latte. Indicazione utile: la temperatu-
ra corretfta si raggiunge quando le po-
reti del bricco del latte (non fornito)
sono troppo calde per sostenere il bric-
co con la mano.
Dopo aver ferminato la creazione della
schiuma di latte, non attendere troppo.
Altrimenti una parte della schiuma di
latte si dissolve nuovamente.



Riempire un bricco del latte (non forni-
to) di latte freddo.

Premere il tasto & 39. Il simbolo &p

lampeggia. Dopo un poco, sul display

si vedra solo il tasto &p come unico ta-
sto selezionabile.

Premere il tasto 5p 39. Inizia a uscire
vapore e sul display si avvia un timer
con un conto alla rovescia di 120 se-
condi. Fare uscire un poco di vapore e
inferrompere il processo premendo nuo-

vamente il tasto 5 39.
Immergere la lancia vapore 21 nel lat-

te. Premere il tasto &9 39.
Suggerimenti:
- Immergere la lancia vapore 21 appe-
na sotto la superficie, in modo che
nel latte venga inglobata aria ("fase
di soffio").
- Non immergerla al centro bensi su un
lato, in modo che si formi un vortice.
Quando il volume del latte aumenta vi-
sibilmente (del 50% circa), immergere
la lancia vapore 21 un poco pib in pro-
fonditd. Il vortice deve mantenersi. Ora
le bollicine d'aria si distribuiscono con
maggiore precisione ("fase di rimesco-
lamento").
Quando le pareti del bricco del latte
sono troppo calde per sostenere il bricco

con la mano, premere il fasto & 39.
Suggerimento: anche se la schiuma
di latte ottenuta non & ancora soddisfo-
cente, interrompere in ogni caso per
non riscaldare troppo il latte.

Battere pi volte leggermente con il
bricco del latte sulla base di lavoro per
fare scoppiare le bollicine piv grandi.
Aggiungere la schiuma di latte al caffé
il pit rapidamente possibile.

Subito dopo aver creato la schiuma di
latte pulire la lancia vapore 21 con un
panno pulito per eliminarne i residui di
latte.

9. Premere il tasto () 33. Il vapore conti-
nua a fuoriuscire. In questo modo si ri-
muovono i residui di latte dall'interno
della lancia vapore 21.

NOTE:

¢ |l tempo massimo per la produzione di
vapore & di 120 secondi. Poi la funzio-
ne si arresta automaticamente.

e Attenersi alle istruzioni di pulizia (vede-
re “Dopo aver creato schiuma di latte”
a pagina 228).

9.4 Prelievo di acqua calda

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©® Quando si usa la lancia vapore 21, ne
fuoriescono vapore caldo e acqua cal-
da. La lancia vapore diventa molto cal-
da. Non mantenere in nessun caso le
mani o altre parti del corpo nel vapore
acqueo.

Attraverso la lancia vapore 21 si pud prele-
vare acqua calda, ad esempio per prepara-
re te.

1. Sostenere un recipiente sotto la lancia

vapore 21 e premere il tasto & 40.
Inizia il prelievo di acqua. Il simbolo
& lampeggia e sul display si avvia ti-
mer.

2. |l prelievo di acqua termina dopo
70 secondi automaticamente o premen-

doil tasto &5 40.

NOTA: la durata massima del prelievo di
acqua calda & di 70 secondi. Poi la funzio-
ne si arresta automaticamente. Se necessa-
rio riavviare il processo premendo il

tasto & 40.
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9.5 Preparazione di caffé
con chicchi macinati

E anche possibile preparasi un caffé con

chicchi di caffé gia macinati.

1. Premere il tasto @ 30 sulla macchina

da caffé pronta per |'uso. Sul display

compaiono i tasti per il caffe & 42 el

café créme igo 28. Il simbolo & lam-

peggia.

Togliere il coperchio 4 del contenitore

dei chicchi 6.

[0

pozzetto.
¢T

4. Versare la quantita
desiderata di caffe
macinato (max. 12 g)
nel pozzetto all'inter-
no del contenitore dei
chicchi 6.

N

3 Staccare la grata dal

. Riapplicare la grata
al pozzetto. Essa im-
pedisce che nel poz-
zetto penetrino chic-
chi interi.

6. Premere il tasto per il caffe & 42 o il

café créme \gb 28. Inizia la preparo-
zione.
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10. Impostazioni

In funzione del tipo di caffé utilizzato, & pos-
sibile variarne il grado di macinazione, la
quantitd, la temperatura di infusione e la
quantita d'acqua usata.

10.1 Impostazione del
grado di macinazione

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® E consentito cambiare il grado di maci-
nazione solo quando il macinino & in
funzione.

Nel contenitore dei
chicchi 6 si trova il re-
golatore del grado di
macinazione 2.

* Quando il macinino & in funzione, giro-
re il regolatore del grado di macinazio-
ne 2 in senso orario per ottenere un
grado di macinazione pil grosso dei
chicchi di caffé. Ora il caffé scorre piv
velocemente e il suo gusto non & piv
tanto intenso. Se il caffé dovesse avere
un sapore acidulo, potrebbe aiutare un
grado di macinazione pil grosso.

¢ Quando il macinino & in funzione, gira-
re il regolatore del grado di macinazio-
ne 2 in senso antiorario per ottenere un
grado di macinazione piu fine dei chic-
chi di caffé. Ora il caffé scorre pit len-
tamente e il suo gusto & pib intenso.

NOTE:

® Se si & impostato un grado di macina-
zione troppo fine, il caffé scorre molto
lentamente o addirittura non viene pit
fuori. Girare il regolatore del grado di



macinazione in senso orario per oftene-

re un grado di macinazione piU grosso.

e Dopo aver impostato il grado di maci-
nazione, |'effetto si fara sentire all'incir-
ca dlla terza tazza di caffe.

10.2 Quantita di chicchi

Se si prepara il caffé con pit chicchi, il gu-
sto sard pi intenso. Il valore iniziale preim-
postato & di 8,5 g nel livello 3.

1. Premere il tasto @ 36 sulla macchina

da caffé pronta per l'uso. Il simbolo @
lampeggia.

2. Moaodificare il valore con i tasti
=-24/+ 26 (1, ..., 5). | valori corri-
spondono a quantita di 6,5- 10,5 g di
chicchi di caffe.

3. Premere il tasto @ 36 per salvare la
modifica.

10.3 Temperatura

E possibile cambiare la temperatura dell'ac-

qua durante |'estrazione del caffé per adat-
tarla ai vari tipi di caffé e al proprio gusto.
Se la tostatura & scura, la temperatura do-
vrebbe essere pil bassa; se invece & chiara,
& preferibile una temperatura pit alta.

1. Premere il tasto § 35 sulla macchina

da caffé pronta per I'uso. Il simbolo §
lampeggia.

2. Modificare il valore della temperatura
con i fasti = 24/+ 26 (1, ..., 5). | va-
lori corrispondono a temperature di
75 -95 °C (passi di 5 °C).

3. Premere il tasto § 35 per salvare la
modifica.

10.4 Volume

Con questa funzione di memoria & possibile
adattare la quantita del volume di bevanda
erogato alle tazze in uso e alle proprie pre-
ferenze.

1. Premere il tasto &5 34 sulla macchina
da caffé pronta per I'uso. Sul display
compaiono i tasti per caffé & 42, caf-
fé doppio (Doppio) & 41, café créme
¥ 28 e café créme doppio @ 27. Il
simbolo 4% lampeggia.

2. Premere uno dei tasti & 42, & 41,
¥ 280 9 27.

3. Modificare il volume con i tasti = 24/
+ 26:

Caffé/caffé doppio:

30, ..., 60 ml (impostazione predefini-
ta: 60 ml)

Café créme/café créme doppio:

60, ..., 250 ml (impostazione predefi-
nita: 150 ml)

4. Premere il tasto &% 34 per salvare la
modifica.
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11. Suggerimenti per la
preparazione

11.1 1 chicchi giusti

Saranno le proprie preferenze personali in
fatto di caffé a decidere quali siano i chicchi
migliori. Le due miscele di tostatura racco-
mandate per queste macchine da caffé pos-
sono essere acquistate anch'esse da Lidl.

Caffé consigliato

Per la preparazione di un caffé classico si
consiglia la varietd Bellarom Espresso
Cremoso. La sua fostatura e la sua intensitd
si dispiegano nella forza concentrata di un
caffé espresso e forniscono una solida base
aromatica per caffellatte, cappuccini e latte
macchiato.

Café créme consigliato

Per la preparazione di un café créme classi-
co si consiglia la miscela di tostature
Bellarom Caffé Crema Classico: il caffé ele-
gante con crema.

11.2 Preparazione di un
cappuccino

Per preparare un cappuccino & necessario

quanto segue:

- chicchi di caffé (ad es. Bellarom Espres-
so Cremoso)

- latte

- una tazza di dimensioni sufficienti

1. Preriscaldare la tazza riempiendola di
acqua calda prelevata dalla lancia va-
pore.

2. Gettare via I'acqua dopo aver riscalda-
to la tazza. Preparare il caffé nella taz-
za calda.

3. Montare a schiuma circa 150 ml di latte.

4. Aggiungere la schiuma di latte al caffé
della tazza.

Il cappuccino & pronto!
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11.3 Preparazione di un
latte macchiato

Per preparare un latte macchiato & necessa-

rio quanto segue:

- chicchi di caffé (ad es. Bellarom Espres-
so Cremoso)

- latte

- un bricco del latte di dimensioni suffi-
cienti (almeno 500 ml)

- un bicchiere da latte macchiato

1. Montare a schiuma circa 300 ml di lat-
te. Dato che la schiuma di latte dev'es-
sere un poco piU compatta, prolungare
la fase di soffio. In questo modo il volu-
me della schiuma di latte aumenta note-
volmente. Utilizzare un bricco del latte
di dimensioni adeguate.

2. Versare la schiuma di latte nel bicchie-
re. A questo punto, nel bicchiere il latte
caldo si separa dalla schiuma di latte.

3. Preparare il caffe.

4. Versare con cautela il caffé nel bicchie-
re.

Il latte macchiato & pronto!

12. Ripristino delle im-
ostazioni di fab-
rica

Questa funzione consente di ripristinare i

valori di fabbrica di tutte le impostazioni ef-
fettuate mediante il display.

1. Sulla macchina da caffé pronta per
I'uso, tenere premuti contemporanea-
mente per circa 5 secondi i fasti per il

caffé in polvere e 30 e per il pro-
gramma per |'eliminazione del calcare
w 29.

2. Lle impostazioni di fabbrica sono state
ripristinate quando tutte le indicazioni
del display lampeggiano.



13. Pulizia

A PERICOLO di scossa elettrica!

® Non immergere la macchina da caffé 8
e il cavo di collegamento con spina 11
in acqua o altri liquidi.

PERICOLO di lesioni da scotta-
tura!
©®© Molti componenti e accessori della mac-
china da caffé 8 diventano molto caldi
durante il funzionamento. Lasciarli raf-

freddare prima di pulirli.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

NOTE:

® | seguenti accessori possono essere pu-
liti in lavastoviglie o a mano:
- il contenitore per i fondi di caffe 16
- la griglia di sgocciolamento 18
- la vaschetta 19

® | seguenti accessori possono essere la-
vati a mano con un detersivo per piatti
delicato:
- la caldaia 7 con coperchio 5
- la vaschetta di raccolta 14
- la lancia vapore 21

* | seguenti accessori vanno lavati prefe-
ribilmente con acqua calda:
- il gruppo infusore 13

Svuotamento della vaschetta di

raccolta e del contenitore per i
fondi di caffe

NOTE:

* Seil simbolo 8 31 lampeggia, biso-
gna svuotare il contenitore per i fondi
di caffé 16.

e Aprire lo sportello di manutenzione
solo se non & attiva nessuna funzione
della macchina da caffé.

1. Aprire lo sportello di manutenzio-
ne 10.

2. Estrarre il contenitore per i fondi di caf-
fé 16 e la vaschetta di raccolta 14 dal-
lo scomparto laterale 9.

3. Scuotere via i fondi di caffé ed even-
tualmente pulire manualmente il conte-
nitore e la vaschetta di raccolta con un
detersivo per piatti delicato.

4. Se necessario rimuovere i residui di caf-
fé macinato dallo scomparto laterale 9
con il pennello per pulizia 23.

5. Reinserire il contenitore per i fondi di
caffé 16 e la vaschetta di raccolta 14
nello scomparto laterale 9.

Pulizia quotidiana

A PERICOLO di scossa elettrica!l

©® Prima di pulire la macchina da caffé 8,
staccare la spina 11 dalla presa di cor-
rente.

- Svuotare la caldaia 7 e sciacquarla pid

volte con acqua pulita.

- Pulire l'uscita della bevanda 20 con

uno straccio inumidito con detersivo per
piatti delicato e passarvi sopra uno
straccio inumidito con acqua.

- Pulire I'apparecchio 8 con un panno

inumidito. Rimuovere lo sporco ostina-
to con uno straccio inumidito con deter-
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sivo per piatti delicato e ripassare con
uno straccio inumidito con acqua.
Asciugare tutte le parti con uno strac-
cio.

Svuotamento e pulizia della
vaschetta

La vaschetta 19 va svuo-
tata al pid tardi quando il
galleggiante 17 sporge
in alto dalla griglia di
sgocciolamento 18.

~

In ogni caso & preferibile pulire la vaschetta
una volta al giorno.

Estrarre la vaschetta 19.

Togliere la griglia di sgocciolamen-

to 18.

3. Svuotarla e pulire questi accessori a
mano con un detersivo per piatti delica-
to o in lavastoviglie.

Asciugare tutte le parti prima di reinse-
rirli.

N~

»

Pulizia del gruppo infusore
E preferibile pulire il gruppo infusore alme-
no una volta alla settimana.

1. Aprire lo sportello di manutenzio-
ne 10.

2. Estrarre la vaschetta di raccolta 14 e il
contenitore per i fondi di caffé 16 dallo
scomparto laterale 9 e pulirli.

3. Premere con il polli-
ce la superficie
"PRESS" ed estrarre il
gruppo infusore 13.

4. | resti di caffé macinato asciutto presen-
ti nello scomparto laterale 9 possono
essere rimossi con il pennello per puli-
zia 23. Eventualmente pulire lo scom-
parto laterale con uno straccio
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inumidito con detersivo per piatti deli-
cato e ripassare con uno straccio inumi-
dito con acqua.
5. Pulire il gruppo infusore 13 sotto |'ac-
qua calda corrente.
6. Far asciugare bene tutte le parti.
(¥ 7. Reinserire il gruppo
% infusore 13 nello
scomparto latera-
le 9. Per farlo, posi-
zionare il bordo infe-
riore sinistro sulla
guida all'interno del-
lo scomparto latera-
le 9.

Non prendere il grup-
po infusore dall'impu-
gnatura bensi spin-
gerlo nello scomparto
laterale 9 son la pun-
ta delle dita.

Inserire la vaschetta di raccolta 14 e il
contenitore per i fondi di caffé 16.
10. Chiudere lo sportello di manutenzio-

ne 10.

Dopo aver creato schiuma di
latte

NOTA: assicurarsi sempre che |'apertura
della lancia vapore 21 resti pulita. | residui
di latte non eliminati non sono solo antigie-
nici, possono anche ostruire la piccola aper-
tura.

1. Una volta che la bocchetta si & raffred-
data, ruotarla leggermente in senso an-
tiorario e staccarla dalla lancia
vapore 21 tirandola verso il basso.

2. Pulire la bocchetta in acqua di rigover-
natura con un detersivo per piatti deli-
cato.



3. Pulire la lancia vapore 21 con uno
straccio inumidito con detersivo per
piatti delicato e passarvi sopra uno
straccio inumidito con acqua.

4. Fare asciugare completamente le parti
prima di applicare la bocchetta.

14. Eliminazione del
calcare

Come in ogni apparecchio che funziona
con acqua calda, anche in questa macchina
da caffé bisogna eliminare il calcare ad in-
tervalli regolari. Il calcare si deposita all'in-
terno dell'apparecchio e sulle aperture
piccole (ad es. quelle della lancia vapo-

re 21). Cid compromette le funzioni e a lun-
go andare causa danni all'apparecchio.
Pertanto eliminare regolarmente il calcare
dalla macchina da caffé. In questo modo se
ne prolunga la durata.

La frequenza con la quale deve essere elimi-
nato il calcare dipende dalla durezza
dell'acqua utilizzata e da quante tazze si
bevono. All'accumulo di calcare contribui-
sce anche il prelievo di acqua calda e vapo-
re acqueo.

Se si utilizza acqua filtrata, la durezza
dell'acqua si riduce. La macchina viene trat-
tata pib delicatamente e non & necessario
eliminarne tanto spesso il calcare.

Indicazione per I'eliminazione
del calcare

Questa macchina da caffé registra la quan-
titd d'acqua consumata. Dopo aver consu-
mato circa 20 | d'acqua, sul display
lampeggia il simbolo del programma per
I'eliminazione del calcare &) 29. Se si con-
tinua ad usare la macchina da caffé, dopo
aver consumato circa altri 2 | d'acqua il sim-
bolo del programma per I'eliminazione del
calcare &) 29 resta acceso in modo fis-
so. Tutte le funzioni sono bloccate. A questo

punto & necessario avviare il programma
per |'eliminazione del calcare.

Programma per l'eliminazione
del calcare

PERICOLO di irritazioni agli
occhi!
©® Per l'uso di un prodotto anticalcare atte-
nersi alle informazioni fornite, ad es.
sulla confezione.
NOTA: ¢ preferibile eseguire il programma
per |'eliminazione del calcare non appena
lampeggia il simbolo &) 29. E comunque
possibile avviarlo in qualsiasi momento. Per
avviare il programma, premere per circa
4 secondi il tasto &) 29.

Riempire la caldaia 7.

Utilizzare decalcificante del tipo reperi-
bile in commercio, ad es. anticalcare
per caffettiere. Osservare le indicazioni
riportate sulla confezione del decalcifi-
cante. Per gli ulteriori passi consultare il
manuale di istruzioni per |'uso del de-
calcificante.

3. lInserire la caldaia 7.

4. Per raccogliere la soluzione anticalcare
posizionare un recipiente grande sotto
I'uscita della bevanda 20 e uno sotto
la lancia vapore 21.

N =

5. Premere il tasto & 29. Inizia I'elimina-
zione del calcare della macchina da caf-
fe. Durante il processo, sul display 22

lampeggiano CLEe () 33. Il proces-
so completo pud durare fino a 20 minuti

ed & concluso quando CLE e &) 29 re-
stano accesi sul display.

6. Gettare via I'acqua di rigovernatura e
posizionare nuovamente i recipienti sot-
to l'uscita della bevanda 20 e sotto la
lancia vapore 21. Estrarre e pulire la
caldaia.

Riempire la caldaia con almeno 1 |
d'acqua e inserirla.
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8. Premere nuovamente il tasto &) 29. Ini-
zia il risciacquo della macchina da caf-
fé. Durante questo processo sul display
lampeggia CLE.

9. Al termine dell'operazione, sul
display 20 compaiono nuovamente tut-
ti i simboli. La macchina da caffé &
pronta per 'uso.

10. Versare via I'acqua di rigovernatura.

15. Conservazione e
trasporto

/\ pericoro per i bambini!
©® Conservare |'apparecchio lontano dal-
la portata dei bambini.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

® Non esporre |'apparecchio a tempera-
ture inferiori al punto di congelamento.

® lasciare asciugare la macchina da caffé
pulita e gli accessori puliti prima di rimon-
tare il tutto e di metterlo da parte.

¢ Se si desidera trasportare la macchina
da caffe, svuotare la caldaia 7 e la va-
schetta 19.

16. Ordinazione degli
accessori

Sul nostro sito web si possono oftenere infor-
mazioni sugli accessori che & possibile ordi-
nare.

Ordinazione online
https://shop.hoyerhandel.com/it/
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17. Smaltimento

Questo prodotto & soggetto

alla Direttiva europea

2012/19/UE. Il simbolo del

bidone della spazzatura su

ruote barrato significa che

all’interno dell’Unione Euro-

pea il prodotto deve essere smaltito separa-
tamente. Questo vale per il prodotto e tutti i
suoi accessori confrassegnati da questo sim-
bolo. | prodotti cosi contrassegnati non pos-
sono essere smaltiti assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi devono essere consegnati
presso un centro di raccolta per il riciclaggio
degli apparecchi eleftrici ed elettronici.
Questo simbolo di riciclaggio

contrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce a ridurre

il consumo di materie prime e |'inquinamento
ambientale.

Confezione
Smaltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.



18. Risoluzione dei pro-
blemi

Qualora I'apparecchio non funzioni corret-
tamente, scorrere |'elenco di controllo se-

guente. poiché I'anomalia di funzionamento
potrebbe essere dovuta a un piccolo proble-
ma che l'utente & in grado di risolvere auto-

nomamente.

A PERICOLO di scossa elettrica!

® Non fentare in nessun caso di riparare
I'apparecchio da soli.

19. Dati tecnici

Modello: SKVA 1450 A2

Tensione di rete: 220-240V ~
50-60Hz

Classe di protezione: |l

Potenza: 1.200 - 1.450 W

Capienza caldaia:

massimo 1.600 ml

(MAX)

Spegnimento automa-
tico:

dopo < 30 minuti

Assorbimento di po-
tenza nello stato di ar-
resto:

0 watt

Errore

Possibili cause /
rimedi

Assorbimento di poten-
za in modalitd standby:

< 0,8 watt

L'apparecchio
non funziona

¢ L'alimentazione di
corrente & collegata?

® Verificare il collego-
mento.

@ lampeggia

Contenitore dei chic-
chi 6 vuoto: aggiungere

chicchi di caffe

€ acceso

%

Caldaia 7 vuota: ag-
giungere acqua e inseri-
re correttamente la
caldaia

|>Z] lampeggia
pegg

<

E necessario svuotare il
contenitore per i fondi di
caffe 16

|24 & acceso

La vaschetta 19 & rimos-
sa e deve essere inserita

<>/ & acceso

Il gruppo infusore 13
manca / & mal inserito

€ acceso

Lo sportello di manuten-
zione 10 & aperto e
deve essere chiuso

lampeg-
@3} gia/é ac-
ceso

E necessario eliminare il
calcare dalla macchina
da caffe
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Simboli utilizzati

Gepriifte Sicherheit (sicurezza
verificata): gli apparecchi devo-
no soddisfare le regole tecniche
riconosciute e sono conformi alla
legge in materia di sicurezza dei
prodotti (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Non si applica alla Svizzera.

S

Con la marcatura CE, la
HOYER Handel GmbH dichiara

la conformita UE.

Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto

%ﬂ dell’ambiente.

Il simbolo di riciclaggio (3 frecce)
contrassegna i materiali riutiliz-
mr | zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/o
una sigla (qui PAP).

~ Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-

glie.

Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
le sottoposto alla responsabilité
del produttore estesa nonché alla
raccolta differenziata dei rifiuti.

Con la marcatura UKCA, la
HOYER Handel GmbH dichiara
la conformita UK.

II simbolo contrassegna il fabbri-
cante del prodotto.

Con riserva di modifiche tecniche.
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20. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltalia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diriti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cié si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gia al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.



Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

® Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 508332_2601 e lo scontrino
come prova.

* |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

* Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutfo ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
¢ presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFRE
5
[=]
www.lidl-service.com
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Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lid|
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 508332_2601 & pos-
sibile aprire il vostro manuale d'uso.

-, 4 . .
ﬂ Centri assistenza

@ Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 508332_2601

6—-@- Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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21. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per la Svizzera e
Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verr& consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta l'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gid al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.



Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i dannia
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o sottoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

o Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 508332_2601 e lo scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

* Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutfo ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
¢ presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFRE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl

(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 508332_2601 ¢ pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.
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P
-, -
ﬂ Centri assistenza

@ Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

MD Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 508332_2601

6—-@- Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non & un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA

236 (IT)



@ 237



Tartalom

1. Attekintés 239
2. Rendeltetésszert hasznalat 240
3. Biztonsdagi tudnivalok .......cceeeveeeeeeciecnsnnnceccsnessssnceecsscasssancecssassssee 241
4. Szdllitasi terjedelem 244
5. Kicsomagolds és 6sszeszerelés 244
6. Az érintéképernyo attekintése ...... eeee 245
7. Az elsé hasznalat elott 246
8. Elokészités .. . 247
8.1 Kdvészemek betdltése ...........ooveiviiiiiiiiiiiiiiiie e 247
8.2 VizfeltdIese ....ooviiiiiiiiiii e 247
8.3 Csatlakoztatds és be-/kikapcsolds ............oooevviiiiiiiiiiiiiiic 247
9. ltalok készitése 248
9.1 Az &rintBKEPEINYS ...ooviiiiiiieiiie et 248
9.2 ltal KiVAISZIASA ......vvviiiiiiiiiccce e 248
9.3 Tej habositdsa .....ccoeiiiieiie i 248
9.4 ForrE Viz Vetele ....c..oooiuiiiiiiiiiiiic e 249
9.5 Eszpresszé/kavé f6zése 6rolt kavébabbal ... 250
10. Bedllitasok 250
10.1 Az érlés finomsdgdnak bedllitdsa ..........cocooviiiiiiiiiiiiiiie 250
10.2 KAVEMENNYISEG ....evviiiiiiiiiiiiiiiii e 251
10.3  HEMErsklet .......cccviiiiiiiiiiiiii e 251
TO.4  MENNYISEG -.eviiiiiiieeeiii ettt 251
11.Tippek az elkészitéshez 252
11.1 A megfeleld kdvébabok ............coooooiiiiiiiiiii 252
11.2  Coppuccino KESZIESE .......eeiiiiiiiiiiiiiie et 252
11.3  Latte macchiato készitése ............cccovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiicceiec e, 252
12. Visszadllitas a gyari bedllitdsokra .........ceeeeceerneeeceneeccceneecenes. 252
13. Tisztitas ...... 253
14.Vizkémentesités .. 255
15.Tarolas és szallitas . .. 256
16. Alkatrészrendelés ceeee 256
17.Eltavolitas eees 256
18. Problémamegoldas .. 257
19. Miszaki adatok 257

238 (HU)



1.

VONOGCCUDBOWN=—~

10
11
12
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

o/I

Attekintés

Melegitétalp csészékhez

Dardlds szabdlyozé durva/finom jeldlényilakkal
Nyilds az 8rdlt kavé adagolésdhoz

Fedél (a kévébab tartélyé)

Fedél (viztartaly)

Kavébab tartaly

Viztartdly MAX 1600ml jeldléssel
Késziilék/automata kdvéfézd

Oldalrekesz

Szervizfedél magneses zdrral
Csatlakozévezeték halézati csatlakozédugédval
Be-/Kikapcsold

F6zéegység

Felfogétal 6rolt kavé maradvényhoz

Markolat

Kavézacc tartaly

Usz6 (kijelzés: Csepegtetd tdlca iritése)
Csepegtetérdcs

Csepegteté talca

ltal kifolyd 2 csészéhez, dllithaté magassagi
Gézfivéka: elforgathatd, csészdijjal a levételhez
Erintéképernyd/kijelzé

dbra nélkil:

23

Tisztitbecset
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Készonjik bizalmat!
Gratuldlunk 6j automata kévéfézdjéhez.

A késziilék biztonsdgos haszndlata, tovéb-
bd a szolgdltatdsok teljes kdri megismerése
érdekében:

¢ Az elsé hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a ke-
zelési Gtmutatét.

¢ Mindenekelott tartsa be az Ot-
mutaté biztonsagi utasitasait!

¢ A késziilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

¢ Orizze meg a kezelési Gtmuta-
tét.

¢ Amennyiben késobb tovabbadja
a késziléket, kérjik, mellékelje
a kezelési Utmutatét is. A keze-
lési Otmutaté a termék részét
képezi.

Kivanjuk, hogy érémét lelje az 0j automata
kavéfézé haszndlatédban!

Jelzések a késziiléken
! II? Az ezzel a jelzéssel megjelslt anya-

gok nem véltoztatigk meg az élelmi-
szerek izét vagy illatét.
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2. Rendeltetésszeru

hasznalat

Az automata kdvégép kizdrélag a kévetke-

26 felhaszndldsi célokra készilt:

- kdvészemek beépitett dardléval vald
dardlaséhoz,

- kavéitalok f6zéséhez kavédrleménybél,

- forré viz vagy g6z vételére a gézfivé-
kdn at.

A készilék kizarélag héztartasi célokra ké-

szUlt. A késziléket csak belsd terekben sza-

bad haszndlni.

A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-

ndlni.

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

© A viztartalyt kizarélag friss, hideg ivé-
vizzel szabad feltsltenil

® Ne haszndljon karamellizélt kévébao-
bot. Ezek miatt a dardlé elakadhat.




3. Biztonsagi tudnivalok

Figyelmezteto jelzések

A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kovetkezo figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa silyos, élet-

A veszélyes sérilést okozhat.

FIGYELMEZTETES! Kézepes kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa sérilése-

ket vagy silyos anyagi karokat okozhat.

VIGYAZAT: Alacsony kockézat: A figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa kénny( sérilé-

seket vagy anyagi kdrokat okozhat.

MEGJEGYZES: A késziilék haszndlata sordn szikséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.

Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez

© 8 évesnél fiatalabb gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi
vagy mentdlis képességekkel rendelkez6 személyek, illetve, akik
nem rendelkeznek megfeleld tuddssal és tapasztalattal, csak fel-
ugyelet mellett haszndlhatidk a késziléket, illetve csak megfeleld té-
iékoztatds utdn, és ha a lehetséges veszélyeket megértették.

®© Gyermekek nem jdtszhatnak a készulékkel.

®© A késziléket nem tisztithatjdk és tarthatjdk karban gyermekek, kivé-
ve, ha mdr elmiltak 8 évesek, vagy kézben feligyelet alatt dlinak.

®© A 8 évnél fiatalabb gyerekeket tavol kell tartani a késziléktd| és an-
nak csatlakozévezetékétdl.

®© Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyija, vagy ésszeszerelni, szét-
szerelni vagy tisztitani akarja, elétte mindig vdlassza le az elektro-
mos hélézatrdl.

® A haszndlat sordn mozgé tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje

© A késziléket haztartasi, illetve ehhez hasonlé alkalmazési célokra
terveztik, példéul a kovetkezdkhoz...
.. boltok, iroddk és mds kereskedelmi egységek konyhdiban dol-
gozd munkatdrsak szdmdra;
.. mezégazdasdgi ingatlanokban;
.. sz8lloddk, motelek és mds lakélétesitmények vendégeinek ki-
szolgdlasara;
. reggelizéhelyeken valé hasznélatra.
® A készilék nem zemeltethets kilsé idSkapcsold éréval vagy kilén
tavvezérlé rendszerrel.

HY 241



® A automata kavéfézdt, a csatlakozévezetéket és a hélézati csatla-
kozédugét nem szabad vizbe vagy més folyadékba meriteni.

® Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor azt a veszély
megelézése érdekében cseréltesse ki a gydrtéval, szervizével vagy
més hasonléan képzett szakemberrel.

® Tartsa be a tisztitdsrdl sz416 fejezet utasitdsait (lésd |, Tisztitds” a ko-
vetkezd oldalon 253).

®© Ugyelien arra, hogy ne keriljon folyadék a készilék csatlakozéid-
ba.

® Ne feledje, hogy a kévetkezé feliletek haszndlat utdn még mele-
gek maradnak: gézfivéka és melegitétalp.

® Vegye figyelembe a jelen Gtmutaté biztonsdgi utasitasait, mivel hi-
bas haszndlat esetén sérilések fordulhatnak eld.

© A késziléket haszndlat kdzben nem szabad a szekrénybe tenni.

VESZELY a gyermekekre Nedvesség kovetkeztében
A nézve! fellépé aramiités
® A csomagoléanyag nem gyermekjé- VESZELYE!
ték. A gyermekek nem jétszhatnak a ® Ovja a késziiléket a nedvességtél, froc-
mdlanyag zacskdkkal. A zacskék fulle- csend vagy csopdgd viztél: ellenkezd
ddst okozhatnak. esetben dramités veszélye all fenn.
VESZELY a hézi- és © A viztartalyt csak a MAX jelzésig sza-

bad feltslteni.

Legkésébb akkor Uritse ki a csepegteté
tdlcdt, amikor az Uszé ezt jelzi.
Amennyiben folyadék jutna a készilék-
be, azonnal hizza ki a hdlézati csatlo-
kozédugét. Az Gjbdli izembe helyezés
elétt ellendriztesse a késziléket.

haszonaéllatokra nézve! ®
© Az elekiromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra ®
nézve. Ezenkivil az dllatok is kdrosit-
hatjdk a késziléket. Ezért alapvetéen
tartsa tavol az dllatokat az elektromos
késziilékektdl.
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A Aramiités VESZELYE!

O}

Ne mikodtesse a késziléket, ha a késziilé-

ken vagy a csatlakozévezetéken lathatd

sérilések taldlhatok, illetéleg, ha a készi-

léket elézéleg leejtették.

A hélézati csatlakozédugét kizérélag

olyan szabdlyszerien felszerelt, j6l hoz-

zéférhetd, véddérintkezés csatlakozéal-

jzathoz csatlakoztassa, amelynek

fesziltsége megfelel a készilék adatlap-

jén feltintetett értéknek. A csatlakozéal-

jzatnak a csatlakoztatdst kévetden is

kénnyen hozzdaférhetének kell lennie.

Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-

ték ne sériiljdn meg éles peremek vagy

forré feliletek miatt.

A készilék a kikapcsoldsat kdvetden

még nincs levélasziva a hélézati

aramellatdsrél. Ehhez ki kell hoznia a

hélézati csatlakozédugét.

A készilék haszndlata sordn igyeljen

arra, hogy a csatlakozévezeték ne

akadjon vagy csipddién be.

A hélézati csatlakozédugé kihizésakor

mindig a csatlakozédugét fogja, soha

ne a vezetéket.

Hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a

hélézati aljzatbdl:

- ha Gzemzavar Iép fel

- ha nem haszndlja az automata kévé-
f&zét

- mielétt az automata kavéfézdt meg-
tisztitja

- vihar idején

A veszélyek megelézése érdekében ne vé-

gezzen médositasokat a késziléken.

VAN Egési sériilések VESZELYE!

©®

®

Ne érien a készilék forré alkatrészei-
hez.

A felfitési fazis alatt forré viz tavozik a
g6zfivokdbdl és az ital kifolydbél.
Semmiképpen ne tartsa a kezét vagy
mds testrészeit a forré vizbe.

Kavéfézés kdzben forré vizgéz tdvozik
az ital kifolyébél. Semmiképpen ne tart-
sa a kezét vagy mds testrészeit a viz-
gézbe.

A gézkivezetd csével valé munkandl
forré g6z és forré viz tavozik. Semmi-
képpen ne tartsa a kezét vagy mds test-
részeit a vizgézbe.

FIGYELMEZTETES a forgé részek
okozta sérilésekre!

®

A dardlési folyamat alatt ne tartson tér-
gyakat a kdvébab tartdlyba. Tartsa té-
vol t8le példdul a hosszi hajat is.
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FIGYELMEZTETES anyagi

karokra!

© Az &rlési szint médositdsait csak miks-
dé dardléndl szabad elvégezni.

© A készilék csiszdsmentes szilikonld-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szamos kilénbszd festékkel és
méanyaggal vannak bevonva, és kiilén-
b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zarhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikonléba-
kat kdrosithatjgk és feloldhatjgk. Adott
esetben helyezzen csiszdsmentes alaté-
tet a készilék ala.

©® Az automata kavéfézét kizardlag friss,
hideg ivévizzel szabad feltslteni!

© A fitéelem sérillésének elkerilése érde-
kében ne iizemeltesse a késziléket, ha
nincs viz a viztartdlyban.

© A késziléket csak eredeti tartozékokkal
haszndlja.

© A késziiléket stabil, egyenletes felile-
ten dllitsa fel.

© A kezelésnél (forrd) viz és géz, kdvé és
8rolt kavé kerilhet az aldtétre. Ezért a
késziléket viz- és hd4llé feliletre kell he-
lyezni.

® Ne haszndljon erds vagy strolé hatdsi
tisztitdszert.

© Ne haszndlja a késziiléket fagypont
alatti hémérsékleten.
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4. Szadllitasi terjede-

lem

1 Automata kavéfézé 8
1 Tisztitdecset 23
1 Kezelési Gtmutatd

5. Kicsomagolas és

osszeszerelés

1. Tavolitson el minden csomagoléanya-
got.

2. Tavolitsa el a mianyag védelmet a hé-
|6zati csatlakozédugd 11 érintkezdirél.

3. Ellenérizze, hogy megvan-e minden tar-
tozék, és sértetlenek-e.

4. Tisztitsa meg mindegyik alkat-
részt az elsé hasznalat elétt (lasd
JTisztitds” a kdvetkezd oldalon 253).

5. Helyezze a késziléket szaraz, vizszin-
tes és csUszdsmentes feliiletre.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A kezelésnél (forrd) viz és géz, presszé-
kévé és &rolt kavé kerilhet az aldtétre.
Ezért a késziléket viz- és hdallo felilet-
re kell helyezni.




6.
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26 +
27
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33
34
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40 5
41 o
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Az érintoképernyé attekintése

o 4@ 86 OOTB

38 37 36 3534 33 32 31

értékek csdkkentése (tartsa lenyomva az értékek gyorsabb médositdsahoz)
betik és szdmok kijelzése: az Gzemdllapotot és a médosithatd értékeket
mutatja

értékek novelése (tartsa lenyomva az értékek gyorsabb médositdsdhoz)
gomb: Dupla Café Crema

gomb: Café Crema

gomb: réviden nyomja meg: Tisztitds/hosszan megnyomva: Vizkémentesité
program

gomb: Orslt kavé

szimbélum: Kavézacc tartdly 16 tele / felfogétdl 19 eltdvolitva
szimbolum: Szervizfedél 10 nyitva

gomb: A készilék bekapcsoldsa készenléti izemmodbdl / készenléti izem-
médba bekapcsoldsa

gomb: Vizmennyiség/rtartalom médositdsa

gomb: Hémérséklet médositdsa

gomb: A kédvészemek mennyiségének médositdsa / szimbdlum: Villog, ha a
kavébab tartdly ires

szimbolum: Fézéegység 13 hidnyzik / hibdsan van behelyezve
szimbdlum: Nincs viz

gomb: Tejhab készitése

gomb: Forré viz vétele

gomb: Dupla eszpresszé

gomb: Eszpresszd
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7. Az elso hasznalat
elott

Az elsé haszndlat elétt at kell 8bliteni az au-

tomata kavéfézét.

A Aramiités VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozét kizarélag jdl
hozzd&férhets, védéérintkezds csatlako-
zéaljzatra csatlakoztassa, melynek fe-
sziiltsége megfelel a készilék
adatlapjan feltintetett értéknek. A csat-
lakozéaljzatnak a csatlakoztatdst kdve-
téen is j6l hozzdaférhetdnek kell lennie.

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!
© A viztartalyt 7 kizérélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltsltenil

A viztartaly feltoltése

1. Nyissa fel a viztartaly 7 fedelét 5.

2. Felilrdl vegye ki a viztartalyt 7.

3. Alaposan &blitse ki tébbszér a viztar-
talyt 7 tiszta vizzel.

4. Toltse fel a viztartdlyt 7 legfeliebb a
MAX 1600ml jelclésig friss, hideg

csapvizzel.

5. Helyezze vissza a
viztartélyt 7 a gépbe.
A viztartdlynak egy
vonalban kell lennie
a készilék hatoldald-
val. A viztartalynak
lent megfeleléen il-
leszkednie kell.

6. Zérja vissza a viztartdly 7 fedelét 5.
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Csatlakoztatas és elsé bekap-

csolas

1. Dugja a hdlézati csatlakozédugét 11 a
csatlakozdaljzatba.

2. Kapesolja I dllésba a fékapcsolét 12.
A kijelz6n 22 megjelenik az OFF és

a(z) (») 33 gomb.

MEGJEGYZES: A csepegtetd talca 19 idé
elétti tiltsltésének elkerilése érdekében te-
gyen pl. egy csészét az ital kifolyd ald, és
forditsa el a g6zfivékat a csésze irdnydba.
Az 8blitéviz igy a csésze melegitéséhez is
haszndlhaté. ltalfogyasztds eldtt dntse ki a
vizet.

3. Nyomija meg a () 33 gombot. A kijel-
z8n 22 az elékészileti fazis alatt kis
kor alakban mozgé animdcié lathaté.

- A készilék az dblitéshez vizet pum-
pdl a gézfivokan 21 és a f6z8egysé-
gen 13 keresztil.

- Amikor ez a folyamat befejezédstt,
kialszik az animécid, és megjelennek
a szines funkcié szimbélumok. A ké-
sziilék zemkész.

4. Ontse ki az sblitévizet.



8. Elokészités

8.1 Kavészemek betoltése

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Ne haszndljon karamellizalt kévéba-
bot. Ezek miatt a darélé elakadhat.

1. Vegye le a fedelet 4 a kavébab tartaly-
rél 6.

2. Annyi kavébabot t8ltsén a kavébab tar-
talyba 6, amennyit egy nap alatt el-
haszndl.

3. Helyezze vissza a fedelet 4.

8.2 Viz feltoltése

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!
© A viztartalyt 7 kizdrélag friss, hideg
ivévizzel szabad feltsltenil

Amikor elindit egy funkciét, és tdl kevés viz

van a tartdlyban, akkor a kijelz6n megjele-

nik a(z) & 38 szimbdlum.

o Toltse fel vizzel. A feltsltéshez a viztar-
talyt 7 a készilékbe behelyezve is lehet
hagyni.

8.3 Csatlakoztatdas és be-/
kikapcsolas

A Aramiités VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozét kizarélag
hozzd&férhetd, védéérintkezds csatlako-
zéaljzatra csatlakoztassa, melynek fe-
sziiltsége megfelel a készilék
adatlapjan feltintetett értéknek. A csat-
lakozéaljzatnak a csatlakoztatdst kdve-
t8en is j6l hozzaférhetdnek kell lennie.

1. Dugja a hdlézati csatlakozédugét 11 a
csatlakozéaljzatba.

2. Kapesolja I dllésba a fékapcsolét 12.
A kijelz8n 22 megjelenik az OFF és

a(z) () 33 gomb.

MEGJEGYZES: A csepegtetd talca 19 idé
elétti toltsltésének elkerilése érdekében te-
gyen pl. egy csészét az ital kifolys 20 alg,
és forditsa el a gézfovékat 21 a csésze iré-
nydba. Az 8blitéviz igy a csésze melegitésé-
hez is haszndlhaté. ltalfogyasztas elStt
dntse ki a vizet.

3. Nyomija meg a () 33 gombot. A kijel-
z6n 22 az elékészileti fazis alatt kis
kor alakban mozgé animdcié lathaté.

- A készilék az dblitéshez vizet pum-
pdl a gézfivékan 21 és a f6z8egysé-
gen 13 keresztil.

- Az el6készileti fazis utan kialszik az
animécid, és megjelennek a szines
funkcié szimboélumok. A készilék
Uzemkész.

4. A kikapcsoldshoz nyomja meg a(z)

() 33 gombot. A gép utdna Gtabliti a

g6zfivekat 21 és a f6z8egységet 13,

és a készilék készenléti izemmddba

kapcsol. Az OFF jelenik meg a kijel-
z8n. Adott esetben tegyen egy csészét

az ital kifolyé 20 ald, és forditsa el a

g6zfivékat 21 a csésze irdnydba.

MEGJEGYZES: Az automata kévéfézs au-
tomatikusan kikapcsol, ha 15 percig nem
nyomnak meg egyetlen gombot sem.
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9. Italok készitése

A Egési sérilések VESZELYE!

© Kavéfézés kdzben forrd vizgdz tévozik
az ital kifolyébdl. Semmiképpen ne tart-
sa a kezét vagy mds testrészeit a viz-
gézbe.

9.1

Az érintéképernyén 22 vannak olyan szim-
bslumok, amelyek csak dllapotokat jelez-
nek, pl. a Szervizfedél nyitva 32
szimbdlum.

Més szimbélumok egy kapcsolasi feliletet
(gombot) is megjelenitenek, pl. a(z) (») 33
gomb. A kapcsolasi feliileteket ebben az ot
mutatéban a jobb olvashatésag érdekében
gombnak nevezzik.

Az érintéképernyo

9.2

A kdvetkezé italokat tudja elkésziteni a szin-
ben hozzdilléen kialakitott gombokkal:

Ital kivalasztasa

Eszpresszé & 42

Dupla eszpresszé (doppio) &# 41
Café Crema ig» 28

Dupla Café Crema g’ 27

Orolt kavé e 30

Forré viz & 40

1. Tolja az ital kifolydt 20 a megfelelé po-
zicidba.

2. Tegyen egy vagy két megfelelé méreti
edényt az ital kifolyé 20 ald.

3. Akivént italhoz nyomja meg a gombot
az érintéképernyén 22. Az ital f6zése
elkezdédik. A kdvémennyiség és az Gr-
tartalom el8bedllitdsai egymés utdn je-
lennek meg a kijelzdn.
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MEGJEGYZESEK:

¢ Tedhoz forré vizet a gézfivékaval 21
lehet venni. Ezt vegye figyelembe a
g6zfivéka és az edény bedllitésa so-
ran.

o A fézési folyamat barmikor megszakit-
haté az adott gomb Gjbéli megnyomé-
sGval.

9.3 Tej habositasa

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gdézfivékaval 21 valé munkéndl for-
ré g6z és forré viz tdvozik. Semmikép-
pen ne fartsa a kezét vagy mds
testrészeit a vizgbzbe.

A gézfivékaval 21 tud tejet habositani. Ezt
kicsit gyakorolni kell.

Tippek:

e Prébaljon ki kilénb6z8 gyartdktdl szar-
mazé tejet.

¢ A magasabb fehérjetartalmg tej jobban
habosodik.

* A magasabb zsirtartalomtél kréme-
sebb lesz a hab.

* Mindig hideg (kb. 5-7 °C-os) tejet
haszndljon a hitdszekrénybdl.

¢ Habositaskor a tej nem forrhat fel. A
magasabb hémérsékletek megvdltoztat-
jdk az izt, és emiatt a tejhab szétesik.
Viszonyitasi alap: A megfelelé homér-
sékletet akkor éri el a gép, ha a tejes-
kanna (a kiszéllitott csomag nem
tartalmazza) oldalfalai tdl forrék ah-
hoz, hogy kézben lehessen tartani.

¢ Ha atej kelléen habos, ne varjon til so-
kdig. Kilonben a tejhab egy része szé-
tesik.



. Toltse fel a tejkiontét (a kiszdllitott cso-
mag nem tartalmazza) hideg vizzel.
Nyomija meg a 5 39 gombot. A &
szimbolum villog. Kis id8 utén a(z) &p
gomb egyetlen vdlaszté nyomégomb-
ként lathaté a kijelzén.

Nyomija meg a 5P 39 gombot. Géz

kezd &ramlani, és a kijelzén elindul

egy id8zité, ami 120 mésodpercté| vis-
szaszémol. Hagyjon kidramlani kevés
gdzt, és dllitsa le a folyamatot, ehhez
ismét nyomja meg a(z) &p 39 gom-
bot.

. Meritse a gézfovékat 21 a tejbe.

Nyomja meg a £ 39 gombot.

Tippek:

- A gézfivdkét 21 csak alig a felszin
ald meritse, hogy levegd kerilion a
tejbe (,beviteli fazis").

- Ne kdzépen, hanem oldalt meritse
be, hogy 6rvény keletkezzen.

. Amikor a tej mennyisége l&thatéan na-

gyobb (kb. 50%), meritse mélyebbre a

gdzfuvokat 21. Az érvénynek meg kell

maradnia. Most a légbuborékok fino-
mabban eloszlanak (,eloszlési fazis”).

Ha a tejkionté oldalfalai tdl forrék ah-

hoz, hogy kézben lehessen tartani,

nyomja meg a(z) & 39 gombot.

Tipp: Akkor is mindenképpen szakitsa

meg, ha a tejhab dllaga még nem kielé-

gité, nehogy t0l forré legyen a tej.

. Tobbszér enyhén itégesse meg a tejki-

6ntd aljaval a munkalapot, hogy a na-

gyobb buborékok kipukkanjanak.

Lehetéleg gyorsan tegye bele a tejha-

bot az eszpresszéba.

. Minden tejhabositds utén tiszta ruhé-

val azonnal t6rélje le a gézfovékat 21

a tejmaradvényok eltavolitdsa érdeké-

ben.

Nyomija meg a () 33 gombot. Még

mindig szabadul fel a géz. Igy eltavolit

ja a tejmaradvényokat a gézfivéka 21

belsejébél.

MEGJEGYZESEK:

A géztermelés maximdlis ideje

120 mésodperc. Majd a funkcié auto-
matikusan ledll.

Vegye figyelembe a tisztitdsi utasitdso-
kat (lasd ,Minden tejhabositds utdn” a
kévetkezd oldalon 254).

9.4 Forrd viz vétele

A Egési sérilések VESZELYE!

© A gézfovékaval 21 valé munkandl for-

ré g6z és forré viz tavozik. A gézfové-
ka igen felforrésodik. Semmiképpen ne
tartsa a kezét vagy mds testrészeit a
vizgézbe.

A g8zfivékan 21 keresztil forré vizet vehet
példaul tea készitéséhez.

1.

Tartsa az edényt a gézfivéka 21 alg,
és nyomja meg a(z) & 40 gombot. El-
kezdddik a vizvétel. A(z) & szimbé-

lum villog, és a kijelzén elindul az
id6zits.

. A vizvétel 70 mdsodperc utdn, vagy

a(z) & 40 gomb megnyomdsdval au-
tomatikusan befejezédik.

MEGJEGYZES: A forré viz vételének maxi-
mdlis ideje 70 mdasodperc. Majd a funkcié

automatikusan ledll. A(z) &5 40 gomb meg-
nyomdsdval szikség esetén Gjbdl elinditia a

folyamatot.
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9.5 Eszpresszo/kavé

fozése orolt
kavébabbal

A kavét mar Srolt kavészemekkel is elkészit-

heti.

1. Az izemkész automata kdvéfézén
nyomja meg a(z) e 30 gombot. A ki-
jelzén megjelenik az eszpresszéhoz

& 42 vagy a Café Crema igr 28
gomb. A & szimbdlum villog.

Vegye le a fedelet 4 a kavébab tartaly-
rél 6.

N

. Hozza ki a rdcsot a
nyilasbél.

Tegye a kivant men-

\\ nyiségl &érolt kavét

O %”  (max. 12 g) a kavé-
6 . bab tartaly 6 nyildsa-
: )\/ ba.

. Tegye vissza a rdcsot
a nyilasba. Megaka-
ddlyozza, hogy
egész kdvébabok a
nyilasba essenek.

@iﬁ

6. Nyomija meg a gombot az eszpresszé-
hoz § 42 vagy a Café Crema-hoz
W 28. A f3zés elkezdsdik.
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10. Bedllitasok

A haszndlt kavé fajtéjatdl figgden véltozhat
az 6rlés finomsdga, a mennyiség, a fézési
hémérséklet és a haszndlt vizmennyiség.

10.1 Az érlés finomsaganak
beallitasa

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Az &rlési szint médositdsait csak miks-
d3 dardléndl szabad elvégezni.

A kavébab tartdly-
ban 6 taldlhaté a do-
rélas szabdlyozé 2.

¢ Forditsa el a dardlds szabdlyozét 2 mi-
kédésben 1év6 dardléndl az éramutatd
jardsaval megegyezd irdnyba a kavé-
szemek durvdbb 6rlés finomségdnak el-
éréséhez. A kavé ilyenkor gyorsabban
folyik, és nem olyan erés az ize. Ha a
kavé savanyu izd, akkor a durvébb 6r-
lés finomsdg taldn segit.

* Forditsa el a dardlds szabdlyozét 2 mi-
kddésben 1évé dardléndl az éramutatd
jardsaval ellentétes irdnyba, hogy a ké-
vészemek finomabb 6rlés finomsagat
érie el. A kavé ilyenkor lassabban fo-
lyik, és erésebb az ize.

MEGJEGYZESEK:

® Ha az &rlés finomsdaga finomra van be-
dllitva, akkor a kavé nagyon lassan,
vagy egydltaldn nem folyik ki. Forditsa
el a dardlds szabdlyozét az éramutatd
jardsdval megegyezd irdnyba dur-
vébb 6rlés finomsag bedllitasahoz.



® Az &rlés finomsagdnak bedllitasa utén
a hatés csak kb. a harmadik csésze
kavé utdn all be.

10.2 Kavémennyiség

Ha a kavé t6bb kavébabbal késziil, akkor

az ize erésebb lesz. Az elére bedllitott kez-

deti érték 8,5 g 3-as fokozaton.

1. Az izemkész automata kavéfézdn
nyomja meg a(z) @ 36 gombot. A @
szimbdlum villog.

2. Médositsa az értéket a gombokkal
=-24/+ 26 (], ..., 5). Az értékek
6,5-10,5 g kévébab mennyiségnek fe-
lelnek meg.

3. Nyomija meg a(z) @ 36 gombot a mé-

dositds mentéséhez.

10.3 Homeérséklet

A viz hémérséklete az kavé extrahdldsandl

médosithatd, hogy a kilénbdzé kavéfaijték-

hoz és az On izléséhez lehessen igazitani.
Sotétebb porkslésnél a hémérsékletnek in-
kdbb alacsonyabbnak kell lennie, vilago-
sabb parkslésnél inkabb magasabbnak.

1. Az izemkész automata kavéfézén
nyomja meg a(z) § 35 gombot. A §
szimbdlum villog.

2. Médositsa a hdmérséklet-értéket a

= 24/+ 26 gombokkal (7, ..., 5). Az

értékek 75-95 °C (5 °C-os |épések) hé-

mérsékleteknek felelnek meg.
3. Nyomija meg a(z) § 35 gombot a mé-
dositds mentéséhez.

10.4 Mennyiség

Ezzel a funkciéval a lefézstt italmennyiségét
a csészékhez és az izléséhez tudja igazita-
ni.

1. Az izemkész automata kévéfézén
nyomja meg a(z) 65 34 gombot. A ki-
jelzén megjelenik az eszpresszd
% 42, dupla eszpresszé (Doppio)

&# 41, Café Crema g 28 és dupla
Café Crema @@ 27 gomb. A 0% szim-
bolum villog.

2. Nyomja meg a(z) & 42, & 41,

@ 28 oder @’ 27 gombok egyikét.

3. Moédositsa a mennyiséget a = 24/

+ 26 gombokkal:
Eszpresszd/dupla eszpresszé:
30, ..., 60 ml (elébeallitas: 60 ml)

Café Crema/dupla Café Crema:
60, ..., 250 ml (el8bedllitas: 150 ml)

4. Nyomja meg a(z) 6: 34 gombot a mé-
dositds mentéséhez.
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11. T::p ek az elkészi-

teshez

11.1 A megfelelé
kavébabok

Az On személyes kavé izlése dont arrdl,
hogy mely kavébab a legjobb az On szé-
mdra. Az ehhez az automata kavéfézohoz
javasolt mindkét porksltkavé keverék kapha-
t6 a Lidl-ben.

Eszpresszo javaslat

Klasszikus eszpresszé készitéséhez pl. a
Bellarom Espresso Cremoso fajtét javasol-
juk. A porkslés és az erdssége az eszpres-
sz6 koncentrdlt erejében bontakozik ki, és
megadja minden tejeskavé, cappuccino és
latte macchiato aromdjat.

Café Crema javaslat

Klasszikus Café Crema készitéséhez a
Bellarom Caffé Crema Classico pérkéltkavé
keveréket javasoljuk: Az elegdns kavé tej-
szinnel.

11.2 Cappuccino készitése

Cappuccino készitéséhez a kovetkezbkre
van sziksége:
Eszpresszékdvébabok (pl. Bellarom
Espresso Cremoso)
Tej
kell6 méret( csésze

1. Melegitse eld a csészét, ehhez tdltse fel
a g8zfivékdbdl dramlé forrd vizzel.

2. Ontse ki a vizet a csésze felmelegitése
utdn. Meleg csészében készitse el a
presszokdvét.

3. Habositson kb. 150 ml tejet.

4. Tegyen tejhabot az eszpresszéhoz a

. csészébe.

Elvezetes Cappuccino fogyasztdst!

252 @

11.3 Latte macchiato
készitése
Latte macchiato készitéséhez a kévetkezék-
re van sziksége:
- Eszpresszdékévébabok (pl. Bellarom
Espresso Cremoso)
Tej
- egy kelléen nagy tejeskanna (legaldbb
500 ml)
egy Latte macchiato pohdr

1. Habositson kb. 300 ml tejet. Mivel a
tejhabnak kissé szildrdabbnak kell len-
nie, hosszabbitsa meg az idét. Kézben
jelentdsen megné a tejhab térfogata.
Megfelelé méreti tejkiontst haszndljon.

2. Ontse a tejhabot a pohdrba. A pohér-
ban elvdlik a meleg tej a tejhabtdl.

3. Készitse el a presszokdvét.

4. Ovatosan dntse az eszpresszdt a po-
harba.

Elvezetes Latte macchiato fogyasztdst!

12. Visszadllitas a gya-
ri beallitasokra

Ezzel a funkciéval az &sszes, a kijelzén el-
végzett bedllitdst vissza tudja dllitani a gydri
bedllitasokra.

1. Az izemkész automata kavéfézén kb.
5 mdsodpercig egyidejileg nyomja az
Srolt kavé e 30 és a vizkdmentesité
program % 29 gombot.

2. Ha a képernyd kijelzések villognak, a
bedllitdsok visszadlltak a gyari bedlli-
tsra.



13. Tisztitas

A Aramités VESZELYE!

® Az automata kavéfézét 8, a csatlako-
zbvezetéket és a hdlézati csatlakozddu-
g6t 11 nem szabad vizbe vagy mds
folyadékba meriteni.

A Egési sérilések VESZELYE!

©® Az automata kévéfézd 8 alkatrészei és
tartozékai haszndlat kdzben nagyon
felforrésodnak. Tisztitds elét hagyja
ket lehdlni.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Ne haszndljon erds vagy strolé hatdsd
tisztitdszert.

MEGJEGYZESEK:

o Atermék kdvetkezd tartozékait lehet
mosogatégépben vagy kézzel moso-
gatni:

- tartdly a kévézacchoz 16
- a csepegtetéracsot 18
- a csepegtetd talca 19

o A kdvetkezd kiegészitSket kézzel is le-
het mosogatni enyhe mosogatészerrel:
- a vizfartdlyt 7 a fedéllel 5
- Felfogétdl 14
- a gézfivéka 21

e A kovetkezé tartozékokat csak forré viz-
zel szabad &bliteni:

- a féz8egység 13

Kavézacc tartaly és felfogétal ki-
Uritése

MEGJEGYZESEK:

* Haa(z) 8 31 szimbdlum villog, ak-
kor a kdvézacc tartalyt 16 ki kell irite-
ni.

e Csak akkor nyissa ki a szervizfedelet,
ha egy funkcié sem aktiv az automata
kavéfézdben.

—_

Nyissa ki a szervizfedelet 10.

2. Hozza ki a kévézacc tartdlyt 16 és a
felfogétalat 14 az oldalrekeszbdl 9.

3. Ontse ki a kévézaccot, és esetleg kéz-
zel tisztitsa meg a tartdlyt és a felfogé-
télat kimélé mosogatdszerrel.

4. Adott esetben tisztitéecsettel 23 tvolit-
sa el a laza &rdlt kévé maradvanyokat
az oldalrekeszbdl 9.

5. Tolja vissza a kdvézacc tartélyt 16 és a

felfogétalat 14 az oldalrekeszbe 9.

Napi tisztitas

A Aramiités VESZELYE!
Az automata kavéfézé 8 tisztitdsa elétt
hizza ki a halézati csatlakozédu-
g6t 11 az aljzatbdl.

- Uritse ki a viztartdlyt 7, és tobbszor 6b-
litse ki tiszta vizzel.

- Tordlje le az ital kifolydt 20 egy kiméls
mosogatészerrel megnedvesitett t6rl6-
kendével, és nedvesen tordlje le.

- Tordlje le a késziléket 8 egy megned-
vesitett nedves t6rl6kendével. Tavolitsa
el a makacs szennyez&déseket egy ki-
mélé mosogatdszerrel megnedvesitett
torlékendével, és nedvesen t6rélje le.

- Tordljén szdrazra minden alkatrészt.
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Csepegtet6 talca Uritése és tiszti-
tasa

A csepegtetd talcat 19
legkésébb akkor ki kell
iriteni, ha az 0szé 17 ki-
néz a csepegtetéra-

/ cson 18.

Minden esetben naponta egyszer tisztitsa
meg a csepegtetd tdlcat.

Hozza ki a csepegteté télcat 19.
Vegye le a csepegtetérécsot 18.

Uritse ki, és tisztitsa meg ezeket a tarto-
zékokat kézzel, kimélé mosogatdszerrel
vagy mosogatégépben.

4. Szdritson meg minden alkatrészt, mi-
elétt visszahelyezi &ket.

wn -

A fézéegység tisztitasa
A f&z8egységet hetente legaldbb 1x meg
kellene tisztitani.

1. Nyissa ki a szervizfedelet 10.

2. Hozza ki a felfogétalat 14 és a ké-
vézacc tartélyt 16 az oldalrekesz-
bél 9, és tisztitsa meg Sket.

3. A hivelykujjéval
nyomja meg a
L PRESS” feliletet, &s
hizza ki a f6z8egy-
séget 13.

4. Az oldalrekeszen 9 1év6 laza, szdraz
8rolt kavét tisztitéecsettel 23 tudja elté-
volitani. Esetleg tisztitsa meg az oldal-
rekeszt egy kimélé mosogatészerrel
megnedvesitett torlékendével, és nedve-
sen torélje le.

5. Tisztitsa meg a f6z8egységet 13 folyd
meleg viz alatt.

6. Hagyja az alkatrészeket j6l megszdrad-
ni.
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. Tolja vissza a f6z6-
egységet 13 az ol-
dalrekeszbe 9. Ehhez
helyezze a bal alsé
élt az oldalrekesz 9
sinjébe.

. A fézbegységet ne a
fogantyundl fogja,
hanem ujjheggyel tol-
ja vissza az oldalre-

keszbe 9.

9. Helyezze fel a felfogétdlat 14 és a ké-
vézacc fartdlyt 16.
10. Csukja be a szervizfedelet 10.

Minden tejhabositas utan

MEGJEGYZES: Mindig iigyelien arra,
hogy a gézfivéka 21 nyildsa tiszta marad-
jon. A le nem mosott tejmaradvdnyok nem-
csak nem higiénikusak, hanem a kis nyilast
el is tdmithetik.

1. Miutdn lehdlt, forditsa el a csészdjat az
Sramutatéd jaréséval elletétesen és hiz-
za lefelé a gbzfivékarsl 21.

2. Tisztitsa meg a csészdjat kimélé moso-
gatészeres oblitévizzel.

3. Tordlie le a gbzfuvokat 21 egy kiméls
mosogatészerrel megnedvesitett t6rl6-
kendé&vel, és nedvesen tordlie le.

4. Teliesen szdritsa meg az alkatrészeket,

mielétt felhelyezné a csészdjat.



14. Vizkomentesités

Mint minden forré vizes késziilék, ezt az au-
tomata kavéfézét is rendszeresen vizkdmen-
tesiteni kell. A vizké lerakédik a készilék
belsejében és a kis nyilédsokban (pl. a gézfu-
vékan 21). Ez zavarja a funkcidkat, és hos-
sz0 tévon ért a késziléknek. Ezért
rendszeresen vizkémentesitse az automata
kavéfézst. Ez meghosszabbitia az élettarta-
mot.

A haszndlt viz keménységi fokatdl figg,
hogy milyen gyakran kell vizk8mentesiteni a
késziléket, és attél, hogy hény csésze kavét
iszik. A forré viz vétele és a vizgdz is hoz-
zdjérul a vizkdvesedéshez.

Ha sz(rt vizet haszndl, akkor csokken a viz-
keménység. Kiméli a gépet, és Onnek nem
kell olyan gyakran vizkémentesiteni.

Kijelz6 vizkémentesitéshez

Az automata kavéfézé regiszirdlia az el-
haszndlt vizmennyiséget. Kb. 20 | viz: fel-
haszndldsa utdn a kijelzén a vizkémentesitd
program & 29 szimbséluma villeg. Ha to-
vabb hasznélja az automata kavéfézét, a
vizkmentesités szimbsluma & 29 kb. 2 |
viz: felhasznéldsa utdn folyamatosan vila-
git. Minden funkcié mentve van. A vizké-
mentesité programot Gjra kell inditani.

Vizkémentesité program

A Szemirritacié VESZELYE!

® Vegye figyelembe a vizk8oldé kezelése
sordn a mellékelt informécidkat, pl. a
csomagoldson.

MEGJEGYZES: A vizkémentesitd progra-

mot legkésébb akkor le kell futtatni, amikor

a(z) & 29 szimbdlum villog. Ezt azonban

ettdl figgetlenil is barmikor elindithatja.

A program inditdséhoz nyomja kb. 4 mé&-

sodpercig a(z) & 29 gombot.

Uritse ki a viztartdlyt 7.

Haszndljon a kereskedelmi forgalom-
ban kaphaté vizkéoldét, példaul kévé-
f6z8hoz valé vizkéoldét. Kévesse a
vizkéoldé csomagoldsan taldlhaté uta-
sitdsokat. A tovdbbi lépések a vizké-
mentesité haszndlati dtmutatéjaban
talélhaték.

3. Helyezze be a viztartdly 7.

4. A vizk8oldé felfogasahoz tegyen egy-
egy nagyobb edényt az ital kifolyé 20
és a gézfivoka 21 ald.

N

5. Nyomja meg a & 29 gombot. Az au-
tomata kévéféz8 vizkémentesitése el-
kezdddik. A folyamat alatt a CLE és a

() 33 gomb villog a kijelzén 22. A
teljes folyamat akdr 20 percig is eltart-
hat, és befejezddik, ha a CLE és a(z)
% 29 folyamatosan viléagit a kijelzén.

6. Ontse ki az 6blitévizet, és tegye vissza
az edényeket az ital kifolyé 20 és a
g6zfivéka 21 ald. Vegye ki és tisztitsa
meg a viztartalyt.

7. Toltse fel a viztartalyt legalébb 1 | viz-
zel, és helyezze be.

8. Nyomja meg ismét a(z) &) 29 gombot.
Az automata kavéfézé sblitése elkez-
dédik. A folyamat alatt a CLE villog a
kijelzén.

9. A folyamat végén minden szimbdlum
0jbdl megjelenik a kijelzén 20. Az au-
tomata kavéfézé izemkész.

10. Ontse ki az sblitévizet.
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15. Tarolas és szallitas

A VESZELY gyermekekre nézve!

© A késziléket gyermekektdl tavol kell tar-

tani.

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!
© Ne haszndlja a késziléket fagypont
alatti h8mérsékleten.

¢ Hagyja megszdradni a megtisztitott au-
tomata ké&véfézot és a tartozékait, mi-
elétt dsszeraknd és eltenné Sket.

® Ha az automata kavéfézét szdllitani
szeretné, akkor eldtte Uritse ki a viztar-
talyt 7 és a csepegtetd talcat 19.

16. Alkatrészrendelés

A weboldalunkon elolvashatja, hogy melyik
alkatrészeket lehet utdnrendelni.

Online rendelés
https://shop.hoyerhandel.com/hu/
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17. Eltavolitas
A terméket a 2012/19/EK

eurépai irdnyelvnek megfele-

|&en kell leselejtezni. Az atho-

zott kerekes szemetestarold

szimbdlum azt jelenti, hogy a

termék az Eurépai Uniéban

szelektiv hulladékgydijtés keretében tavolit-
haté el. Ez a termékre, valamint az ezzel a
szimbélummal ellétott minden tartozékra ér-
vényes. A megjeldlt termékek nem dobhaték
a hdztartdsi szemétbe; ezeket az elektromos
és elektronikus késziilékek Ujrahasznositdsa-
val foglalkozé gyUijtdhelyeken kell leadni.

Az Ujrahasznositds szimbdlu-

ma példdul egy targyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jelsl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznélasdénak, valaminta
kdrnyezetterhelés csdkkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobdsakor vegye figyelem-
be az On orszdgdban érvényes megfeleld
kdrnyezetvédelmi elSirdsokat.



18. Problémamegoldas

Ha késziléke nem megfeleléen mikadik,

elészor ellendrizze az ellendrzélistan felso-
rolt problémdkat. Lehetséges, hogy csak ki-
sebb problémdrdl van szé, amelyet egyedil

is képes megoldani.

19. Muszaki adatok

A Aramiités VESZELYE!

©® Semmiképp ne kisérelje meg a készilé-

ket &nélléan megjavitani.

Modell: SKVA 1450 A2

Halozati fesziltség: 220 - 240 V ~
50 - 60 Hz

Védelmi osztdly: [

Teljesitmény: 1200 - 1450 W

Viztartdly t6ltési men-  |maximum 1600 ml

nyisége: (MAX)

Automatikus kikapcso-

las:

< 30 perc utén

Lehetséges okok /

Energiafogyasztds ki-
kapcsolt dllapotban:

0 Watt

Hi i Py
ba elhéaritas médja
e Van dram?
Nem mikddik |®  Ellenérizze a csatla-

kozdst.

Energiafogyasztds ké-
szenléti lzemmaddban:

< 0,8 Watt

@ villog

Kavébab tartaly 6 ores:

tdltse fel kavébabbal

//\J vilagit

A viztartdly 7 tres: Viz
feltsltése és viztartaly
megfelelé behelyezése

N7/ .
|zé;| villog

A kévézacc tartdlyt 16
ki kell Griteni

~

|24 vilagit

A csepegteté talcat 19
eltavolitottak, és be kell
tolni

% vilagit

Féz6egység 13 hidny-
zik/hibdsan van behe-

lyezve

vilagit

A szervizfedelet 10 ki-

nyitottdk, és be kell zarni

2, Villog/vilé-
%O} git

Az automata kévéfézst
vizkémentesiteni kell
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Alkalmazott szimbdélumok

S

Gepriifte Sicherheit (fanUsitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelnitk a termékek
biztonsdgardl sz6l6 térvény
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

20. Garancia

(HU) JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

Automata kavéfézé

Gydrtdsi szdm:

508332 2601

A termék tipusa:

SKVA 1450 A2

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
ést jelzi.

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Automata kavéfézd,
Tisztitbecset

Ez a szimbélum a csomagolds

A gyarté cégne-

Hoyer Handel GmbH

anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kézépen taldlhaté Gjrahasznosi-

tdsi szam (itt: 21) és/vagy a rovi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet

meghatdrozni.

Véltakozé dram

szdma:

® Z ma agolas ve, cime és ema-|Kihnehsfe 12
® N | kérnyezetbardt médon trténé ar- il cime: 22761 Hamburg
%ﬂ talmatlanitdséra emlékeztet. GERMANY
/\ |Az Gjrahasznosités szimbolumé- | | A szerviz neve, |Szerviz
LZD val (3 nyil) az djrahasznosithaté | | cime és telefon- |Magyarosrzag

Kihnehsfe 12
22761 Hamburg
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

A szimbélum azokat a darabokat
ieldli, amelyek az 8blitégépben
tisztithatdk.

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Egy Gjrahasznosithaté termékrdl
van sz6, amely a bévitett gyartéi

Lidl Magyarorszég
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl érok 6

1. A j6tdllasi idé a Magyarorszdg terile-

feleldsségnek és a szelektiv hulla-
dékgy(ijtésnek van aldvetve.

Az UKCA jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az Egye-
sult Kirdlysag rendelkezéseinek
valé megfelelést jelzi.

A szimbdlum a termék gydrtojat
ieléli.

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.
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tén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi
Bt. izletében tortént vasarlds napjatdl
szamitott 1 év, amely jogveszté. A jétdl-
l&si id8 a fogyasztd részére t6rténd at-
addssal, vagy ha az izembe helyezést
a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az izembe helyezés napjaval

kezdddik.

. Ajotallési igény a jotéllasi jeggyel érvé-

nyesitheté. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtaddsanak elmaraddsa
nem érinti a |6tdllasi kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjuk, hogy a vdasar-
l&s tényének és idSpontjanak



bizonyitésdra 6rizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott j6tdllési jegyet a vdsar-
l&st igazold blokkot.

. A vasarlastdl szédmitott hdrom munkana-

pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszerl haszndlatot akaddlyozza. A j6-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az druhazak-
ban, valamint a j6tallési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvénykényv alap-
jan fogyaszténak minésil a szakmdja,
6néll6 foglalkozdsa vagy izleti tevé-
kenysége korén kivil eljérd természetes
személy.)

A j6tallas ideje alatt a fogyaszté hibds
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasdt, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan t6bbletkslt-
séggel jarnq, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerzédésté| és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitds so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdlla-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két ho-
napon belil bejelentett j6tdllési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdabdl eredd karért a fogyasz-
16 felelSs. A jotallasi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése esetén a csere
napjén Gjraindul.

. A rdgzitett bekstésy, illetve a 10 kg-ndl
stlyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzén nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen

nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szdllitdsérdl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

6. Ajotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszerl haszndalatbdl, dtalaki-
tasbél, helytelen tdrolasbdl, vagy a
haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbdl,
vagy bdrmely a vasarlast kévetd beha-
tasbdl fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitja. A j6téllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vilagitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddsdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal térolt adatokért vagy
bedllitasokért.

7. Fogyasziéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févdrosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett mikadd békéltets testi-
let eljérasat is kezdeményezheti.

A j6tallas a fogyaszté torvénybél eredd sza-
vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-
gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepité szoftvereket.

[=] %% 4 m]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
508332 _2601 cikkszam megaddsat ks-

vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 508332 2601

A jotdllasi igény bejelentésének és javitdsra divételi idépontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds idSpontja:

A hiba javitésdnak média:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6tdllas 0j hatarideije:
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1. Vista geral

N =

VONOULbBAO

10
11
12 O/I1
13
14
15
16
17
18
19
20
21
22

Sem figura:
23

Chapa térmica para chavenas

Regulador do grau de moagem com setas de marcagdo mais grosso/mais

fino

Abertura para adicdo de café em pé

Tampa (do recipiente para grdos)

Tampa (do reservatério de dgua)

Recipiente para grdos

Reservatério de dgua com marcacdo MAX 1600ml
Aparelho/mdquina de café automdtica
Compartimento lateral

Porta de servico com fecho magnético

Cabo de ligacdo com ficha de alimentacdo
Interruptor de ligar/desligar

Unidade de infusdo

Tabuleiro de recolha para residuos de café em pé
Concavidade da pega

Recipiente para borras de café

Boia (indicacdo: esvaziar o tabuleiro recolhe-gotas)
Grelha do tabuleiro recolhe-gotas

Tabuleiro recolhe-gotas

Saida da bebida para 2 chavenas, reguldvel na altura
Ejetor de vapor: articulado, com bico para retirar
Ecrd tatil / visor

Pincel de limpeza
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Obr: ado 'pela sua
confnanca

Parabéns pela aquisicdo da sua nova mé-
quina de café automdtica.

Para utilizar o aparelho com seguranca e
conhecer todas as suas funcionalidades:

¢ Leia atentamente estas instru-
coes de manejo antes da primei-
ra colocacéo em funcionamento.

¢ Siga impreterivelmente todas as
indicacées de seguranca!

¢ O aparelho sé pode ser utilizado
conforme descrito nestas instru-
¢oes de manejo.

¢ Guarde estas instru¢oes de ma-
nejo.

¢ Se um dia der este aparelho a
outra pessoq, néo se esqueca de
lhe entregar estas instrucées de
manejo. As instrucdes de mane-
jo s@o parte integrante do pro-
duto.

Esperamos que a sua nova maquina de café
automdtica seja motivo de grande satisfa-
cdol!

Simbolos no aparelho
] O simbolo indica que os materiais
Q com esta identificacdo ndo alteram
o sabor ou o aroma dos alimentos.
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2. Utilizacao correta

A mdquina de café automdtica destina-se

exclusivamente aos seguintes fins:

- moagem de grdos de café no mecanis-
mo de moagem infegrado,

- preparagdo de bebidas de café a par-
tir de grdos de café moidos,

- dispensa de dgua quente ou de vapor
a partir do ejetor de vapor.

O aparelho foi concebido para o uso do-

méstico. O aparelho sé pode ser utilizado

em espacos interiores.

Este aparelho ndo se destina & utilizacdo

comercial.

Uso indevido previsivel

AVISO de danos materiais!

©® Nunca tilize o reservatério de dgua
com quaisquer outros liquidos além de
4gua potdvel limpa e fria!

® Nao use grdos de café caramelizados.
Estes podem colar-se ao mecanismo de
moagem.




3. Indicacées de seguranca

Indicacées de aviso
Quando necessdrio, sdo utilizadas as seguintes indicagdes de aviso nestas instrugdes de ma-
ne|o:
A PERIGO! Risco elevado: ndo considerar o aviso pode provocar lesdes corporais
ou morte.
AVISO! Risco médio: ndo considerar o aviso pode provocar ferimentos ou danos materiais
graves.
CUIDADO: risco reduzido: ndo considerar o aviso pode provocar ferimentos ligeiros ou
danos materiais.
NOTA: particularidades e consideragdes a ter em conta durante a utilizagdo do aparelho.
Instrucées para um funcionamento seguro
® O aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8 anos de
idade e por pessoas com limitagdes fisicas, sensoriais ou mentais
ou, ainda, por pessoas sem experiéncia e/ou sem conhecimentos
sobre o aparelho se estas forem supervisionadas ou depois de te-
rem sido informadas sobre a sua utilizagdo em seguranca e terem
compreendido os perigos resultantes.
® As criancas ndo podem brincar com o aparelho.
® A limpeza e a manutencdo a cargo do utilizador ndo podem ser
efetuadas por criancas, a menos que tenham 8 anos ou mais e
sejam vigiadas.
® Mantenha as criancas com menos de 8 anos afastadas do apare-
lho e do cabo de ligagdo.
® O aparelho deve ser sempre desligado da rede elétrica quando
ndo estd supervisionado e antes de ser montado, desmontado
ou limpo.
® O aparelho deve ser desligado e retirado da rede elétrica antes
da troca de acessérios ou de pecas adicionais que se movam du-
rante o funcionamento.
® Este aparelho destina-se também ao uso doméstico ou semelhante
como, por exemplo, ...
.em cozinhas para utilizacdo de funcionérios em lojas, escrité-
rios ou outros estabelecimentos comerciais;
.em propriedades agricolas;
. para utilizac@o de héspedes em hotéis, motéis ou outros esta-
belecimentos residenciais;
.em pensdes com servico de pequeno-almogo.
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® Este aparelho ndo se destina a ser utilizado com um temporizador
externo ou com um sistema de controlo remoto separado.

® A méquina de café automdtica, o cabo de ligacdo e a ficha de
alimentacdo ndo podem ser submersos em égua ou em qualquer
outro liquido.

® Se o cabo de ligacdo deste aparelho for danificado, deverd ser subs-
fituido pelo fabricante, pelo seu servico de assisténcia ao cliente ou
por uma pessoa com uma qualificagdo semelhante, para evitar peri-
gos.

®© Consulte o capitulo referente & limpeza (ver “Limpar” na
pdgina 277).

® Certifique-se de que ndo hd nenhum liquido derramado na ligagao
de encaixar do aparelho.

®© Tenha em atencdo que as seguintes superficies ainda apresentam
calor residual depois da utilizacdo: ejetor de vapor e chapa térmi-
ca.

© Respeite as indicacdes de seguranca destas instrucdes, sob pena
de ocorrerem ferimentos em caso de uso indevido.

® O aparelho ndo pode ser colocado num armdrio durante a utiliza-
¢do.

PERIGO de choque elétrico
A PERIGO para criancas! devido a humidade!
©® O material de embalagem néo é um ©® Proteja o aparelho contra a humidade
brinquedo de crianga. As criangas ndo e contra gotas ou salpicos de dgua:
podem brincar com os sacos de pldsti- existe o perigo de um choque elétrico.
co. Existe perigo de asfixia. ©® Encha o reservatério de dgua no méxi-

mo até a marca MAX.
Esvazie o tabuleiro recolhe-gotas o

f PERIGO para e causado ®

por animais domésticos e mais tardar quando a boia dé a respe-
animais de criacao! fiva indicacgo.
® Os aparelhos elétricos podem represen-  ®  Se entrarem liquidos no aparelho, desli-
tar perigos para animais domésticos e gue imediatamente a ficha de alimento-
animais de criagdo. Além disso, os ani- ¢do da tomada de corrente. Solicitar a
mais também podem causar danos no verificagdo do aparelho por um técnico
aparelho. Deve, portanto, manter os antes de uma nova colocacdo em fun-
animais afastados dos aparelhos elétri- cionamento.

COs.

266



O}

PERIGO devido a choque
elétrico!
Néo coloque o aparelho em funcionamen-
to, se o aparelho ou o cabo de ligagdo
apresentarem danos visiveis, ou se o apa-
relho fiver caido no chéo.
Ligue a ficha de alimentacdo apenas a
uma tomada de corrente com contacto
de ligacdo & terra devidamente instalo-
da, com fécil acesso, e cuja tensdo cor-
responda ao que vem indicado na placa
de caracteristicas do aparelho. A tomao-
da de corrente deve permanecer facil-
mente acessivel depois de feita a
ligacdo.
Certifique-se de que o cabo de ligacdo
ndo sofre danos causados por arestas
vivas ou pontos quentes.
Mesmo apés ser desligado, o aparelho
ndo estard completamente desligado
da rede elétrica. Para o desligar, é ne-
cessdrio desligar a ficha de alimento-
¢cdo.
Ao utilizar o aparelho, tenha o cuidado
de n&o deixar que o cabo de ligagdo
fique preso ou comprimido.
Ao desligar a ficha de alimentagdo da
tomada de corrente, nunca puxe pelo
cabo.
Desligue a ficha de alimentagdo da to-
mada de corrente:
- se surgir uma falha
- se ngo utilizar a mdaquina de café au-
tomdtica
- antes de limpar a mdquina de café
automdtica
- em caso de trovoada
Para evitar perigos, ndo faga quaisquer
modificagdes no aparelho.

A PERIGO de ferimentos por
escaldadura!

© Nao toque nos componentes quentes
do aparelho.

© Durante a fase de aquecimento, ocorre
a saida de dgua quente do ejetor de
vapor e da saida da bebida. Nunca
exponha as mdos ou outras partes do
corpo & dgua quente.

© Durante a preparacdo do café, ocorre
a saida de vapor de dgua quente na
saida da bebida. Nunca exponha as
md&os ou outras partes do corpo ao va-
por de dgua.

©® Ao trabalhar com o ejetor de vapor, sai
vapor e dgua quentes. Nunca exponha
as m&os ou outras partes do corpo ao
vapor de dgua.

AVISO de ferimentos por pecas

rotativas!

©® Nao coloque objetos no recipiente
para grdos durante o processo de moa-
gem. Também os cabelos compridos,
por exemplo, devem ser mantidos afas-
tados.

AVISO de danos materiais!

© As dlteracdes ao grau de moagem s6
podem ser efetuadas com o mecanismo
de moagem em funcionamento.

©® O aparelho tem pés em silicone anti-
derrapantes. Uma vez que os méveis
sd@o cobertos com uma variedade de
vernizes e de plésticos e sGo tratados
com diferentes produtos de conserva-
¢@o, ndo é possivel excluir totalmente
que alguns desses produtos contenham
componentes que ataquem ou amole-
cam os pés em silicone. Se necessdrio,
coloque uma base antiderrapante por
baixo do aparelho.

® Nunca encha a mdquina de café auto-
mética com quaisquer outros liquidos
que n&o dgua potavel limpa e frial

267



4.

Néo coloque o aparelho a funcionar
sem dgua no reservatério de dgua, sob
pena de danificar o elemento de aque-
cimento.

Utilize o aparelho apenas com os aces-
sérios originais.

Coloque o aparelho sobre uma superfi-
cie estdvel e plana.

Durante a operacdo, pode cair dgua
(quente) e vapor, café ou café em pé
sobre a base. Por isso, coloque o apo-
relho sobre uma base de trabalho resis-
tente & égua e ao calor.

Nao utilize produtos de limpeza corro-
sivos nem abrasivos.

Néo exponha o aparelho a temperatu-
ras inferiores ao ponto de congelagdo.

Material contido
nesta embalagem

1 mdquina de café automdtica 8
1 pincel de limpeza 23
1 instrugdes de manejo
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Desembalar e insta-
lar

Remova todo o material de embalo-
gem.

Remova a protecdo de pldstico dos
contactos da ficha de alimentagdo 11.
Verifique se todas as pegas estdo pre-
sentes e ndo apresentam danos.
Limpe todas as pecas antes da
primeira utilizac@o (ver “Limpar”
na pégina 277).

Coloque o aparelho sobre uma base
seca, plana e antiderrapante.

AVISO de danos materiais!
© Durante a operagdo, pode cair dgua

(quente) e vapor, café expresso ou café
em pé sobre a base. Por isso, coloque
o aparelho sobre uma base de trabalho
resistente & dgua e ao calor.




6.
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Vista geral do ecra tatil

24 25 26
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38 37 36 3534 33 32 31

Reduzir os valores (manter premido para alterar os valores mais rapidamente)
Indicacdo de letras e ndmeros: indica o estado de operagdo e os valores que
podem ser alterados

Aumentar os valores (manter premido para alterar os valores mais rapidamente)
Tecla: Café Crema duplo

Tecla: Café Crema

Tecla: premir brevemente: limpar / premir prolongadamente: programa de
descalcificacdo

Tecla: café em pé

Simbolo: recipiente para borras de café 16 cheio / tabuleiro recolhe-

-gotas 19 removido

Simbolo: porta de servico 10 aberta

Tecla: ligar o aparelho a partir do modo Standby / ligar no modo Standby
Tecla: alterar quantidade de dgua / volume

Tecla: alterar a temperatura

Tecla: alterar a quantidade dos grdos de café / simbolo: pisca quando o reci-
piente para grdos estd vazio

Simbolo: unidade de infusdo 13 em falta / colocada incorretamente
Simbolo: falta dgua

Tecla: preparar espuma do leite

Tecla: obter 4gua quente

Tecla: café expresso duplo

Tecla: café expresso
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7. Antes da primeira
utilizacéo

A mdgquina de café automdtica tem de ser

lavada antes da primeira utilizagdo.

PERIGO devido a choque elé-
trico!
©® Ligue o aparelho apenas a uma toma-

da de corrente com contacto de liga-
¢do & terra com fécil acesso e cuja
tens@o corresponda ao que vem indica-
do na placa de caracteristicas do apa-
relho. A tomada de corrente deve
permanecer facilmente acessivel depois
de feita a conexdo.

AVISO de danos materiais!

©® Nunca utilize o reservatério de dgua 7
com quaisquer outros liquidos além de
dgua potdvel limpa e frial

Encher o reservatério de agua

1. Abra a tampa 5 do reservatério de
4gua 7.

2. Remova o reservatério de dgua 7 pu-
xando-o para cima.

3. Llave bem o reservatério de dgua 7 vé-
rias vezes com dgua limpa.

4. Encha o reservatério de dgua 7 com
dgua da forneira fria no méximo até &

marca MAX 1600ml.

5. Coloque novamente
o reservatério de
dgua 7 na mdaquina.
O reservatério de
4gua deverd ficar ali-
nhado com a parte
traseira do aparelho.
O reservatério de
d4gua deve ficar cor-
retamente apoiado
na parte inferior.

6. Feche a tampa 5 do reservatério de
dgua 7.
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Conectar e ligar pela primeira

vez

1. Ligue a ficha de alimentagdo 11 auma
tomada de corrente.

2. Coloque o interruptor de ligar/desli-
gar 12 na posicdo I. No visor 22 apao-
recem a indicacdo OFF e a tecla

U 33.

NOTA: para evitar um enchimento excessi-
vo precoce do tabuleiro recolhe-gotas 19,
coloque, p. ex., uma chdvena sob a saida
da bebida e rode o ejetor de vapor na dire-
¢do da chdvena. Desta forma, a dgua de la-
vagem também pode ser utilizada para
aquecer a chdvena. Deite a dgua fora antes
de tirar uma bebida.

3. Prima atecla (/) 33. Durante a fase de
preparacdo, é exibida uma pequena
animagdo circular continua no vi-
sor 22.

- Para a lavagem, o aparelho bombeia
dgua através do ejetor de vapor 21
e da unidade de infusdo 13.

- Quando este processo estiver concluf-
do, a animagdo apaga-se e os simbo-
los de funcdo coloridos sdo exibidos.
O aparelho estd operacional.

4. Deite fora a dgua de lavagem.



8.
8.1

Preparativos

Encher com gréos de
café

AVISO de danos materiais!

©® Nao use graos de café caramelizados.
Estes podem colar-se ao mecanismo de
moagem.

1. Retire a tampa 4 do recipiente para
grdos 6.

2. Encha o recipiente para gréos 6 com a
quantidade de grdos de café que con-
some num dia.

3. Volte a colocar a tampa 4.

8.2 Encher com agua

AVISO de danos materiais!

®© Nunca utilize o reservatério de dgua 7
com quaisquer outros liquidos além de
dgua potavel limpa e frial

Se iniciar uma funcdo e o reservatdrio tiver

pouca dgua, serd apresentado o simbolo

¢ 38 no visor.

e Adicione dgua. Para reabastecer o reser-
vatério de dgua 7, este fambém pode
permanecer colocado no aparelho.

8.3 Conectar e ligar/
desligar

PERIGO devido a choque elé-
trico!
® Ligue o aparelho apenas a uma tomo-
da de corrente com contacto de liga-
¢Go & terra com fécil acesso e cuja
tensdo corresponda ao que vem indica-
do na placa de caracteristicas do apa-
relho. A tomada de corrente deve

permanecer facilmente acessivel depois
de feita a conexdo.

1. Ligue aficha de alimentagdo 11 auma
tomada de corrente.

2. Coloque o interruptor de ligar/desli-
gar 12 na posicdo I. No visor 22 apo-
recem a indicacdo OFF e a tecla

b 33.

NOTA: para evitar um enchimento excessi-
vo precoce do tabuleiro recolhe-gotas 19,
coloque, p. ex., uma chdvena sob a saida
da bebida 20 e rode o ejetor de vapor 21
na direcdo da chévena. Desta forma, a
dgua de lavagem também pode ser utilizo-
da para aquecer a chdvena. Deite a dgua
fora antes de tirar uma bebida.

3. Primaatecla () 33. Durante a fase de
preparacdo, é exibida uma pequena
animacdo circular continua no vi-
sor 22.

- Para a lavagem, o aparelho bombeia
dgua através do ejetor de vapor 21
e da unidade de infusdo 13.

- Apés a fase de preparagdo, a anima-
¢do apaga-se e os simbolos de fun-
cdo coloridos sdo exibidos.

O aparelho estd operacional.

4. Para desligar, prima a tecla () 33.

O ejetor de vapor 21 e a unidade de

infusdo 13 sdo entdo lavados e o apa-

relho entra no modo de Standby. No vi-

sor é exibida a indicacdo OFF. Se

necessdrio, coloque também aqui uma

chévena sob a saida da bebida 20 e

rode o ejetor de vapor 21 na diregdo

da chévena.

NOTA: a mdquina de café automdtica des-
liga-se automaticamente se, durante

15 minutos, ndo for premida qualquer te-
cla.
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9. Preparar bebidas

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
© Durante a preparagdo do café, ocorre
a saida de vapor de dgua quente na
saida da bebida. Nunca exponha as
md&os ou outras partes do corpo ao va-
por de dgua.

9.1

Existem simbolos no ecra tétil 22 que sé in-
dicam estados, p. ex., o simbolo «Porta de

servico aberta» 32.

Outros simbolos representam (também) um

botdo, p. ex., a tecla () 33. Para melhor le-
gibilidade, nestas instrucdes, os botdes sdo
designados de teclas.

O ecra tatil

9.2 Selecao da bebida

Com as teclas de cor correspondente, pode-
ré preparar as seguintes bebidas:

- Café expresso & 42

- Café expresso duplo (Doppio) & 41
- Café Crema g 28

- Café Crema duplo g» 27

- Café em p6 e 30

- Agua quente 5 40

1. Desloque a saida da bebida 20 para
a posi¢do adequada.

2. Coloque um ou dois recipientes de ta-
manho adequado sob a saida da bebi-
da 20.

3. Prima a tecla no ecra tétil 22 para a
bebida pretendida. A preparagdo da
bebida é iniciada. As predefinicdes da
quantidade de grdos de café e do volu-
me sdo apresentadas de modo conse-
cutivo no visor.
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NOTAS:

* A dgua quente para fazer chd é obtida
através do ejetor de vapor 21. Tenha
este aspeto em consideragdo ao ali-
nhar o ejetor de vapor e o recipiente.

® O processo de preparagdo pode ser
cancelado a qualquer momento pre-
mindo novamente a tecla correspon-
dente.

9.3 Produzir espuma de
leite

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
©® Ao trabalhar com o ejetor de va-
por 21, ocorre a libertacdo de vapor
quente e de dgua quente. Nunca expo-
nha as m&os ou outras partes do corpo
ao vapor de dgua.

Pode produzir espuma de leite com o ejetor
de vapor 21. Esta operagdo exige algum
treino.

Dicas:
e Experimente o leite de diferentes produ-
tores.

¢ O leite com maior teor de proteina for-
ma mais espuma.

* O teor de gordura mais elevado pro-
duz uma espuma mais cremosa.

e Utilize sempre leite frio vindo do frigori-
fico (aprox. 5 -7 °C).

¢ Durante a producdo de espuma, o leite
ndo deve ferver. Temperaturas mais ele-
vadas adulteram o sabor e ndo permi-
tem a montagem da espuma do leite.
Uma referéncia: a temperatura correta
é atingida quando as paredes laterais
da leiteira (ndo incluida no material
contido nesta embalagem) ficam de tal



forma quentes que j& ndo podem ser
seguradas com as m&os.

Depois de produzida a espuma de lei-
te, ndo esperar demasiado tempo.
Caso contrdrio, uma parte da espuma
do leite desfaz-se novamente.

Encha uma leiteira (ndo incluida no ma-
terial contido nesta embalagem) com
leite frio.

Prima a tecla & 39. O simbolo &
pisca. Apés algum tempo, a tecla 5p é
a Unica tecla de selecdo visivel no vi-
sor.

Prima a tecla & 39. A saida de vapor
comega e, no visor, é iniciado um tempo-
rizador que faz uma contagem decres-
cente a partir dos 120 segundos. Deixe
sair um pouco de vapor e pare o pro-
cesso premindo novamente a tecla

= 39.

Mergulhe o ejetor de vapor 21 no lei-

te. Prima a tecla &0 39.

Dicas:

- Mergulhar apenas a ponta do ejetor
de vapor 21 no leite para que o ar
entre no leite («fase de extensdo»).

- Nao mergulhar no meio do leite, mas
sim de lado, de modo a formar um
vortice.

Apds o volume do leite ter aumentado

visivelmente (aprox. 50 %), mergulhe o

ejetor de vapor 21 mais fundo. O vérti-

ce deve ser mantido. Seguidamente, as
bolhas de ar sdo mais bem distribuidas

(«fase de agitagdo»).

Quando as paredes laterais da leiteira

estiverem de tal forma quentes que jé

ndo possam ser seguradas com as

mdos, prima a tecla & 39.

Dica: mesmo que o resultado da espu-

ma do leite ainda ndo seja satisfatério,

inferrompa o processo de qualquer for-
ma, para que o leite ndo fique demasia-
do quente.

7. Bata ligeiramente com o fundo da lei-

8.

teira vdrias vezes sobre a base de tra-
balho para fazer com que as bolhas
maiores rebentem. Adicione a espuma
do leite ao café expresso t&o rapida-
mente quanto possivel.

Logo apés produzir a espuma do leite,
limpe o ejetor de vapor 21 com um
pano limpo, eliminando os residuos de
leite.

Prima a tecla () 33. O vapor ainda
estd a escapar. Assim remove os resi-
duos de leite do interior do ejetor de

vapor 21.

NOTAS:

O tempo mdximo para a produgdo de
vapor é de 120 segundos. A seguir a
func@o para automaticamente.

Preste atengdo as indicagdes de limpe-
za (ver “Apés a producdo de espuma
do leite” na pdgina 279).

9.4 Obter agua quente

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
Ao trabalhar com o ejetor de va-
por 21, ocorre a libertagdo de vapor
quente e de dgua quente. O ejetor de
vapor fica muito quente. Nunca expo-
nha as m&os ou outras partes do corpo
ao vapor de dgua.

Através do ejetor de vapor 21, é possivel
obter dgua quente, por exemplo, para fazer
chd.

1.

Mantenha um recipiente por baixo do
ejetor de vapor 21 e prima a tecla

& 40. A tiragem de dgua é iniciada.

O simbolo & pisca e, no visor, um
temporizador comega a contar.
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2. Atiragem de dgua termina automatico-
mente apés 70 segundos ou premindo

atecla & 40.

NOTA: o tempo méximo de tiragem de
dgua quente é de 70 segundos. A seguir a
fun¢do para automaticamente. Premindo a
tecla 5 40, pode iniciar o processo nova-
mente, se necessdrio.

9.5 Preparar café
expresso/café com
grdos de café moidos

Também pode preparar o seu café com
grdos de café ja moidos.

1. Prima a tecla € 30 na méquina de
café automdtica operacional. No vi-
sor, aparecem as teclas para café ex-
presso @ 42 e Café Crema igp 28. O
simbolo & pisca.

Remova a tampa 4 do recipiente para
grdos 6.

N

3. Retire a grelha da ro-
nhura.

Introduza a quantida-
de pretendida de café
(mdx. 12g) moido na
ranhura do recipiente
para grdos 6.

. Volte a colocar a gre-
lha na ranhura. Esta
impede a entrada de
grdos de café inteiros
na ranhura.

6. Prima a tecla para café expresso

w 42 ou Café Crema {gp 28. A pre-
paragdo é iniciada.
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10. Configuracées

Dependendo do tipo de café utilizado, é pos-
sivel variar o respetivo grau de moagem, a
quantidade, a temperatura de infusdo e a
quantidade de dgua utilizada.

10.1 Definir o grau de
moagem

AVISO de danos materiais!

© As dlteracées ao grau de moagem s6
podem ser efetuadas com o mecanismo
de moagem em funcionamento.

No recipiente para
grdos 6, encontra-se
o regulador do grau
de moagem 2.

e Com o mecanismo de moagem em fun-
cionamento, rode o regulador do grau
de moagem 2 no sentido dos ponteiros
do relégio para obter um grau de moc-
gem mais grosso dos grdos de café. O
café flui entdo mais rapidamente e o
seu sabor j& ndo é tdo forte. Se achar
que o seu café estd amargo, é possivel
que um grau de moagem mais grosso
ajude.

e Com o mecanismo de moagem em fun-
cionamento, rode o regulador do grau
de moagem 2 no sentido contrdrio ao
dos ponteiros do relégio para obter um
grau de moagem mais fino dos gréos
de café. O café flui entdo mais lenta-
mente e o seu sabor é mais forte.

NOTAS:

® Se o grau de moagem definido for de-
masiado fino, o café flui muito lentamen-
te ou deixa mesmo de fluir. Rode o
regulador do grau de moagem no senti-



do dos ponteiros do relégio para obter
um grau de moagem mais grosso.

® Depois de regular o grau de moagem,
o ajuste sé surfe efeito na terceira ché-
vena de café.

10.2 Quantidade de gréos
de café

Se o café for preparado com uma maior
quantidade de grdos de café, o seu sabor
serd mais forte. O valor inicial predefinido
é de 8,5 g no nivel 3.

1. Prima a tecla @ 36 na mdaquina de

café automdtica operacional. O simbo-

lo @ pisca.
2. Altere o valor com as teclas = 24/

+ 26 (], ..., 5). Os valores correspon-

dem a quantidades de 6,5-10,5 g de

grdos de café.

3. Prima a tecla @ 36 para guardar a al-

teracdo.

10.3 Temperatura

A temperatura da dgua utilizada para a ti-
ragem do café pode ser alterada para se
adequar a diferentes tipos de café e ao seu
gosto. Para uma torrefag&o mais escura, a
temperatura deve ser mais baixa; para uma
torrefacdo clara, mais alta.

1. Prima a tecla § 35 na mdquina de

café automdtica operacional. O simbo-

lo § pisca.

2. Altere o valor da temperatura com as
teclas = 24/+ 26 (1, ..., 5). Os valo-
res correspondem a femperaturas de
75 - 95 °C (incrementos de 5 °C).

3. Prima atecla § 35 para guardar a al-
teragdo.

10.4 Volume

Com esta fungdo, pode ajustar a quantida-
de do volume da bebida tirado &s suas cha-
venas e ao seu gosto.

1. Prima a tecla &5 34 na méquina de
café automdtica operacional. No vi-
sor, aparecem as teclas para café ex-

presso & 42, café expresso duplo
(Doppio) ¥ 41, Café Crema ig> 28 e
Café Crema duplo g 27. O simbolo
&% pisca.

2. Prima uma das teclas & 42, & 41,
§ 28ou @ 27.

3. Altere o volume com as teclas = 24/
+ 26:
Café expresso/café expresso duplo:
30, ..., 60 ml (predefinicdo: 60 ml)
Café Crema/Café Crema duplo:
60, ..., 250 ml (predefini¢do: 150 ml)
4. Prima a tecla 8: 34 para guardar a al-
teracdo.
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11. Dicas para a prepa-
racdao

11.1 Os grdos de café
adequados

As suas preferéncias pessoais em termos de
café determinam que tipo de gréo de café é
o melhor para si. As duas misturas de torre-
facdo recomendadas para esta mdquina de
café automdtica também podem ser adqui-
ridas no Lidl.

Sugestdo para café expresso
Para a preparagdo de um café expresso
cléssico, recomendamos, p. ex., o tipo
Bellarom Espresso Cremoso. A sua torrefa-
¢do e intensidade desenvolvem-se na forca
concentrada de um café expresso e propor-
cionam uma base aromdtica sélida para
qualquer café com leite, cappuccino e latte
macchiato.

Sugestao para Café Crema

Para a preparacdo de um Café Crema clds-
sico, recomendamos a mistura de torrefa-
cdo Bellarom Caffé Crema Classico: o
elegante café com espuma.

11.2 Preparar um
cappuccino

Para a preparagdo de um cappuccino, sdo
necessdrios:
- grdos de café para café expresso
(p. ex. Bellarom Espresso Cremoso)
- leite
- uma chdvena de tamanho adequado

1. Aqueca a chdvena previamente, en-
chendo-a com dgua quente do ejetor
de vapor.

2. Depois de aquecer a chdvena, deite a
4gua fora. Prepare o café expresso na
chdvena quente.
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3. Use aprox. 150 ml de leite para fazer
espuma.

4. Adicione a espuma do leite ao café ex-
presso na chdvena.

Desfrute do seu cappuccino!

11.3 Preparar um latte
macchiato

Para a prepara¢do de um latte macchiato,

sdo necessdrios:

- grdos de café para café expresso (p.
ex. Bellarom Espresso Cremoso)

- leite

- uma leiteira suficientemente grande
(com uma capacidade min. de 500 ml)

- um copo de latte macchiato

1. Use aprox. 300 ml de leite para fazer
espuma. Visto que a espuma do leite
deve ser um pouco mais sélida, prolon-
gue a fase de incorporagdo de ar. Ao
fazé-lo, o volume da espuma do leite
aumenta consideravelmente. Use uma
leiteira de tamanho adequado.

2. Verta a espuma do leite num copo. No
copo, o leite quente separa-se entdo da
espuma do leite.

3. Prepare o café expresso.

4. Verta o café expresso cuidadosamente
no copo.

Desfrute do seu latte macchiato!



12. Repor as configura-

coes de fabrica

Com esta fungdo, pode repor todas as con-
figuracées efetuadas através do visor para
as configuracées de fdbrica.

1. Na mdquina de café automética opera-
cional, prima ao mesmo tempo as te-

clas para café em pé e 30 e para o

programa de descalcificagdo %) 29
durante 5 segundos.

2. Quando todas as indicacdes do visor
comecarem a piscar, isso significa que
as configuracdes foram repostas para a
configuragdo de fébrica.

13. Limpar

PERIGO devido a choque elé-
trico!
® A mdquina de café automdtica 8 e o
cabo de ligagdo com ficha de alimenta-
¢do 11 ndo podem ser mergulhados
em dgua ou noutros liquidos.

PERIGO de ferimentos por es-
caldadura!
© Muitos dos componentes e acessérios da
méquina de café automdtica 8 ficam
muito quentes durante o funcionamento.
Deixe-os arrefecer antes da limpeza.

AVISO de danos materiais!
©® Nao utilize produtos de limpeza corro-
sivos nem abrasivos.

NOTAS:

e Os seguintes acessérios podem ser lo-
vados na méquina de lavar louga ou
manualmente:

- recipiente para borras de café 16

- a grelha do tabuleiro recolhe-go-
tas 18

- o tabuleiro recolhe-gotas 19

® O:s seguintes acessérios podem ser la-
vados manualmente com um detergente
neutro:
- o reservatério de dgua 7 com tam-

pa 5

- tabuleiro de recolha 14
- o ejetor de vapor 21

¢ Os seguintes acessérios s6 deverdo ser
lavados com dgua quente:

- A unidade de infusdo 13

Esvaziar o recipiente para bor-
ras de café e o tabuleiro de reco-
lha

NOTAS:

* Quando o simbolo 8 31 comecar a
piscar, o recipiente para borras de ca-
fé 16 tem de ser esvaziado.

e Abra a porta de servico apenas quan-
do nenhuma funcdo estiver ativa na
mdquina de café automdtica.

—_

Abra a porta de servico 10.

2. Retire o recipiente para borras de ca-
fé 16 e o tabuleiro de recolha 14 do
compartimento lateral 9.

3. Deite as borras de café fora e, se ne-
cessdrio, limpe o recipiente e o tabulei-
ro de recolha & méo, com um
detergente suave.

4. Se necessdrio, remova os residuos de
café em p6 do compartimento lateral 9
com um pincel de limpeza 23.

5. Volte a inserir o recipiente para borras

de café 16 e o tabuleiro de recolha 14

no compartimento lateral 9.
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Limpeza diaria

PERIGO devido a choque elé-
trico!
® Puxe a ficha de alimentacdo 11 da to-
mada de corrente antes de limpar a
mdquina de café automdtica 8.

- Esvazie o reservatério de dgua 7 e
lave vdrias vezes com dgua limpa.
Limpe a saida da bebida 20 com um
pano himido e um defergente suave e
seque com um pano himido.

Limpe o aparelho 8 com um pano hu-
medecido. Remova as sujidades persis-
tentes com um pano himido e um
detergente suave e seque com um pano
hdmido.

Seque todas as pegas.

Esvaziar e limpar o tabuleiro re-
colhe-gotas

O mais tardar quando a
boia 17 subir e passar
através da grelha do ta-
buleiro recolhe-gotas 18,
o tabuleiro recolhe-go-
tas 19 tem de ser esva-
ziado.

Em todo o caso, o tabuleiro recolhe-gotas
deve ser limpo uma vez ao dia.

§§W
\

Retire o tabuleiro recolhe-gotas 19.
Retire a grelha do tabuleiro recolhe-go-
tas 18.

3. Esvazie e limpe os acessérios manual-
mente com um detfergente neutro ou na
méquina de lavar louga.

Seque todas as pegas antes de as en-
caixar novamente.

N =~

»
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Limpar a unidade de infusao
A unidade de infusGo deverd ser limpa pelo
menos 1x por semana.

1. Abra a porta de servico 10.

2. Retire o tabuleiro de recolha 14 e o re-
cipiente para borras de café 16 do
compartimento lateral 9 e limpe-os.

. Com o polegar, pri-
ma a superficie
«PRESS» e refire a
unidade de infu-
sdo 13.

Pode limpar o café em pé solto e seco

no compartimento lateral 9@ com um

pincel de limpeza 23. Se necessério,

limpe o compartimento lateral com um

pano himido e um detergente suave e

seque com um pano himido.

5. Limpe a unidade de infusdo 13 sob
dgua corrente quente.

6. Deixe todas as pecas secar bem.

@ 7. Volte a inserir a uni-
QQ dade de infusdo 13
no compartimento la-
teral 9. Para o efei-
to, coloque o bordo
inferior esquerdo na
calha do comparti-
mento lateral 9.

Nao pegue na unido-
de de infusdo pela
pega; em vez disso,
use as pontas dos de-
dos para a inserir no-
vamente no comparti-
mento lateral 9.

9. Introduza o tabuleiro de recolha 14 e o
recipiente para borras de café 16.
10. Feche a porta de servico 10.



Apoés a producao de espuma do
leite

NOTA: certifique-se de que a abertura do
ejetor de vapor 21 se mantém limpa. Os re-
siduos de leite ndo removidos n&o sdo ape-
nas um problema de higiene, eles também
podem obstruir a pequena abertura.

1. Depois de arrefecer, rode o bico ligei-
ramente no sentido contrdrio ao dos
ponteiros do reldgio e puxe-o para bai-
xo, para fora do ejetor de vapor 21.

2. Llimpe o bico em dgua de lavagem com
um defergente suave.

3. Limpe o ejetor de vapor 21 com um
pano himido e um detergente suave e
seque com um pano himido.

4. Deixe as pecas secar bem antes de en-
caixar o bico.

14. Descalcificacédo

A semelhanca de qualquer outro aparelho
de dgua quente, esta maquina de café au-
tomdtica também deve ser descalcificada
regularmente. O calcdrio deposita-se no in-
terior do aparelho e em aberturas pequenas
(p. ex., no ejetor de vapor 21). Este calcé-
rio interfere com o correto funcionamento e,
a longo prazo, causa danos no aparelho.
Por isso, proceda a uma descalcificagdo re-
gular da sua maquina de café automdtica.
Aumentard, assim, a vida 0til da sua mdaqui-
na.

A frequéncia com que o aparelho deverd
ser descalcificado depende da dureza da
dgua utilizada e do ndmero de chavenas
consumidas. A tiragem de dgua quente e de
vapor de dgua também contribui para a cal-
cificacdo.

Se utilizar dgua filtrada, a dureza da dgua
diminui. A mdquina fica protegida e ndo é
necessdria uma descalcificacdo tdo fre-
quente.

Indicacéo para a descalcificacao
Esta maquina de café automdtica regista a
quantidade de dgua consumida. Apés o
consumo de aprox. 20 | de dgua, o simbolo
para o programa de descalcificacdo @) 29
comega a piscar no visor. Se continuar a
utilizar a méquina de café automdtica, o
simbolo para o programa de descalcifica-
cdo @ 29 acende-se permanentemente
apés o consumo de mais 2 | de dgua, apro-
ximadamente. Todas as funcdes estdo blo-
queadas. O programa de descalcificagdo
tem entdo de ser iniciado.

Programa de descalcificacéo

PERIGO de irritacées nos
olhos!
© Antes do manuseamento de um produto
de descalcificacdo, preste atengdo as
informagdes fornecidas, p. ex., na em-
balagem.
NOTA: o mais tardar quando o simbolo
% 29 comecar a piscar, deverd executar o
programa de descalcificagdo. No entanto,
também o pode fazer a qualquer momento,
independentemente do simbolo. Para iniciar
o programa, prima a fecla & 29 durante
aprox. 4 segundos.

1. Esvazie o reservatério de dgua 7.

2. Utilize um produto descalcificante vul-
gar disponivel no mercado, p. ex., um
produto descalcificante para maquinas
de café. Siga as notas na embalagem
do produto descalcificante. Os passos
seguintes sdo descritos nas instrugdes
de manejo do produto descalcificante.

3. Encaixe o reservatério de dgua 7.

4. Para recolher a solugdo descalcificante,
coloque um recipiente grande sob a
saida da bebida 20 e sob o ejetor de
vapor 21.

5. Prima a tecla @) 29. A descalcificagdo
da mdquina de café automdtica & inicia-
da. Durante o processo, as indicagdes
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ClEe () 33 piscam no visor 22.
Todo o processo pode demorar até
20 minutos e estd concluido quando as

indicagdes CLE e & 29 acenderem
permanentemente no visor.

6. Deite fora a dgua de lavagem e volte a
colocar o recipiente sob a saida da be-
bida 20 e sob o ejetor de vapor 21.
Retire e limpe o reservatério de dgua.

7. Encha o reservatério de dgua com pelo
menos 1 | de dgua e intfroduza-o.

8. Prima novamente a tecla & 29. A lo-
vagem da mdquina de café automdtica
é iniciada. Durante o processo, a indi-
cagdo CLE pisca no visor.

9. No fim do processo, todos os simbolos
s@o novamente apresentados no vi-
sor 20. A mdquina de café automdtica
estd operacional.

10. Deite fora a é4gua de lavagem.

15. Armazenamento e
transporte

A PERIGO para criancas!
® Guarde o aparelho fora do alcance
das criancas.

AVISO de danos materiais!
® Nao exponha o aparelho a temperatu-
ras inferiores ao ponto de congelagdo.

¢ Deixe a mdquina de café automdtica lim-
pa e os acessérios limpos secarem, antes
de os montar e guardar.

e Caso prefenda transportar a maquina
de café automdtica, esvazie previamen-
te o reservatério de dgua 7 e o tabulei-
ro recolhe-gotas 19.
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16. Encomendar aces-
SOrios
No nosso sitio Web poderd informar-se so-

bre os acessérios que poderdo ser enco-
mendados posteriormente.

Encomenda online
https://shop.hoyerhandel.com/pt/

17. Eliminar

Este produto estd em confor-

midade com a diretiva euro-

peia 2012/19/EU.

O simbolo do contentor de

lixo com rodas com uma cruz

significa que, na Unido Euro-

peia, o produto tem de ser deixado numa
recolha de lixo separada. Isto é vdlido para
o produto e para fodos os acessérios com
este simbolo. Os produtos assinalados ndo
podem ser eliminados com o lixo doméstico
normal, fendo de ser entregues num ponto
de recolha para reciclagem de aparelhos
eléctricos e electrénicos.

Este simbolo de reciclagem

marca, p. ex., um objeto ou

partes de material com reciclo-

gem valiosa. A reciclagem aju-

da a reduzir a utilizagdo de
matérias-primas e a preservar o ambiente.

Embalagem
Se pretender eliminar a embalagem, respei-
te as respectivas normas ambientais em vi-
gor no seu pais.



18. Solucao do proble-

ma

Se o seu aparelho ndo funcionar correta-
mente, siga primeiro esta lista de verifico-
c¢do. Talvez se trate apenas de um pequeno

problema que voc& mesmo poderd resolver.

19. Dados técnicos

PERIGO devido a choque elé-

Modelo: SKVA 1450 A2

Tensdo nominal: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Classe de protegdo: |l

Poténcia: 1200 - 1450 W

Capacidade do reser-|maximo 1600 ml

vatério de dgua: (MAX)

Corte automdtico:

apds < 30 minutos

trico!
® Nunca tente reparar o aparelho sozi-
nho.
Falha Causas possiveis /

medidas

Consumo de poténcia
no estado desligado:

0 watts

Consumo de poténcia
no modo de Standby:

< 0,8 watts

Nao funciona

e O aparelho estd li-
gado & alimentagdo
de corrente?

e Verifique a ligagdo.

Simbolos utilizados

@ pisca

O recipiente para
grdos 6 estd vazio: adi-
cione grdos de café

Reservatério de dgua 7
vazio: adicionar dgua e

Geprifte Sicherheit (seguranga fes-
tada): os aparelhos devem cumprir
as regras técnicas geralmente reco-
nhecidas e devem estar em confor-
midade com a lei de seguranca de
produtos (Produktsicherheitsgesetz -

ProdSG).

Q) acende-se . L
encaixar o reservatério
de &gua corretamente
O recipiente para borras
|24 pisca de café 16 tem de ser

esvaziado

Com a marcacdo CE a
HOYER Handel GmbH declara a
conformidade UE.

|>Z] acende-se

<7

O tabuleiro recolhe-go-
tas 19 foi removido e
tem de ser inserido

Este simbolo recorda que se deve
eliminar a embalagem ecologica-
mente.

% acende-se

Unidade de infuséo 13
em falta / colocada in-
corretamente

acende-se

A porta de servico 10
estd aberta e tem de ser
fechada

Os materiais reutilizdveis estdo
marcados com o simbolo de reci-
clagem (3 setas). O material
pode ser especificado através do
ndmero de reciclagem no centro
(aqui: 21) e/ou uma abreviatura
(aqui: PAP).

pisca/
acende-se

)

A mdquina de café auto-

mdtica tem de ser des-
calcificada

Tensdo alternada

O simbolo indica que as pecas
podem ser lavadas na mdquina
de lavar louga.
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Trata-se de um produto reciclavel,
que estd sujeito & responsabilida-
de alargada do produtor e & sepa-
racdo de residuos.

Com a marcacdo UKCA, a
HOYER Handel GmbH declara a
conformidade para o Reino Uni-
do.

O simbolo identifica o fabricante
do produto.

Reservamo-nos o direito a alteracdes de
ordem técnica.

20. Garantia da
HOYER Handel GmbH

Estimado Cliente,

A garantia do seu aparelho é de 3 anos a
partir da data de compra. Caso este produ-
to apresente deficiéncias, assistem-lhe direi-
tos legais em relagdo ao vendedor. Estes
direitos legais ndo sdo limitados pela nossa
garantia a seguir apresentada.

Condicées de garantia

O prazo de garantia tem inicio na data da
compra. Por favor conserve o talGo de caixa
original. Este documento é necessdrio como
comprovativo da compra.

Se, dentro do prazo de trés anos, contado a
partir da data de compra deste produto, sur-
gir um defeito do material ou de fabrico, nés
procederemos & sua reparacdo, substituicdo
ou ao reembolso do preco de compra — con-
forme a nossa escolha — que serdo gratuitos
para si. Esta garantia pressupde a apresenta-
¢do do aparelho com defeito juntamente com
o respectivo comprovativo de compra (taldo
de caixa) quando dentro do prazo de trés
anos, bem como uma breve descricdo do de-
feito e de quando ele surgiu.
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Se o defeito estiver coberto pela nossa go-
rantia, o produto serd reparado ou substitui-
do por outro novo. Com a substituicdo do
produto é iniciado um novo prazo de garan-
tia segundo DL 67/2003.

Prazo de garantia e direitos
legais a reclamacéo por defeito
O prazo de garantia ndo é prolongado com
a prestacdo da garantia. Isto é vdlido tam-
bém para pegas substituidas e pegas repa-
radas. Danos e deficiéncias eventualmente
existentes j& no momento da compra devem
ser comunicadas imediatamente apés a
abertura da embalagem. Depois de decorri-
do o prazo de garantia, as reparacdes es-
tdo sujeitas a pagamento.

Ambito da garantia

O aparelho foi produzido sob directivas ri-
gorosas de qualidade e inspeccionado an-
tes da entrega.

A garantia é vélida para defeitos materiais
ou de fabrico.

Estdo excluidas da garantia as pecas
de desgaste que estdo sujeitas ao
desgaste normal e danos em pecas
frageis, como por exemplo interrup-
tores, lampadas ou outras pecas fa-
bricadas em vidro.

Esta garantia perde a validade, se o produ-
to for danificado, ndo for utilizado adequa-
damente, ou ndo receber a manutencéo
necessdria. Para uma utilizagdo adequada
do produto devem ser cumpridas rigorosa-
mente todas as indicacdes constantes no
manual de instrucdes. Devem ser absoluta-
mente evitadas utilizacdes e acgdes que se-
jam desaconselhadas ou para as quais seja
advertido no manual de instrucdes.

O aparelho destina-se apenas a uma utilizo-
¢do privada, ndo sendo adequado para
uma utilizagdo industrial. A garantia perde
a validade no caso de manuseamento im-
préprio, uso de forga, e por intervengdes



que ndo tenham sido realizadas pelos nos-
sos centros de assisténcia técnica autoriza-
dos.

Accionamento da garantia

Para assegurar um processamento répido

do seu caso, siga as seguintes indicacdes:

® Sempre que precise de entrar em con-
tacto com os nossos servicos, por favor
tenha & m&o o nimero do artigo
IAN: 508332_2601 e o taldo de
caixa como comprovativo da compra.

e O ndémero do artigo encontra-se na plo-
ca indicadora do tipo, numa gravacdo,
na pdgina do titulo do seu manual (em
baixo & esquerda) ou, como autocolan-
te, na fraseira ou na parte inferior do
aparelho.

¢ Caso surjam falhas de funcionamento
ou outros defeitos, contacte em primeiro
lugar o centro de assisténcia técnica a
seguir indicado, por telefone ou por
e-mail.

¢ Poderd depois enviar o artigo conside-
rado com defeito para o endereco da
assisténcia técnica que lhe for comuni-
cado, sem custos de porte para si, jun-
tando o comprovativo de compra (taldo
de caixa) e uma descricdo do defeito e
de quando o mesmo surgiu.

Em www.lidl-service.com pode descarregar

este e muitos outros manuais, videos de pro-

dutos e software de instalagdo.

[=] %%, 4: =]

5
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Com este codigo QR chega diretamente &
pdgina de Assisténcia Técnica da Lid|
(www.lidl-service.com) e pode abrir o seu
manual de instrugdes com a entrada do nd-

mero do artigo (IAN) 508332_2601.

o= Centro de Assisténcia
Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 800849000
E-Mail: hoyer@lidl.pt

IAN: 508332 _2601

6—-! Fornecedor

Por favor tenha em atengdo que o endereco
abaixo néo é um endereco da assis-
téncia técnica. Contacte em primeiro lu-
gar o centro de assisténcia técnica acima
indicado.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
ALEMANHA

283





