SILVERCREST’

[=] %%, 3: =]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

DREHBARES WAFFELEISEN SDW 1000 A1
ROTATING WAFFLE MAKER SDW 1000 A1
GAUFRIER ROTATIF SDW 1000 A1

Bedienungsanleitung Operating instructions
DREHBARES WAFFELEISEN ROTATING WAFFLE MAKER
Mode d'emploi @D Gebruiksaanwijzing
For EU market: Imported for GB market by:
HYER e b e GAUFRIER ROTATIF OMKEERBAAR WAFELIJZER
Kihnehésfe 15 Lid|bHouse - 14 Kingston Road Instrukeja obstugi @ Navod k obsluze
22761 H Surbiton - KT5 9NU v . -~
Ay e GOFROWNICA OBROTOWA OTOCNY VAFLOVAC
@K Névod na obsluhu (S Instrucciones de servicio
Stand der Informationen - Status of information - Version des informations - Stand van de informatie OTACATELNY VAFLOVAC GOFRERA GIRATORIA

Stan informacii - Stav informaci - Stav informdcif - Estado de las informaciones - Informationernes stand:

Betjeningsvejledning
DREJELIGT VAFFELJERN

02/2022  ID: SDW 1000 A1_22_V1.2

IAN 377132_2110 IAN 377132_2110




(==

Deu"SCh 000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 2

ENGliSR ccceeceeoeecoonecooeossecsssessseosseossecssecsssesssesssesssssssesssesssesssaoss 14
FranCQis cuceeeeoeessessecssessesssossessesssossessesssossossesssessessssssossessesssesses 26
Nederlands........eeeeeeeeeeeeeceeeeeeeceeoneeeccssseooecsosssseccssssssoccssssosonss 42
POISKi ceeueeeeeeseeeecoreeeconeencorenssenecsseeossseeccsssscssesosssseosssssssessossee 34
CESKY veerreerrerereeessecseessasesseesseessessssssnsessssssssssnsssasssssessesssnsssace OO
SIOVENCING cuueeeeeeeneeeeorenconeeecseeeesssenssssecssseocsssscssssosssssssssssssssses 70
ESPAROL....eeeeceeeeoooeecsoseecssoessssesossecssssecssssesssseessssesssssosssssecsss 8O

DANSK ceueeerereeeeennoccecsossnocssssossssssssssesssssssssssssssssssesssssssssesssessssse P8



il / Overzicht / Przeglad /

al / Oversigt

de l'appare
Prehled / Prehlad / Vista gener

Ubersicht / Overview / Apercu




Inhalt

VONOUNWN=

10. Entsorgen ...

Ubersicht

Bestimmungsgeméfler Gebrauch .
Sicherheitshinweise

Lieferumfang .

Drehfunktion

Vor dem ersten Gebrauch ...

Waffeln backen .....

Reinigen ........

Rezept firr belgische Waffeln ......

11.Problemldsungen .....
12.Technische Daten .....cccceeeeeeeececces

13. Garantie der HOYER Handel GmbH ..

1

N =

()

©ONO U A

9

VWOV OONNOGOCOLWWLN

. Ubersicht

Oberseite
Rote Kontrollleuchte*:

leuchtet, sobald das Gerat mit Strom versorgt wird

Griine Kontrollleuchte*:

leuchtet, sobald die Backtemperatur erreicht ist

Anschlussleitung mit Netzstecker
Unterseite
Abtropfschale
Backplatten
Gestell
ad Griff

* Beide Kontrollleuchten sind doppelt vorhanden: sowohl auf der Oberseite 1 als auch auf

der Unterseite 5.



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen Waf-
feleisen.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit hrem
neuen Waffeleisen!

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Symbole am Gerdit
l] Das Symbol gibt an, dass so ausge-
Qf zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

2. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Dieses Waffeleisen ist zum Backen von Waf-
feln vorgesehen.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéiden!

© Harte und spitze Gegenstande (wie
z. B. Metalllsffel) kdnnen die Antihaft-
beschichtung beschadigen. Benutzen
Sie ausschlieBlich Kichenutensilien aus
Holz oder hitzebestandigem Kunststoff
zum Entnehmen der fertigen Waffeln.

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-

ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschéden verursachen.

VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschdden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet wer-

den sollten.



Anweisungen firr den sicheren Betrieb
© Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder
ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind al-
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.
®© Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlussleitung
fernzuhalten.
© Die Backplatten des Waffeleisens werden durch den Be-
& trieb sehr hei3. Auch die AuBBenflachen werden heif3. Be-
rihren Sie das Gerat im Betrieb nur am Griff und am
Gestell. Verwenden Sie zum Entnehmen der fertigen Waf-
feln geeignete Kichenwerkzeuge.
® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Verbin-
dung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen” auf
Seite 8).
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.
® Verwenden Sie keine scheuernden, atzenden oder kratzenden
Reinigungsmittel. Dadurch kénnte das Gerat, sowie die Antihaft-
Beschichtung beschadigt werden.
© Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.



A GEFAHR fir Kinder!

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder dirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Bewahren Sie das Gerdt auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.

A GEFAHR fiir Végel!

O}

Végel atmen schneller, verteilen die Luft
anders in ihrem Kérper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb kann
es fir Vogel sehr gefdhrlich sein, selbst
kleinste Rauchmengen, die beim Betrieb
dieses Gerdgtes entstehen, einzuatmen.
Wenn Sie dieses Gerdt benutzen, soll-
ten V3gel in einen anderen Raum ge-
bracht werden.

GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit!
Das Gehduse, das Netzkabel und der
Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages.
Sollte Flussigkeit in das Gerét gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Geréat doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und nehmen Sie erst da-

nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.

GEFAHR durch
Stromschlag!

® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,

wenn das Gerdt oder das Netzkabel
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
SchlieBBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht
zugdingliche Schutzkontakt-Steckdose
an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steck-
dose muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin leicht zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht durch scharfe Kanten oder heif3e
Stellen beschadigt werden kann.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerdgtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.
Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-
cker.

Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen
- bevor Sie das Gerdt reinigen

- bei Gewitter

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Gerét
vor.

& BRANDGEFAHR!

@® Stellen Sie das Gerdt vor dem Einschal-

ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestandigen Untergrund.
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® Behalten Sie das Waffeleisen im Blick,
wdhrend Sie Waffeln backen! Waffeln
kénnen anfangen zu brennen, wenn sie
zu lange im Waffeleisen bleiben.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung!
© Die Backplatten des Gerdtes werden
durch den Betrieb sehr heif3. Auch die
AuBenflachen werden heif3. Berihren
Sie das Gerdt im Betrieb nur am Griff
und am Gestell. Verwenden Sie zum
Entnehmen der fertigen Waffeln geeig-
nete Kiichenwerkzeuge.
® Woahrend des Backens und beim Ent-
nehmen der Waffeln kann heif3er
Dampf entweichen. Halten Sie Gesicht,
Hénde und Arme fern.

© Transportieren Sie das Gerdt nur im ab-

gekihlten Zustand.

©®© Warten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerdt abgekihlt ist.

WARNUNG vor Sachschédden!

©® Harte und spitze Gegenstande (wie z. B.

Metalllsffel) kénnen die Antihaftbeschich-

tung beschadigen. Benutzen Sie aus-
schlieBlich Kichenutensilien aus Holz
oder hitzebesténdigem Kunststoff zum
Entnehmen der fertigen Waffeln.

®© Stellen Sie das Gerdt niemals auf heifle
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in

die Néhe von Warmequellen oder offe-

nem Feuer.

©® Verwenden Sie nur das Originalzube-
hér.

© Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Silikonfifle angreifen
und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdt.
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® Verwenden Sie keine scharfen oder

kratzenden Reinigungsmittel.

© AusschlieBlich die Abtropfschale ist

spulmaschinengeeignet. Das Gerdt ist
nicht fir die Spilmaschine geeignet.

4. Lieferumfang

1 Drehbares Waffeleisen mit Gestell
1 Abtropfschale 6
1 Bedienungsanleitung

Auspacken

1.

2.

Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpa-
ckung.

Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit
und darauf, ob alle Teile unversehrt

sind.

5. Drehfunktion

Das Besondere an diesem Waffeleisen ist
die Drehfunktion. Das Waffeleisen ist so in
einem Gestell 8 befestigt, dass es sicher um
180° und zuriick gedreht werden kann. Da-
durch verteilt sich der Teig gleichméBiger in
den Vertiefungen der Backplatten 7.

Die beiden Kontrollleuchten 2 und 3
sind doppelt vorhanden: sowohl auf der
Oberseite 1 als auch auf der Untersei-
te 5.

Das Waffeleisen Idsst sich nur 6ffnen,
wenn die Oberseite 1 nach oben zeigt.
Das gedffnete Schlosssymbol d am
Griff 9 zeigt nach oben.

Bild C: Das Waffeleisen wird sofort nach
dem Einfilllen des Teiges gedreht. Das ge-
schlossene Schlosssymbol 8 zeigt nach
oben. Wenn die Waffel fertig ist, wird
das Waffeleisen wieder zuriickgedreht.
Dann kdnnen Sie das Waffeleisen &ff-
nen und die Waffel entnehmen.

Je nachdem, wie flissig der Teig ist,
kann beim Drehen Teig auf die Abtropf-
schale 6 tropfen. Diese kann herausge-
nommen und in der Spiilmaschine
gereinigt werden.



6. Vor dem ersten
Gebrauch

Bei der Produktion bekommen viele Teile ei-

nen dinnen Olfilm zu ihrem Schutz. Betrei-
ben Sie das Gerdit vor dem ersten Gebrauch

ohne Waffelteig, damit eventuell vorhande-

ne Ricksténde verdampfen kénnen.

HINWEIS: Bei den ersten Aufheizvor-
géngen kann es zu einer leichten Geruchs-
entwicklung kommen. Sorgen Sie deshalb
fir eine ausreichende Beliftung.

1. Nehmen Sie das Gerat und alle Zube-
hérteile aus der Verpackung.

2. Uberprifen Sie, dass das Gerdt keine
Beschadigungen aufweist.

3. Offnen Sie das Waffeleisen und
entfernen Sie den Aufkleber auf
der unteren Backplatte 7.

4. Reinigen Sie das Gerdt vor der ersten
Benutzung.

5. Wabhlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegensténden ein.

6. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
geeignete Netzsteckdose.

Jetzt leuchtet die rote Kontrollleuchte 2
und das Gerdt heizt auf.

Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuch-

te 3.

7. Llassen Sie das Gerdt etwa 10 = 15 Mi-

nuten eingeschaltet.

8. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie das Gerdt abkihlen.

9. Offnen Sie das Waffeleisen.

10. Reinigen Sie das Gerdt erneut.

HINWEIS: Aus geschmacklichen Griinden
sollten Sie die ersten gebackenen Waffeln
nicht verzehren sondern entsorgen.

7. Waffeln backen

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Die Backplatten 7 des Gerdtes werden
durch den Betrieb sehr heif3. Auch die
AuBenflachen werden heif3. Beriihren
Sie das Gerdt im Betrieb nur am Griff 9
und am Gestell 8. Verwenden Sie zum
Entnehmen der fertigen Waffeln geeig-
nete Kichenwerkzeuge.
® Wahrend des Backens und beim Ent-
nehmen der Waffeln kann heiBer
Dampf entweichen. Halten Sie Gesicht,
Hdnde und Arme fern.

HINWEIS: Die Konsistenz und die Zusam-
mensetzung des Teiges beeinflusst die Back-
eigenschaften. Um die richtige Teigmenge
und die Backzeit (gewinschte Braunung) he-
rauszufinden, backen Sie zuerst eine Probe-
waffel.

1. Wahlen Sie einen Standort, der fest,
eben und unbrennbar ist. Halten Sie
dabei einen Abstand von ca. 50 cm zu
anderen Gegenstanden ein.

2. Bild A: Schieben Sie die Abtropfscha-
le 6 in das Gestell 8.

3. Offnen Sie das Waffeleisen. Das gedff-
nete Schlosssymbol d' am Griff 9 muss
dafiir nach oben zeigen.

4. Fetten Sie die beschichteten Backplat-
ten 7 leicht ein.

HINWEIS: Am besten nehmen Sie Speise-
dl, das Sie mit einem Backpinsel verteilen.

5. Bild B: Schlieflen Sie das Waffeleisen.
6. Stecken Sie den Netzstecker 4 in eine
geeignete Netzsteckdose.
Jetzt leuchtet die rote Kontrollleuchte 2
und das Gerdt heizt auf.
Sobald die Betriebstemperatur erreicht
ist, leuchtet die griine Kontrollleuchte 3.
Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

Vor der ersten Waffel lassen Sie das
Waffeleisen vorheizen. Dieser Vorgang
davert max. 4 Minuten.

Offnen Sie das Waffeleisen. Fassen Sie
dabei nur am Griff 9 und am Gestell 8
an.

Fillen Sie so viel Waffelteig in die Ver-
tiefungen der Backplatte 7, dass der
Boden gerade vollsténdig bedeckt ist.
Bild C: Schlieen Sie das Waffeleisen
und drehen es sofort auf die andere
Seite. Das geschlossene Schlosssym-
bol @ am Griff 9 zeigt nach dem Dre-
hen nach oben.

Beobachten Sie die grine Kontroll-
leuchte 3. Sie erlischt zundchst. Wenn
sie erneut leuchtet, drehen Sie das
Waffeleisen wieder zuriick. Das gedff-
nete Schlossymbol d® am Griff 9 zeigt
nach oben.

Offnen Sie das Waffeleisen vorsichtig.
Fassen Sie dabei nur am Griff 9 und
am Gestell 8 an.

Uberpiifen Sie, ob die Waffel den ge-
wiinschten Braunungsgrad hat.

Falls die Waffel noch nicht fertig ist,
klappen Sie das Waffeleisen noch ein-
mal zu und lassen die Waffel weiter
backen.

Wenn die Waffel fertig ist, I6sen Sie

diese vorsichtig mit einem Kichenwerk-

zeug aus Holz oder hitzeresistentem
Kunststoff von den Backplatten 7.
Schlieflen Sie das Waffeleisen wieder.

Wenn die griine Kontrollleuchte 3 leuch-
tet, kdnnen Sie Waffelteig fir die nachs-

te Waffel einfiillen.

Wenn alle Waffeln fertig gebacken
sind, ziehen Sie den Netzstecker 4 aus
der Steckdose. Offnen Sie das Waf-
feleisen und lassen Sie das Gerdt ab-

kihlen.

HINWEIS: Dekorieren Sie die Waffeln
nach Geschmack, z. B. mit Schokoladen-
sof3e, Sahne, Vanilleeis, Erdbeeren, Him-
beeren, Kirschen, Puderzucker.

8. Reinigen

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker 4 aus der Steckdose.

® Tauchen Sie das Gerdt nie in Wasser
ein und schitzen Sie es vor Spritz- und
Tropfwasser.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
© Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen

abkiihlen.

WARNUNG vor Sachschéiden!

©® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel. Dadurch
kann die Antihaftbeschichtung bescha-
digt werden.

© AusschlieBlich die Abtropfschale 6 ist
spilmaschinengeeignet. Das Gerdt ist
nicht fir die Spilmaschine geeignet.

Reinigen Sie das Waffeleisen maglichst
schnell nach dem Gebrauch. So lassen sich
Teigreste leichter entfernen.

1. Entfernen Sie Krimel, Teigreste und
Fettrickstdnde z. B. mit Kiichenkrepp.

2. Die Abtropfschale 6 kann in der Spiilma-
schine oder von Hand gespilt werden.

3. Wischen Sie das Gerdt innen und au-
3en mit einem weichen, feuchten Tuch
ab. Sie konnen auch etwas mildes
Spilmittel benutzen, misssen dann aber
mit klarem Wasser nochmal nachwi-
schen, damit die Waffeln keinen Beige-
schmack bekommen.

4. Wischen Sie mit einem trockenen Tuch
nach.



9. Rezept fir belgische
Waffeln

Zutaten:
- 125 g Butter
3 Eier
1 Packchen Vanillezucker
1 Prise Salz
125 g Zucker
250 ml Milch
250 g Mehl
1/2 Teeloffel Backpulver

Zubereitung:

1. Butter schmelzen und abkihlen lassen.

2. Eier trennen.

3. Eiweif} mit dem Vanillezucker und der
Prise Salz steif schlagen und beiseite
stellen.

4. Eigelb mit dem Zucker verrihren.

5. Backpulver mit dem Mehl vermischen.

6. Milch und Mehl (inkl. Backpulver) nach
und nach dazugeben und unterrishren.

7. Geschmolzene Butter zugeben und un-
terrGhren.

8. Zum Schluss den Eischnee vorsichtig
unterheben.

9. Llassen Sie das Waffeleisen vorheizen.
Dieser Vorgang dauvert max. 4 Minu-
ten.

10. Jeweils so viel Teig in das Waffeleisen

fillen, dass der Boden gerade vollstan-

dig bedeckt ist (je nach Konsistenz ca.

150 - 200 g).

HINWEIS: Sollte sich der Teig nur schwer

verfeilen, kénnen Sie den Teig mit etwas Mi-

neralwasser oder Milch verdiinnen.

11. Sofort das Waffeleisen schlieffen und
drehen.

12. Je nach gewiinschtem Brdunungsgrad
die Waffel ca. 3 bis 3,5 Minuten ba-
cken.

13. Waffeleisen zuriickdrehen und 6ffnen.

14. Waffel entnehmen.

15. Dekorieren Sie die Waffeln nach Ge-
schmack, z. B. mit Schokoladensofle,
Sahne, Vanilleeis, Erdbeeren, Himbee-
ren, Kirschen, Puderzucker.

10. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ@ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.



11. Problemlésungen

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Verwendete Symbole

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Mit der CEKennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitdt.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

werden zu dun-

kel.

Magliche Ursachen /
Fehler Mafinahmen
Keine Ist der Netzstecker 4 rich-
Funktion tig eingesteckt?
Die Waffeln Verkiirzen Sie die Back-

zeit.

Die Waffeln

bleiben zu hell.

Verlangern Sie die Back-
zeit.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Der Teig ver-
teilt sich nicht
gut im Waffelei-

sen.

Verdinnen Sie den Teig
mit etwas Mineralwasser
oder Milch.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

12. Technische Daten

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Modell: SDW 1000 A1l

Netzspannung: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Schutzklasse: I

Leistung: 1000 W

Max. Temperatur:  |200 °C

Technische Anderungen vorbehalten.




13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Geréit und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schdaden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 377132_2110
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mdn-

gel aufireten, kontaktieren Sie zunéchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kdnnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www. lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

OFFH0
=

&

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 377132_2110 lhre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.

==
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz

Tel.: 0842 665566

(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 377132_2110

6%- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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Thank you for your trust!
Congratulations on your new waffle iron.

For safe handling of the device and in order
to get to know the entire range of features:

¢ Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

¢ Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a part of
the product.

We hope you enjoy your new waffle iron!

3. Safety information

Warnings

Symbols on the device
] The food-safe material of devices
Q with this symbol will not change the
taste or smell of food.

2. Intended purpose

This waffle iron is designed for baking waf-
fles.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!

® Hard, pointed obijects (such as metal
spoons) can damage the non-stick coat-
ing. Only use kitchen utensils made of
wood or heatresistant plastic to remove
the finished waffles.

If necessary, the following warnings are used in this copy of the user instructions:

AN\

limb.

DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and

WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious

material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this warning may result in minor injury or material

damage.

NOTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.



Instructions for safe operation
© This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or people
without adequate experience and/or understanding, if they are su-
pervised or instructed on how tfo use this device safely and if they
are aware of the resulting dangers. Children must not play with the
device. Cleaning and user maintenance must not be performed by
unsupervised children unless they are older than 8 years and super-
vised.
®© Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.
®© The baking plates of the waffle iron become very hot dur-
& ing operation. The outer surfaces also get hot. Only touch
the device by the handle and the frame during operation.
Use suitable kitchen tools to remove the finished waffles.
® Clean all parts and surfaces that come into contact with food be-
fore using the device for the first time (see “Cleaning” on page 20).
® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.
® Do not use any abrasive or corrosive cleaning agents. Doing this
could damage the device, as well as the non-stick coating.
® This device is not intended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.

animals can also cause damage to the
A DANGER for children! device. For this reason you should keep
® Packing materials are not children's animals away from electrical devices at
toys. Children should not be allowed to all times.
play with the plastic bags. There is a
© rKlsel:a[:? Fﬂ::fzo:vci‘:g :;ut of the reach of chil- A DANGER for birds!
dren @® Birds breathe faster, distribute the air
’ differently in their bodies and are signif-
DANGER to and from pets icantly smaller than humans. For this
and livestock! reason, it may be dangerous for birds to
®© Electrical devices can represent a dan- inhale even the smallest smoke quanti-
ger to pets and livestock. In addition, ties, which develop while this device is
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in operation. When using this device,
birds should be relocated into a differ-
ent room.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!

® The housing, the power cable and the
mains plug must not be immersed in wo-
ter or any other liquids.

@® Protect the device from moisture, water
drops and water splashes: failure to ob-
serve this instruction may result in an
electric shock hazard.

®© |If liquid gets info the device, disconnect

the mains plug immediately. Have the

device checked before reusing.

Never touch the device with wet hands.

If the device has fallen into water, pull

out the mains plug immediately, and

only then remove the device from the
water. Do not use the device again, and
have it checked by a specialist work-
shop.

DANGER! Risk of electric
shock!

® Never put the device into operation if
there are visible damages to the device
or the power cable or if the device has
been dropped before.

©® Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible
earthed wall socket whose voltage cor-
responds to the specifications on the rat-
ing plate. The wall socket must still be
easily accessible after the device is
plugged in.

©® Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot surfac-
es.

© When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

@® Even dfter it has been switched off, the
device is not completely disconnected
from the mains power supply. In order

(ONO)

to fully disconnect it, pull out the mains
plug.

® When removing the mains plug from the
wall socket, always pull on the plug and
never the cable.

® Pull the mains plug out of the wall sock-
et, ...
... if there is a fault,
... when you are not using the device,
... before you clean the device and
... during thunderstorms.

® In order to avoid any hazards, do not
make modifications to the device.

& FIRE HAZARD!

® Before switching the device on, place it
on a level, stable, dry, heat-resistant sur-
face.

© Keep an eye on the waffle iron while
you bake waffles! Waffles can start to
burn if left in the waffle iron too long.

DANGER! Risk of injury
from burning!
® The baking plates of the device become
very hot during operation. The outer sur-
faces also get hot. Only touch the de-
vice by the handle and the frame during
operation. Use suitable kitchen tools to
remove the finished waffles.
® Hot steam may escape during baking
and when removing the waffles. Keep
face, hands and arms away.
® Only transport the device when it has
cooled down.
© Wait for the device to cool down before
cleaning.

WARNING! Risk of material

damage!

® Hard, pointed obijects (such as metal
spoons) can damage the non-stick coat-
ing. Only use kitchen utensils made of
wood or heat-resistant plastic to remove
the finished waffles.
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©® Never place the device on hot surfaces
(e.g. hot plates) or near to heat sources
or open fire.
Only use the original accessories.
The device is fitted with non-slip silicon
feet. Because furniture can be coated
with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have components that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.
© Do not clean using sharp objects or
abrasive cleaning agents.
© Only the drip tray is dishwasher-safe.
This device is not suitable for the dish-
washer.

©0e

4. Items supplied
1 rotating waffle iron with frame
1 drip tray 6

1 copy of the user instructions
Unpacking

1. Remove all parts from the packaging.

2. Check that all parts are present and in-

tact.

5. Rotation function

The special feature of this waffle iron is the
rotation function. The waffle iron is fixed in
a frame 8 so that it can be safely rotated
180° and back. This distributes the batter
more evenly in the recesses of the baking
plates 7.

- The two control lights 2 and 3 are du-
plicated: both on the top 1 and on the
underside 5.

The waffle iron can only be opened
when the top 1 is facing upwards. The
open lock symbol d° on the handle 9
points upwards.

Figure C: the waffle iron turns immedi-

ately after filling the batter. The waffle
iron turns immediately after filling the bat-
ter. The closed lock symbol 8 points up-
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wards. When the waffle is ready, turn
the waffle iron back. Then you can
open the waffle iron and remove the
waffle.

Depending on how runny the batter is,
batter may drip onto the drip tray 6
while rotating. This can be removed and
cleaned in the dishwasher.

6. Before using for the
first time

During production, a thin film of oil is ap-
plied to protect many components. Please
operate the device without waffle batter be-
fore using it for the first time, so that any res-
idues can evaporate.

NOTE: there may be a slight odour when
the device heats up for the first time. There-
fore please ensure adequate ventilation.

1. Remove the device and all accessories
from the packaging.

2. Check that the device is not damaged.

3. Open the waffle iron and re-
move the sticker on the lower
baking plate 7.

4. Clean the device prior to its first use.

5. Choose a location that is firm, level
and non-combustible. Keep a distance
of approx. 50 cm from other objects.

6. Plug the mains plug 4 info a suitable
mains socket.
Now the red control light 2 lights up,
and the device heats up.
As soon as the operating temperature
is reached, the green control light 3
lights up.

7. Allow the device to cool down for
around 10 - 15 minutes.

8. Pull out the mains plug.

9. Open the waffle iron and allow the de-
vice fo cool down.

10. Clean the device again.



NOTE: the first waffles will not taste good
and should be thrown away instead of eaten.

7. Baking waffles

DANGER! Risk of injury from
burning!
© The baking plates 7 of the device be-
come very hot during operation. The
outer surfaces also get hot. Only touch
the device by the handle 9 and the
frame 8 during operation. Use suitable
kitchen tools to remove the finished waf-
fles.
©® Hot steam may escape during baking
and when removing the waffles. Keep
face, hands and arms away.

NOTE: the consistency and composition of
the batter influences the quality of baking.
To find out the right amount of batter and
baking time (desired browning), first bake a
test waffle.

1. Choose a location that is firm, level
and non-combustible. Keep a distance
of approx. 50 ¢m from other objects.

2. Figure A: slide the drip tray 6 into the
frame 8.

3. Open the waffle iron. The open lock
symbol d" on the handle 9 must point
upwards for this.

4. Llightly grease the coated baking
plates 7.

NOTE: ideally you should use cooking oil,
which you can spread using a pastry brush.

5. Figure B: close the waffle iron.

6. Plug the mains plug 4 into a suitable
mains socket.
Now the red control light 2 lights up,
and the device heats up.
As soon as the operating temperature

is reached, the green control light 3
lights up.
The device is now ready for operation.

7. Before making the first waffle, allow
the waffle iron to preheat. This process
takes max. 4 minutes.

8. Open the waffle iron. When doing so,
only touch the handle 9 and the
frame 8.

9. Pour enough waffle batter into the re-
cesses of the baking plate 7 to just cov-
er the bottom completely.

10. Figure C: close the waffle iron and im-
mediately turn it over to the other side.
The closed lock symbol @ on the han-
dle 9 points upwards after turning.

11. Observe the green control light 3. It
goes out temporarily. Turn the waffle
iron back when it lights up again. The
open lock symbol ° on the handle 9
points upwards.

12. Open the waffle iron carefully. When
doing so, only touch the handle 9 and
the frame 8.

13. Check that the waffle has the desired
amount of browning.

14. If the waffle is not yet ready, flip the
waffle iron over again and allow the
waffle to continue baking.

15. When the waffle is ready, carefully
loosen it from the baking plates 7 using
a wooden or heatresistant plastic kitch-
en tool.

16. Close the waffle iron again. You can
add waffle batter for the next waffle
when the green control light 3 is lit.

17. When all the waffles are baked, un-
plug the mains plug 4 from the wall
socket. Open the waffle iron and allow
the device to cool down.

NOTE: decorate the waffles to taste, for ex-
ample, with chocolate sauce, cream, vanilla
ice cream, strawberries, raspberries, cher-
ries, powdered sugar.
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8. Cleaning

DANGER! Risk of electric
shock!
® Pull the mains plug 4 out from the wall
socket before the cleaning process.
® Never immerse the device in water, and
protect it from drips and splashes.

DANGER! Risk of injury from
burning!
® Allow the device to cool down before
cleaning.

WARNING! Risk of material dam-

age!

© Do not clean using sharp objects or
abrasive cleaning agents. This may
damage the non-stick coating.

© Only the drip tray 6 is dishwasher-safe.
This device is not suitable for the dish-
washer.

Clean the waffle iron as soon as possible af-

ter use. This makes it easier to remove any
leftover batter.

1. Remove crumbs, batter residues and
grease residues, e.g. with kitchen po-
per.

2. The drip tray 6 can be washed in the
dishwasher or by hand.

3. Wipe down the device inside and out
using a damp cloth. You can also use
some mild dishwashing detergent, but
you will need to wipe it again with

plain water so that the waffles don't ac-

quire the taste of the defergent.
4. Dry with a dry cloth.
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9. Rec#e for Belgian

lngrednenfs.
125 g butter
3 eggs
1 packet of vanilla sugar
1 pinch salt
125 g sugar
250 ml milk
250 g flour
1/2 teaspoon baking soda

Preparation:

1. Melt butter and allow to cool.

2. Separate eggs.

3. Whip the egg whites with the vanilla
sugar and the pinch of salt until stiff
and set aside.

4. Mix the egg yolks with the sugar.

5. Mix the baking soda with the flour.

6. Gradually add milk and flour (includ-
ing baking soda) and stir in.

7. Add melted butter and stir in.

8. Finally, gently fold in the whipped egg
whites.

9. Allow the waffle iron to preheat. This
process takes max. 4 minutes.

10. Pour enough batter into each waffle
iron to just cover the entire bottom (ap-
prox. 150 - 200 g, depending on con-
sistency).

NOTE: if the batter is difficult to spread, you
can thin the batter with a little mineral water
or milk.

11. Immediately close the waffle iron and
turn it.

12. Depending on the desired amount of
browning, bake the waffle for approx
3 to 3.5 minutes.

13. Turn the waffle iron back and open it.

14. Remove the waffle.

15. Decorate the waffles to taste, for exam-
ple, with chocolate sauce, cream, vanil-
la ice cream, strawberries, raspberries,
cherries, powdered sugar.



10. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.

This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps fo re-

duce the consumption of raw
materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

11. Trouble-shooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric
shock!
® Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault .
action
No Is the mains plug 4 insert-
function ed correctly?

The waffles are
too dark.

Shorten the baking time.

The waffles are
too light.

Extend the baking time.

Dilute the batter with a lit-
tle mineral water or milk.

The batter does
not spread well
in the waffle
iron.

12. Technical

specifications
Model: SDW 1000 A1
Mains voltage: 220-240V ~
50 - 60 Hz
Protection class: [
Power rating: 1000 W
Max. temperature: 200 °C




Symbols used

Gepriifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

A ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-

s |rows). The material can be speci-

fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subject to technical modifications.
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13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.



The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper freatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 377132_2110 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

* The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ |f faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

® Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge fo the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, 3: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
377132_2110 to open your user instruc-
tions.

=2
-, \d
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@B Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4409

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 377132 2110
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AR Supplier
Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-

mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

1 Partie supérieure
2 Voyant lumineux rouge* :

s'allume dés que I'appareil est alimenté en électricité
3 Voyant lumineux vert* :

s'allume dés que la température de cuisson est atteinte
4 Céble de raccordement avec fiche secteur
5 Partie inférieure
6 Plateau d'égouttement
7 Plaques de cuisson
8 Support
9 8d Poignée

* Les deux voyants lumineux sont en double : aussi bien sur la partie supérieure 1 que sur
la partie inférieure 5.
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Merci beaucoup Jpour
votre confiance !

Nous vous félicitons pour |'achat de votre
nouveau gaufrier.

Pour manipuler I'appareil en toute sécurité et
vous familiariser avec I'ensemble de ses
fonctionnalités :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau gaufrier |

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Symboles sur l'appareil
I Ce symbole indique que ces maté-
Qf riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le godt ni I'odeur des aliments.

2. Utilisation conforme

Ce gaufrier est congu pour cuire des
gaufres.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit étre utilisé uniquement
a l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé a des
fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Lles objets durs et pointus (comme par
ex. les cuillers en métal) peuvent endom-
mager le revétement anti-adhésif. Utili-
sez exclusivement des ustensiles de
cuisine en bois ou en plastique résistant
& la chaleur pour retirer les gaufres de
I'appareil une fois qu'elles sont cuites.

Les avertissements suivants sont utilisés si nécessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des

blessures graves, voire la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des
blessures ou des dommages matériels graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des bles-
sures légéres ou entrainer des dommages matériels.

REMARQUE : remarques et particularités dont il faut tenir compte en manipulant I'appa-
reil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité
®© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de I'utilisation en
toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques qui en ré-
sultent. Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Les enfants
ne doivent pas nettoyer ni faire |'entretien de |'appareil sans surveil-
lance, sauf s'ils sont Ggés de plus de 8 ans et surveillés.
®© L'appareil et le céble de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants de moins de 8 ans.
®© Pendant le fonctionnement, les plaques de cuisson du
gaufrier atteignent une tfempérature trés élevée. Les sur-
faces extérieures sont aussi rés chaudes. Ne touchez que
la poignée et le support de I'appareil en marche. Utilisez
des ustensiles de cuisine appropriés pour retirer les gaufres
cuites.
®© Avant la premiére utilisation, neftoyez toutes les piéces et surfaces
qui seront en contact avec les aliments (voir « Nettoyage » & la
page 32).
® Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.
®© N'utilisez aucun détergent abrasif, corrosif ou provoquant des
rayures. Cela risquerait d'endommager |'appareil et le revétement
anti-adhésif.
®© Cet appareil n'est pas congu pour éire utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systéme de commande & distance séparé.

A DANGER pour et provoqué

DANGER pour les enfants ! par les animaux

© Le matériel d'emballage n'est pas un domestiques et d'élevage !
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer ~ ® Les appareils électriques peuvent présen-
avec les sachets en plastique. Ceux-ci ter des dangers pour les animaux domes-
présentent un risque d'asphyxie. tiques et d'élevage. De plus, ceux<i

© Conservez |'appareil hors de portée des peuvent endommager I'appareil. Mainte-
enfants. nez par conséquent les animaux éloignés

des appareils électriques.
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A DANGER pour les oiseaux !

O}

Les oiseaux respirent plus vite, I'air dans
leurs corps est diffusé autrement que
dans le corps humain et ils sont beau-
coup plus petits que les hommes. C'est
pourquoi il peut étre trés dangereux
pour les oiseaux de respirer méme de
volumes de fumée minimes générés lors
de I'vtilisation de |'appareil. Lorsque
vous utilisez 'appareil, des oiseaux
doivent étre déplacés dans une autre
piece.

DANGER ! Risque

d'électrocution en raison

de I'humidité !
Ne plongez ni le boitier de I'appareil,
ni le céble d'alimentation, ni la fiche
secteur dans I'eau ou dans un autre li-
quide.
Protégez |'appareil contre I'humidité, les
gouttes et les projections d'eau : le non-
respect de cette précaution risque de
provoquer une décharge électrique.
Si du liquide pénétre dans I'appareil,
débranchez immédiatement la fiche sec-
teur. Faites contrdler I'appareil avant de
le remettre en service.
N'utilisez pas |'appareil avec les mains
mouillées.
En cas de chute de 'appareil dans
I'eau, débranchez immédiatement la
fiche secteur avant de retirer I'appareil.
Dans ce cas, cessez d'utiliser 'appareil,
faitesle vérifier par un atelier spéciali-
sé.

DANGER ! Risque
d'électrocution !

© Ne mettez pas I'appareil en service, si

I'appareil ou le cable d'alimentation
présente des dommages visibles ou si
I'appareil a subi une chute.

Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant avec contact de
protection conforme et facilement acces-

O}

O]

©

sible, dont la tension correspond aux in-
dications figurant sur la plaque
signalétique. Aprés avoir branché |'ap-
pareil, la prise de courant doit rester fo-
cilement accessible.

Veillez & ce que le cable d'alimentation
ne soit pas endommagé par les bords
coupants ou les zones chaudes.

Lors de 'utilisation de I'appareil, le
cable de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.

U'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés |'avoir éteint
avec |'interrupteur marche/arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.
Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche méle, jamais sur le cable.
Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant, ...

... lorsqu'une panne survient,

... quand vous n'utilisez pas 'appareil,
... avant de nettoyer 'appareil et

... en cas d'orage.

Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de |'appareil.

DANGER ! Risque

d'incendie !
Avant de mettre |'appareil en marche,
posez-le sur une surface plane, stable,
séche et résistante & la chaleur.
Gardez un ceil sur le gaufrier pendant
que vous cuisez des gaufres | Les
gaufres peuvent commencer & briler si
elles restent trop longtemps dans le
gavufrier.

DANGER ! Risque de

brolures !
Pendant le fonctionnement, les plaques
de cuisson de I'appareil atteignent une
température trés élevée. Les surfaces ex-
térieures sont aussi trés chaudes. Ne
touchez que la poignée et le support de
I'appareil en marche. Utilisez des usten-
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siles de cuisine appropriés pour retirer
les gaufres cuites.

© De la vapeur trés chaude peut s'échap-
per pendant la cuisson et lors du retrait
des gaufres. Tenez le visage, les mains
et les bras & distance.

© Ne transportez |'appareil que lorsqu'il
est refroidi.

© Avant de nettoyer I'appareil, attendez
qu'il ait refroidi.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Les objets durs et pointus (comme par ex.
les cuillers en métal) peuvent endomma-
ger le revétement anti-adhésif. Utilisez ex-
clusivement des ustensiles de cuisine en
bois ou en plastique résistant & la cha-
leur pour retirer les gaufres de |'appareil
une fois qu'elles sont cuites.

© Ne placez jamais 'appareil sur des sur-
faces trés chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson) ni & proximité de
sources de chaleur ou d'un feu ouvert.

® Utilisez uniquement les accessoires
d'origine.

® L'appareil est doté de pieds en silicone
antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont traités avec différents produits d'en-
tretien, il ne peut pas étre totalement ex-
clu que certaines de ces substances
contiennent des composants qui at-
taquent et ramollissent les pieds en sili-
cone. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous |'appareil.

©® N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures.

© Seul le plateau d'égouttement est la-
vable au lave-vaisselle. L'appareil ne
peut pas étre nettoyé au lave-vaisselle.
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4. Eléments livrés

1 Gaufrier rotatif avec support
1 Plateau d'égouttement 6

1 Mode d'emploi
Deballage de l'appareil

Sortez toutes les piéces de I'embal-
lage.

2. Vérifiez que toutes les piéces sont pré-
sentes et en bon état.

5. Fonction rotative

La particularité de ce gaufrier est la fonction
rotative. Le gaufrier est fixé sur un support 8
de telle maniére qu'il puisse &tre fourné et re-
tourné & 180° en toute sécurité. Ainsi, la
pdte se répartit de maniére homogéne dans
les renfoncements des plaques de cuis-

son 7.

- Les deux voyants lumineux 2 et 3 sont
en double : aussi bien sur la partie su-
périeure 1 que sur la partie infé-
rieure 5.

- Le gaufrier ne peut s'ouvrir que lorsque
la partie supérieure 1 est tournée vers
le haut. Le symbole représentant un
cadenas ouvert ' sur la poignée 9 est
tourné vers le haut.

Figure C : tournez le gaufrier immédia-
tement aprés avoir versé la péte. Tour-
nez le gaufrier immédiatement aprés avoir
versé la péte. Le symbole représentant un
cadenas fermé @ esttourné vers le haut.
Lorsque la gaufre est cuite, refournez le
gaufrier. Vous pouvez alors ouvrir le
gaufrier et retirer la gaufre.

- Selon la fluidit¢ de la pate, de la pate
peut s'égoutter sur le plateau d'égoutte-
ment 6. Il peut étre sorti et neftoyé au
lave-vaisselle.



6. Avant la premiére
utilisation

Lors de la fabrication, de nombreuses piéces
sont recouvertes d'une fine couche d'huile, ofin
d'étre protégées. Faites fonctionner une pre-
miére fois |'appareil sans péte & gaufre afin
que d'éventuels résidus puissent s'évaporer.

REMARQUE : |a premiére montée en tem-
pérature de |'appareil peut occasionner le
dégagement de quelques mauvaises
odeurs. Pour cette raison, assurez-vous que
la piéce est aérée de maniére adéquate.

1. Sortez I'appareil et fous les accessoires
de I'emballage.

2. Vérifiez que I'appareil ne présente au-
cune détérioration.

3. Ouvrez le gaufrier et retirez
I'autocollant sur la plaque de
cuisson 7 inférieure.

4. Nettoyez |'appareil avant la premiére
utilisation.

5. Choisissez un emplacement stable, plat
et incombustible. Veillez aussi & ce que
les autres objets soient & une distance
d'au moins 50 c¢m de 'appareil.

6. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant secteur appropriée.

A présent, le voyant lumineux rouge 2
s'allume et I'appareil préchauffe.

Le voyant lumineux vert 3 s'allume dés
que la température de fonctionnement
est atteinte.

7. Laissez |'appareil ainsi en marche pen-
dant 10 - 15 minutes environ.

8. Débranchez la fiche secteur.

9. Ouvrez le gaufrier et laissez I'appareil
refroidir.

10. Nettoyez & nouveau |'appareil.

REMARQUE : il est recommandé de ne
pas consommer les premiéres gaufres pré-
parées, mais de les jeter, car cellesci n'au-
ront pas bon got.

7. Cuire des gaufres

DANGER ! Risque de
brilures !
©® Pendant le fonctionnement, les plaques
de cuisson 7 de |'appareil atteignent
une fempérature trés élevée. Les
surfaces extérieures sont aussi frés
chaudes. Ne touchez que la poignée 9
etle support 8 de I'appareil en marche.
Utilisez des ustensiles de cuisine appro-
priés pour retirer les gaufres cuites.
©® De la vapeur trés chaude peut s'échap-
per pendant la cuisson et lors du retrait
des gaufres. Tenez le visage, les mains
et les bras & distance.

REMARQUE : |a consistance et la compo-
sition de la péte influencent les propriétés de
cuisson. Pour déterminer la bonne quantité
de pate et le bon temps de cuisson (brunis-
sement souhoité), commencez par tester la
cuisson d'une gaufre.

1. Choisissez un emplacement stable, plat
et incombustible. Veillez aussi & ce que
les autres objets soient & une distance
d'au moins 50 cm de 'appareil.

2. Figure A : insérez le plateau d'égout-
tement 6 dans le support 8.

3. Ouvrez le gaufrier. Pour cela, le sym-
bole représentant un cadenas ouvert d’
sur la poignée 9 doit étre tourné vers le
haut.

4. Graissez légérement les plaques de
cuisson 7 revétues.

REMARQUE : pour ce faire, utilisez de pré-
férence de I'huile alimentaire, que vous ré-
partirez au moyen d'un pinceau &
pdtisserie.



5. Figure B : fermez le gaufrier.

6. Branchez la fiche secteur 4 dans une
prise de courant secteur appropriée.

A présent, le voyant lumineux rouge 2
s'allume et I'appareil préchauffe.

Le voyant lumineux vert 3 s'allume dés
que la température de fonctionnement
est atteinte.

L'appareil est maintenant prét & fonc-

tionner.

7. Faites préchauffer le gaufrier avant la
premiére gaufre. Cette opération dure
au max. 4 minutes.

8. Ouvrez le gaufrier. Pour cela, prenez
I'appareil uniquement par la poi-
gnée 9 et au niveau du support 8.

9. Versez de la péate & gaufre dans les
renfoncements de la plaque de cuis-
son 7 jusqu'a ce que le fond soit juste
complétement recouvert de pate.

10. Figure C : fermez le gaufrier et tour-
nezle immédiatement de |'autre cété.
Le symbole représentant un cadenas
fermé B sur la poignée 9 est tourné
vers le haut aprés la rotation.

11. Surveillez le voyant lumineux vert 3.
D'abord, il s'éteint. Quand il s'allume &
nouveau, retournez le gaufrier. Le sym-
bole représentant un cadenas ouvert o’
sur la poignée 9 est tourné vers le
haut.

12. Ouvrez le gaufrier avec précaution.
Pour cela, prenez |'appareil unique-
ment par la poignée 9 et au niveau du
support 8.

13. Vérifiez si la gaufre a le degré de
brunissement souhaité.

14. Si la gaufre n'est pas encore cuite, re-
fermez le gaufrier et continuez la cuis-
son de la gaufre.

15. Lorsque la gaufre est cuite, décollez-la
avec précaution des plaques de cuis-
son 7 & |'aide d'un ustensile de cuisine
en bois ou en matiére plastique résis-
tant & la chaleur.
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16. Refermez le gaufrier. Lorsque le voyant
lumineux vert 3 s'allume, vous pouvez
ajouter de la pate a gaufre pour la
gaufre suivante.

17. Quand toutes les gaufres sont cuites,
débranchez la fiche secteur 4 de la
prise de courant. Laissez |'appareil re-
froidir. Ouvrez le gaufrier et laissez
I'appareil refroidir.

REMARQUE : décorez les gaufres selon
les envies : p. ex. sauce au chocolat, créme,
glace & la vanille, fraises, framboises, ce-
rises, sucre glace.

8. Nettoyage

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Avant le nettoyage, débranchez la fiche
secteur 4 de la prise de courant.
® Ne plongez jamais |'appareil dans
I'eau et protégezle des éclaboussures
et des écoulements.

DANGER ! Risque de
brilures !
© Laissez I'appareil refroidir avant le net-
toyage.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures. Cela risque
d'endommager le revétement anti-adhé-
sif.

© Seul le plateau d'égouttement 6 est la-
vable au lave-vaisselle. L'appareil ne
peut pas étre nettoyé au lave-vaisselle.

Nettoyez le gaufrier aussi vite que possible
aprés usage. Ainsi les restes de péte s'en-
l&vent plus facilement.



1. Retirez les miettes, restes de pate et ré-
sidus graisseux p. ex. avec un essuie-
tout.

2. Le plateau d'égouttement 6 peut étre
nettoyé au lave-vaisselle ou & la main.

3. Passez un chiffon souple et humidifié &
I'intérieur et & |'extérieur de I'appareil.
Vous pouvez également utiliser un peu
de produit vaisselle doux, mais vous
devrez dans ce cas tout repasser &
I'eau claire, afin que les gaufres
n'aient pas d'arriére-godt.

4. Essuyez ensuite avec un chiffon sec.

9. Recette de gaufres
belges

Ingrédients :
- 125 g de beurre
3 ceufs
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel
125 g de sucre
250 ml de lait
250 g de farine

1/2 cuillére & café de levure chimique

Préparation :

1. Faire fondre le beurre et laisser refroi-
dir.

2. Séparer les blancs des jaunes d'ceufs.

3. Battre les blancs d'ceufs en neige avec
le sucre vanillé et une pointe de sel et
réserver.

oA

Mélanger la levure chimique et la fo-
rine.
6. Ajouter peu & peu le lait et la farine [y

compris la levure chimique) et incorpo-

rer.

Ajouter le beurre fondu et incorporer.

Pour terminer, ajouter avec précaution

les blancs d'oeufs battus.

9. Faites préchauffer le gaufrier. Cette
opération dure au max. 4 minutes.

© N

Mélanger les jaunes d'oeufs et le sucre.

10. Verser respectivement la quantité de
péte nécessaire pour que le fond du
gaufrier soit juste complétement recou-
vert (selon la consistance, env. 150 -

200 g).

REMARQUE : si la pate se répartit difficile-
ment, vous pouvez diluer la pate avec un
peu d'eau minérale ou de lait.

11. Fermer et tourner immédiatement le
gavufrier.

12. Cuire les gaufres pendant env. 3 &
3,5 minutes selon le degré de brunisse-
ment souhaité.

13. Retourner et ouvrir le gaufrier.

14. Retirer la gaufre.

15. Décorez les gaufres selon les envies :
p. ex. sauce au chocolat, créme, glace
a la vanille, fraises, framboises, ce-
rises, sucre glace.

10. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d’une collecte séparée des dé-
chets. Cela s'applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-
tifie p. ex. un objet ou des par-
ties de matériaux comme étant
recyclables. Le recyclage
contribue & réduire I'utilisation
de matiéres premiéres et & pro-
téger |'environnement.
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Le produit est recyclable, sou-
mis & la responsabilité élar-
gie du producteur et doit
faire I'objet d'un tri sélectif.

=2

g
Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

11. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-

ment, procédez dans un premier femps aux
tests de cette liste de contrdle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

12, Caractéristiques

techniques
Modéle : SDW 1000 A1
Tension secteur : 220-240V ~

50 - 60 Hz

Classe de
protection : |
Puissance : 1000 W
Température max. : {200 °C

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Probléme

Causes possibles /
solutions

Ne fonctionne
pas

La fiche secteur 4 est-elle
bien branchée 2

Les gaufres sont
trop brunes.

Raccourcissez le temps
de cuisson.

Les gaufres
restent frop
claires.

Prolongez le temps de
cuisson.

La péte ne se
répartit pas
bien dans le
gaufrier.

iluez la pate avec un
Diluez la pat

peu d'eau minérale ou
de lait.
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Symboles utilisés

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner I'emballage en respectant
A I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
mr |clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)

et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un tri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.

13. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de I'acquisi-
tion ou de la réparation d‘un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d‘immobilisation d‘au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d’inferven-
tion de I'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure a la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.



Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de l'emballage, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & 'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

- s'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celui<i a présentées &
I'‘acheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |‘acheteur ne l'aurait pas ac-
quise, ou n'en aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat [ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ov il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & |"utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie nest pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

* Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 377132 2110 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu'on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
377132_2110.

]

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lid|.fr

IAN : 377132 2110
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Gq-j- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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14. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d'achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d'achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d‘achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que 'appareil et la
preuve d'achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie nest pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

* Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 377132 2110 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu'on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment o il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lid|
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
377132_2110.

Centre de service

Service Belgique
Tel.. 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN : 377132_2110
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6—@- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

1 Bovenzijde
2 Rode controlelampje*:
brandt, zodra het apparaat van stroom wordt voorzien

3 Groene controlelampje*:
brandt, zodra de baktemperatuur is bereikt
4 Aansluitsnoer met stekker
5 Onderkant
6 Lekbak
7 Bakplaten
8 Onderstel
9 8d GCreep

* Beide controlelampjes zijn dubbel aanwezig: zowel aan de bovenzijde 1 als aan de on-
derkant 5.



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
wafelijzer.

Om het apparaat veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem dltijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
wafelijzer!

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Symbolen op het apparaat
ll] Het symbool geeft aan dat hiermee
Qf gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

2, Correct gebruik

Dit wafelijzer is bedoeld om wafels mee te
bakken.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenshuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Harde en spitse voorwerpen (zoals me-
talen lepels) kunnen de antikleeflaag be-
schadigen. Gebruik uitsluitend
keukengereedschap van hout of hittebe-
stendige kunststof om de gebakken wa-
fels it het wafelijzer te nemen.

Indien nodig, worden de volgende waarschuwingen in deze handleiding gebruikt:

/N

leiden.

GEVAAR! Hoog risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan tot letsel

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan ver-
wondingen of ernstige materiéle schade veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan lichte verwondin-

gen of materiéle schade veroorzaken.

AANWUZING: situaties en bijzonderheden waarop tijdens het gebruik van het apparaat

moet worden gelet.
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Instructies voor een veilig gebruik
® Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale co-
paciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij
onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik van
het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloei-
ende gevaren hebben begrepen. Kinderen mogen niet met het ap-
paraat spelen. Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen
niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij deze ouder zijn dan
8 jaar en onder toezicht staan.
® Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en het aansluitsnoer worden gehouden.
© De bakplaten van het wafelijzer worden heel heet tijdens
& het gebruik. Ook de externe oppervlakken worden warm.
Raak het apparaat tijdens het gebruik alleen aan bij de
greep en het onderstel. Gebruik voor het verwijderen van
de wafels die klaar zijn geschikt keukengereedschap.
® Reinig alle delen en vlakken die met levensmiddelen in contact ko-
men alvorens het apparaat voor de eerste keer te gebruiken (zie
“Reinigen” op pagina 48).
® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.
© Gebruik geen schurende of bijtende reinigingsmiddelen. Daardoor
zou zowel het apparaat als de anti-aanbakcoating beschadigd
kunnen worden.
© Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.



A GEVAAR voor kinderen!

® Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met de

plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-

kingsgevaar.
© Bewaar het apparaat buiten bereik van
kinderen.

GEVAAR voor en door
huisdieren en
gebruiksdieren!
®© Elektrische apparaten kunnen gevaarlijk
zijn voor huis- en gebruiksdieren. Ver-
der kunnen dieren ook schade aan het
apparaat veroorzaken. Houd dieren
daarom altijd vit de buurt van elekiri-
sche apparaten.

A GEVAAR voor vogels!

© Vogels halen sneller adem, verdelen de
lucht anders in hun lichaam en zijn dui-
delijk kleiner dan mensen. Daarom kan
het voor vogels heel gevaarlijk zijn om
zelfs zeer kleine hoeveelheden rook in
te ademen die tijdens het gebruik van
dit apparaat ontstaan. Wanneer u dit
apparaat gebruikt, dient u vogels naar
een andere kamer te brengen.

GEVAAR voor een
elektrische schok door
vocht!
© De behuizing, het stroomsnoer en de
stekker mogen niet in water of andere
vloeistoffen worden gedompeld.
©® Bescherm het apparaat tegen vocht,
druppel- of spatwater: anders bestaat er
gevaar voor een elekirische schok.

©® Wanneer er vloeistof in het apparaat te-

rechtkomt, moet de stekker direct uit het
stopcontact worden getrokken. Laat het
apparaat controleren voordat u het
weer in gebruik neemt.

© Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

® Mocht het apparaat toch ooit in het wa-
ter vallen, trek dan onmiddellijk de stek-
ker uit het stopcontact en haal het
apparaat daarna pas vit het water. Ge-
bruik het apparaat in dat geval niet
meer, maar laat het door een gespecia-
liseerd bedrijf controleren.

GEVAAR voor een
elektrische schok!
© Neem het apparaat niet in gebruik,
wanneer het apparaat of het
stroomsnoer zichtbaar beschadigd is of
wanneer het apparaat voorheen is ge-
vallen.
© Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact met aar-
dingscontacten waarvan de spanning
overeenkomt met de gegevens op het ty-
peplaatie. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten gemakkelijk toegankelijk
blijven.
© Let erop, dat het stroomsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd.
© Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
©® Het apparaat is na het vitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
© Trek de stekker altijd aan de stekker uit
het stopcontact en nooit aan de kabel.
© Trek de stekker uit het stopcontact, ...
.. wanneer er zich een storing voor-
doet,
.. wanneer u het apparaat niet ge-
bruikt,
.. voordat u het apparaat reinigt en
... bij onweer.
® Breng geen veranderingen aan het ap-
paraat aan, dit om gevaarlijke situaties
te voorkomen.
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& BRANDGEVAAR!

© Zet het apparaat op een vlakke, stevi-
ge, droge en hittebestendige onder-
grond alvorens het in te schakelen.

©® Houd het wafelijzer in de gaten terwijl
u wafels bakt! Wafels kunnen gaan
branden als ze te lang in het wafelijzer

liggen.

GEVAAR voor
verwondingen door
verbranden!
© De bakplaten van het apparaat worden
heel heet tijdens het gebruik. Ook de
externe oppervlakken worden warm.
Raak het apparaat tijdens het gebruik
alleen aan bij de greep en het onder-
stel. Gebruik voor het verwijderen van

de wafels die klaar zijn geschikt keuken-

gereedschap.
© Tijdens het bakken en bij het verwijde-

ren van de wafels kan er hete stoom ont-

snappen. Houd uw gezicht, handen en
armen uit de buurt.

© Verplaats het apparaat alleen wanneer
het afgekoeld is.

© Woacht met reinigen, totdat het appa-
raat is afgekoeld.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade!

® Harde en spitse voorwerpen (zoals meta-

len lepels) kunnen de antikleeflaag be-
schadigen. Gebruik vitsluitend

keukengereedschap van hout of hittebe-

stendige kunststof om de gebakken wao-
fels it het wafelijzer te nemen.

© Plaats het apparaat nooit op hete op-
pervlakken (bijv. fornuisplaten) of in de
buurt van warmtebronnen of open vuur.

©® Gebruik uitsluitend de originele acces-
soires.

©® Het apparaat is voorzien van siliconen
pooties. Omdat meubels met een grote
verscheidenheid aan lakken en kunst-
stoffen gecoat zijn en met verschillende
onderhoudsmiddelen worden behan-
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deld, kan niet volledig worden uitgeslo-
ten dat sommige van deze stoffen
bestanddelen bevatten, die de siliconen
pooties aantasten en zacht maken. Leg
indien nodig een antislipmatje onder
het apparaat.
Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

© Alleen de lekbak is vaatwasmachinebe-
stendig. Het apparaat is niet geschikt
voor de vaatwasmachine.

4. Leveringsomvang

1 dracibaar wafelijzer met onderstel

1 lekbak 6
1 handleiding

Uitpakken

1. Haal alle delen vit de verpakking.

2. Controleer of alle delen volledig zijn en
of ze onbeschadigd zijn.

5. Draaifunctie

Het bijzondere aan dit wafelijzer is de
draaifunctie. Het wafelijzer is zo aan een
onderstel 8 bevestigd dat het veilig 180° en
terug kan worden gedraaid. Hierdoor wordt
het beslog gelijkmatiger verdeeld in de uit-
sporlngen van de bakplaten 7.
Beide controlelampijes 2 en 3 zijn dub-
bel aanwezig: zowel aan de bovenzij-
de 1 als aan de onderkant 5.
Het wafelijzer kan alleen worden geo-
pend als de bovenzijde 1 naar boven is
gericht. Het geopende slotsymbool d’
aan de greep 9 wijst omhoog.
Afbeelding C: het wafelijzer wordt di-
rect na het giefen van het beslag omge-
draaid. Het gesloten slotsymbool & wijst
omhoog. Als de wafel klaar is, wordt
het wafelijzer weer teruggedraaid. Dan
kunt u het wafelijzer openen en de wa-
fel verwijderen.
Afhankelijk van hoe vloeibaar het be-
slag is, kan het beslag bij het omdraai-
en in de lekbak 6 druppelen. Deze is



vitneembaar en kan in de vaatwasma-
chine worden gereinigd.

6. Voor het eerste
gebruik

Tijdens de productie krijgen veel delen een
dunne oliefilm ter bescherming. Gebruik het
apparaat véér het eerste gebruik zonder
wafelbeslag, zodat eventueel aanwezige
resten kunnen verdampen.

AANWUZING: tidens de eerste keren dat
het apparaat wordt opgewarmd, kan er een
lichte geurontwikkeling plaatsvinden. Zorg
daarom voor voldoende ventilatie.

1. Neem het apparaat en alle accessoires
vit de verpakking.

2. Controleer of het apparaat niet bescha-

digd is.

3. Open het wafelijzer en verwij-
der de sticker op de onderste
bakplaat 7.

4. Reinig het apparaat alvorens het voor
de eerste keer te gebruiken.

5. Kies een standplaats die stevig, vlak en
niet brandbaar is. Houd daarbij een
afstand van ca. 50 cm fot andere voor-
werpen aan.

6. Steek de stekker 4 in een geschikt stop-
contact.

Nu brandt het rode controlelampje 2
en het apparaat warmt op.

Zodra de werktemperatuur is bereikt,
brandt het groene controlelampje 3.

7. Laat het apparaat ongeveer
10 — 15 minuten ingeschakeld.

8. Trek de stekker uit het stopcontact.

9. Open het wafelijzer en laat het appa-
raat afkoelen.

10. Reinig het apparaat opnieuw.

AANWUZING: omdat de eerste gebak-
ken wafels niet lekker smaken, dient u deze
niet op te eten maar weg te gooien.

7. Woafels bakken

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
® De bakplaten 7 van het apparaat wor-
den heel heet tijdens het gebruik. Ook
de externe oppervlakken worden warm.
Raak het apparaat tijdens het gebruik
alleen aan bij de greep 9 en het onder-
stel 8. Gebruik voor het verwijderen
van de wafels die klaar zijn geschikt
keukengereedschap.
© Tijdens het bakken en bij het verwijde-
ren van de wafels kan er hete stoom ont-
snappen. Houd uw gezicht, handen en
armen vit de buurt.

AANWWZING: de dikte en samenstelling
van het beslag zijn van invloed op de bakei-
genschappen. Om de juiste hoeveelheid be-
slag en de baktijd (gewenste bruining) te
bepalen, bakt u eerst een testwafel.

1. Kies een standplaats die stevig, vlak en
niet brandbaar is. Houd daarbij een
afstand van ca. 50 cm tot andere voor-
werpen aan.

2. Afbeelding A: schuif de lekbak 6 in
het onderstel 8.

3. Open het wafelijzer. Het geopende

slotsymbool d* aan de greep 9 moet

daarvoor omhoog wijzen.

Vet de gecoate bakplaten 7 licht in.

Afbeelding B: sluit het wafelijzer.

Steek de stekker 4 in een geschikt stop-

contact.

Nu brandt het rode controlelampje 2

en het apparaat warmt op.

Zodra de werktemperatuur is bereikt,

o O~
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brandt het groene controlelampie 3.
Het apparaat is nu gebruiksklaar.

7. Laat het wafelijzer voor het maken van
de eerste wafel voorverwarmen. Dit
proces duurt max. 4 minuten.

8. Open het wafelijzer. Pak alleen de
greep 9 en het onderstel 8 vast.

9. Giet voldoende wafelbeslag in de it
sparingen van de bakplaat 7, zodat
de bodem net volledig bedekt is.

10. Afbeelding C: sluit het wafelijzer en
draai het direct om naar de andere
kant. Het gesloten slotsymbool & aan
de greep 9 wijst na het draaien om-
hoog.

11. Let op het groene controlelampije 3.
Dat gaat als eerste uit. Draai het wafe-
lijzer weer terug wanneer het controle-
lampje opnieuw brandt. Het geopende
slotsymbool &' aan de greep 9 wijst
omhoog.

12. Open het wafelijzer voorzichtig. Pak
alleen de greep 9 en het onderstel 8
vast.

13. Controleer of de wafel de gewenste
mate van bruining heeft.

14. Is de wafel nog niet gaar, sluit dan het
wafelijzer weer en laat de wafel verder
bakken.

15. Als de wafel klaar is, haalt u deze
voorzichtig van de bakplaten 7 met
keukengereedschap van hout of hitte-
bestendig kunststof.

16. Sluit het wafelijzer weer. Als het groene

controlelampije 3 brandt, kunt u het wafel-

beslag voor de volgende wafel ingieten.
17. Als dlle wafels goed gebakken zijn, trekt
u de stekker 4 uit het stopcontact. Laat

het apparaat afkoelen. Open het wafelij-

zer en laat het apparaat afkoelen.

AANWUZING: versier de wafels naar
smaak, bijv. met chocoladesaus, slagroom,
vanille-ijs, aardbeien, frambozen, kersen of
poedersuiker.
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8. Reinigen

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek de stekker 4 uit het stopcontact al-
vorens het apparaat te reinigen.
©® Dompel het apparaat nooit in water en
bescherm het tegen spat- en druipwater.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden!
© Laat het apparaat afkoelen alvorens het
te reinigen.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen. Dit kan de antik-
leeflaag beschadigen.

©® Alleen de lekbak 6 is vaatwasmachine-
bestendig. Het apparaat is niet geschikt
voor de vaatwasmachine.

Reinig het wafelijzer zo snel mogelijk na ge-
bruik. Dit maakt het gemakkelijker om be-
slagresten te verwijderen.

1. Verwijder kruimels, beslagresten en vet-
resten bijv. met keukenpapier.

2. De lekbak 6 kan in de vaatwasmachi-
ne of met de hand worden uitgespoeld.

3. Veeg de binnen- en buitenkant van het
apparaat schoon met een zachte, voch-
tige doek. U kunt ook een mild afwas-
middel gebruiken, maar dan moet u
het apparaat nogmaals met schoon
water navegen, zodat de wafels geen
zeepsmaak krijgen.

4. Veeg met een droge doek na.



9. Recept voor
Belgische wafels

lngredlenten.
125 g boter
3 eieren
1 pakije vanillesuiker
1 snufije zout
125 g suiker
250 ml melk
250 g meel
1/2 theelepel bakpoeder

Toebereiding:

1. Smelt de boter en laat deze afkoelen.

2. Scheid de dooiers van het eiwit.

3. Klop de vanillesuiker met een snufje
zout stijf en zet apart.

4. Meng het eigeel met de suiker.

5. Mix het bakpoeder met het meel.

6. Voeg geleidelijk de melk en het meel
(inclusief bakpoeder) toe en roer er-
doorheen.

7. Voeg de gesmolten boter toe en roer er-

doorheen.

8. Spatel tot slot voorzichtig het geklopte
eiwit erdoorheen.

9. Laat het wafelijzer voorverwarmen. Dit
proces duurt max. 4 minuten.

10. Giet voldoende beslag in het wafelij-
zer, zodat de bodem net volledig be-
dekt is (ca. 150 - 200 g afhankelijk
van de dikte).

AANWWUZING: cls het beslag moeilijk te
verdelen is, kunt u het beslag verdunnen met
een beetje mineraalwater of melk.

11. Sluit het wafelijzer onmiddellijk en
draai het om.

12. Bak de wafel ongeveer 3 &
3,5 minuten, afhankelijk van de ge-
wenste mate van bruining.

13. Draai het wafelijzer terug en open het.

14. Verwijder de wafel.

15. Versier de wafels naar smaak, bijv. met
chocoladesaus, slagroom, vanille-ijs,
aardbeien, frambozen, kersen of poe-
dersuiker.

10. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in

de Europese Unie geschei-

den moet worden weggegooid. Dat geldt
voor het product en alle met dit symbool
aangeduide accessoires. Aldus aangeduide
producten mogen niet met het normale huis-
vuil worden weggegooid, maar moeten bij
een innamepunt voor recycling van elekiri-
sche en elekironische apparaten worden af-
gegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.



11. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-

neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR voor een elektrische
schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Gebruikte symbolen

Storing Mogelijke oorzaken /
maatregelen
Geen Zit de stekker 4 goed in
functie het stopcontact?

De wafels wor- | Verkort de baktijd.
den te donker.

De wafels blij- |Verleng de baktijd.
ven te licht.

Het beslag ver- |Verdun het beslag met
spreidt zich niet |een beetje mineraalwater
goed over het |of melk.

wafelijzer.

12. Technische gegevens

Model: SDW 1000 A1l
Netspanning: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Beschermingsklasse:

S

Gepriifte Sicherheit (gefeste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Vermogen: 1000 W

Max. temperatuur: 200 °C

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.




13.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garanﬁevoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het vitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.

Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 377132_2110 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

¢ Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.
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*  Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

® Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

=] %%, 4: =]
=

&

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 377132_2110
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 08000249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070 270 171 (0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 377132_2110
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AE® |everancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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1. Przeglad

1
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Wierzch

Czerwona kontrolka*:

$wieci, kiedy urzqdzenie jest podtqczone do zasilania
Zielona kontrolka*:

gasnie po osiggnieciu temperatury pieczenia
Przewdd zasilajgcy z wtyczkq sieciowg
Spéd

Tacka ociekowa

Ptyty do wypiekania

Podstawa

Uchwyt

* Obie kontrolki wystepujq w dwéch miejscach: zaréwno na wierzchu 1, jak i na spo-

dzie 5.



Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy Parstwu zakupu nowej gofrow-

nicy.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,

nalezy stosowad sie do ponizszych wskazé-

wek.

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé¢ wskazéwek bezpieczen-
stwal

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylqcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Prosimy o zachowanie instrukgiji
obstugi.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czes$é produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z no-
wej gofrownicy!

Symbole na urzgdzeniu
llj Symbol informuje, ze uzyte wyso-
Q kiej jakosci materiaty, z ktérych wy-
konano urzqdzenie, nie zmieniajq
smaku ani zapachu produktéw spo-
zywczych.

2. Uzytkowaniezgodne
Z przeznaczeniem

Gofrownica jest przeznaczona do piecze-
nia gofréw.

Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzgdzenie moze byé uzywa-
ne wylgcznie wewngtrz pomieszczen.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Twarde i ostre przedmioty (np. metalowe
tyzki) mogq uszkodzi¢ powtoke zapobie-
gajacq przywieraniu. Do wyjmowania
upieczonych gofréw uzywaé wytgcznie
narzedzi kuchennych z drewna lub two-
rzyw sztucznych odpornych na wysokg
temperature.

3. Wskazowki bezpieczenstwa

Ostrzezenia

W miejscach wymagajqcych zwrécenia szczegdinej uwagi uzyto w niniejszej instrukcji obstugi

nastepujgcych wskazéwek ostrzegawczych:

NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze sta-

nowié¢ zagrozenie dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze byé przyczyng obro-
zen ciata lub powaznych szkéd materialnych.
OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze by¢ przyczynq lekkich ob-
razen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Sytuacje i szczegdly, kitére nalezy bra¢ pod uwage podczas uzywania
urzgdzenia.

P 55



Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
® Urzgdzenie moze byé uzywane przez dzieci powyzej 8. roku zy-
cia i osoby o ograniczonej sprawnodci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej bgdZ przez osoby nieposiadajgce wystarczajgcego do-
$wiadczenia lub wiedzy, jezeli sq nadzorowane przez inne osoby
lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzywania
urzqgdzenia i zrozumiejq wynikajqce z tego zagrozenia. Dzieci nie
mogq bawié sie urzgdzeniem. Czynnosci zwiqzane z czyszcze-
niem i konserwacjq nie mogq byé wykonywane przez dzieci bez
nadzoru. Mogq one byé wykonywane przez dzieci, ktére skoriczy-
ty 8 lat i pozostajg pod nadzorem.
®© Dzieci ponizej 8. roku zycia nie powinny byé dopuszczane do
urzgdzenia i przewodu zasilajgcego.
®© Podczas pracy ptyty do wypiekania w gofrownicy nagrze-
& waiq sie do bardzo wysokiej temperatury. Gorgce sq tak-
ze powierzchnie zewnetrzne. Podczas pracy urzgdzenia
mozna dotykaé tylko za uchwyt i podstawe. Do wyjmowa-
nia gotowych gofréw uzywaé wytqgcznie odpowiednich
przyrzqddw kuchennych.
® Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ wszystkie elementy i po-
wierzchnie urzqdzenia majqce kontakt z produktem spozywczym
(patrz ,Czyszczenie” na stronie 61).
®© W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzqdzenia
musi byé on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wy-
kwalifikowang osobe, co zapobiegnie powstaniu ewentualnych
zagrozen.
® Nie wolno uzywaé ostrych, zrgcych lub rysujgcych $rodkéw czysz-
czgcych. Moze to spowodowaé uszkodzenie urzgdzenia i powto-
ki zapobiegajgcej przywieraniu.
®© Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym ani osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.



NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
©® Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogg bawié sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczenstwo uduszenia.
© Urzqdzenie nalezy przechowywad
poza zasiggiem dzieci.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i

ze strony zwierzqt domo-
wych oraz hodowlanych!

© Urzqdzenia elekiryczne mogq by¢ zré-
dtem zagrozen dla zwierzqt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowad uszkodzenie
urzgdzenia. Z tego powodu zwierzeta
nie powinny mie¢ dostepu do urzqdzer
elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO -
zagrozenie dla ptakéw!
© Ptaki sq znacznie mniejsze od ludzi i

oddychajq szybciej, a powietrze jest
rozprowadzane w ich organizmie w
inny sposéb. Z tego wzgledu wdycha-
nie nawet najmniejszych ilosci dymu
wydzielajgcego sie podczas uzytkowa-
nia urzqdzenia moze byé dla ptakéw
bardzo niebezpieczne. Na czas uzy-
wania urzgdzenia nalezy przenie$é
ptaki do innego pomieszczenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pragdem
spowodowane wilgociq!
© Obudowy, kabla i wiyczki sieciowej nie
wolno zanurzaé w wodzie ani innych
cieczach.

©® Urzqdzenie nalezy chroni¢ przed wilgo-

ciq, kroplami wody oraz wodgq rozbry-
zgowq. Istnieje ryzyko porazenia
pradem.

© Jesli do urzqdzenia dostanie si¢ jaka-
kolwiek ciecz, natychmiast wyjqé prze-
wéd sieciowy. Przed ponownym

uruchomieniem zleci¢ sprawdzenie
urzqdzenia.

® Urzqdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

© Jezeli urzqdzenie wpadnie do wody,
nalezy natychmiast wyciggnaé wtyczke
sieciowq z gniazdka, a dopiero pdzniej
wyja¢ urzgdzenie. W takim przypadku
urzqgdzenia nie wolno uzywaé i nalezy
zlecié jego sprawdzenie przez specjali-
styczny serwis.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
©® Urzqdzenia nie wolno wtgczaé, jezeli
urzqdzenie lub przewéd zasilajgey
majq widoczne uszkodzenia lub jezeli
wczeséniej urzgdzenie spadto.
© Wiyczke sieciowq nalezy podtgezaé
wylqcznie do prawidtowo zainstalowo-
nego i fatwo dostepnego gniazda ze
stykiem ochronnym, ktérego napiecie
odpowiada danym umieszczonym na
tabliczce znamionowej. Gniazdko musi
byé fatwo dostepne réwniez po podtg-
czeniu urzgdzenia.
© Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzié
przewodu zasilajgcego o ostre krawe-
dzie lub gorgce miejsca.
©® Podczas uzywania urzgdzenia zwrécié
uwage, aby przewdd zasilajgcey nie byt
zakleszczony ani zgnieciony.
© Nawet po wytgczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odtqczone od prgdu. W
tym celu konieczne jest wyjecie wtyczki
sieciowe;.
©® Przy wycigganiu wtyczki sieciowe| z
gniazdka zawsze ciggngé za wiyczke,
w zadnym wypadku nie ciggngé za ka-
el.



©® Wiyczke sieciowq nalezy wyciggngé z
gnlqzdkc
. w przypadku wystgpienia usterki,
.. w przypadku nieuzywania urzqdze
nia,
.. przed czyszczeniem urzqdzenia
oraz
. podczas burzy.
© Aby zapobiec zagrozeniom, nie wolno
dokonywaé zadnych modyfikacji urzg-
dzenia.

NIEBEZPIECZENSTWO
pozaru!
® Przed wigczeniem ustawié urzgdzenie

na réwnej, stabilnej i suchej powierzch-

ni odpornej na wysokq temperature.

® Podczas pieczenia gofréw gofrownica
powinna by¢ stale obserwowana. Go-
fry pozostawione przez zbyt dtugi czas

w gofrownicy mogq zaczqé sig przypo-

laé.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen na skutek
oparzenia!

® Podczas pracy urzqdzenia ptyty do wy-

piekania nagrzewaiq sie do bardzo
wysokiej temperatury. Gorgce sq takze

powierzchnie zewnetrzne. Podczas pra-

cy urzqdzenia mozna dotykad tylko za
uchwyt i podstawe. Do wyjmowania
gotowych gofréw uzywaé wytqcznie
odpowiednich przyrzqdéw kuchen-
nych.

® Podczas pieczenia i wyjmowania go-
fréw moze powstaé gorgca para. Trzy-
ma¢ z dala od twarzy, dfoni i rgk.

©® Urzqdzenie wolno transportowaé wy-
tgcznie wtedy, gdy jest zimne.

©® Przed rozpoczeciem czyszczenia urzg-
dzenie musi ostygngé.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi!
©® Twarde i osire przedmioty (np. metalowe

tyzki) mogq uszkodzi¢ powtoke zapobie-
gajgcq przywieraniu. Do wyjmowania
upieczonych gofréw uzywaé wylgcznie
narzedzi kuchennych z drewna lub two-
rzyw sztucznych odpornych na wysokg
temperature.

W zadnym wypadku nie wolno stawiaé
urzqdzenia na gorqcych powierzch-
niach (np. ptytach kuchennych) ani w
poblizu zrédet ciepta oraz otwartego
ognia.

Uzywad wytqcznie oryginalnych akce-
soriow.

Urzqdzenie posiada antyposlizgowe
stopki silikonowe. Poniewaz meble
moggq byé pokryte réznorodnymi lakie-
rami i tworzywami sztucznymi, a do ich
pielegnacii uzywa sig réznych srodkéw,
nie mozna wykluczyé, ze niektére z
tych materiatéw zawierajqg sktadniki
moggqce uszkodzié stopki silikonowe lub
powodowad ich rozmigkczenie. W ra-
zie potrzeby umiesci¢ pod urzqdzeniem
podktadke antyposlizgowq.

Nie wolno uzywa¢ ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqeych.

Do mycia w zmywarkach nadaje sie tyl-
ko tacka ociekowa. Urzgdzenie nie na-
daije sie do mycia w zmywarkach.



4. Zawartosé¢ zestawu

1 gofrownica obrotowa z podstawq
1 tacka ociekowa 6
1 instrukcja obstugi

Rozpakowanie
1. Wyijqé z opakowania wszystkie ele-
menty.

2. Sprawdzié, czy wszystkie czeéci sq
kompletne i nieuszkodzone.

5. Funkcja obracania

Specjalng cechq tej gofrownicy jest funkcja
obracania. Gofrownica jest przymocowana
do podstawy 8, ktéra umozliwia bezpiecz-
ne obracanie o 180° w jednq i drugq stro-
ne. Dzieki temu ciasto jest rozprowadzane

réwnomierniej we wgtebieniach ptyt do wy-

p|ekon|o 7.
Obie kontrolki 2 i 3 wystepujg w
dwéch miejscach: zaréwno na wierz-
chu 1, jok i na spodzie 5.
Otwarcie gofrownicy jest mozliwe tylko
wtedy, gdy wierzch 1 jest skierowany
do géry. Symbol otwartej ktédki d' na
uchwycie 9 wskazuje w gére.
Rys. C: Gofrownice nalezy obrécié od
razu po napetnienia ciastem. Gofrownice
nalezy obréci¢ od razu po napetnienia
ciastem. Symbol zamknietej ktédki &
wskazuje w dét. Gdy gofry sq gotowe,
gofrownice nalezy obrécié w przeciw-
nym kierunku. Nastepnie mozna otwo-
rzy¢ gofrownice i wyjqé gofry.

W zaleznosci od ptynnodci ciasta, pod-

czas obracania gofrownicy ciasto moze
kapaé na tacke ociekowg 6. Mozna jq
wyiqé i umyé w zmywarce.

6. Przed pierwszym
uzyciem

Podczas produkeiji na wiele elementéw na-
noszona jest cienka powtoka ochronna z
oleju. Podczas pierwszego uzycia urzqdze-
nie nalezy wtqczyé bez ciasta, aby ewentu-
alne pozostatosci mogty wyparowadé.

WSKAZOWKA: Podczas rozgrzewania
moze powstaé lekki zapach. Dlatego nalezy
zadbaé o odpowiedniq wentylacie.

1. Wyjqé urzqdzenie i wszystkie akceso-
ria z opakowania.

2. Sprawdzié, czy urzqdzenie nie jest
uszkodzone.

3. Otworzyé gofrownice i usungé
naklejke z dolnej ptyty do wy-
piekania 7.

4. Wyczysci¢ urzqdzenie przed pierw-
sZym uzyciem.

5. Nalezy wybra¢ miejsce stabilne, réw-
ne i niepalne. Nalezy zachowaé co
najmniej 50 cm odstepu od innych
przedmiotéw.

6. Podtgczyé wtyczke sieciowq 4 do od-
powiedniego gniazdka.

Nastepnie zaswieci sie czerwona kon-
trolka 2 i urzqdzenie zacznie sie roz-
grzewad.

Po osiqgnieciu tfemperatury roboczej
zaswieci sie zielona kontrolka 3.

7. Pozostawié urzgdzenie wigczone na
ok. 10 = 15 minut.

8. Wyciggnad wiyczke sieciowq z
gniazdka.

9. Otworzy¢ gofrownice i odczekaé, az
urzqdzenie ostygnie.

10. Ponownie wyczysci¢ urzgdzenie.

WSKAZOWKA: Ze wzgledu na smak nie

powinno sie spozywaé pierwszych usmazo-
nych gofréw i nalezy je wyrzucic.
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7. Pieczenie gofrow

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Podczas pracy urzqdzenia ptyty do wy-
piekania 7 nagrzewaiq sie do bardzo
wysokiej temperatury. Gorqce sq takze

powierzchnie zewnetrzne. Podczas pra-

cy urzqdzenia mozna dotykad tylko za
uchwyt 9 i podstawe 8. Do wyjmowa-
nia gotowych gofréw uzywaé wytqcz-
nie odpowiednich przyrzqdéw
kuchennych.

® Podczas pieczenia i wyjmowania go-
fréw moze powsta¢ gorgca para. Trzy-
ma¢ z dala od twarzy, dfoni i rgk.

WSKAZOWKA: Konsystencija i sktad cia-
sta wptywajq na wiasciwosci wypieku. Aby
ustali¢ odpowiedniq ilo$é ciasta i czas pie-
czenia (pozqdany stopied zarumienienia),

nalezy najpierw upiec gofra prébnego.

1. Nalezy wybraé miejsce stabilne, réw-
ne i niepalne. Nalezy zachowaé co
najmniej 50 cm odstepu od innych
przedmiotéw.

2. Rys. A: Wsunq¢ tacke ociekowq 6 do
podstawy 8.

3. Otworzyé gofrownice. Aby to zrobi¢,
symbol otwartej ktédki d' na uchwy-
cie 9 musi wskazywad w gére.

4. Nattuéci¢ delikatnie powlekane ptyty
do wypiekania 7.

WSKAZOWKA: Najlepiej jest uzywaé

oleju spozywczego, ktéry nalezy rozprowa-

dzi¢ pedzelkiem do ciasta.

5. Rys. B: Zamknq¢ gofrownice.

6. Podlgczyé wtyczke sieciowq 4 do od-
powiedniego gniazdka.
Nastepnie za$wieci sie czerwona kon-
trolka 2 i urzqdzenie zacznie sie roz-
grzewac.
Po osiqgnieciu tfemperatury roboczej
zaswieci sie zielona kontrolka 3.
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Teraz urzqdzenie jest gotowe do pra-
cy.

Przed przygotowaniem pierwszego go-
fra rozgrza¢ gofrownice. Proces ten
trwa maks. 4 minuty.

8. Otworzy¢ gofrownice. Chwytaé tylko
za uchwyt 9 i podstawe 8.

9. Wila¢ do wgtebieri ptyt do wypieka-
nia 7 odpowiedniq ilo$é ciasta tak,
aby dno byto catkowicie zakryte.

10. Rys. C: Zamkng¢ gofrownice i obrécié
ig na drugq strone. Symbol otwartej
kiédki B na uchwycie 9 po odwréce-
niv wskazuje w gére.

11. Obserwowa¢ zielong kontrolke 3.
Ona gasnie jako pierwsza. Jesli zo-
$wieci sie ponownie, nalezy ponownie
obréci¢ gofrownice. Symbol otwartej
kiédki d' na uchwycie 9 wskazuje w gé-
re.

12. Otworzy¢ ostroznie gofrownice. Chwy-
taé tylko za uchwyt 9 i podstawe 8.

13. Sprawdzié, czy gofr ma zgdany sto-
pierl zarumienienia.

14. Jesli gofr nie jest gotowy, zamkngé
jeszcze raz gofrownice i dopiec gofr.

15. Gdy gofr jest gotowy, ostroznie odklei¢
go od ptyt do wypiekania 7 za pomo-
cq narzedzia kuchennego z zarood-
pornego tworzywa sztucznego lub
drewnianego.

16. Ponownie zamkngé gofrownice. Gdy
zapali sie zielona kontrolka 3, mozna
wlaé ciasto na nastepny gofr.

17. Po zakoAczeniu pieczenia nalezy wy-
ciggngé wiyczke sieciowq 4 z gniazd-
ka. Otworzyé gofrownice i odczekad,
az urzqdzenie ostygnie.

WSKAZOWKA: Udekorowaé gofry we-
dtug uznania np. sosem czekoladowym,
$mietang, lodami waniliowymi, truskawka-
mi, malinami, widniami, cukrem pudrem.



8. Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem!
© Przed czyszczeniem nalezy wyciggngé
wiyczke sieciowq 4 z gniazdka.
©® Nigdy nie zanurzaé urzgdzenia w wo-
dzie i chronié przed zmoczeniem wo-

dg.

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
© Przed czyszczeniem pozostawié urzg-
dzenie do ostygniecia.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

© Nie wolno uzywaé ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqgeych.
W przeciwnym razie moze nastgpié
uszkodzenie powtoki zapobiegajgcej
przywieraniu.

©® Do mycia w zmywarkach nadaie sie tyl-
ko tacka ociekowa 6. Urzgdzenie nie
nadaije sie¢ do mycia w zmywarkach.

Wyczysci¢ urzgdzenie jak najszybciej po
kazdym uzyciu. Wtedy usuwanie resztek
ciasta jest tatwiejsze.

1. Usunq¢ okruchy, resztki ciasta i resztki
ttuszczu, np. recznikiem kuchennym.

2. Tacke ociekowg 6 mozna myé w zmy-
warce lub recznie.

3. Wyirzeé urzqdzenie wewngtrz i na ze-
wnatrz miekkq, wilgotng szmatkq.
Mozna tez uzyé odrobiny tagodnego
ptynu do mycia naczyn, ale potem
trzeba ponownie wytrze¢ urzqdzenie
czystq wodg, aby gofry nie mialy nie-
przyjemnego posmaku.

4. Potem wytrzeé suchq $ciereczkq.

9. Przepis na gofry
belgﬁskle

Sktadniki:
125 g masta
3 jajka
1 paczka cukru waniliowego
1 szczypta soli
125 g cukru
250 ml mleka
250 g maki
1/2 tyzeczki proszku od pieczenia

Sposob przyrzadzenia:

Stopié¢ masto i poczekaé, az ostygnie.

2. Oddzieli¢ zéttko od jajka.

3. Biatka ubi¢ z cukrem waniliowym i szczyp-

tq soli na sztywnq piane i odstawié.

Zmieszaé zbttka z cukrem.

Zmieszaé proszek do pieczenia z mg-

kq.

6. Stopniowo dodawaé mleko i mgke

(z proszkiem do pieczenia), mieszajqc.

Dodaé roztopione masto i wymieszaé.

Na koniec ostroznie doda¢ ubite biatka.

Odczekaé, az gofrownica sie nagrze-

je. Proces ten trwa maks. 4 minuty.

10. Wlaé odpowiednigq iloéé ciasta do go-
frownicy tak, aby dno byto catkowicie
przykryte (ok. 150 — 200 g, w zalez-
nosci od konsystencji).

s~

0 © N

WSKAZOWEKA: Jeli ciasto trudno sie roz-
prowadza, mozna je rozciericzyé niewielkg
ilocig wody mineralnej lub mleka.

11. Zamkngé od razu gofrownice i obrécié

12. Piec ok. 3 do 3,5 minuty, w zaleznoéci
od zqdanego stopnia zarumienienia.

13. Odwrécié i otworzyé gofrownice.

14. Wyjgé gofry.

15. Udekorowaé¢ gofry wedtug uznania
np. sosem czekoladowym, $mietanq,
lodami waniliowymi, truskawkami, ma-
linami, wiéniami, cukrem pudrem.
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10. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawgq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreélonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze byé umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzgeym zbiérki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbiérki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elekiro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego, wynikajg-
cych z obecnodci sktadnikéw
niebezpiecznych oraz niewtaéciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czedci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowad zuzycie surowcdw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczgcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

11. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzié¢ ponizszq liste.
Moze sig okazaé, ze przyczynq jest niewiel-
ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwig-
zaé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
Zenia prgdem!
® W zadnym wypadku nie wolno samo-
dzielnie naprawia¢ urzqdzenia.

Blqd Mozliwe przyczyny/

dziatania

Brak Czy wiyczka sieciowa 4
funkcja jest prawidtowo wigczo-

na?
Gofry wycho- | Skrécié czas pieczenia.
dzq zbyt ciem-
ne.
Gofry wycho-  |Wydtuzyé czas piecze-

dzq zbyt jasne. |nia.

Ciasto trudno  |RozcieAczy¢ ciasto, do-

rozprowadza |dajgc nieco wody mine-
sie w gofrowni- |ralne;.
cy.

12. Dane techniczne

Model: SDW 1000 A1

Napiecie sieciowe:|220 - 240 V ~
50 - 60 Hz

Klasa ochronnosci: ||

Moc: 1000 W

Maksymalna tem-

peratura: 200 °C




Uzyte symbole

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
@ ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczenstwie produktéw
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

muszq spetniaé wymagania ogél-

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-

mogami UE.

cza, ze produkt jest zgodny z wy-

cji opakowania zgodnie z zaso-

A dami ochrony $rodowiska.

Symbol ten przypomina o utyliza-

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-

mp  |jqce sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-

kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-
taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Praqd przemienny

~ Sylmbolem sq oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-

Q@ ce.

Jest to produkt nadajgey sie do re-
° X .

2 | cyklingu, ktéry podlega rozszerzo-

&‘ nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany techniczne zastrzezone.

13. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzqgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedfozone w przeciggu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujacy otrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyijne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czescei. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$¢ w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobéw uzy-
cia oraz dziatar, kidre sig odradza lub przed
kiérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowad sie do

ponizszych wskazéwek:

e W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 377132 _2110 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeji (na dole po lewe)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w

dziataniu lub pozostatych usterek nale-

zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

Nastepnie zarejestrowany jako uszko-

dzony produkt mozna przestaé nieod-

ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu

(paragon kasowy) i informacjq opisujg-

cq usterke i moment jej wystgpienia na

podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
braé niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przejéé¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzyé instrukcije
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 377132_2110.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 377132_2110

6%- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowad sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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1.

Prehled

1 Horni strana
2 Cervend svételnd kontrolka™*:
sviti, jakmile je pfistroj napdjen proudem
3 Zelend svételnd kontrolka*:
sviti, jakmile je dosaZeno teploty peceni
4 Napdijeci vedeni se sitovou zdstrckou
5 Spodni strana
6 Odkapdavaci miska
7 Pecici plotynky
8 Podstavec
9 6d Rukojef

* Obé svételné kontrolky jsou k dispozici dvakrét: na horni strané 1 i na spodni stran& 5.



Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vam k vasemu novému vaflovo-
ci.

Pro bezpecné zachdzeni s pfistrojem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu musite vé-
dét:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ P¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouiziti uschovej-
te.

¢ Budete-li pFistroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym vaflovaéem!

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni

Symboly na pfistroji
llj Symbol udévd, Ze takto oznadené
materidly nemé&ni chut ani vini po-
travin.

2, Pouziti k urécenému

o’

Ucelu
Tento vaflovag je uréen k peéeni vafli.
Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj
se smi pouzivat pouze ve vnitfnich prosto-
réch.
Pristroj se nesmi pouZivat pro komeréni G&e-
ly.
Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Ostré a $picaté predméty (jako napt. ko-
vovd Zi¢ka) mohou poskodit antistatic-
ky povrch. PouZivejte k odebirdni
hotovych vafli vyhradné kuchyriské po-
tieby ze dfeva nebo Zdruvzdorné umélé

hmoty.

V piipadé potieby jsou v tomto ndvodu k pouziti uvedena ndsledujici vystrazné upozornéni:

AN\

néni a ohroZeni Zivota.

NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nerespektovani vystrahy miZe mit za ndsledek pora-

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nerespektovani vystrahy moze mit za nésledek zranéni

nebo zdvazné vécné kody.

POZOR: Nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy moZe mit za ndsledek lehkd zranéni nebo

vécné skody.

UPOZORNENI: Skutenosti a zvlitnosti, které by mély byt respektovény pfi zachazeni s

pristrojem.



Pokyny pro bezpeény provoz
® Tento piistroj smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny, jak pristroj bezpeéné pouzivat, a
pochopily, jaké nebezpedi pritom hrozi. Déti si s pfistrojem nesmi
hrét. Cisténi a Gdrzbu nesmi provédét déti bez dozoru, jen pokud
isou star$i 8 let a pod dohledem.
®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.
®© Peéici plotynky vaflovaée jsou b&hem provozu velmi horké.
Rovnéz vnéjsi plochy se velmi rozehfeji. Pfistroje se béhem
provozu dotykeijte pouze na rukojeti a podstavci. K ode-
bréni hotovych vafli pouZivejte vhodné kuchyriské nécini.
® Vsechny dily a povrchy, které pfijdou do styku s potravinami, pied
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,Cisténi” na strané 72).
®© Pokud je sifové napdjeci vedeni tohoto pristroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand oso-
ba, aby se pfedeslo rizikom.
® Nepouzivejte drhnouci, leptavé nebo odirajici &istici prostredky.
Tim by se mohl poskodit pfistroj i antistaticky povrch.
® Tento pistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovlddani.

A NEBEZPECi pro déti! A NEBEZPECI pro ptactvo!

© Obalovy materidl neni hracka pro déti. ~ ® Ptaci dychaiji rychleji, rozdéluji vzduch
Déti si nesmi hrét s plastovymi sécky. jinak ve svém tle a jsou vyrazné mensi
Hrozi nebezpedi udueni. nez lidé. Proto miZe byt pro ptdky velmi

® Pristroj uchovdvejte mimo dosah déti. nebezpe&né vdechnout i malé mnoZstvi

Xz . . koute, které béhem provozu tohoto pfi-
NEBEZPECI pro domaci a stroje vznikd. Pokud pouzivdte tento pfi-

u_z:tkova zvifata i kvili stroj, méli byste ptéky odnést do jiné
nim! mistnosti.
© Elektrospotiebi¢e mohou predstavovat NEBEZPECH vrazu

nebezpeéi pro domdci a uzitkovéd zvifa- lektricky d
ta. Kromé toho mohou zvifata zpisobit elektrickym proudem v

$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata disledku vihkosti!

zdsadné ddle od elekirospotrebict. ® Kryt, sifovy kabel a sifovd zéstreka ne-
smé&ji byt ponofeny do vody nebo do ji-
nych kapalin.
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® Pristroj chrafite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou: hrozi nebezpedi
razu elektrickym proudem.

© V pfipadé, Ze se do pfistroje dostane te-
kutina, ihned vyt&hnéte sifovou zdstre-
ku. Pfed opétovnym pouzitim necheite
pristroj zkontrolovat.

© Neobsluhujte pfistroj vihkyma rukama.

®© V pfipadé, Ze pfistroj prece jenom
spadne do vody, vytdhnéte ihned sifo-
vou zdstrcku, a az poté pfistroj vytahné-
te z vody. PFistroj v tomto pfipadé jiz
nepouzivejte, necheijte ho prekontrolo-
vat ve specializované opravné.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem!

© Pristroj nepouziveijte, pokud pfistroj
nebo sifovy kabel vykazuji viditelné 3ko-
dy nebo vém podstavec pfistroje spadl
na zem.

© Sitovou zastreku pripojte pouze k Fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce s ochrannym kontaktem, jejiz napéti
odpovidd Udaji na vyrobnim $titku. Z4é-
suvka musi byt také po zapojeni stdle
snadno pfistupnd.

© Dbeite na to, aby se sitovy kabel ne-
mohl poskodit na ostrych hranéch nebo
horkych mistech.

© PFi pouzivani pristroje dbejte na to, aby
nedo3lo k priskFipnuti nebo promdeknuti
napdijeciho vedeni.

© Pristroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytahné-
te sitovou zdstréku ze zasuvky.

© PFi vytahovani sifové zdstreky ze zdsuv-
ky vzdy téhnéte za zéstréku, nikdy za
kabel.

® Vytdhnéte sifovou zdstreku ze zésuvky, ...
... pokud doslo k poruse,
... pokud pFistroj nepouzivdte,
... predtim nez budete pfistroj &istit a
... pfi boufce.

© Abyste predesli poskozenim, neprové-
déjte na pfistroji z4dné zmény.

& NEBEZPECi POZARU!

© Polozte pfistroj pred zapnutim na rovny,
stabilni, suchy a Zdruvzdorny podklad.

© PFi peceni vafli daveijte na vaflova¢ po-
zor! Vafle mohou zagit hotet, kdyz z0-
stanou ve vaflovaéi pfili3 dlouho.

NEBEZPECi poranéni
popdlenim!

®© Pecici plotynky pfistroje jsou b&hem pro-
vozu velmi horké. Rovnéz vnéjsi plochy
se velmi rozehfeji. Pfistroje se b&hem
provozu dotykejte pouze na rukojeti a
podstavci. K odebrdni hotovych vafli
pouzivejte vhodné kuchyfiské n&cini.

© Bé&hem peéeni a pfi odebirani vafli
moze unikat horkd pdra. Nepriblizujte
obliej, ruce a paze k pfistroji.

© PFistroj pfepravujte pouze ve vychlad-
lém stavu.

© Cidténi provadéite, az kdyz pFistroj vy-
chladne.

VYSTRAHA pFed vécnymi

skodami!

© Ostré a $picaté predméty (jako napt. ko-
vovd |zicka) mohou poskodit antistatic-
ky povrch. Pouziveijte k odebirani
hotovych vafli vyhradné kuchyfské po-
treby ze dieva nebo Zdaruvzdorné umélé
hmoty.

©® Nikdy nepoklédeite pfistroj na horké
povrchy (napf. plotnu) nebo do blizkosti
tepelnych zdrojd nebo ofevieného
ohné.

© Pouzivejte pouze origindlni pfislusen-
stvi.
Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-
konovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek
potazen rozmanitymi laky a umélymi
l&tkami a je o3etfovdan rbznymi prostred-
ky, nem0ze byt zcela vylouéeno, Ze né-
které z t&chto latek obsahuji souddsti,
které silikonové nozky oslabi a zmékéi.
V pripadé potieby poloZte pod pristroj
protiskluzovou podlozku.
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©® Nepouzivejte Zadné agresivni nebo
abrazivni &istici prostiedky.

© V myéce na nddobi |ze myt pouze od-
kapdvaci misku. Pristroj neni vhodny
pro myti v mycce.

4. Rozsah dodavky

1 otoény vaflovad s podstavcem
1 odkapdvaci miska 6
1 ndvod k pouziti

Vybaleni

1. Vytdhnéte viechny dily z baleni.

2. Zkontrolujte, zda jsou viechny dily
kompletni a neporugené.

5. Funkce otaceni

Zvl&3tnosti na tomto vaflovadi je funkce otd-
&eni. Vaflovaé je na podstavci 8 upevnén
tak, ze jej |ze bezpedné otogit o 180° a
zpét. Tim se t&sto rovnomérné rozdéli do
prohlubnl v pedicich plotynkéch 7.
Obé svételné kontrolky 2 a 3 jsou k dis-
pozici dvakrdt: na horni strané 1 i na
spodni strané 5.

- Vaflovag Ize ofevit pouze, kdyz horni
strana 1 smé&Fuje nahoru. Symbol ote-
vieného z&dmku &' na rukojeti 9 ukazu-
je nahoru.

- Obrazek C: Vaflovag se ihned po na-
pInéni tésta ofoi. Vaflova¢ se ihned po
naplnéni tsta otod&i. Symbol zavieného
zémku B ukazuje nahoru. Kdyz je va-
fle hotovd, vaflovac se otoéi zpét. Poté
mizete vaflovaé oteviit a odebrat vafli.
Podle toho, jak je tekuté tésto, mizZe pri
otd&eni kapat tsto na odkapévaci mis-
ku 6. Tu |ze vytdhnout a myt v myéce.

6. Pred prvnim

pouzitim

P¥i vyrobé je mnoho dild za Gcelem ochrany
pokryto tenkym olejovym filmem. Pfed prv-
nim pouzitim uvedte pfistroj do provozu
pouze bez tsta, aby se mohly pfipadné

zbytky vypafit.

UPOZORNENI: Bshem prvnich ohfevd
moZe dojit k tvorbé mirného zdpachu. Posta-
rejte se proto o dostatecné v&trdni.

1.

8.
9.

Vytdhnéte pfistroj a viechny dily pFislu-
$enstvi z obalu.

Zkontrolujte, Ze pfistroj nevykazuje
24dnd poskozeni.

Otevrete vaflova¢ a odstraiite
ndlepku na spodni pecici plotyn-
ce7.

Pfed prvnim pouzitim pfistroj vycistéte.
Zvolte misto, které je pevné, rovné a
nehoflavé. Dodrzujte pFitom odstup od
jinych predmétd cca 50 cm.

Sitovou zéstréku 4 zasufite do vhodné
sifové zdsuvky.

Nyni sviti ¢ervend svételnd kontrolka 2
a pfistroj se rozehfivd.

Kdyz je dosazeno provozni teploty, svi-
ti zelend svételnd kontrolka 3.
Necheite pfistroj zapnuty priblizné

10 - 15 minut.

Vytdhnéte sitovou zdstreku.

Oteviete vaflova¢ a nechte pfistroj
zchladnout.

10. Pristroj opét vycistéte.

UPOZORNENI: Prvni upecené vafle byste
z chufovych divodd neméli jist, ale vyhodit.



7. Peceni vafli

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!
© Pecici plotynky 7 pfistroje jsou b&hem
provozu velmi horké. Rovnéz vnéjsi plo-
chy se velmi rozehfeji. Pristroje se bé-
hem provozu dotykejte pouze na
rukojeti 9 a podstavci 8. K odebrdni
hotovych vafli pouzZivejte vhodné ku-
chyfiské n&éini.
©® Bé&hem peceni a pfi odebirdni vafli
moZe unikat horkd pdra. Nepriblizujte
oblicej, ruce a paze k pfistroji.

UPOZORNENI: Konzistence a slozeni t&s-
ta ovliviivje vlastnosti pedeni. Cheete-li zjistit
sprévné mnoZstvi tésta a dobu pedeni (po-
Zadované zhnédnuti), nejprve upecte zku-
$ebni vafli.

1. Zvolte misto, které je pevné, rovné a
nehoflavé. Dodrzujte pFitom odstup od
jinych pfedmétd cca 50 cm.

2. Obrazek A: Zasuite odkapdvaci mis-
ku 6 do podstavce 8.

3. Otfevrete vaflovaé. Symbol zavieného
zémku d' na rukojeti 9 k tomu musi
ukazovat nahoru.

4. Potazené pecici plotynky 7 namazte
lehce tukem.

UPOZORNENI: Nejlepsi je pouzit stolni
olej, ktery rozeffete maslovackou.

5. Obrazek B: Zaviete vaflovad.

6. Sifovou zdstreku 4 zasudte do vhodné
sifové zdsuvky.
Nyni sviti Eervend svételnd kontrolka 2
a pfistroj se rozehfiva.
Kdyz je dosazeno provozni teploty, svi-
ti zelend svételnd kontrolka 3.
Nyni je pfistroj provozuschopny.

7. Pred prvni vafli necheijte vaflovag pre-
dehfdt. To trva max. 4 minuty.

8. Ofeviete vaflovag. Uchopte ho pfitom
pouze za rukojef 9 a podstavec 8.

9. Naplite do prohlubni pegici plotyn-
ky 7 tolik tésta, aby bylo dno zcela po-
kryté.

10. Obrazek C: Zavfete vaflovag a otocte
ho ihned na druhou stranu. Symbol za-
vieného zdmku @ na rukojeti 9 ukazu-
je po otoéeni nahoru.

11. Pozorujte zelenou svételnou kontrol-
ku 3. Nejdfive zhasne. Kdyz se opét
rozsviti, otoéte vafloval opét zpét.
Symbol otevieného zédmku d' na ruko-
ieti 9 ukazuje nahoru.

12. Opatrné vaflovag oteviete. Uchopte ho
pritom pouze za rukojet 9 a podsta-
vec 8.

13. Zkontrolujte, zda mé vafle pozadovany
stuped zhn&dnuti.

14. Pokud vafle jesté neni hotovd, piklopte
vaflovag jesté jednou a nechejte vafli
ddl péct.

15. Kdyz je vafle hotovd, opatrné ji uvolné-
te z pecicich plotynek 7 pomoci ku-
chyfiského nécini ze dieva nebo plastu
odolného viici teplu.

16. Vaflovag zase uzaviete. Kdyz sviti zele-
nd svételnd kontrolka 3, mizZete naplnit
t&sto pro dalii vafli.

17. Kdyz jsou vechny vafle upecené, vy-
tahnéte sitovou zastreku 4 ze zdsuvky.
Otevrete vaflovac a nechte pfistroj
zchladnout.

UPOZORNENI: Ozdobte vafle podle chuti
napf. cokolddovou polevou, 3lehackou, vo-
nilkovym cukrem, jahodami, malinami, ffe$-
némi, mouckovym cukrem.



8. Cisténi

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© Vytéhnéte pred &isténim sitovou zdstré-
ku 4 ze zdsuvky.
© Pristroj nikdy nenamdéeijte do vody a
chrafite ho pred sffikajici a kapajici vo-
dou.

NEBEZPECi poranéni popale-
nim!

© Necheite pfistroj pred &isténim vychlad-

nout.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Nepouzivejte Zadné agresivni nebo
abrazivni &istici prosttedky. Tim by mohl
byt poskozen antistaticky povrch.

© V myéce na nddobi |ze myt pouze od-
kapévaci misku 6. Pristroj neni vhodny
pro myti v mycce.

Vaflovag vycistéte co nejdfive po pouziti.
Tak Ize zbytky t&sta sndze odstranit.

1. Odstrafte drobky, zbytky t&sta a zbyt-
ky tuku napf. kuchyfiskou utérkou.

2. Odkapdvaci misku 6 mizete umyt rué-
n& nebo v mycce.

3. Offete pristroj zevniff a zvenku mék-
kym, navlhéenym hadfikem. Mizete
pouzit také trochu jemného Cisticiho

prosiredku, musite ho pak ale seffit jes-

t& &irou vodou, aby vafle nemély pa-
chuf.
4. Poté vysuste suchou utérkou.

9. Recept pro belgické
vafle

Prisady:
- 125 g mésla
3 vejce
1 balicek vanilkového cukru
1 3petka soli
125 g cukru
250 ml mléka
250 g mouky
1/2 |zigky présku do pediva

Priprava:

1. Rozpustte mdslo a nechte ho vychlad-
nout.

2. Oddélte bilky od Zloutkd.

3. Zbilkd s vanilkovym cukrem a 3petkou
soli vy3leheijte snih a postavte stranou.

4. Zloutky smicheite s cukrem.

5. Prd3ek do peciva promicheite s mou-
kou.

6. Pridaveijte postupné mléko a mouku
(véetné prasku do pediva) a zamicheijte.

7. Pridejte a pfimicheijte rozpu3téné mds-
lo.

8. Na zdvér opatrné vmicheijte snih.

9. Nechejte vaflovag piedehtdt. To trvd
max. 4 minuty.

10. Do vaflovace naplhte tolik tésta, aby
bylo dno zcela pokryté (podle konzis-
tence cca 150 — 200 g).

UPOZORNENI: Pokud Ize tésto jen t&zko
rozprosttit, mizete ho trochu nafedit mine-
ralni vodou nebo mlékem.

11. Vaflovag ihned zaviete a otoéte.

12. Vafli peéte podle pozadovaného stup-
né zhnédnuti cca 3 az 3,5 minuty.

13. Vaflovag otocte zpét a oteviete.

14. Odeberte vafli.

15. Ozdobte vafle podle chuti napt. oko-
lédovou polevou, lehackou, vanilko-
vym cukrem, jahodami, malinami,
tre3némi, mouckovym cukrem.



10. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol pfedkrinuté popelni-

ce na koleckéch znameng,

ze vyrobek musi byt v Evrop-

ské unii zavezen na misto

sbéru a ffidéni odpadu. To plati pro vyrobek
a viechny &ésti prisluenstvi oznacené timto
symbolem. Ozna&ené vyrobky nesmi byt lik-
vidovény spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaijici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozno-

¢uje napf. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vréceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-
mi pfredpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.

11. Reseni problémd

Pokud by vé3 pFistroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozn4 se jednd o nepatrny problém,
ktery mOZete sami odstranit.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
© V z&dném piipadé se nepokouseijte pfi-
stroj sami opravovat.

Moiné priciny/

h T

Chyba opatreni
Bez Je sifovd zdstreka 4
funkce sprévné zastréena?

Vafle jsou prilis | Zkratte dobu peceni.

tmavé.

Vafle jsou prili§ |Prodluzte dobu peceni.

svétlé.

Natedte t&sto trochou mi-
nerdlni vody nebo mléka.

Tésto se $patné
rozprostird ve
vaflovagi.

12, Technické parametry

Model: SDW 1000 A1l

Sifové napéti: 220 -240V ~
50 - 60 Hz

Trida ochrany: [

Vykon: 1000 W

Max. teplota: 200 °C




Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpecnost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné uzndvanym nor-
mém techniky a souhlasit se
Zbkonem o bezpeénosti vyrobku
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znagka CE je prohlasenim spo-
le¢nosti HOYER Handel GmbH o
splnéni pozadavkd podle smérnic
EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,

A van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materidly jsou
oznadeny symbolem recyklace
mr | (3 3ipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprosted
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stridavé napséti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v mycce na nddobi.

Jednd se o recyklovatelny produkt,
(4 . Sl v s .
2 | ktery podléhd rozsitené odpovéd-

S | nosti vyrobce a také ffidani odpa-

du.

Technické zmény vyhrazeny.

13. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pfipadé vad tohoto vy-
robku vam vii¢i prodévajicimu nélezi zdkon-
nd prdva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zacing datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek védm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&éstku odpovidaijici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze b&hem
ffileté lhity bude predlozen defekini pristroj
a doklad o ndkupu (0&tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spociva, a kdy k ni
doglo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhita a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni |hita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuije. To plati také pro néhradni a opra-
vované dily. Pfipadné skody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni z&-
ruéni [hity jsou pfipadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pred dodénim
byl svédomité testovdn.

Zaruka je poskytovdna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
léhaijici rychlému opotiebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilG, napt.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dild.

Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZzovdn. Pro vhodné pouZiti vyrobku
musite presné dodrZovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouzZiti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&eldm pouZiti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komerénimu pouZiti. PFi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zésa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, z&ruka zaniké.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji§téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim nésledujicich po-

kynd:

® Pripravte si prosim pro viechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 377132_2110 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni strané vaseho
nédvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

* Obijevili se chyby funk&nosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni stredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defektni mize-
te s prilozenym dokladem o ndkupu
(6&tenky) a uvedenim, v éem spoéivé
zévada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %%, 3: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Eisla vyrobku

(IAN) 377132_2110 oteviit va3 ndvod k

pouziti.

-, \ 4 . .
ﬂ Servisni strediska

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 377132 2110

6—-@- Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZe uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdiive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Prehlad

1 Hornd strana

2 Cervend kontrolka*:

svieti, ked'je pristroj napédjany pridom
Zelend kontrolka*:

svieti, ked' sa dosiahne teplota pecenia
Pripojovacie vedenie so zdstrékou
Spodnd strana

Odkvapkévacia miska

Platne na pecenie

Podstavec
9 8d Rukovaf

()

ONOU A

* Obidve kontrolky existujo dvojmo: tak na hornej strane 1, ako aj na spodnej strane 5.



Daku’eme vam za
déveru!

Gratulujeme vém k novému vaflovacu.

Na bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmienecne sa riadte bez-
pecnostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaijte.

e Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vém vela radosti s novym vaflova-
com!

3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia

Symboly na pristroji
l] Symbol uvddza, Ze takto oznadené
Q materidly nemenia chut ani véiiu po-
travin.

‘ v ve e
2, Ucel pouzitia
Tento vaflovaé je vhodny na pecenie vafli.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len vo vnitor-
nych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.
Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Tvrdé a 3picaté predmety (napr. kovové
lyzigky) mézu poskodit neprifnavi vrs-
tvu. Na vyberanie hotovych vafli pouzi-
vajte vyluéne kuchynské pomécky z
dreva alebo z plastu odolného vodi vy-
sokym teplotam.

Pre pripad potreby si v tomto névode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdso-

bit poranenia a ohrozenie Zivota.

VYSTRAHA! Stredné riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit poranenia ale-

bo rozsiahle vecné skody.

POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-

bo vecné skody.

UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikd, ktoré by sa mali re3pektovaf pri manipuldcii s

pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj mdzu pouZivat deti od 8 rokov a osoby s obmedze-
nymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo
s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak si pod dozorom
alebo ak boli pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a pocho-
pili rizikd, ktoré si s jeho pouZivanim spojené. Deti sa nesmy hrat's
pristrojom. Deti nesmi vykondvaf Cistenie a Gdrzbu pristroja pri-
stupny pre pouzivatela, s vynimkou pripadu, ak su starsie ako
8 rokov a st pod dohladom.
® Pristroj a pripojovacie vedenie uchovdvaijte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.
®© Pocas prevadzky su platne na pecenie vaflovaéa velmi ho-
rice. Aj vonkajsie plochy si horice. Pristroja sa pocas pre-
védzky dotykaite iba za rukovér a na réme. Na vyberanie
hotovych vafli pouzite vhodné kuchynské néradie.
© Vsetky casti a plochy, ktoré sa dostani do kontaktu s potravinami,
pred prvym pouZitim odistite (pozri ,Cistenie” na strane 82).
®© Ak déjde k poskodeniu siefového kébla tohto pristroja, kdbel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vand osoba, aby sa predislo ohrozeniam.
®© NepouzZivajte drsné, leptavé, ani abrazivne &istiace prostriedky. Pri
ich pouziti by mohlo dajst' k poskodeniu pristroja a neprilnavej vrstvy.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovladacim systémom.

NEBEZPECENSTVO pre pristroj poskodif. Preto im zabréfte pri-
deti! blizit sa k elektrickym pristrojom.
©® Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa NEBEZPECENSTVO pre

nesm hrat's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.
®© Pristroj uchovdvajte mimo dosahu deti.

viaky!
© Vidky dychaji rychlejsie, vzduch sa
v ich tele rozvadza inak a s podstatne

NEBEZPECENSTVO pre mensie ako fudia. Pre vidky méze byf

domadce a hospodarske preto velmi nebezpecné, ak vdychnu &
zvieratd a nebezpedenstvo i len najmensie mnozstvo dymov, uvol-
nimi spésobené! fiujucich sa pri prevadzke tohto pristro-

ja. Ak pouzivate tento pristroj, vtdky by

© Elektrické pristroje méZu predstavovat - raie TEITe PHst )
ste mali preniest do inej miestnosti.

nebezpedenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zdroveri mdzu zvieratd
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NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym pradom v
désledku vihkosti!
© Teleso, sietovy kdbel a siefovi zéstreku
nesmiete pondraf do vody alebo inych
kvapalin.
© Pristroj chrante pred vlhkostou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou: Hrozi

nebezpecensivo z&sahu elektrickym pro-

dom.

©® Ak by sa do pristroja dostala kvapaling,
okamzite vytiahnite zdstr¢ku. Pred opd-
tovnym uvedenim do prevadzky dajte
pristroj skontrolovaf.

® Pristroj neprevadzkuite s vlhkymi ruka-
mi.

©® Ak by aj napriek tomu pristroj niekedy

spadol do vody, potom okamzite vytiah-

nite zdstréku a az ndsledne vyberte pri-
stroj von. V takom pripade pristroj viac
nepouzivaijte a nechaite ho skontrolovaf
v odbornom servise.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym prodom!
© Pristroj neuvddzaijte do prevdadzky, ak
pristroj alebo siefovy kdbel vykazujd vi-
ditelné poskodenia alebo ked vém pri-
stroj spadol.
© Zastreku pripdjaite len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zasuvky s
ochranou kontaktov, ktorej napdtie zod-
povedd Udaju na typovom Stitku. Zasuv-
ka musi byt aj po pripojeni lahko
pristupnd.
© Dbaijte na to, aby nemohlo djsf
k poskodeniu siefového kdbla na
ostrych hrandch alebo horicich povr-
choch.
® Pri pouzivani pristroja dbaijte na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestlacilo.
® Pristroj nie je ani po vypnuti Oplne od-

pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-

tiahnite zdastrcku.

© Pri vyfahovani zéstreky zo zdsuvky fo-
hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za ké-
bel.

©® Vytiahnite zdstrcku zo zdsuvky...
... v pripade poruchy,
... ak pristroj nepouzivate,
... pred Cistenim a
... pocas burky.

© Aby sa prediilo rizikdm, nevykondvaijte
na pristroji Ziadne zmeny.

NEBEZPECENSTVO
poziaru!
© Pred zapnutim postavte pristroj na rov-
ny, pevny, suchy a vysokym teplotdm
odolévaijici podklad.
® Poas pecenia vafli majte pristroj na do-
hlad! Vafle mézu zaéat horief, ked' zo-
stany prili§ dlho vo vaffovadi.

NEBEZPECENSTVO
poranenia popalenim!
©® Pocas prevédzky st platne na pecenie
pristroja velmi horice. Aj vonkaijsie plo-
chy s horice. Pristroja sa pocas pre-
vadzky dotykaite iba za rukovét a na
rdme. Na vyberanie hotovych vafli pou-
Zite vhodné kuchynské néradie.
©® Pocas pecenia a pri vyberani vafli méze
unikat horica para. Tvér, dlane a ruky
majte ¢o najdale;.
© Pristroj prendiaite, az ked vychladne.
©® S Cistenim pockaite, pokym pristroj ne-
vychladne.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

© Tvrdé a 3picaté predmety (napr. kovové
lyzigky) mézu poskodit neprifnavi vrs-
tvu. Na vyberanie hotovych vafli pouzi-
vajte vyluéne kuchynské pomécky z
dreva alebo z plastu odolného vodi vy-
sokym feplotam.

® Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. platni¢ky spordka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohAa.

G 79



© Pouzivajte iba origindlne prislusenstvo.

© Pristroj je vybaveny protismykovymi si-
likénovymi nozickami. Pretoze povrcho-
vé Oprava ndbytku obsahuje rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto o3etruje réz-
nymi &istiacimi prostriedkami, nedd sa
Oplne vylicit, Ze niektoré z tychto latok
obsahuju zlozky, ktoré mézu poskedit a
zmakeit silikénové patky. V pripade po-
treby podlozte pod pristroj protismyko-
v podlozku.

©® Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

© Len miska na odkvapkdvanie je vhodnd
do umyvacky riadu. Pristroj nie je vhod-
ny do umyvacky riadu.

4. Obsah balenia

1 otoény vaffovad s podstavcom
1 odkvapkdvacia miska 6
1 névod na obsluhu

Odstranenie obalu

1. Vyberte vietky diely z obalu.

2. Skontrolujte, ¢i s tieto diely kompletné
a neposkodené.

5. Funkcia otaéania

Osobitostou tohto vaffovaéa je funkcia oté-

¢ania. Vaflovaé je upevneny v podstavci 8

tak, aby sa mohol bezpeéne otogifo 180° a

spdf. Tym sa cesfo rovnomernejsie rozdeli v

prleh|b|ncch platni na pedenie 7.

Obidve kontrolky 2 a 3 existuji dvoj-
mo: tak na hornej strane 1, ako aj na
spodnej strane 5.

Vaflovaé sa dd otvorif len viedy, ked
horné& strana 1 smeruje nahor. Symbol
otvoreného zdmku d' na rukovéti @ sme-
ruje nahor.

- Obréazok C: Vaflovag sa otoéi ihned'
po naplneni cesta. Symbol zatvorené-
ho zdmku @i smeruje nahor. Ked'je
vafla hotovd, vaflovaé sa znovu otoéi
spéf. Potom mézete vaffoval otvorif a
vybraf vaflu.
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- Podla toho, aké tekuté je cesto, méze
pri otécani cesto kvapkat na odkvapké-
vaciu misku 6. Tato sa méZe vybrat a
umyf v umyvacke riadu.

6. Pred prvym pouzitim
Pri vyrobe ziskavaji mnohé diely tenkd
ochranni vrstvu oleja. Prvykrdt pristroj pou-
zite bez vaflového cesta, aby sa mohli vypa-
rif pripadné zvysky.

UPOZORNENIE: Pri prvych zahrieva-
niach méze vznikat' mierny zépach. Preto sa
postarajte o dostatoné vetranie.

1. Pristroj a jeho prislusenstvo vyberte z
obalu.

2. Skontrolujte, &i pristroj nie je poskode-
ny.

3. Otvorte vaflovaé a odstraiite
nalepku na spodnej platni na
peéenie 7.

4. Pred prvym pouzitim pristroj vyZistite.

5. Vyberte miesto, ktoré je pevné, rovné a
nehorlavé. DodrZujte pritom minimdl-
nu vzdialenost cca 50 cm od inych
predmetov.

6. Zasufite zéstréku 4 do vhodnej zdsuv-
ky.

Teraz svieti Eervend kontrolka 2 a pri-
stroj sa zohrieva.

Ked sa dosiahne prevadzkové teplota,
svieti zelend kontrolka 3 teploty.

7. Pristroj nechajte zapnuty asi
10 = 15 mindt.

8. Vytiahnite zdstréku.

9. Otvorte vaflovaé a nechaijte pristroj vy-
chladnut.

10. Pristroj znovu vycistite.

UPOZORNENIE: Z chutovych dévodov by
sa prvé upecené vafle nemali zjest, ale vy-

hodif.



7. Pecenie vafli

NEBEZPECENSTVO poranenia
popalenim!
© Polas prevédzky st platne na pece-
nie 7 pristroja velmi horice. Aj vonkaj-
Sie plochy st horice. Pristroja sa podas
prevadzky dotykaite iba za rukovat 9 a
na podstavci 8. Na vyberanie hotovych
vafli pouzite vhodné kuchynské néra-
die.
® Poas pecenia a pri vyberani vafli méze
unikat horica para. Tvér, dlane a ruky
majte ¢o najdalej.
UPOZORNENIE: Konzistencia a zloZenie
cesta ovplyviiuje vlastnosti pecenia. Aby ste

zistili sprdvne mnozZstvo cesta a dobu pede-

nia (pozadované zhnednutie), upeéte naj-
skér skisobny vaffu.

1. Vyberte miesto, ktoré je pevné, rovné a
nehorlavé. DodrZuijte pritom minimdl-
nu vzdialenost cca 50 cm od inych
predmetov.

2. Obrazok A: Odkvapkévaciv misku 6
zasufite do podstavca 8.

3. Otvorte vaflova&. Symbol otvoreného
zémku d' na rukovdti 9 pritom musi
smerovat nahor.

4. Zlahka namastite platne na peéenie 7
s ochrannou vrstvou.

UPOZORNENIE: Naijlepsie je pouzit jedly

olej, ktory rozotriete Stetcom na pecenie.

5. Obrazok B: Zatvorte vaflovac.

6. Zasuite zéstrcku 4 do vhodnej zdsuv-
ky.
Teraz svieti &ervend kontrolka 2 a pri-
stroj sa zohrieva.
Ked sa dosiahne prevadzkovd teplota,
svieti zelend kontrolka 3 teploty.

Pristroj je teraz pripraveny na prevédz-

ku.

7. Pred prvou vaffou nechajte vaffovad
predhriaf. Tento proces trvd max. 4 mi-
noty.

8. Otvorte vaffovaé. Chytajte ho pritom
len za rukovét @ a na podstavci 8.

9. Do priehlbin platne na pegenie 7 no-
pliite tolko cesta, aby bolo dno akurat
rovnomerne prekryté.

10. Obrazok C: Zatvorte vaffova¢ a hned
ho otoéte na druhd stranu. Symbol zo-
tvoreného zdmku B na rukovdti 9
smeruje po otoeni nahor.

11. Sledujte zelend kontrolku 3. Najskor
zhasne. Ked znovu svieti, otoéte vaflo-
vaé zase spdf. Symbol otvoreného
zédmku d' na rukovati 9 smeruje nahor.

12. Opatrne otvorte vaflovaé. Chytajte ho
pritom len za rukovét @ a na podstav-
ci 8.

13. Skontrolujte, ¢i mé vafla pozadovany
stupe zhnednutia.

14. Ak vafla edte nie je hotovd, edte raz za-
klapnite vaflova¢ a nechaite vaflu dalej
piect.

15. Ked'je vafla hotovd, opatrne ju uvolhite
z platni na pe&enie 7 kuchynskym né-
radim z dreva alebo plastu odolného
vodi teplu.

16. Vaflovag znovu zatvorte. Ked'svieti ze-
lend kontrolka 3, mézete naplnit vaflo-
vé cesto na daliu vaflu.

17. Ked'si vietky vafle hotovo upeéeng, vy-
tiahnite zdstreku 4 zo zdsuvky. Pristroj
nechaite vychladnif. Otvorte vaflovaé
a nechaite pristroj vychladnut.

UPOZORNENIE: Vafle podla chuti ozdob-
te, napr. cokolddovou polevou, 3lahagkou,

vanilkovou zmrzlinou, jahodami, malinami,
dere$fami, pragkovym cukrom.



8. Cistenie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
® Pred &istenim vytiahnite zéstréku 4 zo
zdsuvky.
® Pristroj nikdy nepondraijte do vody a
chrdnte ho pred striekajicou alebo
kvapkajicou vodou.

NEBEZPECENSTVO poranenia
popalenim!
© Pred &istenim nechaijte pristroj vychlad-
nof.
VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky. Tym sa mdze po-
$kodit neprilnavé vrstva.
© Len miska na odkvapkdévanie 6 je vhod-
né do umyva&ky riadu. Pristroj nie je
vhodny do umyvacky riadu.

Vaflovag oéistite &o najrychlejsie po pouziti.
Tak sa dajo zvysky cesta lah3ie odstrdnif.

1. Odstréite omrvinky, zvysky cesta a tu-
ku, napr. pomocou kuchynskej papiero-
vej utierky.

2. Odkvapkévacia miska 6 sa mdze umy-
vaf'v umyvaéke riadu alebo ruéne.

3. Pristroj utrite zvnitra a zvonku makkou,
navlhéenou handri¢kou. Mézete pou-
Zif aj trocha jemného prostriedku na
umyvanie riadu, potom ho v3ak musite
este raz zotriet's &istou vodou, aby sa
do vafli nedostala Ziadna pachuf.

4. Nésledne pristroj utrite suchou han-
drou.

9. Recept na belgické
vafle

Suroviny:
- 125 g masla
3 vajcia
1 balicky vanilkového cukru
1 3tipka soli
125 g cukru
250 ml mlieka
250 g moky
1/2 &ajovej lyzicky présku na pecenie

Priprava:

1. Roztopte maslo a nechajte vychladnut.

2. Vaijika oddelte.

3. Bielky s vanilkovym cukrom a $tipkou

soli dotuha vyslahaijte a odlozte stra-

nou.

Zltky zmieajte s cukrom.

Pré3ok na pecenie zmiedajte s mikou.

Postupne pridavaite mlieko a moku (vrdt.

présku na pecenie) a premiesaijte.

7. Pridajte roztopené maslo a premiesaj-
te.

8. Nakoniec opatrne vmiedaijte bielkovy
sneh.

9. Nechaite vaffovag predhriaf. Tento pro-
ces trvd max. 4 mindty.

10. Do vaflovaéa naplite vzdy tolko cesta,
aby bolo dno akurét Gplne prekryté
(podla konzistencie cca 150 - 200 g).

oM

UPOZORNENIE: Ak sa dd cesto len fazko
rozdelit, mbzete cesto zriedif malym mnoz-
stvom minerdlnej vody alebo mlieka.

11. Vaflovag ihned zatvorte a otoéte.

12. Podla pozadovaného stupiia zhnednu-
tia pecte vaflu cca 3 az 3,5 mindty.

13. Vaflovag otocte spéf a otvorte.

14. Vyberte vaflu.

15. Vafle podla chuti ozdobte, napr. oko-
lé¢dovou polevou, 3lahagkou, vanilko-
vou zmrzlinou, jahodami, malinami,
dere$fami, pradkovym cukrom.



10. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/19/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného kosa na kolesdch zna-

mend, ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej dnii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré si

oznadené tymto symbolom. Oznacené pro-

dukty sa nesm0 likvidovat' s beznym doma-
cim odpadom, ale musia sa odovzdaf na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozna-
¢uje, napr. predmet alebo &asti
materidlu, ako hodiace sa na
recykldciu. Recykldcia pomé-
ha znizovat spotrebu surovin a
zataZenie zivotého prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
lusné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
zivotného prostredia.

11. Riesenia problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fun-
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-
trolného zoznamu. MozZno ide len o maly

problém, ktory budete vediet odstrdnit aj vy.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym prodom!
© V ziadnom pripade sa nepokéiaijte
opravit pristroj sami.

Mozné priiny/

h .
Chyba opatrenia
Ziadne Je siefovd zéstreka 4
funkcia sprévne zasunutd?
Vafle prili3 Skrétte dobu pecenia.
stmavnd.

Vafle zostan(
prili§ svetlé.

Pred|zte dobu pecenia.

Cesto sa vo vaf-|Cesto zriedte malym
lovaci dobre  |mnozstvom minerdlne;
nerozdeluje.  |vody alebo mlieka.

12. Technické udaje

Model: SDW 1000 A1l

Sietové napdatie: 220 -240V ~
50 - 60 Hz

Trieda ochrany: [

Vykon: 1000 W

Max. teplota: 200 °C




Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnosi): pristroje musia zodpove-
dat véeobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sé v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpecnosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

N
m

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recykldcie (3 Sipky) st
oznadené recyklovatelné materidly.
mp | Material mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napétie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf' v umyvacke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti trie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.

13. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaite. Tento blok slizi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlovd
alebo vyrobné chyba, vyrobok pre vas bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunk&ny pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a krétko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndt novd zéruénd doba.

Zaruénd doba a zakonna zaruka
Z4ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v névode na obsluhu. Uelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné Gcely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

®  Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 377132_2110 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla néjdete na typovom stitku,
ako rytinu, na fitulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

* V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niz3ie uvedené servisné cen-
trum.

* Vyrobok, ktory bol oznaceny za ne-

funkény, mézete ndasledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spodiva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnG adresu, ktord vdm bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-
$talagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
377132_2110 si mdZete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 377132 2110

6—-@- Dodavatel

Maite, prosim, na paméti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO



Indice

Vista general..

86

Uso adecuado.
Indicaciones de seguridad.

Volumen de suministro

Funcién de giro

87
veeee87
eeee 90

Antes del primer uso

Hornear los gofres..
Limpieza...

VONOUNWN=

Receta para gofres belgas
10. Eliminacién......

11. Solucién de problemas.
12. Datos técnicos.......

veee93
eee93
.94
94

13. Garantia de HOYER Handel GmbH.

1. Vista general

1 Parte superior
2 Indicador luminoso rojo*:

se ilumina en cuanto el aparato tenga suministro de corriente

()

Indicador luminoso verde*:

se ilumina en cuanto se alcance la temperatura de coccién

Cable de conexién con enchufe
Parte inferior

Bandeja de goteo

Placas de coccién

Armazdén

9 8d Mango

©ONO U A

veee95

* Los dos indicadores luminosos estdn presentes por duplicado: tanto en la parte supe-

rior 1 como en la parte inferior 5.



jMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por haber adquirido esta go-
frera.

Para un manejo seguro del aparato y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en marcha el
aparato por primera vez, lea
este manual de instrucciones de-
tenidamente.

¢ ;Sobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en este
manual de instrucciones.

¢ Conserve este manual de instruc-
ciones.

¢ En caso de que eniregue este
aparato a otras personas, adjun-
te el manual de instrucciones. El
manual de instrucciones forma
parte del producto.

iEsperamos que disfrute de su nueva gofre-
ral

Simbolos en el aparato
ll] Este simbolo indica que los materia-
Q f les sefialados de esta forma no alte-
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.

2. Uso adecuado

Esta gofrera estd prevista para hornear go-
fres.

El aparato estd concebido para el uso do-
méstico. El aparato solo deberd utilizarse en
el inferior.

Este aparato no es apto para el uso indus-
trial.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

© Los objetos duros y puntiagudos (como
p. j., las cucharas metdlicas) pueden
dafiar el revestimiento antiadherente.
Utilice exclusivamente utensilios de coci-
na de madera o pldstico resistente al
calor para retirar los gofres terminados.

3. Indicaciones de seguridad

Indicaciones de advertencia

En caso necesario, en este manual de instrucciones se utilizan las siguientes indicaciones de

advertencia:

AN\

siones mortales.

iPELIGRO! Riesgo elevado: la no observacién de la advertencia puede causar le-

{ADVERTENCIA! Riesgo medio: la no observacién de la advertencia puede causar lesio-

nes o dafos materiales graves.

PRECAUCION: riesgo reducido: la no observacion de la advertencia puede causar lesio-

nes o dafios materiales leves.

NOTA: circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al usar el aparato.

& 87



Instrucciones para un funcionamiento seguro
© Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afios y
por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o que carezcan de la experiencia y/o los conocimien-
tos necesarios, bajo supervisién o habiendo recibido las instruccio-
nes oportunas para el uso seguro del aparato y siendo conscientes
del peligro de un uso incorrecto. Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios sin supervisién no deben encargarse de la lim-
pieza ni del mantenimiento del aparato, salvo que sean mayores
de 8 afios y estén bajo supervisién.
® Mantenga el aparato y el cable de conexién fuera del alcance de
los nifios menores de 8 arios.
® Las placas de coccién de la gofrera se calientan mucho
& debido al funcionamiento. También las superficies exterio-
res se calientan. Toque el aparato Gnicamente por el man-
go y por el armazén durante el funcionamiento. Utilice
utensilios de cocina adecuados para retirar los gofres ter-
minados.
© Antes del primer uso, limpie todas las piezas y superficies que va-
yan a entrar en contacto con alimentos (véase “Limpieza” en la
pdgina 92).
® Si el cable de conexién de red del aparato presenta desperfectos de-
berd ser sustituido Gnicamente por el fabricante, el servicio postventa
u ofras personas igualmente cualificadas para evitar peligros.
® No utilice detergentes abrasivos o que produzcan arafiazos. De
esta manera se podrian dafar el aparato y el revestimiento antiad-
herente.
© Este aparato no estd concebido para funcionar con un temporizo-
dor externo o con un sistema de control remoto separado.

A iPELIGRO para y debido a
iPELIGRO para los nifios! los animales de compaiia

© El material de embalaje no es ningin ju- y de granja!
guete. Los nifios no deben jugar conlas  ® Los aparatos eléctricos pueden presen-
bolsas de pldstico. Existe peligro de as- tar peligros para los animales de com-
fixia. pafia y de granja. Ademds, los

© Guarde el aparato fuera del alcance de animales también pueden ocasionar
los nifios. dafios en el aparato. Por ello, como re-
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gla general, mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.

A iPELIGRO para las aves!

© Las aves respiran mds deprisa, distribu-
yen el aire de forma distinta dentro de
su cuerpo y son mucho mds pequefias
que las personas. Por esa razén puede
ser muy peligroso para las aves aspirar
el humo producido durante el funciono-
miento de este aparato, incluso en can-
tidades muy pequefas. Cuando utilice
este aparato, traslade las aves a otro lu-
gar.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la
humedad!

®© La carcasq, el cable de red y el enchufe
no se pueden sumergir en agua ni en
ningdn otro liquido.

© Proteja el aparato de la humedad y de
las gotas o las salpicaduras de agua:
existe peligro de recibir una descarga
eléctrica.

©® Si penetraran liquidos en el aparato,
desenchifelo inmediatamente. Haga re-
visar el aparato antes de volver a utili-
zarlo de nuevo.

© No toque el aparato con las manos mo-
jadas.

® Si, no obstante, el aparato cayera al
agua, desenchifelo inmediatamente y,
solo después, sdquelo del agua. En tal
caso, no utilice mds el aparato y llévelo
a revisién a un taller especializado.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica!

® No ponga en funcionamiento el aparo-
to si éste o el cable de red presentan
dafios visibles o si el aparato se ha cai-
do antes al suelo.

©® Conecte el enchufe sélo a una toma de
corriente con toma de tierra correcta-
mente instalada y fécilmente accesible

O}

y cuya tensién corresponda a la especi-
ficacién indicada en la placa de carac-
teristicas. La toma de corriente debe
seguir siendo fécilmente accesible tras
la conexién.
Asegurese de que el cable de red de
alimentacién no puede resultar dafiado
por aristas cortantes o superficies co-
lientes.

Durante el uso del aparato, vigile que
no se presione ni se aplaste el cable de
conexion.

Incluso una vez apagado, el aparato
no estd completamente desconectado
de la red. Para ello, extraiga el enchufe
de la toma de corriente.

Para extraer el enchufe de la toma de
corriente, tire siempre de la clavija, nun-
ca del cable.
Saque el enchufe de la toma de corrien-
te...

.. si se produce una averia,

.. cuando no utilice el aparato,

.. antes de limpiar el aparato y

... en caso de tormenta.

Para evitar peligros, no realice ninguna
modificacién en el aparato.

& iPELIGRO de incendio!

O}

O]

Antes de conectarlo, coloque el aparato
sobre una base lisa, estable, seca y re-
sistente al calor.

Mantenga la gofrera a la vista mientras
hornea gofres. Los gofres pueden empe-
zar a quemarse si permanecen dema-
siado tiempo en la gofrera.

c iPELIGRO de lesiones por

©

quemaduras!
Las placas de coccién del aparato se
calientan mucho debido al funciona-
miento. También las superficies exterio-
res se calientan. Toque el aparato
Unicamente por el mango y por el arma-
z4n durante el funcionamiento. Utilice
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utensilios de cocina adecuados para re-
tirar los gofres terminados.

© Durante el horneado y al retirar los go-
fres puede salir vapor caliente. Manten-
ga alejados el rostro, las manos y los
brazos.

® Transporte el aparato Gnicamente cuan-
do se encuentre frio.

® Para realizar la limpieza espere hasta
que el aparato se haya enfriado.

jADVERTENCIA sobre daiios
materiales!
© Los objetos duros y puntiagudos (como
p. €j., las cucharas metdlicas) pueden
dafiar el revestimiento antiadherente. Uti-
lice exclusivamente utensilios de cocina
de madera o pldstico resistente al calor
para retirar los gofres terminados.
©® No coloque el aparato sobre superfi-
cies calientes (p. ej. placas de cocina) o
cerca de fuentes de calor o del fuego.
Utilice solo los accesorios originales.
El aparato lleva soportes de silicona an-
tideslizantes. Dado que los muebles es-
tan recubiertos con una gran variedad
de lacas y pldsticos, y que se tratan con
diferentes productos de conservacion,
no puede excluirse totalmente que algu-
nos de esos materiales contengan com-
ponentes que ataquen y reblandezcan
los soportes de silicona. Si fuera nece-
sario, coloque debajo del aparato una
base de apoyo antideslizante.
® No utilice detergentes abrasivos o pro-
ductos de limpieza que produzcan ara-
nazos.
©® Unicamente la bandeja de goteo se
puede lavar en el lavavaiillas. El apara-
to no se puede lavar en el lavavaiillas.

(ONO)

4. Volumen de
suministro

1 gofrera giratoria con armazén
1 bandeja de goteo 6
1 manual de instrucciones

Desembalaje

1. Saque todas las piezas del embalaje.

2. Compruebe que estén todas las piezas
y que no estén dafiadas.

5. Funcioén de giro

Lo que hace especial a esta gofrera es la
funcién de giro. La gofrera estd fijada en un
armazén 8 de tal manera que puede girar-
se de forma segura hasta 180° y vuelta. De
esa forma, la masa se distribuye de manera
uniforme por los huecos de las placas de
coccién 7.

- Los dos indicadores luminosos 2 y 3 es-
tan presentes por duplicado: tanto en la
parte superior 1 como en la parte infe-
rior 5.

- La gofrera tan solo se puede abrir cuan-
do la parte superior 1 quede hacia arri-
ba. El simbolo del candado abierto o’
del mango 9 sefiala hacia arriba.

- lustracién C: la gofrera se gira inme-
diatamente después de llenar con la
masa. El simbolo del candado cerrado
sefiala hacia arriba. Cuando el gofre
estd terminado, la gofrera vuelve a gi-
rarse. Enfonces podrd abrir la gofrera 'y
retirar el gofre.

- En funcién de lo liquida que sea la ma-
sa, al girar puede gotear masa sobre la
bandeja de goteo 6. Esta se puede ex-
traer y lavar en el lavavaijillas.



6. Antes del primer uso

Durante la produccién se aplica a muchas
de las partes una fina pelicula de aceite
para protegerlas. Antes del primer uso,
haga funcionar el aparato sin masa de go-
fre para que se evaporen los restos que pu-
dieran quedar.

NOTA: durante los primeros procesos de
calentamiento puede producirse un ligero
olor. Procure por ello que haya suficiente
ventilacién.

1. Retire el aparato y todos los accesorios
del embalaije.

2. Compruebe que el aparato no presen-
ta dafios.

3. Abra la gofrera y retire el adhe-
sivo de la placa de coccién 7 in-
ferior.

4. Llimpie el aparato antes de utilizarlo
por primera vez.

5. Seleccione una ubicacién que sea fir-
me, plana y no se queme. Mantenga
una distancia de aprox. 50 cm con los
demds objetos.

6. Conecte el enchufe 4 a una toma de
corriente de red adecuada.

El indicador luminoso rojo 2 se ilumina
y el aparato se calienta.

En cuanto se haya alcanzado la tempe-
ratura de funcionamiento, se ilumina el
indicador luminoso verde 3.

7. Deje el aparato encendido durante
unos 10 - 15 minutos.

8. Saque el enchufe de la toma de co-
rriente.

9. Abra la gofrera y deje enfriar el apara-
to.

10. Vuelva a limpiar el aparato.

NOTA: debido al sabor, no deberia consu-
mir los primeros gofres que hornee; elimine-
los en su lugar.

7. Hornear los gofres
& {PELIGRO de lesiones por
quemaduras!

© Llas placas de coccién 7 del aparato se
calientan mucho debido al funciona-
miento. También las superficies exterio-
res se calientan. Toque el aparato
Unicamente por el mango 9 y por el ar-
mazén 8 durante el funcionamiento.
Utilice utensilios de cocina adecuados
para retirar los gofres terminados.

© Durante el horneado y al retirar los go-
fres puede salir vapor caliente. Manten-

ga alejados el rostro, las manos y los
brazos.

NOTA: |a consistencia y la composicién de
la masa influyen en las propiedades de coc-
cién. Para averiguar cudl es la cantidad de
masa y el tiempo de coccién adecuados
(tostado deseado), hornee primero un gofre
de prueba.

1. Seleccione una ubicacién que sea fir-
me, plana y no se queme. Mantenga
una distancia de aprox. 50 cm con los
demds objetos.

2. llustraciéon A: deslice la bandeja de
goteo 6 para insertarla en el arma-
z6n 8.

3. Abra la gofrera. Para ello, el simbolo
del candado abierto d" del mango 9
debe sefialar hacia arriba.

4. Engrase ligeramente las placas de coc-
cién 7 con revestimiento.

NOTA: lo mejor es utilizar aceite comesti-
ble, que puede aplicar con un pincel de co-
cina.

5. llustracién B: cierre la gofrera.

6. Conecte el enchufe 4 a una toma de
corriente de red adecuada.
El indicador luminoso rojo 2 se ilumina
y el aparato se calienta.
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En cuanto se haya alcanzado la tempe-
ratura de funcionamiento, se ilumina el
indicador luminoso verde 3.

El aparato ya estd listo para el servi-
cio.

7. Antes de preparar el primer gofre, deje
que la gofrera se precaliente. Este pro-
ceso dura un méx. de 4 minutos.

8. Abra la gofrera. Al hacerlo, agarre 0ni-
camente por el mango 9 y por el ar-
mazén 8.

9. Llene los huecos de la placa de coc-
cién 7 con tanta masa de gofre como
para que la parte inferior quede total-
mente cubierta a ras.

10. llustracién C: cierre la gofrera y gire-
la inmediatamente hacia el otro lado.
El simbolo del candado cerrado @ del
mango 9 sefiala hacia arriba después
de girarlo.

11. Observe el indicador luminoso ver-
de 3. Este se apaga inicialmente.
Cuando se ilumine de nuevo, vuelva a
girar la gofrera. El simbolo del cando-
do abierto d' del mango 9 sefiala ho-
cia arriba.

12. Abra la gofrera cuidadosamente. Al
hacerlo, agarre Gnicamente por el
mango 9 y por el armazén 8.

13. Compruebe si el gofre presenta el gra-
do de tostado deseado.

14. Si el gofre todavia no estd terminado,
vuelva a cerrar la gofrera y deje que el
gofre se siga horneando.

15. Cuando el gofre esté terminado, des-
préndalo cuidadosamente de las pla-
cas de coccién 7 con un utensilio de
cocina de madera o de pléstico resis-
tente al calor.

16. Vuelva a cerrar la gofrera. Cuando el
indicador luminoso verde 3 se ilumine,
podrd llenar con masa de gofre para el
siguiente gofre.

17. Cuando todos los gofres estén termina-
dos, saque el enchufe 4 de la toma de
corriente. Abra la gofrera y deje en-
friar el aparato.
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NOTA: decore los gofres al gusto, p. ej., con
salsa de chocolate, nata, helado de vainilla,
fresas, frambuesas, cerezas, azicar glas.

8. Limpieza
{PELIGRO de descarga eléctri-
A ca!
© Antes de la limpieza, saque el enchu-
fe 4 de la toma de corriente.
© No sumerja nunca el aparato en agua y
protéjalo del goteo y las salpicaduras.

C iPELIGRO de lesiones por

quemaduras!

© Antes de limpiarlo, deje que el aparato
se enfrie.

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

® No utilice detergentes abrasivos o pro-
ductos de limpieza que produzcan ara-
fiazos. De esta manera se podria dafiar
el revestimiento antiadherente.

® Unicamente la bandeja de goteo 6 se
puede lavar en el lavavaiillas. El aparo-
to no se puede lavar en el lavavaijillas.

Procure limpiar la gofrera lo més répido po-
sible después de cada uso. De esa forma
serd mds fécil eliminar los restos de masa.

1. Elimine las migas, los restos de masa y
de grasa, p. e|., con papel de cocina.

2. la bandeja de goteo 6 se puede lavar
en el lavavajillas o a mano.

3. Pase un pafio suave y humedecido por
dentro y por fuera del aparato. Puede
utilizar también un poco de detergente
suave, pero después deberd dar otro
lavado con agua limpia para que los
gofres no adquieran ningln regusto.

4. Pase luego un pafio seco.



9. Receta para gofres
belgas

lngrednentes.
125 g de mantequilla
3 huevos
1 paquetito de azicar de vainilla
1 pizca de sal
125 g de azicar
250 ml de leche
250 g de harina
1/2 cucharadita de levadura en polvo

Preparacion:

1. Dejar que la mantequilla se funda y se

enfrie después.

Separar las yemas de las claras.

Batir a nieve las claras de huevo con el

azicar de vainilla y la pizca de sal y

reservar.

4. Remover las yemas con el azicar.

5. Mezclar la levadura en polvo con la
harina.

6. Afadir poco a poco la leche y la hari-
na (incluyendo la levadura en polvo) e
incorporar.

7. Afadir la mantequilla fundida e incor-
porar.

8. Para terminar, incorporar cuidadosa-
mente las claras a punto de nieve.

9. Deje que la gofrera se precaliente. Este
proceso dura un mdx. de 4 minutos.

10. Llenar cada vez la gofrera con tanta
masa como para que la parte inferior
quede totalmente cubierta a ras (segin
la consistencia, aprox. 150 - 200 g).

2.
3.

NOTA: si le cuesta con tanta masa como
para que distribuir la masa, puede diluirla
con un poco de agua mineral o de leche.

11. Cerrar y girar de inmediato la gofrera.

12. Segin el grado de tostado deseado,
hornear el gofre durante aprox. 3 a
3,5 minutos.

13. Volver a girar la gofrera y abrirla.

14. Retirar el gofre.

15. Decore los gofres al gusto, p. ej., con
salsa de chocolate, nata, helado de
vainilla, fresas, frambuesas, cerezas,
azicar glas.

10. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la Di-

rectiva Europea 2012/19/UE.

El simbolo del cubo de basu-

ra con ruedas tachado signi-

fica que en la Unién Europea

el producto se debe llevar a un punto de re-
cogida de residuos separado. Esto es valido
para el producto y para todos los acceso-
rios que estén marcados con este simbolo.
Los productos marcados no se deben elimi-
nar con la basura doméstica normal, sino
que deben llevarse a un punto de recogida
para el reciclado de aparatos eléctricos y
electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €j., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pais.



11. Solucién de
problemas

Si en algin momento el aparato no funciona
como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible
que se trate de un problema sin importancia
que usted mismo puede solucionar.

ﬁ iPELIGRO de descarga eléctri-
cal

© No infente reparar el aparato usted mis-
mo en ningln caso.

Posibles causas /

Averia medidas a adoptar
No 2El enchufe 4 estd bien
funciona enchufado?

Los gofres que- |Reduzca el tiempo de
dan demasia-  |coccién.
do oscuros.

Los gofres que- |Prolongue el tiempo de
dan demasia-  |coccidn.
do claros.

La masa no se |Diluya la masa con un
distribuye bien |poco de agua mineral o
en la gofrera. |de leche.

12. Datos técnicos

Modelo: SDW 1000 A1l
Tensién de la red: 220-240V ~
50-60 Hz

Clase de proteccién:

Potencia: 1000 W

Temperatura méx.: {200 °C

Simbolos empleados

S

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas técnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura

(aqui: PAP).

Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavavo-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.




13. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sofros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habran
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.

Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.

La garantia cubre los defectos del material o

de fabricacién.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. €j.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la framitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 377132_2110 y tenga prepa-
rado el recibo como justificante de la
compra.

¢ Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.
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® Siaparece algin fallo en el funciona-
miento o algin otro defecto, péngase 6—-@- Distribuidor

en contacto por teléfono o por co- Tenga en cuenta que esta direccién no es
rreo electrénico con el servicio técni- la direccién del servicio técnico. Pon-
co que figura més abajo. gase en contacto primero con la direccién

* Puede enviar el producto defectuoso de el servicio técnico arriba mencionada.
forma gratuita a la direccién del servi-
cio tcnico proporcionada, adjuntando  HOYER Handel GmbH
el comprobante de compra (recibo) y la  Kihnehsfe 12
descripcién de la deficiencia, especifi- 22761 Hamburg
cando cuéndo se ha producido. ALEMANIA

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

EFRE
5
[=]
www.lidI-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el nime-

ro de articulo (IAN) 377132_2110.

L

ﬂ Servicio técnico
GES Servicio Espafa

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 377132_2110
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1. Oversigt

1 Overside
2 Red kontrollampe*:

lyser, s& snart apparatet forsynes med stram

3 Gren kontrollampe*:
lyser, s& snart bagetemperaturen er ndet
4 Tilslutningsledning med netstik
5 Underside
6 Drypskal
7 Bageplader
8 Stel
9 ad Greb

* Begge kontrollamper findes dobbelt: b&de p& oversiden 1 og pd& undersiden 5.



Mange tak for din tillid!
Tillykke med dit nye vaffeljern.

For at opné sikker hé&ndtering af apparatet
og f& mere at vide om dets ydelse og funkti-
oner:

¢ Lzes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden den for-
ste ibrugtagning.

¢ Folg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

¢ Apparatet mé kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre fil
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlagt. Be-
tieningsvejledningen er del af
produktet.

Vi ensker dig god forngijelse med dit nye vaf-
feliern!

Symboler pa apparatet
QIP Dette symbol angiver, at de anferte

materialer ikke sendrer fedevarers
smag eller lugt.

2. Tilsigtet anvendelse

Dette vaffeljern er beregnet til bagning af

vafler.

Apparatet er beregnet til brug i den private

husholdning. Apparatet m& kun benyttes in-

denders.

Dette apparat mé& ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

® Harde og spidse genstande (som f.eks.
skeer af metal) kan beskadige non-stick-
beleegningen. Brug udelukkende kak-
kenredskaber af trae eller varmebestan-
digt plast til udtagning af de faerdige
vafler.

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger

Hvor det er pdkraevet, anvendes falgende advarselshenvisninger i denne betjeningsvejledning:
FARE! Hgj risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forérsage skader pé

liv og lemmer.

ADVARSEL! Moderat risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forarsage person-

skade eller alvorlige materielle skader.

FORSIGTIG: lav risiko: manglende overholdelse af advarslen kan for&rsage lettere person-

skade eller materielle skader.

ANVISNING: forhold og szerlige detaljer, som skal overholdes ved brug af apparatet.



Anvisninger til sikker brug
© Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller psykiske evner eller manglen-
de erfaring og/eller manglende viden, hvis disse er under opsyn
eller er blevet undervist i sikker brug af apparatet og har forstéet
de deraf resulterende farer. Barn mé ikke lege med apparatet. Ren-
gering og brugervedligeholdelse mé& ikke udferes af barn under
8 ar, undtagen, hvis de er under opsyn.
® Bern under 8 é&r skal holdes vaek fra apparatet og tilslutningslednin-
gen.
© Vaffeliernets bageplader bliver meget varme under bru-
gen. Ogsé& de udvendige flader bliver varme. Berer kun
apparatets greb og stel nér det er i brug. Brug egnede
kekkenredskaber til udtagning af de feerdige vafler.
® Renger alle dele og flader, der kommer i kontakt med fedevarer, in-
den apparatet tages i brug ferste gang (se “Rengering” pé
side 104).
®© Hvis nettilslutningsledningen pd dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller of
en lignende kvalificeret person for at undgé risici.
® Brug ikke skurende, aetsende og kradsende rengeringsmidler. Dette
vil kunne beskadige apparatet samt non-stick-belaegningen.
© Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fiernbetjening.

derfor altid dyr vaek fra elektriske appa-
A FARE for born! rater.

© Emballage er ikke legetaj. Barn mé ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for A FARE for fugle!

at blive kvalt. . :
® Opbevar apparatet ufilgaengeligt for ®© Fugle traekker vejret hurtigere, fordeler
luften anderledes i deres kroppe og er

barn. )
meget mindre end mennesker. Derfor
FARE for og pa grund af kan det for fugle vaere meget farligt at
kaele- og husdyr! inddnde selv meget sm& maengder rag,
®© Elektriske apparater kan udgere en fare som opstdr ved brug of dette apparat.
for kaele- og husdyr. Desuden kan dyr Nér du bruger dette apparat, ber fugle
for&rsage skader pé apparatet. Hold anbringes i et andet rum.
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FARE for elekitrisk sted pa
grund af fugtighed!
Hus, netkablet og netstikket ma ikke
dyppes i vand eller andre vaesker.
Beskyt apparatet mod fugt, dréber eller

steenkvand: der er fare for elekirisk sted.

Hvis der traenger vaeske ind i apparatet,
skal netstikket omg&ende traekkes ud. F&
apparatet kontrolleret, for det tages i
brug igen.

Brug ikke apparatet med vade haender.
Skulle apparatet alligevel veere faldet i
vandet, skal du straks traekke netstikket
ud og ferst derefter tage apparatet op.
Benyt i dette tilfselde ikke apparatet me-
re, men f& det efterset pé& et fagveerk-
sted.

A FARE for elektrisk stod!

O}

Tag ikke apparatet i brug, hvis apparo-
tet eller netkablet har synlige skader, el-
ler hvis apparatet har veeret faldet p&
gulvet.

Seet kun netstikket i en korrekt installeret,
let tilgaengelig jordet stikkontakt, og kun
hvis spaendingen svarer til oplysninger-
ne pé typeskiltet. Stikkontakten skal

ogsé veere let tilgaengelig efter tilslutnin-

gen.

Pas pé, at netkablet ikke kan blive be-
skadiget af skarpe kanter eller meget
varme steder.

Vaer under brug af apparatet opmaerk-
som pd, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.

Selv nér apparatet er slukket, er det ikke
fuldsteendigt frakoblet fra forsyningsnet-
tet. For at gere dette skal du traekke net-
stikket ud af stikkontakten.

Traek altid i stikket, og aldrig i kablet,
nér du traekker netstikket ud af stikkon-
takten.

O]

Traek netstikket ud af stikkontakten, ...
... hvis der opstér en fejl,

... nér apparatet ikke er i brug,

... for du renger apparatet, og

... i tordenvejr.

For at undgé risici og farer mé du ikke
foretage nogen sendringer pé apparo-
tet.

& BRANDFARE!

O}

®

VAN

©
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Stil apparatet pd et plant, stabilt, tert og
varmebestandigt underlag fer du taen-
der det.

Hold @je med vaffeljernet, mens vafler-
ne bager! Vafler kan begynde at braen-
de, hvis de bliver for leenge i
vaffeljernet.

FARE for
forbraendingsskader!
Apparatets bageplader bliver meget
varme, ndr apparatet er i brug. Ogsé
de udvendige flader bliver varme. Berar
kun apparatets greb og stel nér det er i
brug. Brug egnede kekkenredskaber til
udtagning af de feerdige vafler.

Under bagningen og ved udtagning af
vaflerne kan der undslippe damp. Hold
ansigt, haender og arme vaek.
Transportér kun apparatet i afkelet til-
stand.

Vent med rengering, til apparatet er af-
kelet.

ADVARSEL mod materielle
skader!

O]

©

O}

Harde og spidse genstande (som f.eks.
skeer af metal) kan beskadige non-stick-
belzegningen. Brug udelukkende kekken-
redskaber af trae eller varmebestandigt
plast til udtagning aof de feerdige vafler.
Stil aldrig apparatet p& varme flader
(f.eks. kogeplader) eller i naerheden af
varmekilder eller &ben ild.

Anvend kun originalt tilbeher.
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©® Apparatet har skridsikre silikonefedder.
Da mebler har mange forskellige lak- og
kunststofoverflader og bliver behandlet
med mange forskellige plejemidler, kan
det ikke helt udelukkes, at nogle of disse
stoffer indeholder bestanddele, som an-
griber og opblader silikonefedderne.
Leeg i givet fald et skridsikkert underlag
under apparatet.

® Brug aldrig skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

©® Udelukkende drypskdlen er egnet til ma-

skinopvask. Apparatet er ikke egnet til
opvaskemaskine.

4. Leveringsomfang

1 drejeligt vaffeljern med stel
1 drypskal 6
1 betjeningsvejledning

Udpakning

1. Tag alle dele ud af emballagen.

2. Kontrollér, om alle delene forefindes og
derefter, om delene er ubeskadiget.

5. Drejefunktion

Det saerlige ved dette vaffeljern, er dreje-
funktionen. Vaffeljernet er monteret séledes i
et stel 8, at det kan drejes sikkert 180° og

tilbage. Derved fordeler dejen sig mere ens-

artet i bagepladernes 7 fordybninger.
Begge kontro||omper 2 og 3 findes
dobbelt: bade pd oversiden 1 og pa
undersiden 5.
Vaffeljernet kan kun &bnes, nér oversi-
den 1 vender opad. Det dbnede lése-
symbol d' pé grebet 9 vender opad.
Fig. C: vaffeljernet drejes straks efter
péfyldning of dejen. Vaffeliernet drejes
straks efter p&fyldning af dejen. Det lukke-

de l&sesymbol B vender opad. Nér vaf-

len er feerdig, drejes vaffeljernet tilbage
igen. S& kan du &bne vaffeljernet og
tage vaflen ud.
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Alt efter, hvor flydende dejen er, kan der
ved drejningen dryppe dej ned i
drypskalen 6. Denne kan tages ud og
rengeres i opvaskemaskinen.

6. Inden den forste
brug

Ved produktionen f&r mange dele en tynd
beskyttende oliefilm. Brug apparatet farste
gang uden vaffeldej, saledes at eventuelle
eksisterende rester kan fordampe.

ANVISNING: apparatet kan lugte lidt ved
de ferste opvarmninger. Serg derfor for til-
straekkelig udluftning.

1. Pak apparatet og alle tilbeharsdele ud.

2. Kontrollér, at apparatet ikke er beskadi-

et.

3. Abn vaffeljernet og fijern meer-
katen pa den nederste bagepla-
de 7.

4. Renger apparatet inden ferste brug.

5. Velg en placering, der fast, jsevnt og
varmebestandig. Hold derved en of-
stand p& mindst 50 cm til andre gen-
stande.

6. St netstikket 4 i en egnet stikkontakt.
Nu lyser den rede kontrollampe 2, og
apparatet varmer op.
Sé& snart driftstemperaturen er ndet, ly-
ser den grenne kontrollampe 3.

7. Lad apparatet veere teendt i ca.
10 = 15 minutter.

8. Treek netstikket ud.

9. Abn vaffeljernet og lad apparatet kele
af.

10. Renger apparatet igen.

ANVISNING: of smagsmaessige grunde
ber du ikke spise de farste bagte vafler, men
smide disse vaek.



7. Bagning af vafler

FARE for forbrzendingsska-
der!
©® Apparatets bageplader 7 bliver meget
varme, ndr apparatet er i brug. Ogsé
de udvendige flader bliver varme. Berar
kun apparatets greb 9 og stel 8 nar det
er i brug. Brug egnede kgkkenredska-
ber til udtagning af de feerdige vafler.
©® Under bagningen og ved udtagning af
vaflerne kan der undslippe damp. Hold
ansigt, heender og arme vaek.

ANVISNING: dejens konsistens og sam-
mensaetning pdvirker bageegenskaberne.
For at finde ud af den korrekte dejmaengde
og bagetid (ensket bruning), ber du ferst
bage en provevaffel.

1. Velg en placering, der fast, jsevnt og
varmebestandig. Hold derved en aof-
stand p& mindst 50 cm til andre gen-
stande.

2. Fig. A: skub drypskélen 6 ind i stel-
let 8.

3. Abn vaffeljernet. Dertil skal det dbnede
l&sesymbol d’ p& grebet 9 vender op-
ad.

4. Indfedt de belagte bageplader 7 let.

ANVISNING: hertil ber du bruge spiseo-
lie, som du fordeler med en bagepensel.

5. Fig. B: luk vaffeljernet.

6. Seet netstikket 4 i en egnet stikkontakt.
Nu lyser den rede kontrollampe 2, og
apparatet varmer op.

Sé& snart driftstemperaturen er n&et, ly-
ser den grenne kontrollampe 3.
Apparatet er nu klar til brug.

7. Llad vaffeljernet forvarme inden den far-

ste vaffel. Denne proces tager maks.
4 minutter.

8. Abn vaffeljernet. Berer derved kun
greb 9 og stel 8.

9. Fyld s& meget dej i bagepladens 7 for-
dybninger, at bunden lige netop er
daekket.

10. Fig. C: luk vaffeljernet og drej det
straks om pé& den anden side. Det luk-
kede lasesymbol B pé& grebet @ ven-
der efter drejning opad.

11. Hold gje med den grenne kontrollam-
pe 3. Farst slukker den. Nar den lyser
igen, drejer du vaffeljernet tilbage
igen. Det dbnede lasesymbol d° p& gre-
bet 9 vender opad.

12. Abn forsigtigt vaffeljernet. Berar der-
ved kun greb 9 og stel 8.

13. Kontrollér, om vaflen har den gnskede
bruningsgrad.

14. Hvis vaflen endnu ikke er feerdig, luk-
ker du vaffeljernet igen og lader vaflen
bage videre.

15. Nar vaflen er faerdig, lesner du den for-
sigtigt med et kekkenredskab aof trae eller
varmebestandigt plast fra bageplader-
ne 7.

16. Luk vaffeljernet igen. Nér den grgnne
kontrollampe 3 lyser, kan du péfylde
vaffeldej til den nzeste vaffel.

17. Nar alle vafler er bagt feerdig, traekker
du netstikket 4 ud of stikkontakten. Abn
vaffeljernet og lad apparatet kele af.

ANVISNING: dekorer vaflerne efter smag
og behag, f.eks. med chokoladesauce, fle-
deskum, vaniljeis, jordbeer, hindbeer, kirse-
beer, flormelis.
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8. Rengering

A FARE for elekirisk stad!

© Traek netstikket 4 ud of stikkontakten in-
den rengering.

© Dyp aldrig apparatet i vand og beskyt
det mod staenk- og drypvand.

FARE for forbrzendingsska-
der!
® Lad apparatet kele af inden rengering.

ADVARSEL mod materielle skader!

® Brug aldrig skrappe eller skurende ren-
geringsmidler. Derved kan non-stick-be-
leegningen tage skade.

© Udelukkende drypskalen 6 er egnet til
maskinopvask. Apparatet er ikke egnet
til opvaskemaskine.

Renger vaffeljernet s& vidt muligt straks efter
brugen. Séledes kan dejrester lettere fijer-
nes.

1. Fjern krummer, dej- og fedtrester med
f.eks. kekkenrulle.

2. Drypskéalen 6 kan rengeres i opvaske-
maskinen eller i handen.

3. Ter apparatet af ind- og udvendigt med
en bled fugtig klud. Du kan ogsé bruge
en smule mildt opvaskemiddel, skal
dog s& dog terre efter med rent vand,
s& dine vafler ikke fér en bismag.

4. Tor efter med en tor klud.
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9. Opskrift pa belgiske
vafler

Ingredlenser.
125 g smer
3 &g
1 brev vaniljesukker
1 knivspids salt
125 g sukker
250 ml maelk
250 g mel
1/2 tsk. bagepulver

Tllberedmng
Smelt smerret og lad det kele af.

2. Del s=ggene.

3. Pisk eeggehviden stiv med vaniljesukke-
ret og en smule salt og stil dem vaek.

4. Rer asggeblommerne sammen med suk-
keret.

5. Bland bagepulveret med melet.

6. Tilszet maelk og mel (inkl. bagepulver)
lidt efter lidt og rer i.

7. Tilsaet det smeltede smer og rer i.

8. Vend til sidst eeggehviderne i.

9. Lad vaffeljernet forvarme. Denne pro-
ces tager maks. 4 minutter.

10. Fyld s& meget dej i vaffeljernet, at bun-
den lige netop er daekket (alt efter kon-
sistens ca. 150 - 200 g).

ANVISNING: hvis dejen har svaert ved at
fordeler sig, kan du fortynde den med lidt

mineralvand eller maelk.

11. Luk straks vaffeljernet og drej det.

12. Lad vaflerne bage i ca. 3 til 3,5 minut-
ter alt efter den @nskede bruningsgrad.

13. Drej vaffeljernet tilbage og ébn det.

14. Udtagning aof vaflen.

15. Dekorer vaflerne efter smag og behag,
f.eks. med chokoladesauce, fladeskum,
vaniljeis, jordbeer, hindbeer, kirsebeer,
flormelis.



10. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt
det europzeiske direktiv
2012/19/EU. Symbolet
med den overstregede skral-
despand pd hjul betyder, at
produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-

sindsamling. Det geelder produktet og alt
tilbehar, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter ma ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men

skal afleveres til et modtagelsessted for gen-

brug af elekiriske og elektroniske apparater.

Dette genbrugs-symbol marke-
rer f. eks. en genstand eller ma-
terialedele, der er vaerdifulde
til genanvendelse. Genbrug er
med til at reducere forbruget aof
réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

N&r du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.

11. Fejlfinding

Hvis dit apparat ikke fungerer som @nsket,
skal du ferst ga den felgende tiekliste igen-
nem. Maske er der kun tale om et mindre pro-
blem, som du selv kan lgzse.

A FARE for elektrisk sted!
©® Forseg under ingen omsteendigheder
selv at reparere apparatet.

Fei Mulige arsager /

ejl .
foranstaltninger

Fungerer Er netstikket 4 sat rigtigt i2

ikke

Vaflerne bli-  |Forkort bagetiden.

ver for marke.

Vaflerne bli-  |Forlaeng bagetiden.

ver for lyse.

Dejen fordeler |Fortynd dejen med lidt mi-

sig darligti  [neralvand eller maelk.

vaffeljernet.

12. Tekniske data

Model: SDW 1000 A1

Netspaending: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Beskyttelsesklasse: |l

Effekt: 1000 W

Maks. temperatur:  |200 °C
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Anvendte symboler

S

Gepriifte Sicherheit (afprevet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og veere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

N
m

Med CE-maerkning erklaerer
HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljavenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan
genbruges. Materialet kan speci-
ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som
kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-
ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.
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13. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler pé dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til szelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset af vores i efferfelgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter p& kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du fér dine penge igen. Denne
garantiydelse forudsaetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forlaenget som
falge of garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udleb, er for
kundens regning.



Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normailt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daekker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt til formg-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfarte anvis-
ninger i betjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgds.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmaessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert of vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 377132_2110
og kvitteringen som dokumentering for k-
bet parat.

*  Varenummeret finder du p& typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden of din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

®  Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du farst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

e Et defekt produkt, der er daekket aof ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,

med vedhaeftning af kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opstéet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade

denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé& Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
377132_2110 dbne din betjeningsvejled-

ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 377132_2110

AEM | everander

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennasvnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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