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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

N

Alternating current/voltage

Hz

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

"

This symbol in combination with “Info
provides additional useful information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

> B P

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

Q)

The exchangeable plates are suitable
for dishwasher.

Symbol for protective earth

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

» OB P0De s

Safety information
Instructions for use
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3-IN-1 SANDWICH TOASTER

® Short manual

This document is a shorter printed version of
the complete instruction manual. Scanning the
QR code takes you straight to the Lidl service
website (www.lidl-service.com) where you can
view and download the complete instruction
manual by entering the article number (IAN)
472451_2407.

The short guide forms an integral part of this
product. Prior to using the product, familiarize

yourself with all operation and safety notes. Store

the short guide in a safe place, and if you give
the product to third parties, all documentation
should be passed on to them as well.

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

1x 3-in-1 sandwich toaster
3% Exchangeable plate sets
1% Instruction manual

Lock

Red indicator (power)

Green indicator (ready)

Mains cord with mains plug

Mains cord retainer

Heating element

Large hook catch

Release lever

Outer catch (small)

Inner catch (large)

Sandwich plate (upper and lower plate)
Grill plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)

NEEEENNENENE
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Lid

Handle

Input voltage: 220-240V~,
50-60 Hz

Power consumption: 750 W

Protection class: I

HGO09121: GS (TOV sUD)

HGO09121-CH: -

HGO09121-BS: -

A Safety notes

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF

WITH ALL OF THE SAFETY
INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!



AWARNING! RISK

OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.

Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.
Clean the product and its
accessories (see “cleaning and
care”).

Keep the product and its mains
cord out of reach of children
aged younger than 8 years.

AWARNING! RISK OF

INJURY!

Misuse may lead to injury.

Use this product solely in
accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

/A DANGER! RISK OF

ELECTRIC SHOCK!

Never attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to

be conducted by qualified
personnel only.

Do not immerse the product in
water or other liquids. Never
hold the product under running
water.

Never use a damaged
product. Disconnect the
product from the mains supply
and contact your retailer if it is
damaged.

The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.
The product is under current at
all times while it is connected
to the mains supply.
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Before connecting the product
to the mains supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the mains
supply details shown on the
product’s rating label.
Regularly check the mains
plug and the mains cord for
damages. If the mains cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
mains cord away from hot
surfaces and open flames.

£\ CAUTION! HOT SURFACE!

During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

Only touch the product on the
handle during operation and
while it is still cooling.

During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.

GB

AWARNING! RISK OF

INJURY AND DAMAGE!
The product must not be

left unattended while it is
connected to the mains supply.
Do not move the product while
it is in operation.

Do not use the product without
an inserted set of plates.

Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product only on a level,
stable, clean, heat-resistant
and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the mains cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.



Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.

AWARNING! RISK OF
INJURY!
Disconnect the product from
the mains supply before
cleaning and when not in use.

@® Before first use

1. Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

2. Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

3. Check whether the product and all parts are
in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

4. Before first use, operate the product without
any food so that any potential production
residues burn off. Ensure sufficient ventilation.

5. Clean all parts of the product as described in
the chapter “Cleaning and care”.

® Usage

/\ WARNING! RISK OF ELECTRIC
SHOCK!
Before installing/removing the plates,
disconnect the mains plug from the wall
outlet.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
Do not change/remove the plates right after
operation. Let the product cool first.

® INFO:
Install only plates of the same

type.

Installing the plates

1. Open the lock | 1| and open up the product.

2. Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [7]

3. Push down the plate until it noticeably clicks
in place.

4. Repeat step 2 and 3 on the other side of the
product.

Removing the plates

1. Open the lock [ 1] and open up the product.

2. Pull the release levers | 8 | and remove the
plate.

3. Repeat step 2 on the other side of the
product.

@ INFO:
The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.
Discard the first set of grilled or baked food.
During operation, the green indicator
goes on and off from time to time. This
indicates that the product is reheating up to
the operating temperature.
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This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Grilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

1. To turn the product on, connect the mains
plug [4 | to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

2. Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

3. Grease the upper and lower exchangeable
plates with suitable cooking oil.

4. Add a reasonable amount of food or dough
onto the lower plates and close the lid
using the handle [15] and the lock | 1] to keep
the product closed while it is cooking the
food.

5. To turn the product off, disconnect the mains
plug from the wall outlet. The red indicator

goes off.
Light indicator Status
Red indicator on Product on

Red indicator off Product off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator off

Green indicator on The operating
temperature has been

reached.
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Suitable for sandwich pockets with sweet or
savoury filling.

@® INFO:
While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:
4 to 5 minutes, depending on how crunchy
you prefer your sandwich. Grilling time can
be shortened or increased to suit personal
taste.

Open the lock [1] and open up the product.
Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].
Close the lid [14] using the handle [15] and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the sandwich.
Once the sandwiches are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

5. When you are done with grilling, disconnect
the mains plug |4 | from the wall outlet.

/\ CAUTION! DANGER OF SPLASHES!
Do not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

Suitable for grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables.

® INFO:
While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.
This is to regulate the required operating
temperature.



Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Approx. grilling time:

4 to 9 minutes, depending on how browned
you prefer your food. Grilling time can be
shortened or increased to suit personal taste.

Open the lock | 1] and open up the product.
Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12].

Close the lid |14| using the handle |15] and
the lock to keep the product closed while it is
grilling the food.

When you are done with grilling, disconnect
the mains plug | 4 | from the wall outlet.

Suitable for sweet and savoury waffles.

@ INFO:

While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Approx. baking time:

8 minutes, depending on how brown you
prefer your waffle. Baking time can be
shortened or increased fo suit personal taste.

Open the lock | 1 ] and open up the product.
Use a wooden or heat-resistant plastic ladle
to pour batter onto the lower waffle plate
[13]. Do not use metal ladles, as this could
damage the non-stick surface of the plates.
Do not overfill the lower waffle plate with
batter.

Close the lid [14] using the handle [15] and
the lock to keep the product closed while it is
baking the batter.

4.

5.

Once the waffles are done, remove them
from the product using a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

When you are done with cooking,
disconnect the mains plug |4 | from the wall

outlet.

® Recipes

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread

85g Tahini

85¢g Low fat Greek yogurt

80¢g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon

14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

3. Add the olive oil into the tahini yogurt

S

sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.
Close the product and grill for about

4 minutes.

Serve immediately.
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Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50¢g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

3. Chop the onion into small pieces.
Spread the turkey breast and onion over
2 bottom toast bread slices.

5. Sprinkle with salt and pepper.

6. Spread the cheese slices on top.

7. Top with remaining toast bread slices.

8. Close the product and grill for about
4 minutes.

9. Serve immediately.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 slices bread

1 slice ham

1 slice urkey

1 slice Swiss cheese

1 egg

Va cup milk

Butter (for cooking)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Assemble the sandwich with ham, turkey,
and cheese between the bread slices.

3. Whisk together the egg and milk.

12 GB

4. Dip the sandwich in the egg mixture, coating
both sides.

Close the product and grill for about 3-5
minutes until golden brown.

6. Serve immediately.

i

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:
bread

4 slices
Pepperoni slices
Mozzarella cheese (shredded)
Pizza sauce

Butter (for spreading)

Preparation:

1. Preheat the product.

2. Spread pizza sauce on one side of each
bread slice.

Add pepperoni and mozzarella cheese.
Top with the second slice of bread.
Butter the outside of the sandwich.

S

Close the product and grill for about 3-5
minutes until golden brown.
7. Serve immediately.

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices whole grain bread

4 hard-boiled eggs, chopped
2 tbsp mayonnaise

1 tsp Dijon mustard

1 tbsp chopped chives
1 pinch salt
1 pinch pepper



Preparation:

1. Preheat the product.

2. Prepare the egg salad: In a bowl, mix the
chopped hard-boiled eggs, mayonnaise,
Dijon mustard, chopped chives, salt, and
pepper until well combined.

3. Assemble the sandwich: Spread the egg
salad mixture evenly over two slices of
bread.

4. Top with remaining bread: Place the other
slices of bread on top.

5. Girill the sandwich: Close the product and
grill for about 3-4 minutes, or until the bread
is golden brown.

6. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 ¢ All-purpose flour
2 packets Vanilla sugar
5¢g Baking powder
Preparation:

1. Preheat the product.

2. In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

3. Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

4. Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

5. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.

6. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

N

Close the product and bake for 8 minutes.
8. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

100 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

100 g Sugar

280 g All-purpose flour

8g Baking powder

80g Blueberries (fresh or frozen)

Preparation:
1. Preheat the product.
2. In a large bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.
Fold in the blueberries.
4. Spray both exchangeable plates [13] with
cooking spray.
Evenly spoon the batter onto the lower plate.
6. Close the product and bake for about

10 minutes, until golden brown.
7. Take out the waffle and cool it for 5 minutes

w

“o

to get crispy waffle.
8. Serve immediately.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash

brown potatoes

225¢g Black forest ham, diced
200g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves
Va tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste
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Preparation:

1.

Thaw the hash brown potatoes.

2. Preheat the product.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. In alarge bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

5. Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate.

6. Close the product and bake for about
7 minutes, until golden brown and crisp.

7. Serve immediately.

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder

20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips
Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

1. Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

2. In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.

3. Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

4. Evenly spoon the batter onto the lower plate.

14 GB

Close the product and bake for about

3 minutes.

Lift the lid |14 to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.
Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.

Plates:

Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola oil

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 thsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g/peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

1.
2.

Preheat the product.

In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Girill for
about 2 minutes on each side.

Drizzle with the remaining dressing.



@ Cleaning and care
/\ DANGER! RISK OF ELECTRIC SHOCK!

Always disconnect the product from the
wall outlet before cleaning.

Do not immerse the product’s electrical
components in water or other liquids. Never
hold the product under running water.

Do not let any water or other liquids enter
the product interior of the product.

/\ CAUTION! HOT SURFACE!
Do not clean the product right after
operation. Let the product cool first.

/A NOTICE! RISK OF DAMAGE!
Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its

accessories.

@ INFO:
Clean the product right after it has cooled.
Once the food residues have dried, they are
not easy to remove.

The plates are suitable for

dishwasher.
Part Cleaning method
Housing Wipe down the
housing with a
slightly damp
cloth. Add a little
detergent, if needed.
Plates Rinse the plates
with water and mild
detergent.
Spaces To remove fat and
underneath the liquids, use a piece
plates of kitchen paper.
Heating Remove stuck-on

element [6]
Lock

burnt residues using
a wooden spatula
or small wooden

skewers.

After cleaning and before reusing the
product, dry all parts thoroughly.

® Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) with following
meaning: 1-7: plastics/20-22: paper
and fibreboard/80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product properly
when it has reached the end of its
useful life and not in the household
waste. Information on collection

points and their opening hours can be
obtained from your local authority.

I =y

® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the refailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.
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This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 472451_2407) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you can return it free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase (sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

q3
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Felhasznalt figyelmeztetd jelzések és szimbélumok

taldlkozhat:

Ebben a haszndlati dtmutatéban és a csomagoldson az aldbbi figyelmeztets jelzésekkel

VESZELY! Ez a szimbdlum a
NVeszély” szé mellett nagy kockézati
tényezére hivia fel a figyelmet,

melyet ha nem keriilnek el, az sdlyos
sérijlésekhez vagy haldlesethez vezet.

Véltéaram/-fesziiltség

Hertz (hélézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbdlum
a ,Figyelmeztetés” sz6 mellett
kézepes kockdzati tényezére hivja fel
a figyelmet, melyet ha nem keriilnek
el, az sdlyos sérijlésekhez vagy akar

haldlesethez is vezethet.

Ez a szimbdélum a ,Tudnivalék” szé
mellett hasznos informdcidkra hivia fel
a figyelmet.

A terméket csak szdraz helyiségekben,
beltéren haszndlja.

> B P

VIGYAZAT! Ez a szimbélum a
Vigydzat” szé mellett alacsony
kockézati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriiinek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérilésekhez
vezethet.

Veszély - dramitésveszély!

Vigydzat, forré feliiletek!

%’u

A sitélapok mosogatégépben
moshatdk.

A foldelés szimbdluma

Elelmiszerbiztos. A termék nincs
negativ hatassal az ételek izére vagy
szagdra.

(@)

A CE-jelzés a termékre vonatkozd

relevéns EU-irdnyelvek betartasdt jelsli.

= O PDe|sF:

Biztonsdgi informacidk
Hasznélati dtmutatd
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SZENDVICSSUTO

® Rovid vtmutatd

Ez a dokumentum a telies haszndlati Gtmutatd
réviditett nyomtatott véltozata. A QR-kéd
beolvasésaval On egyenesen a Lidl-Service
oldaléra létogathat (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megadasaval (IAN) 472451_2407
megtekintheti és letéltheti a telies haszndlati
Otmutatét.

A gyors izembe helyezési Gtmutaté a termék
része. A termék haszndlata elétt ismerje meg
valamennyi haszndlati és biztonségi tudnivalét.
Orizze meg j6l a gyors iizembe helyezési
Otmutatét és amennyiben harmadik félnek
tovdbbadja a terméket, adja 4t a hozz4 tartozd
dokumentdcidt is.

A termék gofrik, szendvicsek készitésére és

grillezésre haszndlhaté. Més célra ne haszndlja.

A termék kizarélag hdztartdsi hasznélatra
alkalmas, Uzleti célra nem haszndlhaté.

A gyérté nem véllal felel8sséget a szakszer(tlen
haszndlatbél adédé karokért.

1x Szendvicssiité
3% Cserélhetd sitélap készlet
1% Haszndlati Gtmutatd

l Retesz

|2 | Piros jelzéfény (miksdés)

13| Zold jelzsfény (felmelegités)

|4 | Elekiromos vezeték csatlakozéval
|5 | Vezetéktarté

i Fitéelem

|7 | Nagy akasztéhurok

18| Kireteszel& kar

19| Kilsé rogzitsfal (kicsi)

[10] Belsé rogzitsfil (nagy)

[11] Szendvicssité lapok (felsd és alsd)
E Grillsité lapok (felsd és alsé)

113 Gofrisiitd lapok (felss és also)

Fedél
Fogd

Bemend fesziiltség: 220-240 V~,
50-60 Hz

Teljesitményfelvétel: 750 W

Védelmi osztdly: I

HGO09121: GS (TOV sUD)

HG09121-CH: -

HGO09121-BS: -

A Biztonsagi utasitasok

A TERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
MINDEN BIZTONSAGI ES
KEZELESI UTASITASSAL!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil hagydsabdl
adédé kérok esetén a garancia
érvényét vesztil

A kévetkezményes kdrokért

nem vdllalunk felel8sséget! A
szakszer(tlen hasznélat vagy a
biztonségi utasitdsok figyelmen
kivil hagyésa miatti anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!
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AFIGYELMEZTETES! ELET-

ES BALESETVESZELY
CSECSEMOKRE ES
GYERMEKEKRE NEZVE!
Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoléanyagokkal
feligyelet nélkil. A
csomagoléanyagok fulladést
okozhatnak. A gyermekek
gyakran alébecsilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoléanyagokat
gyermekektd| tévol.

A terméket akkor hasznélhatjak
8 éves és afeletti gyermekek,
csdkkent testi, érzékszervi vagy
szellemi képességd, valamint
megfeleld tapasztalattal és
tudéssal nem rendelkezé
személyek, ha szémukra
feligyeletet biztositanak

vagy ha utasitdsokat kapnak
a termék biztonsdgos
haszndlatéval kapcsolatban
és megértik az azzal jGré
veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a
termékkel.
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A tisztitast és a felhasznaléi
karbantartast gyermekek
nem végezhetik, kivéve ha
elmiltak 8 évesek és szamukra
feligyeletet biztositanak.
Tisztitsa meg a terméket és a
tartozékait (lasd , Tisztitds és
dpolds”).

Tartsa a 8 év alatti
gyermekeket a termék
elektromos vezetékétdl tévol.

AFIGYELMEZTETES!

SERULESVESZELY!

A szakszeritlen kezelés
sérijlésekhez vezethet. A
terméket kizérélag ezen
haszndlati Gtmutaténak
megfelel8en haszndlja. Ne
prébélia meg a terméket
barmilyen médon médositani.

/\ VESZELY!

ARAMUTESVESZELY!

Ne prébdlja meg sajét kezileg
megjavitani a terméket. Hibés
mikddés esetén a termék
javitdsi munkdit bizza képzett
szakemberre.

A terméket ne meritse vizbe
vagy egyéb folyadékokba.
Soha ne tartsa a terméket folyd
viz alé.



Ne haszndlja a terméket, ha
sérilt. Ha a termék megsérilt,
vdlassza le a hdlézati dramrdl
és forduljon az eladéjdhoz.
Ne hasznélja a terméket,

ha az leesett, vagy ha azon
l&thaté sérilések vannak.

A termék mindaddig be

van kapcsolva, amig az

az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Mieldtt a terméket az
elektromos hélézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hélézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattabldjan feltintetetinek.
Rendszeresen ellendrizze

az elektromos csatlakozé

és az elekiromos vezeték
épségét. Ha a termék
elektromos vezetéke megséril,
a kockdzatok elkerilése
érdekében azt a gyarténak,
annak az igyfélszolgdlatanak,
vagy egy annak megfeleld
képzettségl szakembernek kell
kicserélnie.

Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyja
éles sarkokon atlégni,
becsip&dni, és ne haijlitsa
meg. Az elekiromos vezetéket
tartsa forré feliletektd| és nyilt
ldngoktél tavol.

A VIGYAZAT! FORRO

FELULET!

A termék m(ikédés kdzben
nagyon forré. A termékhez ne
érien hozzd mikaédés kézben
és kozvetlentl azutdn.
Mikadés és lehilés kdzben
kizarélag a fogéndl fogja meg
a terméket.

Hasznélat kézben legyen
évatos, mert a fogé kissé
felmelegedhet.

AFIGYELMEZTETES!

SERULESEK ES KAROK
VESZELYE!

Ne hagyja a terméket
feligyelet nélkil, amig az

az elektromos hdlézatra
csatlakozik.

Ne mozgassa a terméket
mékodés kézben.

A terméket ne haszndlja a
sutélapok nélkal.

Ne tegye a terméket forré
feltletekre (pl. gaztizhely,
elektromos tizhely, sité

stb.). A terméket csakis sik,
stabil, tiszta, h8dllé és szaraz
felileten haszndlja.

Ne takarja le a terméket, amig
az haszndlatban van, réviddel
hasznélat utdn és amig meleg.
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Ugyelien arra, hogy az
elektromos vezeték ne
szoruljon a sitélapok kozé,
illetve hogy ne érjen azok
széleihez sem.
Hosszabbitékdabel
haszndlata nem ajdnlott.
Amennyiben mégis szikség
van hosszabbitékdabelre,
annak alkalmasnak kell
lennie legaldbb 10 A dram
vezetésére.

A csatlakozé- és
hosszabbitékabeleket gy
vezesse, hogy azokban senki
ne tudjon elbotlani és hogy
azok ne tudjanak semmiben
kért tenni.

Ezt a terméket ne mikddtesse
kilsé idézitével vagy kilénalld
tdvszabdlyzérendszerrel.

Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbdl.

A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozét
évija a portdl, a kdzvetlen
napfénytdl, a rdcseppend vagy
rafrécesend viztdl.

Ovja a terméket a hétél. Ne
tegye a terméket nyilt Ildngok
vagy héforrasok (tizhelyek,
fitéberendezések) kozelébe.
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AFIGYELMEZTETES!

SERULES KOCKAZATA!
A termék tisztitdsa elétt, illetve
ha nincs hasznélatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbdl.

Elsd hasznalat elott

Vegye ki a terméket a csomagolésbdl,

és szabaduljon meg az 3sszes
csomagoléanyagtdl és védsfoliatsl.
Ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan-e, és a csomagolds minden
alkatrészt tartalmaz-e (lasd ,A csomagolds
tartalma” c. részt).

Ellendrizze, hogy a termék és minden
alkatrész j6 dllapotban van-e. Ha sérijlést
vagy hibdt taldl, ne haszndlja a terméket,
hanem jérjon el a ,Garancia” c. fejezetben
leirtak szerint.

Az elsé siités elétt a terméket élelmiszer
nélkil haszndlja, hogy az esetleges gyartdsi
maradékok kiégjenek beléle. Gondoskodjon
a megfeleld szell6z&srél.

Tisztitsa meg a termék 8sszes alkatrészét a
Tisztitds és dpolds” c. részben leirtak szerint.

® Haszndlat

/\ FIGYELMEZTETES!

ARAMUTESVESZELY!

Mielétt behelyezné/eltévolitand a
sut8lapokat, hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!

A siitélapokat nem szabad kézvetlenil a
haszndlat utdn kivenni vagy cserélni. El8tte
hagyja a terméket lehdlni.



® TUDNIVALOG:
Csakis egyforma siitélapokat

helyezzen be.

Helyezze be a sttélapokat

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és haitsa fel a
terméket.

2. Igazitsa a kivdlasztott sitélap belsé
régzitéfileit [10] a nagy akasztéhurkokba [7].

3. Nyomja a siit8lapot lefel¢, amig érezhetSen
a helyére nem régzil.

4. lIsmételie meg a 2. és 3. [épést a termék
masik felén is.

A sitélapok kivétele

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel
terméket.

2. Hizza meg a kireteszeld karokat | 8 | és
tavolitsa el a siitélapot.

3. Ismételie meg a 2. [épést a termék masik
felén is.

® TUDNIVALG:
A termék elsé néhany haszndlata sordn
enyhe kellemetlen szagokat érezhet.
Gondoskodijon a helyiség megfeleld
szell&zésérdl.
Az elsé adag grillezett vagy sitétt élelmiszert
dobija ki.
A mikddés sordn a z8ld szinG jelzéfény
id8nként be- és kikapcsol. Ez azt jelzi,
hogy a termék Gjra felmelegszik az izemi
hémérsékletre.
A termék gofrik, szendvicsek készitésére
és grillezésre haszndlhaté (lasd a lenti
szakaszokat).

Ajanlott siitési és grillezési idék

Szendvicsek 4-5 perc.

Grillezés 4-9 perc. (id8nként
ellendrizze a sités

dllapotét)

Gofri (édes vagy sés) 8 perc

Csupdn téjékoztatd értékek (A becsilt sitési

idsk a ,Receptek” cim{ részben talalhaték)

1. Atermék bekapcsoldsdhoz dugja az
elektromos csatlakozét | 4 | egy megfeleld
konnektorba. A piros szinG jelz&fény
kigyullad.

2. Tartsa a terméket lecsukott dllapotban, amig

az felmelegszik. Melegitse fel a terméket,

amig a z8ld szing jelzéfény | 3 | ki nem
gyullad.

Kenje be a felsé és az alsé sitlapot [11]/

megfelel étkezési olajjal.

4. Tegyen izlés szerinti mennyiség( élelmiszert
vagy tésztat az alsé lapokra, csukja le a
fedelet [14] a fogéval [15] és a retesszel
[1], hogy a termék az élelmiszer siitése/
grillezése alatt lecsukva maradjon.

5. Atermék telies kikapcsoldsdhoz hizza ki az
elektromos csatlakozét a konnektorbdl. A
piros szin(i jelz&fény kialszik.

w

Jelzéfény Allapot

A piros jelzéfény A termék be van
vilagit kapcsolva

A termék ki van
kapcsolva

A piros jelzéfény nem
vilagit

A termék felmelegszik
vagy Ujramelegszik.

A z8ld jelz8fény nem
vilagit

Az izemi hémérséklet
elérve.

A z8ld jelzéfény vilagit

Edes vagy sés téltelékkel t6ltstt szendvicstaskak
készitéséhez.

® TUDNIVALO:
A szendvicssiités alatt a zéld jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.

Siitélapok:
Szendvicssitd lapok (felsd és alsé)

Becsilt grillezési idé:
Kb. 4-5 perc. Attél figg8en, hogy mennyire
legyen ropogds a szendvics. A siitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.
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1. Nyissa ki a reteszt[1] és haitsa fel a
terméket.

2. Helyezzen fel 2 elSkészitett szendvicset az
alsé szendvicssits lapra [11].

3. Haijtsa le a fedelet |14] a fogéndl [15] és zérja
be a refeszt, hogy a termék csukva maradjon
a szendvicsek grillezése kézben.

4. Ha a szendvicsek elkésziltek, mianyagbdl
vagy fébdl készilt spatulaval (vagy
barmilyen, nem fémbd| késziilt eszkézzel)
vegye ki Sket a termékbdl, megvédve a
termék tapaddsmentes bevonatdt.

5. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az

elektromos csatlakozét |4 | a konnektorbdl.

A\ VIGYAZAT! KIFROCCSENES
VESZELYE!
Ne grillezzen 10l nedves élelmiszereket. A
termék kinyitdsakor tigyelien a frécségd
zsiradékokra és a felszdllé gézskre.

Kisebb hdsok, virslik és zéldségek grillezésére
alkalmas.

® TUDNIVALO:
A grillezés alatt a z8ld szin{ jelzéfény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési
h8mérséklet fenntartdsdt jelzi.

Siitélapok:
Grillsité lapok (felsd és alsé)

Becsiilt grillezési idé:
Kb. 4-9 perc. Attél figg8en, mennyire
szeretné dtsitni az ételt. A sitési idé izlés
szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vdlaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt[1] és haitsa fel a
terméket.

2. Tegye rd a grillezni kivant ételeket az alsé
grillsité lapra [12).

3. Haijtsa le a fedelet |14 a fogénal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
az étel grillezése kézben.

4. Ha befejezte a grillezést, hizza ki az
elektromos csatlakozét | 4 | a konnektorbdl.
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Edes vagy sés gofrik készitéséhez.

® TUDNIVALO:
A gofrik siitése kézben a z8ld szinG jelz8fény
ki- és bekapcsol. Ez a szikséges sitési

hémérséklet fenntartasdt jelzi.

Sitélapok:
Gofrisiité lapok (felss és also)

Becsiilt sUtési id6:
Kb. 8 perc. Attél figgden, hogy mennyire
szeretné barndra siitni a gofrit. A sitési id8
izlés szerint révidebbre vagy hosszabbra is
vélaszthatd.

1. Nyissa ki a reteszt [ 1] és hajtsa fel a
terméket.

2. Ontse 1é a tésztdét az alsé gofrisiité lapra
egy fabél vagy h8éllé mianyagbdl készilt
merékandl segitségével. Ne haszndljon fém
merdkanalat, mert az kért tehet a gorfisiité
lapok tapaddsmentes bevonatdban.

Ne &ntsén 0l sok tésztdt az alsé gofrisitd
lapra.

3. Haijtsa le a fedelet |14 a fogonal [15] és zérja
be a reteszt, hogy a termék csukva maradjon
a tészta sitése kdzben.

4. Ha a gofrik elkésziltek, mGanyagbdl vagy
fabol készilt spatulaval (vagy barmilyen,
nem fémbd| készilt eszkézzel) vegye ki
8ket a termékbdl, megvédve a termék
tapaddsmentes bevonatat.

5. Ha befejezte a sitést, hizza ki az elektromos

csatlakozét |4 | a konnektorbdl.



@ Receptek

Sitélapok:
Szendvicssiitd lapok (felss és also)
Hozzavalék:
4 szelet Szendvicskenyér
85g Tahini
85¢g Zsirszegény gorég joghurt
80g Tonhal
65¢g Friss bazsalikom
1 Citrom facsart leve
14 ml Olivaolaj
1 csipet S6
1 csipet Bors
Elkészités:

1.

Melegitse elé a terméket.

2. Keverje 8ssze a tahinit, a gérég joghurtot
és a citromlét, majd izesitse bazsalikommal,
séval és feketeborssal.

3. Adja hozzd az olivaolajat a tahinisjoghurtos
szészhoz. Kenie el a tahinis{joghurtos szészt
a 2 szendvicskenyéren.

4. Ossza el rajta a lecsepegtetett fonhalat.

5. Tegye rd a tetejikre a mdsik szelet
szendvicskenyereket.

6. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.
4 percig.

7. Azonnal télalja.

Sitélapok:

Szendvicssiité lapok (felsé és alsé) [11]

Hozzavalék:

4 szelet Szendvicskenyér

2 szelet Fiatal gouda saijt

50¢g Szeletelt pulykamell

10g Mustdr

Vo Hagyma

1 csipet Sé

1 csipet Bors

Elkészités:

1.

Melegitse el8 a terméket.

2. Kenie el a mustart a szendvicskenyerek belsd
oldalén.

3. Vdgija fel a hagymét apréra.

4. Ossza el a hagymét és a pulykahist a két
szendvicskenyéren.

5. Sézza, borsozza.

6. Tegye a tetejére a sajtszeleteket.

7. Tegye rd a tetejikre a mésik szelet
szendvicskenyereket.

8. Csukja be a terméket és grillezze az ételt kb.
4 percig.

9. Azonnal télalja.

Mereviték:
Szendvicssiitd lapok (felsd és alsé sitélap)

Hozzavalék:

4 szelet kenyér

1 szelet sonka

1 szelet pulykahis

1 szelet ementdli sajt

1 tojas

Vi csésze tej

Vaij (sitéshez)

Elkészités:

1.
2.

w

Melegitse el8 a terméket.

Allitsa 8ssze a szendvicset, tegye a
kenyérszeletek kdzé a sonkat, pulykat és
sajtot.

Verie fel egyiitt a tojést és a tejet.

Meritse a szendvicset a tojdsos keverékbe,
hogy bevonja mindkét oldalat.

Zérija le a terméket, és sisse kb. 3-5 percig,
amig aranybarna nem lesz.

Azonnal télalja.
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Mereviték:
Szendvicssiitd lapok (felsd és also) IE

Hozzavalék:
4 szelet kenyér
Pepperoni szeletek
Mozzarella sait (reszelt)
Pizza szész

Vaj (szétolvasztashoz)

Elkészités:

1. Melegitse el a terméket.

2. Kenije a pizza szészt minden kenyérszelet
egyik oldaldra.

Helyezze rd a masodik szelet kenyeret.
Kenje meg a szendvics kilsejét.
Zérja le a terméket, és sisse kb. 3-5 percig,

o h®

amig aranybarna nem lesz.
7. Azonnal télalja.

Mereviték:
Szendvicssiitd lapok (felss és also) IE

Hozzavalék:

4 szelet telies kidrlésG lisztbd| késziilt
kenyér

4 keményre fétt tojés, apréra
végott

2 ek majonéz

1tk dijoni mustar

1 ek apréra vagott metéléhagyma

1 csipet s6

1 csipet bors

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Atojdsos, saldtds szendvics elkészitése: Egy
télban j6l keverje dssze az apréra végott
kemény tojdst, a majonézt, a dijoni mustdrt,
az apréra vdgott metél8hagymat, a sét és a
borsot.
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Tegye rd a pepperonit és a mozzarella sajtot.

3. A szendvics &sszedllitdsa: Egyenletesen
oszlassa el a tojdsos, saldtds keveréket a két
szelet kenyéren.

4. A maradék kenyér felhelyezése: Helyezze a
két masik kenyérszeletet a tetejére.

5. A szendvics sitése: Zdrja le a terméket, és
sisse kb. 3-4 percig, vagy amig a kenyér
aranybarna nem lesz.

6. Azonnal télalja.

Sitélapok:
Gofrisiité lapok (felss és also)

Hozzavalék:

5 Tojds

250 ¢g Vaj

200 g Cukor

400 ml Tej

500¢g Finomliszt

2 csomag Vaniliés cukor
5g Sitépor
Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Egy kdzepes méret talban keverje dssze
a tojasokat, a vaniliés cukrot, a cukrot és a
vajat.

3. Adja hozzd a sitéport, a liszt felét és a tej
felét és keverje 6ssze.

4. Adja hozza a maradék lisztet és tejet is.
Keverje a tésztdt krémes dllagira.

5. Fijja be a sitélapokat [13] sitéspray-jel.

6. Ossza el a tésztdt egyenletesen a siitélapon.

7. Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.
8 percig.

8. Azonnal télalja.



Sitélapok:
Gofrisiit lapok (felsé és alsd)
Hozzavalék:
100 ml Névényi olaj
250 ml  Tej
2 Tojds
100 g Cukor
280g Finomliszt
8g Sitépor
80g Afonya (friss vagy fagyasztott)
Elkészités:
1. Melegitse el a terméket.

2.

w

“

Egy nagy tdlban keverje éssze az olajat, a
tejet, a tojdsokat és a cukrot. Adja hozzd a
lisztet és a sitéport. J&| keverje 8ssze.
Keverje ald az d&fonydt.

Fijia be mindkét leveheté siitélapot
sitéspray-jel.

Ossza el a tésztdt egyenletesen a sitélapon.
Csukja be a terméket és sisse az ételt kb.
10 perc alatt aranybarnéra.

Vegye ki a gofrit, és hitse 5 percig, hogy
ropogés legyen.

Azonnal télalja.

Sitélapok:

Gofrisiit lapok (felsd és alsd)

Hozzavalék:

570¢g
225¢g
200 g

3

2 gerezd
2 TK
V2 TK
Va TK

Mélyhitétt részti-burgonya
Feketeerdd sonka felkockdzva
Reszelt cheddar sait

Nagyobb méreti tojés felverve
Fokhagyma (felapritva)
Felapritott friss petrezselyemlevél
Szaritott kakukkfd

Fistolt paprika

|zesitse séval és frissen 6rolt feketeborssal

Elkészités:

1.
2.
3.

Olvassza ki a burgonydt.

Melegitse elé a terméket.

Fijia be mindkét leveheté sitélapot
sitéspray-jel.

Egy nagyobb talban keverje &ssze a rdsztit,
a sonkdt, a sajtot, a tojds, a fokhagymdt, a
petrezselymet, a kakukkfivet és a paprikdt.
izesitse séval és borssal.

5. Ossza el a burgonyés keveréket
egyenletesen a siitélapon.

6. Csukja be a terméket és sisse az ételt kb.

7 perc alatt aranybarndra és ropogésra.

7. Azonnal télalja.

Siitélapok:

Gofrisiité lapok (felss és also)

Hozzavalék:

180 g Finomliszt

65¢g Cukrozatlan kakadpor

20g Kristélycukor

171K Sitépor

17K Tengeri s6

10 EK Olvasztott, sézatlan vaj

2 Nagy méreti tojds

2TK Vaniliakivonat

60 ml Viz

120 g Csokidarabka
Opciondlis hozzavalék: Vaniliafagylalt,
csokolddédntet, porcukor

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket. Egy nagy tdlban
keverje 6ssze a lisztet, a kakadport, a cukrot,
a sitéport és a sajtot. Olvassza fel a vajat,
maijd tegye félre kissé kihdlni.

2. Egy kisebb télban keverje 8ssze a tojdsokat,
a vaniliakivonatot és a vizet. Adja hozzd a
tojésos keveréket a szaraz hozzdvalékhoz.
Gyorsan keverje bele az olvasztott sajtot.
Tegye bele a csokidarabokat.

3. Fijja be a sitélapokat [13] siitéspray-jel.

4. Ossza el a tésztat egyenletesen a sitélapon.

5. Csukja be a terméket és siisse az ételt kb.

3 percig.
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6. A gofrik ellen8rzéséhez emelje meg a fedelet
[14]. A gofriknak teliesen ki kell alakulniuk, és
puhdnak kell lennik.

7. Télalja porcukorral, vaniliafagylalttal és
csokidntettel.

Siitélapok:
Grillsité lapok (felsé és alsd)

Hozzavalék:

2 EK  Repceolqj

2 EK  Frissen apritott koriander

1TK  Zéldcitrom frissen reszelt héja

3 EK  Z3ldcitromlé

1K  Sé

12 Nyers garnélardk (8-12 garnélardk,
kb. 500 g/héjazott és pucolt)

3 Jalapefo paprika (hosszdban elvagva,
kimagozva, negyedelve)

2 Szilva (magozott, hat részre vdgott)

Elkészités:

1. Melegitse el8 a terméket.

2. Egy nagyobb edényben keverje dssze a
repceolajat, a koriandert, a zéldcitrom héjat
és a levét és a sot.

3. Akeverékbdl tegyen dt 3 ev8kandlnyit egy
kisebb edénybe és tegye félre.

4. Adja hozzd a garnélardkot, a jalapefio
paprikékat és a szilvét a keverékhez. Keverje
Sssze, fedje le, majd pacolja.

5. A garnélardkot, a jalapefio paprikdkat és a
szilvat ossza el egyenl8en 4 darab 25 cm-es
nydrsra. A paclétél szabaduljon meg.

6. Addig grillezze a nydrsakat, amig a
garnélardkok &t nem siltek. Minden nydrs
egyik oldalét kb. 2 percig grillezze, majd
forditsa meg.

7. Ontse réjuk a félretett paclét.
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@ Tisztitas és apolas
/\ VESZELY! ARAMUTESVESZELY!

Tisztitds elétt mindig vélassza le a terméket
az elektromos halézatrél.

A termék elekiromos részeit ne meritse vizbe
vagy mds folyadékokba. Soha ne tartsa a
terméket folyé viz ala.

Ugyelien arra, hogy ne jusson viz vagy més
folyadék a termék belsejébe.

A\ VIGYAZAT! FORRO FELULET!

Ne tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. Elétte hagyja a terméket lehdlni.

/\ VIGYAZAT! KAROSODAS VESZELYE!

A termék és az alkatrészei tisztitdsdhoz
ne haszndljon maré anyagokat, durva
tisztitdszereket vagy kemény keféket.

TUDNIVALO:

Amint a termék lehilt, azonnal tisztitsa meg.
Ha az ételmaradékok raszdradnak, mar
nehezebb Sket letakaritani.

A cserélhets sitélapok

mosogatégépben moshatdk.

Alkatrész Tisztitasi méd

Boritds A boritdst tisztitsa
egy enyhén nedves
ruhdval. Szikség
esefén adjon hozzd
némi tisztitdszert.

Sitélapok Oblitse ¢t a
sit8lapokat

vizzel és kimélé

mosogatészerrel.
A sit8lapok alsé Tavolitsa el a
felén lévé kszok zsiradékot és a
Fétéelem [6] folyadékokat konyhai
Retesz papirtdrlével.

A letapadt, réégett
maradvanyokat fa
spatulaval vagy
kisméret( fa nydrssal.




Tisztitds utdn és az Gjbdli haszndlat elétt
hagyija a termék &sszes alkatrészét teljesen
megszéradni.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi jrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céligbdl.

&) figyelembe a csomagoléanyagon
taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szdmokat (b) tartalmaznak
a kévetkezd jelentéssel: 1-7:
mdanyagok / 20-22: papir és
karton / 80-98: kétéanyagok.

N A hulladék elkilsnitéséhez vegye
b
a

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeird| lakshelye illetékes
dnkormdnyzatandl tajékozédhat.

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitdsra. A gyditshelyekrél és
azok nyitvatartési idejérél az illetékes
dnkormdnyzatndl tgjékozédhat.

I =,

® Garancia

A terméket gondosan, szigori mindségi el8irdsok
betartasdval gydartottuk, és a szdllitas el&tt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladdjaval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatdrozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vdsarlas
ddtumétél szédmitva. A garancia id8 a vésdrlds
ddtumdval kezdédik. Biztonsdgos helyen

8rizze meg az eredeti vdsdrléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitasahoz.

A vésérlaskor fenndllé kdrokat és hidnyossagokat

a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vésdrléstdl szamitott 3
éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk

vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossdgi igény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdlték, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki
azokra a termékalkatrészekre, amelyek normdl
kopdsnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopé alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
akkumuldtorokra, tdml8kre, tintapatronokra),
illetve a térékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsolékra vagy iiveg alkatrészekre.

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik
kévesse az aldbbi dtmutatést:

Kérjik, kérdések esetére készitse els

a pénztérblokkot és a cikkszamot

(IAN 472451_2407) a vasarlas tényének az
igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalarél (balra lent), illetve a hétoldalon,
vagy a termék aljan taldlhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapesolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutén a vasarlast
igazolé blokk, valamint a hiba leirasénak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kézélt szervizcimre.

H  Szerviz Magyarorszag
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu

q3
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Uporabljena opozorila in simboli
V teh navodilih za uporabo in na embalazi se uporabljajo naslednja opozorila:

NEVARNOST! Ta simbol v
kombinaciji s signalno besedo
»Nevarnost« oznacuje nevarnost z
visokim tveganjem, ki lahko, &e ni
prepreéena, vodi v smrt ali resno
telesno poskodbo.

N

Izmeniéni tok/napetost

Hertz (frekvenca napajanja)

Watt

OPOZORILO! Ta simbol v
kombinaciji s signalno besedo
»Opozorilo« oznaduje nevarnost s
srednijim tveganjem, ki lahko, &e ni
prepreéena, vodi v smrt ali resno
telesno poskodbo.

Ta simbol v kombinaciji z besedo
»Informacije« zagotavlja dodatne
uporabne informacije.

Izdelek uporabljaite le v zaprtih
notranijih prostorih.

> B P

SVARILO! Ta simbol v kombinaciji s
signalno besedo »Svarilo« oznaduje
nevarnost z nizkim tveganjem, ki lahko,
&e ni prepredena, vodi v manjo ali
zmerno telesno poskodbo.

Nevarnost — tveganje za elekiri¢ni
udarl

Pozor — vroca povrsinal

e )

Zamenljive plodce so primerne za
pomivanje v pomivalnem stroju.

Simbol za zasitno ozemljitev

Varno za hrano. Ta izdelek nima
negativnih uéinkov na okus ali voni.

C€

Oznaka CE oznaduje skladnost z
veliavnimi direktivami EU, ki veljajo za
ta izdelek.

Varnostne informacije
Navodila za uporabo

S
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OPEKAC ZA SENDVICE

® Kratka navodila

Pri tem dokumentu gre za skraj$ano

tiskano razli¢ico celotnih navodil za

uporabo. S skeniranjem kode QR prispete
neposredno na spletno mesto Lidl-Service
(www.lidl-service.com) in lahko z vnosom 3tevilke
izdelka (IAN) 472451_2407 vidite in prenesete
celotna navodila za uporabo.

Kratka navodila so sestavni del tega izdelka.
Pred uporabo izdelka se seznanite z vsemi
navodili za uporabo in varnostnimi opozorili.
Kratka navodila dobro shranite. V primeru
izroitve izdelka tretjim jim dajte tudi celotno
dokumentacijo.

Ta izdelek je namenien pripravi vafljev, sendvicev
in jedi na Zaru. Ne uporabljajte ga za druge
namene.

Izdelek je namenjen samo za uporabo v
zasebnih gospodinistvih in ne za komercialno
uporabo.

Proizvajalec ne sprejema nikakrine odgovornosti
za poskodbe, ki so posledica neprimerne
uporabe.

1x Opekaé za sendvice
3% Komplet zamenljivih plo3¢
1% Navodila za uporabo

Zaklep

Rdeéa lugka (napajanje)

Zelena lu¢ka (pripravljenost)
Omrezni kabel z omreznim vti¢em
Nosilec omreznega kabla

Grelni element

Veliki kavljasti zaklep

Sprostitveni vzvod

Zunanii vjemalni nastavek (majhen)
Notranji ujemalni nastavek (velik)

BloleN[o[a][w]]=]
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Plo3¢a za sendvi¢ (zgornja in spodnja
plo3&a)

Plod¢a za Zar (zgornja in spodnja ploséa

Plo¢a za vaflie (zgornja in spodnja plo3&a)

Pokrov

Rocaj

Vhodna napetost: 220-240V~,
50-60 Hz

Poraba energije: 750 W

Razred zaicite: I

HGO09121: GS (TOV sUD)

HGO09121-CH: -

HG09121-BS: -

A Varnostne opombe

PRED UPORABO
IZDELKA SE SEZNANITE
Z VSEMI VARNOSTNIMI
INFORMACIJAMI IN
NAVODILI ZA UPORABO!

V primeru poskodb, ki so
posledica neupostevanja teh
navodil za uporabo, je jamstveni
zahtevek neveljaven!

Za posledi¢ne poskodbe

ne prevzemamo nikakrine
odgovornostil V primeru
materialne skode ali telesnih
poskodb, ki so posledica
nepravilnega ravnanja oziroma
neupostevanja varnostnih
navodil, ne sprejemamo nobene
odgovornostil



A OPOZORILO! TVEGANJE

ZA SMRT OZIROMA
NEVARNOST NESREC ZA
MALCKE IN OTROKE!
Otrok v blizini embalaZnega
materiala nikoli ne pustite
brez nadzora. EmbalaZni
material predstavlja nevarnost
zadusitve.

Otroci pogosto podcenijujejo
nevarnosti. Otroci naj se ne
pribliZujejo embalaZnemu
materialu.

Ta izdelek lahko uporabljajo
otroci, stari 8 let in ved ter
osebe z zmanj$animi fizi¢nimi,
senzornimi ali mentalnimi
sposobnostmi oziroma
pomanjkanjem izkusen;j in
znanja, &e so pod nadzorom
ali so prejeli navodila glede
varne uporabe izdelka in
razumejo prisotna tveganja.
Otroci se z izdelkom ne smejo
igrati.

Otroci ne smejo opravljati
Ciséenja in uporabniskega
vzdrZevanja, razen &e so
starejsi od 8 let in pod
nadzorom. Izdelek in njegove
dodatke odistite (glejte
razdelek »Cisenje in negax).
Izdelek in omrezni kabel ne
smeta biti v dosegu otrok, ki so
mlajsi od 8 let.

A OPOZORILO! TVEGANJE

ZA TELESNE POSKODBE!
Zaradi napaéne uporabe lahko
pride do telesnih poskodb.

Ta izdelek uporabljajte samo

v skladu s temi navodili.
|zdelka nikakor ne posku3aijte
spreminjati.

A NEVARNOST! TVEGANJE

ZA ELEKTRICNI UDAR!
|zdelka nikoli ne poskuiaite
popraviti sami. V primeru okvar
lahko popravila opravi le
usposobljeno osebije.

|zdelka ne potapljajte v vodo
ali druge tekoéine. lzdelka
nikoli ne drzite pod tekoco
vodo.

Nikoli ne uporabljajte
poskodovanega izdelka.

Ce je izdelek poskodovan,

ga izklopite iz vtiénice in se
obrnite na svojega prodajalca.
|zdelka ne smete uporabljati,
e je padel, &e so na njem
vidni znaki poskodb.

Ko je izdelek prikljuéen na
elektriéno omreZje, je ves &as
pod elektriénim tokom.
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Preden izdelek prikljucite v
omrezno napajanje, preverite,
ali se napetost in nazivni tok
ujemata s podatki o omreznem
napajaniju, ki so navedeni na
tipski plo§cici izdelka.

Redno preverjajte, ali sta
omrezni vti€ in omreZni kabel
poskodovana. Ce je omrezni
kabel poskodovan, ga mora
zamenijati proizvajalec, njegov
servisni agent ali podobno
usposobljene osebe, da
preprecite nevarnost.

Omrezni kabel zaséitite pred
nevarnostmi. Pazite, da ne visi
ez ostre robove, ne stiskaijte in
ne ukrivljajte ga. OmreZnega
kabla ne pribliZujte vrocim
povrinam in odprtim
plamenom.

A SVARILO! VROCA

POVRSINA!

Med uporabo se izdelek
mocno segreje. Ne dotikajte se
izdelka med uporabo in takoj
po uporabi.

Izdelka se dotikajte le za roéaj
med delovanjem in ko se e
hladi.

Med uporabo je treba biti
previden, saj lahko na roéaju
nastaja nizka toplota.
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A OPOZORILO! TVEGANJE

ZA TELESNE POSKODBE
IN SKODO!

|zdelek ne sme ostati brez
nadzora, ko je prikljuéen na
elektriéno omreZje.

Izdelka med uporabo nikoli ne
premikaite.

|zdelka ne uporabljajte brez
name$&enih plosé.

|zdelka ne postavljajte

na vroce plo3ce (plinske,
elektri¢ne, kuhali$ée na
premog itd.). lzdelek
uporabljajte na ravni, stabilni,
Cisti in suhi povrsini, ki je
odporna na vroéino.

Ne pokrivajte izdelka med
uporabo ali kmalu po uporabi,
ko je e vroé.

Prepri¢aijte se, da omreZni
kabel ni stisnjen s plo3¢ami ali
da se ne dotika roba plo3é.
Uporaba podaligevalnih
kablov ni priporoéljiva.

Ce je potrebna uporaba
podalj$evalnega kabla,

mora biti zasnovan tako, da
omogoda pretok elektriénega
toka najmanj 10 A.

Kable polozite tako, da se ne
boste spotaknili ob njih ali jih
kako drugaée poskodovali.



Ta izdelek ni namenjen
upravljanju s pomogjo
zunanjega &asovnika ali
lo¢enega daljinskega sistema.
Omreznega vti¢a ne izvlecite
iz elektriéne vtiénice za
omrezni kabel.

Izdelek, omreZni kabel in
omrezni vti¢ zasditite pred
prahom, neposredno sonéno
svetlobo, kapljanjem in
brizganjem vode.

|zdelek zaicitite pred vrocino.
Izdelka ne postavljajte v
bliZino odprtih plamen in
virov toplote, kot so pedice ali
naprave za ogrevanije.

A OPOZORILO! TVEGANJE

ZA TELESNE POSKODBE!
Preden izdelek odistite in kadar
ga ne uporabljate, ga izkljuéite
iz elektricnega omrezja.

Pred prvo uporabo

Izdelek odstranite iz embalaze ter odstranite
ves embalazni material in plastiéne ovoje.
Preverite in se prepri¢ajte, da so priloZeni

vsi navedeni deli (glejte poglavie »Obseg
dobave«).

Preverite, ali so izdelek in vsi deli v dobrem
stanju. Ce zaznate poskodbo ali okvaro,
izdelka ne uporabljajte, temveé sledite
postopku, opisanem v poglavju »Garancija«.
Pred prvo uporabo izdelek uporabljajte brez
hrane, da se morebitni proizvodni ostanki
zazgejo. Zagotovite zadostno prezradevanie.

Pred prvo uporabo vse dele izdelka ogistite
v skladu z opisom v poglavju »Cisenje in
negac.

Uporaba

/\ OPOZORILO! TVEGANJE ZA

ELEKTRICNI UDAR!
Pred name3&anjem/odstranjevanjem plo$é
iztaknite omrezni vhc iz stenske vticnice.

/A SVARILO! VROCA POVRSINA!

®

Plod¢ ne menjajte/odstranjujte takoj po
delovanju. Pustite, da se izdelek najprej
ohladi.

INFORMACIJE:

Namestite samo plo3ce istega

tipa.

Nameséanje plosé

1.
2.

4.

Odprite zaklep | 1 |in odprite izdelek.
Notranjo ujemalni nastavek |10] izbrane
ploi&e vstavite v veliki uiemalni nastavek [7].
Plod¢o potisnite navzdol, dokler se ob&utno
ne zaskodi.

Korak 2 in 3 ponovite na drugi strani izdelka.

Odstranjevanje plosé

1.
2.

3.

®

Odprite zaklep | 1 |in odprite izdelek.
Potegnite sprostitvena vzvoda in
odstranite plo3&o.

Korak 2 ponovite na drugi strani izdelka.

INFORMACIJE:

Ob prvem segrevaniju izdelka se lahko
pojavi 3ibek vonj. Zagotovite zadostno
prezradevanje v prostoru.

Zavrzite prva zivila, ki jih specete v opekadu.
Med delovanjem se zelena lu¢ka
ob&asno prizge in ugasne. To pomeni, da se
izdelek segreva na delovno temperaturo.

SI 35



Ta izdelek je namenijen pripravi vafliev,
sendviev in jedi na zaru (glejte naslednja
poglavija).

Predlagani ¢as za peko/zar

Od 4 do 5 minut

Sendvici

Od 4 do 9 minut

(obéasno preverite stopnjo

Peka na zaru

porjavitve)

Voflji (sladki/

. 8 minut
slani)

Samo za referenco (za predvidene ¢ase
kuhanja glejte poglavie ,Recepti”).

1. Za vklop izdelka priklju¢ite omrezni vti¢
v ustrezno stensko vti¢nico. Rdeéa lucka
zasveti.

2. Med segrevanjem naj bo izdelek zaklenjen.
Pocakaite, da se prizge zelena lucka [3].

3. Zgornije in spodnje zamenljive plo3e
namazite z ustreznim jedilnim oljem.

4. Na spodnje plod¢e dodaijte primerno
koli¢ino hrane ali testa in zaprite pokrov
s pomogjo ro&aja [15] in zaklepa [ 1], da
izdelek med kuhanjem hrane ostane zaprt.

5. Ce zelite izdelek izklopiti, izvlecite omrezni
vti€ iz stenske vti¢nice. Rdega lu¢ka ugasne.

Lucka Stanje

Rdea lugka sveti Izdelek je vkloplien

Rdeda lucka je Izdelek je izkloplien

ugasnjena

Zelena luéka je Izdelek se

ugasnjena predhodno/ponovno
segreva.

Zelena lucka sveti
Delovna temperatura

je dosezena.
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Primerno za sendvice s sladkim ali slanim
nadevom.

@® INFORMACLJE:
Med peko sendvi¢ev na Zaru se zelena
lueka ugasne in znova prizge. S tem
uravnavate zahtevano delovno temperaturo.

Plosce:
Plod¢e za sendvi¢ (zgornja in spodnja

plo3&a)

Priblizni éas peke:
4 do 5 minut, odvisno od tega, kako
zapegen naj bo sendvié. Cas peke lahko
skrajsate ali podali3ate po svoiji izbiri.

1. Odprite zaklep | 1 |in odprite izdelek.

2. Polozite 2 pripravljena sendvi¢a na spodnjo
ploi&o za sendvié [11].

3. Pokrov |14] zaprite z roéajem |15]in
zaklepom, da izdelek med peko sendviéa na
Zaru ostane zaprt.

4. Ko sta sendvi¢a pripravliena, jih s plasti¢no/
leseno lopatko (ali drugim primernim
nekovinskim orodjem) odstranite iz izdelka,
da ne poskoduijete nelepljive prevleke
izdelka.

5. Po konéanem pecenju na Zaru izkljugite
omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

/A SVARILO! NEVARNOST BRIZGANJA!
Za peko na zaru ne uporabljajte mokre
hrane. Pri odpiranju izdelka pride do
brizganja maséobe in dvigovanja pare.

Primerno za peko manisih kosov mesa, klobas ali
zelenjave.

® INFORMACLJE:
Med peko hrane na zaru se
zelena lugka ugasne in znova prizge.
S tem uravnavate zahtevano delovno
temperaturo.



Plosce:
Plo3&e za Zar (zgornja in spodnja plo3&a)

Priblizni éas peke:
4 do 9 minut, odvisno od tega, kako
zape&ena mora biti hrana. Cas peke lahko
skraj$ate ali podaliZate po svoiji izbiri.

1. Odprite zaklep | 1 |in odprite izdelek.

2. Na spodnijo plo$¢o zara |12| polozZite hrano,
ki jo boste pekli na zaru.

3. Pokrov |14] zaprite z roéajem |15]in
zaklepom, da izdelek med peko na Zaru
ostane zaprt.

4. Po konéanem pecenju na Zaru izkljugite
omrezni vti¢ | 4 | iz stenske viénice.

Primerno za sladke in slane vaflie.

® INFORMACIJE:
Med peko vafliev se zelena lugka
ugasne in znova prizge. S tem uravnavate
zahtevano delovno temperaturo.

Plosce:
Plose za vaflie (zgornja in spodnja plod&a)

Priblizni éas peke:
8 minut, odvisno od tega, kako zapeleni
moraio biti vaflji. Cas peke lahko skrajsate ali
podaljZate po svoji izbiri.

1. Odprite zaklep | 1in odprite izdelek.

2. Zleseno dli plasti¢no zajemalko, odporno
na vrogino, prelijte testo na spodnjo plod¢o
za vaflie [13]. Ne uporabljajte kovinskih
zajemalk, saj lahko pogkoduijete povriino
plo3g, ki se ne prijema. Spodnje plo3&e za
vaflie ne napolnite preved s testom.

3. Pokrov |14] zaprite z ro&ajem |15]in
zaklepom, da izdelek med peko testa ostane
zaprt.

4. Ko so vdfli pripravlieni, jih s plastiéno/leseno
lopatko (ali drugim primernim nekovinskim
orodjem) odstranite iz izdelka, da ne
poskodujete nelepljive prevleke izdelka.

5. Po konéani peki vafliev izkljugite omrezni vtic
iz stenske vti¢nice.

@ Recepti

Plosce:

Plod¢e za sendvi€ (zgornja in spodnja
plosga) [11]

Sestavine:

4 rezine toast kruha

85¢g tahinija

85¢g grikega jogurta z nizko

vsebnostjo ma3ob

80g tune

65¢g Sveza bazilika

1 sok iztisnjene limone

14 ml oli¢nega olja

1 $¢epec soli

1 3¢epec paprike

Priprava:

1. Izdelek predhodno segreijte.

2. Tahini, gréki jogurt in limonin sok zme3aite,
dokler se ne zdruzijo; zacinite z baziliko,
soljo in poprom.

3. Vjogurtovo omako s tahinijem dodaite oljéno
olie. 2 spodniji rezini toast kruha premazite s
tahinijevo jogurtovo omako.

4. Po vrhu namazite odcejeno tunino.

5. Na vrh polozite preostali rezine toast kruha.

6. Zaprite izdelek in priblizno 4 minute pecite
na zaru.

7. Takoj postrezite.
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Plosée:
Plod¢e za sendvi¢ (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:

4 rezine toast kruha

2 rezini svezega sira gavda
50¢g rezin puranijih prsi
10g gordice

12 cebule

1 3¢epec soli

1 $¢epec paprike
Priprava:

1. lIzdelek predhodno segreite.

2. Notranjo stran rezin toast kruha namazite z
gordico.

3. Cebulo narezite na majhne koscke.

Na 2 spodnii rezini toast kruha razporedite

puranje prsi in Eebulo.

Zaginite s soljo in poprom.

Na vrh poloZite sirove rezine.

Na vrh poloZite preostali rezine toast kruha.

Zaprite izdelek in pribliZno 4 minute pecite

na zaru.

© N O O

0

Takoj postrezite.

Plosce:
Plo3&e za sendvi¢ (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:
kruha

$unke

4 rezine
1 rezina
1 rezina purana
1 rezina $vicarskega sira
1 jajce

Va skodelice  mleka

maslo (za kuhanie)

Priprava:

1. Izdelek predhodno segreijte.

2. Med rezine kruha daijte $unko, purana in sir.
3. Skupaqij stepite jajce in mleko.
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4. Sendvi¢ pomocite v zmes z jajcem, tako da
prekrijete obe strani.

5. Zaprite izdelek in pecite priblizno 3-5 min,
da se zlato riavo zapece.

6. Takoj postrezite.

Plosée:
Plod¢e za sendvi¢ (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:
kruha

4 rezine
pikantna salama
mocarela (naribana)
omaka za pico

maslo

Priprava:

1. lzdelek predhodno segreite.

2. Na obe rezini kruha na eno stran namazite
omako za pico.

Dodaijte pikantno salamo in mocarelo.

Na vrh polozite drugo rezino kruha.

Z maslom namazite zunanjo stran sendvica.
Zaprite izdelek in pecite priblizno 3-5 min,
da se zlato riavo zapece.

7. Takoj postrezite.

oAk w

Plosce:
Plod¢e za sendvi€ (zgornja in spodnja

plo3&a)

Sestavine:

4 rezine polnozrnatega kruha

4 trdo kuhana jajca, narezana
2 jedilni Zlici  majoneze

1 &ajna zlicka  goréice Dijon

1 jedilna Zlica nasekljanega drobnjaka

1 $&epec soli

1 3¢epec popra



Priprava:

1. Izdelek predhodno segreijte.

2. Pripravite jaj¢no solato: V skledi dobro
zmesajte narezana trdo kuhana jajca,
majonezo, gordico Dijon, nasekljan drobnjak,
sol in poper.

3. Sestavite sendvié: Jajéno solato enakomerno
namazite na obe rezini kruha.

4. Na vrh polozite preostali kruh: Na vrh
polozZite ostale rezine kruha.

5. Popecite sendvi&: Zaprite izdelek in pecite
priblizno 3-4 min ali toliko, da se kruh zlato
riavo zapede.

6. Takoj postrezite.

Plosce:
Plo3¢e za vaflie (zgornja in spodnija ploséal)

Sestavine:

5 jajc

250¢g masla

200 g sladkorja

400 ml mleka

500g univerzalne moke

2 paketa vanilijevega sladkorja
5¢g pecilnega praska
Priprava:

1. lzdelek predhodno segreite.

2.V srednije veliki skledi zmesaite jajce, vanilijev
sladkor, sladkor in maslo.

3. Vskledo dodaijte pecilni prasek, priblizno
polovico moke in polovico mleka ter
premesaite.

4. Dodaite preostalo moko in mleko ter medaite,
dokler testo ne postane kremasto.

5. Obe zamenljivi plo3¢i |13 poprsite s priilom
za kuhanije.

6. Z Zlico enakomerno prelijte testo na spodni
kroznik.

7. Zaprite izdelek in pecite 8 minut.

8. Takoj postrezite.

Plosée:
Plod¢e za vaflie (zgornja in spodnja plo3&a)

Sestavine:

100 ml Rastlinsko olje

250 ml mleka

2 jajc

100 g sladkorja

280¢g univerzalne moke

8g pecilnega praska

80g¢g borovnic (svezih ali
zamrznjenih)

Priprava:

1. Izdelek predhodno segreijte.

2.V veliki skledi stepite olje, mleko, jajca in
sladkor. Dodaijte moko in pecilni prasek ter
dobro premeiaite.

3. Vmedajte borovnice.

4. Obe zamenljivi plo3gi |13] popriite s priilom
za kuhanije.

5. Z zlico enakomerno prelijte testo na spodniji
kroznik.

6. Zaprite izdelek in pecite priblizno 10 minut,
da se testo zlato rjavo zapece.

7. Vaflie vzemite ven in jih hladite 5 minut, da
dobite hrustljave vaflje.

8. Takoj postrezite.

Plosce:
Plo3¢e za vaflie (zgornja in spodnija ploséal)

Sestavine:

570¢g pripravljenega ohlajenega
krompirja

225g $unke, narezane na kocke

200 g naribanega sira edar

3 vedja jajca, razzvrkljana

2stroka esna (sesekljanega)

2&ajni zlicki nasekljanega svezega petersilja

V2 &ajne zlicke posusenega timijana
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Va &ajna Zzlicka dimliene paprike

Sol in sveze mleti &rni poper, po okusu

Priprava:

1. Odtajajte predhodno pripravljeni krompir.

2. lzdelek predhodno segrejte.

3. Obe zamenljivi ploéi |13 popriite s prilom
za kuhanije.

4. V veliki skledi zme3aite krompir, 3unko, sir,
jajca, Eesen, petersil, timijan in papriko. Po
okusu zaginite s soljo in poprom.

5. Z Zlico enakomerno prelijte testo na spodnjo
plo3&o.

6. Zaprite izdelek in pecite priblizno 7 minut,
da se testo zlato rjavo in hrustljavo zapece.

7. Takoj postrezite.

Plosce:
Plo3¢e za vaflie (zgornja in spodnija ploséal)

Sestavine:

180 g univerzalne moke

65¢g nesladkanega kakava v prahu
20g granuliranega sladkorja

1&ajna Zlicka  pecilnega pragka
1&ajna zlicka  soli
10 jedilnih Zlic

2 veliki jajci

stoplienega nesolienega masla
2¢&ajni zlicki  vanilijevega ekstrakta
60 ml
120 g

vode
mini kosckov &okolade

Prelivi: vanilijev sladoled, éokoladni preliv,
sladkor v prahu

Priprava:

1. lIzdelek predhodno segreijte. V veliki skledi
zme3ajte moko, kakav v prahu, sladkor,
pecilni prasek in sol. Raztopite maslo in ga
postavite na stran, da se nekoliko ohladi.

2.V manijsi skledi stepite jajca, vanilijev ekstrakt
in vodo. Jajéno zmes vmesajte v suho zmes,
nato pa hitro vmesaite stoplieno maslo.
Vmeiaijte okoladne ko3cke.
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3. Obe zamenljivi plosci |13| poprsite s priilom
za kuhanie.

4. 7 Zlico enakomerno prelijte testo na spodnii
kroznik.

5. Zaprite izdelek in priblizno 3 minute pecite.

6. Dvignite pokrov [14] in preverite vaflie. Vaflji
morajo biti popolnoma oblikovani, vendar
mehki na ofip.

7. Postrezite s sladkorjem v prahu, vanilijevim
sladoledom ali &okoladnim prelivom.

Plosée:
Plod¢e za zar (zgornja in spodnija plo3¢a)

Sestavine:
2 jedilni Zlici  repi¢nega olja
2 jedilni Zlici  koriandra (nasekljanega

svezega)
limetine lupinice (sveZe
naribane)

1 &ajna Zlicka

3 jedilne Zlice limetinega soka

V2 &ajne zlicke soli

12 Surove kozice (8 do 12kozic na
500 g/olupliene in brez lupine)

3 Jalapefio paprike (brez pecliev,
s semeni in vzdolZno razrezane
na Cetrtine)

2 Slive (brez kos¢ic in narezane
na $estine)

Priprava:

1. lzdelek predhodno segrejte.

2.V veliki skledi stepite repi¢no olje, koriander,
limetino lupinico, limetin sok in sol.

3. Pustite 3 jedilne Zlice me3anice v manjsi
posodi.

4. V preostalo marinado dodaijte kozice,
jalapefo paprike in slive. Me3anico
premesajte, da marinira.

5. Na 4 nabodala (25 cm) enakomerno
razporedite kozice, jalapefio paprike in slive.
Zavrzite marinado.



> e
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Kebabe pecite na Zaru, dokler kozice niso
kuhane. Kebabe enkrat obrnite. Na vsaki
strani jih na zaru pecite priblizno 2 minuti.
Pokapaite s preostalim prelivom.

NEVARNOST! TVEGANJE ZA
ELEKTRICNI UDAR!

Pred &id¢enjem izdelek vedno izkljudite iz
stenske vtiénice.

Elektri¢nih komponent izdelka ne potapljajte
v vodo ali druge tekocine. Izdelka nikoli ne
drzite pod tekoco vodo.

V notranjost izdelka ne smete spustiti vode ali
drugih teko&in.

SVARILO! VROCA POVRSINA!
Izdelka ne &istite takoj po uporabi. Pustite, da
se izdelek najprej ohladi.

/\ OPOMBA! TVEGANJE MATERIALNO

SKODO!

Za ¢&is&enje izdelka ali njegove dodatne
opreme ne uporabljajte abrazivnih,
agresivnih &istil ali trdih krtag.

INFORMACUE:

Izdelek ogistite takoj, ko se ohladi. Ko se
ostanki hrane posusijo, jih ni enostavno
odstraniti.

Plosge [11] so primerne za pomivanje

v pomivalnem stroju.

Del

Nadin éiséenja

Maséobo in
tekoino odstranite s
kuhinjskim papirjem.
Z leseno lopatico ali
majhnimi lesenimi

Prostori pod
plod&ami
Grelni
element [6]
Zaklep

nabodali odstranite
prilepliene zazgane
ostanke.

vevy

Nadin ¢iséenja

Ohisje Ohigje odistite z
nekoliko navlazeno
krpo. Po potrebi
dodaite &istilno

sredstvo.

Plo3ce sperite z vodo
in blagim &istilnim
sredstvom.

Plo3ce

Po ¢&is€eniju in pred ponovno uporabo izdelka
temeljito posusite vse dele.

@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid¢ih odpadkov.

N, Upostevaite oznake embalaznih
&)  materialov za logevanije odpadkov,

a ki so oznaéene s kraticami (a) in
Stevilkami (b) z naslednjim pomenom:
1-7: umetne mas / 20-22: papir in
karton / 80-98: vezni materiali.

o« O moznostih odstranjevanija
= v .

@" odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni
upravi.

Ko je va3 izdelek dotrajan, ga zaradi

ﬁ varovanja okolja ne odvrzite med

™= gospodinjske odpadke, temve¢ ga

oddaite na ustreznem zbiraliséu
tovrstnih odpadkov. O zbirnih mestih
in njihovih delovnih &asih se lahko
pozanimate pri svoji pristojni ob&inski
upravi.
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Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in 3tevilko izdelka (IAN 472451_2407) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnii
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato brez
postnine podliete na navedeni naslov servisa,
zraven pa prilozite potrdilo o nakupu (blagaijniski
racun) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre
in kdaj je nastala.

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80080 917
E-Mail: infofon@lidl.si
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Pooblaséeni serviser:
OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1

74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 080 917

9.

Garancijski list
S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Nemcija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek
zamenjali ali vrnili kupnino.
Garancija je veliavna na ozemlju Republike Slovenije.
Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izroitve blaga. Datum izrocitve blaga je
razviden iz raduna.
Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
ogladevalskem sporocilu, lahko potro3nik najprej zahteva odpravo napak. O napaki mora
potronik obvestiti proizvajalca ali pooblaiéeni servis (kontaktna 3tevilka in elektronski naslov
navedena zgoraj) in zahtevati odpravo napak. Kupec je dolzan ob uveljavljanju zahtevka
predloziti garancijski list in ragun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.
Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva, ko je proizvajalec ali pooblaiéeni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v tem roku niso odpravliene, mora proizvajalec
potro$niku brezplaéno zamenijati blago z enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se lahko
zaradi narave in kompleksnost blaga, narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je potreben
za dokoné&anije popravila ali zamenjave podali$a za najkraisi Eas, ki je potreben za dokonéanje
popravila, vendar najve¢ za 15 dni. O 3tevilu dni podalj$anega roka in razlogih za podaljanje
mora biti potro3nik obve3&en pred potekom 30 dnevnega roka za odpravo napak.
Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljanja v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago ni
zamenjano z novim, lahko potro3nik od proizvajalca zahteva vragilo celotne kupnine ali zahteva
sorazmerno znizanje kupnine. Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno zmanj$aniju vrednosti
blaga, ki ga je potro3nik prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo blago, ¢e bi bilo skladno.
Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh od dobave blaga, lahko potro$nik ob predlozitvi
blaga od proizvajalca takoj zahteva vradilo placanega zneska.
Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis lahko potro3niku za &as popravila blaga, za katero
je bila izdana obvezna garancija, zagotovi brezpla&no uporabo podobnega blaga. Ce
proizvajalec potrodniku ne zagotovi nadomestnega blaga v zaasno uporabo, ima potro$nik
pravico uveljavljati 3kodo, ki jo je utrpel, ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko je zahteval
popravilo ali zamenjavo, do njune izvriitve.
Stroske za material, nadomestne dele, delo, prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri
odpravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z novim, krije proizvajalec.

10. V primeru zamenjave blaga ali zamenjave bistvenega dela blaga z novim se potrosniku izda nov

11

garancijski list.
V primeru, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali nepooblad¢ena oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

SI 43



12. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, ¢e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

13. Proizvajalec zagotavlja proti plagilu popravilo, vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklopne
aparate vsaj tri leta po poteku garancijskega roka,

14. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

15. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije in podatki, ki identificirajo blago za katerega velja
garancija se nahajajo na dveh loenih dokumentih (garancijski list, racun).

16. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje zakonske pravice potrodnika, da zoper prodajalca v
primeru neskladnosti blaga brezplaéno uveljavlja jaméevalne zahtevke. Ta garancija prav tako ne
izkju€uje pravic potrodnika, ki izhajajo iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,

SI-1218 Komenda
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly
V tomto ndvodu k obsluze a na obalu jsou pouzivdna nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se
signélni slovem ,Nebezpeéi” oznaduje
ohroZeni s vysokym stupném rizika,
které md, pokud se mu nezabréni, za
ndsledek tézké zranéni nebo smrt.

Sttidavy proud/napéti

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tento symbol se
signdlni slovem ,Varovani” oznaéuje
ohrozZeni se stfednim stupném

rizika, které mdze mit, pokud se mu
nezabrdni, za ndsledek tézké zranéni
nebo smrt.

Tento symbol se signdlnim slovem
JInformace” poskytuje dal3i uZitecné
informace.

Pouzivejte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostordch.

> B P

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrn&” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek
malé nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko trazu elektrickym
proudem!

Opatrné, horky povrchl

)

Vyménné desky jsou vhodné pro ¢isténi
v mycce.

Symbol ochranného uzemnéni

Bezpeéné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd Zadny negativni vliv na chut a
voni.

Symbol CE vyjadfuje shodu
s pfislusnymi smérnicemi EU, které se
vztahuji na tento vyrobek.

QORI e 2 F

Bezpecnostni informace
Navod k pouziti
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SENDVICOVAC

® Kratky navod

Tento dokument je zkracenou fisténou verz
kompletniho ndvodu k obsluze. Naskenovénim
QR kédu se dostanete pfimo na servisni strénku
firmy Lidl (www.lidl-service.com) a mozete
zaddnim &isla artiklu (IAN) 472451_2407
zobrazit a stahnout kompletni ndvod k obsluze.
Struény ndvod k pouZiti je sou&ésti tohoto
vyrobku. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte
se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny.
Struény ndvod k obsluze si dobfe uschoveijte a
pfi preddvani vyrobku fietim osobdm predeite
viechny podklady.

Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, sendvicd a
ke grilovéni. Nepouzivejte ho pro jiné G&ely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouziti v
domdcnostech, nikoliv pro komer&ni Gely.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za
3kody zpUsobené neodbornym pouzZitim.

1% Sendvicovad
3% Sady vyménitelnych diskd
1x Névod na obsluhu

Zamek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrckou
Naévin kabelu

Topny &lanek

Velké héakové svorky

Odblokovaci packa

Vnéj3i zardzka (mald)

Vnittni zardzka (velkd)

Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)
Grilovaci desky (horni a dolni deska)
Vaflové desky (horni a dolni deska)
Viko

Rukojef

NENEERENSENRNE

(S,]

Vstupni napéti: 220-240 V~,
50-60 Hz

Pikon: 750 W

Ochrannd tfida: I

HGO09121: GS (TUV sUD)

HGO09121-CH: -

HG09121-BS: -

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se vase zdruka rusil

Za ndsledné skody se nepiebird
24dnd odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprdvnym
pouZivénim nebo nedodrzenim
bezpeénostnich pokynl se
nepfebird Zadnd odpovédnost!
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AVAROVANI! NEBEZPECI

ZIVOTA A NEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrét si bez
dozoru s balicimi materidly.
Balici materidl predstavuje
nebezpedi ududeni. Déti

asto podcenuji s tim spojend
nebezpedi. Vzdy udrZujte
balici materidl mimo dosah
déti.

Tento pfistroj mohou pouZivat
déti starsi 8 let i osoby

se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi & mentdlnimi
schopnostmi nebo s
nedostatkem zkugenosti a
znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpecného
pouzivani pristroje a chdpou z
toho vyplyvaijici rizika.

Déti si nesmi s vyrobkem hrdt.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaZe by byly starsi nez 8 let
a byly pod dozorem. Vy¢istéte
vyrobek a jeho pfislusenstvi
(viz ,Cisténi a pé&e”).

Déti mladsi nez 8 let je tfeba
drzet v dostateéné vzddlenosti
od vyrobku a pfipojného
veden.
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A VAROVANI! NEBEZPECI

PORANENI!

Neodborné pouZiti mizZe

vést k zranénim. PouZiveijte
tento vyrobek vyhradné podle
tohoto névodu. Nepokousejte
se vyrobek jakymkoliv
zpUsobem ménit.

/A NEBEZPECi! RIZIKO

URAZU ELEKTRICKYM
PROUDEM!

Nepokouseite se nikdy vyrobek
sami opravovat. V pfipadé
poruchy smi opravy provédét
vyhradné kvalifikovany
persondl.

Neponofujte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. Kdyz je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obrafte se na
svého prodeijce.

Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo ma viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyz je pfipojen k elektrické
siti.



Pred pfipojenim vyrobku k

siti zkontrolujte, zda napéti

a proud spliiuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
stitku.

Pravidelné kontrolujte sifovou
zdstréku a pfipojné vedeni na
poskozeni. Kdyz je pfipojné
vedeni poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zdkaznickym servisem nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabrdnilo
nebezpedim.

Chraiite pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeite jej. Chrarite
pfipojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

A\ OPATRNE! HORKY

POVRCH!

Vyrobek se v pribéhu
pouZivéni zahfeje. Nedotykejte
se vyrobku v pribéhu nebo
bezprostfedné po pouZiti.

S vyrobkem manipulujte b&hem
provozu a chlazeni pouze za
rukojef.

Pfi pouzivéni je treba dbat
opatrnosti, protoZe na rukojeti
mize dochdzet k mirnému
vyvinu tepla.

AVAROVANI! NEBEZPECI

ZRANENI A POSKOZEN:I!
Nenechdveite vyrobek bez
dozoru, kdyzZ je pfipojen k siti.
Vyrobkem nepohybuite, pokud
je v provozu.

NepouZivejte vyrobek bez
vloZenych vyménnych desek.
Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Pouzivejte vyrobek na rovné,
stabilni, &isté, tepelné odolné a
suché plose.

Vyrobek nezakryveijte, pokud
je v pouzivani nebo kratce po
pouzivéni, dokud je jedté teply.
Dbeite na to, aby pfipojné
vedeni nebylo sevfeno
vyménnymi deskami nebo aby
nebylo v kontaktu s hranami
desek.

Pouzivani prodluZovacich
vedeni se nedoporuduje. Pokud
ie vSak pouZziti prodluZovaciho
vedeni nezbytné, musi byt
uréeno pro proud nejméné

10 A.

Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o néj
nikdo nemohl zakopnout ani
aby se nemohlo nic poskodit.
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Tento vyrobek neni uréen k
tomu, aby byl pouzivdn s
externim casovacem nebo
samostatnym systémem
ddlkového ovladani.
Nevytahuijte sifovou zdstréku
ze zésuvky za pfipojné vedeni.
Chraiite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zdstrcku pred
prachem, pfimym sluneénim
zérenim, kapaijici a stikajici
vodé.

Chrarite vyrobek proti horku.
Nepokladejte vyrobek do
blizkosti otevienych plamend
nebo zdrojl tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

A VAROVANI! RIZIKO
ZRANENI!
Odpoijte vyrobek od sité pred
tim, nez ho budete Sistit nebo
se nebude pouZivat.

® Pred prvnim pouzitim

1. Vyjméte vyrobek z obalu a odstrafte veskeré
balici materidly a ochranné félie.

2. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny
dily a zda je rozsah dodavky kompletni (viz
,Rozsah dodavky”).

3. Zkontrolujte, zda je vyrobek a viechny
souddsti v dobrém stavu. Pokud zjistite
jakékoli poskozeni nebo zavadu, vyrobek
nepouzivejte, ale postupujte podle popisu v
kapitole ,Zaruka”.
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4. Pred prvnim pouzitim produkt provozuijte
bez jidla, aby se spdlily pfipadné zbytky z
vyroby. Zaijistéte dostate&né vétrani.

5. Vygistéte viechny soucdsti vyrobku podle
popisu v kapitole ,Citéni a tdrzba”.

® Pouziti

/\ VAROVANI! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!
Nez budete vkladat/odstrafiovat vyménné
desky, vytahnéte vzdy sifovou zdstreku ze
zdsuvky.

A\ OPATRNE! HORKY POVRCH!
Vyménné desky nesmi byt vyménény/
odstranény bezprostiedné po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

@ INFO:
Vklédeijte pouze vyménné desky

stejného druhu.

Vloite vyménné desky

1. Oteviete zamek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Umistéte vnitfni zardzky |10| pozadované
vyménné desky do velkych hakovych
svorek [7].

3. Vyménnou desku stlaéte smérem dold, az
citeln& zaklapne.

4. Opakujte kroky 2 az 3 na druhé strané
vyrobku.

Odebrat vyménné desky

1. Oteviete zadmek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Zatéhnéte za odblokovaci pagky | 8 | a
vyjméte vyménnou desku.

3. Opakuite krok 2 na druhé strané vyrobku.

® INFO:
Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize byt
pfitomen mirny zdpach. Zajistéte dostatedné
odvétravani v okoli.
Prvni sadu grilovanych nebo pegenych
potravin zlikviduite.



V probgéhu provozu se pfileZitostng zaping
a vypind zelend kontrolka [3]. To znamend,
Ze se vyrobek znovu zahfivé na provozni
teplotu.

Tento vyrobek je uréen pro vyrobu vafli,
sendvicd a pro grilovani (viz nasledujici

oddily).

Doporuéené doby peceni/grilovani

Sendviée 4 az 5 minuty

Grilovani 4 a2 9 minut
(pravidelng
kontrolujte stav

pripravy)

Vofle (sladké / vyrazné

chuti) 8 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pfipravy najdete v odstavci ,Recepty”)

1. Pro zapnuti vyrobku spojte sifovou
zéstréku |4 s vhodnou zdsuvkou. Cervend

kontrolka | 2 | sviti.

2. Nechte vyrobek zavieny, zatimco se zahfivd.

Obhfiveijte vyrobek aZ se rozsviti zelend
kontrolka [3].

3. Namazte horni i dolni vyménnou desku
vhodnym jedlym olejem.

4. Deijte vhodné mnozstvi jidla nebo t&sta na
spodni odnimatelné desky a zaviete viko
pomoci rukojeti [15] a zamku [ 1], aby byl
vyrobek béhem peceni/grilovani potraviny
zavieny.

5. Chcete-li vyrobek zcela vypnout, vytéhnéte
sifovou zdstreku ze zasuvky. Cervend
kontrolka zhasne.

Kontrolka Stav

Cervend kontrolka se Vgrobek zapnut
zapne

Cervend kontrolka se Vgrobek vypnot
vypne

Zelend kontrolka se Vyrobek se ohfiva/
vypne znovu ohfiva.
Zelend kontrolka se Bylo dosazeno
zapne provozni teploty.

Sendvigové taiticky se sladkou ndplni nebo
néplni vyrazné chuti.

@® INFO:
Zatimco se sendvice griluji, se zelend
kontrolka | 3 | vypne a znovu zapne. To
signalizuje regulaci pozadované provozni
teploty.

Vyménné desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska)

Odhadovand doba grilovani:
Cca 4 az 5 minut. V zdvislosti na tom,
jak kiupavé by mé&ly byt sendvi¢e. Doba
vafeni mize byt podle chuti zkrdcena nebo
prodlouZena.

1. Ofeviete z&mek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Polozte 2 pfipravené sendvice na spodni
sendvicovou desku [11].

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko [14] a
zavfete zamek, aby byl vyrobek béhem
grilovani sendvicd zavieny.

4. Po dokonéeni sendvigd je vyjméte z vyrobku
pomoci plastové/dievéné stérky (nebo
jiného vhodného nekovového néstroje), aby
nedoslo k poskozeni nepfilnavého povrchu
vyrobku.

5. Kdyz je postup grilovdni ukonéen, vytdhnéte

zéstreku |4 | ze zasuvky.

/\ OPATRNE! NEBEZPECi VYSTRIKNUTi!
Nepouzivejte zadné orosené potraviny ke
grilovéni. Pfi otevfeni vyrobku daveijte pozor
na tukové stitkance a stoupaijici pary.

Vhodné pro grilovani mensich kouskd masa,
uzenin, zeleniny.

® INFO:
Zatimco se grilované potraviny pfipravuji,
vypne se zelend kontrolka | 3 | a znovu se
zapne. To signalizuje regulaci pozadované
provozni teploty.
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Vyménné desky:
Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Odhadovana doba grilovani:
Cca 4 az 9 minut. V zdvislosti na tom, jak
ma byt jidlo provafeno. Doba vafeni moze
byt podle chuti zkrédcena nebo prodlouzena.

1. Ofevfete zdmek | 1 | a vyrobek rozloZte.

2. Vlozte potraviny ke grilovéni na spodni
grilovaci desku [12).

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko [14| a
zaviete zdmek, aby byl vyrobek béhem
grilovani zavfeny.

4. Kdyz je postup grilovani ukonéen, vytdhnéte
zéstreku |4 | ze zasuvky.

Vhodné pro sladké nebo silné ochucené vafle.

® INFO:
Zatimco se vafle peou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To
signalizuje regulaci poZadované provozni
teploty.

Vyménné desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

Odhadovana doba peéeni:
Cca 8 minut. V zdvislosti na tom, jak hnédé
by mély byt vafle. Doba pegeni mize byt
podle chuti zkrécena nebo prodlouzena.

1. Ofevfete zdmek | 1 | a vyrobek rozlozte.

2. Pro nalévdni t&sta na dolni vaflovou
desku 13| pouzivejte nabéracku ze dfeva
nebo tepelné odolného plastu. Nepouzivejte
nabé&ragku z kovu, protoze ta by mohla
poskodit nepfilnavy povrch vaflovych desek.
Neprepliujte spodni vaflovou desku.

3. Pomoci rukojeti |15| odklopte viko [14] a
zaviete zdmek, aby byl vyrobek béhem
peceni tésta zavreny.
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4. Jakmile jsou vafle pfipraveny, vyjméte
ie z vyrobku pomoci plastové/dfevéné
stérky (nebo jiného vhodného nekovového
ndstroje), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povlaku vyrobku.

5. Kdyz je postup peceni ukonéen, vytdhnéte

zéstreku |4 | ze zdsuvky.

® Recepty
Vyménné desky:
Sendvicové desky (horni a dolni deska) [11]
Prisady:
4 platky Toastového chleba
85¢g Tahiny
859 Nizkotuéného feckého jogurtu
80g TuRdka
65¢g Cerstvé bazalky
1 Vymaékany citron
14 ml Olivového oleje
1 $petka Soli
1 $petka Pepie
PFipravovani:

1. Predehfejte vyrobek.

2. Tahini, fecky jogurt a citrénovou $favu
promichejte a dochufte bazalkou, soli a
peprem.

3. Deijte olivovy olej do jogurtové omacky

Tahini. Tahiny-jogurtovou omaéku rozdélte na

2 plétky toustového chleba.

Odkapaného tufidka na néj rozlozte.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Zavrete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.

lhned podaveijte.

No o~



Vyménné desky:

Sendvi¢ové desky (horni a dolni deska) [11]
Prisady:
4 platky Toastového chleba
2 pléatky Syru gouda
50¢g Platkd kratich prsou
10g Hofr¢ice
V2 Cibule
1 3petka Soli
1 3petka Pepre
PFipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Hofgici rozdélte na vnittni stranu platkd
toustového chleba.

3. Nakrdjejte cibuli nadrobno.

Kriti prsa a cibuli rozdélte na 2 platky

toustového chleba.

Posypte soli a pepfem.

Navrch deijte platky syra.

Oblozte zbyvaijicimi platky chleba.

Zavrete vyrobek a grilujte asi 4 minuty.

lhned poddveijte.

0 ®NO W

Desky:
Sendvi¢ové desky (horni a dolni deskal)

Pfisady:

4 platky
1 platek

chléb
$unka
1 platek kroti maso
1 platek Svycarsky syr
1 vejce

Va $alku

Maéslo (na vareni)

mléko

Pfiprava:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Sendvi¢ sestavte ze Sunky, kritiho masa

a syra mezi pldtky chleba.

Vejce a mléko uslehejte.

Sendvi¢ namocte do vajeéné smési a potiete
obé strany.

o

5. Vyrobek uzavfete a grilujte asi 3-5 minut
dozlatova.
6. lhned podaveite.

Desky:
Sendvigové desky (horni a dolni deska) E

Pfisady:
4 platky
Platky feferonek

chléb

Syr mozzarella (strouhany)
Oméeka na pizzu

Méslo (na potirani)

Pfiprava:

1. Predehfejte vyrobek.

2. Kazdy plétek chleba potete z jedné strany
omdekou na pizzu.

Pridejte feferonky a syr mozzarella.
Navrch polozte druhy platek chleba.
Vnéjii stranu sendvice potiete mdslem.
Vyrobek uzaviete a grilujte asi 3-5 minut

o0 h®

dozlatova.
7. lhned podaveite.

Desky:
Sendvigové desky (horni a dolni deska) E
Prisady:
4 platky celozrny chléb
4 nakrdjend vejce natvrdo

2 polévkové
[Zice

majonéza

1 &ajovd |Zicka Dijonskd hofice

1 polévkovd  nasekand pazitka

|Zice
1 $petka sol
1 3petka pepf
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Pfiprava:

1. Predehfejte vyrobek.

2. Pripravte vajecny saldt: V mise smicheijte
nakréjend vejce uvafend natvrdo, majonézu,
dijonskou hof¢ici, nasekanou pazitku, stl a
pepr.

3. Sestavte sendvié: Smés vajeéného saldtu
rovnomérné rozetfete na dva plétky chleba.

4. Navrch dejte zbyly chléb: Navrch polozte
dal3i platky chleba.

5. Sendvi¢ ugrilujte: Vyrobek uzaviete a grilujte
asi 3-4 minuty, nebo dokud chléb neziskd
zlatavou barvu.

6. lhned podaveite.

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deskal)
Prisady:
5 Vejce
250g Masla
200g Cukru
400 ml Mléka
500¢g Univerzdlni mouky
2 balicky Vanilkového cukru
59 Prasku do pediva
PFipravovani:

1. Predehfeijte vyrobek.

2. Ve stfedné velké misce smichejte vejce,
vanilkovy cukr, cukr a méslo.

3. Prasek na peeni, asi polovinu mouky a
polovinu mléka dejte do misy a promicheijte.

4. Pridejte zbyvaijici mouku a zbyvaijici mléko.
Michejte, aZ je tésto krémové.

5. Nastiikejte obé vyménné desky |13| sprejem
na vareni.

6. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

7. Zavete vyrobek a pecte 8 minut.

8. lhned podaveite.
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Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Prisady:
100 ml  Rostlinného oleje
250 ml  Mléka

Vejce

100 g Cukru
280g Univerzdlni mouky
8g Prasku do peciva
80g Bordvek (&erstvych nebo mraZenych)
PFipravovani:

1. Pfedehfeijte vyrobek.

2. Ve velké uslehejte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prések do peciva.
Dobie promicheite.

3. Opatrné vmichejte borivky.

4. Postfikejte ob& odnimatelné vyménné
desky [13] sprejem na vafeni.

5. Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

6. Zaviete vyrobek a pecte asi 10 minut
dozlatova.

7. Vyjméte vafle a nechte je 5 minut chladnout,
aby byly kfupavé.

8. Ihned poddveijte.

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:
570¢g Zmrazenych brambor Résti

225¢g Schwarzwaldské $unky, nakrajené
na kosti¢ky

200 g Strouhaného syru cedar

3 Velka vejce, naslehand

2 strouzky Cesneku (nasekaného)

2 &ajové

1Zieky Nasekanych Eerstvych listd petrzelky

V2 Cajové

Izicky Suseného tymidnu

Vs Cajové

Izicky Uzené papriky

Ochutit soli a erstvé mletym Eernym pepiem



PfFipravovani:

1.

Restované brambory rozmrazte.

2. Predehfejte vyrobek.

3. Postiikejte ob& odnimatelné vyménné
desky |13| sprejem na varfeni.

4. Smicheite ve velké mise rosti, Sunku, syr,
vejce, &esnek, petrzel, tymidn a papriku.
Ochutte soli a peprem.

5. Smés brambor rozlozte rovnomémé na
spodni vyménnou desku.

6. Uzaviete vyrobek a pfiblizné 7 minut pecte
dozlatova a do kfupava.

7. lhned podaveite.

Vyménné desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

180 g Univerzdlni mouky

65¢g Kakaového prasku

neobsahuijiciho pfidany cukr
20¢g Krystalového cukru

1 ajové lzicky
1 ajové zicky

10 polévkovych

|Zic

2

2 &ajové |zicky
60 ml
120 g

Prasku do pediva

Mofské soli

Pfepusténého masla -
nesoleného

Velkd vejce

Vanilkového extraktu

Vody

Malych &okolédovych kouskd

Volitelné prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddovd poleva, praskovy cukr

Pfipravovani:

1.

2.

3.

Pfedehfeijte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prések do peciva a sil.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.

V malé misce smicheijte vejce, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajeénou smés nalijte do
suché hmoty. Rychle vmicheijte rozpusténé
méslo. Pridejte &okoladové kousky.
Nastikejte ob& vyménné desky |13| sprejem
na vareni.

i

Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni
vyménné desce.

Zavrete vyrobek a pecte asi 3 minuty.
Nadzdvihnéte viko |14 na kontrolu vafli.
Vafle by mély byt pln& vytvoreng, ale mékké.
Podaveijte s praskovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo &okolddovou polevou.

Vyménné desky:

Grilovaci desky (horni a dolni deska)

Prisady:

2 polévkové |Zice

2 polévkové |Zice
1 &ajova [zicka

3 polévkové |zice

V2 Eajové Izicky

Repkového oleje
Koriandru (erstvé
nasekaného)
Limetkové kory (Zerstvé
nastrouhané)
Limetkové 3favy

Soli

12 Syrovych krevet (8 az
12 krevet na 500 g/
oloupané a vykuchané)

3 Jalapefio papriky (podélné
rozfiznuté, bez zrnicek a
roz&tvrcené)

2 Svestky (odpeckované a
rozdélené na sest dil0)

PfFipravovani:

1.

Predehfeijte vyrobek.

Zaslehat dohromady v mise fepkovy ole;j,
koriandr, limetkovou kéru, limetkovou $tévu a
stl.

3 |Zice smési dejte do malé misky a dejte
stranou.

Krevety, jalapefio papriky a $vestky pfideijte
do smési. Smicheijte, aby se pokryly viechny
ingredience, a pak marinuijte.

Rozdélte krevety, jalapefios a $vestky
rovnomérné na 4 3pizy (25 cm). Zlikvidujte
marinadu.

Spizy grilujte, dokud krevety nejsou
propecené. Spizy grilujte na kazdé strané asi
2 minuty a pak ofoéte.

Pokapeite zbyvaijici marinddou.
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NEBEZPECi! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pred &igténim oddélte vyrobek od napdijeni.
Neponofuijte elekirické &asti vyrobku do
vody nebo jinych kapalin. Nikdy vyrobek
nedrzte pod tekouci vodou.

Nedovolte, aby dovniti vyrobku pronikla
voda nebo jiné kapaliny.

> e

/A OPATRNE! HORKY POVRCH!

Vyrobek negistéte bezprostfedné po provozu.

Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.
/\ OPATRNE! NEBEZPECi POSKOZEN:I!

Nepouzivejte k &isténi vyrobku a jeho
prisludenstvi z&4dné drsné, agresivni Gistici
prostfedky nebo tvrdé kartace.

@ INFO:
Vygistéte vyrobek bezprostfedné po
vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
oschnou, nejdou snadno odstranit.

Vyménné desky jsou vhodné pro

myti v mycce.

Dil Zpusob ¢isténi

Kryt Offete kryt lehce
navlh&enym hadfikem.
V piipadé potieby
prideijte trochu
&istictho prostredku.

Opléchnéte vyménné
desky vodou a
jemnym Cisticim

Vyménné desky

INPAIE

prostiedkem.

Odstraiite tuk a
kapaliny listem
kuchyfiského papiru.
Pomoci dievéné
3pachtle nebo malého

Meziprostory

na spodnich
strandch desek
Topny &lanek [6]
Zamek [1]
dievéného 3pizu
odstrafite veskeré
prilnuté a pfipdlené
zbytky.

Po &igténi a pred dalsim pouzitim peclivé
osuste viechny &asti vyrobku.
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® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.

N tfidéni odpadu se fidte podle
&)  oznadeni obalovych materidld
a zkratkami (a) a &isly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty /

20-22: papir a lepenka / 80-98:
sloZzené latky.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informujte u sprdvy vasi
obce nebo mésta.

V zd4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbémdch a

jejich oteviracich hodindch se mizete

<

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed doddnim peglivé otestovan. V
piipad& materidlnich nebo vyrobnich vad mate
z&konnd prdva vidi prodejci vyrobku. Vase
zdkonnd prdva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zag&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpe&ném mistd, protoZe tento
doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlé3eny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaruéni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuije. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.



Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nesprdvné pouzivany anebo
udrzovany.

Zéaruka se kryje na materidlové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku,

které pod|éhaiji b&znému opotiebeni, a tim plati
jako opottebitelné dily (napt. baterie, hadice,
inkoustové barevné patrony), ani se nevztahuje
na poskozeni rozbitnych dill, napf. spinacd nebo
dild ze skla.

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a Cislo artiklu (IAN 472451_2407)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&lenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaiji k zavadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdélena.

& Servis Ceska republika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cce
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouzivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento

symbol so signdlnym slovom
+Nebezpecenstvo” oznaduje
nebezpecenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok smrf alebo vézne
zranenie.

Striedavy prid/striedavé napétie

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok vézne zranenie alebo
smrt.

Tento symbol so signélnym slovom
JInformdcia” pontka dalie uZitodné
informdcie.

Produkt pouzivaite len v suchych
interiéroch.

> B P

POZOR! Tento symbol so

signélnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpedenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok [ahké alebo stredne
tfazké zranenie.

Nebezpe&enstvo - Grazu elektrickym
prodom!

Pozor, horici povrch!

%’u

Vymenitelné platne si vhodné na
&istenie v umyvacke riadu.

Symbol ochranného uzemnenia

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym spd&sobom negativne
neovplyviiuje na chuf alebo véiu.

()

Znaéka CE oznaduje zhodu s
prislugnymi smernicami EU platnymi
pre tento vyrobok.

= o PbDe| s &

Bezpeénostné informécie
Pokyny na pouzitie
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SENDVICOVAC

® Kratky névod

Tento dokument je skratenou tlagenou verziou
celého ndvodu na ovlddanie. Naskenovanim QR
kédu sa dostanete priamo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a zadanim ¢&isla vyrobku
(IAN) 472451 _2407 si mdzete prezrief a
stiahnut kompletny névod na ovlddanie.

Tento krétky ndvod je sdéasfou tohto vyrobku.
Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte so vetkymi
obsluznymi a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Kratky névod si dobre uschovaite a v pripade
postipenia vyrobku dal$im osobdm im
odovzdaijte aj vietky dokumenty patriace k
vyrobku.

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvi¢ov a na grilovanie. Nepouzivajte ho na
Ziadne iné G&ely.

Produkt je uréeny len na pouzitie v stkromnych
domdcnostiach a nie na komeréné Geely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody spdsobené neodbornym pouzZivanim.

1% Sendvic¢ovad
3% Sdprava vymenitelnych platni
1x Ndvod na obsluhu

Zaistovaci uzdver

Cervend kontrolka (prevédzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdijaci kdbel so zéstrekou

Miesto na navinutie kdbla

Obhrievaci prvok

Velké hé&ikové upevnenie

Uvolfovacia pé&cka

Vonkaisi vystupok (maly)

Vnitorny vystupok (velky)

Sendvi¢ovd platiia (vrchnd a spodnd platiia)
Grilovacia platia (vrchnd a spodné platiia)
Vaflové platiia (vrchnd a spodnd platfia)

NEERENEENENE

w

o
o

SK

Veko
Rukovéf

220-240 V~, 50-60 Hz

Vstupné napdtie:

Spotreba energie: 750 W
Trieda ochrany: I
HG09121: GS (TUV sUD)
HG09121-CH: -
HG09121-BS: -
A Bezpecnostné
upozornenia

PRED POUZITIM PRODUKTU
SA OBOZNAMTE SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
POKYNMI A POKYNMI NA
OBSLUHU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdaruku!

Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednost!



AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A
DETI!

Deti nenechdvaite bez

dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy materidl
predstavuje nebezpedenstvo
udusenia. Deti &asto podcefiuji
nebezpedenstvo spojené

s obalovymi materidlmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obalového
materidlu.

Tento produkt mézu pouZivaf
deti od 8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami,
alebo nedostatkom skdsenosti
a vedomosti, len ak s pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzZivania vyrobku a z toho
vyplyvajicich nebezpe&enstiev.
Deti sa nesmi s produktom
hrat.

Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu
nesmU vykondvat deti mladsie
ako 8 rokov a starsie deti
musia byt pri tychto &innostiach
pod dozorom. Vy<istite
vyrobok a jeho prislusenstvo
(,Cistenie a starostlivosf”).

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZit sa k
produktu a k napdjaciemu

kéblu.

AVYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!
Neodborné pouZitie méze
spdsobif zranenia. Tento
produkt pouZivaite vyluéne
podla tohto ndvodu.
Nepokdiaijte sa produkt
Ziadnym sp&sobom menit.

/A NEBEZPECENSTVO!
RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!
Nepokuisaijte sa opravovaf
produkt svojpomocne. V
pripade poruchy mézu
opravy vykondvaf vyluéne
kvalifikovani odbornici.
Produkt nepondraijte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod teicou
vodou.

Nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obréfte sa na
predaijcu.

Produkt sa nesmie pouZivaf,
ak spadne alebo md viditelné
poskodenia.
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Tento produkt je po pripojeni k Podas pouzivania sa vyzaduje

elektrickej sieti stéle zapnuty. opatrnost, kedZe rukovat sa
Pred pripojenim produktu do mdze trochu zohriaf.
elektrickej siete skontrolujte, AVYSTRAHA!

¢i napdtie a menovity prid NEBEZPECENSTVO
zodpovedaji Gdajom o PORANENIA A

napdjani uvedenym na POSKODENIA!

typovom $titku produktu.
Siefovi zdstreku a napéjaci
kébel pravidelne kontroluijte,
&i nie sU poskodené. Ked' je
napéjaci kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
ieho zdkaznicka sluzba
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvém.

Chrérite napdjaci kdbel pred
poskodenim. Nenechaijte ho
visiet nad ostrymi hranami

a nestlééaite ho, ani ho
neohybaite. Napéjaci

kébel drzte v dostatoénej
vzdialenosti od horicich pléch
a otvoreného plamefia.

Vyrobok nenechdvaite bez
dozoru potom, ako ste ho
zapojili do rozvodne;j siete.
Produkt poéas prevédzky
nepresUvaijte.

Produkt nepouzZivaijte bez
vloZenia vymenitelnych platni.
Produkt neukladajte na
horice povrchy (plynovy
spordk, elektricky spordk,
rira na pedenie atd.).
Produkt pouzivaite len na
rovnom, stabilnom, &istom,
teplovzdornom a suchom
povrchu.

Produkt nezakryvaite, ked
sa pouziva alebo krétko po
ukonéeni pouzZivania, kym je

A POZOR! HORUCE eite teply.
POVRCHY! Dbaite na to, aby napdjaci
Produkt je podas prevadzky kébel nebol zaseknuty medzi
hordci. Produktu sa nedotykaite vymenitelnymi platiiami,
podas pouzivania alebo alebo aby sa nedotykal hran
bezprostredne po fiom. vymenitelnych platni.

Podas prevadzky a poéas
chladenia sa produktu
dotykajte vyluéne za rukovat.
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Neodporiéame pouzivat
predlZovacie kéble. Ak by bolo
nevyhnutné pouzit pred|Zovaci
kébel, musi byt uréeny pre
hodnotu prddu minimdlne

10 A.

Pripojné a pred|Zovacie kdble
ulozte tak, aby nikto nemohol
zakopnf a ni¢ sa nemohlo
poskodit.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevédzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Siefovi zéstreku nefahajte zo
zdasuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slneé¢nym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestiiujte do
blizkosti otvoreného ohfa
alebo zdrojov tepla, ako su
kachle alebo ohrievaée.

AVYSTRAHA!

NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

Ked' sa chystate produkt
vydistit, alebo ho uz nebudete
pouzivaf, odpojte ho z
elektrickej siete.

Pred prvym pouzitim

Produkt vyberte z obalu a odstrarite vietky
obalové materidly a ochranné félie.
Skontrolujte, &i boli dodané vietky asti a
&i je popisany rozsah doddvky kompletny
(pozri ,Rozsah dodévky”).

Skontrolujte, & produkt aj vietky Casti s
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nie¢o
poskodené alebo chybné, produkt
nepouzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,Zaruka”.

Pred prvym pouzitim produkt zapnite bez
potravin, aby sa spdlili pripadné zvysky z
vyroby. Zaistite dostato&né vetranie.
Vsetky Casti produktu vygistite tak, ako

je to popisané v kategarii ,Cistenie a
starostlivost”.

Pouzitie

A\ VYSTRAHA! RIZIKO URAZU

)

ELEKTRICKYM PRUDOM!

Skér ako vlozZite/vyberiete vymenite/né
platne, vytiahnite siefovi zdstréku zo
zésuvky.

POZOR! HORUCE POVRCHY!
Vymenitelné platne sa nesmi vkladat/
vyberat bezprostredne po pouziti. Produkt
nechaijte najskdr vychladnuf.

INFORMACIA:
Vkladaite len vymenitelné platne

rovnakého typu.

Vlozenie vymenitel'nych platni

1.

Stlacte zaisfovaci uzéver m a otvorte
produkt.

Umiestnite vnitorné vystupky |10| Zelanej
vymenite/nej platne do velkého hé&ikového
upevnenia .

Vymenitelnd platiu tlacte nadol, az kym
zretelne nezacvakne.
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4. Kroky 2 a 3 zopakuijte na druhej strane

produktu.

Vyberanie vymenitel'nych platni

1.

Stlagte zaisfovaci uzéver m a otvorte
produkt.

2. Potiahnite za uvolfiovacie packy |8 | a

vyberte vymenitelnd platfiu.

3. Krok 2 zopakujte na druhej strane produktu.

INFORMACIA:

Ked' produkt prvykrat zahrejete, méze
vznikndf mierny zdpach. Postarajte sa o
dostatoéné vetranie prostredia.

Prvi vérku ugrilovanych alebo upeéenych
potravin zlikvidujte.

Polas prevadzky sa zelend kontrolka
priebeZne zapina a vypina. Toto ukazuje, ze
produkt sa znova zahrieva na prevédzkovd
teplotu.

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli,
sendvi¢ov a na grilovanie (vid' nasledujice
odseky).

Na spodni vymenitelnd platiiv dajte

primerané mnozstvo potravin alebo cesta
a veko | 14| zatvorte pomocou rukovéte
a zaisfovacieho uzéveru [ 1], aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa budi potraviny

piect/grilovat.

5. Ak chcete produkt vypnif, napdjaciu
zéstreku odpoite zo zasuvky. Cervend

kontrolka zhasne.

zhasnutd

Kontrolka Stav

Cc-arv_enc kontrolka Produkt zapnuty
svieti

Cervend kontrolka Produkt vypnuty

Zelend kontrolka
zhasnutd

Produkt sa opéf
zahrieva/hreje.

Zelend kontrolka svieti

Odporuéand doba peéenia/grilovania

Zapekané sendvice 4 az 5 minGt

Grilovanie 4 az 9 mindt

(pravidelne kontrolujte

stav pecenia)

Vafle (sladké/ .,

A 8 minut
chrumkavé)

Iba ako pomécka (odhadovany &as pedenia
ndjdete v odseku ,Recepty”)

1. Ked chcete produkt zapnut, siefovi

zéstreku | 4 | zapoijte do vhodnej zdsuvky.
Cervend kontrolka | 2 | svieti.

2. Poéas zahrievania udrzujte produkt

zatvoreny. Produkt zahrievaite, az kym
nebude svietif zelend kontrolka [3 ]

3. Namazte vrchni a spodni vymenitelnd

platfiu vhodnym jedlym olejom.
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Dosiahla sa
prevadzkovd teplota.

Vhodné na sendvi¢ové tadticky so sladkou alebo

slanou plnkou.

@ INFORMACIA:

Po&as grilovania sendviov sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje

to reguléciu pozadovanej prevadzkovei

teploty.

Vymenitel'né platne:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Odhadovany ¢as grilovania:
Pribl. 4 az 5 mindt. Podla toho, aké maijo
byt sendvige chrumkavé. Dizku pripravy je
mozné podla chuti skrétit alebo predizit.

1. Stlagte zaisfovaci uzéver | 1 | a otvorte

produkt.

Polozte 2 pripravené sendvice na spodni
sendvi¢ovi platiiu [11]

Veko |14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaisfovaci uzaver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa sendviée grilujo.



4. Ked budi sendvice hotové, vyberte ich
z produktu pomocou plastovej/drevenej
3pachtle (alebo iného vhodného nekovového
ndstroja), aby ste predisli pogkodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

5. Ked je grilovanie ukonéené, vytiahnite

siefovl zdstreku |4 | zo zdsuvky.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO
PRSKANIA!
Nepouzivaijte na grilovanie mokré jedlo.
Pri otvérani produktu davaijte pozor na
prskajocu mast a stipajicu paru.

Vhodné na grilovanie malych kiskov mésa,
klobésky, zeleniny.

@ INFORMACIA:
Pogas pecenia grilovaného jedla sa zelend
kontrolka | 3 | vypne a znova zapne. Indikuje
to reguléciu pozadovanej prevadzkovei
teploty.

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodnd platiia)

Odhadovany éas grilovania:
Pribl. 4 az 9 mindt. Podla toho, ako md
byt pripravované jedlo prepegené. Dizku
pripravy je mozné podla chuti skrdtit alebo
predizif.

1. Stlaéte zaisfovaci uzaver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Pripravované jedlo daijte na spodni
grilovaciu platfiu [12].

3. Veko |14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaistovaci uzdver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa pripravované jedlo
griluje.

4. Ked je grilovanie ukon&eng, vytiahnite

siefovl zdstreku | 4 | zo zdsuvky.

Vhodné na sladké alebo slané vafle.

@ INFORMACIA:
Po&as pecenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opdt zapina. Indikuje fo reguléciu
pozadovanej prevddzkove;j teploty.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodnd platiia)

Odhadovany ¢as peéenia:
Pribl. 8 mintt. Podla toho, aké hnedé maiju
byt vafle. Dizku zapekania je mozné podla
potreby skrétif alebo predizit.

1. Stlagte zaisfovaci uzaver | 1 | a otvorte
produkt.

2. Pri nalievani cesta na spodnd vaflovi
platiu |13] pouzite drevent alebo plastovd
naberacku odolnd voéi teplu. Nepouzivajte
naberacku z kovu, kedZe méze poskodif
neprilnavd plochu vaflovych platni.

Spodnt vaflovi platiiu nepreplfujte.

3. Veko [14] zaklapnite nadol pomocou rukovéte
a zatvorte zaistovaci uzdver, aby produkt
zostal zatvoreny, kym sa cesto pecie.

4. Ked budi vafle hotové, vyberte ich z
produktu pomocou plastovej/drevenej
3pachtle (alebo iného vhodného nekovového
ndstroja), aby ste predisli poskodeniu
neprilnavého povrchu produktu.

5. Ked' je peéenie ukonéené, vytiahnite siefovd
zéstreku |4 | zo zdsuvky.
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® Recepty

Vymenitel'né platne:

Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Prisady:

4 platky Sendvi¢ového chleba

85g Tahini

85¢g Gréckeho jogurtu so znizenym

obsahom tuku

80g Tuniaka

65¢g Cerstvej bazalky

1 Vytlaéeny citrén (3faval)

14 ml Olivového oleja

1 stipka Soli

1 3tipka Cierneho korenia

Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Zmieiajte tahini, grécky jogurt a citrénovi
favu a okorefte bazalkou, solou a &iernym
korenim.

3. Pridajte olivovy olej do jogurtovej zmesi
Tahini. Tahini - jogurtovi zmes natrite na
2 platky sendvi¢ového chleba.

4. Naukladajte odkvapkaného tuniaka.

5. Prikryte zvy3nymi platkami sendvicového
chleba.

6. Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 mindty.

7. Hned podévaite.

Vymenitel'né platne:

Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Priprava:

1.
2.

Predhrejte produkt.

Horcicu natrite na vnitorny stranu
sendvicového chleba.

Cibulu nakréjajte na drobné kusky.
Mor&acie prsia a cibulu poukladaite na
2 platky sendviéového chleba.

Posypte korenim a posolte.

Na to polozte platky syra.

Prikryte zvy&nymi platkami sendvicového
chleba.

Zatvorte produkt a grilujte pribl. 4 mindty.
Hned' podavaite.

Dosky:

Sendvicové platne (vrchné a spodnd platial)

Ingrediencie:

4 platky chlieb

1 platok $unka

1 platok mor&acie mé&so
1 platok Svaijciarsky syr
1 vajce

Va 3alky mlieko

Maslo (na varenie)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Sendvi¢ zlozte zo 3unky, moréacieho mésa

a syra medzi platky chleba.

Vajcia a mlieko vyslahaijte.

Ponorte sendvi¢ do vajeénej zmesi a potrite
ho z oboch stran.

Vyrobok uzavrite a grilujte priblizne 3-5
min0t dozlatista.

6. Podévaite ihned.
Prisady:
4 platky Sendvi€ového chleba
2 platky Syra Gouda
50¢g Nakréjanych moréacich pfs
10g Hordice
V2 Cibule
1 stipka Soli
1 stipka Cierneho korenia
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Dosky:

Sendvigové platne (vrchnd a spodnd platiia)

Ingrediencie:
4 platky
Platky feferénok

chlieb

Syr Mozzarella (strGhany)
Omécéka na pizzu

Maslo (na natieranie)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Kazdy platok chleba potrite z jednej strany
oméekou na pizzu.

Pridajte feferénky a syr mozzarella.

Na vrch poloZte druhy platok chleba.
Vonkajgiu stranu sendvi¢a potrite maslom.
Vyrobok uzavrite a grilujte priblizne 3-5
min0t dozlatista.

7. Podévaite ihned.

SO

Dosky:
Sendvi¢ové platne (vrchné a spodnd platia)

Ingrediencie:

4 platky celozrnny chlieb

4 vajcia uvarené natvrdo,
nakréjané

2 polievkové  majonéza

lyZice

1 &ajové Dijonské horcica

lyzicka

1 polievkovd  nasekand pazitka

lyZica

1 3tipka sol

1 3tipka korenie

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. Pripravte vajeény $alét: V miske zmiedajte
nakréjané vaijcia uvarené natvrdo, majonézu,
dijonskd horgicu, nasekand pazitku, sol
a korenie.

3. Zostavte sendvi&: Zmes vajeéného Saldtu
rovnomerne rozotrite na dva plétky chleba.

4. Navrch polozte zvy3ny chlieb: Navrch
polozte ostatné platky chleba.

5. Sendvi€ ugrilujte: Vyrobok uzavrite a grilujte
asi 3-4 mindty, alebo kym chlieb nie je
zlatohnedy.

6. Podavaite ihned.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodnd platfia)

Prisady:

5 Vaijcia

250g Masla

200g Cukru

400 ml Mlieka

500¢g Univerzélnej miky
2 balicky Vanilkového cukru
59 Prasku do pediva
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2.V stredne velkej miske zmie3ajte vaijicka,
vanilkovi cukor, cukor a maslo.

3. Pridajte do misky présok do peciva,
asi polovicu miky a polovicu mlieka a
premiesaijte.

4. Pridajte zvy3nd moku a zvy3né mlieko.
Miesaijte, pokym cesto nebude krémové.

5. Obe vymenitelné platne 13| nasprejujte
tukom.

6. Na spodnd vymenitelnd platiiu rovnomerne
naneste cesto.

7. Zatvorte produkt a opekaijte 8 mindt.

8. Hned poddvaijte.
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Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchnd a spodnd platfia)

Prisady:

100 ml  Rastlinného oleja

250 ml  Mlieka

2 Vaicia

100 g Cukru

280g Univerzdlnej miky

8g Prasku do peciva

80g Cucoriedok (&erstvé alebo mrazené)
Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Vo velkej miske zmieaite olej, mlieko, vajcia
a cukor. Pridajte miku a pra3ok do peciva.
Dobre zmiesaijte.

3. Pridajte &uéoriedky.

4. Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

5. Na spodnd vymenitelnd platiiu rovnomerne
naneste cesto.

6. Zatvorte produkt a opekaite pribl. 10 mindt
do zlatohneda.

7. Vafle vyberte a nechaite ich 5 minit
chladndf, aby boli chrumkavé.

8. Hned poddvaijte.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodnd platiia)

Prisady:

570¢g Mrazenych strohanych zemiakov

225¢g Schwarzwaldskej $unky nakréjanei
na kocky

200 g Nastréhaného syra &edar

3 Velké vaijcia, vy3lahané

2 strogiky Cesnaku (nasekany)

2CL Cerstvej posekanej petrzlenovej
vhate

12 CL Suseného tymidnu

Vs CL Susenej papriky

Dochufte solou a &erstvo pomletym iernym
korenim
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Priprava:

1. Rozmrazte zemiakové placky.

2. Predhrejte produkt.

3. Obe vyberatelné vymenitelné platne
nasprejujte tukom.

4. Vo velkej miske zmiedajte strihané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutime solou a korenim.

5. Zemiakovi zmes rovnomerne naneste na
spodnl vymenitelnd platfiu.

6. Zatvorte produkt a pecte pribl. 7 mint do
zlatohneda a dochrumkava.

7. Hned podévaite.

Vymenitel'né platne:
Vaflové platne (vrchné a spodnd platiia)

Prisady:

180 g Univerzdlnej moky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1¢L Prasku do peciva

1¢L Morske;j soli

10 PL Rozpusteného masla, nesoleného
2 Velké vajcia

2CL Vanilkového extraktu

60 ml Vody

120 g Malych kiskov Eokolady

Volitel'né prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddové poleva, préskovy cukor

Priprava:

1. Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmiesaijte
miku, kakaovy présok, cukor, présok do
peciva a sol. Roztopte maslo, odlozte ho a
nechaite chvilu vychladnuf.

2.V malej miske zmiesaite vajcia, vanilkovy
extrakt a vodu. Vajcovi zmes pridajte do
suchej hmoty. Roztopené maslo rychlo
premiedajte. Pridajte kisky &okolady.

3. Obe vymenitelné platne 13| nasprejujte
tukom.

4. Na spodnl vymenitelni platiiu rovnomerne
naneste cesto.

5. Zatvorte produkt a opekajte pribl. 3 mindty.



6. Zdvihnite veko |14] a skontrolujte vaflu. Vafla
by mala byt pekne vyformovang, ale mala
by byt makkd.

7. Podévaite s pradkovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.

Vymenitel'né platne:
Grilovacie platne (vrchné a spodnd platiia)

Prisady:

2PL  Repkového oleja

2 PL Koriandra (&erstvo nasekaného)
1CL  Limetkovej kéry (Zerstvo nastrohanej)
3PL  Stavy z limetky

2 CL Soli

12 Surovych kreviet (8 az 12 kreviet po
500 g/o30pané a vypitvané)

3 Jalapefio papricky (pozdizne
nakrdjané, vycistené od semiacok a
rozstvrtené)

2 Slivky (olipané a vykéstkované)

Priprava:

1. Predhrejte produkt.

2. Vo velkej miske rozilahaite repkovy ole;j,
koriander, limetkovi kéru, $favu z limetky a
sol.

3. 3 polievkové lyZice zmesi dajte do malej
misky a odlozte bokom.

4. Do zmesi pridajte krevety, Jalapefio papricky
a slivky. Zmie3ajte, aby sa vietky prisady
zakryli a ndsledne ich nechajte marinovaf.

5. Krevety, Jalapefios papri¢ky a slivky
rovnomerne rozmiestnite na 4 $pizy (25 cm).
Odstrante marinddu.

6. Spizy grilute, az kym nebudu krevety
poriadne prepeéené. Spizy grilujte z kazdej
strany asi 2 mindty a potom ich ofocte.

7. Pokvapkaite zvy3nou marinddou.

® Cistenie a starostlivost

/A NEBEZPECENSTVO! RIZIKO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

Produkt pred &istenim vzdy odpoijte od
napdjania.

Elektrické &asti produktu nepondraite do
vody alebo inych kvapalin. Produkt nikdy
nedrzte pod tecicou vodou.

Zabréite vode alebo inym kvapalindm
vnikndt do vnitra produktu.

A\ POZOR! HORUCE POVRCHY!
Produkt negistite bezprostredne po pouZiti.
Produkt nechaite najskér vychladnut.

/\ POZOR! NEBEZPECENSTVO
POSKODENIA!
Na ¢&istenie produktu a prisludenstva
nepouzivaijte Ziadne abrazivne, agresivne
gistiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

@ INFORMACIA:
Produkt o¢istite hned' po vychladnuti. Ak sa
na produkte nachddzaji zaschnuté zvysky
potravin, fazko sa odstrafujd.

Vymenitelné platne s vhodné

do umyvagky riadu.

Diel Metéda Cistenia

Teleso Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Ak je to potrebné,
pridajte trochu

&istiaceho prostriedku.

Vymenitelné Vymenitelné platne
platne opldchnite vodou a
jemnym cistiacom
prostriedkom.

Medzipriestory Tuk a tekutiny

na spodnej odstrante kiskom
strane kuchynskej utierky.
vymenitelnych Prilepené a pripeéené
platni zvysky odstrante
Obhrievaci drevenou 3pachtlou
prvok [6] alebo malou 3pajdlou.
Zaistovaci

uzdver

Po &isteni a pred op&tovnym pouzitim vietky
Casti produktu dékladne ususte.

SK 69



@ Likviddacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mébzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

&)  obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st ozna&ené skratkami (a) a
&islami (b) s nasledujiocim vyznamom:
1-7: Plasty / 20-22: Papier a
kartén / 80-98: Spojené latky.

N Vsimaite si prosim oznacenie
b
a

O moznostiach likviddcie

" opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovaf na Vasej obecnej alebo
mestskej sprave.

=

Ak vyrobok dosluzil, v zdujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte
na odborny likvidéciu. Informdcie o

=i

zbernych miestach a ich otvéracich
hodinéch ziskate na Vasej prislusnej
sprdve.

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb mate z&konné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie so
Ziadnym spdsobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZsie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
nékupu. Zaruéné doba zagina plyndt ddtumom
kopy. Originél dokladu o képe si uschovaite

na bezpednom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v Ease ndkupu je potrebné nahldsif
ihned’ po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvézenia
Vém ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
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zéruénej reklamdcie nepred|Zzuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tdto zdruka je neplatnd, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
vdrZiavany.

Zéaruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a prefo sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych &asti, napr. spinagov alebo
Casti zo skla.

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 472451_2407)

ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire,
na prednej strane Véasho navodu (dole viavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodne;j
strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny
listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam
ozndmen( adresu servisného pracoviska.

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere

Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

N

Wechselstrom/-spannung

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

A

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Dieses Symbol mit dem Signalwort
,Info” bietet weitere niitzliche
Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

>

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdéhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
mdéBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Vorsicht, heifle Oberfldchel!

)

Die Wechselplatten sind fiir die
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
geeignet.

Symbol fir Schutzerde

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat
keine negativen Auswirkungen auf
Geschmack oder Geruch.

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

OB IPDD e s

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen
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SANDWICHMAKER

® Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkirzte Druckausgabe der vollstdndigen
Bedienungsanleitung. Durch das Scannen

des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 472451_2407 die vollstandige
Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts
mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut
auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fiir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir

Schéden aufgrund unsachgeméBer Verwendung.

1% Sandwichmaker
3% Austauschbare Wechselplatten-Sets
1x Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemme
Entriegelungshebel

AuBere Rastnase (klein)

[o]e]N[o o]~ [w]]=]

Innere Rastnase (grof)

Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Waffel-Platte (obere und untere Platte)
Deckel

Griff

220-240 V~,
50-60 Hz
750 W
Schutzklasse: I

HGO09121: GS (TOV sUD)
HG09121-CH: -
HG09121-BS: -

Eingangsspannung:

Leistungsaufnahme:

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt [hr
Garantieanspruch!

Fur Folgeschaden wird keine
Haftung Gbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschéden
aufgrund einer unsachgemaf3en
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gibernommen!
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AWARNUNG! LEBENS-

GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
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Reinigung und
Benutzerwartung dirfen nicht
von Kindern durchgefihrt
werden, es sei denn, sie

sind dlter als 8 Jahre und
beaufsichtigt. Reinigen Sie
das Produkt und dessen
Zubehér (siehe ,Reinigung und
Pflege”).

Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSGEFAHR!
Eine unsachgemdafle
Verwendung kann zu
Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verandern.

/\ GEFAHR! STROMSCHLAG-

RISIKO!

Versuchen Sie niemals, das
Produkt selbst zu reparieren. Im
Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich

von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.



Tauchen Sie das Produkt

nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie
das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produkts angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schéaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
ahnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor Sch&aden.
Lassen Sie sie nicht iber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberflachen und offenen
Flammen fern.

A\ VORSICHT! HEISSE

OBERFLACHE!

Das Produkt wird wahrend der
Verwendung heif3. Berihren
Sie das Produkt nicht wahrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt
wdhrend des Betriebs

und wdahrend es abkihlt
ausschlieBlich am Griff an.
Woéhrend des Gebrauchs ist
Vorsicht geboten, da am Griff
geringe Wdrme entstehen
kann.
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AWARNUNG!

VERLETZUNGS- UND
BESCHADIGUNGS-
GEFAHR!

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elekiroherd, Ofen
usw.) ab. Verwenden Sie

das Produkt nur auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verléngerungskabeln wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
eines Verlangerungskabels
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erforderlich sein sollte, muss
es fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

AWARNUNG!

VERLETZUNGSRISIKO!
Trennen Sie das Produkt

vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.



@ Vor der ersten Verwendung

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Priifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe , Lieferumfang”).

3. Uberpriffen Sie, ob sich das Produkt und
séimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Beschédigung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

4. Betreiben Sie das Produkt vor dem ersten
Gebrauch ohne Lebensmittel, so dass
mégliche Produktionsriickstéinde verbrennen.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliiftung.

5. Reinigen Sie alle Teile des Produkts wie im
Kapitel “Reinigung und Pflege” beschrieben.

® Verwendung

/\ WARNUNG! STROMSCHLAGRISIKO!
Bevor Sie die Wechselplatten einsetzen/
entfernen, ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose.

/\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!
Die Wechselplatten dirfen nicht unmittelbar
nach dem Betrieb gewechselt/entfernt
werden. Lassen Sie das Produkt zunéchst

abkiihlen.

® INFO:
Setzen Sie nur Wechselplatten

derselben Art ein.

Wechselplatten einsetzen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]

3. Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie spirbar einrastet.

4. Wiederholen Sie die Schritte 2 und 3 auf der
anderen Seite des Produkts.

Wechselplatten entfernen

1. Offnen Sie die Verriegelung | 1 | und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln
und entfernen Sie die Wechselplatte.

3. Wiederholen Sie Schritt 2 auf der anderen
Seite des Produkts.

® INFO:
Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliftung in der
Umgebung.
Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.
Woéhrend des Betriebs schaltet sich die griine
Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und aus.
Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Betriebstemperatur aufheizt.
Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

1. Um das Produkt einzuschalten, verbinden
Sie den Netzstecker |4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

leuchtet.
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2. Halten Sie das Produkt geschlossen,
wdhrend es aufheizt. Heizen Sie das
Produkt auf, bis die griine Kontrollleuchte
leuchtet.

3. Fetten Sie die obere und untere
Wechselplatte mit geeignetem
Speised| ein.

4. Geben Sie eine angemessene Menge
Lebensmittel oder Teig auf die unteren
Wechselplatten und schlieBen Sie
den Deckel [14] mit dem Griff [15] und
der Verriegelung [ 1], um das Produkt
geschlossen zu halten, wéhrend es die
Lebensmittel backt/grillt.

5. Um das Produkt auszuschalten, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte
cin Produkt eingeschaltet

Rote Kontrollleucht
ote Ronfroflevchie Produkt ausgeschaltet

aus

Griine Kontrollleuchte | Produkt wird

aus aufgeheizt/heizt
erneut.

Griine Kontrollleuchte | Betriebstemperatur

ein wurde erreicht.

Geeignet fiir Sandwich-Taschen mit siiBer oder
herzhafter Fiillung.

@ INFo:
Wahrend die Sandwiches gegrillt werden,
schaltet sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus
und wieder ein. Dies zeigt die Regulierung
der erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Geschdtzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross
die Sandwiches sein sollen. Die Garzeit kann
ie nach Geschmack verkiirzt oder verléngert
werden.
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1. Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

2. Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

3. Klappen Sie den Deckel |14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéihrend es die Sandwiches grillt.

4. Sobald die Sandwiches fertig sind, entfernen
Sie sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Beschadigung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

5. Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

/\ VORSICHT! SPRITZGEFAHR!
Verwenden Sie kein tropfnasses Grillgut.
Achten Sie beim Offnen des Produkts auf

Fettspritzer und aufsteigende Démpfe.

Geeignet zum Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wirstchen, Gemise.

® INFO:
Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
grine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Geschétzte Grillzeit:
Ca. 4 bis 9 Minuten. Je nachdem, wie
durchgegart das Grillgut sein soll. Die
Garzeit kann je nach Geschmack verkiirzt
oder verléingert werden.

1. Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.
2. Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-

Platte [12].



4.

Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15] herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es das Gargut grillt.

Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist,
ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

Geeignet fiir siiBe oder herzhafte Waffeln.
@ INFO:

Wéhrend die Waffeln backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte [ 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wechselplatten:

Wiaffel-Platten (obere und untere Platte)

Geschatzte Backzeit:

Ca. 8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen. Die Backzeit kann je
nach Geschmack verkiirzt oder verldngert
werden.

Offnen Sie die Verriegelung [ 1] und klappen
Sie das Produkt auf.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte [13| zu giefien.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfillen Sie die untere Waffel-Platte nicht.
Klappen Sie den Deckel [14] mit Hilfe des
Griffs |15 herunter und schlieBen Sie die
Verriegelung, um das Produkt geschlossen zu
halten, wéhrend es den Teig backt.

Sobald die Waffeln fertig sind, entfernen Sie
sie mit einem Kunststoff-/Holzspatel (oder
ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug) aus dem Produkt, um eine
Besch&digung der Antihaftbeschichtung des
Produkts zu vermeiden.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist, ziehen Sie den Netzstecker | 4 | aus der
Steckdose.

® Rezepte

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere

Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

85g Tahini

85¢g fettarmer griechischer Joghurt

80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone

14 ml Olivendl

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrihren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer
wirzen.

3. Olivendl in die Tahini-JoghurtsoBe geben.
TahiniJoghurtsoBe auf 2 Toastbrotscheiben
verteilen.

4. Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

5. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

6. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:

Sandwich-Platten (obere und untere
Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

2 Scheiben  junger Gouda-Kése

50¢g geschnittene Putenbrust

10g Senf

Y Zwiebel

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer
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Zubereitung:
1. Produkt vorheizen.
2. Senf auf der Innenseite der
Toastbrotscheiben verteilen.
3. Zwiebel klein schneiden.
4. Putenbrust und Zwiebel auf
2 Toastbrotscheiben verteilen.

5. Mit Salz und Pfeffer bestreuen.

6. Kasescheiben darauf verteilen.

7. Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

8. Produkt schlieBen und ca. 4 Minuten lang
grillen.

9. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot

1 Scheibe Schinken

1 Scheibe Truthahn-Aufschnitt
1 Scheibe Schweizer Kase

1 Ei

Va Tasse Milch

Butter (zum Kochen)

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Richten Sie das Sandwich mit Schinken,

Truthahn und Kése zwischen den

Brotscheiben an.

Verquirlen Sie das Ei und die Milch.

4. Tauchen Sie das Sandwich in die
Eimischung, sodass beide Seiten bedeckt
sind.

5. SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fiir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

6. Sofort servieren.

w
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Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Brot
Pepperoni-Scheiben
Mozzarella-Kase (zerkleinert)
Pizza-Sauce

Butter (zum Bestreichen)

Zubereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Verteilen Sie die Pizza-Sauce auf jeweils
einer Seite jeder Brotscheibe.

3. Figen Sie Peperoni und Mozzarello-Kése
hinzu.
4. Llegen Sie die zweite Scheibe Brot darauf.

5. Streichen Sie Butter auf die AuBenseite des
Sandwiches.

6. SchlieBen Sie das Produkt und grillen Sie
das Sandwich fiir ca. 3-5 Minuten, bis es
goldbraun ist.

7. Sofort servieren.

Platten:
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben Vollkornbrot

4 hartgekochte Eier, gehackt
2 EL Mayonnaise

171 Dijon-Senf

1EL gehackter Schnittlauch

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer



Zubereitung:

1.

Heizen Sie das Produkt vor.

2. Zubereitung des Eiersalats: Vermengen
Sie in einer Schissel die gehackten,
hartgekochten Eier, Mayonnaise, Dijon-Senf,
gehackten Schnittlauch, Salz und Pfeffer gut
miteinander.

3. Anrichten des Sandwiches: Verteilen Sie
die Eiersalatmischung gleichmaBig auf zwei
Brotscheiben.

4. Sandwiches mit dem restlichen Brot belegen:
Legen Sie die anderen Brotscheiben auf die
Sandwiches.

5. Grillen des Sandwiches: Schlieen Sie das
Produkt und grillen Sie das Sandwich ca. 3-4
Minuten lang, oder bis das Brot goldbraun
ist.

6. Sofort servieren.

Wechselplatten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250 ¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500 g Allzweckmehl

2 Péckchen Vanillezucker

5¢ Backpulver

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer mittelgrofien Schissel Eier,
Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.

3. Backpulver, etwa die Hélfte des Mehls und
die Halfte der Milch in die Schiissel geben
und umriihren.

4. Restliches Mehl und restliche Milch zugeben.
Rihren, bis der Teig cremig ist.

5. Beide Wechselplatten [13| mit Kochspray
einsprithen.

6. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

7. Produkt schlieBen und 8 Minuten lang
backen.

8. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

100 ml  Pflanzensl

250 ml  Milch

2 Eier

100 g Zucker

280g Allzweckmehl

8g Backpulver

80g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groBen Schissel Ol, Milch, Eier und

Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver

hinzufigen. Gut verriihren.

Blaubeeren unterheben.

4. Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
Kochspray einsprishen.

5. Teig gleichmé&Big auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 10 Minuten lang
goldbraun backen.

7. Die Waffeln herausnehmen und 5 Minuten
lang abkihlen lassen, damit sie knusprig
werden.

8. Sofort servieren.

w

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)
Zutaten:
570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln
225g Schwarzwdalder Schinken, gewirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase
3 grof3e Eier, geschlagen
2 Zehen  Knoblauch (gehackt)
2TL Gehackte frische Petersilienblétter
L Getrockneter Thymian
Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken
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Zubereitung:

1. RéstiKartoffeln auftauen.

2. Produkt vorheizen.

3. Beide abnehmbaren Wechselplatten |13] mit
Kochspray einsprijhen.

4. In einer groBBen Schijssel Résti, Schinken,
Kase, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

5. Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen.

6. Produkt schlieBen und ca. 7 Minuten lang
goldbraun und knusprig backen.

7. Sofort servieren.

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180g Allzweckmehl

65¢g UngesiifBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1TL Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grof3e Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensofe, Puderzucker

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen. In einer grofBen Schijssel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

2. In einer kleinen Schisssel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verrihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrishren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

3. Beide Wechselplatten [13] mit Kochspray

einsprithen.
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4. Teig gleichmaBig auf der unteren
Wechselplatte verteilen.

5. Produkt schlieBen und ca. 3 Minuten lang
backen.

6. Deckel |14| anheben, um die Waffel zu
berprifen. Die Waffel sollte vollstdndig
geformt, aber weich sein.

7. Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)
3EL Limettensaft

“IL  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro
500 g/geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

1. Produkt vorheizen.

2. In einer groflen Schiissel Rapsél, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

3. 3 Essloffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

4. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

5. Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefien (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

6. SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. SpieBe auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

7. Mit der restlichen Marinade betréaufeln.



@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! STROMSCHLAGRISIKO!

Trennen Sie das Produkt vor der Reinigung
immer von der Stromversorgung.

Tauchen Sie die elektrischen Teile des
Produkts nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes Wasser.

Lassen Sie kein Wasser oder andere
Flissigkeiten in das Innere des Produkts
gelangen.

A\ VORSICHT! HEISSE OBERFLACHE!

Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ VORSICHT!

BESCHADIGUNGSGEFAHR!
Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehérteile zu reinigen.

INFO:

Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
diese nicht einfach zu entfernen.

Die Wechselplatten sind fir die

Spilmaschine geeignet.

Teil

Reinigungsmethode

Gehduse

Wischen Sie

das Gehéause

mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
ab. Figen Sie, falls
notwendig, ein wenig
Reinigungsmittel zu.

Wechselplatten

Spilen Sie die
Wechselplatten
mit Wasser und
einem milden
Reinigungsmittel.

Zwischenrdume
an den

Unterseiten der
Wechselplatten
Heizelement [6]

Verriegelung [1]

Entfernen Sie Fett und
Flussigkeiten mit einem
Blatt Kiichenpapier.
Enffernen Sie
anhaftende,
angebrannte
Ricksténde mit einem
Holzspatel oder
kleinen Holzspief.

Trocknen Sie alle Teile des Produkts nach der
Reinigung und vor der erneuten Verwendung

sorgfdltig.
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® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen k&énnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie Ihr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmiill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu. Uber Sammelstellen und deren
Offnungszeiten kénnen Sie sich

bei lhrer zusténdigen Verwaltung

I =y

informieren.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, mijssen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es - nach unserer Wahl - kostenlos fir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verléngert sich durch einen stattgegebenen
Gewdhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemdf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschleif3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schléuche, Farbpatronen), noch auf Schidden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.



Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 472451_2407) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Aufiretens
dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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