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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

“— Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Warnung“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
habenkann.

niitzliche Informationen.

trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine geringe
oder maBige Verletzung zur Folge
habenkann.

Achtung, heiBe Oberflache!

Dieses Gerétist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet
werden.

Lebensmittelecht

Geruch.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

= A PP e s F
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HINWEIS: Dieses Symbol mitdem
Signalwort Hinweis* bietet weitere

Verwenden Sie das Produkt nurin

Gefahr — Risiko eines Stromschlags!

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder




SANDWICHMAKER

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung st Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Sandwiches vorgesehen. Verwenden Sie
esfiirkeine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht
fir gewerbliche Zwecke vorgesehen.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Sandwichmaker
1 Bedienungsanleitung

Verriegelung
Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

Eingangsspannung: | 220—-240 V~,50 Hz
Leistungsaufnahme: | 680—820 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND])
HGI1357A-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir
Folgeschaden wird keine
Haftung libernommen!

Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund
einer unsachgemaBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird
keine Haftung iilbernommen!
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Kinder und Personen mit Die vom Benutzer
Einschrankungen durchzufiihrende Reinigung

/A WARNUNG! LEBENSGEFAHR und Wartung darf nicht

UND UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschétzen

die damit verbundenen
Gefahren haufig. Halten
Sie Kinder stets von

Verpackungsmaterialien fern.

Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

4  DE/AT/CH

von Kindern durchgefiihrt
werden.

Kinderjiinger als 8 Jahre
sind vom Produkt und
der Anschlussleitung
fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

A WARNUNG! Eine
unsachgemaéBe Verwendung
kann zu Verletzungen
fiihren. Verwenden Sie das
Produkt ausschlieBlich dieser
Anleitung entsprechend.
Versuchen Sie nicht, das
Produktinirgendeiner Weise
zuverandern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt
selbst zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.



A\ GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung
heiB. Beriihren Sie das
Produkt nicht wéhrend

oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wahrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Griff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

A WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten
ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes
Wasser.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Handler, wenn
es beschadigt ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn

es an das Stromnetz
angeschlossenist.

Bevor Sie das Produkt

mit dem Stromnetz
verbinden, tiberpriifen

Sie, ob die Spannung und
derNennstrom denam
Typenschild des Produktes
angegebenen Details

Zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméaBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst

oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Schaden. Lassen Sie sie nicht
liber scharfe Kanten hdngen
und quetschen oder biegen
Sie sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heiBen
Oberflachen und offenen
Flammen fern.
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Dieses Gerat st fir
die Verwendungin
Haushalten und éhnlichen
Anwendungsbereichen
vorgesehen, wie z.B.:
Personalkiichen
in Geschéften,
Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe;
durch Gaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstiickspensionen und
ahnliche Unterkiinfte.”

Bedienung
Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt,
wenn es an das Stromnetz
angeschlossenist.
Bewegen Sie das Produkt
nicht, wenn esin Betrieb ist.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.

6 DE/AT/CH

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange esin Gebrauch
ist oder kurznachdem
Gebrauch, solange es noch
warmist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Platten eingeklemmt
wird oder die Rénder der
Platten beriihrt.

Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen
wird nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen

so, dass hiemand dariiber
stolpern und nichts
beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.



Reinigung und Aufbewahrung
A WARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen
oderwenn es nichtin
Verwendung ist.

Bewahren Sie das heile
Produkt nichtin einem
Schrank oderinder
Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker
nichtan der Anschlussleitung
aus der Steckdose.
Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und
den Netzstecker vor Staub,
direkter Sonneneinstrahlung,
Tropf- und Spritzwasser.
Bewahren Sie das Produkt
an einem kiihlen, trockenen
Ort auf, geschiitzt vor
Feuchtigkeitund auBerhalb
der Reichweite von Kindern.
Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nichtin der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen
oder Heizgeraten.
Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie

im Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.

@ Vorder ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpiriifen Sie, ob alle Teile vollstandig
sind.

Wahrend der Produktion werden einige
Teile zu ihrem Schutz mit einem diinnen
Offilm iiberzogen. Betreiben Sie das
Produkt vor der ersten Verwendung
ohne jeglichen Inhalt, damit eventuelle
Riickstande verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehorteile [siehe ,,Reinigung und
Pflege”).

@ Bedienung
@ HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher
Geruch auftreten. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

Entsorgen Sie die Sandwiches des ersten
Durchgangs.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker| 5 |mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker[ 5 |aus der Steckdose. Die
rote Kontrollleuchte 2] erlischt.

Leuchtanzeigen Status
Ro}e Anzelge aus& Produkt aus
griine Anzeige aus
Rote Anzeige an & Produkt V.V"d

riine Anzeige aus vorgeheizt /
9 9 nachgeheizt.
Rote Anzeige an & Die optlmalg

N . Temperatur ist
griine Anzeige an :
erreicht.

DE/AT/CH
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® HINWEIS: Wihrend des Betriebs schaltet
sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Backtemperatur aufheizt.

@ HINWEISE:
Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.
Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wahrend es aufheizt.
Uberfiillen Sie das Produkt nicht.

1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte[ 3 ]leuchtet.

2. Ziehen Sie ander Verriegelung m Offnen

Sie das Produkt.

3. Geben Sie die Sandwiches auf die unteren
Heizplatten @ Beispielrezepte finden Sie

im folgenden Kapitel.

4. SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung m Die Sandwiches
werden nun gebacken.

5. DerBackvorgang dauert ca.4 Minuten. Die

Backzeit kann nach Bedarf verkiirzt oder

verlangert werden. Das Sandwichiistideal,

wenn der Toast goldbraun getoastet ist.
6. WennderBackvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker[ 5 | aus der

Steckdose.

Verarbeitungstabelle — Sandwichmaker

Portion | Zubereitungszeit

Sandwich mit

Speck, Eiund Kase 2 Ca.12Min.
Gegrilltes

Cheddar-Kase-

Sandwich mit 2 Ca.20 Min.
karamellisiertem

Apfel

Truthahnsandwich 2 Ca.20 Min.
Thunfischsandwich 2 Ca.20 Min.
Pudgy-Pie-Pizza- 9 Ca.25 Min.

Sandwich

8 DE/AT/CH

Portion | Zubereitungszeit

Spiegelei-
Tomaten- 2
Sandwich

Ca.15Min.

Tomatensandwich

mit Zwiebeln 2 Ca.15Min.

Toast-Sandwich
mit Schinken und 2
Kase

Ca.12Min.

Sandwich mit Salat

und Hiihnchen 2 Ca.20Min.

Bacon-Avocado-

Sandwich 2 Ca.15Min.

@ Rezepte
@ HINWEIS: Die folgenden Rezepte sind fiir
eine Backzeit von 4 Minuten ausgelegt.

4 Scheiben | Brot
2Scheiben Gebratener Speck
2Scheiben | Cheddar-Kéase
10g Butter
2 Eier
1Prise Pfeffer (optional)
20ml Milch
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.

2. Ineiner Schiissel Eier, Milch und Pfeffer
verquirlen, bis diese gut vermengt sind.
Die Butter in der Backform schmelzen.
Danach die Eiermischungin die Pfanne
geben und verriihren, bis die Mischung
eingedickt und durchgekocht ist. Das
Riihrei ist fertig. Zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit Riihrei,
gebratenem Speck und Cheddar-Kése
belegen.



5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

309 Zucker
309 Butter
1Prise Zimt

1 Kleiner Apfel (in Scheiben
geschnitten)

4 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

1. Produktvorheizen.

2. DieButterin einer antihaftbeschichteten
Backform schmelzen. Zucker und Zimt
hinzugeben und kochen, bis der Zucker
aufgeldstist. Apfelscheiben hinzugeben
und fiir ca. 5 Minuten kochen, bis sie weich
sind. Die karamellisierten Apfel sind fertig.
ZumKihlen zur Seite stellen.

3. Fetten Sie beide Heizplatten[ ] mit
geeignetem Speisedl ein.

4. 2Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten @ legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kése, karamellisierten Apfeln
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kase
belegen.

5. Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

6. 4Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot
4Scheiben | Cheddar-Kase
509 Gebratene Truthahnbrust (in
Scheiben geschnitten)
1 Tomate (in Scheiben
geschnitten)
159 Senf
159 Mayonnaise
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Senfund Mayonnaise in einerkleinen

Schiissel vermischen. Damit 1Seite jeder
Scheibe Brot bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot (Senfmischung nach oben)
auf die unteren Heizplatten @ legen.

Mit 2 Scheiben Cheddar-Kése, Tomate,
gebratener Truthahnbrust, mehr Tomate
und 2 weiteren Scheiben Cheddar-Kése
belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(Senfmischung nach unten) oben auflegen.
4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben Brot

109 Mayonnaise

359 Thunfisch

2 Scheiben Cheddar-Kase

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

Thunfisch und Mayonnaise in einer kleinen
Schiissel vermischen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.

DE/AT/CH 9



4.

2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten[ 6 ]legen. Mit 2 Scheiben
Cheddar-Kase und Thunfisch mit
Mayonnaise belegen.

Die 2 verbliebenen Scheiben Brot oben
auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

1309

Geriebener Mozzarella

409

PizzasoBe

8 Scheiben

Salami

1Prise

Pfeffer (optional)

1Prise

Italienische
Gewiirzmischung (optional)

Zubereitung:

2.

3.

Produkt vorheizen.

1Seite jeder Scheibe Brot mit PizzasoBe
bestreichen.

Fetten Sie beide Heizplatten[ & ] mit
geeignetem Speisedl ein.

2 Scheiben Brot [PizzasoBe nach oben)
auf die unteren Heizplatten[ 6 | legen. Mit
geriebenem Mozzarella, Salami, Pfeffer
und italienischem Gewiirz [optional)
sowie noch mehr Mozzarella belegen.
Die 2 verbliebenen Scheiben Brot
(PizzasoBe nach unten) oben auflegen.

4 Minuten backen, bis die Farbe goldbraun
ist.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben])

2

Eier

2 Scheiben

Kéase (in Scheiben]

Pizza-Sauce

Pfeffer

10 DE/AT/CH

Vorgehenshinweise

1.
2.

3.
4.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.
Das Eiin einer anderen Backform
schmelzen.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Spiegelei,
Tomatenscheiben, Kase und etwas Pfeffer.
Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.

4 Scheiben

Brot

2 Scheiben

Tomate (in Scheiben)

2

Zwiebel (in Scheiben)

2Scheiben

Kase (in Scheiben)

Butter (weich)

Pfeffer

Vorbereitung:

1.
2.

3.

Heizen Sie das Produkt vor.

Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

Bespriihen Sie die Heizplatten mit
Kochspray.

Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit

der Butterseite nach oben) auf die
unteren Heizplatten. Darauf Zwiebel,
Tomatenscheiben, Kase und etwas Pfeffer
geben.

Mit den restlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

4 Minuten lang goldbraun backen.




4 Scheiben | Brot
2Scheiben | Tomate (in Scheiben)
2 Zwiebel (in Scheiben)
2 Schinkenscheiben
2 Scheiben K&se (in Scheiben)
- Pizza-Sauce
- Salz
- Pfeffer
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Pizzasauce.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot [mit der
Pizzasauce nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Mit Zwiebeln, geschnittenen
Tomaten, Schinken, Kdse und etwas Pfeffer
und Salz belegen.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

4Scheiben | Brot

4 Salatblatt

1Essloffel Mayonnaise

- Hiihnchen in Scheiben)
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

3. Legen Sie 2 Scheiben Brot auf die unteren
Heizplatten. Darauf Hdhnchen, Salatblatt
und Mayonnaise.

4. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

5. 4 Minuten lang goldbraun backen.

4 Scheiben | Brot
1/2 Avocado (zerdriickt)
- Bacon
- Butter
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Bestreichen Sie eine Seite jedes Brotes mit
Butter.

3. Fetten Sie die Heizplatten mit Speisedl ein.

4. Legen Sie 2 Scheiben Brot (mit der
Butterseite nach oben) auf die unteren
Heizplatten. Darauf kommen Speck und
zerdriickte Avocado.

5. Mitdenrestlichen 2 Scheiben Brot
belegen.

6. 4Minutenlang goldbraun backen.

@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sachbeschédigung!
Verwenden Sie zur Reinigung des
Produkts keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harten Biirsten.

@® HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihltist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet
sind, sind diese nicht einfach zu entfernen.

DE/AT/CH 1



Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Geh&use mit einem
leichtangefeuchteten
Tuch ab. Geben Sie ein
wenig Reinigungsmittel
hinzu, falls nétig.
Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeitenin das
Innere des Produkts
gelangen.

Gehduse

Wischen Sie die
Platten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Heiz-
platten[6]

Zwischen-
rdume an
den Heiz-

platten[6]

Fett und Fliissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kiichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstédnde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oderkleine
HolzspieBe.

Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie
alle Teile sorgfaltig ab.

@ Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittellbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunachst
abkihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der
Lagerung.

Wickeln Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung| 4 |ander
Unterseite des Produkts.

Lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

12 DE/AT/CH

Bewahren Sie das Produkt an einem
kiihlen, trockenen Ort auf, geschiitzt
vor Feuchtigkeit und auBerhalb der

Reichweite von Kindern.

@ Entsorgun

Die Verpackung besteht aus
umweltfreundlichen Materialien, die Sie liber
die ortlichen Recyclingstellen entsorgen
kdnnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung
der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (o) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

/N,
&

Produkt'

ELEMENTS

@ D'EMBALLAGE + (’)
NOTICE

Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung

und die Verpackungsmaterialien sind
recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den
abgebildeten Info-tri (Sortierinformation)
folgend, fiir eine bessere Abfallbehandlung.
Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.

Y Moglichkeiten zur Entsorgung des
W ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde oder
Stadtverwaltung.



Gerétentsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Miilltonne bedeutet, dass dieses
Gerat am Ende der Nutzungszeit nicht
tiber den Haushaltsmiill entsorgt
werden darf. Das Gerét ist bei
eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgeraten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet
Ihnen Riickgabemdglichkeiten direkt
in denFilialen und Markten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fiir
Sie kostenfrei. Beim Kauf eines
Neugerates haben Sie das Recht, ein
entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhangig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich (bis zu
drei) Altgerate abzugeben, die in
keiner Abmessung gréBer als 25cm
sind. Bitte |&schen Sie vor der
Riickgabe alle personenbezogenen
Daten. Bitte entnehmen Sie vor der
Riickgabe Batterien oder
Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen und
fiihren diese einer separaten

Sammlung zu.

12

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestelltund vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3
Jahre ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt
mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf,
da dieses Dokument als Nachweis des Kaufs
erforderlichist.

Alle Schdden oder Mangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verlédngert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fiir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schaden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder
Teile aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 479772_2410) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt,
der Startseite der Bedienungsanleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produkts.
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Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Maéngel auftreten, wenden Sie sich zunachst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst

wurde, kénnen Sie es kostenlos an die

Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
zuriicksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie eine
kurze, schriftliche Beschreibung beilegen,

in der die Einzelheiten des Defekts und der
Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

Service Deutschland
Tel.: 080054351
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

“~— Alternating current/voltage
DANGER! This symbolin combination

with the signal word “Danger”
marks a high-risk hazard that if not
prevented could result in death or

Hertz [supply frequency)

serious injury.
Watts

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional
useful information.

WARNING! This symbolin
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk

hazard that if not prevented could
resultin death or serious injury.

Use the productin dry indoor
spaces only.

CAUTIONI! This symbolin

. . . Danger —risk of electric shock!
combination with the signal word 9

“Caution” marks a low-risk hazard
that if not prevented could resultin

ing— I
minor or moderate injury. Warning - hot surfacel

This appliance is classified as Food safe
protection class |and must be This product has no adverse effect
connected to a protective ground. ontaste orsmell.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

Safety information
Instructions for use

= AP PDe s F
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SANDWICH TOASTER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product. They contain important information
concerning safety, use and disposal.

Before using the product, please familiarise
yourself with all of the safety information and
instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications.
If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

This product is designed for making
sandwiches. Do not use it for any other
purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial
purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

After unpacking the product, check if the
delivery is complete and if all parts are ingood
condition. Remove all packaging materials
before use.

1 Sandwich toaster
1 Usermanual

Lock
Red indiicator [power)

Greenindicator [ready)
Mains cord retainer

Mains cord with mains plug
[6] Heating plates

Input voltage: 220-240V~,50Hz

Power 680-820 W

consumption:

Protection class:

Certification:

HGII357A: GS [TUV RHEINLAND])

HGII357A-BS: -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE

YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE
ALLTHE DOCUMENTS!

Inthe case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions
the warranty claim becomes
invalid! No liability is accepted
for consequential damagel! In
the case of material damage
or personalinjury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with Keep the productandits

disabilities cord out of reach of children
A WARNING!RISK OF LOSS less than 8 years.
OF LIFE OR ACCIDENT TO Intended use
INFANTS AND CHILDREN! /A WARNING! Misuse may lead
Neverleave children to injury. Use this product
unsupervised with the solely in accordance with
packaging material. these instructions. Do not
The packaging material attempt to modify the
represents a danger of productin any way.
suffocation.

Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory
or mental capabilities, or
lack of experience and
knowledgeif they have
been given supervision or
instruction concerning use
of the product in a safe way
and understand the hazards
involved.

Children shall not play with
the product.

Cleaning and user
maintenance shall not be
made by children.

4 GB/IE

Electrical safety

A\ DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself.

In case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use norimmediately
after use.

Only touch the product on
the handle during operation
and while it is still cooling.
During use, care must be
taken as low heat may be
generated atthe handle.

A WARNING! Risk of electric
shock! Do notimmerse the
productin water or other
liquids. Never hold the
product under running water.



A WARNING! Risk of electric This applianceisintended to
shock! Never use a damaged be usedin household and

product. Disconnect the similar applications such as:
product from the mains staff kitchen areas in shops,
supply and contact your offices and other working
retailerif itis damaged. environments;

The productis notto be farm houses;

usedif it has been dropped, by clientsin hotels, motels
if there are visible signs of and other residential type
damage. environments;

The product is powered at all bed and breakfast type
times while itis connected to environments.

the mains supply. Operation

Before connecting the The product must not be
product to the mains supply, left unattended while itis
check that. the voltage and connected to the supply
cqrrent ratlng corresponds. mains.

with the mains supply c’jetalls Do not move the product
shown onthe product's while itis in operation.

rating label. Do not place the product on
Regularly check the

hot plates (gas, electric, coal
cookingrange etc.). Operate
the product on alevel, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

Do not cover the product
whileitis in use or shortly
after use, whenitis still hot.
Make sure that the mains cord

mains plug and the mains
cord fordamages. If the
mains cord is damaged, it
must be replaced by the
manufacturer, its service
agentor similarly qualified
personsin order to avoid a
hazard.

Protect the mains cord

) is not pinched by the plates
against damages. Do not let ortouches the rim of the
ithang over sharp edges, do plates.

not squeeze or bendit. Keep
the mains cord away from hot
surfaces and open flames.
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The use of extension cords
is notrecommended. If the
use of an extension cord

is necessary, itmust be
designed for a current flow
of atleast10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The productis notintended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

Cleaning and storage
A WARNING! Risk of injury!

6

Disconnect the product from
the mains supply before

cleaningand whennotinuse. o

Do not store the hot product
inacupboard orinthe
packaging.

Do not pull the mains plug out
of the electrical outlet by the
mains cord.

Protect the product, its mains
cord and mains plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

Store the productina cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

GBY/IE

Protect the product against
heat. Do not place the
product close to open
flames or heat sources

such as stoves or heating
appliances.

Refer to the chapter
“Cleaning and care” for
instructions on how to clean
the product.

@ Beforefirstuse

Remove the packaging material. Check if
all parts are complete.

During production, parts are covered

with a protective oil film. Before first use,
operate the product without any food so
that any potential residues evaporate.
Clean the product andits accessories [see
“Cleaning and care”).

Operation

@ NOTES:

The first few times the product is heated
up, a faint odour may be present. Ensure
sufficient ventilation in the area.

Discard the first set of sandwiches.

Turning the product on: Connect the mains
plug| 5 |to a suitable wall outlet. The red
indicator[2]lights up.

Turning the product off: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet. The red
indicator[2]goes off.

Lightindicators

Status

Red indicator off &
greenindicator off

Product off

Red indicator on &
greenindicator off

Productis
preheating/reheating




heating plates[ 6 ] Sample recipes canbe
found in the following chapter.

Close the product. Close the lock[1]. The
sandwiches are being baked now.

Baking takes approx.4 minutes. Lengthen
or shorten the baking time to achieve the
desired result. The sandwichis ideal when
the toast is golden brown.

When baking is complete: Disconnect the
mains plug| 5 |from the wall outlet.

Processing table — Sandwich Toaster

Light indicators Status Turkey sandwich Az%pé?:‘
Redindicatoron & The optimum
- temperature has been . Approx.
greenindicatoron reached Tuna sandwich 20 min
Pud ie pizza Approx.
@ NOTE: During operation, the green san gxlih P 2psFr)nin
indicator | 3 |goes on and off from time -
to time. This indlicates that the productis Fried Egg Tomato APPIOX.
reheating up to the baking temperature. sandwich 15min
Tomato ADDIOX
sandwich with IF;Fr)nin ’
NOTES: Onion
Sjri?:;?ebbc:l?i::gillng plates[6 Jwitha Hamand Cheese Approx.
: Toastie Sandwich 12min
Keep the product locked while
preheating. Chicken lettuce Approx.
Do not overfill the product. sandwich 20 min
Preheat until the green indicator| 3 |lights Bacon Avocado APPIOX.
up. Sandwich 15min
Pullthe lock . Open the product. .
Place the sandwiches on the lower ® Recipes

@ NOTE: The following recipes are designed

for abaking time of 4 minutes.

Serving Prep-aratlon
time

Bacon,egg
and cheese 2 Appr9x.

X 12min
sandwich
Grilled cheddar
cheese ADDIOX
sandwich with 2 PP o

. 20min

caramelized
apple

4slices Bread

2slices

Cooked bacon

2slices

Cheddar cheese

109 Butter

Eggos

Ipinch

Pepper (optional)

20ml Milk

Preparation:

2.

Preheat the product.

Beat the egg, milk and pepperina bowl
until blended. Melt the butter in a baking
pan. Put the egg mixture into the panand
scramble it until thickened and cooked.
The scrambled eggs are ready. Set aside.
Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.
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Put 2 slices of bread on lower heating

plates[6 ] Top with scrambled eggs,
cooked bacon and cheddar cheese.

Top with remaining 2 slices of bread.
6. Bake for 4 minutes until golden brown.

Preparation:

1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the mustard
mayonnaise. Spread on1side of each
bread.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread (mustard mixture side
up) on the lower heating plates @ Top
with 2 slices of cheddar cheese, tomato,
roasted turkey breast, another tomato and
another 2 slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread
(mustard mixture side down).

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

309 Sugar

309 Butter

1pinch Cinnamon

1 Small apple (sliced])

4slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Meltthe butterinanon-stick baking pan.

Add the sugar and cinnamon and cook
until the sugar dissolves. Add the sliced
apples and cook for approx. 5 minutes
until tender. The caramelised apples are
now ready. Set aside for cooling down.

3. Greaseboth heating plates@ witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, caramelised apples, another
2slices of cheddar cheese.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

4slices Cheddar cheese

509 Roasted turkey breast
(sliced]

1 Tomato (sliced)

159 Mustard

159 Mayonnaise
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4slices Bread

109 Mayonnaise

359 Tuna

2slices Cheddar cheese
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Inasmall bowl, mix the tunaand

mayonnaise.

3. Grease both heating plates[6 |witha
suitable baking oil.

4. Put2slices of bread onthe lower heating
plates @ Top with 2 slices of cheddar
cheese, and tuna with mayonnaise.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

1309 Shredded mozzarella
cheese

409 Pizza sauce

8slices Pepperoni

Ipinch Pepper (optional)

Ipinch Italian seasoning [optional)




Preparation:

2.

3.

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease both heating plates[ 6 |with a
suitable baking oil.

Put 2 slices of bread [pizza sauce side up)
onthe lower heating plates @ Top with
shredded mozzarella cheese, pepperoni,
pepper and Italian seasoning (optional)
and more shredded mozzarella cheese.
Top with remaining 2 slices of bread (pizza
sauce side down).

Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices

Bread

2slices

Tomato (sliced])

2

EQgos

2slices

Cheese [slice]

Pizza sauce

Pepper

Procedures

2.

3.

»

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Grease the heating plates with baking oil.
Fried the egg in other baking pan.

Put 2 slices of bread (pizza sauce side up)
on the lower heating plates.Top with fried
egg, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread
2slices Tomato (sliced])
2 Onion (sliced)
2slices Cheese (slice)
- Butter [soft)
- Pepper
Preparation:
1. Preheatthe product.
2. Butteronlside of each bread.
3. Grease the heating plates with baking oil.
4. Put2slices of bread (with butter side

up) onthe lower heating plates.Top with
Onion, sliced tomato,cheese,add some
pepper.

Top with remaining 2 slices of bread.
Bake for 4 minutes until golden brown.

4slices Bread

2slices Tomato (sliced])

2 Onion (sliced)

2 Sliced ham

2slices Cheese (slice]

- Pizza sauce

- Salt

- Pepper

P
1.

2.

3.
4.

reparation:

Preheat the product.

Spread pizza sauce on1side of each
bread.

Put 2 slices of bread (pizza sauce

side up) onthe lower heating
plates.Top with Onion, sliced
tomato,cheese,ham,cheese,add some
pepperand salt.

Top with remaining 2 slices of bread.

GBY/IE
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6. Bake for4 minutes until golden brown.

4slices bread
4 Lettuce leaf
Itablespoon | Mayonnaise
- Chicken(Sliced)
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Greasethe heating plates with baking oil.
3. Put2slices of bread onthe lower heating
plates.Top with Chicken, Lettuce leaf,
Mayonnaise.

Top with remaining 2 slices of bread.

5. Bake for4 minutes until golden brown.

»

4slices Bread
1/2 Avocado [Mashed)
- Bacon
- Butter
Preparation:
1. Preheatthe product.

2. Butterlside of each bread.

3. Grease the heating plates with baking oil.

4. Put2slices of bread (butter side up) on
the lower heating plates.Top with Bacon,
mashed avocado.

5. Top with remaining 2 slices of bread.

6. Bake for 4 minutes until golden brown.

@ Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the product
from the wall outlet.

& DANGER! Risk of burns! Do not cleanthe
productright after operation. Let the
product coolfirst.

10 GBY/IE

/\ WARNING! Do notimmerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/\ NOTICE! Risk of damage! Do not use any

abrasive, aggressive cleaners or hard
brushes to clean the product.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have
dried, they are not easy to remove.

Part Cleaning method

Housing Wipe downthe
housing witha
slightly damp

cloth. Add alittle
detergent, if
needed.

Do notletany water
or other liquids
enter the product
interior.

Heating
plates[6]

Wipe the plates
witha slightly damp
clothand amild
detergent.

Removing fatand
liquids: Use a piece
of kitchen paper.
Removing stuck-on
burntresidues: Use
awooden spatula
or small wooden
skewers.

Orifices around
the heating

plates[ 6]

After cleaning and before reusing the
product: Dry all parts thoroughly.

@ Storage

/\ DANGER! Risk of burns! Do not store the
product right after operation. Let the
product coolfirst.

Clean the product before storage.



Wind the mains cord| 5 |around the mains
cordretainer| 4 | at the bottom of the
product.

Store the product in the original packaging
whenitis notin use.

Store the productin a cool, dry place,
protected from moisture and out of the
reach of children.

@ Disposal

The packaging is made of environmentally
friendly materials, which may be disposed of
through your local recycling facilities.

Observe the marking of the
packaging materials for waste
separation, which are marked with
abbreviations (a) and numbers

(b] with following meaning:

1-7: plastics/20—-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.

Product-
@ ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE C)

Aogeaser
N

The productincl. accessories, manual and
packaging materials are recyclable and are
subject to extended producer responsibility.
Dispose them separately, following the
illustrated Info-tri (sorting information), for
better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your wornout product.

To help protect the environment,
please dispose of the product
properly when it has reached the
end of its useful life and not in the
household waste. Information on
collection points and their opening
hours can be obtained from your
local authority.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your

legal rights are not limited in any way by our
warranty detailed below.

The warranty for this productis 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original
sales receiptin a safe location as this document
is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without
delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty
periodis not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced
and repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables [e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, €.g. switches or glass
parts.

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt
and the item number (IAN 479772_2410)
available as proof of purchase.
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You can find the item number on the rating
plate, an engraving on the product, onthe
front page of the instruction manual (bottom
left], or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has beenrecorded as
defective you canreturn it free of charge to
the service address that will be provided to
you. Ensure to enclose the proof of purchase
(sales receipt] and a short, written description
outlining the details of the defectand when it
occurred.

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Qe Service Ireland
Tel.: 1800200736
E-Mail: owim@lidlie

C€
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce manuel d'utilisation et sur femballage :

A

DANGER! Ce symbole, associé au
mot « Danger », signale unrisque
élevé qui, s'il n'est pas évité, peut
entrainer lamort ou des blessures
graves.

N

Courant alternatif/tension alternative

Hz

Hertz [fréquence de l'alimentation)

Watts

AVERTISSEMENT ! Ce symbole,
associé au mot « Avertissement »,
signale un risque moyen qui, s'il n'est
pas évité, peut entrainer lamort ou
desblessures graves.

REMARQUE : Ce symbole associé
aumot «Remarque » fournit des
informations utiles supplémentaires.

Utilisez l'appareil seulement &
lintérieur de locaux secs.

MISEEN GARDE ! Ce symbole,
associé au mot « Mise en garde »,
signale unrisque faible qui, s'il
n'est pas évité, peut entrainer des
blessures mineures ou modérées.

Danger —Risque de choc
électrique!

Attention— Surface chaude!

Cet appareil fait partie de la classe
de protectionl et doit étrereli¢ ala
terre.

Sécurité alimentaire
Cet appareil n'a aucun effet négatif
surle godt oul'odeur.

La marque CEindique la conformité
avec les directives UE applicables a
cetappareil.

= AP PD e =

Informations de sécurité
Instructions d'utilisation

2
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APPAREIL A CROQUE-MONSIEUR

@ Introduction

Nous vous félicitons pour 'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un
produit de grande qualité. Le mode d'emploi
fait partie intégrante de ce produit. Il contient
des indications importantes pour la sécurité,
l'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire
consciencieusement toutes les indications
dutilisation et de sécurité du produit.

Ce produit doit uniquement étre utilisé
conformément aux instructions etdans les
domaines d'application spécifiés. Lors d‘une
cession atiers, veuillez également remettre
tous les documents.

Cetappareil est concu pour la préparation
de croque-monsieur. Ne l'utilisez pas a
d'autresfins.

Cetappareil est uniquement destiné a

un usage domestique privé, etnonaun
usage commercial.

Le fabricant n'accepte aucune
responsabilité pour les dommages causés
par une utilisation inappropriée.

Aprés avoir déballé l'appareil, vérifiez sila
livraison est complete et si toutes les pieces
sonten bon état. Retirez tous les matériaux
d'emballage avant l'utilisation.

1 Appareil a croque-monsieur
1 Manuel d'utilisation

Verrouillage

Voyant rouge [alimentation)

Voyant vert (prét)

Retenue du cordon électrique
Cordon électrique avec fiche secteur
[6] Plaques chauffantes

Tensiondentrée: | 220-240V~,50Hz

Consommation

) . 680-820W
électrique:

Classe de |
protection:

Certification:
HGII357A: GS [TUV RHEINLAND])
HGI357A-BS : -

A Consignes de sécurité

Avant d'utiliser le produit,
veuillez vous familiariser avec
toutes les notes de sécurité
et toutes les instructions
d'utilisation ! Lorsque vous
transmettez ce produit a

un tiers, joignez-luitous les
documents!

En cas de dommage résultant
du nonrespect de ce manuel
dutilisation, lademande de
garantie perd sa validité !
Aucune responsabilité nest
acceptée pourlesdommages
quienrésultent! Encasde
dommages matériels ou
corporels causés par une
mauvaise manipulation ou un
non-respect des consignes de
sécurité, aucune responsabilité
n‘estacceptée !
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Enfants et personnes avec des
handicaps

/\ AVERTISSEMENT ! DANGER DE

4

MORT OU D’ACCIDENT POUR
LES ENFANTS EN BAS AGE ET
LES ENFANTS!

Ne laissez jamais les enfants
sans surveillance avec

le matériel demballage.

Le matériel d'emballage
représente un danger de
suffocation.

Les enfants sous-estiment
souvent les dangers. Tenez
toujours les enfants a l'écart
du matériel demballage.
Cetappareil peut étre utilisé
par des enfants a partir de

8 ans et par des personnes
ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un
manque d'experience etde
connaissances si elles sont
surveillees ousielles ontrecu
des consignes concernant
['utilisation de l'appareil en
toute sécurité et sielles
comprennent les risques
€ncourus.

Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil.

FR/BE

Le nettoyage et l'entretien
par ['utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants.

Gardez l'appareil et son
cordon hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Utilisation prévue

A\ AVERTISSEMENT ! Une
mauvaise utilisation peut
entrainer des blessures.
N'utilisez cet appareil
gu'en conformité avec ces
instructions. N'essayez pas
de modifier l'appareil de
quelque maniére que ce soit.

Sécurité électrique

A DANGER!Risque de choc
électrique ! N'essayez
pas de réparer l'appareil
vous-méme. En casde
dysfonctionnement, les
réparations doivent étre
effectuées par du personnel
qualifié uniguement.

A DANGER ! Risque de
brilures ! lappareil devient
chaud pendant l'utilisation.
Ne touchez pas l'appareil
en cours d'utilisation ou
immédiatement apres son
utilisation.



Touchez uniquementle
produit par sa poignée en
cours de fonctionnement et
pendant qu'il refroidit.

Lors de I'utilisation, faites
attention car la poignée est
aussi susceptible de chauffer
un peu.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque

de choc électrique!
N’immergez pas l'appareil
dans de l'eau ou d'autres
liquides. Ne passez jamais
l'appareil sous de l'eau
courante.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque

de choc électrique!
N'utilisez jamais un appareil
endommagé. Débranchez
le produit de 'alimentation
électrique et contactez
votre revendeur s'il est
endommageé.

L'appareil ne doit pas étre
utilisé s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles
d'endommagement.

Le produit est sous tension
atoutmoment lorsqu'il

est branché sur une prise
électrique.

Avant de brancher le produit
auréseau électrique, vérifiez
la tension et l'intensité du
courant correspondent aux
données d'alimentation
indiquées sur l'étiquette
signalétique du produit.
Vérifiez régulierement
quelafiche etle cordon
d'alimentation ne sont
pas endommageés. Sile
cordon d'alimentation est
endommagé, il doit étre
remplaceé par le fabricant,
sonagentde service oudes
personnes de qualification
similaire afin d'éviter tout
danger.
Protégezle cordon
d’alimentation contre les
dommages. Ne le laissez
pas pendre sur des bords
tranchants, ne le pressez pas
etnelepliezpas.Tenez-le a
I'écart des surfaces chaudes
etdesflammes nues.
Cetappareil est destiné
a étre utilisé dans des
applications domestiques et
similaires telles que:

les cuisines du personnel

dans les magasins,

les bureaux et autres

environnements de travail ;

les fermes;
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par les clients dans les
hétels, les motels et autres
environnements de type
résidentiel ;

les chambres d'hétes.

Fonctionnement

6

L'appareil ne doit pas étre
laissé sans surveillance alors
qu’il est connecté au secteur.
Ne déplacez pas

l'appareil lorsqu’il est en
fonctionnement.

N’installez pas l'appareil sur
des plaques de cuisson [gaz,
électrique, charbon, etc.).
Faites fonctionner l'appareil
sur une surface plane, stable,
résistante a la chaleur et
séche.

Ne couvrez pas l'appareil
lorsqu'il est en cours
d'utilisation ou peu apres,
lorsqu'il est encore chaud.
Veillez a ce que le cordon
d‘alimentation ne soit pas
coince parles plaques ou
gu'ilne touche pasle bord
desplaques.

Lutilisation de rallonges

n'‘est pas recommandée. Si
['utilisation d'une rallonge est
nécessaire, celle-cidoit étre
congue pour un courant d'au
moins10 A.

FR/BE

Disposez les cordons

de maniére ace qu'ils

ne risquent pas de faire
trébucher quelqu’un ou
d'étre endommagés d'une
autre maniere.

Cetappareil n'est pas destiné
a étre utilisé au moyen d’une
minuterie externe oud’un
systéeme de commande a
distance sépare.

Nettoyage et stockage
/\ AVERTISSEMENT ! Risque

de blessure ! Débranchez
le produit de l'alimentation
électrique avantdele
nettoyer et lorsqu'il n'est pas
utilisé.

Ne rangez pas lappareil
chaud dans un placard ou
dans son emballage.

Ne retirez paslafiche dela
prise électrique entirant sur
le cordon.

Protégez l'appareil, son
cordon d'alimentation et sa
fiche électrique contre la
poussiere, la lumiére directe
dusoleil, les gouttes et les
éclaboussures d'eau.
Rangez 'appareil dans un
endroit frais et sec, protége
del'humidité ethors de
portée des enfants.



Protégez l'appareilde la Voyants Etat
chaleur. Ne placez pas Voyant rouge
|’apparei| a proximite éteint et voyant Appareil éteint
immédiate de flammesnues | Yo"
ou de sources de chaleur Voyantrouge Lappareil

N allumé et voyant s chauffe / chauffe
telles que des poélesoudes | verteteint prechau
apparells de Chanfage- Voyantrouge Latempérature
Reportez-vous a la section allumé et voyant optimale a été
«Nettoyage et entretien » vertallumé atteinte
pour savoir comment @ REMARQUE: Au cours du fonctionnement,
nettoyer ’appare"_ le voyant vert| 3 |sallume et s'éteintde

temps a autre. Celaindique que le produit
est entrain de se réchaufferjusquala

@ Avant la premiére utilisation
température de cuisson.

Retirez 'emballage. Vérifiez qu’'une piece
ne manque.

Lors de la production, les pieces sont
recouvertes d'un film d’huile protecteur. ® REMARQUES:

Avant la premiére utilisation, faites Graissez les deux plaques de cuisson [ 6]
fonctionner lappareil sans aucun avec une huile de cuisson appropriée.
aliment pour que les résidus éventuels Gardez le produit verrovuillé pendant le
préchauffage.

sévaporent.
Nettoyez le produit et ses accessoires Ne remplissez pas trop fappareil
(voir «Nettoyage et entretien »). 1. Préchauffez l'appareil jusqua ce quele
. voyant vert sallume.
@® Fonctionnement 2. Tirezsurle verrou[ 1] Ouvrez le produit.
® REMARQUES: 3. Placezles croque-monsieur surles

Les premieres fois que l'appareil est
chauffé, une légére odeur peut se
dégager. Veillez a ce que lazone soit
suffisamment ventilée.

letez les premiers croque-monsieur.

Mettre le produit en marche : Branchez
lafiche secteur| 5 | surune prise murale
appropriée. Le voyantrouge| 2 | sallume.
Eteindre le produit : Débranchez lafiche
secteur| 5 |de la prise murale. Le voyant
rouge[2]séteint.

plaques chauffantes inférieures @ Vous
retrouverez des exemples de recettes
ci-apres.

Fermez le produit Fermezle verrou[ 1], Les
croque-monsieur sont en train de cuire.

La cuisson prend environ 4 minutes.
Allongez ou raccourcissez le temps de
cuisson pour obtenir le résultat souhaité.
Le croque-monsieur est prét lorsqu'il est
doré.

Lorsque la cuisson estterminée:
Débranchez la fiche secteur| 5 |de la prise
murale.
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Tableau de cuisson — Appareil a croque-

monsieur
Service Te'mps c.ie
préparation
Croque au .
. environ
bacon, aloceuf et 2 .
12 min
aufromage
Croque au
cheddar grillé 9 environ
etalapomme 20 min
caramélisée
Croqueala 9 environ
dinde 20 min
environ
Croque authon 2 20 min
5 . environ
Croque alapizza 2 25 min
Croqueala .
i environ
tomate et a l'ceuf 2 .
15 min
auplat
Croqueala .
N environ
tomate eta 2 .
i 15 min
l'oignon
Croque jambon 2 environ
fromage 12 min
Croque poulet 9 environ
salade 20 min
Croque au bacon 9 environ
etalavocat 15min
@ Recettes

@ REMARQUE: Les recettes suivantes sont
congues pour une durée de cuissonde

4 minutes.
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4tranches Pain
2tranches Bacon cuit
2tranches Fromage de cheddar
109 Beurre
2 Eufs
1pincée Poivre [optionnel)
20ml Lait
Préparation:

1. Préchauffezle produit.

2. Battezles ceufs, le lait et le poivre dans un
saladier pour les combiner. Faites fondre le
beurre dans une poéle. Versez le mélange
aux ceufs dans la poéle et jusqua ce qu'il
sépaississe et soit cuit. Les ceufs brouillés
sont préts. Mettez-les de coté.

3. Graissezles deux plagques de cuisson @
avec une huile de cuisson appropriée.

4. Mettez 2tranches de pain sur les plaques
chauffantes[ 6 |inférieures. Ajoutez-y les
ceufs brouillés, le bacon etle cheddar.

5. Refermezle croque avecles2tranchesde
pain restantes.

6. Faites cuire pendant4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches Pain

309 sucre

309 Beurre

Ipincée Cannelle

1 Petite pomme (tranchée)

4tranches Fromage de cheddar
Préparation:

1. Préchauffezle produit.



Faites fondre le beurre dans une poéle
antiadhésive. Ajoutezle sucre etla
cannelle et faites cuire jusqua ce que le
sucre soit dissous. Ajoutez les tranches
de pomme et faites-les cuire pendant
env. 5 minutes jusqu’a ce quelles soient
tendres. Les pommes caramélisées sont
désormais prétes. Mettez-les de coté
pour les faire refroidir.

Graissez les deux plaques de cuisson[ 6 ]
avec une huile de cuisson appropriée.
Mettez 2 tranches de pain sur les plaques
chauffantes @ inférieures. Ajoutez-y
2tranches de cheddar, des pommes
caramélisées et 2 autres tranches de
cheddar.

Refermez le croque avec les 2 tranches de
pain restantes.

Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches

Pain

4tranches

Fromage de cheddar

509

Dinde rétie (tranchée)

Tomate (tranchée)

159

Moutarde

159

Mayonnaise

Préparation:

2.

Préchauffez le produit.

Dans un petit saladier, nélangez la
moutarde et la mayonnaise. Etalez sur1coté
de chaque tranche de pain.

Graissez les deux plaques de cuisson @
avec une huile de cuisson appropriée.
Mettez 2 tranches de pain (avecle
mélange ala moutarde vers le haut] sur
les plaques chauffantes @ inférieures.
Ajoutez-y 2 tranches de cheddar, une
tranche de tomate, une tranche de dinde
rotie, une autre tranche de tomate et

2 autres tranches de cheddar.

Refermez le croque avec les 2 tranches de
pain restantes [(mélange a la moutarde vers
le bas).

Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches Pain

109 Mayonnaise

359 Thon

2tranches Fromage de cheddar

P
1.

2.

réparation:

Préchauffez le produit.

Dans un petit saladier, mélangez le thon et
lamayonnaise.

Graissez les deux plaques de cuisson @
avec une huile de cuisson appropriée.
Mettez 2 tranches de pain sur les plaques
chauffantes @ inférieures. Ajoutez-y
2tranches de cheddaretlethonala
mayonnaise.

Refermez le croque avec les 2 tranches de
pain restantes.

Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches Pain

1309 Mozzarella (en laniéres)

409 Sauce pizza

8tranches Pepperoni

1pincée Poivre [optionnel)

Mélange de fines herbes
[optionnel)

Ipincée

P
1.

2.

réparation:

Préchauffez le produit.

Etalez de la sauce pizza sur1coté de
chaque tranche de pain.

Graissez les deux plaques de cuisson[ 6 |
avec une huile de cuisson appropriée.
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4.

Mettez 2 tranches de pain (avec la

sauce pizza vers le haut) sur les plaques
chauffantes @ inférieures. Ajoutez-y de

la mozzarella en laniéres, des pepperoni,
du poivre, desfines herbes [optionnel] et
finissez avec encore de lamozzarella.
Refermezle croque avecles 2 tranches de
pain restantes [sauce pizza versle bas].
Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches

Pain

2tranches

Tomate (tranchée)

2

CEufs

2tranches

Fromage (tranche)

Sauce pizza

Poivre

Préparation

2.

10

Préchauffez le produit.

Etalez de la sauce pizza sur1coté de
chaque tranche de pain.

Graissez les plaques chauffantes avec de
I'huile de cuisson.

Faites frire loeuf dans une poéle.

Mettez 2 tranches de pain (sauce pizza
vers le haut] sur les plaques chauffantes
inférieures. Ajoutez-y l'ceuf au plat, dela
tomate, du fromage et du poivre.
Refermez le croque avec les 2 tranches de
pain restantes.

Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

FR/BE

4tranches Pain
2tranches Tomate [tranchée)
2 Oignon (tranché)
2tranches Fromage (tranche]
- Beurre [doux]
- Poivre
Préparation:
1. Préchauffezle produit.
2. Beurrez1coté de chaque tranche de pain.
3. Graissez les plaques chauffantes avec de

I'huile de cuisson.

4. Mettez 2 tranches de pain [coté beurré

vers le haut] sur les plaques chauffantes
inférieures. Ajoutez-y de l'oignon, de la
tomate, du fromage et du poivre.
Refermez le croque avec les 2 tranches de
pain restantes.

6. Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce

que les croques soient dorés.

4tranches Pain
2tranches Tomate [tranchée)
2 Oignon (tranché)
2 Jambon entranches
2tranches Fromage (tranche)
- Sauce pizza
- Sel
- Poivre
Préparation:

Préchauffez le produit.

2. Ftalez delasauce pizzasur1cété de

chaque tranche de pain.

3. Graissez les plagues chauffantes avec de

Ihuile de cuisson.




4. Mettez 2tranches de pain [sauce pizza
vers le haut] sur les plagques chauffantes
inférieures. Ajoutez-y de l'oignon, de
la tomate, du fromage, dujambon, du
fromage ainsi que du sel et du poivre.

5. Refermezle croque avecles2tranchesde
pain restantes.

6. Faites cuire pendant4 minutes jusqu'a ce
que les croques soientdorés.

4tranches pain

4 Feuille de laitue

Icuillere a Mayonnaise

soupe

- Poulet [entranches)
Préparation:

1. Préchauffezle produit.

2. Graissez les plagques chauffantes avec de
Ihuile de cuisson.

3. Mettez 2tranches de pain sur les plaques
chauffantes inférieures. Ajoutez-y du
poulet, une feuille de laitue et de la
mayonnaise.

4. Refermezle croque avecles2tranchesde
pain restantes.

5. Faites cuire pendant 4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

4tranches Pain

1/2 Avocat (en purée)

- Bacon

- Beurre
Préparation:

1. Préchauffezle produit.

2. Beurrez1coté de chaque tranche de pain.

3. Graissez les plaques chauffantes avec de
Ihuile de cuisson.

4. Mettez 2tranches de pain [coté beurré
vers le haut] sur les plagques chauffantes
inférieures. Ajoutez-y dubaconetde
l'avocat en purée.

5. Refermezle croque avecles 2 tranches de
pain restantes.

6. Faites cuire pendant4 minutes jusqu'a ce
que les croques soient dorés.

@ Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque de choc électrique!
Avant le nettoyage : Débranchez toujours
le produit de la prise murale.

A DANGER! Risque de briillures ! Ne
nettoyez pas l'appareil juste apres I'avoir
utilisé. Laissez d'abord 'appareil refroidir.

/\ AVERTISSEMENT ! N'immergez pasles
composants électriques de l'appareil dans
de l'eau ou d'autres liquides. Ne passez
jamais l'appareil sous de l'eau courante.

/\ REMARQUE ! Risque de dommages!
N'utilisez pas de produits abrasifs, de
nettoyants agressifs ou de brosses dures
pour nettoyer le produit.

@ REMARQUE: Nettoyez l'appareil dés
qu'il arefroidi. Une fois que les résidus
alimentaires ont séché, ils ne sont pas
faciles a éliminer.

Piece Méthode de nettoyage

Boitier Essuyez le boitier
avec un chiffon
légérement humide.
Ajoutezunpeude
détergent sibesoin.
Ne laissez pas 'eau
ou d'autres liquides
pénétrer a lintérieur
delappareil.

Essuyez les plaques
avec un chiffon
Iégérement humide
etun détergent
doux.

Plaques
chauffantes[6]
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Piece Méthode de nettoyage

Eliminer les
graisses etles
liquides: Utilisez un
morceau de papier
absorbant.

Eliminer les résidus
brilés collés:
Utilisez une spatule
enboisoude
petites brochettes
enbois.

Orifices autour
desplaques
chauffantes[ 6]

Aprés le nettoyage et avant de réutiliser
lappareil : Séchez soigneusement toutes
les pieces.

® Stockage

& DANGER ! Risque de briilures ! Ne rangez
pas l'appareil juste aprés l'avoir utilisé.
Laissez d'abord l'appareil refroidir.

Nettoyez 'appareil avant de le ranger.
Enroulez le cordon électrique| 5 |autour
delaretenue du cordon| 4 |surle dessous
du produit.

Lorsque l'appareil n'est pas utilisé, rangez-
le dans son emballage d'origine.

Rangez l'appareil dans un endroit frais
etsec, protégé de 'lhumidité et hors de
portée des enfants.

@® Mise aurebut

Lemballage se compose de matieres
recyclables pouvant étre mises au rebut dans
les déchetteries locales.

&)  desmatériaux d'emballage pour
le tri sélectif, ils sont identifiés avec
des abbréviations (a) et des chiffres
(b) ayant la signification suivante :
1-7: plastiques / 20—22: papiers
etcartons / 80—98 : matériaux
composite.

,». Vedillezrespecterlidentification
b
a
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° ) [—]
o | DemeaLLAGE+ @)
NOTICE
2 2 @ ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN _EN DECHETERIE
“ Cet appareil
se recycle K

Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux demballage sont recyclables
etrelévent de la responsabilité élargie du
producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant 'Infotri
illustrée, dans l'intérét d’'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n'est valable qu'en France.

iy Votre mairie ou votre municipalité
@ " vous renseigneront sur les
possibilités de mise au rebut des
produits usageés.
Afin de contribuer a la protection
del'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais €liminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d'ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

X

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation
Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
quiluia été consentie lors de I'acquisition ou
de laréparation d‘un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
dimmobilisation d‘au moins septjours vient
s'ajouter ala durée de la garantie qui restait

a courir. Cette période courta compter de

la demande d‘intervention de l'acheteur ou
de la mise a disposition pour réparation du
bien en cause, si cette mise a disposition est
postérieure a la demande d‘intervention.



Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
a1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 164131648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat
etrépond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

lirépond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des
instructions de montage ou de l‘installation
lorsque celle-ci a été mise a sa charge parle
contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de laconsommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S’ilestpropre al'usage habituellement
attendu d‘un bien sembilable et, le cas
échéant:

« s'ilcorrespond ala description donnée
parle vendeur et posséder les qualités
que celui-cia présentées al'acheteur
sous forme d‘échantillon ou de modeéle;

« s'il présente les qualités qu‘un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par
le vendeur, par le producteur ou par
son représentant, notamment dans la
publicité ou l'étiquetage;

2° Ous'ilprésente les caractéristiques
définies d'un commun accord par les
parties ou étre propre a tout usage
spécial recherché par I'acheteur, porté
ala connaissance du vendeur et que ce
dernieraaccepte.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité

se prescrit par deux ans a compter de la
délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
larendentimpropre al'usage auquelonla
destine, ou qui diminuent tellement cet usage
que l'acheteur ne l'aurait pas acquise, ou n'‘en
aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait
connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L‘action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par l'acquéreur dans un délai de
deux ans a compter de la découverte du vice.

Les piéces détachéesindispensables a
l'utilisation du produit sont disponibles
pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des criteres de
qualité stricts, et contrblé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits l|égaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits
Iégaux ne sont en aucun cas limités par notre
garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans a partir
de la date d'achat. La période de garantie
commence a la date d'achat. Conservez
l'original de la preuve d'achat dans un endroit
s(r car ce document est nécessaire pour
prouver l'achat.

Toutdommage ou défaut déja présent
aumoment de 'achat doit étre signalé
immédiatement aprés le déballage du
produit.

Sile produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d'achat, nous le réparerons ou le remplacerons
- a notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par
une demande de garantie acceptée. Cette
mesure sapplique également pour les pieces
remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée sile produita
été endommagé ou utilisé ou entretenu de
maniére incorrecte.
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La garantie couvre les défauts de matériels
etde fabrication. Cette garantie ne couvre
pas les pieces du produit soumises a une
usure normale, et qui sont donc considérées
comme des piéces d'usure [par exemple

les piles, les piles rechargeables, tuyaux, les
cartouches d'encre), niles dommages aux
pieces fragiles, par exemple les interrupteurs
oules piecesenverre.

Pour garantir la rapidité d'exécution de la
procédure de garantie, veluillez respecter les
indications suivantes:

Veulillez conserver le ticket de caisse etla
référence du produit (IAN 479772_2410) a titre
de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de larticle estindiqué
sur la plaque d'identification, grave sur la page
detitre de votre manuel (en bas a gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou
de tout autre défaut, contactez en premier
lieu le service apres-vente par téléphone
ou par e-mail aux coordonnées indiquées
ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port
tout produit considéré comme défectueux
au service clientéle indiqué, accompagné de
la preuve d'achat [ticket de caisse) et d’une
description écrite du défaut avec mention de
sa date d'apparition.

Service aprés-vente France
Tél. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél. 08007101
Tél. 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

q3
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
De volgende waarschuwingen worden in deze gebruikershandleiding en op de verpakking
gebruikt:

A

GEVAAR! Dit symboolin combinatie
met het signaalwoord "Gevaar"
markeert een hoog risico dat, indien
niet voorkomen, de dood of ernstig
letsel tot gevolg kan hebben.

Wisselstroom/-spanning

Hertz [voedingsfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symboolin
combinatie met het signaalwoord
'‘Waarschuwing' markeert een
middelgrootrisico dat, indien het
niet wordt voorkomen, de dood
of ernstig letsel tot gevolg kan
hebben.

OPMERKING: Dit symboolin
combinatie met "Opmerking" geeft
extra nuttige informatie.

Gebruik het product alleenin droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symboolin
combinatie met het signaalwoord
"Voorzichtig" markeert een gevaar
met een laag risico dat, indien niet
voorkomen, kan leiden tot licht of
matig letsel.

Gevaar —risico op elektrische
schokken!

Waarschuwing — heet opperviak!

Dit apparaat is geclassificeerd als
beschermingsklasse | en moet op
een aarding worden aangesloten.

Voedselveilig
Dit product heeft geen negatief
effect op de smaak of de geur.

De CE-markering geeft aan dat dit
product voldoet aan de relevante
EU-richtlijnen.

w R PDe s § 0

Veiligheidsinformatie
Gebruiksaanwijzing

2
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SANDWICHMAKER

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U heeft voor

een hoogwaardig product gekozen.De
gebruiksaanwijzing is een deel van het
product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en verwijdering.
Maakt U zich voor de ingebruikname

van het product met alle bedienings- en
veiligheidsvoorschriften vertrouwd. Gebruik
het product alleen zoals beschreven en voor
de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte
van het product aan derden.

Dit product is ontworpen voor het
bereiden van tosti's. Gebruik het niet voor
andere doeleinden.

Dit product is alleen bestemd voor
huishoudelijk gebruik en mag niet voor
commerciéle doeleinden worden
gebruikt.

De fabrikant is niet aansprakelijk voor
beschadigingen veroorzaakt door onjuist
gebruik.

Controleer na het uitpakken van het product
of de levering compleetis en of alle
onderdelenin goede staat zijn. Verwijder al
het verpakkingsmateriaal voor gebruik.

1 Sandwichmaker
1 Gebruikershandleiding

Vergrendelen

Rood controlelampije [aan; uit)
Groen controlelampje (klaar)
Snoeropslag

Snoer met stekker

[6] Bakplaten

Ingangsspanning: 220-240V~,50Hz
Stroomverbruik: 680-820 W
Beschermingsklasse: | |

Certificering:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: -

A Veiligheidsinstructies

Maak uzelf vertrouwd met

alle veiligheidsinformatie en
gebruiksinstructies voordatu
het apparaat in gebruik neemt!
Als u dit product doorgeeft
aan anderen, geef dan ook alle
documenten mee!

De garantieclaimis ongeldig

bij schade als gevolg van
hetnegeren van deze
gebruiksinstructies! Wij
aanvaarden geen enkele
aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Wijaanvaarden
geen enkele aansprakelijkheid
in geval van materiéle schade of
persoonlijk letsel veroorzaakt
door een verkeerd gebruik

of hetnegerenvande
veiligheidsinstructies!
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Kinderen en personen met Houd het product en het

beperkingen snoer uit de buurt van

A WAARSCHUWING! kinderen jonger dan 8 jaar.
OP ONGEVALLENBIJ AWAARSCHUWING!
KLEUT_ERS EN KIND_EREN! Verkeerd gebruik kan letsel
Laat kinderen nooit zonder veroorzaken. Gebruik dit
toezicht achter met het

product alleen volgens deze

verpakkingsmateriaal. Het instructies. Pas het product

verpakkingsmateriaal brengt

o op geen enkele manier aan.
gevaar voor verstikking met
zichmee. Elektrische veiligheid
Kinderen onderschatten vaak A GEVAAR! Risico op een
de gevaren. Houd kinderen elektrische schok! Probeer
op elk moment uit de buurt het apparaat nooit zelf
van het verpakkingsmateriaal. te repareren. Als het
Dit product kan worden apparaat defectis, laat
gebruikt door kinderen reparaties alleen door een
vanaf 8 jaar en personen vakbekwame persoon
met verminderde fysieke, uitvoeren.
zintuiglijke of mentale 4\ GEVAAR! Risico op
vermogens of een gebrek brandwonden! Het product
aan ervaring en kennis, indien wordt heet tijdens gebruik.
Zij onder toezicht staan of Raak het product tijdens
instructies hebben gekregen gebruik en onmiddellijk erna
over het veilig gebruik van niet aan.
het product en begrijpen Raak het producttijdens
welke gevaren erbij gebruik en het afkoelen
betrokken zijn. alleen aan bij het handvat.
Kinderen mogen niet met het Tijdens gebruik kan het
product spelen. handvat enigszins warm
Reiniging en onderhoud worden; let hierop.
mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.
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A WAARSCHUWING! Risico

op een elektrische schok!
Dompel het product niet

in water of een andere
vloeistof. Houd het product
nooit onder stromend water.

A WAARSCHUWING! Risico

op een elektrische schok!
Gebruik het apparaat nooit
als hetbeschadigdis. Trek de
stekker uit het stopcontact
€en neem contact op metuw
leverancier als het apparaat
beschadigdis.

Gebruik het product niet
wanneer het gevallenis

of zichtbare tekenen van
schade vertoont.

Het product staat continu
onder stroom zolang de
stekker in het stopcontact zit.
Controleer of de spanning
en stroom overeenstemmen
met de voedingsvereisten,
die op het typeplaatje van
het product weergegeven
Zijn, voordat u de stekkerin
het stopcontact steekt.

Controleer de stekkeren
het netsnoer regelmatig op
schade. Laat het netsnoer
vervangen door de fabrikant,
zZijn klantenservice of een
gelijksoortig vakbekwaam
persoon als het beschadigd
is om elk risico te vermijden.
Bescherm het netsnoer
tegen schade. Leg het
netsnoer niet over scherpe
randen, plet of buig het ook
niet. Houd het netsnoer it de
buurt van hete opperviakken
enopen vlammen.
Dit apparaat is bedoeld voor
gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen,
zoals:

kantines in winkels,

kantoren en andere

werkomgevingen;

boerderijen;

door klantenin hotels,

motels enandere

woonomgevingen;

bed and breakfasts.

Werking

Laat het product niet zonder
toezicht achter wanneer de
stekker in het stopcontact zit.
Verplaats het product niet
wanneer hetin werking is
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Plaats het product niet

op een kookplaat [gas,
elektrisch, kolen, etc.).
Gebruik het product altijd op
een effen, stabiel, schoon,
vuurbestendig en droog
opperviak.

Dek het product niet af terwijl
hetin gebruik is of kort na
gebruik, wanneer het nog
warmis.

Zorg ervoor dat het netsnoer
niet wordt afgekneld door
de platen of derand vande
platen raakt.

Het gebruik van een
verlengsnoer is niet
aanbevolen. Als het gebruik
van een verlengshoer
noodzakelijk is, zorg dat het
geschiktis voor een stroom
van minstens 10 A.

Leg snoerenop een
dergelijke wijze zodat
niemand er over kan
struikelen en ze geen schade
oplopen.

Het productis niet

bestemd om gebruikt te
worden met een externe
timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

NL/BE

Reiniging en opslag
A WAARSCHUWING! Risico

op letsel! Trek de stekker

uit het stopcontact als het
product niet wordt gebruikt
en alvorens het te reinigen.
Berg het productnietopin
een kast of in de verpakking
wanneer hetnog warmis.
Haal de stekker niet uit het
stopcontact door aan het
snoer te trekken.

Bescherm het product, het
netsnoer en de stekker
tegen stof, direct zonlicht,
gedruppel en gespetter.
Berg het productopin
eenkoele, droge plaats,
beschermd tegen vocht

en buiten het bereik van
kinderen.

Bescherm het producttegen
hitte. Plaats het product niet
in directe nabijheid van open
vuur of warmtebronnen zoals
kookfornuizen of kachels.
Raadpleeg het hoofdstuk
‘Reiniging en onderhoud'’
voor instructies over hoe het
product te reinigen.

Voor het eerste gebruik

Verwijder het verpakkingsmateriaal.
Controleer of alle onderdelen aanwezig
zZijn.




Tijdens de productie worden de delen
afgedekt met een beschermende
olielaag. Voordat u het product voor

de eerste keer gebruikt, bedien het
zonder voedsel zodat eventuele resten
verdampen.

Reinig het product en de accessoires (zie
'Reiniging en onderhoud).

® Werking
@ OPMERKINGEN:

De eerste keren dat het product wordt
verwarmd, kan er eenlichte geur
waarneembaar zijn. Zorg voor voldoende
ventilatie in de ruimte.

Gooide eerste gebakken tosti's weg.

Het productinschakelen: Steek de stekker
in een geschikt stopcontact. Hetrode

@ OPMERKINGEN:

Smeer beide bakplaten[ 6 ]meteen
gepaste bakolie.

Houd het product vergrendeld tijdens het
voorverwarmen.

Vul het product niet te veel.

Wacht totdat het groene controlelampje
brandt.

Trek aan de vergrendeling[ 1] Open het
product.

Plaats de tosti's op de onderste bakplaten
@. Voorbeeldrecepten zijn te vindenin
het volgend hoofdstuk.

Sluit het product. Sluit de vergrendeling
[1]. De tosti's worden nu gebakken.

Het bakproces duurt ong. 4 minuten.
Verleng of verkort de baktijd om het
gewenste resultaat te bereiken. De tosti's
isideaal gebakken wanneer de buitenkant

controlelampje[2 ] brandt.
Het product uitschakelen: Haal de
stekker| 5 |uit het stopcontact. Hetrode

controlelampje[2] dooft.
Controlelampjes Status
Rood
controlelampj .
. Ple Product uit
uitengroen
controlelampje uit
Rood
controlelampje Product warmt voor/
aanengroen opnieuw op
controlelampje uit
Rood .
. De optimale
controlelampje
temperatuur werd
aanen groen .
. bereikt
controlelampje aan

@ OPMERKING: Het groene controlelampje

gaattijdens de werking afwisselend
aan en uit. Dit geeftaan dat het product
opnieuw tot de vereiste baktemperatuur
aanhetopwarmenis.

goudbruinis.

6. Aanheteinde van het bakproces: Haal de
stekker| 5 |uit het stopcontact.

Bereidingstabel — Sandwichmaker

Porties | Bereidingstijd
Tostimet spek, ei 2 Ong.12min
enkaas
Tosti met
gegrilde
cheddaren 2 Ong. 20 min
gekarameliseerde
appel
Tosti met kalkoen 2 Ong. 20 min
Tosti met tonijn 2 Ong.20 min
Ge\{ulde pizza- 2 Ong. 25min
tosti
Tosti met
gebakkeneien 2 Ong.15min
tomaat
Tost{ met tomaat 9 Ong.15min
enui
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Porties | Bereidingstijd

Tostimethamen
kaas

2 Ong.12min

Tostimetkip en
sla

2 Ong.20min

Tosti met spek en
avocado

2 Ong.15min

@ Recepten
@ OPMERKING: De volgende recepten

Zijn ontworpen voor een baktijd van
4 minuten.

4 sneetjes

Brood

2sneetjes

Gebakken spek

2sneetjes

Cheddarkaas

109

Boter

2

Eieren

Isnufie

Peper (optioneel)

20ml

Melk

Voorbereiding:

2.

Verwarm het product voor.

Mix het ei,de melk ende peperineen
komtot alles goedis gemengd. Smeltde
boterin een bakpan. Giet het eimengsel
inde pan enroer het tot het dikker wordt
envolledig gaaris. Het roerei is klaar. Zet
die opzi.

Smeer beide bakplaten[6]meteen
gepaste bakolie.

Leg 2 sneetjes brood op de onderste
verwarmingsplaten[ 6] Beleg ze met
hetroerei, de gebakken spek en de
cheddarkaas.

Dek af met de resterende 2 sneetjes
brood.

Bak gedurende 4 minutentot ze
goudbruin zijn.

NL/BE

4 sneetjes Brood

309 Suiker

309 Boter

1snufje Kaneel

1 Kleine appel (in schijfjes

gesneden)

4 sneetjes Cheddarkaas

Voorbereiding:

2.

Verwarm het product voor.

Smeltde boterin een bakpan met
antiaanbaklaag. Voeg de suiker en kaneel
toe en kook tot de suiker is opgelost.
Voeg de schijfjes appel toe en kook
gedurende ongeveer 5 minuten tot ze
zacht zijn. De gekarameliseerde appels zijn
nu klaar. Zet opzij en laat ze afkoelen.
Smeer beide bakplaten[6 |meteen
gepaste bakolie.

Leg 2 sneetjes brood op de onderste
verwarmingsplaten @ Beleg

metde 2 plakjes cheddarkaas, de
gekarameliseerde appels en nog eens 2
plakjes cheddarkaas.

Dek af met de resterende 2 sneetjes
brood.

Bak gedurende 4 minutentot ze
goudbruin zijn.

4 sneetjes

Brood

4 sneetjes

Cheddarkaas

509

Geroosterde kalkoenborst
(in schijfjes gesneden)

Tomaat [in schijfies
gesneden)

159

Mosterd

159

Mayonaise




Voorbereiding:

2.

Verwarm het product voor.

Mix in een kleine kom de mosterd met de
mayonaise. Besmeer 1 kant van elk sneetje
brood met dit mengsel.

Smeer beide bakplaten[6 |meteen
gepaste bakolie.

Leg 2 sneetjes brood (met de mosterd-
mayonaise kant naar boven) op de
onderste verwarmingsplaten[6 ] Beleg
met de 2 plakjes cheddarkaas, de tomaat,
de geroosterde kalkoenborst,nog een
tomaat en opnieuw 2 plakjes cheddarkaas.
Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop [met de mosterd-mayonaise
kant naar beneden).

Bak gedurende 4 minutentot ze
goudbruin zijn.

4 sneetjes

Brood

109

Mayonaise

359

Tonijn

2sneetjes

Cheddarkaas

Voorbereiding:

2.

3.

Verwarm het product voor.

Mix in een kleine kom de tonijn metde
mayonaise.

Smeer beide bakplaten[6 |meteen
gepaste bakolie.

Leg 2 sneetjes brood op de onderste
verwarmingsplaten @ Belegmetde
2 plakjes cheddarkaas en de tonijn
gemengd met mayonaise.

Dek af met de resterende 2 sneetjes
brood.

Bak gedurende 4 minutentot ze
goudbruin zijn.

4 sneetjes Brood

1309 Geraspte mozzarella

409 Pizzasaus

8schijfies Pepperoni

1snufje Peper (optioneel)

Isnufje Italiaanse kruiden
(optioneel)

Voorbereiding:

2.

3.

Verwarm het product voor.

Smeer pizzasaus op 1kant van elk sneetje
brood.

Smeer beide bakplaten[ 6 ]meteen
gepaste bakolie.

Leg 2 sneetjes brood (met de pizzasaus
kant naar boven) op de onderste
verwarmingsplaten @ Belegmetde
geraspte mozzarella, de pepperoni,

de paprika en de Italiaanse kruiden
(optioneel), en nog meer geraspte
mozzarella.

Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop [met de pizzasauskant naar
beneden).

Bak gedurende 4 minutentot ze
goudbruin zijn.

4 sneetjes

Brood

2 sneetjes

Tomaat (in schijfies
gesneden)

2

Eieren

2sneetjes

Kaas [plakje)

Pizzasaus

paprika

Procedures

2.

3.

Verwarm het product voor.
Smeer pizzasaus op 1kant van elk sneetje
brood.

Vet de verwarmingsplaten in met bakolie.

NL/BE
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Bak het eiin een andere bakpan.

Leg 2 sneetjes brood (metde
pizzasauskant naar boven) op de onderste
verwarmingsplaten. Beleg met het
gebakken ei, de plakjes tomaat, de kaas
envoeg wat peper toe.

Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop.

Bak gedurende 4 minuten tot goudbruin.

4 sneetjes

Brood

2 sneetjes

Tomaat [in schijfies
gesneden)

Ui (inringen gesneden)

2 sneetjes

Kaas [plakje)

Boter (zacht)

paprika

Voorbereiding:

2.

3.
4.

Verwarm het product voor.
Besmeer1kant van elk sneetje brood met
boter.

Vet de verwarmingsplaten in met bakolie.
Leg 2 sneetjes brood (metde

boterkant naar boven) op de onderste
verwarmingsplaten. Beleg met de ui,de
schijfjes tomaat, de kaas en voeg wat
pepertoe.

Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop.

Bak gedurende 4 minuten tot goudbruin.

10 NL/BE

4 sneetjes Brood

2sneetjes Tomaat (in schijfies
gesneden)

2 Ui (inringen gesneden)

2 Plakjes ham

2sneetjes Kaas [plakje)

- Pizzasaus

- Zout

- paprika

Voorbereiding:

2.

3.
4.

Verwarm het product voor.

Smeer pizzasaus op 1kant van elk sneetje
brood.

Vet de verwarmingsplaten in met bakolie.
Leg 2 sneetjes brood (metde
pizzasauskant naar boven) op de onderste
verwarmingsplaten. Beleg met de ui,de
plakjes tomaat, de ham en de kaas, en
voeg wat peper en zout toe.

Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop.

Bak gedurende 4 minuten tot goudbruin.

4 sneetjes

brood

4 Blaadjes sla

leetlepel

Mayonaise

- Kip (in plakjes gesneden)

Voorbereiding:

2.
3.

Verwarm het product voor.

Vet de verwarmingsplaten in met bakolie.
Leg 2 sneetjes brood op de onderste
verwarmingsplaten. Beleg met de kip, de
blaadjes sla en de mayonaise.

Leg de overige 2 sneetjes brood
erbovenop.

Bak gedurende 4 minuten tot goudbruin.




Onderdeel Reinigingsmethode

4 sneetjes Brood

1/2 Avocado [geprakt)

- Spek

- Boter
Voorbereiding:

. Verwarm het product voor.

2. Besmeerlkant van elk sneetje brood met
boter.

3. Vetde verwarmingsplaten in met bakolie.

4. leg2sneetjesbrood [metde
boterkant naar boven) op de onderste
verwarmingsplaten. Beleg met de spek en
de geprakte avocado.

5. Legdeoverige 2 sheetjes brood
erbovenop.

6. Bak gedurende 4 minuten tot goudbruin.

@ Reiniging en onderhoud

/\ GEVAAR!Risico op een elektrische schok!
V6O reiniging: Haal de stekker van het
product altijd uit het stopcontact.

& GEVAAR! Risico op brandwonden! Reinig
het product niet onmiddellijk na gebruik.
Laat het product eerst afkoelen.

/\ WAARSCHUWING! Dompel de
elektrische onderdelen van het product
nietin water of een andere vloeistof. Houd
het product nooit onder stromend water.

/\ OPMERKING! Risico op schade! Maak
het product niet schoon met een
schuurmiddel, agressief reinigingsmiddel
of harde borstel.

@ OPMERKING: Reinig het product
onmiddellijk nadat het is afgekoeld.
Wanneer de etensresten zijn
opgedroogd, zijn ze moeilijker te
verwijderen.

Behuizing Veeg de behuizing
schoonmeteen
licht bevochtigde
doek. Voegindien
nodig een beetje
afwasmiddel toe.
Zorgdatergeen
water of eenandere
viloeistofin het

product komen.

Bakplaten[6] Veeg de platen
schoon meteen
licht bevochtigde
doeken

afwasmiddel.

Openingenrond
debakplaten[6]

Verwijderen van
vet en vloeistoffen:
Gebruik een stuk
keukenpapier.
Verwijderen

van vastzittende
aangebrande
resten: Gebruik
een houten spatel
of kleine houten
prikkers.

Na reiniging en voordat het product
opnieuw wordt gebruikt: Veeg alle
onderdelen grondig droog.

® Opslag

& GEVAAR! Risico op brandwonden! Berg
het product na gebruik niet onmiddellijk
op. Laat het product eerst afkoelen.

Reinig het product voor opslag.

Wikkel het netsnoer[ 5 Jrond de
snoeropslag| 4 |aan de onderkant van het
product.

Berg het product op inde originele
verpakking wanneer nietin gebruik.

Berg het product op in een koele, droge
plaats, beschermd tegen vocht en buiten
het bereik van kinderen.

NL/BE 1T




@ Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

&)  verpakkingsmaterialen voor de
afvalscheidingin acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20—22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

N Neem deaanduidingvande
b
a

Product:

&

FR
ELEMENTS

[—]
D’EMBALLAGE + i ‘
NOTICE O

FR
Cet appareil
se recycle
2

nnnnn

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.
Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

pry Informatie over de mogelijkheden

[ " om het uitgediende product na
geburuik te verwijderen, verstrekt uw
gemeentelijke overheid.

Gooi het afgedankte product
omwille van het milieu niet weg
via het huisvuil, maar geef het af bij
het daarvoor bestemde depot
of het gemeentelijke milieupark.
Over afgifteplaatsen en hun
openingstijden kunt u zich bijuw
aangewezen instantie informeren.

i
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@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlijinen gemaakt en voor de
uitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In
geval van materiaal- of fabricagefouten hebt
utegenover de verkoper van het product
wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten
worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode
gaatin op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige
plek aangezien dit document nodigis als
bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds
op het moment van aankoop aanwezig zijn,
moeten meteen na het uitpakken van het
product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het — naar onze keuze

— gratis voor u repareren of vervangen.

De garantieperiode wordt door een
plaatsgevonden garantieverlening niet
verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product
werd beschadigd of onjuist is gebruikt of
onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en
fabricagefouten af. Deze garantie dekt
geen productonderdelen die aan normale
slijtage onderhevig zijn en daaromals
verbruiksartikelen worden beschouwd (bv.
batterijen, oplaadbare batterijen, slangen,
inktpatronen), noch dekt zij schade aan
breekbare onderdelen, bv. schakelaars of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende
instructies inacht te nemen:



Houd bij alle vragen alstublieft de kassalbon en
het artikelnummer (IAN 479772_2410] als bewijs
van aankoop bijde hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op hettitelblad van uw
handleiding (linksonder] of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u
dan samen met uw aankoopbewijs (kassabon)
en vermelding van de concrete schade
alsmede het tijdstip van optreden vooru
franco aan het u meegedeelde servicepunt
verzenden.

@D  Service Nederland
Tel. 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel. 08007101
Tel: 80023970 [Luxemburg])
E-Mail: owim@lidl.be

q3
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Uzywane ostrzezeniai symbole
W niniejszej instrukcji obstugi i na opakowaniu zastosowano nastepujgce ostrzezenia:

A

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten

symbol w potgczeniu z

hastem ostrzegawczym
.Niebezpieczenstwo” oznacza
zagrozenie o wysokim stopniu
ryzyka, ktére, jesli sig mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac
$mierc¢ lub powazne obrazenia.

Prad przemienny/napigcie
przemienne

Herc (czestotliwo$¢ zasilania)

Waty

OSTRZEZENIE! Ten symbol,

w potaczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Ostrzezenie”,
oznacza zagrozenie o Srednim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac
$mier¢ lub powazne obrazenia.

UWAGA: Ten symbol, w potaczeniu
zhastem ,Uwaga”, oznacza
dodatkowe przydatne informacje.

Produktu nalezy uzywac wytacznie
w suchych pomieszczeniach.

OSTROZNIE! Ten symbol,

w potaczeniu z hastem
ostrzegawczym ,Ostroznie”,
oznacza zagrozenie o niskim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie mu nie
zapobiegnie, moze spowodowac

drobne lub umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczenstwo —ryzyko
porazenia prgdem!

Ostrzezenie — goraca powierzchnial

To urzadzenie jest sklasyfikowane
jako urzadzenie klasy ochrony

li musi by¢ podtgczone do
uziemienia.

dBPPLes=sF /!

Bezpieczenstwo zywnosci
Produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Ce

Znak CE oznacza zgodnos$c z
odpowiednimi dyrektywami UE
majgcymi zastosowanie do tego
produktu.

[Tl

Informacje dotyczace
bezpieczenstwa
Instrukcja uzytkowania

PL




OPIEKACZ DO KANAPEK

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego
produktu. Tym samym zdecydowali sie
Panstwo na zakup produktu wysokiej jakosci.
Instrukcja obstugi jest czes$cig tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazowki dotyczgce
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizaciji.
Przed pierwszym uzyciem produktu nalezy
zapoznac sig ze wszystkimi wskazdwkami
dotyczacymi obstugiibezpieczenstwa.
Uzywac produktu wytgcznie zgodnie z
jego ponizej opisanym przeznaczeniem.

W przypadku przekazania produktu innej
osobie nalezy dotgczy¢ do niego calgjego
dokumentacje.

Produkt jest przeznaczony do opiekania
kanapek. Nie uzywac go do jakichkolwiek
innych zastosowarn.

Produkt jest przeznaczony wytacznie do
uzytku prywatnego w gospodarstwach
domowych, a nie do celow
komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem.

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy jeston kompletny i czy wszystkie

jego czescisg w dobrym stanie. Przed
rozpoczeciem uzytkowania nalezy usung¢
wszystkie materiaty opakowaniowe.

1 opiekacz dokanapek
1 instrukcja obstugi

Blokada

Czerwona kontrolka (zasilanie)
Zielona kontrolka [gotowosc)
Uchwyt na przewdd zasilajgcy
Przewdd zasilajgcy z wtyczka

[6] Phytkigrzewcze

\':'VZ’J’S'ig‘jve 220-240 V/~, 50 Hz

Zuzycie energii: 680-820 W

Klasa ochrony: |

Certyfikacja:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)

HGI357A-BS: -

A Instrukcja dotyczaca
bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem uzywania
produktu nalezy zapozna¢

sie z wszystkimi informacjami
dotyczacymibezpieczenstwa
i instrukcjg uzytkowania!

W przypadku przekazania
produktu innym osobom,
nalezy dotaczy¢ do produktu
cata dokumentacje.

W przypadku uszkodzen
wyhnikajacych z
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji obstugi gwarancja
nie obowigzuje! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za jakiekolwiek szkody
nastepcze! Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci

za szkody materialne lub
obrazenia ciata spowodowane
nieprawidtowa obstugg lub



nieprzestrzeganiem instrukciji
bezpieczenstwal

Dzieciiosoby z

niepetnosprawnos$ciami

/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO
UTRATY ZYCIA LUB
WYPADKU NIEMOWLAT |
DZIECI!
Nigdy nie nalezy
zostawiac dziecibez
nadzoru przy materiatach
opakowaniowych. Materiaty
opakowaniowe stwarzajg
ryzyko uduszenia.
Dzieci czesto nie sg w petni
Swiadome zagrozenia.
Materiaty opakowaniowe
nalezy zawsze chroni¢ przed
dzieémi.
Pod warunkiem zapewnienia
odpowiedniego nadzoru,
pouczenia na temat
bezpiecznej obstugi
produktu i dopilnowania
Zrozumienia zagrozen,
produkt moze by¢ uzywany
przez dzieci w wieku od lat
8, osoby o ograniczeniach
fizycznych, czuciowych
lub psychicznych, atakze
osoby, ktérym brak jest
doswiadczenia lub wiedzy.
Dzieci nie powinny bawic sie
produktem.

Dzieci nie powinny
wykonywac czynnosci
zwigzanych z czyszczeniemi
konserwacja.

Produktijego sznur

nalezy trzymac w miejscu
niedostepnym dla dziecido
lat 8.

Przeznaczenie
/\ OSTRZEZENIE! Niewtasciwe

uzycie moze prowadzi¢ do
obrazen. Produktu nalezy
uzywac wytacznie zgodnie
Z zaleceniami podanymi

W instrukcii. Nie nalezy w
zaden sposob probowad
przerabiac produktu.

Bezpieczeristwo elektryczne
A NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko porazenia pragdem!
Nie nalezy probowac
samodzielnie naprawiac
produktu. W przypadku
wadliwego dziatania
naprawy moga byc¢
przeprowadzane wytacznie
przez wykwalifikowany
personel.
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A\ NIEBEZPIECZENSTWO!

Ryzyko oparzen! Podczas
uzywania produkt nagrzewa
sieijest goracy. Nie nalezy
dotykac produktu w czasie
uzywania go lub natychmiast
PO uzyciu.

Gdy produkt pracujei

gdy nadal stygnie, nalezy
go dotykac¢ wytacznie za
uchwyt.

Podczas uzytkowania nalezy
zachowac ostroznosc,
poniewaz okolice uchwytu
mOoga3 sie nagrzewac.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem! Produktu
nie wolno zanurza¢ w
wodzie lub innych ptynach.
Nigdy nie nalezy trzymac
produktu pod biezaca
woda.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem!

Nigdy nie nalezy uzywac
uszkodzonego produktu.
Jesli produkt jest uszkodzony
nalezy odigczy¢ go od
zasilania i skontaktowac sie
ze sprzedawca.

Jesli produkt zostanie
upuszczony lub widoczne
sq na nim oznaki uszkodzenia,
nie nalezy go uzywac.

PL

Produkt jest wigczony

przez caty czas, gdy jest
podtgczony do zasilania.
Przed podtgczeniem
produktu do zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napieciei
natezenie pradu sg zgodne

Z parametrami zasilania
podanymi na etykiecie
Zznamionowej produktu.
Wtyczke i przewdd
zasilajgcy nalezy regularnie
sprawdzac pod katem
uszkodzen. Jezeli

przewod zasilajgcy jest
uszkodzony, aby unikng¢
niebezpiecznych sytuaciji,
nalezy go wymienic.
Wymiany powinien dokonac¢
producent, przedstawiciel
jego serwisu lub inna osoba
o podobnych kwalifikacjach.
Przewdd zasilajgcy nalezy
chroni¢ przed uszkodzeniem.
Nie wolno dopusci¢ do
tego, aby zwisat na ostrych
krawedziach, nie wolno

go $ciskac ani zginac.
Przewdd zasilajgcy nalezy tez
trzymac z dala od gorgcych
powierzchniiotwartego
ognia.



Urzadzenie jest
przeznaczone do
zastosowan domowychi
podobnych, takich jak np.:
kuchenki pracownicze w
sklepach, biurachiinnych
obiektach pracowniczych;
domy na wsi;
uzytkowanie przez
klientdw w hotelach,
motelachiinnych obiektach
mieszkalnych;
obiekty typunocleg ze
$niadaniem.

Uzytkowanie

Produktu nie nalezy
pozostawiac bez nadzoru,
gdy jeston podtaczony do
zasilania.

W czasie, gdy produkt
pracuje, nie nalezy go
przestawiac.

Produktu nie nalezy ustawiac
na ptytach grzewczych
(gazowych, elektrycznych,
weglowychitp.). Produktu
nalezy uzywac na poziomej,
stabilnej, czystejisuchej
powierzchni odpornejna
wysokie temperatury.

Gdy produkt jest uzywany
lub bezposrednio po uzyciu,
gdy jest jeszcze goracy, nie
nalezy go przykrywac.

Nalezy pilnowac, aby
przewod zasilajgcy nie byt
niczym przytrzasniety i aby
nie dotykat krawedzi ptyty.
Nie zaleca sie uzywania
przedtuzaczy.Jesli konieczne
jestuzycie przedtuzacza,
musi on by¢ przystosowany
do przeptywu pradu co
najmniej10 A.

Przewody nalezy utozy¢ w
taki sposob, aby nie mozna
sie byto o nie potknaciaby
nie dato sig ich uszkodzi¢ w
inny sposob.

Produkt nie jest
przystosowany do
sterowania za pomoca
zewnetrznego minutnika lub
oddzielnego pilota.

Czyszczenie i przechowywanie
A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

urazéw! Przed czyszczeniem
i gdy produkt nie jest
uzywany nalezy odtgczy¢
zasilanie.

Goragcego produktu nie
nalezy chowac do szafki ani
wktadac¢ do opakowania.
Aby wyja¢ wtyczke z
kontaktu, nie nalezy ciggngc¢
zaprzewod.
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Produkt, jego przewodd
zasilajgcy i wtyczke nalezy
chroni¢ przed kurzem,
bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych oraz
kapigcairozpryskujgca sie
woda.

Produkt nalezy
przechowywacw
chtodnym, suchym miejscu
zabezpieczonym przed
wilgociainiedostepnymdla
dzieci.

Produkt nalezy chroni¢ przed
wysoka temperatura. Nie
nalezy ustawiac¢ produktu
w poblizu otwartego ognia
lub Zrédet ciepta, takich

jak piece lub urzagdzenia
grzewcze.

Instrukcje dotyczace
czyszczenia produktu
podane sa w rozdziale
~Czyszczenieiutrzymanie”.

Przed pierwszym uzyciem

Usunac¢ materiaty opakowaniowe.
Sprawdzi¢, czy wszystkie czescisg
kompletne.

Podczas produkcji czesci sa pokrywane
warstwa oleju zabezpieczajgcego.

Przed pierwszym uzyciem nalezy uzy¢
produktu bez jakiejkolwiek zywnosci, aby
ewentualne resztki oleju wyparowaty.
Wyczysci¢ produkt ijego akcesoria (patrz
czesc,Czyszczenie i utrzymanie”).

PL

@ Uzytkowanie
@ UWAGIE

Przy pierwszych kilku prébach nagrzania

z produktu moze by¢ wyczuwalny staby
zapach. W miejscu pracy nalezy zapewnic¢
wystarczajgcg wentylacje.

Pierwsze kanapki nalezy wyrzucic.

Wigczanie produktu: Wiozy¢ wtyczke
do odpowiedniego kontaktu $ciennego.
Zaswieci sig czerwona kontrolka[ 2].

Whytaczanie produktu: Wyjac¢ wtyczke
zkontaktu $ciennego. Czerwona kontrolka

zgasnie.

Kontrolki swietlne | Stan
Kontrolka
czerwona hie
swieci, kontrolka Produkt wytaczony
zZielonatez nie
swieci
Kontrolka Nagrzewanie
czerwonas$wieci, | poczatkowe/
kontrolka zielona podtrzymujgce
nie $wieci produktu
Kontrolka I

e Osiggnieta
czerwona $wieci,

. zostata optymalna
kontrolka zielona
NS temperatura
swieci

@ UWAGA: W czasie pracy zielona kontrolka

od czasu do czasu zapala sie i gasnie.
Oznaczato, ze produkt nagrzewa sie do
temperatury pieczenia.

@ UWAGI:

Obie pytki grzewcze [ 6 |nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Podczas nagrzewania produkt powinien
by¢ zamknigty.

Produktu nie nalezy przepetniac.

Nagrzewac urzadzenie do czasu, az
za$wieci sig zielona kontrolka[ 3].




2. Pociggna¢ blokade . Otworzy¢
produkt.

3. Utozy¢ kanapki na dolnych ptytkach
grzewczych @ Przyktadowe przepisy
znalez¢ mozna w nastepnym rozdziale.

4. Zamkna¢ produkt. Zamkna¢ blokade .
Kanapki sie teraz opiekaja.

5. Opiekanie zajmuje okoto 4 minut. Aby
uzyskac zamierzony efekt, nalezy
wydtuzy¢ lub skréci¢ czas pieczenia.
Kanapki sg idealne, gdy tosty sg
opieczone na kolor ztocistobragzowy.

6. Po zakonczeniu opiekania nalezy: Wyjac
wtyczke[ 5 |z kontaktu $ciennego.

Tabela czaséw pieczenia — opiekacz do
kanapek

Liczba Czas

porcji

przygotowania

Kanapka z
boczkiem,
jajkiemizottym
serem

2 Okoto12min

Kanapka z
grillowanym
serem cheddari 2
karmelizowanym
jabtkiem

Okoto 20 min

Kanapka z

indykiem 2 Okoto 20 min

Kanapka z

. . 2 Okoto 20 min
tunczykiem

Gruba kanapka a

. 2 Okoto 25 min
la pizza

Kanapka zjajkiem
sadzonymi 2
pomidorem

Okoto15min

Kanapka z
pomidoremi 2
cebulg

Okoto15min

Kanapka tostowa
zszynkaizottym 2
serem

Okoto12min

Kanapka z
kurczakiem i 2
satatq

Okoto 20 min

Kanapka z
boczkiemi 2
awokado

Okoto15min

@ Przepisy
@ UWAGA: W nastepujacych przepisach

czas zapiekania wynosi 4 minuty.

4 kromki Chleb
2 plastry Boczek gotowany
2plastry Sercheddar
109 Masto
2 Jajka
Iszczypta Pieprz (opcjonalnie)
20ml Mieko
Przygotowanie:
1. Nagrza¢ produkt.
2. Ubic¢jajka, mlekoi pieprz w misce, az

sie potacza. Stopic¢ masto w formie do
pieczenia. Przela¢ wymieszane jajka na
patelnie i mieszac, az zgestniejg i usmazg
sie. Jajecznica gotowa. Odtozy¢ na bok.
Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych[ 6 | Natozyc na

nie jajecznice, gotowany boczekiser
cheddar.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.
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Przygotowanie:

2.

Nagrzac produkt.

W matej miseczce wymieszac¢ majonez
zmusztarda. Posmarowac 1strone kazdej
kromki chleba.

Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z
majonezem z musztarda do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych[ 6] Na
wierzchu utozyc¢ 2 plastry sera cheddar,
pomidora, pieczong piers zindyka,
kolejnego pomidoraikolejne 2 plastry
sera cheddar.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba (strong zmajonezem z musztarda

4 kromki Chleb

309 Cukier

309 Masto

Iszczypta Cynamon

1 Mate jabtko [pokrojone w

plastry)

4 plastry Sercheddar
Przygotowanie:
1. Nagrzac produkt.
2. Stopi¢ masto w nieprzywierajacej formie

do pieczenia. Dodac cukiericynamoni
gotowac, az do rozpuszczenia sig cukru.
Dodac pokrojone jabtka i gotowac
przez okoto 5 minut, az beda miekkie.
Karmelizowane jabtka sa teraz gotowe.
Odstawi¢ do ostygniecia.

Obie ptytki grzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych

w dot).
6. Opiekac przez4 minuty, az do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru.

4 kromki

Chleb

109

Majonez

359

TuAczyk

2 plastry

Sercheddar

ptytkach grzewczych[6 ] Nawierzchu
utozy¢ 2 plasterki sera cheddar,
karmelizowane jabtka i kolejne 2 plasterki
sera cheddar.

5. Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami

chleba.

6. Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

4 kromki Chleb

4 plastry Sercheddar

509 Pieczona piers$ zindyka
(pokrojona w plastry)

1 Pomidor [pokrojony w
plastry)

159 Musztarda

159 Majonez

Przygotowanie:

2.

3.

Nagrzac produkt.

W matej miseczce wymieszac tunczyka z
majonezem.

Obie ptytki grzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.
Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych @ Na wierzchu
utozy¢ 2 plastry sera cheddar oraz
turiczyka z majonezem.

Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.



4 kromki Chleb
1309 Rozdrobniony ser
mozzarella
409 Sosdo pizzy
8 plastrow Pepperoni
Iszczypta Pieprz (opcjonalnie)
Iszczypta Przyprawa wioska
(opcjonalnie)
Przygotowanie:
1. Nagrza¢ produkt.

Posmarowac sosem do pizzy 1strone
kazdej kromki chleba.

Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

Usmazy¢ jajko w innej formie do
pieczenia.

Potozy¢ 2 kromki chleba (strong z sosem
do pizzy do gory) na dolnych ptytkach
grzewczych. Na wierzchu utozy¢ smazone
jajko, pokrojonego w plastry pomidorai
26lty ser; posypac odrobing pieprzu.
Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

2. Posmarowac sosem do pizzy 1strone
kazdej kromki chleba.

3. Obie ptytkigrzewcze @ nasmarowac
odpowiednim olejem spozywczym.

4. Potozy¢ 2 kromkichleba (strong z
sosem do pizzy do géry) nadolnych
ptytkach grzewczych @ Na wierzchu
utozy¢ rozdrobniony ser mozzarella,
pepperoni, papryke i wioskie
przyprawy (opcjonalnie) oraz jeszcze raz
rozdrobniony ser mozzarella.

5. Przykry¢ kanapki pozostatymi 2 kromkami
chleba (strong z sosem do pizzy w dot).

6. Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

4 kromki

Chleb

2 plastry

Pomidor (pokrojony w
plastry)

Cebula (pokrojonaw
plastry)

2 plastry

26ty ser (w plastrach)

Masto (migkkie)

Pieprz

Przygotowanie:

4 kromki Chleb
2plastry Pomidor [pokrojony w
plastry)
2 Jajka
2plastry Z6tty ser [w plastrach)
- Sosdo pizzy
- Pieprz
Procedury
1. Nagrzac¢ produkt.

2.

3.

Nagrzac produkt.

Posmarowac mastem 1strone kazdej
kromki chleba.

Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

Potozy¢ 2 kromki chleba [strong
posmarowang mastem do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych.Na
wierzchu utozy¢ cebule, pokrojonego
w plastry pomidorai zétty ser; posypac
odrobing pieprzu.

Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru.
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4 kromki Chleb
2plastry Pomidor [pokrojony w
plastry)
2 Cebula [pokrojonaw
plastry)
2 Szynka pokrojona w plastry
2 plastry Z6tty ser [w plastrach)
- Sosdo pizzy
- sol
- Pieprz
Przygotowanie:
. Nagrzac¢ produkt.

2. Posmarowac sosem do pizzy 1strone
kazdej kromki chleba.

3. Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

4. Potozy¢ 2 kromkichleba (strong zsosem
do pizzy do gory) na dolnych ptytkach
grzewczych. Na wierzchu utozy¢ cebule,
pokrojonego w plastry pomidora, zotty
ser, szynke i jeszcze raz zotty ser; posypac
odrobing pieprzuisoli.

5. Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

6. Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobragzowego koloru.

4 kromki chleb
4 LiScie sataty
1tyzka stotfowa Majonez
- Kurczak (pokrojony w
plastry)
Przygotowanie:
. Nagrzac produkt.

2. Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

3. Potozy¢ 2 kromki chleba na dolnych
ptytkach grzewczych. Na wierzchu utozy¢
kurczaka, liScie sataty, majonez.

4. Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

5. Opiekac¢ przez 4 minuty, az do uzyskania
ztocistobrgzowego koloru.

4 kromki Chleb

1/2 Awokado (ttuczone)

- Boczek

- Masto

Przygotowanie:

1. Nagrzac¢ produkt.

2. Posmarowac mastem1strone kazdej
kromki chleba.

3. Nasmarowac ptytki grzewcze olejem
kuchennym.

4. Potozy¢ 2 kromkichleba [strong
posmarowang mastem do gory) na
dolnych ptytkach grzewczych. Na
wierzchu utozy¢ boczekipuree z
awokado.

5. Przykry¢ kanapki 2 pozostatymi kromkami
chleba.

6. Opiekac przez 4 minuty, az do uzyskania
zZtocistobrgzowego koloru.

@ Czyszczenieiutrzymanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko porazenia
pradem! Przed czyszczeniem nalezy:
Nalezy zawsze odtaczac produkt od
zasilania (wyja¢ wtyczke z kontaktu).

/\ NIEBEZPIECZENISTWO! Ryzyko
oparzen! Nie nalezy czyscic¢ produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwoli¢,
aby produkt najpierw ostygt.

A OSTRZEZENIE! Elementow elektrycznych
produktu nie wolno zanurza¢ w wodzie
aniinnych ptynach. Nigdy nie nalezy
trzymac produktu pod biezgcg woda.




A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia! Do
czyszczenia produktu nie nalezy uzywac
zadnych $ciernych, agresywnych srodkéw
czyszczacychitwardych szczotek.

® UWAGA: Produkt nalezy czysci¢
bezposrednio po jego ostygnieciu. Gdy
resztki produktow spozywczych zaschna,
trudno jest je usunac.

Czesé
Obudowa

Sposéb czyszczenia

Przetrze¢ obudowe
lekko zwilzong
$ciereczka. W razie
potrzeby dodaé
niewielka ilo$¢
detergentu.

Nie wolno
dopusci¢ do
przedostania sie
wody lubinnych
ptyndw do srodka
produktu.

Plytki grzewcze Plytki przetrze¢
@ lekko zwilzong
$ciereczka z
dodatkiem
tagodnego
detergentu.

Usuwanie
ttuszczui ptyndw:
Uzy¢ kawatka
papierowego
recznika.
Usuwanie
zaschnietych
spalonychresztek:
Uzy¢ drewnianej
topatki lub matych
drewnianych
szpikulcow.

Otwory
wokot ptytek
grzewczych[6]

Po czyszczeniuiprzed ponownym
uzyciem produktu: Doktadnie wysuszy¢
wszystkie czesci.

@ Przechowywanie

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
oparzefi! Nie nalezy chowac produktu
bezposrednio po jego uzyciu. Pozwoli¢,
aby produkt najpierw ostygt.

Przed schowaniem wyczysci¢ produkt.
Owina¢ przewdd zasilajacy [ 5 | wokot
uchwytu na przewdd zasilajacy | 4 |od
spodu produktu.

Gdy produkt nie jest uzywany, nalezy
go przechowywac w oryginalnym
opakowaniu.

Produkt nalezy przechowywac¢

w chtodnym, suchym miejscu
zabezpieczonym przed wilgociai
niedostepnym dla dzieci.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest zmateriatow
przyjaznych dla srodowiska, ktdre mozna
przekazac¢ do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcow wtoérnych.

/,.  Przysegregowaniu odpadoéw
& prosimy zwrdci¢ uwage na
@ oznakowanie materiatow

opakowaniowych, oznaczone
sg one skrétami (a) i numerami

(b) o nastepujacym znaczeniu:
1-7: Tworzywa sztuczne / 20—22:
Papier i tektura / 80—98: Materiaty
kompozytowe.

Produkt'

ELEMENTS
D’EMBALLAGE + (’)
NOTICE

@

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajg sie do recyklingu
ipodlegaja rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjg
przedstawiajgca informacje o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepsza utylizacje odpadow.
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Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

Informacji na temat mozliwosci
utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzad gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrone srodowiska

nie wyrzucac urzadzenia po
zakonczeniu eksploatacjido
odpaddéw domowych, lecz
prawidtowo zutylizowac.

Informacji o punktach zbiorczych
iich godzinach otwarcia udziela
odpowiedniurzad.

Elektroodpady nie moga by¢ wyrzucane

do pojemnikéw do selektywnej zbidrki
odpaddw komunalnych. Mozna je odda¢ w
specjalnie wyznaczonych miejscach np. Punkt
Selektywnej Zbiorki Odpaddw Komunalnych
lub/bad?z w punktach handlowych
oferujgcych w sprzedazy sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowac zgodnie z
obowiazujgcymi w Polsce przepisami
dotyczacymi selektywnej zbidrki urzadzen
elektrycznychielektronicznych. Zuzyty
sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na
srodowisko i zdrowie ludzi zuwagina
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych
substanciji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazna
role w przyczynianiu sie do ponownego
uzycia i odzysku surowcow wtdrnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie
ksztattuje sie postawy, ktdre wptywaja na
zachowanie wspoélnego dobra jakim jest
czyste srodowisko naturalne.

@® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodhnie z
surowymi wytycznymi dotyczacymijakos$ci
i doktadnie przetestowane przed dostawa.
W przypadku wad materiatowych lub
produkcyjnych przystuguja Pafistwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Paristwa prawa ustawowe nie s w zaden
sposodb ograniczone przez nasza gwarancje
przedstawiong ponizej.

1

13 PL

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od
daty zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna

sie od daty zakupu. Prosze przechowywac
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu,
poniewaz ten dokument jest wymagany jako
dowdd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne
juz w momencie zakupu nalezy zgtosic¢
niezwilocznie po rozpakowaniu produktu.

lezeliw ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkcyjne,
to — wedtug naszego uznania — bezptatnie
go naprawimy lub wymienimy. Okres
gwarancji nie ulega przedtuzeniu o przyznane
roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to rowniez
wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jesli
produkt zostat uszkodzony, byt niewtasciwie
uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe
iprodukcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, ktére podlegajg
normalnemu zuzyciu i dlatego sg uwazane za
czesci zuzywalne [np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie
obejmuje uszkodzen czesci delikatnych, np.
przetacznikéw lub czesci wykonanych ze
szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wiraz z wymiang urzadzenia lub waznej czesci
Czas gwarancji rozpoczyna si€ na Nowo.

Aby zapewnic szybkie rozpatrzenie
Panistwa whniosku, prosimy stosowac sie do
nastepujacych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowac paragoni
numer artykutu (IAN 479772_2410) jako dowdd
zakupu.



Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie] lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodhnie;.

W razie wystapienia bieddw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowac sie najpierw
Z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztg elektroniczna.

Produkt uznany za uszkodzony mozna
nastepnie z dotgczeniem dowodu zakupu
(paragonu) i podaniem, na czym polega wada
ikiedy wystgpita, przesta¢ bezptatnie na
podany Parstwu adres serwisu.

Serwis Polska
Tel. 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Varovani a pouzité symboly
V této uZivatelské pfiru¢ce a na obalu jsou uvedena nasledujici varovani:

NEBEZPECI! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
Nebezpedi“ ozna¢uje nebezpedi
s vysokym rizikem, které, pokud
mu nebude zabranéno, mize mitza
nasledek smrtnebo vazZné zranéni.

- Stiidavy proud/napéti

Hertz [frekvence napéjeni)

Watty

VAROVANI! Tento symbol

v kombinaci se signalnim slovem
~arovani“ oznacCuje riziko se
stfednim rizikem, které, pokud se mu
nezabrani, mlze mit za nasledek smrt
nebo vazné zranéni.

POZNAMKA: Tento symbol se
signélnim slovem ,Poznadmka*
poskytuje dalsi uZite¢né informace.

Vyrobek pouzivejte jen v suchych
vnitfnich prostorach.

UPOZORNEN!I! Tento symbol

v kombinaci se signdlnim slovem
L~Upozornéni“ oznacuje nebezpedi
s nizkym rizikem, které, pokud se
mu nezabrani, mlZe vést k lehkému
nebo stfedné tézkému zranéni.

Nebezpecdi - Riziko Urazu
elektrickym proudem!

Varovani - horky povrchl!

D

Tento spotiebic je zafazen do
tfidy ochrany | a musi byt pfipojen
k ochrannému uzemnéni.

Bezpeclné pro potraviny
Tento vyrobek nema zadny
nepfiznivy vliv na chut nebo vini.

Cce

Znacka CE oznacuje shodu
s prislusnymi smérnicemi EU platnymi

= ApPe s F

Bezpecnostniinformace

Blahoprejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodlijste se pro kvalitni produkt. Navod k
obsluze je soucasti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpecnost, pouzitia
likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte
se viemi pokyny k obsluze a bezpecnostnimi
pokyny. Pouzivejte vyrobek jen popsanym

zplsobem a na uvedenych mistech. Pii
predani vyrobku tfeti osobé predejtei
vSechny podklady.

pro tento vyrobek. Pokyny pro pouzitl
SENDVICOVAC
i Tento vyrobek je uréen k pfiprave
@® Uvod sendvica. Nepouzivejte jej k zadnému

jinému Gcelu.

Tento vyrobek je uréen pouze pro
soukromé doméci poutiti, nikoli pro
komercni Gcely.

Vyrobce neruci za $kody zplisobené
nespravnym pouzitim.

cz




Po rozbaleni vyrobek zkontrolujte, zda je
dodavka kompletnia zda jsou vSechny dily
v poradku. Pfed pouZzitim odstrarite v§echny
obalové materialy.

1 Sendvicovac
1 Navodk pouziti

Zamknuti

Cervené kontrolka [napajeni)
Zelenéa kontrolka (pfipraveno)
Drzék sitového kabelu

Sitovy kabel se sitovou zastrékou
[6] Ohfivacidesky

Vstupni napéti: 220-240V~,50Hz
Pfikon: 680-820 W

Trida ochrany: |

Certifikace:

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND])
HGI1357A-BS: -

A Bezpec&nostni pokyny

Pied pouzitim vyrobku

se seznamte se viemi
bezpecénostnimiinformacemi
anavodem k pouziti! P¥i
pfedavani tohoto vyrobku
tieti strané prilozte vSechny
dokumenty!

V pfipadé poskozeni

v dlsledku nedodrzeni
tohoto ndvodu k obsluze je
narok na zdruku neplatny! Za
nasledné Skody nepiebirame
Zadnou odpovédnost!

V pfipadé vécnych skod nebo
zranéni osob zplisobenych
nespravnou manipulacinebo
nedodrZzenim bezpecnostnich
pokyni nepiebirame Zadnou
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim

postizenim

A VAROVANI! NEBEZPECI
USMRCENI NEBO NEHODY
PRO KOJENCE A DETI!
Nikdy nenechéavejte déti
s pfistupem k obalovému
materidlu bez dozoru.
Obalovy material
piedstavuje nebezpedi
uduseni.
Détinebezpedi asto
podceiiuji. Déti vzdy udrzujte
déti dél od obalového
materialu.



Tento vyrobek mohou
pouzivat déti ve véku od

8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovyminebo
dusevnimi schopnostmi
nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti jen
pod dohledem, nebo po
pouceni o bezpeném
pouzivani spotiebite

Vv pfipadé, Ze jsou schopny
porozumeét souvisejicim
nebezpedlim.

Déti si s vyrobkem nesmi hrat.

Cisténi a uZivatelskou udrzbu
nesmi provadét déti.
Vyrobek ajeho kabel
uchovavejte mimo dosah
détimladsich 8 let.

Elektrickd bezpecnost
/A NEBEZPECI! Riziko urazu

elektrickym proudem!
Nikdy se hepokousejte
opravit vyrobek sami.

V pfipadé poruchy smi
opravy provadét pouze
kvalifikovany personal.

£\ NEBEZPECi! Nebezpeti

popalenil BEhem pouzivani
se vyrobek zahfiva.
Nedotykejte se vyrobku
bé&hem pouzivani ani
bezprostiedné po pouZiti.
Vyrobku se dotykejte pouze
na rukojeti béhem provozu
avdobé, kdy jesté chladne.
Pfi pouZzivani je tieba dbat
Zvyseneé opatrnosti, protoze

Zamyslené poutiti na rukojeti mlZe vznikat slabé

/A VAROVANI! Nespravné teplo.
pouzitimiize véstke zrangni. A VAROVANI! Riziko drazu
Pouzivejte tento vyrobek elektrickym proudem!
vyhradné& v souladu s t&mito Neponoiujte vyrobek do

pokyny. Nepokousejte se
vyrobek Zadnym zplsobem
upravovat.

vody nebo jinych kapalin.
Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekoucivodou.

/A VAROVANI! Riziko drazu

elektrickym proudem! Nikdy
nepouzivejte poskozeny
vyrobek. Pokud je vyrobek
poskozen, odpojte jejod
elektricke sité a kontaktujte
prodejce.

Cz 4



Vyrobek se nesmi pouzivat,
pokud byl upustén, pokud
jsou na ném viditelné znamky
poskozeni.

Vyrobek je napéjen po
celou dobu, kdy je pfipojen
k elektricke siti.

Pfed pfipojenim vyrobku

k elektrickeé siti zkontrolujte,
zda jmenovité napétia proud
odpovidaji udajim o sitovém
napdjeni uvedenym na Stitku
vyrobku.

Pravidelné kontrolujte, zda
sitova zastrCka a sitovy kabel
nejsou poskozené. Pokud

je sitovy kabel poskozen,
musi jej vymeénit vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo
podobné kvalifikovana
0soba, aby se pfedeslo
nebezpedi.

Chraiite napajeci kabel

pied poskozenim.
Nenechavejte jej viset pies
ostré hrany, nemackejte jej
ani neohybejte. Udrzujte
napéjeci kabel v dostateéné
vzdalenosti od horkych
povrchi a otevieného ohné.
Tento spotiebic je ur¢en

k pouZzitivdomacnostia
podobnych prostiedich,
jakojsou:

Ccz

kuchyriske prostory

pro zamestnance

v obchodech, kanceléfich
ajinych pracovnich
prostifedich;

statky;

pouzitiklienty v hotelech,
motelech a dalSich
ubytovacich prostorech;
prostfeditypu penzion.

Provoz

Vyrobek nesmi byt
ponechan bez dozoru,
pokud je pfipojen

k elektricke siti.

Za provozu vyrobek
nepiemistujte.
Nepokladejte vyrobek na
horké plotynky (plynoveé,
elektrické, na uhliapod.).
Vyrobek pouzivejte na
rovném, stabilnim, Cistém,
tepelné odolném a suchém
povrchu.

Vyrobek nezakryvejte
bé&hem pouzivani nebo
kratce po pouZiti, kdyz je
jesté horky.

Dbeijte nato, aby napéjeci
kabel nebyl priskfipnut
deskami nebo se nedotykal
jejich okraje.



PouZiti prodluzovacich
kabell se nedoporucuje.
Pokud je nutné pouzit
prodluzovacikabel, musi
byt dimenzovan na pritok
proudu alespoii10 A.
Kabely pokladejte tak,
aby o né nebylomozné
zakopnout nebo je jinak
poskodit.

Vyrobek neniuréen

k ovladani pomoci
externiho Casovace nebo
samostatného systému
dalkového ovladani.

Chraiite vyrobek pfed
teplem. Vyrobek neumistujte
do blizkosti otevieného
ohné nebo zdrojli tepla,

jako jsou kamna nebo topna
zafizeni.

Pokyny k Cisténi vyrobku
naleznete v kapitole ,Cidt&ni
apece”.

@ Pied prvnim pouzitim

Odistrafite obalovy material. Zkontrolujte,
zdajsou viechny dily kompletni.

Bé&hem vyroby jsou dily pokryty
ochrannym olejovym filmem. Pied

prvnim pouzitim pouzivejte vyrobek bez
potravin, aby se pfipadné zbytky odpaifily.
Vycistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz

Cisténi a skladovani Cisténia péce’).
s ..
AVAR?YIANI'NEP?ZPeCI ® Provoz
zranénil Pfed ¢isténim @ POZNAMKY:

avdobé, kdy vyrobek
nepouzivate, jej odpojte od
elektricke sité.

Neskladujte horky vyrobek
ve skiininebo v obalu.
Nevytahuijte sitovou zastrcku
ze zasuvky za sitovy kabel.
Chraiite vyrobek, jeho
napdjeci kabel a zastréku
pfed prachem, pfimym

Pii prvnim zahfati vyrobku mize byt citit
slaby zapach. Zajistéte dostatecné vétrani
prostoru.

Prvni sadu sendvi¢i vyhodte.

Zapnuti vyrobku: Pfipojte sitovou zastréku
do vhodné zasuvky. Rozsviti se
¢ervena kontrolka[2].

Vypnuti vyrobku: Odpoijte sitovou
zéstreku| 5 | ze zasuvky. Cerveny kontrolka

zhasne.

slune¢nim z&fenim, kapajici ST EIEELY | SR
a St‘fl'kajl'ci VOdOU. Cervenékontrolka

. . nesvitia zelend Vyrobek je vypnuty
Verbe’k Sklade’te na, . kontrolka nesviti
Chla,d[]er'n’ Sughem mISte,' Cervenékontrolka Wiobek se
chranéném pied vihkosti svitiazelend rye e/ zahiivs
a mimo dosah déti. kontrolka nesviti P
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Svételné kontrolky | Stav Sendvic 9 cca.
x . s tufidkem 20 min
Cervend kontrolka Bvlo dosaeno
svitiazelena oy timalni teolot Pudinkovy cca
kontrolka sviti P ploty sendvics 2 .
e . 25min
kola¢em na pizzu
@ POZNAMKA:B&hem provozu se ob¢as Smazenv
itia zhasne zelena kontrolka[ 3 ]. To mazeny
rozsvi .. robek ohfiva ) | sendvic s vejcem 2 cca.15min
znamend, ze se vyrobek ohfiva na teplotu arajéetem
peceni. — - —
Raj.c atgvy senavic 2 cca.15min
s cibuli
@ POZNAMKY: Sendvic se 9 Piiblizne
Obétopnée desky @ vymaZzte vhodnym Sunkou a syrem 12 minut
olejem na peceni. e . .

N N S i Sendvi¢ s kufecim cca.
Behvem’predehnvanl nechte vyrobek salstem 2 20 min
zavieny. —

Vyrobek nepiepliiujte. Sendvi¢
. o . . se slaninou 2 cca.15min
1. Pfedehfivejte, dokud se nerozsviti zelena aavokadem

kontrolka[3].

2. Vytdhnéte zdmek . Oteviete vyrobek. Y Recegt}[

3. Sendvice poloZte na spodni ohfevné o Ny o, .
desky[[6] Ukézkové recepty najdete ® PC?ZNAMKA. Nasledvuuc‘l rec_epty jsou
uréeny pro dobu peceni4 minut.

v nasleduijici kapitole.

4, Zaviete vyrobek. Zaviete zamek[ 1.
Sendvice se praveé pecou.

5. Pecenitrva piiblizné 4 minuty. Prodluzte

nebo zkratte dobu peceni, abyste dosahli 4plétky Chiéb
pozZadovaného vysledku. Sendvic je - — -
idedlni, kdy? je toast dozlatova opeceny. 2 platky Pecend slanina
6. Podokonceni peceni: Odpoijte sitovou 2 plétky Syr &edar
zésticku [ 5| ze zasuvky.
10g Maslo
Pracovni stiil - Sendvi¢ova¢ .
2 Vajicka
Servirovéani Doba g i [volitelné
piipravy 13petka Pepr [volitelng)
Sendvi¢ se . 20ml Miéko
. . Pfiblizné
slaninou, vejcem 2 . -
asyrem 12 minut Pfiprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

Grilovany sendvi¢ 2. Vejce, mléko a pepi Slehejte v mise,
s Cedarem 2 Cca. dokud se nespoiji. V pekacirozpustte
akaramelizovanym 20 min maslo. Vlozte vaje¢nou smés do
jablkem panve a michejte ji, dokud nezhoustne

. N cca. anezlistane uvafena. Michana vajicka jsou
Kriiti sendvic 2 20 min hotova. Odlozte stranou.

7 CzZ



3. Obétopné desky[6]vymazte vhodnym
olejem na peceni.
4. Naspodniohfevné desky polozte 2platky | 4platky | Chléb
chleba[ 6 ] Navrch dejte michané vejce, 4platky | Syrcedar
vafenou slaninu a syr ¢edar.
5. Navrch polozte zbyvajici 2 platky chleba. 509 Pecena kriti prsa [nakrajena na
6. Pette 4minuty dozlatova. platky)
1 Rajce [nakrdjené na platky)
159 Hoicice
159 Majonéza
4platky | Chléb
Pfiprava:
%09 Cukr 1. Pfedehiejte vyrobek.
309 Maslo 2. Vmalé misce smichejte hof&ici
18petka | Skofice s majonézou. Kazdy chléb namazte
zjedné strany.
1 Malé jablko [nakréjene naplatky] | 3 Ope topné desky[6]vymazte vhodnym
4plétky | Syr&edar olejem na peceni.
4. Naspodniohfevné desky polozte
Pfiprava: 2 platky chleba [hof¢i¢nou smésinahoru)
1. Pfedehiejte vyrobek. [6] Navrch dejte 2 platky syra éedar, rajce,
2. Vnepiilnavé formé na pecenirozpustte opecena krti prsa, dalSi raj¢e a dalsi

maslo. Pfidejte cukr a skofici a vafte, dokud
se cukr nerozpusti. Pfidejte nakrajena
jablka a vaite je pfiblizné 5 minut do

2 platky syra Cedar.
5. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba
(hof¢i¢nou smési dold).

zmeéknuti. Karamelizovana jablka jsou nyni
hotova. Odstavte a nechte vychladnout.
3. Obeétopné desky @ vymazte vhodnym

6. Pecte 4 minuty dozlatova.

olejem na peceni. ] .
4. Naspodniohfevné desky polozte 2plétky | 4 Platky Chieb
chleba[ 6] Navrch polozte 2 plétky syra 10g Majonéza
Cedar, karamelizovana jablka a dalsi .
2 platky syra Cedar. i Tuhdk
5. Navrch polozte zbyvajici 2 platky chleba. 2 platky Syr ¢edar
6. Pecte 4 minuty dozlatova.
Priprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.
2. 'V malé misce smichejte turidka a majonézu.

Q]

Obé topné desky [ 6 ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

4. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba[ 6] Navrch polozte 2 plétky syra
Cedar atuidka s majonézou.

Navrch poloZte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

o
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4 platky Chiéb

1309 Drceny syrmozzarella

409 Omécka na pizzu

8 platkd Feferonky

18petka Pepi [volitelné)

18petka Italské kofeni [nepovinné)

Priprava:

2.

3.

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete pizzovou
omackou.

Obé topné desky [ ] vymazte vhodnym
olejem na peceni.

Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chleba pizzovou oméckou nahoru)[6].
Navrch dejte rozdrobeny syr mozzarella,
feferonky, pepr a italské kofeni (voliteln&)
adalsirozdrobeny syr mozzarella.
Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba
(stranou s pizza oméackou doll).

Pecte 4 minuty dozlatova.

4platky Chieb

2 platky Raj¢e [nakrajené na platky)

2

Vajicka

2 platky Syr [platek]

Omacka na pizzu

Pepf

Postupy

2.

3.
4.

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete pizzovou
omackou.

Topné desky vymazte olejem na peceni.
V jiném pekaci usmazime vejce.

Ccz

5. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba [pizzovou oméackou nahoru). Na
né dejte smazené vejce, platky rajcat, syr,
piidejte trochu pepie.

6. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.

7. Pecte 4 minuty dozlatova.

4 platky Chléb
2 platky Raj¢e [nakrajené na platky)
2 Cibule (na platky)
2 platky Syr [platek]
- Maslo (mékke)
- Pepf
Pliprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.
2. Maslem potiete 1stranu kazdého chleba.

o«

Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chlebba [maslem nahoru), na né cibuli, platky
rajCat, syr, pfidejte trochu pepfe.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

»

o1

4 platky Chiéb
2 platky Raj¢e [nakréjené na platky)
2 Cibule [na platky)
2 Sunka nakrajena na platky
2 platky Syr [platek)
- Omécka na pizzu
- sal
- Pepf
Priprava:
1. Pfedehiejte vyrobek.

2. Kazdou stranu chleba potiete pizzovou
omackou.
3. Topné desky vymaZzte olejem na peceni.



4. Naspodniohfevné desky polozte 2 platky
chleba [pizzovou oméac¢kou nahoru],
na né cibuli, platky rajcat, syr, Sunku, syr,
opepiete aosolte.

5. Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minuty dozlatova.

Chiéb

4 List salatu

4 platky

1polévkova
IZice

Majonéza

- Kufeci maso(nakrajené na
platky)

Pfiprava:

Pfedehiejte vyrobek.

Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky poloZte 2 platky
chleba. Navrch dejte kufeci maso, list salatu
amajonézu.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
5. Pecte 4 minuty dozlatova.

o

»

Chléb

1/2 Avokado (rozmackané)

4 platky

- Slanina

- Maslo

Pliprava:

Pfedehiejte vyrobek.

Kazdou stranu chleba potfete méslem.
Topné desky vymazte olejem na peceni.
Na spodni ohfevné desky polozte 2 platky
chleba [maslem nahoru). Navrch dejte
slaninu a rozmackané avokado.

Navrch polozte zbyvaijici 2 platky chleba.
6. Pecte 4 minuty dozlatova.

AN

o1

@ Cisténiapéce

/\ NEBEZPEC! Riziko urazu elektrickym
proudem! Pied ¢isténim: Vyrobek vzdy
odpoijte ze zasuvky.

/\ NEBEZPECil Nebezpeéi popélenil
Vyrobek necistéte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

/\ VAROVANI! Neponotuijte elektrické
souc4sti vyrobku do vody nebojinych
kapalin. Nikdy nedrzte vyrobek pod
tekoucivodou.

/\ POZNAMKA! Nebezpe¢i poskozenil
K ¢isténi vyrobku nepouzivejte Zddneé
abrazivni, agresivni Cistici prostfedky nebo
tvrdé kartace.

@ POZNAMKA: Vyrobek vycistéte ihned
po vychladnuti. Jakmile zbytky potravin
zaschnou, neni snadné je odstranit.

Dil Zplsob cisténi

Pouzdro Otiete kryt mirné
navihéenym
hadfikem. V pfipade
potieby pfidejte
trochu myciho
prostiedku.

Do vnitfniho
prostoru vyrobku se
nesmi dostat voda
anijiné kapaliny.

Ohfivaci desky Desky otfete

[6] mimné& navihéenym
hadfikem
s jemnym cisticim
prostiedkem.

CZ 10



Dil Zplsob cisténi

Odstranéni

tuku a tekutin:
PouZijte kousek
kuchyriského
papiru.
Odistrafiovani
piilepenych
spélenych zbytkd:
PouZijte dfevénou
$pachtlinebo malé
dfevéné Spejle.

Otvory kolem
ohfivacich desek

Po vycisténia pfed opétovnym pouZitim
vyrobku: VSechny dily dilkladné osuste.

@® Skladovani

/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popéleni!
Vyrobek neskladujte ihned po provozu.
Nejprve nechte vyrobek vychladnout.

Pfed uskladnénim vyrobek ocistéte.
Sitovou $iiliru| 5 |omotejte kolem tchytu
sitové $niliry | 4 | na spodhni strané vyrobku.
Pokud vyrobek nepouZivéte, uchovéavejte
jej v plivodnim obalu.

Vyrobek skladujte na chladném, suchém
mist&, chrdnéném pied vihkosti a mimo

dosah déti.

@ Zlikvidovani
Obal se sklada z ekologickych materiald, které
muZete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materiald.
N Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
&b  oznaceni obalovych materiald
@ zkratkami(a) a &isly [b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7:umélé hmoty /
20-22: papir alepenka / 80—98:
slozené latky.

n cz

Vyrobek:
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Cet appareil
se recycle

Vyrobek v¢. pfisluSenstvi a obalové materialy
jsou recyklovatelné a podléhaji rozsitené
odpovednosti vyrobce.

Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych
Info-tri (informace o tfidént], abyste mohlilépe
nakladat s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informujte u spravy vasi
obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale pfedeijte

k odborné likvidaci. O sbérnach
ajejich oteviracich hodinach se
mizete informovat u pfislu$né spravy
mésta nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed dodanim peclivé otestovan.

V pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad
mate zakonnd prava vici prodejci vyrobku.
Va3e zdkonnd prdva nejsou nize uvedenou
zarukou nijak omezena.

I =y

Z4ruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaru¢ni doba zac¢ind dnem
zakoupeni. Original dokladu o zakoupeni si
uschoveijte na bezpecném misté, protoze
tento doklad je vyzadovan jako doklad o
koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se
vyskytly jiz v okamziku ndkupu, musi byt
nahlaseny ihned po vybaleni vyrobku.



Pokud se u vyrobku bé&hem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo
vyrobni vada, pak vam ho podle nasivolby
bezplatné opravime nebo vyménime. Zaru¢ni
doba se po uznané reklamaci neprodluzuje. To
plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zéruka je neplatng, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrzovany.

Zéruka se kryje na materiadlove a vyrobnivady.
Tato zaruka se nevztahuje na dily vyrobku,
které podiéhaji béznému opotiebeni, a tim
plati jako opotiebitelné dily [napf. baterie,
hadice, inkoustové barevné patrony), ani se
nevztahuje na poskozeni rozbitnych dili, napt.
spinacl nebo dild ze skla.

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nasledujicimi pokyny:

Pro vSechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a Cislo artiklu [IAN 479772_2410) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typoveém §titku, gravufe,
titulni strdnce navodu [vievo dole] nebo na
nélepce na zadninebo spodhni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo
e-mailem, v nasledujicim textu uvedené
servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom
muZete s piilozenym dokladem o zakoupeni
(pokladni stvrzenkou) a idaji k zavadé a kdy
k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu,
kterd Vam byla sdélena.

D Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Cce

cz
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Pouzité varovania a symboly
V ndvode na pouZzitie a na baleni sa pouzivaji nasledovné varovania:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol
v kombin4cii so signalnym slovom
Nebezpecenstvo” oznaluje
vysokorizikové nebezpecenstvo,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze
mat za nasledok smrt alebo vazne
zranenie.

N

Striedavy prud/napétie

Hertz [frekvencia napajania)

Watty

VAROVANIE! Tento symbol

v kombin@cii so signalnym slovom
~Varovanie“ oznacuje riziko so
strednym rizikom, ktoré, ak sa mu
nezabrani, mdze mat za nasledok
smrtalebo vaZne zranenie.

POZNAMKA: Tento symbol

v kombindcii so slovom ,,Poznamka“
poskytuje dalsie uZito¢né
informacie.

Vyrobok pouzivajte len v suchych
vnutornych priestoroch.

UPOZORNENIE! Tento symbol

v kombin4cii so signalnym

slovom ,Upozornenie” oznacuje
nebezpecenstvo s nizkym rizikom,
ktoré, ak sa mu nezabrani, méze viest
k lahkému alebo stredne tazkému
zraneniu.

Nebezpecenstvo -
nebezpecenstvo Urazu elektrickym
pradom!

Varovanie - hortci povrch!

Tento spotrebic je zaradeny do
triedy ochrany | a musi byt pripojeny
k ochrannému uzemneniu.

Bezpecné pre potraviny
Tento vyrobok nema nepriaznivy
vplyv na chut alebo voriu.

~n ©

Oznacenie CE oznacuje zhodu
s prislusnymi smernicami EU platnymi
pre tento vyrobok.

= AP PO = F

Bezpecnostné informacie
Pokyny na pouZivanie

SK




SENDVICOVAC

® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vasho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Ndvod na obsluhu je sucastou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia
tykajlce sa bezpeclnosti, pouzivania a
likvidacie. Skor ako za¢nete vyrobok pouzivat,
obozndmte sa so vietkymi pokynmik obsluhe
abezpecnosti. Vyrobok pouZivajte iba v
stlade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. V pripade postupenia vyrobku
dal$im osobam odovzdajte aj vSetky
dokumenty patriace k vyrobku.

Tento vyrobok je uréeny na pripravu
sendvi¢ov. NepouZivajte ho na ziadny iny
ucel.

Tento vyrobok je uréeny len na sukromné
pouZitie vdomacnosti, nie na komeréné
Ucely.

Vyrobca neprebera ziadnu
zodpovednost za skody spdsobené
nespravnym pouzivanim.

Po rozbaleni vyrobku skontrolujte, Cije
dodavka Uplnd a &i st vetky Casti v dobrom
stave. Pred pouzitim odstraiite vietky obalove
materidly.

1 Sendvi¢ovac
1 Navod napouzitie

Uzamknutie

Cervena kontrolka [napéjanie)
Zelend kontrolka [pripraveny)
Driak siefového kabla

Sietova 3nura so sietovou zastrckou
[6] Ohrevné dosky

Vstupné napétie: | 220—240V~,50 Hz
Spotreba energie: | 680-820 W

Trieda ochrany: |

Certifikécia:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: -

A Bezpecnostné pokyny

Pred pouzitim vyrobku sa
oboznamte so vietkymi
bezpeénostnymiinforméaciami
anavodom na pouzitie! Pri
odovzdavani tohto vyrobku
inym osobam priloZte aj vietky
dokumenty!

V pripade poskodenia

v dbsledku nedodrZania tohto
navodu na obsluhu straca narok
na zaruku platnost! Za nasledné
Skody nepreberame Ziadnu
zodpovednost! V pripade
materidlnych $k&d alebo
zraneni oséb spbsobenych
nespravnou manipulaciou alebo
nedodrZanim bezpecnostnych
pokynov nepreberame Ziadnu
zodpovednost!




Deti a osoby so zdravotnym
postihnutim

A VAROVANIE! RIZIKO STRATY

ZIVOTA ALEBO NEHODY
DOICIAT A DETI!

Nikdy nenechavajte deti
bez dozoru s obalovym
materidlom. Obalovy
material predstavuje
nebezpeclenstvo udusenia.
Deti asto podceiiuju
nebezpedlenstvo. Skladujte
obalovy material vzdy mimo
dosahu deti.

Tento vyrobok mézu
pouzivat deti vo veku od

8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymialebo
mentalnymi schopnostami
alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak

st pod dohladominej
osoby alebo bolipoucené
o bezpe&nom pouZzivani
vyrobku a uvedomuiju si
suvisiace rizika.

Deti sa s vyrobkom nesmu
hrat.

Cistenie a uzivatelsku udrzbu
nesmu vykonavat deti.
Vyrobok a jeho kabel
uchovavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.

Zamyslané pouzitie

A VAROVANIE! Nespravne
pouZzitie m&ze viest
k zraneniu. Tento vyrobok
pouzivajte vyhradne
v stlade s tymito pokynmi.
Nepokusajte sa vyrobok
Ziadnym spbsobom
upravovat.

Elektrickd bezpecnost

/A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo Urazu
elektrickym pridom! Nikdy
sa nepokusajte opravovat
vyrobok sami. V pripade
poruchy m&ze opravy
vykonavat len kvalifikovany
personal.

£\ NEBEZPECENSTVO! Riziko
popadlenia! PoCas pouZzivania
sa vyrobok zahrieva.
Nedotykajte sa vyrobku
pocas pouzivania ani
bezprostredne po pouZiti.
Vyrobku sa dotykajte len na
rukovéti pocas prevadzky
akym este chladne.

PocCas pouzivania je
potrebné dbat na opatrnost,
pretoZe na rukovati sa mbze
vytvarat nizke teplo.

SK



A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo lrazu
elektrickym praidom!
Neponarajte vyrobok do
vody alebo inych tekutin.
Nikdy nedrzte vyrobok pod
teCucou vodou.

AVAROVANIE!

Nebezpecenstvo urazu
elektrickym pridom! Nikdy
nepouzivajte poskodeny
vyrobok. Ak je vyrobok
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a kontaktujte
predajcu.

Vyrobok sa nesmie
pouzivat, ak spadol, ak su

na fiom viditelné zndmky
posSkodenia.

Vyrobok je napéjany po
cely €as, kym je pripojeny

k elektrickej sieti.

Pred pripojenim vyrobku

k elektrickej sieti skontrolujte,
¢imenovité napétie a prad
zodpovedaju udajom

o sietovom napajani
uvedenym na typovom §titku
vyrobku.

SK

Pravidelne kontrolujte sietovu
zastrCku a sietovy kabel,
Cinie st poskodené. Ak je
sietovy kdbel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo
podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo
nebezpedlenstvu.
Chrarite sietovy kabel pred
poSkodenim. Nenechavajte
ho visiet cez ostré hrany,
nestlacajte ho ani neohybajte.
Sietovy kdbel drzte mimo
dosahu horucich povrchov
a otvoreného ohia.
Tento spotrebic je uréeny na
pouZzitie vdomacnostiana
podobné ucely:

kuchynskeé priestory

pre zamestnancov

v obchodoch, kancelaridch

ainych pracovnych

prostrediach;

farmy;

pre klientov v hoteloch,

moteloch ainych obytnych

priestoroch;

prostredia typu penzion

s rafiajkami.



Obsluha

Vyrobok nesmie byt
ponechany bez dozoru,
pokialje pripojeny do
elektrickej siete.

Nepohybujte vyrobkom, ked

je v prevadzke.

Vyrobok neumiestiiujte na
horuce platne [plynoveé,
elektrické, na uhlie atd’).
Vyrobok pouzivajte na
rovnom, stabilnom, istom,
tepelne odolnom a suchom
povrchu.

Nezakryvajte vyrobok polas
jeho pouzivania alebo kratko
po pouZiti, ked'je este horuci.
Uistite sa, Ze sietovy kabel nie
je pritlaceny k doskam alebo
sa nedotyka okraja dosiek.
Neodporiucame pouzivat
predlZzovacie kdble. Ak je
potrebné pouzit predlZzovaci
kabel, musi byt dimenzovany
na prud aspon 10 A.

Snury ukladajte tak, aby sa

o ne nedalo zakopnut alebo
inak poskodit.

Vyrobok nie je uréeny

na ovladdanie pomocou
externého Casovaca alebo
samostatného systému
dialkového ovladania.

Cistenie a skladovanie
A VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poranenia!
Pred Cistenim a pocas
nepouzivania odpojte
vyrobok od elektrickej siete.
Horuci vyrobok neskladujte
v skrinke alebo v obale.
Nevytahujte sietovu zastr&ku
Z0 zasuvky za sietovy kabel.
Chranite vyrobok, jeho
sietovy kabel a sietovu
zastrCku pred prachom,
priamym slneénym Ziarenim,
kvapkajucou a striekajucou
vodou.

Vyrobok skladujte na
chladnom a suchom mieste,
chranenom pred vihkostou
amimo dosahu deti.

Chraiite vyrobok pred
teplom. Neumiestiiujte
vyrobok do blizkosti
otvoreného ohia alebo
zdrojov tepla, ako su

kachle alebo vykurovacie
zariadenia.

Pokyny na Cistenie vyrobku
najdete v kapitole ,Cistenie
a starostlivost®,

@ Pred prvym pouzitim

Odistrarite obalovy material. Skontrolujte, Ci
su véetky diely kompletné.
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Pocas vyroby sa diely pokryvaju Pocas predhrievania nechajte vyrobok

ochrannym olejovym filmom. Pred zatvoreny.
prvym pouZzitim pouZivajte vyrobok bez Vyrobok neprepilfiajte.
akychkolvek potravin, aby sa pripadné

2vyeky odparil 1. Predhrievajte, kym sa nerozsvieti zelena
oKy j kontrolka[3].

Vycistite vyrobok a jeho prislusenstvo s .
YCISTe VYTo Jeho prisi 2. Vytiahnite zamok[ 1] Otvorte vyrobok.
(pozri Cistenie a starostlivost*). . - - .
3. Sendvice poloZte na spodné ohrevné

® Obsluha dosky @: Vzorové recepty nsjdete
- v nasledujlcej kapitole.

® P(_)ZNAMKY: L . 4 Zatvortevyrobok.Zatvorte zémok[ 1]
Pri prvom zahriati vyrobku sa méze objavit Sendvi&e sa préve peéu.
slaby zdpach. Zabezpecte dostatocne 5. Pe&enie trva priblizne 4 mindty. Predizte

vetranie priestoru.

) o ) alebo skrétte Cas pecenia, aby ste dosiahli
Prvi sadu sendvicov vyhodte.

pozadovany vysledok. Sendvic je idedlny,

ked'st toasty zlatohnedé.
6. Podokonc&enipecenia: Odpoijte sietovu
Zapnutie vyrobku: Pripojte sietovu zastr¢ku | 5 | zo zasuvky.
zastrcku| 5 | do vhodnej zdsuvky. Rozsvieti ) i
sa Cervend kontrolka[ 2. Pracovny st6l - Sendvi¢ovac
Vypnutie vyrobku: Odpoijte sietovi Servirovanie|Cas pripravy
tzrﬁzl](:n z0 zasuvky. Cervend kontrolka Sen _dV| <s o_ briblizne
’ slaninou, vajcom 2 -
asyrom 12min.
Svetelné kontrolky | Stav
- i Sendvi¢
Cervgnf:] kontrollka ' ’ sgrilovanym .
nesvieti a zelena Vyrobok vypnuty . Priblizne
o syrom Cedar 2 .
kontrolka nesvieti akaramelizovanym 20 min.
Cervend kontrolka jablkom
svietia ze!ené Vyrobc?k sa ' Sendvi¢ o
kontrolkaje predhrieva/zahrieva smoracim 2 Pflb||{ne
vypnutd masom 20 min.
Cervenakontrolka | g 1. ciahnuts Sendvic 2 Priblizne
i\g[?t?oa|lfae§/[:eat| optima’lna tep|ota s tuniakom 20 min.
Pudingovy pizza 2 Priblizne
@® POZNAMKA:Pocas prevadzkysazelena  [sendvic 25min.
kontrolka| 3 | z &asu na Cas rozsvieti Sendvi¢ so
azhasne. To znamen4, Ze vyrobok sa smazenym Priblizne
zohrieva na teplotu pecenia. vajickom 2 15 min.
aparadajkami
. Raj¢inovy Priblizne
@ POZNAMKY:, . sendvic s cibulou 2 15 min.
Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na peéenie. Sendvic so 9 Priblizne
Sunkou a syrom 12 min.




Servirovanie|Cas pripravy

SendV|lc Priblizne
s kuracim 2 -
- 20 min.
Salatom
Sendv!c Priblizne
so slaninou 2 .

. 15 min.
aavokdadom

@ Recepty

@ POZNAMKA: Nasledujlce recepty st

ur¢ené na 4 minaty pecenia.

4 platky Chlieb
2 platky Upecena slanina
2 platky Syr &edar
10g Maslo
2 Vajcia
18tipka Korenie (volitelng)
20ml Mlieko
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.
2.V miske vyslahajte vajce, mlieko a korenie,

kym sa nezmie3aju. V pekacirozpustite
maslo. VloZte vaje¢ni zmes do panvice
amiesajte ju, kym nezhustne a nezovrie sa.
Mie$ané vajicka su pripravené. Odlozte.
Obe ohrevné dosky @ vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 plétky chleba[ 6] Na vich dajte miesané
vajcia, varenu slaninu a syr ¢edar.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky Chlieb
309 Cukor
309 Maslo
15tipka Skorica
1 Malé jablko (nakrajané na
plétky)
4 platky Syr ¢edar
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2.V neprilnavejforme na pecenie rozpustite
maslo. Pridajte cukor a Skoricu a varte, kym
sa cukor nerozpusti. Pridajte nakrdjané
jablka a varte priblizne 5 minut, kym
nezmaknu. Karamelizované jablka su
hotové. Odstavte na vychladnutie.

3. Obe ohrevné dosky|[6]vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

4. Naspodné ohrevné dosky polozte
2 plétky chleba[ 6] Na vich polozime
2 platky syra Cedar, karamelizované jablka
adalSie 2 platky syra ¢edar.

5. Navrch polozte zvys$né 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky Chlieb
4 platky Syr ¢edar
509 Pecené morcacie prsia
[nakrajané na platky)
1 Paradajka [nakrajana na
platky)
159 Horcica
15g Majonéza
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.
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V malej miske zmiesajte horcicu

s majonézou. Natrite na 1stranu kazdého
chleba.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba (hor¢icovou zmesou
nahor)[6 ] Na vich poloite 2 platky syra
Cedar, paradajku, pecené morcacie prsia,
dalSiu paradajku a dalSie 2 platky syra
cedar.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba
(hor¢icovou zmesou nadol).

Pecte 4 minaty dozlatista.

Na kazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky @ polozte
2 plétky chleba (stranou s omackou na
pizzu). Navrch nasypte rozdrobeny

syr mozzarella, feferénky, korenie
atalianske korenie [volitelné) a este viac
rozdrobeného syra mozzarella.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba
(stranou s pizzovou oméckou nadol).
Pecte 4 minGty dozlatista.

4 platky

Chlieb

109

Majonéza

359

Tuniak

2 platky

Syr ¢edar

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.
2.V malej miske zmie3ajte tuniaka

4 platky

Chlieb

2 platky

Paradajka [nakrajana na
plétky)

2

Vajcia

2 platky

Syr [platok)

Omécka na pizzu

Korenie

3.

amajonézu.

Obe ohrevné dosky[ 6 |vymazte
vhodnym olejom na pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 plétky chleba[ 6] Na vich polozte

2 plétky syra ¢edar a tuniaka s majonézou.
Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

Postupy

2.

3.

Predhrejte vyrobok.

Na kazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

V dalSom pekdadi usmazte vajce.

4 platky

Chlieb

1309

Strihany syr mozzarella

409

Omacka na pizzu

8 platky

Feferonky

18tipka

Korenie [volitelné)

18tipka

Talianske korenie (volitelné)

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

9 SK

5. Naspodné ohrevné dosky poloZte
2 platky chleba (stranou s pizzovou
omackou nahor), na vrch dajte vyprazané

vajce, platky paradajok, syr, pridajte trochu

korenia.

6. NavrchpoloZzte zvysné 2 platky chleba.
7. Pecte 4 minlty dozlatista.



4platky Chlieb
2 platky Paradajka [nakrajana na
platky)

2 Cibula [nakréjana na platky)
2 platky Syr (platok)
- Maslo [méakke)
- Korenie

Priprava:

1. Predhrejte vyrobok.

2. KaZdu stranu chleba potrite maslom.

3. Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

4. Naspodné ohrevné dosky polozte
2 platky chleba [maslom nahor}, nane
cibulu, platky paradajok, syr a korenie.

5. Navrch poloZte zvy3né 2 platky chleba.

6. Pecte 4 minaty dozlatista.

4 platky Chlieb
2 platky Paradajka (nakrjana na
plétky)
2 Cibula (nakrajana na platky)
2 Sunka nakrajand na platky
2 platky Syr (platok)
- Omécka na pizzu
- Sol
- Korenie
Priprava:
1. Predhrejte vyrobok.

2. Nakazdu stranu chleba natrite pizzovu
omacku.

3. Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

4.

5.
6.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba (stranou s pizzovou
omackou nahor), na ne cibulu, platky
paradajok, syra, Sunku, syr, pridajte trochu
korenia a soli.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky

chlieb

4

List Salatu

1polievkova
lyZica

Majonéza

Kuracie méaso [nakrdjané na
plétky)

Priprava:

2.

3.

Predhrejte vyrobok.

Ohrevné dosky vymaZte olejom na
pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte

2 platky chleba, na ne kuracie maso, list
Salatu a majonézu.

Na vrch poloZte zvy3né 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.

4 platky

Chlieb

1/2

Avokédo (roztlac¢ené)

Slanina

Maslo

Priprava:

2.
3.

4

Predhrejte vyrobok.

Kazdu stranu chleba potrite maslom.
Ohrevné dosky vymazte olejom na
pecenie.

Na spodné ohrevné dosky polozte 2
platky chleba (maslom nahor).Navrch dajte
slaninu a roztlatené avokado.

Na vrch polozte zvysné 2 platky chleba.
Pecte 4 minlty dozlatista.
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@ Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
urazu elektrickym pridom! Pred Cistenim:
Vyrobok vzdy odpojte od elektrickej
zasuvky.

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popaélenia!
Vyrobok necistite hned'po skonc¢eni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok
vychladnut.

/\ VAROVANIE! Neponérajte elektrické
komponenty vyrobku do vody alebo
inych kvapalin. Nikdy nedrzte vyrobok
pod teclucou vodou.

/\ POZNAMKA! Riziko poskodenial Na
Cistenie vyrobku nepouzivajte Ziadne
abrazivne, agresivne Cistiace prostriedky
anitvrdé kefy.

@ POZNAMKA: Vyrobok vycistite hned po

vychladnuti. Ked'zvysky potravin zaschnd,

nie je l[ahké ich odstranit.

Cast Spdsob Eistenia

Kryt Utrite kryt mierne
navihéenou handric¢kou.
V pripade potreby
pridajte trochu
Cistiaceho prostriedku.
Nedovolte, aby sado
vnutra vyrobku dostala
voda aniiné tekutiny.

Utrite dosky mierne
vihkou handri¢kou
ajemnym Cistiacim
prostriedkom.

Ohrevné
dosky[6]

Odstranenie tuku

a tekutin: Pouzite kisok
kuchynského papiera.
Odstranenie
prilepenych spélenych
zvyskov: PouZite
drevenu $pachtlu alebo
malé Spajle.

Otvory okolo
ohrevnych
dosiek[6]

Po vycisteni a pred opatovnym pouZzitim
vyrobku: VSetky Casti ddkladne vysuste.

@® Skladovanie

& NEBEZPECENSTVO! Riziko popalenia!
Vyrobok neskladujte hned' po skoncéeni
prevadzky. Najprv nechajte vyrobok
vychladnut.

Pred uskladnenim vyrobok vycistite.
Sietovy kabel| 5 |omotajte okolo uchytu
siefového kédbla| 4 |v spodnej Casti
vyrobku.

Ked'vyrobok nepouZzivate, skladujte ho

v pévodnom obale.

Vyrobok skladujte na chladnom a suchom
mieste, chranenom pred vihkostou a mimo
dosahu deti.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materiélov,
ktoré mbzete odovzdat na miestnych
recyklacnych zbernych miestach.

V3imajte si prosim oznacenie
obalovych materidlov pre triedenie
odpadu, st oznacené skratkami (a) a
¢islami (o) s nasledujtcim vyznamom:
1-7: Plasty / 20—22: Papier akartén /
80-98: Spojené latky.

Vyrobok'

ELEMENTS
@ D'EMBALLAGE + (’)
NOTICE

ADEPOSER A DEPOSE]
EN MAGRSIN _EN DECHETERIE

A"
AN

a

nnnnnn

Vyrobok vr. prlslusenstva aobalové materialy
surecyklovatelné a podliehaju rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podia obrazkov Info-tri [informacie
otriedeni].

Triman-Logo platiiba pre Francuzsko.



« OmoZnostiach likvidacie
opotrebovaného vyrobku sa
mozete informovat na Vasej obecnej
alebo mestskej sprave.

Ak vyrobok dosliZil, v zaujme
ochrany Zivotného prostredia

ho neodhodte do domoveho
odpadu, ale odovzdajte na odbornu
likvidaciu. Informéacie o zbernych
miestach aich otvéracich hodindch
ziskate na Vasej prislusnej sprave.

@® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v

stlade s prisnymi smernicami kvality a pred
dodanim dékladne otestovany. V pripade
materidlovych alebo vyrobnych chyb méte
zakonné prava vodi predajcovi vyrobku. Vase
zakonné prava nie st Ziadnym sposobom
obmedzené na$ou zarukou uvedenou nizsie.

Z4ruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
nakupu. Zaru¢nd doba zacina plynat ddtumom
kapy. Original dokladu o kupe si uschovajte na
bezpecnom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako dékaz o kupe.

Akeékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v ¢ase ndkupu je potrebné
nahlasit ihned'po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od ddtumu zakdpenia
preukéze, Ze vyrobok vykazuje chyby
materialu alebo spracovania, podla viastného
uvazenia Vdm ho bezplatne opravime alebo
vymenime. Zaru¢nd doba sa na zéklade
poskytnutej zaru¢nej reklamacie neprediZuje.
To plati aj pre vymenené alebo opravené
diely.

Tato zéruka je neplatnag, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouZivany
alebo udrZiavany.

Z4ruka sa vztahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Tato zaruka sa nevztahuje
na Casti vyrobku, ktoré podliehajui beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazujl za
opotrebovatelné diely (napr. batérie,
nabijatelné batérie, hadice, atramentoveé
kazety), ani na poskodenie krehkych Casti,
napr. spinacov alebo Casti zo skla.

Pre zaru¢enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujlce
pokyny:

Pre vSetky otdzky majte pripraveny
pokladni¢ny doklad a ¢islo vyrobku [IAN
479772_2410) ako dokaz o kipe.

Cislo vyrobku najdete na typovom titku,
gravlre, na prednej strane Vasho ndvodu (dole
vlavo)] alebo ako néalepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnu funk&éné poruchy alebo
iné nedostatky, najskér telefonicky alebo
e-mailom kontaktujte nasledne uvedené
servisné oddelenie.

Produkt oznaceny ako defektny potom
mozete s prilozenym dokladom o kiipe
(pokladni¢ny listok) a uvedenim, v ¢om
spociva nedostatok a kedy sa vyskytol,
bezplatne odoslat na Vam ozndmenu adresu
servisného pracoviska.

GK>  Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta:  owim@lidl.sk

q3
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Advertencias y simbolos utilizados
Las siguientes advertencias aparecen en este manual de usuario y en el embalaje:

A

iPELIGRO! Este simbolo en
combinacién conla palabrade
sefializacion «Peligro» marca un
peligro de alto riesgo que sino se
previene puede provocar la muerte
olesiones graves.

N

Corriente/tension alterna

Hz

Hertz [frecuencia de alimentacion)

W

Vatios

iADVERTENCIA! Este simbolo, en
combinacién conla palabrade
sefializacion «Advertencia», marca
un peligro de riesgo medio que,
si no se evita, puede provocar la
muerte o lesiones graves.

NOTA: Este simbolo, en
combinacién con “Nota"
proporciona informacion il
adicional.

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

iPRECAUCION! Este simbolo en
combinacién conla palabrade
sefializacion «Precaucion» marca un
peligro de bajo riesgo que, sino
se evita, podria provocar lesiones
menores o0 moderadas.

Peligro: iriesgo de descarga
eléctrical

Advertencia: jsuperficie caliente!

Este aparato esté clasificado como
clase de protecciéonly debe
conectarse a unatomadetierra
protectora.

Apto para alimentos
Este producto no tiene efectos
adversos sobre el sabor ni el olor.

La marca CE indica la conformidad
con las directivas pertinentes de la
UE aplicables a este producto.

SIR-2N g gl

Informacién sobre seguridad
Instrucciones de uso

ES




SANDWICHERA

@ Introduccion

Enhorabuena por la adquisicion de sunuevo
producto. Ha optado por un producto

de alta calidad. El manual de instrucciones
forma parte de este producto. Contiene
importantes indicaciones sobre seguridad,
uso y eliminacion. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de
manejo y de seguridad. Utilice el producto
Unicamente como se describe a continuacion
y para las aplicaciones indicadas. Adjunte
igualmente toda ladocumentacion en caso
de entregar el producto a terceros.

Este producto esta disefiado para hacer
sandwiches. No utilice el producto para
ningun otro fin.

Este producto esta destinado
exclusivamente al uso domeéstico, no
comercial.

El fabricante no se haré responsable de los
dafios causados por un uso inadecuado.

Tras desembalar el producto, compruebe
sila entrega estd completay sitodas las
piezas estan en buen estado. Retire todos los
materiales de embalaje antes de su uso.

1 Sandwichera
1 Manual del usuario

Blogqueo

Indicador rojo [alimentacion)
Indicador verde [listo)

Retenedor del cable dered

Cable de alimentacion con enchufe
[6] Placas de coccion

Tensionde 220-240 V~, 50 Hz

entrada:

Consumo 680-820W

energetlco:

Clasede |

proteccion:

Certificacion:

HGII357A: GS (TUV RHEINLAND)

HGI357A-BS: -
Instrucciones de
seguridad

Antes de utilizar el producto,
familiaricese contodala
informacién de seguridad y las
instrucciones de uso. jCuando
entregue este producto a otras
personas, incluya también
todos los documentos!

iEn caso de daiios causados
por elincumplimiento de
estas instrucciones de uso, el
derecho de garantia quedara
anulado! jNo se aceptara
ninguna responsabilidad por
dafiosindirectos! En caso de
daios materiales o personales
causados por una manipulacion
incorrecta o el incumplimiento
delasinstruccionesde
seguridad, ino se aceptara
ninguna responsabilidad!



Nifios y personas con
discapacidad

A\ iADVERTENCIA! {RIESGO DE
MUERTE O ACCIDENTE PARA
BEBES Y NINOS!

No deje nunca alos nifios sin
supervisioén con el material
de embalaje. El material de
embalaje representa un
peligro de asfixia.

Los nifios suelen subestimar
los peligros. Mantenga
siempre a los nifios alejados
del material de embalaje.
Este producto puede ser
utilizado por nifios a partir
de 8 afios y por personas
con discapacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales o
con falta de experiencia

y conocimientos si han
recibido supervision o
instrucciones sobre el uso
del producto de forma
seguray comprenden los
peligros que conlleva.

Los nifios no deben jugar con
el producto.

Lalimpiezay el
mantenimiento por parte
del usuario no deben ser
realizados por nifios.

Mantenga el productoy su
cable fuera del alcance de
los ninos menores de 8 afios.

Uso previsto

A\ jADVERTENCIA! Eluso
indebido puede provocar
lesiones. Utilice este
producto unicamente
de acuerdo con estas
instrucciones. No intente
modificar el producto de
ninguna manera.

Seguridad eléctrica

APELIGRO! jRiesgo de
descarga eléctrica! Nunca
intente reparar el producto
por su cuenta. En caso de
mal funcionamiento, las
reparaciones deben ser
realizadas Unicamente por
personal cualificado.

A\ iPELIGRO! jRiesgo de
quemaduras! Durante el
uso el producto se calienta.
No toque el producto
mientras este en uso ni
inmediatamente después.
Toque el mango del
producto Unicamente
durante el funcionamiento
y mientras aun se esté
enfriando.

ES



Durante el uso, se debe tener

cuidado ya que se puede
generar poco caloren el
mango.

A\ jADVERTENCIA! jRiesgo
de descarga eléctrical No
sumerja el producto en
agua u otros liquidos. Nunca
ponga el producto bajo el
agua corriente.

A\ jADVERTENCIA! jRiesgo
de descarga eléctrical No
utilice nunca un producto
dafiado. Desconecte el
producto de lared eléctrica
y comuniquese con su
distribuidor si estd dafiado.
El producto no debe
utilizarse si se ha caido o si
presenta signos visibles de
deterioro.
El producto se encuentra
alimentado entodo
momento mientras esté

conectado alared eléctrica.

Antes de conectar el
producto alared eléctrica,
compruebe que latensiéon
y la corriente nominal se
correspondan conlos
datos de lared eléctrica
indicados en la etiquetade

caracteristicas del producto.

Compruebe periddicamente
que elenchufey el cable
de alimentacion no estén
dafiados. Siel cable de
alimentacion esté dafiado,
debe ser sustituido por el
fabricante, suagente de
Servicio o personas con
cualificacién similar para
evitar peligros.
Proteja el cable de
alimentacion contra
posibles daiios. No deje
que cuelgue de bordes
afilados, no lo apriete nilo
doble. Mantenga el cable
de alimentacién alejado de
superficies calientes y llamas.
Este producto esté
destinado a ser utilizado en
aplicaciones domeésticas
y similares, tales como:
zonas de cocina del
personal entiendas,
oficinas y otros entornos de
trabajo;
casasrurales;
por clientes en hoteles,
moteles y otros entornos
detipo residencial;
entornos detipo
alojamiento y desayuno.



Modo de empleo

El producto no debe dejarse
sin vigilancia mientras esté
conectado alared eléctrica.
No mueva el producto
mientras esté en
funcionamiento.

No coloque el producto
sobre placas calientes
(cocina de gas, eléctrica,

de carbon, etc.). Utilice

el producto sobre una
superficie nivelada, estable,
limpia, resistente al calor

y seca.

No cubra el producto
mientras esté en uso 0 POco
después de su uso, cuando
aun esté caliente.
Asegurese de que el cable
de alimentacidén no quede
aprisionado por las placas
nitoque elborde de las
mismas.

No serecomienda el uso de
alargadores. Si es necesario
utilizar un cable alargador,
éste debe estar disefiado
para un flujo de corriente de
almenos10 A.

Coloqgue los cables de forma
que no puedan tropezar con
ellos o resultar dafiados.

El producto no esta disefiado
para funcionar mediante un
temporizador externooun
sistema de control remoto
independiente.

Limpieza y almacenamiento
A\ iADVERTENCIA! jRiesgo de

lesiones! Desconecte el
producto de lared eléctrica
antes de limpiarloy cuando
no esteé en uso.

No guarde el producto
calienteenunarmariooenel
envase.

No desconecte el enchufe
de latomade corriente
tirando del cable de
alimentacion.

Proteja el producto, el cable
de alimentacioén y el enchufe
del polvo, laluz solar directa
y las salpicaduras de agua.
Guarde el producto en
unlugar frescoy seco,
protegido de lahumedad

y fuera del alcance de los
ninos.

Proteja el producto del calor.
No coloque el producto
cercade llamas abiertas

o fuentes de calorcomo
estufas o aparatos de
calefaccion.
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Consulte el capitulo
“Limpieza y cuidado" para

obtener instrucciones sobre

coémo limpiar el producto.

@ Antes del primer uso
Retire todo el material de embalaje.
Compruebe sitodas las piezas estén
completas.

Durante la produccion, las piezas se cubren

con una pelicula protectora de aceite.
Antes del primer uso, utilice el producto
sin alimentos para que se evaporen los
posibles residuos.

Limpie el producto y sus accesorios (ver

“Limpiezay cuidado”).

Modo de empleo

NOTAS:

Las primeras veces que se calienta el
producto, puede aparecer unligero
olor. Asegurese de que haya suficiente
ventilacién enlazona.

Deseche el primer conjunto de
sandwiches.

© e

Encendido del producto: Conecte el

enchufe dered| 5 | aunatomade pared
adecuada. Elindicador rojo[ 2] se ilumina.

Apagar el producto: Desconecte el

enchufe dered| 5 |del tomacorriente de

pared. Elindicador rojo| 2 |se apaga.

Indicadores
. Estado
luminosos
Indicador rojo
encendidoe Se haalcanzadola

indicador verde temperatura optima
encendido

@ NOTA: Durante el funcionamiento, el
indicador verde| 3 [se enciende y apaga
de vez en cuando. Esto indicaque el
producto se esté recalentando hasta la
temperatura de horneado.

@ NOTAS:
Engrase ambas placas calefactoras @ con
aceite de hornear adecuado.
Mantenga el producto bloqueado
mientras se precalienta.
No llene el producto en exceso.

1. Precalientahasta que se enciendael
indicador verde[3].

2. Tiredelbloqueo . Abra el producto.

3. Coloque los sandwiches en las placas
calefactoras inferiores[ 6 | Se pueden
encontrar recetas de muestraen el
siguiente capitulo.

4. Cierre el producto. Cierre el bloqueo
[ 1] Los sandwiches se estan homeando
ahora.

5. Lacoccion dura aprox. 4 minutos. Alargue
oacorte el tiempo de coccidn para
conseguir el resultado deseado. El
sadndwich quedaideal cuando la tostada
estd dorada.

:::1'; z:)c:grses Estado 6. Unavezterminada la coccion: Desconecte
elenchufedered| 5 |de latoma de pared.

Indicador rojo

anp al gz d Or; ) Tabla de procesamiento — Sdndwichera

oL Producto apagado .

indicador verde . Tiempode

Raciones P

apagado preparacion

Indicador rojo Eloroducto se esta Séndwich de

encendidoe chaIentan do/ beicon, huevoy 2 Aprox.12 min

indicador verde P queso

recalentando
apagado

ES



Sandwichde

Sepenche Aprox.
P 20min

conmanzana

caramelizada

Sandwichde ApPIox.

pavo 20min

Sandwichde ApIox.

atin 20min

Sandwich de

pizzacontarta Aprox.25min

rellena

Sandwichde

huevo fritoy Aprox.15min

tomate

Sandwichde

tomate con Aprox. 15 min

cebolla

Sandwich de

tostada de jamén Aprox.12min

y queso

Sandwich de ApPIox.

polloylechuga 20 min

Sandwich

debeicony Aprox.15min

aguacate

@ Recetas

@ NOTA: Las siguientes recetas estan
disefiadas para un tiempo de horneado

de 4 minutos.

4rebanadas | Pan

2rebanadas | Beicon cocinado

2rebanadas | Queso cheddar

109 Mantequilla

2 Huevos

1pizca Pimienta (opcional)

20ml Leche
Preparacion:

1. Precaliente el aparato.

2. Bataelhuevo,lalecheyla pimientaen
un bol hasta que se mezclen. Derrita la
mantequilla en una fuente para horno.
Ponga la mezcla de huevo enlasartén
y revuélvala hasta que espese y esté
cocida. Los huevos revueltos estén listos.
Dejardelado.

3. Engrase ambas placas calefactoras[6]con
aceite de hornear adecuado.

4. Coloque 2rebanadas de pan en las placas
calentadoras inferiores[ 6 |. Cubra con
huevos revueltos, beicon cocido y queso

cheddar.

5. Cubracon las2rebanadas de pan

restantes.
6. Hornee por4 minutos hasta que estén

dorados.

4rebanadas | Pan

309 Azlcar

309 Mantequilla

1 pizca Canela

1 Manzana pequefia (en

rodajas)
4rebanadas | Queso cheddar
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Preparacion:

2.

Precaliente el aparato.

Derrita la mantequilla en una fuente para
hornear antiadherente. Agregue el azticar
y la canela y cocine hasta que el azlicar se
disuelva. Afiada las manzanas cortadas en
rodajas y cocine durante aprox. 5 minutos
hasta que estén tiernos. Las manzanas
caramelizadas ya estdn listas. Reserve para
que se enfrie.

Engrase ambas placas calefactoras| 6 |con
aceite de hornear adecuado.

Coloque 2rebanadas de pan en las placas
calentadoras inferiores[ 6 |. Cubra con
2rebanadas de queso cheddar, manzanas
caramelizadas y otras 2 rebanadas de
queso cheddar.

5. Cubracon las2rebanadas de pan
restantes (con la mezcla de mostaza hacia

abajo).
6. Hornee por 4 minutos hasta que estén
dorados.
4rebanadas | Pan
109 Mayonesa
359 Atin
2rebanadas | Queso cheddar
Preparacion:

1. Precaliente el aparato.
2. Enunbolpequefio, mezclaelatinyla

5. Cubracon las2rebanadas de pan

mayonesa.
Engrase ambas placas calefactoras[ 6 |con
aceite de hornear adecuado.

Coloque 2 rebanadas de pan en las placas
calentadoras inferiores| 6 ] Cubra con
2rebanadas de queso cheddary attincon
mayonesa.

Cubra conlas 2 rebanadas de pan
restantes.

Hornee por 4 minutos hasta que estén
dorados.

restantes.
6. Hornee por 4 minutos hasta que estén
dorados.
4rebanadas | Pan
4rebanadas | Queso cheddar
509 Pechuga de pavo asada(en
rodajas)
1 Tomate [rodajas)
59 Mostaza
159 Mayonesa
Preparacion:

Precaliente el aparato.

2. Enunbol pequefio, mezcle lamayonesa
de mostaza. Unte en 1lado de cada pan.

3. Engrase ambas placas calefactoras @ con
aceite de hornearadecuado.

4. Coloque 2rebanadas de pan(conla

mezcla de mostaza hacia arriba) en las
placas calentadoras inferiores[ 6 | Cubra

4rebanadas

Pan

1309

Queso mozzarellarallado

409

Salsa para pizza

8lonchas

Pepperoni

1pizca

Pimienta (opcional)

1pizca

Condimento italiano
(opcional)

Preparacion:

con 2 rebanadas de queso cheddar,
tomate, pechuga de pavo asada, otro
tomate y otras 2 rebanadas de queso

cheddar.

2.

Precaliente el aparato.

Unte la salsa para pizza en unlado de cada
pan.

Engrase ambas placas calefactoras @ con
aceite de hornear adecuado.



4. Coloque 2rebanadas de pan(conla
salsa de pizza hacia arriba) en las placas

calentadoras inferiores[ 6 ]. Cubra con 4lonchas Pan

queso mozzarella rallado, pepperoni, 2lonchas Tomate [rodajas)

pimienta y condimento italiano [opcional)

y més queso mozzarella rallado. 2 Cebolla [enrodajas)
5. Cubra conlas 2 rebanadas de pan 2lonchas Queso [rebanada)

restantes (con la salsa de pizza hacia )

abajo). - Mantequilla (suave]
6. Hornee por4 minutos hasta que estén - Pimienta

dorados.

Preparacion:

1. Precaliente el aparato.
2. Mantequillaenllado de cada pan.

4lonchas Pan 3. Engrase las placas calefactoras con aceite
2lonchas Tomate (rodajas) de homear.
4. Coloque2rebanadasde pan(conla
2 Huevos mantequilla hacia arriba) en las placas
2lonchas Queso [rebanada) calentadoras inferiores. Cubra con cebolla,
. tomate en rodajas, queso y agregue un
- Salsa para pizza poco de pimienta.
- Pimienta 5. Cubraconlas2rebanadas de pan
restantes.
Procedimientos 6. Hornee por 4 minutos hasta que estén
1. Precaliente el aparato. doradas.
2. Untelasalsa para pizzaenllado de cada
pan.
3. Engrase las placas calefactoras con aceite
dehornear.
4. Fria elhuevo en otra fuente parahorno. 4lonchas Pan
5. Coloque 2 rebana.das f:le pan(conla 2lonchas Tomate [rodajas)
salsa de pizza hacia arriba) en las placas
calentadoras inferiores. Cubra con huevo 2 Cebolla (enrodajas)
frito, tomate en rodajas, queso y agregue 2 Jamén enlonchas
un poco de pimienta.
6. Cubraconlas2rebanadasde pan 2lonchas Queso [rebanadal
restantes. - Salsa para pizza
7. Hornee por 4 minutos hasta que estén
doradas. - Sal

- Pimienta

Preparacion:

1. Precaliente el aparato.

2. Untelasalsa parapizzaenllado de cada
pan.

3. Engrase las placas calefactoras con aceite
dehornear.
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Coloque 2rebanadas de pan(conla

salsa de pizza hacia arriba) en las placas
calentadoras inferiores. Cubra con cebolla,
tomate en rodajas, queso, jamoén, queso y
agregue un poco de pimientay sal.

Cubra conlas 2 rebanadas de pan
restantes.

Hornee por 4 minutos hasta que estén
doradas.

4lonchas Pan

4

Hoja de lechuga

lcucharada | Mayonesa

Pollo (en rodajas)

Preparacion:

2.

Precaliente el aparato.

Engrase las placas calefactoras con aceite
dehornear.

Coloque 2rebanadas de pan en las placas
calentadoras inferiores. Cubra con pollo,
hojas de lechuga 'y mayonesa.

Cubra con las 2 rebanadas de pan
restantes.

Hornee por 4 minutos hasta que estén
doradas.

4lonchas Pan

1/2 Aguacate [puré)

Beicon

Mantequilla

Preparacién:

2.
3.

Precaliente el aparato.

Unte con mantequillallado de cada pan.
Engrase las placas calefactoras con aceite
dehornear.

Coloque 2rebanadas de pan [conla
mantequilla hacia arribba) en las placas
calentadoras inferiores. Cubra con tocinoy
puré de aguacate.

ES

5. Cubraconlas2rebanadas de pan
restantes.

6. Hornee por 4 minutos hasta que estén
doradas.

@® Limpiezay cuidado

/\ iPELIGRO! {Riesgo de descarga eléctrical
Antes de limpiar: Desconecte siempre el
producto del tomacorriente de pared.

& iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras! No
limpie el producto inmediatamente
después de su uso. Deje que el producto
se enfrie primero.

/\ IADVERTENCIA! No sumerja los
componentes eléctricos del producto
enagua u otros liquidos. Nunca ponga el
producto bajo el agua corriente.

/\ iAVISO!Riesgo de dafios! No utilice
limpiadores abrasivos y agresivos ni
cepillos duros para limpiar el producto.

@ NOTA:Limpie el producto justo después
de que se haya enfriado. Una vez que los
restos de comida se han secado, no son
faciles de eliminar.

Pieza Modo delimpieza

Carcasa Limpie la carcasa
conun pafio
ligeramente
humedecido.
Afadaunpocode
detergente, sies
necesario.

No deje que
entreaguau
otros liquidos
enelinteriordel
producto.

Placasde Limpie las placas
coccién @ conun pafio
ligeramente
himedoyun
detergente suave.




Pieza Modo delimpieza

Eliminacién de
grasas y liquidos:
Utiliceuntrozo de
papel de cocina.
Eliminaciénde
residuos quemados
adheridos: Utilice
una espétulade
madera o pequefias
brochetasde
madera.

Orificios
alrededor
delasplacas
calefactoras[ 6]

Después de lalimpiezay antes de reutilizar
el producto: Seque bien todas las piezas.

@® Almacenamiento

& iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras! No
almacene el producto inmediatamente
después de su uso. Deje que el producto
se enfrie primero.

Limpie el producto antes de almacenarlo.
Enrolle el cable de alimentacion
alrededor del retenedor del cable de
alimentacion | 4 |en la parte inferior del
producto.

Guarde el producto en su embalaje
original cuando no lo utilice.

Guarde el producto en un lugar fresco y
seco, protegido de lahumedad y fuera
delalcance de los nifios.

@ Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados
en el centro de reciclaje local.

&)  embalaje paralaseparacionde
residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y numeros [b) que
significan lo siguiente: 1-7: plasticos /
20-22: papely cartén / 80-98:
materiales compuestos.

/. Tengaencuenta el distintivo del
b
a

Producto:

FR
ELEMENTS

° ) [—]
o | DemeaLLAGE s @)
NOTICE
2 2 @ ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN _EN DECHETERIE
“ Cet appareil
se recycle K

El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estan
sujetos a laresponsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacion ilustrada de recogida selectiva
para un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

~ Para obtener informacién sobre
W " las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida util, acuda
ala administracion de su comunidad
o ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
domeéstica cuando ya no le sea til.
Deséchelo enun contenedor de
reciclaje. Dirijase a la administracion
competente para obtener
informacion sobre los puntos de
recogida de residuos y sus horarios.

X

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segtn normas
de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso
de fallos de material o de fabricacion, dispone
de derechos legales frente al vendedor

del producto. Nuestra garantia mencionada

a continuacion no restringe sus derechos
legales de ningun modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de lafecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra.
Conserve el justificante de compra original en
un lugar seguro, ya que este documento es
necesario para demostrar lacompra.
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Todos los dafios o defectos ya presente en
elmomento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacion en los 3 afios a partir de lafecha de
compira, lo repararemos o sustituiremos, segun
nuestra eleccion, gratuitamente para usted.

El periodo de garantia no se extiende por

una reclamacioén de garantia aprobada. Esto
también es aplicable a las piezas sustituidas y
reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafia o se utiliza o mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacion. Esta garantia no cubre las piezas
del producto sujetas a un uso y desgaste
normal y, por lo tanto, consideradas piezas de
desgaste (por €. pilas, baterias, mangueras,
cartuchos de tinta] nilos dafios a las piezas
fragiles, por ej. interruptores o piezas de
cristal.

Para garantizar una rapida tramitacion de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo (IAN
479772_2410) como justificante de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcion de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo ala
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algun
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea
por teléfono o correo electronico.

13 ES

Puede enviarnos el producto defectuoso libre
de franqueo adjuntando el recibo de compra
[ticket de compra) e indicando donde esta y
cuando ha ocurrido el fallo a la direccién de
asistencia que le indicamos.

(&> Asistenciaen Espaiia
Tel: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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Brugte advarsler og symboler
Felgende advarsler bruges i denne brugsvejledning og pa emballagen:

FARE! Dette symbol, vist med ordet
»Fare« betyder, at en meget farlig
situation kan opstd, som kan - hvis
denikke forhindres - fare til dedsfald
elleralvorlige personskader.

N

Vekselstram/spaending

Hertz [forsyningsfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, vist
med ordet»Advarsel«betyder,
at enfarlig situation kan opsta,
som kan - hvis den ikke forhindres
- fore til dedsfald eller alvorlige
personskader.

BEMARK: Dette symbol, vist med
ordet»Bemaerks, betyder, atder er
yderligere praktiske oplysninger,
der skal laeses.

Anvend kun produktetindendersi
torre lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, vist
med ordet»Forsigtig« betyder, at
en halvfarlig situation kan opsta,
somkan - hvis den ikke forhindres
- fere tilmindre eller moderate
personskader.

Fare - risiko for elektrisk stad!

Advarsel - Varm overflade!

G

Dette apparat eri
beskyttelsesklasse | og skal sluttes il
en beskyttende jordforbindelse.

dPPbL e = F

Fedevaresikkerhed

Dette produkt haringen negativ
pavirkning pa fedevarernes smag
ellerlugt.

Ce

CE-maerket viser, at produktet er i
overensstemmelse med relevante
EU-direktiver, der gaelder for dette
produkt.

(1M

Sikkerhedsoplysninger
Brugervejledning
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TOASTMASKINE

® Indledning

Hjerteligt tillykke med kabet af deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt
af hgj kvalitet. Brugervejledningen eren del
af dette produkt. Denindeholder vigtige
informationer om sikkerhed, brug og
bortskaffelse. Ger dig inden ibrugtagning af
produktet fortrolig med alle betjenings- og
sikkerhedsanvisninger. Benyt kun produktet
som beskrevet og til de oplyste formal.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre til tredjemand.

Dette produkt er beregnettil atlave
sandwicher. Produktet ma ikke brugestil
andre formal.

Dette produkt er kun beregnet il privat
husholdningsbrug. Det er ikke beregnet il
erhvervsmaessigt brug.

Producenten pétager sig intet ansvar for
skader, som felge af forkert brug.

Nar du har pakke produktet ud, skal duse om
alle delene felger med og atde eriordentlig
stand. Fiern al emballage fer brug.

1 Toastmaskine
1 Brugsvejledning

Las

Red indikator (strem)
Grenindikator (klar)
Ledningsholder
Ledning med stik
[6] Varmeplader

Indgangsspaending: | 220—-240 V~,50 Hz
Stremforbrug: 680-820 W
Beskyttelsesklasse: | |

Certificering:

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)
HGI1357A-BS: -

A Sikkerhedsinstruktioner

For produktet tagesibrug,
skal du gere dig bekendt med
alle sikkerhedsoplysningerne
og brugsinstruktionerne! Hvis
dette produkt gives videre til
andre, skal alle dokumenterne

folge med!

Garantien daekker ikke over
skader, som falge af manglende
overholdelse af denne
brugsvejledning! Der patages
intet ansvar for felgeskader!
Producenten patager sig intet
ansvar for materielle skader
eller personskader, som falge
af forkert handtering eller
manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionernel!

Barn og personer med

handicap

/\ ADVARSEL! RISIKO FOR
SKADER OG LIVSFARLIGT FOR
SPADBARN OG BAORN!
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Barn mé aldrig

efterlades uden opsyn

med emballagen.
Emballagematerialet udger
en kveaelningsfare.

Barn undervurderer ofte
farerne. Barn skal altid holdes
vaek fra emballagen.

Dette produkt ma kun
bruges af bern over 8 arog
personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller personer
med manglende erfaring

og viden, hvis de er under
opsyn eller er blevet vejledt
i, hvordan apparatet bruges
pa en sikker mdde ogde
forstar de involverede risici.
Barn mé ikke lege med dette
produkt.

Renger og vedligeholdelse
ma ikke udfares af barn.
Produktet og dets ledningen
skal holdes uden for
reekkevidde af barn under
8ar.

Anvendelsesformal
A\ ADVARSEL! Forkert brug kan

fore til skader. Dette produkt
ma kun brugesihenhold il
disse instruktioner. Produktet
ma pa ingen made aendres.

DK

El-sikkerhed
A\ FARE! Risiko for elektrisk

sted! Duma aldrig selv
fors@ge af reparere dette
produkt. Hvis produktet
holder op med at virke,
ma det kun repareres af
kvalificerede fagfolk.

A\ FARE! Risiko for

forbraendinger! Produktet
bliver varmt under brug.
Undgs, at rere produktet
under brug eller umiddelbart
efterbrug.

Produktet ma kun rares pa
handtaget under brug, og nar
detkealer ned.

Veer forsigtighed under brug,
da apparatet kan blive varmt
omkring handtaget.

/\ ADVARSEL! Risiko for

elektrisk stad! Produktet ma
ikke nedsaenkesivand eller
andre vaesker. Produktet

ma4 aldrig holdes under
rindende vand.

/\ ADVARSEL! Risiko for

elektrisk sted! Brug aldrig

et beskadiget produkt.

Hvis produktet beskadiges,
skal det afbrydes fra
streamforsyningen, og du skal
kontakte din forhandler.



Produktet ma ikke bruges,
hvis det er blevet tabt, hvis
dethar synlige tegn pé
skader.
Produktet er hele tiden
taendt, nar det er sluttet til
stikkontakten.
For produktet sluttes
til stramforsyningen,
skal du s@rge for, at
spandingen og strammen
stemmer overens med
stramforsyningsoplysningerne
pa produktets maerkat.
Se regelmaessigt stramstikket
og ledningen efter for
skader. Hvis ledningen
beskadiges, skal den
skiftes af producenten,
dennes serviceagent eller
en lignende kvalificeret
fagperson, for at undga fare.
Beskytledningen mod
skader. Ledningen méaikke
haenge ud over skarpe
kanter, elle klemmes eller
bajes. Ledningen skal holdes
vaek fra varme overflader og
abenild.
Dette apparat er beregnet
til at brug i husholdninger og
lignende steder, sdsom:
Personalekakkeneri
butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljeer.

Pa garde.

Af kunder pa hoteller,
motellerogiandre
boligmiljger.

| bed and breakfast-miljger.

Betjening

Produktet ma ikke efterlades
uden opsyn, nar det er sluttet
til stramforsyningen.
Produktet ma ikke flyttes, nar
deteribrug.

Produktet ma ikke stilles pa
kogeplader [gas, el, kul eller
lignende). Produktet skal altid
bruges pé en plan, stabil,
ren, varmebestandig og tar
overflade.

Produktet ma ikke tildaekkes,
nardeteribrugeller
umiddelbart efter brug, nar
det stadig er varmt.

Serg for, at ledningen ikke
kommeriklemme mellem
pladerne eller rarer kanten af
pladerne.

Det anbefales ikke at bruge
forleengerledninger.

Hvis du skal bruge en
forlaeengerledning, skal den
kunne bruges med mindst
10A.
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Traek ledningerne sdingen Produktet skal beskyttes

kan snuble over dem, eller mod varme. Produktet ma
pa anden made beskadige ikke stilles taet pa dben
dem. ild eller varmekilder,
Dette produkt ma ikke sdsom komfurer eller
bruges med en ekstern varmeapparater.
timer eller et separat | afsnittet "Rengaring
fiernbetjeningssystem. og pleje" kan dufinde
Rengering og opbevaring vejledninger om, hvordan
. . produktet rengares.
/\ ADVARSEL! Risiko for
personskader! Produktet @ Forforste brug
skal altid afbrydes fra Fiern alt emballagemateriale. Serg for, at

alle delene eriordentlig stand.

stikkonta kten’ nar detikke Under produktionen daekkes delene med

bruges og fer rengering. en beskyttende oliefilm. Fer farste brug
Detvarme produkt maikke skal produktet tasndes uden madidet, sd
. . eventuelle rester fordamper.

opbevares ietskabelleri Renger produktet og dets tillbeher [se

emballagen. afsnittet "Rengering og pleje").

Uondga, attreekkeiledningen, g patienin

nar den afbrydes fra © BEMARKNINGER:

stikkontakten. De ferste par gange produktet varmes op,

Produktet, dets Iedning og kan der forekomme en svag lugt. Serg for,
. atder er nok ventilationi omrédet.

stromstikket skal beSkytteS Smid de ferste sandwicher du laver ud.

mod stev, direkte sollys og
dryppende og sprajtende

Sadan taendes produktet: Slut stramstikket

vand. o til en passende stikkontakt. Den rede
Produktet skal opbevares pa indikator[2]begynder, atlyse.
et k@ligt og tort sted, som S&dan slukkes produktet: Traek stremstikket
besk df ud af stikkontakten. Den rede indikator
er beskyttetmoadiugtog [2]gérud.
utilgeengeligt for barn.
Lysindikatorer Status

Denrede ogden
gronne indikator Produktet er slukket
lyserikke




Lysindikatorer Status Servering | Forberedelsestid
Den rede indikator Sandwich
lyserog den Produktet forvarmer/ med grilled
gr@npe indikator genopvarmer. cheddarost 9 Ca. 20 min.
lyserikke og
Den rede indikator karameliseret
. abler
lyserog den Den optimale
grenne indikator temperatur er ndet Sandwich 9 Ca. 20 min.
lyser med kalkun
Sandwich .
@ BEMZARK:Den granne indikator med tun 2 Ca. 20 min.
lyser af og tilunder brug. Dette
betyder, at produktet genopvarmestil Tykteerte- .
tilberedningstemperaturen. og pizza- 2 Ca. 25 min.
sandwich
Sandwich
@ BEMARKNINGER: med 2 Ca.15min
Smer begge varmeplader[6 |meden spejlaag og ) )
passende maengde madolie. tomater
Hold produlftfet last, nér det forvarmes. Sandwich
Produktet mé ikke fyldes for meget op. med
o L 2 Ca.15min.
1. Forvarm, indtil den grenne indikator[ 3] tomater og
lyser. log
2. Traekilasen[1] Abn produktet. Sandwich
3. Leegdine sandwicher pdde nedre med skinke 2 Ca.12min.
varmeplader @ Ifelgende kapitel finder ogost
du eksempler pa opskrifter. -
4. Luk produktet. Luklasen[1] Nutilberedes | Sandwich )
din sandwicher. med kylling 2 Ca.20 min.
5. Tilberedningen tager ca.4 minutter. ogsalat
Forlaeng eller forkort tilberedningstiden Sandwich
for at opna det @nskede resultat. med bacon 2 Ca.15min.
Sandwichen er feerdig, ndrdener ogavocado

gyldenbrun.

6. Nartilberedningen er faerdig: Track
stromstikket| 5 |ud af stikkontakten.

Behandlingstabel — Toastmaskine

Servering | Forberedelsestid
Sandwich
med bacon, Ca.12min.
&g ogost

® Opskrifter
® BEMARK:Falgende opskrift haren
tilberedningstid pa 4 minutter.

DK




4 skiver Bred
2 skiver Ristet bacon
2skiver Cheddar-ost
10g Smer
2 A9
1knivspids Peber [valgfrit)
20ml Maelk
Forberedelse:
1. Forvarm produktet.

2. Pisk &aggene, maelken og peberetien

o1

Smelt smerretien non-stick bradepande.
Tilsaet sukker og kanel, og tilbered indtil
sukkeret er oplast. Tilsaet sebleskiverne og
tilbered i ca. 5 minutter, indtil de er mare.
De karamelliserede abler er nuklar. Seet
demtil side og lad dem kale ned.

Smer begge varmeplader @ meden
passende maengde madolie.

Leeg 2 skiver brad pa de nederste
varmeplader|[ 6] Laeg 2 skiver cheddarost,
de karamelliserede aebler og 2 skiver
cheddarost oven pa.

Leeg de 2 andre bradskive ovenpa.
Tilbered i 4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

skal, indltil det er pisket ordentligt sammen.
Smelt smerretien bradepande. Haeld
aggeblandingenigryden ogrerden
tilden er tyk og kogt. Dine raraeg er nu
feerdig. Saet dem til siden.

Smer begge varmeplader[6 |meden
passende maengde madolie.

Leeg 2 skiver bred pa de nederste
varmepladel@. Put dine rereeg, bacon og
cheddarost oven pa bradet.

Leeg de 2 andre bradskive ovenpa.
Tilbered i 4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

4 skiver

Brod

4 skiver

Cheddar-ost

509

Stegt kalkunbryst (skaret i
skiver)

Tomat [skaret i skiver)

59

Sennep

159

Mayonnaise

Forberedelse:

4 skiver

Bred

309

Sukker

309

Smeor

Tknivspids

Kanel

Lille seble [skaret i skiver)

4 skiver

Cheddar-ost

Forberedelse:

1. Forvarm produktet.

2.

3.

Forvarm produktet.

Bland din sennep og mayonnaiseienlille
skal. Smer det pa den ene side af bradet.
Smer begge varmeplader[6]meden
passende mangde madolie.

Leeg 2 skiver bred pa de nederste
varmeplader @ (sennepsblandingen
med siden opad). Laeg 2 skiver
cheddarost, tomat, ristet kalkunbryst, en
tomat mere og 2 skiver cheddarost mere
oven pa bradet.

Leeg de 2 andre skiver brad oven pa
(sennepsblandingen med siden nedad].
Tillbered i 4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.



4 skiver Bred

109 Mayonnaise

359 Tun

2 skiver Cheddar-ost

Forberedelse:

2.
3.

o1

Forvarm produktet.

Bland din tun og mayonnaisei en lille skal.
Smer begge varmeplader @ meden
passende mangde madolie.

Leeg 2 skiver bred pa de nederste
varmeplader|[ 6] Laeg 2 skiver cheddarost
og tun med mayonnaise oven pa bredet.
Leeg de 2 andre bradskive ovenpa.
Tillbered i 4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

4 skiver Brod

130g Revet Mozzarella-ost

409 Pizzasauce

8 skiver Pepperoni

1knivspids Peber (valgfrit)

Tknivspids ltalienske krydderier

(valgfrit)

Forberedelse:

2.

3.

Forvarm produktet.

Smer bradskiverne med pizzasaucen pa
deneneside.

Smer begge varmeplader[6|meden
passende mangde madolie.

Leeg 2 skiver bred pa de nederste
varmeplader| 6 | (pizzasovs med siden
opad]. Put den revne mozzarellaost,
pepperoni, peber og de italienske
krydderier (valgfrit] og mere revet
mozzarellaost oven pé bredet.

Leeg de 2 andre skiver brad oven pa
(pizzasovs med siden opad).

Tillbered i 4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

4 skiver Brad

2 skiver Tomat (skaret i skiver)

2 AQ

2 skiver Ost [skaret i skiver)

- Pizzasauce

- Peber
Fremgangsmade
1. Forvarm produktet.

2. Smer bredskiverne med pizzasaucen pa
deneneside.

3. Smer varmepladerne med madolie.

4. Stegeaeggetienandenbradepande.

5. Laeg2skiver bred (pizzasovs med siden
opad) pé de nederste varmeplader. Leeg
spejlaagget, tomatskiverne, osten oven pa
ogtilseet lidt peber.

6. Leegde2andre bradskive ovenpa.

7. Tilberedi4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

4 skiver Brad

2 skiver Tomat (skaret i skiver)

2 Lag (skaret i skiver)

2 skiver Ost [skaret i skiver)

- Smer (bladt)

- Peber
Forberedelse:
1. Forvarm produktet.

2. Smerden ene side af bradet med smer.

3. Smer varmepladerne med madolie.

4. Leeg2skiver brad [med den smurte side
opad) pé de nederste varmeplader. Leeg
legene, tomatskiverne og osten oven pa
ogtilseet lidt peber.

5. Laegde2andre bradskive ovenpa.
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6. Tilberedi4 minutter,indtil sandwichen er

4 skiver

Brod

1/2

Avocado [most]

Bacon

Smear

gyldenbrun.
4 skiver Bred
2 skiver Tomat (skaret i skiver)
2 Lag (skaret i skiver)
2 Skinke skaret i skiver
2 skiver Ost [skaret i skiver)
- Pizzasauce
- Salt
- Peber
Forberedelse:
1. Forvarm produktet.

2. Smer bredskiverne med pizzasaucen pa
deneneside.

3. Smer varmepladerne med madolie.

4. Leeg2skiver brad (pizzasovs med siden
opad) pé de nederste varmeplader. Leeg
l@gene, tomatskiverne, osten og skinken
oven pa og tilseet lidt peber.

5. Leegde2andre bredskive ovenpa.

6. Tilberedi4 minutter,indtil sandwichen er
gyldenbrun.

4 skiver bred

4 Salatblad

1spsk. Mayonnaise

- Kylling (skaret i skiver)
Forberedelse:
1. Forvarm produktet.

2. Smer varmepladerne med madolie.

3. Laeg2skiver bred pa de nederste
varmeplader. Put kyllingen, salatbladet og
mayonnaisen oven pa.

4. Legde2andre bradskive ovenpa.

5. Tilberedi4 minutter, indtil sandwichen er
gyldenbrun.

Forberedelse:

. Forvarm produktet.

2. Smer den ene side af bredene med smer.

3. Smer varmepladerne med madolie.

4. Laeg2skiver brad [med den smurte side

opad) pa de nederste varmeplader. Put

din bacon og moste avocado oven pa.

Leeg de 2 andre bradskive ovenpa.

6. Tilberedi4 minutter,indtil sandwichen er
gyldenbrun.

o

@ Rengering og pleje af produktet

/\ FARE! Risiko for elektrisk stad! For
rengering: Treek altid stikket ud af
stikkontakten.

& FARE! Risiko for forbraendinger! Produktet
ma ikke rengeres umiddelbart efter brug.
Lad ferst produktet kale helt ned.

/\ ADVARSEL! Produktets elektriske dele
ma ikke nedsaenkes i vand eller andre
vaesker. Produktet mé aldrig holdes under
rindende vand.

/\ BEMZRK: Risiko for skader! Produktet
ma ikke rengeres med slibende eller
aggressive rengeringsmidler eller harde
barster.

@ BEMARK: Produktet skal rengares
umiddelbart efter det har kalet ned. Hvis
madresterne tarrer ud, er de svaere at
fierne.



Del
Kabinet

Rengeringsmetode

Ter kabinettet af
med en let fugtig
klud. Tilfej lidt
opvaskemiddel,
hvis nedvendigt.
Lad ikke vand eller
andre vaesker
traengeindi
produktet.

Varmeplader@ Tor pladerne af
med en let fugtig
klud og et mildt

rengeringsmiddel.

Sadanfjernerdu
fedt og vaesker:
Brug et stykke
kakkenrul.

Sadan fierner
dufastbraendte
rester:Brugen
traespatel eller sma
tandstikker.

Abninger omkring
varmepladerne[6]

Efter rengering og far produktet bruges
igen: Ter alle delene grundigt af.

@® Opbevaring

& FARE! Risiko for forbraendinger! Produktet
ma ikke gemmes vaek umiddelbart efter
brug. Lad ferst produktet kele helt ned.

Renger produktet far opbevaring.

Vikl ledningen[5]rundtom
ledningsholderen| 4 |pé bunden af
produktet.

Produktet skal opbevaresidets originale
emballage, nar det ikke eribrug.
Produktet skal opbevares pa et kaligt og
tert sted, som er beskyttet mod fugt og
utilgeengeligt for barn.

@ Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miljigvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
maerkning til affaldssorteringen,
disse er maerket med forkortelser
(a) og numre (b) med falgende
betydning: 1-7: kunststoffer /
20-22: papir og pap / 80-98:
kompositmaterialer.

Produkt:

FR

2 9 | ELEments =
o | emmaLace+ ¢
NOTICE
‘) ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGREN €N BECAETERIE
(Nl f— %f

Points de coll esdechets.fr
Privilégiez la otre appareil |

Produktet ogtilbeheret og
emballagematerialer kan genbruges og er
underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Folg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, sa de
bortskaffes pa en bedre made.
Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

s De far oplyst muligheder il
[ " bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller
bystyre.
For miligets skyld, s& ma produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er
udtjent, men skal afleverestil en
fagmaessig korrekt bortskaffelse.
De kan informere Dem vedrarende
opsamlingssteder og deres
dbningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

@ Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

far udlevering. | tilfaelde af materiale- eller
produktionsfejl kan dui medfer af loven
gore krav gaeldende over for seelgeren af
produktet. Dine lovmaessige rettigheder
begraenses paingen made af den af os
nedennasvnte garanti.

2
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Garantien pa dette produkt gaelderi 3 ar
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering
etsikkert sted, da dette dokument forlanges
forlagt som dokumentation for kabet.

Alle skader eller mangler, der allerede
forefindes pa tidspunktet for kabet, skal straks
meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis derinden for 3 r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl
pa produktet, reparerer eller udskifter

vi det — efter vores valg — gratis for dig.
Garantiperioden forleenges ikke som felge
af etimgdekommet krav om garanti. Dette
geaelder ogsa for udskiftede og reparerede
dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet
erblevet beskadiget eller anvendt og
vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og
produktionsfejl. Denne garanti deekker
hverken produktdele, der er udsat for normal
slitage og derfor er at betragte som sliddele
(f.eks. batterier, akkumulatorer, slanger,
farvepatroner), eller skader pa skrebelige
dele, feks. kontakter eller dele af glas.

For atkunne garantere en hurtig
sagsbehandling af deres forespergsel, bedes
De felge felgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN
479772_2410) som kebsdokumentation, sa
disse kan fremlaegges pa forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pa typeskiltet, ved
enindgravering, pa forsiden af vejledningen
(nederst il venstre] eller pa et maerkat pa bag-
ellerundersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

12 DK

Et produkt, der er registreret som defekt,

kan De derefter sende portofrit tilden
meddelte serviceadresse ved vedleeggelse
af kebsbeviset (kassebon) og angivelsen

af, hvori manglen bestar, og hvornarden er
opstaet.

Service Danmark
Tel. 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

Cce



Avvertenzeesimboliutilizzati..................ccoooooiiiiiii L Pagina 122

INtrOdUZIONE............ e Pagina 123
DEStNAZIONE A'USO. . .etieiiit ettt e e it ee et teeeeeeerenaenenaanens Pagina 123
Contenuto dellimballaggio .....o.vvviiiiiii e Pagina 123
DesCrizione dei COMPONENtI ......ovieiteetiiiet e ereeeeneereneeneeaanens Pagina 123
SPECIfiIChETECNICRE .. v e Pagina 123

Avvertenze diSiCUIeZZa....................ccevvvviiiiiiiiiiieieee e Pagina 123

Operazionipreliminari......................ccooovi e, Pagina 127

ULIIZZO ... e Pagina 127
ACCENSIONE € SPEGNIMENTO ... .iutiiitiiierieteieeerterenteenteienreneerenaenenaenenns Pagina 127
SANAWICH .o e Pagina 127

RICEUE .. ..o e Pagina 128
Sandwich albacon,uovaeformaggio..........cccoeveviiiiiiiiiiiiie Pagina 128
Sandwich al formaggio cheddar grigliato con mela caramellata....................... Pagina 128
SandwichaltacChino ........cinii Pagina 129
SANAWICh AITONNO ..c.eeeee e e Pagina 129
Sandwich alsapore dipizza........coeveveieiniiiiiiee e Pagina 129
Sandwich alpomodoro e UOVAfTItte .........eueiiiririiiii e Pagina 130
Sandwich altonnO CONCIPOlIa .......euvireniiiiiii e Pagina 130
Sandwich al formaggio € ProsCiuttO tOStati. ....vvveeriieeriieeeieeeeeeieeeeneenennnnes Pagina 130
Sandwich alpPollo CONIAtIUGA ... .viee et e e e eeeeeeaenens Pagina 130
Sandwich albaconeavoCado.......c.viieiiiiiie e Pagina 131

Pulizia@ manutenzione...................cccceevviiieeeieeeieeeeeee e Pagina 131

CONSEIVAZIONE ..........oovvenieeiiiiee e Pagina 131

SMAIMENTO ..o Pagina 132

GATANZIA .........cooveiiiiii e Pagina 132
Gestione dei Casiin QaraNnZia. ... ....o.vvveeeiriiiiiiie e ieieeeeee e e e e eeaas Pagina 133
ASSISIENZA. . ettt ettt et e e e e et e et et e et et et aaereaaaaaaaaas Pagina 133



Avvertenze e simboli utilizzati
In questo manuale /o sullimballaggio sono utilizzati i seguenti simboli.

- Corrente alternata/tensione
PERICOLO! Questo simbolo, /

in combinazione conla parola
"Pericolo”, indica una situazione di H
z

. N Hertz [frequenza di alimentazione)
pericolo ad alto rischio che, se non

evitata, pud causare lesioni gravio

mortali.
Watt

NOTA Questo simbolo, in
combinazione con la parola "Nota",
fornisce ulteriori informazioni utili.

AVVERTENZA! Questo simbolo,
in combinazione conla parola
"Avvertenza", indica una situazione

di pericolo amediorrischio che,
se non evitata, puod causare lesioni
gravi o mortali.

Usare il prodotto esclusivamente in
ambienti interni e asciutti.

ATTENZIONE! Questo simbolo,
in combinazione con la parola
"Attenzione", indica una situazione di

Pericolo! Rischio di scossa elettrica.

pericolo a basso rischio che, se non
evitata, pud causare lesionilievio
moderate.

Avvertenzal Superficie calda.

Questo prodotto e un apparecchio
diclasse | e deve essere collegato
auna presa di corrente con messa
aterra.

Uso alimentare
Questo prodotto noninfluisce sul
sapore o sull'aroma degli alimenti.

llsimbolo CEindica che il prodotto
e conforme alle direttive UE rilevanti
applicabili.

Avvertenza di sicurezza
Istruzione perl'uso

A pPPLDe =




TOSTIERA

@ Introduzione

Congratulazioni per I'acquisto del vostro
nuovo prodotto. Avete optato per un
prodotto dialta qualita. Le istruzioni d‘uso
sono parte integrante di questo prodotto.
Esse contengono importanti avvertenze
sulla sicurezza, l'impiego e lo smaltimento.
Prima dell‘utilizzo del prodotto, prendere
conoscenza ditutte le istruzioni d'uso e
delle avvertenze disicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e peri campi
diapplicazione indicati. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando
viene ceduto aterzi.

Questo prodotto € progettato per
preparare sandwich. Non usare il prodotto
per altri scopi.

Questo prodotto € destinato al solo uso
domestico privato e non deve essere
usato per scopi commerciali.

Il costruttore declina ogni responsabilita
per eventuali danni causati da un uso
improprio.

Dopo aver estratto il prodotto
dall'imballaggio, assicurarsi che siano presenti
tuttii componenti e che siano in buone
condizioni. Rimuovere tuttii materiali di
imballaggio prima dell'uso.

1 Tostiera
1 Manuale diistruzioni

Fermaglio

Indicatore rosso [alimentazione)
Indicatore verde (riscaldamento)
Fermaglio per cavo dialimentazione
Cavo dialimentazione con spina

[6] Piastre riscaldanti

Tensionein

. 220-240V~,50Hz
ingresso:

Consumo di

. 680-820 W
energia:

Classedi |
protezione:

Certificazione

HGII357A: GS (TOV RHEINLAND)

HGII357A-BS: -

A Avvertenze disicurezza

Prima di usare il prodotto,
leggere attentamente tutte
le avvertenze disicurezzae
le istruzioni perl'uso. In caso
di cessione del prodotto
aterzi, allegare tuttala
documentazione.

Ilmancato rispetto delle
istruzioni riportate in questo
manuale pud causare danni

e comporta l'annullamento
della garanzia. Si declina ogni
responsabilita per eventuali
danni consequenziali. Si
declina ogniresponsabilita
per eventuali danni materiali o
lesioni personali causati da un
uso improprio del prodotto
o dal mancatorispetto delle
avvertenze disicurezza.



Bambini e persone con Tenere il prodotto eil cavo

disabilita dialimentazione fuori dalla

A AVVERTENZA!RISCHIO portata dei bambini di eta
DI MORTE O LESIONI PER inferiore a 8 anni.
NEONATI EBAMBINI! Destinazione d'uso

Non lasciare i bambini senza
supervisione coni materiali
diimballaggio | materiali di
imballaggio comportanoiil
rischio di soffocamento.

| bambinitendono a
sottovalutare i pericoli.
Tenere i bambini a distanza
dai materiali diimballaggio.
Questo prodotto pud
essere usato da bambini
dietasuperiorea8annie
da persone conridotte
capacitafisiche, sensoriali 0
mentali o prive di esperienza
€ conoscenza, solo se
supervisionati o istruiti
sull'uso sicuro del prodotto
e se comprendonoirischi
correlati.

| bambini non devono
giocare conil prodotto.

Le operazioni dipuliziae
manutenzione ordinaria non
devono essere effettuate da
bambini.

/A AVVERTENZA! L'uso
improprio comportail rischio
dilesioni. Usare il prodotto
esclusivamente come
descritto in queste istruzioni.
Non tentare di modificareiil
prodotto in alcun modo.

Sicurezza elettrica

A\ PERICOLO! Rischio discossa
elettrica! Non tentare di
riparare il prodotto da soli. In
caso di malfunzionamento,
affidare le operazioni di
riparazione a un tecnico
qualificato.

A\ PERICOLO! Rischio di ustioni!
Il prodotto diventa caldo
durante 'uso. Non toccare
il prodotto mentre €in
funzione o immediatamente
dopo l'uso.

Toccare esclusivamente
limpugnatura quandoiil
prodotto & in funzione o si sta
raffreddando.



Prestare attenzione durante
l'uso, perché alivello
dellimpugnatura pud
generarsi un lieve calore.

A\ AVVERTENZA! Rischio

discossa elettrical Non
immergere il prodottoin
acqua o altriliquidi. Non
lavare il prodotto sotto
l'acqua corrente.

A\ AVVERTENZA! Rischio

discossa elettrical Non
usare il prodotto se €
danneggiato. Se il prodotto
€ danneggiato, scollegarlo
dalla fonte dialimentazione e
contattare il rivenditore.

Non usare il prodotto se

€ caduto ed & visibilmente
danneggiato.

Il prodotto rimane
energizzato quando

e collegato alla fonte di
alimentazione, rimane
energizzato.

Prima di collegare il prodotto
alla fonte di alimentazione,
verificare che latensione

e la corrente della fonte di
alimentazione corrispondano
ai valori riportati sulla targa
del prodotto.

Controllare regolarmente
chelaspinaeil cavo di
alimentazione non siano
dannegagiati. Per motivi
disicurezza, se il cavo di
alimentazione & danneggiato
deve essere sostituito dal
costruttore, dal suo centro
diassistenza o da untecnico
qualificato.
Proteggereil cavo di
alimentazione contro i danni.
Non schiacciare o piegare
il cavo dialimentazione ed
evitare che entria contatto
con bordi affilati. Tenere
il cavo dialimentazione a
distanza superfici calde e
fiamme libere.
Questo apparecchio
€ destinato allambito
domestico e ad altri usi
analoghi, ad esempio:
Cucineriservate al
personale di negozi, uffici
o altriambienti professionali
Case coloniche
Stanze di alberghi, motel e
altri edifici residenziali
Camere in affitto e altri
ambienti analoghi



Utilizzo

Non lasciare il prodotto
incustodito quando &
collegato alla fonte di
alimentazione.

Non spostare il prodotto
mentre € in funzione.

Non posizionare il prodotto
su piani cottura (fornellia
gas, elettrici, a carbone,
ecc.). Usare il prodotto su
una superficie piana, stabile,
pulita, asciutta e resistente al
calore.

Non coprire il prodotto
mentre €in funzione o
immediatamente dopo l'uso,
quando & ancora caldo.
Assicurarsi che il cavo di
alimentazione non siincastri
tra le piastre o entri a contatto
conilbordo delle piastre.
Sisconsiglia l'uso di
prolunghe. Se &€ necessario
usare una prolunga, deve
essere progettata perun
flusso di corrente dialmeno
10A.

Disporreil cavo di
alimentazione inmodo

tale che non possa essere
danneggiato o causi
inciampamenti.

Il prodotto non & progettato
per essere attivato tramite
timer esterni o telecomandi
separati.

Pulizia e conservazione
A\ AVVERTENZA! Rischio

dilesionil Scollegareil
prodotto dalla fonte di
alimentazione prima di pulirlo
e quandononé&inuso.
Nonriporre il prodotto
caldoinunadispensa

o nellimballaggio.

Non scollegare la spina dalla
presa dicorrente tirandoil
cavo.

Proteggereil prodotto,

la spinaeil cavo di
alimentazione da calore,
polvere, luce solare diretta,
gocciolamenti e schizzi
d'acqua.

Conservareil prodottoin
unluogo fresco e asciutto,
protetto dall'umidita e fuori
dalla portata dei bambini.
Proteggereil prodotto dal
calore.Non posizionareil
prodotto in prossimita di
fiamme libere o fonti di calore
come stufe o apparecchi di
riscaldamento.



Consultare la sezione

"Pulizia @ manutenzione" per
informazioni sulla modalita di
pulizia del prodotto.

@® Operazioni preliminari

Rimuovere tutti i materiali diimballaggio.
Assicurarsi che siano presenti tuttii
componenti.

Durante le fabbricazione, le parti sono
coperte da una pellicola oleosa protettiva.
Al primo utilizzo, mettere in funzione il
prodotto senza alimenti per rimuovere
eventuali residui.

Pulire il prodotto e gli accessori (consultare
la sezione "Pulizia € manutenzione").

Utilizzo

NOTE

Durante i primi utilizzi, il prodotto potrebbe
emettere un leggero odore. Garantire una
sufficiente ventilazione.

Gettare i primi sandwich preparati conil
prodotto.

© e

Peraccendere il prodotto, collegareiil
cavo di alimentazione | 5 |a una presa di
corrente adatta; Iindicatore rosso| 2 |si
accendera.

Per spegnereil prodotto, scollegareiil
cavo dialimentazione | 5 |dalla presa di
corrente; l'indicatore rosso | 2 | si spegnera.

Indicatore Significato
Indicatore
llprodotto ha
OSSO acceso e raqaiunto la
indicatore verde 99 .
temperatura ottimale.
acceso

@ NOTA: durante l'uso, lindicatore verde
siaccendera e si spegnera ripetutamente,
aindicare che il prodotto si stariscaldando
perraggiungere la temperatura di cottura.

® NOTE

Ungere entrambe le piastre riscaldanti[ 6 ]
con dell'olio da cucina.
Tenere il prodotto chiuso duranteil

preriscaldamento.

Non riempire eccessivamente il prodotto.

1. Attendere che l'indicatore verde[3]si

illumini.

2. Tirareilfermaglio[ 1. Aprire il prodotto.

3. Posizionareisandwich sulle piastre
riscaldantiinferiori[ 6 ]. Pii avanti sono
riportate alcune ricette esemplificative.

4. Chiudere il prodotto. Chiudere il fermaglio
[1] Il prodottoiniziera a cuocere

sandwich.

5. lacotturarichiede circa4 minuti.
Aumentare o ridurre il tempo di cotturain
base alle proprie preferenze. Il sandwich &
pronto quando & dorato.

6. Altermine della cottura, scollegareiil
cavo dialimentazione | 5 |dalla presa di

corrente.
Indicatore Significato Tabella delle preparazioni — Tostiera
Indicatore rosso Porzioni Tempodi
spento e indicatore | Il prodotto & spento. preparazione
verde spento Sandwichal
Indicatore bacon,uovae 2 Circa 12 minuti
OSSO acceso e Il prodotto sista formaggio
indicatore verde riscaldando.
spento




_— Tempodi
Porzioni .
preparazione
Sandwichal
formaggio .
cheddar 2 Clrc.:a .
- 20 minuti
grigliato con
mela caramellata
Sandwichal 9 Circa
tacchino 20 minuti
Sandwichal 2 Circa
tonno 20 minuti
Sandwichal 2 Circa
sapore di pizza 25 minuti
Sandwichal
pomodoro e 2 Circa 15 minuti
uova fritte
Sandwich aI. 2 Circa 15 minuti
tonno con cipolla
Sandwichal
formaggioe 2 Circa 12 minuti
prosciutto tostati
Sandwichal 2 Circa
pollo con lattuga 20 minuti
Sandwich
albacone 2 Circa 15 minuti
avocado
@ Ricette

® NOTA:lericette riportate di seguito

richiedono un tempo di cottura di 4 minuti.

4fette Pane

2fette Bacon cotto

2fette Formaggio cheddar
109 Burro

2 Uova

1pizzico Pepe (facoltativo)
20ml Latte

8 IT

Preparazione

2.

Preriscaldare il prodotto.

Sbattere le uova, il latte e il pepe inuna
ciotola. Fondere il burro in una padella.
Versare lamiscela di uova nella padella
e strapazzarla finché non e cottae
addensata. Le uova strapazzate sono
pronte. Metterle da parte.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti @
con dell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane sulle piastre
tiscaldanti inferiori[ 6 | Guarnirle con

le uova strapazzate, il bacon cotto el
formaggio cheddar.

Copirire con le 2 fette di pane rimanenti.
Cuocere per 4 minuti finché il pane non
risulta dorato.

4fette

Pane

309

Zucchero

309

Burro

1 pizzico

Cannella

Mela piccola (a fette]

4fette

Formaggio cheddar

Preparazione

2.

Preriscaldare il prodotto.

Fondere il burro inuna padella
antiaderente. Aggiungere lo zucchero e

la cannella e cuocere finché lo zucchero
non si dissolve. Aggiungere le fette di
mela e cuocerle per circa 5 minuti, finché
non siammorbidiscono. Ora le fette di
mela caramellate sono pronte. Metterle da
parte e lasciarle raffreddare.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti[ 6 |
condell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane sulle piastre
riscaldantiinferiori[ 6 . Guarnirle con 2 fette
diformaggio cheddar, le fette dimela
caramellata e altre 2 fette diformaggio
cheddar.

Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.




6.

Cuocere per 4 minuti fincheé il pane non
risulta dorato.

4fette Pane

4fette Formaggio cheddar

509 Petto ditacchino arrosto (a
fette)

1 Pomodoro (afette)

159 Senape

159 Maionese

Preparazione

2.

Preriscaldare il prodotto.

Mescolare la senape e la maionese inuna
ciotola piccola. Spalmare la miscela sullato
di ciascuna fetta dipane.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti[ 6 |
condell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane (lato con la
miscela di senape e maionese verso
I'alto) sulle piastre riscaldanti inferiori E
Guarnirle con 2 fette di formaggio
cheddar, del pomodoro, del petto di
tacchino e altre 2 fette diformaggio
cheddar.

Coprire con le 2 fette di pane rimanenti
(lato con la miscela di senape e maionese
verso il basso).

Cuocere per 4 minutifinché il pane non
risulta dorato.

4fette

Pane

109

Maionese

359

Tonno

2fette

Formaggio cheddar

Preparazione

2.

Preriscaldare il prodotto.
Mescolare il tonno e la maionese in una
ciotola piccola.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti[ 6 |
con dell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane sulle piastre
tiscaldanti inferiori[ 6 | Guarnirle con 2 fette
diformaggio cheddar e lamiscela di
tonno e maionese.

Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.
Cuocere per 4 minuti fincheé il pane non
risulta dorato.

4fette

Pane

1309

Mozzarella sfilacciata

409

Salsa di pomodoro

8fette

Salame piccante

1 pizzico

Pepe (facoltativo)

1 pizzico

Spezie per pizza
(facoltative)

Preparazione

2.

Preriscaldare il prodotto.

Spalmare la salsa di pomodoro sullato di
ciascuna fetta dipane.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti @
con dell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane (lato con la salsa
di pomodoro verso l'alto] sulle piastre
riscaldanti inferiori[ 6 |. Guarnirle conla
mozzarella sfilacciata, il salame piccante, il
pepe e le spezie per pizza (facoltative] e
altra mozzarella sfilacciata.

Coprire con le 2 fette di pane rimanenti
(lato con la salsa di pomodoro versoil
basso).

Cuocere per 4 minuti finché il pane non
risulta dorato.




4fette Pane
2fette Pomodoro (afette)
2 Uova
2fette Formaggio (a fette)

- Salsa di pomodoro

- Pepe

Procedure

1. Preriscaldareil prodotto.

2. Spalmare lasalsa dipomodoro sullato di
ciascuna fetta di pane.

3. Ungere entrambe le piastre riscaldanti con
dell'olio da cucina.

4. Friggerele uovainuna padella.

5. Posizionare 2 fette di pane (lato con la salsa
di pomodoro verso l'alto] sulle piastre
riscaldanti inferiori. Guarnirle con le uova
fritte, le fette di pomodoro, il formaggio e
del pepe.

6. Coprire con le 2fette di pane rimanenti.

7. Cuocere per 4 minutifinché il pane non
risulta dorato.

4fette Pane
2fette Pomodoro (afette]
2 Cipolla [afette]
2fette Formaggio (afette)
- Burro [ammorbidito)
- Pepe

Preparazione

1. Preriscaldareil prodotto.

2. Spalmareil burro sullato diciascuna fetta
dipane.

3. Ungere entrambe le piastre riscaldanti con
dell'olio da cucina.
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4. Posizionare 2 fette di pane (lato imburrato

verso l'alto) sulle piastre riscaldanti
inferiori. Guarnirle con la cipolla, le fette di
pomodoro, il formaggio e del pepe.
Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.
Cuocere per 4 minuti finché il pane non
risulta dorato.

4fette Pane

2fette Pomodoro (afette)
2 Cipolla [afette)

2 Prosciutto affettato
2fette Formaggio (a fette)

- Salsa di pomodoro

- Sale

- Pepe

P
1.

2.

reparazione

Preriscaldare il prodotto.

Spalmare la salsa di pomodoro sullato di
ciascuna fetta di pane.

Ungere entrambe le piastre riscaldanti con
dell'olio da cucina.

Posizionare 2 fette di pane (lato con la salsa
dipomodoro verso l'alto] sulle piastre
riscaldanti inferiori. Guarnirle con la cipolla,
le fette di pomodoro, il formaggio, il
prosciutto, altro formaggio, sale e pepe.
Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.
Cuocere per 4 minutifinché il pane non
risulta dorato.

4fette Pane

4 Foglie dilattuga

1 cucchiaio Maionese

- Pollo (afette)

Preparazione

Preriscaldare il prodotto.




2. Ungere entrambe le piastre riscaldanti con
dell'olio da cucina.

3. Posizionare 2 fette di pane sulle piastre

riscaldanti inferiori. Guarnirle conil pollo, la

lattuga e la maionese.

Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.

5. Cuocere per 4 minutifinché il pane non
risulta dorato.

»

4fette Pane

1/2 Avocato [purea)

- Bacon

- Burro
Preparazione

1. Preriscaldareil prodotto.

2. Imburrare 1lato di ciascuna fetta di pane.

3. Ungere entrambe le piastre riscaldanti con
dell'olio da cucina.

4. Posizionare 2 fette di pane (lato imburrato
verso l'alto) sulle piastre riscaldanti inferiori.
Guarnirle conilbacon e la purea di
avocado.

5. Coprire con le 2 fette di pane rimanenti.

6. Cuocere per4 minutifinchéil pane non
risulta dorato.

@ Puliziae manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrical
Prima di pulire il prodotto, scollegarlo dalla
presadicorrente.

/A PERICOLO! Rischio di ustioni! Non pulire
il prodotto immediatamente dopo ['uso;
attendere che siraffreddi.

/\ AVVERTENZAI Nonimmergere i
componenti elettrici del prodottoin
acqua o altriliquidi. Non lavare il prodotto
sotto l'acqua corrente.

/\ AVVISO! Rischio di danni! Non usare
detergenti abrasivi 0 aggressivio
spazzole dure per pulire il prodotto.

@ NOTA:pulire il prodotto non appenasi &
raffreddato; i residui alimentari incrostati
sono difficili da rimuovere.

Parte Modalita di pulizia

Pulire linvolucro
esterno conun

panno leggermente
umido. Aggiungere
del detersivo, se
necessario.

Impedire linfiltrazione
diacquaoaltri

liquidi all'interno del
prodotto.

Involucro
esterno

Piastre
riscaldanti[6 ]

Pulire le piastre conun
panno leggermente
umido edel
detersivo.

Fessure intorno
alle piastre
riscaldanti[6 ]

Per rimuovere grassi
eliquidi, usare della
carta assorbente.

Per rimuovere i residui
incrostati, usare una
spatolainlegnoo
degli stuzzicadenti.

Altermine della pulizia e prima diusare
nuovamente il prodotto, asciugare
accuratamente tutte le parti.

@® Conservazione

& PERICOLO! Rischio di ustioni! Non riporre
il prodotto immediatamente dopo ['uso;
attendere che siraffreddi.

Pulire il prodotto prima diriporlo.
Avvolgere il cavo di alimentazione
nell'apposito alloggio| 4 |sulla parte
inferiore del prodotto.

Conservare il prodotto allinterno
dell'imballaggio originale quandonon &
inuso.

Conservareil prodotto in un luogo fresco
e asciutto, protetto dall'umidita e fuori dalla
portata dei bambini.



@® Smaltimento

Limballaggio € composto da materiali
ecologici che possono essere smaltiti presso i
siti diraccolta locali peril riciclo.

/N, Osservare l'identificazione dei
&  materiali diimballaggio perlo
a smaltimento differenziato, i quali sono

contrassegnati da abbreviazioni
(a) e da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche / 20—22:
carta e cartone / 80—98: materiali
compositi.

Prodotto:

FR
2 9 | ELEmENTs =
ol
[ ) ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE
\u Cet appareil Wy auuny
se recycle
i i

e Q)
Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sonoriciclabili e soggettialla
responsabilita estesa del produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli
dellaraccolta differenziata.
lllogo Triman & valido solamente per la Francia.

B

~ E' possibile informarsi circa
W " le possibilita di smaltimento

del prodotto usato presso
I'amministrazione comunale o
cittadina.

Per questioni di tutela ambientale
non gettare il prodotto usato tra i
rifiuti domestici, ma provvedere
invece al suo corretto smaltimento.
Presso 'amministrazione competente
e possibile ricevere informazioni
circaisiti diraccolta e i relativi orari di
apertura.

X
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@® Garanzia

Il prodotto € stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione 'acquirente puo far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell'acquirente.

Questo prodotto € garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data diacquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come
prova dellavvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia almomento
dell'acquisto devono essere comunicati
subito dopo l'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto sirileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, allariparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al imborso del prezzo
diacquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia
stesso. Cio vale anche per le parti sostituite e
riparate.

Questa garanzia decadein caso di
danneggiamento oppure uso 0 manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti
del materiale o di fabbricazione. Questa
garanzia non si estende a componenti del
prodotto esposti a normale logorio, che
possono pertanto essere considerati come
componenti soggetti a usura [esempio
capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole..). La
garanzia non si estende altresi a danni che si
verificano su componenti delicati ([esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altriincidenti.



Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ognirichiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dellarticolo [IAN
479772_2410) come prova d'acquisto.

Ilnumero d'articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un'incisione, dal frontespizio
delleistruzioni [in basso a sinistra) oppure
dall'adesivo applicato sul retro o sul lato
inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Sipud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato
con spedizione esente da affrancatura,
completo del documento diacquisto
(scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto sié
verificato.

QD> Assistenzaltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

Cce

T

13



Haszndlt figyelmeztetések és szimbolumok.........................cceeeeee. Oldal 135

BEVEZEO. ... Oldal 136
Rendeltetésszerlihasznalat..........ccovvveieiiiiriiiiii e eeaeaes Oldal 136
Ry 116 R =T (= Te =] 1 1= Oldal 136
AZalKatr&SZEK MEGNEVEZESE ... .o.veneereeieet et et et ieereeeeretaeeeaeneenenans Oldal 136
MUUSZAKI AAATOK. ... v e e e Oldal 136
Biztonsagi Utasitasok ....................ovvviiiiiiiiiiiii e Oldal 136
Azels6hasznalatelott ..................oooooiiiiiiiiiiieeeee e Oldal 140
MUKOAEES ... Oldal 140
BE-/KIKAPDCSOIAS ... e e e Oldal 140
SZENAVICSEK . .o vttt e ettt eaas Oldal 140
RECEPIEK ... Oldal 141
Szalonnas, tOjASOS €S SAItOS SZENAVICS. ... euvirieiiitiie it iieeteieereieeneeeeneeneneens Oldal 141
Grillezett cheddar sajtos szendvics karamellizaltalmaval .....................ocooeeel. Oldal 141
PUIYKAS SZENAVICS ...t eeeet e ettt aeaas Oldal 142
TONNAIAS SZENAVICS. ...t teieetiii ettt e e et e e eneeeneeneenenn Oldal 142
Pudgy pie PIZZaSZENAVICS ....cuvieieiniiiiee e Oldal 142
TiikSrtojasos ParadiCSOMOS SZENAVICS . ...uveuerretireeeiieeteieereieeneeeeneenenaenenans Oldal 142
Paradicsomos szendvics hagymaval ............ccoeiiiiiiiiiiiiiiiiieieeieeeeeeanes Oldal 143
Sonkdas €s SajtoS MEIEGSZENAVICS. ....vinvirieeiiiiiieeieeieieeeeeeeeeeeereenaenas Oldal 143
CSirkeés SAlAtAS SZENAVICS .. .. euiniiieetee e e ee e e e e e eeeneeenes Oldal 143
Bacon®s aVOKAAOS SZENAVICS.......vuveiiieiiiiiiiieie e e e e enens Oldal 143
TiSZULAS @S APOIES.........oovniiiiiiee e Oldal 144
TAOIAS..........oveeeeiiiiiiee e Oldal 144
IMIENEESITES ........oooviniiiee e Oldal 144
GAKANCIA. ..o Oldal 145
Garancidlis igyek Iebonyolitdsa. ..........ccoeeiiiiiiiii e Oldal 145
3] 42O Oldal 145



Hasznalt figyelmeztetések és szimbolumok
A felhasznaldi kézikdnyvben és a csomagolason a kdvetkezéd figyelmeztetéseket hasznéljuk:

A

VESZELY! Ez a szimbolum a ,Veszély”
figyelmeztetd szoval egyiitt olyan
nagyfoku kockézatot jeldl, amelyet
ha nem akadélyoznak meg, akkor
annak halal vagy sulyos sériilés lehet
akodvetkezménye.

N

Viéltakozo dramerésség/fesziiliség

Hertz [taparam-frekvencia)

watt

FIGYELEMEZTETES! Ez a szZimbolum
a Figyelmeztetés” figyelmeztetd
széval egyiitt olyan kézepes
kockdzatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
halal vagy sulyos sériilés lehet a
kdvetkezménye.

MEGIEGYEZES: Ez a szZimbolum
a,Megjegyzeés” szoval egyiitt
kiegészité hasznos informaciokat
ad.

Aterméket csak szaraz
helyiségekben, beltéren hasznélja.

VIGYAZAT! Ez a szZimbdlum
a,Vigyazat” figyelmeztetd

széval egyiitt olyan alacsony
kockdzatot jeldl, amelyet hanem
akadalyoznak meg, akkor annak
enyhe vagy kézepes sériilés leheta
kdvetkezménye.

Veszély — dramiités veszélye!

Figyelmeztetés — forré feliilet!

Akeésziilék |. védelmi osztélyu
besorolassal rendelkezik, &és
véddaljzathoz kell csatlakoztatni.

Elelmiszerhez alkalmas
Ez atermék nincs karos hatassal az
izre vagy azillatra.

~n ©

ACEjeldlésaztjelzi,hogya
termék megfelel a rd vonatkozé EU
irdnyelveknek.

=B PO = F

Biztonsagiinformaciok
Hasznalati utmutatd

HU




SZENDVICSSUTO

@® Bevezetd

Gratulalunk uj termékeének vasarlasa alkalmabol.

Ezzel a ddntésével véllalatunk értékes terméke
mellett dontdtt. A hasznalati utasitas ezen
termék része. A biztonsagra, a hasznalatara

és a megsemmisitésre vonatkozo fontos
tudnivalokat tartalmazza. A termék hasznélata
eléttismerje meg az &sszes hasznélati és
biztonsagi tudnivalot. A terméket csak a leirtak
szerint &s a megadott felhasznalasi terlileteken
alkalmazza. A termék harmadik személy
szadmdra valo tovablbadésa esetén kézbesitse
vele annak a teljes dokumentaciojat is.

Ez a termék szendvicsek siitésére készilt.
Ne hasznélja mas célra.

Ez a termék csak privat otthoni hasznalatra,
nem kereskedelmi haszndlatra készilt.

A gyarté nem véllal felelésséget a
rendellenes hasznalattal okozott karokért.

Atermék kicsomagolasa utan ellenérizze,
hogy a széllitmany teljes-e, és hogy minden
alkatrész jo llapotban van-e. Hasznélata elétt
tavolitson el minden csomagoldanyagot.

1 Szendvicssiitd
1 Hasznalati Gtmutatd

Lezards

Piros jelzéldmpa (tapellétas)
Zold jelzélémpa (készenlét)
Hélozati kabel régzitéelem
Halozati kébel haldzati dugdval
[¢] Fitdlemezek

bemeneti

L 220-240V~,50Hz
fesziiltség:

Teljesitményfelvétel: | 680—-820 W

Védelmi osztaly:

Tanusitvany:
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A Biztonsdgi utasitasok

Kérjiik, hasznélata el6ttismerje
meg az ésszeslegyena
biztonsagiinformaciot és
hasznalati utasitast! Amikor
harmadik félnek atadjaa
terméket, kérjiik, adjon at

vele minden hozza tartozé
dokumentumot!

A jelen hasznalati utmutatétol
eltérd hasznélatb ol eredd
kdrosodasok esetén a
garanciaigeény ervenyeét vesziti!
A kdvetkezményes karokeért
nem vallalunk felelésséget! A
nem megfeleld kezelés vagy
a biztonsagi utasitdsok be nem
tartasa altal okozott anyagi kar
vagy személyi sériilés esetén
nem vallalunk felelésseget!



Gyermekek és fogyatékkal élé
személyek

A\ FIGYELEMEZTETES!

KISGYERMEKEKET ES
GYERMEKEKET FENYEGETO
ELET- VAGY BALESETVESZELY!
Soha ne hagyja feliigyelet
nélkiil a gyermekeket a
csomagoldanyaggal.

A csomagoldanyag
fulladasveszélyt jelent.

A gyermekek gyakran nem
tudjak kelléen felmérnia
veszélyeket. A gyermekeket
mindig tartsa tdvol a
csomagoldanyagtol.

Ezt a terméket hasznalhatjak
8 éves vagy annal idésebb
gyermekek, illetve csékkent
fizikai, érzékszervi, vagy
mentélis kepessegekkel
rendelkezd, vagy kell
tudassal és belatassal nem
rendelkezd személyek is,

ha atermék biztonsagos
hasznalataval kapcsolatos
Utmutatdsban vagy
felligyeletben részesiilnek,
és értik a hasznalat
kockdzatait.

Gyerekek ne jatsszanak a
termeékkel.

Gyermekek nem végezhetik
a készilék tisztitasat és
karbantartasat.

Aterméket és a hozza tartozd
kabelt tartsa tdvol 8 éven aluli
gyermekektdl.

Rendeltetésszerii hasznalat

A FIGYELEMEZTETES! A
helytelen hasznalat sériilést
okozhat. A terméket kizardlag
ajelen utasitdsoknak
megfeleléen hasznilja.
Semmilyen médon ne
probdélja meg modositani a
termeéket.

Elektromos biztonsag

A\ VESZELY! Aramiités veszélye!
Soha ne probaélkozzon
6nalldan a termék javitasaval.
Meghibasodas esetén
ajavitast csak képzett
szakember végezheti.

A\ VESZELY! Egési sériilés
veszélyel Hasznélat kbzben
atermék felforrésodik. Ne
érintse meg atermeket
hasznalat kbzben vagy
k&zvetlenil hasznélat utan.
Csak miikddés kdzben és
lehiités kbzben érintse meg a
terméket a fogantyunal.
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Hasznélat kézben tigyelni kell
arra, hogy afogantyu s kisse
felmelegedhet.

A\ FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélye! Ne meritse a
termeket vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a
terméket folyo viz ala.

A FIGYELEMEZTETES! Aramiités

veszélyel Soha ne hasznaljon
sérlilt terméket. Hluzza

ki a terméket a haldzati
aljzatbdl, és forduljon a
kiskereskedbhdz, ha sériilt.
Ne haszndlja a terméket,

ha az leesett, vagy lathatd
sériilések vannak rajta.

A késziilék folyamatos
tapellatast kap, mikdzben

a haldzati aljzathoz van
csatlakoztatva.

Mielétt a terméket a haldzati
aljzathoz csatlakoztatna,
gy6z6djén meg arrdl, hogy
afesziiltség megfelel-e a
termeék névleges adatait
tartalmazoé cimkéjén
feltlintetett értékeknek.

HU

Rendszeresen ellen&rizze,
hogy ahélézatidugd ésa
héldzati kabel nem sériilt-e.
Az dramiités elkerlilése
érdekében a sériilt
haldzati vezetéket csak a
gyartoval, illetve a gyartd
hivatalos szervizében,
vagy megfeleléen képzett
szakemberrel szabad
kicseréltetni.
Védje a hdldzati vezetéket
a sériilésektdl. Ne hagyja,
hogy éles széleken keresztiil
légjon, ne nyomja &ssze,
és ne hajtsa be. Tartsa tavol
a haldzati kdbelt forrd
fellletektdl és nyilt langoktol.
Ez a késziilék haztartsi, s
ehhez hasonld hasznalatra
késziilt, példaul:
személyzeti konyhéaba
lizletekben, irodéakban
€s mas munkahelyi
kérnyezetekben;
lakéeépiiletekhez;
széllodak, motelek és
egyeb széllashelyek
ugyfelei ltali hasznélatra;
szobareggeliveltipusu
kérnyezethez.



Miikodtetés

Az terméket nem szabad
felligyelet nélkiil hagyni,
amig az elektromos hélézatra
van csatlakoztatva.

Ne mozgassa a terméket
mikoddtetes kdzben.

Ne helyezze aterméket forrd
feliiletekre (gaz, elektromos
vagy széntiizelésli tlizhely
stb.). A terméket mindig tiszta
és szaraz, sik, héallo és stabil
fellleten miikddtesse.

Ne takarja le a terméket
hasznalat kbzben vagy
réviddel hasznalat utan,
amikor még forré.

Ugyeljen arra, hogy a hélozati
kdbel ne szoruljonbea
sutélapok kdzé, és ne érintse
meg a siitélapok peremét.
Elektromos hosszabbitd
kdbelek hasznélata nem
ajanlott. Ha hosszabbitd
kdbel hasznalata sziikséges,
akkor legalabb 10 A dramot el
kell birnia.

Akabeleket gy helyezze
el,hogy ne lehessen benniik
megbotlani, &s mas moédon
se sérliljienek meg.

Aterméket nemkiilsé
id6kapcsolordl vagy kiildén
tdvvezérld rendszerrdl
torténd lizemeltetésre
tervezték.

Tisztitas és tarolas
A\ FIGYELEMEZTETES!

Sériilésveszély! Mindig
vélasszale aterméket a
haldzati aljzatrdl tisztitas elétt,
€s amikor nem hasznaljak.
Ne tegye aforrd terméket
szekrénybe vagy a
csomagolasba.

A héldzati csatlakozddugot
ne a haldzati kdbelnél fogva
hizza ki az elektromos
aljzatbdl.

Ovja a terméket, a halozati
vezeteket és a haldzati
csatlakozot portdl, kdzvetlen
napfénytdl, cseppend és
frdccsend viztdl.
Atermeéket hiivss, szaraz
helyen tarolja, ahol
nedvességtdl vedett, és
gyermekektdl el van zarva.
Védje aterméket h6tél.

Ne helyezze aterméket
nyilt langok és héforrdsok
k&zelébe, pl. siitdék vagy
flittestek.
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A termék tisztitasaval
kapcsolatos utasitdsok a
#1isZtitas és apolas” részben
talalhatok.

@ Azels6 hasznalat el6tt

Tavolitsa el a csomagoldanyagokat.
Ellendérizze, hogy minden alkatrész
megvan-e.

A gyartas soran az alkatrészeket védd
olajfélidval boritjak. Az elsé hasznalat
elétt mikddtesse a terméket élelmiszer
nélkiil, hogy az esetleges maradvanyok
elpéarologjanak.

Tisztitsa meg a terméket &s a tartozékait
(Iasd ,Tisztitas és apolas”).

® Miikddtetés

@ MEGIEGYZESEK:
Az elsé néhany alkalommal, amikor
aterméket felmelegitik, enyhe szag
érezhetd. Gondoskodjon elegendd
szellézésrdl a teriileten.
Dobja ki az els6 szendvicseket.

Atermék bekapcsolasa: Dugja a héalozati
csatlakoztatét| 5 |egy megfeleld fali
aljizatba. A piros jelzéldampa| 2 | vildgitani
kezd.

Atermék kikapcsoladsa: Huzza ki a haldzati
csatlakozédugét| 5 |a haldzati aljzatbdl.
Apiros jelzélampa| 2 | elalszik.

Jelz6lampék Allapot

Piros jelzélampa ki
észoldjelzéldampa | Termék kikapcsolva
ki

I?lros.,'jelgola’r’n p abe Atermeék elémelegit/
és zOld jelz6ldmpa .
Ki felmelegit
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Jelz6lampék Allapot

Piros jelzélampabe | Akésziilek elérte
észoldjelz6ldmpa | az optimalis
be hémérsékletet

@ MEGIEGYZES: Mikddés kdzben a zold
jelzélémpa[3] idérél idére be-és
kikapcsol. Ez aztjelzi, hogy a termék
felmelegszik a siitési hémeérsékletre.

@ MEGIEGYZESEK:
Kenje be asiitélapokat @ megfeleld
siitéolajjal.
Elémelegités kdzben tartsa zarva a
késziilléket.
Ne téltse tul a terméket.

1. Azelémelegités addig tart,amig azold
jelzélémpa[ 3] vildgitani nem kezd.

2. Hluzzamegazérat . Nyissa ki a terméket.

3. Helyezze aszendvicseket az alsd
sitélapokra @ Apéldareceptek a
kdvetkezé fejezetben taldlhatok.

4, Zarjaleaterméket. Zarjale azarat[1].

A szendvicsek siitése folyamatban van.

5. Asiitéskb.4 percet veszigénybe.
Novelje vagy csdkkentse a siitési iddt
akivanteredmeény elérése érdekében.

A szendvics akkor idedlis, ha aranybarna.

6. Amikor befejez6dott a siités: Huzzakia

haldzati csatlakozddugot | 5 |afal aljzatbdl.

Elkészitési tablazat — szendvicssiité

s El6készitési
Télalas o
id6é
Szalonnas,
t0jdsos €s sajtos 2 kb.12 perc
szendvics
Grillezett
cheddar sajtos
szendvics 2 kb.20 perc
karamellizalt
almaval




o El6készitési 2. Egy té’lban keverje c">s§ze atojast,a
Talalas idé tejet és aborsot. A vajat olvassza fel
egy serpenydben. Tegye a tojdsokat
Pulykas 9 kb. 20 perc aserpenydbe, és addig keverje, amig
szendvics dsszedll és megsill. A rantotta elkésziilt.
Tonhalas Tegyefélre.
szendvics 2 kb.20perc | 3 enjebeasitélapokat[6]megfeleld
. sitdéolajjal.
Pudgy P'e pizza 2 kb. 25 perc 4. Tegyen2szeletkenyeretazalsd
szendvics siitdlapokra[ 6 |. Tegye ré arantottat, a siilt
Tikortojasos bacont és a cheddar sajtot.
paradicsomos 2 kb.15 perc 5. Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
szendvics 6. Siisse 4 percig, amigaranybarna nemlesz.
Paradicsomos
szendvics 2 kb.15 perc
hagymaval
odmerstes | 2| wonpac | sl lene
309 cukor
SCZs::g\slf; Slatas 2 kb.20 perc 309 Vvaj
Baconds 1csipet fahéj
avokados 2 kb.15 perc 1 kis alma (szeletelt)
szendvics 4szelet cheddar sajt
o Reﬁ%k Elkészités:
@® MEGIEGYZES: A kdvetkezd receptek .  Melegitse elé aterméket.

4 perces siitési idével késziiltek. 2. Olvasszafel a vajat egy tapaddsmentes
serpenydben. Adja hozza a cukrotésa
fahéjat, &s addig siisse, amig a cukor nem
feloldodik. Adja hozz4 a szeletelt almét, és
kb. 5 percig siisse, amig meg nem puhul. A

4szelet kenyer karamellizalt almék elkésziiltek. Tegye félre,
2szelet siiltbacon hogy lehdljon.
: 3. Kenje be asiitélapokat @ megdfeleld
2szelet cheddar sajt siitéolajjal.
10g vaj 4. Tegyen2szeletkenyeretazalséd
. siitélapokra \E Tegyenra 2 szelet
2 tojas cheddar sajtot, karamellizalt almat, tovabbi
1csipet bors (opciondlis) 2 szelet cheddar sajtot.
. 5. Helyezzerda maradek 2 szeletkenyeret.
20ml tej . . .
6. Siisse 4 percig, amig aranybarnanemlesz.
Elkészités:
1. Melegitse elé aterméket.
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4szelet kenyér 4szelet kenyér

4szelet cheddar sajt 1309 reszelt mozzarella sajt

509 stilt pulykamell (szeletelt) 409 pizzaszész

1 paradicsom [szeletelt) 8szelet pepperoni

159 mustar 1csipet bors (opcionlis)

59 majonéz 1csipet olasz fliszer (opciondlis)
Elkészités: Elkészités:
. Melegitse elé aterméket. . Melegitse elé aterméket.
2. Egykistalban keverje 6ssze amustart a 2. Kenje apizzaszdszt minden kenyér egyik

majonézzel. Minden kenyér egyik oldalat
kenje meg vele.

Kenje be asiitélapokat[ 6 |megfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [mustaros
keverekkel felfele) az also siitélapokra[ 6 |
Tegyenra 2 szelet cheddar sajtot,
paradicsomot, siilt pulykamellet, egy
masik paradicsomot és tovabbi 2 szelet
cheddar sajtot.

Tegye rd a maradék 2 szelet kenyeret
(mustéros keverékkel lefelé).

Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet

kenyér

109

majonéz

359

tonhal

2szelet

cheddar sajt

Elkészités:

2.

Melegitse el6 a terméket.

Egy kis tdlban keverje 6ssze atonhalatés a
majonézt.

Kenje be a siit6lapokat @ megfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret az also
siitélapokra @ Tegyenra 2 szelet
cheddar sajtot, majonézes tonhalat.
Helyezze rd a maradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nemlesz.
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oldalara.

Kenje be asiitélapokat @ megdfeleld
siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszészos
oldalaval felfelé) az also siit6lapra @
Tegyen ra reszelt mozzarella sajtot,
pepperonit, olasz fliszert [opciondlis) és
még tdbb reszelt mozzarella sajtot.
Tegye rd a maradék 2 szelet kenyeret
(apizzaszészos oldalaval lefelé).

Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet kenyér

2szelet paradicsom (szeletelt)

2 tojas

2szelet sajt (szelet)

- pizzaszosz

- bors

Elkészités

1

2.

Melegitse el6 a terméket.

Kenje a pizzaszdszt minden kenyér egyik
oldalara.

Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.

Siisse meg a tojast egy masik
serpenydben.




5.

6.

7

Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszoszos
oldalaval felfelé) az also siitélapokra.
Tegyera asiilt tojast, a szeletelt
paradicsomot, a sajtot, borsozza meg egy
kicsit.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nem lesz.

4szelet

kenyér

2szelet

paradicsom (szeletelt)

2

hagyma (felvagott)

2szelet

sajt (szelet)

vaj (puha)

bors

Elkészités:

1

2.
3.
4

Melegitse el6 a terméket.

Vajazza meg minden kenyér egyik oldalat.
Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [vajas oldallal
felfelé] az also siitélapokra. Tegyenra
hagymat, szeletelt paradicsomot, sajtot,
borsozza meg egy kicsit.

Pl
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Kenje a pizzaszdszt minden kenyér egyik
oldaldra.

Kenje be a siitélapokat siitéolajjal.
Tegyen 2 szelet kenyeret (a pizzaszdszos
oldalaval felfelé) az alsé siitélapokra.
Tegyenrd hagymét, szeletelt
paradicsomot, sajtot, sonkat, sajtot, sdzza
ésborsozza meg egy kicsit.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nemlesz.

4szelet kenyér
4 salatalevél
1evdkanal majonéz
- csirke (szeletelt)
Elkészités:
1. Melegitse elé atermeket.
2. Kenje beasiitélapokat siitéolajjal.

3.

Tegyen 2 szelet kenyeret az also
siitélapokra. Tegyen ra csirkét,
salatalevelet, majonézt.

Helyezze rd a maradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarna nemlesz.

4szelet

kenyér

1/2

avokado (présitett)

5. Helyezzerda maradék 2 szelet kenyeret.
6. Sisse 4 percig, amig aranybarnanem lesz.
4szelet kenyér
2szelet paradicsom [szeletelt)
2 hagyma [felvagott)
2 szeletelt sonka
2szelet sajt [szelet)
- pizzaszész
- SO
- bors
Elkészités:
.  Melegitse el aterméket.

szalonna

Vaj

Elkészités:

2.
3.
4

o

Melegitse elé aterméket.

Vajazza meg minden kenyér egyik oldalat.
Kenje be a siitélapokat siitdolajjal.

Tegyen 2 szelet kenyeret [vajas oldallal
felfelé) az alsé sitdlapokra. Tegyenra
szalonnat, piirésitett avokadot.

Helyezze rd amaradék 2 szelet kenyeret.
Siisse 4 percig, amig aranybarnanemlesz.

HU 10



@ Tisztitas és dpolas

/\ VESZELY! Aramiités veszélye! Tisztitas elétt:

Mindig huizza ki a terméket a fali aljzatbdl.

/\ VESZELY! Egési sérillés veszélyel Ne
tisztitsa meg aterméket kdzvetleniil a
hasznélat utan. El6szér hagyija lehiilni a
terméket.

/\ FIGYELEMEZTETES! Ne meritse a termék
elektromos alkatrészeit vizbe vagy mas
folyadékba. Soha ne tartsa a terméket
folyo viz ala.

/\ MEGIEGYZES! Rongéalodas veszélye! A
termeék tisztitdsdhoz ne haszndljon surold
hatasu, agressziv tisztitdszereket vagy
kemeény keféket.

@ MEGIEGYZES: Tisztitsa meg a terméket
kézvetleniil a lehdlés utan. Miutan az
ételmaradékok megszaradtak, nem
kénny eltavolitani dket.

Alkatrész Tisztitasi modszer

Burkolat Enyhén nedves
torldkenddvel térdlie
le a burkolatot. Sziikség
tegyen bele hozzd egy
kevés mosogatoszert.
Ne engedje, hogy viz
vagy mas folyadék
keriiljon a termék
belsejébe.

Tordlje 4t a siitdlapokat
puha, megnedvesitett
€és mosogatoszeres
t6riékenddvel.

Stitdlapok [ 6]

Zsirt és folyadékok
eltavolitasa: Hasznéljon
egy darab konyhai
papirtdrlét.

Az odaégett
maradvanyok
eltavolitdsa: Hasznéljon
fabol késziilt spatulat
vagy kis fapélcikat.

Asiitélapok
korili nyildsok

n HU

Tisztitas utdn és a termék Ujbdli hasznélata
elétt: Minden alkatrészt alaposan széritson
meg.

@ Tarolas

/\ VESZELY! Egési sériilés veszélye! Ne tegye
el aterméket kdzvetleniil a hasznalat utan.
El&sz&r hagyja lehiilni a terméket.

Tarolas el6tt tisztitsa meg a terméket.
Tekerje a haldzati kdbelt| 5 |atermék aljan
Iévé haldzati kdbel régzitéelemre .
Aterméket az eredeti csomagolasaban
tarolja, amikor nem hasznalja.

Aterméket hiivs, szaraz helyen

tarolja, ahol nedvességtél védett, és
gyermekektdl el van zérva.

@ Mentesités

A csomagolas kérnyezetbarat anyagokbol
késziilt, amelyeket a helyi Gjrahasznositd
helyeken adhat le artalmatlanitas céljabol.

A hulladék elkiildnitéséhez vegye

L,’?) figyelembe a csomagoldanyagon
? tallhato jelzéseket. Ezek
roviditéseket (a) €s szamokat (b)
tartalmaznak a kovetkezo jelentéssel:
1-7: miianyagok / 20—22: papir és
karton / 80—98: kétdanyagok.
Termék:

ELEMENTS
D'EMBALLAGE + (’)
NOTICE

&

ADEPOSER DEPOSES
EN MAGRSIN _EN DECHETERIE

Atermék, beleértve atartozékokatés a
csomagoldanyagokat is, Ujrahasznosithatd, és
agyarto kiterjesztett felelésseége ald tartozik.
Ajobb hulladékkezelés érdekében az dbran
lathatd informdciok [szortirozasi informaciok])
alapjan kiilén artalmatlanitsa &ket.
ATriman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.



Akiszolgélt termék megsemmisitési
lehetdsegeirdl lakdhelye illetékes
6nkormanyzatanal tdjékozddhat.

Akornyezete érdekében, ne dobja
akiszolgélt terméket a haztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitasra. A gy(ijtéhelyekrdl
és azok nyitvatartasiidejérol
azilletékes 6nkormanyzatnal
tdjékozddhat.

I =y

@® Garancia

Aterméket gondosan, szigori minésegi
eléirdsok betartasaval gyartottuk, és a szallitas
elétt gondosan ellendriztiik. Anyag- vagy
gyartasi hibak esetén a termék eladdjaval
szemben tdrvényes jogokilletik meg.

Az Ontdrvényes jogait az dltalunk alabb
meghatarozott garancia semmilyen médon
nem korlatozza.

Erre atermékre 3 év garanciat adunk a vasarlas
datumétdl szamitva. A garancia idd a vasarlas
datumaval kezdddik. Biztonsagos helyen
Brizze meg az eredeti vasarloi bizonylatot,
mert ez a dokumentum sziikséges a véasarlas
bizonyitasahoz.

A véasarlaskor fennalld karokat és
hidnyossédgokat a termék kicsomagolasa utan
haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarlastol szamitott 3
éven beliil anyag- vagy gyartasi hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garancia id®
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagiigény altal. Ez akicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(inik, ha a terméket
megrongaltak, ill. nem szakszerlien kezelték
vagy végezteék a karbantartast.

A garancia az anyag- €s gyartasi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra
atermékalkatrészekre, amelyek normal
kopasnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopo alkatrésznek mindstilnek (pl. elemekre,
akkumulatorokra, tdmlékre, tintapatronokra),
illetve a térékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsoldkra vagy liveg alkatrészekre.

Ugyének gyors elintézhetésége céljgbol,
kérjiik kbvesse az alabbi utmutatést:

Keérjiik, kérdések esetére készitse elé
a pénztarblokkot és a cikkszamot [IAN
479772_2410) a vasarlas tényének az
igazolasara.

Keéjiik, hogy a cikkszdmot olvassale a
tipustablarsl, a gravirozasbdl, az Utmutatd
cimoldalérdl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan talalhaté matricarol.

Amennyiben miikddési hibéak, vagy egyéb
hidnyossag lépne fel, elészbris vegye fel a
kapcsolatot a kdvetkezdkben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

Ahibasnak itélt terméket ezutan a vésérlast
igazold blokk, valamint a hiba leirdsanak
és keletkezésiidejének mellékelésével
dijmentesen postézhatja az Onnel kdzolt
szervizcimre.

@Y Szerviz Magyarorszag
Tel: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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