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POMMESSCHNEIDER

@ Einleitung

Diese Kurzanleitung ist fester Bestandteil der
Bedienungsanleitung, mit welcher Sie Ihr Produkt
sofort in Betrieb nehmen k&nnen. Sie kdnnen
die vollstéindige Bedienungsanleitung unter
http://www.lidl-service.com herunterladen.
Lesen Sie vor der Benutzung des Produkts

die Bedienungsanleitung und beachten

Sie insbesondere die darin enthaltenen
Sicherheitshinweise. Bewahren Sie diese
Kurzanleitung an einem sicheren Ort auf.
Héandigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieser Pommesschneider ist geeignet zum
Schneiden von hausgemachten, kleinen

oder grof3en Pommes-Frites aus Kartoffeln.

Das Produkt ist nicht zur gewerblichen oder
industriellen Verwendung bestimmt. Jede andere
Verwendung oder Verénderung des Produktes
gilt als nicht bestimmungsgemaf und birgt
Unfallgefahren. Der Hersteller haftet nicht fisr
Schdden, die durch nicht bestimmungsgemdfien
Gebrauch, einer Nichtbeachtung der Anleitung,
unsachgemé&fBen Korrekturen oder Verwendung
von nicht bestimmungsgeméfen Ersatzteilen
verursacht werden. Das Produkt ist ausschlieBlich
fir den privaten Gebrauch geeignet.

@ Lieferumfang
1x Pommesschneider
1x Grofles Gittermesser
1x Grofler Stifteraster
1x Kleines Gittermesser
1x Kleiner Stifteraster
1x Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung
(Abb. A bis E)

[1] Pommesschneider

Hebel (mit Kunststoff-Griffeinsatz)
Stifteraster (gro und klein)
Fixierungsbolzen Stifteraster
Press-Plattform (fr Stifteraster)
Drehfixierung (fir Stifteraster)
Gittermesser (grof3 und klein)
Handgriff zur Saugnapf-Fixierung
Saugnapf

Einschubdffnung firr Gittermesser
Schneideraum (zum Einsetzen des
Schneidgutes)

[Sle]e [N o]~ e[ =
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HINWEIS: Das groBBe Gittermesser | 7 | und
der Stifteraster | 3 | sind ab Werk bereits

eingesetzt.

® Technische Daten

MaBe: ca.24,5x 12,5 x
13,5 cm
Gewicht: ca. 800 g
Grofles Gittermesser: ~ 36er-Raster
(ca. 12 x 12 mm)
Kleines Gittermesser:  64er-Raster

(ca. 8 x 8 mm)

A Sicherheitshinweise

A\ GEFAHR! Lassen Sie Kleinkinder
nicht unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial oder dem Produkt.
Erstickungsgefahr oder Gesundheitsgefahr
durch das Verschlucken kleiner
Verpackungsteile sowie Verletzungsgefahr
an scharfkantigen oder beweglichen Teilen!

B Verwenden Sie kein Produkt, das ggf. durch
&uBere Einwirkungen beschadigt wurde und
scharfe Kanten oder andere geféhrdende
Stellen aufweist, die zu Verletzungen fishren
kdnnten.
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Gestatten Sie Kindern oder Personen, die
aufgrund ihrer kérperlichen, geistigen oder
motorischen Féhigkeiten nicht in der Lage
sind das Produkt sicher zu verwenden die
Benutzung des Produkts nur unter Aufsicht.
Verwenden Sie das Produkt nur

zum Schneiden von Kartoffeln. Eine
Uberbelastung, welches durch Schneiden
von zu harten oder kompakten Lebensmitteln
verursacht wird, kann zu Beschadigungen
fhren.

Bewahren Sie das Produkt an einem sicheren
Ort auf. Vermeiden Sie Staub, Schmutz oder
den Kontakt mit chemischen Stoffen.

Starke Temperaturschwankungen bzw.
starke Hitzeeinwirkung kann Probleme

bzw. Beschddigungen verursachen

(direkte Sonneneinstrahlung, Ofen,
Heizkdrper, usw.).

Verwenden Sie das Produkt nicht mehr,
wenn es beschadigt ist.

® Vor dem ersten Gebrauch

Entfernen Sie die Verpackungsmaterialien
und entsorgen sie diese bestimmungsgemaf.
Reinigen Sie das Produkt und das Zubehér
(siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr! Dic

©

o

Klingen sind scharf.

Montage

HINWEIS: Das grofle Gittermesser | 7 | und
der grof3e Stifteraster | 3 | sind bei
Auslieferung im Produkt eingesetzt. Entfernen
Sie diese Teile vor der Reinigung (siehe
Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Waéhlen Sie das gewiinschte

Gittermesser | 7 | und den dazu passenden
Stifteraster | 3 | aus.

Setzen Sie das Gittermesser | 7 | von unten in
das Produkt ein (Abb. G).

Die geschliffene Klingenseite des
Gittermessers muss dabei nach innen
zeigen.

DE/AT/CH

Das Gittermesser muss komplett
eingeschoben werden, sodass das Produkt
eben aufliegen kann.

Am oberen Teil des Produktes findet sich
eine Einschub&ffnung, in welcher das
Gittermesser eingefiigt werden muss

(Abb. H).

® HINWEIS: Das Gittermesser | 7 | kann
nicht falsch eingesetzt werden! Bei falschem
Einsetzen passt das Gittermesser nicht in die
dafir vorgesehene Offnung und das Produkt
kann nicht gerade aufliegen!

B Sefzen Sie nun den passenden

Stifteraster | 3 | ein.

A ACHTUNG! Das verwendete Gittermesser
muss zum verwendeten Stifteraster passen!
Die Verwendung von unterschiedlichen
Teilen kann zu Produktschéden fihren!

m  Offnen Sie zuerst die Drehfixierung
fir Stifteraster [6] Schieben Sie den
Hebel dazu nach rechts (Hebelposition:
siehe Abb. 1).

B Sefzen Sie den entsprechenden Stifteraster
mit den Fixierungsbolzen | 4 |in die Offnung
der Press-Plattform | 5 | ein (Abb. J).

B Schieben Sie den Hebel nach links, um den
Stifteraster [ 3] mit der Drehfixierung [6] zu

fixieren.

/\ ACHTUNG! Sollte sich das Fixieren
schwierig gestalten, priifen Sie, ob
der Stifteraster korrekt und komplett
eingeschoben wurde.

B Nun kann das Produkt verwendet werden.



® Vor dem Schneidevorgang

®

HINWEIS: Waschen und schdlen Sie die
Kartoffeln vor dem Schneiden der Pommes-
Frites.

Stellen Sie das Produkt auf eine glatte,
ebene Oberflache.

Drehen Sie den Handgriff zur Saugnapf-
Fixierung | 8 | in die senkrechte Position
(Abb. K).

Prifen Sie die Position des Produkts.
Versichern Sie sich, dass die Arbeitsposition
fir Sie geeignet ist.

Fixieren Sie das Produkt nun durch

Drehen des Handgriffs zur Saugnapf-
Fixierung um 90° (Abb. L). Uben Sie
dabei etwas Druck auf das Produkt aus, um
die Saugnapf-Fixierung zu optimieren.
Nach dem Umlegen des Handgriffs zur
Saugnapf-Fixierung | 8 | ist das Produkt durch
den Handgriff an der Arbeitsfléche fixiert.
Versichern Sie sich vor Beginn des
Schneidvorgangs, ob die Fixierung
ausreichend ist.

Falls dies nicht der Fall sein sollte: Stellen
Sie den Handgriff | 8 | wieder in die
senkrechte Position (Abb. K). Fihren Sie den
Fixierungsvorgang noch einmal durch.

HINWEIS: Der Handgriff | 8 |ist mit einer
Kunststoff-Schutzkappe ausgestattet, um die
Arbeitsfldche vor Kratzern zu schijtzen.

Schneidevorgang

HINWEIS: Tauchen Sie

Gittermesser | 7 | und Stifteraster | 3 | vor
Arbeitsbeginn in Wasser. Nasse Messer
schneiden schneller und benétigen einen
geringeren Kraftaufwand. Wéhrend des
Schneidens werden die Einsétze durch
die Feuchtigkeit des Schneidguts feucht
gehalten.

Offnen Sie vor dem Einsetzen des
Schneidguts den Schneideraum |11] durch
vélliges Anheben des Hebels [2] Der Hebel
muss komplett um 90° gedffnet werden,
um den Schneideraum zum Einsetzen des
Schneidguts 5ffnen zu kénnen.

Geben Sie das Schneidgut in den
Schneideraum @ ein (Abb. M).

Driicken Sie nun den Hebel | 2 | kraftvoll
nach unten. Dadurch wird die Press-
Plattform | 5 | mit dem Stifteraster | 3 | nach
vorne und somit das Schneidgut durch das

Gittermesser | 7 | gedriickt (Abb. N).

HINWEIS: Je nach GréBe der

Kartoffel benétigen Sie hier etwas mehr
Kraftaufwand. Am oberen Rand des
Hebels | 2 | befindet sich ein Kunststoff-
Einsatz, welcher die Handhabung deutlich
vereinfacht.

/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Legen Sie lhre Hénde nicht in den
Schneideraum [11] und nicht enflang der
Schnittfldche, wenn Sie den Hebel | 2 | nach

unten driicken.

Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis Sie die
gewinschte Menge geschnitten haben.

HINWEISE:

Stellen Sie einen flachen Teller oder ein
Brett vor das Produkt, um die geschnittenen
Pommes-Frites aufzufangen.

Sehr groBe Kartoffeln: Hélften Sie die
Kartoffeln vor dem Schneiden!

Bei Nichtgebrauch und vor
Lagerung des Produkts: Stellen Sie
den Hebel | 2 | stets in die untere Position.

® Gittermesser wechseln
Siehe Abschnitt ,Montage”.
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@ Reinigung und Pflege

B Reinigen Sie das Produkt unter warmem,
flieBenden Wasser. Trocknen Sie das
Produkt griindlich ab.

B Enffernen Sie Gittermesser | 7 | und
Stifteraster | 3 | zur Reinigung aus dem
Produkt.

B Wir empfehlen, die Gittermesser von Hand
mit warmem Wasser und einer milden
Reinigungslauge zu reinigen. Trocknen Sie
die Gittermesser griindlich ab.

AACHTUNG! Verwenden Sie keine
gtzenden und scheuernden Reinigungsmittel.
Diese konnten die Produktoberfléichen
beschadigen.

8 DE/AT/CH



CHIP SLICER

@® Introduction

This quick start guide forms an integral part of
the instruction manual, which enables you to
start up your product immediately. You may
download the full instruction manual from this
website: http://www.lidl-service.com.

Before using the product, read the instruction
manual and pay particular attention to the
safety notes contained in it. Keep this quick
start guide in a safe place. When passing this
product on to third parties, be sure to include all
documentation.

@® Intended use

The chip slicer is suitable for cutting home-made
small or large French fries made from potatoes
only. The product is not intended for commercial
or industrial use. Any other use or modification
of the product is considered improper and
carries the risk of accidents. The manufacturer is
not liable for damage caused by improper use,
non-compliance with the instructions, improper
repairs or use of improper spare parts. The
product is only suitable for private use.

® Scope of delivery
1x Chip slicer

1x Large cutting blade

1x Large pin holder

1x Small cutting blade

1x Small pin holder

1x Instruction manual

® Description of parts
(Fig. Ato E)

[1] Chip slicer

Lever (with plastic handle insert)
Pin holder (large and small)
Fixing bolt

Press platform (for pin holder)
Rotary fixing (for pin holder)
Cutting blade (large and small)
Handle for fixing suction cup
Suction cup

Opening for cutting blade
Cutting chamber (insert food to be cut here)

[Sle]e [N o]~ e[ =

©

NOTE: The large cutting blade [ 7| and the
pin holder | 3 | are previously installed by the

manufacturer.

® Technical data

Dimensions: approx. 24.5 x 12.5 x
13.5cm
Weight: approx. 800 g

36-grid holder
(approx. 12 x 12 mm)
64-grid holder
(approx. 8 x 8 mm)

Large cutting blade:

Small cutting blade:

A Safety instructions

/A\ DANGER! Do ot allow young children
to play with the packaging materials or the
product unsupervised. Otherwise, there is
a risk of death from suffocation or danger
to health by swallowing small parts of the
packaging, as well as the risk of injury of by
sharp-edged or moving parts!

B Do not use a product that may have been
damaged and has sharp edges or other
hazardous areas that could result in injury.
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Children or people who are unable to use
the product safely due to their physical,
mental or motor skills may use the device
only under supervision.

Use the product only for cutting potatoes.
Overloading the product by cutting too hard
or compact food may result in damage.
Store the product in a safe place. Avoid
dust, dirt or contact with chemical
substances.

Strong temperature fluctuations or strong
heat can cause problems or result in
damage (direct sunlight, stoves, radiators,
etc.).

Do not use the product anymore if it is
damaged.

@ Before first use

Remove the packaging materials and
dispose of them properly.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care” section).

/\ WARNING! Risk of injury! The blades

©

are sharp.

Assembly

NOTE: The large cutting blade | 7| and the
pin holder | 3 | are installed prior to delivery.
Remove these parts before cleaning (see
“Cleaning and care” section).

Select the desired cutting blade | 7| and the
suitable holder [3]

Insert the cutting blade | 7 | from below into
the product (Fig. G).

The sharpened edge of the cutting blade
must point inward.

10 GB/IE

The cutting blade must be completely
inserted so the product rests evenly on the
working top.

At the upper part of the product there is an
opening into which the cutting blade must be
inserted (Fig. H).

® NOTE: The cutting blade | 7 | cannot be
inserted in the wrong direction! If inserted
incorrectly, the cutting blade does not fit in
the opening and the product does not rest
evenly on the working top!

B Now, insert the suitable pin holder

/\ ATTENTION! Make sure that the pin
holder fits the cutting blade! The use of
different parts can damage the product!

B First open the rotary fixing for the pin
holder [6] To do so, slide the corresponding
lever to the right (the lever’s position must
correspond to Fig. 1).

B Set the suitable pin holder according
to Fig. J with the fixing bolts | 4 | into the
opening of the press platform

u  Slide the lever to the left to fix the pin
holder [3] with the rotary fixing [6]

/\ ATTENTION f difficult fo fix, check if the
pin holder was properly placed and inserted
completely.

B Now the product is ready for use.



@ Before cutting

®

NOTE: Wash and peel the potatoes before
cutting French fries.

Place the product on a smooth, even surface.

Turn the handle for fixing the suction cup
to the vertical position (Fig. K).

Check the position of the product. Make
sure the working position is appropriate for
you.

Now, fix the product by turning the handle
for fixing the suction cup | 8 | by 90° (Fig. L).
In doing so, apply some pressure to the
product to ensure the best possible adhesion
effect.

After turning the handle for fixing the suction
cup | 8 the product is fixed to the working
top by the handle.

Before cutting, make sure the product is
securely fixed.

If this is not the case: Return the handle to
the vertical position (Fig. K). Repeat the
steps for fixing the product.

NOTE: The handle | 8 | is fitted with @
protective plastic cap to shield the working
top from scratches.

Cutting

NOTE: Before starting work, immerse

the large cutting blade | 7 | and the pin
holder | 3 | in water. Wet blades allow to cut
quicker and need less force. While cutting,
the moisture of the food will keep the inserts
wet.

A

See

Open the cutting chamber [11] before
inserting the food by fulling lifting the

lever [2] The lever must be completely
opened by 90° in order to open the cutting
chamber for the insertion of food.

Place the food into the cutting

chamber [11] (Fig. M).

Now push down the lever | 2 | forcefully. This
forces the press platform | 5 | and the pin
holder | 3 | forward, forcing the food through
the cutting blade | 7 | (Fig. N).

NOTE: Depending on the size of the
potato, you will need a bit more effort here.
There is a plastic insert at the upper edge of

the lever | 2 | that greatly simplifies handling.

WARNING! Risk of injury! Do not put
your hands into the cutting chamber [11] and
not into the way of the blade when you

press down the lever [2]

Repeat the process until you have achieved
the desired amount of French fries.

NOTES:

Place a plate or cutting board in front of the
product to collect the cut French fries.
Very large potatoes: Halve the
potatoes before cutting!

For periods of disuse and before
storing the product: Always place the
lever | 2 |in the lower position.

Changing the cutting blade

“Assembly” section.

GB/IE 11



@ Cleaning and care

B Clean the product under warm running
water. Dry the product thoroughly.

B Remove the cutting blade | 7] and pin
holder| 3 | to clean the product.

B We recommend cleaning the cutting blade
by hand with warm water and a mild
cleaning solution. Dry the cutting blade
thoroughly.

AATTENTION! Do not use any caustic or
abrasive cleaners. They may damage the
product surfaces.

12 GB/IE



COUPE-FRITES

@® Introduction

Ce guide rapide fait partie d'un mode d’emploi
vous permettant d'utiliser immédiatement

votre produit. Vous pouvez télécharger

le mode d’emploi complet & I'adresse
http://www.lidl-service.com.

Avant d'utiliser votre produit, lisez le mode
d’emploi et soyez particuliérement attentif aux
consignes de sécurité qu'il contient. Conservez
ce mode d’emploi en lieu sir. Lorsque vous
prétez ce produit & un tiers, veuillez lui
transmettre tous les documents associés.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

Ce coupe-frites convient & la découpe de frites

faites maison, pour des petites ou grosses

pommes de terre. Le produit nest pas prévu

pour un usage industriel ou commercial. Toute

autre utilisation ou modification du produit

est considérée comme non conforme aux

prescriptions et présente des risques d'accidents.

Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant dune utilisation non
conforme, du non-respect du mode d’emploi, de
modifications illicites ou d’utilisation de piéces
de rechange inappropriées. Le produit est
exclusivement concu pour un usage domestique.

® Contenu de I’'emballage
1x Coupe-frites

1x Grande grille de coupe

1x Grand poussoir

1x Petite grille de coupe

1x Petit poussoir

1x Mode d'emploi

@ Description des piéces
ill. A jusqu’a E)

Coupe-frites

Levier (avec poignée en matiére plastique)
Poussoir (grand et petit)

Boulon de fixation du poussoir

Plaque de la presse (pour poussoir)
Fixation rotative (pour poussoir)

Grille de coupe (grande et petite)

Poignée de fixation de la ventouse
Ventouse

1
2
8
4
5
6
7
8
9
0

10| Orifice d'insertion pour grille de coupe
[11] Compartiment de coupe (pour l'insertion du
produit & découper)

©

REMARQUE : La grande grille de
coupe | 7 | et le poussoir | 3 | sont déja

installés au départ de I'usine.

@ Caractéristiques techniques

Dimensions : env. 24,5x12,5x13,5cm
Poids : env. 800 g

Grande grille de

coupe : trame de 36

(env. 12 x 12 mm)
Petite grille de
trame de 64
(env. 8 x 8 mm)

coupe :

A Consignes de sécurité

/\ DANGER ! Ne laissez pas des enfants
sans surveillance avec les matériaux
d’emballage ou le produit. Il existe un
risque d’asphyxie ou un danger pour la
santé en cas d'ingestion des petites parties
de I'emballage ainsi qu'un risque de
blessure avec les piéces tranchantes ou en
mouvement |

B N'utilisez aucun produit susceptible d'étre
endommagé par des actions externes et
présentant des bords tranchants ou d’autres
emplacements dangereux qui pourraient
provoquer des blessures.
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Ne laissez pas des enfants ou des
personnes, qui ne sont pas en mesure
d'utiliser le produit en toute sécurité,

en raison de leurs capacités physiques,
mentales ou motrices, manipuler le produit &
moins qu'ils ne soient surveillés.

Utilisez le produit uniquement pour couper
des pommes de terre. Une surcharge
provoquée par la découpe d’aliments trop
durs ou trop compacts peut causer des
dommages.

Conservez le produit dans un endroit sor.
Evitez la poussiére, la saleté ou le contact
avec des substances chimiques.

De fortes fluctuations de température ou de
forts coups de chaleur (rayons directs du
soleil, fours, radiateurs, etc.) peuvent causer
des problémes ou des dommages.

N'utilisez pas le produit, s'il est endommagé.

@® Avant la premiére utilisation

Enlevez immédiatement les matériaux
d’emballage et recyclezles conformément
aux dispositions en vigueur.

Nettoyez le produit et I'accessoire

(voir le chapitre « Nettoyage et entretien »).

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de

blessures ! Les lames sont affitées.

® Montage

®

REMARQUE : La grande grille de

coupe | 7 | et le grand poussoir | 3 | sont

déja installés dans le produit & la livraison.
Retirez ces piéces avant le nettoyage (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

Sélectionnez la grille de coupe
souhaitée | 7 | et le poussoir
correspondant [3]

Insérez la grille de coupe | 7 | dans le produit

par en dessous (ill. G).
Le c6té des lames affoté de la grille de
coupe doit tre orienté vers |'intérieur.

14 FR/BE

La grille de coupe doit &tre complétement
enfoncée afin que le produit puisse rester &
plat.

Sur la partie supérieure du produit, il y a un
orifice d'insertion dans lequel la grille de
coupe doit étre insérée (ill. H).

REMARQUE : La grille de coupe | 7 | ne
peut pas étre mal insérée | Si la grille de
coupe est mal placée, elle ne peut pas
rentrer dans |'orifice prévu et le produit ne
peut pas étre positionné a plat |

Installez maintenant le poussoir | 3 | qui
convient.

/\ ATTENTION ! Le poussoir doit

correspondre & la grille de coupe utilisée |
L'utilisation de pieces différentes peut
endommager le produit |

B Tout d'abord, ouvrez la fixation rotative

pour le poussoir [6] Poussez le levier vers la
droite (position du levier : voir l'ill. I).

Insérez le poussoir correspondant gréice aux
boulons de fixation [ 4 | dans I'orifice de la
plaque de presse | 5] (ill. J).

Poussez le levier & gauche afin de fixer le

poussoir [ 3] avec la fixation rotative [6]

AATTENTION 1 Si la fixation est difficile &

positionner, vérifiez que le poussoir a été
inséré correctement et complétement.

®  Maintenant, le produit est prét & I'emploi.



@® Avant le processus de coupe

®

©

REMARQUE : Lavez et épluchez les
pommes de terre avant de couper des frites.

Positionnez le produit sur une surface lisse
et plane.

Tournez la poignée de fixation de la
ventouse | 8 | & la position verticale (ill. K).
Vérifiez le positionnement du produit.
Assurez-vous que la position de travail vous
convient.

Fixez maintenant le produit en tournant la
poignée sur la fixation de la ventouse | 8 | &
90° (ill. L). Appliquez une certaine pression
sur le produit afin d’optimiser la fixation de
la ventouse.

Aprés avoir déplacé la poignée pour la
fixation de la ventouse | 8], le produit est fixé
sur la surface de travail gréce & la poignée.
Avant de commencer le processus de coupe,
assurez-vous que la fixation est correctement
installée et suffisante.

Si cela ne devait pas étre le cas : Replacez
la poignée | 8 | a la position verticale (ill. K).
Recommencez la procédure de fixation.

REMARQUE : La poignée | 8 | est équipée
d’un capuchon de protection en plastique
afin de protéger la surface de travail des
rayures.

Processus de coupe
REMARQUE : Plongez la grille de

coupe | 7 | et le poussoir | 3 | dans I'eau

avant de commencer votre travail. Des

lames humides coupent plus rapidement
et nécessitent un effort moindre. Pendant
la coupe, les accessoires seront maintenus
humides grdce a I'humidité du produit &
couper.

Avant d'insérer le produit & couper, ouvrez
le compartiment de coupe |11] en soulevant
complétement le levier[2] Le levier doit &tre
complétement ouvert & 90° afin d’ouvrir

le compartiment de coupe et de pouvoir y
insérer le produit & couper.

Placez le produit & couper dans le
compartiment de coupe [11] (ill. M).
Appuyez maintenant sur le levier | 2 | vers
le bas en pressant fortement. C'est ainsi
que la plaque de la presse | 5 | avec le
poussoir | 3 | sera poussée vers I'avant et
pressera le produit & couper dans la grille

de coupe [ 7| ill. N).

REMARQUE : Selon la taille de la pomme
de terre, vous aurez besoin de plus ou moins
de force. Sur le bord supérieur du levier
il y a une poignée en plastique qui simplifie

considérablement la manipulation.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de

blessures ! Ne placez pas vos mains dans
le compartiment de coupe |11] et non plus
le long de la surface de coupe lorsque vous

abaissez le levier[2]

Répétez ce processus jusqu’a ce que vous
ayez coupé la quantité souhaitée.

REMARQUES :

Placez une assiette plate ou une planche

& découper devant le produit afin de
récupérer les frites coupées.

Pommes de terre trés grosses :
Coupez les pommes de terre en deux avant
de les couper !

En cas de non utilisation et avant le
rangement du produit : Placez toujours
le levier | 2 | en position basse.

Changement de grille de
coupe

Voir le chapitre « Montage ».
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@ Nettoyage et entretien

B Nettoyez le produit sous |'eau courante
chaude. Séchez bien le produit.

B Retirez la grille de coupe | 7 | et le
poussoir | 3 | du produit pour les nettoyer.

B Nous recommandons de nettoyer la grille
de coupe & la main & 'eau chaude avec un
produit de nettfoyage doux. Séchez bien la
grille de coupe.

/A ATTENTION ! N'utilisez aucun produit
netftoyant corrosif ou récurant. Il pourrait
endommager les surfaces du produit.
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PATATSNIJDER

@ Inleiding

Deze korte handleiding is een vast bestanddeel
van de gebruiksaanwijzing waarmee u uw
product meteen in gebruik kunt nemen. U kunt
de volledige gebruiksaanwijzing downloaden
op http://www.lidl-service.com.

Lees voor het gebruik van het product de
gebruiksaanwijzing en let met name op de
daarin vermelde veiligheidsinstructies. Bewaar
deze korte handleiding op een veilige plek.
Overhandig ook alle documenten als u het
product aan derden doorgeeft.

® Beoogd gebruik

De patatsnijder is geschikt om thuis aardappels
te snijden tot kleine of grote frieten. Het
product is niet bestemd voor commercieel

of industrieel gebruik. leder ander gebruik

of iedere verandering aan het product geldt
als onreglementair en brengt gevaar voor
ongevallen met zich mee. De fabrikant van het
product is niet aansprakelijk voor schade die
door verkeerd gebruik, het niet de hand houden
aan de gebruiksaanwijzingen, onjuist herstel

of gebruik van verkeerde reserveonderdelen
veroorzaakt worden. Het product is uitsluitend
bestemd voor privégebruik.

® Leveringsomvang
1x Patatsnijder

1x Groot snijrooster

1x Groot duwblok

1x Klein snijrooster

1x Klein duwblok

1x Gebruiksaanwijzing

® Onderdelenbeschrijving
(Afb. A tot E)

[1] Patatsnijder

Hendel (met greepinzetstuk van kunststof)
Duwblokken (groot en klein)
Bevestigingsbouten voor duwblok
Drukplatform (voor duwblok)
Draaivergrendeling (voor duwblok)
Snijroosters (groot en klein)

Handgreep om zuignappen vast te zetten
Zuignap

Inschuifopening voor snijroosters
Snijruimte (om snijgoed in te plaatsen)

[Sle]e [N o]~ e[ =

©

TIP: Het grote snijrooster | 7 | en het grote
duwblok | 3 | zijn in de fabriek al in het
product geplaatst.

® Technische gegevens
ca.24,5x12,5x13,5cm
ca. 800 g

Rooster met 36 openingen
(ca. 12 x 12 mm)

Rooster met 64 openingen
(ca. 8 x 8 mm)

Afmetingen:
Gewicht:
Groot snijrooster:

Klein snijrooster:

/\ Veiligheidsinstructies

A\ GEVAAR! Lact kinderen nooit zonder
toezicht achter met het verpakkingsmateriaal
of het product. Er bestaat verstikkingsgevaar
door het inslikken van kleine delen
verpakkingsmateriaal; ook is er kans op
verwondingen door bewegende onderdelen
en onderdelen met scherpe kanten!

B Gebruik het product niet als het door externe
krachten beschadigd is en er scherpe
kanten of andere gevaarlijke plekken, die tot
verwondingen kunnen leiden, aanwezig zijn.
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Sta kinderen of personen die door hun
lichamelijke, psychische of motorische
capaciteiten niet in staat zijn veilig met het
product om te gaan, gebruik van het product
alleen toe als ze onder toezicht staan.
Gebruik het product alleen voor het snijden
van aardappels. Overbelasting door

het snijden van te harde of te compacte
levensmiddelen kan leiden to beschadiging
van het product.

Bewaar het product op een veilige plaats.
Vermijd stof, vuil of contact met chemische
stoffen.

Sterke temperatuurveranderingen,
bijvoorbeeld sterke verhitting, kan
problemen of beschadigingen veroorzaken
(direct zonlicht, ovens, kachels, etc.).
Gebruik het product niet als het beschadigd
is.

® Voor het eerste gebruik

Verwijder het verpakkingsmateriaal en gooi
het volgens de regels weg.

Maak het product en de accessoires
schoon (zie hoofdstuk ,Schoonmaken en

onderhoud”).

/\ WAARSCHUWING! Verwondings-

o
®

18

gevaar! De messen zijn scherp.

Installatie

TIP: Het grote snijrooster | 7| en het

grote duwblok | 3 | zijn bij aflevering al

in het product geplaatst. Verwijder deze
onderdelen voor het schoonmaken (zie
hoofdstuk ,, Schoonmaken en onderhoud”).

Kies het gewenste snijrooster | 7 | en het
daarbij passende duwblok

Plaats het snijrooster | 7 | van onder in het
product (Afb. G).

De kant met scherpe messen van het
snijrooster moet nu naar binnen gericht zijn.

NL/BE

Het messenrooster moet helemaal naar
binnen worden geschoven en wel zo ver dat
het product er horizontaal op kan staan.
Aan de bovenkant van het product

bevindt zich een inschuifopening waarin

het messenrooster ingezet moet worden

(Afb. H).

® TIP: Het snijrooster | 7 | kan niet op onjuiste
wijze in het product worden geplaatst! Als
het snijrooster onjuist in het product wordt
geplaatst, past het niet in de daarvoor
bestemde opening en kan het product niet
rechtop neer worden gezet!

B Plaats nu het erbij behorende duwblok | 3 |in
het product.

/\ OPGELET! Het gebruikte snijrooster moet
passen bij het gebruikte duwblok! Worden
niet bij elkaar passende onderdelen
gebruikt, dan kan dat tot schade leiden!

B Open eerst de draaibevestiging voor het
duwblok [6] Schuif daartoe de hendel naar
rechts (hendelstand: zie Afb. 1).

B Plaats dan het passende duwblok met de
bevestigingsbouten | 4 | in de opening van
het drukplatform | 5 | (Afb. J).

B Schuif de hendel naar links

om het duwblok | 3 | aan de
draaivergrendeling [ 6] te bevestigen.

/\ OPGELET! Mocht het vasimaken moeilijk
gaan, controleer dan of het duwblok correct
en volledig naar binnen is geschoven.

B Nu kan het product worden gebruikt.



® Voor het snijden

®

©

TIP: Was en schil de aardappels voordat u
ze tot friet snijdt.

Zet het product neer op een stabiele, vlakke
ondergrond.

Zet de handgreep om de zuignappen vast te
zetten | 8 | in de verticale stand (Afb. K).
Controleer of het product goed is neergezet.
Zorg ervoor dat de werkstand voor u
geschikt is.

Maak het product nu vast door het 90°
draaien van de handgreep voor het
vastzetten met de zuignappen [ 8 | (Afb. L).
Oefen daarbij enige kracht it op

het product om het vastzetten met de
zuignappen te optimaliseren.

Na het omklappen van de handgreep voor
het vastzetten van de zuignappen | 8 | is

het product door de handgreep aan het
werkoppervlak vastgezet.

Ga, voordat u met snijden begint, na of het
product stevig genoeg vastzit.

Indien dat niet het geval is: Zet de
handgreep | 8 | weer in de verticale stand
(Afb. K) en. Voer de vastzetprocedure
nogmaals uit.

TIP: De handgreep | 8 |is voorzien
van een beschermkap van kunststof om
het werkoppervlak tegen krassen te
beschermen.

Snijden

TIP: Mack het snijrooster | 7 | en het
duwblok | 3 | nat met water voordat u begint
te snijden. Natte messen snijden sneller en
vereisen minder kracht. Tijdens het snijden
worden de inzetstukken door het vocht van
het snijgoed natgehouden.

Open voordat u het snijgoed in het
product plaatst, de snijruimte [11] door de
hendel | 2 | volledig naar boven te trekken.
De hendel moet volledig (dwz. 90°)
omhoog worden getrokken om de snijruimte
te kunnen openen om er het snijgoed in te
plaatsen.

Plaats het snijgoed in de snijruimte
(Afb. M).

Duw de hendel | 2 | met kracht naar
beneden. Daardoor wordt het
drukplatform | 5 | met het duwblok | 3 | naar
voren geduwd en het snijgoed door het

snijrooster | 7 | gedrukt (Afb. N).

TIP: Afhankelijk van de grootte van de
aardappel moet u meer of minder kracht
vitoefenen. Aan de bovenste rand van
de hendel | 2 | bevindt zich een inzetstuk
van kunststof dat het gebruik duidelijk
gemakkelijker maakt.

/\ WAARSCHUWING! Verwondings-

gevaar! Plaats uw handen niet in
de snijruimte |11 en niet langs de
snijoppervlakken als u de hendel | 2 | naar

beneden duwt.

Herhaal deze procedure totdat u een
voldoende grote hoeveelheid hebt
gesneden.

TIPS:

Plaats een plat bord of plank voor het
product om de gesneden friet op te vangen.
Zeer grote aardappels: Snij de
aardappels in tweeén voordat u ze in het
product snijdt!

Als u het product niet gebruikt en
als u het op gaat bergen: Zorg ervoor
dat de hendel | 2 | dltijd in de laagste stand

staat.

@ Snijroosters verwisselen
Zie hoofdstuk , Installatie”.
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® Schoonmaken en onderhoud

B Maak het product schoon met warm,
stromend water. Droog het product goed af.

B Verwijder de het snijrooster | 7 | en het
duwblok | 3 | om het product schoon te
kunnen maken.

B Wij bevelen aan het snijrooster met
de hand met warm water en een mild
reinigingsmiddel schoon te maken. Droog de
snijroosters goed af.

/\ OPGELET! Gebruik geen bijtende of
schurende schoonmaakmiddelen. Deze
kunnen de buitenkant van het product
beschadigen.
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KRAJALNICA DO FRYTEK

® Wstep

Ta skrécona instrukeja jest integralng czesciq
instrukeji obstugi, za pomocq ktérej mozna
natychmiast uruchomi¢ produkt. Petng instrukcje
obstugi mozna pobraé ze strony
www.lidl-service.com.

Przed uzyciem produktu nalezy przeczytaé
instrukcje obstugi i przestrzegaé w szczegdlnosci
zawartych w niej wskazéwek dotyczqceych
bezpieczenstwa. Skréconq instrukcije nalezy
przechowywaé w bezpiecznym miejscu. Przy
przekazaniu produktu osobom trzecim nalezy
dotqczyé do niego catq dokumentacig.

® Przeznaczenie

Ta krajalnica do frytek nadaije sie wytqcznie
do krojenia w domu matych lub duzych frytek
z ziemniakéw. Produkt nie jest przeznaczony
do uzytku komercyjnego lub przemystowego.
Kazde inne uzycie lub modyfikacja produktu
jest uwazane za niewtasciwe i wigze

sig z ryzykiem wypadkéw. Producent

nie bierze odpowiedzialnoici za szkody
spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem,
nieprzestrzeganiem instrukcji, niewtasciwymi
naprawami lub uzyciem nieodpowiednich
czeéci zamiennych. Produkt przeznaczony jest
wylqcznie do uzytku prywatnego.

® Zakres dostawy
1x Krajalnica do frytek

1x N6z kratowy (duzy)

Ix Popychacz duzy

Tx N6z kratowy (maty)

1x Popychacz maty

1x Instrukeja obstugi

® Opis czesci

(Rys. A do E)

Krajalnica do frytek

Dzwignia (z uchwytem z tworzywa)
Popychacz (duzy i maty)

Sworznie ustalajgce popychacza
Ptyta dociskajaca (popychacz)
Rygiel (popychacza)

N6z kratowy (duzy i maty)

Uchwyt do mocowania przyssawki
Przyssawka

Otwér na trzpien noza kratowego
Komora (do wktadania cigtego materiatu)

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
1

1

©

UWAGA: Duzy néz kratowy | 7 |i duzy
popychacz | 3| sq juz zamontowane
fabrycznie.

@® Dane techniczne

Wymiary: ok.24,5x12,5x 13,5 cm
Masa: ok. 800 g
N6z kratowy duzy: 36-oczkowy
(ok. 12 x 12 mm)
N6z kratowy maly:  64-oczkowy

(ok. 8 x 8 mm)

Wskazéwki dotyczagce
bezpieczenstwa

A

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Nigdy nie
pozostawiaé dzieci bez nadzoru w poblizu
produktu lub materiatéw pakunkowych.
Niebezpieczenstwo uduszenia lub
zagrozenie zdrowia w wyniku potkniecia
matych czesci opakowania, a takze ryzyko
zranienia ostrymi lub ruchomymi cze$ciamil

B Nie uzywaé produktu, ktéry mégt ulec
uszkodzeniu i ma ostre krawedzie lub
inne niebezpieczne miejsca, mogqce
spowodowaé obrazenia.
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Dzieci lub osoby, ktére nie sq w stanie
bezpiecznie korzysta¢ z produktu z
powodu swoich fizycznych, umystowych lub
motorycznych umiejetnosci mogq uzywad
produktu wytgcznie pod nadzorem.
Produktu nalezy uzywa¢ wytqgcznie

do krojenia ziemniakéw. Przecigzenie
spowodowane cigciem zbyt twardej

lub zbitej zywnosci moze spowodowaé
uszkodzenie.

Produkt przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Unika¢ kurzu, brudu i kontaktu z
chemikaliami.

Duze wahania temperatury lub silne
dziatanie ciepta mogg powodowaé
problemy lub uszkodzenia (bezposrednie
$wiatto stoneczne, piece, grzejniki itp.).
Nie uzywaé produktu, jesli jest uszkodzony.

@® Przed pierwszym uzyciem

Usung¢ materiaty opakowaniowe i
zutylizowad zgodnie z przeznaczeniem.
Wyeczysci¢ produkt i akeesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo

©

odniesienia obrazen! Ostrza sq ostre.

Montaz

UWAGA: Duzy néz kratowy | 7 |i duzy
popychacz | 3 | sq juz zamontowane
fabrycznie w dostarczanym produkcie.
Zdemontowaé te czesci przed czyszczeniem
(patrz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”).

Wybraé zgdany néz kratowy | 7 |i
dopasowany popychacz [3]

N6z kratowy | 7 | whozy¢ od dotu do
produktu (rys. G).

Ostre krawedzie noza kratowego muszq
by¢ skierowane do wewnatrz.
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N6z kratowy musi by¢ catkowicie wsuniety,
aby produkt lezat réwno na blacie
roboczym.

W gérnej czgici produktu znajduje sie
otwér, w ktéry nalezy wsungé néz kratowy
(rys. H).

UWAGA: Noza kratowego | 7 | nie mozna
wlozydé tak, aby ostre krawedzie byty
skierowane w niewtasciwym kierunku! W
przypadku nieprawidtowego wlozenia néz
nie bedzie pasowaé do otworu, a produkt
nie bedzie lezat réwno na blacie roboczym!

Teraz nalezy wlozy¢ odpowiedni

popychacz[3]

A UWAGA! Zastosowany néz kratowy musi

pasowa¢ do uzywanego popychaczal
Uzycie réznych czesci moze doprowadzié
do uszkodzenia produktu!

Naijpierw nalezy otworzy¢ obrotowy

rygiel popychacza [6] W tym celu rygiel
przesungé w prawo (potozenie dzwigni jak
narys. 1).

Sworznie ustalajgce |4 | odpowiedniego
popychacza wsungé w otwory plyty
dociskajacej | 5] (rys. J).

Przesungé dzwignie w lewo, aby

ryglem [ 6] zablokowa¢ popychacz [3]

A uwacat Jedli trzpienie trudno

zamocowaé, to nalezy sprawdzié, czy
popychacz zostat prawidtowo i catkowicie
wlozony w otwér.

Teraz produkt jest gotowy do uzytku.



S

Przed krojeniem

UWAGA: Przed pokrojeniem ziemniaki
umy¢ i obraé.

Produkt ustawié na gtadkiej i réwnej
powierzchni.

Uchwyt mocujqcy przyssawki | 8 | przesungé
do pozycji pionowej (rys. K).

Sprawdzi¢ potozenie produktu. Upewni¢ sie,
Ze pozycja robocza jest odpowiednia dla
uzytkownika.

Teraz zamocowaé produkt, obracajgc
uchwyt do mocowania przyssawki |8 | o
90° (rys. L). Docisngé lekko produkt,

aby zapewni¢ najlepsze zamocowanie
przyssawki.

Po przestawieniu uchwytu mocowania
przyssawki | 8 | produkt zostanie mocno
przytwierdzony do powierzchni robocze;.
Przed rozpoczeciem krojenia upewni¢ sig,
Ze mocowanie jest wystarczajgce.

Jesli tak nie jest: Uchwyt | 8 | ustawic z
powrotem w pozycji pionowej (rys. K).
Powtérzy¢ procedure mocowania produktu.

UWAGA: Uchwyt | 8 | jest wyposazony w
kotpak z tworzywa sztucznego, ktéry chroni
powierzchnie roboczq przed zadrapaniami.

Krojenie

UWAGA: Przed rozpoczeciem krojenia
zanurzy¢ w wodzie néz kratowy | 7 i
popychacz[3] Mokre ostrza tnq szybciej
i wymagajq mniejszego wysitku. Podczas
krojenia wilgo¢ z ziemniakéw bedzie
utrzymywaé wilgotnosé ostrzy.

Przed wlozeniem materiatu do krojenia
catkowicie otworzyé komore [11] podnoszqc
dzwignie | 2 | Aby otworzy¢ komore

do krojenia w celu wlozenia krojonego
materiatu, dZzwignia musi by¢ catkowicie
podniesiona (przekrecona o 90°).

Do komory |11| wlozy¢ materiat do cigcia
(rys. M).

Teraz mocno nacisngé dzwignie .
Spowoduje to popchnigcie do przodu ptyty
dociskajqcej | 5 | wraz z popychaczem a
krojony materiat zostanie przepchany przez
néz kratowy | 7 | (rys. N).

UWAGA: W zaleznoici od wielkosci
ziemniaka trzeba bedzie uzy¢
odpowiedniej sity. Przy gérnej krawedzi
dzwigni | 2 | znajduje sie wktadka z

tworzywa, ktéra znacznie utatwia obstuge.

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo

odniesienia obrazen! Podczas
naciskania dzwigni | 2 | nie wktada¢ rgk do
komory [11] ani w droge ruchu ostrzy.

Powtarzaé ten proces, az do pokrojenia
zqdanej iloci.

UWAGI:

Przed produktem umieszczaé talerz lub
deske do krojenia, aby zbiera¢ pokrojone
frytki.

Bardzo duze ziemniaki: Przed
krojeniem pocigé na mniejsze kawatkil

Kiedy nie jest uzywany i przed
przechowywaniem produktu:
Dzwignig | 2 | zawsze ustawia¢ w dolnym
potozeniu.

® Wymiana noza
Patrz rozdziat ,, Montaz”.
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@® Czyszczenie i konserwacja

B Produkt czysci¢ pod cieptq, biezgcq woda.
Doktadnie osuszaé produkt.

B Przed czyszczeniem produktu wyjqé néz
kratowy [ 7] i popychacz [3]

B Zalecamy reczne czyszczenie noza
kratowego cieptq wodgq i tagodnym
roztworem czyszczqgcym. Doktadnie
wysuszyé noze siatki.

Avuwacar Nigdy nie uzywa¢ $rodkéw
zrqcych lub $ciernych. Mogtoby to
spowodowaé uszkodzenie powierzchni
produktu.
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KRAJEC BRAMBOROVYCH
HRANOLKU

® Uvod

Tento kratky ndvod je pevnou sou&ésti ndvodu
k obsluze, se kterym mizete V&3 vyrobek
ihned uvést do provozu. Uplny névod k
obsluze si mizZete stdhnout na webové strdnce:
http://www.lidl-service.com.

Pred pouzitim vyrobku si pfectéte ndvod k
obsluze a dbejte v jeho obsahu obzvl&3f na
bezpeénostni pokyny. Ulozte si tento kratky
ndvod na bezpeéném misté. Pi preddvani
vyrobku tieti osobé& predeite i viechny pfislusné

podklady.

@ Pouziti v souladu s uréenim
Tato fezagka hranolkd je vhodnd pro krdjeni
domdcich, malych nebo velkych hranolkd z
brambor. Tento vyrobek neni uréen pro komeréni
nebo promyslové pouziti. Jakékoli jiné pouziti
nebo zmé&na vyrobku je povazovano za
nesprdvné pouziti a skryva nebezpedi nehod.
Vyrobce neruéi za $kody zpisobené nespravnym
pouzivanim, neschopnosti fidit se ndvodem,
nesprévnymi nastavenimi nebo pouZivanim
nevhodnych nahradnich dild. Tento vyrobek je
vhodny vyhradné pro soukromé pouziti.

® Rozsah dodavky

Ix Krdje& bramborovych hranolkd
1x Velky mfizovy niz

1x Velké protlacovadlo

1x Maly mfizovy noz

1x Malé protla¢ovadlo

1x Navod k obsluze

® Popis dilu

(Obr. A az E)

[1] Krdje& bramborovych hranolks
Pdka (s plastovou vlozkou rukojeti)
Protlacovadlo (velké a malé)
Upeviiovaci rouby protlacovadla
Plosina lisu (pro protlacovadlo)
Otoéné upevnéni (pro protlacovadlo)
Mfizovy niz (velky a maly)
Rukojef pro upevnéni prisavky
Prisavka

[Sle]e [N o]~ e[ =

Otvor pro zasunuti mfizového noze
Krdjeci prostor (pro vloZeni krdjeného
materidlu)

S)

UPOZORNENI: Velky miizovy noz[7] a
protlagovadlo | 3 |jsou jiZ z vyroby vloZeny.

@® Technicka data

Rozméry: cca
24,5x12,5x13,5cm
Hmotnost: cca 800 g

Velky mfizovy noz: 36 prvkovy rastr
(cca 12 x 12 mm)
Maly mfiZzovy n0z: 64 prvkovy rastr
(cca 8 x 8 mm)

A Bezpecnostni pokyny

/\ NEBEZPECi! Nikdy nenechte d&i hrét
si bez dozoru s balicimi materidly nebo
s vyrobkem. Nebezpe&i uduseni nebo
zdravotni riziko prostfednictvim polknuti
malych &&sti oball i nebezpedi poranéni
ostrohrannymi pfedméty nebo pohyblivymi
Cistmil

B Nepouzivejte vyrobek, ktery byl popt.
poskozen pUsobenim vnéjiich vlivd a ma
ostré hrany nebo jind nebezpeénd mista,
kterd mohou vést ke zranéni.
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Nedovolte détem ani osobdm, které nejsou
schopny kvili svym fyzickym, mentdlnim
nebo motorickym schopnostem pouzivat
vyrobek bez dozoru.

Pouzivejte vyrobek pouze ke kréjeni
brambor. Pretizeni zpisobené krajenim
prilis tvrdych a kompaktnich potravin moze
zpUsobit poskozeni.

Vyrobek uchovaveijte na bezpe&ném mists.
Vyhybeite se prachu, necistotdm nebo
kontaktu s chemikaliemi.

Silnd koliséni teploty resp. nadmérmé
pdsobeni tepla miZe zpdsobit problémy
resp. poskozeni (pfimé sluneéni ozdfeni,
kamna, radidtory atd.).

Vyrobek nepouzivejte, pokud je pokozeny.

® Pred prvnim pouzitim

Odstrafite obalovy materidl a zlikvidujte ho
podle predpisd.

Ocistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
oddil ,Cisténi a péee”).

/\ VAROVAN:i! Nebezpeéi poranéni!

©

Cepele jsou ostré.

Montaz

UPOZORNENI: Velky mfizovy niz[7]a
velké protlacovadlo | 3 | jsou jiz z vyroby
vloZeny do vyrobku. Odstrafte tyto dily pred
&idtanim (viz oddil ,Cisténi a péce”).

Vyberte pozadovanou mfizovy ndz |7 | a
tomu odpovidaijici protlagovadio [3]

Vlozte mfizovy niz |7 | zespodu do vyrobku
(obr. G).

Nabrousend strana ostfi mfizového noze
musi pFitom smé&Fovat dovnitf.
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MfiZzovy niz musi byt zcela zasunut, aby
vyrobek mohl lezet ve vodorovné poloze.
Na horni &&sti vyrobku se nachdzi zasouvaci
otvor, ve kterém musi byt vlozen mfizovy noz

(obr. H).

® UPOZORNENI: Mfizovy noz [7] nesmi
byt vloZen nespravné! Pfi nesprévném
vloZeni nepasuje mfiZzovy ndz do pfisluiného
otvoru a vyrobek nemdZe rovné dosednout!

B Nyni vlote piisluiné protlacovadio [3]

A\ VYSTRAHA! Mizovy noz se musi hodit k
pouzitému protlacovadlu! Pouziti liicich se
sou&dsti mize vést k poskozeni vyrobku!

B Oteviete nejdfive otoéné upevnéni pro
protlagovadlo [6] Posuiite k tomu paku
smérem doprava (poloha pdky: viz obr. ).

B Vlozte odpovidaijici protlacovadlo s
upeviiovacimi $rouby | 4 | do otvoru plosiny
lisu|5 | (obr.J).

B Posufite pdku smé&rem doleva, abyste
upevnili protlagovadlo | 3 | s ofoénym
upevnénim @

A\ VYSTRAHA! V piipads, s se upevitovani
provédi obtizng, zkontrolujte, zda je
protlaéovadlo sprévné a zcela zasunuto.

B Nyni mdzZe byt vyrobek pouzit.
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Pred kréjenim
UPOZORNENI: Pred kréjenim hranolkd

brambory umyijte a oloupeite.

Postavte vyrobek na kluzky a rovny povrch.
Otééejte rukojeti k upevnéni piisavky | 8 | do
svislé polohy (viz obr. K).

Zkontrolujte polohu vyrobku. Ujistéte se, ze
je pracovni pozice pro vés vhodna.
Upevnéte vyrobek oto&enim rukojeti k
upevnéni piisavky | 8 |0 90° (obr. L).
Vyvijejte pfitom urity tlak na vyrobek, aby
se optimalizovalo upevnéni pfisavky.

Po sklopeni rukojeti k upevnéni

prisavky | 8 | je vyrobek rukojeti upevnén na
pracovni plochu.

Ujistéte se pred zahdjenim procesu kréjeni,
zda je upevnéni dostadujici.

Pokud by tomu tak nebylo: Nastavte
rukojef | 8 | opét do svislé polohy (obr. K).
Provedte proces upeviiovdni jesté jednou.

UPOZORNENI: Rukojef [ 8] je opatfena
plastovym ochrannym krytem pro ochranu
pracovniho povrchu proti poskrabdni.

Proces kréjeni
UPOZORNENI: Ponoite miizovy
niz |7 | a protlacovadlo | 3 | pfed zahdjenim

préce do vody. Mokré noze feZou rychleji
a vyzaduji méné Usili. V prob&hu kréjeni

jsou vlozky vlhkosti kréjeného materidlu
udrzovdny vihké.

B Pfed vloZenim krdjeného materidlu oteviete
kréjeci prostor |11] dplnym zdvizenim
péky [2] Péka musi byt zcela oteviena
0 90°, aby se oteviel krdjeci prostor pro
vloZenf kréjeného materidlu.

B Vlozte kréjeny materidl do kréjeciho
prostoru |11/ (obr. M).

B Nyni stisknéte paku |2 | silné dold. Tim je
plogina lisu | 5 | s protlac¢ovadlem | 3 | tlacena
dopfedu a tim je kréjeny materidl tlacen pFes

miizovy noz [ 7] (obr. N).

® UPOZORNENI: V zdvislosti na velikosti
brambor budete zde potiebovat trochu
vice Usili. Na hornim okraji pdky | 2 | je
plastovd vlozka, kterd znaéné zjednodusuje
manipulaci.

/\ VAROVANi! Nebezpei poranéni!
Neddveijte své ruce do krdjeciho
prostoru |11} a ne podél plochy kréjeni, kdyz
tisknete pdku | 2 | dold.

B Tento postup opakujte, az nakrdjite
pozadované mnoZstvi.

® POKYNY:

Postavte mélky talif nebo na desku pred

vyrobek, abyste nakrajené hranolky

zachytili.

B Velmi velké brambory: Pfed krdjenim
brambory rozpulte!

®  P¥i nepouzivani a pred uskladnénim
vyrobku: Dejte pdku | 2 | vzdy do dolni
polohy.

® Vyména mrizového noze

Viz oddil ,Montéz".
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® Cisténi a péle

B Vyrobek ¢istéte pod teplou tekouci vodou.
Vyrobek peclivé osuste.

B Odstrafite mfizovy ndz [7] a
protlagovadlo | 3 | pro ¢isténi vyrobku.

B Doporuéujeme, abyste &istit mfiZové noze
ruéné teplou vodou a slabym ¢&isticim
roztokem. MfiZzovy niz dokladné osuste.

I\ VYSTRAHA! Nepouzivejte 24dné leptaiici
a odiraci prostredky. Ty by mohly poskodit
povrch.
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KRAJADLO NA HRANOLKY

® Uvod

Tento krdtky navod je neoddelitelnou si¢astou
névodu na obsluhu, pomocou ktorého mézete
Va3 produkt okamzite uviest do prevadzky.
Kompletny ndvod na obsluhu si méZete stiahnuf
na http://www.lidl-service.com.

Pred pouzitim vyrobku si preitajte navod

na obsluhu a venujte pozornost najmd
bezpeé&nostnym pokynom v iom. Uschovaijte
tento kratky ndvod na bezpecnom mieste. Pri
predani vyrobku tretim osobdm im vydaite i
vietky podklady.

@ Pouizitie v sulade s urcenim
Tento krdja¢ hranoliek je vhodny na krdjanie
domdcich, malych alebo velkych hranoliek zo
zemiakov. Produkt nie je uréeny na komeréné
alebo priemyselné pouzitie. Kazdé iné

pouzitie alebo zmena produktu sa povazuje

za pouZitie v rozpore s uréenim a je spojené s
nebezpecenstvom vzniku Grazov. Vyrobca neruéi
za 3kody, ktoré vzniknd ndsledkom pouzitia

v rozpore s uréenim, nedodrzania ndvody,
neodbornych Uprav alebo pouzitia nevhodnych
néhradnych dielov. Produkt je uréeny iba na
osobné pouzivanie.

® Rozsah dodavky
1x Kréjadlo na hranolky

1x Velkd mriezka na kréjanie
1x Velky raster

1x Mald mriezka na krdjanie
1x Maly raster

1x Navod na pouzivanie

® Popis dielov

(Obr. A az E)

[1] Kréjadlo na hranolky

Pdka (s plastovym obalom)

Raster (velky a maly)

Zaistfovaci kolik pre raster
Z&kladha (pre raster)

Otoény areta&ny prvok (pre raster)
Mriezka na kréjanie (velkd a mald)
Rukovédt na zafixovanie prisavky
Prisavka

Otvor pre mriezku s nozmi

Priestor na kréjanie (na vloZenie potraviny)

[Sle]e [N o]~ e[ =

©

UPOZORNENIE: Velkd mriezka na
kréjanie | 7 | a raster | 3 | s0 uz vloZené z

vyrobného zévodu.

® Technické udaje

Rozmery: cca
24,5x12,5x13,5cm
Hmotnost" cca 800 g

Velkd mriezka na
kréjanie: 36-kovy raster

(cca 12 x 12 mm)
Mald mriezka na
kréjanie: 64-kovy raster
(cca 8 x 8 mm)

Bezpecnostné
upozornenia

A NEBEZPECENSTVO! Deti nesmi zostaf
s obalovym materidlom alebo produktom
bez dozoru. Nebezpe&enstvo udusenia
alebo prehltnutia malych &asti obalu, ako qj
nebezpe&enstvo poranenia na ostrych alebo
pohyblivych Eastiach!

B Produkt nepouzivaite, ked' bol poskodeny
vonkajsimi vplyvmi a vykazuije ostré hrany
alebo iné nebezpe&né miesta, ktoré mézu
spbsobif poranenia.
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Deti alebo osoby s telesnym, dusevnym
alebo motorickym obmedzenim, ktoré nie s¢
spdsobilé produkt pouzivaf bezpedne, smo
produkt pouzivaf iba pod dohladom.

Produkt pouzivajte iba na krdjanie zemiakov.

PrefaZenie, ktoré méze vznikndt pri krdjani
tvrdych alebo kompaktnych potravin, méze
spdsobit poskodenie.

Produkt odlozte na bezpeéné miesto.
Zabrafite pdsobeniu prachu, nedistét alebo
kontaktu s chemickymi latkami.

Prili§ vysoké teplotné vykyvy, pripadne vplyv
silného tepla mézu spdsobit problémy,
pripadne poskodenie (priame slnecné
Ziarenie, spordky, vykurovacie telesd atd').
Produkt nepouzivaijte, ak je podkodeny.

® Pred prvym pouzitim

Odstrante obalovy materidl a sprévne ho
zlikviduite.

Produkt a prisluenstvo oéistite (pozrite
odsek , Cistenie a 4drzba”).

A\ VYSTRAHA! Nebezpeenstvo

©

poranenia! Cepele s0 ostré.

Montaz

UPOZORNENIE: Velka mriezka na
krajanie | 7 | a velky raster | 3 | s6 uz vlozené
z vyrobného zdvodu. Tieto diely pred
&istenim vyberte (pozrite odsek ,Cistenie a

Odrzba”).

Vyberte poZadovand mriezku na
kréjanie | 7 | a vhodny raster

Mriezku na krdjanie | 7 | vlozte zdola do
produktu (obr. G).

Obrisend strana Eepele nozov v mriezke
musi smerovat dovnitra.
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Mriezka na kréjanie musi byt Oplne
zasunutd tak, ze prilieha rovno na produkt.
V hornej &asti produktu sa nachddza otvor
na zasunutie, do ktorého sa vkladd mriezka
na krdjanie (obr. H).

® UPOZORNENIE: Mriezku na
kréjanie | 7 | nie je mozné vloZif nesprévne!
Pri nespravnom vkladani nezodpovedd
mriezka na krdjanie danému otvoru a
produkt nemdze rovno priliehaf!

B Vzdy vlozte iba vhodny raster [3]

AOPATRNE! Pouzité mriezka na krdjanie
musi zodpovedat pouZitému rastru!
Pouzivanie réznych dielov méze spdsobif
poskodenie produktu!

¥ Naijprv otvorte zaistenie otd&ania pre
raster [6] Na to posuiite péku doprava
(poloha pdky: pozrite obr. 1).

B Vlozte vhodny raster s aretaénym
Eapom |4 | do otvoru zdkladne | 5| (obr. J).

B Pgku prestavte dolava, aby sa raster
zafixoval s aretaénym otoénym prvkom @

/\ OPATRNE! Ked by nebolo mozné prvok
[ahko zafixovat, skontroluite, &i je raster
sprévne a Oplne zasunuty.

®  |ba takto je mozné produkt pouZivat.
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Pred krdjanim
UPOZORNENIE: Zemiaky pred kréjanim

hranoliek umyte a o3upte.

Produkt postavte na rovny a hladky povrch.
Rukovét na zafixovanie prisavky | 8 | otodte
do zvislej polohy (obr. K).

Skontrolujte polohu produktu. Uistite sa, ze
pracovnd poloha je pre Vas vhodné.
Produkt zafixujte oto&enim rukovéte

prisavky |8 |0 90° (obr. L). Pritom musite
pouzif mierny tlak, aby sa prisavka
dostatoéne zafixovala.

Po prestaveni rukovéte na zafixovanie
prisavky | 8 | je produkt zafixovany rukovéfou
k pracovnej ploche.

Pred zagiatkom krdjania sa uistite, Ze
zafixovanie je dostato&né.

Ak to tak nie je: Rukovéf | 8 | znova prestavte
do zvislej polohy (obr. K). Produkt zafixujte
znova.

UPOZORNENIE: Rukovdf | 8 | md plastovy
ochranny obal, aby bola pracovné plocha
chranend pred skrabancami.

® Krdjanie

©)

UPOZORNENIE: Mriezku na
kr&janie a raster namocte pred
kr&janim do vody. Mokré noze krdjajo
rychlejSie a vyzaduji mene;j sily. Pocas
kréjania s6 noze zvlhéované rezanymi
potravinami.

Miesto na rezanie potraviny |11] otvorte pred
vloZenim potraviny Uplnym nadvihnutim
péky [2] Paka musi byf otvorend kompletne
o0 90°, aby sa otvoril priestor na krdjanie na
vloZenie rezanej potraviny.

Rezany potravinu vlozte do daného
priestoru [11] (obr. M).

Teraz silne zatlaéte pdku | 2 | dole. Tym sa
zatla&i zékladha | 5| s rastrom | 3 | dopredu,
&im sa rezand potravina pretla&i cez mriezku

na krdjanie | 7| (obr. N).

UPOZORNENIE: V z4vislosti od velkosti
zemiakov potrebujete o nieco viac sily.

Na hornom okraji pdky | 2 | sa nachddza
plastovy obal, ktory zna&ne zjednoduiuje
manipuléciu.

A\ VYSTRAHA! Nebezpetenstvo

poranenia! Rukami nesiahajte do
priestoru na krdjanie |11] a ani nimi
nepohybuje pozd|Znej reznej plochy v

pripade, ked' tlagite pdku |2 | dole.

Tento proces opakujte az do dosiahnutia
pozadovaného mnoZstva narezanei
potraviny.

UPOZORNENIA:

Pred produkt postavte plytky tanier alebo
dosku na zachytenie krgjanych hranoliek.
Pri vel'kych zemiakoch: Zemiaky
rozrezte na polovicul

Pri nepouzivani a pred uskladnenim
produktu: Péku | 2 | vzdy prestavte do
spodnej polohy.

® Vymena mriezky na krajanie

Pozrite odsek ,Montéz".

~u
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® Cistenie a udrzba

B Produkt gistite pod teplou te¢icou vodou.
Produkt dékladne osuste.

B Pred &istenim vzdy vyberte mriezku na
kréjanie | 7 | a raster (3]

B Odpori&ame, aby ste mriezku na krdjanie
&istili rukou s teplou vodou a miernym
&istiacim roztokom. Mriezku na kréjanie
dékladne osuste.

/\ OPATRNE! Nepouzivaite leptavé alebo
abrazivne &istiace prostriedky. Tie by mohli
poskodif povrch vyrobku.
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CORTADOR DE PATATAS

® Introduccidn

Esta guia répida es una parte integral del
manual de instrucciones con la que puede poner
su producto en funcionamiento inmediatamente.
Puede descargar el manual de instrucciones
completo en http://www.lidl-service.com.

Lea el manual de instrucciones antes de utilizar
el producto y tenga especialmente en cuenta
las indicaciones de seguridad que contiene.
Conserve esta guia rdpida en un lugar

seguro. AsegUrese de proporcionar todos los
documentos relacionados con el producto en
caso de entregarlo a terceros.

® Uso conforme a lo previsto
Este cortador es apropiado para cortar patatas
fritas caseras pequefias o grandes de patatas.
El producto no ha sido concebido para un uso
comercial o industrial. Cualquier ofro uso o
modificacién del producto se considera como
uso no conforme a lo previsto y entrafia riesgos
de accidentes. El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por dafios causados debido a
un uso no conforme a lo previsto, inobservancia
de las instrucciones, ajustes inadecuados o uso
de piezas de repuesto inadecuadas. El producto
solo es apropiado para un uso privado.

® Volumen de suministro
1x Cortador de patatas

1x Hoja de corte grande

1x Rejilla de sujecién grande

1x Hoja de corte pequefia

1x Rejilla de sujecién pequefia

Ix Manual de instrucciones

® Descripcion de piezas
(Fig. A hasta E)

Cortador de patatas

Palanca (con mango insertable de pléstico)
Rejilla de sujecién (grande y pequefia)
Pernos de fijacién para rejilla de sujecién
Prensa (para rejilla de sujecién)

Bloqueo de giro (para rejilla de sujecién)
Hoja de corte (grande y pequefal)

Mango de fijacién de ventosa

Ventosa

Apertura de hoja de corte

1
2
8
4
5
6
7
8
9
0

[11] Zona de corte (para introducir el producto a
cortar)

©

NOTA: La hoja de corte grande | 7|y la
rejilla de sujecién | 3 | ya vienen instaladas
de fébrica.

® Datos técnicos
aprox. 24,5 x 12,5 x 13,5 cm
aprox. 800 g

Dimensiones:
Peso:

Hoja de corte
grande: 36 cuadriculas
(aprox. 12 x 12 mm)
Hoja de corte
pequefa: 64 cuadriculas
(aprox. 8 x 8 mm)

A Indicaciones de seguridad

A iPELIGRO! No deje que los nifios jueguen
solos con el material de embalaje o el
producto. jExiste peligro de asfixia o riesgo
para la salud por la ingestién de piezas
pequeias del embalaje, asi como peligro
de lesién por piezas méviles o con bordes
afilados!

B No utilice un producto, que resulte dafiado
por influencias externas y presente bordes
afilados u ofros puntos peligrosos que
puedan provocar lesiones.
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B No permita que nifios o personas con
capacidades fisicas, mefales o motoras
reducidas utilicen este producto sin
supervision.

Utilice el producto solo para cortas patatas.
Una sobrecarga por el corte de alimentos
demasiados duros o compactos puede
provocar dafios.

Guarde el producto en un lugar seguro.
Evite el polvo, la suciedad o el contacto con

sustancias quimicas.

Fuertes cambios de temperatura o cargas
adicionales de calor pueden provocar
problemas o dafios (radiacién solar directa,
horno, radiador, efc.).

B No utilice el producto si estd dafado.

@® Antes del primer uso

B Retire el material de embalaje y eliminelo de
forma correcta.

B Limpie el producto y sus accesorios (véase
el apartado “Limpieza y cuidado”).

/\ ;ADVERTENCIA! ;Peligro de lesiones!
Las hojas estan afiladas.

@ Instalacién

® NOTA: La hoja de corte grande [ 7]y la
rejilla de sujecién | 3 | ya vienen instaladas
en el momento de la entrega. Quite estas
piezas antes de la limpieza (véase el
apartado “Limpieza y cuidado”).

B Seleccione la hoja de corte deseada |7 |y
su rejilla de sujecién [3]

B Introduzca la hoja de corte | 7 | por abaijo en
el producto (Fig. G).
La parte afilada de la hoja de corte debe
apuntar hacia dentro.
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La hoja de corte debe ser introducida por
completo, de modo que el producto quede
apoyado uniformemente.

En la parte superior del producto hay una
apertura, en la que debe introducirse la hoja
de corte (Fig. H).

® NOTA: iNo introducir la hoja de
corte | 7 | de forma incorrectal {Si se
introduce de forma incorrectq, la hoja
de corte no se ajustard a la apertura
prevista y el producto no se podrd apoyar
uniformemente arribal!

B Introduzca ahora la rejilla de sujecién

adecuada [3]

A {ATENCION! iLa hoja de corte utilizada
debe hacer juego con la rejilla de sujecién!
iEl uso de partes diferentes puede provocar
dafos en el producto!

B Abra primero el bloqueo de giro de la rejilla
de sujecion [6] Para ello, mueva la palanca
hacia la derecha (posicién de la palanca:
véase Fig. I).

B Introduzca la rejilla de sujecién
correspondiente con los pernos de

fijacién | 4] en la apertura de la
prensa | 5 | (Fig. J).

B Mueva la palanca hacia la izquierda para
fijar la rejilla de sujecién | 3 | con el bloqueo
de giro[6]

N\ ;ATENCION! Si [a fijacién resulta
complicada, compruebe que la rejilla
de sujecién haya sido introducida
completamente y de forma correcta.

B Ahora ya puede utilizar el producto.



@® Antes del proceso de corte

®

NOTA: Lave y pele las patatas antes del
corte.

Coloque el producto sobre una superficie
lisa y nivelada.

Gire el mango de fijacién de ventosa | 8 | en
posicién vertical (Fig. K).

Compruebe la posicién del producto.
Asegurese de que su posicién de trabajo
sea la adecuada.

Fije el producto girando el mango de
fijacién de ventosa | 8 | unos 90° (Fig. L).
Ejerza un poco de fuerza sobre el producto
para optimizar la fijacién de la ventosa.
Una vez se haya girado el mango de
fijacion de ventosa | 8}, el producto se habrd
fijado a la superficie de trabajo.

Antes del proceso de corte, asegurese de
que esté bien fijado.

Si este no fuera el caso: Gire de nuevo el
mango | 8 | en posicién vertical (Fig. K).
Vuelva a realizar el proceso de fijacién.

NOTA: El mango | 8 | estd equipado
con tapa de proteccién de pldstico para
proteger la superficie de trabajo contra
arafazos.

Proceso de corte

NOTA: Antes de iniciar el trabajo, sumerja
en agua la hoja de corte | 7]y la rejilla

de sujecion [3] Las hojas mojadas cortan
mds répido y requieren un esfuerzo menor.
Durante el corte, la humedad del producto
a cortar mantendrd mojadas las piezas de
insercion.

Antes de introducir el producto a cortar,
abra la zona de corte [11] levantando
completamente la palanca La palanca
debe abrirse completamente unos 90° para
poder abrir la zona de carga e introducir el
producto a cortar.

Introduzca el producto de corte en la zona
de corte [11] (Fig. M).

Presione hacia abajo la palanca | 2| con
fuerza. Con ello, la prensa | 5 | y la rejilla de
sujecidn | 3 | se moverdn hacia adelante y el
producto a cortar se introducird por la hoja

de corte | 7 | (Fig. N).

NOTA: Segin el tamafio de la patata
necesitard un poco més de esfuerzo aqui.
En la parte superior de la palanca | 2 | hay
un inserto de pléstico que facilita claramente
el manejo.

/\ ;ADVERTENCIA! ;Peligro de lesiones!

e

No coloque sus manos en la zona de
corte [11] ni a lo largo de la superficie de
corte si presiona hacia abaijo la palanca [2]

Repita este proceso hasta cortar la cantidad
deseada.

NOTA:

Coloque un plato o una tabla delante del
producto para recoger las patatas fritas
cortadas.

Patatas muy grandes: |Corte las
patatas por la mitad antes del corte!

Si no se utiliza el producto o antes
de su almacenamiento: Coloque
siempre la palanca |2 | en la posicién
inferior.

® Cambiar la hoja de corte
Véase apartado “Instalacién”.
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® Limpieza y cuidado

B limpie el producto debajo del agua caliente.
A continuacién, seque minuciosamente el
producto.

B Quite la hoja de corte | 7 |y la rejilla de
sujecién | 3 | del producto para su limpieza.

B Recomendamos limpiar a mano la hoja
de corte con agua caliente y un poco
de lejia suave. A continuacién, seque
minuciosamente la hoja.

A {ATENCION! No emplee productos de
limpieza agresivos o corrosivo. Estos pueden
dafar la superficie del producto.
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POMMES FRITES-SKARER

©® Indledning

Denne korte vejledning er en integreret del aof
betjeningsvejledningen, som du kan bruge fil
oieblikkelig anvendelse af produktet. Du kan
downloade hele betjeningsvejledningen pé
http://www.lidl-service.com

Lees betjeningsvejledningen inden brugen

og vaer isaer opmaerksom pé de indeholdte
sikkerhedshenvisninger. Opbevar denne korte
vejledning pé& et sikkert sted. Udlever alle bilag,
hvis du giver produktet videre fil tredjepart.

@ Forskriftsmaessig anvendelse
Denne pommes frites-skaerer er beregnet til at
skaere hjemmelavede, sma eller store pommes
frites of kartofler. Produktet mé ikke anvendes
til erhvervsmaessige eller industrielle formal. Al
anden anvendelse eller eendring aof produktet
er ikke forskriftsmaessig og medfarer fare for
ulykker. Fabrikanten haefter ikke for skader, som
skyldes ikke forskriftsmaessig anvendelse, hvis
vejledningen ikke efterleves, eller ved forkert
andring eller anvendelse af uautoriserede
reservedele. Produktet er kun beregnet il privat

brug.

@ Leveringsomfang
1x Pommes frites-skaerer

1x Stort knivnet

1x Stor rasterplade

1x Lille knivnet

1x lille rasterplade

1x Betjeningsvejledning

® Beskrivelse af delene
(Fig. A il E)

[1] Pommes frites-skaerer

Héndtag (med plastgreb)
Rasterplader (stor og lille)
Lasebolte rasterplader
Trykplade (til rasterplader)
Drejelés (til rasterplader)
Knivnet (stor og lille)

Handtag fil sugekopfastgarelse
Sugekop

Indstiks&bning til knivnet
Skaererum (til ileegning af fadevarer til
skaering)

[Sle]e [N o]~ e[ =

S)

BEMARK: Det store knivnet | 7 | og
rasterpladen | 3 | er monteret af fabrikanten.

® Tekniske data

Mal: ca.24,5x12,5x13,5cm
ca. 800 g

36 huller (ca. 12 x 12 mm)
64 huller (ca. 8 x 8 mm)

Veegt:
Stort knivnet:
Lille knivnet:

A Sikkerhedsanvisninger

A\ FARE! Smé born mé aldrig vaere alene
med emballagen og produktet uden
opsyn. Kvaelningsfare eller sundhedsfare
ved slugning af sm& emballagedele samt
fare for kvaestelser af skarpe hjgrner eller
bevaegelige dele!

B Anvend ikke et produkt, som fx er beskadiget
af udefra kommende pévirkninger eller hvis
der er skarpe kanter eller der forekommer
andre farlige forhold, som kan medfare
kveestelser.
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Tillad kun bern eller personer, hvis fysiske,
mentale eller motoriske faerdigheder ikke ger
dem i stand til at bruge produktet sikkert, at
bruge produktet under opsyn.

Anvend kun produktet til at skaere kartofler.
Overbelastning som falge af skeering af for
harde eller kompakte fedevarer kan medfere
beskadigelser.

Opbevar produktet pé et sikkert sted. Undgd
stav, snavs eller kontakt med kemikalier.
Store temperaturudsving eller kraftig
varmepévirkning kan give problemer eller
beskadigelser (direkte sol, ovn, radiatorer,
etc.).

Produktet mé& ikke tages i brug, hvis det er
beskadiget.

@ For forste ibrugtagning

Fiern al emballage og bortskaf den efter
gaeldende regler.

Renger produktet og tilbehgret (se afsnit
“"Rengering og vedligeholdelse”).

/\ ADVARSEL! Fare for kveestelser!

©

Knivene er skarpe.

Montering

BEMARK: Det store knivnet |7 | og
den store rasterplade | 3 | er monteret,
ndr produktet leveres. Tag disse dele ud
for rengering (se afsnit “Rengering og
vedligeholdelse”).

Vaelg det gnskede knivnet| 7 | og den dertil
passende rasterplade [3]

Skub knivnettet | 7 | ind i produktet nedefra
(fig. G).

Knivnettes slebne knivside skal herved vende

indad.
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Knivnettet skal skubbes helt ind, s& produktet
kan ligge fladt.

@verst pd produktet er der en
indstiks&bning, som knivnettet skal saettes ind
i (fig. H).

BEMARK: Knivnettet | 7 | kan ikke seettes
forkert il Ved forkert iszetning passer
knivnettet ikke i den dertil beregnede &bning
og produktet kan ikke ligge fladt!

Seet derefter den passende rasterplade | 3 | i.

2\ OBS! Det anvendte knivnet skal passe fil

den anvendte rasterplade! Anvendelse af
forskellige dele kan medfere produktskader!

Herefter &bnes rasterpladens

drejelés [6] Skub derfor handtaget mod
hgijre (handtagsposition: se fig. 1).

Seet den tilsvarende rasterplade med
l&seboltene | 4 |ind i trykpladens | 5 | &bning
(fig. J).

Skub handtaget mod venstre, for at l&se

rasterpladen [ 3] fast med drejelasen [6]

A\ oBs! Huis fastl&sningen er vanskelig, skal

du kontrollere om rasterpladen sidder korrekt
og er skubbet helt ind.

Nu kan produktet tages i brug.



@ For skaring

®

BEMZARK: Vask og skrael kartoflerne for
skaering af pommes frites.

Anbring produktet p& en glat, lige overflade.
Drej handtaget til sugekopfastgarelse | 8 | il
lodret position (fig. K).

Kontrollér produktets positionering. Du skal
sikre dig, at arbejdspositionen passer fil dig.
L&s nu produktet | 8 | fast ved at dreje
handtaget til sugekopfastgerelse 90°

(fig. L). Tryk pa& produktet for at optimere
sugekopfastgerelsen.

Efter drejning af handtaget fil
sugekopfastgarelse | 8 | er produktet fastgjort
til arbejdsfladen med héndtaget.

For du begynder at skeere, skal du sikre dig
at fastgarelsen er filstraekkelig.

Hvis det ikke er tilfseldet: Drej

handtaget [8] tilbage il lodret position (fig.
K). Gentag fastgerelsesprocessen.

BEMARK: Handtaget | 8 | er forsynet med
en plastbeskyttelse, séledes at arbejdsfladen
beskyttes mod ridser.

Skzering

BEMARK: For arbejdet pdbegyndes skal
gitterkniven | 7 | og rasterpladen | 3 | dyppes
i vand. Vade knive skeerer hurtigere og
kraever mindre kraefter. Under skaeringen
holdes indsatsene fugtige af den fedevare
der skaeres.

For ileegning af fedevare fil skaering i
skaererummet [11] @bnes héndtaget [ 2] helt.
Handtaget skal drejes helt op til 90° for at
&bne skaererummet fil ilaegning af fadevare
til skaering.

Leeg fedevare til skeering i

skaererummet [11] (fig. M).

Tryk armen | 2 | nedad med god kraft.
Herved trykkes trykpladen | 5 | med
rasterpladen | 3 | fremad og derved

trykkes fadevaren til skaering igennem

knivnettet | 7 | (fig. N).

BEMARK: Afhzengig af kartoflens sterrelse
skal der bruges mere eller mindre kraft.

P& handtagets averste kant | 2 | er der en
plastindsats som ger handteringen meget
enkel.

/\ ADVARSEL! Fare for

kvaestelser! Stik ikke haenderne ind i
skaererummet [11] og ned langs skaerefladen,

nér handtaget | 2 | trykkes ned.

Gentag arbejdsgangen indtil den gnskede
maengde er skdret.

BEMARK:

Stil en flad tallerken eller et skaerebraet foran
produktet til at opfange de skdrede pommes
frites.

Meget store kartofler: Halvér store
kartofler for skaering!

Nar produktet ikke skal bruges og
for opbevaring: Stil altid handtaget [2] i

den nederste position.

® Udskiftning af knivnet

Se afsnit “Montering”.
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® Rengoring og
vedligeholdelse

B Produktet rengeres under varmt, rindende
vand. Ter herefter produktet grundigt af.

B Fjern knivnettet | 7 | og rasterpladen | 3 | fra
produktet for rengering.

B Vi anbefaler, at knivnettet vaskes i hédnden
med varmt vand og et mildt opvaskemiddel.
Ter knivnettet grundigt of.

I\ OBS! Anvend ikke aisende eller skurende
rengeringsmidler. Disse kan beskadige
produktets overflader.
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