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@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neven
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der

ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.

Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit
aus.

Sie kdnnen dieses und zahlreiche andere Handbiicher
unter www.lidl-service.com herunterladen und ansehen.
Durch Scannen des QR-Codes werden Sie direkt

auf die Lidl-Service-Website (www.lidl-service.com)
weitergeleitet, wo Sie durch Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 520169_2504 lhre Bedienungsanleitung &ffnen
kénnen.

® BestimmungsgemdiBe
Verwendung

B Das Produkt ist fiir die Herstellung von Schokolade
geeignet.

B Das Produkt ist nicht zur gewerblichen oder
industriellen Nutzung vorgesehen. Das Produkt
eignet sich ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch.

®  Bitte beachten Sie, dass das Produkt heif3 werden
kann. Tragen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
Ofenhandschuhe oder Grillhandschuhe.

® GEBRAUCHS- UND
PFLEGEHINWEISE

B Das Produkt kann beim Backen hei3 werden.
Tragen Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
Ofenhandschuhe oder Grillhandschuhe.
Hinweis: Machen Sie sich mit der richtigen
Bedienung lhres Backofens/Mikrowelle vertraut.
Hinweis: Wie Sie die verfiigbare Leistung des
Backofens zum Backen nutzen, entnehmen Sie bitte
der Bedienungsanleitung lhres Backofens.

B Das Produkt ist nur fir den Einsatz im Backofen/
Mikrowelle geeignet. Das Produkt ist nicht fiir die
Verwendung auf einem Elektroherd, Uber offener
Flamme oder auf einem Girill geeignet.

B laossen Sie lhr Backgut abkiihlen, nachdem Sie es
aus dem Backofen genommen haben.

B Schneiden Sie nicht auf dem Produkt. Dies kénnte
das Produkt beschadigen.

B HINWEIS: Bewahren Sie diese Anweisungen
an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie bei
Weitergabe des Produkts an Dritte alle Unterlagen
mit aus.

B LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Geruchseigenschaften werden durch dieses Produkt
nicht beeintréchtigt.

B Reinigen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch
mit warmem Wasser und einem milden Spilmittel.
Trocknen Sie es anschlieBend sorgfltig ab.

B Reinigen Sie das Produkt nach jedem Gebrauch
mit warmem Wasser und trocknen Sie das Produkt
grindlich ab.

B Das Produkt ist fir die Spilmaschine geeignet.

B Nach der Benutzung kann eine dauerhafte
Verschmutzung auftreten, die jedoch die Funktion
des Produkts nicht beeintréchtigt.

@ Rezeptvorschlag fir Schokolade

»Dubai Style”
® Zutaten (fiir 4 Portionen)

250 g Vollmilch- oder Zartbitterschokolade
100 g Engelshaar (Kadayif)

125 g Pistaziencreme

1 Teelsffel Tahini

30 g Butter

1. Schokoladenboden
150 g Vollmilch- oder Zartbitterschokolade (die
restlichen 100 g Schokolade werden fisr den
letzten Schritt bendtigt) iiber einem Wasserbad
langsam schmelzen, bis sie flissig ist. AnschlieBend
die Schokolade in die Schokoladenform gieBen
und mit einem Pinsel verteilen. Im néchsten Schritt
muss die Schokoladenform zum Abkihlen fir
45 Minuten in den Kihlschrank.

2. Pistazienfillung
Die Butter in einer Pfanne erhitzen. Das Engelshaar
(Kadayif) mit Hilfe einer Schere in 1 cm lange
Stiicke schneiden und in die Pfanne geben.
Kurz anbraten, bis das Kadayif schén knusprig
ist. Kadayif abkihlen lassen, in eine Schiissel
geben und die Pistaziencreme sowie das Tahini
unterrithren. Noch einmal 10 Minuten abkihlen
lassen.

Die Schokoladenform aus dem Kihlschrank
nehmen und die Pistazienfiillung hineingeben.
Achtung, die Pistazienfillung nicht bis zum
Rand verteilen, da hier im nachsten Schritt

ein Schokoladenrand entstehen muss. Die
Schokoladenform erneut fir 10 Minuten in den
Khlschrank stellen.

3. Obere Schokoladenschicht
Schokoladenform aus dem Kishlschrank
nehmen. Restliche Schokolade iber einem
Wasserbad langsam schmelzen lassen und auf
der Pistazienfiillung verteilen. Im Anschluss die
Schokoladenform fiir 30 Minuten zum Abkihlen in
den Kihlschrank stellen. Danach kann die fertige
Schokolade ,Dubai Style” vorsichtig aus der Form
geldst werden.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die rtlichen Recyclingstellen
entsorgen kdnnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
(=]
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Das Produkt inkl. Zubehér, die Anleitung und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar und unterliegen
einer erweiterten Herstellerverantwortung.
Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten

Info-tri (Sortierinformation) folgend, fir eine bessere
Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
hergestellt und vor der Auslieferung sorgféltig gepriift.
Im Falle von Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkdufer des Produkts gesetzliche
Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefilhrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betréigt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt
des Kaufs vorhanden sind, miissen unverziiglich nach
dem Auspacken des Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fiir Sie reparieren oder ersetzen. Die
Garantiezeit verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewabhrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fiir
ersefzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschadigt
oder unsachgeméf verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab.
Diese Garantie erstreckt sich weder auf Produkiteile,
die normalem Verschleif unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus, Schléuche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu

gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer (IAN 520169_2504) als Nachweis fir
den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem

Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt Ihrer
Bedienungsanleitung (unten links) oder als Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten,
kontaktieren Sie zundchst die nachfolgend benannte
Serviceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann

unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und

der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift Gbersenden.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail:  owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447744
E-Mail:  owim@lidl.at
Service Belgien
Tél.: 0800 12089
E-Mail:  owim@lidl.be
CH  service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail:  owim@lidl.ch
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® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it for
the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated
field of application. Keep these instructions in a safe
place. If you pass the product on to anyone else, please
ensure that you also pass on all the documentation

with it.

You can download and view this and numerous other
manuals at www.lidl-service.com. By scanning the

QR code, you will be taken straight to the Lidl service
website (www.lidl-service.com) where you can open
your instruction manual by entering the article number
(IAN) 520169_2504.

® Intended Use

B The product is suitable for making chocolate.

®  The product is not intended for commercial or
industrial use. The product is suitable for private
use only.

®  Please note that the product ay get hot. Wear oven
mitts or grill gloves for your own safety.

® Care and use

The product may get hot during baking. Wear oven

mitts or grill gloves for your own safety.

Note: Make sure you are familiar with the proper

operation of your oven/microwave.

Note: Check the operating instructions of your

oven to find out how to use the available output

power of the oven for baking.

H  The product is suitable for oven/microwave use
only. The product is not suitable for use on an
electric cooker, over an open flame or on a grill.

®  Allow your baking goods to cool down after you
have removed them from the oven.

B Do not cut on the product. This may damage the
product.

®  Note: Keep these instructions in a safe place. If
you pass the product on to anyone else, ensure that
you also pass on all the documentation with it.

= FOOD SAFE! This product does not affect the
taste and aroma properties of foodstuffs.

B Please clean the product with warm water and a
mild washing-up liquid before initial use. Dry it off
carefully.

B Wash the product with warm water after using it
and dry it off thoroughly.

®  This product is suitable for dishwasher.

®  Permanent food stain may appear after using, but it

will not impair the function of the product.

@® Recipe for chocolate ,Dubai
Style”

@ Ingredients (for 4 servings)

250 g milk or dark chocolate
100 g angel hair (kadayif)
125 g pistachio cream

1 teaspoon tahini

30 g butter

1. Chocolate base
Slowly melt 150 g of milk or dark chocolate (the
remaining 100 g will be needed for the final step)
over a pan of simmering water until liquid. Then
pour the chocolate into the chocolate mold and
spread it evenly with a brush. Next, refrigerate the
chocolate mold for 45 minutes to cool.

2. Pistachio filling
Heat the butter in a pan. Use scissors to cut the
angel hair (kadayif) into 1 cm long pieces and
add it to the pan. Briefly fry until the kadayif is nice
and crispy. Let the kadayif cool, then transfer it to a
bowl and stir in the pistachio cream and tahini. Let
it cool for another 10 minutes.

Remove the chocolate mold from the refrigerator
and pour in the pistachio filling. Be careful not to
spread the pistachio filling all the way to the edge,
as you'll need to create a chocolate border there
in the next step. Return the chocolate mold to the
refrigerator for 10 minutes.

3. Top chocolate layer
Remove the chocolate mold from the refrigerator.
Slowly melt the remaining chocolate over a pan of
water and spread it over the pistachio filling. Then
place the chocolate mold in the refrigerator for
30 minutes to cool. Afterward, carefully remove the
finished “Dubai Style” chocolate from the mold.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials,
which you may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more
details of how to dispose of your worn-out product.
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The product incl. accessories, manual and packaging
materials are recyclable and are subject to extended
producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated Info-tri
(sorting information), for better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before delivery.
In the event of material or manufacturing defects you
have legal rights against the retailer of this product. Your
legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date
of purchase. The warranty period begins on the date
of purchase. Keep the original sales receipt in a safe
location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or
manufacture within 3 years from the date of purchase,
we will repair or replace it - at our choice - free of
charge to you. The warranty period is not extended as
a result of a claim being granted. This also applies to
replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been
damaged, or used or maintained improperly.



The warranty covers material or manufacturing defects.
This warranty does not cover product parts subject to
normal wear and tear, thus considered consumables
(e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes, cartridges),
nor damage to fragile parts, e.g. switches or glass parts.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe
the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number

(IAN 520169_2504) available as proof of purchase.
You will find the item number on the rating plate, an
engraving, on the front page of the instructions for use
(bottom left), or as a sticker on the rear or bottom of the
product.

If functional or other defects occur, please contact the
service department listed either by telephone or by
e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to
the service address that will be provided to you. Ensure
that you enclose the proof of purchase {(fill receipt)

and information about what the defect is and when it
occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail:  owim@lidl.gb

@ Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail:  owim@lidl.ie

® Introduction

Nous vous félicitons pour |'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous devez
vous familiariser avec toutes les fonctions du produit.
Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous
et les consignes de sécurité. N'utilisez le produit que
pour l'usage décrit et les domaines d’application cités.
Conserver ces instructions dans un lieu sor. Si vous
donnez le produit & des tiers, remettezleur également la
totalité des documents.

Vous pouvez télécharger et consulter ce manuel ainsi
que de nombreux autres sur le site www.lidl-service.com.
En scannant le code QR, vous serez directement redirigé
vers le site du service Lidl (www.lidl-service.com), ou
vous pourrez ouvrir votre manuel d'instructions en
saisissant le numéro d'article (IAN) 520169_2504.

@® Utilisation conforme aux
prescriptions

B Le produit convient & la confection de chocolat.

B Le produit n'est pas prévu pour une utilisation &
des fins commerciales ou industrielles. Le produit
convient uniquement pour un usage domestique.

B Veuillez noter que le produit peut devenir chaud.
Pour votre propre sécurité, portez des gants de
cuisine ou des gants spécial barbecue.

® MODE D’EMPLOI ET CONSIGNES

D’ENTRETIEN

B Le produit peut devenir trés chaud lors de la
cuisson. Pour votre propre sécurité, portez des
gants de cuisine ou des gants spécial barbecue.
Remarque : Familiarisez-vous avec le bon
fonctionnement de votre four/microondes.

Remarque : Pour savoir comment utiliser la
puissance disponible du four pour la cuisson,
veuillez vous référer au mode d’emploi de votre
four.

B le produit ne convient que pour une utilisation au
four/microondes. Le produit ne convient pas & une
utilisation sur une plaque électrique, sur une flamme
ou sur un gril.

B Laissez vos aliments cuits au four refroidir aprés les
avoir sortis du four.

B Ne coupez pas dans le produit. Cela pourrait
endommager le produit.

B REMARQUE : Conservez ces instructions dans un
endroit sor. Si vous transmettez le produit & un tiers,
remettez-lui également la totalité des documents.

B QUALITE ALIMENTAIRE ! Les caractéristiques
de go(t et d’odeur ne sont pas affectées par ce
produit.

B Nettoyez le produit avant la premiére utilisation
avec de I'eau chaude et du liquide vaisselle doux.
Ensuite, séchezle soigneusement.

B Aprés chaque utilisation, nettoyez le produit
avec de I'eau chaude et séchez le produit
soigneusement.

B Le produit va au lave-vaisselle.

B Une salissure permanente peut apparaitre
aprés |'vtilisation, mais elle n’affecte pas le
fonctionnement du produit.

® Proposition de recette de
chocolat « Dubai Style »

@ Ingrédients (pour 4 portions)

250 g chocolat au lait entier ou noir
100 g cheveux d'ange (Kadayif)
125 g créme de pistache

1 cuillére & café de tahini

30 g beurre

1. Moule a chocolat
Faire fondre lentement 150 g de chocolat au lait
entier ou noir (les 100 g de chocolat restants
seront nécessaires pour la derniére étape) au bain-
marie jusqu‘a ce qu'il soit liquide. Verser ensuite
le chocolat dans le moule & chocolat et I'étaler
a l'aide d'un pinceau. L'étape suivante consiste
a placer le moule & chocolat au réfrigérateur
pendant 45 minutes afin que le chocolat se
durcisse.

2. Farcir a la pistache
Faire chauffer le beurre dans une petite poéle.
Couper les cheveux d'ange (Kadayif) en morceaux
de 1 cm de long & I'aide de ciseaux et les ajouter
au beurre dans la poéle. Faire revenir briévement
jusqu’a ce que le Kadayif soit bien croustillant.
Laisser refroidir le Kadayif avant de le verser dans
un saladier et d'y ajouter la créme de pistache et
le tahini. Laisser refroidir encore une fois pendant
10 minutes.

Sortir le moule & chocolat du réfrigérateur et
verser la garniture & la pistache. Attention, ne pas
étaler la garniture & la pistache jusqu’au bord,
car un bord en chocolat doit étre créé & |'étape
suivante. Placer & nouveau le moule & chocolat au
réfrigérateur pendant 10 minutes.

3. Couche supérieure de chocolat
Sortir le moule & chocolat du réfrigérateur. Faire
fondre lentement le reste du chocolat au bain-
marie et le répartir sur la garniture & la pistache.
Ensuite, placer le moule & chocolat au réfrigérateur
pendant 30 minutes pour que le tout refroidisse.
Enfin, le chocolat « Dubai Style » terminé peut étre
délicatement démoulé.

@ Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur
les possibilités de mise au rebut des produits usagés.
—
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Le produit ainsi que les accessoires et les matériaux
d’emballage sont recyclables et relévent de la
responsabilité élargie du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri illustrée,
dans I'intérét d'un meilleur traitement des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.
® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation
Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le
cours de la garantie commerciale qui lui a été consentie
lors de 'acquisition ou de la réparation d'un bien
meuble, une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d‘au moins sept jours
vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait &
courir. Cette période court & compter de la demande
d'intervention de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite,
le vendeur reste tenu des défauts de conformité du bien
et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux
articles L217-4 & 1217-13 du Code de la consommation
et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond
des défauts de conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant
de I'emballage, des instructions de montage ou de
I'installation lorsque celle-ci a été mise & sa charge par
le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1°  S’il est propre a l'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

« 'il correspond & la description donnée par le
vendeur et posséder les qualités que celuici a
présentées & |'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modéle ;

s'il présente les qualités qu’un acheteur peut

légitimement attendre eu égard aux déclarations

publiques faites par le vendeur, par le

producteur ou par son représentant, notamment

dans la publicité ou I'étiquetage ;

2°  Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un
commun accord par les parties ou étre propre &
tout usage spécial recherché par |'acheteur, porté

& la connaissance du vendeur et que ce dernier a

accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par
deux ans & compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts
cachés de la chose vendue qui la rendent impropre &
I'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement
cet usage que |'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n'en
aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée

par l'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de
la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation du
produit sont disponibles pendant la durée de la garantie
du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité
stricts, et contrélé consciencieusement avant sa livraison.
En cas de défaut de matériau ou de fabrication, vous
avez des droits légaux vis-a-vis du vendeur du produit.
Vos droits légaux ne sont en aucun cas limités par notre
garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans & partir de la
date d’achat. La période de garantie commence & la
date d'achat. Conservez l'original de la preuve d’achat
dans un endroit sir car ce document est nécessaire pour
prouver |'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de I'achat doit étre signalé immédiatement aprés le
déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou de
fabrication dans les 3 ans qui suivent la date d’achat,
nous le réparerons ou le remplacerons - & notre choix

- gratuitement pour vous. La période de garantie n’est
pas prolongée par une demande de garantie acceptée.
Cette mesure s'applique également pour les pieces
remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et de
fabrication. Cette garantie ne couvre pas les pigces du
produit soumises & une usure normale, et qui sont donc
considérées comme des piéces d'usure (par exemple
les piles, les piles rechargeables, tuyaux, les cartouches
d’encre), ni les dommages aux piéces fragiles, par
exemple les interrupteurs ou les piéces en verre.

Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de
garantie, veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du
produit (IAN 520169_2504) & titre de preuve d’achat
pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la
plaque d'identification, gravé sur la page de titre de
votre manuel (en bas & gauche) ou sur un autocollant
apposé sur la face arriére ou inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre
défaut, contactez en premier lieu le service aprés-vente
par téléphone ou par e-mail aux coordonnées indiquées
ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit
considéré comme défectueux au service clientéle
indiqué, accompagné de la preuve d'achat (ficket

de caisse) et d'une description écrite du défaut avec
mention de sa date d’apparition.

Service aprés-vente
Service aprés-vente France

Tél.: 0800919 270
E-Mail:  owim@lidl.fr
Service aprés-vente Belgique
Tél.: 0800 12089
E-Mail:  owim@lidl.be
(D)
® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
product. U hebt voor een hoogwaardig product
gekozen. Maak u voor de eerste ingebruikname
vertrouwd met het product. Lees hiervoor

aandachtig de volgende gebruiksaanwijzing en

de veiligheidsvoorschriften. Gebruik het product

alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing
op een veilige plek. Geef, wanneer u het product
doorgeeft aan derden, ook alle documenten mee.

Je kunt deze en vele andere handleidingen downloaden
en bekijken op www.lidl-service.com. Door de QR-
code te scannen, kom je meteen op de Lidl service
website (www.lidl-service.com) waar je jouw
gebruiksaanwijzing kunt openen door het artikelnummer
(IAN) 520169_2504 in te voeren.

® Beoogd gebruik

B Het product is geschikt voor het klaarmaken van
chocolade.

B Het product is niet bestemd voor commercieel
of industrieel gebruik. Het product is uitsluitend
geschikt voor privégebruik.

B Wees u ervan bewust dat het product heet
kan worden. Draag voor uw eigen veiligheid
ovenwanten of grillhandschoenen.

® GEBRUIKSAANWUZINGEN EN
ONDERHOUDSTIPS

B Het product kan bij het bakken heet worden.
Draag voor uw eigen veiligheid ovenwanten of
grillhandschoenen.

Tip: Zorg ervoor dat u bekend bent met de juiste
bedieningswijze van uw bakoven/magnetron.
Tip: In de gebruiksaanwijzing van de oven vindt u
hoe u het beschikbare vermogen van de oven voor
het bakken gebruikt.

B Het product is vitsluitend geschikt voor gebruik
in een bakoven/magnetron. Het product is niet
geschikt voor gebruik op een elekirisch fornuis, op
open vuur of een grill.

®  Laat uw gebakken goederen afkoelen nadat u het
uit de oven gehaald hebt.

B Gebruik het product niet om op te snijden.
Hierdoor zou het product beschadigd kunnen
worden.

®  TIP: Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een
veilige plaats. Als u het product doorgeeft aan een
derde, overhandig dan ook alle bijlagen.

®  GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN!
Smaak- en geureigenschappen worden niet door
dit product beinvioed.

B Maak het product voor het eerste gebruik schoon
met warm water en een mild spoelmiddel. Droog
het vervolgens zorgvuldig af.

B Reinig het product na elk gebruik met warm water
en droog het product grondig af.

B Het product is geschikt voor de afwasmachine.

" Na gebruik kan een blijvende vervuiling optreden,
die echter de werking van het product niet
beinvloedt.




@ Receptsuggestie voor chocolade

“Dubai Style”
@ Ingrediénten (voor 4 porties)

250 g volle melk of pure chocolade
100 g engelenhaar (Kadayif)

125 g pistache créme

1 theelepel tahini

30 g boter

1. Chocoladebodem
Smelt langzaam 150 g melk- of pure chocolade
(de resterende 100 g chocolade is nodig
voor de laatste stap) in een waterbad tot het
vloeibaar is. Giet de chocolade vervolgens in de
chocoladevorm en verdeel het met een borstel.
In de volgende stap moet de chocoladevorm
45 minuten afkoelen in de koelkast.

2. Pistachevulling
Verwarm de boter in een pan. Knip het
engelenhaar (Kadayif) met een schaar in stukjes
van 1 cm en plaats het in de pan. Bak kort aan tot
de Kadayif knapperig is. Laat de Kadayif afkoelen,
doe het in een kom en roer de pistache créme
en tahini erdoor. Nogmaals 10 minuten laten
afkoelen.

Haal de chocoladevorm uit de koelkast en voeg de
pistachevulling toe. Let op, spreid de pistachevulling
niet naar de rand, want in de volgende stap moet
een chocoladerand worden gemaakt. Plaats de
chocoladevorm opnieuw gedurende 10 minuten in
de koelkast.

3. Bovenste chocoladelaag
Haal de chocoladevorm vit de koelkast. Laat de
resterende chocolade langzaam smelten boven een
waterbad en verspreid het over de pistachevulling.
Plaats de chocoladevorm vervolgens 30 minuten
in de koelkast om af te koelen. Vervolgens kan de
voltooide chocolade “Dubai Style” voorzichtig uit
de vorm worden verwijderd.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen
die u via de plaatselijke recyclingcontainers kunt
afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende
product na gebruik te verwijderen, verstrekt uw
gemeentelijke overheid.
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Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een vitgebreide
verantwoordelijkheid van de fabrikant.
Gooi ze apart weg, overeenkomstig de aangegeven

Info-tri (informatie over afvalscheiding), voor een beter

afvalbeheer.
Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.
® Garantie

Het product werd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
gemaakt en voor de uitlevering zorgvuldig
gecontroleerd. In geval van materiaal- of
fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper van het
product wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten worden
op geen enkele manier door onze hieronder vermelde
garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de
datum van aankoop. Bewaar het originele bewijs van
aankoop op een veilige plek aangezien dit document
nodig is als bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op het
moment van aankoop aanwezig zijn, moeten meteen na
het vitpakken van het product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na aankoopdatum een
materiaal- of fabricagefout vertonen, zullen wij het -
naar onze keuze - gratis voor u repareren of vervangen.
De garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd beschadigd
of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten af.

Deze garantie dekt geen productonderdelen die

aan normale slijtage onderhevig zijn en daarom als
verbruiksartikelen worden beschouwd (bv. batterijen,
oplaadbare batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt
zij schade aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht te
nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (IAN 520169_2504) als bewijs van
aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het fitelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken
optreden, dient u eerst telefonisch of per e-mail contact
met de onderstaande service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen
met uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van
de concrete schade alsmede het tijdstip van optreden
voor u franco aan het u meegedeelde servicepunt
verzenden.

Service

@ Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail:  owim@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail:  owim@lidl.be

® Wstiep

Gratulujemy Pafstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sie Paristwo na zakup produktu najwyzszej
jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po raz
pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj
uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczeristwa. Produkt nalezy uzytkowad
w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem
zastosowania. Nalezy przechowywad tg instrukcig w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie,
nalezy réwniez przekaza¢ wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukeji mozna pobraé i wyswietlié
na stronie www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu
QR spowoduje przejicie bezposrednio do strony
internetowej serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie
mozna otworzy¢ instrukcjg obstugi, wprowadzajgc
numer artykutu (IAN) 520169_2504.

@ Uzytkowanie zgodne z

przeznaczeniem

B Produkt stuzy do produkeiji czekolady.

B Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
komercyjnego ani przemystowego. Produkt nadaje
sie tylko do uzytku prywatnego.

B Noalezy pamiegtaé, ze produkt moze sig nagrzewad.
Dla wlasnego bezpieczenstwa zaktadaé rekawice
kuchenne lub rekawice do grilla.

@ INSTRUKCJE UZYTKOWANIA |
KONSERWACIJI

B Podczas pieczenia produkt moze by¢ bardzo
gorqcy. Dla wlasnego bezpieczenstwa zaktadaé
rekawice kuchenne lub rekawice do grilla.

Rada: Zapoznaé sig z prawidtowq obstugg

piekarnika/kuchenki mikrofalowe;.

Rada: Informacije na temat wykorzystania

dostepnej mocy piekarnika do pieczenia mozna

znalezé w instrukeji obstugi piekarnika.

Produkt nadaie sie tylko do uzytku w piekarniku/

kuchence mikrofalowej. Produkt nie nadaie sig do

uzytku na kuchence elekirycznej, na otwartym
ogniu lub na grillu.

B Po wyijeciu z piekarnika poczekaé, az wypieki
ostygnq.

B Nie kroi¢ niczego na produkcie. Moze to
spowodowaé uszkodzenie produktu.

B RADA: Instrukcje przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Przekazujgc produkt osobom trzecim
nalezy przekaza¢ wszystkie dokumenty.

H  BEZPIECZNA ZYWNOSC! Produkt nie wptywa
uvjemnie na walory smakowe i zapachowe.

B Przed pierwszym uzyciem produkt wyczysci¢
cieptq wodq z fagodnym detergentem. Nastepnie
doktadnie wysuszyé.

B Po kazdym uzyciu produkt nalezy umyé cieptq
wodgq i doktadnie wysuszy¢.

B Produkt nadaije sig do mycia w zmywarce.

B Po uzyciu mogq wystqpi¢ trwate zabrudzenia, ale
nie wptywa to na dziatanie produktu.

@® Propozycja przepisu na
czekolade ,,Dubai Style”

® Sktadniki (na 4 porcje)

250 g czekolady mlecznej lub gorzkiej
100 g wloséw anielskich (Kadayif)
125 g pasty z pistaciji

1 tyzeczka tahini

30 g masta

1. Baza czekoladowa
150 g czekolady mlecznej lub gorzkiej (reszta
100 g czekolady zostanie wykorzystana w
ostatnim kroku) powoli rozpuszczaé w kapieli
wodnej, az do uzyskania postaci ptynne;j.
Nastepnie czekolade wlaé do formy na czekolade
i rozprowadzi¢ pedzelkiem. W nastepnym kroku
nalezy wlozy¢ forme do czekolady do lodéwki na
45 minut, aby stwardniata.

2. Nadzienie pistacjowe
Masto rozgrzaé na patelni. Wiosy anielskie
(Kadayif) pokroi¢ na kawatki o dtugosci 1 cm przy
pomocy nozyczek i wrzucié na patelnig. Krétko
podsmazy¢, az Kadayif stanie sig chrupigce.
Kadayif odstawi¢ do ostygnigcia, przetozyé do
miski i wymieszaé z migkkim kremem pistacjowym
oraz tahini. Jeszcze raz odstawié na 10 minut do
wystudzenia.

Forme na czekolade wyjqé z lodéwki i whozy¢
nadzienie pistacjowe. Uwaga, nie rozprowadzaé
nadzienia pistacjowego az do krawedzi, poniewaz
w nastepnym kroku musi powsta¢ czekoladowa
krawedz. Ponownie forme na czekolade wlozy¢ do
lodéwki na 10 minut.

3. Gérna warstwa czekoladowa
Forme do czekolady wyjqé z lodéwki. Pozostalg
czekolade powoli rozpusci¢ w kgpieli wodnej
i rozprowadzi¢ po nadzieniu pistacjowym.
Nastepnie forme do czekolady wlozy¢ do lodéwki
na 30 minut, aby sig schtodzita. Potem gotowq
czekolade ,Dubai Style” bedzie mozna ostroznie
wyijaé z formy.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych
dla $rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w
lokalnym punkcie przetwarzania surowcéw wtérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd gminy lub

miasta.
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Produkt, w tym akcesoriai materiaty opakowaniowe,
nadaijq sig do recyklingu i podlegaijq rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.
Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacie o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francj.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi
wytycznymi dotyczgeymi jakosci i doktadnie
przetestowane przed dostawq. W przypadku wad
materiatowych lub produkeyijnych przystugujq Parstwu
prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Pastwa
prawa ustawowe nie sq w zaden sposdb ograniczone
przez naszq gwarancje przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sig od daty
zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny rachunek
w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument jest
wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwtocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze
wady materiatowe lub produkeyjne, to - wedtug
naszego uznania - bezptatnie go naprawimy lub
wymienimy. Okres gwarancji nie ulega przedtuzeniu o
przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to réwniez
wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$é, jesli produkt

zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany lub
konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkeyine.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje czeici produktu, ktére
podlegajq normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane
za czeéci zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze,
wkiady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czesci delikatnych, np. przetgeznikéw lub czesci
wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z
wymiang urzqdzenia lub waznej czesci czas gwaranciji
rozpoczyna si¢ ha Nowo.

Sposéb postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku,
prosimy stosowac sig do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowa¢ paragon i numer artykutu

(IAN 520169_2504) jako dowéd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalezé na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej jego
instrukeiji (na dole po lewej stronie) lub jako naklejke na
stronie odwrotnej lub spodhiej.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych
wad, nalezy skontaktowad sie najpierw z wymienionym
ponizej dziatem serwisowym telefonicznie lub pocziq
elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z
dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu) i podaniem,
na czym polega wada i kiedy wystqpita, przesta¢
bezptatnie na podany Paristwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail:  owim@lidl.pl
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® Uvod

Blahoprejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli
jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do
provozu se seznamte s vyrobkem. K tomu si pozorné
prectéte nésledujici ndvod k obsluze a bezpe&nostni
pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsanym zpsobem a
pouze pro uvedené oblasti pouziti. Uschoveite si tento
névod na bezpeéném misté. Viechny podklady vydeijte
pfi pfeddni vyrobku i tfeti osobé.

Tento a dali névody si moZete stéhnout a prohlédnout
na strankdach www.lidl-service.com. Po naskenovani
QR kédu budete pfesmérovani pfimo na strénky Lidl
service (www.lidl-service.com) na kterych si mozete
po zadani &isla vyrobku (IAN) 520169_2504 otevfit

pfisluiny névod k obsluze.

@® Pouiiti ke stanovenému Uéelu

B Vyrobek je vhodny pro vyrobu &okolady.

®  Vyrobek neni uréen pro komeréni nebo promyslové
pouziti. Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouZiti.

H  Prosim, méjte na paméti, Ze vyrobek moze byt
horky. Pro svou vlastni bezpe&nost pouzivejte
rukavice na peceni nebo grilovaci rukavice.

@® POKYNY PRO POUZIVANI A
PECI

H  Vyrobek se mize pfipeceni velmi zahtat. Pro svou
vlastni bezpe&nost pouZivejte rukavice na peceni
nebo grilovaci rukavice.
Upozornéni: Seznamte se s iddnou obsluhou
své pecici trouby/mikrovinné trouby.
Upozornéni: V ndvodu k obsluze trouby se
dozvite, jak vyuZit dostupny vykon trouby pro
peceni.

®  Vyrobek je vhodny pro pouziti v peéici troub&/
mikrovinné troubé. Vyrobek neni vhodny pro pouZiti
na elektrickém spordku, nad otevienym ohném
nebo na grilu.

B Po vyjmuti z pecici trouby nechte své pecivo
vychladnout.

B Na vyrobku nefezte. To by mohlo vyrobek poskodit.

B UPOZORNENI: Uchovavejte tento névod na
bezpe&ném mist&. Pri pfeddni vyrobku fretim
osobdm predejte rovnéz veskeré podklady.




®  POTRAVINARSKY BEZPECNE! Chufové a
pachové vlastnosti nejsou timto vyrobkem ovlivnény.

B Vyrobek vy¢istéte pred prvnim pouzitim vlaznou
vodou a jemnym ¢isticim prostfedkem. Potom ho
dikladné osuste.

B Vyrobek po kazdém pouziti vygistéte teplou vodou
a dikladné jej osute.

B Vyrobek je vhodny do mycky nadobi.

B Po pouziti mize dojit k trvalému znecisténi, které
ale nemé vliv na funkei vyrobku.

@® Recept na ¢okoladu ,Dubai

Style”
® Prisady (na 4 porce)
250 g mlé&né nebo hotké Eokolady
100 g andélskych vlasd (Kadayif)
125 g pistdciové krémové naplné
1 &ajovou Izicku tahini
30 g mésla

1. Cokoladovy zéaklad
150 g mléené nebo hotké Eokolddy (zbyvaiicich
100 g &okolddy bude potteba pro posledni krok)
pomalu rozpustime ve vodni lazni, az bude tekutd.
Poté Eokolddu nalijeme do formy na &okolédu a
rozeffeme 3t&tcem. V dal3im kroku musi forma na
Eokoladu vychladnout v lednici po dobu 45 minut.

2. Pistaciova napli
Mslo ohtejte na pénvi. Andélské vlasy (kadayif)
nastithejte ndzkami na 1 cm dlouhé kousky a viozte
do pdnve. Kratce osmazte, dokud neni kadayif
krasné kfupavy. Kadayif nechte vychladnout, dejte
do misy a vmichejte pistdciovou smetanu a tahini.
Jedté jednou nechte 10 minut chladnout.

Vyjméte formu na &okoladu z lednice a nalijte

do ni pistéciovou néplf. Pozor, pistaciovou népli
neroztirejte az k okraii, protoze v dal3im kroku musi
vzniknout &okolddovy okraj. Formu na &okolédu
dejte znovu na 10 minut do chladnicky.

3. Horni vrstva éokolady
Vyjméte formu na &okoladu z lednice. Zbylou
Eokoladu pomalu rozpusfte ve vodni lézni a
rozetfete na pistdciovou ndpli. Poté vlozte
formu na &okoladdu na 30 minut do lednice, aby
vychladla. Poté mézete hotovou &okolddu ,Dubai
Style” opatrné vyjmout z formy.

® Zlikvidovéani

Obal se sklédé z ekologickych materiéli, které
mizZete zlikvidovat prostiednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informujte u sprévy vasi obce nebo mésta.
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Vyrobek vé. pislusenstvi a obalové materidly jsou
recyklovatelné a podléhaiji roziifené odpovédnosti
vyrobce.
Likvidujte je oddé&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o tfid&ni), abyste mohli Iépe nakladat
s odpady.
Logo Triman plati jen pro Francii.

@® Zéaruka

Vyrobek byl vyroben podle piisnych smérnic kvality a
pred doddnim peclivé otestovan. V pfipadé materidlnich
nebo vyrobnich vad méte zékonnd préva vii&i prodeijci
vyrobku. Vase zékonnd préva nejsou nize uvedenou
zérukou nijak omezend.

Zéruka na tento vyrobek je 3 roky od data zakoupeni.
Zé&rueni doba zacing dnem zakoupeni. Origindl dokladu
o zakoupeni si uschovejte na bezpecném misté, protoze
tento doklad je vyzadovén jako doklad o koupi.
Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly jiz v
okamziku nékupu, musi byt nahléseny ihned po vybaleni
vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak vém ho
podle nasi volby bezplatné opravime nebo vyménime.
Zé&ruéni doba se po uznané reklamaci neprodluzuje. To
plati také pro vyménéné a opravené dily.

Tato zéruka je neplatnd, pokud byl vyrobek poskozeny
nebo nesprévné pouzivany anebo udrzovany.

Zéruka se kryje na materidlové a vyrobni vady. Tato
zéruka se nevztahuje na dily vyrobku, které jsou
vystaveny b&Znému opotiebeni, a proto je Ize povazovat
za spotfebni dily (napf. baterie, akumulétory, hadice,
inkoustové patrony) nebo na poskozeni kiehkych
sou&dsti, jako jsou napt. spinace nebo dily, které jsou
vyrobeny ze skla.

Postup v pfipadé uplatiiovani zaruky

Pro zaijidténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu se
fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny poZadavky si pipravte pokladni stvrzenku
a ¢&islo artiklu (IAN 520169_2504) jako doklad o
zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure, fitulni
strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na nélepce na zadni
nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zévad nejdfive
kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v nésledujicim
textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom miZete s
prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni stvrzenkou)
a Gdaji k zavadé a kdy k ni doslo, bezplatné zaslat na
adresu servisu, kterd Vam byla sdélena.

Servis

&  servis €eska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail:  owim@lidl.cz
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® Uvod

Blahozeldme Vam ku kipe Vasho nového vyrobku.
Kdpou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa obozndmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne preéitajte
nasledujdci ndvod na obsluhu a bezpe&nostné
pokyny. Vyrobok pouzivaite iba v sélade s popisom
a v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento ndvod
uschovaite na bezpecnom mieste. Ak vyrobok odovzdéate
dal3ej osobe, prilozte k nemu aj vietky podklady.
Tento a mnohé dalie navody si méZete stiahnuf

a prezrief na strénke www.lidl-service.com. Po
naskenovani QR kédu sa dostanete priamo na
stranku www.lidl-service.com, kde si po zadani &isla
(IAN) 520169_2504 mézete otvorit svoj ndvod na
obsluhu.

@ Pouzitie v sulade s uréenim
B Produkt je vhodny na vyrobu &okolddy.

B Produkt nie je uréeny na komeréné ani priemyselné
poutzitie. Produkt je uréeny vyluéne na sikromné
pouzitie.

B Upozorfivjeme vds, ze produkt méze byt hordci.
Kvéli svojej vlastnej bezpe&nosti noste rukavice na
pecenie alebo na grilovanie.

® NAVOD NA POUZIVANIE A
STAROSTLIVOST

B Produkt méze byf pocas pecenia velmi hordci.
Kvéli svojej vlastnej bezpe&nosti noste rukavice na
pecenie alebo na grilovanie.

Upozornenie: Oboznamte sa so spravnou
obsluhou riry/mikrovinnej rory.

Upozornenie: V navode na obsluhu riry
ndjdete, ako mézete na pecenie vyuzivat dostupny
vykon riry.

B Produkt je uréeny iba na pouzivanie v rire/
mikrovinnej rire. Produkt nie je vhodny na
elektricky spordk, na otvoreny ohefi ani na gril.

B Upecené jedlo nechaite po vytiahnuti z rory
vychladnut.

B Do produktu nerezte. Mohlo by to poskodif
produkt.

®  UPOZORNENIE: Tenfo ndvod si uschovajte na
bezpe&nom mieste. Pri odovzdévani produktu tretim
osobam odovzdajte vietky dokumenty.

®  VHODNE PRE POTRAVINY! Chute a véne nie
s0 tymto produktom ovplyvnené.

B Produkt pred prvym pouzitim vycistite teplou
vodou a jemnym ¢istiacim prostriedkom. Potom ho
dékladne osuste.

B Produkt po kazdom pouziti vy<istite teplou vodou a
dékladne ho ususte.

B Produkt je vhodny na umyvanie v umyvacke riadu.

B Po pouziti sa méze produkt natrvalo za3pinit,
neovplyviiuje to viak funkciu produktu.

@® Recept na ¢okoladu ,Dubai

Style”
® Prisady (na 4 porcie)

250 g mlie¢nej alebo horkej éokolddy

100 g cesta Kadayif

125 g pistdciového krému

1 &ajové lyzieka Tahini

30 g masla

1. Cokoladovy zéaklad
150 g mliecnej alebo horkej éokolddy (zvy3nych
100 g ¢okolady budeme potrebovat v poslednom
kroku) pomaly roztépame nad vodnym kipelom,
kym nebude tekutd. Cokolddu potom vylejeme
do formy na Eokolddu a stetcom ju rozotrieme. V
dalsom kroku ddme formu na &okolédu zachladif
na 45 mindt do chladnicky.

2. Pistaciova pinka
Na panvici zohrejeme maslo. Cesto kadayif
nastrihdme noznicami na 1 cm kisky a déme ich
do panvice. Chvilu opekdme, kym cesto kadayif
nebude pekne chrumkavé. Cesto kadayif nechdme
vychladndf, potom ho ddme do misky a primiesame
pistéciovy krém a Tahini. Nechdme 10 minot
vychladnot.

Z chladnicky vyberieme formu na &okolédu a
pridéme do nej pistdciovi plnku. Pozor, pistdciovi
plnku neplnime az po okraj, pretoze v dalom
kroku sa do formy musi zmestit este jedna vrstva
Eokolady. Formu na Eokolddu déme este na

10 mindt do chladnicky.

3. Vrchna ¢okoladova vrstva
Formu na &okolddu vyberieme z chladnigky. Zvysno
Eokolédu nechdme pomaly roztopit nad vodnym
kopelom a rozlejeme ju na pistaciovi plnku.
Nésledne dame formu na &okolédu na 30 mindt
zachladit do chladnicky. Potom méZeme hotovi
Eokolédu ,Dubai Style” opatrne vyklopif z formy.

® Likvidacia
Obal pozostava z ekologickych materidlov, ktoré mézete
odovzdaf na miestnych recyklagnych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa
mbzete informovaf na Vasej obecnej alebo mestskej

sprave.
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Vyrobok vr. prisludenstva a obalové materidly s6
recyklovate/né a podliehaji rozsirenej zodpovednosti
vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte oddelene
podla obrazkov Info-ri (informécie o triedent).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.
® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v slade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim dékladne otestovany.
V pripade materiglovych alebo vyrobnych chyb mate
zdkonné prava voéi predajcovi vyrobku. Vase zékonné
préva nie s6 Ziadnym spdsobom obmedzené nasou
zérukou uvedenou niZsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu nékupu.
Zé&ru&nd doba zadina plyndt datumom kdpy. Origindl
dokladu o kipe si uschovaijte na bezpe&nom mieste,
pretoze tento doklad je potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné uz

v &ase ndkupu je potrebné nahlésif ihned' po vybaleni
vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od déatumu zakdpenia
preukdze, Ze vyrobok vykazuje chyby materiglu

alebo spracovania, podla vlastného uvézenia Vém ho
bezplatne opravime alebo vymenime. Zdaruéna doba sa
na zdklade poskytnutej zaruénej reklamdcie nepred|zuje.
To plati aj pre vymenené alebo opravené diely.

Tato zéruka je neplatnd, ak bol vyrobok poskodeny
alebo nespravne pouzivany alebo udrziavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a vyrobné
chyby. Této zéruka sa nevzfahuje na Easti vyrobku, ktoré
podliehajd beznému opotrebovaniu, a preto sa povazuji
za opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na poskodenie
krehkych &asti, napr. spinacov alebo &asti zo skla.

Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaruéenie rychleho spracovania Vasej poziadavky
dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény doklad
a &islo vyrobku (IAN 520169_2504) ako dékaz o
kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom stitku, gravire, na
prednej strane Vésho névodu (dole vlavo) alebo ako
ndlepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné nedostatky,
najskér telefonicky alebo e-mailom kontaktujte nasledne
uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznageny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok) a
uvedenim, v &om spociva nedostatok a kedy sa vyskytol,
bezplatne odoslaf na Vam oznédmend adresu servisného
pracoviska.

Servis

(K servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-posta:  owim@lidl.sk
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@® Introduccién

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto.
Ha elegido un producto de alta calidad. Familiaricese
con el producto antes de la primera puesta en
funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente manual
de instrucciones y las indicaciones de seguridad.

Utilice el producto Gnicamente como se describe a
continuacién y para las aplicaciones indicadas. Guarde
esfas instrucciones en un lugar seguro. En caso de
transferir el producto a terceros, entregue también todos
los documentos correspondientes.

Puede descargar y ver este y muchos otros manuales
en www.lidl-service.com. Escaneando el cédigo QR
accederd directamente a la pdgina web de servicio
de Lidl (www.lidl-service.com), donde puede abrir su
manual de instrucciones introduciendo el nimero de

articulo (IAN) 520169_2504.

@ Uso previsto

B El producto es apto para la produccién de
chocolate.

®  El producto no ha sido concebido para un
uso comercial o industrial. El producto ha sido
concebido Gnicamente para un uso privado.

B Tenga en cuenta que el producto puede llegar a
ponerse caliente. Por su propia seguridad, lleve
manoplas o guantes de barbacoa.

® INDICACIONES DE CUIDADO Y
uso

®  El producto puede calentarse mucho durante el
horneado. Por su propia seguridad, lleve manoplas
o guantes de barbacoa.

Nota: Familiaricese con el manejo correcto de su
horno/microondas.

Nota: Consulte el manual de instrucciones de

su horno para saber cémo utilizar la potencia
disponible para hornear.

B El producto solo es apropiado para su uso en el
horno/microondas. El producto no es apropiado
para el uso en una cocina eléctrica, sobre una
llama abierta o sobre un grill.

®  Deje enfriar su alimento horneado después de
sacarlo del horno.

B No corte nada sobre el producto. Esto podria
dafiar el producto.

®  NOTA: Guarde estfas instrucciones en un lugar
seguro. Entregue toda la documentacién si
transfiere el producto a terceros.

®  {SEGURIDAD ALIMENTARIA! Este producto
no influye ni en el olor ni en el sabor.

B Antes de utilizar el producto por primera vez,
limpielo con agua tibia y un defergente suave. A
continuacién, séquelo por completo.

B Después de cada uso, lave el producto con agua
tibia y séquelo minuciosamente.

B El producto es apto para el lavavaiillas.

B Después de usar el producto se puede observar
una decoloracién permanente, no obstante, esto no
afecta a su funcionamiento.




@® Propuesta de receta de
chocolate “Dubai Style”

@ Ingredientes (para 4 porciones)

250 g de chocolate con leche o negro
100 g de cabello de angel (kataifi)
125 g de crema de pistachos

1 cucharadita de tahini

30 g de mantequilla

1. Base de chocolate
Se funden lentamente al bafio maria 150 g de
chocolate con leche o negro (los 100 g restantes
de chocolate se necesitan para el dltimo paso)
hasta que quede liquido. A continuacién, el
chocolate se vierte en el molde para chocolate y
se distribuye con un pincel. En el siguiente paso,
el molde para chocolate se deja enfriar en el
frigorifico durante 45 minutos.

2. Relleno de pistacho
Caliente la mantequilla en una sartén. Corte con
unas tijeras el cabello de dngel (kataifi) en trozos
de 1 cm de longitud y coléquelos en la sartén.
Sofrialos brevemente hasta que el kataifi ya esté
crujiente. Deje enfriar el kataifi, coléquelo en una
fuente y mezcle removiendo la crema de pistachos
y el tahini. Déjelo enfriar de nuevo durante
10 minutos.

Saque del frigorifico el molde para chocolate y
aiiada el relleno de pistacho. Lleve cuidado de no
repartir el relleno de pistacho hasta el borde, ya
que aqui se tiene que formar el borde de chocolate
en el siguiente paso. Vuelva a colocar el molde
para chocolate en el frigorifico durante 10 minutos.

3. Capa superior de chocolate
Saque del frigorifico el molde para chocolate.
Deje que el chocolate restante se funda lentamente
al bafio maria y distribdyalo sobre el relleno de
pistacho. A continuacién, meta el molde para
chocolate en el frigorifico y deje que se enfrie
durante 30 minutos. A continuacién, el chocolate
“Dubai Style” ya esté listo, y puede sacarlo del
molde con cuidado.

@ Eliminacién
El embalaje estd compuesto por materiales no

contaminantes que pueden ser desechados en el centro
de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de
desecho del producto al final de su vida dtil, acuda a la
administracién de su comunidad o ciudad.

=

FR
( E Y 4
&' EL
El producto, incluidos los accesorios, y el material
de embalaje son reciclables y estdn sujetos a la
responsabilidad extendida del fabricante.
Deséchelos por separado siguiendo la informacién

ilustrada de recogida selectiva para un mejor
tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas de calidad
exigentes y ha sido probado minuciosamente antes de la
entrega. En caso de fallos de material o de fabricacién,
dispone de derechos legales frente al vendedor del
producto. Nuestra garantia mencionada a continuacién
no restringe sus derechos legales de ningin modo.

La garantia para este producto es de 3 afios a partir
de la fecha de compra. La garantia empieza el dia de
la fecha de compra. Conserve el justificante de compra
original en un lugar seguro, ya que este documento es
necesario para demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en el momento
de la compra deben informarse inmediatamente tras
desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afios a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segln nuestra
eleccién, gratuitamente para usted. El periodo de
garantia no se extiende por una reclamacién de
garantia aprobada. Esto también es aplicable a las
piezas sustitvidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto se dafia o se
utiliza o mantiene de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y fabricacién.
Esta garantia no cubre las piezas del producto sujetas a
un uso y desgaste normal y, por lo tanto, consideradas
piezas de desgaste (por ej. pilas, baterias, mangueras,
cartuchos de finta) ni los dafios a las piezas frégiles, por
ej. interruptores o piezas de cristal.

Tramitacién de la garantia

Para garantizar una rdpida tramitacién de su consulta,
tenga en cuenta las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo
y el némero de articulo (IAN 520169_2504) como
justificante de compra.

Encontrard el némero de articulo en una inscripcién

de la placa indentificativa, en la portada de las
instrucciones (abajo a la izquierda) o en una pegatina
en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto,
péngase primero en contacto con el departamento

de asistencia indicado, ya sea por teléfono o correo
electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket de
compra) e indicando dénde estd y cudndo ha ocurrido
el fallo a la direccién de asistencia que le indicamos.

Asistencia

@ Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984989
E-Mail:  owim@lidl.es

® Indlednin

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du
har besluttet dig for et produkt af hej kvalitet. Gar Dem
fortrolig med apparatet inden ferste ibrugtagning.

Lees derfor den efterfelgende brugsvejledning og
sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun
produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomréder. Opbevar denne vejlledning pé& et
sikkert sted. Hvis De giver produktet videre til andre, skal
alle dokumenter fglge med.

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger p& www.lidl-service.com. Nér du
scanner QR-koden, kommer du direkte ind pé Lidl-
service-hjemmesiden (www.lidl-service.com), hvor du kan
&bne din brugsanvisning ved at indtaste varenummeret
(IAN) 520169_2504.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Produktet er beregnet il fremstilling af chokolade.

B Produktet er ikke beregnet til erhvervsmaessige eller
industrielle formdl. Produktet er udelukkende egnet
il privat brug.

B Veer opmaerksom pé, at produktet kan blive varmt.
For din egen sikkerheds skyld skal du anvende
ovnhandsker eller grillhandsker.

® BRUGS-OG
VEDLIGEHOLDELSESVEJLEDNING

B Produktet kan blive meget varmt ved bagning.
For din egen sikkerheds skyld skal du anvende
ovnhandsker eller grillhandsker.

Bemezerk: Bliv fortrolig med korrekt betiening af
din bageovn/mikroovn.

Bemeaerk: Se betjeningsvejledningen til din ovn
for at finde ud af, hvordan du bruger ovnens
tilgaengelige effekt til bagning.

B Produktet er kun beregnet til anvendelse i
bageovn/mikroovn. Produktet er ikke egnet til brug
p& elkomfur, over ében ild eller p& en grill.

B Lad bagveerket afkele efter at det er taget ud aof
ovnen.

m  Skeer ikke i produktet. Dette kan beskadige
produktet.

B BEMARK: Opbevar denne vejledning p&
et sikkert sted. Hvis produktet videregives til
tredjemand skal alle dokumenter medfalge.

B LEVNEDSMIDDELSIKKER! Madvarernes
smags- og lugtegenskaber pévirkes ikke af dette
produkt.

B Produktet rengeres for farste anvendelse med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel. Ter den
efterfelgende grundigt af.

B Vask produktet med varmt vand efter brugen og ter
det grundigt of.

B Produktet er egnet til opvaskemaskine.

B Efter brugen kan der opsté en permanent
misfarvning, der dog ikke péavirker produktets
funktion.

@® Opskrift pa chokolade “Dubai
style”

@ Ingredienser (til 4 portioner)

250 g maelkechokolade eller mark chokolade
100 g kadayif

125 g pistaciecreme

1 teskefuld tahin

30 g smer

1. Chokoladebund
Smelt langsomt 150 g maelkechokolade eller
mark chokolade over et vandbad, il chokoladen
er flydende. De sidste 100 g chokolade skal
bruges til sidste trin i opskriften. Haeld chokoladen
i chokoladeformen, og fordel den med en pensel.
Lad chokoladen kele af i formen i 45 minutter i
keleskabet.

2. Pistaciefyld
Smarret opvarmes i en pande. Klip kadayiffen
i 1 cm lange stykker med en saks, og kom den
i panden. Steg kort, indtil kadayiffen er dejligt
spred. Kel kadayiffen af, og rer den sammen med
pistaciecreme og tahin i en skél. Lad blandingen
kele af i 10 minutter.

Tag chokoladeformen ud af keleskabet, og haeld
pistaciefyldet i. Undgd at smere pistaciefyldet helt
ud til kanten, da der skal laves en chokoladekant
her i naeste trin. Saet chokoladeformen filbage i
keleskabet i 10 minutter.

3. Overste chokoladelag
Tag chokoladeformen ud af keleskabet. Smelt
langsomt resten af chokoladen over et vandbad,
og fordel den pa pistaciefyldet. Szet derefter
chokoladeformen i kgleskabet i 30 minutter, s&
den kan kele of. Til sidst kan du forsigtigt tage din
chokolade “Dubai style” ud af formen.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer, som De
kan bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De far oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtiente
produkt hos deres lokale myndigheder eller bystyre.
—
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Produktet og tilbeheret og emballagematerialer kan
genbruges og er underlagt udvidet producentansvar.
De skal bortskaffes separat. Felg de viste maerkater med

sorteringsoplysninger, s& de bortskaffes p& en bedre
méde.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.
® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje fer udlevering.

| tilfeelde af materiale- eller produktionsfeil kan du i
medfer of loven gere krav gaeldende over for saelgeren
af produktet. Dine lovmaessige reftigheder begraenses pé
ingen made af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien p& dette produkt geelder i 3 ar regnet

fra kebsdatoen. Garantien geelder fra kabsdatoen.
Opbevar den originale kvittering et sikkert sted, da
dette dokument forlanges forlagt som dokumentation
for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes
pé& tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter
udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser

sig en materiale- eller produktionsfejl p& produktet,
reparerer eller udskifter vi det - efter vores valg - gratis
for dig. Garantiperioden forlaenges ikke som felge of et
imedekommet krav om garanti. Dette gaelder ogsé for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti borffalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl. Denne
garanti deekker hverken produktdele, der er udsat for
normal slitage og derfor er at betragte som sliddele
(f.eks. batterier, akkumulatorer, slanger, farvepatroner),
eller skader pa skrabelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling

af deres forespergsel, bedes De folge felgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer

(IAN 520169_2504) som kebsdokumentation, s& disse
kan fremlaegges pé forespergsel.

Artikelnumrene er angivet p& typeskiltet, ved en
indgravering, pé forsiden af vejledningen (nederst fil
venstre) eller pd et maerkat p& bag- eller undersiden.
Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre mangler,
skal De ferst kontakte nedenstdende serviceafdeling
telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter
sende portofrit til den meddelte serviceadresse ved
vedlaeggelse af kebsbeviset (kassebon) og angivelsen
af, hvori manglen bestér, og hvornér den er opstéet.

Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail:  owim@lidl.dk
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® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Con esso avete optato per un prodotto di
qualits. Familiarizzare con il prodotto prima di metterlo
in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d'uso e le avvertenze
di sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come descritto

e per i campi di applicazione indicati. Conservare
queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare tutta la
documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

Puoi scaricare e visualizzare questo e numerosi altri
manuali sul sito www.lidl-service.com. Scansionando

del codice QR, verrai reindirizzato subito al sito web
dell'assistenza di Lidl (www.lidl-service.com) dovre potrai
aprire il tuo manuale di istruzioni per I'uso inserendo il
codice prodotto (IAN) 520169_2504.

@ Uso previsto

® |l prodotto & adatto alla produzione di cioccolato.
® |l prodotto non & destinato all'uso commerciale
o industriale. Il prodotto & adatto solo per uso
privato.

B Siprega di notare che il prodotto potrebbe
surriscaldarsi. Per la propria sicurezza, indossare
guanti da forno o da griglia.

® ISTRUZIONI PER L'USO E LA
CURA

B Durante la cottura, il prodotto pud diventare caldo.
Per la propria sicurezza, indossare guanti da forno
o da griglia.
Indicazione: Familiarizzate con il corretto
funzionamento del vostro forno/microonde.
Indicazione: Per sapere come utilizzare la
potenza disponibile del forno per la cottura,
leggere le istruzioni per I'uso del proprio forno.

® |l prodotto & adatto solo all'uso in forno/
microonde. Il prodotto non & adatto all'uso su un
fornello elettrico, su una fiamma libera o su una
griglia.

®  Lasciare raffreddare i dolci dopo averli tolti dal
forno.

" Non tagliare sul prodotto. Cid potrebbe
danneggiare il prodotto.




®  INDICAZIONE: Tenere queste istruzioni in un
luogo sicuro. In caso di passaggio del prodotto a
terzi, consegnare anche tutta la documentazione
relativa.

B PER ALIMENTI! Questo prodotto non influisce
sulle caratteristiche organolettiche e gustative.

B Pdlire il prodotto con acqua calda e un detergente
delicato prima del primo utilizzo. Infine asciugarlo
bene.

B Dopo l'uso, pulire il prodotto con in acqua calda e
asciugarlo accuratamente.

B |l prodotto & adatto per la lavastoviglie.

B Dopo l'uso, & possibile che si verifichi uno sporco
permanente, ma cid non influisce sulla funzionalita
del prodotto.

@ Ricetta suggerita per il
cioccolato “Dubai Style”

@ Ingredienti (per 4 porzioni)

250 g di cioccolato al latte o fondente
100 g di capelli d'angelo (kadayif)
125 g di crema di pistacchio

1 cucchiaino di tahini

30 g di burro

1. Base di cioccolato
Sciogliere lentamente a bagnomaria 150 g di
cioccolato al latte o fondente (i restanti 100 g di
cioccolato servono per I'ultimo passaggio) fino
a renderlo liquido. Versare quindi il cioccolato
nello stampo e stenderlo con un pennello. Il passo
successivo & mettere lo stampo per cioccolato in
frigorifero per 45 minuti per farlo raffreddare.

2. Ripieno al pistacchio
Scaldare il burro in una padella. Tagliare con le
forbici i capelli d'angelo (kadayif) in pezzi lunghi
1 cm e metterli in padella. Soffriggere brevemente
fino a quando il kadayif non sara bello e
croccante. Lasciare raffreddare il kadayif, metterlo
in una ciotola e mescolare la crema di pistacchio e
il tahini. Lasciar raffreddare ancora per 10 minuti.

Togliere lo stampo per cioccolato dal frigorifero
e versare il ripieno al pistacchio. Fare attenzione
a non spalmare il ripieno al pistacchio fino al
bordo, perché nel passo successivo si dovra
creare un bordo di cioccolato. Mettere lo stampo
nuovamente in frigorifero per 10 minuti.

3. Strato di cioccolato superiore
Togliere dal frigorifero lo strato di cioccolato
superiore. Sciogliere lentamente a bagnomaria il
cioccolato rimanente e distribuirlo sul ripieno al
pistacchio. Riporre quindi lo stampo per cioccolato
in frigorifero per 30 minuti per farlo raffreddare.
Il cioccolato “Dubai Style” & pronto e pud essere
rimosso con cura dallo stampo.

® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che
possono essere smaltiti presso i siti di raccolta locali per
il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento
del prodotto usato presso I'amministrazione comunale
o cittadina.
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Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di imballaggio
sono riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.
Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli

separatamente seguendo i diversi simboli della raccolta
differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.
® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente secondo
severe direttive di qualitd ed & stato controllato
meticolosamente prima della consegna. In caso di
difetti di materiale o fabbricazione |'acquirente pud far
valere diritti legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun limite ai
diritti legali dell'acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con decorrenza
dalla data di acquisto. La garanzia decorre dalla data
d'acquisto. Conservare lo scontrino originale in un posto
sicuro perché questo documento viene richiesto come
prova dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati subito dopo
I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo prodotto
si rileva un difetto di materiale o di fabbricazione, noi
procederemo, a nostra discrezione, alla riparazione

o sostituzione gratuite del prodotto o al rimborso del
prezzo di acquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso.
Cid vale anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di danneggiamento
oppure uso o manutenzione impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale
o di fabbricazione. Questa garanzia non si estende a
componenti del prodotto esposti a normale logorio, che
possono pertanto essere considerati come componenti
soggetti a usura (esempio capacita della batteria,
calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...).
La garanzia non si estende altresi a danni che si
verificano su componenti delicati (esempio interruttori,
batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari)
nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche,
seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il
codice dell’articolo (IAN 520169_2504) come prova
d'acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla targhetta,
da un'incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso
a sinistra) oppure dall’adesivo applicato sul retro o sul
lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i
partner di assistenza elencati di seguito telefonicamente
oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso allindirizzo
del centro di assistenza indicato con spedizione esente
da affrancatura, completo del documento di acquisto
(scontrino) e della descrizione del difetto, specificando
anche quando tale difetto si & verificato.

Assistenza
Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail:  owim@lidL.it
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@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j termékének vésarldsa alkalmabél. Ezzel
egy magas min8ségi termék mellett dontétt. Az elsd
izembevétel el8tt ismerkedjen meg a késziilékkel.
Ehhez figyelmesen olvassa el a kévetkezd Haszndlati
utasitdst és a biztonsdagi tudnivalékat. A terméket csak
a leirtak szerint és a megadott felhaszndldsi teriileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos
helyen. A termék harmadik félnek t&rténd tovabbaddsa
esetén mellékelie a termék a telies dokumentacisjét is.

Ez és szdmos mds haszndlati otmutaté letdlthetd és
megtekintheté a www.lidl-service.com weboldalon.
A QR-kédot beolvasva egyenesen a Lidl szolgdltatdsi
weboldaldra (www.lidl-service.com) juthat, ahol

a cikkszam (IAN) 520169_2504 megadésaval
megnyithatja haszndlati tmutatéjét.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék csokoladé készitésére haszndlhaté.

B Atermék Uzleti vagy ipari célokra nem
haszndlhaté. A termék kizarélag magéncélra
hasznélhaté.

B Ne feledje, hogy a termék felforrésodhat. Sajat
biztonsdga érdekében hordjon siitékesztyit vagy
grillkeszty(t.

® HASZNALATI ES APOLASI
UTASITASOK

B Atermék sités kdzben nagyon felforrésodhat. Sajét
biztonsdga érdekében hordjon siitékesztyit vagy
grillkeszty(t.

Megjegyzés: Ismerkedjen meg siitéje/
mikrohulldmu siit8je helyes haszndlataval.
Megjegyzés: Olvassa el a siité kezelési
Otmutatéjdt, hogy megtudia, hogyan haszndlia a
st sitéshez haszndlhaté teljesitményét.

B Atermék csak siitében/mikrohulldam siitében
t6rténé haszndlatra alkalmas. A termék villamos
f6z&lapon, nyilt langon vagy grillen valé
hasznélatra nem alkalmas.

B Miutdn a kisitott ételeket a siitébél kiveszi, hagyja
azokat lehdlni.

B Aterméken ne szeletelien. Azzal kért tehet a
termékben.

B MEGJEGYZES: Orizze meg ezt az (tmutatdt
egy biztonségos helyen. Ha a terméket mésoknak
tovabbadija, adja mellé az &sszes dokumentumdt is.

B ELELMISZERBIZTOS! A termék nincs hatdssal az
élelmiszerek izére és illatara.

B Aterméket az elsé haszndlat elétt tisztitsa meg
forré vizzel és lagy mosogatészerrel. Végil térslie
gondosan szérazra.

B Aterméket tisztitsa meg minden haszndlat utan
meleg vizzel, majd térélie alaposan szdrazra.

B Atermék mosogatégépben moshaté.

B Haszndlat utdn tartés szennyezédések is
kialakulhatnak, melyek azonban nincsenek hatéssal
a termék mikédésére.

@® Receptjavaslat a ,,Dubai Style”
csokoladéhoz

® Hozzavalék (4 adaghoz)

250 g tej- vagy étcsokolddé

100 g angyalhaij (kadayif tészta)
125 g pisztaciakrém

1 tedskandl tahini

30 g vaj

1. Csokoladé alap
150 g tej- vagy étcsokoladét (a maradék
100 g csokolddéra az utolsé lépéshez van
szitkség) lassan felolvasztunk vizgéz felett, amig
folyékonnyd nem vdlik. Ezutén éntse a csokoladét
a csokolddéformdba, és ecsettel oszlassa el. A
kévetkezé 1épésben a csokolddéformét 45 percre a
hitészekrénybe tesszik hilni.

2. Pisztacias toltelék
Melegitsiik fel a vajat egy serpeny8ben. Vagjuk az
angyalhajat (kadayif tészta) olléval 1 cm hosszd
darabokra, és helyezzik a serpenyébe. Piritsuk
révid ideig, amig a kadayif szép ropogésra siil.
Hagyjuk a kadayifot kihélni, tegyik egy tdlba, és
keverjiik bele a pisztaciakrémet és a tahinit. lsmét
hagyijuk 10 percig hdlni.

Vegye ki a csokolddéformdt a hitébdl, és dntse
bele a pisztdcids talteléket. Vigydzzunk, hogy

a pisztécids toltelék ne érien egészen a széléig,
mert a kévetkez8 1épésben itt kell kialakitani a
csokolddéperemet. Tegye a csokolddéformat ismét
a hitészekrénybe 10 percre.

3. Felsé csokoladéréteg
Vegye ki a csokolddéformdt a hiitébsl. A maradék
csokolddét lassan olvasszuk fel vizgéz felett, és
kenjilk a pisztdcids téltelékre. Ezutdn tegye a
csokolddéformat 30 percre a hitészekrénybe,
hogy kihdlign. A kész ,Dubai Style” csokoladét
ezutén Svatosan kiveheti a formabsl.

@® Mentesités

A csomagolds kdrnyezetbarat anyagokbél késziilt,

amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken adhat le

artalmatlanitas céligbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird|

lakéhelye illetékes dnkormdnyzaténdl téjékozédhat.
(]
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A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és a gyarté
kiterjesztett felel&ssége ald tartozik.
A jobb hulladékkezelés érdekében az &bran lathaté
informdcick (szortirozdsi informaciok) alapjan kiilon
artalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

® Garancia

A terméket gondosan, szigori mindségi elSirasok
betartasaval gydrtottuk, és a szdllitds elétt gondosan
ellendriztik. Anyag- vagy gydrtési hibdk esetén a termék
eladsjaval szemben térvényes jogok illetik meg. Az

On térvényes jogait az dltalunk alébb meghatdrozott
garancia semmilyen médon nem korldtozza.

Erre a termékre 3 év garanciat adunk a vasérlés
datumatél szamitva. A garancia id8 a vasarlas
datumaval kezd8dik. Biztonsdgos helyen &rizze meg
az eredeti vésdrléi bizonylatot, mert ez a dokumentum
szitkséges a vasdrlds bizonyitdsdhoz.

A vésarléskor fenndllé kérokat és hidnyosségokat a
termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul jelezze.

Ha ezen a terméken a vésarlastdl szamitott 3 éven beliil
anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel, vélasztasunk szerint
ingyenesen megjavitjuk vagy kicseréljik a terméket. A
garancia idé nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagi igény dltal. Ez a kicserélt vagy javitott
alkatrészekre is érvényes.

A garancia megszinik, ha a terméket megrongdlték,
ill. nem szakszerGen kezelték vagy végezték a
karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtasi hibdkra vonatkozik. Ez
a garancia nem terjed ki azokra a termékalkatrészekre,
amelyek normdl kopdsnak vannak kitéve, és ezért
gyorsan kopé alkatrésznek minésiilnek (pl. elemekre,
akkumuldtorokra, téml8kre, tintapatronokra), illetve a
térékeny alkatrészek sériilésére, pl. kapesolékra vagy
iveg alkatrészekre.

Garancidlis igyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabdl, kérjik kévesse
az aldbbi dtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse el8 a pénztdrblokkot és
a cikkszamot (IAN 520169_2504) a vésarlés tényének
az igazoldséra.

Kéjiik, hogy a cikkszamot olvassa le a fipustéblarsl, a
gravirozdsbdl, az Utmutaté cimoldalars! (balra lent),
illetve a hétoldalon, vagy a termék aljan talalhaté
matricdrél.

Amennyiben miksdési hibak, vagy egyéb hidnyossag
lépne fel, el&széris vegye fel a kapcsolatot a
kévetkezékben megnevezett szervizek egyikével
telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutdn a vasarlést igazold
blokk, valamint a hiba leirasanak és keletkezési idejének
mellékelésével dijmentesen postazhatja az Onnel kdzslt
szervizcimre.

Szerviz

HD  szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021225
Email:  owim@lidl.hu

PDF ONLINE

www.lidl-service.com
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