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1. Przeglgd

CULphOWON=—

Pokrywka (wchodzi w zakres dostawy MC)

Podwyzszenie

Naktadka do gotowania na parze, ptaska (wchodzi w zakres dostawy MC)
Tacka ociekowa

Waz silikonowy

Naktadka do gotowania na parze, gteboka (wchodzi w zakres dostawy MC)



Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowej naktadki sokow-
nika do robota Monsieur Cuisine.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z naktadki
i poznaé caly zakres jej mozliwosci, nalezy
zapoznad sie z ponizszymi wskazdéwkami:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszqg instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé¢ wskazéwek bezpieczen-
stwa!

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wytacznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Prosimy o zachowanie instrukgiji
obstugi.

¢ W przypadku przekazania
urzgdzenia innym osobom nale-
zy dotaczy¢ do niego instrukcje
obstugi. Instrukcja obstugi sta-
nowi integralng czesé produktu.

Mamy nadzieje, ze spodoba sie Paristwu
nowa naktadka sokownika do robota Mon-
sieur Cuisinel

Symbol informuje, ze uzyte
wysokiej jakosci materiaty wy-

Symbole na urzgdzeniu
konania urzgdzenia nie zmie-
niajq smaku ani zapachu

o4
produktéw spozywczych.
Ten symbol ostrzega przed do-
tykaniem gorqcej powierzch-
ni.

2. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Dzigki tej naktadce sokownika mozna tatwo
zrobi¢ sok z owocéw lub warzyw. Do tego
potrzebne jest urzqdzenie Monsieur Cuisine
z naktadkami do gotowania na parze.

Naktadka sokownika jest przeznaczona do
uzytku domowego. Moze byé stosowana
wytqcznie w suchych pomieszczeniach we-
wnetrznych i nie moze by¢ wykorzystywana
do celéw komercyjnych.

Niewtasciwe uvzytkowanie

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Nie pochylaé sie nad naktadkg sokow-
nika...

.. podczas zdejmowania pokrywki,
gdy zawarto$é parowaru jest jesz-
cze gorgca oraz

.. jezeli z otworéw parowaru ulatnia
sie gorqca para.

Produkty obce i zwigzane z nimi
zagrozenia
Naktadka sokownika stanowi element wy-
posazenia

- Monsieur Cuisine smart

- Monsieur Cuisine connect

- Monsieur Cuisine connect trend
i mozna jq stosowaé wylgeznie z tymi
urzqdzeniamil

WSKAZOWKA: Ten element wyposaze-
nia moze byé¢ uzywany w przypadku
wszystkich wymienionych wg numeru IAN
urzgdzen.



3. Wskazowki bezpieczenstwa

Ostrzezenia OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-
W miejscach wymagajqcych zwrécenia zenie ostrzezenia moze by¢ przyczynq ob-
szczegdlnej uwagi uzyto w niniejszej in- razen ciata lub powaznych szkéd

strukeii obstugi nastepujgcych wskazéwek — materialnych.

ostrzegawczych: OSTROZNIE: Niskie ryzyko: Zlekcewaze-

nie ostrzezenia moze byé przyczynq lekkich
NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-  obrazer ciata lub szkéd materialnych.
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze- ~ WSKAZOWKA: Sytuacije i szczegdty, kid-
zenia moze stanowi¢ zagrozenie re nalezy bra¢ pod uwage podczas uzywa-
dla zdrowia i zycia. nia urzqdzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

Nalezy koniecznie przestrzegac¢ wskazéwek .
dotyczgcych bezpieczenstwa zawartych w instrukji
obstugi Monsieur Cuisine!

® Dzieciom nie wolno uzywaé urzgdzenia z tq naktadkg.
® Dzieci nie mogq przeprowadzaé czynnoici zwigzanych z czysz-
czeniem i konserwacjq urzqdzenia.
®© Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem z naktadkq.
® Dzieci nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia oraz jego przewodu
zasilajgcego.
® Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczone;
sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej bqdz przez oso-
by nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
iezeli sq nadzorowane przez inne osoby lub zostang poinstruowao-
ne w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia i zrozumiejq
zwiqzane z tym zagrozenia.
®© Powierzchnie podczas pracy bardzo sie nagrzewajq.
Podczas pracy mozna dotykaé naktadke sokownika
oraz pojemnik do miksowania wylgcznie z uzyciem tap-
ki do garnkéw lub rekawic kuchennych.
® Nie pochylaé sie nad naktadkg sokownika...
... podczas zdejmowania pokrywki, gdy zawarto$é parowaru
jest jeszcze gorqca oraz
... jezeli z otworéw parowaru ulatnia sie gorgca para.
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® Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia wydostajgcg sie parg

wodnag.

® Aby unikngé przegrzania, nigdy nie przykrywaé urzqgdzenia z
pojemnikiem do miksowania i naktadkg. W przeciwnym razie
moze do$é do niekontrolowanego wzrostu temperatury urzqgdze-

nia.

® Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czeéci dodatkowych,
ktére poruszajq sie podczas pracy urzgdzenia, nalezy wytgczyé
urzgdzenie i odtgczyé je od Zrédta zasilania.

® Nalezy pamietad, ze powierzchnia naktadki po uzyciu weigz

pozostaje ciepta.

®© Przed pierwszym uzyciem nalezy umyé wszystkie elementy i po-
wierzchnie urzqdzenia majgce kontakt z produktem spozyw-
czym (patrz ,Czyszczenie i przechowywanie” na stronie 13).

NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
® Opakowanie nie jest zabawkq dla
dzieci. Dzieci nie mogq bawié sie wor-
kami z tworzywa sztucznego. Istnieje
niebezpieczenstwo uduszenia.

NIE.BEZPIECZENSTWO
POZARU!

© Ciqgly nadzér pracy urzqdzenia nie jest
konieczny, ale regularne kontrole juz tak.
Dotyczy to w szczegdlnoéci nastawienia

bardzo dtugiego czasu gotowania na po-

rze.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen na skutek
oparzenia!
©® Powierzchnie naktadki podczas pracy
bardzo sie nagrzewajq. Podczas pracy
dotykaé naktadki tylko za uchwyty. Po
zakoriczeniu pracy mozna doty-
kaé naktadke wytgcznie przy
uzyciu tapki do garnkéw lub re-
kawic kuchennych.
©® Poczekaé, az urzqdzenie ostygnie
przed czyszczeniem lub odtozeniem

go.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen na skutek
oparzenia!
® Nie pochylaé sie nad
naktadkqg sokownika...

.. podczas zdejmowania pokrywki,
gdy zawarto$é parowaru jest jesz-
cze gorqca oraz

.. jezeli z otworéw parowaru ulatnia
sie gorgca para.

Istnieje niebezpieczeristwo poparzenia
wydostajqcq sie parg wodna.

OSTRZEZENIE przed szkodami

materialnymi!

©® Do wytwarzania pary uzywaé wytgcz-
nie czystej wody.

©® Do gotowania na parze w pojemniku do
miksowania nie moze by¢ ani za duzo,
ani za mato wody (min.: 500 ml, maks.:
3 | wody). Zalecana ilo$¢ do procesu so-
kownika parowego fo 2 | wody.

©® Nalezy uzywaé wylqcznie oryginalnych
czesci.

®© Nie wolno uzywad ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqceych.
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4. Zawartosé¢ zestawu

1 podwyzszenie 2

1 tacka ociekowa 4

1 waz silikonowy 5

1 kompletna instrukcja obstugi (w Interne-
cie)

1 skrécona instrukcja obstugi (dotgczona
do urzqdzenia)

5. Woyciskanie soku na
parze w skrocie

Za pomocq naktadki sokownika mozna uzy-

ska¢ $wiezy sok z gotowanych na parze
owocdw, warzyw i ziét — bez zadnych do-
datkdw.

Zasada wyciskania soku na
parze
W pojemniku do miksowania podgrzewana

jest woda, ktéra z czasem odparowuie. Po-

wstata para unosi sie wraz z gotowanym
produktem do naktadki sokownika. Gorgca
para powoduje pekanie komérek owocéw
lub warzyw oraz sptywanie soku do tacki
ociekowej 4. Podigczony wgz 5 umozliwia
tatwe wlewanie soku owocowego lub wa-

rzywnego.

Wskazéwka: Za pomocq naktadki so-
kownika mozna nie tylko wytwarzaé sok.
Sok z owocdw mozna réwniez przetworzyé

na galaretke lub dzem. Mozna go tez wyko-

rzystaé do przygotowania pysznych dese-
réw.

Przygotowywanie owocow i

warzyw

Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci na-

ktadki sokownika, nalezy odpowiednio

przygotowoc gotowane produkty:
Nclezy umy¢ owoce i warzywa dokfad-
nie $wiezq wodq z kranu i wycigé
wszystkie zgnite czesci.
Usunqé gtgby i ogonki.
Podzieli¢ nieobrane owoce lub warzy-
wa w miare réwnomiernie na mate ka-
watki (jabtka i gruszki najlepiej pokroié
na éwiartki).

* Do wyciskania soku za pomocq no-
ktadki sokownika mozna uzy¢ maksy-
malnie 2 kg owocéw lub warzyw. Taka
ilo§¢ jest réwniez zalecana, aby uzy-
ska¢ szczegdlnie intensywny smak so-
ku.

e Zawsze nalezy uzywaé wytgcznie
$wiezej wody z kranu (maks. 3 | wody,
zalecana iloé: 2 | wody).

®  Po zakoriczeniu wyciskania soku moz-
na postodzié¢ napdj cukrem lub dopra-
wié go przyprawami.

Wskazéwka: Jesli sok nie zostanie wypi-
ty od razu po przygotowaniu, mozna go
wlaé do butelek, aby pézniej byt przydatny
do spozycia. Aby soki wlane do butelek
miaty diugi termin przydatnoéci do spozy-
cia, nalezy wezeéniej doktadnie umyé butel-
ki (fgcznie z gumowymi naktadkami i
patgkami).

¢ Napetnié butelki wodg i podgrzaé je w
kagpieli wodnej do 80 stopni. Umiescié
gumowe naktadki réwniez w kgpieli
wodnej. Nastepnie odla¢ wode.

e Sok wlewa sie nastepnie do gorgcych
butelek.

(W zwigzku z tym, ze butelki sq gorg-
ce, nalezy zatozyé rekawiczki chronig-
ce przed cieptem).



6. Rozpakowanie i
ustawienie
1. Usunqé wszystkie materiaty, w ktére

opakowane jest urzqdzenie.
2. Sprawdzié, czy urzqdzenie zawiera

wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-

dzone.

3. Przed pierwszym zastosowa-
niem nalezy wyczysci¢ urzgdze-
nie!

4. Urzqdzenie Monsieur Cuisine nalezy
ustawié na réwnej, suchej i wodood-
pornej powierzchni, aby nie mogto sie
przewrdci¢ ani zsungd.

Nalezy wybraé réwnq, czystq podktad-

ke, aby przyssawki Monsieur Cuisine
mogly sie przyssaé i zapewnié bez-
pieczny docisk.

OSTROZNIE:

©® Nadmiar ptynu sptynie na podktadke,
dlatego urzqdzenie nalezy ustawié na
wodoodpornej podktadce.

WSKAZOWKI:

®  Podczas montazu naktadki sokownika
nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowq
kolejno$¢. Poszczegdlne elementy
majq rézne rozmiary. Kolejno$¢ jest od
géry do dotul

¢ Noaktadka sokownika sktada sie z réz-
nych czeéci. Nalezy je prawidtowo
zlozyé.

5. Gteboka naktadka do gotowania na
parze 6 urzqdzenia Monsieur Cuisine
stuzy jako podstawa. Na niej nalezy
umiescié tacke ociekowq 4. Zamonto-
waé waz silikonowy 5, naktadajgc go
na otwér wylotowy. Nastepnie natozy¢
ptaskq naktadke do gotowania na pa-
rze 3 urzqgdzenia Monsieur Cuisine.
Teraz czas na podwyzszenie 2. Na
koricu natozyé pokrywke 1.

7. Obstuga urzgdzenia

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Nie pochyla¢ sie nad naktadkg sokow-
nika...

.. podczas zdejmowania pokrywki 1,
gdy zawartoéé parowaru jest jesz-
cze gorgca oraz

.. jezeli z otworéw parowaru ulatnia
sie gorgca para.

Podczas nalewania soku do butelek nalezy
chwytaé gorqce butelki tylko w odpowied-
nich rekawicach.
NIEBEZPIECZENSTWO POZA-
RU!
® Przed wigczeniem ustawié urzqdzenie
na réwnej, stabilnej i suchej powierzch-
ni odpornej na wysokq temperature.
NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Powierzchnie pojemnika do miksowa-
nia i naktadki podczas pracy bardzo
sie nagrzewajq. Podczas pracy dotykaé
obydwu tylko za uchwyty.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Nigdy nie eksploatowaé pojemnika do
miksowania do naktadki sokownika
bez wody. Brak wody mégtby prowa-
dzi¢ do przegrzania urzqdzenia.
WSKAZOWKA: Orientacyjny czas poda-
no w tabelach obrébki produktéw.



7.1

10.

8

Robienie sokow z
zastosowaniem MC
connect oraz MC
connect trend

Napetnié¢ pojemnik do miksowania
urzgdzenia Monsieur Cuisine 2 litrami
$wiezej wody z kranu.

Wiozyé pojemnik do miksowania do
urzqdzenia zgodnie z wgtebieniami.
Umiesci¢ ztozong naktadke sokownika
na pojemniku do miksowania i
zablokowaé jq.

Przymocowaé waz silikonowy 5 do
tacki ociekoweij 4, jesli nie wykonano
tego wczesniej.

Postawié obok urzgdzenia pojemnik, do
ktérego nalezy wlozy¢ waz silikono-
wy 5.

Wihozyé wtyczke do gniazdka wiyko-
wego. Gniazdko musi byé zawsze ta-
two dostepne po podtqgczeniu.
Wysungé ze schowka na kabel tylko
niezbedng dtugosé przewodu Monsie-
ur Cuisine.

Wiqgcznik/wytqgeznik, znajdujqcey sie z
tytu urzqdzenia po prawej stronie,

ustawi¢ w pozyciji I: pojawia sig ekran.

Nalezy wybraé menu startowe i GO-

TOWANIE NA PARZE. Symbol wybra-

nego programu jest podéwietlony na

pomarariczowo. Nastepnie nacisngd

strzatke na ekranie, aby kontynuowaé

wprowadzanie programu.

Na wyswietlaczu pojawiaijq sie naste-

pujqce ustawienia:

- Czas: 20:00 minut (z mozliwoscig
zmiany, maks. 60:00 min.)

- Ustawienia Turbo: 1 (stafe)

- Temperatura: 120 stopni (state, urzg-

dzenie nagrzewa sie tylko do 100
stopni)

- Funkcja wazenia: Nacisngé, aby
zwazyé owoce lub warzywa prze-
znaczone do wyciskania soku.

WSKAZOWKA: Orientacyjne wartosci
ustawien czasu podano w tabelach na no-
stepnych stronach.

11. Zdjq¢ pokrywke 1 z naktadki

sokownika i umiesci¢ owoce lub
warzywa w ptaskiej naktadce do
gotowania na parze 3. Nastepnie
ponownie zatozyé pokrywke 1.

12. Nacisngé na P, aby rozpoczqé faze

nagrzewania urzgdzenia. Na ekranie
pojawi sie odpowiedni komunikat.
Wskaznik temperatury pokazuje krok
po kroku osiggnietq temperature.

WSKAZOWKA: Podczas robienia sokéw
nalezy zawsze przeprowadzaé faze na-
grzewania.

13. Gdy urzgdzenie osiggnie maksymalng

temperature, rozpoczyna sig proces
gotowania na parze i wyciskania soku.

14. Po chwili sok sptywa przez waqz siliko-

nowy 5 z tacki ociekowej 4 do przy-
gotowanego pojemnika.




WSKAZOWKI:

® W ten sposéb nalezy stopniowo pokro-

i¢ wszystkie przygotowane sktadniki.
W miedzyczasie opréznié pojemniki.

* W miedzyczasie wyptukaé w razie po-

trzeby naktadke sokownika czystq wo-
dg.

15. Po zakonAczeniu wyciskania soku nale-
zy rozmontowad urzqdzenie i oczyscié
wszystkie elementy.

16. Ponownie zamontowaé naktadke so-

kownika do przetwarzania wigkszej ilo-

$ci produktu i ponownie uruchomié
program.

7.2 Robienie sokow z
zastosowaniem
Monsieur Cuisine smart

1. Napetni¢ pojemnik do miksowania
urzqdzenia Monsieur Cuisine 2 litrami
$wiezej wody z kranu.

2. Wiozy¢ pojemnik do miksowania do
urzqdzenia zgodnie z wgtebieniami.

3. Umiescié¢ ztozong naktadke sokownika
na pojemniku do miksowania i
zablokowaé jq.

4. Przymocowaé wqz silikonowy 5 do
tacki ociekowej 4, jesli nie wykonano
tego wczedniej.

5. Postawi¢ obok urzgdzenia pojemnik, do
ktérego nalezy wlozy¢ wqz silikono-
wy 3.

6. Wiozy¢ wiyczke do gniazdka wiyko-
wego. Gniazdko musi byé zawsze to-
two dostepne po podtgczeniu.

7. Wysungé ze schowka na kabel tylko
niezbedng dtugosé przewodu Monsie-
ur Cuisine.

8. Wiqcznik/wytqcznik, znajdujqey sie z
tytu urzgdzenia po prawej stronie,

ustawié¢ w pozyciji I: pojawia sig ekran.

9. Wybraé PROGRAMY.

10. Nastepnie wybra¢ program GOTO-

WANIE NA PARZE.

. Na wyswietlaczu pojawiajq sie naste-

pU|qce ustawienia:
Czas: 20:00 minut (z mozliwosciq
zmiany, maks. 60:00 min.)

- Stopieni predkosci: 1 (state)

- Temperatura: 120 stopni (state,
urzqdzenie nagrzewa sie tylko do

100 stopni)

WSKAZOWKA: Orientacyjne wartosci
ustawien czasu podano w tabelach na no-
stepnych stronach.

12. Zdjq¢ pokrywke 1 z naktadki
sokownika i umiesci¢ owoce lub
warzywa w ptaskiej naktadce do
gotowania na parze 3. Nastepnie
ponownie zatozyé pokrywke 1.

13. Dotkngé przycisku START.

14. W kolejnym oknie wybraé TAK, ROZ-
GRZEWANIE.... Wskaznik temperatu-
ry pokazuije krok po kroku osiggnietq
temperature.

WSKAZOWKA: Podczas robienia sokéw
nalezy zawsze przeprowadzaé rozgrzewa-
nie wstepne.

15. Gdy urzqdzenie osiggnie maksymalng
temperature, rozpoczyna sie proces
gotowania na parze i wyciskania soku.

16. Po chwili sok sptywa przez wqz siliko-
nowy 5 z tacki ociekowej 4 do przy-
gotowanego pojemnika.



WSKAZOWKI:

* W ten sposdb nalezy stopniowo pokro-

i¢ wszystkie przygotowane sktadniki.
W miedzyczasie opréznié pojemniki.

¢ W miedzyczasie wyptukaé¢ w razie po-
trzeby naktadke sokownika czystq wo-
dqg.

17. Po zakoAczeniu wyciskania soku nale-
zy rozmontowadé urzqdzenie i oczyscié
wszystkie elementy.

18. Ponownie zamontowaé naktadke so-
kownika do przetwarzania wigkszej ilo-
$ci produktu i ponownie uruchomié
program.

8. Zakonczenie pracy
urzgdzenia

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!
©® Sok w tacce ociekowej 4 jest gorqey.
Przed jej wyjeciem odczekaé, az wysty-
gnie, zeby przypadkowo sig nie opa-
rzyc.
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1. Po uptywie ustawionego czasu dla pro-
gramu GOTOWANIE NA PARZE rozle-
ga sie sygnat dzwiekowy i urzqdzenie
automatycznie wytgcza program.

2. Jezeli konieczne jest wylqczenie urzg-
dzenie przed uptywem ustawionego
czasu, nalezy po prostu przekrecié
przetqcznik czasu pracy na ekranie z
powrotem na 0:00. W urzqdzeniu
Monsieur Cuisine smart nalezy dodat-
kowo dotkngé przycisku POTWIERDZ.

3. Chwilg odczekad, az para ulotni sie z
naktadki i pojemnika do miksowania.

4. Po krétkim czasie urzqdzenie przetq-
cza sig w tryb uépienia.

5. Wiqcznik/wytqcznik Monsieur Cuisi-
ne, znajdujqcy sie z tytu urzqdzenia
po prawej stronie, ustawié na O i wy-
ja¢ wtyczke z gniazdka.

6. Po uzyciu doktadnie wyczy$é naktadke
sokownika.

9. Zabezpieczenie
przed przegrzaniem

Robot Monsieur Cuisine posiada zabezpie-
czenie przed przegrzaniem. Jesli w pojem-
niku do miksowania nie ma juz wody,
temperatura wzrasta do zbyt wysokiego po-
ziomu i urzqdzenie wytqcza sie automa-
tycznie. W takim przypadku wyciggngé
wiyczke z gniazdka i odczekaé do momen-
tu, kiedy urzqdzenie sig schtodzi.
Nastepnie mozna go ponownie uruchomié
z wlang do niego wodq.



10. Tabele obrobki produktéw spozywczych

Owoce
Przygotowanie llos¢ Czas
Jabtka umyé, przepotowié lub po- 2 kg 1 godzina
¢wiartowad
Ananasy usungé skérke, pokroi¢ na ka- 2 kg 1 godzina
watki
Morele umy¢ 2 kg 1 godzina
Gruszki umy¢, przepotowié lub po- 2 kg 1 godzina
¢wiartowad
Boréwka czarna umy¢, przebrad 2 kg 70 minut
Jezyny umy¢, przebraé 1 kg 50 minut
Truskawki umy¢ 2 kg 1 godzina
Maliny umyé, przebraé 1 kg 50 minut
Porzeczki umyé, przebraéd 2 kg 1 godzina
Kiwi umyé, przepotowié 2 kg 1 godzina
Nektarynki umy¢, wydrylowaé, poéwiar- 2 kg 1 godzina
towad

Pomararicze umy¢, przepotowié 2 kg 1 godzina
Papaja umy¢, przepotowié 2 kg 1 godzina
Sliwki umyé 1 kg 1 godzina
Brzoskwinie umyé 2 kg 1 godzina
Wisnie umyé, przebraé 2 kg 1 godzina
Agrest umy¢, przebraé 2 kg 1 godzina
Czeresnie umyé, przebraé 1 kg 1 godzina
Arbuz umy¢, pokroié na kawatki 2 kg 1 godzina
Winogrona umy¢ 2 kg 1 godzina
Wegierki umy¢ 2 kg 1 godzina




Warzywa

Przygotowanie llosé Czas
Ogorki umy¢, pokroié na kawatki 2 kg 1 godzina
Marchew umy¢, pokroié na kawatki 2 kg 80 minut
Rzodkiewka umyé, usungé liscie 2 kg 80 minut
Burak ¢wiktowy umy¢, przepotowié 2 kg 80 minut
Szpinak umy¢ 200 g 1 godzina
Seler naciowy umy¢, pokroié na kawatki 1 kg 80 minut
Pomidory umyé, przepotowié 2 kg 1 godzina
Cebula obraé, przepotowié 2 kg 80 minut
Ziota

Przygotowanie llos¢ Czas
Trybula umy¢, przebraé 150 g 1 godzina
Rzezucha $cigé, umyd 150 g 1 godzina
Lubczyk umy¢, przebraé 150 g 1 godzina
Mniszek lekarski umy¢, przebraé 150 g 1 godzina
Pietruszka umy¢, przebraé 200 g 1 godzina
Szatwia umy¢, przebraé 150 g 1 godzina
Szczaw umy¢, przebraé 150 g 1 godzina
Melisa lekarska umyé, przebraé 150 g 1 godzina

WSKAZOWKI:

e Jesli chcemy dalej przetwarzaé wycisniete warzywa, nalezy je obraé i usungé todygi.

e Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, uzywaé w miare mozliwosci w petni dojrzatych, se-
zonowych produktéw.

® Jeszcze gorqcy produkt mozna wycisngé bezposrednio po wyciénieciu soku. Uzywaé
ttuczka do ziemniakéw lub dtugiej tyzki, aby sie nie poparzyé. W ten sposéb mozna

bardziej zwiekszyé wydajno$é soku.
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11. Czyszczenie i

przechowywanie

Wyczysci¢ naktadke sokownika
przed pierwszym uzyciem!

NIEBEZPIECZENSTWO obra-
zen na skutek oparzenia!

©® Przed czyszczeniem wszystkie elementy

muszq ostygnqc.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
® Nie wolno uzywaé ostrych lub rysujg-

cych $rodkéw czyszczqcych.

WSKAZOWKA:

[ )

Podczas mycia w zmywarce do na-
czyh mogq powstaé niewielkie od-
ksztatcenia. Zdarza sie to jedynie w
przypadku akcesoriéw, ktére napreza-
ja sie podczas ogrzewania. Nalezy po
prostu umieszczaé czesci w zmywarce
luzem. Wtedy powstawanie odksztat-
cer jest wykluczone.

Niektére produkty spozywcze lub przy-
prawy mogq zabarwia¢ tworzywa
sztuczne. Nie jest to wada urzqdzenia
ani zjawisko szkodliwe dla zdrowia.
Wyczyscié naktadke sokownika po
kazdym uzyciu i usungé pozostatosci
uzytej zywnosci.

11.1 Czyszczenie akcesoriow

*  Wyczyicié wszystkie zdejmowane no-
ktadki recznie w zlewozmywaku, uzy-
waijqc wody z ptynem do mycia
naczyn, lub w zmywarce.

11.2 Przechowywanie
naktadki

®  Po wyczyszczeniu, przed odfozeniem,
nalezy pozostawié poszczegdlne cze-
$ci naktadki do doktadnego wyschnie-
cia.

11.3 Odkamienianie
naktadki

W zaleznosci od stopnia twardosci wody

na czesciach naktadki mogq tworzyé sie

osady kamienia. Nalezy je regularnie usu-

wad ze wzgledéw higienicznych i dla

zwigkszenia zywotnosci naktadki.

1. Miejsca pokryte kamieniem nalezy
przetrzeé szmatkq nasqczong octem.

2. Poszczegdlne czesci nalezy potem do-
ktadnie wyptukaé $wiezq wodq z kro-
nu.

3. Odczekaé do catkowitego wyschniecia
czesci naktadki przed ich odtozeniem
lub ponownym uzyciem.



12. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli naktadka nie bedzie dziata¢ prawi-
dtowo, nalezy sprawdzi¢ ponizszq liste.

Moze sie okazaé, ze przyczynq jest niewiel-

ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwig-
zaé samodzielnie.

Biad Mozliwe przyczyny

® Czy jest zapewnione
zasilanie elekiryczne?

e Czy urzqdzenie zosta-
to wytqczone przez
wylqcznik zabezpie-
czajqcy przed prze-
grzaniem? (patrz
+Zabezpieczenie przed
przegrzaniem” na
stronie 10)

e Czy pojemnik do mik-
sowania zostat prawi-
dtowo zamontowany?

e Czy gteboka naktad-
ka 6 sokownika jest
prawidtowo umiesz-
czona na pojemniku do
miksowania?

Urzgdzenie
nie dziata.

13. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskq 2012/19/UE oraz

polskqg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. ([Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze byé¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzqgcym zbiérki zuzytego sprzetu
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elektrycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbidrki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wtadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.

Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowad zuzycie surowcédw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Przed zwréceniem nalezy wyjqé baterie lub
akumulatory, ktére nie sq wbudowane w
stare urzqdzenie, oraz lampki, ktére mozna
wyjaé bez spowodowania uszkodzer, i
spakowaé je osobno.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju. Zamawianie akcesoriéw



Zamawianie online

shop.hoyerhandel.com

1. Zeskanowaé kod QR swoim smartfo-

nem lub tabletem.

zamébwienie.

W przypadku uzycia kodu QR zosta-
niesz przekierowany na strone inferne-
towq, na kiérej mozesz ztozyé

14. Dane techniczne

[Model: |SDMC 4 AT
Uzyte symbole

e |Symbol ten przypomina o utyliza-
® N [cji opakowania zgodnie z zasa-

%n dami ochrony $rodowiska.

/N |Symbolem recyklingu (3 strzatki)
E{‘Jj oznakowane sq materiaty nada-

eap | jace sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-
taj: 20) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

Symbol recyklingu na produkcie
oznacza, ze produkt lub jego
czeéci mogq by¢ poddane proce-
sowi odzysku odpadéw.

ce.

ktére mogq by¢ myte w zmywar-

P Symbolem sq oznaczone czesci,
O

Produkt nie zawiera bisfenolu A.

Zmiany techniczne zastrzezone.



15. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 -let-
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produktu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedfozone w przeciggu
trzech lat. Do urzgdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz poda¢ moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujacy otrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancji. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkcyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
$ci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowaé sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeii obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.



Postepowanie w przypadku
gwarancji

Aby zapewni¢ szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowad sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 415530_2201 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytufowej instrukcji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

¢ Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisujg-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-

braé niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-
my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.

[=] %4 [
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposérednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzyé instrukcije
obstugi, wprowadzajgc numer artykuty
(IAN) 415530_2201.

Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lid|.pl

IAN: 415530_2201

AE® postawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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1. Ubersicht

Silikonschlauch
Dampfgaraufsatz, tief (im Lieferumfang des MC)

1 Deckel (im Lieferumfang des MC)

2 Erhdhung

3 Dampfgaraufsatz, flach (im Lieferumfang des MC)
4 Auffangbecken
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Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Dampfentsafter-Aufsatz fir den Monsieur
Cuisine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Aufsatz
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungs-
anleitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Geriit darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem

neuen Dampfentsafter-Aufsatz fir den
Monsieur Cuisine!

Symbole am Gerdt

Das Symbol gibt an, dass so
ausgezeichnete Materialien
Lebensmittel weder im Ge-
schmack noch im Geruch ver-
dndern.

o4

Dieses Symbol warnt Sie vor
dem Berihren der heiflen
Oberflache.

JAN

2, Bestimmungsgemdifier
Gebrauch

Mit diesem Dampfentsafter-Aufsatz kénnen
Sie ganz einfach Saft aus Obst oder Gemise
herstellen. Dafir benétigen Sie den Monsieur
Cuisine mit seinen Dampfgar-Aufsdtzen.

Der Dampfentsafter-Aufsatz ist fir den priva-
ten Haushalt konzipiert. Er darf nur in trocke-
nen Innenrdumen benutzt und nicht fir
gewerbliche Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
© Beugen Sie sich nicht Gber den
Dampfentsafter-Aufsatz ...
... wenn Sie den Deckel 6ffnen und der
Inhalt noch heif3 ist und
... wenn aus den Dampf&ffnungen hei-
Ber Dampf austritt.

Fremdprodukte und lhre Gefah-
ren:
Dieser Dampfentsafter-Aufsatz ist ein Zube-
horteil des

- Monsieur Cuisine smart

- Monsieur Cuisine connect

- Monsieur Cuisine connect trend
und darf nur mit diesen Geréten verwendet
werden!

HINWEIS: Dieses Zubehorteil kann bei al-
len IANs der gelisteten Gerdte verwendet
werden.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
Falls erforderlich, werden folgende Warn-  der Warnung kann Verletzungen oder
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-  schwere Sachschéden verursachen.
wendet: VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung

der Warnung kann leichte Verletzungen
GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-  oder Sachschaden verursachen.
tung der Warnung kann Schaden HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
fir Leib und Leben verursachen. ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

Beachten Sie unbedingt auch die Sicherheitshinweise in
der Bedienungsanleitung des Monsieur Cuisine!

® Kinder dirfen das Gerat mit dem Aufsatz nicht benutzen.
® Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht durch Kinder durch-
gefihrt werden.
® Kinder durfen nicht mit dem Gerat mit Aufsatz spielen.
® Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhal-
ten.
® Das Gerdt kann von Personen mit eingeschrénkten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Er-
fahrung und mangelnden Kenntnissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches des Gerates
unterwiesen wurden und die damit verbundenen Gefahren verstan-
den haben.
© Die Oberflachen werden im Betrieb sehr heif3. Fassen
& Sie den Dampfentsafter-Aufsatz und den Mixbehalter im
Betrieb nur mit Topflappen oder Kiichenhandschuhen an.
® Beugen Sie sich nicht Gber den Dampfentsafter-Aufsatz ...
. wenn Sie den Deckel 6ffnen und der Inhalt noch heif3 ist und
... wenn aus den Dampféffnungen heifer Dampf austritt.
® Es besteht die Gefahr von Verbrihen durch entweichenden Was-
serdampf.
® Um eine Uberhitzung zu vermeiden, dirfen das Gerat mit Mixbe-
halter und Aufsatz niemals abgedeckt werden. Ansonsten kann
es zu einem Hitzestau im Gerdt kommen.
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® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

® Beachten Sie, dass die Oberflachen des Aufsatzes nach der An-
wendung noch Uber Restwarme verfigen.

® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Ver-
bindung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen
und aufbewahren” auf Seite 29).

A GEFAHR fir Kinder!

©® Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

& BRANDGEFAHR!

®© Eine durchgehende Beaufsichtigung wéh-
rend des Betriebes ist nicht notwendig,
wohl aber eine regelmaBige Kontrolle.
Dies gilt besonders dann, wenn sehr lan-
ge Dampfgarzeiten eingestellt sind.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung!
©® Die Oberfléchen des Aufsatzes werden
im Betrieb heif3. Beriihren Sie den Auf-
satz im Betrieb nur an den Griffen. Fas-
sen Sie den Aufsatz im Betrieb
nur mit Topflappen oder Kiichen-
handschuhen an.
©®© Warten Sie mit dem Reinigen und Weg-
rdumen, bis das Gerdt abgekihlt ist.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrihen!
© Beugen Sie sich nicht Gber den
Dampfentsafter-Aufsatz ...
... wenn Sie den Deckel 8ffnen und der
Inhalt noch heif} ist und
... wenn aus den Dampf&ffnungen hei-
Ber Dampf austritt.
Es besteht die Gefahr von Verbrihen
durch entweichenden Wasserdampf.

WARNUNG vor Sachschéden!
© Verwenden Sie ausschlieBlich klares
Trinkwasser zur Dampferzeugung.
® Achten Sie darauf, dass sich nie zu viel
oder zu wenig Wasser im Mixbehalter
befindet (Min.: 500 ml, Max.: 3 | Was-
ser). Die empfohlene Menge fir den
Dampfentsafter-Prozess sind 2 | Wasser.
Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.
Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

(ONO]

4. Lieferumfang

1 Erhéhung 2

1 Auffangbecken 4

1 Silikonschlauch 5

1 vollstandige Bedienungsanleitung (im
Internet)

1 Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)



5. Dampfenfsaften kurz
erklart

Mithilfe des Dampfentsafter-Aufsatzes kén-
nen Sie frischen Saft aus dampfgegartem
Obst, Gemiise und Kréutern herstellen - frei
von jeglichen Zusdtzen.

Das Prinzip des
Dampfentsaftens:

In einem Mixbehdlter wird Wasser erhitzt,
das mit der Zeit verdunstet. Der entstandene
Wasserdampf steigt in den Dampfentsafter-
Aufsatz mit dem Gargut auf. Durch den hei-
Ben Wasserdampf platzen die Zellen von
Obst oder Gemiise und der Saft flief}t in das
Auffangbecken 4. Durch den angeschlosse-
nen Schlauch 5 kann der Obst- oder Gemi-
sesaft problemlos abgefillt werden.

Tipp: Mit dem Dampfentsafter-Aufsatz kén-
nen Sie nicht nur Saft erzeugen. Den Frucht-
saft kdnnen Sie anschlieBend auch zu Gelee
oder Marmelade weiterverarbeiten. Aus
dem Saft lassen sich zudem leckere Desserts
herstellen.

Obst und Gemiise vor-/

zubereiten

Um den Dampfentsafter-Aufsatz optimal zu

nutzen, sollten Sie das Gargut entsprechend

vorbereiten:
Waschen Sie das Obst und Gemise
grindlich mit frischem Leitungswasser
und schneiden faule Stellen heraus.
Entfernen Sie Strinke und Stiele.
Zerteilen Sie das ungeschdalte Obst oder
Gemiise in méglichst gleichmafige klei-
ne Sticke (Apfel und Birnen am besten
vierteln).

*  Fir das Entsaften mit dem Dampfentsaf-
ter-Aufsatz kénnen Sie maximal 2 kg
Obst oder Gemiise verwenden. Diese
Menge wird auch empfohlen, um beim
Saft einen besonders intensiven Ge-
schmack zu erzielen.

®  Verwenden Sie immer frisches Leitungs-
wasser (Max.: 3 | Wasser, empfohlene
Menge: 2 | Wasser.)

*  Nach Beendigung des Entsaftens kon-
nen Sie das Getrank nach Belieben mit
Zucker siBen oder mit Gewiirzen ab-
schmecken.

Tipp: Sollten Sie den Saft nicht unmittelbar
nach der Zubereitung frinken, kénnen Sie
ihn in Flaschen abfillen und zu einem spdte-
ren Zeitpunkt genieflen. Damit die abgefill-
ten Safte lange haltbar sind, missen Sie die
Flaschen vorher grindlich reinigen (inkl.
Gummikappen und Bigelverschlissen).

¢ Fillen Sie die Flaschen mit Wasser und
erhitzen Sie sie in einem Wasserbad
bis auf 80 Grad. Legen Sie die Gummi-
kappen ebenfalls in das Wasserbad.
Schiitten Sie das Wasser anschlieffend
weg.

®  Der Saft wird anschliefend in die hei-
Ben Flaschen abgefill.
(Da die Flaschen heif} sind, sollten Sie
Handschuhe anziehen, die vor Hitze
schitzen.)



6. Auspacken und
aufstellen

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbesché&digt sind.

3. Reinigen Sie das Gerdt vor der
ersten Benutzung!

4. Stellen Sie den Monsieur Cuisine auf ei-

ner ebenen, trockenen und wasserfes-
ten Flache auf, damit das Gerét weder
umfallen noch herunterrutschen kann.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-

lage, damit sich die SaugfiBBe des Mon-

sieur Cuisine festsaugen kénnen und
sicheren Halt geben.

VORSICHT:

© Uberlaufende Flussigkeit fliet auf die
Unterlage. Stellen Sie das Gerat des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.

HINWEISE:

¢ Achten Sie bei der Montage des
Dampfentsafter-Aufsatzes auf die kor-
rekte Reihenfolge. Die einzelnen Be-
standteile sind unterschiedlich grof3.

Die Reihenfolge gilt von oben nach un-

ten!

®  Der Dampfentsafter-Aufsatz besteht aus
verschiedenen Teilen. Diese missen Sie
korrekt zusammensetzen.

5. Der tiefe Dampfgaraufsatz 6 des Mon-
sieur Cuisine dient als Basis. Darauf
platzieren Sie das Auffangbecken 4.
Montieren Sie den Silikonschlauch 5,
indem Sie ihn auf die Auslauféffnung
stecken. Darauf legen Sie den flachen
Dampfgaraufsatz 3 des Monsieur Cui-
sine. Nun folgen die Erhdhung 2 und
abschlieBend der Deckel 1.

7. Bedienen des Gerdtes

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!
© Beugen Sie sich nicht Gber den Damp-
fentsafter-Aufsatz ...
... wenn Sie den Deckel 1 &ffnen und
der Inhalt noch heif3 ist und
... wenn aus den Dampféffnungen hei-
Ber Dampf austritt.
Wenn Sie den Saft in Flaschen abfillen, fas-
sen Sie die heiflen Flaschen nur mit geeigne-
ten Handschuhen an.

& BRANDGEFAHR!

® Stellen Sie das Gerdat vor dem Einschal-
ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebesténdigen Untergrund.

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!

® Die Oberflachen des Mixbehdilters und
des Aufsatzes werden im Betrieb sehr
heif3. Berilhren Sie beides im Betrieb
nur an den jeweiligen Griffen.

WARNUNG vor Sachschaden!

@® Betreiben Sie den Mixbehalter fir den
Dampfentsafter-Aufsatz nie ohne Was-
ser. Dies konnte zu einer Uberhitzung
des Gerdtes fihren.

HINWEIS: Die Richtwerte der Zeiten ent-

nehmen Sie bitte den Verarbeitungstabellen.
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7.1 Dampfentsaften mit

10.

dem MC connect und
dem MC connect trend

Fillen Sie den Mixbehdlter des Monsi-
eur Cuisine mit 2 Liter frischem Lei-
tungswasser.

Setzen Sie den Mixbehdlter entspre-
chend den Aussparungen in das Gerdt
ein.

Platzieren Sie den zusammengebauten
Dampfentsafter-Aufsatz auf dem
Mixbehélter und verriegeln Sie diesen.
Befestigen Sie den Silikonschlauch 5
am Auffangbecken 4 falls noch nicht
geschehen.

Stellen Sie neben das Gerdt einen Behdl-

ter, in den Sie den Silikonschlauch 5
hangen.
Verbinden Sie den Netzstecker mit ei-

ner geeigneten Steckdose. Die Steckdo-

se muss auch nach dem Anschlief3en
jederzeit gut zugdnglich sein.

Ziehen Sie nur soviel Kabel wie notwen-

dig aus dem Kabelfach des Monsieur
Cuisine.

Stellen Sie den Ein-/Ausschalter hinten
rechts auf I: Der Bildschirm beginnt zu
leuchten.

Wahlen Sie das Startmeni und tippen
auf DAMPFGAREN. Das Symbol des
ausgewdhlten Programmes wird oran-
ge hinterlegt. AnschlieBend driicken
Sie auf den Pfeil auf dem Bildschirm,

um die Programmeingabe fortzusetzen.
Im Display erscheinen folgende Einstel-

lungen:

- Zeit: 20:00 Minuten (verénderbar,
max. 60:00 Min.)

- Turbo-Einstellungen: 1 (festgelegt)

- Temperatur: 120 Grad (festgelegt,
Gerdt heizt nur bis 100 Grad)

- Wiege-Funktion: Antippen, um das
Obst oder Gemise fir das Entsaften
Zu wiegen.
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HINWEIS: Die Richtwerte fiir die Zeitein-
stellung entnehmen Sie bitte den Tabellen
auf den néchsten Seiten.

11. Nehmen Sie den Deckel 1 vom
Dampfentsafter-Aufsatz ab und fiillen
das Obst oder Gemiise in den flachen
Dampfgar-Aufsatz 3. AnschlieBend
setzen Sie den Deckel 1 wieder oben
auf.

12. Durch tippen auf P startet das Gerat
die Aufheizphase. Eine entsprechende
Anzeige erscheint im Bildschirm. In der
Temperaturanzeige wird schrittweise
die jeweils erreichte Temperatur ange-
zeigt.

HINWEIS: Das Dampfentsaften muss im-
mer mit der Aufheizphase durchgefihrt wer-
den.

13. Hat das Gerét die Héchsttemperatur er-
reicht, startet der Dampfgarvorgang
und das Entsaften.

14. Nach einer Weile flieft der Saft durch
den Silikonschlauch 5 am Auffangbe-
cken 4 in den bereitgestellten Behdlter.




HINWEISE:

®  Verarbeiten Sie Portion fir Portion alle
Zutaten. Leeren Sie zwischendurch die
Behalter.

e Spilen Sie den Dampfentsafter-Aufsatz
ggf. zwischendurch mit klarem Wasser
aus.

15. Nach Beenden des Entsaftens bauen
Sie das Gerdt auseinander und reini-
gen adlle Teile.

16. Bauen Sie den Dampfentsafter-Aufsatz
for die Verarbeitung weiterer Lebensmit-
tel wieder zusammen und starten das
Programm erneut.

7.2 Dampfentsaften mit
dem Monsieur Cuisine
smart

1. Fillen Sie den Mixbehdlter des Monsi-
eur Cuisine mit 2 Liter frischem Lei-
tungswasser.

2. Setzen Sie den Mixbehdlter entspre-
chend den Aussparungen in das Gerdét
ein.

3. Platzieren Sie den zusammengebauten
Dampfentsafter-Aufsatz auf dem
Mixbehélter und verriegeln Sie diesen.

4. Befestigen Sie den Silikonschlauch 5
am Auffangbecken 4 falls noch nicht
geschehen.

5. Stellen Sie neben das Gerdt einen Behdl-

ter, in den Sie den Silikonschlauch 5
hangen.
6. Verbinden Sie den Netzstecker mit ei-

ner geeigneten Steckdose. Die Steckdo-

se muss auch nach dem Anschlief3en
jederzeit gut zugdnglich sein.

7. Ziehen Sie nur soviel Kabel wie notwen-

dig aus dem Kabelfach des Monsieur
Cuisine.

8. Stellen Sie den Ein-/Ausschalter hinten
rechts auf I: Der Bildschirm beginnt zu
leuchten.

9. Waéhlen Sie PROGRAMME.
10. Wahlen Sie anschlieBend das Pro-
gramm DAMPFGAREN.
11. Im Display erscheinen folgende Einstel-
lungen:
- Zeit: 20:00 Minuten (verdnderbar,
max. 60:00 Min.)
- Geschwindigkeits-Stufe: 1 (festge-
legt)
- Temperatur: 120 Grad (festgelegt,
Gerdgt heizt nur bis 100 Grad)

HINWEIS: Die Richtwerte fiir die Zeitein-
stellung entnehmen Sie bitte den Tabellen
auf den néchsten Seiten.

12. Nehmen Sie den Deckel 1 vom
Dampfentsafter-Aufsatz ab und fillen
das Obst oder Gemiise in den flachen
Dampfgar-Aufsatz 3. AnschlieBend
setzen Sie den Deckel 1 wieder oben
auf.

13. Tippen Sie auf START.

14. Im néchsten Fenster wdhlen Sie JA, BIT-
TE VORHEIZEN. In der Temperaturan-
zeige wird schrittweise die jeweils
erreichte Temperatur angezeigt.

HINWEIS: Das Dampfentsaften muss im-
mer mit dem Vorheizen durchgefihrt wer-
den.

15. Hat das Gerdt die Hochsttemperatur er-
reicht, startet der Dampfgarvorgang
und das Entsaften.

16. Nach einer Weile flieBt der Saft durch
den Silikonschlauch 5 am Auffangbe-
cken 4 in den bereitgestellten Behdalter.



HINWEISE:

17.

18.

Verarbeiten Sie Portion fisr Portion alle
Zutaten. Leeren Sie zwischendurch die
Behdlter.

Spilen Sie den Dampfentsafter-Aufsatz
ggf. zwischendurch mit klarem Wasser
aus.

Nach Beenden des Entsaftens bauen
Sie das Gerat auseinander und reini-
gen alle Teile.

Bauen Sie den Dampfentsafter-Aufsatz
fir die Verarbeitung weiterer Lebensmit-
tel wieder zusammen und starten das
Programm erneut.

8. Betrieb beenden

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!

© Der Saft im Auffangbecken 4 ist heif3.

Lassen Sie ihn abkihlen, bevor Sie ihn
entnehmen damit Sie sich nicht aus Ver-
sehen verbrijhen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit fiir
das Programm DAMPFGAREN ertont
ein Signalton und das Gerét schaltet
das Programm automatisch aus.
Wenn Sie das Gerdt vor Ablauf der
eingestellten Zeit ausschalten méchten,
drehen Sie den Zeitwdhler auf dem
Bildschirm einfach auf 0:00 zurick.
Auf dem Monsieur Cuisine smart fip-
pen Sie zusatzlich auf BESTATIGEN.
Warten Sie kurz ab, bis sich der
Dampf im Aufsatz und im Mixbehdlter
verflichtigt hat.

Nach kurzer Zeit schaltet das Gerdt in
den Ruhemodus.

Stellen Sie den Ein-/Ausschalter des
Monsieur Cuisine hinten rechts auf O
und ziehen den Netzstecker.

Reinigen Sie den Dampfentsafter-Auf-
satz nach Gebrauch sorgféltig.



9. Uberhitzungsschutz

Der Monsieur Cuisine besitzt einen Uberhit- kihlen

zungsschutz. Sobald sich kein Wasser mehr

im Mixbehalter befindet und dadurch die

Temperatur zu hoch wird, schaltet das Gerat

10. Verarbeitungstabellen

automatisch ab. Ziehen Sie in diesem Falle
den Netzstecker und lassen das Gerdt ab-

Danach kdénnen Sie es wieder mit Wasser in
Betrieb nehmen.

Friichte
Vorbereitung Menge Zeit
Apfel waschen, halbieren oder vier- 2 kg 1 Stunde
teln
Ananas Stielansatz entfernen, in Sti- 2 kg 1 Stunde
cke schneiden
Aprikosen waschen 2 kg 1 Stunde
Birnen waschen, halbieren oder vier- 2 kg 1 Stunde
teln

Blaubeeren waschen, verlesen 2 kg 70 Minuten
Brombeeren waschen, verlesen 1 kg 50 Minuten
Erdbeeren waschen 2 kg 1 Stunde
Himbeeren waschen, verlesen 1 kg 50 Minuten
Johannisbeeren waschen, verlesen 2 kg 1 Stunde
Kiwis waschen, halbieren 2 kg 1 Stunde
Nektarinen waschen, entkernen, vierteln 2 kg 1 Stunde
Orangen waschen, halbieren 2 kg 1 Stunde
Papayas waschen, halbieren 2 kg 1 Stunde
Pflaumen waschen 1 kg 1 Stunde
Pfirsiche waschen 2 kg 1 Stunde
Saverkirschen waschen, verlesen 2 kg 1 Stunde
Stachelbeeren waschen, verlesen 2 kg 1 Stunde
SuBkirschen waschen, verlesen 1 kg 1 Stunde
Wassermelone waschen, in Sticke schneiden 2 kg 1 Stunde
Weintrauben waschen 2 kg 1 Stunde
Zwetschgen waschen 2 kg 1 Stunde




Gemuse

Vorbereitung Menge Zeit
Gurken waschen, in Sticke schneiden 2 kg 1 Stunde
Méhren waschen, in Sticke schneiden 2 kg 80 Minuten
Radieschen waschen, Blétter entfernen 2 kg 80 Minuten
Rote Beete waschen, halbieren 2 kg 80 Minuten
Spinat waschen 200 g 1 Stunde
Staudensellerie waschen, in Sticke schneiden 1 kg 80 Minuten
Tomaten waschen, halbieren 2 kg 1 Stunde
Zwiebeln schdlen, halbieren 2 kg 80 Minuten
Kréiuter

Vorbereitung Menge Zeit
Kerbel waschen, verlesen 150 g 1 Stunde
Kresse vom Beet schneiden, waschen 150 g 1 Stunde
Liebstéckel waschen, verlesen 150 g 1 Stunde
Léwenzahn waschen, verlesen 150 g 1 Stunde
Petersilie waschen, verlesen 200 g 1 Stunde
Salbei waschen, verlesen 150 g 1 Stunde
Saverampfer waschen, verlesen 150 g 1 Stunde
Zitronenmelisse waschen, verlesen 150 g 1 Stunde

HINWEISE:

*  Wenn Sie das entsaftete Gemiise weiterverarbeiten méchten, sollte das Gemiise ge-
schalt und der Stielansatz entfernt werden.
*  Fir ein optimales Ergebnis sollten Sie méglichst vollreife, saisonale Lebensmittel ver-

wenden.

¢ Die noch heiflen Lebensmittel kdnnen direkt nach dem Entsaften noch ausgedriickt
werden. Verwenden Sie einen Kartoffelstampfer oder einen langen Léffel, um sich

nicht zu verbrennen. So steigern Sie die Saftausbeute noch ein wenig.




11. Reinigen und
aufbewahren

Reinigen Sie den Dampfentsafter-
Aufsatz vor der ersten Benutzung!

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!

© Lassen Sie alle Teile vor dem Reinigen
abkihlen.

WARNUNG vor Sachschéden!

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

HINWEISE:

® Beim Reinigen in der Geschirrspilma-
schine kann es ggf. zu leichten Verfor-
mungen kommen. Dies fritt nur bei
Zubehérteilen auf, die bei der Erwdér-
mung unter Spannung stehen. Bitte le-
gen Sie die Teile einfach lose in die
Geschirrspilmaschine. So kdnnen Sie
sicher sein, dass es nicht zur Verfor-
mung kommt

¢ Bestimmte Lebensmittel oder Gewiirze
kénnen den Kunststoff verfarben. Dies
ist kein Gerdtefehler und gesundheitlich
unbedenklich.

* Reinigen Sie den Dampfentsafter-Auf-
satz nach jedem Gebrauch und enffer-
nen alle Reste des verwendeten
Gargutes.

11.1 Zubehor reinigen

* Reinigen Sie alle abnehmbaren Zube-
hérteile des Aufsatzes von Hand in ei-
nem Spilbecken mit Spilwasser oder
in der Spilmaschine.

11.2 Aufsatz lagern

* lassen Sie die einzelnen Teile des Auf-
satzes nach der Reinigung gut trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen.

11.3 Aufsatz entkalken

Je nach Wasserhérte kdnnen sich an den
Teilen des Aufsatzes Kalkablagerungen bil-
den. Diese sollten Sie aus hygienischen
Grinden und um die Lebensdauer des Auf-
satzes zu erhdhen, regelmaBig entfernen.
1. Wischen Sie die verkalkten Stellen mit
einem in Essig getrdnkten Tuch ab.

2. Spilen Sie die Einzelteile anschlieBend
grindlich mit frischem Leitungswasser
nach.

3. Llassen Sie die Teile des Aufsatzes voll-
standig trocknen, bevor Sie sie wegréu-
men oder wieder benutzen.



12. Problemlésung

Sollte der Aufsatz einmal nicht wie ge-
wiinscht funktionieren, gehen Sie bitte erst
diese Checkliste durch. Vielleicht ist es nur
ein kleines Problem, das Sie selbst beheben
kénnen.

Fehler Méogliche Ursachen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt2

e Hat der Uberhitzungs-
schutz das Gerat aus-
geschaltet? (siehe
“Uberhitzungs-
schutz” auf Seite 27)

e st der Mixbehdlter
korrekt eingesetzt?

® st der tiefe Dampfgar-
aufsatz 6 korrekt auf
den Mixbehdlter auf-
gesetzte

Keine Funktion

13. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europ@ischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

30 @

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Gerdit entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elekiro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabemaglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mdrkten an. Rickga-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerat unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
hangig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfier als 25 cm
sind.

Bitte I16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alf-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstdrungsfrei entnommen werden kdnnen

und fishren diese einer separaten Sammlung
zu.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.



14. Zubehorteile 15. Technische Daten

bestellen ‘Modell

|SDMC 4 AT

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehorteile nachbestellt

Verwendete Symbole

werden kdnnen.

N
Bestellung online EA

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

shop.hoyerhandel.com

&y

PAP

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 20) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Dieses Recycling-Symbol markiert
z. B. einen Gegenstand oder Ma-
terialteile als fir die Rickgewin-
nung wertvoll.

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem @-\

Smartphone/Tablet.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf {
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel- B
lung vornehmen kénnen.

o
m

Das Produkt enthdlt kein
Bisphenol A.

Technische Anderungen vorbehalten.




16. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 415530_2201
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.
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www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 415530_2201 Ihre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.

=
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 415530_2201

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





