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Bevezeto

A rovid haszndlati Utmutatéra vonatkozé informaciok

Ez a dokumentum a teljes haszndlati dtmutaté réviditett nyomtatott véltozata.

EELE | A QR beolvasésaval kézvetlenil a Lidl-igyfélszolgélati
oldalra (wwwe.lidl-service.com) keriil és a cikkszamot
= (IAN) 437395_2307 megadva megtekintheti és letdltheti a

T | telies haszndlati dtmutatét.

sul

/\ FIGYELMEZTETES!

A hasznélati Gtmutaté a termék része. A termék hasznélata elétt ismerkedjen
meg valamennyi haszndlati és biztonsdgi utasitéssal. Gondosan 8rizze meg a
révid haszndlati Gtmutatédt és a készilék harmadik személynek tovabbadésa
esetén adja &t a termékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a készilék kizarélag élelmiszerek grillezésére szolgdl belss térben. Mds vagy
ezen tilmend haszndlat rendeltetésellenesnek mindsil. A készilék nem alkalmas
kereskedelmi vagy ipari hasznélatra.

A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, szakszeritlen javitasi munkdkbél, jogosu-
latlanul végzett médositasbél vagy nem engedélyezett alkatrész hasznélatdbdl
ered8 kdrok esetén semmilyen igény nem érvényesitheté. A kockdzatot egyedil
az izemeltetd viseli.

Figyelmeztetések

Ebben a révid haszndlati dtmutatéban a kévetkezd figyelmeztets jelzéseket
haszndljuk:

VESZELY

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jele fenye-
getd veszélyes helyzetet jel6l.

Haldlhoz vagy stlyos sériiléshez vezethet, ha nem kerili el a veszélyes helyzetet.

> A silyos, akdr haldlos személyi sérilések elkerilése érdekében kévesse
a figyelmeztetd jelzés szerinti utasitdsokat.

/\ FIGYELMEZTETES

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmezteté jelzése
lehetséges veszélyhelyzetet jeldl.

Sériilést okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a veszélyes helyzeteket.

> A személyi sérilések elkerilése érdekében kévesse a figyelmeztetd jelzések
szerinti utasitdsokat.

2 HU SKGE 2000 D3



SILVERCREST’

FIGYELEM

Ennek a veszélyességi fokozatnak a figyelmeztets jelzése
lehetséges anyagi kart jeldl.

Anyagi kért okozhat, ha nem tudja elkeriilni ezeket a helyzeteket.

> Az anyagi kdr elkeriilése érdekében kdvesse a figyelmeztets jelzések
szerinti utasitdsokat.

TUDNIVALO

> Tudnivald jelsli a kiegészité informdcidkat, amelyek megkénnyitik a készilék
kezelését.

Biztonsag

Ebben a fejezetben a készilék kezelésével kapcsolatos fontos
biztonsdgi utasitdsokat ismerheti meg.

A készilék megfelel a biztonsdgi el8irdsoknak. A szakszerGtlen
haszndlat személyi sérilést és anyagi kért okozhat.

Alapveté biztonsagi figyelmeztetések

A készilék biztonsagos haszndlata érdekében tartsa be az
alébbi biztonsdgi utasitdsokat:

m Haszndlat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincs-e rajta
l4thaté sérilés. Ne mikddtessen hibds vagy leesett késziléket.

m A veszélyek elkerilése érdekében a sériilt halézati csatlakozét
vagy vezetéket azonnal cseréltesse ki megfeleld jogosultsag-
gal rendelkezd szakemberrel vagy az tgyfélszolgélattal.

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csdkkent fizikai,
érzékszervi vagy mentdlis képességi vagy tapasztalattal és/
vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek csak feligyelet
mellett haszndlhatidk, vagy ha felvilagositotték ket a készi-
lék biztonsdgos hasznélatardl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

m Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.
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m Tisztitdst és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb
vagy feligyelet nélkiili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a
csatlakozé vezeték kdzelébe.

m Csak megfeleld jogosultsdggal rendelkez8 szakemberrel vagy
az ugyfélszolgdlattal javittassa a késziléket. A szakszerdtlen
javitds veszélyt jelenthet a haszndlé szaméra. Ezenkivil a
garancia is érvényét veszti.

m A késziléket a garanciaidd alatt csak a gyarté dltal engedé-
lyezett igyfélszolgdlat javithatja, ellenkezd esetben késdbbi
kérok esetén mdr nem érvényesithetd a garanciaigény.

m A hibds alkatrészeket csak eredeti alkatrészekre szabad
cserélni. Csak ilyen alkatrészekkel garantdlhaté, hogy azok
megfelelnek
a biztonsdgi kévetelményeknek.

m Ugyelien arra, hogy a hdlézati vezeték ne érien hozzé a
készilék forré részeihez. Soha ne hasznélja a késziléket nyilt
léng, fitélap vagy forré tizhely kézelében.

m Haszndlat utén hagyja lehdlni a késziléket, miel&tt megtiszti-
tand! Egési sériilés veszélye!

m A késziléket lehetSleg egy hdlézati aljzat kdzelében dllitsa
fel. Gondoskodjon arrdl, hogy a hélézati csatlakozé vész-
helyzetben gyorsan elérheté legyen és hogy a vezetékben le
lehessen megbotlani.

m Gondoskodjon arrdl, hogy a készilék stabilan élljon.
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ARAMUTES VESZELYE!

» A késziiléket csak el8irasszerGen beszerelt és foldelt aljzatba
csatlakoztassa. A hélézati fesziltségnek meg kell egyeznie
a készilék tipustdbldjan megadott fesziiltséggel.

~ A nem megfelel8en mikéds vagy sérilt csatlakozévezetéket,
illetve késziléket haladéktalanul javittassa meg vagy cserél-
tesse ki az Ugyfélszolgdlattal.

» Ne tegye ki a késziléket esének és soha ne haszndlja ned-
ves vagy vizes kdrnyezetben.

~ Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel miksdés kézben soha
ne legyen vizes vagy nedves.

» Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékbal
llyen esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha miks-
dés kdzben folyadék keriil a fesziltség alatt allé részekre.

» Mindig a hdlézati kdbel csatlakozédugdjat fogja meg. A
révidzérlat vagy az elekiromos dramités veszélye miatt soha
ne magdt a hdlézati kdbelt hizza meg és a héldzati kdbelt
soha ne fogja meg nedves kézzel.

» Soha ne dllitsa a késziléket, illetve egyéb bitordarabokat a
hélézati kdbelre és Ggyeljen arra, hogy az ne szoruljon be.

» Ne nyissa ki a készilékhdzat és ne javitsa vagy médositsa a
késziléket. Nyitott készilékhéz vagy dnhatalmi médositds
esetén elekiromos dramiités veszélye déll fent és a garancia is
érvényét veszti.

» Védje a késziléket a rdcseppend vagy réspricceld viztdl. Ne
tegyen folyadékkal toltétt edényt (pl. virdgvézat) a készilékre
vagy a készilék mellé.

» Hizza ki a hélézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél a
munkaszinetek elétt, valamint a haszndlat befejezése utan
és minden tisztitds eldtt.
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EGESI SERULES VESZELYE!

& Figyelem! Forré felilet!

~ A készilék felilete haszndlat kézben nagyon felforrésodhat.

A késziléket csak a fogantyindl fogja meg.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

» A készilék tzemeltetéséhez ne haszndljon kiilss id8kapcesoldt
vagy kilén tavmikadtetd rendszert.

» Uzemeltetés kdzben soha se hagyja a késziléket feligyelet
nélkal.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a halézati kdbel és a csatla-
kozé ne érjen forré felilethez (pl. f6z8lap), illetve azokat ne
érje nyilt lang.

» Ne hasznéljon szenet vagy hasonlé tizel8anyagot a készilék
Uzemeltetésére!

» A tapadésmentes bevonat védelme érdekében ne hasznéljon
fém eszkdzoket, pl. kést, villat stb. Ne haszndlja tovabb a
késziléket, ha sérilt a tapaddsmentes bevonat.

» A késziiléket csak a mellékelt eredeti tartozékokkal izemel-
tesse.

TUDNIVALO

» A felhaszndlé részérdl nincs szitkség kézbeavatkozésra a
termék 50 és 60 Hz kozotti bedllitdsdhoz. A termék 50 és
60 Hz-en egyardnt miksdik.

6 HU SKGE 2000 D3
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Kezeléelemek
LA dbra:
@ tdmasztélabak
@ biztonsdgi zéréelem
© kireteszel8 gomb 180°
O 'Power” piros ellendrzéldmpa
@ '"Ready” z&ld ellenérzélampa
O héfokszabalyzé
@ RELEASE gomb (alsé siitélap)
O zsirfelfogé talca
O zsirkifolys
@ sitslapok
@® RELEASE gomb (felsé siit8lap)

,B” dbra:

® sitslap-kapard

Kicsomagolas és csatlakoztatas

Biztonsagi utasitasok

/\ FIGYELMEZTETES

A készilék Uzembe helyezése soran személyi és anyagi kar
keletkezhet!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi utasits-
sokat:

> A csomagoléanyag nem jatékszer. Fulladdsveszély all fenn.

> Az anyagi kdrok elkeriilése érdekében vegye figyelembe az elektromos
bekstéssel kapcsolatos kévetelményeket.

HU 7
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A csomag tartalmanak és hianytalansaganak ellenérzése

A késziiléket alapveten az aldbbi sszetev8kkel szdllitjuk (lasd a kihajthaté

oldalt):

kontaktgrill
zsirfelfogd télca
sit8lap-kapard

révid Otmutatd

TUDNIVALO

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnytalan-e és nincs-e rajta ldthaté
sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel§ csomagoldasbél eredd, illetve a
szdllitds sordn keletkezett karok esetén fordulion az iigyfélszolgdlathoz
(l6sd a Szerviz fejezetet).

. .
Kicsomagolas
¢ Vegye ki a dobozbdl a készilék valamennyi részét és a révid haszndlati

¢

Otmutatét.

Tavolitsa el az sszes csomagoléanyagot, az esetleges folidkat és cimkéket.

Kezelés és Uzemeltetés

Ebben a fejezetben a készijlék kezelésére vonatkozé fontos utasitésokat ismerheti
meg.

Az elsé hasznalat elott

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Tisztitsa meg az Ssszes tarfozékot a "Tisztitas és dpolds” fejezetben leirtak
szerint, igy teljes egészében eltdvolithatja a gydrtasbél visszamaradt
anyagokat.

Olvassa el figyelmesen ezt a révid haszndlati Gtmutatét.

Allitsa fel a késziiléket a biztonsdgi utasitasoknak megfelelSen.

Refeszelje ki a késziiléket a biztonsdgi zdréelem @ a helyzetbe dllitésaval.
Nyissa ki a késziiléket.

Tordlie le a sitélapokat @ nedves torldkendével.

Csukja be a késziléket.

Csatlakoztassa a hdlézati kdbel csatlakozédugsjat megfeleléen bekstott és
foldelt csatlakozéaljzatba, ami a "Miszaki adatok” fejezetben megadott
fesziltség-értékkel rendelkezik. Fitse fel a késziiléket kb. 5 percen keresztil
a legnagyobb héfokon olyan médon, hogy a héfokszabdlyzét @ MAX
poziciéba dllitja.



SILVERCREST’

> A késziilék elsd felmelegedése sordn a gydrtdsbél visszamaradt anyagok
miatt enyhe fistét és szagot érezhet. Ez teliesen normdlis és veszélytelen.
Gondoskodjon elegendd szell8zésrél, nyisson ki példdul egy ablakot.

9) Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozéaljzatbél és hagyija lehdlni
a késziléket.

10) Ismét tisztitsa meg a késziléket nedves torlékendével.

Héfokszabalyzé
A héfokszabdlyzéval a hémérséklet @ dllithatd be.
— 1. h&foktartomény: felfGtési tartomany/alacsony h8mérséklet
— 2. héfoktartomany: kézepes hdmérséklet
(pl. zoldség elkészitéséhez)
- 3. héfoktartomany: magas hémérséklet (pl. his sitéséhez)
MIN

1. héfoktartomdny

M

AX
3. héfokta rtomény\ j héfoktartomany

TUDNIVALO

> A ,Ready” z&ld ellenérzélampa @ vildgit, ha a héfokszabdlyzé @ a
MIN dlléson és a héfoktartomany 1 eliilsé. Amint a héfokszabdlyzét @ a
kivant helyzetbe dllitjia, akkor egészen addig nem vilagit a "Ready” z&ld
ellenérzéldmpa @, amig a készilék el nem éri a megfeleld hémérsékletet.

> A '"Ready” z&ld ellenérzélampa @ idskdzdnként kikapcsolédhat. Ez azt
ielenti, hogy a készillék hémérséklete a bedllitott hémérséklet ald csdkkent
és a késziilék ismét fit!

> Amint a késziléket csatlakoztatja az elektromos hélézatra, vildgitani kezd
a "Power" piros ellendrzéldmpa @.

SKGE 2000 D3 HU 9
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Haszndalat

1)

Csukja be a készijlék fedelét a fogantyijandl fogva.
CsUsztassa be a zsirfelfogé talcat @ a készilékbe.

Ismét csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugét a csatlakozéalizatba. Vildgit
a "Power" piros ellenérzélampa @. A "Ready” zéld ellenérz8lémpa @
vilagitani kezd, ha a héfokszabdlyzé @ MIN dllasban van.

Allitsa be a héfokszabalyzén @ a kivant fokozatot. Kialszik a "Ready” z8ld
ellendrzéldmpa @. Amint a késziilék eléri a bedllitott héfokot, ismét vilagit
a "Ready” z&ld ellenérzélampa @.

TUDNIVALO

Ez a grillez8 késziilék hdrom kilénbsz8 médon haszndlhaté:

— teliesen felnyitva a sitélapok @ asztali grillként hasznélhatok.

— mozgathatd felsé sitélappal @ kontakt grillként haszndlhaté, ily mé-
don példaul a his vagy hal mindkét oldala grillezhetd.

— rogzitett felsé sitslappal @ panini grillként hasznélhats, amivel
példaul bagett sithets.

"Kontakt grill" helyzet

TUDNIVALO

> A halak higiénikus fézése érdekében, javasoljuk az ,kontakt grill” helyzet

1

hasznélatdét.

Nyissa ki a készilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

Csukja be a késziilék fedelét a fogantydjandl fogva.

A mozgé aldtdmasztést felsd sitélap @ a vastagabb grillezendd termé-
keknél is parhuzamos marad az alsé sitélappal . Ennek készdnhetden
optimdlis grillezési eredmény érhetd el.

Kis id8 elteltével ellendrizze a grillezett étel barnuldsét. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési idével, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfelel8 idétartamot. Az eligazodds érdekében vegye figyelembe a ,Sitési
tabldzat” fejezetet is.

10 HU
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5) Ha elégedett a barnuléssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM
A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok @ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dlldsba és hizza ki a hdlézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél, ha nem haszndl-
ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

"Panini grill" helyzet

1) Nyissa ki a késziilék fedelét és helyezze a grillezni kivant élelmiszereket az
alsé sitélapra @.

2) Csukja le a felsd sitélapot ) és régzitse a kivant magassédgban a biztonsdgi
zéréelem @ hatranyomaséval (MIN, 11, 111, 1V, V éllés). A biztonsdgi
zéréelem @ eldllitasakor kissé emelje fel a sitélapot @. Minél jobban
hétranyomija a biztonsdgi zaréelemet @, anndl nagyobb lesz a sitélapok
@ kozatti tavolsag.

3) Kis idS elteltével ellendrizze a grillezett étel barnulését. Ehhez nyissa fel
a készilék fedelét a fogantytjandl fogva.

TUDNIVALO

Kezdjen mindig révid grillezési id8vel, majd névelie addig, amig el nem éri a
megfeleld idétartamot. Az eligazodds érdekében vegye figyelembe a ,Sitési
tablézat” fejezetet is.

4) Ha elégedett a barnuldssal, vegye ki a grillezett ételt.

FIGYELEM
A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek kivételéhez.
Ezek megsérthetik a sitélapok (@ feliletét!

5) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dllasba és hizza ki a halézati
csatlakozédugét a csatlakozéalizatbél.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndlja
a késziléket. Nem elég MIN dllésba forgatni a héfokszabdlyzét @!

SKGE 2000 D3 HU 11
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"Asztali grill" helyzet
1) Haijtsa ki a két tamasztélabat @ (1. dbra).

2) Nyomija meg a kireteszel6 gombot 180° @ (1. &bra) és nyissa ki a
késziilék fedelét annyira, hogy a két sitélapot @ asztali grillként lehessen
haszndlni.

!

1. dbra

3) Asitélapok @ igy egymds mellé keriilnek és a késziilék asztali grillként
haszndlhaté (2. &bra).

©

2081 ’r ]

2. dbra

4) Tegye a grillezni kivént élelmiszereket a sitélapokra (.

12 HU
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5) Id8nként forditsa meg a grillezett élelmiszert és vegye le a sitélemezekrd| @,
ha megsiilt.

FIGYELEM

A készilék megsérilhet!

> Ne haszndljon hegyes vagy éles targyakat a grillezett ételek megforditasd-
hoz/kivételéhez. Ezek megsérthetik a siitélapok (@ feliiletét!

6) Forgassa el a héfokszabdlyzét @ MIN dlldsba és hizza ki a hdlézati
csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbdl.

FIGYELEM

> Mindig hizza ki a csatlakozédugét a csatlakozéaljzatbél, ha nem haszndl-

ja a késziléket. Nem elég MIN dlldsba forgatni a héfokszabdlyzét @!

Sitési tablazat

Az aldbbi tabldzat téjékoztaté jellegl, kildnbdzé élelmiszerek sitésére vonatkozé példakkal.
Igazitsa az adatokat a recepthez és az egyéni izléshez. Kiléndsen az étel jellege, példaul
mérete, vastagsdga vagy mindsége befolydsolja a sitési idét. Ezen kiviil igyelien arra is,

|"

hogy ,asztali gril

igy a siitési idé hosszabb lesz.

pozicié esetén a grillezni kivant élelmiszert idénként meg kell forditani,

ELELMISZER HOFOKOZAT POZicIO sUTEsI IDO
hispogdcsa 3 kontakt grill 10- 15 perc
zsirszalonna MAX asztali grill 2 x 3 - 4 perc
sertéstarja steak MAX asztali grill 2x 13- 16 perc
lazacfilé 3 kontakt grill 8- 10 perc
tonhal steak 3 kontakt grill 6 - 8 perc
grillezett zéldség olajjal 2 asztali grill 2 x 3 -6 perc
sajtos szendvics MAX kontakt grill 3 -4 perc
bagett, sajttal a tetején 3 panini grill 4 -8 perc

SKGE 2000 D3
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Otletek és fogasok

B A hos puhitdsdhoz és a grillezés felgyorsitdsdhoz el8zetesen bepdacolhatia
a hist. Erre kivaléan alkalmas példaul a tejfél, a vérdsbor, az ecet, iré vagy
friss papaja- vagy anandszlé. [zlésté| figgsen fszereket és fiszerndvényeket
is haszndlhat. Ne adjon hozzd sét, mert az elvonja a hisban 1év8 vizet és
keménnyé teszi azt. A hist Ggy helyezze bele a paclébe, hogy az teliesen
elfedje a hust és zarja le az edényt. A legjobb, ha egy éjszakan keresztil
benne hagyja.

B Nem csak hist, hanem halat is grillezhet. Javasoljuk, hogy a halakat , kontakt
grill” helyzetben készitse el. A grillezésnél, amikor a készilék fedele le van
zdrva, az étel egyszerre mindkét oldalrél felmelegszik.

B A sitélapok () tapaddsmentes bevonattal rendelkeznek, ezért azokat nem
szikséges kijlén bezsirozni. Ha ennek ellenére zsiradékot szeretne haszndlni,
igyelien arra, hogy siitésre alkalmas zsirt/olajat, példaul repceolajat hasz-
ndljon.

B Ha nem biztos benne, hogy a grillezett étel belseje is megsiilt-e, haszndljon
a kereskedelmi forgalomban kaphaté hish8mérét.

Tisztitas és apolas

Biztonsagi utasitasok

14

/\ FIGYELMEZTETES! ELETVESZELY ARAMUTES KOVETKEZTEBEN!
A készilék tisztitasa kézben személyi sérilés léphet fel!

A veszélyek elkeriilése végett vegye figyelembe az aldbbi biztonsdgi utasits-

sokat:

> Tisztitds elétt hizza ki a hélézati csatlakozédugét és véria meg amig a
késziilék teliesen lehdl. Sériilésveszély!

> A késziiléket soha ne tisztitsa folyd viz alatt és soha ne meritse vizbe. A
késziilékben helyrehozhatatlan kar keletkezhet!

A készillék megsérilhet!

» Ugyelien arra, hogy tisztitaskor ne keriiljn nedvesség a késziilékbe,
ellenkez8 esetben helyrehozhatatlan kér keletkezhet benne.

> A feliletek tisztitdsdhoz ne haszndljon ersen strolé hatdsd vagy
vegyi tisztitdszereket, illetve hegyes vagy karcolé targyakat.

B A sitdlapok (O lehilését kdveten, hizza végig a sitélapkapardt @ a sitd-
lapokon (O 4gy, hogy a zsir és a siitési maradvényok egy helyre keriljenek,
majd az egészet tolja a zsirfelfogé télcdba @.

HU
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W Torslie le a sitélapokat  nedves torl6kenddvel. A tisztitdshoz ne hasz-
ndlion maré hatdsu tisztitészert, érdes szivacsot vagy hegyes targyakat,
ellenkezd esetben megsértheti a tapaddsmentes bevonatot.

Makacs szennyez&dések vagy rasilt ételmaradvanyok esetén vegye le a
sit8lapokat (:

— Nyissa ki a késziiléket.

— Nyomija meg a RELEASE gombot @, ezzel egyidejileg pedig emelie
le az alsé sitélapot @.

- Tartsa meg a felsé sitélapot @, hogy ne billenjen le és nyomja meg

a RELEASE gombot @. A fels sitélap O most mdr levélaszthaté a

készilekrsl.
Tisztitsa meg a levett siitélapokat @ enyhén mosogatészeres, meleg vizben.
Makacs lerakéddsok esetén hagyja a sittélapokat { révid ideig a mosogaté-
vizben dzni. A tisztitas utdn dblitse le tiszta vizzel a sitélapokat O, hogy ne
maradjon rajtuk mosogatdszer-maradvany. Térslidn mindent alaposan szdérazra.
A siit8lapoknak @ szdraznak kell lenniik, mieltt visszahelyezi azokat a készi-

lékbe!

TUDNIVALO

A siit8lapok (O kimél8 tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy azokat a leirtak
szerint kézzel mosogassa el. A siitélapok ) viszont mosogatégépben
is tisztithatok. A sitélapok @ alsé része mosogatégépben tisztitds
utdn enyhén foltos maradhat. Ez azonban nem befolydsolja a készi-
léket és a mikédését.

A sit8lapok (D visszaszerelése sordn helyezze a sitélapokat © az alapra gy,
hogy a zsirkifolyd @ melletti két vagat az alapon lévé kampékba nydljon.

Ezt kdvetéen nyomija lefelé a sitélap @ elilsd részét, hogy az hallhatéan
bekattanjon.

Tegye ugyanezt a masik sitélappal (O is.

W A készilék kisls8 részének tisztitasahoz térélje le mosogatészerrel benedve-
sitett kend8vel. A mosogatészer maradvanyokat tiszta vizzel benedvesitett
térl8kendével térélje le.

Ugyelien arra, hogy a készilék ismételt haszndlata elstt minden alkatrész
teliesen szdraz legyen.

B A sitSlap-kaparét (B egy nedves t6rlékendével térélie le. Makacs szennyezd-
dések esetén tegyen enyhe mosogatészert a térlékenddre, vagy mosogassa el
mosogatdszeres meleg vizben.

TUDNIVALO

A tisztité kaparé @ kimélé tisztitdsdhoz azt ajénljuk, hogy a leirtak
szerint, kézzel mosogassa el. A tisztité kaparé @ viszont mosogaté-
gépben is tisztithato.
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W A kiiritett zsirfelfogé télcat @ meleg vizzel és mosogatészerrel mossa el.
Tavolitsa el a tisztitészer-maradvdnyokat tiszta vizzel és szaritsa meg.

TUDNIVALO

=\ Azsirfelfogé talca @ kimélé tisztitdsihoz azt ajanljuk, hogy a leirtak
w szerint kézzel mosogassa el. A zsirfelfogé télca @ viszont mosogaté-
)5 gépben is tisztithaté.

Receptek

TUDNIVALO

A receptekben megadott h8mérséklet-bedllitésok vagy id8re vonatkozé infor-
mécidk a hozzdavalék jellegétdl figgsen véltozhatnak!

"Kontakt grill" helyzet

Mexikéi burger

900 g dardlt marhahis

6 ek. barbecue szész

6 ek. apréra vagott hagyma

3 ek. friss vagy kész salsa szész

fél tk. chili por

4 nagy hamburgerzsémle

1) Keverje &ssze a dardlt hist, a hagymdt, a salsat, a chili port és a barbecue

sz6szt egy nagy télban.

2) Formdzzon a masszdbdl négy egyforma nagysdagu, kb. 2 cm vastag
hamburgerpogdcsat.
3) Fitse fel a késziléket (3. héfoktartomdany/MAX).

4) Sisse a hamburgerpogécsdt 8 - 10 percig, az el8melegitett késziléken
és kontakt grill médban. Végil télalja a hamburgert a hozzévaldkkal izlés
szerint f(szerezve a hamburgerzsemlében.
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Ujhagymas-zéldfiszeres szészos marhahdatszin

500 g sovany marhahétszin (szeletenként 125 g)

120 g margarin

1 tk. Worcestershire szész

1 apréra vagott fokhagyma

4 ek. apréra vagott petrezselyem

4 apréra végott Gjhagyma
1) Keverje dssze a margarint és a Worcestershire szdszt egy kis tdlban, majd

keverje hozz4 a fokhagymdt, petrezselymet és Gjhagymat.

2) Fitse fel a késziléket (MAX héfok).

3) Grillezze a hdtszint 3 percig a MAX héfokon.

4) Kenje meg a hétszint az Gjhagymds-zéldfiszeres szésszal és siisse tovabbi
4 percig a 2. héfoktartomdny alsé héfok-bedllitésan.

Narancsszeletes tonhal
(4 személyre)
4 friss tonhal-szelet (szeletenként 170 g)
1 narancs
1 ek. apréra végott petrezselyem
s6

bors

1) Hdémozza meg a narancsot és vdgja kb. 5 mm vastag szeletekre.
2) Melegitse elé a késziléket (3. hsfoktartomany).

3) Helyezze a tonhal-szeleteket az elémelegitett grillre, szérja rd a petrezselymet
és fiszerezze séval és borssal.

4) Rakja a narancsszeleteket a tonhal-szeletekre és grillezze mindezt kb.
6 - 8 percig.

5) Tdlalés elétt tavolitsa el a grillezett narancsszeleteket.
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"Panini grill" helyzet

Spenétos-sajtos panini
250 g leveles spenét
1 fej hagyma
1 gerezd fokhagyma
1 ek. olqj
2 tk. citromlé
1 csipetnyi s6 (és bors)
4 szelet pirités/ fehér kenyér
40 g fGszervaj
75 g mozarella

20 g mandulafenyd-mag

1) Vélogassa ki és mossa meg a leveles spendtot.

2) Hdamozza meg és vdgja apréra a hagymat és a fokhagymagerezdet, majd
forré olajban pérolja Gvegesre. Tegye hozzd a spenétot. Izesitse citromlével,
séval, borssal.

3) Kenje meg a pirités-szeletet fiszervaijjal.
4) Szeletelie fel a mozzarella sajtot.

5) Ossza szét a mozzarelldt és a lecsdpdgtetett spendtot 2 piritds szeleten és
szérjon r&4 mandulafenyé-magot.

6) Fedije le a paninit egy mésik szelet piritéssal.

7) Helyezze évatosan a paninit a 3/MAX héfoktartomdnyban elémelegitett
panini-sitére.

8) Allitsa be a biztonsdgi zéréelemmel @ a felsé sitélap @ kivént tavolsagat
és csukja le a fedelet.

9) Varjon, amig a panini aranybarndra nem siil. Ezt kévetéen vegye ki a
panini-sitébél.

18 HU



SILVERCREST’

Csirkemell-filés panini
400 g csirkemell filé
20 g vaj
bors, s6, paprikapor
120 g bacon, csikokra végva
6 szelet fehér kenyér/pirités
3 ek. saldta-dresszing (joghurt)
30 g jéghegy saldta
2 paradicsom
1 avokadé
1 tk. citromlé

50 g saldtauborka

1) Oblitse le a csirkemell filét foly6 viz alatt és konyhai papirkendével itassa
szdrazra. Piritsa meg kissé kontakt grill médban, a MAX héfokra el8melegi-
teft készilékben.

2) Kapcsolja vissza a késziléket a 3. héfoktartomany elsé fokozataira és kb.
10 percig siisse készre a csirkemellfilét. Sités utdn izesitse séval, borssal
és paprikaval, majd tegye félre.

3) Serpenydben siisse ropogésra a csikokra vagott bacont.

4) Ossza szét a joghurt-dresszinget 3 piritds/fehér kenyér szeleten, tegye ré
a jéghegy saldtdt, végja szeletekre a paradicsomot, fiszerezze meg és
helyezze ra.

5) Végja fel hosszéban a csirkemell filét és tegye a paradicsomra.
6) A bacon-csikokat tegye a csirkemell filére.

7) Vdgja fel hosszdban az avokadét és egy forgaté mozdulattal vélassza le
a magrél. Hizza le a héjat és szeletelje fel az avokddét. Csépdgtessen
citromlét az avokddédra, igy az nem fog bebarnulni. A szeleteket helyezze
a paninire.

8) Szeletelje fel és tegye az avokadéra az uborkdt.

9) Fedije le a paninit egy mésik szelet piritéssal.

10) Helyezze évatosan a paninit a sitélapra .

11) Allitsa be a biztonsdagi zaréelemmel @ a felsé sitélap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

12) Véria meg, hogy a panini aranybarndra siilién és dvatosan vegye ki a panini-
sitébdl
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Mustaros bagett
1 bagett

1 gerezd fokhagyma

50 g csemege uborka

40 g pecorino

1 ek. csip8s mustar

2 ek. édes mustdar

50 g vaj

2 ek. vagott metéléhagyma

s6, bors

1)
2)

3)
4)

5)
6)

7)

Végja be a bagettet keresztbe kb. 2 - 3 centiméterenként, de ne vagja ét.

Hdmozza meg és nyomija szét a fokhagymat, vagja apréra a csemege
uborkdt és reszelje le a pecorinét.

Keverije 8ssze a csip8s és az édes mustart a puha vaijjal, fokhagymaval,
uborkaval, pecorinoval és metélshagymaval, majd izesitse séval és borssal.

Toltse bele a mustaros vajat a bagett-bevagdsokba és csomagolja be a
bagettet aluféligba.

Helyezze a bagettet a 3/MAX héfoktartoményra elémelegitett sitélapra .

Allitsa be a biztonsagi zaréelemmel @ a felss sitélap @ kivant tavolsagat
és csukja le a fedelet.

A bagettnek aranybarnanak kell lennie.

"Asztali grill" helyzet

Csirkemell/pulykamell

20

200 g csirkemell/pulykamell

kevés liszt

1)

2)
3)

HU

Tegyen kevés sitésdllé olajat a sitlapokra (O és fitse fel a késziléket a
3. héfoktartoményra.

Vdgja szeletekre a 200 g csirkemellet/pulykamellet és enyhén lisztezze be.

Sisse kb. 4 percig az egyik oldaldt, majd forditsa meg, enyhén s6zza meg
és sisse a mdsik oldaldt kb. 4 percig.
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Grillezett zéldség

2 paprika
1 cukkini

1 padlizsan

olivaolaj

sO

bors

Provence-i fiszerkeverék

1)

2)
3)
4)

5)

Mossa meg alaposan a zéldségeket. Végja ketté és magozza ki a papri-
kékat, majd vagja Sket csikokra. Vagja ketté hosszaban a padlizsént és a
cukkinit, majd apritsa fel kb. 0,5 cm-es darabokra.

Kenje be a zsldségeket olivaolajjal.
Melegitse el8 a késziiléket (2. héfoktartomdny).

Helyezze a zéldségeket az el8melegitett siitélapra @ és grillezze oldalan-
ként kb. 8 - 10 percig, mig vildgosbarna szinik nem lesz.

Szérjon a zdldségekre sét, borsot és izlés szerint Provence-i fiszerkeveréket.

Kékusz-curry garnéla

100 g vords curry paszta

0,5 dl kékusztej

400 g garnélardk (vagy révid farkd rék vagy garnélardk)
200 g cukorborsé

2 paprika

2 hagyma

2 gerezd fokhagyma

s6 és bors

alufélia

1)
2)
3)
4)
5)

Keverje dssze a curry pasztdt és a kdkusztejet.

Mossa meg a garnéldt, a cukorborsét és a paprikdt.

Hamozza meg a hagymdt és a fokhagymagerezdeket.

Vdgja apréra a hagymdt, a fokhagymagerezdeket és a paprikdt.

Ossza el egyenl8en a garnéldt és a zéldséget négy alufélidra. Az alufélia
legyen akkora, hogy a hozzévaldkat kis csomagként bele lehessen csoma-
golni. Csepegtesse ra a curry-kékusz szészt és fiszerezze az egészet séval
és borssal.
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6) Jél zdrja le a kis csomagokat, hogy ne folyjon ki bel8lik folyadék.
7) Fitse fel a késziléket a 2. héfoktartomdny végén lévé héfokokra.

8) Helyezze a megtoltstt csomagokat az elémelegitett sitélapra @ és pdrolia
mindkét oldalat kb. 15-15 percig.

Grillezett kukoricacsé
2 cs8 csemegekukorica
100 g fiszervaj
fokhagymasé
s6
bors
alufélia
1) Kenjen be egy darab aluféligt fiszeres vajjal.
2) Sézza meg a kukoricacséveket, majd csavarja 8ket az aluféligba.
3) Fitse fel a késziiléket a 2. héfoktartomdny végén 1évé héfokra.

4) Helyezze a csomagot a sitélapra .

5) 15 perc elteltével forditsa meg és pdrolia a kukoricacséveket tovébbi
15 percig.

6) Fiszerezze a kukoricacséveket fokhagymaséval és borssal.
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Artalmatlanitds

A készilék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrold itt Iathaté szimbdluma azt jelzi,
hogy ez a készilék a 2012/19/EU irdnyelv hatdlya ald tartozik. Ez
az irdnyelv azt mondia ki, hogy a késziiléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos haztartdsi hulladékkal artalmatlanitani, hanem
kilén létrehozott gy(ijthelyen, Gjrahasznosité kézpontokban vagy
hulladékkezeld izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szamara dijtalan. Kimélje a kérnye-
zetet és artalmatlanitson szakszerien.

Ha hulladékké vdlt késziléke személyes adatokat tartalmaz, akkor az On
felel8ssége ezeket t3rdIni, mieldtt a késziléket visszaadja.

@
D Az elhaszndlédott termék drtalmatlanitasanak lehetdségeirdl
@n téjékozédjon telepiilése vagy vdrosa énkormdényzatdndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoléanyagokat kérnyezetbardt és hulladék-artalmatlanitasi
szempontok szerint vélasztottuk ki és ezért Gjrahasznosithatdk.
%@ Artalmatlanitsa a feleslegessé valt csomagoléanyagokat a hatdlyos
helyi el8irdsoknak megfelel8en.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérmyezetbarat médon. Vegye
figyelembe a kiillénb5z8 csomagoléanyagokon 1évé jelzéseket és
adott esetben vélassza kilén azokat. A csomagoléanyagok

a réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b) vannak megjelslve, az
aldbbi jelentéssel: 1-7: mdanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.
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Figgelék
Miszaki adatok
Fesziltségellatds 220 -240V ~ (véltédram), 50/60 Hz
Teliesitményfelvétel 2000 W
Q'P A készijlék élelmiszerekkel érintkezd részei
élelmiszer-bizfosak.

Szerviz

HY) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 437395_2307 |

, .
Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz cime. El8szér forduljon a
megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Uvod

Informace k tomuto struénému navodu

Tento dokument je zkraceny tiskovy vystup Gplného nédvodu k obsluze.

[EELE | Nagtenim QR kédu se dostanete primo na strénku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a mizete zaddnim &isla vyrobku

= (IAN) 437395_2307 nahlédnout do ndvodu k obsluze a stéhnout

poF oNLINE [ IESETETR
i e

sul

/\ VYSTRAHAI

Struény ndvod je soucdsti tohoto vyrobku. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpecnostnimi pokyny. Struény névod dobfe uschoveijte a
pfi preddvani vyrobku ffetim osobdm predeite spolu s nim i véechny podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné pro grilovéni potravin ve vnitfnich prostordch.
Jiné pouziti nez k uréenému G&elu nebo nad jeho rdmec je povazovéno za pouziti
v rozporu s uréenim. Pfistroj neni vhodny k pouziti v Zivnostenskych nebo primy-
slovych podnicich.

Ndroky na ndhradu 3kody jakéhokoli druhu vzniklé v disledku pouZiti v rozporu
s uréenim, neodborné opravy, neoprdvnéné provedené zmény nebo Upravy nebo
v disledku pouziti nepovolenych né&hradnich dild jsou vylou€eny. Riziko nese

v plném rozsahu sém provozovatel.

Vystrazna upozornéni

26

V tomto struéném ndvodu jsou pouzita ndsledujici vystraznd upozornéni:

NEBEZPECi

Vystraznym upozornénim tohoto stupné nebezpedi se oznaduje
hrozici nebezpeéna situace.

Pokud se nebezpe&né situaci nezabrdni, miZe mit za nasledek usmrceni nebo

vazné zranéni.

> Pro zabrdnéni nebezpedi usmrceni nebo t&2ké Gjmy na zdravi se musi
dodrZovat pokyny uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

/\ VYSTRAHA

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje
moznou nebezpecénou situaci.

Pokud se takové nebezpeéné situaci nezabrdni, mize vést ke zranénim.

> Za (&elem zabrdnéni zranéni osob je proto nutné dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

Cz SKGE 2000 D3
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POZOR

Vystrazné upozornéni tohoto stupné nebezpeéi oznaduje vznik
mozné hmotné skody.

Pokud se této nebezpe&né situaci nezabrdni, méze dojit k hmotnym 3koddm.

> Pro zabrdnéni hmotnym $koddm je proto zapottebi dodrzovat pokyny
uvedené v tomto vystrazném upozornéni.

UPOZORNENI

> Upozoméni oznaduje dopliujici informace usnadfujici manipulaci s pfistrojem.

Bezpecnost

V této kapitole jsou uvedeny dileZité bezpeénostni pokyny
ohledné& manipulace s pfistrojem.

Tento pfistroj odpovidd predepsanym bezpeénostnim pfedpisdm.
Neodborné pouZiti miZe vést ke zranéni osob a hmotnym skodém.

Zakladni bezpecnostni pokyny
Pro bezpecnou manipulaci s pfistrojem dodrZujte nésleduijici
bezpelnostni pokyny:

m Pfed pouzitim zkontrolujte, zda pfistroj neni zvenéi viditelné po-
$kozeny. Poskozeny nebo na zem spadly pfistroj neuvdadéijte do
provozu.

m Poskozené zéstrcky nebo poskozeny sitovy kabel nechte ihned
vyménit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym
servisem - vyhnete se tim nebezpedi.

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi & nedostatkem zkusenosti a /
nebo znalosti mohou pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud
jsou pod dohledem nebo pokud byly pouceny o bezpeéném
pouZivani pfistroje a pokud porozumély nebezpedi, které
vyplyvé z jeho pouziti.

SKGE 2000 D3 Ccz 27



SILVERCREST'

m Déti si nesmi s pfistrojem hrdt.

m Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou
star§i 8 let a jsou pod dohledem.

m Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu
kabelu.

m Opravy na pfistroji nechte provddét pouze autorizovanymi
odbornymi firmami nebo zdkaznickym servisem. Neodbornou
opravou mize pro uZivatele vzniknout nebezpeéi. Navic zanikaiji
i z&ruéni ndroky.

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provadét pouze
vyrobcem autorizovany zdkaznicky servis, jinak pfi ndsledném
poskozeni zanikd nérok na zdruku.

m Vadné souédstky se smi nahradit pouze origindlnimi ndhradnimi
dily. Pouze u téchto souédsti je zaruéeno, Ze budou splnény
bezpe&nostni pozadavky.

m Chraiite sifovy kabel pfed kontaktem s horkymi dily pfistroje.
Nikdy pfistroj nepouziveijte v blizkosti otevieného plamene,
topné desky nebo horkych kamen.

m NezZ se pustite do &idténi, nechte pfistroj po pouZiti dostatecné
vychladnout! Nebezpeéi popdlenil

m Pfistroj umistéte pokud mozno v blizkosti z&suvky. Zaijistéte,
aby sifové zastréka byla v pfipadé nebezpedi rychle dosazi-
telnd a aby nebylo mozné zakopnout o sifovy kabel.

m Zaijistéte, aby byl pfistroj postaven stabilné.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

» Pfistroj zapojte pouze do fadné instalované a uzemnéné
zdsuvky. Sitové napéti se musi shodovat s Gdaiji na typovém
stitku pfistroje.

~ PFipojné vedeni resp. pfistroje, které nefunguiji sprévné nebo
byly poskozeny, nechte okamzité opravit nebo vyménit zé-
kaznickym servisem.

» Nevystavujte pfistroj pUsobeni desté a rovnéz jej nikdy nepo-
uZivejte ve vlhkém nebo mokrém prostredi.

» Dbeijte na to, aby nebyl sitovy kabel béhem provozu nikdy
vlhky nebo mokry.

» Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych tekutin! Pokud se
béhem provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou-
&4stmi, které jsou pod napétim, mioZe dojit k ohroZeni Zivota
v disledku zésahu elektrickym proudem.

» Sifovy kabel uchopte vzdy za zdstrcku. Netahejte za samot-
ny kabel a nikdy se nedotykeite sitového kabelu mokryma
rukama, mohlo by dojit ke zkratu nebo Grazu elektrickym
proudem.

» Na sitovy kabel nestavte pristroj ani ndbytek apod. a ujistéte
se, ze kabel neni pfiskFipnuty.

~ Neotevirejte kryt pfistroje, pfistroj neopravujte ani nemodi-
fikujte. V pfipadé otevieného krytu nebo neoprévnénych
zmén vznikd nebezpedi ohrozeni Zivota v disledku drazu
elektrickym proudem a zaniké zdruka.
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NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

 Chraiite pfistroj pred odkapdvaijici a stfikajici vodou. Na
pristroj nebo vedle pfistroje proto nestavte Z&4dné predméty
(napt. vdzy) naplnéné tekutinou.

» Vytdhnéte pii kazdém pFerudeni, po ukonceni pouzZiti a pfed
kazdym cisténim sifovy kabel ze zasuvky.

NEBEZPECi POPALEN!

& Pozor! Horky povrch!

» Povrch pfistroje mizZe byt béhem provozu velmi horky.
V takovém pfipadé se pfistroje dotykejte pouze na rukojeti.

POZOR! VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani
samostatné ddlkové ovlddani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zdéstreka
nedostaly do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad
varné plotynka nebo otevieny ohefi.

» Pro provoz pfistroje nepouzivejte uhli nebo podobnd palival

» Chrafite antiadhezivni vrstvu tak, Ze nebudete pouZivat kovové
néstroje, jako jsou n0Z, vidlicka apod. Je-li antiadhezivni
vrstva poskozend, pfistroj ddle nepouZiveijte.

» Pfistroj provozujte vyhradné spolu s dodanym originélnim
prislu§enstvim.

UPOZORNENI

~ K pFepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny
z4dny zdsah uzivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Ovladaci prvky
Obrazek A:
opérné nozky
bezpecnostni uzévér
odjidfovaci tlacitko 180°
&ervend kontrolni indikace ,Power”
zelend kontrolni indikace ,Ready”
regulator topnych stupid
tlagitko RELEASE (dolni topné deska)
odkapdvaci miska na tuk
odtok tuku
topné desky
tlagitko RELEASE (horni topnd deskal)

0660000000 0OCS

Obrézek B:

® stérka na disténi

Vybaleni a zapojeni
Bezpecnostni pokyny

/\ VYSTRAHA

P¥i uvedeni pristroje do provozu mize dojit ke zranéni osob a
vécnym skodéam!

Dodrzujte nésledujici bezpe&nostni pokyny k omezeni vzniku nebezpedi:

> Obalovy materidl neni na hrani. Hrozi nebezpeci uduseni.

> Dbejte na upozornéni k elekirickému zapojeni pfistroje, aby se zabrénilo
hmotnym skodam.
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Rozsah dodavky a kontrola po prepravé

Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi komponentami (viz vyklopnd
strankal):

kontaktni gril
odkapdvaci miska na tuk
stérka na &isténi

struény névod

UPOZORNENI

>

>

Vybaleni

Zkontrolujte doddvku, zda je kompletni a zda neni viditelné poskozend.

V piipadé nedplné doddavky nebo poskozeni vzniklého v disledku vadného
obalu nebo b&hem prepravy kontaktujte servisni poradenskou linku (viz
kapitola Servis).

¢ Vsechny sougasti pfistroje a struény navod vyjméte z krabice.

¢

Odstrafite veskery obalovy materidl, pfipadné& ochranné félie a ndlepky.

Obsluha a provoz

V této kapitole obdrzite dileZité pokyny a informace k obsluze a provozu
pristroje.

Pfed prvnim pouzitim

32

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Ccz

Vyistéte viechny dily pislusenstvi tak, jak je popséno v kapitole , Citéni
a 0drzba”, aby se odstranily mozné zbytky z vyroby.

Tento struény ndvod si pozorné prectéte.

Umistéte pfistroj v souladu s bezpe&nostnimi pokyny.

Odblokuje pristroj uvedenim bezpe&nostniho uzavéru @ do polohy a
Pistroj otevrete.

Oftete topné desky @ vlhkym hadfikem.

Pristroj zapoijte do sité.

Zastréte zdstreku sifového kabelu do fadné zapojené a uzemnéné zdsuvky,
kterd doddvé napéti uvedené v kapitole , Technické Udaje”. Nechte pfistroj
po dobu cca 5 minut zahfivat pfi maximélnim nastaveni teploty otocenim
reguldtoru topnych stupit @ do polohy MAX.

SKGE 2000 D3
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UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahtdti pfistroje moze kvdli zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit
k vyskytu lehkého koufe nebo zdpachu. To je zcela normélni a neni to
nebezpeéné. Zaijistéte dostate&né vétrani, oteviete napfiiklad okno.

9) Po zahf4ti vytdhnéte zdstreku ze zdsuvky a nechte pfistroj vychladnout.

Regulator topnych stupno
Pomoci reguldtoru topnych @ stupid nastavte teplotu.
— Topny stupefi 1:  nahfivéni/nizké teplota
— Topny stupefi 2:  stfedné vysokd teplota (napt. pro vafeni zeleniny)

— Topny stupefi 3:  vysokd teplota (napf. pro peéeni masa)

MIN

Stupen ohfevu 1

MAX
Stupen thevu\ jupeﬁ ohfevu 2

UPOZORNENI

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ sviti, kdyZ je regulator topnych
stupfid @ nastaven na MIN a v piedni oblasti topného stupné na 1. Jak-
mile reguldtor topnych stupiid @ nastavite do pozadované pozice, zhasne
zelend kontrolni indikace ,Ready” @,
az se dosdhne pozadované teploty.

> Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ mezitim mizZe zhasnout. To znamend,
ze do3lo k poklesu teploty pod nastavenou hodnotu a pfistroj se opét
nahfivé!

> Cervend kontrolni indikace ,Power” @ se rozsviti, jakmile pfistroj zapojite
do elektrické sité.
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Obsluha
1)

Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.
Zasunte odkapdavaci misku na tuk @ do pfistroje.
Sifovou zastreku zastréte opét do zésuvky. Cervend kontrolni indikace

,Power” @ sviti. Zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se rozsviti, jestlize
ie reguldtor topnych stupiid @ nastaveny na MIN.

Regulatorem topnych stupiit @ nastavte pozadovany stupefi. Zelend
kontroln{ indikace ,Ready” @ zhasne. Jakmile je dosaZzeno nastaveného
stupné ohfevu, zelend kontrolni indikace ,Ready” @ se znovu rozsviti.

UPOZORNENI

Tento gril miZete pouZivat tfemi rdznymi zpUsoby:

— kompletné& otevieny, takze obé topné desky @ slouZi jako stolni gril.

— s pohyblivou horni topnou deskou @ jako kontaktni gril, pficemz se
napt. ryba nebo maso griluje z obou stran.

— s pevné zaqjisténou horni topnou deskou @ jako gril na panini,
takze mozete napf. rozpéct bagetu.

Poloha , kontaktni gril”

UPOZORNENI

>

1)

Aby se dosdhlo hygienického tepelného zpracovani ryby, doporuéujeme
pouzit polohu ,Kontaktni gril”.

Oteviete viko pfistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spod-
ni topnou desku (.

Kryt pfistroje uzaviete pomoci rukojeti.

Diky pohyblivé uloZené horni topné desce () je tato deska i v pfipadé grilo-
vanych potravin o vétsi tloustce vzdy rovnob&znd s dolni topnou deskou (.
Tak se dosdhne optimdlniho vysledku pfi grilovani.

Zkontrolujte po né&jaké dobé zhnédnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Zaénéte s kratkymi Easy grilovani a zvy3ujte je, dokud nenajdete spravnou
dobu. Pro orientaci dodrzujte také kapitolu ,Tabulka tepelné Gpravy”.

5)

34 Cz

Pokud jste se zhn&dnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.
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POZOR

Poskozeni pfFistroje!

> Nepouzivejte $pi¢até nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek (!

6) Otocte reguldtor topnych stupfid @ na MIN a vytdhnéte sitovou zdstrcku

ze zdsuvky.
POZOR

> Vzdy vytéhnéte sifovou zéstreku ze zdsuvky, kdyZ pfistroj nepouzivate.
Nestaci nastavit reguldtor topnych stupid @ na MIN!

Poloha , gril na panini”

1) Ofevrete viko piistroje a polozte potraviny pfipravené ke grilovéni na spodni

topnou desku .

2) Zavrete horni topnou desku @ a zajistéte ji v pozadované vyice tim, Ze po-
sunete bezpe&nostni uzavér @ smérem dozadu (polohy MIN, II, IIl, IV, V). Pfi
nastaveni bezpe&nostniho uzavéru @ mimné nadzvednéte topnou desku .
Cim ddle dozadu budete bezpe&nostni uzavér @ posouvat, tim vatii bude
vzddlenost mezi topnymi deskami (.

3) Zkontrolujte po n&jaké dobé zhn&dnuti grilovanych potravin. Kryt pfistroje
oteviete pomoci rukojeti.

UPOZORNENI

Za&néte s kratkymi casy grilovéni a zvy3ujte je, dokud nenajdete sprévnou
dobu. Pro orientaci dodrzuijte také kapitolu ,Tabulka tepelné Gpravy”.

4) Pokud jste se zhnédnutim spokojeni, grilované potraviny vyjméte.

POZOR

Poskozeni pfistroje!

> Nepouzivejte 3picaté nebo ostré predméty k odstranéni grilovanych
potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

5) Otocte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytéhnéte sifovou zéstreku
ze zdsuvky.
POZOR

> Vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky, kdyz pFistroj nepouzivdte.
Nestagi nastavit reguldtor topnych stupit @ na MIN!
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Poloha ,stolni gril”
1) Vyklopte ob& opémé nozky @ (obr. 1).

2) Stisknéte odjisfovaci tlagitko 180° @ (obr. 1) a oteviete viko pfistroje
natolik, abyste mohli obé& topné desky (® pouzivat jako stolni gril.

S

Obr. 1
3) Topné desky @ nyni lezi vedle sebe a mohou byt pouzity jako stolni gril
(obr. 2).
-081 ]
Obr. 2

4) Polozte na topné desky (@ potraviny, které chcete grilovat.
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5) Grilované potraviny probézné otdlejte a kdyz jsou pfipravené, odeberte je

z topnych desek @.

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> Nepouzivejte 3picaté nebo ostré pfedméty k odstranéni/otd&eni grilovanych

potravin. Mohly by poskodit povrch topnych desek @!

6) Ofotte reguldtor topnych stupiid @ na MIN a vytéhnéte sifovou zéstreku

ze zdsuvky.

POZOR

> Vzdy vytéhnéte sifovou zéstreku ze zdsuvky, kdyZ pfistroj nepouzivate.
Nestaci nastavit reguldtor topnych stupiid @ na MIN!

Tabulka tepelné Gpravy

Ndsledujici tabulka slouZi pro orientaci a uvadi priklady tepelné Gpravy riznych potravin.
Udaie pfizpiisobte receptu a své individudlni chuti. Na dobu tepelné tpravy maiji vliv
zejména piislusné vlastnosti potraviny, jako je velikost, tloustka nebo kvalita. Vezméte také na
védomi, Ze pfi pouziti polohy ,stolni gril” budete muset pokrm ob&as obracet, a proto bude

doba pfipravy delsi.

POTRAVINA

karbandtky

slanina

steaky z veprové krkovice

filet z lososa

steaky z tundka

grilovand zelenina s olejem

syrové sendvice

bagety zape&ené se syrem

SKGE 2000 D3

STUPEN
OHREVU

MAX

MAX

MAX

POLOHA

kontakni gril

stolni gril

stolni gril

kontaktni gril

kontakni gril

stolni gril

kontaktni gril

gril na panini

DOBA TEPELNE
UPRAVY

10-15 min

2% 3-4 min

2% 13-16 min

8-10 min

6-8 min

2% 3-6 min

3-4 min

4-8 min
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Tipy a triky
B Chceteli mit maso mékei a urychlit grilovéni, moZete ho predtim marinovat.
Z&kladem toho jsou napfiklad kysand smetana, Eervené vino, ocet, podmdsli
nebo erstvd §fava z papdii & ananasu. Podle chuti prideijte bylinky a kofeni.
Nepfiddvejte sil, protoZe ta z masa vytdhne vodu, takze je potom tvrdé.
Vlozte maso do marinady tak, aby bylo zcela pokryto, a uzavfete nddobu.
Neilépe ho v ni nechte pfes noc odstdt.

B Lze grilovat nejen maso, ale i ryby. Pro ryby doporu&ujeme pfipravu v poloze
Kontaktni gril”. Grilovanim pfi zavieném viku pfistroje se potraviny ke grilo-
vani ohfivaji sou¢asné z obou stran.

B Topné desky O jsou opatieny antiadhezivni vrstvou, proto neni nutné pridévat
navic tuk. Pokud presto chcete tuk pouzit, dbejte na to, aby to byl tuk / olej
vhodny ke smazeni, napfiklad fepkovy ole;.

B Pokud si nejste jisti, zda jsou grilované potraviny uvnitf jiz upecené, pouzijte
bé&zné dostupny teplomé&r na maso.

Cisténi a udrzba
Bezpecnostni pokyny

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi OHROZENI ZIVOTA ELEKTRICKYM
PROUDEM!

P¥i éiSténi pFistroje muze dojit ke zranéni osob!

Dodrzujte ndsledujici bezpe&nostni pokyny k omezeni vzniku nebezpedi:

> Pred &isténim vytdhnéte sifovou zdstreku a vyckejte, az pfistroj Oplné vy-
chladne. Nebezpedi zranénil

> Pfistroj nikdy necistéte pod tekouci vodou a neponofujte jej nikdy do vody.
Pristroj se miZe nendvratné poskodit!

POZOR

Poskozeni pFistroje!

> P¥i &idténi zabrafite vniknuti vihkosti do pfistroje, aby nedo3lo k jeho neo-
pravitelnému poskozenti.

> Nepouzivejte k ¢idténi povrchd Zddné ostré abrazivni nebo chemické &istici
prostredky ani $piaté nebo ostré predméty.

B Po vychladnuti piejedte stérkou na cidténi @ po topnych deskach @ tak,
abyste se3krébli tuk a zbytky do odkapdvaci misky na tuk @.

B Offete topné desky (O vlhkym hadfikem. Nepouzivejte k &isténi z&adné agre-
sivni istici prostiedky, drsné houbicky nebo $pi¢até predméty, aby nedoslo
k poskozeni antiadhezivniho povrchu.
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Vyskytne-i se silnéjsi znecisténi nebo pfipecené zbytky, topné desky @
odeberte:

— Pristroj otevrete.

- Stisknéte tlacitko RELEASE @ a soucasné nadzdvihnéte dolni topnou
desku .

— Pevné pfidrzte horni topnou desku @, aby nespadla, a stisknéte tlagitko
RELEASE . Horni topnd deska @ se uvolni od pfistroje.
Uvolnéné topné desky @ omyite v teplé vod& s malym mnoZstvim myciho prostfedku.
Je-li znedisténi siln&j3i, nechte topné desky @ nejprve odmocit v trodce vody.
Topné desky (@ oplachnéte po vygisténi Cistou vodou, aby se odstranily zbytky
myciho prostfedku. Ve dobfe osuste. Topné desky @ musi byt suché, nez je
nasadite zpét do pfistroje!

UPOZORNENI

Jak uz jsme popsdli vy3e, pro 3etrné &iténi topnych desek [ vém
@ doporucujeme ruéni myti. Topné desky @ ale moZete myt také

v my&ce na nddobi. Spodni strany grilovacich desek @ mohou

po umyti v myéce na nddobi mimé& pustit barvu. Tim viak neni nijak

dot&en samotny pfistroj ani jeho funkce.

Chcete-li topné desky (@ vrdtit zpatky do pfistroje, nasadte je na zékladnu tak,
aby obé& prohlubné vedle odtoku tuku @ zasahovaly do vystupkd na zdkladné.
Poté stlacte pfedni &ést topné desky @ smérem doll, aZ se slysitelné zajisti.

U druhé topné desky @ postupuite stejné.

B Vnéjsi plochy piistroje vycistéte otfenim vihkym hadfikem navlhéenym v
mycim prostfedku. Offete zbytky Cistictho prostfedku hadftkem navlhéenym
pouze vodou.

Dbeijte na to, aby pfed opétovnym pouZitim pfistroje byly viechny dily zcela
suché.

B Offete stérku na &idténi B vlhkym hadfikem. Je-li znegisténi silngsi, naneste

na hadfik jemny Cistici prostfedek nebo stérku umyite v teplé vodé s mycim
prostiedkem.

UPOZORNENI

p*w K Setrnému Cisténi Cistictho skrabdku @ jej doporucujeme myt ruéné
2
G

podle popisu. Cistici skrabak @ viak miZete myt i v my&ce nddobi.

B Vyprézdnénou odkapdévaci misku na tuk @ oplachnéte v teplé vodé s mycim
prostfedkem. Odstrafite zbytky myciho prostredku ¢istou vodou a vysuste.

UPOZORNENI

=\ Jak uz jsme popsali vy3e, pro Setrné &isténi odkapdvaci misky na

@W tuk @ vam doporuéujeme ruéni myti. Odkapdavaci misku na tuk @
“é)

ale mizete také myt v my&ce na nadobi.
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Recepty

UPOZORNENI

V zédvislosti na vlastnostech pouzitych pFisad se mohou nastaveni teplot nebo
Easové Udaje uvedené v receptech lisit!

Poloha , kontaktni gril”

Mexiko burger

900 g mletého hovéziho masa

6 PL barbecue omécky

6 PL jemné nakrdjené cibule

3 PL &erstvé pripravené nebo koupené salsy
1/2 |zigky ¢ili présku

4 velké hamburgerové bulky

1) Ve velké mise smichejte mleté maso, cibuli, salsy, &ili a barbecue omdku.
2) Z masové hmoty vytvaruite Ctyfi stejné velké, asi 2 cm silné hamburgery.
3) Rozehfejte piistroj (stupef ohfevu 3/Max).

4) Hamburgery grilujte po dobu 8 az 10 minut na rozehfatém pfistroji
v poloze ,kontakmni gril”. Nésledné servirujte hamburgery v bulce spole¢né
s piisadami a kofenim dle vlastni chuti.

Rumpsteak s omackou z bylinek a jarni cibulky

40

500 g libového hovéziho masa na rumpsteak (1 porce = 125 g)

120 g margarinu

1 CL worcesterové oméacky

1 jemné utfeny strouzek Eesneku
4 PL jemné& nasekané petrzelky
4 jemné nakrdjené jarni cibulky

1)V malé misce smichejte margarin a worcesterovou oméku a pfidejte es-

nek, petrzelku a jarni cibulku.
2) Rozehfejte pfistroj (stupef ohfevu MAX).
3) Na stupni ohfevu MAX grilujte steaky po dobu 3 minut.

4) Potfete steaky omda&kou s bylinkami a jarni cibulkou a upravuijte ho dalsi
4 minuty na za&atku stupné ohfevu 2.
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Tundk s platky pomerance

(pro 4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuidka (po 170 g)

1 pomeranc

1 PL jemné nasekané petrzelky

stl

pepf
1) Oloupejte pomerané a nakrdijejte ho na platky silné asi 5 mm.
2) Rozehfejte pfistroj (stuperi ohfevu 3).

3) Polozte steaky z tuidka na predehidaty gril, posypte je petrzelkou, osolte
a opeprete.

4) Na steaky z tufidka polozte platky pomerance a grilujte asi 6 az 8 minut.

5) Pfed servirovanim grilované platky pomerance odeberte.

Poloha , gril na panini”

Panini se Spendtem a syrem
250 g listového $pendtu
1 cibule
1 strouzek &esneku
1 PLoleje
2 Cl citronové 3fdvy
1 3petka soli (a pepre)
4 krajice toastového/bilého chleba
40 g bylinkového mésla
75 g mozzarelly
20 g piniovych ofiskd

1) Listovy $pendt rozeberte a oplachnéte.

2) Cibuli a strouzek gesneku oloupeijte, nakrdjejte nadrobno a nechte zesklovatét
v rozpdleném oleji. Pfidejte k tomu 3pendt. Pokapeijte citronovou 3fdvou
a posypte soli a peprem.

3) Potfete toast bylinkovym méslem.
4) Nakrdijejte mozzarellu na kolegka.

5) Polozte kolegka mozzarelly na odkapany 3pendt na 2 plétcich toastu
a posypeite ji piniovymi ofisky.
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6) Prikryjte panini druhym pldatkem toastu.
7) Panini opatrné polozte na sendvicovac rozehidaty na stuped ohfevu 3/Max.

8) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zaviete viko.

9) Pockeite, az jsou panini dozlatova opedené. Pak je vyjméte ze sendvidovade.

Panini s kufecimi prsicky

42

400 g kufecich prsicek
20 g mésla
pepr, sol, paprika v présku
120 g slaniny, prouzky
6 krajicd bilého/toastového chleba
3 PL saldtového dresinku (jogurt)
30 g ledového hlavkového saldtu
2 rajéata
1 avokdado
1 CL citronové ¥dvy
50 g saldtové okurky
1) Kufeci prsicka kratce oplachnéte pod tekouci vodou a osuste papirovou

utérkou. Krétce je opeéte na rozehfétém pfistroji vv kontakini pozici a roze-
hfatém na stupefi MAX.

2) PFistroj nastavte na zaédtek stupné ohfevu 3 a kufeci prsicka ddle grilujte
cca 10 minut. Po dokonéeni je okofeiite soli, pepfem a paprikou a odlozte
stranou.

3) Na pdnvi si opecte slaninu do kiupava.

4) Na 3 pldtky toastového/bilého chleba natfete jogurtovy dresink, polozte na
né listy ledového salétu, nakréjejte rajéata na platky, okofefite je polozte je
navrch.

5) Kufeci prsicka podéIné rozfiznéte a polozte na rajéata.
6) Prouzky slaniny polozte na kufeci prsicka.

7) Avokddo roziezte podéIné kolem dokola a odpeckuite jej rotadnim pohy-
bem. Oloupeijte ho a nakrdjejte na plétky. Pokapeite ho citronovou favou,
aby nezhnédlo. Platky polozte na panini.

8) Nakrajejte saldtovou okurku na kolegka a polozte je na avokddo.
9) Pfikryjte panini druhym platkem toastu.

10) Panini opatrné polozte na grilovaci desku @.
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11) Pomoci bezpe&nostiho uzdvéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky (O a zavfete viko.

12) Pockeijte, aZ jsou panini dozlatova opecené, a opatrné je vyjméte ze
sendvicovade.

Bageta s hordici
1 bageta
1 strouzek &esneku
50 g naklddanych okurek
40 g Pecorino
1 PL ostré hofgice
2 PL sladké hof¢ice
50 g mésla
2 PL pazitky

sol, pepf

1) Bagetu pfi¢én& nafiznéte na platky, hrubé cca 2 - 3 cm, ale ji Oplné neprofiznéte.

2) Oloupejte a rozdrtte &esnek, nakladané okurky nakrdijejte na kosticky
a nastrouhejte Pecorino.

3) Promicheijte ostrou a sladkou hof€ici s mékkym méslem, &esnekem, okurkami,
syrem Pecorino a pazitkou a dochutte soli a pepfem.

4) Vetiete hoicicové mdslo do zdfezd na bageté a zabalte bagetu do alobalu.
5) Bagety polozte na topnou desku @ piedehidtou na stupen ohfevu 3/Max.

6) Pomoci bezpe&nostniho uzavéru @ nastavte pozadovanou vzddlenost
horni topné desky @ a zaviete viko.

7) Bageta by méla byt dozlatova.

Poloha , stolni gril”

Kureci nebo kriti prsa
200 g kufecich nebo kritich prsou
troska mouky
1) Na topné desky (O naneste malé mnozstvi oleje na smazeni a predehfeijte
pfistroj na stupef ohfevu 3.

2) 200 g kufecich nebo kritich prsou nakrdjejte na platky a lehce popraste
moukou.

3) Grilujte asi 4 minuty z jedné strany, otoéte, lehce osolte a druhou stranu
grilujte dal3i 4 minuty.
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Grilovand zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 lilek

olivovy olej

sol

pepf

provensdlské kofeni (smés koreni)

1)

2)
3)
4)

5)

Zeleninu ddkladné omyijte. Papriku nakrdijejte na pilky, odstrafite zrmicka
a nakrdijeite ji na prouzky. Lilek a cuketu rozkrojte podélné na dvé pilky
a potom je nakréjejte vzdy na cca 0,5 cm velké kusy.

Potrete zeleninu olivovym olejem.
Rozehteite pfistroj (stupef ohfevu 2).

Polozte zeleninu na predehiatou topnou desku @ a grilujte ji z obou stran
vzdy cca 8 - 10 minut, dokud neziskd svétle hnédou barvu.

Posypte zeleninu soli, pepfem a podle chuti provensdlskym kofenim.

Kari garnaty s kokosovym mlékem

44

100 g &ervené kari pasty

50 ml kokosového mléka

400 g garnétd (alternativné krabd nebo krevet)

200 g cukrovych luskd

2 papriky
2 cibule

2 strouzky Eesneku

s0l a pepf

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

Ccz

Smicheite kari pastu a kokosové mléko.

Omyijte garndty, cukrové lusky a papriku.

Oloupeite cibuli a strouzky cesneku.

Nakréijejte cibuli, strouzky Eesneku a papriku na malé kousky.

Garndty a zeleninu rozdélte stejnomérné do 4 alobalovych baleni. Alobal
musi byt tak velky, aby se suroviny mohly do néj zabalit jako do bali¢ku.
Nakapeite na vie omacku z kari a kokosu a vie okofeite soli a pepfem.
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6) Balicek dobfe uzaviete, aby nemohla vytéct zadna tekutina.
7) Predehfeijte pfistroj na konec stupné ohfevu 2.

8) Takto naplnéné balicky polozte na predehiaté topné desky O a nechte vie
grilovat po obou strandch vzdy cca 15 minut.

Grilovana kukurice
2 cukrové kukufice
100 g bylinkového mésla
esnekovd sil
sol
pepr
alobal
1) Kousek alobalu natfete bylinkovym mdslem.
2) Osolte kukufici a zabalte ji do alobalu.
3) Rozehfejte pfistroj na konec stupné ohfevu 2.
4) Polozte balicky na topné desky @.
5) Obratte po 15 minutach a grilujte kukufici dalsich 15 minut.

6) Okorente kukufici Eesnekovou soli a pepfem.

Likvidace

Likvidace pristroje

Symbol preskrtnuté pojizdné popelnice uvedeny vedle oznaduie,
Ze fento pfistroj podléhd smémici & 2012/19/EU. Tato smérnice
uvddi, Ze tento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi likvidovat
s b&znym domovnim odpadem, ale musi se odevzdat v uréenych
sbé&rnych mistech & dvorech nebo podnicich opravnénych k nakla-
dani s odpady.

Tato likvidace je pro Véas zdarma. Chraiite Zivotni prostfedi a

zajistéte odbornou likvidaci pFistroje.

Pokud vé&s vyslouzily pfistroj obsahuje osobni Gdaje, jste pfed odevzddnim

pristroje odpovédni za jejich vymazdéni.

@

5 W Informace o moznostech likvidace vyslouzZilého vyrobku vém poda
@n obecni nebo méstské spréva.
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Likvidace obalu
@ Zvoleny obalovy material odpovidd hlediskdm ochrany Zivotniho
%@ prostfedi a likvidace a je tudiz recyklovatelny. Jiz nepotiebny

obalovy materidl zlikvidujte podle mistnich platnych pfedpist.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na ozna&eni na roznych
obalovych materidlech a v pfipadé potfeby tyto obaly rozffidte.
Obalové materidly jsou oznaeny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Priloha

Technické udaje

Napdijeni napétim 220 - 240V ~ (stfidavy proud), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
Q'P Vsechny ¢dsti tohoto piistroje, pfichdzejici do
styku s potravinami, jsou bezpeéné pro potraviny.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 437395_2307 |

Dovozce
Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Kontaktuijte
nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
NEMECKO

WWW. kompernoss.com
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Uvod

Informadcie o tomto kratkom navode

Pri tomto dokumente ide o skrétené tladové vydanie kompletného navodu na
obsluhu.

[EELE | Naskenovanim QRkédu sa dostanete priamo na servisng

5 | stranku Lidl (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku
(IAN) 437395_2307 si mbzete prezrief a stiahnut kompletny
ndvod na obsluhu.

/N VYSTRAHAI

Kratky névod je st&astou tohto vyrobku. Pred pouzitim vyrobku sa obozndmte
so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpe&nostnymi pokynmi. Uschovaite si dobre
kratky ndvod a pri postipeni vyrobku tretej osobe odovzdaite spolu s nim vietky

podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sloZi vyluéne na grilovanie potravin v interiéri. Iné alebo nad rémec
presahujice pouZivanie sa povazuje za pouzivanie v rozpore s uréenim. Pristroj
nie je uréeny na pouzivanie v obchodnych alebo komerénych oblastiach.

Nadroky akéhokolvek druhu za Zkody spdsobené pouzivanim mimo Géelu uréenia,
neodbornymi opravami, nepovolenymi Gpravami alebo pouzitim nepovolenych
ndhradnych dielov si vyld&ené. Riziko nesie sém prevadzkovatel.

Vystrazné upozornenia

V predlozenom krdtkom névode s6 pouzité nasledujice vystrazné upozornenia:

Vystrazné upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
¢uje hroziacu nebezpeénu situaciu.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrani, méze to viest az k usmrteniu alebo
fazkym zraneniam.

> Aby ste sa vyhli nebezpeéenstvu usmrtenia alebo fazkym zraneniam oséb,
riad'e sa instrukciami, uvedenymi v tomto vystraznom upozorneni.

/\ VYSTRAHA

Vystrainé upozornenie s tymto stupiiom nebezpeéenstva ozna-
éuje moznu nebezpeénu situaciu.
Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdni, méZe to maf za ndsledok zranenia.

> Aby ste zabrdnili zraneniam oséb, riadte sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.
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POZOR

Vystrazné upozornenie tohto stupna nebezpeéenstva oznaduje
mozné vecné skody.

Ak sa tejto nebezpecnej situdcii nezabrdani, méze to mat za ndsledok vecné

Skody.

> Aby ste zabranili vecnym $koddm, riad'e sa instrukciami, uvedenymi v tomto
vystraznom upozorneni.

UPOZORNENIE

> Upozornenie obsahuje dodatocné informdcie, ktoré ulahéujo zaobchédzanie
s pristrojom.

Bezpecnost

V tejto kapitole si uvedené délezité bezpecnostné upozornenia
na zaobchddzanie s pristrojom.

Tento pristroj je v stlade s prislusnymi bezpeénostnymi ustanove-
niami. Jeho neodborné pouZivanie méZe viest k zraneniam oséb
a vecnym $kodém.

Zakladné bezpecnostné upozornenia

Na 6&ely bezpeéného zaobchddzania s pristrojom dodrZiavajte
nasledujice bezpeénostné upozornenia:

m Pred pouzivanim skontrolujte pripadné viditelné poskodenia
pristroja. Do prevadzky neuvddzaijte poskodeny pristroj, ani
pristroj, ktory predtym spadol na zem.

m PoskodenU siefovi zdstreku alebo siefovy kdbel nechaite ihned
vymenit kvalifikovanym a autorizovanym persondlom alebo v
zd&kaznickom servise, aby ste zabrdnili ohrozeniu zdravia.

m Tento pristroj méZu pouzivat deti starsie ako 8 rokov, ako qj
osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi
schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/
alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dostatoéne
pouéené o bezpeénom pouZivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvajice riziké.
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m Deti sa nesm0 hraf s pristrojom.

m Cistenie a uzivatelskd Gdrzbu nesmi vykondvat deti, okrem
toho, ak su stardie ako 8 rokov a st pod dozorom.

m Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k pristroju ani
k pripojnému kdblu.

m Opravy pristroja smie vykondvat iba autorizovany $pecializo-
vany podnik alebo zdkaznicky servis. Neodborne vykonany-
mi opravami mdZu pre pouzivatela vznikndt nebezpeéenstva.
Okrem toho zaniknd ndroky na zdruku.

m Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykonévat len
autorizovany zdkaznicky servis, inak pri ndslednych skoddach
zdruka strdca platnost.

m Chybné diely musia byt nahradené len origindlnymi ndhradny-
mi dielmi. Len pri takychto dieloch je zabezpedené, Ze budu
splnené bezpeénostné poZiadavky.

m Chrdnite siefové vedenie pred kontaktom s hordcimi éasfami
pristrojmi. Pristroj nikdy nepouZivaite v blizkosti otvoreného
ohfia, vyhrevnej platne alebo rozpdlenej riry.

m Skér, neZ zaénete pristroj &istit, nechaijte ho vZdy najskér vy-
chladnif. Nebezpelenstvo popdlenial

m Nepouzivajte pristroj v blizkosti horicich povrchov. Zabezpedte,
aby siefovd zdstréka bola v pripade nebezpe&enstva lahko
a rychlo dostupnd a aby pripojny kébel nepredstavoval riziko
potknutia.

m Zaistite bezpeéné umiestnenie pristroja.
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NEBEZPECENSTVO URAZU

ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Pristroj zapojte iba do takej zasuvky, ktord je nainstalovand
a uzemnend podla predpisov. Siefové napdtie musi sthlasif
s Udajmi uvedenymi na typovom $titku pristroja.

» Pripojné kéble alebo pristroje, ktoré sa poskodili alebo nefun-
guju bezchybne, nechajte okamzite opravit alebo vymenit v
zdkaznickom servise.

» Pristroj nevystavujte dazdu a nikdy ho nepouzivaijte vo vih-
kom alebo mokrom prostredi.

» Dbaijte na to, aby siefovy kdbel nebol poéas prevadzky
nikdy mokry ani vlhky.

» Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin!
Méze dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elekirickym
prodom, ak sa pri prevédzke dostand zvysky kvapaliny na
Casti, ktoré s pod napdtim.

» Siefovy kdbel chytajte vZdy iba za zdastreku. Nikdy nefahaite
samotny kdbel a nikdy sa nedotykaijte siefového kdabla
mokrymi rukami, pretoZe by ste mohli spésobit skrat a Graz
elektrickym prodom.

» Na siefovy kdbel neukladaite pristroj, kusy ndbytku a pod.
a dbaijte na to, aby nedoslo k jeho pricviknutiu.

» Nerozoberaijte teleso pristroja a nevykondvaite na pristroji
Ziadne opravy ani Opravy. Pri rozobrati telesa alebo svojvolnych
Opravéch hrozi ohrozenie Zivota zdsahom elektrickym pro-
dom a dochddza k zaniku poskytovanej zéruky.
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NEBEZPECENSTVO URAZU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Chrénte pristroj pred vniknutim kvapkajicej a striekajice;
vody. Nepokladaite preto na pristroj alebo vedla neho Ziad-
ne predmety naplnené tekutinami (napr. vazy na kvety).

» Pri kazdom preru$eni pouzivania, ako aj po jeho ukonéeni a
pred kazdym &istenim vytiahnite siefovl zdstréku zo zdsuvky.

NEBEZPECENSTVO POPALENIA!

& Pozor! HorGci povrch!

» Povrch pristroja sa méZe pocas prevédzky velmi intenzivne
zohriaf. Pristroja sa potom dotykajte iba na rukovéti.

POZOR! VECNE SKODY!

» Na prevédzkovanie pristroja nepouZivaijte externy &asovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlédania.

» Polas prevédzky nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

» Zabezpette, aby sa pristroj, pripojny kdbel alebo zéstréka
nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako sd napr.
varné platne alebo otvoreny oheri.

» Na prevadzku pristroja nepouZivajte Ziadne uhlie ani iné
podobné horlaviny!

» Chrénte antiadhéznu vrstvu, a preto nepouZzivaijte kovové
pomdcky, napr. noze, vidlicky atd. Ak sa antiadhézna vrstva
poskodi, pristroj dalej nepouzivaite.

» Pristroj pouZivajte vyhradne len s origindlnym prislu§enstvom,
ktoré je si&astou doddvky.
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UPOZORNENIE

» PouzZivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz.
Vyrobok sa prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Ovladacie prvky
Obrazok A:

oporné nohy

bezpecnostny uzaver

tlagidlo odblokovania 180°

&ervend kontrolka ,Power”

zelend kontrolka ,Ready”

reguldtor stupfiov ohrevu

tlagidlo RELEASE (spodnd vyhrievacia platia)

zbernd miska na tuk

odtok tuku

vyhrievacie platne

tlagidlo RELEASE (hornd vyhrievacia platia)

060000000 0CS

Obrézok B:

® skrabka na &istenie

Vybalenie a zapojenie
Bezpecnostné upozornenia

A\ VYSTRAHA
Pri uvedeni pristroja do prevadzky méze doéjst k ohrozeniu
zdravia a k vecnym skodam!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-
pecenstvu:

> Obalové materidly sa nesmi pouzZivat na hranie. Hrozi nebezpecenstvo
udusenia.

> Redpektujte pokyny na elekirické zapojenie pristroja, aby ste sa vyhli
vecnym 3koddm.
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Rozsah dodavky a kontrola po doruceni

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi komponentmi
(pozri roztvaraciu stranu):

kontaktny gril
zbernd miska na tuk
skrabka na &istenie

kratky névod

UPOZORNENIE

>

>

Skontrolujte kompletnost doddvky a pripadné viditelné poskodenia.

V pripade nekompletnej doddvky alebo poskodeni, spdsobenych nedosta-
to&nym obalom alebo dopravou, sa obréfte na zédkaznicku linku servisu
(pozri kapitolu Servis).

Vybalenie

¢
¢

Vyberte vietky diely z pristroja a kratky névod zo $katule.

Odstrante vietky obalové materidly, ako aj pripadné félie a nalepky

Obsluha a prevadzka

V tejto kapitole si uvedené déleZité informdcie o obsluhe a prevadzke pristroja.

Pred prvym pouzitim

54

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)
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Na odstrdnenie moznych zvyskov z vyroby vy¢istite vietky sicasti prislusen-
stva podla postupu uvedeného v kapitole ,Cistenie a tdrzba”.

Pozorne si preditajte kratky ndvod.

Pristroj umiestnite podla bezpe&nostnych pokynov.

Pristroj odblokujete nastavenim bezpeénostného uzaveru @ do polohy a
Otvorte pristroj.

Poutieraijte vyhrievacie platne O vihkou utierkou.

Pristroj zatvorte.

Zastréte zdstreku siefového kébla do riadne zapojenej a uzemnenej siefovej
z&suvky, ktord doddva napétie uvedené v kapitole , Technické Gdaje”.
Nechaite pristroj zohriaf ca. 5 mindt pri maximélnej teplote po oto&eni regu-
l&tora stupiiov ohrevu @ na MAX.
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UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze djst k vzniku mierneho z&pachu
a dymu, o je spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou. Je to Uplne
normélne a nie je to nebezpeéné. Zabezpeéte dostatoéné vetranie, napr.
otvorte okno.

9) Po zohriati vytiahnite siefovl zdstréku zo siefovej zdsuvky a nechaijte pristroj
vychladndt.

10) Ete raz vycistite pristroj vlhkou utierkou.

Regulator stupnov ohrevu
Regulatorm stupfiov ohrevu @ nastavte teplotu.
— Rozsah stupfia ohrevu 1:  vyhrievaci rozsah/nizka teplota
— Rozsah stupfia ohrevu 2: stredné teplota (napr. dusenie zeleniny)

— Rozsah stupiia ohrevu 3:  vysokd teplota (napr. pecenie masa)

MIN Rozsah stupfiov
ohrevu 1
MAX
Rozsah stupriov Rozsah stupriov
ohrevu 3 ohrevu 2
UPOZORNENIE

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked sa reguldtor stupiiov ohrevu @
nachddza na MIN a v prednej oblasti rozsahu stupfiov ohrevu 1. Po
nastaveni reguldtora stupfiov ohrevu @ do Zelanej polohy zhasne zelend
kontrolka ,Ready” @, dokial sa nedosiahne nastavend teplota.

> Zelend kontrolka ,Ready” @ sa méze z &asu na Eas znova vypnUt.
Znamend to, Ze nastavend teplota poklesla pod nastavent hodnotu a pri-
stroj sa znovu zohrieval

> Cervend kontrolka ,Power” @ svieti, pokial' je pristroj zapojeny do elektric-
kej siete.
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Obsluha
1) Zatvorte veko pristroja za rukovaf.
2) Zastréte zbernt misku na tuk @ do pristroja.

3) Znovu zapojte siefovi zdstreku do siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
JPower” @ svieti. Zelend kontrolka ,Ready” @ sa rozsvieti, ked' sa regula-
tor stupfiov ohrevu @ nachddza na MIN.

4) Pomocou reguldtora stupiiov ohrevu @ nastavte pozadovany stupef.
Zelend kontrolka ,Ready” @ zhasne. Hned ako sa dosiahne nastavend
teplota ohrevu, znova sa rozsvieti zelend kontrolka ,Ready” @.

UPOZORNENIE

Tento gril méZete pouZival 3 réznymi spdsobmi:
— kompletne rozloZeny, takZe obidve vyhrievacie platne @ sa mézu
pouzivaf ako stolovy gril.

— s pohyblivou hornou vyhrievacou platiiou @ ako kontaktny gril, takze
napr. méso alebo ryba sa méze grilovat z oboch strén.

— so zaaretovanou hornou vyhrievacou platfiou @ ako Panini gril,
takze sa mdzu napr. zapekaf bagety.

Poloha ,kontaktny gril”

UPOZORNENIE

> Na dosiahnutie hygienického prepeéenia ryby odpori&ame pouzitie
polohy ,Kontaktny gril”.

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodnd
vyhrievaciu platiu .

2) Zatvorte veko pristroja za rukovét.

3) Vdaka pohyblivému ulozeniu dosadd hornd vyhrievacia platia O na spod-

ni vyhrievaciu platiiv @ vzdy rovnobezne, a to aj pri tlstejSich potravindch.
Takto sa dosiahne optimdlny vysledok grilovania.

4) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento G&el
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zacinajte s kratkymi asmi grilovania a postupne ich zvy3ujte, dokial nedosiah-
nete spravnu dobu. Pre lep3iu orientdciu si pozrite aj kapitolu ,Tabulka &asov
pecenia”.

5) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.
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POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodit povrch vyhrievacich platni !

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefove| zasuvky.
POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdstréku zo siefovej zasuvky.
Nestagi len nastavit reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Poloha ,,Panini gril”

1) Otvorte veko pristroja a polozte potraviny uréené na grilovanie na spodni
vyhrievaciu platiiv @.

2) Zatvorte hornd vyhrievaciu platiiv @ a zafixujte ju v pozadovanej vyske
zatlagenim bezpe&nostného uzdveru @ dozadu (poloha MIN, 11, 11l IV, V).
Pri prestavovani bezpe&nostného uzaveru @ mierne nadvihnite vyhrievaciu
platiiu @. Cim dalej je bezpenostny uzéver @ zatlageny dozadu, o to
Va&si je odstup medzi vyhrievacimi platiami @.

3) Po istom &ase skontrolujte zhnednutie grilovanych potravin. Na tento Géel
otvorte veko pristroja za rukovéf.

UPOZORNENIE

Zaginajte s kratkymi &asmi grilovania a postupne ich zvy3uijte, dokial nedosiah-
nete sprévnu dobu. Pre lepsiu orientdciu si pozrite aj kapitolu ,Tabulka Easov
pecenia”.

4) Ak ste spokojni s Groviiou zhnednutia, vyberte grilovani potravinu.

POZOR

Poskodenie pristroja!

> Na manipuldciu s grilovanymi potravinami nepouzivaite Ziadne 3picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

5) Otocte reguldtor stupiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovi zéstrcku zo
siefove| zasuvky.

POZOR

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovi zdstréku zo siefovej zdsuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!
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Poloha ,stolovy gril”
1) Vyklopte obidve oporné nohy @ (obr. 1).

2) Stlagte tlacidlo odblokovania 180° €@ (obr. 1) a otvorte veko pristroja na-
tolko, aby sa obidve vyhrievacie platne @ mohli pouzivat ako stolovy gril.

S

Obr. 1

3) Vyhrievacie platne O leZia teraz vedla seba a mézu sa pouzivat ako
stolovy gril (obr. 2).
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2081

/~

Obr. 2
4) Na vyhrievaciu platiiu ) polozte potraviny uréené na grilovanie.

5) Z &asu na &as otodte grilované potraviny a odoberte ich z vyhrievace]
platne , ked' s6 prepedené.

POZOR

Poskodenie pristroja!
> Na oté¢anie/odoberanie grilovanych potravin nepouzivajte Ziadne $picaté
alebo ostré predmety. Mohli by poskodif povrch vyhrievacich platni (!

6) Otocte reguldtor stupfiov ohrevu @ na MIN a vytiahnite siefovd zdstreku zo
siefovej zasuvky.

> Pri nepouzivani pristroja vzdy vytiahnite siefovl zdastréku zo siefovej zasuvky.
Nestaci len nastavif reguldtor stupfiov ohrevu @ do polohy MIN!

Tabul'ka éasov peéenia

Nasledujica tabulka sléZi na orientéciv. Obsahuije priklady peéenia rozlignych potravin.
Udaie prispdsobte receptu a viastnej chuti. Cas pe&enia ovplyviiuji najmé charakteristiky
prisludnej potraviny, ako je velkosf, hrobka alebo kvalita. Upozorfivjeme tiez, Ze jedlo, ktoré
cheete grilovat, musite v polohe ,stolovy gril” z asu na Eas otocit, a preto sa cas pecenia
predIZi.
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STUPEN

POTRAVINA S POLOHA CAs PECENIA
fasirky z mletého masa 3 kontaktny gril 10 - 15 min.
bravéovy bagik MAX stolovy gril 2 x 3 - 4 min.
steaky z brav&ovej krkovicky MAX stolovy gril 2x 13 - 16 min.
filety z lososa 3 kontaktny gril 8 - 10 min.
steaky z tuniaka 3 kontakiny gril 6 - 8 min.
grilované zelenina s olejom 2 stolovy gril 2 x 3 - 6 min.
syrové sendvice MAX kontaktny gril 3 - 4 min.
zapekané bagety so syrom 3 panini gril 4 - 8 min.

Tipy a triky

B Na jemn0 pripravu mésa a na urychlenie grilovania mézete méso najskér

60

marinovaf. Ako zdklad na to sa hodia napr. kysl& smotana, &ervené vino,
ocot, cmar alebo erstvé $fava z papdije alebo anandsu. Podla chuti pridaite
bylinky a koreniny. Nesolte, pretoze sol vyfahuje z mésa vodu a toto by
mohlo ndsledne stvrdndf. Méso ulozte do marinddy tak, aby bolo Gplne
ponorené a uzatvorte nddobu. Najlepsie je marinovanie cez noc.

Mézete grilovaf nielen maso, ale aj rybu. Pre rybu odport&ame pripravu
v polohe ,Kontakiny gril”. Grilovanim pri zatvorenom veku pristroja sa
grilované jedlo rovnomerne zohreje z obidvoch stran.

B Vyhrievacie platne @ st potichnuté antiadhéznou vrstvou, ktord brani

SK

prilepeniu, a preto nemusite pridévat Ziadny tuk. Ak chcete napriek tomu
pouzit tuk, ddvajte pozor na to, aby bol tuk/olej vhodny na pe&enie, napr.
repkovy olej.

Ak si nie ste isti, i sU grilované potraviny tepelne upravené aj vo vnutri,
pouzite bezny teplomer na méso.
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Cistenie a Udrzba

Bezpecnostné upozornenia

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM
PRUDOM!

Pri éisteni pristroja méze déjst k zraneniu oséb!

Dodrziavaijte nasledujice bezpe&nostné upozornenia, aby ste sa vyhli nebez-

pecenstvu:

> Pred &istenim vytiahnite siefovi zdstréku a po&kaijte na Gplné vychladnutie
pristroja. Nebezpeéenstvo poranenial

> Nikdy necistite pristroj pod tecicou vodou a nikdy ho do nej ani nepondraj-
te. Pristroj by sa mohol neopravitelne poskodif!

POZOR

Poskodenie pristroja!
> Uistite sa, Ze sa pri isteni nedostala do pristroja Ziadna vlhkost, aby sa
zabranilo jeho nenapravitelnému poskodeniu.

> Na distenie povrchov nepouzivajte ani agresivne abrazivne alebo chemické
&istiace prostriedky, ani 3picaté predmety alebo predmety, ktoré by ich
mohli poskriabaf.

B Prejdite 3krabkou na ¢istenie @, po vychladnuti vyhrievacich plati @, po
povrchu vyhrievacich platni @ tak, aby ste zhromazdili tuk a zvysky a zosufite
ich do zbernej misky na tuk @.

B Poutierajte vyhrievacie platne D vlhkou utierkou. Na ¢istenie nepouzivajte
Ziadne agresivne Cistiace prostriedky, drsné 3pongie alebo 3picaté predmety.
Zabrdnite tak poskodeniu neprilnavej povrchovej Gpravy.

V pripade neodolnych nedistdt alebo pripdlenych zvyskoch odoberte vyhrie-
vacie platne @:
— Otvorte pristroj.
- Stlagte tlagidlo RELEASE @ a si&asne nadvihnite spodni vyhrievaciu
plativ @.
— Pevne podrzte horni vyhrievaciu platiiv @, aby nespadla a stlagte
tlacidlo RELEASE @. Hornd vyhrievacia platia @ sa uvolni z pristroja.

Umyte odobraté vyhrievacie platne () v teplej vode s trochou umyvacieho pro-
striedku. Pri velmi prifnavych necistotdch nechajte vyhrievacie platne @ trocha
namocit vo vode s umyvacim prostriedkom. Po vy<isteni opléchnite vyhrievacie
platne ) &istou vodou, aby sa odstranili zvysky umyvacieho prostriedku. Vietko
poriadne vytrite dosucha. Vyhrievacie platne @ musia byt suché, nez ich znova
nasadite na pristroj!
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@ Na zabezpeéenie 3etrného Cistenia vyhrievacich platni @ odpord-

&ame, umyvat ich ruéne tak, ako je popisané vyssie. Vyhrievacie
platne @ mébzZete viak umyvat aj v umyvacke riadu. Spodné strany
grilovacich platni @ méZu po umyti v umyvacke riadu [ahko stratif
farbu. To aviak nepredstavuje Ziadne obmedzenie pristroja alebo
funkcie.
Na opdtovné nasadenie vyhrievacich platni @) zastréte vyhrievacie platne @ na
zdkladfiu tak, aby oba vyrezy vedla odtoku tuku @ zaskodili do hdkov na zak-

ladne. Zatlagte potom predny diel vyhrievacej platne @ nadol, aby pocutelne
zaskogil.

Rovnako postupuite aj pri druhej vyhrievacej platni @.

B Na Sistenie vonkajsich pléch pristroja pouzite utierku navlhéent umyvacim
prostriedkom. Zvysky umyvacieho prostriedku odstrdfte utierkou navlhéenou
vodou.

Dbaijte na dplné vyschnutie vietkych dielov pred opétovnym pouZitim pristroja.

B Poutierajte $krabku na &istenie @ vlhkou utierkou. V pripade neodolnych ne-
&istot pridajte na handricku jemny umyvaci prostriedok alebo ich opléchnite
v teplej vode a umyvacom prostriedku.

UPOZORNENIE
N\ Kvéli 3etrnému Cisteniu $krabky na ¢istenie @ odporiéame tito
(9«) umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. Skrabku na &istenie @
4D’ mozete viak umyvaf tiez v umyvacke riadu.
B Vyprdzdnens zbern misku na tuk @ umyte v teplej vode a s umyvacim

prostriedkom. Odstrdfte zvysky umyvacieho prostriedku &istou vodou a
vysuste ju.

UPOZORNENIE

Kvoli setrnému Cisteniu zbernej misky na tuk @ odpordcame tito
umyvat ruéne tak, ako je popisané vyssie. ZbernG misku na tuk @
mézete viak umyvaf aj v umyvaéke riadu.
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Recepty

UPOZORNENIE

Podla vlastnosti prisad sa mézu uvedené nastavenia teploty alebo ¢asy uvedené
v receptoch odliSovat!

Poloha , kontaktny gril”

Mexicky burger
900 g hovédzieho mletého mésa
6 PL omdacky barbecue
6 PL jemne nakrdjanej cibule
3 PL &erstvej alebo hotovej salsy
1/2 CL prézkového ¢ili korenia:

4 velké hamburgerové peciva

1) Vo velkej miske zmiesame mleté maso, cibulu, salsu, &ili korenie a omdacku
barbecue.

2) Zmes mletého mésa vyformujeme na 4 rovnako velké asti v hribke 2 cm
do plétkov vo forme hamburgera.

3) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3/Max).

4) Hamburger grilujeme na predhriatom pristroji 8 - 10 min. v kontakinej pozi-
cii. Ndsledne servirujeme platky vo forme hamburgera spolu s prisadami
a korenim podla vlastného vyberu do hamburgerového peciva.

Rumpsteak s omackou zo zelenej cibulky a byliniek
500 g chudého rumpsteaku (po 125 g)
120 g margarinu
1 CL worcestrovej omacky
1 jemne nakréjany strogik cesnaku
4 PL jemne nakrdjaného petrzlenu

4 jemne nakrdjané jarné cibulky

1)V malej miske zmieSame margarin a worcestrovi omécku a primiedame
cesnak, petrzlen a jarné cibulky.

2) Predhrejeme pristroj (stupef ohrevu Max).
3) Steak grilujeme 3 min. na stupni ohrevu Max.

4) Steak potrieme bylinkovou omaékou s jarnou cibulkou a pecieme daliie
4 min. v poliato&nom rozsahu stupfiov ohrevu 2.
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Tuniak s pomarancovymi platkami

(4 osoby)

4 Eerstvé steaky z tuniaka (po 170 g)
1 pomarané

1 PL jemne nakrdjaného petrzlenu
sol

ierne korenie

1) Oltpeme pomarané a pokrdjame ho na priblizne 5 mm hrubé platky.
2) Predhrejeme pristroj (rozsah stupfiov ohrevu 3).

3) Na predhriaty gril poloZime tuniakové steaky, posypeme ich petrzlenom
a okorenime solou a &iernym korenim.

4) Na tuniakové steaky polozime pomaran&ové plétky a vietko spolu grilujeme
priblizne 6 - 8 min.

5) Pred servirovanim odstranime grilované pomaran&ové plétky.

Poloha ,,Panini gril”

Panini so Spenatom a syrom

64

250 g listového $pendtu

1 cibula

1 strocik cesnaku

1 PL oleja

2 Cl citrénovej 3favy

1 stipka soli (a &ierneho korenia)

4 pldtky toastového chleba/bieleho chleba
40 g bylinkového masla

75 g syra Mozzarella

20 g piniovych jadier

SK
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1) Preberieme a umyjeme listovy 3pendt.

2) Oldpeme cibulu a stricik cesnaku, najemno ich nakrdjame a opecieme
ich na oleji do sklovita. Pridéme $pendt. Ochutime citrénovou $favou,
solou a &iernym korenim.

3) Toast natrieme bylinkovym maslom.

4) Mozzarellu nakréjame na platky.

5) Rozdelime Mozarellu a odkvapkany 3pendt na 2 toastové platky a posype-
me ich piniovymi jadrami.

6) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.

7) Panini opatrne poloZime na sendvi¢ovaé na panini nahriaty na rozsah
stupfiov ohrevu 3/Max.

8) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

9) Pockdme, kym sa panini neopeét do zlatohneda. Potom ich vyberieme
zo sendviovaéa na panini.

Panini s kuracimi prsiami
400 g filé z kuracich pfs
20 g masla
&ierne korenie, sol, mletd paprika
120 g slaniny v platkoch
6 platkov bieleho/toastového chleba
3 PL 3aldtového dresingu (jogurtu)
30 g ladového alétu
2 paradajky
1 avokdado
1 CL limetkovej 3favy
50 g 3aldtovej uhorky

1) Kuracie prsia kratko opldchneme pod te€icou vodou a osusime ich ku-
chynskymi papierovymi utierkami. Kratko opecieme na pristroji nastavenom
v kontakinej pozicii a na vyhrievacom stupni MAX.

2) Pristroj prepneme na zaciatok rozsahu stupfiov ohrevu 3 a dopecieme filety
z kuracich pfs ca. 10 mintt. Po upe&eni ochutime solou, &iernym korenim
a paprikou a odlozime.

3) Na panvici opecieme plétky slaniny do chrumkava.

4) Na 3 pléatky toastového chleba/bieleho chleba rozdelime jogurtovy dresing,
na to polozime ladovy 3alét, narezeme paradajky na plétky, okorenime ich
a poukladdme.
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5) Narezeme filé z kuracich pfs po dizke a uloZime ich na paradaiky.
6) Na filé z kuracich pfs polozime platky slaniny.

7) RozreZeme avokddo po dizke a kruhovym pohybom vyberieme késtku.
Oltpeme ho a narezeme na platky. Avokédo pokvapkame limetkovou
$favou, aby nezhnedlo. Tieto platky poukladdme na panini.

8) Nakrdjame 3aldtovi uhorku na plétky a polozime ju na avokdado.
9) Panini prekryjeme druhym platkom toastového chleba.
10) Panini opatrne poloZime na vyhrievaciu platiu @.

11) Pomocou bezpeénostného uzaveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne ® a zatvorime kryt.

12) Po¢kéme, kym sa panini neopeéd do zlatohneda a opatrne ich vyberieme
zo sendvicovada na panini.

Bageta s horéicou

66

1 bageta

1 strécik cesnaku

50 g nalozenych uhoriek
40 g syru Pecorino

1 PL pikantnej horgice

2 PL sladkej horgice

50 g masla

2 PL nakrdjanej pazitky

sol, &ierne korenie

1) Bagetu narezeme priecne kazdé 2 - 3 centimetre, ale neprekrajujeme ju.

2) Olipeme cesnak a roztlacime ho, sterilizované uhorky nakréjame na drob-
né kocky a nastrGhame syr Pecorino.

3) Zmie3ame pikantnt a sladkd horéicu s mékkym maslom, cesnakom, uhor-
kami, syrom Pecorino a pazitkou a tito zmes ochutime solou a &iernym
korenim

4) Naplnime horcicové maslo do narezanych miest na bagete a zabalime ju
do alobalu.

5) Bagety polozime na vyhrievaciu platiu @ predhriatu na rozsah stupfov

ohrevu 3/Max.

6) Pomocou bezpeé&nostného uzdveru @ nastavime pozadovany odstup
hornej vyhrievacej platne @ a zatvorime kryt.

7) Bageta by mala byt zlatohnedé.
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Poloha ,stolovy gril”

Kuracie/morcacie prsia

200 g kuracich/moré&acich pfs

trocha moky

1)

2)

3)

Na vyhrievaciu platiiu @ déme trocha oleja vhodného na pecenie a pristroj
nahrejeme na rozsah stupfiov ohrevu 3.

200 g kuracich/moréacich pfs narezeme na plétky a trocha poprésime
mukou.

Pegieme na jednej strane priblizne 4 mindty, potom oto&ime, [ahko osolime
a druhU stranu pecieme priblizne 4 mindty.

Grilovand zelenina

2 papriky

1 cuketa

1 baklazdn

olivovy olej

sol

ierne korenie

provensdlske bylinky (zmes korenin)

1)

2)
3)
4)

5)

Zeleninu dékladne umyjeme. Papriky rozpolime, vykrojime jadrovniky a na-
krdjame na pésiky. Baklazan a cuketu rozrezeme pozdlzne na dve polovice
a potom nakrdjame na ca. 0,5 cm kusky.

Zeleninu potrieme olivovym olejom.
Vyhrejeme pristroj (rozsah stupiiov ohrevu 2).

Kusky zeleniny poukladdme na predhriatu grilovaciu platiu @ a grilujeme
zeleninu z oboch strdn ca. 8 - 10 mindt, kym neziska svetlohnedu farbu.

Posypeme solou, &iernym korenim a podla chuti provensdlskymi bylinkami.
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Krevety s kokosom a kari korenim

68

100 g &ervenej kari pasty

50 ml kokosového mlieka

400 g kreviet (mdzu byt aj kraby alebo morské raky)
200 g cukrového hrasku

2 papriky

2 cibule

2 striciky cesnaku

sol a cierne korenie

alobal

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

SK

Zmie3ame kari pastu a kokosové mlieko.

Umyjeme krevety, cukrovy hra3ok a papriky.
Oltpeme cibulu a striciky cesnaku.

Cibulu, cesnak a papriku nakréjame na malé kisky.

Krevety a zeleninu rozlozime rovnomerne na 4 kusy alobalu. Kusy alobalu
musia byt také velké, aby sa do nich prisady dali zavindt, ako do bali¢kov.
Pokvapké&me 3favou z kari pasty a kokosu, posypeme solou a okorenime
&iernym korenim.

Balicky dobre uzatvorime, aby $fava nemohla vytekat.
Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

Naplnené balicky poukladdme na predhriatu vyhrievaciu platfiv @
a vietko pecieme z oboch strén vzdy ca. 15 mindt.
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Grilovana kukurica
2 kusy cukrovej kukurice
100 g bylinkového masla
cesnakové sol
sol
&ierne korenie

alobal

1) Kus alobalu natrieme bylinkovym maslom.

2) Kukuri¢né klasky posolime a zabalime do alobalu.

3) Predhrejeme pristroj na koniec rozsahu stupfiov ohrevu 2.

4) Na vyhrievacie platne @ polozime balicky.

5) Po 15 mindtach alobalovy bali¢ek otocime a kukuriéné klasky dusime
dalsich 15 mindt.

6) Kukuri¢né kldsky osolime cesnakovou solou a okorenime &iernym korenim.
Likvidacia

Likvidacia pristroja
Symbol predkrinutej odpadovej nddoby na kolieskach upozorfiuje,
Ze tento pristroj podlieha smernici & 2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby pouZivania nesmiete
zlikvidovaf s normdlnym domovym odpadom, ale musite ho
odovzdaf v 3pecidlne zriadenych zbernych miestach, zbernych
dvoroch alebo v prevédzkach na likvidéciu odpadov.

Tato likvidacia je pre vas bezplatna. Chrante zivotné prostredie
a likvidujte odborne.

Pokial va3 stary pristroj obsahuje osobné ddaje, méte zodpovednost vymazaf
ich skér, ako ho odovzddte.

Informdcie o moznostiach likvidécie vyrobku, ktory dosluzil, ziskate

%n od svojej obecnej alebo mestskej samospravy.
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Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa prihliadalo na ekologické
hladisko a odborné moznosti likvidécie, a preto ich mozno
%@ recyklovaf. Nepotrebné obalové materidly zlikvidujte podla miestne
platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbajte na oznaéenie na réznych
obalovych materidloch a triedte ich pripadne osobitne. Obalové
materidly si ozna&ené skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujicim
vyznamom: 1-7: plasty, 20-22: papier a lepenka, 80-98:
kompozitné materidly.

Dodatok

Technické Udaje

Napdjacie napdtie 220 - 240V ~ (striedavy prid), 50/60 Hz
Prikon 2000 W
0 Vsetky &asti tohto pristroja, ktoré
QH prichddzajo do kontaktu s potravinami,

s bezpeé&né pre potraviny.

Servis

(SK) Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 437395_2307 |

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je adresou servisného strediska.
Naijprv kontaktujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

WWWw. kompemoss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine verkiirzte Druckausgabe der
vollsténdigen Bedienungsanleitung.

[EE5LE | Durch das Scannen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf die
4 | Lidl-Service-Seite (wwwe.lidl-service.com) und kénnen durch die
Eingabe der Artikelnummer (IAN) 437395_2307 die vollsténdige

Bedienungsanleitung einsehen und herunterladen.

/\ WARNUNG!

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Machen Sie sich vor der
Benutzung des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdéBe Verwendung
Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariiber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdB. Das Geréit ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verénderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
tragt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Kurzanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.
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/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
mégliche geféhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
madglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschaden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusétzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdgt.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgeméfer Gebrauch kann zu Personen- und
Sachsché&den fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdt nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine éhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.
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m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfiihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfiillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heien Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerdt niemals in der Néhe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!
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m Stellen Sie das Gerat maglichst in der Néhe einer Steckdose auf.
Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell erreich-
bar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.

GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméBig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes Gberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wahrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

~ Sie dirfen das Gerdtegehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehduse oder
eigenmdchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdhrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdt.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflache!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerdét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiflen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Berilhrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

» Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerat nicht weiter.

~ Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

6600000000 S

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauffangschale

Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Girillplatte)

Abbildung B:

®

Reinigungsschaber

Auspacken und AnschlieBen

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerétes kénnen
Personen- und Sachschdden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.
Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um
Sachschéden zu vermeiden.

DE | AT | CH 77



SILVERCREST'

Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill
Fettauffangschale
Reinigungsschaber

Kurzanleitung

> Prijfen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
Auspacken
¢ Entnehmen Sie dlle Teile des Gerétes und die Kurzanleitung aus dem Karton.
¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

78

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Kurzanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerét, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten @ mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf3 ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, éffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
—  Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemiise garen)

- Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MA

X
Hezstufenberechk jzsfufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.
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Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Indikationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready”@ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte { als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.
Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Gerétedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte .

2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte {0 liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Dauer gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”

1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte @.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte (O ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Beschadigung des Gerdites!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!
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Position , Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).
2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und 6ffnen Sie den
Gerdtedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

S

Abb.1

3) Die Grillplatten @ liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill
genutzt werden (Abb. 2).

(10

2081

/~

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten .
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5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Beschadigung des Gerdtes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut
zu wenden/herunterzunehmen. Diese konnten die Oberfléichen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fir das Garen unterschied|i-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und Ihren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréfe,
Dicke oder Qualitat, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden missen, daher wird die Garzeit

verléngert.

LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen g Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2x3-4min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x13-16min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 8 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrilltes Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2 x3-6min
Ké&sesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min
Baguettes mit Kése Gberbacken 3 Paninigrill 4 -8 min
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Tipps und Tricks

B Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfiir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefaf. Lassen Sie es am besten iiber Nacht darin ziehen.

B Nicht nur Fleisch, auch Fisch k&nnen Sie grillen. Wir empfehlen fiir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerétedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

B Die Grillplatten (O sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

B Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.

Reinigen und Pflegen

Sicherheitshinweise

84

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerdtes kdnnen Personenschéaden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Gerdt
vollstéindig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Beschadigung des Gerdtes!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerat
eindringt, um eine irreparable Beschddigung des Gerdtes zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.
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B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten @, so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Fettauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, rave Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riicksténden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerit.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte @ ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte { fest, damit diese nicht herunterfallt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Grillplatten @ in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten @) ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spilen Sie die Grillplatten @ nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten ) miissen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdt einbauen!

—_ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten ) empfehlen wir
m diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spilen. Sie kénnen die
9)5 Grillplatten @ jedoch auch in der Spilmaschine reinigen. Die
Unterseiten der Grillplatten @ kdnnen nach der Reinigung in der
Spilmaschine leicht abférben. Dies stellt jedoch keine Beeintrdchti-
gung des Gerdtes oder der Funktion dar.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten (O so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte © nach
unten, so dass diese horbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBBenfléchen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spiilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.
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B Wischen Sie den Reinigungsschaber (B mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spiilmittel. Entfernen Sie Spilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

= Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen
23 wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kdnnen
A

jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kdnnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position ,, Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 grof3e Hamburgerbrétchen
1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofen Schissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich groBen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Gerdt auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gert in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.
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Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln
1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frihlingszwiebel-Krduter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.

Thunfisch mit Orangenscheiben
(4 Personen)
4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange
1 EL fein gehackte Petersilie
Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrillten Orangenscheiben.
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Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kédse-Panini
250 g Blatftspinat
1 Zwiebel

88

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1)
2)

3)
4)
5)

6)
7)

8)

9)

Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heiBem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.
Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.

Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.
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Hahnchenbrust-Panini

400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter

Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen

6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat

2 Tomaten

1 Avocado

1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrusffilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Hahnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wiirzen und drauflegen.

5) Héhnchenbrustfilets der Lange nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lange nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern 16sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte (@ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.
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Senf-Baguette

1 Baguette
1 Zehe Knoblauch

50 g Senfgurken

40 g Pecorino

1 EL scharfer Senf

2 EL siiBer Senf

50 g Butter

2 EL Schnittlauchrdllchen
Salz, Pfeffer

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstdnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verriihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte @
legen.

Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (© einstellen und den Deckel schlieBen.

Das Baguette sollte gold-braun sein.

Position , Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

90

1)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten {® geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

2) Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.
3) Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.
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Gegrilltes Gemuse
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewiirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léngs in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofie
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemise auf die vorgeheizte Grillplatte ) und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.

Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste
50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)

200 g Zuckerschoten
2 Paprika
2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer
Alufolie

1)

Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.

2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.

3)

Schalen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.
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4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerét auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben
2 Zucker-Maiskolben
100 g Kré&uterbutter
Knoblauchsalz
Salz
Pleffer
Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréauterbutter.

2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.
3) Heizen Sie das Gerdat auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

4) legen Sie das Péckchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.
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SILVERCREST’

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU
unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende
seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
dirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoff-
héfen oder Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fir Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéindler, die regelméfig Elektro- und Elekironikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgerdte unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgeréte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

(]
o \ Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
@n erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&B den érilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.
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Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Lebensmitteln in
Berilhrung kommen, sind lebensmittelecht.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 437395_2307 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

WWWw. kompernoss.com
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KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernclss.com

Informdciék dllésa - Stav informaci - Stav informécii - Stand der Informationen:
09/2023 - Ident.-No.: SKGE2000D3-092023-1
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