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Prehlad

Pristroj/teplovzdudné fritéza

Dotykovy displej

Vyhrievaci prvok (na vnitornej strane vnitorného priestoru)
Odblokovacie tlagidlo (pre otoény razefi a otoény kb3)

Dvierka piecky

Priehladné okienko

Zaisfovacia skrutka (na pridrziavacich kotd&och a razfioch na kura) (4 x)
Razne na kura

Zna&ka (na oto&nom razni)

Otocny razen

Rukovéf (na vlozenie/vybratie otoéného raziia a otoéného ko3a)
Otoény kb3

MAX Zna&ka pre maximélnu vysku hladiny naplnenia otoéného kosa

R/L

Veko (oto&ného ko3a)

Razef na 3aslik (8 x)

Pridrziavacie kotiée (pre razne na 3adlik)

Plech/miska na zachytavanie tuku

Mriezkovy plech

Priehlbina na dchyty

Pripojovaci kdbel so zdstrekou

Vetraci otvor s distanénym drZiakom (na zadnej strane)



Dakujeme vam za
doéveru!

Gratulujeme vam k vasej novej teplovzdusnej
frittze 9 v 1.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na poutitie si uscho-
vajte, ak by ste neskér potrebo-
vali dalsie informacie.

¢ Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s novou teplo-
vzdusnou fritézou 9 v 1!

Symboly na pristroji
Tento symbol vds vystriha pred kon-
& taktom s hordcim povrchom.

! !II Symbol uvédza, Ze takto oznacené

materidly nemenia chuf ani véiu po-

travin.

’
2, Ucel pouzitia
Teplovzdusnd fritéza je uréend na pripravu
potravin v hordcom vzduchu pri maximdlnej
teplote 200 °C.
Teplovzdund fritéza je koncipovand na do-
mdce pouzivanie. Teplovzduind fritéza sa
smie pouzivat len vo vnitornych priesto-
roch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né O&ely.
Predvidatelné nespravne
pouzitie
Teplovzduind fritéza nie je vhodnd na zo-
hrievanie tekutin.

3. Bezpecnostné
pokyny
Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby s v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upo-
zornenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nerespektovanie tejto vystrahy
méze spdsobif poranenia a ohroze-
nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méZze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nereipektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif lahké porane-
nia alebo vecné 3kody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifika,
ktoré by sa mali re3pektovat pri manipulécii
s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj mdzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schop-
nostami alebo s nedostatkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak
sU pod dozorom alebo ak boli poucené o bezpecnom pouZivani
pristroja a pochopili rizikd, ktoré sd s jeho pouZivanim spojené.
Deti sa nesm0 hrat's pristrojom. Deti sm vykondvat istenie a
0drzbu pristroja len ak sU starsie ako 8 rokov a pod dohladom.
® Deti mladsie ako 8 rokov by ste nemali pustat do blizkosti pristro-
ja a pripdjacieho kdbla.
® Pocas prevadzky mézu byt povrchy pristroja horice. Ne-
& dotykaite sa horicich &asti pristroja, ako napr. vetracie-
ho otvoru na zadnej strane alebo priehfadného okienka
dvierok piecky.
— Na vybratie horiceho otoéného ko3a/otoéného raz-
fa pouzite rukovaf.
— Pouzivajte rukavicu alebo lapku na chytanie hordcich
dielov prislusenstva.
® Poéas fritovania uniké z vetracieho otvoru horica para. Nikdy
nesiahajte do pary.
®© Ak ddjde k poskodeniu siefového kébla tohto pristroja, kdbel
musi vymenif vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne
kvalifikovand osoba, aby sa predislo ohrozeniam.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevédzkovanie s externym ¢aso-
vacom alebo separdtnym diol'kOV)'/m ovléddacim systémom.
® V pripade nesprdvneho pouzitia m6ézu nastat poranenia.
® Dodrziavaijte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie” na
strane 22).



NEBEZPECENSTVO pre
deti!
©® Obalovy materidl nie je hracka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpeéenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a uzitkové
zvierata a nebezpecenstvo
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovat
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zaroveri mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO pre
vtaky!
© Vidky dychajo rychlejsie, vzduch sa
v ich tele rozvédza inak a si podstatne
mensie ako ludia. Pre vtdky méze byf
preto velmi nebezpeéné, ak vdychnu ¢o
i len najmensie mnozstvo dymov, uvol-
fiujicich sa pri prevadzke tohto pristro-
ja. Ak pouzivate tento pristroj, vtdky by
ste mali preniest do inej miestnosti.

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vihkosti!
® Pristroj chrarite pred vlhkostou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou.
® Pristroj, pripojovacie vedenie a zéstréka
sa nesm{ pondrat do vody alebo inych
kvapalin.
© Ak by sa do pristroja dostala kvapaling,
okamzite vytiahnite zd&streku. Pred opd-
tovnym uvedenim do prevadzky dajte
pristroj skontrolovatf.
©® Ak by aj napriek tomu pristroj niekedy

spadol do vody, potom okamZite vytiah-

nite zdstréku a az ndsledne vyberte pri-
stroj von. V takom pripade pristroj viac
nepouzivajte a nechaite ho skontrolovaf
v odbornom servise.

® Pristroj neobsluhuijte s mokrymi rukami.

6 GO

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym pradom!

© Pristroj nikdy neuvddzaite do prevadzky v
pripade, Ze si pristroj alebo pripojovacie
vedenie viditelne poskodené alebo ak
vam predtym pristroj spadol.

© Ked pouzivate predlzovaci kdbel, musi
splfiat technické 0daje tohto pristroja.

© Pristroj zapdjajte len do samotnej zdsuv-
ky, nie do zdsuvky, do ktorej sa daji za-
poijif viaceré zariadenia. Mohlo by totiz
ddjst k prefazeniu.

©® Pripojovacie vedenie vedte tak, aby naf
nikto nemohol stipif, zachytit sa of alebo
sa na fiom potkndt.

© Zéstreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej zasuvky s
ochrannymi kontaktmi, ktorej napdtie
zodpovedd Gdajom na typovom Stitku.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni nada-
lej dobre pristupnd.

© Dadvaite pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobt&-
Eajte okolo pristroja.

© Pri in3taldcii pristroja dbajte na to, aby
sa pripojovaci kdbel nazacvikol alebo
nestlagil.

©® Pristroj nie je ani po vypnuti Gplne odpo-
jeny od siete. Aby ste ho odpoajili, vytiah-
nite zastreku.

© Pri vyfahovani zéstréky zo zasuvky fa-
hajte vzdy za zastréku, nikdy nie za pri-
pojovacie vedenie.

© Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky ...
... po kazdom pouziti,
.. v pripade poruchy,
.. ak pristroj nepouzivate,
... pred Cistenim a
... pocas burky.

©® Aby sa predislo ohrozeniu, nevykond-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku. Vyko-
nanie oprdv zabezpedujte len v
odbornej opravovni, resp. v servisnom
stredisku.
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NEBEZPECENSTVO -

Nebezpeéenstvo poziaru!
Zapojeny pristroj nikdy nenechdvaite
bez dozoru.

Pocas prevédzky maite teplovzdusng fri-
tézu vzdy pod dohladom. Takto si prob-

lém méZete hned viimndt vdaka
nezvy&ajnému zdpachu alebo zvuku.
Pristroj nikdy nezakryvaite, ani ho neu-
miestiivjte na makké podklady (napr.
utierky).

Zo vietkych stran okolo pristroja a nad
nim udrZiavaite volny priestor.

V Ziadnom pripade neodstrarivjte distan&-

ny drziak na zadnej strane pristroja.
Teplovzdudnd fritézu nikdy nepouzivaite
priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti zéclon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.
Teplovzdusny fritézu prevadzkujte vy-
hradne na pevnej, rovnej, nedmyklavej,
suchej a nehorlavej podlozke, &im za-
brénite, aby sa prevrhla alebo sklzla.

f NEBEZPECENSTVO

O}

O}

O}

poraneni v désledku
popdlenia!
Nedotykaite sa horiceho povrchov pri-
stroja a vnitorného priestoru. PouZivaijte
rukavicu alebo lapky.
Pred &istenim alebo uskladnenim ne-
chaijte pristroj Gplne vychladndt.
Ked je teplovzduind fritéza zapnutd,
nehybte fiou ani ju neprendiaite.

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

O]
O]

PouZivaite iba origindlne prisludenstvo.
Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. platni¢ky spordka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvoreného
ohna.

Dbaite na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.

Dbaite o to, aby sa jedl& nedotykali ho-

riceho vyhrievacieho prvku na hornej

strane vndtorného priestoru a nenalepi-
i sa tam. .

© Otoény kd3/otoény razef neprepliaite.
DodrZiavaijte orientaéné hodnoty v tom-
to ndvode.

©® Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

© Pristroj je vybaveny protimykovymi
plastovymi nozi¢kami. PretoZe povrcho-
vé Uprava ndbytku obsahuje rézne laky
a plasty a ndbytok sa preto osetruje
réznymi istiacimi prostriedkami, nedd
sa Uplne vylUgit, Ze niektoré z tychto 1&-
tok obsahuji zloZky, ktoré mézu posko-
dif a zmakgit plastové nozigky. V
pripade potreby podlozte pod pristroj
protidmykovi podlozku.

4. Rozsah dodavky

1 teplovzdugnd fritéza 1
1 plech/miska na zachytdvanie tuku 17
3 mriezkové plechy 18 (2x hlboky, 1x plo-
ch)
1 otoény razen 10
2 razne na kura 8
(vrét. 2 zaistovacich skrutiek 7)
2 pridrziavacie koti¢e 16
(vrdt. 2 zaistovacich skrutiek 7)
8 razfov na 3ailik 15
otoény ko3 12
veko (na otoény k&s) 14
rukovat 11
Oplny ndvod na obsluhu (na internete)
kratky navod (je prilozeny k pristroju)
receptdr

—_— —



5. Uvedenie do
prevadzky

NEBEZPECENSTVO -
Nebezpeéenstvo poziaru!
© Bezpodmieneéne odstrante kar-
tén na hornej strane vnitorného
priestoru!

UPOZORNENIE: Pri otvdrani a zatvdrani

dvierok piecky 5 pocitite mierny odpor. Ten-

to zabrafiuvje nedmyselnému otvoreniu/zo-
tvoreniu dvierok piecky.

e Odstrarite vietok obalovy materidl.
Zvlast vnotorny priestor musi
byf Uplne zbaveny zvyskov oba-
lu, ako napriklad omrviniek sty-
roporu.

* Opatrne vyberte diely prisludenstva.

e 7 pristroja odstraite lepiacu pésku, av-
$ak neodstrariujte typovy titok na spod-
nej strane pristroja.

* Skontrolujte, ¢i méte vietky diely prislu-
$enstva a & nie s poskodené.

® Pred prvym pouzitim pristroj a vietky
diely prisluienstva vyéistite.

Na prepravu je mozné pouzit Gchyty 19.

Pristroj 1 postavte na suchd, rovnd, nekl-

zavy, teplovzdornd podlozku.

NEBEZPECENSTVO -
Nebezpeéenstvo poziaru!
Na zadnej strane pristroja 1 sa nachéddza
vetraci otvor s distanénym drziakom 21.
Z vetracieho otvoru unika pocas prevadzky
horici vzduch.

7 - w

Vetraci otvor 21 nikdy nezakryvaite.

Nikdy neodstrarivjte distanény dr-

ziak 21.

© Teplovzdusny fritézu nikdy nepouzivaijte
priamo pod hornymi skrinkami ani v
blizkosti z4clon, papiera ani podob-
nych horlavych predmetov.

©® Zo vietkych stran okolo pristroja a nad

nim udrziavaite volhy priestor.

(ONO]

o Zastreku 20 zastréte do zdsuvky az vte-
dy, ked'je pristroj 1 kompletne zmonto-
vany na prisluny G&el pouzitia.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdze vyskytnif mierny zdpach a hluk.
Toto je sp&sobené montdznymi prostriedka-
mi na vyhrevnom prvku a nie je to chyba vy-
robku. Zabezpecte dostatoéné vetranie.



6. Prehlad dotykového displeja

22 2324 25 26 27 28 29
| |

22 8 +/-
23 $

24 §

25 O
26

27 °C

28 Min
29 (O +/-
30 ©

31 ©
2@

33

tla&idla teploty: nastavenie teploty pripravy

symbol hordceho vzduchu: blikd, ked'je funkcia hordceho vzduchu v pre-
vadzke

zobrazuje sa teplota

zobrazuje sa &as pripravy

zobrazenie islic (napr. teplota, &as pripravy)

jednotka teploty

jednotka &asu pripravy

tlagidl& Easu: nastavenie asu pripravy

tla¢idlo otdéania: zapnutie/vypnutie funkcie oté&ania;
symbol otdéania: blikd, ked'je funkcia otd&ania zapnuté

tlagidlo $tart/stop

tlaéidlo osvetlenia: zapnutie/vypnutie osvetlenia vnitorného priestory;
symbol osvetlenia: blikd, ked'je osvetlenie vnitorného priestoru zapnuté

programové tacidld (pozri ,Prehlad programov” na strane 10);
symboly programov

gy



7. Prehlad programov

Symbol na Prednastavena | Prednastaveny
dotyko- Program/poutzitie teplota cas
vom (rozsah (rozsah
displeji nastavenia) nastavenia)
Hranol&eky 200 °C 15 min
=2 (40 - 200 °C) (1= 60 min|
Steaky, kotlety 175 °C 25 min
@ (40-200°C) | (1 - 60 min)
Ryba 165 °C 15 min
X (40 - 200 °C) (1 = 60 min|
—_ Krevety 160 °C 12 min
=S (40 - 200 °C) (1 = 60 min)
\ Pizza 180 °C 15 min
£ (40 - 200 °C) (1 = 60 min)
Hydina na &asti, napr. stehno 175 °C 30 min
(f (40 - 200 °C) (1 = 60 min)
Kol4&e a pecivo 160 °C 30 min
4 (40 - 200 °C) (1 = 60 min)
Otocny razeh na pecenie celého 190 °C 45 min
&0 kurafa alebo malého kusa pece- (40 - 200 °C) (1 - 60 min)
ného madsa
., Susenie ovocia a zeleniny, napr. 40 °C 2h
’ iablkové kruzky (40 - 80 °C) (2-24h)
7/~ |Zohrievanie hotovych jeddl 200 °C 3 min
59 (40 - 200 °Q) (1 - 60 min)

10 G




8. Pouzitie dielov prislusenstva

Diel prislu-
Senstva

Funkcia/pouzitie

Plech/miska na

zachytdvanie tu-
kv 17

Zasuiite na dno, aby sa zachytili nadol kvapkaijice a drobiace sa
potraviny. Ulah&uje istenie.

Zasunite ako zatvoreny plech na pecenie na pozadovan( kolajni¢ku
pre jedld, ktoré silnejiie kvapkaiji a pri ktorych je potrebné teplo
hlavne zhora, napr. na zapekanie.

Mriezkové ple-

chy 18

Cez otvory v mriezkovych plechoch méze dobre cirkulovat hordci
vzduch. To podporuje rovnomerné rozdelenie tepla.

Mbézu sa pouzit viaceré mriezkové plechy sic¢asne. Pripadne ich po
polovici &asu pripravy vymerite.

Na susenie a pedenie va&ich potravin pouzite plochy mriezkovy plech.
Predov3etkym na pripravu jeddl, ktoré silne nekvapkaiji a pri ktorych
sa pozaduje rovnomerné zahrievanie, napr. &asti hydiny, rybie
prsty, krevety, hranoléeky, mrazend pizza.

Otoény ké3 12

Na hranol&eky, americké zemiaky, hranoléeky zo sladkych zemia-
kov, na kisky zeleniny a pod.

Na zvl&st rovnomerné zahriatie zo vietkych strén sa ofogny k63 12 po-
&as tepelnej Gpravy otda. Na to musi byt zapnutd funkcia otééania 30.
Otoény ké3 12 napliite len volne po znagku MAX 13 (maximélne
mnozstvo: 1,5 kg).

Na vloZenie a vybratie pouzZite rukovat 11.

UPOZORNENIE: Pri surovych prisadéch zamie3aijte asi 1/2 polievko-
vej lyzice oleja. To zabrdni prilepeniu na otocny k63 12 a zlep3uje chuf.
Toto nie je potrebné pri mrazenych hranol&ekoch alebo podobnych pro-
duktoch, tieto si uz predfritované.

Razne na
kura 8 + otoény
razen 10

* Grilované kura alebo mald pecienka sa méze pomocou razfiov na

kura 8 upevnif na otoény razen 10.
*  Vsimnite si znacky oznadujice maximdlnu velkost na otoénom razni 10.
* Dodrziavajte maximdlne mnozstvo 1,5 kg.
e Pri pouziti programu pre oto&ny razefi sa automaticky akti-
‘&(’ vuje funkcia oté&ania 30. Méze sa zapnit/vypnit aj stlade-
nim tlaéidla otécania 30.
Na vloZenie a vybratie pouZite rukovat 11.

Sdprava na
kebab:
Razne na so-
8lik 15 +
pridrZiavacie
kotice 16 +
ofocny ra-
zen 10

Na razne na méso/zeleninu.

Razne na 3aslik 15 sa zavesia do pridrziavacich kotdéov 16 a
mdzu sa pomocou funkcie otdcania 30 rovnomerne pripravovat.
Vsimaijte si znacky na oto&nom razni 10.

Dodrziavajte maximdlne mnozstvo 200 g na jedlo a 1,6 kg celkom.
Na vloZenie a vybratie zloZeného kolesa so razfiom na 3aslik pouzi-
te rukovat 11.
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9. Tipy na pripravu

Teplovzdudnd fritéza 9 v 1 spdja v jednom

pristroji mnohé rozli¢né funkcie. MézZete na-

priklad:

- fritovat's hordcim vzduchom

- grilovat kura alebo pecienku na otod-
nom razni

- piect pizzu

- pripravoval mnoZstvo zmrazenych hoto-
vych jeddl (napr. kuracie kridelkd, rybie
prsty, syrové alebo zeleninové tycinky)

- piect keksy

- grilovat razne na $aslik alebo zeleninu

- suiit jablkové krizky alebo iné ovocie

- zapekaf

® Vtejto kapitole ndjdete niekol'ko tipov a
tabulku pripravy jedédl s prikladmi na
orientdciu v mnozstve, Case pripravy a
teplote.

¢ Udaje v tabulke pripravy sa mézu odli-
$ovaf od prednastavenych &asov a
teplét. Na zdklade rozliénych vlastnosti
a vychodiskovej teploty potravin nie je
mozné presne uviest casy pripravy.
Udaije v tabul'ke pripravy predstavujd
orienta&né hodnoty.

e Dalsie priklady, tipy a recepty ndjdete v
priloZenom receptdri.

Mnozstva

e Naraz pripravujte zasadne len mensie
mnozstvd. Tym ziskate najlepie vysled-
ky.

e Otoény ké3 12 naplite maximélne po
zna¢ku MAX 13. Tak budd hranoléeky
alebo pod. rovnomerne opecené.

® Mriezkové plechy 18 a plech 17 by sa
mali naplnit tak volne, aby mohol hord-
ci vzduch dobre cirkulovat.

® Pri priprave celého kurata alebo pecien-
ky si viimaijte znagky pre maximdlnu
velkost na otoénom razni 10.

e Pri vietkych jedlach dévaijte pozor na
to, aby sa tieto nedotykali vyhrievacie-
ho prvku 3.
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Dodrziavaijte nasledujice maximélne

hmotnosti:

- Otoény k&3 12: 1,5 kg

- Otoény razen 10 so 3pizmi na
kura 8: 1,5 kg

- Oftoény razefi 10 so $pizmi na 3o-
3lik 15: 1,6 kg

Teplota a éas pripravy

Udaie pre teploty a &asy pripravy v ta-
bulke pripravy jeddl st orientaéné hod-
noty. V zdvislosti od druhu, velkosti a
mnozZstva potravin, ako aj vadej chuti sa
mdzu teplota a ¢as pripravy lisif.
Akrylamid méze byt karcinogénny. Aby
sa akrylamid tvoril €o najmenej, vyva-
rujte sa prilisnému pripeéeniu (zhnednu-
tiv).

Pri mrazenych potravinéch sa orientujte
podla ddajov pre teplovzduiné fritézy
alebo teplovzdugné rory.

Rovnomerné zhnednutie

Funkcia otd&ania 30 sa stard o rovno-
merné zhnednutie zo v3etkych strén.

Pri priprave v otoénom kosi 12 to méze-
te navy3e podporif tym, Ze pri surovych
prisadéch najskér zamiesate cca

1/2 polievkovej lyzice oleja a otoény
k&s 12 nepreplnite.

Pri sG&asnej priprave na viacerych
mriezkovych plechoch 18 ich po uply-
nuti polovice &asu pripravy vyberte. Ob-
réfte prisady na plechoch a zmefte
vysku zasunutia plechov.

PouZivaite prisady s rovnomernou hrdb-
kou a velkosfou.



Tabulka pripravy jedal

Mnoistvo

Potraviny Tipy (cca) Cas* Teplota*
lIjrcmol(:eky/(ten- Program & 350¢g 15=17 min| 200 °C
e c’;;r,“ze”e', Pouzite otoény k&5 12 a
prediritované) zapnite funkciu otdéo-
Hranol&eky nia 30 350¢g 15=20 min| 200 °C
(hrubé, mrazené, |- Tiez mozné: Mriezkové
predfritované) plechy 18
Hrcf)nol{:edky Program & 400g |18 =22 min| 200 °C
[robené doma) Primie3ajte 1/2 polievko-
vej lyzice oleja
PouzZite otoény k&5 12 a
zapnite funkciu otééa-
nia 30
TieZ mozné: Mriezkové
plechy 18
Kvurqci('e stehnd Program I 300hg na 30 min 180 °C
(Cerstvé) Pouzite mriezkové ple- stehno
chy 18
Kuracie nugety Pouzite mriezkové ple- 200g |10-15 min|200 °C
(mrazené) chy 18
Rybie prsty Pouzite mriezkové ple- 200 g 7 - 10 min | 200 °C
(mrazené) chy 18
Mozzarellové ty- PouZite mriezkové ple- 200 g 4-6min | 180°C
Cinky chy 18
(mrazené)
Muffiny Program & 9 kusov |15 =20 min| 160 °C
Na plech ulozte formicky
na pecenie 17
Pecené zemiaky 15 mindt predvarte 6 kusovpo | 40 min 180 °C
(m&éna odroda) Zabalte do hlinikovej félie| 150 g
Jablkové krozky 500 ¢g 2,5-3h 80 °C

(susenie)

Program

Pouzite mriezkové ple-
chy 18

Kazdych 30 minit zmefite
vy$ku zasunutia mriezko-
vych plechov




Potraviny

Tipy

Mnozstvo Cas* Teplota*
(cca)

Kuracie kridelka
(mrazené)

Program &
Pouzite mriezkové ple-
chy 18

400 g 15=18 min| 200 °C

Masové/ zeleni-
nové razne

Pouzite razne na sa-

8lik 15 (s pridrziavacimi
kottémi 16 + otoény ra-
Zefi 10)

Zapnite funkciu otééa-
nia 30

1 kg 20 min 200 °C

Pecienka - Razne na kura 8 upevnite | max. 1,5 kg| 50 min 180 °C
na otocny razen 10 Pri kusoch peeného masa zdvisi doba
- Pripadne zvigite n”,?U' a teplota pripravy od hmotnosti a od
GbY_ ste zo’bronili vycnie-  ltoho, aky kus mésa pouzijete. Dobr(
vani castt orientdciu vam poskytne teplota jadra,
- Z_C'P””e funkciu ofééa- ktord mdzete zistif teplomerom na pece-
nia 30 nie. Tabulky s teplotami jadra pre roz-
liéné druhy masa ndjdete v
kuchdrskych knihach alebo na interne-
te.
Kura (celé) - Razne na kura 8 upevnite \max. 1,5 kg|45 = 55 min| 200 °C

na otoény razei 10
Pripadne zviazte nitou,
aby ste zabrénili vyénie-
vaniu Casti

Program L

* Udaje vytlagené tuénym pismom sa nastavuji manuéine.
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10. Montaz

10.1 Otoény ké3

Potrebné diely
otoény ko3 12

veko (na otoény ké3) 14
rukovat 11

plech/miska na zachytévanie tuku 17

Postup

1. Posufite misku na zachytévanie tuku 17
dole na dno vnitorného priestoru.

2. Naplite hranoléeky (alebo iné prisady)
maximdlne po zna¢ku MAX 13 do

otoéného kosa 12.
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3. Nasadte veko 14 na otoény ké§ 12.
Zérezy na veku pritom musia sedief na
malych okdch na kosi (pozri obrazok).

4. Na uzavretie ofocte otoény ko3 12 tak,
aby jedno oko ukazovalo smerom k
symbolu zatvoreného zdmku.

5. Zatvoreny otoény k&3 12 nasadte po-
mocou rukovéte 11 do pristroja 1 (po-
zri ,VloZenie otoéného ko3a/otoéného
razia” na strane 16).

UPOZORNENIE: Dbaijte pritom o to, aby
sa veko 14 nachddzalo na pravej strane.
Veko sa méze pri rotdcii otocif, ked' je otoé-
ny k&3 12 namontovany inak.




10.2 Viozenie otoécného
kosa/otoéného razna

& NEBEZPECENSTVO popélenia!

® Na vlozenie otoéného kosa 12 / otoé-
ného raziia 10 do horicej piecky (na-
pr. po predhriati) pouzite
bezpodmieneéne rukovat 11 a lapku.

3. Pustite odblokovacie tlacidlo 4, aby ste
mohli otoény k&3 12 / otoény razefi 10
zaistif na lavej strane.

Stvorhran edte nemusi presne sedief.
Ked'sa funkcia otdéania rozbehne,
umiestni sa $tvorhran automaticky sprav-
ne.

4. Na vybratie podrzte odblokovacie tla-
¢idlo 4 stlagené doprava, zatial €o vy-
beriete otoény k&% 12/otoény

razen 10 s rukovatou 11.

Pre funkciu rotdcie sa zmontovany otoény
kés 12 alebo otoény razefi 10 s upevne-
nym kuratom/pecienkou alebo namontova-
nymi raziami na 3ailik 15 zavesi do
pristroja:

1. Oftoény kd3 12/otoény razefi 10 zo-
veste najskér na pravej strane vnitorné-
ho priestoru do priehlbiny.

T

2. Stlaéte odblokovacie tlacidlo 4 doprava
a zaveste otoény ka3 12 / otoény ro-
zeh 10 na lavej strane.
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10.3 Otocny razen na kura
alebo pecienku

Potrebné diely
otoény razeri 10
2 razne na kura 8
rukovat 11
plech/miska na zachytévanie tuku 17

Spravna velkost kurata/kusa
peceného mdsa

Otoény razefi 10 md na obidvoch koncoch
malt znaéku 9 (pozri ipku). Nezabudnite:
Tieto znacky 9 sa nachédzajd len na jednej
strane $tvorhranu.

Znagky 9 oznaluju najkrajnejiie pozicie,
kde sa mézu upevnit zaistovacie skrutky 7.
Maximélna dlzka kurata alebo kusa pecené-
ho mdsa je trochu mensia.

Uistite sa, ze sa pecienka nedotyka vyhrie-
vacieho prvku 3 pocas pripravy s funkciou
ofdcania.

- Napichnutd peéienka by mala byt oko-
lo oto&ného raziia 10 rovnomerne roz-
delend a nie prili3 hrubd.

- VolIné alebo prednievajice &asti pecien-
ky priviazte na peéienku kuchynskou ni-
fou. Poas pripravy sa nesmi ziadne
Easti uvolnif.

Postup
1. Posufite misku na zachytavanie tuku 17
dole na dno vnitorného priestoru.

2. Zastréte kura alebo kus peceného masa
stredom na otoény razei 10.

3. Obidva razne na kura 8 zasufite obi-
dvomi $tvorhrannymi otvormi na konce
otoéného razia 10.

4. Obidva razne na kura 8 zasufte k sebe

tak, aby pevne drzali kus mésa. V tejto
polohe pevne priskrutkujte zaistovacie
skrutky 7.

5. Otoény razefi 10 nasadte pomocou ru-

kovate 11 do pristroja 1.



10.4 Suprava na kebab
Potrebné diely

otoény razeri 10
2 pridrziavacie kotige 16
8 razfov na 3ailik 15
rukovét 11
plech/miska na zachytévanie tuku 17

Postup
1. Posufite misku na zachytdvanie tuku 17
dole na dno vnitorného priestoru.

2. Obidva pridrziavacie kotice 16 upev-
nite na koncoch otoéného raziia 10.
Zaisfovacie skrutky 7 pritom musia byf
zaskrutkované presne na znackdach 9.

UPOZORNENIE: Pridrziavacie kotice 16
sU oznacené pismenom R a L, pri montdzi
viak musite dbaf len na to, aby boli zaisto-
vacie skrutky 7 naskrutkované na znaé-

kéch 9.

3. Prisady nakrdjajte na kisky s prieme-
rom maximdlne 3 cm.

4. Prisady napichnite na raZefi na 3a-
§lik 15. Nechaijte pritom hore a dole

volni dlizku rukovéte minimalne 2,5 cm.
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5. Vlozte razne na $aslik 15 do pridrzia-
vacich koti&ov 16 podla obrazka:
- dolny koniec do okrthleho otvoru vo
vonkaj$om prstenci,
- horny koniec cez ryhu v okraji a
okrdhly otvor v spodnom prstenci.
Zatlacte horny koniec raZfia na $a-
§lik 15 proti pridrziavaciemu kotd-
¢u 16, kym citelne nezapadne.
6. Tymto spdsobom upevnite vietkych
8 razfiov na 3adlik 15.

UPOZORNENIE: MdzZete tiez pouzif len
4 razne na 3ailik 15. Potom pouzite kazdd
druhd ryhu, aby boli razne na $aslik rovno-
merne rozdelené.

7. Ked'si $pizy na 3aslik 15 upevnené,
vlozte koleso so 3pizom na 3aslik pomo-
cou ricky 11 do pristroja 1.



11. Obsluha

& NEBEZPECENSTVO popélenia!

® Pocas prevédzky mézu byt povrchy pri-
stroja horice. Nedotykaite sa horicich
asti pristroja, ako napr. vetracieho
otvoru 21 na zadnej strane alebo prie-
hladného okienka 6.

©® Na vybratie horiceho otoéného ko-
$a 12 / otoéného razia 10 pouzite ru-
kovat 11.

©® Pouzivajte rukavicu alebo lapku na chy-
tanie horicich dielov prislusenstva.

© Pocas fritovania unikd z vetracieho
otvoru 21 hordca para. Nikdy nesia-
hajte do pary.

©® Ked' je teplovzduind fritéza 1 zapnutd,
nehybte fou ani ju neprendiaijte.

11.1 Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim musi ist pristroj 1 hodi-

nu bez néplne (bez potravin).

1. Preditajte si ndvod na pouzitie a oboz-
ndmte sa s obsluhou pristroja.

2. Pristroj zapnite fla¢idlom $tart/stop © 31.

3. Stlagte programové tlacidlo == 33
programu pre hranoléeky. Symbol blikd.

4. Tlagidlami ¢asu © +/= 29 nastavte &as
pripravy na 60 mindt.

5. Proces pripravy spustite tlagidlom Start/
stop © 31.

® Ked'sa program dostal az na koniec,
zobrazi sa na displeji 2 OFF a zaznie
signdl. Ventildtor bezi este asi 20 se-
kind, potom zaznie 5 zvukovych signé-
lov a pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu.

UPOZORNENIE: Pocas prvej prevadzky
sa mdze vyskytnitf mierny zdpach a hluk.
Toto je spdsobené montdznymi prostriedka-
mi na vyhrevnom prvku a nie je to chyba vy-
robku. Zabezpedte dostatoéné vetranie.

11.2 Pripojenie k
elektrickému pradu

¢ Ked'je pristroj 1 zmontovany na poza-

dovany G&el pouzitia, zastréte zdstré-

ku 20 do zdsuvky s chranenym

kontaktom, ktord zodpovedéd Gdajom na

typovom stitku. Zasuvka musi byf aj po

zapnuti dobre pristupnd.

- Krdtko sa rozsvietia vietky indikdtory
na displeji 2.

- Zaznie zvukovy signdl.

- Potom svieti symbol © tlagidla $tart/
stop 31. Pristroj sa nachddza v poho-
tovostnom rezime.

11.3 Dotykovy displej

Na dotykovom displeji 2 st symboly, ktoré
zobrazujd len uréité funkcie, napr. symbol
horiceho vzduchu % 23.

Iné symboly predstavujo (aj) ikony, napr. tla-
¢idlo start/stop @ 31. lkony sa v tomto nd-
vode kvéli lep3ej &itatelnosti oznacuji ako
tlacidla.

11.4 Zapnutie/vypnutie

o Stlagte tlacidlo 3tart/stop © 31, &im
zapnete pristroj 1 do pohotovostného
rezimu.

- Zobrazia sa symboly na displeji 2.
- Striedavo sa zobrazuije teplota a as
pripravy.

®  Znovwu stlacte tlacidlo $tart/stop © 31,
aby ste spustili pristroj 1 so zvolenymi
nastaveniami, resp. zvolenym progra-
mom.

- Blikd symbol horiceho vzduchu
$ 23.
- Striedavo sa zobrazuje nastavend
teplota a cas pripravy.
- Cas pripravy sa odpoéitava nadol.
- Resp. sa zobrazuje symbol progra-

mu 33.
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® Poas chodu pristroja 1 stlagte tlacidlo

Start/stop © 31, aby ste proces zasta-

vili.

- Na displeji 2 sa zobrazi OFF.

- Ventilator este bezi dalej a blika sym-
bol hordceho vzduchu % 23.

- Po cca 20 sekundéch sa ventilator za-
stavi a zaznie 5 zvukovych signdlov.
Pristroj 1 sa nachddza v pohotovost-
nom rezime. Na displeji 2 je viditelny

len symbol © 31.

Funkcia rychleho startu

Pristroj méZete spustif's prednastavenou tep-

lotou a Easom pripravy bez volby progro-

mu.

1. Pristroj 1 zapnite z pohotovostného re-
zimu tlagidlom start/stop © 31.

2. Opdtovnym stlacenim tlagidla $tart/
stop © mézete spustif pripravu s pred-
nastavenou teplotou 190 °C a pred-
nastavenym ¢asom pripravy 15 min.

11.5 Zapnutie osvetlenia

Ked'je na displeji 2 viditelny symbol osvetle-

nia @ 32, mdzete zapnif a vypnif osvetle-

nie vnitorného priestoru.

o Stlagte tla¢idlo osvetlenia @ 32, aby
ste osvetlenie zapli alebo znovu vypli.

e Symbol osvetlenia @ 32 blikd, kym je
osvetlenie zapnuté.

¢ Osvetlenie sa asi po 2 mindtach auto-
maticky vypne.

11.6 Manuadlne nastavenia

Kym je pristroj 1 zapnuty, st viditelné tlacidlé
teploty 8 +/=22 atlacidla asu ® +/-29.
Tak mdzete kedykolvek zmenit nastavenia tep-
loty a &asu pripravy, napr. aj viedy, ked uz
program bezi.
¢ Tlagidlami teploty 8 +/=22 nastavte
teplotu v rozsahu 40 °C az 200 °C:
- Krétkymi stlageniami sa teplota meni
po 5 °C.
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- Dlhym podrzanim sa teplota menf

rychlo dopredu/dozadu.
e Tla¢idlami éasu & +/= 29 nastavte cas

pripravy v rozsahu 1 aZz 60 mindt:

- Kratkymi stlageniami sa &as meni po
1 mindte.

- Dlhym stlagenim sa ¢as meni po 5 mi-
nitach.

UPOZORNENIE: Ked je nastaveny
program susenia @, dé sa teplota nastavif
na maximdlne 80 °C. Cas pripravy sa mdze
nastavif' v rozsahu 2 (02:00) a 24 (24:00)
hodin v krokoch po 30 mindt.

11.7 Zapnutie funkcie
otacania

Ked'je na displeji 2 viditelny symbol otéca-

nia © 30, mdzete manudline zapnif a vyp-

nif funkciu otédéania.

¢ Stlacte tlacidlo oté¢ania © 30, aby ste
funkciu otdéania zapli alebo znovu vy-
pli.

¢ Symbol otd&ania © 30 blikg, kym je

funkcia oté&ania zapnutd.

UPOZORNENIA:

* Ked'je nastaveny program otoéného
razia €, zapne sa funkcia otd&ania
automaticky.

* Ked pouzivate otoény razefi 10 alebo
otoény ka3 12 s inym programom, zap-
nite funkciu oté&ania manudlne.



11.8 Pouzivanie programov

Pristroj disponuje prednastavenymi progro-
mami pre mnohé potraviny a druhy pripra-
vy. Ked'si vyberiete program, mézete

navyse kedykolvek urobit nasledujice nasta-

venia:

- teplota

- Cas pripravy

- zapnutie/vypnutie funkcie otécania

1. Pripravte potraviny a daijte ich do pri-
stroja s vhodnym dielom prisludenstva
(pozri ,Pouzitie dielov prisluienstva” na
strane 11).

2. Stla¢te pozadované programové tlo-
¢idlo 33. Blikd prislusny symbol a pri-
stroj sa po niekolkych sekundéch spusti.

3. Vykonaijte pripadné manuélne nastave-
nia teploty a &asu pripravy.

4. Proces pripravy spustite tlagidlom Start/
stop © 31.

- Symbol programu sa trvalo zobrazu-
je. Vietky ostatné si vypnuté.
- Blik& symbol horiceho vzduchu % 23.

11.9 Prerusenie procesu
pripravy

Proces pripravy mdzete kedykolvek prerusif,
napr. aby ste mohli skontrolovat stupefi
zhnednutia alebo pri viacerych mriezko-
vych plechoch 18 zmenit ich polohy.
e Oitvorte dvierka piecky 5 pocas procesu
pripravy.
Osvetlenie sa zapne, vypnU sa ventild-
tor a funkcia oté&ania.
* Na pokradovanie v procese pripravy
znowu zatvorte dvierka piecky 5.

11.10 Ukoncenie procesu

pripravy

¢ Ked sa program dostal az na koniec,
zobrazi sa na displeji 2 OFF a zaznie
signdl. Ventildtor beZi este asi 20 se-
kind, potom zaznie 5 zvukovych signd-
lov a pristroj sa prepne do
pohotovostného rezimu.

® Potrebujte teplovzdorni podlozku a ta-
nier alebo misu (méze byt predhriata).

® Pomocou rukavic alebo lapiek vyberte
prisludenstvo s hotovymi jedlami z piec-
ky.

e Podrzte odblokovacie tlagidlo 4 stlace-
né doprava, zatial ¢o vyberiete otony
k&3 12 / otoény razen 10 s rukova-
tou 11.

® Postavte prisludenstvo na teplovzdornd
podlozku a daijte jedld na pripraveny
tanier/pripravent misu.

¢ Pred cistenim pristroja a prisluienstva
ho nechaite vychladndt.



12. Cistenie

/AN Nesezpecenstvo popalenial
® Pristroj 1 nechajte vychladnif, skér ako
ho premiestnite alebo ho budete &istit.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym pruodom!
© Vytiahnite zastrcku 20 zo zdsuvky, skér
ako budete teplovzdudnu fritézu 1 &istif.
© Teplovzduing fritéza 1 sa nesmie pono-
rit do vody.

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

©® Vsetky povrchy s ochrannou vrstvou ¢is-
tite po kazdom pouZiti.

Diely prislusenstva

e Odstrarite hrubé zvysky potravin.

® Rozlozte diely prisludenstva na jednotli-
vé sucasti.

¢ Ddvaijte pozor na malé zaistovacie

skrutky 7.

o Vsetky diely prislusenstva (okrem pristro-

ja 1 dvierok piecky 5 a pripojovacieho

vedenia 20) sa mdzu umyvat v umyvaé-

ke.

UPOZORNENIA:

e Tieto diely mdZete umyt aj ruéne teplou
vodou a prostriedkom na umyvanie Po-
tom ich dékladne opléchnite &istou vo-
dou.

* Dvierka piecky 5 méZete na lahie
Cistenie odobrat. Otvorte ich do polovi-
ce a vytiahnite dvierka piecky nahor.

Pripecené zvysky jeddl predtym namodte.

Vsetky diely nechaite Gplne vyschndt, skér
ako ich odlozite alebo opét pouzijete.
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Konstrukcia pristroja

e Pristroj 1 zvonku umyte navlh&enou han-
drou s malym mnoZstvom jemného umy-
vacieho prostriedku.

¢ Utrite dosucha utierkou na riad.

Vndtorny priestor

1. Vycistite vnitorny priestor mékkou 3pon-
giou a jemnym roztokom vody na umy-
vanie.

2. Niekolkokrat vyutierajte vlhkou utierkou
z mikrovldkna, ktord medzitym preper-
te a vyzmykaite.

3. Utrite dosucha utierkou na riad.

13. Uskladnenie

o Skér ako teplovzdusnd fritézu 1 odlozite,
- musi sa vytiahnut zéstréka 20;
- pristroj musi byt vychladnuty a
- vietky diely musia byt Gplne suché.

14. Likvidacia

Tento produkt podlieha eu-

répskej smernici 2012/19/

EU. Symbol pregiarknutého

smetného ko3a na kolesach

znamend, Ze produkt musi

byt odovzdany do osobitné-

ho zberu odpadu v Eurépskej onii. Plati to
pre produkt a vietky diely prisludenstva, kto-
ré st oznacené tymto symbolom. Oznacené
produkty sa nesmu likvidovat' s beznym do-
mécim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha zniZovat spotrebu surovin a

zatazenie zivotného prostredia.



Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo vaiej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.

15. Riesenie problémov

Ak by va3 pristroj zrazu prestal spravne fun-

govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-

trolného zoznamu. MoZno ide len o maly
problém, ktory budete vedief odstranit aj vy.

NEBEZPECENSTVO zéasahu
elektrickym prodom!
©® V Ziadnom pripade sa nepokisaite
opravit pristroj sami.

Chyba Mozné prii:'iny /
opatrenia

Otocny Zastavte funkciu otééa-
razen 10 / nia a skontroluijte, &i nie
otocny s0 potraviny nerovno-
k63 12 sa merne rozdelené alebo
nerovno- &i nemaiju prili§ vysokd
merne ofdca. hmotnost.

16. Technické udaje

Model: SHF 1800 B1
Sietové
napdtie: 220-240V ~ 50/60 Hz

Trieda ochrany:

Mozné priciny /

Vykon:

1800 W

Chyba opatrenia
Ziadne * e z.qbez'peéené napé-
. janie prédom?
Funkcia

¢ Skontrolujte pripojenie.

* Nebolo mnoZstvo prilis
vel'ké alebo kisky prili§
hrubé?

Nebola teplota alebo
cas pripravy nastavené
prilis nizko?

Po odporiéa-
nom &ase fri-
tovania este
jedld nie s0
hotové

Hranol&eky
alebo pod. sa
lepia na steny

Pred pedenim zamiedaj-
te do hranol&ekov tro-
chu jedlého oleja.

otoéného
ko3a 12.
* Vyhrievaci prvok 3 sa
nachddza na hornej
Jedlé na strane. f’reto iec{lé,v hor—
mriezkovych nej Casfi hnedr,w rych|e|-
plechoch 18 Sie. Po uplynuti polovice

asu plechy vymerite,
pri dlh3ich &asoch pri-
pravy aj Castejsie.

* Potraviny medzitym ob-
réfte.

hnednt roz-
li¢ne rychlo.

UPOZORNENIE: Zo strany pouzivatela
nie je potrebnd Ziadna akcia, aby sa pro-
dukt nastavil v rozsahu 50 a 60 Hz. Produkt
sa prispdsobi tak na 50, ako aj na 60 Hz.




Pouzité symboly

Gepriifte Sicherheit (overend bez-
pecnost): pristroje musia zodpove-
daf vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a sé v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpecnosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 Sipky) st
oznadené recyklovatelné materidly.
mp | Material mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym cislom v strede (tu: 21)
a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduije diely, ktoré sa
mézu umyvaf v umyvacke.

Technické zmeny vyhradené.
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17. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voci predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kdpe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vam vrdti-
me kdpnu cenu — podla nésho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v éom spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zaruka vztahuje na prisludng
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndf novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
ZAaruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia no-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.



Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinacov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrzZiavat vietky pokyny uve-
dené v névode na obsluhu. Uelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
porica alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-

Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zaniké.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 424938 2301 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom &titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

* V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

®  Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-

funkény, mdzete ndsledne spolu s dokla-

dom o kipe (pokladniény blok) a

uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-

tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisny adresu, ktord vdm bola ozné-
mend.

Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirugky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

424938 2301 si mdZete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

B
Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 424938 2301

6—-—! Dodavatel

Maite, prosim, na paméti, ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Ubersicht

Gerat/HeiBluftfritteuse

Touchdisplay

Heizelement (an der Oberseite des Innenraumes)
Entriegelungstaste (fir Drehspief3 und Drehkorb)

Ofentir

Sichtfenster

Feststellschraube (an Haltescheiben und Hahnchenspiefien) (4x)
HéhnchenspieBe

Markierung (am Drehspief3)

Drehspief3

Griff (zum Einsetzen/Herausnehmen von Drehspie3 und Drehkorb)
Drehkorb

MAX Markierung fir die maximale Fillhdhe des Drehkorbes

R/L

Deckel (des Drehkorbes)

Kebapspie3 (8x)

Haltescheiben (fir die Kebapspiee)
Blech/Fettauffangschale

Gitterblech

Griffmulde

Anschlussleitung mit Netzstecker

Abluftsffnung mit Abstandhalter (auf der Riickseite)



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neven Heif3-
luftfritteuse 9-in-1.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung fiir spatere Informatio-
nen auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen HeiBluftfritteuse 9-in-1!

Symbole am Geriit

Dieses Symbol warnt Sie vor dem
& Berihren der heiflen Oberfléche.

QI? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.
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2. Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Die HeiBluftfritteuse ist zum Garen von Le-
bensmitteln in heifler Luft bei einer Tempera-
tur bis maximal 200 °C vorgesehen.

Die HeiB3luftfritteuse ist fir den privaten
Haushalt konzipiert. Die HeiBluffritteuse
darf nur in Innenrdumen benutzt werden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch
Die HeiBluftfritteuse ist nicht geeignet, um
Flussigkeiten zu erwarmen.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen firr den sicheren Betrieb

® Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerdat spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen
nicht durch Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dl-
ter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder, junger als 8 Jahre, sind vom Gerdt und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

©® Wahrend des Betriebes kannen die Oberflachen des Ge-
& rates heifd werden. Berihren Sie nicht die heien Gerdte-
teile, wie z. B. die Abluftéffnung auf der Rickseite oder
das Sichtfenster der Ofentir.
— Verwenden Sie den Griff zum Herausheben des hei-
Ben Drehkorbes/Drehspiefies.
— Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder Topflappen
zum Anfassen der heiflen Zubehorteile.
© Wahrend des Frittierens entweicht aus der Abluftéffnung heiBer
Dampf. Fassen Sie nicht in den Dampf.
® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.
© Dieses Gerdat ist nicht dafiir bestimmt, mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.
® Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.
® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Reinigen” auf
Seite 46).



A GEFAHR fir Kinder!

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elekirogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerét verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von
Elektrogerdten fern.

A GEFAHR fiir Vogel!

®

O}

©

Végel atmen schneller, verteilen die Luft
anders in ihrem Kérper und sind deut-
lich kleiner als Menschen. Deshalb
kann es fir Vogel sehr gefdhrlich sein,
selbst kleinste Rauchmengen, die beim

Betrieb dieses Gerdtes entstehen, einzu-

atmen. Wenn Sie dieses Gerdat benut-
zen, sollten Vigel in einen anderen
Raum gebracht werden.

GEFAHR von Stromschlag

durch Feuchtigkeit!
Schitzen Sie das Gerat vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser.
Das Gerat, die Anschlussleitung und der
Netzstecker dirfen nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten getaucht werden.
Sollte Flussigkeit in das Gerét gelangen,
sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer

erneuten Inbetriebnahme das Gerat pri-

fen lassen.

Sollte das Gerdt doch einmal ins Was-
ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
Netzstecker und nehmen Sie erst da-
nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
das Gerdt in diesem Fall nicht mehr,
sondern lassen Sie es von einer Fach-
werkstatt Gberprifen.
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® Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nas-

sen Handen.

GEFAHR durch

Stromschlag!
Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
sichtbare Schaden aufweist oder wenn
das Gerét zuvor fallen gelassen wurde.
Wenn Sie ein Verladngerungskabel be-
nutzen, muss es fir die technischen Da-
ten dieses Gerdtes ausreichen.
SchlieBen Sie das Gerét nicht an eine
Mehrfachsteckdose an. Es kénnte zu ei-
ner Uberlastung kommen.
Verlegen Sie die Anschlussleitung so, dass
niemand auf diese treten, daran héngen
bleiben oder dariber stolpern kann.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, gut zu-
gangliche Steckdose mit Schutzkontak-
ten an, deren Spannung der Angabe
auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.
Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
- nach jedem Gebrauch
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen
- bevor Sie das Gerdt reinigen
- bei Gewitter



©® Um Gefahrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor. Lassen Sie Reparaturen nur von
einer Fachwerkstatt bzw. im Service-
Center durchfihren.

& GEFAHR - Brandgefahr!

© Lassen Sie das angeschlossene Gerét
niemals unbeaufsichtigt.

® Beaufsichtigen Sie die HeiBluftfritteuse

immer wahrend des Betriebes. So erken-

nen Sie auftretende Probleme frihzeitig

durch ungewdhnliche Geriiche oder Ge-

rdusche.

® Gerdt niemals abdecken oder auf wei-
chen Gegenstanden (wie z. B. Handti-
chern) abstellen.

® Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und ilber dem Gerdt.

@® Entfernen Sie auf keinen Fall den Ab-

standhalter auf der Riickseite des Gerdtes.

® Benutzen Sie die Heif3luftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von

Gardinen, Papier oder dhnlichen brenn-

baren Gegensténden.

©® Betreiben Sie die Heifluftfritteuse aus-
schlieBlich auf einer festen, ebenen,
rutschfesten, trockenen und nicht brenn-
baren Arbeitsflache, um zu verhindern,
dass sie umkippt oder wegrutscht.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
® Berijhren Sie nicht die heif’en Oberfla-
chen des Gerdtes und des Innenraumes.
Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen.

© Lassen Sie das Gerat vollstandig abkih-
len, bevor Sie es reinigen oder wegréu-

men.

® Bewegen oder transportieren Sie die
HeiBluftfritteuse nicht, wahrend diese
eingeschaltet ist.

WARNUNG vor Sachschdden!

©® Verwenden Sie nur das Original-Zube-
hor.

®© Stellen Sie das Gerat niemals auf heifie
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Néhe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.

© Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

©® Achten Sie darauf, dass die Speisen
nicht das heife Heizelement an der
Oberseite des Innenraumes berihren
und dort festkleben.

® Uberfillen Sie den Drehkorb / den
DrehspieB nicht. Beachten Sie die Richt-
werte in dieser Anleitung.

® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

® Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vdllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Kunststofffifie angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerdat.

4. Lieferumfang

1 HeiBluftfritteuse 1
1 Blech/Fettauffangschale 17
3 Gitterbleche 18 (2x tief, 1x flach)
1 Drehspief3 10
2 Hahnchenspiefie 8
(inkl. 2 Feststellschrauben 7)
2 Haltescheiben 16
(inkl. 2 Feststellschrauben 7)
8 KebapspieBe 15
1 Drehkorb 12
1 Deckel (fir den Drehkorb) 14
1 Griff 11
1 vollstandige Bedienungsanleitung (im
Internet)
1 Kurzanleitung (liegt dem Gerdat bei)
1 Rezeptheft

®@p 31



5. Inbetriebnahme

& GEFAHR - Brandgefahr!

© Entfernen Sie unbedingt die Pap-
pe an der Oberseite des Innen-
raumes!

HINWEIS: Beim Offnen und SchlieBen der
Ofentir 5 spiren Sie einen Widerstand.
Dieser verhindert ein unbeabsichtigtes Auf-
springen/Zuklappen der Ofentir.

e Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material. Insbesondere der Innen-
raum muss vollsténdig frei von
Verpackungsresten, wie zum
Beispiel Styroporkriimeln, sein.

e Entnehmen Sie vorsichtig die Zubehor-
teile.

e Ziehen Sie die Klebestreifen vom Gerét
ab, entfernen Sie allerdings nicht das
Typenschild auf der Unterseite des Ge-
rates.

¢ Uberpriifen Sie, ob alle Zubehérteile
vorhanden und unbeschadigt sind.

® Reinigen Sie das Gerdt und alle Zubehor-
teile vor dem ersten Gebrauch.

e Zum Transportieren kdnnen Sie die
Griffmulden 19 verwenden.

¢ Stellen Sie das Gerdt 1 auf eine trocke-
ne, ebene, rutschfeste, hitzebestéindige
Unterlage.
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& GEFAHR - Brandgefahr!
Auf der Rickseite des Gerdtes 1 befindet
sich die Abluftéffnung mit Abstandhal-
ter 21. Aus der Abluftéffnung entweicht
wdahrend des Betriebes heif3e Luft.

7
7 - )
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® Verdecken Sie niemals die Abluftoff-
nung 21.

®© Entfernen Sie niemals den Abstandhal-
ter 21.

@®© Benutzen Sie die HeiBluftfritteuse nicht
direkt unter Oberschrénken, Wand-
steckdosen und nicht in der Néhe von
Gardinen, Papier oder Ghnlichen brenn-
baren Gegenstdnden.

® Achten Sie auf einen Freiraum an allen
Seiten und iber dem Gerdt.

e Stecken Sie den Netzstecker 20 erst
dann in eine Steckdose, wenn das Ge-
rat 1 fur den gewiinschten Verwen-
dungszweck montiert ist.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produktfehler. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliiftung.



6. Das Touchdisplay im Uberblick

22 23 24 25 26 27 28 29
L |
4 | | 'I _ OI I
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\_

22 § +/- TemperaturTasten: Gartemperatur einstellen

23 & HeifBluft-Symbol: blinkt, wenn die HeiBluftfunktion in Betrieb ist
24 § Temperatur wird angezeigt

25 O Garzeit wird angezeigt

26 Anzeige von Ziffern (z. B. Temperatur, Garzeit)

27 °C Einheit der Temperatur

28 Min Einheit der Garzeit
29 (D) +/- ZeitTasten: Garzeit einstellen

30 © Rotationstaste: Rotationsfunktion ein-/ausschalten;
Rotationssymbol: blinkt, wenn Rotationsfunktion eingeschaltet ist

31 © Start-/Stopp-Taste

32 Beleuchtungstaste: Innenraumbeleuchtung ein-/ausschalten;

Beleuchtungssymbol: blinkt, wenn die Innenraumbeleuchtung eingeschaltet ist

33 Programmtasten (siche “Die Programme im Uberblick” auf Seite 34);
Programmsymbole



7. Die Programme im Uberblick

voreingestellte

voreingestellte

Symbol im Temperatur Zeit
Touch- Programm/Verwendung emp .
disola (einstellbarer | (einstellbarer
play Bereich) Bereich)
Pommes frites 200 °C 15 Min.
% (40 — 200 °C) (1 - 60 Min.)
Steaks, Kotelettes 175 °C 25 Min.
g (40 — 200 °C) (1 - 60 Min.)
Fisch 165 °C 15 Min.
Q¢ (40-200°C) | (1 -60 Min)
— | Shrimps 160 °C 12 Min.
S (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
\ Pizza 180 °C 15 Min.
y- (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
Gefliigel in Teilen, z. B. Keulen 175 °C 30 Min.
(f (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
Kuchen und Backwaren 160 °C 30 Min.
4 (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
DrehspieB zum Braten eines gan- 190 °C 45 Min.
&0 zen Hahnchens oder eines klei- (40 - 200 °C) (1 = 60 Min.)
nen Bratensticks
.. Dérren von Obst und Gemiise, 40 °C 2 Std.
’ z. B. Apfelringe (40 — 80 °C) (2 - 24 Std.)
— |Erwdrmen von fertig gegarten 200 °C 3 Min.
§§ | Speisen (40 - 200 °C) (1 - 60 Min.)
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8. Verwendung der Zubehorteile

Zubehorteil

Funktion/Verwendung

¢ Auf dem Boden einschieben, um heruntertropfende und krimelnde Le-

Blech/ bensmittel aufzufangen. Erleichtert die Reinigung.
Fettauffang- |®  Als geschlossenes Backblech auf der gewiinschten Schiene einschie-
schale 17 ben fir Speisen, die starker tropfen und bei denen die Hitze vor allem
von oben erforderlich ist, z. B. zum Gratinieren.
® Durch die Lacher in den Gitterblechen kann die heife Luft gut zirkulie-
ren. Das férdert eine gleichmaBige Verteilung der Warme.
e Es kdnnen mehrere Gitterbleche gleichzeitig verwendet werden. Gege-
Gitter- benenfalls nach der Halfte der Garzeit austauschen.
bleche 18 Zum Dérren und Backen gréf3erer Lebensmittel verwenden Sie ggf. das

flache Gitterblech.

¢ Fir die Zubereitung von allen Speisen, die nicht stark tropfen und bei
denen eine gleichmafBige Erwérmung erwinscht ist, z. B. Gefligeltei-
le, Fischstabchen, Shrimps, Pommes frites, Tiefkiihl-Pizza.

Drehkorb 12

Fir Pommes frites, Wedges, SiiBkartoffel-Pommes, Gemiise in Stiicken u. A.
Fir besonders gleichméBiges Erhitzen von allen Seiten dreht sich der
Drehkorb 12 wahrend des Garvorganges. Dafir muss die Rotations-
funktion 30 eingeschaltet werden.
® Den Drehkorb 12 nur locker bis zur Markierung MAX 13 fiillen (ma-
ximale Menge: 1,5 kg).
® Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben.
HINWEIS: Mischen Sie bei rohen Zutaten ca. 1/2 Esslaffel Ol unter. Dies
verhindert das Festkleben am Drehkorb 12 und verbessert den Ge-
schmack. Dies ist bei Tiefkiihl-Pommes frites und Ghnlichen Produkten nicht not-
wendig, diese sind schon vorfrittiert.

Hahnchen-
spiefle 8 +
Drehspief3 10

® Ein Grillhdhnchen oder ein kleiner Braten kann mit Hilfe der Héhn-
chenspieBe 8 am DrehspieB 10 befestigt werden.
® Beachten Sie die Markierungen fir die maximale Gréfle am Drehspief3 10.
® Beachten Sie die maximale Menge von 1,5 kg.
¢ Beim Verwenden des Programmes fiir den Drehspie wird die
&C Rotationsfunktion 30 automatisch aktiviert. Sie kann auch durch
Driicken der Rotationstaste 30 ein-/ausgeschaltet werden.
* Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben.

Kebapset:
Kebapspie-

3¢ 15 + Halte- .

scheiben 16 +
Drehspie3 10

®  Fir Fleisch-/Gemisespiefe.

Die Kebapspiefie 15 werden in die Haltescheiben 16 eingehangt und

kénnen mit Hilfe der Rotationsfunktion 30 gleichmé&fBig gegart werden.

Beachten Sie die Markierungen am Drehspief3 10.

Beachten Sie die maximale Menge von 200 g je Spie und 1,6 kg ins-

gesamt.

e Verwenden Sie den Griff 11 zum Einsetzen und Herausheben des zu-
sammengesetzten KebapspieBrades.

®p 35




9. Zubereitungstipps

Die Heif3luftfritteuse 9-in-1 vereint viele ver-
schiedene Funktionen in einem Gerat. Sie
kénnen zum Beispiel:

mit HeiBluft frittieren

ein Hahnchen oder Braten am Dreh-
spieB grillen

Pizza backen

viele Tiefkiihl-Fertiggerichte zubereiten
(z. B. Chicken Wings, Fischstabchen,
Kase- oder Gemiusesticks)

Kekse oder Muffins backen

Kebap- oder Gemisespiefie grillen
Apfelringe oder anderes Obst dérren
gratinieren

In diesem Kapitel finden Sie einige
Tipps und eine Gartabelle mit Beispie-
len zur Orientierung fir Menge, Garzeit
und Temperatur.

Die Angaben in der Gartabelle kdnnen
von den voreingestellten Zeiten und

Temperaturen abweichen. Durch die un-

terschiedliche Beschaffenheit und Aus-
gangstemperatur der Lebensmittel kann
keine exakte Angabe zu Garzeiten ge-
macht werden. Die Angaben in der
Gartabelle stellen Richtwerte dar.
Weitere Beispiele, Tipps und Rezepte
finden Sie im beiliegenden Rezeptheft.

Mengen

Bereiten Sie grundsatzlich nur kleine
Mengen auf einmal zu. So erhalten Sie
die besten Ergebnisse.

Fillen Sie den Drehkorb 12 maximal bis
zur Markierung MAX 13. So werden
die Pommes frites o. A. gleichmafBig ge-
brgunt.

Die Gitterbleche 18 und das Blech 17
sollten so locker gefillt werden, dass
die heiBe Luft gut zirkulieren kann.
Beachten Sie beim Zubereiten von gan-
zen Hahnchen oder Braten die Markie-
rungen fir die maximale Gréfie am
Drehspief3 10.
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Achten Sie bei allen Speisen darauf,
dass diese das Heizelement 3 nicht be-
rihren.
Beachten Sie die folgenden maximalen
Gewichte:
- Drehkorb 12: 1,5 kg
- DrehspieB 10 mit Hahnchen-
spieffen 8: 1,5 kg
- DrehspieB 10 mit Kebapspie-
fBen 15: 1,6 kg

Temperatur und Garzeit

Die Angaben fiir Temperaturen und
Garzeiten in der Gartabelle sind Richt-
werte. Abhdngig von der Beschaffen-
heit, der Grof3e und der Menge der
Lebensmittel sowie lhrem Geschmack
kénnen Temperatur und Garzeit abwei-
chen.

Acrylamid ist méglicherweise krebserre-
gend. Um die Bildung von Acrylamid
moglichst gering zu halten, vermeiden
Sie eine zu starke Braunung.

Bei Tiefkiihlware orientieren Sie sich an
den Angaben fir HeiBluftfritteusen oder
Umluftherde.

GleichméBiige Brédunung

Die Rotationsfunktion 30 sorgt fir eine
gleichmaBige Bréunung von allen Sei-
ten.

Beim Garen im Drehkorb 12 kénnen
Sie dies zusdtzlich unterstiitzen, indem
Sie bei rohen Zutaten vorher ca.

1/2 Essléffel Ol untermischen und den
Drehkorb 12 nicht iberfillen.

Beim gleichzeitigen Garen auf mehre-
ren Gitterblechen 18 nehmen Sie diese
nach der Halfte der Garzeit heraus.
Wenden Sie die Zutaten auf den Ble-
chen und tauschen die Einschubhshe
der Bleche aus.

Verwenden Sie Zutaten von gleichmé&Bi-
ger Dicke oder Grof3e.



Gartabelle

. . Menge - Tempe-
Lebensmittel Tipps (ca.) Zeit rator*

Pé)fnmeé ffr|l(te}:| - Programm & 350g |15-17 Min.| 200 °C
( Unn'??, UNIWG- | Drehkorb 12 verwenden
re, vorfrittiert) und Rotationsfunktion 30
Pommes frites einschalten. 350¢g 15 - 20 Min. | 200 °C
(dick, Tiefkihlwa- |- quch méglich: Gitterble-
re, vorfrittiert) che 18
P}:)mmes frite; Programm & ) 400g |18 - 22 Min.| 200 °C
(hausgemacht) 1/2 Essloffel Ol untermi-

schen

Drehkorb 12 verwenden

und Rotationsfunktion 30

einschalten.

auch méglich: Gitterble-

che 18
I-f|£?'|hr;]chenkeu|en Programm & 30|? g| pro 30 Min. 180 °C
(frisch) Gitterbleche 18 verwen- evie

den.
Chicken-Nuggets |-  Gitterbleche 18 verwen- 200g |10-15 Min.| 200 °C
(Tiefkihlware) den.
Fischstdbchen Gitterbleche 18 verwen- 200 g 7 - 10 Min. | 200 °C
(Tiefkihlware) den.
Mozzarellasticks Gitterbleche 18 verwen- 200 g 4 - 6 Min. | 180 °C
(Tiefkihlware) den.
Muffins Programm & 9 Stick |15 - 20 Min.| 160 °C

Backformen auf das

Blech 17 stellen
Ofenkartoffeln |- 15 Minuten vorgaren. 6 Stick a 40 Min. | 180 °C
(mehlig kochend) |- In Alufolie wickeln. 150 g
Apfelringe 3 500g |2,5-3Std. | 80°C
(darren) Programm

Gitterbleche 18 verwen-
den

Alle 30 Minuten die Ein-
schubhdhe der Gitterble-
che durchtauschen.




Menge

Tempe-

Lebensmittel Tipps (ca.) Zeit rator*
(_i_hi;:ll("e}:\l-Wings Programm & 400g |15-18 Min.| 200 °C
(Tiefkdhlware) Gitterbleche 18 verwen-

den.
Fleisch-/Gemise- |-  Kebapspiefe 15 verwen- 1 kg 20 Min. | 200 °C
spieBe den (mit Haltescheiben 16

+ Drehspief3 10).

Rotationsfunktion 30 ein-

schalten.
Braten Mit Héhnchenspieffen 8  |max. 1,5kg| 50 Min. | 180 °C

auf dem Drehspief3 10 be-
festigen.

Ggf. mit Kichengarn zu-
sammenbinden, um iiber-
stehende Teile zu vermei-
den.

Rotationsfunktion 30 ein-
schalten.

Bei Bratensticken hangt die Garzeit
und die Gartemperatur vom Gewicht
ab und davon, welches Fleischstiick
Sie verwenden. Eine gute Orientie-
rung bietet die Kerntemperatur, die
Sie mit einem Bratenthermometer er-
mitteln kénnen. Tabellen mit Kern-
temperaturen fir verschiedene
Fleischarten finden Sie in Kochbi-
chern oder im Infernet.

Hahnchen (ganz) |-

Mit Hahnchenspiefien 8
auf dem Drehspief3 10 be-
festigen.

Ggf. mit Kichengarn zu-
sammenbinden, um iber-
stehende Teile zu
vermeiden.

Programm L

max. 1,5 kg

45 - 55 Min.

200 °C

* Fett gesetzte Angaben werden manuell eingestellt.
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10. Montage
10.1 Drehkorb

Benétigte Teile
Drehkorb 12

Deckel (fir den Drehkorb) 14
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Vorgehen

1. Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

2. Fillen Sie die Pommes frites (oder ande-
re Zutaten) bis maximal zur Markierung
MAX 13 in den Drehkorb 12.
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3. Setzen Sie den Deckel 14 auf den Dreh-

korb 12. Die Ausbuchtungen am De-
ckel missen dabei Gber die kleinen
Osen am Korb gesetzt werden (siehe
Abbildung).

4. Zum VerschlieBen drehen Sie den Dreh-
korb 12 so, dass eine Ose in Richtung
geschlossenes Schlosssymbol zeigt.

5. Den verschlossenen Drehkorb 12 set-

zen Sie mit Hilfe des Griffes 11 in das
Gerdt 1 ein (siehe “Drehkorb/Dreh-
spieB einsetzen” auf Seite 40).

HINWEIS: Achten Sie dabei darauf, dass
sich der Deckel 14 auf der rechten Seite be-
findet. Der Deckel kann sich durch die Rota-
tion 6ffnen, wenn der Drehkorb 12
andersherum montiert wird.



10.2 Drehkorb/Drehspief3
einsetzen

& GEFAHR von Verbrennungen!

® Verwenden Sie zum Einsetzen des Dreh-

korbes 12 / Drehspiefies 10 in den
heiflen Ofen (z. B. nach dem Vorhei-
zen) unbedingt den Griff 11 und Ofen-
handschuhe.

Fir die Rotationsfunktion wird der fertig
montierte Drehkorb 12 oder der Dreh-
spieB 10 mit befestigtem Hahnchen/Braten
oder montierten Kebapspief3en 15 in das
Gerdt eingehéngt:

1. Héngen Sie den Drehkorb 12 / Dreh-
spief3 10 zuerst auf der rechten Seite
des Innenraumes in die Vertiefung.

4
¥

2. Driicken Sie die Entriegelungstaste 4
nach rechts und hangen den Dreh-
korb 12 / DrehspieB 10 auf der linken
Seite ein.
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. Lassen Sie die Entriegelungstaste 4 los,

um den Drehkorb 12 / Drehspief3 10
auf der linken Seite zu verriegeln.

Der Vierkant muss noch nicht genau
passen. Wenn die Rotationsfunktion an-
lGuft, positioniert der Vierkant sich auto-
matisch richtig.

. Zum Herausnehmen halten Sie die

Entriegelungstaste 4 nach rechts ge-
drickt, wahrend Sie den Drehkorb 12 /
Drehspief3 10 mit dem Griff 11 heraus-
heben.




10.3 Drehspief fir

Héhnchen oder Braten

Bendtigte Teile
Drehspie3 10

2 Hahnchenspiefie 8
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Die richtige Grof3e des Héhn-
chens/Bratenstickes

Der Drehspief3 10 hat an beiden Enden

eine kleine Markierung 9 (siehe Pfeil). Be-
achten Sie: Diese Markierungen 9 befinden

sich nur auf einer Seite des Vierkants.

Die Markierungen 9 kennzeichnen die au-
Bersten Positionen, wo die Feststellschrau-

ben 7 befestigt werden dirfen. Die

maximale Lénge des Hahnchens oder Bra-

tenstiicks ist etwas kleiner.

Stellen Sie sicher, dass der Braten das Heiz-
element 3 wdhrend des Garens mit der Ro-
tationsfunktion nicht berihrt:

Der aufgespiefite Braten soll rund um
den Drehspief3 10 gleichméaBig verteilt
und nicht zu dick sein.

Binden Sie lose oder iiberstehende Teile
des Bratens mit Kichengarn am Braten
fest. Es dirfen sich keine Teile wéhrend
des Garens |6sen.

Vorgehen

1.

Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

. Stecken Sie das Héhnchen oder Braten-

stick mittig auf den Drehspie3 10.

. Stecken Sie die beiden Hahnchenspie-

Be 8 jeweils mit beiden Vierkantléchern
auf die Enden des Drehspiefies 10.
Schieben Sie die Hahnchenspiefie 8 so
weit zusammen, dass das Fleischstiick
fest gehalten wird. Schrauben Sie die
Feststellschrauben 7 in dieser Position
fest.

. Setzen Sie den Drehspief3 10 mit Hilfe

des Griffes 11 in das Gerdt 1 ein.




10.4 Kebap-Set

Bendtigte Teile
Drehspie3 10

2 Haltescheiben 16

8 KebapspieBBe 15
Griff 11
Blech/Fettauffangschale 17

Vorgehen
1. Schieben Sie die Fettauffangschale 17
unten auf den Boden des Innenraumes.

2. Befestigen Sie die beiden Halteschei-
ben 16 an den Enden des Drehspie-
Bes 10. Die Feststellschrauben 7

missen dabei genau auf die Markierun-

gen 9 geschraubt werden.

HINWEIS: Die Haltescheiben 16 sind mit
einem R und L gekennzeichnet, jedoch ist
bei der Montage lediglich zu beachten,
dass die Feststellschrauben 7 auf die Mar-
kierungen 9 geschraubt werden.

3. Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke von
maximal 3 cm Durchmesser.

4. SpieBen Sie die Zutaten auf die Kebap-
spiele 15 auf. Lassen Sie dabei oben

die Lange des Griffes und unfen mindes-

tens 2,5 cm frei.
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5. Setzen Sie die KebapspieBBe 15 in die
Haltescheiben 16 ein wie abgebildet:
- das untere Ende in ein rundes Loch im
auBeren Ring,
- das obere Ende durch eine Kerbe im
Rand und ein rundes Loch im inneren
Ring.
Driicken Sie das obere Ende des Kebap-
spiefes 15 gegen die Haltescheibe 16,
bis es spirbar einrastet.
6. Auf diese Weise befestigen Sie alle
8 Kebapspiefie 15.

HINWEIS: Sie kdnnen auch nur 4 Kebap-
spiele 15 verwenden. Benutzen Sie dann
jede zweite Kerbe, sodass die Kebapspiefie
gleichmaBig verteilt sind.

7. Wenn alle Kebapspiefie 15 befestigt
sind, setzen Sie das KebapspieBrad mit
Hilfe des Griffes 11 in das Gerdt 1 ein.



11. Bedienen

& GEFAHR von Verbrennungen!
® Woahrend des Betriebes kdnnen die
Oberfléchen des Gerdtes heifd werden.

Beriihren Sie nicht die heiBen Gerdtetei-

le, wie z. B. die Abluftffnung 21 auf
der Riickseite oder das Sichtfenster 6.

® Verwenden Sie den Griff 11 zum Her-
ausheben des heif’en Drehkorbes 12/
DrehspieBes 10.

® Verwenden Sie Ofenhandschuhe oder
Topflappen zum Anfassen der heiflen
Zubehorteile.

© Wahrend des Frittierens entweicht aus
der Abluftéffnung 21 heifler Dampf.
Fassen Sie nicht in den Dampf.

©® Bewegen oder transportieren Sie die
HeiBluftfritteuse 1 nicht, wahrend diese
eingeschaltet ist.

11.1 Vor dem ersten
Gebrauch

Vor dem ersten Gebrauch muss das Gerdat
1 Stunde in unbefilltem Zustand (ohne Le-
bensmittel) betrieben werden.

1. Lesen Sie die Bedienungsanleitung und

machen sich mit dem Bedienen des Ge-

rdtes vertraut.

2. Schalten Sie das Gerét mit der Start-/
StoppTaste © 31 ein.

3. Driicken Sie die Programmtaste & 33
fir das Programm Pommes frites. Das
Symbol blinkt.

4. Mit den ZeitTasten @ +/= 29 stellen
Sie die Garzeit auf 60 Minuten.

5. Starten Sie den Garprozess mit der
Start-/StoppTaste © 31.

® Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, erscheint im Dis-
play 2 OFF und ein Signal ertént. Der
Ventilator lauft noch ca. 20 Sekunden

weiter, bevor 5 Signalténe erténen und
sich das Gerdt in Standby schaltet.

HINWEIS: Wahrend des ersten Betriebes
kann es zu einer leichten Rauch- und Ge-
ruchsentwicklung kommen. Dies liegt an
Montagemitteln am Heizelement und ist kein
Produkifehler. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliftung.

11.2 Stromanschluss

® Wenn das Gerdt 1 fir den gewiinsch-
ten Verwendungszweck montiert ist, ste-
cken Sie den Netzstecker 20 in eine
Schutzkontakisteckdose, die den Anga-
ben auf dem Typenschild entspricht. Die
Steckdose muss auch nach dem Ein-
schalten gut erreichbar sein.
- Alle Anzeigen im Display 2 leuchten

kurz auf.

- Ein Signalton ertont.

- Danach leuchtet das Symbol © der
Start-/Stopp-Taste 31. Das Gerdt be-
findet sich in Standby.

11.3 Das Touchdisplay

Auf dem Touchdisplay 2 gibt es Symbole,
die nur bestimmte Funktionen anzeigen,

z. B. das HeiBluftsymbol ¢ 23.

Andere Symbole stellen (auch) eine Schaltflé-
che dar, z. B. die Start-/StoppTaste © 31.
Die Schaltfléichen werden in dieser Anleitung
wegen der besseren Lesbarkeit als Tasten be-
zeichnet.



11.4 Ein-/Ausschalten

¢ Driicken Sie die Start-/StoppTaste © 31,
um das Gerét 1 aus dem Standby einzu-
schalten.

- Die Symbole im Display 2 werden an-
gezeigt.

- Eingestellte Temperatur und Garzeit
werden im Wechsel angezeigt.

® Driicken Sie die Start-/StoppTaste © 31
erneut, um das Gerdt 1 mit den gewdhl-
ten Einstellungen bzw. dem gewdhlten
Programm zu starten.

- Das HeiBluftsymbol % 23 blinkt.

- Die eingestellte Temperatur und die
Garzeit werden im Wechsel ange-
zeigt.

- Die Garzeit wird heruntergezahlt.

- Ggf. wird das Programmsymbol 33
angezeigt.

*  Wahrend das Gerat 1 lGuft, driicken
Sie die Start-/StoppTaste © 31, um
den Vorgang zu stoppen.

Im Display 2 erscheint OFF.

- Der Ventilator lauft noch weiter und
das HeiBluftsymbol &% 23 blinkt.

- Nach ca. 20 Sekunden stoppt der
Ventilator und 5 Signalténe erténen.
Das Gerdt 1 befindet sich in Standby.
Im Display 2 ist nur das Symbol © 31

zu sehen.

Schnellstartfunktion

Sie kdnnen das Gerdt mit voreingestellter

Temperatur und Garzeit starten, ohne ein

Programm auszuwdhlen.

1. Schalten Sie das Gerat 1 aus dem
Standby mit der Start-/StoppTaste © 31
ein.

2. Durch erneutes Driicken der Taste Start/
StoppTaste © kénnen Sie den Garvor-
gang mit der voreingestellten Tempera-
tur 190 °C und der voreingestellten
Garzeit 15 min starten.
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11.5 Beleuchtung
einschalten

Wenn das Beleuchtungssymbol @ 32 im
Display 2 sichtbar ist, kénnen Sie die Innen-
raumbeleuchtung ein- und ausschalten:
® Dricken Sie die Beleuchtungstaste
32, um die Beleuchtung ein- oder
wieder auszuschalten.
¢ Das Beleuchtungssymbol @ 32 blinkt,
wéhrend die Beleuchtung eingeschaltet ist.
¢ Die Beleuchtung schaltet sich nach
ca. 2 Minuten automatisch aus.

11.6 Manvuelle Einstellungen

Wahrend das Gerét 1 eingeschaltet ist, sind
die TemperaturTasten 8 +/=22 und die
ZeitTasten ® +/= 29 sichtbar. Sie kdnnen
damit jederzeit die Einstellungen fiir die Tem-
peratur und die Garzeit verandern, z. B.
auch dann, wenn ein Programm bereits |Guft.
¢ Mit den TemperaturTasten 8 +/- 22

stellen Sie die Temperatur zwischen

40 °C und 200 °C ein:

- Kurz driicken fiir 5-°C-Schritte.

- Gedriickt halten fiir schnellen Vor-/

Ricklauf.

* Mit den ZeitTasten @ +/= 29 stellen
Sie die Garzeit zwischen 1 und 60 Mi-
nuten ein:

- Kurz driicken fiir 1-Minuten-Schritte.
- Gedriickt halten fiir 5-Minuten-Schritte.

HINWEIS: Wenn das Programm Dor-

ren ¢® eingestellt ist, kann die Temperatur
nur bis maximal 80 °C eingestellt werden.
Die Garzeit kann zwischen 2 (02:00) und
24 (24:00) Stunden in 30-Minuten-Schritten

eingestellt werden.



11.7 Rotationsfunktion
einschalten

Wenn das Rotationssymbol © 30 im Dis-

play 2 sichtbar ist, kdnnen Sie die Rotations-

funktion manuell ein- und ausschalten:

® Driicken Sie die Rotationstaste © 30,
um die Rotationsfunktion ein- oder wie-
der auszuschalten.

¢ Das Rotationssymbol @ 30 blinkt, wéh-

rend die Rotationsfunktion eingeschal-
tet ist.

HINWEISE:

® Wenn das Programm Drehspie3 ® ein-

gestellt ist, wird die Rotationsfunktion
automatisch eingeschaltet.

® Wenn Sie den Drehspie 10 oder den
Drehkorb 12 mit einem anderen Pro-
gramm verwenden, schalten Sie die Ro-
tationsfunktion manuell ein.

11.8 Programme
verwenden

Fir viele Lebensmittel und Zubereitungsarten
verfigt das Gerdt iber voreingestellte Pro-
gramme. Wenn Sie ein Programm wdhlen,
kénnen Sie zusétzlich jederzeit folgende
Einstellungen vornehmen:

Temperatur

Garzeit

Ratationsfunktion ein-/ausschalten

1. Bereiten Sie die Lebensmittel vor und ge-

ben diese mit dem passenden Zubehor-
teil in das Gerdt (sieche “Verwendung
der Zubehérteile” auf Seite 35).

2. Driicken Sie auf die gewinschte Pro-
grammtaste 33. Das entsprechende
Symbol blinkt und das Gerét startet
nach einigen Sekunden.

3. Nehmen Sie ggf. manuelle Einstellun-
gen der Temperatur und der Garzeit
vor.

4. Starten Sie den Garprozess mit der

Start-/StoppTaste © 31.

- Das Programmsymbol wird dauerhaft
angezeigt. Die anderen werden aus-
geblendet.

- Das HeiBluftsymbol ¢ 23 blinkt.

11.9 Garprozess
unterbrechen

Sie kénnen den Garprozess jederzeit unter-
brechen, z. B. um den Braunungsgrad zu
Uberprifen oder bei mehreren Gitterble-
chen 18 die Positionen zu tauschen.
¢ Offnen Sie wahrend des Garprozesses
die Ofentir 5.
Die Beleuchtung wird eingeschaltet, der
Ventilator und die Rotationsfunktion
stoppen.
e Zum Fortsetzen des Garprozesses
schlieBen Sie die Ofentir 5 wieder.

11.10 Ende des Garprozesses

*  Wenn das Programm bis zum Ende
durchgelaufen ist, erscheint im Dis-
play 2 OFF und ein Signal ertont. Der
Ventilator lduft noch ca. 20 Sekunden
weiter, bevor 5 Signalténe erténen und
sich das Gerdt in Standby schaltet.

* Sie bendtigen eine hitzebestandige Un-
terlage und einen Teller oder eine
Schissel (ggf. vorgewdrmt).

¢ Nehmen Sie mit Ofenhandschuhen oder
Topflappen das Zubehér mit den ferti-
gen Speisen aus dem Ofen.

¢ Halten Sie die Entriegelungstaste 4
nach rechts gedriickt, wahrend Sie den
Drehkorb 12 / Drehspief3 10 mit dem
Griff 11 herausheben.

¢ Stellen Sie das Zubehér auf die hitzebe-
standige Unterlage und geben die Spei-
sen auf den vorbreiteten Teller / in die
vorbereitete Schissel.

¢ Lassen Sie das Gerdt und das Zubehdr
abkihlen, bevor Sie dieses reinigen.
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12. Reinigen

& GEFAHR von Verbrennungen!
®© Lassen Sie das Gerdt 1 abkihlen, be-
vor Sie dieses bewegen oder reinigen.

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie den Netzstecker 20 aus der
Steckdose, bevor Sie die Heif3luftfritteu-
se 1 reinigen.

® Die HeiBluftfritteuse 1 darf nicht in Was-

ser getaucht werden.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

® Reinigen Sie alle beschichteten Oberfls-

chen nach jedem Gebrauch.

Zubehorteile

¢ Entfernen Sie grobe Lebensmittelreste.

e Zerlegen Sie die Zubehérteile in ihre
einzelnen Bestandteile.

¢ Achten Sie auf die kleinen Feststell-
schrauben 7.

o Alle Zubehérteile (auBer dem Gerdt 1,
der Ofentiir 5 und der Anschlusslei-
tung 20) kdnnen in der Spilmaschine
gereinigt werden.

HINWEISE:

* Sie kdénnen diese Teile auch von Hand
mit warmem Wasser und Spilmittel ab-
waschen. Spilen Sie grindlich mit kla-
rem Wasser nach.

o Die Ofentiir 5 kénnen Sie zur leichteren
Reinigung abnehmen. Offnen Sie diese
halb und ziehen Sie die Ofentiir nach
oben ab.

¢ Eingebrannte Speisereste weichen Sie
vorher ein.
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® lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie sie wegrdumen oder er-
neut benutzen.

Gehduse

e  Wischen Sie das Gerdt 1 von auflen
mit einem angefeuchteten Tuch mit we-
nig mildem Reinigungsmittel ab.

* Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch
nach.

Innenraum

1. Reinigen Sie den Innenraum mit einem
weichen Schwamm, wenig Wasser und
mildem Reinigungsmittel.

2. Wischen Sie mehrfach mit einem feuchten
Mikrofasertuch nach, das Sie zwischen-
durch auswaschen und auswringen.

3. Trocknen Sie mit einem Geschirrtuch
nach.

13. Aufbewahren

* Bevor Sie die HeiBluftfritteuse 1 weg-
raumen,
- muss der Netzstecker 20 gezogen
werden,
- das Gerdt abgekihlt sein und
- mussen alle Teile vollstandig getrock-
net sein.

14. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Rédern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefiihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehérteile. Gekenn-
zeichnete Produkte diirfen nicht iber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das



Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen moch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdt entsorgen in Deutschland
In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.

LIDL bietet lhnen Rickgabemdglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Markten an. Rickga-

be und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerat unent-
geltlich zuriickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-

héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
gelilich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm

sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-

sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

15. Problemlésung

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Fehler

Magliche Ursachen /

MaBinahmen
Ist die Stromversorgung
Keine sichergestellt?
Funktion Uberprifen Sie den An-

schluss.

Speisen nach

der empfohle-

nen Zeit noch

War die Menge zu
grof} oder die Stiicke zu
dicke

War die Temperatur

nicht fertig oder Garzeit zu niedrig
eingestel|t
Frische Mischen Sie vor dem
Pommes frites Garen ein wenig Spei-
o. A. kleben sedl unter die Pommes
an den Wan- frites.
den des Dreh-
korbes 12.
Das Heizelement 3 be-
findet sich an der Ober-
seite. Deshalb braunen
Die Speisen die Speisen auf dem
auf den Gitter- oberen Blech schneller.
blechen 18 Tauschen Sie die Bleche
brdunen unter- nach der halben Zeit
schiedlich aus, bei langeren Gar-
schnell. zeiten auch ofter.

Wenden Sie die Le-
bensmittel zwischen-

durch.
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Fehler

Méagliche Ursachen /
Maf3inahmen

Verwendete Symbole

Der Dreh-
spieB 10 /
der Dreh-
korb 12 dreht
ungleichma-
Big.

Stoppen Sie die Rotati-
onsfunktion und prifen
Sie, ob die Lebensmit-
tel ungleichmaBig ver-
teilt sind oder das
Gewicht zu hoch ist.

Geprifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

16. Technische Daten

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Modell:

SHF 1800 B1

Netzspannung:

220-240V ~ 50/60 Hz

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Schutzklasse:

Leistung:

1800 W

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-
dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir

60 Hz an.
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Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

~y

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.




17. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Médngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mijs-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 424938 _2301
und den Kassenbon als Nachweis fir
den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.
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¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-

legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-

in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidI-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 424938 _2301 |hre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 424938_2301

G—-—q Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND





