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Before reading, unfold both pages containing illustrations and familiarise yourself with all functions of the device.

Klappen Sie vor dem Lesen die beiden Seiten mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit allen Funktionen des
Gerdtes vertraut.

Avant de lire le mode d‘emploi, ouvrez les deux pages contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec toutes les fonctions
de I'appareil.

QD
Vouw var het lezen de beide pagina’s met de afheeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het apparaat.

(G2
Pied ¢tenim si odklopte ob& dv strany s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pristroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ obie strony z ilustracjomi, a nastepnie prosze zapoznac sie z wszystkimi funkcjomi urzqdzenia.

€9
Pred ¢itanim si odklopte obidve strany s obrdzkami a potom sa obozndmte so vsetkymi funkciami pristroja.

Far du leeser, vend begge sidene med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

&
Antes de empezar a leer abra las dos pdginas que contienen las imdgenes y, en seguida, familiaricese con todas las funciones del
dispositivo.

an
Prima di leggere aprire le due pagine con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni dell‘apparecchio.

@
Olvasds eldtt kattintson az dbrdkat tartalmazé mindkét oldalra és végezetil ismerje meg a készilék mindegyik funkcidjdt.

Antes de comegar a ler abra as duas pdginas com as imagens e, de seguida, familiarize-se com todas as fungdes do aparelho.
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Deutsch Bedienungsanleitung Seite 13
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1. Intended use

The appliance is infended for processing small quantities of
standard household foodstuffs. It is only suitable for private use
in the home.

Only use the appliance as described in these instructions. Please
observe the information regarding suitable foods, operating times
and femperatures.

Do not process very hard foods. Do not exceed the specified
operating fimes and permissible temperatures.

The maximum permissible temperature for contact with the
plastic parts is 60 °C. When used to store cooking oil, alcohol
or acidic liquids, the temperature should be below 50 °C.

The appliance and its accessories must not be used in an oven
or microwave. Do not heat food together with the appliance or
its accessories. Only use the hand blender and whisk in suitable
confainers.

2. Warnings and symbols used

The following warnings and symbols are used in these operating
instructions, on the packaging and on the appliance (where
applicable):

A

DANGER! A warning with this symbol and the
signal word "DANGER" indicates an imminently
hazardous situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with this symbol and the
signal word "WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could result in death or
serious injury if not avoided.

CAUTION! A waming with this symbol and the
signal word "CAUTION" indicates a potentially
hazardous situation that could result in a minor or
moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this symbol and the
signal word "ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in property domage if not
avoided.

Note: A note identifies additional information that
facilitates the use of the appliance.

A
A
®
®

2 English

L

"/

O

®
@

Sl

TR A

.

ES/PT

Read the instructions. Note all instructions
regarding safety and use before using the product.
Please pass all product documentation on to any
future owner.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by double o rein-
forced insulation.

Do not immerse in water!

Dishwasher-proof.

All of the parts of this appliance that come into con-
tact with food are food-safe.

This product satisfies the requirements of the
applicable European and national regulations.

Do not dispose of electrical appliances in the
household waste!

Dispose of the packaging in an environmentally-re-
sponsible manner.

Observe the labelling on the packaging material
when sorting for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers (b) with the
following meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper
and cardboard, 80-98: composites.

The packaging contains paper and/
or cardboard components.

The packaging contains plastic and/
or metal components.
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The product, packaging, and
accompanying documentation are
subject to Extended Producer

Responsibility (EPR) in France and must be collected separately
in accordance with applicable national sorting and disposal
quidelines.

3. Safety information
/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

Connect the appliance only to mains power
sockets supplying a mains power voltage of
220-240V~, 50 - 60 Hz.

Remove the plug from the mains power
socket in event of operating malfunctions and
before cleaning the appliance.

Do not expose the appliance to moisture and
do not use it outdoors.

If liquid gets into the housing, disconnect the
appliance from the mains power socket im-
mediately and have it repaired by a qualified
technician.

Always pull on the plug to disconnect the
appliance from the mains; never pull on the
power cable itself.

Do not kink or crush the power cable, and
route the cable so that it cannot be stepped
on or fripped over.

To avoid potential risks, if the appliance pow-
er cable is domaged, it must be replaced by
the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

This appliance may be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and,/or knowledge
if they are supervised and have been instruct-
ed in how to use the appliance safely and
have understood the potential risks.
This appliance may not be used by children.
Children must not play with the appliance.
The appliance and its connecting cable must
be kept away from children.
Do not attempt to open the hand blender’s
motor casing. If you do so, the safety of the
appliance is no longer assured and the war-
ranty will become void.
Never immerse the blender’s motor
unit in liquids, or allow liquids to get
into the motor unit housing.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

Before changing accessories or additional
parts that are in motion during operation, the
appliance must be switched off and discon-
nected from mains power.
Never use the appliance for purposes other
than those described in these instructions.
Misuse could result in injury!
If you use the appliance to purée hot foods
in a pot, remove the pot from the hob and
ensure that the liquid is not boiling. Let hot
foods cool down a little to avoid scalding.
The blade is extremely sharp! Handle it with
great care.
Handle the extremely sharp blade
with caution as it can cause injuries.

English 3



m  (lean the appliance very carefully. The blades 4. Items supplied

are extremely sharp! The appliance is delivered with the following components as
m  Always be careful when emptying the bowl! Smnd(::; 4 BonderSe

The blades are extremely sharp! o Meosuing beruker
m  The appliance should always be disconnected & Shredder (blade, dive fid and bowl with Iid)

from the mains when unattended and before o whisk

assembly, disassembly or cleaning. e Operating instructions

m Do not confinue to use the upplionce or any 1) Remove all parts of the appliance and these operating
. . . instructions from the box.
accessories that come into contact with food

) ) o 2) Remove all packing material.
if they show signs of damage or significant

3) Clean all parts of the appliance as described in the chapter

wear and tear. Pay particular attention to 10. Cleaning.
cracks, breaks, deformations, loose parts, @ Note
deep scratches, corrosion, discolouration, > Check the contents to make sure everything is there and for

damaged blades, coatings or seals, as well visble damage.
> |f the contents are incomplete, or have been damaged due

os britle Or' swollen material. . . to defective packaging or transportation, contact the Service
Do not continue to use the appliance if it Hotline (see chaper 12.1. Service).

makes unusual noises or emits unusual

5. Appliance description
odours, or if the power cable is damaged. PP P

) Figure A:
Damaged or worn parts may compromise 1 lockindicator
safety and be unsuitable for contact with 2 Lock butfon
food. Replace such parts before furtheruse. 3 Speed control
4 Motor unit
(D) ATTENTION! PROPERTY DAMAGE! o
5 Release buttons
m Do not leave the hand blender in a hot poton & Drive adaper
the hob when it is not in use. 7 Whisk
m Do nof operate the hand blender dry, use it~ & Hond lender
9 Removable nonslip ring

only in liquids or foods. Running the blender
dry may damage it.

—
o

Bowl
Blode
Drive lid
13 Sealing lid

Figure B:
14 Measuring beaker

— —
N =
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6. Technical data

Power supply 220-240V ~, 50-60 Hz
Rated power 1000 W
Power consumption in off W
mode
Protection class Il /[l
<60 °C duri i
Max. food temperature urfng processing
<50 °C during storage

We recommend the following operating times:

Allow the hand blender (8) to cool for approx. 5 minutes after a
maximum operating time of 2 minutes. For foods that are difficult
to process, e.g. thick or solid ingredients, the operating time must
not exceed 1 minute.

Allow the liquidiser (7) to cool down for approx. 5 minutes after
3 minutes of operation.

Allow the chopper to cool down for approx. 5 minutes after 1
minute of operation.

I these operating times are exceeded, overheating may couse
damage fo the appliance!

Measuring beaker (14)
Capacity 930 ml
Measuring scale 700 ml
(useful volume) up to MAX mark
Max. fill capacity for 300 ml
processing up to MAX mark
Bowl (10)
Capacity 1000 ml

Food products u

to Thep500 ml rr?urk @ {3
Useful volume

Liquids up o

the 300 ml mark

7. Use

M The measuring beaker (14) can be used to measure up fo
700 ml of liquid. Do not fill the measuring beaker to more
than the maximum fill level of 300 ml when processing
food; otherwise, liquids could overflow.

B You can use the hand blender (8) to prepare dips, sauces,
soups and baby food or to purée soft fruits.

(1) ATTENTION!
> Do not use the hand blender (8) to process hard foods such
as coffee beans, ice cubes, sugar, cereals, chocolate, efc.

> [f you want to purée hard vegetables, such as carrofs, either
add some liquid or cook the vegetables until they are soft.
B You can use the shredder, which consists of the blade (11),
bowl (10) with removable non-slip ring (9) and drive
lid (12), to chop herbs or harder food.

B You can use the whisk (7) to whip cream or egg whites or
to mix desserts.

8. Assembly

/\ WARNING!
> Do not plug the appliance into the mains power socket until
it is fully assembled.

8.1. Assembling the hand blender

/\ WARNING!
> The blade is extremely sharp! Handle it with great care at
all times.
1) Place the hand blender (8) on the motor unit (4) so that
it audibly snaps into place (see Fig. C).

8.2. Assembling the whisk

1) Press the whisk (7) into the drive adapter (6) until it
engages firmly.

2) Press the assembled whisk info the motor unit (4) so that
the drive adapter engages firmly in the motor unit (see
Fig. C).

English 5



8.3. Assembling the shredder
/\ WARNING!
> The blade (11) is extremely sharp! Handle it with great
care at all times.
1) Place the bowl (10) with the nonsslip ring (9) on a dry,
level surface.
2) Place the blade carefully onto the holder in the bowl. Turn

the blade a little while doing this, so that it slips onto the
holder (see Fig. G).

(i) Note

> The blade is not completely fixed to the holder. This is
normal. The blade is only completely fixed when the drive
lid (12) has been put on.
3) Add the food you wish to chop into the bowl.

(i) Note

> Fill the bowl only up to the 500 ml mark &) *{g
when processing food and only up to the 300 ml
mark @ when processing liquids.

4) Place the drive lid on the bowl and turn it tight. The tabs
on the edge of the bowl must slide into the groove on the
drive lid. Please ensure that the blade is correctly engaged
in the drive lid.

5) Place the motor unit (4) in the socket on the drive lid so
that it engages firmly with the drive lid (see Fig. H).

9. Operation

9.1. Unlocking the appliance and selecting

the speed

When the appliance is connected to the power supply, the speed
control (3) is locked for safety reasons. The lock indicator (1)
lights up red. To operate the appliance, the safety lock must be
released.

Do this by pressing the lock button (2). The lock indicator lights
up green (see Fig. D).

(i) Note

> Ifyou do not press the speed control (3) within the next
2 seconds, the appliance will be locked again. The lock
indicator lights up red.

By pressing the speed control, you can adjust the speed to any
value between 4,000 and 13,000 rpm.

6 English

The harder you press, the higher the speed, resulting in faster and
finer blending.

9.2. Operating the hand blender / whisk
/\ WARNING!
> The food being processed must not be too hot! Splashing
contents could scald the user.
> Ifyou are using the hand blender in a pot, take care not

to immerse the hand blender (8) so deep that liquid can
enter the motor unit (4) (see Fig. E).

(i) Note
> For blending liquids/foods, fill the measuring beaker (14)
to no more than 300 ml.
When you have assembled the appliance as desired with the hand
blender (8) or the whisk (7):
1) Insert the plug into the mains power socket.
2) Press the lock button (2), to unlock the applionce (see
Fig. D).
3) Press the speed control (3) within 2 seconds to process
the food.
4) Depending on the mixing attachment, process the food as
shown in Fig. E.
5) Once you are finished with food processing, simply release
the speed control button (3).

(i) Note
If you hear unusual noises during
operation, e.g. squeaking or similar,
apply a small amount of neutral
cooking oil to the drive shaft of the

O
&
hand blender (8).

6) Pull the mains plug out of the power outlet.

7) Remove the hand blender (8) or the whisk (7) from the
motor unit (4). To do this, press the release buttons (5)
simultaneously and disconnect the respective mixing attach-
ment from the motor unit (see Fig. F).

9.3. Using the shredder
1) If necessary, first cut the food to be shredded into pieces of
about 2 cm in size.

(i) Note
> Fill the bowl (10) only up to the 500 ml mark
when processing food and only up to the 300 ml mark

@ when processing liquids.



Once you have assembled the shredder: 5) Once you are finished with food processing, simply release

2) Insert the plug into the mains power socket. the speed control button.

3) Press the lock button (2), to unlock the appliance (see 6) Remove the motor unit off the drive lid. To do this, press the
Fig. H). release buttons (5) simultaneously and lift the motor unit

4) Press the speed control (3) within 2 seconds to process the off the drive lid (see Fig. H).
food. While doing this, hold the bowl and the fitted drive lid (i) Note
(12) firmly with your other hand (see Fig. H). > |f you would like to store food in the bowl, you can use the

(0 Note sealing lid (13). If necessary, first carefully remove the
> Do not take the motor unit (4) off the dive lid (12) drive lid and the motor unit as well as the blade (11) from

while you are pressing the speed control. the boul.

Examples of puréeing, chopping and mincing various foods with the different blender attachments:

BLENDER RECOMMENDED

ATTACH- FOOD SPEED TIME TIP

MENT QUANTITY
Fruit, vegetable ) Cut info 2 cm pieces.
smoothies 500g High 30-60 sec First add liquid. ?
Baby food 200-400 ml Medium - high ! 20-60 sec. Cooked soft
Soups, sauces 200-500 ml Medium - high ! 30-60 sec. Fun be.blended

directly in the pot

l Shukes, mik 100-500 ml Medium - high ! 15-40 sec. Cold or warm
drinks
Onions 200 g Low - medium, pulsing 8x1 sec. Cut info wedges
Parsley 204 High 20 sec.
Garlic 20 cloves Low - medium 20 sec.
(arrots 200 g Low - medium 15 sec. Cut info 2 cm pieces

ﬁl_lj Hozelnuts/ 350¢ Medium - high ! 30 sec.
almonds
Walnuts 300 g Medium - high ! 25 sec.
Parmesan 200 g High 20-30 sec. 1-2 cm cubes
Ice cubes 7 ps. High 10-15 sec.
(rémes 250 ml Medium - high ! 70-90 sec. Tall container
Beqten eqq 4 egq whits High 120-180 sec. Ensure that the bowl is
whites free of grease

! Adjust the speed according to the desired consistency.
2 First add liquid to the bowl so that the blade can start up more easily and the ingredients are processed more evenly.
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10. Cleaning

/\ WARNING!
> Under no circumstances may the motor unit (4) and
the gear adapter (6) be cleaned by immersing it in
water or holding it under running water.

(i) Note

>~ Allaccessory parts, except for the motor
’QW} unit (4), drive adapter (6) and drive lid (12),
@i\ can also be cleaned in the dishwasher.

1) Pull the mains plug out of the power outlet.

2) Clean the motor unit (4) and the gear adapter (6) with
a moist cloth. Ensure that water cannot permeate through
the openings on the motor unit and the gear adapter. For
stubborn dirt, add a little mild defergent to the cloth. Wipe
off any washing-up liquid residue with a damp cloth.

3) Clean all parts as shown in Fig. 1. Clean the drive lid (12)
with warm water and, if necessary, mild washing-up liquid.
Rinse off any remaining detergent afterwards with fresh
water.

4) Dry everything thoroughly with a dry cloth and ensure that
the appliance is completely dry before reuse.

11. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie bin means
that this appliance may not be disposed of in
regular household waste at the end of its service
life. The applionce must be deposited at an estab-
lished collection point, recycling centre or disposal company.
Please erase all personal data before returning an appliance.
The packaging is made from material which can be disposed of at
your local recycling plant.
Dispose of the packaging in an environmentally friendly manner.

8 English

12. Kompernass Handels GmbH warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from the date of
purchase. If this product has any faults, you, the buyer, have
certain statutory rights. Your statutory rights are not restricted in
any way by the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase. Please keep
your receipt in a safe place. This will be required as proof of pur-
chase. If any material or manufacturing fault occurs within three
years of the date of purchase of the product, we will either repair
or replace the product for you or refund the purchase price (at our
discretion). This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (receipt) within the
three-year warranty period, along with a brief written description
of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your product will either
be repaired or replaced by us. The repair or replacement of a prod-
uct does not signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for defects

The warranty period is not prolonged by repairs effected under the
warranty. This also applies to replaced and repaired components.
Any damage and defects present at the time of purchase must be
reported immediately after unpacking. Repairs carried out after
expiry of the warranty period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accordance with strict
quality guidelines and inspected meticulously prior to delivery.
This appliance is designed to have a service life of at least 3 years
when used os infended. If a defect occurs within this period that
impairs its usability, you will receive a replacement or repair.
The warranty does not apply if the product has been damaged,
improperly used or improperly maintained. The directions in the
operating instructions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and actions that are
discouraged in the operating instructions or which are warned
against must be avoided.



This product is intended solely for private use and not for com-
mercial purposes. The warranty shall be deemed void in cases of
misuse or improper handling, use of force and modifications / re-
pairs which have not been carried out by one of our authorised
Service centres.

Warranty daim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the

following instructions:

M Please have the fill receipt and the item number
(IAN) 523504_2601 available as proof of purchase.

MW You will find the item number on the type plate on the
product, an engraving on the product, on the front page of
the operating instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

W [ffunctional or other defects occur, please contact the ser-
vice department listed either by telephone or by e-mail.

MW You can return a defective product to us free of charge to
the service address that will be provided to you. Ensure that
you enclose the proof of purchase (fill receipt) and informo-
tion about what the defect is and when it occurred.

12.1. Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

1AN 523504_2601

12.2. Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY
www.kompernass.com

13. Ordering replacement parts

You can order replacement parts for this product on the Interet
at www.kompernass.com.

Scan the QR code with your
smartphone/fablet.

You can use this QR code to go
directly to our website to view
and order the available spare
parts.

(=],

@ Note

> If you have problems with your online order, you can
contact our service centre by phone or e-mail.

> Always quote the article number (IAN) 523504_2601 in
your order.

> Please note that online ordering of replacement parts is not
possible for all countries.

14. Recipes

14.1. Cream of Vegetable Soup

2 - 4 People

Ingredients

W 2 -3 thsp Cooking oil

200 g Onions

200 g Potatoes (specially suitable are floury varieties)
200 g Carrots

350 - 400 ml Vegetable stock (fresh or instant)

Salt, Pepper, Nutmeg

5 g Parsley

Preparation

1) Peel the onions and chop them with the liquidiser. Wash,
peel and cut the carrots info slices. Peel and rinse the
potatoes, then cut them into approx. 2 cm cubes.

2) Heat the oil in a pan, sauté the onions until glassy. Add the
carrots and potatoes and sauté them also. Pour in sufficient
broth so that the vegetables are well covered and then
boil everything for 10 -15 minutes until soft. If necessary,
add more broth if the vegetables are no longer completely
covered.

English 9



3) Wash the parsley, shake it dry and remove the stems. Break

the parsley into large pieces and add them to the soup.
Puree everything with the hand blender (8) for about 1
minute. Season with salt, pepper and grated nutmeg.

14.2. Pumpkin Soup

4 People

Ingredients

W 1 mediumsized Onion

2 Garlic cloves

10 - 20 g fresh Ginger

3 thsp Rapeseed oil

400 g Pumpkin (ideally suited is Hokkaido pumpkin, be-
cause the shell becomes soft when cooked and it does not
need to be peeled)

250 - 300 ml Coconut milk

250 - 500 ml Vegetable stock

Juice of Y2 of an Orange

some dry white wine
1 tsp. Sugar

Salt, Pepper

Preparation
1) Peel the onion and chop them with the liquidiser, do the
same with the garlic. Peel and finely chop the ginger. First-
ly, sauté the onion and ginger in hot oil. After 2 minutes
add the garlic and sauté this also.
2) Thoroughly clean the pumpkin under warm water with o

vegetable brush, then cut it info 2 - 3 cm cubes. (If a pump-

kin other than Hokkaido pumpkin is being used, it must be
peeled in addition). Add the diced pumpkin to the onions
and ginger and sauté them also. Fill with half the amount
of coconut milk and sufficient vegetable broth to cover the
pumpkin well. Cook for approx. 20 - 25 minutes with the
lid on unfil soft. Mix everything with a hand blender (8)

until smooth. Thereby, add additional coconut milk until the

soup has the correct soft and creamy consistency.

3) Season the soup with orange juice, white wine, sugar, salt
and pepper so that it has both a sweet and a balanced
soursalty note in addition to the sharp flavour.

10 English

14.3. Jam

Ingredients

W 250 g strawberries or other fruit
B 125 gjom sugar (2:1)

W Asplash of lemon juice

W The pulp of one vanilla pod

Preparation

1) Wash and clean the strawberries. Remove the leaves.

Put them in a sieve o shake off any excess water and to
prevent the jam from becoming too runny. Cut up larger

strawberries. You can also use frozen fruit, but let it thaw
before blending.

2) Weigh off 250 g of strawberries and add them to a suitable
mixing bowl.

3) Add a splash of lemon juice.

4) If desired, scrape out the pulp from a vanilla pod and add
it.

5) Add the jam sugar and mix thoroughly with the hand
blender (8) for about 45-60 seconds. If there are still any
lumps, let mixture rest for 2 minutes and then purée again
for 60 seconds.

6) Bring the mix to boil over medium heat, then simmer for
about 2-3 minutes, stining well throughout.

7) You can eat the jom straight away or pour it info a glass jor
with a screw cap and seal it firmly.



14.4. Banana milk

Ingredients

W 1 banana

W 250 ml milk

W approx. 1 tsp sugar fo taste

Preparation
1) Remove the banana peel and cut the banana into pieces.

2) Put the banana, milk and sugar in the mixing bowl and
blend with the hand blender (8).

14.5. Mayonnaise

Ingredients
W 250 g neutral vegetable oil, .g. rapeseed oil
W 1eggand 1 egg yolk
W 1-2 thsp vinegar (approx. 15 g)
W Salt and pepper fo taste
Preparation
1) Place all ingredients (at room temperature) into a beaker in
the order listed above.
2) Hold the hand blender (8) vertically in the beaker and start
blending at maximum speed until the oil begins to emulsify.
3) Move the hand blender slowly up and down unfil the
remaining oil is incorporated.

4) For a softer consistency (e.g. for salad dressing), process for
1 minute; for a thicker mayonnaise (.g. for dips), blend for
up to 2 minutes.

Test load for testing institutes

The following information is intended exclusively for test insti-
tutes and is used for carrying out standardised test procedures.
This information is not required for normal use of the appliance.

Ingredients™

W 150 g honey

W 160 g maltose

W 40 g cucumber slices

Preparation
1) Put honey in the chopper bowl first.
2) Put maltose in the chopper bowl.
3) Put cucumber slices in the bowl.
4) Use max speed for 3 seconds.
* Ml ingredients must be at room temperature.

English 11
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1. BestimmungsgemiiBe Verwendung

Das Gert ist zum Verarbeiten kleiner Mengen haushaltsiblicher
Lebensmittel bestimmt. Es ist nur fiir den privaten Gebrauch im
Haushalt geeignet.

Verwenden Sie das Geriit nur wie in dieser Anleitung beschrieben.
Beachten Sie die Angaben zu geeigneten Lebensmitteln, Betriebszei-
ten und Temperaturen.

Verarbeiten Sie keine sehr harten Lebensmittel. Uberschreiten Sie
nicht die angegebenen Betriebszeiten und zuliissigen Temperaturen.
Die maximal zuldssige Temperatur fir den Kontakt mit den Kunst-
stoffteilen betriigt 60 °C. Bei Verwendung zur Autbewahrung von
Speisedl, Alkohol oder sauren Fliissigkeiten sollte die Temperatur
unter 50 °C liegen.

Das Gerit und das Zubehdr diirfen nicht im Backofen oder in der
Mikrowelle verwendet werden. Erhitzen Sie keine Lebensmittel
zusammen mit dem Gerdt oder dem Zubehdr. Verwenden Sie den
Stabmixer und den Schneebesen nur in geeigneten Gefiiflen.

2. Verwendete Warnhinweise und Symbole
In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der Verpackung und
dem Geriit werden folgende Warnhinweise und Symbole verwen-
det (falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , GEFAHR kennzeichnet eine
unmittelbar bevorstehende Geféhrdungssituation,
die, wenn sie nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , WARNUNG" kennzeichnet eine
magliche Gefdhrdungssituation, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort ,VORSICHT* kennzeichnet
eine mgliche Gefihrdungssituation, die, wenn

sie nicht vermieden wird, eine geringfiigige oder
miiflige Verletzung zur Folge haben kinnte.

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit diesem Symbol
und dem Signalwort , ACHTUNG” kennzeichnet eine
magliche Situation, die, wenn sie nicht vermieden
wird, einen Sachschaden zur Folge haben kinne.

© b b P
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Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet zusiitzliche
Informationen, die den Umgang mit dem Geréit
erleichtern.

Anleitung lesen. Vor Benutzung alle Bedien-
und Sicherheitshinweise beachten. Bei Weiter-
gabe des Produkts an Dritte alle Unterlagen mit
aushdndigen.

Wechselstrom /-spannung

Schutzklasse I: Schutz durch doppelte oder
verstiirkte Isolierung zwischen spannungsfiihren-
den und berihrbaren Teilen.

Nicht in Wasser tauchen!

Fiir die Reinigung in der Spilmaschine geeignet.

Alle Teile dieses Gerites, die mit Lebensmitteln in
Berihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der gel-
tenden europiischen und nationalen Richtlinien.

Elekirogert nicht in den Hausmiill entsorgen!

Fihren Sie die Verpackung einer umweltgerech-
ten Entsorgung zu.

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungs-
materialien bei der Abfallirennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffem (b)
mit folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22:
Papier und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

Die Verpackung enthilt Bestandteile aus Papier
und/oder Pappe.

Die Verpackung enthilt Bestandteile aus Plastik
und/oder Metall.
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Das Produkt, die Verpackung und die beigefiigten Unterlagen
unterliegen in Frankreich der erweiterten Herstellerverantwor-

tung (EPR) und sind gemdf den geltenden nationalen Sortier-
und Entsorgungsvorgaben getrennt zu sammeln.

3. Sicherheitshinweise
A GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Schliefen Sie das Gerdit nur an eine vor-
schriftsmiifig installierte Netzsteckdose mit
einer Netzspannung von 220-240 V ~,
50-60 Hz an.

m Ziehen Sie bei Betriebsstdrungen und bevor
Sie das Gerdt reinigen den Netzstecker aus
der Netzsteckdose.

m Sie dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aus-
setzen und nicht im Freien benutzen.

m Falls doch einmal Flissigkeit in das Gerdte-
gehduse gelangt, ziehen Sie sofort den Netz-
stecker des Gerdits aus der Netzsteckdose und
lassen Sie es von qualifiziertem Fachpersonal
reparieren.

m Ziehen Sie das Netzkabel stets am Netzste-
cker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie nicht
am Kabel selbst.

m  Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel
nicht und verlegen Sie das Netzkabel so, dass
niemand darauf treten oder dariiber stolpern
kann.

m  Wenn die Netzanschlussleitung dieses Ge-
riites beschidigt wird, muss sie durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefihrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdit kann von Personen mit reduzier-
ten physischen, sensorischen oder mentalen
Fihigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdites unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben.

m Dieses Geriit darf nicht von Kindern benutzt
werden.

m Kinder dirfen nicht mit dem Gerdit spielen.

m Dos Gerdit und seine Anschlussleitung sind von
Kindern fernzuhalten.

m Sie diirfen das Motorblockgehiuse des Stab-
mixers nicht Gffnen. In diesem Falle ist die
Sicherheit nicht gegeben und die Gewiihrleis-
tung erlischt.

[ Sie dirfen den Motorblock des Stab-

mixers keinesfalls in Flissigkeit tau-
chen und keine Flissigkeiten in das Gehduse
des Motorblocks gelangen lassen.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

m Vor dem Auswechseln von Zubehir oder
Lusatzteilen, die im Betrieb bewegt werden,
muss das Gerdt ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

m Verwenden Sie das Gerdt nicht fir andere
Iwecke als in dieser Anleitung beschrieben.
Bei Missbrauch besteht Verletzungsgefahr!
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Wenn Sie das Gerdit zum Pirieren heifler Le-
bensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochplatte und achten Sie
darauf, dass die Flisssigkeit nicht kocht. Las-
sen Sie heifle Lebensmittel etwas abkihlen,
um Verbriihungen zu vermeiden.
Die Messer sind extrem scharf! Gehen Sie
stefs vorsichtig damit um.

Beim Umgang mit den extrem schar-

fen Messern besteht Verletzungs-

gefahr.
Reinigen Sie das Gerdit sehr vorsichtig. Die
Messer sind extrem scharfl
Seien Sie stets vorsichtig beim Leeren der
Schiissel! Die Messer sind extrem scharf!
Das Gerit st bei nicht vorhandener Aufsicht und
vor dem Zusommenbau, dem Auseinandemeh-
men oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.
Verwenden Sie das Gerdt und alle Zubehdrtei-
le mit Lebensmittelkontakt nicht weiter, wenn
Schiiden oder starke Abnutzung erkennbar
sind. Achten Sie besonders auf Risse, Briiche,
Verformungen, lose Teile, tiefe Kratzer, Kor-
rosion, Verfirbungen, beschidigte Messer,
Beschichtungen oder Dichtungen sowie sprd-
des oder aufgequollenes Material.
Verwenden Sie das Gerdit auch nicht weiter,
wenn es ungewdhnliche Gerdusche oder Geriiche
entwickelt oder das Netzkabel beschddigt ist.
Beschidigte oder abgenutzte Teile konnen
die Sicherheit beeintrichtigen und fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln ungeeignet sein.
Ersetzen Sie solche Teile vor der weiteren
Verwendung.
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(1) ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Lassen Sie den Stabmixer nicht in einem
heifien Topf auf der Kochplatte stehen, wenn
er nicht in Gebrauch ist.

m Befreiben Sie den Stabmixer nicht trocken,
sondern ausschlieflich in Flissigkeiten oder
Lebensmitteln. Ein Trockenlauf kann den
Mixer beschidigen.

4. Lieferumfang
Das Gerdit wird standardmifig mit folgenden Komponenten
geliefert:
®  Stabmixer-Set
®  Messhecher
®  Multizerkleinerer (Messer, Antriebsdeckel und Schijssel
mit Verschlussdeckel)
® Schneebesen
® Bedienungsanleitung
1) Entnehmen Sie alle Teile des Gerites und die Bedienungsan-
leitung aus dem Karfon.
2) Entfernen Sie simtliches Verpackungsmaterial.
3) Reinigen Sie alle Teile des Gerites wie im Kapitel
10. Reinigen beschrieben.
(i) Hinweis
> Priifen Sie die Lieferung auf Vollstindigkeit und auf sicht-
bare Schiiden.

> Bei einer unvollstiindigen Lieferung oder Schiiden infolge
mangelhafter Verpackung oder durch Transport wenden Sie
sich an den Service (siche Kapitel 12.1. Service).



5. Geriitebeschreibung
Abbildung A:

1 Sperranzeige

Sperrtaste
Geschwindigkeitsregler
Motorblock
Entriegelungstasten
Getriebeadapter
Schneebesen

MixfuB

Abnehmbarer Anti-Rutsch-Ring
Schijssel

11 Messer

12 Antriehsdeckel

13 Verschlussdeckel

O 0 N Wnm AN

—
o

Abbildung B:

14 Messhecher

6. Technische Daten
Netzspannung 220-240V ~, 50-60 Hz
Nennleistung 1000 W
Leistungsaufnahme im Aus- 02W
Lustand
Schutzklasse Il /0]

<60 °C bei Verarbeitung

Max. Lebensmitteltemperatur -
<50 °C bei Lagerung

Wir empfehlen folgende Betribszeiten:

Den Mixfu (8) nach einer Betriebszeit von maximal 2 Minuten

ca. 5 Minuten abkdhlen lossen. Bei schwer zu verarbeitenden

Lebensmitteln, z. B. dickflissigen oder festen Zutaten, darf die

Betriebszeit maximal 1 Minute betragen.

Den Schneebesen (7) nach 3 Minuten Betrieb ca. 5 Minuten
abkihlen lassen.

Den Multizerkleinerer nach 1 Minute Betrieb ca. 5 Minuten
abkiihlen lassen.

Wenn diese Betriebszeiten Gberschritten werden, kann es durch

Uberhitzung zu Schéiden om Gerdt kommen!

Messhecher (14)

Fassungsvermagen 930 ml

Skala zum Abmessen 700 ml

(Nutzvolumen) bis zur MAX-Markierung
Max. Einfilllmenge zum 300 ml

Bearbeifen bis zur Markierung 0
Schiissel (10)

Fassungsvermagen 1000 ml

Lebensmittel bis

zur 500 ml-Markierung @ {3

Nutzvolumen

Fliissigkeiten bis
ur 300 ml-Markierung Q

7. Verwendung

Mit dem Messhecher (14) kinnen Sie Fliissigkeiten his

70 700 ml abmessen. Fillen Sie zum Bearbeiten maximal
300 ml ein, sonst kann Flissigkeit aus dem Messbecher he-
rauslaufen.

W Mit dem Mixfull (8) konnen Sie Dips, Saucen, Suppen und

Babynahrung zubereiten oder weiche Friichte piirieren.

(D ACHTUNG!
> Benutzen Sie den MixfuB (8) nicht zur Bearbeitung harter

Lebensmittel, wie z. B. Kaffeebohnen, Eiswiirfel, Zucker,
Getreide, Schokolade etc.

Tum Pirieren von hartem Gemilse, wie z. B. Mahren, fiigen
Sie entweder etwas Flussigkeit zu oder kochen Sie das
Gemiise vorher weich.

Mit dem Multizerkleinerer, bestehend aus Messer (11),
Schiissel (10) mit abnehmbarem Anti-Rutsch-Ring (9) und
Antriebsdeckel (12), kinnen Sie Kriuter hacken oder auch
hiirtere Lebensmittel zerkleinern.

Mit dem Schneebesen (7) kinnen Sie Sahne und Eiweif
schlagen oder Nachtisch anrithren.
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8. Zusammenbaven

A WARNUNG!
> Stecken Sie den Netzstecker erst nach dem Zusammenbau
in die Steckdose.

8.1. Stabmixer zusammenbaven

/\ WARNUNG!

> Das Messer ist extrem scharf! Gehen Sie stets vorsichtig
damit um.

1) Setzen Sie den MixfuB (8) auf den Motorblock (4), so
dass er hérhar einrastet (siehe Abb. C).

8.2. Schneebesen zusammenbaven

1) Driicken Sie den Schneebesen (7) in den Getriebeadapter
(6), bis dieser fest einrastet.

2) Setzen Sie den so zusammengebauten Schneebesen auf
den Motorblock (4), so dass der Getriebeadapter fest im
Motorblock einrastet (siche Abb. C).

8.3. Multizerkleinerer zusammenbauen
/\ WARNUNG!
> Das Messer (11) ist exirem scharf! Gehen Sie stets vorsich-
tig damit um.
1) Stellen Sie die Schiissel (10) mit dem Anti-Rutsch-Ring (9)
auf eine ebene und trockene Fliiche.
2) Setzen Sie vorsichtig das Messer auf die Halterung in der
Schiissel. Drehen Sie das Messer dabei ein wenig, so dass
es auf die Halterung rutscht (siehe Abb. G).

(i) Hinweis
> Das Messer sitzt dabei nicht ganz fest auf der Halterung.

Das ist normal. Das Messer sitzt erst ganz fest, wenn der
Antriehsdeckel (12) aufgesetzt wird.

3) Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die
Schiissel.
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(i) Hinweis
> Befiillen Sie die Schiissel zum Bearbeiten von Lebensmitteln

nur bis zur 500 ml-Markierung zb % und zum Bearbei-
ten von Flissigkeiten nur bis zur 300 m--Markierung Q

4) Setzen Sie den Antriebsdeckel auf die Schiissel und drehen
Sie ihn fest. Dabei miissen die Nasen am Rand der Schiissel
in die Schiene am Antriebsdeckel gefiihrt werden. Achten
Sie darauf, dass das Messer korrekt in den Antriebsdeckel
greift.

5) Setzen Sie den Motorblock (4) in die Aufnahme auf dem
Antriebsdeckel, so dass er auf dem Antriebsdeckel fest einras-
tet (siehe Abb. H).

9. Bedienen

9.1. Geriit entsperren und Geschwindigkeit

wiihlen

Wenn das Gerdit mit der Stromversorgung verbunden ist, ist der

Geschwindigkeitsregler (3) aus Sicherheitsgriinden gesperrt. Die

Sperranzeige (1) leuchtet rot. Um das Gerdit betreiben zu kdn-

nen, muss die Sicherheitssperre aufgehoben werden.

Hierzu driicken Sie die Sperrtaste (2). Die Sperranzeige leuchtet

griin (siche Abb. D).

() Hinweis

> Wenn Sie den Geschwindigkeitsregler (3) nicht innerhalb

der niichsten 2 Sekunden driicken, wird das Geriit wieder
gesperrt. Die Sperranzeige leuchtet rot.

Durch Driicken des Geschwindigkeitsreglers kinnen Sie die

Geschwindigkeit des Gerdtes von 4.000 bis 13.000 U/Min.

stufenlos einstellen.

Je fester Sie driicken, desto hther ist die Geschwindigkeit, d. h.

desto schneller und feiner wird das Verarbeitungsergebnis.



9.2. Stabmixer/Schneebesen bedienen

/\ WARNUNG!
> Die Lebensmittel diirfen nicht zu heiB sein! Herausspritzen-
der Inhalt kinnte zu Verbriihungen fishren.
> Wenn Sie den Stabmixer direkt in einem Topf verwenden,
tauchen Sie den MixfuB (8) nicht zu tief ein, domit keine
Flisssigkeit in den Motorblock (4) gelangt (siche Abb. E).
(i) Hinweis
> Befillen Sie den Messbecher (14) zum Bearbeiten von
Flisssigkeiten,/Lebensmitteln nur bis maximal 300 ml.
Wenn Sie das Gerdit wie gewiinscht mit dem MixfuBl (8) oder
dem Schneebesen (7) zusammengebaut haben:
1) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
2) Driicken Sie die Sperrtaste (2), um das Geriit zu entsperren
(siche Abb. D).
3) Driicken Sie den Geschwindigkeitsregler (3) innerhalb von
2 Sekunden, um die Lebensmittel zu verarbeiten.
4) Verarbeiten Sie die Lebensmittel je nach Mixaufsatz, wie in
der Abb. E dargestellt.
5) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind,
lossen Sie einfach den Geschwindigkeitsregler (3) los.

() Hinweis
ein wenig neutrales Speisedl an die

-
.
Antriebswelle des MixfuBes (8).

6) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

7) Nehmen Sie den Mixfu bzw. den Schneebesen (7) vom
Motorblock (4) ab. Dazu driicken Sie die Entriegelungstasten
(5) gleichzeitig ein und trennen Sie den jeweiligen Mixauf-
satz vom Motorblock (siehe Abb. F).

Sollte es wiihrend des Betriebes zu
ungewdhnlichen Geriuschen, wie
Quietschen o. A kommen, geben Sie

9.3. Multizerkleinerer bedienen
1) Schneiden Sie ggf. die zu verarbeitenden Lebensmittel in
ca. 2 cm groBe Stiicke.
() Hinweis
> Befiillen Sie die Schiissel (10) zum Bearbeiten von
Lebensmitteln nur bis zur 500 ml- Markierung
und zum Bearbeiten von Flissigkeiten nur bis zur
300 ml-Markierung @
Wenn Sie den Multizerkleinerer zusammengebaut haben:
2) Stecken Sie den Netzstecker in die Netzsteckdose.
3) Driicken Sie die Sperrtaste (2), um das Geriit zu entsperren
(siche Abb. H).
4) Driicken Sie den Geschwindigkeitsregler (3) innerhalb von
2 Sekunden, um die Lebensmittel zu verarbeiten. Halten

Sie dabei die Schiissel und den aufgesetzten Antriebsdeckel
(12) mit der anderen Hand fest (siche Abb. H).

(i) Hinweis
> Nehmen Sie den Motorblock (4) nicht vom Antriebsdeckel
(12) ab, wiihrend Sie den Geschwindigkeitsregler driicken.

5) Wenn Sie mit der Verarbeitung der Lebensmittel fertig sind,
lassen Sie einfach den Geschwindigkeitsregler los.

6) Nehmen Sie den Motorblock von dem Antriebsdeckel ab. Dazu
driicken Sie die Entriegelungstasten (5) gleichzeitig ein und
heben den Motorblock von dem Antriebsdeckel (s. Abb. H).

(i) Hinweis
> Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel aufbewahren méch-
ten, kinnen Sie den Verschlussdeckel (13) verwenden.
Nehmen Sie dazu ggf. erst den Antriebsdeckel und den
Motorblock ab sowie das Messer (11) vorsichtig heraus.
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Beispiele fiir das Piirieren, Hacken und Zerkleinern von verschiedenen Lebensmitteln mit den verschiedenen
Mix-Avfsiitzen:

MiX- LEBENS- EMPFOHLENE | GESCHWINDIG- ZEIT TIPP
AUFSATZ MITTEL MENGE KEIT
) In 2 cm grofe Stiicke
Obst, Ggmuse- 500 g hoch 30-60 Sek. schneiden. Zuerst Fliissig-
Smoothies ) )
keit dazu geben.
Babynahrung 200-400 ml mittel - hoch ! 20-60 Sek. Weich gekocht
Suppen, Sofen 200-500 ml mittel - hoch ! 30-60 Sek. Direkt im Topf mdglich
l Shukes, N 100-500 ml mittel - hoch ! 15-40 Sek. Kalt oder warm
Milchgetriinke
Iwiebeln 200 g n|edr|g.- mittl, 8x1 Sek. In Spalten schneiden
pulsierend
Petersilie 204 hoch 20 Sek.
Knoblauch 20 Zghen niedrig - mittel 20 Sek.
Mahren 200g niedrig - mittel 15 Sek. nZam groﬁ e Stike
schneiden
Haselnisse/ . :
Mandelh 350 mittel - hoch 30 Sek.
Walnisse 300 g mittel - hoch ! 25 Sek.
Parmesan 200 g hoch 20-30 Sek. 1-2 cm Wiirfel
Eiswiirfel 75t. hoch 10-15 Sek.
(reme 250 ml mittel - hoch ! 70-90 Sek. Hoher Becher
Eischnee 4 Eiweifle hoch 120-180 Sek. Aoffetfrie Sclsel
achten

1 Stellen Sie die Geschwindigkeit je nach der von Ihnen gewiinschten Konsistenz ein.
2 Gehen Sie zuerst Fliissigkeit in das Gefd, damit das Messer leichter anlaufen kann und die Zutaten gleichmiBiger verarbeitet werden.
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10. Reinigen

/\ WARNUNG!
> Sie diirfen den Motorblock (4) und den Getriebead-
apter (6) bei der Reinigung keinesfalls in Wasser
tauchen oder unter flieBendes Wasser halten.

(i) Hinweis
> Alle Zubehdrteile mit Ausnahme des Getriebe-
’bw adapters (6) und des Antriebsdeckels
@\5 (12) kénnen auch in der Spilmaschine
gereinigt werden.

1) Ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

2) Reinigen Sie den Motorblock (4) und den Getriebeadapter
(6) nur mit einem feuchten Tuch. Stellen Sie sicher, dass
kein Wasser in die Offnungen des Motorblocks und des
Getriebeadapters gelangt. Bei hartnickigen Verschmutzun-
gen geben Sie ein mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen
Sie Spiilmittelreste mit einem feuchten Tuch ab.

3) Reinigen Sie alle Teile wie in der Abb. I dargestellt. Den
Antriebsdeckel (12) reinigen Sie mit warmem Wasser und

gqf. mildem Spiilmittel. Entfenen Sie danach Spilmittelres-

te mit klarem Wasser.

4) Trocknen Sie alles mit einem Trockentuch gut ab und stellen
Sie sicher, dass das Geriit vor der erneuten Benutzung
vollstiindig trocken ist.

11. Entsorgung
Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne
bedeutet, dass dieses Gerdt am Ende der Nut-
zungszeit nicht Gber den Haushaltsmill entsorgt
werden darf. Das Geriit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhtfen oder Entsorgungshetrieben abzu-
geben.

Fiir den deutschen Markt gilt:

Ludem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronikgeriten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet. LIDL
bietet hnen Riickgabemaglichkeiten direkt in den Filialen und
Mirkten an. Riickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeriites haben Sie das Recht, ein entspre-
chendes Altgerdit unentgeltlich zuriickzugeben. Zusiitzlich haben
Sie die Maglichkeit, unabhéingig vom Kauf eines Neugerites,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeriite abzugeben, die in keiner
Abmessung groBer als 25 cm sind.

Bitte ldschen Sie vor der Riickgabe alle personenbezogenen
Daten.

Die Verpackung besteht aus Materialien, die Sie iber die drtlichen
Recyclingstellen entsorgen kinnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

12. Garantie der Kompernass Handels
GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdit 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum.
Im Falle von Miingeln dieses Produkis stehen Ihnen gegen den
Verkiufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschriinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie
den Kassenbon gut auf. Dieser wird als Nachweis fiir den Kauf
benitigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Koufdatum dieses Produkts
ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt
oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt voraus,
dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Gerdit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben
wird, worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie
das reparierte oder ein neves Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkis beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Miingelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verlingert.
Dies gilt auch fiir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon
beim Kauf vorhandene Schiiden und Mangel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablouf der Garantiezeit
anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Geriit wurde nach strengen Qualitiitsrichtlinien sorgfiiltig
produziert und vor Auslieferung gewissenhaft geprift.

Dieses Gerit ist fiir eine Haltbarkeit von mindestens 3 Jahren

bei bestimmungsgemiifiem Gebrauch ausgelegt. Sollte innerhalb
dieses Zeitraums ein Defekt auftreten, der die Gebrauchsfihigkeit
beeintriichtigt, erhalten Sie Ersatz oder Reparatur.

Diese Garantie verfiillt, wenn das Produkt beschidigt, nicht
sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgemiifie
Benutzung des Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung auf-
gefishrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgera-
ten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fiir den gewerbli-
chen Gebrauch bestimmt. Bei missbriuchlicher und unsachgemi-
Ber Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer auforisierten Serviceniederlassung vorgenommen
wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten,

folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer (IAN) 523504_2601 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild
am Produk, einer Gravur am Produkt, dem Titelblatt der
Bedienungsanleitung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produkfes.

MW Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mingel auftreten,
kontaktieren Sie zuniichst die nachfolgend benannte Servi-
ceabteilung telefonisch oder per E-Mail.

W Ein als defekt erfosstes Produkt knnen Sie dann unter
Beifiigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe,
worin der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist,
fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Serviceanschrift
ibersenden.
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12.1. Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

IAN 523504_2601

12.2. Importeur

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND
www.kompernass.com

13. Ersatzteile bestellen

Sie konnen Ersatzteile fir dieses Produkt bequem im Internet
unter www.kompernass.com daverhaft nachbestellen.

Scannen Sie den QR-Code mit
lhrem Smartphone/Tablet.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie
direkt auf unsere Webseite und
kinnen die verfigbaren Ersatz-
teile einsehen und bestellen.

(=],

(® Hinweis

> Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestellung haben,
kénnen Sie sich telefonisch oder per E-Mail an unser
Servicecenter wenden.

> Geben Sie immer die Arfikelnummer (IAN) 523504_2601
bei Ihrer Bestellung mit an.

> Bitte beachten Sie, dass nicht fiir alle Lieferlinder eine
Online-Bestellung von Ersatzteilen maglich ist.



14. Rezepte

14.1. Gemiisecremesuppe

7-

4 Personen

Zutaten

2-3EL0L

200 g Zwiebeln

200 g Kartoffeln (besonders geeignet sind mehligkochende
Sorfen)

200 g Mahren

350 - 400 ml Gemiisebriihe (frisch oder instant)

Salz, Pfeffer, Muskatnuss

5 g Petersilie

ZLubereitung

1) Zwiebeln abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerha-
cken. Mahren waschen, schiilen und in Scheiben schneiden.
Kartoffeln schilen, abspilen und in ca. 2 cm grofie Wiirfel
schneiden.

2) 0l in einem Topf erhitzen, Zwiebeln darin glasig diinsten.
Mhren und Kartoffeln hinzufiigen, mitdiinsten. So viel
Brishe angieflen, dass dus Gemiise gut bedeckt ist und
alles 10 -15 Minuten weich kochen lussen. Bei Bedarf
zwischendurch Briihe hinzugiefien, falls das Gemiise nicht
mehr bedeckt ist.

3) Petersilie waschen, trocken schiitteln und Stiele entfernen.
Petersilie in grobe Stiicke reiien und zur Suppe geben. Alles
mit dem Mixfu (8) fiir etwa 1 Minute pirieren. Mit Salz,
Pfeffer und geriebener Muskatnuss abschmecken.

14.2. Kiirbissuppe

4 Personen

Zutaten

1 mittelgroBe Zwiebel

2 Knoblauchzehen

10 - 20 g frischer Ingwer

3 EL Rapsil

400 g Kirbisfleisch (am besten eignet sich Hokkaidokiirbis,
da er nicht geschilt werden muss)
250 - 300 ml Kokosmilch

250 - 500 ml Gemiisehrishe

Saft einer 2 Orange

etwas frockener Weilwein

171 Zucker

Salz, Pfeffer

Zubereitung

1) Zwiebel abziehen und mit dem Multizerkleinerer zerhacken,
Knoblauch ebenso. Ingwer schiilen und fein wiirfeln.
Tuniichst Zwiebel und Ingwer in heifiem O andinsten. Nach
2 Minuten auch Knoblauch hinzufiigen und mitdansten.

2) Kiirbis mit einer Gemisebiirste unter warmem Wasser
griindlich siubern, dann in 2 - 3 cm groBe Wiirfel schnei-
den. (Wenn anderer Kiirhis als Hokkaidokiirbis verwendet
wird, muss dieser zusiitzlich geschiilt werden). Kirbiswirfel
v Iwiebeln und Ingwer geben und mitdiinsten. Mit der hal-
ben Menge Kokosmilch und so viel Gemiisebrishe anfillen,
dass der Kiirbis gut bedeckt ist. Bei geschlossenem Deckel
ca. 20 - 25 Minuten weich kochen. Alles mit dem MixfuB
(8) glatt mixen. Dabei so viel Kokosmilch zufiigen, bis die
Suppe die richtige, sanft-cremige Konsistenz hat.

3) Die Suppe mit Orangensaft, Weiflwein, Zucker, Salz und
Pfeffer abschmecken, sodass die Suppe neben der scharfen
auch eine siiBe und eine ausgewogene siverlich-salzige
Note hat.
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14.3. SiiBer Fruchtaufstrich

Zutaten

B 250 g Erdbeeren oder andere Friichte
B 125 g Gelierzucker 2:1

W 1 Spritzer Zitronensaft

1 Messerspitze Mark einer Vanilleschote

Zubereitung

1) Erdbeeren waschen und putzen, dabei den griinen Stielansatz
entfernen. Gut auf einem Sieb abtropfen lassen, damit
iberfliissiges Wasser abloufen kann und der Aufstrich nicht zu
flisssig wird. GroBere Erdbeeren klein schneiden. Sie kinnen
auch tiefgefrorene Friichte verwenden, lassen Sie sie jedoch
vor dem Mixen auftaven.

2) 250 g Erdbeeren abwiegen und in einen geeigneten Mix-
becher geben.

3) Einen Spritzer Zitronensaft dariiber geben.

4) Bei Bedarf das Mark einer Vanilleschote auskratzen und
ugeben.

5) Den Gelierzucker dazu geben und mit dem MixfuB (8)

45 - 60 Sekunden lang griindlich mixen. Sollten noch
groBere Stiicke vorhanden sein, das Ganze 2 Minuten ruhen
lassen und dann emeut 60 Sekunden pirieren.

6) Bei mittlerer Temperatur autkochen, dann etwa 2-3 Minu-
ten kdcheln lossen und wiihrend des gesamten Vorgangs
gut umrihren.

7) Gleich genieBen oder den Fruchtaufstrich in ein Glas mit
Schraubdeckel abfiillen und verschliefen.

14.4. Bananenmilch

Lutaten

M 1 Banane

| 250 ml Milch

B . 1TL Zucker nach Geschmack

ZLubereitung
1) Bananenschalen entfernen und die Banane in Stiicke
schneiden.

2) Banane, Milch und Zucker in den Mixbecher geben und mit
dem MixfuB (8) vermischen.
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14.5. Mayonnaise

Zutaten

B 250 g neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsdl
B 1EiundT Eigelb

B 1-2ELEssig(ca15g)

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

ZLubereitung

1) Alle Zutaten (bei Roumtemperatur) in der o.g. Reihenfolge
in einen Mixbecher geben.

2) Den Mixfu (8) senkrecht in den Becher halten und bei
maximaler Geschwindigkeit beginnen zu mixen, bis das 0l
anfiingt zu emulgieren.

3) Den Stabmixer langsam nach oben und nach unten bewegen,
bis das restliche 0! eingearbeitet ist.

4) Fiir eine weichere Konsistenz (z.B. fiir Salatdressing) 1
Minute verarbeiten, fir eine dickere Mayonnaise (z.B. fiir
Dips) bis zu 2 Minuten mixen.

Priifmasse fiir Prisfinstitute

Die folgenden Angaben sind ausschlieflich fir Priffinstitute
bestimmt und dienen der Durchfishrung standardisierter Prijfun-
gen. Fiir den normalen Gebrauch des Geriits sind diese Angaben
nicht erforderlich.

Zutaten™

W 150 g Honig

W 160 g Maltose

B 40 g Gurkenscheiben

Zubereitung

1) Zuerst den Honig in den Zerkleinererbehilter geben.

2) AnschlieBend die Maltose in den Behlter geben.

3) Danach die Gurkenscheiben hinzufiigen.

4) Fiir 3 Sekunden auf maximaler Geschwindigkeit mixen.
* Mle Zutaten mijssen Raumtemperatur haben.
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1. Utilisation conforme

L'appareil est congu pour transformer de petites quantités
d"aliments. Il est uniquement destiné d un usage domestique
dans un cadre privé.

N'utilisez I'appareil que conformément d cette notice. Observez
les indications concernant les aliments, temps de fonctionnement
ef températures appropriés.

Ne transformez pas d'aliments trés durs. Ne dépassez pas les
temps de fonctionnement indiqués ainsi que les températures
autorisées.

La température maximale autorisée pour le contact avec les
pitces en plastique s'éléve a 60 °C. Pour la conservation d'huile
alimentaire, d'alcool ou de liquides acides, la température doit
gtre inférieure a 50 °C.

Ne pas utiliser |"appareil et ses accessoires dans le four ou dans
le micro-ondes. Ne réchautfez aucun aliment en méme temps que
I'appareil ou I'accessoire. Utilisez le mixeur plongeant et le fouet
uniquement dans des récipients adaptés.

2. Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements et symboles suivants sont utilisés ('il y a liev)
dans le présent mode d'emploi, sur 'emballage et sur I'appareil :

A

DANGER ! Un avertissement accompagné de ce
symbole et de la mention « DANGER » désigne une
situation dangereuse imminente qui, si elle n'est pas
évitée, a pour conséquence d'entrainer la mort ou une
blessure grave.

AVERTISSEMENT ! Un averfissement accompa-
gné de ce symbole et de lo mention « AVERTISSE-
MENT » désigne une situation possiblement dange-
reuse qui, si elle n'est pas évitée, peut entrainer la
mort ou une blessure grave.

PRUDENCE ! Un avertissement accompagné de ce
symbole et de lo mention « PRUDENCE » annonce une
situation possiblement dangereuse qui, s elle n'est

pas évitée, pourrait occasionner une blessure légére ou
modérée.

ATTENTION ! Un overtissement accompagné de ce
symbole et de la mention « ATTENTION » annonce une
situation susceptible d'occasionner des dégdts matériels
si elle n'est pas évitée.

A
A
®
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Remarque : Une remarque comporte des infor-
mations supplémentaires facilitant la manipulation
de I'appareil.

Lire le mode d'emploi. Avant |'ufilisation du
produt, noter toutes les consignes d'utilisation et
de sécurité. En cas de cession du produit & un tiers,
remetire également tous les documents.

Courant /fension alternatif(ive)

(lasse de protection Il : protection par une isolation
double.

Ne pas plonger dans I'equ !

Peut &tre lavé au lave-vaisselle.

Toutes les parties de cet appareil en contact avec des
aliments conviennent aux produits alimentaires.

(e produit répond aux exigences des directives
européennes et nationales applicables.

Ne pas jeter les appareils électriques dans les
ordures ménagéres !

Recyclez 'emballage en respectant les régles
environnementales.

Pour le tri des déchets, respectez I'identification des
matériaux d'emballage : ils sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la signifi-
cation suivante : 1-7 - plastiques, 20-22 : papier et
carfon, 80-98 : matériaux composites.

L'emballage se compose d'éléments

en papier ef/ou en carton.

L'emballage se compose d'éléments
en plastique ef/ou en métal.



[ ) A DEPOSER DEPOSE
2 | cet apparenl m AGASIN  EN OECHRTERE
\ et ses accessoires
se recyclent
chets.fr
oule don de votre apparei

(3
S |
FR
(3 ) —)
@ documentation qui I'accompagne
relévent, en France, de la respon-

sabilité élargie des producteurs (REP) et doivent étre collectés
séparément, conformément aux directives nationales en
vigueur en matiére de tri et d'élimination des déchets.

Le produit, son emballage et la

3. Consignes de sécurité

/\ DANGER ! RISQUE
D’ELECTROCUTION !

m  Raccordez I"appareil uniquement sur une
prise secteur installée en bonne et due forme
avec une tension secteur de 220 - 240 V ~,
50- 60 Hz.

m  En cos de dysfonctionnements et avant de
nettoyer |'appareil, débranchez la fiche
secteur de la prise secteur.

m  Lappareil ne doit pas ére exposé d
"humidité ni utilisé a I"extérieur.

m Si foutefois du liquide devait pénétrer dans
le boitier de I"appareil, débranchez immédio-
tement la fiche de la prise secteur et confiez

"appareil & un atelier spécialisé pour le réparer.

m Tirez toujours sur le cordon d’alimentation en
saisissant la fiche. Ne débranchez pas la fiche en
firant sur le cordon d’alimentation luiméme.

m Fuitez de plier ou de coincer le cordon
d'alimentation et posezle de telle maniére que
personne ne puisse marcher ou frébucher dessus.

m Sile cible d’alimentation est endommagé,

il doit étre remplacé par le fabricant, son
service aprés-vente ou des personnes de qua-
lification similaire afin déviter un danger.

m (et appareil peut &tre utilisé par des person-
nes ayant des capacités physiques, sensoriel-
les ou mentales réduites ou disposant de peu
d"expérience et/ou de connaissances, & con-
dition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient 616 inifiées a utilisation sécurisée de
'appareil et qu'elles aient compris les dangers
en résultant.

m (et appareil ne doit pas &tre utilisé par des
enfants.

m  Ne pas laisser les enfants jouer avec
|"appareil.

m Tenir hors de portée des enfants I"appareil et
son cordon de raccordement.

m |l estinterdit d’ouvrir le carter du blocmoteur
du mixeur plongeant. Dans ce cas, la sécurité
n’est plus assurée et vous perdez le bénéfice
de la garantie.

] @ Le bloc moteur du mixeur plongeant
ne doit en aucun cas &tre immergé
dans des liquides et aucun liquide ne
doit pénétrer dans le bloc moteur.

/N AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

m  Mettre I'appareil  I'anét et le déconnecter
de I'alimentation avant de changer les ac-
cessoires ou d'approcher les parties qui sont
mobiles lors du fonctionnement.
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N'utilisez pas I"appareil @ d’autres fins que
celles décrites dans le présent mode d’em-
ploi. En cas d"usage abusif, il existe un risque
de blessures !
Sivous utilisez |"appareil pour réduire des
aliments trés chauds en purée dans une cas-
serole, retirez celle-ci de lo plaque de cuisson
et veillez d ce que le liquide ne soit pas en
ébullition. Laissez les aliments trés chauds
refroidir un peu afin d'éviter tout ébouillantage.
La lome est extrémement tranchante! Mani-
pulez-la toujours avec précaution.

La manipulation de la lame extréme-

ment tranchante peut entrainer des

blessures.
Faites preuve d’une grande prudence lors du
nettoyage de |'appareil. Les lames sont extré-
mement tranchantes!
Procédez toujours avec la plus grande pru-
dence lorsque vous videz le bol mélangeur!
Les lames sont extrémement tranchantes!
En cas d‘absence de surveillance et avant
'assemblage, le désassemblage ou le netto-
yage, |appareil doit toujours &tre débranché
du secteur.
N'utilisez plus I"appareil ni la totalité des
accessoires avec confact alimentaire si des
dommages ou une forte usure sont visibles.
Faites particuliérement attention aux fissures,
cassures, déformations, pigces non fixées,
rayures profondes, traces de corrosion,
décolorations, lames, revétements ou joints
endommagés ainsi qu’au matériau poreux
ou gonflé.

Frangais

Ne continuez pas non plus a utiliser I"appareil
lorsque celui-ci émet des bruits ou odeurs
inhabituels ou si le cordon d"alimentation

est endommagé. Des pigces endommagées
ou usées peuvent compromettre la sécurité
et ne pas &tre compatibles avec le contact
alimentaire. Avant de poursuivre |"utilisation,
remplacez ces piéces.

(D) ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS

MATERIELS !

Ne laissez pas le mixeur plongeant dans une
casserole chaude sur la plaque de cuisson
lorsqu'il n"est pas utilisé.

Ne faites pas fonctionner le mixeur plongeant
dans le vide, mais exclusivement dans des
liquides ou des aliments. Un fonctionnement
a sec peut endommager le mixeur.

4. Accessoires fournis
L'appareil est équipé par défaut des composants suivants :

Mixeur plongeant
Verre mesureur

Hachoir (lame, couvercle d’entrainement et bol avec
couvercle)

Fouet
Mode d’emploi

1) Sortez du carton toutes les pigces de I'appareil et la notice

d"utilisation.

2) Retirer tous les matériaux d'emballage.
3) Nettoyer toutes les pigces de I'appareil comme indiqué au

chapitre 10. Nettoyage.

(® Remarque
> Vérifiez que la livraison est bien compléte et qu'elle ne

présente pas de dommages apparents.

> En cos de livraison incompléte ou de dommages résultant

d'un emballage déficient ou du transport, vevillez vous
adresser d la hotline du service aprésvente (cf. le chapitre
14. Service aprés-vente).



5. Description de I'appareil
Figure A :

Indicateur de verrouillage
Touche de verrouillage
Régulateur de vitesse

Bloc moteur

Touches de déverrouillage
Adaptateur d'entrainement
Fouet

Pied mixeur

Anneau antidérapant amovible
Bol

Lame

RN DT S © ® N Ve WwWN -

Couvercle d'entrainement
13 Couvercle

Figure B :
14 Verre mesureur
6. Caractéristiques techniques

Tension secteur 220-240V ~, 50-60 Hz

Puissance nominale 1000 W
E:is;;]nce absorbée a I'état 02W
(lasse de protection I/

<60 °Cpour la
Température max. des aliments | transformation

<50 °C pour le stockage

Nous recommandons les durées dopération suivantes :

Aprés un temps de fonctionnement de 2 minutes au maximum,
laissez refroidir le mixeur plongeant (8) pendant 5 minutes
environ. En cas d"aliments difficiles a transformer, p. ex des
ingrédients épais ou solides, le temps de fonctionnement doit
s'élever d 1 minute ou maximum.

Aprés 3 minutes de fonctionnement, laisser refroidir le fouet (7)

pendant env. 5 minutes.
Aprés 1 minute d"opération, laisser refroidir le hachoir pendant
5 minutes environ.

Risque d'endommager I'appareil suite @ une surchauffe en cas de

dépassement de ces temps de fonctionnement !

Verre mesureur (14)

Confenance 930 ml
Graduation pour le dosage | 700 ml
(volume utile) jusqu'au repére MAX
Quantité max. pour la 300 ml 0
préparation jusqu'au repére
Bol (10)
Contenance 1000 ml

Aliments jusqu'au

repére de 500 ml b §
Volume utile

Liquides jusqu'au
repére de 300 ml @

7. Utilisation

Le verre mesureur (14) vous permet de mesurer des
liquides jusqu'a 700 ml. Pour la transformation, versez

au maximum jusqu’a 300 ml, sinon du liquide risque de
déborder du verre mesureur.

Le pied mixeur (8) permet de préparer des dips, sauces,
soupes et aliments pour bébé, ou de réduire des fruits mous
en purée.

(1) ATTENTION !

>

N'utilisez pas le pied mixeur (8) pour transformer des
aliments durs comme des grains de café, glacons, du sucre,
des céréales, du chocolat, etc.

Pour réduire en purée des légumes durs, p. ex. des carottes,
soit ajoutez un peu de liquide, soit faites-les cuire au
préalable jusqu'd ce qu'ils soient tendres.

Le hachoir multifonction composé de la lame (11), du

bol (10) avec anneau antidérapant amovible (9) et du
couvercle d'entrainement (12) vous permet de hacher des
fines herbes ou des aliments plus durs.

Le fouet (7) vous permet de battre de la créme chantilly
et des blancs d'ceufs ou de préparer des desserts.
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8. Assemblage

/N AVERTISSEMENT !

> N'insérez la fiche secteur dans la prise secteur qu'aprés
avoir achevé |'assemblage.

8.1. Assembler le mixeur plongeant

/\ AVERTISSEMENT !

> Lo lame est extrémement tranchante ! Manipulezla
toujours avec précaution.

1) Placez le pied mixeur (8) sur le bloc moteur (4) de
maniére a ce qu'il s'enclenche de maniére audible (voir
fig. C).

8.2. Assembler le fouet

1) Enfoncez le fouet (7) dans I'adaptateur d'entrainement (6)
jusqu'd ce qu'il s'enclenche fermement.

2) Placez le fouet ainsi assemblé sur le bloc moteur (4) de
maniére a ce que I'adaptateur d'entrainement s'enclenche
fermement dans le bloc moteur (voir fig. C).

8.3. Assembler le hachoir multifonction

/\ AVERTISSEMENT !
> Lalame (11) est extrémement tranchante ! Manipulezla
toujours avec précaution.
1) Placez le bol (10) avec I'anneau antidérapant amovible (9)
sur une surface plane ef sache.

2) Placez avec précaution la lame sur le support dans le bol.
Ce faisant, tournez légérement la lame pour qu'elle glisse
sur le support (voir fig. G).

(i) Remarque
> Lo lame n'est pas hien enclenchée sur le support. Cest tout

d fait normal. Lo lame ne sera bien enclenchée que lorsque
le couvercle d'entrainement (12) sera mis en place.

3) Versez les aliments @ hacher dans le bol.
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() Remarque

> Pour mixer des aliments, remplissez le bol seulement
jusqu'au repére de 500 ml et, pour mixer des
liquides, uniquement jusqu'au repére de 300 ml @

4) Placez le couvercle d'entrainement sur le bol et vissez-le
fermement. Ce faisant, placez les crans situés sur le bord du
bol dans le rail du couvercle d'entrainement. Assurez-vous
que la lame s'enclenche correctement dans le couvercle
d'entrainement.

5) Placez le bloc moteur (4) dans le logement situé sur le
couvercle d'entrainement de sorte qu'il s'enclenche ferme-
ment sur le couvercle d'entrainement (voir fig. H).

9. Utilisation

9.1. Déverroviller I'appareil et sélectionner

la vitesse

Lorsque |'appareil est branché & I'alimentation électrique, le
régulateur de vitesse (3) est verrouillé pour des raisons de
séeurité. L'indicateur de verrouillage (1) s'allume en rouge. Pour
pouvoir ufiliser I'appareil, il faut que le verrouillage de sécurité
soit soulevé.

Pour ce faire, appuyez sur la touche de verrouillage (2).
L'indicateur de verrouillage s'allume en vert (voir fig. D).

(© Remarque

> Sivous n'appuyez pas sur le régulateur de vitesse (3)
dans les 2 secondes, I'appareil se verrouille d nouveau.
L'indicateur de verrouillage s'allume en rouge.

En appuyant sur le régulateur de vitesse, vous pouvez régler

en continu la vitesse de I'appareil entre 4 000 t/min et

13000 t/min.

Plus vous appuyez fort et plus la vitesse est élevée, donc le

broyage en sera d'autant plus rapide et fin.



9.2. Utiliser le mixeur plongeant/le fouet

/\ AVERTISSEMENT !
> Les aliments ne doivent pas &tre trop chauds ! ll'y a un
risque d'échaudage en cas de jaillissement du contenu.
> Sivous utilisez le mixeur plongeant directement dans une
casserole, ne plongez pas le pied mixeur (8) trop profon-
dément afin d'éviter que du liquide pénétre dans le bloc
moteur (4) (voir fig. E).

(i) Remarque
> Pour mixer des liquides/aliments, remplissez le verre
mesureur (14) uniquement jusqu'a 300 ml maximum.
Lorsque vous avez assemblé |'appareil comme souhaité, soit
avec le pied mixeur (8) soit avec le fouet (7) :
1) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.
2) Appuyez sur la touche de verrouillage (2) pour déverrouiller
'appareil (voir fig. D).
3) Appuyez sur le régulateur de vitesse (3) dans un délai
de 2 secondes pour transformer 'aliment.
4) En fonction de I'embout de mixage, transformez les
aliments comme illustré par la fig. E.
5) Dés que vous avez terminé la transformation des aliments,
relichez simplement le régulateur de vitesse (3).

(i) Remarque

Si en cours de fonctionnement des
bruits inhabituels apparaissent tels que
des grincements ou autres, appliquez
un peu d'huile alimentaire neutre sur
['arbre d'entrainement du pied

mixeur (8).

6) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

7) Détachez le pied mixeur ou le fouet (7) du blocmoteur (4).
Pour ce faire, enfoncez simultanément les touches de
déverrouillage (5) et détachez I'embout de mixage du
blocmateur (voir fig. F).

9.3. Utiliser le hachoir multifonction
1) Coupez éventuellement les aliments a transformer en
morceaux d'environ 2 cm.

() Remarque
> Pour mixer des aliments, remplissez le bol (10) seulement
jusqu'au repére de 500 ml et, pour mixer des
liquides, uniquement jusqu'au repére de 300 ml @
Une fois que vous avez assemblé le hachoir multifonction :
2) Insérez la fiche secteur dans la prise secteur.
3) Appuyez sur la touche de verrouillage (2) pour déverrouiller
'appareil (voir fig. H).
4) Appuyez sur le régulateur de vitesse (3) dans un délai de
2 secondes pour transformer |'aliment. Ce faisant, tenez
fermement avec I'autre main le bol et le couverdle d'entrai-
nement (12) mis en place (voir fig. H).

() Remarque

> Ne détachez pas le bloc-moteur (4) du couvercle d'entrai-
nement (12) pendant que vous appuyez sur le régulateur
de vitesse.

5) Dés que vous avez terminé la transformation des aliments,
relichez simplement le régulateur de vitesse.

6) Détachez le blocmoteur du couverdle d'entrainement. Pour
ce faire, enfoncez simultanément les touches de déverrouil
lage (5) et soulevez le bloc:moteur du couvercle d'entraine-
ment (voir fig. H).

(D Remarque

> Sivous voulez conserver des aliments dans le bol, vous
pouvez utiliser le couvercle (13). Pour ce faire, détachez
éventuellement d'abord le couvercle d'entrainement et le
bloc-moteur, et retirez la lame (11) avec précaution.
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Exemples pour réduire en purée, hacher et piler différents aliments avec les différents embouts de mixage :

EMBOUT .
DE ALIMENTS 23;’32;;: VITESSE TEMPS CONSEIL
MIXAGE
Smoothies Couper en morceaux de
aux fruits, aux 500 g élevée 30-60's 2 em. Verser d'abord le
légumes liquide.”
ﬁ!g:;m pour 200-400 ml moyenne - élevée ! 20-60's Bien cuite
I Soupes, sauces 200-500 ml moyenne - élevée ! 30-60's Possibla drctement
dans la casserole
Shu!<es, boisons 100-500 ml moyenne - élevée ! 15-40's Froid ou fiede
loctées
QOignons 200 g basse.- moygnne, 8x1s Couper en quartiers
avec impulsions
Persil 20g¢ élevée 20s
Al 20 gousses basse - moyenne 20s
(arottes 200 g basse - moyenne 155 Couper en morceoux
de 2 cm
Noisttes/ 350 ¢ moyenne - élevée ! 30s
omandes
Noix 300 g moyenne - élevée ! 255
Parmesan 200 g élevée 20-30's Dés de 1-2 cm
Glagons 7 pcs élevée 10-155
(réme 250 ml moyenne - élevée ! 70-90's Récipient profond
Veiller a ce que le
Blancs en neige 4 blancs d'eeuf élevée 120-180s récipient soit exempt de

matiére grasse

1 Réglez la vitesse en fonction de la consistance souhaitée.
2Vlersez d‘abord le liquide dans le récipient pour que la lame puisse se mettre & fonctionner plus facilement et transformer uniformément les aliments.
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10. Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT !
> Lors du nettoyage, ne pas plonger le bloc moteur
(8) et I'adaptateur d’engrenage (6) dans I'ecu ni
le maintenir sous |'eau courante.

(i) Remarque
> = Ilestégalement possible de nettoyer tous les

Z\71) accessoires & |'exception du bloc moteur (4),
@a

<=2” (e |'udaptateur d'entrainement (6) et du
couvercle dentrainement (12) dans le
love-vaisselle.

1) Débranchez la fiche secteur de la prise secteur.

2) Nettoyez le blocmoteur (4) et I'adaptateur d'entrainement
(6) a I'aide d"un chiffon humide. S'assurer que I'eau ne
rentre pas par les ouvertures du bloc moteur et de I'adap-
tateur d’engrenage. En cas de taches tenaces, mettez du
produit vaisselle doux sur votre chiffon. Essuyez les restes
de produit vaisselle avec un chiffon humide.

3) Nettoyez toutes les pigces comme illustré par la fig. 1.
Nettoyez le couvercle d'entrainement (12) a I'eau chaude
avec éventuellement un peu de liquide vaisselle doux.

Rincez ensuite les restes de liquide vaisselle d 'eau dlaire.

4) Séchez bien les pigces avec un chiffon sec et veillez d ce

que I'appareil soit parfaitement sec avant de le réutiliser.

11. Mise au rebut
Le symbole de la poubelle barrée signifie que cet
appareil ne doit pas &tre jeté avec les ordures
ménageres d la fin de sa période d'utilisation.
L'appareil doit atre remis aux points de collecte
établis, aux déchetteries ou aux entreprises chargées du recy-
dlage.
Veuillez effacer toutes vos données personnelles avant le retour.
L'emballage est constitué de matériaux que vous pouvez éliminer
par le biais des services de recyclage locaux.
Eliminez I'emballage dans le respect de I'environnement.

12. Garantie pour Kompernass
Handels GmbH (France)

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d'achat. Si

ce produit venait a présenter des vices, vous disposez de droits
légaux face au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne sont
pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute d la date d"achat. Veuillez bien
conserver le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d’achat. Si
dans un délai de trois ans suivant la date d'achat de ce produit,
un vice de matériel ou de fabrication venait d apparaitre, le
produit sera réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d"achat remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
I'appareil défectueux et du justificatif d’achat (ficket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment de son appa-
rition. Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le
produit réparé ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle
période de garantie ne débute avec la réparation ou |'échange
du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie.
Cette disposition s"applique également aux pigces remplacées ou
réparées. Les dommages et vices éventuellement déja présents
'achat doivent &tre signalés immédiatement aprés le déballage.
Toute réparation survenant aprés la période sous garantie fera
'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément a des directives
de qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa
livraison.

Cet appareil est congu pour une durée de vie d’au moins 3 ans
dans le cadre d’une utilisation conforme. Si, durant cette période,
un défaut survient et nuit @ son aptitude a I'usage, vous bénéfi-
cierez d'un remplacement ou d'une réparation.

Cette garantie devient caduque i le produit est détérioré, utilisé
ou entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions
listées dans le manuel d'utilisation doivent tre exactement
respectées pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d"utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'uti-
lisation, ou dont vous &tes avertis doivent également dtre évités.
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Le produit est uniquement destin & un usage privé et ne
convient pas & un usage professionnel. La garantie est annulée
en cas d’entretien incorrect et inapproprié, d'usage de la force
et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |"acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a ét6 consentie lors de 'acquisition
ou de la réparation d’un bien meuble, une remise en état cou-
verte par la garantie, toute période d'immobilisation d‘au moins
sept jours vient s'ajouter @ la durée de la garantie qui restait @
courir. Cette période court & compter de la demande d'inferven-
tion de I"acheteur ou de la mise a disposition pour réparation

du bien en cause, si cette mise a disposition est postérieure d lo
demande d'intervention. Indépendamment de la garantie com-
merciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformi-
16 du bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles [217-4 a 1217-13 du Code de la consommation et
aux articles 1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des
défauts de conformité existant lors de la délivrance. Il répond
éqalement des défauts de conformité résultant de I'emballage,
des instructions de montage ou de I'installation lorsque celle-ci
a 6t mise & so charge par le contrat ou a ét6 réalisée sous s
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1°S “il est propre & 'usage habituellement attendu d'un bien
semblable et, le cas &chéant :

—¢'il correspond d la description donnée par le vendeur
et posséder les qualités que celui-ci a présentées a
I'acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légiti-
mement attendre eu égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le producteur ou par son repré-
senfant, notamment dans la publicité ou étiquetage ;

2° Qu s'il présente les caractéristiques définies d‘un commun
accord par les parties ou &ire propre & tout usage spécial
recherché par I'acheteur, porté a la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.
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Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux
ans & compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de
la chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on lo
destine, ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre prix, s'il
les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre intentée par
'acquéreur dans un délai de deux ans a compter de lo découverte
du vice. Les pieces détachées indispensables & |'utilisation du pro-
duit sont disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre demande, veuillez

suivre les indications suivantes :

W Veuillez avoir & portée de main pour toutes questions le
ticket de caisse et la référence article (IAN) 523504_2601
en tant que justificatif de votre achat.

Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le
produt, une gravure sur le produit, sur la page de garde du
mode d"emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B i des erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient
a apparaitre, vevillez d'abord confacter le département
sewvice clientéle cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

W Vous pouvez ensuite retourner un produit enregistré comme
étant défectueux en joignant le ticket de caisse et en
indiquant en quoi consiste le vice et quand il est survenu,
sans devoir I"offranchir a I'adresse de service aprésvente
communiquée.



13. Garantie pour Kompernass
Handels GmbH (Belgique)

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date d’achat. Si

ce produit venait a présenter des vices, vous disposez de droits
légaux face au vendeur de ce produit. Vos droits Iégaux ne sont
pas restreints par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute a la date d'achat. Vevillez bien
conserver le ticket de caisse. Celui-ci servira de preuve d'achat. Si
dans un délai de trois ans suivant la date d'achat de ce produit,
un vice de matériel ou de fabrication venait a apparaitre, le
produit sera réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d"achat remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la présentation de
Iappareil défectueux et du justificatif d’achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du moment de son appo-
rifion. Si le vice est couvert par notre garantie, vous recevrez le
produit réparé ou un nouveau produit en retour. Aucune nouvelle
période de garantie ne débute avec la réparation ou |'échange
du produit.

Période de garantie et réclamation légale pour vices
cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la période de garantie.
Cette disposition s"applique également aux pigces remplacées ou
réparées. Les dommages et vices éventuellement déja présents
'achat doivent &tre signalés immédiatement aprés le déballage.
Toute réparation survenant aprés la période sous garantie fera
'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément a des directives
de qualité strictes et consciencieusement contrdlé avant sa
livraison.

Cet appareil est congu pour une durée de vie d’au moins 3 ans
dans le cadre d’une utilisation conforme. Si, durant cette période,
un défaut survient et nuit @ son aptitude a I'usage, vous bénéfi-
cierez d'un remplacement ou d'une réparation.

Cette garantie devient caduque i le produit est détérioré, utilisé
ou entretenu de maniére non conforme. Toutes les instructions
listées dans le manuel d'utilisation doivent étre exactement
respectées pour une utilisation conforme du produit. Des buts
d"utilisation et actions qui sont déconseillés dans le manuel d'uti-
lisation, ou dont vous &tes avertis doivent également dtre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé et ne
convient pas & un usage professionnel. La garantie est annulée
en cas d’entretien incorrect et inapproprié, d'usage de la force

et en cas d'intervention non réalisée par notre centre de service

aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de gorantir un traitement rapide de votre demande, veuillez

suivre les indications suivantes :

Veuillez avoir @ portée de main pour toutes questions le
ticket de caisse et la référence article (IAN) 523504_2601
en tant que justificatif de votre achat.

W Vous trouverez la référence sur la plaque signalétique sur le
produit, une gravure sur le produit, sur la page de garde du
mode d'emploi (en bas a gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres vices venaient
d apparaitre, vevillez d'abord contacter le département
service dlientéle cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

W Vous pouvez ensuite refourner un produit enregistré comme
étant défectueux en joignant le ticket de caisse et en
indiquant en quoi consiste le vice et quand il est survenu,
sans devoir I'offranchir a I'adresse de service aprésvente
communiquée.

14. Service apres-vente
Service France

Tel. 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be

I1AN 523504_2601

15. Importateur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE
www.kompernass.com
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16. Commander des pieces derechange

Vous pouvez commander des pigces détachées pour ce produit de
maniére pratique sur Internet sur www.kompernass.com.

Scannez le code QR avec votre
smartphone/tablette.

(e code QR vous donne un accés
direct @ notre site web sur lequel
vous pouvez visualiser et com-
mander les piéces de rechange
disponibles.

(® Remarque

> Sivous rencontrez des problémes avec la commande en
ligne, vous pouvez vous adresser par téléphone ou par
e-mail & notre Centre de service aprés-vente.

> Veuillez toujours indiquer & lo commande la référence
arficle (IAN) 523504_2601.

> Veuillez noter qu‘une commande en ligne de pidces de
rechange n'est pas possible pour tous les pays de livraison.

17. Recettes

17.1. Créme de légumes
2 a4 personnes

Ingrédients

W 2-3(Sdhuile

W 200 g d'oignons

W 200 g de pommes de terre (les variétés a chair farineuse
sont particuliérement adaptées)

W 200 g de carottes

B 350-400 ml de bouillon de légumes
(frais ou en cube)

B Sel, poivre, noix de muscade

W 5gde persil

Préparation

1) Eplucher les oignons et les hacher au hachoir. Laver les co-
rottes, les peler et les couper en rondelles. Peler les pommes
de terre, les rincer et les couper en dés d’env. 2 cm.

2) Chauffer I'huile dans une casserole, y faire blondir les
oignons. Ajouter les carottes ef les pommes de terre,
éqalement les faire revenir. Rajouter du bouillon jusqu'd ce
que les légumes soient bien recouverts et les faire bouillir

pendant 10 6 15 minutes jusqu’a ce qu'ils soient bien cuits.

Rajouter du bouillon en cas de besoin i les légumes ne
sont plus recouverts.
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3) Laver le persil, le secouer pour enlever I'excés d’humidité et
refirer les tiges. Déchirer le persil en gros morceaux et le r-
jouter a la soupe. Réduire le tout en purée pendant environ
1 minute avec le mixeur plongeant (8). Assaisonner au sel,
au poivre et @ la noix de muscade rapée.

17.2. Soupe au potiron
4 personnes

Ingrédients

| 1 oignon de taille moyenne

2 gousses d"ail

10 - 20 g de gingembre frais

3 (S d'huile de colza

400 g de chair de potiron (le potiron doux d’Hokkaido est
le plus adapté, car sa peau s'amollit d la cuisson, il n'y a
donc pas besoin de le peler)

250 - 300 ml de lait de noix de coco

250 - 500 ml de bouillon de légumes

Jus d'une Y2 orange

un peu de vin blanc sec
1 (Cde sucre
Sel, poivre

Préparation

1) Eplucher Ioignon ef le hacher au hachoir, faire de méme
avec |'ail. Peler le gingembre et le couper en dés fins. Faire
revenir I'oignon et le gingembre dans |"huile chaude. Aprés
2 minutes, ajouter Iail et le faire revenir également.

2) Soigneusement netfoyer le potiron avec une brosse a
légumes sous |"eau chaude, puis le couper en dés de
2 -3 am. (Si vous utilisez un potiron autre que celui
d"Hokkaido, il faudra également le peler). Ajouter les dés
de potiron aux oignons et au gingembre et les faire revenir.
Remplir avec lo moitié de lait de coco et autant de bouillon
de légumes jusqu'a ce que le potiron soit bien couvert.
Faire cuire pendant 20 & 25 minutes @ couvercle fermé.
Réduire en mélange bien lisse avec le mixeur plongeant
(8). Y ajouter du lait de coco jusqu’a ce que la soupe ait la
bonne consistance veloutée et crémeuse.

3) Ajouter le jus d"orange, le vin blan, le sucre, le sel et le
poivre, afin qu’outre la note épicée, la soupe présente
éqalement une note sucrée et équilibrée aux saveurs acidu-
lées et salées.



17.3. Pite a tartiner sucrée aux fruits 17.5. Mayonnaise

Ingrédients Ingrédients
W 250 g de fraises ou d"autres fruits W 250 g d'huile végétale neutre, p. ex. huile de colza
W 125 g de sucre gélifiont (2:1) B 1 cufet 1 joune d'euf
W 1 filet de jus de citron B 1-2c ds. devinaigre (env. 15 g)
W 1 pointe de pulpe de gousse de vanille W Selef poivre selon le goit
Préparation Préparation
1) Laver les fraises et les nettoyer, en veillant & les équeuter. 1) Mettre tous les ingrédients (a température ambiante) dans
Bien laisser égoutter sur le tamis afin de laisser s'écouler un récipient dans I'ordre indiqué.
I'excédent d'eau ef pour évifer que la pite ne soit frop 2) Maintenir le mixeur plongeant (8) verticalement et mixer
liquide. Couper les grandes fraises en petits morceaux. Vous i vitesse maximale jusqu’a ce que I"huile commence @
pouvez ufiliser des fruits congelés, faites-les cependant émulsionner.
décongeler avant de les miver. 3) Déplacer lentement le mixeur plongeant de haut en bas
2) Peser 250 g de fraises et les mettre dans un bol mélangeur jusqu'd incorporation compléte de huile.
adapté. 4) Pour une consistance plus fluide (p. ex. pour une vinai-
3) Les parsemer d"un filet de jus de citron. grette), mixer 1 minute. Pour une mayonnaise plus épaisse
4) Si besoin, gratter la pulpe d'une gousse de vanille et (p. ex. pour des dips), mixer jusqu’a 2 minutes.
I'gjouter.

Masse d’essai pour instituts de controle

Les informations suivantes sont exclusivement destinées aux
instituts de contréle et servent & la réalisation de procédures
d"essai normalisées. Ces informations ne sont pas nécessaires
pour |'utilisation normale de I"appareil.

5) Ajouter le sucre gélifiant et hien mixer pendant 45 a 60
secondes avec le mixeur plongeant (8).
S'il devait rester de gros morceaux, laisser reposer le tout
pendant 2 minutes, puis & nouveau réduire en purée pen-
dant 60 secondes.

-
6) Faire cuire & température moyenne, laisser mijoter 2 & 3 mi- Ingrédients

nutes et bien mélanger tout au long de la cuisson. W 150 g de miel
7) Déguster aussitdt ou verser la pate a tarfiner aux fruits dons ™ 160 g de malfose
un bocal avec un couvercle  vis et refermer. B 40 g de tranches de concombre
17.4. Lait d la banane Préparation
Ingrédients 1) Mettre d’abord le miel dans le bol du hachoir.
B 1 bonane 2) Mettre ensuite le maltose dans le bol.
B 250 ml de lait 3) Mettre ensuite les tranches de concombre dans le bol.
B 1 c de sucte selon ls goils 4) Utiliser la vitesse maximale pendant 3 secondes.

* Tous les ingrédients doivent &tre o température ambiante.
Préparation

1) Eplucher la banane ef la couper en morceaux.

2) Mettre les morceaux de banane, le lait et le sucre dans

le bol mélangeur puis mélanger avec le mixeur plon-
geant (8).
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1. Gebruik in overeenstemming met

bestemming

Het apparaat is alleen bestemd voor het bewerken van kleine
hoeveelheden levensmiddelen die in een huishouden gebruikelijk
zijn. Het is vitsluitend bestemd voor particulier gebruik in huis-
houdens.

Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in deze gebruiks-
aanwijzing. Volg alle instructies over gepaste levensmiddelen,
gebruiksduur en temperaturen.

Verwerk geen uiterst harde levensmiddelen. Overschrijd de
vermelde gebruiksduur en toegestane temperaturen niet.

De maximaal foegestane temperatuur voor het confact met de
plastic onderdelen bedraagt 60 °C. Bij gebruik voor het bewaren
van spijsolie, alcohol of zure vloeistoffen moet de temperatuur
onder 50 °C liggen.

Het apparaat en de hulpstukken mogen niet in een bakoven of
magnetronoven worden gebruikt. Verhit geen levensmiddelen
samen met het apparaat of de hulpstukken. Gebruik de staaf-
mixer en de draadgarde alleen in gepaste mengkommen.

2. Gebruikte waarschuwingen en

pictogrammen

In deze gebruiksaanwizing, op de verpakking en op het apparaat
worden de volgende waarschuwingen en pictogrammen gebruikt
(indien van toepassing):

A

GEVAAR! Een waarschuwing met dit pictogram
en met het signaalwoord “GEVAAR” duidt op een
onmiddellik aanwezige gevaarlijke situatie, die
fataal of emstig letsel tot gevolg heeft als deze niet
wordt vermeden.

WAARSCHUWING! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord “WAARSCHU-
WING” duidt op een mogelijk gevaarlijke situatie,
die fataal of emstig letsel ot gevolg kan hebben
als deze niet wordt vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord “VOORZICHTIG”
duidt op een mogelijk gevaarliike situatie, die licht
of matig letsel tot gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

A
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LET OP! Een waarschuwing met dit pictogram
en met het signaalwoord “LET OP” duidt op een
mogelijke situatie die materile schade tof gevolg
kan hebben als deze niet wordt vermeden.

Opmerking: Een opmerking bevat extra informatie
die de omgang met het apparaat eenvoudiger maakt.

Lees de gebruiksaanwijzing. Lees alle be-
dienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u het
product gebruikt. Geef alle documenten mee als u
het product doorgeeft aan een derde.

Wisselstroom,/-spanning

Beschermingsklasse II: bescherming door dubbele of
versterkte isolatie.

Niet onderdompelen in water!

Geschikt voor reiniging in de vaatwasser.

Alle delen van dit apparaat die in aanraking komen
met voedingsmiddelen, zijn levensmiddelveilig.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselij-
ke Europese en nationale richtlijnen.

Elektrisch apparaat niet via het huisvuil verwijde-
ren!

Voer de verpakking af in overeenstemming met de
milieuvoorschriften.

Neem de aanduiding van de verpakkingsmaterialen in
acht bij de afvalscheiding: de verpakkingsmaterialen
7ijn voorzien van afkortingen (a) en diifers (b) met de
volgende betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22: papier
en karton, 80-98: composietmaterialen.

De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karton.

De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.
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3. Veiligheidsvoorschriften
/\ GEVAAR! ELEKTRISCHE SCHOK!

m Sluit het apparaat vitsluitend aan op een
volgens de voorschriften geinstalleerd
sfopcontact met een netspanning van
220-240V ~, 50 - 60 Hz an.

m  Haal bij storing van het apparaat en voordat
u het apparaat schoonmaakt, de stekker vit
het stopcontact.

m Stel het apparaat niet bloot aan vocht en
gebruik het niet in de openlucht.

m  Mocht er toch een keer vloeistof in de
behuizing van het apparaat komen, haal
dan direct de stekker van het apparaat
uit het stopcontact en loat het apparaat
door gekwalificeerd deskundig personeel
repareren.

m Trek het snoer altijd aan de stekker uit het
stopcontact, trek niet aan het snoer zelf.

m  Knik of plet het snoer niet en leidt het snoer
zodanig dat niemand erop kan gaan staan of
erover kan struikelen.

m  Wanneer het snoer van dit apparaat be-
schadigd raakt, moet het worden vervangen
door de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare
kwalificaties, om risico’s te voorkomen.

m Dif apparaat mag worden gebruikt door
personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan
of over het veilige gebruik van het apparaat
zijn geinstrueerd en de daaruit resulterende
gevaren hebben begrepen.

m Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt.

m Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen.

m Houd het apparaat en het bijbehorende snoer
buiten bereik van kinderen.

m U mag de behuizing van het motorblok van
de staafmixer niet openen. In dat geval is de
veiligheid niet gegarandeerd en vervalt de
garantie.

| @ Dompel het motorblok van de staafmi-

xer in geen geval onder in vloeistof en
zorg dat er geen vloeistoffen in de
behuizing van het motorblok komen.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

m U dient het apparaat vit te schakelen en de
stekker uit het stopcontact te trekken voordat
u accessoires of hulpstukken verwisselt, die
bij gebruik in beweging zijn.
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Gebruik het apparaat nooit voor andere
doeleinden dan in deze gebruiksaanwijzing
beschreven. Bij verkeerd gebruik bestaat er
kans op letsel!
Neem de pan van de kookplaat en zorg
ervoor dat de vlogistof niet kookt als u het
apparaat gebruikt voor het pureren van hete
levensmiddelen in een pan. Laat hete levens-
middelen wat afkoelen om brandwonden te
voorkomen.
Het mes is extreem scherp! Ga er altijd voor-
zichtig mee om.
Er bestaat letselgevaar bij de om-
gang met het extreem scherpe mes.
Maak het apparaat heel voorzichtig schoon.
De messen zijn extreem scherp!
Wees altijd voorzichtig bij het legen van de
kom. De messen zijn extreem scherp!
Het apparaat moet altijd van de stroom
worden losgekoppeld indien er geen toe-
zicht is, en voor montage, demontage of
reiniging.
Gebruik het apparaat en alle hulpstukken die
in contact komen met levensmiddelen niet
meer wanneer ze schade of sterke slijtage
vertonen. Let vooral op scheuren, breuken,
vervormingen, losse delen, diepe krassen,
roest en verkleuring, op beschadigde messen,
coating of dichtingen, alsook op broos of
opgezwollen materiaal.
Gebruik het apparaat ook niet meer wanneer
het vieemde geluiden of geuren ontwikkelt of
wanneer het netsnoer beschadigd is.

Nederlands

Beschadigde of versleten onderdelen kunnen
de veiligheid aantasten en ongeschik zijn
voor contact met levensmiddelen. Vervang
dergelijke onderdelen voordat u het apparaat
verder gebruikt.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

Laat de staafmixer nooit in een hete pan
op de kookplaat staan als hij niet wordt
gebruikt.

Gebruik de staafmixer niet droog, maar uit-

sluitend in vloeistoffen of voedingsmiddelen.
Door droogdraaien kan de mixer beschadigd
raken.

4. Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met volgende componenten
geleverd:

® Stoafmixer

Maatbeker

Fijnsnijder (mes, komdeksel en kom met afsluitdeksel)
Garde

Gebruiksaanwijzing

1) Haal alle delen van het apparaat en deze gebruiksaanwij:

7ing uit de doos.

2) Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
3) Reinig alle delen van het apparaat zoals beschreven in het

hoofdstuk 10. Reinigen.

@ Opmerking
> Controleer of de levering compleet is en of er sprake is van

zichtbare schade.

> In geval de levering niet compleet is of indien er sprake is

van schade door gebrekkige verpakking of door transport,
neemt u contact op met de Service-Hotline (zie hoofdstuk
12.1. Service).



5. Apparaatbeschrijving
Afbeelding A:

1 Vergrendelindicatie
Vergrendelknop
Snelheidsregelaar
Motorblok
Ontgrendelknoppen
Drijfwerkadapter
Garde
Staafmixer

O 0 N Wnm AN

Afneembare antislipring

—
o

Kom
11 Mes
12 Komdeksel
13 Afsluitdeksel

Atbeelding B:
14 Maatbeker
6. Technische gegevens

Netspanning 220-240V ~, 50-60 Hz

Nominaal vermogen 1000 W
O.pgenomen vermogen in 02w
vittoestand

Beschermingsklasse Il /[O]

<60 °C tijdens de bewerking
<50 °C tijdens opslag

Max. levensmiddelentem-
peratuur

Wij adviseren volgende bedrijfstijden:

Laat de staafmixer (8) na een maximaal gebruiksduur van

2 minuten ongeveer 5 minuten afkoelen. Bij moeilijk te verwerken
levensmiddelen, zoals dikvloeibare of vaste ingrediénten, be-
draagt de maximaal toegestane gebruiksduur 1 minuut.

Laat de garde (7) na 3 minuten gebruik ca. 5 minuten afkoelen
De fijnsnijder na T minuut gebruik ongeveer 5 minuten laten
afkoelen.

Wanneer deze bedriifstijden worden overschreden, kan het appo-
raat door oververhitting beschadigd raken!

Maatbeker (14)
Inhoud 930 ml
Schaalverdeling voor 700 ml
afmeten (nuttig volume) | tot aan de MAX-markering
Max. vulhoeveelheid om te | 300 ml
verwerken tot aan de markering 0
Kom (10)
Inhoud 1000 ml

Levensmiddelen tot aan

de 500 ml-markering @ %
Nuttig volume

Vloeistoffen tot

aan de 300 mhmarkering @

7. Gebruik

W Met de maatheker (14) kunt u vloeistoffen tot 700 ml af-
meten. Vul om te mixen de maatbeker eerst met maximaal
300 ml, anders kan er vloeistof uit de maatbeker lopen.

W Met de staofmixer (8) kunt u dips, sauzen, soepen en
babyvoeding bereiden of zacht fruit pureren.

(D) LETOP!

> Gebruik de stoafmixer (8) niet voor het verwerken van
harde levensmiddelen, zoals koffiebonen, ijsklonties, suiker,
graan, chocolade, enz.

> Om harde groenten, zoals wortelen, e pureren, voegt u
wat vloeistof toe of kookt u de groenten van tevoren tot
76 zacht zijn.

B Met de fijnsnijder, bestaande uit mes (11), kom (10) met
afneembare antislipring (9) en komdeksel (12) kunt u
kruiden fijnhakken of hardere levensmiddelen fijnsnijden.

W Mt de garde (7) kunt u slagroom en eiwitten kloppen of
een dessert mengen.
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8. Het apparaat in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING!
> Steek de stekker pas na het in elkaar zetten in het stop-
contact.

8.1. Staafmixer in elkaar zetten

/\ WAARSCHUWING!
> Het mes is uiterst scherp! Ga er altijd voorzichtig mee om.

1) Plaats de staafmixer (8) op het motorblok (4), zodat deze
hoorbaar vastklikt afh. C.

8.2. Garde in elkaar zetten

1) Druk de garde (7) in de houder van de drijfwerkadapter
(6) tot hij vastklikt.
2) Plaats de in elkaar gezette garde op het motorblok (4),

zodat de drijfwerkadapter stevig in het motorblok vastklikt
(zie afb. C).

8.3. Fijnsnijder in elkaar zetten
/\ WAARSCHUWING!
> Het mes (11) is viterst scherp! Ga er altiid voorzichtig
mee om.
1) Zet de kom (10) met de antislipring (9) op een viak en
droog oppervlak.
2) Plaats het mes voorzichtig op de houder in de kom. Draai

het mes daarbij een beetje, zodat het op de houder glijdt
(zie afh. G).

(i) Opmerking

> Het mes zit doarbij niet helemaal vast op de houder. Dit
is normaal. Het mes zit pas helemaal vast wanneer het
komdeksel (12) wordt geplaatst.

3) Vul de kom met de fijn te hakken levensmiddelen.

44 Nederlands

(i) Opmerking
> Vul e kom voor het verwerken van levensmiddelen hooguit
tot de 500 mh-markering en voor het verwerken
van vloeistoffen hooguit tot de 300 ml-markering Q
4) Tet het komdeksel op de kom en draai het vast. Daarbij
moeten de nokjes op de rand van de kom in de geleiding
op het komdeksel vallen. Let erop dat het mes correct in het
komdeksel griipt.
5) Plaats het motorblok (4) in de houder op het komdeksel
zodat het stevig vastlikt op het komdeksel (zie afh. H).

9. Bedienen

9.1. Apparaat ontgrendelen en snelheid

instellen

Als het apparaat op het stroomnet is aangesloten, is de
snelheidsregelaar (3) om veiligheidsredenen geblokkeerd. De
vergrendelindicatie (1) brandt rood. Om het apparaat te kunnen
gebruiken, moet de veiligheidsvergrendeling worden opgeheven.
Druk hiervoor op de vergrendelknop (2). De vergrendelindicatie
brandt groen (zie afb. D).

(i) Opmerking

> Als u niet binnen 2 seconden op de snelheidsregelaar (3)
drukt, wordt het apparaat weer vergrendeld. De vergrende-
lindicatie brandt rood.

Door op de snelheidsregelaar te drukken, kunt u de snelheid van
het apparaat traploos instellen van 4.000 tot 13.000 omw. /min.

Hoe harder u drukt, hoe hoger de snelheid wordt, d.w.z. hoe
sneller en fijner het verwerkingsresultaat.



9.2. Staafmixer/garde bedienen
/\ WAARSCHUWING!

> De levensmiddelen mogen niet te heet zijn! Rondspattende
levensmiddelen kunnen brandwonden veroorzaken.

> Als u de staafmixer direct in een pan gebruikt, doe de staaf-

mixer (8) er dan niet te diep in, zodat er geen vloeistof in
het motorblok (4) rechterkomt (zie afb. E).

(i) Opmerking
> Vul de maatheker (14) voor het verwerken van vioeistoffen/
levensmiddelen hooguit tot 300 ml.
Als u het apparaat zoals gewenst hebt gemonteerd met de staaf-
mixer (8) of de garde (7):
1) Steek de stekker in het stopcontact.

2) Druk op de vergrendelknop (2) om het apparaat te ont-
grendelen (zie afb. D).

3) Druk binnen 2 seconden op de snelheidsregelaar (3) om
de voedingsmiddelen te verwerken.

4) Verwerk de voedingsmiddelen afhankelijk van het mix-
opzetstuk, zoals op afh. E weergegeven.

5) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levens-
middelen, loat u de snelheidsregelaar (3) los.

(i) Opmerking

g

lijke geluiden, zoals gepiep of iets

‘ o
. | derge||||ksl; dkoe|.dun anele jr}.lf[)pels
[ neutrale bakolie op de aondrijfas van

de staafmixer (8).
6) Haal de stekker uit het stopcontact.

7) Haal de staafmixer of de garde (7) van het motorblok (4)
af. Druk daarvoor de ontgrendelknoppen (5) gelijktijdig
in en maak het mix-opzetstuk los van het motorblok (zie
afb. F.

Hoort u tijdens het gebruik ongebruike-

9.3. Fijnsnijder bedienen
1) Snijd evt. de te verwerken voedingsmiddelen in ca. 2 cm
grote stukken.

() Opmerking
> Vul de kom (10) voor het verwerken van levensmiddelen
slechts tot de 500 ml-markering @ en voor het
verwerken van vloeistoffen hooguit tot de 300 ml-
markering @
Wanneer u de fijnsnijder in elkaar hebt gezet:
2) Steek de stekker in het stopcontact.
3) Druk op de vergrendelknop (2) om het apparaat te
ontgrendelen (zie afb. H).
4) Druk binnen 2 seconden op de snelheidsregelaar (3) om
de voedingsmiddelen te verwerken. Houd hierbij de kom en

het geplaatste komdeksel (12) met de andere hand vast
(zie afb. H).

(i) Opmerking
> Haal het motorblok (4) niet van het komdeksel (12)
of terwiil v op de snelheidsregelaar drukt.

5) Wanneer u klaar bent met de verwerking van de levens-
middelen, loat v de snelheidsregelaar los.

6) Haal het motorblok van het komdeksel of. Druk daarvoor de
ontgrendelknoppen (5) gelijktiidig in en haal het motorblok
van het komdeksel (zie afb. H) of.

(D Opmerking
> Als u vloeistoffen/levensmiddelen wilt bewaren in de kom,
kunt u het komdeksel (12) gebruiken. Neem daartoe zo
nodig eerst het komdeksel en het motorblok af en verwijder
het mes (11) voorzichtig.
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Voorbeelden van het pureren, hakken en fijnhakken van diverse levensmiddelen met de verschillende mix-opzet-

stukken:
MIX-OP- VOEDINGS- | AANBEVOLEN
ZETSTUK MIDDEL HOEVEELHEID SNELHEID Tb TP
Uit aroem In 2 cm grote stukken
500 g hoog 30-60 sec. snijden. Eerst vloeistof
tesmoothies
foevoegen.2
Babyvoeding 200-400 ml middel - hoog ! 20-60 sec. Tachtgekookt
Soepen, sauzen 200-500 ml middel - hoog ! 30-60 sec. Diectin d.? pan
j mogelijk
Shakes, zuivel- )
100-500 ml middel - hoog ! 15-40 sec. Koud of warm
dranken
. loag - middel, pul- -
Uien 200 g 8x1sec. In plakjes snijden
serend
Peterselie 204 hoog 20 sec.
Knoflook 20 teentjes loag - middel 20 sec.
Wortels 200 g loag - middel 15 sec. In2am grf)te stuken
snijden
;l—lj Hozelnoten/ 350 g middel - hoog ! 30 sec.
amandelen
Walnoten 300 g middel - hoog ! 25 sec.
Ez::ezuunse 200 g hoog 20-30 sec. 1-2 cm grote blokjes
IJsklontjes 7st. hoog 10-15 sec.
(réme 250 ml middel - hoog ! 70-90 sec. Hoge beker
Geklopt eiwit 4 giwitten hoog 120-180 sec. Fen vfvie kom g

bruiken

1 Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.
2 Doe eerst vloeistof in de mengkom, zodat het mes vlotter kan starten en de levensmiddelen gelijkmatiger worden verwerkt.
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10. Reinigen

/\ WAARSCHUWING!
> Het motorblok (4) en de drijfwerkadapter (6) mag
bij het schoonmaken in geen geval worden onderge-
dompeld in water of onder stromend water worden
gehouden.

() Opmerking

> =~ Alle toebehoren behalve het motorblok (4), de
drijfwerkadapter (6) en het kom-deksel (12)
<> Lunnen ook in de voatwasser worden gereinigd.

1) Haal de stekker uit het stopcontact.

2) Reinig het motorblok (4) en de drijfwerkadapter (6) met
een vochtige doek. Let erop, dat er geen water in de ope-
ningen van het motorblok en de drijfwerkadapter komt. Doe
bij hardnekkig vuil wat mild afwasmiddel op de doek. Neem
afwasmiddelresten met een vochtige doek of.

3) Reinig alle onderdelen zoals op afb. | weergegeven. Reinig
het kom-deksel (12) met warm water en eventueel een
mild afwasmiddel. Spoel doarna afwasmiddelresten weg
met schoon water.

4) Droog alles goed af met een theedoek en vergewis u ervan
dat het apparaat volledig droog is voordat u het opnieuw
gebruikt.

11. Afvoeren

Het symbool met een doorstreepte vuilnishak
betekent dat dit apparaat aan het einde van zijn
levensduur niet met het normale huisvuil meege-
geven mag worden. Het apparaat moet worden
ingeleverd bij speciaal hiervoor bestemde inzamelpunten, milieus-
traten of afvalverwerkingsbedrijven.
Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u het product
inlevert.
De verpakking bestaat uit materialen, die u via de plaatselijke
recyclepunten kunt afvoeren.
Voer de verpakking af volgens de milieuvoorschriften.

12. Garantie van

Kompernass Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 joar garantie vanaf de aankoopdatum.
In geval van gebreken in dit product hebt u wettelijke rechten
tegenover de verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van aankoop. Bewaar
de kassabon zorgvuldig. U hebt hem nodig als bewis van
aankoop. Als er binnen drie joar vanaf de aankoopdatum van dit
product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt - naar
onze keuze - het product door ons kosteloos gerepareerd of
vervangen of wordt de kooppriis terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs
(kassabon) hinnen de termijn van drie joar worden overlegd en
dat kort wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat en wan-
neer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt gedekt, krijgt u
het gerepareerde product of een nieuw product retour. Met de
reparatie of vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij gebreken
De garantieperiode wordt door deze waarborg niet verlengd. Dat
geldt ook voor vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel
al bij aankoop aanwezige schade en gebreken moeten meteen

na het vitpakken worden gemeld. Voor reparaties na afloop van d
garantieperiode worden kosten in rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnormen met de
grootst mogelijke zorg vervaardigd en voorafgaand aan de leve-
ring nauwkeurig gecontroleerd.

Dit apparaat is ontworpen voor een levensduur van ten minste
3 jaar bij gebruik volgens de voorschriften. Als er binnen deze
periode een defect optreedt dat de bruikbaarheid beinvloedt,
ontvangt u een vervangend product of wordt het product gere-
pareerd.
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Deze garantie vervalt wanneer het product is beschadigd, ondes-
kundig is gebruikt of is gerepareerd. Voor deskundig gebruik van
het product moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschreven
aanwijzingen precies worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden of

waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden vermeden.

Het product is vitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor
bedrijfsmatige doeleinden. Bij verkeerd gebruik en ondeskundige
behandeling, bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet

door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Athandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle athandeling van uw aanvraag neemt u de volgen-

de ganwizingen in acht:

W Houd voor alle aanvragen de kassabon en het artikelnum-
mer (IAN) 523504_2601 als aankoopbewijs bij de hand.

B Het arfikelnummer vindt u op het typeplaatie van het
product, op het product gegraveerd, op de titelpagina van
de gebruiksaanwijzing (linksonder) of op de sticker op de
achter- of onderkant van het product.

M Als er fouten in de werking of andere gebreken optreden,
neemt u eerst contact op met de hiema genoemde service-
afdeling, telefonisch of via e-mail.

M Fen als defect geregistreerd product kunt u dan zonder por-
tokosten naar het aan u doorgegeven serviceadres sturen.
Voeg het aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld waaruit
het gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

12.1. Service
(ND Service Nederland
Tel. 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

1AN 523504_2601

12.2. Importeur
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND
www.kompernass.com
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13. Vervangingsonderdelen bestellen

Vervangingsonderdelen voor dit product kunt u altijd comfortabel
op infernet nabestellen op www.kompernass.com.

(S]]
(=],

(® Opmerking
> Mocht u problemen ondervinden met de online bestelling,
dan kunt u telefonisch of via e-mail contact opnemen met
ons servicecenter,

Scan de QR-code met uw smart-
phone/tablet.

Met deze QR-code gaat u recht-
streeks naar onze website en
kunt u de beschikbare vervan-
gingsonderdelen bestellen.

> Geef bij uw bestelling altiid het artikelnummer
(IAN) 523504_2601 op.

> Houd er rekening mee dat online bestellen van vervangings-
onderdelen niet in alle landen mogelijk is.

14. Recepten

14.1. Gebonden groentesoep

2 -4 personen

Ingrediénten

W 2-3ELolie

W 200 g vien

W 200 g aardappels (vooral geschikt zijin melig kokende
soorten)

200 g wortelen

350 - 400 ml groentebouillon (vers of kant-en-klaar)
70ut, peper, nootmuskaat

5 g peterselie

Bereiding

1) Uien pellen en met de fijnsnijder fijnhakken. Wortelen
wassen, schillen en in plakjes snijden. Aardappels schillen,
afspoelen en in blokjes van ca. 2 cm snijden.

2) Olie in een pan verhitten, vien daarin glozig fruiten. Wortelen
en aardappelen toevoegen, mee aanfruiten. Zoveel bouillon
erbij gieten, dat de groente goed bedekt is en alles in
10 -15 minuten zacht laten koken. Noar behosfte tussen-
door bouillon toevoegen, als de groente niet meer bedekt is.



3) Peterselie wassen, droog schudden en stelen verwijderen.
Peterselie in grove stukken scheuren en in de soep doen.
Alles met de staafmixer (8) ongeveer 1 minuut lang
pureren. Op smaak brengen met zout, peper en geschaafde
nootmuskaat.

14.2. Pompensoep

4 personen

Ingrediénten

W 1 middelgrote ui

2 knoflooktenen

10 - 20 g verse gember

3 EL koolzaadolie

400 g vruchtvlees van de pompoen (het beste geschikt is

de Hokkaido pompoen, omdat de schil zacht wordt tijdens
het koken en hij niet geschild moet worden)

250 - 300 ml kokosmelk
250 - 500 ml groentebouillon
sap van een Y2 sinaasappel

een scheutje droge witte wijn
1L suiker
zout, peper

Bereiding

1) Ui pellen en met de fijnsnijder fijnhakken, evenals de
knoflook. Gember schillen en in kleine blokjes snijden. Eerst
uien en gember in hete olie aanfruiten. Na 2 minuten ook
knoflook toevoegen en mee aanfruiten.

2) Pompoen met een groenteborstel onder warm water gron-
dig schoonmaken, dan in blokjes van 2 - 3 cm snijden. (Als
er andere pompoen wordt gebruikt dan Hokkaido pompoen,
moet deze bovendien geschild worden). Blokjes pompoen
bij uien en gember doen en mee aanfruiten. De halve
hoeveelheid kokosmelk en zoveel groentebouillon toevoe-
gen, dat de pompoen goed is bedek. Met gesloten deksel
ca. 20 - 25 minuten zacht koken. Alles met de staafmixer
(8) glad mengen. Daarbij zoveel kokosmelk toevoegen,
totdat de soep de juiste, zacht-romige consistentie heeft.

3) De soep op smaak brengen met sinaasappelsap, witte
wijn, suiker, zout en peper, zodat de soep naast de scherpe
nuance ook een zoete en een harmonieuze zurig-zoutige
nuance heeft.

14.3. Zoet vruchtenbeleg

Ingrediénten

250 g aardbeien of andere vruchten
125 g geleisuiker 2:1

1 scheutje citroensap

1 mespunt zaadjes van een vanillestokje

Bereiding

1) Was de aardbeien en verwider de groene kroontjes. Laat ze

in een zeef goed drogen, zodat het overtollige water weg
kan lopen en het vruchtenbeleg niet te vloeibaar wordt.
Snijd grotere aardbeien Klein. U kunt ook diepvriesfruit
gebruiken, maar laat het dan vaér het mixen ontdooien.

2) Weeg 250 gr aardbeien of en doe ze in een gepaste

mengbeker.

3) Voeg een scheut citroensap toe.

4) Vloeg desgewenst de zaden van een vanillestokje toe.

5) Voeg de geleisuiker toe en meng de ingrediénten ongeveer

45-60 seconden met behulp van de staafmixer (8). Zijn er
nog steeds grotere stukken aanwezig, laat alles dan 2 mi-
nuten rusten en pureer daarna opnieuw 60 seconden.

6) Breng het al roerend bij een matige temperatuur aan de

kook en laat het 2-3 minuten zachties koken terwiil u bliift
roeren.

7) Het vruchtenbeleg is nu klaar voor gebruik, of u kunt het in

een glas met schroefdeksel gieten en afsluiten.

14.4. Bananenmelk

Ingrediénten

1 banaan
250 ml melk
ca. 1l suiker (naar smaak)

Bereiding
1) Pel de banaan en snijd hem in stukken.
2) Doe de banaan, melk en suiker in de mengkom en meng ze

met de staafmixer (8).
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14.5. Mayonaise
Ingrediénten
B 250 g neutrale plantaardige olie, bijv. koolzaadolie
W Teien ] eidooier
W 1-2eetlepels azijn (ca. 15 g)
W Tout en peper naar smaak
Bereiding
1) Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in de hier-
boven aangegeven volgorde in een mengbeker.

2) Houd de staafmixer (8) verticaal in de beker en begin op
maximale snelheid te mixen tot de olie begint te emulge-
ren.

3) Beweeg de staafmixer langzaam omhoog en omlaag totdat
de rest van de olie is opgenomen.

4) Voor een zachtere consistentie (bijv. voor saladedressing) 1
minuut verwerken; voor een dikkere mayonaise (bijv. voor
dips) tot 2 minuten mixen.

Testmassa voor testinstituten

De volgende informatie is vitsluitend bestemd voor keuringsinsti-
tuten en dient voor het uitvoeren van gestandaardiseerde testpro-
cedures. Deze informatie is niet vereist voor normaal gebruik van
het apparaat.

Ingrediénten*

W 150 g honing

B 160 g maltose

W 40 g komkommerschiifies

Bereiding

1) Dog eerst de honing in de hakmolenkom.

2) Doe daama de maltose in de kom.

3) Doe daarna de komkommerschifies in de kom.

4) Gebruik de maximale snelheid gedurende 3 seconden.
* Ale ingrediénten moeten op kamertemperatuur zijn.
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1. Pouiiti dle predpist

Pristroj je urcen ke zpracovdni malého mnoZstvi b&Znych potravin
pouZivanych v domdcnosti. Je vhodny pouze pro soukromé pouZiti
v domdcnosti.

Pristroj pouZivejte pouze tak, jak je popsdno v fomto ndvodu.
Dbejte Gdajd k vhodnym potravindm, provoznim dobdm a
teplotdm.

Nezpracovdvejte velmi tvrdé potraviny. Nepiekracujte uvedené
provozni doby a pfipustné teploty.

Maximdlni pfipustnd teplota pfi styku s plastovymi cdstmi cini
60 °C. Pfi pouZiti k uchovdvani jedlého oleje, alkoholu nebo
kyselyich kapalin by teplota m&la byt nizi nez 50 °C.

Pristroj ani jeho piislusenstvi se nesméji pouZivat v petici troubé
ani v mikrovinné troubg. Neohfivejte potraviny spolecn s pfi-
strojem ani s jeho prislusenstvim. Tycovy mixér a Slehaci metlu
pouZivejte pouze ve vhodnych nddobdch.

2. Poutzitd vystraznd upozornéni
a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji (pokud je to
mozné) jsou pouZita ndsledujici varovdni a symboly:

A

NEBEZPECi! Varovdni s timto symbolem a signdl-
nim slovem ,NEBEZPECI” oznatuie bezprostiedné
hrozici nebezpetnou situadi, kterd, pokud se ji
nezabrdni, md za ndsledek vdzné poran&ni nebo
smrf.

VYSTRAHA! Varovdni s timto symbolem o

signdlnim slovem ,VYSTRAHA" oznatuie pfipadné
nebezpetnou situad, kterd, pokud se ji nezabrdni,
miZe mit za ndsledek vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovdni s timto symbolem a signdl-
nim slovem , OPATRNE* oznatuie piipadng nebez-
pecnou situadi, kterd, pokud se ji nezabrdni, mize
mit za ndsledek lehké nebo stfedni poranéni.

POZOR! Varovdni s timto symbolem a signdlnim
slovem ,POZOR" oznatuje pripadnou situadi, kterd,
pokud se i nezabrdni, miZe mit za ndsledek
hmotnou Skodu.

Upozornéni: Upozoméni oznatuje dopliiujici
informace, usnadiujici manipulaci s pfistrojem.

© e b b
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ESPT

ES/PT

Pectéte si navod. Pied pouzitim vjrobku dbejte
viech provoznich a bezpecnostnich pokynd. PFi
pieddvdni vyrobku tietim osobdm predeite spolu

s nim viechny podklady.

Stridavy proud /napéti

Trida ochrany I: ochrana dvojitou nebo zesilenou
izoladi.

Neponofujte do vody!

Je mozné myt v mycee nddobi.

VSechny dsti tohoto piistroje prichdzejici do styku s
potravinami jsou bezpetné pro potraviny.

Tento vyrobek spliivie poZadavky platnych evrop-
skych a ndrodnich smérnic.

Elekiricky pristroj nevyhazujte do domovniho
odpadu!

Obal poté odevzdejte k ekologické likvidaci.

Pii tiidéni odpadu dodrZujte oznaceni obalovjch
materidld: Jsou oznageny zkratkami (a) a Gislicemi
(b) s ndsledujicim vjznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni materidly.

Obal obsahuie papir a/nebo lepenku.

Obal obsahuie plast a/nebo kov.
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rozsifené odpovédnosti vyrobce (EPR) a je tfeba je ffidit v
souladu s platnymi vnitrostdtnimi predpisy pro tiidéni a likvido-
¢ odpadu.

3. Bezpecnostni pokyny

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM
PROUDEM!

m Piistroj zapojte vyhradné do sifové zdsuvky
instalované dle predpis, se sitovym napétim
220- 240V ~, 50 - 60 Hz.

m V piipadé funkénich poruch a pred Gisténim
piistroje vytdhnéte zdstrcku ze zdsuvky.

m Pfistroj nevystavujte vlhkosti ani jej
nepouzivejte venku.

m Pokud presto do pouzdra pfistroje vnikne
kapalina, vytdhnéte ihned zdstrcku
pristroje ze zdsuvky a nechte pfistroj opra-
vit kvalifikovanym odbornym persondlem.

m Vytahujte sifovy kabel ze zdsuvky vzdy
70 z6strcku, netahejte pouze za samotny
kabel.

m  Sitovy kabel se nesmi ohybat ani stlacovat a
musi se poloZit tak, aby na néj nikdo nemohl
sfoupnout ani o n&j zakopnout.

m Pokud se napdjeci kabel tohoto pristroje
poskodi, musi jej vyménit vyrobce, jeho zd-
kaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand
osoba, aby se tak zabrdnilo nebezpedim.

m  Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentdInimi schopnostmi ¢i nedostat-
kem zkusenosti a/nebo znalosti mohou
pouzivat tento piistroj pouze tehdy, pokud
isou pod dohledem nebo pokud byly
pouceny o bezpecném pouZivdni pristroje
a pokud porozumély z toho vyplyvajicimu
nebezpeti.

m Tenfo piistroj nesmi pouzivat d&ti.

m  Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

m Piistroj a jeho piipojny kabel se musi uchovdvat
mimo dosah d&ti.

m  Skiifi bloku motoru tycového mixéru se nesmi
otvirat. V takovém piipadé neni zarucena
bezpetnost a zdruka zanikd.

| @ Blok motoru tyového mixéru

v Z4dném pfipadé neponofujte do
tekutiny a dbejte na to, aby Zddné
tekutiny nepronikly do skiiné bloku
motoru.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN!

m Pied wménou pfislusenstvi nebo dodatecnych
dild, které se béhem provozu pohybuji, musi
byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elekirické
sité.

m Piistroj nikdy nepouzivejte pro jiné icely, nei
je popsno v tomto ndvodu. Pfi nesprdvném
pouziti hrozi nebezpeti zranénil

m Pouivdtei piistroj pro mixovdni horkych
potravin v hrndi, odstavte tento z vamé desky
a ujistéte se, zda tekutina nevie. Nechte
horké potraviny mimné vychladnout, aby se
zabrdnilo opafent.
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m NoZe jsou extrémné ostré! Manipulujte s nimi
vidy s maximdlni opatrnosti.

[ Pi manipulaci s mimofddné ostrymi

nozi hrozi nebezpeti poranéni.

m  (istéte pristroj velmi opatmé. NoZe jsou
extrémné ostré!

m Bud'te vzdy opatmi pfi vyprazdiiovdni misy!
NoZe jsou extrémné ostré!

m Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pred
montdzi, demontdzi nebo Cisténim musi vidy
odpoiit od sité.

m  Pokud jsou na pristroji nebo nékterém z
prislusenstvi prichdzejiciho do styku s potravi-
nami patrnd poskozeni nebo vyjrazné opotfe-
beni, ddle je nepouZivejte. Zvidstni pozornost
vénujte prasklingm, lomdm, deformacim,
uvolnénym Cdstem, hlubokym krdbancim,
korozi, zméndm zabarveni, poskozenym
nozim, povrchovym Gpravdm nebo tésnénim
a také zkiehnuti nebo nabobtndni materidlu.
Pristroj ddle nepouZivejte ani v pfipads, 7
vyddvd neobvyklé zvuky nebo zdpach nebo
ie poskozen sifovy kabel.

Poskozené nebo opotiebované dily mohou
nepfiznivé ovlivnit bezpecnost a byt nevhodné
pro styk s potravinami. Takové dily pred dalSim
pouZivanim vyméiite.

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

m  Tycovy mixér nenechdveite stdt v horkém
hrnci na vamé plotynce, kdyZ se nepouzivd.

m  Tycovy mixér neprovozuite nasucho, nybrz
vyhradné v tekutindch nebo potravindch.
Chod nasucho mdze mixér poskodit.
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4. Rozsah doddvky

Pristroj se standarné doddvd s ndsledujicimi komponenty:
TyCovy mixér

M&md nddobka

Rozméliiovac (ndz, viko misy, a miska s viko)
Slehaci metla

Névod k obsluze
1) Vyjméte v3echny cdsti piistroje a tento ndvod k obsluze z
krabice.
2) Odstraiite veskery obalovy materidl.
3) Vytistéte v§ech~ny {dsti pristroje tak, jak je popsdno v
kapitole 10. Cisténi.
@ Upozoméni
> Zkontrolujte doddvku na kompletnost a viditelné poskozeni.
>V piipadé nedplné doddvky nebo poskozeni, vzniklé v
disledku vadného obalu nebo dopravou, kontakiujte servis-
ni hotline (viz kapitolu 12.1. Servis).

5. Popis pristroje
Obrdzek A:
ukazatel blokovdni
blokovaci tlacitko
reguldtor rychlosti
téleso motoru

1

2

3

4

5 odjisfovadi tlatitka
6 pievodovy adaptér
7 $lehaci metla

8  tycovy mixér

9 odnimatelny protiskluzovy krouzek
10 misa

11 niz

12 viko misy

13 viko

Obrdzek B:
14 odmérka



6. Technické udaje

Sifové napéti 220-240V ~, 50-60 Hz

IJmenovity vykon 1000 W
Prikon ve vypnutém stavu 02W
Trida ochrany I/l

<60 °C pfi zpracovdni
<50 °C pii skladovdni
Doporu¢ujeme ndsledujici provozni doby:

Max. teplota potraviny

Po maximani dob& provozu 2 minuty nechte tyCovy mixér (8)
piiblizng 5 minut vychladnout. U obtiZng zpracovatelnych potravin,
napf. hustych nebo pevnych surovin, nesmi doba provozu prekrotit
1 minutu.

Po 3 minutdch provozu nechte Slehaci metlu (7) asi 5 minut
vychladnout.

Nechte rozméliiovat po 1 minuté provozu vychladnout asi 5 mi-
nuty.

Pokud tyto provozni doby prekrotite, mize prehidti zpdsobit
poskozeni piistroje!

Odmérka (14)
Kapacita nddoby 930ml
Stupnice k odméFen 700 ml
(UZitecny objem) az po znacku MAX
Max. mnoZstvi naplngni ke | 300 ml
zZpracovdni az po znacku MAX
Misa (10)
Kapacita nddoby 1000 ml

Potraviny oz

po znuElZu 500 ml b %
Uzitecny objem

Tekutiny oz

po znacku 300 ml Q

7. Poutiiti

W Pomoci odmérky (14) mizZete odméfovat tekutiny do
700 ml. Zpracovdvejte vidy maximding 300 ml, nebof
v opacném pripads mdze tekutina z odmérky vytéct.

W TyCovym mixérem (8) Ize piipravovat dipy k namdceni,
omdcky a kojeneckou vyZivu nebo mixovat mékké ovoce.

(1) POZOR!

> Tycovy mixér (8) nepouzivejte ke zpracovdni tuhych potra-
vin, jako napi. kdvovd zrnka, kostky ledu, cukr, obilniny,
tokoldda atd.

> Cheete-li mixovat tvrdou zeleninu, napiiklad mrkev, pridejte
trochu tekutiny nebo zeleninu piedem uvaite domékka.

B Rozméliovacem, sestvajicim z noze (11), misy (10)
s odnimatelnym protiskluzovym krouzkem (9) a vika
misy (12), Ize nasekat bylinky nebo také rozdrtit tvrdsi
pofraviny.

W Slehaci metlou (7) mizete 3lehat 3lehatku a bilky nebo
michat dezerty.

8. Sestaveni

/A VYSTRAHA!
> Sifovou zdstreku zastrcte do zdsuvky a7 po sestaveni
mixéru.
8.1. Sestaveni tycového mixéru
/A VYSTRAHA!
> NO7 je velmi ostry! Zachdzejte s nim vidy opatrné.
1) Nasad'te tycovy mixér (8) na téleso motoru (4) tak, aby
slysitelng zaskodil (viz obr. C).

8.2. Sestaveni slehaci metly

1) Zatlacte Slehaci metlu (7) do prevodového adaptéru (6),
aby pevné zaskodila.
2) Nasad'te takto sestavenou Slehaci metlu na téleso motoru

(4), aby pievodovy adaptér pevné zaskodil v télese motoru
(viz obr. C).
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8.3. Sestaveni rozméliiovace

/\ VYSTRAHA!
> NGz (11) je velmi ostry! Zachdzejte s nim vzdy opatmé.
1) Misu (10) s protiskluzovym krouzkem (9) postavte na
rovnou a suchou plochu.
2) Nasad'te opatrné nd na pfidreni v mise. Pfitom ndZ trochu
poototte tak, aby sklouzl na pfidrZeni (viz obr. G).

(i) Upozornéni

> NO7 pfitom nedosedd pevng na piidrZent. To je normdlni.
NiZ dosedd pevné a7 tehdy, kdyZ je nasazené viko misy
(12).

3) Potraviny urcené k rozmélngni napliite do misy.

(® Upozoméni
> Napliite misu k zpracovdni potravin jen po znatku 500 ml
"{3 a zpracovdni tekutin jen po znatku 300 ml Q
4) Viko misy nasad'te na misu a pevné utdhnéte. Pfitom musi
byt vystupky na okraji misy vedeny do listy na viku misy.
Dbejte na to, aby niz sprdvné zapadl do vika misy.
5) Nasad'te téleso motoru (4) do upnuti na viku misy tak,
aby na viku misy pevné zaskotil (viz obr. H).

9. Ovldddni

9.1. Odblokovini pristroje a volba rychlosti
Kdyz je pristroj pfipojen k napdieni elektrickjm proudem, je regu-
Idtor rychlosti 3) z bezpecnostnich ddvodd blokovdn. Ukazatel
blokovdni (1) sviti ervené. Aby bylo mozné pfistroj provozovat,
musi byt bezpecnostni blokovdni zruseno.

Stiskngte k tomu blokovaci tlacitko (2). Ukazatel blokovdni sviti
zelend (viz obr. D).

(i) Upozornéni
> Pokud reguldtor rychlosti 3) nestisknete bahem dalSich

2 sekund, piistroj se zablokuje. Ukazatel blokovdni sviti
Cerveng.

Stisknutim reguldtoru rychlosti mZete rychlost pristroje plynule
nastavit v rozmezi 4000 aZ 13 000 ot/min.

Cim silngji stisknete, tim vy33i je rychlost, tzn. tim rychlei3i o
jemnéjsi je vysledek zpracovdni.
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9.2. Obsluha ty¢ového mixéru / slehaci metly
/\ VYSTRAHA!
> Potraviny nesmi byt piilis horké! Kvili vystiikujicimu obsahu
by mohlo dojit k opafen.
> Pokud tyovy mixér pouZivdte piimo v hmci, neponofujte
tycovy mixér (8) hluboko, aby se do télesa motoru (4)
nedostala ZGdnd tekutina (viz obr. E).

(i) Upozornéni
> Naplite mémou nddobku (14) k zpracovdni tekutin/
potravin maximdlng jen do 300 ml.
Po sestavent pistroje podle potfeby s tycovym mixérem (8)
nebo 3lehaci metlou (7):
1) Sifovou zdstrcku zapojte do sifové zdsuvky.
2) Pristroj odblokujte stisknutim blokovaciho tlacitka (2)
(viz obr. D).
3) Stisknéte reguldtor rychlosti (3) do 2 sekund, abyste
potraviny zpracovall.
4) Potraviny zpracovdvejte podle mixovaciho ndstavce, jak je
zndzoméno na obr. E.
5) Kdy iste dokondili zpracovdni potravin, pustte jednoduse
reguldtor rychlosti (3).

(@ Upozoméni

Pokud se béhem provozu ozjvaji
neobvyklé zvuky, jako je piskdni apod.,
pak hnacf hiidel ty¢ového mixéru (8)
namaite trochou neutrdlniho stolnho
oleje.

6) Vytdhnate sifovou zdstrcku ze sifové zasuvky.

7) Sejméte tycovy mixér, resp. Slehaci metlu (7) z télesa
motoru (4). K tomu soucasné stisknéte odjisfovaci tladitka
(5) a odpojte prislusny mixovaci ndstavec od t&lesa motoru
(viz obr. F).

9.3. Obsluha rozméliiovace
1) Nakrdjejte piipadné potraviny urcené ke zpracovdni na
kousky velké cca 2 cm.
(@ Upozoméni
> Napliite misu (10) k zpracovdni potravin jen po znacku
500 ml @) “{30 zpracovdni tekutin jen po znacku 300 ml

O



Po sestaveni rozmélfiovace: 5) Kdy iste dokondili zpracovdni potravin, pusfte jednoduse

2) Sifovou zdstrcku zapojte do sitové zdsuvky. reguldtor rychlosti.
3) Pristroj odblokujte stisknutim blokovaciho tlacitka (2) 6) Sundejte téleso motoru z vika misy. K tomu soutasné
(viz obr. H). stisknéte odjisfovaci tlatitka (5) a zvednéte téleso motoru z
4) Stisknate reguldtor rychlosti (3) do 2 sekund, abyste vika misy (viz obr. H).
potraviny zpracovali. Pfitom misu a nasazené viko misy (i) Upozornéni
(12) pridrzuite druhou rukou (viz obr. H). » (Cheeteli v mise uchovdvat potraviny, miiZete pouzit viko
(0 Upozornéni (13). K tomu dcelu piipadng opatmé sejméte viko misy a

> Nesunddvejte téleso motoru (4) z vika misy (12), zatimco feleso motoru a ndz (11).

tisknete reguldtor rychlosti.

Piiklady mixovdni, sekani a mleti roznych potravin pomoci ruznych mixovacich ndstavcu:

MIXOVACi DOPORUCENE

NAstavec | POTRAVINA - “ynozstyi | RYCHLOST CAs TIP

Nakrdjejte na kousky

ovocné, zelenino- 500 wysokd 30-60's velké 2 am. Prideite

vé smoothie ) )
nejprve tekutinu.2
kojeneckd vyZiva 200-400 ml stfedni - vysokd ! 20-60's Uvafend namékko
l polévky, omdcky 200-500 ml stfedni - vysokd ' 30-60 s Mozné pfimo v hrnci
qurgly, miécné 100-500 ml stfedni - vysokd ! 15-40's Studené nebo teplé
ndpoje
cibule 200 g kG - s.T're'dnl, 8x1s Nakrdjejte na Spaliky.
pulzujici
petrzel 204 vysokd 205
tesnek 20 strouzki nizkd - stfedni 20s
mrkev 200 g nizkd - stiedni 155 Nakra|e|t? nokousky
velké 2 cm.
Iskors oftky / 3504 stiedni - vysokd ! 30s
mandle
vagské ofechy 300 g stfedni - vysokd ! 255
parmezdn 200 g vysokd 20-30's 1-2cm kostky
kostky ledu Tks vysokd 10-15s
krém 250ml stfedni - vysokd ! 70-90's Vysoky pohdr
sih 2bkg iy wokd 1201605 | Doefena nemesino

misu.

1 Rychlost nastavte podle vami poZadované konzistence.
2 Do nddoby nejprve nalijte tekutinu, aby se ndz mohl sndze rozbhnout a aby byly suroviny zpracovdny rovnoméméji.
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10. Cisténi
/A VYSTRAHA!
> Bahem cisténi nesmite blok motoru (4) a prevodovy
adaptér (6) v Zddném pripadé ponofovat do vody
nebo jej drZet pod tekouci vodou.

(@ Upozoméni
> ==~ Viechny dily pfislusenstvi s vyjimkou télesa
Z\7i] motoru (4), prevodového adaptéru (6)

a vika misy (12) lze Cistit v mycce nddobi.

1) Vytdhnéte sifovou zdstrcku ze sifové zdsuvky.

2) Téleso blok motoru (4) a prevodovy adaptér (6) offete
vihkym hadrem. Ujistate se, Ze do otvord bloku motoru a
prevodového adaptéru nevnikla voda. V pfipads vétitho
znedisténi dejte na hadfk jemny myci prostredek. Otfete
zhytky myciho prostfedku vihkym hadiikem.

3) Vytistéte veskeré dily, jok je zndzoméno na obr. 1. Viko
misy (12) umyjte v teplé vodg pfip. s jemnym mycim
prostiedkem. Zbytky myciho prostiedku poté odstraiite
{istou vodou.

4) Vysuste viechny dily dokladné utérkou do sucha a zkontro-
lujte, zda je pfistroj pfed op&tovnym pouZitim zcela suchy.

11. Likvidace

Symbol peskrinuté pojizdné popelnice znamend,
7e fento pfistroj nesmi byt po skonéeni Zivotnosti
[ikvidovdn spoleéng s domovnim odpadem. Pistroj
musi byt odevzddn v urcenych shémych mistech &

dvorech nebo podnicich oprdvnénych k nakldddni s odpady.

Pied vrdcenim pristroje vymaZte vSechny osobni Gdaje.

Obal se sklddd z materidld, které Ize zlikvidovat v komundlnich

shdmych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.
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12. Zdruka spolecnosti

Kompernass Handels GmbH

Vdzend zdkaznice, vdZeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskdvdte zdruku v trvdni 3 let od data zakou-
peni. V piipadé zdvad tohoto vjrobku mdte zdkonnd prdva vii
prodeici vyrobku. Tato zdkonnd prdva nejsou omezena nas nize
uvedenou zdrukou.

Larvéni podminky

Lérutni doba zatind plynout dnem ndkupu. Dobie uschovejte
pokladni doklad. Tento doklad je potebny jako dikaz o koupi.
Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto wjrobku vyskytne
vada materidlu nebo vyrobni zdvada, pak Vdm podle naseho
uvdzeni vyrobek zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Predpokladem této zdruky je, Ze bude bahem fiileté
Ihiity predlozen vadny pistroj a doklad o koupi (pokladni doklad)
a struné se popiSe, v tem zdvada spodivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nase zdruka, obdrZite zpét bud” opraveny
nebo novy produkt. Opravou nebo vjménou vyrobku nezacne
plynout novd zdrutni doba.

Zaruéni doba a zdkonné ndroky vyplyvaijici ze zdvad
Tdrucnim plngnim se zdruéni doba neprodluzuje. To plati i pro
vyménéné a opravené soucdsti. Poskozeni nebo vady vyskytujici
se pripadné jiZ pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zdruéni doby podléhaii veskeré opravy zpoplatnéni.
Rozsah zdruky

Pristroj byl vyroben petlivé podle pfisnych smérnic kvality a pred
expedici byl svédomitd vyzkousen.

Tento pfistroj je navrZen pro Zivotnost nejmén 3 roky pfi
pouZivdni v souladu s urcenym Gcelem. Pokud se béhem této
doby vyskytne zdvada, kterd omezuje jeho pouZitelnost, obdrZite
ndhradu nebo opravu.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen, nebyl fdné
pouZivdn nebo udrZovdn. Pro zajisténi spravného pouzivni
vjrobku se musi pesné dodrZovat v3echny pokyny uvedené v
ndvodu k obsluze. Ugelom poufiti a kondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporucuji nebo se pred nimi varuje, je tfeba se
bezpodminecné vyhnout.

Vijrobek je urcen pouze pro soukromé Géely a ne pro komerni
pouZiti. PFi nesprdvném a neodbormém pouzivni, pfi pouZiti
ndsili a pfi zdsazich, které nebyly provedeny nasimi autorizovany-
mi servisnimi provozovnami, zdruéni ndroky zanika.



Vyiizeni v pfipadé zdruky

Pro zajisténi rychlého Vasi Zadosti postupuite podle ndsledujicich

pokyni:

B Pro viechny dotazy méjte pripraven pokladni listek a ¢islo
vyrobku (IAN) 523504_2601 jako doklad o koupi.

B (islo vjrobku naleznete na typovém titku na vyrobku,
ryting na vyrobku, na titulni stran& ndvodu k obsluze
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.

W Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady nebo jiné zdvady,
kontaktujte nejprve nize uvedené servisni oddéleni telefo-
nicky nebo e-mailem.

W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak mizZete pii
pfiloZeni dokladu o ndkupu (pokladnf listek) a pfi uvedeni,
v tem spocivd vada a kdy k ni doglo, poslat vyrobek pro Vds
bez postovného na adresu, kterou Vém ozndmi servis.

12.1. Servis
(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

1AN 523504_2601

12.2. Dovozce
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO
www.kompernuss.com

13. Objedndvdni ndhradnich dilo

Ndhradn dily k tomuto vjrobku si miZete dodatecng objednat
vidy pohodIng na intenetu na adrese www.kompernass.com.

Naskenujte QR kéd pomoci
chytrého telefonu / tabletu.
Pomoci tohoto kédu QR se dosta-
nete piimo na nasi webovou
strdnku a mizZete si prohlédnout
a objednat dostupné ndhradni
dily.

@ Upozornéni
> Mte-i problémy s online objedndvkou, méZete se telefo-
nicky nebo e-mailem obrdtit na nase servisni stiedisko.
> Pfi objedndvdni vzdy uvddgite cislo vjrobku
(IAN) 523504_2601.

> Vezméte prosim na védomi, Ze ne pro v3echny zemé doddni
je mozné objednat ndhradnf dily online.

14. Recepty

14.1. Zeleninovd krémovd polévka

2 - 4 osoby

Suroviny

W 2-3Ploleje

200 g cibule

200 g brambor (zvIG3té vhodné jsou moutné odridy)
200 g mrkve

350 - 400 ml zeleninového vjvaru (Cerstvého nebo
instantniho)

W i, pepi, muskdtovy ofisek
W 5 pefriele

Priprava

1) Oloupejte cibuli o nasekeite ji rozméliiovacem. Omyjte a
oloupejte mrkev a nakrdiejte ji. Oloupejte brambory, opldch-
néte a nakrdjejte je na cca. 2 cm velké kostky.

2) V hmdi ohfejte olej, a oprazte cibuli.Pfidejte mrkev a
brambory a nechte je dusit spolu s cibuli.Pidejte toliko
vyvaru, dokud nenf vse zalito vjvarem a ve nechte vafit
10 -15 minut do mékka. Dle potieby vjvar dolévejte, aby
zelenina byla vzdy ve vjvaru.
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3) Omyite petrzelku, dikladng osuste a odstraiite stopky.
Petrzel naldmejte nebo nakrdjejte na velké kusy a pridejte
do polévky. Vse promixujte tycovym mixérem (8) po dobu

cca. 1 minuty. Dochutte soli, pepiem a strouhanym muskd-

tovym ofiskem.

14.2. Dyiiova polévka
4 osoby

Suroviny

W 1 stiedng velkd cibule

2 strouzky Cesneku

10 - 20 g cerstvého zdzvoru
3 PL fepkového oleje

400 g duZiny dyn& (nejlepsi je dyné Hokkaido, protoze
slupka pfi vareni zmékne a nemusi se oloupat)

250 - 300 ml kokosového mi¢ka

250 - 500 ml zeleninového vjvaru

$fdva z 2 pomerane

trochu suchého hilého vina

1 CL cukru

sil, pepf

Piiprava
1) Oloupeite cibuli a nasekejte ji rozméliiovatem, u tesneku
postupuite stejné. Zdzvor oloupejte a jemné jej nakrdjejte

na kostky. Cibuli o zdzvor nejdfive poduste na horkém oleji.

Po 2 minutdch pridejte Cesnek a nechte jej dusit spolu s
ostatnimi prisadami.

2) Dyni dikladné oistéte pod teplou vodou kartdckem na
zeleninu, poté ji nakrdjejte na 2 - 3 cm velké kostky.
(Jestlize se pouzije jind dyné, nez dyné Hokkaido, musi
se tato piedem oloupat). K udusené cibuli a udusenému
z6zvoru pridejte kostky dyné a nechte v3e spolu dusit.
Nalijte k tomu polovicni mnoZstvi kokosového mléka a
tolik zeleninového vyvaru, aby byla dyné ve wvaru. Vaite
do mékka cca. 20 - 25 minut zakryté. Poté v3e rozmixujte
tycovym mixérem (8). Pfitom piilévejte do polévky vzdy
takové mnoZstvi kokosového mléka, dokud se nedosdhne
ieji spravnd krémovd konzistence.

3) Polévku dochufte pomerancovou $fdvou, bilym vinem,
cukrem, soli a pepfem, aby polévka méla vedle ostré chuti
také sladko-kyselou pfichuf.
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14.3. Sladkd ovocnd pomazdnka

Suroviny
W 250 g johod nebo jiného ovoce
(Cerstvého nebo hluboko zamraZeného)

25 g Zelirovaciho cukru 2:1

1
1 stfik citrdnové Sfavy
1

dfefi z vanilkového lusku na Spicku noze

Piprava

1) Jahody omyjte a ofistéte, odstraiite zelenou stopku. Nechte
je v sitku dobfe okapat, aby mohla odtéct nadbyteind voda
a pomazdnka nebyla tekutd. V&R jahody nakrdjejte na
men3i kousky. MzZete pouZivat i mraZené ovoce, nechejte
ho vsak ped mixovdnim rozmrazit.

2) Odvazte 250 g johod a vloZte je do vhodné mixovaci
nddoby.

3) Pokapejte je citronovou $fdvou.

4) V piipadé potfeby vyskrdbejte z vanilkového lusku dief o
pridejte mnoZstvi na Spicce noZe.

5) Pridejte Zelirovaci cukr o dikladné mixujte tyCovym
mixérem (8) po dobu 45-60 sekund. Pokud jsou naddle
pfitomny v&tsi kousky, smés nechte 2 minuty odstdt a poté
novu pasirujte po dobu 60 sekund.

6) Prived'e k varu na mirém ohni a pak za stdlého michdni
vaite asi 2-3 minuty.

7) Ovocnou pomazdnku si vychutnejte ihned nebo ji napliite
sklenici se Sroubovacim vickem a uzaviete.



14.4. Bandanové mléko

Suroviny

1 bandn

W 250 ml mléka
B o1 (L ek podle chuti

Pfiprava

1) Odstraiite bandnovou slupku a bandn nakrdjejte na kousky.
2) Bandn, mléko a cukr vlozte do mixovaci nddoby a mixujte

tycovym mixérem (8).

14.5. Majonéza
Pisady

250 g neutrdlniho rostlinného oleje, napt. fepkového oleje
1 vejce a 1 Zloutek

1-2 IZice octa (asi 15 g)

Sil a pepf podle chuti

Piprava

1) Vechny piisady (pfi pokojové teplotd) vlozte ve vise uve-

deném pofadi do mixovaci nddoby.

2) Tycovy mixér (8) drite svisle v nddobé a zaénéte mixovat

maximdlni rychlosti, dokud olej nezatne emulgovat.

3) Ty¢ovym mixérem pomalu pohybujte nahoru a dold, dokud

se nezapracuje zbyvajici olej.

4) Pro makei konzistenci (napf. pro saldtovy dresink) zpro-

covdvejte 1 minutu; pro hust3i majonézu (napf. pro dipy)

mixujte aZ 2 minuty.

Testovaci hmota pro zkusebni instituty
Ndsledujici ddaje jsou urceny vyhradné pro zkusebni dstavy o
slouzi k provddani standardizovanych zkusebnich postupd. Pro
b&né pouZivdni pristroje nejsou tyto ddaje nutné.
Ingredience™

W 150 g medu

W 160 g maltézy

W 40 g pldtki okurky

Piprava

1) Nejprve vlozte med do nddoby sekdcku.

2) Poté vlozte maltézu do nddoby.

3) Poté vlozte pldtky okurky do nddoby.

4) Pouzijte maximdlni rychlost po dobu 3 sekund.
* VSechny ingredience musi mit pokojovou teplotu.

Cesky | 61



62 Cesky



Spis tresci

1. Uzycie zgodne z przeznaczeniem 64
2. Zastosowane wskazowki ostrzegawcze i symbole 64
3. Wskazéwki dotyczqce bezpieczenistwa 65
4. Zakres dostawy 67
5. Opis urzqdzenia 67
6. Dane techniczne 67
7. Lastosowanie 68
8. Montai 68
8.1 Sktadanie blendera . . . ... . 68
8.2. Skfadanie trzepaczki do piany ... .. ... 68
8.3. Skfadanie rozdrabniacza wielofunkeyinego .. ... . 68
9. Obstuga 68
9.1. Odblokowanie urzgdzenia i wybér predkosci . ... ... 68
9.2. Obstuga blendera / trzepaczki do piany ....... ... 69
9.3. Obstuga rozdrabniacza wielofunkeyinego. . ... ... ... 69
10. Czyszczenie 71
11. Utylizacja 71
12. Gwarancja Kompernass Handels GmbH 7
L2 L SIWIS . e 72
L 1111 72
13. Zamawianie czgsci zamiennych 72
14. Przepisy 72
TALTUpOKIeM ZWOIZYW - . oo 72
T2 TUPO QYMIOWD . . . . 73
14.3. Stodki d7em OWOCOWY . . . . .. 73
T4.4. Meko bananowe. . . ... 73
T G0Nz . oo 74

Polski

63



1. Uiycie zgodne z przeznaczeniem
Urzqdzenie jest przeznaczone do przetwarzania niewielkich ilosci
zywnosci domowej. Urzqdzenie przeznaczone jest wytqcznie do
zastosowaii prywatnych w gospodarstwie domowym.

Uzywac urzgdzenia tylko w sposb opisany w niniejszej instrukgji.
Przestrzeqaj informacji o odpowiednich produktach spozywczych,
czasach pracy i temperaturach.

Nie przetwarzaj bardzo twardej zywnosci. Nie przekraczaj
podanych czaséw pracy i dozwolonych temperatur.

Maksymalnie dozwolona temperatura do kontakiu z czesciami

7 tworzywa sztucznego wynosi 60°C. Przy zastosowaniu do
przechowywania oleju jodalnego, alkoholu lub cieczy kwasnych
temperatura powinna by¢ nizsza niz 50°C.

Urzqdzen i akcesoriéw nie wolno stosowac w piekarniku lub w
kuchence mikrofalowej. Nie podgrzewaj zywnosci razem z urzg-
dzeniem lub akeesoriami. Uzywaj blendera recznego i trzepaczki
do piany tylko w odpowiednich naczyniach.

2. Zastosowane wskazowki ostrzegawcze
i symbole
W niniejszej instrukji obstugi, na opakowaniu i na urzadzeniu

uzyto nastepujgeych ostrzezeri i symboli (o ile majg zastosowa-
nie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie zawierajgce
ten symbol i stowo sygnatowe , NIEBEZPIECZENSTWO”
oznacza sytuacie bezposrednio niebezpieczng, kfdra,
jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowa mier¢
lub powazne obrazenia ciata.

OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym symbolem

i sfowem sygnafowym , OSTRZEZENIE” wskazuje
na mozliwos¢ wystapienia niebezpiecznej sytuadii,
ktdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowat
$mier¢ lub powazne obrazenia ciota.

PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym symbolem i
stowem sygnatowym , PRZESTROGA" wskazuje na
mozliwos¢ wystqpienia niebezpiecznej sytuacji,
ktdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowat
nigwielkie lub umiarkowane obrazenia ciata.

A
A
A
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UWAGA! Ostrzezenie z tym symbolem i stowem
sygnatowym , UWAGA" oznacza mozliwg sytuacje,
kdra, jesli sie jej nie uniknie, moze spowodowa¢
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazowka oznacza dodatkowe
informacje, utatwiajace korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukeje. Przed uzyciem produktu
uwzglednij wszystkie wskazowki obstugi i bezpie-
czefistwa. W przypadku przekazania urzgdzenia
osobie frzeciej nalezy dotaczy¢ do niego réwnie:
catq dokumentagje.

Prqd/napiecie przemienne

Klasa ochronnosci II: ochrona dzigki podwdjnej lub
wzmocnionej izolagji.

Nie zanurza¢ w wodzie!

Urzqdzenie przystosowane do zmywania w zmywar-
ce do naczyi.

Wszystkie czesci tego urzadzenia majgee kontakt
7 7ywnoscig sq do tego odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania obowigzujgeych
dyrektyw europejskich i krajowych.

Urzqdzen elekirycznych nie wolno wyrzuca¢ z odpe-
dami domowymi!

Opakowanie utylizuj zgodnie z przepisami ochrony
$rodowiska.

Przestrzeqaj oznaczenia materiatéw opakowanio-
wych podczas segregacji odpaddw: sq one oznaczo-
ne skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposdb:
1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.



ES/PT
Opakowanie zawiera elementy

7 papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy
7 plostiku i/lub metalu.

. ) ELEMENTS T
@ Produkt, opakowanie oraz dotq-

czona dokumentacja podlegajg

we Frandji zasadom rozszerzone;
odpowiedzialnosci producenta (EPR) i nalezy je segregowac
zgodnie z obowigzujgcymi krajowymi przepisami dotyczqeymi
sortowania i utylizacji odpadéw.

3. Wskazowki dotyczqce bezpieczenstwa

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! PORAZENIE
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

m Urzgdzenie podtgczac wytgeznie do
prawidtowo zainstalowanego gniazda siecio-
wego o napiecu 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz.

m W razie pojawienia sig jakichkolwiek
zaktdcen w dziataniv oraz przed czyszczeniem
urzgdzenia nalezy wyciggng¢ wiyk z gniazda
sieciowego.

m Nie nalezy naraza¢ urzqdzenia na wilgoc ani
uzytkowac na otwartej przestrzeni.

m  Jeslijuz ciecz dostanie sig do wnetrza
obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast
wyciggng¢ wiyk z gniazda sieciowego i oddac
urzqdzenie do naprawy przez specjaliste.

Odfgczac kabel zasilania wytqcznie poprzez
wyciqgnigcie wiyku z gniazda sieciowego -
nigdy nie nalezy ciggng¢ za sam kabel.
Kabla zasilajgeego nie zaginac ani zgniatac.
Nalezy go utozy¢ w taki sposéb, aby nikt
nie mogt na niego nadepng¢ ani sig o niego
potkngc.
W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego
nalezy zleci¢ jego wymiang producen-
towi, w punkcie serwisowym lub osobie
posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki
temu unikniesz powaznych zagrozen.
To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby
0 zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego do$wiadczenia
i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub
po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z
niego zagrozen.
Dzieci nie mogg uzywac tego urzqdzenia.
Dzieci nie mogq bawic sig urzqdzeniem.
Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy
trzymac poza zasiggiem dzieci w wieku
ponizej 8 lat.
Nie wolno otwiera¢ obudowy bloku silnika
blendera rgcznego. Stanowi to powazne
zagrozenie i powoduje wygasnigcie gwarandji.
@ Bloku silnika nigdy nie zanurza¢ w
wodzie oraz unika¢ przedostania sig
ptynu do wnetrza obudowy silnika.
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/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO
OBRAZEN!

m  Przed wymiang osprzetu lub elementéw do-
datkowych, ktdre podczas pracy sq w ruchu,
nalezy wytqczy¢ urzqdzenie i odtqezy¢ je od
sieci elekirycznej.

m  Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw, niz
opisane w tej instrukgji. Nieprawidtowe
uzycie grozi obrazeniami!

m Jesli vzywasz urzqdzenia do przecierania
gorqcej zywnosci w garnku, zdejmij garnek
7 kuchenki i dopilnuj, aby znajdujqcy sie
w garnku plyn sig nie gotowat. Pozostaw
gorqce potrawy do ostygniecia, aby unikng¢
poparzenia.

m N7 jest bardzo ostry! Prosimy obchodzic sie z
nim niezwykle ostrozne.

[ Przy obchodzeniu sig z niezwykle

ostrymi nozami istnieje zagroZenie
skaleczeniem.

m  Mikser nalezy czyscic bardzo ostroznie. Noze
sq bardzo ostre!

m  Podczas opréiniania misy nalezy zawsze
zachowywac ostroznos¢! Noze sq bardzo
ostre!

m  Przy braku nadzoru oroz przed montazem,
ztozeniem, roztozeniem lub czyszczeniem
nalezy zawsze odtqczac urzqdzenie od zasilo-
nia sieciowego.
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m Nie uzywaj diuzej urzqdzenia i zadnych ele-

mentéw akeesoriéw stykajqcych sie z zywno-
§cig, jesli widoczne sq uszkodzenia lub silne
2uiycie. Iwracaj szczegdlng uwage na peknig-
cio, wytamania, odksztatcenia, luzne czesdi,
gtebokie zarysowania, korozjg, przebarwie-
nia, uszkodzone noze, powtoki lub uszczelki
oraz skruszaty lub speczniaty materiat. Nie
uzywaj urzqdzenia duzej rowniez wtedy, gdy
wydaje nietypowe odgtosy lub zapachy bqdz
uszkodzony jest kabel sieciowy.

Uszkodzone lub zuzyte czgsci mogg pogorszy¢
bezpieczeristwo i nie nadawac sie do kontakiu
7 zywnoscig. Wymieniaj takie czesci przed
dalszym uzytkowaniem.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
m Nie zostowiaj nieuzywanego blendera w

gorgcym garnku na phycie kuchennej.

m Nie uzywaj blendera na sucho, lecz wytgcznie

w ptynach lub zywnosci. Praca na sucho moze
spowodowa( uszkodzenia blendera.



4. Zakres dostawy
Urzqdzenie jest wyposazone standardowo w nastepujace ele-
menty:
®  blender reczny - zestaw
® miatka
®  rozdrabniacz (ndz pokrywa napedu, miska z pokrywa
zomykajgea)
Trzepaczka do piany
instrukja obstugi

1) Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz
instrukje obstugi.

2) Usuni wszystkie materiaty opakowaniowe.

3) Wszystkie elementy urzqdzenia czys¢, jok podano w rozdzio-

le 10. Czyszczenie.
(D Wskazéwka

> Po rozpakowaniu nowego urzqdzenia sprawdz, czy w Srodku

sq wszystkie czgsci.

> W przypadku stwierdzenia niekompletnej zawartosci opa-
kowania lub uszkodzeri spowodowanych nieprawidtowym
opakowaniem lub transportem, skontakiuj sie z infolinig
obstugi Klienta (zobacz rozdziat 12.1. Serwis).

5. Opis urzqdzenia
Rysunek A:

1 Wskaznik blokady
Przycisk blokady
Regulator predkosci

Blok silnika

Przyciski odblokowujqce
Adapter przektadni
Trzepaczka do piany
Koricéwka do przecierania

O 0 N o Wnm AR N

Idejmowany pierscien antyposlizgowy
Miska

11 Néz

12 Pokrywa napedu

—
o

13 Pokrywa zamykajgca

Rysunek B:
14 Kubek miarowy

6. Dane techniczne

Napigcie zasilania 220-240V ~, 50-60 Hz

Moc znamionowa 1000 W
Pobdr mocy w trybie wy- 02w
tqczenia

Klasa ochronnosci /]

< 60°C podczas przetwarzania

Maks. temperatura zywnosci | < 50°C podczas przechowy-
wania

Zalecamy zachowanie nastepujgcych czasow pracy urzgdzenia:
Po czasie pracy maksymalnie 2 minuty pozostaw kodcowke do
przecierania (8) do ostygniecia na ok. 5 minut. W przypadku
trudnej do przetworzenia zywnos, np. gestych lub statych skfad-
nikéw, maksymalny czas pracy nie moze przekracza¢ 1 minuty.
Po 3 minutach pracy nalezy pozostawic trzepaczkg (7) do osty-
gniecia na ok. 5 minut.
Po 1 minucie pracy nalezy pozostawi¢ rozdrabniacz na ok. 5
minuty w celu jego schfodzenia.
W przypadku przekroczenia tych czasow pracy moze dojs¢ do
uszkodzenia urzgdzenia wskutek przegrzanial

Kubek miarowy (14)
Pojemnos¢ 930 ml
Skala do odmierzania 700 ml

(pojemnos¢ uzytkowa) do oznaczenia MAX

Maks. ilo$¢ napetnienia do | 300 ml 0

przetwarzania do oznaczenia
Miska (10)
Pojemnos¢ 1000 ml
Produkty spozywcze
do oznaczenia 500 ml @ %
Pojemnos¢ uzytkowa
Ptyny do

oznaczenia 300 ml
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7. Zastosowanie

W o pomocq kubka miarowego (14) mozna odmierza¢
ptynne sktadniki do 700 ml. Mozna nala¢ jednoczesnie
maks. 300 ml ptynu, wigksza ilo$¢ moze spowodowa¢
wylanie sig ptynu z kubka miarowego.

W 7o pomocq koricGwki do przecierania (8) moina przygo-
towywa¢ dipy, sosy, zupy i potrawy dla niemowlgt oraz
przeciera¢ owoce.

(D) UWAGA!

> Nie uzywaj koricwki do przecierania (8) do przetwarzania
twardych produktow spozywczych, jak np. ziarna kawy,
kostki lodu, cukier, zboza, czekolada itp.

> Aby przecierac twarde warzywa, takie jok marchew, dodaj
troche plynu lub ugotuj je wczesniej, az bedg migkkie.

W 7o pomocq rozdrabniacza wielofunkeyjnego, sktadajgcego
sig z noza (11), miski (10) ze zdejmowanym pierscieniem
antyposlizgowym (9) i pokrywq napedu (12) moina
sieka¢ ziofa lub rozdrabnia¢ twardsze produkty spozywcze.

W o pomocq trzepaczki do piany (7) moina ubi¢ Smietang i
biatka lub przygotowac deser.

8. Montaz

/A OSTRZEZENIE!

> Podfgez wiyk sieciowy do gniozda zasilania dopiero po
zhozeniu urzqdzenia.

8.1. Sktadanie blendera

/\ OSTRZEZENIE!
> Noz jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze z zachowa-
niem ostroznosci.
1) Zatoz koricowke do przecierania (8) na blok silnika (4)
do styszalnego zatrzasniecia (patrz rys. C).

8.2. Sktadanie trzepaczki do piany

1) Weisnij trzepaczke do piany (7) w adapter przektadni (6),
aby mocno sie zatrzasneta.

2) Tatéz ztozonq trzepaczke do piany na blok silnika (4), aby
adapter przektadni mocno zatrzasnat sig w blokw silnika
(patrz rys. C).
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8.3. Skladanie rozdrabniacza wielofunkeyj-
nego
/\ OSTRZEZENIE!
> Noz (11) jest bardzo ostry! Korzystaj z niego zawsze
7 zachowaniem ostroznosci.
1) Postaw miske (10) z pierscieniem antyposlizgowym (9)
na rownej i suchej powierzchni.
2) 1atoz ostroznie ndz na uchwyt znajdujgey sig w misce.
Obrdcic przy tym nieco ndz tak, by zeslizgnat sig na uchwyt
(patrz rys. G).

(i) Wskazéwka
> Noz nie jest przy tym sztywno osadzony w uchwycie. Jest to
normalne. NGz 7 zostaje dopiero wtedy sztywno osadzony,
gdy zatozona zostanie pokrywa napedu (12).
3) Whoz przeznaczone do rozdrobnienia produkty spozywcze
do miski.

(i) Wskazéwka
> Napetnij miske do przetwarzania produktow spozywczych

tylko do oznaczenia 500 ml , aw przypadku
przetwarzania ptyndw, tylko do oznaczenia 300 ml Q

4) Tatéz pokrywe napedu na miske mocno jg dokrec. Noski
na brzegu miski naley przy tym wprowadzic w szyne na po-
krywie napedu. Upewnij sig przy tym, ze ndz jest poprawnie
osadzony w pokrywie napedu.

5) Wiz blok silnika (4) w uchwyt na pokrywie napedu, aby
mocno zatrzasnat sig na pokrywie napedu (patrz rys. H).

9. Obsluga

9.1. Odblokowanie urzqdzenia i wyhér pred-
kosci

Jesli urzgdzenie jest podtqczone do zasilania elekirycznego, re-
gulator predkosci (3) jest zablokowany ze wzglgdéw bezpieczei-
stwa. Wskaznik zablokowania (1) $wieci sig na czerwono. Aby
korzysta¢ z urzqdzenia, nalezy znies¢ blokade bezpieczeristwa.
Nacisnij w tym celu przycisk blokady (2). Wskaznik blokady
$wiedi sig na zielono (patrz rys. D).

(i) Wskazéwka

> Jesli regulator predkosci (3) nie zostanie nacisnigty w
ciqgu 2 kolejnych sekund, urzgdzenie zostanie ponownie
zablokowane. Wskaznik blokady $wieci sig na czerwono.



Po naciénigciu regulatora predkosci mozna plynnie ustawia¢
predkosc urzgdzenia od 4000 do 13 000 obr./min.

Im mocniej nacisniesz, tym wigksza jest predkosc, tzn. tym
szybszy i precyzyjniejszy efekt przetwarzania.

9.2. Obstuga blendera / trzepaczki do piany

/\ OSTRZEZENIE!
> Przetwarzane produkty spozywcze nie powinny by¢ zbyt
gorqee! Rozpryskujaca sie zawartos¢ mogtaby spowodowat
poparzenia.
> Jesli blender jest uzywany bezposrednio w garnku, nie
zanurzaj koricowki do przecierania (8) zbyt gteboko, aby
plynu nie dostaty sig do bloku silnika (4) (patrz rys. E).

(i) Wskazowka
> Napetnij kubek miarowy (14) do przetwarzania ptynéw /
produktow spozywczych tylko maksymalnie do oznaczenia
300 ml.
Jesli urzgdzenie zostato ztozone we whasciwy sposdb z kodcowkg
do przecierania (8) lub trzepaczkq do piany (7):
1) Wtz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.
2) Naciénij przycisk blokady (2), aby odblokowat urzqdzenie
(patrz rys. D).
3) Nacisnij regulator predkosci (3) w ciggu 2 sekund, aby
przetwarza¢ produkty spozyweze.
4) Przetwarzaj produkty spozywcze w zaleznosci od kielicha
miksujqeego, jak pokazano na rys. E.
5) Po zakoriczeniu przetwarzania zywnosc, po prostu zwolnij
regulator predkosci (3).

(i) Wskazowka

Gdyby w trakcie pracy pojawity sig
nietypowe dzwigki, jok piszczenie itp.,
polej watek napedowy koricowki do
przecierania (8) niewielkg iloscig
neutralnego oleju spozywczego:

6) Wyciggnij wiyk sieciowy z gniazda zasilania.

7) Idejmij koricowke do przecierania lub trzepaczke do piany

(7) z blok silnika (4). Weiénij w tym celu przyciski odblo-

kowujgce (5) jednoczesnie i odtqez dany kielich miksujacy
2 bloku silnika (patrz rys. F).

9.3. Obstuga rozdrabniacza wielofunkcyjnego
1) W razie potrzeby pokrdj przetwarzane produkty spozywcze
na kawatki o wielkosci ok. 2 cm.

(i) Wskazéwka
> Napetnij miske (10) do przetwarzania produktdw spozyw-
azych tylko do oznaczenia 500 ml , aw przypadku
przetwarzania pyndw, tylko do oznaczenia 300 ml @
Po ztozeniu rozdrabniacza wielofunkyjnego:

2) Wiéz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.

3) Nacisnij przycisk blokady (2), aby odblokowac urzqdzenie
(patrz rys. H).

4) Naciénij regulator predkosci (3) w cigu 2 sekund, aby
przetwarzac produkty spozywcze. Przytrzymaj przy tym
misg i zatozong pokrywg napedu (12) drugg rekg (patrz
rys. H).

(i) Wskazéwka
> Nie zdejmuj bloku silnika (4) z pokrywy napedu (12),
naciskajqc regulator predkosc.

5) Po zakoriczeniu przetwarzania zywnosdi, po prostu zwolnij
regulator predkosdi.

6) Zdejmij blok silnika z pokrywy napgdu. Weisnij w tym celu
przyciski odblokowujgce (5) jednoczesnie i zdejmij blok
silnika z pokrywy napedu (patrz rys. H).

(i) Wskazéwka

> Aby przechowywac produkty spozywcze w misce, mozna
uzy¢ pokrywy zamykajacej (13). W tym celu zdejmij
ewentualnie pokrywg napedu i blok silnika oraz ostroznie
wyjmij néz (11).
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Przyktady przecierania, siekania i rozdrabniania roinych produktow spozywezych za pomocq roinych przystawek:

NASADKA
DO MIK- s: g;ng ZAILLEOCGAC"A PREDKOSC CZAS PORADA
SOWANIA
Ouoce. warzwa Pokrdj na kawatki wiel-
, Ao, 500 ¢ wysoka 30-60 sek. kosci 2 cm. Najpierw
smoothies C )
wlej ciecze.
ZYWMSC Ol 200-400 ml Srednia - wysoka ! 20-60 sek. Ugotowane na migkko
niemowlgt
l Tupy, sosy 200-500 ml $rednia - wysoka ! 30-60 sek. Mozliwe bezposredrio
w gamku
Szeli, nopoje 100-500 ml $rednia - wysoka ! 15-40 sek. Zimne lub ciepfe
mleczne
Cebula 200 g niske- Sfed”"]' 8x1 sek. Pokrdj na kliny
pulsujgea
Pietruszka 204 wysoka 20 sek.
(zosnek 20 zqbkdw niska - $rednia 20 sek.
Marchew 200 g niska - $rednia 15 sek. Pokrm n? k ek
wielkosci 2 cm
Orzechy lasko- o ]
we/migdaly 350¢ $rednia - wysoka 30 sek.
Orzechy whoskie 300 g $rednia - wysoka ! 25 sek.
Parmezan 200 g wysoka 20-30 sek. Kostka 1-2 cm
Kostki lodu 7 sth. wysoka 10-15 sek.
Krem 250 ml $rednia - wysoka ! 70-90 sek. Wysoki kubek
) ) N Pamigtaj, aby miska nie
Piana z biotka 4 biatka jojek wysoka 120-180 sek.

byt zattuszczona

1 Ustaw predkos¢ w zaleznosci od potrzebnej konsystencii.
2 Wlej najpierw ciecz do naczynia, aby néz sig tatwiej uruchomit i sktadniki byly przetwarzane bardziej réwnomiemie.
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10. Czyszczenie

/) OSTRZEZENIE!

> Bloku silnika (4) i adaptera skrzyni biegow (6) w
czasie czyszczenia nie wolno zanurza¢ pod wodg oni
my¢ pod biezqeq wodg z kranu.

(i) Wskazowka
>~ Wszystkie elementy akeesoriow z wyjqtkiem
bloku S||n|k.a (4), udupt(?ru prze'k’{(}dly (l.))_|
=" nokrywy miski (12) mozna czyscic réwniez w
Zmywarce.

1) Wyciqgnij wiyk sieciowy z gniozda zasilania.

2) Blok silnika (4) i adapter skrzyni biegdw (6) wycieraj
wilgotng szmatkg. Do otwordw w bloku silnika i adapterze
skrzyni biegéw nie moze przedosta¢ sig woda. Do oczyszcze-
nia przyschnigtych zabrudzen nanies na szmatke delikatny
srodek do mycia naczyd. Wytrzyj resztki $rodka do mycia
naczyfi szmatkg zwilzong czystq wodg.

3) Czy$¢ wszystkie czgsci, jak pokazano na rys. 1.

Pokrywe miski (12) umyj ciepta wodq i ewentualnie
delikatnym srodkiem do mycia naczyri. Nastepnie usufi
pozostatosci ptynu do mycia naczyi czystq wod.

4) Osusz wszystko szmatkq i upewnij sig, Ze przed ponownym
uzyciem urzqdzenie jest catkowicie suche.

11. Utylizacja

Symbol przekreslonego kosza na $mieci oznacza,
7e po zakoriczeniu eksploatacji tego urzqdzenia nie
wolno go utylizowac z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punkiéw zbidrki odpaddw, zaktadow recyklingu lub zaktodéw
utylizacji odpaddw.
Luiyty sprzet moze miec szkodliwy wptyw na Srodowisko i zdrowie
ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych substanji,
mieszanin oraz czesci skfadowych. Gospodarstwo domowe spetnia
wazng role w przyczynianiu sig do ponownego uzycia i odzysku
surowcéw wrornych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym
etapie ksztattuje sig postawy, kidre wptywajg na zachowanie
wspélnego dobra jakim jest czyste $rodowisko naturalne.
Przed zwrotem nalezy usung wszystkie dane osobowe.
Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z materiatéw przyjoznych
dla $rodowiska naturalnego i mozna je odda¢ w lokalnych punk-
tach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowa¢ w sposéb przyjozny dla $rodowiska.

12. Gwarancja

Kompernass Handels GmbH

Szanowny Kliendie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letnig gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. W przypadku wad tego produkiu, masz gwarantowane
ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie
$q ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki gwarandji.

Warunki gwarancji

Okres gwarandji rozpoczyna sig od daty zakupu. Nalezy zachowa¢
paragon. Jest on wymagany jako dowdd zakupu. Jezeli w ciggu
trzech lat od daty zakupu produktu ujowni sig w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie
zwrdcona jego cena. Warunkiem spefnienia tego $wiadczenia
gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego trzyletniego
okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu (para-
gonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjg, otrzymasz z powrotem
naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego
kodeksu cywilnego wraz z wymiang produkiu lub jego istotnej
(zSci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne
Wykonanie ustugi gwarancyjnej nie przedtuza okresu gwarancii.
Dotyczy to rdwniez wymienionych i naprawionych czesci. Wszelkie
szkody i wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosic bezposred-
nio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po uptywie okresu gwarancji
wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed
wysytkq skrupulatnej kontroli jokosci.

Urzqdzenie zostato zaprojektowane z myslg o trwatosci
wynoszqcej co najmniej 3 lata przy uzytkowaniv zgodnym z
przeznaczeniem. Jezeli w tym okresie wystgpi wada wplywajgca
na mozliwos¢ uzytkowania, otrzymajq Paristwo produkt zastepczy
lub naprawe.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznosc, jesli produkt zostat
uszkodzony, nie uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano
nalezycie. W celu zapewnienia prawidtowego stosowania produk-
tu nalezy $cisle przestrzegac wszystkich instrukeji wymienionych
w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unika¢ zastosowania
oraz postepowania, ktdrych odradza sig w instrukeji obstugi lub
przed ktdrymi sig w niej ostrzega.
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Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a

nie do zastosowan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie
urzqdzenia, uzywanie go w sposob niezgodny z jego przezna-
czeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokonywana
poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujg
utrate gwarangji.

Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj

zgodnie z ponizszymi wskazowkami:

W W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny
oraz numer artykutu (IAN) 523504_2601 joko dowdd
zakupu.

W Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej
na produkcie, wygrawerowany na urzqdzeniv, zapisany na
stronie tytutowej instrukgji obstugi (w dolnym lewym rogu)
lub na naklejce z tytu bgdz na spodzie urzqdzenia.

W W przypadku wystgpienia bedow dziotania lub innych wad,
prosimy o kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefo-
nicznie lub przez e-mail.

W Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wiedy wraz z
dotgczonym dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i
datq wystqpienia usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczesniej adres serwisu.

12.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

IAN 523504_2601

12.2. Importer
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY
www.kompernass.com
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13. Zamawianie czesci zamiennych

(zesi zapasowe dla tego produktu mozna zamawia¢ przez caty
czas w Infernecie na stronie www.kompernass.com.

Zeskanuj kod QR za pomocq
swojego smartfonu/tabletu.

Za pomocg tego kodu QR mozesz
przejs¢ bezposrednio do naszej
strony internetowej i przeglgdac
oraz zamawiac dostepne czgsi
zamienne.

@ Wskazowka

» W przypadku probleméw z zamdwieniem online mozna
skontaktowac sie z naszym centrum serwisowym telefonicz-
nig lub mailowo.

> Sktodajgc zaméwienie zawsze prosimy o podanie numeru
artykutu (IAN) 523504_2601.

> Nalezy pomigta¢, ze nie dla wszystkich krajow dostawy jest
moliwe zamowienie czesci zamiennych przez Intemet.

14. Przepisy

14.1. Zupa krem z warzyw

2 - 4 osoby

Surowce

W 2-3tyiki oleju

200 g cebuli

200 g ziemniakw (najlepsze bedg gatunki mgczyste)
200 g marchwi

350 - 400 ml bulionu warzywnego ($wiezego lub w
proszku)

W Sl, pieprz, gatka muszkatotowa
B 5 g pietruszki

Przygotowanie

1) Obra¢ cebule i posiekac je rozdrabniaczem. Marchew wy-
my¢, obrac i pocig¢ na plasterki. Ziemniaki obrac, wymy¢ i
pokroic w kostkg o wielkosci okofo 2 cm.

2) Na rozgrzany w garku olej wsypac cebulg i zeszklic. Doda¢
marchew i ziemniaki, catos¢ dusi¢. Podla¢ bulionem tak,
by warzywa swobodnie ptywaty i catos¢ gotowac przez
10 -15 minut. W razie odstonigcia warzyw w czasie goto-
wania dolac bulion.



3) Pietruszke umy¢, osuszy¢ i odkroi¢ natke. Pietruszke rozdzie-
li¢ na wigksze kawatki i doda¢ do zupy. Catos¢ miksowac
blenderem (8) przez okoto
1 minute. Doprawi¢ do smaku solq pieprzem i startq gatkg
muszkatotowg.

14.2. Zupa dyniowa
4 osoby

Su
]

rowce
1 $rednia cebula
2 zqbki czosnku
10 - 20 g Swiezego imbiru
3 yiki oleju rzepakowego
400 g migzszu dyni (nalepsza bedzie dynia Hokkaido, gdyz
w czasie gotowania skorupka dyni migknie i nie trzeba jgj
obierac)
250 - 300 ml mleka kokosowego
250 - 500 ml bulionu warzywnego
Sok z %2 pomaraiicza
Troche wytrawnego bitego wina
1 tyzeczka cukru
sdl, pieprz

Przygotowanie

1) Obrac cebule i posiekac je rozdrabniaczem. Powtdrzyc te
czynnosc z czosnkiem. Imbir obra¢ i pokroi¢ w drobng
kostkg. Nastgpnie cebulg i imbir udusi¢ na gorgeym oleju.
Po dwdch minutach dodac rowniez czosnek.

2) Dynig starannie oczyscic szczotkq do warzyw pod cieptg
wodg, a nastepnie pokroic w kostke o wielkosci 2 - 3 cm.
(W wypadku uzycia innej dyni, niz Hokkaido dodatkowo
dynie nalezy obrac). Do cebuli i imbiru doda¢ kostki dyni i
catos¢ dalej dusic. Dola¢ potowe ilosci mleka kokosowego
i tyle bulionu, by kostki dyni zostaly zakryte. Gotowat w
gamku pod przykrywkg przez 20 - 25 minut. Catos¢ zmik-
sowac doktadnie blenderem (8). W trakcie miksowania
dolewat mleka kokosowego dotqd, a7 zupa nabierze odpo-
wiedniej, kremowej konsystencji.

3) Zupe doprawic do smaku sokiem z pomaradczy, biotym
winem, cukrem, solq i pieprzem tak, by miota ona wyrazny
ostry i stodki smak.

14.3. Stodki dzem owocowy

Sktadniki

W 250 g truskawek lub innych owocow ($wieze lub mrozone)
B 125 g cwkru zelujgeego 2:1

W 1 porcja soku z cytryny

W 1 szzypta migzszu laski wanili

Przygotowanie

1) Truskawki umy¢ i oczyscic, usuwajge przy tym szyputki.
Osuszy¢ dokfadnie na sitku, by woda dobrze sptyneta
i dzem nie byt zbyt wodnisty. Wigksze truskawki pokroi¢ na
mate kawatki. Mozna réwniez uzywac mrozonych owocéw,
ale przed zmiksowaniem nalezy je rozmrozic.

2) Odwazy¢ 250 g truskawek i umiesci¢ w odpowiednim
pojemniku do miksowania.

3) Dodat odrobing soku z cytryny.

4) Mozna wyskroba¢ nieco migzszv z laski wanili i dodac.

5) Dodac cukier zelujacy i doktadnie wymiesza¢ blenderem
(8) przez 45 - 60 sekund. Jesli weigz bedg wigksze
kawatki, odstawi¢ catos¢ na 2 minuty a nastgpnie ponownie
przecierac przez 60 sekund.

6) Doprowadzi¢ do wrzenia przy $redniej temperaturze,
a nastgpnie gotowac na wolnym ogniu przez okoto 2-3 mi-
nuty, caly czas dobrze mieszajgc.

7) Spozy¢ od razu lub przela¢ dzem do stoika z nakretkq
i zamkngg.

14.4. Mieko bananowe

Surowce

W 1 banan

B 250 ml mleka

W ok 1yzeczka cukru do smaku

Przygotowanie
1) Obra¢ skarke z banana i pokroi¢ banana na kawatki.
2) Banana, mleko i cukier doda¢ do pojemnika do miksowania i
miksowac blenderem (8).
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14.5. Majonez

Sktadniki

W 250 g neutralnego oleju roslinnego, np. oleju rzepakowego
W jokoil zdttko

W 1-21yiki octu (ok. 15 g)

W Sl i pieprz do smaku

Przygotowanie

1) Whozy¢ wszystkie skiadniki (w temperaturze pokojowej) do
pojemnika do miksowania w podanej kolejnosc.

2) Trzyma¢ stopg blendera (8) pionowo w pojemniku i rozpo-
azq¢ miksowanie z maksymalng predkoscig, az olej zacznie
sig emulgowac.

3) Powoli poruszac blenderem w gére i w dot, az pozostaty olej
zostanie wchtonigty.

4) Dla bardziej ptynnej konsystencji (np. do soséw satatko-
wych) miksowa¢ 1 minute; dla gestszej majonezy (np. do
dipow) miksowac do 2 minut.

Masa testowa dla instytutow badawczych

Ponizsze informacje sq przeznaczone wytgcznie dla instytutéw
badawczych i stuzq do przeprowadzania standaryzowanych proce-
dur badawczych. Informacje te nie sq wymagane do normalnego
uzytkowania urzqdzenia.

Sktadniki*

W 150 g miodu

W 160 g maltozy

W 40 g plasterkdw ogérka

Przygotowanie
1) Najpierw umiesci¢ miéd w pojemniku rozdrabniacza.
2) Nastepnie umiesci¢ maltoze w pojemniku.
3) Nastepnie umiesci¢ plasterki ogérka w pojemniku.
4) Uzy¢ maksymalnej predkosci przez 3 sekundy.

* Wszystkie sktadniki muszq mie¢ temperatur pokojowa.
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1. Pouiivanie primerané ucelu

Pristroj je urceny na spracovanie mensich mnoZstiev beznych
potravin. Je vhodny len na sikromné pouZivanie v domdcnosti.
Pristroj pouZivajte iba tak, ako je opisané v tomfo ndvode.
Lohladnite informdcie k vhodnym potravindm, previdzkovym
dobdm a teplotdm.

Nespracovdvaite vel'mi tvrdé potraviny. Neprekracujte uvedené
prevddzkové doby a dovolené teploty.

Maximdlne dovolend teplota pre kontakt s plastovymi dielmi Gini
60 °C. Pri pouZiti na uskladnenie jedlého oleja, alkoholu alebo
kyslych tekutin by mala byt teplota nizsia ako 50 °C.

Pristroj a prisludenstvo sa nesmie pouZivaf v rire alebo mik-
rovlnnej rire. Nezohrievaijte potraviny spolu s pristrojom alebo
prislusenstvom. Tycovy mixér a $/ahaciv metlitku pouZivajte iba
vo vhodnych nddobdch.

2. Poutzité vystrainé upozornenia a
symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji s pouZité no-
sledujdce vystrazné upozorenia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vistrainé upozomenie s
fymto symbolom a signdlnym slovom , NEBEZPECEN-
STVO” oznatuje bezprostrednd nebezpetnd situdciu,
ktord, ak sa jej nezabrdni, md za ndsledok smrf
alebo fazké poranenie.

VYSTRAHA! Vjstrazné upozomenie s tymo
symbolom a signdlnym slovom ,VYSTRAHA" ozne-
{uje moznd nebezpetnd situdciv, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf za ndsledok smrf alebo
fazké poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie s tymto
symbolom a signdlnym slovom , OPATRNE" ozna-
{uje moznd nebezpetnd situdciu, ktord, ak sa jgj
nezabrdni, by mohla maf' za ndsledok malé alebo
mierne poranenie.

A

POZOR! Vystrazné upozomenie s tymfo symbo-
lom a signdlnym slovom ,POZOR” oznacuje mozni
situdciv, ktord, ak sa jej nezabrdni, by mohla maf

70 ndsledok vecnd skodu.

Upozornenie: Upozomenie obsahuje dodatotné
informdcie, ktoré ulahujé manipuldciu s pristro-
jom.

A
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Precitaite si ndvod. Pred pouZitim wjrobku sa

obozndmte so vietkymi pokynmi na obsluhu a bez-
pecnostnymi pokynmi. Pri postipeni vyrobku tretej
osobe odovzdajte spolu s nim aj v3etky dokumenty.

Striedavy prid/striedavé napiitie

Trieda ochrany II: ochrana vdaka
dvojitej alebo zosilnenej izoldcii.

Nepondraf’ do vody!

Vhodné na umyvanie v umyvacke riadu.

V3etky diely tohto pristroja, ktoré so dostdvajd do
kontaktu s potravinami, sG bezpetné z hladiska po-
uZivania s potravinami.

Tento wyrobok spia poziadavky platnych eurdp-
skych a ndrodnyich smernic.

Nevyhadzujte elekirické pristroje
do komundlneho odpadu!

Obal odovzdaite na ekologickd likviddciu.

Pri triedeni odpadu dbajte na oznagenie obalovych
materidlov: St oznatené skratkami (a) a cislicami (b)
s nasledujicim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:
papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné materidly.

Obal obsahuie zlozky papiera
a/alebo lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.
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Francizsku rozsirenej zodpovednosti vjrobcu (EPR) a musia sa
zberovat’ oddelene v silade s platnymi vndtro3tdtnymi predpis-
mi o triedeni a likviddcii odpadu.

3. Bezpecnostné pokyny
/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM

PROUDEM!

Spotrebi¢ pripojte len do elekirickej zdsuvky
s napdtim 220 - 240V ~, 50 - 60 Hz
nainstalovanej podla predpisov.

Pri prevddzkovych poruchdch a pred Gistenim
spotrebica vytiahnite zdstrcku z elektricke]
2Gsuvky.

Spotrebi¢ nesmiete vystavif vihkosti, ani ho
pouzivaf v exteriéri.

Ak by do spotrebica predsa len vnikla teku-
tina, ihned vytiahnite zdstrcku z elektricke
zdsuvky a dajte spotrebic opravif kvalifikove-
nému odbornému persondlu.

Siefovy kdbel vyfahuite z elekirickej zdsuvky
vidy za zdstrcku, nikdy nefahajte za samotny
kébel.

Neohybajte ani nestldcajte siefovy kdbel,

a ved'te ho tak, aby nafi nikto nemohol
stipit, ani sa ofi potkndf.

Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja

poskodi, musi sa nechat vymenif vjrobcom

alebo jeho zdkaznickym servisom alebo po-

dobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo

ohrozeniam.

Tento elekiricky spotrebit mozu pouzivaf

osoby so znizenymi fyzickymi, senzorickymi

alebo mentdlnymi schopnosfami, pripadne

s nedostatocnymi skisenostami alebo

znalostami, ak si pod dohladom alebo boli

dostatocne poucené o bezpecnom pouzivani

spotrebica a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

Spotrebic nesmd pouzivat deti.

Deti sa s elektrickym spotrebicom nesmi

hraf.

Spotrebic a jeho pripojny kdbel musite

uchovdvaf mimo dosahu deti.

Kryt bloku motora ty¢ového mixéra

nesmiete otvdraf. V takom pripade vdm

hrozi nebezpecenstvo drazu a zdruka strdca

platnosf.

@ Blok motora tyového mixéra v
Ziadnom pripade nepondrajte do fe-

kutin a zabrdiite vniknutiu tekutin do

telesa bloku motora.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENi!

Pred vymenou prisluenstva alebo pridavnych
dielov, ktoré sa potas prevddzky budi
pohybovaf, musite elekiricky spotrebi¢ vypnif
a odpoijit od elekirickej siete.

Nepouzivajte pristroj na iné ucely, nei

na Gcely opisané v tomto ndvode. Pri nesprdv-
nom pouzivani hrozi riziko poranenial
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Ak pouZijete pristroj na rozmixovanie hordcich (D POZOR! HMOTNE SKODY!
potravin v hrndi, odoberte tieto z varnej dosky

a ddvajte pozor na to, aby tekutina este
nevrela. Hordce potraviny nechaite trochu
vychladndt, aby ste zabrdnili obareniam.
Noze s extrémne ostré! Stdle s nimi zaob-
chddzajte opatrne.

Pri prdci s extrémne ostrymi nozmi

hrozi nebezpecenstvo Grazu.
Elektricky spotrebi¢ Cistite velmi opatrme.
NoZe sG extrémne ostré!

m  Tycovy mixér nenechajte stdf v hordcom hrndi
na varnej doske, ked" sa nepouziva.

m  Tycovy mixér nepouZivajte nasucho, ale
len v tekutindch alebo v potravindch.
Pri chode nasucho sa mdze mixér poskodif.

4. Obsah doddvky

Pristroj sa Standardne doddva s nasledujicou whavou:
TyCovy mixér

Odmernd nddoba

Drvic (ndzZ, kryt pohonu a miska s uzatvdracie veko)
Bud'te vZdy opatrni pri vyprdzdiiovani misy! Slahacia metlicka
Noze si extrémne ostré! Pri chybajicom
dozore a pred montdZou, demontdzou alebo

Ndvod na pouZivanie
1) Vyberte z obalu v3etky diely pristroja a ndvod na

“ . s e . . pouZivanie.

Cistenim sa musi pristroj vZdy odpojif od siete. 2) Qi vetok balo materd,

Pristroj a vietky diely prisluenstva s kon- 3) Vetky diely pristroja vyistite postupom opisanym v kapito-
taktom s potravinami nepouZivajte dalej, le 10. Cistenie.

ked'je mozné rozpoznaf Skody alebo silné ® Upozornenie
Opotrebeme dealfe Zvldgf pozor na trhlmy > SkOﬂTrOlUite dOddeU, Gije kompletnd a bez vidiTel’nych

. , . L , oskodeni.
praskliny, deformdcie, uvolnené diely, hiboké Post o o
; L ) B . >V pripade nekompletnej doddvky alebo poskoden spdso-
Skrabance, kordziu, sfarbenia, poskodené benych zIjm balenim alebo prepravou sa obrdfte na hotline

noze, ochranné vrstvy alebo tesnenia, ako servisu (pozi kapitolu 12.1. Servis).
aj na krehky alebo nabobtnany materidl.

Pristroj dalej nepouZivaite, ked vyvija neoby-

¢ajnd hlucnost alebo zdpach alebo ked

e poskodeny siefovy kdbel.

Poskodené alebo opotrebované diely mozu

obmedzif bezpecnost a si nevhodné

pre kontakt s potravinami. Takéto diely

pred dalSim pouZitim vymeiite.
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5. Opis pristroja
Qbrdzok A:

Indikdtor blokovania
Blokovacie tlacidlo
Reguldtor rychlosti
Blok motora
Uvol'iovacie tlacidld
Adaptér

Slahacia metlicka
Tycowy (rutny) mixér

O 00 N O Wn AW N -~

Odoberatelny protismykovy krizok
Miska

11 Noi

12 Kryt pohonu

13 Uzatvdracie veko

Obrdzok B:

14 Odmemd nddoba

6. Technické udaje

Siefové napitie

—
o

220 - 240V ~, 50 - 60 Hz

Menovity vykon 1000 W

Prikon vo vypnutom stave | 0,2 W

Trieda ochrany /=]
< 60 °C pri spracovani

Max. teplota potravin
potap <50 °C pri sklodovani

Odporitame nasledujice doby prevdzky:

Tycowy mixér (8) nechajte ochladif cca 5 mindt po prevddzkovej
dobe maximdlne 2 mindty. Pri fazko spracovatelnych potravi-
ndch, napr. hustych alebo pevnych prisaddch smie prevadzkovd
doba cinit maximdlne 1 mingtu.

Po 3 mindtach prevddzky nechajte metlicku (7) vychladnif cca
5 mindt.

Nechajte drvi¢ ochladit cca 5 mindty po 1 mindte prevddzky.

V pripade prekrocenia tychto previdzkovych dab méze dajst k
poskodeniu pristroja v ddsledku prehriatia!

Odmernd nddoba (14)

Objem 930 ml

Stupnica na odmeranie 700 ml

(vitocny objem) az po znacku MAX

Max. plniace mnoZstvo na

300ml
spracovanie az po znacku 0

Miska (10)
Objem 1000 ml

Potraviny aZ

po znacku 500 ml @ K
Uzitocny objem

Tekutiny aZ
po znacku 300 ml Q
7. Pouiitie
W S odmemou nddobou (14) mdzete odmeriavat tekutiny o
do objemu 700 ml. Pred spracovanim ju napliite maximdlne
do 300 ml, inak médZe tekutina z odmernej nddoby vytiect.
B Pomocou tycového (rutného) mixéra (8) mdzete pripravo-
vaf’ dipy, omdcky, polievky a detskd stravu alebo mixovaf
miikké ovocie.

(™ POZOR!
> Tycowy (rutny) mixér (8) nepouZivajte na spracovanie
tvrdych potravin, ako st kdvové zmd, ladové kocky, cukor,
obilie, cokoldda atd’
> Na mixovanie tvrdej zeleniny, ako je mrkva, pridajte bud
trochu tekutiny, alebo zeleninu vopred uvarte do makka.
W Pomocou multifunkéného drvica pozostdvajiceho z noza
(11), misky (10) s odoberatelnym protismykovym kriz-
kom (9) a krytu pohonu (12) mdzete sekat’ bylinky alebo
aj drif tvrdsie potraviny.
W Pomocou 3fahacej metlicky (7) mozete vyslahaf Sfahatku
a bielok alebo vymiesaf dezert.
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8. Montaz

/A VYSTRAHA!
> Pripojte siefovd zdstrcku do zdsuvky aZ po zmontovani.

8.1. Montdz tycového mixéra
/A VYSTRAHA!
> No7 je mimoriadne ostry! VZdy s nim zaobchddzajte
opatme.
1) Tycovy (rutny) mixér (8) nasad'te na blok motora (4) tak,
aby potutelne zapadol (pozri obr. C).
8.2. Zloienie sl'ahacej metlicky
1) Zatlatte $fahaciv metlicku (7) do adaptéra (6), kym dplne
nezacvakne.
2) Takto zlozend Sfahaciu metlitku nasad'te na blok motora

(4) tak, aby adaptér pevne zapadol do bloku motora
(pozri obr. C).

8.3. Montdz multifunkcného drvica

/A VYSTRAHA!
> Noz (11) je mimoriadne ostry! Vzdy s nim zaobchddzajte
opatre.
1) Misku (10) s protiSmykovym krizkom (9) postavte
na rovny a suchy podklad.
2) Opatme nasad'te oz no drziak v miske. Pritom nd7 trochu
poototte tak, aby sklzol na drzik (pozri obr. G).
(i) Upozomenie

» N6 pritom nesedi dplne pevne na drZiaku. To je normdlne.
N6z sedi pevne aZ viedy, ked'je nasadeny kryt pohonu

(12).

3) Prisady urcené na rozdrvenie dajte do misky.
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(i) Upozorenie

» Ak cheete spracovat’ potraviny, napliite misku max. po
znatku 500 ml , pre spracovanie fekutin max. po

znacku 300 ml Q

4) Nasad'te kryt pohonu na misku a pevne ho zakrifte. Pritom
musia vystupky na okraji misky zapadndf do listy na kryte
pohonu. Dbajte na to, aby ndz sprdvne zapadal do krytu
pohonu.

5) Vlozte blok motora (4) do uchytenia na kryte pohonu tak,
aby pevne zapadol do krytu pohonu (pozri obr. H).

9. Obsluha

9.1. Odblokovanie pristroja a vyber rychlosti
Ak je pristroj pripojeny k siefi, reguldtor rychlosti (3) je z bezpet
nostnych ddvodov zablokovany. Indikdtor blokovania (1) svieti
nacerveno. Ak cheete pristroj pouZif, musite uvolnif bezpetnostni
poistku.

Urobite to tak, Ze stlatite blokovacie tlacidlo (2). Indikdtor
blokovania svieti nazeleno (pozri obr. D).

(i) Upozomenie
> Ak pocas nasledujdcich 2 sekind nestlaite reguldtor rych-

losti (3), pristroj sa znova zablokuje. Indikdtor blokovania
svieti nacerveno.

Stlacenim reguldtora rychlosti mdZete plynulo nastavif rychlost

pristroja od 4 000 do 13 000 o./min.

Cim viac zatlatite, tym vy3sia bude rychlost, 1. i. tym rychlejsi

a jemnejsi bude vysledok spracovania.



9.2. Obsluha tycového mixéra/slahacej
metlicky
/\ VYSTRAHA!

> Potraviny nesmd byt hordce! Vystrekujici obsah by mohol
sposobit obarenie.

» Ak pouZivate tycovy mixér priamo v hrnci, nepondrajte
tyCovy (rutng) mixér (8) prilis hiboko, aby sa do bloku
motora (4) nedostala Ziadna tekutina (pozri obr. E).

(i) Upozornenie

> Naplite odmemd nadobu (14) na spracovanie tekutin/

potravin iba do maximdlne 300 ml.
Ked'ste pristroj poskladali podla Zelania s tycowym (ruénym)
mixérom (8) alebo Sfahacou metlickou (7):
1) Pripojte siefovd zdstrcku do siefovej zdsuvky.
2) Stlacte blokovacie tlacidlo (2) a pristroj odblokujte
(pozri obr. D).
3) Stlacte reguldtor rychlosti (3) do 2 sekind a spracujte
potraviny.
4) Potraviny spracujte podla mixovacieho nadstavea, ako
je zobrazené na obr. E.
5) Po dokoncent spracovania potravin reguldtor rjchlosti (3)
jednoducho pustite.

(D Upozomenie

Ak by potas prevddzky doslo k neoby-
¢ajnym zvukom, ako je piskanie alebo
podobne, dajte na hnacf hriodel
tyCového (rutného) mixéra (8)
trochu neutrdlneho jedlého oleja.

6) Vytiahnite siefovd zdstrcku zo siefovej zdsuvky.

7) Odoberte tycovy (ruény) mixér alebo Sahaciu metlicku (7)
7 bloku motora (4). Pritom sicasne stlatte uvol fiovacie
tlatidld (5) a odpojte prisludny mixovaci nadstavec
od bloku motora (pozri obr. F).

9.3. Obsluha multifunkéného drvica
1) Nakrdjajte spracované potraviny na cca 2 cm vel'ké kusy.
() Upozornenie
» Ak cheete spracovat’ potraviny, napliite misku (10) max. po
znacku 500 ml . Na spracovanie tekutin max. po
znacku 300 ml Q
Ked' ste multifunkény drvic zmontovali:
2) Pripojte siefovd zdstrcku do siefovej zdsuvky.
3) Stlacte blokovacie tlacidlo (2) a pristroj odblokujte
(pozri obr. H).

4) Stlacte reguldtor rychlosti (3) do 2 sekind a spracujte
potraviny. Pevne pritom drzte misku a nasadeny kryt
pohonu (12) druhou rukou (pozri obr. H).

(D Upozomenie
> Blok motora (4) neodoberajte z krytu pohonu (12),
ked'stldcate reguldtor rychlosti.
5) Po dokonent spracovania potravin reguldtor rjchlosti
jednoducho pustite.
6) Blok motora odoberte z krytu pohonu. Pritom sicasne
stlacte uvoliovacie tacidld (5) gl a vytiahnite blok motora
7 krytu pohonu (pozri obr. H).
(i) Upozomenie
> Ked'cheete uloZit potraviny v miske, mdZete pouZif uzatvd-
racie veko (13). Opatrne prefo odoberte kryt pohonu
a blok motora, ako aj ndz (11).
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Priklady na mixovanie, posekanie a rozdrvenie roznych potravin s rozlicnymi nadstavcami:

MIXOVACi ODPORUCANE . . :
NADSTAVEC POTRAVINA MNOZSTVO RYCHLOST CAS TIP
ovocté. zeleri nakrdjojte na kasky
L 500 g vysokd 30-60s velké 2 cm, najprv
nové smoothie o )
pridajte tekutinu.?
dojenskd vyziva | 200 - 400 ml strednd - vysokd ! 20-60s uvarené domiikka
polievky, omdcky | 200 - 500 ml strednd - vysokd ! 30-60s mozné priamo v hidi
l k(fkm.lly’ e 100 - 500 ml strednd - vysokd ! 15-405 studené alebo teplé
ndpoje
. nizka - strednd, L, -
cibula 200 g - 8x1s nakrdjat na mesiaciky
pulzujica
petrzlen 204 vysokd 20s
cesnak 20 stricikov nizka - strednd 20s
mrkva 200 g nizka - strednd 155 nokitiof o kisky velké
2m
lieskové orechy/ ) .
mandle 350¢ strednd - vysokd 30s
vla3ské orechy 300g strednd - vysokd ! 255
parmezdn 200 g vysokd 20-30s kocky 1-2 m
kocky ladu Ts vysokd 10-155
krém 250ml strednd - vysokd ! 70-905s vysoky pohdr
sneh 4 bielky vysokd 120 -180's miske nesm}e b
mastnd

" Nastavte rychlost” podla Zelanej konzistencie.
2 Najprv dajte do nddoby tekutinu, aby sa mohol ndZ [ahsie rozbehndt a rovnomeregSie spracovaf prisady.
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10. Cistenie

(T) VYSTRAHA!
> @ V Ziadnom pripade nesmiete blok motora (4) a
prevodovy adaptér (6) pri Cisteni pondraf’ do vody,
ani ho drzaf pod tecdcou vodou.

(D Upozomenie
> VSetky Casti prislusenstva s vynimkou bloku
@ motora (4), adaptéra prevodovky (6) a krytu
pohonu (12) je mozné umyvat aj v umyvacke
riodu.

1) Vytiahnite siefovd zdstrcku zo siefovej zdsuvky.

2) Blok motora (4) a prevodovy adaptér (6) vytistite vihkou
utierkou. Zabezpette, aby sa Ziadna voda nedostala do
otvorov v bloku motora a prevodovom adaptéri. Pri odolnych
nedistotdch dajte na vihkd utierku trochu jemného Gistiace-
ho prostriedku. Zvysky Gistiaceho prostriedku zotrite vihkou
utierkou.

3) Vsetky Casti vyistite podla obr. 1. Kryt pohonu (12)
umyte teplou vodou a prip. jemnym prostriedkom na
umyvanie riadu.

Tvy3ky Gistiaceho prostriedku potom odstrdiite Gistou
vodou.

4) Vsetko dobre vyutierajte suchou utierkou a skontrolujte,

{i je pristroj pred dalim pouzitim dplne suchy.

11. Likviddcia

Symbol preskrtnutej odpadovej nddoby znamend,
7e tento pristroj so nesmie po skonceni Zivotnosti
likvidovat’ ako bezny komundlny odpad. Pristroj je
potrebné odovzdat’ na zriadenych zbernych miestach,

v zberych dvoroch alebo v prevddzkach na likviddciv odpadov.

Pred vrdtenim vymazte vsetky osobné ddaje.

Obal sa skladd z materidlov, ktoré mdzete zlikvidovat v miestych

recyklocnych strediskdch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

12. Zdruka spolocnosti

Kompernass Handels GmbH

Vdzend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od ddtumu zakdpenia. V
pripade nedostatkov tohto wrobku mdte prava vyplyvajice zo
z6kona vodi predaicovi fohto vyjrobku. Tieto Vase prdva vyplyvajd-
ce 70 zdkona nie si obmedzené nadou zdrukou, uvedenou niZsie.
Larucné podmienky

Lérutnd doba zaina plyndt détumom zakdpenia. Prosim,
uschovajte si pokladnicny blok. Tento bude potrebny ako dokaz

o zakipeni. Ak v prigbehu troch rokov od détumu zakdpenia tohto
wyrobku ddjde k chybe materidlu alebo vyrobnej chybe, vyjrobok
vim - podla ndsho uvdZenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kipnu cenu. Podmienkou tohto zdruéného plne-
nia je, Ze pocas trojrocnej lehoty sa poskodeny pristroj a doklad o
zakdpeni (pokladnicny blok) predlozi so struénym opisom, v com
spotiva nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak jie chyba pokrytd naSou zdrukou, zagleme Vdm spit’ opraveny
alebo novy vyrobok. Opravou alebo vjmenou vyrobku nezatina
plyndf Ziadna novd zdruénd doba.

Zaruénd doba a zdkonné ndroky na odstranenie chyb
Zaruénd doba sa zdruénym plnenim nepredli. To plati aj pre
vymenené a opravené diely. Poskodenia a chyby zistené pripadne
uz pri kipe, sa musia hldsif okamite po vybaleni. Po uplynuti
zdrucnej doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zdruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v sélade s prisnymi smemicami
kvality a pred dodanim bol svedomito preskdzany.

Tento pristroj je navrhnuty na Zivotnost najmenej 3 roky pri
pouZivani v silade s urtenym Géelom. Ak sa pocas tohto obdobia
vyskytne chyba, ktord obmedzuje jeho pouZitelnost, dostanete
ndhradu alebo opravu.

Tdto zdruka zanikd v pripade poskodenia vjrobku neodbornym
pouzivanim alebo neodbornou Gdrzbou. Na sprdvne pouZivanie
vjrobku sa musia presne dodrZiavat vSetky pokyny, uvedené v
ndvode na obsluhu. Bezpodmienetne sa musi zabrdnif’ pouZitiu
alebo dkonom, ktoré sa v ndvode na obsluhu neodpordcaji alebo
pred ktorymi sa varuje.

Vijrobok je urceny len na sikromné pouZitie o nie na priemyselné
pouZivanie. Zdruka zanikd pri nespravnom a neodbornom zaob-
chddzani, pri pouZiti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.
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Vybavenie v pripade zdruky

Na zaruenie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti postupuite podla

nosledujicich pokynov:

B Na v3etky otdzky majte pripraveny pokladni¢ny doklad a
{islo vyrobku (IAN) 523504 _2601 ako doklad o ndkupe.

W (islo vjrobku ndidete na typovom 3titku na vyrabku, na
gravire na vyrobku, na titulnej strdnke ndvodu na obsluhu
(dole vlavo) alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodne;
strane vyrobku.

W Ak dajde k funkénym poruchdm alebo inym nedostatkom,
kontaktujte najprv nizie uvedené servisné oddelenie
telefonicky alebo e-mailom.

W Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mdzete potom spolu s
dokladom o ndkupe (pokladnicny blok) a uvedenim popisu
chyby a détumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslat na
adresu servisného strediska, ktord Vdm bude ozndmend.

12.1. Servis
(K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

1AN 523504_2601

12.2. Dovozca
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO
www.kompernass.com
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13. Objedndvanie nahradnych dielov

Ndhradné diely pre tento produkt si mdZete trvalo pohodine
doobjednaf na infernete na www.kompernass.com.

(S]]
(=],

@ Upozornenie
» Ak by ste mali mat’ problémy s online objedndvkou, mézete
sa obrdtif telefonicky alebo e-mailom na nase servisné
cenfrum.

Naskenujte QRkdd pomocou
visho smartfonu/tabletu. Pomo-
cou tohto QR kddu sa dostanete
priamo na nasu webovd strdnku o
modZete si prezrief a objednaf
dostupné ndhradné diely.

> Pri objedndvke vidy uved'e Gislo vjrobku
(IAN) 523504_2601.

> Tohladnite, prosim, Ze online objedndvanie ndhradnych
dielov nie je mozné pre vetky krajiny.

14. Recepty

14.1. Krémova zeleninovd polievka

2 - 4 osoby

Suroviny

W 2-3Ploleja

200 g cibule

200 g zemiakov (obzvdst vhodné s6 mocnaté druhy)

200 g mrkvy

350 - 400 ml zeleninového vyvaru (Cerstvy alebo instantny)
sol, korenie, muskdtovy orech

5 g petrzlenovej viiate

Priprava

1) O3ipte cibulu a rozsekajte ju drvicom. Mrkvu umyjeme,
olipeme a nakrdjome na pldtky. Zemiaky o3Gpeme, umyje-
me a pokrdjame na kocky velké asi 2 cm.

2) V hmdi zohrejeme olej a cibulu v flom do sklovita udusime.
Priddme mrkvu a zemiaky a spolu dalej dusime. Prilejeme
tolko wvaru, aby bola zelenina celkom zakrytd a asi
10 -15 mindt varime do zméknutia. V pripade potreby
dolievame vyvar, aby bola zelenina stdle zakrytd.
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) Petrzlenovi viiaf umyjeme, do sucha ofrasieme a odstrdni-
me stonky. Petrzlen natrhdme na viicie kisky a ddme do
polievky. Mixérom (8) v3etko pomixujeme asi 1 minitu.
Dochutime solou, korenim a strihanym muskdtovym
orechom.

14.2. Tekvicovd polievka
Pre 4 osoby

Suroviny

1 stredne vel'kd cibula

2 striciky cesnaku

10 - 20 g cerstvého zdzvoru

3 PL rastlinného oleja

400 g tekvicovej duziny (najlepsia je tekvica Hokkaido,
pretoZe ju nemusime Sdpaf, lebo jej Supka pri vareni
zmikne)

250 - 300 ml kokosového mlieka

250 - 500 ml zeleninového vjvaru

$fava z polovice pomaranta

trochu suchého bieleho vina

1 CL cwkru

sol, korenie

Priprava

) O3dpte cibulu a rozsekajte ju drvicom. To isté urobte aj s
cesnakom. Zdzvor o3Gpeme a pokrdjame na malé kocky.
Najprv podusime cibulu a zdzvor v hordcom oleji. Po 2
mindtach priddme cesnak a dalej dusime.

) Tekvicu dobre oistime kefou pod horicou vodou, potom
nakrdjame na 2 - 3 cm kocky. (Ind tekvicu nez Hokkaido
treba aj o3upaf.) Tekvicové kocky

) pridéme k cibuli o zdzvoru a dalej dusime. Prilejeme
polovicu mnoZstva kokosového mlieka a tolko zeleninového

vyvaru, aby bola tekvica celkom zakrytd. Zakryjeme pokriev-

kou a varime do miikka asi 20 - 25 mindt.
Mixérom (8) v3etko dohladka rozmixujeme. Pritom pridd-
me tol'ko kokosového mlieka, aby polievka ziskala sprdvnu,
jemne krémovd konzistenciu.

) Polievku dochutime pomarancovou $favou, bielym vinom,
cukrom, solou a korenim tak, aby mala okrem ostrej g
sladki a vyvdzend kysloslang prichuf.

14.3. Sladkd ovocnd ndtierka

Suroviny

250 g jahdd alebo iného ovocia

125 g Zelirovacieho cukru 2:1

1 maly strek citrdnovej Sfavy

1 3picka noza drene vanilkového struku

Priprava

1) Jahody umyte a vyistite, pritom odstrdfite zelené stopky.

Nechajte dobre odkvapkat na sitku, aby mohla vytiect
jahody nakrdjajte na mensie kasky. Mozete pouZif qf
hlbokozmrazené ovocie, nechajte ho avsak pred mixovanim
rozmrazit.

2) Odvdzte 250 g johdd a dajte ich do mixovacej nddoby.
3) Dajte na to jeden strek citrGnovej Sfavy.
4) V pripade potreby vyskrabte drefi z vanilkového struku a

pridajfe.

5) Dajte k tomu Zelirovaci cukor a tyovjm mixérom

(8) dakladne mixuite 45 - 60 sekind. Ak by sa vyskytovali

potom znova mixujte 60 sekind.

6) Povarte pri strednej teplote, potom nechajte dovarif 2 -

3 mindty a pocas celého procesu dobre premieSavaite.

7) Ovocnd ndtierku hned” skonzumuite alebo ju dajte do

pohdra so skrutkovacim vekom a uzatvorte ho.

14.4. Bandnové mlieko

Prisady

1 bandn
250 ml mlieka
cca 1 CL cukru podra chufi

Priprava

1) Odstrdiite bandnové Supky a bandny nakrdjajte na kasky.
2) Do pohdra na miesanie ndpojov pridajte bandny, mlieko a

cukor a tycovym mixérom (8) premiesajte.
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14.5. Majonéza

Prisady

W 250 g neutrdineho rastlinného oleja, napr. repkového oleja
B ol ok

W 1-2Ploctu(ccal5g)

W Sol a korenie podla chuti

Priprava

1) Vsetky prisady (pri izbovej teplote) dajte v uvedenom poradi
do mixovacej nddoby.

2) Tycovy mixér (8) drite zvisle v nddobe a zatnite mixovaf
pri maximdlnej rychlosti, kym olej nezatne emulgovaf.

3) Ty¢ovym mixérom pomaly pohybuite nahor a nadol, kjm sa
2vy3ny olej nezapracuje.

4) Pre miksiu konzistenciu (napr. na Saldtovy dresing) spraci-
vajte 1 mingtu; pre hustefSiv majonézu (napr. na dipy)
mixujte aZ 2 mindty.

Testovacia hmota pre skusobné institity
Nasledujiice ddaje s uréené vyhradne pre skiSobné dstavy a
slizia na vykondvanie Standardizovanych skasobnych postupov.
Na beiné pouZivanie pristroja nie si tieto ddaje potrebné.
Ingrediencie™

W 150 g medu

B 160 g maltézy

W 40 g pldtkov uhorky

Priprava

1) Najprv vlozte med do nddoby sekddika.

2) Potom vlozte maltézu do nddoby.

3) Potom vlozte pldtky uhorky do nddoby.

4) Pouzite maximdlnu rychlost na 3 sekundy.
* VSetky ingrediencie musia maf izhov teplotu.
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1. Uso previsto

Este aparato estd disefiado para procesar pequefias cantidodes
de alimentos convencionales y solo estd previsto para el uso
doméstico.

Utilice el aparato exclusivamente de lo manera descrita en estas
instrucciones. Tenga en cuenta las indicaciones sobre los alimentos
adecuados, los tiempos de funcionamiento y las temperaturas.
No procese alimentos muy duros. No exceda los tiempos de
funcionamiento y las temperaturas permitidas indicados.

La temperatura mdxima permitida para el contacto con las piezas
de pldstico es de 60 °C. Si se utiliza para almacenar aceite
comestible, alcohol o liquidos dcidos, lo temperatura debe ser
inferior a 50 °C.

El aparato y los accesorios no deben utilizarse en el horno ni en
el microondas. No caliente alimentos junto con el aparato o los
accesorios. Utilice la batidora y las varillas solo en recipientes
adecuados.

2. Indicaciones de advertencia y simbolos

vtilizados
En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en el aparato se
utilizan las siguientes indicaciones de advertencia y simbolos (si
corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "PELIGRO"
designa una situacion de peligro inminente que, i
no se evita, causa lesiones mortales o graves.

jADVERTENCIA! Una indicacion de advertencia
marcada con este simbolo y con el término
"ADVERTENCIA" designa una posible situacién
peligrosa que, si no se evita, puede causar lesiones
mortales o graves.

CUIDADO! Una indicacidn de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "CUIDADO"
designa una posible situacion peligrosa que, si no
se evita, puede causar lesiones de gravedad leve o
moderada.

FATENCION! Una indicacidn de advertencia mar-
cada con este simbolo y con el término "ATENCION"
designa una posible situacién que, si no se evita,
puede causar dafios materiales.

@ b b b
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Indicacion: La indicacion proporciona informacion
adicional que facilita el manejo del aparato.

Lea las instrucciones. Antes de usar el pro-
ducto, lea todas las indicaciones de manejo y de
sequridad. Entregue todos los documentos cuando
transfiera el producto a terceros.

Coniente/tensidn alterna

(lase de aislamiento II: proteccién mediante un
aislamiento doble o reforzado.

iNo sumerja este producto en agua!

Producto apto para el lavavaiillas.

Todas lus piezas de este aparato que entran en
contacto con alimentos son aptas para su uso con
alimentos.

Este producto cumple los requisitos de las normas
europeas y nacionales aplicables.

iNo deseche este aparato eléctrico con la basura
doméstica!

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el
medio ambiente.

Observe la indicacion de los materiales de embalaje
para su reciclaje: se indican con abreviaciones

(a) y cifras (b) que significan lo siguiente: 1-7:
pldsticos; 20-22: papel y carton, 80-98: materiales
compuestos.

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

El embalaje contiene componentes
de pldstico y,/o metal.
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@ documentacién adjunta estdn
sujetos en Francia a la responso-

bilidad ampliada del productor (RAP) y deben recogerse de
forma selectiva, de conformidad con las normas nacionales
vigentes en materia de clusificacion y eliminacién de residuos.

El producto, el embalaje y lo

3. Indicaciones de sequridad
/\ iPELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

m  Conecte el aparato exclusivamente a una
toma eléctrica instalada conforme a la nor-
mativa y con una tensién de red de
220-240V ~, 50-60 Hz.

m Desconecte el enchufe de la toma eléctrica
si se producen errores de funcionamiento y
antes de limpiar el aparato.

m Fl aparato no debe estar expuesto a la hume-

dad ni utilizarse a la intemperie.

m Si, por cualquier motivo, penetrase liquido en
la carcasa del aparato, desconecte el enchufe
de la red eléctrica y entregue el aparato al
personal especializado cualificado para su
reparacion.

m Desconecte siempre el cable de red de la
toma eléctrica tirando del enchufe y no del
propio cable.

m No doble ni aplaste el cable de red y tiéndalo
de modo que nadie pueda pisarlo ni tropezar
con él.

m Sise estropea el cable de conexidn de red de
este aparato, encomiende su sustitucion al
fabricante, a su servicio de asistencia técnica
0 0 una persona que posea una cualificacion
similar para evitar peligros.

m FEste aparato puede ser utilizado por perso-
nas cuyas facultades fisicas, sensoriales o
mentales sean reducidas o carezcan de los
conocimientos y de la experiencia necesa-
rios, siempre que sean vigiladas o hayan
sido instruidas correctamente sobre el uso
sequro del aparato y hayan comprendido los
peligros que entrafia.

m Los nifios no deben utilizar el aparato.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

m FElaparato y su cable de conexion deben
mantenerse fuera del alcance de los nifios.

m  No abra nunca la carcasa del bloque motor
de la batidora de mano. De lo contrario, no
podrd garantizarse la sequridad del aparato y
se anulard el derecho a la garantia.

[ @ No sumerja nunca el blogue motor de

la batidora en liquidos y evite que
peneren liquidos en el interior de la
carcasa del blogue motor.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE
LESIONES!

m Antes de cambiar los accesorios o las piezas
mdviles del aparato, apdguelo y desconéctelo
de la red eléctrica.

m No utilice nunca el aparato para fines distintos
de los aqui descritos. jUn uso incorrecto
puede provocar lesiones!
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Si desea utilizar el aparato para procesar
alimentos calientes en una olla, refire la olla
de la placa de coccién y asegirese de que

el liquido no esté en ebullicion. Deje que los
alimentos calientes se enfrien un poco para
evitar escaldaduras.

Los nifios no deben utilizar el aparato.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

El aparato y su cable de conexidn deben man-

tenerse fuera del alcance de los nifios.

iLas cuchillas estdn muy afiladas! Proceda
siempre con precaucion.

Existe riesgo de lesiones por la mani-

pulacién de cuchillas extremadamen-
te afiladas.
Limpie cuidadosamente el aparato. jLas cu-
chillas estdn muy afiladas!
Proceda siempre con cautela al vaciar el reci-
piente. jLas cuchillas estdn muy afiladas!
Desconecte el aparato de la red eléctrica
siempre que no esté bajo vigilancia y antes
de su montaje, desmontaje y limpieza.
Deje de utilizar el aparato y todos los accesorios
que entren en contacto con alimentos si se
observan dafios 0 un desgaste considerable.
Preste especial atencién a grietas, roturas,
deformaciones, piezas sueltas, arafiazos pro-
fundos, corrosion, decoloraciones, cuchillas,
recubrimientos o juntas dafiadas, asi como a
materiales quebradizos o hinchados.
No siga utilizando el aparato si emite ruidos u
olores inusuales o si el cable de alimentacién
estd dafiado.

Espaiiol

Las piezas dafiadas o desgastadas pueden
comprometer la seguridad y no ser aptas para
el contacto con alimentos. Sustituya esas
piezas antes de seguir utilizandolas.

(D) ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!
m No deje la batidora de mano dentro de una

olla caliente sobre la placa de coccién cuando
no se esté utilizando.

m  No utilice la batidora en vacio, sino exclusive-

mente con liquidos o alimentos. La marcha
en vacio puede dafiar la batidora.

4. Volumen de suministro
El aparato se suministra de serie con los siguientes componentes:

Batidora de mano con accesorios

Vaso medidor

Picadora (cuchilla, tapa de la picadora y recipiente con
tapa)

Varillas de montar

Instrucciones de uso

1) Extraiga todas las piezas del aparato y las instrucciones de

uso de la caja.

2) Retire todo el material de embalaje.
3) Limpie todas las piezas del aparato de la manera descrita

en el capitulo 10. Limpieza.

@ Indicacion
> Compruebe la integridad del suministro y si hay dafios

visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se aprecian dafios

debido a un embalaje deficiente o al transporte, pangase
en contacto con la asistencia técnica (consulte el capitulo
12.1. Asistencia técnica).



5. Descripcion del aparato
Figura A:

1 Indicador de blogueo

Botdn de bloqueo

Regulador de velocidad

Blogue motor

Botones de desencastre

Adaptador de la transmision
Varillas de montar

Batidora de mano

O 0 N Wnm AN

Anillo antideslizante extraible

—
o

Recipiente

11 Cuchilla

12 Tapa de la picadora
13 Tapa

Figura B:

14 Vaso medidor

6. Caracteristicas técnicas

220240V ~, 50-60 Hz
Potencia nominal 1000 W
Consumo de potencia en
estado apagado
(luse de aislamiento /0]
<60 °C durante el
Temperatura mdxima de los | procesamiento
alimentos <50 °C durante el
almacenamiento
Duracion de funcionamiento recomendada:

Tensién de red

02w

Deje que la batidora de mano (8) se enfrie durante unos
5 minutos tras un tiempo de funcionamiento mdximo de

2 minutos. En el caso de alimentos dificiles de procesar, como
ingredientes espesos o sdlidos, el tiempo de funcionamiento no
debe superar 1 minuto.Tras 3 minutos de funcionamiento, dejar

enfriar el batidor (7) aprox. 5 minutos.

Después de 1 minuto de funcionamiento, deje enfriar la picadora

durante aprox. 5 minutos.

Si se supera el tiempo de funcionamiento especificado, pueden

producirse dafios en el aparato por sobrecalentamiento.

Vaso medidor (14)
Copacidad 930 ml
Escala de medicin 700 ml

(volumen til)

hasta la marca MAX

Max. cantidad de llenado | 300 ml 0

para procesar

hasta la marca

Recipiente (10)
Copacidad 1000 ml
Alimentos sélidos:
hasta la marca
Volumen dtil de 500 ml @ {5»

Liquidos: hasta
la marca de 300 ml

7. Utilizacion

Con el vaso medidor (14) pueden medirse hasta 700 ml
de liquido. Para el procesamiento, no sobrepase la cantidad
mdxima de 300 ml, ya que, de lo contrario, el liquido
puede salirse del vaso medidor.

Con la batidora de mano (8), podrd preparar salsas, cremas,
purés y papillas para bebés o triturar frutas blandas.

JATENCION!

No utilice la batidora de mano (8) para procesar alimentos
du ros, como granos de café, cubitos de hielo, azdcar,
cereales, chocolate, efc.

Para hacer puré de verduras mds duras, como las zanaho-
rias, afiada un poco de liquido o hierva anes las verduras
para que se ablanden.

Con la multipicadora, compuesta por la cuchilla (11), el
recipiente (10) con anillo antideslizante extraible (9) y

la tapa de la picadora (12), podrd picar hierbas o triturar
alimentos mds duros.

Con las varillas de montar (7), puede montar nata y claras
de huevo a punto de nieve o remover postres.
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8. Montaje

/A jADVERTENCIA!
> No conecte el enchufe en la toma eléctrica hasta que no
haya montado el aparato.

8.1. Montaje de la batidora de mano
/A ;ADVERTENCIA!
> ila cuchill estd extremadomente afiloda! Proceda siempre
con precaucion.

1) Cologue la batidora de mano (8) sobre el blogue motor (4)
de forma que encastre audiblemente (consulte la fig. C).

8.2. Montaije de las varillas de montar

1) Inserte las varillas de montar (7) en el adaptador de la
transmision (6) hasta que encastren.

2) Cologue los varillas de montar ya montadas sobre el bloque
motor (4) de forma que el adaptador de la transmision
encastre en el bloque motor (consulte la fig. C).

8.3. Montaje de la multipicadora

/\ iADVERTENCIA!
> ila cuchillo (11) estd extremadamente afilada! Proceda
siempre con precaucidn.
1) Coloque el recipiente (10) con el anillo antideslizante (9)
sobre una superficie plana y seca.
2) Cologue cvidadosamente la cuchilla en el soporte del
recipiente. Para ello, gire ligeramente la cuchilla para que
se deslice en el soporte (consulte la fig. G).
(D) Indicacion
> Tras esto, la cuchilla no queda totalmente fijoda en el
soporte. Esto es normal. La cuchilla solo queda totalmente
fijada cuando se coloca la tapa de la picadora (12).
3) Introduzca los alimentos que desee procesar en el reci-
piente.
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() Indicacion
> Para procesar alimentos, llene el recipiente solo hasta la
marca de 500 ml y, para procesar liquidos, solo
hasta la marca de 300 ml Q
4) Cologue la tapa de la picadora sobre el recipiente y girela
para fijarla. Para ello, los salientes del borde del recipiente
deben introducirse en el carril de la tapa de la picadora.
Asegirese de que la cuchilla esté correctamente fijada en la
tapa de la picodora.
5) Cologue el blogue motor (4) en el alojamiento de la tapa
de la picadora de forma que encastre en la tapa de la
picadora (consulte la fig. H).

9. Manejo

9.1. Desbloqueo del aparato y seleccion de la

velocidad

Cuando el aparato se conecta a la red eléctrica, el regulador de
velocidad (3) se bloquea por motivos de sequridad. El indicador
de blogueo (1) se ilumina en rojo. Para poder utilizar el aparato,
debe desbloquearse el blogueo de seguridad.

Para ello, pulse el botdn de bloqueo (2). Tras esto, el indicador
de blogueo se ilumina en verde (consulte la fig. D).

) Indicacion
> Sino se pulsa el regulador de velocidad (3) en los proxi-
mos 2 segundos, el aparato vuelve a bloguearse. Tras esto,
el indicador de blogueo se ilumina en rojo.
Al pulsar el regulador de velocidad, se ajusta gradualmente la
velocidad del aparato de 4000 a 13 000 r. p. m.

Cuanto mds apriete, mayor serd la velocidad; es decir, mds rdpido
y fino serd el resultado del procesamiento.



9.2. Manejo de la batidora de mano/varillas
de montar

A jADVERTENCIA!
> iLos alimentos no deben estar demasiado calientes! Las
salpicaduras podrian causar quemaduras.
> Si utiliza la batidora de mano directamente en una ollg,
no sumerja demasiado la batidora de mano (8) para que

el liquido no penetre en el bloque motor (4) (consulte la
fig. E).
(D) Indicacion
> Para procesar liquidos/alimentos, llene el vaso medidor (14)
solo hasta un méximo de 300 ml.
Cvando haya montado el aparato de la forma deseada con la
batidora de mano (8) o las varillas de montar (7), proceda
de la manera siguiente:
1) Conecte el enchufe a la red eléctrica.
2) Pulse el botdn de blogueo (2) para desbloquear el aparato
(consulte la fig. D).
3) Pulse el requlador de velocidad (3) dentro de un periodo
de 2 segundos para procesar los alimentos.
4) Procese los alimentos segin el accesorio que corresponda
de lo manera mostrada en lo fig. E.
5) Para finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con
soltar el regulador de velocidad (3).

(D) Indicacion
Si, durante el funcionamiento, se
j aprecian ruidos andmalos, como
3 chirridos o ruidos similares, aplique un
poco de aceite de cocina de sabor
neutro en el eje de accionamiento de
|a batidora de mano (8).

6) Desconecte el enchufe de la red eléctrica.

7) Retire la batidora de mano o las varillas de montar (7)
del bloque motor (4). Para ello, presione los botones de
desencastre (5) al mismo tiempo y desmonte el accesorio
que corresponda para extraerlo del bloque motor (consulte
lo fig. F).

9.3. Manejo de la multipicadora
1) En caso necesario, corte los alimentos que desee procesar
en trozos de aprox. 2 cm.
() Indicacion
> Para procesar alimentos, llene el recipiente (10) solo
hasta la marca de 500 ml Y, para procesar
liquidos, solo hasta la marca de 300 ml @
Tras montar la multipicadora, proceda de la manera siguiente:

2) Conecte el enchufe a la red eléctrica.

3) Pulse el botdn de blogueo (2) para deshloquear el aparato
(consulte la fig. H).

4) Pulse el regulador de velocidad (3) dentro de un periodo
de 2 segundos para procesar los alimentos. Para ello, sujete
firmemente el recipiente y la tapa de la picadora (12)
montada con la otra mano (consulte lo fig. H).

(D) Indicacion
> No refire el bloque motor (4) de la tapa de la picadora (12)
mientras mantenga pulsado el regulador de velocidad.

5) Para finalizar el procesamiento de los alimentos, basta con
soltar el regulador de velocidad.

6) Retire el bloque motor de la tapa de la picadora. Para ello,
presione los botones de desencastre (5) al mismo tiempo
y levante el bloque motor para extraerlo de lo tapa de la
picadora (consulte la fig. H).

(©) Indicacion
> Si desea conservar alimentos en el recipiente, puede usar la
tapa (13). Para ello, desmonte primero, si procede, la tapa

de la picadora y el blogue motor, asi como la cuchilla (11),
con mucho cuidado.
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Ejemplos de picado y triturado de varios alimentos con los distintos accesorios:

ACCESO- CANTIDAD
ALIMENTO RECOMEN- VELOCIDAD TIEMPO CONSEJO
RIO
DADA
Smoothies de Corte los alimentos en
500 ¢ Alta 3060 s trozos pequeios de 2 cm.
fruta y verdura L
Adiada primero liquido.
Com]du pare 200-400 ml Medio-alta’ 2060 s Cueza los alimentos
bebés
l ) ) Pueden procesarse directa-
Purés, salsas 200-500 ml Medic-alta’ 30605
mente en la olla
B}undos, bebidos 100-500 ml Medic-alta’ 1540 En frio o en caliente
|dcteas
Cebollas 200 g Bmg-medm, P g procesos de 1's (6rtelas en cufias
impulsos
Perejil 204 Alta 205
Ajo 20 dientes Bajo-media 205
Tanahorias 200 g Bajo-media 155 Cortelosen fozos pequefios
de2m
Avellnas/ 350 ¢ Medio-alta’ 30s
almendras
Nueces 300 g Medig-alta’ 255
Parmesano 200 g Alta 20305 (6rtelo en dados de 1-2 cm
Cubitos de hielo 7 unidades Alta 1015
Nata 250 ml Medic-alta’ 70905 Recipiente alto
(laras buhdas al 4 daras de huso m 120-180's Asegurese de que el recipien-
punto de nieve te no tenga restos de grasa

1 Ajuste la velocidad segin la consistencia deseada.
2 Najprv dajte do nddoby tekutinu, aby sa mohol ndZ [ahSie rozbehndt a rovnomeregSie spracova prisady.
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10. Limpieza

/\ iADVERTENCIA!
> El bloque motor (4) y el adaptador de engranaje
(6) no deben sumergirse nunca en agua ni mante-
nerse bajo un grifo de agua corriente para su
limpieza.

(©) Indicacion
> == Todos los accesorios, salvo el blogue motor (4),
’EW) el adaptador de la transmision (6) y la tapa
del recipiente (12), también se pueden lavar
en el lavavajillas.

1) Desconecte el enchufe de la red eléctrica.

2) Limpie el bloque mator (4) y el adaptador de engranaje
(6) con un paiio himedo. Asegirese de que no penetre
agua en los orificios del bloque motor 4 y del adaptador de
engranaje. En caso de suciedad persistente, afiada un poco
de jabén lavavajillas suave al pafio. Limpie los restos de
jabon lavavaiillas con un pafio homedo.

3) Limpie todas las piezas de lo manera descrita en la fig. 1.
Kryt pohonu (12) umyte teplou vodou a prip. jemnym
prostriedkom na umyvanie riadu. Y elimine los restos del
jabon lavavaijillas con agua limpia.

4) Seque todo con un pafio seco y asegurese de que el aparato
se haya secado por completo antes de volver a utilizarlo.

11. Desecho

El simbolo de un contenedor tachado significa que
este aparato no debe desecharse con la basura
doméstica al final de su vida dtil, sino en puntos
de recogida, puntos limpios o empresas de dese-
chos previstas especialmente para ello.
Antes de entregar el aparato, le rogamos que elimine todos los
datos personales.
£l embalaje consta de materiales que pueden desecharse a través
de los centros de reciclaje locales.
Deseche el embalaje de forma respetuosa con el medio ambiente.

12. Garantia de

Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a partir de la
fecha de compra. Si se detectan defectos en el producto, puede
ejercer sus derechos legales frente al vendedor. Estos derechos le-
gales no se ven limitados por la garantia descrita a continuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de compra. Guarde
bien el comprobante de caja, ya que lo necesitard como justifi-
cante de compra. Si dentro de un periodo de tres afios a partir de
la fecha de compra de este producto se defecta un defecto en su
material o un error de fabricacin, asumiremos la reparacién o
sustitucion gratuita del producto o restituiremos el precio de com-
pra a nuestra eleccion. La prestacion de la garantia requiere la
presentacion del aparato defectuoso y del justificante de compra
(comprobante de caja), asi como una breve descripcion por escrito
del defecto detectado y de las circunstancias en las que se haya
producido dicho defecto, dentro del plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le devolveremos
el producto reparado o le suministraremos uno nuevo. La repara-
(ion o sustitucion del producto no supone el inicio de un nuevo
periodo de garantia.

Duracion de la garantia y redamaciones legales por
vicios

La duracion de la garantia no se prolonga por hacer uso de ella.
Este principio también se aplica a las piezas sustituidas y repara-
das. Si después de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben notificarse de
inmediato. Cualquier reparacién que se realice una vez finalizado
el plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin estdndares
elevados de calidad y se ha examinado en profundidad antes de
su enfrega.

Este aparato estd disefiado para una vida dtil de ol menos 3 afios
si se utiliza conforme a su uso previsto. Si dentro de este periodo
se produce un defecto que afecte a su capacidad de uso, recibird
una sustitucion o reparacion.
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Se anulard la garantia si el producto se dafia o no se utiliza o
mantiene correctamente. Para utilizar correctamente el producto,
deben observarse todas las indicaciones especificadas en lus ins-
trucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que esté
desaconsejado o frente al que se advierta en las instrucciones de
uso. El producto estd previsto exclusivamente para su uso privado
y o para su uso comercial. En caso de manipulacion indebida e
incorrecta, uso de la fuerza y apertura del aparato por personas
ajenas a nuestros centros de asistencia técnica autorizados, la
garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacion conforme a la garantia

Para garantizar una framitacién rdpida de su reclamacidn, le

rogamos que observe las siguientes indicaciones:

W Mantenga siempre a mano el comprobante de caja y el
nimero de articulo (IAN) 523504_2601 como justificante
de compra.

MW Podrd ver el ndmero de articulo en la placa de caracteristi-
cas del producto, grabado en el producto, en la portada de
las instrucciones de uso (parte inferior izquierda) o en el
adhesivo de la parte trasera o inferior del producto.

W S se producen erores de funcionamiento u otros defectos,
péngase primero en contacto con el departomento de asis-
tencia técnica especificado a continuacién por teléfono o
por correo electronico.

MW Podrd enviar el producto calificado como defectuoso junto
con el justificante de compra (comprobante de caja) y lo
descripcion del defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direccion de correo
proporcionada.

12.1. Asistencia técnica
(€S Servicio Espaiia

Tel. 900 984 989

E-Mail: kompernass@lidl.es

1AN 523504_2601

12.2. Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA
Www.kompernass.com
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13. Pedido de recambios

Puede pedir recambios para este producto cémodamente por
Internet en www.kompernass.com de forma permanente.

(S]]
(=],

@® Indicacion
» S tiene algin problema con el pedido en lineq, puede
ponerse en contacto con nuestro centro de atencidn al
cliente por teléfono o por correo electrénico.

Escanee el codigo QR con su
smartphone/tableta.

Con este codigo QR, podrd
acceder directamente a nuestra
pdgina web, ver los recambios
disponibles y solicitarlos.

> Especifique siempre el nmero de articulo
(IAN) 523504_2601 al realizar su pedido.

> Le rogamos que tenga en cuenta que no en todos los paises
a los que realizamos envios se pueden pedir recambios por
Internet.

14. Recetas

14.1. Puré de verduras
Para 2-4 personas

Ingredientes

W 2-3 weharadas de aceite

W 200 g de cebollos

W 200 g de patatas (los mds adecuadas
son las patatas para cocer)

W 200 g de zanahorias

W 350-400 ml de caldo de verduras
(casero o instantdneo)

M Sal, pimienta y nuez moscada

B 5gde perejil



Preparacion

1) Pele las cebollas y piguelas con la picadora. Limpie y pele
las zanahorias y cértelas en rodajas. Pele los patatas,
ldvelas y cortelas en dados de aprox. 2 cm.

2) Caliente aceite en una olla y rehogue las cebollas hasta
que queden pochadas. Afiada las zanahorias y las patatas
y rehdguelas también. Aiiada el caldo necesario para cubrir
bien las verduras y cuézalas durante 10-15 minutos hasta
que queden blandas. En caso necesario, afiada mds caldo
durante el proceso si los verduras no estdn bien cubiertas.

3) Lave el perejil, agitelo para secarlo y retire los tallos. Corte
el perejil en trozos grandes y afiddalo al puré. Procéselo
todo con lu batidora de mano (8) durante 1 minuto
aproximadamente. Condimente con sal, pimienta y nuez
moscada ralloda.

14.2. Crema de calabaza
Para 4 personas

Ingredientes

B 1 cebollo mediana

2 dientes de ajo

10-20 g de jengibre fresco

3 cucharadas de aceite de colza

400 g de pulpa de calabaza (la mds adecuada es la calo-
baza Hokkaido, ya que la cdscara se reblandece al cocerla y
no es necesario pelarla)

250-300 ml de leche de coco
250-500 ml de caldo de verduras
Zumo de Y2 naranjo

Un poco de vino blanco seco

1 cweharadita de azdcar

Sal y pimienta

Preparacion

1) Pele las cebollas y piguelas con la picadora. Haga lo mismo
con el ajo. Pele y pique el jengibre bien fino. A continuaci-
6n, rehogue la cebolla y el jengibre en aceite caliente. Tras
2 minutos, afiada los ajos picados y rehdguelos.

2) Limpie concienzudomente la calabaza con un cepillo para
verduras en agua caliente y, tras esto, corfela en dados de
2-3 cm. (Si utiliza una calobaza que no sea la Hokkaido,
ademds deberd pelarla). Afiada los dados de calobaza o
las cebollas y el jengibre y rehéguelos. Vierta la mitad

de la leche de coco y suficiente caldo de verduras como
para cubrir bien la calabaza. Cuézalo todo durante aprox.
20-25 minutos hasta que la verdura quede blanda. Bdtalo
todo con la hatidora de mano (8) hasta que quede una
crema fina. Para ello, afiada tanta leche de coco como sea
necesaria para que el puré alcance la consistencia ligera y
cremosa adecuada.

3) Condimente el puré con zumo de naranj, vino blanco,
azicar, sal y pimienta para que el puré tenga un sabor
entre picante y dulce con un punto equilibrado de amargo
y salado.

14.3. Mermelada dulce de fruta

Ingredientes

W 250 g de fresas v ofras frutas
(frescas o congeladas)

W 125 g de azdcar gelificante 2:1

W 1 chorro de zumo de limén

B Elequivalente a 1 punta de cuchillo de los granos de una
vaina de vainilla

Preparacion

1) Lave los fresas y refire el pedinculo verde. Escdrralas en
un escurridor para eliminar el agua sobrante y que lo
mermelada no quede demasiado liquida. Corte las fresas
mds grandes en trozos pequefios. También pueden utilizarse
frutas congeladas, pero deben descongelarse antes del
procesamiento.

2) Pese 250 g de fresas y coldquelas en un recipiente ade-
wado.

3) Aiada un chorro de zumo de limdn.

4) Silo desea, raspe una vaina de vainilla y afiada los granos.

5) Afiada el azdcar gelificante y procéselo todo concienzuda-
mente con la batidora de mano (8) durante 45-60 segun-
dos. Si todavia quedan trozos grandes, deje que lo mezcla
repose durante 2 minutos y vuelva a triturarlo todo durante
60 segundos.

6) Llévelo a ebullicién o fuego medio y luego cuézalo a fuego
lento durante unos 2-3 minutos, removiendo bien durante
todo el proceso.

7) Puede servir la mermelada inmediatamente o conservarla
en un recipiente con tapa de rosca bien cerrado.
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14.4. Batido de pldtano

Ingredientes

B 1 plitano

B 250 ml de leche

W Aprox. 1 ccharadita de azdcar al gusto

Preparacion
1) Pele el pldtano y cortelo en trozos.

2) Introduzca el pldtano, la leche y el azicar en el recipiente y
bdtalo todo con la batidora de mano (8).

14.5. Mayonesa

Ingredientes

W 250 g de aceite vegetal neutro, p. ¢j. aceite de colza
W 1 huevoy 1yema de huevo

W 1-2 cwcharadas de vinagre (aprox. 15 g)

MW Saly pimienta al gusto

Preparacion

1) Introducir todos los ingredientes (a temperatura ambiente)
en un vaso mezclador en el orden indicado anteriormente.

2) Mantener el pie de batidora de mano (8) en posicidn ver-
tical dentro del recipiente y comenzar a mezclar 0 maxima
velocidad hasta que el aceite empiece a emulsionar.

3) Mover la batidora lentamente hacia arriba y hacia abajo
hasta que el resto del aceite esté incorporado.

4) Para una consistencia mds suave (p. &j. para alifios de
ensalada) procesar durante 1 minuto; para una mayonesa
mds espesa (p. &j. para salsas dip) mezclar hasta 2
minutos.
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Masa de prueba para institutos de ensayo

La siguiente informacién estd destinada exclusivamente a insti-
tutos de ensayo y sirve para la realizacion de procedimientos de
ensayo normalizados. Esta informacién no es necesaria para el

uso normal del aparato.

Ingredientes

W 150 g de miel

W 160 g de maltosa

W 40 g de rodajas de pepino

Preparacion
1) Introducir primero la miel en el recipiente de la picadora.
2) Introducir después la maltosa en el recipiente.
3) Introducir después las rodajos de pepino en el recipiente.
4) Utilizar la velocidad méxima durante 3 segundos.

* Todos los ingredientes deben estar a femperatura ambiente.
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1. Anvendelsesomrade

Produktet er beregnet til forarbejdning of mindre mangder
almindelige fadevarer. Produktet er udelukkende beregnet til
privat hjemmebrug.

Brug kun produktet som beskrevet i denne vejledning. Overhold
anvisningerne til egnede fadevarer, driftstider og temperaturer.
Forarbejd ikke meget hdrde fadevarer. Overskrid ikke de angivne
driftstider og de tilladte temperaturer.

Den maksimalt tilladte temperatur for kontakt med kunststofdele
er 60 °C. Ved anvendelse il opbevaring af spiseolie, alkohol eller
sure vaesker skal temperaturen veere under 50 °C.

Produktet og tilbeharet mé ikke anvendes i bageovnen eller i
mikroovnen. Opvarm ikke fadevarer sammen med produkret
eller tilbeharet. Brug kun stavblenderen og piskeriset i egnede
beholdere.

2. Anvendte advarsler og symboler
I denne betjeningsvejledning anvendes falgende advarsler og
symboler pd emballagen og produktet (hvis de er relevante):

FARE! En advarsel med dette symbol og signal-

Q ordet "FARE” angiver en umiddelbart forestdende
farlig situation, som medfarer daden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

ADVARSEL! En advarsel med dette symbol og

signalordet "ADVARSEL" angiver en mulig farlig

situation, som kan medfare daden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

FORSIGTIG! En advarsel med dette symbol og
signalordet "FORSIGTIG" angiver en mulig farlig
situation, som kan medfare mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

"0BS" angiver en mulig situation, som kan medfe-
re materielle skader, hvis situationen ikke undgds.

Bemaerk: “Bemasrk” henviser til yderligere oplys-
ninger, som ger det nemmere at bruge produkfet.

Laes vejledningen. Overhold alle produktets
betjenings- og sikkerhedsanvisninger far brug.
Huis produktet gives videre til andre, skal alle

dokumenter falge med.

N | Vekselstram /-spaending

@ 0BS! En advarsel med dette symbol og signalordet
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Beskyttelsesklosse II: Beskyttelse med dobbelt eller
forstaerket isolering.

Ma ikke legges ned i vand!

Kan rengares i opvaskemaskine.

Alle produkiets dele, der kommer i kontakt med
fadevarer, er fadevareegnede.

@@L

€ Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende
europaeiske og nationale direkfiver.

N

Bortskaf ikke elapparater sammen med hushold-
ningsaffaldet!

Aflevér emballagen fil miljgmasssigt korrekt bort-
skaffelse.

Veer opmaerksom pd markeringen af emballagemo-
terialerne ved affaldssortering: De er masrket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

ES/PT
Emballagen indeholder dele of

papir og/eller pap.

Emballagen indeholder dele of
plastik og/eller metal.
ES/PT

[
j Cet apparell m TAGASIN  EN nEcNEYERIE
\‘ et ses accessoires
se recyclent ou

- quefair demed hl . fr
u le d eil |

' ) ELEMENTS
@ Produktet, emballagen og den
@ medfalgende dokumentation er

i Frankrig omfattet af udvidet
producentansvar (EPR) og skal indsamles separat i overens-

stemmelse med de gasldende nationale regler for sortering og
bortskaffelse.
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3. Sikkerhedsanvisninger
/\ FARE! ELEKTRISK STOD!

Slut kun produktet til en forskriftsmaessigt
installeret stikkontakt med en spanding pd
220- 240V ~, 50 - 60 Hz an.

Traek stikket ud af stikkontakten ved driftsfe-
il, og far du renger produket.

Apparatet md ikke udsettes for fugt og ikke
bruges udendars.

Hvis der kommer vaske ind i kabinettet, skal
du straks treekke stikket ud of stikkontakten,
og fa produktet repareret af en autoriseret
reparatar.

Treek altid ledningen ud af stikkontakten ved
at holde pd stikket og ikke ved at traekke i
selve ledningen.

Ledningen md aldrig knaekkes eller mases og
heller ikke laagges, s man kan treede pé den
eller snuble over den.

Huis dette produkts filslutningsledning beska-
diges, skal den udskiftes af producenten eller
dennes kundeservice eller af en person med
filsvarende kvalifikationer, s@ farlige situatio-
ner undgds.

Dette produkt kan bruges af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
oplart i brugen af produktet og de farer, som
kan veere forbundet med det.

Dette produkt md ikke anvendes af bam.
Barn ma ikke lege med produktet.

m Produktet og dets tilslutningsledning skal
holdes uden for berns reekkevidde, hvis de er
under 8 dr.

m  Kabinettet til motordelen md ikke dbnes.
Hvis du ger det, er produkiet ikke sikkert, og
garantien bortfalder.

] @ Stavblenderens motordel md aldrig

laegges ned i vaeske, og der md ikke
komme vaeske ind i motordelens hus.

/\ ADVARSEL!
FARE FOR PERSONSKADER!

m  For udskiftning of tilbehar eller dele, som
bevaeger sig under drift, skal stavblenderen
slukkes og kobles fra lysnettet.

m Brug ikke produktet til andre formdl end
dem, der er beskrevet i denne vejledning.
Ved misbrug er der risiko for personskader!

m Hvis du bruger produkfet til purering af varme
fadevarer i en gryde, skal du tage gryden af
kogepladen og sarge for, at vasken ikke er
kogende. Lad de varme fadevarer kele en
smule af for at undgé forbraendinger.

m  Kniven er meget skarp! Behandl den altid
forsigtigt.

m Ved arbejde med meget skarpe knive er der
fare for at komme til skade.

[ Rengar produktet meget forsigtigt.

Knivene er meget skarpe!

m Var aliid forsigtig ved temning af skdlen!

Knivene er megetskarpe!
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m  Produktet skal altid afbrydes fra stramforsy-
ningen, hvis det ikke er under opsyn samt
inden montering, afmontering eller rengaring.

m Ved misbrug af produktet er der fare for
personskader!

m Brug ikke produktet og tilbeharet, der
kommer i kontakt med fadevarer, hvis der er
synlige skader eller kraftig slitage. Ver iser
opmaerksom pd revner, brud, deformering,
lase dele, dybe ridser, korrosion, misfarvnin-
ger, beskadigede knive, belasgninger eller
testninger samt spradt eller opsvulmet
materiale. Brug ikke produktet lengere, hvis
det udvikler usadvanlige lyde eller lugte, eller
hvis ledningen er beskadiget. Beskadigede
eller slidte dele kan forringe sikkerheden og
vaere uegnede til kontakt med fadevarer.
Udskift sadanne dele fer fortsat anvendelse.

(D OBS! MATERIELLE SKADER!

m Lod ikke blenderen std i en varm gryde pd
kogepladen, hvis du ikke bruger den.

m Lad ikke stavblenderen kare tor, men udeluk-
kende i vaeske eller fadevarer. Hvis blenderen
karer ter, kan den beskadiges.
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4. Medfolger ved kob

Stavblenderen leveres standardmaessigt med falgende kompo-
nenter:

Stavhlendersat

Mdlebager

Hakker (kniv, ldqg til skdlen og ldseldg)
Piskeris

Betjeningsvejledning

1) Tag alle stavblenderens dele og betjeningsvejledningen ud
af kassen.

2) Fiem alt emballeringsmaterialet.

3) Renger alle apparatets dele som beskrevet i kapitlet
10. Rengoring.

(@ Bemark

> Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de ikke har
synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis delene er beskadigede pd
grund af mangelfuld emballering eller pd grund af transpor-

ten, bedes du henvende dig til service-hotline (se kapitlet
12.1. Service).

5. Beskrivelse af produktet
Figur A:

1 Spameindikator

Spaerreknap

Hastighedsindstilling

Motordel

Opldsningsknapper

Drivadapter

Piskeris

Blenderstav

O 00 N oWV RN

Aftagelig skridsikker ring
Skl
Kniv

— — —
N - O

Ldg til skdlen
13 Liseldg
Figur B:

14 Malebaeger



6. Tekniske data
Netspaending 220-240V ~, 50-60 Hz
Maerkeeffekt 1000 W
E'ffektforbrug i slukket 02w
tilstand
Beskyttelsesklasse /(0]
<60 °C ved forarhejdning
Maks. fadevaretemperatur
<50 °Cved opbevaring

Vi anbefaler falgende driftstider:

Lad stavblenderen (8) afkele ca. 5 minutter efter en driftstid
pd maksimalt 2 minutter. Ved fadevarer, der er vanskelige af
forarbejde, som f.eks. tykiflydende eller faste ingredienser, md
driftstiden maksimalt vaere 1 minut.

Lad piskeriset (7) kele af i ca. 5 minutter efter 3 minutters drift.

Lad hakkeren afkele ca. 5 minutter efter 1 minuts drift.
Huis disse driftstider overskrides, kan produket beskadiges pé
grund af overophedning!

Malebager (14)
Indholdsvolumen 930 ml

700ml
indtil MAKS-markeringen

300ml
indfil markeringen 0

1000 ml

Skala til afméling
(nyttevolumen)

Maks. péfyldningsmaengde
til bearbejdning

Skdl (10)
Indholdsvolumen

Fadevarer op il

500 mk-markeringen @ a

Vaeske op fil
300 ml-markeringen Q

Nyttevolumen

7. Anvendelse

W Du kan afmdle op til 700 ml veeske med mdlebaegeret
(14). Held heist 300 ml i til tilberedning, da vaesken
ellers kan labe vd of mélebaegeret.

B Med blenderstaven (8) kan du tilberede dip, saucer,
supper og bamemad eller purere blade frugter.

() oBS!
> Brug ikke blenderstaven (8) il tilberedning af hdrde
fadevarer som f.eks. kaffebanner, isterninger, sukker, ko,

chokolade.

> Tilseet lidt veeske, eller kog grantsageme farst, hvis du vil
blende hérde grentsager som f.eks. guleradder.

W Med multihakkeren bestdende af kniven (11), skilen (10)
med aftagelig skridsikker ring (9) og ldget til skdlen (12)
kan du hakke krydderurter eller hdrde fadevarer.

B Med piskeriset (7) kan du piske flade og @ggehvider eller
rore desserter sammen.

8. Montering

/\ ADVARSEL!
> St farst stramstikket i stikkontakten, nér produkfet er
samlet.

8.1. Montering af stavblenderen

A ADVARSEL!
> Kniven er meget skarp! Veer altid forsigtig, ndr du arbejder
med den.
1) Seet blenderstaven (8) pd motordelen (4), s du kan here,
at den klikker pé plads (se fig. C).

8.2. Montering af piskeriset

1) Seet piskeriset (7) ind i drivadapteren (6), indtil det sidder
fast.
2) Seet det monterede piskeris pd motordelen (4), sé driva-

dapteren gdr i indgreb i motordelen og sidder fast (se
fig. C).
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8.3. Montering af multihakkeren
/\ ADVARSEL!
> Kniven (11) er meget skarp! Veer altid forsigtig, nér du
arbejder med den.
1) Stil skélen (10) med den skridsikre ring (9) pd et jvnt
og tert underlag.
2) Set forsigtigt kniven pd holderen i skdlen. Drej kniven en
smule, sd den sidder pd holderen (se fig. G).

(i) Bemark

> Kniven sidder ikke helt fast pé holderen. Det er normalt.
Kniven sidder farst helt fast, ndr skdlens 1dg (12) sesttes
pd.

3) Heeld fadevarerne, som skal hakkes, i skdlen.

(i) Bemark

> Fyld kun skdlen op til 500 ml-markeringen &) ?5
ved ilberedning of fedevarer, og fyld den kun op fi
300 ml-markeringen @ ved tilberedning af vaesker.

4) Sest ldiget pd skdlen, og skru det fast. Tapperne pé skdlens
kant skal sattes ind i skinnen pd drivdaekslet. Serg for, at
kniven sidder rigtigt i skdlens ldg.

5) Seet motordelen (4) ind i holderen pd skdlens ldg, s& den
gdr fast i indgreb pd laget (se fig. H).

9. Betjening

9.1. Oplasning af produktet og valg af
hastighed
Nér produkret er tilsluttet stramforsyningen, er hastighedsindstil-
lingen (3) spaerret of sikkerhedsgrunde. Sparreindikatoren (1)
lyser radt. Sikkerhedssparren skal ophaves, for at produktet kan
anvendes.
Tryk pd spaerreknappen (2). Spaerreindikatoren lyser grant
(se fig. D).
(i) Bemaerk

> Huis du ikke trykker pd hastighedsindstillingen (3) i lbet

af de naeste 2 sekunder, spaerres produktet igen. Spaerrein-
dikatoren lyser radt.

Ved at frykke pé hastighedsindstillingen kan du indstille pro-
duktets hastighed i trin fra 4000 til 13.000 o/min.

Jo hérdere du trykker, desto hejere bliver hastigheden, og dermed
bliver resultatet hurtigere og finere.
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9.2. Betjening af stavblender/piskeris
/\ ADVARSEL!
> Fadevarerne md ikke vere for varme! Indholdet kan spraite
ud og fordrsage forbrendinger.
> Hvis du bruger stavblenderen direkte i en gryde, md du ikke
holde blenderstaven (8) for langt ned i vaesken, da den
ellers kan komme ind i motordelen (4) (se fig. E).

(i) Bemark
> Fyld kun mdlebaegeret (14) op til maksimalt 300 ml ved
tilberedning af vaeske/fadevarer.
Nér du har samlet produktet med blenderstaven (8) eller
piskeriset (7):
1) Seet stikket i stikkontakten.
2) Tryk pé speerreknappen (2) for at ldse produktet op (se
fig. D).
3) Tryk pé hastighedsindstillingen (3) i labet af 2 sekunder
for at tilberede fedevarerne.
4) Tilbered fadevarerne med det anskede tilbehar som vist i
fig. E.
5) Slip hastighedsindstillingen (3), ndr du er feerdig med at
tilberede fadevarere.

(i) Bemark

Huis du kan hare useedvanlige lyde
som f.eks. pibelyde eller lignende
O -
QY
N .
neutral madolie.

6) Tag stikket ud of stikkontakten.

7) Tag blenderstaven eller piskeriset (7) of motordelen (4).
Tryk samtidig pd opldsningsknapperne (5) og tag blender-
staven af motordelen (se fig. F).

9.3. Betjening af multihakkeren
1) Skeer de faste fadevarer, der skal forarbejdes, i ca. 2 cm
store stykker.

(i) Bemark

> Fyld kun skélen (10) til forarbejdning af fadevarer op
fil 500 ml- markeringen og il forarbejdning of
vaaske kun indtil 300-ml-markeringen Q



Nér du har samlet multihakkeren: 5) Slip hastighedsindstillingen, nér du er feerdig med at

2) Seet stikket i stikkontakten. tilberede fadevarerne.
3) Tryk pé spaerreknappen (2) for at lase produktet op (se 6) Tag motordelen af skdlens ldg. Tryk samtidig pd opldsnings-
fig. H). knappeme (5), og tag motordelen of skdlens lag (se fig. H.

4) Tryk pd hastighedsindstillingen (3) i labet af 2 sekunder (i) Bemark
for ot filberede fadevareme. Hold fust i skdlen og det pésatte > Hvis du vil opbevare fadevarer i skdlen, kan du bruge ldse-
lig il huset (12) med den anden hénd (se fig. H). Idget (13). Tag eventuelt farst skdlens ldg og motordelen
(0 Bemark af, og tag forsigtigt kniven (11) ud.
> Tag ikke motordelen (4) of husets Idg (12), mens du
trykker pd hastighedsindstillingen.

Eksempler pd blendning, hakning og findeling of forskellige fodevarer med forskellige blenderdele:

BLENDER- ANBEFALET
DEL FODEVARE MENGDE HASTIGHED TID TIP

A Skaeres i 2 cm store

gl gren- 500 g hej 30-60 sek. stykker. Tilsat farst
sags-smoothies

derefter vasken.2
Babymad 200-400 ml Mellem / hej ! 20-60 sek. Bliver gennemkogt
Suppe, sovs 200-500 ml Mellem / hej ! 30-60 sek. Muligt direkte i gryden
l Shokes, malke- 100-500 ml Mellem / hgj ! 15-40 sek. Kold eller varm
drikke
Lag 200 g Lov-mellem, puls- 8x1 sek. Skeer i fen
rende
Persille 204 hej 20 sek.
Hvidlag 20 fed Lav - mellem 20 sek.
Guleradder 200 g Lav - mellem 15 sek. Skeeres 2 am store
stykker

Hasselnadder/ 0
nandler 350 Mellem / hei 30 sek.
Valnadder 300 g Mellem / hgj ! 25 sek.
Parmesanost 200 g hej 20-30 sek. 1-2 cm tem
Isterninger 7 stk. hej 10-15 sek.
(reme 250ml Mellem / hej ! 70-90 sek. Hait baeger
Piskede ®qge- ) . .
huider 4 wggehvider hej 120-180 sek. Brug en fedtfri skdl

VIndstil hastigheden efter den enskede konsistens.
2Tilsaet farst vaesken til beholderen, sd kniven lettere kan starte op, og ingredienseme forarbejdes ensartet.
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10. Rengoring

/\ ADVARSEL!
> @ Du mé under ingen omstaendigheder dyppe motor-
delen (4) og gearsadapteren (6) ned i vand under
rengaringen eller holde den ind under rindende
vand.

(i) Bemark
> Alle tilbeharsdele med undtagelse af motorde-
@ len (4), drivadapteren (6) og ldget fil skdlen
(12) kan ogsd rengares i apvaskemaskinen.
1) Tag stikket ud af stikkontakten.
2) Rengar motordelen (4) og gearsadapteren (6) med
en fugtig klud. Serg for, at der ikke kommer vand ind i
motorblokkens og gearsadapterens dbninger. Brug et mildt
opvaskemiddel pd kluden, hvis snavset sidder meget fast.
Tor rester af opvaskemiddel af med en fugtig klud.
3) Renger alle dele som beskrevet i fig. 1. Rengar ldget til
skélen (12) med varmt vand og evt. mildt opvaskemiddel.
Fiern derefter opvaskemiddelrester med rent vand.

4) Tor alle dele of med et viskestykke, og serg for, at pro-
duktet er helt tart, far det bruges igen.

11. Boriskaffelse

Symbolet med den overstregede affaldscontainer
betyder, at dette produkt ikke md bortskaffes med
husholdningsaffaldet, ndr dets levetid er slut.
Produktet skal afleveres pé de angivne indsam-
lingssteder, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.
Du bedes slette alle personlige data fer returneringen.
Emballagen bestdr af miljavenlige materialer, som kan bortskaf-
fes pd de lokale genbrugspladser.
Bortskaf emballagen miljavenligt.
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12. Garanti for

Kompernass Handels GmbH

Kaere kunde

Pd dette produkt fir du 3 drs garanti fra kebsdatoen. | tilfeelde
af mangler ved produktet har du en raekke juridiske rettigheder
i forhold til saelgeren af produktet. Dine juridiske retfigheder
forringes ikke af den nedenfor anfarte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kabsdatoen. Opbevar venligst
kvitteringen et sikkert sted. Den er nadvendig for at kunne
dokumentere kabet. Hvis der inden for tre dr fra dette produkts
kabsdato opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl, vil produktet
- efter vores valg - blive repareret eller udskiftet, eller kabsprisen
vil blive refunderet gratis til dig. Denne garantiydelse forudsastter,
at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitteringen)
forevises i labet af fristen pd tre dr, og at der gives en kort
skiiftlig beskrivelse af, hvori manglen bestdr, og hvorndr den er
opstdet.

Huis defekten er daekket of vores garanti, far du et repareret eller
et nyt produkt retur. Reparation eller ombytning af produktet
udlaser ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forlznges ikke, hvis der gares brug af garantien.
Det gaslder ogsd for udskiftede og reparerede dele. Skader og
mangler, som eventuelt allerede fandtes ved kab, samt manglen-
de dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Nar garantiperi-
oden er udlabet, er reparation f skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge kvalitetsret-
ningslinjer og testet grundigt inden leveringen.

Dette apparat er konstrueret til en holdbarhed pd mindst 3 dr ved
korrekt brug. Hvis der inden for denne periode opstdr en defekt,
som forringer brugbarheden, modtager du en erstatning eller en
reparation.

Denne garanti bortfalder, his produktet er blevet beskadiget,
ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller vedligeholdt. For at sikre
forskriftsmaessig anvendelse of produktet skal alle anvisninger
nasvnt i betjeningsvejledningen neje overholdes. Anvendelses-
formdl og handlinger, som frarddes eller der advares imod i
betjeningsvejledningen, skal ubetinget undgds.



Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kommercielt brug.
Ved mishrug og uhensigtsmaessig brug, anvendelse af vold og ved
indgreb, som ikke er foretaget af vores autoriserede serviceafde-
ling, bortfalder gorantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse br du falge
nedenstdende anvisninger:

W Ved alle forespargsler bedes du have kvitteringen og artikel-

nummeret (IAN) 523504 _2601 klar som dokumentation
for kabet.

W Atikelnummeret kan du finde pd typeskiltet pd produktet,
som indgravering pd produktet, pd befjeningsvejledningens
forside (nederst fil venstre) eller som klasbemaerke pd bag-
eller undersiden af produktet.

W Hvis der opstér funktionsfejl eller avrige mangler, bedes du
farst kontakte nedennavnte serviceafdeling telefonisk
eller via e-mail.

W Etprodukt, der er registreret som defekt, kan du derefter
indsende portofrit til den oplyste serviceadresse med
vedlzggelse af kabsbevis (kvittering) og en beskrivelse of,
hvori manglen bestdr, og hvorndr den er opstdet.

12.1. Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005

E-Mail: kompernass@lidl.dk

IAN 523504_2601

12.2. Importor
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND
www.kompernass.com

13. Bestilling of reservedele

Du kan altid bestille reservedele til dette produkt pd internettet
pd www.kompernass.com.

Scan QRoden med din smart-
phone/tablet.

Med denne QR-kode kommer du
direkte il vores webside og kan
se og bestille de tilgasngelige
reservedele.

(=],

(® Bemark

> Hvis du har problemer med online-bestillingen, kan du hen-
vende dig telefonisk eller pr. e-mail fil vores servicecenter.

> Oplys altid artikelnummeret (IAN) 523504_2601, ndr du
afgiver din bestilling.

> Vaor opmaerksom pd, at det ikke er muligt at foretage
online-bestilling af reservedele til alle modtagerlande.

14. Opskrifter

14.1. Cremet grontsagssuppe

2 - 4 personer

Ingredienser

W 2-3spskolie

200 g lag

200 g kartofler (melede kartofler er serligt velegnede)
200 g quleradder

350 - 400 ml grantsagshouillon (frisk eller instant)
Salt, peber, muskatnad

5 g persille

Tilberedning

1) Pil lagene, og hak dem med hakkeren. Vask og rens
guleradderne, og skeer dem i skiver. Skrl kartoflerne, skyl
dem, og skaer dem i ca. 2 cm store terninger.

2) Varm olien op i en gryde, og damp lagene, fil de er Klare.
Tilszt quleraddeme og kartoflerne, og lad dem dampe med.
Tilsaet sd meget bouillon, af grantsageme er dakket godt, og
lad det koge videre i 10 -15 minutter. Tilseet mere bouillon,
hvis grantsageme ikke lengere er daekket fil.

3) Vask persillen, ryst den tar og fiem stilkene. Riv persillen
i grove stykker, og tilset den til suppen. Purer det hele i
ca. 1 minut med stavblenderen (8). Smag til med salt og
peber og revet muskatnad.
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14.2. Graeskarsuppe
4 personer

Ingredienser

B 1 mellemstort lag

2 fed hvidlag

10 - 20 g frisk ingefeer
3 spsk rapsolie

400 g graeskarkad (Hokkaido-graeskar egner sig bedst,

da skallen bliver blad under kogning og ikke skal skrzelles)
250 - 300 ml kokosmaelk

250 - 500 ml grantsagshouillon

Saft af en V4 appelsin

Lidt tor hidvin

1 tsk. sukker

Salt, peber

Tilberedning

1) Pil laget, og hak det med hakkeren - ger det samme med
hidlaget. Skrael ingefeeren, og skeer den i terninger. Damp
farst laget og ingeferen i varm olie. Tilsaet hvidlag efter
2 minutter, og lad det dampe med.

2) Renger graeskarret grundigt med en grantsagsharste under
varmt vand, og sker det i 2 - 3 cm store terninger. (Hvis
der anvendes andet end Hokkaido-graeskar, skal det farst
skraelles). Tilseet graeskarterningerne il lagene og ingefa-
ren, og lad det dampe med. Fyld kokosmalk og grantsags-
bouillon p, sé graeskarret er daekket helt. Lad det koge
under Idg i ca. 20 - 25 minutter, til det hele er mart. Blend
det med stavblenderen (8), il suppen er ensartet glat.
Tilseet kokosmaelk, indtil suppen har en cremet konsistens.

3) Smag suppen til med appelsinsaft, sukker, salt og peber,
séi den har en afbalanceret sursaltet smag ud over den
starke smag.
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14.3. Sode marmelade

Ingredienser

W 250 g jordbeer eller andre frugter
B 125 g gelesukker 2:1

W 1 stenk dtronsaft

W 1 knivspids vaniliekorn

Tilberedning

1) Vask og rens jordbarrene, fiem den granne stilk. Lod dem
dryppe godt af i en'si, sd det overfladige vand laber of, og
marmeladen ikke bliver for flydende. Skeer store jordbaer i
mindre stykker. Du kan ogsd bruge dybfrosne frugter, men
tg dem op, inden de blendes.

2) Viej 250 g jordbeer af, og heeld dem i en egnet beholder.

3) Tilszet et steenk citronsaft.

4) Skrab vaniliekomene ud, hvis du ansker det, og filsat dem.

5) Tilsaet gelésukkeret, og blend grundigt med stavblenderen
(8) i 45-60 sekunder. Hvis der stadig er store stykker, skal
du lade produktet hvile i 2 minutter og derefter purere igen
i 60 sekunder.

6) Varm op til moderat temperatur, og lad det koge i ca.
2-3 minutter, og rar godt rundt hele tiden.

7) Server marmeladen straks, eller haeld den i et glas med
skrueldg, og luk det

14.4. Bananmalk

Ingredienser

B 1banan
B 250 ml melk
B . 1 tsk. sukker efter egen smag

Tilberedning

1) Skrel bananen, og skeer den i smé stykker.

2) Heeld bananen, maelken og sukkeret i blenderskdlen, og
blend det med stavblenderen (8).



14.5. Mayonnaise

Ingredienser

B 250 g neutral vegetabilsk olie, f.eks. rapsolie
B 1gog 1 @ggeblomme

W 1-2spsk. eddike (ca. 15 g)

W Salf og peber efter smag

Tilberedning

1) Kom alle ingredienser (ved stuetemperatur) i den oven-
navnte raekkefalge i et mixbager.

2) Hold stavblenderen (8) lodret i baegeret, og begynd at
blende ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

3) Bevaeg stavblenderen langsomt op og ned, indtil resten af
olien er arbejdet ind.

4) For en bladere konsistens (f.eks. til salatdressing) forarbej-
des i 1 minut; for en tykkere mayonnaise (f.eks. fil dips)
blendes i op fil 2 minutter.

Testmasse til testinstitutter
Falgende oplysninger er udelukkende beregnet il testinstitutter

og anvendes fil gennemfarelse of standardiserede testprocedurer.

Disse oplysninger er ikke nadvendige for normal brug af appa-
rafet.

Ingredienser”

W 150 g honning
B 160 g maltose
W 40 g agurkeskiver

Tilberedning

1) Kom farst honningen i hakkeskdlen.

2) Kom derefter maltosen i skdlen.

3) Kom derefter agurkeskivere i skélen.

4) Brug maksimal hastighed i 3 sekunder.

* Mle ingredienser skal have stuetemperatur.
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1. Uso conforme

L'apparecchio & destinato alla lavorazione di piccole quantita di
alimenti di comune uso casalingo. Esso & destinato solo all'uso
privato domestico.

Usare I"apparecchio solo come descritto in queste istruzioni.
Attenersi alle indicazioni relative agli alimenti idonei, durata di
funzionamento e temperature.

Non lavorare alimenti molto duri. Non superare le durate di
funzionamento indicate e le temperature consentite.

La temperatura massima consentita per il contatto con parti in
plastica & di 60 °C. In caso di utilizzo per conservare olio da
ccina, alcol o altri liquidi, la temperatura dovrebbe essere al di
sotto di 50 °C.

L'apparecchio e gli accessori non vanno usati in forno o forno a
microonde. Non riscaldare alcun alimento assieme all’apparecchio
0 agli accessori. Utilizare il frullatore o immersione e la frusta
solo con contenitori idonei.

2. Avvertenze e simboli utilizzati

Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezione e sull ap-
parecchio vengono utilizzati gli awisi e i simboli seguenti (se
pertinenti):

PERICOLO! Un awviso con questo simbolo ¢ la
parola di segnalazione "PERICOLO" indica una
situazione di pericolo immediata che, se non viene
evitata, ha come conseguenza la morte o una
grave lesione.

AVVERTENZA! Un awiso con questo simbolo e
la parola di segnalazione "AVVERTENZA" indica una
possibile situazione di pericolo che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conseguenza la morte
0 una grave lesione.

CAUTELA! Un awiso con questo simbolo e la pa-
rola di segnalazione "CAUTELA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguenza una lesione di
entit lieve 0 moderata.

ATTENZIONE! Un awviso con questo simbolo

¢ la parola di segnalazione "ATTENZIONE" indica
una possibile situazione che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguenza danni materiali.

A
A
A\
®
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Nota: Una nota fornisce ulteriori informazioni
volte a facilitare 'uso dell'apparecchio.

Leggere le istruzioni. Prima di ufilizzare il
prodotto, rispettare tutte le note relative all'uso e
alla sicurezza. In caso di cessione del prodotto a
terze persone, consegnare anche tutta la documen-
tazione.

Corrente/tensione alternata

(lasse di protezione II: protezione mediante isola-
mento doppio o rinforzato.

Non immergere in acqua!

Adatto al lavaggio in lavastoviglie.

Tutti i componenti di questo apparecchio che vengano
a contatto con alimenti sono idonei al contatto con
gli alimenti.

Questo prodotto soddisfa tutti i requisiti delle
vigenti diretfive europee e nazionali.

Non smaltire I"apparecchio elettrico insieme ai
rifiuti domestici!

Smaltire I'imballaggio in modo
ecologico.

Per la differenziazione dei rifiuti tenere conto
dell'identificazione dei materiali di imballaggio:
presentano codici costituiti da abbreviazioni (a)
e numeri (b) con il sequente significato:

1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.

L'imballaggio contiene elementi
di carta e /0 cartone.

L'imballaggio contiene elementi
di plastica e /o metallo.
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3. Indicazioni di sicurezza

/\ PERICOLO!
RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

m Collegare I"apparecchio a una presa in-
stallata a norma con tensione di rete di
220-240V~, 50- 60 Hz.

m Incoso di guasti e prima della pulizia, stac-
care sempre la spina dalla presa di corrente.

m  Non esporre |'apparecchio all’'umidita e non
utilizzarlo all’aperto.

m In caso diinfiltrazioni di liquidi
nell’alloggiamento dell’apparecchio, disinse-
rire subito la spina dalla presa e fare riparare
|"apparecchio da personale specializzato
qualificato.

m Disconnettere la spina dalla presa tirando
sempre dalla spina, mai dal cavo.

m Non piegare o schiacciare il cavo di alimen-
tazione, e posizionarlo in modo che non sia
d'intralcio o d'inciampo.

m Incoso di danni al cavo di alimentazione
dell‘apparecchio, per evitare pericoli farlo
sostituire dal produttore, dal servizio di
assistenza clienti o da personale alirettanto
qualificato.

m  Questo apparecchio pud essere utilizzato
da persone con capacitd fisiche, sensoriali
o mentali ridotte o insufficiente esperienza
0 conoscenza solo se sorvegliate o istruite
sull'uso sicuro dell apparecchio e qualora ne
abbiano compreso i risultanti pericoli.

m  Quesfo apparecchio non deve essere ufilizzato
dai bambini.

m | bambini non devono giocare con
|"apparecchio.

m Tenere lontani i bambini dall’apparecchio e
dal relativo cavo.

m Non aprire 'alloggiamento del corpo motore
del frullatore. Aprendolo i si espone a perico-
li e la garanzia decade.

u @ Non immergere assolutamente il bloc-

co motore del mixer ad asta in liquidi
e impedire la penetrazione di liquidi
nell’alloggiamento del blocco motore.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

m  Prima di sostituire accessori 0 pezzi aggiuntivi
che si muovono durante il funzionamento,
spegnere assolutamente |"apparecchio e stac-
care la spina dalla presa di corrente.

m  Non utilizzare mai I"apparecchio per scopi
diversi da quelli descritti nel presente manuale.
In caso di uso errato sussiste il pericolo di
lesioni!
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Se si utilizza I"apparecchio per passare ali-
menti caldi in una pentola, togliere quest'ul-
tima dal fornello e assicurarsi che il liquido
non sia in ebollizione. Per evitare scottature
fare raffreddare un poco gli alimenti caldi.
La lama & estremamente tagliente! Agire
sempre con cautela.

"uso di coltelli estremamente affilati

comporta pericolo di infortuni.
Pulire |"apparecchio con molta attenzione.
Le lame sono estremamente affilate!
Prestate sempre molta attenzione durante
lo svuotamento della ciotola. Le lame sono
estremamente affilate!
Staccare sempre I‘apparecchio dalla rete in
caso di assenza di sorveglianza e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Qualora siano visibili danni o usura avanzata,
non utilizare pit I"apparecchio e tutti i
componenti degli accessori a contatto con gli
alimenti. Verificare in particolare la presenza
di crepe, fessure, deformazioni, parti allentate,
graffi profondi, corrosione, alterazioni del
colore, danni su lame, rivestimenti o guarni-
zioni nonché materiale fragile o rigonfio.
Non continuare a utilizzare I"apparecchio qua-
lora produca suoni oppure odori inusuali oppure
se il cavo di alimentazione & danneggiato.
Parti danneggiate oppure usurate possono
limitare la sicurezza e non essere idonee al
contatto con alimenti. Prima di continuare
|'utilizzo, sostituire queste parti.
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(1) ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

m Non lasciare il mixer a immersione in una
pentola calda sul fornello quando non & in
Us0.

m Non usare il frullatore @ immersione a secco,
bensi esclusivamente in liquidi o alimenti. Il
funzionamento a secco pud danneggiare il
frullatore.

4. Volume della fornitura
La fornitura standard dell’apparecchio comprende i seguenti
componenti:
® Frullatore a immersione
®  Misurino
e Tritatutto (lama, coperchio di azionamento e ciotola e
coperchio di chivsura)
Frusta
Istruzioni per I'vso
1) Prelevare tutte le componenti dell’apparecchio e il manuale
diistruzioni dalla confezione.
2) Rimuovere completamente il materiale di imballaggio.
3) Pulire tutte le componenti dell’apparecchio come descritto
nel capitolo 10. Pulizia.

(© Nota

> Controllare la completezza e integritd della fornitura in
relazione ai danni visibili.

> In caso di fornitura incompleta o in presenza di danni deri-
vanti da imballaggio insufficiente o causati dal trasporto,
rivolgersi alla Hotline di assistenza (v. capitolo
12.1. Assistenza)



5. Descrizione dell'apparecchio
Figura A:

Indicatore di blocco

Tasto di blocco

Regolatore di velocitd
Blocco motore

Tasti di shlocco

Adattatore

Frusta

Gambo

Anello antiscivolo amovibile
Ciotola

Lama

Coperchio di azionamento
13 Coperchio di chiusura

R T S © % N Ve WN -

Figura B:
14 Misurino
6. Dati tecnici

Tensione di refe 220-240V ~, 50-60 Hz

Potenza nominale 1000 W
Assorhimento di potenza 02w
da spento

(lusse di protezione | WA[s]|

Temperatura degli alimenti | <60 °C per la lavorazione

max. <50 °C per lo conservazione

Consigliamo i seguenti tempi di funzionamento:

Dopo un massimo di 2 minuti di funzionamento, lasciar raffred-

dare il mixer o immersione (8) per circa 5 minuti. In caso di

alimenti difficili da lavorare, come ad es. ingredienti densi o duri,

a durata di funzionamento massima & di 1 minuto.

Dopo 3 minuti di funzionamento, lasciare raffreddare la frusta

(7) per circa 5 minuti.

Dopo 1 minuto di funzionamento, lasciar raffreddare il tritatutto

per circa 5 minuti.

Se questi tempi di esercizio vengono superati, si potrebbero
verificare danni all’apparecchio a causa di surriscaldomento!

Misurino (14)
Capacitd 930 ml
Scala graduata per lo 200ml

misurazione
(volume utile)

fino alla tacca MAX

Quantitd massima lavo- 300ml
rabile fino alla tuccaa
Ciotola (10)
Copacitd 1000 ml
Alimenti fino alla
tacca dei 500 ml @ {3
Volume utile
Liquidi fino alla tacca
dei 300 ml Q
7. Impiego
| Con il misurino (14) si possono misurare liuidi fino a

700 ml. Per lavorare non introdurre nell'apparecchio una
quantita maggiore di 300 ml, altrimenti il liquido potrebbe
traboccare dal misurino.

Con il gambo (8) si possono preparare pinzimoni, salse,
minestre e alimenti per lattanti e si puo frullare frutta.

(1) ATTENZIONE!
> Non usare il gambo (8) per lavorare alimenti duri come

chicchi di caffs, cubetti di ghiaccio, zucchero, cereal,
cioccolata ecc.

Per passare verdure dure come carote, aggiungere un poco
di acqua o cuocere prima le verdure per ammorbidirle.
Con il tritatutto, costituito da lama (11), ciotola (10)
con anello antiscivolo amovibile (9) e coperchio di azio-
namento (12) & possibile tritare erhe aromatiche o anche
sminuzzare alimenti pib duri.

Con la frusta (7) si possono montare panna e albumi o
mescolare dessert.
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8. Assemblaggio

/\ AVVERTENZA!
> Inserire la spina nella presa solo dopo il montaggio.

8.1. Assemblare il frullatore a immersione

/\ AVVERTENZA!
> Lo lama & estremamente tagliente! Maneggiarla sempre
con cautela.
1) Applicare il gambo (8) al blocco motore (4) in modo che
scatfi in posizione con un dlic (vedere fig. C).

8.2. Assemblare la frusta

1) Inserire la frusta (7) nell'adattatore (6) finché non scatta
saldamente in posizione.

2) Applicare la frusta cosi assemblata al blocco motore (4),
in modo che I'adattatore si innesti saldamente nel blocco
motore (vedere fig. C).

8.3. Assemblare il tritatutto

/\ AVVERTENZA!
> Lalama (11) & estremamente offilata! Maneggiarla

sempre con cautela.

1) Collocare la ciotola (10} con I'anello antiscivolo (9) su
una superficie piana e asciutta.

2) Posizionare con cautela la lama sul supporto all'interno
della ciotola. Nel farlo ruotare leggermente la lama in
modo che scivoli sul supporto (vedere fig. G).

(i) Nota

> La lama non si blocca completamente sul supporto. Questo
& normale. La lama resta fissa solo quando viene collocato
il coperchio di azionamento (12).

3) Versare gli alimenti da sminuzzare nella ciotola.
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(i) Nota

> Per lavorare alimenti riempire la ciotola solo fino alla tacca

dei 500 ml b e per lavorare liguidi solo fino alla
tacca dei 300 ml ().

4) Collocare il coperchio di azionamento sulla ciotola e
awitarlo bene. Le sporgenze sul bordo della ciotola devono
inserirsi nelle guide del coperchio di azionamento. Assicurarsi
che la lama i inserisca correttamente nel coperchio di
azionamento.

5) Inserire il blocco motore (4) nella sede del coperchio di
azionamento, in modo che s'innesti saldamente sul
coperchio di azionamento (vedere fig. H).

9. Uso

9.1. Shlocco dell'apparecchio e selezione

della velocita

Quando I'apparecchio & collegato all'alimentazione elettrica,

il regolatore di velocitd (3) & bloccato per motivi di sicurezza.
L'indicatore di blocco (1) si accende con luce rossa. Per poter
utilizzare 'apparecchio & necessario annullare la sicura.

Per farlo premere il tasto di blocco (2). L'indicatore di blocco si
accende con luce verde (vedere fig. D).

(i) Nota

> Se non si preme il regolatore di velocitd (3) entro i
2 secondi successivi, I'apparecchio si blocca di nuovo.
L'indicatore di blocco si accende con luce rossa.
Premendo il regolatore di velocitd si puo impostare la velocita
dell'apparecchio in confinuo da 4.000 a 13.000 giri/min.
Pi si preme, maggiore & la velocitd, cioé pib rapido e fine & il
risultato della lavorazione.



9.2. Uso del frullatore a immersione/della
frusta

/\ AVVERTENZA!
> Gli alimenti non devono essere froppo caldi! Gli schizzi
pOSsoNo causare ustioni.
> Sessi utilizza il frullatore a immersione direttamente in una
pentola, non immergere il gambo (8) troppo in profondita
per evitare che penetri liquido nel blocco motore (4)
(vedere fig. E).

(i) Nota
> Per lavorare liquidi/alimenti, riempire il misurino (14)
non oltre i 300 ml.
Una volta montato 'apparecchio come si desidera con il gambo
(8) o con la frusta (7):
1) Inserire la spina nella presa di corrente.
2) Premere il tasto di blocco (2) per shloccare 'apparecchio
(vedere fig. D).
3) Per lavorare gli alimenti, premere il regolatore di velocitd
(3) entro 2 secondi.
4) A seconda dell'accessorio inserito, lavorare gli alimenti
come si mostra nella fig. E .
5) Una volta ultimata la lavorazione degli alimenti basta
rilasciare il regolatore di velocitd (3).

(i) Nota

Se durante il funzionamento si doves-
sero verificare rumori insoliti, come
stridio o simile, applicare un poco di
olio alimentare neutro all'albero
motore del gambo (8).

6) Staccare la spina dalla presa di corrente.

7) Togliere il gambo o la frusta (7) dal blocco motore (4).
Per farlo schiacciare i tasti di sblocco (5) contemporanea-
mente e separare ['accessorio del caso dal blocco motore
(vedere fig. F).

9.3. Uso del tritatutto
1) Eventualmente tagliare gli alimenti da lavorare in pezzi di
circa 2 cm.

() Nota
> Per lavorare alimenti riempire la ciotola (10) solo fino
alla tacca dei 500 ml %e per lovorare liquidi
solo fino alla tacca dei 300 ml @
Una volta assemblato il tritatutto:

2) Inserire la spina nella presa di corrente.

3) Premere il tasto di blocco (2) per shloccare 'apparecchio
(vedere fig. H).

4) Per lavorare gli alimenti, premere il regolatore di velocitd
(3) entro 2 secondi. Nel frattempo tenere fermi con l'altra
mano la ciotola e il coperchio di azionamento (12) appli-
cato (vedere fig. ).

(i) Nota

> Non togliere il blocco motore (4) dal coperchio di azio-
namento (12) mentre si tiene premuto il regolatore di
velocitd.

5) Una volta ultimata la lavorazione degli alimenti basta
rilosciare il regolatore di velocitd.

6) Togliere il blocco motore dal coperchio di azionamento. Per
farlo schiacciare i tasti di sblocco (5) contemporaneamente
¢ sollevare il blocco motore dal coperchio di azionamento
(v. fig. H).

(i) Nota

> Se si desidera conservare alimenti nella ciotola, si pud usare
il coperchio di chiusura (13). Eventualmente togliere prima
con cautela il coperchio di azionamento e il blocco motore,
nonché la lama (11).
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Esempi di passatura, tritatura e sminvzzatura di alimenti diversi con i vari accessori:

aneve

QUANTITA .
ACCESSORIO ALIMENTO CONSIGLIATA VELOCITA TEMPO SUGGERIMENTO
. Tagliare a pezzi di 2
Folfi i futo 500 ¢ alta 30-60 sec. cm. Prima aggiungere
verdura .
liquido.2
AllmenT P 200-400 ml media - alta’ 20-60 sec. A cottura morbida
[attanti
l Minestre, salse 200-500 ml media - alta ! 30-60 sec. Passbile dirttumente
nella pentola
Froppé, l?evande 100-500 ml media - alta’ 15-40 sec. Freddi o caldi
a base di latte
Cipolle 200 g buss9 ) me@m, ‘ 8x1sec. Tagliare a spicchi
impulsi
Prezzemolo 20¢ alta 20 sec.
Aglio 20 spicchi bassa - media 20 sec.
Corote 200 g bassa - media 15 sec. Tagliare a pezzi i 2 cm
ﬁl_lj Nocdol/mor- 350¢ media - alta ! 30 sec.
dorle
Nodi 300g media - alta’ 25 sec.
Parmigiano 200¢ alta 20-30 sec. Dadi di 1-2 cm
Cubeﬂ} g 7 unitt alta 10-15 sec.
ghiaccio
(rema 250ml media - alta’ 70-90 sec. Boccale alto
Albumi montati 4 dbomi dia 10-180 sec. Assicurarsi che non vi

siano grassi nella ciotola

" Impostare la velocitd in base alla consistenza desiderata.
2Versare prima il liquido nel recipiente, affinché la lama possa iniziare a girare e lavorare gli ingredienti in modo omogeneo.
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10. Pulizia

/\ AVVERTENZA!
> @ Per la pulizia, non immergere mai il corpo motore
(8) e I'adattatore ingranaggio (6) in acqua e non
collocarlo sotto I'acqua corrente.

(i) Nota
> Tutti i componenti degli accessori, ad eccezio-
@ ne del corpo motore (4), dell’adattatore (6)
e del coperchio ciotola (12) possono essere
lavati anche in lavastoviglie.

1) Staccare la spina dalla presa di corrente.

2) Pulire il corpo motore (4) e I'adattatore ingranaggio (6)
con un panno umido. Assicurarsi che non penetri I'acqua
nelle aperture del corpo motore e delladattatore ingranag-
gio. In caso di sporco ostinato, versare un poco di detersivo
delicato sul panno. Pulire i residui di detersivo con un panno
umido.

3) Pulire tutte le parti come illustrato nella fig. 1. Pulire il coper-
chio ciotola (12) con acqua calda e, all‘occorrenza, sapone
delicato. Poi rimuovere i residui di detersivo con acqua pulita.

4) Asciugare tutto accuratamente con un panno asciutto e
badare che I'apparecchio sia completamente asciutto prima
di usarlo di nuovo.

11. Smaltimento

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti barrato significa
che questo apparecchio non deve essere smaltito
con i normali rifiuti domestici al termine della sua
durata utile. 'apparecchio deve essere conferito a
punti di raccolta autorizzati, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento.
Si prega di eliminare tutti i dati personali prima della riconsegna.
L'imballaggio & costituito da materiali che possono essere smalfiti
tramite gli appositi centri di raccolta e riciclaggio.
Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme di tutela
ambientale.

12. Garanzia della

Kompernass Handels GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni dallo dota di acqui-
sto. Qualora questo prodotto presentasse vizi, Le spettano diritti
legali nei confronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
sequito descritta non costituisce alcun limite a tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

II'periodo di garanzia decorre dalla data di acquisto. Si prega di
conservare bene lo scontrino di cassa. Quest‘ulfimo & necessario
come prova d"acquisto. Qualora entro tre anni a partire dalla data
d"acquisto del prodotto si presentasse un difetto del materiale o
di fabbricazione, provvederemo a nostra discrezione a riparare 0 a
sostituire gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il prezzo
d"acquisto. Questa prestazione di garanzia ha come presupposto
che I'apparecchio guasto e la prova d"acquisto (scontrino di
cassa) vengano presentati entro il termine di tre anni e che

si descriva per iscritto in cosa consiste il difetto e quando si &
evidenziato.

Se il vizio rientra nell’ambito della nostra garanzia, il Suo pro-
dotto verrd riparato o sostituito da uno nuovo. Con la riparazione
0 la sostituzione del prodotto non decorre un nuovo periodo di
garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendicazione

di vizi

II'periodo di garanzia non viene prolungato da interventi in
garanzia. Cio vale anche per le parti sostituite e riparate. Danni e
vizi eventualmente gid presenti al momento dell‘acquisto devono
venire segnalati immediatamente dopo che |'apparecchio & stato
disimballato. Le riparazioni eseguite dopo la scadenza del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Ambito della garanzia

L apparecchio & stato prodotto con cura secondo severe direttive
qualitative e debitamente collaudato prima della consegna.
Questo apparecchio & progettato per una durata di almeno 3
anni, se utilizzato conformemente alla destinazione duso. Qualo-
ra entro tale periodo i verificasse un difetto che ne comprometta
I'utilizzabilita, prowvederemo a sostituirlo o a ripararlo.

La garanzia non si estende a danni causati dal transporto o da
altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato danneggiato oppu-
re utilizzato o sotfoposto a interventi di manutenzione in modo
non conforme. Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte nel manuale di
istruzioni per I'uso. Si devono assolutamente evitare modalitd di
utilizzo e azioni che il manuale di istruzioni per I'vso sconsiglia o
da cui esso mette in guardia.

II'prodotto & destinato esclusivamente all'uso domestico e non

a quello commerciale. La garanzia decade in caso di impiego
improprio 0 manomissione, uso della forza e inferventi non
esequiti dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richiesta, La preghio-

mo di sequire le sequenti istruzioni:

M Tengo a portata di mano per qualsiasi richiesta lo scontrino
di cassa e il codice dell’articolo (IAN) 523504_2601 come
prova di acquisto.

W |l codice dell'articolo & riportato sulla targhetta identificati-
va 0 su un‘incisione presenti sul prodotto, sul frontespizio
del manuale di istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesi-
vo applicato alla parte posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o altri tipi di
vizi, contatti innanzitutto il reparto assistenza clienti qui di
sequito indicato telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come difettoso,
lo pud poi spedire a nostro carico, prowvedendo ad allegare
la prova di acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si & presentato,
all'indirizzo del servizio di assistenza dlienti che Le & stato
comunicato.
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12.1. Assistenza
(T Assistenza ltalia
Tel: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

1AN 523504_2601

12.2. Importatore
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA
www.kompernass.com

13. Ordinazione dei pezzi di ricambio

£ sempre possibile ordinare comodamente pezzi di ricambio per
questo prodotto su Internet, all'indirizzo www.kompernass.com.

Scansionare il codice QR con lo
smartphone/il tablet.

Con questo codice QR si giunge
direttamente al nostro sito web
ed & possibile vedere e ordinare i
ricambi disponibili.

(@ Nota

Qualora si riscontrino problemi con |'ordine online, ci si pud
rivolgere al nostro centro di assistenza telefonicamente o
tramite e-mail.

» Al momento dell'ordine si prega di indicare sempre il codice
articolo (IAN) 523504_2601.

> Sitenga presente che |"ordine online di pezzi di ricambio
non & possibile in tutti i Paesi in cui effettuiamo consegne.



14. Ricette

14.1. Minestra cremosa di verdure

7-

4 persone

Ingredienti

2 - 3 cucchiai di olio

200 g di cipolle

200 g di patate

(si consiglia di utilizzare patate farinose)
200 g di carotine

350 - 400 ml di brodo di verdura
(fresco o istantaneo)

Sale, pepe, noce moscata
5 g di prezzemolo

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il tritatutto. Lavare e
pelare le carotine, tagliandole quindi a fette. Shucciare
le patate, sciacquarle e tagliarle o dadini di circa 2 cm di
spessore.

2) Riscaldare 'olio in un tegame, e farvi soffriggere le cipolle
fino a farle diventare trasparenti. Aggiungere carotine e
patate e far soffriggere anch’esse. Versare brodo in quantita
sufficiente a coprire bene le verdure e continuare a cocerle
per 10 -15 minuti. In caso di necessitd, nel frattempo aggi-
ungere altro brodo, qualora le verdure risultassero scoperte.

3) Lavare il prezzemolo, scuoterlo per asciugarlo e rimuovere i
gambi. Tagliarlo a grossi pezzi e aggiungerlo alla minestra.
Ridurre il tutto in purea utilizzando il mixer a immersione
(8) per circa 1 minuto. Insaporire con sale, pepe e noce
moscata grattugiata.

14.2. Minestra di zucca
4 persone

Ingredienti

1 cipolla di grandezza media

2 spicchi daglio

10 - 20 g di zenzero fresco

3 cucchiai di olio di colza

400 g di polpa di zucca (lo specie piv indicata di zucca &
quella denominata Hokkaido, poiché la buccia si ammorbi-
disce durante la cottura e non & necessario rimuoverla)
250 - 300 ml di latte di cocco

250 - 500 ml di brodo di verdure

Succo di mezza arancia

Un po’ di vino bianco secco

1 cucchigino di zucchero

Sale, pepe

Preparazione

1) Pelare le cipolle e sminuzzarle con il tritatutto, fare
altrettanto con I"aglio. Shucciare lo zenzero e affettarlo
finemente a dadini. Fare soffriggere prima la cipolla e
I"aglio in olio bollente. Dopo 2 minuti aggiungere anche
'aglio e continuare a soffriggere.

2) Pulire accuratamente lo zucca con una spazzola per verdure
sotto acqua corrente calda e quindi tagliarla in cubetti di
dimensioni pari a 2 - 3 cm.

(Se si usano zucche di specie diversa dalla Hokkaido, &
necessario shucciarle). Aggiungere i cubetti di zucca alla
cipolla e allo zenzero e continuare a soffriggere. Versare la
metd del latte di cocco e il brodo necessario a coprire bene
la zucca. Incoperchiare e cuocere per circa 20 - 25 minuti.
Ridurre a una purea omogenea con il mixer a immersione
(8). Aggiungere altro latte di cocco fino a ottenere una
minestra di consistenza cremosa e morbida.

3) Insaporire la minestra con il succo d"arancia, il vino bianco,
lo zucchero, il sale e il pepe, in modo da conferire alla
minestra anche una nota dolce, accanto al gusto piccante, e
un sapore equilibrato fra il dolce e il salato.
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14.3. Composta dolce di frutta

Ingredienti

B 250 g di fragole o altra frutta

W 125 g di zucchero gelificante 2:1

W 1 schizzo di succo di limone

W 1 punta di coltello di baceello di vaniglia

Preparazione
1) Lavare e pulire le fragole, quindi rimuovere il peduncolo
verde. Lasciare asciugare bene su un setaccio affinché
'acqua in eccesso possa defluire e il preparato non sia

troppo liquido. Tagliare le fragole grandi a pezzi pid piccoli.

E possibile utilizzare anche frutta surgelata. Tuttavia farla
scongelare prima di mescolarla.

2) Pesare 250 g di fragole e inserire in un bicchiere da mixer
adeguato.

3) Aggiungere uno schizzo di succo di limone.

4) Se necessario grattugiare e aggiungere un poco di baccello
di vaniglia.

5) Aggiungere lo zucchero gelificante & mescolare accura-
tamente con il frullatore @ immersione (8) per 45 - 60
secondi. Se sono ancora presenti pezzi grandi, lasciar

riposare il tutto per 2 minuti e passare ulteriormente per
60 secondi.

6) Portare a hollore a temperatura media poi lasciare sob-
bollire per 2 - 3 minuti mescolando bene durante |'intera
operazione.

7) Servire al momento o versare il preparato di frutta in un
bicchiere con un coperchio awitabile e richiudere.

14.4. Latte alla banana

Ingredienti

B 1 banana

| 250 ml dilatte

W Circa 1 cwechiaino di zucchero secondo i gusti

Preparazione
1) Shucciare lo banana e tagliarlo a pezzi.

2) Mettere la banana, il latte e lo zucchero nel recipiente e
mescolarli con il mixer a immersione (8).
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14.5. Maionese

Ingredienti

W 250 g di olio vegetale neutro, ad es. oio di colza
W Tuovoeltuoro

B 1-2 cucchiai di aceto (ca. 15 g)

W Sale e pepe q.b.

Preparazione
1) Inserire tutti gli ingredienti (a temperatura ambiente) nel
recipiente nell'ordine indicato.

2) Tenere il mixer a immersione (8) in posizione verticale
e frullare alle massima velocitd finché Iolio non inizia a
emulsionare.

3) Muovere lentamente il mixer a immersione verso l'alto e
verso il basso fino a incorporare tutto ['olio.

4) Per una consistenza pid morbida (ad es. per condimenti per
insalata) lavorare 1 minuto. Per una maionese pit densa
(ad es. per salse dip) frullare fino a 2 minuti.

Massa di prova per istituti di controllo

Le seguenti informazioni sono destinate esclusivamente agli
istituti di prova e servono per I'esecuzione di procedure di prova
standardizzate. Queste informazioni non sono necessarie per il
normale utilizzo dell’apparecchio.

Ingredienti™

W 150 g di miele

B 160 g di maltosio

B 40 g di fette di cetriolo

Preparazione
1) Mettere prima il miele nel recipiente del tritatutto.
2) Mettere quindi il maltosio nel recipiente.
3) Mettere quindi le fette di cefriolo nel recipiente.
4) Utilizzare la velocita massima per 3 secondi.
* Tutti gli ingredienti devono essere a temperatura ambiente.
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1. Rendeltetésszeri haszndlat

Akésziilék kis mennyiségli hdztartdsi élelmiszer feldolgozdsara
szolgdl. Kizdrolog magdncéld haztartdsi felhaszndlds célidra
készilt.

A késziiléket kizdrolag a jelen Gtmutatéban leirtak szerint
haszndljo. Kérjik, vegye figyelembe a megfeleld élelmiszerekre,

mikddtetési idékre és hémérsékletekre vonatkozé informdcidkat.

Ne dolgozzon fel nagyon kemény ételeket! Ne lépje tGl a mega-
dott mikadtetési idcket és a megengedett hémérsékleteket!

A méianyag alkatrészekkel valg érintkezés tekintetében megen-
gedett maximdlis hdmérséklet 60 °C. Etolaj, alkohol vagy savas
folyadékok tdroldsa esetén a hémérsékletnek 50 °C alatt kell
lennie.

A késziiléket és tartozékait tilos sitsben vagy mikrohulldma
siit6ben haszndlni. Ne melegitsen ételt o készilékkel vagy

a tarfozékokkal egyiitt! A botmixert és a habverdt csak arra
alkalmas edényben haszndljo.

2. Felhasznlt figyelmeztetd jelzések és

szimbolumok

Ebben a haszndlati Gtmutatdban, a csomagoldson és a készi-
|éken, a kivetkez6 figyelmeztetd jelzéseket és szimbolumokat
haszndliuk (ha alkalmazhatd):

VESZELY! Az ezzel a szimbolummal és a ,VES-
TELY” figyelmeztetd szval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan kizvetlen veszélyes helyzetre figyel-
meztet, amely haldlt vagy silyos sériilést okoz, ha
nem eldzik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel o szimbélummal és
a , FIGYELMEZTETES” figyelmeztetd széval elldtott
figyelmeztetd utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sériilést okozhat, ha nem eldzik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel  szimbdlummal és a V-
GYAZAT” figyelmeztetd szoval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely csekély vagy enyhe sériilést
okozhat, ha nem elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimb6lummal és a ,FI-
GYELEM” figyelmeztetd szoval elldtott figyelmeztetd
utasitds olyan lehetséges helyzetre figyelmeztet,
amely anyagi kdrokat okozhat, ha nem eldzik meg.

@ b b P
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Tudnivald: Tudnivald jeldli a kiegészitd infor-
mdciokat, amelyek megkannyitik a készilék
haszndlatt.

Olvassa el az dtmutatét. A termék haszndlata
eldtt olvassa el az dsszes haszndlati és biztonsdgi
utasitdst. A termék harmadik személynek torténd
tovdbbaddsa esetén adja dt a készilékhez tartozo
valamennyi leirdst is.

Vdltodram /esziltség

II. védelmi osztdly: védelem kettds vagy
megerdsitett szigeteléssel.

Ne meritse vizbe!

Mosogatdgépben is tisztithatd.

A készilék élelmiszerekkel érintkez részei élelmis-
zerhiztosak.

Ez a termék megfelel a vonatkozd eurdpai és
nemzeti irdnyelvek kivetelményeinek.

Ne dobjon elekiromos késziilékeket a hdztartdsi
hulladékbal

Artalmatlanitsa o csomagoléanyagot kérnyezetbardt
mddon.

A hulladékok szétvlogatdsandl vegye figyelembe a
csomagoléanyagokon Iévd jelélést: Ezek roviditések-
kel (a) és szdmijegyekkel (b) vannak megjeldlve,
amelyek jelentése a kivetkezé: 1-7: mianyagok,
20-22: papir és karton, 80-98: kompozit anyagok.

A csomagolds papirhdl és/vagy kartonbdl lévé
alkotdelemeket tartalmaz.

A csomagolds méanyagbal és/vagy fémbdl lévé
alkotdelemeket tartalmaz.



d ) ADEPOSER A DEPOS|
Cet apparell m WAGASIN  EN DECHETERIE
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se recyclent 2
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Prvisgies s tion de v eil |

. ) ELEMENTS N1
@ “ e A termék, o csomagolds és
s u mellékelt dokumentumok Francia-

orszdghan a kiterjesztett gydrtdi
feleldsség (EPR) hatdlya ald tartoznak, és a hatdlyos nemzeti

szelektiv hulladékgyditési és drtalmatlanitdsi eldirdsoknak
megfelelden kilon kell gyGiteni oket.

3. Biztonsagi utasitdsok

/\ VESZELY! ARAMUTES!

m  Akésziléket csak egy elGirdsoknak
megfelelden beszerelt, 220-240V ~,
50-60 Hz hdlozati fesziiltségii csatlakozdal-
ihoz csatlakoztassa.

m  Uzemzavar esetén és o készilék tisztitdsa
eldtt hizza ki a csatlakozddugdt a hdlézati
csatlakozdaljzathdl.

m  Védje a késziléket a nedvességtdl és ne hasz-

ndlja a szabadban.

m  Ha mégis folyadék keril o késziilékhdzba,
azonnal hizza ki a készilék hdldzati cs-
atlakozddugdjdt a csatlakozéalizathdl és
javittassa meg képzett szakemberrel.

m  Ahdlozati kdbelt mindig a csatlakozéndl
fogva hizza ki a hdlzati alizathdl, ne magdt
a kdbelt hozza.

m Ne tirje meg és ne nyomia dssze a hdlézati
kbelt, és Ggy helyezze el, hogy ne lehessen
rdlépni vagy megbotlani benne.

A veszélyek elkeriilése érdekében a sérilt
esatlakozdvezetéket a gydrtonak, a gydrto
vevéiszolgdlatdnak vagy hasonlg szakképzett
személynek kel kicserélnie.

Ezt o késziiléket csikkent fizikai, érzékszervi

vagy szellemi képesséq, vagy kelld tapas-

ztalattal, és/vagy tuddssal nem rendelkezé
személyek csak feliigyelet mellett haszndlhat-
idk, vagy ha felvildgositottk dket a késziilék
biztonsdgos haszndlatdrdl és megértették az
ebbdl eredd veszélyeket.

Ezt o készilléket nem haszndlhatidk gyerme-

kek.

Gyermekek nem jdtszhatnak a készilékkel.

A késziiléket és csatlakozovezetékét

qyermekekidl tavol kell tartani.

Tilos felnyitni a botmixer motorblokk-hdzdt.

Ez nem hiztonsdgos és a garancia is érvényét

veszti.

@ Soha nem meritse folyodékba a bot-
mixer motorblokkjdt és ne engedie,
hogy folyadék keriljén a motorblokk
hdzdba.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

A haszndlat kizben mozgd tartozékok vagy
kiegészittk cseréje eldtt a késziléket ki kell
kapesolni és le kell vélasztani a hdlozatrdl.

A késziiléket ne haszndlia mds célra, mint
ami a jelen haszndlati Gtmutatéban le van
irva. Nem megfeleld haszndlat esetén
sériilésveszély dll fenn!
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Ha o késziiléket forrG ételek edényben @ FIGYELEM! ANYAGI KAR!
tirténd pirésitésére haszndlja, vegye le az

edényt a fézlaprol és tigyeljen arra, hogy a
folyadék nem forrjon. Hagyja a forr6 ételeket
kissé kihiilni, hogy megeldzze a leforrdzdst.
A kések rendkivil élesek! Haszndljo mindig
dvatosan.

m Ha nem haszndlio a botmixert, ne hagyja egy
forrd edényben a féz6lapon.

m A botmixert kizdrélag folyadékba vagy
élelmiszerbe meritve szabad haszndlni, nem
szabad szdrazon mikadtetni. Kar keletkezhet
a botmixerben, ha szdrazon mikadteti a

A nagyon éles kés haszndlata sordn sériilés- észiléket

veszély kockdzata dll fenn.
4. A csomag tartalma
A késziiléket szabvdnyszerien az aldbbi elemekkel szdllitjuk:

botmixer készlet

Nagyon dvatosan tisztitsa a késziléket.
A kések rendkiviil élesek!

°
Legyen mindig nagyon Gvatos az edény ®  mérdpohdr
iritése sordn! ®  Apritd (kés, meghajté-fedél, és apritéedény fedallel)
°
°

A kések rendkivil élesek! habveré
haszndlati Gtmutatd

Mindig vdlassza le a késziléket a hdlozatrdl,
ha feliigyelet nélkiil hagyja, valamint az artondoborhl.

Osszeszerelés, szétszedés vagy fisztitds el6tt.  9) tavoltsn ol oz sszes csomogolsanyagot

Ne huszndlia tovdbb a késziiléket és az élel- 3) A késziilék valomennyi részét a 10. Tisztitds részben
miszerrel érintkezéshe kerild tartozékokat, leitk alapidn fiszttsa meg.

ha kdrosodds vagy erételies elhaszndlodds @ Tudnivalg

jeleit észleli! Forditson kiilonds figyfalmet g SI;?i’?;?gg:;;éf””'mm’ hogy hitinytlanse s incs
a repedésekre, oréseke, deformaciokia, i o ugfelslglon frddnnkbor (st o
megluzul‘r alkatrészekre, mély karcoldsokra, 12.1. Szerviz részben), ha a csomag hidnyos csomagolds
korrézidra, elszinez6désre, kdrosodott késekre, vagy szllitds miatt hidnyos vagy sérilt lenne.
bevonatokra vagy tomitésekre, valamint o

tirékeny vagy felduzzadt anyagokra.

Ne haszndlja tovabb a késziiléket, ha szokatlan

zajokat vagy szagokat észlel, vagy ha kdroso-

dott a tdpkdbel!

A kdrosodott vagy elhaszndlddott alkatrészek

korldtozhatidk a biztonsdgot, és alkalmatlanok

lehetnek az élelmiszerekkel vald érintkezésre.

Az ilyen alkatrészeket a tovabbi haszndlat

elétt cserélie ki.

1) Vegye ki a késziilék valamennyi részét és ezt a leirdst a
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5. A késziilék leirasa
A dbra:

1 zir kijelzés

2 zdrgomb

3 sehességszabdlyozé
4 motorblokk

5 kireteszeld gombok
6 meghajtd adapter

7 habverd

8  pirésit tarfozék

9 levehetd csiszdsgdtld gydird
10 apritéedény

11 kés

12 meghajto-fedél

13 zdrofedsl

B dbra:
14 mérGpohdr
6. Miiszaki adatok
Haldzati feszilltség 220-240V ~, 50-60 Hz
Névleges teljesitmény 1000 W
Te||e5|lrmenyfe|vete| kikap- 02w
csolt dllapothan
Erintésvédelmi osztdly | WA[s]|
<60 °C feldolgozdskor

Max. ételhdmeérséklet —
<50 °C tdroldskor

Az aldbbi iizemeltetési iddket ajdnljuk:

A botmixert (8) legfeliebb 2 perc mikadési idg utdn kérilbelal

5 percig hagyja lehilni. Nehezen feldolgozhatd élelmiszerek,

példdul stirdi vagy szildrd hozzdvaldk esetén o miskidési idd nem

haladhatjo meg 0z 1 percet.

3 perc mikadés utdn hagyja o habverét (7) kb. 5 percig hiilni.

Az apritét 1 perc mikadtetés utin kb. 5 percig hagyja lehdilni.

Az emlitett mijkadtetési idok tillépése esetén tilmelegedés miatt

kdr keletkezhet a készilékben!

Mérdpohdr (14)
(Urtartalom 930 ml
Skdla a kiméréshez 700 ml
(Hasznos Grtartalom) a MAX jelélésig
Max. betdlthetd mennyiség | 300 ml
a feldolgozdshoz a jelolésig 0
Apritéedény (10)
Urtartalom 1000 ml
Elelfmiszerek
legfeliebb az
) SgO n|1| jelélésig @ §
Hasznos Grtartalom Folyadékok
legfeljehb
a gOOI ml jeldlésig Q

7. Hasznalat

A mérépohdrral (14) legfeliebb 700 ml folyadék mérhetd
ki. A feldolgozdshoz legfeljebb 300 ml folyadék tolthetd
bele, ellenkezd esethen a folyadék kifolyhat o mérépohdr-
bél.

A piirésitd tartozékkal (8) mdrtdsokat, szdszokat, leveseket
és bébiételt készithet vagy puha gyiimélesoket pirésithet.

FIGYELEM!

Ne haszndljo a pirésitd tarfozékot (8) kemény élelmisze-
rek, pl. szemes kavé, jégkocka, cukor, gabona, csokolddé
sth. feldolgozdsdhoz.

hozzd kevés folyadékot vagy elézdleg fézze puhdra
zildségeket.

A tobbfunkcids apritéval, amely késhdl (11), levehetd
csiiszdsgdtlo gydirdvel (9) elldtott apritéedénybél (10) és
meghajtéfedélbdl (12) dll, fiszemdvényeket és
keményebb élelmiszereket lehet apritani.

A habverdvel (7) tejszinhabot és tojdsfehériét verhet fel,
illetve desszerteket keverhet dssze.
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8. Osszeszerelés

/\ FIGYELMEZTETES!
> A hdlézati csatlakozédugdt csak az dsszeszerelés utdn
csatlakoztassa a csatlakozdalizatha.

8.1. Botmixer dsszeszerelése
A FIGYELMEZTETES!
> Akés rendkivil éles! Haszndlja mindig Gvatosan.
1) Helyezze a piirésitd tartozékot (8) a motorblokkra (4)

dgy, hogy az hallhatdan a helyére kattanjon (ldsd a
Cdbrat).

8.2. Habvero osszeszerelése

1) Nyomija a habver6t (7) a meghaitd adapterbe (6) Ggy,
hogy az stabilan bekattanjon.

2) Helyezze az igy tsszeszerelt habverét a motorblokkra (4)
Ggy, hogy a meghajtd adapter stabilan bekattanjon a
motorblokkban (/dsd a € abrat).

8.3. Tobbfunkcios aprito dsszeszerelése
/\ FIGYELMEZTETES!
> Akés (11) rendkivil éles! Haszndljo mindig Gvatosan.

1) Helyezze az apritdedényt (10) a csiszdsgdtld gydirdivel (9)
eqyiitt egy sima és szdraz feliletre.

2) Gvatosan helyezze a kést az apritoedényben l6v6 tartdra.
Kizben forgassa el kissé a kést Ggy, hogy az a tartéra
csiisszon (ldsd a G dbrat).

(0 Tudnivalo
> Akés nem illeszkedik teljesen szorosan a tartéra. Ez normlis.
Akés csok akkor illeszkedik teljesen szorosan, ha felhelyezi
a meghajtd-fedelet (12).
3) Toltse az apritani kivdnt élelmiszert az apritdedénybe.
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() Tudnivalé

» Az apritéedényt élelmiszerek feldolgozdsdhoz csak az
500 ml jelélésig , folyadékok feldolgozdsahoz
pedig csak a 300 ml jelélésig @ toltse meg.

4) Helyezze o meghajtéfedelet oz apritdedényre és csavarja rd
szorosan. Ehhez az apritdedény szélén Iévd fiileket bele kell
vezetni o meghajto-fedélen lévd sinbe. Ugyeljen arra, hogy
a kés megfelelden illeszkedjen o meghajto-fedélbe.

5) Helyezze o motorblokkot (4) a meghajté-fedélen lévG
befogdba Ggy, hogy az stabilan bekattanjon o meghaité-
fedélen (Idsd o H abrat).

9. Hasznalat

9.1. Késziilék lezarasanak felolddsa és a

sebesség kivdlasztdsa

Ha a készilék csatlakoztatva van az dramelldtdshoz, a sebesség-

szabdlyozé (3) biztonsdgi okokbdl le van zdrva. A zdr kijelzés

(1) pirosan vildgit. A készilék mékadretéséhez fel kell oldani a

biztonsdgi zdrat.

Ehhez nyomja meg a zdr gombot (2). A zdr kijelzés zélden vilagit

(Idsd a D dhrat).

) Tudnivalé

> Ha a sebességszabdlyzét (3) nem nyomja meg 2 mdsod-

percen belil, a készilék ismét lezdrt dllapotha kerdl. A zdr
kijelzés pirosan vildgit.

A sebességszabdlyzo megnyomdsaval a készilék fordulatszdma

4000 f/perc és 13 000 f/perc kozdtt fokozatmentesen bedllit-

hato.

Minél erdsebben nyomia le, anndl nagyobb lesz a fordulatszdm,

azaz anndl gyorsabb és finomabb lesz a feldolgozds eredménye.



9.2. Piirésito tartozék /habveré hasznalata
/\ FIGYELMEZTETES!
> Az élelmiszer nem lehet tdl forrd! A kifrdccsend tartalom
leforrdzdst okozhat.
> Ha a botmixert kiizvetleniil egy edényben haszndlja, ne
meritse bele a piirésitd tartozékot (8) tul mélyen, hogy ne
kerilon folyadék a motorblokkba (4) (ldsd oz E dbrat).
(0 Tudnivalé
> Folyadékok /élelmiszerek feldolgozdsahoz a mérdpoharat
(14) legfeliebb a 300 ml jeldlésig toltse meg.
Ha a késziléket o kivint médon dsszeszerelte a pirésitd
tartozékkal (8) vagy a habverdvel (7):
1) Gsatlakoztassa o hdlézati csatlakozédugdt a csatlakozdal-
jzatba.
2) Nyomja meg a zdr gombot (2) a késziilék lezdrdsdnak
felolddsdhoz (Idsd a D abrdt).
3) Az élelmiszer feldolgozdsdhoz nyomja meg a sebességsza-
bdlyozdt (3) 2 mdsodpercen belil.
4) Kezdje el az élelmiszer feldolgozdsdt a keverd tartozéktdl
fiiggden, az E dbra szerinti modon.
5) Ha befejezte az élelmiszer feldolgozdsdt, akkor egyszertien
engedie el a sebességszabdlyozdt (3).
(©) Tudnivalo
Ha o mikgdtetés kozben szokatlan

hall, akkor tegyen kevés semleges
étolajat o pirésits tartozék (8)
hajtétengelyére.

6) Huzza ki a hdlézati csatlakozédugdt a halézati csatlakozé-
alizathél.

7) Vegye le a piirésitd tartozékot, ill. a habverdt (7) a mo-
torblokkrdl (4). Ehhez nyomija be egyszerre a kireteszeld
gombokat (5) és vdlassza le az éppen haszndlt keverétar-
tozékot a motorblokkrdl (Idsd oz F abrdt).

zajokat, pl. nyikorgdst vagy hasonlékat

9.3. Tobbfunkcios aprité haszndlata
1) Adott esetben vdgja a feldolgozni kivdnt élelmiszert kb.
2 cm nagysagd darabokra.

() Tudnivalé
» Az apritéedényt (10) élelmiszerek feldolgozdsdhoz csak
az 500 ml jeldlésig , folyadékok feldolgozdsahoz
pedig csak a 300 ml jelélésig @ toltse meg.
Ha dsszeszerelte a tobbfunkcids apritdt:
2) Csatlakoztassa a hdldzati csatlakozédugdt a csatlakozéal-
jzatha.
3) Nyomja meg a zdr gombot (2) a késziilék lezdrdsdnak
felolddsdhoz (Idsd a H abrat).
4) Az élelmiszer feldolgozdsdhoz (3) nyomja meg a sebes-
ségszabdlyozd gombot 2 mdsodpercen belil. Kozben tartsa

ersen az apritdedényt és a felhelyezett meghajté-fedelet
(12) a mdsik kezével (Idsd a H dhrat).
() Tudnivalé
> Ne vegye le a motorblokkot (4) o meghajto-fedélrdl (12),
amig a sebességszabdlyozdt nyomva tartja.

5) Ha befejezte az élelmiszer feldolgozdsdt, akkor egyszerdien
engedie el a sebességszabdlyozdt.

6) Vegye le a motorblokkot a meghaité-fedélrdl. Ehhez nyomija
be egyszerre a kireteszeld gombokat (5) és emelje le a
motorblokkot a meghajtd-fedélrdl (ldsd o H dbrat).

() Tudnivalé
> Ha élelmiszert szeretne tdrolni oz apritéedényben, akkor
haszndlhatjo a zdrfedelet (13). Ehhez adott esetben
eldszor vegye le o meghajtd-fedelet és a motorblokkot,
valamint vegye ki Gvatosan a kést (11).
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Példdk kiilonbozo élelmiszerek piirésitésére, apritdsira és daraboldsdra a kiilonbdzé keverstartozékokkal:

KEVERO- 2 JAVASOLT 2 ~
TARTOZEK ELELMISZER MENNYISEG SEBESSEG IDO TIPP
Gvimils. Vdgja 2 cm-es
Y L 500 g magas 30-60 mp. darabokra. Elészor adja
zildségturmix . )
hozzd a folyadékot.?
Bahiétel 200-400 ml kézepes - magas ! 20-60 mp. Puhdra fézott
Levesek, szdszok 200-500 ml kéizepes - magas ! 30-60 mp. Kozvetlgnul o Iedeny-
l ben is lehetséges
iTtlilrlTllXOkl fees 100-500 ml kézepes - magas ! 15-40 mp. Hideg vagy meleg
. alacsony - kzepes, o
Vroshagyma 200 g oulzls 8x 1 mp. Vidgja hasdbokra
Petrezselyem 20g magas 20 mp.
Fokhagyma 20 gerezd alacsony - kézepes 20 mp.
Sdrgarépa 200 g alacsony - kéizepes 15 mp. Vago 2 crves dor-
bokra
Mogyord/ n .
mandulo 350 g kéizepes - magas 30 mp.
Di6 300 g kézepes - magas ! 25 mp.
Parmezdnsajt 200 g magas 20-30 mp. 1-2 cmees kockdk
Jégkocka 7db magas 10-15 mp.
Krém 250 ml kéizepes - magas ! 70-90 mp. Magas keverdtdl
Ugyelien rd, hogy
Tojdshab 4 tojdsfehérie magas 120-180 mp. kever6tdl zsirmentes

legyen
1 A sebességet az On dltal kivant dllagnak megfelelden kell bedlitani.
2 Hlgszor toltson folyadékot a tartdlyba, hogy a kés kinnyebben elindulhasson, és a hozzdvalék egyenletesebben legyenek feldolgozva.
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10. Tisztitas

/\FIGYELMEZTETES!

> Atisztitds sordn semmiképpen nem szabad vizbe
meriteni vagy folyd viz ald tartani @ motorblokkot
(8) és a hajtéadaptert (6).

(0 Tudnivalé
> A motorblokk (4), a meghaitd adapter (6)
@ és a meghajto-fedél (12) kivételével minden
egyéb tartozék mosogatdgépben is tisztithatd.

1) Hizza ki a hdlzati csatlakozddugdt a hdlézati csatlakozé-
alizathél.

2) Amotorblokk (4) és a hajtéadapter (6) egy nedves torl6-
kenddvel tisztithaté meg. Ugyelien arra, hogy ne keriljon
viz o motorblokk és a hajtdadapter nyildsaiba. Makacs
szennyezédések esetén tegyen enyhe hatdsd mosogatdszert
a torlékenddre. Tordlie le a mosogatdszermaradvdnyokat
eqy nedves torlskenddvel.

3) Tisztitson meg minden alkatrészt oz | dbra szerinti modon.
A meghajto-fedelet (12) meleg vizzel, és sziikség esetén
enyhe mosogatdszerrel tisztitsa meg. Ezutdn tdvolitsa el a
mosogatdszer-maradvdnyokat tiszta vizzel.

4) Tordljon mindent szdrazra egy torlékenddvel és igyeljen
arra, hogy a késziilék az Gjabb haszndlat eldtt teljesen
szdraz legyen.

11. Artalmatlanitds

Az dthizott kerekes szeméttdrold szimbéluma azt
jelenti, hogy a késziléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos hdztartdsi hulladékkal drtalmat-
anitani. A késziléket erre a célra kijeldlt
gyGitéhelyen, djrahasznositd kdzpontokban vagy hulladékkezeld
iizemben kell leadni.
Visszaadds el6tt kérjik torolie minden személyes adatdt a
készilékrdl.
A csomagolds kdrnyezetbardt anyagokbél készilt, amit o helyi
hullodékhasznositndl adhat le drtalmatlanitdsra.
Artalmatlanitsa a csomagoldst kamyezetbardt médon.

12. A Kompernass Handels GmbH
garancidja

Tisztelt Vdsdrlonk!

A késziilékre a vsdrlds napjdtdl szdmitott 3 év garandidt vdllo-
lunk. A termék meghibdsoddsa esetén Ont jogszabdlyban foglalt
jogok illetik meg oz eladéval szemben. Az aldbbi garancidnk nem
korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garandidlis iddszak a vdsarlds napjan kezdédik. Gondosan
Grizze meg a nyugtdt. Bz a vésdrlds igazoldsdhoz sziikséges. Ha o
termékvdsdrlds napjdtdl szamitott hdrom éven belil anyag- vagy
gydrtdsi hibdt észlel, akkor a terméket sajdt beldtdsunk szerint
ingyen megjavitiuk, Kicseréliik vagy visszafizetiik az drdt. A
garandia feltétele a hibds készilék és a vasdrldst igazold bizony-
lat (pénztdri blokk) hdrom éves garanciaiddn belili bemutatdsa,
valamint o hiba lényegének és megjelenése idejének rvidleirdsa.
Ha garancidnk fedezefet nydit o hibdra, akkor javitott vagy egy
Uj terméket kap vissza. A termék javitdsa vagy cseréje esetén a
garancia nem kezdddik eldlrél.

Garancidlis id6 és a jogszabdlyban foglalt szavatossdgi
igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jotdlldssal. Ez a cserélt
és javitott alkatrészekre is vonatkozik. Az esetlegesen mdr a
vdsdrldskor is fenndllo sériléseket és hidnyossdgokat a kicsoma-
golds utdn azonnal jelezni kell. A garancia lejdrta utdn esedékes
javitdsok dijkdtelesek.

A garancia kre

A késziiléket szigord mindségi eldirdsok szerint gydrtottuk és
kiszdllitds eldtt lelkiismeretesen ellendriztiik.

A késziiléket rendeltetésszerd haszndlat mellett legaldbb 3 éves
tartssdgra tervezték. Ha ezen iddszakon belil olyan hiba lép
fel, amely rontja a haszndlhatésdgot, On cserére vagy jovitdsra
jogosult.

A garancia megszdinik akkor, ha o termék megséril, nem megfe-
lelgen haszndlidk vagy nem tartjdk karban. A termék megfeleld
haszndlata érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt Gsszes
utasitdst pontosan be kell tartani. Feltétlenl kerilni kell min-
den olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit o haszndlati
dtmutaté nem javasol, vagy amelynek elkerilésére kifejezetten
figyelmeztet.
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Atermék csak magdnhaszndlatra és nem ipari hoszndlatra
késziilt. A garancia érvényét veszti visszaélésszerl vagy szaksze-
riitlen kezelés, erdszak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esefén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizhen
végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozdsa érdeksben kivesse a kovetkezo

utasitdsokat:

W Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvételndl tartsa készenlét-
ben a vdsdrldst igazold pénztdri blokkot és a cikkszdmot
(IAN) 523504_2601.

W Acikkszdm a termék adattdbldjdn, a termékre gravirozva,
a haszndlati Gtmutatd cimlapjdn (balra lent) vagy a termék
hdtoldaldn vagy aljdn lévé cimkén taldlhato.

W Miksdési hiba vagy mds hiba észlelése esetén vegye fel
a kapesolatot oz aldbbi szervizrészleggel telefonon vagy
e-mailben.

M Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére a hibdsnak
taldlt terméket és a vdsdrldst igazold bizonylatot (pénztdri
blokk), illetve rdviden frja le azt is, hogy hol és mikor
jelentkezett a hiba.

12.1. Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszdg
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

IAN 523504_2601

12.2. Gyartja
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG
www.kompernass.com
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13. Potalkatrészek rendelése
A termékhez barmikor kényelmesen rendelhet pétalkatrészeket a
www.kompernass.com weboldalon.

Szkennelie be o QR-kddot az
okostelefonjdval /tdblagépével.
Ezzel 0 QRkdddal kizvetlenil

a weboldalunkra kerill, ahol
megtekintheti és megrendelheti
a rendelkezésre dllé pétalkatrés-
zeket.

(=%,

@ Tudnivalé

> Ha probléma merill fel oz online rendeléssel, forduljon oz
igyfélszolgdlatunkhoz telefonon vagy e-mailben.

> Arendeléshez mindig adja meg a cikkszdmot
(IAN) 523504_2601.

> Ne feledje, hogy nem minden orszdghan lehetséges az
alkatrészek interneten torténd megrendelése.

14. Receptek

14.1. Zsldséges krémleves
2 -4 személyre

Hozzdvalok

W 2-3ek olaj

W 20 dkg hagyma

W 20 dkg burgonya (kilondsen a lisztes huso fajtdk alkal-
masak)

20 dkg répa

3,5-4 dl zoldségalaplé (Friss vagy leveskockdbdl)

56, bors, szerecsendio

W 0,5 dkg petrezselyem

Elkészités

1) Pucolja meg a hagymdt és apritsa fel az apritdval. Mossa
meg, hdmozza meg és karikdzza fel a répdt. Himozza meg,
oblitse le és vdgja kb. 2 cm-es kockdkra a burgonydt.

2) Forrdsitson fel olajat egy edényben és piritsa benne iveges-
re o hagymdt. Tegye hozzd a répdt és a burgonydt, piritsa
tovdbb egyitt. Adjon hozzd annyi zoldségalaplét, hogy j6l
lefedje o zoldséget és oz eqészet f6zze puhdra 10 - 15 perc
alatt. Igény szerint dntson hozzd zdldségalaplét, ha mdr
nem fedi el a zoldséget.



3) Mossa meg a petrezselymet, rdzza ki beldle a vizet és
tdvolitsa el a szdrdt. Darabolja nagyobb darabokra és adja a
leveshez. Pirésitse a botmixerrel (8) kb. 1 percig. [zesitse
soval, borssal és érdlt szerecsendidval.

14.2. Tokleves

4 személyre

Hozzdvalok

W 1 kizepes méreti hagyma

2 gerezd fokhagyma

1-2 dkg friss gyombér

3 ek. repceolj

40 dkg tok (a legjobb a hokkaido tik, amelynek a héja
fézés kozben megpuhul és igy nem kell meghdmozni)
2,5-3 dl kokusztej

2,5-5 dl zéldségalaplé

Va narancs leve
kevés szdraz fehérhor
1 tk. cukor

56, bors

Elkészités

1) Pucoljo meg a hagymdt és apritsa fel az apritdval, majd
tegye ugyanezt a foghagymaval. Pucolja meg a gyombért
és darabolja aprd kockdkra. Eldszér piritsa meg o hagymdt
és a gymbért forrd olajban. 2 perc mélva adja hozzd a
fokhagymdt is és piritsa tovdbb.

2) Alaposan tisztitsa meg a tokst meleg viz alatt zdldségke-
fével, majd vagjo 2-3 cm-es kockdkra. (Ha nem hokkaido
tikat haszndl, akkor meg is kell hamozni). Adja a kockdkra
darabolt t6két a hagymdhoz és a gyombérhez és piritsa
tovdbb. Adja hozzd a kokusztej felét és annyi zéldséga-
laplét, hogy idl elfedje a tokot. Fézze puhdra fedd alatt kb.
20-25 percig. Mixelje simdra az egészet a botmixerrel (8).
Kizben adjon hozzd annyi kékusztejet, hogy a leves ldgy,
krémes dllagd legyen.

3) fzesitse a levest narancslével, fehérborral, cukorral, séval
és borssal, hogy a levesnek az erds iz mellett édes és
kiegyenstlyozott savanykds-sds ize legyen.

14.3. Edes gyiimolcskrém

Hozzdvalok

25 dkg eper vagy mds gyimélcs
12,5 dkg zselésit cukor 2:1

1 kevés citromlé

1 késhegynyi vanilia vaniliargdbdl

Elkészités

1) Mossa meg és tisztitsa meg az epret, illetve tdvolitsa el o
csumdidt. J6l csepegtesse le egy sziirGn, hogy a felesleges
viz lefolyhasson és a krém ne legyen til folyékony. A
nagyobb epreket darabolja dssze. Haszndlhat fogyasztott
gyimélesdt is, de turmixolds eltt hagyja kiolvadni.

2) Mérien ki 25 dkg epret és tegye eqy megfeleld
keverdedénybe.

3) Adjon hozzd kevés citromlét.

4) lgény szerint kaparja ki egy vaniliardd belsejét és adja
hozzd.

5) Adja hozzd a zselésitd cukrot és alaposan keverje el a
botmixerrel (8) 45 - 60 percig. Ha vannak még nagyobb
darabok, akkor az egészet hagyja dllni 2 percig, majd ismét
piirésitse 60 mdsodpercig.

6) Fézze fel kizepes hdmérsékleten, fozze kérilbell 2-3 per-
(ig, kiizhen kevergesse.

7) Fogyaszthatja azonnal, de beletdltheti a gyimélcskrémet
eqy csavaros fedeld Gveghe is és lezdrhatia.
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14.4. Bandnos tej

Hozzdvalok

W 1 bandn

W 250 ml tej

W kb. 1 tk. cukor izlés szerint

Elkészitése

1) Hamozza meg a bandnt héjdt és darabolja dssze a
bandnt.

2) Tegye a keverdpohdrba a bandnt, a tejet és a cukrot, majd
keverje ssze a botmixerrel (8).

14.5. Majonéz

Hozzdvalok

W 250 g semleges ndvényi olaj, pl. repceolo
W 1 tojds és 1 tojdssdrgdja

W 1-2evokandl ecet (kb. 15 g)

W 56 6s bors izlés szerint

Elkészités

1) Tegye az dsszes hozzdvaldt (szobahémérsékleten) a fent
megadott sorrendben egy keverdpohdrba.

2) Tartsa a botmixert (8) figgdlegesen a pohdrban, és kezdje
el maximdlis sebességen keverni, amig az olaj emulgedlod-
ni nem kezd.

3) Mozgassa lassan fel és le a botmixert, amig o maradék olaj
bele nem keveredik.

4) Ldgyabb dllaghoz (pl. saldtadntethez) 1 percig dolgozza
fel; siiribb majonézhez (pl. mdrtogatdsokhoz) legfeliebb 2
percig keverje.
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Vizsgdlati massza vizsgdlointézetek szamdra

Az aldbbi adatok kizdrdlag vizsgdldintézetek szamdra késziltek,
és szabvdnyositott vizsgdlati eljrdsok elvégzésére szolgdInak. A
késziilék normdl haszndlatdhoz ezekre az adatokra nincs sziikség.

Hozzdvalok*

B 1509 méz

W 160 g maltéz

W 40 g uborkaszelet

Elkeészités

1) Elészér tegye o mézet az apritéedénybe.

2) Ezutdn tegye a maltézt az edénybe.

3) Ezutdn tegye az uborkaszeleteket az edénybe.

4) Haszndlja @ maximdlis sebességet 3 mdsodpercig.

* Minden hozzdvalonak szobahdmérsékletiinek kell lennie.



Indice

1. Utilizacdo correta 136
2. Indicacdes de aviso e simbolos utilizados 136
3. Instrucdes de seguranca 137
4. Conteido da embalagem 139
5. Descriciio do aparelho 139
6. Dados técnicos 139
7. Utilizaciio 140
8. Montagem 140
8.1. Montar avarinha magica. ... ... 140
8.2. Montar o batedor de claras. . . ... o 140
8.3. Montar a picadora multifuncdies . . . ... ... oo 140
9. Utilizaciio 141
9.1. Desbloquear o aparelho e selecionar a velocidade . ................. ... .. ... 141
9.2. Operar a varinha mdgica/o batedorde claras .............. ... 141
9.3. Utilizar a picadora multifuncBes . .. ... o 142
10. Limpeza 143
11. Eliminaciio 143
12. Garantia da Kompernass Handels GmbH 144
T2 1L ASSISIENGA TECNICA. . . .« o oottt ettt 145
122 IMportador . . .. 145
13. Encomendar pecas sobresselentes 145
14. Receitas 145
T4.0. Ceme de legumes. . .. ..o oo 145
14.2.Sopade ab6hora. . ... ..o oo 146
143 Doce de frut . ... 146
T4, Leite de banana. . ... o 147
TAS MAIONESE - . .ttt 147
Portugués 135



1. Utilizacdo correta

0 aparelho destina-se & preparaciio de pequenas quantidades de
alimentos habitualmente utilizados no dmhito doméstico. Este
destina-se apenas para uso doméstico privado.

Utilize o aparelho apenas para os fins descritos neste manual.
Respeite as especificagdes em relacdio aos alimentos adequados,
aos tempos de funcionamento e s temperaturas.

Ndo processe alimentos demasiado duros. Nao ultrapasse os
tempos de funcionamento indicados e as temperaturas admissiveis.
A temperatura mdxima admissivel para o confacto com as pegas
de pldstico é de 60 °C. Em caso de utilizacGio para armazenamento
de 6leo alimentar, dlcool ou liquidos dcidos, a temperatura
deverd mantersse abaixo dos 50 °C.

0 aparelho e os acessdrios ndo podem ser ufilizados no forno ou
micro-ondas. Nio aqueca alimentos juntamente com o aparelho
nem com os respetivos acessérios. Utilize a varinha mdgica e a 0
batedor de claras apenas em recipientes adequados.

2. Indicacdes de aviso e simbolos utilizados
No presente manual de instrugdes, na embalagem e no aparelho
siio ufilizadas as seguintes indicagdes de aviso e simbolos (se
aplicdvel):

A

PERIGO! Uma indicagdo de aviso com este simbolo
e com a palovra sinalizadora "PERIGO" identifica
uma situagdo de perigo iminente que, se ndo for
evitada, terd como consequéncia ferimentos graves
ou mortais.

AVISO! Uma indicacio de aviso com este simbolo
¢ com a palavra sinalizadora "AVISO" identifica
uma possivel situagdo de perigo que, se ndo for
evitada, poderd ter como consequéncia ferimentos
graves ou mortais.

CUIDADO! Uma indicagdo de aviso com este
simbolo e com a palavra sinalizadora "CUIDADO"
identifica uma possivel situacdo de perigo que, se
ndo for evitada, poderd ter como consequéncia
ferimentos ligeiros ou moderados.

ATENCAO! Uma indicacdio de aviso com este
simbolo e com a palavra sinalizadora "ATENCAQ"
identifica uma possivel sitvacio que, se ndo for
evitada, poderd ter como consequéncia danos
materiais.

A
A
®
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Nota: Uma nota fornece informagdes adicionais
que facilitam o manuseamento do aparelho.

Ler as instrucdes. Antes de utilizar o produto,
leia atentamente todas as instrucGes de operagdo
e sequranca. Ao transferir o produto para terceiros,
entregue todos os respetivos documentos.

Corrente/fensdo alternada

(lasse de protectio II: protecdo através de isolamen-
to duplo ou reforcado.

Ndo mergulhar em dgua ou noutros liquidos.

Adequado para a mdguina de lovar loiga.

Todas as pecas deste aparelho que entram em
contacto com alimentos

stio adequadas para utilizacdo com produtos
alimentares.

Este produto cumpre os requisitos das direfivas
europeias e nacionais em vigor.

Nao colocar aparelhos elétricos no lixo doméstico!

Elimine os residuos de embalagem de modo
ecoldgico.

Tenha em atengdo a identificagdo dos materiais de
embalagem ao proceder @ separaco de residuos:
Estes estdio identificados com abreviaturas (a) e
algarismos (b), com os sequintes significados:
1-7: pldsticos, 20-22: papel e cartdo, 80-98:
compostos.

A embalagem contém componentes
de papel e/ou cartdo.

A embalagem contém componentes
de pldstico e/ou metal.
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0 produto, o embalagem e a

documentagdo anexa estdo u
sujeitos, em Franca, @ responsa-
bilidade alargada do produtor (EPR) e devem ser recolhidos
separadamente, de acordo com as normas nacionais em vigor
em matéria de triagem e eliminaco.
3. Instrucdes de seguranca
/\ PERIGO! CHOQUE ELETRICO! .
m Ligue o aparelho apenas o uma tomada
devidamente instalada, com uma tenséo de .
alimentagdo de 220-240V ~, 50-60 Hz.
m  Em caso de falhas de funcionamento, e
. . . .
antes de limpar o aparelho, retire a ficha da
tomada.
n

m  Ndo exponha o aparelho a humidade nem o
utilize ao ar livre.

m No entanto, em caso de infiltracdio de liquido
no corpo do aparelho, remova imediatamente
a ficha da tomada e solicite a respetiva repa-
ragdio por técnicos devidamente qualificados.

m Retire o cabo de alimentacto da fomada,
puxando sempre pela ficha e nunca pelo
prdprio cabo.

m Nio dobre nem esmague o cabo de alimenta-
¢to e cologue-o de modo que ninguém possa
pisd-lo ou tropecar no mesmo.

Se 0 cabo de alimentacdo deste aparelho
for danificado, terd de ser substituido pelo
fabricante, pelo respetivo Servico de Apoio ao
Cliente ou por uma pessoa igualmente quali-
ficada, a fim de evitar situacdes de perigo.
Este aparelho pode ser utilizado por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais ou men-
tais reduzidas, ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimento, caso sejom vigiadas
ou instruidas sobre a utilizacGo sequra do
aparelho e tenham compreendido os perigos
dai resultantes.
Este aparelho ndo pode ser utilizado por
criangas.
As criangas ndo podem brincar com o apare-
lho.
0 aparelho e o respetivo cabo de ligacdo
devem ser mantidos afastados das criangas.
0 corpo do bloco do motor da varinha md-
gica ndo pode ser aberto. Caso contrdrio, a
seguranga no é assegurada e a garantia
extingue-se.
@ Nunca mergulhe o bloco do motor da
varinha mdgica em liquidos, nem
permita que penetrem liquidos no
corpo do mesmo.
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/\ AVISO! PERIGO DE FERIMENTOS!

138

Antes da substituicGo de acessdrios ou pecas
adicionais que se movam durante o funciona-
mento, o aparelho tem de ser desligado e a
ficha refirada da tomada.

Nunca utilize o aparelho para fins diferentes
dos descritos nestas instrucges. No caso de
utilizacto indevida, existe perigo de ferimen-
tos!

Quando utilizar o aparelho para reduzir ali-
mentos quentes numa panela a puré, retire-o
do fogdo e verifique se o liquido ndo estd a
ferver. Deixe arrefecer ligeiramente os ali-
mentos quentes, para evitar escaldaduras.

As laminas sdo extremamente afiadas! Manu-
seie-a sempre com cuidado.

Ndo utilize o aparelho e todos os acessérios
que entram em confacto com alimentos caso
sejom visiveis danos ou desgaste acentuado.
Preste especial atencdo a fissuras, quebras,
deformacdes, pecas soltas, riscos profundos,
corrosdio, descoloradio, laminas danificadas,
revestimentos ou juntas, bem como a materiais
quebradicos ou inchados.

Ndo continue a utilizar o aparelho se este
emitir ruidos ou odores anormais, ou se 0
cabo de alimentagdo estiver danificado.

Pecas danificadas ou desgastadas podem
comprometer a seguranca e ser inadequadas
para o contacto com alimentos. Substitua
essas pecas antes de voltar a utilizar o apare-

lho.

% Perigo de ferimentos ao manusear as (D ATENGAO! DANOS MATERIAIS!

|iminas extremamente afiodas.
Limpe o aparelho com muito cuidado.
As laminas siio extremamente afiadas!
Tenha sempre cuidado ao esvaziar a tigela!
As laminas stio extremamente afiadas!
0 aparelho deve ser sempre desligado da
corrente em caso de inexisténcia de vigilancia
e anfes do montagem, desmontagem ou
limpeza.
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Ndo deixe a varinha mdgica numa panela
quente sobre uma placa de cozinhar quando
nio estiver a utilizd-la.

Ndo utilize a varinha mdgica a seco, mas
apenas com liquidos ou alimentos. O funcio-
namento a seco pode danificar a mesma.



4. Conteido da embalagem

Por norma, o aparelho é fornecido com os sequintes componen-
tes:

Conjunto para varinha mdgica
Copo medidor
Picadora multifuncGes (ldmina, tampa de acionamento e
tigela com tampa de vedacdo)
Batedor de dlaras
Manual de instrugdes
1) Retire todas as pecas do aparelho e o manual de instrucdes
da caixa.
2) Remova todo o material de embalagem.

3) Limpe todas as pecas do aparelho, tal como descrito no
capitulo 10. Limpeza.

(® Nota

> Verifique a integralidade do produto fornecido e a existéncia

de eventuais danos visiveis.

> No caso de um fornecimento incompleto ou de danos como

consequéncia de uma embalagem inadequada ou provoca-
dos pelo transporte, entre em contacto com a Assisténcia
Técnica (ver capitulo 12.1. Assisténcia Técnica).

5. Descriciio do aparelho

Fig

N D S © N Ve WN -

ura A:

Indicagdio de bloqueio
Botiio de blogueio
Regulador de velocidade
Bloco do motor

Botdes de desbloqueio
Adaptador da engrenagem
Batedor de claras

Pé misturador

Aro antiderrapante removivel
Tigela

Ldmina

Tampa de acionamento

13 Tampa de vedagdo

Figura B:
14 (opo de medicio

6. Dados técnicos
Tensdo de alimentacgio 220-240V ~, 50-60 Hz

Poténcia nominal 1000 W
Consumo de energia quan- 02w
do desligado

Clusse de protecio /gl

. <60 °C para o processamento
Temperatura mdx. dos

. <50° -
alimentos 50 °C para o armazena

mento

Recomendamos os seguintes periodos de funcionamento:

Deixe o pé misturador (8) arrefecer durante aprox. e 5 minutos
apds um tempo mdximo de funcionamento de 2 minutos.

No caso de alimentos dificeis de processar como, por exemplo,
ingredientes espessos ou sélidos, o tempo de funcionamento ndo
deve exceder 1 minuto.

Apés 3 minutos de funcionamento, deixar arrefecer o hatedor (7)
durante aprox. 5 minutos.

Apds 1 minuto de funcionamento, deixe a picadora multifuncdes
arrefecer durante aprox. 5 minutos.

Se estes periodos de funcionamento forem excedidos, o aparelho
pode ficar danificado devido a sobreaquecimento!

Copo de mediciio (14)

Copacidade 930 ml

Escala de medigdo 700 ml

(Volume util) até a marcagdio MAX

Quantidade max. de enchi- | 300 ml 0
mento para processamento | até & marcacdo

Tigela (10)
Capacidade 1000 ml

Alimentos até

a marcacdo de 500 ml @ a
Volume dtil

Liquidos até

a marcagdo de 300 ml
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7. Utilizacdo

W (om o copo de medicdo (14) pode medir liquidos até
700 ml. Para preparactio deve encher, no mdximo,
300 ml, caso contrdrio, o liquido do copo de medicdo
pode extravasar.

W Com o pé misturador (8) pode preparar dips, molhos,
sopas e comidas para bebé ou triturar fruta mole.

(1) ATENCAO!

> Nao utilize o pé misturador (8) para processar alimentos
rijos, como . ex., grdos de café, cubos de gelo, acdcar,
cereais, chocolate, efc.

> Para friturar legumes duros, como por exemplo, cenouras,
adicione um pouco de liquido ou coza previamente os
legumes até ficarem macios.

W (om a picadora multifuncdes, composta por ldmina (11),
tigela (10) c om aro antidenrapante removivel (9) e
tampa de acionamento (12) pode picar ervas aromdticas
ou também alimentos mais duros.

W (om o batedor de claras (7) pode preparar chantilly e
claras em castelo, ou confecionar uma sobremesa.
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8. Montagem

/\ AVISO!
> Insira a ficha na tomada elétrica somente depois de montar
o aparelho.

8.1. Montar a varinha mdgica

A\ AVISO!
> Aldmina é extremamente afiada! Manuseie-o sempre com
widado.

1) Cologue o pé misturador (8) no bloco do motor (4), de
modo a que encaixe no lugar de forma audivel (ver Fig. C).

8.2. Montar o batedor de claras

1) Pressione o batedor de claras (7) no adaptador da engre-
nagem (6), afé este encaixar bem.

2) Cologue o batedor de claras assim montado sobre o bloco
do motor (4), de modo que o adaptador da engrenagem
encaixe bem no bloco do motor (ver Fig. C).

8.3. Montar a picadora multifuncdes
/\ AVISO!
> Aldamina (11) & extremamente afiada! Manuseie-a sempre
com cvidado.
1) Cologue a tigela (10) com o aro antiderrapante removivel
(9) sobre uma superficie plana e seca.

2) Coloque a limina cuidadosamente sobre o suporte na
tigela. Rode a lémina um pouco, de forma a deslizar em
cima do suporte (ver Fig. G).

(i) Nota

> Aldmina ndo estd completamente posicionada em cima do
suporte. Isto é normal. A ldmina s6 ficard perfeitomente
fixa quando for colocada a tampa de acionamento (12).
3) Introduza os alimentos a triturar na tigela.



(i) Nota

> Encha a tigela para processamento de alimentos apenas até
a marcacio de 500 ml e com liquidos apenas até
a marcaggio de 300 ml ().

4) Coloque a tampa de acionamento na tigela e rode-u até
ficar fixa. Para tal, os saliéncias na borda da tigela tém de
encaixar na ranhura da tampa de acionamento. Certifiquese
de que a ldmina estd corretomente encaixada na tampa de
acionamento.

5) Insira o bloco do motor (4) no encaixe na tampa de acio-
namento, de modo a que encaixe bem nesta (ver Fig. H).

9. Utilizacio

9.1. Desbloquear o aparelho e selecionar a

velocidade

Quando o dispositivo & ligado & alimentacio de tensdo, o regu-
lador de velocidade (3) é bloqueado por motivos de seguranga.
A'indicacdo de bloqueio (1) acende-se a vermelho. Para poder
operar o aparelho, o bloqueio de seguranca deve ser removido.
Para o efeito, prima o botdo de blogueio (2). A indicacdo de
blogueio acende-se a verde (ver Fig. D).

(©) Nota

> Se ndo premir o regulador de velocidade (3) nos 2 segundos
sequintes, 0 aparelho serd novamente bloqueado. 0 indicador
de bloqueio acende-se a vermelho.

Ao premir o regulador de velocidade, pode ajustar continuamente
a velocidade do aparelho de 4000 a 13 000 rpm.

Quanto mais firmemente pressionar, mais elevada serd a veloci-
dade, ou seja, o resultado do processamento serd mais rdpido e
preciso.

9.2. Operar a varinha mdgica/o batedor de
daras

A\ AVISO!
> Os alimentos ndo podem estar demasiado quentes!
0 conteddo pode salpicar e causar queimaduras.
> Quando utilizar a varinha mdgica diretamente numa panela,
nio mergulhe o pé misturador (8) demasiado fundo, para
evitar que o liguido entre no bloco do motor (4) (ver Fig. E).

(i) Nota
> Encha o copo de mediciio (14) para processamento de
liquidos/alimentos até, no maximo, 300 ml.
Depois de montar o aparelho como desejar com o pé misturador
(8) ou o batedor de daras (7):
1) Insira a ficha na tomada.
2) Pressione o botiio de blogueio (2) para deshloguear o
aparelho (ver Fig. D).
3) Pressione o regulador de velocidade (3) no espaco de
2 sequndos para processar os alimentos.
4) Processe os alimentos de acordo com o acessério misturador,
conforme ilustrado na Fig. E.
5) Quando terminar o processamento dos alimentos, basta
soltar o regulador de velocidade (3).

(i) Nota

Se, durante o funcionamento, surgirem
ruidos anormais, como chiadeira ou
semelhante, aplique um pouco de éleo
alimentar neutro no eixo de aciona-
mento do pé misturador (8).

6) Retire a ficha do tomada.

7) Retire o pé misturador ou o batedor de claras (7) do bloco
do motor (4). Para o efeito, pressione os hotdes de des-
blogueio (5) em simultdneo e retire o respetivo acessério
misturador do bloco do motor (ver Fig. F).
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9.3. Utilizar a picadora multifuncdes () Nota
1) Coso necessirio, corfe os alimentos a processar em pedacos — » No remova o bloco do motor (4) da tampa de acionamen-

de aprox. 2 cm. to (12) enquanto prime o regulador de velocidade.
(® Nota 5) Quando terminar o processamento dos alimentos, basta
> Para processar alimentos, encha a tigela (10) apenas até soltar o regulador de velocidade.
a marcagdo de 500 ml e para processar liquidos 6) Retire o bloco do motor da tampa de acionamento. Para tal,
apenas até & marcacio de 300 ml @ pressione os botdes de deshlogueio (5) em simultéineo e
Quando fiver montado a picadora multifungges: levante o bloco do motor da tampa de acionamento
2) Insira a ficha na tomada. (ver Fig. H).
3) Pressione o hotio de blogueio (2) para deshloguear o (i) Nota
aparelho (ver Fig. H). > Se desejor guardar alimentos na tigela, pode ufilizar a
4) Pressione o regulador de velocidade (3) no espaco de tampa de vedacdo (13). Para tal, caso necessdrio, remova
2 sequndos para processar os alimentos. Sequre a tigela e primeiro a tampa de acionamento e o bloco do motor,
a tampa de acionamento colocada (12) com a outra méo refire a lamina (11), com cuidado.
(ver Fig. H).
Exemplos para fazer puré, picar e triturar/cortar diferentes alimentos com os diferentes acessérios misturadores:
< QUANTIDADE
ACESSORIO ALIMENTO RECOMEN- VELOCIDADE TEMPO SUGESTAO
MISTURADOR
DADA
) Corte em pedagos grandes
Smaoties de 500 g alta 30-60 seg. de 2 cm. /fdicione grimeiro
fruta, de legumes o
0 liquido.2

Cozida até ficar com textura

Comida de bebé 200-400 ml média - alta’ 20-60 seg. macin

Podem ser confecionados
diretamente na panela

Sopas, molhos 200-500 ml média - alta’ 30-60 seg.

Bmldo?’ hebids 100-500 ml média - alta’ 15-40 seg. Frio ou quente
com leite

por impulsos
Cebolas 200 g baivos - médios 8x1 seg. Corte em gomos
Salsa 20g alta 20 seg.
Alho 20 dentes baixa - média 20 seg.
Cenouras 200 g baixa - média 15 seq. Corte em pedogos grondes

de 2 (m

Avelas/amére 350 média - alta’ 30 seg.
doas
Nozes 300 g média - alta’ 25 seg.
Parmesdo 200 g alta 20-30 seg. Cubos de 12 cm
Cubos de gelo 7 unidodes alta 10-15 seg.
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QUANTIDADE

ACESSORIO ALIMENTO RECOMEN- VELOCIDADE TEMPO SUGESTAO
MISTURADOR
DADA
(reme 250 ml média - alta’ 70-90 seg. Copo alto
Utilize uma tigela sem
Cloras em castelo | 4 claras de ovo alta 120-180 seg.

gordura

1 Regule a velocidade de acordo com a consisténcia que deseja obter.

2 Coloque primeiro o liquido no recipiente, para que a ldmina possa iniciar o movimento mais facilmente e os ingredientes sejam processados de forma
mais uniforme.

10. Limpeza 11. Eliminacdo

/A AVISO! 0 simbolo do contentor do lixo com uma cruz por

. Durante a limpezo, nunca mergulhe o bloco do cima indica que este aparelho, no final da sua vida
@ dtil, ndo deve ser eliminado juntamente com os

motor (4) e o adaptador de engrenagem (6) em

dgua nem o mantenha debaixo de Ggua corente. residuos domésticos. O aparelho deve ser entregue

em pontos de recolha apropriados, ecocentros ou centros de
(® Nota ; oo d tratamento de residuos autorizados.
> Todos os acessdrios, exceto o bloco do motor - .
£ — ' Por favor, elimine todos os dados pessoais do aparelho antes de

%‘N (4), do adaptador de engrenagem (6) e a o devolver

Z&D” tampa de acionamento (12), também podem . B _
A embalagem é composta por materiais do ambiente e pode ser

ser lavados na mdquina de lavar louga. ) )
L descartada nos pontos de reciclagem locais.
1) Retire a ficha da tomada.

2) Limpe o bloco do motor (4) e o adaptador de engrenagem
(6) com um pano himido. Certifique-se de que ndo se in-
filtra Ggua nas aberturas do bloco do motor e do adaptador
de engrenagem. No caso de sujidade entranhada, aplique
um detergente da louga suave no pano. Limpe os restos do
detergente da loica com um pano hdmido.

3) Limpe todas as pegas, conforme ilustrado na Fig. 1. Limpar
a tampa de acionamento (12) com Ggua moma e, se
necessdrio, um sabdo suave. Remova depois os restos de
detergente com dgua limpa.

Elimine a embalogem de modo ecoldgico.

4) Com um pano, seque hem todas as pecas e certifique-se de
que o aparelho estd completamente seco antes de voltar
a utilizd-o.
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12. Garantia da

Kompernass Handels GmbH

Estimada Cliente, Estimado Cliente,

Este aparelho tem uma garantia de 3 anos a contar da data de
compra. No caso deste produto ter defeitos, tem direitos legais
contra o vendedor do produto. Estes direitos legais ndo sdo
limitados pela nossa garantia que passamos a transcrever.

Condicdes de garantia

0 prazo de garantia tem inicio na data da compra. Por favor,
guarde bem o taldo de compra. Este & necessdrio como compro-
vativo da compra. Se, no prazo de trés anos a contar da data

de compra deste produto, ocorrer um defeito de material ou de
fabrico, o produto serd reparado ou substituido por nds, ao nosso
writério, gratuitamente, ou o preco de compra serd reembolsado.
Esta garantia parte do principio que o aparelho avariado e o
comprovativo da compra (taldo de compra) sdo apresentados no
prazo de trés anos, junto com uma descricdo breve, por escrito, da
falha e das circunstncias em que a mesma ocorreu.

Se o defeito estiver coberto pela nossa garantia, receberd o
produto reparado ou um novo produto. Com a substituigdo do pro-
duto ¢ iniciado um novo prazo de garantia segundo DL 67,/2003.

Prazo de garantia e direitos legais

0 periodo de garantia ndo & prolongado pelo acionamento da
mesma. Isto também se aplica a pegas substituidas e reparadas.
Danos e defeitos que possam eventualmente G existir no mo-
mento da compra devem ser imediatamente comunicados, apds
retirar o aparelho da embalagem. Expirado o periodo da garantia,
quaisquer reparacdes necessdrias estdo sujeitas a pagamento.
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Ambito da garantia

0 aparelho foi fabricado segundo diretivas de qualidade rigoro-
sas, com o maior cuidado, e testado escrupulosamente antes da
sua distribuigdo.

Este aparelho foi concebido para uma vida dtil de, pelo menos,

3 anos em caso de ufilizaciio adequada. Se, dentro deste periodo,
ocorrer um defeito que comprometa a sua capacidade de utiliza-
¢iio, produto de substituigdo ou reparacdo ou reparagdo.

Esta garantia perde a validade, se o produto for danificado, uti-
lizado incorretamente ou se a manutencio tenha sido realizada
indevidamente. Para garantir uma utilizacGo correta do produto,
¢ necessdrio cumprir todas as instrugdes contidas no manual de
instruges. Acdes ou fins de utilizagdo que sio desaconselhados,
ou para os quais é alertado no manual de instrucGes, t€m de ser
impreterivelmente evitados. O produto foi concebido apenas para
uso privado e ndo para uso comercial. A garantia extingue-se em
caso de utilizacio incorreta, uso de forca e infervengdes que ndo
tenham sido efetuadas pela nossa Filial de Assisténcia Técnica
autorizada.

Procedimento em caso de acionamento da garantia

Para garantir um processamento rdpido do seu pedido, siga, por

favor, as seguintes instrucges:

M Para todos os pedidos de esclarecimento, tenha d mdo o fo-
[do de compra e o ndmero do artigo (IAN) 523504_2601
como comprovativo da compra.

W 0 ndmero do artigo consta da capa do manual de instru-
¢des (em baixo d esquerda), da placa de caracteristicas, de
uma impressdo no produto ou do autocolante na fraseira ou
lado inferior do produto.

W Caso ocorram falhas de funcionamento ou outros defeitos,
contacte primeiro o Servico de Assisténcia Técnico, indicado
em seguida, telefonicamente ou por e-mail.

MW De sequida, pode enviar gratuitamente o produto registado
como defeituoso, incluindo o comprovativo da compra
(taldo de compra) e indique o defeito e quando este ocor-
reu, para a morada do Servigo de Assisténcia Técnica que
Ihe foi indicada.



12.1. Assisténcia Técnica

Assisténcia Portugal
Tel.: 800849000

E-Mail: kompernass@lidl.pt

1AN 523504_2601

12.2. Importador
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANHA
www.kompernass.com

13. Encomendar pecas sobresselentes

Se pretender encomendar pecas sobresselentes para este produto,
pode fazé-o comodamente em qualquer altura via Internet, em
www.kompernass.com.

Digitalize o codigo QR com o

seu smartphone ou tablet.
Através deste cédigo QR, acederd
direfamente d nossa pdgina
Internet, onde é possivel enco-
mendar as pegas sobresselentes
disponiveis.

(=]t

@ Nota

> Se tiver problemas com a encomenda online, pode contac-
tar 0 nosso centro de assisténcia técnica por telefone ou
por e-mail.

> Ao encomendar, indique sempre o ndmero de artigo
(IAN) 523504_2601.

> Tenha em atenciio que a encomenda online de pecas
sobresselentes no estd disponivel para todos os paises de
envio.

14. Receitas

14.1. Creme de legumes

2a

4 pessoas

Ingredientes

2a 3 colheres de sopa de dleo

200 g de cebolas

200 g de batatas (particulormente
adequadas sdo as batatas farindceas)
200 g de cenouras

350 a 400 ml de caldo de legumes
(fresco ou instantdneo)

Sal, pimenta, noz-moscada

5 g de salsa

Preparacio

1) Descasque as cebolas e pique-us com a picadora multifun-
¢des. Lave as cenouras, descasque-us e corte-as em rodelas.
Descasque e lave as batatas, e corte-as em cubos grandes
de aprox. 2 cm.

2) Aqueca o 6leo numa panela e refogue as cebolas. Adicione
¢ deixe também refogar as cenouras e as batatas. Adicione
0 caldo de legumes necessdrio para cobrir bem os legumes
e deixe cozer tudo durante 10 a 15 minutos. Se necessdrio,
adicione o caldo caso os legumes fiquem descobertos.

3) Lave a salsa, sacuda o excesso de dgua e retire os talos.
Corte a salsa em pedagos grandes e adicione & sopa.
Reduza tudo a puré, com o pé misturador (8), durante
aprox. 1 minuto. Tempere com sal, pimenta e noz-moscada
moida na altura.
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14.2. Sopa de abobora

4 pessoas

Ingredientes

W 1 cebola média

2 dentes de alho

10 a 20 g de gengibre fresco

3 colheres de sopa de dleo de colza

-se muito bem, uma vez que a casca fica macia durante a
cozedura, ndo sendo necessdrio descascd-la)

250 0 300 ml de leite de coco
250 a 500 ml de caldo de legumes
Sumo de %2 laranja

Um pouco de vinho branco seco

1 colher de chd de acicar

Sal, pimenta

Preparacéio
1) Descasque uma cebola e pique-a com a picadora multi-
funcdes. Faga o mesmo ao alho. Descasque o gengibre e
corte-0 em cubos pequenos. Primeiro refogue a cebola e o

gengibre no Gleo quente. Apds 2 minutos, adicione também

o alho e deixe-o refogar.

2) Lave bem a abébora em dgua corrente morna, com uma
escova de legumes, e corte-a em cubos de 2 a 3 cm (se
ndo for utilizada uma abdbora Hokkaido, esta deve ser,
adicionalmente, descascada). Adicione os cubos de abdbora
d cebola e ao gengibre e deixe-os refogar. Adicione metade

da quantidade do leite de coco e caldo de legumes, até que

a abobora fique bem coberta. Coza durante aprox. 20
25 minutos com a tampa colocada. Triture tudo com o pé

misturador (8). Vd adicionando leite de coco até a sopa ter

a consisténcia correta, macia e cremosa.

3) Tempere a sopa com sumo de laranja, vinho branco, actcar,
sal e pimenta, de modo a obter, além da nota picante
acentuada também uma nota doce, amarga e salgada.
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400 g de abobora sem casca (a abdbora Hokkaido adeque-

14.3. Doce de fruta

Ingredientes

B 250 g de morangos ou outros frutos

B 125 g de agicar gelificante 2:1

W 1 pouco de sumo de limdo

B 1 pitada de polpa de vagem de baunilha
Preparacéo

1) Lave e limpe os morangos, retirando o pedinculo verde. Coe
0s morangos num coador, para que a Ggua possa escorrer
toda e o doce ndo fique muito liquido. Corte os morangos
maiores. Também pode ufilizar fruta congelada, mas deixe-n
descongelar antes de a processar.

2) Pese 250 g de morangos e coloque-os num copo misturador
adequado.

3) Adicione um pouco de sumo de limdo.

4) Se necess(rio, raspe e adicione mais polpa de vagem de
baunilha.

5) Adicione o agdcar gelificante & misture bem com o pé mis-
turador (8) durante 45 a 60 segundos. Caso ainda existam
pedacos grandes, deixe tudo repousar durante 2 minutos e
depois reduza, de novo, a puré durante 60 segundos.

6) Coza a uma temperatura média e, em seguida, deixe
fervilhar durante aprox. 2-3 minutos, mexendo bem
durante todo o processo.

7) Saboreie de imediato ou verta o doce de fruta para um
frasco e feche-o com uma tampa de enroscar.



14.4. Leite de banana

Ingredientes

B 1 banana

B 250 ml de leite

W aprox. 1 colher de chd de agicar, a gosto

Preparacéo
1) Descascar a banana e cortar em pedacos.

2) Colocar a banana, o leite e o actcar no copo misturador e
triturar com o pé misturador (8).

14.5. Maionese

Ingredientes

W 250 g de 6leo vegetal neutro, p. ex. dleo de colza
B Tovoelgema

W 1-2 colheres de sopa de vinagre (aprox. 15 g)
M Sal e pimenta a gosto

Preparacio

1) Colocar todos os ingredientes (& temperatura ambiente) no
copo misturador pela ordem acima indicada.

2) Manter o pé misturador (8) na vertical dentro do recipiente
¢ comegar a misturar d velocidade mdxima até que o dleo
comece a emulsionar.

3) Mover o misturador lenfamente para cima e para baixo até
incorporar o restante dleo.

4) Para uma consisténcia mais suave (p. ex. para molhos de
salada), processar durante 1 minuto; para uma maionese
mais espessa (p. ex. para dips), misturar até 2 minutos.

Massa de teste para institutos de ensaio

As seguintes informagdes destinam-se exclusivamente a institutos
de ensaio e servem para a realizacio de procedimentos de ensaio
normalizados. Estas informacdes ndo siio necessdrias para a
utilizacGio normal do aparelho.

Ingredientes™

W 150 g de mel

W 160 g de maltose

W 40 g de rodelas de pepino

Preparacdo
1) Colocar primeiro o mel no recipiente do picador.
2) Colocar depois a maltose no recipiente.
3) Colocar depois as rodelas de pepino no recipiente.
4) Utilizar o velocidade maxima durante 3 segundos.
* Todos os ingredientes devem estar d temperatura ambiente.
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