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BARBECUE PLATE + SERVING
PLATTER

@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product.
You have chosen a high quality product. Familiarise yourself
with the product before using it for the first time. In addition,
please carefully refer to the operating instructions and the
safety advice below. Only use the product as instructed

and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to
anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

@® Intended use

This product is designed for cooking and serving. The
barbecue dish is suitable for barbecue grills or direct use

in fire only. The product is intended exclusively for private
use only, not for commercial purposes. Use the product as
described in this manual only. Any other use is not permitted.

® Technical data

Dimensions:

Barbecue dish: approx. 22 x 22 x 2.5 cm
(Lx W x H)

Serving dish: approx. 27 x 18 em (Lx W)

@® Scope of delivery

1 x barbecue dish
1 x serving dish

@® Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS

FOR USE FOR FUTURE REFERENCE!

B Beware that the handles may become very hot during
cooking. Use o ven mitts or BBQ gloves for your
protection.

®  Place the product, when hot, on a heatproof base. Do
not place the hot dish on an unprotected countertop.

B ATTENTION! Danger of burns! Keep children and pets
away during use.

B During cooking it is extremely important not fo lose sight
of the product while you are heating grease in it. Grease
can overheat very quickly and ignite. In case of a grease
fire, never attempt to extinguish the fire with water!
Smother the flames with a lid or a thick wool blanket.

B Never heat up the barbecue dish while it is empty. Failure
to do so may cause the enamel coating to crack.

B To avoid damage fo the black enamel coating, use
kitchen utensils made of heat-resistant plastic or wood
only.

B Do not cut any food directly in the product.

B Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting
splashing grease may come into contact with a grill and
start a fire.

B ATTENTION! Always lift the product and never slide
the product on surfaces such as these, as this may cause
damage to the bottom of the product, or the table.

B Always adjust the size of gas flames to the bottom of the
barbecue dish — gas flames should NEVER burn past the
barbecue dish’s sides.

B The product is not microwavable.

B The product is not suitable for ceramic, halogen,
induction and electric hob.

B The product is suitable for oven

B Make sure you are familiar with the proper operation of
your oven

B Check the operating instructions for your oven to find out
how fo use the available output power of the oven for
baking.

B The product is not suitable for a dishwasher.

B Make sure the grate stand is stable and flat enough
when use on gas hob.

®  FOOD-SAFE! The Barbecue pan has no adverse
effect on taste or smell.

B When preparing food on barbecue pan, do not let
water come into contact with hot oil. This would cause
hot oil to be splattered.

B Caution: Ice crystals on frozen foods may cause hot oil
to splatter.

® Do not place meat which is still dripping with liquid into
hot fat. The fat splattering out on to a hot hob could
easily cause a fire.

®  Allow hot oil to cool down to room temperature before
cleaning.

B Do not drop the product. The product is not break-proof.
Any impact may affect the product’s ability to function
properly.

B Do not use the product if it is damaged.

B Make sure the pan is sitting in the middle of the grate
stand tightly before cooking.

B Use this product only on flat surface.

® Use

Barbecue dish

B Before first use, boil out the product 2 to 3 times with
water fo remove any production residue. Then clean the
product with warm soapy water, rinse with clear water
and dry thoroughly.

B Brush a little oil or butter on the inside of the product.
Slowly warm up the product at low temperature. Cool
down the product as soon as the grease soaks in. Wait
approx. 2 to 3 minutes untfil the product has cooled down
and remove any excess grease.

B Do not cook or grill at high temperature. Cast iron is
an excellent retainer of heat, so medium temperature
is fully sufficient. Too high a temperature may lead to
unsatisfactory cooking results or cause foods to stick, e.g.
as with omelet.

B Do not heat up the product too quickly. Failure to do so
may cause the enamel coating fo crack, if the cast iron
expands more quickly than the enamel.

Note: The black enamel coating will develop a brown-
black film in time which improve the grilling properties of
the product.

This film comes from the natural oils and fats of the food
you prepare in the product. Do not try to remove this film.

B The enamel surface is not suitable for dry cooking.
Always use a little butter or cooking oil and make sure
that the bottom of the product is fully covered before
heating the dish.

Serving dish

B Before use: Clean the product with wet cloth to remove
the production residue.

B The product is suitable for serving the hot pan.

@ Cleaning and care

Always allow the product to cool down slightly before
cleaning. Never submerge the product in cold water
while it is still hot. The temperature shock may damage
the enamel and slate. Also, do not fill the product with
cold water.

B Rinse your barbecue dish with hot water and off-the-shelf
defergent.

B First, soak the barbecue dish to remove any food residue
and using a wooden scraper, sponge or brush.

B Never use any hard objects, steel wool and / or abrasive
or aggressive cleaning agents such as chlorine bleach —
failure to do so may damage the enamel and slate.

B Thoroughly dry the product after cleaning.

B From fime fo time, rub a litfle cooking oil into the rim of
the barbecue dish’s to prevent the eventual formation of
rust bloom.

B Store the product in a dry, well-ventilated space.

B CAUTION! Please note that the enamel may be

damaged if you drop or strike the product.

NOTE: Do not use any chemical substances or

detergents! The serving dish may absorb chemical

substances or detergents. This would affect the flavour of
the food.

B Do not immerse or soak the serving dish into the water.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials,
which you may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details
of how to dispose of your worn-out product.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail:  owim@lidl.co.uk
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@® Bevezetd

Gratuldlunk 0j termékének vasarlasa alkalmdbdl. Ezzel

egy magas mindségl termék mellett déntstt. Az elsé
zembevétel el8tt ismerkedjen meg a készilékkel. Ehhez
figyelmesen olvassa el a kévetkez8 Haszndlati utasitdst és

a biztonsdgi tudnivalékat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndlési terileteken alkalmazza. Orizze
meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék harmadik
félnek tdrténd tovabbaddsa esetén mellékelie a termék a
telies dokumentacisjat is.

® Rendeltetésszeri hasznadlat

A termék siitéshez és talaldshoz hasznalhaté. A grill sitélap
csak grillezésre vagy kdzvetlen tGzén valé hasznélatra
alkalmas. A termék magénhaszndlatra készilt, izleti célokra
nem haszndlhaté. A terméket csak az ebben az Gtmutatéban
leirtak szerint haszndlja. Mds haszndlati médok nem
engedélyezettek.

® Miszaki adatok

Méretek:
Grill sit8lap: kb. 22 x 22 x 2,5 cm (H x Sz x M)
Télalétal: kb. 27 x 18 cm (H x Sz)

® A csomagolas tartalma

1x Girill sitélap
1x Talalétal

@ Biztonsdgi utasitasok

ORIZZE MEG A BIZTONSAGI ES HASZNALATI

UTASITASOKAT KESOBBI HASZNALATRA!

B Kérjik, Ugyelien arra, hogy a fogantyik f6zés sorén
felforrésodhatnak. Sajét védelme érdekében haszndljon
edényfogét vagy sitékeszty(t.

B Aforré sitélapot mindig hédllé alatétre helyezze, és ne
magdra a munkafeliletre.

" FIGYELEM! Egési sérilés veszélye dll fenn! A
haszndlat sordn a gyermekeket és a hdzidllatokat tartsa
a termékté| tavol.

B F&zés kdzben fontos, hogy ne hagyija feligyelet nélkil
a terméket, ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok
gyorsan tilheviilnek és langra kapnak. Ha a zsiradék
meggyullad, a tizet soha ne prébdlia vizzel eloltani!
Fojtsa el a langokat egy fedével vagy egy vastag
gyapjupokréccal.

®  Ugyelien arra, hogy ne melegitse iresen a grill
sit8lapot. Ellenkezé esetben megrepedhet a
zomdncbevonat.

B A zomdncbevonat védelme érdekében csak fabdl
vagy h&dllé mianyagbdl készilt konyhai eszkézoket
haszndljon.

B Az alapanyagokat soha ne a termékben vagja dssze.
B Ne tegyen nedvességtél csepegd hust forré zsiradékba.
A nedvesség kovetkeztében kifréccsend zsiradékok

kénnyen tiizet okozhatnak.

B FIGYELEM! Mindig emelie meg a készijléket, és soha
ne tolja ré ilyen feliiletekre, mert a készilék alja vagy
az asztal kdrosodhat.

B A gdztizhely langjét mindig a grill sitélap aljgnak
atméréjéhez igazitsa, és igyelien arra, hogy a ldngok
SOHA ne csapjanak fel az oldalfalon.

B Atermék mikrohulldmy sitében nem haszndlhaté.

B Atermék nem haszndlhaté Ceran, halogén, indukciés
és elektromos féz8lapokon.

B Atermék sitében haszndlhaté.

B Gydz&didn meg réla, hogy ismeri a sité megfeleld
mikddését.

B Olvassa el siitéje haszndlati Gtmutatéjat, hogy a
sitéje rendelkezésre 4ll6 kimend teliesitménye hogyan
haszndlhaté a siitéshez.

B Atermék mosogatégépben nem moshaté.

B Gydz&dijdn meg réla, hogy a racstarté elég stabil és
egyenes, ha géz f6zélapon haszndlja.

B ELELMISZERBIZTOS! A grill serpenyd nincs hatdssal
az élelmiszerek izére és illatdra.

B Etelek elkészitése sordn a grill serpeny8ben gyelien
arra, hogy a viz és a forré olaj ne érintkezzenek. Ennek
kévetkeztében a forré olaj kifrdcskslédhet.

B Vigyéazat! A fagyasztott élelmiszerekben lév8
iégkristalyok a forré olaj kifréccsenését okozhatjdk.

B Ne tegyen nedvességtél csepegd hist forré zsiradékba.
A nedvesség kévetkeztében kifréccsend zsiradékok
kénnyen tiizet okozhatnak.

B Tisztités elétt hagyja a forré olajat szobah8mérsékletre
lehdlni.

= Ugyelien arra, hogy ne essen le a termék. A termék
nem t6résdllé. Barmilyen it6dés kedvezétlenil
befolyésolhatia a termék megfeleld miksdését.

B Ne haszndlia a terméket, ha az sérilt.

B Gondoskodjon arrél, hogy a serpenyd a siités elétt a

récs kézepén dlljon.
B Aterméket csak sk felileteken haszndlja.

® Hasznaélat

Grill sitélap

B Az esetleges gydrtdsi maradékanyagok eltavolitdsa
érdekében a termék elsd haszndlata elétt forraljon fel
benne vizet 2-3 alkalommal. Ezutdn tisztitsa meg a
terméket meleg mosogatévizzel, 8blitse 4t tiszta vizzel,
és alaposan szaritsa meg.

B Ecsettel kenje be a termék belsé feliletét némi olajjal
vagy vaijjal. Melegitse fel a terméket alacsony
hémérsékleten. Amint a zsiradék felszivédott,
kapcsoljon alacsonyabb hémérsékletre. Varjon kb.
2-3 percet, amig a termék lehdl, majd tavolitsa el a
felesleges zsiradékot.

B Asitéshez vagy grillezéshez ne haszndlion magas
hémérsékleteket. Mivel az dntéttvas kiting hétartd, a
kézepes hdmérsékleti szintek teljesen elegendsk. A tdl
magas hémérséklet rosszabb eredményt adhat: egyes
ételek - mint pl. az omlett - letapadhatnak.

®  Ugyelien arra, hogy ne melegitse fel til gyorsan
a terméket. Ellenkezé esetben a zomdancbevonat
megrepedhet, ha az éntéttvas a zoménendl
gyorsabban tagul.

Megijegyzés: A fekete zomdncrétegen egy idé

utdn egy barnds-feketés réteg alakul ki, melynek
készénhetéen a termék grillezési tulajdonségai javulni
fognak.

Ez a réteg azon élelmiszerek természetes olajainak és
zsirjainak kdszénhetéen alakul ki, melyeket a termékben
készit. Ne prébdlia eltdvolitani ezt a réteget.

B A zomdncozott felilet nem alkalmas széraz fézésre.
Mindig haszndljon vajat vagy étolajat, és tigyeljen
arra, hogy az teljesen elfedje a f6z8edény aljat, mielstt
heviteni kezdené azt.

Talalétal

B Haszndlat eltt: A terméket egy nedves ruhdval tisztitsa
meg, hogy eltdvolitsa a gyartési maradékanyagokat.

B Atermék alkalmas a forré serpenyd télaldsara.

@ Tisztitas és apolas

A terméket tisztitds elétt mindig hagyja el&szér kihdlni.

Soha ne meritse a még forré terméket hideg vizbe. A

hémérsékleti killonbség kovetkeztében a zomdnc és a

pala megsériilhet. A terméket ne is téltse meg hideg

vizzel.

B A grill sitélapot forré vizzel és kereskedelemben
kaphaté mosogatészerrel mosogassa el.

B El8szér dztassa be a grill sitélapot, hogy eltdvolitsa
az dsszes ételmaradékot, és haszndlion fakapardt,
szivacsot vagy egy kefét.

B Soha ne haszndljon kemény térgyakat, acélgyapotot
vagy durva, maré hatdsu tisztitészereket, példéul
klértartalmy fehéritészereket, mert azok drtanak a
zomdncnak és a palanak.

B Tisztitds utdn térélje alaposan szdrazra a terméket.

B |d&nként kenje at a grill sitélap peremét egy kevés
étolajjal, megel8zve azt hogy idével rozsda alakuljon
ki rajta.

B Aterméket szdraz, 6l szell6z6 helyen tarolja.

B VIGYAZAT! Ugyelien arra, hogy a zomdnc leesés
vagy erésebb ités kovetkeztében megsérilhet.
MEGJEGYZES: Ne haszndljon vegyi anyagokat
vagy tisztitészereket! A télalétdl felszivhatia a vegyi
anyagokat vagy tisztitészereket. Ez kedvezétlenil
befolydsolhatja az ételek izét.

B Atdlalétélat ne meritse a vizbe, és ne hagyja vizben
azni.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amelyeket a helyi djrahasznosité helyeken adhat le
artalmatlanités céligbdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetéségeird| lakdhelye
illetékes dnkorményzatandl t&jékozédhat.

Szerviz
Szerviz Magyarorszdag
Tel.: 0680021536
E-mail:  owim@lidl.hu
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PLOSCA ZA ZAR + SERVIRNI
PLADENJ

® Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vasega novega izdelka.

Odlocili ste se za kakovosten izdelek. Pred prvo uporabo

se seznanite z izdelkom. V ta namen pozorno preberite
naslednja navodila za uporabo in varnostne napotke.
Izdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano in samo za
navedena podro¢ja uporabe. To navodilo hranite na varnem
mestu. V primeru izroditve izdelka trefjim, jim predaijte tudi
vso dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Ta izdelek je namenjen za kuhanie in serviranje hrane.
Plos¢a za Zar je primerna le za peko na Zaru ali neposredno
uporabo na ognju. Ta izdelek je namenjen samo za
zasebna gospodinjstva in ne za komercialne namene.
Izdelek uporabljajte le tako, kot je opisano v teh navodilih
za uporabo. Drugaéna uporaba ni dovoljena.

@® Tehnicni podatki
Mere:

Plo3¢a za Zar:
Servirna plo3&a:

pribl. 22 x 22 x 2,5 cm (D x $ x V)
pribl. 27 x 18 cm (D x §)

® Obseg dobave

1x Plo3¢a za zar
1x Servirna ploséa

@® Varnostni napotki

VSA VARNOSTNA NAVODILA IN NAVODILA ZA

UPORABO SHRANITE ZA PRIHODNJO UPORABO!

B Upostevaite, da se rocaji med kuhanjem segrejejo.
Zaradi tega za zad&ito uporabite kuhinjsko krpo ali
rokavice za Zar.

B Vroco ploséo vedno postavite na toplotno odporen
podstavek in ne na nezaiciteno delovno povrsino.

B POZOR! Prisotna je nevarnost opeklin! Med uporabo
ne pustite v bliZino otrokom in domacim Zivalim.

B Pri kuhanju je zelo pomembno, da izdelka, v katerem
segrevate mast, nikoli ne spustite z o&i. Mas¢oba se
lahko hitro pregreje in vname. Ce mast zagori, je nikoli
ne gasite z vodo! Plamene zadusite s pokrovko ali
debelo volneno odejo.

B Pazite, da plodée za Zar ne boste segrevali, medtem ko
je ta prazna. Lahko pride do luiéenja emaijla.

B Da ne poskoduijete prevleke iz emaijla, uporabljaijte le
kuhinjske pripomocke iz toplotno odporne umetne mase
ali lesa.

B Jedi ne reZite neposredno v izdelku. 3

BV vro¢o mast ne polagaijte mokrega mesa. Ce mast
brizgne na Zare&o plod¢o kuhaliéa, lahko hitro pride
do pozara.

B POZOR! Napravo vedno dvignite in je nikoli ne
potiskajte na povriine, kot so te, saj lahko poskodujete
dno naprave ali mizo.

®  Plinski plameni morajo biti vedno prilagojeni premeru
plosée za zar in NIKOLI ne smejo goreti &ez stranske
stene.

B |zdelek ni primeren za uporabo v mikrovalovni pecici.

B |zdelek ni primeren za steklokerami¢ne, halogenske,
indukcijske in elektriéne kuhalne plosce.

B |zdelek je primeren za pecico.

B Prepricaite se, ali poznate pravilno delovanije pecice.

B Preberite navodila za uporabo petice, &e Zelite
izvedeti, kako lahko uporabite dostopno izhodno mo¢
pecice za pripravo.

B |zdelek ni primeren za pomivalni stroj.

B Ce stojalo uporabljate na plinskem kuhalniky, se
prepricajte, da je stabilno in dovolj ravno.

®  VARNO ZA ZIVILA! Lastnosti okusa in vonja ponve
za zar ne vplivajo na Zivila.

B Pri pripravi jedi na ponvi za Zar poskrbite, da voda
ne bo prisla v stik z vrocim oljem. To bi povzrodilo
brizganje vrocega olja.

B Previdno! Ledeni kristali na zamrznjenih Zivilih lahko
povzrodijo brizganje vrogega olja. ;

BV vro¢o mast ne polagajte mokrega mesa. Ce mast
brizgne na Zareco plo3¢o kuhaliséa, lahko hitro pride
do pozara.

B Pred &is¢enjem pustite, da se vro&e olje ohladi na sobno
temperaturo.

B |zdelka ne izpostavljajte padcem. Izdelek ni odporen
na lomlienje. Vsakrini udarci lahko poslab3ajo
funkcionalnost izdelka.

B |zdelka ne uporabljajte, &e je poskodovan.

B Pred pripravo jedi se prepridajte, ali je ponev trdno na
sredini resetke.
B Taizdelek uporabljate izkljuéno na ravnih povrsinah.

® Uporaba

Ploséa za zar

B Prekuhaite izdelek pred prvo uporabo 2- do 3-krat z
vodo, da odstranite vse ostanke proizvodnije. Nato
izdelek ogistite v topli milnici, sperite s ¢isto vodo in ga
temeljito osusite.

B Notranjost izdelka namazite z nekoliko olja ali
masla. Segrevajte pri nizki temperaturi. Ko se mast
stopi, izklopite temperaturo. Po&akajte priblizno 2 do
3 minute, da se izdelke ohladi in odstranite prekomerno
olie.

B Pri kuhanju ali peki na Zaru ne uporabljaite visokih
temperatur. Ker lito Zelezo dobro ohranja toploto,
popolnoma zadostujejo srednje temperature. Previsoke
temperature lahko povzrogijo slabe rezultate kuhe oz.
prilemanie jedi, na primer pri omleti.

B Pazite, da izdelka ne ogrejete prehitro. Pride lahko
do lud&enja emaijla, e se lito Zelezo razsiri hitreje kot
emajl.

Opomba: Na &nem emaijlu se postopoma ustvari
riavo-&rna plast, ki izboli$a lastnosti izdelka pri peki na
Zaru.

Ta plast je sestavljena iz naravnih olj in ma3éob iz
Zivil, ki jih pripravljate v izdelku. Te plasti ne poskuajte
odstraniti.

B Povriina iz emajla ni primerna za suho kuhanje. Vedno
uporabljajte malo masla ali olja in se prepricaite, da je
dno popolnoma prekrito, preden posodo segrejete.

Servirna ploséa

B Pred uporabo: Da odstranite ostanke iz proizvodnje
izdelek ogistite z vlazno krpo.

B |zdelek je primeren za serviranje vroce ponve.

v.vv 3 3

® Ciscenije in nega

B Pred &is¢enjem vedno polakajte, da se izdelek
popolnoma ohladi. Vrogega izdelka nikoli ne potopite
v mrzlo vodo. Zaradi temperaturnega 3oka se lahko
poskodujeta emaijl in obloga. Izdelka prav tako ne
napolnite s hladno vodo.

B Plod¢o za Zar operite z vroo vodo in obi&ajnim
sredstvom za pomivanje posode.

B Ploi¢o za Zar najprej namocite, da odstranite vse
ostanke hrane, in uporabite leseno strgalo, gobico ali
krtago.

B Ne uporabljajte trdih predmetoy, jeklene volne ali
agresivnih oz. abrazivnih ¢istil, kot je belilo, saj ta
poskodujejo emaijl in oblogo.

B |zdelek po pomivaniju temeljito posusite.

B Rob plodge za Zar ob&asno natrite z malo jedilnega
olia, da preprecite nastanek nesprijete rje.

B |zdelek hranite v suhem in dobro prezracenem prostoru.

®  PREVIDNO! Upostevajte, da se lahko email pri padcu
ali mo&nem udarcu poskoduije.

OPOMBA: Ne uporabljajte kemi¢nih snovi ali istil!
Servirna plo3&a lahko vpije kemiéne snovi ali &istila. To
bi lahko vplivalo na okus hrane.

B Servirne plo3ée ne potaplijajte v vodo in je ne
namakaite.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih materialov, ki
jih lahko oddate za recikliranje na lokalnih zbiralis¢ih

odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluZzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni upravi.

Servis

(SD  Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 080917
E-Mail:  infofon@lidl.si

@

GRILOVACI DESKA + SERVIROVACI
PODNOS

® Uvod

Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste
se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se
seznamte s vyrobkem. K tomu si pozorné preététe nésledujici
névod k obsluze a bezpe&nostni pokyny. PouZivejte vyrobek
jen popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené oblasti
pouziti. Uschoveite si tento ndvod na bezpe&ném mists.
Vsechny podklady vydeite pfi preddni vyrobku i tieti osobé.



® Pouziti ke stanovenému uéelu

Tento vyrobek je uréen k vafeni a servirovéni. Grilovaci
deska je vhodnd pouze pro grilovéni nebo pfimé pouziti v
ohni. Tento vyrobek je uréen pouze pro soukromé pouziti a
neni vhodny pro komeréni Géely. PouZivejte vyrobek pouze
tak, jak je popsano v tomto ndvodu. Kazdé jiné pouZiti neni
pripustné.

® Technické vdaje

Rozméry:
Grilovaci deska:
Servirovaci talif:

cca22x22x2,5 cmv(DxéxV)
cca27 x 18 cm (D x S)

® Rozsah dodavky

1x Grilovaci deska
1x Servirovaci talif

@® Bezpednostni pokyny

ULOZTE YSECHNY INFORMACE O BEZPECNOSTI A

POUZIVANI PRO BUDOUCI POUZITI!

B Prosim, m&jte na paméti, Ze rukojeti mohou byt pfi

vareni horké. Proto ke své ochrané pouzivejte chiiapky

nebo grilovaci rukavice.

Horkou desku odstavte vzdy na zdruvzdorny podstavec

a ne na nechrénénou pracovni plochu.

B VYSTRAHA! Existuje nebezpedi popdlenil V prib&hu
pouzivani udrzujte déti a domdci zvifata mimo dosah.

B PFivafeni je velmi doleZité, Ze nenechdte vyrobek, v
némz se zahfivé tuk, mimo dohled. Tuk se mizZe rychle
prehidt a vznitit. Pokud by tuk hofel, nikdy jej nehaste
vodou! Zaduste plameny vikem hrnce nebo hustou
vinénou dekou.

B Dbejte na to, abyste grilovaci desku nezahfivali v
prézdném stavu. To mizZe jinak vést k odlupovéni
smaltu.

B Aby nedoslo k poskozeni smaltu, pouZivejte pouze
kuchyfiské néstroje z plastu odolného vi&i teplu nebo
ze dfeva.

B Nekrdjejte potraviny piimo ve vyrobku.

B Nevkladejte mokré maso do horkého tuku.
Prostfednictvim tuku stitkajictho na Zhavou plotynku
spordku mdze snadno vzniknout pozar.

B VYSTRAHA! Piistroj vzdy zvedeijte a nikdy s nim

neposouveijte na takovychto povrsich, protoze by to
mohlo vést k poskozeni spodni &&sti pfistroje nebo stolu.
B Plynové plameny musi byt vzdy pfizpdsobeny proméru
dna grilovaci desky a nesmi NIKDY hotet za bo&nimi
sténam.
Vyrobek neni vhodny do mikrovinné trouby.
B Vyrobek neni vhodny pro keramické, halogenové,
indukéni a elektrické spordky.
B Vyrobek je vhodny do trouby.

u  Ujistéte se, Ze jste obeznameni s fédnym provozem své
trouby.

B Informace o tom, jak vyuZit dostupny vykon trouby pro
peceni, naleznete v ndvodu k pouziti trouby.

B Vyrobek neni vhodny do mycky nédobi.

B Pokud stojan ro3tu pouZivate na plynové varné desce,
ujistéte se, Ze je dostatecné stabilni a plochy.

= BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chufové a pachové

vlastnosti nejsou grilovaci panvi ovlivnény.

B P¥j pipravé pokrmd na grilovaci panvi dbejte na to, aby
se voda nedostala do kontaktu s horkym olejem. To by
vedlo k tomu, Ze se horky olej rozstiikne.

®  Opatrné! Ledové krystaly na mrazenych potravinach
mohou zpUsobit vystiiky horkého oleje.

B Nevkladejte mokré maso do horkého tuku.
Prostfednictvim tuku stitkajictho na Zhavou plotynku
spordku mdze snadno vzniknout pozdr.

B Pfed &isténim nechte horky olej vychladnout na
pokojovou teplotu.

B Nenechte vyrobek spadnout. Vyrobek neni nerozbitny.

Jakékoliv ndrazy mohou nepfiznivé ovlivnit funkénost

vyrobku.

Vyrobek nepouzivejte, pokud je poskozeny.

Pred varenim se ujistéte, Ze je grilovaci panev pevné

umisténa uprostied rostu.

B Vyrobek pouzivejte pouze na rovnych povrsich.

® Pouziti

Grilovaci deska

B Vyvaffe vyrobek pred prvnim pouzitim 2 az 3 krat
vodou, aby se odstranily pfipadné zbytky z vyroby.
Poté vyrobek vycistéte v teplé vodg, opldachnéte &istou
vodou a dikladné jej vysudte.

B Vnitfek vyrobku potfete trochou oleje nebo mésla.
Zahtejte pfi nizké teploté. Jakmile se tuk vstfebg,
prepnéte teplotu dold. Pockejte asi 2 az 3 minuty, nez
se vyrobek ochladi, a odstrafite prebytecny tuk.

B Nepouzivejte pfi vafeni nebo grilovani vysoké teploty.
Vzhledem k tomy, litina je velmi dobry akumulétor tepla,
plné postadi stiedni teploty. PFili§ vysoké teploty mohou
jinak vést ke $patnym vysledkim vafeni nebo k nalepeni
jidla, jako napf. u omelety.

B Dbeite na to, abyste vyrobek nezahfivali pfili3 rychle.
Mize jinak dojit k odloupnuti smaltu, kdyz se litina
rozpind rychleji nez smal.

Upozornéni: V prib&hu casu, cerné smalty budou
vyvijet hnédo&erny film, ktery zlep3uje grilovaci
vlastnosti vyrobku.

Tento film vzniké diky pfirodnim olejim a tukdm z
potravin, které ve vyrobku pfipravujete. Nepokouseijte
se tento film odstranit.

B Smaltovy povrch neni vhodny pro suché vareni. Pred
ohfivanim nadobi vzdy pouZijte trochu mdsla nebo
oleje na vareni a ujistéte se, Ze je dno zcela pokryto.

Servirovaci talif

B Pfed pouzitim: Vyrobek ogistéte lehce navlhéenym
hadfikem, abyste odstranili zbytky z vyroby.

B Vyrobek je vhodny pro servirovani horké panve.

@ Cisténi a péce

Nechte vyrobek pred &isténim vzdy nejdFive trochu

vychladnout. Nikdy neponofujte horky vyrobek do

studené vody. Tepelny Sok mdze poskodit smalt a

bridlici. Také nepliite vyrobek studenou vodou.

B Oplachuijte svou grilovaci desku horkou vodou a
bé&Znym mycim prostredkem.

B Nejprve namoéte grilovaci desku, abyste odstranili
veskeré zbytky jidla a pouZijte dfevénou 3krabku, houbu
nebo kartdé.

B Nikdy nepouzivejte tvrdé predméty, ocelovou vinu a/
nebo agresivni nebo abrazivni &istici prostredky, jako
jsou chlorové bélici €inidla, protoze ta by poskodila
smalt a bidlici.

B Po ¢&igténi vyrobek dikladné osudte.

B Potirejte Eas od Easu okraj grilovaci desky trochou oleje
na vareni, aby se zabrdnilo bleskové korozi, kteréd moze
v probéhu Easu vzniknout.

B Vyrobek skladujte na suchém a dobfe vétraném misté.

B OPATRNE! Vezméte prosim na védomi, Ze smalt mize
byt poskozen, pokud hrnec spadne nebo pokud dojde
k tvrdému ndrazy.

UPOZORNENI: Nepouzivejte zadné chemické
latky nebo €istici prostfedky! Servirovaci tali¥ mize
absorbovat chemické latky nebo Eistici prostredky. To
by nepfiznivé ovlivnilo chuf jidla.

B Servirovaci talif neponofujte do vody ani ho
nenechdveijte ve vodé odmocit.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiél, které mizete
zlikvidovat prostrednictvim mistnich sbé&ren recyklovatelnych
materidld.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizent se informujte u
sprévy vasi obce nebo mésta.

Servis .

(@ Servis €eska republika
Tel.: 800600632
E-Mail:  owim@lidl.cz

€

GRILOVACIA DOSKA +
SERVIROVACIA DOSKA

® Uvod

BlahoZeldme Véam ku kipe Vasho nového vyrobku. Kipou
ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym
uvedenim do prevédzky sa obozndmte s vyrobkom. Za
tymto G&elom si pozorne preditajte nasledujici ndvod na
obsluhu a bezpe&nostné pokyny. Vyrobok pouzivajte iba

v stlade s popisom a v uvedenych oblastiach pouZivania.
Tento ndvod uschovaijte na bezpeénom mieste. Ak vyrobok
odovzddte dal3ej osobe, prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Tento produkt je uréeny na varenie a servirovanie.
Grilovacia platfia je uréend len na gril alebo na priame
pouzitie na ohni. Produkt je uréeny vyluéne na sokromné
pouZitie, nie na komeréné Géely. Produkt pouzivajte len
podla popisu v fomto navode. Ziadne iné pouZitie nie je
povolené.

® Technické Udaje

Rozmery:

Grilovacia platfia: pribl. 22 x 22 x 2,5 cm
(DxSxV) 3
pribl. 27 x 18 cm (D x §)

Servirovacia platiia:

® Rozsah dodavky

1x Grilovacia platfia
1x Servirovacia platiia

@® Bezpednostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA A UPOZORNENIA K POUZIVANIU PRE
BUDUCE POUZITIE!

B Upozorfiujeme, Ze rukovdte mézu byt pocas varenia
horice. Preto na svoju ochranu pouzivaite chiapky
alebo grilovacie rukavice.

B Hordcu platiu ukladajte vzdy na tepluvzdorny podklad,
a nie na nechrdnené pracovné plochy.

B OPATRNE! Hrozi riziko popdlenial Deti a doméce
zvieratd drzte po&as pouzivania v bezpednej
vzdialenosti.

B Privareni je velmi ddlezité, aby ste produkt, v ktorom
sa ohrieva tuk, neustdle sledovali. Tuk sa méze rychlo
prehriat a zapdlit. Ak tuk niekedy zaéne horiet, nikdy
ho nehaste vodou! Plamefi uhaste pokrievkou alebo
hrubou vinenou prikryvkou.

B Dbaijte na to, aby ste grilovaciu platiiu neohrievali
prazdnu. V opaénom pripade méze déjst k odlipeniu
smaltu.

B Aby ste smaltovand vrstvu neposkodili, pouZivaite len
kuchynské ndaradie z tepluvzdorného plastu alebo
dreva.

B Pripravované potraviny nekrdjajte priamo v produkte.

B Do horiceho tuku nevkladaijte vihké méso. Tuk, ktory
by mohol odfrknif na Zeravd varnd platiiu, by mohol
spdsobif poziar.

B OPATRNE! Pristroj vzdy dvihaite, nikdy ho
neposivaijte po takychto povrchoch, pretoze by to
mohlo poskodit spodnu stranu pristroja alebo stola.

B Plynovy plamef musi byt vzdy prispésobeny priemeru
dna grilovacej platne a NIKDY nesmie horief popri
boénych stendch produktu.

B Produkt nie je vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire.

B Produkt nie je vhodny na keramické, halogénové,
induk&né a elektrické varné dosky.

B Produkt je vhodny do riry.

B Nezabudnite sa obozndmit so sprédvnym pouZivanim
vasej rory.

BV ndvode na obsluhu riry sa informuijte, ako mézete
vyuzif dostupny vystupny vykon riry na pegenie.

B Produkt nie je vhodny do umyvacky riadu.

B Ked drziak na rost pouzivate na plynovej varnej doske,
vistite sa, &i je stabilny a dostatoéne plochy.

®  VHODNE PRE POTRAVINY! Grilovacia panvica
neovplyviiuje chuf ani véfiu potravin.

B Pri priprave jeddl na grilovacej panvici dbaite na to,
aby sa do kontaktu s hordcim olejom nedostala voda.
Spdsobilo by to striekanie horiceho oleja.

B Pozor! Krystdly ladu na zamrznutych potravinach
mdzu spbsobit striekanie horiceho oleja.

B Do horiceho tuku nevkladaijte vihké méso. Tuk, ktory
by mohol odfrkndt na Zeravi varnd platiiu, by mohol
sposobif poziar.

B Hordci olej nechaite pred &istenim vychladnif na
izbovy teplotu.

B Produkt nenechaite spadnif. Produkt nie je nerozbitny.
Akékolvek ndrazy by mohli obmedzif sprévnu funkénosf
produktu.

B Produkt nepouzivaite, ak je poskodeny.

B Pred varenim sa uistite, &i panvica stoji pevne v strede
rostu.

B Tento produkt pouZivajte iba na rovnych plochdach.

® Pouzitie

Grilovacia platia

B Produkt pred prvym pouzitim 2- az 3-krét vyvarte s
vodou, aby ste odstrénili pripadné zvysky z vyroby.
Ndsledne produkt vy¢istite v teplej mydlovej vode,
vypldchnite ho &istou vodou a dékladne ho ususte.

B Vnitorng &ast produktu pokropte trochou oleja alebo
masla. Zahrejte pri nizkej teplote. Ked' tuk vsiakne,
teplotu stiahnite. Pogkaite priblizne 2 az 3 mindty,
pokym produkt nevychladne, a odstréfite prebytony
tuk.

B Nevarte ani negrilujte pri vysokych teplotdch. Kedze
liatina je vynikajici zésobnik tepla, Gplne postaduje
pouzivanie stredne vysokych teplét. Prili§ vysokd teplota
mdze v opaénom pripade viest k zlym vysledkom
varenia, prip. k prilnutiv potravin k povrchu, napr.
omelety.

B Dbaijte na to, aby ste produkt neohrievali prili3 rychlo. V
opaénom pripade méze déjst k odlipeniu smaltu, ked’
sa liatina roztiahne rychlejsie ako smalt.

Upozornenie: Na &iernom smaltovanom povrchu
sa po &ase vytvori hnedocierna vrstva, ktord zlepsi
grilovacie vlastnosti produktu.

Tato vrstva vznikne vdaka prirodnym olejom a tukom z
potravin, ktoré v produkte pripravujete. Tito vrstvu sa
nepokd3ajte odstrdnit.

B Smaltovany povrch nie je vhodny na suché varenie.
Vzdy pouzivaite trochu masla alebo jedlého oleja a
pred zahriatim riadu sa vistite, Ze dno je Oplne zakryté.

Servirovacia platiia

B Pred pouzitim: Produkt vy¢istite vihkou handrou, aby ste
odstranili zvysky z vyroby.

B Produkt je vhodny na servirovanie horicej panvice.

® Cistenie a starostlivost

Produkt pred vycistenim nechaijte vzdy najprv
vychladndt. Nikdy nepondraite horici produkt do
studenej vody. Teplotny 3ok méze spdsobif poskodenie
smaltovanej vrstvy a bridlice. Produkt neplite ani
studenou vodou.

B Grilovaciu platfiv umyte horicou vodou a beznym
Cistiacim prostriedkom na riad.

B Grilovaciu platiiv najprv namocte, aby sa odstrénili
vietky zvysky jedla, a pouzite drevend Skrabku, 3pongiu
alebo kefku.

BV Ziadnom pripade nepouZivaijte tvrdé predmety, ocel
ani agresivne, resp. abrazivne Eistiace prostriedky, ako
napr. chlérové bielidlo, pretoze by doslo k poskodeniu
smaltovanej vrstvy a bridlice.

B Produkt po vyéisteni ddkladne vysuste.

B Okraj grilovacej platne z asu na &as potrite trochou
jedlého oleja, aby ste predisli vzniku jemnej hrdze, ku
ktorému by mohlo déjst v priebehu &asu.

B Produkt skladujte na suchom a dobre odvetranom
mieste.

B POZOR! Majte na paméti, ze smaltovand vrstva sa pri
pdde alebo tvrdom ndraze méze poskodif.
UPOZORNENIE: NepouZivajte chemické latky ani
&istiace prostriedky! Servirovacia platia méZe chemické
latky a Cistiace prostriedky vstrebat. Ovplyvnilo by to
chuf jedla.

B Servirovaciu platiu nepondraite do vody a

nenechdvaite ju namoé&end.

@ Likviddacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré mézete

odovzdat na miestnych recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidacie opotrebovaného vyrobku sa
mézete informovat na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.

Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk

@
GRILLPLATTE + SERVIERPLATTE

@ Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhres neven

Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu
aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und
die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie
beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.
Bewahren Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produktes
an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Produkt ist zum Kochen und Servieren bestimmt. Die
Grillplatte ist nur fir den Grill oder die direkte Verwendung
im Feuer geeignet. Das Produkt ist ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch bestimmt, nicht fir kommerzielle Zwecke.
Verwenden Sie das Produkt nur wie in dieser Anleitung
beschrieben. Jede andere Verwendung ist nicht zul&ssig.

@® Technische Daten

MaBe:
Grillplatte:
Servierplatte:

ca.22x22x25cm (LxBxH)
ca. 27 x 18 cm (Lx B)

@ Lieferumfang
1 x Grillplatte
1 x Servierplatte

® Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITS- UND
VERWENDUNGSHINWEISE ZUR KUNFTIGEN
BEZUGNAHME AUF!

B Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
werden kdnnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

u  Stellen Sie die heiBe Platte immer auf einem
hitzebesténdigen Untersatz ab und nicht auf die
ungeschitzte Arbeitsfléche.

B ACHTUNG! Es besteht Verbrennungsgefahr! Halten Sie
Kinder und Haustiere withrend des Gebrauchs fern.

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt,
in dem Fett erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen.

Fett kann schnell Gberhitzen und sich entzinden. Wenn
das Fett einmal brennen sollte, I6schen Sie es niemals
mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel
oder einer dichten Wolldecke.

B Achten Sie darauf, die Grillplatte nicht in leerem Zustand
zu erwérmen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille
kommen.

B Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschédigen,
verwenden Sie nur Kiichenutensilien aus
hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.

B Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

B legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch
das auf eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann
leicht ein Brand entstehen.

B ACHTUNG! Heben Sie das Gerét immer an und
schieben Sie es niemals auf Oberfldchen wie diesen, da
dies zu Schéden an der Unterseite des Geriits oder des
Tisches fihren kann.

B Gasflammen missen immer dem Bodendurchmesser der
Grillplatte angepasst werden und diirfen NIE Gber die
Seitenwénde hinaus brennen.

B Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

B Das Produkt ist nicht fir Ceran-, Halogen-, Indukfions- und
Elektroherde geeignet.

B Das Produkt ist fir den Backofen geeignet

B Vergewissern Sie sich, dass Sie mit dem
ordnungsgeméfBen Betrieb Ihres Backofens vertraut sind

B Lesen Sie in der Bedienungsanleitung lhres Backofens
nach, wie Sie die verfiigbare Ausgangsleistung des
Backofens zum Backen nutzen kénnen.

B Das Produkt ist nicht fiir die Spilmaschine geeignet.

B Vergewissern Sie sich, dass der Roststénder stabil und
flach genug ist, wenn Sie ihn auf einem Gaskochfeld
verwenden.

B LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Geruchseigenschaften werden durch die Grillpfanne
nicht beeintréchtigt.

B Achten Sie beim Zubereiten von Speisen auf der
Grillpfanne darauf, dass kein Wasser mit heiflem Ol in
Berithrung kommt. Dies wiirde dazu fihren, dass das
heie Ol verspritzt wird.

B Vorsicht! Eiskristalle auf gefrorenen Lebensmitteln
kénnen heife Olspritzer verursachen.

B Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heif3es Fett. Durch
das auf eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann
leicht ein Brand entstehen.

B Llassen Sie das heifle Ol vor der Reinigung auf
Raumtemperatur abkihlen.

B Lassen Sie das Produkt nicht fallen. Das Produkt ist nicht
bruchfest. Jegliche StéBe kénnen die ordnungsgeméBe
Funktion des Produkts beeintréichtigen.

B Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es beschadigt ist.

B Vergewissern Sie sich, dass die Pfanne vor dem Kochen
fest in der Mitte des Rostes steht

B Verwenden Sie dieses Produkt nur auf ebenen Fléchen.

® Verwendung

Grillplatte

B Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch
2- bis 3-mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriickstéinde zu entfernen. Reinigen Sie das
Produkt anschlieBend in warmem Spilwasser, spilen Sie
es mit klarem Wasser und trocknen Sie es grindlich ab.

B Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol
oder Butter. Wéarmen Sie es bei niedriger Temperatur
auf. Schalten Sie die Temperatur runter, sobald das Fett
eingezogen ist. Warten Sie ca. 2 bis 3 Minuten, bis
sich das Produkt abgekihlt hat und entfernen Sie das
Uberschissige Fett.

B Verwenden Sie beim Kochen oder Grill keine
hohen Temperaturen. Da Gusseisen ein sehr guter
Warmespeicher ist, reichen mittlere Temperaturen véllig
aus. Zu hohe Temperaturen kdnnen sonst zu schlechten
Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von Speisen
wie z. B. bei Omelett.

B Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu
erhitzen. Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille
kommen, wenn das Gusseisen sich schneller erweitert als
die Emaille.

Hinweis: Die schwarze Emailleschicht entwickelt

mit der Zeit einen braun-schwarzen Film, der die
Grilleigenschaften des Produkts verbessert.

Dieser Film entsteht durch die natiirlichen Ole und Fette
der Lebensmittel, die Sie in dem Produkt zubereiten.
Versuchen Sie nicht, diesen Film zu entfernen.

B Die Emaille-Oberfléiche ist nicht geeignet fiir trockenes
Kochen. Verwenden Sie immer etwas Butter oder
Speised| und stellen Sie sicher, dass der Boden
vollstéindig bedeckt ist, bevor Sie das Kochgeschirr
erhitzen.

Servierplatte

B Vor Gebrauch: Reinigen Sie das Produkt mit einem
feuchten Tuch, um Produktionsriickstéinde zu entfernen.

B Das Produkt eignet sich zum Servieren der heifien
Pfanne.

@ Reinigung und Pflege

B Llassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein
wenig abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heif3es Produkt
in kaltes Wasser ein. Durch den Temperaturschock kann
die Emaille und Schiefer beschadigt werden. Fillen Sie
das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.

B Spilen Sie lhre Grillplatte mit heilem Wasser und
handelsiiblichem SpiImittel.

B Weichen Sie zunéchst die Grillplatte ein, um alle
Speisereste zu entfernen, und verwenden Sie einen
Holzschaber, Schwamm oder eine Biirste.

B Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle
oder aggressive bzw. scheuernde Reinigungsmittel
wie Chlorbleiche, da diese die Emaille und Schiefer
beschadigen wiirden.

B Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich
ab.

B Reiben Sie den Rand der Grillplatte von Zeit zu Zeit mit
ein wenig Speisedl ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit
entstehen kann, zu vermeiden.

B lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut
belifteten Ort.

B VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem Stof3 beschadigt werden kann.
HINWEIS: Verwenden Sie keine chemischen
Substanzen oder Reinigungsmittel! Die Servierplatte
kann chemische Substanzen oder Reinigungsmittel
absorbieren. Dies wiirde den Geschmack der Speisen
beeintréchtigen.

H  Tauchen Sie die Servierplatte nicht in das Wasser ein und
lassen Sie sie nicht einweichen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien,
die Sie Uber die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts
erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435111
E-Mail:  owim@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 292726
E-Mail:  owim@lidl.at
CH Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail:  owim@lidl.ch
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