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Entriegelungsknopf (fir den Antriebsarm)
Geschwindigkeitsregler mit Ein-/Aus-Funktion
Anschlussleitung mit Netzstecker
Knethaken

Rihrschissel

Schneebesen

Rihrbesen

SaugfuB

Grundgerdt

Achse zur Aufnahme der Rihrwerkzeuge
Einfilloffnung

Spritzschutz

Antriebsarm

Kabelaufwicklung



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen
Kichenmaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung griindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte alle Be-
dienungsanleitungen dazu. Diese
sind Bestandteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrer
neuen Kiichenmaschine!

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

Dieses Symbol warnt vor Handver-
letzungen.

Q? Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Die Kiichenmaschine dient zum Quirlen, Auf
schlagen, Rihren, Knefen und Mischen von
Lebens- und Nahrungsmitteln.

Das Gerét ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenrgumen
benutzt werden.

Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

©® Benutzen Sie die Kichenmaschine ohne
Unterbrechung nicht lénger als 10 Minu-
ten. Danach muss das Gerdt ausgeschal-
tet bleiben, bis es auf Raumtemperatur
abgekuhlt ist.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fiir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachsch&den verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachsch&den verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

®© Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdétes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

® Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

®© Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose:
- bei nicht vorhandener Aufsicht
- bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen
- vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen
- vor dem Reinigen

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

© Das Gerdt ist je nach Verwendung fir folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:
- max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den Rihrwerkzeugen.
Danach muss das Gerdt ausgeschaltet bleiben, bis es auf
Raumtemperatur abgekihlt ist.
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® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz

getrennt werden.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerdt reinigen und

warten” auf Seite 13).

®© Die missbrauchliche Verwendung des Gerétes kann zu Verletzungen

fohren.

A GEFAHR fir Kinder!

O}

Verpackungsmaterial ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere!
Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kdnnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdt verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von
Elektrogerdten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.
Das Grundgerdt, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Grundgerdt ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerét prifen lassen.

Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerat herausnehmen.

©®

GEFAHR durch
Stromschlag!
Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerdat kom-
plett montiert ist.
Schlieen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht
zugéngliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerat.
Das Gerdt ist auch nach dem Ausschalten
nicht vollstéindig vom Netz gefrennt. Um
dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.
Halten Sie die Anschlussleitung von hei-
Ben Fléchen (z. B. Herdplatten) fern.
Achten Sie beim Gebrauch des Gerates
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie die Kiichenmaschine nicht
benutzen
- bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren
- bevor Sie die Kiichenmaschine reinigen
- bei Gewitter



O}

Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdt,

an Zubehérteilen oder der Anschlusslei-

tung aufweist.

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Arti-
kel vor.

GEFAHR von Handverlet-

zungen durch Quetschen!
Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

GEFAHR durch drehende
Teile!
Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehor oder Zusatzteile, die

im Betrieb bewegt werden, auswechseln.

WARNUNG vor Sachschdaden!

O}

Stellen Sie das Gerdt ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Das Rihrwerk darf hochstens 10 Minu-
ten am Stick betrieben werden. Danach
missen Sie das Gerdt erst wieder auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

Das Gerat darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.

Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-

e Oberflache z. B. Herdplatten.
Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerat

befinden.

©06

Uberfillen Sie die Rihrschissel nicht,
da sonst der Inhalt herausgeschleudert
werden kann. Uberlaufende Flissigkeit
flieBt auf die Unterlage. Stellen Sie das
Gerdt deshalb auf eine wasserfeste Un-
terlage.

Betreiben Sie das Gerét nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Rihrbesen und Knethaken haben eine
Antihaftbeschichtung. Beschadigen Sie
diese nicht durch scharfe, spitze oder
kratzende Gegenstande (z. B. Messer,
Topfschwamm).

Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBen ausgestattet. Da Mdbel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst-
stoffsaugfifie angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.



4. Lieferumfang

U —

Kichenmaschine, Grundgerat 9
Spritzschutz 12

Rihrschissel 5

Knethaken 4

Schneebesen 6

Rihrbesen 7
Bedienungsanleitung (online)
Kurzanleitung (beiliegend)

5. Auspacken und

aufstellen

. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-

material.

. Uberprifen Sie, ob alle Teile vorhanden

und unbeschéadigt sind.

. Bauen Sie das Gerat auseinander (sie-

he “Gerdt auseinanderbauen” auf
Seite 12).

. Reinigen Sie das Gerét vor der

ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-
nigen und warten” auf Seite 13).

. Bild A: Wickeln Sie Uberschissige An-

schlussleitung 3 in der Kabelaufwick-
lung 14 auf der Unterseite des
Grundgerdtes 9 auf.

. Stellen Sie das Grundgerdt 9 auf einer

ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerat weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Waéhlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die Saugfifle 8 fest-
saugen konnen und sicheren Halt
geben.

VORSICHT:
® Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die

Unterlage. Stellen Sie das Gerat des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.



6. Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- | Geschwin- . . .
. . Funktion Hinweise
Zeug digkeit
Kneten und Mischen von | min. Menge:
1-2 festem Teig oder feste- | Das Arbeitswerkzeug soll
ren Zutaten mindestens 1 cm tief in das
Kneten von Hefeteig Mixgut eintauchen.
Kneten von dickem max. Menge Hefeteig:
Knethaken 4 Rihrteig 1657 g
Verarbeitungszeit
2-3 Knetteig*:
ca. 3 Minuten
max. Betriebsdauer:
10 Minuten
Mischen von dickem min. Menge:
Rihrteig Das Arbeitswerkzeug soll
2-3 Mischen von Butter und | mindestens 1 cm tief in das
Mehl Mixgut eintauchen.
Mischen von Hefeteig ' max. Menge Riihrteig:
Kuchenteig 1216 g . )
Aufschlagen von Butter VErqrb.ell'ungszell'
4.6 mit Zucker Ruhrfe!g*:
Rihrbesen 7 Platzchenteig ca. 5 Minuten
max. Betriebsdauer:
10 Minuten
Teig mit Trockenfriichten |max. Gesamtgewicht:
950 g
6 Empfindliche Frichte bei
Stufe 1 - 2 unterheben.
max. Betriebsdauer:
10 Minuten
Schlagsahne min. Menge:
Eiweif3 Das Arbeitswerkzeug soll
Majondse mindestens 1 cm tief in das
Schnecbesen 6 |7 8 Schaumigschlagen von | Mixgut eintauchen.

Butter

max. Menge Sahne:
1000 ml

max. Betriebsdauer:
10 Minuten

*HINWEIS: Die Verarbeitungszeit variiert je nach Menge und Beschaffenheit der Zutaten.
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7. Rihrwerkzeuge
verwenden

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 1
und klappen Sie den Antriebsarm 13
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 1 wieder herausspringt.

Rihrschissel einsetzen

2. Setzen Sie die Rihrschiissel 5 so in das
Grundgerdt 9, dass die Metallstifte am
unteren Rand in die Aussparungen am

Grundgerdt passen.
S

N )

3. Verriegeln Sie die Rihrschissel 5, in-

dem Sie diese in Richtung geschlossene-

nes Schlosssymbol drehen, bis sie fest
sitzt.

Spritzschutz montieren

VORSICHT:

® Verwenden Sie die Rihrschissel 5 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 12. Es
kdnnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 12 von un-
ten auf den Antriebsarm 13. Der Pfeil
(A) am Spritzschutz 12 und der Pfeil (V)
neben dem offenen Schlosssymbol am
Antriebsarm 13 zeigen aufeinander.

5. Drehen Sie den Spritzschutz 12 in Rich-
tung geschlossenenes Schlosssymbol,
bis er einrastet.

Rihrwerkzeug einsetzen
6. Wahlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 4: fir schwere Teige,

z. B. Brotteig

- Schneebesen 6: zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweif} efc.

- Rihrbesen 7: fir mittlere bis leichte
Teige, z. B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

Fir weitere Informationen: siehe ,Funkti-

onen im Uberblick” auf Seite 9.

7. Setzen Sie das Rihrwerkzeug 4/6/7

von unten auf die Achse 10.

Achten Sie darauf, dass der Metallstift
an der Achse 10 in die Aussparung am
Rihrwerkzeug greift.



8. Bild B: Driicken Sie das Rihrwerk-
zeug 4/6/7 etwas nach oben und
drehen es in Pleilrichtung bis zum An-
schlag.

Zutaten einfillen

o Sie kdnnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 5 fillen, wahrend der Antriebs-
arm 13 hochgeklappt ist.

o  Wahrend des Rishrens kdnnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfilléffnung 11 am
Spritzschutz 12 zugeben:

- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1-2.

- Filllen Sie die Zutaten ein.

Antriebsarm absenken

GEFAHR von Handverletzun-
gen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triecbsarm 13 und das Gehduse. Beim
Herunterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

9. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 1
und bewegen Sie den Antriebsarm 13
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 1 springt wieder heraus.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert. Zum Ar-
beiten mit dem Gerdt: siehe ,Grundbedie-
nung” auf Seite 11.

8. Grundbedienung

8.1 Stromversorgung

A GEFAHR durch Stromschlag!
©® SchlieBen Sie den Netzstecker 3 nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht
zugéngliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.
HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliftung.

1. Setzen Sie das Gerdt fir die gewiinsch-
te Funktion zusammen.
2. Uberprifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 2 auf O (ausgeschaltet) steht.
. Stecken Sie den Netzstecker 3 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem AnschlieBen jeder-
zeit gut zuganglich sein.
4. Ziehen Sie den Netzstecker 3, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

w

8.2 Sicherheitsfunktionen

Das Gerdt verfigt Uber mehrere Sicherheits-
funktionen, die im Folgenden beschrieben
werden.

Funktion nur bei abgesenktem
Antriebsarm

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der An-
triebsarm 13 korrekt in der unteren Position
eingerastet ist und der Entriegelungsknopf 1
vollstéindig herausgesprungen ist.

®p 11



Uberhitzungsschutz

Das Gerdt verfigt Gber einen Uberhitzungs-

schutz. Sollte der Motor zu heifs geworden

sein, schaltet das Gerdt automatisch ab:

1. Schalten Sie das Gerét aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker 3.

3. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtempera-
tur abkihlen.

Wenn das Gerdt ausreichend abgekihlt ist,

lasst es sich wieder einschalten.

8.3 Gerdt ein-/ausschalten
und Geschwindigkeit
widhlen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Rishrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten am Stiick betrieben werden. Danach
missen Sie das Gerdt erst wieder auf
Raumtemperatur abkihlen lassen.

HINWEIS: Wahrend Sie groBBe Teigmen-

gen verarbeiten, kann sich das Gerdt gege-

benenfalls etwas bewegen.

1. Schalten Sie das Gerét ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 2 im Uhr-
zeigersinn drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erhéhen Sie

langsam auf die gewiinschte Geschwin-

digkeit (siehe “Funktionen im Uberblick”
auf Seite 9).

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe T - 2, wenn Sie wdhrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die
Einfillffnung 11 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 2 auf O, um das Gerét auszuschal-
ten.

HINWEIS: Die ideale Geschwindigkeit

hangt vor allem von der Konsistenz des Mix-

gutes ab. Je flissiger der Inhalt ist, um so
schneller kdnnen Sie mixen.

12 (DP

8.4 Pulsfunktion

¢ Durch Drehen des Geschwindigkeitsreg-
lers 2 auf die Stellung @ kénnen Sie
die Geschwindigkeit kurzfristig auf die
héchste Stufe (8) erhchen.

9. Gerdt auseinander-
bauen

GEFAHR durch drehende
Teile!
® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker 3 aus der Steckdo-
se, bevor Sie das Gerdt auseinander-
bauen.

Antriebsarm hochklappen

1. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 1
und klappen Sie den Antriebsarm 13
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 1 wieder herausspringt.

Rihrwerkzeug abnehmen

2. Bild C: Driicken Sie das Rihrwerk-
zeug 4/6/7 etwas nach oben und dre-
hen es gegen den Uhrzeigersinn, bis es
sich von der Achse 10 abziehen ldsst.

Spritzschutz abnehmen

3. Drehen Sie den Spritzschutz 12 in Rich-
tung gedffnetes Schlosssymbol, bis er
sich abnehmen |&sst.

Rihrschissel abnehmen

4. Drehen Sie die Rishrschiissel 5 in Rich-
tung gedffnetes Schlosssymbol, bis sie
sich abnehmen lésst.

Antriebsarm absenken

5. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 1
und bewegen Sie den Antriebsarm 13
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 1 springt wieder heraus.



10. Gerdt reinigen und
warten

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 3 aus der Steckdose.

©® Tauchen Sie das Grundgerdt 9 nie in
Wasser.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
dtzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kénnte das Gerdit beschd-
digt werden.

HINWEISE:

¢ Bestimmte Lebensmittel oder Gewiirze
(z. B. Curry, Karotten) kénnen die Kunst-
stoffteile (z. B. den Spritzschutz 12) ver-
farben. Dies ist kein Gerdtefehler und
gesundheitlich unbedenklich.

e Bitte beachten Sie, dass sich nach dem
Abtrocknen noch Wassertropfen an den
Zubehérteilen befinden kdnnen. Lassen
Sie alle Teile vollstandig an der Luft
trocknen.

10.1 Grundgeriit reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerdt 9 mit ei-
nem feuchten Tuch. Sie kénnen auch et-
was Spilmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Tuch
mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerdt @ erst wie-
der, wenn es vollstdndig gefrocknet ist.

10.2 Reinigen in der
Spilmaschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:
Rihrschissel 5
Knethaken 4
Schneebesen 6
Rihrbesen 7
Spritzschutz 12

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer
Spilmaschine gereinigt werden:

Grundgerat 9

10.3 Zubehor reinigen

1. Reinigen Sie sémtliches Zubehdr von
Hand in einem Spilbecken mit Spilwas-
ser oder in der Spilmaschine.

2. Bei der Reinigung von Hand spilen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.

3. Llassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese wieder zusammen-
setzen, wegrdumen oder erneut
benutzen.

10.4 Aufbewahren

¢ Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese zum Aufbewahren
wegrdumen.

* Bewahren Sie das Gerdt geschiitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fisr
Kinder auf.

¢ Bild A: Die Anschlussleitung 3 kénnen
Sie in der Kabelaufwicklung 14 auf der
Unterseite des Grundgerdtes 9 aufwi-
ckeln.



11. Rezepte

HINWEIS: In den Rezepten wird die Num-
mer des Geschwindigkeitsreglers 2 wegge-
lassen, um die Lesbarkeit zu verbessern.

Mascar ponecreme
Zutaten:

2

2 EL

Eier
feiner Zucker

1 EL  SiBwein (z. B. Madeira)
250 g Mascarpone
1z unbehandelte Orange (Saft und et-

was abgeriebene Orangenschale)

Zubereitung:

1.
2.

Eier trennen.

Eiweif3 in die fettfreie Rihrschissel 5 ge-

ben. Mit dem Schneebesen 6 zu
Eischnee schlagen. Dabei die Ge-
schwindigkeit steigern bis Stufe 8.

. Eischnee in eine andere Schiissel umfil-

len und kihl stellen.

In der Rihrschissel 5 das Eigelb mit Zu-
cker und SiBwein mit dem Schneebe-
sen 6 auf Stufe 6 schaumig schlagen.
Die Geschwindigkeit auf Stufe 3 redu-
zieren und abwechselnd 15ffelweise
Mascarpone und Orangensaft zuge-
ben.

Von Hand die abgeriebene Orangen-
schale und den Eischnee unterheben.
Zur Dekoration einige diinne Orangen-
schalenstreifen auf die fertige Creme
streven.

Die Creme bis zum Genieen in den
Kihlschrank stellen und innerhalb von
24 Stunden verbrauchen.

Tipp: Schichten Sie die Mascarponecreme
mit frischem Obst der Saison oder Kompott
in Dessert-Glaschen.

Birnen-Tarte

Zutaten fir den Teig:

200g Weizenmehl

1 Prise Salz

100 g kalte Butter (in Fldckchen)
3TL feiner Zucker

4 EL kaltes Wasser

Zum Blindbacken:
Trockenerbsen oder Reis

Zutaten fir die Mandelmasse:
100 g weiche Butter

100 g Zucker

2 Eier (Zimmertemperatur)

100 g gemahlene Mandeln

Zum Belegen:
ca. 3 reife Birnen

Zubereitung:

1. Alle Zutaten fir den Teig in die Rijhr-
schissel 5 geben und mit dem Rihrbe-
sen 7 auf Stufe 3 verarbeiten, bis sich
gréfere Klimpchen gebildet haben.
(Ggf. zwischendurch die Maschine an-
halten und die Zutaten mit einem Teig-
schaber vom Rand nach unten
schieben.)

2. Den Teig schnell von Hand zu einer Ku-
gel zusammen kneten und mit wenig
Mehl zwischen zwei Blattern Backpa-
pier ausrollen.

3. Mit dem Teig eine gefettete Tarteform
auslegen, den iberstehenden Rand ab-
schneiden und mindestens 30 Minuten
in den Kihlschrank stellen.

4. Den Teigboden mehrfach mit einer Go-
bel einstechen, ein Backpapier auf den

Teig legen und die Form mit Trockenerb-
sen oder Reis fillen, um den Teig zu be-

schweren.

5. Bei 180 °C Umluft 15 Minuten backen,
dann Backpapier und Erbsen/Reis ent-
fernen und noch einmal 10 bis 15 Mi-
nuten backen.



6. Fir die Mandelmasse Butter, Zucker und
Eier mit dem Schneebesen 6 aufschlo-

gen. Dabei die Geschwindigkeit bis Stu-

fe 8 steigern.

7. Den Schneebesen 6 abnehmen und den
Rihrbesen 7 einsetzen. Auf Stufe 4 kurz
die Mandeln unterrihren.

8. Die Mandelmasse auf den abgekihlten
Tarteboden geben.

9. Die Birnen schalen, vom Kerngehduse
befreien, in Scheiben schneiden und die
Mandelmasse damit belegen.

10.Bei 170 °C Umluft ca. 35 Minuten ba-

cken.

Pizzateig

Zutaten:

250 g Weizenmehl

% TL  Salz

Vo Wiirfel frische Hefe

120 ml lauwarmes Wasser

% TL  brauner Zucker

etwas Mehl zum Kneten und Ausrollen

Zubereitung:

1. Mehl und Salz in der Rihrschiissel 5
vermischen und in die Mitte eine Mulde
driicken.

2. Hefe und Zucker im Wasser mit einer

Gabel zerdriicken und verriihren, bis al-

les aufgeldst ist. Diese Mischung in die
Mulde geben.

3. Mit dem Knethaken 4 auf Stufe 2 bear-
beiten, bis sich grofle Teigklumpen ge-
bildet haben.

4. Von Hand weiter kneten, bis der Teig
geschmeidig wird.

5. Eine Teigkugel formen und an einem
warmen Ort abgedeckt gehen lassen,
bis sich das Volumen verdoppelt hat.

6. Noch einmal durchkneten, ausrollen
und nach Belieben belegen.

12. Problemlésung

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler Maf3inahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellt?

¢ Uberpriifen Sie den
Anschluss.

¢ Hat der Uberhitzungs-
schutz das Gerét aus-
geschaltet (siehe
“Uberhitzungsschutz”
auf Seite 12)2

e Antriebsarm 13
nicht vollstandig her-
unter geklappt?

Keine Funktion

o Sofort ausschalten,
Netzstecker 3 zie-
hen und Gberpriifen:
- Hindernis im
Behdaltere

- Speise zu zdh
oder zu hart?

- Gerat nicht richtig
zusammengesetzt?

Schneebesen 6,
Rihrbesen 7
oder Knetha-
ken 4 drehen
sich nicht oder
nur sehr schwer.




13. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der
europdischen Richtlinie
2012/19/EU. Das Symbol
der durchgestrichenen Abfall-
tonne auf Radern bedeutet,
dass das Produkt in der Euro-

paischen Union einer getrennten Millsamm-

lung zugefihrt werden muss. Dies gilt fir

das Produkt und alle mit diesem Symbol ge-
kennzeichneten Zubehérteile. Gekennzeich-

nete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und

der Lage des néchsten Recyclinghofes erhal-

ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-

weltvorschriften in lhrem Land.

Gerdt entsorgen in Deutschland

In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elekironikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Ricknahme verpflichtet.
LIDL bietet Ihnen Rickgabeméglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mdrkten an. Rickgo-
be und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unab-
héngig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm
sind.

Bitte 16schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-
rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die

zerstorungsfrei entnommen werden kénnen

und fishren diese einer separaten Sammlung
zu.



14. Technische Daten

Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

Gepriifte Sicherheit: Gerdte ms-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik genigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Modell: SKM 600 D3
Netzspannung: 220-240V ~
50-60 Hz
Schutzklasse: Il [O]
Leistung: 600 Watt
Rihrschissel
Volumen: 5000 ml
max. Fillmenge
(Markierung MAX): {3700 ml
Maximale Belastung |RGhrteig:
fir Rihrbesen 7 und |max. 1216 g
Knethaken 4: Hefeteig:
max. 1657 g

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Max. Dauerbetrieb
(KB):

(gibt an, wie lange
das Gerdt ununter-
brochen laufen darf)

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entfsorgen.

10 Minuten
Drehzahl (gemessen |40 - 220 Umdrehun-
am Werkzeug): gen/Minute

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfalltrennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.



15. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méangeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkis ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Mdéngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel miis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-
lieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méfer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

¢ Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 419379 _2210 /
419381_2210/ 419382_2210/
419384 2210 und den Kassenbon
als Nachweis fir den Kauf bereit.

® Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt lhrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.



¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 419379_2210 /
419381_2210/ 419382_2210/
419384 _2210 |hre Bedienungsanleitung
Sffnen.

=
-, -
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/

419382 2210 / 419384 2210

6—-—! Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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Unlock button (for the drive arm)

Speed control with on/off function
Power cable with mains plug
Dough hook

Mixing bowl

Whisk

Beater

Suction foot

Base unit

Axle for holding mixing tools
Filling opening

Splash guard

Drive arm

Cable spool



Thank you for your trust!

Congratulations on the purchase of your
new food processor.

For safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire range of fea-
tures:

¢ Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

¢ Above adll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for reference.

¢ If you pass the device on to
someone else, please include this
copy of the user instructions. The
user instructions are a part of
the product.

We wish you a lot of joy with your new food
processor!

Symbols on the device
| The food-safe material of devices
Q with this symbol will not change the
taste or smell of food.

This symbol warns of possible hand
A injuries.
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2. Intended purpose

The food processor is used to whisk, beat, stir,
knead, and mix food.

The device is designed for private, domestic
use. The device must only be used indoors.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!

© The food processor should not be used
continuously for longer than 10 minutes.
After this, the device must remain
switched off until it has cooled down to
room temperature.



3. Safety information

Warnings

If necessary, the following warnings are used in this copy of the user instructions:
DANGER! High risk: failure to observe this warning may result in injury to life and
limb.

WARNING! Moderate risk: failure to observe this warning may result in injury or serious

material damage.

CAUTION: low risk: failure to observe this warning may result in minor injury or material

damage.

NOTE: circumstances and specifics that must be observed when handling the device.

Instructions for safe operation

® This device must not be used by children.

® Children must not play with the device.

® The device and the power cable must be kept away from children.

® This device can be used by people with restricted physical, sensory
or intellectual abilities or people without adequate experience and/
or understanding if they are supervised or instructed on how to use
this device safely and if they are aware of the resulting hazards.

® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

®© The device must not be immersed in water.

® Disconnect the mains plug from the wall socket ...
... when it is not supervised,
... before you assemble or disassemble the device
... before changing accessories or attachments, and
... before cleaning.

® This device is not infended to be operated using an external timer
or a separate remote control system.

®© Depending on type of use, the device is intended for the following
maximum operating times without interruption:
- max. 10 minutes mixing/kneading with the mixing tools.
After this, the device must remain switched off until it has cooled
down to room temperature.



® Prior to the replacement of accessories or attachments which move
when in operation, the device must be switched off and disconnect-

ed from the mains power supply.

® Please take note of the chapter on cleaning (see “Cleaning and ser-

vicing the device” on page 31).

®© Misuse of the device may result in injury.

A DANGER for children!

©

O}

Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a risk
of suffocation.

DANGER to and from pets

and livestock!
Electrical devices can represent a dan-
ger to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
The device must never be operated in
the vicinity of a bathtub, a shower, a
filled washbasin or similar items.
The base unit, the power cable and the

mains plug must not be immersed in wo-

ter or other liquids.

Protect the base unit against moisture,
water drips and splashes.

If liquid should enter the base unit, pull
out the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.
If the device falls into water, disconnect
the mains plug immediately. Only then
is it safe to remove the device.
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©

®

DANGER! Risk of electric

shock!

Only plug the mains plug into the wall

socket after the device has been com-

pletely assembled.

Only connect the mains plug to a prop-

erly installed and easily accessible wall

socket whose voltage corresponds to

the specifications on the rating plate.

The wall socket must still be easily ac-

cessible affer the device is plugged in.

Ensure that the power cable cannot be

damaged by sharp edges or hot spots.

Do not wrap the power cable around

the device.

Even after it has been switched off, the

device is not completely disconnected

from the mains power supply. In order

to fully disconnect it, pull out the mains

plug.

Keep the power cable away from hot

surfaces (e.g. hot plates).

When using the device, ensure that the

power cable cannot be trapped or

crushed.

When removing the mains plug from the

wall socket, always pull on the plug and

never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall

socket ...

.. if there is a fault,

.. when you are not using the food pro-
cessor,

.. prior to assembling or disassembling
the food processor,

.. prior to cleaning the food processor
and

.. during thunderstorms.



® Do not use the device if there is visible
damage to the device, accessories or
power cable.

® To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

DANGER of hand injuries
by crushing!
© Never put your hands between the drive
arm and the housing. There is a risk of
injury from crushing when folding
down.

A DANGER from rotating

parts!

©® Do not touch rotating parts with spoons
or similar utensils. Keep long hair and
loose clothing away from the rotating
parts.

© Always ensure that the speed control is
set to O before you plug the mains plug
info the wall socket.

© Switch the device off and pull out the
mains plug from the wall socket before
you exchange auxiliary equipment or ac-
cessories that move while in operation.

WARNING! Risk of material

damage!

© Place the device exclusively on a level,
dry, nonsslip and waterproof surface, so
that it can neither fall nor slip off.

® The mixing mechanism must not be op-
erated continuously for longer than
10 minutes at a time. You must then al-
low the device to cool down to room
temperature.

© The device must never be operated with-

out the container.

® Never place the device on a hot sur-
face, e.g. a hot plate.

® Do not change the position of the de-
vice, as long as there is still food or
dough in the device.

©® Never overfill the mixing bowl, since
otherwise the contents could be ejected.
Overflowing liquid would flow onto the

(ONO]

surface. You should therefore place the
device on a waterproof surface.

Do not operate the device when it is
empty, as this causes the motor to over-
heat and may result in it becoming dam-
aged.

Only use the original accessories.

Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

The beater and dough hook have a non-
stick coating. Do not damage them with
sharp, pointed or scratching objects
(e.g. knife, scourer).

The device is equipped with non-slip
plastic suction feet. As furniture is coat-
ed with a wide array of varnishes and
plastics and is also treated with different
care products, it cannot be fully ruled
out that some of these materials contain
components that could attack and soften
the non-slip plastic suction feet. If neces-
sary, place a non-slip mat under the de-
vice.
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4. Items supplied

1 food processor, base unit 9

1 splash guard 12

1 mixing bowl 5

1 dough hook 4

1 whisk 6

1 beater 7

1 complete copy of the user instructions (on
the Internet)

1 copy of the short manual (enclosed with
the device)

26 GB

5. Unpacking and

—_

setting up

. Remove all packing material.
. Check to ensure that all parts are pres-

ent and undamaged.

. Disassemble the device (see “Disman-

tling the device” on page 30).

Clean the device prior to first
use! (see “Cleaning and servicing the
device” on page 31).

Figure A: wind the excess power
cable 3 around the cable spool 14 on
the underside of the base unit 9.

Place the base unit 9 on a level, dry
and waterproof surface, so that the de-
vice can neither fall nor slip off.

Select a smooth, clean surface, so that
the suction feet 8 can stick firmly in
place and ensure a secure grip.

CAUTION:
©® Overflowing liquid would flow onto the

surface. You should therefore place the
device on a waterproof surface.



6.

Overview of functions

Working tool | Speed Function Notes
Kneading and mixing  |min. quantity:
1-2 solid dough or relative- | The working tool should be
ly solid ingredients immersed at least 1 cm deep
Kneading yeast dough |in the material to be mixed.
Kneading thick batter | max. quantity yeast
Dough hook 4 dough:
9 1657 g
2.3 Processing time pastry
dough*:
approx. 3 minutes
max. operating time:
10 minutes
Mixing thick batter min. quantity:
2-3 Mixing butter and flour | The working tool should be
Mixing yeast dough immersed at least 1 cm deep
Cake mix in the material to be mixed.
Beating together butter |Max. quantity batter:
and sugar 1216 g
4-6 Cookie dough Processing time batter*:
approx. 5 minutes
Beater 7 max. operating time:
10 minutes
Dough with dried fruit | max. total weight:
950 g
6 Fold in sensitive fruit at speed
1-2.
max. operating time:
10 minutes
Whipped cream min. quantity:
Egg white The working tool should be
Mayonnaise immersed at least 1 cm deep
Whisk 6 7.8 Whipping butter to a  |in the material to be mixed.

froth

max. quantity cream:
1000 ml

max. operating time:
10 minutes

*NOTE: the processing time varies depending on the quantity and properties of the ingre-

dients.
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7. Using the mixing
tools

Lifting up the drive arm

1. Press the unlock button 1 and fold up
the drive arm 13 until it engages and
the unlock button 1 pops out again.

Inserting the mixing bowl

2. Place the mixing bowl 5 into the base
unit 9 in such a way that the metal pins
on the lower edge fit into the recesses in
the base unit.

3. Lock the mixing bowl 5 by turning it to-
wards the closed lock symbol until it is
firmly seated.

Mounting the splash guard

CAUTION:

©® Never use the mixing bowl 5 without
the splash guard 12 attached. The ma-
terial you are mixing could otherwise
be ejected.
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4. Place the splash guard 12 onto the drive
arm 13 from below. The arrow (A) on
the splash guard 12 and the arrow (V)
next fo the open lock symbol on the drive
arm 13 point to one another.

5. Rotate the splash guard 12 in the direc-
tion of the closed lock symbol until it
clicks into place.

Inserting the mixing tool

6. Select the appropriate mixing tool:
- Dough hook 4: for heavy doughs,
e.g. bread dough

- Whisk 6: for whipping cream, egg
white etc.

- Beater 7: for medium to light dough
or batter, e.g. cake mix or pancake
batter.

For further information: see “Overview

of functions” on page 27.

7. Place the mixing tool 4/6/7 onto the
axle 10 from below.

Ensure that the metal pin on the axle 10
slots into the recess in the mixing tool.



8. Figure B: press the mixing tool 4/6/7
upwards slightly and rotate it in the di-
rection of the arrow until it stops.

Addmg ingredients
You can add ingredients into the mixing
bowl 5 while the drive arm 13 is lifted
up.

® During mixing, you can add ingredients
through the filling opening 11 in the
splash guard 12:
- Reduce the speed to 1 - 2.
- Add the ingredients.

Lowering the drive arm

DANGER of hand injuries by
crushing!
©® Never put your hand between the drive
arm 13 and the housing. There is a risk
of injury from crushing when folding
down.

9. Press the unlock button 1 and move the

drive arm 13 all the way down. The un-

lock button 1 pops out again.

The device is now fully assembled. On work-

ing with the device: see “Basic operation”
on page 29.

8. Basic operation

8.1 Power supply

DANGER! Risk of electric
shock!
® Only connect the mains plug 3 to a
properly installed and easily accessible
wall socket whose voltage corresponds
to the specifications on the rating plate.
The wall socket must still be easily ac-
cessible after the device is plugged in.

NOTE: when the device is used the first few
times, some odour may be generated by the
device due to the heating of the motor. This
is harmless. Please ensure adequate ventila-
tion.

1. Assemble the device for the desired
function.

2. Check that the speed control 2 is set to
0 (off).

3. Plug the mains plug 3 into a suitable
wall socket. The wall socket must still be
easily accessible after connection.

4. Pull out the mains plug 3 before clean-
ing the device.

8.2 Safety functions

The device has several safety functions,
which are described below.

Functions only when the drive
arm is lowered

The device will only work if the drive

arm 13 is correctly engaged in the lower
position and the unlock button 1 has fully
popped out.



Overheating protection

The device has an overheating protection

system. If the motor becomes too hot, the de-

vice automatically switches itself off:

1. Switch off the device.

2. Pull out the mains plug 3.

3. Allow the device to cool down to room
temperature.

When the device has cooled down suffi-

ciently, it can be switched on again.

8.3 Switching the device on/
off and selecting speed

WARNING! Risk of material damage!
® The mixing mechanism must not be op-
erated continuously for longer than

10 minutes at a time. You must then al-
low the device to cool down to room
temperature.
NOTE: the device may move slightly while
you are processing large quantities of dough.

1. Switch the device on by turning the
speed control 2 clockwise.

2. Start at a slightly lower speed, and slowly
increase to the desired speed (see “Over-
view of functions” on page 27).

3. Reduce the speed to speed T - 2 when
you are adding ingredients during oper-
ation through the filling opening 11.

4. Set the speed control 2 to O to switch
the device off.

NOTE: above all, the ideal speed depends
on the consistency of the material being
blended. The more liquid the contents, the
faster you can blend them.

8.4 Pulse function

¢ By turning the speed control 2 to the po-
sition @, you can briefly increase the
speed to the highest setting (8).
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9. Dismantling the
device

A DANGER from rotating parts!

© Turn off the device and unplug the
mains plug 3 from the wall socket be-
fore disassembling the device.

Lifting up the drive arm

1. Press the unlock button 1 and fold up
the drive arm 13 until it engages and
the unlock button 1 pops out again.

Removing the mixing tool

2. Figure C: Push the mixing tool 4/6/7
slightly upwards and turn it anticlock-
wise until it can be pulled off the ax-

le 10.

Removing the splash guard

3. Turn the splash guard 12 towards the
open lock symbol until it can be re-
moved.

Removing the mixing bowl

4. Turn the mixing bowl 5 towards the
open lock symbol until it can be re-
moved.

Lowering the drive arm

5. Press the unlock button 1 and move the
drive arm 13 all the way down. The un-
lock button 1 pops out again.



10. Cleaning and
servicing the device

DANGER! Risk of electric
shock!
© Disconnect the mains plug 3 from the
wall socket before each cleaning.
© Never immerse the base unit 9 in water.

WARNING! Risk of material damage!

© Never use any abrasive, corrosive or
scouring cleaning agents. These might
damage the device.

NOTES:

¢ Certain foods or spices (e.g. curry, car-
rots) can discolour the plastic parts (e.g.
the splash guard 12). This is not a de-
vice error and is harmless to health.

* Please note that water drops may still be
present on the accessories affer drying.
Allow all parts to air dry completely.

10.1 Cleaning the base unit

1. Clean the base unit 9 with a damp

cloth. You can also use a litle detergent.

2. Wipe with a clean cloth with clear wa-
ter.

3. Do not use the base unit 9 until it has com-

pletely dried.

10.2 Cleaning in the dish-
washer

The following parts are dishwasher-safe:
- Mixing bowl 5

Dough hook 4

Whisk 6

Beater 7

Splash guard 12

The following parts must never be cleaned
in a dishwasher:
Base unit 9

10.3 Cleaning the accessories

1. Clean all accessories by hand in a sink
with dishwater or in the dishwasher.

2. When cleaning by hand, rinse all parts

with clean water.

3. Allow all parts to dry completely before

reassembling, putting them away or re-
using them.

10.4 Storage

¢ Allow all parts to dry completely before
placing them in storage.

e Store the device so that it is protected
against dust and dirt and out of the
reach of children.

¢ Figure A: you can wind up the power
cable 3 in the cable spool 14 on the
underside of the base unit 9.
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11. Recipes

NOTE: the numbers of the speed control 2

are omitted in the recipes to improve reada-

bility.

Mascarpone cream

Ingredients:

2 eggs

2tbs fine sugar

1thbs  sweet wine (e.g. Madeira)

250 g mascarpone

2 untreated orange (juice and some

grated orange peel)

Preparation:

1.
2.

Separate eggs.

Add the egg white to the fat-free mixing
bowl 5. Whip the egg whites using the
whisk 6. Increase the speed to level 8.

Pour the whipped egg whites into anoth-

er bowl and refrigerate.

In the mixing bowl 5, whip the egg
yolks with sugar and sweet wine with a
whisk 6 at speed 6 until foamy.

. Reduce the speed to speed 3 and alter-

nately add spoonfuls of mascarpone
and orange juice.

Fold in the grated orange peel and the
whipped egg whites by hand.

For decoration, sprinkle a few thin strips
of orange peel onto the finished cream.

. Place the cream in the refrigerator until

you are ready fo enjoy it and consume
within 24 hours.

Tip: layer the mascarpone cream with fresh

seasonal fruit or compote in dessert glasses.
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Pear tarte tatin
Ingredients for the dough:
200 g wheat flour

1 pinch salt

100 g cold butter (in flakes)
3tsp  fine sugar

41tbs  cold water

For blind baking:

dried peas or rice

Ingredients for the almond paste:

100 g soft butter

100 g sugar

2 eggs (room femperature)
100 g crushed almonds

For garnish:

approx. 3 ripe pears

Preparation:

1.

Pour all the ingredients for the dough
into the mixing bowl 5 and work with a
beater 7 at speed 3 until larger lumps
have formed. (If necessary, stop the ma-
chine in between and use a dough
scraper to push the ingredients down
from the edge.)

. Quickly knead the dough by hand into

a ball and roll it out with a little flour be-
tween two sheets of baking paper.

. Line a greased tart mould with the

dough, cut off the protruding edge and
place in the refrigerator for at least
30 minutes.

. Prick the base of the dough several

times with a fork, place a piece of bak-
ing paper on the dough and fill the
mould with dried peas or rice to weigh
down the dough.

. Bake at 180 °C (convection oven) for

15 minutes, then remove baking paper
and peas/rice and bake again for an-
other 10 to 15 minutes.

For the almond paste, whip butter, sug-
ar and eggs with a whisk 6. Increase
the speed to level 8.



7. Remove the whisk 6 and insert the beat-

er 7. Briefly stir in the almonds at
speed 4.

8. Pour the almond mixture onto the cooled
tart base.

9. Peel the pears, remove the core, cut
them into slices and cover them with the
almond paste.

10.Bake at 170 °C (convection oven) for
approx. 35 minutes.

Pizza dough

Ingredients:

250 g wheat flour
Ytsp  salt

12 fresh yeast cube
120 ml warm water

Y2 tsp  brown sugar
some flour for kneading and rolling

Preparation:

1. Mix flour and salt in the mixing bowl 5
and make a depression in the middle.

2. Mash the yeast and sugar in the water
with a fork and stir until everything is
dissolved. Pour this mixture into the de-
pression.

3. Work with the dough hook 4 at
speed 2 until large lumps of dough
have formed.

4. Continue kneading by hand until the
dough becomes smooth.

5. Form a ball of dough and leave to rise
under a cover in a warm place until it
has doubled in size.

6. Knead once more, roll out and cover as

desired.

12, Trouble-shooting

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric
shock!
© Do not attempt to repair the device your-
self under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action

® Has the device been
connected to the
power supply?

e Check the connec-
tion.

¢ Has the overheating
protection switched
off the device (see
“Overheating protec-
tion” on page 30)¢

e s the drive arm 13
not completely fold-
ed down?

No function

* Switch off immediate-
ly, remove the mains
plug 3 and check the
following:

- Blockage in the
container?

- Food too tough or
too hard?

- Device not assem-
bled correctly?

Whisk 6, beat-
er 7 or dough
hook 4 will not
turn or do so only
with great diffi-

culty.




13. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.
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14. Technical

specifications

Model: SKM 600 D3

Mains voltage: 220-240V ~
50- 60 Hz

Protection class: Il [O]

Power rating: 600 watt

Mixing bowl

Volume: 5000 ml

Max. filling volume

(MAX marking): 3700 ml

Maximum load for  |Batter:

beater 7 and dough |max. 1216 g

hook 4: Yeast dough:
max. 1657 g

Max. continuous op-
eration (KB):

(indicates how long
the device is permit-
ted fo run continu-
ously)

10 minutes

Speed (measured on
the tool):

40 - 220 rotations/

minute




Symbols used

Double insulation

[l

Gepriifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

ﬂ ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-
mp  |rows). The material can be speci-
fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

It is a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subiject to technical modifications.

15. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us - at our discretion - free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.
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The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210 /
419384 2210 and the purchase re-
ceipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ [ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
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At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lidl Ser-
vice website (www.lidlservice.com), where
you can enter the article number (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382 2210/419384_22101t0 open

your user instructions.

™=
-, -
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

@D Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384_2210



AR Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

VONOCOCUBAWON —

e R
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Bouton de déverrouillage (pour le bras d'entrainement)
Bouton de réglage de la vitesse avec fonction Marche/Arrét
Céble de raccordement avec fiche secteur

Crochet pétrisseur

Bol mélangeur

Fouet

Fouet plat

Pied & ventouse

Appareil de base

Axe de fixation des accessoires mélangeurs

Ouverture de remplissage

Protection anti-projections

Bras d'entrainement

Enrouleur de céble



Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour I'acquisition de
votre nouveau robot ménager.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

¢ Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.
Conservez ce mode d'emploi.
Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y joindre
ce mode d'emploi. Le mode
d'emploi fait partie intégrante du
produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir
avec votre nouveau robot ménager !

Symboles sur I'appareil
llj Ce symbole indique que ces maté-
Qf riaux d'excellente qualité n'altérent
ni le goGt ni I'odeur des aliments.
Ce symbole met en garde contre
des blessures aux mains.
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2. Utilisation conforme

Le robot ménager sert & fouetter, battre, re-
muer, malaxer et mélanger des aliments et in-
grédients.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique. L'appareil doit &tre utilisé uniquement
& l'intérieur.

Cet appareil ne peut pas étre utilisé & des
fins professionnelles.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas le robot ménager sans in-
terruption pendant plus de 10 minutes.
L'appareil doit étre ensuite éteint jusqu'a
ce qu'il se soit refroidi & la fempérature
ambiante.



3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si nécessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des
blessures graves, voire la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des

blessures ou des dommages matériels graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect de |'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages matériels.

REMARQUE : remarques et particularités dont il faut tenir compte en manipulant |'appareil.

Instructions pour une utilisation en toute sécurité
® Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
® Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.
® L'appareil et son cable de raccordement doivent étre tenus hors de
portée des enfants.
®© Cet appareil ne peut étre utilisé par des personnes ayant des capo-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d'expérience et/ou de connaissance que lorsqu'ils sont surveillés
ou qu'ils ont été informés de I'utilisation sire de I'appareil et ont
compris les risques qui en résultent.
® Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.
®© L'appareil ne doit pas étre plongé dans I'eau.
© Débranchez la fiche secteur de la prise de courant ...
.lorsque I'appareil est sans surveillance,
.avant d'assembler ou de démonter |'appareil,
. avant de remplacer des accessoires ou des piéces addition-
nelles et
.avant le ne’r’rquge
© Ce’r appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie ex-
terne ou un systtme de commande & distance séparé.
®© L'appareil est prévu selon |'utilisation pour les temps d'utilisation
maximaux suivants sans interruption :
- max. 10 minutes de remuage/malaxage avec les accessoires
mélangeurs.
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L'appareil doit étre ensuite éteint jusqu'a ce qu'il se soit refroidi &

la température ambiante.

® Avant de remplacer des accessoires ou des piéces additionnelles
mobiles lors de 'utilisation de I'appareil, ce dernier doit étre éteint

et débranché du secteur.

® Pour le neftoyage, respectez les indications du chapitre (voir « Net-
toyage et entretien de |'appareil » & la page 49).
© L'utilisation abusive de 'appareil peut entrainer des blessures.

A DANGER pour les enfants !

© Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceux<i
présentent un risque d'asphyxie.

DANGER povur et provoqué

par les animaux

domestiques et d'élevage !

© Lles appareils électriques peuvent pré-

senter des dangers pour les animaux
domestiques et d'élevage. De plus,
ceux<i peuvent endommager |'appa-
reil. Maintenez par conséquent les ani-
maux éloignés des appareils
électriques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison
de I'humidité !
© L'appareil ne doit jamais étre mis en
marche & proximité, entre autres, d'une
baignoire, d'une douche ou d'un lava-
bo rempli.
© L'appareil de base, le céble de raccor-
dement et la fiche secteur ne doivent
pas étre plongés dans |'eau ou dans un
autre liquide.
© Protégez I'appareil de base contre I'hu-
midité, les gouttes et les projections
d'eau.
© Sidu liquide pénétre dans |'appareil de
base, débranchez immédiatement la
fiche secteur. Faites contréler I'appareil
avant de le remettre en service.
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© N'utilisez pas I'appareil avec les mains
mouillées.

© Sil'appareil tombe dans I'eau, débran-
chez immédiatement la fiche secteur.
Ne retirer I'appareil qu'aprés cela.

DANGER ! Risque
d'électrocution !

© Ne branchez la fiche secteur sur une
prise de courant que si |'appareil est
complétement monté.

©® Raccordez la fiche secteur uniquement
a une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché I'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

© Evitez toute détérioration du céble de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cé&ble de raccordement autour de
I'appareil.

© L'appareil n'est pas complétement isolé
du secteur méme aprés I'avoir éteint
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Pour
ce faire, débranchez la fiche secteur.

® Eloignez le cable de raccordement des
surfaces chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson).

@ Lors de I'utilisation de 'appareil, le
cdble de raccordement ne doit pas étre
coincé ou écrasé.

© Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche maéle, jamais sur le cable.



© Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant ...
.. lorsqu'une panne survient,
.. lorsque vous n'utilisez pas le robot
ménager,
.. avant de monter ou de démonter le
robot ménager,
.. avant de nettoyer le robot ménager
et
. en cas d'orage.
® Niufilisez pas 'appareil si celuii, les
accessoires ou le cable de raccorde-
ment présentent des dégats apparents.
®© Afin d'éviter tout risque d'accident, n'ef-
fectuez aucune modification au niveau
de l'article.

DANGER ! Risque de bles-
sures aux mains par
écrasement !
© Ne mettez jamais les mains entre le
bras d'entrainement et le boitier. Si le
bras d'entrainement se rabat, vos mains
risquent d'étre écrasées.

A DANGER du fait de piéces

en rotation !

® Ne placez aucune cuillére ou objet simi-
laire dans les pigces en rotation. Veillez
a attacher vos cheveux et & ne pas por-
ter de vétements amples & proximité des
piéces en rotation.

© Veillez toujours & ce que le bouton de
réglage de la vitesse soit sur O avant de
brancher la fiche secteur dans la prise
de courant.

© Eteignez |'appareil et débranchez la
fiche secteur de la prise de courant avant
de remplacer des accessoires ou des
piéces additionnelles qui sont mobiles
lorsque |'appareil fonctionne.

AVERTISSEMENT : risque de

dommages matériels !

© Placez I'appareil uniquement sur une
surface plane, séche, antidérapante et
imperméable afin qu'il ne puisse ni bas-
culer ni tomber.

© L'agitateur peut fonctionner maximum
10 minutes d'affilée. Vous devez ensuite
laisser & nouveau refroidir I'appareil &
la température ambiante.

© L'appareil ne doit en aucun cas étre uti-
lisé sans le récipient.

© Ne placez pas I'appareil sur une sur-
face trés chaude (comme les plaques de
cuisson).

©® Ne déplacez pas 'appareil tant qu'il
contient encore des aliments ou de la péte.

©® Ne remplissez pas trop le bol mélan-
geur pour éviter les éclaboussures. Le
jus qui déborde s'écoule sur le support.
C'est pourquoi il faut poser I'appareil
sur un support imperméable.

© Ne faites jamais fonctionner I'appareil
& vide, du fait que cela peut faire chauf-
fer le moteur et I'endommager.

© Utilisez uniquement les accessoires d'ori-
gine.

© N'utilisez aucun détergent agressif ou
abrasif.

© Le fouet plat et le crochet pétrisseur ont
un revétement anti-adhésif. N'utilisez
pas d'objets coupants, pointus ou en
métal (p. ex. une lame, une éponge &
récurer) afin de ne pas |'endommcger

© L'appareil est équipé de pieds a ven-
touse antidérapants en plastique. Etant
donné que les meubles sont recouverts
d'une variété de laques et de matiéres
synthétiques et sont traités avec diffé-
rents produits d'entretien, il ne peut pas
&tre totalement exclu que certaines de
ces substances contiennent des compo-
sants qui attaquent et ramollissent les
pieds & ventouse antidérapants en plas-
tique. Au besoin, placez une surface
antidérapante sous |'appareil.
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4. Eléments livrés

_ e

robot ménager, appareil de base 9
protection anti-projections 12

bol mélangeur 5

crochet pétrisseur 4

fouet 6

fouet plat 7

mode d'emploi complet (sur Internet)

guide de démarrage rapide (joint & |'ap-

pareil)
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5. Déballage de

—_

I'appareil et mise en
place

. Enlevez tout le matériel d'emballage.
. Vérifiez si toutes les pigces sont pré-

sentes et en parfait état.

. Désassemblez 'appareil (voir « Démon-

ter I'appareil » & la page 48).
Nettoyez l'appareil avant la pre-
miére utilisation ! (voir « Nettoyage
et entretien de I'appareil » & la

page 49).

. Figure A : enroulez I'excédent de

cable de raccordement 3 dans I'enrou-
leur de cable 14 au dessous de |'appa-
reil de base 9.

. Placez I'appareil de base 9 sur une sur-

face plane, séche et imperméable afin
qu'il ne puisse ni basculer ni tomber.
Choisissez un support lisse et propre
pour que les pieds & ventouse 8
puissent se fixer et assurer un maintien
correct.

ATTENTION :
© Le jus qui déborde s'écoule sur le sup-

port. C'est pourquoi il faut poser |'appa-
reil sur un support imperméable.



6. Récapitulatif des fonctions

Ustensile Vitesse Fonction Remarques
Malaxage et mé- | Quantité min. :

1.2 lange de pates L'ustensile doit plonger d'au moins
fermes ou d'ingré- |1 cm dans I'aliment & mixer.
dients plus fermes | Quantité max. de péate au

Crochet Malaxage de péte levain : ]657'9 .
" au levain Temps de préparation
pétrisseur 4 R o~ e ol
Malaxage de pate | Péte brisée*:
2-3 & gateau épaisse  |env. 3 minutes
Durée de fonctionnement
max. :
10 minutes
Mélange de pdte & | Quantité min. :
gateau épaisse L'ustensile doit plonger d'au moins

2.3 Mé|apge de beurre |1 cm dans I'aliment & mixer.
et farine Quantité max. de péate a
Mélange de pate au | géteau : 1216 g
levain Temps de préparation
Pate & géateau pate a gateau*:
fouetter le beurre  |env. 5 minutes

4-6 avec le sucre Durée de fonctionnement

Fouet ple 7 pafe pour pehf ga- max. :
teau 10 minutes
Pate avec fruits secs | Poids total max. :
950 g
Incorporer délicatement les fruits dé-
6 licats & vitesse 1 - 2.
Durée de fonctionnement
max. :
10 minutes
Créme fouettée Quantité min. :
Blancs d'ceufs L'ustensile doit plonger d'au moins
Mayonnaise 1 c¢m dans l'aliment & mixer.
Fouet 6 7.8 Pour fouetter le Quantité max. de créme :
beurre 1000 ml

Durée de fonctionnement
max. :
10 minutes

*REMARQUE : le temps de préparation varie selon la quantité et la nature des ingrédients.
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7. Utiliser les

accessoires
mélangeurs

Relever le bras d'entrainement

1.

Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et relevez le bras d'entraine-
ment 13 jusqu'a ce qu'il s'enclenche et
jusqu'a ce que le bouton de déverrouil-
lage 1 ressorte.

Metire le bol mélangeur en place

2.

Placez le bol mélangeur 5 dans I'appa-
reil de base 9 de telle maniére que les
tiges métalliques sur le bord inférieur
rentrent dans les renfoncements de I'ap-
pareil de base.

. Verrouillez le bol mélangeur 5 en le

tournant en direction du symbole repré-
sentant un cadenas fermé jusqu'a ce
qu'il soit bloqué.

Monter la protection anti-
projections

ATTENTION :
©® N'utilisez jamais le bol mélangeur 5

sans avoir mis la protection anti-projec-
tions 12 en place. Sinon des aliments &
mixer pourraient étre projetés.
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4. Placez la protection anti-projections 12
sous le bras d'entrainement 13. La fléche
(A) sur la protection anti-projections 12
et la fleche (VW) & cété du symbole repré-
sentant un cadenas ouvert sur le bras
d'entrainement 13 doivent étre alignées.

5. Tournez la protection anti-projec-
tions 12 en direction du symbole repré-
sentant un cadenas fermé jusqu'a ce
qu'elle s'enclenche.

Metire I'accessoire mélangeur en

place

6. Choisissez |'accessoire mélangeur
adapté :

- Crochet pétrisseur 4 : pour des pates
lourdes comme la péte & pain

- Fouet 6 : pour fouetter la créme, les
blancs d'ceufs, efc.

- Fouet plat 7 : pour des pétes moyen-
nement lourdes et légéres comme la
pdte & géteau ou la péte & crépes.

Pour de plus amples informations : voir

« Récapitulatif des fonctions » en page 45.

7. Placez I'accessoire mélangeur 4/6/7

sous |'axe 10.




Veillez & ce que la tige métallique sur
I'axe 10 s'insére dans le renfoncement
de 'accessoire mélangeur.

8. Figure B : poussez |'accessoire mélan-
geur 4/6/7 légérement vers le haut et
tournez-le dans le sens de la fleche
jusqu'a la butée.

Verser les ingrédients

® Vous pouvez remplir le bol mélangeur 5
d'ingrédients lorsque le bras d'entraine-
ment 13 est relevé.

* Pendant le remuage vous pouvez ajou-
ter des ingrédients par I'ouverture de
remplissage 11 au niveau de la protec-
tion anti-projections 12 :

- Réduisez la vitesse sur T - 2.
- Versez les ingrédients.

Abaisser le bras d'entrainement

DANGER ! Risque de bles-
sures aux mains par
écrasement !
©® Ne mettez jamais les mains entre le
bras d'entrainement 13 et le boitier. Si
le bras d'entrainement se rabat, vos
mains risquent d'étre écrasées.

9. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et mettez le bras d'entraine-
ment 13 complétement en bas. Le
bouton de déverrouillage 1 ressort.

L'appareil est maintenant complétement
monté. Pour utiliser |'appareil : voir
« Commandes de base » en page 47.

8. Commandes de base

8.1 Alimentation électrique

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Raccordez la fiche secteur 3 unique-
ment & une prise de courant conforme
et facilement accessible, dont la tension
correspond aux indications figurant sur
la plaque signalétique. Aprés avoir
branché I'appareil, la prise de courant
doit rester facilement accessible.
REMARQUE : lors des premiéres utilisa-
tions, une légére odeur peut émaner en rai-
son de la montée en température du moteur.
Ceci est sans gravité. Assurez-vous que la
piéce est suffisamment aérée.

1. Assemblez |'appareil pour la fonction
souhaitée.

2. Vérifier que le bouton de réglage de la

vitesse 2 soit positionné sur O (éteint).

Branchez la fiche secteur 3 dans une

prise de courant adaptée. Aprés avoir

branché I'appareil, la prise de courant

doit rester facilement accessible & tout

moment.

4. Débranchez la fiche secteur 3 avant de
nettoyer |'appareil.

w

8.2 Fonctions de sécurité

L'appareil dispose de plusieurs fonctions de
sécurité décrites ci-aprés.

Fonctionnement qu'en cas de
bras d'entrainement abaissé
L'appareil ne fonctionne que si le bras d'en-
trainement 13 est correctement enclenché
en position inférieure et que si le bouton de
déverrouillage 1 est complétement sorti.

@R 47



Protection contre la surchauffe

L'appareil dispose d'une protection contre

la surchauffe. Si le moteur est devenu trop

chaud, 'appareil s'éteint automatiquement :

1. Mettez I'appareil hors circuit.

2. Retirez la fiche secteur 3.

3. Laissez I'appareil refroidir & la tempéra-
ture ambiante.

Sil'appareil est suffisamment refroidi, il peut

a nouveau étre allumé.

8.3 Metire en marche/arré-
ter I'appareil et sélec-
tionner la vitesse

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

®© L'agitateur peut fonctionner maximum
10 minutes d'affilée. Vous devez ensuite
laisser & nouveau refroidir I'appareil &
la température ambiante.

REMARQUE : lorsque vous travaillez d'im-

portantes quantités de pdtes, il est possible

que |'appareil se déplace quelque peu.

1. Mettez |'appareil en marche en tournant
le bouton de réglage de la vitesse 2
dans le sens horaire.

2. Commencez avec une vitesse un peu
plus faible et augmentez-la doucement
pour atteindre la vitesse souhaitée (voir
« Récapitulatif des fonctions » & la
page 45).

3. Réduisez la vitesse au niveau 1 - 2 si
vous ajoutez des ingrédients par I'ou-
verture de remplissage 11 lorsque I'ap-
pareil fonctionne.

4. Mettez le bouton de réglage de la vi-
tesse 2 sur O pour arréter I'appareil.

REMARQUE : |a vitesse idéale dépend

principalement de la consistance des ali-
ments & mixer. Plus le contenu est liquide,
plus vous pouvez mixer rapidement.
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8.4 Fonction impulsion

¢ En tournant le bouton de réglage de la
vitesse 2 sur la position @ vous pouvez
augmenter la vitesse en peu de temps
pour atteindre le niveau (8).

9. Démonter l'appareil

DANGER du fait de piéces en
2\ rotation !
©® Eteignez I'appareil et débranchez la
fiche secteur 3 de la prise de courant
avant de démonter 'appareil.

Relever le bras d'entrainement

1. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et relevez le bras d'entraine-
ment 13 jusqu'da ce qu'il s'enclenche et
jusqu'a ce que le bouton de déverrouil-
lage 1 ressorte.

Retirer I'accessoire mélangeur

2. Figure C : Poussez |'accessoire mélan-
geur 4/6/7 légérement vers le haut et
tournez-le dans le sens antihoraire
jusqu'd ce que vous puissiez le retirer
de I'axe 10.

Retirer la protection anti-

projections

3. Tournez la protection anti-projec-
tions 12 en direction du symbole repré-
sentant un cadenas ouvert jusqu'a ce
que vous puissiez la retirer.

Retirer le bol mélangeur

4. Tournez le bol mélangeur 5 en direction
du symbole représentant un cadenas ou-
vert jusqu'a ce qu'il puisse &tre retiré.

Abaisser le bras d'entrainement

5. Appuyez sur le bouton de déverrouil-
lage 1 et mettez le bras d'entraine-
ment 13 complétement en bas. Le
bouton de déverrouillage 1 ressort.



10. Nettoyage et
entretien de
I'appareil

Danger ! Risque
d'électrocution !
©® Avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur 3 de la prise de courant.
® Ne plongez jamais I'appareil de
base 9 dans I'eau.
AVERTISSEMENT : risque de dom-
mages matériels !
© N'utilisez aucun détergent abrasif, cor-
rosif ou provoquant des rayures. Cela
risquerait d'endommager |'appareil.

REMARQUES :

e Certains aliments ou certaines épices
(comme le curry, les carottes) peuvent
décolorer les parties plastiques (par
exemple la protection anti-projec-
tions 12). Ce n'est pas un défaut de
I'appareil et cela ne présente aucun
risque pour la santé.

®  Veuillez noter qu'aprés le séchage, il
peut encore y avoir des gouttes d'eau
sur les accessoires. Laissez sécher com-
plétement toutes les pieces & |'air libre.

10.1 Nettoyage de l'appareil
de base

1. Nettoyez I'appareil de base 9 avec un
chiffon humide. Vous pouvez aussi utili-
ser un peu de produit vaisselle.

2. Essuyez avec un chiffon propre humidi-
fié a I'eau claire.

3. Ne réutilisez I'appareil de base 9 que
lorsque celuici est complétement sec.

10.2 Nettoyage au lave-
vaisselle

Les éléments suivants sont lavables au lave-
vaisselle :

- Bol mélangeur 5

- Crochet pétrisseur 4

- Fouet 6

- Fouet plat 7

- Protection anti-projections 12

Les piéces suivantes ne doivent jamais étre
lavées au lave-vaisselle :

- Appareil de base 9

10.3 Nettoyage des
accessoires

1. Nettoyez tous les accessoires a la main
dans un évier avec de I'eau de vaisselle
ou dans le lave-vaisselle.

2. En cas de nettoyage & la main, rincez
toutes les piéces a I'eau claire.

3. Laissez toutes les piéces entiérement sé-
cher avant de les assembler & nouveau,
de les ranger ou de les utiliser & nou-
veau.

10.4 Rangement

® laissez sécher complétement toutes les
piéces avant de les ranger pour les
conserver.

¢ Rangez |'appareil dans un endroit pro-
tégé contre la poussiére et la saleté et
inaccessible aux enfants.

¢ Figure A : vous pouvez enrouler le
céble de raccordement 3 sur I'enrouleur
de cable 14 au dessous de |'appareil
de base 9.



11. Recettes

REMARQUE : le numéro du bouton de ré-
glage de la vitesse 2 ne figure pas dans les
recettes afin d'améliorer la lisibilité.

Créme au mascarpone
Ingrédients :

2 ceufs

2 cs de sucre en poudre

1cs de vin doux (p. ex. du vin de
Madére)

250g  de mascarpone

V2 orange non fraitée (jus et une petite

quantité de zeste d'orange rapé)

Préparation :

1.
2.

Séparer les blancs des jaunes d'ceufs.
Verser les blancs d'ceufs dans le bol mé-
langeur 5 sans graisse. Monter les blancs
en neige & |'aide du fouet 6. Ce faisant,
augmenter la vitesse jusqu'au niveau 8.

. Transférer les blancs d'ceufs montés en

neige dans un autre bol et mettre au
frais.

Dans le bol mélangeur 5, battre les
jaunes d'ceufs avec le sucre et le vin
doux & I'aide du fouet 6 au niveau 4, et
ce jusqu'd obtention d'un mélange
mousseux.

Réduire la vitesse au niveau 3 et ajouter
tour & tour le mascarpone et le jus
d'orange & la cuillére.

Incorporer délicatement & la main le
zeste d'orange rdpé et les blancs
d'ceufs montés en neige.

Répandre quelques fines lamelles
d'écorce d'orange sur la créme prépa-
rée pour décorer.

Placer la créme au réfrigérateur
jusqu'au moment de la déguster et la
consommer sous 24 heures.

Astuce : recouvrez la créme au mascarpone
de fruits frais de la saison ou de compote
dans des petits verres & dessert.
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Tarte aux poires
Ingrédients pour la pate :

200 g

de farine de froment

1 pincée de sel

100 g  de beurre froid (en flocons)
3cc de sucre en poudre
4 cs d'eau froide

Pour la cuisson & blanc :
pois cassés ou riz

Ingrédients pour la créme d'amandes :

100g  de beurre ramolli

100g  de sucre

2 ceufs (& température ambiante)
100g  d'amandes moulues

Pour la garniture :
env. 3 poires mires

Préparation :

1.

Mettre tous les ingrédients pour la péate
dans le bol mélangeur 5 et les travailler
au niveau 3 avec le fouet plat 7 jusqu'a
ce que de gros grumeaux se soient for-
més. (Arréter éventuellement le robot de
temps en temps et faire glisser les ingré-
dients de la paroi vers le bas du bol &
I'aide d'une spatule.)

Malaxer rapidement la péate & la main
et former une boule ; puis, avec une pe-
tite quantité de farine, I'abaisser entre
deux fevilles de papier de cuisson.
Etaler la pate dans un moule & tarte
graissé, couper les bords qui dépassent
et placer au moins 30 minutes au réfri-
gérateur.

Piquer plusieurs fois le fond de la péte
avec une fourchette, poser du papier de
cuisson sur la péte et remplir le moule
de pois cassés ou de riz pour lester la
pate.

. Cuire & 180 °C en chaleur tournante

pendant 15 minutes, puis refirer le po-

pier de cuisson et les pois/le riz et cuire
une nouvelle fois pendant 10 & 15 mi-

nutes.



6. Pour la créme d'amandes, fouetter le
beurre, le sucre et les ceufs avec le
fouet 6. Ce faisant, augmenter la vi-
tesse jusqu'au niveau 8.

7. Retirer le fouet 6 et mettre en place le
fouet plat 7. Incorporer briévement les
amandes en utilisant le niveau 4.

8. Verser la créme d'amandes sur le fond
de tarte refroidi.

9. Eplucher les poires, retirer les trognons,
couper les poires en tranches et en gar-
nir la créme d'amandes.

10.Cuire a 170 °C en chaleur tournante
pendant env. 35 minutes.

Pate a pizza
Ingrédients :

250g  de farine de froment
% cc de sel

Iz} cube de levure fraiche
120 ml  d'eau tiede

Vo cc de sucre roux

une petite quantité de farine pour malaxer et
abaisser la péte

Préparation :

1. Mélanger la farine et le sel dans le bol
mélangeur 5 et former une fontaine au
centre.

2. Ecraser la levure et la mélanger avec le
sucre dans de I'eau & |'aide d'une four-
chette jusqu'd ce que le tout soit dis-
sous. Verser ce mélange dans la
fontaine.

3. Travailler la préparation avec le crochet
pétrisseur 4 au niveau 2 jusqu'd ce que
de gros grumeaux de péte se soient for-
més.

4. Continuer & malaxer la pdte a la main
jusqu'd ce qu'elle soit malléable.

5. La faconner en une boule, la recouvrir
et la laisser lever dans un endroit chaud
jusqu'a ce qu'elle ait doublé de volume.

6. Bien remalaxer la péte, I'abaisser et la
garnir selon vos gots.

12. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier temps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Cause possible /

Probléme .
solution

® |'alimentation élec-
trique estelle établie
correctement 2

o Vérifiez le branche-
ment.

® la protection contre
la surchauffe atelle
éteint I'appareil (voir
« Protection contre la
surchauffe » & la
page 48) ¢

® |e bras d'entraine-
ment 13 est-il com-
plétement rabattu
vers le bas 2

Ne fonctionne
pas

o Arréter immédiate-
ment |'appareil, dé-
brancher la fiche
secteur 3 et vérifier :

Un obstacle
encombre-+il le
récipient ¢
L'aliment estil trop
épais ou trop dur 2
L'appareil est-il
assemblé de
maniére

incorrecte 2

Le fouet 6, le
fouet plat 7 oule
crochet pétris-
seur 4 ne
tournent plus ou
tournent difficile-
ment.
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13. Mise au rebut

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans |'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d’'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s'applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant

recyclables. Le recyclage

contribue & réduire I'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger |'envi-
ronnement.

L'emballage et I'appareil doivent étre élimi-

nés conformément aux prescriptions environ-

nementales de votre pays.

Seulement pour la France

& F  MANUEL %
(| ADEPOSER DANS 0E
LE BAC DE TRI i

R

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

&
€

Le produit est recyclable, soumis & la respon-
sabilité élargie du producteur et doit faire
I'objet d'un tri sélectif.

3

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

hets.fr
le don de votre appareil !

Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.
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14. Caractéristiques

techniques
Modéle : SKM 600 D3
Tension secteur : 220-240V ~

50-60 Hz

Classe de
protfection : Il O]
Puissance : 600 watts
Bol mélangeur
Volume : 5000 ml
Contenance max.
(repere MAX) : 3700 ml
Charge maximale  |Péate a gateau :
pour le fouet plat 7 et imax. 1216 g
le crochet Péate au levain :
pétrisseur 4 : max. 1657 g

Durée de fonctionne-
ment continu max.

(KB) :

(indique la durée
pendant laquelle
I'appareil peut fonc-
tionner de maniére
ininterrompue)

10 minutes

Vitesse de rotation
(mesurée sur l'acces-
soire) :

40 - 220 rotations/

minute




Symboles utilisés

Isolation de protection

[l

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée): les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglemento-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner 'emballage en respectant
ﬂ I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
mp  |clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

~ Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis

& la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un tri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.

15. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Cheére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 & 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque ‘acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de |'acquisi-
tion ou de la réparation dun bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d’inferven-
tion de I'‘acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de Ila
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.



Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de |'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & |'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
I'acheteur sous forme d'échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-

nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par l'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & |'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |‘acheteur ne 'aurait pas ac-
quise, ou nen aurait donné qu‘un moindre
prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code
civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit
&tre infentée par I‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d‘achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment ov il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés l'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si l'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 419379 2210/
419381_2210 / 419382 2210 /
419384 2210 et le ticket de caisse
comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d‘abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

¢ Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en'y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment oU il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d'autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lidl
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382_2210 / 419384_2210.

-, -

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN :419379_2210/419381_2210/
419382 2210 / 419384_2210

@R 55



6% Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez

d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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16. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d‘achat. Conservez le ticket de caisse d'ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que I'appareil et la
preuve d'achat [ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie nest pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés |'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si l'appareil n'a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d’emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, |'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

¢ Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 419379 2210/
419381_2210 / 419382 2210 /
419384 2210 et le ticket de caisse
comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur l'autocollant apposé &
I'arriére ou sur le dessous de 'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d‘abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.

¢ Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service qu’on vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en'y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment oU il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-
charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d'autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-
ment & la page du service client Lidl
(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-
vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382_2210 / 419384_2210.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN :419379_2210/419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210



6—@- Fournisseur

Attention | l'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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Overzicht

6
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Ontgrendelingsknop (voor de aandrijfarm)
Snelheidsregelaar met aan-/uitfunctie
Aansluitsnoer met stekker

Kneedhaak

Roerkom

Eiwitklopper

Garde

Zuignap

Basisapparaat

As als houder voor de roerhulpstukken
Vulopening

Spatbescherming

Aandrijfarm

Kabelopwikkeling



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Wij feliciteren u met uw nieuwe keukenma-
chine.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem dltijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.
Bewaar deze handleiding goed.
Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
keukenmachine!

Symbolen op het apparaat
llj Het symbool geeft aan dat hiermee
Qf gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

Dit symbool waarschuwt voor hand-

letsel.

2, Correct gebruik

De keukenmachine is bestemd voor het klutsen,
kloppen, roeren, kneden en mengen van le-
vens- en voedingsmiddelen.

Het apparaat is ontworpen voor particuliere
huishoudens. Het apparaat mag vitsluitend
binnenhuis worden gebruikt.

Dit apparaat mag niet voor commerciéle
doeleinden worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Gebruik de keukenmachine zonder on-
derbreking niet langer dan 10 minuten.
Daarna moet het apparaat vitgeschakeld
blijven totdat het tot kamertemperatuur is
afgekoeld.



3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen

Indien nodig, worden de volgende waarschuwingen in deze handleiding gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan tot
letsel leiden.

WAARSCHUWING! Matig risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan ver-

wondingen of ernstige materiéle schade veroorzaken.

LET OP: gering risico: het niet in acht nemen van de waarschuwing kan lichte verwondin-

gen of materiéle schade veroorzaken.

AANWUZING: situaties en bijzonderheden waarop tijdens het gebruik van het apparaat

moet worden gelet.

Instructies voor een veilig gebruik

®© Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

®© Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

® Houd het apparaat en het aansluitsnoer uit de buurt van kinderen.

© Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, sensorische of mentale capaciteiten of een gebrek aan er-
varing en/of kennis, wanneer zij onder toezicht staan of met be-
trekking tot het veilige gebruik van het apparaat instructies hebben
gekregen en de daaruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen.

® Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om gevaar-
lijke situaties te voorkomen.

® Het apparaat mag niet in water worden ondergedompeld.

® Trek de stekker uit het stopcontact, ...
... als er geen toezicht aanwezig is,
... voordat u het apparaat in elkaar zet of vit elkaar neemt,
... voor het vervangen van onderdelen of accessoires en
... voor het reinigen.

® Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

®© Het apparaat is, athankelijk van het gebruik, voorzien voor de vol-
gende maximale werkingsduur zonder onderbreking:
- max. 10 minuten roeren/kneden met de roerhulpstukken.
Daarna moet het apparaat uitgeschakeld blijven totdat het tot ka-
mertemperatuur is afgekoeld.
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®© Alvorens onderdelen of accessoires te vervangen die tijdens het ge-
bruik bewegen, moet het apparaat worden vitgeschakeld en de
stekker uit het stopcontact worden getrokken.

® Neem het hoofdstuk over de reiniging (zie “Apparaat reinigen en
onderhouden” op pagina 71) in acht.

®© Verkeerd gebruik van het apparaat kan tot verwondingen leiden.

A GEVAAR voor kinderen!

© Verpakkingsmateriaal is geen kinder-
speelgoed. Kinderen mogen niet met de

plastic zakken spelen. Er bestaat verstik-

kingsgevaar.

GEVAAR voor en door
huisdieren en
gebruiksdieren!
©® Er kunnen gevaren voor huis- en ge-
bruiksdieren van elektrische apparaten
zijn. Verder kunnen dieren ook schade
aan het apparaat veroorzaken. Houd
dieren daarom altijd uit de buurt van
elektrische apparaten.

GEVAAR voor een
elektrische schok door
vocht!
® Het apparaat mag nooit worden ge-
bruikt in de buurt van een badkuip, een
douche, een gevulde wastafel, e.d.
© Het basisapparaat, het aansluitsnoer en

de stekker mogen niet in water of ande-

re vloeistoffen worden gedompeld.

© Bescherm het basisapparaat tegen
vocht, druip- en spatwater.

© Wanneer er vloeistof in het basisappa-
raat terechtkomt, moet de stekker direct
vit het stopcontact worden getrokken.
Laat het apparaat controleren voordat u
het weer in gebruik neemt.

® Bedien het apparaat niet met vochtige
handen.

© Als het apparaat in het water is geval-
len, moet de stekker direct uit het stop-
contact worden getrokken. Haal het
apparaat pas daarna uit het water.
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GEVAAR voor een
elektrische schok!
Steek de stekker pas in een stopcontact,
wanneer het apparaat volledig is gemon-
teerd.
Sluit de stekker alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk
toegankelijk stopcontact, waarvan de
spanning overeenkomt met de gegevens
op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat.
Het apparaat is na het uitschakelen nog
niet geheel zonder stroom. Hiervoor
moet u de stekker uit het stopcontact
trekken.
Houd het aansluitsnoer uit de buurt van
hete oppervlakken (bijv. fornuisplaten).
Let er bij het gebruik van het apparaat
op dat het aansluitsnoer niet vastge-
klemd wordt of bekneld raakt.
Trek de stekker altijd aan de stekker vit
het stopcontact en nooit aan de kabel.
Trek de stekker uit het stopcontact, ...
.. wanneer er zich een storing voor-
doet,
.. wanneer u de keukenmachine niet
gebruikt,
.. voordat u de keukenmachine mon-
teert of demonteert,
.. voordat u de keukenmachine reinigt
en
.. bij onweer.



Gebruik het apparaat niet, wanneer er
zichtbare beschadigingen aan het ap-
paraat, de accessoires of het aansluit-
snoer te zien zijn.

Om een gevaarlijke situatie te voorko-
men, brengt u geen veranderingen aan
het artikel aan.

GEVAAR voor handletsel
door beknellen!

© Grijp nooit tussen de aandrijfarm en de

behuizing. Bij het omlaag klappen be-
staat gevaar voor verwondingen door
beknellen.

GEVAAR door draaiende
delen!

Houd geen lepel of iets dergelijks tegen
de draaiende delen aan. Houd ook
lang haar of wijde kleding uit de buurt
van draaiende delen.

Let er altijd op dat de snelheidsregelaar
op O staat voordat u de stekker in het
stopcontact steekt.

Schakel het apparaat uit en trek de stek-

ker vit het stopcontact voordat u accessoi-

res of extra onderdelen wisselt die fijdens
het gebruik bewegen.

WAARSCHUWING voor
materiéle schade!

O}

Plaats het apparaat uitsluitend op een
vlakke, droge, antislip- en waterdichte
ondergrond, zodat het apparaat noch
kan omvallen noch kan wegglijden.

Het roermechanisme mag min. 10 minu-

ten zonder onderbrekingen werken.
Daarna moet u het apparaat eerst weer
tot kamertemperatuur laten afkoelen.
Het apparaat mag onder geen beding
zonder reservoir worden gebruikt.
Plaats het apparaat niet op een warm
oppervlak, bijv. fornuisplaten.
Verplaats het apparaat niet zolang er

zich nog gerechten of deeg in het appa-

raat bevinden.

Vul de roerkom niet te vol, omdat de in-
houd er anders uit kan worden geslin-
gerd. Overlopende vloeistof stroomt
over de ondergrond. Plaats het appa-
raat daarom op een waterdichte onder-
grond.

Gebruik het apparaat niet wanneer de
kom leeg is, omdat de motor hierdoor
heet kan worden en kan beschadigen.
Gebruik vitsluitend de originele accessoi-
res.

Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.

De garde en de kneedhaak hebben een
antikleeflaag. Beschadig deze niet door
scherpe, spitse of krassende voorwer-
pen (bijv. mes, pannenspons).

Het apparaat is voorzien van kunststof
antislipzuignappen. Omdat meubels
zijn gecoat met een grote verscheiden-
heid van lakken en kunststoffen en wor-
den behandeld met verschillende
onderhoudsmiddelen, kan niet volledig
worden uitgesloten dat sommige van
deze stoffen bestanddelen bevatten, die
de kunststof zuignappen aantasten en
zacht maken. Leg indien nodig een an-
tislipmatje onder het apparaat.



4. Leveringsomvang

keukenmachine, basisapparaat 9
spatbescherming 12

roerkom 5

kneedhack 4

eiwitklopper 6

garde 7

volledige handleiding (op het internet)

S N

pen bij het apparaat)

beknopte gebruiksaanwijzing (inbegre-

5. Uitpakken en

—_

plaatsen

. Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
. Controleer of alle delen voorhanden en

onbeschadigd zijn.

. Haal het apparaat vit elkaar (zie “Ap-

paraat vit elkaar halen” op pagina 70).

. Reinig het apparaat alvorens het

voor de eerste keer te gebrui-
ken! (zie “Apparaat reinigen en onder-

houden” op pagina 71).

. Afbeelding A: wikkel het teveel aan

aansluitsnoer 3 in de kabelopwikke-
ling 14 aan de onderkant van het ba-
sisapparaat 9 op.

Plaats het basisapparaat 9 op een vlak,
droog en waterdicht oppervlak, zodat
het apparaat noch kan omvallen noch
kan wegglijden.

Kies een gladde, schone ondergrond,
zodat de zuignappen 8 zich kunnen
vastzuigen en een veilig houvast bie-
den.

LET OP:
© Overlopende vloeistof stroomt over de

ondergrond. Plaats het apparaat daar-
om op een waterdichte ondergrond.



6. Een overzicht van de functies

Werkgereed- Snelheid Functie Aanwijzingen
schap
Kneden en mengen | Min. hoeveelheid:

1.2 van stevig deeg of | Steek het werkgereedschap fen
stevigere ingredién- | minste 1 cm in het mixproduct.
ten Max. hoeveelheid gistdeeg:
Kneden van gistdeeg | 1657 g

Kneedhak 4 Kneden van dik roer- |Verwerkingstijd kneed-
deeg deeg™:

2-3 ca. 3 minuten

Max. gebruiksduur:
10 minuten
Mengen van dik roer- | Min. hoeveelheid:
deeg Steek het werkgereedschap ten

2-3 Mengen van boter en | minste 1 cm in het mixproduct.
meel Max. hoeveelheid roerdeeg:
Mengen van gistdeeg| 1216 g
Gebaksdeeg Verwerkingstijd roerdeeg*:

4.6 Kloppen van boter |ca. 5 minuten

Garde 7 ) met suiker Max. gebruiksduur:
Koekjesdeeg 10 minuten
Deeg met gedroog- | Max. totaalgewicht:
de vruchten 950 g
6 Spatel gevoelige vruchten op
stand 1 - 2 erdoor.
Max. gebruiksduur:
10 minuten
Slagroom Min. hoeveelheid:
Eiwitten Steek het werkgereedschap ten
Mayonaise minste 1 cm in het mixproduct.
o Schuimig kloppen Max. hoeveelheid slag-
Eiwitklopper 6 |7 - 8 van boter room:

1000 ml
Max. gebruiksduur:
10 minuten

*AANWMWZING: de verwerkingstijd varieert afhankelijk van de hoeveelheid en aard van

de ingrediénten.
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7. Roerhulpstukken
gebruiken

Aandrijfarm omhoog klappen

1. Druk op de ontgrendelingsknop 1 en
klap de aandrijfarm 13 omhoog, totdat
deze vastklikt en de ontgrendelings-
knop 1 weer eruit springt.

Roerkom plaatsen

2. Plaats de roerkom 5 zodanig in het ba-
sisapparaat 9, dat de metalen pennen
aan de onderste rand in de vitsparin-
gen van het basisapparaat passen.

4. Zet de spatbescherming 12 van onder-
aof op de aandrijffarm 13. De pijl (A)
aan de spatbescherming 12 en de pijl
(¥) naast het geopende slotsymbool
aan de aandrijfarm 13 wijzen naar el-
kaar.

3. Vergrendel de roerkom 5 door deze in
de richting van het gesloten slotsymbool
te draaien, totdat deze vastzit.

Spatbescherming monteren

LET OP:

©® Gebruik de roerkom 5 nooit zonder ge-

plaatste spatbescherming 12. Anders
kan het mixproduct eruit worden geslin-
gerd.

5. Draai de spatbescherming 12 in de
richting van het gesloten slotsymbool,
totdat deze vastklikt.

Roerhulpstuk plaatsen

6. Kies het geschikte roerhulpstuk:
- Kneedhaak 4: voor zwaar deeg, bijv.
brooddeeg

- Eiwitklopper 6: voor het kloppen van
slagroom, eiwit, enz.

- Garde 7: voor gemiddelde tot lichte
deegsoorten, bijv. gebaksdeeg of
pannenkoekenbeslag.

Voor meer informatie: zie “Een overzicht

van de functies” op pagina 67.

7. Plaats het roerhulpstuk 4/6/7 van on-

deraf op de as 10.

Let erop dat de metalen pen in de as 10
in de uitsparing van het roerhulpstuk

grijpt.



8. Afbeelding B: druk het roerhulp-
stuk 4/6/7 iets omhoog en draai het in
de richting van de pijl tot aan de aan-
slag.

Ingrediénten toevoegen

e U kunt de roerkom 5 met de ingredién-
ten vullen, terwijl de aandrijfarm 13
omhoog is geklapt.

e Tijdens het roeren kunt u ingrediénten
via de vulopening 11 in de spatbe-
scherming 12 toevoegen:

- Verlaag de snelheid naar 1 - 2.
- Voeg de ingrediénten toe.

Aandrijffarm neerlaten

GEVAAR voor handletsel door
beknellen!
® Grijp nooit tussen de aandrijfarm 13 en
de behuizing. Bij het omlaag klappen
bestaat gevaar voor verwondingen
door beknellen.

9. Druk op de ontgrendelingsknop 1 en
verplaats de aandrijfarm 13 volledig
naar onderen. De ontgrendelings-
knop 1 springt er weer uit.

Het apparaat is nu gemonteerd. Om met het
apparaat te werken: zie “Basisbediening”
op pagina 69.

8. Basisbediening

8.1 Stroomvoorziening

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Sluit de stekker 3 alleen aan op een op
de juiste wijze geinstalleerd, gemakke-
lijk toegankelijk stopcontact, waarvan
de spanning overeenkomt met de gege-
vens op het typeplaatje. Het stopcontact
moet ook na het aansluiten gemakkelijk
toegankelijk blijven.
AANWUZING: tijdens het eerste gebruik
kan er door verwarming van de motor een
lichte geur vrijkomen. Dat vormt geen ge-
vaar. Zorg voor voldoende ventilatie.

1. Zet het apparaat in elkaar voor de ge-
wenste werking.

2. Controleer of de snelheidsregelaar 2 op
0 (vitgeschakeld) staat.

3. Steek de stekker 3 in een geschikt stop-
contact. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten altijd goed toegankelijk
zijn.

4. Trek de stekker 3 uit het stopcontact,
voordat u het apparaat reinigt.

8.2 Beveiligingsfuncties

Het apparaat beschikt over verschillende
beveiligingsfuncties die hierna worden be-
schreven.

Werking bij een neergelaten
aandrijfarm

Het apparaat werkt alleen wanneer de aan-
drijfarm 13 correct in de onderste positie is
vergrendeld en de ontgrendelingsknop 1 er
volledig is uitgesprongen.



Beveiliging tegen oververhitting

Het apparaat beschikt over een beveiliging

tegen oververhitting. Als de motor te heet is

geworden, schakelt het apparaat automa-

tisch vit:

1. Schakel het apparaat uit.

2. Trek de stekker 3 uit het stopcontact.

3. Laat het apparaat tot kamertempera-
tuur afkoelen.

Wanneer het apparaat voldoende is afge-

koeld, kan het weer worden ingeschakeld.

8.3 Apparaat in-/uitschake-
len en de snelheid kiezen

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Het roermechanisme mag min. 10 minu-
ten zonder onderbrekingen werken.
Daarna moet u het apparaat eerst weer
tot kamertemperatuur laten afkoelen.

AANWWUZING: wanneer u grote hoeveel-

heden deeg verwerkt, kan het apparaat

zich iets verplaatsen.

1. Schakel het apparaat in door de snel-
heidsregelaar 2 met de wijzers van de
klok mee te draaien.

2. Begin met een iets lagere snelheid en
verhoog langzaam tot de gewenste
snelheid (zie “Een overzicht van de
functies” op pagina 67).

3. Verlaag de snelheid tot stand 1 - 2,
wanneer u tijdens het werkproces ingre-
diénten door de vulopening 11 toe-
voegt.

4. Zet de snelheidsregelaar 2 op 0 om het
apparaat it te schakelen.

AANWWZING: de ideale snelheid is voor-
al afthankelijk van de consistentie van het
mixproduct. Hoe vloeibaarder de inhoud is,
des te sneller kunt u mixen.
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8.4 Pulsfunctie

¢ Door de snelheidsregelaar 2 naar stand
@ te draaien kunt u de snelheid tijdelijk
tot de hoogste stand (8) verhogen.

9. Apparaat vit elkaar
halen

GEVAAR door draaiende
delen!
©® Schakel het apparaat it en trek de stek-
ker 3 uit het stopcontact voordat u het
apparaat vit elkaar haalt.

Aandrijffarm omhoog klappen

1. Druk op de ontgrendelingsknop 1 en
klap de aandrijfarm 13 omhoog, totdat
deze vastklikt en de ontgrendelings-
knop 1 weer eruit springt.

Roerhulpstuk verwijderen

2. Afbeelding C: Druk het roerhulp-
stuk 4/6/7 iets omhoog en draai het
tegen de wijzers van de klok in tot het
van de as 10 kan worden afgetrokken.

Spatbescherming verwijderen

3. Draai de spatbescherming 12 in de
richting van het geopende slotsymbool
totdat deze kan worden verwijderd.

Roerkom verwijderen

4. Draai de roerkom 5 in de richting van
het geopende slotsymbool totdat deze
kan worden verwijderd.

Aandrijfarm neerlaten

5. Druk op de ontgrendelingsknop 1 en
verplaats de aandrijfarm 13 volledig
naar onderen. De ontgrendelings-
knop 1 springt er weer uit.



10. Apparaat reinigen
en onderhouden

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek véér elke reiniging de stekker 3 uit
het stopcontact.
© Dompel het basisapparaat 9 nooit in
water.
WAARSCHUWING voor materiéle
schade!
© Gebruik in geen geval schurende, bij-
tende of krassende reinigingsmiddelen.
Daardoor kan het apparaat beschadigd
raken.

AANWUZING:

® Bepaalde levensmiddelen of kruiden
(bijv. curry, wortelen) kunnen de kunst
stof onderdelen (bijv. de spatbescher-
ming 12) verkleuren. Dit is geen fout
van het apparaat en het is niet schade-
lijk voor de gezondheid.

* let erop dat er na het afdrogen nog wa-

terdruppels aan de accessoires kunnen
zitten. Laat alle delen volledig drogen
aan de lucht.

10.1 Basisapparaat reinigen

1. Reinig het basisapparaat 9 met een

vochtige doek. U kunt ook een beetje af-

wasmiddel gebruiken.

2. Wis met een schone doek met schoon
water na.

3. Gebruik het basisapparaat 9 pas weer
wanneer het volledig droog is.

10.2 Reinigen in de vaatwas-
machine

De volgende delen zijn vaatwasmachinebe-

stendig:

- Roerkom 5
Kneedhaak 4
Eiwitklopper 6
Garde 7
Spatbescherming 12

De volgende delen mogen nooit in een
vaatwasmachine worden gereinigd:
Basisapparaat 9

10.3 Onderdelen reinigen

1. Reinig alle onderdelen met de hand in
een wasbak met afwaswater of in de
vaatwasmachine.

2. Spoel alle delen met schoon water na
bij reinigen met de hand.

3. Laat alle delen volledig drogen voordat
u deze weer monteert, opbergt of op-
nieuw gebruikt.

10.4 Bewaren

¢ laat alle delen volledig drogen voordat
u deze opruimt om te bewaren.

* Bewaar het apparaat beschermd tegen
stof en vuil, en onbereikbaar voor kin-
deren.

¢ Afbeelding A: het aansluitsnoer 3
kunt u in de kabelopwikkeling 14 aan
de onderkant van het basisapparaat 9
opwikkelen.



11. Recepten

AANWUZING: om de leesbaarheid te
verbeteren, wordt in de recepten het num-

mer van de snelheidsregelaar 2 weggela-

ten.

Mascarponecréeme

Ingrediénten:

2 eieren

2 el fijne suiker

1el zoete wijn (bijv. Madeira)

250 g mascarpone

Y2 onbehandelde sinaasappel (sap en
een beetje geraspte sinaasappel-
schil)

Bereiding:

1.
2.

Tip: vul dessertglaasjes met laagjes mascar-

Scheid de dooiers van het eiwit.

Vul de vetvrije roerkom 5 met het eiwit.
Klop met de eiwitklopper 6 tot geklopt
eiwit. Verhoog daarbij de snelheid tot
stand 8.

Vul een andere schaal met het geklopte
eiwit en zet het koud.

Klop in de roerkom 5 het eigeel met sui-

ker en zoete wijn met de eiwitklopper 6
op stand 6 totdat het schuimt.

Verlaag de snelheid naar stand 3 en
voeg afwisselend met een lepel mascar-
pone en sinaasappelsap toe.

Spatel de geraspte sinaasappelschil en
het geklopte eiwit er met de hand door.
Strooi ter decoratie enkele dunne si-

naasappelschilstrookjes over de kant-en-

klare créme.
Zet de créme véor het eten in de koel-
kast en eet het binnen 24 uur op.

ponecréme en vers fruit van het seizoen of
compote.

Perentaart
Ingrediénten voor het deeg:

200 g

tarwebloem

1 snufje zout

100 g koude boter (in vlokjes)

3l

4 el

fijne suiker
koud water

Voor blindbakken:

droge erwten of rijst

Ingrediénten voor de amandelmassa:

100 g zachte boter

100 g suiker

2 eieren (kamertemperatuur)
100 g gemalen amandelen

Om te beleggen:

cd.

3 rijpe peren

Bereiding:

1.

Vul de roerkom 5 met alle ingrediénten
voor het deeg en verwerk ze met de
garde 7 op stand 3 totdat zich grotere
klompjes hebben gevormd.

(Evt. tussendoor de machine stoppen en
de ingrediénten met een spatel van de
rand naar onder schuiven.)

. Kneed het deeg snel met de hand tot

een bol en rol het met een beetje meel
vit tussen twee vellen bakpapier.

. Bekleed een ingevette taartvorm met het

deeg, snijd de vitstekende rand af en
zet de vorm ten minste 30 minuten in de
koelkast.

. Prik meerdere keren met een vork gaat

ies in de deegbodem, leg een bakpa-
pier op het deeg en vul de vorm met
droge erwten of rijst om het deeg te be-
lasten.

. Bak bij 180 °C circulatielucht geduren-

de 15 minuten, verwijder dan het bak-
papier en de erwten/rijst en bak dan
nog een keer gedurende 10 tot 15 mi-
nuten.

Klop boter, suiker en eieren met de eiwit-
klopper 6 voor de amandelmassa. Ver-
hoog daarbij de snelheid tot stand 8.



7. Verwijder de eiwitklopper 6 en plaats
de garde 7. Roer op stand 4 kort de
amandelen erdoor.

8. leg de amandelmassa op de afgekoel-
de taartbodem.

9. Schil de peren, verwijder het klokhuis,
snijd ze in schijven en beleg daarmee
de amandelmassa.

10.Bak bij 170 °C circulatielucht geduren-
de ca. 35 minuten.

Pizzadeeg

Ingrediénten:

250 g tarwebloem

Y 1l zout

V2 dobbelsteentje vers gist
120 ml lauwwarm water

V2 1l bruine suiker

een beetje meel voor kneden en uitrollen

Bereiding:

1. Meng het meel en het zout in de roer-
kom 5 en maak een kuiltje in het mid-
den van het mengsel.

2. Druk met een vork het gist en de suiker
fijn in het water en roer het mengsel
door totdat alles is opgelost. Giet dit
mengsel in het kuiltje.

3. Bewerk het met de kneedhaak 4 op
stand 2 totdat zich grote deegklompen
hebben gevormd.

4. Kneed met de hand verder totdat het
deeg soepel wordt.

5. Vorm een deegbal en laat deze op een
warme plaats rijzen, totdat het volume
is verdubbeld.

6. Kneed nog een keer door, rol het deeg
vit en beleg het naar wens.

12. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-
neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR voor een elektrische
schok!

© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

Mogelijke oorzaken /

Storing maatregelen

* |s de stroomvoorzie-
ning gewaarborgd?

* Controleer de aanslui-
ting.

* Heeft de beveiliging te-
gen oververhitting het
apparaat vitgescha-
keld (zie “Beveiliging
tegen oververhitting”
op pagina 70)?

* Is de aandrijfarm 13
niet volledig omlaag
geklapt?

Geen functie

o Direct uitschakelen,
stekker 3 uit het stop-

E|W|2<|op- ) contact trekken en con-
5?7 ,ofgor troleren:
kneedhaak 4 - Obsatokel in het reser-
draaien niet of voire

- Voedsel te taai of te
slechts heel hard?

stroef rond. - Apparaat niet goed

in elkaar gezet?




13. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtliin 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in de

Europese Unie gescheiden

moet worden weggegooid. Dat geldt voor
het product en alle met dit symbool aange-
duide accessoires. Aldus aangeduide pro-
ducten mogen niet met het normale huisvuil
worden weggegooid, maar moeten bij een
innamepunt voor recycling van elektrische

en elektronische apparaten worden afgege-

ven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.

14. Technische gegevens

Model: SKM 600 D3
Netspanning: 220-240V ~
50-60 Hz
Beschermingsklasse: |II [O]
Vermogen: 600 watt
Roerkom
Volume: 5000 ml
Max. vulhoeveelheid
(markering MAX): {3700 ml
Maximale belasting |Roerdeeg:
voor garde 7 en max. 1216 g
kneedhaak 4: Gistdeeg:
max. 1657 g

Max. continugebruik
(KB):

(geeft aan hoe lang
het apparaat onon-
derbroken mag wer-
ken)

10 minuten

Toerental (gemeten
aan het gereed-
schap):

40 - 220 omwente-
lingen/minuut




Gebruikte symbolen

Randaarde

[l

S

heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Gepriifte Sicherheit (geteste veilig-

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

e |Ditsymbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
mr | bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

~ Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
@ . .
2 \waarop de uitgebreide verant-
Q‘ woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.

15.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-
af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garanﬁevcorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout op-
treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs retour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product ferug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel
al bij de koop aanwezig waren, moeten di-
rect na het uitpakken worden gemeld. Aan
reparaties die zich voordoen na het verstrij-
ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.
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Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrico-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer 1AN: 419379 2210 /
419381_2210/ 419382_2210/
419384 _2210 en de kassabon als be-
wijs voor de koop bij de hand.

® Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatie, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.

76 (ND

* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-
melding waaruit de onvolkomenheid be-
staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidlservice.com kunt u deze en
nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van
het artikelnummer (IAN) 419379_2210 /
419381_2210 / 419382_2210 /
419384 2210 uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl



Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

AE® |cverancier
Let erop, dat het onderstaande adres geen

serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
DUITSLAND
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Dzwignia zwalniajgca (ramienia napgdowego)
Regulator predkosci z funkcjg wi./wyt.
Przewéd zasilajgey z wtyczkg sieciowq
Widetki ugniatajgce

Miska do mieszania

Trzepaczka

Widetki miksujgce

Przyssawka

Urzqdzenie gtéwne

O$ do wkiadania widetek

Otwér wlewowy

Ostona przed pryskaniem

Ramie napedowe

Podstawa do nawijania przewodu



Dziekujemy za Panstwa
zaufanie!

Gratulujemy PaAstwu zakupu nowego robo-

ta kuchennego.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,
nalezy zapoznaé sie z ponizszymi wska-
zéwkami:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
taé niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé wskazéwek bezpieczen-
stwa!

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylqcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Prosimy o zachowanie instrukgiji
obstugi.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
czes$é produktu.

Zyczymy Paristwu duzo zadowolenia z no-
wego robota kuchennego!

Symbole na urzgdzeniu

llj Symbol informuje, ze uzyte wyso-
kiej jakosci materialy wykonania
urzgdzenia nie zmieniajg smaku
ani zapachu produktéw spozyw-
czych.
Ten symbol ostrzega przed uszko-
dzeniem dtoni.

2. Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Robot kuchenny stuzy do ubijania, mieszania i
wyrabiania produkiéw spozywczych.
Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku
domowego. Urzqdzenie moze by¢ uzywa-
ne wylqcznie wewngtrz pomieszczen.
Urzqdzenie nie jest przeznaczone do uzyt-
ku w celach komercyjnych.

Niewtasciwe uzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Robota kuchennego mozna uzywaé w
trybie pracy ciggtej maksymalnie przez
10 minut. Pézniej nalezy wytqczyé urzg-
dzenie i poczekad, az ostygnie do tem-
peratury pokojowe;.



3. Wskazowki bezpieczenstwa

Ostrzezenia
W miejscach wymagajacych zwrdcenia szczegdlnej uwagi uzyto w niniejszej instrukeiji ob-
stugi nastepujgcych wskazéwek ostrzegawczych:
NIEBEZPIECZENSTWO! Wysokie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze sta-
nowié zagrozenie dla zdrowia i zycia.
OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze byé przyczyng obro-
zen ciata lub powaznych szkéd materialnych.
OSTROZNIE: Mate ryzyko: Zlekcewazenie ostrzezenia moze by¢ przyczyng lekkich ob-
razen ciata lub szkéd materialnych.
WSKAZOWKA: Sytuacie i szczegdly, kidre nalezy bra¢ pod uwage podczas uzywania
urzqdzenia.

Wskazowki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

®© Zabrania sig obstugi urzqdzenia przez dzieci.

®© Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzqdzeniem.

®© Dzieci nalezy trzymaé z dala od urzgdzenia oraz jego przewodu za-
silajgcego.

® Urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o ograniczonej
sprawnoéci fizycznej, sensorycznej lub umystowej bgdz przez oso-
by nieposiadajgce wystarczajgcego do$wiadczenia lub wiedzy,
jezeli sq nadzorowane przez inne osoby lub zostang poinstruowa-
ne w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia i zrozumiejq
wynikajgce z tego zagrozenia.

® W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzqdzenia
musi byé on wymieniony przez producenta, jego serwis lub wy-
kwalifikowang osobe, co zapobiegnie powstaniu ewentualnych
zagrozen.

® Urzqdzenie nie moze byé¢ zanurzane w wodzie.

®© Wiyczke sieciowq nalezy wyciggnaé z gniazdka:
... pozostawiajqc urzqdzenie bez nadzoru,
... przed montazem lub demontazem urzqdzenia,
... przed wymiang akcesoriéw lub dodatkowych czesci i
... przed czyszczeniem.

®© Niniejsze urzqdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrz-
nym zegarem sterujgcym ani osobnym zdalnym systemem sterujg-
cym.
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® Urzqdzenie przeznaczone jest, w zaleznosci od wybranego zasto-
sowania, do pracy w nastepujgcych maksymalnych przedziatach

czasowych:

- maks. 10 minut mieszania/zagniatania z wykorzystaniem wi-

detek.

Pézniej nalezy wytqczyé urzqdzenie i poczekaé, az ostygnie do

temperatury pokojowej.

®© Przed wymiang akcesoriéw lub czesci dodatkowych, kiére poru-
szajq sie podczas pracy urzqdzenia, nalezy wytqczyé urzgdzenie
i odtgczy¢ je od zrédta zasilania.

® Nalezy stosowad sie do instrukcji umieszczonych w rozdziale
Czyszczenie (patrz ,Czyszczenie i konserwacja urzqdzenia” na

stronie 89).

© Niewtasciwe korzystanie z urzgdzenia moze prowadzi¢ do zro-

nienia.
NIEBEZPIECZENSTWO dla
dzieci!
© Materiat opakowania nie jest zabawkg
dla dzieci. Dzieci nie mogg bawic sie

workami z tworzywa sztucznego. Istnie-

je niebezpieczenstwo uduszenia.

NIEBEZPIECZENSTWO dla i
ze strony zwierzgt
domowych oraz
hodowlanych!
©® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé zré-
dtem zagrozen dla zwierzgt domowych

i hodowlanych. Réwniez same zwierze-

ta mogq spowodowaé uszkodzenie
urzqgdzenia. Z tego powodu zwierzeta
nie powinny mie¢ dostepu do urzqdzen
elektrycznych.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pragdem
spowodowane wilgociq!
® Urzqdzenia nigdy nie wolno uzywaé w
poblizu wanny, prysznica, napetnionej
wodg umywalki itp.
©® Urzqdzenia gtéwnego, przewodu zasi-
lajacego i wiyczki sieciowej nie wolno
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zanurzaé w wodzie ani innych cie-
czach.
©® Urzqdzenie gtéwne nalezy chroni¢
przed wilgociq i dostaniem sie wilgoci i
wody w formie kapigcej lub rozpryski-
wanej.
© Jedli do urzqdzenia gtéwnego dostanie
sie jakakolwiek ciecz, natychmiast wy-
jaé wtyczke z gniazdka. Przed ponow-
nym uruchomieniem nalezy zlecié
sprawdzenie urzqdzenia.
® Urzqdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.
© Jesli urzadzenie wpadnie do wody, na-
lezy natychmiast wyciqgnqgé wiyczke z
gniazdka. Dopiero pézniej wyjqé urzg-
dzenie z wody.
NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia pradem
elektrycznym!
©® Wityczke wolno podtgezaé do gniazd-
ka dopiero po catkowitym zmontowa-
niu urzqdzenia.
© Wiyczke sieciowq nalezy podtgezyé do
prawidtowo zainstalowanego, tatwo
dostepnego gniazdka, ktérego napiecie



jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi byé tatwo dostepne réwniez po
podtgczeniu urzgdzenia.
Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
wéd zasilajqgcey nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami
lub gorgeymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie wolno owijaé wokét
urzqdzenia.
Nawet po wytqczeniu urzqdzenie nie
jest catkowicie odtqczone od prgdu. W
tym celu konieczne jest wyjecie wtyczki
sieciowe;j.
Przewdd zasilajgcy nie moze znajdo-
wad sie w poblizu gorqcych powierzch-
ni (np. plyty kuchenki).
Podczas uzywania urzqdzenia zwrdcié
uwage, aby przewdd zasilajgey nie byt
zakleszczony ani zgnieciony.
Przy wycigganiu wtyczki sieciowej z
gniazdka nalezy zawsze ciggngé za
wiyczke, w zadnym wypadku nie wolno
ciggngé za kabel.
Wihyczke sieciowq nalezy wyciggnaé z
gnlozdko
. w przypadku wystgpienia usterki,
.. kiedy robot kuchenny nie jest uzywa-
ny,
.. przed przystgpieniem do montazu
lub demontazu robota kuchennego,
.. przed rozpoczeciem czyszczenia ro-
bota kuchennego oraz
. podczas burzy.
Urzqdzema nie wolno uzywaé w przy-
padku stwierdzenia widocznych uszko-
dzen samego urzqdzenia, akcesoriéw
lub przewodu zasilajgcego.
Ze wzgledu na mozliwe zwigzane z
tym zagrozenia nie wolno wprowadzaé
zadnych zmian w urzqdzeniu.

©®

©

NIEBEZPIECZENSTWO od-

niesienia obrazen rgk w

wyniku zmiazdzenia!
Nigdy nie siega¢ pomiedzy ramie na-
pedowe i obudowe. W razie ztozenia
istnieje niebezpieczeristwo uszkodzenia
ciata poprzez zmiazdzenie.

NIEBEZPIECZENSTWO

skaleczenia obracajgcymi

sie elementami!
Nie nalezy wktada¢ tyzek ani podob-
nych przyboréw kuchennych do obra-
cajgcych sie elementéw urzqdzenia.
Nalezy réwniez uwazad, aby diugie
wlosy lub czeici luznej garderoby nie
znalazly sie w poblizu obracajqgcych
sie czesci.
Przed wlozeniem wtyczki sieciowej do
gniazdka nalezy zawsze upewnié sie,
ze regulator predkosci jest ustawiony
na O.
Przed przystgpieniem do wymiany akce-
soriéw lub czeéci pomocniczych, ktére
poruszajq sie podczas pracy, wylqgczyé
urzqdzenie i wyjqgé wiyczke sieciowq z
gniazdka.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi!

©

Urzqdzenie musi by¢ ustawione na réw-
nej, suchej, niesliskiej i wodoodpornej
powierzchni, co wykluczy jego ewentu-
alne przewrécenie lub zsuniecie.

Czas pracy mieszadta nie moze byé
dtuzszy niz 10 minut bez przerwy. No-
stepnie pozostawi¢ urzqdzenie do osty-
gniecia do temperatury pokojowe;.

W zadnym wypadku urzqdzenie nie
moze pracowad bez pojemnika.

Nie stawiaé urzgdzenia na gorgcych
powierzchniach, np. plycie kuchenki.
Dopéki w urzgdzeniu znajdujq sie po-
trawy lub ciasto, nie nalezy go przesta-
wiad.
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Nie napetnia¢ nadmiernie miski do mie-

szania, poniewaz zawarto$é mogtaby
z niej wypa$é. Nadmiar cieczy splynie
na podktadke. Dlatego urzqdzenie no-

lezy potozy¢ na podktadce wodoodpor-

nej.

Nigdy nie uzywaé pustego urzqdzenia,
poniewaz moze dojéé do przegrzania i
uszkodzenia silnika.

Uzywaé wytgceznie oryginalnych akceso-

ridw.

Nie uzywaé ostrych $rodkéw czyszczg-

cych mogqcych porysowaé powierzch-
nie.

Widetki miksujgce i widetki ugniatajgce
majq powtoke zapobiegajacq przywie-

raniu. Zwracaé uwage na fo, aby nie
uszkodzié jej ostrymi, szpiczastymi lub
powodujgcymi zarysowania przedmio-
tami (np. néz, ggbka).

Urzqdzenie jest wyposazone w antypo-

$lizgowe nézki z tworzywa sztucznego.

Poniewaz meble pokryte sq réznymi ro-

dzajami lakierdw i tworzyw sztucznych
oraz pielegnowane sq réznymi $rodka-
mi, nie mozna do korica wykluczyé, ze
niektére z tych $rodkéw bedq zawierad
sktadniki uszkadzajqce i rozmigkczajg-

ce nézki z tworzywa sztucznego. W ra-

zie potrzeby umiescié¢ pod urzqdzeniem
podktadke antyposlizgowq.

4. Zawartosé¢ zestawu

S N

a—

robot kuchenny - urzgdzenie gtéwne 9
ostona przed pryskaniem 12

miska do mieszania 5

widetki ugniatajgce 4

trzepaczka 6

widetki miksujgce 7

kompletna instrukcja obstugi (w Interne-
cie)

skrécona instrukcja obstugi (dotqczona
do urzgdzenia
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5. Rozpakowanie i

ustawienie

. Usung¢ wszystkie materiaty, w ktére

opakowane jest urzqdzenie.

. Sprawdzié, czy urzqdzenie zawiera

wszystkie czedci i czy nie sq one uszko-
dzone.

. Rozmontowaé urzqdzenie (patrz ,De-

montaz urzgdzenia” na stronie 88).

. Oczysci¢ urzqgdzenie przed

pierwszym uzyciem! (patrz ,Czysz-
czenie i konserwacja urzqdzenia” na
stronie 89).

. Rys. A: Nadmiar kabla sieciowego 3

zawingé wokét podstawy do nawijania
przewodu 14 na spodzie urzqdzenia
gtéwnego 9.

. Urzqdzenie gtéwne 9 musi by¢ usta-

wione na réwnej, suchej i wodoodpor-
nej powierzchni, co wykluczy
ewentualne przewrécenie lub zsuniecie
sie urzqdzenia.

Wybraé gtadkq, czystq powierzchnie,
aby przyssawki 8 antyposlizgowe mo-
gty przylgngé i tym samym zapewniaé
stabilnos¢.

OSTROZNIE:
© Nadmiar cieczy sptynie na podktadke.

Dlatego urzqdzenie nalezy potozyé na
podktadce wodoodporne;.



6. Przeglad funkcji

Narzedzie |Predkosé Funkcja Wskazéwki
Zagniatanie i mie- |min. ilo$é:
szanie ciasta w for-| Narzedzie robocze powinno by¢ za-
1-2 mie statej lub nurzone w mieszance na gleboko$¢
bardziej statych  |wynoszqcq co najmniej 1 cm.
A sktadnikéw maks. ilosé ciasta drozdzowe-
Widefki Zagniatanie ciasta |993
ugniataiqce 4 drozdzowego 1657 g
2.3 Zagniatanie geste- | Czas obrébki kruche ciasto*:
B go ciasta o luznej |ok. 3 min
konsystencii maks. czas pracy:
10 minut
Mieszanie gestego |min. iloéé:
ciasta o luznej kon- |Narzedzie robocze powinno byé za-
systencji nurzone w mieszance na gteboko$é
2-3 Mieszanie masta i |wynoszgcg co najmniej 1 cm.
maki maks. iloéé ciasta o luznej kon-
Mieszanie ciasta | systencji:
drozdzowego 1216 g
. Ciasto na wypieki |Czas obrobki ciasto o luznej
Wideki Ubijanie masta z | konsystencii*:
miksujgce 7 | 4_4 cukrem ok. 5 min
Ciasto na ciastka | maks. czas pracy:
10 minut
Ciasto z bakaliami |maks. waga catkowita: 950 g
Owoce wrazliwe na nacisk wmie-
6 szaé przy predkosci 1-2.
maks. czas pracy:
10 minut
Bita $mietana min. ilosé:
Biatka Narzedzie robocze powinno byé za-
Majonez nurzone w mieszance na gteboko$é
Trzepaczka 6 | 7-8 Ubijanie masta na |wynoszqeq co najmniej 1 cm.

puszysto

maks. ilos¢ Smietany:
1000 ml

maks. czas pracy:

10 minut

*WSKAZOWKA: Czas obrébki moze sie réznié w zaleznosci od iloéci i wladciwosci

sktadnikéw.
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7. Stosowanie widetek

Sktadanie ramienia

napedowego

1. Nacisngé dzwignie zwalniajgeq 1 i
ztozy¢ ramie napedowe 13, az sie zo-
trzaénie i dZwignia zwalniajgeca 1 po-
nownie wyskoczy.

Wktadanie miski do mieszania

2. Umiescié miske do mieszania 5 w urzg-

dzeniu gtéwnym 9 tak, aby metalowe
kotki na dolnej krawedzi pasowaty do
wgtebiert w urzqdzeniu gtéwnym.

3. Zablokowaé miske do mieszania 5, ob-
racajqc jq w kierunku symbolu zamknie-

tej ktédki, az zostanie mocno
osadzona.

Montaz ostony przed
pryskaniem

OSTROZNIE:

® Nigdy nie uzywaé miski do miesza-
nia 5 bez zatozonej ostony przed pry-
skaniem 12. W przeciwnym razie
mieszanka mogtaby zostaé¢ wyrzucona
z miski.

4. Zatozyé ostone przed pryskaniem 12
na ramie napedowe 13 od dotu. Strzat-
ka (A) na ostonie przed pryska-
niem 12 i strzatka (V) obok symbolu
otwartej ktédki na ramieniu napedo-
wym 13 sq skierowane ku sobie.

5. Obrécié ostone przed pryskaniem 12
w kierunku symbolu zamkniete] ktédki,
az nastqpi zatrzasniecie.

Wktadanie widetek

6. Wybrqc odpowiednie widetki:
Widetki ugniatajgce 4: do ciezkiego
ciasta, np. ciasta chlebowego

- Trzepoczkc 6: do ubijania $mietany,
biatka, itp.

- Widetki miksujgce 7: Do ciasta od
$rednio gestego do rzadkiego, np.
ciasta na wypieki lub ciasta nalesni-
kowego.

Wiecej informaciji: patrz ,Przeglqd funk-

cji” na stronie 85.

7. Whozyé widetki 4/6/7 na osi 10 od
dotu.

Upewni¢ sie, ze metalowy kotek przy
osi 10 siega do wgtebienia na widetkach.



8. Rys. B: Delikatnie wcisng¢ widetki 4/
6/7 do géry i obrécié je w kierunku
wskazanym przez strzatke do oporu.

Wilewanie sktadnikéw

e Sktadniki mozna wlewaé do miski do
mieszania 5, gdy ramie napedowe 13
jest uniesione.

¢ Podczas mieszania sktadniki mozna do-
dawaé przez otwér wlewowy 11 znajdu-
jacy sie na ostonie przed pryskaniem 12:
- Zmniejszy¢ predko$¢ do poziomu 1-2.

- Wlaé sktadniki.

Opuszczanie ramienia
napedowego

NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
sienia obrazen rgk w wyniku
zmiazdzenia!
® Nigdy nie siegaé¢ pomiedzy ramie na-
pedowe 13 i obudowe. W razie ztoze-
nia istnieje niebezpieczenstwo
uszkodzenia ciata poprzez zmiazdze-
nie.

9. Nacisng¢ dzwignie zwalniajgeg 1 i
przesungé ramie napedowe 13 catko-
wicie w dét. Dzwignia zwalniajgea 1
ponownie wyskakuje.

Urzqdzenie jest teraz w petni zmontowane. In-
formacje dotyczqce pracy z urzqdzeniem:
patrz ,Podstawowe operacje” na stronie 87.

8. Podstawowe
operacje

8.1 Zasilanie

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Wiyczke sieciowq 3 nalezy podiqczyé
do prawidtowo zainstalowanego, tatwo
dostepnego gniazdka, ktérego napiecie
jest zgodne z parametrami podanymi
na tabliczce znamionowej. Gniazdko
musi by¢ tatwo dostepne réwniez po
podtqczeniu urzqdzenia.

WSKAZOWKA: Przez poczgtkowy okres
uzytkowania moze pojawié sie delikatna
won wynikajgca z nagrzewania sie silnika.
Jest to normalne zjawisko. Nalezy dbaé o
dostateczny nawiew.

1. Zmontowaé urzqdzenie pod kgtem wy-
branej funkcji.
2. Sprawdzié, czy regulator predkosci 2
ustawiony jest w pozycji O (wytgczony).
. Wiozyé wiyczke sieciowg 3 do odpo-
wiedniego gniazdka. Gniazdko musi
by¢ fatwo dostepne przez caly czas po
podtqczeniv urzqdzenia.
4. Przed przystqpieniem do czyszczenia
urzqdzenia wyciqgngé wiyczke siecio-
wag 3.

w

8.2 Funkcje bezpieczenstwa

Urzqdzenie jest wyposazone w kilka funkg;ji
bezpieczeristwa, ktére opisano ponizej.

Funkcja tylko przy opuszczonym
ramieniv napedowym

Urzqdzenie dziata tylko wtedy, gdy ramie
napedowe 13 jest prawidtowo zablokowa-
ne w dolnym potozeniu, a dzwignia 1 od-
blokowujgca catkowicie wyskoczyta.
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Zabezpieczenie przed przegrza-

niem

Urzqdzenie jest wyposazone w stycznik

chroniqcy silnik przed przegrzaniem. Jesli

silnik za bardzo sie nagrzat, urzqdzenie

wylqcza sie automatycznie:

1. Wytgczy¢ urzgdzenie.

2. Wyciggngé przewdd sieciowy 3.

3. Urzqdzenie pozostawi¢ do ostygniecia
do temperatury pokojowej.

Po wystarczajgcym schtodzeniu sie urzg-

dzenie mozna ponownie wiqczyd.

8.3 Wiqgczanie/wytgczanie
urzgdzenia i wybor
predkosci

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Czas pracy mieszadfa nie moze by¢
dtuzszy niz 10 minut bez przerwy. Na-
stepnie pozostawi¢ urzgdzenie do osty-
gniecia do temperatury pokojowe;.

WSKAZOWKA: Podczas przerabiania

duzych iloéci ciasta urzqdzenie moze sig

nieznacznie przemiescic.

1. Wiqczyé urzadzenie, przekrecajqc re-
gulator predkosci 2 w kierunku zgod-
nym z ruchem wskazéwek zegara.

2. Rozpoczynaé od nieco nizszej predko-
$ci i powoli zwigkszaé warto$é do zg-
danej predkosci (patrz ,Przeglad
funkcji” na stronie 85).

3. W razie dodawania sktadnikéw przez
otwér wlewowy 11 podczas procesu
miksowania zmniejszy¢ predkosé do
poziomu 1-2.

4. Aby wytqczyé urzadzenie, przetgczydé
regulator predkosci 2 do pozycji O.

WSKAZOWKA: Idealna predkosé zalezy
przede wszystkim od konsystenciji mieszan-
ki. Im bardziej ptynna zawartosé, tym szyb-
ciej mozna miksowadé.
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8.4 Funkcja impulsowa

®  Przekrecajqc regulator predkosci 2 do po-
zycji @, mozna na krétko zwigkszy¢
predkoéé do najwyzszego poziomu (8).

9. Demontaz
urzgdzenia

NIEBEZPIECZENSTWO wsku-
tek obecnosci wirujacych ele-
mentéw!
©® Przed demontazem urzqdzenia wytg-
czy¢ je i wyciqgnqé wtyczke siecio-
wq 3 z gniazdka.

Sktadanie ramienia

napedowego

1. Nacisngé dzwignie zwalniajgcg 1 i
ztozy¢ ramie napedowe 13, az sie za-
trzasnie i dzwignia zwalniajgca 1 po-
nownie wyskoczy.

Zdejmowanie widetek

2. Rys. C: Wcisngé widetki 4/6/7 nieco
do géry i obréci¢ je w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara,
az bedzie je mozna zdjqgé z osi 10.

Zdejmowanie ostony przed

pryskaniem

3. Obrécié ostone przed pryskaniem 12
w kierunku symbolu otwartej ktédki, az
bedzie mozna jq zdjqé.

Zdejmowanie miski do

mieszania

4. Obrécié miske do mieszania 5 w kie-
runku symbolu otwartej ktédki, az be-
dzie mozna jq zdjgé.

Opuszczanie ramienia

napedowego

5. Nacisngé dzwignie zwalniajgeq 1
przesung¢ ramie napedowe 13 catko-
wicie w dét. Dzwignia zwalniajgea 1
ponownie wyskakuje.



10. Czyszczenie i
konserwacja
urzgdzenia

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® Przed kazdym czyszczeniem urzqdze-
nia wyjaé wtyczke sieciowq 3 z
gniazdka.
© Nie wolno zanurzaé urzqdzenia gtow-
nego 9 w wodzie.
OSTRZEZENIE przed szkodami mate-
rialnymi!
©® Nie wolno uzywad ostrych, zrgcych lub
rysujgcych $rodkéw czyszczqcych.
Moze to spowodowaé uszkodzenie
urzqdzenia.

WSKAZOWKI:

¢ Niektére produkty spozywcze lub przy-
prawy (np. curry, marchew) mogq bar-
wié plastikowe czedci urzqdzenia (np.
ostone przed pryskaniem 12). Nie jest
to wada urzgdzenia ani zjawisko szko-
dliwe dla zdrowia.

® Prosimy mieé¢ na uwadze, ze po osusze-

niu na akcesoriach mogqg pozostaé kro-
ple wody. Pozostawié wszystkie
elementy do catkowitego wyschniecia.

10.1 Czyszczenie urzgdzenia
glownego

1. Do czyszczenia urzqdzenia gtéwne-
go 9 uzywad wilgotnej szmatki. Mozna
dodaé odrobine $rodka do mycia na-
czyn.

2. Przetrzeé czystq szmatkg zwilzong czy-
stg wodg.

3. Z urzqdzenia gtéwnego 9 mozna korzy-
staé ponownie dopiero po jego catkowi-
tym wyschnieciu.

10.2 Mycie w zmywarce do
naczyn

Nastepujqgce elementy mozna my¢ w zmy-
warkach:

miska do mieszania 5,

widetki ugniatajgce 4,

trzepaczka 6,

widetki miksujqce 7,

ostona przed pryskaniem 12.

Nastepujqacych elementéw nie wolno myé
w zmywarkach:
Urzqdzenie gtéwne 9

10.3 Czyszczenie akcesoriow

1. Wyczyscié recznie wszystkie akcesoria
w zlewozmywaku wodg z ptynem do
mycia naczyn lub w zmywarce.

2. W przypadku czyszczenia recznego na
koniec wyptukaé wszystkie elementy
czystq wodq.

3. Odczekaé¢ do catkowitego wyschnigcia
wszystkich elementéw przed ich ponow-
nym ztozeniem, sprzgtnieciem lub kolej-
nym uzyciem.

10.4 Przechowywanie

® Przed schowaniem wszystkie czesci mu-
szq catkowicie wyschngé.

* Urzqdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu zabezpieczonym przed kurzem
i brudem oraz niedostepnym dla dzieci.

* Rys. A: Kabel sieciowy 3 mozna zawi-
ngé wokét podstawy do nawijania
przewodu 14 na spodzie urzqdzenia
gtéwnego 9.



11. Przepisy

WSKAZOWKA: Numery regulatora pred-

kosci 2 zostaty pominiete w przepisach,
aby poprawié ich czytelnosé.

Krem z mascarpone
Sktadniki:

2 jajka

2 tyzki stotowe drobnego cukru
1 tyzka stotowa stodkiego wina

(np. madera)
250 g serka mascarpone
Va nienaruszonej pomaran-

czy (sok i tfroche startej
skérki pomarariczowej)

Sposéb przyrzqdzenia:
1. Oddzieli¢ zéttko od jajka.
2. Biatko umiesci¢ w wolnej od ttuszczu

misce do mieszania 5. Za pomocq frze-

paczki 6 ubié biatko na piane. W tym
celu zwiekszaé predko$é miksowania
do poziomu 8.

3. Przetozy¢ piane do innej miski i odsta-
wié w chtodnym miejscu.

4. W misce do mieszania 5 ubi¢ na pusz
ysto z6ttko z cukrem i stfodkim winem
za pomocq trzepaczki 6, korzystajgc z
poziomu predkosci 6.

5. Zmniejszyé predko$é do poziomu 3i
dodawaé tyzkq na zmiang mascarpone
i sok pomaraniczowy.

6. Recznie delikatnie wmieszaé startg skér-

ke pomarariiczowq i piane z biatek.

7. W ramach dekoracji posypaé gotowy
krem kilkoma cienkimi paskami skérki
pomaranczowej.

8. Krem przechowywaé w lodéwce, az
bedzie gotowy do spozycia i spozyé w
ciqgu 24 godzin.

Wskazéwka: Przetozyé¢ krem mascarpone
$wiezymi owocami sezonowymi lub z kom-
potu w pucharkach deserowych.
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Tarta z gruszkami
Sktadniki do ciasta:

200 g maki pszennej

1 szczypta soli

100 g zimnego masta (w ptat-
kach)

3 tyzeczki drobnego cukru

4 tyzki stotowe zimnej wody

Pieczenie spodu z obcigzeniem:
suszony groszek lub ryz

Sktadniki do masy migdatowei:

100 g miekkiego masta

100 g cukru

2 jajka (temperatura pokojo-
wa)

100 g zmielonych migdatéw

Do obfozenia:
ok. 3 dojrzate gruszki

Sposob przyrzqdzenia:

Umiesci¢ wszystkie sktadniki ciasta w
misce do mieszania 5 i miksowaé wi-
detkami miksujgcymi 7 na poziomie
predkosci 3, az utworzq sie wieksze
grudki.

(W razie potrzeby zatrzymaé w mie-
dzyczasie urzqdzenie i za pomocq fo-
patki $ciggngé znajdujqce sie na
krawedzi ciasto w dét miski).

2. Szybko recznie ugniesé ciasto w kulke i
rozwatkowaé je z niewielkim dodat-
kiem magki migdzy dwoma arkuszami
papieru do pieczenia.

3. Wylozy¢ ciastem wysmarowang ttusz-
czem forme na tarte, odcigé wystajgce
krawedzie i wstawié do lodéwki na co
najmniej 30 minut.

4. Kilkakrotnie naktué¢ spéd ciasta widel-
cem, potozy¢ na nim papier do piecze-
nia i wypetni¢ forme suchym groszkiem
lub ryzem, aby obcigzyé ciasto.

5. Piec na obiegu w temperaturze 180°C
przez 15 minut, nastepnie usungé po-
pier do pieczenia i groszek/ryz i piec
ponownie przez 10 do 15 minut.



6. Do masy migdatowej ubi¢ trzepacz-
kg 6 masto, cukier i jajka. W tym celu

zwigkszad predkoéé miksowania do po-

ziomu 8.

7. Wyijqé trzepaczke 6 i zatozyé widetki
miksujgce 7. Krétko, na poziomie
predkodci 4 wmiesza¢ migdaty.

8. Mase migdatowq przetozyé na schto-
dzony spéd tarty.

9. Obraé gruszki, usungé gniazda nasien-

ne, pokroi¢ w plasterki i obfozyé nimi
mase migdafowq.

10.Piec na obiegu w temperaturze 170°C
przez okofo 35 minut.

Ciasto na pizze

Sktadniki:

250g maki pszennej

% tyzeczki soli

2 kostki $wiezych drozdzy
120 ml letniej wody

V2 tyzeczki brgzowego cukru

troche magki do zagniatania i rozwatkowy-
wania

Sposob przyrzqdzenia:

. Mgke i sél nalezy wymiesza¢ ze sobg
w misce do mieszania 5 i wcisngé w
zagtebienie posrodku.

2. Drozdze i cukier rozgniataé widelcem
w wodzie i mieszaé, az wszystko sie
rozpusci. Uzyskang mieszanke wla¢ w
zagtebienie.

3. Ugniata¢ mieszanke za pomocq wide-
tek ugniatajgcych 4 na poziomie 2, az
utworzq sie duze grudki ciasta.

4. Kontynuowadé ugniatanie recznie, az
ciasto bedzie gtadkie.

5. Uformowa¢ kulke z ciasta i pozostawié
pod przykryciem w cieptym miejscu, az
objetoéé zwiekszy sie dwukrotnie.

6. Jeszcze raz pougniataé, rozwatkowad i
roztozyé wedle upodobania.

12. Rozwigzywanie
problemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzié¢ ponizszq liste.
Moze sie okazaé, ze przyczynq jest niewiel-
ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwig-
zaé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
® W zadnym wypadku nie wolno samo-
dzielnie naprawiaé urzqdzenia.

Mozliwe przyczyny /

Btad dziatania

e Czy jest zapewnione
zasilanie elekiryczne?

* Sprawdzié¢ przewdd
zasilajqcy.

e Czy urzqdzenie zosta-
to wylqgczone przez
wylqcznik zabezpie-
czajqcy przed prze-
grzaniem (patrz
+Labezpieczenie przed
przegrzaniem” na
stronie 88)2

® Ramie napedowe 13
nie jest catkowicie zto-
zone?

Urzgdzenie
nie dziata.

e Natychmiast wylqczy¢

Trzepacz- urzqdzenie, wyjqé

ka 6, widetki
miksujqce 7
lub widetki
ugniatajg-

cajq sie lub
obracajqg sie z
trudem.

ce 4 nie obra-

wtyczke sieciowq 3 z

gnloqu i sprawdzié:
- Czy nie ma prze-
szkody w pojemniku?

- Czy potrawa nie jest
zbyt ciggliwa lub
twarda?

- Czy urzqdzenie
zostato prawidtowo
zmontowane?
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13. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia2015r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontene-
ra na odpady. Takie oznakowanie informu-
je, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze by¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzgcym zbiérki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzqce zbiérki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wiadze gminy, tworzq
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elektrycznym i elekiro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i $rodowiska naturalnego,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtaéciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.
Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czesci mogq byé poddo-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga

zredukowaé zuzycie surowcdw oraz odcig-
zyé $rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.

14. Dane techniczne

Model: SKM 600 D3

Napiecie sieciowe: [220 - 240V ~
50-60Hz

Klasa ochronnosci: |1l [O]

Moc: 600 W

Miska do mieszania

Objetosé: 5000 ml

Maks. pojemnosé

(oznaczenie MAX): |3700 ml

Maksymalne obcig- |Ciasto o luznej

zenie widetek miksu- | konsystencji:

jacych 7 i widetek  |maks. 1216 g

ugniatajgcych 4:

Ciasto drozdzo-
we:
maks. 1657 g

Maks. ciggta praca
(KB):

(wskazuje, jak dtugo
urzqdzenie moze
pracowad nieprze-
rwanie)

10 minut

Predkosé obrotowa

(mierzona na narze-

dziu):

40 - 220 obr./min




Uzyte symbole

Izolacja ochronna

[l

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczenstwo): urzqdzenia
muszq spetniaé wymagania ogdl-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczeristwie produktéw
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH oéwiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
PAP jace sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Prqd przemienny

Symbolem sq oznaczone czeici,
kiére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajqcey sie do re-
cyklingu, kiéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregaciji odpadéw.

Zmiany techniczne zastrzezone.

15. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancija
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkeyina, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzqgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwigzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czescei. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié no-
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tychmiast po rozpakowaniu produktu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzgdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqgcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sq
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkia.

Niniejsza gwarancja fraci swojq waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidtowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatar, kidre si¢ odradza lub przed
kiérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mieé przygotowany numer artykutu
IAN: 419379_2210 /
419381_2210/ 419382 2210/
419384 _2210 oraz paragon kasowy
potwierdzajgcy dokonanie zakupu.

* Numery artykutéw znajdujq sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytufowej instrukeji (na dole po lewej)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

¢ Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.



Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
braé niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.

[=] %%, 4: =]
o

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Postugujac sie tym kodem QR mozna
przejéé¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzyé instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384_2210.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384 2210

6%- Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnoéci nalezy kontaktowad sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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Prehled

6
@ 0-8

Tlagitko z&dmku (pro rameno pohonu)
Reguldtor rychlosti s funkci zapnuti/vypnuti
Napdijeci vedeni se sitovou zdstrekou
Hnétaci hak

Michaci miska

Slehaci metla

Michaci metla

Prisavka

Z&kladni zafizenf

Osa k nasazeni michacich ndstrojd
Plnici otvor

Ochrana proti rozsfiku

Rameno pohonu

Navijeni kabelu



Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vdm k nékupu vaseho nového
kuchyfiského robota.

Pro bezpecné zachdzeni s vyrobkem a za-
chovdni celého rozsahu vykonu dbejte né-
sledujicich pokynu:

¢ Pf¥ed prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpecnostni-
mi pokyny!

¢ Pf¥istroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

¢ Tento navod k pouiziti uschovej-
te.

¢ Budete-li p¥istroj predavat dalsi-
mu uZivateli, pFilozte prosim ten-
to navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vam mnoho spokojenosti s vasim
novym kuchyfiskym robotem!

Symboly na pristroji
] Symbol uddvd, Ze takto oznadené
Qf materidly neméni chut ani vini po-
travin.

Tento symbol varuje pfed porané-
é nim rukou.

2. Pouziti k urcenému
o

’

Ucelu
Kuchyrisky robot slouzi ke kvedlani, 3lehdnt,
michdni a hnéteni potravin.
Pristroj je uréen pro domdci pouZiti. Pristroj
se smi pouzivat pouze ve vnitfnich prosto-
réch.
Pristroj se nesmi pouzivat pro komer&ni Gée-

ly.
Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Nepouzivejte kuchyfisky robot bez preru-
$eni déle nez 10 minut. Poté se musi pfi-
stroj vypnout na dobu, dokud nebude mit
pokojovou teplotu.



3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni

V pfipadé potieby jsou v tomto névodu k pouZiti uvedena ndsledujici vystraznd upozornéni:
NEBEZPECI! Vysoké riziko: Nerespektovéni vystrahy mize mit za nésledek pora-
néni a ohroZenf Zivota.

VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nerespektovdni vystrahy moZe mit za nésledek zranéni

nebo zdvazné vécné skody.

POZOR: nizké riziko: Nerespektovdni vystrahy miZe mit za nésledek lehkd zranéni nebo

vécné skody.

UPOZORNENI: Skutenosti a zvlitnosti, které by mély byt respektovany pfi zachazeni s

pfistrojem.

Pokyny pro bezpecny provoz

® Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.

© Déti si s pristrojem nesmi hrdt.

© Pristroj a jeho napdjeci vedeni uchovévejte mimo dosah déti.

® Tento pfistroj smi pouZivat osoby s omezenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby, které nemaiji dosta-
tek zkuenosti a/nebo znalosti, pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouceny, jak pfistroj bezpecéné pouZivat, a pochopily, jaké ne-
bezpedi pfi tom hrozi.

®© Pokud je sitové napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikované oso-
ba, aby se predeslo rizikim.

® Pristroj nenamédeijte do vody.

®© Vytdhnéte sitovou zdstrcku ze zdsuvky, ...
... pokud neni pfistroj pod dohledem,
... predtim, nez pristroj sloZite nebo rozloZite a
... pred vyménou pfislusenstvi nebo ndhradnich dild a
... pred &isténim.

® Tento pfistroj neni uréen k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem délkového ovléddani.

® Pristroj je uréen podle pouZiti pro maximdlni dobu pouzivéni bez
preruseni:
- max. 10 minut michdni/hnéteni s michacimi néstroji.
Poté se musi pfistroj vypnout na dobu, dokud nebude mit pokojo-
vou feplotu.
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®© Pfed vyménou prislusensivi nebo ndhradnich dil, které se béhem pro-
vozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny z elekirické sité.
®© Dbeijte pokyni v kapitole o &isténi (viz ,Cisténi a Gdrzba pfistroje”

na strané 106).

® Nesprdvné pouZiti pristroje miZe vést ke zranénim.

A NEBEZPECi pro déti!

©® Obalovy materidl neni hragka pro déti.
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sécky.
Hrozi nebezpedi uduseni.

NEBEZPECi pro domdci a
vzitkova zvirata i kvili
nim!
© Elektrospotfebice mohou predstavovat
nebezpedi pro domdci a uzitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpUsobit
$kodu na pristroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elektrospotfebici.

NEBEZPEC] razu
elektrickym proudem v
disledku vihkosti!
® Pistroj nesmite nikdy pouzivat v blizkos-
ti vany, sprchy, umyvadla naplnéného
vodou apod.
© Zékladni zafizeni, napéijeci vedeni a si-
fovd zdstréka nesméji byt ponofeny do
vody nebo jinych kapalin.
® Z&kladni zafizeni chrafte pied vihkos-
ti, kapaijici nebo sffikajici vodou.
®© V ptipadé, Ze se do zdkladniho zafize-
ni dostane tekutina, ihned vytahnéte si-
fovou zdstréku. Pred opétovnym
pouzitim necheite pfistroj zkontrolovat.
Neobsluhuijte pfistroj vihkyma rukama.
V pripadé, ze piistroj spadl do vody,
ihned vytdhnéte sifovou zdstrcku ze z46-
suvky. Teprve potom pFistroj vyjméte.

NEBEZPECi vrazu
elektrickym proudem!
© Sitovou zdstréku zasurite do zdsuvky te-
prve, kdyz je pFistroj kompletn& slozeny.

©06
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© Pripojte sifovou zdstreku pouze k Fadné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce, jejiz napéti odpovidd Gdaiji na vy-
robnim 3titku. Z&suvka musi byt také po
zapojeni stéle snadno pfistupnd.
© Dbejte na to, aby se napdjeci vedeni
nemohlo poskodit na ostrych hrandch
nebo horkych mistech. Napdjeci vedeni
neomotdveite kolem pfistroje.
© PFistroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpoijili, vytahné-
te sifovou zdstrcku ze zdsuvky.
© Napdjeci vedeni drzte ddle od horkych
povrchd (napf. plotny).
© PFi pouzivani pfistroje dbeite na to, aby
nedoslo k pFiskfipnuti nebo promacknuti
napdjeciho vedeni.
© PFi vytahovdni sifové zdstrcky ze zdsuv-
ky vzdy téhnéte za zéstréku, nikdy za
kabel.
© Vytdhnéte sitovou zdstreku ze zasuvky, ...
... pokud doslo k poruse,
.. pokud kuchyrisky robot nepouzivdte,
.. predtim nez kuchyfisky robot smontu-
jete nebo demontujete,
.. predtim nez budete kuchyrisky robot
cistit a
... pri boufce.
© PFistroj nepouziveijte, pokud vykazuije vi-
ditelnd poskozeni na pfistroji, dilech pfi-
sludenstvi nebo napdjecim vedeni.
© K vylouéeni ohrozeni neprovadéjte na
vyrobku Zadné zmény.
NEBEZPECi poranéni ru-
kou pohmozdénim!
©® Nikdy nesahejte mezi rameno pohonu
a kryt. Pfi skldpéni hrozi riziko poranéni
pohmozdénim.



NEBEZPECi kvili rotujicim
dilom!
© Neddvejte Izice nebo podobné predmé-
ty do tocicich se dild. Také dlouhé vlasy
nebo volné obleéeni udrzujte v bezpeé-
né vzddlenosti od rotujicich &asti.
® Vzdy dbeijte na to, aby se reguldtor
rychlosti nachdzel na 0, predtim nez
zasunete sitovou zdstréku do zdsuvky.
©® Pred vyménou pfislusenstvi nebo néhrad-
nich dild, které se b&hem provozu pohy-
buji, vypnéte pfistroj a vytahnéte sitovou
zéstreku ze zdsuvky.

VYSTRAHA piFed vécnymi
skodami!
© Pristroj postavte vyhradné na rovnou,
suchou, neklouzavou a vodéodolnou
plochu, aby se pfistroj nemohl pfevrdtit
ani sklouznout.
® Michaci négini smite provozovat nepte-
trzité nejvyse 10 minut. Poté musite ne-
chat pfistroj opét vychladnout na
pokojovou teplotu.
Pristroj za Z&dnych okolnosti nepouzi-
vejte bez nddoby.
Nestavte pfistroj na horky povrch, napt.
plotnu.
Nepremistujte pfistroj, dokud se v ném
je$té nachdzi pokrmy nebo tésto.
Nepiepliiujte michaci misku, jinak by
mohl obsah vysffiknout. Pretékaijici teku-
tina stékd na podlozku. Postavte proto
pfistroj na vodéodolnou podlozku.
Pristroj nepouZivejte naprézdno, protoze
tim se mdze prehiat a poskodit motor.
PouzZivejte pouze origindini pfisludenstvi.
Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
&istici prostredky.
Michaci metla a hnétaci hdk maiji antis-
taticky povrch. Neposkozuite je ostrymi,
$picatymi nebo odirajicimi predméty
(napf. nozem, houbou na myti hrncd).
©® PFistroj je vybaven protiskluzovymi plasto-
vymi prisavkami. JelikoZ je ndbytek pota-
Zen rozmanitymi laky a umélymi latkami

® ©®© 6 ©

®©® 060 6

a je odeffovdn roznymi prostfedky, nemi-
Ze byt zcela vylouceno, Ze nékteré z téch-
to latek obsahuji soucdsti, které
protiskluzové plastové pFisavky oslabi a
zmékéi. V pripadé poffeby polozte pod
pristroj protiskluzovou podlozku.

4. Rozsah dodavky

—_ e

kuchyrisky robot, zdkladni zafizeni 9
ochrana proti rozsffiku 12

michaci miska 5

hnétaci hak 4

$lehaci metla 6

michaci metla 7

kompletni névod k pouziti (na internetu)
struény ndvod (pfiloZen k pfistroji)

5. Vybaleni a sestaveni

3.

. Odstrafte veskery obalovy materidl.

1
2.

Prekontrolujte, zda jsou k dispozici
viechny dily a zda jsou neposkozené.
Rozeberte pfistroj (viz ,RozloZeni pfi-
stroje” na strané 105).

Pfed prvnim pouzitim pfistroj vy-
Cistéte! (viz ,Cisténi a Gdrzba pfistro-
ie” na strané 106).

. Obrazek A: Namoteijte piebyteéné

napdijeci vedeni 3 do navijeni kabe-
lu 14 na spodni strané zdkladniho zafi-
zeni 9.

. Z&kladni zafizeni 9 postavte na rov-

nou, suchou a vodéodolnou plochu,
aby se pFistroj nemohl prevratit ani
sklouznout.

Vyberte hladkou, &istou podlozku, aby
se prisavky 8 mohly pfisat a poskytly
bezpeé&nou oporu.

POZOR:
© Pretékaijici tekutina stékd na podlozku.

Postavte proto pfistroj na vodéodolnou
podlozku.
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6. Prehled funkci

Pracovni na- Rychlost Funkce Upozornéni
siro|
- Hnéteni a michéni pev- |min. mnozstvi:
1-2 ného tésta nebo pevnéj- | Pracovni ndstroj by se mél po-
Sich pfisad nofit minimdlné 1 cm hluboko
- Hnéteni kynutého t&sta |do mixovanych potravin.
- Hnétent tlustého treného |max. mnozstvi kynuté-
Hnétaci hék 4 tasta ho tésta: 1657 g
doba zpracovani
2-3 hnéteného tésta*:
cca 3 minuty
max. doba provozu:
10 minut
- Michéni tlustého tésta | min. mnozstvi:
2-3 - Michani mésla a mouky |Pracovni ndstroj by se mél po-
- Michdni kynutého tésta | nofit minimdlné 1 cm hluboko
- Tésto na mouénik do mixovanych potravin.
- Uffeni mdsla s cukrem |max. mnozstvi tfeného
- Tésto na susenky tésta: 1216 g
doba zpracovani
4-6 litého tésta*:
Michaci metla 7 cca 5 minut
max. doba provozu:
10 minuty
- Tésto se susenym max. celkova hmotnost:
ovocem 950 g
6 Jemné ovoce vmichejte pfi
stupni 1-2.
max. doba provozu:
10 minut
- Slehacka min. mnozstvi:
- Bilky Pracovni ndstroj by se mél po-
- Majonéza nofit minimdln& 1 cm hluboko
Slohaci metla 6 | 7-8 - Slehdni mésla do mixovcm)':ch pf)trovin.
max. mnozstvi smetany:
1000 ml
max. doba provozu:
10 minuty

*UPOZORNENI: Doba zpracovéni se lisi podle mnozstvi a viastosti prisad.

102 €2




7. Pouziti michacich
nastroju

Vyklopeni ramene pohonu

1. Stisknéte tlagitko zdmku 1 a vyklopte ra-

meno pohonu 13, dokud nezapadne a
tlagitko zdmku 1 znovu nevyskodi.

Nasazeni michaci misky

2. Nasadte michaci misku 5 do zdkladni-
ho zafizeni 9 tak, aby kovové vyénélky
na spodnim okraji pasovaly do vybrani
na zdkladnim zafizen.

3. Zablokujte michaci misku 5 tim, Ze ji
otoéite ve sméru symbolu zavfeného
zdmku, doku pevné nesedi.

Montaz ochrany proti rozstiku

POZOR:
© Michaci misku 5 nikdy nepouziveijte
bez nasazené ochrany proti rozsffi-

ku 12. Jinak by mohly mixované potra-

viny vysffiknout.

M

Nasadte ochranu proti rozstfiku 12 ze-
spodu na rameno pohonu 13. Sip-

ka (A) na ochrané proti rozstfiku 12 a
Sipka (V) vedle symbolu otevieného
z&mku na ramenu pohonu 13 ukazuji
na sebe.

5. Toéte ochranu proti rozstfiku 12 ve smé-
ru symbolu zavieného zdmku, dokud
nezapadne.

Nasazeni michaciho nastroje

6. Vyberte vhodny michaci ndstroj:
Hnétaci hék 4: Pro t82kd tésta, napf.
chlebové tésto

- Slehaci metla 6: Pro 3lehdni slehacky,
bilkd atd.

- Michaci metla 7: Pro stfedni az lehka
t&sta, napf. t&sto na mouénik nebo
t&sto na palainky

Pro dalsi informace: viz , Prehled funkci”

na strané 102.

7. Nasadte michaci néstroj 4/6/7 zespo-

du na osu 10.

Dbeite na to, aby kovovy kolik na
ose 10 sahal do vybrani na michacim
ndstroji.
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8. Obrazek B: Zatlaéte michaci né-
stroj 4/6/7 trochu nahoru a otoéte ho
ve sméru 3ipky az nadoraz.

Plnéni prisad

¢ Do michaci misky 5 mizete plnit pfisa-
dy, zatimco je rameno pohonu 13 vy-
klopené.

e Béhem michdni mizete pfiddvat pfisa-
dy plnicim otvorem 11 na ochrané proti
rozsffiku 12:

- Snizte rychlost na 1-2.
- Napliite pfisady.

Stazeni ramene pohonu

NEBEZPECi poranéni rukou
pohmozdénim!
©® Nikdy nesahejte mezi rameno poho-
nu 13 a kryt. PFi skldpéni hrozi riziko
poranéni pohmozdénim.

9. Stisknéte tlagitko zamku 1 a pohybuite

ramenem pohonu 13 zcela dold. Tlagit-

ko zdmku 1 opét vyskodi.
Pistroj je nyni smontovdn. Pro préci s pfi-

strojem: viz ,Zakladni obsluha” na
strané 104.

104 €2

8. Zakladni obsluha

8.1 Napdijeni elektrickym
proudem

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem!
® Pripojte sitovou zdstrcku 3 pouze k Fad-
né nainstalované, snadno pfistupné z4-
suvee, jejiz napéti odpovidd Gdaji na
vyrobnim titku. Zdsuvka musi byt také
po zapojeni stéle snadno pFistupnd.
UPOZORNENI: Pfi prvnich pouzitich
mize dojit kvili zahtéti motoru k lehké tvor-
b& zdpachu. To je nezdvadné. Postareite se
o dostatecné vétrani.

j—

. Pro pozadovanou funkci pfistroj slozte.

2. Zkontrolujte, zda je regulétor rychlos-
ti 2 na O (vypnuto).

3. Sifovou zdstreku 3 zasuhte do vhodné
zdsuvky. Zasuvka musi byt také po za-
pojeni kdykoliv dobfe pfistupnd.

4. Vytdhnéte sitovou zdstreku 3 predtim,

nez budete pfistroj Cistit.

8.2 Bezpecnostni funkce

Pristroj md nékolik bezpecénostnich funkci,
které jsou popsdny niZe.

Funkce pouze pFi stazeném ra-
meni pohonu

Pristroj funguje pouze, kdyz je rameno po-
honu 13 spravné zapadlé ve spodni poloze
a tlagitko zdmku 1 zcela vyskogilo.

Ochrana proti prehrati

Pristroj disponuje ochranou proti prehféti.

Pokud se motor pfili§ zahtdl, pfistroj se auto-

maticky vypne:

1. Vypnéte pristroj.

2. Vytdhnéte sitovou zdstreku 3.

3. Necheijte pfistroj zchladnout na pokojo-
vou teplotu.

Po dostategném vychladnuti Ize pfistroj opét

zapnout.



8.3 Zapnuti/vypnutipristroje
a zvoleni rychlosti

VYSTRAHA pied vécnymi $kodami!

® Michaci nécini smite provozovat nepfe-
trzité nejvyse 10 minut. Poté musite ne-
chat pfistroj opét vychladnout na
pokojovou teplotu.

UPOZORNENI: Bshem zpracovani velké-

ho mnoZstvi t&sta se pfistroj mize trochu po-

hnout.

1. Zapnéte pfistroj tim, Ze regulétor rych-
losti 2 oto&ite ve sméru hodinovych rudi-
ek.

2. Za&néte s trochu nizsi teplotou a zvyste
pomalu na pozadovanou rychlost (viz
.Prehled funkci” na strané 102).

3. Ztlumte rychlost na stuperi 1-2, kdyz
b&hem prdce pfiddvate pfisady plnicim
otvorem 11.

4. Pro vypnuti pfistroje nastavte reguldtor
rychlosti 2 na 0.

UPOZORNENI: Idedini rychlost zavisi pre-
devsim na konzistenci mixovanych potravin.
Cim tekutj3i je obsah, tim rychleji mozete
mixovat.

8.4 Pulzni funkce

¢ Otocenim reguldtoru rychlosti 2 do po-
lohy @ mizete rychlost kratkodobé zvy-
§it na nejvyssi stupen (8).

9. Rozlozeni pristroje

NEBEZPECi kvoli rotujicim di-
lom!
© Vypnéte pristroj a vytdhnéte sitovou zé-
stréku 3 ze zdsuvky, predtim nez pfistroj
rozloZite.

Vyklopeni ramene pohonu

1. Stisknéte tlagitko zdmku 1 a vyklopte ra-
meno pohonu 13, dokud nezapadne a
tlagitko z&mku 1 znovu nevyskodi.

Odebrani michaciho nastroje

2. Obrazek C: Zatlaéte michaci né-
stroj 4/6/7 trochu nahoru a otoéte ho
proti sméru hodinovych ruiek, dokud
nepUjde z osy 10 stahnout.

Odebrani ochrany proti

rozstriku

3. Tocte ochranu proti rozstiiku 12 ve smé-
ru symbolu ofevieného z&dmku, dokud
nepujde odebrat.

Odebrani michaci misky

4. Togte michaci miskou 5 ve sméru sym-
bolu otevieného zédmku, dokud nepujde
odebrat.

Stazeni ramene pohonu

5. Stisknéte tlacitko zdmku 1 a pohybuijte
ramenem pohonu 13 zcela dold. Tlagit-
ko zdmku 1 opét vyskodi.
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10. Cisténi a udriba
pFistroje

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!

© Vytéhnéte pred kazdym &isténim sitovou
zéstréku 3 ze zdsuvky.

© Zd4kladni zafizeni 9 nikdy nenamddejte
do vody.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

© Nepouzivejte v z&dném pripadé drh-
nouci, leptavé nebo odirajici &istici pro-
sttedky. Tim by se mohl pfistroj
poskodit.

UPOZORNENI:

e Urcité potraviny nebo kofeni (napf. kari,
karotky) mohou zbarvit plastové dily
(napt. ochranu proti rozsttiku 12). To
neni chyba pfistroje a je to zdravotné
nezévadné.

® Berte na védomi, Ze po uschnuti se mo-
hou na dilech pfislusenstvi nachdzet jes-
t& kapky vody. Viechny dily nechejte
dkladné uschnout na vzduchu.

10.1 Cisténi zakladniho
zarizeni

1. Cistéte zékladni zafizeni 9 navihée-
nym hadfikem. MiZete pouZit také tro-
chu Cistictho prostredku.

2. Utfete nakonec &istym hadfikem s &irou
vodou.

3. Z&kladni zafizeni 9 znovu pouzijte, tepr-
ve kdyz zcela vyschne.

106 €2

10.2 Myti v mycce

Nasledujici dily jsou vhodné pro myti v my&-
ce:

michaci miska 5

hnétaci hak 4

$lehaci metla 6

michaci metla 7

ochrana proti rozsffiku 12
V zadném pFipadé nesmite myt v my&ce
nésledujici dily:

Z&kladni zafizeni 9

10.3 Cisténi prislusenstvi

1. Veskeré prisludenstvi umyijte ruéné ve
diezu s vodou a ¢isticim prostredkem
nebo v myéce.

2. PFi &isténi v ruce poté oplachnéte viech-
ny dily &istou vodou.

3. Vsechny dily nechejte GpIné vyschnout
predtim, nez je opét slozite, sklidite
nebo budete opé&t pouzivat.

10.4 Ulozeni

® Necheijte viechny &asti Gplné uschnout
predtim, nez je uskladnite.

¢ Uchovdveite pfistroj chrénény pred pro-
chem a necistotami a mimo dosah déti.
Obrazek A: Napdjeci vedeni 3 mize-
te namotat do navijeni kabelu 14 na
spodni strané zdkladniho zafizeni 9.



11. Recepty

UPOZORNENI: V receptech je &islo regu-

l&toru rychlosti 2 pro lepsi itelnost vyneché-

no.

Mascarpone krém

Prisady:

2 vejce

2 Izice mletého cukru

1 Izice sladkého vina (napf. madeiry)

250 g mascarpone

Y2 chemicky neo3etfeného pomerance
(3fava a trochu nastrouhané pome-
randové kory)

Pfiprava:
1. Oddélte bilky od Zloutkd.
2. Bilky vlozte do michaci misky 5 bez tu-

ku. Slehaci metlou 6 vysleheijte snih. PFi-

tom zvysujte rychlost aZ na stupefi 8.

3. Snih dejte do jiné misky a postavte do
chladu.

4. V michaci misce 5 vyslehejte do pény
Zloutky s cukrem a sladkym vinem po-
moci $lehaci metly 6 na stuped 6.

5. Snizte rychlost na stupefi 3 a po IZicich
sttidavé priddvejte mascarpone a po-
merancovou $favu.

6. Rué&né vmicheijte nastrouhanou pome-
ranovou kiru a vajeéné bilky.

7. Jako dekoraci posypeme hotovy krém
nékolika tenkymi prouzky pomeranéové
kory.

8. Krém postavte pred konzumaci do led-
ni¢ky a spotiebujte b&hem 24 hodin.

Tip: Naneste krém mascarpone na Zerstvé
sezénni ovoce nebo kompot do dezertnich
sklenic.

Hruskovy kolaé

Prisady pro tésto:

200 g pseniéné mouky

1 3petkasoli

100 g studeného mésla (na mensi kousky)
3 1zicky mletého cukru

4 |zice studené vody

Na slepé pecent:
hréch nebo ryze

Prisady pro mandlovou hmotu:

100 g mékkého masla

100g cukru

2 vejce (pokojové teplota)
100 g mletych mandli

Na obloZeni:
Cca 3 zralé hrusky

Priprava:

1. Viechny pfisady pro tésto dejte do mi-
chaci misky 5 a pomoci michaci met-
ly 7 zpracuite na stuped 3, dokud se
nevytvori vét3i shluky.

(Je-li to nutné, zastavte ob&as stroj a se-
trete prisady stérkou od okraje doll.)

2. Ruéné rychle hnéteme t&sto do koule a s
trochou mouky ji vyvélime mezi dva listy
peciciho papiru.

3. Vymazanou kola&ovou formu vylozte
t&stem, odFiznéte precnivajici okraj a
vlozte do ledni¢ky na minimé&ing& 30 mi-
nut.

4. Dno tésta nékolikrat propichnéte vidli&-
kou, na tésto polozte pedici papir a for-
mu naplite hrachem nebo ryzi, abyste
zatizili tésto.

5. Pette pri 180 °C po dobu 15 minut,
poté vyjméte pecici papir a hrach/ryzi
a pecte znovu po dobu 10 aZ 15 minut.

6. Pro mandlovou hmotu u3lehejte mdslo,
cukr a vejce pomoci $lehaci metly 6. PFi-
tom zvy3ujte rychlost aZ na stuperi 8.

7. Odeberte 3lehaci metlu 6 a nasadte mi-
chaci metlu 7. Na stupefi 4 krdtce pfi-
micheijte mandle.
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8. Mandlovou hmotu dejte na vychladlé
kolad&ové dno.

9. Hrusky oloupeijte, zbavte je jadfinc,
nakrdjejte na platky a oblozte jimi man-
dlovou hmotu.

10.Pecte pii 170 °C cca 35 minut.

Tésto na pizzu

Prisady:

250 g pseniéné mouky

% |zieky soli

Va kostky Cerstvého drozdi
120 ml vlazné vody

V2 |zicky hnédého cukru

trochu mouky na hnéteni a véleni

Priprava:

1. Mouku a sdl promicheijte v michaci mis-
ce 5 a doprostted vytlaéte malou pro-
hluberi.

2. Rozdrite drozdi a cukr ve vodé vidlickou
a michejte, dokud se vie nerozpusti.
Tuto smés dejte do prohlubné.

3. Pracuijte hnétacim hdkem 4 na stuped 2,
dokud se nevytvori velky shluk tésta.

4. Pokradujte v hnéteni rukou, dokud neni
testo viacné.

5. Vyivoite tésto a nechte ho odpocivat za-
kryté na teplém misté, dokud se jeho
objem zdvojndsobi.

6. Jedté jednou prohnétte, vyvdlejte a pod-
le libosti oblozte.

108 €2

12. Reseni problémd

Pokud by vé3 pFistroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Moznd se jednd o nepatrny problém,
ktery m0OzZete sami odstranit.

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
© V 24dném pfipadé se nepokousejte pri-
stroj sami opravovat.

Moiné priciny /

Chyba opatfeni

* Je zajisténo napdjeni
elektrickym prou-
dem?

* Zkontrolujte pfipoje-
ni.

®  Ochrana proti pre-
h¥éti vypnula pfistroj
(viz ,Ochrana proti
prehféti” na stra-
né 104)2

* Rameno pohonu 13

neni zcela sklopeno
dol?

Bez funkce

® Pristroj ihned vypné-

te, vytdhnéte sitovou

zéstréku 3 ze zdsuv-

ky a zkontrolujte:

- Prekazka v
nadobé&?

- Pokrm prili§ tuhy
nebo tvrdy?

- Nesprdvné smon-

Slehaci metla 6,
michaci metla 7
nebo hnétaci
hdk 4 se netoci
nebo se todi jen
velmi téZce.

tovany pristroj




13. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrinuté popelnice

na kole¢kdch znamend, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vyrobek a viech-
ny &asti prislusenstvi oznadené timto
symbolem. Oznadené vyrobky nesmf byt lik-
vidovdny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaiici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

uje napt. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vrdceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

md&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prostredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, Fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostredi ve
vasi zemi.

14. Technické parametry

Model: SKM 600 D3

Sifové napéti: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Ochrannd trida: Il [O]

Vykon: 600 watt

Michaci miska

Objem: 5000 ml

Max. mnoZstvi ndplné

(znacka MAX): 3700 ml

Maximdlni zatizeni |Tfené tésto:

michaci metly 7 a  |max. 1216 g

hn&taciho hdku 4: | Kynuté tésto:
max. 1657 g

Max. nepfetrzity pro-
voz (KB):

(uddvd, jak dlouho
smi pfistroj bé&Zet
bez prerueni)

10 minuty

Pocet otdcek (mé&Feno
na ndstroji):

40 - 220 otd&ek/mi-

nutu

€2 109




Pouzité symboly

Ochrannd izolace

[l

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znacka CE je prohldsenim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,

%ﬂ van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
mp | (3 Sipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stridavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v my&ce na nédobi.

nosti vyrobce a také ffidéni odpa-

< Jednd se o recyklovatelny produkt,
# |ktery podiéhd rozsitené odpovéd-
s
du.

Technické zmény vyhrazeny.

110 €2

15. Zaruka spoleénosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vém viéi proddavajicimu nélezi zdkon-
nd préva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zaging datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze béhem
ffileté lhity bude predlozen defekini pfistroj
a doklad o nékupu (G¢tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spocivd, a kdy k ni
doslo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni lhita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro ndhradni a opra-
vované dily. Pfipadné 3kody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni [hoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed doddnim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opottebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napi.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dild.

Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZovdn. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite pfesné dodrzovat viechny pokyny

uvedené v névodu k pouzZiti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&elim pouziti a ma-

nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pted kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komerénimu pouziti. PFi neoprdvnéném

a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zdso-

zich, které nebyly provedeny autorizovo-
nym servisnim stfediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim nésledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro vechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210 /
419384 2210 a ictenku jako dokaz
ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
§titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
ndvodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pristroje.

e Obijevi-i se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni sfredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini moze-

te s pfilozenym dokladem o ndkupu
(6&tenky) a uvedenim, v dem spociva
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vdm sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %%, =]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Eisla vyrobku

(AN) 419379_2210/ 419381_2210 /
419382 2210 / 419384_2210 ofeviit

va3 ndvod k pouziti.

B servieni st
Servisni strediska

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

G% Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZze uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdiive
kontaktuje vy3e uvedené servisni sffedisko.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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Odblokovacie tla¢idlo (pre pohonné rameno)
Reguldtor rychlosti s funkciou zapnutia/vypnutia
Pripojovaci kdbel so zdstrékou

Hnetacie haky

Mie3acia miska

Slahacia metlicka

Mie3acie haky

Podnozka s prisavkou

Zd4kladny pristroj

Os na upnutie miedacich néstrojov

Plniaci otvor

Ochrana proti vystreknutiu

Pohonné rameno

Navinutie kabla
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Dakujeme vam za
doéveru!

Gratulujeme vam k va3mu novému kuchyn-
skému robotu.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na obsluhu si uscho-
vaijte.

¢ Ak pristroj v buducnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s vadim novym ku-
chynskym robotom!

Symboly na pristroji
Q? Symbol uvédza, Ze takto oznacené

materidly nemenia chuf ani véiu po-
travin.

Tento symbol vystriha pred porane-
A niami rok.

114 GK

’,
2, Ucel pouzitia
Kuchynsky robot sliZi na habarkovanie, $laha-
nie, miesenie a miesanie potravin.
Pristroj je koncipovany na domdce pouziva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len vo vnitor-
nych priestoroch.
Tento pristroj sa nesmie pouzivat na komeré-
né Ocely.

Predvidatelné nespravne
pouzitie

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
© Kuchynsky robot nepouzivajte bez preru-

$enia dlhsie ako 10 mindt. Ndsledne sa
pristroj musi vypndt na dobu, kym nedo-
siahne izbovU teplotu.



3. Bezpecnostné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby st v tomto ndvode na obsluhu uvedené nasledovné vystrazné upozorne-
nia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoké riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdso-
bif poranenia a ohrozenie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespektovanie tejto vystrahy méze spdsobit poranenia ale-
bo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie tejto vystrahy méze spdsobit lahké poranenia ale-
bo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a $pecifikd, ktoré by sa mali re3pektovat pri manipulécii s
pristrojom.

Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj nesm( pouzivat deti.

© Deti sa nesmy hraf's pristrojom.

® Pristroj a pripojovaci kdbel uchovévaijte mimo dosahu deti.

® Tento pristroj mézu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
skdsenosti a/alebo vedomosti, pokial st pod dohladom alebo ak
boli pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a z toho vyplyvaju-
cich nebezpeéenstvéch.

© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kébel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vané osoba, aby sa predislo ohrozeniam.

® Pristroj sa nesmie pondrat do vody.

®© Zéstréku vytiahnite zo zdsuvky ...
... ked' pristroj nie je pod dozorom,
... pred zloZenim alebo rozobratim pristroja,
... pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dielov a
... pred &istenim.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevddzkovanie s externym &asova-
dom alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.

® Pristroj je v zdvislosti od pouZitia uréeny na nasledujice maximéline
doby prevadzky bez prerugenia:
- max. 10 mindt miesenie/mie$anie s mieSacimi ndstrojmi.
Ndsledne sa pristroj musi vypnif na dobu, kym nedosiahne izbo-
vy teplotu.
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® Pred vymenou prisludenstva alebo pridavnych dielov, ktoré sa po-
as prevadzky pohybuju, sa pristroj musi vypndt a odpojit od elek-

trickej siefe.

® Dodrziavajte pokyny v kapitole Cistenie (pozri ,Cistenie a Gdrzba

pristroja” na strane 123).

® Nesprdvne pouZitie pristroja mdze viest k zraneniam.

NEBEZPECENSTVO pre
deti!
© Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpecenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domace a hospodarske
zvierata a nebezpecdenstvo
nimi spésobené!
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpecenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zdroveli mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdfite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym progdom v
désledku vihkosti!
© Pristroj nesmiete nikdy nabijaf v blizkos-
ti vane, sprchy, umyvadla naplneného
vodou a pod.
® Z&kladny pristroj, pripojovaci kdbel a
zdstrcka sa nesmd pondrat do vody ale-
bo inych kvapalin.
© Zékladny pristroj chréite pred vihkos-
fou, kvapkajicou a striekajicou vodou.

©® Ak by sa do zdkladného pristroja dosta-
la kvapalina, okamzite vytiahnite zdstré-

ku. Pred opatovnym uvedenim do
prevédzky daite pristroj skontrolovat.

®© Pristroj neprevadzkuite s vlhkymi ruka-
mi.

©® Ak vém pristroj spadol do vody, okam-
Zite vytiahnite zdstréku. AZ nésledne vy-
berte pristroj.
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NEBEZPECENSTVO v
désledku zasahu
elektrickym prodom!
© Zéstreku zastréte do elekirickej z&suvky
az vtedy, ked'je pristroj kompletne
zmontovany.
© Zastreku pripdjaite len do riadne nain-
$talovanej, lahko pristupnej zd&suvky,
ktorej napétie zodpovedd Gdajom na ty-
povom Stitku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupnd.
© Ddvaijte pozor na to, aby sa pripojova-
cie vedenie nemohlo poskodit na
ostrych hrandch alebo hordcich
miestach. Pripojovacie vedenie neobtd-
Cajte okolo pristroja.
©® Pristroj nie je ani po vypnuti Oplne od-
pojeny od siete. Aby ste ho odpojili, vy-
tiahnite zdstréku.
©® Pripojovacie vedenie neukladaite v bliz-
kosti hortcich pléch (napr. platni 3pord-
ka).
©® Pri pouzivani pristroja dbaijte na to, aby
sa pripojovacie vedenie nezaseklo ale-
bo nestlacilo.
© Pri vyfahovani zéstréky zo zasuvky fa-
hajte vzdy za zdstreku, nikdy nie za ké-
bel.
© Zéstreku vytiahnite zo zdsuvky ...
.. v pripade poruchy,
... ked kuchynsky robot nepouzivate,
.. skdr ako budete kuchynsky robot
montovat alebo demontovat,
.. skdr ako budete kuchynsky robot &is-
tit a
.. pocas barky.



© Pristroj nepouzivaite, ak je pristroj, diely
prisluSenstva alebo pripojovacie vede-
nie viditelne poskodené.

® Aby sa predislo ohrozeniu, nevykoné-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku.

é NEBEZPECENSTVO porane-

ni rok pomliazdenim!

© Nikdy nesiahajte medzi pohonné rame-
no a teleso. Pri vyklopeni existuje ne-
bezpe&enstvo poraneni pomliazdenim.

NEBEZPECENSTVO
sposobené rotujucimi
dielmi!
® Do rotujicich &asti nevkladaite Ziadne
lyZice a podobné predmety. Dlhé vlasy
alebo Siroké oblecenie udrzujte v bez-
peénej vzdialenosti od rotujicich Easti.
©® Vzdy dbaijte o to, aby stdl regulator
rychlosti na O predtym, ako zastréite z4-
stréku do zdsuvky.
© Vypnite pristroj a vytiahnite zéstreku zo
zdsuvky, skér nez vymenite prislusensivo
alebo doplnkové diely, ktoré sa pogas

prevadzky pohybuijd.
VYSTRAHA pred vecnymi
skodami!

®© Pristroj polozte len na rovny, suchd, pro-
tismykovi a vodoodolni plochu, aby
nemohol spadndf, ani sa zodmykn0t.
© Miedadlo méze ist maximdlne 10 minGt
v kuse. Potom musite pristroj znovu ne-
chat vychladnit na izbovi teplotu.
Pristroj sa za Ziadnych okolnosti nesmie
prevadzkovat bez nddoby.
Pristroj nepokladaite na horici povrch,
napr. platne 3pordka.
Nepremiestiiujte pristroj, ak sa v fiom
este nachddza pokrm alebo cesto.
Mie3aciu misku nepreplite, inak by jej
obsah mohol byt vymriteny. Pretekajica
tekutina tecie na podlozku. Pristroj preto
umiestnite na vodoodolnd podlozku.

© ©®© © 0

(ONO)

Pristroj nepouzivajte naprézdno, preto-
Ze sa tym mdze prehriaf a poskodit mo-
tor.

PouzZivaijte iba origindlne prislusenstvo.
Nepouzivaijte agresivne ani abrazivne
Cistiace prostriedky.

Mie3acie héky a hnetacie hdky majo
antiadhéznu vrstvu. Neposkodte ju
ostrymi, 3picatymi alebo skriabajicimi
predmetmi (napr. nozom, drétenkou).
Pristroj je vybaveny protidmykovymi
plastovymi prisavnymi podnozkami. Ke-
dZe nébytok je potiahnuty rozli¢nymi
lakmi a plastmi a o3etruje sa rozliénymi
prostriedkami, nie je mozné Gplne vyld-
Cif, Ze niektoré z tychto latok obsahujd
zlozky, ktoré pdsobia na plastové pri-
savné nozi¢ky a zmakéujo ich. V pripo-
de potreby podlozte pod pristroj
protidmykovi podlozku.
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4. Obsah balenia

kuchynsky robot, zdkladny pristroj @
ochrana proti vystreknutiv 12
mie3acia miska 5

hnetacie héky 4

$lahacia metlicka 6

miesacie haky 7

Oplny névod na obsluhu (na internete)
kratky navod (je prilozeny k pristroju)

—_ e
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5. Vybalenie a

—_

umiestnenie

. Odstrdnte vietok obalovy materidl.
. Skontrolujte, &i mdte vietky diely a ¢i

nie sU poskodené.

. Rozoberte pristroj (pozri ,Rozobratie

pristroja” na strane 122).

Pred prvym pouzitim pristroj
ofistite! (pozri ,Cistenie a tdrzba pri-
stroja” na strane 123).

. Obréazok A: Naviite nadbytoéné pri-

pojovaci kdbel so zéstrekou 3 do navi-
nutia kdbla 14 na spodnej strane
zdkladného pristroja 9.

. Z&kladny pristroj 9 polozte na rovng,

suchd a vodoodolni plochu, aby pri-
stroj nemohol spadnif ani sa zo§myk-
nof.

Zvolte hladky, gistd podlozku, aby sa
mohli noZi¢ky s prisavkami 8 pevne pri-
saf' a pevne drzali.

POZOR:

© Pretekajica tekutina tedie na podlozku.

Pristroj preto umiestnite na vodoodoln(
podlozku.



6. Prehlad funkcii

Pracovny | Rychlost Funkcia Upozornenia
nastroj
miesenie a mieSanie | min. mnoZstvo:
1-2 tuhého cesta alebo pev-| Pracovny ndstroj by mal byt po-
nejsich prisad noreny do mixovaného pokrmu
miesenie kysnutého aspoii do h”?'kyhl cm. 1
e . n -
Hnetacie hdky 4 cesta :lax mr.1412557o kysnuté
miesenie hrubého tre- |NO cesta: g . X
2.3 ného cesta Cas spracovania miesené
cesto*: cca 3 min0ty
max. doba prevadzky:
10 min0t
miedanie hrubého tre- | min. mnozstvo:
ného cesta Pracovny ndstroj by mal byt po-
2-3 mie3anie masla a miky | noreny do mixovaného pokrmu
miesanie kysnutého aspoii do hlbky 1 cm.
cesta max. mnoistvo treného
kold&ové cesto cesta: 1216 g . A
naslahanie masla s Cas spracovania trené
4-6 cukrom cesto*: cca 5 minity
Miesacie haky 7 cesto na cookies max. ¢:.!obu prevadzky:
10 min0Gt
cesto so susenym max. celkova hmotnost:
ovocim 950 g
6 Citlivé ovocie primieavajte na
stupni 1 - 2.
max. doba prevadzky:
10 min0t
§lahacka min. mnozstvo:
bielka Pracovny ndstroj by mal byt po-
majonéza noreny do mixovaného pokrmu
Slahacia metli¢- vymiesanie masla do  |aspon do hlbky 1 cm.
7-8 <
ka 6 peny max. mnozstvo smotany:
1000 ml
max. doba prevadzky:
10 mindGt

*UPOZORNENIE: Doba spracovania sa meni podla mnoZstva a konzistencie prisad.
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7. Pouzivanie miesacich 4
nastrojov

Vyklopenie pohonného ramena
1. Stlacte odblokovacie tlagidlo 1 a vy-

Nasad'te nddobu ochranu proti vystrek-
nutiv 12 zdola na pohonné rame-

no 13. Sipka (A) na ochrane proti
vystreknutiv 12 a Sipka (V) vedla sym-
bolu otvoreného zamku na pohonnom
ramene 13 ukazujo na seba.

klopte pohonné rameno 13, kym neza-
padne a odblokovacie tlacidlo 1 znovu
nevyskogi.

Nasadenie miesacej misky

2. Miesaciu misku 5 nasadte do zdkladné-
ho pristroja 9 tak, aby kovové zibky na
spodnom okraiji zapadli do vybrani na
zdkladnom pristroji.

6.

. Zaistite mie3aciu misku 5 tak, Ze ju ofo-
&ite v smere symbolu zatvoreného zdm-
ku, kym nebude upevnend.

Montaz ochrany proti

vystreknutiu

POZOR:

5.

Otoéte ochranu proti vystreknutiv 12 v
smere symbolu zatvoreného zdmku,
kym nezapadne.

Nasadenie miesadla

Vyberte si vhodné miesadlo:
Hnetacie hdky 4: Na fazké cestd, no-
r. chlebové cesto
- Slahacia metlicka 6: Na 3lahanie
smotany, bielkov atd.
- Miedacie hdky 7: Na stredné az lah-
ké cestd, napr. kold&ové cesto alebo
_ cesto na lievance.
Dalie informdcie: pozri ,Prehlad funk-
cii” na strane 119.
Nasadte miesadlo 4/6/7 zdola na
osu 10.

® Nikdy nepouzivajte miedaciu misku 5
bez nasadenej ochrany proti vystreknu-
tiu 12. Inak by mohol byt mixovany po-
krm vymrsteny.

120 K

Dbaite o to, aby kovovy zibok na
ose 10 zasahoval do vybrania na mie-
$adle.



8. Obrazok B: Mie3adlo 4/6/7 potla&
te trochu nahor a otoéte ho v smere 3ip-
ky aZ na doraz.

Naplnenie prisad

e Prisady mézete naplnif do mie3acej mis-

ky 5, kym je pohonné rameno 13 vy-
klopené.
* Po&as miesenia mdZete pridavat prisa-

dy cez plniaci otvor 11 na ochrane pro-

ti vystreknutiv 12:
- Znizte rychlostna 1 - 2.
- Naplite prisady.

Spustenie pohonného ramena

NEBEZPECENSTVO poraneni
rok pomliazdenim!
© Nikdy nesiahajte medzi pohonné rame-
no 13 a teleso. Pri vyklopeni existuje
nebezpecenstvo poraneni pomliazde-
nim.

9. Stla¢te odblokovacie tlagidlo 1 a pre-
miestnite pohonné rameno 13 Uplne
dole. Odblokovacie tladidlo 1 znovu
vyskodi.

Pristroj je teraz Uplne zmontovany. Na pré-
cu s pristrojom: pozri ,Zakladné obsluha”
na strane 121.

8. Zakladna obsluha
8.1 Napdjanie

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elekirickym pradom!
© Zéstreku 3 pripdjajte len do riadne no-
instalovanej, fahko pristupnej zésuvky,
ktorej napétie zodpovedd Gdajom na ty-
povom $titku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupnd.
UPOZORNENIE: Pri prvych pouzitiach
méze unikaf zdpach spdsobeny zahriatim
motora. Nejde o poruchu. Zabezpecte
dostatoéné vetranie.

1. Poskladaijte pristroj pre pozadovang
funkciu.

. Skontrolujte, &i je reguldtor rychlosti 2
na O (vypnuty).

3. Zasuhte zdstreku 3 do vhodnej zdsuvky.
Zasuvka musi byt aj po pripojeni kedy-
kolvek dobre pristupna.

4. Pred &istenim pristroja vytiahnite zdstre-

ku 3.

8.2 Bezpecnostné funkcie

Pristroj disponuje viacerymi bezpecnostny-
mi funkciami, ktoré s popisané dale;.

Funkcia len pri spustenom po-
honnom ramene

Pristroj funguije len vtedy, ked'je pohonné ra-
meno 13 sprévne zapadnuté v dolnej polo-
he a odblokovacie tacidlo 1 je dplne
vyskocené.
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Ochrana proti prehriatiu

Pristroj je vybaveny ochranou proti prehria-

tiu. Ak sa motor prili§ rozhoriéi, pristroj sa

automaticky vypne.

1. Vypnite pristroj.

2. Vytiahnite zéstreku 3.

3. Pristroj nechaijte vychladnif na izbovi
teplotu.

Ked'sa pristroj dostatoéne ochladi, dd sa

znovu zapn0f.

8.3 Zapnutie/vypnutie pri-
stroja a volba rychlosti

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Miedadlo méze ist maximdlne 10 mindt
v kuse. Potom musite pristroj znovu ne-
chat vychladnif na izbovi teplotu.
UPOZORNENIE: Ked' spracivate velké
mnozsivd cesta, pristroj sa mdze pripadne
trochu hybaf.

1. Pristroj zapnete tak, Ze reguldtor rychlos-
ti 2 otogite v smere hodinovych ru¢iciek.

2. Zadnite s trochu nizSou rychlostou a po-

maly ju zvy$ujte na pozadovand rych-
lost (pozri ,Prehlad funkcii” na
strane 119).

3. Rychlost znizte na stuped 1 - 2, ked po-
&as pracovného postupu pridévate pri-
sady cez plniaci otvor 11.

4. Reguldtor rychlosti 2 nastavte na 0, aby
sa pristroj vypol.

UPOZORNENIE: Idedlna rychlost zavisi
predovietkym od konzistencie mixovaného

pokrmu. Cim je obsah tekutej3i, o to rychlej-

Sie mbZete mixovat.

8.4 Impulzova funkcia

e Otocenim reguldtora rychlosti 2 do po-
lohy @ mézete kratkodobo zvysit rych-
lost na najvyssi stupen: (8).
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9. Rozobratie pristroja

NEBEZPECENSTVO spésobené
rotujicimi dielmi!
© Pred rozobratim pristroja ho vypnite a
vytiahnite zéstréku 3 zo zdsuvky.

Vyklopenie pohonného ramena

1. Stlacte odblokovacie tlagidlo 1 a vy-
klopte pohonné rameno 13, kym neza-
padne a odblokovacie tlacidlo 1 znovu
nevyskogi.

Vybratie miesadla

2. Obrazok C: Mie3adlo 4/6/7 potla&
te trochu nahor a otoéte ho proti smeru
hodinovych ruéiciek, kym sa nebude
dat stiahnut z osy 10.

Odobratie ochrany proti

vystreknutiu

3. Ototte ochranu proti vystreknutiv 12 v
smere symbolu otvoreného zdmku, kym
sa nebude daf odobraf.

Odobratie miesacej misky

4. Otocte miedaciu misku 5 v smere sym-
bolu otvoreného zdmku, kym sa nebude
dat odobrat.

Spustenie pohonného ramena

5. Stla¢te odblokovacie tlacidlo 1 a pre-
miestnite pohonné rameno 13 Uplne
dole. Odblokovacie tlagidlo 1 znovu
vyskodi.



10. Cistenie a uvdrzba
pristroja

NEBEZPECENSTVO v désledku

zasahu elekirickym prodom!

® Pred kazdym &istenim vytiahnite zdstr&-
ku 3 zo zdsuvky.

© Zd4kladny pristroj 9 nikdy nepondraijte

_ do vody.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
® V ziadnom pripade nepouzivaite drsné,
leptavé, ani abrazivne &istiace pro-
striedky. Mohlo by déjst k poskodeniu

pristroja.

UPOZORNENIA:

e Urité potraviny alebo koreniny (napr.
kari, karotky) mézu zafarbit plastové
diely (napr. ochranu proti vystreknu-
tiv 12). Nie je to chyba pristroja a je to
zdravotne neskodné.

¢ Nezabudnite, Ze po vysudeni sa mézu
este na dieloch prislusenstva nachddzaf
kvapky vody. Vsetky diely nechaijte pl-
ne vyschnit na vzduchu.

10.1 Cistenie zakladného
pristroja

1. Vycistite zakladny pristroj @ mierne
navlhéenou handri¢kou. MéZete pouzif

aj malé mnozstvo prostriedku na umyva-

nie riadu.

2. Utrite ho &istou handri¢kou navlhéenou
&istou vodou.

3. Zdkladny pristroj 9 znovu pouzivaijte az
vtedy, ked'je Uplne vysuseny.

10.2 Umyvanie v umyvacke

Nasledujice diely je mozné umyvat' v umy-
vacke riadu:

miesaciu misku 5

Hnetacie hdky 4

Slahacia metlicka 6

Mie3acie haky 7

Ochrana proti vystreknutiv 12
V Ziadnom pripade sa v umyvaéke riadu
nesmy &istit nasledujice diely:

zdkladny pristroj 9

10.3 Cistenie prislusenstva

1. Vsetko prislusenstvo vycistite ruéne v
umyvadle alebo v umyvake riadu.

2. Pri ruénom Cisteni vietky diely opldchni-
te Cistou vodou.

3. Vsetky diely nechaijte plne vyschndf,
skér ako ich znovu poskladéte, odlozZite
alebo opét pouzijete.

10.4 Uskladnenie

e Vietky diely nechajte Uplne vyschnut,
skér ako ich odlozite na uskladnenie.

® Pristroj chrdrite pred prachom a negisto-
tou a skladujte ho mimo dosahu deti.

* Obrazok A: Pripojovaci kdbel so zé-
strékou 3 mdzete navindf do navinutia
kébla 14 na spodnej strane zdkladné-
ho pristroja 9.
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11. Recepty

UPOZORNENIE: V receptoch je vynecha-

né Cislo reguldtora rychlosti 2 na ulahéenie
Citatelnosti.

Krém mascarpone

Suroviny:
2 vaijcia
2PL  praskového cukru

1PL  sladkého vina (napr. Madeira)

250 g mascarpone

Y2 neo3etreného pomaranéa (3fava a
trocha nastréhanej pomaranéovej
kéry)

Priprava:

1. Vajicka oddelte.

2. Bielka daijte do miesacej misky 5. Sta-
hacou metli¢kou 6 vymiesajte na sneh.
Pritom zvy3ujte rychlosf po stupefi 8.

3. Bielkovy sneh dajte do inej néddoby a
odlozte do chladu. )

4. V miedacej miske 5 vy3lahajte Zltok s
cukrom a sledkym vinom 3lahacou met-
lickou 6 na stupni 6 na penu.

5. Rychlost zniZte na stupef 3 a striedavo
priddvaite po lyZi¢kdch mascarpone a
pomarancovy stavu.

6. Rukou zamie3ajte pomarancovi kéru a
bielkovy sneh.

7. Na ozdobenie posypte niekol'ko ten-

kych prizkov pomaranéovej kéry na ho-

tovy krém.
8. Krém az od konzumdcie uchovavaite v
chladni¢ke a spotrebujete do 24 hodin.

Tip: Krém mascarpone dajte do dezertnych
pohdrov a ozdobte ho erstvyym sezénnym
ovocim alebo kompétom.
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Hruskova torta
Prisady na cesto:
200 g pseniénej miky

1 3tipka soli

100 g studeného masla (vlocky)
3 CL  prdskového cukru

4PL  studenej vody

Na predpeenie:
suchy hrésok alebo ryza

Prisady na mandlovd hmotu:

100 g mékkého masla

100g cukru

2 vajcia (izbové teplota)
100 g mletych mandli

Na oblozenie:
cca 3 zrelé hrusky

Priprava:

1. Vsetky prisady na cesto dajte do mieda-
cej misky 5 a spracujte mieacimi hdk-
mi 7 na stupni 3, kym sa nevytvoria
vacsie hrudky.

(Pripadne ob&as pristroj zastavte a pri-
sady posufite z okraja nadol pomocou
$krabky na cesto.)

2. Cesto rukou rychlo vymieste do gule a's
trochou muky vyvalkaijte medzi dvoma
harkami papiera na pecenie.

3. Cesto dajte do vymastenej tortovej for-
my, presahujici okraj odrezte a dajte
aspofi na 30 mindt do chladnicky.

4. Korpus viackrét poprepichuite vidlickou,
na cesto polozte papier na pedenie a
formu naplite suchym hragkom alebo
ryzou, aby ste cesto zatazili.

5. Peéte 15 min0t v teplovzduinej rire na
180 °C, potom odstrdfte papier na pe-
&enie a hrddok/ryzu a peéte znovu 10
az 15 min0t.

6. Na mandlovi hmotu vy3lahajte maslo,
cukor a vajcia 3lahacou metlickou 6 v.
Pritom zvy3ujte rychlosf po stupefi 8.

7. Odoberte $lahaciv metlicku 6 a nasad-
te mieSacie hdky 7. Na stupni 4 kratko
primiesajte mandle.



8. Mandlovi hmotu dajte na vychladeny
korpus.

9. Hrusky o30pte, zbavte jadrovnika, no-
krdjaijte na pldtky a obloZte tym mand-
lovi hmotu.

10.Pecte asi 35 min0t v teplovzdudnej rire
na 170 °C.

Pizzové cesto

Suroviny:

250 g p3eniénej moky

% Cl soli

Y2 kocky Zerstvého drozdia

120 ml vlaznej vody
V2 CL hnedého cukru

trochu mdky na miesenie a vyvalkanie

Priprava:

1. Miku a sol zmiesajte v miesacej mis-
ke 5 a v strede vytlacte priehlbinu.

2. Drozdie a cukor zamieaite roztladte
vidli¢kou vo vode a zamie3aijte, kym sa
vietko nerozpusti. Tuto zmes dajte do
priehlbiny.

3. Hnetacimi hékmi 4 spracivaijte na stup-
ni 2, kym sa nevytvoria velké hrudky
cesta.

4. Dalej mieste ruéne, kym nebude cesto
vlééne.

5. Vytvarujte z cesta gulu a nechaite kys-
ndt na teplom mieste, kym sa objem ne-
zdvojndsobi.

6. Este raz premieste, vyvalkaijte a podla
chuti oblozte.

12. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fun-
govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-
trolného zoznamu. Mozno ide len o maly

problém, ktory budete vedief odstranit aj vy.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym prodom!
©® V Ziadnom pripade sa nepokisaite
opravit pristroj sami.

Moiné pri¢iny /

Chyba opatrenia

® Je zabezpedené na-
pdjanie pridom?

e Skontrolujte pripoje-
nie.

¢ Nevypla pristroj
ochrana proti prehria-
tiu (pozri ,Ochrana
proti prehriatiu” na
strane 122)2

¢ Je pohonné rame-
no 13 Uplne sklope-
né nadol?

Pristroj nefunguje

e Okamzite vypnite,
Slahacia metlié- vytiahnite zéstreku 3
ka 6, miedacie a skontrolujte:

haky 7 alebo - Prekdzka v

hnetacie haky 4
sa neotdéaju ale-
bo sa otd&aji len
velmi fazko.

nddobe?
- Pokrm prili§ tuhy
alebo prili§ tvrdy?
- Pristroj nesprdvne
zmontovany?
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13. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 201 2/19/EU.

Symbol pregiarknutého smetné-

ho kosa na kolesdch znameng,

Ze produkt musi byt odovzda-

ny do osobitného zberu odpa-

du v Eurépskej 0nii. Plati to pre produkt a
vietky diely prislusenstva, ktoré st oznacené

tymto symbolom. Oznacené produkty sa ne-

smu likvidovat's beznym domdcim odpa-
dom, ale musia sa odovzdaf na zberné
miesto na recykléciu elektrickych a elektro-
nickych pristrojov.

Tento symbol recykldcie ozna-

duje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha zniZovat spotrebu surovin a

zatazenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
ludné predpisy vo vadej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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14. Technické udaje

Model: SKM 600 D3

Siefové napdtie: 220 -240V ~
50 - 60 Hz

Trieda ochrany: Il [O]

Vykon: 600 wattov

Mie3acia miska

Objem: 5000 ml

max. mnoZstvo ndpl-

ne (zna¢ka MAX): 3700 ml

Maximdlne zataze- |Trené cesto:

nie pre miesacie max. 1216 g

hdky 7 a hnetacie | Kysnuté cesto:

haky 4: max. 1657 g

Max. nepretrzitd
prevédzka (KB):

(udéva, ako dlho
mdze pristroj ist bez
prerusenial)

10 mindt

Otaeky (merané na
ndstroji):

40 - 220 otécok/

minUtu




Pouzité symboly

Ochrannd izoldcia

[l

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost]: pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s¢ v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpenosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S oznadenim CE spolognost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

e |Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 3ipky) so
oznacené recyklovatelné materidly.
mp | Materidl mdze byt $pecifikovany re-
cyklagnym cislom v strede (tu: 21)

a/alebo skratkou (tu: PAP).

~ Striedavé napdtie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
mézu umyvaf v umyvadke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti trie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.

15. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mdte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niziie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zaéina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladnicny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok sliZi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlové
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predlozZite nefunkény pristroj a
doklad o kipe (pokladniény blok) a krétko pi-
somne popisete, v om spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prisluind
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezadina plyndt novd zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonna zaruka
Za4ruénd doba sa zéruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice vz pri kipe sa musia na-
hlasit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZAaruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré sU vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Tato zdruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-

ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Uéelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmienedne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné G&ely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zanika.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210/
419384 _2210 a pokladniény blok
ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom 3titku,
ako rytinu, na titulnej stranke ndvodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

e Vyrobok, ktory bol oznaeny za ne-
funkény, mézete ndasledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spociva dany nedosto-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisny adresu, ktord vam bola ozné-
mend.
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Na www.lidl-service.com si mdzete stiahnuf
tito a dalsie prirueky, produktové vided a in-
Stalagny softvér.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382 2210 / 419384_2210 si mo-

Zete otvorif svoj ndvod na obsluhu.

B sorvisns srod
Servisné stredisko

G Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

6% Dodavatel

Maite, prosim, na pamdéti, Ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskér
kontaktujte vy3ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Vista general

VONOGCCUDBOWN=-

e R
hWN=0

6
®0-38

Tecla de desbloqueo (para el brazo de la unidad)
Selector de velocidad con funcién de encendido/apagado
Cable de conexién con enchufe

Gancho amasador

Bol para remover

Accesorio de varillas

Varilla

Soporte de ventosa

Aparato bdsico

Eje de alojamiento de las herramientas mezcladoras
Orificio de llenado

Proteccién antisalpicaduras

Brazo de la unidad

Guardacable
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iMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por la compra de su nuevo ro-
bot de cocina.

Para un manejo seguro del producto y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en servicio el
aparato por primera vez, lea
este manual de instrucciones de-
tenidamente.

¢ iSobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en este
manual de instrucciones.

¢ Conserve este manual de instruc-
ciones.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, adjun-
te el manual de instrucciones. El
manual de instrucciones forma
parte del producto.

Esperamos que disfrute de su nuevo robot
de cocina.

Simbolos en el aparato
Q?
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.

Este simbolo advierte del peligro de
lesiones en las manos.
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Este simbolo indica que los materia-
les sefialados de esta forma no alte-

2. Uso adecuado

El robot de cocina sirve para batir, montar, re-
mover, amasar y mezclar alimentos y produc-
tos alimenticios.

El aparato estd concebido para el uso do-
méstico. El aparato solo deberd utilizarse en
el interior.

Este aparato no es apto para el uso indus-
trial.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

® No tilice el robot de cocina sin interrup-
cién durante més de 10 minutos. Segui-
damente hay que desconectar el aparato
hasta que se enfrie y alcance la tempera-
tura ambiente.



3. Indicaciones de seguridad

Indicaciones de advertencia
En caso necesario, en este manual de instrucciones se utilizan las siguientes indicaciones de
adverfencia:

ﬁ {PELIGRO! Riesgo elevado: la no observacién de la advertencia puede causar le-

siones mortales.

jADVERTENCIA! Riesgo medio: la no observacién de la advertencia puede causar lesio-
nes o dafios materiales graves.
PRECAUCION: riesgo leve: la no observacion de la advertencia puede causar lesiones o
dafios materiales leves.
NOTA: circunstancias y particularidades que se deben tener en cuenta al usar el aparato.

Instrucciones para un funcionamiento seguro
® Los nifios no deben utilizar este aparato.
® Los nifios no deben jugar con el aparato.
® El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del alcan-
ce de los nifios.
®© Este aparato puede ser utilizado por personas con las capacido-
des fisicas, sensoriales o mentales disminuidas o que carezcan de
la experiencia y/o los conocimientos necesarios, bajo supervisién
o habiendo recibido las instrucciones oportunas para el uso seguro
del aparato y siendo conscientes del peligro de un uso incorrecto.
® Si el cable de conexién de red del aparato presenta desperfectos
deberd ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio pos-
tventa u ofras personas igualmente cualificadas para evitar peli-
gros.
® El aparato no puede sumergirse en agua.
® Saque el enchufe de la toma de corriente,
. si no hay supervisién,
. antes de montar o desmontar el aparato,
. antes de sustituir accesorios o recambios y
...antes de la limpieza.
© Es’re aparato no estd concebido para funcionar con un temporizo-
dor externo o con un sistema de control remoto separado.
® El aparato ha sido disefiado para los siguientes tiempos de funcio-
namiento méximos sin inferrupcidn, en funcién del uso:
- remover/amasar con las herramientas mezcladoras mdx.
10 minutos.
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Seguidamente hay que desconectar el aparato hasta que se en-
frie y alcance la temperatura ambiente.

®© Antes de sustituir accesorios o recambios que se muevan durante el
funcionamiento, el aparato deberd estar apagado y desconectado

de la red eléctrica.

® Tenga en cuenta el capitulo dedicado a la limpieza (véase “Limpie-
za y mantenimiento del aparato” en la pdgina 142).
® El uso indebido del aparato puede provocar lesiones.

A iPELIGRO para los nifos!
® El material de embalaje no es ningin ju-
guete. Los nifios no deben jugar con las
bolsas de pldstico. Existe peligro de as-
fixia.
iPELIGRO para y debido a
los animales de compaiia
y de granja!
®© Llos aparatos eléctricos pueden presen-
tar peligros para los animales de com-
paiia y de granja. Ademds, los
animales también pueden ocasionar
dafios en el aparato. Por ello, como re-
gla general, mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la
humedad!

© No utilice nunca el aparato cerca de
baferas, duchas, lavabos llenos de
agua o sitios similares.

®© El aparato basico, el cable de conexién
y el enchufe no se pueden sumergir en
agua ni en ningdn otro liquido.

© Proteja el aparato basico de la hume-
dad y de las gotas y las salpicaduras
de agua.

® Si penetraran liquidos en el aparato ba-
sico, desenchuifelo inmediatamente.
Haga revisar el aparato antes de volver
a utilizarlo de nuevo.

© No toque el aparato con las manos mo-
jadas.
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©

Si el aparato cae al agua, desenchifelo
inmediatamente. A continuacién, saque
el aparato del agua.

é iPELIGRO de descarga

©

®

eléctrica!
Introduzca el enchufe en la toma de co-
rriente solo cuando el aparato esté com-
pletamente montado.
Conecte el enchufe solo a una toma de
corriente correctamente instalada, fécil-
mente accesible y cuya fensién corres-
ponda a la especificacién indicada en
la placa de caracteristicas. La foma de
corriente debe seguir siendo facilmente
accesible tras la conexién.
Asegurese de que el cable de conexién
no resulte dafiado por bordes afilados
o superficies calientes. No enrolle el ca-
ble de conexién alrededor del aparato.
Incluso una vez apagado, el aparato
no estéd completamente desconectado
de la red. Para ello, extraiga el enchufe
de la toma de corriente.
Mantenga el cable de conexién alejado
de superficies calientes (p. ej., placas
de cocina).
Durante el uso del aparato, vigile que
no se presione ni se aplaste el cable de
conexién.
Para extraer el enchufe de la foma de
corriente, tire siempre de la clavija, nun-
ca del cable.
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Saque el enchufe de la toma de corrien-

te, ...

.. si se produce una averia,

.. cuando no utilice el robot de cocing,

.. antes de montar o desmontar el ro-
bot de cocing,

.. antes de limpiar el robot de cocina y

... en caso de formenta.

No utilice el aparato si éste, los acceso-

rios o el cable de conexién presentan

dafios visibles.

Para evitar peligros, no realice ninguna

modificacién en el articulo.

iPELIGRO de lesiones en
las manos por aplasta-
miento!
No introduzca nunca las manos entre el
brazo de la unidad y la carcasa. Al ple-
gar hacia abajo existe peligro de lesio-
nes por aplastamiento.

iPELIGRO por piezas
giratorias!

No introduzca ninguna cuchara o pie-
za similar en las partes en rotacién.
Mantenga también los cabellos largos o
la ropa holgada lejos de las piezas en
rotacién.

Asegurese de que el selector de veloci-
dad esté en la posicién O antes de en-
chufar el aparato en la toma de
corriente.

Apague el aparato y refire el enchufe de
la foma de corriente antes de cambiar los
accesorios o piezas adicionales que se
mueven durante el funcionamiento.

jADVERTENCIA sobre darios
materiales!

®

Coloque el aparato Gnicamente sobre
una superficie lisa, seca, antideslizante
e impermeable, de manera que no pue-
da caerse ni deslizarse hacia abajo.

El agitador puede utilizarse un maximo
de 10 minutos sin pausa. A continua-

(ONO]

cién, se deberd dejar enfriar el aparato
hasta alcanzar la temperatura ambiente.
El aparato no debe utilizarse nunca sin
el depésito.

No coloque el aparato sobre una super-
ficie caliente, como p. ej., placas de co-
cina.

No cambie de sitio el aparato mientras
ain haya alimentos o masa en su inte-
rior.

No llene en exceso el bol para remover,
ya que de hacerlo el contenido puede
salir disparado. El liquido que rebose
se verterd sobre la base de apoyo. Por
ese motivo, coloque el aparato sobre
una base de apoyo impermeable.

No utilice el aparato en vacio, porque
el motor podria sobrecalentarse y estro-
pearse.

Utilice solo los accesorios originales.

No utilice detergentes abrasivos o que
produzcan arafiazos.

La varilla y el gancho amasador poseen
un revestimiento antiadherente. No lo
dafie empleando objetos afilados, pun-
tiagudos o cortantes (p. ej., cuchillos,
estropajos).

El aparato descansa sobre soportes de
ventosa de pldstico antideslizantes.
Dado que los muebles estan recubiertos
con una gran variedad de lacas y plds-
ticos, y que se tratan con diferentes pro-
ductos de conservacién, puede que
algunos de esos materiales contengan
componentes que ataquen y reblandez-
can los soportes de ventosa de pléstico.
Si fuera necesario, coloque debajo del
aparato una base de apoyo antidesli-
zante.

(&S 135



4. Volumen de

S N

pa—

suministro

robot de cocina, aparato bésico 9
proteccién antisalpicaduras 12
bol para remover 5

gancho amasador 4

accesorio de varillas 6

varilla 7

manual de instrucciones completo (en In-

ternet)
guia breve (se incluye con el aparato)
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5. Desembalaje e

—_

instalacion

. Retire todo el material de embalaje.
. Compruebe que estén todas las piezas

y que no presenten dafios.

. Desmonte el aparato (véase “Desmonta-

ie del aparato” en la pagina 141).
iLimpie el aparato antes de utili-
zarlo por primera vez! (véase “Lim-
pieza y mantenimiento del aparato” en
la pdgina 142).

llustracion A: enrolle el cable de co-
nexién 3 sobrante en el guardaca-

ble 14 situado en la parte inferior del
aparato bésico 9.

Coloque el aparato bésico 9 sobre una
superficie lisa, seca e impermeable, de
manera que no pueda caerse ni desli-
zarse hacia abajo.

Elija una base de apoyo lisa y limpia
para que los soportes de ventosa 8
puedan adherirse y ofrecer una suje-
cién segura.

PRECAUCION:
©® Elliquido que rebose se verteréd sobre la

base de apoyo. Por ese motivo, coloque
el aparato sobre una base de apoyo im-
permeable.



6. Resumen de las funciones

Herramienta Velocidad Funcion Notas
de trabajo
Amasar y mezclar Cantidad min.:
1-2 masa firme o ingredien-|La herramienta de trabajo
tes mds firmes debe introducirse al menos a
Amasar masa de leva- |1 cm de profundidad en la
dura mezcla.
Amasar masa de bizco-|Cantidad méax. de masa
Gancho cho gruesa de levadura:
amasador 4 1657 g
2.3 Tiempo de procesamien-
to pasta brisa*:
aprox. 3 minutos
Tiempo de servicio
max.:
10 minutos
Mezclar masa de biz- |Cantidad min.:
cocho gruesa La herramienta de trabajo
2.3 Mezclar mantequilla y |debe introducirse al menos a
harina 1 cm de profundidad en la
Mezclar masa de leva- |mezcla.
dura Cantidad max. de masa
Masa para pasteles de bizcocho:
Montar mantequilla con | 1216 g
azlcar Tiempo de procesamien-
Varilla 7 4-6 Masa para gallefas to masa de bizcocho*:
aprox. 5 minutos
Tiempo de servicio
max.: 10 minutos
Masa con fruta seca Peso total méax.:
950 g
6 Incorporar la fruta delicada

en el nivel 1-2.
Tiempo de servicio
méx.: 10 minutos
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H:rramler.\ta Velocidad Funcién Notas
e trabajo
Nata para montar Cantidad min.:
Claras de huevo La herramienta de trabajo
Mayonesa debe introducirse al menos a
A o de var Batir mantequilla hasta |1 cm de profundidad en la
'lcl:cesorlo eva-17.8 que quede espumosa  |mezcla.
rillas 6 Cantidad max. de nata:
1000 ml
Tiempo de servicio
max.: 10 minutos

*NOTA: el tiempo de procesamiento varia dependiendo de la cantidad y las caracteristi-
cas de los ingredientes.
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7. Uso de las
herramientas
mezcladoras

Plegado del brazo de la unidad

1. Presione la tecla de desbloqueo 1y
pliegue el brazo de la unidad 13 hacia
arriba hasta que encaje y la tecla de
desbloqueo 1 salte de nuevo.

Colocacion del bol para remover

2. Coloque el bol para remover 5 en el
aparato bésico 9 de forma que las vari-
llas de metal se encajen en las muescas
del borde inferior del aparato bdsico.

3. Bloquee el bol para remover 5 girdndo-
lo en la direccién del simbolo del can-
dado cerrado hasta que esté
firmemente colocado.

Montaje de la proteccion
antisalpicaduras

PRECAUCION:

© No use nunca el bol para remover 5 sin
la proteccién antisalpicaduras 12 pues-
ta. De hacerlo, la mezcla puede salir
disparada.

4. Coloque la proteccién antisalpicadu-
ras 12 por la parte inferior sobre el
brazo de la unidad 13. La flecha (A)
de la proteccién antisalpicaduras 12 y
la flecha (W) junto al simbolo del can-

dado abierto del brazo de la uni-
dad 13 se sefialan mutuamente.

5. Gire la proteccién antisalpicaduras 12
en la direccién del simbolo del canda-
do cerrado hasta que encaie.

Colocacion de la herramienta

mezcladora

6. Elija la herramienta mezcladora ade-
cuada:

- Gancho amasador 4: para masas fir-
mes, p. €j. masa de pan

- Accesorio de varillas 6: para montar
nata, clara de huevo, efc.

- Varilla 7: para masas de consistencia
infermedia a ligera, p. ej. masa para
pasteles o bufivelos.

Para més informacién: véase "Resumen

de las funciones" en la pégina 137.

7. Coloque la herramienta mezcladora 4/

6/7 por la parte de abajo en el

eje 10.

Tenga cuidado de que la varilla de me-
tal del eje 10 encaje en la muesca de la
herramienta mezcladora.
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8. llustracién B: presione la herramienta
mezcladora 4/6/7 ligeramente hacia
arriba y girela en la direccién de la fle-
cha hasta el tope.

Anadir ingredientes

® En el bol para remover 5 se pueden
afadir ingredientes mientras el brazo
de la unidad 13 esté plegado hacia
arriba.

* Mientras se remueve se pueden afiadir
ingredientes por el orificio de llena-
do 11 de la proteccién antisalpicadu-
ras 12:

Reduzca la velocidad a 1 - 2.
- Afada los ingredientes.

Descenso del brazo de la unidad

i{PELIGRO de lesiones en las
manos por aplastamiento!
® No infroduzca nunca las manos entre el
brazo de la unidad 13y la carcasa. Al
plegar hacia abajo existe peligro de le-
siones por aplastamiento.

9. Presione la tecla de desbloqueo 1y
mueva el brazo de la unidad 13 com-
pletamente hacia abajo. La tecla de
desbloqueo 1 vuelve a saltar hacia fue-
ra.

El aparato se ha terminado de montar. Para

trabajar con el aparato: véase "Funciona-
miento bdsico" en la pagina 140.
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8. Funcionamiento
basico

8.1 Suministro de corriente

A iPELIGRO de descarga eléctrical

©® Conecte el enchufe 3 solo a una toma
de corriente correctamente instalada,
facilmente accesible y cuya tensién co-
rresponda a la especificacién indicada
en la placa de caracteristicas. La toma
de corriente debe seguir siendo facil-
mente accesible tras la conexién.

NOTA: durante los primeros usos puede
producirse un ligero olor debido al calenta-
miento del motor. Esto no supone ningln pe-
ligro. Procure que haya suficiente
ventilacién.

1. Monte el aparato para la funcién de-
seada.

2. Compruebe que el selector de veloci-
dad 2 se encuentra en 0 (apagado).

3. Conecte el enchufe 3 a una toma de co-
rriente adecuada. La toma de corriente
debe seguir siendo fécilmente accesible
en fodo momento fras la conexién.

4. Retire el enchufe 3 antes de limpiar el
aparato.

8.2 Funciones de seguridad

El aparato posee varias funciones de segu-
ridad que se describen a continuacién.

Funcionamiento solo con brazo
de la unidad bajado

El aparato solo funciona si el brazo de la
unidad 13 estd correctamente encajado en
la posicién inferior y la tecla de desblo-
queo 1 ha saltado completamente.



Proteccion contra el sobrecalen-

tamiento

El aparato dispone de una proteccién con-

tra el sobrecalentamiento. El aparato se des-

conecta automdticamente si el motor se

calienta demasiado:

1. Desconecte el aparato.

2. Retire el enchufe 3.

3. Deje que el aparato se enfrie a tempe-
ratura ambiente.

El aparato se puede volver a encender cuan-

do se haya enfriado lo suficiente.

8.3 Encendido/apagado del
aparato y seleccion de
la velocidad

{ADVERTENCIA sobre dafios mate-

riales!

® El agitador puede utilizarse un méximo
de 10 minutos sin pausa. A continua-
cién, se deberd dejar enfriar el aparato
hasta alcanzar la temperatura ambiente.

NOTA: si se procesan grandes cantidades

de masa, el aparato podria moverse un poco.

1. Conecte el aparato girando el selector
de velocidad 2 en sentido horario.

2. Empiece con una velocidad un poco
més baja y auméntela lentamente hasta
alcanzar la velocidad deseada (véase
“Resumen de las funciones” en la pdgi-
na 137).

3. Baije la velocidad al nivel T -2 si desea
afadir ingredientes durante el proceso
de trabajo por el orificio de llena-
do 11.

4. Ponga el selector de velocidad 2 en la
posicién O para desconectar el aparato.

NOTA: la velocidad ideal depende sobre
todo de la consistencia de la mezcla. Cuan-
to mds liquido sea el contenido, con mayor
rapidez se podrd mezclar.

8.4 Funcion de impulsos

¢ Girando el selector de velocidad 2 hasta
la posicién @ se puede aumentar la velo-
cidad brevemente al méximo nivel (8).

9. Desmontaje del
aparato

c iPELIGRO por piezas girato-
rias!

© Desconecte el aparato y retire el enchu-
fe 3 de la toma de corriente antes de
desmontar el aparato.

Plegado del brazo de la unidad

1. Presione la tecla de desbloqueo 1y
pliegue el brazo de la unidad 13 hacia
arriba hasta que encaje y la tecla de
desbloqueo 1 salte de nuevo.

Retirada de la herramienta

mezcladora

2. lustracién C: Presione la herramienta
mezcladora 4/6/7 ligeramente hacia
arriba y girela en sentido antihorario
hasta que se pueda extraer del eje 10.

Retirada de la proteccion

antisalpicaduras

3. Gire la proteccién antisalpicaduras 12
en la direccién del simbolo del cande-
do abierto hasta que se pueda retirar.

Retirada del bol para remover

4. Gire el bol para remover 5 en la direc-
cién del simbolo del candado abierto
hasta que se pueda retirar.

Descenso del brazo de la unidad

5. Presione la tecla de desbloqueo 1y
mueva el brazo de la unidad 13 com-
pletamente hacia abajo. La tecla de
desbloqueo 1 vuelve a saltar hacia fue-
ra.
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10. Limpieza y
mantenimiento del
aparato

A {PELIGRO de descarga eléctrica!

©® Antes de cada limpieza desconecte el
enchufe 3 de la toma de corriente.

® Nunca sumerja el aparato bésico 9 en

agua.
{ADVERTENCIA sobre daiios mate-
riales!

® No utilice en ningin caso detergentes

abrasivos o que produzcan arafiazos. De
esta manera se podria dafiar el aparato.

NOTAS:
¢ Detferminados alimentos o especias

(p. ej. curry, zanahorias) pueden man-

char las piezas de pléstico (p. ej. la

proteccién antisalpicaduras 12). No se
trata de ningdn fallo del aparato ni su-

pone ningln peligro para la salud.

¢ Tenga en cuenta que después del seca-

do todavia pueden quedar gotas de

agua en los accesorios. Deje secar com-

pletamente todas las piezas al aire.

10.1 Limpieza del aparato
basico

1. Limpie el aparato bdsico 9 con un pafio

himedo. Asimismo puede utilizar un
poco de detergente.

2. Friéguelo a continuacién con un pafo
limpio y agua limpia.

3. No vuelva a utilizar el aparato bésico 9
hasta que esté completamente seco.
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10.2 Limpieza en el lavavaiji-

llas

Las siguientes piezas son aptas para el lave-
vaijillas:

Bol para remover 5

Gancho amasador 4
Accesorio de varillas 6

Varilla 7

Proteccién antisalpicaduras 12

En ningUn caso deben limpiarse en el lo-
vavaijillas las siguientes piezas:

Aparato bdsico 9

10.3 Limpieza de los acceso-

rios

. Limpie a mano el accesorio completo en

el fregadero con agua de lavado o en
el lavavaiillas.

2. Silo limpia a mano, enjuague todas las
partes con agua limpia.

3. Deje que todas las piezas se sequen to-
talmente antes de montarlas, guardarlas
o utilizarlas de nuevo.

10.4 Conservacion

Deje secar completamente todas las
piezas antes de guardarlas.

Guarde el aparato protegido del polvo
y la suciedad y fuera del alcance de los
nifos.

llustracién A: el cable de conexién 3
se puede enrollar en el guardacable 14
situado en la parte inferior del aparato
bdésico 9.



11. Recetas

NOTA: en las recetas se omite el nimero
del selector de velocidad 2 para mejorar la

legibilidad.

Crema de mascarpone
Ingredientes:
2 huevos

2 cda. de azicar fino
1 cda. de vino dulce (p. ej. Madeira)
250 g de mascarpone

Y2 naranja no tratada (el zumo y un
poco de cdscara rallada)

Preparacién:

1. Separar las yemas de las claras.

2. Introducir las claras en el bol para re-
mover 5 sin grasa. Batir a punto de nie-
ve con el accesorio de varillas 6.
Aumentar la velocidad hasta el nivel 8
mientras se hace.

3. Colocar las claras a punto de nieve en
ofro recipiente y enfriar.

4. En el bol para remover 5 introducir las
yemas con el azicar y el vino dulce y
batir con el accesorio de varillas 6 a ni-
vel 6 hasta que queden espumosos.

5. Reducir la velocidad al nivel 3y afadir
alternativamente cucharadas de mas-
carpone y zumo de naranija.

6. Afadir manualmente la ralladura de no-
ranja y las claras montadas.

7. Esparcir algunas tiras finas de cdscara
de naranja sobre la crema lista para
decorar.

8. Introducir la crema en el frigorifico has-
ta su consumo y consumir en el plazo

de 24 horas.

Consejo: coloque la crema de mascarpone
formando capas con fruta fresca de tempo-
rada o compota en vasitos de postre.

Tarta de pera

Ingredientes para la masa:

200 g de harina de trigo

1 pizca de sal

100 g de mantequilla fria (desmenuzada)
3 cdta. de azicar fino

4 cda. de agua fria

Para evitar que suba:
guisantes secos o arroz

Ingredientes para la pasta de almendras:
100 g de mantequilla blanda

100g de azicar

2 huevos (a temperatura ambiente)
100 g de almendras molidas

Para cubrir:
aprox. 3 peras maduras

Preparacién:

1. Colocar todos los ingredientes para la
masa en el bol para remover 5 y trabao-
jar con la varilla 7 a nivel 3 hasta que
se hayan formado grumos grandes.
(Detener la méquina entremedias si es
necesario y bajar los ingredientes del
borde empleando una espétula).

2. Amasar la masa rdpidamente con las
manos hasta formar una bola y exten-
der con el rodillo con un poco de hari-
na entre dos hojas de papel de horno.

3. Colocar con la masa en un molde de
tarta engrasado, cortar el borde sobre-
saliente e introducir en el frigorifico du-
rante al menos 30 minutos.

4. Pinchar el fondo de masa varias veces
con un tenedor, colocar papel de horno
sobre la masa y rellenar el molde con
guisantes secos o arroz para aportar
peso sobre la masa.

5. Hornear a 180 °C con circulacién de
aire durante 15 minutos, a continuacién
retirar el papel de horno y los guisan-
tes/el arroz y volver a hornear entre 10
y 15 minutos.
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6. Para la pasta de almendras, batir la
mantequilla, el azicar y los huevos con
el accesorio de varillas 6. Aumentar la
velocidad hasta el nivel 8 mientras se
hace.

7. Retirar el accesorio de varillas 6 y colo-
car la varilla 7. Mezclar las almendras
brevemente empleando el nivel 4.

8. Introducir la pasta de almendras sobre
el fondo de tarta enfriado.

9. Pelar las peras, quitarles las pepitas,
cortarlas en tiras y colocarlas sobre la
pasta de almendras.

10.Hornear a 170 °C con circulacién de
aire aprox. 35 minutos.

Masa de pizza

Ingredientes:

250 g de harina de trigo

% cdta. de sal

YV dado de levadura fresca

120 ml de agua tibia

Y2 cdta. de azdcar moreno

un poco de harina para amasar y extender
con el rodillo

Preparacién:

1. Mezclar la harina y la sal en el bol
para remover 5 y hacer un hoyo en el
centro.

2. Aplastar la levadura y el azicar en el
agua con un fenedor y mezclar hasta
que todo se haya disuelto. Introducir
esta mezcla en el hoyo.

3. Trabajar con el gancho amasador 4 a
nivel 2 hasta que se hayan formado
grumos de masa grandes.

4. Seguir amasando con las manos hasta
que la masa quede eldstica.

5. Formar una bola de masa y dejarla re-
posar tapada en un lugar cdlido hasta
que haya doblado su volumen.

6. Amasar de nuevo, extender con el rodi-
llo y afadir los ingredientes deseados.
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12. Solucion de
problemas

Si en algin momento el aparato no funciona
como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible
que se trate de un problema sin importancia
que usted mismo puede solucionar.

A {PELIGRO de descarga eléctrica!
® No intente reparar el aparato usted mis-
mo en ningln caso.

Posibles causas /

Averia medidas a adoptar

e sFunciona el suminis-
tro de corriente eléc-
trica?

e Compruebe la cone-
xion.

¢ :Se ha apagado el
aparato por la pro-
teccién contra el so-
brecalentamiento
(véase “Proteccién
contra el sobrecalen-
tamiento” en la pdgi-
na 141)2

¢ :No se ha plegado
completamente ha-
cia abajo el brazo

de la unidad 132

No funciona

* Apagar de inmedio-
to, extraer el enchu-
fe 3 y comprobar:

- sHay algin obsté-
culo en el depésito?
sLos alimentos son
demasiado duros
0 espesos?
3Estd correcta-
mente montado el

El accesorio de
varillas 6, la va-
rilla 7 o el gan-
cho amasador 4 -
no giran o lo ha-
cen con mucha

dificultad. -

aparato?




13. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la Di-

rectiva Europea 2012/19/UE.

El simbolo del cubo de basura

con ruedas tachado significa

que en la Unién Europea el pro-

ducto se debe llevar a un punto

de recogida de residuos separado. Esto es
vdlido para el producto y para todos los ac-

cesorios que estén marcados con este simbo-

lo. Los productos marcados no se deben
eliminar con la basura doméstica normal,

sino que deben llevarse a un punto de recogi-

da para el reciclado de aparatos eléctricos y
electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €j., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pas.

14. Datos técnicos

Modelo: SKM 600 D3

Tensidon de lared:  [220-240V ~
50-60Hz

Clase de proteccién: |1l [O]

Potencia: 600 W

Bol para remover

Volumen: 5000 ml

Cantidad dellenado

méx. (marca MAX):|3700 ml

Carga mdxima de
la varilla 7 y del
gancho amasco-
dor 4:

Masa de bizco-
cho:

méx. 1216 g
Masa de levadu-
ra:

mdx. 1657 g

Funcionamiento
continuo méx. (KB):

(indica cudnto tiempo
puede funcionar el
aparato sin interrup-
ciones)

10 minutos
Velocidad (medida |40 - 220 revolucio-
en la herramienta): |nes/minuto
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Simbolos empleados

[l

Aislamiento de proteccién

S

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas técnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.

Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura

(aqui: PAP).

Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.
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15. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sotros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habran
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.



Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.
La garantia cubre los defectos del material o
de fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. ej.,
interruptores, lamparas v otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejara de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382_2210 /
419384 2210 y tenga preparado el
recibo como justificante de la compra.

e Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la

izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.

¢ Si aparece algin fallo en el funciona-
miento o algin otro defecto, péngase
en contacto por teléfono o por co-
rreo electrénico con el servicio técni-
co que figura més abaijo.

® Puede enviar el producto defectuoso de
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando
el comprobante de compra (recibo) y la
descripcién de la deficiencia, especifi-
cando cudndo se ha producido.

En www.lidlservice.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

[=] %% 4 m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pdgina de servicio de Lidl
(www.lidlservice.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el nime-
ro de articulo (IAN) 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210 /
419384_2210.

L

ﬂ Servicio técnico
@S Servicio Espafa

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384_2210
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ARR pistribuidor

Tenga en cuenta que esta direccién no es
la direccion del servicio técnico. Pén-
gase en contacto primero con la direccién
del servicio técnico arriba mencionada.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
ALEMANIA
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1. Oversigt

VONOGCCUDBOWON=—~
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Oplasningsknap (for drivarmen)
Hastighedsregulator med teend-/sluk-funktion
Tilslutningsledning med netstik
Dejkrog

Rareskal

Piskeris

Omregrer

Sugefod

Motorapparat

Aksel til omrgringsredskaber
Pafyldningsé&bning
Sprajtebeskyttelse

Drivarm

Kabeloprulning
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Mange tak for din tillid!

Vi ensker dig tillykke med din nye kekken-

maskine.

Foranstaltninger til sikker brug af produktet
og til at leere alle funktioner at kende:

¢ Lzes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden den for-
ste ibrugtagning.

¢ Folg frem for alt sikkerhedsan-
visningerne!

¢ Apparatet mé kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Gem denne betjeningsvejled-
ning.

¢ Hvis apparatet gives videre fil
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlagt. Be-
tieningsvejledningen er del af
produktet.

Vi gnsker dig held og lykke med din nye kek-

kenmaskine!

Symboler pa apparatet
ll] Dette symbol angiver, at de anferte
Qr materialer ikke sendrer fadevarers
smag eller lugt.
Dette symbol advarer om tilskade-
komst med hénden.
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2, Tilsigtet anvendelse

Kekkenmaskinen er beregnet il at piske, omre-
re, alte og blande fedevarer- og fadevarepro-
dukter.

Apparatet er beregnet til brug i den private
husholdning. Apparatet mé& kun benyttes in-
denders.

Dette apparat mé& ikke anvendes til erhvervs-
maessige formal.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!
© Brug ikke kekkenmaskinen i lsengere end
10 minutter uden afbrydelse. Derefter
skal apparatet forblive slukket, indtil det

er kalet af til rumtemperatur.



3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger

Hvor det er p&kraevet, anvendes felgende advarselshenvisninger i denne betjeningsvejledning:
FARE! Hgj risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forérsage personska-
de eller dedsfald.

ADVARSEL! Moderat risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forarsage person-

skade eller alvorlige materielle skader.

FORSIGTIG: lav risiko: manglende overholdelse af advarslen kan forérsage lettere person-

skade eller materielle skader.

ANVISNING: forhold og saerlige detaljer, som skal overholdes ved brug af apparatet.

Anvisninger til sikker brug

® Dette apparat md ikke anvendes af barn.

®© Barn mé ikke lege med apparatet.

®© Hold bern vaek fra apparatet og filslutingsledningen.

© Dette apparat kan bruges af personer med nedsatte fysiske, sensori-
ske eller mentale evner eller med manglende erfaring og/eller mang-
lende viden, hvis disse er under opsyn eller er blevet undervist i sikker
brug of apparatet og har forstaet de deraf resulterende farer.

® Hyis nettilslutningsledningen pd dette apparat bliver beskadiget,
skal den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller of
en lignende kvalificeret person for at undga risici.

®© Apparatet mé ikke dyppes i vand.

® Treek netstikket ud of stikkontakten, ...
... ved manglende opsyn,
... inden du samler eller skiller apparatet ad
... inden udskiftning af tilbeher eller tilbehgrsdele
... inden rengering.

© Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern ti-
mer eller en separat fiernbetjening.

®© Apparatet er alt efter anvendelse beregnet til falgende maksimale
brugstider uden afbrydelse:
- maks. 10 minutter ved omrering/zeltning med omraringsred-

skaberne.

Derefter skal apparatet forblive slukket, indtil det er kelet af til rum-
temperatur.

® Fer udskiftning af tilbeher eller af reservedele, som er i bevaegelse
under driften, skal apparatet afbrydes og netstikket tages ud af stik-
kontakten.
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® Overhold anvisningerne i kapitlet om rengering (se “Rengering og
vedligeholdelse af apparatet” pé side 160).
® Misbrug af apparatet kan medfere kvaestelser.

A FARE for born!

© Emballage er ikke legetej. Barn mé ikke
lege med plastikposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

FARE for og pa grund af
kzele- og husdyr!
® Elekiriske apparater kan udgere en fare
for kaele- og husdyr. Desuden kan dyr
forérsage skader p& apparatet. Hold

derfor altid dyr vaek fra elekiriske appa-

rater.

FARE for elektrisk sted pa
grund af fugtighed!
© Apparatet ma aldrig bruges i naerheden
af et badekar, en bruser, en fyldt vaske-
kumme o.l.
® Motorapparatet, tilslutningsledningen
og netstikket mé& ikke komme i vand el-
ler andre vaesker.
® Beskyt motorapparatet mod fugt og
staenkvand.
® Traek netstikket med det samme, hvis der
treenger vaeske ind i motorapparatet. F&
apparatet kontrolleret, for det tages i
brug igen.
Brug ikke apparatet med vade haender.
Hvis apparatet skulle falde i vandet,
skal netstikket straks traekkes ud af stik-
kontakten. Farst derefter m& apparatet
tages op af vandet.

(ONO]

A FARE for elektrisk stod!

® Stik forst netstikket i en stikkontakt, nar
apparatet er komplet monteret.

® Saet kun netstikket i en korrekt installeret,
let tilgeengelig stikkontakt, hvis spaen-
ding svarer til den pd typeskiltet. Stik-
kontakten skal ogsé vaere let tilgaengelig
efter tilslutningen.
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® Serg for, at filslutningsledningen ikke
kan blive beskadiget af skarpe kanter
eller varme steder. Vikl ikke filslutnings-
ledningen omkring apparatet.

© Selv nér apparatet er slukket, er det ikke
fuldsteendigt frakoblet fra forsyningsnet-
tet. For at gere dette skal du traekke net-
stikket ud af stikkontakten.

© Hold tilslutningsledningen vaek fra var-
me flader (f.eks. kogeplader).

® Veer under brug of apparatet opmaerk-
som p4, at tilslutningsledningen ikke
kommer i klemme.

© Traek altid i stikket, og aldrig i kablet,
nér du traekker netstikket ud aof stikkon-
takten.

® Treek netstikket ud af stikkontakten, ...
.. hvis der opstér en fejl,
.. hvis du ikke bruger kekkenmaskinen,
.. inden du monterer eller demonterer

kekkenmaskinen,
.. inden du renger kekkenmaskinen
samt

... i fordenvejr.

©® Undlad at bruge apparatet, hvis der er
synlige skader pé& selve apparatet, tilbe-
her eller tilslutningsledningen.

© For at undgé farer mé der ikke foreta-
ges @ndringer af apparatet.

FARE for handskader pa
grund af klemning!
® Girib aldrig ind mellem drivarm og hus.
Ved nedklapning er der fare p& grund
af klemning.

c FARE pa grund af
roterende dele!

© Hold ikke skeer eller lignende pé& de dre-
jende dele. Hold ogsd langt hér eller lgst-
siddende tgj vaek fra de roterende dele.



® Serg altid for, at hastighedsregulatoren
stér pd O, fer du seetter netstikket ind i
stikkontakten.

© Sluk apparatet, og traek netstikket ud of
stikkontakten, inden du udskifter tilbehar

eller ekstradele, der bevaeges under drift.

ADVARSEL mod materielle

skader!

® Stil apparatet pa en plan, ter, vandfast
og skridsikker overflade, s& det hverken
kan veelte eller glide ned.

© Rerevaerket mé& hgjst kare 10 minutter

ad gangen. Herefter skal apparatet

have lov til at kele of til stuetemperatur.

Apparatet m& under ingen omstaendig-

heder kare uden beholder.

Stil aldrig apparatet pé& varme overflo-

der (f.eks. kogeplader).

Flyt ikke rundt p& apparatet, sé laenge

der er madvarer eller dej i den.

Overfyld ikke rereskélen, da indholdet

®©® ®© ©® 0

ellers kan slynges ud. Hvis der lgber vae-

ske ud, bliver det opsamlet p& underla-
get. Stil derfor apparatet pd et vandfast
underlag.

© Lad ikke apparatet kare tomt, da moto-

ren herved kan blive meget varm og bli-

ve beskadiget.
Anvend kun originalt tilbeher.

(ONO)

geringsmidler.

© Omrerer og dejkrog har en non-stick-be-

leegning. Beskadig ikke denne med
skarpe, spidse eller ridsende genstan-
de (f.eks. kniv, grydesvamp).

©® Apparatet er forsynet med skridsikre
plastsugefedder. Da mgbler er overfla-

debehandlet med mange forskellige lak-

ker og kunststoffer og behandles med
forskellige plejemidler, kan det ikke helt
udelukkes, at mange af disse stoffer in-
deholder ingredienser, der angriber og
opbleder plastsugefedderne. Leeg i gi-
vet fald et skridsikkert underlag under
apparatet.

Anvend ikke skrappe eller skurende ren-

4. Leveringsomfang

kekkenmaskine, motorapparat 9
sprojtebeskyttelse 12

rereskal 5

dejkrog 4

piskeris 6

omrerer 7

komplet betjeningsvejledning (pé& internet-
tet)

kort vejledning (vedlagt apparatet)

_—

—_

5. Udpakning og
montering

. Fjern al emballage.

2. Kontrollér, at alle dele er til stede og
ubeskadigede.

3. Skil apparatet ad (se “Adskillelse af ap-
paratet” p& side 159).

4. Renger apparatet inden forste
brug! (se “Rengering og vedligeholdel-
se af apparatet” pd side 160).

5. Fig. A: vikl den overskydende filslutnings-
ledning 3 op pé& kabeloprulningen 14 p&
undersiden af motorapparatet 9.

6. Stil motorapparatet 9 pa en plan, ter

og vandfast overflade, s& apparatet

hverken kan valte eller glide ned.

Veelg et glat, rent underlag, sé sugefad-

derne 8 kan suge sig fast og holde sik-

kert.

—_

FORSIGTIG:

© Hovis der lgber vaeske ud, bliver det op-
samlet p& underlaget. Stil derfor appa-
ratet p& et vandfast underlag.
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6. Overblik over funktioner

Arbejdsred-

skab Hastighed Funktion Anvisninger
Altning og blanding af | Min. maengde:
1-2 fast dej og fastere in- | Arbejdsredskabet skal rage
gredienser mindst 1 cm ned i produktet.
. Altning of gaerdej Maks. maengde gerdej:
Dejkrog 4 Alining of tyk reredej 16579
Forarbejdningstid zl-
2-3 tedej*: ca. 3 minutter
Maks. keretid:
10 minutter
Blanding af tyk reredej | Min. maengde:
Blanding af smer og | Arbejdsredskabet skal rage
2-3 . .
mel mindst 1 cm ned i produktet.
Blanding af gaerde;j Maks. maengde roredej:
Kagedei 12169 .
Rering af smer med suk-| Forarbejdningstid rore-
4-6 ker dej*: ca. 5 minutter
Omrorer 7 Smakagedei Maks. keretid:
10 minutter
Dej med tarrede frugter | Maks. totalvaegt:
950 g
6 Vend felsomme frugter i p&
trin 1-2.
Maks. keretid:
10 minutter
Piskeflede Min. mzengde:
Aggehvide Arbejdsredskabet skal rage
Mayonnaise mindst 1 cm ned i produktet.
Piskeris 6 7-8 Opskumning af smar | Maks. maengde flade:

1000 ml
Maks. keretid:
10 minutter

*ANVISNING: forarbejdningstiden varierer alt efter ingrediensernes maengde og beskaf-

fenhed.
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7. Brug of
omroringsredskaber

Opklapning af drivarm

1. Tryk pé oplésningsknappen 1 og klap
drivarmen 13 opad, indtil den l&ser
fast, og oplasningsknappen 1 springer
ud igen.

Indsaetning af rereskaélen

2. Placer rgreskélen 5 sédan p& motorap-
paratet 9, at metalstifterne p& undersi-
den passer ned i udsparingerne pé
motorapparatet.

3. L&s roreskélen 5 fast ved at dreje den i
retning af det lukkede l&sesymbol, indtil
den sidder fast.

Montering af sprojtebeskyttelse

FORSIGTIG:

© Anvend aldrig rereskalen 5, uden at
sprojtebeskyttelsen 12 er monteret. Hvis
det ikke er monteret, kan noget af blan-
dingen blive slynget ud.

4. Placer sprojtebeskyttelsen 12 pé& drivar-
men 13 nedefra. Pilen (A) pd sprojte-
beskyttelsen 12 og pilen (¥) ved siden
af det dbne l&sesymbol pd& drivar-
men 13 stdr over for hinanden.

5. Drej sprojtebeskyttelsen 12 i retning
mod det lukkede lasesymbol, indtil det
l&ser fast.

Iszetning af omreringsredskaber
6. Veelg det korrekte omrgringsredskab:
- Dejkrog 4: til tung dej, breddej f.eks.
- Piskeris 6: il piskning of flade, egge-
hvide mm.
- Omrgrer 7: til moderate til lette deje,
f.eks. kagedej eller pandekagede;.
For flere informationer: se "Overblik
over funktioner" pé& side 156.
7. Seet omreringsredskabet 4/6/7 nede-
fra p& akslen 10.

Serg for, at metalstiften pa& akslen 10
griber i udsparingen pé& omrgringsred-
skabet.
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8. Fig. B: tryk omrgringsredskabet 4/6/7
lidt opad, og drej det i pilens retning fil
anslag.

Ifyldnmg af ingredienser
Nér drivarmen 13 er klappet op, kan
du péfylde ingredienser i rereskélen 5.
® Du kan ogsé tilfaje ingredienser under
omreringen gennem péfyldningsdbnin-
gen 11 ved sprojtebeskyttelsen 12:
- Seenk hastigheden til 1
- Fyld ingredienserne i.

Saenkning af drivarm

FARE for handskader pa
grund af klemning!
©® Grib aldrig ind mellem drivarm 13 og
hus. Ved nedklapning er der fare p&
grund af klemning.

9. Tryk pé oplasningsknappen 1 og be-
vaeg drivarmen 13 helt ned. Oplas-
ningsknappen 1 springer ud igen.

Nu er apparatet feerdigmonteret. Om arbej-

det med apparatet: se "Betjening" pé
side 158.
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8. Betjening

8.1 Stromforsyning

A FARE for elektrisk stad!

©® Seet kun netstikket 3 i en korrekt installe-
ret, let tilgeengelig stikkontakt, hvis
spaending svarer til den pé typeskiltet.
Stikkontakten skal ogsé vaere let tilgaen-
gelig efter tilslutningen.

ANVISNING: apparatet kan lugte lidt, nér

motoren varmes op, de farste gange appa-

ratet bruges. Det er helt ufarligt. Serg for til-

straekkelig udluftning.

1. Saml apparatet, s& det passer til den
enskede funktion.

2. Kontroller, at hastighedsregulatoren 2
stér pd O (slukket).

3. Seet netstikket 3 i en egnet stikkontakt.
Stikkontakten skal ogsa veere let tilgaen-
gelig efter filslutingen.

4. Traek netstikket 3 ud af kontakten, inden
du renger apparatet.

8.2 Sikkerhedsfunktioner

Apparatet har flere sikkerhedsfunktioner,
som felgende beskrives.

Funktion kun ved saenket drivarm
Apparatet fungerer kun, nér drivarmen 13
er klikket korrekt fast i nederste position og
oplésningsknappen 1 er sprunget helt ud.

Overophedningsbeskyttelse
Apparatet er forsynet med en overophed-
ningsbeskyttelse. Apparatet slukker automa-
tisk, hvis motoren bliver for varm:

1. Sluk for apparatet.

2. Traek netstikket 3 ud.

3. Lad apparatet kele of til stuetemperatur.
Apparatet kan teendes igen, nar den er ble-
vet tilstraekkeligt afkelet.



8.3 Taend/sluk af apparatet
og valg af hastighed

ADVARSEL mod materielle skader!
© Rerevaerket mé hajst kare 10 minutter
ad gangen. Herefter skal apparatet
have lov til at kele af til rumtemperatur.
ANVISNING: nér du forarbejder store
maengder dej, kan apparatet eventuelt be-
vaege sig lidt.

1. Teend for apparatet ved at dreje hastig-
hedsregulatoren 2 med uret.

2. Start med lav hastighed og @g gradvis
til den enskede hastighed (se “Overblik
over funktioner” pé side 156).

3. Seenk hastigheden til trin T - 2, Hvis du
vil tilfere ingredienser gennem pafyld-
ningsébningen 11.

4. Stil hastighedsregulatoren 2 pé& O for at
slukke apparatet.

ANVISNING: det afhaenger forst og frem-

mest af konsistensen af de fedevarer, der
skal blandes, hvad den rigtige hastighed er.
Jo mere flydende konsistens, jo hajere kan
hastigheden veere.

8.4 Impulsfunktion

¢ Ved at dreje hastighedsregulatoren 2

pé stilling @, kan du kortvarigt @ge ha-

stigheden til hgjeste trin (8).

9. Adskillelse af
apparatet

FARE pé grund af roterende
dele!
© Sluk for apparatet, og traek netstikket 3
ud of stikkontakten, fer du skiller appa-
ratet ad.

Opklapning af drivarm

1. Tryk pé oplasningsknappen 1 og klap
drivarmen 13 opad, indtil den l&ser
fast, og oplasningsknappen 1 springer
ud igen.

Aftagning af omreringsredskaber

2. Fig. C: Tryk omraringsredskabet 4/6/7
lidt opad, og drej det mod uret, indtil
det kan traekkes af akslen 10.

Aftagning af sprgjtebeskyttelse

3. Drej sprojtebeskyttelsen 12 i retning
mod det lukkede lasesymbol, indtil den
kan tages af.

Fjernelse af rereskélen

4. Drej rgreskalen 5 i retning mod det &b-
nede ldsesymbol, indtil den kan tages
af.

Saenkning af drivarm

5. Tryk p& oplasningsknappen 1 og be-
vaeg drivarmen 13 helt ned. Oplés-
ningsknappen 1 springer ud igen.
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10. Rengoring og
vedligeholdelse af
apparatet

A FARE for elektrisk sted!

® Traek netstikket 3 ud af stikkontakten in-
den enhver rengering.

© Nedszenk aldrig motorapparatet 9 i
vand.

ADVARSEL mod materielle skader!

© Anvend ikke skurende, tsende og

kradsende rengeringsmidler. Det vil kun-

ne beskadige apparatet.
ANVISNINGER:

e Bestemte levnedsmidler eller krydderier
(f.eks. karry, guleradder) kan misfarve
kunststofdelene (f.eks. sprajtebeskyttel-

sen 12). Det skyldes ikke en fejl i appa-

ratet og indebaerer ikke nogen
sundhedsrisiko.
®  Vaer opmaerksom pé&, at der efter after-

ring stadig kan vaere vanddréber p4 til-

behgrsdelene. Lad alle dele luftterre
helt.

10.1 Rengoring af motorap-
paratet

1. Renger motorapparatet 9 med en fugtig
klud. Du kan ogsé bruge lidt opvaske-
middel.

Tor efter med en ren klud med rent vand.
Benyt farst motorapparatet 9 igen, nér
den er helt ter.

W N
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10.2 Rengoring i opvaskema-
skine

Felgende dele er egnet fil maskinopvask:
Rereskal 5
Dejkrog 4
Piskeris 6
Omrgrer 7
Sprajtebeskyttelse 12

Disse dele m& under ingen omstaendig-
heder komme i opvaskemaskine:
Motorapparat 9

10.3 Rengering af tilbehor

1. Renger alt tilbehgr med hénden i en
h&ndvask med opvaskevand eller i op-
vaskemaskinen.

2. Skyl derefter med handen delene af
med rent vand.

3. Lad alle dele terre fuldsteendigt, inden
du samler dem igen, rydder dem vaek
eller bruger dem igen.

10.4 Opbevaring

* Lad dlle dele terre fuldsteendigt, for du
rydder dem fil side for opbevaring.

¢ Opbevar apparatet beskyttet mod stav
og snavs og utilgaengeligt for barn.

¢ Fig. A: tilslutningsledningen 3 kan du
vikle ind i kabeloprulningen 14 p& un-
dersiden aof motorapparatet 9.



11. Opskrifter

ANVISNING: i opskrifterne undlades num-
meret p& hastighedsregulatoren 2 for at for-
bedre lzesbarheden.

Mascarponecreme

Ingredienser:

2 &g

2 spsk fint sukker

1 spsk  sed vin (f.eks. Madeira)

250 g Mascarpone

2 ubehandlet appelsin (saft og en

smule revet appelsinskal)

Tilberedning:

1. Del =eggene.

2. Kom aggehviderne i den fedtfri rere-
skal 5. Pisk dem stive med piskeriset 6.
Forag derved hastigheden til trin 8.

3. Kom de piskede seggehvider i en anden
skal og stil dem koldt.

4. Pisk aeggeblommerne skummende i re-
reskalen 5 sammen med sukker og den
sede vin med piskeriset 6 pd trin 6.

5. Seenk hastigheden fil trin 3 og filszet skif-
tevis en skefuld mascarpone og appel-
sinsaft.

6. Vend den revne appelsinskal og de pi-
skede aeggehvider i.

7. Str til dekoration nogle tynde appelsin-
skalstrimler p& den faerdige creme.

8. Stil cremen i keleskabet indtil den skal

spises og spis den op inden for 24 ti-
mer.

Tip: anret mascarponecremen skiftevis i lag
med frisk saesonfrugt eller kompot i dessert-
glas.

Paeretzerte

Ingredienser til dejen:

200 g hvedemel

1 knsp salt

100 g koldt smer (i flager)

3 tsk

fint sukker

4 spsk  koldt vand
Til blindbagning:

torre aserter eller ris

Ingredienser til mandelmassen:

100 g bledt smer

100 g sukker

2 &g (stuetemperatur)
100 g malede mandler

Til beleegning:

ca. 3  modne peerer
Tilberedning:

1.

Kom alle ingredienserne til dejen i rore-
skélen 5 og forarbejd disse med omre-
reren 7 pd trin 3, indtil der danner sig

sterre klumper.

(Stop om nadvendigt af og til maskinen
og skrab ingredienserne ned fra kanten
med en dejskraber.)

. &lt dejen hurtigt med handen til en kug-

le, og rul den ud mellem to ark bagepa-
pir med lidt mel.

. Udleeg dejen i en smurt teerteform, skaer

den overskydende kant af og stil den i
keleskabet i mindst 30 minutter.

Stik bunden flere gange med en gaffel,
laeg et stykke bagepapir pé& dejen og
fyld formen med terre aerter eller ris for
at tunge dejen ned.

. Bag ved 180 °C cirkulationsluft i 15 mi-

nutter, fjern derefter bagepapir og zer-
ter/ris og bag igen 10 til 15 minutter.

. Pisk til mandelmassen smer, sukker og

ag med piskeriset 6. Forag derved ho-
stigheden il trin 8.

Fiern piskeriset 6 og indsaet omrere-
ren 7. Rer kort mandlerne ind pé trin 4.

. Kom mandelmassen pd den afkelede

teertebund.
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9. Skreel paererne, fiern kernehusene, skaer
i skiver og fordel disse p& mandelmas-
sen.

10.Bag ved 170 °C cirkulationsluft i ca.
35 min.

Pizzadej

Ingredienser:

250 g hvedemel

Y tsk  salt

V2 terning frisk gaer

120 ml lunkent vand

Vo sk brun farin

lidt mel til &lining og udrulning

Tilberedning:

1. Bland mel og salt i rereskdlen 5 og lav
en lille fordybning i midten.

2. Mos geer og sukker i vand med en gaf-
fel og rer, indtil alt er oplast. Kom denne
blanding i fordybningen.

3. Bearbejd med dejkrogen 4 pé trin 2,
indtil der danner sig store dejklumper.

4. Kltvidere med handen, indtil dejen bli-

ver smidig.

5. Form en dejkugle og lad den haeve til-
daekket p& et varmt sted, indtil den har
fordoblet sin sterrelse.

6. Altigen, rul ud og belzeg efter smag og
behag.
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12, Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som @nsket,
skal du ferst gennemgé den felgende tiekli-
ste. M&ske er der kun tale om et mindre pro-
blem, som du selv kan lgse.

A FARE for elekirisk sted!
©® Forsgg under ingen omsteendigheder
selv af reparere apparatet.

Mulige arsager /

Feil foranstaltninger

¢ Er stramforsyningen
tilsluttete

e Kontrollér tilslutnin-
gen.

e Har overophednings-

Virker ikke beskyttelsen slukket
apparatet (se “Over-
ophedningsbeskyttel-
se” pd side 158)2

e Drivarm 13 ikke
klappet helt ned?

® Sluk omgdende, traek
netstikket 3 ud og

Piskeris 6, omro- kontrollér:

rer 7 eller dej- - Hindring i behol-

krog 4 drejer deren?

ikke eller kun me-| - Er madvaren for

get traegt. sej eller for hard?

- Apparat ikke sat
korrekt sammen?




13. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt
det europzeiske direktiv
2012/19/EU. Symbolet
med den overstregede skral-
despand pé hjul betyder, at
produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-

sindsamling. Det geelder produktet og alt
tilbehar, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter md ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men

skal afleveres til et modtagelsessted for gen-

brug of elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller ma-

terialedele, der er vaerdifulde

til genanvendelse. Genbrug er

med til at reducere forbruget of

réstoffer og aflaste miljget.

Emballage

Nér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.

14. Tekniske data

Model: SKM 600 D3

Netspaending: 220-240V ~
50-60 Hz

Beskyttelsesklasse:

Effekt: 600 watt

Rereskdl

Volumen: 5000 ml

Max. péfyldningsmeeng-

de (markering MAX): |3700 ml

Maksimal belasting for |Reredeij:

omrgrer 7 og dejkrog 4:|maks. 1216 g
Geerdej:
maks. 1657 g

Maks. kontinuerlig kere-
tid (KB):

(angiver, hvor
leenge apparatet
mé& kere kontinu-
erligt)

10 minutter

Omdrejningstal (mé&lt p&
vaerkigijet):

40 - 220 omdrej-

ninger/minut

®K 163




Anvendte symboler

[l

Beskyttelsesisolering

S

Gepriifte Sicherheit (afprovet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og vaere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

Med CE-maerkning erklaerer

HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan

genbruges. Materialet kan speci-

ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som

kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-

ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.
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15. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til saelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset af vores i efterfalgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter pd kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du fér dine penge igen. Denne
garantiydelse forudszetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forleenget som
falge af garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlab, er for
kundens regning.



Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normailt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daskker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt il formg-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfarte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frarddes i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgds.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmeessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert of vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
artikelnummeret IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210/
419384 _2210 og kvitteringen som do-
kumentering for kebet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden af din vejledning
(forneden il venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

e Hvis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

o FEt defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende fil den oplyste service-adresse,
med vedhaeftning of kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvornér denne er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du downloade
denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=] %% 4 m]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé Lidl-servicesiden (www.lidlservice.com)
og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382 2210 / 419384 2210 8bne
din betjeningsvejledning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384 2210

6—-! Leverandor

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND
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Panoramica

6h
®0-8

Pulsante di shlocco (per il braccio di azionamento)
Selettore di velocitd con funzione on/off

Cavo di collegamento con spina

Gancio impastatore

Ciotola per mescolare

Frusta per montare

Frusta per mescolare

Ventosa

Base

Asse di alloggiamento degli accessori per mescolare
Apertura di riempimento

Paraspruzzi

Braccio di azionamento

Avvolgicavo
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Vi ringraziamo della
vostra fiducia!

Ci congratuliamo con voi per I'acquisto del
vostro nuovo robot da cucina.

Per un impiego sicuro del prodotto e per co-
noscerne tutto il ventaglio di prestazioni:

¢ Leggere attentamente il presen-
te manuale d'uso prima della
prima messa in funzione.

¢ Attenersi soprattutto alle istru-
zioni per la sicurezza!

¢ E consentito usare l'apparecchio
solo come descritto nel manuale
d'uso.

¢ Conservare il manuale d'uso.
Se si cede l'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale d'uso. Il manuale d'uso é
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che il robot da cucina possa
darvi molte soddisfazionil

Simboli presenti sull'apparecchio
] Questo simbolo indica che i mate-
Qf riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né |'aroma degli
alimenti.
Questo simbolo mette in guardia da
lesioni alle mani.
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2. Uso conforme

Il robot da cucina serve a frullare, sbattere,
montare, impastare e miscelare alimenti e nu-
frimenti.

L'apparecchio & stato ideato per I'uso dome-
stico. Usare |'apparecchio solo al chiuso.
Questo apparecchio non va utilizzato a sco-
po commerciale.

Uso indebito prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non utilizzare il robot da cucina senza
interruzioni per piv di 10 minuti. Poi I'ap-
parecchio deve restare spento finché non
si raffredda alla temperatura ambiente.



3. Istruzioni per la sicurezza

Avvertenze

Laddove necessario, nel presente manuale d'uso vengono utilizzate le seguenti avvertenze di
sicurezza:
PERICOLO! Rischio elevato: la mancata osservanza di questa avvertenza pud es-
sere causa di danni a persone.
AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.
ATTENZIONE: rischio minimo: la mancata osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lievi lesioni o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze particolari da tenere in considerazione durante |'uso
dell'apparecchio.

Istruzioni per un impiego sicuro

® Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.

® | bambini non devono giocare con |'apparecchio.

® Tenere lontano dalla portata dei bambini I'apparecchio e il suo cavo
di collegamento.

® Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con facolté
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e/o cono-
scenze, a condizione che vengano sorvegliate o istruite circa |"uti-
lizzo sicuro dell'apparecchio e che abbiano compreso i rischi
derivanti da tale utilizzo.

® Se il cavo di collegamento alla rete di questo apparecchio subisce
danni, per evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal
suo servizio clienti o da una persona con qualifica simile.

® Non immergere |'apparecchio in acqua.

® Staccare la spina dalla presa di corrente ...
... se si prevede di lasciare |'apparecchio incustodito,
... prima di assemblare o di smontare I'apparecchio
... prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi
... prima di pulirlo.

® Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.

® A seconda dell'utilizzo, I'apparecchio & previsto per i seguenti tem-
pi di funzionamento massimi senza inferruzioni:
- max. 10 minuti per montare/impastare con gli accessori per

mescolare.
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Poi I'apparecchio deve restare spento finché non si raffredda alla

temperatura ambiente.

®© Prima di sostituire accessori o pezzi aggiuntivi che si muovono du-
rante il funzionamento, spegnere |'apparecchio e scollegarlo dalla

rete elettrica.

®© Attenersi al capitolo sulla pulizia (vedere “Pulizia e manutenzione
dell'apparecchio” a pagina 177).
®© L'uso improprio dell'apparecchio pud causare lesioni.

A PERICOLO per i bambini!

®

Il materiale di imballaggio non & un gio-
cattolo per bambini. | bambini non de-

vono giocare con i sacchetti di plastica,
poiché cid comporta un pericolo di sof-
focamento.

PERICOLO per gli animali

domestici e d'allevamento

e causato dagli animali

domestici e d'allevamento!
Gli apparecchi elettrici possono com-
portare pericoli per gli animali domesti-
ci e d'allevamento. Inoltre possono
anche essere gli stessi animali a causo-
re danni all'apparecchio. Come regola
generale, mantenere gli animali lontani
dagli apparecchi elettrici.

PERICOLO di scossa
elettrica a causa
dell'umidita!
Non usare mai |'apparecchio in prossi-
mitd di una vasca da bagno, una doc-
cia, un lavandino pieno o simili.
Non immergere la base, il cavo di colle-
gamento e la spina in acqua o altri li-
quidi.
Proteggere la base da umidita, gocce e
spruzzi d'acqua.
Se nella base penetrano liquidi, stacca-
re immediatamente la spina. Far control-
lare I'apparecchio prima di rimetterlo in
funzione.
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©®

®

Non usare |'apparecchio con le mani
bagnate.

Se |'apparecchio cade in acqua, stac-
care immediatamente la spina e solo in
seguito tirare fuori |'apparecchio.

PERICOLO di scossa

elettrica!
Inserire la spina in una presa di corren-
te solo dopo aver montato completamen-
te I'apparecchio.
Collegare la spina solo ad una presa di
corrente correftamente installata e facil-
mente accessibile la cui tensione coinci-
da con quella indicata sulla targhetta.
La presa di corrente deve essere facil-
mente accessibile anche dopo il colle-
gamento.
Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bordi
taglienti o punti molto caldi. Non avvol-
gere il cavo di collegamento intorno
all'apparecchio.
Anche dopo lo spegnimento, I'apparec-
chio non & completamente staccato dal-
la rete eleftrica. Per farlo, estrarre la
spina.
Tenere il cavo di collegamento lontano
dalle superfici calde (ad es. piastre di
cottura).
Durante |'uso dell'apparecchio, assicu-
rarsi che il cavo di collegamento non
sia bloccato né schiacciato.
Per scollegare la spina dalla presa di
corrente, tirare sempre quest'ultimo, mai
il cavo.



©® Staccare la spina dalla presa di corren-
te ...
.. se si verifica un guasto,
.. se non si utilizza il robot da cucing,
.. prima di montare o smontare il robot

da cucina,
.. prima di pulire il robot da cucina e
. in caso di temporali.

® Non utilizzare I apparecchio se esso,
gli accessori o il cavo di collegamento
presentano danni visibili.

© Per evitare rischi non apportare alcuna
modifica all'articolo.

PERICOLO di lesioni per
schiacciamento delle mani!
® Non introdurre mai le mani tra il brac-
cio di azionamento e |'alloggiamento.
Quando si abbassa il braccio, esiste il
pericolo di lesioni da schiacciamento.

PERICOLO dovuto a
elementi in rotazione!
® Non mantenere cucchiai o oggetti simili
sulle parti in rotazione. Tenere lontani dal-
le parti in rotazione anche i capelli lunghi
e I'abbigliamento non aderente al corpo.
© Assicurarsi sempre che il selettore di ve-
locitd sia sullo O, prima di inserire la
spina nella presa di corrente.
©® Spegnere I'apparecchio e staccare la spi-
na dalla presa di corrente prima di sosti-
tuire gli accessori o gli elementi
supplementari che sono in movimento du-
rante il funzionamento.

AVVERTENZA: rischio di danni

materiali!

©® Collocare I'apparecchio solo su una su-
perficie piana, asciutta, non scivolosa e
resistente all'acqua, in modo che non
possa ribaltarsi né cadere.

®© |l mescolatore pud essere azionato al
massimo per 10 minuti alla volta. In se-
guito si deve far nuovamente raffredda-
re |'apparecchio a temperatura
ambiente.

(ONO)

L'apparecchio non va fatto funzionare
in nessun caso senza recipiente.

Non collocare I'apparecchio su superfi-
ci molto calde, ad es. piastre di cottura.
Non spostare 'apparecchio finché al
suo interno si trovano alimenti o impa-
sto.

Non riempire eccessivamente la ciotola
per mescolare, altrimenti il contenuto
potrebbe venire espulso. Il liquido che
fuoriesce finisce sulla superficie d'ap-
poggio. Pertanto collocare |'apparec-
chio su una superficie d'appoggio
resistente all'acqua.

Non far funzionare I'apparecchio a
vuoto, poiché il motore potrebbe surri-
scaldarsi e subire danni.

Utilizzare solo gli accessori originali.
Non utilizzare detergenti corrosivi o
abrasivi.

La frusta per mescolare e il gancio im-
pastatore presentano un rivestimento
antiaderente. Non danneggiarlo con
oggetti offilati, appuntiti o graffianti (ad
es. coltello, spugnetta abrasiva).
L'apparecchio & dotato di piedini anti-
scivolo con ventose di plastica. Dato
che i mobili sono rivestiti con un gran
numero di vernici e materie plastiche e
vengono frattati con prodotti diversi,
non & possibile escludere del tutto che
alcune di queste sostanze contengano
componenti in grado di aggredire e in-
debolire le ventose di plastica. Eventual-
mente, collocare una superficie
d'appoggio antiscivolo sotto I'apparec-
chio.
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4. Materiale in

_ e

dotazione

robot da cucina, apparecchio base 9
paraspruzzi 12

ciofola per mescolare 5

gancio impastatore 4

frusta per montare 6

frusta per mescolare 7

manuale d'uso completo (su internet)
istruzioni brevi (accluse all'apparecchio)
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5. Disimballaggio e

b

posizionamento

Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

. Verificare che tutti i pezzi siano presenti

e integri.

. Smontare |'apparecchio (vedere “Smon-

taggio dell'apparecchio” a

pagina 176).

Pulire I'apparecchio prima di uti-
lizzarlo per la prima volta! (vede-
re “Pulizia e manutenzione
dell'apparecchio” a pagina 177).
Figura A: avvolgere il cavo di collega-
mento 3 in eccesso all'avvolgicavo 14
situato sul lato inferiore dell'apparec-
chio base 9.

Collocare I'apparecchio base 9 su una
superficie piana, asciutta e resistente
all'acqua, in modo che I'apparecchio
non possa ribaltarsi né cadere.
Scegliere una superficie liscia e pulita,
in modo che le ventose 8 possano at-
taccarsi e far presa in modo sicuro.

ATTENZIONE:
© |l liquido che fuoriesce finisce sulla su-

perficie d'appoggio. Pertanto collocare
I'apparecchio su una superficie d'ap-
poggio resistente all'acqua.



6. Panoramica delle funzioni

Strtllmentodl Velocita Funzione Note
avoro
Impastare e mi- | Quantita min.:

1.2 scelatore pasta  |Lo strumento di lavoro deve immergersi
solida o ingre- per almeno 1 cm nell'alimento da frullare.
dienti solidi Quantita max. di pasta lievitata:

Gancio impa- Impastare pasta  |1657g9 . .
statore 4 lievitata Tempo di lavorazione pasta bri-

2.3 Impastare impa- 59*3 o
sto per dolci den- |circa 3 minuti
so Durata max. di funzionamento:

10 minuti
Miscelare impasto | Quantita min.:
per dolci denso |1 strumento di lavoro deve immergersi
2.3 Miscelatore bur- | per almeno 1 cm nell'alimento da frullare.

ro e farina
Miscelare pasta
lievitata

Impasto per dolci
Sbattere burro e

Quantita max. di impasto per
dolci:

1216 ¢g

Tempo di lavorazione impasto per
dolci*:

Frusta per me-| 4. ¢ zucchero circa 5 minuti
scolare 7 Impasto per bi-  |Durata max. di funzionamento:
scoftti 10 minuti
Impasto con frut- |Peso totale max.:
ta secca 950 g
6 Incorporare delicatamente la frutta deli-
cata nel livello 1 - 2.
Durata max. di funzionamento:
10 minuti
Panna Quantita min.:
Albumi Lo strumento di lavoro deve immergersi
Frusta oer Mcionesg per almeno 1 cm nell'alimento da frullare.
P 7-8 Montare il burro | Quantita max. di panna:
montare 6
1000 ml
Durata max. di funzionamento:
10 minuti

*NOTA: il tempo di lavorazione varia in funzione della qualita e delle caratteristiche degli

ingredienti.
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7. Uso degli accessori
per mescolare

Sollevamento del braccio di

azionamento

1. Premere il pulsante di sblocco 1 e solle-
vare il braccio di azionamento 13 fin-
ché non si innesta e il pulsante di
sblocco 1 non scatta nuovamente verso
|'esterno.

Inserimento della ciotola per

mescolare

2. Inserire la ciotola per mescolare 5
nell'apparecchio base 9, in modo che i
perni metallici sul bordo inferiore corri-
spondano agli incavi nell'apparecchio
base.

3. Bloccare la ciotola per mescolare 5 ruo-
tandola verso il simbolo del lucchetto
chiuso fino all'arresto.

Montaggio del paraspruzzi

ATTENZIONE:

® Non utilizzare mai la ciotola per mesco-
lare 5 senza paraspruzzi 12 applicato.
Altrimenti il contenuto potrebbe essere
scagliato all'esterno del miscelatore.
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4. Collocare il paraspruzzi 12 dal basso
sul braccio di azionamento 13. La frec-
cia (A) sul paraspruzzi 12 e la freccia
(V) accanto al simbolo del lucchetto
aperto del braccio di azionamento 13
sono rivolte I'una verso I'altra.

\

(]

5. Ruotare il paraspruzzi 12 in direzione
del simbolo del lucchetto finché non
scatta in posizione.

Inserimento dell'accessorio per

mescolare

6. Scegliere |'accessorio per mescolare
adatto:

- Gancio impastatore 4: per impasti
pesanti, per esempio impasto da
pane

- Frusta per montare 6: per montare
panna, albume ecc.

- Frusta per mescolare 7: per impasti
medi e leggeri, per esempio per dolci
o frittelle.

Per ulteriori informazioni: vedere “Pano-

ramica delle funzioni” a pagina 173.

7. Collocare |'accessorio per mescola-

re 4/6/7 dal basso sull'asse 10.




Assicurarsi che il piccolo perno metalli-
co dell'asse 10 faccia presa nell'incavo
dell'accessorio per mescolare.

8. Figura B: premere leggermente verso
I'alto I'accessorio per mescolare 4/6/7
e ruotarlo nel senso della freccia fino alla
battuta.

Aggiunta degli ingredienti

e E possibile versare gli ingredienti nella
ciotola per mescolare 5 mentre il brac-
cio di azionamento 13 & sollevato.

e Durante il mescolamento & possibile ag-
giungere gli ingredienti attraverso
I'apertura di riempimento 11 del paro-
spruzzi 12:

- Ridurre la velocita a 1 - 2.
- Versare gli ingredienti.

Abbassare il braccio di
azionamento

PERICOLO di lesioni per
schiacciamento delle mani!
® Non introdurre mai le mani tra il brac-
cio di azionamento 13 e |'alloggiamen-
to. Quando si abbassa il braccio, esiste
il pericolo di lesioni da schiacciamento.

9. Premere il pulsante di sblocco 1 e ab-
bassare completamente il braccio di
azionamento 13. Il pulsante di sbloc-
co 1 scatta di nuovo verso |'esterno.

A questo punto I'apparecchio & completa-
mente montato. Per lavorare con I'apparec-
chio: vedere “Uso di base” a pagina 175.

8. Uso di base

8.1 Alimentazione di corrente

A PERICOLO di scossa elettrica!

©® Collegare la spina 3 solo ad una presa
di corrente correttamente installata e fa-
cilmente accessibile la cui tensione coin-
cida con quella indicata sulla targhetta.
La presa di corrente deve essere facil-
mente accessibile anche dopo il colle-
gamento.

NOTA: durante i primi utilizzi I'apparec-
chio pud generare un poco di odore a cau-
sa del riscaldamento del motore. Cio &
normale. Assicurare una ventilazione suffi-
ciente.

1. Assemblare I'apparecchio per la funzio-
ne desiderata.

2. Verificare che il selettore di velocita 2 si
trovi su O (spento).

3. Infilare la spina 3 in una presa di cor-
rente adatta. La presa di corrente deve
essere facilmente accessibile in ogni
momento anche dopo il collegamento.

4. Prima di pulire I'apparecchio, staccare
la spina 3.

8.2 Funzioni di sicurezza

L'apparecchio presenta diverse funzioni di
sicurezza descritte di seguito.

Funzionamento solo con braccio
di azionamento abbassato
L'apparecchio funziona solo se il braccio di
azionamento 13 & innestato correttamente
in posizione inferiore e il pulsante di sbloc-
co 1 & scattato completamente verso |'ester-
no.
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Dispositivo di protezione contro

il surriscaldamento

L'apparecchio dispone di un dispositivo di

protezione contro il surriscaldamento. Se il

motore diventa troppo caldo, I'apparecchio

si spegne automaticamente:

1. Spegnere |'apparecchio.

2. Staccare la spina 3.

3. Fare raffreddare I'apparecchio a tempe-
ratura ambiente.

Quando I'apparecchio & raffreddato a suffi-

cienza, & possibile riaccenderlo.

8.3 Accensione/spegnimen-
to dell'apparecchio e se-
lezione della velocita

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

© Il mescolatore pud essere azionato al
massimo per 10 minuti alla volta. Poi
fare raffreddare nuovamente I'apparec-
chio fino a tfemperatura ambiente.

NOTA: quando si lavorano grandi quantita

di impasto, & possibile che |'apparecchio si

muova un poco.

1. Accendere |'apparecchio ruotando il se-
lettore di velocitd 2 in senso orario.

2. Iniziare con un velocitd leggermente in-
feriore e aumentare lentamente fino alla
velocita desiderata (vedere “Panorami-
ca delle funzioni” a pagina 173).

3. Ridurre la velocita al livello T - 2 quan-
do si aggiungono ingredienti durante la
lavorazione attraverso I'apertura di ri-
empimento 11.

4. Per spegnere |'apparecchio portare il
selettore di velocita 2 su 0.

NOTA: la velocitd ideale dipende soprattut-
to dalla consistenza del prodotto da lavora-
re. Quanto pib il contenuto & liquido, tanto
piU & possibile miscelare rapidamente.
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8.4 Funzioni a impulsi

¢ Girando il selettore di velocita 2 sulla
posizione @ & possibile aumentare la
velocitd al massimo livello (8) per breve
tempo.

9. Smontaggio
dell'apparecchio

PERICOLO dovuto a elementi
in rotazione!
© Prima di smontare |'apparecchio, spe-
gnere |'apparecchio e staccare la spi-
na 3 dalla presa di corrente.

Sollevamento del braccio di

azionamento

1. Premere il pulsante di sblocco 1 e solleva-
re il braccio di azionamento 13 finché
non si innesta e il pulsante di sblocco 1
non scatta nuovamente verso |'esterno.

Rimozione dell'accessorio per

mescolare

2. Figura C: Premere leggermente verso
I'alto I'accessorio per mescolare 4/6/7
e ruotarlo in senso antiorario finché non
& possibile sfilarlo dall'asse 10.

Rimozione del paraspruzzi

3. Ruotare il paraspruzzi 12 in direzione
del simbolo del lucchetto aperto finché
non & possibile rimuoverlo.

Rimozione della ciotola per

mescolare

4. Ruotare la ciotola per mescolare 5 ver-
so il simbolo del lucchetto aperto finché
non & possibile rimuoverla.

Abbassare il braccio di

azionamento

5. Premere il pulsante di sblocco 1 e ab-
bassare completamente il braccio di
azionamento 13. Il pulsante di sbloc-
co 1 scatta di nuovo verso l'esterno.



10. Pulizia e
manutenzione
dell'apparecchio

A PERICOLO di scossa elettrica!

© Prima di qualsiasi intervento di pulizia,
staccare la spina 3 dalla presa di cor-
rente.

® Non immergere mai la base 9 in ac-
qua.

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Non utilizzare in nessun caso defergenti
corrosivi, abrasivi o graffianti. L'appa-
recchio potrebbe subire dei danni.

NOTE:

¢ Detferminati alimenti o spezie (per esem-
pio curry, carote) potrebbero colorare le
parti di plastica (per esempio il para-
spruzzi 12). Non si tratta di un errore
dell'apparecchio ed & un fenomeno in-
nocuo.

¢ Sitenga presente che dopo |'asciugatu-
ra possono restare gocce d'acqua sugli
accessori. Far asciugare completamente
tutti i componenti all'aria.

10.1 Pulizia della base

1. Pulire la base 9 con un panno umido. Si
pud usare anche un poco di detersivo
per piatti.

2. Quindi passarvi uno straccio pulito con
acqua senza detergente.

3. Ritilizzare la base 9 solo quando & com-
plefamente asciutta.

10.2 Pulizia in lavastoviglie

Le parti seguenti sono adatte al lavaggio in
lavastoviglie:

- Ciotola per mescolare 5

- Gancio impastatore 4

- Frusta per montare 6

- Frusta per mescolare 7

- Paraspruzzi 12

Non pulire i seguenti pezzi in nessun
caso in lavastoviglie:
- Base 9

10.3 Pulizia degli accessori

1. Pulire tutti gli accessori a mano in un lo-
vello con acqua di rigovernatura e de-
tergente per stoviglie o in lavastoviglie.

2. In caso di pulizia a mano sciacquare
tutti i pezzi con acqua pulita.

3. Prima di mettere da parte i pezzi, ri-
montarli o riutilizzarli, farli asciugare
completamente.

10.4 Conservazione

® Prima di riporre i pezzi, farli asciugare
bene.

¢ Conservare |'apparecchio al riparo da
polvere e sporcizia e fuori della portata
dei bambini.

¢ Figura A: il cavo di collegamento 3
pud essere avvolto sull'avvolgicavo 14
sul lato inferiore dell'apparecchio ba-
se 9.
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11. Ricette

NOTA: per migliorare la leggibilita, nelle ri-
cette viene omesso il numero del selettore di
velocitd 2.

Crema di mascarpone

Ingredienti:
2 uova
2 CC  di zucchero raffinato

1 CC  divino liquoroso (ad es. Madeira)
250g di mascarpone
Vo arancia non frattata (il succo e un

poco di buccia grattugiata)

Preparazione:

1.
2.

Separare tuorli e albumi.

Mettere |'albume nella ciotola per mesco-
lare 5 priva di grasso. Montare a neve
con la frusta per montare 6. Nel farlo au-
mentare la velocita fino al livello 8.

. Travasare |'albume montato a neve in

un'altra ciotola e metterlo da parte al
fresco.

Nella ciotola per mescolare 5, battere
a schiuma i tuorli e il vino liquoroso con
la frusta per montare 6 al livello 6.
Ridurre la velocita al livello 3 e aggiun-
gere il mascarpone e il succo d'arancia
alternandoli a cucchiaiate.

Incorporare delicatamente la buccia
d'arancia grattugiata a mano e 'albu-
me montato a neve.

Per decorare distribuire qualche striscia
softile di buccia d'arancia sulla crema
pronta.

. Mettere la crema in frigorifero fino al

momento di consumarla e consumarla
entro 24 ore.

Suggerimento: alternare il mascarpone con
strati di frutta fresca di stagione o composta
in vasetti da dessert.
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Crostata di pere
Ingredienti per |'impasto:

200 g

di farina di frumento

1 pizzicodi sale

100g di burro freddo (a fiocchi)
3cc di zucchero raffinato
4CC  diacqua fredda

Per la cottura alla cieca:
piselli secchi o riso

Ingredienti per la massa di mandorle:

100g di burro morbido

100g  di zucchero

2 vova (a temperatura ambiente)
100 g di mandorle macinate

Per il ripieno:
circa 3 pere mature

Preparazione:

1.

Mettere tutti gli ingredienti per I'impasto
nella ciotola per mescolare 5 e lavorarli
con la frusta per mescolare 7 al livello 3
finché non si formano pezzetti piuttosto
grossi.

(Eventualmente fermare la macchina di
tanto in fanto e spingere gli ingredienti
dal bordo verso il basso con una spato-
la.)

Impastare rapidamente a mano forman-
do una palla e spianarla con un poco
di farina tra due fogli di carta da forno.
Rivestire con I'impasto una teglia per
torte imburrata, tagliare via il bordo
sporgente e mettere in frigorifero per al-
meno 30 minuti.

Perforare ripetutamente il fondo dell'im-
pasto con una forchetta, disporre della
carta da forno sull'impasto e riempire la
teglia con piselli secchi o riso per appe-
santire I'impasto.

. Cuocere per 15 minuti a 180 °C, dap-

prima con il forno ventilato, poi cuocere
per altri 10-15 minuti.



6. Per la massa di mandorle sbattere il bur-

ro, lo zucchero e le uova con la frusta
per montare 6. Per farlo aumentare la
velocitd fino al livello 8.

7. Togliere la frusta per montare 6 e inseri-

re la frusta per mescolare 7. Incorpora-
re brevemente le mandorle al livello 4.

8. Versare la massa di mandorle sul fondo
raffreddato della crostata.

9. Sbucciare le pere, toglierne il torsolo,
tagliarle a fette e usarle per coprire la
massa di mandorle.

10.Cuocere per circa 35 minuti a 170 °C
nel forno ventilato.

Impasto per pizza

Ingredienti:

250 g difarina di frumento
% cc di sale

Iz} dado di lievito fresco
120 ml  di acqua tiepida

Vo cc di zucchero di canna

un poco di farina per impastare e spianare

Preparazione:

1. Mescolare farina e sale nella ciotola
per mescolare 5 creando un'avvallatura
al centro.

2. Schiacciare il lievito e lo zucchero in ac-

qua usando una forchetta e mescolare
fino a sciogliere tutto. Versare questa
miscela nell'avvallatura.

3. Lavorare con il gancio impastatore 4 al
livello 2 finché non si formano grandi
grumi di impasto.

4. Continuare ad impastare a mano finché
I'impasto non diventa liscio e morbido.

5. Formare una palla di impasto e farla lie-

vitare coperta in luogo caldo finché il
volume non raddoppia.

6. Impastare accuratamente ancora una
volta, spianare e condire a piacere.

12. Risoluzione dei
problemi

Qualora I'apparecchio non funzioni corretto-
mente, scorrere |'elenco di controllo seguen-
te. poiché |'anomalia di funzionamento

potrebbe essere dovuta a un piccolo proble-
ma che |'utente & in grado di risolvere auto-

nomamente.

A PERICOLO di scossa elettrica!
© Non tentare in nessun caso di riparare
I'apparecchio da soli.

Guasto

Possibili cause /
rimedi

L'apparec-
chio non fun-
ziona

L'alimentazione di cor-
rente & collegata?
Verificare il collega-
mento.

Il dispositivo di protezio-
ne contro il surriscalde-
mento ha spento
I'apparecchio (vedere
“Dispositivo di protezio-
ne contro il surriscalda-
mento” a pagina 176)2
Il braccio di aziona-
mento 13 non & abbas-
sato completamente?

Le fruste per
montare 6, le
fruste per me-
scolare 7 o il
gancio impa-
statore 4 non
ruotano o ruo-
tano con diffi-
colta.

Spegnere immediata-

mente, staccare la spi-

na 3 e controllare:

- Ostacolo all'interno
del recipiente?

- Alimento troppo
denso o troppo duro?

- Apparecchio non
assemblato corretta-
mente?
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13. Smaltimento

Questo prodotto & soggetto

alla Direttiva europea

2012/19/UE. Il simbolo del

bidone della spazzatura su

ruote barrato significa che

all'interno dell’Unione Europea

il prodotto deve essere smaltito separata-
mente. Questo vale per il prodotto e tutti i
suoi accessori contrassegnati da questo sim-
bolo. | prodotti cosi contrassegnati non pos-
sono essere smaltiti assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi devono essere consegnati
presso un centro di raccolta per il riciclag-
gio degli apparecchi elettrici ed eleftronici.
Questo simbolo di riciclaggio
confrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce aridurre

il consumo di materie prime e I'inquinamento
ambientale.

Confezione
Smaltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.
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14. Dati tecnici

Modello: SKM 600 D3

Tensione di rete: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Classe di protezione: |l [O]

Potenza: 600 watt

Ciotola per mescolare

Volume: 5000 ml

Capienza max.

(segno MAX): 3700 ml

Carico massimo per |Impasto per

la frusta per mescolo- |dolci:

re 7 e il gancio impa-|max. 1216 g

statore 4: Pasta lievitata:
max. 1657 g

Funzionamento conti-
nuo max. (KB):

(indica per quanto
tempo I'apparecchio
pud funzionare sen-
za inferruzioni)

10 minuti

Numero di giri (misu-
rato presso |'utensile):

40 - 220 giri/minu-

to




Simboli utilizzati

[l

Isolamento di protezione

Gepriifte Sicherheit (sicurezza
verificata): gli apparecchi devo-
no soddisfare le regole tecniche
riconosciute e sono conformi alla
legge in materia di sicurezza dei
prodotti (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

S

Con la marcatura CE, la
HOYER Handel GmbH dichiara

la conformita UE.

e |Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto
dell’ambiente.

Il simbolo di riciclaggio (3 frecce)
contrassegna i materiali rivtiliz-
mr | zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/o
una sigla (qui PAP).

~ Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-
glie.

Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
le sottoposto alla responsabilita
del produttore estesa nonché alla
raccolta differenziata dei rifiuti.

Con riserva di modifiche tecniche.

15. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltdlia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritfo in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gid al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.
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Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210 /
419384 2210 e lo scontrino come pro-
va.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell'apparecchio.

*  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.
Il prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

=] %4 [m]
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Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell‘assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 419379_2210 /
419381_2210/ 419382 2210/
419384 2210 & possibile aprire il vostro

manuale d’uso.

-, 4 . .
ﬂ Centri assistenza

AD Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

A== -o Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.

Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-

portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA

16. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per la Svizzera e
Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avvo-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni I'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritfo in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta l'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gid al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.
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Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i dannia
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o sottoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per |'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

o Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210/
419384 2210 e lo scontrino come pro-
va.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell'apparecchio.
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* Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verrd comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direftamente
alla pagina dell’assistenza Lidl
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 419379_2210 /
419381_2210/ 419382_2210 /
419384 2210 & possibile aprire il vostro

manuale d’uso.




B conmiass
Centri assistenza

@B Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

MD Assistenza Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

6—-@- Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.

Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-

portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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Koészonjik bizalmat!

Gratulélunk a most vasarolt 6j konyhagép-
hez.

A termék bizfonsdgos haszndlata, tovébba

a szolgdltatasok telies kéri megismerése ér-

dekében:

¢ Az elsé hasznalatbavétel elétt fi-
gyelmesen olvassa végig a keze-
lési Gtmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az otmutatéd
biztonsagi utasitasait!

¢ A készilék kizarélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.
Orizze meg a kezelési Gtmutatét!
Amennyiben késébb tovabbad-
ja a késziléket, kérjik, mellé-
kelje a kezelési Gtmutatét is. A
kezelési Utmutaté a termék ré-
szét képezi.

Sok 6rémét kivanunk az 6j konyhagép hasz-
ndlatdhoz!

Jelek a késziléken
] Az ezzel a jelzéssel megjeldlt anya-
f gok nem véltoztatigk meg az élelmi-
szerek izét vagy illatét.

Ez a szimbdlum a kézsérilésre fi-
gyelmeztet.

188 (HY)

2. Rendeltetésszeru
hasznalat

A konyhagép élelmiszereket és élelmiszer ter-
mékeket habarhat, verhet fel, kavarhat, do-
gaszthat és keverhet.

A készilék kizarélag haztartasi célokra ké-
szilt. A késziléket csak belsé terekben sza-
bad haszndlni.

A késziléket nem szabad ipari célokra hasz-
ndlni.

Elore lathato helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© Ne haszndlja konyhagépet megszakitds
nélkil 10 percnél hosszabb ideig. Ezutdn
kikapcsolt dllapotban kell tartani a készi-
léket, mig az le nem hil szobah&mérsék-
letire.



3. Biztonsagi tudnivalok

Figyelmezteto jelzések

A kezelési Gtmutat6 szikség esetén a kovetkezd figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa silyos, élet-
veszélyes sérijlést okozhat.

FIGYELMEZTETES! Kozepes kockdzat: a figyelmeztetés figyelmen kiviil hagydsa sérilése-

ket vagy silyos anyagi karokat okozhat.

VIGYAZAT: clacsony kockdzat: A figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa kdnnyd sérilé-

seket vagy anyagi karokat okozhat.

MEGJEGYZES: A készilék haszndlatdhoz szilkséges tudnivaldk, specidlis jellemzok.

Tudnivalok a biztonsagos iizemeltetéshez
®© A késziléket gyermekek nem haszndlhatjdk.
© Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
®© A gyermekeket tavol kell tartani a késziléktdl és a csatlakozdvezeték-
t6l.
© Csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentdlis képességekkel rendel-
kez& személyek, illetve akik nem rendelkeznek megfelelé tapaszta-
lattal és/vagy tuddssal, csak feligyelet mellett haszndlhatidk a
késziléket, illetve miutdn a készilék biztonsédgos haszndlatérdl 18-
iékoztatést kaptak, és a lehetséges veszélyeket megértették.
® Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor a veszélyek
megel6zése érdekében a gydrtéval, a gydrtéd vevészolgdlataval
vagy egy megfeleld szakképzettséggel rendelkezd személlyel ki
kell cseréltetni.
®© A késziléket nem szabad vizbe meriteni.
® Hozza ki a hdlézati csatlakozét a csatlakozdaljzatbdl,
.. ha nem feligyeli a késziléket,
.. mielétt a késziléket 6sszeszerelné vagy szétszerelné
.. a tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje eldtt és
.. tisztitds eldtt.
®© A készilék nem izemeltethetd kilsé idékapcsold éraval vagy kilén
tavvezérlé rendszerrel.
®© A készUlék haszndlat szerint a kdvetkezé maximdlis Gzemidére ké-
pes megszakitds nélkil:
- max. 10 perc keverés/dagasztés a keverdészerszdmokkal.
Ezutén kikapcsolt éllapotban kell tartani a késziléket, mig az le
nem hdl szobahdmérsékletire.
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®© A haszndlat sordn mozgé tartozékok vagy pdtalkatrészek cseréje

e
ré

6t kapesolja ki és vélassza le a késziléket az elektromos hélézat-

® Tartsa be a tisztitasrdl sz6l6 fejezet utasitésait (lasd ,A készilék
tisztitdsa és karbantartdsa” a kévetkezd oldalon 197).
© A készilék rendeltetésellenes haszndlata sériléseket okozhat.

O}

/N

(ONO)

VESZELY a gyermekekre
nézve!
A csomagoléanyag nem gyermekjaték.
A gyermekek nem jdtszhatnak a
mianyag zacskékkal. A zacskok fulla-
ddst okozhatnak.

VESZELY hazi- és
haszondllatokra nézve!

Az elektromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra

nézve. Ezenkivil az dllatok is kdrosithat-

jak a késziléket. Ezért alapvetéen tartsa

tévol az dllatokat az elektromos készilé-

kektdl.

Nedvesség kovetkeztében
fellépo aramiités
VESZELYE!

A késziiléket soha ne mikddtesse kad,
zuhanyzé, teli mosdékagylé vagy ha-
sonlé kdzelében.

Az alapkésziléket, a csatlakozdvezeté-
ket és a hdlézati csatlakozédugét nem
szabad vizbe vagy mas folyadékokba
mdrtani.

Ovja az alapkésziléket a nedvességtél,
csepegd vagy frocesend viztél.
Amennyiben folyadék jutna az alapké-
szillékbe, azonnal hizza ki a halézati
csatlakozédugét. Az Gjbdli Gzembe he-
lyezés eldtt ellenériztesse a késziléket.

Ne haszndlja a késziléket vizes kézzel.
Ha a késziilék vizbe esne, akkor a hals-

zati csatlakozédugét azonnal ki kell
hizni. Csak ezutén vegye ki a vizbdl a
késziléket.
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A Aramiités VESZELYE!

®

©®

A hdlézati csatlakozédugét csak akkor
dugja a csatlakozéaljzatba, ha a készi-
léket mar kompletten 8sszeszerelte.
A hdlézati csatlakozédugét kizdrédlag
olyan szabdlyszerGen felszerelt, kon-
nyen hozzaférhetd csatlakozéaljzathoz
csatlakoztassa, amelynek fesziltsége
megfelel a készilék adattabldjan feltin-
tetett értéknek. A csatlakozéaljzatnak a
csatlakoztatdst kdvetéen is kdnnyen
hozzéférhetének kell lennie.

Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sérilidn meg éles peremek vagy
forré feliletek miatt. Ne tekerje a csatlo-
kozbvezetéket a készilékre.
A készilék a kikapcsoldsat kdvetden
sincs levdlasziva a hdlézati ramelldtds-
rél. Ehhez ki kell hiznia a hélézati csat-
lakozét.
A csatlakozévezetéket tartsa tdvol a for-
ré feliletektd| (pl. tizhelylapok).
A készilék haszndlata sordn igyelien
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipédjén be.
A hdlézati csatlakozédugé kihtzdsa-
kor mindig a csatlakozédugét fogja,
soha ne a vezetéket.

Hozza ki a hdlézati csatlakozét a csat-
lakozéaljzatbél,

.. ha Gzemzavar lép fel,

.. ha nem haszndlja a konyhagépet,

.. a konyhagép dsszeszerelése vagy

szétszerelése elétt,
.. a konyhagép tisztitdsa elétt és
.. vihar idején.



® Ne haszndlja a késziléket, ha azon, a
tartozékokon vagy a csatlakozévezeté-
ken lathaté sérilést taldl.

© A veszélyek megelézése érdekében ne
végezzen dtalakitdsokat a terméken.

Becsipédés miatti kézséri-
lés VESZELYE!
©® Soha ne nydljon a hajtékar és a burko-
lat kézé. Lehajtasndl fenndll a becsips-
dés miatti sérilés veszélye.

Forgé alkatrészek okozta
VESZELY!
©® Ne tartson kanalat vagy hasonlé tar-
gyakat a forgé részekhez. A hosszi ha-
jat és a bd ruhdzatot tartsa tavol a
forgé alkatrészektdl.
® Mindig tgyelien arra, hogy a fordulat-
szdm szabdlyozé gomb 0 éllasban le-
gyen, mieldtt a csatlakozédugét
bedugja a csatlakozéaljzatba.
©® Kapesolja ki a késziléket és hizza ki a
hélézati csatlakozédugét a csatlakozéal-
jzatbdl, mieldtt barmelyik izem kézben
mozgé alkatrészt vagy pétalkatrészt ki-
cserélné.

FIGYELMEZTETES anyagi

karokra!

© Helyezze a késziléket egyenes, szdraz,
csUszdsmentes és vizdllé feliletre, hogy
ne borulhasson el vagy csdszhasson le.

© A keverSszerkezetet egyszerre legfel-

jebb 10 percig szabad mikédtetni.

Ezutdn hagyja a késziléket szobahé-

mérsékletire hilni.

A késziléket semmi esetre sem szabad

edény nélkil miksdtetni.

Ne helyezze a késziléket forré feliletre,

példaul a tizhelyre.

Ne mozditsa el a késziléket, ha még

élelmiszer vagy tészta van benne.

Ne tegyen tdl sok élelmiszert a keveré-

talba, mert kiilldnben a tartalma kifréc-

csenhet. A kifréccsend folyadék az

®©® ®© ©® 0
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alététre folyik. Ezért a késziléket vizalls
feliletre kell helyezni.

Ures dllapotban ne mikédtesse a készi-
léket, mert igy a motor tilmelegedhet és
kérosodhat.

Csak eredeti tartozékokat haszndljon.
Ne haszndljon erés vagy sirolé hatdsi
tisztitdszert.

A keverdkarok és a dagasztékarok ta-
paddsgdtlé bevonattal rendelkeznek.
Ne sértse meg ezeket éles, hegyes vagy
karcolé hatdst targyakkal (pl. késsel,
edénytisztité szivaccsal).

A készilék csiszdsmentes mianyag ta-
padékorong-labakkal van felszerelve.
Mivel a bitorok szdmos kilénbdzé fes-
tékkel és mianyaggal vannak bevonva,
és kilonbszé dpoldszerekkel kezelik
ezeket, ezért nem zdrhaté ki teljesség-
gel, hogy az ilyen anyagok olyan alko-
térészeket tartalmaznak, amelyek a
mianyag tapaddkorong-lédbakat megté-
madhatjdk és feloldhatigk. Adott eset-
ben helyezzen csiszdsmentes alatétet a
készilék ald.
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4. A csomag tartalma

Konyhagép, alapkészilék 9
Froccsenés elleni védélemez 12
Keverétdl 5

Dagasztékar 4

Habveré 6

Keverdkar 7

192 (HL)

Teljes haszndlati Gtmutatd (az interneten)
Révid Utmutaté (a készilékhez mellékelve)

5. Kicsomagolas és
Osszeszerelés

1. Tavolitson el minden csomagoléanya-
got.

2. Ellendrizze, hogy megvan-e minden tar-
tozék, és sértetlenek-e.

3. Szerelje szét a késziléket (lasd ,Készi-
lék szétszerelése” a kévetkezd olda-
lon 196).

4. Tisztitsa meg a késziléket az
elsé hasznalat elott! (lasd ,A készi-
lék tisztitdsa és karbantartdsa” a kévet-
kezd oldalon 197).

5. A kép: Csavarja fel a felesleges csatla-
kozévezetéket 3 az alapkészilék 9
alsé oldaldn 1évé kabelvezetére 14.

6. Helyezze az alapkésziléket 9 egyenes,
szdraz és vizdllé feliletre, hogy ne bo-
rulhasson el vagy csdszhasson le.
Vélasszon ki egy sima, tiszta alapot,
hogy a szivétalpak 8 fixen tudjanak ta-
padni, és biztos tartast nyijtsanak.

VIGYAZAT:

© A kifrdcesend folyadék az aldtétre fo-
lyik. Ezért a késziléket vizallo feliletre
kell helyezni.



6. Funkciok attekintése

Munkaeszkoz | Sebesség Mikadik Megjegyzések
Sir( tészta vagy | min. mennyiség:

10 sGribb hozzd- | A munkaeszkoznek legaldbb 1 cm mé-
valék dagasztd- |lyen bele kell merilnie az 6sszekeveren-
sa és keverése |dd anyagba.

Dagasziskar 4 Elesztds Fészfq élesztés tészta max. mennyisége:
dagasztésa 1657 g o
23 Siri kevert tész- | Feldolgozasi idé gyort tészta*:
h ta dagasztésa  |kb. 3 perc
max. Uzemidé:
10 perc
SirG kevert tsz- | min. mennyiség:
ta keverése A munkaeszkdznek legaldbb 1 cm mé-

2.3 Vaij és liszt keve- lyen bele kell merilnie az ésszekeveren-

rese dé anyagba.
Elesztds tészta | kevert tészta max. mennyisége:
keverése 1216 g
Siteménytészta |Feldolgozasi idé kevert tészta*:
} 46 Vaij felverése cu- | kb. 5 perc
Keverékar 7 = korral max. Uzemido:
Pogdcsa tészta |10 perc

Tészta szdritott
gyUmdlcsdkkel

max. 8sszsuly:
950 g

6 Az érzékeny gyimdlcsoket 1-2 fokoza-

ton adja hozzd.
max. Uzemidé:
10 perc

Tejszinhab min. mennyiség:

Tojasfehérje A munkaeszkdznek legaldbb 1 cm mé-

Majonéz lyen bele kell merilnie az ésszekeveren-

Vaj hab - |d6

Habver6 6  |7-8 i habosra ve- |dS anyagba.

rése

tejszin max. mennyisége:
1000 ml

max. Uzemidé:

10 perc

*MEGJEGYZES: A feldolgozasi idé az sszetevdk mennyiségété| és jellegétél figgden

vdltozik.
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7. Keveroszerszamok
hasznalata

Hajtékar felhajtasa

1. Nyomja meg a nyitégombot 1 és hajtsa
fel a hajtékart 13, amig be nem kattan,
és a nyitdgomb 1 Gjbdl kiugrik.

Keverétal behelyezése

2. A keverétdlat 5 Ggy helyezze be az
alapkésziilékbe 9, hogy a fém csapok

az alsé peremnél az alapkészilék rései-

be illeszkedjenek.

3. Retfeszelje a keverdtdlat 5, ehhez fordit-
sa el a zért lakat szimbdlum irdnydba,
amig nem régzil.

Froccsenés elleni védolemez
felszerelése

VIGYAZAT:

® Soha ne haszndlia a keverdtalat 5 fel-
helyezett froccsenés elleni védéle-
mez 12 nélkil. Ellenkezé esetben az
élelmiszerek kifroccsenhetnek.
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4. Helyezze a froccsenés elleni véddle-
mezt 12 alulrél a hajtékarra 13. A
fréccsenés elleni véddlemezen 12 1évd
nyil (A) és a hajtékaron 13 lévé nyitott
z4r szimbSlum melletti nyil (W) egymds-
ra mutassanak.

\

(]

5. Forditsa el a fréccsenés elleni véddle-
mezt 12 a zért lakat szimbdlum irdnyd-
ba, amig be nem kattan.

Keverészerszam behelyezése
6. Vélassza ki a megfeleld keverészersza-
mot:
- Dagasztékar 4: Nehéz tésztdkhoz,
pl. kenyértészta
- Habverd 6: Hab, tojasfehérje stb. fel-
veréséhez
- Keverdkar 7: Kdzepesen sir(i és kon-
ny( tésztdkhoz, pl. siteménytészta
vagy palacsintatészta.
Tovébbi informdacidk itt taldlhatdk: lasd
JFunkcidk attekintése” a kdvetkezd
oldalon: 193.
7. Helyezze a keverdszerszamot 4/6/7
alulrél a tengelyre 10.




Ugyelien arra, hogy a tengelyen 10
lévé fém csap a keverdszerszdm résébe
befogjon.

8. B kép: Nyomja a keverdszersza-
mot 4/6/7 kissé felfelé, és itkdzésig
forditsa el a nyil irénydba.

Hozzavalék betoltése

®  Hozzdvalékat tolthet a keverdtalba 5,
mialatt a hajtékar 13 fel van hajtva.

o Keverés kdzben hozzdvaldkat a froccse-
nés elleni véddlemezen 12 lévé betslts-
nyilédson 11 keresztil tud hozzdadni:

- Csokkentse a sebességet 1-2-es foko-
zatra.
- Toltse be a hozzdvaldkat.

Hajtékar sillyesztése

Becsipodés miatti kézsériilés
VESZELYE!
© Soha ne nyiljon a hajtékar 13 és a bur-
kolat kézé. Lehaijtésndl fenndll a becsi-
p&dés miatti sérilés veszélye.

9. Nyomja meg a nyitégombot 1 és moz-
gassa teljesen fel a hajtékart 13. A nyi-
tégomb 1 Gjbdl kiugrik.

A készilék most teljesen dssze van szerelve.
A készilékkel valé munkdhoz: lasd ,Alapve-
t6 kezelés” a kovetkezd oldalon: 195.

8. Alapveté kezelés

8.1 Aramellatas

A Aramiités VESZELYE!

© A hdlézati csatlakozddugét 3 kizdrédlag
olyan szabdlyszerien felszerelt, kon-
nyen hozzaférhetd csatlakozéaljzathoz
csatlakoztassa, amelynek fesziltsége
megfelel a készilék adattabldjan feltin-
tetett értéknek. A csatlakozéaljzatnak a
csatlakoztatdst kdvetéen is kdnnyen
hozz&férhetének kell lennie.

MEGJEGYZES: az elsd néhany alkalom-

mal a motor felforrésodasa miatt enyhe fist

keletkezhet. Ez teljesen veszélytelen jelen-

ség. Gondoskodjon megfelelé szell6zésrdl.

1. Szerelje dssze a késziléket a kivant
funkcidhoz.

2. Ellendrizze, hogy a fordulatszdm sza-
balyozé 2 a 0 (kikapcsolt) pozicidban
van-e.

3. Dugja be a hélézati dugét a megfeleld
csatlakozéaljzatba 3. A csatlakozsal-
jzatnak a csatlakoztatdst kdvetden is
mindig j6| hozzéférhetének kell lennie.

4. A készilék tisztitdsa eldtt hizza ki a ha-
|6zati csatlakozédugét 3.

8.2 Biztonsdagi funkcié

A készilék tobb biztonsdgi funkciéval ren-
delkezik, amelyeket a kévetkez&kben irunk
le.

Mdikédés csak siillyesztett hajto-
karral

A készilék csak akkor mikadik, ha a haijté-
kar 13 megfelelden bekattant az alsé pozi-
ciéba, és a nyitégomb 1 teljesen kiugrott.
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Tolmelegedés-védelem
A készilék tilmelegedés elleni védelemmel
van elldtva. Amennyiben a motor tilsédgo-

san felforrésodott, akkor a készillék automa-

tikusan kikapcsol:
1. Kapcsolja ki a késziléket.

2. Hozza ki a hélézati csatlakozédugét 3.

3. Hagyja a késziléket szobahdmérsékle-
tGre hdlni.

Amikor a készilék kelléen leh(lt, Gjra bekap-

csol.

8.3 Késziilék be-/kikapcso-
lasa és sebesség kiva-
lasztasa

FIGYELMEZTETES anyagi kéarokra!

®© A kever8szerkezetet egyszerre legfel-
jebb 10 percig szabad mikédtetni.
Ezutdn hagyja a késziléket szobahé-
mérsékletire hilni.

MEGJEGYZES: Ha nagyobb tészta men-

nyiségeket dolgoz fel, akkor a készilék kis-

sé mozoghat.

1. Kapesolja ki a késziléket, ehhez forditsa

a fordulatszam szabdlyozét 2 az éramu-

taté jardsaval megegyezd irdnyba.
2. Kezdjen valamivel alacsonyabb sebes-

séggel és lassan névelje a kivant sebes-

ségre (lasd ,Funkcidk dttekintése” a
kovetkezd oldalon 193).

3. Forditsa a sebességet 1-2-es fokozatra,
ha a munkafolyamat alatt hozzavaldkat
tesz be betdltényilason 11 keresztil.

4. A készilék kikapcsoldsdhoz éllitsa a
fordulatszédm szabdlyozét 2 a O foko-
zatra.

MEGJEGYZES: Az idedlis sebesség elsé-
sorban a keverék dllagatél figg. Minél fo-
lyékonyabb a tartalom, anndl gyorsabban
tudja keverni.
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8.4 Impulzusfunkcio

* Ha a fordulatszédm szabdlyozét 2 @ 4l
lésba forditja, akkor a sebességet révid
idére a legmagasabb (8) fokozatra né-
veli.

9. Készulék
szétszerelése

Forgé alkatrészek okozta
VESZELY!
© Kapcesolja ki a késziléket és hizza ki a
hélézati csatlakozédugét 3 a csatlako-
zéaljzatbdl, mielétt a késziléket szét-
szerelné.

Hajtokar felhajtasa

1. Nyomja meg a nyitégombot 1 és hajtsa
fel a hajtékart 13, amig be nem kattan,
és a nyitégomb 1 Gjbdl kiugrik.

Keveroszerszam levétele

2. € kép: Nyomja a keverészerszd-
mot 4/6/7 kissé felfelé és forditsa el
az éramutatd jardsdval ellentétes irdny-
ba, amig a tengelyrél 10 le nem hozni.

Fréccsenés elleni védélemez

levétele

3. Forditsa el a froccsenés elleni védéle-
mezt 12 a nyitott lakat szimbdlum iré-
nydba, amig le nem lehet venni.

Keverétal levétele

4. Forditsa el a keverétélat 5 a nyitott lakat
szimbdlum irdnydba, amig le nem lehet
venni.

Hajtokar siillyesztése

5. Nyomja meg a nyitégombot 1 és moz-
gassa feljesen fel a hajtékart 13. A nyi-
tégomb 1 0Gjbdl kiugrik.



10. A készulék tisztitasa
és karbantartasa

A Aramiités VESZELYE!

©®© Minden tisztitds elétt hizza ki a héléza-
ti csatlakozét 3 a csatlakozé aljzatbdl.

©® Soha ne meritse az alapkésziléket 9
vizbe.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

® soha ne alkalmazzon dérzsold, mard
vagy sirolé hatdsu tisztitészereket.
Ezektdl megsérilhet a készilék.

MEGJEGYZES:

* Bizonyos élelmiszerek vagy fiszerek
(pl. curry, sérgarépa) beszinezhetik a
mdianyag alkatrészeket (pl. a fréccsenés
elleni védélemezt 12). Ez nem a készi-
lék hibdja, és nem kdros az egészségre.

* Kérjik, vegye figyelembe, hogy széra-
dds utdn még vizcseppek lehetnek a tar-
tozékokon. Hagyja az alkatrészeket a
levegén teljesen megszdradni.

10.1 Az alapkészilék
tisztitasa

1. Az alapkésziléket 9 nedves kendével
tisztitsa. Haszndlhat egy kevés mosogo-
tészert is.

2. Tiszta vizzel megnedvesitett kendével
torolje Gt a késziléket.

3. Csak akkor haszndlja ismét az alapkészi-
léket 9, ha mér teljesen megszdradt.

10.2 Tisztitas mosogatégépben

A kévetkezé alkatrészek moshatéak moso-
gatégépben:

- Keverétdl 5

- Dagasztékar 4

- Habvers 6

- Keverékar 7

- Froccsenés védelem 12

A kovetkezé alkatrészeket semmi esetre
sem szabad mosogatégépben mosni:
- alapkészilék 9

10.3 A tartozékok tisztitasa

1. Mossa el az dsszes tartozékot kézzel
mosogatdszeres vizzel, vagy tegye mo-
sogatégépbe.

2. Ha kézzel mossa el a tartozékokat, 6b-
litse el Sket tiszta vizzel.

3. Hagyja az &sszes alkatrészt teljesen
megszdaradni, mieldtt Gjbdl dsszeszerel-
né, eltenné vagy Gjra haszndlnd azo-
kat.

10.4 Tarolas

¢ Teljesen széritsa meg az alkatrészeket,
miel&tt taroldshoz eltenné Sket.

® Tarolja a késziléket portdl és szennye-
z8déstd| védett helyen, ahol gyermekek
nem érhetik el.

¢ A kép: Csavaria fel a csatlakozéveze-
téket 3 az alapkészilék 9 alsé oldalan
lévé kdbelvezetére 14.
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11. Receptek

MEGJEGYZES: A receptekben a fordulat-
szdm szabdlyozé 2 szdmdt a jobb olvasha-
t6sag kedvéért kihagytuk.

Mascarpone krém

Hozzdvalék:

2 tojas

2 ev8kandl finom cukor

1 ev8kandl édes bor (pl. Madeira)

250 g Mascarpone

1Z kezeletlen narancs (Ié és kevés
reszelt héj)

Elkészités:

1. Vdlassza szét a tojasokat.

2. Tegye a tojdasfehérjét a zsirmentes keve-
rétdlba 5. A habverével 6 verie fel to-
jashabbd. Kézben névelje a sebességet
8-as fokozatra.

3. Tegye a tojéshabot egy mésik télba, és
tegye hivosre.

4. A keverétalban 5 a habverével 6 verje
habosra a tojdssdrgdjdt a cukorral és
az édes borral 6-0s fokozaton.

5. A sebességet csokkentse 3-as fokozatra
és felvéliva kanalanként adja hozzd a
mascarpone-t és a narancslét.

6. Kézzel adja hozzd a reszelt narancs-
héjat és a tojashabot.

7. A dekordciéhoz szérjon néhdny vékony
narancshéj csikot a kész krémre.

8. A krémet fogyasztdsig tegye a hitdszek-
rénybe, és 24 4rdn belil fogyassza el.

Tipp: Rétegezze a mascarpone krémet friss
szezondlis gyimélcsdkkel vagy kompéttal
desszertes poharakba.
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Korte tarte

Tészta hozzdvaléi:

200 g bozaliszt

1 csipet s6

100 g hideg vaj (kis darabokban)
3 tedskandl finom cukor

4 ev8kandl hideg viz

Az alap sitéséhez:
Szdraz borsé vagy rizs

A mandulatéltelék hozzévalsi:
100 g puha vaj
100 g cukor

2 tojds (szobahdmérsékletl)
100 g 8rolt mandula
A tetejére:

kb. 3 érett kérte

Elkészités:

1.

A tészta minden hozzdvaldjdt tegye a
keverétalba 5 és dolgozza fel a keverd-
karokkal 7 3-as fokozaton, amig na-
gyobb csomék nem képzédnek.
(Esetleg menet kdzben dllitsa le a gépet,
és a hozzavaldkat egy tésztakapardval
tolja le a szélérél.)

. A tésztat kézzel gyorsan gyirja golyé-

V4, és kevés liszttel nydijtsa ki két sitépa-
pir kdzott.

. A tésztdt tegye egy kizsirozott tarte for-

mdba, a kidllé széleket végja le és tegye
legaldbb 30 percre a hiitészekrénybe.

A tészta aljdt tobbszor szirja meg villg-
val, helyezzen egy sitépapirt a tésztara
és toltse fel a formdt szaraz borséval
vagy rizzsel a #szta lenyomdsdhoz.
180 °Ckon légkeveréssel 15 percig sis-
se, majd tdvoitsa el a sitépapirt és a
borsét/rizst és sisse még 10-15 percig.
A mandula ltelékhez verje fel a vajat,
a cukrot és a tojasokat a habverével 6.
Kézben névelje a sebességet 8-as foko-
zatra.

Vegye le a habverét 6 és helyezze fel a
keverékarokat 7. Kis ideig keverje a
manduldt 4-es fokozaton.



8. Tegye a mandula tdlteléket a leh{lt tész-
ta alapra.

9. Hdmozza meg a kortét, vagja ki a mag-
hézat, vagja szeletekre és helyezze rd
a mandula téltelékre.

10.170 °C-on légkeveréssel siisse kb.
35 percig.

Pizzatészta

Hozzdévaldk:

250 g bozaliszt

% tedskandl sé

Vo kocka friss éleszté

120 ml langyos viz

Vs tedskandl barna cukor

kevés liszt a dagasztdshoz és nyuj-
téshoz

Elkészités:

1. Keverje 8ssze a lisztet és a sét egy keve-
rétalban 5 és készitsen a kdzepébe mé-
lyedést.

2. Az élesztét és a cukrot a vizben nyom-
kodja szét egy villaval és addig keverije,
amig teliesen fel nem oldédik. Ezt a ke-
veréket tegye a mélyedésbe.

3. Dolgozza &ssze a dagasztékarral 4 2-
es fokozaton, amig nagy tésztacsomdk
nem képzddnek.

4. Kézzel dagassza tovdbb, amig a #szta
nyUjthatévd nem valik.

5. Formdzzon tésztagolyét, és meleg he-
lyen letakarva hagyija kelni, amig a tel-
ies térfogata a dupléjdra nem né.

6. Még egyszer gyUrja Sssze, nyuitsa ki,
maid tetszés szerint helyezzen ré feltéte-
ket.

12. Problémamegoldas

Ha késziléke nem megfeleléen mikadik, elé-
szor ellendrizze az ellenérzélistén felsorolt
problémdkat. Lehetséges, hogy csak kisebb
problémdrél van sz, amelyet egyedil is ké-
pes megoldani.

/N Araminss veszéwve:
©® Semmiképp ne kisérelje meg a készilé-
ket &nélléan megjavitani!

Lehetséges okok /

Hiba elharitas médja

Van dram¢
Ellendrizze a csatla-
kozdst.

* Atilmelegedés elleni
védelem kapcsolta le
a késziléket (lasd
JT0lmelegedés-véde-
lem” a kévetkezd ol-
dalon 196)2

* A hajtékar 13 nincs
teljesen lehaijtva?

Nem mikodik

* Azonnal kapcsolja ki
a késziiléket, hizza
ki a h4lézati csatla-
kozédugét 3 és elle-
nérizze a
kovetkezéket:

- Nincs a mozgdst
akaddlyozé targy
a kehelyben?

- Nem tdl kemény
vagy nyers az
étel?

- A készilék nincs
megfeleléen &ssze-
szerelve?

A habveré 6, a
keverdkarok 7
vagy a dagasz-
tékarok 4 nem,
vagy csak nehe-
zen forognak.
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13. Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurdpai irdnyelvnek megfele-

I&en kell leselejtezni. Az

athizott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurdpai

Unidban szelektiv hulladékgyUités kereté-
ben tévolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek

Ujrahasznositasaval foglalkozé gydijtéhelye-

ken kell leadni.

Az Gjrahasznositds szimbo-

luma példdul egy targyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tasra alkalmasként jeldl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhaszndldsanak, valamint a
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobdsakor vegye figye-
lembe az On orszdgdban érvényes megfe-
lelé kdrnyezetvédelmi el8irdsokat.
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14. MUszaki adatok

Modell: SKM 600 D3

Halozati fesziltség: |220 - 240 V ~
50-60 Hz

Védelmi osztdly: Il [O]

Teljesitmény: 600 watt

Keverétdl

Térfogat: 5000 ml

Max. t6ltési mennyi-

ség (MAX jelslés): 3700 ml

A keverdkarok 7 és |Kevert tészta:

dagasztékarok 4 ma- max. 1216 g

ximdlis terhelése: Elesztos tészia:
max. 1657 g

Max. mikodtetés
ideje (KB):

(azt adja meg, hogy
milyen hosszan szo-
bad a késziléknek
megszakitds nélkil
mikodnie)

10 perc

Fordulatszdm (a szer-
szamon mérve):

40 - 220 fordulat/

perc




Alkalmazott szimbélumok

[l

Véddszigetelés

15. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

S

Gepriifte Sicherheit (tanusitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelniik a termékek
biztonsdgérdl szél6 térvény
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

A termék
megnevezése:

KONYHAI ROBOTGEP

Gydrtdsi szédm:

419379_2210
419381_2210
419382_2210
419384 2210

A termék tipusa:

SKM 600 D3

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
|ést jelzi.

Ez a szimbélum a csomagolds
kérnyezetbardt médon torténd &r-
talmatlanitdsara emlékeztet.

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Konyhagép, alapkészi-
[ék, Froccsenés elleni vé-
délemez, Keverétdl,
Dagasztékar, Habverd,
Keverékar

Az Gjrahasznositds szimbodlumé-

val (3 nyil) az Gjrahasznosithaté

anyagokat jeldlik. Az anyagot a

kdzépen taldlhaté Gjrahasznosi-

tdsi szdm (it: 21) és/vagy a rovi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet

meghatdrozni.

A gyarté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehofe 12
22761 Hamburg

Vdltakozé dram

A szimbélum azokat a darabokat
jeloli, amelyek az &blitégépben
tisztithatdk.

GERMANY
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- |Magyarosrzag
szdma: Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15

64839 Minster
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Egy Ujrahasznosithaté termékrél
van sz4, amely a bévitett gydrtoi
felelésségnek és a szelektiv hullo-
dékgydijtésnek van aldvetve.

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszag
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl érok 6

A miszaki véltoztatdsok joga fenntartva.

1. A jotdllasi idé a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi
Bt. izletében tortént vasarlas napjatdl
szdmitott 1 év, amely jogvesztd. A j6tdl-
l&si id8 a fogyaszté részére torténd at-
adéssal, vagy ha az izembe helyezést

a forgalmazd,

vagy annak megbizottja

végzi, az Uzembe helyezés napjdval

kezdddik.
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2. Ajotéllési igény a j6télldsi jeggyel érvé-

nyesitheté. A j6tdllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtaddsanak elmaraddsa
nem érinti a |6tdllasi kotelezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és idépontjanak
bizonyitdsdra Srizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott jétdllési jegyet a vdsar-
l&st igazold blokkot.

. A vésarldstdl szamitott hdrom munkanao-
pon belil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszerl haszndlatot akaddlyozza. A jé-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az &ruhazak-
ban, valamint a j6tallési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvénykényv alap-
jan fogyaszténak minésil a szakmdija,
6néllé foglalkozdsa vagy Uzleti tevé-
kenysége korén kivil eljaréd természetes
személy.)

A jétdllés ideje alatt a fogyaszté hibds
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasdt, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan t6bbletkslt-
séggel jarnq, illetve a fogyaszté kijavi-
téshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitdst
kérhet, vagy eldllhat a szerz&déstdl és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitds so-
rén a termékbe csak Uj alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6télla-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6tdllési igényt
id8ben kdzdltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdbdl ereds karért a fogyasz-
t6 felelds. A jotdlldsi igény érvényesithe-
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téségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjénak kicserélése esetén a csere
napjdn Gjraindul.

. A rogzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl

stlyosabb, vagy témegkdzlekedési esz-
kézdn nem szdllithatd terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezheté el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitasardl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

. Aj6téllas nem dll fenn, ha a hiba a nem

rendeltetésszer( haszndlatbdl, talaki-
tasbdl, helytelen tarolasbdl, vagy a
haszndlati utasitdstdl eltérd kezelésbdl,
vagy bdrmely a vdasarldst kdvetd beha-
tasbél fakad, vagy elemi kér okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitia. A jétdllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vildgitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndléddséra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sorén nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal tarolt adatokért vagy
bedllitasokért.

Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févarosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett mikadd békélteté testi-
let eljardsat is kezdeményezheti.



A j6téllés a fogyasztéd torvénybdl ereds sza-

vatossdgi jogait és azok érvényesithetdsé-

gét nem érinti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt-

heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepitd szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
Foia]

Ezzel a QR-kéddal kézvetlenil a Lidl szervi-

zoldaldra juthat (www.lidl-service.com) és a
419379_2210/ 419381_2210 /
419382 2210 / 419384 2210 cikk-
szdm megaddsat kdvetden megnyithatja a
haszndlati utasitdst.
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Garanciakdrtya 419379 2210/419381_2210/419382_2210/419384 2210

A jotdllasi igény bejelentésének és javitdsra divételi idépontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds idSpontja:

A hiba javitésdnak média:

A szerviz bélyegzéije, kelt és aldirdsar:

A javitasra tekintettel a j6tdllas 0j hatarideije:
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1. Pregled

VONOGCCULBOWN=—-

e R
hWN=0

6
Q@ 0-8

sprostitveni gumb (za pogonsko rogico)
regulator hitrosti s funkcijo vklopa/izklopa
napaijalni kabel z omreznim vticem
prikljuéek za gnetenije

velika mesalna posoda

metlica za sneg

me3alna metlica

vakuumski nosilec

ogrodje aparata

os za namestitev medalnih orodij
odprtina za polnjenje

za¥éita pred $kroplienjem

pogonska rogica

kabelsko navitje
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Najlepsa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam za nakup vase nove kuhinj-
ske naprave.

Za varno ravnanije z izdelkom in informacije
o njegovi celotni zmogljivosti:

¢ Pred prvo uporabo temeljito pre-
berite ta navodila za uporabo.

¢ Upostevaijte predvsem varnostne
napotke!

¢ Naprava se lahko uporablja
samo na nafin, ki je opisan v teh
navodilih za uporabo.
Shranite ta navodila za uporabo.

¢ Ce napravo predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo. Ta navodila za upora-
bo so sestavni del izdelka.

Zelimo vam veliko veselja z vaso novo ku-
hinjsko napravol!

Simboli na napravi
ll] Simbol pomeni, da materiali, ki so
Qf oznadeni s fem simbolom, ne vpliva-
jo na okus ali vonj Zivil.

Ta simbol opozarja na morebitne
é poskodbe roke.
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2. Predvidena uporaba

Kuhinjska naprava je namenjena, zvrkljaniu,
stepanju, vme3avaniju in gneteniju Zivil in hranil-
nih sredstev.

Naprava je zasnovana za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Napravo lahko uporab-
lijate le v notranjih prostorih.

Te naprave ni dovoljeno uporabljati v ko-
mercialne namene.

Predvidena napaéna uporaba

OPOZORILO pred materialno skodo!

© Kuhinjske naprave brez prekinitev ne
smete uporabljati vec kot 10 minut. Nato
mora naprava ostati izklopljena, dokler
se ne ohladi na sobno temperaturo.



3. Varnostni napotki

Opozorilni napotki

Po potrebi upostevaijte naslednje opozorilne napotke v teh navodilih za uporabo:
NEVARNOST! Visoko tveganije: Neupostevanije opozorila lahko povzroéi telesne
poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganje: Neupostevanje opozorila lahko povzroéi poskodbe ali

vedjo materialno $kodo.

POZOR: Nizko tveganije: Neupostevanje opozorila lahko povzroéi laZje poskodbe ali ma-

terialno $kodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti, ki jih morate upostevati pri delu z napravo.

Navodila za varno uporabo

® Otroci ne smejo uporabljati te naprave.

® Ofroci se ne smejo igrati z napravo.

® Otrokom preprecite dostop do naprave in prikljuénega kabla.

® Osebe z omejenimi fiziénimi, Eutilnimi ali umskimi sposobnostmi ali
pomanikljivimi izkusnjami in/ali znanjem lahko napravo uporabljo-
jo le, &e jih nadzoruje odrasla oseba ali & so bile pouéene o varni
uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko pride pri
taki uporabi.

® Ce se omrezni napajalni kabel te naprave poskoduje, ga mora zo-
menjati proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobno kvali-
ficirana oseba, da tako preprecite nevarnosti.

® Naprave ne smete potopiti v vodo.

©® Omrezni vti¢ izvlecite iz vti¢nice ...
... ob pomanjkanju nadzora,
... preden napravo sestavite ali razstavite,
... preden zamenjate pribor ali dodatno opremo in
... pred Ciscenjem.

® Ta naprava ni predvidena za uporabo z zunanjim éasovnim stika-
lom ali loéenim sistemom daljinskega vodenia.

® Najdaljsi neprekinjen ¢as delovanja naprave je odvisen od upora-
be:
- najve¢ 10 minut medanja/gnetenja s pripomocki za mesanje.
Nato mora naprava ostati izklopliena, dokler se ne ohladi na sob-
no temperaturo.

® Pred zamenjavo pribora ali dodatne opreme, ki se med obratova-
njem premika, je treba napravo izkljuiti in jo izklopiti z napajania.
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® Upostevaijte poglavie o &iscenju (glejte “Ciséenije in vzdrZevanije

naprave” na strani 216).

®© Zaradi neustrezne uporabe naprave lahko pride do telesnih po-

$kodb.

A NEVARNOST za otroke!

© Embalaza ni otroska igraéa. Otroci se
ne smejo igrati s plastiénimi vreckami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

NEVARNOST za in zaradi
hisnih in domacih zivali!
®© Elekiricne naprave so lahko nevarne za
hisne ljubliengke in domaée Zivali. Po-
leg tega lahko tudi Zivali povzroéijo
$kodo na napravi. Zato Zivalim prepre-
&ite stik z elektriénimi napravami.

A NEVARNOST elektricnega
uvdara zaradi viage!

© Naprave ne smete nikoli uporabljati v
blizini kopalne kadi, prhe, napolnjene-
ga pomivalnega korita ipd.

©® Ogrodja aparata, prikljuénega kabla in
omreznega vtiéa ne potapljajte v vodo
ali v katero drugo tekogino.

©® Ogrodije aparata zaicitite pred vlago,
kapljajoco vodo in vodo, ki $kropi.

® V kolikor v ogrodje aparata prodre teko-
&ina, takoj izvlecite omreZni vti€. Pred
ponovno uporabo napravo temeljito
preglejte.

©® Naprave se ne dotikajte z mokrimi roka-
mi.

® V primeru, da je naprava padla v vodo,
takoj izvlecite omrezni vtic. Sele nato
lahko napravo odstranite iz vode.

A NEVARNOST elektricnega

udara!

© Vti¢ omreznega kabla prikljuite na vtié-
nico 3ele, ko je naprava popolnoma
sestavljena.

© Omrezni vti¢ vtaknite samo v pravilno
namesceno in lahko dostopno vti¢nico,
katere napetost ustreza navedbi na tip-
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ski plos€ici naprave. Vtiénica mora biti
tudi po priklju¢itvi lahko dostopna.

©® Zagotovite, da se napajalni kabel ne
more poskodovati na ostrih robovih ali
vro¢ih mestih. Napajalnega kabla ne
ovijajte okoli naprave.

©® Naprava tudi po izklopu 3e ni popolno-
ma lo¢ena od omrezne napetosti. Ce jo
Zelite popolnoma odklopiti, izvlecite
omrezni Vtic.

© Prikljuéni kabel naj ne bo v bliZini vro-
&ih povriin (npr. kuhalnih plosg).

©® Pri uporabi naprave bodite pozorni, da
napajalni kabel ni ukleséen ali stisnjen.

©® Omreznega vtica nikoli ne izvlecite iz
vtiénice, tako da ga potegnete za ka-
bel, temvec vedno za vtic.

© Omrezni vti¢ izvlecite iz vtiénice ...
.. Ce se pojavi motnja,
.. €e kuhinjske naprave ne uporabljate,
.. pred sestavljanjem ali razstavljanjem

kuhinjske naprave,

.. pred ¢iséenjem kuhinjske naprave in
... ob nevihtah.

® Naprave ne uporabljajte, e na njej,
dodatni opremi ali napajalnem kablu
opazite vidne poskodbe.

©® Da bi preprecili nevarnosti, izdelka ne
spreminjaite.

NEVARNOST poskodbe
rok zaradi zmeckanja!

©® Nikoli ne segajte med pogonsko rodico

in ohi3je. Med spu3¢anjem navzdol

obstaja nevarnost poskodbe zaradi
zme&kanija.

NEVARNOST zaradi vrtecih
se delov!
@ V blizino vrtecih se delov naprave ne
vstavljajte Zlic ali podobnih predmetov.



Zagotovite tudi, da se dolgi lasje ali 3i-
roka oblacila ne dotikajo vriljivih delov.

® Vedno pazite na to, da je regulator hi-
trosti na poloZaju O, preden prikljucite
omrezni vtic v vticnico.

® Izklopite napravo in izvlecite omrezni
vii¢ iz vti¢nice, preden zamenjate pri-
bor ali priklju¢ke, ki se med delovanjem
premikajo.

OPOZORILO pred materialno

skodo!

® Aparat postavite le na ravno, suho,
nedrseco in vodoodporno povrsino, da
se ne more prevrniti ali zdrsniti dol.

© Stepalnik lahko neprekinjeno deluje naj-

ve¢ 10 minut. Po tem ¢asu morate na-

pravo najprej znova ohladiti na sobno

temperaturo.

Naprave v nobenem primeru ni dovolje-

no uporabljati brez posode.

Aparata ne postavljajte na vroce povri-

ne, kot je npr. kuhalna ploséa.

Aparata ne prestavljajte, dokler je v po-

sodi $e vedno hrana ali testo.

Mesalne posode ne smete napolniti pre-

komerno, saj lahko vsebino med meso-

njem izvrze iz posode. Tekoéina, ki stece

&ez rob, stede na podlago. Aparat zato

postavite na vodoodporno povrsino.

® Naprave ne uporabljajte prazne, ker se

pri tem segreje motor in se lahko posko-

duje.

Uporabljajte le originalni pribor.

Ne uporabljajte ostrih ali abrazivnih istil.

Mesalna metlica in prikljuéek za gnete-

nje sta prevledena s prevleko proti prije-

manju. Pazite, da je ne poskodujete z

ostrimi in koni€astimi predmeti ali pred-

meti, ki lahko spraskajo povriino (npr.

nozi, kuhinjskimi gobicami).

© Naprava je opremljena z nogicami iz
umetne mase, ki prepredujejo zdrs. Ker
je pohistvo zadciteno z razliénimi vrsta-
mi lakov in umetnih snovmi ter se negu-
ie z razliénimi vrstami negovalnih
sredstev, pri fem ne moremo popolnoma

© ©®© © ©0
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izklju¢iti moZnosti, da nekatere od teh
sredstev vsebujejo sestavine, ki lahko
nazirajo in zmeh&ajo nogice iz umetne
mase. Po moZnosti pod napravo poloZi-
te nedrseco podlago.

4. Obseg dobave

—_—

—_

kuhinjska naprava, ogrodje aparata 9
za¥Cita pred skroplienjem 12

velika me3alna posoda 5

priklju¢ek za gnetenje 4

metlica za sneg 6

mealna metlica 7

celotna navodila za uporabo (na interne-
tu)

kratka navodila za uporabo (priloZzena
napravi)

5. Jemanje iz embalaze

j—

in postavitev

. Odstranite vso embalaZo.

2. Preverite, ali so vsi deli na voljo in nepo-
$kodovani.

3. Razstavite aparat (glejte “Razstavljanje
naprave” na strani 215).

4. Pred prvo uporabo napravo
ocistite! (glejte “Cii&enije in vzdrzeva-
nje naprave” na strani 216).

5. Slika A: Visek napajalnega kabla z
omreznim vti¢em 3 navijte v kabelsko
navitie 14 na spodnji stran ogrodja
aparata 9.

6. Ogrodje 9 naprave postavite na rav-
no, suho in vodoodporno povriino, da
se ne more prevrniti ali zdrsniti dol.
Izberite gladko, suho podlago, da se
lahko vakuumski nosilec 8 trdno prise-
sajo in zagotovijo varno oporo.

POZOR:

© Tekogina, ki stee Eez rob, ste¢e na pod-

lago. Aparat zato postavite na vodood-
porno povrsino.
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6. Pregled funkcij

Delovno orodje| Hitrost Funkcija Napotki
gnetenje in me- | min, koli¢ina:
1-2 sanje cvrstega fe- Delovno orodje se mora pogrezniti
sta Gl'."d'h vsaj 1 cm globoko v maso za medanije.
Llox sestavin maks. koli¢ina kvasenega testa:
prikljuéek za - ,
; gnetenije kvae- |1657 g
gnetenje 4 " .
nega testa ¢as obdelave gneteno testo*:
2-3 gnetenje goste- | pribl. 3 min
ga umedanega |najdaljsi ¢as delovanja:
testa 10 minut
mesanje goste- . o
ga umesanega | Min. koli¢ina:
testa Delovno orodje se mora pogrezniti
2.3 me3anje masla | VSCi 1 cm globoko v maso za mesanije.
in moke maks. koli¢ina umesanega te-
me3anje kvage- |Sta:
nega festa 12]6 g .
st kolode a8 obdelave umesano testo*:
esto za kolace bl 5 mi
medalna i PrIbE S T .
lica 7 4-6 stepanje masla s najdaljsi éas delovanja:
metlica sladkorjem .
- 10 minut
testo za piskote
testo s suhim maks. skupna teia:
sadjem 950 g
6 Obéutljivo sadje umeaite pri stopnii
1-2.
najdaljsi ¢as delovanja:
10 min
smefana za ste- | min. koli¢ina:
panje Delovno orodje se mora pogrezniti
meflica za beljak vsaj 1 ¢m globoko v maso za meanije.
6 7-8 majoneza maks. koli¢ina smetane:
sneg penasto stepa- [ 1000 ml
nje masla najdaljsi ¢as delovanja:
10 minut

*NAPOTEK: Cas obdelave je odvisen od kolicine in stanja sestavin.
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7. Uporaba pripomock-
ov za mesanje

Dviganje pogonske rocice

1. Pritisnite sprostitveni gumb 1 in dvignite
pogonsko roéico 13, da se zaskogi,
sprostitveni gumb 1 pa znova izskodi.

Namestitev velike mesalne

posode

2. Meialno posodo 5 polozite v ogrodje
aparata 9 tako, da se kovinski deli na
spodnjem robu prilegajo v odprtine
ogrodja aparata.

3. Veliko me3alno posodo 5 zaklenete ta-

ko, da jo zavrtite v smeri simbola zakle-

njene klju¢avnice, dokler ni trdno
namescena.

Namestitev zascite pred
sSkropljenjem

POZOR:

® Velike posode za mesanje 5 nikoli ne
uporabljajte brez names$éene zaicite
pred skroplienjem 12. V nasprotnem
primeru lahko zmes med me3anjem vrze
iz posode.

4. Namestite zadgito pred $kroplje-
njem 12 od spodaj na pogonsko rogi-
co 13. Puitica (A) na zaiéiti pred
$kroplienjem 12 in puiéica (V) poleg
simbola odprte klju&avnice na pogonski
roéici 13 kazeta druga proti drugi.

5. ZaiCito proti skropljenju 12 obrnite v
smeri simbola zaklenjene kljuéavnice,
da se slidno zaskodi.

Vstavljanje pripomockov za
mesanje
6. lzberite ustrezen pripomoéek:

- Prikljuéek za gnetenje 4: Za tezko te-
sto, npr. testo za kruh.

- Metlica za sneg 6: Za stepanije sme-
tane, beljakov itd.

- Mesalna metlica 7: Za srednije tezko
do lahko testo, npr. testo za kolaée ali
testo za paladinke.

Veé informacij na: glejte »Pregled funk-

cij« na strani 212.

7. Pripomocek za mesanje 4/6/7 name-

stite od spodaj na os 10.

Pazite, da se kovinski del na osi 10 za-
takne v rezo na pripomocku za mesanije.
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8. Slika B: Potisnite pripomocek za mesa-
nje 4/6/7 rahlo navzgor in ga zavrtite
v smeri puiice do naslona.

Dodajanje sestavin

¢ Sestavine lahko dodajate v veliko me3a-
no posodo 5, medtem ko je pogonska
roéica 13 dvignjena.

* Med mesanjem lahko dodajate sestavi-
ne skozi odprtino za polnjenje 11 na
zaieiti pred 3kroplienjem 12:

- Hitrost zmanijsajte na 1-2.
- Dodaite sestavine.

Spuséanje pogonske rocice

NEVARNOST poskodbe rok
zaradi zmeckanja!
© Nikoli ne segajte med pogonsko rodi-
co 13 in ohije. Med spuséanjem
navzdol obstaja nevarnost poskodbe
zaradi zmeékanija.

9. Pritisnite sprostitveni gumb 1 in spustite
pogonsko rodico 13 do konca navzdol.
Sprostitveni gumb 1 bo izskoéil.

Aparat je zdaj do konca sestavljen. Delo z

aparatom: glejte »Osnovno upravljanje« na
strani 214.
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8. Osnovno upravljanje
8.1 Napajanje

NEVARNOST elektriénega
udara!
©® Omrezni vti¢ 3 vtaknite samo v pravilno
names&eno in lahko dostopno vtiénico,
katere napetost ustreza navedbi na tip-
ski plos€ici naprave. Vtiénica mora biti
tudi po prikljucitvi lahko dostopna.
NAPOTEK: Ob zacetku uporabe se zaradi
segrevanja motorja lahko razvije rahel vonj. To
ni tezava. Poskrbite za zadostno prezraéenost.

1. Aparat sestavite glede na funkcijo, ki jo
zelite uporabiti.

2. Preverite, ali je regulator hitrosti 2 nas-
tavljen na polozaj O (izklopljen).

3. Omrezni vti€ 3 prikljucite na ustrezno
vtiénico. Vti¢nica mora biti tudi po vklju-
Citvi lahko dostopna.

4. Pred prietkom &i3&enja naprave izvleci-
te omrezni vti¢ 3.

8.2 Varnostne funkcije

Aparat ima veé varnostnih funkcij, ki so opi-
sane v nadaljevanju.

Delovanje le pri spusceni po-
gonski rocici

Aparat deluje le, &e je pogonska rogica 13
pravilno zaskoéena v spodnjem poloZaju in
je sprostitveni gumb 1 v celoti izskodil.

Zascita pred pregrevanjem

Aparat je opremliena z za3cito pred pregre-

vanjem. Ce se motor preveé segreje, se apa-

rat samodejno izklopi:

1. Izklopite napravo.

2. lzvlecite omreZni vtié 3.

3. Pustite, da se naprava ohladi na sobno
temperaturo.

Ko se naprava dovolj ohladi, jo lahko po-

novno vklopite.



8.3 Vklop/izklop aparata in
izbira hitrost

OPOZORILO pred materialno skodo!
© Stepalnik lahko neprekinjeno deluje naj-
ve¢ 10 minut. Po tem ¢asu morate na-

pravo najprej znova ohladiti na sobno
temperaturo.
NAPOTEK: Med delom z velikimi kolig¢ina-
mi testa se lahko aparat morda malo pre-
makne.

1. Aparat izklopite tako, da zavrtite regu-
lator hitrosti 2 v smeri urnega kazalca.

2. Zaénite z nekoliko niZjo hitrostjo, nato
pa jo polasi povecaite na zeleno hitrost
(glejte “Pregled funkcij” na strani 212).

3. Zmanjiajte hitrost na stopnjo 1-2, &
Zelite med delovnim postopkom dodati
sestavine skozi odprtino za polnje-
njie 11.

4. Premaknite regulator hitrosti 2 na 0, da
izklopite napravo.

NAPOTEK: Idealna hitrost je odvisna pred-
vsem od gostote zmesi. Bolj tekoéa kot je
vsebina, hitreje lahko mesate.

8.4 Impulzna funkcija

o Ce zavrtite regulator hitrosti 2 v polozaj
@, lahko hitrost za kratek ¢as povedate
na najvisjo stopnjo (8).

9. Razstavijanje
naprave

NEVARNOST zaradi vriecih se
delov!
©® Preden zaénete razstavljati napravo, jo
izklopite in izvlecite omrezni vti¢ 3 iz
vticnice.

Dviganje pogonske rocice

1. Pritisnite sprostitveni gumb 1 in dvignite
pogonsko rocico 13, da se zaskodi,
sprostitveni gumb 1 pa znova izskodi.

Snemite pripomocek za mesanje

2. Slika C: Potisnite pripomocek za mesa-
nje 4/6/7 rahlo navzgor in ga vrtite v
nasprotni smeri urinega kazalca tako dol-
go, da ga lahko snamete z osi 10.

Odstranjevanje zascite pred

skropljenjem

3. Za¥cito pred 3kroplienjem 12 vrtite v
smeri simbola odprte klju¢avnice tako
dolgo, da jo lahko snamete.

Odstranjevanje velike mesalne

posode

4. Veliko mesalno posodo 5 vrtite v smeri
simbola odprte klju¢avnice tako dolgo,
da jo lahko snamete.

Spuséanje pogonske roéice

5. Pritisnite sprostitveni gumb 1 in spustite
pogonsko rodico 13 do konca navzdol.
Sprostitveni gumb 1 bo izskogil.
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10. Ciscenje in
vzdrzevanje naprave

NEVARNOST elektriénega
udara!
© Pred &is€enjem vedno izvlecite omrezni
vti¢ 3 iz vtiénice.
©® Ogrodja aparata 9 nikoli ne potapljaijte
v vodo.
OPOZORILO pred materialno skodo!
© Nikakor ne uporabljajte agresivnih, jed-
kih in abrazivnih &istil. Tako bi se apa-
rat lahko poskodoval.

NAPOTKI:

e Zaradi dolocenih zZivil ali za&imb (npr.
karija, korencka) se lahko plastiéni deli
(npr. zadCita pred Skroplienjem 12)
obarvajo. To ni napaka naprave in ni
$kodljivo za zdravje.

¢ Upostevaite, da so po suenju na delih
dodatkov 3e vedno lahko kapljice vode.
Pustite, da se vsi deli popolnoma posusi-
jo na zraku.

10.1 Ciséenje ogrodja aparata

1. Ocistite ogrodje aparata 9 z vlazno kr-
po. Lahko uporabite tudi malo sredstva
za pomivanje posode.

2. Obrisite s isto krpo, ki ste jo navlazili s
&isto vodo.

3. Ogrodje aparata @ uporabite znova 3ele
takrat, ko je popolnoma posuieno.
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10.2 Ciséenje v pomivalnem
stroju

Naslednii deli so primerni za pomivanje v

pomivalnem stroju:

velika mesalna posoda 5

prikljuéek za gnetenje 4

metlica za sneg 6

mesalna metlica 7

za¥Cita pred 3kropljenjem 12
Nikakor v pomivalnem stroju ne smete &is-
titi naslednjih delov:

ogrodje aparata 9

10.3 Ciséenje dodaine opreme

1. Ves pribor odistite roéno v pomivalnem
koritu pod tekogo vodo ali v pomival-
nem stroju.

2. Pri roénem pomivaniju izperite vse dele
pod é&isto vodo.

3. Preden dele pospravite ali jih znova se-
stavite, morate pocakati, da se popol-
noma osusijo.

10.4 Shranjevanje

¢ Preden dele naprave pospravite, naj se
popolnoma posusijo.

¢ Napravo shranjujte zasciteno pred pra-
hom in umazanijo ter nedosegljivo otro-
kom.

¢ Slika A: Napajalni kabel z omreznim
vticem 3 lahko navijete v kabelsko navi-
tie 14 na spodniji strani ogrodja apara-
ta 9.



11. Recepti

NAPOTEK: V receptih smo izpustili tevilko
regulatorja hitrosti 2, zato da so laZje berlji-
vi.

Krema mascarpone

Sestavine:
2 jajci
2 jedilni zlici  sladkorja v prahu

sladkega vina

(npr. Madeira)

250 g sira mascarpone

Y2 neobdelane pomaranée
(sok in malo naribane po-
maranéne lupine)

1 jedilna Zlica

Priprava:

1. Logite beljake od rumenjakov.

2. Beljake dodajte v nemastno veliko me-
$alno posodo 5. Z metlico za sneg 6
stepite sneg iz beljakov. Pri tem pove-
Eaijte hitrost do stopnije 8.

3. Sneg iz beljakov prestavite v drugo po-
sodo in jih postavite nekam na hladno.

4. V veliki mesani posodi 5 penasto ume-
$ajte rumenjake s sladkorjem in sladkim
vinom z metlico za sneg 6 na stopniji é.

5. Hitrost zmani3ajte na stopnjo 3 in z Zli-
co izmeniéno dodaijaijte sir mascarpo-
ne in pomarancni sok.

6. Na roke umesajte naribano poma-
ranéno lupino in sneg iz beljakov.

7. Konéano kremo na koncu okrasite s tan-
kimi trakovi pomaranéne lupine.

8. Kremo do zauzitja postavite v hladilnik
in jo porabite v 24 urah.

Nasvet: Kremo mascarpone postrezite s sve-
zim sadjem ali kompotom v desertnih kozar-

cih.

Hruskov kolaé
Sestavina za testo:

200 g p$eniéne moke

1 3Cepec soli

100 g ohlajenega masla (v kosmi-
&ih)

3 &ajne zlicke sladkorja v prahu
4 jedilne Zlice hladne vode

Za peko:
posuden grah ali riz

Sestavine za mandljevo kremo:

100 g zmehéanega masla

100 g sladkorja

2 jajci (na sobni temperaturi)
100 g mletih mandljev

Za oblozitev:
pribl. 3 zrele hruke

Priprava:

1. Vse sestavine za testo dajte v veliko me-
$alno posodo 5 in jih z me3alno metli-
co 7 medaijte na stopniji 3, dokler ne
nastanejo vecje kepe testa.

(Medtem po potrebi ustavite posodo in
s strgalom za testo potisnite sestavine z
roba na dno posode.)

2. Testo z roko na hitro zgnetite v eno
kepo in ga z malo moke zvaljajte med
dvema listoma peki papirja.

3. S testom oblozZite nama3cen pekaé za
kolag, odrezite testo, ki sega ez rob, in
postavite pekaé za najmanj 30 minut v
hladilnik.

4. Dno testa na ved mestih prepicite z vili-
cami, testo prekrijte s peki papirjem in
napolnite pekad s posudenim grahom
ali rizem, da obteZite testo.

5. Testo pecite 15 minut na 180 °C, nato
odstranite peki papir in grah/riz ter pe-
cite $e dodatih 10 do 15 minut.

6. Za mandliev nadev z metlico za sneg 6
stepite maslo, sladkor in jajci. Pri fem
povedaite hitrost do stopnje 8.
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7. Snemite metlico za sneg 6 in namestite
me3alno metlico 7. Na stopniji 4 na hit-
ro vmesajte $e mandlje.

8. Mandljev nadev razporedite po ohlaje-
nem testu.

9. Hruske olupite, odstranite pes¢idce, na-
rezite na kolobarje in jih polozite &ez
mandljev nadev.

10.Pecite pribl. 35 minut pri 170 °C.

Testo za pico

Sestavine:

250g pSeniéne moke

% jedilne Zlice soli

V2 kocke svezega kvasa
120 ml tople vode

¥ jedilne Zlice rjavega sladkorja
malo moke za gnetenje in valjanje

Priprava:

1. Moko in sol zmeajte v veliki me3alni
posodi 5 in na sredini naredite jamico.

2. Kvas in sladkor z vilicami zmeékaijte v
vodi ter mesajte tako dolgo, da se po-
polnoma raztopita. To medanico vlijte v
jamico.

3. S priklju¢kom za gnetenje 4 vklopite
aparat na stopnji 2 in poéakaite, da no-
stanejo velike kepe testa.

4. Testo nato z rokami gnetite tako dolgo,
dokler ni lepo prozno.

5. Oblikuijte kroglo testa in jo pokrito odlo-
Zite na toplo mesto, da naraste na
dvakratno velikost.

6. Zatem 3e enkrat pregnetite, razvaljajte
in oblozZite po Zelji.

218 (5D

12. Odpravljanje tezav

Ce vasa naprava nenadoma ne deluje tako,
kot bi Zeleli, najprej preglejte spodnii se-
znam. Morda gre za manjso tezavo, ki jo
lahko odpravite sami.

NEVARNOST elektriénega

udara!
©® Nikoli ne poskuiaijte sami popravljati
naprave.
Napaka Mozni vzroki /

ukrepi

Naprava ne de-
luje.

Ali je zagotovljeno
elektriéno napajanije
naprave?

Preverite prikljucek.
Ali je za¥¢ita pred
pregrevanjem izklju-
Cila napravo (glejte
“Za¥cita pred pregre-
vanjem” na

strani 214)2

Ali je pogonska roci-
ca 13 zloZena do
konca navzdol?

Metlica za

sneg 6, medal-
na metlica 7 ali
priklju¢ek za
gnetenje 4 se ne
vrtijo ali pa se
tezko vrtijo.

Napravo takoj izklo-
pite in izvlecite omre-
Zni vti¢ 3 ter
preverite:

- Ali je v posodi
ovira?

- Ali je hrana
predvrsta ali
pretrda?

- Ali naprava ni pra-
vilno sestavljena?




13. Odstranjevanje med
odpadke

Za ta izdelek velja evropska

direktiva 2012/19/EU.

Simbol precrtanega smetiéne-

ga ko3a na kole3ekih pomeni,

da se mora proizvod v Evrop-

ski Uniji odstranjevati v loce-

nem postopku zbiranja odpadkov. To velja za
proizvod in za vse dodatne kose proizvoda, ki
so oznadeni s tem simbolom. Oznadene proi-
zvode ne smete odstranjevati skupaj s hidnimi
smetmi, ampak jih morate oddati na posebnih
zbirnih mestih za elekiriéne in elekironske
aparate.

Ta simbol za recikliranje ozno-

duje npr. predmet ali dele ma-

teriala, ki so primerni za

ponovno uporabo. Recikliranje

pomaga pri zmanj$evaniju po-

rabe surovin in tako razbremenijuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalazo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.

14. Tehnicni podatki

Model: SKM 600 D3

Omrezna napetost:  |220 - 240 V~
50 - 60 Hz

Razred zaicite: Il [O]

Moé: 600 vatov

Mesalna posoda

Volumen: 5000 ml

Maks. koli¢ina polnje-

nja (oznaka MAX): |3700 ml

Najveéja obremeni-
tev me3alne metli-
ce 7 in priklju¢ka za
gnetenje 4:

Umesano testo:
najve¢ 1216 g
Kvaseno testo:
najve¢ 1657 g

Najdaljde neprekinije-
no delovanije (KB):

(oznaduije, kako dol-
go lahko naprava
neprekinjeno deluje)
10 minut

Stevilo vriljajev (iz-
merjeno na orodju):

40 - 200 vriljajev/

minuto
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Uporabljeni simboli

Zas&itna izolacija

[l

Gepriifte Sicherheit (preizkuiena
@ varnost): naprave morajo biti v
skladu s splo$no priznanimi teh-
konom o varnosti izdelkov
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

ni&nimi predpisi in z nemskim za-

Z oznako CE podjetie
HOYER Handel GmbH zagota-
vlja skladnost s predpisi EU.

e |Ta simbol vas opozarja, da em-
balaZo odstranite okolju prijo-
zno.

S simbolom za recikliranje (3 pus-
dice) so oznadeni materiali, ki so
mp | primerni za ponovno uporabo.

vilko za recikliranije (tu: 21) in/ali
okraj$avo (tu: PAP) na sredini.

Material je lahko specificiran s 3te-

~ [zmenicna napetost

Simbol oznaduje dele, ki jih lah-
ko operete v pomivalnem stroju.

Gre za izdelek, ki ga je mogoce

vanju odpadkov.

° TS . AR
2 |reciklirati in je podvrzen razsirjeni
§¥ |odgovornosti proizvajalca fer loce-

Pridrzujemo si pravice do tehniénih sprememb.
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15. Garancija

Ll Dobavitelj

Uposdtevaite, da naslednii naslov ni naslov
servisnega centra.

Naijprej se obrnite na zgoraj naveden ser-
visni center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

2276] Hamburg
NEMCIJI

B poobiasteni serv
Pooblaséceni serviser

(8D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lidl.si

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382_2210 / 419384_2210

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom
Hoyer Handel GmbH jaméimo, da bo
izdelek v garancijskem roku ob normalni
in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih
spodaj navedenih pogojih odpravili mo-
rebitne pomanikljivosti in okvare zaradi
napak v materialu ali izdelavi oziroma
po svoji presoji izdelek zamenjali ali
vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Re-
publike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 36 mese-
cev od datuma izrocitve blaga. Datum iz-
rocitve blaga je razviden iz ra¢una.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblas-
&enemu servisu oziroma se informirati o
nadaljnjih postopkih na zgoraj navede-



ni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam,
da pred tem natanéno preberete navo-
dila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan poobladcenemu servi-
su predloziti garancijski list in radun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter
dnevu izrocitve blaga.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blaséeni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanje
izdelka morajo biti lastnosti stvari same
in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oziroma prodajalceve sfere. Kupec ne
more uveljavljati zahtevkov iz te garan-
cije, e se ni drzal prilozenih navodil za
sestavo in uporabo izdelka ali &e je iz-
delek kakorkoli spremenien ali nepravil-
no vzdrzevan.

8. Jamé&imo servis in rezervne dele 3e 3
leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro$ni material so
izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje
garancije se nahajajo na dveh locenih
dokumentih (garancijski list, raéun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje
pravic potro$nika, ki izhajajo iz odgovor-
nosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:
Lidl Slovenija d.o.o.k.d.

Pod lipami 1
S-1218 Komenda

Ta priroénik in 3e mnoge druge priroénike,
video posnetke o izdelkih ter programsko
opremo za namestitev lahko prenesete s
spletne strani www.lidl-service.com.

[=] %% 4 m]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S to kodo QR odprete Lidlovo spletno stran
(www.lidl-service.com), na kateri lahko vpi-
Sete 3tevilko artikla (IAN) 419379_2210 /
419381_2210 / 419382 2210/
419384 2210 in odprete navodila za
uporabo.
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1. Pregled

VONOGCCULDBOWON=-

6
®0-38

Dugme za otpustanije (za pogonsku rucku)
Regulator brzine s funkcijom uklju€ivanja/iskljugivanja
Prikljuéni kabel s mreznim utikaéem

Kuka za tijesto

Posuda za mije3anje

Metlica za muéenije

Metlica za mijesanje

Vakuumska nozica

Osnovni uredaj

Osovina za prihvat nastavaka za mijesanje
Otvor za punjenije

Zastita od prskanija

Pogonska ru¢ka

Mijesto za namatanje kabela
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Zahvadljujemo vam na
povjerenju!

Cestitamo vam na kupniji novog visenamien-

skog kuhinjskog aparata.

Kako biste osigurali sigurno koristenje proi-
zvoda fe se upoznali sa svim njegovim rad-
nim znadajkama:

¢ Prije prve uporabe pailjivo pro-
Citajte ove upute za koristenje.

¢ Prije svega pridrzavaite se sigur-
nosnih napomena!

¢ Uredaj se smije upotrebljavati
samo kako je opisano u ovim
uputama za koristenje.

¢ Saduvajte ove upute za koriste-
nje.

¢ Ako uredaj namjeravate dati u
trece ruke, prilozite i ove upute
za koristenje. Upute za koriste-
nje sastavni su dio proizvoda.

Sigurni smo da éefe uZivati u koristenju no-
vog visenamjenskog kuhinjskog aparatal

Simboli na uredaju
l] Ovaj simbol oznaéava da takvi ma-
Qf terijali ne mijenjaju ni okus ni miris
namirnica.

Ovaij simbol upozorava na opo-
snost od ozljeda ruku.
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2, Namjenska uporaba

Visenamijenski kuhinjski aparat sluZi za muce-
nje, tuenije, mije3anje, mijedenije i miksanje
prehrambenih proizvoda i namirnica.

Uredaij je predviden za uporabu u privat-
nom kucanstvu. Uredaj se smije rabiti samo
U unutrasnjim prostorijama.

Ovaij se uredaj ne smije upotrebljavati u ko-
mercijalne svrhe.

Moguca pogresna uporaba

UPOZORENJE na materijalnu stetu!

©® Visenamjenski kuhinjski aparat nemojte
upotrebljavati dulje od 10 minuta bez
prekida. Uredaj zatim treba iskljuciti dok
se ne ohladi na sobnu temperaturu.



3. Sigurnosne upute

Oznake upozorenja

Po potrebi ¢e se u ovim uputama za koridtenje primijeniti sliede¢e oznake upozorenia:
OPASNOST! Visoki rizik: nepostivanje upozorenja moze biti opasno po zdravlje
i Zivot.

UPOZORENUJE! Sredniji rizik: nepostivanje upozorenja moze uzrokovati ozljede ili veliku

materijalnu Stetu.

OPREZ: mali rizik: nepostivanje upozorenja moze uzrokovati lak3e ozljede ili materijalnu

Stetu.

NAPOMENA: stanja i posebnosti kojih se prilikom koristenja uredaja potrebno pridrza-

vati.

Upute za siguran rad

® Uredaj ne smiju upotrebljavati djeca.

®© Djeca se ne smiju igrati uredajem.

® Dijecu treba drZati podalje od uredaja i prikljuénog kabela.

® Uredaj smiju upotrebljavati osobe s ograniéenim psihi¢kim, senzor-
nim ili mentalnim sposobnostima ili osobe bez iskustva i/ili znanja
samo ako ih nadzire osoba zaduZena za njihovu sigurnost ili ako
su od takve osobe dobili upute za koristenje uredaja te su razumijeli
mogude opasnosti.

®© Ako se mrezni prikljuéni kabel ovog uredaja odteti, treba ga zami-
jeniti proizvodad, korisnicka sluzba ili kvalificirana osoba da bi se
izbjegle opasnosti.

® Uredaj se ne smije uranjati u vodu.

® lzvucite mrezni utika¢ iz utiénice...
... ako ga nitko ne nadzire,
... prije sastavljanja ili rastavljanja uredaja
... prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova i
... prije Ciséenja.

® Ovaij uredaj nije predviden za uporabu s uklopnim satom ili zaseb-
nim sustavom daljinskog djelovanija.

® Ovisno o uporabi, uredaj je namijenjenim sliedeéim maksimalnim
vremenima rada bez prekida:
- maks. 10 minuta mije$anja/mijedenja s nastavcima za mijesanje.
Uredaj zatim treba iskljuciti dok se ne ohladi na sobnu temperaturu.

® Prije zamjene pribora ili dodatnih dijelova koji se vrte tijekom rada
uredaij treba iskljuéiti i odvoijiti od elektricne mrezZe.

225



® Pratite upute iz poglavlja o &iséenju (pogledaite “Ciséenie i odrza-

vanije uredaja” na stranici 232).

® Nepravilna uporaba uredaja moze dovesti do ozljeda.

A OPASNOST za djecu!

©® Ambalaza nije djedja igracka. Djeca se

ne smiju igrati plastiénim vredicama. Po-

stoji opasnost od gusenija.

OPASNOST od kucnih i
domacih zivotinja i za njih!
© Elektronieki uredaji mogu predstavljati

opasnost za kuéne i domade Zivotinje.
Nadalje, Zivotinje takoder mogu uzro-
kovati $tetu na uredaiju. Stoga u nadelu
Zivotinje drzite podalje od elektronickih
uredaja.

OPASNOST od strujnog
uvdara zbog viage!
©® Uredaj se nikada ne smije upotrebljavati u
blizini kade, tuda, punog umivaonika i sl.
® Osnovni uredaj, prikljuéni kabel i mrez-
ni utika& nikada ne uranjajte u vodu ili
druge tekuéine.
®© Zaititite osnovni uredaj od vlage i vode
koja kaplie ili price.
® Ako tekuéina dospije u osnovni uredaj,
odmah izvucite mrezni utikaé. Prije po-
novne uporabe zatrazite provjeru ure-
daja.
Ne rukuijte uredajem vlaznim rukama.
Ako uredaj upadne u vodu, odmah
izvucite mrezni utikag iz uti¢nice. Tek
tada izvadite uredaj.

OPASNOST od strujnog
vdara!
© Mrezni utikaé utaknite u utiénicu tek no-
kon $to u cijelosti sastavite ureda;.
® Mrezni utika¢ priklju¢ite samo u pravil-
no instaliranu i lako dostupnu utiénicu
&iji napon odgovara podacima s tipske
oznake. Utiénica mora biti lako pristu-
paéna i nakon prikljuéivanja.

(ONO]
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© Pazite da se prikljuéni kabel ne osteti
ostrim rubovima ili vru¢im mjestima. Pri-
kljugni kabel nemojte namotavati oko
uredaija.

© Uredaj ni nakon iskljugivanja nije u pot-
punosti iskljuéen iz mreze. Ako ga Zelite
iskljugiti iz mreze, izvucite mrezni utikac.

© Drzite prikljuéni kabel podalje od vru¢ih
povriina (npr. grijaée ploce stednjakal).

©® Pri upotrebi uredaja pazite da se pri-
kljuéni kabel ne priklijesti ili zgnjegi.

© Prilikom izvlaéenja mreznog utikaca iz
utiénice uvijek povucite za utikag, nika-
da za kabel.

© lzvucite mrezni utika iz uticnice...

.. kod pojave smetnje,

.. ako ne Zelite koristiti visenamjenski
kuhinjski aparat,

.. prije sastavljanja ili rastavljanja vide-
namjenskog kuhinjskog aparata,

.. prije &id¢enja vienamienskog kuhinj-
skog aparata i

. u sluaju nevremena.

O Uredo| nemojte upotrebljavati ako su
vidljiva oste¢enja uredaja, dijelova pri-
bora ili prikljuénog kabela.

© Kako biste izbjegli opasnosti, ni na koji
nadin nemojte mijenjati ureda;.

OPASNOST od ozljeda
ruku nagnjeéenjem!
©® Nikada ne stavljajte ruku izmedu po-
gonske ruéke i kuéista. Kod zaklapanija
postoji opasnost od ozljeda nagnjede-
njem.

A OPASNOST od rotirajucih

dijelova!

©® Nemoijte stavljati Zlicu ili sliéne predme-
te u rotirajuée dijelove. | dugu kosu ili 3i-
roku odjedu drzite podalje od
rotirajuéih dijelova.



Uvijek pazite da je regulator brzine pri-
je umetanja mreznog utikaéa u utiénicu
okrenut na O.

Iskljuéite uredaj i izvucite mrezni utikad iz
utiénice prije zamjene pribora ili dodat
nih dijelova koji se pomicu tijekom rada.

UPOZORENJE na materijalnu
Stetu!

O}

® O 6006
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Postavite uredaj iskljugivo na ravnu,
suhu i vodootpornu povrsinu koja se ne
klize tako da se uredaj ne moze prevr-
nuti niti skliznuti na pod.

Mijesalica se smije upotrebljavati najvi-
e 10 minuta bez prekida. Nakon toga
morate pustiti uredaj da se ponovno
ohladi na sobnu temperaturu.

Uredaj smije raditi samo s posudom.
Ne stavljajte uredaj na vruée povriine,
npr. grijace ploge 3tednjaka.

Nemoijte premijestati uredaj dok se nije-
mu nalazi hrana ili tijesto.

Nemojte prepuniti posudu za mijedanije,
u protivnom bi sadrzaj mogao izletjeti
van. Suvi$na tekuéina ¢e se izliti na
podlogu. Stoga uredaj postavite na vo-
dootpornu podlogu.

Nemoijte pokretati uredaj ako je pra-
zan, tako moZe dodi do pregrijavanja i
osteéenja motora.

Upotrebljavajte samo originalni pribor.
Ne upotrebljavajte nagrizajuéa ili abra-
zivna sredstva za &idéenje.

Metlice za mije3anije i kuke za tijesto
imaju neprianjajuéu povriinu. Stoga ih
nemoite ostetiti o3trim, Siljastim ili abra-
zivnim predmetima (npr. noz, spuzva
za lonce).

Uredaj je opremljen plastiénim vakuum-
skim noZicama protiv klizanja. Bududi
da je namjestaj prevucen razlicitim lako-
vima i umjetnim materijalima koji se
odrzavaiju posebnim sredstvima za nje-
gu, postoji moguénost da neki od tih
materijala sadrze sastavne dijelove koji
mogu nagrizati i odtetiti plastiéne vaku-

umske noZice. Po potrebi stavite protu-
kliznu podlogu ispod uredaja.

4. Opseg isporuke

1

—_

pa—

visenamienski kuhinjski aparat, osnovni
uredaj 9

zadtita od prskanja 12

posuda za mijeanje 5

kuka za tijesto 4

metlica za muéenje 6

metlica za mije3anje 7

potpune upute za uporabu (dostupne na
internetu)

kratke upute (priloZene uredaju)

5. Raspakiravanje i

—_

postavljanje

Uklonite sav ambalazni materijal.
Provijerite jesu li svi dijelovi priloZeni i
neosteceni.

Rasklopite uredaj (pogledaite “Rastav-
ljanje uredaja” na stranici 231).

. Ofdistite uredaj prije prve upora-

be! (pogledajte “Ciséenje i odrzavanije
uredaja” na stranici 232).

. Slika A: namotaijte preostali dio pri-

kljuénog kabela 3 na mjesto za nama-
tanje kabela 14 na donjoj strani
osnovnog uredaja 9.

Postavite osnovni uredaj @ na ravnu,
suhu i vodootpornu povriinu tako da se
uredaj ne moze prevrnuti niti skliznuti
na pod.

Odaberite glatku i &istu podlogu tako
da se vakuumske nozice 8 mogu priévr-
stiti i sigurno prianjati.

OPREZ:
©® Suvidna tekuéina ée se izliti na podlogu.

Stoga uredaj postavite na vodootpornu
podlogu.
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6. Pregled funkcija

Radni nastavak | Brzina Funkcija Napomene
mijeSenje i miksa- | min. koli¢ina:
12 nje cvrstog tijesta  |Radni nastavak trebao bi biti uronjen
ili ¢vrs¢ih sastojo- | najmanje 1 cm u smjesu za mije3o-
ka nje.
. iietenie diza- | maks. koli¢ina dizanog tijesta:
kuka za tijesto 4 mijesenje diza 1657 9
nog tijesta 6§ 9 .
)3 mijeSenje gustog | Vrijeme obrade prhko tijesto*:
tekuéeg tijesta oko 3 minute
maks. vrijeme rada:
10 minuta
mijeSanje gustog  |min. koli¢ina:
tekuceg tijesta Radni nastavak trebao bi biti uronjen
2_3 mije3anje masla-  |najmanje 1 cm u smjesu za mijesa-
ca i bradna nje.
mijeSanje diza- | maks. koli¢ina tekuéeg tijesta:
nog tijesta 1216 g
fijesto za kolage | Vrijeme obrade tekuce tije-
metlica za tugenje maslaca i |ste*:
mije$anje 7 4-6 Secera . minute .
fijlesto za kekse | maks. vrijeme rada:
10 minuta
fijesto sa susenim | maks. ukupna tezina:
voéem 950 g
6 Osietljivo voc¢e dodati pri brzini T - 2.
maks. vrijeme rada:
10 minuta
vrhnje za 3lag min. koli¢ina:
bielanjak Radni nastavak trebao bi biti uronjen
majoneza najmanje 1 ¢cm u smjesu za mijesa-
metlica za pijenasto muéenje |nje.
., . 7 - 8 | owve -
muéenje 6 maslaca maks. koli¢ina slaga:

1000 ml
maks. vrijeme rada:
10 minuta

*NAPOMENA: Vrijeme obrade ovisi o kolicini i svojstvima sastojaka.
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7. Uporaba nastavaka
Za mijesanje
Ofklapan’e pogonske rucke

Pritisnite dugme za otpustanje 1 i otklo-
pite pogonsku ru¢ku 13 tako da se ona

uglavi, a dugme za otpustanje 1 ponov-

no iskodi.
Postavijanje posude za
mijesanje
2. Posudu za mije$anje 5 postavite na

osnovni uredaj 9 tako da se metalni zo-

tici na donjem rubu preklapaju s utori-
ma osnovnog uredaja.

4. Zadtitu od prskanja 12 postavite odoz-
do na pogonsku ruéku 13. Strelica (A)
na zastiti od prskanja 12 i strelica (V)
pored simbola otkljuéane brave na po-
gonskoj ru¢ki 13 pokazuju jedna pre-
ma drugoj.

3. Blokirajte posudu za mijesanje 5 okre-
tanjem u smjeru simbola zakljuéane
brave sve dok &vrsto ne nasjedne.

Montiranje zastite od prskanja

OPREZ:

® Posudu za mijesanje 5 nikada nemoijte
upotrebljavati bez postavljene zastite
od prskanja 12. Namirnice koje Zelite
miksati u protivnom bi mogle izletjeti
van.

5. Okrenite zastitu od prskanja 12 u smje-
ru simbola zaklju&ane brave dok se ne
uglavi.

Postavljanje nastavka za

mijesanje

6. Odaberite odgovarajuéi nastavak za
mijeSanije:

- kuka za tijesto 4: za tedka tijesta, npr.
tijesto za kruh

- metlica za muéenje 6: za tucenje $lo-
ga, bjelanjaka itd.

- metlica za mijeSanje 7: za srednja i
laka tijesta, npr. tijesto za kolade ili
palacinke.

Za vide informacija: Pogledaite ,Pregled

funkcija” na stranici 228.

7. Nastavak za mije3anje 4/6/7 postavi-
te odozdo na osovinu 10.




Pazite da metalni zatik na osovini 10
zahvaéa utor na nastavku za mijesanje.

8. Slika B: Nastavak za mije3anje 4/6/
7 lagano pritisnite prema gore i okreéi-
te u smjeru strelice do graniénika.

Dodavanje sastojaka

¢ Sastojke mozete dodati u posudu za mi-
jeanje 5 dok je pogonska ru¢ka 13 ot-
klopliena.

* Sastojke moZete dodavati tijekom mije-
$anja kroz otvor za punjenje 11 na zo-
§titi od prskanja 12:

- Smanijite brzinu na T - 2.
- Dodaite sastojke.

Spustanje pogonske rucke

OPASNOST od ozljeda ruku
nagnjecenjem!
© Nikada ne stavljajte ruku izmedu po-
gonske ruéke 13 i ku¢ista. Kod zakla-
panja postoji opasnost od ozljeda
nagnjecenjem.

9. Pritisnite dugme za otpustanje 1 i do
kraja spustite pogonsku ru¢ku 13. Du-
gme za otpustanje 1 ponovno é&e iskodi-
ti.

Uredaj je sada montiran. Za rukovanije ure-
dajem: Pogledajte ,Osnovno rukovanje” na
stranici 230.
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8. Osnovno rukovanje

8.1 Napdajanje elektricnom
energijom

A OPASNOST od strujnog udara!
© Mrezni utika& 3 prikljucite samo u pra-
vilno instaliranu i lako dostupnu utiénicu
&iji napon odgovara podacima s tipske
oznake. Utiénica mora biti lako pristu-
paéna i nakon prikljuéivanja.
NAPOMENA: zbog zagrijavanja motora
se kod prvog koristenja u manjoj mjeri mogu
pojaviti odredeni mirisi. To nije razlog za
zabrinutost. Osigurajte dobro prozradiva-
nje.

1. Sastavite uredaj s obzirom na Zeljenu
funkciju.

2. Provjerite je li regulator brzine 2 okre-
nut na O (iskljucen).

3. Utaknite mrezni utika¢ 3 u prikladnu
utiénicu. Uti¢nica i nakon prikljugivanija
mora biti lako pristupaéna u svakom tre-
nutku.

4. Prije &i¥¢enja uredaja izvucite mrezni
utika¢ 3.

8.2 Sigurnosne funkcije

Uredaj ima nekoliko sigurnosnih funkcija
koje su opisane u nastavku.

Uredaj radi samo sa spustenom
pogonskom ruckom

Uredaj funkcionira samo ako je pogonska
ru¢ka 13 ispravno uglavljena u donjem po-
loZaju i ako je dugme za otpustanije 1 isko-
cilo do kraja.



Zastita od pregrijavanja
Uredaj ima zadtitu od pregrijavanja. U slu-

¢aju da se motor pregrije, uredaj ée se auto-

matski ugasiti:

1. lIskljugite uredaij.

2. lzvucite mrezni utika¢ 3.

3. Pustite uredaj da se ohladi na sobnu
temperaturu.

Nakon $to se uredaj dovoljno ohladi moZete

ga ponovno ukljuéiti.

8.3 Ukljucivanje/iskljuciva-
nje uredaja i odabir
brzine

UPOZORENJE na materijalnu Stetu!

© Mijesalica se smije upotrebljavati najvi-
$e 10 minuta bez prekida. Nakon toga
morate pustiti uredaj da se ponovno
ohladi na sobnu temperaturu.

NAPOMENA: kod obrade veéih kolig¢ina

tijesta moZe do¢i do manjeg pomicanja ure-

daja.

1. Uredaj uklju¢ite okretanjem regulatora
brzine 2 u smijeru kazalike na satu.

2. Zapotnite s odabirom nize brzine i pola-
ko je povecaite do Zeliene brzine (pogle-
daijte “Pregled funkcija” na stranici 228).

3. Smanijite brzinu na 1 - 2 ako tijekom
rada uredaja dodajete sastojke kroz
otvor za punjenje 11.

4. Okrenite regulator brzine 2 na 0 kako
biste iskljucili uredaj.

NAPOMENA: idealna brzina prvenstveno
ovisi o gustoéi namirnica koje Zelite miksati.
Tekuée sadrzaje moéi éete brze miksati.

8.4 Funkcija impulsa

¢ Okretanjem regulatora brzine 2 u polo-
zaj @ kratkotrajno mozete povedati br-
zinu na naijvii stupanj (8).

9. Rastavljanje vredaja

OPASNOST od rotirajuéih di-
jelova!
© Prije rastavljanja uredaja iskljucite ure-
daj i izvucite mrezni utika¢ 3 iz utiéni-
ce.

Otklapanje pogonske rucke

1. Pritisnite dugme za otpustanje 1 i otklo-
pite pogonsku ru¢ku 13 tako da se ona
uglavi, a dugme za otpustanje 1 ponov-
no iskodi.

Skidanje nastavka za mijesanje

2. Slika C: Nastavak za mijesanje 4/6/7
lagano pritisnite prema gore i okreéite
ga u smjeru suprotnom od smijera ka-
zalike na satu sve dok se ne bude mo-
gao odvoijiti od osovine 10.

Skidanje zastite od prskanja

3. Okredite zastitu od prskanja 12 u smje-
ru simbola otklju¢ane brave sve dok se
ne bude mogla skinuti.

Skidanje posude za mijesanje

4. Okreéite posudu za mijesanje 5 u smije-
ru simbola otklju¢ane brave sve dok se
ne bude mogla skinuti.

Spustanje pogonske rucke

5. Pritisnite dugme za otpustanje 1 i do
kraja spustite pogonsku ru¢ku 13. Du-
gme za otpudtanje 1 ponovno ée iskoci-
ti.
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10. Ciséenje i odrzavanje
vredaja

A OPASNOST od strujnog udara!

© Prije svakog &iséenja izvucite mrezni uti-

ka¢ 3 iz utiénice.

©® Osnovni uredaj 9 nikada nemoijte ura-
njati u vodu.

UPOZORENJE na materijalnu Stetu!

©® Ni u kojem sluéaju ne upotrebljavajte
odtra, nagrizajuéa ili abrazivna sred-

stva za &iséenje. Time biste mogli osteti-

ti uredaj.

NAPOMENE:

e Odredene namirnice i zaini (npr. curry,
mrkve) mogu ostaviti tragove boje na
plastiénim dijelovima (npr. na zastiti od
prskanja 12). To nije greska uredaja i ne
predstavlja opasnost za zdravlje.

* Imajte na umu da se nakon sudenja na
dijelovima pribora jo§ uvijek mogu na-
laziti kapi vode. Ostavite sve dijelove
da se potpuno osuse na zraku.

10.1 Ciséenje osnovnog
vredaja

1. Ogistite osnovni uredaj 9 vlaznom kr-
pom. Mozete upotrijebiti i malo sred-
stva za pranje posuda.

2. Nakon toga prebrisite osnovni uredaj
vlaznom krpom koja je namocena é&i-
stom vodom.

3. Ne upotrebljavaijte osnovni uredaj 9 dok
se potpuno ne osusi.
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10.2 Ciséenje v perilici za
posude

Sliededi dijelovi mogu se prati u perilici za
posude:

- posuda za mije3anje 5

- kuka za tijesto 4

- metlica za muéenje 6

- meflica za mijedanje 7

- zadtita od prskanja 12

Ni u kojem sluéaju ne smijete prati slje-
dece dijelove u perilici za posude:
- osnovni uredaj 9

10.3 Ciséenje pribora

1. Sav pribor &istite ruéno u sudoperu sred-
stvom za pranje posuda ili u perilici po-
suda.

2. Nakon ruénog pranja isperite sve dijelo-
ve Cistom vodom.

3. Pri¢ekaijte da se svi dijelovi potpuno
osude prije nego 3to ih ponovno sastavi-
te, pospremite ili ponovno upotrijebite.

10.4 Cuvanje

® Pricekajte da se svi dijelovi potpuno
osuse prije nego ih pospremite.

¢ Cuvaijte uredaj na mjestu zadtiéenom od
pradine i prljavtine te izvan dosega
djece.
Slika A: priklju¢ni kabel 3 mozete na-
motati na mjesto za namatanje kabe-
la 14 na donjoj strani osnovnog
uredaja 9.



11. Recepti

NAPOMENA: broj regulatora brzine 2
nije naveden u receptima radi lak3e &itljivo-

sti.

Krema od mascarponea

Sastojci:

2 jaja

2 zlice finog 3eéera

1 Zlica slatkog vina (npr. Madeira)

250 g mascarponea

1Z neobradene narance (sok i

malo ribane kore narance)

Priprema:

1. Razdvoijite bjelanjke i Zumanike.

2. Dodaijte bjelanjke u posudu za mijedo-
nje 5 bez masti. Metlicom za muéenje 6
istucite bjelanjke u snijeg od bjelanjaka.
Pritom povedaite brzinu na 8.

3. Snijeg od bjelanjaka stavite u drugu po-
sudu i ostavite na hladnom.

4. U posudu za mije3anje 5 dodajte Zuma-
njak, 3eéer i slatko vino te ih metlicom za
muéenije 6 istucite u 3lag pri brzini 6.

5. Smanijite brzinu na 3 i naizmjence do-
davaite po zlicu mascarponea i soka
od naranée.

6. Ruéno umijedajte naribanu koru od na-
rande u snijeg od bjelanjaka.

7. Kao dekoraciju posipajte nekoliko tan-
kih traka kore od narance na gotovu
kremu.

8. Kremu ¢uvaijte u hladnjaku do konzumi-

ranja i potrodite je u roku od 24 sata.

Savjet: kremu od mascarponea mozete slo-
jevito posluZiti sa sviezim sezonskim voéem
ili kompotom u &adama za deserte.

Tart od krusaka
Sastojci za tijesto:

200 g pSeniénog brasna

1 prstohvat  soli

100 g hladnog maslaca (u trakica-
ma)

3 zZlicice  finog 3eéera

4 Zlice hladne vode

Za pecenje na prazno:
suhi grasak ili riza

Sastojci za kremu od badema:

100 g omek3alog maslaca
100 g Secdera

2 jaja (sobne temperature)
100 g mljevenih badema

Za preljev:

oko 3 zrele kruske

Priprema:

1.

Sve sastojke za tijesto stavite u posudu
za mijedanje 5 i obradite metlicom za

mije3anje 7 pri brzini 3 sve dok ne na-
stanu vede grudice.

(Po potrebi povremeno zaustavite ure-

daj i lopaticom za tijesto pogurnite sa-
stojke s ruba posude prema dolje.)

. Tijesto brzo ruéno izmijesite u kuglu i s

malo bra3na izvaljajte izmedu dva lista
papira za pecenje.

. Tijestom prekrijte nama3éeni kalup za

tart. OdreZite tijesto koje strdi preko
ruba i stavite kalup najmanije 30 minuta
u hladnjak.

Tijesto na dnu kalupa nekoliko puta iz-
bodite vilicom. Prekrijte tijesto papirom
za pedenije i stavite suhi gradak ili rizu u
kalup kako biste pritisnuli tijesto.

Pecite 15 minuta pri 180 °C u pecnici s
optoénim zrakom. Zatim uklonite papir
za pecenie i grasak/rizu te pecite jo3
10 do 15 minuta.

. Za kremu od badema metlicom za mu-

¢enje 6 istucite maslac, ecer i jaja. Pri-
tom povedaite brzinu na 8.
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7. Skinite metlicu za muéenje 6 i postavite
metlicu za mijeSanje 7. Nakratko umije-
Sajte bademe pri brzini 4.

8. Kremu od badema stavite na ohladeno
dno farta.

9. Ogulite kruske, odstranite kostice, nare-
Zite ih u kriske i njima prekrijte kremu
od badema.

10.Pecite oko 35 minuta pri 170 °C u peé
nici s opto¢nim zrakom.

Tijesto za pizzu

Sastojci:

250 g p$eniénog brasna

% zligice  soli

V2 kockice sviezeg kvasca
120 ml mlake vode

Y2 Zli¢Gice  smedeg 3eéera

malo brasna za mijedenije i valjanje

Priprema:

1. U posudi za mije3anje 5 pomijedaite
bradno i sol te napravite udubinu u sre-
dini smjese.

2. Dodaijte kvasac i Seéer u vodu te ih
gnjedite i mijesajte vilicom dok se pot-
puno ne otope. Mjesavinu ulijte u udubi-
nu smjese.

3. Obradujte smjesu kukom za tijesto 4 pri
brzini 2 dok ne dobijete velike grudice
tijesta.

4. Ruéno nastavite mijesiti tijesto sve dok
ne postane glatko.

5. Tijesto oblikujte u kuglu, prekrijte i osta-
vite da se dize na toplom mjestu sve
dok se njegov volumen ne udvostruéi.

6. Tijesto jo3 jednom izmijesite, izvaljaite i
prekrijte sastojcima po izboru.
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12. Rjesavanje problema

Ako vas uredaj ne funkcionira na Zeljeni na-
&in, najprije provjerite ovaj kontrolni popis.
Mozda se radi o malom problemu koji moze-
te sami ukloniti.

A OPASNOST od strujnog udara!
©® Niposto ne poku3avaijte sami popravljo-
ti uredaj.

Moguéi uzroci /

Greska .
mjere

e Je li osigurano napa-
janje elekiri¢nom
energijom?

® Provjerite priklju¢ak.
Je li zastita od pregri-
javanja ugasila ure-
daj (pogledaite
“Zastita od pregrijava-
nja” na stranici 231)2

e Pogonska ru¢ka 13
nije zaklopliena do
kraja?

Uredaj ne radi

e Odmah iskljucite,
izvucite mrezni uti-
ka¢ 3 i provjerite:

Ima |i predmeta u
posudi koji ome-
taju rad?
- Je li hrana prezi-
lava ili pretvrda?
- Je li uredaj pro-
vilno sastavljen?

Metlice za mude-
nje 6 i metlice za
mijesanje 7 ili
kuke za tijesto 4
se ne okredu ili
se okreéu vrlo
oteZano.




13. Uklanjanje otpada

Ovaj proizvod podlijeze europ-

skoj smjernici 2012/19/EU.

Simbol prekrizene kante za

smedée na kotadima znadi da

proizvod spada u obvezno raz-

vrstavanje otpada unutar Europ-

ske unije. To vrijedi za proizvod i za sve dije-
love opreme koji su oznageni ovim simbolom.
Oznadeni se proizvodi ne smiju bacati u nor-
malan kuéanski otpad veé se moraju predati
na odgovarajuéem mjestu za reciklazu elek-
triénih i elektronskih uredaja.

Ovaij simbol za recikliranje

oznacava npr. da se odredeni

predmet ili dijelovi materijala

mogu oporabiti. Reciklaza po-

maze pri redukciji potro3nje si-

rovine i rastereduje okolis.

Ambalaza

Za zbrinjavanje ambalaZze obratite paznju
na odgovarajuée propise za okoli¥ u Va3oj
zemlji.

14. Tehnicki podaci

Model: SKM 600 D3

Mrezni napon: 220-240V ~
50 - 60 Hz

Zastitna klasa: Il [O]

Snaga: 600 vata

Posuda za mijedanje

Volumen: 5000 ml

Maks. kapacitet

(oznaka MAX): 3700 ml

Maksimalno optere- |tekuce tijesto:

¢enje metlice za mije-|maks. 1216 g

anje 7 i kuke za dizano tijesto:

tijesto 4: maks. 1657 g

Maks. trajni pogon
(KB):

(navodi koliko dugo
uredaj smije raditi
bez prekida)

10 minuta

Broj okretaja (mjere-
no na uredaju):

40 - 220 okretaja u

minuti
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Koristeni simboli

Zastitna izolacija

[l

Gepriifte Sicherheit (provjerena
sigurnost): uredaji moraju ispu-
njavati opée priznata pravila teh-
nike i moraju biti u skladu sa
Zakonom o sigurnosti proizvoda
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

S CE oznakom drustvo
HOYER Handel GmbH daje izjo-
vu sukladnosti EU-a.

Ovaj simbol podsjeca na zbrinjo-
vanje pakiranja u skladu s propi-
sima o zadfiti okoli3a.

Simbolom za recikliranje

(3 strelice) oznageni su materijali
mp | koji se mogu reciklirati. Materijal
se moze odrediti s pomodu
reciklaZnog broja u sredini (ov-
dje: 21) i/ili skraéenice (ovdje:
PAP).

~ [zmjenicni napon

Simbolom su oznaceni dijelovi
koji se mogu prati u perilici posu-
da.

Rijeg je o proizvodu koji se moze
reciklirati te podlijeze prosirenoj
odgovornosti proizvodaéa i pravi-
lima o odvajaniju otpada.

Zadrzavamo prava na tehnicke izmjene.

Izjava o sukladnosti za ovaj proizvod dos-
tupna je na internet stranici wwwe.lidl.hr.
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15. Jamstvo tvrike
HOYER Handel GmbH

Postovani korisnici,

Na ovaj uredaj mozete ostvariti 3 godine
jamstva koje vrijedi od datuma kupnie.

U sluéaju neispravnosti uredaja, mozete
iskoristiti svoja zakonska prava kod proda-
vaéa proizvoda. Kao 3to je opisano u na-
stavku, ta zakonska prava nisu ograniena
nasim jamstvom.

Jamstveni uvjeti

Jamstveno razdoblje zapoginje datumom kup-
nje. Saduvajte svoj originalni raun. Ovaj je
dokument potreban kao dokaz o kupniji.

Ako se u roku od tri godine od datuma kupnije
ovog proizvoda pojavi greska u proizvodu,
materijalu ili izradi, prema vlastitoj procjeni
¢emo besplatno popraviti ili zamijeniti proi-
zvod ili vam vratiti novac. Ovo jamstvo zahti-
jeva da u roku od fri godine predate
neispravan proizvod i dokaz o kupnii {racun),
te u pismenom obliku ukratko opi3ete o kojem
je nedostatku rije¢ i kada je nastupio pro-
blem.

Ako kvar pokriva nade jamstvo, dobit éete po-
pravljeni ili novi proizvod. Popravkom ili za-
mjenom proizvoda ne zapodinje novo
razdoblje jamstva.

Jamstveni rok i zakonsko jam-
stvo za reklamacije u vezi s ne-
dostacima

1. U sluaju manjeg popravka jamstveni
rok se produljuje onoliko koliko je ku-
pac bio lisen uporabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti
stvari izvriena njezina zamjena ili nje-
zin bitni popravak, jamstveni rok podi-
nje teci ponovno od zamijene, odnosno
od vraéanja popravljene stvari.

3. Ako je zamijenjen ili bitno popravljen
samo neki dio stvari, jamstveni rok podi-
nje teéi ponovno samo za taj dio.



Vec pri kupnji mozete uogiti prisutno ostede-
nje ili nedostatke koje odmah treba prijaviti
nakon otpakiravanija proizvoda. Nakon iste-
ka jamstvenog roka, neophodne popravke

obavljamo vz naknadu.

Opseg jamstva

Uredaj je proizveden prema strogim smjerni-
cama kvalitete, te je prije isporuke pazljivo i
savjesno ispitan.

Jamstvo se odnosi na greske u materijalu ili
izradi.

Iz jamstva su iskljuéeni svi potrosni
dijelovi, koji su izloZeni uobiéaje-
nom trosenju i oste¢enja lomljivih di-
jelova, npr. sklopke, rasvjetna tijela
ili drugi dijelovi koji su izradeni od
stakla.

Ovo jamstvo ne vrijedi ako je proizvod oste-
¢en ili nije propisno koristen ili odrzavan.

Kako bi se osiguralo pravilno koridtenje proi-

zvoda, treba strogo slijediti sve upute za ko-
ritenje. Treba izbjegavati sve vrste koristenja
i rukovanja protivno navedenim uputama i
upozorenjima.

Proizvod je namijenjen samo za privatnu

upotrebu, a ne u komercijalne svrhe. U sluéo-

ju nedozvolienog i nepravilnog rukovania,
zloupotrebe ili zahvata koje nisu poduzeli
nasi ovlasteni serviseri, jamstvo se ponitava.

Jamstveni postupak

Za osiguravanije brze obrade zahtjeva slije-

dite sliedeée napomene:

¢ Kod svih upita uvijek pri ruci imaijte broj
artikla IAN: 419379 2210 /
419381_2210 / 419382 2210 /

419384 2210 i radun kao dokaz kup-

nje.

® Brojevi artikala nalaze se na tipskoj plo-

&ici, ugravirani, na naslovnoj strani va-
$ih uputa (dolje lijevo) ili u obliku
naljepnice na straznjoj ili donjoj strani
uredaja.

® Ako se pojave neispravnosti ili neki dru-
gi nedostaci, najprije kontaktirajte sa
servisnim centrom navedenim u nastav-
ku telefonski ili e-postom.

¢ Neispravan proizvod na taj nacin mo-
Zete uz prilozeni radun kupnije (izvadak)
i opis postoje¢eg nedostatka i datum
pojavljivanja problema, besplatnom po-
Silikom poslati na adresu servisnog cen-
tra koji ée vam biti naveden.

Na www.lidl-service.com mozete preuzeti

ove i brojne druge priruénike, videozapise o
proizvodima i instalacijske softvere.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Putem ovog QR koda dospijet éete izravno
na stranicu s uslugama tvrtke Lid|
(www.lidl-service.com), a unosom broja arti-
kla IAN) 419379_2210 /
419381_2210/ 419382_2210/
419384_2210 mozete otvoriti upute za
koridtenije.

Y=Y
Servisni centar

Servis Hrvatska
Tel.: 0800 777 999
E-Mail: hoyer@lidl.hr

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210/ 419384_2210
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AR Dobavljaé¢

Ne zaboravite da sljedeéa adresa nije ad-
resa servisnog centra. Najprije kontak-
tirajte s navedenim servisnim centrom.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NJEMACKA
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1.

VONOGCCULBOWN=-

hWON=-=O

Privire de ansamblu

6
®0-38

Buton de deblocare (pentru bratul de actionare)
Mecanism de reglare a vitezei cu functie pornit/oprit
Cablu de alimentare cu stecher

Cérlig pentru frédmantat

Bol

Tel

Paletd pentru mixat

Ventuzd

Aparat de bazd

Ax pentru prinderea accesoriilor

Orificiu de umplere

Protectie impotriva stropirii

Brat de actionare

Dispozitiv de rulare a cablului
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Va multumim pentru
increderea
dumneavoastra!

Va felicitdm ca ati achizitionat noul dumnea-
voastrd robot de bucdatdrie.

Pentru o manipulare sigurd a produsului si
pentru a cunoaste toate functionalitatile
acestuia:

¢ Cititi cu atentie aceste instructiuni
de utilizare inainte de a pune in
functiune aparatul pentru prima
datda.

* Respectati in primul rand instruc-
tiunile de sigurantda!

¢ Aparatul poate fi folosit doar in
modul si pentru scopurile descri-
se in aceste instructiuni de utili-
zare.

e Pastrati aceste instructiuni de uti-
lizare.

e in cazul in care vindeti aparatul,
oferiti-i cumpdratorului si aceste
instructiuni de utilizare. Aceste
instructiuni de utilizare sunt par-
te componentd a produsului.

V& dorim multd bucurie cu noul dumnea-
voastrd robot de bucatdrie!

Simboluri de pe aparat
llj Simbolul indica faptul c& materiale-
Q le astfel marcate nu schimba gustul
sau mirosul alimentelor.

Acest simbol avertizeazd cu privire
la accidentdrile mainilor.
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2. Utilizare
corespunzatoare

Robotul de bucatdrie serveste la mixarea, bo-
terea, amestecarea si frdmantarea alimentelor.
Aparatul este conceput pentru uzul casnic.
Aparatul poate fi utilizat numai in inferior.
Aparatul nu trebuie utilizat pentru scopuri
comerciale.

Utilizare incorecta previzibila

AVERTIZARE cu privire la pagube

materiale!

© Nu folositi robotul de bucatdrie mai mult
de 10 minute fard intrerupere. Ulterior
aparatul trebuie oprit, pdnd cénd acesta
coboard la temperatura camerei.



3. Instructiuni de siguranta

Simboluri de avertizare
Dacd este necesar, n instructiunile de utilizare se vor folosi urmatoarele simboluri de averti-
zare:
PERICOL! Grad crescut de risc: Nerespectarea avertizarii poate provoca vatamari
corporale si poate pune in pericol viata utilizatorului.
AVERTIZARE! Grad mediu de risc: Nerespectarea avertizarii poate provoca rdniri sau pa-
gube materiale importante.
ATENTIE: Grad scaizut de risc: Nerespectarea avertizdrii poate provoca réniri sau pagube
materiale usoare.
OBSERVATIE: Situatii normale si speciale care trebuie respectate in timpul manipuldrii
aparatului.

Instructiuni pentru o functionare sigurda
® Acest aparat nu are voie sd fie utilizat de cétre copii.
® Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.
®© Aparatul si cablul de alimentare trebuie finute departe de copii.
® Acest aparat poate fi utilizat de persoane cu abilitdti fizice, senzo-
riale sau mentale reduse sau de catre persoane fard experienta si/
sau fard cunostinte speciale, numai in cazurile in care aceste per-
soane sunt supravegheate sau daca au primit instructiunile necesa-
re pentru utilizarea Tn sigurantd a aparatului si au infeles riscurile la
care se expun.
® Daca se deterioreazd cablul de alimentare la retea, acesta trebuie
Tnlocuit de producator sau de serviciul sau de asistentd pentru cli-
enti, sau de cdtre o persoand care are calificari asemdandtoare,
pentru a evita pericolele.
® Aparatul nu trebuie scufundat in apa.
®© Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza:
.1n cazul lipsei supravegherii,
. Tnainte de montarea sau demontarea aparatului,
.Tnainte de schimbarea accesoriilor sau atasamentelor,
.Tnainte de curdtare.
© Acest aparat nu este conceput pentru a fi operat cu ceas cu tem-
orizator sau cu un sistem separat de comanda la distanta.
® In functie de modul de utilizare, aparatul este prevazut pentru ur-
mdtorii timpi de functionare fard intrerupere:
- max. 10 minute amestecare/frdmantare cu ajutorul accesoriilor.
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Ulterior aparatul trebuie oprit, pand cénd acesta coboard la tem-

peroturo camerei.

® Inainte de nlocuirea accesoriilor sau a componentelor suplimenta-
re, care se miscd in timpul functiondrii, aparatul trebuie oprit si de-
conectat de la refeaua de alimentare cu energie electricd.

® Respectati instructiunile din capitolul pentru curdtare (vezi “Curdto-
rea si Tntrefinerea aparatului” de pe pagina 251).

®© Utilizarea necorespunzdtoare a aparatului poate duce la acciden-

tari.

A PERICOL pentru copii!

©® Ambalajul nu este o jucdrie pentru co-
pii. Nu l&sati copiii s se joace cu pun-
gile din plastic. Pericol de sufocare.

PERICOL pentru animalele
domestice si de companie!
® Aparatele electrice pot fi un pericol pen-

tru animalele domestice si pentru cele
crescute la ferma. Tn plus animalele pot
provoca deteriordri ale aparatului. Prin
urmare, este esential s& finefi animalele
departe de aparatele electrice.

PERICOL de electrocutare
in caz de umiditate!

©® Aparatul nu trebuie sé fie utilizat in
apropierea unei cdzi de baie, unui dus,
unei chiuvete pline cu apd sau in alte si-
tuatii asemdndtoare.

© Nu infroduceti in apd sau in alt lichid
aparatul de bazd, cablul de alimentare
si stecherul.

® Protejati aparatul de baza de umiditate,
picaturi sau jet de apa.

® In cazul in care patrunde lichid in apa-
ratul de bazd, trebuie s& scoateti imedi-
at stecherul din priza. Verificati aparatul
nainte de a-l repune in functiune.

© Nu manipulati aparatul cu méinile ume-
de.

©® Dacd aparatul cade in apd, scoateti
imediat stecherul cablului de alimenta-
re. Abia apoi scoateti aparatul.
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A PERICOL de electrocutare!
Introduceti stecherul in prizd abia dupa
ce oporctul este montat complet.

© Introduceti stecherul doar intr-o prizé in-
stalat& corespunzator, usor accesibild, a
cdrei fensiune corespunde cu cea indi-
catd pe plécuta indicatoare a aparatu-
lui. Priza trebuie s& rdmand usor
accesibild si dupd racordare.

©® Cablul de alimentare nu trebuie deterio-
rat prin frecerea peste muchii ascutite
sau locuri fierbinti. Nu infésurati cablul
de alimentare pe aparat.

© Nici dupd oprire aparatul nu este deco-
nectat complet de la refeaua de alimen-
tare cu energie electrica. Pentru ol
deconecta, scoateti stecherul cablului
de alimentare.

© Feriti cablul de alimentare de suprafefe-
le flerblnh (ex. plite).

® Tn momentul utilizarii opqrotulm aveti
grijd s& nu prindeti sau s& strivifi cablul
de alimentare.

©® Pentru a scoate stecherul cablului de ali-
mentare din prizd, trageti intotdeauna
de stecher si niciodatd de cablu.

® Scoateti stecherul cablului de alimentare
din priza:

.. dacd apare o defectiune,

.. dacd nu folositi robotul de bucatdrie,

.. anterior montdrii sau demontdrii ro-
botului de bucatdrie,



.. inainte de a curdfa robotul de bucd-
tarie si

... In caz de furtuna.

® Nu folositi aparatul daca descoperiti
deteriordri vizibile ale acestuia, ale ac-
cesoriilor sau ale cablului de alimenta-
re.

©® Pentru a evita riscurile, nu intreprindeti
nicio modificare la acest produs.

PERICOL de accidentdri ale
mainilor prin strivire!
® Nu introduceti niciodatd ména intre bro-
tul de actionare si carcasd. La rabata-
rea n jos existd pericol de accidentare
prin strivire.

PERICOL din cauza partilor
rotative!
© Nu tineti linguri sau alte obiecte asemd-
natoare in dreptul pieselor rotative. De
asemeneq, tineti la distantd de piesele
rotative pdrul lung sau imbr&camintea
larga.
© Asigurati-vé intotdeauna c& mecanismul
de reglare a vitezei este pe 0, inainte
sG infroduceti stecherul in priza.
© Opriti aparatul si scoateti stecherul ca-
blului de alimentare din priz& inainte de
inlocuirea accesoriilor sau a componen-
telor suplimentare, care se misc& in tim-
pul functiondrii.

AVERTIZARE cu privire la pagube

materiale!

© Asezati aparatul pe o suprafatd plang,
uscatd si rezistentd la alunecare si rezis-
tentd la apd, pentru a nu putea cddea
sau aluneca.

®© Este permisa functionarea pentru cel
mult 10 minute fard pauzd. Dupd
aceasta frebuie s ldsati aparatul s& se
r&ceascd din nou la temperatura came-
rei.

© Aparatul nu se va folosi sub nicio forma
fara vas.

®©® 060 6

Nu asezati niciodatd pe o suprafatd
fierbinte, cum ar fi plita.

Nu reglati aparatul atét timp cét acesta
mai contine méncare sau aluat.

Nu umpleti in exces bolul, deoarece
continutul poate fi aruncat afara. Lichi-
dul in exces se scurge pe suport. De
aceeq, este necesar sa pozitionati apa-
ratul pe un suport rezistent la apa.

Nu operati aparatul gol, deoarece mo-
torul se poate supraincdlzi si deteriora.
Folositi numai accesoriile originale.

Nu folositi instrumente de curdtare ascu-
fite sau abrazive.

Paleta pentru mixat si cérligul pentru fra-
mdntat au un strat antiaderent. Nu dete-
riorati acest strat cu obiecte ascutite sau
care zgérie (de ex. cutit, burete pentru
oale).

Aparatul este echipat cu picioare tip
ventuz& din cauciuc antiderapant. Intru-
cat mobila este acoperitd cu diferite ti-
puri de lacuri si materiale plastice si
este fratatd cu diverse solutii de intreti-
nere, nu se poate exclude complet posi-
bilitatea ca unele dintre aceste solutii sé
conting substante care sd atace sau sd
inmoaie picioarele din silicon. Eventual,
pozitionati aparatul pe un suport rezis-
tent la alunecare.
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4. Continutul livrarii

N S

Robot de bucatdrie, aparat de baza 9
Protectie impotriva stropirii 12

Bol 5

Carlig pentru framéntat 4

Tel 6

Paletd pentru mixat 7

Manual de utilizare complet (pe internet)
Instructiuni pe scurt (insotesc aparatul)
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5. Scoaterea din

1.

2.

3.

ambalaj si
amplasarea

Indepartati toate materialele de amba-
lare.

Verificati dacd aveti toate piesele si
dacd acestea nu sunt deteriorate.
Dezasamblati aparatul (vezi “Demonta-
rea aparatului” de pe pagina 250).
Curatati aparatul inainte de pri-
ma utilizare! (vezi “Curdtfarea si in-
trefinerea aparatului” de pe

pagina 251).

. Imaginea A: infésurati cablul de ali-

mentare 3 in exces pe dispozitivul de
rulare a cablului 14 de pe partea inferi-
oard a aparatului de baz& 9.

Asezati aparatul de bazd 9 pe o supro-
fatd pland, uscatd si rezistentd la apad,
astfel incdt s& nu poatd cddea sau alu-
neca.

Alegeti o suprafatd netedd si curatd,
pentru ca ventuzele 8 s& se poatd prin-
de si s& ofere o fixare sigurd.

ATENTIE:
© Lichidul in exces se scurge pe suport.

De aceeaq, este necesar sa pozitionati
aparatul pe un suport rezistent la apd.



6. Prezentare generald a functiilor

Unelte de lucru | Viteza Functie Observatii
framantarea si ames-|cantitate minima:
1.2 tecarea de aluaturi  |Unealta de lucru trebuie sd fie scu-

Carlig pentru
framantat 4

tari sau de ingredi-
ente tari

frdmantarea de alu-
at dospit
frdméntarea unui

fundatd cel putin 1 cm in alimente-
le care urmeazd sa fie amestecate.
cantitate max. aluat dospit:
1.657 g

Timp de prelucrare aluat de

2-3 aluat gros de pan- frqmqr!tat*:
dispan cca 3 minute
’ durata max. de functionare:
10 minute
mixarea unui aluat | cantitate minima:
de pandispan Unealta de lucru trebuie sa fie scu-
2-3 mixare unt si fdind  |fundatd cel putin 1 cm in alimente-
mixare pentru aluat |le care urmeazd s fie amestecate.
dospit cantitate max. aluat de pan-
aluat pentru tort dispan:
unt cu zahér batut | 1:2169
spumé Timp .de pr*elucrare aluat de
Paletd pentru 4-6 aluat pentru furse- pund|§Pun :
mixat 7 curi cca 5 minute
durata max. de functionare:
10 minute
aluat cu fructe usca- | greutate totald max.:
te 950 g
6 Tncorporati fructele mai sensibile cu
treapta 1 - 2.
durata max. de functionare:
10 minute
frisca batuta cantitate minimé:
albus Unealta de lucru trebuie sa fie scu-
maionezd fundatd cel putin 1 cm in alimente-
Tl 6 7.8 unt béatut spuma le care urmeazad s& fie amestecate.

cantitate max. de friscé:
1.000 ml

durata max. de functionare:
10 minute

*OBSERVATIE: Timpul de prelucrare variaza in functie de cantitatea si consistenfa ingre-

dientelor.
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7. Utilizarea
accesoriilor

Rabatarea in sus a bratului de
actionare

1. Apadsati butonul de deblocare 1 si raba-

tati in sus bratul de actionare 13 pénd
se blocheaza si butonul de deblocare 1
sare din nou n afard.

Introducerea bolului

2. Introduceti bolul 5 in aparatul de ba-
z& 9 astfel incét stifturile metalice de pe
marginea inferioard s& intre in decupa-
iele de pe aparatul de baza.

3. Blocati bolul 5 prin rotirea acestuia in
sensul simbolului cu lacdt inchis, pand
cand este bine fixat.

Montarea protectie impotriva
stropirii

ATENTIE:

® Nu folositi niciodatd bolul 5 fara pro-
tectia impotriva stropirii 12 montatd. In
caz contrar, amestecul din bol poate fi
aruncat afard.
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4. Montati protectia impotriva stropirii 12
de jos pe bratul de actionare 13. S&-
geata (A) de pe protfectia impotriva
stropirii 12 si sdgeata (V) de langd
simbolul cu lacat deschis de pe braful e
actionare 13 sunt aliniate.

\

(]

5. Rotiti protectia impotriva stropirii 12 in
sensul simbolului cu lacdt inchis, pénd
cand se fixeaza.

Fixarea accesoriilor
6. Alegeti accesoriul adecvat:

- Carlig pentru framantat 4: Pentru alu-
aturi grele, de ex. aluat pentru pdine

- Tel 6: Pentru a bate frisca, albusuri
efc.

- Palet& pentru mixat 7: Pentru aluaturi
medii pé&nd la usoare, de ex. aluat
pentru tort sau pentru cldtite.

Pentru informatii suplimentare: consultati

.Prezentare generald a functiilor” la

pagina 247.

7. Introduceti accesoriul 4/6/7 de jos pe

ax 10.

Aveti grija ca stiftul metalic de la ax 10
s& intre in decupaijul de pe accesoriu.



8. Imaginea B: Apdsati accesorivl 4/6/7
putin in sus si rotitil In sensul ségetii, pand
la opritor.

Umplerea cu ingrediente

® Puteti pune ingrediente in bol 5 in timp
ce bratul de actionare 13 este rabatat
n sus.

e In timpul mixdrii, puteti introduce ingre-
dientele prin orificiul de umplere 11 din
protectia impotriva stropirii 12:

Reduceti viteza la T - 2.
Introduceti ingredientele.

Cobordrea bratului de actionare

PERICOL de accidentdri ale
madinilor prin strivire!
©® Nu infroduceti niciodatd ména intre bra-
tul de actionare 13 i carcasd. La raba-
tarea 7n jos exista pericol de accidentare
prin strivire.

® Apdsati butonul de deblocare 1 si mis-
cati bratul de actionare 13 complet in
jos. Butonul de deblocare 1 sare din
nou in afard.

Aparatul este acum gata montat. Cum se fo-

loseste aparatul: consultati ,Utilizare de ba-
28" la pagina 249.

8. Utilizare de baza

8.1 Alimentarea cu energie
electrica

A PERICOL de electrocutare!
© Introduceti stecherul 3 doar intr-o prizé
instalatd corespunzator, usor accesibild,
a cdrei tensiune corespunde cu cea indi-
catd pe placuta de identificare a apara-
tului. Priza trebuie sa raménd usor
accesibild si dupd racordare.
OBSERVATIE: La primele utilizari, incdlzi-
rea motorului poate duce la formarea usoa-
r& a unui miros. Acest lucru nu este
ingrijordtor. Asigurati o aerisire suficientd.

1. Asamblati aparatul pentru functia dori-
ta.

2. Verificati ca mecanismul de reglare a vi-
tezei 2 sa fie la O (oprit).

3. Introduceti stecherul 3 intr-o prizd adec-
vatd. Priza trebuie sa fie infotdeauna
usor accesibild si dupd racordare.

4. Scoateti stecherul 3 din prizd inainte sa
curdfati aparatul.

8.2 Functii de siguranta

Aparatul dispune de mai multe functii de si-
guranid, care sunt descrise in continuare.

Functionare numai cu bratul de
actionare coborat

Aparatul functioneazd numai dacd braful de
actionare 13 este blocat corect in pozitia in-
ferioard si butonul de deblocare 1 este iesit
complet in afard.
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Protectie impotriva supraincalziri

Aparatul dispune de un sistem de protectie

impotriva supraincalzirii. In cazul in care

motorul devine prea fierbinte, aparatul de

opreste automat:

1. Opriti aparatul.

2. Scoateti stecherul 3.

3. Lasati aparatul s& se rdceascd la fempe-
ratura camerei.

Atunci cand aparatul este rdcit suficient,

acesta poate fi pornit din nou.

8.3 Pornirea/oprirea apara-
tului si selectarea vitezei

AVERTIZARE cu privire la pagube

materiale!

© Este permisd functionarea pentru cel mult
10 minute f&ré pauza. Dupd aceasta tre-
buie sa lasati aparatul sa se raceascd din
nou la temperatura camerei.

OBSERVATIE: in timp ce pregdtiti cantitdti

mari de aluat, este posibil ca aparatul sé se

miste putin.

1. Porniti aparatul rotind mecanismul de
reglare a vitezei 2 in sensul acelor de
ceasornic.

2. Tncepeti cu o vitezd ceva mai micd si
cresteti incet la viteza doritd (vezi “Pre-
zentare generald a functiilor” de pe
pagina 247).

3. Reduceti viteza la treapta 1 - 2, dacd in-
troduceti ingrediente prin orificiul de um-
plere 11 in timpul procesului de lucru.

4. Setati mecanismul de reglare a vite-
zei 2 pe O pentru a opri aparatul.

OBSERVATIE: Viteza ideald depinde mai
ales de consistenfa alimentelor mixate. Cu
cdt continutul este mai lichid, cu atat puteti
mixa mai repede.
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8.4 Functia de impuls

¢ Prin rotirea mecanismului de reglare a
vitezei 2 la pozitia @, puteti creste vite-
za, pentru scurt timp, la freapta maxima

(8).

9. Demontarea
aparatului

PERICOL din cauza pdrtilor
rotative!
© Opriti aparatul si scoateti stecherul 3
din priz& inainte de demontarea apara-
tului.

Rabatarea in sus a bratului de

actionare

1. Apdsati butonul de deblocare 1 si raba-
tati in sus brajul de actionare 13 pand
se blocheaza si butonul de deblocare 1
sare din nou n afard.

indepdrtarea accesorivlui

2. Imaginea C: Apdsati accesoriul 4/6/
7 putin in sus si rotiti-l in sens opus ace-
lor de ceasornic, p&nd se poate scoate
de pe ax 10.

indepa"rfarea protectie

impotriva stropirii

3. Rotiti protectia impotriva stropirii 12 in
sensul simbolului cu lacat deschis, pdna
cand se poate indepdrta.

indepdrtarea bolului

4. Rotiti bolul 5 in sensul simbolului cu la-
cat deschis, pand cand se poate inde-
parta.

Cobordrea bratului de actionare

5. Apdsati butonul de deblocare 1 si mis-
cati bratul de actionare 13 complet in
jos. Butonul de deblocare 1 sare din
nou in afard.



10. Curdtarea si
intretinerea
aparatului

A PERICOL de electrocutare!

® Scoateti stecherul 3 din prizd inainte de
fiecare curétare.

® Nu scufundati niciodatd aparatul de ba-
24 9 in apd.

AVERTIZARE cu privire la pagube

materiale!

© Pentru curdtare, nu folositi detergenti
abrazivi, caustici sau care zgdrie. Aces-
tia pot deteriora aparatul.

OBSERVATIE:

¢ Anumite alimente sau condimente (ex.
curry, morcovi) pot colora piesele din
plastic (de ex. protectia impotriva stropi-
rii 12). Acesta nu este un defect al apao-
ratului si nu este dGundtor pentru
sdndtate.

® V& rugdm sd refineti c¢&, dupd uscare,
este posibil ca in acesorii s§ ramand pi-
caturi de ap@. Lasati toate componente-
le sa se usuce bine la aer.

10.1 Curdtarea aparatului de
baza

1. Curdtati aparatul de bazad 9 cu o lavetd
umezita. Puteti pune si putin detergent
de vase.

2. Stergeti cu o lavetd curatd cu apd curo-
ta.

3. Folositi din nou aparatul de bazd 9 doar
dupd ce s-a uscat complet.

10.2 Curdtarea in masina de
spdlat vase

Urmétoarele piese se pot spala in masina
de spdlat vase:
- Bol5
- Carlig pentru framantat 4
- Tel6
Paletd pentru mixat 7
- Protectie impotriva stropirii 12

In niciun caz nu se vor spdla in masina de
spalat vase urmatoarele piese:
- Aparatul de baza 9

10.3 Curdtarea accesoriilor

1. Curdtati toate accesoriile manual intr-o
chiuvetd, cu apd curatd sau Tn masina
de spalat.

2. Lla curdtarea manuald clatiti toate piese-
le cu apd curatd.

3. L&sati toate piesele s& se usuce complet,
inainte de a le asambla, depozita sau
utiliza din nou.

10.4 Depozitare

* |3sati toate piesele sa se usuce complet,
inainte de a le depozita pentru pastra-
re.

¢ Depozitati aparatul intr-un loc ferit de
praf si murddrie si care s& nu fie accesi-
bil copiilor.

¢ Imaginea A: Putefi infasura cablul de
alimentare 3 pe dispozitivul de rulare a
cablului 14 de pe partea inferioard a
aparatului de baza 9.
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11. Retete

OBSERVATIE: In refete s-a renuntat la nu-
marul mecanismului de reglare a vitezei 2,
pentru a usura lectura.

Cremd de mascarpone

Ingrediente:

2 oud

2 linguri  zahdr fin

1 lingurd vin dulce (de ex. Madeira)

250 g mascarpone

Y2 portocald netratatd (sucul si puti-

n& coqjd de portocald)

Preparare:

1. Separati albusurile de galbenusuri.

2. Puneti albusurile in bolul 5 curat. Batei-
le spumé cu telul 6. Cregsteti viteza ulte-
rior pand la treapta 8.

3. Puneti spuma de albusuri intr-un alt bol
si puneti bolul la rece.

4. In bolul 5 aparatului bateti spuma gal-
benusurile cu zahdr si vin dulce, cu te-
lul 6, pe treapta 6.

5. Reduceti viteza la treapta 3 si addugati
alternativ céte o lingurd de mascarpone
si suc de portocale.

6. Addugati manual coaja de portocald
rasd si spuma de albusuri.

7. Decorati crema gata pregdtitd cu cate-
va f&sii subtiri de coaja de portocald.

8. Puneti crema la rece, in frigider, si con-
sumati-o in 24 de ore.

Recomandare: Folositi pahare de desert
pentru a pune straturi de cremd@ de mascar-
pone alternate cu fructe de sezon sau din
compot.
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Tartd cu pere
Ingrediente pentru aluat:

200 g faina de grau

1 praf sare

100 g unt rece (tdiat bucatele)
3 linguri  zahér fin

4 linguri  apd rece

Pentru copt:
boabe de fasole sau orez (pentru a le aseza
deasupra aluatului)

Pentru crema de migdale:

100 g unt moale

100 g zahar

2 oud (la temperatura camerei)
100 g migdale mécinate

Pentru decorat:
cca. 3 pere coapte

Preparare:

1. Puneti toate ingredientele pentru aluat
in bol 5 si amestecati cu paleta pentru
mixat 7 pe treapta 3, pand se formea-
z& cocoloase mai mari.

(Dacd este nevoie, opriti aparatul si im-
pingeti ingredientele in jos de la margi-
ne, cu o paletd sau cu ména.)

2. Fréméntati repede cu mana aluatul pen-
tru a forma o bild si rulatil cu puting fai-
nd intre doud foi de hartie de copt.

3. Puneti aluatul intr-o formd uns& de tartd,
tdiati marginea in exces si dati la frigi-
der cel putin 30 de minute.

4. nfepati aluatul pentru tartd de mai mul-
te ori cu o furculitd, puneti o hartie de
copt pe aluat si umpleti forma cu boabe
de fasole sau orez, pentru a ingreuna
aluatul.

5. Coaceti timp de 15 minute la 180 °C
cu aer circulant, apoi indepdrtati hartia
de copt si fasolea/orezul si mai coaceti
incd 10 - 15 minute.

6. Pentru crema de migdale, folositi telul 6
pentru a bate spumd untul, zahd&rul si
oudle. Cresteti viteza pdnd la treapta 8.



7. Scoateti telul 6 si montati paleta pentru
mixat 7. Amestecati scurt migdalele pe
treapta 4.

8. Puneti crema de migdale pe aluatul de
tartd rece.

9. Curdtati perele, indepdrtati cotorul, 13-
iati-le felii si puneti-le peste crema de
migdale.

10.Coaceti cca. 35 de minute la 170 °C cu
aer circulant.

Aluat pentru pizza

Ingrediente:

250¢g faina de grau

% lingurita sare

V2 cub de drojdie proaspatd
120 ml  apé calduta

Y2 lingurit& zah&r maro

putind faing pentru framantat si rulat

Preparare:

1. Amestecati faina si sarea in bol 5 si fa-
ceti in mijloc un cuib.

2. Zdrobiti drojdia cu zahdr in apg, cu o
furculitd, si amestecati pand s-a dizolvat
totul. Puneti acest amestec in cuib.

3. Amestecati cu cérligul pentru frémén-
tat 4 pe treapta 2, pand se formeazd
bucati mari de aluat.

4. Fr&mantati in continuare cu ména, pand
cand aluatul devine fin.

5. Formati o bila de aluat si lasati-o la dos-
pit, acoperitd, intr-un loc cald, pénd se
dubleaza volumul.

6. Mai frédméntati o datd, rulati si punefi
pe aluat topping-ul dorit.

12. Remedierea
problemelor

Dacd se intdmpld ca aparatul sa nu functio-
neze asa cum doriti, parcurgefi mai intdi
aceastd lista de verificare. Poate este doar o
mic& problemd& pe care o puteti solutiona
dumneavoastra.

A PERICOL de electrocutare!
® Nu incercati in niciun caz sa reparati
singuri aparatul.

Posibile cauze /

Eroare < .
masuri

e Alimentarea cu ener-
gie electrica este asi-
gurata?

* Verificati racordul la
refeava electrica.

® Protectia impotriva
supraincdlzirii a
oprit aparatul (vezi
“Protectie impotriva
supraincdlziri” de pe
pagina 250)2

¢ Bratul de actiona-
re 13 nu este com-
plet rabatat in jos?@

Nu functioneaza
deloc

¢ Opriti imediat, scoa-

Telul 6, paleta
pentru mixat 7
sau carligul pen-
tru framantat 4
nu se rotesc sau
se rofesc doar cu
greutate.

tefi stecherul 3 si ve-

rificati:

Piedicd in vas?

- Alimentele sunt
prea vdscoase sau
prea fari?

- Aparatul este
corect montat?
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13. Eliminarea

Acest produs este in confor-

mitate cu Directiva Europea-

nd 2012/19/UE. Simbolul

format dintr-un tomberon de

gunoi tdiat inseamnad cd eli-

minarea produsului trebuie

sa se facd separat in Uniunea Europeand.
Acest lucru este valabil atét pentru produs,
cdt si pentru accesoriile marcate cu acest
simbol. Produsele marcate nu trebuie elimi-
nate impreund cu deseurile menajere, ci
predate la un centru de reciclare a aparate-
lor electrice si electronice.

Acest simbol de reciclare mar-

cheazd de exemplu un obiect

sau piese de material ca fiind

valoroase pentru reciclare. Re-

ciclarea ajutd la scaderea con-

sumului de materiale prime si la diminuarea
efectului negativ asupra mediului Tnconjurg-
tor.

Ambalajul

In cazul in care doriti s& aruncati ambalajul,
respectati prevederile nationale in vigoare
privind protfectia mediului.
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14. Date tehnice

Model: SKM 600 D3

Tensiunea refelei: 220-240V ~
50-60 Hz

Clasa de protectie: |1l [O]

Putere: 600 wati

Volumul

Bolului: 5.000 ml

Cantitatea max. de um-

plere (marcatd MAX): |3.700 ml

Solicitarea maxima
pentru paleta pentru
mixat 7 si cérligul
pentru framantat 4:

Aluat de pandis-
pan:

max. 1,216 g
Aluat dospit:
max. 1,657 g

Utilizare maximd& con-
tinug (KB):

(indica timpul cat
poate functiona
aparatul f&ra intre-
rupere) 10 minute

Turatie (masuratd la
unealtd):

40 - 220 rotatii/mi-

nut




Simboluri utilizate

Izolare de protectie

[l

Gepriifte Sicherheit (sigurantd ve-
rificatd): aparatele trebuie sa co-
respundd standardelor tehnice
recunoscute si s fie in acord cu
Legea privind siguranta produse-
lor (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Prin marcajul CE,
HOYER Handel GmbH declara

conformitatea UE.

e |Acest simbol aminteste de faptul
c& ambalajul trebuie eliminat in
mod ecologic.

Materialele reciclabile sunt mar-
cate cu simbolul de reciclare

mr | (3 sAgeti). Materialul poate fi
identificat prin numarul de reci-
clare din mijloc (in acest caz: 21)
si/sau o abreviere (in acest caz:

PAP).

~ Tensiune alternativé

Simbolul marcheaza piesele care
pot fi curdtate in masina de spa-
lat vase.

Este vorba despre un produs reci-
clabil, care este supus raspunderii
extinse a producdtorului precum si
separdrii deseurilor.

Se rezerva dreptul asupra modificdrilor tehnice.

15. Garantat de
HOYER Handel GmbH

Stimat& clientd, stimate client,

Pentru acest aparat primiti o garantie de

3 ani de la data cumpardrii. In caz de defec-
fiuni la acest produs aveti drepturi legale ce
se vor exercita Tn raport cu vénzdtorul produ-
sului. Aceste drepturi legale nu sunt limitate
de garantia noastra prezentatd in cele ce ur-
meazd.

Conditii ale garantiei

Termenul de garantie incepe la data de cum-
parare. V& rugdm pastrati cu grijd bonul de
casd original. Acest document este necesar
pentru a dovedi achizitia dumneavoastrd.
Dacd in termen de trei ani de la data cum-
pardrii acestui produs apare o defectiune de
material sau de fabricatie la acest produs,
atunci acesta va fi reparat gratuit sau inlocu-
it de noi - in functie de alegerea noastra.
Aceastd garantie presupune sd ne prezen-
tati in termenul de trei ani aparatul defect si
dovada achizitiei (bonul de casd) impreund
cu o scurtd descriere scrisd cu detalii privind
defectiunea si momentul in care aceasta a
apdrut.

Dacd defectul este acoperit de garantia
noastrd, veli primi produsul reparat sau un
produs nou Tnapoi. La repararea sau schim-
barea produsului nu incepe o noud perioa-
da de garantie.

Perioada de garantie si drepturi-
le legale privind defectele

Timpul de nefunctionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de
garantie prelungeste termenul de garantie
legald de conformitate si cel al garantiei co-
merciale si curge, dupd caz, din momentul
la care a fost adusd la cunostinta vanzdtoru-
|ui lipsa de conformitate a produsului sau
din momentul prezentdrii produsului la vén-
z&tor/unitatea service pand la aducerea
produsului in stare de utilizare normald si,
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respectiv, al notificarii in scris in vederea ri-
dicérii produsului sau predarii efective a
produsului c&tre consumator.

Produsele de folosinta indelungatd care inlo-
cuiesc produsele defecte in cadrul termenu-
lui de garantie vor beneficia de un nou
termen de garantie care curge de la data
preschimbdrii produsului.

Daunele si defectele prezente eventual chiar
de la cumpdrare trebuie sa fie comunicate
imediat dup& despachetarea produsului. Re-
paratiile necesare dup& scurgerea termenu-
lui de garantie se fac contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijd, cu respectarea

strictd a directivelor privind calitateq, si a fost

testat constiincios inainte de livrare.

Garantia se aplica pentru defectiuni ale mate-
rialului sau de fabricare.

Garantia nu acopera piese ale pro-

dusului care sunt afectate de vzura

normald a aparatului si nici deteri-

orari ale pieselor fragile, de ex. bu-
ton, lampi sau alte elemente din sti-
cla.

Aceastd garantie nu mai este valabild dacd
produsul este deteriorat fiind folosit sau intrefi-
nut necorespunzdtor. Trebuie respectate toate
indicatiile prezentate in manualul de utilizare
pentru a asigura utilizarea corespunzétoare a
produsului. Trebuie evitate in special scopurile
de utilizare si actiunile despre care in manualul
de utilizare se precizeazé cd nu sunt recoman-
date sau impotriva cdrora existd avertizari.
Produsul este potrivit numai pentru uzul privat
si nu pentru scopuri comerciale. In cazul unui
tratament necorespunzdtor sau nepotrivit, unei
manevrdri agresive sau al unor interventii care
nu au fost realizate de un Centru de Service au-
torizat de noi, se pierde garantia.
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Procedura in cazul garantat
Pentru a asigura o prelucrare cét mai rapidé
a solicitdrii dumneavoastrd, urmati vé& ru-
g8m urmdtoarele indicatii:

® V& rugdm refineti numarul articolului
IAN: 419379_2210 /
419381_2210 / 419382_2210 /
419384 2210 ce va fi mentionat in
orice solicitare, si tineti la dvs. bonul de
casd, ca dovadd a achizitiei.

e Numarul de articol il gasiti pe placuta
indicatoare, o gravurd, pe pagina de ti-
tlu a instructiunilor dumneavoastrd (stan-
ga jos) sau ca si autocolant pe partea
posterioard sau inferioard a aparatului.

* In cazul in care apar erori de functiona-
re sau alte defecte, contactati mai intdi
Centrul de Service prezentat mai jos
prin telefon sau pe email.

¢ Un produs inregistrat astfel ca fiind de-
fect poate fi apoi transmis impreund cu
dovada achizitiei (bonul de casd) si in-
formatiile cu privire la defectiune si mo-
mentul aparitiei acesteia, la adresa
Centrului de Service pusd la dispozitia
dumneavoastrd, cu taxare la destinatie.

La www.lidl-service.com puteti descdrca

aceste si multe alte manuale, videoclipuri
despre produse si software de instalare.

[=] %%, 4: =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Cu acest cod QR, puteti accesa direct pagi-
na de service Lidl (www.lidl-service.com) si
puteti deschide instructiunile de utilizare in-




troducand numarul articolului
(IAN) 419379_2210/419381_2210/
419382_2210/ 419384 2210.

] .
ﬂ Centru de Service

@ Service Roménia
Tel.: 0800896637
E-Mail: hoyer@lidl.ro

IAN: 419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384 2210

6—@- Distribuitor
Atentie: urmdtoarea adresd nu este adresa

unui centru de service. Contactati mai
ntai Centrul de Service prezentat mai sus.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA
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ByToH 3a oTknouBaHe (3a 3a4BMXBALLOTO pamo)
Perynatop Ha ckopocTTa ¢ (oyHKUMS 3a BKIOYBaHE/U3KIMoY-
BaHe

B3axpaHBaly kaben c wencen

Bbpkanka 3a pasvecBaHe Ha TecTo

Cba 3a pa3bbpkBaHe

Bbpkanka 3a pa3buBaHe Ha CHsr

Bbpkanka 3a pa3GbpkBaHe

BakyymHo kpaye

OcHoBHa cekums Ha ypeaa

Oc 3a nocraBsiHe Ha GbpkankuiTe

OTBOp 3a NblHEHE

MpeanaseH kanak

3aaBuxBalLlo pamo

OTtaeneHve 3a HaBuBaHe Ha kabena
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CbpdeyvyHo Bu 6nazodapum
3a doeepuemo!

MosgpaesBame Bu 3a Bawums HOB KyxHeH-
CKU poboT.

3a 6esonacHa 1 HagexaHa paboTa ¢ npo-
ZyKTa 1 3a ja ce 3ano3HaeTe ¢ BCUYKNTE
MY Bb3MOXHOCTU:

* [peau nbpBa ynotpeba npoyerete
BHUMAaTeNIHO TOBa PbKOBOACTBO 3a
eKkcnnoarauums.

* [pepun Bcuyko cnasBanTe yKka3aHuUs-
Ta 3a 6e3onacHocT!

e PaboTteTe c ypeaa camo Mo HauuHa,
onucaH B TOBa PbLKOBOACTBO 32 eKcC-
nnoaraums.

* 3anaseTe ToBa pbLKOBOACTBO 3a €KC-
nnoaraums.

* B cnyuan ye npepapeTte ypeaa Ha
Apyrv nuua, NpuroxeTe ToBa PbKO-
BOACTBO 3a ekcnnoatauus. Pbko-
BOACTBOTO 3a eKcnnoartauus e
Hepa3sgeriHa YacT OT NpoAaykKTa.

Moxenasame Bu mHoro pagocT ¢ Bawwus
HOB KyXHEHCKu poboT!

Cumeonu no ypeda
i CvmBon®sT AaBa MHoOpMauus, vye
Q f Taka 0603HaveHnTe maTepmanu He
NPOMEHAT BKyCa U MMpUCa Ha Xpa-
HUTENHUTE NPOAYKTW.

Toau cumeon npenynpexaasa 3a
HapaHABaHe Ha AnaHuTe.
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2. Ynompeba no
npedHa3HavyeHue

KyxHeHCKMsT poboT cryu 3a pa3bbpkea-
He, pa3buBaHe, pasmecBaHe 1 MMKCUpaHe
Ha XpaHUTENHW NPOaYKTHU.

YpenbT e npefHasHayeH 3a ynotpeba B
YacTHUTe JOMaKMHCTBA. YpeabT Tpabea
[a ce 13nons3ea camo B 3aKpUTU NomeLle-
HUA.

Tosu ypen He e npegHasHa4veH 3a npode-
cvoHarnHa ynotpeba.

Mepku 3a npedomepamsieaHe Ha
HenpaeusiHa ynompeba

NMPEQYNPEXOEHWUE 3a maTtepuanHu

weTu!

®© He usnonssanTte KyxHeHCkusi poboT
6e3 npekbeBaHe noseye ot 10 MUHYTH.
Cnep ToBa ypeabT TpsibBa Aa ocTaHe
M3KIIOYeH, 4oKaTo ce oxnaaum Ao cTan-
Ha Temneparypa.



3. YkaszaHus 3a 6e3onacHocm

lpedynpexoeHusi
B cnyyvaii Ha HeoGxo4MMOCT B TOBa PbKOBOACTBO 3a eKcrnnoaraums Le ce U3non3ear cneg-
HUTE NpenynpexaeHus:
OMACHOCT! Bucok puck: NpeHebpersaHeTo Ha npeaynpexaeHneTo Moxe aa
[oBefie [0 yBpexaaHe Ha 34paBeTo U Aa 3acTpalln XMBoTa.
NPEOQYNPEXOEHWUE! CpepneH puck: MNMpeHebpersaHeTo Ha NpeaynpexaeHNeTo Moxe
[a gosefe A0 HapaHABaHUSA UMM CEPUO3HU MaTepuarnim LWeTw.
BHUMAHME: manbk puck: NpeHebpersaHeTo Ha NpeaynpexaeHMeTo Moxe Aa aosene
[0 NeKV HapaHaABaHWSA UM MaTepuarHu LWeTu.
YKA3AHME: O6cTositenctea n ocobeHocTn npu paboTa ¢ ypeaa, komTo Tpsbea fa nva-
Te NpeaBua.

Yka3aHus 3a 6e3onacHa paboma

©® YpeobT He TpsAbBa oa ce usnonaea oT geua.

©® [euata He Tpsbsa fa cv urpasT ¢ ypeaa.

© YpeobT 1 3axpaHBaLmAT kaben TpsibBa Aa ce NasdaT ot geua.

© YpeobT MOXe [a ce U3nornsea oT nnua ¢ HamarneHu ounsndeckn,
CETMBHU UM YMCTBEHN Bb3MOXHOCTM UM TakMBa C nvnca Ha
OnNuT U/MNM NO3HaHWS, ako ca nog HabnaeHne Unn ca NHCTPYK-
TMpaHn OTHOCHO 6e3onacHarta ynotpeba Ha ypeaa u ca pa3bpanu
nocrnensaluTe pUCKOBe.

© Ako 3axpaHBaWmAT kaben Ha ypena e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa
Ce CMeHU OT NPon3BOAUTENS, HErOBUSA CEPBU3 UM NOJOBHO KBa-
nmdunumpaHo nuue, 3a ga ce nberHat onacHOCTH.

©® YpeobT He TpsAbBa ga ce notand BbB BoAa.

® W3BaxkganTe Lencena ot KOHTakKTa. ..
... koraTo ypeabT ce ocTtaBs 6e3 HabnogeHue,
... Npean ga crnobsieate nnu pasrnobsiearte ypeaa,
... Npean cMsiHa Ha NPUHAANEXHOCTU UIM Pe3epBHU YacTn Unu
... Npean noYncTBaHe.

©® Toswn ypen He e npeaHasHa4vyeH 3a U3MNon3BaHe C BbHLUEH Tanmep
WUNn OTAeNHa AMCTaHUMOHHA cucTema.

© B 3aBUCUMOCT OT M3MNON3BaHETO ypeabT € NPeaBnaEH 3a cregHa-
Ta MakcumariHa NPOAbLIPKUTENHOCT Ha paboTa 6e3 NpeKbCBaHe:
- makc. 10 MnHyTM pa3bbpkBaHe/pa3mecBaHe ¢ GbpKankuTe.
Cnepn ToBa ypeabT TpsibBa 4a OCTaHe U3KIYeH, 4oKaTO Ce OX-
nagu 0o ctarMHa TeMmnepartypa.
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©® lNpean cMaHa Ha NPUHAANEXHOCTU U AOMBAHUTESNHN YacTu, KOu-
TO Ce ABWXKaT no Bpeme Ha paboTa Ha ypeaa, To 3a4bIDKUTENHO
Ce U3KIYBa 1 ce OTAens OT Mpexara.

© O6bpHeTe BHMMaHWe Ha rmaeara 3a novmcreaHe (Bumxre ,[lo-
yncTBaHe M NogapbXKa Ha ypena“ Ha ctpanuua 270).

© HenpasunHata ynotpe6a Ha ypeaa Moxe fa Aosee A0 HapaHs-

BaHe.

A OINACHOCT 3a deua!

O}

(ONO)

OnakoBbYHMAT MaTepman He e urpad-
ka 3a geua. [euata He Tpsibea fa cu
urpasT ¢ HalnoHoBuTe Toponu. Cb-
LLlecTBYBa OMacHOCT OT 3ayLuaBaHe.

OlIACHOCT 3a u om

domauwHu xueomHu!
EnekTtpuyecknte ypeam morat ga ca
onacHu 3a AoMalLHuUTe XMBOTHU. Oc-
BEH TOBa XXMBOTHUTE MoraT aa npuyu-
HST noBpeau no ypeaa. MNopagm Tasu
npuyMHa ce cTapainTe aa He gonyckare
YXUBOTHW B BNun3ocT A0 enekTpn4yecku
ypeau.

OMNMACHOCT om mokoe ydap

nopadu enazal
YpenbT HUKora He TpsibBa aa ce ns-
nonsea B 6rmM3ocT o BaHa, Aoy, Ha-
MblHEHa ¢ BOAa MMBKa UI NOA00HM.
OcHoBHaTa cekuus Ha ypeaa, 3axpaH-
BaLLMAT kaben 1 wencenbsT He Tpsbea
[a ce nNoTansiT BbB BoAa Wnuv Apyru
TEYHOCTW.
MaseTe ocHOBHaTa cekuus Ha ypeaa ot
Bnara, Kkanewia unu npbckallia Boaa.
B cnyyar ye B ocHOoBHaTa cekuusi Ha
ypefa nonagHe Boaa, He3abaBHO u3-
KroveTe Lencena ot KoHTakTa. Ype-
ObT TpsbBa aa ce npoBepw npeam
NMOBTOPHO BKIIKOYBaHe.
He paboteTe ¢ ypeaa ¢ BnaxHu pbLe.
B cnyyait ye ypeobT nagHe BLB BOAa,
He3abaBHO U3KIOYeETe LWencena ot
KoHTakTa. EaBa cnep ToBa nssagete
ypegna.
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A OlNTACHOCT om mokoe ydap!

[NocTaBsanTe wencena B KOHTAKT camo
KoraTto ypeabT € HambJHO CriobeH.
BkntouBalTe LWencena camo B NpaBun-
HO MOHTUPaH, JTECHO AOCTbMNEH KOH-
TaKT, YNETO HaMNpexXeHne CbOTBETCTBA
Ha napameTpuTe Ha Tabenkata Ha ype-
na. KoHTtakTsT TpsibBa Aa e necHo goc-
TbMNEeH W crieq BKNoYBaHe Ha Lerncena.

©® BHuMaBaliTe 3axpaHBalmaT kaben ga

He ce noBpeau oT ocTpu pbboBe nnm
ropewu npegmetn. He HaBmBante
3axpaHBalLusi kaben okono ypeaa.
[opu n crnen n3knioyBaHe, Bpb3kaTta Ha
ypena cbC 3axpaHBalliata Mpexa He e
npekbcHaTta. 3a ga NpekbCHeTe Bpb3ka-
Ta, U3BafeTe LUEencena oT KOHTakKTa.
[pbxTe 3axpaHBaLLmsa kaben ganedy ot
ropeLLy NoBbPXHOCTU (Hanpumep KoT-
NOHW).
Mpu n3non3eaHe Ha ypena BHMMaBan-
Te Ja He NPUTUCHETE UMK OrbHeTe
3axpaHBalLus kabern.
Mpw n3knouBaHe Ha Lwencena oT KOH-
TakTa BMHaru xeallanTe Liencena, a
He gbpnanTe 3a kabena.
Ma3BaxganTe Lencena oT KOHTakKTa...
.. B Cryyait 4Ye Bb3HWKHE NoBpeaa,
.. KoraTo He 13non3Bare KyXHEHCKNS
pobor,
.. Npean ga MoHTMpaTe UM JEMOHTU-
paTte KyXHeHCKkus poborT,
.. Npeav ga noyncTUTe KyXHEHCKUs
po6oT u
.. NPV TPBMOTEBUYHM Bypu.



® He usnonseawnTe ypeaa npy BUAUMN He-
M3MpaBHOCTU MO Hero, Mo NpUHaaNex-
HOCTUTE Unn No 3axpaHBaLums kaben.

© 3a ga usberHete p1ckoBe, He npea-
npuemanTe NpOMeHW Mo ypeaa.

OIMACHOCT om HapaHsieaHe
Ha dnaHume ecsiedcmeue Ha
npemaykeaHe!
© Hukora He GbpkanTe Mexay 3aaBuX-
BaLLOTO pamo u kopnyca. [pu 3aTBaps-
HETO Ha KanaKa Hagony nMa onacHocCT
OT HapaHABaHUA BCneacTene Ha npe-
Ma4yKBaHe.

OlNACHOCT om ebpmsiwu ce
qacmu!
© He apbxTe nbXuum nnu apyru nogob-
HWU NpeaMeTU BbB BbPTSLLMTE Ce Yac-
Tn. MaseTe ObNMM KOCK UMK LLIMPOKK
Opexu ganeye OT BbPTALWMUTE Ce YacTu.
©® BwHarv BHMMaBawiTe perynatopbsT Ha
ckopocTTa Aa e Ha 0, npeaun aa BKIo-
ynTe Lencena B KOHTaKTa.
®© MWskntodeTe ypeaa v n3BageTe Lencena
OT KOHTaKTa, Npean Aa CMeHsiTe npu-
HaANeXHOCTU U NPUCTaBKK, KOUTO ce
OBWXKaT Mo Bpeme Ha paboTa.

TNMPELQYNPEXOEHUE 3a

mMamepuanHu wemu!

© TlocTaBeTe ypega camo BbpXy paBHa,
Cyxa, Hennbaralla ce 1 BOAOYCTOMYN-
Ba NOBBPXHOCT, 3a ja HE MOXe HWUTO Aa
nagHe, HATO Aa ce MiTb3He HaJony.

© bBbpkankata MOXe Aa ce U3nonsea
MakcMMyM 10 MUHYTU Ha edVH NbT.
Cnep ToBa NbpBO TpsibBa Aa ocTaBuTe
ypena Aa ce oxragu oTHOBO 0 cTalHa
Temnepartypa.

© B HuKaKbB crnyyaw ypeabT He Tpsbea
Aa ce nsnonaea 6e3 kyna.

® He nocrasswTe ypeaa Bbpxy ropeLum
NOBBPXHOCTU, HANpUMep BbPXY KOTMO-
HU.

® He obpwbluanTe ypeaa, gokarto B ypeaa
BCE OLLe MMa SICTUSI UNn TeCTO.

He npenbneavite cbaa 3a pa3dbpkea-
He, 3aLl0TO CbAbPXKaHNETO MOXe Aa
ce pasnpbcHe. Npenueallya Te4HOCT
noTnya BbpXy ocHoBarta. [loctaBeTe
nopaamv Toea ypena Bbpxy BOO4OYCTOMN-
YnBa NMOBbPXHOCT.

He BkniouBanTe ypeaa, koraTto € npa-
3€eH, Tbil KATO MOTOPBT MOXE Aa
nperpee v ga ce noBpeau.
M3nonasainte camo opurmHanHu npu-
HaANEXHOCTW.

He nsnonseanTte ocTpu unun abpasmeHu
nouYncTBaLLy CpeacTsa.

BbpkankaTa 3a pa3dbpkBaHe 1 Obp-
Karnkara 3a pa3mMecBaHe Ha TecTo umat
nokpuTue cpeLly 3anensaHe. He ro Ha-
paHsiBaiiTe C OCTPY UMK ApaLleLum
npegmeTy (Hanpumep Hox, rbba 3a
MUWeHe Ha CboBe).

YpenbT e obopyaBaH C nracTtMacoBu
BaKyyMHM KpayeTa NpoTMB XITb3raHe.
Tbl kaTo BbpXy MebenuTe ce HaHacAT
pasnuyHu TMnose 6on N CUHTETUYHM
NOKPUTUS, KOUTO Ce NogabpPXKaT C pas-
NUYHW Npenaparu, He € HaMbJIHO U3-
KIMYEHO HsIKOe OT Te3u BellecTBa Aa
CbAbpXa CbCTaBKW, KOUTO Aa pearu-
paT c nnacTmacara Ha BakyyMHUTe
KpadeTarta n aa s pasteopat. B nogo6-
HW cnyyau nNocTaBsiiTe He X/Tb3raBa
noasnoxka nogd ypeaa.
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4. 0O6xeam Ha

R\ N W G G

docmaekama

KyXHEHCKM poBOT, OCHOBHA CEKLMS Ha
ypena 9

npegnaseH kanak 12

cbpa 3a pa3bbpkBaHe 5

O6bpkarnka 3a paamecBaHe Ha TecTo 4
O6bpkarnka 3a pasbusaHe Ha cHAr 6
Obpkanka 3a pasbobpkBaHe 7

MbJIHO PBKOBOACTBO 3a ekcrnoaTtauusi (B
WHTEpPHET)

KpaTKo pbKOBOACTBO (NMPUIOXKEHO KbM
ypena)

264

5. Pa3onakoeaHe u

UHCMasnupaHe

OTcTpaHeTe BCUYKM OMAaKOBbYHM MaTe-
puanu.

[MpoBepeTe ganu BCUYKM YacTu ca Ha-
TNNYHW 1 U3NPaBHW.

Pasrno6ete ypena (BwxTe ,Pasrnobs-
BaHe Ha ypeaa“ Ha cTpaHuua 269).
MouucTeTe ypena npean nbLpBarta
ynotpeb6a! (BmxTe ,[loyncteaHe un
nogapbXKka Ha ypeda“ Ha cTpaHu-

ua 270).

®durypa A: Hasuiite nsnuwHus
3axpaHBall kaben 3 B oTAeNeHneTo 3a
HaBMBaHe Ha kabena 14 Ha gonHaTa
CTpaHa Ha OCHOBHaTa cekuus Ha ype-
na9.

[NocTaBsanTe OCHOBHaTa cekums Ha
ypena 9 Bbpxy paBHa, cyxa, Henmbara-
Lia ce 1 BOOOYCTOMYMBA NMOBBLPXHOCT,
3a Ja He MOXe HUTO Aa nagHe, HUTo Aa
ce Nnb3He Hagony.

M3GepeTe rmagka, Yucta noanoxka, 3a
[a MoraT BakyyMHuUTe kpadeTa 8 fa ce
3axBaHaT 34paBo M Aa OCUrypsT Ha
YCTOMYMBOCT.

BHUMAHMUE:
© T[lpenvBalia TEYHOCT NOTUYA BbPXY OC-

HoBaTa. [ocTaBeTte nopaam ToBa ype-
[a BbpXy BOAOYCTONYMBA NOBbPXHOCT.



6. [llpeaned Ha ¢hyHKUuUuMe

PaboTHM nHCTpy-
MeHTU

Ckopoct

DyHKUMUA

YkaszaHusa

pas3MecBaHe 1 MUKCH-
paHe Ha TBbPAO TeCTO

MuH. KonuyecTBO:
paboTHUSIT MHCTPYMEHT TpsI6-

1-2 “nu No-TBLPAM NPoAdy- |Ba Aa ce NoTonu B CMecTa Ha
KTn ObnboyvHa noHe 1 cm.
pa3smecBaHe Ha TecTo ¢ | Makc. konu4ecTBO TecTo ¢
Bbpkanka 3a Mas mas:
pa3smecBaHe Ha paamecBsaHe Ha nnbTHo | 1657 g
TecTo 4 TecTo 6e3 Mas Bpeme 3a 06paboTka TBbp-
2-3 A0 TecTo™:
OKOI0 3 MUHYTH
Makc. npoabLMmKMTENHOCT Ha
pabora:
10 MUHYTH
pa3bbpkBaHe Ha NNbT- | MUH. KONNMYECTBO:
HO TecTo 6e3 Mas paboTHUSAT NHCTPYMEHT TPSI6-
2.3 pasbbpkBaHe Ha Mac- |Ba ga ce NoTonu B CMeCTa Ha
no v 6paluHo ObnboynHa noHe 1 cm.
pasbbpkBaHe Ha TeCTO |Makc. Konu4YecTBo TecTo 6e3
c mas Mas:
Tecto 3a cnagkmum | 1216 g
pa36uBaHe Ha macro | Bpeme 3a o6pabotka TecTo
CbC 3axap 3a cnagkuwmn 6e3 mas™:
Bopkarkasa | 4-6 TECTO 3a cragku U OKOMO 5 MUHYTH
pasbLpKEaHe 7 GUCKBUTH Makc. npoaAbLMKUTENHOCT Ha
pabora:
10 MUHYTK
TECTO CbC CyLUeHM Mno- | Makc. o6LLo Terno:
nose 950 g
6 CwmeceTe YyBCTBUTENHUTE

nnoaose Ha cteneH 1 - 2.
Makc. npoabmKMTENHOCT Ha
pabora:

10 MUHYTH
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PaBotHm uHcTpy- CkopocTt DyHKUMA Yka3zaHusa
MEHTU
- pasbuTa cmeTaHa MuH. Konu4yecTBO:
- bentbum pPabOTHUAT UHCTPYMEHT TpsO-
- MaloHesa Ba Aa ce NoTonu B cMecTa Ha
Bbpkanka 3a - pasbuBaHe Ha Macno  |abLn6oyMHa noHe 1 cm.
pa3buBaHe Ha 7-8 Ha nsHa Makc. konu4yecTBO cMeTaHa:
CHAr 6 1000 ml
Makc. npoabLmKMTENHOCT Ha
pabora:
10 MuHYTH

*YKA3AHMUE: BpemeTo 3a 06paboTka Bapvpa B 3aBMCUMOCT OT KONMYECTBOTO 1 BUAa Ha
CbCTaBKuTe.
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7. MW3nonseaHe Ha
6bpKankume

BduzaHe Ha 3adsu)eauw,omo pamo

1. HartucHete 6yToHa 3a oTKMo4BaHe 1
BAWrHETE 3aABUXKBaALLOTO pamo 13 Ha-
rope, fokaro ce mkcmpa u GyToHbT 3a
oTknoYBaHe 1 OTHOBO N3CKOYMW.

lMocmaesiHe Ha cb0a 3a

pa3bbpkeaHe

2. lMoctaBante cbaa 3a pasdbpkBaHe 5 B
OCHOBHaTa cekuUyst Ha ypeaa 9 Taka, ye
MeTanHuTe WwndToBe Ha 4ONHUS pbb
Aa CbBrnagHaT ¢ OTBOpUTE Ha OCHOBHA-
Ta CeKuna Ha ypeaa.

3. 3akntoyete cbaa 3a pa3bbpkBaHe 5,
KaTo ro 3aBbPTUTE B NOCOKaTa Ha CUM-
BOMa 3a 3aTBOPEH KaTuHap, AoKaTo
npunerHe gobpe.

MoHumupaHe Ha npedna3Hus Kanak

BHMUMAHMUE:

® He n3nonseaiite cbaa 3a pa3dbpkea-
He 5 Hukora 6e3 noctaBeH nNpegnaseH
kanak 12. B npotuseH cnyyan, ToBa,
KoeTo pa3bbpkBaTe, MOXe Aa ce pas-
npbCHe.

4. TlocTtaBeTe npeanasHusa kanak 12 ot-
Jony BbpXy 3aABwBaLLoTo pamo 13.
Crpenkara (A) Ha npegnasHus Ka-
nak 12 n ctpenkara (V) go cumBona
3a OTBOPEH KaTUHap Ha 3a[BWXBaLLO-
To pamo 13 covaTt egHa KbM gpyra.

f

5. 3aBbpTeTe npegnasHus kanak 12 B no-
cokaTta Ha CMMBOMa 3a 3aTBOPEH KaTu-
Hap, AokaTto ce dumkeumpa.

lTocmaesiHe Ha 6bpKasKume
6. W3bepete noaxopswara 6bpkarnka:

- bbpkanka 3a pa3vecBaHe Ha Tec-
TO 4: 3a TEXKW, NITbTHU TecTa, Ha-
npvmMep TecTo 3a xnsb.

- Bbbpkanka 3a pasbveaHe Ha cHsr 6:
3a pa3buBaHe Ha cMeTaHa, 6enTbum
n ap.

- Bbbpkanka 3a pa3bbpkBaHe 7: 3a
CpeaHo NITbTHW [0 NeKn TecTta, Ha-
npumep TeCTo 3a CragkuLn, naH-
OVLINaH Unn TecTo 3a nanavmHku.

3a noseve nHdopmauusa: smxTe ,lpe-

rneq Ha pyHKuMnTe Ha cTpaHuua 265.

7. ToctaBete 6bpkankara 4/6/7 otgony

Bbpxy ocTa 10.




BHumaBanTe 3a ToBa, Ye MeTanHuaT
Wt Ha octa 10 ga nonagHe B oTBOpPA
Ha 6bpkankara.

8. ®urypa B: HatucHete 6bpkankata 4/
6/7 neko Harope U 51 3aBbpTETE AOKpail
Mo nocoka Ha cTpernkara.

CuneaHe Ha XxpaHUmMeJsHu

npodykmu

* MoxeTe ga cuneaTe NPoAyKTU B Cbaa
3a pa3bbpkBaHe 5, gokaTto paboTHOTO
pamo 13 e BOurHaTo Harope.

» [lo Bpeme Ha pa3bbpkBaHe MOXeTe Aa
pobassATe NpoayKTy Npes oTBopa 3a
nbnHeHe 11 Ha NnpegnasHns kanak 12:
- Hamanerte ckopoctTtaHa 1 - 2.

- CuneTte npogyktuTe.

CMBbKeaHe Ha 3adeuxxeaujomo

pamo
é AnaHuTe BCneacTBUE Ha npe-
MaykBaHe!

®© Hwukora He BGbpkanTe Mexay 3aaBuX-
BaLLoto pamo 13 u kopnyca. Npu 3a-
TBapsHETO Ha kanaka Hagony uva
OMacHOCT OT HapaHsiBaHWS BCrea-
CTBUWE Ha NpeMaykBaHe.

OMACHOCT ot HapaHfiBaHe Ha

9. HatucHete byToHa 3a oTkntouBaHe 1 1
npuaswkeTe 3aaBukBaLLoTo pamo 13
nsuano Hagony. byToHbT 3a oTkMoYBa-
He 1 OTHOBO M3ckava.

Cera ypeabT e HanbHO MoHTMpaH. 3a pa-

6oTa ¢ ypena: BmxTe ,OCHOBHO 06CnyxBa-
He“ Ha cTpaHuua 268.
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8. OcHoeHO o6cyKeaHe

8.1 Enekmpu4ecko 3axpaHeaHe

A OMNACHOCT ot TokoB yaap!
© BkntovaiiTe wencena 3 camo B npa-

BWITHO MOHTMPaH, NIECHO AOCTbNEH
KOHTAaKT, YNEeTO HanpeXXeHne CboTBeT-

CTBa Ha napameTpuTte Ha Tabernkara Ha
ypena. KoHTakTtbT TpsibBa oa e necHo

OOCTBIMEH M Cneq BKMHOYBAHE Ha Luen-
cena.

YKA3AHME: lNpu nbpeute ynotpebu mo-
e, nopaaw 3arpsiBaHeTo Ha MoTopa, Aa ce
nosiBM mMarnko Mmvpuama. ToBa He e npo-
6nem. OcurypeTte 4OCTaTbYHO NPOBETPEe-
Hue.

1. Crnoberte ypeaa 3a xenaHarta yHk-
ums.

2. TpoBepeTe Aanu perynaTopbT 3a CKO-
pocTTa 2 e Ha no3uuus 0 (M3KNKYEHO).

3. Bkntouete wencena 3 B nogxoasi,
KOHTaKT. [1o koHTakTa TpsibBa oa nva
cBoboAEH JOCTBN U crieq BKIKYBaHe
Ha wencena.

4. Wsknouyete wencena 3, npegum ga no-
yncTBaTe ypena.

8.2 ®yHKyuu 3a 6esonacHocm

YpenbT pa3nonara ¢ MHOXECTBO (DYHKLIMK
3a 6e3onacHoCT, KOUTO ca OnucaHu no-ao-

ny.

®yHKYUs1 caMo NMpu cMbKHamo 3ad0-
su)xeau,o pamMo

YpeabT hyHKLMOHMPA CaMo ako 3afBWX-
BaLLoTO pamo 13 e MKCMpaHo NpaBuHO B
Han-4OMNHO NONoXeHne N ByTOHBT 3a oT-
KrntoyBaHe 1 € N3CKOYMM HaMmbITHO.



3awuma om npezpsieaHe
YpenbT pasnonara CbC 3aluTa cpeLly
nperpsiBaHe. AKO ABUraTenaT ce € Harpsn

MHOrIO, ypeabT Cce U3KI4YBa aBTOMaTUYHO!

1. Wskniovete ypeaa.

2. W3Baperte wencena 3 oT KOHTaKTa.

3. OcraBeTe ypeaa ga ce oxnagu o
CTalHa Temnepartypa.

Korato ypeabT M3CTUHE AOCTaTbYHO, MOXE

OTHOBO [a Obe BKIHOYEH.

8.3 BknroyeaHe/usksirovyeaHe Ha
ypeda u uszbop Ha ckopocm

NMPEAYNPEXOEHUE 3a maTepuanHm

wetn!

© bbpkankara Moxe Aa ce 13nonaea
MakcMMyM 10 MUHYTU Ha eaVH NbT.
Cnepn ToBa TpsibBa oa octaBuTe ypeaa
[a ce oxnaau OTHOBO 0 CTalHa Tem-
neparypa.

YKA3AHME: Korato o6paboTteaTe ronemu

Konu4yecTBa TeCTo, ypeabT eBEeHTyarnHo

MOXXe NeKo Aa ce ABUXKN.

1. Bknrovete ypena, kaTo 3aBbpTUTE pe-
rynaropa Ha CKopocTTa 2 B nocokata
Ha YacoBHMKOBaTa CTperka.

2. 3ano4yBaiTe ¢ Marnko No-HUCKa CKo-
pocT u yBenu4yasanTe 6aBHO J0 xena-
HaTa ckopocT (BwxTe ,[perneq Ha
dyHKumMmTE" Ha cTpaHuua 265).

3. Hamanerte ckopocTTa Ha cTeneH 71 - 2,
KoraTo no Bpeme Ha paborta gonbneare
NpoayKTU Npes oTBopa 3a MbrHeHe 11.

4. TlocTtaBeTe perynaropa Ha ckopocTTa 2
Ha 0, 3a A4a u3knunTe ypeaa.

YKA3AHME: NoeanHaTta cKkoOpocT 3aBUCK
npeay BCUYKO OT KOHCUCTEHUMSTa Ha TOBa,
KoeTo pa3bbpkeare unu mecute. Konkoto
Mo-TEYHO € CbabpXKaHUETO, TONKOoBa Mo-
Obp30 MoxeTe Aa pas3dbpkeaTe.

8.4 ®yHKyus 3a paboma Ha
umnyncu

+ Cnbc 3aBbpTaHe Ha perynartopa 3a cKo-
pocTTa 2 Ha nonoxeHue @ moxere
KpaTKOTpanHO Aa yBENUYMTE CKOPOCT-
Ta 4O MakcMMarnHa cTteneH (8).

9. PaseznobsieaHe Ha
ypeda

OMACHOCT ot BbpTALLM Ce Yac-
T™n!
®© MWsknioyeTte ypena v ussagerte Lience-
na 3 oT KoHTaKTa, Npeau Aa pasrnobs-
BaTe ypeaa.

BduzaHe Ha 3adsu)eaujomo pamo

1. HartucHete 6yToHa 3a oTkno4BaHe 1 u
BAMIHETE 3aABWXBaLLOTO pamo 13 Ha-
rope, gokato ce mKkcmpa u GyTOHBT 3a
OTKMo4YBaHe 1 OTHOBO U3CKOYN.

CeansiHe Ha 6bpkankama

2. ®urypa C: HatncHeTe 6bpkankara 4/
6/7 neko Harope 1 9 3aBbpTETE B NOCO-
kaTa, obpaTHa Ha YacoBHUKOBaTa
cTpenka, gokato Moxe fa 6bae uater-
neHa ot octa 10.

CeansiHe Ha npedna3Husi Kanak

3. 3aBbpTeTe npegnasHus kanak 12 B no-
cokaTa Ha CMMBOJS1a 3a OTBOPEH KaTu-
Hap, AokaTo Moxe Aa 6bJe cBaneH.

CeansiHe Ha cb0a 3a pa3bbpkeaHe

4. 3aBbpTeTe cbaa 3a pa3dbpkBaHe 5B
rnocokaTta Ha CMMBOSIa 3a OTBOPEH Ka-
TUHap, gokaTto Moxe da 6bae cBaneH.

CvMBKeaHe Ha 3adeu)xeau,omo

pamo

5. HatncHete GyToHa 3a oTkntouBaHe 1 1
NpUABWXETE 3aA4BWXKBALLIOTO pamo 13
n3uano Hagony. byToHbT 3a oTkntoYBa-
He 1 OTHOBO M3ckaua.
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10. lNMoyucmeaHe u
nodopwb)XKa Ha ypeda

A OIMACHOCT ot TokoB yaap!

© T[lpenu BCAKO NOYNCTBAHE M3BaXxaanTe
Lwencena 3 OT KOHTaKTa.

® Hwukora He noTansanTe OCHOBHaTa Cek-
uus Ha ypeda 9 BbB BOAa.

NMPEQYNPEXOEHUE 3a maTepuantm

wetn!

® B HUKaKbLB cryyan He uanonssamnTe
abpasunBHM, passikaallm Unm gpacka-
LM NnpenapaTtuy 3a novmcTBaHe. Taka
ypeobT MOXe Aa ce noBpeau.

YKA3AHUA:

*  OnpepeneHu XxpaHUTENHW NPOAYKTY
Unu nognpasku (HaNnpMMep Kbpu, Mop-
KOBW) MoraT [ja OUBETAT NacTMacoBu-
Te YacTu (Hanpvmep npegnasHus
kanak 12). Toa He e aedeKT Ha ypeaa
N He e BpeaHo 3a 34paBeTo.

* Mons, umanTe npeaeua, Ye cneg nog-
CyluaBaHe no NpuHaaIeXXHOCTMTE BCE
oule Moxe aa nma kanuuum soga. Oc-
TaBeTe BCUYKM YacTu a M3CbXHAT Ha
Bb3AYX HaMbIHO.

10.1 lNo4yucmeaHe Ha OCHOBHa-
ma cekuyusi Ha ypeda

1. TloyncTBanTe ocHoBHaTa cekuust Ha
ypega 9 ¢ BnaxHa kbpna. MoxeTe ga
n3nonseaTte 1 Marnko rnpenapar 3a Cb-
noBe.

2. Cnep ToBa n3bbpLUETE C YMCTa KbpMa,
HaBna)KkHeHa ¢ YyMcTa Boaa.

3. Wsnon3eaiTe OTHOBO OCHOBHAaTa CeKkUus
Ha ypeaa 9, eaBa crnef Kato € HanbHO
n3cbxHana.
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10.2 lMo4yucmeaHe 8 MUSIJIHa
MawuHa

CneaHWTe YacTu ca NpUrogeHn 3a no-
YUCTBaHE B MUSINIHA MaLUnHA:

- CbQA 3a pasbbpkBaHe 5

- Obpkarka 3a pasmecBaHe Ha TecTo 4
- Obpkanka 3a pas3buBaHe Ha CHsr 6

- Obpkanka 3a pa3dbpkBaHe 7

- npegnaseH kanak 12

B HMKaKkbB cny4van He TpsibBa ga ce no-
ynucTBaT B MUSANHA MallMHa criegHuTe Yac-
™:

- OCHOBHa cekuus Ha ypeaa 9

10.3 lMoyucmeaHe Ha npuHao-
JnlexxHocmume

1. TMouncTBariTe BCUYKN NPUHAOMNEXHOCTU
Ha pbKa Ha MVBKa C BOAa 3a MMeHe
UnNu B MUSINHA MalumHa.

2. [lpu noyncTBaHe Ha pbka U3nnakeanTe
BCWYKW YacTu C YncTa Boaa.

3. OcraBeTe BCUYKM YacTy Aa U3CbxHaT
HaMmbIHO, NPeaun Aa rm crnobuTe OTHO-
BO, NpnbepeTe nnn OTHOBO Aa ' us-
nonssare.

10.4 CbxpaHeHue

» OcraBeTe BCUYKM YacTu Aa U3CbxHaT
HaMbJIHO, Npean Aa rm npubepete 3a
CbXpaHeHue.

+ CobxpaHsiBaiiTe ypeaa Ha HEAOCTBIMHO
3a JeLa MSCTO M 3alUmUTeH OT npax u
3ambpcsBaHe.

+ ®urypa A: 3axpaHBawusT kaben 3
MOXeTe Aa HaBMeTe B OTAENEHNETO 3a
HaBMBaHe Ha kabena 14 Ha gonHaTta
CTpaHa Ha OCHOBHaTa CekLus Ha ype-
na9.



11. Peuenmu

YKA3AHME: B peuenTute € nponycHat
HOMepBbT Ha perynaropa Ha cKopocTTa 2,
3a Ja ce yeTar no-necHo.

Kpewm ,,MackapnoHe*

MpoaykTn:

2 anua

2c.n.  nygpa 3axap

1c.n.  [pecepTHO BUHO (Hanpumep
.Mapgenpa“)

250g cupeHe ,MackapnoHe*

Ya HeobpaboTeH nopTokan (Cok 1 Mar-
KO HacTbpraHa nopToKasnosa kopa)

MNpurotesHe:

1.
2.

Paspnenete anuara.

MocTaBeTe 6eNTbLUMTE B MOYUCTEHUS OT
Ma3HWHU Cbp 3a pa3bumeaHe 5. C Obp-
Karnkara 3a pas3buBaHe Ha cHAr 6 pas-
6uiite 6enTbumTe Ha cHSr. [pun ToBa
noBULLABaNTE CKOPOCTTa A0 CTeneH 8.
MpexBbpnerte pa3buTnte Ha cHsar 6en-
TbUM B APYT CbA W MM OCTaBETE Ha CTy-
[AEHo.

Pa3buitte B cbaa 3a pa3bbpkBaHe 5
XBbNTbUNUTE N AECEPTHOTO BUHO C Bbp-
Karnkara 3a pa3buBaHe Ha CHsIr 6 Ha
cTeneH 6 Ha nsiHa.

Hamanerte ckopocTTa go cteneH 3 v npu-
GaBsaKnTe nocneaoBaTenHo NbXxuua no
ITbXUL@ MacKkaproHe 1 NopToKasioB COK.
Ha pbka npubasete n pasdbpkante
HacTbpraHarta nopTokanosa kopa u
6enTbLUTE Ha CHS.

3a pekopauusi pasnpbCHETE BbpXY ro-
TOBUA KPEM HAKOJIKO TbHKU MBULIK
Kopa OT nopTokarn.

[o ynotpeba nocraBeTe kpema B xna-
OVMHUKA U TO KOHCYMUpaWTe B pamKu-
Te Ha 24 vaca.

CoBeT: Hapenete Ha nnactoBe kpema
MackKaprnoHe C NPEeCHN CE30HHW NIoaoBe
Mnn ¢ KOMNOT B A€CEPTHU KYNNYKN.

Mad c kpywu
MponykTn 3a TeCcTOTO:

200 g  nweHn4eHo HGpalHo

1 wmnka con

100 g crygeHo macno (Ha TbHKU nap-
YyeHua)

34u.n.  nygpa 3axap

4c.n. Boda

3a u3nuyaHe Ha ocHoBaTa OT TeCTO:
Cyx rpax unu opus

MpopykTn 3a 6agemoBaTta NibHKa:

100g  meko macno

100g 3axap

2 qaunua (Ha cTariHa Temneparypa)
100g cmnenu bagemu

3a nokpuBaHe:
oK. 3 y3penu KpyLum

MpuroTesiHe:

1.

MocTaBeTe BCUMYKM NPOAYKTU 3@ TECTO-
TO B CbAa 3a pas3bbpkBaHe 5 n ¢ 6bp-
KankaTa 3a pasbbpkBaHe 7 v
obpaboTBariTe Ha cTeneH 3, gokaro ce
o6pasyBat rornemu napyeHua.
(MoxeTe MexayBpeMeHHO fa cnvpaTe
ypeaa u aa usbyreare npoaykTuTe ¢
LwnaTtyna 3a Tecto Hagony ot pbba.)
OwmeceTe TecToTO 6BP30 Ha pbKa Ha
TOMkKa 1 ¢ Manko 6palluHo ro pascrene-
Te Mexay ABa NucTa XxapTus 3a neye-
He.

[MokpwuiiTe ¢ TeCTOTO Hama3HeHa hopma
3a Maw, OTpexXeTe CTbpYalLuTe Kpavla
1 ro ctaBeTe 3a MUHUMYM 30 MUHYTK

B XNlagurHuka.

HapynyeTe ocHoBaTa OT TECTO Ha MHO-
KEeCTBO MecTa C BUnuLa, noctaBeTe
BbpXY TECTOTO XapTuA 3a NeYeHe 1 cu-
neTe oTrope BbB popMaTa cyx rpax
WIN Opu13, 3a Aa HaTUCHETE TeCTOTO.
MeyeTe Ha NnporpamMa c BEHTUNATOP Ha
180°C 3a 15 muHyTW, cneqg ToBa Max-
HeTe xapTusiTa 3a neyYeHe u rpaxa/opu-
3a 1 neyete owe eavH nbT 10 oo

15 MUHYTH.
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6. 3a 6agemoBara nnbHKa pasbuiTte
MacrnoTo, 3axapTa u anuata c 6bpkan-
KaTa 3a pazbuBaHe Ha cHsr 6 nobpe Ha
nsaHa. Npu ToBa NoBMLLaBanTe cKo-
pocTTa [o cTeneH 8.

7. Cearnete Gbpkankara 3a pa3bvBaHe Ha
cHsr 6 n noctaeeTe Gbpkankara 3a pas-
ObpkBaHe 7. Ha cteneH 4 npnbaseTe u
pa3bbpkariTe 3a kpaTko bagemuTe.

8. Cwunete 6agemoBaTta NibHKa BbPXY W3-
CTMHanara oCHoBa OT TeCTO.

9. OG6enerte KpywunTe, NOYUCTETE TN OT
CbpLEeBMHATa U CEMKUTE, HapeXeTe '
Ha NeHTU 1 NoKpuInTe c TsiX bagemoBa-
Ta NnbHKa.

10. MMe4eTe Ha nporpama C BEHTMNATOP Ha
170°C 3a okono 35 MuHyTW.

Tecmo 3a nuuya

MpoaykTu:

250 g nweHu4eHo HpaluHo
Ya4.n.  con

Y Kyb4e npsicHa mas
120 ml xnapka Boga

Y24.n.  KadpsiBa 3axap
marnko 6paluHo 3a pa3mMecBaHe 1 pa3Toy-
BaHe

MpuroTesiHe:

1. CwmeceTe GpallHOTO 1 conTa B CbA 3a
pa3bbpkBaHe 5 1 B cpegaTa Hanpase-
Te Marnko KnageHuye.

2. HartpoweTte MasTa 1 3axapTa BbB Boaa
C BUnuua v rm pasdbpkante, 4oKaTo
BCUYKO ce pa3TBopu. Cunete Tasu
CMec B KIaJeH4YeTo.

3. C Gbpkankarta 3a pa3mecBaHe Ha Tec-
TO 4 o6paboTBaiTe Ha CTeneH 2 4OTo-
raea, 4okato ce obpasyBar rornemm
TOMKW TECTO.

4. TpogbrxeTe Aa pasMecBaTe Ha pbka,
[0KaToO TEeCTOTO CTaHe MeKO W rnajKo.

5. OdopmeTe OT TECTOTO TOMKa 1 ro oc-
TaBeTe Ha TOMJo0 MSCTO, MNOKPUTO, Aa
BTacBa, [oKaTo yBenu4n obema cu.

6. Pa3amecerte olle eavH NbT, pa3ToveTe n
MOKPUINTE MO XenaHue.
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12. OmcmpaHsieaHe Ha
npobnemu

B cnyyan 4ye ypeobT He paboTu KakTo Tpsib-
Ba, MbPBO NperneganTe T031 KOHTPOSEH
Crn1cbK. BeposTHo ce kacae 3a Manbk npo-
6rnem, KoTo BUXTe MOIMN Aa OTCTPaHUTe

camMu.

A OMNACHOCT ot TokoB yaap!
© B HMKakbB cryvan He ce onuTBanTe aa
peMOHTMpaTe ypeaa camu.

HeusnpaBHoCT

Bb3MOXHM NpuynHm /

MepKu

YpenwT He pa-
6otn

YpenbT cBbp3aH nu
€ KbM efnekTpo-
3axpaHBaHeTO?
MpoBepeTe Bpb3Ka-
Ta.

[anu 3awutara ot
nperpsiaHe He e n3-
Knouuna ypega
(BwxTe ,3awwmTa ot
nperpsisaHe” Ha
cTpaHuua 269)?
[anu 3agBuBaLLIO-
TO pamo 13 He e 3a-
TBOPEHO U3USANO0
Hagony?

Bbpkankara 3a
pa3buBaHe Ha
CHsr 6, 6bpkan-
KaTa 3a pas-
ObpkBaHe 7 unm
Obpkankara 3a
pasmMecBaHe Ha
TecTo 4 He ce
BbPTAT UNu ce
BbPTAT TPYQHO.

M3kntoueTe Hesa-
6aBHO, n3Bagete
wencena 3 oT KOH-
TakTa 1 npoBepeTe:
- Wma nn B kynata
Hella, npeveLm
Ha BbpTEHETO?

- XpaHata ga He e
Xunasa unm
TBbpaa?

- MNpasBunHo nun e
crnobeH ypeabT?




13. U3xebprisiHe

Tosun npodyKT CbOTBETCTBA

Ha eBponenckaTa QUpeKTu-

Ba 2012/19/EC. CumBonsT

CbC 3agpackaH KOHTelHep

3a 0TNagbUM C Konena o3Ha-

YyaBa, Ye NpoAyKTbT noase-

XV Ha pasfenHo cbbupaHe B EBponenckus
cbto3. ToBa ce oTHacs 3a NpoayKTa U BCUY-
K1 0603Ha4YeHN ¢ TO3M CUMBOJ1 akcecoapu.
O603HaveHnTEe NpoayKTU He TpsibBa aa ce
N3XBBLPNAT 3ae4Ho ¢ 00wuTe GutoBm oTna-
Obuu, a Tpabea aa ce npegasart B onpeae-
NeH 3a uenTa NyHKT 3a cbbupaHe Ha
€NEeKTPUYECKN U ENEKTPOHHN ypeaun C Len
peuuKnmpaHe.

To3n cumBOn 3a peuunknnpaHe

o6o3HavaBa gafeH npegmer

UK YacTu OT MaTepuan KaTto

CTOVMHOCTHM 3a peLmKknpaHe.
PeuvknupaHeTto cnomara 3a

HamansiBaHe M3MoNn3BaHETO HA CYPOBUHHM
mMaTepuanu n HamansiBaHe Ha BpegHuTe
BMMSHWS BbPXY OKONHaTa cpega.

Onakoeka

Mpu n3xBbpPNsiHe Ha onakoBKaTa cnasBau-
T€ CbOTBETHUTE pa3nopendn OTHOCHO
oKoIHaTa cpefa BbB BallaTa AbpXxaBa.

14. TexHu4Yecku OaHHU

Mopen: SKM 600 D3
B3axpaHBawo Hanpe- [220-240V ~
KeHune: 50-60Hz
Knac sawura: IO
MouHocT: 600 W
Cba 3a pa3bbpkBaHe
Ob6ewm: 5000 ml
MakcumanHo konuye-
CTBO 3a HanbneaHe
(mapkmposka MAX): |3700 ml
MakcumanHo HaTo-

TecTo 3a cnagku-
BapBaHe 3a Obpkan-

wu 6e3 masn:
kara 3a makc. 1216 g
pa3bbpkBaHe 7 1 6bp- ) .
Karikata 3a pasmecBa- TecTo ¢ mas:

Makc. 1657 g

He Ha TecTo 4:

Makc. npogbnxuTen-
HOCT Ha paboTa 6e3
npekbcaHe (KB):

(nokassa konko
NpoaBLIKUTENHO
ypeabT MoXe aa
pabotu 6e3 npe-
KbCBaHe)

10 MuHYTH

O6opoTn (M3mepeHn
Ha paboTHMA MHCTPY-
MEHT):

40 - 220 obopoTa/
MUHYyTa
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U3nonseaHu cumeonu

[l

3alwuTHa nsonauus

S

Geprufte Sicherheit (MpoeepeHa
6e3onacHocT): Ypeaute Tpsbea
[a oTroBapsT Ha obLonpueTute
TEXHUYECKNTE M3NCKBaHUSA 1 Aa
Cca CbBMECTMMU CbC 3aKkoHa 3a
6e3onacHOCT Ha NpoayKTuTe
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Ypes mapkuposkaTta ,,CE"
HOYER Handel GmbH yka3sBa
CbBMECTUMOCTTa C U3NCKBaHUSA-
Ta Ha EC.

Toan CMMBOS HANOMHS OMakoB-
KUTE Oa Cce U3XBbpPnAT c1;06pa3—
HO €KOJTIOrM4YHUTEe N3NCKBaHUA.

CbC cumBona 3a peuyknupaHe

(3 cTpenku) ca 0603Ha4eHn maTte-
puanuTe, KOMTO NOANexXar Ha BTO-
puyHa ynotpeba. Matepnanst
mMoxe aa 6bae cneumdumumpaH
ype3 HoMepa 3a peumKnnpaHe B
cpegarta (Tyk: 21) uvnm ypes cb-
KpawieHue (Tyk: PAP).

MpomeHnuneo HanpexeHne

CumBonbT 0603Ha4YaBa 4acTu,
KOMTO MoraTt ga ce novncrteart B
MUAnHa MmallinHa.

Toaun NpoayKT NoAsexu Ha peuu-
KnupaHe 1 pasaenHo U3XBbpns-
He Ha oTnaabLUUTE Nnopaau
U3KMIOYMTENHATA OTFOBOPHOCT
OT CTpaHa Ha NpPOou3BOAUTENS.

3anasBame cu NpaBOTO HA TEXHUYECKU

NPOMEHMN.
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15. MapaHyus Ha
HOYER Handel GmbH

lapanyus

YBaxaemu KN1eHTH, 3a To3n ypesa nonyya-
BaTe 3 ro4MHKU rapaHums oT gataTa Ha no-
KynkaTta. B cnyyai Ha HecbOoTBETCTBME Ha
npogykTa ¢ gorosopa 3a npogaxta Bue
MMaTe 3aKOHHO NMpaBo Aa npegsasuTe pe-
Knamauusi npes npogasaya Ha npoaykTa
npuv ycrnoBusiTa U B CPOKOBETE, onpeaere-
HW B rnaea TpeTa, pasgen Il v lll v rmaea
YyeTBbpTa OT 3aKOHa 3a NpefoCcTaBsaHE Ha
LMPOBO ChAbPX)aHWe 1 LMPOBU YCIyru
1 3a npogax6a Ha ctoku (3MLCLYTIC)*.

BaluuTe npasa, NpoMaTUYaLLy OT Nocove-
HUTe pa3nopeabu, He ce orpaHuMyaBar ot
HalaTa no-aony npeacTaBeHa TbProBeka
rapaHums, He ca CBbp3aHu C pasxoau 3a
noTpebuTenuTe 1 HE3aBMCUMO OT Hesl NPo-
[aBaybT Ha NpoadyKTa oTroBaps 3a nunca-
Ta Ha CbOTBETCTBME Ha noTpebuTtenckara
CTOKa C [joroBopa 3a npoaax6a CbrnacHo
3MLCLYTC.

lapaHyuoHHU ycrnosusi
[apaHUMOHHMAT cpok € 3 roanHu OT Aartarta
Ha nonyyasaHe Ha cTokaTa. [a3ete gobpe
opuvriHanHaTa kacosa 6enexka. Tosu go-
KYMEHT e HeobxoauMm KaTo JoKa3aTencTeo
3a nokynkara. AKO B pamK1Te Ha Tpy rogu-
HW OT fararta Ha 3aKkynyBaHe Ha TO3u npo-
OYKT ce nosiBu AedekT Ha maTtepuana unu
MPOM3BOACTBEH AedbeKT, NPOAYKTBT e
6bae 6e3nnaTHO PEMOHTUPaH unu 3ame-
HeH. MapaHumaTa npegnonara B pamkute
Ha TPMrogMLLHMS rapaHUMOHEH CPOK Aa ce
npeacTaBaT AedeKTHUAT ypen, kacoBaTa
Benexka (kacoBusT 6OH), KAKTO N BCUYKM
APYrv QOKYMEHTU, YCTaHOBABALLUM Hanuyn-
€TO Ha AedeKT 1 MMCMeHo Aa ce 0bsCHM B
KaKBO ce CbCToM AedeKTbT 1 Kora e Bb3-
HWKHan. Ako AedeKkTbT e NOKPUT OT Halla-
Ta rapaHuus, Bue we nonyunte obpartHo
PEMOHTMPaHUS N HOB NPOAYKT. B cnyyain
Ha 3aMsHa Ha gedekTHa CToka NbpBOHa-



YanHuTe rapaHumMoHeH CpoK 1 rapaHUnoH-
HK ycroBus ce 3anaseart. B cnyvaii Ha
PEMOHT Ha AiedpekTHa CTOKa, CPOKbT Ha pe-
MOHTa ce NpmbaBsi KbM rapaHUNOHHUS
CpOK. 3a eBEHTYarHO HaNMMYHUTE U yCTaHO-
BEHW nospean 1 gedekTu oLLe npu NoKyn-
kaTa Tpsbea ga ce cboOLWM BegHara cnea
pa3onakoBaHeTo. EBeHTyanHuTe pemMoHTH
cnep U3TnyaHe Ha rapaHLUMOHHMSA CPOK ca
cpeLly 3annaLiaHe.

PeMOHTBLT unm 3amsiHata Ha NpoaykTa He
rnopaxaaT HoBa rapaHLuusi.

O6xeam Ha 2apaHyusima

YpenbT e Npon3BeAeH rpyuxInBo cnopeq
CTpOrUTe U3NCKBaHMSA 3a Ka4eCTBO U A0-
H6pOCHBECTHO M3NUTaH NpPeaun JocTaBkKa.
lapaHumaTa Baxu 3a gedekTy Ha maTepu-
ana vunv npovsBoacTBeHun gedektu. Ma-
paHumsTa He obxBalla KOHCymMaTMBuTe,
KaKTo 1 yactTute Ha NpogykTa, KoMTo noa-
nexat Ha HopMarnHo U3HocBaHe, Nopaau
koeTo morat ga 6baar pasrnexaaHu Kato
Obp30 M3HOCBALLM Ce YacTu (Hanpumep
vnTpY MnNn NPUCTaBKn) UM NOBpeanTe
Ha YynnuBKM YacTu (Hanpumep NpekbCcBaYK,
6aTepvn nnu Taknea Npom3BegeHn ot
cTbkno). MapaHumaTa oTnaga, ako ypeabT
e noBpefeH nopaan HenpaBuIHO U3MONM3-
BaHe WUNK B pe3ynTaT Ha HEOCbLLECTBsBa-
He Ha TexHu4yecka nogapbxka. 3a
npaBunHaTa ynotpeba Ha npogykta Tpsib-
Ba TOYHO [a Ce crna3BaT BCUYKW yKasaHus B
ynbTBaHETO 3a ekcnnoaTtaums. NpegHas-
HaveHue u 4eiiCTBUS, KOUTO He ce Npeno-
pbYBaT OT yMbTBAHETO 3a ekcrroaTaums
Wn1 3a KOWTO TO Npeaynpexaasa, Tpsboea
3a4bMKUTENHO Aa ce n3bsareart. MpoaykTbT
e npegHasHa4eH camo 3a YacTHa, a He 3a
npodecnoHanHa ynorpeba. MNMpu 3noyno-
Tpeba 1 HenpaBuUIHO TPeTMpaHe, ynoTpe-
6a Ha cuna 1 Npu MHTEPBEHLMMW, KOUTO He
Ca M3BbPLUEHN OT KINOHA Ha HaLuMs oTopu-
3u¥paH cepBu3, rapaHuMsaTa otnaga.

lpoyedypa npu 2apaHyUOHEH

cny4au

3a pa ce rapaHTupa 6bp3a obpaboTka Ha

Bawusa cnyyan, cnegeanTe cnegHuTe yka-

3aHMs:

» 3a BCUYKM 3anMTBaHMS NOATOTBETE Ka-
coBara benexka 1 nageHTMOUKaLOH-
Hust Homep (IAN 419379 2210 /
419381_2210/ 419382_2210/
419384_2210) kaTo fokasaTencrso
3a Mokynkara.

* Basemete apTuKynHusa Homep oT ab-
puyHaTa Tabernka.

* [lpun Bb3HMKBaHE Ha (DYHKLMOHAIHN
unu gpyrm gedekTn MbpPBO Ce CBbpXe-
Te no TenedoHa uUnm Ypes MMenn ¢ go-
nynoco4eHust cepBuaeH otaen. Cnep,
TOBa LUe NOonyynTe AOMbIHUTENHA WH-
dopmaums 3a ypexagaHeTo Ha Bawarta
peknamaums.

+ Crnep cbrnacyBaHe € Halwuvs cepBu3
MoXeTe Aa uanpatute aedekTHUs
NpoayKT Ha nocoveHus Bu agpec Ha
cepBu3sa 6e3nnatHo 3a Bac, kato npu-
noxwurte kacoaTta 6enexka (kacoBus
OOH) 1 NOcouNTE B KAKBO CE CbCTOM
nedekTbT 1 kora € Bb3HuKHan. 3a ga
ce usberHat npobnemu ¢ NnpueMaHeTo
1 JOMBIHUTENHU pa3xoau, 3aabimku-
TErNHo M3non3BainTe camo agpeca, Kon-
To Bn e nocoyeH. Ocurypete nsnpatya-
HETO a He e KaTo eKCrnpeceH ToBap
Unun KkaTo Apyr cneumnaneH Toeap. U3-
nparteTte ypeaa 3aefHoO C BCUYKM Npu-
HaANEeXHOCTU, LOCTaBEHN NpY
nokyrnkarta, ¥ ocurypete 40CTaTb4yHO
CUrypHa TpaHCrnopTHa OnakoBKa.

PemoHmeH cepeu3s/
u3ebHa2apaHUUOHHO obcnyxeaHe
PeMOHTV n3BbH rapaHumaTa MoxeTe aa
Bb3J10XXNTE Ha KINOHa Ha Hallna cepBu3
cpeLly 3annatuaHe. Tor ¢ yooBoncTaue Le
Buv HanpaBw npefBapuTenHa kankynaums.
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Moxem na obpabotBame camo ypeau, kou-
TO Ca JOCTaTb4YHO OMaKoBaHW U U3NpaTeHn
C NnaTeHn TpaHCMNOPTHU Pa3xoau.
BHumanue: N3npatete Bawwus ypen Ha
KIMOHa Ha HalLusl CepBU3 MOYNCTEH U C yKa-
3aHue 3a gedekTa.

Ypeoute, npeaMeT Ha U3BbHrapaHLUMOHO
obcnyxBaHe, U3npaTeHn ¢ HennaTeHn
TPaHCMNOPTHU Pa3Xxoau — C HANOXeH nna-
TEX, KaTo eKCnpeceH unv opyr cneuuaneH
TOBap — He ce npuemar.

Huve we n3Bbpunm 6e3nnaTtHo N3xBbpns-
HETO Ha usnpateHuTe ot Bac gedekTHn

ypeau.
Ha www.lidI-service.com moxeTe ga uster-

nTe ToBa 1 OApyru pbKoBOACTBA, BUOEOK-
imnoBe 3a NpoaykTuTe n nHctanauynoHeH

codTyep.
EFAE
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

C 1o3u QR ko MOXeTe oa oTMaeTe AUPEKT-
HO Ha CcTpaHuuaTa 3a obcnyxsaHe Ha Lidl
(www.lidl-service.com) u fja oTBOpUTE PBKO-
BOACTBOTO 3a eKcrnoarauusl, Kato BbBege-
Te Homepa Ha aptukyna (IAN)
419379_2210 / 419381_2210/
419382 2210 / 419384 _2210.
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@
Cepeu3Ho obcrnyxeaHe

CepBu3Ho obcnyxeaHe Bbnrapus
Ten.: 00800 111 4920
E-menn: hoyer@lidl.bg

MapTuaeH Homep (IAN): 419379 2210/
419381_2210/ 419382_2210 /
419384_2210

L
BHocumen

Mons, o6bpHeTe BHUMaHWe, Ye creasallu-
AT aApec He e agpec Ha cepBu3a. MbpBo
Ce CBbpXeTe C ropenocoyeHnst CepBuaeH
LEHTBP.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
FEPMAHNA

* Kato chmaunyecko nuue — notpedburten, He-
3aBMCMMO OT HacTosILLaTa TbProBcka ra-
paHuus, Bue ce nonseate oT npaBaTa Ha
3aKoHOBaTa rapaHuus, npegocTaBeHa oT
3akoHa 3a npegocTaBsiHe Ha UMGPOBO Cb-
ObpXXaHue u undposm ycnyrm u 3a npo-
paxbata Ha cTokm /3MLCLYTC/. Mo-
cneumnanHo Bue umarte npaBo npu HECHLOT-
BETCTBME Ha cTokaTa ga 6bae N3BbpLUEH
PEMOHT Unu 3amsiHa no Baww n3dop, oceeH
aKo TOBa € HEBb3MOXHO UM € CBbP3aHo C
HEMPOMNOPLMOHANHO rofieMun pasxoau 3a
npogaesava. Bue nmare npaBo Ha nponop-
LMOHaNHO HamansiBaHe Ha LueHaTta unm Ha
pasBarsiHe Ha 4oroBopa Npw Hanuume Ha
ycnosusaTa Ha yun. 33, an. 3 ot
3MNUCLYTC. YcnosusaTa n CpoKoBETE Ha
3aKoHOBAaTa rapaHLUmMs ca perfiaMmeHTUpaHn
B rnaBea TpeTa, pasgen |l v lll n B rnaea yeT-
BbpTa Ha 3MNLCLYTIC.
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KoupTri armao@aNiong (yia Tov Bpaxiova pnxaviopou petddoong)
PuBuIoTAG TaxuTnTOg YE AEIToupyia evepyoTToinang/atmevepyo-
TToinong

KaAwdio NAEKTPIKAG oUVOEDNG YE PIG TPOPODOTIag
Avadeutripag Cuung

MTroA avadeuong

XtutnTrpl

Avadeutrpag

Modapdxi pe Bevioula

KUplia ouokeun

Atovag yia uttodoyr Twv eEaPTNUATWY avadeuong

Avolypa TTARpwong

MpooTacia mToIAiouaTog

Bpayiovag pnxaviopou petadoong

Aiaragn mepiEMIENG kahwdiou
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Euxapioroupue yia rnv
gumioroouvn oag!

2ag guyxaipoupe yia Tnv ayopd TnG Kaivou-
pIaG 0AG KOUZIVOUNXAVAG.

Na Tov ao@aAr] xeipIoud Tou TTPOIGVTOG Kal
YIO VO YVWPIOETE TO GUVOAO duvaTOTHTWY
TOU:

* T[piv Tnv TPpWTN Bé0N O€ AsiToupyia,
S1aBdoTE TTPOOCEKTIKA AUTEG TIG 0ON-
Yigg Xxpriong.

¢ TnpAoTE OTTWOBNTIOTE TIG UTTOSEISEIG
aoc@alAeiag!

¢ H xpon TnGg CUOKEUNG EMITPETTETAI
HOVO UE TOV TPOTTO TTOU TTEPIYPAPE-
Tal OTIG TTApoUCEg 0dnyieg Xprong.

*  QuAdgre auTtég TIg 0dnyieg XpRong.

e Av Xpel0OTEI VO TTOPOBWOETE TN CU-
OKEUN O€ TPIiTOUG, CUUTTEPIAGRETE
Kal TIG TTaPoUoEG 0dnyieg Xpnong.
01 0dnyigg xpnong armroreAouv ava-
OO TTOOTO HEPOG TOU TTPOIOVTOG.

20Gg eUXOPOOTE VA XAPEITE TN XPrRon Tng
VEQG 0ag Kougivounxavig!

2uuBoAa orn ouokeun
1| To oUuBoAo onuaivel TTwg Ta UAIKA
Q f ME TN ofpavon autr dev HETaBAA-
Aouv oUTE Tn yeuon oUTe TRV 00N
TWV TPOPIMWV.
f AuTO TO cUUBOAO TTPOEIBOTTOIE! YIa

TPAUMATIOPOUG TWV XEPIWV.
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2. Evoéedeiyuévn xpnon

H KouQivounxavn xpnoIUeUEl OTnNV avapeign,
oTo XTUTTNA, oTNV avadeuon Kail 0To CUPWHA
TPOPIMWV.

H ocuokeun TTpoopileTal OVO yia IBIWTIKN
Xpnon aTo voikokupid. H xprion tng ou-
OKEUNG EMTPETTETAI HOVO OE EOWTEPIKOUG
XWPOUG.

ATtrayopeuUeTal n Xpron TnG CUOKEUNG Yia
ETTAYYEAPATIKOUG OKOTTOUG.

Avauesvousvn kakn xpnon

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuiég!

® Mn XPNOIYOTIOIEITE TNV KOUJIVOUNXOVI)
XWPIig SIOKOTTT YIa TTEPICOOTEPA ATTO
10 AETTTA. 2T CUVEXEIQ N CUCKEUN TTPE-
TTEl VA TTOPOUEIVEI ATTEVEPYOTTOINMEVN,
MEXPI VO OTTOKTACEI BepoKpaaia dwa-
Tiou.



3. Ymodeiésic aocpaAciag

lposgidomoinosis
211G TTapouoEeg 0dnyieg XPriong XPNOIMOTToIoUVTal, EQOCOV ATTAITEITAI, Ol AKOAOUBEG TTPOEI-
OOTIOINCEIG:
KINAYNOZ! MeydAog kivduvog: n un Tipnon tng mpoeidotroinong Ytropei va odn-
ynoel o€ BAABEG TNG CWHATIKAG AKEPAIOTNTAG Kal TNG {WwnG.
MPOEIAOMOIHZH! M£Tpiog kivduvog: n un TAPNON TNG TTPOEIBOTTOINONG PTTOPE] VA TTPO-
KOAETEl TPAUUATIONOUG | COPRAPES UAIKEG CNUIEG.
MPOZOXH: pikpdg Kivduvog: n un TAPNCN TNG TTPOEIBOTTOINONG PTTOPET VA TTPOKAAEDEI
eAa@poUg TpaupaTIoPoUg A UAIKEG CnUIEG.
YNOAEI=H: mepioTatikd Kal 1I81aITEPOTNTEG TTOU TIPETTEI va AauBaveTte utréywn éTav Xelpi-
{eoTE TN OUOKEUN.

Oodnyieg yia Tnv acealn Asiroupyia
®© ATmrayopeueTal n Xprion TNG CUOKEUNG atto TTaidId.
® H ocuokeur dev EMTPETTETAI VA XPNOIUOTTOIEITAI OTTO TA TTAIdIA WG
TTaIXViodl.
© QUAAETE TN CUOKEUN Kal TO KAAWBIO NAEKTPIKIG OUVOETNG HAKPIA
aTTo TaIdIq.
® H ouokeunr auTr YTTopEi va XpnoidoTroinBei atrd droua Pe Jelwé-
VEC CWHATIKES, a1oBNTAPIEG A BIAVONTIKES IKAVOTNTEG A ATTO ATOUA
XWPIG euTTEIpia Kau/fy yvwon pévo €av mmpBAETTovTal A kaBodnyou-
VTaI YIO TV a0@AAr Xprion TG CUOKEUNG Kal £XOUV KOTAVONOEI
TOUG KIVOUVOUG TTOU €VEXEI N XPAOTN TNG OUOKEUNG QUTHG.
©® Ortav utrooTei BAGPRN TO KAAWDIO TPOYODOTIAG TNG CUOKEURG AU-
TAG, ATTAITEITAI N AVTIKATAOTACT ATTO TOV KATAOKEUAOTH ] aTTO TO
Kévtpo ZEpRIS 1) atrd KATTOI0 ATOUO HE TTapOuoIa TTPOCOVTA, WOTE
va aTroPeuxBouv ol Kivouvol.
® H ouokeun dev emTpémeral va BubileTal o€ vePo.
®© AtoouvdEaTe TO QIS TPoPodoaiag atrd Tnv TTpida, ...
... EQOOOV gV UTTAPXEI ETTOTTTEIQ,
.. TIPIV OUVAPHPOAOYNOETE 1] ATTOOUVAPHOAOYNOETE TN CUOKEUN)
.. TIPIV OTTO TNV QVTIKATAOTACN £EQPTNMATWY | TTPOCOETWY
eCapTnudaTwy
. TTPIV TOV KaBapIouo.
O] H OUOKEUN auTrh dev TTPOOPICETAI VIO TN AEITOUPYIa PE ECWTEPIKO
XPOVOJIAKOTITN 1 ME EEXWPIOTO GUCTNHA TNAEXEIPIOHOU.
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® H ocuokeun TTpoBAETTETAI avAAOYQ E TN XPAON YIA TIG £ENG MEYI-
OTEG DIAPKEIEG AEITOUPYIag XwpPiG DIOKOTTA:
- MEy. 10 AeTtTd avadeuon/CUPwWUA PE TA ECaPTAMATA AVAdEUONG.
2TN OUVEXEIQ N OUOKEUN TTPETTEI VA TTAPAMEIVEI ATTEVEQYOTTOINME-
vn, MEXPI VO ATTOKTACEI BEpUoKpaaia dwuaTiou.

® Mpiv TNV avTikaTdoTaon eapTNUATWY ) AVTOAAGKTIKWY TTOU KI-
vouvTal KaTd TN AEIToupyia, N OUOKEUN Ba TTPETTEN va Eival aTTEVEP-
yoTTOINMEVN KOl Va £XEl aTToouvOEBEl attd To SiKTUO.

® Ad&Bete UTTOWN TO KEPAAAIO yIa ToV KaBapioud (BAETTE “KaBapi-
OMOG Kal OUVTHPNON TNG OUOKEUNGS” aghida 289).

® H kakA xprion TNG CUCKEUNG PTTOPEI va TTPOKAAECEI TPAUUATI-
ououc.

auéowg 1o QIS TpoYodoaiag. Mpiv amd
A KINAYNOZ yia rraidid! TNV €K v€ou B€an g€ Asitoupyia avabé-
® Ta uNikd cuokeuaoiag dev gival TTAISIKG OTE TOV £AEYXO TNG TUOKEUNG.
Trauyvidl. Ta TaiSiG amayopevetal v ©  Mn XEIPIZETTE T OUCKEUN e Bpeypéva
TTaiOUV pE TIC TTAAOTIKEC TOKOUAEG. Xépia.
Yoiotatal kivduvog aguéiag. © Ze TIEPITITWON TTOU N CUCKEUT TIEGEI O¢
KINAYNOS yia kai a6 VEPO, OTTOCUVBEDTE APECWS TO PIG TPO-

@odoaciag. Mévo 1éTE UTTOpEiTE Va BYa-

Kkaroikisia {wa kai {wa AETE TN CUOKEUN aTTO TO VEPO.
EkpeTdAAeuong!
© O1 NAeKTPIKEG OUOKEUEG UTTOPEI Va A ;
atmoTeAE0OUV TINYA KIVBUVWY YIa KATOI- ,K’NAYNOZ 'M*‘-'KTP?"A’K'“S'-’ ]
Kidia kai {wa ekpeTaAeuong. Ta {wa ® Eioayete 10 Ig TPO@OdOCiag oV TIpi-
PTTOPET EKTOC auTOU VA TTPOKOAETOUV ¢a, Hé"o érav EiV‘{“ TANPWG oUVapHOoAo-
{nuId oTn ouokeuR. MNa Tov Adyo auToé YNHeVN N GUGKEUN. o
TIPETTEN Tal WO VO TIAPAEVOUY VEVIKG ®© XuvdéoTe 10 @Ig TPoPodoaiag pévo o€
HOKQIG aTTO NAEKTPIKEC CUOKEUEC. TIpida TToU €x€l eykaTaoTabei owoTd, ival

€UKoAa TTpooBdaoiun kai n Téon TNG avTi-

KINAYNOZ nAsktpomAnsiag OTOIXEl OTNV TAON TNE TIVOKISAG TUTTOU.

Adyw vypaoiag! H Trpida TrpéTrel va ouveyiel va gival eUKo-
© AmayopeUeTal n AeIToupyia TNG GUCKEU- Aa TIpOGBAECIUN KOl PETE T GUVSEQN.
NG KOVTA O€ PTTaVIEPT, VTOUG I YEUATO @ dpovTioTe WOTe To KAAWDIO NAEKTPI-
VITITAPA K.ATT. KAS OUVOEDNG Va PNV UTTOOTEl {NUIEG
© Amayopevetal n Bubion Tng KUpIOG oU- aTro QIXUNPEC OKPEC 1) KAUTE onpEia.
OKEUNG, TOU KOAWBIOU NAEKTPIKIG TUV- Mnv TUNYETE TO KAAWBIO NAEKTPIKAG
Seang Kai Tou QI Tpopodoaiag o€ vepo oUVdEONC YUpW OIS TN CUOKEUH.
i GAAa vypa. ©® AkSun Kol JETA TNV ATTEVEPYOTTOINGN N
© TpooTatéyTe TNV KUPIA GUCKEUNR OTTO OUOKEUT BV gival EVIEAWG ATTOHOVW-
uypaaia, vepd TTou oTaGel 1 WeKAGETal. pévn amrd 10 NAEKTPIKG SikTuo. Ma va To
© Xe TTEPITITWON TTOU EI0XWPNOEI UYPO ETTUXETE QUTO, BYGATE TO QIS TPOPOSO-
TNV KUPIG CUOKEUT], ATTOCUVOEDTE oiag aTmoé Ty Tpida.
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Alatnpeite T0 KAAWDSIO NAEKTPIKAG OUV-
0e0NG HOKPIA aTTd KAUTEG ETTIPAVEIEG
(TT.X. péma Koudivag).
Katd Tn xprion TNG CUCKEUNG TTPOCEXETE
WOTE TO KOAWDIO NAEKTPIKAG OUVOEDNG
va UnV €ival JOyKwHEVO 1 TTIETUEVO.
MNa va ByaAeTte 10 QIG TpOoPOdOTiag atrd
TNV TTPIa, TPABATE TTAVTA OTTO TO PIG,
TTOTE OTTO TO KAAWDIO.
ATTOOUVOEDTE TO QIS TPOPODOTIAG ATTO
v 1pida, ...
.. O€ TIEPITITWOTN TTOU TTAPOUCIAOTEI
BAGRN,
.. OTaV BEV XPNOIYOTIOIEITE TNV KOUJI-
vopnxavrj,
.. TIpoTOU CUVOPPOAOYACETE 1} ATTOOU-
VAPHOAOYATETE TNV KOUJIvounxavr,
.. TIpoTOU TTpoPeiTe aTOV KABAPIOUS
TNG KOUQIVOUNXAVNG Kal
. O€ TIEPITITWON KaTtalyidag.
Mn XPNOIUOTIOIEITE T TUCKEUR, OTaV
UTTAPXOUV EUQAVEIG NUIEG OTN OU-
OKeun, o€ e¢apTpaTa fj 010 KAAwdIO
NAEKTPIKAG aUVOEDNG.
Mpog atrouyr| KIVOUVWY, Unv TTPayua-
TOTTOIEITE OANAYEG OTO TTPOIOV.
KINAYNOZ tpauuariouwyv
ora xépia amo ouvOAiwn!
Mn Bddete TTOTE Ta X£PIQ 0AG AVAPECT
aTov Bpayiova pnxaviopou Jetddoong
Kal oTo TrePiBANa. Katd 1o KAgioiuo
UTTApPXEl KiVOUVOG TPAUUATIOPWY aTTd
oUuvOAIyn.

KINAYNOZX amo
mepioTpeQousva uépn!

®© Mnv kpaTaTe KOUTAAIO ) TTapduoIa

QVTIKEIEVA PECT OTA TTEPIOTPEPOUEVA
pépN. Mnv TTANGIACETE KOVTA OTA TTEPI-
OTPEPOUEVA PEPN PE HAKPIG HOAAIG )
@apdid poluxa.

DpovriCeTe TTAVTA WATE O PUBUIOTAG
TaxUTNTag va Bpioketal atn B€on O,
TIPIV EICAYETE TO PIG TPOYODdOTIaG TNV
mpida.

©®

Mpiv TNV avTikatdataon eEapTnudaTwy f
EMTTPOOOETWY TEPAYXiWVY TTOU KIVOUVTal
KaTA TN AEITOUPYia, OTTEVEPYOTTOINOTE TN
OUOKEUH KOI 0QAIPECTE TO PIG TPOPODO-
aiag amod v mpia.

TMPOEIAOIIOIHZH yia uAikég {nuiég!

®

[ONO]

ToTTo0eTACTE TN OUCKEUA O€ WA ETTITTE-
on, oTeyvr), avtioAioONnTIKA Kal udaTOOTE-
YN ETMQAVEIQ, £TOI WOTE VA YNV UTTOPET
oUTe va avaTpaTrei oUTe va YANIOTPATEL.
O avadeutApag EMTPETTETAI VA AEITOUP-
yei ouvexopeva 1o TTOAU 10 AeTTTd. 21N
OUVEXEIQ TTPETTEI VO OPAOETE TN OU-
OKEUN TTPWTA Va KpUWaoel Eava e Bep-
pokpaacia dwuariou.

> € Kauia TTEPITITWON PN XPNOIMOTIOIEITE
TN OUOKEUN Xwpig doxeio.

Mnv ToTToBETEITE TN CUOKEUR TTAVW O€
KQUTH €TTIQAVEIQ, TT.X. JATIO Koulivag.
Mnv ueTakiveite TN cUoKeEUR 600 UTTAP-
XOuV TPOQIUa ) CUun H€CQ OTN OU-
OKEUn.

Mn yepicete uTTEPBOAIKG TO UTTOA V@-
oeuang, S10TI BIOPOPETIKA PTTOPET va
eKTOLEUTEI £EW TO TTEPIEXOUEVO. YYPO
TToU &eXEINiCel péel oTn Bdon. MNa 1o
AGYo auTO TOTTOBETAOTE TN CUOKEUN
emavw o€ pia udatooTeyn Baon.

Mn XpNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN KEVA,
KaBWg evoéxeTal va uttepBepuavOei To
MOTEP Kal va TTPOKANBEi BAGRN.
XpnoipoTtolgite pévo yvAoIia €apTruaTa.
Mn xpnoiyoTroigite aixunped A diaBpw-
TIKG Péoa KaBapIouoU.

O1 avadeuTrpeg Kail o avadeuTAPES (U-
MNG €XOUV QVTIKOAANTIKA ETTIQAVEIQ.
Mnv TTpokaAeiTe {nuIEG aTTd aixunped,
MUTEPA QVTIKEIMEVA A TETOIA TTOU XO-
pAogoouy (TT.X. Jaxaipia, opouyyapIia).
H ouokeun di06€Ter avtioAioBNTIKG
TTAQOTIKG TTOSAPAKIa e BEVTOULEG.
Emeidn ta €mmAa gépouv didgopa £TTI-
xpiopaTta arrd Bepvikia fj TTAACTIKO Kal
yiveTal eme€epyaaia Toug pe dIaQopPETI-
K& péoa @povTidag, deV ATTOKAEIETAI PE-
PIKEG ATTO AUTEG TIG OUCTIEG VO
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TTEPIEXOUV CUOTATIKG TTOU Ba dpdoouv
€MOETIKA aTa TTOdAPAKIa GIANIKOVNG Kal
Ba Ta aAAoiwoouy. ToTToBeTroTE £vOE-
XOUEVWG PIa avTioAioBNTIKN Bdon KaTw
o170 TN GUOKEUN.

4. 2uvoAo mapadoong

RN\ QS QL (O I G

Kou{ivounyavr, Kupia GuoKkeur 9
TTpooTacia miToIAiopaTog 12

MTTOA avadeuong 5

avadeutrpag ¢uung 4

XTuTTNTPI 6

avadeutrpag 7

TANPEIG 00nyieg Xprong (oTo d1adikTuo)
ouvTopEeG 00nyieg (ouvodelouv Tn Gu-
OKEUR)

284

5. Amoouokesuagia kai

N

rorro@érnon

AgaipéaTte OAa Ta UNIKG OUOKEUOTIAG.
EAéyETe av utdpyouv 6Aa Ta e€apTiua-
TO KOl €ival GBIKTa.
ATtroouvapuoAoyAaTE TN oUOoKeUr (BAE-
e “ATToOoUVApPPOAOYNON CUOKEUAG”
oeAida 288).

KaBapioTe Tn ouokeun TpIV Ard TNV
mwpwtn Xpnon! (BAétre “Kabapioudg
Kal ouvVTHPNON ThG CUOKEUAG”

oehida 289).

Eikéva A: TUAIETE TO KOAWDOIO NAEKTPI-
KNG ouvdeong 3 TTou TTepIcoelel GTn OI-
aragn mepiEAiIgng kaAwdiou 14 otnv
KATW TTAEUPA TNG KUPIOG CUOKEUNRG 9.
TotmoBeTr|OTE TNV KUPIA OCUCKEUR 9 O€
€TTITTEDN, OTEYVA KAl adIdBpoxn €TQa-
VEIQ, £TO1 WOTE VA PNV UTTOPET va TTECEI
f va YAIOTPr o€l N GUOKEUN).

EmA&CTe pia Agia, kaBapr) Bdon, waoTte
va PTTopouV va KoAAfjoouv Ta Todapa-
Kia pe BevToUueg 8 kal va TTapEXOUV
KOAN guoTaBela.

MPOZOXH:
®© Yypo tou EexelhiCel péel ot Baon. MNa

TO AOYO auUTO TOTTOBETACTE TN CUCKEUN
emavw o€ pia udartooTeyr| Baan.



6. Emokomnon Asitoupyiwv

ESaptnua . . .
gpyaoiag TayuTnTa AsgiToupyia Ymodeigeig
ZOpwya Kal ava-  [gAdx. ToooTnTa:
1.2 USIEQ oTepedg CL'J: To epyahcio epyaciag Ba Tpémel va BuBie-
MNG N TTI0 OTEPEWV | TaI TOUAGYKIOTOV 1 €M OTO UAIKG avauigng.
AvadeuTh- TPOPipWV péy. TToooTNTA JUUNG ME MaYId:
pag gu- Zopwya Qopng pe | 1657 9
ung 4 Hayid Xpoévog emefepyaoiag JOPNG UE payIa™:
2-3 ZUpwHa TTaxup- TTeP. 3 AeTTTd
peuoTNG Z0une yia | MEY. B1dpkeIa AsiToupyiag:
KEIK 10 AeTrTd
Avapeign maxip- | eAdy. TToooTNTA:
PEUCTNG COUNG via | To epyaAeio epyaaiag Ba TpéTrel va BuBide-
KEIK Ta1 TOUAGYKIoTOV 1 cm aTO UAIKS avAapigng.
2-3 Avapeign BouTtu- M&y. TToooTnTa JUUNG YIA KEIK:
pou Kai aAeupiol 1216 g
Avapeign {uung Ye | Xpbvog etre€epyaaiog JUpNG yia KEIK*:
yayié eP. 5 AeTITd
Z0pn yid YAUKG HEy. Sidpkela AsiToupyiag:
AvaBeuTr- XTomnua Bouty- |10 Aemta
pac 7 -6 pou e Zaxapn
ZU0un yia KouAou-
pPAaKIa
Zoun Ye amognpa- |uéy. cuvoAiké Bapog:
péva gpouTa 950 g
6 Mpoc6BéteTe cuaiagbnTa @poUTa oTn Bab-
Mida 7 - 2.
péy. didpkeia AsiToupyiag:
10 At
ZavTiyi eAay. moooéTnTaA:
AoTrpadl To epyaleio epyaaiog Ba TTPETTel va BUBile-
Xrummnii- qulovééa ] TaI TOUAGYIOTOV 1 cm GTO UAIKS avAapigng.
6 7-8 Xtotrnua BouTtlpou | uéy. TTooéTNTA CaVTIYi:
o 1000 m
Méy. Sidpkela AgiToupyiag:
10 AetrTd

*YMNOAEI=H: o xpdvog emeéepyaaiag TToikiAel avaAoya pe TNV TTo00TNTA Kal TN gUCTaCN
TWV CUCTATIKWV.
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7. priO’f) sfaprnydrwv oUuBoAo AoukéTou aTov Bpaxiova un-

ava6£uang Xaviopou petddoong 13 deixvouv 10
£€va 01O AAAO.
Avolyua Bpayiova unxaviopou
peradoong

1. MatAoTe T0 KoupTri aTTac@daAiong 1 kai
aveBaate Tov Bpaxiova unxaviopou Je-
Tédoong 13, péxpl va ac@alioel Kal va
€€€ENBeI Eava TO KoupuTTi aTTACPAAI-
ong 1.

TomoBérnon umoA avdadsuong
2. TomroBetroTe TO UTTOA avadeuong 5 €101
oTnVv KUpIa CUOKEUR 9, WWOTE T UETAA-

AIKG TTOSOPAKIa OTO KATW Gkpo va Tali- 5. TepioTpéwte TNV TrpocTaacia mIToIAi-
pIalouv OTIG E00XEG OTNV KUPIA opatog 12 pog Tnv Kateubuvon Tou
OUOKEUR. KAEIOTOU ouuBOAoU AOUKETOU, PEXPI Va
A0QOAICEl.
TomroBérnon s§apriuarog
avddsuong
6. EmA£ETE TO KATAAANAO €EAPTNUO VA
deuong:

- AvadeuTipag Cuung 4: yia Bapiég U-
MEG, TT.X. CUUN YwuIoU

- XtutnTAp! 6: yia XTUTTNUa oavTiyi,
HOPEYKOG KTA.

- Avadeutnpag 7: yia PETPIEG EwG EAT-
@PIEG CUPEG, TT.X. CUMN YIa YAUKA 1

3. Ao@aAioTe 10 pTToA avadeuong 5, TTepl- 0pN yia Tyavitec.
OTPEPOVTAG TO TPOG TO GUPBOAO TOU Mo TTEPIoTOTEPEG TTANPOPOPIEG: BAETTE
KAEIOTOU AOUKETOU, PEXPI VO EQAPUOLEI "ETIOKOTINGN ASTOUPYIOV" 0N
KOAG. oeAiSa 285.
Tomo@érnon mpooraciag 7. TomoBetrioTe TO £§APTNHA AVADEU-
mroIAiouarog ong 4/6/7 amé katw oTov afova 10.

MPOZOXH:

® Mn XpPNOIYOTTOIEITE TO PTTOA avAadEU-
ong 5 TToTé Xwpig TTpooTacia TTolAI-
opatog 12. Ala@opeTiké evOEXETAI VA
ekTIVaXOEi £Ew UAIKO avaueIgng.

4. TomoBeTOTE TNV TTPOCTACIA TTITCIAI-
opatog 12 atd kaTw aTov Bpayiova
unxaviopoU petddoong 13. To BéAog
(A) otnv TTpooTaaia mTolAiocyaTog 12
Kal 10 BéAog () SitTAa a1Td TO AVOIXTO
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BeBaiwBeite 611 TO PIKPO PETAAAIKO TTO-
dapdki euTTAékeTal aTov agova 10 aTnv
€00y aTo e¢dapTnua avadeuong.

8. Eikéva B: méoTe 10 e€dpTnua avadeu-
ong 4/6/7 Aiyo TTpog Ta TTAVW Kal TTEPI-
OTPEYTE TO PE TN QOopd Tou BEAOUG
MEXPI VO TEPUATIOEL.

ﬂ)\npwan UAIKWV
Mrropeite va pixveTre UAIKG OTO PTTOA
avadeuong 5, 600 eival avoiXTog o
Bpaxiovag pnxaviopou petadoong 13.
e Katd tnv avadeuon, YTTOPEITE va TTPOo-
0B£TETE UNIKG HEGW TOU QVOiYUOTOG
TARpwong 11 aTnv TTPOCTACia TITCIAI-
oyaTtog 12:
- Meawaote TV TaxUuTnTa oTo 1 - 2.
- Pi¢te T0 UNIKA.

KAgiowuo Bpayiova unxaviouou

peradoons
ﬁ KINAYNOZ TpaupaTICNWV OTA
Xépra a1rd ouveAiyn!

®© Mn BdadeTe TTOTE T XEPIA OOG QVAUET T
aTov Bpayiova pnxaviopou uetddo-
ong 13 kai aT1o TrepiAnua. Kard 1o
KAgioIpo uttépyel Kivduvog TpauuaTi-
OMWV a1Té GUVOAIYN.

9. lMartAoTe TO KOUNTTI aTTAc@AAIonG 1 Kal
METAKIVATTE TO Bpaxiova unxaviopou
peTddoang 13 TeAciwg TTPOG Ta KATW.
To koupTri arraoc@aAiong 1 e&€pxeTail
gava.

H ocuokeun gival Twpa £101MN CUVAPPOAO-
ynuévn. MNa epyacia pe tn ouokeun: BAETTE
"BaoikOG XEIPIOPOG" 0T oeAida 287.

8. BaoIKOG XEIPIOUOS

8.1 Tpogodooia psuuarog

A KINAYNOZ nAektpomrAngiag!

© ZuvdéaTe To PIG Tpoodoaiag 3 yovo
g€ TTpida TTou £X€l EyKaTAOTABEI CWOoTd,
gival eUKoAa TTpocBAaiun Kai n Tdon
TNG QVTIOTOIXEI TNV TAON TNG TTIVAKI-
©ag TUTTOoU. H TTpila TTPETTEl VA CUVEXi-
Cel va gival eUKoAa TTpooBAciyn Kal
METE TN oUVdEDN.

YMNOAEI=H: katd T1i¢ TTpwTEG XPAOEIG,

Aoyw BEpuavong Tou PoTéP, UTTOPEi va dn-

HioupynBouv eAa@pég oopég. AuTo gival

akivdouvo. PpovTieTe yIa ETTAPKA GEPIOUO.

1. ZuvapuoAOyAoTE T GUCKEUNR yia TNV
emOuunTn AeiToupyia.

2. EAéyEre 6T 0 pubuIoTAG TaXUTNTAG 2 €i-
vai a1o 0 (ekTOG AsiToupyiag).

3. Eiodyete 10 @Ig TpOPOBOCIAg 3 o€ pIa
KatdAANAn tpida. H Trpida Trpétrel va
oguveyicel va gival avd TTaoa oTIyn
TPOCRACIYN Kal JETA TN aUVOEDN.

4. ATooUVvOEDTE TO PIG TPpOPOdOaTiag 3,
TTPIV TOV KOBapIoPd TNG CUCKEUAG.

8.2 Acsiroupyiec acpalsiag

H ouokeun d100€TEl TTEPIOCOTEPEG AEITOUP-
vieg ao@aleiag, TTou TTEPIYPAPOVTAl OTN
OUVEXEID.

Agiroupyia uovo ue karsBacuévo
Bpayxiova unxaviouou psradoong

H ouokeun Aeimoupyei pévo, otav o Bpayio-
vag gnyaviopou petadoong 13 eival aopa-
Nopévog owoTd oTNV KATW B€0N Kal €XEl
€CENBeI TeAgiwg TO KouuTTi aTTac@AAiong 1.
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lpooraocia urrepOépuavang

H ouokeun d1aBéTel TpoaTagia utTepOEp-

pavong. Eav oto potép augnBei utrepBoAi-

K4 n Bepuokpaacia, N CUOKEUN

QATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOMATA:

1. ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN.

2. AmoouvdéaTe To QIG Tpo@odoaiag 3.

3. AQNOTE TN OUOKEUN VO KPUWOEI O€
Bepuokpaacia dwuariou.

OT1av KpUWOEI ETTAPKWG N CUCKEUR, UTTOPEI

va Te0¢i Eavd o€ Aeimoupyia.

8.3 Evepyomoinon/amevepyo-
moinoNn CUOKEUNS KAl £TTI-
Aoyn raxurnrag

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuigg!

© O avodeuTnpag ETITPETTETAI VA AEITOUP-
yei ouvexopeva 1o TTOAU 10 AeTTTd. 3TN
OUVEXEIQ TTIPETTEl VA APATETE TN OU-
OKEUN TTPWTA va KPUWaoel Eava o€ Bep-
Jokpacia dwuartiou.

YNOAEI=H: katd Tnv avadsuon yeyaAwy

TTOOOTATWY CUUNG, EVOEXETAI VA PETOKIVEI-

Tal Aiyo n GuoKeun.

1. EvepyoTroifoTe TN CUCKEUN, TTEPIOTPE-
QovTag de€I6aTPOPA TOV PUBMICTH Ta-
xuTtnTog 2.

2. ApyioTe pe KATTWG XapnAdTEPN TaXUTN-
Ta KAl augnoTe oTadlakd Tnv TaxuTnTa
pExP! TNV emBUUNTH (BAéTTE “ETTIOKO-
non Asimoupyiwv” oghida 285).

3. Meworte Tnv TaxuTnTa otn Babpida 1 - 2,
otav KaTd Tn AsIToupyia TTPOCOETETE UNIKA
péoa attd 1o Gvolyua TTARpwong 11.

4. ©¢aTte ToV pUBUIOTA TaxUTNTag 2 oTo O,
YIO VA aTTEVEPYOTTOINOETE TN GUOKEUN.

YNOAEI=H: n 1davikA TaxutnTa e€aptdral
KUpiwg a16 TN oUCTOON TWV TTPOG AVAUEIEN
UAIKwv. Ogo o uypd gival To peiyua, 1600
TTIO YPryopa WTTOPEITE VO AVAUIYVUETE.
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8.4 MaAuikn Asiroupyia

* [epioTpépovTag Tov puBUIOTA TaXUTN-
106 2 01N Béon @ pTopsite va augnoe-
TE BpaxuTTPOBecua TNV TaXUTNTA OTN
péyioTn Babuida (8).

9. ArmoouvapuoAoynon
OUOKEUNS

KINAYNOZ a1ré mepIioTpePOpE-
va pépn!
© ATTEVEPYOTTOINGTE TN CUCKEUNR KOl OTTO-
ouvdEéaTe To @IS TpoPodoaoiag 3 atd
TNV TPIfa TTPIV TNV ATTOGUVOPHOAGYN-
on TNG CUOKEUNRG.

Avoiyua Bpayiova unxaviouou

ueradoong

1. TMatroTe 10 KoupTri ammac@daAiong 1 kai
avePaoTe ToV Bpaxiova unxaviouou Je-
Tadoong 13, péxpl va ao@alicel Kal va
€€ENBeI Eavd TO KOUUTTi ATTACQAAI-
ong1.

Agaipson e§apriuarog avadsuong

2. Eikoéva C: MiéoTe 10 £€GpTNUA avVAdEU-
ong 4/6/7 Aiydaki TTpog Ta ETTAVW Kal TTe-
PICTPEWTE TO APICTEPOTTPOPA PEXPI VO
uTTopEi va aaipebei atrd Tov dova 10.

Agaipson mpooraciag

miToIAiouarog

3. TlepioTpéyTe TNV TTPOCTOCIA TTITOIAI-
oparog 12 mpog Tnv Katelbuvaon Tou
avoIXToU oUpBOAOU AOUKETOU, PEXPI VO
JTTOPEl VO aaipebEi.

A@aipson umoA avadsuong

4. TepioTpéyTe 1O puTTOA avddeuong 5
TTPOG TO avoIXTO GUPPBOAO AoUkKETOU,
MEXPI Va PTTOPET va apalpebei.



KAcgioo Bpayiova unxaviouou
pera600ng
. MNamoTe 1o KoupTri amracedAiong 1 kai
METAKIVAOTE TO Bpaxiova PNXaviopouU pe-
Tadoong 13 TeAgiwg TTPOG Ta KATW. To
KoupTr atrac@aAiong 1 e¢épyeTal Eava.

10. KaBapiouog kai

ouvrnpnon g
OUOKEUNS

A KINAYNOZ nAektpotrAngiag!

© Tlpiv o116 KGBe KABAPIOPS ATTOCUVOE-
oTE TO QIG TPoYodoaiag 3 atd TNV TIPi-
(a.

® [MMoté un BubiceTe TNV KUpPIA GUCKEUR 9
o€ vepo.

MPOEIAOMNOIHZH yia uAikég {nuiég!

® Mn XpnOIYOTIOIEITE O€ KApia TTEPITITW-
on péoa kabapiopou TTou Xapalouv 1
eival kauoTikd. ‘ETol 8a ytropouaoe va
uTToOTEl {NUIG N CUOKEUN.

YNOAEI=ZEIZ:

*  JUYKEKPIPEVA TPOPIPA 1 KAPUKEUUATA
(TT.X. KGPU, KOPOTA) EVOEXETAI VO OANOI-
WOOUV TO XPWHA TwV TTAACTIKWY £Eap-
TNUATWV (TT.X. TNV TTPOCTACIX
mTolINiopatog 12). Aev TTpOKEITal yIa
OoQAAUO CUOKEUNG Kal Bev gival TTIBAC-
Bég yia TNV uysia.

o NAd&Bete UTTOWN OTI YETA TO OTEYVWUA
€VOEXETAI VO UTTAPXOUV QKON OTAYO-
VeG vepoU oTa ageooudp. AQrRaTe va
OTEYVWOOUV eVTEAWG OAa Ta £EapTrpa-
Ta gTOV aépal.

10.1 KaBapiouodg kupiag
OUOKEUNS
1. KaBapioTe TNV KUpIa cuokeun 9 e Bpey-

pévo travi. MTTopeite €TTiong va Xpnoiyo-
TTOIRCETE AiyOo ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

2. ZKouTrioTe TNV PE éva kaBapd TTavi Ye
KaBapo vepo.

3. XpnoipotroiaTe TNV KUPIO GUOKEUA 9
gavd povo, otav £xel OTEYVWOE! TEAEIWG.

10.2 Kabapiouog aro
mAuvripio marwv

Ta akdAouBa pépn eival KatdAAnAa yia TTAU-
on o€ TTAUVTAPIO TIATWYV:

- MrmoA avéadeuong 5

- Avadeutipag (uung 4

- XtutinTthpl 6

- Avadeutipag 7

- [lpooTacia miTolNiopaTog 12

Ze KOMia TePiTrTwon dev ETITPETTETAI TO
TTAUGIUO TwV aKOAOUBWY PEPWV OTO TTAU-
VTR PIO TTIATWV:

- Kupia cuokeun 9

10.3 KaBapioudg s§aptnudrwv

1. KaBapiete 6Aa Ta e€apTrpaTa e TO
XEpI O0€ évav vepoxuTn Ye vepd TTAUCNG
1l oTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

2. Katd tov kaBapiouo Je 1o XEPI, TTAEVETE
O6Aa Ta e€apTrpaTa e KaBapod vepo.

3. A@rioTe va aTeyvwoouV TeAgiwg OAa Ta
€€apTAPATA, TTPIV T ETTOVOCUVAPHOAO-
YNOETE, ATTOONKEVOETE 1) TA XPNOIUO-
TTOINOETE €K VEOU.

10.4 PuAaén

* [lpiv ammroBnkeUOETE TN CUCKEUR, APA-
OTE VA OTEYVWOOUV KaA& OAa Ta pépn
™G.

*  QUAAOOCETE TN CUCKEUN TTPOCTATEUE-
vn 1o TN KOV Kal Toug pUTTOUG Kal
Mokpid atréd Taidid.

+ Eikéva A: ptropeite va TUAIGETE TO KO-
AwdI0 NAeKTPIKAG ouvdeong 3 oTn dId-
Tagn mepiEéAIENg kaAwdiou 14 otnv
KATW TTAEUPA TNG KUPIOG CUOKEUNG 9.
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11. 2Zuvrayég

YNOAEI=H: o1ig ouvTayég dev avaypagpe-
Tal 0 ApIBu6G Tou puUBUIOTH TaXUTNTOG 2,
yla va gival Mo uavayvwoTog.

Kpéua Maokapmove

ZUCTaTIKA:

2 apya

2k.0. Caxapn

1K.0. YAUKO kpaai (17.X. Madeira)

250 g paokaptréve

VS TTOPTOKAAI (XUMOG Kail Aiyo Euoua
TTOPTOKOAIOU)

Mapaokeun:

1. XwpioTe Toug KpoKoug atod Ta apyd.

2. Pig¢te Ta aomrpddia aTo pTroA avadeu-
ongG 5 Xwpig AiTrog. XTUTTAOTE TA YE TO
XTuTINTAPI 6 O€¢ papéyka. AuEaveTe TNV
TaxutnTa péxp!l TN fabpuida 8.

3. Pigte Tn papéyka o€ éva GAAo PTTOA Kal
BaATe TO OTO YuyEio.

4. 710 ptroA avdadeuong 5 XTUTTAOTE TOV
KpOKo [e TN Chxapn Kai To YAUKS Kpaoi
Me To xTuTTNTAPI 6 0T Babpida 6 péxpr
va aQpicel.

5. Meworte Tnv TaxutnTa otn Babuida 3
Kal TTPOCOETETE EVAANGE pE TO KOUTAAI
MOOKAPTTOVE Kal XUHO TTOPTOKAAI

6. lMpocBéoTe ue TO X€PI TO VO TTOPTO-
KOAIOU KaI TN HAPEYKA.

7. Tia dlakOounon, PIETE HEPIKEG AETTTEG
Awpideg TTOPTOKOAIOU TTAVW OTNV £TOI-
un Kpépa.

8. BAATE TNV KpE€Pa OTO YUYEIO Kal KATa-
VOAWOTE TN EVTOG 24 WPWV.

ZUpBoUAn: BAATE TNV KPEUA PHACKAPTTOVE
0€ OTPWOEIG OE TTOTNPAKIA ETTIOOPTTIOU JE
PPECKA @POUTA ) KOUTTOOTA.
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Tapra ayAadiou
2uoTaTIKG yia TN ¢oun:
200g oimdAeupo

1 Tpéda aldT

100 g kpuo Boutupo (o€ VIPADEG)
3Kk.y. Caxapn
4 k.0. KpUO vePd

MNa 1o YAoiyo TG TapTag:
&epd paodhia fy pud

ZuoTaTIKG yia TNV apuydaAdTTaoTa:
100g poAaké BouTtupo

100g  daxapn

2 apyd (Beppokpacia dwyaTtiou)
100 g apuydoAoyixa

MNa diokdéopnon:
epP. 3 wpiya axAddia

Mapaokeun:

1. Pigre 6Aa Ta cuoTaTiké OTO PTTOA avd-
deuong 5 Kal avVOKATEWTE TO JE TOV
avadeutrpa 7 atn Babuida 3, yéxpr va
OXNMOTIOTOUV PEYAAUTEPOI TRWAOI.
(Zrapatdre evdey. evOidueoa Tn pnxo-
VI KOl OTTPWXVETE TA CUCTOTIKA JE HIa
guoTpa CUuNG atré TIG AKPEG TTPOG TA
KATW.)

2. TIAGoTe TN CUUN ypriyopa e TO XEPI O€
MIa UTTGAQ Kal avoigTe T pe Aiyo aAeupi
avdaueaa og U0 QUAAQ avTIKOAANTIKOU
XapTioU Wnaoiparog.

3. AmAworTe Tn {UuN o€ pia BouTupwuévn
POpUa yIa TAPTEG, KOWTE TIG AKPEG TTOU
TTPoEEEXOUV Kal BAATE T TOUAGXICTOV
30 AeTTTd OTO WuyEio.

4. TputAaTe TN CUPN TTOANEG QOpPEG HE
£va TTIPoUVI, BAATE €va avTIKOAANTIKG
XapTi wnoipatog Tévw oTn Uun Kai ye-
JioTe TN @Oppa pe Eepd @aaoAia iy pud,
yia va epapuoletal Bapog TTavw oTn
qopn.

5. WAorte otoug 180 °C oTov aépa
15 AeTTTd, HETA QPAIPECTE TO AVTIKOAAN-
TIKO XOPTi KAl T @acoOAia/To pull Kai
wnote Eava 10 €éwg 15 AetrTa.



6. Ma Tnv apuydaAdTTacTa, XTUTTHOTE TO
BouUTupo, TN faxapn Kai Ta aByd Pe 10
xTutnTrAp! 6. Augdverte Tnv TaxUuTNTa
Méxp! TN Babuida 8.

7. A@aipéaTe TO XTUTTNTAPI 6 KaI TOTTOBE-
TAOTE TOoV avadeuTtripa 7. NpocBéaTe
oTtn Babuida 4 yia Aiyo Ta apuydala.

8. Pigte TNV apuydaAdtracTa otn Bdon
TNG TAPTAG TTOU £XEI KPUWOEL.

9. Ze@AoudioTe Ta axAadia, aQaipEoTe TA
KOUKOUTOIQ, KOWYTE TA 0€ PETEG KAl BAA-
TE TO TIAVW OTNV AUUYSaASTIACTA.

10. Wnote otoug 170 °C oTov aépa Trep.
35 Aetrd.

Zoun miroag

JUOoTaTIKA:

250 g oirdAeupo

YaK.Y. OAaTI

Yz KUBOG vwTrr payid
120 ml xAiopo vepod

Y2 K.y. kaotavr {axapn

Aiyo aAeUpl yia To TTAGCIPO Kail TO dvolyua

Mapaokeun:

1. AvokaTtéwTte T0 aAeUpI Kal TO aAGTI OTO
MTTOA avadeuong 5 kal KAVTE pia PIKPA
AakkoUBa aTn péan.

2. Tli€oTe pe éva polvI Th PayId Kail TN
{axapn oT1o vePO KAl AVAKATEWTE, PEXPI
va diaAuBolv 6Aa Ta UNIKd. Pigte autd
TO WiyMa oTn AakkouBa.

3. AvakatéyTe pe Tov avadeuTtrpa CU-
uNg 4 otn Babuida 2, yéxpl va oxnuaTi-
OTEl Yo yeyadAn ptrdAa CUpNG.

4. ZuvexioTe TO TTAACIUO UE TO XEPI, EXPI
va paAakwoel n ¢oun.

5. TIA@oTe pia pIrdAa CUuNgG Kal agrioTeE TN
vVa QOUCKWOEl o€ éva (€0TO Oneio, Jé-
Xp! va dITTAacIooTEi o€ OYKO.

6. lMAdoTe Eavd, avoifTe TN Kol TTpocBEaTE
Ta UAIKG TTOU €TTIBUEITE.

12. EmiAuon mpoBAnuarwv

Edv n ouokeur) oag dev Asitoupyei OTTwg
TPETTEl, EAEYETE TTPWTA AUTH TN AioTa eAEy-
¥Xou. EvOéxeTal va TTpOKeITal yia KATTOoI0 [i-
KPO TTPORANMA, TO OTTOI0 PTTOPEITE Va
QVTIMETWTTICETE POVOI 0OG.

A KINAYNOZ nAektpomAnéioag!
© Mnv TpooTTaBACETE O€ KAWIQ TTEPITITW-
On va €TIOKEVACETE JOVOI OaG T OU-

OKEUN.

Mpo6BAnua

MOavég aitieg /
HETPO AVTIMETWITIONG

Aev AerToupyei

Eival e€ac@aiiopévn n
Tpopodooia pelPATOG;
EAéyETe TN oUVOEON.

H mpooTacia utrepBép-
Mavong aTTeEVEPYOTTOIn-
o€ Tn ouoKeur| (BAéTTe
“INpooTacia utrepBEp-
Mavong” oeAida 288);
Aev €xeTe KaTeRdOEI Te-
Agiwg kaTw TOV Bpaxi-
ova Pnxaviopou
perddoong 13;

Ta xTuttnTA-
pia 6, ol ava-
OeUTNPES 7 A
ol avadeuTn-
PEG QUMNG 4
Oev TTEPIOTPE-
@ovTal Kabo-
Aou 1} TTOAU
OUOKOAQ.

ATTEVEPYOTTOINOTE Q-
OWwg Tn CUOKEUN, agal-
pPEOTE TO PIG
Tpoodoaiag 3 kai
eNEyETE:

- YTApxel KATolo
EUTTOBIO EVTOG TOU
doxeiou;

- Ta Tpé@Iua civai
TTOAU oKANPA 1
TTNXTY;

- H ouokeun d¢gv £xel
guvappoAoynBei
owaTd;
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13. Amoppiyn

To Trpoidv auto uTTéKEITal

otnv Eupwrraik Odnyia

2012/19/EE. To oUupoAo ue

10 dlaypapuévo Kado atrop-

PIYMATWY TTAVW O€ TPOXOUG

onuaivel 0TI TO TTPOIOV TTPE-

el va odnynBei o€ EexwpiaTr) cuAoyn
ATTOPPIMMATWY oUPPWVa pe TNV EupwTrai-
KA 'Evwan. To idio 1ox0el yia TO TTPOIoV Kal
OAa Ta e€apTAMATA PE TO OUPBOAO auTd. Ta
€MONUAcUéVa TTPOIGVTA ATTAyOPEUETAI VA
atroppIPOoUV padi ue Ta OIKIOKE ATTOPPIl-
poTa, aAAG TTpéTTel va TTapadoBolv o€ pia
B¢on ouA\oyAG yIa TNV avoKUKAWOT NAe-
KTPIKWV KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV.
AuT6 10 CUUBOAO aVOKUKAW-

onG onNUATOBOTEI TT.X. éva QVTI-

KEIMEVO 1 TUAPATA UAIKWV WG

TTOAUTIYG yIa avakTnon. H

avaKUKAwon ocuuBdAAel oTn

peiwon KaravaAwaong TTPWTWY UAWV Kal
TNV TTPOCTACia TOU TTEPIBAAAOVTOG.

Zuokevaoia

‘OT1av BeAnoEeTE va ATTOPPIYPETE TN CUOKEUO-
oia, TTpéTTel va AReTe uTTOWN 0AG TIG AvTi-
aToIXeG TrEPIBAAOVTIKEG dIaTAEEIG TNG
XWPOG 0aG.
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14. Texvika

XAPAKTNPIOTIKA
MovTéAo: SKM 600 D3
Taon dikTUoU: 220-240V ~

50 - 60 Hz
Karnyopia TrpooTaciag: |11 [O]
loxug: 600 Watt
MrtroA avdadeuong
Oykog: 5000 ml
Méy. TToodTnTa TTAN-
pwaong (onuad MAX): 3700 ml
MéyioTo @oprTio yia ZU0pn via KEIK:
avadeuTAPES 7 Kal ava-| péy. 1216 g
deuTnpeg Cuung 4: Z0pn Je payid:
péy. 1657 g

M¢éy. didpkeia ouve-
XoUg Aeitoupyiag (KB):

(dnAwvel, Téoo
ETTITPETTETAI VO
AeiToupyei xwpig
d1aKOTIN N
ouoKkeun)

10 AetrTd

ApIBuSS aTPOPWV (E-
TPNUEVOG OTO EPYO-

Agio):

40 - 220 oTpogég/
AeTrTd




2UuBoAa mou xpnoiuyomroiouvrai

MpoaoTarteuTikr pévwaon

[l

Geprlifte Sicherheit [EAeyxog
Ac@aheiag): O1 GUOKEUEG TTPETTEI
va TTANPoUV TOUG YEVIKOUG KOVO-
VEG TNG TEXVOAOYiag Kal va gup-
Hop@wvovTal he To AIGTayua yia
TNV Ao@aAeia MpoidvTwv
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Me tn ofuavon CE n
HOYER Handel GmbH &nAwvel
TN ouppépYwon Tng pe Tnv EE.

e |AuTo TO oUPBOAO oOG UTTEVOUNI-
(el VO OTTOPPIYETE T CUOKEUO-
oia pe TPOTTO QIAIKO TTPOG TO
TEPIBGAAOV.

Me 1o oUpBolo TNG avakUKAw-
ong (3 BéAn) emonuaivovtal Ta
PAP QAVOKUKAWGIPa UAIKG. To uNikO
MTTOPEI Va EVTOTTIOTEI ECW TOU
ap1Buou avakUKAWGoNG OTN Yéon
(edw: 21) kai/f piag oUvTUNONG
(edw: PAP).

~ EvaAhaooodpevn téon

To oUpBoAo autd uTTodNAwWVEl
TTPOIGVTA TTOU TTAEVOVTQI GTO
TTAUVTAPIO TTIATWV.

MpodkeiTal yia éva avaKUKAWGIUO
TTPOIGV, TO OTTOIO UTTOKEITAI OTN
dleupupévn euBuvn TTapaywyou
KaBwg kal aTn dlaAoyr| aTToppIy-
MATWV.

Al0TNPOUE TO BIKAIWMHA TEXVIKWY AAAQYWV.

15. Eyyunon tn¢ sraipiag
HOYER Handel GmbH

AC16TIN TTEAATIOOQ, AgIOTIME TTEADTN,

ylQ TN CUOKEUN auTh AauBdavete eyyunon

3 €TV atrd TNV NUEPOPNVia ayopdags. Ze TTe-
PITITWON EAATTWHATOG TOU TTPOIGVTOG OU-
TOU €XETE VOUIKA SIKAIWUATA EVAVTI TOU
TTWANTA TOU TTPOIGVTOG. AUTA TA VOMIKA BI-
KalwpaTa dev TreplopifovTal aTrd TNV €yyun-
On TTOU TTOPOUCIACETAl TTOPOKATW.

Opor eyyunong

H mpoBeopia TNG £yyunong gekiva pe Tnv
nuepopnvia ayopdg. MapakaAoUpe, QUAGE-
T€ KAAG TNV TTPWTOTUTIN ATTOdEIEN ayopdG.
To éyypago auTo ival aTTapaiTnTo WG ATTOo-
OEIKTIKO OTOIXEIO ayopdS.

Av evTOG TPIWV ETWV OTTO TNV nNUEPOUNnvia
ayopdg TOU TTPOIGVTOG auToU ENQAVIOTET
ENATTWUA TTOU OPEIAETAl OTO UAIKG 1) ThV K-
TAOKeUR, Ba €TMIOKEUACTOUE 1} Ba avTiKaTa-
OTHOOUE TO TTPOIOV dwpedv I Ba
EMOTPEWOUNE TNV TINA ayopdg, KATd TV
Kpion pag. NpodtdBeon yia Tnv TTapoxt
gyyunong gival TTwg evrég Tng TTpoBeopiag
TWV TPIWV ETWV TO EAATTWUATIKS TTPOIOV Ba
TTAPOUCIACTE GUVOBEUOUEVO ATTO TNV ATTO-
OeIgn ayopdg, Kal TTwg o TTEAATNG Ba dwael
oUVTONN YPOTITA TTEPIYPAPH TOU €i60UG TNG
BAGBNG Kal TNG XPOVIKAG OTIYUNAG TTOU TTa-
POUCIACTNKE.

Av 70 eAATTWUO KOAUTTTETAI ATTO TV £yYUNOH
Mg, TO TIPOIOV Ba GGG ETMOTPOPET ETTIOKEUO-
opévo f Ba avTiKaTaoTaBE .

lMNa 1nv EAANGSa 10xUer: H avTikardoTaon Tou
TTpoiévTog ouvettdyetal, cUPPwva pe Tov NO-
MOZ 2251/1994, avavéwan Tou Xpdvou eyyuU-
none.

Ma v Kutrpo 1oxver: H emokeun f n avti-
KOTAOTACN TOU TTPOIOVTOG OE CUVETTAYETAI
avavéwaorn Tou Xpovou gyyunong.
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Xpovog gyyunong Kai VOUIKES adiw-
o<Ig évavT EAATTWHATOS

O xpodvog eyyunong dev Trapareivetal yEow
TNG €uBUVNG Tou TTWANTH. Ta TTapatédvw
10XU0UV Kal yia Ta TEYAXIQ TTOU QVTIKATO-
oTa6nKav N emokeudoTNKav. TUXOv {nuIEg
Kal EAATTWUOTA TTOU UQICTAVTAl KATA TNV
ayopd TTPETTEl va SNAWVOVTAI APECWGS PETA
TNV agaipeon TG cuokeuaoiag. ETIoKeuEg
TToU ekTEAOUVTAI HETA TN AREN TNG eyyunong
gival TTANpwrEEG.

Eupog eyyunong

H ouokeun auTr] KOTAOKEUAOTNKE CUPQW-
va he auotnpoug Kavoviopuoug TToldTNTag
Kal UTTORBARBNKE 0 OXOAATTIKO EAEYXO TTPIV
TNV TTapadoon.

H eyyunon mrepihapBavel EAATTWPATA TTOU
ogeilovTal TGO 0TO UAIKG, 600 KaI OTNV Ka-
TOOKEUN.

ZTnVv £yyonon dev mepiAapdvovral
AVAAWOCIMA THAMOTA TTOU UTTOKEIVTAI O&
@uoioAoyIKn @Bopd Kal {nUIEG TTOU TTPO-
KAROnkav og e08pauoTa TUAMATA, TT.X.
SIOKOTITEG, QWTIOTIKA péoa i GAAa yud-
Aiva Tepayia.

H eyylnon auTr eKTTiTITEl, OE TTEPITITWON
TTOU TO TTPOIOV UTTEOTN ¢nuId a1rd aTrpoae-
gia, akat@AANAn xprion ) ouvtipnon Pe
TTpwToROoUAia Tou ayopaoTh. MNa va yivetal
OWOTA XPAON TOU TTPOIOVTOG TTPETTEI VA TN-
pouvTal OAEG oI UTTODEIEEIG TTOU avapépo-
VTal OTIG 00NYieG XEIPIOPOU. ATTOQEUYETE
OTTWOBNTTOTE XPNOEIG KAl XEIPIOWOUG, YIa Ta
oT1T0ia 01 0dNYiEg XEIPITPOU TTPOEIBOTTOIOUV
TTWG TTPETTEI VA ATTOPEUYOVTAL.

To 1rpoidV TTpoopieTal HOVO Yia ISIWTIKA Kal
OXI yIa €TTAYYEALOTIKI) XPHoN. Z€ TTEPITITW-
on Kakou Kai akaTtdAAnAou xeipiouou Kai
Xpnong Biag, Kabwg kal oTnVv TTEPITITWON
emMéPPaONG 0T CUCKEUT, n oTToia &€ SN -
XOn a1d 10 dIATTIOTEUPEVO KEVTPO OEPRIG
MOG, N €yyunon eKTTTITEL
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Aiadikaoia og mepimrwon aiwong

gyyonong

MNa va ymropéooupe va emeepyacToUPE TO

aiTnud oag T0 CUVTOUOTEPO BUVATO, TTAPA-

KaAoUpe, aKOAOUBROTE TIG TTOPAKATW UTTO-

oeieig:

+  'Exete mavta diaBéoipa, yia 6TroTE 00g
¢nTnBouv, Tov apiBud TTPOIdVTOg
IAN: 419379_2210 /
419381_2210/ 419382_2210 /
419384_2210 kai TNV aTodeIgn wg
ATTOOEIKTIKO OTOIXEIO AyOPdS.

*  Oa Bpeite TOV APIBUO TTPOIGVTOG OTNV TTI-
vakida T0TToU, g€ KATToIa eyXApagn, aTo
€EWEPUAANO TWV 0ONYIWV XEIPIOUOU (KATW
aploTePd) A WG QUTOKOAANTO GTNV TTHIOW
I KATW TTAEUPA TNG CUOKEUNG.

*  Av gg@avioToUlv AeIToupyikég BAGReS N
GAAQ EAATTWOMATA, ETTIKOIVWVACTE TTPW-
TO YE TO akOGAouBO KEVTPO OEPRIg
TNAEQWVIKA 1 pe email.

*  2Tn OUVEXEIQ, KOl EQOCOV TO TTPOIdV Oe-
wpnOei EAATTWHATIKO, PTTOPEITE VA TO
atrooTeiAeTe aTn d1EUBUVON TTOU OAg
000nkKe, eEAeUBEPO aTTO TAXUDSPOMIKA TE-
An, ouvodeuduEVo aTTd TNV aTTOdEIEN
ayopdg Kal éva Gnueiwpa OXETIKA e TO
€id0¢ TNG BAARNG KaI TN XPOVIKH OTIYUA
TTOU EUQAVIOTNKE.



>1ov 1oT6TOTTO WwWw.lidl-service.com ptro-
PEITE VA JETAPOPTWOETE TO TTAPOV N TTEPIO-
o0TEPQ EYXEIPIOIA, BivTED TTPOIOVTWYV Kal
AoyIopIKA eykaTdoTOONG.
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PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Me autév Tov Kwdiké QR peTafaiveTe aTTeu-
B¢eiog oTn oeAida Tou oépPIg Tng Lidl
(www.lidI-service.com) Kal KATAXWPWVTAG
ToV apIB6 TTpoidvTog (IAN)
419379_2210 / 419381_2210 /
419382 2210 / 419384_2210 prio-
pEiTe va avoigeTe TIG 0dnyieg xpAong Tou
TTPOIOVTOG 0OG.

L
ﬂ Kévrpo oépfig

@R =¢pPic EAGSa
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: hoyer@lidl.gr

€D z¢ppig Kumpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 419379_2210/419381_2210/
419382 2210 / 419384 2210

G—-o- lpoun6@surng

MapakaAoupe, AABeTe UTTOWN CAG TTWG N
akéAoubn dielBbuvaon dev gival S1ietBuvon
oépPig. ETKOIVWVACTE TTPWTA UE TO KE-
VTPO O£PPIG TTOU avaypa@ETal TTAPATTAVW.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
FEPMANIA
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