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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerdtes vertraut.

@

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite
avec toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw v86r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van

het apparaat.
@

Pred &tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozy¢ strong z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznad sig z wszyst-

kimi funkcjami urzqdzenia.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vetkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con
todas las funciones del dispositivo.

Fer du leeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

an @ ™D

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasés elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a készilék mindegyik funkcigjdt.
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1. Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. These
operating instructions are a part of this product.
They contain important information on safety,
usage and disposal. Before using the product,
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described
and only for the specified areas of application. In
addition, pass these documents on, together with
the product, to any future owner.

2. Intended use

This appliance is intended exclusively for-..

B mixing, puréeing and stirring foods as well
as crushing ice cubes,

B use exclusively in normal domestic amounts
and only for private use in a domestic envi-
ronment in dry rooms.

This appliance is not intended for ...

B chopping herbs, onions, meat and hard
food components such as nuts, pits, large
seeds or stalks,

B making nut puree,

B the processing of materials that are not
foodstuffs,

B commercial or industrial use,

B for use in damp environments or outdoors,
B processing hot/boiling liquids.

Use only the accessories and spare parts that

are specified for this appliance. Other parts may
not be adequately suitable or safe!

3. Package contents

After unpacking, check to ensure all items are
available. The package contains:

® Motor block, with power cable and plug
Blender
Lid

Measuring cap

Operating instructions
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4. Description of the
appliance

Measuring cap
Lid

Blender
Cutting blades
Switch

Motor block
Cable retainer
Scale

Rubber lid seal

0000000 0C

5. Technical data

220-240V ~,

Nominal voltage 50 60 Hz

Nominal power
consumption

600 W

Power consumption

in off mode <05W

Storage capacity approx. 2.3 litres

Max. capacity 1.75 litres
Protection Class I/[0
CO time 3 minutes

The CO time (continuous operation fime) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming
damaged. When the specified CO time has
been reached, the appliance must be switched
off until the motor has cooled down to room
temperature.



6. Warnings and symbols
used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging
and on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this sym-
bol and the signal word "DANGER"
indicates an imminently hazardous
situation that will result in death or
serious injury if not avoided.

WARNING! A warning with

this symbol and the signal word
"WARNING" indicates a potentially
hazardous situation that could re-
sult in death or serious injury if not
avoided.

CAUTION! A warning with this sym-
bol and the signal word "CAUTION"
indicates a potentially hazardous
situation that could result in a minor
or moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word
"ATTENTION" indicates a potential
situation that could result in property
damage if not avoided.

Note: A note identifies additional
information that facilitates the use of
the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Protection class II: Protection by dou-
ble or reinforced insulation.

Do not immerse in water!

@OlEce © b B P

T@.'

N Dishwasher-proof.

&

All of the parts of this appliance that
come into contact with food are food-
safe.

This product satisfies the requirements
of the applicable European and
national regulations.

Do not dispose of electrical applianc-
es in the household waste!

Dispose of the packaging in an envi-

5l
|3
Sn §
% ronmentally-responsible manner.
&3
&
8]

The packaging is made of recyclable
materials. Observe the labelling on
the packaging material when sorting
for disposal: The material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:
1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

Bl The packaging contains paper and/
or cardboard components.

The packaging contains plastic and/
or metal components.

ADEPOSER _ ADEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

FR

(2| EEments Yol
= = = FR: The product, its
ol @ H packaging and the oper-
ating instructions are
recyclable. They are subject to an extended

manufacturer responsibility and will be collect-
ed separately.
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7. Safety instructions

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

Ensure that the appliance, the power cable and the power plug are
never immersed in water or other liquids.

Use the appliance only in dry rooms; never use it outdoors or in
damp environments.

Ensure that the power cable never becomes wet or damp during
operation. Route the power cable in such a way that it cannot be-
come trapped or damaged in any way.

To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged,
it must be replaced by the manufacturer, its customer service or by
a qualified technician.

Always remove the plug from the power socket after use. Switching
off the appliance is not sufficient because the appliance receives
power as long as the power plug is connected to the socket.

Check to ensure that the appliance is in a serviceable condition
before use. The appliance may not be used if it shows signs of
damage, especially to the motor block or the blender attachment.

Remove the plug from the socket immediately if you notice unex-
pected smells or noises coming from the appliance while it is in use
or if there is an evident malfunction.

/A WARNING! RISK OF INJURY!

4

NEVER insert your hand or fingers into the blender, especially
when it is in use. The cutting blades are extremely sharp!

DO NOT remove the lid when the appliance is in operation.

To ensure you can react immediately in the event of danger, never
leave the appliance running unattended.

Do not insert cutlery items or mixing tools into the blender while the
appliance is in use. There is a considerable risk of injury if these
come into contact with the swiftly rotating cutting blades!

English



Children should be supervised to ensure that they do not play with
the appliance.

Never use the appliance for purposes other than those described
in these instructions.

m Risk of injury if appliance is misused.

m The appliance should always be disconnected from the mains when

not supervised and before assembly, disassembly or cleaning.

m This appliance is not to be used by children.

m The appliance and its mains cable must be kept away from children.

m This appliance can be used by persons with reduced physical, sen-

sory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning safe use
of the appliance, and if they are aware of the potential risks.

m Do not allow children to play with the appliance.

m Be careful when handling the appliance. The cutting blades are

extremely sharp!

Take care when emptying the blender! The cutting blades are ex-
tremely sharp!

Take care when cleaning the appliance! The cutting blades are ex-
tremely sharp!

Switch the appliance off and disconnect the plug from the power
supply before changing accessories or getting hold of parts that
move during operation.

Always make sure that the blender is switched off before removing
the jug from the motor block!

Use the blender only with the supplied motor block!

English 5



(D CAUTION! MATERIAL DAMAGE!

m Do not use the appliance in direct sunlight or near any

heatgenerating appliances.

m  NEVER fill the blender with boiling liquids or other foods! Allow
these to cool to a lukewarm temperature.

m NEVER operate the appliance when it is empty, i.e. without ingredi-

ents in the blender attachment.

8. Unpacking

B Remove all packaging materials or pro-
tective films from the appliance. Retain the
packaging, so that you can store the appli-
ance safely or send it by post, e.g. if it needs
to be repaired.

B Before using the appliance, check that it is
free of damage; check also that the power
cable and plug as well as all accessories
and appliance parts are undamaged.

B Clean all components carefully before
using the appliance for the first time (see

13. Cleaning.
9. Setting up

Once all components have been cleaned as
described in the section 13. Cleaning:

B Position the appliance so that, ...

— that the mains cable passes through the
recess at the rear of the appliance,

— the power plug is immediately accessi-
ble, so that it can be quickly withdrawn
in the event of danger,

— that it remains stable and is not at risk of
slipping. This will prevent it from tipping
over due to vibrations.

— that the mains cable is not in the working
area and thus does not present a risk of
being inadvertently snagged and tipping
the appliance over.

6 English

10. Operation
/\ WARNING!

> The motor switches off automatically as soon
as the blender @ is removed from the motor
block @ or the lid @ is opened. In such
cases it may be easy to forget that the ma-
chine is still switched on. The motor will then
start unexpectedly as soon as the blender
attachment @ is fitted or the lid @ is closed
again.
Therefore:

— Do not insert the power plug into the wall
socket until the blender @ is filled and
mounted with its lid fitted and closed.

— Before fitting the blender, always check to
see that the appliance is switched off or
that the power plug has been removed.

— Switch the appliance off first, pull the plug
out and wait until the motor has come to
a standstill before removing the blender

© or opening the lid @.

10.1. Fitting and filling the
blender

1) Rotate the blender @ anticlockwise until
the arrow ¥ under the blender handle is
located above the b position. Remove the
blender @ from the motor block @ in a

vertical, upward motion.
2) Remove the lid @ by rotating it anticlockwise

towards position ﬁfg‘l (see Fig 1) until you can
pull it upwards.



3) Fill the blender @ to at least to the lowest line of the scale @ and at most to the MAX mark. For
optimum results, we recommend the following maximum filling quantities:

Food Max. filling quantity
Liquids 1750 ml
Yoghurt-based drinks 1250 ml
Milkshclfes/ 1250 ml
smoothies
Pancake mix 1250 ml
Baby food 750 ml
. 2 eggs
Mayonnaise 250 ml ol
Vegetable soup 1500 ml
Ice cubes 375 ml

(approx. 14-15 pieces)

4) Press the lid @ firmly down onto the blender
©. Close the lid @ by turning it clockwise
to position [@] until it audibly engages (see
Fig. 2). Ensure that the pouring spout on the
blender @ is closed. The motor cannot start

until the lid @ is fitted flush.

Fig. 1

Recommended Recommended
level processing time
1-3 60 sec.
2-5 90 sec.
2-5 60-90 sec.
3-5 90 sec.
5 3 min.
3-5 90-120 sec.
3-5 3 min.
P 12x

Fig. 2

5) Press the measuring cap @ into the lid as
far as the stop.

6) Place the filled and closed blender @ on the
motor block @. To do this, use the recesses
on the motor block @ and ensure that the
arrow g on the blender is pointing to the

symbol while doing so. Turn the blender
© clockwise to position e until it audibly
engages. The motor cannot start until the

blender @ is fitted flush.
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10.2. Selecting the speed
setting

Once the blender @ is filled and sitting complete-
ly closed on the motor block @, you can switch on
the appliance.

Set the switch @ to ...

B Llevel1-3
for liquids or soft foodstuffs, for mixing,
blending and stirring

B Llevel3-5
for more solid foods or for chopping

B Level P (pulse function)
for short, powerful impulse operation, e.g.
for crushing ice cubes or when cleaning. To
prevent overloading the motor, the switch @
does not lock in this position. Therefore, hold
the switch @ in this position for short periods
only.

(D Note

> Fill the blender @ with ice cubes up to the
375 ml mark at the maximum. Otherwise,
the ice cubes will not be crushed optimally.

10.3. Filling while in use
/\ WARNING!

> If you want to add additional foods during
operation, use only the measuring cap @
provided for this purpose. Do NOT open the
lid @.

> Do not insert cutlery items or mixing tools
into the blender € while the appliance is in
use. There is a considerable risk of injury if
these come into contact with the swiftly rotat-
ing cutting blades @!

To add more food while the appliance is in
use, ...

1) Remove the measuring cap @ from the
lid @.
2) Add the ingredients.
3) Press the measuring cap @ back into the lid.

8 English

10.4. Removing the blender

Once you have finished processing the food in
the attachment:

1) Always start by setfting switch @ to the off
position (“0”) and pulling out the mains
plug.

2) Wait until the motor has come to a complete
standstill before lifting the blender @ off the
motor block @. Rotate the blender € anti-
clockwise until the arrow ¥ under the blend-
er handle is located above the b position.
Remove the blender @ from the motor block
@ in a vertical, upward motion.

11. Useful tips

B To achieve the best results when puréeing firm
ingredients, add small amounts one after the
other into the blender @ rather than a single
large portion.

B When processing firm ingredients, cut them
into small pieces (2 - 3 cm).

B Add at least 50 ml of liquid when pureeing
fruit or vegetables.

B Add thicker ingredients (such as yoghurt)
into the blender @ first. If any of ingredients
are not picked up during mixing, remove the
blender @ from the motor block @, remove
the lid @ and stir the ingredients with a suit-
able implement, such as a spoon. Replace
the blender @ back on the motor block @

with the lid @ closed and continue mixing.

B When mixing liquid ingredients, start off
with a small amount of liquid. Gradually
add more liquids to the mixture through the
measuring cap.

B The appliance can be stabilised by placing
your hand on top of the closed blender
during operation.

B For stfirring solid or very thick liquid foods,
it can be useful to use level P to prevent the
cutting blades @ from blocking.

@ Note

> Do not use the appliance to grind crystals of
cooking salt, refined sugar or white sugar. For
example, to make powdered sugar.



12. Recipes
Banana shake

® 2 bananas

® approx. 2 thsp. sugar
(depending on the ripeness of the bananas
and personal taste)

e V> Imik
® 1 dash of lemon juice

Peel the bananas and liquidise them at level 2.
Gradually add the milk, then the sugar and the
lemon juice. Keep mixing everything until you
have a smooth and uniform liquid. Serve the

shake chilled.

Vanilla shake

® Vilmilk

® 250 g vanilla ice cream
® 125 gice cubes

® 1V2tsp. sugar

Crush the ice cubes using level P. Place the re-
maining ingredients info the mixer. Mix everything
at Level 2 until the liquid has a smooth consist-
ency.

Cappucino shake

® 65 ml cold espresso
(or a very strong coffee)

65 ml milk
15 g sugar

65 g vanilla ice cream

100 g ice cubes

Crush the ice cubes using level P. Add the es-
presso, milk and sugar. Mix everything together
at level 2 until the sugar has dissolved. Finally,
add the vanilla ice cream and then briefly mix
everything together at level 1.

Tropical mix

® 125 ml pineapple juice

® 60 ml papaya juice

® 50 ml orange juice

® > small tin of peaches with juice
® 125 gice cubes

Crush the ice cubes using level P. Place all ingre-
dients into the mixer and blend them together at
level 3.

Nut nougat shake

e slmilk

® 200 g nut nougat spread

® 1 scoop of vanilla ice cream
® 50 mlcream

Add all the ingredients to the blender and mix
at level 3 until everything is evenly blended to-
gether.

Carrot shake
® 300 ml apple juice
® 500 ml carrot juice

® 4 tbsp. cooking oil
(wheatgerm oil or rapeseed oil)

® 4 tbsp. of lemon juice
® Powdered ginger
® Pepper

Add the apple juice, cooking oil and lemon juice
into the blender and mix everything together

at level 2. Then add the carrot juice and mix
everything together at level 2. To finish, add the
powdered ginger and pepper to taste.

Blackcurrant mix
® 2 itsp. honey

® 2 bananas

® Vil buttermilk

® Vi | blackeurrant juice

Place all ingredients into the mixer and blend
them together at level 3.

English 9



Hawaii shake

® 4 bananas

® i | pineapple juice
® o lmilk

® 2 tbsp. honey

® Vilrum

Peel the bananas and liquidise them at level
2. Then add the other ingredients and mix
everything together at level 1.

Fruity pineapple and
strawberry mix

® 250 ml pineapple juice

® 200 g strawberries

® 300 ml apple juice

® 4ice cubes

Wash the strawberries and remove the green
parts. Crush the ice cubes using level P. Liquidise
them at level 2. Then add the other ingredients
and mix everything together at level 1.

Andalusian cold soup
(gazpacho)

V2 cucumber

1 large tomato

1 green pepper

Y2 onion

1 garlic clove

Y2 white bread roll

V2 tsp. salt

1 tsp. red wine vinegar

1 tbsp. olive oil

Cut the vegetables into pieces approx. 2 cm in
size. Start by adding the first the tomatoes and
then the cucumber to the blender. Liquidise them
at level 3. Add the remaining ingredients and
then liquidise/blend them all together at level 3
until a smooth soup is created. Serve the soup
with bread.

10 English

(D Note

> These recipes are provided subject to
change. All ingredients and preparation
information are guiding values. Adapt these
recipe suggestions based on your personal
experience.

> In cases of lactose intolerance, we recom-
mend you use a lactose-free milk. Keep in
mind, however, that lactose-free milk is a litle
sweeter.

13. Cleaning
/\ DANGER!

Before starting to clean the blender and its com-
ponents:

> Ensure that the motor is switched off and the
power plug removed from the socket.

Do not immerse the motor block @ in
water or other liquids. This could result in
you receiving a fatal electric shock and
cause damage to the appliance.

> Never open the housing of the appliance.
Otherwise, there is a risk of a fatal electric
shock.

/\ WARNING!
> Never insert your hand or fingers into the
blender @, especially while it is in use. The
cutting blades @ are extremely sharp!

(® CAUTION!

> Do not use solvents or abrasive cleaners on
the plastic surfaces, they could be damaged
by them.

13.1. Cleaning the blender

B To prevent injuring yourself on the cutting
blades @, clean the blender @ only with a
long-handled washing-up brush.

B Clean the measuring cap @ and the lid @
in mild soap solution. Ensure that the rubber

seal @ is correctly fitted before using the lid
A again.



(@ Note

N You can also clean the lid @, the meas-

m\ uring cap @ and the blender @ with

9)5\ the cutting blade @ in your dishwasher.
If possible, place all the parts in the
upper basket of the dishwasher and
make sure that they are not jammed in
place.

B |f you clean the appliance directly after use,
you can usually achieve sufficiently hygienic
cleaning results by using the following alter-
natives:

Fill the blender €@ with 750 ml of water and
add a couple of drops of mild washing up
liquid. Close the lid @ and fit the blender
© onto the motor block @. Insert the mains
plug into the socket and activate the pulse
function a few fimes so that the cutting blades
O plough through the water at maximum
speed. Afterwards, rinse the blender € with
plenty of clean water to remove any wash-
ing up liquid residues.

B To remove stubborn dirt, you can remove
the attachment @) with the cutting blades @
from the blender jug ©:

Fig. 3

1) Remove the blender € from the motor
block @. For better stability, remove the
lid @ by turning it anticlockwise towards the
position "By (see fig 1) until you can pull it
off upwards.

2) Turn the appliance upside down and turn
the attachment @ with the cutting blades @
anticlockwise so that it can be detached from

the blender jug @ (see fig. 3).

/\ WARNING!

> Handle the cutting blades @ with extreme
caution. They are very sharp.

3) Clean both parts thoroughly in a mild soap
solution.

( Note

> If necessary, you can remove the sealing
ring @ from the attachment @ with the
cutting blades @. Pull the sealing ring @
out of the attachment @ and clean it in a
mild soap solution. Then rinse off the sealing
ring @ in fresh water.

You can also clean the blender jug @
and the attachment @ with the cutting
blades @ in your dishwasher.

4) Dry all parts thoroughly before reassembling
them.

5) Replace the attachment @ with the cutting
blades @ onto the blender jug @ and turn
it clockwise. Make sure the sealing ring @ is
inserted correctly.
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13.2. Cleaning the motor
block

1) Clean the surfaces with a damp cloth. If
necessary, apply a mild washing-up liquid to
the cloth. Afterwards, wipe off with a cloth
moistened only with water o ensure that no
detergent remains on the appliance. Then
dry the surfaces thoroughly.

2) When cleaning, always check that the con-
tact switch in the fitting for the blender @ is
not blocked by soiling residues. If you can-
not dislodge any blockages with the corner
of a piece of paper, make contact with Cus-
tomer Services. Do not use any hard objects,
these could damage the contact switch.

3) Remove any possible residues on the un-
derside of the motor block @ with a dry
cloth or a stiff-bristled brush only. Ensure that
nothing can get in through the ventilation
openings of the appliance.

14. Storage
1) If you do not intend to use the blender for
an extended period, clean it thoroughly (see
chapter 13. Cleaning).
2) Wrap the power cable around the cable re-
tainer @ on the base of the motor block @.

3) Store the blender in a cool and dry location.

15. Disposal

The symbol of the crossed-out wheel-
ie bin means that this appliance may
not be disposed of in regular house-
hold waste at the end of its service
life. The appliance must be deposited at an es-
tablished collection point, recycling centre or
disposal company.
Please erase all personal data before returning
an appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at
your local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.
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16. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by
the warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of pur-
chase. Please keep your receipt in a safe place.
This will be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs
within three years of the date of purchase of

the product, we will either repair or replace the
product for you or refund the purchase price (at
our discretion). This warranty service requires
that you present the defective appliance and the
proof of purchase (receipt) within the three-year
warranty period, along with a brief written de-
scription of the fault and of when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your
product will either be repaired or replaced by us.
The repair or replacement of a product does not
signify the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any dam-
age and defects present at the time of purchase
must be reported immediately after unpacking.
Repairs carried out after expiry of the warranty
period shall be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to
fragile parts which could be considered as con-
sumable parts such as switches or parts made

of glass.



The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use of
the product are to be strictly followed. Uses and
actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item
number (IAN) 496701_2504 available as
proof of purchase.

B You will find the item number on the type
plate on the product, an engraving on the
product, on the front page of the operating
instructions (below left) or on the sticker on
the rear or bottom of the product.

B [f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either
by telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and informa-
tion about what the defect is and when it
occurred.

You can download these instruc-
tions along with many other manu-
als, product videos and installation
software at www.lidlservice.com.

PDF ONLINE
ice.

wwwlidi-service.com

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidlservice.com) where you
can open your operating instructions by entering
the item number (IAN) 496701_2504.

16.1. Service
Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657

E-Mail: kompernass@lidl.co.uk
(ED Service Ireland

Tel.: 1800 101010

E-Mail: kompernass@lidl.ie
(MD Service Malta

Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 496701_2504]

16.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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1. Einleitung

Herzlichen Glisckwunsch zum Kauf lhres neuen
Gerdtes. Sie haben sich damit fiir ein hochwer-
tiges Produkt entschieden. Die Bedienungsanlei-
tung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt
wichtige Hinweise fiir Sicherheit, Gebrauch und
Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung
des Produkts mit allen Bedien- und Sicherheits-
hinweisen vertraut. Benutzen Sie das Produkt nur
wie beschrieben und fir die angegebenen Ein-
satzbereiche. Héndigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

2. BestimmungsgemadéBer
Gebrauch

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich bestimmt fiir ...

B das Mischen, Pirieren und Rishren von Le-
bensmitteln sowie Zerkleinern von Eiswiirfeln
(sog. ,Crushen”),

B haushaltsiibliche Mengen und nur in priva-
ten Haushalten in trockenen Rédumen.

Dieses Gerdt ist nicht bestimmt fir ...

B das Zerkleinern von Kréutern, Zwiebeln,
Fleisch und harten Lebensmittelanteilen,
wie z. B. Nisse, Kerne, grofie Kérner oder
Stiele,

B die Herstellung von Nussmus,

B das Verarbeiten von Materialien, die nicht
Lebensmittel sind,

B den Einsatz fir gewerbliche oder industrielle
Zwecke,

B die Verwendung in feuchter Umgebung oder
im Freien,

B das Verarbeiten von heiflen/kochenden
Flussigkeiten.

Verwenden Sie nur Zubehdr- und Ersatzteile, die
fir dieses Gerdt bestimmt sind. Andere Teile sind
méglicherweise nicht ausreichend geeignet oder
sicherl
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3. Lieferumfang

Kontrollieren Sie nach dem Auspacken die Liefe-
rung auf Vollsténdigkeit.
Im Lieferumfang enthalten ist:

® Motorblock, mit Netzkabel und Netzstecker
® Mixaufsatz

® Deckel

® Dosierkappe

® Bedienungsanleitung

4. Geratebeschreibung
@ Dosierkappe

@ Deckel

© Mixaufsatz

O Schneidmesser

© Schalter

O Motorblock

@ Kabelaufwicklung

O Skala

O Gummidichtung

5. Technische Daten

Nennspannung 220-240V ~,
50-60 Hz
Nennleistung 600 W
e o
Fassungsvermégen ca. 2,3 Liter
Max. Einfillmenge 1,75 liter
Schutzklasse I/[0
KB-Zeit 3 Minuten

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerdt so lange
ausgeschaltet werden, bis sich der Motor auf
Raumtemperatur abgekihlt hat.



6. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf
der Verpackung und dem Gerdt werden folgen-
de Warnhinweise und Symbole verwendet (falls
zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
A telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermie-

den wird, den Tod oder eine schwere
Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine
A mégliche Geféhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den

Tod oder eine schwere Verletzung zur
Folge haben kénnte.

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,VORSICHT" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, eine
geringfiigige oder mé&Bige Verlet-
zung zur Folge haben kénnte.

ACHTUNG:! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
LACHTUNG" kennzeichnet eine
mégliche Situation, die, wenn sie
nicht vermieden wird, einen Sach-
schaden zur Folge haben kénnte.

>

Hinweis: Ein Hinweis kennzeichnet
zusdtzliche Informationen, die den
Umgang mit dem Gerét erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung

Schutzklasse II: Schutz durch dop-
pelte oder verstarkte Isolierung
zwischen spannungsfihrenden und
berhrbaren Teilen.

O De o

Nicht in Wasser tauchen!

Fir die Reinigung in der
Spilmaschine geeignet.

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderun-
gen der geltenden europdischen und
nationalen Richtlinien.

Elektrogerét nicht in den Hausmill
entsorgen!

Fihren Sie die Verpackung einer
umweltgerechten Entsorgung zu.

Verpackung aus recyclebaren Mate-
rialien. Beachten Sie die Kennzei-
chung der Verpackungsmaterialien
bei der Abfalltrennung: Diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier
und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.
ES/PT

Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Papier und/oder Pappe.

o D5 QT MA@

Die Verpackung enthélt Bestandteile
aus Plastik und/oder Metall.
ES/PT

ADEPOSER A DEPOSER
Cet apparell ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires -

se recyclent 'ﬁ ou

i
Prigies i éparation ou s don de vove apporei 1

FR

2 | ELements Emi
FR

q =N

) &

FR: Das Produkt, die Verpackung und die
Bedienungsanleitung sind recycelbar, unterlie-
gen einer erweiterten Herstellerverantwortung
und werden getrennt gesammelt.
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7. Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

Stellen Sie sicher, dass der Motorblock, das Netzkabel oder der Netz-
stecker niemals in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht wird.

Verwenden Sie das Gerdt ausschlieBlich in trockenen Rdumen, nie-
mals im Freien oder in feuchter Umgebung.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass
oder feucht wird. Fihren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder
anderweitig beschadigt werden kann.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerétes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Stecker aus der Steckdose.
Ausschalten alleine genigt nicht, weil noch immer Netzspannung
im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in der Steckdose steckt.

Kontrollieren Sie vor jedem Gebrauch das Gerét auf seinen einwand-
freien Zustand. Das Gerdt darf nicht verwendet werden, wenn Sché-
den erkennbar sind, insbesondere am Motorblock oder Mixaufsatz.
Ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
eine ungewohnliche Geréusch- oder Geruchsentwicklung wahrneh-
men oder bei erkennbarer Fehlfunktion.

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz, insbesondere nicht im Be-
trieb. Die Schneidmesser sind extrem scharf!

m Offnen Sie nicht den Deckel, wenn das Gerét in Betrieb ist.

m lassen Sie das Gerdt nicht unbeaufsichtigt arbeiten, um bei Gefahr

sofort reagieren zu kénnen.

FGhren Sie niemals Besteckteile oder Rihrgegensténde in den
Mixaufsatz, solange das Gerdt in Betrieb ist. Es besteht erhebliche
Verletzungsgefahr, wenn diese die sich sehr schnell drehenden
Schneidmesser berthren!

18 Deutsch



Kinder missen beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerdt spielen.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fiir andere Zwecke, als in dieser
Anleitung beschrieben.

Bei Missbrauch des Gerdtes besteht Verletzungsgefahr.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-

menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

Das Gerdat darf nicht von Kindern benutzt werden.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhal-
ten.

Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.
Seien Sie vorsichtig beim Umgang mit dem Gergt. Die Schneidmes-
ser sind sehr scharfl

Gehen Sie vorsichtig beim Leeren des Mixaufsatzes vor!
Die Schneidmesser sind sehr scharf!

Gehen Sie vorsichtig beim Reinigen des Gerdtes vor! Die Schneid-
messer sind sehr scharfl

Schalten Sie das Gerdéit aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor
Sie Zubehor wechseln oder Teile anfassen, die sich wéhrend des
Betriebs bewegen.

Stellen Sie sicher, dass der Mixer immer ausgeschaltet ist, bevor
Sie ihn vom Motorblock heben!

Verwenden Sie den Mixaufsatz nur mit dem mitgelieferten Motor-

block!
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(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

m Verwenden Sie das Gerdt nicht im Bereich direkter Sonneneinstrah-
lung oder in der N&he hitzeerzeugender Gerdte.

m Fillen Sie niemals kochende Flussigkeiten oder sehr hei3e Lebens-
mittel in den Mixaufsatz! Lassen Sie diese erst auf handwarme Tem-

peratur abkihlen!

m Betreiben Sie das Gerdt niemals im Leerzustand, d. h. ohne Zutaten

im Mixaufsatz.

8. Auspacken

B Entfernen Sie alle Verpackungsteile oder
Schutzfolien vom Gerdt. Bewahren Sie die
Verpackung auf, um das Gerét geschiitzt
lagern oder einsenden zu kénnen, z. B. im
Reparaturfall.

B Bevor Sie das Gerdt verwenden, iiberzeu-
gen Sie sich davon, dass das Gerét unbe-

sch&digt ist, ebenso das Netzkabel mit Netz-

stecker und alle Zubehér- und Gerditeteile.

B Reinigen Sie sorgféltig alle Bestandteile
vor dem ersten Gebrauch des Standmixers
(siehe Kapitel 13. Reinigen).

9. Aufstellen

Wenn Sie alle Teile gereinigt haben, wie unter
13. Reinigen beschrieben:

B Stellen Sie das Gerdt so auf, ...

— dass das Netzkabel durch die Ausspa-
rung an der Rickseite gefihrt wird,

— dass der Netzstecker sofort erreichbar
ist, um diesen bei Gefahr aus der Steck-
dose ziehen zu kénnen,

— dass es stabil und rutschfest steht, damit bei
Vibrationen das Gerdt nicht umkippt,

— dass das Netzkabel nicht in den Arbeits-
bereich ragt und durch versehentliches
Ziehen daran das Gerét umkippen kann.
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10. Bedienen

/\ WARNUNG!
> Der Motor schaltet sich aus, sobald der

Mixaufsatz € vom Motorblock @ entfernt

oder der Deckel @ gedffnet wird. Es wird

dann vielleicht Gbersehen, dass die Maschi-
ne noch eingeschaltet ist. Der Motor startet
dann unvermutet, sobald der Mixaufsatz €
montiert oder der Deckel @ wieder ge-
schlossen wird. Deshalb:

— Stecken Sie den Netzstecker erst dann in
die Steckdose, sobald der Mixaufsatz @
fertig befillt und verschlossen montiert ist.

— Vergewissern Sie sich vor dem Montieren
stets, dass das Gerdt ausgeschaltet oder
der Netzstecker gezogen ist.

— Schalten Sie erst aus, ziehen Sie den
Netzstecker und warten Sie den Stillstand
des Motors ab, bevor Sie den Mixauf-
satz @ abnehmen oder den Deckel @

Sffnen.

10.1. Mixaufsatz befillen
und montieren

1) Drehen Sie den Mixaufsatz @ gegen den
Uhrzeigersinn, bis der Pfeil ¥ unter dem Griff
des Mixaufsatzes Gber der Position /by steht.
Nehmen Sie den Mixaufsatz @ gerade nach
oben vom Motorblock @ ab.

2) Entfernen Sie den Deckel @, indem Sie ihn

so weit gegen den Uhrzeigersinn Richtung

Position n?§| drehen (siche Abb. 1), bis Sie

ihn nach oben abziehen kénnen.



3) Befiillen Sie den Mixaufsatz @ mindestens bis zum untersten Strich der Skala @ und maximal bis
zur Markierung MAX. Fiir optimale Ergebnisse empfehlen wir folgende maximale Fiillmengen:

Lebensmittel

Flussigkeiten

Joghurt-
Mischgetrdnke

Milchshakes/
Smoothies

Pfannkuchenteig

Babybrei
Mayonnaise
Gemiisesuppe

Eiswirfel

4) Driicken Sie den Deckel @ versetzt wieder
fest auf den Mixaufsatz € auf. SchlieBen
Sie den Deckel @, indem Sie ihn im Uhrzei-
gersinn in die Position @] drehen, bis er hér-
bar einrastet (siehe Abb. 2).

Achten Sie darauf, dass die AusgieBBnase
am Mixaufsatz @ verschlossen ist. Nur
wenn der Deckel @ biindig aufgesetzt ist,

kann der Motor starten.

Maximale
Filllmenge

1750 ml

1250 ml

1250 ml

1250 ml
750 ml

2 Eier
250 ml Ol

1500 ml

375 ml
(ca. 14-15 St)

Empfohlene
Stufe

1-3

2-5

2-5

3-5
5

3-5

3-5

Empfohlene
Bearbeitungszeit

60 Sek.

90 Sek.

60-90 Sek.

90 Sek.
3 Min.

90-120 Sek.
3 Min.

12x

Abb.2

5) Driicken Sie die Dosierkappe @ bis zum
Anschlag in die Deckelsffnung.

6) Setzen Sie den fertig befiillten und
verschlossenen Mixaufsatz @ auf den
Motorblock @. Nutzen Sie dazu die
Aussparungen am Motorblock @ und ach-
ten Sie dabei darauf, dass der Pfeil ¥ am

Mixaufsatz € auf das rh
Drehen Sie den Mixaufsatz € im Uhrzeiger-

Abb.1

-Symbol zeigt.

sinn in die Position e, bis er hérbar einrastet.
Nur wenn der Mixaufsatz € bindig aufge-
setzt ist, kann der Motor starten.
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10.2. Geschwindigkeitsstufe
widhlen

Wenn der Mixaufsatz @ fertig befiillt und voll-
stéindig verschlossen auf dem Motorblock @
steht, kdnnen Sie das Gerdt einschalten.

Stellen Sie den Schalter @ auf-...

B Stufe1-3
fur flissige oder mittelfeste Lebensmittel, zum
Mischen, Piirieren und Rijhren

B Stufe3-5
fur festere Lebensmittel oder zum Zerkleinern

B Stufe P (Pulsfunktion)
fir kurzen, kraftvollen Impulsbetrieb,
z. B. zum Crushen von Eiswiirfeln oder zur
Reinigung. Der Schalter @ rastet in dieser
Stellung nicht ein, um den Motor nicht zu
iberlasten. Halten Sie den Schalter @ des-
halb nur kurz in dieser Stellung.

(D Hinweis

> Befillen Sie den Mixaufsatz € maximal bis
zur 375 ml-Markierung mit Eiswirfeln. An-
sonsten zerkleinert das Gerdat die Eiswirfel
nicht optimal.

10.3. Einfillen im Betrieb
/A WARNUNG!

> Wenn Sie bei laufendem Betrieb etwas ein-
fillen méchten, diirfen Sie ausschlieBlich die
dafiir eigens vorgesehene Dosierkappe @

5ffnen. Offnen Sie keinesfalls den Deckel @.

> Fihren Sie niemals Besteckteile oder Rihrge-
gensténde in den Mixaufsatz @), solange
das Gerdt in Betrieb ist. Es besteht erhebli-
che Verletzungsgefahr, wenn diese die sich
sehr schnell drehenden Schneidmesser @
berihren!

Um bei laufendem Betrieb etwas einfiillen zu
kénnen, ...

1) Ziehen Sie die Dosierkappe @ aus dem
Deckel @ heraus.

2) Fillen Sie die Zutaten ein.

3) Driicken Sie die Dosierkappe @ anschlie-
Bend wieder in die Deckeldffnung.
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10.4. Mixaufsatz abnehmen

Wenn die Bearbeitung der eingefillten Lebens-
mittel beendet ist:

1) Stellen Sie immer erst den Schalter @ in Aus-
Stellung (,0”) und ziehen Sie den Netzstecker.

2) Warten Sie erst den Stillstand des Motors
ab, bevor Sie den Mixaufsatz @ vom Mo-
torblock @ nehmen. Drehen Sie dazu den
Mixaufsatz €@ gegen den Uhrzeigersinn, bis
der Pfeil Wunter dem Griff des Mixaufsatzes
iber der Position "}y steht. Nehmen Sie den
Mixaufsatz €@ gerade nach oben vom Mo-

torblock @ ab.

11. Nutzliche Hinweise

B Um beim Pirieren fester Zutaten beste
Ergebnisse zu erzielen, geben Sie nach
und nach nur kleine Portionen in den Mix-
aufsatz @, anstatt eine grole Menge auf
einmal einzufiillen.

B Wenn Sie feste Zutaten verarbeiten, schnei-
den Sie diese in kleine Stiicke (2-3 cm).

B Geben Sie beim Pirieren von Obst oder
Gemiise mindestens 50 ml Flussigkeit hinzu.

B Fillen Sie dickflissigere Zutaten wie z. B.
Joghurt zuerst in den Mixaufsatz @ ein. Soll-
ten wahrend des Mixens nicht alle Zutaten
erfasst werden, nehmen Sie den Mixaufsatz
© vom Motorblock @ ab, entfernen Sie
den Deckel @ und rihren Sie die Zutaten
z. B. mit einem Loffel um. Setzen Sie den
Mixaufsatz € mit verschlossenem Deckel
@ wieder auf den Motorblock @ auf und

setzen Sie den Mixvorgang fort.

B Beim Mixen flissiger Zutaten beginnen Sie
zundchst mit einer geringen Menge Flijssig-
keit. Geben Sie dann nach und nach mehr
Flissigkeit durch die Deckeléffnung hinzu.

B Wenn Sie bei laufendem Betrieb lhre Hand
oben auf den verschlossenen Standmixer
legen, kénnen Sie das Gerdt damit gut sta-
bilisieren.

B Fir das Rihren von festen oder sehr dickflis-
sigen Lebensmitteln kann es nitzlich sein, die
Stufe P zu verwenden, um ein Festsetzen der
Schneidmessers @ zu verhindern.



(® Hinweis

> Benutzen Sie das Gerdt nicht, um die Kor-
nung von Speisesalz, Raffinadezucker oder
weiflem Zucker zu verfeinern, wie
z. B., um Puderzucker herzustellen.

12. Rezepte

Bananen-Shake
® 2 Bananen
® ca. 2 Essloffel Zucker

(je nach Reifegrad der Bananen und persén-
lichem Geschmack)

® 4 Liter Milch
® 1 Spritzer Zitronensaft

Schélen Sie die Bananen und piirieren Sie sie
auf Stufe 2. Geben Sie nach und nach die Milch,
dann den Zucker und den Zitronensaft hinzu.
Mixen Sie alles so lange, bis eine gleichmé&Bige
Flissigkeit entsteht. Servieren Sie den Shake
eisgekihlt.

Vanille-Shake

® Y, Liter Milch

® 250 g Vanilleeis

® 125 g Eiswiirfel

® 1 Teeloffel Zucker

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P. Fillen
Sie die restlichen Zutaten in den Mixer. Mixen Sie
alles so lange auf Stufe 2, bis eine gleichmaBige
Flgssigkeit entsteht.

Cappuccino-Shake

® 65 ml kalten Espresso (oder sehr starken
Kaffee)

65 ml Milch

15 g Zucker

65 g Vanilleeis

® 100 g Eiswirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P. Geben
Sie den Espresso, die Milch und den Zucker
hinzu. Mixen Sie alles auf der Stufe 2, bis sich
der Zucker aufgeldst hat. Geben Sie zum Schluss

das Vanilleeis hinzu und mixen Sie alles kurz auf
der Stufe 1 durch.

Tropical-Mix

125 ml Ananassaft

60 ml Papayasaft

50 ml Orangensaft

V2 kleine Dose Pfirsiche mit Saft
® 125 g Eiswiirfel

Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe P. Geben
Sie alle Zutaten in den Mixer und mischen Sie
alles auf Stufe 3 durch.

Nuss-Nougat-Shake
® 4 liter Milch

® 200 g Nuss-Nougat-Creme
® 1 Kugel Vanilleeis

® 50 ml Sahne

Vermengen Sie alle Zutaten im Mixer auf Stufe 3,
bis alles gleichméfig vermengt ist.

Méohren-Shake

300 ml Apfelsaft

500 ml M&hrensaft

4 Esslsffel Ol (Weizenkeim- oder Rapsél)
4 Essloffel Zitronensaft

Ingwerpulver

Pfeffer

Geben Sie den Apfelsaft, das Ol und den Zitro-
nensaft in den Mixer und mischen Sie alles auf
Stufe 2. Geben Sie dann den Méhrensaft hinzu
und mixen Sie alles auf Stufe 2 durch. Schme-
cken Sie dann den Shake mit Ingwerpulver und
Pfeffer ab.

Johannisbeer-Mix

® 2 Teeldffel Honig

® 2 Bananen

® Y4 Liter Buttermilch

® V4 Liter Johannisbeersaft (schwarz)

Geben Sie alle Zutaten in den Mixer und mixen
Sie alles auf Stufe 3 durch.
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Hawadii-Shake
4 Bananen

Vs Liter Ananassaft
Va Liter Milch

2 EL Honig

® 4 Liter Rum

Schélen Sie die Bananen und pirieren Sie sie auf
Stufe 2. Geben Sie die weiteren Zutaten hinzu
und vermengen Sie alles auf Stufe 1.

Fruchtiger
Ananas-Erdbeer-Mix
® 250 ml Ananassaft

® 200 g Erdbeeren

® 300 ml Apfelsaft

® 4 Eiswirfel

Woaschen Sie die Erdbeeren und entfernen Sie
das Griin. Crushen Sie die Eiswiirfel mit der Stufe
P. Pirieren Sie sie auf Stufe 2. Geben Sie dann
die restlichen Zutaten hinzu und mixen Sie alles
auf Stufe 1.

Andalusische kalte Suppe
(Gazpacho)

V2 Gurke

1 Fleischtomate

1 griine Paprika

V2 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

V2 weiBes Brotchen

V2 Teeloffel Salz

1 Teelsffel Rotweinessig
1 Essloffel Olivensl

Schneiden Sie das Gemiise in ca. 2 cm grof3e
Stiicke. Geben Sie zuerst die Tomatenstiicke und

danach die Gurke in den Mixer. Pisrieren Sie
diese auf Stufe 3. Fiigen Sie die restlichen Zutaten
hinzu und piirieren/durchmengen Sie alles auf
Stufe 3, bis eine gleichméBige Suppe entsteht.
Servieren Sie das ganze mit Brot.
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@ Hinweis

> Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und
Zubereitungsangaben sind Anhaltswerte.
Ergéinzen Sie diese Rezeptvorschlége um
lhre persénlichen Erfahrungswerte.

> Bei Laktose-Intoleranz empfehlen wir lhnen,
laktosefreie Milch zu verwenden. Bedenken
Sie dabei jedoch, dass laktosefreie Milch
ein wenig siffer schmeckt.

13. Reinigen
/\ GEFAHR!

Bevor Sie den Standmixer und seine Teile reini-
gen:
> Stellen Sie sicher, dass das Geréit ausge-
schaltet und der Netzstecker gezogen ist.

Auf keinen Fall darf der Motorblock @ in
Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht
werden. Hierdurch kann Lebensgefahr durch
elektrischen Schlag entstehen und das Ge-
rét kann besch&digt werden.

> Offnen Sie niemals das Gehéuse des Geré-
tes. Andernfalls kann Lebensgefahr bestehen
durch elektrischen Schlag.

/\ WARNUNG!

> Greifen Sie niemals in den Mixaufsatz @,
insbesondere nicht im Betrieb. Die Schneid-
messer @ sind extrem scharfl

(D ACHTUNG!

> Verwenden Sie keine L&sungs- oder Scheuer-
mittel fir die Kunststofffléchen, diese kdnnen
andernfalls beschadigt werden.

13.1. Mixaufsatz reinigen

B Reinigen Sie den Mixaufsatz €@ nur mit einer
langstieligen Spiilbiirste, so dass Sie sich
nicht an den Schneidmessern @ verletzen
kénnen.

B Reinigen Sie die Dosierkappe @ und den
Deckel @ in milder Seifenlauge. Achten
Sie darauf, dass die Gummidichtung @
richtig sitzt, bevor Sie den Deckel @ erneut
verwenden.



(D Hinweis

/=~ Sie kénnen den Deckel @, die Dosier-
‘w1 kappe @ und den Mixaufsatz @ mit
@a den Schneidmessern @ auch in der
Spilmaschine reinigen. Legen Sie die Teile még-
lichst in den oberen Korb der Spiilmaschine und
achten Sie darauf, sie nicht einzuklemmen.

B Wenn Sie das Gerét direkt nach der Be-
nutzung reinigen, erzielen Sie eine in den
meisten Féllen ausreichende hygienische
Reinigung durch folgende Alternative:
Fillen Sie den Mixaufsatz €@ mit 750 ml
Wasser und geben Sie einige Tropfen eines
milden Spilmittels dazu. SchlieBen Sie den
Deckel @ und setzen Sie den Mixaufsatz
© auf den Motorblock @. Stecken Sie den
Netzstecker in eine Steckdose und betétigen
Sie ein paar Mal die Pulsfunktion, so dass
die Schneidmesser @ mit maximaler Dreh-
zahl durch das Wasser pfligen. Spilen Sie
danach den Mixaufsatz @ mit viel klarem
Wasser aus, so dass alle Spilmittelreste
beseitigt sind.

B Um hartnéckige Verschmutzungen besser
entfernen zu kénnen, kdnnen Sie den Auf-
satz @) mit den Schneidmessern @ vom
Behdlter des Mixaufsatzes @ |6sen:

Abb. 3

1) Nehmen Sie den Mixaufsatz €@ vom Mo-
torblock @. Entfernen Sie fiir eine bessere
Standfestigkeit den Deckel @, indem Sie ihn
so weit gegen den Uhrzeigersinn Richtung
Position "y drehen (siehe Abb. 1), bis Sie

ihn nach oben abziehen kénnen.

2) Stellen Sie das Gerét auf den Kopf und dre-
hen Sie den Aufsatz @) mit den Schneidmes-
sern @ gegen den Uhrzeigersinn, so dass er

sich vom Behdlter des Mixaufsatzes @ |6sen
[&sst (siehe Abb. 3).

/\ WARNUNG!
> Gehen Sie vorsichtig mit den Schneidmes-
sern @ um. Sie sind sehr scharf.

3) Reinigen Sie beide Teile grindlich in milder
Seifenlauge.

(D) Hinweis

> Bei Bedarf kénnen Sie den Dichtungsring
O aus dem Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ entnehmen. Ziehen Sie den
Dichtungsring @ aus dem Aufsatz @
heraus und reinigen Sie diesen in milder
Seifenlauge. Spiilen Sie den Dichtungs-
ring @ danach mit klarem Wasser ab.

Sie kénnen den Behélter des Mixaufsat-
zes € und den Aufsatz @ mit den
Schneidmessern @ auch in der Spiil-
maschine reinigen.

4) Trocknen Sie alle Teile grindlich ab, bevor
Sie sie wieder zusammenbauen.

5) Setzen Sie Aufsatz @ mit den Schneid-
messern @ wieder auf den Behdlter des
Mixaufsatzes @ und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest. Achten Sie darauf, dass
der Dichtungsring @ korrekt eingesetzt ist.

13.2. Motorblock reinigen

1) Reinigen Sie die Oberfléichen mit einem
feuchten Tuch. Geben Sie bei Bedarf ein
mildes Spilmittel auf das Tuch. Wischen Sie
mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch
nach, um eventuelle Spiiimittelreste zu entfer-
nen. Trocknen Sie die Oberfléchen danach
gut ab.
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2) Kontrollieren Sie bei jeder Reinigung, dass
der Kontaktschalter in der Aufnahme fiir den
Mixaufsatz @ nicht durch Schmutzreste blo-
ckiert ist. Wenn Sie eventuelle Blockierungen
nicht mit der Ecke von einem Blatt Papier
|6sen kdnnen, wenden Sie sich an den Kun-
dendienst. Verwenden Sie auf keinen Fall
einen harten Gegenstand, der Kontaktschal-
ter kénnte dadurch beschédigt werden.

3) Entfernen Sie eventuelle Verschmutzungen
an der Unterseite des Motorblocks @ aus-
schlieBlich mit einem trockenen Tuch oder
einem Staubpinsel. Achten Sie darauf, dass
nichts durch die Liftungséffnungen in das
Gerét gelangt.

14. Aufbewahren

1) Wenn Sie den Standmixer léngere Zeit nicht
verwenden, reinigen Sie ihn grindlich (siehe
Kapitel 13. Reinigen).

2) Wickeln Sie das Netzkabel um die
Kabelaufwicklung @ am Boden des Motor-
blocks @.

3) Bewahren Sie das Gerdit an einem kiihlen,
trockenen Ort auf.

15. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass dieses

Geré&t am Ende der Nutzungszeit

nicht iber den Haushaltsmiill entsorgt
werden darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und Elektronik-
gerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln

zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Markten an. Riickgabe und Entsorgung sind fir
Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unentgeltlich
zuriickzugeben. Zusatzlich haben Sie die Mag-
lichkeit, unabhéngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgerédte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm sind.
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Bitte |6schen Sie vor der Riickgabe alle personen-
bezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die drlichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

16. Garantie der
KompernaBB Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verké&ufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzli-
chen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum.
Bitte bewahren Sie den Kassenbon gut auf.
Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.
Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikati-
onsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert,
ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Ga-
rantieleistung setzt voraus, dass innerhalb der
Dreijahresfrist das defekte Gerét und der Kauf-
beleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz
beschrieben wird, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt
ist, erhalten Sie das reparierte oder ein neues
Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche

Méngelanspriche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vor-
handene Schiéden und Méngel mijssen sofort
nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach
Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen
sind kostenpflichtig.



Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-
richtlinien sorgféltig produziert und vor Ausliefe-
rung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabri-
kationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausge-
setzt sind und daher als VerschleiBteile angese-
hen werden kdnnen oder fir Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile,
die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt be-
schédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet
wurde. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Pro-
dukts sind alle in der Bedienungsanleitung aufge-
fihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwen-
dungszwecke und Handlungen, von denen in der
Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fiir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht
von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 496701_2504

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf
der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift Gbersenden.

Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Hand-
biicher, Produktvideos und Installa-
tionssoftware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 496701_2504 Ihre Bedienungsanleitung
&ffnen.

16.1. Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CH) Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 496701_2504 |

16.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zu-
néchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DEUTSCHLAND

www.kompernqss.com
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1. Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre
nouvel appareil.

Vous avez choisi un produit de grande qualité.
Le mode d’emploi fait partie de ce produit. Il
contient des remarques importantes concernant la
sécurité, |'utilisation et la mise au rebut. Veuillez
vous familiariser avec |'ensemble des consignes
d’opération et de sécurité avant I'usage du
produit. N'utilisez le produit que conformément
aux consignes et pour les domaines d'utilisation
prévus. En cas

de transfert du produit & un tiers, remettez-lui
également tous les documents.

2. Usage en bonne et due
forme
Cet appareil sert exclusivement a...

B mélanger, réduire en purée et remuer des
aliments, ainsi qu'a broyer des glagons,

B exclusivement pour des quantités habituelles
pour un usage domestique et uniquement
pour un usage privé dans des locaux secs.

Ce

=

appareil n’est pas prévu pour-..

B broyer des herbes aromatiques, des oi-
gnons, de la viande et des produits alimen-
taires durs tels que noix, noyaux, gros grains
ou tiges,

B préparer de la purée de noix,

B travailler des matiéres autres que des den-
rées alimentaires,

M  une utilisation commerciale ou industrielle,

B une utilisation en environnement humide ou
a l'extérieur,

B transformer des liquides chauds/bouillants.

Utilisez uniquement les accessoires et les pigces
de rechange destinés & cet appareil. D’autres
piéces risquent de ne pas convenir ou de ne pas
étre suffisamment sores |
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3. Accessoires fournis

Vérifiez aprés déballage que toutes les piéces
sont fournies. Les accessoires livrés sont les sui-
vants :

® bloc moteur avec cordon d’alimentation et
fiche secteur

bol mixeur
couvercle

bouchon doseur

mode d’emploi

4. Description de I’appareil
@ Bouchon doseur

@ Couvercle

© Bol mixeur

O Llomes

@ Sélecteur

O Bloc moteur

@ Enroulement du cordon d’alimentation

O Graduation

© Joint caoutchouc couvercle

5. Caractéristiques

techniques

Tensi ol 220-240V ~,
ension nominale 50 - 60 Hz
Puissance nominale 600 W

Capacité env. 2,3 litres

Puissance absorbée &

R <0,5W
I'état inactif
Niveau de

. . 1,75 litres
remplissage maxi
Classe de protection I/ [E]
Temps de fonctionnement .

3 minutes

par intermittence

La durée d'utilisation par intermittence indique
pendant combien de temps I'appareil peut étre
opéré, sans que le moteur ne surchauffe ou
subisse de dommages. Une fois la durée d'utili-
sation par intermittence écoulée, |'appareil doit
rester éteint jusqu’a ce que le moteur ait refroidi
& température ambiante.



6. Avertissements et
symboles utilisés

Les avertissements et symboles suivants sont utili-
sés (s'il y a lieu) dans le présent mode d’emploi,
sur I'emballage et sur I'appareil :

DANGER ! Un avertissement ac-
compagné de ce symbole et de la
mention « DANGER » désigne une
A situation dangereuse imminente qui,
si elle n'est pas évitée, a pour consé-

quence d'entrainer la mort ou une
blessure grave.

AVERTISSEMENT ! Un avertisse-
ment accompagné de ce symbole et
de la mention « AVERTISSEMENT »
A désigne une situation possiblement
dangereuse qui, si elle n'est pas

évitée, peut entrainer la mort ou une
blessure grave.

PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention « PRUDENCE » annonce une
situation possiblement dangereuse
qui, si elle n'est pas évitée, pourrait
occasionner une blessure légére ou
modérée.

>

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de
la mention « ATTENTION"» annonce
une situation susceptible d'occasion-
ner des dégdts matériels si elle n'est
pas évitée.

Remarque : Une remarque
comporte des informations
supplémentaires facilitant la manipu-
lation de l'appareil.

Lire le mode d'emploi.

Courant/tension alternatif(ive)

Classe de protection Il : protection
par une isolation double.

O !H © o

Ne pas plonger dans l'eau !

Peut étre lavé au lave-vaisselle.

Toutes les parties de cet appareil en
contact avec des aliments conviennent
aux produits alimentaires.

Ce produit répond aux exigences
des directives européennes et natio-
nales applicables.

Ne pas jeter les appareils électriques
dans les ordures ménageéres |

Recyclez 'emballage en respectant
les régles environnementales.

Emballage en matériaux recyclables.
Pour le tri des déchets, respectez
I'identification des matériaux d’embal-
lage : ils sont repérés par des abré-
viations (a) et des numéros (b) qui
ont la signification suivante : 1-7 :
plastiques, 20-22 : papier et carton,
80-98 : matériaux composites.

/PT

L'emballage se compose d'éléments
en papier et/ou en carton.

D QEM NI

L'emballage se compose d'éléments
en plastique et/ou en métal.
ES/PT

ADEPOSER A DEPOSES
m TAGREIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires __
se recyclent ou
Privi

aration ou le don de votre ap.uwl '

Cet appareil

Le produit, I'emballage

FR
(3 s
2| ELEMENTS YEm
@' pemBALLAGE A0
FR
2 2 —
Syl lC_JL et le mode d’emploi sont
recyclables, soumis &

une responsabilité élargie du fabricant, et sont
collectés séparément.
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7. Instructions relatives a la sécurité
/\ DANGER ! RISQUE D’ELECTROCUTION !

Veillez & ne pas immerger le bloc moteur, le cordon d'alimentation
ou la fiche secteur dans I'eau ou tout autre liquide.

Utilisez 'appareil uniquement dans des piéces séches, et jamais &
I'extérieur ou dans un environnement humide.

Assurez-vous que le cordon d'alimentation ne soit jamais humide
ou mouvillé lorsque l'appareil est en marche. Disposez le cordon de
maniére & éviter qu'il ne soit coincé ou endommagé.

Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne de qualification similaire afin d'éviter tout risque.

Aprés utilisation, veuillez retirer la fiche de la prise secteur.
Il ne suffit pas d'éteindre I'appareil, en raison de la présence
de courant dans ce dernier s'il reste branché.

Avant toute utilisation, vérifiez que I'appareil est en parfait état. Ne
pas utiliser I'appareil si vous constatez des dommages, en particu-
lier au niveau du bloc moteur ou du bol mixeur.

Débranchez immédiatement la fiche secteur de la prise si vous
constatez une fumée ou une odeur inhabituelle ou un dysfonction-
nement identifiable.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

Ne mettez jamais les doigts dans le bol mixeur. Les lames sont ex-
trémement tranchantes |

N'ouvrez pas le couvercle lorsque I'appareil est en marche.

Ne mettez jamais de couvert ou d'ustensile pour remuer a l'inté-
rieur du bol mixeur lorsque |'appareil est en marche. Vous risquez
de graves blessures s'ils entrent en contact avec la lame en rotation
rapide |

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance afin de pouvoir réagir
immédiatement en cas de danger.
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Les enfants doivent étre surveillés afin d'éviter qu'ils ne jouent avec
l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil & d'autres fins que celles décrites dans ce
mode d'emploi.

En cas d'usage abusif, il existe un risque de blessures.

En cas d'absence de surveillance et avant 'assemblage, le désas-
semblage ou le nettoyage, I'appareil doit toujours étre débranché
du secteur.

U'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

Tenir 'appareil et son cordon de raccordement & I'écart des en-
fants.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capa-
cités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou disposant de
peu d’expérience et/ou de connaissances, & condition qu’elles
soient surveillées ou qu’elles aient été initiées a |'utilisation sécuri-
sée de I'appareil et qu’elles aient compris les dangers en résultant.

Ne pas laisser les enfants jouer avec I'appareil.

Soyez prudent en manipulant 'appareil. Les lames sont trés
tranchantes |

Procédez avec la plus grande prudence lorsque vous videz le bol
mixeur. Les lames sont trés tranchantes |

Procédez avec la plus grande prudence lorsque vous nettoyez |'ap-
pareil | Les lames sont trés tranchantes |

Eteignez I'appareil et débranchez la fiche réseau avant de rempla-
cer des accessoires ou de saisir des piéces mobiles lors du fonc-
tionnement.

Utilisez le bol mixeur exclusivement avec le bloc moteur compris
dans la livraison |

Assurez-vous que le mixer soit toujours éteint avant de retirer le bol
mixeur du bloc moteur !
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(D ATTENTION ! DEGATS MATERIELS !

m N'utilisez pas l'appareil sous l'exposition directe du soleil ou de la
chaleur émise par des appareils chauffants.

m Ne versez jamais de liquides brilants dans le bol mixeur.
Laissezles refroidir auparavant & température ambiante.

m N'opérez jamais |'appareil lorsqu'il est vide, c'est-a-dire sans ingré-

dients dans le bol mixeur.

8. Déballage

B Retirez tous les éléments d’emballage ou
films de protection de I'appareil. Conservez
I'emballage, pour pouvoir entreposer ou
expédier I'appareil en toute sécurité, par ex.
en cas de réparation.

B Avant d'utiliser I'appareil, assurez-vous qu'il
ne présente pas de dommages, et que le cor-
don d'alimentation avec fiche secteur et tous
les accessoires et composants de |'appareil
ne sont pas endommagés.

B Nettoyez soigneusement tous les compo-
sants avant le premier usage du mixeur (voir

13. Nettoyage)

9. Installation

Lorsque vous avez nettoyé toutes les piéces
comme indiqué sous 13. Nettoyage :

B Disposez I'appareil de telle maniére ...

— que cordon d'alimentation soit acheminé
a travers |'évidement au dos,

— que la fiche secteur soit immédiatement
accessible pour pouvoir la débrancher
de la prise en cas de danger.

— qu'il soit bien d’aplomb et qu'il ne glisse
pas, afin que I'appareil ne se renverse
pas en cas de vibrations.

— que la fiche secteur ne dépasse pas sur
la zone de travail et ne risque pas de
faire basculer I'appareil en firant dessus
involontairement.
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10. Utilisation
/\ AVERTISSEMENT !

> Le moteur s'éteint dés que le bol mixeur @
est détaché du bloc moteur @ ou que le
couvercle @ est ouvert. Dans ce cas, il y a
risque d'oublier que |'appareil est encore
allumé. Dés que |'on repose le bol mixeur @
ou que le couvercle @ est & nouveau refer-
mé, le moteur démarre d'un coup :

— Attendez pour brancher la fiche secteur
dans la prise que le bol mixeur € soit
complétement rempli et soit monté fermé.

— Avant de procéder au montage, assu-
rez-vous que |'appareil est éteint ou que
la fiche secteur est débranchée.

— Commencez par éteindre |'appareil, dé-
branchez la fiche secteur de la prise de
courant et attendez que le moteur se soit
immobilisé avant de retirer le bol mixeur
© ou d'ouvrir le couvercle @.

10.1. Remplir et monter le bol
mixeur

1) Tournez le bol mixeur € dans le sens an-
ti-horaire jusqu'a ce que la fléche 'V située
sous la poignée du bol mixeur se trouve sur la
position "B Détachez le bol mixeur @ tout
droit vers le haut du bloc moteur @.

2) Retirez le couvercle @ en le tournant dans
le sens anti-horaire en direction de la po-
sition % (voir fig. 1), jusqu’a pouvoir le
refirer par le haut.



3) Remplissez le bol mixeur @ au minimum jusqu’au trait inférieur de la graduation @ et au maximum

jusqu’au repére MAX. Pour d’excellents résultats, nous recommandons les quantités maximales sui-

vantes :
. Quantité de
Aliments . .
remplissage maximale
Liquides 1750 ml
Boissons mélangées 1250 ml
au yaourt
Mllksholfes/ 1250 ml
smoothies
Pate & crépes 1250 ml
Bouillie pour bébé 750 ml
Mavonnai 2 ceufs
ayennaise 250 ml d'huile
Soupe aux légumes 1500 ml
Glagons 375 ml

(env. 14-15 glacons)

4) Appuyez & nouveau fermement le couvercle
@ sur le bol mixeur €@ de maniére décalée.
Refermez le couvercle @ en le tournant dans
le sens horaire jusqu’a ce qu'il encrante audi-

Niveaure- Durée de fonctionne-

commandé ment recommandée

1-3 60 sec.
2-5 90 sec.
2-5 60-90 sec.
3-5 90 sec.

5 3 min.
3-5 90-120 sec.
3-5 3 min.

P 12x

blement en position [@ (voir fig. 2).
Veillez & ce que le bec verseur du bol
mixeur @ soit fermé. Le moteur ne peut

démarrer que si le couvercle @ est posé de

maniére alignée.

Fig. 1

Fig. 2
5) Poussez le bouchon doseur @ jusqu’en
butée dans l'ouverture du couvercle.

6) Placez le bol mixeur @ rempli et fermé sur
le bloc moteur @. Utilisez pour cela les
évidements du bloc moteur @ et veillez ce
faisant & ce que la fleche g sur le bol mixeur
pointe sur le symbole B
Tournez le bol mixeur @ dans le sens ho-
raire, jusque sur la position e, jusqu’d ce
qu'il encrante audiblement. Le moteur ne
peut démarrer que si le bol mixeur € est
posé de maniére alignée.
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10.2. Sélectionner le niveau
de vitesse

Une fois que le bol mixeur € est rempli et qu'il
repose complétement fermé sur le bloc moteur @,
vous pouvez allumer |'appareil.

Amenez le sélecteur @ sur-...

B Niveaux 1-3
pour les aliments liquides ou semi-solides
pour mélanger, réduire en purée et malaxer

B Niveaux 3-5
pour les aliments solides ou pour mettre en
morceaux

B Niveau P (fonction a impulsions)
pour un mode d’opération & impulsions
court et puissant, par ex. pour broyer les
glacons ou pour le nettoyage. Linterrupteur
@ ne s'enclenche pas dans cette position,
pour ne pas surcharger le moteur. Par consé-
quent, ne maintenez pas longtemps l'inter-
rupteur @ dans cette position.

(® Remarque

> Remplissez de glacons le bol mixeur @
jusqu’au repére 375 ml au maximum. Sinon,
I'appareil ne parviendra pas au broyage
optimal des glacons.

10.3. Remplissage en marche
/\ AVERTISSEMENT !

> Pour ajouter quelque chose lorsque l'appa-
reil est en marche, utilisez uniquement le
bouchon doseur @ prévu & cet effet. N'ou-
vrez pas le couvercle @.

> N'introduisez pas de couvert ou d'ustensile
pour remuer & l'intérieur du bol mixeur @
lorsque I'appareil est en marche. Vous risquez
de graves blessures s'ils entrent en contact
avec les lames @ en rotation rapide !

Pour pouvoir verser quelque chose alors que
I'appareil est en marche, ...
1) Retirez le bouchon doseur @ du couvercle @.
2) Remplissez les ingrédients.

3) Poussez ensuite & nouveau le bouchon do-
seur @ jusqu’en butée dans l'ouverture du
couvercle.
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10.4. Déposer le bol mixeur

Une fois la transformation des produits alimen-
taires terminée :

1) Ramenez toujours le sélecteu @ sur la
position Arrét («O») et débranchez la fiche
secteur.

2) Attendez que le moteur se soit immobilisé
avant de détacher le bol mixeur € du bloc
moteur @. Pour cela, tournez le bol mixeur
© dans le sens anti-horaire jusqu’a ce que
la fleche 'V située sous la poignée du bol
mixeur se trouve au-dessus de la position B
Détachez le bol mixeur @ tout droit vers le
haut du bloc moteur @.

11. Remarques utiles

B Afin d'atteindre de meilleurs résultats lors de
la réduction en purée, ajoutez petit & petit
des petites portions dans le bol mixeur @
au lieu de remplir une grande quantité d'un
seul coup.

B Sivous travaillez avec des aliments solides, cou-
pez ces derniers en pefits morceaux (2-3 cm).

B Ajoutez au moins 50 ml de liquide lorsque
vous mixez des fruits ou des légumes.

B Commencez par remplir des ingrédients
épais comme par ex. du yaourt dans le bol
mixeur €. Si tous les ingrédients ne sont pas
saisis pendant que |'appareil mixe, refirez le
bol mixeur @ du bloc moteur @, enlevez
le couvercle @ et mélangez les ingrédients
par ex. avec une cuillére.

Placez & nouveau le bol mixeur @ avec le
couvercle @ fermé sur le bloc moteur @ et
continuez de mixer.

B Sivous mélangez des aliments liquides, com-
mencez avec un petit volume liquide. Rajou-
tez petit & petit de plus en plus de liquide &
travers I'ouverture du couvercle.

B Pour stabiliser I'appareil lorsqu’il est en
marche, posez la main sur le batteur-mélan-
geur fermé.

B Pour mélanger des produits alimentaires
fermes ou trés épais, il pourra étre utile d'utili-
ser le niveau P pour empécher un coincement

des lames @.



® Remarque

> Nutilisez pas l'appareil pour réduire la
granularité du sel alimentaire, du sucre cris-
tallisé ou du sucre blanc, par exemple pour
obtenir du sucre en poudre.

12. Recettes

Shake & la banane
® 2 bananes

® env. 2 c-&-s de sucre
(selon le degré de maturité des bananes et
les préférences personnelles)

® 2 |de lait
® 1 goutte de jus de citron

Pelez les bananes et réduisezles en purée &
niveau 2. Ajoutez progressivement le lait, puis
le sucre et le jus de citron. Mixez le tout jusqu’a
obtenir un liquide homogéne. Servez le shake
glacé.

Shake a la vanille

® il de lait

® 250 g de glace a la vanille
® 125 gde glacons

® 1% cacde sucre

Pilez les glacons avec le niveau P. Remplissez le
reste d'ingrédients dans le mixeur. Mixez sur ni-
veau 2 jusqu'd obtention d'un liquide uniforme.

Shake au cappuccino

65 ml d'expresso froid (ou de café irés serré)
65 ml de lait

15 g de sucre

65 g de glace & la vanille

100 g de glagons

Pilez les glacons avec le niveau P. Ajoutez I'ex-
presso, le lait et le sucre. Mixez le tout & niveau 2,
jusqu’a ce que le sucre se soit dissous. Pour finir,
ajoutez la glace a la vanille et mixez le tout briéve-
ment & niveau 1.

Mix tropical

® 125 ml de jus d’ananas

® 60 ml de jus de papaye

® 50 ml de jus d'orange

® 4 petite boite de péches dans leur jus
® 125 gde glacons

Pilez les glacons avec le niveau P. Mettez tous
les ingrédients dans le mixeur et mélangez le tout
a niveau 3.

Shake a la nougatine
® > |de lait

® 200 g de créme de nougatine
® 1 boule de glace & la vanille
® 50 ml de créme fraiche

Mélangez tous les ingrédients dans le mixeur &
niveau 3, jusqu’a obtenir un mélange homogéne.

Shake aux carottes
® 300 ml de jus de pomme
® 500 ml de jus de carotte

® 4 c-d-s d'huile (huile de germe de blé ou
huile de colza)

® 4 c-ds de jus de citron
® Gingembre en poudre
® Poivre

Mettez le jus de pomme, I'huile et le jus de citron
dans le mixeur et mélangez le tout & niveau 2.
Ajoutez ensuite le jus de carottes et mélangez
bien le tout & niveau 2. Relevez ensuite le shake
& la poudre de gingembre et au poivre.

Mix de cassis

® 2 ca-cde miel

® 2 bananes

® 4| de petitlait

® Vil de jus de cassis (noir)

Mettez tous les ingrédients dans le mixeur et
mélangez le tout & niveau 3.
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Shake Hawadii
4 bananes

Va | de jus d’ananas
V2 | de lait

2 c-a-s de miel

® Vilderhum

Pelez les bananes et réduisezles en purée & niveau

2. Ajoutez les autres ingrédients et mélangez le tout
aniveau 1.

Mix fruité ananas-fraise

® 250 ml de jus d’ananas

® 200 g de fraises

® 300 ml de jus de pomme

® 4 glacons

Lavez les fraises et retirez les morceaux verts.
Pilez les glacons avec le niveau P.
Réduisez-les en purée & niveau 2. Ajoutez en-

suite les autres ingrédients et mélangez le tout &
niveau 1.

Soupe froide andalouse
(gazpacho)

Y2 concombre

1 tomate charnue

1 poivron vert

Y2 oignon

1 gousse d'ail

V2 petit pain blanc

V2 c-&-c de sel

1 c-&¢ de vinaigre de vin rouge

1 c-&-s d'huile d'olive

Coupez les légumes en morceaux d’env. 2

cm. Mettez tout d’abord les tomates, puis les
concombres dans le mixeur. Réduisezles en
purée a niveau 3.

Ajoutez les autres ingrédients et réduisez-les en
purée/mélangez le tout & niveau 3, jusqu’d ob-
tenir une soupe homogéne. Servez le tout avec
du pain.
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® Remarque

> Recettes sans garantie. Toutes les indications
relatives aux ingrédients et aux préparations
sont des valeurs d'orientation. Complétez ces
propositions de recette avec vos expériences
personnelles.

> En cas d'intolérance au lactose, nous vous
recommandons d'utiliser du lait sans lactose.
Toutefois, n'oubliez pas que le lait sans lac-
tose est un peu plus sucré.

13. Nettoyage
/\ DANGER!

Avant de nettoyer le batteur-mélangeur et ses
pieces :
> Veillez & ce que l'appareil soit éteint et que la
fiche secteur soit débranchée.

Veillez & ne pas immerger le bloc moteur
0, e cordon d’alimentation ou la fiche
secteur dans |'eau ou tout autre liquide.
Vous risquez un choc électrique susceptible
de provoquer un accident mortel et d’en-
dommager |'appareil.

> N'ouvrez jamais le capot de l'appareil. Vous
risquez autrement un choc électrique poten-
tiellement mortel.

/\ AVERTISSEMENT !

> N'introduisez jamais les doigts dans le bol
mixeur @, en particulier lorsqu'il fonctionne.
Les lames @ sont extrémement tranchantes !

(D ATTENTION!

> N'utilisez pas de produit solvant ou récurant
pour les surfaces en plastique afin de ne pas
les endommager.

13.1. Nettoyage du bol
mixeur

B Nettoyez le bol mixeur @ uniquement avec
une brosse vaisselle manche long afin de ne
pas vous blesser sur les lames @.

B Nettoyez le bouchon doseur @ et le cou-
vercle @ dans de I'eau additionnée d'un
produit & vaisselle doux. Veillez & ce que le
joint caoutchouc @ soit correctement posi-
tionné avant de réutiliser le couvercle @.



® Remarque

Vous pouvez aussi laver le couvercle
@, le bouchon doseur @ et le bol
mixeur @ avec les lames @ au
lave-vaisselle. Placez les piéces de
préférence dans le panier supérieur du lave-vais-
selle et veillez & ne pas les coincer.

B Sivous nettoyez 'appareil immédiatement
aprés 'utilisation, vous parviendrez la plu-
part du temps & un nettoyage présentant
un degré d'hygiéne suffisant en procédant
comme suit :

Versez 750 ml d’eau dans le bol mixeur
© et ajoutez quelques gouttes de liquide
vaisselle. Refermez le couvercle @ puis
posez le bol mixeur @ sur le bloc moteur
0. Branchez la fiche secteur dans la prise

1) Détachez le bol mixeur €@ du bloc moteur
©. Pour une meilleure stabilité, retirez le
couvercle @ en le tournant dans le sens
anti-horaire en direction de la position M}y
(voir fig. 1), jusqu’a pouvoir le retirer par le
haut.

2) Renversez 'appareil et tournez le bloc de
lames @ avec les lames @ dans le sens
anti-horaire afin qu'il se détache de la partie
en verre du bol mixeur @ (voir fig. 3).

/\ AVERTISSEMENT !

> Manipulez les lames @ avec prudence.

Elles sont trés tranchantes.

3) Nettoyez les deux piéces soigneusement
dans de I'eau additionnée d'un produit &
vaisselle doux.

de courant et actionnez plusieurs fois la
fonction & impulsions pour que les lames @ ® Remarque
battent 'eau & la vitesse maximale. > Si nécessaire, vous pouvez retirer l'anneau
d'étanchéité @ du bloc de lames @ avec
les lames @. Sortez l'anneau d'étanchéité
O du bloc de lames @ et lavezle dans de
l'eau additionnée d'un produit & vaisselle
B Pour éliminer les salissures coriaces plus doux. Rincez ensuite 'anneau d'étanchéité
facilement, vous pouvez détacher le bloc de O a l'eau claire.
lames @) avec les lames @ de la partie en
verre du bol mixeur © :

B Rincez ensuite le bol mixeur @ abondam-
ment & |'eau claire afin d'éliminer tous les
résidus de liquide vaisselle.

Vous pouvez aussi laver la partie en

verre du bol mixeur @ et le bloc de

lames @ avec les lames @ au

lave-vaisselle.

4) Séchez bien toutes les piéces avant de les
remonter.

5) Reposez le bloc de lames @ avec les lames
O sur la partie en verre du bol mixeur @ et
serrez-le dans le sens horaire. Veillez bien &
ce que |'anneau d'étanchéité @ soit correc-
tement positionné.

Fig. 3

Francais 39



13.2. Nettoyage du
bloc-moteur

1) Nettoyez les surfaces & I'aide d'un chiffon
humide. Si nécessaire, versez un peu de
liquide vaisselle doux sur un chiffon. Essuyez
avec un chiffon uniquement humidifi¢ d’eau
pour éliminer d'éventuels restes de liquide
vaisselle. Séchez ensuite bien les surfaces.

2) Vérifiez aprés chaque nettoyage que le
contacteur du bol mixeur @ n’est pas blo-
qué par des résidus alimentaires. Si vous ne
pouvez pas retirer les morceaux bloqués &
I'aide d'un coin de feuille de papier, adres-
sez-vous au service aprés-vente. N'utilisez
pas d'objet dur qui risquerait d’endommager
le contacteur.

3) Eliminez les saletés éventuellement pré-
sentes sous le bloc moteur @ en utilisant
exclusivement un chiffon sec ou un pinceau
anti-poussiéres. Assurez-vous que rien ne
pénétre dans I'appareil & travers les ouver-
tures d'aération.

14. Rangement de
I'appareil
1) Si vous laissez I'appareil inutilisé pendant

une durée prolongée, nettoyez-le soigneuse-
ment (voir chapitre 13. Nettoyage).

2) Enroulez le cordon d'alimentation autour de
|'enroulement du cordon d’alimentation @
sur le bas du bloc-moteur @.

3) Rangez le batteur-mélangeur dans un en-
droit sec et frais.

15. Recyclage

Le symbole de la poubelle barrée

signifie que cet appareil ne doit pas

étre jeté avec les ordures ménagéres

& la fin de sa période d'utilisation.
L'appareil doit étre remis aux points de collecte
établis, aux déchetteries ou aux entreprises
chargées du recyclage.

Veuillez effacer toutes vos données personnelles
avant le retour.
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L'emballage est constitué de matériaux écolo-
giques que vous pouvez recycler par le biais des
services de recyclage locaux.

Eliminez 'emballage dans le respect de I'envi-
ronnement.

16. Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH (France)

Chére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d’achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits Iégaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Vevillez bien conserver le ticket de caisse. Ce-
lui-ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d'achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d'achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai
de trois ans, la présentation de |'appareil défec-
tueux et du justificatif d'achat (ticket de caisse)
ainsi que la description bréve du vice et du mo-
ment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou |'échange du
produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d’une facturation.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrdlé avant sa livraison.
La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait
&tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrup-
teurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement res-
pectées pour une utilisation conforme du produit.
Des buts d'utilisation et actions qui sont décon-
seillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous
&tes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage pri-
vé et ne convient pas & un usage professionnel.
La garantie est annulée en cas d’entretien incor-
rect et inapproprié, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pen-
dant le cours de la garantie commerciale qui

lui a été consentie lors de |I'acquisition ou de la
réparation d'un bien meuble, une remise en état
couverte par la garantie, toute période d'immo-
bilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter a
la durée de la garantie qui restait & courir. Cette
période court & compter de la demande d'inter-
vention de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette mise
& disposition est postérieure & la demande d‘in-
tervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles 1217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts
de conformité résultant de I'emballage, des ins-
tructions de montage ou de l'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat ou
a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & I'usage habituellement atten-
du d'un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui-ci a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modéle ;

— 'l présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement aftendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le ven-
deur, par le producteur ou par son repré-
sentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du ven-
deur et que ce demier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui la
rendent impropre & 'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que |'ache-
teur ne |"aurait pas acquise, ou n’en aurait donné
qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables a I'utilisa-
tion du produit sont disponibles pendant la durée
de la garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 496701_2504 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocol-
lant au dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle
cité ci-dessous par téléphone ou par
e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit en-
registré comme étant défectueux en joignant
le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans
devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprés-vente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode d'em-
ploi et de nombreux autres ma-
nuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

A
PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-

tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 496701_2504.
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17. Garantie pour
Kompernass Handels
GmbH (Belgique/Suisse)
Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la
date d’achat. Si ce produit venait & présenter
des vices, vous disposez de droits Iégaux face
au vendeur de ce produit. Vos droits légaux ne
sont pas restreints par notre garantie présentée
ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Ce-
lui-ci servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou
le prix d’achat remboursé, selon notre choix.
Cette prestation sous garantie nécessite, dans le
délai de trois ans, la présentation de I'appareil
défectueux et du justificatif d’achat (ticket de
caisse) ainsi que la description bréve du vice et
du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie
ne débute avec la réparation ou |'échange du
produit.

Période de garantie et réclamation
légale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées.
Les dommages et vices éventuellement déja
présents & I'achat doivent étre signalés immé-
diatement aprés le déballage. Toute réparation
survenant aprés la période sous garantie fera
I'objet d'une facturation.



Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin confor-
mément & des directives de qualité strictes et
consciencieusement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait
&tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrup-
teurs ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement res-
pectées pour une utilisation conforme du produit.
Des buts d'utilisation et actions qui sont décon-
seillés dans le manuel d'utilisation, ou dont vous
&tes avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage pri-
vé et ne convient pas & un usage professionnel.
La garantie est annulée en cas d’entretien incor-
rect et inapproprié, d'usage de la force et en cas
d'intervention non réalisée par notre centre de
service aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour foutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 496701_2504 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur
le produit, sur la page de garde du mode
d’emploi (en bas & gauche) ou sur I'autocol-
lant au dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d'abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit en-
registré comme étant défectueux en joignant
le ticket de caisse et en indiquant en quoi
consiste le vice et quand il est survenu, sans
devoir I'affranchir & I'adresse de service
aprésvente communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode d'em-
ploi et de nombreux autres ma-
nuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

A
PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 496701_2504.

18. Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
@ Service Suisse

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 496701_2504]

19. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse
suivante n’est pas une adresse de service aprés-
vente. Veuillez d'abord contacter le service
mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

Www.komperncss.com
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1. Inleiding

Gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
apparaat. U hebt hiermee gekozen voor een
hoogwaardig product. De bedieningshandlei-
ding maakt deel vit van dit product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid, gebruik
en afvoeren. Maak uzelf voorafgaand aan het
gebruik van het product vertrouwd met alle be-
dienings- en veiligheidsvoorschriften. Gebruik het
product vitsluitend op de voorgeschreven wijze
en voor de aangegeven doeleinden. Geef alle
documenten mee als u het product doorgeeft
aan een derde.

2. Gebruik in overeenstem-
ming met bestemming
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor-..

B het mengen, pureren en roeren van levens-
middelen en voor het malen
(“crushen”) van ijsblokjes,

B uitsluitend in hoeveelheden in het huishou-
den gebruikelijk en alleen voor privé huis-
houdelijk gebruik in droge ruimtes.

Het apparaat is niet bestemd voor-..

B het fijnhakken van kruiden, vien, vlees en
harde levensmiddelen zoals bijv. noten,
pitten, grote korrels of steelfies,

het bereiden van notenpasta,

het verwerken van materialen die geen le-
vensmiddelen zijn,

B het gebruik voor bedrijffsmatige en industrié-
le doeleinden,
B het gebruik in een vochtige omgeving of in

de openlucht,
B de verwerking van hete/kokende vloeistoffen.

Gebruikt u alleen de accessoires en reserveon-
der-delen die voor dit apparaat bestemd zijn.
Andere onderdelen zijn mogelijk niet voldoende
geschikt of veilig!
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3. Inhoud van de
verpakking

Controleer de levering na het vitpakken op volle-
digheid. De inhoud van het pakket bestaat uit:

® Motorblok, met netsnoer en netstekker
®  Mix-opzetstuk

® Deksel

® Vuldop

® Gebruiksaanwijzing

4. Apparaatbeschrijving
@ Vuldop

@A Deksel

© Mix-opzetstuk

O Snijmes

© Schakelaar

O Motorblok

@ Kabelspoel

© Schaalverdeling

© Rubberen afdichting deksel

5. Technische gegevens

Nominale spannin 220-240V ~,
panning 50 - 60 Hz

Nominaal vermogen 600 W

ngenomen vermogen | _ 0,5W

in vittoestand

Capaciteit ca. 2,3 liter

Max. vulhoeveelheid 1,75 liter

Beveiligingsklasse /0o

KB-tijd 3 minuten

De KBHijd (kort bedrijf) geeft aan hoe lang een
apparaat kan worden bediend, zonder dat de
motor oververhit raakt en schade hieraan ont-
staat. Na de opgegeven KB-ijd moet het appa-
raat zo lang vitgeschakeld worden, totdat de
motor tot kamertemperatuur is afgekoeld.



6. Gebruikte waarschuwin-
gen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking
en op het apparaat worden de volgende waar-
schuwingen en pictogrammen gebruikt (indien
van toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing met
dit pictogram en met het signaal-
woord “GEVAAR” duidt op een
A onmiddellijk aanwezige gevaarlijke
situatie, die fataal of ernstig letsel

tot gevolg heeft als deze niet wordt
vermeden.

WAARSCHUWING! Een waar-
schuwing met dit pictogram en met
het signaalwoord “WAARSCHU-
A WING" duidt op een mogelijk ge-
vaarlijke situatie, die fataal of ernstig

letsel tot gevolg kan hebben als deze
niet wordt vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschu-
wing met dit pictogram en met het
signaalwoord “VOORZICHTIG”
duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie, die licht of matig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet
wordt vermeden.

>

LET OP! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“LET OP” duidt op een mogelijke
situatie die materiéle schade tot ge-
volg kan hebben als deze niet wordt
vermeden.

Opmerking: Een opmerking bevat
extra informatie die de omgang met
het apparaat eenvoudiger maakt.

Lees de gebruiksaanwijzing.

Wisselstroom/-spanning

Beschermingsklasse II: bescherming
door dubbele of versterkte isolatie.

Niet onderdompelen in water!

@olEe e

Geschikt voor reiniging in de vaat-
wasser.

Alle delen van dit apparaat die in
aanraking komen met voedingsmid-
delen, zijn levensmiddelveilig.

Dit product voldoet aan de eisen van
c E de toepasselijke Europese en natio-

nale richtlijnen.
Elektrisch apparaat niet via het huis-
vuil verwijderen!

Voer de verpakking af in overeen-
stemming met de milieuvoorschriften.

Verpakking van recyclebare materi-
alen. Neem de aanduiding van de
@ verpakkingsmaterialen in acht bij de

afvalscheiding: de verpakkingsmate-

rialen zijn voorzien van afkortingen
b (a) en cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen, 20-22:

papier en karton, 80-98: composiet-
materialen.

De verpakking bevat bestanddelen
van papier en/of karton.

De verpakking bevat bestanddelen
van plastic en/of metaal.

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

FR

(2| EEments Grmi
= = = FR: Hef product, de
(ol @ H verpakking en de ge-
bruiksaanwijzing zijn
recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide

producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.
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Veiligheidsvoorschriften

/\ GEVAAR VOOR ELEKTRISCHE SCHOK!

Vergewis u ervan dat het motorblok, het netsnoer of de netstekker
nooit ondergedompeld worden in water of andere vloeistoffen.

Gebruik het apparaat vitsluitend in droge ruimtes, nooit in de open-
lucht of in een vochtige omgeving.

Let erop dat het netsnoer nooit nat of vochtig wordt wanneer het
apparaat in bedrijf is. Leg het zo neer dat het niet beklemd raakt of
anderszins beschadigd kan worden.

Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om risico’s
te voorkomen.

Trek na gebruik altijd de stekker uit het stopcontact. Alleen uitscha-
kelen is niet genoeg, omdat het apparaat onder spanning blijft
staan zolang de stekker in het stopcontact zit.

Controleer het apparaat véér ieder gebruik op perfecte toestand.
Het apparaat mag niet worden gebruikt als het zichtbaar is be-
schadigd, met name bij schade aan het motorblok of het mix-opzet-
stuk.

Haal meteen de stekker uit het stopcontact als u ongebruikelijke
geluiden of geuren waarneemt, of bij een evidente storing.

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

Grijp nooit in het mix-opzetstuk, vooral niet tijdens het bedrijf. De
messen zijn extreem scherp!

Het deksel niet openen terwijl het apparaat in bedrijf is.

Laat het apparaat niet zonder toezicht in werking, om bij gevaar
meteen te kunnen reageren.
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Schakel het apparaat uit en haal de netstekker uit het stopcontact
voordat u accessoires verwisselt of onderdelen aanraakt die tijdens
het bedrijf bewegen.

Bij kinderen is supervisie noodzakelijk om er voor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.

Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in deze
gebruiksaanwijzing zijn beschreven.

Bij verkeerd gebruik van het apparaat bestaat er kans op letsel.

Het apparaat moet altijd van de stroom worden losgekoppeld in-
dien er geen toezicht is, en voor montage, demontage of reiniging.
Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.

Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fy-
sieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige ge-
bruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de daarvuit resulterende
gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Ga voorzichtig om met het apparaat. De messen zijn zeer scherp!
Wees voorzichtig bij het legen van de kom. De messen zijn zeer
scherpl!

Wees voorzichtig bij het reinigen van het apparaat. De messen zijn
zeer scherpl!

Schakel het apparaat uit en haal de netstekker uit het stopcontact
voordat u accessoires verwisselt of onderdelen aanraakt die tijdens
het bedrijf bewegen.

Gebruik het mix-opzetstuk vitsluitend met het meegeleverde motor-

blok.

Vergewis u ervan dat de mixer uitgeschakeld is voordat u
het mix-opzetstuk van het motorblok afhaalt.
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(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

Gebruik het apparaat niet daar waar rechtstreeks zonlicht is of in-
werking van warmte door andere apparaten.

Nooit het mix-opzetstuk vullen met kokende vloeistoffen! Laat deze
eerst afkoelen tot handwarme temperatuur.

Gebruik het apparaat nooit in lege toestand, d.w.z. zonder ingredi-

enten in het mix-opzetstuk.

8. Uitpakken

Verwijder alle delen van de verpakking of
de beschermfolie van het apparaat. Bewaar
de verpakking, zodat u het apparaat kunt
bewaren of kunt opsturen, bijv. in geval van
reparatie.

Voordat u het apparaat gebruikt, dient u
zich ervan te vergewissen dat het apparaat
niet beschadigd is, evenmin als het netsnoer
met netstekker en alle accessoires en appa-
raatdelen.

Reinig alle onderdelen voor het eer-
ste gebruik van de standmixer (zie

13. Reinigen).

9. Plaatsen

Als u alle delen hebt schoongemaakt, zoals
onder 13. Reinigen beschreven:

Plaats het apparaat zo, ...

— dat het netsnoer door de uitsparing aan
de achterzijde geleid wordt,

— dat de netstekker direct binnen bereik is,
zodat deze in geval van gevaar uit het
stopcontact gehaald kan worden,

— dat het stabiel staat en niet kan wegglij-
den, zodat het apparaat bij trillingen niet
omvalt.

— dat het netsnoer niet in de werkomgeving
komt en doordat er per ongeluk aan
getrokken wordt het apparaat kan doen
omvallen.
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10. Bediening
/\ WAARSCHUWING!

> De motor wordt uitgeschakeld zodra het

mix-opzetstuk € van het motorblok @

wordt gehaald of het deksel @ wordt ge-

opend. Mogelijk wordt dan over het hoofd
gezien dat de machine nog is ingeschakeld.

De motor start dan onverwacht zodra het

mix-opzetstuk € wordt bevestigd of het

deksel @ weer wordt gesloten:

Daarom:

— Doe de netstekker pas in het stopcontact als
u klaar bent met het vullen van het mix-opzet-
stuk € en dit gesloten is bevestigd.

— Vergewis u er vér het bevestigen van dat
het apparaat vitgeschakeld is of dat de
netstekker uit het stopcontact is gehaald.

— Schakel het apparaat eerst uit, trek de
stekker vit het stopcontact en wacht tot de
motor stilstaat voordat u het mix-opzetstuk
© van het apparaat neemt of het deksel
O opent.

10.1. Mix-opzetstuk vullen en
bevestigen

1) Draai het mix-opzetstuk € tegen de wijzers

van de klok in tot de pijl ¥ onder de greep
van het mix-opzetstuk in de stand "y staat.
Neem het mix-opzetstuk € recht omhoog
van het motorblok @.

2) U kunt het deksel @ verwijderen, als u het

zover tegen de wijzers van de klok in naar

de stand % draait (zie afb. 1) dat u het

deksel er omhoog af kunt trekken.



3) Vul het mix-opzetstuk € minimaal tot aan de onderste streep van de schaalverdeling @ en maxi-
maal tot aan de MAX-markering. Voor optimale resultaten adviseren wij de volgende maximale

vulhoeveelheden:

Levensmiddel vum::\ilz:lll?eid

Vloeistoffen 1750 ml
Yoghurt-mixdrankjes 1250 ml
Milkshakes/smoothies 1250 ml
Pannenkoekenbeslag 1250 ml
Babypuree 750 ml
Groentesoep 1500 ml
lJsklontjes 375 ml

(ca. 14-15 stuks)

4) Druk vervolgens het deksel @ weer vast
op het mix-opzetstuk €. Sluit het deksel @
door het met de wijzers van de klok mee
naar de positie [@] te draaien tot het deksel
hoorbaar vastklikt (zie afb. 2). Zorg dat ook
de schenktuit van het mix-opzetstuk € geslo-
ten is. Alleen als het deksel @ goed sluitend
is geplaatst, kan de motor starten.

Afb. 1

Aanbevolen Aanbevolen
stand bewerkingstijd

1-3 60 sec.
2-5 90 sec.
2-5 60-90 sec.
3-5 90 sec.

5 3 min.
3-5 90-120 sec.
3-5 3 min.

P 12x

Afb. 2

5) Druk de vuldop @ tot aan de aanslag in de

dekselopening.

6) Plaats het gevulde en gesloten mix-opzetstuk

© op het motorblok @. Gebruik daarvoor
de uitsparingen in het motorblok @ en let er
daarbij op dat de pijl ¥ op het mix-opzetstuk
in de stand staat. Draai het mix-opzetstuk
© met de wijzers van de klok mee naar de
positie e tot het hoorbaar vastklikt. Alleen als
het mix-opzetstuk € goed op het motorblok
staat, kan de motor starten.
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10.2. Snelheidsstand kiezen

Als het mix-opzetstuk @ is gevuld en volledig
gesloten op het motorblok @ staat, kunt u het
apparaat inschakelen.

10.4. Mix-opzetstuk afnemen

Als de bereiding van de levensmiddelen in het
mix-opzetstuk is voltooid:

1) Zet de schakelaar @ altijd eerst op de stand

Zet de schakelaar @ op...

“0" en trek vervolgens de
stekker uit het stopcontact.

B Stand1-3
voor vloeibare of matig vaste levensmidde- 2) Wacht tot de motor stilstaat voordat u het
len, om te mengen, pureren of roeren mix-opzetstuk @ recht omhoog van het

B Stand3-5 m.otorblok O neemt. Draai dfxor'roe het
voor vastere levensmiddelen of om klein te mlx—o.pzers’ruk 9 fegen de wijzers van de
hakken klok in tot de pijl ¥ onder de greep van het

mix-opzetstuk in de stand "B staat. Neem
B Stand P (pulsfunctie) het mix-opzetstuk @ recht omhoog van het

voor kort, krachtig impulsbedrijf, bijv. om
ijsklontjes te crushen of om te reinigen. De
schakelaar @ bilijft in deze stand niet staan,
om de motor niet te overbelasten. Houd de
schakelaar @ daarom maar kort in deze
stand.

() Opmerking

Vul het mix-opzetstuk € met ijsblokjes tot
aan de markering van 375 ml. Anders
maakt het apparaat de ijsklontjes niet opti-
maal klein.

10.3. Vullen tijdens bedrijf
/\ WAARSCHUWING!

> Indien u tijdens het bedrif iets wilt vullen, mag

u hiervoor alleen de vuldop @ die hiervoor
bestemd is openen. Open in geen geval het
deksel @.

Zet nooit bestek of dergelijke in het mix-op-
zetstuk @ wanneer het apparaat in bedrijf
is. Er is sprake van ernstig letselgevaar als
deze het snel draaiende snijmes @ aanra-
ken!

Om tijdens het bedrijf iets te kunnen vullen, ...

1) Trek de vuldop @ uit het deksel @.

2) Vul met de ingrediénten.
3) Druk de vuldop @ daarna weer in de dek-

selopening.
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motorblok @.

11. Nuttige tips

B Om bij het pureren van stevige ingrediénten

tot het beste resultaat te komen, doet u
beetie bij beetje kleine porties in het mix-op-
zetstuk @), in plaats van in één keer een
grotere hoeveelheid te vullen.

Als u stevige ingrediénten verwerkt, snijdt u
deze in kleine stukken (2 - 3 cm).

Voeg bij het pureren van fruit of groenten
minstens 50 ml vloeistof toe.

Doe dikkere vloeibare ingrediénten zoals
yoghurt het eerst in het mix-opzetstuk €.
Als tiidens het mixen niet alle ingrediénten
worden verwerkt, haalt u het mix-opzetstuk
© van het motorblok @ af, verwijdert u het
deksel @ en roert u de ingrediénten bijv.
met een lepel door elkaar. Plaats het mix-op-
zetstuk € met gesloten deksel @ terug op
het motorblok @ en ga verder met mixen.

Bij het mixen van vloeibare ingrediénten
begint u eerst met een kleine hoeveelheid
vloeistof. Giet daarna stukje bij beetie meer
vloeistof door de dekselopening.

Als u tiidens het bedrijf uw hand op de ge-
sloten blender legt, kunt u het apparaat zo
goed stabiliseren.

Voor het roeren van vaste of zeer dikke
vloeibare levensmiddelen kan het verstandig
zijn om de stand P te gebruiken, om te voor-
komen dat de snijmessen @ vastlopen.



(» Opmerking

> Het apparaat niet gebruiken om de korrels
van keukenzout, geraffineerde suiker of
basterdsuiker fijner te maken. Bijvoorbeeld
om poedersuiker te maken.

12. Recepten

Bananenshake
® 2 bananen

® ca. 2 eeflepels suiker
(naar gelang rijpheid van de bananen en
persoonlijke smaak)

® ' liter melk
® 1 scheutje citroensap

Pel de bananen en pureer deze op stand 2.
Voeg de melk beetje bij beetje toe, dan de suiker
en het citroensap. Mix alles zo lang, totdat een
gelijkmatige vloeistof ontstaat. Serveer de shake

ijskoud.

Vanilleshake

® Vi liter melk

® 250 g vanille-ijs

® 125 gijsklontjes

® 1 theelepels suiker

Crush de ijsblokjes met de stand P. Doe de
overige ingrediénten in de mixer. Meng alles zo
lang op stand 2 tot er een gelijkmatige vloeistof
ontstaat.

Cappuccinoshake

® 65 ml koude espresso

(of heel sterke koffie)

65 ml melk

15 g suiker

65 g vanille-ijs

100 g ijsklontjes

Crush de ijsblokjes met de stand P. Doe de es-
presso, de melk en de suiker erbij. Mix alles op
stand 2, totdat de suiker is opgelost. Voeg tot slot

het vanille-ijs toe en mix alles kort door elkaar op
stand 1.

Tropical-mix

® 125 ml ananassap

® 60 ml papayasap

® 50 ml sinaasappelsap

® 4 klein blikje perzikken op sap

® 125 gijsklonties

Crush de ijsblokjes met de stand P. Doe alle

ingrediénten in de mixer en meng alles door
elkaar op stand 3.

Noten-nougat-shake
® 2 liter melk

® 200 g noten-nougat-pasta

® 1 bolletie vanille-ijs

® 50 mlroom

Meng alle ingrediénten in de mixer op stand 3,
totdat alles gelijkmatig is gemengd.

Wortelshake

® 300 ml appelsap
® 500 ml wortelsap

® 4 eetlepels olie

(tarwekiemolie of koolzaadolie)
® 4 eetlepels citroensap
® gemberpoeder
® peper
Doe het appelsap, de olie en het citroensap in de
mixer en meng alles op stand 2. Voeg dan het
wortelsap toe en meng alles door elkaar op
stand 2. Breng de shake op smaak met gember-
poeder en peper.

Zwarte bessen-mix
® 2 theelepels honing

® 2 bananen

® V4 liter karnemelk

® Y4 liter bessensap (zwart)

Doe alle ingrediénten in de mixer en meng alles
door elkaar op stand 3.
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Hawadii-shake
4 bananen
V4 liter ananassap
V2 liter melk
2 EL honing

® Y liter rum

Pel de bananen en pureer deze op stand 2.
Voeg de andere ingrediénten toe en meng alles
op stand 1.

Fruitige ananas-aardbei-mix
® 250 ml ananassap

® 200 g aardbeien

® 300 ml appelsap

® 4 ijsklonties

Was de aardbeien en verwijder het groen. Crush
de ijsblokjes met de stand P. Pureer ze op stand
2. Voeg dan de overige ingrediénten toe en mix
alles op stand 1.

Andalusische koude soep
(Gazpacho)

V2 komkommer

1 vleestomaat

1 groene paprika

V2 ui

1 knoflookteen

V2 wit broodje

V2 theelepel zout

1 theelepel rode wijnazijn

1 eetlepel olijfolie

Snijd de groente in ca. 2 cm grote stukken. Doe
eerst de fomaten en daarna de komkommer in de
mixer. Pureer deze op stand 3. Voeg de overige
ingrediénten toe en pureer/meng alles op stand
3, totdat een gelijkmatige soep ontstaat. Serveer
het geheel met brood.
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@ Opmerking

> Geen aansprakelijkheid voor recepten. Alle
gegevens m.b.t. ingrediénten en bereiding
zijn richtwaarden. Vul deze receptsuggesties
aan met uw persoonlijke bevindingen.

> In geval van lactose-intolerantie adviseren
wij u lactosevrije melk te gebruiken. Houd
er echter rekening mee dat lactosevrije melk
iets zoeter is.

13. Reinigen
/\ GEVAAR!

Alvorens de blender en de accessoires te reini-
gen:
> Vergewis u ervan dat het apparaat uvitge-
schakeld is en dat de netstekker uit het stop-
contact is gehaald.

Het motorblok @ mag in geen geval in
water of andere vloeistoffen worden onder-
gedompeld. Hierdoor kan levensgevaar
ontstaat door een elektrische schok en het
apparaat kan beschadigd raken.

> Open nooit de behuizing van het apparaat.
Anders kan er levensgevaar ontstaan door
een elektrische schok.

/\ WAARSCHUWING!

> Grijp nooit in het mix-opzetstuk €, met
name niet als het apparaat in werking is. De
snijmessen @ zijn uiterst scherp!

@ LETOP!

> Gebruik geen oplos- of schuurmiddelen voor
de kunststofoppervlakken, omdat deze an-
ders beschadigd kunnen raken.

13.1. Mix-opzetstuk reinigen

B Reinig het mix-opzetstuk @ alleen met een
afwasborstel met een lange steel, zodat u
zich niet aan de snijmessen @ kunt verwon-
den.

B Reinig de vuldop @ en het deksel @ in mild
zeepsop. Let erop dat de rubberen afdich-
ting @ goed vastzit, voordat u het deksel @
opnieuw gebruikt.



(D Opmerking

U kunt het deksel @, de vuldop @ en
het mix-opzetstuk € met het snijmes @
ook in de vaatwasser reinigen.

Leg de onderdelen zo mogelijk in het
bovenste rek van de vaatwasser en
zorg ervoor dat ze niet ingeklemd
raken.

B Wanneer u het apparaat direct na gebruik
reinigt, bereikt u in de meeste gevallen op
de volgende manier een voldoende hygiéni-
sche reiniging:

Vul het mix-opzetstuk € met 750 ml water
en voeg enkele druppels mild afwasmiddel
toe. Sluit het deksel @ en plaats het mix-op-
zetstuk @ op het motorblok @. Steek de
stekker in het stopcontact en activeer een
paar keer de pulsfunctie, zodat de snijmes-
sen @ met maximaal toerental door het
water bewegen. Spoel daarna het mix-op-
zetstuk @ met veel schoon water uit, zodat
alle afwasmiddel is verwijderd.

B Om hardnekkig vuil beter te kunnen verwij-
deren kunt u opzetstuk @) met de snijmessen
O losmaken van het reservoir van het
mix-opzetstuk €:

Afb. 3

1) Haal het mix-opzetstuk € van het motorblok
. Om ervoor te zorgen dat het mix-opzet-
stuk stevig vastzit, verwijdert u het deksel
@ door het zover linksom in de richting van
stand "y te draaien (zie afb. 1) dat u het

deksel er omhoog af kunt trekken.

2) Zet het apparaat op de kop en draai opzet
stuk @ met de snijmessen @ linksom, zodat
het loskomt van het reservoir van het mix-op-

zetstuk @ (zie afb. 3).

/\ WAARSCHUWING!

> Ga voorzichtig om met de snijmessen @. Ze
zijn heel scherp.

3) Reinig beide delen grondig in mild zeepsop.

() Opmerking

> Zo nodig kunt u de afdichtingsring @ uit het
opzetstuk @ met de snijmessen @ halen.
Trek de afdichtingsring @ uit opzetstuk @ en
reinig deze in mild zeepsop. Spoel de af
dichtingsring @ daarna of met schoon water.

U kunt het reservoir van het mix-opzet-
stuk € en opzetstuk @ met de snijmes-
sen @ ook in de vaatwasser reinigen.

4) Droog alles goed af voordat u het apparaat
weer in elkaar zet.

5) Plaats opzetstuk @) met de snijmessen @
weer op het reservoir van het mix-opzetstuk
© en draai het rechtsom vast. Zorg dat de
afdichtingsring @ correct is bevestigd.

13.2. Motorblok reinigen

1) Reinig de oppervlakken met een vochtige
doek. Doe zo nodig wat mild afwasmiddel
op de doek. Veeg na met een doek die is
bevochtigd met schoon water, om eventuele
afwasmiddelresten te verwijderen. Droog de
oppervlakken daarna goed af.
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2) Controleer bij iedere reiniging of de contact-
schakelaar in de opname van het mix-opzet-
stuk @ niet door resten van vervuiling ge-
blokkeerd is. Indien u mogelijke blokkeringen
niet kunt oplossen met de punt van een blad
papier, neemt u contact op met de klantenser-
vice. Gebruik in geen geval een hard voor-
werp, omdat de contactschakelaar daardoor

beschadigd kan raken.

3) Verwijder mogelijke vervuilingen aan de
onderzijde van het motorblok @ alleen met
een droge doek of met een stofkwastije. Let
erop dat niets door de ventilatieopeningen
in het apparaat kan komen.

14. Opbergen
1) Mocht u de blender langere tijd niet meer
gebruiken, reinig deze dan grondig (zie
hoofdstuk 13. Reinigen).
2) Wikkel het netsnoer om de kabelspoel @
op de voet van het motorblok @.

3) Bewaar de blender op een koele, droge
plaats.

15. Afvoeren

Het symbool met een doorstreepte
vuilnisbak betekent dat dit apparaat
aan het einde van zijn levensduur niet
met het normale huisvuil meegegeven
mag worden. Het apparaat moet worden ingele-
verd bij speciaal hiervoor bestemde inzamelpun-
ten, milieustraten of afvalverwerkingsbedrijven.
Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u
het product inlevert.
De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke ma-
terialen, die u via de plaatselijke recyclepunten
kunt afvoeren.
Voer de verpakking af volgens de milieuvoor-
schriften.
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16. Garantie van
KompernaB3 Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie
niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U
hebt hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde
voor deze garantie is dat het defecte apparaat
en het aankoopbewijs (kassabon) binnen de
termijn van drie jaar worden overlegd en dat kort
wordt omschreven waaruit het gebrek bestaat en
wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of een
nieuw product retour. Met de reparatie of ver-
vanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en
gerepareerde onderdelen. Eventueel al bij aan-
koop aanwezige schade en gebreken moeten
meteen na het vitpakken worden gemeld. Voor
reparaties na afloop van de garantieperiode
worden kosten in rekening gebracht.



Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteit-
snormen met de grootst mogelijke zorg vervaar-
digd en voorafgaand aan de levering nauwkeu-
rig gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricage-
fouten. Deze garantie geldt niet voor product-
onderdelen die onderhevig zijn aan normale
slijfage en die daarom als slijfonderdelen worden
beschouwd, of voor schade aan breekbare
onderdelen zoals schakelaars of onderdelen die
van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product

is beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is
gerepareerd. Voor deskundig gebruik van het
product moeten alle in de gebruiksaanwijzing
beschreven aanwijzingen precies worden opge-
volgd. Gebruiksdoeleinden en handelingen die
in de gebruiksaanwijzing worden afgeraden of
waarvoor wordt gewaarschuwd, moeten beslist
worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet
door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd,
vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle athandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 496701_2504 als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere ge-
breken optreden, neemt u eerst contract op
met de hierna genoemde serviceafdeling,
telefonisch of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt
u dan zonder portokosten naar het aan u
doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het
aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het
is opgetreden.

(=153 m]

Op www.lidl-service.com kunt u
deze en vele andere handleidin-
[=] gen, productvideo's en installa-

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

rul

tiesoftware downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de web-
site van Lidl Service (www.lidl-service.com) en
kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 496701_2504 de gebruiksaanwijzing

openen.

16.1. Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 496701_2504 |

16.2. Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

Www4komperndss.com
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1. Uvod

Gratulujeme! Vam k zakoupeni nového pfistroje.
Vasim ndkupem jste si vybrali kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku.
Obsahuje dilezité pokynya upozornéni ohledné
bezpeé&nosti, pouziti a likvidace. Pred pouzitim
vyrobku si dobfe preététe provozni a bezpeé-
nostni pokyny. Vyrobek pouZivejte pouze pre-
depsanym zpsobem a v uvedenych oblastech
pouziti. Pfi pfedavani vyrobku tretim osobém
preddveite i tyto podklady.

2. Ucel pouziti
Tento pfistroj je uréen vyluéné pro ...

B michdni, mixovani a mideni potravin a drceni
kostek ledu (tzv. ,Crushen”),

B soukromému domdcimu pouziti v suchych
mistnostech, pro potraviny v b&zném mnoz
stvi.

Tento pfistroj neni uréen ke....

B mleti bylinek, cibule, masa a tvrdych &asti
potravin jako jsou napf. ofechy, jadra, velkd
zrna nebo stonky,

B vyroba ofechového pyré,

B zpracovdni materidld, které nejsou potravi-
nami,

B Zivnostenské nebo primyslové pouziti,
B pouziti ve vlhkém prostiedi nebo venku,
B zpracovéni horkych/vroucich tekutin.

PouZivejte pouze pfisludenstvi a ndhradni dily,
které jsou uréeny pro tento pfistroj. Jiné dily ne-
musi byt dostateéné vhodné nebo bezpeéné!
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3. Obsah baleni

Po vybaleni zkontrolujte kompletnost doddavky.
Baleni obsahuje:

®  blok motoru se sifovym kabelem a zastrekou
® mixovaci ndstavec

® viko

® plnici kryt

® ndvod k obsluze

4. Popis pFistroje
@ Plnici kryt

@O Viko

© Mixovaci ndstavec

(4] Rezaci niz

@ Spinag

O Blok motoru

@ Navijeni kabelu

© Stupnice

© Gumové tésnéni vika

5. Technické udaje

] it - 220-240V ~,
menovité napéti 50- 60 Hz
Jmenovity vykon 600 W

Pikon ve vypnutém <05W

stavu

Kapacita nddoby cca 2,3 litru
Max. In(?znosf 1,75 lites
naplnéni

Tfida ochrany I/

Doba nepfetrzitého

L, 3 minuty
mixovdni

Kratké provozni doba udavd, jak dlouho je
mozné s pfistrojem pracovat, aniz by se pfehfdl,
a tim poskodil motor. Po uplynuti udané krétké
provozni doby musi z0stat pfistroj vypnuty do té
doby, nez motor zchladne.



6. Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici
varovéni a symboly:

NEBEZPECi! Varovani s timto
symbolem a signélnim slovem
NEBEZPECI” oznaiuje bezpro-
stfedné hrozici nebezpeénou situaci,
kterd, pokud se ji nezabrdni, mé za
ndsledek vazné poranéni nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovéni s timto
symbolem a signélnim slovem
VYSTRAHA" oznaduje piipadné
nebezpe&nou situaci, kferd, pokud se
il nezabrdni, mize mit za nésledek
vdzné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovani s timto symbo-
lem a signdlnim slovem  OPATRNE”
oznaluje pfipadné nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrani,
mdZe mit za ndsledek lehké nebo
sttedni poranéni.

POZOR! Varovdni s timto symbolem
a signdlnim slovem ,POZOR” ozna-
¢uje pFipadnou situaci, kterd, pokud
se ji nezabrdni, mdze mit za ndsledek
hmotnou $kodu.

Upozornéni: Upozornéni oznadu-
je doplfuijici informace, usnadhujici
manipulaci s pfistrojem.

Prectéte si ndvod.

Sttidavy proud/napéti

Tiida ochrany II: ochrana dvojitou
nebo zesilenou izolaci.

Neponofujte do vody!

®@O!Ee © b b P

Nepouzivejte tento pfistroj ve vang,
ve sprie nebo nad umyvadlem
naplnénym vodou.

Vsechny &asti tohoto pfistroje pfi-
chdzejici do styku s potravinami jsou
bezpeé&né pro potraviny.

Tento vyrobek splfivje pozadavky
platnych evropskych a narodnich
smérnic.

Elektricky pfistroj nevyhazuijte do
domovniho odpadu!

Obal poté odevzdejte k ekologické
likvidaci.

Obal z recyklovatelnych materidlo.
Pfi tfidéni odpadu dodrzujte oznade-
ni obalovych materiéld: Jsou ozna-
&eny zkratkami (a) a &islicemi (b) s
ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98:

kompozitni materidly.

Obal obsahuje papir a/nebo lepen-
ku.

w0 Q3 N K @

Obal obsahuje plast a/nebo kov.

. y i) ADEPOSER A DEPOSER
w | cetappareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\ et ses accessoires JWANNAY
se recyclent 7

i
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

(2| ELEMENTS
= = == FR: Vyrobek, obal a
S 19[ ndvod k obsluze jsou
recyklovatelné, podléhaii

roziifené odpovédnosti vyrobce a shromazduji
se oddélené.
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7. Bezpecnost

/A NEBEZPECIi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi PORANENI!

Zaijistéte, aby nikdy nedoslo k ponofeni bloku motoru, sifového ka-
belu nebo sifové zéstréky do vody nebo do jiné tekutiny.

PouZiveijte pfistroj vyhradné v suchych mistnostech, nikdy venku
nebo ve vlhkém prostiedi.

Dbeijte na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy neprovlh-
nul. Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo jinak posko-

dit.

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zékaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand oso-
ba, aby se tak zabrdnilo nebezpedim.

Po pouZiti zéstrcku vzdy vytéhnéte ze zdsuvky. Samotné vypnuti
nestadi, nebof je-li zstr¢ka zapojena do sifové zdsuvky, je v pfi-
stroji stéle sifové napéti.

Pfed kazdym pouzitim zkontroluite, jestli je pfistroj v bezvadném
stavu. Pfistroj se nesmi pouzivat, pokud vykazuje viditelnd poskoze-
ni, zejména na bloku motoru nebo mixovacim néstavci.

Bude-li pfistroj vyddvat neobvyklé zvuky nebo zdpach, resp. nebu-
de-li spravné fungovat, vytdhnéte ihned zdstreku ze zdsuvky.

’

Nesaheijte nikdy do mixovaciho néstavce, zejména ne za provozu.
Noze jsou extrémné ostré!

Pokud je zafizeni v chodu, viko neotvirejte.

NepouZivejte pfistroj nikdy pro jiné Géely, nez je popsdno v tomto
névodu.
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Nikdy nestrkejte do ndstavce &dsti pribord nebo varecky, dokud je
pristroj v provozu. Hrozi nebezpedi vaZného zranéni, pokud se tyto
predméty dotknou rychle se otééejicich nozd!

Pfi nesprdvném pouZiti pfistroje hrozi nebezpeéi zranéni.

Nenechdveite pfistroj pracovat bez dohledu, abyste v pfipadé ne-
bezpeéi mohli ihned zareagovat.

DohliZejte na déti, aby si s pfistrojem nehrdly.

Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demontézi nebo
Cisténim musi vzdy odpoijit od sité.

Pfistroj nesméji pouZivat déti.

Pristroj a jeho pfipojny kabel se musi uchovdvat mimo dosah déti.

Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi ¢i nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti mohou pouzivat
tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud
byly pouéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a pokud porozumé-
ly z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

Déti si nesmi hrdt s pfistrojem.

Bud'te opatrni pfi manipulaci s pfistrojem. NoZe jsou velmi ostré!
Bud'te opatrni pfi vyprazdiiovéni mixérul Noze jsou velmi ostré!
Bud'te opatrni pfi cisténi pfistroje! Noze jsou velmi ostré!

Vypnéte pfistroj a vytdhnéte sifovou zdstréku ze zdsuvky jedté pred-
tim, neZ vyménite pfislu§enstvi nebo se dotknete dild, které byly
béhem provozu v pohybu.

Mixovaci ndstavec pouzivejte pouze s dodanym blokem motorul!

Pfed sejmutim mixovaciho néstavce z bloku motoru se vZdy ujistéte,
Ze je mixér vypnuty!
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(D POZOR! VECNE $KODY!

m NepouzZivejte pfistroj v misté pfimého sluneéniho zd&Feni nebo v te-
pelném dosahu zafizeni generujicich teplo.

m Nikdy do mixovaciho ndstavce nelijte vafici tekutiny! Nechte je nej-
prve zchladnout na vlaznou teplotu.

m Neprovozujte nikdy pfistroj v prézdném stavu, t.j. bez pfisad v

mixovacim ndstavci.

8. Vybaleni

10. Obsluha

B Odstrafite z pristroje viechny &&sti baleni /\ VYSTRAHA!
nebo ochranné félie. Obal uschovejte pro o . .
e . . N > Motor se vypne, jakmile se mixovaci ndsta-
chrénéné skladovéni, nebo zaslani, napt. v .
tioadé poffeby oora vec @ sejme z bloku motoru @ nebo se
prip p. Y oP _VY' B otevie viko @. Pak Ize snadno prehlédnout,
B Pfed pouzitim pfistroje se ujistéte, zda neni Ze je pfistroj jesté pofdd zapnuty. Motor se
pfistroj poskozeny, také zkontrolujte sifovy pak neogekavané spusti, jakmile se nasadi
kabel se zastrekou a veskeré pfisludenstvi a mixovaci ndstavec @ nebo se viko @ opét
souCdsti pristroje. uzavie:
B Pred prvnim pouilh'm stabilniho mixéru —  Stréte zdastréku do stuyky az fehdyl

vycistéte peclivé viechny souddsti (viz
13. Cisténi).

9. Umisténi
Jakmile jste vy<istili viechny dily, jak je uvedeno v
kapitole 13. Cisténi:

Umistéte pfistroj tak, aby, ...
— napdjeci kabel je vedeny vyvrtem na
zadni strané,

— zéstreka byla okamzité dosazitelnd, aby

jakmile je ndstavec € naplnén a namon-
tovan.

— Vzdy se pfed montdZi ujistéte, Ze
je pfistroj vypnuty nebo je zdstréka
vytaZend ze zdsuvky.

— Nejprve stroj vypnéte, vytahnéte sifovou
zéstreku a vyekeijte, nez se motor zastavi,
a az poté sejméte mixovaci ndstavec @
nebo oteviete viko @.

10.1. Naplnéni a montaz
mixovaciho nastavce

mohla byt v pfipadé nebezpeéi ihned
vytaZena ze zdsuvky,

~ stdl stabilng, nemohl sklouznout a v pfipe- 1) Mixovacim ndstavcem € otdeijte proti sméru

dé vibraci se ani pFevrétit.

— aby kabel 6 nezasahoval do pracovni
oblasti a nehrozilo pFevrhnuti pfistroje v
disledku necht&ného zachyceni kabelu.

hodinovych rugi¢ek, dokud Sipka ¥ nebude
umisténa pod rukojeti mixovaciho néstavce
nad pozici ' E3. Sejméte mixovaci ndstavec

© rovné nahoru z bloku motoru @.

2) Sejméte viko @ jeho otd&enim proti sméru
hodinovych ruicek tak daleko do pozice

% (viz obr. 1), dokud jej nebudete moci

stdhnout smérem nahoru.
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3) Mixovaci néstavec @ pliite alespon k dolni &are stupnice @ a maximdlné po znagku MAX. Pro
optimdlni vysledky doporuéujeme ndsledujici maximdlni mnozstvi ndplné:

. Maximalni
Potravina S o p s
mnozstvi naplné
Tekutiny 1750 ml
JoguriO\'/e n.nchone 1250 ml
ndpoje
Mlééné kok.te||y / 1250 ml
smoothie
Paladinkové tésto 1250 ml
Détskd kase 750 ml
S 2 vejce
Majonéza 250 ml oleje
Zeleninové polévka 1500 ml
375 ml
Kostky ledu (cca 14-15 ks)

4) Posunuté viko @ opét pevné pritlacte na
mixovaci néstavec 3. Zaviete viko @
jeho otdcenim ve sméru hodinovych rucicek
do pozice , dokud slysitelné nezaskodi (viz
obr. 2). Dbejte na to, aby byl na mixovacim
ndstavci €@ uzavien také vylevkovy zobacek.
Az kdyz je viko @ sprévné nasazené, mize
se spustit motor.

Obr. 1

Doporuéeny  Doporuéend doba

stupen zpracovéani
1-3 60 Sek.
2-5 90 Sek.
2-5 60-90 Sek.
3-5 90 Sek.

5 3 Min.
3-5 90-120s
3-5 3 Min.

P 12x

Obr. 2

5) Zatlagte plnici kryt @ az na doraz do otvo-

ru vika.

6) Nasad'te naplnény a uzavieny mixovaci

ndastavec @ na blok motoru @. K tomu po-
uZijte vybréni na bloku motoru @ a pfitom
dbeite na to, aby Sipka ¥ na mixovacim
néstavei ukazovala na symbol “hy.

Otoéte mixovaci ndstavec € ve sméru
hodinovych rugi¢ek do pozice e, dokud
slysiteln& nezaskoéi. Az kdyz je mixovaci
néstavec € sprdvné nasazeny, mize se
spustit motor.
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10.2. Volba stupné rychlosti

Kdyz je mixovaci néstavec @ zcela naplnény
a Gplné uzavieny nasazen na bloku motoru @,
mUzete pfistroj zapnout.
Nastavte spina¢ @ na...
B Stupen 1-3
pro tekuté a stfedné tuhé potraviny, pro
smésovdni, rozméliovdni a michdni
B Stupen 3-5
pro tuZ3i potraviny nebo pro drceni

B Stupef P (pulzni funkce)
Pro krétky, silny pulsni reZim, napt. pro dr-
ceni kostek ledu nebo ¢isténi. Pro nezatiZzeni
motoru nezaklapne prepinaé @ do této
polohy. Drzte proto prepina¢ @ v této polo-
ze pouze krdtce.

(@ Upozornini

> Naplfite mixovaci néstavec €@ maximdlné
375 ml kostkami ledu. V opa&ném pfipadé
zafizeni nebude optimdlné drtit kostky ledu.

10.3. PInéni za provozu
/\ VYSTRAHA!

> Chceteli do nastavce néco pfidat za provozu,
smite oteviit pouze k tomu uréeny plnici krytq
@. V z4dném pfipadé neotvirejte viko @.

> Nikdy nestrkejte do néstavce € &&sti pFibo-
ro nebo varecky, dokud je pfistroj v provozu.
Hrozi nebezpedi vézného zranéni, pokud se
tyto predméty dotknou rychle se otaéejicich
nozor @!

Abyste do ndstavce mohli néco pfidat za provo-
zu, ...

1) Vytahnéte plnici kryt @ z vika @.
2) Vyplhte slozkach.

3) Plnici kryt @ poté zatlaéte opét do otvoru
vika.
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10.4. Sejmuti mixovaciho
nastavce

Kdyz je zpracovéni naplnénych potravin ukon-
ceno:

1) Vzdy nastavte nejprve spinaé @ do polohy
vyp. (,0") a vytahnéte sifovou zastreku.

2) Nez sejmete mixovaci nastavec @ z bloku
motoru @, vzdy pockeite, nez se motor
zastavi. Mixovacim ndstavcem @ k tomu
otd&eite proti sméru hodinovych rucicek,
dokud 3ipka ¥ nebude umisténa pod ruko-
jeti mixovaciho ndstavce nad polohou M.
Sejméte mixovaci ndstavec © rovné nahoru
z bloku motoru @.

11. Uzitecné pokyny

B Aby bylo mozno pfi rozmélfiovéni pevnych
potravin dosdhnout t&ch nejlepsich vysledkd,
do ndstavce @ postupné pFidéveite jen
malé davky a nepfidaveijte najednou velkd
mnozstvi.

B Pokud zpracovévdte pevné potraviny,
rozkrdjejte je na malé kousky (2-3 cm).

B Pfi mixovdni ovoce nebo zeleniny pfidejte
alesponi 50 ml tekutiny.

B Nejprve do mixovaciho néstavce @ dejte
hust3i pfisady, napF. jogurt. Pokud se b&hem
mixovdni nezachyti viechny pfisady, sejméte
mixovaci nastavec @ z bloku motoru @,
sejméte viko @ a zamicheijte pfisady napf.
|Zici. Nasad'te mixovaci ndstavec €@ s uza-
vienym vikem @ opét na blok motoru @ a
pokradujte v mixovdni.

B Pfi mixovani tekutych piisad nejprve zagnéte
malym mnozstvim tekutiny. Pak postupné
otvorem v krytu pfiddveite vice tekutiny.

B Pfistro] mOZete za chodu stabilizovat tim, Ze
nahoru na uzavieny mixér poloZite ruce.

B Pro michdani pevnych nebo velmi hustych po-
travin mdze byt vyhodné pouzit stupefi P, aby
nedoslo k zaseknuti fezactho noze @.

) Upozornini

> Nepouziveijte pfistroj ke mleti hrubych zrn
jedlé soli, rafinovaného nebo bilého cukru,
napriklad na vyrobu pragkového cukru.



12. Recepty

Bananovy shake
® 2 bandny
® cca. 2 polévkové |Zice cukru
(v zavislosti na zralosti bandnd a podle
osobni chuti)
® ' litru mléka
® 1 sffik citronové 3fdvy
Oloupeijte bandny a rozmixuite je na stupni 2.
Prilévejte postupné mléko a potom k fomu pfideijte
cukr a citronovou 3favu. Mixujte vie tak dlouho,
dokud se celd masa nerozmixuje na homogenni
tekutinu. Shake podavejte chlazeny.

Vanilkovy shake
® Vi litru mléka

® 250 g vanilkové zmrzliny
® 125 g ledovych kostek
® 1'% Izicky cukru

Rozdrtte kostky ledu stupném P. Dejte zbyvaijici
piisady do mixéru. Mixujte vie na stupni 2 tak
dlouho, dokud se nevytvofi rovnomérnd tekutina.

Cappucino shake

® 65 ml studeného espressa

(nebo velmi silné kavy)

65 ml mléka

15 g cukru

65 g vanilkové zmrzliny

100 g ledovych kostek

Rozdrite kostky ledu stupném P. Prideijte k tomu
espresso, mléko a cukr. Mixujte vie na stupni 2,
dokud se cukr nerozpusti. Nakonec pfidejte trochu
vanilkové zmrzliny a vie promixujte kratce na
stupni 1.

Tropical mix

125 ml ananasového dzusu

60 ml 3favy papdija

50 ml pomerancové $tavy

2 mald plechovka broskvi se $favou
125 g ledovych kostek

Rozdrfte kostky ledu stupném P. Dejte viechny
prisady do mixéru a dobfe vie promixujte na
stupni 3.

Nugdatovo-orechovy shake

Y2 litru mléka

® 200 g nugdtovo-ofiskového krému
® 1 kopecek vanilkové zmrzliny
® 50 ml smetany

Vsechny pfisady promixujte na stupni 3, dokud se
vie dobfe nepromixuije.

Mrkvovy shake

® 300 ml jable&né tavy

® 500 ml mrkvové 3favy

® 4 polévkové |Zice oleje (olej z p3enicnych
klickd nebo fepkovy olej)

® 4 Ipolévkové |Zice citrénové sfavy

® zdzvorovy prések

® pepf

Dejte do mixéru jable¢nou 3favu, olej a citrono-

vou §fdvu a mixujte vie na stupni 2. Poté pfideijte

mrkvovou ¥fdvu a opét mixujte vie na stupni 2.

Poté dochufte shake zdzvorovym praskem a

pepiem.

Ryblzovy mix

2 |zigky medu
® 2 bandny
® Y litru podmésli
® V4 litru rybizové ¥fdvy (z Eerného rybizu)
Dejte viechny pfisady do mixéru a dobfe vie
promixujte na stupni 3.
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Hawaii shake

4 bandny

V4 litru ananasového dZusu
V2 litru mléka

2 polévkové |Zice medu

V4 litru rumu

Oloupeijte bandny a rozmixujte je na stupni 2.
Prideijte k tomu dal3i pfisady a vie dobfe promi-
xujte na stupni 1.

Ovocny ananasovo-jahodovy
mix

® 250 ml ananasového dzusu

® 200 g jahod

® 300 ml jablegné stavy

® 4 kostky ledu

Jahody dobfe umyijte a odstrafite stopky. Rozdrt-
te kostky ledu stupném P. Poté je rozmixujte na
stupni 2. Pidejte k tomu dalsi pfisady a vie dob-
fe promixujte na stupni 1.

Andaluska studena polévka
(gazpacho)

V2 okurky

1 rajce

1 zelen& paprika

V2 cibule

1 strouzek esneku

V2 housky, bilého chleba

V2 1zicky soli

1 |zicka erveného vinného octu

1 polévkovd IZice olivového oleje

Zeleninu nakréjejte na cca. 2 cm velké kusy. Do
mixéru deijte nejdFfive raj¢ata a potom prideijte
okurky. Rozmixujte vie na stupni 3. Poté pridejte
zbyvaijici pfisady a nechte vie dobfe promixovat

na stupni 3, dokud neni polévka hotova. Poddvej-

te s chlebem.
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(D Upozornini

> Recepty jsou bez zdruky. Viechny ddaje o
prisadach a o pfipravé jsou jen orientaéni.
Dopliite tyto navrhované recepty o své vlast-
ni zku3enosti.

>V pfipadé zndmé nesnddenlivosti laktézy
doporuéujeme pouzit mléko bez laktézy.
Myslete viak na to, ze mléko bez laktézy je
o néco sladsi.

13. Cisténi
A\ VYSTRAHA!
Nez se pustite do &isténi mixéru a jeho dilo:

> Ujistéte se, Ze je zafizeni vypnuté a zdstré-
ka je vytazend.

Blok motoru @ se v z&dném pfipadé
nesmi ponofovat do vody nebo jinych teku-
tin. Hrozi tak nebezpeéi ohroZeni Zivota
Uderem elektrickym proudem a pfistroj se
moze poskodit.
> Nikdy neotvirejte pla3f pFistroje. Jinak by
mohlo dojit k nebezpeéi nehody a ohroze-
ni Zivota v dosledku zasahu elekirického
proudu.

/\ VYSTRAHA!

> Nikdy nesahejte do mixovaciho néstav-
ce @, zejména pokud je v provozu. Rezaci
noze @ jsou extrémné ostré!

@ POZOR!

> Na plochy z umélé hmoty nepouziveijte
24dné fedidla ani abraziva. Jinak by mohlo
doijit k jejich poskozeni.

13.1. Cisténi mixovaciho
nastavce

B Néstavec @ Cistéte jen kartdéem na nddobi
s dlouhou rukojeti, tak abyste se nemohli
zranit o noze @.

B Umyite plnici kryt @ a viko @ v jemném my-
dlovém roztoku. Dbeijte na to, aby gumové
t&snéni @ sprévné sedélo, nez poté znovu
pouZijete viko @.



(@ Upozornini

N\ Viko @, plnici kryt @ a mixovaci ndsta-

Z3 vec @ s fezacim nozem @ mizZete myt

také v mycce nadobi.

Polozte dily dle moznosti do horniho
koge my&ky a dbejte na to, aby se ne-
zaklinily.

B Pokud pistroj &istite ihned po pouziti, docili-
te ve vé&t3iné piipadd dostatené hygienické-
ho vyéisténi nésleduijici alternativou:

Do mixovaci nddoby @ nalijte 750 ml vody
a pfidejte par kapek jemného myciho pro-

stredku. Uzavrete viko @ a nasad'te mixova-

ci nastavec € na blok motoru @. Zastréte
sifovou zdstréku do zdsuvky a nékolikrat
stisknéte pulzni funkci, aby Fezaci noze @
proplouvaly vodou s maximdlnimi otaekami.
Mixovaci nédstavec @ poté vyplachnéte vel-
kym mnoZstvim &isté vody, aby se odstranily
viechny zbytky myciho prostiedku.

B Aby bylo mozné lépe odstranit nepoddajné
nedistoty, miZete ndstavec €Y s fezacimi nozi
O uvolnit z nddoby mixovaciho ndstavce ©:

Obr. 3

1) Sejméte mixovaci néstavec € z bloku moto-
ru @. Pro lepsi stabilitu sejméte viko @ jeho
oté&enim proti sméru hodinovych ruéicek tak

daleko do polohy Mby (viz obr. 1), dokud ho

nebudete moci stdhnout smérem nahoru.

2) Pfistroj postavte vzhiru nohama a ndstavec
O s fezacimi nozi @ otééejte proti sméru
hodinovych rugicek tak, aby se uvolnil z
nddoby mixovaciho néstavce @ (viz obr. 3).

/\ VYSTRAHA!

> S fezacimi nozi @ zachdzeijte opatrné. Jsou
velmi ostré.

3) Obé &asti umyijte dokladné v jemném mydlo-

vém roztoku.

(D Upozornini

> Podle potteby Ize t&snici krouzek @ sejmout
z néstavce @ s fezacimi nozi @. Vytdhnéte
t&snici krouzek @ z ndstavce @ a vydistéte
ho v jemném mydlovém roztoku. Poté t&snici
krouzek @ opldchnéte cistou vodou.

Nddobu mixovaciho néstavce @ a
néstavec @ s Fezacimi nozi @ Ize myt
také v mycce nadobi.

4) Viechny dily pfed opétovnym smontovanim
dokladné osuste.

5) Ndstavec @) s fezacimi nozi @ opét upev-
néte na nddobu mixovaciho ndstavce @ a
otoéte ve sméru hodinovych rugicek. Dbejte
na to, aby byl spravné nasazen tésnici krou-

ek O.

v .

13.2. Cisténi motorového
bloku

1) Povrchy ogistéte vihkym hadfikem. V piipadé
potieby pfidejte na hadFik jemny myci pro-
sttedek. Abyste odstranili pfipadné zbytky
myciho prostfedku, povrchy otfete hadfikem
namo&enym pouze vodou. Poté povrchy
vyltiete do sucha.
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2) Pi kazdém Cisténi zkontrolujte, aby kontaktni
spinad v uloZeni ndstavce € nebyl zabloko-
van zbytky ne-Cistot. Nem0Zetei tyto zbytky
necistot odstranit rozkem listu papiru, obratte
se na zdkaznicky servis. V Z&dném pfipadé
nepouziejte tvrdy pfedmét, kontaktni spinac
by se tim mohl poskodit.

3) Odstrarite piipadné neistoty na spodni
stran& bloku motoru @ vyhradné suchym
hadfikem nebo prachovym 3téteckem. Za-
jistéte, aby nepronikly vé&tracimi otvory do
pfistroje.

14. Uschova
1) Nepouzivatei mixér delsi dobu, fadné jej
vycistéte (viz kapitolu 13. Cisténi).
2) Sifovy kabel navifite kolem dna bloku moto-
ru @ na navije¢ kabele @.

3) Mixér uchovdveijte na chladném a suchém
misté.

15. Likvidace

Symbol preskrinuté pojizdné popelni-

ce znamend, Ze tento pfistroj nesmi
byt po skon&eni Zivotnosti likvidovén
spoleéné s domovnim odpadem.
Pristroj musi byt odevzdan v uréenych sbérnych
mistech &i dvorech nebo podnicich opravnénych
k nakladéni s odpady.
Pred vracenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaije.
Obal se skladd z ekologickych materidld, které

Ize zlikvidovat v komundlnich sbérnych dvorech.

Obual zlikvidujte ekologicky.
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16. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskévate zdruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipad& z&vad tohoto vyrob-
ku mate zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku.
Tato z&konnd préva nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zaruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu.
Dobfe uschovejte pokladni doklad. Tento doklad
je potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni
zdvada, pak Vam podle naseho uvazeni vyrobek
zdarma opravime, vyménime nebo uhradime
kupni cenu. Pfedpokladem této zdruky je, ze
bude bé&hem ffileté¢ Ihity predlozen vadny pfistroj
a doklad o koupi (pokladni doklad) a strugné se
popise, v &em zavada spodivd a kdy se vyskytla.
Vztahuje-li se na zdvadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud' opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vymé&nou vyrobku nezaéne plynout novd
z4ruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky vyply-
vaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vyménéné a opravené souldsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni.
Po uplynuti zaruéni doby podléhaiji veskeré opra-
vy zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic kvality a pred expedici byl svédomité
vyzkougen.

Zaruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti vy-
robku, které jsou vystaveny béznému opotiebenti,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo
na poskozeni kiehkych soudésti, jako jsou napf.
spinage nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.



Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouZivan nebo udrzovan. Pro zajis-
téni sprdvného pouzivani vyrobku se musi pfesné
dodrzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu

k obsluze. U&eldm pouziti a tkonim, které se v
névodu k obsluze nedoporuuji nebo se pred
nimi varuje, je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Géely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivani, pfi pouZiti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni ndroky zani-
kaj.

Vyfizeni v pFipadé zaruky

Pro zaijisténi rychlého Vasi Zadosti postupuite
podle nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipra-
ven pokladni listek a &islo vyrobku
(IAN) 496701_2504 jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku
na vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni
strané ndvodu k obsluze (vlevo dole) nebo
na nélepce na zadni nebo spodni strané
vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funk&ni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky
nebo e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spociva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro
Vés bez postovného na adresu, kterou Vam
ozndmi servis.

Na webovych strankach

= | www.lidl-service.com si mizete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
prirugek, videi o vyrobku a insta-
laéni software.

PDF ONLINE
ice.

wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 496701_2504

otevfit svij ndvod k obsluze.

16.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 496701_2504]

16.2. Dovozce

Dbeite prosim na to, ze ndsledujici adresa neni
adresou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny
servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Wprowadzenie

Gratulujemy Ci zakupu naszego urzqdzenia.
Jest to produkt wysokiej jakosci. Instrukcja ob-
stugi stanowi cze$¢ tego produktu. Zawiera ona
wazne wskazéwki dotyczqce bezpieczensiwa,
uzytkowania i utylizacji urzqdzenia. Przed przy-
stgpieniem do uzytkowania produktu zapoznaj
sig z wszystkimi wskazéwkami obstugi i bezpie-
czenstwa. Uzywaj produkt zgodnie z opisem i
w podanych obszarach uzytkowania. W razie
przekazania produktu nastepnej osobie, nie
zapomnij dotgczy¢ réw niez instrukciji obstugi.

2. Uzytkowanie zgodne z
przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie jest przeznaczone wytqgcz-
nie do....

B miksowania, przecierania i mieszania produk-
téw spozywczych oraz kruszenia kostek lodu,

B przetwarzanie wylqgcznie iloéci na domowe
potrzeby i do uzytku prywatnego w suchych
pomieszczeniach.

Do czego nie jest przeznaczone fo urzqdzenie....

B  rozdrabnianie ziét, cebuli, miesa oraz twar-
dych produktéw spozywczych, jak np. orze-
chy, nasiona, duze pestki lub todyg;i,

B wytwarzanie musu orzechowego,

B przetwarzanie materiatéw innych niz pro-
dukty spozywcze,

B zastosowanie do celéw komercyjnych lub

przemystowych,

B uzytkowanie w wilgotnym otoczeniu lub na
wolnym powietrzu,

B przygotowywanie gorqcych/gotujgeych sie
ptyndw.

Uzywaj wylqcznie czeéci zamiennych i akceso-

ridw przeznaczonych do tego urzqdzenia. Inne

czeéci mogq byé niewystarczajgco dopasowane

lub niebezpieczne!
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3. Zakres dostawy

Po rozpakowaniu urzqdzenia sprawdz, czy w
zestawie znajdujq sie wszystkie czesci. Zakres

dostawy obejmuie:

® blok silnika, z kablem i wtyczkq sieciowq

pokrywka

instrukcja obstugi

L]

pokrywka
néz thqcy
przetgcznik

blok silnika

skala

00000000 R

przystawka miksujgca

przykrywka otworu wlotowego

Opis urzgdzenia

przykrywka otworu wlotowego

przystawka miksujgca

schowek na kabel zasilajgcy

Uszczelka gumowa pokrywki

5. Dane techniczne

Napigcie nominalne

Moc znamionowa

Pobér mocy w trybie
wytgczenia

Pojemnosé
Maksymalne napet-
nienie

Klasa ochronnosci

Czas pracy cigglej

220-240V ~,
50-60Hz

600 W
<0,5W
ok. 2,3 litra
1,751

/@]
3 minuty

Czas pracy ciggtej okreéla, jak dlugo mozna

uzywad urzqdzenie bez zagrozenia sczasu pracy

ciggtej urzqdzenie nalezy wylqczyé i odczekaé
az do catkowitego ostygnigcia silnika.



6. Zastosowane wskazéw-
ki ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukcji obstugi, na opakowaniu i
na urzqdzeniu uzyto nastepujqcych ostrzezen i
symboli (o ile majg zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrze-
Zenie zawierajqce ten symbol i stowo
sygnatowe ,NIEBEZPIECZENISTWO”
oznacza sytuacje bezposrednio
niebezpieczng, ktéra, jedli sie jej nie
uniknie, moze spowodowadé émieré
lub powazne obrazenia ciata.
OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym

L OSTRZEZENIE” wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jesli sig jej nie uniknie,
moze spowodowaé émieré lub po-
wazne obrazenia ciafa.
PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+PRZESTROGA" wskazuje na moz-
liwo$¢ wystgpienia niebezpiecznej
sytuacii, ktéra, jeéli sig jej nie uniknie,
moze spowodowad niewielkie lub
umiarkowane obrazenia ciata.
UWAGA! Ostrzezenie z tym symbo-
lem i stowem sygnatowym ,UWAGA”
oznacza mozliwg sytuacie, kiéra, jesli
sig jej nie uniknie, moze spowodowad
szkody materialne.

Wskazéwka: Wskazéwka ozna-
cza dodatkowe informacje, utatwia-
jace korzystanie z urzqdzenia.

Przeczytaj instrukcje obstugi.

Prqd/napiecie przemienne

Klasa ochronnodci Il: ochrona dzieki
podwdijnej lub wzmocnionej izolacii.

Nie zanurzaé w wodziel

®@olEe o b b P

Urzqdzenie przystosowane do zmy-
wania w zmywarce do naczyn.

Wszystkie czeéci tego urzqdzenia
majqce kontakt z zywnosciq sq do
tego odpowiednio dopuszczone.

Ten produkt spetnia wymagania obo-
c € wigzujgcych dyrektyw europeiskich i

krajowych.
Urzqdzen elekirycznych nie wolno
wyrzucaé z odpadami domowymil
°
o1

Opakowanie utylizuj zgodnie z prze-
pisami ochrony $rodowiska.

wA
Opakowanie z materiatéw przezna-
(x| czonych do recyklingu. Przestrzegaj
%@ oznaczenia materiatéw opakowanio-
wych podczas segregaciji odpadéw:
sq one oznaczone skrétami (a)
i cyframi (b) w nastepujgcy sposéb:
a 1-7: tworzywa sztuczne, 20-22:
papier i tektura, 80-98: kompozyty.

ES/PT

m Opakowanie zawiera elementy
z papieru i/lub tektury.
Opakowanie zawiera elementy
z plastiku i/lub metalu.

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
FR

(2| EEments Yl
T = == FR: Produkt, opakowanie
(f H nadajq i instrukeja obstu-
gi sie do recyklingu,

podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnoici
producenta i sq zbierane selektywnie.
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7. Wskazowki bezpieczenstwa

A\ NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

m  Upewnij sig, ze blok silnika, kabel sieciowy ani wtyczka nie sq za-
nurzone w wodzie ani innej cieczy.

m Korzystaj z urzqdzenia wytqgcznie w suchych pomieszczeniach,
nigdy na wolnym powietrzu ani w wilgotnych pomieszczeniach.

m Zwré¢ uwage, czy kabel w trakcie uzytkowania urzqgdzenia nie byt
wilgotny ani mokry. Kabel uktadaé w taki sposéb, aby nie zostat
on zakleszczony lub uszkodzony w inny sposéb.

m W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posio-
dajgcej odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaz-
nych zagrozen.

m Po zakoriczeniu uzywania nalezy zawsze wyciggnaé wiyczke z
gniazdka. Samo wytqgczenie urzqdzenia nie wystarczy, gdyz jest
ono nadal pod4gczone do napiecia sieci, dopdki wtyczka siecio-
wa znajduje sie w gniazdku.

® Przed kazdym uzyciem sprawdz stan urzqdzenia. Nie wolno uzy-
wadé urzqdzenia w przypadku widocznych uszkodzen, w szcze-
gdlnosci jedli uszkodzenia dotyczq bloku silnika lub przystawki
miksujqce;.

m W przypadku stwierdzenia nietypowych odgtoséw pracy urzqdze-
nia lub zauwazenia usterek jak najszybciej wyciggnij wtyczke z
gniazdka.

A\ ZAGROZENIE ODNIESIENIEM OBRAZEN!

m Nigdy nie wktadaj rgk do przystawki miksujqcej, szczegélnie pod-
czas pracy urzqdzenia. Noze sq bardzo ostre!

m Nigdy nie otwieraj pokrywy, gdy urzadzenie znajduije sie w trakcie
pracy.

m Nie wolno pozostawiaé zelazka parowego bez nadzoru, gdy jest-
podtgczone do sieci.
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W czasie pracy urzqdzenia nigdy nie wktadaj do przystawki mik-
sujqcej sztuécdw ani zadnych przyrzqgdéw do mieszania. Wystepu-
je powazne niebezpieczenstwo odniesienia obrazen gdy wlozone
przedmioty dotkng obracajqcych sie z duzq predkoscig nozy.
Dzieci nie mogq bawié sie urzqdzeniem.

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukcii.
Nieprawidtowe uzycie urzqdzenia powoduje niebezpieczeristwo
powstania obrazer.

Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztoze-
niem lub czyszczeniem nalezy zawsze odiqczaé urzqdzenie od
zasilania sieciowego.

Dzieci nie mogq postugiwaé sie urzqgdzeniem.

Urzgdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymaé poza zasie-
giem dzieci.

To urzqdzenie moze byé uzywane przez osoby o zmniejszonych zdol-
nosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nie-
posiadajgce odpowiedniego doéwiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywa-
nia urzqdzenia oraz wynikajqgcych z niego zagrozen.

Nie mozna pozwoli¢ dzieciom na zabawe urzqdzeniem.
Zachowaj ostrozno$¢ podczas postugiwania sie urzgdzeniem.
Ostrza sq bardzo ostrel

Podczas oprézniania pojemnika do miksowania zachowaj ostroz-
no$él Ostrza sq bardzo ostrel

Podczas czyszczenia urzqdzenia zachowaj ostroznosé! Ostrza sq
bardzo ostre!

Zanim zaczniesz zmieniaé akcesoria lub dotkniesz czesci, ktdre w
trakcie pracy urzqdzenia sie poruszajq, wytgcz urzqdzenie i wyj-
mij wtyczke sieciowq z gniazda.

Nalezy sie upewnié, aby mikser byt zawsze wytqczony, zanim zo-
cznie zdejmowad sie przystawke miksujgcg z bloku silnikal!
Przystawke miksujgcg nalezy uzywad wytgcznie z dotgczonym do
niej blokiem silnika.
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

m Nigdy nie uzywaj urzgdzenia w obszarze bezposéredniego dzio-
tania promieni stonecznych ani oddziatywania cieplnego przez
urzgdzenia wytwarzajqgce ciepto.

m Nigdy nie wlewaj do przystawki miksujgcej wrzqcych ptynéw!

Najpierw odczekaj, az ostygna.

m Nigdy nie uzywaj urzgdzenia bez uprzedniego dodania sktadni-
kéw, np. bez sktadnikéw w koincéwee miksujgce;.

8. Rozpakowanie

B Zdejmij z urzqdzenia wszystkie elementy
opakowania lub folie ochronne. Zachowaj
opakowanie w celu bezpiecznego przecho-
wywania urzqdzenia lub umozliwienia jego
odestania, np. w razie naprawy.

B Zanim przystgpisz do korzystania z urzg-
dzenia upewnij sig, czy urzqdzenie, w tym
jego kabel sieciowy z wtyczkq oraz wszyst-
kie akcesoria i elementy wyposazenia nie
ulegty uszkodzeniu.

B Przed pierwszym uzyciem miksera staran-
nie wymyj wszystkie elementy (zobacz
13. Czyszczenie).

9. Ustawianie

Po wyczyszczeniu wszystkich czesci, jok opisano
w rozdziale 13. Czyszczenie:
B Jak nalezy ustawi¢ urzqdzenie, ...

— by kabel sieciowy wychodzit przez otwér
z tyly,

— wtyczka musi sie znajdowaé w fatwo
dostepnym miejscu, by méc jq szybko
wyciagngé z gniazdka w razie wystgpie-
nia niebezpieczenstwa.

— aby stato stabilnie i nie mogto sie $lizgag,
zabezpieczone przed przewréceniem
wskutek wystepujqcych drgan.

— kabel sieciowy nie moze siega¢ do
obszaru roboczego, poniewaz przypad-
kowe pociggniecie za kabel mogtoby
spowodowad przewrdcenie urzqdzenia
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10. Obstuga

/\ OSTRZEZENIE!

> Silnik wytgcza sie, gdy tylko przystawka
miksujgca € zostanie zdjeta z bloku silnika
0 lub po otwarciu pokrywki @. W zwigz-
ku z tym mozna przeoczy¢, ze maszyna
pozostaje w dalszym ciggu wigczona.
Silnik uruchamia sie wtedy nagle, gdy tylko
przystawka miksujgca € zostanie zamon-
towana lub ponownie zamknie si¢ pokryw-
ke @. Dlatego:

— Podtqczaj wtyczke do gniazdka dopiero
wtedy, gdy przystawka miksujgca @
bedzie do konca zapetiona i zatozona
z zamknieciem.

— Zawsze przed przystqpieniem do zamonto-
wania upewnij sig, ze urzqdzenie jest wylg-
czone lub wtyczka wyciggnieta z gniazdka.

— Najpierw wytqgcz urzqdzenie, wyciggnij
wiyk sieciowy i odczekaj do petnego
zatrzymania silnika, zanim zdejmiesz
przystawke miksujgcq @ lub otworzysz
pokrywke @.

10.1. Napetnianie i monto-
wanie przystawki miksujacej
1) Nakreé przystawke miksujgcq €@ obracajqc
ja w lewo, az strzatka ¥ pod uchwytem
przystawki miksujgcej znajdzie sie nad po-
zyciq "~ B2 Zdejmij przystawke miksujgcqg ©
prosto z bloku silnika @.
2) Zdemontuj pokrywke @, obracajqc jq na tyle

w lewo w kierunku pozycji mfg (patrz rys. 1),
az bedzie mozna jq zdjaé do goéry.



3) Napetnij przystawke miksujgcg @ co najmniej do kreski umieszczonej najnizej na skali @ i
maksymalnie do oznaczenia MAX. Dla uzyskania optymalnych wynikéw zalecamy nastepujgce

maksymalne iloéci napetnienia:

Produkt Maksymalna
spozywczy ilosé napetnienia
Plyny 1750 ml
Koktajle jogurtowe 1250 ml
Szejki mlec.zne / smo- 1250 ml
othies
Ciasto na nalesniki 1250 ml
P.rzeC|er dla 750 ml
niemowlaka
. 2 jajka
Majonez 250 ml oleju
Zupa jarzynowa 1500 ml
375 ml

Kostki lodu (ok. 14-15 szt.)

4) Wciénij z przesunigciem pokrywke @ po-
nownie na przystawke miksujgcq €. Zamknij
pokrywke @, obracajqc jq w prawo w po-
zycje [@], az sig zatrzasnie w styszalny spo-
séb (patrz rys. 2). Upewnij sig, ze dziobek
do wylewania przystawki miksujgcej @ jest
zamkniety. Silnik uruchomi sie tylko wtedy,
gdy pokrywka @ jest doktadnie zatozona.

Rys. 1

Zalecany Zalecany czas
stopien obrébki

1-3 60 sek.
2-5 90 sek.
2-5 60-90 sek.
3-5 90 sek.

5 3 min.
3-5 90-120 sek.
3-5 3 min.

P 12x

Rys. 2

5) W16z przykrywke otworu wlotowego @ w
otwér przykrywki i obréé jq dokrecajgc w
prawo.

6) Zatéz napetniong i zamknietq przystawke
miksujgcq @ na blok silnika @. W tym celu
uzyj otwordw na bloku silnika @ i upewnij
sig, ze strzatka ¥ na przystawce miksujqcej
wskazuje na symbol 3. Obré¢ przystawke

miksujgcq € w prawo, w pozycje B, az sig

styszalnie zatrzasnie. Silnik uruchomi sie tylko
wtedy, gdy przystawka miksujgca € zosta-

nie doktadnie zatozona.
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10.2. Wybér stopnia predkosci

Gdy przystawka miksujgca @ jest napetniona

i catkowicie zamknieta i znajduje sie na bloku

silnika @, mozna wigczy¢ urzqdzenie.

Ustaw przetqcznik @ na...

B Stopien 1-3
do ptynnych i éredniostatych produktéw
spozywczych, do mieszania,
przecierania i ubijania

B Stopien3-5
do statych produktéw spozywezych lub do
rozdrabniania

B Stopien P (funkcja pracy impulsowej)
do krétkotrwatej, intensywnej pracy impul-
sowej, np. do kruszenia kostek lodu lub do
czyszczenia. Przetqcznik predkosci @ nie
blokuje sig¢ w tym potozeniu, zeby nie powo-
dowa¢ nadmiernego przecigzania silnika.
Z tego powodu przetgcznik predkoéci @
przytrzymaj chwile w tym potozeniu.

@ Wskazéwka

> Napetnij nasadke blendera @ kostkami
lodu do poziomu zaznaczonego kreskg

(maksymalnie 375 ml). Urzqdzenie nie prze-

robi optymalnie wigkszej iloéci kostek lodu.

10.3. Napetnianie podczas

pracy
/\ OSTRZEZENIE!
> By uzupetni¢ sktadniki podczas pracy,
nalezy to wykonywaé wytqcznie przez prze-
widziang do tego przykrywke otworu wloto-
wego @. Nigdy nie otwieraj pokrywki @.
> Nigdy nie wktadaij do przystawki miksujqcej ©
sztuécdw ani zadnych przyrzqgdéw do mie-
szania podczas pracy urzqdzenia. Wystepuje
powazne niebezpieczeristwo odniesienia obro-
zen gdy wlozone przedmioty dotkng obracajg-
cych sig z duzq predkoscig nozy tnqcych @.
Uzupetnianie produktéw podczas pracy urzg-
dzeniq, ...
1) Wyciqgnij przykrywke otworu wlotowego
@ z pokrywki @.
2) Dodaj sktadniki.
3) Nastepnie wciénij przykrywke otworu wloto-
wego @ ponownie w otwér w pokrywce.
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10.4. Zdejmowanie
przystawki miksujqcej

Po zakoriczeniu obrébki napetionych produk-
téw spozywczych:

1) Ustawiaj zawsze najpierw przetqcznik @

w potozeniu wylgczonym (,0”) i nastepnie
wyciqgnij wiyk sieciowy z gniazda.

2) Odczekaj najpierw do petnego zatrzymania

silnika, zanim zdejmiesz przystawke miksujg-
cq @ z bloku silnika @. W tym celu obréé
przystawke miksujgcq € obracajqgc jg w
lewo, az strzatka ¥ pod uchwytem przy-
stawki miksujgcej znajdzie sig nad pozycjq

. Zdejmij przystawke miksujgcq @ prosto
z bloku silnika @.

11. Przydatne wskazéwki
B Aby podczas przecierania statych sktadnikéw

osiggnq¢ lepsze wyniki, nalezy dodawaé
je do przystawki miksujgcej € po kolei w
matych porcjach, zamiast wktadania jedno-
razowo sporej iloci.

Podczas obrébki sktadnikéw statych, na-
lezy pokroi¢ je na drobniejsze kawatki
(2-3cm).

Przy przecieraniu owocéw lub warzyw nale-
zy dodaé co najmniej 50 ml ptynu.

W pierwszej kolejnoéci dodawaj do przy-
stawki miksujgcej € gestsze sktadniki, jak
np. jogurt. Jesli w czasie miksowania nie
wszystkie sktadniki zostang zebrane, zdejmij
przystawke miksujgcqg € z bloku silnika @,
zdejmij pokrywke @ i wymieszaj sktadniki
np. tyzkq. Zatéz przystawke miksujgcq © z
zamknigtq pokrywkqg @ ponownie na blok
silnika @ i kontynuuj miksowanie.

Podczas miksowania sktadnikéw ptynnych
miksowanie nalezy rozpoczqgé przede
wszystkim z nieznacznq iloéciq ptynu. Nao-
stepnie nalezy dodawadé coraz wigcej ptynu
przez otwér w pokrywie.

Przyktadajac reke do gérej czeséci zamknig-
tego miksera mozna skutecznie usztywnié
urzqdzenie.



B Do mieszania produktéw spozywczych o
konsystencii statej lub gestych przydatne moze
by¢ zastosowanie stopnia P, aby zapobiec
zablokowaniu sig noza tngcego @.

@ Wskazéwka

> Nie uzywaj urzqdzenia do rozdrabniania
soli ani do robienia cukru pudru z cukru
rafinowanego lub cukru biatego.

12. Przepisy

Shake bananowy
® 2 banany
® okoto 2 tyzek cukru
(w zaleznosci od stopnia dojrzatoéci bana-
néw i wlasnych preferencii
smakowych)
® ' litra mleka
® 1 prysnigcie soku z cytryny
Banany obieramy ze skérki i miksujemy na 2
stopniu predkosci. Stopniowo dodajemy mleko,
nastepnie cukier i sok z cytryny. Cato$é miksu-
jemy dotqd, az powstanie jednorodny napé;.
Shake podajemy mocno zmrozony.

Shake waniliowy
® V4 litra mleka

® 250 g lodéw waniliowych
® 125 g kostek lodu

® 1 Y2 lyzeczki cukru

Kostki lodu kruszy¢ na stopniu P. Dodajemy po-
zostate produkty do miksera. Miksujemy wszyst-
ko na stopniu 2, az powstanie jednolity ptyn.

Shake Cappucino

® 65 ml zimnej kawy Espresso (lub bardzo
mocnej zwyktej kawy)

65 ml mleka

15 g cukru

65 g lodéw waniliowych

100 g kostek lodu

Kostki lodu kruszyé na stopniu P. Dodajemy
kawe Espresso, mleko i cukier. Cato$é miksujemy
na 2 stopniu, az cukier sig rozpusci. Na
koricu dodajemy lody waniliowe i miksujemy
przez chwile na 1 stopniu.

Koktail tropikalny

® 125 ml soku ananasowego

® 60 ml soku z papai

® 50 ml soku pomaraficzowego

® % mata puszka brzoskwir z sokiem
® 125 g kostek lodu

Kostki lodu kruszy¢ na stopniu P. Wkiadamy
wszystkie sktadniki do miksera i cato$é¢ mieszamy
na stopniu 3.

Shake z kremem
nugatowo-orzechowym

® ' litra mleka

® 200 g kremu nugatowo-orzechowego
® 1 gatka lodéw waniliowych

® 50 ml $mietany

Wszystkie sktadniki mieszamy w mikserze na
stopniu 3, az do powstania jednorodnego na-
poju.

Shake marchewkowy

® 300 ml soku jabtkowego

® 500 ml soku marchwiowego

® 4 tyzki oleju (z kietkéw pszenicznych lub
rzepakowego)

® 4 tyzki soku z cytryny

®  Imbir w proszku

® Pieprz

Sok jabtkowy, olej i sok z cytryny umieszczamy

w mikserze i wszystko mieszamy na 2 stopniu.

Nastepnie dolewamy soku marchwiowego i mie-

szamy dalej na 2 stopniu. Shake doprawiamy

imbirem w proszku i pieprzem.

Koktaijl porzeczkowy
® 2 tyzeczki miodu

® 2 banany

® Y4 litra madlanki

°

Va4 litra soku porzeczkowego (z czarnych
porzeczek)

Wkiadamy wszystkie sktadniki do miksera i ca-
tosé mieszamy na 3 stopniu.
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Shake po hawajsku
4 banany

V4 litra soku ananasowego
V2 litra mleka

2 tyzki stotowe miodu

Y4 litra rumu

Banany obieramy ze skérki i miksujemy na 2
stopniu predkosci. Dodajemy pozostate sktadniki
i cato$¢ mieszamy na 1 stopniu.

Owocowy koktaijl
ananasowo-truskowkowy
® 250 ml soku ananasowego

® 200 g truskawek

® 300 ml soku jabtkowego

® 4 kostki lodu

Truskawki myjemy i oddzielamy szyputki. Kostki
lodu kruszyé na stopniu P.

Miksujemy na 2 stopniu. Nastgpnie dodajemy
pozostate sktadniki i cato$é miksujemy na 1
stopniu.

Chtodnik andaluzyiski
(Gazpacho)

V2 ogérka

1 migsisty pomidor

1 zielona papryka

4 cebula

[ ]

[ ]

°

°

® 1 zgbek czosnku
® 2 butki pszennej

® 2 tyzeczki soli

® | tyzeczka czerwonego octu winnego

® 1 tyzka oliwy z oliwek

Warzywa kroimy na kawatki o wielkosci 2 cm.
Do miksera wktadamy najpierw pomidory, a
nastepnie ogérki. Warzywa miksujemy na 3 stop-
niu. Dodajemy pozostate sktadniki i miksujemy/
mieszamy cato$¢ na 3 stopniu, az do uzyskania
jednorodnej konsystenciji zupy. Chtodnik podaie-
my z chlebem.
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) Wskazéwka

> Przepisy bez gwaranciji. Wszystkie sktadniki
i dane o przygotowaniu sq wartociami
orientacyjnymi. Uzupetnij niniejsze przepisy
wiasnymi dodatkami.

> W przypadku nietolerancii laktozy zale-
camy stosowanie mleka bezlaktozowego.
Nalezy przy tym pamigtaé, ze mleko bez-
laktozowe jest nieco stodsze.

13. Czyszczenie

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
Przed przystgpieniem do czyszczenia miksera i
jego elementéw:
> Upewni¢ sig, czy urzqdzenie jest wylgczone,
a whyczka sieciowa jest wyjeta z gniazdka.
Bloku silnika @ nie wolno w zadnym wy-
padku zanurzaé w wodzie ani nie narazaé
w zaden innych sposéb na dziatanie wilgo-
ci. Moze stwarzaé to niebezpieczenstwo
$miertelnego porazenia prqgdem elekirycz-
nym i uszkodzenia urzqdzenia.
> Nigdy nie otwieraj obudowy urzqdzenia.
Inaczej zachodzi niebezpieczenstwo wy-
padku lub $miertelne niebezpieczenstwo
porazenia prqdem.

/\ OSTRZEZENIE!
> Nigdy nie sigga¢ do $rodka zatozonej przy-
stawki miksujqcej @, w szczegélnosci pod-
czas pracy. Noze tngce @ sq bardzo ostre!

@ UWAGA!

> Nigdy nie uzywaj rozpuszczalnikéw ani
$rodkéw szorujgeych do powierzchni z
tworzywa sztucznego. Grozitoby to ich
uszkodzeniem.

13.1. Czyszczenie przystawki

miksujacej

B Przystawke miksujgcq € czys¢ wylgcznie
szczotkq na dlugim drqgzku, by unikngé doty-
kania nozy tngcych @ rekoma.

B Umyj przykrywke otworu wlotowego @ i
pokrywke @ w tagodnym roztworze wody
z mydtem. Upewnij sig, ze gumowa uszczel-
ka @ jest prawidtowo osadzona, zanim
ponownie uzyjesz pokrywki @.



@ Wskazéwka

/~ N\ Pokrywke @, przykrywke otworu wloto-
Z wego @ oraz przystawke miksujgcqg ©
@i\ 9 przy I

z nozem tngcym @ mozna réwniez
my¢ w zmywarce do naczyn.
Czeéci plastikowe uktadaj w miare mozliwosci
w gérnym koszu zmywarki i zwracaj uwage, aby
sie nie zaklinowaty.

B Jezeli myjesz urzqdzenie bezposrednio
po jego uzyciu, w wigkszosci przypadkéw
dostateczne efekty higieniczne mozesz uzy-
skaé w nastepujqcey, alternatywny sposéb:
napetnij przystawke miksujgcg @ wodq w
iloéci 750 ml i dodaij kilka kropel fagodnego
ptynu do mycia naczyn. Zamknij pokrywke
@ i zaléz przystawke miksujgcq € na blok
silnika @. Podtgcz wiyk sieciowy do gniazd-
ka i wiqcz kilka razy tryb pracy impulsowe;j,
wskutek czego noze thgce @ bedq obracad
sie¢ w wodzie z maksymalnq predkosciq
obrotowq. Nastepnie wyptucz przystawke
miksujgcqg @ duzq iloéciq czystej wody, by
usunqé resztki ptynu do mycia naczyn.

B Aby tatwiej usuwaé trudne do wyczyszcze-
nia zabrudzenia, mozesz zdemontowaé
przystawke @ z nozami tngcymi @ z po-
jemnika przystawki miksujgcej €:

Rys. 3

1) Zdejmij przystawke miksujgcq €@ z bloku
silnika @. W celu zapewnienia lepszej
stabilnosci zdemontuj pokrywke @, obraca-
iac jq na tyle w lewo w kierunku pozycii b
(patrz rys. 1), az bedzie mozna jq zdjgé do
gory.

2) Obré¢ urzqdzenie do géry nogami i odkred
przystawke @ z nozami tngeymi @ w lewo,
aby odiqczyé jq od pojemnika przystawki
miksujgcej @ (patrz rys. 3).

/\ OSTRZEZENIE!

> Ostroznie obchodzi¢ sig¢ z nozami tngcymi
0. Sq one bardzo ostre.

3) Umyj obie czesci doktadnie tagodnym roz-
tworem wody z mydtem.

@ Wskazéwka

> W razie potrzeby mozna wyjqé piericien
uszczelniajgcy @ z przystawki @ z nozami
tnqcymi @. Wyijmij pierécier uszczelniajgcy
® z przystawki @ i umyj go tagodnym roz-
tworem wody z mydtem. Nastepnie wyptucz
pierscien uszczelniajgcy @ czystq wodg.

Pojemnik przystawki miksujgcej @ oraz
przystawke @ z nozami tngcymi @
mozna zmywaé réwniez w zmywarce
do naczynh.

4) Przed montazem osusz doktadnie wszystkie
elementy.

5) Zatéz przystawke @ z nozami tngcymi @
ponownie na pojemnik przystawki miksujq-
cej © i dokreé jq w prawo. Upewnij sig, ze
pierscien uszczelniajgcy @ jest prawidtowo
zatozony.

13.2. Czyszczenie bloku silnika

1) Powierzchnie czy$é zwilzong szmatkg. W
razie potrzeby mozna na szmatke dodaé
niewielkq ilo$¢ delikatnego ptynu do my-
cia naczyn. Zmyj nastepnie powierzchnie
szmatkq zwilzong czystq wodgq, aby usungé
ewentualne pozostatoici ptynu do mycia
naczyh. Nastepnie osusz dokfadnie wszyst-
kie powierzchnie.
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2) Przy kazdym czyszczeniu sprawdz, czy
resztki zanieczyszczen nie blokujg przetqez-
nika stykowego w mocowaniu przystawki
miksujgcej €. Gdy nie mozna usunqé kartkg
papieru ewentualnych zanieczyszczen w
naroznikach, zwrécié sie do serwisu. Nigdy
nie uzywaj twardych przedmiotéw, poniewaz
mogtyby one zniszczyé przetqeznik stykowy.

3) Ewentualne zabrudzenia pod blokiem sil-
nika @ usuwaj wylqcznie suchg szmatkg
lub pedzelkiem. Uwazaj, by przez otwory
wentylacyine do érodka urzqdzenia nie
przedostaly si¢ zadne przedmioty.

14. Przechowywanie
1) Jedli zamierzasz odstawi¢ mikser na dtuzszy
okres czasu, doktadnie go wyczy$¢ (patrz
rozdziat 13. Czyszczenie).
2) Nawin kabel sieciowy w schowku na kabel
zasilajgcy @ pod blokiem silnika @.

3) Mikser trzymaj w chtodnym, suchym miejscu.

15. Utylizacja

Symbol przekreslonego kosza na
$mieci oznacza, ze po zakoriczeniu
eksploatacii tego urzqdzenia nie wol-
no go utylizowaé z odpadami domo-
wymi. Urzqdzenie nalezy oddaé do wyspecijalizo-
wanych punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw
recyklingu lub zakladéw utylizacji odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjal-
ng zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mie-
szanin oraz czeéci skkadowych. Gospodarstwo
domowe spetnia waznq role w przyczynianiu
sie do ponownego uzycia i odzysku surowcéw
wiérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sig postawy, ktére wply-
waijq na zachowanie wspélnego dobra jakim jest
czyste $rodowisko naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przy-
jazny dla $rodowiska.
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16. Gwarancja Kompernal3
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczgc
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zaku-
pu. Nalezy zachowaé paragon. Jest on wyma-
gany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu pro-
duktu ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub
produkeyina, produkt zostanie wedle naszego
uznania nieodptatnie naprawiony, wymieniony
na nowy lub zostanie zwrécona jego cena.
Warunkiem spetnienia tego $wiadczenia gwa-
rancyjnego jest dostarczenie w trakcie tego trzy-
letniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz
z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim
opisem wady i daty jej wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istomne;
czegéci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyijny.

Okres gwarancji i ustawowe
roszczenia gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uplywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.



Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub
produkeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czeéci produktu, podlegajgcych normalnemu zu-
zyciu, ani uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np.
przetqcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.
Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go
prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W
celu zapewnienia prawidtowego stosowania
produktu nalezy $ciéle przestrzega¢ wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi.
Nalezy bezwzglednie unikaé zastosowania oraz
postgpowania, kiérych odradza sig w instrukeji
obstugi lub przed ktérymi sie w niej ostrzega.
Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancji.

Readlizacja zobowigzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia
sprawy, postepuj zgodnie z ponizszymi wska-
zéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 496701_2504 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawero-
wany na urzqdzeniu, zapisany na stronie
tytutowej instrukeji obstugi (w dolnym lewym
rogu) lub na naklejce z tytu bqdz na spo-
dzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie
lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mo-
zesz wtedy wraz z dotgczonym dowodem
zakupu (paragonem) oraz opisem i datq
wystgpienia usterki wysta¢ nieodptatnie na
przekazany wezesniej adres serwisu.

E%53E | No stronie www.lidl-service.com
# | mozesz pobraé te i wiele innych
instrukcii, filméw o produktach
oraz oprogramowanie instalacyj-
ne.

PDF ONLINE
e.com

wwwlidi-servic

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio na strone serwisu Lid|
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu
(IAN) 496701_2504.

16.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 496701_2504]

16.2. Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernossAcom
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1. Uvod

Srde&ne vam gratulujeme ku kipe tohto nového
pristroja. Rozhodli ste sa tym pre vysokokvalitny
vyrobok. Névod na pouzivanie je si¢asfou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité pokyny tykajice sa
bezpeé&nosti, pouzivania a likvidécie zariadenia.
Pred pouzivanim tohto vyrobku sa obozndmte so
vietkymi pokynmi na ovlddanie a bezpe&nostny-
mi pokynmi. Vyrobok pouZivaite iba tak, ako je
tu opisané a iba v tych oblastiach pouzitia, ktoré
s0 tu uvedené. Pri odovzddvani vyrobku tretej
osobe s nim odovzdaijte aj vietky podklady.

2. Pouzivanie primerané
Ucelu
Tento pristroj je uréeny vyluéne na...

B zmiesanie, mixovanie, miedanie potravin a
na drvenie [adovych kociek
(tzv. ,drobenie”),

B vyluéne v domdcnosti pouzivané mnozsiva a
len na stkromné pouzivanie
v domdcnosti a v suchych priestoroch.

Tento pristroj nie je uréeny na...

B rozomletie byliniek, cibule, mésa a tvrdych

zrnd alebo stonky,
B vyroba orechového masla,

B spracovdvanie materidlov, ktoré nie sd po-
travinami,

B pouzivanie na priemyselné alebo komeréné
oeely,
B pouzivanie vo vlhkom prostredi alebo vonku,

B spracovanie horicich/variacich sa tekutin.

Pouzivajte len prislusenstvo a ndhradné diely, kto-

ré sU uréené pre tento pristroj. Iné diely nemusia
byt dostatoéne vhodné alebo bezpeéné!
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3. Rozsah dodavky

Po vybaleni skontrolujte kompletnost dodavky.
St&asfou dodévky je:

® blok motoraq, siefovy kédbel a zastreka

® mixovaci ndstavec

®  kryt

® plniace veko

® ndvod na pouzivanie

4. Opis pristroja
@ plniace veko

O kryt

© mixdzny ndstavec

0O né:z

@ svietiaci prvok

O spinac

© blok motora

O navijag kabla

© gumové tesnenie krytu

5. Technické udaje

Siefové napdtie 220-240V ~,
50-60 Hz
Menovity vykon 600 W
Prikon vo vypnutom stave | <0,5 W
Kapacita cca 2,3 litra
e e 1,75 o
Trieda ochrany Il /@l
Kratkodobd prevddzka | 3 mindty

Kratkodobd prevadzka udéva, ako dlho sa méze
prevdadzkovaf pristroj bez toho, aby sa motor
prehrial a do3lo k jeho poskodeniu. Po uvedene;j
dobe kratkodobej prevadzky musi zostaf pristroj
vypnuty dovtedy, dokial motor nevychladne na
izbov( teplotu.



6. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto névode na obsluhu, na obale a na pri-

stroji s0 pouzité nasledujice vystrazné upozorne-

nia a symboly (ak je to relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a
signdlnym slovom ,NEBEZPECEN-
A STVO" oznaduje bezprostredni
nebezpelny situdciu, ktord, ak sa

jei nezabrdni, mé za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozorne-
nie s tymto symbolom a signdlnym
slovom ,VYSTRAHA" oznaduje moz-
nd nebezpeln situdciu, ktord, ak sa
jej nezabrani, by mohla maf za né-
sledok smrf alebo fazké poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym slo-
vom ,OPATRNE" oznaéuje mozni
nebezpeln( situéciu, ktord, ak sa jej
nezabrdni, by mohla maf za ndsle-
dok malé alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozny situdciu,

ktord, ak sa jej nezabréni, by mohla
mat za ndsledok vecnt $kodu.

Upozornenie: Upozomenie ob-
sahuje dodato&né informdcie, ktoré
ulah&ujd manipuldciu s pristrojom.

Preitajte si ndvod.

Striedavy prid/striedavé napdtie

Trieda ochrany II: ochrana vdaka
dvoijitej alebo zosilnenej izoldcii.

Neponéraf do vody!

@Bl & B b

Vhodné na umyvanie v umyvake
riadu.

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostavaji do kontaktu s potravinami,
s0 bezpeéné z hladiska pouzZivania
s potravinami.

Tento vyrobok splia poziadavky
c € platnych eurépskych a nérodnych

smernic.

Nevyhadzuite elektrické pristroje
do komundlneho odpadu!

Obal odovzdaite na ekologickd
likvidéciu.

0,
Obal z recyklovatelnych materidlov.
(2 Pri triedeni odpadu dbaijte na ozna-
%@ &enie obalovych materidlov: So
oznacené skratkami (a) a &islicami
f b 5 (b) s nasledujicim vyznamom: 1 - 7:
4 plasty, 20 - 22: papier a lepenka,
80 - 98: kompozitné materidly.

Obal obsahuje zlozky papiera
a/alebo lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu
a/alebo kovu.

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

EPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

FR

(2| EEments Yl
@ = =~ FR: Produkt, obal a n&-
S H vod na obsluhu si recyk-
lovatelné, podliehajd

rozirenej zodpovednosti vyrobcu a zbieraji sa
oddelene.
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7. Bezpecnostné pokyny
/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU ELEKTRICKYM PRUDOM

Uistite sa, Ze sa blok motora, siefovy kdbel a siefovd zdstréka nikdy
neponoria do vody ani do inych tekutin.

Pristroj pouzivajte vyluéne v suchych priestoroch, nikdy ho nepouZi-
vajte vonku alebo vo vlhkom prostredi.

Dbaijte na to, aby privodny kdbel pocas prevédzky nikdy nebol
mokry ani vlhky. Umiestnite ho tak, aby sa nemohol nikde privrief
ani inym spésobom poskodit.

Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa ne-
chat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo po-
dobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

Po pouZiti zéstrcku vzdy vytiahnite zo z&suvky. Samotné vypnutie
nie je postadujice, pretoZe pokial je zdstréka v zdsuvke, v zariade-
ni je este stéle napdtie.

Pred kaZzdym pouZitim skontrolujte pristroj, & je v bezchybnom sta-
ve. Pristroj sa nesmie pouZzivaf, ak si na fiom viditelné skody, zvI&st
na bloku motora alebo mixovacom nadstavci.

lhned' vytiahnite siefovi zdstréku z elektricke] zasuvky, ked' zistite,
Ze sa vytvdara neobvykly dym alebo zdpach, alebo v pripade ne-
sprévneho fungovania pristroja.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Nikdy nesiahajte rukou do mixovacieho néstavca, hlavne nie po-
Cas prevadzky. NoZe si mimoriadne ostré!

Neotvdraite kryt, ked' je pristroj v prevadzke.

Nikdy neddvaijte do mixovacieho ndstavca Easti priboru ani pred-
mety na mieanie, dokial je pristroj v prevadzke. Ak sa tieto dotkn(
velmi rychlo sa otécajicich noZov, hrozi vazne nebezpeéenstvo
poranenial
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Nenechévaijte pristroj v chode bez dozoru, aby ste mohli v pripade
nebezpedenstva rychlo zareagovaf.

Na deti treba dohliadaf, aby sa zabezpedilo, Ze sa nebudi hrat s
pristrojom.

Nepouzivajte pristroj na iné Géely, ako je popisané v tomto ndvode.
Pri nesprdvnom pouzivani pristroja hrozi riziko poranenia.

Pokial nie je pristroj pod dohladom a pred zloZenim, rozoberanim
alebo &istenim ho vzdy odpojte od siete.

Tento pristroj nesm0 pouZivat deti.

Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musi uchovavat mimo dosahu deti.
Tento pristroj méZu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, senzo-
rickymi alebo mentdlnymi schopnosfami, pripadne s nedostatoény-
mi skdsenosfami alebo znalosfami, ak si pod dozorom alebo boli
dostatoéne poudené o bezpeénom pouzivani pristroja a pochopili
z toho vyplyvajice riziké.

Deti sa s pristrojom nesmu hraf.

Pri zaobchddzani s pristrojom postupuijte opatrne! NozZe si velmi
ostré!

Pri vyprdzdiiovani mixovacieho ndstavea postupujte opatrnel Noze
sU velmi ostré!

Pri Cisteni pristroja postupujte opatrnel Noze st velmi ostré!

Skér neZ zadnete s vymenou prisludenstva alebo sa dotknete die-
lov, ktoré sa pocas prevédzky pohybujd, pristroj vypnite

a zdstréku vytiahnite z elektrickej zasuvky.

Mixovaci ndstavec pouzivajte len s dodanym blokom motoral

Skér nez odoberiete mixovaci néstavec z bloku motora sa pre-
sveddte, &i je mixér vzdy vypnuty!
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(D POZOR! VECNE $KODY!

m NepouZivajte pristroj na miestach, kam dopadaiji priame slne¢né

l6&e alebo kde pdsobi teplo zo zariadeni vyZarujicich teplo.

m Nikdy nedévaijte vriace tekutiny do mixovacieho néstavcal Najprv
ich nechajte vychladnit na teplotu tela.

m  Nikdy nepouzivaite pristroj naprdzdno, tj. bez surovin v mixova-

com ndstavci.

8. Vybalenie

B Odstradte z pristroja vietky asti obalu a
ochranné félie. Odlozte si obal, aby ste mohli
pristroj uskladnit chréneny, alebo aby ste ho
mohli poslat na pripadni opravu.

B Pred pouzivanim pristroja sa presvedéte,

&i nie je poskodeny, & nemd poskodeny
siefovy kdbel so zdstrékou a ¢&i nie su posko-
dené aj vietky ostatné diely pristroja a jeho
prislusenstvo.

B Pred prvym pouzivanim mixéra starostlivo
vyCistite vietky jeho diely (pozri ,Cistenie”).

9. Postavenie

Po vygisteni vietkych dielov tak, ako je opisané v
asti ,Cistenie”:

B Postavte pristroj tak, ...

— aby siefovy kdbel prechadzal cez priehl-
binu na zadne;j strane,

— aby elekirickd zéstreka bola stéle dostup-

nd, aby ste ju mohli v pripade nebezpe-
&enstva rychlo vytiahnut zo zdsuvky.

— aby stdl stabilne a odolne proti posmyk-
nutiu, aby sa pri vibrécidch neprevrdtil.

— aby siefovy kdbel nezasahoval do pra-
covného priestoru a aby sa pripadnym
nechcenym potiahnutim za neho pristroj
nemohol prevrdatit.
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10. Obsluha
/\ VYSTRAHA!

> Motor sa vypne, hned' ako sa mixovaci nad-
stavec @ odstrani z bloku motora @ alebo
sa otvori kryt @. Hrozi pritom, Ze sa méze
prehliadnuf, Ze stroj je este stdle zapnuty.
Motor sa potom necakane spusti, hned' ako
sa namontuje mixovaci nadstavec @ alebo
sa znova zatvori kryt @:
Preto:

— Zastréte siefovi zéstréku do zdsuvky
az potom, ked' je mixovaci ndstavec €
celkom naplneny a nasadeny v zatvore-
nom stave.

—  Pred nasadenim sa vzdy ubezpette, ¢i
je pristroj vypnuty alebo &i je vytiahnuté
siefovd zdstreka.

= Naijprv vypnite pristroj, vytiahnite
siefovl zdstreku a vyekajte zastavenie
motora, skor neZ odoberiete mixovaci
nadstavec @ alebo otvorite kryt @.

10.1. Naplnenie a montaz
mixovacieho nadstavca
1) Ot&&ajte mixovaci nadstavec @ proti smeru
hodinovych rugigiek, az 3ipka ¥ pod drzad-
lom mixovacieho nadstavca bude nad polo-
hou “¥. Odoberfe mixovaci nadstavec @ z
bloku motora @ rovno nahor.
2) Odstrante kryt @ tak, ze ho budete oté&af
proti smeru hodinovych ruéigiek v smere
polohy % (pozri obr. 1) dovtedy, az ho

budete méct stiahnut smerom nahor.



3) Mixovaci nadstavec € naplite minimalne po najspodneisiu ciarku na stupnici @, maximélne
viak po oznacenie MAX. Pre optimdlne vysledky odporicame nasledujice plniace mnoZstva:

Potravina M
mnozstvo
Tekutiny 1750 ml
Mlesoncla |oguriove 1250 ml
ndpoje
Mlie¢ne kol.dmly 1250 ml
a smoothies
Cesto na lievance 1250 ml
Detské kasa 750 ml
— 2 vajcia
Majonéza 250 ml oleja
Zeleninovéd polievka 1500 ml
375 ml

Kocky ladu (cca 14 - 15ks)

4) Pritlagenim nasadte spét kryt @ obrdtene na
mixovaci nadstavec €. Zatvorte kryt @ tak,
Ze ho budete otééat v smere hodinovych
ruéic¢iek do polohy [@] dovtedy, az poéutelne
zapadne (pozri obr. 2). Dbaijte na to, aby
bol zatvoreny vylievaci vystupok na mixo-
vacom nadstavci €. Motor sa méze spustif
len vtedy, ked' je kryt @ nasadeny tak, aby
licoval.

Obr. 1

Maximadlne plniace

Odporuéany Odporuéany éas
stupen spracovania
1-3 60s
2-5 90s
2-5 60-90's
3-5 90s
5 3 min.
3-5 90-120s
3-5 3 min.
P 12x

Obr. 2

5) Zatlate plniace veko @ az na doraz do
otvoru krytu.

6) Nasadte naplneny a zatvoreny mixovaci
nadstavec @ na blok motora @.
K tomu pouite vyhlbeniny na bloku motora @
a dbaite pritom na to, aby $ipka q na mixo-
vacom nadstavei ukazovala na symbol B3,
Otééaite mixovaci nadstavec @ v smere ho-
dinovych ruéiciek do polohy e dovtedy, kym
pocutelne zapadne. Motor sa mdze spustit len
vtedy, ked' je mixovaci nadstavec € nasadeny
tak, aby licoval.
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10.2. Vyber stupna rychlosti
Ked' je mixovaci nadstavec @ naplneny a kom-
pletne uzavrety stoji na bloku motora @, mézete
pristroj zapnut.
Nastavte spina @ na...
B stupen 1-3
pre tekuté alebo stredne tuhé potraviny, na
mie3anie, pasirovanie a $lahanie
B stupen 3-5
pre tuhsie potraviny alebo na drvenie
B stupeii P (pulzné funkcia)
na krdtku a silnd impulzni prevédzku, napr.
na drvenie kociek [adu alebo na &istenie. Spi-
na @ v tejto polohe nezaskodi, aby nedoslo
k pretaZzeniu motora. Preto podrzte spinac @
v fejto polohe len kratko.

(D Upozornenie

> Do mixovacieho ndstavca @ dajte maximdl-
ne 375 ml [adovych kociek.
In&¢ pristroj optimdlne nerozdrvi ladové
kocky.

10.3. Napiianie poéas
prevadzky
A\ VYSTRAHA!

> Ak chcete za chodu motora nie¢o doplnif,
mézete otvorif vyluéne len na fento (el
uréené plniace veko @. V Ziadnom pripade
neotvéraijte kryt @.

> Nikdy nedévajte do mixovacieho nastavca @
Easti priboru ani predmety na mie3anie,
dokial je pristroj v prevddzke. Ak sa dotknd
velmi rychlo sa otd&ajicich nozov @, hrozi
vazne nebezpedenstvo poranenial

Ak chcete nie¢o doplnit za chodu motorg, ...
1) Vytiahnite plniace veko @ z krytu @.
2) Naplfite prisady.

3) Nésledne zatlaéte plniace vekor @ znova
do otvoru krytu.
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10.4. Odobratie mixovacieho
nadstavca

Po dokonéeni spracovania naplnenych potravin:

1) Spinag @ vzdy prepnite do polohy VYP

(,0”) a vytiahnite siefovd zdstreku.

2) Vyékaijte najskér zastavenie motora, skér nez

vyfiahnete mixovaci nadstavec €@ z bloku
motora @. K tomu otdéajte mixovaci nad-
stavec @ proti smeru hodinovych rugigiek,
kym Sipka ¥ pod drzadlom mixovacieho
nadstavca nebude nad polohou "k
Odoberte mixovaci nadstavec @ z bloku
motora @ rovno nahor.

11. Uzitocné upozornenia

Aby ste pri mixovani pevnych prisad dosiahli
tie najlepsie vysledky, pridévajte do mixo-
vacieho ndstavca postupne viacej malych
porcii namiesto toho, aby ste do mixovacie-
ho néstavca @ dali velké mnoZstvo prisad.

Ked' spracovdvate pevné prisady, nakrdjajte
ich na malé kasky (2 - 3 cm).

Pri mixovani ovocia alebo zeleniny pridajte
aspoi 50 ml tekutiny.

Do mixovacieho nadstavca €@ napliite naj-
prv kadovitejsie prisady, ako napr. jogurt. Ak
by sa pocas mixovania nezachytia vietky
prisady, odoberte mixovaci nadstavec @ z
bloku motora @, odstréfite kryt @ a prisady
premiesaijte napr. lyZicou. Nasadte mixovaci
nadstavec @ s uzavretym krytom @ znova
na blok motora @ a pokradujte v miedani.

Pri mixovani tekutych prisad za&nite najskér s
men3im mnozstvom tekutiny. Cez otvor v kryte
postupne prilievajte viacej a viacej tekutiny.
Ak za chodu motora déte ruku hore na
zatvoreny mixér, mdZzete tym pristroj dobre
stabilizovaf.

Na mie$anie pevnych alebo velmi hustych
potravin méze byf uZito&né pouzif stupef P,
aby sa predilo zaseknutiv noza @.

Upozornenie

Nepouzivaite pristroj na zmensenie zrnitosti
soli, alebo réznych druhov cukru, napriklad
na ziskanie préskového cukru.



12. Recepty

Bananovy koktail

® 2 bandny

® asi 2 polievkové lyZice cukru (podla zrelosti
banénov a osobnej chuti)

® 5| mlieka

® | strek citrénovej $favy

Osipaite bandny a mixujte ich na stupni 2. Po-

stupne priddvaijte mlieko, potom cukor nakoniec

citrénovi $favu. Vietko mixujte tak dlho, dokial

nevznikne rovnomernd tekutina. Koktail servirujte

vychladeny.

Vanilkovy koktail

® il mlieka

® 250 g vanilkovej zmrzliny

® 125 g ladovych kociek

® 1'% &ajovej lyzicky cukru

Kocky ladu rozdrvte na stupni P. Dajte zvy3né

suroviny do mixéra. Na stupni 2 mixujte tak dlho,
dokial nevznikne homogénna tekutina.

Cappucinovy koktail

® 65 ml chladnej kdvy espresso

(alebo velmi silnej kavy)

65 ml mlieka

15 g cukru

65 g vanilkovej zmrzliny

100 g ladovych kociek

Kocky ladu rozdrvte na stupni P. Nalite na ne
kévu espresso, mlieko a cukor. Vietko mixujte na
stupni 2, dokial sa cukor nerozpusti. Na koniec

pridaijte vanilkovi zmrzlinu a vietko krétko mixuj-
te na stupni 1.

Koktail z tropického ovocia
125 ml ananésovej $favy

60 ml papdjovej sfavy

50 ml pomaran&ovej §favy

2 mald konzerva brosky so $favou
125 g ladovych kociek

Kocky ladu rozdrvte na stupni P. Dajte do mixéra
v3etky suroviny a vietko mixujte na stupni 3.

Orieskovo nugatovy koktail
® 2| mlieka

® 200 g orieskovo nugdtového krému

® 1 porcia vanilkovej zmrzliny

® 50 ml smotany

Zmie3aijte vietky suroviny v mixéri na stupni 3,
dokial'je v3etko rovnomerne rozmixované.

Mrkvovy koktail

® 300 ml jablkovej $favy

® 500 ml mrkvovej dfavy

® 4 polievkové lyzice oleja (olej z p3eninych
klickov alebo repkovy olej)

® 4 polievkové lyZice citrénovej dfavy

® zdzvorovy prasok

® korenie

Daijte do mixéra jablkovi favu, olej a citrénovi

$favu, potom vietko mixujte na stupni 2. Potom

pridajte mrkvovi $favu a vietko mixujte na stupni

2. Na koniec dochutte mrkvovy koktail zdzvoro-

vym préskom a korenim.

Ribezl'ovy mix

® 2 ajové lyzicky medu

® 2 bandany

® Vilcmaru

® Vil ¥avy z giernych ribezli

Daijte do mixéra vietky suroviny a vietko mixujte
na stupni 3.

Havajsky koktail
® 4 bandny

® Vil anandsovej sfavy

® | mlieka

® 2 PLmedu

® Vilrumu

O3sipaijte bandny a mixuijte ich na stupni 2.
Potom daijte do mixéra vietky dalsie suroviny a
vietko mixujte na stupni 1.
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Ovocny ananasovo-jahodovy
mix

® 250 ml anandsovej $favy

® 200 g jahsd

® 300 ml jablkovej $favy

® 4 kocky ladu

Umyte jahody a odstréfite z nich stopky. Kocky

[adu rozdrvte na stupni P. Mixujte ich na stupni

2. Potom k nim pridajte zvy$né suroviny a vietko
mixujte na stupni 1.

Studend andaliuzska polievka
(gazpacho)

V2 uhorky

1 velké paradajka

1 zelen& paprika

V2 cibule

1 stricik cesnaku

Y2 bielej zemle

V2 &ajovej lyzicky soli

® 1 &ajovd lyzicka octu z Eerveného vina

® 1 polievkovd lyZica olivového oleja
Nakréjajte zeleninu na asi 2 cm velké kdsky.
Naijprv dajte do mixéra kisky paradajky a po-
tom uhorky. Vymixujte ich na stupni 3. Pridaijte
k nim zvy3né suroviny a vietko mixujte na stupni
3, dokial nevznikne rovnomerné zmes polievky.
Polievku servirujte s chlebom.

(i) Upozornenie

> Recepty bez zdruky. Vietky informdcie o
surovinach a priprave s orientaéné. Doplite
si tieto recepty o vase vlastné, uz odskisané.

> Ak niekto neznésa laktézu, odporiéame
pouzit bezlaktézové mlieko. Maijte viak
pritom na pamditi, ze bezlaktézové mlieko je
o nieo sladsie nez oby&ajné.
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13. Cistenie

/\ NEBEZPECENSTVO!
Pred &istenim mixéra a jeho jednotlivych dielov:
> Zaistite, aby bol pristroj vypnuty a siefova
zéstreka vytiahnutd zo siete.
V Ziadnom pripade sa nesmie blok motora
O pondraf do vody ani do inych tekutin.
Pritom hrozi smrtelné nebezpecenstvo v
désledku zasahu elekirickym pridom a
pristroj sa méze poskodif.
> Nikdy neotvdraijte skrifiu pristroja. V opaé-
nom pripade existuje nebezpe&enstvo Grazu
elekirickym pradom!

/\ VYSTRAHA!

> Nikdy nesiahajte do mixovacieho nadstavca
©, najmd nie pocas prevadzky. Noze @ su
mimoriadne ostré!

@ POZOR!

> Na plochy z umelej hmoty nepouZivaite
Ziadne rozpustadld ani &istiaci piesok,
pretoZe inak by ste ich mohli poskodif.

13.1. Cistenie mixovacieho
nastavca

B Mixovaci ndstavec @ distite len kefou na
umyvanie s dlhou riékou, aby ste sa nemohli
poranit o noze @.

B Vycistite plniace veko @ a kryt @ v jem-
nom mydlovom roztoku. Davaijte pozor na
to, aby gumové tesnenie @ sedelo spravne,
skér ako sa kryt @ znova pouzije.

(D Upozornenie
Kryt @, plniace veko @ a mixdzny
@ ndstavec @ s nozom @ mdzete umy-
vat tiez v umyvacke riadu.

Diely vlozte podla moznosti do horného kosika
umyvacky riadu a dbajte na to, aby sa nezasekli.



B Ked pristroj &istite hned' po pouZivani, vo
véé&ine pripadov ho dostatoéne hygienicky
vydistite takto:

Nalejte do mixovacieho nadstavca @ 750
ml vody a pridajte niekolko kvapiek jemného
umyvacieho prostriedku na riad. Zatvorte
kryt @ a nasad'te mixovaci nadstavec @ na
blok motora @. Zastréte siefovd zdstreku do
zésuvky a viackrdt akfivujte pulznd funkciu
tak, aby sa néz @ otééal vo vode maxi-
mélnymi otdckami. Mixovaci nadstavec @
potom opléchnite velkym mnoZstvom &istej
vody, aby sa odstrénili vetky zvyZky umyva-
cieho prostriedku na riad.

B Aby bolo mozné lepsie odstrénit zatvrdnuté

nedistoty, mdzete povolit nadstavec @) s
nozmi @ z naddoby mixovacieho nadstavea

Obr. 3

1) Odoberte mixovaci nadstavec @ z bloku
motora @. Pre lepiu stabilitu odoberte kryt
O tak, Ze ho budete otd&af proti smeru
hodinovych ruéiciek v smere polohy " b
(pozri obr. 1) dovtedy, az ho budete mécf
vytiahnuf smerom nahor.

2) Postavte pristroj hore dnom a ofoéte nadsto-
vec @ s nozmi @ proti smeru hodinovych
ru¢iciek tak, aby sa dala uvolnif nddoba
mixovacieho nadstavca @ (pozri obr. 3).

/\ VYSTRAHA!

> S nozmi @ manipulujte opatrne. St velmi
ostré.

3) Umyte dékladne obe &asti v jemnom mydlo-
vom roztoku.

() Upozornenie

>V pripade potreby méZzete vybrat tesniaci
krizok @ z nadstavca @ s nozmi @. Vy-
tichnite tesniaci krizok @ z nadstavea @
a vy¢istite ho v jemnom mydlovom roztoku.
Tesniaci krozok @ potom opldchnite istou
vodou.

/= N\ Nddobu mixovacieho nadstavca @ a
@ nadstavec @) s nozmi @ moZete umy-
=" vaf aj v umyvacke riadu.

4) V3etky diely dékladne osuste skér, nez ich
opdt zmontujte dokopy.

5) Nadstavec @ s nozmi @ nasadte znova
na nddobu mixovacieho nadstavca @ a
dotiahnite ho v smere hodinovych rugigiek.
Dbaite na to, aby ste tesniaci krizok @
vlozZili spravne.

13.2. Cistenie bloku motora

1) Povrchy vyZistite vlhkou handri¢kou. Podla
potreby dajte na handri¢ku jemny prostrie-
dok na umyvanie riadu. Vytrite vlhkou han-
dri¢kou namoéenou iba v ¢istej vode, aby
ste odstranili pripadné zvysky prostriedku
na umyvanie riadu. Povrchy potom dobre
vysuste.

2) Pri kazdom &isteni kontrolujte, &i nie je kon-
takiny spinag vo vyhibenine mixovacieho
ndstavca €@ zaneseny zvyskami necistdt. Ak
nemdzete pripadné prekdzky uvolnit rohom
listu papiera, obrdfte sa na zakaznicky
servis. V Ziadnom pripade nepouzite tvrdy
predmet, lebo by sa tym mohol poskodif
kontaktny spinag.

3) Pripadné negistoty na spodnej strane bloku
motora @ odstrarite vyluéne suchou han-
drou alebo 3tetcom na prach. Daijte pozor
na to, aby sa ni& nedostalo do pristroja cez
vetracie otvory.
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14. Uskladnenie

1) Ak nebudete mixér po dlhsiu dobu pouzivaf,
tak ho predtym poriadne vycistite (pozri kapi-
tola , Cistenie”).

2) Oviite siefovy kabel okolo kolikov na navija-

nie kdbla @ na spodnej Easti bloku motora
0.

3) Uskladnite mixér na suchom a chladnom
mieste.

15. Likvidacia

Symbol preskrinutej odpadovej nddo-

by znameng, Ze tento pristroj sa
nesmie po skon&eni Zivotnosti likvido-
vat ako bezny komundlny odpad.
Pristroj je potrebné odovzdat na zriadenych
zbernych miestach, v zbernych dvoroch alebo
v prevadzkach na likvidaciv odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladd z ekologickych materidlov, ktoré
mézete zlikvidovat v miestnych recyklaénych
strediskdch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

98 Slovencina

16. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels
GmbH

Vézend zdkaznika, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od détumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona vodi predaj-
covi tohto vyrobku. Tieto Va3e prava vyplyvajice
zo zdkona nie si obmedzené nasou zdrukou,
uvedenou nizdie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipe-
nia. Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento
bude potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku ddjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla ndsho
uvazenia - bezplatne opravime, vymenime
alebo uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto
zéruéného plnenia je, Zze polas trojrocnej leho-
ty sa poskodeny pristroj a doklad o zakdpeni
(pokladni¢ny blok) predlozi so struénym opisom,
v &om spociva nedostatok pristroja a kedy sa
vyskytol.

Ak je chyba pokryt& nadou zarukou, za3leme
Vém spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opra-
vou alebo vymenou vyrobku nezaéina plynif
Ziadna nové zdruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Zéruénd doba sa zaruénym plnenim nepredizi.
To plati aj pre vymenené a opravené diely. Po-
$kodenia a chyby zistené pripadne uz pri kipe,
sa musia hldasit okamzZite po vybaleni. Po uplynuti
zéruénej doby podliehajt pripadné opravy po-
platku.



Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisny-
mi smernicami kvality a pred dodanim bol svedo-
mito preskdsany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému
opotrebovaniu a preto ich mozno pokladat za
rychlo opotrebitelné diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako st napriklad spinage alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabrénit pouZitiv alebo Gkonom, ktoré sa v navo-
de na obsluhu neodporicaji alebo pred ktorymi
sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouZitie a
nie na priemyselné pouZivanie. Zaruka zanikd pri
nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri
pouziti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vyko-
nané nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladni¢ny doklad a é&islo vyrobku
(IAN) 496701_2504 ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strénke névodu na obsluhu (dole vlavo)
alebo ako ndlepku na zadnej alebo spodnej
strane vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchém alebo
inym nedostatkom, kontaktujte najprv niz3ie
uvedené servisné oddelenie telefonicky
alebo e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, méze-
te potom spolu s dokladom o nakupe (pok-
ladni&ny blok) a uvedenim popisu chyby a
ddatumu, kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf
na adresu servisného strediska, ktora Vam
bude ozndmend.

Na webovej strénke
www.lidl-service.com si mézete
stiahnuf tieto a mnoho dalsich
priru¢iek, vided o vyrobkoch a
indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Pomocou tohto QRkédu sa dosta-

nete priamo na strdnku servisu Lidl
(www.lidl-service.com) a pomocou zadania é&isla
vyrobku (IAN) 496701_2504 otvorite v&§ n&-
vod na obsluhu.

16.1. Servis

(K> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[1AN 496701_2504]

16.2. Dovozca

Maite na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie
je adresou servisného strediska. Najprv kontak-
tujte uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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1. Introduccién

Felicidades por la compra de su aparato nuevo.
Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de la
seguridad, del uso y del desecho de este aparato.
Antes de usar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Gnicamente como se describe y para
los &mbitos de aplicacién indicados. Entregue
todos los documentos cuando transfiera el produc-
to a terceros.

2, Uso previsto

Este aparato estd previsto exclusivamente para
lo siguiente:

B la mezclg, el triturado y el batido de alimen-
tos, asi como el picado de cubitos de hielo.

B El procesamiento de las cantidades propias
de un entorno doméstico y su uso exclusivo
en las estancias secas de viviendas priva-

das.

Este aparato no estd previsto para lo siguiente:

B El picado de hierbas, cebollas y carne y el
triturado de alimentos duros, como, p. €.,
frutos secos, huesos de frutas, granos de ta-
mafio grande o tallos/pedinculos de frutas.

La preparacién de mantequillas de frutos
secos.

B El procesamiento de materiales que no sean

alimentos.
B Su uso para fines comerciales o industriales.
B Su uso en un entorno himedo o a la intem-

perie.

B El procesamiento de liquidos calientes/en
ebullicién.

Utilice exclusivamente los accesorios y recam-
bios previstos para este aparato.

Es posible que otros accesorios no sean lo sufi-
cientemente aptos o seguros.
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3. Volumen de suministro

Compruebe la integridad del volumen de sumi-
nistro después de desembalar el producto. Com-
ponentes incluidos en el volumen de suministro:

® Bloque motor con cable de red y enchufe
® Vaso

® Tapa

® Accesorio medidor

[

Instrucciones de uso

4. Descripcion del aparato
@ Accesorio medidor

A Tapa

© Vaoso

O Cuchillas

@ |Interruptor

O Bloque motor

© Enrollacables

© Escala

O Junta de goma

5. Caracteristicas técnicas

Tensid inal 220-240V ~,
ensién nomina 5060 Hz
Potencia nominal 600 W
Consumo de potencia en <0,5W

estado apagado

Capacidad Aprox. 2,3 litros
Mdx. cantidad de llenado 1,75 litros
Clase de aislamiento I1/[g]

Duracién del funcionamiento 3 minutos

corto

La duracién del funcionamiento corto indica du-
rante cudnto tiempo puede funcionar un aparato
sin que el motor se sobrecaliente ni se dafie. Una
vez transcurrida la duracién del funcionamiento
corto indicada, deberd apagarse el aparato has-
ta que el motor se haya enfriado hasta alcanzar
la temperatura ambiente.



6. Indicaciones de adver-

tencia y simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y

en el aparato se utilizan las siguientes indicacio-

nes de advertencia y simbolos (si corresponde):

> B P

®@oOolbe o

iPELIGRO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo
y con el t#érmino "PELIGRO" designa
una situacién de peligro inminente
que, si no se evita, causa lesiones
mortales o graves.

i{ADVERTENCIA! Una indicacién
de advertencia marcada con este

simbolo y con el término "ADVERTEN-

CIA" designa una posible situacion
peligrosa que, si no se evita, puede
causar lesiones mortales o graves.

iCUIDADO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo
y con el término "CUIDADQO" designa
una posible situacién peligrosa que, si
no se evita, puede causar lesiones de
gravedad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacién de
advertencia marcada con este sim-
bolo y con el término "ATENCION"
designa una posible situacién que,
si no se evita, puede causar dafios
materiales.

Indicacién: La indicacién propor-

ciona informacién adicional que
facilita el manejo del aparato.

Lea las instrucciones de uso.

Corriente/tensién alterna

Clase de aislamiento II: proteccién
mediante un aislamiento doble o
reforzado.

iNo sumerja este producto en agual

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

) ¢

Producto apto para el lavavaijillas.

Todas las piezas de este aparato que
entran en contacto con alimentos son
aptas para su uso con alimentos.

Este producto cumple los requisitos
de las normas europeas y nacionales
aplicables.

iNo deseche este aparato eléctrico
con la basura doméstical

Deseche el embalaje de forma respe-
tuosa con el medio ambiente.

Embalaje realizado con materiales
reciclables. Observe la indicacién
de los materiales de embalaje para
su reciclaje: se indican con abrevia-
ciones (a) y cifras (b) que significan
lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22:
papel y cartén, 80-98: materiales
compuestos.

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

El embalaje contiene componentes
de pldstico y/o metal.

ADEPOSER A DEPOSES
ENMAGASN N DECHETERIE

A

FR: El producto, el emba-
laje y las instrucciones de
uso son reciclables, se

someten a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se desechan por separado.
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7. Indicaciones de seguridad

/\ iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

Asegurese de que el bloque motor, el cable de red o el enchufe no
se sumerjan nunca en agua ni en cualquier otro liquido.

Utilice el aparato exclusivamente en lugares secos y cerrados, nun-
ca a la intemperie ni en ambientes himedos.

Procure que el cable de red no se moje ni se humedezca durante
el funcionamiento. Tienda el cable de modo que no pueda quedar
aplastado ni dafiarse.

Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato, en-
comiende su sustitucién al fabricante, a su servicio de asistencia
técnica o a una persona que posea una cualificacién similar para
evitar peligros.

Después de usar el aparato, desconecte siempre el enchufe de la
red eléctrica. No es suficiente con apagarlo, ya que mientras el en-
chufe esté conectado a la red eléctrica, el aparato seguird estando
bajo tensién.

Antes de cada uso, compruebe que el aparato se encuentre en per-
fecto estado. No debe seguir utilizdndose el aparato si se aprecian
dafos, especialmente en el bloque motor o en el vaso.

Desconecte inmediatamente el enchufe de la toma eléctrica si per-
cibe un ruido o un olor inusual o si se produce un error de funcio-
namiento.

/\ iADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

No toque nunca la parte interior del vaso, especialmente durante
el funcionamiento. jLas cuchillas estan muy afiladas!

No abra la tapa cuando el aparato esté en funcionamiento.

Para poder reaccionar rdpidamente en caso de peligro,
no deje el aparato en funcionamiento sin vigilancia.
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No introduzca nunca cubiertos ni objetos en el vaso mientras el
aparato esté en funcionamiento. jSi entran en contacto con las cu-
chillas mientras giran a alta velocidad, existe un grave peligro de
lesiones!

Vigile a los nifios para asegurarse de que no jueguen con

el aparato.

No utilice nunca el aparato para fines distintos de los aqui descritos.
El uso incorrecto del aparato puede provocar lesiones.
Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté
bajo vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

Los nifios no deben utilizar el aparato.

El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del al-
cance de los nifios.

Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facultades
fisicas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de los
conocimientos y de la experiencia necesaria, siempre que sean vi-
giladas o hayan sido instruidas correctamente sobre el uso seguro
del aparato y hayan comprendido los peligros que entrafia.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Maneije el aparato con cuidado. jLas cuchillas del aparato estén
muy afiladas!

Proceda con cuidado al vaciar el vaso.
iLas cuchillas del aparato estan muy afiladas!

Tenga cuidado al limpiar el aparato. jLas cuchillas del aparato es-
tan muy afiladas!

Apague el aparato y desconecte el enchufe de la toma eléctrica
antes de cambiar los accesorios o tocar las piezas méviles.

Asegurese siempre de que la batidora esté desconectada antes de
desmontar el vaso del bloque motor.

Utilice el aparato exclusivamente con el bloque motor suministra-

do.
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(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

No utilice el aparato en una zona expuesta a la radiacién solar
directa ni cerca de aparatos generadores de calor.

9.

No introduzca nunca liquidos en ebullicién ni alimentos muy co-
lientes en el vaso. Primero deje que se enfrien hasta alcanzar una

temperatura templada.

No ponga nunca en marcha el aparato cuando esté vacio; es de-

cir, sin ingredientes en el vaso.

Desembalaje

Retire todo el material de embalaje o las
|&minas protectoras del aparato. Conserve el
embalaje para poder guardar el aparato de
forma que esté protegido o para enviarlo; p.
ej., si necesita reparacién.

Antes de utilizar el aparato, asegirese de
que el aparato, el cable de red con enchufe
y todos los accesorios y componentes del
aparato estén en perfecto estado.

Limpie cuidadosamente todos los com-
ponentes antes de utilizar la batidora de
vaso por primera vez (consulte el capitulo
13. Limpiezal).

Instalaciéon

Cuando haya limpiado todos los componentes
como se describe en el capitulo 13. Limpieza,
proceda de la siguiente manera:

Coloque el aparato de la siguiente manera:

— El cable de red debe introducirse en el
alojamiento de la parte posterior del
aparato.

— El enchufe debe estar siempre accesible
para poder desconectarlo répidamente
de la toma eléctrica en caso de peligro.

— El aparato debe colocarse sobre una
superficie estable y antideslizante para
que no se vuelque con las vibraciones.

— El cable de red no debe estar en la zona
de trabajo para evitar que el aparato se
vuelque por un tirén accidental.
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10. Manejo
/\ ADVERTENCIA

>

El motor se apaga en cuanto se retira el
vaso @ del bloque motor @ o se abre la
tapa @. Por este motivo, es posible que dé
la impresién de que la maquina también
estd desconectada hasta que el motor

se encienda inesperadamente en cuanto

vuelva a montarse el vaso @ o a cerrarse

la tapa @. Por este motivo, proceda de la

manera siguiente:

— Conecte el enchufe en la toma eléctrica
solo cuando haya terminado de llenar el
vaso @ ya montado y convenientemente
cerrado.

— Antes de montar el vaso, asegirese siem-
pre de que el aparato esté apagado o
de que el enchufe esté desconectado.

— Apague primero el aparato, desconecte
el enchufe de la toma eléctrica y espere
hasta que el motor se detenga antes de
retirar el vaso €@ o de abrir la tapa @.

10.1. Montaje y llenado del
vaso

1) Gire el vaso € en sentido antihorario hasta

que la flecha ¥ situada bajo el asa del
vaso quede sobre la posicién k. Retire el
vaso @ del bloque motor @ en posicién
recta hacia arriba.

2) Retire la tapa @); para ello, girela en sentido

antihorario hacia la posicién ﬂ?_<?| (consulte la
fig. 1) hasta que pueda extraerse hacia arriba.



3) Llene el vaso € como minimo hasta la rayita inferior de la escala @ y, como méximo, hasta la
marca MAX. Para obtener un resultado éptimo, recomendamos las siguientes cantidades méximas

de llenado:
Alimento

Liquidos
Bebidas mixtas con
yogur
Batidos/smoothies

Masa para crepes/
tortitas

Papilla para bebés
Mayonesa
Puré de verduras

Cubitos de hielo

Max. cantidad
de llenado

1750 ml

1250 ml

1250 ml

1250 ml

750 ml

2 huevos
250 ml de aceite

1500 ml
375 ml

(aprox. 14-15 cubitos)

4) Vuelva a presionar firmemente la tapa @
sobre el vaso @ en su posicién desplazada.

Para cerrar la tapa @,
rario hacia la posicién

girela en sentido ho-

) hasta que encastre

audiblemente (consulte la fig. 2). Asegirese
de que la boca del vaso @ quede cerrada.
Solo podré activarse el motor si la tapa @

estd bien colocada.

Fig. 1

Nivel reco- Tiempo de procesamien-
mendado to recomendado
1-3 60s
2-5 90s
2-5 60-90's
3-5 90
5 3 Min.
3-5 90-120s
3-5 3 Min.
P 12 veces

Fig. 2

5) Presione el accesorio medidor @ hasta el
tope para introducirlo en el orificio de la
tapa.

6) Coloque el vaso @ lleno y cerrado sobre el
blogque motor @. Para ello, utilice los aloja-
mientos del bloque motor @ y asegirese de
que la flecha ¥ del vaso @ apunte hacia
el simbolo Gire el vaso @ en sentido
horario hacia la posicién e hasta que en-
castre audiblemente. Solo podré activarse el
motor si el vaso @ estd bien colocado.
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10.2. Seleccién del nivel de
velocidad

Una vez que el vaso @ esté lleno, bien cerrado
y montado sobre el bloque motor @, podrd
encenderse el aparato.

Ajuste el interruptor @ en uno de los siguientes
niveles:

B Nivel 1-3
Para mezclar, friturar y batir alimentos liqui-
dos o semisélidos.

B Nivel 3-5
Para alimentos mds sélidos o para picar.

B Nivel P (funcionamiento por impulsos)
Para un funcionamiento con impulsos cortos
y potentes; p. ej., para picar cubitos de hielo
o para la limpieza.El interruptor @ no queda
encastrado en este ajuste para no sobrecargar
el motor. Por este motivo, el interruptor @ solo
debe mantenerse brevemente en esta posicion.

@ Indicacién

> Introduzca en jarra de la batidora € con cu-
bitos de hielo hasta una cantidad de 375 ml.
maximo. De lo contrario, el aparato no podrd
triturar los cubitos de hielo de forma éptima.

10.3. Llenado durante el
funcionamiento

/\ ADVERTENCIA

> Si desea rellenar el vaso durante el funcio-
namiento, solo podrd abrir el accesorio
medidor @ disefiado para ello. No abra
nunca la tapa @.

> No introduzca nunca cubiertos ni objetos en
el vaso € mientras el aparato esté en fun-
cionamiento. jSi entran en contacto con las
cuchillas @ mientras giran a alta velocidad,
existe un grave peligro de lesiones!

Para poder rellenar ligeramente el vaso durante el
funcionamiento, proceda de la siguiente manera:
1) Retire el accesorio medidor @ de la
tapa .
2) Introduzca los ingredientes.
3) A continuacién, vuelva a presionar el acceso-
rio medidor @ para introducirlo en el orificio
de la tapa.
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10.4. Desmontaje del vaso

Cuando haya terminado de procesar los alimen-
tos introducidos, proceda de la siguiente manera:

1) Ajuste siempre primero el interruptor @ en
la posicién de apagado (“0”) y desconecte
el enchufe de la toma eléctrica.

2) Espere a que el motor se detenga antes de
retirar el vaso @ del bloque
motor @. Para ello, gire el vaso € en
sentido antihorario hasta que la flecha W
situada bajo el asa del vaso quede sobre la
posicion M. Refire el vaso @ del bloque
motor @ en posicién recta hacia arriba.

11. Indicaciones utiles

B Para lograr un resultado Sptimo en el tritu-
rado de alimentos sélidos, afiada poco a
poco los alimentos en porciones pequefias
en el vaso @ en lugar de llenarlo de una
sola vez.

B Sidesea procesar ingredientes sélidos,
cértelos en trocitos pequefios (2-3 cm).

B Para preparar purés o papillas de frutas o
verduras, afiada un minimo de 50 ml de
liquido.

B Vierta primero los ingredientes mds espesos,
como, p. ej., el yogur, en el vaso @. Si duv-
rante el batido no se han procesado todos
los alimentos, retire el vaso € del bloque
motor @, destape la tapa @ y remueva
los ingredientes, p. €j., con una cuchara.
Vuelva a montar el vaso @ con la tapa @
cerrada en el bloque motor @ y continde el
procesamiento.

B Para mezclar ingredientes liquidos, comien-
ce primero con una pequefa cantidad de
liquido. A continuacién, vaya afiadiendo
més liquido poco a poco a través del orifi-
cio de la tapa.

B Si, durante el funcionamiento, coloca la
mano sobre la batidora de vaso cerrada,
podrd estabilizar bien el aparato.

B Para batir alimentos sélidos o liquidos muy
espesos, puede que sea conveniente utilizar
el nivel P para evitar que las cuchillas @ se
bloqueen.



@ Indicacién

> No utilice el aparato para reducir el tamafio
de los granos de sal, de azicar refinado o
azicar blanco, como p. ej., para preparar
azlcar glas.

12. Recetas

Batido de platano
® 2 pldtanos
® Aprox. 2 cucharadas de azicar
(segtn el nivel de madurez de los
platanos y el gusto personal)
® ' litro de leche
® 1 chorro de zumo de limén
Pele los platanos vy tritirelos en el nivel 2. Vaya
afadiendo la leche poco a poco y, a continua-
cién, el azdcary el zumo de limén. Mézclelo
todo hasta lograr un liquido uniforme. Sirva el
batido bien frio.

Batido de vainilla

® Y4 litro de leche

® 250 g de helado de vainilla
® 125 g de cubitos de hielo

® 1 cucharadita 'y V2 de azicar

Pique los cubitos de hielo en el nivel P. Intro-
duzca el resto de los ingredientes en el vaso.
Mezcle todo en el nivel 2 hasta lograr un liquido
uniforme.

Batido de capuchino

® 65 ml de café expreso frio

(o café muy fuerte)

65 ml de leche

15 g de azicar

65 g de helado de vainilla

100 g de cubitos de hielo

Pique los cubitos de hielo en el nivel P. Afiada
el expreso, la leche y el azicar. Mézclelo todo
en el nivel 2 hasta que el azicar se disuelva. Por
Gltimo, afiada el helado de vainilla y mézclelo
todo brevemente en el nivel 1.

Zumo tropical

125 ml de zumo de pifia

60 ml de zumo de papaya

50 ml de zumo de naranja

Y2 lata pequefia de melocotones en su jugo
125 g de cubitos de hielo

Pique los cubitos de hielo en el nivel P. Afiada
todos los ingredientes y mézclelo todo en el nivel

3.

Batido de crema de cacao y
avellanas

® 2 litro de leche

® 200 g de crema de cacao y avellanas

® 1 bola de helado de vainilla

® 50 ml de nata

Introduzca todos los ingredientes en la batidora
y mézclelo todo en el nivel 3 hasta que quede un
batido uniforme.

Batido de zanahoria
® 300 ml de zumo de manzana
® 500 ml de zumo de zanahoria

® 4 cucharadas de aceite (de germen de trigo
o de colza)

® 4 cucharadas de zumo de limén
® Jengibre en polvo
® Pimienta

Vierta el zumo de manzana, el aceite y el zumo
de limén en la batidora y mézclelo todo en el
nivel 2. A continuacién, afiada el zumo de zana-
horia y mézclelo todo en el nivel 2. Condimente
el batido con el jengibre en polvo y la pimienta.

Batido de grosella
® 2 cucharaditas de miel
® 2 platanos

® Y4 litro de suero de mantequilla
(“buttermilk”)

® Y4 litro de zumo de grosella (negra)

Afada todos los ingredientes y mézclelo todo en
el nivel 3.
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Batido hawaiano
4 platanos
Va litro de zumo de pifia

2 litro de leche

2 cucharadas de miel
® Y litro de ron

Pele los platanos y tritirelos en el nivel 2. Afiada
el resto de los ingredientes y mézclelo todo en
el nivel 1.

Zumo de frutas con pifia y
fresas

® 250 ml de zumo de pifia

® 200 g de fresas

® 300 ml de zumo de manzana

® 4 cubitos de hielo

Lave las fresas y quite el pedinculo. Pique los
cubitos de hielo en el nivel P. Tritdrelas en el nivel
2. A continuacién, afada el resto de los ingre-
dientes y mézclelo todo en el nivel 1.

Gazpacho andaluz
V2 pepino

1 tomate grande carnoso
1 pimiento verde

V2 cebolla

1 diente de ajo

V2 bollo de pan blanco

V2 cucharadita de sal

1 cucharadita de vinagre de vino tinto

1 cucharada de aceite de oliva

Corte las verduras en trozos de aprox. 2 cm.
Afada primero los trozos de tomate y, después,
los de pepino. Tritdrelos en el nivel 3. A continua-
cién, afiada el resto de los ingredientes v tritore-
los/mézclelos en el nivel 3 hasta que se forme
una sopa uniforme. Sirva el gazpacho con pan.
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@ Indicacién

> Recetas sin garantia. Todas las indicaciones
de ingredientes y de preparacién son valores
orientativos. Complete estas recetas recomen-
dadas con su experiencia personal.

> Para los intolerantes a la lactosa, recomenda-
mos el uso de leche sin lactosa. No obstante,
debe tenerse en cuenta que la leche sin lacto-
sa es un poco mds dulce.

13. Limpieza

/\ iPELIGRO!
Antes de limpiar la batidora de vaso y sus pie-
zas, proceda de la siguiente manera:

> Asegulrese de que el aparato esté apagado
y desenchufado.

No sumerja nunca el bloque motor @ en
agua u ofros liquidos. De lo contrario,
existe peligro de muerte por descarga
eléctrica y de dafios en el aparato.

> No abra nunca la carcasa del aparato. De
lo contrario, existe peligro de muerte por
descarga eléctrica.

/\ ;ADVERTENCIA!

> No toque nunca la parte interior del vaso
©, especialmente durante el funcionamiento.
iLas cuchillas @ estan muy dfiladas!

() ;ATENCION!

> No utilice disolventes ni productos abrasivos
para las superficies de pldstico, ya que po-
drian dafarse.

13.1. Limpieza del vaso

B Llimpie el vaso @ exclusivamente con un
cepillo de mango largo para no cortarse
con las cuchillas @.

B limpie el accesorio medidor @ y la tapa @
con agua jabonosa suave. Asegirese de
que la junta de goma @ esté bien colocada
antes de volver a utilizar la tapa @.



@ Indicacién

La tapa @, el accesorio medidor @ y
el vaso @ con las cuchillas @ también
pueden limpiarse en el lavavaijillas.

En la medida de lo posible, coloque estas piezas
en la parte superior del lavavaiillas y asegirese
de que ninguna quede aprisionada.

B En la mayoria de los casos, si limpia el
aparato justo después de su uso, la limpieza
serd lo suficientemente higiénica si emplea
el siguiente método:

Llene el vaso @ con 750 ml de agua y
afada unas gotas de jabén lavavadiillas sua-
ve. Cierre la tapa @ y coloque el vaso ©
sobre el bloque motor @.

Conecte el enchufe en la toma eléctrica

y accione varias veces el nivel de fun-
cionamiento por impulsos para que las
cuchillas @ giren a la méxima velocidad. A
continuacién, aclare el vaso € con suficien-
te agua limpia para eliminar cualquier resto
del jabén lavavdiillas.

B Para limpiar mejor los restos de suciedad
incrustada, puede desmontarse el accesorio
@ con las cuchillas @ del recipiente del

vaso @:

Fig. 3

1) Retire el vaso @ del bloque motor @.

Para lograr una mayor estabilidad, retire
la tapa @; para ello, girela en sentido
antihorario hacia la posicién My (consulte
la fig. 1) hasta que pueda extraerse hacia
arriba.

2) D¢ la vuelta al aparato y gire el acceso-

rio @ con las cuchillas @ en sentido antiho-
rario para poder desmontarlo del recipiente
del vaso @ (consulte la fig. 3).

/\ ;ADVERTENCIA!

>

Proceda cuidadosamente con las cuchi-
llas @, ya que estdn muy dfiladas.

3) Lave concienzudamente ambas piezas con

®

agua jabonosa suave.

Indicacién

En caso necesario, puede desmontar el
anillo hermético @ del accesorio @ con las
cuchillas @. Para ello, tire del anillo her-
mético @ para extraerlo del accesorio @

y limpielo con agua jabonosa suave. Tras
esto, enjuague el anillo hermético @ con
agua limpia.

El recipiente del vaso @ vy el accesorio
O con las cuchillas @ también pueden
limpiarse en el lavavaiillas.

4) Seque bien todas las piezas antes de volver

a montarlas.

5) Vuelva a montar el accesorio @ con las

cuchillas @ en el recipiente del vaso @ y
girelo en sentido horario para fijarlo. Asegt-
rese de que el anillo hermético @ esté bien
montado.
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13.2. Limpieza del bloque
motor

1) Limpie las superficies con un pafio hume-
decido. En caso necesario, afiada al pafio
un poco de jabén lavavdiillas suave. A
continuacién, vuelva a frotar con un pafio
humedecido exclusivamente con agua para
eliminar cualquier resto de jabén lavavaii-
llas. Tras esto, seque bien las superficies.

2) Durante cada limpieza, asegirese de que el
interruptor por contacto del alojamiento del
vaso @ no esté bloqueado por restos de
suciedad. Si no puede eliminar un posible
bloqueo con la esquina de una hoja de
papel, péngase en contacto con el servicio
de asistencia técnica. No utilice nunca un
objeto duro, ya que podria dafiar el inte-
rruptor por contacto.

3) Elimine cualquier posible resto de suciedad
de la parte inferior del bloque motor @
exclusivamente con un pafio seco o un
pincel. Para ello, asegirese de que no pe-
netre nada en el aparato por las ranuras de
ventilacién.

14. Almacenamiento

1) Si no pretende utilizar la batidora de vaso
durante un periodo prolongado de tiempo,
limpiela concienzudamente (consulte el
capitulo 13. Limpieza).

2) Enrolle el cable de red alrededor del enro-
llacables @ situado en la parte inferior del
bloque motor @.

3) Guarde el aparato en un lugar fresco y
seco.

15. Desecho

El simbolo de un contenedor tachado

significa que este aparato no debe

desecharse con la basura doméstica

al final de su vida i, sino en puntos
de recogida, puntos limpios o empresas de dese-
chos previstas especialmente para ello.

Antes de entregar el aparato, le rogamos que
elimine todos los datos personales.
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El embalaje consta de materiales ecolégicos que
pueden desecharse a través de los centros de
reciclaje locales.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el
medio ambiente.

16. Garantia de
Kompernass Handels
GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios
a partir de la fecha de compra. Si se detectan
defectos en el producto, puede ejercer sus dere-
chos legales frente al vendedor. Estos derechos
legales no se ven limitados por la garantia des-
crita a continuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha
de compra. Guarde bien el comprobante de
caja, ya que lo necesitard como justificante de
compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustitucién gratuita
del producto o restituiremos el precio de compra
a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de caja),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las
que se haya producido dicho defecto, dentro del
plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suminis-
traremos uno nuevo. La reparacién o sustitucién
del producto no supone el inicio de un nuevo
periodo de garantia.



Duracién de la garantia 'y
reclamaciones legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se
aplica a las piezas sustituidas y reparadas. Si
después de la compra del aparato, se detecta la
existencia de dafios o de defectos al desemba-
larlo, deben notificarse de inmediato. Cualquier
reparacién que se realice una vez finalizado el
plazo de garantia estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente
segun estdndares elevados de calidad y se ha
examinado en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defec-
tos en los materiales o errores de fabricacién.
Esta garantia no cubre las piezas del producto
normalmente sometidas al desgaste y que, en
consecuencia, puedan considerarse piezas de
desgaste ni los dafios producidos en los compo-
nentes fragiles, p. ej., interruptores o piezas de
vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse todas
las indicaciones especificadas en las instrucciones
de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que
esté desaconsejado o frente al que se advierta en
las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de
la fuerza y apertura del aparato por personas
ajenas a nuestros centros de asistencia técnica
autorizados, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su
reclamacién, le rogamos que observe las si-
guientes indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 496701_2504 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en
el producto, en la portada de las instruccio-
nes de uso (parte inferior izquierda) o en el
adhesivo de la parte trasera o inferior del
producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono
o por correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de com-
pra (comprobante de caja) y la descripcién
del defecto y de las circunstancias en las
que se haya producido de forma gratuita a
la direccién de correo proporcionada.

[E%53E | En www.lidlservice.com, podré
# | descargar este manual de usuario
= y muchos ofros mds, asi como

videos sobre los productos y sof-

tware de instalacién.
Con este cédigo QR, accederd directamente a
la pdgina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del nimero de articulo

(IAN) 496701_2504.
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16.1. Asistencia técnica

@ Servicio Espafia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 496701_2504]

16.2. Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com
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1. Indledning

Til lykke med kebet af din nye el-artikel.

Dermed har du valgt et produkt af hej kvalitet.
Betjeningsvejledningen er en del of dette pro-
dukt. Den indeholder vigtige informationer om
sikkerhed, anvendelse og bortskaffelse. Du bedes
seette dig ind i alle produktets betjenings- og sik-
kerheds-anvisninger far brug. Brug kun produktet
som beskrevet og kun til de angivne anvendel-
sesomrader. Lad ogsd vejledningen falge med
produktet, hvis du giver det videre til andre.

2. Korrekt anvendelse
Dette produkt er udelukkende beregnet til ...

B blanding, purering og omrering af fedevarer
samt knusning af isterninger (s&kaldt “crus-
hing"),

B  maengder, som normalt bruges i private
husholdninger, og endvidere er den kun
beregnet il privat brug i terre rum.

Dette produkter ikke beregnet il ...

B findeling of urter, lzg, ked og hérde
dele of fadevarer som f.eks. nedder,
kerner, store korn eller stilke,

B fremstilling of neddesmer,

B forarbejdning af materialer, som ikke er
fedevarer,

B anvendelse il erhvervsmaessige eller industri-
elle formdl,

B anvendelse i fugtige omgivelser eller uden-
ders,

B forarbejdning of varme/kogende vaesker.

Brug kun tilbeher og reservedele, som er bereg-
net fil denne maskine.

Andre dele egner sig muligvis ikke til maskinen
og er ikke sikre nok!
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3. Pakkens indhold

Kontrollér efter udpakning, at alle dele falger
med. Felgende skal forefindes:

® motorblok, med stramkabel og stramstik
kande

lag

® péfyldningslég

® betjeningsvejledning

4, Beskrivelse af

bordblenderen
Pafyldningslég

Lag

Blenderkande

Knive

Kontakt

Motorblok
Kabelopvikling

Skala

Gummipakning lag

5. Tekniske data

00000000 0C

Nominel di 220-240V ~,
ominel spaending £ oL

Nominel effekt 600 W

I?ffektforbrug i slukket = _ 0,5W

tilstand

Volumen ca. 2,3 Liter

Maks. péfyldnings- 1,75 Liter

maengde

Beskyttelsesklasse I/

Korttidsdrift 3 Minuten

Korttidsdriften angiver, hvor leenge man kan bru-
ge maskinen, uden at motoren bliver for varm og
tager skade. Efter den angivne tid for korttidsdrift
skal maskinen slukkes, indtil motoren er kglet ned
il rumtemperatur.



6. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

A

@Ooe o b P

FARE! En advarsel med dette sym-
bol og signalordet “FARE” angiver
en umiddelbart forestdende farlig
situation, som medferer deden eller
alvorlige kvaestelser, hvis faren ikke
undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre dgden eller alvorlige
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FORSIGTIG"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgds.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en
mulig situation, som kan medfare
materielle skader, hvis situationen
ikke undgaés.

Bemeaerk: "Bemaerk” henviser il
yderligere oplysninger, som ger det
nemmere at bruge produktet.

Lees vejledningen.

Vekselstram/-spaending

Beskyttelsesklasse II: Beskyttelse med
dobbelt eller forsteerket isolering.

Mé ikke leegges ned i vand!

Kan rengeres i opvaskemaskine.

Alle produktets dele, der kommer i
kontakt med fadevarer, er fadevare-
egnede.

~

Dette produkt opfylder kravene i de
gaeldende europaeiske og nationale
direktiver.

Bortskaf ikke elapparater sammen
med husholdningsaffaldet!

Aflevér emballagen il miligmaessigt
korrekt bortskaffelse.

Emballage of genbrugsmaterialer.
Vaer opmaerksom p& markeringen
af emballagematerialerne ved af-
faldssortering: De er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med
felgende betydning:

1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

Emballagen indeholder dele of
papir og/eller pap.

o % =i A

Emballagen indeholder dele af
plastik og/eller metal.
ES/PT

(e

2 ELEMENTS m
= = = FR: Produktet, emballo-
ol @ M gen og betjeningsvejled-

ning kan genbruges, er

underlagt et udvidet producentansvar og ind-
samles sorteret.

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet appareil m MAGASIN ~EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent b ou

i i
anllégln a réparation ou le don de votre appareil !
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7. Sikkerhedsanvisninger
/\ ADVARSEL FARE FOR STROMSTOD!

Serg for, at motorblokken, stramkablet eller stramstikket aldrig dyp-
pes ned i vand eller andre vaesker.

Brug kun maskinen i terre rum, aldrig udenders eller i fugtige omgi-
velser.

Serg for, at elledningen aldrig bliver véd eller fugtig under brug.
Leeg ledningen, s& den ikke klemmes eller p& anden méde beskadi-
ges.

Hvis dette produkts tilslutningsledning beskadiges, skal den udskif-
tes af producenten eller dennes kundeservice eller af en person
med tilsvarende kvalifikationer, sé farlige situationer undgés.

Traek altid stikket ud af stikkontakten efter brug. Det er ikke tilstraek-
keligt at slukke for maskinen, da der stadig er spaending p& maski-
nen, s& leenge stikket sidder i stikkontakten.

Kontrollér, at maskinen er i fejlfri stand, inden du bruger den farste
gang. Produktet mé ikke anvendes, hvis der er synlige skader pa det
- defte geelder saerligt for motorblokken eller blenderkanden.

Traek straks stremstikket ud af stikkontakten, hvis du maerker usaed-
vanlig stej eller lugt, eller hvis du bliver opmaerksom pé, at maski-
nen ikke fungerer rigtigt.

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSONSKADER!

Stik aldrig heenderne ned i blenderkanden og slet ikke, nér den er i
funktion. Knivene er ekstremt skarpel!

m Abn ikke laget, nér maskinen er i brug.

m Lad ikke maskinen kere uden opsyn, sé& du hurtigt kan reagere i far-

lige situationer.

Stik aldrig bestik eller raregenstande ned i blenderkanden, sé laen-
ge maskinen er i funktion. Der er stor fare for tilskadekomst, hvis
disse dele rarer ved knivene, som drejer sig meget hurtigt!
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Der skal holdes opsyn med bgrn, s& det sikres, at de ikke leger
med maskinen.

Misbrug ikke produktet til andre formé&l end dem, der er beskrevet i
denne vejledning.

m Ved misbrug af produktet er der risiko for personskader.

m Hvis produktet ikke er under opsyn, skal det altid afbrydes fra

stremforsyningen, fer det samles, skilles ad eller renggares.

m Produktet md ikke bruges af barn.

m Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for barns

raekkevidde.

Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplzert i brugen af pro-
duktet og de farer, som kan vaere forbundet med det.

m Born md ikke lege med produktet.

m Veer forsigtig ved arbejde med meget varmt fedtstof.

Knivene er meget skarpel!

Veer forsigtig ved temning af mixerkanden!
Knivene er meget skarpel!

Veer forsigtig ved rengering af produktet!
Knivene er meget skarpel!

Sluk for produktet, og tag stikket ud, fer du skifter tilbehgret eller
rerer ved dele, som bevaeger sig under brug.

m Brug kun blenderkanden med den medfalgende motorblok!

m Veer sikker pd, at blenderen altid er slukket, inden du fierner blen-

derkanden fra motorblokken!
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(@ oBS! MATERIELLE SKADER!

9.
N&

Brug ikke maskinen pé& steder, hvor solen skinner direkte p& den,
eller i naerheden af apparater, der udvikler varme.

Fyld aldrig kogende vaeske i blenderkanden! Lad farst vaesken kele

ned til hédndvarm temperatur.

Brug aldrig maskinen, nér den er tom - alts& uden ingredienser i

blandebeholderen.

Udpakning

Fiern alle emballagedele eller beskyttelses-
folier fra maskinen. Opbevar emballagen
for at beskytte maskinen under opbevaring
eller for at sende maskinen ind f.eks. il re-
paration.

Fer du anvender maskinen, skal du kontrolle-
re, at maskinen, ledningen

og stikket samt alle tilbehgrsdele og maskin-
dele er uden skader.

Renger omhyggeligt alle dele, fer maskinen
bruges ferste gang (se 13. Rengering).

Opstilling

r du har rengjort alle dele som beskrevet

under 13. Rengering:

Stil maskinen, sa...

— ledningen fares gennem dbningen pa
bagsiden

— du hurtigt kan & fat i stremstikket, s& du
kan traekke det ud of stikkontakten i filfael-
de aof fare

— det star stabilt og skridsikkert og ikke kan
veelte p& grund af vibrationer

— ledningen ikke ligger p& arbejdspladsen,
sa maskinen kan vaelte, fordi der trackkes
i ledningen.
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10. Betjening

/\ ADVARSEL!

> Motoren slukker automatisk, nér blenderkan-

den @ tages af motorblokken @, eller hvis

léget @ &bnes. Derved kan man let overse,

at maskinen stadig er taendt. Motoren starter

s& uventet, nér blenderkanden @ saettes pd,

eller hvis laget @ lukkes igen. Derfor:

— Seet farst stramstikket i stikkontakten, nér
blenderkanden @ er fyldt op og sat pé.

— Kontrollér altid, at maskinen er slukket
eller stramstikket trukket ud, for du seetter
kanden pé.

— Sluk derfor ferst for produktet, traek deref-
ter stikket ud og vent, indtil motoren stér
stille, fer du tager blenderkanden @ aof
eller &bner léget @.

10.1. Pafyldning og monte-
ring af blenderkanden
1) Drej blenderkanden @ i retning mod uret,

indtil pilen ¥ under blenderkandens hand-
tag stér over positionen 3. Tag blender-
kanden @ lodret op fra motorblokken @.

2) Fiern léget @ ved at dreje det mod uret i

retning af position ﬂ?g_, (se fig. 1), indfil du
kan tage det of oppefra.



3) Fyld blenderkanden @ mindst op til den nederste streg p& skalaen @ og maksimalt il
MAX-markeringen. For at opn& optimale resultater anbefaler vi falgende maksimale péafyld-

ningsmaengder:

Fodevarer Makes.
pafyldnings-maengde

Vaeske 1750 ml
Blandede

yoghurtdrikke 1250 ml

Milksholfes/ 1250 ml
smoothies

Pandekagedei 1250 ml

Babymos 750 ml

. 2 =g
Mayonnaise 250 ml olie
Grantsagssuppe 1500 ml
375 ml

Isterninger

(ca. 14-15 stk.)

4) Seet laget @ forskudt p& blenderkanden @
igen. Luk l&get @ ved at dreje det med uret

til position (o), indtil det klikker harbart p&

plads (se fig. 2).

Serg for, at haeldetuden pé blenderkanden

© er lukket. Motoren kan kun startes, hvis

laget @ slutter helt til.

Fig. 1

Anbefalet Anbefalet

trin bearbejdningstid
1-3 60 sek.
2-5 90 sek.
2-5 60-90 sek.
3-5 90 sek.

5 3 Min.
3-5 90-120 sek.
3-5 3 Min.

P 12x

Fig. 2

5) Tryk pé& péfyldningsléget @ indtil den klikker
fast i lagets &bning.

6) Saet den fyldte og lukkede blenderkande €

p& motorblokken @. Brug udskaeringerne i
motorblokken @ hertil og serg for, at pilen q
pé& blenderkanden peger mod symbolet B
Drej blenderkanden € med uret il position e,
indtil den klikker harbart p& plads. Motoren
kan kun startes, hvis blenderkanden @ sidder
korrekt pa hele vejen rundt.
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10.2. Valg af hastighedstrin
Nér blenderkanden @ er fyldt og stér fuldstaen-
dig lukket p& motorblokken @, kan du teende for
produktet.

Stil kontakten @ pé ...

M trin1-3
for flydende eller mellemfaste fedevarer, som
skal blendes, pureres eller rares

B trin3-5
for fastere fadevarer eller for at findele

B trin P (impulsfunktion)
for kort, kraftig impulsfunktion, f.eks. knusning
af isterninger eller fil rengering. Kontakten @
|&ses ikke i denne stilling, s& motoren ikke
overbelastes. Hold derfor kun kontakten @
kortvarigt p& denne stilling.

(D Bemaerk

> Fyld mixerdelen @ med isterninger op fil
375 ml-maerket. Ellers findeler apparatet
ikke isterningerne optimalt.

10.3. Pafyldning under
funktion

/\ ADVARSEL!

> Hvis du vil fylde p&, mens maskinen er i
gang, md du kun gere det ved at &bne pé-
fyldningslaget @, som er beregnet til dette.
Abn aldrig laget @.

> Stk aldrig bestik eller reregenstande ned i
blenderkanden @, s& laenge maskinen er
i funktion. Der er stor fare for tilskadekomst,
hvis disse genstande rerer ved knivene @,
som drejer sig meget hurtigt!

For at kunne fylde p&, mens maskinen er i gang,
skal du...

1) Tag péfyldningsléget @ ud of l&get @.

2) Fylde ingredienser pa.

3) Tryk derefter pafyldningsléaget @ ned i l8-
gets &bning igen.
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10.4. Aftagning af
blenderkanden

Nér bearbejdningen af de péfyldte fadevarer er
afsluttet:

1) Stil altid ferst kontakten @ pé slukket-stillin-
gen ("0"), og traek stikket ud.

2) Vent, indtil motoren stér stille, fer du tager
blenderkanden € of motorblokken @. Drej
blenderkanden € mod uret, indtil pilen ¥
under blenderkandens handtag star over
position b Tag blenderkanden @ lodret
op fra motorblokken @.

11. Nyttige tips

B For at opnd de bedste resultater ved purering
af faste ingredienser skal du kun filssette sma
portioner ad gangen i stedet for at fylde en
stor meengde i p& én gang ©.

B Hvis du vil forarbejde faste ingredienser, skal
du skaere dem i smé& stykker (2 - 3 cm).

B Tilsaet mindst 50 ml vaeske ved purering
af frugt eller grentsager.

B Heeld forst tykflydende ingredienser som f.eks.
yoghurt i blenderkanden €. Tag blender-
kanden @ af motorblokken @, hvis nogle of
ingredienserne ikke gribes af knivene og blen-
des, fiern léget @, og rer rundt i ingredienser-
ne med f.eks. en ske. Saet blenderkanden @
med lukket ldg @ p& motorblokken @ igen,

og fortsaet med at blende.

B Nér du blender flydende ingredienser, skal
du ferst begynde med en lille maengde vae-
ske. Tilsaet derefter mere vaeske lidt efter lidt
gennem &bningen i l&get.

B Hvis du leegger handen pé& den lukkede

bordblender, mens den er i gang, kan du
stabilisere maskinen.

B ved omrering aof faste eller meget tykiflyden-
de fadevarer kan det vaere gavnligt at bruge
trinnet P for at forhindre, at kniven @ saetter
sig fast.

) Bemeerk

> Brug ikke maskinen til at fremstille f.eks. stedt
melis ved at findele kogesalt, raffineret suk-
ker eller hvidt sukker.



12. Opskrifter

Banan-shake
® 2 bananer

® ca. 2 spsk sukker
(afhaengigt of, hvor modne bananerne er og
den personlig smag)

o 2 lmelk

® 1 stenk citronsaft

Skreel bananerne, og purer dem pd trin 2. Tilsaet
maelken lidt efter lidt og derefter sukkeret og
citronsaften. Bland det hele, indtil det er ensartet
flydende. Server shaken kelet med is.

Vanilje-shake
e Vilmalk

® 250 g vanilleis

® 125 gisterninger
® 1 tsk sukker

Knus isterningerne pé trin P. Fyld resten af ingredi-

enserne i blenderen. Bland det hele pé trin 2, indtil
der dannes en jsevn vaeske.

Cappucino-shake
® 65 ml kold espresso
(eller meget staerk kaffe)
65 ml maelk

15 g sukker

65 g vanilleis

100 g isterninger

Knus isterningerne pd trin P. Tilsaet espressoen,
maelken og sukkeret. Bland det hele pa trin 2,
indtil sukkeret er oplest. Tilsaet til sidst vanilleisen,
og bland det kort pé trin 1.

Tropical-mix

125 ml ananassaft
60 ml papayasaft
50 ml appelsinsaft

1, lille dase ferskner med saft

125 g isterninger

Knus isterningerne pd trin P. Heeld alle ingredien-
serne i blenderen, og bland dem kort p& trin 3.

Nodde-nougat-shake
o 2 lmalk

® 200 g nedde-nougat-creme

® 1 kugle vanilleis

® 50 mlflede

Bland alle ingredienserne i blenderen pé trin 3,
til det hele er blandet godt.

Gulerods-shake

300 ml &blejuice

500 ml gulerodssaft

4 spsk olie (hvedekim- eller rapsolie)
4 spsk citronsaft

Stedt ingefeer

Peber

Haeld aeblejuice, olie og citronsaft i blenderen,
og bland det hele pé trin 2.

Tilsaet derefter gulerodssaften, og bland det p&
trin 2. Smag s& shaken til med stedt ingefaer og
peber.

Solbzer-mix

® 2 tsk honning

® 2 bananer

® il ksernemaelk
® 4 liter solbeersaft

Haeld alle ingredienserne i blenderen, og bland
dem pé trin 3.

Hawadii-shake
® 4 bananer

® 4| ananassaft

® ol maelk

® 2 spsk honning

® Y4ilrom

Skrael bananerne, og purer dem pé trin 2. Tilsaet
de ovrige ingredienser, og bland dem pé trin 1.
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Leekker ananas-jordbaer-mix
® 250 ml ananassaft

® 200 g jordbaer

® 300 ml &blejuice

® 4 isterninger

Vask jordbaerrene, og fiern det granne. Knus
isterningerne pé frin P. Purer dem pé trin 2. Til-
saet derefter resten af ingredienserne, og bland
det hele pé trin 1.

Andalusisk kold suppe
(gazpacho)

® 2 agurk

® ] stor tomat

® 1 gren peber

2 leg

1 fed hvidleg

V2 rundstykke

V2 tsk salt

1 tsk redvinseddike

1 tsk olivenolie

Skeer grensagerne i ca. 2 cm store stykker.

Hzeld ferst tomaterne og derefter agurkerne i blende-

ren. Purer det hele pé trin 3. Haeld resten af ingredien-
serne i, og purer/bland det hele pé trin 3, til det bliver
til en ensartet suppe. Server med brad.

(D Bemaerk

> Opskrifter uden garanti. Alle ingrediens- og
tilberedningsoplysninger er vejledende.
Supplér disse opskriftsforslag med dine egne
erfaringer.

> Ved intolerans over for laktose anbefales det
at bruge laktosefri maelk. Teenk dog pé, at
laktosefri meelk er lidt sedere.
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13. Rengering
/\ FARE!

For du renger bordblenderen og dens dele:

> Kontrollér, at maskinen er slukket og stikket
trukket ud.

Motorblokken @ mé aldrig leegges ned i
vand eller andre vaesker. Herved opstér der
livsfare p& grund af elekirisk sted, og maski-
nen kan gdelaegges.

> Abn aldrig maskinens kabinet. Der kan opsté&
livsfare p& grund af elektriske stad.

/\ ADVARSEL!!
> Stik aldrig haenderne ned i blenderkanden

©, og slet ikke, nér blenderen er i gang.
Knivene @ er meget skarpel!

@ oss!
> Anvend ingen oplgsnings- eller skuremidler
til plastsiderne, da de kan beskadiges.

13.1. Rengering af blender-
kanden

B Renggr kun blenderkanden €@ med en
opvaskebarste med langt skaft, sé du ikke
kommer til skade p& knivene @.

B Renger péfyldningsléget @ og laget @ i en
mild seebeblanding. Kontrollér, at gummipak-
ningen @ sidder rigtigt, for du bruger léget
0 igen.

) Bemeerk
Laget @), péfyldningslaget @ og blen-
derkanden € med kniven @ kan ogsé

renggres i opvaskemaskinen.
Laeg s& vidt muligt delene i den gverste kurv i

opvaskemaskinen, og serg for, at de ikke kommer
i klemme.



B Hvis du renger produktet lige efter brug, kan
du rengere produktet filstraekkelig hygiejnisk
med felgende alternativ:

Fyld blenderkanden @ med 750 ml vand
og tilsaet nogle dréber mildt opvaskemiddel.
Luk laget @, og szt blenderkanden @ pa
motorblokken @.

Saet stikket i stikkontakten og aktivér im-
pulsfunktionen et par gange, s knivene @

roterer gennem vandet med maksimal hastig-

hed. Skyl derefter blenderkanden @ med
rent vand, s& alle rester af opvaskemiddel
forsvinder.

B For nemmere at fierne fastsiddende snavs
kan pésatsen @) med knivene @ lasnes

fra blenderkanden ©:

Fig. 3

1) Tag blenderkanden @ of motorblokken
0. Fiern laget @, s& produktet stér mere
stabilt, ved at dreje det mod uret i retning
of position "y (se fig. 1), indtil du kan
tage det of oppefra.

2) Stil produktet p& hovedet og drej pasatsen
O med knivene @ imod urets retning, s&
den kan lasnes fra blenderkanden @ (se
fig. 3).

/\ ADVARSEL!
> Veer forsigtig ved handtering af knivene @.

De er meget skarpe.

3) Renger begge dele grundigt i mildt ssebe-

vand.

) Bemeerk
> Ved behov kan du tage pakningsringen @

ud of pésatsen @ med knivene @. Tag
pakningsringen @ ud aof pésatsen @ med
knivene og renger den i mildt saebevand.
Skyl derefter pakningsringen @ med rent
vand.

Du kan ogsé rengere blenderkan-
den @ og pasatsen @ med

knivene @ i opvaskemaskinen.

4) Tor dlle dele grundigt, fer du samler dem

igen.

5) Seet pasatsen @ med knivene @ pé blen-

derkanden @ igen og drej den fast i urets
retning. Serg for, at pakningsringen @ er sat
korrekt i.

13.2. Rengering af motor-
blokken

1) Renger overfladerne med en fugtig klud.

Ved behov kan du anvende et mildt opvaske-
middel p& kluden. Ter af med en klud, der
kun er fugtet med rent vand, sé& eventuelle
rester af opvaskemiddel fiernes. Ter overfla-
derne godt af bagefter.

2) Kontrollér, hver gang du renger maskinen, at

kontakten i blenderkandens € holder ikke er
blokeret af rester af snavs. Hvis eventuelle
blokeringer ikke kan lzsnes med hjgrnet of et
stykke papir, skal du henvende dig til vores
kunde-service. Brug aldrig en hérd gen-
stand, da kontakten derved kan beskadiges.

3) Fiern udelukkende eventuelt snavs p& under-

siden af motorblokken @ med en tar klud
eller en stavpensel. Serg for, at der ikke kan
komme noget som helst ind gennem ventilati-
onsdbningerne i maskinen.
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14. Opbevaring
1) Hvis du ikke anvender bordblenderen i laen-
gere tid, skal den rengeres grundigt (se kapit-
let 13. Rengering).

2) Vikl stramkablet omkring kabelopviklingen
@ pd motorblokkens @ bund.

3) Opbevar bordblenderen pé et keligt, tert
sted.

15. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede

affaldscontainer betyder, at dette

produkt ikke mé& bortskaffes med

husholdningsaffaldet, nér dets levetid
er slut. Produktet skal afleveres p& de angivne
indsamlingssteder, genbrugsstationer eller reno-
vationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestér of miligvenlige materialer, som
kan bortskaffes p& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miligvenligt.

16. Garanti for
Kompernass Handels
GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 érs garanti fra kebs-
datoen. | tilfeelde af mangler ved produktet har
du en raekke juridiske rettigheder i forhold til
saelgeren af produktet. Dine juridiske rettigheder
forringes ikke af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nadvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfeil,

vil produktet - efter vores valg - blive repareret
eller udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet
gratis til dig. Denne garantiydelse forudsaetter,

at det defekte produkt afleveres, og kebsbeviset
(kvitteringen) forevises i lebet af fristen pé tre ér,
og at der gives en kort skriftlig beskrivelse of,
hvori manglen bestér, og hvorndr den er opstéet.
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Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du
et repareret eller et nyt produkt retur. Reparation
eller ombytning af produktet udlgser ikke en ny
garantiperiode.

Garantiperiode og juridiske
mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der geres
brug of garantien. Det gaelder ogsa for udskif-
tede og reparerede dele. Skader og mangler,
som eventuelt allerede fandtes ved keb, samt
manglende dele, skal anmeldes straks efter ud-
pakningen. Nér garantiperioden er udlgbet, er
reparation af skader betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter stren-
ge kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden
leveringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrebelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt
eller vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig
anvendelse af produktet skal alle anvisninger
nzevnt i betjeningsvejledningen ngje overholdes.
Anvendelsesformal og handlinger, som frarédes
eller der advares imod i betjeningsvejledningen,
skal ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet fil privat og ikke fil
kommercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaes-
sig brug, anvendelse af vold og ved indgreb,
som ikke er foretaget af vores autoriserede ser-
viceafdeling, bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager
For at sikre en hurtig behandling aof din anmeldel-
se ber du felge nedenstdende anvisninger:

B Ved dlle forespargsler bedes du
have kvitteringen og artikelnummeret
(IAN) 496701_2504 klar som dokumenta-
tion for kebet.



B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pd produktet, som indgravering pé pro-
duktet, p& betjeningsvejledningens forside
(nederst til venstre) eller som klaebemaerke
pé bag- eller undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte neden-
navnte serviceafdeling telefonisk eller
via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit il den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kabs-
bevis (kvittering) og en beskrivelse af, hvori
manglen bestér, og hvornér den er opstdet.

E 1

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange
[= andre manualer, produktvideoer

og installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte
til Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com)
og kan &bne den gnskede betjeningsvej-
ledning ved indtastning af artikelnummeret
(IAN) 496701_2504.

et [m]

16.1. Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 496701_2504 |

16.2. Importer

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

Www.kompemoss.com

Dansk
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1. Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del nuovo appa-
recchio. E stato scelto un prodotto di alta qualita.

Il manuale d'uso & parte integrante del presente
prodotto. Esso contiene importanti indicazioni sulla
sicurezza, |'uso e lo smaltimento. Prima di utilizza-
re il prodotto, acquisire dimestichezza con tutte le
indicazioni relative ai comandi e alla sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i
campi d'impiego indicati. In caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche tutta la relativa
documentazione.

2. Uso conforme

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
a..

B frullare, passare e mescolare alimenti non-
ché per triturare cubetti di ghiaccio (cosid-
detto “crush”),

B lavorare quantitd domestiche e solo per
I'uso privato in locali asciutti.
Questo apparecchio non & destinato a...

M triturare erbe aromatiche, cipolle, carne
e parti dure di alimenti come ad es. noci,
noccioli, grani grossi o gambi,

per la produzione di crema di noci,
lavorare materiali non alimentari,
impiego per scopi commerciali o industriali,

utilizzo in ambienti umidi o all’aperto,

lavorazione di liquidi molto caldi/bollenti.

Utilizzare solo accessori e pezzi di ricambio
predisposti per questo apparecchio. Altri pezzi
potrebbero non essere sufficientemente adatti o
sicuril
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3. Volume della fornitura

Dopo il disimballaggio, controllare I'integrita
della fornitura. Sono compresi nella fornitura:

® Blocco motore, con cavo di rete e spina

Inserto mixer

Coperchio

Tappo dosatore

® |[struzioni per I'uso

4, Descrizione

dell’apparecchio

@ Tappo dosatore

@ Coperchio

Inserto mixer

Lama di taglio

Interruttore

Blocco motore

Dispositivo di avvolgimento del cavo

Scala graduata

©0000Q0O00O0

Guarnizione in gomma coperchio

5. Dati tecnici

_y . 220-240V ~,
ensione nominale 5060 Hz
Potenza nominale 600 W
Assorbimento di potenza <05W

da spento

Capacita circa 2,3 litri
(.)uon.ma max. di 1,75 li
riempimento

Closse.ch I /@
protezione

Ciclo di funzionamento -
3 minuti

breve

Il ciclo di funzionamento breve indica per quanto
tempo si pud azionare |'apparecchio senza che
il motore si surriscaldi e danneggi. Alla scadenza
del tempo massimo di funzionamento continuo,
I'apparecchio deve essere tenuto spento fino al
completo raffreddamento del motore a tempera-
tura ambiente.



6. Avvertenze e simboli
utilizzati
Nel presente manuale di istruzioni, sulla confe-

zione e sull’apparecchio vengono utilizzati gli
avvisi e i simboli seguenti (se pertinenti):

PERICOLO! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione

Q "PERICOLO" indica una situazione di
pericolo immediata che, se non viene
evitata, ha come conseguenza la
morte o una grave lesione.

AVVERTENZA! Un avviso con
questo simbolo e la parola di segna-
lazione "AVVERTENZA" indica una
possibile situazione di pericolo che,
se non viene evitata, potrebbe avere
come conseguenza la morte o una
grave lesione.

CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
"Cautela" indica una possibile situa-
zione di pericolo che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conse-
guenza una lesione di entita lieve o
moderata.

ATTENZIONE! Un avviso con
questo simbolo e la parola di segna-
lazione "ATTENZIONE" indica una
possibile situazione che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conse-
guenza danni materiali.

>

>

Nota: Una nota fornisce ulteriori
informazioni volte a facilitare 'uso
dell'apparecchio.

Leggere le istruzioni.

Corrente/tensione alternata

Classe di protezione II: protezione

mediante isolamento doppio o rin-

forzato.

Non immergere in acqual

®OlEe ©

Adatto al lavaggio in lavastoviglie.

Tutti i componenti di questo apparec-
chio che vengono a contatto con ali-
menti sono idonei al contatto con gli
alimenti.

J &)

siti delle vigenti direttive europee e
nazionali.

€ Questo prodotto soddisfa tutti i requi-

')

Non smaltire I'apparecchio eleftrico
insieme ai rifiuti domesticil

Smaltire I'imballaggio in modo
ecologico.

Imballaggio in materiali riciclabili.
Per la differenziazione dei rifiuti
tenere conto dell'identificazione dei
materiali di imballaggio: presentano
codici costituiti da abbreviazioni (a)
e numeri (b) con il seguente significa-
to: 1-7: materie plastiche, 20-22:
carta e cartone, 80-98: materiali
compositi.

LU'imballaggio contiene elementi
di carta e/o cartone.

DIy QVEL

ESPT

ES/PT

(3 ) ) ADEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\ et ses accessoires
7

se recyclent ou

L'imballaggio contiene elementi
di plastica e/o metallo.

Pr\‘vlléglu la réparation ou le e e sotre apnarg!: '
FR
@ ELEMENTS Ym
& | oemeacLace AN

- j FR py
@" @ H I'imballaggio e il libretto

di istruzioni sono ricicla-
bili, sono soggetti ad una responsabilita estesa
del produttore e vengono raccolti in maniera
differenziata.

FR: Il prodotto,
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7. Avvertenze di sicurezza

/\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

Assicurarsi che il blocco motore, il cavo di allacciamento alla rete
o la spina non vengano mai immersi in acqua o altri liquidi.

Utilizzare l'apparecchio esclusivamente in ambienti asciutti, mai
all'aperto o in ambiente umido.

Impedire che il cavo di rete si bagni o si inumidisca durante l'uso
dell'apparecchio. Condurlo in modo tale da impedire che si inca-
stri o danneggi in altro modo.

In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per
evitare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di assi-
stenza clienti o da personale altrettanto qualificato.

Dopo l'uso estrarre sempre la spina dalla presa di corrente. Non &
sufficiente spegnere l'apparecchio, poiché esso & ancora sotto ten-
sione finché la spina & inserita nella presa.

rima dell'uso, controllare sempre che il prodotto sia in condizioni
P dell' troll pre che il prodott d
perfette. Non utilizzare I'apparecchio se si rilevano danni soprattut-
to al blocco motore o all'inserto mixer.

Staccare subito la spina di rete dalla presa se si sente un odore o
un rumore insolito o in caso di guasto visibile.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

Non introdurre mai le mani nell'inserto mixer, in particolare con
l'apparecchio in funzione. Le lame sono estremamente affilate!

Non aprire il coperchio mentre I'apparecchio & in funzione.
Per poter reagire immediatamente in caso di pericolo, tenere sem-
pre l'apparecchio sotto controllo quando & in funzione.

Non introdurre mai posate o oggetti per mescolare nell'inserto
mixer mentre quest'ultimo & in funzione. Sussiste notevole pericolo
di lesioni in caso di contatto con lame che ruotano a velocitd molto
elevatal
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Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con l'appa-
recchio.

Non utilizzare mai l'apparecchio per scopi diversi da quelli descrit-
ti nel presente manuale.

In caso di uso errato dell'apparecchio sussiste il pericolo di lesioni.

Staccare sempre l'apparecchio dalla rete in assenza di sorveglian-
za e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
Tenere lontani i bambini dall'apparecchio e dal relativo cavo.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capa-
citd fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o
conoscenza, solo se sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell'appa-
recchio e qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.

Fare molta attenzione quando si utilizza dell'apparecchio.
| coltelli sono molto affilatil

Procedere con cautela quando si svuota l'inserto mixer!
| coltelli sono molto affilatil

Procedere con cautela durante la pulizia dell'apparecchio!
| coltelli sono molto affilatil

Prima di sostituire accessori o toccare parti che durante il funziona-
mento si muovono, spegnere |'apparecchio e staccare la spina.

Accertarsi che il mixer sia sempre spento prima di sollevarlo dal
blocco motorel

Utilizzare l'inserto mixer solo con il blocco motore in dotazione!
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(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

Non utilizzare |'apparecchio in un'area esposta all'irradiazione so-
lare diretta o al calore di apparecchi riscaldanti.

9.

Non introdurre mai liquidi bollenti o alimenti molto caldi nell'inserto
mixer! Lasciarli prima raffreddare a temperatura ambiente!

Non azionare mai l'apparecchio a vuoto, ovvero senza alimenti

nell'inserto mixer.

Disimballaggio

Rimuovere tutti i componenti dell'imballaggio

o le pellicole protettive dall'apparecchio. Con-
servare |'imballaggio per poter riporre I'appa-
recchio in modo protetto o poterlo inviare in
caso di necessita di riparazioni.

Prima di utilizzare 'apparecchio controllare
che sia intatto, includendo anche il cavo di

rete con relativa spina e tutti gli accessori e

componenti.

Prima del primo impiego del mixer ad asta
pulire accuratamente tutti i componenti (vedi
13. Pulizia).

Installazione

Dopo aver pulito tutti i componenti, cosi come
descritto alla voce 13. Pulizia:

posizionare I'apparecchio in modo tale
che ...

— il cavo di refe passi attraverso I'intaglio
sul retro,

— la spina sia subito raggiungibile quando
in caso di pericolo la si deve staccare
rapidamente dalla presa,

— sia in posizione stabile e non possa
scivolare e che non si ribalti in caso di
vibrazioni.

— il cavo di rete non sporga nell’area
di lavoro dove potrebbe essere inav-
vertitamente tirato, con conseguente
ribaltamento dell’apparecchio.
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10. Uso
/\ AVVERTENZA!

> |l motore si spegne non appena l'inserto

mixer € viene rimosso dal blocco motore

O o si apre il coperchio @. In tale fran-

gente pud darsi che non ci si accorga che

l'apparecchio & ancora acceso. Il motore si
avvia quindi in modo inatteso non appena

si monta l'inserto mixer @ o si richiude il

coperchio @. Pertanto:

— inserire la spina di rete nella presa solo
quando linserto mixer @ ¢ stato riempi-
to, montato e chiuso.

— Prima di montarlo, accertarsi sempre che
I'apparecchio sia spento o la spina di
rete sia staccata.

- Innanzitutto spegnere, staccare la spina
dalla presa di corrente e attendere il fer-
mo del motore prima di rimuovere l'inser-
to mixer @ o di aprire il coperchio @.

10.1. Riempimento e montag-
gio dell’inserto mixer

1) Ruotare l'inserto mixer @ in senso antiorario

finché la freccia ¥ sotto la maniglia dell’in-
serto mixer non si trovi al di sopra della

posizione fh Rimuovere l'inserto mixer @
sollevandolo in verticale dal blocco motore

0.

2) Rimuovere il coperchio @, ruotandolo in

senso antiorario in direzione della posizione

% (vedere Fig. 1), fino a poterlo estrarre
verso |'alto.



3) Riempire I'inserto mixer € almeno fino alla tacchetta inferiore della scala graduata @ e non ol-
tre il segno MAX. Per risultati ottimali si consigliano le seguenti quantita di riempimento massime:

Alimento Capienza massima
Liquidi 1750 ml
Bevande a base di yogurt 1250 ml
Frullati/smoothie 1250 ml
Impasto per crépe 1250 ml
Omogeneizzati 750 ml
. 2 vova
Maionese 250 ml di olio
Zuppa di verdure 1500 ml
375 ml

Cubetti di ghiaccio (circa 14-15 pz)

4) Premere saldamente di nuovo il coperchio
@ sull'inserto mixer € in modo sfalsato.
Chiudere il coperchio @, ruotandolo in
senso orario nella posizione [@], fino a perce-
pirne l'innesto (vedere Fig. 2). Verificare che
il beccuccio dell'inserto mixer @ sia chiuso.
Il motore pud avviarsi solo quando il coper-
chio @ & posizionato a filo.

Fig. 1

Livello Tempo di lavorazione
consigliato consigliato
1-3 60 sec.
2-5 90 sec.
2-5 60-90 sec.
3-5 90 sec.
5 3 min.
3-5 90-120 sec.
3-5 3 min.
P 12x

Fig. 2

5) Premere il tappo dosatore @ fino all’'arresto
nell'apertura del coperchio.

6) Collocare I'inserto mixer € pieno e chiuso
sul blocco motore @. Utilizzare in tal caso
gli intagli presenti sul blocco motore @ e
assicurarsi che la freccia ¥ che si trova
sull'inserto mixer @ punti sul simbolo b
. Ruotare l'inserto mixer @ in senso orario
nella posizione B, finché non si percepisce
I'innesto. Il motore pud partire solo quando
I'inserto mixer @ & applicato a filo.

Italiano
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10.2. Selezione del livello di
velocita

Quando l'inserto mixer € & riempito, completa-
mente chiuso e collocato sul blocco motore @, si
pud accendere |'apparecchio.

Portare l'interruttore @ sul ...

B Livello1-3
per alimenti fluidi o semisolidi, per miscelare,
ridurre in purea e mescolare

B LlLivello3-5
per alimenti piv solidi o per triturare

B Livello P (funzione impulsi)
per funzionamento breve e potente a impulsi,
ad es. per tritare cubetti di ghiaccio o per
la pulizia. L'interruttore @ non si innesta in
modo fisso in questa posizione, al fine di non
sovraccaricare il motore. Tenere pertanto
I'interruttore @ solo brevemente in questa
posizione.

@ Nota

> Riempire l'inserto mixer @ con cubetti di
ghiaccio al massimo fino alla tacchetta dei
375 ml, altrimenti 'apparecchio non i trita
in modo oftimale.

10.3. Riempimento con
apparecchio in funzione

/\ AVVERTENZA

> Se si desidera riempire qualcosa con l'appa-
recchio in funzione, aprire esclusivamente il
tappo dosatore @ appositamente previsto.
Non aprire il coperchio @ in alcun caso.

> Non inserire mai posate o oggetti per
mescolare nellinserto mixer @ mentre I'ap-
parecchio & in funzione. Sussiste notevole
pericolo di lesioni in caso di contatto con
lame da taglio @ che ruotano a velocita
molto elevatal

Per poter inserire qualcosa mentre |'apparecchio
& in funzione, ...

1) Estrarre il tappo dosatore @ dal coperchio @.

2) Aggiungere gli ingredienti.
3) Poi introdurre il tappo dosatore @ nell’aper-
tura del coperchio.
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10.4. Rimozione dell’inserto
mixer

Dopo aver terminato la lavorazione degli alimen-
i introdotti:

1) Portare sempre prima l'inferruttore @ in posi-
zione Off (“0”) e staccare la spina di refe.

2) Prima di prelevare I'inserto mixer €, attende-
re |'arresto completo del motore @. Ruotare
I'inserto mixer @ in senso antiorario finché
la freccia W sotto I'impugnatura dell'inserto
mixer non si frova sopra la posizione rh
Rimuovere l'inserto mixer @ sollevandolo in
verticale dal blocco motore @.

11. Indicazioni utili

B Per ottenere i migliori risultati di frullatura
possibili, aggiungere poco per volta solo
piccole porzioni nell'inserto mixer @, invece
di introdurre una grande quantita tutta in
una volta.

B Se silavorano ingredienti solidi, tagliarli a
pezzetti (2 - 3 cm).

B Aggiungere almeno 50 ml di liquido quan-
do si frulla frutta oppure verdura.

B Versare nell'inserto mixer @ per primi gli
ingredienti piU densi, ad es. lo yogurt. Se du-
rante la miscelazione non vengono trascinati
tutti gli ingredienti, togliere I'inserto mixer @
dal blocco motore @, rimuovere il coper-
chio @ e mescolare gli ingredienti, ad es.
con un cucchiaio. Riapplicare I'inserto mixer
© con il coperchio @ chiuso al blocco
motore @ e proseguire con la miscelazione.

B  Quando si frullano ingredienti liquidi, co-
minciare con una quantitd di liquido ridotta.
Aggiungete poi poco per volta sempre piU
liquido dal foro del coperchio.

B Se mentre I'apparecchio & in funzione si
mette la mano sopra il mixer ad asta chiuso,
si pud stabilizzare bene I'apparecchio.

B Per mescolare alimenti solidi o molto densi,
pud essere utile utilizzare il livello P, in
modo da evitare che la lama di taglio @ si

blocchi.



@ Nota

> Non utilizzare l'apparecchio per ridurre la
grana di sale da cucina, zucchero raffinato o
zucchero bianco, per esempio per oftenere
lo zucchero a velo.

12. Ricette

Frullato alla banana
® 2 banane

® 2 cucchiai di zucchero circa
(a seconda del grado di maturazione delle
banane e del gusto personale)

® ' litro di latte
® 1 spruzzata di succo di limone

Sbucciare le banane e frullarle alla velocita 2.
Aggiungere poco per volta il latte, poi lo zucche-
ro e il succo di limone. Mescolare il tutto fino a
ottenere un liquido omogeneo. Servire il frullato

freddo di frigo.

Frullato alla vaniglia
® Yy dilitro dilatte

® 250 g di gelato alla vaniglia
® 125 g di cubetti di ghiaccio
® 12 cucchiaino di zucchero

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P. Versare
i restanti ingredienti nel mixer. Mescolare il tutto a
livello 2, fino a ottenere un liquido omogeneo.

Frullato al cappuccino

® 65 ml di espresso freddo
(o caffée molto forte)

65 ml di latte
15 g di zucchero

65 g di gelato alla vaniglia

® 100 g di cubetti di ghiaccio

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P.
Aggiungere 'espresso, il latte e lo zucchero.
Mescolare il tutto alla velocita 2 fino a quando lo
zucchero non si & sciolto. Alla fine, aggiungere il
gelato alla vaniglia e mescolare il tutto brevemen-
te alla velocita 1.

Frullato tropicale

® 125 ml disucco di ananas

® 40 ml di succo di papaia

® 50 ml di succo di arancia

® 4 scatola di pesche sciroppate con sciroppo
® 125 g di cubetti di ghiaccio

Tritare i cubetti di ghiaccio con il livello P. Versa-
re tutti gli ingredienti nel mixer e mescolare alla
velocita 3.

Frullato alla crema nocciola
® ' litro di latte

® 200 g di crema nocciola

® 1 padllina di gelato alla vaniglia

® 50 ml di panna

Miscelare tutti gli ingredienti nel mixer a livello 3
fino a oftenere una miscela omogenea.

Frullato alle carote
® 300 ml di succo di mela
® 500 ml di succo di carote

® 4 cucchiai di olio

(di germe di grano o di colza)
® 4 cucchiai di succo di limone
® Polvere di zenzero
® Pepe
Aggiungere nel mixer il succo di mela, 'olio e il
succo di limone e mescolare il tutto alla velocita
2. Aggiungere poi il succo di carote e mescolare
il tutto alla velocita 2. Insaporire poi il frullato
con zenzero in polvere e pepe.

Frullato al ribes

® 2 cucchiaini di miele

® 2 banane

® Y4 dilitro di latticello

® Y4 dilitro di succo di ribes (nero)

Versare tutti gli ingredienti nel mixer e frullare
tutto alla velocita 3.
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Frullato Hawaii

4 banane

V4 di litro di succo di ananas
V2 litro di latte

2 cucchiai di miele

V4 di litro di rum

Sbucciare le banane e frullarle alla velocita 2.
Aggiungere gli ulteriori ingredienti e mescolare il
tutto alla velocita 1.

Frullato a base di ananas e
fragole

® 250 ml di succo di ananas

® 200 g di fragole

® 300 ml di succo di mela

® 4 cubetti di ghiaccio

Lavare le fragole e rimuovere la parte verde. Tri-
tare i cubetti di ghiaccio con il livello P. Frullarle
alla velocita 2. Aggiungere poi i restanti ingre-
dienti e mescolare il tutto alla velocita 1.

Zuppa fredda andalusa
(gazpacho)

V2 cetriolo

1 pomodoro da insalata

1 peperone verde

V2 cipolla

Y2 panino bianco

°

°

°

°

® 1 spicchio d'aglio
°

® 2 cucchiaino di sale
°

1 cucchiaino di aceto di vino rosso
® 1 cucchiaio di olio di oliva

Tagliare le verdure in pezzi grandi ca. 2 cm. Ver-
sare nel mixer prima i pezzi di pomodoro e poi il
cetriolo. Frullarli alla velocitd 3. Aggiungere poi
i restanti ingredienti e frullare/mescolare il tutto
alla velocita 3 fino a quando non si forma una
zuppa omogenea. Servire il futto con pane.
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@ Nota

> Ricette senza garanzia di riuscita. Tutti i dati
relativi a ingredienti e preparazione sono
puramente indicativi. Integrare questi sugge-
rimenti di ricette con i propri valori derivanti
dall'esperienza.

> In caso d'infolleranza al lattosio, consigliamo
di utilizzare un latte privo di lattosio. Tenere
perd presente che il latte senza lattosio & un
po' pit dolce.

13. Pulizia
/\ PERICOLO!

Prima di pulire il mixer e i suoi componenti:

> assicurarsi che |'apparecchio sia spento e la
spina di refe sia staccata.

Non immettere in nessun caso il blocco
motore @ in acqua o altri liquidi. In tal
caso sussiste pericolo di morte per folgora-
zione e di danno all'apparecchio.

> Non aprire mai l'alloggiamento dell'apparec-
chio. Altrimenti sussiste pericolo di morte per
scossa eleftrica.

/\ AVVERTENZA!
> Non introdurre mai le mani nell'inserto
mixer @, in particolare con l'apparecchio in
funzione. Le lame di taglio @ sono estrema-
mente affilate!

(D ATTENZIONE!

> Non usare solventi o abrasivi per le superfici
di plastica, che altrimenti potrebbero dan-
neggiarsi.

13.1. Pulizia dell’inserto
mixer

B Pulire I'inserto mixer @ solo con uno spaz-
zolino con il manico lungo, in modo da
essere sicuri di non ferirsi con la lama da

taglio @.

B Pulire il tappo dosatore @ e il coperchio
@ con una soluzione saponosa delicata.
Assicurarsi che la guarnizione in gomma @
sia posizionata correttamente prima di riuti-
lizzare il coperchio @.



@ Nota

Il coperchio @, il tappo dosatore @ e
I'inserto mixer €@ con la lama di taglio
O si possono anche lavare in lavastovi-
glie. Disporre le parti possibilmente nel cestello

superiore della lavastoviglie facendo attenzione
a che non rimangano incastrate.

B Se i pulisce I'apparecchio subito dopo l'uso,
in genere si oftiene una sufficiente pulizia
igienica con la seguente alternativa:

Riempire I'inserto mixer @ con 750 ml di
acqua e versare qualche goccia di defersivo
per piatti delicato. Chiudere il coperchio

@ e inserire |'inserto mixer @ sul blocco
motore @. Inserire la spina in una presa di
corrente e azionare un paio di volte la funzio-
ne impulsi in modo che le lame di taglio @
girino nell'acqua con il numero di giri massi-
mo. Sciacquare quindi |'inserto mixer € con
abbondante acqua corrente, in modo tale
da eliminare tutti i residui di detersivo.

B Per poter eliminare meglio lo sporco ostina-
to, si pud staccare |'accessorio € con le
lame di taglio @ dal contenitore dell'inserto

mixer @:

Fig. 3

1) Rimuovere l'inserto mixer @ dal blocco mo-

tore @. Per una migliore stabilitd rimuovere
il coperchio @, ruotandolo in senso antiora-
fio in direzione della posizione "k (vedere
Fig. 1), fino a poterlo estrarre verso I'alto.

2) Capovolgere |'apparecchio e ruotare |'ac-

cessorio @ con le lame di taglio @ in senso
antiorario in modo da poterlo staccare dal
contenitore dell'inserto mixer @ (vedere
Fig. 3).

/\ AVVERTENZA!

>

Trattare le lame di taglio @ con cautela.
Sono molto affilate.

3) Pulire entrambe le parti accuratamente con

®

>

una soluzione saponosa delicata.

Nota

Se necessario si pud togliere 'anello di
guarnizione @ dall'accessorio @ con

le lame di taglio @. Estrarre I'anello di
guarnizione @ dall'accessorio @ e pulirlo
con una soluzione saponosa delicata. Poi
risciacquare l'anello di guarnizione @ con
acqua pulita.

Il contenitore dell'inserto mixer @ e
l'accessorio @ con le lame di taglio @
possono essere lavati anche in lavasto-
viglie.

4) Asciugare accuratamente tutte le parti prima

di rimontarle.

5) Collocare nuovamente I'accessorio @ con le

lame di taglio @ sul contenitore dell’inserto
mixer € e avvitarlo saldamente in senso
orario. Assicurarsi che |'anello di guarnizio-
ne @ sia inserito correttamente.
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13.2. Pulizia del blocco motore

1) Pulire le superfici con un panno umido. Se
necessario, versare sul panno un detersivo
per piatti delicato. Per rimuovere eventuali
residui di detersivo, passare un panno
leggermente inumidito solo con acqua. Poi
asciugare bene tutte le superfici.

2) A ogni pulizig, controllare che I'interruttore
di contatto presente nell'alloggiamento per
|'inserto mixer @ non sia bloccato da resti
di sporco. Se non si riesce a staccare even-
tuali resti che ostacolano con I'angolo di un
foglio di carta, rivolgersi al servizio di assi-
stenza clienti. Non utilizzare in alcun caso
oggetti duri che potrebbero danneggiare
I'interruttore di contatto.

3) Rimuovere eventuale sporco sul lato inferiore
del blocco motore @ esclusivamente con
un panno asciutto o con uno spazzolino per
la polvere. Assicurarsi di impedire la pene-
trazione di acqua nelle feritoie di aerazione
dell'apparecchio.

14. Conservazione

1) Se non si utilizza il mixer ad asta per un
periodo prolungato, pulirlo a fondo
(v. capitolo 13. Pulizia).

2) Awvolgere il cavo di rete sull’avvolgimento
cavo @ sul fondo del blocco motore @.

3) Conservare il mixer ad asta in un luogo
fresco e asciutto.

15. Smaltimento

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti
barrato significa che questo apparec-
chio non deve essere smaltito con i
normali rifiuti domestici al termine
della sua durata utile. L'apparecchio deve essere
conferito a punti di raccolta autorizzati, centri di
riciclaggio o aziende di smaltimento.
Si prega di eliminare tutti i dati personali prima
della riconsegna.
L'imballaggio & costituito da materiali ecocom-
patibili che possono essere smaltiti tramite gli
appositi centri di raccolta e riciclaggio.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme
di tutela ambientale.
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16. Garanzia della
Kompernass Handels
GmbH

Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni

dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le speftano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui
di seguito descritta non costituisce alcun limite a

tali diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di ac-
quisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data dac-
quisto del prodotto si presentasse un difefto del
materiale o di fabbricazione, provvederemo a
nostra discrezione a riparare o a sosfituire gratu-
itamente il prodotto oppure a rimborsare il prez-
zo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che |'apparecchio guasto
e la prova d’acquisto (scontrino di cassa) ven-
gano presentati entro il termine di tre anni e che
si descriva per iscritfo in cosa consiste il difetto e
quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garan-
ziq, il Suo prodotto verrda riparato o sostituito da
uno nuovo. Con la riparazione o la sostituzione
del prodotto non decorre un nuovo periodo di
garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di
rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente
gid presenti al momento dell‘acquisto devono
venire segnalati immediatamente dopo che
I'apparecchio & stato disimballato. Le riparazioni
eseguite dopo la scadenza del periodo di garan-
zia sono a pagamento.



Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collau-
dato prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La go-
ranzia non si estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esempio inferruttori,
parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari)
nonché danni derivanti dal trasporto o altri inci-
denti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o softoposto a in-
terventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono
assolutamente evitare modalita di utilizzo e azio-
ni che il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia
o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua
richiesta, La preghiamo di seguire le seguenti
istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi
richiesta lo scontrino di cassa e il codice
dell’articolo (IAN) 496701_2504 come
prova di acquisto.

B [l codice dell'articolo & riportato sulla tar-
ghetta identificativa o su un’incisione presen-
ti sul prodotto, sul frontespizio del manuale
di istruzioni (in basso a sinistra) o su un
adesivo applicato alla parte posteriore o
inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il re-
parto assistenza clienti qui di seguito indica-
to telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizio-
ne del vizio e I'indicazione della data in cui
si & presentato, all'indirizzo del servizio di
assistenza clienti che Le & stato comunicato.

Sul sito www.lidl-service.com &
possibile scaricare questo e molti
altri manuali di istruzioni, filmati sui
prodotti e software d'installazione.

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Con questo codice QR si giunge diretta-

mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del
codice articolo (IAN) 496701_2504 si pud

aprire il manuale di istruzioni di proprio inferesse.

16.1. Assistenza
() Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it
(CH) Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

(MD Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 496701_2504]

16.2. Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto
il servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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1. Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasarldsdhoz. Vé-
sérlésaval kivald mindségl termék mellett dontsit.
A haszndlati dtmutaté a termék része. Fontos
tudnivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra
és drtalmatlanitésra vonatkozéan. A termék hasz-
ndlata elétt ismerkedjen meg valamennyi hasz-
ndlati és biztonsdgi utasitdssal. A terméket csak

a leirasnak megfelelden és a megadott célokra
haszndlja. A termék harmadik személynek t&rténd
tovabbaddsa esetén adja &t a készijlékhez tarto-
z4 valamennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri
hasznalat
Ez a készilék kizérdlag ...

B élelmiszerek elegyitésére, pépesitésére és
Ssszekeverésére, valamint jégkocka apritdsd-
ra (0n. ,crush”),

B hdztartdsban szokdsos mennyiségben és
csak magdnhdztartdsokban, szdraz helyisé-
gekben hasznélhaté.

A készillék nem haszndlhaté ...

B fszerek, hagyma, his és élelmiszerek ke-
mény részeinek, pl. mogyoréfélék, magvak,
nagyobb magok vagy szérak apritésara,

B mogyorékrém készitésére,

B élelmiszernek nem mindsilé anyagok feldol-
gozdsdahoz,

B kereskedelmi vagy ipari célokra,
B nedves kdrnyezetben vagy a szabadban,

B forré/forrasban lévd folyadékok feldolgo-
zdsdra.

Csak a késziilékhez valé tartozékokat és alkatrés-

zeket haszndljon. Mds tartozékok valészintleg
nem megfelel8en alkalmasak és biztonsdgosak.
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3. A csomag tartalma

Kicsomagolds utdn ellendrizze, hogy hidnyta-
lan-e a csomag.
A csomag tartalma:

® motorblokk halézati kdbellel és csatlakozé-
dugéval
turmixkehely

fedél
adagolé kupak

haszndlati Gtmutatéd

Hn

. A késziilék leirasa
adagolé kupak

fedél

turmixkehely

vagdkés

kapcsold

motorblokk

kabelcsévéls

skdla

00000000 e

fedél gumitdmitése

5. Miszaki adatok

220-240V ~,

Névleges fesziiltség 50 60 Hz

Névleges 600 W
teliesitmény

Teljesitményfelvétel
kikapcsolt dllapot-

ban

<0,5W

kb. 2,3 liter
1,75 liter
Il /o]

Urtartalom
Max. téltémennyiség

Védelmi osztdly

Révid izemeltetési
idd
A révid izemeltetési id& azt jelzi, hogy mennyi
ideig lehet izemeltetni a késziléket a motor tilhe-
viilése és kdrosoddsa nélkiil. A megadott révid
izemeltetési id8 lejarta utdn a késziléket ki kell
kapcsolni, amig a motor le nem hil szobah&mér-
sékletire.
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6. Felhasznalt figyelmezte-
16 jelzések és szimbolumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagolé-
son és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets
jelzéseket és szimbélumokat haszndljuk (ha
alkalmazhaté):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbslum-
mal és a ,VESZELY” figyelmezteté
széval ellatott figyelmeztetd uvtasitds
olyan kézvetlen veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy sdlyos
sériilést okoz, ha nem el8zik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a
szimbélummal és a ,FIGYELMEZ-
TETES” figyelmeztets széval ellatott
figyelmeztetd utasités olyan lehetsé-
ges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy silyos sériilést
okozhat, ha nem el8zik meg.

>

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbolum-
mal és a VIGYAZAT" figyelmeztetd
széval ellétott figyelmeztetd utasitds

>

olyan lehetséges veszélyes helyzetre fi-
gyelmeztet, amely csekély vagy enyhe
sérilést okozhat, ha nem el8zik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlum-
mal és a ,FIGYELEM” figyelmeztetd
széval elltott figyelmeztetd utasitds
olyan lehetséges helyzetre figyelmez-
tet, amely anyagi karokat okozhat, ha
nem elézik meg.

Tudnivalé: Tudnivalé jelsli a kie-
gészitd informdcidkat, amelyek meg-
kénnyitik a készilék haszndlatdt.

Olvassa el az Gtmutatét.

Véltéaram/fesziltség

I1. védelmi osztdly: védelem kettds
vagy megerdsitett szigeteléssel.

Ne meritse vizbel

@ElDe o

Mosogatégépben is tisztithatd.

W A készilék élelmiszerekkel érintkez6
részei élelmiszerbiztosak.
Ez a termék megfelel a vonatkozé
c € eurdépai és nemzeti irdnyelvek kéve-

telményeinek.

Ne dobjon elekiromos késziilékeket a
héztartdsi hulladékbal

Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot
kérnyezetbardt médon.

A csomagolds Gjrahasznositott
anyagbdl készilt. A hulladékok szét-

@ vdlogatésandl vegye figyelembe a

csomagoléanyagokon 1évé jeldlést:

Ezek roviditésekkel (a) és szam-
b jegyekkel (b) vannak megjelélve,
amelyek jelentése a kévetkez8: 1-7:

mdanyagok, 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.

A csomagolds papirbél és/vagy kar-
tonbél 1év8 alkotéelemeket tartalmaz.
A csomagolds mGanyagbél és/
vagy fémbél 1évé alkotéelemeket
tartalmaz.

ES/PT

ADEPOSER _ ADEPOSER
Cet apparell ENMAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires JWANNAY
se recyclent ou

u le don de votre ap.uwl '

@ ELEMENTS BAC
D'EMBALLAGE lml
= = = FR: A termék, a csoma-
Nyl H golds és a haszndlati

utasitds Gjrahasznositha-

16, a gyarté kiterjesztett feleléssége ald tarto-
zik, és szelektiv hulladékgyditéssel gyditik.
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7. Biztonsagi utasitasok

/A ARAMUTES VESZELYE!

Ugyelien arra, hogy a motorblokk, a hélézati kébel vagy a hdléza-
ti csatlakozdédugé soha ne meriljén vizbe vagy més folyadékba.

A késziléket kizdrélag szdraz helyiségekben és soha ne a szabad-
ban vagy nedves kdrnyezetben haszndlja.

Ugyelien arra, hogy a hdlézati kdbel ne legyen vizes vagy nedves
az Uizemeltetés kdzben. Tdrolja Ugy, hogy ne szorulhasson be és
mds médon se sérilhessen meg.

A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gydrténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

Haszndlat utén mindig hizza ki a hdlézati csatlakozédugét a
csatlakozéaljzatbdl. A kikapesolds magdban nem elegendd, mert
a készilékben mindaddig hdlézati fesziiltség van, amig a hélézati
csatlakozédugd be van dugva az aljzatba.

Minden haszndlat elétt ellendrizze a készilék kifogastalan dllapo-
tat. A késziléket nem szabad haszndlni, ha sérilés lathaté raijta,
kilondsen a motorblokkon vagy a turmixkelyhen.

Azonnal hizza ki a hdlézati csatlakozédugdt a csatlakozéaljzat-

bdl, ha szokatlan hangot vagy fustképz8dést észlel vagy felismer-
het6 meghibdsodds esetén.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

Soha ne nydljon bele a turmixkehelybe, killénésen miksdés kéz-
ben! A kések rendkivil élesek!

Ne nyissa ki a fedelet a készilék mikadése kdzben.

Ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil mGkadni, hogy veszély
esetén azonnal reagdlni tudjon.
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Soha ne nydljon ev8eszkdzzel vagy keverd térgyakkal a turmixk-
ehelybe a készilék mikodése kdzben. Jelent8s sérilésveszély éll
fenn, ha ezek a tdrgyak a gyorsan forgd késhez érnek!

Ugyelien a gyermekekre, hogy ne jdtsszanak a késziilékkel.

A késziléket csak a jelen haszndlati dtmutatdban leirt célokra hasz-
nélja.

A készilék nem megfeleld haszndlata esetén sérilésveszély dll
fenn.

Mindig vdlassza le a késziléket a hdlézatrdl, ha felugyelet nélkl
hagyija, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds elét.

A késziléket nem haszndlhatjgk gyermekek.
A késziléket és csatlakozdvezetékét gyermekektd| tavol kell tartani.

Ezt a késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képes-
ségl, vagy kell8 tapasztalattal, és/vagy tuddssal nem rendelkezé
személyek csak feligyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha felvildgo-
sitottdk Sket a készilék biztonségos haszndlatérdl és megértették
az ebbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Legyen évatos a készilék haszndlata kézben.

A kések nagyon élesek!

Legyen évatos a turmixkehely kitritésekor!

A kések nagyon élesek!

Legyen dvatosan a készilék tisztitdsakor! A kések nagyon élesek!

Kapcsolja ki a késziléket és hizza ki a hdlézati csatlakozédugédt,
ha tartozékokat cserél vagy olyan alkatrészekhez nydl, amik mGiks-
dés kdzben mozognak.

Gyé&z8djén meg réla, hogy a turmixgép ki van kapcsolva, miel&tt
leemeli a motorblokkrdl!

A turmixkelyhet csak a mellékelt motorblokkal haszndéljal
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m Ne haszndlja a késziléket kdzvetlen napsugérzasnak kitéve vagy
hétermeld berendezések kdzelében.

m Soha ne t8ltsén forrasban 1évé folyadékot vagy forré élelmiszert a
turmixkehelybe!

m Soha ne mikddtesse a késziléket Gresen, vagyis Ugy, hogy nincse-
nek hozzdvalék a turmixkehelyben.

8. Kicsomagolas 10. Hasznalat

B Vegye le a készilékrél az dsszes csomago- /\ FIGYELMEZTETES!
I6anyagot vagy védsfélidt. > A motor azonnal kikapcsol, ha a turmixk-
Orizze meg a csomagoldst, hogy a késziilé- elyhet @ leveszi a motorblokkrél @ vagy
ket biztonsagosan tudja tarolni benne vagy eltavolitia a fedelet @. Nem szabad figyel-
elkildeni, pl. javitds esetén. men kiviil hagyni, hogy a gép bekapcsolva

marad. A motor varatlanul elindul, amint a
turmixkelyhet @ visszahelyezi vagy ismét
lezéria a fedelet @.

Ezért:

B Akészilék haszndlata elétt gyéz8djon meg
arrdl, hogy a készilék, a hdlézati kdbel, a
hdlézati csatlakozédugé és minden tartozék

és alkatrész kifogdstalan &llapotban van.
— csak akkor csatlakoztassa a hdlézati csat-

lakozédugét a csatlakozéaljzatba, ha a
turmixkehely @ tele van tsltve és lezdrva
fel van helyezve.

B Aturmixgép elsd haszndlata elétt alaposan
tisztitson meg minden alkatrészt (lasd a
13. Tisztitas fejezetet).

— A felhelyezés elétt mindig gyéz&djsn
meg arrél, hogy a késziilék ki van kap-

9. A késziléek felallitasa

Ha minden alkatrészt megtisztitott a csolva vagy a hélézati csatlakozédugd ki
13. Tisztitas fejezetben leirta szerint: van hizva.
B Allitsa fel a késziléket Ggy, hogy ... — Kapesolja ki a késziléket, hizza ki a

~ a hélézati kabel a hétoldalon Iév nyilds- hélézati csatlakozédugét és véria meg,

. amig teliesen ledll a motor, mielétt leveszi
ban haladjon, gl ’

~ a hdlézati csatlakozsdugo kénnyen a turmixkelyhet @ vagy kinyitja a fedelet

elérhets legyen, hogy veszély esetén
gl)forsrgrjlh lehessen hizni a csatlakozé- 10.1. Turmixkehely
aljzatbdl, wole 2 . .
— stabilan és csiszasbiztosan élljon, hogy megtOItese és felszerelése
rezgés esetén a készilék ne billenjen fel. 1) Forgassa el a turmixkelyhet @ az éramutaté
~ a hdlézati kébel ne érien a munkateri- jarasaval ellentétes irdnyba, amig a turmixk-
letre és véletlen megrdntésa esetén a ehely fogéja alatti nyil ¥a rh pozicié flé
készilék ne tudjon felborulni. keril. Vegye le a turmixkelyhet € egyene-
sen felfelé a motorblokkrél @.
2) Vegye le a fedét @. Ehhez forgassa el az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba a
pozicié felé (lasd az 1. abrdat), amig felfelé
hozva le tudja venni.

148 Magyar



3) Téltse meg a turmixkelyhet € legaldbb a skéla @ legalsé jeldléséig és legfeliebb a MAX jelslé-
sig. Az optimdlis eredményekhez a kévetkez8 maximdlis t3ltési mennyiségeket javasoljuk:

Elelmiszer mennyiség
Folyadékok 1,751
Joghurtos italok 1,251
Milkshake/smoothie 1,251
Palacsintatészta 1,251
Bébiétel 75 dkg
Majonéz 2125 'doliislqi
Z&ldségleves 1,51
Jégkocka o Ta-13 b

4) Nyomia vissza a fedelet @ a turmixkehelyre
O helyezve. Zarja le a fedelet @. Ehhez for-
gassa el az éramutaté jaraséval megegyezd
irnyba a [ poziciéba, amig hallhatéan be
nem kattan (lésd a 2. dbrdt). Ugyelien arra,
hogy a turmixkelyhen @ lévé kionté zdrva
legyen. A motor csak akkor tud elindulni, ha @
fedél @ megfelelden van felhelyezve.

1. dbra

Maximadlis toltési

Javasolt Javasolt feldolgozasi
fokozat idé
1-3 60 mésodperc
2-5 90 mdsodperc
2-5 60-90 mdasodperc
3-5 90 mdésodperc
5 3 perc
3-5 90-120 mdsodperc
3-5 3 perc
P 12x

2. dbra

5) Nyomija az adagolé kupakot @ iitkézésig a
fedélnyilasba.

6) Helyezze fel a megtoltstt és lezart turmixk-
elyhet @ a motorblokkra @. Ehhez haszndl-
ja a motorblokkon @ 1évé mélyedéseket és
kézben tgyelien arra, hogy a turmixkelyhen
O lévs nyil ¥ a "B szimbslumra mutas-
son. Forgassa el a turmixkelyhet @ az éra-
mutaté jéréséval megegyez$ irdnyba a
poziciéba, amig hallhatéan be nem kattan.
A motor csak akkor tud elindulni, ha a tur-
mixkehely @ megfeleléen van felhelyezve.
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10.2. Sebességfokozat
kivalasztasa

A késziiléket csak akkor lehet bekapcsolni, ha a
turmixkehely @ megtéltve és teliesen lezdrva a
motorblokkon @ van.

Allitsa a kapesolét @ ...

1-3 fokozatra

folyékony vagy kevésbé kemény élelmisze-
rek elegyitéséhez, pépesitéséhez és Sssze-
keveréséhez

3 -5 fokozatra
keményebb élelmiszerekhez vagy apritashoz

P fokozat (pulzalé funkcid)

révid, erételies impulzus-mikédéshez, pl.
jégkocka zizdsdhoz vagy tisztitdshoz. A
kapcsolé @ nem kattan be ebben az 4llas-
ban, igy a motor nem terhel&dik tl. Ezért
ezt a kapcsolét @ csak révid ideig tartsa
ebben a helyzetben.

Tudnivalé

A turmixkehelybe @ maximum 3,75 dl jég-
kockdt téltsén. Ellenkezé esetben a késziilék
nem tudja megfelel8en felapritani a jeget.

10.3. Betdltés mikodés
kozben

/\ FIGYELMEZTETES!

> Ha mikddés kézben be szeretne tolteni

valamit, akkor csak az erre a célra kialakitott
adagolé kupakot @ szabad kinyitni. Semmi-
képpen ne nyissa ki a fedelet @.

Soha ne nydlion ev8eszkdzzel vagy keverd
targyakkal a turmixkehelybe @, amig a
készilék izemel. Jelent8s sérilésveszély all
fenn, ha ezek a térgyak a gyorsan forgé
vagoékéshez @ érnek!

Mkodés kdzbeni betdltéshez ...

1) Hizza ki az adagolé kupakot @ a fedélbdl

0.

2) Toltse be a hozzdvaldkat.

3) Végiil nyomija vissza az adagolé kupakot @

a fedélnyilasba.
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10.4. Turmixkehely levétele

Ha befejezte a betsltstt élelmiszerek feldolgo-
z4sat:

1) El8szér mindig dllitsa a kapcsolét @ Kl-al-

lasba (,0”) és hizza ki a hélézati csatlako-
z6dugét.

2) Vérja meg, amig a motor teliesen ledll, mielstt

a turmixkelyhet @ leveszi a motorblokkré|
0. Ehhez forgassa el a turmixkelyhet @ az
Sramutaté jardsaval ellentétes irdnyba, amig
a turmixkehely fogéja alatti nyil W a by
pozicié félé keriil. Vegye le a turmixkelyhet
© egyenesen felfelé a motorblokkrél @.

11. Hasznos tudnivaldk

Szilard hozzdvaldk pépesitése esetén a leg-
jobb eredmény eléréséhez csak kis adagokat
rakjon a turmixkehelybe @ és ne a telies
mennyiséget toltse be egyszerre.

Ha szilérd hozzdvaldkat dolgoz fel, végja
azokat apré darabokra (2 - 3 cm).

Z&ldség és gyiméles piirézésénél adjon
hozzd legaldbb 0,5 dl folyadékot.

El8szdr a sGribb hozzdvaldkat (pl. joghurt)
toltse a turmixkehelybe €. Ha a keverés soran
nem minden hozzdvaldt ér el a vagokés, akkor
vegye le a turmixkelyhet @ a motorblokkrdl
0, tavolitsa el a fedelet @ és keverje dssze

a hozzévaldkat példdul egy kandllal. Tegye
vissza turmixkelyhet @ lezart fedéllel @ a
motorblokkra @ és folytassa a turmixoldst.

A folyékony hozzavaldk keverését kezdje
kis mennyiségl folyadékkal. Ezutdn kis ada-
gokban t8ltsén hozzd folyadékot a fedél
nyildsén keresztil.

A késziilék jol stabilizalhaté, ha miksdés
kdzben kezét a lezdart turmixgépre helyezi.
Szilard vagy nagyon sir( élelmiszerek keve-
réséhez hasznos lehet a P fokozat fokozat
hasznélata, amivel megakaddlyozhats,
hogy a vagokés @ megakadijon.

Tudnivalé

Ne haszndlja a késziléket étkezési s6,
finomitott cukor vagy fehér cukor szemcse-
méretének csdkkentéséhez. Példdul porcukor
készitéséhez.



12. Receptek

Banan turmix

® 2 bandn

® kb. 2 ev8kandl cukor (a bandn érettségétél
és az egyéni izlést8| figgden)

® ' liter tej

® 1 kevés citromlé

Hdmozza meg a bandnt és pépesitse a 2-es
fokozaton. Fokozatosan adja hozzd a tejet, majd
a cukrot és a citromlevet. Addig turmixolja a hoz-
zdvaldkat, amig egyenletes dllagi folyadékot nem
kap. Jéghidegen szolgdlja fel a turmixot.

Vanilia turmix

® i liter tej

® 25 dkg vaniliafagylalt
® 125 g jégkocka

® 1 ' tedskandl cukor

Zizza &ssze a jégkockdkat a P fokozattal. Téltse
a t8bbi hozzdvaldt a turmixkehelybe. Addig
keverjen mindent a 2-es fokozaton, amig egyen-
letes folyadékot nem kap.

Cappuccino turmix

® 0,65 dl hideg eszpresszd
(vagy nagyon er8s kavé)

0,65 dl tej

1,5 dkg cukor

65 g vaniliafagylalt
® 100 g jégkocka

Zizza 8ssze a jégkockdkat a P fokozattal. Adja

hozz4 az eszpresszdt, a tejet és a cukrot. Turmixol-

jon 8ssze mindent a 2-es fokozaton, amig a cukor
fel nem oldédik. Végiil adja hozzé a vaniliafagy-
laltot és turmixolia az egészet az 1-es fokozaton.

Tropusi gyiimélcs keverék

® 1,25 dl ananészlé
® 0,6 dl papajalé
® 0,5 dl narancslé

® ' kis doboz 8szibarack lével

® 125 gjégkocka

Zizza ssze a jégkockdkat a P fokozattal.
Tsltsén minden hozzdvaldt a turmixkehelybe és
keverje 8ssze a 3-as fokozaton.

Mogyorénugat turmix

® . liter tej

® 20 dkg mogyorénugdt krém

® 1 gombéc vaniliafagylalt

® 0,5 dltejszin

Keverjen 8ssze minden hozzdvalét a turmixke-

helyben a 3-as fokozaton, amig minden egyenle-
tesen el nem keveredik.

Sargarépa turmix
® 3dlalmalé
® 5dlsérgarépalé
® 4 ev8kandl olqj
(bzacsira olaj vagy repceolai)
® 4 ev8kandl citromlé
® gydmbérpor
® bors

Téltse az almalét, az olajat és a citromlét a
turmixkehelybe és turmixolja &ssze a 2-es foko-
zaton. Adja hozzd a sdrgarépalét és turmixoljon
6ssze mindent a 2-es fokozaton. izesitse a tur-
mixot gyémbérporral és borssal.

Feketeribizli turmix
® 2 tedskandl méz

® 2 bandn

® Viliterird

® Y liter ribizli 1¢ (fekete)

Téltsén minden hozzdvalét a turmixkehelybe és
turmixolja 6ssze a 3-as fokozaton.

Hawaii turmix
4 bandn

V4 liter anandszlé
V4 liter tej

2 evékandl méz

Va liter rum

Hdmozza meg a bandnt és pépesitse a 2-es
fokozaton. Adja hozza a tébbi hozzdvalét és
keverjen 6ssze mindent az 1-es fokozaton.
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Gyimolcsés ananasz-eper
keverék

® 2,5dl ananédszlé

® 20 dkg eper

e 3dlalmalé

® 4 jégkocka

Mossa meg az epret és tavolitsa el a zéld ré-
szét. ZOzza Sssze a jégkockdkat a P fokozattal.
Pépesitse a 2-es fokozaton. Adja hozzé a t5bbi

hozzavalét és turmixoljon 8ssze mindent az 1-es
fokozaton.

Hideg andaliziai leves
(gazpacho)

Y2 uborka

1 hdsos paradicsom

1 z8ld paprika

Y2 hagyma

1 gerezd fokhagyma

V2 fehér zsdmle

V2 tedskandl sé

1 tedskandl vorésborecet

1 ev8kandl olivaolaj

Végja a zéldségeket kb. 2 cm nagysdgt dara-
bokra. El&szér a paradicsomdarabokat, majd az
uborkdt tegye bele a turmixkehelybe. Pépesitse a
3-as fokozaton.

Adja hozzd a t8bbi hozzavalét és pépesitsen/
keverjen &ssze mindent a 3-as fokozaton, amig
egyenletes dllagt levest nem kap. A levest ke-
nyérrel szolgdlja fel.

@ Tudnivalé

> A receptek sikerét nem garantdljuk. Vala-
mennyi hozzdvalé és elkészitési méd adata

csak hozzdvetdleges érték. Egészitse ki a re-

ceptajdnlatokat személyes tapasztalataival.
> Laktéz intolerancia esetén javasoljuk, hogy

haszndljon lakiézmentes tejet. Gondoljon

arra, hogy a laktézmentes tej egy kicsit

édesebb.
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13. Tisztitas

/\ VESZELY!
A turmixgép és részei tisztitdsa elétt:
> Gy8z8djén meg arrdl, hogy a készilék ki
van kapcsolva és kihizta a hdlézati csatla-
kozédugét.
Semmiképpen sem szabad a motorblokkot
@ vizbe vagy més folyadékba meriteni. Az

aramiités kovetkeztében életveszély &llhat
fenn és kdr keletkezhet a késziilékben.

> Soha ne nyissa fel a készilék burkolatét. El-
lenkez8 esetben aramiités veszélye dll fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

> Soha ne nydlion bele a turmixkehelybe €,
kilénssen mikadés kdzben.

A vagokések @ rendkivill élesek!

@ FIGYELEM!

> Ne haszndljon oldé- vagy strolészereket
a manyag felijlet tisztitdsdhoz, ellenkez8
esetben kér keletkezhet benne.

13.1. Turmixkehely tisztitasa

B Aturmixkelyhet @ csak hosszid nyel moso-
gatokefével tisztitsa, igy nem okoz sériilést a
vagokés @.

B Az adagolé kupakot @ és a fedelet @
enyhén szappanos vizben tisztitsa. Ugyelien
arra, hogy a gumitémités @ megfelelen
illeszkedjen, mielétt a fedelet @ ismét hasz-
ndlja.

@ Tudnivalé
A fedél @, az adagold kupak @ és a
turmixkehely @ o vagokésekkel @

mosogatégépben is tisztithatd.
Az alkatrészeket lehet8leg a mosogatégép felsd

kosardba helyezze és iigyelien arra, hogy ne
szoruljanak be.



B Amennyiben a késziiléket kzvetleniil a hasz-

ndlatot kévetden tisztitia, akkor a legtébb
esetben megfelelen higiénikus tisztitds érhe-
18 el az aldbbi médszerekkel:

Téltsén 7,5 dI vizet a turmixkehelybe @ és

2) Allitsa a késziiléket fejjel lefelé és forgassa a

tartozékot @ a végdkésekkel @ az ramu-
taté jardséval ellentétes irdnyba, hogy le
lehessen venni a turmixkehely @ tartalydrdl

(lasd a 3. dbrdt).

adjon hozzd néhdny csepp kiméls hatdsi
mosogatészert. Zérja le a fedelet @ és he-
lyezze fel a turmixkelyhet €@ a motorblokkra
0. Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozé-
dugét a csatlakozéaljzatba és nyomja meg
néhdnyszor a pulzdlé funkciét, hogy a vagé-
kések @ maximdlis sebességgel forogjanak
a vizben. Ezutdn &blitse ki bd tiszta vizzel a
turmixkelyhet @, hogy ne maradjon benne
mosogatdszer.

/\ FIGYELMEZTETES!

> Legyen 6vatos a vagokésekkel @. A kések
nagyon élesek.

3) Alaposan tisztitsa meg mindkét részt enyhén
mosogatdszeres vizben.

@ Tudnivalé

> Szilkség esetén kiveheti a tomitégyirit @ a
tartozékbdl @ a vagokésekkel @. Hizza
ki a tomitégyrit @ a tartozékbsl @ és

B Makacs szennyez8dések jobb eltévolits- L, ) , "
tisztitsa meg enyhén mosogatészeres vizzel.

séhoz a tartozékot @) a vagdkésekkel @ Lt . , . e
) . - . Ezutdn &blitse le tiszta vizzel a témitégyGrit
levélaszthatia a turmixkehelyrs| €: Py

A turmixkehely @ tartdlya és a tartozék
O a vagokésekkel @ mosogatégép-
ben is tisztithato.

4) Térélidn minden részt alaposan szdrazra,

mieldtt ismét Ssszeszereli.

5) Tegye vissza a tartozékot @ a vagokésekkel
O a turmixkehely @ tartdlydra és forgassa
be az éramutaté jarasaval megegyez8
iranyba. Ugyelien arra, hogy a témitégyri
O megfelelden legyen behelyezve.

13.2. Motorblokk tisztitasa

1) A felileteket nedves torlékendével tisztitsa
meg. Szikség esetén tegyen enyhe hatdso
mosogatészert a térlékendére. Ezt kdve-
t8en torolie at a készijléket tiszta vizzel

benedvesitett torlskendével az esetleges
3 4bra mosogatdszer-maradvdnyok eltévolitdsa
céligbdl. Ezutdn alaposan térélie szdrazra
a felileteket.

1) Vegye le a turmixkelyhet @ a motorblokkrél
0. A jobb stabilitashoz vegye le a fedelet
@. Ehhez forgassa el az éramutaté jard-
séval ellentétes irdnyba a "l pozicié felé
(lasd az 1. 4brét), amig felfelé hizva le
tudja venni.

2) Minden tisztitaskor ellen8rizze, hogy a turmix-
kehely @ befogdjanak érintkezé-kapcsolsjat
nem blokkoljdk-e szennyez8dés-maradvé-
nyok. Ha a blokkolé anyagokat nem tudja
eltévolitani egy papirlap csiicskével, akkor
fordulion az tigyfélszolgdlathoz. Semmikép-
pen ne haszndlion kemény targyat, ellenkezd
esetben megsériilhet az érintkez8 kapcsolé.
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3) A motorblokk @ aljén 1évé esetleges
szennyez8déseket kizarélag széraz t6rl6-
kendével vagy portsrls ecsettel tavolitsa el.
Ugyelien arra, hogy semmi ne kerilién a
késziilékbe a szell6z8nyildsokon keresztil.

14. Tarolas
1) Alaposan tisztitsa meg a turmixgépet, ha
hosszabb ideig nem haszndlja (ldsd a
13. Tisztitas fejezetet).
2) Tekerje a hdlézati kdbelt a motorblokk @
aljan lévé kdbelcsévélsre @

3) A turmixgépet hivés, szaraz helyen tdrolja.

15. Artalmatlanitas

Az &thizott kerekes szeméttdrold
szimbéluma azt jelenti, hogy a készi-
léket életciklusa végén nem szabad a
szokdsos hdaztartési hulladékkal artal-
matlanitani. A késziiléket erre a célra kijeldlt
gy(itéhelyen, Gjrahasznosité kézpontokban vagy
hulladékkezel8 iizemben kell leadni.

Visszaadds el8tt kérijik térélie minden személyes
adatdt a készilékrdl.

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl ké-
szilt, amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le
artalmatlanitasra.

Artalmatlanitsa a csomagoldst kérnyezetbardt
médon.
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16. A Kompernass
Handels GmbH garancidgja

Tisztelt Vasarlonk!

A késziilékre a vésdrlés napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik
meg az eladéval szemben. Az al&bbi garanci-
ank nem korlétozza vagy sziinteti meg a jogsza-
balyban biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id&szak a vésarlds napjdn kezdé-
dik. Gondosan &rizze meg a nyugtét. Ez a vésér-
l&s igazoldsahoz szikséges.

Ha a termékvésarlas napjatdl szamitott hdrom
éven belil anyag- vagy gydartdsi hibdt észlel,
akkor a terméket sajat beldtdsunk szerint ingyen
megjavitjuk, kicseréljik vagy visszafizetjik az
arét. A garancia feltétele a hibds késziilék és a
vasarlést igazold bizonylat (pénztdri blokk) hé-
rom éves garanciaidén belijli bemutatdsa, vala-
mint a hiba lényegének és megjelenése idejének
révidleirdsa.

Ha garancidnk fedezetet nydjt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdddik elslrdl.

Garancidlis id6 és a jogszabalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vasarlaskor is
fenndllé sériiléseket és hianyossagokat a kicso-
magolés utén azonnal jelezni kell. A garanciai
lejérta utdn esedékes javitasok dijkstelesek.



A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirasok szerint
gyartottuk és kiszdllitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gydartési hibakra vo-
natkozik. A garancia nem terjed ki a termék
normdlis elhasznéléddsnak kitett és ezért kopd
alkatrészeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a
térékeny alkatrészek - mint példaul kapesoldk,
akkumuldtorok vagy tvegbé| készilt alkatrészek
- sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék meg-
sérijl, nem megfelelden hasznéljgk vagy nem
tartjak karban. A termék megfelel§ haszndlata
érdekében a haszndlati Gtmutatéban foglalt
Bsszes utasitast pontosan be kell tartani. Feltét-
lenil kerilni kell minden olyan felhaszndlasi és
kezelési modot, amit a haszndlati Gtmutaté nem
javasol, vagy amelynek elkeriilésére kifejezetten
figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
hasznélatra készilt. A garancia érvényét veszti
visszaélésszerl vagy szakszer(tlen kezelés,
erészak alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdsok
esetén, amelyeket dltalunk nem engedélyezett
szervizben végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse
a kévetkez$ utasitdsokat:

B Kérijik, hogy minden kapcsolatfelvé-
telnél tartsa készenlétben a vasarlast
igazold pénztdri blokkot és a cikkszamot
(IAN) 496701_2504.

B A cikkszam a termék adattdbldjan, o termék-
re gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlap-
jén (balra lent) vagy a termék hétoldaldn
vagy aljén 1év8 cimkén taldlhaté.

B MGksdési hiba vagy més hiba észlelése
esefén vegye fel a kapcsolatot az alébbi
szervizrészleggel telefonon vagy e-ma-
ilben.

B Koldje el dijmentesen a megadott szerviz
cimére a hibdsnak taldlt terméket és a va-
sérldst igazolé bizonylatot (pénztéri blokk),
illetve réviden irja le azt is, hogy hol és mi-
kor jelentkezett a hiba.

1

[ E'.': termékbemutaté videdkhoz és a

telepitési szoftverekhez hasonléan

[=] ezt is letdltheti a

PDF ONLINE
wwwlidl-service.com

Ezzel a QRkéddal kézvetleniil a Lidl igyfélszol-
gdlati oldalra kerilnek (www.lidl-service.com) és
a cikkszém megaddséval (IAN) 496701_2504
megnyithatja a hasznélati Gtmutatét.

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,

www.lidl-service.com oldalrél.

16.1. Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[IAN 496701_2504]

16.2. Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernoss.com
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