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Legende der verwendeten Piktogramme

Warn- und Sicherheitshinweise
beachten!

Lebensmittelecht!

Anweisungen lesen!

Warnung! Stromschlaggefahr!

A\
i
V-~

Volt, Wechselstrom

EU-konform

Hz

Hertz (Frequenz)

= Entsorgen Sie Verpackung und
Produkt umweltgerecht!

W

Watt (Wirkleistung)

3 Jahre Garantie

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

o

Pasta Maker

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Gerdtes. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden.
Machen Sie sich vor der Inbetriebnahme und dem
ersten Gebrauch mit dem Gerét vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungs-
anleitung und die wichtigen Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Gerdt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie
diese Anleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Gerites an Dritte ebenfalls mit
aus.
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TOV SUD geprift
TUV RHEINLAND GS-zertifiziert

Die Pastamaschine ist ausschlieBlich zur Herstellung
von Nudeln geeignet. Das Gerét ist nicht fir den
gewerblichen Gebrauch in Kiichen fiir Mitarbeiter,
in L&den, Biros, anderen gewerblichen Bereichen
und nicht fir Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen sowie Frishstiickspensionen be-
stimmt, sondern ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten. Jede andere Verwendung oder
Anderung des Gertes ist nicht bestimmungsgemaf
und ist grundsétzlich untersagt. Fiir Schéden, die
durch nicht bestimmungsgeméfBen Gebrauch oder
falsche Bedienung entstanden sind, kann keine Haftung
bernommen werden. Anspriiche jeglicher Art wegen
Schéden aus nicht bestimmungsgeméBer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vor-
genommenen Verénderungen oder der Verwendung
nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen.
Das Risiko tréigt allein der Benutzer.



Mischbehdlter

Gehduse

LC-Display

EIN-/ AUS-Taste

Knet-Taste

Automatik-Tasten
Auspress-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Deckel

Mischhaken

Frontblende

Presswelle

Pressrohr
Formscheibenmutter
Schublade
Flissigkeitsmessbecher
Mehlmessbecher
Ravioliformer

Teigschaber /Reinigungswerkzeug
Befestigungsschrauben
Formscheiben (8 Stiick, siehe Kapitel
,Formscheiben auswdahlen”)
Dichtung Pressrohr

HENENEERENEENENNNENNE

5]

Nennspannung: 220-240V~
Nennfrequenz: 50/60Hz

Nennleistung: 260W

Fassungsvermégen: ca. 2 Liter

Anpressdruck: 1000kg

Kabellénge: 80cm

MaBe: 33x21 x28cm (LxBxH)

1 Pasta Maker

8 Formscheiben

1 Messbecher fiir Mehl

1 Messbecher fir Flissigkeit

1 Ravioliformer

1 Teigschaber / Reinigungswerkzeug
1 Netzkabel mit Netzstecker

1 Bedienungsanleitung
1 Rezeptheft

A Sicherheitshinweise

Dieses Gerdit darf nicht von
Kindern benutzt werden. Das
Gerdt und seine Anschlussleitung
sind von Kindern fernzuhalten.
ERSTICKUNGSGEFAHR!
Halten Sie Verpackungsfolien
von Kindern fern!
ELEKTROGERATE SIND
KEIN KINDERSPIELZEUG!
Deshalb das Gerat aufderhalb
der Reichweite von Kindern be-
nutzen und aufbewahren. Kinder
erkennen nicht die Gefahr, die
beim Umgang mit elekirischen
Geraten entstehen kann. Lassen
Sie das Netzkabel | 3| nicht her-
unterhdngen, damit nicht daran
gezogen wird.

Dieses Gerat kann von Personen
mit reduzierten physischen, sen-
sorischen oder mentalen Fahig-
keiten oder Mangel an Erfahrung
und/ oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder be-
ziglich des sicheren Gebrauchs
des Gerdates unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
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Gefahren verstanden haben.
Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

/A STROMSCHLAGGEFAHR!

Tauchen Sie das Gerét nie in
Woasser und benutzen Sie es
nicht im Freien, da es weder

Gegenstanden in Berihrung
kommt!

/A STROMSCHLAGGEFAHR!

Knicken Sie das Netzkabel
keinesfalls und wickeln Sie dieses
nicht um das Gerdt, da dies zu
einem Kabelbruch fihren kann!

Regen noch anderer Feuchtigkeit /A STROMSCHLAGGEFAHR!

ausgesetzt werden darf!

Ziehen Sie immer den Netzstecker,
wenn das Gerdt nicht in Gebrauch
ist und vor jeder Reinigung oder
bei Betriebsstdrungen!

/A STROMSCHLAGGEFAHR!

Sollte das Gerat doch einmal ins
Wasser gefallen sein, ziehen Sie
erst den Netzstecker und nehmen
Sie das Gerét dann aus dem
Wasser! Nehmen Sie das Gerat
danach nicht mehr in Betrieb,
sondern lassen Sie es erst von
einer zugelassenen Servicestelle
Uberprifen. Dies gilt auch, wenn
das Netzkabel | 3 | oder das Gerdt
beschadigt oder wenn das Gerat
heruntergefallen ist!

/A STROMSCHLAGGEFAHR!

Achten Sie darauf, dass das Netz-
kabel [ 3 ] oder das Gerét nie auf
heif’en Oberfléchen oder in der
Nahe von Warmequellen platziert
werden. Verlegen Sie das Netz-

kabel [ 3] so, dass es nicht mit

hei3en oder scharfkantigen
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Benutzen Sie das Gerdit nicht,
wenn Sie sich auf feuchtem Boden
befinden oder wenn lhre Hénde
oder das Gerdt nass sind!

/A STROMSCHLAGGEFAHR!

Offnen Sie das Gerét nie und
versuchen Sie keinesfalls, mit
Metallgegensténden in das Innere
zu gelangen!

Reparaturen dirfen nur von
zugelassenen Fachwerkstatten
ausgefihrt werden. Nicht fach-
gerecht reparierte Gerdte stellen
eine Gefahr fiir den Benutzer
dar.

SchlieBen Sie das Gerdt nur an
eine vorschriftsméBig installierte
Schutzkontakt-Steckdose mit einer
geeigneten Netzspannung an
(s. Kapitel ,Technische Daten”).
Um Unfdlle zu vermeiden, das
Gerat wahrend des Betriebes
nicht ohne Aufsicht lassen.



Verwenden Sie das Gerét nicht
auf instabilen oder schrégen
Oberflachen.

Ziehen Sie das Netzkabel
nicht aus der Steckdose, bevor
die Verarbeitung abgeschlossen
ist. Wenn Sie die Verarbeitung
anhalten missen, ziehen Sie das
Netzkabel | 3 | aus der Steckdose,
bevor Sie weitere Vorgdnge aus-
fGhren.

Es wird empfohlen, nach vier
Durchgdngen in Folge eine Pause
von mindestens 20 Minuten ein-
zulegen, damit der Motor ab-
kihlen kann.

Wenn Sie das Gerdt ununter-
brochen verwenden mochten,
reinigen Sie die zuvor verwendete
Formscheibe (16| nach jeder Ver-
wendung mit dem mitgelieferten
Reinigungswerkzeug [14. Um die
Reinigung zu erleichtern, tauchen
Sie die Formscheibe [16] nicht
direkt in Wasser.

Biegen Sie das Netzkabel
nicht mit Gewalt, reif3en Sie nicht
daran, verdrehen und bindeln
Sie es nicht und legen Sie es nicht
unter schwere Gegenstande.

Legen Sie keine Obijekte aus
Metall oder brennbare Gegen-
stande in den Mischbehdlter [1].
Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung, wenn es nicht
in Gebrauch ist.

Das Gerdt ist nicht dafir bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fern-
wirksystem betrieben zu werden.
Ziehen Sie sofort den Netzstecker
aus der Steckdose, wenn Sie
Rauch sehen.

Den Netzstecker nicht am Netz-
kabel [3], sondern am Stecker
aus der Steckdose ziehen.
Halten Sie den Netzstecker
sauber.

Stellen Sie keine Gegenstdnde
auf das Gerat!

Bewegen Sie das Gerdt nicht,
wdhrend es in Betrieb ist.

Das Gerdt ist bei nicht vorhandener
Aufsicht und vor dem Zusammen-
bau, dem Auseinandernehmen
oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

Vor dem Auswechseln von Zube-
hor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das
Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.
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Bewahren Sie das Gerét nach der
Verwendung an einem trockenen
und gut belifteten Ort auf.

er LEBENSMITTELECHT!

Geschmacks- und Ge-

ruchseigenschaften werden durch
dieses Produkt nicht beeintréchtigt.
ACHTUNG: BRANDGEFAHR
Decken Sie das Gerdat niemals
ab, um eine Uberhitzung zu ver-
meiden.
ACHTUNG: SCHNITTGE-
FAHR Bewegliche mechanische
Teile mit hoher Drehzahl! Vermei-
den Sie Verletzungen. Vermeiden
Sie das Berihren jeglicher Teile,
wenn das Gerdt in Betrieb ist.
Halten Sie Hande, Haare, Klei-
dung, Teigschaber [14] und andere
Utensilien wahrend des Betriebs
von beweglichen Teilen fern. Be-
rihren Sie die beweglichen Teile
nicht, insbesondere, wenn das
Gerét an das Stromnetz ange-
schlossen ist. Reichen Sie bei
laufendem Gerdit nicht mit lhren
Fingern oder einem Gegenstand
in das Gerat. Gefahr von schwe-
ren Verletzungen!
Offnen Sie den Deckel [4] nicht,
schrauben Sie nicht die Form-
scheibenmutter [9] los, um das
Produkt zu 6ffnen und beriihren

Sie den Mischhaken | 5 | nicht mit
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der Hand, wahrend das Gerdt in
Betrieb ist. Das kann zu schweren
Verletzungen fihren.

Ziehen Sie - wenn Teile stecken-
bleiben - den Netzstecker aus
der Steckdose. Versuchen Sie
dann, die Zutaten zu entfernen,
die den Mischhaken | 5 | behindern.
Bitte setzen Sie sich mit der Ser-
vicestelle in Verbindung, wenn
eine Wartung erforderlich ist.
Bitte Uberprifen Sie vor jeder
Verwendung das Netzkabel [3],
den Stecker, den Mischbehdlter
[1], den Mischhaken [5] und die
anderen abnehmbaren Teile auf
Beschadigungen. Sollten Sie Be-
schadigungen feststellen, setzen
Sie sich bitte fir Ersatz mit der
Servicestelle in Verbindung.
Stellen Sie zum Vermeiden von
Gefahren sicher, dass alle Elemente
an der richtigen Stelle angebracht
sind, bevor Sie die das Produkt
an die Stromzufuhr anschlieBBen.
Verwenden Sie zum Desinfizieren
der Komponenten weder die
Mikrowelle noch Warmequellen,
das kann zu Verformungen und
Schaden fihren.

Reinigen Sie das Produkt nicht
mit Stahlwolle, Scheuermitteln
oder atzenden Flissigkeiten.



Setzen Sie dieses Gerat nicht
léngere Zeit dem Sonnenlicht
aus. Das kann zu Verférbungen
fihren.

Erhitzen Sie keine Teile dieses
Produkts.

Vor der Inbetriebnahme

Um Gefdhrdungen zu vermeiden, iberprifen
Sie das Gerdt nach dem Auspacken auf Voll-
stéindigkeit und den einwandfreien Zustand des
Gerdtes, des Netzsteckers und des Netzkabels
[3] um eventuelle Schaden ausschlieBen zu
kénnen.

Das Gerét befindet sich zum Schutz vor Trans-
portschdden in einer Verpackung.

Nehmen Sie das Gerdt vorsichtig aus seiner
Verkaufsverpackung.

Entfernen Sie alle Verpackungsteile und die
Schutzfolie vom Display.

Reinigen Sie das Gerét und alle Zubehérteile
grindlich, gem&fB den Angaben im Kapitel
.Reinigung und Pflege”. Dazu mijssen Sie das
Gerdt zundchst demontieren. Folgen Sie hierzu
den Angaben im Kapitel ,Produkt demontieren”.
Stellen Sie nach der Grundreinigung und emeuten
Montage (s. Kapitel ,Montage”) die Pastama-
schine in der N&he einer Schutzkontakt-Steckdose
auf. Achten Sie dabei auf freie Zugénglichkeit.
Heutzutage sind Mdbel mit einer Vielzahl von
Lacken und Kunststoffen beschichtet und werden
mit den unterschiedlichsten Pflegemitteln behandelt.
Es kann daher nicht véllig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile enthalten,
welche die GummifiBe des Gehéuses| 2 | an-
greifen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter die Pastamaschine.
Stellen Sie das Gerdt auf eine geeignete Unter-
lage.

Verbinden Sie das Netzkabel | 3 | mit der Buchse
auf der Rickseite des Gerdts.

SchlieBen Sie das Gerét an die Schutzkontakt-
Steckdose an.

Produkt demontieren

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausge-
schaltet ist und ziehen Sie vor der Demontage
den Netzstecker aus der Steckdose.

Nehmen Sie den Deckel [4] vom Gehéuse [2],
indem Sie die Entriegelungstaste betétigen und
den Deckel |4 | dann am Griff nach oben ab-
ziehen.

Drehen Sie die Formscheibenmutter @ gegen
den Uhrzeigersinn und nehmen Sie diese vom
Pressrohr | 8 | ab.

Lésen Sie die beiden Befestigungsschrauben
durch gleichzeitiges Drehen gegen den Uhrzeiger-
sinn, bis sich die Frontblende [ 6] ohne Wider-
stand vom Gehéuse | 2 | abnehmen l&sst.
Ziehen Sie das Pressrohr inklusive Presswelle
aus dem Mischbehalter [ 1].

Ziehen Sie die Presswelle | 7 | aus dem Press-
rohr 8],

Ziehen Sie den Mischbehdlter [ 1] inklusive
Mischhaken | 5 | nach vorne aus dem Gehéuse
[2] Der Mischhaken [5] lst sich dabei auto-
matisch aus der Fassung.

Nehmen Sie die Schublade |10 zur Reinigung
aus dem Gehause [2].

Montage

Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausge-
schaltet ist und ziehen Sie vor der Montage
den Netzstecker aus der Steckdose.

Falls Sie die Schublade [10] zuvor entfernt
haben, setzen Sie diese inklusive der nicht
verwendeten Formscheiben | 16| wieder in das
Gehause [2].

Schieben Sie den Mischbehdlter [1]locker
ins Gehduse | 2| (s. Abb. A). Die beiden Fishr-
ungsstifte am oberen, GuBeren Rand des
Mischbehélters [ 1] diirfen dabei noch nicht in
die entsprechenden Fihrungen im Gehduse
einrasten.

Fihren Sie den Mischhaken | 5 | von oben in
den Mischbehalter [ 1] bis dieser in der ent-
sprechenden Filhrung eingerastet ist.

DE/AT/CH 11



Driicken Sie den Mischhaken | 5 | fest in die
Fihrung in der Rickwand des Gehéuses

(s. Abb. B + C).

Schieben Sie nun den Mischbehdlter [1] bis
zum Anschlag in das Gehéuse | 2 |, sodass die
beiden Fihrungsstifte am oberen Rand des
Mischbehalters [1]in die entsprechenden
Fihrungen einrasten.

Stecken Sie das Pressrohr | 8 | mit Hilfe der ent-
sprechenden Fishrung von vorne in die Offnung
(s. Abb. D). Beachten Sie dabei, dass die
Presswelle | 7 | in die Aussparungen einrastet.
Stecken Sie die Presswelle | 7 | in das Pressrohr
(s. Abb. E), bis diese komplett darin ver-
schwunden ist.

Stecken Sie die Frontblende [ ] auf das Gehéuse
und arretieren Sie diese im Uhrzeigersinn mit
den Befestigungsschrauben |15] (s. Abb. F).
Waéhlen Sie die gewiinschte Formscheibe
aus und fixieren Sie diese vorne am Auspressrohr
(gegebenenfalls mit einer Hand festhalten). Die
kleine Nase auf der Riickseite der Formscheibe
muss in die silberne Offnung am Ende der
Presswalze einrasten.

Schrauben Sie die Formscheibenmutter [9] im
Uhrzeigersinn fest (s. Abb. F).

Hinweis: Schrauben Sie die Formscheibe
nicht zu fest. Ansonsten ldsst sich diese nach
Beendigung der Pastaherstellung (bedingt durch
den Anpressdruck) nur sehr schwer wieder ab-
schrauben.

Stecken Sie den Deckel | 4 | mit den beiden
Zépfchen in die Filhrung des Gehduses [2]
Driscken Sie den Deckel |4 | nach unten, bis ein
Klicken ertént. Die Montage ist nun abge-

schlossen (s. Abb. G).

Im Lieferumfang sind folgende 8 Formscheiben
enthalten (s. Abb. H):
diinne Spaghetti
Makkaroni / Hérnchen - bestehend
aus 2 Teilen
Triangular
dicke Spaghetti
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Lasagne / Ravioli - bestehend aus
2 Teilen

Linguine

Fettucine

Pappardelle

Stellen Sie sicher, dass Sie die Formscheiben-
mutter [9] gut befestigen, damit die Nudelher-
stellung nicht beeintrachtigt wird.

Achten Sie speziell bei der Verwendung der
Formen ,Lasagne /Ravioli” und ,Makkaroni /
Hornchen” darauf, dass Sie die Formscheiben
richtig einsetzen. Es wird empfohlen, zu-
néchst mit einer Hand die Formscheibe |16] und
den entsprechenden Einsatz zu halten und mit
der anderen Hand die Formscheibenmutter [9]
festzuschrauben.

Die Auspressdauer der Nudel héngt von der
verwendeten Formscheibe |16] ab. Aufgrund der
kleinen Offnung kann es bei diinnen Nudeln,
beispielsweise diinnen Spaghetti, bis zu 3 Minuten
davern, bis Nudeln austreten.

ACHTUNG: Wahrend des Betriebs kdnnen die

Formscheiben [16| nur ausgewechselt werden, nach-
dem die Pastamaschine ausgeschaltet wurde.

® Inbetriebnahme

Verbinden Sie das Netzkabel | 3 | mit der Buchse
auf der Riickseite des Gertdits.

SchlieBen Sie das Gerit an die Schutzkontakt-
Steckdose an.

Hinweis: Beim AnschlieBen an die Stromzufuhr
gibt das Gerdt einen Piepton von sich und das

LC-Display |2a| blinkt kurz auf.

Driicken Sie die EIN-/ AUS-Taste [2b]. Im LC-Dis-
play |2a] erscheint ,ON" und das Gerdt ver-
setzt sich in den Standby-Modus.

Hinweis: Wenn Sie wéhrend der Verarbeitung
die EIN-/ AUS-Taste |2b| driicken, hért das Ge-



rét auf zu arbeiten und wird in den Standby-
Modus versetzt.

Referenztabelle fir das Verhdltnis von Flijssigkeit

und Mehl:

Mehl- Flissigkeitsmessbecher
mess-
becher
Mehl Wasser | Mischung Mischung
dinnflissiger | Ei/
Gemisesaft | Wasser
mit / ohne
Wasser
2 Becher 160ml | 160ml 180 ml
(430¢) (2 Eier
Grofle
M, Rest
Wasser)
1 Becher 80ml | 80ml 90 ml (1
(215g) Ei Grofe
M, Rest
Wasser)

Hinweis: Angegebene Mehlmengen beziehen
sich auf gestrichene Becher. Verwenden Sie den
Teigschaber um das Mehl glatt zu streichen.
Hinweis: Die Eier mijssen vor dem Gebrauch mit
der Flussigkeit gemischt und verquirlt werden.
Hinweis: Ein Becher Mehl ergibt etwa 250¢g
Nudeln.

ACHTUNG! Das Produkt darf nicht Gber seine

Belastbarkeitsgrenze hinaus verwendet werden!
Stellen Sie sicher, dass Sie es in strikter Uber-
einstimmung mit dem empfohlenen Verhdltnis
von Mehl und Wasser verwenden.
Stdrungen aufgrund von nicht dem Handbuch
entsprechender Bedienung fihren zum Verlust
der Garantieanspriiche.

ACHTUNG! Verwenden Sie kein piriertes Gemiise,
nur dinnflssigen Saft. Verwenden Sie zum Einfiillen
der flissigen Zutaten ausschlieBlich die Offnung

auf der linken Seite des Deckels [4]

Offnen Sie den Deckel [4] (s. Abb. ).

Messen Sie das benétigte Mehl mit dem Mehl-
messbecher |12 ab.

Hinweis: Angegebene Mehlmengen beziehen
sich auf gestrichene Becher. Verwenden Sie den
Teigschaber [14], um das Mehl glatt zu streichen.
Geben Sie das Mehl in den Mischbehélter
(s. Abb. J).

Stecken Sie den Deckel | 4 | an seinen Platz im
Gehause [2].

Messen Sie die benétigte Flissigkeit im Flissig-
keitsmessbecher [11] ab. Stellen Sie hierzu den
Flissigkeitsmessbecher [11] auf den Tisch und
lesen Sie von der Vorderseite horizontal ab.
Geben Sie es nun in den Mischbehlter [1]

(s. Abb. K).

Stecken Sie den Stecker in eine geeignete
Steckdose und driicken Sie die EIN-/AUS-
Taste .

Drijcken Sie die der Mehlmenge entsprechende
Automatik-Taste |2d| (1 oder 2 Becher Mehl)
bzw. alternativ zuerst ,,Mischen” und dann
+Auspressen”. Gieflen Sie entsprechend dem
Verhéltnis von Mehl und Flissigkeit in der Referenz-
tabelle durch die linke Deckelseite die richtige
Menge Flissigkeit hinzu, wenn der Mischhaken
begonnen hat, sich zu bewegen. Der Motor
startet, der Teig wird 3 Minuten lang geknetet,
dann wird die Knetrichtung gewechselt und
das Herauspressen beginnt. Im LC-Display [2d]
l&uft die verbleibende Gesamtherstellungszeit
ab. Das Gerét stoppt automatisch und zeigt
,OFF” an, wenn das Herauspressen der Nudeln
beendet ist. Der gesamte Prozess ist abhéingig
vom gewdhlten Programm und dauert ungef&hr
8 bis 12 Minuten (s. Abb. L).

Zum Abschneiden der Nudeln kénnen Sie den
mitgelieferten Teigschaber |14] oder ein scharfes
Messer verwenden.
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Tip

14

Wenn nach dem Beenden der automatischen
Nudelherstellung im Mischbehdlter [ 1] noch
ein Rest Teig vorhanden ist, schalten Sie das
Gerét zundchst aus.

Offnen Sie den Deckel | 4 | und driicken Sie den
Teig mit den Fingern in die Offnung des Press-
rohrs [8]im Innern des Mischbehélters [1].
SchlieBen Sie den Deckel | 4 | wieder.
Schalten Sie das Produkt ein und driicken Sie
die AuspressTaste [2e], um den verbleibenden
Teig herauszupressen.

Die Funktion dauert 5 Minuten. Der Vorgang
kann mehrfach wiederholt werden. Besonders
bei klebrigen Teigen und Griefiteigen kann es
vorkommen, dass Teigreste im Mischbehéilter
[1] verbleiben.

ACHTUNG! Verwenden Sie diese Funktion
erst, wenn Wasser und Mehl gut vermischt sind,
sonst kann es zu Fehlfunktionen kommen, die
die Lebensdauer des Gerdts beeintréchtigen.

ps

Flissigkeiten missen vor der Zugabe in den
Mischbehélter [ 1] immer zuerst im Flissigkeits-
messbecher [11] vermischt und verquirlt werden.
Figen Sie wdhrend der Verarbeitung keine
nichtflissigen Zutaten auBer Mehl hinzu (Eier
miissen vor der Verwendung mit Wasser ver-
mischt werden.).

Giefden Sie Gemiisesaft und die Wasser-/
Ei-Mischung ausschlieBlich in die linke Offnung
im Deckel | 4 |- und nie direkt in den Mischbe-
hélter [ 1]

Geben Sie Eiflissigkeit nicht direkt auf das
Mehl.

Figen Sie Eier oder Saft hinzu, um Nudeln mit
verschiedenen Aromen herzustellen.
Bestduben Sie die Nudeln mit etwas Mehl, wenn
sie ausgetreten sind. Dadurch bekommen sie

mehr Biss und kleben nicht so leicht zusammen.

DE/AT/CH

Automatikfunktion ,,1 Becher Mehl”

Driicken Sie im Standby-Modus die Automatik-
Taste .1 Becher Mehl”, um die Nudelher-
stellung mit einem Becher Mehl auszuwdhlen.
Der Summer ertdnt und auf dem LC-Display
erscheint ein digitaler Countdown von ,11:00"
Minuten Verarbeitungszeit. Das Gerét knetet

3 Minuten gegen den Uhrzeigersinn und pausiert
fir 5 Sekunden. Danach startet die automatische
Auspressfunktion. Am Ende der Verarbeitungs-
zeit erscheint auf dem Display |2a| ,OFF”. Falls
der Teig vor Ablauf der 11 Minuten bereits
vollstéindig ausgepresst wurde, kann das Geréat
ausgeschaltet werden. Falls nach Ablauf der
11 Minuten noch Teigreste im Mischbehélter
sind, folgen Sie hierzu den Angaben zu Kapitel
JTeigreste verarbeiten”.

Automatikfunktion ,,2 Becher Mehl”

Driicken Sie im Standby-Modus die Automatik-
Taste .2 Becher Mehl”, um die Nudelher-
stellung mit zwei Bechern Mehl auszuwdéhlen.
Der Summer ertént und auf dem LC-Display
erscheint ein digitaler Countdown von ,12:00"
Minuten Verarbeitungszeit. Das Gerét knetet

3 Minuten gegen den Uhrzeigersinn und pausiert
fir 5 Sekunden. Danach startet die automatische
Auspressfunktion. Am Ende der Verarbeitungs-
zeit erscheint auf dem LC-Display ,OFF”. Falls
der Teig vor Ablauf der 12 Minuten bereits
vollstéindig ausgepresst wurde, kann das Geréat
ausgeschaltet werden. Falls nach Ablauf der
12 Minuten noch Teigreste im Mischbehélter
sind, folgen Sie hierzu den Angaben zu Kapitel
JTeigreste verarbeiten”.

Knetfunktion

Driicken Sie im Standby-Modus die Knet-Taste
um die Knetfunktion auszuwéihlen. Der Sum-
mer ertont und auf dem LC-Display |2a| erscheint
ein digitaler Countdown von ,,3:00” Minuten
Verarbeitungszeit:

Die Verarbeitung erfolgt durch Kneten gegen
den Uhrzeigersinn fir 3 Minuten, dann endet
der Prozess und am Display erscheint ,OFF".



Auspressfunktion
Driicken Sie im Standby-Modus die Auspress-
Taste |2e], um die Auspressfunktion auszuwdhlen.
Der Summer ertént und auf dem LC-Display
erscheint ein digitaler Countdown von ,5:00”
Minuten Verarbeitungszeit:
Die Auspressfunktion startet automatisch und
nach Ende der Verarbeitungszeit erscheint auf
dem LC-Display [2q] , OFF”. Falls der Teig vor
Ablauf der 5 Minuten bereits vollstéindig ausge-
presst wurde, kann das Gerét ausgeschaltet
werden. Falls nach Ablauf der 5 Minuten noch
Teigreste im Mischbehdlter sind, folgen Sie hierzu
den Angaben zu Kapitel ,Teigreste verarbeiten”.

Schutzfunktion
Das Gerét lasst sich nur bei geschlossenem Deckel

einschalten und bedienen.

Die Maschine ist mit Zubeh&r zur Herstellung von
Teigtaschen ausgestattet. Fir die Herstellung von
Teigtaschen missen Sie zundchst Lasagneplatten
herstellen.

Geben Sie die hergestellte Lasagneplatte auf
ein Schneidbrett und stechen Sie die Teigtaschen-
form mit dem Ravioliformer |13 aus (s. Abb. M
und N).

Legen Sie die erhaltene Teigform direkt auf den
Ravioliformer 13| und geben Sie die gewiinschte
Fillung hinein (s. Abb. O).

SchlieBen Sie den Ravioliformer [13] und driicken
Sie diesen fest zusammen (s. Abb. P).

Entnehmen Sie die fertige Teigtasche (s. Abb. Q).

® Reinigung und Pflege

Ziehen Sie vor dem Reinigen immer den Netz-
stecker!

Tauchen Sie das Produkt nie ins Wasser. Es be-
steht die Gefahr eines Stromschlages!

Verwenden Sie keine scharfen Reinigungs- und
Scheuermittel sowie Scheuerschwdmme, dies
kann zu irreparablen Schéden am Geréit fishren.
Reinigen Sie das Produkt nicht mit Stahlwolle,
Scheuermitteln oder &tzenden Flissigkeiten.
Reinigen Sie das Produkt nach jeder Verwendung.
Reinigen Sie die Formscheiben 16| grob mit den
seitlichen Reinigungsstiften des Teigschabers [14].
Mit diesen gelangen Sie auch in die Lécher und
Spalten der Formscheiben [16].

Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile sowie die
Messbecher per Hand. Verwenden Sie dazu
warmes Wasser, Spilmittel und ein weiches
Reinigungstuch.

Folgende Teil kénnen Sie auch in die Spiilmaschine
geben:

- Deckel

- Mischbehélter

- Mischhaken

- Pressrohr

- Presswelle

- Mehlmessbecher

- Flissigkeitsmessbecher

- Formscheiben

- Ravioliformer

Reinigen Sie das Gehé&use | 2 | mit einem leicht
angefeuchteten, weichen Tuch.

Entfernen Sie zur Reinigung des Pressrohrs den
weiBen Dichtungsring [17]. So bleiben keine
Schmutzreste zwischen den Wénden.
Hinweis: Die Formscheiben sind leichter zu
reinigen, wenn der Teig hart geworden ist.

® Lagerung

Wenn die Pastamaschine gereinigt ist gehen Sie
wie folgt vor:

Ziehen Sie gegebenenfalls den Netzstecker
aus der Schutzkontakt-Steckdose.

Verstauen Sie nun die Pastamaschine an einem
trockenen Platz.

DE/AT/CH 15



® Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Behebung

Die Nudelmaschine hat keinen
Strom.

Der Stecker ist nicht einge-
steckt oder hat schlechten
Kontakt.

Reinigen Sie den Stecker mit einem
trockenen Tuch und / oder stecken Sie
diesen (erneut) in die Steckdose.

Die Nudelmaschine presst keine
Nudel hinaus bzw. im LC-Display

erscheint ,E1".

Zu wenig Flissigkeit

Geben Sie kleine Mengen Flissigkeit
iber die Offnung im Deckel [ 4] hinzu
und betétigen Sie die Knet-Taste [2c|.
Danach die EIN-/AUS-Taste [2b| zum
Ausschalten betétigen, dann nochmals
zum Einschalten betdtigen und die Aus-
press-Taste |2e| betdtigen und prifen, ob
Nudeln ausgepresst werden.

Zu viel Flissigkeit

Teig aus dem Mischbehdlter [ 1] nehmen,
in kleine Stiicke zerpflicken, wieder in
den Mischbehdlter | 1 | geben, etwas
Mehl hinzugeben und die Knet-Taste
betgtigen. Danach die EIN-/AUS-
Taste |2b| zum Ausschalten betdtigen,
dann nochmals zum Einschalten betétigen
und die Auspress-Taste | 2e| betdtigen
und priifen, ob Nudeln ausgepresst
werden.

Die Nudeln haben Grate oder
Risse.

Die Nudeln haben aufgrund
des Mischens am Anfang
und Ende des Auspressens
mehr Grate oder Risse.

Figen Sie verquirlte Eier hinzu und die
Nudeln werden geschmeidig.

Wenn Sie genug Zeit haben, kénnen
Sie die Nudeln auf die GréBe kleiner
Erdnisse zerreiBen und sie zuriick in
den Mischbehlter [ 1] geben. Driicken
Sie dann die Knet-Taste | 2c| und pressen
Sie den Teig erneut hinaus. Je dfter Sie
das wiederholen, desto weicher und
bissfester werden die Nudeln.

Die Formscheiben [16] sind

schwer zu reinigen.

Der Teig ist feucht.

Lassen Sie den Teig in der Formscheibe
trocknen und verwenden Sie das
Reinigungswerkzeug .

Die Nudeln brechen, wenn sie
austreten.

Zu geringe Flissigkeits-
menge

Bitte fiigen Sie Flussigkeit in strikter
Ubereinstimmung mit der Anleitung
hinzu (s. Kapitel ,Zutaten abmessen”).
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Bei hier nicht aufgefiihrten Stérungen wenden Sie
sich bitte an unseren Kundendienst. Unsere Kunden-
berater helfen Ihnen gerne weiter. Die Serviceadresse
finden Sie in unseren Garantiebedingungen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Gber die érilichen Recyclingstellen
entsorgen kénnen.

Beachten Sie die Kennzeichnung der
Verpackungsmaterialien bei der Abfall-
trennung, diese sind gekennzeichnet mit
Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe.

A
&y

Das Produkt und die Verpackungs-

o materialien sind recycelbar, entsorgen
Sie diese getrennt fir eine bessere Abfall-
behandlung. Das Triman-Logo gilt nur fir
Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des aus-
gedienten Produkts erfahren Sie bei lhrer
Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

=

Werfen Sie lhr Produkt, wenn es ausge-
dient hat, im Interesse des Umweltschutzes
nicht in den Hausmdill, sondern fishren

Sie es einer fachgerechten Entsorgung
zu. Uber Sammelstellen und deren Off-

14

nungszeiten kdnnen Sie sich bei lhrer
zustéindigen Verwaltung informieren.

® Garantie /Service

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

unsere Produkte unterliegen einer strengen Qualitéits-
kontrolle. Sollte dieses Gerét trotzdem nicht einwand-
frei funktionieren, bedauern wir dies sehr und bitten
Sie, sich an unseren nachfolgend aufgefihrten Kunden-

dienst zu wenden. Gerne stehen wir lhnen telefonisch
ber die genannte Service-Hotline zur Verfigung.
Fir die Geltendmachung von Garantieanspriichen
gilt - ohne, dass dadurch lhre gesetzlichen Rechte
eingeschrénkt werden.

Folgendes:

1. Garantieanspriiche kénnen Sie nur innerhalb
eines Zeitraumes von max. 3 Jahren, gerechnet
ab Kaufdatum, erheben. Unsere Garantieleistung
ist auf die Behebung von Material- und Fabri-
kationsfehlern bzw. den Austausch des Gerdtes
beschrankt. Unsere Garantieleistung ist fir Sie
kostenlos.

2. Garantieanspriiche missen jeweils nach Kennt-
niserlangung unverziglich erhoben werden.

3. Die Geltendmachung von Garantieanspriichen
nach Ablauf des Garantiezeitraumes ist ausge-
schlossen.

4. Bitte bewahren Sie den Kassenbon als Nachweis
fir den Kauf auf.

Keine Garantieleistungen bei:

- missbréuchlicher oder unsachgeméfBer Behandlung

- Nichtbeachtung der fiir das Gerdét geltenden
Sicherheitsvorkehrungen

- Gewaltanwendung

- Eingriffe, die nicht von der von uns autorisierten
Serviceadresse vorgenommen wurden

- Schéden, die durch Einsendung in nicht trans-
portsicherer Verpackung entstanden sind (die
Verkaufsverpackung dieses Produktes ist nicht
einzeln versandféhig)

- selbstverursachte Schdden durch z. B. Schlag,
Stof, Fall

- Nichtbeachtung der Bedienungsanleitung

- normalem Verschleif3

- eigenmdchtigen Reparaturversuchen

Die Bedienungsanleitung kann bei unserem

Kundendienst im PDF-Format angefordert werden.

Hotline:

Tel.: 00800-83300000

E-Mail: support.lidi@ksr-group.com
Erreichbarkeit: Montag bis Freitag 09:00 bis
18:00 (MEZ)
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Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

® Konformitétserklarung

Dieses Produkt erfilllt die Anforderungen der gelten-
den europdischen und nationalen Richtlinien. Dies
wird durch CE-Kennzeichnung bestdtigt. Entsprechende
Erklérungen sind beim Hersteller hinterlegt.

Qualitit
gepriift
& Benutzerfreundlich
@ Schadstoffgepril
@ Praxisgetestet
@ Dauergetestet
tuev-sued.de/pppT4002.

gepriifte
Sicherheit

www.tuv.com
ID 1419065236

]
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List of pictograms used

W

Watts (effective power)

||

A Observe warnings and safety notes! QH Food safe!
. .
Qj Read the instructions! Q Warning! Danger of electric
shock!

v/\/ Volts, alternating current c E EU compliant

)56 Dispose of the packaging and
Hz Hertz (frequency) _ﬁ product in an environmentally-

é:B wn friendly manner!

3-year warranty

&

S
W
)
T

Safety notes
Instructions for use

o

Pasta Maker

® Introduction

We congratulate you on the purchase

of your new product. You have chosen a

high quality product. The instructions for
use are part of the product. They contain important
information concerning safety, use and disposal.
Before using the product, please familiarise yourself
with all of the safety information and instructions
for use. Only use the product as described and for
the specified applications. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

The pasta machine is solely intended for making
pasta. This device is not intended for commercial
use in kitchens for employees, in shops, offices, or
other commercial areas, and is not intended for

20 GB/IE

TL:JV SUD certified
TUV RHINELAND GS certified

customers of hotels, motels and other residences, or
bed-and-breakfast inns, but only for domestic house-
hold use. Any other use or modification of the device
is considered improper and is fundamentally pro-
hibited. We assume no liability for damage due to
improper use or incorrect operation. Any claims for
damages arising from improper use, improper repairs,
tampering, or the use of spare parts which are not
approved, are excluded. This user bears all risk.

Mixing chamber

Housing

LC display

ON / OFF button

Knead button

Automatic buttons

Press out button

Mains cable with mains plug
Lid

Mixing paddle

BENENNNENNE

Front panel



HENEENEEREN

=]

Auger

Pressing tube

Shaping disk holder

Drawer

Measuring cup for liquids
Measuring cup for flour
Ravioli shaper

Dough scraper / cleaning tool
Fixing screws

Shaping disks (8 parts, see chapter ,Selecting
shaping disks”)

Pressing tube seal

Rated voltage: 220-240V~

Rated frequency: ~ 50/60Hz

Rated output: 260W

Capacity: approx. 2 litres

Contact pressure: ~ 1000kg

Cable length: 80cm

Dimensions: 33x21 x28cm (LxW xH)

1 Pasta maker

8 Shaping disks

1 Measuring cup for flour

1 Measuring cup for liquids

1 Ravioli shaper

1 Dough scraper / cleaning tool
1 Mains cable with mains plug
1 Set of operating instructions

1 Recipe booklet

A Safety notes

This device must not be used by
children. Keep the device and its

connection cable away from
children.

SUFFOCATION HAZARD!
Keep packaging film away from
children!

ELECTRICAL DEVICES ARE
NOT TOYS! Therefore use and
store the device out of the reach
of children. Children are not aware
of the dangers associated with
handling electric appliances. Do
not allow the mains cable | 3] to
dangle, to prevent it from being
pulled on.

This device may be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capacities, or
lacking experience and / or knowl-
edge, so long as they are super-
vised or instructed regarding the
safe use of the device and under-
stand the associated risks. Do
not allow children to play with
the device.

/ADANGER OF ELECTRIC

SHOCK! Never immerse the
device in water and do not use
outdoors, as it must not be ex-
posed to rain or other moisture!
Always unplug when the device
is not in use and before cleaning
or in the event of malfunction!

/A DANGER OF ELECTRIC

SHOCK! |n the event the device
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falls into water, first unplug it
from the mains, then remove it
from the water! Do not operate
the device after this until it has
been inspected by an approved
service point. This also applies if
the mains cable | 3] or the device
becomes damaged or the device
has been dropped!

/A DANGER OF ELECTRIC
SHOCK! Make sure that the
mains cable | 3 | and the device
are never placed on hot surfaces
or near sources of heat. Lay the
mains cable [ 3 |in such a way that
it does not come into contact
with hot or sharp-edged objects!

/A DANGER OF ELECTRIC
SHOCK! Never kink the mains
cable 3] and do not wrap it
around the device, as these could
cause a cable rupture!

/A DANGER OF ELECTRIC
SHOCK! Do not use the device
whilst standing on a wet floor or
if your hands are or the device is
wetl

/A DANGER OF ELECTRIC
SHOCK! Never open the device
and never attempt to get inside it
using metal objects!

Repairs may only be performed
by approved specialist workshops.
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Improperly repaired devices may
be dangerous for the user.

Only connect the device to a
properly installed safety socket
with a suitable mains voltage
(see chapter ,Technical data”).
To prevent accidents, do not
leave the device unattended
while it is operating.

Do not use the device on unstable
or sloping surfaces.

Do not remove the mains cable
from the plug before process-
ing is complete. If you have to
pause processing, remove the
mains cable [ 3 from the plug
before carrying out further pro-
cesses.

It is recommended to rest the
machine for at least 20 minutes
after four cycles in a row, so that
the motor can cool down.

If you want to use the device
without interruption, clean the
shaping disk [14] last used after
each use with the cleaning tool
included. To make cleaning

easier, do not immediately



submerge the shaping disk [16] in
water.

Do not bend the mains cable
using force, do not pull on it, do
not bundle it up or twist it and
do not place it under heavy
objects.

Do not put metal objects or flam-
mable substances in the mixing
chamber[1].

Separate the device from the
power supply when the device is
not in use.

The device is not intended for
use with an external time switch
or a separate telecontrol system.
Immediately remove the mains
plug from the socket if you see
smoke.

Do not unplug by pulling the
mains cable [3] always hold by
the plug.

Keep the mains plug clean.

Do not place objects on top of
the device!

Do not move the device while it
is operating.

The device should always be
unplugged from the mains when
it is not supervised, and prior to
assembly, dismantling or cleaning.
Before substituting fixtures or ad-
ditional parts that move during
operation, the device must be

switched off and unplugged from
the mains.
Keep the device in a dry and
well-ventilated location after use.
QF FOOD SAFE! This prod-
uct has no adverse effect
on taste or smell.
ATTENTION: FIRE HAZARD
To prevent overheating, never
cover the device.
ATTENTION: DANGER OF
CUTS Moving mechanical parts
with high rotational speed! Pre-
vent injuries. Avoid touching any
parts while the device is in oper-
ation. Keep hands, hair, clothing,
dough scraper [14] and other
utensils away from moving parts
during operation. Do not touch
moving parts, in particular while
the device is connected to the
mains. Do not put your fingers or
any obijects into the device while
it is running. Risk of serious injury!
Do not open the lid [4], do not
unscrew the shaping disk holder
[9]to open the product, and do
not touch the mixing paddle
with your hands while the device
is operating. This could cause
serious injuries.
If parts get stuck, disconnect the
mains plug from the mains socket.
Then attempt to remove the
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ingredients which are impeding
the mixing paddle [5]

If maintenance is required, please
contact the service point.

Before each use, please check
the mains cable [3], the plug, the
mixing chamber [1], the mixing
paddle [ 5] and the other remov-
able parts for damage. If you
find damage, please contact the
service address for a replacement.
To prevent hazards, ensure that
all elements have been fixed in
the correct place before you con-
nect the product to the power
supply.

Do not use the microwave or
other sources of heat to disinfect
the product. This could cause
deformation and defects.

Do not clean the product with
steel wool, scouring agents or
corrosive liquids.

Do not expose this device to
sunlight for prolonged periods.
This could cause decolouration.
Do not heat any parts of this
product.

Before first use

To prevent hazards, make sure that the device
is complete and the device, mains plug and
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mains cable | 3 | are in good condition after
unpacking fo rule out possible damage.

The device is packaged to protect it from trans-
port damage.

Carefully remove the device from the retail
packaging.

Remove all parts of the packaging and remove
the protective film from the display.

Thoroughly clean the device and all accessories
as specified in chapter ,Cleaning and care”.
To do so, you will first have to disassemble the
device. Follow the instructions in the chapter
.Disassembling the product”.

After it has been thoroughly cleaned and re-as-
sembled (see chapter ,Assembly”), set up the
pasta machine in the vicinity of a safety socket.
Make sure it is easily accessible.

Furniture nowadays is coated with a variety of
varnishes and plastics, and is treated with the
most diverse of care products. It is therefore im-
possible to rule out that some of these substances
may contain components which would attack
and soften the rubber feet of the housing [2]. If
necessary, place an antislip pad under the
pasta machine.

Place the device on a suitable surface.
Connect the mains cable | 3 | with the socket on
the back of the device.

Connect the device to the safety socket.

Disassembling the product

Make sure that the device is switched off and
unplug the mains plug from the socket before
disassembling.

Remove the lid | 4 | from the housing | 2 | by op-
erating the release catch and then pulling the
lid [ 4 | upwards using the handle.

Turn the shaping disk holder [9] anticlockwise
and remove it from the pressing tube [8 ]
Unscrew both fixing screws |15] by turning them
anticlockwise at the same time, until the front
panel [6] can be removed from the housing
without difficulty.

Pull the pressing tube including the auger
out of the mixing chamber [ 1],



Pull the auger [7] out of the pressing tube [8]
Pull the mixing chamber [ 1] including the mix-
ing paddle | 5 | forward to remove from the
housing [2]. The mixing paddle [5] releases
automatically from the socket.

Remove the drawer [10] from the housing

for cleaning.

Assembly

Make sure that the device is switched off and
unplug the mains plug from the socket before
assembling.

If you had previously removed the drawer
re-insert this into the housing | 2 | with the un-
used shaping disks [16]

Push the mixing chamber | 1 | loosely into the
housing | 2 | (see fig. A). The two guide pins at
the upper outer edge of the mixing chamber
[1] should not yet lock into the corresponding
sockets on the housing [2].

Insert the mixing paddle | 5 | into the mixing
chamber| 1 |from above until it locks into place
in the relevant socket.

Push the mixing paddle | 5 |tightly into the socket
in the back wall of the housing | 2 | (see figs. B + C).
Now push the mixing chamber | 1 | into the
housing | 2 | as far as it will go, so that both
guide pins lock into the corresponding sockets
at the upper edge of the mixing chamber [ 1]
From the front, insert the pressing tube | 8 | into
the opening with the help of the corresponding
socket (see fig. D). In doing so, make sure that
the auger| 7 | locks into place in the slots.
Insert the auger [ 7] into the pressing tube
(see fig. E) until it completely disappears.

Fit the front panel [6] onto the housing [2] and
lock it in place by turning the fixing screws
clockwise (see fig. F).

Select the desired shaping disk [16] and fix this
to the pressing out tube (if necessary hold fast
with one hand). The small nib on the back of
the shaping disk | 16| must lock into place in the
silver opening at the end of the pressure roller.
Screw the shaping disk holder [9] tight in a

clockwise direction (see fig. F).

Note: Do not screw the shaping disk | 16| too
tight. If you do, it will be very difficult to unscrew
after you have finished making pasta (due to
contact pressure).

Attach the lid | 4 | by inserting the two teeth into
the sockets on the housing [ 2], Press the lid
down until you hear it click. Assembly is now
complete (see fig. G).

The following 8 shaping disks [16| are included in
the delivery contents (see fig. H):

[164] thin spaghetti

ﬁ macaroni - made up of 2 parts

[16¢| triangular

16d| thick spaghetti

[16e| lasagne / ravioli - made up of 2 parts
E linguine

[16g] fettuccine
[16h] pappardelle

Make sure that the shaping disk holder [9]is
well fastened so that it doesn’t have a negative
effect on your pasta production.

When using the shapes ,lasagne / ravioli” and
»macaroni”, make sure that you have inserted
the shaping disks | 16| correctly. We recommend
first holding the shaping disk [16] and the relevant
insert with one hand and screwing tight the
shaping disk holder [9] with the other.

The length of time it takes to press out pasta
depends on the shaping disk [16] used. Due to

the small opening, it can take up to 3 minutes

for thin pastas, e.g. thin spaghetti, fo be pressed
out.

ATTENTION: During operation, the shaping disk
can only be changed after the pasta machine
has been switched off.

® |Initial use

Connect the mains cable | 3 | with the socket on
the back of the device.
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Connect the device to the safety socket.
Note: When connecting to the power supply,
the device will beep and the LC display |2a] will
flash briefly.

Press the ON / OFF button , +ON“ will ap-
pear in the LC display |2a| and the device will
enter standby mode.

Note: If you press the ON / OFF button

during operation, the device will stop and will
enter standby mode.

Note: The eggs must be mixed and whisked with
the liquid before use.
Note: One cup of flour makes about 250g of pasta.

ATTENTION! Do not exceed the product's capacity!
Make sure that you strictly conform to the
recommended proportions of flour and water.
Disturbances due to use which diverges from
the handbook lead to the loss of the warranty
claim.

ATTENTION! Do not use pureed vegetables, just
thin juice. Only use the opening on the left hand
side of the lid [ 4 | to pour in liquid ingredients.

Reference table for the proportions of liquid and
flour:

Measur- | Measuring cup for liquids [11]
ing cup
for flour
Flour Water | Mixture of Egg/
thin, liquid water mix-
vegetable ture
juice with /
without water
2 cups 160ml | 160ml 180ml
(430¢) (2 medium
eggs
topped
up with
water)
1 cup 80ml | 80ml 90ml
(215¢) (1 medium
egg
topped
up with
water)

Note: The flour quantities given refer to a level
cup. Use the dough scraper |14 to smooth out the
flour.
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Open the lid | 4] (see fig. I).

Measure out the flour required using the
measuring cup for flour [12].

Note: The flour quantities given refer to a
level cup. Use the dough scraper |14/ to smooth
out the flour.

Pour the flour into the mixing chamber [1] (see
fig. J).

Put the lid [4]in its place in the housing [2].
Measure out the liquid required using the
measuring cup for liquids [11]. To do so, place
the measuring cup for liquids |11] on the table
and read horizontally from the front. Then add
it o the mixing chamber [1] (see fig. K).

Insert the plug into a suitable socket and press
the ON / OFF button .

Press the automatic button |2d| which is appro-
priate for the quantity of flour (1 cup or 2 cups
flour) or alternatively first press ,mix” and then
Jpress out”. Pour the right quantity of liquid
(according to the proportions of flour and
liquid in the reference table) through the left
side of the lid once the mixing paddle | 5 | has
started to move. The motor will start, the dough
will be kneaded for 3 minutes, and then the
kneading direction will be changed and dough
will start to be pressed out. The LC display
shows the remaining total manufacturing time.
The device stops automatic and shows , OFF”



Tip

when it has finished pressing out pasta. The total
process is dependent on the program selected
and takes about 8 to 12 minutes (see figure L).
You can use the included dough scraper|14| or
a sharp knife to cut pastas.

If there is leftover dough in the mixing chamber
[1] when the automatic pasta making process
has finished, first switch the device off.

Open the lid | 4 | and, with your fingers, push
the dough towards the opening of the pressing
tube | 8 | inside the mixing chamber III

Close the lid [ 4 | again.

Turn the product on and push the pressing out
button |2e| to press out the remaining dough.
This function takes 5 minutes.

This process can be repeated multiple times.
With sticky doughs and semolina dough, it is
particularly likely that there will be dough left in
the mixing chamber [ 1]

ATTENTION! Only use this function when
water and flour have been well mixed. It could
otherwise lead to malfunctions which would
have a negative impact on the device's lifespan.

S

Before they are added to the mixing chamber
[1] liquids must first be mixed together and
whisked in the measuring cup for liquids [11],
Do not add any non-liquid ingredients except
flour during processing (eggs must be mixed
with water before use).

Only pour vegetable juice and the egg / water
mixture through the opening in the left of the lid
and never directly into the mixing chamber 1]
Do not pour the egg mixture directly onto the
flour.

Add eggs or juice to make pasta with different
aromas.

Dust the pastas with a little flour when they
have come out. This gives them more bite and
stops them from sticking together so easily.

Avutomatic function ,,1 cup flour”

In standby-mode, press the automatic button
.1 cup flour” to select to make pasta using
one cup of flour. The buzzer will sound and a
digital countdown from ,11:00" minutes of
processing time will show in the LC display [2d].
The device will knead anticlockwise for 3 minutes
then pause for 5 seconds. After this, the auto-
matic pressing out function starts. At the end of
the processing time, ,OFF” will appear on the
display [2a]. I all of the dough has already been
pressed out before the end of the 11 minutes,
the device can be switched off. If there is still
dough left in the mixing chamber after the

11 minutes have passed, follow the instructions
in the chapter ,Processing left-over dough”.

Automatic function ,,2 cups flour”

In standby-mode, press the automatic button
2 cups flour” to select to make pasta using
two cups of flour. The buzzer will sound and a
digital countdown from ,, 12:00" minutes of
processing fime will show in the LC display [2d].
The device will knead anticlockwise for 3 minutes
then pause for 5 seconds. After this, the auto-
matic pressing out function starts. At the end of
the processing time, ,OFF” will appear on the
LC display. If all of the dough has already been
pressed out before the end of the 12 minutes,
the device can be switched off. If there is still
dough left in the mixing chamber after the

12 minutes have passed, follow the instructions
in the chapter ,Processing left-over dough”.

Knead function

In standby mode, press the knead button |2¢|to
select the knead function. The buzzer will sound
and a digital countdown from ,3:00” minutes
of processing time will show in the LC display [2a}
The dough will be kneaded anticlockwise for

3 minutes, then the process will end and , OFF”
will appear in the display.
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Press out function
In standby mode, push the press out button
to select the press out function. The buzzer will
sound and a digital countdown from ,5:00"
minutes of processing time will show in the LC
display [2a]
The press out function starts automatically and
at the end of the processing time, ,OFF” will
appear in the LC display [2a]. If all of the dough
has already been pressed out before the end
of the 5 minutes, the device can be switched
off. If there is still dough left in the mixing cham-
ber after the 5 minutes have passed, follow the
instructions in the chapter ,Processing left-over
dough”.

Protection function
The device can only be switched on and operated

when the lid | 4 |is closed.

The machine is equipped with accessories for mak-
ing filled pasta. To make filled pasta, you must first
make lasagne sheets.

Place the lasagne sheets you made on a chop-
ping board and cut out filled pasta shapes us-
ing the ravioli shaper |13| (see figs. M and N).
Place the resulting dough shape directly on the
ravioli shaper 13| and add your desired filling
(see fig. O).

Close the ravioli shaper |13| and press it tightly
together (see fig. P).

Remove the completed filled pasta (see fig. Q).

® Cleaning and care

Always unplug the mains plug before cleaning!
Never immerse the product in water. This poses
a risk of electric shock!

Do not use caustic cleaners and abrasives or
scouring pads, as this may cause damage the
device beyond repair.
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Do not clean the product with steel wool, scour-
ing agents or corrosive liquids.

Clean the product after each use.

Clean the shaping disks [16] roughly with the
cleaning pens on the sides of the dough
scraper [14]. With these, you can also get into
the holes and crevices of the shaping disks [16].
Clean all removable parts, including the mixing
chamber, by hand. Use warm water, washing-up
liquid and a soft cleaning cloth.

The following parts are also dishwasher safe:

- Lid

- Mixing chamber [ 1]

- Mixing paddle

- Pressing tube

- Auger

- Measuring cup for flour

- Measuring cup for liquids [11]

- Shaping disks

- Ravioli shaper [13]

Clean the housing | 2 | with a slightly damp,
soft cloth.

Remove the white sealing ring |17] to clean the
pressing tube. This stops dirt remaining between
the walls.

Note: The shaping disks are easier to clean
when the dough has hardened.

® Storage

When the pasta machine has been cleaned, pro-
ceed as follows:

If necessary, unplug the mains plug from the
safety socket.
Store the pasta machine in a dry place.



® Troubleshooting

Problem

Cause

Solution

The pasta machine has no power.

The plug is not inserted or
has poor contact.

Clean the plug with a dry cloth
and/ or insert this into the socket
(again).

The pasta machine is not pressing
out any pasta or “E1” has ap-

peared in the LC display [2d].

Not enough liquid

Pour in small quantities of liquid
through the opening in the lid [ 4 | and
press the knead butto. Then press
the ON / OFF button |2b| to switch it off,
and then again to switch it on again,
then push the press out button |2e| and
check whether pasta is being produced.

Too much liquid

Remove the dough from the mixing cham-
ber[ 1], pick it into small pieces, put it
back into the mixing chamber Ij add
a little flour and then press the knead
buh‘on. Then press the ON / OFF
button [2b| to switch it off, and then again
to switch it on again, then push the press

out button [2e| and check whether
pasta is being produced.

The pastas have ridges or cracks.

Due to the mixing at the
beginning and the pressing
out at the end, the pastas

have more ridges or cracks.

Add whisked eggs and the pastas will
become supple.

If you have enough time, you could
break the pastas apart to the size of
small peanuts and put them back into
the mixing chamber | 1 | Then press the
knead button |2¢| and press the dough
out again. The more frequently you
repeat this, the softer and firmer the
pastas will become.

The shaping disks [16] are difficult

to clean.

The dough is moist.

Allow the dough to dry in the shaping
disks [16| and use the cleaning tool .

The pastas break when they
come out.

Not enough liquid

Please add liquid strictly as specified in
the instructions (see chapter “Measuring
out ingredients”).

In the event of malfunctions not specified here, please

contact our Customer Service Department. Our

customer service representatives will gladly assist
you. The service address is listed with our warranty

terms.

facilities.

A
&y

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable mate-
rials, which you may dispose of at local recycling

Observe the marking of the packaging
materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
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1-7: plastics / 20-22: paper and fibre-
board / 80-98: composite materials.

The product and packaging materials
are recyclable, dispose of it separately
for better waste treatment. The Triman

@

logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to

=

dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when it
has reached the end of its useful life and
not in the household waste. Information

14

on collection points and their opening
hours can be obtained from your local
authority.

® Warranty /Service centre

Dear customer,

our products are subject to strict quality control. If
this device does not work properly despite these
controls, we do apologise and we ask that you
contact our customer service centre as specified
below. Please feel free to phone us on the service
hotline specified. Without limiting your legal rights,
warranty claims are subject fo

the following:

1. Warranty claims must be filed within a period
of max. 3 years from the date of purchase.
Our warranty services are limited to correcting
defects in material and manufacture, or replace-
ment of the device. Our warranty service is free
of charge to you.

2. Warranty claims must always be filed immedi-
ately upon discovery.

3. Warranty claims will not be accepted after the
warranty period has expired.

4. Please keep your receipt as proof of purchase.
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Not covered by warranty:

- improper or incorrect care

- failure to observe the safety precautions applicable
to the device

- use of force

- changes not performed by an authorised service
centre

- damage due fo return in packaging not safe for
transport (the sales packaging of this product is
not suitable for separate shipping)

- inflicted damage due to e.g. impact, shock, drops

- failure to observe the instructions for use

- normal wear and tear

- unauthorised attempts at repair

You may request the instructions for use in PDF

format from our Customer Service Department.

Hotline:

Tel.: 00800-83300000

Email: support.lidl@ksr-group.com

Availability: Monday to Friday 9am to 6pm (CET)

Please have your receipt and item number (e.g.
IAN 123456) ready as your proof of purchase
when enquiring about the product.

® Declaration of conformity

This product fulfils the requirements of the applicable
European and national directives. This is confirmed
by the CE mark. The relevant declarations are held
by the manufacturer.

Quali
teste

& User-friendly
Tested for toxi
@ substances:

@ Field tested
@ Long-term teste
tuv-sud.com/ppp74002

www.tuv.com
ID 1419065236

q3
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Légende des pictogrammes

Respectez les avertissements et les
consignes de sécurité |

Utilisation alimentaire |

Lisez les instructions |

Avertissement | Risque
d'électrocution !

A\
i
V-~

Volt, courant alternatif

Conformité & la législation euro-

péenne

) )5 Mettez I'emballage et le produit

Hz Hertz (fréquence) = au rebut en respectant l'environ-
é:B WA nement |

W

Watt (puissance active)

3 ans de garantie

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation

o

Machine a pates automatique

® Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de

votre nouveau produit. Vous avez opté

pour un produit de grande qualité. Le
mode d'emploi fait partie intégrante de ce produit. Il
contient des indications importantes pour la sécurité,
I'vtilisation et la mise au rebut. Veuillez lire conscien-
cieusement toutes les indications d'utilisation et de
sécurité du produit. Ce produit doit uniquement étre
utilisé conformément aux instructions et dans les do-
maines d’application spécifiés. Lors d'une cession &
tiers, veuillez également remettre tous les documents.

Cette machine & pétes est uniquement destinée a la
fabrication de pétes alimentaires. L'appareil n’est
pas destiné & une utilisation commerciale dans des
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Certifi¢ TUV SUD
Certifié¢ TUV Rhénanie GS

cuisines avec des employés, dans des magasins,
bureaux, autres zones commerciales et ne doit éga-
lement pas étre utilisé par les clients d’'hétels, de
motels et autres établissements d’hétellerie ainsi que
par les pensions servant des petits déjeuners. Il est
uniquement destiné & un usage domestique privé.
Toute autre utilisation ou modification de I"appareil
est considérée comme non conforme et formellement
interdite. Le fabricant n’est pas responsable des dé-
gdts occasionnés par une utilisation non conforme
ou une mauvaise manipulation. Toute réclamation
pour cause de dégéts résultant d'une utilisation non
conforme, de réparations incorrectes, de modifica-
tions non autorisées ou de |'utilisation de piéces de
rechange non homologuées ne pourra étre prise
en compte. Le risque est & la charge de |'utilisateur
seul.

[1] Récipient de mélange

Boitier
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Inferrupteur MARCHE / ARRET
Touche de pétrissage

Touche Automatique

Touche de pressage

Cable secteur avec fiche secteur

N [N
N |

Couvercle

Crochet de mélange

Cache frontal

Avrbre de pressage

Tube de pressage

Ecrou de disque de forme

Tiroir

Gobelet mesureur pour liquides
Gobelet mesureur pour farine
Mouleur pour ravioli
Coupe-pdte / Outil de nettoyage
Vis de fixation

Disques de forme (8 piéces, voir chapitre
« Sélection du disque de forme »)

Joint de tube de pressage

HEEENEERENEENENN

Tension nominale : 220-240V~
Fréquence nominale :  50/60Hz
Puissance nominale :  260W

Capacité : env. 2 litres

Pression de pressage : 1000kg

Longueur de céble :  80cm

Dimensions : 33x21x28cm (LxIxH)

1 machine & pétes automatique

8 disques de forme

gobelet mesureur pour farine
gobelet mesureur pour liquides
mouleur pour ravioli
coupe-pdte / outil de neftoyage
cdble secteur avec fiche secteur
mode d‘emploi

1 livret de recettes

j—

—_—

A Consignes de sécurité

Cet appareil ne doit pas étre uti-
lisé par des enfants. L'appareil
ainsi que son cordon d’alimenta-
tion doivent étre gardés hors de
portée des enfants.

RISQUE D’ETOUFFEMENT !
Gardez les films d’emballage
hors de portée des enfants |

LES APPAREILS ELECTRIQUES
NE SONT PAS DES JOUETS !
Pour cette raison, utilisez et en-
treposez |'appareil hors de portée
des enfants. Les enfants ne sont
pas en mesure de reconnaitre
les dangers liés au maniement
des appareils électriques. Ne
laissez pas le céble secteur
pendre vers le bas afin que per-
sonne ne tire dessus.

Cet appareil peut étre utilisé

par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou encore par toute
personne manquant d’expérience
et/ ou de connaissances &
condition d'étre sous surveillance
ou d’avoir été instruites quant &
I"utilisation sire de cet appareil
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ainsi que des dangers qui résul-
tant. Les enfants ne doivent pas
jouer avec |'appareil.

A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! Ne plongez jamais
I'appareil dans |'eau et ne |"utili-
sez pas en plein-air étant donné
qu’il ne doit étre exposé ni a la
pluie ni & toute source d’humidité |
Débranchez toujours la fiche
secteur lorsque |'appareil n’est
pas utilisé et avant chaque net-
toyage ou en cas de dysfonc-
tionnements !

A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! Si I'appareil devait
tomber & |'eau, débranchez tout
d’abord la fiche secteur et sortez
ensuite seulement |'appareil hors
de I'eau | N'utilisez plus I'appa-
reil. Faites le vérifier par un centre
de service aprés-vente homologué.
Ceci est aussi valable si le cable
secteur [3 ] ou |'appareil est dété-
rioré ou bien lorsque |'appareil
est fombé |

/A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! Veillez & ce que le
cdble secteur |3 | ou l'appareil
n’entre jamais en contact avec
des surfaces brilantes ou qu'il
soit placé a proximité de sources
de chaleur. Placez le cable sec-
teur | 3| de telle maniére qu'il ne
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soit pas en contact avec des ob-
jets chauds ou & bords coupants |

/A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! Ne jamais plier le
cdble secteur |3 ] et ne pas I'en-
rouler autour de |'appareil afin
d’éviter une rupture du cdble !

/A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! N'utilisez jamais
I'appareil lorsque vous vous
trouvez sur un sol humide ou
lorsque vos mains voire |'appa-
reil sont mouillés |

A RISQUE DE CHOC ELEC-

TRIQUE ! N’ouvrez jamais
I'appareil et n‘essayez en aucun
cas d’accéder a |'intérieur avec
des objets métalliques !

Les réparations ne doivent étre
effectuées que par des ateliers
spécialisés et autorisés. Les ap-
pareils réparés de maniére non
conforme représentent un danger
pour |'utilisateur.

Ne branchez I'appareil que sur
des prises & contact de terre ins-
tallées en conformité et disposant
d’une tension nominale appropriée
(v. chapitre « Caractéristiques
techniques »).

Afin d'éviter les accidents, ne pas
laisser I'appareil sans surveillance
pendant son fonctionnement.



Ne pas utiliser I'appareil sur des
surfaces instables ou inclinées.
Ne pas débrancher le cable
secteur [3 ] de la prise avant que
la préparation ne soit terminée.
Si vous devez interrompre la pré-
paration, débranchez le cable
secteur [3 ] de la prise avant de
procéder & d'autres opérations.
Il est recommandé, aprés quatre
cycles consécutifs, de faire une
pause d'au moins 20 minutes afin
que le moteur puisse refroidir.

Si vous souhaitez utiliser I'appa-
reil sans interruption, nettoyez
aprés chaque utilisation le disque
de forme utilisé au préalable
a I'aide de |'outil de nettoyage
fourni [14]. Afin de faciliter le net-
toyage, ne plongez pas le disque
de forme |16 directement dans
I'eau.

Ne courbez pas le cable secteur
en forcant, ne le tirez pas, ne
le tordez pas, ne le regroupez
pas et ne le placez pas sous des
obijets lourds.

Ne placez pas d'objets métal-
liques ou inflammables dans le
récipient de mélange [ 1],

Débranchez |'appareil de I'ali-
mentation électrique si vous ne
I'utilisez pas.
L'appareil nest pas destiné & étre
utilisé avec une minuterie externe
ou un systéme de commande &
distance séparé.
Débranchez immédiatement la
fiche secteur de la prise si vous
voyez de la fumée.
Ne tirez pas sur le cable secteur
pour débrancher la machine
de la prise, mais bien sur la fiche.
Gardez la fiche secteur propre.
Ne pas déposer d'obijets sur
I"appareil |
Ne bougez pas |'appareil pen-
dant qu'il est en fonctionnement.
En cas de non surveillance ou
avant |'assemblage, le démon-
tage ou le nettoyage, toujours
débrancher I'appareil du secteur.
Avant le remplacement d’acces-
soires ou de piéces de rechange
en mouvement durant le fonc-
tionnement, |'appareil doit étre
éteint et débranché du secteur.
Gardez I'appareil aprés utilisation
dans un lieu sec et bien ventilé.
QIP UTILISATION
ALIMENTAIRE ! les
propriétés de goit et d’odeur
ne sont pas influencées par ce
produit.
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ATTENTION : RISQUE D’IN-
CENDIE Ne recouvrez jamais
I"appareil afin d'éviter toute
surchauffe.

ATTENTION : RISQUE DE
COUPE Pieces mécaniques en
mouvement de rotation rapide !
Evitez les blessures. Ne touchez
aucune piéce lorsque |'appareil
est en service. Gardez mains,
cheveux, vétements, coupe-péte
et autres ustensiles éloignés
des piéces en mouvement lors
du fonctionnement. Ne touchez
pas les piéces en mouvement,
en particulier si I'appareil est
branché. N'introduisez pas vos
doigts ou tout autre objet dans
I'appareil lorsque celui-ci est en
fonctionnement. Risque de bles-
sures graves |

N’ouvrez las le couvercle [4], ne
dévissez pas |'écrou de disque
de forme [9] pour ouvrir le pro-
duit et ne touchez pas le crochet
de mélange [ 5] avec la main
pendant que |'appareil est en
service. Ceci peut entrainer des
blessures graves.

Débranchez la fiche secteur

de la prise si des piéces se
bloquent. Essayez alors de retirer
les ingrédients empéchant le
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mouvement du crochet de mé-
lange [5].

Contactez le service aprés-vente
si une maintenance est néces-
saire.

Avant chaque utilisation, vérifiez
le cable secteur [3], la fiche, le
récipient de mélange [1], le cro-
chet de mélange | 5] ainsi que les
autres piéces amovibles quant &
la présence de dommages. Si
vous deviez constater des dom-
mages, veuillez contacter le ser-
vice aprés-vente pour effectuer
une demande de remplacement.
Afin d’éviter tout risque, assu-
rez-vous que tous les éléments
sont bien installés & leur place
avant de brancher le produit.
Afin de désinfecter les éléments,
n’utilisez ni four & micro-ondes,
ni sources de chaleur. Ceci pour-
rait causer des déformations et
des dommages.

Ne nettoyez pas le produit a la
laine d’acier, au moyen de pro-
duits abrasifs ou d'autres liquides
corrosifs.

N’exposez pas cet appareil & la
lumiére solaire pendant une longue
durée. Ceci peut causer des dé-
colorations.

Ne chauffez aucune partie de
ce produit.



® Avant la mise en service

Afin déviter toute mise en danger et pour ex-
clure tout dommage, vérifiez I'appareil aprés
I"avoir déballé quant & son intégrité et & son
parfait état, au parfait état de la fiche secteur
et du céble secteur [3]

L'appareil se trouve dans un emballage le
protégeant des dommages liés au transport.
Sortez avec précaution |'appareil de son em-
ballage de vente.

Retirez tous les éléments d’emballage et le film
de protection présent sur |'écran.

Nettoyez soigneusement |'appareil ainsi que
tous les accessoires conformément aux indica-
tions du chapitre « Neftoyage et entretien ». Pour
ceci, vous devez en premier lieu démonter |'ap-
pareil. Suivez les indications au chapitre « Dé-
monter le produit ».

Aprés neftoyage complet et assemblage

(v. chapitre « Montage »), placez la machine &
pétes & proximité d’une prise & contact de terre.
Veillez & un accés libre. De nos jours, les meubles
sont recouverts d'un grand nombre de vernis et
matiéres plastiques. Ils sont en outre traités avec
les nettoyants les plus divers. Il est donc impos-
sible d’exclure complétement que certaines de
ces matiéres contiennent des composants pou-
vant attaquer et ramollir les pieds en caoutchouc
du boitier| 2]. Le cas échéant, placez un support
antidérapant sous la machine & pétes.

Placez |'appareil sur un support approprié.
Connectez le cable secteur |3 | & la douille
située & |'arriére de I'appareil.

Branchez |'appareil & la prise & contact de
terre.

Démonter le produit

Assurez-vous que |'appareil est éteint et dé-
branchez la fiche secteur de la prise avant le
démontage.

Retirez le couvercle | 4 | du boitier | 2 | en action-
nant la touche de déverrouillage et en tirant le
couvercle [ 4 | vers le haut au niveau de la
poignée.

Dévissez I'écrou de disque de forme [9] dans
le sens anti-horaire et retirez-le du tube de pres-
sage [8]

Dévissez les deux vis de fixation |15 en tournant
simultanément dans le sens anti-horaire, jusqu’a
ce que le cache frontal [6] puisse tre retiré du
boitier | 2 | sans opposer de résistance.
Extrayez le tube de pressage ainsi que I'arbre
de pressage hors du récipient de mé-
lange [1].

Extrayez |'arbre de pressage | 7 | hors du tube
de pressage | 8 |.

Tirez le récipient de mélange [ 1] ainsi que

le crochet de mélange | 5 | vers I'avant hors du
boitier [2]. Le crochet de mélange [5] se libere
automatiquement de la douille.

Retirez le firoir | 10| hors du boitier | 2| ofin de le

nettoyer.

Montage

Assurez-vous que |'appareil est éteint et débran-
chez la fiche de la prise électrique avant le
montage.

Si vous avez retiré le tiroir | 10| au préalable, re-
placez-le dans le boitier | 2 | ainsi que le disque
de forme 16| non utilisé.

Emboitez le récipient de mélange [1] avec sou-
plesse dans le boitier | 2 | (v. fig. A). Les deux
tiges de guidage sur le rebord supérieur et ex-
térieur du récipient de mélange [ 1] ne doivent
pas encore s'enclencher dans les guidages
correspondants situés dans le boitier [2].
Introduisez le crochet de mélange | 5 | par le haut
dans le récipient de mélange | 1 | jusqu’a ce qu'il
s’enclenche dans le guidage correspondant.
Pressez le crochet de mélange | 5 | fermement
dans le guidage situé dans la paroi arriére du
boitier | 2| (v. fig. B + C).

Glissez & présent le récipient de mélange [1]
dans le boitier | 2 | jusqu‘a la butée, de maniére
a ce que les deux tiges de guidage sur le rebord
supérieur du récipient de mélange [1] s'en-
clenchent dans les guidages correspondants.
Emboitez le tube de pressage | 8 | & I'aide du

guidage correspondant dans |‘ouverture en
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passant par |'avant (v. fig. D). Veillez & ce que
I'arbre de pressage | 7 | s’enclenche dans les
évidements.

Emboitez |'arbre de pressage | 7| dans le tube
de pressage [ 8 | (v. fig. E), jusqu’a ce qu'il dis-
paraisse complément & |'intérieur.

Enfichez le cache frontal [6] sur le boitier
et bloquezle dans le sens horaire & |'aide des
vis de fixation [15] (v. fig. F).

Sélectionnez un disque de forme [16] et fixez-le
& I'avant sur le tube de pressage (tenir ferme-
ment d'une main le cas échéant). Le petit nez
sur le cdté arriére du disque de forme [16| doit
s’enclencher dans |'ouverture argentée & 'ex-
trémité du rouleau de pressage.

Vissez fermement |'écrou de disque de forme
[9] dans le sens horaire (v. fig. F).
Remarque : Ne vissez pas le disque de forme
trop fermement. Dans le cas contraire, il ne
pourrait pas se laisser dévisser facilement aprés
préparation des pétes (en raison de la pression
de pressage).

Enfichez le couvercle | 4 | avec les deux petits
tenons dans le guidage du boitier [2]. Pressez
le couvercle | 4 | vers le bas jusqu’a entendre
un clic. Le montage est désormais terminé

(v. fig. G).

Les 8 disques de forme |16 suivants sont fournis
(v. fig. H):
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- [16d] Spaghetti fins

- [16b| Macaroni / Campanelle - composé
de 2 piéces

- [16¢] Triangulaire

- [16d Spaghetti épais

- [16€] Lasagne / Ravioli - composé de

2 pieces

- E Linguine

- @ Fettucine

- [16h| Pappardelle

Assurez-vous de bien fixer |'écrou de disque de
forme [9] afin de pas entraver la fabrication
des pates.
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Lors de I'utilisation des formes « Lasagne / Ra-
violi » et « Macaroni /Campanelle », veillez &
ce que le disque de forme |16 soit bien en place.
Il est recommandé de maintenir tout d’abord
d’une main le disque de forme [16] et I'insert
correspondant, et de |'autre main de visser
fermement I'écrou de disque de forme [9].

La durée de pressage des péates dépend du
disque de forme utilisé [16]. En raison de I'ou-
verture de petite dimension, il se peut que les
pétes fines, les spaghetti fins par exemple,
mettent jusqu’a 3 minutes pour sortir.

ATTENTION : Pendant le fonctionnement, les
disques de forme 16| ne peuvent étre remplacés
qu’aprés avoir éteint la machine & pétes.

® Mise en service

Connectez le cable secteur |3 | & la douille
située & |'arriére de I'appareil.

Branchez |'appareil & la prise & contact de
terre.

Remarque : Lors du branchement au secteur,
I'appareil émet un bip sonore et I'écran CL
clignote briévement.

Appuyez sur l'interrupteur MARCHE / ARRET
[2b]. « ON » apparait sur I'écran CL [2d] et I'ap-
pareil passe en mode de veille.

Remarque : Si vous pressez |'interrupteur
MARCHE / ARRET [2b] lors de la fabrication,
I'appareil arréte de fonctionner et passe en
mode de veille.

Tableau de référence pour la proportion liquide /
farine :



Gobelet | Gobelet mesureur pour
mesureur |liquides
pour
farine
Farine Eau Mélange de | Mélange
jus de légumes | ceuf/eau
fluide avec/
sans equ
2 gobelets | 160ml | 160 ml 180ml
(430g9) (2 ceufs
calibre
M, reste
d'eau)
1 gobelet | 80ml | 80ml 90 ml
(215¢) (1 ceuf
calibre
M, reste
d'eau)

Remarque : Les quantités de farine indiquées se
réferent aux gobelets gradués. Utilisez le coupe-pate
pour lisser la farine.

Remarque : Les ceufs doivent étre mélangés et
battus avec le liquide avant utilisation.
Remarque : Un verre de farine permet de prépa-
rer environ 2509 de pétes.

ATTENTION ! Le produit ne doit pas étre utilisé
au deld de sa limite de résistance |
Assurez-vous de |'utiliser dans le strict respect
de la proportion farine / eau recommandée.
Les dysfonctionnements résultant d'un maniement
non conforme au manuel d'utilisation entrainent
la perte des droits & la garantie.

ATTENTION ! N'utilisez pas de légumes passés
au mixeur, mais uniquement du jus fluide. Pour le
remplissage des ingrédients liquides, utilisez uni-
quement |'ouverture sur le cété gauche du cou-

vercle [4]

Ouvrez le couvercle | 4 | (v. fig. 1).
Mesurez la quantité de farine souhaitée & I'aide
du gobelet mesureur pour farine [12].

Remarque : Les quantités de farine indiquées
se référent aux gobelets gradués. Utilisez le
coupe-péte 14 pour lisser la farine.

Versez la farine dans le récipient de mélange
[1](v. fig. J).

Enfichez le couvercle | 4 | & sa place dans le
boitier 2]

Mesurez la quantité de liquide nécessaire & I'aide
du gobelet mesureur pour liquides [11]. Placez
pour ceci le gobelet mesureur pour liquides
sur la table et lisez & I'horizontal sur le cété
avant. Versezle & présent dans le récipient de
mélange [1] (v. fig. K).

Branchez la fiche dans une prise appropriée et
pressez |'interrupteur MARCHE / ARRET [2b).
Appuyez sur la touche Automatique corres-
pondant & la quantité de farine (1 ou 2 gobelets
de farine) voire de maniére alternative tout
d'abord « Mélanger » puis « Presser ». Dés
que le crochet de mélange | 5 | commence & se
mouvoir, versez par le c&té gauche du couvercle
la quantité de liquide correspondant & la pro-
portion farine /liquide indiquée dans le tableau
de référence. Le moteur démarre, la péte est
pétrie pendant 3 minutes. Le sens de pétrissage
s'inverse ensuite et le pressage vers |'extérieur
commence. L'écran CL |2a] indique la durée de
fabrication restante. L'appareil s'arréte auto-
matiquement et indique « OFF » lorsque le
pressage des pétes est terminé. Le processus
complet dépend du programme sélectionné et
dure de 8 & 12 minutes environ (v. fig. L).
Servez-vous du coupe-péte |14 fourni ou d'un
couteau aiguisé pour couper les pétes.

Si un reste de pdte est présent dans le récipient
de mélange [ 1] aprés la fabrication automatique
des pétes, |'appareil s'éteint.

Ouvrez le couvercle | 4 | et pressez la péte avec
les doigts dans I'ouverture du tube de pressage
& l'intérieur du récipient de mélange [1].
Refermez le couvercle [4]

Allumez le produit et appuyez sur le touche de
pressage pour extraire la péte restante.
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L'opération dure 5 minutes. Le processus peut
&tre répété plusieurs fois. En particulier dans le
cas de pétes collantes et de pates de semoule,
il se peut que des résidus restent collés dans le
récipient de mélange [1].

ATTENTION ! N'utilisez cette fonction que
lorsque |'eau et la farine sont bien mélangés.
Dans le cas contraire, des dysfonctionnements
pouvant influencer la durabilité de I'appareil
sont possibles.

Conseils

Avant d'étre ajoutés dans le récipient de mé-
lange [1], les liquides doivent atre tout d’abord
mélangés et battus dans le gobelet mesureur
pour liquides [11]

Pendant la préparation, n’ajoutez pas d'ingré-
dient non liquides, & |'exception de la farine
(les ceufs doivent &tre mélangés & I'eau avant
utilisation).

Versez le jus de légumes ainsi que le mélange
eau / ceuf uniquement dans |'ouverture gauche
présente dans le couvercle | 4 |- et jamais direc-
tement dans le récipient de mélange

Ne versez pas le liquide d’ceuf directement sur
la farine.

Ajoutez les ceufs ou le jus pour préparer des
pates de différentes saveurs.

Saupoudrez un peu de farine sur les pates
lorsqu’elles ont été extraites. Elles seront ainsi
un peu plus fermes et colleront mois facilement
ensemble.

Fonction Automatique « 1 gobelet de
farine »

40

En mode de veille, pressez la touche Automa-
tique |2d| « 1 gobelet de farine », afin de sélec-
tionner la préparation des péates avec un gobelet
de farine. La sonnerie refentit et un compte &
rebours numérique de « 11:00 » minutes de
durée de préparation apparait sur I'écran CL
[2a]. L'appareil pétrit pendant 3 minutes dans le
sens anti-horaire et fait une pause de 5 secondes.
Ensuite, la fonction de pressage automatique
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démarre. « OFF » apparait sur |'écran CL |2q] &
la fin de la durée de préparation. Si la péate a
été pressée dans sa tofalité avant écoulement
des 11 minutes, I'appareil peut étre éteint. Si
des résidus de pate sont encore présents dans
le récipient de mélange aprés écoulement des
11 minutes, suivez les indications au chapitre
« Préparer les restes de pate ».

Fonction Automatique « 2 gobelets de
farine »

En mode de veille, pressez la touche Automa-
tique |2d| « 2 gobelets de farine », afin de sélec-
tionner la préparation des pates avec deux
gobelets de farine. La sonnerie retentit et un
compte & rebours numérique de « 12:00 »
minutes de durée de préparation apparait sur
écran CL[2a]. L'appareil pétrit pendant 3 minutes
dans le sens anti-horaire et fait une pause de
5 secondes. Ensuite, la fonction de pressage
automatique démarre. « OFF » apparait sur
I'écran CL & la fin de la durée de préparation.
Sila péte a été pressée dans sa totalité avant
écoulement des 12 minutes, |'appareil peut
&tre éteint. Si des résidus de péte sont encore
présents dans le récipient de mélange aprés
écoulement des 12 minutes, suivez les indica-
tions au chapitre « Préparer les restes de pdte ».

Fonction de pétrissage

En mode de veille, pressez la touche de pétris-
sage |2¢| afin de sélectionner la fonction de pé-
trissage. La sonnerie retentit et un compte &
rebours numérique de « 3:00 » minutes de durée
de préparation apparait sur I'écran CL [2d] :
L'appareil pétrit pendant 3 minutes dans le
sens anti-horaire, puis le processus s'arréte.

« OFF » apparait sur 'écran.

Fonction de pressage

En mode de veille, pressez la touche de pres-
sage |2e| afin de sélectionner la fonction de
pressage. La sonnerie retentit et un compte &
rebours numérique de « 5:00 » minutes de durée
de préparation apparait sur I'écran CL [24]:

La fonction de pressage démarre automatique-
ment et « OFF » apparait sur I'écran CL |24 &



la fin de la durée de préparation. Si la péte a
été pressée dans sa tofalité avant écoulement
des 5 minutes, I'appareil peut étre éteint. Si des
résidus de pate sont encore présents dans le
récipient de mélange aprés écoulement des

5 minutes, suivez les indications au chapitre

« Préparer les restes de péte ».

Fonction de protection
L'appareil ne peut étre allumé et utilisé que lorsque

le couvercle | 4 | est fermé.

La machine est équipé d’accessoires pour la prépa-
ration de chaussons. Afin de préparer des chaussons,
vous devez au préalable préparer des plaques &
lasagne.

Placez la plaque & lasagne préte sur une planche
& découper et découpez la forme de chausson
a I'aide du mouleur pour ravioli [13] (v. fig. M
et N).

Placez la forme directement sur le mouleur
pour ravioli [13] et ajoutez la farce souhaitée

(v. fig. O).

Refermez le mouleur pour ravioli [13| et pres-
sez-le fermement (v. fig. P).

Retirez le chausson terminé (v. fig. Q).

® Nettoyage et entretien

Débranchez toujours la fiche secteur avant
chaque nettoyage !

Ne jamais immerger le produit dans |I'eau.
Autrement, vous risquez un choc électrique !
N'utilisez pas de produits nettoyants et & récu-
rer agressifs ainsi que des éponges & récurer.
Leur utilisation pourrait provoquer des dégéts
irréparables sur |'appareil.

Ne nettoyez pas le produit & la laine d’acier,
au moyen de produits abrasifs ou d’autres
liquides corrosifs.

Nettoyez le produit aprés chaque utilisation.

Nettoyez grossiérement les disques de forme
4 I'aide des tiges de nettoyage latérales du
coupe-pdte . Ceux-ci vous permettent d'ac-
céder également aux intérieurs des trous et
fentes des disques de forme [16]

Nettoyez & la main toutes les pieces amovibles
ainsi que les gobelets mesureurs. Utilisez pour
ceci de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une
chiffon de nettoyage doux.

Les piéces suivantes peuvent aussi étre lavées
au lave-vaisselle :

- Couvercle

- Récipient de mélange [ 1]

- Crochet de mélange

- Tube de pressage

- Arbre de pressage

- Gobelet mesureur pour farine

- Gobelet mesureur pour liquides

- Disques de forme

- Mouleur pour ravioli

Nettoyer le boitier | 2 | avec un chiffon doux et
légérement humidifié.

Afin de nettoyer le tube de pressage, retirez le
joint blanc [17]. Ainsi, il ne reste plus de salissures
entre les parois.

Remarque : Les disques de forme sont plus
faciles & nettoyer lorsque la péte & durci.

® Rangement

Lorsque la machine & pdtes est nettoyée, procédez
comme suit :

Débranchez le cas échéant la fiche secteur de
la prise & contact de terre.

Entreposez & présent la machine & pétes dans
un lieu sec.
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® Dépannage

Probléme

Cause

Réparation

La machine & pates n'est pas
alimentée en courant électrique.

La fiche n'est pas branchée
ou il y a un faux contact.

Nettoyez la fiche avec un chiffon sec
et/ ou (re)branchezla dans la prise.

La machine ne presse pas de
pdtes vers |'extérieur voire « E1 »

apparait sur I'écran CL[2a].

Pas assez de liquide

Versez de petites quantités de liquide
par l'ouverture dans le couvercle f
actionnez la touche de pétrissage [2c|.
Actionnez ensuite 'inferrupteur
MARCHE / ARRET [2b] pour éteindre
l'appareil, puis allumezle de nouveau et
actionnez la touche de pressage [2e]
Contrélez si les pétes sont bien pressées
vers |'extérieur.

Trop de liquide

Retirez la péte du récipient de mélange

émiettez-la en petits morceaux,
remettezla dans le récipient de mé-
lange | 1], ajoutez un peu de farine et
actionnez la touche de pétrissage [2c|
Actionnez ensuite l'interrupteur
MARCHE / ARRET [2b] pour éteindre
I'appareil, puis allumezle de nouveau
et actionnez la touche de pressage [2e].
Contrélez si les pates sont bien pres-
sées vers ['extérieur.

Les pétes présentent des arétes
ou des fissures.

En raison du processus de
mélange au début et a la fin
du pressage, les pétes ont
davantage d'arétes ou de
fissures.

Ajoutez des ceufs battus afin de rendre
les pates plus souples.

Si vous avez suffisamment de temps,
vous pouvez découper les pates & la
dimension de petites arachides et les
remettre dans le récipient de mélange
[1] Appuyez sur la touche de pétris-
sage |2¢| et pressez de nouveau la péte
vers l'extérieur. Plus vous répétez cette
opération, plus les pates seront souples
et fermes.

Les disques de forme |16] sont

difficiles & nettoyer.

La péte est humide.

Laissez sécher la péte dans le disque
de forme [16] et utilisez I'outil de net-
toyage .

Les pétes cassent lorsqu'elles
sortent.

Quantité de liquide trop
faible

Ajoutez du liquide en respectant
strictement les instructions (v. chapitre
« Mesurer les ingrédients »).

En cas de dysfonctionnements n’apparaissant pas

® Mise au rebut

dans cette liste, adressez-vous & notre service aprés-

vente. Nos conseillers du service aprés-vente sont &
votre disposition. Vous trouverez |'adresse du ser-
vice aprés-vente dans nos conditions de garantie.
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locales.

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries




N Veuillez respecter |'identification des ma-
tériaux d'emballage pour le fri sélectif,
ils sont identifiés avec des abbréviations
(a) et des chiffres (b) ayant la significa-
tion suivante : 1-7 : plastiques / 20-22 :
papiers et cartons / 80-98 : matériaux
composite.

Le produit et les matériaux d’emballage
sont recyclables, mettez-les au rebut
séparément pour un meilleur traitement
des déchets. Le logo Triman n’est valable
qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

=

Afin de contribuer & la protection de
I'environnement, veuillez ne pas jeter
votre produit usagé dans les ordures
ménageéres, mais éliminezle de maniére
appropriée. Pour obtenir des renseigne-
ments concernant les points de collecte
et leurs horaires d'ouverture, vous pou-
vez contacter votre municipalité.

14

® Garantie /Service

Chere cliente, cher client,

nos produits sont soumis & des contrdles qualité
rigoureux. Si malgré tout votre appareil ne devait
pas fonctionner parfaitement, nous en sommes dé-
solés et vous prions de contacter le service aprés-
vente (S.A.V.) indiqué ci-dessous. Notre assistance
téléphonique indiquée est & votre disposition. Concer-
nant vos exigences de garantie, les points suivants
sont valables sans que vos droits légaux n’en soient
restreints.

A savoir :

1. Vous pouvez faire valoir vos exigences de ga-
rantie dans un délai maximal de 3 ans & partir
de la date d‘achat. Nos prestations de garantie
sont limitées & |'élimination des défauts de

matériel et de construction, ou au remplacement
de I'appareil. Nos prestations de garantie sont
gratuites pour nos clients.

2. Les exigences de garantie doivent nous étre
transmises dés la connaissance du probléme.

3. Les procédures de réclamation au titre de la
garantie sont exclues aprés expiration de la
période de garantie.

4. Veuillez conserver le ticket de caisse comme
preuve d’achat.

Les prestations de garantie sont exclues
dans les cas suivants :

maniement abusif ou non conforme

non-respect des précautions de sécurité valables
pour 'appareil

- utilisation de la force

interventions non effectuées par le S.A.V. agréé
dommages résultant d'une expédition dans un
emballage non sécurisé (I'emballage de vente
de ce produit ne peut pas étre expédié indivi-
duellement)

dommages causés par |'utilisateur, par ex. & la

suite de coups, de chocs, d'une chute
non-respect de la notice d'utilisation

- usure normale

- tentatives autonomes de réparation

La notice d'utilisation au format PDF peut étre

demandée auprés de notre service aprés-vente.

Assistance téléphonique :

Tél. : 00800-83300000

E-mail : support.lidi@ksr-group.com
Joignable : du lundi au vendredi de 09h00 &
18h00 (HEC)

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
de l'article (par ex. IAN 123456) & titre de preuve
d’achat pour toute demande.

® Déclaration de conformité

Ce produit est conforme aux exigences des directives
européennes et nationales applicables. Le marquage
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CE en est l'indicateur. Les déclarations correspon-
dantes sont disponibles auprés du fabricant.

Qualité
controlée

@ Utilisation aisée
@ Non-toxicité testée
& Testé & lusage
& Endurance testée

tuv-sud.com/ppp74002

gepriifte
Sicherheit

www.tuv.com
ID 1419065236

]
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Legenda van de gebruikte pictogrammen

Neem de waarschuwingen en veilig-
heidsinstructies in acht!

Geschikt voor levensmiddelen!

Lees a.u.b. de aanwijzingen!

Waarschuwing! Kans op
elektrische schokken!

A\
i
V-~

Volt, wisselstroom

EU-conform

Hz

Hertz (frequentie)

Voer de verpakking en het
. product op een milieuvriendelijke
wijze af!

W

Watt (nuttig vermogen)

3 jaar garantie

Veiligheidsinstructies
Instructies

o

Pasta maker

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe product. U heeft voor een

hoogwaardig product gekozen. De ge-
bruiksaanwijzing is een deel van het product. Deze
bevat belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,
gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor de in-
gebruikname van het product met alle bedienings-
en veiligheidsvoorschriften vertrouwd. Gebruik het
product alleen zoals beschreven en voor de aange-
geven toepassingsgebieden. Overhandig alle do-
cumenten bij doorgifte van het product aan derden.

De pastamachine is uitsluitend geschikt voor het
maken van deegwaren. Het apparaat is niet geschikt
voor commercieel gebruik in personeelskeukens,
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TEJV SUD getest
TUV RHEINLAND
GS-gecertificeerd

winkels, kantoren of andere bedrijfsmatige sectoren
en niet voor gasten van hotels, motels en andere ver-
blijven, zoals een bed en breakfast, bestemd, maar
vitsluitend voor particulier huishoudelijk gebruik. Elk
ander gebruik of veranderingen aan het apparaat
zijn niet doelmatig en in principe niet toegestaan.
Voor schade die het gevolg is van ondoelmatig ge-
bruik of een onjuiste bediening, zijn wij niet aanspra-
kelijk. Aanspraken, in welke vorm dan ook, vanwege
schade die is ontstaan door ondoelmatig gebruik,
ondeskundige reparaties, niet toegestane verande-
ringen of door het gebruik van niet toegestane
reserve-onderdelen, zijn vitgesloten. Alleen de
gebruiker draagt het risico.

|I| Mengreservoir
Behuizing
Display
AAN-/ UlT-oets



Kneed-toets
Pers-toets

Deksel
Kneedhaak
Frontkapije
Pers-as
Pers-buis

Schuiflade

Ravioli-vormer

HENENEERENESENENEN

Automaattoetsen

Stroomkabel met stekker

Moer (voor vormschijven)

Maatbeker voor vloeistof
Maatbeker voor meel

Deegschraper / Reinigingstool
Bevestigingsschroeven
Vormschijven (8 stuks, zie onderdeel

Vormschijven uitkiezen”)

Afdichting pers-buis

Nominale spanning:

Nominale frequentie:
Nominaal vermogen:

Inhoud:
Persdruk:
Kabellengte:
Afmetingen:

1 pasta maker
8 vormschijven

—_

ravioli-vormer

—_—

receptenboekije

maatbeker voor meel
maatbeker voor vloeistof

gebruiksaanwijzing

220-240V~

50/60Hz

260W

ca. 2 liter

1000kg

80cm

33x21x28cm (I xbxh)

deegschraper / reinigingstool
stroomkabel met stekker

A Veiligheidsinstructies

Dit apparaat mag niet door
kinderen worden gebruikt. Het
apparaat en de stroomkabel it
de buurt van kinderen houden.
VERSTIKKINGSGEVAAR!
Houd de verpakkingsfolie buiten
bereik van kinderen!
ELEKTRISCHE APPARATEN
ZIJN GEEN KINDERSPEEL-
GOED! Gebruik en bewaar het
apparaat daarom buiten het be-
reik van kinderen. Kinderen zijn
zich niet bewust van de gevaren
die kunnen ontstaan ti[dens de
omgang met elektrische appara-
ten. Laat de stroomkabel | 3] niet
omlaag hangen om te voorkomen
dat er aan getrokken wordt.

Dit apparaat kan door personen
met verminderde fysieke, senso-
rische of mentale vaardigheden
of een gebrek aan ervaring en/
of kennis worden gebruikt, als zij
onder toezicht staan of geinstru-
eerd zijn met betrekking tot het
veilige gebruik van het apparaat
en de hieruit voortvloeiende
gevaren begrepen hebben.
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Kinderen mogen niet met het ap-

paraat spelen.

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Dompel
het apparaat nooit in water en
gebruik het niet buitenshuis, het
mag niet worden blootgesteld
aan regen of andere vochtigheid!
Haal altijd de stekker uit de con-
tactdoos als het apparaat niet in
gebruik is, als het wordt gereinigd
of bij storingen aan het appa-
raat!

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Mocht
het apparaat toch in het water
gevallen zijn, haal dan eerst de
stekker uit de contactdoos en
haal het apparaat dan vit het
water! Gebruik het apparaat
daarna niet meer, maar laat het

eerst door een erkend servicebe-

drijf controleren. Dit geldt ook
als de stroomkabel | 3| of het ap-
paraat is beschadigd of als het
apparaat op de grond is gevallen!

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Zorg er-
voor dat de stroomkabel | 3 | of
het apparaat nooit op hete op-
pervlakken of in de buurt van
warmtebronnen worden geplaatst.
Verleg de stroomkabel | 3| zoda-

nig dat deze niet in aanraking
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komt met voorwerpen die heet
zijn of scherpe randen hebben!

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Maak
geen knikken in de stroomkabel
en wikkel deze niet om het
apparaat, dit kan een breuk in
de kabel veroorzaken!

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Gebruik
het apparaat niet wanneer u op
een vochtige ondergrond staat
of als uw handen of het apparaat
nat zijn!

/A GEVAAR VOOR ELEKTRI-

SCHE SCHOKKEN! Open het
apparaat nooit en probeer op
geen enkele manier om met me-
talen voorwerpen in het inwendige
te komen!

Reparaties mogen uitsluitend
door erkende elektrotechnische
werkplaatsen worden verricht.
Niet vakkundig gerepareerde
apparaten vormen een gevaar
voor de gebruiker.

Sluit het apparaat alleen aan op
een volgens voorschrift geinstal-
leerde, geaarde contactdoos met
de juiste netspanning (zie onder-
deel ,Technische gegevens”).
Houd, om ongelukken te vermij-
den, ti{dens het gebruik altijd
toezicht op het apparaat.



Gebruik het apparaat niet op on-
stabiele of schuine oppervlakken.
Haal de stroomkabel | 3| niet it
de contactdoos voordat het ap-
paraat klaar is. Als u het proces
moet onderbreken, haal dan de
stroomkabel | 3 | uit de contactdoos
voordat u verdere stappen uitvoert.
Het wordt aangeraden om na
vier achtereenvolgende arbeids-
cycli een pauze van minstens

20 minuten in te lassen zodat de
motor kan afkoelen.

Als u het apparaat ononderbro-
ken wilt gebruiken, reinig dan de
daarvoor gebruikte vormschijf
na elk gebruik met de meegele-
verde reinigingstool [14]. Dompel
de vormschijf [16] niet rechtstreeks
in water om de reiniging te ver-
gemakkelijken.

Buig de stroomkabel [ 3] niet met
geweld, trek er niet aan, verdraai
en knoop deze niet vast en leg
hem niet onder zware voorwerpen.
Leg geen metalen voorwerpen
of brandbare materialen in het
mengreservoir [1]

Ontkoppel het apparaat van de
stroomvoorziening als het niet in
gebruik is.
Het apparaat is niet geschikt om
met een externe tijdschakelklok
of een apart op afstand bedien-
baar systeem te worden gebruikt.
Haal direct de stekker vit de
contactdoos als u rook ziet.
De stekker niet aan de stroomka-
bel 3| maar aan de stekker zelf
uit de contactdoos trekken.
Houd de stekker schoon.
Plaats geen voorwerpen op het
apparaat!
Beweeg het apparaat niet als
het in gebruik is.
Haal altijd de stekker uit de con-
tactdoos als er geen toezicht is, bij
het in elkaar zetten, het uit elkaar
halen of bij het schoonmaken.
Bij het verwisselen van accessoires
of hulpstukken die tijdens het
gebruik worden bewogen, moet
het apparaat worden vitgescha-
keld en moet de stekker uit de
contactdoos worden gehaald.
Berg het apparaat na gebruik
op een droge en goed geventi-
leerde plek op.

er GESCHIKT VOOR

LEVENSMIDDELEN!
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Smaak- en geureigenschappen
worden door dit product niet
beinvioed.

LET OP: BRANDGEVAAR
Dek het apparaat nooit af, om
oververhitting te voorkomen.
LET OP: KANS OP SNUJ-
WONDEN Bewegende en

snel ronddraaiende mechanische
delen! Voorkom verwondingen.
Raak geen bewegende delen aan
als het apparaat in gebruik is.
Houd uw handen, haren, kleding,
de deegschraper 14| en andere
accessoires tijdens het gebruik vit
de buurt van bewegende delen.
Raak de bewegende delen niet
aan, met name als het apparaat
op het stroomnet is aangesloten.
Kom als het apparaat in bedrijf
is niet met uw vingers of met een
voorwerp in het apparaat. Kans
op ernstige verwondingen!
Open het deksel | 4] niet, schroef
niet de moer voor de vormschijven
[9]los om het product te openen
en raak de kneedhaak | 5 | niet
met de hand aan terwijl het ap-
paraat in bedrijf is. Dat kan tot
ernstige verwondingen leiden.
Haal - als er onderdelen vastzitten
- de stekker uit de contactdoos.
Probeer daarna de ingrediénten

50 NL/BE

te verwijderen die de kneedhaak
tegenhouden.

Neem contact op met het service-
punt als er onderhoud nodig is.
Controleer voor elk gebruik of
de stroomkabel [3], de stekker,
het mengreservoir [ 1], de kneed-
haak [ 5] en de andere afneem-
bare onderdelen niet beschadigd
zijn. Mocht u een beschadiging
constateren, neem dan contact
op met het servicepunt voor een
vervanging.

Controleer, om gevaren te ver-
mijden, of alle elementen op de
juiste plek zijn aangebracht
voordat u het product aansluit
op het stroomnet.

Gebruik voor het desinfecteren
van de componenten noch de
magnetron noch warmtebronnen,
dat kan vervormingen en bescha-
digingen veroorzaken.

Reinig het product niet met staal-
wol, schuurmiddelen of bijtende
vloeistoffen.

Stel dit apparaat niet gedurende
een langere tijd bloot aan zonlicht.
Dit kan verkleuringen veroorzaken.
Verwarm geen onderdelen van
dit product.



® Voor de ingebruikname

Controleer na het uitpakken of het apparaat
volledig is en of het apparaat, de stekker en de
stroomkabel | 3 | in onberispelijke staat zijn, om
mogelijke schade fe kunnen uitsluiten en gevaren
te voorkomen.

Het apparaat bevindt zich ter bescherming
tegen transportschade in een verpakking.

Haal het apparaat voorzichtig uit de verkoop-
verpakking.

Verwijder alle delen van de verpakking en de
beschermfolie van het display.

Reinig het apparaat en alle accessoires grondig
zoals beschreven bij het onderdeel ,Reiniging
en onderhoud”. Hiervoor moet u het apparaat
eerst demonteren. Volg hiervoor de beschrij-
ving bij het onderdeel ,Product demonteren”.
Plaats na de eerste reiniging en het opnieuw
monteren (zie onderdeel ,Montage”) de pasta-
machine in de buurt van een geaarde contact-
doos. Zorg ervoor dat deze vrij toegankelijk is.
Tegenwoordig zijn meubels voorzien van een
afwerklaag die bestaat uit de meest uiteenlopende
lakken en kunststoffen en worden ze met ver-
schillende onderhoudsmiddelen behandeld.
Daarom kan niet volledig worden uitgesloten
dat sommige van deze stoffen bestanddelen
bevatten die de rubberen voetjes van de behui-
zing aantasten en week maken. Leg eventu-
eel een slipvaste mat onder de pastamachine.
Plaats het apparaat op een geschikte onder-
grond.

Verbind de stroomkabel | 3 | met de aansluiting
aan de achterkant van het apparaat.

Sluit het apparaat aan op de geaarde contact-
doos.

Product demonteren

Controleer of het apparaat is vitgeschakeld
en haal voor de demontage de stekker vit de
contactdoos.

Haal het deksel | 4 | van de behuizing | 2 | of

door de ontgrendelknop in te drukken en het

deksel | 4 | vervolgens aan de greep omhoog
te trekken.

Draai de moer [9 ] voor de vormschijven tegen
de klok in en haal deze van de pers-buis | 8 | of.
Draai de beide bevestigingsschroeven [15]los
door ze gelijktiidig tegen de klok in te draaien
ot het frontkapije [ 6] zonder weerstand van de
behuizing | 2 | kan worden afgenomen.

Trek de pers-buis inclusief pers-as vit het
mengreservoir | 1 |

Trek de pers-as [ 7] uit de pers-buis [8].

Trek het mengreservoir [ 1| inclusief kneedhaak
naar voren uit de behuizing [2]. De kneed-
haak | 5 | komt daarbij vanzelf los vit de houder.
Haal de schuiflade [10] uit de behuizing | 2 | om

deze schoon te maken.

Montage

Controleer of het apparaat is uitgeschakeld en
haal voor de montage de stekker uit de con-
tactdoos.

Indien u de schuiflade [10| daarvoor hebt ver-
wijderd, plaats deze inclusief de niet gebruikte
vormschijven [16] weer terug in de behuizing [2 ]
Schuif het mengreservoir | 1 | losjes in de behui-
zing | 2 | (zie afb. A). De beide paspennen aan
de bovenste, buitenste rand van het mengreser-
voir [ 1] mogen daarbij nog niet in de bijbeho-
rende gaten in de behuizing | 2 | glijden.

Plaats de kneedhaak | 5 | van bovenaf in het
mengreservoir [ 1| totdat deze in de desbetref-
fende houder is geschoven.

Druk de kneedhaak | 5 | stevig in de houder in
de achterwand van de behuizing | 2 | (zie afb.
B+ C).

Schuif vervolgens het mengreservoir | 1 | fot
aan de aanslag in de behuizing | 2 | zodat de
beide paspennen aan de bovenste rand van
het mengreservoir [ 1]in de desbetreffende
pasgaten gliiden.

Steek de pers-buis | 8 | met behulp van de be-
treffende geleiding vanaf de voorkant in de
opening (zie afb. D). Let erop dat de pers-as

in de vitsparingen vastklikt.
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Steek de pers-as | 7 | in de pers-buis | 8 | (zie
afb. E) tot deze geheel daarin verdwenen is.
Plaats het frontkapie [6 ] op de behuizing
en zet het vast door de bevestigingsschroeven
met de klok mee te draaien (zie afb. F).
Kies de gewenste vormschiif | 16| en zet deze vast
aan de voorkant van de pers-buis (eventueel
met één hand vasthouden). Het kleine lipje op
de achterkant van de vormschiif [16] moet in de
zilverkleurige opening aan het viteinde van de
perswals vallen.

Draai de moer [9] voor de vormschif met de
klok mee vast (zie afb. F).

Opmerking: zet de vormschijf [16] niet te
vast. Anders is deze na afloop van het pasta
maken (door de persdruk) slechts moeizaam
weer los te schroeven.

Plaats het deksel | 4 | met de beide nokjes in de
geleiding van de behuizing [ 2] Druk het deksel
naar beneden totdat er een klik is te horen.
De montage is nu afgesloten (zie afb. G).

De volgende 8 vormschijven [16| worden meegeleverd

(zie afb. H):
- [16d] dunne spaghetti

[16b| macaroni / elleboogies - bestaande
vit 2 delen

[16¢] driehoekig

[16d] dikke spagheti

[16€] lasagne / ravioli - bestaande uit

2 delen

[16f] linguine

l16g] fettucine

[16h| pappardelle

Zorg ervoor dat u de moer [9] voor de vorm-
schijven goed bevestigt, zodat het maken van
de pasta niet negatief wordt beinvloed.

Let er vooral bij het gebruik van de vormen
Jasagne /ravioli” en ,macaroni / elleboogjes”
op dat u de vormschijven | 16| op de juiste manier
plaatst. Het wordt aangeraden om eerst met één
hand de vormschiif [16] en het desbetreffende

hulpstuk vast te houden en met de andere

52 NL/BE

hand de moer [9] voor de vormschiif vast te
draaien.

De tijdsduur voor het persen van de deegwaren
hangt af van de gebruikte vormschiif [16]. Van-
wege de kleine opening kan het bij dunne deeg-
waren, bijvoorbeeld dunne spaghetti, tot wel

3 minuten duren voordat het deeg naar buiten
komt.

LET OP: tijdens het gebruik kunnen de vormschijven
alleen worden verwisseld nadat de pastamachine
is uitgeschakeld.

® Ingebruikname

Verbind de stroomkabel | 3 | met de aansluiting
aan de achterkant van het apparaat.

Sluit het apparaat aan op de geaarde contact-
doos.

Opmerking: bij het aansluiten op het stroom-

net laat het apparaat een pieptoon horen en
knippert het display |2a| kortstondig.

Druk op de AAN-/ UlT-oets [2b] Op het display
verschijnt ,ON" en het apparaat zet zich-
zelf in de standby-modus.

Opmerking: als u tijdens de verwerking op
de AAN-/ UIT+oets |2b| drukt, stopt het apparaat
met het proces en wordt het in de standby-
modus gezet.

Referentietabel voor de verhouding tussen vloeistof
en meel:



Maatbe- | Maatbeker voor vioeistof [11]
ker voor
meel
Meel Water | Mix van Mix van
dunvloeibaar | ei/water
groentesap
met / zonder
water
2 bekers 160ml | 160ml 180 ml
(430¢) (2 eieren
maat M,
rest
water)
1 beker 80ml [ 80ml 90 ml
(215¢) (1ei
maat
M, rest
water)

Opmerking: de vermelde hoeveelheden meel
hebben betrekking op afgestreken bekers. Gebruik
de deegschraper |14| om het meel glad te strijken.
Opmerking: de eieren moeten van te voren met
de vloeistof worden gemengd en worden omgeroerd.
Opmerking: één beker meel levert ongeveer
2504 pasta.

LET OP! Het product mag niet zwaarder worden
belast dan de constructie toelaat!
Zorg ervoor dat u het in strikte overeenstemming
met de aanbevolen verhouding van meel en
water gebruikt.
Storingen vanwege een bediening die niet
volgens de gebruiksaanwijzing is, vallen niet
onder de garantieverlening.

LET OP! Gebruik geen gepureerde groenten, alleen
dunvloeibaar sap. Gebruik voor het vullen van de
vloeibare ingrediénten uitsluitend de opening aan

de linkerkant van het deksel [4].

Open het deksel | 4] (zie afb. 1).
Bepaal de benodigde hoeveelheid meel met

de maatbeker voor meel [12]

Opmerking: de vermelde hoeveelheden meel
hebben betrekking op afgestreken bekers. Ge-
bruik de deegschraper [14| om het meel glad te
strijken.

Doe het meel in het mengreservoir [ 1] (zie afb. J).
Plaats het deksel [ 4] weer op de behuizing [2]
Bepaal de benodigde hoeveelheid vloeistof
met de maatbeker voor vloeistof [11]. Plaats
hiervoor de maatbeker voor vloeistof [11] op de
tafel en lees aan de voorkant horizontaal af.
Doe het vervolgens in het mengreservoir [ 1]
(zie afb. K).

Steek de stekker in een geschikte contactdoos
en druk op de AAN-/ UlT-toets [2b)].

Druk op de automaattoets |2d| die overeenkomt
met de hoeveelheid meel (1 of 2 bekers meel)
of als alternatief eerst op ,mengen” en vervol-
gens ,persen”. Als de kneedhaak | 5 | in bewe-
ging is gezet, giet u via de linkerkant van het
deksel de juiste hoeveelheid vloeistof erbij vol-
gens de verhouding tussen meel en vloeistof in
de referentietabel. De motor start, het deeg
wordt 3 minuten lang gekneed, dan wordt de
kneedrichting omgedraaid en begint het uvitper-
sen. Op het display [2a| wordt de resterende
tijd die nodig is voor het maken, afgeteld. Het
apparaat stopt automatisch en toont ,OFF” als
het persen van de deegwaren is beéindigd. Het
totale proces is afhankelijk van het gekozen
programma en duurt ongeveer 8 fot 12 minuten
(zie afb. L).

Voor het afsnijden van de deegwaren kunt u de
meegeleverde deegschraper |14| of een scherp
mes gebruiken.

Als er na het beéindigen van het automatische
programma nog een restant deeg in het men-
greservoir [ 1] aanwezig is, schakelt u eerst het
apparaat uit.

Open het deksel | 4 | en druk het deeg met de
vingers in de opening van de pers-buis
binnenin het mengreservoir [ 1]

Sluit het deksel | 4 | weer.
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Schakel het product in en druk op de pers-toets
om het resterende deeg eruit te persen.

Deze functie duurt 5 minuten. Het proces kan
meerdere keren worden herhaald. Vooral bjj
kleverig deeg en griesmeel-deeg kan het voor-
komen dat er deegresten in het mengreservoir
[1] achterblijven.

LET OP! Gebruik deze functie alleen dan

als het water en het meel goed zijn vermengd,
anders kunnen er storingen optreden die de le-
vensduur van het apparaat negatief beinvioeden.

Tips

- Vloeistoffen moeten voordat ze in het mengre-
servoir [ 1] worden gedaan altijd eerst in de
maatbeker voor vloeistof | 11| worden gemengd
en omgeroerd.

- Voeg tij{dens de verwerking geen niet-vloeibare
ingrediénten behalve meel toe (eieren moeten
voor het gebruik met water worden gemengd).

- Giet groentesap en het water-/ei-mengsel uit-
sluitend in de linker opening in het deksel
en nooit rechtstreeks in het mengreservoir

- Doe de ei-vloeistof niet rechtstreeks op het

meel.

- Voeg eieren of sap toe om pasta met verschil-
lende smaken te maken.

- Bestrooi de deegwaren met wat meel zodra ze
zijn vitgeperst. Daardoor krijgen ze meer beet
en plakken ze niet zo gemakkelijk aan elkaar.

Automatische functie , 1 beker meel”
Druk in standby-modus op de automaat-toets
.1 beker meel” om de pastabereiding met
één beker meel te selecteren. De zoemer klinkt
en op het display |2a] verschijnt een digitale
countdown van , 11:00” minuten verwerkings-
tijd. Het apparaat kneedt 3 minuten tegen de
klok in en pauzeert dan 5 seconden lang. Daarna
begint het persen automatisch. Aan het slot van
de verwerkingstijd verschijnt op het display
LOFF". Als het deeg al voor afloop van de
11 minuten volledig is uitgeperst, kan het ap-
paraat worden uitgeschakeld. Als er na afloop
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van de 11 minuten nog deegresten in het men-
greservoir zijn, volgt u de beschrijving bij het
onderdeel ,Deegresten verwerken”.

Automatische functie ,,2 bekers meel”

Druk in standby-modus op de automaat-toets
.2 bekers meel” om de pastabereiding met
twee bekers meel te selecteren. De zoemer klinkt
en op het display [2a] verschijnt een digitale
countdown van ,12:00” minuten verwerkings-
tijd. Het apparaat kneedt 3 minuten tegen de
klok in en pauzeert dan 5 seconden lang. Daamna
begint het persen automatisch. Aan het slot van
de verwerkingstiid verschijnt op het display ,OFF”.
Als het deeg al voor afloop van de 12 minuten
volledig is uitgeperst, kan het apparaat worden
vitgeschakeld. Als er na afloop van de 12 minu-
ten nog deegresten in het mengreservoir zijn,
volgt u de beschrijving bij het onderdeel
.Deegresten verwerken”.

Kneedfunctie

Druk in standby-modus op de kneed-toets
om de kneedfunctie te selecteren. De zoemer
klinkt en op het display |2a| verschijnt een digitale
countdown van ,,3:00” minuten verwerkingstijd:
De verwerking vindt plaats door 3 minuten
lang te kneden tegen de klok in, dan stopt het
proces en op het display verschijnt ,OFF".

Persfunctie

Druk in standby-modus op de pers-toets |2¢| om
de persfunctie te selecteren. De zoemer klinkt
en op het display [2a] verschijnt een digitale
countdown van ,5:00” minuten verwerkingstijd:
De persfunctie begint automatisch en na afloop
van de verwerkingstijd verschijnt op het display
+OFF”. Als het deeg al voor afloop van de
5 minuten volledig is uitgeperst, kan het appa-
raat worden uitgeschakeld. Als er na afloop
van de 5 minuten nog deegresten in het men-
greservoir zijn, volgt u de beschrijving bij het
onderdeel ,Deegresten verwerken”.

Veiligheidsfunctie
Het apparaat kan alleen met gesloten deksel
worden ingeschakeld en bediend.



- Maatbeker voor meel

- Maatbeker voor vloeistof

- Vormschijven

- Ravioli-vormer

Reinig de behuizing | 2 | met een iets vochtige,
zachte doek.

De machine is vitgerust met accessoires voor het

maken van deegkussenties. Voor het maken van

deegkussentjes moet u eerst lasagnebladen maken.
Verwijder voor het schoonmaken van de pers-

Leg de gemaakte lasagnebladen op een snijplank
en steek de deegkussenties met de raviolivormer
uit (zie afb. M en N).

Leg de zo verkregen deegvorm rechtstreeks

op de raviolivormer [13] en doe de gewenste
vulling erin (zie afb. O).

Sluit de ravioli-vormer |13] en druk deze stevig

buis de witte afdichtring [17]. Zo kunnen er geen
vuilresten tussen de raakvlakken achterblijven.
Opmerking: de vormschijven zijn gemakke-
lijker te reinigen als het deeg hard geworden
is.

samen (zie afb. P).
Haal het gemaakte deegkussentie eruit (zie
afb. Q).

® Opslag

Als de pastamachine is gereinigd, gaat u als volgt
te werk:

Reiniging en onderhoud

Haal voor de reiniging altijd de stekker vit de
contactdoos!

Dompel het product nooit onder in water. Er is
kans op een elekirische schok!

Gebruik geen krassende reinigings- en schuur-
middelen zoals een schuurspons, dit kan onher-
stelbare schade aan het apparaat tot gevolg
hebben.

Reinig het product niet met staalwol, schuur-
middelen of bijtende vloeistoffen.

Reinig het product na elk gebruik.

Reinig de vormschijven [16] grof met de reinigings-
pennen aan de zijkant van de deegschraper [14]
Hiermee komt u ook in de gaten en groeven van
de vormschijven [16].

Reinig alle afneembare delen evenals de maat-
bekers met de hand. Gebruik daarvoor warm
water, afwasmiddel en een zachte schoonmaak-
doek.

De volgende onderdelen kunt u ook in de vaat-
wasser doen:

- Deksel

- Mengreservoir

- Kneedhaak

- Pers-buis

- Pers-as

Haal indien nodig de stekker uit de geaarde
contactdoos.
Berg de pastamachine op een droge plek op.
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@ Storingen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De pastamachine krijgt geen
stroom.

De stekker zit niet in de
contactdoos of maakt slecht
contact.

Reinig de stekker met een droge
doek en / of steek deze (opnieuw) in
de contactdoos.

De pastamachine perst geen
pasta naar buiten resp. op het

display |2a| verschijnt ,E1".

Te weinig vloeistof

Voeg kleine hoeveelheden vloeistof via
de opening in het dekse toe en
druk op de kneed-oets [2<] Daarna op
de AAN-/ UlT+oets |2b| drukken om uit
te schakelen, dan nogmaals drukken
om in te schakelen en op de perstoets
drukken en controleren of er pasta
wordt geperst.

Te veel vloeistof

Deeg uit het mengreservoir [ 1] halen, in
kleine stukken verdelen, weer in het
mengreservoir | 1 | doen, een beetje
meel erbij doen en op de kneed-oets
drukken. Daarna op de AAN-/UIT-
toets |2b| drukken om uit te schakelen,
dan nogmaals drukken om in te scha-
kelen en op de pers-toets |2e| drukken
en controleren of er pasta wordt
geperst.

De pasta heeft randen of
scheuren.

De pasta heeft vanwege het
mengen aan het begin en
eind van het persen meer
randen of scheuren.

Voeg geklutste eieren toe en de pasta
wordt smeuiger.

Als u genoeg tijd hebt, kunt u de pasta
in kleine klompijes ter grootte van een
pinda afscheuren en deze terug in het
mengreservoir | 1 |doen. Druk vervolgens
op de kneed-oets |2c| en pers het deeg
opnieuw. Hoe vaker u dit herhaalt, hoe
zachter de pasta uiteindelijk wordt.

De vormschijven [16] zijn moeilijk
schoon te maken.

Het deeg is vochtig.

Laat het deeg in de vormschijf
drogen en gebruik de reinigingstool [14]

De pasta breekt als het naar
buiten komt.

Te weinig vloeistof

Voeg vloeistof toe in strikte overeen-
stemming met de handleiding (zie
onderdeel ,Ingrediénten afmeten”).

Indien de storing die u zoekt hier niet is vermeld,

neem dan contact op met onze klantenservice. Onze

klantenadviseurs helpen u graag. De service-adressen
staan in onze garantievoorwaarden.
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® Afvoer

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke grond-
stoffen die u via de plaatselijke recyclingcontainers

kunt afvoeren.

VA
&y

Neem de aanduiding van de verpak-
kingsmaterialen voor de afvalscheiding
in acht. Deze zijn gemarkeerd met de




afkortingen (a) en een cijfers (b) met de
volgende betekenis: 1-7: kunststoffen /
20-22: papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.

- Het product en de verpakkingsmaterialen
é zijn recyclebaar; verwijder deze afzon-

derlijk voor een betere afvalbehandeling.

Het Trimanlogo geldt alleen voor Frankrijk.

. Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en hun
openingstiiden kunt u zich bij uw aange-
wezen instantie informeren.

® Garantie /service

Geachte klant,

onze producten worden aan een strenge kwaliteits-
controle onderworpen. Mocht dit apparaat deson-
danks niet probleemloos functioneren, betreuren we
dat zeer en vragen we u om contact op te nemen
met onze hierna vermelde klantenservice. We staan
telefonisch via de vermelde service-hotline voor u
klaar. Om aanspraak te kunnen maken op de ga-
rantie geldt - zonder dat hierdoor uw wettelijke
rechten worden beperkt -

het volgende:

1. U kunt alleen aanspraak maken op garantie
binnen een periode van maximaal 3 jaar
gerekend vanaf de datum van aankoop. Onze
garantie beperkt zich tot het herstellen van ma-
teriaal- en fabricagefouten of het vervangen
van het apparaat. Onze garantieverlening is
voor u gratis.

2. Garantieaanspraken moeten onmiddellijk na
het bekend worden van de gebreken worden
ingediend.

3. Elke aanspraak op garantie na afloop van de
garantieperiode is uitgesloten.

4. Bewaar de kassabon als bewijs van uw aan-
koop.

De garantie komt te vervallen bij:

- verkeerde of onjuiste behandeling

- het niet in acht nemen van de voor het apparaat
geldende veiligheidsmaatregelen

- gebruik van geweld

- ingrepen die niet door ons of door ons erkende
serviceadressen zijn uitgevoerd

- schade die door het opsturen in een voor het
transport ondeugdelijke verpakking is ontstaan
(de verkoopverpakking alleen is niet geschikt
voor verzending)

- schade veroorzaakt door eigen toedoen, bijv.
slaan, stoten, vallen

- het niet opvolgen van de gebruiksaanwijzing

- normale slijtage

- zelf vitgevoerde reparatiepogingen

De gebruiksaanwijzing kunt u bij onze klantenservice

in pdfformaat opvragen.

Hotline:

Tel.: 00800-83300000

E-mail: support.lidi@ksr-group.com
Bereikbaarheid: maandag t/m vrijdag van 09.00
tot 18.00 uur (CET)

IAN 313492

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 123456) als bewijs van
aankoop bij de hand.

® Conformiteitsverklaring

Dit product voldoet aan de eisen van de geldende
Europese en nationale richtlijnen. Dit wordt bevestigd
door de CE-markering. De betreffende verklaringen
liggen ter inzage bij de fabrikant.
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Legenda zastosowanych piktograméw

Nalezy przestrzegaé ostrzezen i
wskazéwek bezpieczeristwal

Bez wplywu na zywnosé!

Nalezy przeczytad instrukcje!

VAN
il

Ostrzezeniel
Niebezpieczefistwo porazenia
pradem elektrycznym!

Wolt, prad przemienny

\"

Zgodno$é¢ UE

Hz

Herc (czestotliwo$é)

" Opakowanie oraz produkt
zutylizowaé zgodnie z
zaleceniami dotyczgeymi
ochrony érodowiska naturalnego!

Wat (moc czynna)

& R
Sy e 2
v Y s <
£ A

O e
7 RoxY 5%

3 lata gwarancji

Wskazéwki bezpieczenstwa
Instrukcja postepowania

o

Maszyna do robienia makaronu

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego

produktu. Tym samym zdecydowali sie

Pafstwo na zakup produktu wysokiej jo-
kosci. Instrukcja obstugi jest czeéciq tego produktu.
Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqgce bezpie-
czefistwa, uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig ze wszyst
kimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi i bezpieczer-
stwa. Uzywaé produktu wylgeznie zgodnie z jego
ponizej opisanym przeznaczeniem. W przypadku
przekazania produktu innej osobie nalezy dofqczy¢
do niego calq jego dokumentacie.
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Sprawdzone na zgodnos¢ z
TUV SUD Z certyfikatem TUV
RHEINLAND GS

Maszynka do makaronu jest przeznacza wylqcznie
do wyrobu makaronu. Urzqdzenie nie jest przezna-
czone do zastosowania komercyjnego w kuchniach
pracownikéw, sklepach, biurach i innych branzach
handlowych oraz nie dla klientéw w hotelach, mo-
telach i innych miejscach i obiektach noclegowych,
lecz do uzytku wytgcznie w prywatnych gospodar-
stwach domowych. Kazde inne uzycie lub zmiana
urzqdzenie sq niezgodne z przeznaczeniem i sq
zasadniczo zabronione. Za szkody spowodowane
niezgodnym z przeznaczeniem uzyciem lub niewta-
$ciwg obstugq producent nie bierze zadnej odpo-
wiedzialnosci. Kazdego rodzaju roszczenia z powodu
szkéd spowodowanych uzyciem niezgodnym z
przeznaczeniem, niewtaéciwymi naprawami, nie-
dozwolonymi dokonanymi zmianami lub uzyciem
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone.
Ryzyko ponosi sam uzytkownik.




1 kabel sieciowy z wtyczkq sieciowq
1 instrukcja obstugi
Pojemnik do mieszania 1 zeszyt z przepisami

Obudowa

Wyswietlacz LCD

Przycisk Wt./ WYL

Przycisk do ugniatania

Przyciski automatyczne

Przycisk do wyciskania

Przewdd sieciowy z wtyczkg
Pokrywka

Hak do mieszania

Przednia ostona

Watek do wyciskania

Rurka do wyciskania

Nakretka do tarcz do formowania
Szufladka

Miarka do ptynéw

Miarka do mgki

Foremka do ravioli

Skrobak do ciasta / przyrzad do czyszczenia
Sruby mocujgce

Tarcze do formowania (8 sztuk, patrz rozdziat
Wybér tarcz do formowania”)
Uszczelka rurki do wyciskania

HENENEERENEENENNNENNE

5]

Napigcie znamionowe: 220-240V~
Czestotliwo$¢ znamionowa: 50/60Hz

Moc znamionowa: 260W
Pojemnosé: ok. 2 litry
Nacisk: 1000kg
Dtugos¢ kabla: 80cm
Wymiary: 33x21x28cm

(dt. x szer. x wys.)

1 maszynka do makaronu

8 tarcz do formowania

1 miarka do mqki

1 miarka do ptynu

1 foremka do ravioli

1 skrobak do ciasta / przyrzqd do czyszczenia

A Wskazowki

bezpieczenstwa

Urzgdzenie to nie moze by¢
uzywane przez dzieci. Urzqdze-
nie i jego przewdd przytgcze-
niowy nalezy trzymaé poza
zasiegiem dzieci.
NIEBEZPIECZENSTWO
UDUSZENIA! Folie opakowa-
nia trzymaé poza zasiegiem
dziecil

URZADZENIA ELEKTRYCZNE
NIE SA ZABAWKA DLA
DZIECIH! Dlatego urzqdzenie
nalezy uzywad i przechowywad
je poza zasiegiem dzieci. Dzieci
nie dostrzegajq zagrozenia mo-
gacego wynikaé z uzywania
urzqdzen elektrycznych. Nie
zostawiaé wiszgcego przewodu
sieciowego [3] aby nie mozna
byto za niego ciggnqgé.
Urzqdzenie moze byé uzywane
przez osoby z obnizonymi zdol-
nosciami fizycznymi, sensorycz-
nymi lub mentalnymi lub brakiem
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doswiadczenia i/ lub wiedzy,
ie$li pozostajg pod nadzorem
lub zostaty pouczone w kwestii
bezpiecznego uzycia urzqgdzenia
i zrozumiaty wynikajgce z niego
zagrozenia. Dzieci nie mogq
bawié sie urzgdzeniem.

/A NIEBEZPIECZENSTWO PO-

RAZENIA PRADEM ELEK-
TRYCZNYM! Nigdy nie nalezy
zanurzad urzgdzenia w wodzie
ani uzywaé na wolnym powietrzy,
poniewaz nie moze byé ono
narazone na deszcz lub innego
rodzaju wilgod!

Jesli urzqgdzenie nie jest uzywane
i przed kazdym czyszczeniem
lub przy zaktéceniach funkcjo-
nowania zawsze nalezy wycig-
gaé wtyczke z gniazdkal

/A NIEBEZPIECZENSTWO PO-

RAZENIA PRADEM ELEK-
TRYCZNYM! Jesli jednak sie
zdarzy, ze urzqdzenie wpadnie
do wody, najpierw nalezy wyjaé
wtyczke z gniazdka, a nastepnie
wyjaé urzgdzenie z wody! Na-
stepnie nie nalezy uruchamiad
urzqdzenia, lecz najpierw zlecié
sprawdzenie go dopuszczonemu
serwisowi. Obowiqgzuje to réwniez
wtedy, kiedy przewdd sieciowy
lub urzgdzenie sq uszkodzone
lub jesli urzqdzenie upadnie!
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/A NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM! Nalezy
uwazaé na to, aby przewdd sie-
ciowy | 3|i urzqdzenie nigdy nie
byty umieszczone na gorgcych
powierzchniach lub w poblizu
2rédet gorgea. Przewdd sieciowy
nalezy uktadad tak, by nigdy
nie miat stycznoéci z gorqcymi
lub ostrymi przedmiotami!

/A NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM! W Zadnym
wypadku nie nalezy zginad
przewodu sieciowego |3 | ani
owijaé go wokét urzqdzenia,
poniewaz moze to prowadzié
do ztamania kablal

/A NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM! Nie uzy-
wad urzgdzenia, jedli znajduje
sie na wilgotnej powierzchni lub
jesli rece uzytkownika lub urzg-
dzenie sg mokrel

/A NIEBEZPIECZENSTWO

PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM! Nigdy nie
otwierad urzgdzenia i w zadnym
wypadku nie prébowaé dotrzed
do wnetrza za pomocg metalo-
wych przedmiotéw!



Naprawy mogq byé przeprowa-
dzane wylqcznie przez dopusz-
czone warsztaty. Urzgdzenia
reperowane w nieprofesjonalny
sposdb stanowiq zagrozenie dla
uzytkownika.

Urzqdzenie nalezy podtqczaé
wylgeznie do gniazdka ze stykiem
ochronnym zainstalowanego
zgodnie z przepisami z odpo-
wiednim napieciem (patrz rozdziat
,Dane techniczne”).

Aby unikng¢ wypadkéw nie no-
lezy pozostawiaé wigczonego
urzqgdzenia bez nadzoru.

Z urzqdzenia nie korzystaé na
niestabilnych lub krzywych po-
wierzchniach.

Nie wyjmowadé przewodu siecio-
wego |3 | z gniazdka zanim zao-
kofczy sie przyrzqdzanie. Jesli
trzeba przerwaé przyrzqdzanie,
to nalezy wyjaé przewdd sieciowy
z gniazdka zanim rozpocznie
sie kolejny proces.

Po czterech przebiegach po
sobie zaleca sie przerwe wyno-

szgcg co najmniej 20 minut, aby
silnik ostudzit sie.

Jesli chee sie korzystaé z urzg-
dzenia bez przerwy, to nalezy
wyczyscié uzytq tarcze do for-
mowania 16| po kazdym uzyciu
przy pomocy dotqczonego
przyrzqdu do czyszczenia [14].
Aby utatwié czyszczenie, tarczy
do formowania [14] nie zanurzag
bezposrednio w wodzie.

Nie wyginaé na site przewodu
sieciowego [3] nie ciggnqé za
niego, nie wykrecaé i nie wigzad
go, nie kta$¢ go pod ciezkimi
przedmiotami.

Do pojemnika do mieszania [1]
nie ktasé zadnych obiektéw z
metalu lub ptongcych przedmio-
tow.

Urzgdzenie odtqczyé od zasila-
nia, jedli sie z niego nie korzysta.
Urzqdzenie nie jest przezna-
czone do uruchamiania za
pomocq zewnetrznego zegara
sterujgcego lub osobnego sys-
temu sterowania.

Natychmiast wyjgé wtyczke z
gniazdka, gdy zobaczy sie dym.
Whtyczke sieciowq nalezy
wyciqggaé z gniazdka ciggngé
za wtyczke, nie za przewdd

sieciowy [3].
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Whtyczka sieciowa musi byé
czysta.
Nie stawiaé zadnych przedmio-
téw na urzgdzeniu!
Nie poruszad urzqdzenia, gdy
jest wigczone.
Urzqdzenie bez nadzoru i przed
montazem, demontazem lub
czyszczeniem nalezy odtqczyé
od zasilania.
Przed wymiang akcesoriéw lub
dodatkowych czesci, ktére bedg
sie ruszaty podczas pracy, urzg-
dzenie musi zostaé wytqczone i
odtgczone od zasilania.
Urzqdzenie po uzyciu nalezy
przechowywaé w suchym i do-
brze wentylowanym miejscu.
QIP BEZ WPI'.Y!NU NA
ZYWNOSC! Produkt
nie wplywa ujemnie na wiasci-
wosci smakowe i zapachowe.
UWAGA: NIEBEZPIECZEN-
STWO POZARU Nigdy nie
przykrywaé urzqdzenia, aby
unikngé przegrzania.
UWAGA: NIEBEZPIECZEN-
STWO RAN CIETYCH Ruchome,
mechaniczne czeséci z wysokg
predkosciq obrotowg! Unikaé
obrazen ciata. Unikaé dotykania
jakichkolwiek czesci, gdy urzg-
dzenie pracuje. Dfonie, wlosy,

odziez, skrobak do ciasta |14] i
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inne przyrzqdy trzymaé podczas
pracy z dala od ruchomych
czesci. Nie dotykaé ruchomych
czesci, w szczegdlnosci, gdy
urzqdzenie jest podigczone do
sieci elektrycznej. Gdy urzqdze-
nie pracuje nie wktadaé do niego
palcéw lub przedmiotéw. Nie-
bezpieczenstwo cigzkich urazéw!
Nie otwieraé pokrywki[4], nie
odkrecaé nakretki do tarcz do
formowania [9], aby otworzy¢é
produkt i nie dotykaé dtonig haka
do mieszania [5], podczas gdy
urzqdzenie pracuje. Moze to
prowadzié¢ do ciezkich obrazen
ciata.

Wyiaé - gdy czesci utkng -
wtyczke sieciowq z gniazdka.
Sprébowaé usungé sktadniki,
ktére przeszkadzajg hakowi do
mieszania .

W celu skorzystania z konser-
wacji nalezy skontaktowaé sie z
serwisem.

Przed kazdym uzyciem nalezy
sprawdzi¢ przewdd sieciowy [3]
wtyczke, pojemnik do mieszania
[1], hak do mieszania [5]iinne
odczepiane czeéci, czy nie sg
uszkodzone. W razie stwierdze-
nia uszkodzen prosze skontakto-
wad sig z punktem serwisowym
w celu wymiany.



W celu unikniecia zagrozen na-
lezy upewnic sig, czy wszystkie
elementy sq przymocowane w
prawidtowych miejscach, przed
podtgczeniem produktu do sieci
elektryczne;.

Do dezynfekciji elementéw nie
stosowad ani kuchenki mikrofalo-
wej, ani zrédet ciepta, moze
prowadzié to do deformacii i
uszkodzen.

Produktu nie czyscié stalowq
wetng, szorujgcymi $rodkami lub
zrgcymi ptynami.

Urzqdzenia nie wystawiad przez
dtuzszy czas na promieniowanie
stoneczne. Moze to prowadzié
do zblakniecia.

Nie podgrzewaé zadnych czesci
tego produktu.

Przed uruchomieniem

Aby unikngé zagrozen, po rozpakowaniu na-
lezy sprawdzi¢ urzqdzenie, wtyczke i przewdd
sieciowy | 3 | pod katem kompletnosci i niena-
gannego stanu, aby wykluczy¢ ewentualne
szkody.

W celu ochrony przed uszkodzeniami podczas
transportu urzqdzenie znajduje sie w opako-
waniu.

Ostroznie wyjaé urzgdzenie z oryginalnego
opakowania.

Usunqgé wszystkie czesci opakowania i folie
ochronng z wyswietlacza.

Doktadnie oczyscié urzqdzenie i wszystkie cze-
$ci wyposazenia z resztek pytu z opakowania
zgodhnie z informacjami z rozdzialu ,Czyszczenie

i pielegnacja”. W tym celu trzeba wpierw zde-
montowaé urzqdzenie. W tym celu postepowaé
zgodnie z informacjami z rozdziatu ,Demontaz
produktu”.

Po doktadanym wyczyszczeniu i ponownym
montazu (patrz rozdziat ,Montaz”) maszynke
do makaronu ustawi¢ w poblizu gniazdka z
wiykiem ochronnym. Uwazaé przy tym na
wolny dostep.

Obecnie meble sq pokrywane lakierami i two-
rzywami sztucznymi i pieleggnowane najrézniej:
szymi $rodkami. Nie mozna catkowicie wykluczyé,
ze niektére z tych materiatéw zawierajq czesci
sktadowe, ktére naruszajq lub zmiekezajq gu-
mowe nézki obudowy [2] Ewentualnie nalezy
podtozy¢ pod maszynke do makaronu pod-
kladke antyposlizgowq.

Urzqdzenie postawié na odpowiedniej pod-
ktadce.

Potqczy¢ przewdd sieciowy | 3 | z gniazdkiem
z tytu urzqdzenia.

Podiqczyé urzqdzenie do gniazdka ze stykiem
ochronnym.

Demontaz produktu

Upewni¢ sig, ze urzqdzenie jest wylgczone i
przed przystqpieniem do demontazu wyciggngé
wtyczke sieciowq z gniazdka.

Zdiq¢ pokrywke [4] z obudowy [2], w tym
celu nalezy nacisnqgé¢ przycisk odblokowujqcy i
pokrywke | 4 | pociqggnqé do géry za uchwyt.
Przekreci¢ nakretke do tarcz do formowania
[9] w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara i zdjgé jq z rurki do wyciskania [8].
Odkreci¢ obie $ruby mocujgce [15] réwnoczeénie
przekrecajqc je w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az przedniq ostone E be-
dzie mozna zdjqé bez oporu z obudowy [2].
Rurke do wyciskania z watkiem do wyciskania
wyjaé z pojemnika do mieszania [1]
Watek do wyciskania | 7 | wyjqé z rurki do
wyciskania [8]

Pojemnik do mieszania [1] z hakiem do mie-

szania [5 ] wyjaé do przodu z obudowy [2]
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Hak do mieszania | 5 | automatycznie poluzuje
sie przy tym z oprawy.

Szuflade |10 wyjqé do wyczyszczenia z obu-
dowy [2]

Montaz

Upewni¢ sig, ze urzqdzenie jest wylgczone i
przed przystgpieniem do montazu wyciggngé
wtyczke sieciowq z gniazdka.

Jesli wezesdniej usuneto sig szuflade ., to na-
lezy wlozy¢ jq wraz z nieuzywanymi tarczami
do formowania [16] znéw do obudowy [2].
Pojemnik do mieszania | 1| wsungé luzno do
obudowy | 2 | (patrz rys. A). Oba trzpienie pro-
wadzqce na gérnym, zewngtrznym brzegu po-
jemnika do mieszania [ 1] nie mogq przy tym
wejéé w odpowiednie prowadnice w obudo-
wie .

Hak do mieszania | 5 | wsungé od géry w
pojemnik do mieszania az zaskoczy w
odpowiednig prowadnice.

Hak do mieszania | 5 | weisngé mocno w pro-
wadnice w tylnej $ciance obudowy | 2 | (patrz
rys. B+ C).

Teraz pojemnik do mieszania |I| wsungé az do
oporu w obudowe [2], tak aby oba trzpienie
prowadzqce na gérnym, zewnetrznym brzegu
pojemnika do mieszania [ 1] mogly przy tym
zaskoczyé w odpowiednie prowadnice.
Wetkng¢ rurke do wyciskania | 8 | przy pomocy
odpowiedniej prowadnicy od przodu do otworu
(patrz rys. D). Zwrécié przy tym uwage na to,
aby watek do wyciskania | 7 | wskoczyt we wneki.
Watek do wyciskania | 7 | wetkngé w rurke do
wyciskania | 8 | (patrz rys. E), az catkowicie
zniknie w nie;j.

Przedniq ostone [6] natozyé na obudowe [2]
przykrecié jq zgodnie z kierunkiem ruchu wska-
zbwek zegara przy pomocy $rub mocujqcych
(patrz rys. F).

Wybraé zqdanq tarcze do formowania |14] i
przymocowaé jq z przodu do rurki do wyciska-
nia (ewentualnie przytrzymaé jq jednq rekq).
Maty nosek z tytu traczy do formowania
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musi zaskoczyé w srebrny otwér na korcu
watka do wyciskania.

Nakretke do tarcz do formowania @ dokreci¢
zgodnie z ruchem wskazéwek zegara (patrz
rys. F).

Wskazéwka: nie za mocno przykreci¢ tar-
cze do formowania [16]. W przeciwnym razie
po zakoriczeniu przyrzqdzania makaronu (za-
leznie od nacisku) bedzie mozna jq z trudem
odkrecié.

Wetkngé pokrywke [ 4 | z oboma jezyczkami w
prowadnice obudowy [ 2] Pokrywke [4] naci-
snqé do dotu, az uslyszy sig klikniecie. Montaz
jest teraz zakonczony (patrz rys. G).

W komplecie zawartych jest 8 tarcz do formowania

(patrz rys. H):

- [164] cienkie spaghetti

- El makkaroni / rozki - sktada sie z
2 czesci

- El tréjkgtna

- 16d grube spaghetti

- [16€] lasagne / ravioli - sklada sie z
2 czesci

- [16f] linguine

- @ fettucine

- El pappardelle

Upewni¢ sie, ze nakretka do tarcz do formo-
wania [9] jest dobrze zamocowana, aby nie
podczas przyrzqdzania makaronu nic nie
przeszkadzato.

Przy uzywaniu form ,Llasagne / ravioli” i ,Mak-
karoni /rozek” uwazaé specjalnie na to, aby
poprawnie wlozy¢ tarcze do formowania [16].
Zaleca sie najpierw przytrzymaé jednqg rekg
tarcze do formowania [16] i odpowiedniq
wktadke a drugq przykrecaé nakretke do
tarcz do formowania | 9|,

Czas wyciskania makaronu zalezy uzytej
tarczy do formowania [16]. Z powodu matego
otworu przy cienkim makaronie np. cienkie
spaghetti moze potrwaé az do 3 minut az
makaron wyjdzie.



UWAGA: podczas pracy tarcze do wyciskania
mogq zostaé wymienione jedynie, po wytqczeniu
maszynki do makaronu.

® Uruchomienie

Potqczyé przewdd sieciowy | 3 | z gniazdkiem
z tytu urzqdzenia.

Podiqczyé urzqdzenie do gniazdka ze stykiem
ochronnym.

Wskazéwka: podczas podigczania do
zasilania urzqdzenie wydaije piknigcie a wy-
$wietlacz LCD |2a| zapala sig na krétko.

Nacisngé przycisk Wk. /WYL, [2]. Na wyswie-

tlaczu LCD |2a| pojawi sie ,ON" a urzqdzenie
przechodzi w tryb czuwania.
Wskazéwka: jesli podczas przyrzqdzania
naciénie si¢ przycisk Wt./WYt. to urzg-
dzenie przerwie prace i przejdzie w tryb
czuwania.

Tabela referencyjna dla stosunku ptynu do maki:

Miarka | Miarka do ptynéw[11]
do maki
Mgka Woda | Mieszanka | Mieszanka
rozrzedzo- |jajko/
nego soku woda
warzywnego
z / bez wody
2 szklanki [ 160ml | 160ml 180 ml
(430¢) (2 jajka,
wielko$é
M, resztka
wody)

Miarka  Miarka do ptynéw [11]

do maki

1 szklanka | 80 ml 80ml 90 ml

215g) (1 faiko,
wielko$é M,
resztka
wody)

Wskazéwka: podane iloéci mgki odnoszq sie do
ptaskie szklanki. Wykorzysta¢ skrobak do ciasta
aby wyréwnaé make.

Wskazéwka: jajka przed uzyciem muszq zostaé
wymieszane z ptynem.

Wskazéwka: z jedna szklanki maki wychodzi
250g makaronu.

UWAGA! Produktu nie mozna uzywaé ponad
granice jego wytrzymatoscil
Nalezy upewnié sig, ze produkt stosuje sig ka-
tegorycznie zgodnie z zalecanym stosunkiem
maki do wody.
Usterki z powodu obstugi nieodpowiadajqgcei
instrukcji, prowadzq do utraty roszczen gwa-
rancyjnych.

UWAGAL! Nie stosowaé zmiksowanych warzyw,
tylko rozrzedzony sok warzywny. Do napetniania
ptynnych sktadnikéw stosowaé wytgeznie otwér po
lewej stronie pokrywki [4].

Otworzy¢ pokrywke | 4 | (patrz rys. 1).
Odmierzy¢ potrzebng iloé¢ maki przy pomocy
miarki do maki [12| ab.

Wskazéwka: podane iloéci mgki odnoszq
sie do ptaskie szklanki. Wykorzystaé skrobak
do ciasta [14], aby wyréwnaé make.

Make wsypaé do pojemnika do mieszania
(patrz rys. J).

Pokrywke | 4 | natozy¢ na jej miejsce na obudo-
wie .

Wymierzyé potrzebng iloéé ptynu w miarce do
plynéw [11]. W tym celu miarke do ptynéw

ustawi¢ na stole i oczytaé wartoé¢ w poziome
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z przodu. Wla¢ ptyn do pojemnika do miesza-
nia | 1] (patrz rys. K).

Wiozyé wtyczke do odpowiedniego gniazdka
i weisngé przycisk Wt./WYt. .

Nacisngé odpowiedni do ilosci maki przycisk
automatyczny [2d] (1 lub 2 szklanki maki) lub
alternatywnie wpierw ,Mieszanie” i potem
Wyciskanie”. Wla¢ odpowiedniq iloé¢ ptynu
zgodnie ze stosunkiem maki do ptynu podanym
w tabeli przez lewy otwér w pokrywce, gdy
hak do mieszania | 5 | zaczqt sig poruszad.
Silnik uruchamia sie, ciasto bedzie ugniatane
przez 3 minuty, po tym zostanie zmieniony kie-
runek ugniatania i rozpoczyna sig wyciskanie.
Na wyswietlaczu LCD |2a| przemija pozostaty
czas catkowitego przyrzqdzania. Urzqdzenie
zatrzymuje sig automatycznie i wyéwietla ,OFF”,
gdy zakonczone zostato wyciskanie makaronu.
Caly proces zalezny jest od wybranego pro-
gramu i trwa okofo 8 do 12 minut (patrz rys. L).
Do odcinania makaronu mozna wykorzystaé
zatqgczony skrobak do cista |14] lub ostry néz.

Jesdli po zakonczeniv automatycznego przyrzg-
dzania makaronu w pojemniku do mieszania
II, pozostanie jeszcze resztka ciasta, to wytq-
czyé wpierw urzqdzenie.

Otworzy¢ pokrywke | 4 | i ciasto wcisngé palcami
w otwér rurki do wyciskania | 8 | w $rodku po-
jemnika do mieszania [ 1]

Zamknq¢ znéw pokrywe .

Wiqczyé produkt i nacisngé przycisk wyciskania
[2e], aby wycisngé pozostate ciasto. Funkcja ta
trwa 5 minut. Proces ten mozna powtérzy¢ kil-
kakrotnie. Szczegélnie w przypadku klejgcego
ciasta i cista z grysikiem moze sig zdarzy¢, ze
resztki cista pozostang w pojemniku do mie-
szania IIl

UWAGA! Te funkcie te stosowac dopiero, gdy
woda i mgka zostang dobrze wymieszane, w
przeciwnym razie maze doéé do bfednego
funkcjonowania, ktére wptywa na zywotnoéé
urzqdzenia.
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Wskazéwki

Ptyny muszq przed dodaniem do pojemnika
do mieszania | 1 | zawsze wczesniej zostaé
wymieszane w miarce do ptynéw [11].

Podczas przyrzqdzania nie dodawaé zadnych
nieptynnych sktadnikéw poza makq (jajka mu-
szq przed zastosowaniem zosta¢ wymieszane
z wodq.).

Sok warzywny i mieszanke woda/jajko wlewad
wylgcznie przez lewy otwdr w pokrywee [ 4 |-
nigdy bezposrednio do pojemnika do miesza-
nia

Plynu z jajkiem nigdy nie dodawaé bezpoérednio
na make.

Dodawac jajka lub sok, aby przyrzqdzaé
makaron o réznych aromatach.

Makaron posypywaé odrobing maki, po jego
wyijéciu. Przez to bedzie smaczniejszy i nie
bedzie sig sklejat.

Funkcja automatyczna ,, 1 szklanka maki”

W trybie czuwania nacisngé przycisk automa-
tyczny |2d| 1 szklanka maki”, aby wybraé
przyrzqdzanie makaronu z jednej szklanki
maki. Zabrzmi brzeczenie a na wyséwietlaczu
LCD |2a| pojawi sig cyfrowe odliczanie ,11:00”
minut czasu przyrzqdzania. Urzgdzenie ugniata
3 minuty w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara i robi przerwe na 5 sekund.
Nastepnie uruchamia automatyczng funkcie
wyciskania. Na koficu czasu przyrzqdzania na
wyswietlaczu |20 pojawi sie ,OFF”. Jedli ciasto
przed uptywem 11 minut zostanie catkowicie
wyciéniete, to urzqdzenie moze zostaé wytq-
czone. Jedli po uptywie 11 minut w pojemniku
do mieszania pozostanq resztki cista, to nalezy
postgpié¢ zgodnie z informacjami z rozdziatu
,Obrabianie resztek ciasta”.

Funkcja automatyczna ,,2 szklanki maki”

W trybie czuwania nacisngé przycisk automa-
tyczny |2d| ,2 szklanki mgki”, aby wybraé przy-
rzqdzanie makaronu z dwéch szklanek mqgki.
Zabrzmi brzgczenie a na wyswietlaczu LCD



pojawi sig cyfrowe odliczanie ,,12:00" minut
czasu przyrzqdzania. Urzgdzenie ugniata

3 minuty w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara i robi przerwe na 5 sekund.
Nastepnie uruchamia automatyczng funkcje

Maszynka jest wyposazona w akeesoria do przy-
rzqdzania pierozkéw. Do przyrzqdzania pieroz-
wyciskania. Na kofcu czasu przyrzgdzania na  kéw nalezy najpierw przygotowaé ptaty lasagne.

wyswietlaczu LCD pojawi sie ,OFF”. Jedli ciasto
przed uptywem 12 minut zostanie catkowicie
wyciéniete, to urzqdzenie moze zostaé wytq-
czone. Jedli po uptywie 12 minut w pojemniku
do mieszania pozostang resztki cista, to nalezy
postqpié zgodnie z informacjami z rozdziatu
,Obrabianie resztek ciasta”.

Funkcja ugniatania

W trybie czuwania nacisngé przycisk ugniatania
[2c], aby wybra¢ funkeje ugniatania. Zabrzmi
brzeczenie a na wyswietlaczu LCD |2a| pojawi
sig cyfrowe odliczanie ,3:00” minut czasu
przyrzqdzania:

Obrébka ugniataniem odbywa sig w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara przez
3 minuty, po tym konAczy sig proces a na wy-
$wietlaczu pojawi sig ,OFF”.

Funkcja wyciskania

W trybie czuwania nacisngé przycisk ugniatania
wyciskania |2e|, aby wybraé funkcje wyciskania.
Zabrzmi brzeczenie a na wyswietlaczu LCD
pojawi sig cyfrowe odliczanie ,5:00" minut
czasu przyrzqdzania:

Funkcja wyciskania uruchamia sig automatycznie
i na koAcu czasu przyrzqdzania na wyswietla-
czu LCD |2a| pojawi sie ,OFF”. Jedli ciasto przed
uptywem 5 minut zostanie catkowicie wycisniete,
to urzqdzenie moze zostaé wytqgczone. Jedli po
uptywie 5 minut w pojemniku do mieszania po-
zostanq resziki cista, to nalezy postqpi¢ zgod-
nie z informacjami z rozdziatu ,Obrabianie
resztek ciasta”.

Przyrzqdzone pfaty lasagne utozy¢ na desce
do krojenia i wykroi¢ ksztatt pierozkéw przy
pomocy foremki do ravioli [13] (patrz rys. M i N).
Ciasto pofozy¢ bezpoérednio na foremce do
ravioli [13]i natozy¢ wybrany farsz (patrz rys. O).
Zamkng¢ foremke do ravioli [13]i mocno jq
$cisngé (patrz rys. P).

Wyijaé gotowe pierozki (patrz rys. Q).

Czyszczenie i pielegnacja

Funkcja ochrony
Urzqdzenie mozna wiqczaé i wylqczaé tylko z

zamknietq pokrywkq [4]

Przed czyszczeniem zawsze wyciqgaé wiyczke
z gniazdkal!

Nigdy nie zanurzaé produktu w wodzie. Ist-
nieje niebezpieczenstwo porazenia prqdem!
Nie uzywaé ostrych srodkéw czyszczqcych ani
szorujqcych jak szorstkie czysciki, bo moze to
doprowadzié do nieodwracalnych uszkodzen
urzqdzenia.

Produktu nie czyscié stalowq wetnq, szorujgcymi
$rodkami lub zrgcymi ptynami.

Po kazdym uzyciu wyczysci¢ produkt.

Tarcze do formowania | 16| wyczysci¢ z wierzchu
przy pomocy trzpieni skrobaka do ciasta [14].
Przy jego pomocy mozna dostaé sig do otwo-
réw i szczelin w tarczach do formowania [16]
Wszystkie odczepiane czeéci oraz miarki czy-
$cié recznie. Wykorzystaé do tego cieptq wode,
ptyn do mycia naczyn i miekkqg ggbke.
Ponizsze czgsci mozna my¢ réwniez w zmy-
warce:

- pokrywka

- pojemnik do mieszania

- hak do mieszania

- rurka do wyciskania

- watek do wyciskania

- miarka do mqki

- miarka do ptynéw

- tarcze do Formowonio
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- foremka do ravioli

Obudowe | 2 | czysci¢ lekko wilgotng, migkkg

szmatkq.

W celu wyczyszczenia rurki do wyciskania
usungé biatg uszczelke . Tak nie pozostang
zadne resztki pomigdzy $ciankami.
Wskazéwka: tarcze do formowania mozna
tatwiej czysci¢, gdy ciasto stwardniato.

® Przechowywanie

Po wyczyszczeniu maszynki do makaronu wykonaé

nastepujgce czynnosci:

Ewentualnie wyjgé¢ wtyczke z gniazdka ze

stykiem ochronnym.

Maszynke do makaronu przechowywaé w

suchym miejscu.

® Usuwanie usterek

Problem

Przyczyna

Rozwiqgzanie

Maszynka do makaronu nie ma
zasilania.

Wiyczka nie jest wetknigta
lub nie styka.

Wyczyici¢ wtyczke suchq szmatkg
i / lub wetkngé jg (ponownie) do
gniazdka.

Maszynka do makaronu nie
wyciska makaronu lub na
wyswietlaczu LCD |2a| pojawito
sie ,E1”.

Za mato plynu

Doda¢ matq ilo$¢ ptynu przez otwér w
pokrywce nacisnqé przycisk
ugniatania . Nastepnie nacisngé
przycisk Wt./WYL. |2b| w celu wylqg-
czenia, po tym jeszcze raz wigczyé i
nacisnqé przycisk wyciskania |2e| i
sprawdzi¢, czy makaron bedzie
wyciskany.

Za duzo ptynu

Ciasto wyjqé z pojemnika do mieszania

podzieli¢ na mate czesci, ponow-
nie wlozyé do pojemnika do mieszania

dodaé odrobine mgki i nacisngé
przycisk ugniatania . Nastepnie na-
cisngé przycisk Wt./WYt. w celu
wylqgczenia, po tym jeszcze raz wigezy¢
i nacisngé przycisk wyciskania |2e] i
sprawdzié, czy makaron bedzie wyci-
skany.
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Problem Przyczyna

Rozwigzanie

Makaron ma grudki lub peknigcia.

i pekniecia.

Makaron ma ze wzgledu
na mieszanie na poczgtku i
na koAcu wyciskania grudki

Doda¢ wymieszane jajka a makaron
bedzie gtadki.

Jesli ma sie wystarczajqceq iloé¢ czasu,
makaron mozna porozrywaé na wiel-
kos¢ matych orzeszkéw ziemnych i
ponownie wlozy¢ je do pojemnika do
mieszania | 1] Nacisngé przycisk ugnia-
tania i ponownie wycisng¢ ciasto. Im
czeiciej sig to powtérzy, to makaron
bedzie bardziej migkki i al dente.

Trudno wycziécic' tarcze do

formowania [16]

Ciasto jest za mokre.

Pozostawié ciasto do wysuszenia w
tarczy do Formowania i skorzystaé
z przyrzqdu do czyszczenia .

Makaron peka przy wychodzeniu.

Za matq ilo§¢ ptynu

Dodaé ptynu w kategorycznej
zgodnosci z instrukcjq (patrz rozdziat
,Odmierzanie sktadnikéw”).

W razie wystgpienia niewymienionych tu zaktécen
prosze zwrécié sig do naszej obstugi klienta. Nasi
doradcy klienta chetnie postuzq dalszg pomocq.
Adres serwisu znajduje sie w naszych warunkach
gwaranciji.

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjo-
znych dla $rodowiska, ktére mozna przekazaé do
utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania surow-
cédw wiérnych.

Przy segregowaniu odpadéw prosimy
zwrécié uwage na oznakowanie mate-
riatéw opakowaniowych, oznaczone sq
one skrétami (a) i numerami (b) o naste-
pujacym znaczeniu: 1-7: Tworzywa
sztuczne / 20-22: Papier i tektura /
80-98: Materiaty kompozytowe.

AY
£

Produkt i materiat opakowania nadajq
si¢ do ponownego przetworzenia, na-
lezy je zutylizowaé osobno w celu lep-
szego przetworzenia odpadéw. Logo

Triman jest wazne tylko dla Francji.

Informaciji na temat mozliwosci utylizaciji
wyeksploatowanego produktu udziela
urzad gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrone $rodowiska nie wy-
rzucaé urzqdzenia po zakohczeniu eks-
ploatacji do odpadéw domowych, lecz
prawidtowo zutylizowaé. Informacji o
punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

1

® Gwarancja / Serwis

Szanowna Klientko, szanowny Kliencie,

nasze produkty podlegaiq Scistej kontroli jakosci.
Jesli mimo to urzqdzenie nie bedzie funkcjonowato
nienagannie, bardzo tego zatujemy i prosimy o
zwrécenie sig do naszej ponizej wymienionej obstugi
klienta. Chetnie jestesmy do Parstwa dyspozycji pod
podanym numerem telefonu gorqcej linii serwisu.
W celu uwierzytelnienia roszczen gwarancyjnych
obowigzuje - bez ograniczenia praw gwarancyjnych -

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz

z wymiang urzqdzenia lub waznej czgsci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na Nowo.
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co nastepuje:

1. Roszczenia gwarancyjne mozna wysuwaé wy-
tqcznie w okresie maks. 3 lat od daty zakupu.
Nasze ustugi gwarancyjne ograniczajq sie do
usuwania wad materiatowych i fabrycznych
lub wymiany urzqdzenia. Nasze ustugi gwa-
rancyjne sq bezptatne.

2. Roszczenia gwarancyjne nalezy zgtaszaé kaz-
dorazowo niezwlocznie po dowiedzeniu sig o
wadzie.

3. Uwierzytelnienie roszczen po uptywie okresu
gwarancii jest wykluczone.

4. Paragon nalezy zachowaé jako dowéd doko-
nania zakupu.

Brak ustug gwarancyjnych w przypadku:
- bezprawnego lub niewtasciwego obchodzenia
sie z urzgdzeniem

- przestrzegania obowiqzujgcych érodkéw bezpie-

czefstwa dla urzqdzenia

- uzycia zbyt duzej sity

- ingerencji podejmowanych przez nieautoryzo-
wany przez nas adres serwisowy

- uszkodzen, ktére powstaty wskutek wysytki w
niezabezpieczonym opakowaniu (samo opako-
wanie fego produkiu nie nadaje sig do wysytki)

- szkéd spowodowanych samodzielnie wskutek
np. uderzenia, zderzenia, upadku

- nieprzestrzegania instrukcji obstugi

- zwyklego zuzycia

- samodzielnych préb naprawy

Instrukcjg obstugi mozna zaméwié u naszej obstugi

klienta w formacie PDF.

Gorgca linia:

Tel.: 00800-83300000

E-mail: support.lidl@ksr-group.com

Dostepno$éé: od poniedziatku do pigtku od godz.
09:00 do godz. 18:00 (CET)

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu (np.
IAN 123456) joko dowdd zakupu.
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® Deklaracja zgodnosci

Niniejszy produkt spetnia wymagania obowigzujg-
cych dyrektyw europejskich i krajowych. Zostato to
potwierdzone znakiem CE. Odpowiednie deklaracije
przechowuije producent.

Quali
teste
& User-friendly

Tested for toxi
@ substances:

© Field tested
@ Long-term teste
tuv-sud.com/ppp74002

epriifte
Sicherheit

www.tuv.com
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Legenda pouzitych piktogramd

zornénil

Dbdt na vystrazné a bezpeénostni upo-

I
QH Vhodné pro potraviny!

Prectéte si pokyny!

Vystraha! Nebezpegi zasahu
elektrickym proudem!

A\
i
V-~

Volt, stfidavy proud

EU konformni

Hz

Hertz (frekvence)

Obal a vyrobek odstrafujte do
odpadu ekologicky!

W

Watt (pfikon)

3 roky zdruka

Bezpecnostni upozornéni
Instrukce

o

Vyrobnik téstovin

® Uvod
Blahopfejeme Vam ke koupi nového vy-
@ robku. Rozhodli jste se pro kvalitni produkt.
Ndavod k obsluze je sougdsti tohoto vy-

robku. Obsahuje dilezité pokyny pro bezpeénost,
pouziti a likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte
se viemi pokyny k obsluze a bezpecnostnimi pokyny.
Pouzivejte vyrobek jen popsanym zpisobem a na
uvedenych mistech. Pfi pfeddni vyrobku ffeti osob&
predeijte i viechny podklady.

Strojek na pastu je vhodny jen na vyrobu nudli. Pfi-
stroj neni uréen ke komer&nimu pouzivani v kuchynich
pro zaméstnance, v obchodech, kanceldfich a v ji-
nych oblastech ani pro hotelové a motelové hosty
a v jinych bytovych zafizenich jako jsou penziény
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Pfezkouseno u TUV SUD
Certifikace GS od TUV
RHEINLAND

se snidani - je uréen jen pro pouzivéni v domdcnos-
tech. Kazdd jind pouZiti nez ke stanovenému Géelu
nebo zmény pfistroje jsou zdsadné zakdzdny. Za
$kody vzniklé pouZitim k jinému nez ke stanovenému
G&elu nebo nespravnou obsluhou vyrobce nerugi.
Ndroky jakéhokoliv druhu tykaiici se 3kod zpdsobe-
nych pouzitim k nestanovenému Géelu, neodbornymi
opravami, nedovolenymi zm&nami nebo pouzitim
nepfipusténych néhradnich dild jsou vylouéeny.
Riziko nese uzZivatel.

l Ndadoba na michani

|2 ] Téleso

20| LC displej

2b] Vypinac

2¢| Tlagitko hnéteni

E Tlagitka automatiky

[2¢] Tlagitko vylisovéni

Z Sifovy kabel se zastrekou
14| Viko



HERENEERENEE

H&k na michani

Celni kryt

Lisovaci hidel

Lisovaci trubka

Matka tvarovacich ndstavcd
Zasuvka

Odmérka na tekutiny
Odmérka na mouku
Ndstavec na ravioli

Stérka na tésto / &istici néstroj
Pripeviiovaci $rouby
Tvarovaci ndastavce (8 kusi viz kapitola ,Volba
tvarovacich ndstavcd”)

Tésnéni lisovaci trubky

Jmenovité napéti:

220 - 240V~

Jmenovitd frekvence: 50 / 60 Hz

Jmenovity vykon:  260W

Objem k naplnéni:  cca 2 litry

Pritlagny tlak: 1000kg

Délka kabelu: 80cm

Rozméry: 33x21x28cm (Ix$xv)

1

strojek na t&stoviny

8 tvarovacich ndstavcd

—_

—_—

odmérka na mouku

odmérka na tekutiny
ndstavec na ravioli

stérka na tésto / &istici ndstroj
sifovy kabel se zdstrekou
navod k obsluze

sesit s recepty

A

Bezpecnostni
upozornéni

Tento pfistroj nesmi pouZivat déti.
Pristroj a pfivodni kabel uchové-
vat mimo dosah déti.
NEBEZPECI UDUSENI! Ucho-
vaveijte obalové félie mimo dosah
détil

ELEKTRICKE PRISTROJE NE-
JSOU HRACKY! Proto pouzi-
vejte a uchovdveite pfistroj mimo
dosah déti. Déti nerozpozndvaiji
nebezpedi hrozici pfi zachdzeni
s elektrickymi pfistroji. Neneché-
vejte sitovy kabel | 3 | viset doly,
aby nebylo mozné za néj tahat.
Tento pfistroj mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duevnimi
schopnosti nebo s nedostatecnymi
zku$enostmi a znalostmi, jestlize
budou pod dohledem nebo byly
poudeny o bezpeéném pouzivani
pfistroje a chdpou nebezpedi,
kterd z jeho pouZivani vyplyvaiji.
S pfistrojem si déti nesmi hrat.

/A NEBEZPECI ZASAHU

ELEKTRICKYM PROUDEM!
Neponofujte pfistroj do vody a
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nepouzivejte ho venku - nesmi se
vystavovat desti ani jiné vlhkosti!
Pfi poruchdch provozu, Cisténi
anebo nepouzZivéni pfistroje vy-
tahujte jeho zdstrcku ze zdsuvky!

/A NEBEZPECI ZASAHU ELEK-

TRICKYM PROUDEM! Jestlize
spad| pfistroj do vody, vytédhnéte
nejdfive sitovou zdstreku a teprve
potom pfistroj z vody! Pfistroj
potom nepouZzivejte, nechte ho
nejdfive zkontrolovat pfipusténym
servisem. To plati také pro sifovy
kabel [ 3] nebo pfistroj anebo

jestlize pfistroj spadl!

/A NEBEZPECI ZASAHU ELEK-

TRICKYM PROUDEM! Dejte
pozor, aby se sifovy kabel
nebo pfistroj nedostal do styku s
horkymi povrchy nebo do bliz-
kosti tepelného zdroje. Umisfujte
sifovy kabel | 3 | tak, aby se ne-
dotykal horkych nebo ostrych
predméti!

/A NEBEZPECI ZASAHU ELEK-

TRICKYM PROUDEM! V
z4dném pfipadé sifovy kabel
neohybeijte ani ho neomotdvejte
kolem pfistroje, miZe se zlomit!

/A NEBEZPECI ZASAHU ELEK-
TRICKYM PROUDEM! Nepo-

uziveijte pfistroj, jestliZe stojite na
mokré podlaze nebo s mokryma
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rukama anebo jestliZe je cely
pristroj mokry!

/A NEBEZPECI ZASAHU ELEK-

TRICKYM PROUDEM! P¥istroj
nikdy neotevirejte a v Z4dné pfi-
padé nestrkejte dovnitt kovové
predméty!

Opravy smi provadét jen pfipus-
téné, odborné dilny. Neodborné
opravené pristroje jsou pro uzi-
vatele nebezpeéné.

Pripojujte pfistroj jen do prepisové
instalované, uzemnéné zdasuvky
se sprdvnym napétim (viz kapi-
tola ,Technickd data”).
Nenechdveite pfistroj v provozu
bez dohledu, abyste zabranili
nehodém.

NepouzZivejte pfistroj na nesta-
bilnich nebo Sikmych plochdach.
Nevytahujte sifovy kabel [3] ze
zdsuvky béhem vyroby nudli.
Jestlize jste museli vyrobu zasta-
vit, vytahnéte sitovy kabel
nez budete provédét daldi Gkony.
Doruéuje se udélat po &tyfech
cyklech prestavku nejméné

20 minut, aby motor mohl
vychladnout.



Jestlize chcete pfistroj nepretrzité
pouzivat, Cistéte pfedem pouzity
tvarovaci ndstavec [16] po kazdém
pouziti dodanym &isticim néstro-
jem [14]. Pro usnadnéni ¢isténi ne-
ponoftujte tvarovaci néstavec
pfimo do vody.

Sifovy kabel nésilim neohybeite,
netahejte za néj, neprekru-
cujte ani ho nesvazujte a nepo-
kladejte na néj tézké predméty.
Nevklddejte do nddoby na michéni
kovové nebo holavé predméty [1]
Nepouzivany pfistroj odpojte od
privodu elekirického proudu.
PFistroj neni urcen pro provoz s
externimi spinacimi hodinami
nebo separdtnim délkové ovlé-
danym systémem.

Jestlize vidite kout, okamzité
vytéhnéte zéstrcku ze zésuvky.
Sifovou zéstréku nevytahujte ze
zd&suvky za kabel [3], pouze za
z4streku.

Sifovou zéstréku udrZujte v
Cistoté.

Nestavte na pfistroj Zddné pFed-
méty!

Za provozu s pfistrojem nehy-
beijte.

Pfed sestavovdnim, rozebirdnim
nebo &i§ténim pfistroje, stejné
jako v pfistroje bez dohledu,

vytahujte vzdy zdstréku ze zé-
suvky.
Pfed vyménou pohyblivého pfi-
slusenstvi nebo pfidavnych dild
se musi pfistroj vypnout a odpojit
od pfivodu elektrického proudu.
Po pouZiti uchovdveite pfistroj na
suchém a dobfe vétraném misté.
»; VHODNE PRO PO-
TRAVINY! Vyrobek
neovliviiuje chufové a aromatické
vlastnosti potravin.
POZOR: HEBEZPECIi PO-
ZARU Pistroj nikdy nepfikry-
vejte, abyste predesli prehfdti.
POZOR: NEBEZPECi PORE-
ZANI Pohyblivé dily s vysokymi
otd&kamil Zabrarfite poranéni. Za
provozu pfistroje se nedotykejte
Z4&dnych dil. Béhem provozu
drzte Vase ruce, vlasy, obleéeni,
stérku na tésto i jiné pfedméty
mimo dosah pohyblivych dild.
Nedotykeite se pohyblivych dilg,
obzvld3f kdyz je pfistroj pfipo-
jeny do zdsuvky s elektrickym
proudem. Nestrkejte do pfistroje
v provozu prsty nebo pfedméty.
Nebezpedi véznych zranénil
Za provozu pristroje neotevirejte
viko [ 4| neodsroubovavejte matku
tvarovacich néstaved [9]k otevieni
vyrobku ani se nedotykeijte za
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provozu michaciho hdku [5]. Mize
dojit k véznym zranénim.

V pfipadé uviznuti pfisad v pfi-
stroji vytdhnéte zéstreku ze z4-
suvky. Potom se pokuste uvolnit
pfisady, které michaci hdk blo-
kuji [5].

V pfipadé nutné Gdrzby kontak-
tujte servis.

Prosime, kontrolujte pfed kaZdym
pouzitim sifovy kabel |3 |, zastréku,
michaci nddobu [1], hék na mi-
chdni | 5] a ostatni odnimatelné
dily, jestli nejsou poskozené. Jest
lize zjistite poskozeni, prosime
kontaktujte za Géelem ndhrady
servis.

Pfed pfipojenim na sit elektric-
kého proudu déveijte pozor, aby
byly viechny elementy pfistroje
na sprédvném misté.
Nepouzivejte na dezinfekci kom-
ponenty pfistroje mikrovinnou
troubu ani jiné zdroje tepla, miZe
dojit k jejich zdeformovdni a
poskozeni.

Necistéte vyrobek ocelovou vinou,
drhnoucimi &isticimi prostfedky
nebo Ziravymi tekutinami.
Nenechaveite pfistroj delsi dobu
na slunci. M0Ze dojit k obarveni
jeho povrchu.

Nezahfivejte Z&dné dily vyrobku.
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® Pred uvedenim do provozu

K vylou&eni eventudlnich $kod zkontrolujte po
vybaleni Gplnost doddvky, stav pfistroje, sifové
zéstreky a sifového kabelu [3],

Pristroj je v obalu, aby se pfi pfepravé nepo-
Skodil.

Vyjméte pfistroj opatrné z obalu.

Odstrarite dily obalu a ochrannou félii z dis-
pleje.

Vycistéte dokladné pfistroj a viechny dily jeho
pfislusenstvi podle popisu v kapitole , Citéni
a o3etfovani”. K tomu musite pfistroj nejdfive
demontovat. Postupuite pfitom podle popisu v
kapitole ,Demontdz vyrobku”.

Po dikladném vyé&isténi a montazi (viz kapitola
+Montdz") postavte strojek do blizkosti uzem-
néné zdsuvky s elekirickym proudem. Dbeite
na snadnou pfistupnost k zdsuvce.

V dneidni dobé jsou povrchy ndbytku chranény
mnoha laky i umélymi hmotami a osetfovdny
nejroznéjimi prostredky. Proto neni mozné Uplné
vylougit porudeni t&chto povrchd gumovymi
nozkami télesa | 2 | vyrobku. Popfipadé postavte
strojek na nudle na neklouzavou podlozku.
Postavte pfistroj na vhodnou podlozku.
Zastréte sifovy kabel | 3 | do zditky na zadni
strané pfistroje.

Zapoijte pfistroj do uzemnéné zdsuvky.

Demontaz vyrobku

Pred demontdzi se presvédite, Ze je pfistroj vy-
pnuty a vytdhnéte sitovou zéstreku ze zdsuvky.
Sejméte viko | 4| z t&lesa | 2 | stisknutim uvolfio-
vaciho tlagitka a vytazenim vika | 4 | za rukojef
smérem nahoru.

Odsroubujte matku tvarovacich nastaves [9] z
lisovaci trubky | 8 | otd&enim proti sméru chodu
hodinovych rugicek.

Odsroubuite oba pfipeviiovaci drouby |15] sou-
&asnym oté&enim proti sméru chodu hodinovych
rugicek, az se dé Eelni kryt [6 ] bez odporu z
t&lesa | 2 | sejmout.

Vytéhnéte lisovaci trubku | 8 | spolu s lisovaci
htideli[ 7] z nédoby na michani[1]



Vytéhnéte lisovaci hiidel [ 7] z lisovaci trubky [ 8],
Vytéhnéte nédobu na michdni[1] spolu s

hékem na michéni [5 ] smérem dopredu z télesa
[2] Hék na michani[5] se pritom automaticky

uvolni z uloZeni.

K &isténi vyjméte zasuvku [10] z télesa [2].

Montaz

Pfed montdZi se pfesvédcte, Ze je pfistroj vypnuty
a vytdhnéte zdstrcku ze zasuvky.

Jestlize jste predtim vyjmuli zdsuvku [10] zase ji
nasadte, véetné nepouzivanych tvarovacich
néstaved [16] do t&lesa [2]

Nasufite nadobu na michéni [ 1] volné do t&lesa
(viz obr. A). Oba vodici &epy na hofejsim
vn&jsim okraji nddoby na michani [1] pfitom
jesté nesmi zaskodit do pfisluiného vedeni
t&lesa[2]

Nasadte hak na michéni| 5 | shora do nddoby
na michéni [1], a2 zasko&i do piisluiného
vedeni.

Hak na michéni [5] zatlagte pevné do vedeni v
zadni sténé télesa | 2| (viz obr. B + C).

Nyni zasufite nédobu na michani[1] do télesa
az na doraz tak, aby oba vodici &epy na
hornim okraji nédoby na michani IIl zaskogily
do pfislusnych vedeni.

Nastréte lisovaci trubku | 8 | pomoci pisluiného
vedeni zpfedu do ofvoru (viz obr. D). Déveijte
pfitom pozor, aby lisovaci hiidel | 7 | zaskoéila
do vyfez0.

Nastréte lisovaci hfidel | 7 | do lisovaci trubky
(viz obr. E), aZ v ni kompletné zmizi.
Nasadte &elni kryt [6] na t&leso[2] a zaiistéte
ho pfipeviiovacimi drouby 15| oté&enim ve
sméru chodu hodinovych ru¢igek (viz obr. F).
Zvolte si Vami pozadovany tvarovaci ndstavec
a zafixujte ho vpiedu na lisovaci trubce
(popfipadé pfidrzet rukou). Maly vyénélek

na zadn strané tvarovaciho ndstavce [16] musi
zapadnout do stfibrného otvoru na konci liso-
vaciho vdlce.

Utdhnéte pevné matku tvarovacich néstaved
[9] oté&enim ve sméru chodu hodinovych
rucicek (viz obr. F).

Upozornéni: Tvarovaci néstavec 16| neuta-
hujte pfilid pevné. Jinak se po ukonéeni vyroby
pasty nedd snadno odroubovat (z ddvodu
pritiaku).

Nastréte viko | 4 | obéma vyénélky do vedeni
t&lesa[2] Zatlacte viko [4] dold a2 uslysite

kliknuti. Nyni je mont&z ukon&end (viz obr. G).

V dodévce je 8 tvarovacich néstaved [16] (viz obr. H):

- [16q] tenké $pagety

- [16b] makarény / rohlicky- slozené ze

2 dils

- [16] trojhran

- l16d] tlusté 3pagety

- [16¢] lasagne / ravioli - slozené ze 2 dilo
- [16f] linguine

- [16g] fettucine

- [16h] pappardelle

Matku tvarovacich néstaved [ ] dobe utdhnéte,
aby vyroba nudli dobfe fungovala.

Specidlné u tvarovacich néstaved na ,lasagne /
ravioli” a na ,makarény/rohlicky” daveijte
pozor, abyste tvarovaci ndstavce 16| spravné
nasadili. Doporuéuje se tvarovaci ndstavec
a odpovidaijici vlozku pFidrzovat jednou rukou
a druhou rukou Sroubovat matku tvarovacich
ndstavcl @

Doba vylisovani tstovin zdvisi na pouzitém
tvarovacim ndstavci [16]. U malych otvord na
tenké nudle, napfiklad na tenké $pagety, mize
trvat vylisovani az 3 minuty.

POZOR: Tvarovaci ndstavce |16 lze vyméfiovat
jen pfi vypnutém strojku.

® Uvedeni do provozu

Zastréte sifovy kabel | 3 | do zditky na zadni
strané pfistroje.
Pipojte pfistroj na uzemnénou zéstréku.
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Poznamka: Pii pfipojeni na elekiricky proud
reaguije pfistroj ténem a LC displej |2a] krétce
blikne.

Stisknate vypina& [2b]. Na LC displeji [2q] se ob-
jevi ,ON" a pfistroj pfejde do rezimu standby.
Poznamka: Za provozu miZete pfistroj za-
stavit stisknutim vypinace pfistroj potom
prejde do rezimu standby.

Referenéni tabulka pro poméry tekutiny a mouky:

Odmeérka | Odmérka na tekutiny
na
mouku
Mouka Voda Michani fidké | Smés
zeleninové vajicka a
$avy bez vody
nebo s vodou
2 odmérky | 160ml | 160ml 180ml
(430¢) (2 vajicka
velikosti
M, zby-
tek voda)
1 odmérka |80ml | 80ml 90 ml
(215¢) (1 vo-
jicko veli-
kosti M,
zbytek
voda)

Poznamka: Udand mnozstvi mouky se vztahuii
na obsah odmérky zarovnany s jejim hornim okra-
jem. PouZijte na zarovndni mouky v odmérce stérku
na tésto .

Poznéamka: Vaijicka se pred pouZitim musi rozslehat
s tekutinou.

Poznéamka: Jedna odmérka mouky je na 250g
nudli.
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POZOR! Vyrobek se nesmi pietézovat!

Dodrzujte ptesné doporucené pomé&ry mouky
a vody.

Na poruchy zpUsobené jinou obsluhou nez
popsanou v névodu k obsluze se zaruka ne-
vztahuje.

POZOR! Nepouzivejte pasirovanou zeleninu, jen
fidkou 3tavu. K naplnéni tekutych pFisad pouzivejte
jen ofvor na levé strané vika [4].

Otevrete viko | 4 | (viz obr. |).

Odméite potfebné mnozstvi mouky odmérkou
na mouku [12]

Poznamka: udavand mnozstvi mouky se
vztahuji na obsahy odmérky zarovnané s jejim
hornim okrajem. PouZijte na zarovnani mouky v
odmérce stérku na tésto [14].

Napliite mouku do nddoby na michani | 1 | (viz
obr. J).

Nastréte viko [4] na t&leso [2],

Naméite potfebné mnozstvi tekutiny odmérkou
na tekutiny [11]. K tomu postavte odmérku na
tekutiny [11] na stdl a odeditejte vodorovné na
predni strané. Nyni pfidejte obsah do nddoby
na michdani II, (viz obr. K).

Zastrte sifovou zdstréku do zdsuvky a stisknéte
vypinad .

Stisknéte tlagitko automatiky |2d| odpovidaijici
mnoZstvi mouky (1 nebo 2 odmérky mouky) resp.
alternativné nejdfive ,michat” a potom ,vyliso-
vat”. Jakmile se za&al hék na michéni[5 ] po-
hybovat pfideijte levou stranou vika sprévné
mnozstvi tekutiny odpovidaijici pomé&ru mouky a
tekutiny v referenéni tabulce. Motor nastartuje,
t&sto se 3 minuty hnéte, potom se smér hnéteni
méni a vylisovdni za&ind. Na LC displeji |20 se
zobrazuje celkové zbyvaiici doba do ukonéeni
vyroby. Po ukon&eném vylisovani téstovin se
pfistroj zastavi a ukazuje ,OFF”. Cely proces
je zavisly na zvoleném programu a trvé priblizné
8 az 12 minut (viz obr. L).

Na odFiznuti nudli mdZete pouzit dodanou
stérku na t&sto |14] nebo ostry niz.



Jestlize z0stal po ukon&eni automatické vyroby
v nédobé na michani [ 1] jesté zbytek t&sta, pak
pristroj nejdfive vypnéte.

Otevfete viko | 4 | a zatlagte prsty tésto do otvoru
lisovac trubky [ 8 ] uvniti nddoby na michéni[1].
Viko | 4 | zase uzaviete.

Zapnéte vyrobek a stisknéte tla&itko vylisovani
pro vytlaéeni zbytku tésta. Funkee trvd 5 mi-
nut. Proces Ize vicekrat opakovat. Obzvlésf u
lepivych, krupi¢nych tést se mize stét, Ze zista-
nou v nddobé na michani [ 1] jejich zbytky.
POZOR! Pouzivejte tuto funkci teprve tehdy,
az jsou voda a mouka dobfe smichané, jinak
mbzZe dojit k poruchdm, které negativné ovliv-
nuji Zivotnost pfistroje.

Tipy

Tekutiny se musi pfed pfidénim do nédoby

na michani [1] nejdFive smichat v odmérce na
tekutiny [11] a rozslehat.

B&hem zpracovavani nepriddveijte z4dné pevné
prisady, mimo mouky (vaji¢ka se musi pred
pouzitim smichat s vodou).

Naléveijte zeleninovou §févu a vodu resp. smés
vody a vaji¢ek do levého otvoru ve viku [ 4| a
nikdy pfimo do nédoby na michani[1]
Nepfidavejte tekutinu z vaji¢ek pfimo na mouku.
K vyrobé nudli s rdznymi chutémi pridavejte
vajicka nebo 3févu.

Vystupuiici nudle popraste trochou mouky. Tim
dostanou urcitou tuhost a nelepi se dohromady.

Automatické funkce ,, 1 odmérka mouky”

K volbé& vyroby nudli s jednou odmérkou stisk-
néte v rezimu standby tladitko automatiky
1 odmérka mouky”. Zazni bzué¢dk a na LC
displeiji |2a] se objevi digitdlni countdown s
dobou zpracovévani ,11:00” minut. Pfistroj

3 minuty hnéte otd&enim ve sméru proti chodu
hodinovych ruéi¢ek a udéla Svtefinovou pre-
stévku. Potom startuje automatické vylisovéni.
Na konci doby zpracovéni se na LC displeii

objevi ,OFF". V pfipadg, Ze se t&sto dfive
nez za 11 minut vylisovalo, mizZe se pfistroj vy-
pnout. Jestlize jsou po uplynuti 11 minut jedté
zbytky t&sta v michaci nddobé, postupujte podle
popisu v kapitole ,Zpracovani zbytkd tésta”.

Automaticka funkce ,,2 odmérky mouky”

K volbé vyroby nudli se dvéma odmé&rkami
stisknéte v reZimu standby tlagitko automatiky
2 odmérky mouky”. Zazni bzuéék a na
LC displeji |2a] se objevi digitdIni countdown

s dobou zpracovavani ,, 12:00” minut. Pfistroj
3 minuty hnéte otd&enim ve sméru proti chodu
hodinovych rugicek a udéld Svtefinovou pre-
stévku. Potom startuje automatické vylisovéni.
Na konci doby zpracovani se na LC displeji
objevi ,OFF". V piipadg, Ze se tésto dfive nez
za 12 minut vylisovalo, méZe se pfistroj vypnout.
Jestlize jsou po uplynuti 12 minut jesté zbytky
t&sta v michaci nddobé, postupujte podle po-
pisu v kapitole ,Zpracovani zbytkd t&sta”.

Hnéteni

K volbé& funkce hnétent stisknéte v rezimu standby
tla&itko hnéten [2c]. Zazni bzu&sk a na LC dis-
pleji |2a] se objevi digitdIni countdown s dobou
zpracovavéni ,3:00” minuty:

Zpracovdni probihd hnétenim ve sméru chodu
hodinovych rui¢ek po dobu 3 minut, potom se
proces ukonéi a na displeji se objevi ,OFF”.

Vylisovani

K volbé vylisovani stisknéte v rezimu standby
flacitko vylisovani [2e]. Zazni bzugék a na LC
displeiji |2a] se objevi digitdlni countdown s
dobou zpracovavani ,5:00" minut:

Vylisovéni startuje automaticky a na konci doby
zpracovdni se na LC displeji |2a] objevi ,OFF”.
V pfipadg, Ze se t&sto dfive nez za 5 minut vy-
lisovalo, miZe se pfistroj vypnout. Jestlize jsou
po uplynuti 5 minut jesté zbytky t&sta v michaci
nddobg, postupujte podle popisu v kapitole
+Lpracovani zbytk{ t&sta”.

Ochranna funkce
Pfistroj se d& zapnout a obsluhovat je pfi zavieném

viku [4]
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Pred ¢idténim lisovaci trubky sejméte bilé t&snéni
lisovaci trubky [17]. Tak nezostanou negistoty
mezi sténami.

Strojek je vybaven pfislusenstvim na vyrobu tésto- Poznamka: tvarovaci néstavce se &isti snad-

vych tasficek. Pro vyrobu téstovych tasti¢ek musite n&ji po ztvrdnuti tsta.

nejprve vyrobit pldty lasagne.

Polozte vyrobené platy lasagne na prkno a ® Skladovani

vypichujte tvar tasti¢ek pomoci néstavce na

ravioli | 13| (viz obr. M a N). Po vygisténi strojku pokradujte ndsledujicim zpisobem:
PoloZte vytvofeny tvar tésta pfimo na néstavec

na ravioli |13 a pfidejte dovnitf ndplf (viz obr. O). Vytéhnéte zastréku ze zasuvky.

Uzaviete nastavec na ravioli |13] a stlacte ho Ulozte strojek na suché misto.

pevné dohromady (viz obr. P).
Vyjméte hotovou t&stovou tasticku (viz obr. Q).

® C(Cisténi a osetrovani

Pred &idténim vzdy vytdhnéte zéstreku ze z4-
suvky!

Vyrobek nikdy neponofuijte do vody. Hrozi
nebezpeti zasahu elektrickym proudem!
Nepouzivejte na &idténi ostré nebo drhnouci
&istici prostredky jako napF. houbicky, pfistroj
tim mZete neopravitelné poskodit.

Necistéte vyrobek ocelovou vinou, drhnoucimi
&isticimi prostfedky nebo Ziravymi tekutinami.
Vyrobek &istéte po kazdém pouZiti.

Tvarové néstavce | 16| &istéte nahrubo postrannimi
&isticimi koliky na stérce na t&sto [14]. S témi se
dostanete i do otvord a spér tvarovacich né-
staved .

Odnimatelné dily a odmérky Cistéte ruéné.
Pouzivejte teplou vodu, &istici prostfedek na myti
nddobi a mékky hadr.

Nasledujici dily mdzete myt v myéce na nddobi:
- viko

- nddobu na michéni [ 1]

- hék na michani

- lisovaci trubku

- lisovaci hfidel

- odmérku na mouku

- odmérku na tekutiny [11]

- tvarovaci ndstavce

- ndstavec na ravioli

Téleso | 2 | Cistéte mirné navlhéenym hadrem.
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® Odstranéni poruch

Problém

v rve

Pricina

= ~ ’
Reseni

Strojek na t&stoviny nemd proud.

Zéstreka neni zastréend
nebo md 3patny kontakt.

Vycistéte zastreku suchym hadrem a
znovu ji zastréte do zdsuvky.

na LC displeji |2a] se objevilo
JE1”.

Strojek na t&stoviny nelisuje resp.

Mdlo tekutiny

Pridejte trochu tekutiny otvorem ve viku
a stisknéte tlacitko hnéteni . Po-
tom vypinacem |2b| strojek vypnéte, po-
tom znovu zapnéte a stisknéte tladitko
vylisovdni |2e] a kontroluite, jestli nudle
vystupuiji.

Hodné tekutiny

Tésto vyjméte z nddoby na michéni[1]
rozirhejte na malé kousky, vrafte ho do
nddoby na michéni [ 1], pFidejte trochu
mouky a stisknéte Hlaitko hnéteni [2c].

Potom vypinagem |2b] strojek vypnéte,

potom znovu zapnéte a stisknéte tlacitko
vylisovéni [2e] a kontrolujte, jestli nudle

vystupuiji.

Nudle se $tépi nebo maji trhliny.

Nudle maiji z divodu smési
na za&atku a na konci vyli-
sovdni vice odst&pkd nebo
trhlin.

Pridejte rozilehané vajicko a nudle
budou zase vlaéné.

Jestlize mate dost éasu, mizete nudle
rozfezat na velikost burskych ofigkd a
ddt je zpatky do nddoby na michani
[1] Stisknste tlagitko hnéteni [2c] a vyli-
sujte t&sto znovu. Cim &ast&ji to budete
opakovat, tim budou nudle mékéi.

Cisti.

Tvarovaci néstavce se $patné

Tésto je vlhké.

Nechte t&sto ve tvarovacim ndstavci
uschnout a poﬁfe &istici ndstroj

na stérce na tésto

Nudle se po vystupu ze strojku | Mdlo tekutiny Prosime, pfideijte tekutinu presné podle

|dmou. névodu (viz kapitola ,Odmé&feni
pfisad”).

Pfi zde neuvedenych poruchdch se obratte na nd3 N Pfi tfidéni odpadu se fidte podle ozna-

zdkaznicky servis. N&§ odbornik Vam rad poradi.
Adresu servisu najdete v nasich podminkdch pro

zdéruku.

® Zlikvidovani

&

Obal se sklédd z ekologickych materiéld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren

recyklovatelnych materiald.

&eni obalovych materidld zkratkami (a)
a &isly (b), s nasledujicim vyznamem:
1-7: umélé hmoty /20-22: papir a
lepenka / 80-98: slozené ldtky.

Vyrobek a obalové materidly jsou recy-
klovatelné, zlikvidujte je oddélené pro
lepsi odstranéni odpadu. Logo Triman
plati jen pro Francii.
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. O moznostech likvidace vyslouzilych za-
fizeni se informuijte u spravy vasi obce
nebo mésta.

V zéjmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do do-
movniho odpady, ale predejte k odborné
likvidaci. O sbé&mdach a jejich oteviracich
hodindch se mizZete informovat u prisluiné
spravy mésta nebo obce.

® Zaruka a servis

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniky,

nase vyrobky prochdzeji pfisnou kontrolou kvality.

Jestlize pfistroj pfesto spravné nefunguie, je ném to

lito a prosime Vés, obrafte se na nés, nize uvedeny

servis. Radi jsme Vam telefonicky, na horké servisni
lince, k dispozici. Pro uplatnéni nérokd ze zdruky
plati - bez toho, Ze by byla omezena Vase zdkonnd
préva -
nasleduijici:

1. Néroky ze zéruky mozete uplatiovat jen po
dobu maximélné 3 let od dne zakoupeni vy-
robku. Nase zaruka je omezena na opravy chyb
materidlu a z vyroby resp. vyménu pfistroje.
Nase sluzby v rdmci zéruky jsou bezplatné.

2. Naroky ze zdaruky se musi ohldsit ihned po
Zjisténi zévady.

3. Uplatnéni ndrokd ze zdruky je po uplynuti
zéruéni doby vylou&eno.

4. Uschoveijte si laskavé pokladni stvrzenku jako
dikaz o zakoupeni.

Zaruka neplati pFi:

- zneuZiti pfistroje nebo pfi neodborném zachdzeni
s pfistrojem

nerespektovéni bezpednostnich opaffeni platych

pro pfistroj

pouziti ndsili

zésahu, ktery neproved| né$ autorizovany servis
$koddch vzniklych pouZitim nedostateéné bezpeé-
ného obalu k pfepravé (samotné prodejni baleni

tohoto vyrobku neni vhodné pro zasléni)
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$koddch vlastnim zavin&nim, napt. tderem, néra-
zem, paddem

- nerespektovani ndvodu k obsluze

normdlnim opotfebeni

- samovolném pokusu o opravu

Navod k obsluze ve formétu PDF je mozné si

vyzédat od nasi z&kaznické sluzby.

Horkd linka:

Tel.: 00800-83300000

E-mail: support.lidl@ksr-group.com
Dosazitelnost horké linky: pondéli az patek od

9:00 do 18:00 hodin (SEC)

Pro viechny poZadavky si pfipravte pokladni stvr-
zenku a &islo vyrobku (napf. IAN 123456) jako

doklad o zakoupeni.

® Prohlaseni o shodé

Tento vyrobek splfiuje pozadavky platnych evrop-
skych a nérodnich smé&rnic. To je potvrzeno znagkou
CE. Pfisludné prohldseni je ulozeno u vyrobce.

Quality
testec

& User-friendly
& Tested for toxi

substances.
@ Field tested
@ Long-term testes
tuv-sud.com/ppp74002

www.tuv.com
ID 1419065236

q3
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Legenda pouzitych piktogramov

Redpektujte vystrazné a bezpeénostné
upozornenial

I
QH Vhodné pre potraviny!

Precitaijte si pokyny!

Vystraha! Nebezpe&enstvo
zésahu elektrickym prodom!

A\
i
V-~

Volt, striedavy prid

EU-konformné

Hz

Hertz (frekvencia)

Obal a vyrobok ekologicky
Zlikvidujte!

W

Watt (efektivny vykon)

3 roky zdruka

Bezpecnostné upozornenia
Manipulaéné pokyny

o

Strojcek na vyrobu cestovin

® Uvod

BlahoZeldme Véam ku kipe Vésho nového

vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalimy

vyrobok. Ndvod na obsluhu je st&asfou
tohto vyrobku. Obsahuje déleZité upozornenia ty-
kajice sa bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie. Skér
ako zaénete vyrobok pouzivaf, obozndmte sa so
vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénosti. Vyrobok
pouzivajte iba v stlade s popisom a v uvedenych
oblastiach pouZivania. V pripade postipenia vyrobku
dalsim osobam odovzdaite aj vietky dokumenty pat-
riace k vyrobku.

Stroj na cestoviny je vhodny vyluéne na vyrobu ces-
tovin. Pristroj nie je uréeny na priemyselné pouZivanie
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v kuchyniach pre zamestnancov, v obchodoch, kan-
celdriach, inych podnikatelskych oblastiach, a nie
je uréeny pre z&kaznikov v hoteloch, moteloch a
inych obytnych zariadeniach ako st penziény s ra-
fajkami, ale je uréeny vyhradne na pouzivanie v
sokromnych domdcnostiach. Akékolvek iné pouzitie
alebo Gprava pristroja nie je v silade s G¢elom po-
vZivania a je vyslovne zakdzané. Za skody vzniknuté
v désledku pouzivania, ktoré nie je v silade s jeho
uréenim alebo v désledku nespravneho ovladania,
nemébze vyrobca prevziaf ruéenie. Ndroky akého-
kolvek druhu z dévodu $kéd vzniknutych v désledku
pouzivania pristroja, ktoré nie je v stlade s uréenim
pristroja, v désledku neodbornych oprév, nedovole-
nych uskutoénenych zmien alebo pouZivania nepri-
pustnych nahradnych dielov st vyliené. Riziko nesie
sém pouzivatel.

[1] Zmiesavacia nadoba

Schrénka



a| LC-displej

ZA-/VYPINAC

Tlagidlo pre miesenie
Automatické tacidla

Tlagidlo pre vytléanie

Siefovy kdbel so siefovou zdstrekou
Kryt

Miesaci hak

Celny kryt

Lisovaci hriadel

Lisovacia rirka

Matica pre tvarovacie disky
Zasuvka

Odmerka na kvapaliny

Odmerka na miku

Formovaé pre ravioli

Stierka na cesto / ¢istiace néradie
Upeviovacie skrutky

Tvarovacie disky (8 kusov, pozri kapitolu
Vyber tvarovacich diskov”)
Tesnenie lisovacej rorky

HEEEEEERENEE NN NNEN

Menovité napdtie: 220-240V~
Menovitd frekvencia:  50/60Hz

Menovity vykon: 260W

Objem: cca. 2 litre

Pritlak: 1000kg

Dizka kdbla: 80cm

Rozmery: 33x21x28cm
(DxSxV)

1 pasta maker

8 tvarovacich diskov

1 odmerka na miku

1 odmerka na kvapaliny

1 formova¢ pre ravioli

1 stierka na cesto / Cistiace ndradie

1 siefovy kdbel so siefovou zdstrekou
1 névod na pouzivanie

1 knizka s receptami

e Bezpecnostné

upozornenia

Tento pristroj by deti nemali pou-
Zivaf. Pristroj a jeho pripojovacie
vedenie drZte v bezpednej vzdio-
lenosti od deti.
NEBEZPECENSTVO ZADU-
SENIA! Obalové félie drzte vzdy
vzdialené od detil
ELEKTROPRISTROJE NIE
SU HRACKA PRE DETI! Preto
pristroj pouzivajte a skladujte
mimo dosahu deti. Deti nedokdzu
rozoznaf nebezpelenstvd, ktoré
mdzu vznikndf pri manipuldcii s
elektrickymi pristrojmi. Nenechaijte
siefovy kdbel | 3| visief, aby zaf
nikto nefahal.

Tento pristroj méZu pouZivaf osoby
so znizenymi psychickymi, sen-
zorickymi alebo dusevnymi schop-
nosfami alebo s nedostatkom
skisenosti a / alebo vedomosti,
ak st pod dozorom alebo ak
boli pouéené ohladom bezped-
ného pouZivania pristroja a ak
porozumeli nebezpedéenstvédm
spojenym s jeho pouZivanim. Deti
sa s pristrojom nesmy hraf.
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/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
Nikdy nepondraite pristroj do
vody a nepouZivaijte ho v exteriéri,
pretoZe nesmie byt vystaveny
dazdu ani inej vlhkosti!

Ked' pristroj nepouZivate a pred
kazdym &istenim alebo pri pre-
védzkovych poruchéch vzdy
vytiahnite siefovd zdstréku!

/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
Ak by pristroj predsalen spadol
do vody, najskér vytiahnite sie-
fovd zdstréku a potom vytiahnite
pristroj z vody! Potom uZ pristroj
neprevédzkuijte, ale nechajte ho
skontrolovat v osvedéenom ser-
visnom pracovisku. To plati i pre
pripad, Ze je siefovy kébel
alebo pristroj poskodeny, alebo
ak pristroj spadol!

/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
Dbaijte na to, aby siefovy kdbel
alebo pristroj nikdy neboli
umiestnené na hordcich povrchoch
alebo v blizkosti tepelnych zdro-
jov. Ved'te siefovy kébel | 3| tak,
aby sa nemohol dostat do kon-
taktu s horGcimi predmetmi alebo
s predmetmi s ostrymi hranamil

/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
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Siefovy kdabel [3]v Ziadnom pri-
pade nezalamuijte a neovijajte
okolo pristroja, pretoze by to
mohlo viest k zlomeniu kdblal

/A NEBEZPECENSTVO ZA-

SAHU ELEKTRICKYM PRU-

DOM! Pristroj nepouZivajte, ak

sa nachddzate na vihkom povrchu
alebo ak su Vase ruky alebo pri-
stroj vihké!

/\ NEBEZPECENSTVO ZASAHU

ELEKTRICKYM PRUDOM!
Pristroj nikdy neotvdrajte a v
Ziadnom pripade sa nepokisajte
dostat sa do vnitra pristroja po-
mocou kovovych predmetov!
Opravy smie vykonévat iba au-
torizovany servis. Neodborne
opravené pristroje predstavujl
nebezpedenstvo pre pouzivatela.
Pristroj zapoijte iba do zdsuvky s
ochrannym kontaktom nainstalo-
vanej v stlade s predpismi a so
spravnym siefovym napdtim

(p. kapitolu , Technické ddaje”).
Aby ste predisli nebezpedenstvam,
nikdy nenechdvaite pristroj pogas
prevédzky bez dozoru.



Nepouzivaite pristroj na nesta-
bilnych alebo ikmych povrchoch.
Nevyfahuite siefovy kdbel [3] zo
zdsuvky pred ukoncenim spraco-
vania. Ak musite spracovanie
pozastavit, vytiahnite siefovy
kébel [ 3] zo zdsuvky predtym,
ako vykonéte dalsie kroky.

Po $tyroch procesoch za sebou
sa odporica prestavka 20 mindt,
aby stroj mohol vychladndf.

Ak chcete pristroj pouZivaf
nepretrzite, vycistite predtym
pouZity tvarovaci disk [16] po
kazdom pouziti pomocou prilo-
Zeného &istiaceho néradia [14].
Pre zjednodusenie Cistenia nepo-
ndrajte tvarovaci disk [16] priamo
do vody.

Neohybaijte ndsilne siefovy kdbel
[3], netrhaite ho, nepretéajte a
nezvazujte ho a nepokladaite
ho pod fazké predmety.
Nepokladaite objekty z kovu
alebo horlavé predmety do zmie-
$avacej nddoby [ 1]

Ked' pristroj nepouzZivate, odpojte
ho od zdroja pridu.

Pristroj nie je uréeny na prevadz-
kovanie s externymi spinacimi

hodinami alebo samostatnym
dialkovym ovladacim systémom.
Ked zbaddte dym, ihned’ vytiah-
nite siefovy zdstréku zo zdsuvky.
Siefov( zéstréku vyfahuijte zo
zdsuvky potiahnutim za zéstreku,
nie za siefovy kabel [3].
UdrzZiavaite siefovi zdstréku
Cisto.

Nepokladaite Ziadne objekty na
pristroj!

Nehybte pristrojom, ked' je v
prevadzke.

Pristroj musi byt odpojeny od
elektrickej siete vzdy vtedy, ked
nie je pritomnd dozerajica osoba
a pred montdZou, demontézou
alebo &istenim.

Pred vymenou prislusenstva alebo
dodatoénych dielov, ktoré si po-
Cas prevadzky pohyblivé, musi
byt pristroj vypnuty a odpojeny
od elektrickej siete.

Pristroj po pouZiti uskladnite na
suchom a dobre vetranom mieste.
QIF PRE PRIAMY KON-

TAKT S POTRAVI-
NAMI! Tento vyrobok nijako ne-
ovplyviiuje chufové a aromatické
vlastnosti.

POZOR: NEBEZPECENSTVO
POZIARU Nikdy neprikryvaite
pristroj, aby nedoslo k jeho pre-

hriatiu.
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POZOR: NEBEZPECENSTVO
POREZANIA Pohyblivé mecha-
nické Easti s vysokym poctom
otééok! Zabrdaite poraneniam.
Pocas prevadzky pristroja sa
nedotykaijte Ziadnych jeho &asti.
Pocas prevédzky drzte ruky, vlasy,
obleenie, stierku na cesto [14] a
iné pomdcky vzdialené od po-
hyblivych Casti. Nedotykaite sa
pohyblivych &asti, najma vtedy
nie, ked'je pristroj zapojeny do
pridovej siete. Ak je pristroj v
prevadzke, nesiahaijte Vasimi
prstami alebo predmetom do
pristroja. Nebezpelenstvo faz-
kych poranenil

Neotvdraijte kryt [4], neodskrut-
kujte maticu pre tvarovacie disky
[9], aby ste produkt otvorili a ne-
dotykajte sa miesacieho hdku
rukou pocas prevadzky pristroja.
Méze to spdsobit fazké
poranenia.

Ak sa vietky Easti zasekli, vytiah-
nite siefovd zdstréku zo zdsuvky.
Potom sa pokudste odstranit pri-
sady, ktoré blokuji miesaci hak [5 ]
V pripade potrebnej 4drzby sa
spojte so servisnym strediskom.
Pred kazdym pouZitim prosim
skontrolujte siefovy kdbel [3],
zéstréku, zmiedavaciu nddobu

[1], mie$aci hék [5] a iné
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odnimatelné &asti ohladom pri-
padnych poskodeni. Ak zistite
poskodenia, spojte sa za G&elom
vymeny so servisnym pracoviskom
prosim.

Aby ste predisli ohrozeniu,
zabezpecte, aby boli vietky
elementy umiestnené na sprév-
nom mieste predtym, ako produkt
zapojite do pridove;j siete.

Na dezinfekciu komponentov
nepouzivajte mikrovinku alebo
iné tepelné zdroje, mdze to viesf
k vzniku deformdcii a skéd.
Necistite vyrobok ocelovou vinou,
drhnicimi prostriedkami alebo
Zieravymi kvapalinami.
Nevystavujte tento pristroj dlhsiu
dobu slneénému svetlu. Mohlo
by to viest k vzniku zafarbeni.
Nerozpalujte Ziadne Zasti tohto
produktu.

Pred uvedenim do prevadzky

Aby ste predisli nebezpegenstvdm, po rozbaleni
skontrolujte pristroj ohladom Uplnosti dodavky
a bezchybného stavu pristroja, siefovej zastreky
a siefového kébla [3], aby ste mohli vylgcif
pripadné skody.

Pristroj sa kvéli ochrane pred transportnymi
3kodami nachddza v obale.

Opatrne vyberte pristroj z jeho obalu.
Odstrante vietky ¢asti obalu a ochrannd féliu z
displeja.

Dékladne oistite pristroj a vietky Easti prislu-
$enstva podla pokynov v kapitole ,Cistenie a



Udrzba”. Za tymto G&elom musite pristroj najskér
demontovat. Riadte sa pritom pokynmi v kapitole
,Demontaz produktu”.

Po zékladnom é&isteni a opétovnej montdzi (p.
kapitolu ,Montdz") postavte stroj na cestoviny
v blizkosti zasuvky s ochrannym kontaktom.
Dbaite pritom na jej pristupnost.

Ndbytky st dnes natierané mnozstvom lakov a
plastov a si o3etrované najréznejsimi o3etrova-
cimi prostriedkami. Preto nie je mozné Gplne
vyl0git, Ze tieto latky obsahuju zlozky, ktoré na-
pédaiji a zm&ké&ujo gumové nozicky schranky
[2]. V pripade potreby polozte pod stroj na
cesfoviny protidmykovy podklad.

Postavte pristroj na vhodnd podloZku.

Spojte siefovy kdbel | 3 | so zdsuvkou na zadnej
strane pristroja.

Zapoite pristroj do zasuvky s ochrannym
kontaktom.

Demontaz produktu

Uistite sa, Ze je pristroj vypnuty a pred demon-
tdZou vytiahnite siefov zdstreku zo zdsuvky.
Odnimte kryt| 4| zo schranky | 2 | tak, Ze akti-
vujete odblokovacie tlagidlo a kryt [ 4 | potom
potiahnete za hmat smerom hore.

Otééaite maticu pre tvarovacie disky [9] profi
smeru hodinovych ruéiciek a vyberte ju z liso-
vacej rorky [8]

Uvolnite obe upeviiovacie skrutky |15] sEasnym
otd&anim proti smeru hodinovych ruéiciek, az
kym nie je mo2né odobrat elny kryt [6] zo
schranky | 2 | bez odporu.

Vytiahnite lisovaciu rirku vréatane lisovacieho
hriadela z0 zmiesavacej nadoby [1]
V-yriahnire lisovaci hriadel [ 7] z lisovacej rirky
8]

Vytiahnite zmieSavaciu nédobu [ 1] vrétane
mie3acieho hdku | 5 | smerom dopredu zo
schranky [2] Miesaci hak [5] sa pritom auto-
maticky uvolni z objimky.

Vyberte zasuvku [10] zo schranky | 2 | za G&elom

vycistenia.

Montaz

Uistite sa, Ze je pristroj vypnuty a pred montdZou
vytiahnite siefovi zdstréku zo zasuvky.
Ak ste predtym vybrali zasuvku opéf ju na-
sad'e aj s nepouzitymi tvarovacimi diskami
do schrénky [ 2].
Zasufite zmie3avaciu nédobu [1] volne do
schrénky [ 2 | (p. obr. A). Oba vodiace &apy na
hornom vonkaj$om okraji zmiesavacej nadoby
pritom este nesmd zapadnif do prislusnych
vedeni v schrénke [2].
Zavedte miesaci hdk | 5 | zhora do zmie3avacei
nadoby [ 1], a2 kym nezapadne do prisluiného
vedenia.
Pevne zatlaéte miedaci hak | 5 | do vedenia v
zadnej stene schrénky | 2 | (p. obr. B + C).
Teraz zasufite zmieavaciu nddobu | 1| az na
doraz do schranky | 2 | tak, Ze oba vodiace Eapy
na hornom okraiji zmiedavacej nédoby [1]
zapadni do prisludnych vedeni.
Zastrte lisovaciu rirku | 8 | pomocou prislusného
vedenia spredu do otvoru (p. obr. D). Dbajte
pritom na to, aby lisovaci hriadel | 7 | zapadol
do vyrezov.
Zastréte lisovaci hriadel | 7 | do lisovacej rarky
(p. obr. E) tak, aby v nej Gplne zmizol.
Nasadte Eelny kryt [6] na schrénku [2] a are-
tujte ho v smere hodinovych rugigiek s upevio-
vacimi skrutkami [15] (p. obr. F).
Vyberte Zelany tvarovaci disk [16] a upevnite ho
vpredu na vytléd&acej rirke (v pripade potreby
pevne drzte rukou). Maly vyénelok na zadnej
strane tvarovacieho disku [16| musi zapadndt do
strieborného otvoru na konci lisovacieho valca.
Pevne pridrébuijte maticu pre tvarovacie disky
[2]v smere hodinovych ruciciek (p. obr. F).
Poznamka: Tvarovaci disk [16] nepridrébujte
prili§ pevne. Inak je velmi fazké znovu ho
odsrébovat po ukon&eni vyroby cestovin
(z dévodu pritlaku).
Zasufite kryt [4] oboma &apikmi do vedenia
schrénky [2] Zatlagte kryt[4] smerom dole, kym
zaznie kliknutie. Montdz je teraz ukon&end

(p. obr. G).
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V doddvke je obsiahnutych nasledujicich 8 tvaro-
vacich dlskov- (p. obr. H):

[160] tenké $pagety

[16b] makarény / kolienka - z 2 &asti

[16¢] triangular

[16d] hrubé $pagety

[16€] lasagne / ravioli - z 2 &asti
[16f] linguine

l16g] fettuccine

[16h| pappardelle
Uistite sa, Ze ste maticu pre tvarovacie disky Izl

dobre upevnili, aby to neovplyvnilo vyrobu ces-

tovin.

Najmé pri pouzivani foriem ,lasagne / ravioli”
a ,makarény /kolienka” dbaite na to, aby ste
tvarovacie disky [16] spravne nasadili. Odporica
sa najskér jednou rukou drzaf tvarovaci disk

a prislusnd vlozku a druhou rukou pevne
priskrutkovat maticu pre tvarovaci disk [9 ]
Doba pretlagenia cestoviny zdvisi od pouzitého
tvarovacieho disku [16]. Z dévodu malého otvoru
mdze u tenkych cestovin, napr. tenkych 3pagiet,
trvaf az 3 mindty, kym cestoviny vychddzaijo.

POZOR: Polas prevadzky mézete vymiefiaf tvaro-

vacie disky [16] iba vtedy, ked' ste stroj na cestoviny
vypli.

® Uvedenie do prevadzky

Spojte siefovy kdbel | 3 | so zdsuvkou na zadnej
strane pristroja.

Zapoite pristroj do zasuvky s ochrannym kon-
taktom.

Poznéamka: Po zapojeni do privodu pridu
vydd pristroj pipavy zvuk a LCdisplej [2a] kratko
zablikd.

Stlagte ZA-/ VYPINAC [2b]. Na LC-displeji
sa objavi ,ON" a pristroj sa prepne do reZimu
Standby.
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Poznamka: Ked' pocas spracovania stlagite
ZA-/VYPINAC , pristroj prestane pracovat
a prepne sa do rezimu Standby.

Referenénd tabulka pre pomer kvapalin a mdky:

Odmerka  Odmerka na kvapaliny [11]
na muku
Mdka Voda Zmes riedka | Zmes
zeleninovd | vajce/
$fava s /bez | voda
vody
2 pohére | 160ml | 160ml 180 ml
(430¢) (2 vajcia
velkosti M,
zvy3ok
voda)
1 pohér 80ml | 80ml 90 ml
(215¢) (1 vajce
velkosti M
zvy3ok
vodal)

Poznamka: Uvedené mnoZstvé miky sa vzfahuji
na zarovnané pohdre. Pouzite stierku na cesto
aby ste mdku vyhladili.

Poznamka: Vajcia musia byt pred pouzivanim
zmie$ané s kvapalinou a rozilahané.
Poznamka: Jeden pohdr miky staéi priblizne na
2509 cestovin.

POZOR! Vyrobok sa nesmie pouzivat nad hranicu
jeho zafazitenostil
Uistite sa, Ze ho pouzivate v presnom sdlade s
odpori&anym pomerom miky a vody.
Poruchy spdsobené prevadzkou, ktord nie je v
solade s priru¢kou, ved k strate garan&nych
ndrokov.



POZOR! Nepouzivajte mixovani zeleninu, iba
riedku 3favu. Na naplnenie tekutych prisad pouZzi-
vajte vyhradne otvor na lavej strane krytu [4].

Otvorte kryt [4] (p. obr. I).

Odmerajte potrebné mnozstvo miky pomocou
odmerky na moku [12].

Poznamka: Uvedené mnoZstva miky sa
vzfahujl na zarovnané pohdre. Pouzite stierku
na cesto |14], aby ste moku vyhladili.

Vlozte miku do zmie3avacej nddoby

(p. obr. J).

Nasadte kryt| 4 | na jeho miesto na schrdnke
Bl

Odmerajte potrebné mnozstvo kvapaliny v od-
merke na kvapaliny [11] Postavte preto odmerku
na kvapaliny [11] na stél a &itajte vodorovne z
prednej strany. Teraz ju vlejte do zmie$avacej
nadoby [1] (p. obr. K).

Zéstreku zastréte do vhodnej zdsuvky a stlacte
ZA-/VYPINAC [2b].

Stlacte automatické tlagidlo [2d| zodpovedaijice
mnozstvu miky (1 alebo 2 pohdre maky) resp.
alternativne najskér ,mie3anie” a potom ,vytla-
&enie”. Z4visle od pomeru miky a kvapaliny
pridajte cez lavi stranu krytu sprévne mnozZstvo
kvapaliny podla referenénej tabulky, ked' sa
miesaci hdk | 5 | zadal hybat. Motor sa spusti,
cesto je 3 minGty miesené, potom sa zmeni smer
miesenia a zacne vytld&anie. Na LC-displeji
beZi zostavajici celkovy &as vyroby. Pristroj sa
automaticky zastavi a zobrazi ,OFF”, ked' je
vytlé&anie cestovin ukonéené. Cely proces
z4visi od zvoleného programu a trvd priblizne
8 az 12 mindt (p. obr. L).

Na odrezanie cestovin mdzete pouzit prilozend
stierku na cesto | 14| alebo ostry néz.

Ak po ukon&eni automatickej vyroby cestovin
edte v zmieavacej nddobe | 1 | ostal zvy3ok
cesta, najskdr pristroj vypnite.

Otvorte kryt | 4 | a zatlaéte cesto prstami do
otvoru lisovacej rirky | 8 | vo vnitri zmie3avacej
nadoby [1].

Opéf zatvorte kryt[4]

Zapnite produkt a stlacte tlagidlo pre vytla&anie
[2e], aby ste vytlacili zvy3né cesto. Funkcia trvé
5 mindt. Proces mézete niekolkokrat zopakovat.
Najma pri lepkavych cestéch a krupicovych
cestach sa méZe staf, Ze zvysky cesta ostani v
zmie3avacej nédobe [ 1].

POZOR! Tito funkciu pouzite az vtedy, ked'
50 voda a mika dobre zmiesané, inak méze
dbijst k chybnych funkciam, ktoré ovplyvnia
Zivotnost pristroja.

Tipy

- Kvapaliny musia byt pred pridanim do zmie3a-
vacej nddoby | 1 | vzdy najskér zamie3ané a
rozilahané v odmerke na kvapaliny [11].

- Pogas spracovania nepriddvaite Ziadne prisady
okrem muky (vajcia musia byf pred pouZitim
zmie$ané s vodou.).

- Zeleninov $favu a zmes vody / vaiji¢ok nalie-
vajte vyluéne do lavého otvoru v kryte [4]- a
nikdy nie priamo do zmie$avacej naddoby

- Tekuté vajcia neddvaite priamo na miku.

- Pridaijte vajcia alebo $favu, aby ste vyrobili
cestoviny s réznymi arémanmi.

- Ked' cestoviny vyili, posypte ich trochou muky.
Tym s0 pevneisie a nebudt sa [ahko zliepat.

Automaticka funkcia ,, 1 pohar moky”
Stlacte v rezime Standby automatické tlagidlo
.1 pohdr miky”, aby ste zvolili vyrobu ces-
tovin s jednym pohdrom miky. Zaznie bzuciak
a na LCdispleji |2a| sa objavi digitélny count-
down ,11:00” minit &as spracovania. Pristroj
miesi 3 minGty proti smeru hodinovych ruéiciek
a urobi prestévku na 5 sekind. Potom sa spusti
automatickd funkcia vytldéania. Na konci doby
spracovania sa na displeji |2a objavi ,OFF”. Ak
bolo cesto pred uplynutim 11 minit kompletne
vytlaené, mdze sa pristroj vypnuf. Ak si po
uplynuti 11 mindt edte zvysky cesta v

SK 93



zmie3avacej nddobe, riad'te sa pokynmi v kapi-
tole ,Spracovanie zvyskov cesta”.

Automaticka funkcia ,,2 pohdare miky”
Stlagte v reZime Standby automatické tlacidlo
+2 pohdre miky”, aby ste zvolili vyrobu
cestovin s dvoma pohdrmi miky. Zaznie bzuciak
a na LCdispleji |20 sa objavi digitélny countdown
,12:00" minit doba spracovania. Pristroj miesi
3 mindty proti smeru hodinovych ruéigiek a
urobi prestévku na 5 sekdnd. Potom sa spusti
automatickd funkcia vytlééania. Na konci doby
spracovania sa na LC-displeji objavi ,OFF”. Ak
bolo cesto pred uplynutim 12 minit kompletne
vytlagené, méze sa pristroj vypnuf. Ak si po
uplynuti 12 minit edte zvysky cesta v zmiedava-
cej nddobe, riad'te sa pokynmi v kapitole
+Spracovanie zvyskov cesta”.

Funkcia miesenia
Stlaéte v rezime Standby tlacidlo pre miesenie
, aby ste zvolili funkciu miesenia. Zaznie
bzuciak a na LCdispleiji |2a] sa objavi digitalny
countdown ,,3:00” minéty doba spracovania:
Prebehne spracovanie miesenim proti smeru
hodinovych rugi¢iek na 3 mindty, potom proces
skoné&i a na displeji sa objavi ,OFF”.

Funkcia vytlaéania
Stlacte v rezime Standby tlagidlo pre vytldéanie
[2e], aby ste zvolili funkciu vytléZania. Zaznie
bzuciak a na LC-displeii |2a] sa objavi digitalny
countdown ,,5:00" mindt doba spracovania:
Automaticky sa spusti funkcia vytlé&ania a na
konci doby spracovania sa na LC-displeji
objavi ,OFF”. Ak bolo cesto pred uplynutim
5 mindt Gplne vytlagené, méze sa pristroj vyp-
ndt. Ak sG po uplynuti 5 mindt edte zvysky cesta
v zmieSavacej nddobe, riadte sa pokynmi v
kapitole ,Spracovanie zvyskov cesta”.

Ochranna funkcia

Pristroj mozno zapnif a ovlddaf iba so zatvorenym

krytom .
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Stroj je vybaveny prisluienstvom pre vyrobu tasticiek
z cesta. Pre vyrobu taiticiek z cesta musite najskér
vyrobif lasagne-platne.

Polozte vyrobend lasagne-platiu na kréjaciu
dosku a pomocou formova&a pre ravioli
vykrajujte Gtvary pre tastigky z cesta (p. obr.
M a N).

Ziskany tvar polozte na formovaé pre ravioli
a vlozte zelani plnku (p. obr. O).
Zatvorte formovaé pre ravioli [13] a pevne ho
stlacte (p. obr. P).

Vyberte hotovi tadticku z cesta (p. obr. Q).

Cistenie a udriba

Pred &istenim vzdy vytiahnite siefovi zastreku!
Nikdy nepondrajte vyrobok do vody. Vzniké
nebezpedenstvo zdsahu elektrickym prodom!
Na Cistenie nepouzivaijte agresivne Cistiace alebo
drhndce prostriedky alebo drhnice handricky,
mébze fo viest k neopravite/nému poskodeniu
pristroja.

Vyrobok neistite ocelovou vinou, drhnicimi
prostriedkami alebo Zieravymi kvapalinami.
Vyrobok po kazdom pouziti oéistite.
Tvarovacie disky [16| nahrubo vyistite bo&nymi
&istiacimi vy&nelkami stierky na cesto [14]. Nimi
sa dostanete aj do otvorov a 3trbin tvarovacich
diskov [14]

Vsetky odnimatelné diely ako aj odmerky ¢istite
rukou. PouZite na to tepli vodu, prostriedok na
riad a makky utierku.

Nasledujice diely mézete daf aj do umyvacky
riadu:

- kryt

- zmieSavaciu nédou [1]

- miedaci hak

- lisovaciu rarku

- lisovaci hriadel

- odmerku na moku

- odmerku na kvapaliny [11]

- tvarovacie disky



- formovag pre ravioli

Schranku | 2 | &istite mierne navlhéenou mékkou

handri¢kou.

Na ¢istenie lisovacej rirky odstrarite tesniaci
krizok [17]. Tak medzi stenami neostand Ziadne

zvysky nedistot.

Poznamka: Tvarovacie disky sa ¢istia [ahsie,

ked' cesto stvrdlo.

® Skladovanie

Ked' je stroj na cestoviny vycisteny, postupuijte na-

sledovne:

V danom pripade vytichnite siefovi zastreku
zo zésuvky s ochrannym kontakfom.
Uskladnite stroj na vyrobu cestovin na suchom

mieste.

® Odstranovanie poruch

Problém

Pric¢ina

RiesSenie

Stroj na cestoviny nemd prid.

Zéstreka nie je zastréend
alebo ma zly kontakt.

Vycistite zastréku suchou handrickou
a/ alebo ju (znova) zastréte do
zdsuvky.

Stroj na cestoviny nevytld&a ces-
toviny von resp. na LC-displeji
sa objavi ,E1”.

Prili§ mdlo kvapalin

Pridajte malé mnoZstvo kvapalin cez
otvor v kryte | 4| a stlagte tlacidlo pre
miesenie . Potom stlacte ZA-/VYPI-
NAC [2b] pre vypnutie, potom ho znova
stlaéte pre zapnutie a stlagte tlacidlo
pre vytla&anie |2e| a otestujte, & s0
cestoviny vytlédané.

Prilis vela kvapalin

Vyberte cesto zo zmiesavacej nddoby
|j rozsklbte ho na malé kisky a opéf
vloZte do zmiesavacej nddoby
pridajte trochu miky a stlagte tlacidlo
pre miesen, Potom stlacte ZA-/
VYPINAC [2b] pre vypnutie, potom ho
stlaéte znova pre zapnutie a stlaéte tla-
&idlo pre vytldéanie |2¢| a skontroluite,
&i s0 cestoviny vytldéané.
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Problém Pri¢ina RieSenie
Cestoviny maji ostrapky alebo | Cestoviny maji z dévodu Pridajte roz$prudlované vajce a cesto-
trhliny. mie3ania na zadiatku alebo | viny budd hladké.
na konci vytlaéania Ak mate dostatok casu, mbézete cesto-
ostrapky alebo trhliny. viny polédmat na velkost malych burskych

orieskov a vlozit ich naspéf do zmiesa-
vacej nadoby [ 1] Potom stlagte tlacidlo
pre miesenie |2c| a nanovo vytlacte cesto
von. Cim &astejiie to opakujete, tym
méksie a pevneijlie budy cestoviny.

Tvarovacie disky [16] sa fazko Cesto je prilis vihké. Nechaite cesto v tvarovacom disku [1¢]
&istia. vyschnit a pouzite &istiace ndradie [14]
Cestoviny sa lamu, ked Prili¥ malé mnozstvo Pridajte prosim kvapaliny v presnom
vychadzajo. kvapalin silade s navodom (p. kapitolu

.Meranie prisad”).

V pripade porich, ktoré tu nie si uvedené, sa pro-
sim obrdfte na nd3 zdkaznicky servis. Nasi zdkaz-

nicki poradcovia Véam radi pomézu. Servisnd
adresu ndjdete v nasich zéruénych podmienkach.

® Likvidacia

Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré
mézete odovzdat na miestnych recyklagnych zber-

nych miestach.

N
A
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Viimaijte si prosim oznacenie obalovych
materidlov pre triedenie odpadu, s0
oznacené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty /
20-22: Papier a kartén / 80-98: Spo-
jené latky.

Vyrobok a obalové materidly st recyklo-
vatelné, zlikvidujte ich oddelene pre lep-
Sie spracovanie odpadu. Triman-Llogo
plati iba pre Francizsko.

O moznostiach likvidacie opotrebova-
ného vyrobku sa mézete informovaf na
Vasej obecnej alebo mestskej sprave.

Ak vyrobok dosluzil, v zaujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpadu, ale odovzdajte na

odborng likviddciu. Informdcie o zber-
nych miestach a ich otvéracich hodindch
ziskate na Vasej prisludnej spréve.

® Zaruka/Servis

Vézend zdkaznitka, vazeny zdkaznik,

nase produkty podliehaji prisnej kontrole kvality.
Ak tento pristroj napriek tomu bezproblémovo ne-
funguije, velmi nds to mrzi a prosime Vés, aby ste
sa obrdtili na nédsledne uvedend zékaznicku sluzbu.
Sme Vém radi k dispozicii telefonicky prostrednic-
tvom uvedenej servisnej hotline. Pre uplatnenie go-
ranénych nérokov plati - bez toho, aby tym boli
obmedzené Vaie zdkonné préva -

nasledovné:

1. Garanéné néroky mézu byt uplatnené vramci
&asového obdobia max. 3 roky, zaginajic dé-
tumom kipy produktu. Na3e garanéné plnenie
je obmedzené na odstrénenie materidlnych a
produkénych chyb resp. vymenu pristroja.
Nade garanéné plnenie je pre Vas bezplamé.

2. Garanéné néroky musia byf uplatnené vzdy
okamzite po zisteni nedostatku.

3. Uplatnenie garanénych nérokov je po uplynuti
zéruénej doby vylocené.

4. Uschovaite si prosim pokladniény doklad ako
dékaz o kipe.



Ziadne poskytnutie zaruky pri:
- zneuzivajicom alebo neodbornom zaobchddzani
- nedodrZiavani bezpeénostnych opatreni platnych

L—
. ®
TUVRheinland

pre pristroj
- pouziti nésilia

gepriifte
Sicherheit

www.tuv.com

- zdasahoch, ktoré neboli uskutocnené servisnou D 1419065236
adresou, ktorG sme autorizovali C E
- Skoddch, ktoré vznikli pri odoslani pristroja v

baleni nepostadujicom pre transport (obal tohto
produktu nie je mozné jednotlivo zaslat)
$koddch vzniknutych vlastnym pri¢inenim napr.
Uderom, ndrazom, padom

- nere$pektovani ndvodu na obsluhu

- beznom opotrebovani

- svojvolnych pokusoch o opravu

Ndvod na obsluhu si mézZete vyZiadaf v nasom
zdkaznickom servise v PDFformdte.

Hotline:

Tel.: 00800-83300000

E-mail: support.lidl@ksr-group.com
Zastihnutelnosf: pondelok az piatok 09:00 az
18:00 (SEC)

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (napr. IAN 123456) ako
dékaz o kipe.

® Konformitné vyhlasenie

Tento vyrobok spliia pogiadavky platnych eurépskych
a ndrodnych smernic. Tto skutoénost potvrdzuje
CE-oznacenie. Prisluiné vyhldsenia si ulozené u
vyrobcu.

Qualit
teste

@ User-friendly
Tested for toxic

substances

@ Field tested

@ Long-term tested
tuv-sud.com/ppp74002
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