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Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! - Bezeichnet eine Gefahr
mit hohem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge hat
(z. B. Erstickungsgefahr)

Wechselstrom/-spannung

WARNUNG! - Bezeichnet eine
Gefahr mit mittlerem Risikograd, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den
Tod oder eine schwere Verletzung
zur Folge haben kann (z. B.
Stromschlagrisiko)

Hz

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

VORSICHT! - Bezeichnet eine
Gefahr mit niedrigem Risikograd,
die, wenn sie nicht vermieden wird,
eine leichte bis maBige Verletzung
zur Folge haben kann (z. B.
Verbrithungsgefahr)

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

ACHTUNG! - Warnt vor méglichen
Sachschéden (z. B. Kurzschlussrisiko)

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

eb b b P

INFO: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Info” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Vorsicht - heiffe Oberflache!

<

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

%’.

Nur fir die Fettauffang-
schale [4]: Spilmaschinengeeignet

= ® PP

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

)
m

Das CE-Zeichen bestatigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.
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KONTAKTGRILL

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthélt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zum Grillen von
Lebensmitteln vorgesehen. Verwenden Sie
das Produkt fir keine anderen Zwecke.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht fir
gewerbliche Zwecke vorgesehen.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schdden aufgrund unsachgeméfBer
Verwendung.

® Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollsténdig ist und
alle Teile in ordnungsgemaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Kontakigrill
1 Fettauffangschale
1 Kurzanleitung

@ Liste der Teile

Schlagen Sie vor dem Lesen die Seite mit den
Abbildungen auf und machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

(Abb. A)

4] Fettauffangschale
(5] Griff
[6] Grillplatte

I‘ Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Z‘ Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
[3] Anschlussleitung mit Netzstecker

® Technische Daten

Modell-Nummer
mit VDE-Netzstecker:
mit BS-Netzstecker:
mit CH-Netzstecker:

HG10534
HG10534-BS
HG10534-CH

Eingangsspannung:

220-240 V~, 50 Hz

Leistungsaufnahme:

1000 W

Schutzklasse:

Zertifizierung:
HG10534:
HG10534-BS:
HG10534-CH:

GS (Intertek)

A

Allgemeine
Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER

BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT
AN ANDERE WEITERGEBEN,
GEBEN SIE AUCH ALLE
DOKUMENTE WEITER!

DE/AT/CH 7



Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt

lhr Garantieanspruch! Fir
Folgeschaden wird keine Haftung
tbernommen! Im Falle von

Sach- oder Personenschéaden
aufgrund einer unsachgemafBen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

AWARNUNG!
LEBENSGEFAHR UND
UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND
KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das Ver-
packungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
¥ Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt

8 DE/AT/CH

werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

® Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

M Reinigung und Benutzer-
Wartung diirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder junger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine
unsachgeméfle Verwendung
kann zu Verletzungen fiihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen Sie
nicht, das Produkt in irgendeiner
Weise zu verdndern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
gefahr! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst zu
reparieren.



Im Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

A\ GEFAHR! Verbrennungs-
gefahr!

® Die Oberfléchen kénnen
wdhrend der Benutzung
heif3 werden. Beriihren Sie
das Produkt nicht wéhrend
oder unmittelbar nach der
Verwendung.

® Die Temperatur der zu-
ganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Produkt in
Betrieb ist.

AWARNUNG! Strom-
schlaggefahr! Tauchen Sie
das Produkt nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten ein.
Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

AWARNUNG! Stromschlag-
gefahr! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Dieses Produkt ist eingeschaltet,
sobald der Netzstecker mit
einer geeigneten Steckdose
verbunden ist.

M Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

® Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméafig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt ist,
muss sie vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierten Personen ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

® Schitzen Sie die Anschlusslei-
tung vor Schaden. Lassen Sie
sie nicht Gber scharfe Kanten
hangen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von hei-
Ben Oberflachen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

® Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

DE/AT/CH 9
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Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

Stellen Sie das Produkt nicht auf
heif’en Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.
Betreiben Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch ist
oder kurz nach dem Gebrauch,
solange es noch warm ist.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Platten eingeklemmt wird oder
die Rander der Platten berihrt.
Die Verwendung von Verlén-
gerungsleitungen wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
einer Verlangerungsleitung er-
forderlich sein sollte, muss sie
fir einen Stromfluss von mindes-
tens 10 A vorgesehen sein.
Verlegen Sie Anschluss- und
Verléngerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

DE/AT/CH

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

gefahr! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heif3e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.
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Inbetriebnahme

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie sémtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und
ob der beschriebene Lieferumfang vollsténdig
ist (siehe ,Lieferumfang”).

Prifen Sie, ob sich das Produkt und sémtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten

Sie eine Beschddigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt

nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem dinnen Olfilm
iberzogen. Betreiben Sie das Produkt vor
der ersten Verwendung ohne jeglichen Inhal,
damit eventuelle Riicksténde verdampfen.
Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle
Teile des Produkts wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben.

Verwendung

INFO:

Wenn das Produkt die ersten Male aufgeheizt
wird, kann ein schwacher Geruch auftreten.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung.
Entsorgen Sie die gegrillten Lebensmittel des
ersten Durchgangs.

Produkt ein-/ausschalten

INFO: Wéhrend des Betriebs schaltet sich
die griine Kontrollleuchte | 1 | gelegentlich
ein und aus. Dies zeigt an, dass das Produkt
wieder auf die Grilltemperatur aufheizt.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 3 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker | 3 | aus der Steckdose. Die rote
Kontrollleuchte | 2 | erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleuchte Produkt aus-

ist ausgeschaltet. geschaltet
Griine Kontrollleuchte

ist ausgeschaltet.

Rote Kontrollleuchte Produkt wird

ist eingeschaltet. aufgeheizt/heizt
Griine Kontrollleuchte erneut.

ist ausgeschaltet.

Rote Kontrollleuchte Optimale

ist eingeschaltet. Temperatur wurde
Griine Kontrollleuchte erreicht.

ist eingeschaltet.

[
©)

O

Lebensmittel grillen

INFO:

Setzen Sie die Fettauffangschale |4 |in die
Offnung an der Vorderseite des Produkis ein.
Fetten Sie beide Grillplatten [&] mit
geeignetem Speised| ein.

Lassen Sie das Produkt geschlossen, wahrend
es aufheizt.

Uberfillen Sie das Produkt nicht.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte [ 1] leuchtet.

Offnen Sie das Produkt am Griff [5],
Geben Sie die Lebensmittel auf die untere
Grillplatte [6].

SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5]. Die
Lebensmittel werden nun gegrillt. Fett und
andere Flissigkeiten laufen wéhrend des
Grillens in die Fettauffangschale [4].

Der Grillvorgang dauert ca. 15 Minuten.
Kontrollieren Sie die Lebensmittel
zwischendurch. Die Grillzeit kann nach
Bedarf verkiirzt oder verléingert werden.
Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist:
Entnehmen Sie die Lebensmittel aus dem
Produkt. Ziehen Sie den Netzstecker | 3 | aus
der Steckdose.

DE/AT/CH 11




® Rezepte
® Ubersicht

Ké&se-Rosinen-Plunder auf
Zimtstrudelbrot

9 @ 15-20 min i x 2
. Zuberei-
Rezept Portionen g
tungszeit Zutaten
Kase-Rosinen- 85¢g Fettarmer Frischkése
Plunder auf 2 15-20 min N
Zimtstrudelbrot 15T Streuzucker
B . Va TL Reiner Vanilleextrakt
agel mit 2 10 min
Réucherlachs 2 EL Rosinen
Sandwich mit 4TL Weiche Butter (ungesalzen)
gerduchertem 4 Scheiben | Zimtstrudel-Toastbrot
Hahnchen- 2 15 min
Aufschnitt und Optional Puderzucker (zum Bestreuen)
Mango
Goarilios Ka Zubereitung
s egdrl Te; ase: 1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
AC”; |E”ch mif 2 20-25 min Kontrollleuchte m leuchtet.
F'!Tle vchen- 2. Geben Sie Frischkdse, Zucker, Vanilleextrakt
viung und Rosinen in eine kleine Schiissel und
Sandwich mit Pute 9 20 min verrihren Sie alles.
oder Schinken 3. Bestreichen Sie alle Brotscheiben auf
Sandwich mit ) .. 1 Sei.ie mit Buft.er. Drehen Sie die mit Butter
rohem Schinken min bestrichene Seite nach unten.

- - 4. Bestreichen Sie 2 Brotscheiben mit der
Sonﬂdwmh mit Frischkése-Rosinen-Mischung.
geréucherter . 5. legen Sie die anderen 2 Brotscheiben darauf,
Mokrel‘e, Tomate 1 20 min mit der mit Butter bestrichenen Seite nach
Unii Créme oben. Driicken Sie die Brotscheiben leicht
fraiche zusammen.

Gesundes Pizza- 9 35 mi 6. Legen Sie die Sandwiches auf die untere
Sandwich mn Grillplatte [6].
Roastbeef- . 7. Schlieﬁen. Sie das Pr.oduk'r am G.riff [5]
Sandwich 2 20 min 8. Warten Sie ca. 4 Minuten, bis die
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben

Sandwich mit und die Fillung warm ist.
Honigapfel, . 9. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem

2 20 min
Cheddar und Produkt.
Speck 10. Vor dem Servieren: Lassen Sie die

12 DE/AT/CH

Sandwiches ca. 3-5 Minuten lang ruhen.

. Halbieren Sie die Sandwiches und bestreuen

Sie sie mit Puderzucker, falls gewiinscht.




® Bagel mit Raucherlachs

@ 10 min i x 2
Zutaten
2 Bagels (halbiert)
2 EL Frischkase
4 Scheiben | Réucherlachs
3 Schalotten (geschélt und der
Lénge nach in dilnne Scheiben
geschnitten)
V2 EL Kapern (abgegossen und
gehackt)
Va Zitrone
1 Prise Schwarzer Pfeffer (frisch
gemahlen)
Zubereitung

1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 1 | leuchtet.

2. Bestreichen Sie die unteren Hélften der
Bagels mit Frischkése.

3. Legen Sie jeweils 2 Scheiben Raucherlachs
auf die Bagelhéilften.

4. Geben Sie Schalottenscheiben, Kapern und
Zitronensaft hinzu. Wiirzen Sie mit Pfeffer.

5. Legen Sie die oberen Bagelhélften darauf.

6. Legen Sie die Bagels auf die untere
Grillplatte [6].

7. SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].

8. Warten Sie ca. 5 Minuten, bis die Bagels

eine goldbraune Farbe haben und die Fillung

warm ist.
9. Entnehmen Sie die Bagels aus dem Produkt.

Sandwich mit gerduchertem
Hé&ahnchen-Aufschnitt und
Mango

@ 15 min i x 2
Zutaten

4 Scheiben | Vollkornbrot

30g Butter

125¢ Gerducherter Héhnchen-
Aufschnitt (in Scheiben
geschnitten)

Va MittelgroBe, reife Mango
(geschélt und in Scheiben
geschnitten)

1-2EL Vollei-Mayonnaise

6 Blétter Basilikum

1 Prise Schwarzer Pfeffer (frisch
gemahlen)

Zubereitung

SN

N o

®©

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte [ 1] leuchtet.

Bestreichen Sie alle Brotscheiben mit Butter.
Legen Sie den Hahnchen-Aufschnitt auf

2 Brotscheiben.

Legen Sie die Mango auf den Hahnchen-
Aufschnitt.

Geben Sie Mayonnaise auf die Mango.
Geben Sie Basilikumblétter hinzu. Wiirzen Sie
mit Pfeffer.

Legen Sie die anderen 2 Brotscheiben darauf.
Legen Sie die Sandwiches auf die untere

Grillplatte [6].
SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].

Warten Sie ca. 4 Minuten, bis die
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben
und die Fillung warm ist.

. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem

Produkt.

DE/AT/CH 13



@ Gegrilltes Kdse-Sandwich mit

Apfelkuchen-Fillung

(O 20-25 min -~ 2
Zutaten

4 Scheiben | Brot

2 EL Butter

1L Streuzucker

Va TL Zimt

1 Apfel (geschdalt, entkernt und

gerieben)

1 EL Brauner Zucker

1 Prise Koscheres Salz

1 Prise Muskatnuss

1L Zitronensaft

40g Cheddar-Kése (gerieben)
Zubereitung

1.

Buttermischung vorbereiten: Geben Sie Butter,
Zucker und die Hélfte des Zimts in eine kleine
Schiissel und verrihren Sie alles.

Fillung vorbereiten: Geben Sie Apfel,
braunen Zucker, restlichen Zimt, Muskatnuss
und Salz in eine kleine Schiissel. Geben Sie
Zitronensaft hinzu und schwenken Sie alles
gut durch. Lassen Sie die Fillung 15 Minuten
lang ruhen. Geben Sie Kése hinzu und
verrihren Sie alles.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 1 | leuchtet.

Bestreichen Sie alle Brotscheiben mit der
Buttermischung.

Drehen Sie 2 Brotscheiben mit der mit Butter
bestrichenen Seite nach unten. Bestreichen
Sie diese 2 Brotscheiben gleichmafBig mit der
Fillung.

Legen Sie die anderen 2 Brotscheiben auf die
Fillung, mit der mit Butter bestrichenen Seite
nach oben.

Legen Sie die Sandwiches auf die untere

Grillplatte [6].
SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].

14 DE/AT/CH

9.

Warten Sie ca. 5 Minuten, bis die
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben
und die Fillung warm ist.

10. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem

Produkt.

@® Sandwich mit Pute oder

Schinken
(® 20 min - x 2
Zutaten
2 Brétchen
2 Scheiben | Putenbraten oder Schinken
2 Scheiben | Schweizer Kése, Monterey Jack
oder Gruyére
4 Scheiben | Kleine rote Zwiebel
10g Butter
30¢g Mayonnaise
1 Sonnengetrocknete Tomate (fein
gehackt)
- Salz
- Schwarzer Pfeffer (frisch
gemahlen)
Zubereitung

1.

Tomaten-Mayonnaise vorbereiten: Geben
Sie Mayonnaise und Tomate in eine kleine
Schiissel und verrishren Sie alles. Wiirzen Sie
mit Salz und Pfeffer.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte [ 1] leuchtet.

Schneiden Sie die Brétchen auf, aber
schneiden Sie sie nicht komplett durch.
Bestreichen Sie die Innenseite der Brotchen
mit der Tomaten-Mayonnaise.

Geben Sie Putenbraten oder Schinken, Kase
und Zwiebeln in die Brotchen. Wiirzen Sie mit
Salz und Pfeffer.

Bestreichen Sie die Brétchen von oben und
unten mit etwas Butter.

Legen Sie die Brotchen auf die untere

Grillplatte [6].
SchlieBen Sie das Produkt am Griff[5].




9. Warten Sie ca. 5-7 Minuten, bis die
Brotchen eine goldbraune Farbe haben und
die Fillung warm ist.

10. Entnehmen Sie die Brétchen aus dem Produkt.

® Sandwich mit rohem Schinken

(D 20 min - x 2

Zutaten

2 EL Mayonnaise

1 EL Schwarze Oliven-Tapenade

1EL Olivendl

4 Scheiben | Vollkornbrot

115¢g Roher Schinken (in feine Scheiben

geschnitten)

40g Mozzarella (gerieben)

20g Blauschimmelkdse

1EL Honig
Zubereitung

1.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 1 | leuchtet.

Geben Sie Mayonnaise und schwarze
Oliven-Tapenade in eine kleine Schissel und
verrihren Sie alles.

Bestreichen Sie alle Brotscheiben auf 1 Seite
mit Olivendl.

Drehen Sie die Brotscheiben um und
bestreichen Sie sie mit der Oliven-
Mayonnaise.

Legen Sie rohen Schinken, Mozzarella und
Blauschimmelkdse auf 2 Brotscheiben. Geben
Sie den Honig dariber.

Legen Sie die anderen 2 Brotscheiben darauf,
mit der mit Ol bestrichenen Seite nach oben.
Legen Sie die Sandwiches auf die untere
Grillplatte [6].

SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].
Warten Sie ca. 4-5 Minuten, bis die
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben
und die Fillung warm ist.

. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem

Produkt.

® Sandwich mit gerducherter

Makrele, Tomate und Créme
fraiche

@ 20 min i x 1
Zutaten
2 Kleine geréucherte Makrelenfilets
(gegart)
2 dicke
Scheiben Vollkornbrot
4 Kirschtomaten (halbiert)
1 grofBe
Handvoll Brunnenkresse
2 EL Fettarme Créme fraiche
Vo TL Zitronenzesten (gerieben)
5 ml Zitronensaft
1TL Schwarzer Pfeffer (frisch
gemahlen)
Zubereitung

1.

Dressing vorbereiten: Geben Sie Créme
fraiche, Zitronenzesten, Zitronensaft und
Pfeffer in eine kleine Schiissel und verrishren
Sie alles. Stellen Sie die Schissel in den
Kihlschrank.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte [1] leuchtet.

Legen Sie die Makrelenfilets auf

1 Brotscheibe. Geben Sie Tomaten und
Brunnenkresse hinzu.

Legen Sie die andere Brotscheibe darauf.
Legen Sie das Sandwich auf die untere
Grillplatte [6].

SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].
Warten Sie ca. 3-4 Minuten, bis das
Sandwich eine goldbraune Farbe hat und die
Fillung warm ist.

Entnehmen Sie das Sandwich aus dem
Produkt.

Geben Sie das Dressing hinzu.
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@® Gesundes Pizza-Sandwich

® Roastbeef-Sandwich

@35min ixQ @20min ixZ
Zutaten Zutaten
1 Scheibe | Magerer Kochschinken oder 4 Scheiben | Brot (1 cm dick)
Putenaufschnitt (in Streifen v EL Olivena!
geschnitten) :
25¢g Fettarmer Mozzarella 209 Mayonndise
4 Scheiben | Brof 225¢g Roqstbéef (in dinne Scheiben
geschnitten)
1 Tomate (in diinne Scheiben - -
geschnitten) 4 Scheiben | Provolone-Kése
1 Pilz (in diinne Scheiben 1 Tomate (in Scheiben geschnitten)
geschnitten) V2 Rote Zwiebel (in diinne Scheiben
s Kleine Zwiebel (in diinne geschnitten)
Scheiben geschnitten)
. Zubereitung
V2 EL M
’ les . - 1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine

% Griine Paprika (gewirfelt) Kontrollleuchte [1] leuchtet.

V2 EL Tomatenmark 2. Bestreichen Sie alle Brotscheiben auf 1 Seite

Vo Tl Olivens| mit etwas O,

B Gomischio K N 3. Drehen Sie die Brotscheiben um und

? emischte Kréuter (getrocknet) bestreichen Sie sie mit Mayonnaise.
. 4. Geben Sie Roastbeef, Kase, Tomate und

Zub?reliung ) ) ) Zwiebel auf 2 Brotscheiben.

1. Fillung vorbereiten: Geben Sie Kochschinken 5 Legen Sie die anderen 2 Brotscheiben darauf,
oder Putenou.fschmtf, Moz%orello, o mit der mit Ol bestrichenen Seite nach oben.
Tomatenscheiben, Pilz, Zwiebel, Mais, grine 6. Legen Sie die Sandwiches auf die untere
Paprika, Olivendl und Kréuter in eine kleine Grillplatte [6]

Schissel und verrihren Sie alles. Lassen Sie 7 SchlieBen Sie'dds Produkt am Griff [3]
die Fillung 30 Minuten lang ruhen. 8. Warten Sie ca. 5-7 Minuten, bis die

2. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine Sandwiches eine goldbraune Farbe haben
Kontrollleuchte [ leuchtet. und der Kése geschmolzen ist.

3. Bestreichen Sie alle Brotscheiben mit 9 Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem
Tomatenmark. ' Produkt

4. Geben Sie die Fiillung auf 2 Brotscheiben, mit ’
dem Tomatenmark nach oben.

5. Legen Sie die anderen 2 Brotscheiben mit
dem Tomatenmark nach unten auf die Fiillung.

6. Llegen Sie die Sandwiches auf die untere
Grillplatte [6].

7. SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5].

8. Warten Sie ca. 3-5 Minuten, bis die
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben
und die Fillung warm ist.

9. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem

Produkt.
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® Sandwich mit Honigapfel, ® Reinigung

Cheddar und Speck /\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der
O 20 min -~ 2 Reinigung: Ziehen Sie den Netzstecker
immer aus der Steckdose.
Zutaten /\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr!
4 Scheiben | Brot Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
2 EL Butter nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkiihlen.
2 EL Apfelbutter
/A WARNUNG!
10g CheddarKése (gerieben) B Tauchen Sie die elektrischen Teile des
10g HavartiKase (gerieben) Produktes nicht in Wasser oder andere
; . Flissigkeiten ein. Halten Sie das Produkt
1 Honeycrisp-Apfel (in dinne . .
Scheiben geschnitten] niemals l.mter.HleBendes Wasser.
B Lassen Sie kein Wasser oder andere
4 Scheiben | Speck (gegart) Flissigkeiten in das Innere des Produkts
_ Honig gelangen.
- B Verwenden Sie keine scheuernden,
- Thymian iven Reini ittel oder hart
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Birsten.
Zubereitung
1. Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine ® INFO: Reinigen Sie das Produkt unmittelbar,
Kontrollleuchte [ 11 leuchtet. nachdem es abgekihlt ist. Sobald
2. Bestreichen Sie alle Brotscheiben auf 1 Seite Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind
mit Butter. diese nicht einfach zu entfernen.
3. Drehen Sie 2 Brotscheiben um und
bestreichen Sie sie mit Apfelbutter. Teil Reinigungsmethode
4. Belegen Sie die Seite mit der Apfelbutter Gehduse | ™ Wischen Sie das Geh&use mit
gleichméBig mit Kase, Apfel und Speck. einem feuchten Tuch ab.
Geben Sie Honig und Thymian hinzu. B Falls nétig, geben Sie ein
5. legen Sie die anderen 2 Brotscheiben darauf, mildes Reinigungsmittel
mit der mit Butter bestrichenen Seite nach auf das Tuch. Wischen Sie
oben. das Gehéduse danach mit
6. Legen Sie die Sandwiches auf die untere einem feuchten Tuch ohne
Grillplatte [6]. Reinigungsmittel ab.
7. SchlieBen Sie das Produkt am Griff [5]. B Trocknen Sie das Gehduse
8. Warten Sie ca. 5-7 Minuten, bis die grindlich ab.
Sandwiches eine goldbraune Farbe haben ®  Lassen Sie kein Wasser oder
und der Kdase geschmolzen ist. andere Flijssigkeiten in das
9. Entnehmen Sie die Sandwiches aus dem Innere des Produkts gelangen.
Produk. Grill- B Wischen Sie die
platten [6] Grillplatten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch und
einem milden Reinigungsmittel
ab.
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Teil Reinigungsmethode
Zwischen- | B Fett und Flissigkeiten

rdume an entfernen: Verwenden Sie ein
den Grill- Blatt Kiichenpapier.

platten[6] | =

Anhaftende, angebrannte
Riickstéinde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine

HolzspieBe.
Fett- = Spilen Sie die
auffang- Fettauffangschale mit

Wasser und einem milden
Reinigungsmittel ab.

= Sie kénnen die
Fettauffangschale auch in
einer Geschirrspilmaschine

schale

reinigen.

® Lagerung

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst

abkihlen.

[ Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

O Llagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet wird.

O Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auBerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&) Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe,/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a
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Produkt:
Y Méglichkeiten zur Entsorgung des
@" ausgedienten Produkts erfahren Sie bei

lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
|

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro- und
Elektronikgeréten sowie Vertreiber

von Lebensmitteln zur Riicknahme
verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Riickgabemaglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an. Rickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerdtes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgerate abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstdrungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkéaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefishrte Garantie eingeschrénkt.



Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, missen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdihrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produkiteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 467226_2404) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@H Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

q3
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