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SBB 850 E1

Srdecné blahoprejeme!

Zakoupenim automatické doméci pekarny chleba SilverCrest SBB 850 E1, ddle oznagované jako

automatickd domdci pekdrna chleba, jste se rozhodli pro vysoce kvalitni vyrobek.

Pred prvnim uvedenim do provozu se s automatickou domdci pekarnou chleba dokladné seznamte
a pozorné si prectéte tento ndvod k obsluze a pfilozenou pfiru¢ku s recepty. Dodrzujte predevsim
bezpe&nostni pokyny a pouzivejte automatickou doméci pekarnu chleba jen tak, jak je popsdno v

tomto ndvodu k obsluze, a jen pro uvedené oblasti pouzZiti.

Uchovéveijte tento ndvod k obsluze v blizkosti vyrobku pro pozdé&jsi pouziti. Pfi preddni
automatické domdci pekdarny chleba dalsim osobdm nezapomerite predat i veskeré podklady.

1. Pouzivani vyrobku v souladu s jeho uréenim

Domdci pekdrna chleba nabizi snadnou obsluhu a moznost vyrabét si pro doméci potiebu chléb,
koléce, tésta, jogurty a marmelady, a to v rdmci jediného pracovniho postupu. Vyrobené produkty
pak mizZete ddle zpracovavat podle vlastnich predstav.

Tato automatické domdci pekdrna chleba neni uréena pro provoz ve firmach ani pro komeréni
vyuZiti. PouZivejte automatickou doméci pekdrnu chleba vyhradné pro soukromé Glely. Jakékoli
jiné pouZiti je povazovdno za pouZiti v rozporu s uréenim. Automatickd domdci pekdrna chleba se
ddle nesmi pouzivat mimo uzaviené prostory a v tropickych klimatickych oblastech. PouZivejte
automatickou domdci pekdrnu chleba pouze k Géelim uvedenym vtomto ndvodu k obsluze
a v zadném pfipadé ji nepouziveijte k sudeni potravin &i jinych pfedmétd. PouZivejte jen pislusenstvi
doporugené vyrobcem, pii pouziti neschvdleného pfisluSenstvi mize dojit k trvalému poskozeni
pristroje. MUZe to vést ke ztrété naroku na poskytnuti zaruky.

Tato automatickd doméci pekdrna chleba spliiuje viechny normy a smémice relevantni v souvislosti
s CE prohlésenim o shodé. PFi zméné automatické domdci pekamny chleba neodsouhlasené
vyrobcem nelze dodrZeni téchto norem naddle zarudit. Za takto vzniklé $kody nebo poruchy
vyrobce z&4dnym zpsobem nerudi.

Dodrzujte piedpisy, resp. zdkony zemé, v niz je vyrobek pouZivan.

2. Rozsah dodavky

e automatickd domdci pekdrna chleba

e pedici forma

¢ 2 hnétaci haky

e odstranovad hnétacich hakd
e odmérka - pohdr

e odmérka - |Zice

tento navod k obsluze

e sesit s recepty
e struény ndvod
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SBB 850 E1

Souldsti tohoto ndvodu k obsluze je také odklapéci zdlozka. Na vnitini strané obdlky je

vyobrazena automatickd domdci pekdma chleba s ogislovanymi &astmi. Jednotlivé Eislice maii

tento vyznam:

obrazek A

prozor

kryt

vétraci $térbiny
napdijeci kabel

hlavni vypinaé

o O N WN —

ovlddaci panel

3. Technické udaje

obréazek B

7 hnétaci hak

8 pecici forma

9  odmérka - pohdr
10  odmérka - |Zice

11 odstrafovad hnétacich hako

haka)

Model SilverCrest SBB 850 E1
Napdijeci napéti 220-240 V-, 50/60 Hz
Prikon
Topny vykon | 850 W
Vykon motoru | 100 W
Rozméry véetné drzadel cca 27 x 42 x 29,7 cm
Hmotnost (véetné pecici formy a hnétacich | cca 5,8 kg

Zmény v technickych Gdajich a designu jsou vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.

4. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouZitim automatické domdci pekdrny chleba si
pozorné pieltéte ndsledujici pokyny a dodrZujte viechna
vystraznd upozornéni, ato itehdy, pokud jste se zachdzenim
s elektronickymi pfistroji obezndmeni. Tento ndvod pedlivé
uschovejte pro pozdé;si referenci.
NEBEZPECi! Tento symbol, kombinovany se slovem
,Nebezpedi”, oznaduje potencidlné nebezpeénou
situaci, kterd miZe v pfipadé, Ze nezabrdnite jejimu
vzniku, vést k t&zkému & dokonce smrtelnému Urazu.

4 - Cesky
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LE X B P

VAROVANI! Tento symbol, kombinovany se
slovem ,Varovdni”, oznaduje dileZitd upozornéni k
bezpeénému pouZiti automatické domdci pekdrny
chleba a k ochrané uZivatele.

NEBEZPECI! Varovani, horky povrch! Tento symbol
varuje pied zranénim/popdlenim pfi kontaktu s
horkym povrchem automatické domdci pekdrny
chleba.

Tento symbol oznaéuje vyrobky, jejichz fyzikdlni a
chemické sloZeni bylo provéfeno a bylo shleddno
jako zdravotné bezpecné pfi pouZivani v kontaktu s
potravinami, v souladu s poZzadavky smérnice EU
1935/2004.

Tento symbol oznaéuje dalsi informativni upozornéni
k danému tématu.

Adresa vyrobce

Provozni podminky

=,

Tato domdci pekdrna chleba je zpUsobild pro provoz
pouze v suchych vnitfnich prostoréch. Neni uréena
k provozu v prostoréch s vysokou teplotou nebo
vlhkosti vzduchu (napf. koupelna) nebo s nadmérnou
prasnosti.

Nastaveni vyrobku na 50 nebo 60 Hz nevyZaduje
od uzivatele Zadnou aktivitu. Vyrobek si 50 a 60 Hz
nastavi automaticky.

Cesky - 5
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A
A

NEBEZPECi! Automatické domdci pekérna chleba neni
uréena k provozu s externimi spinacimi hodinami ani se
samostatnym ddlkovym ovlddacim systémem.
NEBEZPECi! Tuto automatickou domdci pekarnu
chleba mohou pouzivat déti ve véku od 8 let i osoby

s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zku$enosti & znalosti,
pokud jsou pod dozorem osoby zodpovédné za jejich
bezpednost anebo od této osoby dostaly pokyny, jak
automatickou domdci pekdrnu chleba bezpeéné
pouZivat, a chdpou z toho plynouci nebezpedi. Déti si

s automatickou domdci pekdrnou chleba nesmi hrat.
Cigténi a uZivatelskou ddrzbu smi provéadét jen déti od 8
let véku a pod dozorem. Obalové félie uchovdvejte
mimo dosah déti. Hrozi nebezpeéi ududeni.

Pfistroj a pfipojovaci vedeni uchovévejte mimo dosah
déti mladsich 8 let.

NEBEZPECi! Pokud zaznamendte vznik koufe,
neobvyklé zvuky nebo zépach, ihned vytédhnéte zastreku
automatické domdci pekdrny chleba ze zasuvky.

V takovém pfipadé se automatickd domdci pekdrna
chleba nesmi naddle pouzivat, dokud ji nezkontroluje
odbornik. V zaddném pfipadé nevdechuijte kouf vznikaijici
pfi pfipadném pozdru pfistroje. Pokud se koufe presto
nadychdte, vyhledejte lékafe. Vdechovéni koufe mizZe
byt zdravi skodlivé.

NEBEZPECi! Dbejte na to, aby na automatické domdci
pekdrné chleba ani vedle ni nestdly Zadné zdroje
otevieného ohné (nap¥. hofici svicky). Hrozi nebezpedi
pozdru!
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A
A

NEBEZPECi! Kdy> pekdrnu chleba nepouzivdte, vidy
vytéhnéte elekirickou zdstreku ze zasuvky. Automatickou
domdci pekdrnu chleba neuklizejte, dokud zcela
nevychladne. Hrozi nebezpedi pozaru!

NEBEZPECi! Provozujte automatickou domdci pekdrnu
chleba pouze na suchém, rovném povrchu, ktery neni
citlivy na teplo. Nikdy automatickou doméci pekdrnu
chleba nepouziveijte v blizkosti snadno vznétlivych
materidly, jako jsou zdclony, zavésy a vybuiné nebo
hotlavé plyny a kapaliny. Snadno vznétlivé a hoflavé
materidly udrZujte ve vzdélenosti miniméIné 50 cm od
pristroje. Nikdy nenechdveijte automatickou doméci
pekdrnu chleba béhem provozu bez dohledu! Hrozi
nebezpedi pozdru.

NEBEZPECi! Vétraci $térbiny (3) automatické domdci
pekdrny chleba se nikdy nesméji zakryvat. Pfistroj se
nesmi pouzivat na plynovém &i elektrickém spordku,
horké troubé a jinych zdrojich tepla ani vedle nich.
Nikdy automatickou domdci pekérnu chleba
nepfikryveijte utérkou ani jinymi materidly, protoZe by
pak nemohlo unikat teplo a péra. UdrZujte pfistroj

v minimdlIni vzddlenosti 10 cm od predmétd a stén, aby
byl zaji$tén dostateény odvod tepla. Hrozi nebezpedi
prehféti a pozdru.

NEBEZPECi! Nikdy automatickou domaci pekdrnu
chleba nevyuZivejte ke skladovéni potravin ani jinych,
zejména pak kovovych pfedmétd. Mohly by zpisobit
zkrat. Hrozi nebezpedi poZéru.

NEBEZPECi! Co do mnoZstvi se pii peceni nikdy nesmi
prekroéit cca 900 g mouky a 10 g suSenych kvasnic
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> B

> B>

(u programu 6 ,Bez lepku” 15 g). Jinak by t&sto mohlo
pretéct a zpUsobit poZdr. V pfipadé pouZiti Eerstvého
drozdi &ini maximélni mnozZstvi 20 g (v programu 6
,Bez lepku” nejvyse 20 g). Hrozi nebezpeéi poZéru.
NEBEZPECI! Behem provozu mdze byt teplota ploch
automatické domdci pekérny chleba, kterych je mozné
se dotknout, velmi vysokd. Hrozi nebezpedi popdleni.
NEBEZPECi! Automatické domdci pekdrna chleba se
zahfivd. Neposouvejte a nepfepravuite pfistroj, kdyz se
v pedici formé (8) nachdzi horky obsah,

napf. marmeldda. Nez budete vyjimat &i nasazovat dily
prisluenstvi, nechte automatickou doméci pekérnu
chleba vychladnout a vytdhnéte zéstréku. Pozor pfi
vyjiméni pedici formy (8). Madlo pecici formy (8) je

v disledku peéeni velmi rozzhavené. Pfipadné pouzijte
chiiapku nebo rukavici na peéeni. Hrozi nebezpedi
popdleni.

VAROVANI! Nepfepravujte automatickou doméci
pekdrnu chleba, kdyZ se v ni nachdzi horky nebo
kapalny obsah, napf. marmeldda. Hrozi nebezpeci
popdleni.

VAROVANI! Automatické doméci pekérna chleba
nesmi byt poskozend, jinak miZe dojit k ohroZeni.
VAROVANI! Automatické domdci pekérna chleba
nesmi byt vystavena pdsobeni pfimych zdroji tepla
(napf. topeni) ani pfimému sluneénimu zdfeni nebo
silnému umélému svétlu. Zabrarite také kontaktu se
stiikajici a kapaijici vodou a agresivnimi kapalinami.
Neprovozuijte automatickou domdci pekdrnu chleba

8 - Cesky
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> B> b b

v blizkosti vody. Automatické domdci pekdarna chleba se
nikdy nesmi ponofovat. Na automatickou domdci
pekdrnu chleba nepoklédejte Zadné predméty naplnéné
kapalinami, napf. vézy nebo ndpoje. Dbejte ddle také
na to, aby automatickd domdci pekérna chleba nebyla
vystavena nadmérnym otfesim a vibracim. Kromé toho
nesmi dovnitf proniknout Z&ddné cizi pfedméty.

V opaéném pfipadé by mohlo dojit k poskozeni
automatické domdci pekdrny chleba.

VAROVANI! Aby se predeslo poskozeni piistroje, smi
se pecici program spoustét pouze po vsazeni pecici
formy (8). Kryt (2) nechte béhem provozu zavieny. Aby
se predeslo Grazdm, nikdy béhem provozu nevyjimeite
pedici formu (8).

VAROVANI! Nikdy automatickou doméci pekérmu
chleba nepouzivejte bez pecici formy (8). PFistroj by se
tim mohl poskodit.

VAROVANI! Aby se piedeslo Grazim, nikdy
automatickou domdéci pekdrnu chleba nepouziveijte

s otevienym krytem (2).

VAROVANI! Viechny sou&ésti, které se dostanou do
kontakt s potravinami, &istéte pouze vhodnymi jemnymi
Cisticimi prostfedky. Abyste Gplné odstranili zbytky
Cistictho prostfedku, dokladné tyto souddsti po Cisténi
oplachnéte &istou vodou. Hrozi nebezpedi pro zdravil

Napajeci kabel

A

NEBEZPECI! Dbeijte na to, aby napdijeci kabel (4)
nebyl veden pfes ostré hrany. Nepoklédejte napéijeci

Cesky - 9
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> B b b

kabel (4) v blizkosti horkych povrchi & predmétd

a dbeijte na to, aby se nedotykal horkych povrchd
automatické domdci pekdarny chleba. Mohla by se
poskodit izolace napéjeciho kabelu (4). Hrozi
nebezpedi Urazu elektrickym proudem.
VAROVANI! Napdijeci kabel (4) vzdy drzte za
zastréku a nikdy netahejte za samotny napdjeci

kabel (4).

VAROVANI! Nestavte na napdjeci kabel (4)
automatickou doméci pekdrnu chleba, ndbytek ani jiné
t&zké predméty a dbeijte na to, aby se kabel neldmal.
VAROVANI! Na napdijecim kabelu (4) nikdy
nedélejte uzly ani ho nesvazujte s ostatnimi kabely.
Polozte napdijeci kabel (4) tak, aby na néj nikdo nemohl
stoupnout ani o né&j zakopnout.

VAROVANI! Nepouzivejte adné adaptéry ani
prodluzovaci kabely, které neodpovidaiji platnym
bezpednostnim normém, a napdéjeci kabel (4) Zadnym
zpUsobem neupravujte! Je-li napdjeci kabel (4)
poskozeny, musi jeho vyménu provést vyrobce

resp. jeho zdkaznicky servis, nebo podobné
kvalifikované osoba, aby se predeslo moznym
nebezpedim.

5. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu podléhd autorskému prévu a &tendfi jej poskytujeme vyhradné jako

zdroj informaci. Jakékoli kopirovéni nebo rozmnoZovani Gdajd a informaci je bez vyslovného

pisemného souhlasu autora zakdzdano. Zakédzdno je rovnéz uzivéni obsahu a ddajd ke komerénim

0&elim. Text a obrazky odpovidaii technickému stavu v dobé tisku. Zmény jsou vyhrazeny.

10 - Cesky
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6. Pred uvedenim do provozu

Vyjméte automatickou domdci pekdrnu chleba z obalu a odstrafite veskery obalovy materidl.
Zkontrolujte, zda neni automatickd domdci pekdrna chleba poskozend. V pfipadé poskozeni nesmi
byt automatickd doméci pekdarna chleba uvedena do provozu.

Pred prvnim pouzitim vy&istéte pld¥f automatické domdci pekdrny chleba, pedici formu (8)
a hnétaci hdky (7) &istym, vlhkym hadfikem. V Zddném pFipadé nepouzivejte prostiedky na drhnuti
ani $krabaijici &istici houbicky.

7. Prvni uvedeni do provozu

NEBEZPECi! Bshem provozu mize byt teplota piistupnych povrchovych ploch velmi
vysokd. Nebezpedi popdlenil

Pfi prvnim uvedeni do provozu mize pii spdleni pfipadnych materidlovych zbytkd

z vyroby vzniknout lehky zépach a mirny kouf. Toto chovani je normdlni a zépach po

kratké dobé zmizi. Zajistéte prosim dostateéné odvétrani. Oteviete piipadné okno.

NEBEZPECi! V zadném pfipadé nenechte automatickou domdci pekdrnu chleba
rozehfivat vice nez 5 minut s prédzdnou pecici formou (8). Hrozi nebezpedi prehiati
a pozaru!

Pfi prvnim uvadéni do provozu postupuijte ndsledovné:

Pouze pfi tomto prvnim uvédéni do provozu vsadte dovnitf prazdnou peici formu (8) s hnétacimi

hdky (7) a zaviete kryt (2). Zapnéte hlavni vypinaé (5) a poté vyberte program 15, jak je popsén
v kapitole 9 ,Programy”. Stisknutim tlacitka Start/Stop @ mozete automatickou domdci pekarnu
chleba cca 5 minut rozehfivat. Po 5 minutdch stisknéte znovu tladitko Start/Stop (D] pfiblizné na
3 sekundy, az zazni signdlni tén. Program se ukonéi.

Vypnéte hlavni vypina¢ (5), vytdhnéte ze zasuvky napdieci kabel (4), nechte automatickou domdci
pekdrnu chleba pln& vychladnout a poté Eistym, vihkym hadFikem znovu vygistéte pecici formu (8),
hnétaci hdky (7) a pld3t automatické domdci pekarny chleba.

Automatickd domdci pekdarna chleba je nyni pFipravend k provozu.

Cesky - 11
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8. Uvedeni do provozu

e

NEBEZPECi! Casti automatické domdci pekarny chleba se mohou silng zahfivat.
Pouziveijte kuchyriské utérky nebo rukavice/chiiapky chranici pfed popdlenim.

NEBEZPECi! Nepouzivejte automatickou doméci pekdarmu chleba piipojenou ke
spinacim hodindm &i zapojenou do bezdrdtové zasuvky.

VAROVANI! Postavte automatickou doméci pekdrnu chleba na rovny podklad
odolny vi¢i teplu. V pfipadé citlivého povrchu polozte pod automatickou domdci
pekdrnu chleba tepelné odolnou desku.

8.1. Rozsah funkci

e Mozete volit mezi 16 roznymi programy.

e Mdizete vyrdbét vlastni chleby podle viastnich receptur.

®  Mozete zpracovavat hotové smési na peéeni.

e Mate moznost hnist kolédZové a houskové t&sto, t&sto na pizzu nebo t&sto na nudle.

*  Mdozete vyrabét marmelddy a dZemy.

*  Mdozete si sami vyrdbét jogurt.

® Mozete zpracovavat bezlepkové smési na peceni a pfipravovat recepty s bezlepkovymi

moukami.

e Muzete individudIné naprogramovat az 8 programi podle vlastnich preferenci.

Radu lahodnych smési na peceni a pfisad pro vase vlastni recepty najdete ve svém

mistnim supermarketu LIDL.

12 - Cesky
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8.2. Ovladaci panel

1000g 1250 1500

Displej

Hmotnost chleba: Stisknéte tlagitko tolikrét, aby 3ipka @ byla pod
pozadovanou hmotnosti. Udaje o hmotnosti se tykaji mnozstvi pfisad
pridanych do peéici formy (8).

Stupen zhnédnuti / rychly rezim: Nastaveni stupné zhnédnuti (svétly,
stfedni, tmavy) nebo rychlého reZimu (pouze pro programy 1 az 4).

Stisknéte tlagitko tolikrt, aby 3ipka @ byla nad pozadovanym symbolem.
Podle zvoleného nastaveni se zméni doba peceni (3 1) programi 9, 10, 11,
12,13, 14 a 16 neni mozné stupe zhn&dnuti zvolit.

Tlaéitko Start/Stop: Stisknéte toto tlacitko tak, aby zaznél signdlni tén.
Pfistroj se tim spusti/vypne nebo se vymaze nastaveni éasovade.

Cheeteli program zastavit, stisknéte kratce Hacitko Start/Stop @ tak, aby
zaznél signdlini t6n a na displeji O 2ol blikat as. Opétovnym stisknutim
Ize program do 10 minut opét spustit. Pokud byste tlagitko Start/Stop @® 4o
10 minut znovu nestiskli, program se po 10 minutdch opét spusti automaticky.
Chcete-li program Gplné ukoncit, stisknéte tlagitko Start/Stop (D] priblizné na
3 sekundy, aZ zazni signdlni tén.

Provozni LED dioda: Udavd, Ze pravé bézi program.

AV

Tlaéitka éasovaée: Peceni s Casovym posunem.

®ee

Tlaéitko programd: Zde vyberte pozadovany pecici program. Cislo
programu & a doba pegeni ® se zobrazi na displeii.
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8.3. Displej

8.4. Zobrazeni na displeji

zobrazeni hmotnosti (1000 g / 1250 g / 1500 g)

funkce REMOVE (RMV): Kdyz se zobrazuje RMV, |ze odstranit hnétaci haky (7).

doba peceni (hodiny/minuty) / pfedvolba &asu

000

zvoleny stupefi zhné&dnuti / rychly reZim

SVé”)” E/ sﬁ:ednf =, fmqv)’/ @/ rychle

zvoleny program (1-16)

prob&h programu

00

pridavéni piisad (ADD): Kdyz se zobrazuje ADD, Ize pfidavat pfisady, napt. ofechy

nebo ovoce.

9. Programy

Automatickéd domdci pekdrna chleba vém nabizi 16 programd, které mizete vybirat tlagitkem

program ®. Na displeji @ se zobrazi &islo © zvoleného programu.

Doba peéeni zavisi na zvolené kombinaci v programu, zejména na hmotnosti. V této souvislosti si

prectéte také kapitolu 17 ,Probéh programi”.
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V nésledujicim popisu programi ziskate prehled o programech a o jejich vhodnosti pro vase

peceni.

Program 1: Normalni
Tento program se hodi k pegeni bilych & michanych chlebd, které jsou z nejvétsi &asti slozené

z p3eni¢né nebo Zitné mouky. Ziskdte tak chleby hutné konzistence.

Program 2: Nadychany
K pe&eni lehkych chlebi z dobfe namletych mouk se hodi tento program. Zpravidla ziskdte

nadychané chleby s kiupavou kirkou.

Program 3: Celozrnny
Tento program je uréen pro zpracovavéni vydatnych typld mouky, napf. celozrnné pseniéné nebo
zitné mouky. Upecete tak t&zky, hutny chléb.

Program 4: Sladky

Chcete-li do svého chleba pFimichat cukr navic nebo pfisady jako ovocné $févy, suché plody,
kokosové vlocky, rozinky nebo Eokolddu, mizete vhodné vyuZit tento program. Prib&h programu
zaijisti leh&i, vzdudngjsi chléb.

evvs

Program 5: Low Carb (niZ$i obsah uhlohydratd)

VyuZijte tohoto programu a peéte chléb s nizsim obsahem uhlohydrats.

Program 6: Bez lepku
Bezlepkové mouky a smési na peceni se pfi kynuti chovaii jinak a potiebuji k absorbovani tekutin
delsi dobu. Na chleby z bezlepkovych mouk nebo z bezlepkovych smési na pedeni se proto hodi

tento program s prodlouzenymi dobami kynuti a prodlouzenou dobou peceni.

Program 7: Expres

U programu Expres se doba potfebnd na hnéteni a peceni i doba kynuti vyrazné sniZuje. Z tohoto
divodu jsou pro tento program vhodné pouze recepty, které nevyzaduji vydatné typy mouky ani
jiné t&2ké piisady. Chléb bude u tohoto programu méné vzduiny a mozné také ne tak lahodny

jako obvykle.

Program 8: Kolaé
Upedte svijj kolaé podle vlastnich receptd nebo také ze smési na pedeni kold&d pomoci tohoto

programu.

Program 9: Hnéteni
Tento program slouZi pouze k hnéteni tésta. Dobu hnéteni moZete individudiné nastavit mezi 10

a 45 minutami. Nejsou k dispozici faze kynuti. Nelze naprogramovat Easovad.

Program 10: Tésto
Tento program slouZi k hnéteni kvasnicového tésta na housky, pizzu nebo jiné peéivo. Lze
naprogramovat ¢asovaé. Pro pfipravu tésta mizZete zadat presné Easové Gdaje. Program zahruje

féze hnéteni a kynuti.
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Program 11: Nudlové tésto
Pomoci tohoto programu miZete pfipravit nudlové tésto. Program trvd 15 minut a skladd se pouze

z faze hnéteni. Nelze naprogramovat ¢asovag.

Program 12: Tésto na pizzu
Tento program slouzi k pfipravé tésta na pizzu. Program trvd 45 minut a sklada se ze dvou

hnétacich fazi a dvou fézi kynuti. Naprogramovdni ¢asovade je mozné.

Program 13: Jogurt
Tento program slouzi k vyrobé& jogurtu z kravského mléka nebo séjového ndpoje. Presny postup

vyroby je popsan v pfilozené pfiruéce s recepty.

Délku programu Ize individudlné nastavit mezi 8 hodinami a 12 hodinami.

Doporuéujeme vam, abyste dobu trvéni programu pfedbézné nastavenou na 8 hodin

upravili nésledujici zpisobem podle plnéného mnoZstvi:

Mnozstvi Trvani programu
do 1000 ml 8 az 10 hodin
1000 ml az 1500 ml 9 az 11 hodin

vice nez 1500 ml 10 az 12 hodin

Program 14: Marmelada
Tento program slouZi k vyrobé marmelddy, dZemu, Zelé ajinych pochutin z ovoce uréenych

k natiréni na pecivo.

Program 15: Peéeni

Pomoci tohoto programu moZete dopéct piilid svétlé nebo ne zcela propecené chleby, a zajistit tak
optimdlni vysledek pe&eni. Tento program rovné&z umozfiuje peceni hotovych t&st. Mé&jte na paméti,
Ze u tohoto programu nedochdzi k Zddnému hnéteni ani kynuti. Dobu peéeni |ze nastavit mezi 5

a 60 minutami. Ndsleduje jedna hodina, b&hem niz je upeéeny chléb udrzovan teply.

Program 16: Programovatelné
Tento program si mizete naprogramovat podle vlastnich preferenci a zkuSenosti. Pro kazdou

jednotlivou fazi peceni miZete nastavit individudlIni doby.

Pfiklad individudlniho naprogramovéni pomoci programu 16:

o1

Program 16 je pfedem naprogramovany, viz kapitola 17 ,Probéh programd”. Mdate viak moZnost
tento program podle svych preferenci upravit. V automatické domdci pekarné chleba mizete uloZit
8 riznych individudlnich naprogramovdni. Jakmile se nachdzite v programu 16, mizete mezi
jednotlivymi pozicemi v paméti pfepinat tlagitkem @. Pozice v paméti se vém v programu 16

zobrazuje na displeji (A (3ipka).
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Postupuijte ndsledujicim zpUsobem:

e Pomoci taditka programd @ vyberte program 16. Na displeji @ se zobrazi prednastavend
délka programu.

e Pomoci tlacitka @ vyberte jednu z 8 pozic v paméti, napf. &islo 5. Na displeji O se zobrazi
aktudlni délka programu (bez udrzovéni tepla).

o Stisknutim tlagitka @ pak prejdete k prvnimu kroku programu (predehfivani). Na displeji @ se
zobrazi blikajici prévé nastavend doba pro tento krok programu. Kromé toho malé 3ipka na
okraiji displeje O udavé, ve kterém kroku programu se prévé nachdzite.

e Dobu podle potfeby upravte flacitky Easovace W @ Dobu, kterou Ize u jednotlivych krokd
programu nastavit, najdete v kapitole 17 ,Pribéh programd”.

 Po zaddni pozadované doby znovu stisknéte tlacitko . Nastavend hodnota se ulozi a na
displeji O se zobrazi blikajici prévé nastavend doba pro nésleduijici krok.

o U v3ech krokd programu postupuijte podle vyse uvedeného popisu a zadany Gdaj vzdy
potvrdte stisknutim tlagitka Q.

e Po potvrzeni posledniho zadaného Gdaije tlagitkem O se na displeji @ zobrazi aktualizovand
celkové doba trvani programu (bez udrzovéni tepla).

Spusténi naprogramovaného programu

Chcete-li spustit naprogramovany program, postupujte nasledovné:

e Pomoci tlagitka program @ vyberte program 16. Na displeji @ se zobrazi délka programu.
o Pomoci tlagitka @ vyberte jednu z 8 pozic v paméti, napt. &islo 5. Na displeji O se zobrazi
naprogramovanéd délka programu (bez udrZzovdni tepla).
Stisknéte tlacitko Start/Stop @ sviti provozni LED dioda LE 2% spusti se program.

- Upozornéni k pfidavani prisad:

U programi 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 a 16 mizete v prib&hu programu pfidavat dalsi
pfisady, napf. ofechy, seminka nebo ovoce. Pfidejte pozadované pfisady, kdyz zazni
signdlni ton a na displeji @ se zobrazi ,ADD" @.
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10. Casovaé

Tato funkce umoziivje pedeni s Gasovym posunem. Nastavte konec programu pomoci Haditek
¢asovace M VW @ na dobu za maximdlng 15 hodin.

ﬁ NEBEZPECi! Pouzivejte funkci asovace pouze u receptd, které jste predtim uz

vyzkouseli. Bude tak zaruéeno, Ze pfisady a mnoZstvi pljdou dohromady a Ze pfi
peceni dosdhnete pozadovaného vysledku. Zejména je tfeba zaijistit, aby mnoZstvi tésta
nebylo pfili§ velké a aby tésto nepfeteklo. Hrozi nebezpedi pozaru!

= Pro programy 9, 11, 13, 14 a 15 neni funkce ¢asovace k dispozici.

U programi 9, 13 a 15 vede stisknuti tlacitek casovale AV O prodlouZeni &i

zkréceni zvolené funkce programu. U programd 11 a 14 neni zména délky programu
moznd.

Pfi pouzivéni funkce Easovace velmi dbeijte na vybér pfisad. Tuto funkci nepouziveijte,
pokud chcete zpracovavat suroviny, které se snadno kazi, jako je napfiklad mléko,

vejce nebo smetana.

Postupuijte ndsledujicim zpisobem:

Vyberte program. Na displeji @ se zobrazi doba pecen.

Stisknutim tlagitka Easovace M @ mozete konec peciciho programu posunout. Kazdé stisknuti
Hagitka Easovade M Gposune konec programu o 10 minut zpét. Chcete-li posouvani &islic
urychlit, mozete tagitko Easovace M @ také dret stisknuté.

Na displeii A e zobrazi celkovy &as slozeny z doby pe&eni a ze zpozdéni.

Pomoci Hlacitka Easovaze W @ mozete provedeny posun kazdym stisknutim o 10 minut zkrdtit.
Nastaveni Easovale potvrdte stisknutim tacitka Start/Stop @, sviti provozni LED dioda LE)

a zadind se odpoditavat nastavend doba.

Po dosazeni okamziku spudténi programu vds displej @ bude informovat o pravé aktivnim
kroku programu 0.

Konec peceni je signalizovan 10 signdlnimi tény.

Na displeii (AN zobrazuje hodnota 0:00.

= Pfiklad naprogramovéni éasovaée:

Je 12.00 (poledne) a vy chcete v 19.00, tedy o 7 hodin pozdéji, mit pfipraveny &erstvy
chléb. Nejprve vyberte tedy vhodny program a poté &as, ktery se zobrazuje na displeii
@, siisknutim tlacitka Easovace M @ zvyite na 7:00. PH nastavovéni Easovade
vezméte v potaz také dobu potfebnou na vychladnuti, abyste erstvé upe&eny chléb

v pozadovanou dobu také hned mohli konzumovat.
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11. Priprava peceni

Dobrd pfiprava pfispivéd  k dobrému vysledku peéeni. Dbejte proto ndsledujicich pokynd

k zachdzeni s piisadami.

NEBEZPECi! K naplnéni pfisadami vyjméte peici formu (8) z automatické doméci
Vi j \ pekdrny chleba, aby se piisady omylem nedostaly do prostoru peceni a na topné hady.
Také nikdy nepouzivejte vétsi mnozstvi, nez je uvedeno. Pretékaiici t&sto se miZe na
topnych hadech vznitit. Hrozi nebezpedi pozdru.
e Dejte do pecici formy (8) potiebné prisady. Zaénéte tekutinami, cukrem a soli, pak pfidejte
mouku a jako posledni pisadu pak také kvasnice.
e Viechny pouzivané pfisady by mély mit pokojovou teplotu. Jen tak Ize zajistit optimdlni proces
kvaseni kvasnic.
e Jiz drobné odchylky v mnoZstvi mohou mit vliv na vysledek peceni. Proto co nejpfesnéji
dodrzujte uvedend mnozstvi prisad.
Samoziejmé je moZné recepty mirnou Upravou mnozstvi piisad uzpdsobit osobnim potiebam.
K mnozstvim, kterd povazujete za optimélni, byste se vak méli pomalu piiblizovat a vzdy dbat

na to, aby tésto nemohlo pretéct.

11.1. OdméFovani pfisad

Sou&dsti automatické domdci pekdrny chleba jsou odmérky na suché itekuté pfisady, které vém
maii usnadnit pfesné ddvkovéni pouzivanych pfisad:

e 1 odmérka - pohdr (9) s ryskami na tekutiny

o 1 velkéd odmérka - |Zice (10), jejiZ obsah odpovidd polévkové IZici (PL)

® 1 malé odmérka - IZice (10), jejiz obsah odpovida kavové IZicce (KL)

Pfi odméfovani piisad dbejte na to, abyste se co nejpfesndji drzeli mnoZstvi uvedenych

v receptech. Jen tak dosdhnete pozadovaného vysledku.

12. Peéeni chleba

12.1. Pfiprava/nastaveni

®  Vyjméte pecici formu (8) z automatické domdci pekarny chleba smérem nahoru.

e Nastréte 2 hnétaci hdky (7) aZ na doraz na hnaci osy uvniti pecici formy (8).

i Doporuéujeme 2 hnétaci hdky (7) na hnaci osy nasadit s odsazenim o 180°. Timto

zpUsobem Ize optimalizovat vysledek hnéteni.

e Vlozte piisady do peici formy (8). Zpravidla se nejdfive pfiddvaii tekutiny a poté cukr a sdl.
Poté pfidejte mouku a jako posledni pfisadu kvasnice. Ty by nemély pfijit do styku s tekutinami
a soli.

e Nyni pedici formu (8) opét vsadte do automatické doméci pekarny chleba.
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e Zavrete kryt (2).

e Zapojte zastreku do zdsuvky a zapnéte hlavni vypinag (5). Uslysite signdlni tén a na displeii A
se zobrazi &islo programu 1 spolu s pfisluinou dobou peceni.

e Vyberte pozadovany program jednim nebo nékolika stisknutimi tla&itka programd @.
Kazdé stisknuti klavesy je potvrzeno jednim signdlnim ténem.

e Vyberte hmotnost chleba pomoci tla&itka Q.

e Vyberte stupefi zhnédnuti pomoci tlagitka @ ok, ze Sipku na spodnim okraiji displeje a
posunete az na pozadovany stupefi zhné&dnuti. Rovnéz tu Ize zadat nastaveni ,Rychle”. Zkrati

se tak doba kynuti tésta.

= e Uprogramd 9, 10, 11, 12, 13 a 14 nelze nastavit stuped zhnédnuti.

I e Funkce ,Rychle” je k dispozici pouze u programé 1, 2, 3 a 4.
e U programi 9, 10, 11, 12, 13, 14 a 15 nelze nastavit hmotnost.

e Pomoci funkce Easovace nyni mizZete v pipadé potfeby stanovit koncovy Eas doby peéeni

(nelze u programd 9, 11, 13, 14 a 15).

12.2. Spusténi programu
Pozadovany program spustite stisknutim tlagitka Start/Stop ®. pak se postupné provedou

jednotlivé kroky programu.

i Nékteré programy zaé&inaiji fézi predehfivéni (viz tabulka prib&hu programd). V této

fézi se hnétaci haky (7) nepohybuiji. Nejednd se o vadu.

Probéh programu a jednotlivé pracovni kroky miZete sledovat prozorem (1) v krytu (2).

u
I B&hem fdze kynuti &i peceni kryt (2) nikdy neotvirejte, aby se chléb nesrazil.

12.3. Funkce Remove

Pomoci této funkce mizete pred fézi pedeni odstranit hnétaci hdky (7). Neni to nezbytné numé.
Vyhoda spoéivé v tom, Ze rudivé diry v hotovém chlebu budou o néco mensi, protoze pak budou
zpUsobovdny uz jen tenkymi osami. Pfi vyjimdni z pecici formy (8) chléb jiz neni potrhdn hnétacimi
hdky (7) a rovnéz ho Ize vyjmout sndz.

Postupujte ndsledujicim zpUsobem:

e Bé&hem 2. faze kynuti zazni 10 signdlnich t6nd a na displeii O bliké indikace ,RMV” @
o Stisknutim tlagitka Start/Stop @ mozete probéh programu na 10 minut pFerusit.

e Bé&hem tohoto 10minutového prerudeni blikd na displeji (A zbyvaijici délka programu.

e Oteviete kryt (2) a vyjméte pecici formu (8).

e Rukama posypanyma moukou vyjméte tésto a odstrafite hnétaci hdky (7).

e Vrafte t&sto do peici formy (8).

i Umistéte tésto na stied pedici formy (8) a poté ho rovnomé&rné rozprostiete. PFi pedeni

tak dosdhnete optimélniho vysledku.
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e Vlozte peici formu (8) zpét do automatické domdci pekdrny chleba a zaviete kryt (2).
e Stisknutim tla&itka Start/Stop @ nozete prob&h programu obnovit. Pokud tlagitko Start/Stop
D/ nestisknete, program se po 10minutovém pferuieni automaticky obnovi.

I U programi 7, 8,9, 11, 12, 13, 14 a 15 neni funkce Remove k dispozici.

12.4. Konec programu

Pfi dokon&eni peéeni zazni 10 signdlnich t6nd a na displeji O se zobrazi 0:00. Automatickd
doméci pekdrna chleba pak piejde do féze udrzovéni tepla, kterd trvé 60 minut. Pokud chcete tuto
fazi udrzovani teploty ukoncit pred uplynutim 60 minut, stisknéte tlagitko Start/Stop @ o drite iei
stisknuté, dokud nezazni signdlni tén.

n
I U program 9, 10, 11, 12, 13 a 14 neni faze udrzovéni tepla k dispozici.

12.5. Vyjmuti chleba

NEBEZPECi! Madlo peéici formy (8) i samotnd pegici forma (8) mohou byt velmi
rozzhavené. Pro vyjmuti pecici formy (8) proto pouzijte chiiapku nebo rukavice do

trouby. Hrozi nebezpedi popdleni.

i Chléb Ize z pecici formy (8) sndze vyjmout, nechételi ho po upeceni je3té alespoh

30 minut v pecici formé (8) (féze udrzovani tepla).

Drzte pecici formu (8) Sikmo otvorem dold nad kuchyfiskym rodtem alehce s ni zatfeste. Diky
protipfilnavé vrstvé pecici formy (8) by se chléb mél snadno uvolnit. K uvolnéni chleba z pedici
formy (8) nepouzivejte zadné kovové predméty. Mohla by se tim poskodit protipfilnava vrstva.

Pokud se hnétaci hdky (7) z chleba neuvolni, odstrafite je pomoci odstrafiovaée hnétacich hakd
(11). H&é&ek na vyjmuti hnétaciho héku (11) se zavede do otvoru hnétaciho hdku (7), az dosdhne
konce otvoru. Nyni |ze hnétaci hdk (7) jemnymi pohyby vytdhnout z chleba.

13. Udriba/éisténi

13.1. Udriba

VAROVANI! Udrzbu je nutné provést v pfipads, ze doslo k poskozeni automatické
domaci pekdrny chleba, dovniti do automatické domaci pekdrny chleba vnikla kapalina
nebo cizi pfedmét, automatickd domdci pekdrna chleba byla vystavena desti nebo
vlhku, automatickd domdci pekdrna chleba spadla nebo adné nefunguje. Pokud si
viimnete koufe, neobvyklého zvuku nebo zdpachu, okamzité automatickou domdci
pekdrnu chleba vypnéte a vytdhnéte sifovy zdroj ze zdsuvky. V takovém piipadé se
automatickd doméci pekarna chleba nesmi naddle pouZivat, dokud ji nezkontroluje
odbornik. Veskeré Gdrzbové préce smi provddét pouze kvalifikovany odborny persondl.
Nikdy neotvirejte pl&st automatické domdci pekarny chleba.

Informace k nahradnim dilom ziskdte na nasi servisni lince. (Viz kapitola 18 ,Informace

k zdruce a servisu”.)
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13.2. Cisténi

B>

NEBEZPECI! Pred &istdnim vytdhndte zastrcku ze zdsuvky! Hrozi nebezpedi drazu

elekirickym proudem!

NEBEZPECI! Automatickd doméci pekdrna chleba nesmi byt ponofena do vody! Hrozi

nebezpedi Grazu elekirickym proudem a nebezpedi zkratu.

NEBEZPECi! Pockejte, nez automatickd domdci pekérna chleba zcela vychladne.

Jinak hrozi nebezpedi popdlenil

Casti pistroje ani piislusenstvi automatické domdci pekdrny chleba nejsou vhodné k myti v myé&ce

na ndadobi. K &isténi automatické domdci pekdrny chleba nepouzivejte z&ddné chemické éistici

prosttedky ani rozpoustédla. Predejdete tak poskozeni automatické domdci pekdry chleba

a zbytkdm Eisticich prostiedkd v pfistich chlebech. Pfi &isténi postupujte nasledovné:

Plast pristroje, kryt a prostor na peceni

Nejprve odstrafite hnétaci hdky (7) a pecici formu (8).

Nyni pomoci navlhéeného haditku nebo mékké houbicky odstrafite z prostoru na peéeni
vedkeré zbytky.

Poté kryt (2) a plasf pfistroje rovnéz vycistéte navlhéenym hadfikem nebo mékkou houbigkou.

Nyni prostor na pe&eni, kryt (2) a pla3f pfistroje osuite mékkym, suchym hadfikem.

Pedici forma, hnétaci haky a dalsi pFislusenstvi

Povrchy peici formy (8) a hnétacich hakd (7) jsou opatiené protipfilnavou vrstvou. Aby funkce této

protipfilnavé vrstvy zostala zachovdana, nepouzivejte k &igténi z&4dné agresivni nebo drhnouci Eistici

prostfedky a Zddné pfedméty, které mohou povrch poskrébat a poskodit.

Vyjméte pecici formu (8) a hnétaci hdky (7) z prostoru na peéeni.

Vyjméte hnétaci haky (7) z pedici formy (8) tak, Ze je vytdhnete z os smérem nahoru. Mdze se
stat, ze hnétaci hdky (7) nebude mozné vytdhnout, protoze jsou k osam ,pfilepené” v disledku
predchoziho peceni. V takovém pfipadé pegici formu (8) napliite horkou vodou. Po pél hodiné
pUsobeni by se zaschld krusta méla uvolnit a mélo by byt mozné hnétaci hdky (7) odstranit.
Vycistéte hnétaci hdky (7) teplou vodou, mensim mnoZstvim jemného myciho prostiedku
a karté&em na nddobi. V pfipadé tvrdé zaschlé krusty hnétaci héky (7) nejdfive nechte
odmogit. Pfipadné zbytky v otvorech os hnétacich haki (7) mizete opatrné odstranit dievénou
ty&inkou.

Po vy&isténi hnétaci haky (7) dikladné osuste.

Vycistéte vné3i stranu pedici formy (8) vlhkkym hadfikem.

Vy¢istéte vnitrek pedici formy (8) teplou vodou, menim mnozstvim jemného myciho prostiedku
a karté&em na nddobi. V piipadé tvrdé zaschlé krusty napliite pegici formu (8) teplou vodou
a pfidejte jemny myci prostiedek. Pockejte, nez se krusta uvolni a budete ji moci odstranit

kartdéem na nddobi.
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e Po vycidténi opléchnéte pedici formu (8) dostatednym mnozZstvim &isté vody, aby se odstranily
zbytky myciho prostredku, a poté pecici formu (8) dikladné osuste.

e  Odmérku - pohdr (9), odmérku - IZici (10) a odstrafiovaé hnétacich hakd (11) prosim
vycistéte teplou vodou a mensim mnozstvim jemného myciho prostfedku. Po oplachnuti &istou

vodou tyto dily dokladné osuste.

u Posobenim tepla, vihka a pdry mize postupem &asu dochdzet k mirnym barevnym

I zmé&ndm povrchd. Toto chovani je normdlni a nijak neomezuje funkénost ani nesnizuje

kvalitu ve smyslu zarugnich podminek.

14. Odstranovani chyb / ¢asté otazky
% Indikace ,H:HH“ na displeji

Problém: Byl spudtén program, ackoliv automatickd doméci pekdrna chleba po poslednim peéeni

jesté dostatecné nevychladla.

ReZeni: Zastavte program a vypnéte hlavni vypina& (5). Nechte automatickou domdci pekérnu
chleba s otevienym krytem (2) 20-30 minut vychladnout.

% Nelze spustit program a displej (A preskakuje na program 1

Problém: Automatickd doméci pekarna chleba po poslednim peeni jesté dostatedn& nevychladla.

Reseni: Nechte automatickou domdci pekdrnu chleba s ofevienym krytem (2) 20-30 minut

vychladnout.

0

% Indikace ,E:E0” na displeji po spusténi programu
Reseni: Vypnéte hlavni vypinaé (5) a vytéhnéte zdstréku ze zdsuvky. Zastreku pak opét zapojte do
zdsuvky a zapnéte hlavni vypinaé (5). Pokud by se chybové hléseni naddle zobrazovalo, obratte

se prosim na zdkaznicky servis.

% Po peéeni zdstava hnétaci hak (7) zastréeny v pecici formé (8)
ReZeni: Naplite peici formu (8) horkou vodou a to&te hnétacim hakem (7), aby se krusta mohla

uvolnit.

% Po peéeni zdstava hnétaci hak (7) zastréeny v chlebu

Redeni: Odstrafite hnétaci hék (7) pomoci odstrafiovage hnétacich hakd (11).

% Motor se todi, ale tésto se nepromichava

Reseni: Zkontrolujte, zda pecici forma (8) a hnétaci haky (7) jsou sprévné zaklapnuté.

% Automatické domaci pekarna chleba rozméliuje ovoce a ofechy na mensi
kousky
Reseni: Pokud mozno pidejte ovoce a ofechy do tésta, az kdyZ zazni signdl a na displeji (A IS

zobrazi ,ADD" 7}
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+ Automaticka domaci pekarna chleba nepracuje

Reseni: Uijistéte se, zda je zdstréka zapojend do zdsuvky a piipojend k rozvodné siti, zda je

zapnuty hlavni vypinag (5) a zda sviti provozni LED dioda @. Podle probshu programu se pokuste

identifikovat, ve které fazi se automatickd domdci pekdrna chleba pravé nachdzi. Nékteré kroky

programu jsou zvendi tézko identifikovatelné. Zkontrolujte, zda bylo sprévné stisknuto tlagitko

Start/Stop (D}

15. Ekologické pokyny a Udaje o likvidaci

Elektrickd a elektronickd zafizeni jsou oznagena symbolem preskrinuté popelnice.
Tento symbol znamend, Ze elekirickd a elektronickd zafizeni se nesmi likvidovat
spole¢né s b&znym domdcim odpadem, ale musi se odvézt do stfediska pro
oddélenou likvidaci. Materidly ve starych elektrozafizenich |ze znovu pouzit.
Kromé toho by mély byt ze starého zafizeni pfed likvidaci vyjmuty viechny staré
baterie, af uz b&zné, nebo dobijeci, které |ze ze starého zafizeni vyjmout, aniz by
dodlo k jeho poskozeni.

V souladu s § 17 odst. 1 a 2 zdkona o elekirickych a elektronickych zafizenich
jsme povinni staré zafizeni bezplatné odebrat. Staré elektrické spotiebice Ize
zdarma odevzdat k likvidaci na mistnim sbérném misté. Na pozéaddani miZeme pfi
nékupu nového elekirického nebo elektronického zafizeni prevzit zpét ndsleduijici
vyrobky

- jednotku pro pFenos tepla,

- obrazovku, monitor nebo zafizeni s obrazovkou o plo3e vé&tii nez 100 cm?2 nebo
- stary pfistroj, ktery ma alespof jeden vn&j§i rozmér vétdi nez 50 cm (velky
spotiebic)

bezplatng, pokud jsou uvedend zafizeni stejného typu a plni Easti z velké stejné
funkce jako nové zafizeni.

Malé zafizeni, svitidla, malé IT a telekomunikaéni zafizeni, u nichz Zzadny z
vnéjsich rozmér nepfesahuje 50 cm, a zafizeni, jejichZ vnéjsi rozmé&r nepresahuje
25 cm, ndm moizete bezplatng vrdtit pfi zakoupeni srovnatelného nového
zarizeni.

Bez ohledu na ndkup nového elekirického zafizeni ndm mizete bezplatné vrdtit
staré zafizeni, jehoZ rozmér nepfesahuje 25 cm.

Upozorfiujeme, Ze jste zodpovédni za odstranéni viech osobnich Gdaji ve vasem
starém zafizen.

Symbol pfeskrinutého odpadkového ko3e u béznych a dobijecich baterii
znamend, Ze je nelze vyhodit do béZného domovniho odpadu, ale musi byt
likvidovany oddé&lené.

Pokud baterie obsahuiji toxické materidly, pod symbolem je uveden chemicky
symbol toxického materidlu s ndsledujicim vyznamem:

- Pb: Baterie obsahuje olovo

- Cd: Baterie obsahuje kadmium

- Hg: Baterie obsahuije rtuf

Ze zdkona jste povinni pouzité baterie vrdtit. Staré baterie mohou obsahovat

24 - Cesky



SBB 850 E1

toxické materidly, které mohou byt 3kodlivé pro zdravi nebo Zivomni prosttedi,
pokud nejsou sprévné skladovény nebo likvidovany. Baterie také obsahuii
dilezité suroviny, jako je Zelezo, zinek, mangan a nikl, které |ze znovu pouzit.

Po pouziti mizete baterie bezplatné vrétit k ndm nebo na mistnim sb&rném misté
(napf. v prodejndch nebo na mistnim sbérmém misté). Pamatuite si, Ze baterie musi
byt na pfisluiném sb&rmém misté pro pouzité baterie odevzdany ve stavu Gplného
vybiti. V pfipadé likvidace baterii, které nejsou zcela vybité, je tfeba pfijmout
opatfeni proti vzniku zkratd.

% Také obal vyrobku predeijte k likvidaci v souladu se zdsadami ochrany Zivotniho

prostfedi. Kartony Ize odevzdat krecyklaci ve sbérnych surovindch nebo ve

@ vefejnych sbémych dvorech. Félie a plasty z rozsahu doddvky je tfeba odevzdat

k likvidaci v mistnim sb&rném dvore, kde budou ekologicky zlikvidovany.

ES/PT

Plati pouze pro Francii:

]
LE TRI %
+ FACILE 2

»Tridéni je jednoduché.”

Vyrobek je recyklovatelny, podléhd zvysené odpovédnosti vyrobce a je tfidén a shromazd'ovén

oddélené.

%@ Pfi tidéni odpadu se fidte oznagenim obalovych materidld. Tyto materidly jsou

opatfeny zkratkami (a) a ¢isly (b), kterd maiji ndsledujici vyznam:

& 1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.

16. Pokyny k prohlaseni o shodé

Tento produkt spliuje pozadavky pfislusnych evropskych a nérodnich smémic.
Osv&d&eni o shodé je pfilozeno. Vyrobce md pfisluind prohléseni a dokumentaci.

U K Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych narodnich norem Velké Britdnie.

CA

Uplné znéni Prohlaseni o shodé pro EU je k dispozici ke staZeni na této adrese:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/393273_2201.pdf
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17. Probéh programo

Program 1. Normalni 2. Nadychany
Svétly Svétly
Stupef zhné&dnuti Stedni Rychle Stredni Rychle
Tmavy Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 [ 1500
Cas (hodiny) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 2:15 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30
Predehfivani (minuty)
sy 15 | 5 | 20 | ofe | of- | - |10 [ 10 | a5 | e | - | o
Hnéteni 1 (minuty)
@ 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13
Kynuti 1 (minuty)
i 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
Hnéteni 2 (minuty) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
4 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Kynuti 2 (minuty)
— 30 30 30 18 18 18 38 38 38 18 18 18
L
Signdlni tény
k odstranéni RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
hnétacich hakd (7)
Kynuti 3 (minuty)
—., 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
-_——
Pe&eni (minuty)
Iﬁ'sss 55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70
UdrZovani tepla
(minuty) E 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
NN
Pfid&vani pfisad
L X 2:00 | 2:05 | 2:10 1:48 1:53 1:58 | 2:21 2:26 | 2:31 1:53 1:58 | 2:03
(zbyvaijici hodiny)
:’:::;"bc’c‘“” 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

*: B&hem kroku programu ,Hnéteni 2" t-l mozete pfiddvat dalsi pfisady.

Pismeno A uvedené za &islici znamend, e v této fézi zazni 10 signdlnich tént a na displeji @
. Jednd se o upozoméni, ze mizete pfidat piisady.

souéasné blika ,ADD" (7]

Priklad:

3A > Po této 3minutové fézi hnéteni zazni 10 signdlnich ténd a blika ,ADD” 17} Prideijte pfisady.
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Program 3. Celozrnny 4. Sladky
Svétly Svétly
Stupefi zhn&dnuti Sttedni Rychle Stredni Rychle
Tmavy Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 | 1250 [ 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500
Cas (hodiny) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 2:30 | 2:35 | 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Predehfivani (minuty)
Il 15 | 15 [ 20| o~ | - | 4~ | 0| 0| a5 | e | o | o
Hnéteni 1 (minuty)
t? 12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Kynuti 1 (minuty)
i 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
Hnéteni 2 (minuty) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
a 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A*
L 8 8 8 5 5 5 6 6 6 6 6 6
Kynuti 2 (minuty)
— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
__—
Signdlni tény
k odstranéni RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
hnétacich hakd (7)
Kynuti 3 (minuty)
A | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
-
Pe&eni (minuty)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60
UdrzZovani tepla
(minuty) 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridavani pfisad
L, R 2:16 | 2:21 2:26 1:58 2:03 2:08 2:01 2:06 | 2:11 1:44 1:49 1:54
(zbyvaiici hodiny)
Pfedvolba &asu
— 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h 15 h

*: B&hem kroku programu ,Hnéteni 2 t-l mizete pridavat dal3i prisady.

Pismeno A uvedené za &islici znamend, Ze v této fdzi zazni 10 signdlnich t6nd a na displeji A

souéasné bliké ,ADD" @. Jednd se o upozornéni, Zze mizete pfidat pfisady.

Priklad:

3A > Po této 3minutové fézi hnéteni zazni 10 signdlnich ténd a blika ,ADD” @. Pridejte prisady.
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Program 5. 6. 7.
9 Low Carb Bez lepku Expres
Svétly Svétly Svétly
Stupef zhn&dnuti Stredni Stredni Stredni
Tmavy Tmavy Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Cas (hodiny) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Predehfivani (minuty)
Y 15 15 15 15 15 20 /- /- -
Hnéteni 1 (minuty)
t? 20 21 22 12 12 12 8 8 8
Kynuti 1 (minuty)
i 15 15 15 20 20 20 -/- -/- -/-
Hnéteni 2 (minuty) 15 15 15 2 2 2
@ 5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7
2 4 ) 8 8 8
Kynuti 2 (minuty)
— 15 17 19 50 50 50 -/- -/- -/-
L J
Signdlni tény k odstranéni
. Lo RMV RMV RMV RMV RMV RMV -/- -/- -/-
hnétacich hakd (7)
Kynuti 3 (minuty)
| 22 24 26 50 50 50 10 10 10
_—
Pe&eni (minuty)
80 85 90 60 65 70 50 53 55
UdrZovani tepla (minuty)
E 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Pridévani prisad (zbjvaiici | .59 | 500 | 221 | 248 | 253 | 28 -/ -/ -
hodiny)
Predvolba ¢asu (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Bé&hem kroku programu ,Hnéteni 2" L! mozete pfidavat dalsi pfisady.
Pismeno A uvedené za &islici znamend, Ze v této fézi zazni 10 signdlnich ténd a na displeji (A

soudasné blika ,ADD” @. Jednd se o upozornéni, Ze mizete pfidat piisady.

Priklad:

3A > Po této 3minutové fézi hnéteni zazni 10 signdlnich ténd a blika ,ADD” 17} Prideijte pfisady.
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Program 8. 9. 10. 11.
9 Kolaé Hnéteni Tésto Nudlové tésto
Svétly
Stuped zhn&dnuti Stredni -/- -/- -/-
Tmavy
Hmotnost (gramy) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-
Cas (hodiny) 1:30 1:35 1:40 0:10 1:40 0:15
Predehfivani (minuty)
| "2 "2 o
Hnéteni 1 (minuty)
t? 25 25 25 10 12 15
Kynuti 1 (minuty)
- |7 ” ° ”
Hnéteni 2 (minuty) -/-
| | | /- 3A* /-
5
Kynuti 2 (minuty)
— - | & | # "2 25 o
L4
Signdlni tény k odstranéni
hnatacich haks (7) /- /- /- /- RMV /-
Kynuti 3 (minuty)
.| ) | o+ | - 45 -
-
Pe&eni (minuty)
65 70 75 -/- -/- -/-
Udrzovéni tepla (minuty)
60 60 60 -/- -/- -/-
Pridavani pfisad )
(zbyvaiici hodiny) /- /- /- /- 115 /-
Predvolba ¢asu (max.) 15h 15h 15h -/- 15h -/-

*: B&hem kroku programu ,Hnéteni 2

mizete pridavat dal3i prisady.

Pismeno A uvedené za &islici znamend, Ze v této fdzi zazni 10 signdlnich t6nd a na displeji A

souéasné bliké ,ADD" @. Jednd se o upozornéni, Zze mizete pfidat pfisady.

Priklad:

3A > Po této 3minutové fézi hnéteni zazni 10 signdlnich ténd a blika ,ADD” @. Pridejte prisady.
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Program 12. 13. 14. 15.
9 Tésto na pizzu Jogurt Marmelada Peéeni
Svétly
Stupef zhn&dnuti -/- -/- -/- Stredni
Tmavy
Hmotnost (gramy) -/- -/- -/- -/-
Cas (hodiny) 0:45 8:00 1:20 1:00
Predehfivani (minuty)
5551 ” ” ” ”
Hnéteni 1 (minuty)
= 0:15 /- A /-
Kynuti 1 (minuty)
- 0:10 4 15 /-
Hnéteni 2 (minuty)
@ 0:10 -/- -/- -/-
Kynuti 2 (minuty)
— 0:10 -/- -/- -/-
_—
Signdlni tény k odstranéni
hnétacich hako (7) /- /- /- /-
Kynuti 3 (minuty)
PN /- /- 45 7
-_—
Pe&eni (minuty)
o /- 20 60
[
UdrZovani tepla (minuty)
e /- /- /- 60
Pfid&vani pfisad
(zbyvaijici hodiny) - /- /- /-
Predvolba ¢asu (max.) 15h -/- -f- -/-
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Program

Programovatelné

PFednastaveni

Rozpéti pro individualni

nastaveni
Hmotnost (gramy) -/- -/-
Cas (hodiny) 3:05
Predehfivani (minuty)
Il 15 0-20
Hnéteni 1 (minuty)
@ 13 0-30
Kynuti 1 (minuty)
Hnéteni 2 (minuty) 2
% 5A* 0-30
L 5
Kynuti 2 (minuty)
— 30 0-60
__—
Signdlni tény k odstranéni
hnétacich hakd (7) RMV RMV
Kynuti 3 (minuty)
. 30 0-60
L
Pe&eni (minuty)
” o
UdrZovani tepla (minuty)
60 0-60
Pndf:vam prisad (zbyvaiic 205
hodiny)
Predvolba ¢asu (max.) 15h

*: B&hem kroku programu ,Hnéteni 2 LI mizZete pfidévat dalii prisady.
Pismeno A uvedené za &islici znamend, Ze v této fézi zazni 10 signdlnich ténd a na displeji A

souasné blika ,ADD” @. Jednd se o upozornéni, Ze mizZete pfidat pfisady.

Priklad:

3A > Po této 3minutové fézi hnéteni zazni 10 signdlnich ténd a blika ,ADD” 17} Prideijte pfisady.
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18. Informace k zdruce a servisu

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zékaznice, vazeny zdkazniku,

Na pfistroj obdrzite zaruku 3 roky od data ndkupu. V pfipadé zdvad na tomto produktu mizete
vi&i proddvajicimu uplatnit svd zdkonnd prdava. Tato zdkonnd prava nejsou omezena nadi nize

uvedenou zdrukou.

Zaruéni podminky
Zaruéni Ihita za&ing datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte origindl pokladniho dokladu.
Tento doklad potiebujete k prokdzani ndkupu. Dojde-i do fii let od data zakoupeni tohoto vyrobku

k materidlové & vyrobni vad&, pak vyrobek - dle naii volby - bezplatné opravime nebo vyménime.

Zaruéni lhita a zakonné néroky z vad
Zaruéni lhita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené souédsti. Poskozeni a
zdavady, které se vyskytuji jiz pFi zakoupeni, musi byt nahld3eny ihned po vybaleni. Opravy po

uplynuti zaruéni doby jsou zpoplatény.

Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjlich kvalitativnich smérnic a pfed doddnim svédomité
zkontrolovén. Zaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na
sou&dsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivani a mohou byt roto povaZovdny za
opotfebované soucdstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &éstech, napf.
spinaéich, akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni moZno uplatnit, jeli vyrobek poskozen,
neodborn& pouzivan nebo udrzovan. Pro fadné uzivani vyrobku musi byt presné dodrzeny viechny
pokyny uvedené v ndvodech. Ugelom pouziti a postuptm, které névod k pouziti nedoporuiuje
nebo pfed nimiz varuje, je tfeba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro
promyslové vyuziti. Zaruéni plnéni zanikd pfi zneuziti nebo neodborném pouziti, pouziti sily pfi
zdsahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku

nezadind novd zdruéni doba.

Vyf¥izovéni zaruéniho plnéni
Abychom zaijstili rychlé zpracovani vasi zdleZitosti, postupuijte dle nasledujicich pokynd:

- Pfed uvedenim Va3eho vyrobku do provozu si prosim prectéte pfilozenou dokumentaci.
Pokud by do3lo k problému, ktery neni timto zpisobem moZno vyfesit, obrafte se prosim
na nasi zakaznickou linku.

- Pro veskeré pozadavky z va3i strany si pfipravte pokladni doklad a é&islo vyrobku popf.,
je-li k dispozici, i sériové &islo jako doklad o koupi.

- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické feseni, zahdiji nase zdkaznickd linka v zavislosti
na pficiné chyby dal3i servisni postup.
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- Na www.lidlservice.com si miZete stahnout tuto pfiru¢ku a mnoho dalsich pfiruéek, videi
k vyrobkdm a instalagnich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete pfimo na
webovou stranku LIDL-Service (www.lidlservice.com), kde si miZete po zaddni &isla
zbozi (IAN) otevfit svij navod k obsluze.

(=] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

ﬁ Servis
(CZ) Telefon: 800 143 873

Emailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 393273_2201

A=  Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Zze ndsledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené

servisni misto.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf des SilverCrest Brotbackautomaten SBB 850 E1, nachfolgend als Brotbackautomat

bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Brotbackautomaten vertraut und lesen Sie
diese Bedienungsanleitung und das beiliegende Rezeptheft aufmerksam durch. Beachten Sie vor
allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Brotbackautomaten nur, wie in dieser

Bedienungsanleitung beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung als spdteres Nachschlagewerk in der Nghe des
Produktes auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Brotbackautomaten an Dritte
ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Der Brotbackautomat ist einfach in der Handhabung und bietet lhnen die Méglichkeit, Brot,
Kuchen, Teige, Joghurt und Marmeladen fir den héuslichen Gebrauch in einem Arbeitsgang
herzustellen. AnschlieBend kénnen Sie die hergestellten Produkte nach Ihren Bedirfnissen
weiterverarbeiten.

Dieser Brotbackautomat ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw. den gewerblichen
Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBBlich fir den privaten
Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgemdf. AuBerdem darf der
Brotbackautomat nicht auBerhalb von geschlossenen Réumen und in tropischen Klimaregionen
genutzt werden. Verwenden Sie den Brotbackautomaten ausschlieBBlich fir die in dieser
Bedienungsanleitung dargestellten Zwecke und keinesfalls zum Trocknen von Lebensmitteln oder
anderen Gegenstdnden. Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlenes Zubehér, nicht
empfohlenes Zubehér kann das Gerét nachhaltig beschédigen. Eine Folge kann der Verlust lhres
Garantieanspruches sein.

Dieser Brotbackautomat erfiillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen
und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Brotbackautomaten
ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schéden
oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

e Brotbackautomat

e Backform

e 2 Knethaken

e Knethakenentferner
e Messbecher

o Messloffel

e Diese Bedienungsanleitung
o Rezeptheft
e Kurzanleitung
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Brotbackautomat mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Abbildung A Abbildung B

1 Sichtfenster 7 Knethaken

2 Deckel 8 Backform

3 Beliiftungsschlitze 9 Messbecher

4 Netzkabel 10 Messloffel

5 Hauptschalter 11 Knethakenentferner
6 Bedienfeld

3. Technische Daten

Modell SilverCrest SBB 850 E1
Spannungsversorgung 220 -240 V-, 50/60 Hz
Leistungsaufnahme

Heizleistung | 850 W
Motorleistung | 100 W
Abmessungen inkl. Griffe ca. 27 x 42 x 29,7 cm
Gewicht (inkl. Backform und Knethaken) ca. 5,8 kg

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Brotbackautomaten lesen Sie
die folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elektronischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Anleitung sorgféltig als zukiinftige Referenz auf.

e GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Hinweis ,Gefahr”
kennzeichnet eine drohende geféhrliche Situation,
die, wenn Sie nicht verhindert wird, zu schweren
Verletzungen oder sogar zum Tod fihren kann.

ﬁ WARNUNG! Dieses Symbol mit dem Hinweis
+Warnung” kennzeichnet wichtige Hinweise fir den
sicheren Betrieb des Brotbackautomaten und zum
Schutz des Anwenders.
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if GEFAHR! Achtung, heif3e Oberflachen! Dieses

Symbol warnt vor Verletzungen / Verbrennungen im
Zusammenhang mit heiflen Oberfldchen am

Brotbackautomaten.
ll] Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
Q f physikalische und chemische Zusammensetzung
getestet wurden und gemaf der Anforderung der
Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich
unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln
befunden wurden.

m Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative

Hinweise zum Thema.

d Herstelleradresse

Betriebsumgebung

Dieser Brotbackautomat ist nur fiir den Betrieb in
trockenen Innenrdumen geeignet. Er ist nicht fir den
Betrieb in Raumen mit hoher Temperatur oder
Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer) oder
UbermaBigem Staubautkommen ausgelegt.

m Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich,
um das Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen.
Das Produkt passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60
Hz an.

GEFAHR! Der Brotbackautomat ist nicht dazu bestimmt,
mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben zu werden.

A GEFAHR! Dieser Brotbackautomat kann von Kindern

ab 8 Jahren sowie von Personen mit verringerten
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A
A

physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauchs des Brotbackautomaten unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Brotbackautomaten spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter
als 8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien von Kindern fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

GEFAHR! Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche
Gerdusche oder Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort
den Netzstecker des Brotbackautomaten aus der
Steckdose. In diesen Féllen darf der Brotbackautomat
nicht weiter verwendet werden, bevor eine Uberprifung
durch einen Fachmann durchgefishrt wurde. Atmen Sie
keinesfalls Rauch aus einem méglichen Geréatebrand ein.
Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet haben, suchen
Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch kann
gesundheitsschadlich sein.

GEFAHR! Achten Sie darauf, dass keine offenen
Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf oder neben
dem Brotbackautomaten stehen. Es besteht Brandgefahr!
GEFAHR! Zichen Sie immer den Netzstecker aus der
Steckdose, wenn Sie den Brotbackautomaten nicht
benutzen. Stellen Sie den Brotbackautomaten erst weg,
wenn er vollstandig abgekihlt ist. Es besteht
Brandgefahr!
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A

GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nur
auf einer trockenen, ebenen und hitzeunempfindlichen
Oberflache. Verwenden Sie den Brotbackautomaten
niemals in der N&he von leicht entzindbaren
Materialien, wie zum Beispiel Gardinen, Vorhdngen
oder explosiven und/oder brennbaren Gasen oder
Flussigkeiten. Halten Sie einen Abstand von mindestens
50 cm rund um das Gerdt zu entziindlichen und
brennbaren Materialien ein. Es besteht Brandgefahr.
Lassen Sie den Brotbackautomaten wéhrend des
Betriebes niemals unbeaufsichtigt! Es besteht
Brandgefahr.

GEFAHR! Die Beliftungsschlitze (3) des
Brotbackautomaten diirfen niemals verdeckt werden.
Das Gerdt darf nicht auf oder neben einem Gas- oder
Elektroherd, einem heif3en Backofen oder sonstigen
Hitzequellen betrieben werden. Decken Sie den
Brotbackautomaten niemals mit einem Tuch oder
dhnlichen Materialien ab, da sonst Hitze und Dampf
nicht entweichen kénnen. Halten Sie rund um das Gerdt
einen Mindestabstand von 10 cm zu Gegenstanden
oder Wénden ein, um eine ausreichende Hitzeabfuhr zu
gewdhrleisten. Es besteht Uberhitzungs- und
Brandgefahr.

GEFAHR! Nutzen Sie den Brotbackautomaten niemals,
um darin Lebensmittel oder andere, insbesondere
metallische, Gegenstande aufzubewahren. Diese
kénnten einen Kurzschluss verursachen. Es besteht
Brandgefahr.

GEFAHR! Die Menge von ca. 200 Gramm Mehl und
maximal 10 g Trockenhefe (bei Programm 6
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,Glutenfrei” maximal 15 g) darf beim Backen niemals
Uberschritten werden, da ansonsten der Teig Gberlaufen
und einen Brand verursachen kann. Bei Verwendung
von frischer Hefe betrégt die Maximalmenge 20 g (bei
Programm 6 ,Glutenfrei” ebenfalls maximal 20 g). Es
besteht Brandgefahr.

GEFAHR! Wahrend des Betriebes kann die Temperatur
der berihrbaren Fléchen des Brotbackautomaten sehr
hoch sein. Es besteht Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Der Brotbackautomat wird heif3. Bewegen
und transportieren Sie das Gerdét nicht, wenn sich heifSer
Inhalt, z. B. Marmelade, in der Backform (8) befindet.
Lassen Sie den Brotbackautomaten abkihlen und ziehen
Sie den Netzstecker, bevor Sie Zubehorteile entnehmen
oder einsetzen. Vorsicht beim Entnehmen der Backform
(8). Der Griff der Backform (8) wird durch den
Backvorgang sehr heif3. Benutzen Sie gegebenenfalls
einen Topflappen oder Backhandschuh. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Transportieren Sie den
Brotbackautomaten nicht, wenn sich darin heifler oder
flissiger Inhalt, z. B. Marmelade, befindet. Es besteht
Verbrennungsgefahr.

WARNUNG! Der Brotbackautomat darf nicht
beschadigt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.
WARNUNG! Der Brotbackautomat darf keinen
direkten Warmequellen (z. B. Heizungen) und keinem
direkten Sonnenlicht oder starken Kunstlicht ausgesetzt
werden. Vermeiden Sie auch den Kontakt mit Spritz- und
Tropfwasser und aggressiven Flissigkeiten. Betreiben Sie
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den Brotbackautomaten nicht in der Néhe von Wasser.
Der Brotbackautomat darf niemals untergetaucht
werden. Stellen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, z. B. Vasen oder Glaser, auf den
Brotbackautomat. Achten Sie weiterhin darauf, dass der
Brotbackautomat keinen GbermaBigen Erschitterungen
und Vibrationen ausgesetzt wird. Auflerdem diirfen
keine Fremdkarper eindringen. Andernfalls kénnte der
Brotbackautomat beschadigt werden.

WARNUNG! Ein Backprogramm darf nur mit
eingesetzter Backform (8) gestartet werden, um
Beschadigungen des Gerdtes zu vermeiden. Halten Sie
den Deckel (2) wahrend des Betriebes geschlossen.
Entfernen Sie nie die Backform (8) wdhrend des
Betriebes, um Verletzungen zu vermeiden.
WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals ohne Backform (8). Das Gerdt kénnte
beschadigt werden.

WARNUNG! Betreiben Sie den Brotbackautomaten
niemals mit gedffnetem Deckel (2), um Verletzungen zu
vermeiden.

WARNUNG! Reinigen Sie alle Teile, die mit
Lebensmitteln in Kontakt kommen, nur mit geeigneten,
milden Reinigungsmitteln. Spilen Sie diese Teile nach
der Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um
Ricksténde des Reinigungsmittels komplett zu entfernen.
Es besteht Gesundheitsgefahr!
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Netzkabel

A
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GEFAHR! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel (4)
nicht Gber scharfe Kanten gefihrt wird. Verlegen Sie das
Netzkabel (4) nicht in der Néhe von heif3en Fléchen
oder Gegensténden und achten Sie darauf, dass es
keine hei3en Flachen des Brotbackautomaten berihrt.
Die Isolierung des Netzkabels (4) kénnte beschadigt
werden. Es besteht Stromschlaggefahr.

WARNUNG! Fassen Sie das Netzkabel (4) immer am
Stecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel (4) selbst.
WARNUNG! Stellen Sie weder den
Brotbackautomaten, Mébelstiicke oder andere schwere
Gegenstande auf das Netzkabel (4) und achten Sie
darauf, dass dieses nicht geknickt wird.

WARNUNG! Machen Sie niemals einen Knoten in das
Netzkabel (4) und binden Sie es nicht mit anderen
Kabeln zusammen. Verlegen Sie das Netzkabel (4) so,
dass niemand darauf tritt oder behindert wird.
WARNUNG! Verwenden Sie keine Adapterstecker
oder Verlangerungskabel, die nicht den geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch
keine Eingriffe an dem Netzkabel (4) vor! Wenn das
Netzkabel (4) beschadigt ist, muss es durch den
Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen
zu vermeiden.
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5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Anleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich
als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielfdltigen von Daten und
Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftiche Genehmigung durch den Autor verboten.
Ebenso verboten ist die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Brotbackautomaten aus der Verpackung und entfernen Sie das
Verpackungsmaterial vollstdndig. Prifen Sie den Brotbackautomaten auf Beschédigungen. Bei
Beschadigungen darf der Brotbackautomat nicht in Betrieb genommen werden.

Reinigen Sie das Gehduse des Brotbackautomaten, die Backform (8) und die Knethaken (7) vor

dem ersten Gebrauch mit einem sauberen, feuchten Tuch. Verwenden Sie keinesfalls Scheuermittel

oder kratzende Putzschwédmme.

7. Erstinbetriebnahme

i E GEFAHR! Im Betrieb kann die Temperatur der beriihrbaren Fléchen sehr hoch sein.

Verbrennungsgefahr!
= Bei der ersten Inbetriebnahme kann durch fertigungsbedingte Riickstéinde ein leichter
I Geruch entstehen, auch geringe Rauchentwicklung ist méglich. Dieses Verhalten ist

normal und der Geruch verliert sich nach kurzer Zeit. Bitte sorgen Sie fir ausreichende

Belisftung. Offnen Sie gegebenenfalls ein Fenster.
A GEFAHR! Lassen Sie den Brotbackautomaten keinesfalls Iénger als 5 Minuten mit
leerer Backform (8) aufheizen. Es besteht Uberhitzungs- und Brandgefahrl

Gehen Sie bei der Erstinbetriebnahme folgendermafien vor:

Nur bei dieser ersten Inbetriebnahme setzen Sie die leere Backform (8) mit Knethaken (7) ein und

schlieBen den Deckel (2). Schalten Sie den Hauptschalter (5) ein und wéhlen Sie anschlieffend
Programm 15, wie im Kapitel 9 ,Die Programme” beschrieben. Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste
® , um den Brotbackautomaten fir ca. 5 Minuten aufzuheizen. Nach 5 Minuten driicken Sie
erneut die Start-/Stopp-Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein Signalton ertént. Das Programm wird
beendet.

Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus, ziehen Sie das Netzkabel (4) aus der Steckdose, lassen
Sie den Brotbackautomaten vollsténdig abkihlen und reinigen Sie dann mit einem sauberen,
feuchten Tuch erneut Backform (8), Knethaken (7) und Gehéuse des Brotbackautomaten.

Der Brotbackautomat ist nun betriebsbereit.
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8. Inbetriebnahme

GEFAHR! Die Teile des Brotbackautomaten kdnnen sich stark erhitzen. Benutzen Sie

Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen.

GEFAHR! Betreiben Sie den Brotbackautomaten nicht an einer Zeitschaltuhr oder einer

Funksteckdose.

WARNUNG! Stellen Sie den Brotbackautomaten auf eine ebene, wérmebesténdige
Oberfléiche. Legen Sie bei einer empfindlichen Oberfléche eine hitzebesténdige Platte

e d

unter den Brotbackautomaten.

8.1. Leistungsumfang

e Sie kdnnen unter 16 verschiedenen Programmen wéhlen.

e Sie kdnnen eigene Brote nach eigenen Rezepturen herstellen.

e Sie kdnnen Fertigbackmischungen verarbeiten.

e Sie kénnen Kuchen-, Brétchen-, Pizza- oder Nudelteig kneten.

e Sie kénnen Marmelade oder Konfitiire herstellen.

e Sie kdnnen Joghurt selbst herstellen.

e Sie kdnnen glutenfreie Backmischungen und Rezepte mit glutenfreien Mehlen verarbeiten.

e Sie kdnnen bis zu 8 Programme individuell nach Ihren Vorlieben programmieren.

I Viele leckere Backmischungen und Zutaten fir Ihre eigenen Rezepte kénnen Sie in lhrem
LIDL vor Ort kaufen.
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8.2. Das Bedienfeld

Display

(o[>

Brotgewicht: Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @ unter dem
gewiinschten Gewicht steht. Die Gewichtsangaben beziehen sich auf die

Menge der eingefiillten Zutaten in der Backform (8).

Braunungsgrad / Schnellmodus: Einstellung von Brdunungsgrad (hell,
mittel, dunkel) oder Schnellmodus (nur fir die Programme 1 bis 4)

Driicken Sie die Taste so oft, bis der Pfeil @ Gber dem gewiinschten Symbol
steht. Abhédngig von der gewdhlten Einstellung éndert sich die Backzeit 3]
Bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und 16 kann kein

Bréunungsgrad gewdihlt werden.

Start-/Stopp-Taste: Driicken Sie diese Taste, bis ein Signalton ertént zum
Starten/Stoppen des Gerétes oder zum L&schen einer Timer-Einstellung.

Um ein Programm anzuhalten, driicken Sie kurz die Start-/Stopp-Taste ®, bis
ein Signalton ertént und die Zeit im Display @ blinkt. Durch erneutes Driicken
kann der Betrieb innerhalb von 10 Minuten wieder fortgesetzt werden. Sollte
die Start/Stopp-Taste @ innerhalb von 10 Minuten nicht erneut gedriickt
werden, wird das Programm nach 10 Minuten automatisch fortgesetzt.

Um ein Programm vollstéindig zu beenden, driicken Sie die Start-/Stopp-

Taste @ fir ca. 3 Sekunden, bis ein Signalton ertént.

Betriebs-LED: zeigt an, dass ein Programm lGuft

AV

Timer-Tasten: zeitverzgertes Backen

@ e

Programm-Taste: Wéhlen Sie hier das gewiinschte Backprogramm.
Programm-Nummer O und Backzeit © werden im Display a angezeigt.
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8.3. Das Display

8.4. Displayanzeigen

Gewichtsanzeige (1000 g / 1250 g / 1500 g)

REMOVE-Funktion (RMV) - wihrend RMV angezeigt wird, kénnen die Knethaken (7)

entfernt werden.

Backzeit (STD/MIN) / Zeitvorwahl

o O©e

Gewdbhlter Brédunungsgrad / Schnellmodus

Hell [:] , Mittel = , Dunkel @ , Schnell

Gewdhltes Programm (1 - 16)

Programmablauf

o0

Zugabe von Zutaten (ADD) - wéhrend ADD angezeigt wird, kdnnen Zutaten, wie z. B.

Nisse oder Friichte, hinzugefiigt werden.

9. Die Programme

Der Brotbackautomat bietet lhnen 16 Programme, die Sie mit der Programm-Taste ® quswahlen

kénnen. Im Display O vird die Programmnummer O des ausgewdhlten Programmes angezeigt.

Die Backzeiten @ sind abhéngig von den gewdhlten Programmkombinationen, insbesondere vom

Gewicht. Beachten Sie hierzu auch das Kapitel 17, Programmablauf”.
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Die folgende Beschreibung der Programme gibt lhnen einen Uberblick tber die Programme und die

Eignung fir lhre Backvorhaben.

Programm 1: Normal
Dieses Programm eignet sich fir das Backen von Wei3- oder Mischbroten, die zum gréBten Teil aus

Weizen- oder Roggenmehl bestehen. Sie erhalten Brote von kompakter Konsistenz.

Programm 2: Locker
Zum Backen leichter Brote aus gut gemahlenen Mehlen eignet sich dieses Programm. In der Regel

erhalten Sie lockere Brote mit einer knusprigen Kruste.

Programm 3: Vollkorn
Dieses Programm ist fir die Verarbeitung kréftiger Mehlsorten, wie z. B. Weizenvollkornmehl oder

Roggenvollkornmehl, geeignet. Das Backergebnis wird ein schweres und kompaktes Brot sein.

Programm 4: S4B
Wenn Sie lhrem Brot zusdtzlichen Zucker oder Zutaten wie Fruchtsdfte, Trockenfriichte,
Kokosnussflocken, Rosinen oder Schokolade beimengen méchten, ist dieses Programm gut

geeignet. Der Programmablauf sorgt fir ein leichteres, luftigeres Brot.

Programm 5: Low Carb (kohlenhydratreduziert)

Nutzen Sie dieses Programm, um Brote mit einem geringeren Anteil an Kohlenhydraten zu backen.

Programm 6: Glutenfrei

Glutenfreie Mehle oder Backmischungen haben andere Triebeigenschaften und bendtigen mehr
Zeit for die Aufnahme von Flissigkeiten. Fir Brote aus glutenfreien Mehlen oder glutenfreien
Backmischungen ist daher dieses Programm mit verléngerten Gehzeiten und verlédngerter Backzeit

geeignet.

Programm 7: Express

Beim Programm Express sind die Zeiten fir Kneten und Backen sowie die Gehzeit stark reduziert.
Aus diesem Grund sind fir dieses Programm nur Rezepte geeignet, die keine kraftigen Mehlsorten
oder sonstige schwere Zutaten benétigen. Das Brot wird bei diesem Programm weniger luftig und

méglicherweise auch nicht so geschmacksintensiv wie gewohnt.

Programm 8: Kuchen
Backen Sie lhre Kuchen nach eigenen Rezepten oder auch Kuchenbackmischungen mit diesem

Programm.

Programm 9: Kneten
Nutzen Sie dieses Programm, wenn Sie einen Teig nur kneten wollen. Sie haben die Méglichkeit,
die Knetdauer individuell zwischen 10 und 45 Minuten einzustellen. Gehphasen entfallen, eine

Timer-Programmierung ist nicht méglich.
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Programm 10: Teig

Hefeteig fir Brotchen, Pizza oder anderes Gebéck kann mit diesem Programm geknetet werden.
Timer-Programmierung ist mdglich. So kénnen Sie lhren Teig zeitgenau fertigstellen. Das Programm
beinhaltet Knet- und Gehphasen.

Programm 11: Nudelteig
Mit diesem Programm k&nnen Sie Nudelteig vorbereiten. Das Programm dauert 15 Minuten und

besteht nur aus einer Knetphase. Timer-Programmierung ist nicht méglich.

Programm 12: Pizzateig
Mit diesem Programm k&nnen Sie Pizzateig vorbereiten. Das Programm dauert 45 Minuten und

besteht aus zwei Knet- und zwei Gehphasen. Timer-Programmierung ist méglich.

Programm 13: Joghurt
Mit diesem Programm haben Sie die Méglichkeit, Joghurt aus Kuhmilch oder Sojadrink
herzustellen. Die genaue Vorgehensweise ist im beiliegenden Rezeptheft beschrieben.

Die Programmdauer kann zwischen 8 Stunden und 12 Stunden individuell eingestellt werden.

u Wir empfehlen, die voreingestellte Programmdauer von 8 Stunden in Abhéngigkeit von
I der eingefiillten Menge folgendermaBBen anzupassen:

Menge Programmdaver

bis 1000 ml 8 bis 10 Stunden

1000 ml bis 1500 ml 9 bis 11 Stunden

mehr als 1500 ml 10 bis 12 Stunden

Programm 14: Marmelade
Dieses Programm dient zur Herstelling von Marmelade, Konfitire, Gelee und anderen

Brotaufstrichen aus Friichten.

Programm 15: Backen

Dieses Programm gibt Ihnen die Méglickeit, zu helle oder nicht ganz durchgebackene Brote
nachzubacken und so das Backergebnis zu optimieren. Auch kénnen Sie mit diesem Programm
Fertigteige backen. Beachten Sie, dass bei diesem Programm alle Knet- und Ruhevorgédnge
vollstéindig entfallen. Der Backvorgang ist zwischen 5 und 60 Minuten einstellbar. AnschlieBend

folgt eine Warmhaltezeit von einer Stunde.

Programm 16: Programmierbar
Dieses Programm kénnen Sie nach lhren Vorlieben und Erfahrungen selbst programmieren. Sie

kénnen fir jede einzelne Phase des Backvorganges individuelle Zeiten programmieren.

Beispiel einer individuellen Programmierung mit Programm 16:

Das Programm 16 ist bereits vorprogrammiert, siehe Kapitel 17 ,Programmablauf”. Sie haben aber

die Méglichkeit, dieses Programm entsprechend |hren Wiinschen abzuéndern. Acht verschiedene

48 - Deutsch



SBB 850 E1

individuelle Programmierungen kénnen vom Brotbackautomaten gespeichert werden. Die einzelnen
Speicherpldtze kénnen Sie mit der Taste @ durchschalten, sobald Sie sich im Programm 16

befinden. Der Speicherplatz wird lhnen im Programm 16 im Display A angezeigt (Pfeil).

Gehen Sie folgendermafBen vor:

o Wahlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Display @ wird die
voreingestellte Programmdaver angezeigt.

o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display (A
wird die aktuelle Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.

e Driicken Sie nun die Taste @, um zum ersten Programmschritt (Vorheizen) zu gelangen. Im
Display O \vird die aktuell eingestellte Zeit fir diesen Programmschritt blinkend angezeigt.
AuBerdem weist der kleine Pfeil am Rand des Displays @ darauf hin, bei welchem
Programmschritt Sie sich gerade befinden.

e Veréndern Sie den Zeitwert nach Ihren Bedirfnissen mit den TimerTasten AW @, Den
Einstellbereich fir jeden Programmschritt kénnen Sie dem Kapitel 17 ,Programmablauf”
entnehmen.

e Nach Eingabe des gewiinschten Zeitwertes driicken Sie erneut die Taste O Der eingestellte
Wert wird gespeichert und die aktuell eingestellte Zeit fir den néchsten Programmschritt wird im
Display O blinkend angezeigt.

o Verfahren Sie mit allen Programmschritten in gleicher Weise wie zuvor beschrieben und
bestdtigen Sie jeweils Ihre Eingabe durch Driicken der Taste Q.

¢ Nachdem Sie die letzte Eingabe mit der Taste (B bestdtigt haben, wird im Display 0 die
aktualisierte Gesamtzeit des Programmes (ohne Warmhalten) angezeigt.

Start eines programmierten Programmes

Um ein programmiertes Programm zu starten, gehen Sie folgendermaf3en vor:

e Wahlen Sie mit der Programm-Taste @ das Programm 16. Im Displcye wird die
Programmdaver angezeigt.
o Wahlen Sie mit der Taste @ einen der acht Speicherplétze aus, z. B. Nummer 5. Im Display (A
wird die programmierte Programmdauer (ohne Warmhalten) angezeigt.
Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED @ leuchtet und das Programm startet.

i Hinweis zum Hinzufiigen von Zutaten:
Bei den Programmen 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10 und 16 kénnen Sie wdhrend des

Programmablaufs weitere Zutaten, wie z. B. Nisse, Kerne oder Friichte, hinzufigen.
Wenn ein Signalton ertént und im Display @ ApD' @ angezeigt wird, geben Sie die

gewiinschten Zutaten dazu.
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10. Der Timer

Diese Funktion erméglicht lhnen ein zeitverzégertes Backen. Stellen Sie das Programmende mit den
Timer-Tasten A W @ auf maximal 15 Stunden in der Zukunft ein.

ﬁ GEFAHR! Verwenden Sie die Timer-Funktion ausschlieBlich bei Rezepten, die Sie

vorher schon einmal ausprobiert haben. Damit ist sichergestellt, dass die Zutaten und
Mengen zueinander passen und das gewiinschte Backergebnis erreicht wird.
Insbesondere ist sicherzustellen, dass die Teigmenge nicht zu grof ist und dieser nicht
iberlauft. Es besteht Brandgefahr!

Fir die Programme 9, 11, 13, 14 und 15 steht die Timer-Funktion nicht zur Verfiigung.
Bei den Programmen 9, 13 und 15 bewirkt das Betdtigen der Timer-Tasten AV G

eine Verldngerung bzw. Verkirzung der gewdhlten Programmfunktion. Bei den
Programmen 11 und 14 ist eine Anderung der Programmdauer nicht méglich.

Achten Sie bei Nutzung der Timer-Funktion besonders auf die Auswahl der Zutaten.

Verwenden Sie diese Funktion nicht, falls Sie leicht verderbliche Zutaten wie zum

Beispiel Milch, Eier oder Sahne verarbeiten wollen.

Gehen Sie folgendermafBBen vor:

Waéhlen Sie ein Programm aus. Im Display O vird die Backdaver angezeigt.

Durch Driicken der Timer-Taste & @ ksnnen Sie das Ende des Backprogrammes verschieben.
Jedes Driicken der Timer-Taste 4 @ verschiebt das Programmende um 10 Minuten nach
hinten. Um den Fortlauf der Ziffern zu beschleunigen, kénnen Sie die Timer-Taste 4 @ quch
gedrickt halten.

Im Display @ vird die Gesamtzeit aus Backdaver und Verzdgerungszeit angezeigt.

Mit der Timer-Taste W @ kénnen Sie die vorgenommene Verschiebung um jeweils 10 Minuten
verkiirzen.

Bestétigen Sie die Timereinstellung durch Driicken der Start-/Stopp-Taste @ . Die Betriebs-LED
O leuchtet und die eingestellte Zeit beginnt abzulaufen.

Sobald der Zeitpunkt des Programmstarts erreicht ist, informiert Sie das Display O iber den
gerade aktiven Programmschritt @ .

Das Ende des Backvorganges wird durch 10 Signalténe signalisiert.

Das Display a zeigt 0:00 an.

Beispiel zur Timer-Programmierung:

Es ist 12.00 Uhr mittags und Sie méchten um 19.00 Uhr, also 7 Stunden spéter, gerne
frisches Brot haben. Wéhlen Sie also zuerst das passende Programm und erhhen Sie
danach die Zeit, die im Display a angezeigt wird, durch Driicken der Timer-Taste 4\
@ auf 7:00. Planen Sie bei der Timer-Einstellung eine Abkihlzeit ein, damit Sie das

frisch gebackene Brot auch zur gewiinschten Zeit genieBen kénnen.
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11. Backen vorbereiten

Eine gute Vorbereitung sichert lhnen ein gutes Backergebnis. Beachten Sie daher die folgenden

Hinweise zum Umgang mit den Zutaten.

Brotbackautomaten, damit nicht versehentlich Zutaten in den Backraum und auf die

é GEFAHR! Nehmen Sie die Backform (8) zum Einfillen der Zutaten aus dem

Heizschlangen gelangen.
Verwenden Sie auch niemals gréBere Mengen als angegeben. Uberlaufender Teig
kann sich an den Heizschlangen entziinden. Es besteht Brandgefahr.
e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). Beginnen Sie mit den Flissigkeiten, Zucker und
Salz, geben Sie dann Mehl und als letzte Zutat die Hefe dazu.
o Alle verwendeten Zutaten sollten Zimmertemperatur haben. Nur so kann ein optimaler
Garprozess der Hefe sichergestellt werden.
e Schon geringe Mengenabweichungen kénnen sich auf das Backergebnis auswirken. Halten
Sie daher die angegebenen Zutatenmengen méglichst genau ein.
Natirlich ist es méglich, Rezepte durch leichte Verdnderungen der Zutatenmengen auf die
persdnlichen Bediirfnisse zu optimieren. Dabei sollten Sie sich jedoch langsam an die fiir Sie
optimalen Mengen herantasten und immer darauf achten, dass es nicht zu einem Uberlaufen

des Teiges kommt.

11.1. Zutaten abmessen

Im Lieferumfang des Brotbackautomaten befinden sich Messbehdlter fiir trockene und flissige
Zutaten, die lhnen das genaue Dosieren der verwendeten Zutaten erleichtern sollen:

¢ 1 Messbecher (9) mit Messskala fiir Fliissigkeiten

o 1 groBer Messloffel (10), der Inhalt entspricht einem Essléffel (EL)

o 1 kleiner Messldffel (10), der Inhalt entspricht einem Teelsffel (TL)

Achten Sie beim Abmessen der Zutaten darauf, dass Sie sich méglichst exakt an die

Mengenangaben in den Rezepten halten. Nur so erhalten Sie das gewiinschte Ergebnis.

12. Brot backen

12.1.Vorbereitung / Einstellungen

e Entnehmen Sie die Backform (8) nach oben aus dem Brotbackautomaten.
o Stecken Sie die 2 Knethaken (7) bis zum Anschlag auf die Antriebsachsen innerhalb der
Backform (8).

I Wir empfehlen, die 2 Knethaken (7) um 180° versetzt auf die Antriebsachsen zu
stecken. Auf diese Weise kénnen Sie das Knetergebnis optimieren.

e Geben Sie die Zutaten in die Backform (8). In der Regel werden zunéchst die Flissigkeiten,
gefolgt von Zucker und Salz, eingefiillt. Danach geben Sie das Mehl und als letzte Zutat die

Hefe hinzu. Diese sollte nicht mit den Flissigkeiten oder dem Salz in Verbindung kommen.
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e Setzen Sie nun die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein.

e SchlieBen Sie den Deckel (2).

o Verbinden Sie den Netzstecker mit einem Stromanschluss und schalten Sie den Hauptschalter
(5) ein. Sie héren einen Signalton und im Display O vird die Programmnummer 1 mit der
zugehérigen Backzeit © angezeigt.

e  Wahlen Sie das gewiinschte Programm durch ein- oder mehrmaliges Driicken der Programm-
Taste @ .

Jeder Tastendruck wird mit einem Signalton quittiert.

e Wahlen Sie das Brotgewicht mit der Taste Q.

e  Wahlen Sie den Bréunungsgrad mit der Taste @, indem Sie den Pfeil am unteren Rand des
Displays @ auf den gewinschten Brdunungsgrad bringen. Ebenfalls ist hier die Einstellung

LSchnell” méglich. Damit wird die Gehzeit des Teiges verkiirzt.

[ ¢ Die Einstellung des Bréunungsgrades ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13
I und 14 nicht méglich.
o Die Funktion ,Schnell” ist nur bei den Programmen 1, 2, 3 und 4 verfiigbar.

e Die Gewichtseinstellung ist bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13, 14 und

15 nicht méglich.
e Mit der Timer-Funkfion kdnnen Sie nun bei Bedarf den Endzeitpunkt der Backzeit @ festlegen
(nicht mglich bei den Programmen 9, 11, 13, 14 und 15).

12.2. Programm starten

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ , um das gewiinschte Programm zu starten. Die einzelnen

Programmschritte werden nun nacheinander ausgefihrt.

= Einige Programme starten mit einer Vorheizphase (siehe Programmablauftabelle). In
I dieser Phase bewegen sich die Knethaken (7) nicht. Dabei handelt es sich nicht um
einen Defekt.

Sie kénnen den Ablauf der Programme und die einzelnen Arbeitsschritte durch die Sichtfenster (1)
im Deckel (2) beobachten.

I Offnen Sie den Deckel (2) niemals wéhrend der Geh- oder Backphase, um ein

Zusammenfallen des Brotes zu vermeiden.

12.3. Remove-Funktion

Diese Funktion gibt lhnen die Méglichkeit, die Knethaken (7) vor der Backphase zu entfernen.
Dieses ist nicht zwingend notwendig, hat aber den Vorteil, dass die stérenden Lécher im fertigen
Brot etwas kleiner ausfallen, da diese nur noch von den diinnen Achsen verursacht werden. Das
Brot wird beim Herausnehmen aus der Backform (8) nicht mehr durch die Knethaken (7)

aufgerissen und ldsst sich auch leichter entfernen.
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Gehen Sie folgendermaf3en vor:

Wahrend der 2. Gehphase erténen 10 Signalténe und im Disploy@ blinkt die Anzeige
RMV" ©.

Driicken Sie die Start/Stopp-Taste @, um den Programmablauf fiir 10 Minuten zu
unterbrechen.

Wiihrend dieser 10 Minuten langen Unterbrechung blinkt im Display @ die verbleibende
Programmdauver.

Offnen Sie den Deckel (2) und entnehmen Sie die Backform (8).

Entnehmen Sie den Teig mit bemehlten Hénden und entfernen Sie die Knethaken (7).
Geben Sie den Teig zuriick in die Backform (8).

i Platzieren Sie den Teig mittig in der Backform (8) und verteilen Sie ihn anschlieBend

gleichmé&Big. Auf diese Weise erhalten Sie ein optimales Backergebnis.

Setzen Sie die Backform (8) wieder in den Brotbackautomaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (2).

Driicken Sie die Start-/Stopp-Taste @ , um den Programmablauf fortzusetzen. Wenn Sie die
Start-/Stopp-Taste @ nicht driicken, wird das Programm nach 10 Minuten Unterbrechung

automatisch fortgesetzt.

I Die Remove-Funktion entféllt bei den Programmen 7, 8, 9, 11, 12, 13, 14 und 15.

12.4. Programmende

Zum Ende des Backvorganges erténen 10 Signalténe und im Display O vird 0:00 angezeigt. Der

Brotbackautomat schaltet nun in eine 60 Minuten dauvernde Warmhaltephase. Um diese
Warmhaltephase vor Ablauf von 60 Minuten zu beenden, driicken Sie die Start-/Stopp-Taste (D}

und halten Sie diese bis zum Erténen eines Signaltones gedriickt.

n
I Die Warmhaltephase entféllt bei den Programmen 9, 10, 11, 12, 13 und 14.

12.5. Brot entnehmen

GEFAHR! Der Griff der Backform (8) und die Backform (8) selbst kdnnen sehr heif3
sein. Verwenden Sie daher zum Entnehmen der Backform (8) Topflappen oder ziehen
Sie Ofenhandschuhe an. Es besteht Verbrennungsgefahr.

i Das Brot lasst sich leichter aus der Backform (8) entfernen, wenn Sie es nach dem

Backen noch mindestens 30 Minuten in der Backform (8) belassen (Warmhaltephase).

Halten Sie die Backform (8) schréig mit der Offnung nach unten Gber einen Kiichenrost und
schitteln Sie diese leicht. Durch die Antihaftbeschichtung der Backform (8) sollte sich das Brot leicht
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[6sen. Benutzen Sie keine Metallgegensténde, um das Brot aus der Backform (8) zu 6sen. Die

Antihaftbeschichtung kénnte beschadigt werden.

Falls sich die Knethaken (7) nicht vom Brot |ésen, entfernen Sie diese mit Hilfe des
Knethakenentferners (11). Der Knethakenentferner (11) wird durch die Offnung des Knethakens
(7) eingefihrt, bis dieser das Ende der Offnung erreicht. Nun kénnen Sie den Knethaken (7) mit

einer sanften Bewegung aus dem Brot herausziehen.

13. Wartung / Reinigung

13.1. Wartung
c WARNUNG! Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Brotbackautomat

beschadigt wurde, Flissigkeit oder Gegensténde ins Innere des Gehéuses gelangt sind,
der Brotbackautomat Regen oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der
Brotbackautomat nicht einwandfrei funktioniert oder heruntergefallen ist. Falls Sie
Rauchentwicklung, ungewdhnliche Geréusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie
den Brotbackautomaten sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
In diesen Fdllen darf der Brotbackautomat nicht weiter verwendet werden, bevor eine
Uberprifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde. Lassen Sie alle
Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfihren. Offnen Sie niemals

das Gehduse des Brotbackautomaten.

I Informationen zu Ersatzteilen erhalten Sie Gber unsere Service-Hotline. (siehe Kapitel 18

,Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung”)

13.2. Reinigung

GEFAHR! Zichen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Steckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!

GEFAHR! Der Brotbackautomat darf nicht in Wasser getaucht werden! Es besteht

Gefahr von Stromschlag und Kurzschluss.

GEFAHR! Warten Sie, bis der Brotbackautomat ganz abgekihlt ist. Andernfalls besteht
Gefahr durch Verbrennungen!

B>

Gerdte- und Zubehérteile des Brotbackautomaten sind nicht spilmaschinengeeignet. Verwenden
Sie zur Reinigung des Brotbackautomaten keine chemischen Reinigungs- oder L&sungsmittel. Sie
vermeiden dadurch Schéden am Brotbackautomaten und Reinigungsriicksténde in den ndchsten

Broten. Gehen Sie zur Reinigung folgendermaf3en vor:

Gerétegehéuse, Deckel und Backraum

e Enffernen Sie zundchst Knethaken (7) und Backform (8).
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Entfernen Sie nun mit einem angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm alle Riicksténde aus
dem Backraum.

Reinigen Sie anschlieBend den Deckel (2) und das Gerétegehduse ebenfalls mit einem
angefeuchteten Tuch oder weichen Schwamm.

Trocknen Sie jetzt den Backraum, den Deckel (2) und das Gerétegehduse mit einem weichen,

trockenen Tuch gut ab.

Backform, Knethaken und weiteres Zubehér

Die Oberfléichen von Backform (8) und Knethaken (7) sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen.

Um die Funktion dieser Antihaftbeschichtung zu erhalten, benutzen Sie fir die Reinigung keine

aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine Gegensténde, die die Oberfléche

verkratzen und beschadigen kénnen.

Entnehmen Sie Backform (8) und Knethaken (7) aus dem Backraum

Entnehmen Sie die Knethaken (7) aus der Backform (8), indem Sie diese von den Achsen nach
oben abziehen. Es kann vorkommen, dass sich die Knethaken (7) nicht abziehen lassen, da
diese durch den vorherigen Backvorgang an der Achse ,kleben”. In diesem Fall fijllen Sie die
Backform (8) mit heiBem Wasser. Nach einer halben Stunde Einwirkzeit sollten sich
Verkrustungen gelést haben und die Knethaken (7) entnehmen lassen.

Reinigen Sie die Knethaken (7) mit warmem Wasser, etwas mildem Spilmittel und einer
Spilbirste, bei hartnéckigen Verkrustungen weichen Sie die Knethaken (7) zuvor in dem
Spilwasser ein. Eventuelle Rickstdnde im Achsendurchlass der Knethaken (7) kénnen Sie
vorsichtig mit einem Holzstébchen entfernen.

Trocknen Sie die Knethaken (7) nach erfolgter Reinigung griindlich ab.

Reinigen Sie die AuBenseite der Backform (8) mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Innenraum der Backform (8) mit warmem Wasser, etwas mildem Spiilmittel
und einer Spiilbirste. Bei harinéickigen Verkrustungen fiillen Sie die Backform (8) mit warmem
Wasser und geben Sie mildes Spilmittel dazu. Warten Sie, bis die Verkrustungen geldst sind
und Sie diese mit einer Spiilbirste entfernen kénnen.

Spilen Sie die Backform (8) nach der Reinigung mit reichlich klarem Wasser aus, um
Spilmittelreste zu entfernen und trocknen Sie die Backform (8) anschlieBend griindlich ab.
Messbecher (9), Messloffel (10) und Knethakenentferner (11) reinigen Sie bitte mit warmem
Wasser und etwas mildem Spilmittel. Trocknen Sie diese Teile nach Abspilen mit klarem

Wasser grindlich ab.

= Durch Hitze, Feuchtigkeit und Dampf kann es im Laufe der Zeit zu leichten farblichen

I Verénderungen der Oberflachen kommen. Dies ist normal und stellt keine

Beeintréichtigung der Funktionsfahigkeit oder Qualitétsminderung im  Sinne der

Garantiebedingungen dar.
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14. Fehlerbehebung / Haufige Fragen

K3

+ Displayanzeige ,H:HH”

Problem: Ein Programm wurde gestartet, obwohl der Brotbackautomat nach dem letzten

Backvorgang noch nicht ausreichend abgekiihlt ist.

Lésung: Stoppen Sie das Programm und schalten Sie den Hauptschalter (5) aus. Lassen Sie den
Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten abkihlen.

% Programm startet nicht und Display @ springt auf Programm 1

Problem: Der Brotbackautomat ist nach dem letzten Backvorgang noch nicht ausreichend

abgekihlt.

Losung: Lassen Sie den Brotbackautomaten mit gedffnetem Deckel (2) 20 bis 30 Minuten
abkihlen.

% Displayanzeige ,E:E0” nach Programmstart

Lésung: Schalten Sie den Hauptschalter (5) aus und ziehen Sie den Netzstecker. Stecken Sie
anschlieBend den Netzstecker wieder ein und schalten Sie den Hauptschalter (5) ein. Sollte die
Fehlermeldung weiterhin erscheinen, wenden Sie sich bitte an den Kundendienst.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) in der Backform (8) stecken
Lésung: Fillen Sie heiBes Wasser in die Backform (8) und drehen Sie den Knethaken (7), damit
sich die Verkrustungen 18sen kénnen.

< Nach dem Backen bleibt der Knethaken (7) im Brot stecken

Lésung: Entfernen Sie den Knethaken (7) mit dem Knethakenentferner (11).

% Der Motor dreht, aber der Teig wird nicht geriGhrt

Lésung: Prisfen Sie, ob Backform (8) und Knethaken (7) richtig eingerastet sind.

+ Brotbackautomat zerkleinert Obst und Nisse

Lésung: Geben Sie Zutaten wie Obst und Nisse méglichst erst zum Teig, wenn das Signal ertént
und ,ADD" @ im Display (A angezeigt wird.

% Brotbackautomat arbeitet nicht

Lésung: Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker eingesteckt und an das Stromnetz
angeschlossen ist, der Hauptschalter (5) eingeschaltet ist und die Betriebs-LED O leuchtet.
Versuchen Sie anhand des Programmablaufs festzustellen, in  welcher Phase sich der
Brotbackautomat gerade befindet. Einige Programmschritte sind von auflen schwer zu erkennen.
Kontrollieren Sie, ob die Start-/Stopp-Taste @ richtig gedriickt wurde.
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15. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Elektro- und Elektronikgeréte werden mit dem Symbol der durchgestrichenen
Abfalltonne auf Rédern gekennzeichnet.

Das Symbol weist darauf hin, dass Elektro- und Elektronikgerdte nicht im normalen
Hausmill entsorgt werden kénnen, sondern einer getrennten Millsammlung
zugefihrt werden miissen. Denn die in Elekiroaltgeréten enthaltenen Stoffe
kénnen wiederverwendet werden. Dariber hinaus missen Altbatterien und
Altakkumulatoren, die nicht vom Altgerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstérungsfrei aus dem Altgerét entnommen werden kénnen, vor der Abgabe
zerstdrungsfrei getrennt werden.

Wir sind nach § 17 Absatz 1 und 2 ElekiroG zur unentgeltlichen Riicknahme von
Altgerdten verpflichtet. Sie kénnen lhre Elektro-Altgeréte kostenlos bei einer der
kommunalen Sammelstellen (sog. Wertstoffhsfe) in Ihrer Néhe abgeben. Auf
Wounsch nehmen wir beim Kauf eines neuen Elekiro- oder Elektronikgerdts

- einen Wérmeibertrager,

- einen Bildschirm, Monitor oder ein Gerdt mit einem Bildschirm mit einer
Oberfléiche von mehr als 100 Quadratzentimeter oder

- ein Altgerdt, bei dem mindestens eine der GuBeren Abmessungen mehr als 50
Zentimeter betrégt (GroBgerdt)

kostenlos zuriick, sofern es sich bei einem der vorstehend aufgezéhlten Geréte um
die gleiche Gerdteart handelt, das im Wesentlichen die gleichen Funktionen wie
das neue Gerdt erfillt.

Kleingerdte, Lampen, kleine IT- und Telekommunikationsgerdte, bei denen keine
der GuBBeren Abmessungen mehr als 50 Zentimeter betréigt sowie Gerdte, die in
keiner Gufleren Abmessung gréfler als 25 Zentimeter sind, kénnen Sie beim Kauf
eines vergleichbaren Neugeréts unentgeltlich an uns zurisickgeben.

Unabhéngig vom Kauf eines neuen Elekirogerdtes kdnnen Sie ein Altgerét, das in
keiner Abmessung gréBer als 25 cm ist, unentgeltlich an uns zuriickgeben.

Bitte beachten Sie, dass Sie fir das Lschen samtlicher personenbezogener Daten
auf lhrem Altgerét selbst verantwortlich sind.

Das Symbol mit der durchgekreuzten Miilltonne auf Batterien und Akkus zeigt,
dass diese nicht im Hausmiill entsorgt werden diirfen, sondern getrennt gesammelt
werden missen.

Unter diesem Symbol finden Sie bei schadstoffhaltigen Batterien zuséitzlich das
chemische Symbol des Schadstoffes mit folgender Bedeutung:

- Pb: Batterie enthdlt Blei
- Cd: Batterie enthdlt Cadmium
- Hg: Batterie enthélt Quecksilber

Sie sind zur Rickgabe gebrauchter Batterien und Akkus gesetzlich verpflichtet.

Altbatterien kdnnen Schadstoffe enthalten, die bei nicht sachgeméBer Lagerung
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oder Entsorgung die Umwelt oder lhre Gesundheit schédigen kénnen. Batterien
enthalten aber auch wichtige Rohstoffe, wie z.B. Eisen, Zink, Mangan oder Nickel
und kénnen verwertet werden.

Sie kdnnen die Batterien nach Gebrauch entweder an uns oder bei Stellen in Ihrer
unmittelbaren Néhe (z. B. im Handel oder in kommunalen Sammelstellen)
unentgellich zuriickgeben. Bitte beachten Sie, dass Batterien nur im entladenen
Zustand in die Sammelbehdlter fir Gerdte-Altbatterien gegeben werden diirfen
bzw. bei nicht vollsténdig entladenen Batterien Vorsorge gegen Kurzschlisse
getroffen werden muss.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
% Kartonagen  kénnen bei Altpapiersammlungen oder an  &ffentlichen

des Lieferumfangs werden iber Ihr &riliches Entsorgungsunternehmen
eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

E Sammelplétzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe

ES/PT

Nur relevant fir Frankreich;:

»Sortieren einfacher gemacht”

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung und wird sortiert
und getrennt gesammelt.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der
%@ Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit Abkirzungen (a) und Nummern (b)
mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

16. Hinweise zur Konformitat

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden europdischen und
nationalen Richtlinien. Die Konformitét wurde nachgewiesen. Entsprechende

Erklérungen und Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

l lK Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien

C n GroBbritanniens.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/393273_2201 .pdf
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17. Programmablauf

Programm 1. Normal 2. Locker
Hell Hell
Br&unungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 [ 1500 | 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500
Zeit (Stunden) 3:00 | 3:05 | 3:15 | 2:15 | 2:20 | 2:25 | 3:10 | 3:15 | 3:25 | 2:20 | 2:25 | 2:30

Vorheizen (Min.)

15 15 20 -/- -/- -/- 10 10 15 -/- -/ o6
] / / / / / /

Kneten 1 (Min.)

@ 13 13 13 13 13 13 12 12 12 13 13 13

Gehen 1 (Min.)

i 25 25 25 10 10 10 20 20 20 10 10 10
Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
a 5A* 5A* 5A* 2A% 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A* 2A% 2A*
L 5 5 5 5 5 5 8 8 8 5 5 5
Gehen 2 (Min.)
— 30 30 30 18 18 18 38 38 38 18 18 18
L
Signalténe zum
Entfernen der RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)
Gehen 3 (Min.)
—. 30 30 30 30 30 30 35 35 35 30 30 30
L
Backen (Min.)

55 60 65 55 60 65 60 65 70 60 65 70

0

Warmhalten (Min.)

T 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60

i

Zutaten ergdnzen

(STD verbleibend] 2:00 | 2205 | 2:10 | 1:48 | 1:53 | 1:58 | 2:21 | 2:26 | 2:31 1:53 | 1:58 | 2:03

Zeitvorwahl (max.) 15h | 15h [ 15h | 15h | 15h [ 15h | 15h [ 15h | 15h | 15h | 15h | 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 @ kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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Programm 3. Vollkorn 4. SuB
Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Schnell Mittel Schnell
Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500 [ 1000 | 1250 | 1500 | 1000 | 1250 | 1500
Zeit (Stunden) 3:20 | 3:25 | 3:35 | 2:25 | 2:30 | 2:35 | 2:55 | 3:00 | 3:10 | 2:10 | 2:15 | 2:20
Vorheizen (Min.)
|| 15 | 5 | 20 | o~ | o | - | 0| 0| s | o | g |
Kneten 1 (Min.)
t? 12 12 12 13 13 13 12 12 12 12 12 12
Gehen 1 (Min.)
é 30 30 30 10 10 10 25 25 25 10 10 10
Kneten 2 (Min.) 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2
a 5A* 5A* 5A* 2A* 2A* 2A* 5A* 5A* 5A* 2A% 2A* 2A*
L 8 8 8 5 5 5 6 6 6 é b 6
Gehen 2 (Min.)
p— 38 38 38 23 23 23 35 35 35 18 18 18
L
Signalténe zum
Entfernen der RMV | RMV | RMV | RMV [ RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV
Knethaken (7)
Gehen 3 (Min.)
. | 35 35 35 35 35 35 30 30 30 30 30 30
Backen (Min.)
55 60 65 55 60 65 50 55 60 50 55 60
Warmhalten (Min.)
60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60 60
Zutaten ergdnzen . . . . . . . . . . ) .
(STD verbleibend) 2:16 | 2:21 2:26 1:58 | 2:03 | 2:.08 | 2:01 2:06 | 2:11 1:44 1:49 1:54
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.
Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufiigen

kénnen.
Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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5. 6. 7.
Programm q
9 Low Carb Glutenfrei Express
Hell Hell Hell
Bréunungsgrad Mittel Mittel Mittel
Dunkel Dunkel Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 1000 1250 1500 1000 1250 1500
Daver (Stunden) 3:09 3:21 3:33 3:40 3:45 3:55 1:15 1:18 1:20
Vorheizen (Min.)
Y 15 15 15 15 15 20 /- o /-
Kneten 1 (Min.)
t? 20 21 22 12 12 12 8 8 8
Gehen 1 (Min.)
15 15 15 20 20 20 -/- -/- -/-

15 15 15 2 2 2
5A* 5A* 5A* 3A* 3A* 3A* 7 7 7

Kneten 2 (Min.)

Gehen 2 (Min.)

N |
N
I
o
(0]
(o 0]
[e¢]

Signaltdne zum Entfernen

de Knathokon (7 RMV | RMV | RMV | RMV | RMV | RMV -/ /- -/
Gehen 3 (Min.)

| 22 24 26 50 50 50 10 10 10

.
Backen (Min.)

80 85 90 60 65 70 50 53 55
Warmhalten (Min.)

E 60 60 60 60 60 60 60 60 60

Zutaten ergénzen (STD . ) ) ) ) .
verbleibend) 1:59 2:10 2:21 2:48 2:53 2:58 -/- -/- -/-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 t-? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-minitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” (7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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Programm 8. 9. 10. 11.
9 Kuchen Kneten Teig Nudelteig
Hell
Bréunungsgrad Mittel -/- -/- -/-
Dunkel
Gewicht (Gramm) 1000 1250 1500 -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 1:30 1:35 1:40 0:10 01:40 0:15
Vorheizen (Min.)
| " vl "
Kneten 1 (Min.)
t? 25 25 25 10 12 15
Gehen 1 (Min.)
& | | /- 10 /-
Kneten 2 (Min.) -/-
| || /- 3A" /-
5
Gehen 2 (Min.)
—| | & | " 25 "
L J
Signalténe zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /- RMY /-
Gehen 3 (Min.)
| S | | /- 45 /-
L
Backen (Min.)
65 70 75 -/- -/- -/-
Warmhalten (Min.)
60 60 60 -/- -/- -/-
Zutaten ergénzen (STD )
verbleibend) /- /- /- /- 115 /-
Zeitvorwahl (max.) 15h 15h 15h -/- 15h -/-

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2 LI kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe erténen und im
Display @ gleichzeitig ,ADD” @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufiigen

kénnen.
Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD" @
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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P 12. 13. 14. 15.
rogramm Pizzateig Joghurt Marmelade Backen
Hell
Br&unungsgrad -/- -/- -/- Mittel
Dunkel
Gewicht (Gramm) -/- -/- -/- -/-
Daver (Stunden) 0:45 8:00 01:20 1:00
Vorheizen (Min.)
5551 ” ” ” ”
Kneten 1 (Min.)
> 0:15 - /- /-
Gehen 1 (Min.)
- 0:10 /- 15 /-
Kneten 2 (Min.)
= 0:10 -/- -/- -/-
|= o ! ’ ’
Gehen 2 (Min.)
— 0:10 -/- -/- -/-
__—
Signaltdne zum Entfernen
der Knethaken (7) /- /- /- /-
Gehen 3 (Min.)
PN o .2 45 -
-_——
Backen (Min.)
o /- 20 60
-
Warmhalten (Min.)
” ” ” *
Zutaten ergénzen (STD
verbleibend) /- /- /- /-
Zeitvorwahl (max.) 15h -/- /- -/-
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16.
Programm o
Programmierbar
Voreinstell individueller
oreinsreliun . .
9 Einstellbereich
Gewicht (Gramm) -/- -/-
Daver (Stunden) 3:05
Vorheizen (Min.)
|| 15 0-20
Kneten 1 (Min.)
t? 13 0-30
Gehen 1 (Min.)
Kneten 2 (Min.) 2
% 5A* 0-30
= 5
Gehen 2 (Min.)
e 30 0-60
__—
Signaltdne zum Entfernen
der Knethaken (7) RMV RMV
Gehen 3 (Min.)
. 30 060
-_—
Backen (Min.)
” o
Warmhalten (Min.)
=z 60 0-60
Zutaten ergénzen (STD .
verbleibend) 2:05
Zeitvorwahl (max.) 15h

*: Beim Programmschritt ,Kneten 2” t? kénnen Sie weitere Zutaten hinzugeben.

Das hinter der Ziffer stehende A bedeutet, dass in dieser Phase 10 Signalténe ertdnen und im
Display a gleichzeitig ,ADD" @ blinkt. Dieses weist Sie darauf hin, dass Sie Zutaten hinzufigen
kénnen.

Beispiel:

3A > Nach dieser 3-miniitigen Knetphase werden 10 Signalténe ausgegeben und ,ADD” 7]
blinkt. Geben Sie Zutaten hinzu.
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18. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen Ihnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt
besché&digt, nicht sachgemaB benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgemé&fBe Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefilhrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt
kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme Ihres Produktes sorgfdltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise
nicht gelést werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische L&sung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhdngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidlservice.com  kénnen Sie dieses und viele weitere Handbicher,
Produktvideos und Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen
Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und kénnen mittels Eingabe
der Artikelnummer (IAN) Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

E3AE

5

E -
www.lidl-service.com

FTY Service

DE Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

& ®

A Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 393273_2201

L Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

DEUTSCHLAND
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