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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself
with all functions of the device.

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich
anschlieBend mit allen Funktionen des Gerdétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiari-
sez-vous ensuite avec toutes les fonctions de I'appareil.

QD Vouw vé6r het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd
met alle functies van het apparaat.

@ Pred ¢tenim si oteviete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi
pristroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozyé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze
zapoznaé sig z wszystkimi funkcjami urzqdzenia.

€ Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi
funkciami pristroja.

&® Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imégenes y, en seguida,
familiaricese con todas las funciones del dispositivo.

For du lzeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets
funktioner.

an Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le
diverse funzioni dell'apparecchio.

@ Olvasas elétt kattintson az dbrdt tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék
mindegyik funkcisjdt.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, usage
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and
for the range of applications specified. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner.

Intended use

This appliance is infended exclusively for mixing
and kneading dough, stirring liquids (e.g. fruit
juices) and whipping cream. It is only suitable for
processing foodstuffs. This appliance is intended
solely for use in private households. Do not use it
for commercial purposes.

Package contents
1 hand mixer

2 kneading blades

2 whisks

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.
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Appliance description
Figure A:

Tool-release button

Speed switch

Turbo button

Power cable with mains plug

Hand element

Q0000 0C

Slots for attachments

Figure B:
@ Whisks
0O Kneading hooks

Technical details

220-240V ~ (AQ),
50/ 60 Hz

300 W

Rated voltage
Rated power

Il /[O] (Double insulation)

Protection class

CO time: 10 min.
I All of the parts of this appli-
Q |'I ance that come into contact
with food are food-safe.
CO time

The CO time (continuous operation time) is the
amount of time an appliance can be operated
without the motor overheating and becoming dam-
aged. After the appliance has been operated for
this duration of time, switch it off until the motor has
cooled down.
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Safety information

DANGER - RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

~ Keep power cable away from hot parts of the appliance and other
heat sources. Do not run power cable over sharp edges or corners.

~ Do not kink or crush the power cable.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

» Always hold the plug when disconnecting the appliance from the
power supply, do not pull on the power cable. Otherwise the power
cable could be damaged!

Never immerse the hand element in water or any other liquid! There
is a risk of fatal electric shock if residual liquids come into contact
with live components during operation.

/A WARNING - RISK OF INJURY!

~ This appliance may be used by people with reduced physical, sen-
sory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge
if they are supervised and have been instructed in how to use the
appliance safely and have understood the potential risks.

~ This appliance may not be used by children.

» Do not allow children to play with the appliance.

» The appliance and its connecting cable must be kept away from
children.

GB | IE 3
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

>

v

a4

The appliance should always be disconnected from the mains when
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

Never touch the whisks or kneading hooks when the appliance is
in use. Do not dangle long hair, scarves or the like over the mixing
attachments.

Never attempt to fit attachments with differing functions at the same
time.

Unplug the appliance after every use and before cleaning to prevent
it from switching on inadvertently.

Always unplug the appliance before changing the accessories to pre-
vent it from switching on inadvertently.

Switch appliance off and disconnect from the power supply before
changing accessories or additional parts that move during operation.

Do not touch moving parts of the appliance, always wait for them to
come to a complete stop. Risk of injury!

Always check the appliance and all parts for signs of visible damage
before use. The safety concept can work only if the appliance is in a
faultless condition.

Never use the appliance if parts are damaged, defective or missing.
Doing so will increase the risk of accidents.

The appliance must always be supervised during use. If you need to
leave the workplace, remove the plug from the mains power socket.

Never use the appliance for purposes other than those described in
these instructions. Otherwise there is a risk of serious injury!

Clean all surfaces thoroughly, especially those which come into con-
tact with food. See also the “Cleaning” section.

GB | IE
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

~ Do not use the appliance outdoors. The appliance is intended exclu-
sively for domestic use indoors.

~ Have all repairs carried out by trained personnel. If required,
contact our service partner responsible for your country.

NOTE

~ No user action is required to switch the product between 50 and
60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or 60 Hz.

Unpacking Turbo button ©:

M This button allows you to switch the appliance to

B Remove all components from the packaging.
full power immediately.

M Remove all packaging materials and transport
restraints.

o Operation
B Check that all of the items listed are present and
undamaged. /\ WARNING! RISK OF INJURY!
B Clean all parts as described in the section > Never use containers made from glass or
“Cleaning”. other easily breakable materials. These con-

tainers may be damaged and cause injuries.
Speed levels

ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Level on the Use : :
speed switch @ > Do not operate the mixer continuously for
longer than 10 minutes. After 10 minutes,
0 Appliance is switched off. take a break in order to allow the appliance
to cool down.

Good starting speed for mix-
1 ing "soft" ingredients such as
flour, butter, etc.

> Never knead dough containing more than
500 g of flour with this appliance! Larger
quantities of flour can result in overloading

9 For blending liquid ingre- the appliance!

dients If necessary, divide dough with higher flour

quantities into several portions and knead

For mixing cake and bread

3 doughs them one after the other. However, do not
— exceed the specified CO time of 10 minutes.
4 For whipping butter, sugar,
for desserts etc.
5 For beating meringue, icing,

whipped cream, etc.

SHM 300 F1 GB | IE 5
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INFORMATION ON PROCESSING QUANTITIES

immersed far enough into the food to be mixed.

The processing times given are approximate. Follow the processing procedure and increase / decrease
the time according to your needs. However, do not exceed the CO time of 10 minutes.

For small quantities, use a narrow mixing bowl so that the whisks @ / kneading hooks @ are at least

1 cm into the mix. Even with larger containers, make sure that the whisks @ / kneading hooks @ are

Min. amount N Max. amount -
- " Processing time Processing time
Filling quantities for ... (sum of all ( ) (sum of all ( )
ingredients) approx. ingredients) approx.
Yeast dough 330g 1:30 minutes 820¢g 3 - 4 minutes
Cake mixture 200 g 0:30 minutes 600 g 3:00 minutes
Heavy dough 330g 1:30 minutes 1000 g 3:00 minutes
(e.g. shortcrust pastry)
Cream 100 ml 1 - 1:30 minutes 1300 ml 5:00 minutes
Egg white (egg size M) 2x 1 minute 10x 2:30 - 3 minutes
1) Choose the appropriate attachment: 4) To start operating the appliance, move the

— Whisk @: For whipping cream and mixing
light dough/batter.
— Kneading hook @: For kneading thicker
dough.
2) Push the whisks @ or the kneading hooks @
into the slots @ until they click audibly into

speed switch @ to the desired speed sefting.
You can select between 5 speed settings and
also use the Turbo button @ (see section

“Speed levels”).

5) Press the tool-release button @ to release the

whisks @ or the kneading hooks @.

Always insert the kneading hook @
or the whisk @ without the ring
info the intended slot on the appli-
ance (labelled with an icon).

the shaft into the intended slot on the
appliance (labelled with an icon).

3) Insert the mains plug @ into a mains power
socket.

6 GB | IE

Cleaning

Always insert the kneading hook @ DANGER!
or the whisk @ with the ring on RISK OF ELECTRICAL SHOCK!

> For safety reasons, the whisks @ and kneading
hooks @ can only be released if the speed
switch @ is set to the position "0".

> Always remove the plug @ from the power
socket before cleaning the appliance! There
is a risk of electric shock!
Never submerge the hand element @ in
water or other liquids!

SHM 300 F1
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B Clean the hand element @ containing the motor
only with a damp cloth and, if necessary, with
a mild defergent.

B The whisks @ and the kneading hooks @ can
be cleaned under running water or in warm
water with detergent. Dry all parts thoroughly
after cleaning.

We recommend cleaning the attachments
directly after use. This removes food residue and
reduces the risk of bacterial contamination.

/= The whisks @ and the kneading
z hooks @ Iso be cl d in th
(‘_)\i\ ooks @ can also be cleaned in the

dishwasher.

Storage

B Store the cleaned appliance in a clean, dustfree
and dry location.

Disposal

Applies only to France:
A DEPOSER
\SIN

e FR
& Cet appareil E
\ et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

ELEMENTS NSUI
D’EMBALLAGE L3
FR

[

) [—]
& @ 1

The product, its packaging and the operating
instructions are recyclable. They are subject to an
extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.

A DEPOSER
EN DECHETERIE

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out

dustbin means that this appliance is

subject to Directive 2012/19/EU. This

directive states that this appliance may
not be disposed of in the normal household waste
at the end of its useful life, but must be taken to spe-
cially set-up collection locations, recycling depots
or disposal companies.

The disposal is free of charge for the
user. Protect the environment and dispo-
se of this appliance properly.

If your old appliance has stored any personal data,
you are responsible for deleting it yourself before
returning it.

Your local community or municipal
authorities can provide information on
how to dispose of the worn-out
product.

=

Disposal of the packaging

N
%@ friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of
packaging materials that are no longer needed in
accordance with applicable local regulations.

Dispose of the packaging in an
environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and

a separate the packaging material

components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled with abbrevia-
tions (a) and numbers (b) with the following
meanings: 1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

The packaging materials have been
selected for their environmental

GB | IE 7
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Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product

8 GB | IE

parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item number
(IAN) 435021_2304 available as proof of

purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

OfFe0)

il

L]

You can download these instructions
along with many other manuals,

[=] product videos and installation
software at www.lidl-service.com.




SILVERCREST’

This QR code will take you directly to the Lidl ser-
vice page (www.lidl-service.com) where you can
open your operating instructions by entering the

item number (IAN) 435021_2304.

Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 435021_2304]

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

Recipes

These recipes are provided without guarantee.
All information regarding ingredients and prepa-
ration is provided as guide values.

Modify the suggested recipes to your personal
taste.

Mayonnaise

Ingredients

W 300 - 400 ml neutral vegetable oil, e.g. rape-
seed oil

H 2 egg yolks
M 5-10 g mild vinegar or lemon juice

W Salt and pepper to taste

1) Pour the egg yolk and vinegar or lemon juice
into a tall and narrow mixing bowl. Hold the
whisks @ vertically in the bowl and set the
appliance to the highest setting.

2) Pour in the oil slowly (within approx. T minute)
in a uniformly thin stream so that the oil
combines with the other ingredients.

3) Season the mayonnaise to taste with salt
and pepper.

Braided yeast bun
Ingredients

W 350 g flour

B 2 cube yeast, fresh or
B 1 sachet of dried yeast
W 1 tsp. salt

W 50 g sugar

M 200 ml milk, lukewarm
W 65 g soft butter

H 1 egg yolk

M a little coarse sugar

1) Mix the flour with the salt and sugar in a bowl.

Put the butter on top and knead everything
using the kneading hooks @.

2) Crumble the yeast (or sprinkle the dry yeast)
over it and add the lukewarm milk. Knead the
dough vigorously with the kneading hooks @.

3) Cover the dough and allow it to rise for about
1 hour in @ warm place.

4) After rising, knead the dough again vigorously
with your hands and divide it into 3 equal
pieces.

5) Form a braid from the 3 strands. Place the
braid on a baking sheet lined with baking
paper.

6) Brush the braid with the egg yolk and sprinkle
with coarse sugar.

Bake the braided bun on the middle shelf at

160°C for approx. 30 minutes.

GB | IE 9
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Simple sponge cake
Ingredients

W 100 g soft butter

M 100 g sugar

M 2 eggs

M 2 sachets vanilla sugar
W 150 g flour

B 2 tsp. baking powder

W 2 tbsp. milk

B butter for greasing the tin
B if necessary, a little icing sugar

1) Put the softened butter with the sugar, vanilla
sugar, milk and eggs in a bowl and mix every-

thing with the whisks @.

2) Mix the baking powder with the flour and add
to the bowl. Continue mixing the ingredients
until a smooth dough is formed.

3) Fill the dough into a greased cake tin.

4) Bake the cake in a preheated oven at 160°C
convection oven for about 40 minutes.

5) After baking, let it cool for 5 minutes before
turning it out.

6) Sprinkle the cake with a little icing sugar.

10 GB | IE

Pizza dough
Ingredients

W 300 g flour

W 20 g yeast, fresh

B 1 tbsp. olive oil

B 200 ml water, lukewarm
W 7 g salt

The dough is sufficient for 2 round pizzas or a
baking tray.

1) Put all the ingredients in a bowl and knead for
about 5 minutes using the kneading hooks @.
If the dough is too sticky, add some more flour.

2) Allow the dough to rise for about 30 minutes.

3) Divide the dough into 2 portions, each formed
into balls.

4) Roll out the dough into round pizza bases and
top as desired.

Bake the pizza for approx. 15-20 minutes at
220°C/hot air.

Meringues
Ingredients

W 200 g sugar
B 3 egg whites

1) Beat the egg whites with the whisks @ and
gradually add the sugar until the beaten egg
whites are stiff.

2) Preheat the oven to 120°C and line a baking
tray with baking paper.

3) Put the mixture info a piping bag and pipe it
onto the baking paper in the desired shape.

Depending on the size and shape of the piped
forms, let them dry in the oven for about 80 - 100
minutes.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen
Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts
an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBer
Gebrauch

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Rithren und
Kneten von Teig, dem Vermischen von Flissigkeiten
(z. B. Fruchtséften) und dem Schlagen von Sahne.
Es ist nur fir die Bearbeitung von Lebensmitteln
geeignet.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung

in privaten Haushalten bestimmt. Benutzen Sie es
nicht gewerblich.

Lieferumfang
1 Handmixer
2 Knethaken
2 Rihrbesen

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.

12 DE | AT | CH

Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Auswurf-Taste
Geschwindigkeitsschalter
Turbo-Taste

Netzkabel mit Netzstecker
Handteil

Steckplatze fir die Aufsdtze

Q0000 0Q

Abbildung B:
© Rihrbesen
O Knethaken

Technische Daten

220-240V ~ (Wechselstrom),
50/60 Hz

300 W

Nennspannung

Nennleistung

Schutzklasse II/ [O] (Doppelisolierung)
KB-Zeit: 10 Min.
i Alle Teile dieses Gerdtes, die
Q IJ mit Lebensmitteln in Berihrung
kommen, sind lebensmittelecht.
KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange
man ein Gerdt betreiben kann, ohne dass der
Motor iberhitzt und Schaden nimmt. Nach der
angegebenen KB-Zeit muss das Gerét solange aus-
geschaltet werden, bis sich der Motor abgekiihlt
hat.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

>

>

Das Netzkabel darf nie in die Nahe oder in Berihrung mit heif3en

Teilen des Gerdts oder anderen Warmequellen kommen. Lassen Sie

das Netzkabel nicht auf Kanten oder Ecken aufliegen.
Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,

>

muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu

vermeiden.

Ziehen Sie immer am Netzstecker, nicht am Netzkabel selber, wenn
Sie das Gerdat vom Stromnetz trennen. Ansonsten kann das Netzka-
bel beschadigt werden!

Tauchen Sie das Handteil nicht in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Hier kann Lebensgefahr durch elektrischen Schlag entstehen,
wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile
gelangen.

/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

v

v

v

Das Gerét kann von Personen mit reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich
des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerdt darf nicht von Kindern benutzt werden.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

Das Gerdit ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu
trennen.

DE | AT | CH 13
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

>

| 2

Berihren Sie wahrend des Betriebs nicht die Rihrbesen oder die
Knethaken. Lassen Sie kein langes Haar, keine Schals o. A. Gber die
Aufsatze hangen.

Versuchen Sie nie, Aufsétze mit unterschiedlichen Funktionen gleichzei-
tig zu montieren.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch und vor jeder Reinigung den Netz-
stecker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Ziehen Sie vor dem Auswechseln von Zubehdr immer den Netzste-
cker, um ein unbeabsichtigtes Einschalten zu vermeiden.

Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im Betrieb
bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz ge-
trennt werden.

Berihren Sie keine sich bewegenden Teile des Gerdtes und warten Sie
immer den Stillstand ab. Verletzungsgefahr!

Prifen Sie das Gerdt und alle Teile vor jedem Gebrauch auf sichtbare
Schaden. Nur in einwandfreiem Zustand kann das Sicherheitskonzept
des Gerdtes funktionieren.

Nehmen Sie das Gerdt auf keinen Fall in Betrieb, wenn Teile beschadigt
sind oder fehlen. Andernfalls kann erhebliche Unfallgefahr bestehen.

Betreiben Sie das Gerdt niemals unbeaufsichtigt. Sollten Sie den
Arbeitsplatz verlassen, ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.

Missbrauchen Sie das Gerdt nicht fir andere Zwecke als in dieser
Anleitung beschrieben. Ansonsten besteht Verletzungsgefahr!

Reinigen Sie alle Oberfléchen, insbesondere diese, die mit Lebensmit-
teln in BerGhrung kommen, grindlich. Beachten Sie dazu das Kapitel
,Reinigen”.

14 DE | AT | CH
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

~ Verwenden Sie das Gerdt nicht im Freien. Das Gerdt ist ausschlieBlich
fir den Haushaltsgebrauch und innerhalb des Hauses bestimmt.

~ Lassen Sie alle Reparaturen ausschlieBlich von Fachpersonal ausfih-
ren. Wenden Sie sich in diesem Fall an den jeweiligen Servicepartner
in lhrem Land.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl

for 50 als auch fir 60 Hz an.

Auspacken

M Entnehmen Sie alle Teile aus der Verpackung.

B Entfernen Sie sémtliche Verpackungsmaterialien
und Transportsicherungen.

B Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollsténdigkeit
und Beschédigungen.

B Reinigen Sie alle Teile, wie im Kapitel ,Reinigen”

beschrieben.

Geschwindigkeitsstufen

Stufe am
Geschwindig- Verwendung
keitsschalter @
0 Gerdt ist ausgeschaltet

Gute Ausgangsgeschwindigkeit
1 zum Mischen von ,weichen”
Zutaten, wie Mehl, Butter efc.

2 Fir das Mixen flissiger Zutaten

Fir das Mischen von
Kuchen- und Brotteigen

Zum Schaumigschlagen von But-

4 ter, Zucker, fir SiBspeisen etc.
Zum Schlagen von Eischnee,
5 Kuchenguss, Sahneschlagen

etc.

SHM 300 F1

Turbo-Taste @:

M Diese Taste erlaubt es lhnen, sofort die gesamte
Leistung lhres Gerdtes zur Verfigung zu haben.

Bedienen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie auf keinen Fall Gefdfle aus
Glas oder anderen leicht zerbrechlichen
Materialien. Diese Geféfe kénnen bescha-
digt werden und Verletzungen hervorrufen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdit nicht lénger als
10 Minuten am Stiick. Machen Sie nach
10 Minuten so lange eine Pause, bis sich das
Geréit abgekihlt hat.

> Kneten Sie mit diesem Gerdt niemals Teige
mit Mehlmengen von ber 500 g. Héhere
Mehlmengen kénnen zur Uberlastung des
Gerdites fihren!
Teilen Sie Teige mit héheren Mehlmengen
ggf. in mehrere Portionen und kneten Sie
diese hintereinander. Uberschreiten Sie
jedoch dabei nicht die angegebene KB-Zeit
von 10 Minuten.

DE | AT | CH 15
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HINWEISE ZU DEN VERARBEITUNGSMENGEN

Die angegebenen Verarbeitungszeiten sind Richtwerte. Beobachten Sie den Verarbeitungsvorgang und
erhhen / verringern Sie die Zeit nach Ihren Bedirfnissen. Uberschreiten Sie jedoch nicht die KB-Zeit
von 10 Minuten.

Benutzen Sie fiir kleine Mengen einen schmalen Mixbehdlter, so dass die Rihrbesen @ / Knethaken
O mindestens 1 cm in das Mixgut eintauchen. Achten Sie auch bei grofBeren GeféBen darauf, dass die
Rihrbesen @ / Knethaken @ ausreichend tief in das Mixgut eintauchen.

min. Menge . . max. Menge . .
_ . Verarbeitungszeit Verarbeitungszeit
Einfillmengen fir ... (Summe aller (ca) (Summe aller (ca)
Zutaten) ca Zutaten) o
Hefeteig 330g¢g 1:30 Minuten 820¢g 3 - 4 Minuten
Rihrteig 200 g 0:30 Minute 600 g 3:00 Minuten
schwerer Teig ) . ) .
(z. B. Mirbeteig) 330¢g 1:30 Minuten 1000 g 3:00 Minuten
Sahne 100 ml 1-1:30 Minuten 1300 ml 5:00 Minuten
Eiweif3 . . . ) .
(Eier GriBe M) 2 Stiick 1 Minute 10 Stick 2:30 - 3 Minuten
1) Waéhlen Sie den passenden Aufsatz: 3) Stecken Sie den Netzstecker @ in eine Netz-

— Rihrbesen @: Zum Schlagen von Sahne steckdose ein.

und leichten Teigen. 4) Um das Gerét in Betrieb zu nehmen, schieben
Sie den Geschwindigkeitsschalter @ auf die
gewiinschte Geschwindigkeitsstufe. Sie kdnnen
dabei zwischen 5 Geschwindigkeitsstufen und
zusatzlich der Turbo-Taste @ auswdhlen

(s. Kapitel ,Geschwindigkeitsstufen”).

5) Driicken Sie die Auswurf-Taste @), um die Rihr-

— Knethaken @: Zum Kneten von schweren
Teigen.
2) Schieben Sie die Riihrbesen @ oder Knetha-
ken @ so weit in die Steckplétze @), bis diese
sicher und hérbar einrasten:

Stecken Sie den Knethaken @ besen @ oder Knethaken @ zu I3sen.
oder den Rihrbesen @ ohne
Ring immer n den dofir | - LA
vorgesehenen und mit dem > Aus Sicherheitsgriinden lassen sich die Rihr-
Piktogramm gekennzeichneten besen @ oder Knethaken @ nur l6sen, wenn
Steckplatz am Gerdt. der Geschwindigkeitsschalter @ auf der Posi-
Stecken Sie den Knethaken @ fion ,0” steht.

oder den Rihrbesen @ mit
dem Ring am Stab nur in den

dafiir vorgesehenen und mit
dem Piktogramm gekennzeich-

neten Steckplatz am Geréit.
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Reinigen

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netz-
stecker @ aus der Netzsteckdose! Es besteht
die Gefahr eines elekirischen Schlages!

Tauchen Sie das Handteil @ niemals in
Wasser oder andere Flisssigkeiten!

B Reinigen Sie das Handteil @ mit dem Motor nur
mit einem feuchten Tuch und gegebenenfalls mit
einem milden Reinigungsmittel.

M Die Rihrbesen @ oder Knethaken @ kénnen
Sie unter flieBendem Wasser oder in warmem
Wasser mit Spilmittel reinigen. Trocknen Sie
alles nach der Reinigung gut ab.

Wir empfehlen, die Aufsétze direkt nach
Gebrauch zu séubern. So werden Nahrungsmit-
telriickstéinde beseitigt und die Méglichkeit einer
Bakterienbildung reduziert.

/= Die Rihrbesen @ und die Knethaken
(é_)\i\ O sind auch fir die Reinigung in der

Spilmaschine geeignet.
Aufbewahrung

B Bewahren Sie das gereinigte Gerét an einem
sauberen, staubfreien und trockenen Ort auf.

Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN ~EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungs-
anleitung sind recycelbar, unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung und werden
getrennt gesammelt.

Gerat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Milltonne auf
Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerdt am
Ende seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen
Haushaltsmill entsorgen diirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei.
Schonen Sie die Umwelt und entsorgen
Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das

Recht, ein entsprechendes Altgerét an lhren
Handler zuriickzugeben. Héndler von Elekiro- und
Elektronikgerdten sowie Lebensmittelhéndler, die
regelmdBig Elektro- und Elektronikgeréite verkaufen,
sind verpflichtet, bis zu drei Altgeréte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass ein Neugerdt
gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmes-
sung gréBer als 25 cm sind.

DE | AT | CH 17
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LIDL bietet Ihnen Ricknahmemdglichkeiten direkt in
den Filialen und Mérkten an.

Sofern lhr Altgerét personenbezogene Daten ent-
halt, sind Sie selbst fir deren Lschung verantwort-
lich, bevor Sie es zuriickgeben.

®  Weitere Mdglichkeiten zur Entsorgung
C7 des ausgedienten Produkts erfahren

Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.
Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréglichen und entsorgungs-
%@ technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungs-

materialien geméf den értlich geltenden Vorschrif-
ten.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind gekennzeichnet
mit Abkirzungen (a) und Ziffern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier

und Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

b

Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verké&ufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fiir den Kauf benétigt.
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Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdéhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schdden und Méangel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft gepriift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt besché-
digt, nicht sachgemé&B benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfie Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.
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Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgeméBer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 435021_2304

als Nachweis fiir den Kauf bereit.

Bl Die Arfikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder

Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

M Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

= I@'_. Auf www.lidl-service.com kénnen Sie

diese und viele weitere Handbiicher,

Produktvideos und Installationssoft-

ware herunterladen.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 435021_2304 Ihre Bedienungsanleitung
&ffnen.

Service
Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at
@ Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 435021_2304]

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernc:ss.com
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Rezepte

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte.

Ergénzen Sie diese Rezeptvorschlége um lhre
personlichen Erfahrungswerte.

Mayonnaise

Zutaten

W 300 - 400 ml neutrales Pflanzendl, z. B. Rapsél
W 2 Eigelb

B 5-10 g milder Essig oder Zitronensaft

B Salz und Pfeffer nach Geschmack

1) Geben Sie die Eigelbe und den Essig bzw.
Zitronensaft in einen hohen und schmalen Mix-
becher. Halten Sie die Rihrbesen @ senkrecht
in den Mixbecher und stellen Sie das Gerdt
auf die hdchste Stufe.

2) GieBen Sie das Ol in einem gleichmaBig din-
nen Strahl langsam (innerhalb von ca. 1 Minu-
te) hinzu, so dass das Ol sich mit den anderen
Zutaten verbindet.

3) Wiirzen Sie die Mayonnaise abschlieffend
nach Geschmack mit Salz und Pfeffer.
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Hefezopf

Zutaten

H 350 g Mehl

W 1/2 Wirfel Hefe, frisch oder
M 1 Pck. Hefe, trocken

M 1TLSalz

W 50 g Zucker

B 200 ml Milch, lauwarm
W 65 g Butter, weich

W 1 Eigelb

W etwas Hagelzucker

1) Vermischen Sie das Mehl mit dem Salz und
dem Zucker in einer Schiissel. Geben Sie die
Butter darilber und verkneten Sie alles mit den

Knethaken @.

2) Bréseln Sie die Hefe dariber, bzw. streuen Sie
die trockene Hefe dariiber und geben Sie die
lauwarme Milch hinzu. Kneten Sie den Teig mit
den Knethaken @ kréftig durch.

3) Lassen Sie den Teig abgedeckt ca. 1 Stunde
an einem warmen Ort gehen.

4) Kneten Sie nach dem Gehen den Teig noch-
mals kréftig mit den Héinden durch und teilen
Sie diesen in 3 gleich grofie Stiicke.

5) Formen Sie einen Zopf aus den 3 Stréingen,

legen Sie den Zopf auf ein mit Backpapier
ausgelegtes Backblech.

6) Pinseln Sie den Zopf mit dem Eigelb ein und

streuen Sie Hagelzucker dariber.

Backen Sie den Hefezopf auf mittlerer Schiene bei
160 °C ca. 30 Minuten.
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Einfacher RGhrkuchen

Zutaten

H 100 g Butter, weiche

W 100 g Zucker

B 2 Eier

B 2 Pck. Vanillezucker

B 150 g Mehl

M 2 TL Backpulver

M 2 EL Milch

M Fett fir die Form

B ggf. etwas Puderzucker

1) Geben Sie die weiche Butter mit dem Zucker,

dem Vanillezucker, der Milch und den Eiern in
eine Schiissel und verriihren Sie alles mit den

Rihrbesen @.

2) Vermischen Sie das Backpulver mit dem Mehl
und geben Sie es mit in die Schijssel. Vermen-
gen Sie die Zutaten weiter bis ein glatter Teig
entsteht.

3) Fillen Sie den Teig in eine gefettete Kuchen-
form.

4) Backen Sie den Kuchen im vorgeheizten Back-
ofen bei 160°C Umluft ca. 40 Minuten.

5) Lassen Sie ihn nach dem Backen 5 Minuten
auskihlen, bevor Sie ihn stiirzen.

6) Bestreuen Sie den Kuchen mit etwas Puderzu-
cker.

Pizzateig

Zutaten

H 300 g Mehl

H 20 g Hefe, frische

H 1 EL Olivensl

B 200 ml Wasser, lauwarmes
B 7 g Salz

Der Teig reicht fir 2 runde Pizzen oder ein Back-

blech.

1) Geben Sie alle Zutaten in eine Schijssel und
kneten Sie alles ca. 5 Minuten mit den Knetha-
ken @ gut durch.

Sollte der Teig zu klebrig sein, geben Sie noch
etwas Mehl hinzu.

2) Lassen Sie den Teig ca. 30 Minuten gehen.

3) Teilen Sie den Teig in 2 Portionen, die jeweils
zu Kugeln geformt werden.

4) Rollen Sie den Teig zu runden Pizzabdden aus
und belegen Sie ihn nach belieben.

Backen Sie die Pizza fir ca. 15 - 20 Minuten bei
220°C/Umluft.
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Baiser

Zutaten

W 200 g Zucker
W 3 Eiweil}

1) Schlagen Sie das Eiwei3 mit den Rihrbesen
@ und lassen Sie nach und nach den Zucker
hinzurieseln, bis der Eischnee steif ist.

2) Heizen Sie den Backofen auf 120 °C vor und
legen Sie ein Backblech mit Backpapier aus.

3) Geben Sie die Masse in einen Spritzbeutel
und spritzen Sie sie in der gewiinschten Form
auf das Backpapier.

Je nach GréBe und Form der gespritzen Formen,
lassen Sie diese ca. 80 - 100 Minuten im Backofen
trocknen.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de
grande qualité. Le mode d’emploi fait partie in-
tégrante de ce produit. Il contient des remarques
importantes concernant la sécurité, I'vsage et la
mise au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez
vous familiariser avec toutes les consignes d'utilisa-
tion et de sécurité.

N'utilisez le produit que conformément aux con-
signes et pour les domaines d'utilisation prévus.
Si vous cédez le produit & un tiers, remettez-lui
également tous les documents.

Utilisation conforme a l'usage
prévu

Cet appareil sert exclusivement & pétrir des pétes,
mixer des liquides (jus de fruits par ex.) et battre de
la créme en chantilly. Il doit étre strictement réservé
a la préparation d'aliments. Cet appareil est exclu-
sivement réservé & un usage domestique. Veuillez
ne pas |'utiliser & des fins professionnelles.

Matériel livré

1 batteur

2 crochets de pétrissage
2 fouets

Mode d'emploi
REMARQUE

Contrélez le matériel livré directement aprés
avoir procédé au déballage aofin de vous assurer
que tout est complet et que rien n'a été endom-
magé. Si nécessaire, vevillez vous adresser au
service apres-vente.
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Description de |’appareil
Figure A :

Touche d'éjection

Interrupteur de vitesses

Touche turbo

Cordon d’alimentation avec fiche secteur

Corps

Q0000 0C

Orifices pour les accessoires

Figure B :
@ Fouets
O Crochets de pétrissage

Caractéristiques techniques

220-240V ~ (Courant
alternatif), 50 / 60 Hz

300 W

Tension nominale
Puissance nominale
Il /[O] (Double isolation)

Classe de protection

Temps d'opération
par intermittence :

5t

Temps d’opération par intermittence

10 min.

Tous les éléments de cet
appareil en contact avec
les aliments conviennent
aux produits alimentaires.

Le temps d'opération par intermittence indique
pendant combien de temps I'appareil peut étre utili-
sé sans que le moteur ne surchauffe ou ne subisse
de dommages. Suite au temps d'opération par
intermittence, |'appareil doit étre éteint jusqu’a ce
que le moteur soit refroidi.
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Consignes de sécurité

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

~ Le cordon ne doit jamais se trouver & proximité ou en contact d'élé-
ments chauds de I'appareil ou d'autres sources de chaleur. Ne laissez
pas le cordon d'alimentation reposer sur des bords ou des coins.

» Ne pas plier, ni écraser le cordon d'alimentation.

~ Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne de qualification similaire afin déviter tout risque.

~ Ne tirez jamais sur le cordon, mais toujours sur la fiche secteur
lorsque vous souhaitez débrancher l'appareil. Vous risquez autrement
d'endommager le cordon d'alimentation !

N'immergez jamais le corps dans de I'eau ni dans d'autres
liquides ! Il y a danger de mort par électrocution si des restes de
liquide entrent en contact avec des piéces sous tension pendant
l'opération.

/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expé-
rience et de connaissances a condition qu'elles soient surveillées ou
qu'elles aient recu des instructions concernant |'utilisation de l'appareil
en toute sécurité et qu'elles comprennent les dangers encourus.

~ L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

~ Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

~ Tenez I'appareil et son cordon de raccordement hors de portée des
enfants.
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/\ AVERTISSEMENT - RISQUE DE BLESSURE !

>

>

>

>

En cas d'absence de surveillance et avant 'assemblage, le désassem-
blage ou le nettoyage, l'appareil doit toujours étre débranché du secteur.

En cours d'opération, ne touchez pas les fouets ni les crochets de
P P

pétrissage. Ne pas laisser pendre de cheveux longs, un foulard ou

quelque chose de similaire au-dessus des accessoires.

N'essayez jamais de monter des accessoires avec différentes fonc-
tions en méme temps.

Suite & chaque utilisation, et avant chaque nettoyage, débranchez la
fiche secteur pour éviter une mise en marche involontaire.

Avant de changer les accessoires, toujours débrancher la fiche sec-
teur pour éviter une mise en marche involontaire.

Avant de remplacer les accessoires ou des piéces supplémentaires qui
sont mobiles lors de l'opération, 'appareil doit étre éteint et débran-
ché du secteur.

Ne touchez aucune des piéces mobiles de I'appareil et attendez
toujours l'immobilisation. Risque de blessures !

Vérifiez I'appareil et toutes les piéces avant chaque utilisation afin de
détecter d'éventuels dommages visibles. La sécurité de I'appareil ne
peut étre garantie que si ce dernier est en parfait état.

Si des piéces sont endommagées ou absentes, ne mettez pas l'appa-
reil en marche. Risque important d'accident !

N'utilisez jamais I'appareil sans surveillance. Si vous devez quitter le
plan de travail, retirez la fiche secteur de la prise secteur.

N'utilisez pas abusivement l'appareil & d'autres fins que celles dé-
crites dans ce mode d'emploi. Sinon, il y a un risque de blessures |
Nettoyez soigneusement toutes les surfaces, en particulier celles qui
entrent en contact avec les aliments. Observez & ce sujet le chapitre
«Nettoyage».
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ATTENTION - DEGATS MATERIELS !

~ N'utilisez pas 'appareil & I'extérieur. L'appareil est exclusivement
prévu pour une utilisation domestique et a l'intérieur de la maison.

~ Confiez toutes les réparations uniquement & du personnel spécialisé.
Dans ce cas, adressez-vous au partenaire de service respectif dans
vofre pays.

REMARQUE

~ Aucune action de la part de 'utilisateur n'est nécessaire pour passer le
produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois adapté a 50 et & 60 Hz.

Déba"age Touche turbo © :

B Refirez toutes les pieces de I'emballage. B Cette touche vous permet d'utiliser immédiate-
ment la pleine puissance de votre appareil.

B Retirez tous les matériaux d’emballage et sécuri-
tés de transport.

Utilisation
B Vérifiez I'intégralité de I'étendue de la livraison
et I'absence de tout dommage. /\ AVERTISSEMENT !
B Nettoyez foutes les pieces comme décrit au RISQUE DE BLESSURES !

chapitre «Nettoyage». > N'utilisez en aucun cas des récipients en

verre ou d'autres matiéres fragiles. Ces

Niveaux de vitesse e ) .
récipients peuvent étre endommagés ou

Niveau sur provoquer des blessures.
I'interrupteur Utilisation
de vitesses @ ATTENTION !

} . RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
0 L'appareil est éteint

> Nutilisez pas l'appareil plus de 10 minutes

Bonne vitesse de sortie pour R R R R
P de suite. Aprés 10 minutes, faites une pause

1 mélanger les ingrédients "mous"

H 13 1 B . . e
tels que la farine, le beurre efc. jusqu'a ce que l'appareil se soit refroidi.

> Ne pétrissez jamais avec cet appareil des pétes
avec des quantités de farine dépassant 500 g !
Des quantités de farine plus importantes

3 Pour pétrir des pdtes & pain et peuvent entrainer une surcharge de |'appareil |
a gateaux.

5 Pour mixer des ingrédients
liquides.

Si nécessaire, divisez les pétes avec des quanti-

Pour battre en mousse le tés importantes de farine en plusieurs portions et
4 beurre, le sucre, pour les pétrissezles 'une aprés |'autre. Veillez toutefois
entremets etc. a ne pas dépasser le temps de fonctionnement

Pour battre des blancs d'ceufs en par intermittence indiqué de 10 minutes.

5 neige, des garnitures pour gé-
teaux, de la créeme fouettée etc.
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REMARQUES CONCERNANT LES QUANTITES A TRANSFORMER

Les temps de transformation fournis ne sont que des valeurs indicatives. Respectez le processus de
transformation et augmentez/diminuez le temps selon vos besoins. Veillez toutefois & ne pas dépasser le
temps de fonctionnement par intermittence de 10 minutes.
Pour de petites quantités, utilisez un récipient de mélange étroit afin de pouvoir plonger les fouets @ /
les crochets de pétrissage @ & une profondeur d'au moins 1 cm dans les aliments & mélanger. Veillez
également, dans les récipients de grande taille, & ce que les fouets @ / crochets de pétrissage @
soient suffisamment enfoncés dans les aliments & mélanger.

i . Quantité minimale Temps de Quantité maximale

Quantités de remplis- Temps de

(total de tous les | transforma- (total de tous les .
sage pour ... AN . AN transformation (env.)
ingrédients) tion (env.) ingrédients)

Péte levée 330¢g 1 min 30 820¢g 3 a4 min

Péte & biscuit 200 g 30 secondes 600 g 3 min

Pate lourde . .

(p. ex. pate sablée) 330¢g 1 min 30 1000 g 3 min

Créme 100 ml 1-1min30 1300 ml 5 min

Blanc d'ceuf . . R .

(ceufs de calibre M) 2 1 minute 10 2 min 30 & 3 min

1) Sélectionnez I'accessoire adapté :

— Fouets @ : Pour fouetter la creme et mélan-

ger les pétes légéres.

— Crochets de pétrissage @ : Pour pétrir des

pétes lourdes.

2) Insérez les fouets @ ou crochets de pétrissage
O dans les orifices @ jusqu’a ce qu'ils s'en- 5)

clenchent de maniére audible :

3) Branchez la fiche secteur @ dans une prise

secteur.

4) Pour mettre 'appareil en service, poussez

I'interrupteur de vitesses @ sur le niveau de
vitesse souhaité. Vous pouvez choisir entre 5 ni-

veaux de vitesse et également la touche Turbo

gramme sur 'appareil.

Insérez toujours le crochet de
pétrissage @ ou le fouet @ sans
bague dans l'orifice prévu & cet

effet et marqué par un picto-

Insérez toujours le crochet de
pétrissage @ ou le fouet @ avec
la bague sur la tige dans l'orifice
prévu & cet effet et marqué par un

pictogramme sur l'appareil.
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O (cf. le chapitre «Niveaux de vitesse»).
Appuyez sur la touche d'éjection @), pour
détacher les fouets @ ou les crochets de
pétrissage ©.

REMARQUE

> Pour des raisons de sécurité, les fouets @
ou crochets de pétrissage @ ne peuvent
étre détachés que lorsque l'interrupteur de
vitesses @ se trouve sur la position "0".
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Nettoyage

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque nettoyage, n'oubliez pas de
retirer la fiche secteur @ de la prise secteur !
Risque d'électrocution |
Ne plongez jamais le corps @ dans de
I'eau ou dans d'autres liquides !

B Nettoyez le corps @ avec le moteur unique-
ment avec un chiffon humide et le cas échéant
un produit de neftoyage doux.

B Les fouets @ ou crochets de pétrissage @
peuvent étre nettoyés sous |'eau courante ou &
I'eau chaude avec du produit vaisselle. Séchez
bien tout aprés le nettoyage.

Nous recommandons de nettoyer les acces-
soires immédiatement aprés utilisation. Les restes
de denrées alimentaires sont ainsi éliminés et le
risque de formation de bactéries est limité.

REMARQUE

Les fouets @ et les crochets de pétris-
sage @ peuvent également passer au

lave-vaisselle.

Rangement

B Conservez |'appareil nettoyé dans un endroit
sec, propre et exempt de poussiéres.

Recyclage

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil ENMAGASIN EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont
recyclables, soumis & une responsabilité élargie du
fabricant, et sont collectés séparément.

Recyclage de I'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle

barrée sur roues, indique que cet

appareil doit respecter la directi-

ve 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer cet appareil
en fin de vie avec les ordures ménagéres, mais le
rapporter aux points de collecte, aux centres de
recyclage ou aux entreprises de gestion des
déchets spécialement équipés & cet effet.

Ce recyclage est gratuit. Respectez
I’environnement et recyclez en bonne et
due forme.

Si votre appareil usagé contient des données & ca-
ractére personnel, vous assumez la responsabilité
personnelle de les effacer avant de le rapporter.

@
%
Recyclage de I’emballage
@ Les matériaux d’emballage ont été

sélectionnés selon des critéres de
%@ respect de |'environnement, de

technique d'élimination et sont de ce
fait recyclables. Veuillez recycler les matériaux

d’emballage qui ne servent plus en respectant la
réglementation locale.

Recyclez I'emballage d'une maniére
respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les

a

différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire. Les
matériaux d’emballage sont repérés par des
abréviations (a) et des numéros (b) qui ont la
signification suivante : 1-7 : plastiques,
20-22 : papier et carton, 80-98 : matériaux
composites.

Renseignez-vous auprés de votre
commune ou des services administra-
tifs de votre ville pour connaitre les
possibilités de recyclage du produit
usagé.

- -
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Garantie pour

Kompernass Handels GmbH
pour la France

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d'achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en refour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la

période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

LU'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.
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La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées A une usure normale et peuvent de ce
fait &tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrup-
teurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de I'acquisition ou de la réparation
d'un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation
du bien en cause, si cette mise & disposition est
postérieure & la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles 1217-4 a 1217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque celle-
ci a été mise a sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celuici a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou |'étiquetage ;

2° Qu s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur

et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & |'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 435021_2304 en tant que justifi-

catif de votre achat.

W Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
& gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

EFAE Sur www.lidl-service.com, vous

¥ | pourrez télécharger ce mode

W T .

d’emploi et de nombreux autres
(=] manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-

d'installation.

tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d'emploi en saisissant votre référence

(IAN) 435021_2304.
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Garantie pour

Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de |'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s'applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant apreés la

période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

U'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.
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La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux piéces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de
piéces fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inappropri¢, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 435021_2304 en tant que justifi-

catif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
& gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

Bl Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.
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EF3E Sur www.lidl-service.com, vous

# | pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

Gréce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 435021_2304.

Service aprés-vente

Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

Service Belgique
giq

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[IAN 435021_2304]

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante

n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-

lez d'abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com

Recettes

REMARQUE

Recettes sans garantie. Toutes les indications
relatives aux ingrédients et aux préparations sont
des valeurs approximatives.

Complétez ces suggestions de recettes avec vos
expériences personnelles.

Mayonnaise

Ingrédients

H 300 - 400 ml d’huile végétale au goit neutre,
par ex. huile de colza

B 2 jaune d'ceuf

M 5- 10 g de vinaigre doux ou de jus de citron

B Sel et poivre selon vos préférences

1) Versez les jaune d'ceuf et le vinaigre ou le jus
de citron dans un bol de batteur haut et étroit.
Maintenez les fouets @ a la verticale dans le
bol de batteur et réglez I'appareil sur la plus
haute vitesse.

2) Ajoutez I'huile lentement en filet fin et régulier
(en I'espace d’env. 1 minute) pour qu’elle
se mélange aux autres ingrédients.

3) Salez et poivrez ensuite la mayonnaise selon
votre godt.
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Brioche tressée
Ingrédients

W 350 g de farine

B 1/2 cube de levure fraiche ou
B 1 sachet de levure séche

H 1 cc. de sel

B 50 g de sucre

B 200 ml de lait tiede

W 65 g de beurre mou

B 1 jaune d'ceuf

B un peu de sucre cristallisé

1) Mélangez la farine, le sel et le sucre dans

une jatte. Ajoutez le beurre et malaxez le
tout avec les crochets de pétrissage ©.

2) Emiettez la levure ou saupoudrez la levure
séche par dessus et ajoutez le lait tieéde. Pétris-
sez ensuite encore la pdte énergiquement avec
les crochets de pétrissage @.

3) Couvrez la péte et laissezla ensuite reposer
pendant env. 1 heure dans un endroit chaud.

4) Dés que la pate a levé, pétrissezla encore une
fois énergiquement avec les mains et partagezla
en 3 morceaux de taille identique.

5) Formez une tresse & partir des 3 boudins et
déposezla sur une plaque de four foncée de
papier sulfurisé.

6) Au pinceau, badigeonnez la tresse de jaune
d'ceuf et saupoudrez le sucre cristallisé par
dessus.

Faites cuire la brioche tressée environ 30 minutes
au milieu du four & 160 °C.
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Quatre-quarts facile
Ingrédients

M 100 g de beurre, mou

W 100 g de sucre

B 2 ceufs

B 2 sachets de sucre vanillé
W 150 g de farine

B 2 cc de levure chimique
W 2 cs de lait

B graisse pour le moule

M éventuellement un peu de sucre glace

1) Mettez le beurre mou avec le sucre, le sucre
vanillé, le lait et les ceufs dans une jatte et
mélangez le tout avec les fouets @.

2) Mélangez la levure chimique avec la farine
et versez ce mélange dans la jatte. Mélangez
les ingrédients jusqu’a obtenir une péte lisse.

3) Placez la péte dans un moule & géteau
préalablement graissé.

4) Faites cuire le gateau environ 40 minutes dans
un four préchauffé en chaleur tournante &
160 °C.

5) Laissez refroidir le gateau pendant 5 minutes
avant de le démouler.

6) Saupoudrez le gateau avec un peu de sucre
glace.
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Péate a pizza

Ingrédients

W 300 g de farine

Bl 20 g de levure fraiche

Bl 1 cs. d'huile d'olive

B 200 ml d’eau tiéde

W 7 g de sel

La péte suffit pour 2 pizzas rondes ou une plaque
de cuisson.

1) Versez tous les ingrédients dans une jatte et
pétrissez bien le tout env. 5 minutes avec les
crochets de pétrissage @.

Si la péte est trop collante, ajoutez encore un
peu de farine.

2) Laissez lever la péte env. 30 minutes.

3) Partagez la pate en 2 portions et donnez a
chacune la forme d'une boule.

4) Abaissez la pate pour obtenir deux fonds de
pizza ronds et garnissez-la selon vos envies.

Faites cuire la pizza pendant env. 15 - 20 minutes
au four réglé sur 220 °C/en chaleur tournante.

Meringue
Ingrédients

W 200 g de sucre
B 3 blancs d'ceuf

1) Montez les blancs en neige avec les fouets @
puis faites progressivement ruisseler le sucre
dedans jusqu’a que la neige soit ferme.

2) Préchauffez le four & 120 °C puis foncez une
plaque de cuisson avec du papier sulfurisé.

3) Versez la pate dans une poche a douille
puis déposez-la sur le papier sulfurisé en lui
donnant la forme voulue.

Suivant la taille et la géométrie des formes, faites-
les sécher env. 80 - 100 minutes au four.

FR | BE 35



SILVERCREST’

36 FR | BE



SILVERCREST’

Inhoud

AR C) 0000000000000000000000000000000000000000000000000060000000000 38
Gebruik in overeenstemming met bestemming. . .. ..o iiiiiiiiiiiiiiiieeea 38
Inhoud van hetpakket. . .....ccoiititieieeseseressoscsesescsascscssnns 38
Apparaatbeschrijving .....cciiiiitiiiiiiiiiiiiiiiittttttcecttesesennns 38
Technischegegevens .......cioieietieerereseseososecesesesessssssasnsns 38
Veiligheidsvoorschriften .......ccoiiieiiiiiiiiiiieieieeeeeeenecaannnns 39
UG HE0 60000000000000000000000000000600060000000000000060000000000T 41
Snelheidsstanden . .....ooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiitititiitttittttttttetenann 41
[FeciaiiiE) 000000000000000000000000000006000600000000000000600006000000 3 41
e 00000000000000000000000000000000000000000000000000G0000000000 42
(O EERTEM 000000000000000000000000000000000000600006000000000000008000 43
[ RAERIN 00 00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 43
Apparaat GfVoreN . . . . .o 43
Verpakking afvoeren. . ... ... . 43
Garantie van KompernaB HandelsGmbH.............c.coieiiieiiiennene. 44
S EIVICE o ittt 45
IMPOMtEUL. . o 45
L EEEPIER c00000000000000000000000000C0006000000000000000000000C0000000 45
MaYonaise . . ..ot 45
Vlechtbrood. . . . ... 46
Eenvoudige cake. . .. ... 46
PiZZadeeg . . . . .o 47
METINGUES. .« . o et 47

NL | BE 37



SILVERCREST’

Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel it van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoer. Lees alle be-
dienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u het
product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

Dit apparaat dient uitsluitend voor het roeren en
kneden van deeg, het mixen van vloeistoffen (bijv.
vruchtensappen) en het kloppen van slagroom.
Het is vitsluitend geschikt voor de verwerking van
levensmiddelen. Dit apparaat is uitsluitend bestemd
voor gebruik in privéhuishoudens. Gebruik het
apparaat niet bedrijffsmatig.

Inhoud van het pakket
1 Handmixer

2 Kneedhaken

2 Gardes

Gebruiksaanwijzing

Controleer de inhoud van het pakket direct na
het vitpakken op volledigheid en schade. Neem
zo nodig contact op met de klantenservice.
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Apparaatbeschrijving
Afbeelding A:

Uitwerp-toets

Schakelaar voor snelheden
Turbo-toets

Snoer met stekker

Handgedeelte

Q0000 0C

Insteekplaatsen voor de opzetstukken

Afbeelding B:

@ Gardes
© Kneedhaken

Technische gegevens

Nominale 220-240V ~ (wisselstroom),
spanning 50/ 60 Hz

Nominaal 300 W

vermogen

Beschermings-

I/ [O] (dubbel geisoleerd)

klasse
KB-tijd: 10 min.
Alle delen van dit apparaat
Q"[J die in aanraking komen met
levensmiddelen, zijn levens-
middelveilig.
KB-tijd

De KBHijd (kort bedrijf) geeft aan hoelang een
apparaat kan worden bediend, zonder dat de
motor oververhit en beschadigd raakt. Na de
aangegeven KB-ijd moet het apparaat worden
vitgeschakeld tot de motor is afgekoeld.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

~ Het snoer mag nooit in de buurt van de hete delen van het apparaat of
andere hittebronnen komen of hiermee in aanraking komen. Laat het
snoer niet op randen of hoeken rusten.

~ Knik of plet het snoer niet.

~ Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om risico’s te
voorkomen.

~ Trek altiid aan de stekker en niet aan het snoer zelf als u het apparaat
ontkoppelt van de netstroom. Anders kan het snoer beschadigd raken!

Dompel het handgedeelte niet onder in water of in andere vloei-
stoffen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elektrische schok,
wanneer bij gebruik vloeistofresten in aanraking komen met onder-
delen onder spanning.

/A WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

» Het apparaat mag worden gebruikt door personen met beperkte fy-
sieke, zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring
en/of kennis, mits ze onder toezicht staan of over het veilige gebruik
van het apparaat zijn geinstrueerd en de daaruit voortkomende gevaren
hebben begrepen.

» Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.

» Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

» Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen.
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/A WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

>

Het apparaat moet altijd van het lichtnet worden losgekoppeld als er
geen toezicht is, en voor montage, demontage of reiniging.

Raak de gardes of de kneedhaken tijdens het gebruik niet aan. Laat
geen lang haar, sjaals of andere zaken boven de opzetstukken hangen.

Probeer nooit om opzetstukken met verschillende functies tegelijk te
monteren.

Trek altijd na gebruik en véér het schoonmaken de stekker uit het
stopcontact om onbedoeld inschakelen te voorkomen.

Haal voor het verwisselen van accessoires altijd de stekker uit het
stopcontact om onbedoeld inschakelen te voorkomen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u accessoires of hulpstukken verwisselt die bij gebruik in beweging zijn.

Raak geen bewegende delen van het apparaat aan en wacht altijd
tot het stilstaat. Letselgevaar!

Controleer het apparaat en alle onderdelen voorafgaand aan elk
gebruik op zichtbare schade. Alleen als het apparaat in perfecte
toestand is, is de veiligheid van het apparaat gegarandeerd.

Neem het apparaat in geen geval in gebruik wanneer er onderdelen
beschadigd zijn of ontbreken. Anders kan er aanzienlijk gevaar voor
ongelukken bestaan.

Gebruik het apparaat nooit zonder toezicht. Mocht u de werkplek
verlaten, haal dan de stekker uit het stopcontact.

Gebruik het apparaat nooit voor andere doeleinden dan in deze ge-
bruiksaanwijzing zijn beschreven. Anders bestaat er letselgevaarl!

Reinig alle oppervlakken grondig, met name de delen die in aanra-
king komen met levensmiddelen. Raadpleeg daartoe het hoofdstuk
“Reinigen”.
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LET OP - MATERIELE SCHADE!

~ Gebruik het apparaat niet in de openlucht. Het apparaat is vitsluitend
bestemd voor huishoudelijk gebruik en voor gebruik binnenshuis.

~ Laat alle reparaties uitsluitend door deskundig personeel vitvoeren. Neem
in dit geval contact op met de betreffende servicepartner in uw land.

~ Om het product tussen 50 en 60 Hz te schakelen, is geen tussen-

komst van de gebruiker vereist. Het product past zich zowel voor
50 als voor 60 Hz aan.

Uii‘pu kken Turbo-toets ©:

B Met deze toets kunt u direct over het gehele

B Haal alle onderdelen uit de verpakking.
vermogen van uw apparaat beschikken.

B Verwijder alle verpakkingsmaterialen en trans-

ortbeveiligingen. o e
P ong Bediening

B Controleer of het pakket compleet is en onbe-

schadigd.

M Reinig alle onderdelen zoals beschreven in het

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

hoofdstuk “Reinigen”. > Gebruik in geen geval kommen van glas of
van andere licht breekbare materialen. Deze
Snelheidsstanden kommen kunnen beschadigd raken en letsel
veroorzaken.
Stand op de

schakelaar voor Gebruik LET OP! MATERIELE SCHADE!
snelheden @

> Gebruik het apparaat niet langer dan 10

0 Apparaat s uitgeschakeld. minuten achtereen. Las na 10 minuten een
Goede beginsnelheid voor pauze in totdat het apparaat is afgekoeld.
1 .her mengen van zachte > Kneed met dit apparaat nooit deeg met een
ingrediénten, zoals bloem, h lheid bl dan 500 ql
boter enz oeveelheid bloem van meer dan g!
i Grotere hoeveelheden bloem kunnen resulte-
5 Voor het mixen van ren in overbelasting van het apparaat!
vloeibare ingrediénten. Deel deeg met grotere hoeveelheden bloem
Voor het mixen van op in meerdere porties en kneed die achter
3 taart- en brooddeeg. elkaar. Overschrijd daarbij echter niet de

Voor het schuimig kloppen aangegeven KB-ijd van 10 minuten.

4 van boter, suiker, voor zoete
desserts, enz.

Voor stijfgeklopt eiwit, het
5 roeren van taartglazuur,
kloppen van slagroom, enz.

SHM 300 F1 NL | BE a1



SILVERCREST’

OPMERKINGEN OVER DE VERWERKINGSHOEVEELHEDEN

De vermelde verwerkingstijden zijn richtwaarden. Houd het verwerkingsproces in de gaten en verhoog/

verlaag de tijd naar behoefte. Overschrijd echter niet de KB-tijld van 10 minuten.

Kies voor kleine hoeveelheden een smalle mengkom, zodat de gardes @ / kneedhaken @ minstens
1 cm in het te mengen product steken. Let er bij grotere mengkommen ook op dat de gardes @ / kneed-

haken @ diep genoeg in het te mengen product steken.

Vulhoeveelheid voor ...

Min. hoeveelheid

(som van alle

Verwerkingstijd

Max. hoeveelheid
(som van alle

Verwerkingstijd

ingrediénten) (ca) ingrediénten) (ca)
Gistdeeg 330¢g 1:30 minuten 820¢g 3 - 4 minuten
Cakedeeg 200 g 0:30 minuten 600 g 3:00 minuten
Zwaar deeg (bijv. 330¢g 1:30 minuten 1000 g 3:00 minuten
zandtaartdeeg)
Slagroom 100 ml 1-1:30 minuten 1300 ml 5:00 minuten
Eiwitien (eferen grootte 2 stuks 1 minuut 10 stuks 2:30 - 3 minuten

M)

4) Zet de schakelaar voor de snelheden @ in de
gewenste stand om het apparaat te starten.
U kunt daarbij kiezen vit 5 snelheidsstanden
plus de turbo-toets € (zie het hoofdstuk
“Snelheidsstanden”).

5) Druk op de vitwerp-toets @ om de gardes @
of de kneedhaken @ los te maken.

> Vanwege de veiligheid kunnen de gardes @
of kneedhaken @ alleen worden losgemaakt
wanneer de schakelaar voor de snelheden @
op de stand “0” staat.

1) Kies het passende opzetstuk:
— Gardes @: Voor het kloppen van slagroom
en licht beslag.

— Kneedhaken @: Voor het kneden van zwaar
deeg.
2) Schuif de gardes @ of kneedhaken @ zo

ver in de insteekplaatsen @ dat ze hoorbaar
vastklikken:

ﬂ
:

3) Steek de stekker @ in het stopcontact.

Steek de kneedhaak @ of de
garde @ zonder ring altiid in
de daarvoor bestemde en met het
pictogram gemarkeerde insteek-
plaats van het apparaat.

Steek de kneedhaak @ of de
garde @ met de ring aan de
steel vitsluitend in de daarvoor
bestemde en met het pictogram
gemarkeerde insteekplaats van

het apparaat.

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal v8ér het reinigen altijd eerst de stekker
O uit het stopcontact! Er bestaat gevaar voor
een elekirische schok!

Dompel het handgedeelte @ nooit onder
in water of in andere vloeistoffen!
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B Reinig het handgedeelte @ met de motor
vitsluitend met een vochtige doek en eventueel
met een mild schoonmaakmiddel.

B De gardes @ of kneedhaken @ kunt u onder
stromend water of in warm water met afwasmid-
del reinigen. Droog alles na het reinigen goed
af. Het verdient aanbeveling de opzetstukken
meteen na gebruik schoon te maken. Op die
manier worden voedselresten verwijderd en
neemt de kans op de vorming van bacterién af.

/= De gardes @ en de kneedhaken @
(6)\5\ zijn ook geschikt voor reiniging in de

vaatwasser.

Opbergen

B Berg het gereinigde apparaat op een schone,
stofvrije en droge plaats op.

Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:
FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS AT
D’EMBALLAGE lﬁ[
FR
(3 [—]
XIN) &

Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijz-

ing zijn recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide
producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een
doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat
dit apparaat is onderworpen aan de
Richtlijin 2012/19/EU. Deze richtlijn
stelt dat u dit apparaat aan het einde
van zijn levensduur niet met het normale huisvuil
mag afvoeren, maar moet inleveren bij speciaal
daartoe bestemde inzamelpunten, milieuparken of
afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos. Spaar het
milieu en voer producten op een voor het
milieu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoonlijke gegevens
bevat, bent u er zelf verantwoordelijk voor deze te
wissen voordat u het apparaat inlevert.

® Informatie over mogelijkheden voor
5 W het afvoeren van het afgedankte
product krijgt u bij uw gemeentereini-

ging.

Verpakking afvoeren

De verpakkingsmaterialen zijn niet
schadelijk voor het milieu. Ze zijn

N
%@ gekozen op grond van hun milieuvrien-
delijkheid en zijn recyclebaar. Voer
niet meer benodigde verpakkingsmaterialen af
conform de plaatselijk geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de
milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende

a

verpakkingsmaterialen en voer ze zo
nodig gescheiden af. De verpakkings-
materialen zijn voorzien van afkortingen (a) en
ciffers (b) met de volgende betekenis:
1-7: kunststoffen, 20-22: papier en karton,
80-98: composietmaterialen.
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Garantie van
KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet
beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij
gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.
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Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd

en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonder-
delen die onderhevig zijn aan normale slijtage en
die daarom als slijtonderdelen worden beschouwd,
of voor schade aan breekbare onderdelen zoals
schakelaars, accu’s of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is vitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling, bij
gebruik van geweld en bij reparaties die niet door
ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de
garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 435021_2304 als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.
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M Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

Op www.lidl-service.com kunt u deze
en vele andere handleidingen,
productvideo’s en installatiesoftware
downloaden.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de website
van Lidl Service (www.lidl-service.com) en
kunt u met het invoeren van het artikelnummer

(IAN) 435021_2304 de gebruiksaanwijzing

openen.

Service
(ND Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lid|.nl
Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 435021_2304]

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

Www. kompernoss.com

Recepten

Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor de
recepten. Alle gegevens m.b.t. ingrediénten en
bereiding zijn richtwaarden.

Vul deze receptsuggesties aan met uw persoon-
like bevindingen.

Mayonaise
Ingrediénten

H 300 - 400 ml neutrale plantaardige olie,
bijv. raapzaadolie

B 2 eidooier
M 5-10 gr zachte azijn of citroensap

B Zout en peper naar wens

1) Doe de eidooier en de azijn of het citroensap
in een lange, smalle mengbeker. Houd de
gardes @ verticaal in de mengbeker en
zet het apparaat op de hoogste stand.

2) Voeg de olie er in een gelijkmatige, dunne
straal langzaam aan toe (binnen ca. 1 minuut),
zodat de olie zich met de andere ingrediénten
verbindt.

3) Breng de mayonaise tot slot op smaak met
zout en peper.
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Vlechtbrood
Ingrediénten

W 350 g bloem

B 1/2 blokje verse gist, of
B 1 pakje droge gist

W 1l zout

W 50 g suiker

M 200 ml lauwe melk

H 65 g zachte boter

B 1 eidooier

B Een beetje parelsuiker

1) Meng de bloem met het zout en de suiker in
een kom. Voeg de boter toe en kneed alles
met de kneedhaken @.

2) Verkruimel de verse gist resp. strooi de droge
gist erover en voeg de lauwe melk toe. Kneed

het deeg krachtig met de kneedhaken @.

3) Laat het deeg afgedekt ca. 1 uur op een
warme plek rijzen.

4) Kneed het deeg na het rijzen nogmaals krach-
tig met de handen en verdeel het in 3 even
grote stukken.

5) Vorm een vlecht van de 3 strengen en leg
de vlecht op een met bakpapier bedekte
bakplaat.

6) Bestrijk de vlecht met het eigeel en strooi er
parelsuiker over.

Bak het vlechtbrood ca. 30 minuten op het middel-
ste ovenniveau op 160 °C.
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Eenvoudige cake
Ingrediénten

B 100 g zachte boter
W 100 g suiker

B 2 eieren

H 2 pakjes vanillesuiker
M 150 g bloem

W 2t bakpoeder

W 2 el melk

Bl Vet voor de bakvorm
B evt. wat poedersuiker
1) Doe de zachte boter met de suiker, de vanille-

suiker, de melk en de eieren in een kom en roer
alles dooreen met de roergarde @.

2) Meng het bakpoeder met de bloem en doe het
in de kom. Blijf de ingrediénten mengen tot er
een glad deeg ontstaat.

3) Doe het deeg in een ingevette cakevorm.

4) Bak de cake in een voorverwarmde oven op
160°C convectie-oven gedurende ongeveer
40 minuten.

5) Laat het na het bakken 5 minuten afkoelen
voordat u hem eruit draait.

6) Bestrooi de cake met wat poedersuiker.
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Pizzadeeg
Ingrediénten

W 300 g bloem

B 20 g verse gist

M| 1 el dlijfolie

W 200 ml lauw water
B 7 g zout

Het deeg is voldoende voor 2 ronde pizza's of
een plaatpizza.

1) Doe alle ingrediénten in een kom en kneed
alles ca. 5 minuten grondig met de kneed-
haken ©.

Als het deeg te plakkerig is, voeg dan wat
meer bloem toe.

2) Laat het deeg ca. 30 minuten rijzen.

3) Verdeel het deeg in 2 porties en maak van
elke portie een bal.

4) Rol het deeg uit tot ronde pizzabodems en
beleg ze naar eigen inzicht.

Bak de pizza ongeveer 15 - 20 minuten bij
220°C/circulatielucht.

Meringues

Ingrediénten

H 200 g suiker
H 3 eiwitten

1) Klop het eiwit met de gardes @ en voeg beet-
ie bij beetje de suiker toe tot het eiwit stijf is.

2) Verwarm de oven voor op 120 °C en bedek
een bakplaat met bakpapier.

3) Doe de massa in een spuitzak en spuit deze in
de gewenste vorm op het bakpapier.

Al naar gelang de grootte en vorm van de gespo-
ten vormen laat u deze ca. 100 minuten in de oven
gaar worden.
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Uvod
Blahoptejeme Vam k zakoupeni nového pistroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku. Ob-
sahuje dileZité informace o bezpeénosti, pouziti

a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze predepsanym zplisobem a
pro uvedené oblasti pouziti. PFi pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm pFedeite spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Tento pfistroj je uréen vyhradné& pro michani

a hnéteni t&sta, mixovdni tekutin (napf. ovocnych
3tav) a 3lehani 3lehacky. Je vhodny pouze pro
zpracovéni potravin. Tento pfistroj je uréen vyhrad-
né& k pouziti v domdcnostech pro soukromé Géely.
Neni uréen ke komerénimu pouziti.

Rozsah dodavky
1 ruéni mixér

2 hnétaci haky

2 metly

ndvod k obsluze

UPOZORNENI

Pfimo po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah
dodavky, zda je Uplnd a neni poskozend. V pFi-
padé potieby se obratte na servis.

50 Cz

Popis pristroje
Obrazek A:

tla&itko vyhazovage metel
prepina¢ rychlost
tlagitko Turbo

sitovy kabel se zastrekou

ruéni &dst

Q0000 0C

ofvory pro nasazeni ndstavcd

Obrézek B:

O metly
O hnétaci haky

Technické udaje

220-240V ~ (stfidavy
proud), 50 / 60 Hz

300 W

Jmenovité napéti
Jmenovity vykon
Tfida ochrany 11/ [3] (dvoijitd izolace)

Doba nepretrzi-
tého provozu:

5t

Doba nepretrzitého provozu

10 min.

Vsechny &ésti pistroje
prichdzejici do styku

s potravinami jsou bezpeéné
pro potraviny.

Doba nepretrzitého provozu udéva, jak dlouho
je mozné pfistroj provozovat, aniz by se prehrdl
a poskodil motor. Po uvedené dobé nepretrzitého
provozu se musi pfistroj vypnout, dokud se motor
neochladi.
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

~ PFivodni kabel nesmi piijit do kontaktu s horkymi &astmi pfistroje ani
jinymi zdroji tepla nebo do jejich blizkosti. Pfivodni kabel nepokladej-
te na hrany nebo na rohy.

~ Neprehybeijte ani nestlaéujte sifovy kabel.

~ Pokud se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osoba,
aby se tak zabrdnilo nebezpedim.

~ PFi odpojovani pfistroje od sité tahejte vZdy za zdstréku a nikoli za
kabel. V opaéném pfipadé miZe dojit k poskozeni privodniho kabelu!

) Rucni &ast neponotujte do vody ani jinych tekutin! Pokud se béhem
provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou&dstmi, které
jsou pod napétim, mize doijit k ohroZeni Zivota v disledku zasahu
elektrickym proudem.

’

A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

» Osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentdlnimi schop-
nostmi & nedostatkem zku3enosti a/nebo znalosti smi pouZivat
pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo pokud byly po-
uéeny o bezpeéném pouZivani pfistroje a pokud porozumély z toho
vyplyvajicimu nebezpeéi.

~ Pfistroj nesmi pouzivat déti.

~ Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

~ Pfistroj a jeho pfivodni kabel je nutné uchovévat mimo dosah déti.
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A\ VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Pfistroj se pfi chybéjicim dohledu a pfed montézi, demontézi nebo
Cidténim musi vzdy odpoijit od sité.

B&hem provozu se nedotykejte metel ani hnétacich hakd. Dejte po-
zor, aby se do néstaved nemohly zachytit dlouhé vlasy &i volné &dsti
odévu aj.

Ndstavce s riznymi funkcemi se nikdy nepokoudejte montovat sou-
casné.

Po kaZzdém pouZiti pfistroje a pfed jeho idténim vZdy vytdhnéte z&-
stréku ze sité, aby nemohlo dojit k nedmyslnému zapnuti pfistroje.
Pfed vyménou pfislusenstvi vytdhnéte vZdy zdstréku ze sité, aby se
zabrdnilo ndhodnému spusténi.

Pfed vyménou pfislusenstvi nebo dodatecnych dild, které se béhem
provozu pohybuiji, musi byt pfistroj vypnuty a odpojeny od elektrické
site.

Nedotykeijte se pohyblivych &ésti pfistroje a vzdy vyckeite jeho zasta-
veni. Nebezpedi zranénil

Pfed kazdym pouzitim zkontrolujte pfistroj a viechny dily, zda na
nich nejsou viditelnd poskozeni. Pfistroj mUZe byt bezpeény pouze
tehdy, pokud je v bezvadném stavu.

Pfistroj rozhodné nezapineite, jsou-li jeho Easti poskozeny nebo po-
kud chybéji. Jinak hrozi znaéné nebezpedi poranéni.

Pristroj nikdy nepouzivejte bez dozoru. Pfed opusténim pracovniho
mista vytdhnéte zdstréku ze zdsuvky.

Nepouziveijte pfistroj nikdy pro jiné G&ely, nez je popsdno v tomto
ndvodu. Jinak hrozi nebezpedi zranénil

Dikladné ocistéte viechny povrchy, zejména ty, které pfichdzeji do
styku s potravinami. DodrZujte kapitolu ,Cisténi”.
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POZOR -HMOTNE SKODY!

~ PFistroj nikdy nepouzZivejte venku. Pfistroj je uréen vyhradné pro pou-
Ziti v domdcnosti a v interiéru.

~ V3echny opravy nechte provadét vyluéné odbornym persondlem.
V takovychto pfipadech se obracejte na pfisluiné servisni partnery
ve své zemi.

UPOZORNENI

~ K prepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny
zdsah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Vybdleni Tlagitko Turbo ©:

M Toto tlacitko V&m umoziivje doséhnout ihned

H Vyjméte z baleni vechny dily.
maximdlniho vykonu pfistroje.

B Odstrafte viechen obalovy materidl a pfepravni

poiistky. Obsluha
B Zkontrolujte, zda baleni obsahuje viechny
soucasti a zda neni poskozené. A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

W Veskeré dily vycistéte tak, jak je popsdno

) A > V z4dném pfipadé nepouzivejte nadoby ze
v kapitole ,Cigt&ni”.

skla nebo jinych snadno rozbitnych materiéld.

. . Takové nédoby se mohou poskodit a zpdsobit
Stupné rychlosti Zranéni.

i na prepi- ! VECNE § !
Stupefi na prepi Pousiti POZOR! VECNE SKODY

nadi rychlosti @ > Pristroj nikdy nepouziveijte nepretrzité déle
nez 10 minut. Po 10 minutach udélejte pre-

0 Pristroj je vypnuty stévku, dokud piistroj nevychladne.
Dobrd vychozi rychlost pro > Timto pfistrojem nikdy nenechdveijte hnétat

1 michdni ,mékkych” piisad t&sto s mnozstvim mouky nad 500 g! Vyssi
jako je mouka, méslo atd. mnoZstvi mouky mdZe vést k pretizeni pristroje!

Pro mixovani tekutych Piip. rozdélte t&sto s v&tdim mnoZstvim mouky

piisad. na nékolik porci a nechte je hnétat postupné.
s e Nikdy viak pfitom nepfekraéujte dobu nepfe-
3 Pro michdni :ﬁsf na kolac trzitého provozu 10 minut.
a chléb.
4 Pro vyslehdni mésla, cukru,
pro piipravu dezertd atd.
5 Ke 3lehani snéhu z bilkd, po-

levy na kolég, slehagky atd.
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POKYNY K ZPRACOVAVANYM MNOZSTVIiM

Uvedené doby zpracovdni jsou orientaéni. Sledujte postup zpracovani a prodluzte/zkratte dobu podle
svych potfeb. Nepfekracujte viak dobu nepfetrzitého provozu 10 minut.

Pro mald mnoZstvi pouzijte Uzkou mixovaci nddobu, aby se metly @ / hnétaci haky @ ponofily do
mixované potraviny alespof na 1 cm. Také u vétiich nadob dbejte, aby se metly @ / hnétaci haky @
ponofily do mixované potraviny dostate&né hluboko.

., . . | Min. mnozstvi ., Max. mnozstvi .,
Mnozstvi naplnéni . Doba zpracovdni L. Doba zpracovdni
. (soucet viech (pFiblizng) (soucet viech (pfiblizng)
pro-.. surovin) P surovin) P
kynuté t&sto 330g 1:30 minut 820 g 3-4 minut
tfené tésto 200 g 0:30 minut 600 g 3:00 minuty
t&zké tésto . . .
(napf. kiehks tésto) 330¢g 1:30 minut 1000 g 3:00 minuty
3lehacka 100 ml 1-1:30 minut 1300 ml 5:00 minut
bilky . . .
(veice velikosti M) 2 kusy 1 minuta 10 kust 2,5-3 minuty
1) Vyberte vhodny néstavec: 5) Stisknéte tlagitko vyhazovace @ pro uvolnéni

— Metly @: Pro slehani 3lehacky a lehkych t&st. metel @ nebo hnétacich hékd @.

— Hnétaci hky @: Pro hnéteni t&zkych tést. UPOZORNENI

2) Zasuiite metly @ nebo hnétaci haky @ do > Z bezpecnostnich dovodl Ize metly @ nebo
p.ns.lusn}/ch ohv/.oru 9 tak hluboko, dokud hnétaci haky @ uvolnit pouze tehdy, kdyz se
viditeln& a slysiteln& nezapadnou: prepinaé rychlosti @ nachdzi v poloze ,0".

Zastréte hnétaci hék @ nebo oo v .
metlu @ bez krouzku vidy Cisteni

do pFl’s:luEn’ihokc:rvoru ’vvplFl's'rroii NEBEZPECi
ureeneno X fomu veel URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
a oznaceného piktogramem.

> Pred kazdym &isténim vytdhnéte zastreku @ ze
zésuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym
proudem!

metlu @ s krouzkem na tydi
pouze do pfisluiného otvoru v
pfistroji uréeného k tomu G&elu
a oznadeného piktogramem.

Ruéni éést @ nikdy neponofuijte do vody
nebo jinych tekutin!

% Zastréte hnétaci hak @ nebo

B Ruéni East @ s motorem ogistéte pouze vihkym
hadfikem a pfipadné jemnym Cisticim prostfed-
4) Pro uvedeni mixéru do provozu posufite prepi- kem.
naé rychlosti @ na pozadovany stuped rych-
losti. Pfi tom mdzete volit mezi 5 stupni rychlosti
a navic jesté tlacitkem Turbo @ (viz kapitola
+Stupné rychlosti”).

3) Sifovou zéstreku @ zasuhite do sifové zdsuvky.
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B Metly @ nebo hnétaci hdky @ mizZete umyvat
pod tekouci vodou nebo v teplé vodé s &isticim
prostiedkem. Po umyti vie dobfe osuste.
Doporuéujeme Véam, abyste néstavee oéistili bez-
prostfedné po jejich pouziti. Tim se odstrani zbytky
potravin a snizi se nebezpedi tvorby bakterit.

UPOZORNENI

Slehaci metlicky @ a hnétaci hdaky
('«\ O jsou také vhodné pro myti v my&ce
Q)ﬁ nédobi.

Skladovani

B Vy<istény pristroj ulozte na Cistém, bezprainém
a suchém mist8.

Likvidace

Plati pouze pro Francii:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

AR
T~ 4

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS AU
D’EMBALLAGE lﬁ[
FR
° =
& O

Vyrobek, obal a navod k obsluze jsou recyklovatel-
né, podléhaii rozsifené odpovédnosti vyrobce a
shromazduji se oddé&lené.

Likvidace pFistroje
Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
uvedeny vedle oznaduje, Ze tento
pfistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi,
Ze fento pfistroj se na konci své Zivotnosti nesmi
likvidovat s béznym domovnim odpadem, ale musi
se odevzdat v uréenych sb&mych mistech & dvorech
nebo podnicich opravnénych k nakladéni s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdarma.
Chraiite Zivotni prostfedi a zajistéte od-
bornou likvidaci pFistroje.

Pokud vé&s§ vyslouzily pfistroj obsahuje osobni
ddaije, jste pred odevzddnim pfistroje odpovédni
za jejich vymazdni.

on \

WA

Likvidace obalu

Informace o moznostech likvidace
vyslouzilého vyrobku vém poda
obecni nebo méstska spréva.

Zvoleny obalovy material odpovida
hlediskdm ochrany Zivotniho prostfedi

a likvidace a je tudiz recyklovatelny.

E Jiz nepotiebny obalovy materidl

zlikvidujte podle mistnich platnych predpisd.
a: obaly roztfidte. Obalové materidly
jsou oznaceny zkratkami (a) a

&islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem: 1-7: plasty,
20-22: papir a lepenka, 80-98: kompozitni

materidly.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbeijte na
oznadeni na réznych obalovych
materidlech a v pfipadé potfeby tyto

Zaruka spoleénosti
Kompernass Handels GmbH
Vazend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zévad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prava vici prodeici vyrobku. Tato

zd&konnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zéruéni podminky
Zéaruéni doba zaéind plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschovejte pokladni doklad. Tento doklad je
potiebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do i let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zévada,
pak Vam podle nadeho uvéZeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
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Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té |hity predloZen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v &em
zévada spoéiva a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zédvadu nale zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zdkonné ndroky vyplyvaijici
ze zavad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuie.
To plati i pro vymé&néné a opravené soucdsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podlIéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peglivé podle pfisnych smé&rnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zaruka se vztahuje na materiglové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti
vyrobku, které jsou vystaveny b&znému opottebeni,
a proto je |ze povazovat za spotiebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou napt. spi-
nale, akumuldtory nebo dily, které jsou vyrobeny
ze skla.

Tato zaruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl Fddné pouzivén nebo udrzovan. Pro zaijisténi
spravného pouzivani vyrobku se musi pfesné

dodrZovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-

sluze. U&elom pouziti a Gkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuji nebo se pfed nimi varuje,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivani, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaji.

Vyfizeni v pFipadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vadi Zadosti postupuijte podle
ndsledujicich pokynd:
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B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 435021_2304 jako
doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém sfitku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na titulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mézete pii prilozeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v &em spocivé vada a kdy k
ni doslo, poslat vyrobek pro Vés bez postovného
na adresu, kterou Vam ozndmi servis.

EFE Na webovych strankéch

# [ www.lidlservice.com si moZete
stéhnout tyto a mnoho dal3ich
prirugek, videi o vyrobku a instala&ni
software.

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizete po-

moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 435021_2304

otevfit svij ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[1AN 435021_2304]

Dovozce

Dbeite prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

UPOZORNENI

Recepty bez zaruky. Viechny Gdaije o prisadach
a o pripravé jsou pouze orientacni.

Doplite tyto navrhované recepty o své vlastni
zkugenosti.

Majonéza

Prisady

H 300 - 400 ml neutrdlniho rostlinného oleje,
napt. fepkového

W 2 Zloutek

W 5- 10 g jemného octa nebo citronové $tavy

M 50l a pepr dle chuti

1) Zloutek a ocet, resp. citronovou §févu dejte do
vysokého a zkého 3ejkru. Metly @ pridrzte
v Sejkru svisle a pfistroj nastavte na nejvy3si
stupen.

2) Pomalu, rovnomérnym slabym proudem prilé-
vejte olej (po dobu cca 1 minuty) tak, aby
se olej promichal s ostatnimi pfisadami.

3) Majonézu poté dochutte soli a pepfem podle
chuti.

Kynuty pletenec

PFisady

W 350 g mouky

W 1/2 kostky &erstvého drozdi nebo
M 1 baligek sudeného drozdi

W 1 &aj. [Zicka soli

M 50 g cukru

M 200 ml vlazného mléka

W 65 g zméklého masla

W 1 Zloutek

M trochu granulovaného cukru

1) Mouku smicheijte se soli a cukrem v misce.

Nahoru pfidejte méslo a vie prohnétte
hnétacim hdakem @.

2) Na to rozdrobte drozdi nebo posypte suienym
drozdim a pfidejte vlazné mléko. Tésto diklad-
né prohnétte hnétacimi hdky ©.

3) Prikryté t&sto nechte kynout cca 1 hodinu na
teplém misté.

4) Tésto po kynuti prohnéfte jesté jednou dokladné
rukama a rozdélte ho na 3 stejné velké kusy.

5) Vytvofte pletenec ze 3 prameni a poloZte jej
na pecici plech vylozeny pecicim papirem.

6) Pletenec natfete Zloutkem pomoci 3tétce
a posypte granulovanym cukrem.

Kynuty pletenec pecte na stfednim rostu cca

30 minut pfi 160 °C.
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Jednoduchy kolaé z tfeného tésta
Suroviny

M 100 g zmé&klého mésla

M 100 g cukru

B 2 vejce

B 2 bali¢ky vanilkového cukru

W 150 g mouky

W 2 Cl présku do pediva

W 2 PL mléka

B tuk na formu

B pfip. trochu praskového cukru

1) Zméklé méslo s cukrem, vanilkovym cukrem,

mlékem a vejci vloZte do misy a vie promicheijte
hnétaci metlou @.

2) Prasek do peciva smichejte s moukou a vlozte
do misy. Suroviny ddle promichdveite, aby
vzniklo hladké t&sto.

3) Tésto dejte do vymasténé formy na koldé.

4) Pette kolaé v predehfaté troubé pfi 160 °C
s cirkulaci vzduchu asi 40 minut.

5) Po upeceni jej nechejte 5 minut vychladnout
a pak jej vyklopte.

6) Posypte kola€ trochou mouckového cukru.
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Tésto na pizzu

PFisady

W 300 g mouky

B 20 g &erstvého drozdi

H 1 PL olivového oleje

W 200 ml vlazné vody

W 7 g soli

Tésto postadi na 2 kulaté pizzy nebo jeden pedici
plech.

1) Vlozte viechny pfisady do misy a vie dobfe
prohnétte asi 5 minut hnétacim hékem @.
Bude-li t&sto prilis lepivé, prideite jedté trochu
mouky.

2) Tésto nechte kynout asi 30 minut.

3) Rozdélte tésto na 2 porce a z kazdé se
vytvaruje koule.

4) Tésto vyvdlejte na kulaty korpus na pizzu
a podle potfeby oblozte.

Pizzu peéte asi 15-20 minut pfi 220 °C/
cirkulujici vzduch.

Bezé (pusinky)
PFisady

W 200 g cukru

B 3 bilky

1) Bilky vyslehejte metlami @ a prisypavejte
postupné cukr, aby snih z bilkd byl tuhy.

2) Predehfeijte troubu na 120 °C a polozte peici
plech vylozeny pegicim papirem.

3) Vlozte hmotu do cukréiského sdcku a nastrikejte
ji na pedici papir v pozadovaném tvaru.

Podle velikosti a tvaru stitkanych forem je ponechte
cca 80 - 100 minut susit v froubé.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig sktladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenistwa, uzytkowania i utylizacji urzqdze-
nia. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu
nalezy zapoznad sig ze wszystkimi informacjami
dotyczqcymi obstugi i bezpieczehstwa. Produkt
nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamiesz-
czonym tu opisem oraz w podanym zakresie za-
stosowan. W przypadku przekazania urzgdzenia
osobie trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez
catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne
Z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie stuzy wytqcznie do wyra-
biania i zagniatania ciasta, miksowania ptynéw
(np. sokéw owocowych) i ubijania $mietany.
Przeznaczone jest wylqcznie do przetwarzania
produktéw spozywczych. Urzqdzenie przeznaczo-
ne jest wytgcznie do stosowania w gospodarstwie
domowym. Nie nalezy go uzywaé do celéw ko-
mercyijnych.

Zakres dostawy
1 mikser reczny

2 haki do wyrabiania ciasta
2 trzepaczki

Instrukcja obstugi

WSKAZOWKA

Bezposrednio po rozpakowaniu nalezy spraw-
dzi¢, czy dostarczony produkt jest kompletny
oraz nie posiada zadnych uszkodzen. W razie
potrzeby, prosimy zwréci¢ sie do serwisu.
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Opis urzgdzenia

llustracja A:

@ Przycisk zwalniania korncéwek
Przetqcznik predkosci

Przycisk Turbo

Kabel zasilajgcy z wiykiem sieciowym
Rekojesé

Gniazda na koAcéwki

Q0000

llustracja B:

O Trzepaczki
O Haki do wyrabiania ciasta

Dane techniczne

Napiecie 220-240V ~ (prad
znamionowe przemienny), 50 / 60 Hz
Moc

300 W

zZnamionowa
Klasa ochrony

11/ [O] (podwdina izolacja)

Czas pracy
krétkotrwatej:

5t

Czas pracy krétkotrwatej

10 min.

Wszystkie czesci tego
urzqdzenia majgce kontakt z
Zywnosciq, sq dopuszczone
do kontaktu z Zzywnosciq.

Czas pracy krétkotrwatej okredla, jak diugo mozna
korzystaé z urzqdzenia bez ryzyka przegrzania
silnika i tym samym jego uszkodzenia. Po uptywie
okre$lonego czasu pracy urzqdzenie nalezy wytg-
czyé i poczekad, az silnik ostygnie.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Kabel sieciowy nie moze znajdowaé sie w poblizu lub mieé kontaktu
z rozgrzanymi elementami urzgdzenia lub innymi Zrédtami ciepta. Nie
dopuscié, by kabel sieciowy lezat na krawedziach lub naroznikach.

~ Nie zginaé ani nie przygniataé kabla sieciowego.

~ W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié¢ jego wy-
miane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiadajqcei
odpowiednie kwalifikacje. Dzieki temu unikniesz powaznych zagrozen.

» Odtgczajgc urzadzenie z sieci, ciggnij zawsze za wtyk, nigdy za kao-
bel sieciowy. W przeciwnym razie mozna uszkodzié kabel sieciowy!

&) W zadnym przypadku nie zanurzaj rekojesci w wodzie ani w
innej cieczy! Przedostanie sie cieczy na czeici przewodzqce prad
podczas pracy urzqdzenia moze spowodowaé grozgce $mierciq
porazenie prgdem elektrycznym.

/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o zmniejszonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub tez osoby
nieposiadajgce odpowiedniego doswiadczenia i/lub wiedzy, wytqcz-
nie pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz wynikajgeych z niego zagrozen.

» Dzieci nie mogq postugiwad sie urzqdzeniem.

» Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Urzqdzenie oraz jego kabel zasilajgcy nalezy trzymad poza zasie-
giem dzieci.

> Przy braku nadzoru oraz przed montazem, ztozeniem, roztozeniem
lub czyszczeniem nalezy zawsze odigczaé urzqdzenie od zasilania
sieciowego.
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/\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

>

Nigdy nie dotykaé w czasie pracy urzqdzenia trzepaczek ani ho-
kéw do wyrabiania ciasta. Dlugie wlosy, szale i tym podobne trzy-
ma¢ z dala od nasadek.

Nigdy nie zakladaé nasadek o réznej funkcji jednoczesnie.

Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzqdzenia, po kazdym jego
uzyciu i przed kazdym czyszczeniem wyciggaé wtyk z gniazda
sieciowego.

Aby unikngé przypadkowego wigczenia urzgdzenia, przed kazdq
wymiang akcesoriéw wyciggaé wtyk z gniazda elektrycznego.

Przed wymiang osprzetu lub elementéw dodatkowych, ktére pod-
czas pracy sq w ruchu, nalezy wytqczyé urzqdzenie i odiqczy¢ je
od sieci elektryczne;.

Nie dotyka¢ ruchomych elementéw urzgdzenia i zawsze odczekad, az
urzgdzenie catkowicie sie zatrzyma. Niebezpieczerstwo obrazer!

Przed kazdym uzyciem sprawdzaé urzqgdzenie pod kgtem widocz-
nych uszkodzen. Bezpieczenstwo urzqdzenia gwarantowane jest
wylgcznie wtedy, jezeli jest ono w prawidtowym stanie.

Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jezeli jakie$ czeéci sq uszkodzo-
ne lub ich brak. W przeciwnym razie istnieje powazne niebezpie-
czefistwo wypadku.

Nigdy nie zostawiaj wigczonego urzqdzenia bez nadzoru. Zanim
odejdziesz od miejsca pracy, najpierw wyjmij wtyk z gniazda elek-
trycznego.

Nie uzywaj urzqdzenia do innych celéw niz opisane w tej instrukgji.
W przeciwnym razie istnieje zagrozenie odniesieniem obrazen!
Doktadnie czy$¢ wszystkie powierzchnie, zwtaszcza te, ktére majq
kontakt z Zzywnosciq. Przestrzegaj informacji zawartych

w rozdziale ,Czyszczenie”.
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~ Nie uzywaé urzqdzenia na otwartej przestrzeni. Urzgdzenie prze-
znaczone jest wylgcznie do uzytku domowego w pomieszczeniach

zamknietych.

~ Wszelkie naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytgcznie wykwalifiko-
wanym specjalistom. W razie awarii urzqdzenia nalezy zwrécid sie
do autoryzowanego serwisu, wiasciwego dla kraju zamieszkania.

WSKAZOWKA

~ Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zadnych
dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuije sie zaréwno do

czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Rozpakowanie

B Wyijmij wszystkie elementy z opakowania.

B Usun wszelkie materiaty pakunkowe oraz
zabezpieczenia transportowe.

B Sprawdz dostawe pod kgtem kompletnosci oraz

uszkodzen.

B Oczy$¢ wszystkie elementy urzqdzenia w
sposéb opisany w rozdziale ,Czyszczenie”.

Stopnie predkosci

Stopien na
przetqgczniku Zastosowanie

predkoéci @

Do ubijania masta, cukru,

4 stodkich deseréw itp.

Do ubijania piany, polewy,

S bitej $mietany itd.

Stopien na
przetgczniku

predkosci @

Zastosowanie

0

Urzqdzenie jest wytgczone

Odpowiednia predko$é
wyijéciowa do miksowania
migkkich sktadnikéw takich

jak mgka, masto itd.

Do miksowania ptynnych
sktadnikéw.

Do wyrabiania ciast na wy-

pieki i ciasta chlebowego

Przycisk Turbo @:

B Przycisk ten pozwala na natychmiastowe uzy-
skanie catkowitej mocy urzqdzenia.

Obstuga

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> W Zadnym wypadku nie wolno uzywaé
naczynh ze szkfa lub z innych kruchych mate-
riatéw. Naczynia te mogq ulec uszkodzeniu i
spowodowad urazy.
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UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie nalezy uzytkowaé urzqdzenia diuzej niz
10 minut bez przerwy. Po uptywie 10 minut
nalezy zrobi¢ przerwe, dopéki urzqdzenie
sie nie ochtodzi.

> Nigdy nie wyrabiaj tym urzqdzeniem ciasta
z mgkq o wadze powyzej 500 g! Wigksze
iloci mgki mogq doprowadzié do przecigze-
nia urzgdzenial
W razie potrzeby podziel ciasto o wigkszej
ilodci maki na kilka porciji i wyrabiaj je jedna
po drugiej. Nie przekraczaj jednak okreslo-
nego czasu pracy krétkotrwatej, wynoszqce-
go 10 minut.

WSKAZOWKI DOTYCZACE PRZETWARZANYCH ILosci

wynoszgcego 10 minut.

dostatecznie gteboko w miksowanym produkcie.

Podane czasy przetwarzania sq wartoéciami orientacyjnymi. Obserwuj proces przetwarzania i wydfu-
zaj/skracaj czas w zaleznosci od potrzeb. Nie nalezy jednak przekraczaé czasu pracy krétkotrwatej

Do matych iloéci uzywaj waskiego pojemnika do miksowania, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania
ciasta @ mogtly zanurzy¢ sig w miksowanym produkcie na co najmniej 1 cm. Réwniez w przypadku
wigkszych naczyn zwracaj uwage, aby trzepaczki @ / haki do wyrabiania ciasta @ zanurzaly sie

llodci napetnienia Min. llos¢ . | Czas przetwarzania Maks. ||oscv Czas przetwarzania
dla (suma wszystkich (ok) (suma wszystkich (ok )
sktadnikéw) ‘ sktadnikéw) '
Ciasto drozdzowe 330g¢g 1:30 min 820¢g 3-4 minut
Rzadkie ciasto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
ﬁ'ss*c‘?i‘:fwche) 330g 1:30 min 1000 g 3:00 min
Smietana 100 ml 1-1:30 min 1300 ml 5:00 min
E:]]t:l\«\)/v rozmiarze M) 2 szt. 1 min 10 szt. 2:30- 3 min

1) Wybierz odpowiednia kofcéwke:

— Trzepaczki @: Do ubijania émietany i
lekkich ciast.

— Haki do wyrabiania ciasta @: Do wyrabia-
nia gestych ciast.
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2) Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta
O wciénij w gniazda @ do momentuy, az
zatrzasnq sie w styszalny sposéb:
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Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta @ lub trzepaczke @
bez pierscienia zawsze w
przewidzianym do tego i ozna-
czonym piktogramem gniezdzie
urzqdzenia.

Umieszczaj hak do wyrabiania
ciasta @ lub trzepaczke @
z pierscieniem zawsze w

przewidzianym do tego i ozna-

czonym piktogramem gniezdzie
urzqdzenia.

4)

5)

W6z wiyk sieciowy @ do gniazda zasilania.
W celu uruchomienia miksera przesun prze-
tgcznik predkoici @ na zgdany stopien.
Mozesz wybra¢ jeden z 5 stopni predkosci i
dodatkowo wcisngé przycisk Turbo @ (patrz
rozdziat ,Stopnie predkosci”).

Weisénij przycisk zwalniania koncéwek @), by
wyijqé trzepaczke @ lub hak do wyrabiania
ciasta @.

> Ze wzgledéw bezpieczenstwa trzepaczka @

lub hak do wyrabiania ciasta @ mozna wy-
ja¢ tylko wtedy, gdy przetqcznik predkosci @
znajduije sig w potozeniu ,0".

Czyszczenie

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia wy-

ciggnij wtyk @ gniazdal Istnieje zagrozenie
porazeniem prqdem elekirycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj rekoje-
$ci @ w wodzie ani w innej cieczy!
Rekojes¢ @ z silnikiem czysé samq zwilzong
szmatkq i ewentualnie tagodnym $rodkiem
czyszczgeym.

SHM 300 F1

B Trzepaczki @ lub haki do wyrabiania ciasta @
myj pod biezqcq wodq lub w cieptej wodzie
z dodatkiem ptynu do zmywania. Po umyciu
wysusz wszystko starannie.
Zalecamy czyszczenie koncéwek bezposrednio
po ich uzyciu. W ten sposéb usunigte zostang
resztki produktéw spozywczych i zredukowana
zostanie mozliwo$é powstania bakterii.

Trzepaczki @ i haki do wyrabiania
ciasta @ sq przystosowane réwniez do
Zmywania w zmywarce.

Przechowywanie

B Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé
w czystym, chtodnym i suchym miejscu.

Utylizacja
Dotyczy wytqgcznie Francii:

&

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN ~EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produkt, opakowanie nadajq i instrukcja obstugi sie
do recyklingu, podlegaijq rozszerzonej odpowie-
dzialnoici producenta i sq zbierane selektywnie.
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Utylizacja urzgdzenia

Widoczny obok symbol przekreslone-
go pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze
zuzytego urzgdzenia nie wolno wyrzucaé wraz
ze zwyklymi odpadami domowymi, lecz nalezy je
oddaé do wyspecjalizowanych punktéw zbiérki
odpadéw, centréw recyklingu lub zaktaddw
utylizacji odpaddw.
Utylizacja jest dla uzytkownika bezptat-
na. Chron srodowisko i usuwaj odpady
w prawidlowy sposéb.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na éro-
dowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zo-
warto$é niebezpiecznych substancji, mieszanin oraz
czeici sktadowych. Gospodarstwo domowe spetia
waznq role w przyczynianiu sie¢ do ponownego
uzycia i odzysku surowcéw wtérmych, w tym recy-
klingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie
postawy, kiére wptywaiq na zachowanie wspélnego
dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzgdzenie zawiera dane osobowe,
uzytkownik jest odpowiedzialny za ich usunigcie
przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

=

Utylizacja opakowania
@ Materiaty opakowaniowe sq
przyjazne dla $rodowiska i mozna je
%8 podda¢ procesowi recyklingu. Zbedne
materiaty opakowaniowe nalezy
usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé
b w sposéb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczonych
a

na réznych materiatach opakowanio-
wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregacji odpadéw.
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Materiaty opakowaniowe sq oznaczone skrétami
(a) i cyframi (b) w nastepujgcy sposdb:

1-7: tworzywa sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.

Gwarancja
KompernaBB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczqe
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwaranciji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iei wystqgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie
zart. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czesci rozpoczy-
na sig nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza
okresu gwarancji. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosié
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.
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Zakres gwarangji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkq skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyjne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czgici
produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci fatwo tamliwych, np. przetgcz-
nikéw, akumulatoréw, lub czeéci wykonanych ze
szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq waznoéé, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidlowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzega¢ wszystkich instrukeji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposdb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Realizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 435021_2304 jako dowdéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bqdz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

OO

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
[=] instrukcji, filméw o produktach oraz
A

rul

oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujgc numer artykutu (IAN)
435021_2304.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 435021_2304 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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Przepisy

Przepisy bez gwaranciji. Wszystkie sktadniki

i dane o przygotowaniu sq wartosciami orienta-
cyjnymi.

Uzupetij niniejsze przepisy proporcjami sktadni-
kéw na bazie wiasnego do$wiadczenia.

Majonez

Sktadniki

H 300 - 400 ml neutralnego oleju roélinnego,
np. olej rzepakowy

W 2 z6ttko

Bl 5-10 gtagodnego octu lub soku z cytryny

B S4l i pieprz do smaku

1) Do wysokiego i wagskiego pojemnika do
miksowania dodaj zéttko jajka i ocet lub sok
z cytryny. Przytrzymaij trzepaczki @ pionowo
w pojemniku do miksowania i ustaw urzg-
dzenie na najwyzszy stopien predkosci.

2) Wlewaqj olej powoli cienkim, réwnomiernym
strumieniem (przez ok. 1 minute), aby daé
mozliwo$¢ potgczenia sie oleju z innymi
sktadnikami.

3) Nastepnie dopraw majonez do smaku solg
i pieprzem.
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Chatka

Sktadniki

W 350 g maki

M 1/2 kostki drozdzy $wiezych lub
M 1 opakowanie drozdzy suszonych
B 1 tyzeczka soli

W 50 g cukru

B 200 ml mleka, letniego

W 65 g masta, migkkiego
W 1 z6ttko

B troche cukru gruboziarnistego

1)

2)

3)

4)

5)

6)

Woymieszaj mgke z solq i cukrem w misce.
Dodaj masto na wierzch i ugniataj wszystko
za pomocq hakéw do wyrabiania ciasta @.

Rozdrobnij drozdze nad ciastem lub posyp
ciasto suchymi drozdzami i dodaij letnie mleko.
Nastepnie energicznie wyréb ciasto hakami
do wyrabiania ciasta @.

Zostaw ciasto przykryte w cieptym miejscu

na ok. 1 godzing, by sie ustato.

Po odstaniu ugniataj ciasto ponownie energicz-
nie rekami i podziel je na 3 réwne kawatki.
Uformuj warkocz z 3 nitek, umie$¢ go na
blasze do pieczenia wytozonej papierem do
pieczenia.

Posmaruj warkocz zéttkiem jajka za pomocq
pedzla i posyp cukrem gruboziarnistym.

Piecz chatke na $rodkowej pétce w temperaturze
160 °C przez ok. 30 minut.
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Prosty biszkopt

Sktadniki

B 100 g masta, migkkiego

M 100 g cukru

B 2 jgja

Bl 2 opak. cukru waniliowego

W 150 g maki

B 2 tyzeczki proszku do pieczenia
W 2 tyzki mleka

B Tluszcz do wysmarowania formy

H ewent. froche cukru pudru

1) Wiéz miekkie masto z cukrem, cukrem wanilio-
wym, mlekiem i jajkami do miski, a nastepnie
wymieszaj trzepaczkami @.

2) Wymieszaj proszek do pieczenia z mgkq i
dodaj do miski. Mieszaj sktadniki dalej, az
powstanie gtadkie ciasto.

3) WIlej ciasto do wysmarowanej ttuszczem formy
do ciasta.

4) Piecz ciasto w nagrzanym wezeénie piekarniku
w temperaturze 160°C przez ok. 40 minut z
wigczonym termoobiegiem.

5) Po upieczeniu pozostaw do ostygniecia na
5 minut przed wyjeciem ciasta z formy.

6) Posyp ciasto niewielkg iloscig cukru pudru.

Ciasto na pizze
Sktadniki

W 300 g magki

B 20 g drozdzy, $wiezych
W 1 tyzka oliwy

H 200 ml wody, letniej

W 7 g soli

Ciasto wystarczy na 2 okrggte pizze lub blache

do pieczenia.

1) Wszystkie sktadniki dodaj do miski i wyrabiaj
przez okoto 5 minut za pomocq hakéw do
wyrabiania ciasta @.

Jesli ciasto zbytnio sie klei, dodaj do niego
nieco maki.

2) Odstaw ciasto na ok. 30 minut.

3) Podziel ciasto na 2 porcje, a z kazdej z nich
uformuj kulki.

4) Rozwatkuj ciasto na okrggte spody do pizzy
i przykryj je wedtug wiasnych upodoban.

Piecz pizze przy wigczonym termoobiegu przez
okoto 15 - 20 minut w temperaturze 220°C.

Beza
Sktadniki

M 200 g cukru
M 3 biatka jojek

1) Ubijqj biatko trzepaczkami @ i stopniowo
dodawaij cukier, az biatko stanie sig sztywng
piang.

2) Rozgrzej piekarnik do temperatury 120 °C
i wytdz blache papierem do pieczenia.

3) Dodaj mase do wyciskanego worka do ciast i
wyciénij ciasto na papier do pieczenia formu-
jac pozqdany ksztatt.

W zaleznosci od wielkosci i uformowanych ksztat-
téw, pozostaw je do wyschniecia w piecu na okoto
80 - 100 minut.
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Uvod

Srde&ne Vam gratulujeme ku kipe Vésho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Névod na obsluhu je st&asfou tohto vy-
robku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpeé&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouzi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpeé&nostnymi pokynmi. Vyrobok
pouzivajte iba podla popisu a v uvedenych oblas-
tiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaijte spolu s nim aj vietky dokumenty.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Tento pristroj sl6Zi vyluéne na miesenie a hnetanie
cesta, mixovanie tekutin (napr. ovocnych 3tiav)

a $lahanie 3lahacky. Je uréeny len na spracovanie
potravin. Tento pristroj je uréeny vyluéne na pouzi-
vanie v domécnosti. NepouZivajte ho komeréne.

Rozsah dodavky
1 ruény mixér

2 hnetacie haky

2 §lahacie metlicky

ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned’ po vybaleni skontroluite, &i je rozsah
dodévky Gplny a ¢i nie je poskodeny. V pripade
potreby sa obréfte na servis.
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Opis pristroja

Obrazok A:

tlagidlo na uvolnenie nadstavcov
prepinag rychlosti

tlagidlo Turbo

siefovy kdbel so siefovou zdstrekou

ruény diel

Q0000 0C

miesto na nadstavce

Obrazok B:
@O slahacie metlicky
O miesiace hdky

Technické udaje

Menovité 220-240V ~ (striedavy
napétie prod), 50 / 60 Hz
Menovity vykon 300 W

I/ [T] (dvoijité izoldcia)

Trieda ochrany

Doba KP: 10 min.
Vsetky diely tohto pristroja,
Q"[J ktoré prichddzajo do styku s
potravinami, s bezpecné z
hladiska pouZitia s potravinami.
Doba KP

Doba KP (doba krétkodobej prevadzky) udava, ako
dlho je mozné prevadzkovat elektricky spotrebi¢
bez toho, aby sa motor prehrial a poskodil. Po
uvedenej dobe krdatkodobej prevadzky musi pristroj
zostat vypnuty dovtedy, dokial' motor nevychladne.
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Bezpecnostné pokyny

NEBEZPECENSTVO - ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

~ Siefovy kdbel sa nesmie nikdy dostat do blizkosti alebo do kontaktu
s hordcimi Eastami pristroja alebo inymi zdrojmi tepla. Siefovy kébel
nikdy nenechdvaite leZaf na hrandch alebo rohoch.

~ Siefovy kdbel neohybaite ani nestla&aite.

» Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa
nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

~ Ked pristroj odpdjate od elekirickej siete, fahaijte vZdy za elektricky z4-
strcku, nikdy za samotny siefovy kdbel. Inak mézZe déjst k poskodeniu
siefového kablal

&) Ruény diel nepondraijte do vody alebo inych tekutin! Pritom méze
dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zdsahu elekirickym prodom, ak
sa pri prevadzke dostand zvysky kvapaliny na éasti, ktoré st pod
napatim.

A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

» Pristroj méZu pouZivat osoby so zniZenymi fyzickymi, senzorickymi
alebo mentdlnymi schopnostami, pripadne s nedostatoénymi skise-
nostami alebo znalostami, ak st pod dohladom alebo boli dosta-
toéne pouéené o bezpeénom pouzivani pristroja a pochopili z toho
vyplyvaijice rizikd.

~ Tento pristroj nesmd pouzivat deti.

» Deti sa nesmu hrat s pristrojom.

» Pristroj a jeho pripojny kdbel sa musia uchovavat mimo dosahu deti.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Pokial pristroj nie je pod dohladom, tak ho pred zloZenim a rozloZe-
nim alebo &istenim musite vzdy odpoijit od siete.

~ Poéas prevadzky sa nedotykaijte Slahacich metli¢iek alebo hnetacich
hdkov. Nad nadstavcami nenechédvaite visiet dlhé vlasy, $ély a pod.

» Nikdy sa nepokdsajte si¢asne namontovat nadstavce s réznymi
funkciami.

» Po kaZdom pouZiti a pred kaZzdym Cistenim siefovd zdstreku
vytiahnite, aby sa zabrénilo neoéakdvanému zapnutiu.

» Pred vymenou prisludenstva vZdy siefovi zéstreku vytiahnite, aby sa
zabrénilo neoéakdvanému zapnutiu.

~ Pred vymenou prislusenstva alebo pridavnych dieloy, ktoré sa poéas
prevadzky budi pohybovat, musite pristroj vypnit a odpojif od elek-
trickej siete.

» Nedotykaijte sa Ziadnych pohybujicich sa dielov pristroja a vZdy vy¢-
kajte, dokial sa pristroj plne nezastavi. Nebezpelenstvo poranenial
~ Pred kaZdym pouZivanim prekontrolujte pripadné viditelné poskode-
nia pristroja a vietkych dielov. Pristroj mdZe bezpeéne fungovat len

vtedy, ak je v bezchybnom stave.

~ V Ziadnom pripade neuvddzaijte pristroj do &innosti, ak s niektoré
jeho Casti poskodené alebo chybaji. V opaénom pripade méZe
ddjst ku znaénému nebezpecenstvo Grazu.

» Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru. Ak sa rozhodnete
opustit pracovisko, vytiahnite zéstréku z elektrickej z&suvky.

~ Pristroj nepouZivajte na iné G&ely, ako je popisané v tomto ndvode.
Inak hrozi nebezpeéenstvo poranenial

~ Dékladne vycistite vietky povrchy, zvlést tie, ktoré prichddzajd
do kontaktu s potravinami. Zohladnite k tomu kapitolu , Cistenie”.
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POZOR - VECNE SKODY!
~ Pristroj nepouZivaijte vonku. Pristroj je vyluéne uréeny len na pouzivo-
nie v domdcnosti a v interiéri domu.

~ Vietky opravy nechajte vykonat vyluéne odbornym persondlom.
V takomto pripade sa obrétte na prisluiného servisného partnera vo
Vasej krajine.

UPOZORNENIE

~ PouZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok sa
prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Tlacidlo Turbo ©:

M Toto tlacidlo V&m umozni, maf k dispozicii
okamzite plny vykon pristroja.

Vybalenie

H Vyberte vietky diely z obalu.
B Odstrante vietky prepravné poistky a baliaci

teridl.
mdiend ) Obsluha
W Skontrolujte obsah doddvky z hladiska Gplnosti
a pripadnych pogkodeni. /\ VYSTRAHA!

W Vyeistite vietky diely tak, ako je popisané NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

v kapitole , Cistenie”. > V Ziadnom pripade nepouZivajte nédoby zo
skla alebo inych [ahko rozbitnych materidlov.
Takéto nddoby sa mézu poskodit a sposobif
poranenia.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte pristroj dlhsie nez 10 mingt

Stupne rychlosti

Stupefi na prepi-

o ; Pouzivanie
nadi rychlosti @

0] Pristroj je vypnuty

Vhodné vychodiskovd rych-
1 losf na mie3anie ,méakkych”
prisad, ako mika, maslo atd.

Na mixovanie tekutych

2 prisad.
3 Na miesanie cesta na
kolaée a chlieb.

Na 3lahanie peny z masla,

4 cukru, pre sladké pokrmy
a pod.

Na slahanie snehu z bielkov,

5 polevy na kol&é, 3lahagky

a pod.

SHM 300 F1

nepretrzite. Po 10 minGtach si urobte takd
dlh prestavku, dokial’ pristroj nevychladol.
Pomocou fohto pristroja nikdy nemieste cesto
s mnoZstvami moky viac ako 500 g! Vy3sie
mnozstvd miky méZzu viest k prefazeniu
pristrojal

Cestd s va&imi mnozstvami miky rozdelte
prip. na viaceré porcie a vymieste ich jednu
za druhym. Neprekrocte vsak pritom uvedeny
&as kratkodobej prevadzky 10 mindt.
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POKYNY PRE SPRACOVAVANE MNOZSTVA
Uvedené Easy spracovania st orientaéné. Pozorujte proces spracovania a zvyste/znizte Eas podla
vasich potrieb. Neprekro&te viak &as kratkodobej prevadzky 10 mindt.
Na spracovanie malych mnoZstiev pouZivajte 0zku nddobu tak, aby sa $lahacie metlicky @/miesiace
haky @ ponorili minimdlne 1 cm do spracovévanych potravin. Aj pri véésich nddobdch dbaite na to,
aby sa 3lahacie metlicky @/miesiace haky @ dostatoéne ponorili do spracovévanych potravin.
Mno3sivé or Min. mnozstvo Cas spracovania Max. mnozstvo Cas spracovania
ozsva pre... (v3etky prisady spolu) (priblizne) (v3etky prisady spolu) (priblizne)
kysnuté cesto 330g¢g 1:30 min 820¢g 3 - 4 min
trené cesto 200 g 0:30 min 600 g 3:00 min
tazké cesto . ) .
(napr. krehké cesto) 330¢g 1:30 min 1000 g 3:00 min
3lahacka 100 ml 1-1:30 min 1300 ml 5:00 min
vaieeny b|‘e|ok. 2 ks 1 min 10 ks 2:30 - 3 min
(vajcia velkosti M)
1) Vyberte najprv vhodny nadstavec: 4) Ak chcete mixér zapnif, posufite prepinad

rychlosti @ na pozadovany rychlostny stupef.
Mézete pritom zvolit niektory z 5 stupfiov
rychlosti a okrem toho stlacit tlacidlo Turbo @
(pozri kapitola , Stupne rychlosti”).

— Slahacie metlicky @: Na 3lahanie dlahagky
a lahkého cesta.

— Miesiace hdky @: Na miedanie fazkého
cesta. . .. L

. ] - o i 5) Stlaéte tlacidlo na uvolnenie nadstavcov @

2) Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky @ e oy

) . na uvolnenie $lahacich metliciek @ alebo

nasad'te do miesta na nadstavce @ tak, aby

" o r. miesiacich hakov @.
bezpeéne a podutelne zaskodili:

Miesiaci hak @ alebo 3lahaciu EROZORNENE

metlicku @ bez krozku vidy > Slahacie metliky @ alebo miesiace haky @
nasadte do miesta na nadstav- sa z bezpeénostnych dévodov mézu uvolnif
ce, ktoré su na to uréené a su iba potom, ked' sa prepinag rychlosti @
oznadené piktogramom. nachddza v polohe ,0”.

Miesiaci hak @ alebo 3lahaciu

% meflicky @ s krozkomna | Cistenie

metli¢ke nasadte na miesto NEBEZPECENSTVO!

ha nadstavee, kioré je na fo ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

uréené a je oznacené pikto-
gramom.

> Pred kazdym cistenim vytiahnite siefovd
zéstreku @ z elektrickej zasuvky! Hrozi ne-
bezpelenstvo zasahu elekirickym prodom!
@ Ruény diel @ nikdy nepondrajte do vody
alebo do inych tekutin!

3) Zasurite siefovi zdstreku @ do zdsuvky.

76 SK SHM 300 F1



SILVERCREST’

B Ruény diel @ s motorom odistite len vihkou
utierkou, a v pripade potreby jemnym ¢&istiacim
prostriedkom.

B Slahacie metlicky @ alebo miesiace haky @
mdZete umyt pod tedicou vodou alebo v teplej
vode s prostriedkom na umyvanie riadu.

Po vygisteni vietko dékladne vysuste.
Odpori&ame, vyéistit nadstavee priamo po ich
pouZiti. Tym sa odstrania zvysky potravin a zniZi
sa moznost vzniku baktérii.

UPOZORNENIE

/> Slahacie metlicky @ a miesiace hdky
Z3\ © mozno umyvaf tiez v umyvacke
@i\ YV YV

riadu.

Uskladnenie

B Pristroj uloZte na &istom, bezprainom a suchom
mieste.

Likviddacia

Plati len pre Francizsko:

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR
ELEMENTS AT
D’EMBALLAGE lﬁl
FR
® =
XIN) ¢

Produkt, obal a ndvod na obsluhu st recyklovatel-
né, podliehaji roziirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbieraji sa oddelene.

Likvidacia pristroja
Symbol preskrtnutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozoriivje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Této smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti doby
pouzivania nesmiete zlikvidovat s normdlnym
domovym odpadom, ale musite ho odovzdaf
v $pecidlne zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevddzkach na likvidé-
ciu odpadov.
Tato likvidacia je pre vas bezplatna.
Chrante Zivotné prostredie a likvidujte
odborne.
Pokial vé3 stary pristroj obsahuje osobné ddaije,
méte zodpovednost vymazat ich skér, ako ho
odovzddte.

Informdcie o moznostiach likvidécie
vyrobku, ktory doslozil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
SamMospravy.

=

Likvidacia obalu
Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a

odborné moznosti likvidacie, a preto

E ich mozno recyklovat. Nepotrebné

obalové materidly zlikvidujte podla miestne

platnych predpisov.
osobitne. Obalové materidly so

a
oznalené skratkami (a) a &islicami (b)

s nasledujicim vyznamom: 1-7: plasty, 20-22:
papier a lepenka, 80-98: kompozitné materidly.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
ozna&enie na réznych obalovych
materidloch a triedte ich pripadne
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Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mate zaruku 3 roky od datumu
zakdpenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Va3e prava vyplyvajice zo z&-
kona nie s obmedzené nasou zdrukou, uvedenou
nizsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakdpeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvdzenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kopnu cenu. Podmienkou tohto zdruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny
blok) predlozi so struénym opisom, v &om spogiva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokryta nadou zérukou, zasleme Vam
spaf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruéné doba.

Zaruénd doba a zdkonné naroky na odstra-
nenie chyb

Z&ru&na doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne vz pri kipe, sa musia
hlésit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zdruénei
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zéaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskd3any.

78 SK

Z4ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Tato zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré s vystavené beznému opot-
rebovaniu a prefo ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebite/né diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako s napriklad spinace, akumulétory alebo
diely vyrobené zo skla.

Tato zdruka zanika v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouZivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa

musia presne dodrZiavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabrénit pouZitiu alebo Ukonom, ktoré sa v ndvode
na obsluhu neodporicajo alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na sikromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanika pri
nespravnom a neodbornom zaobchddzani, pri po-
vZiti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zdaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN) 435021_2304
ako doklad o nékupe.

W Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole vliavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchédm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k
nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu servisné-
ho strediska, ktord Védm bude ozndmend.
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Na webovej stranke www.lidl-servi-
ce.com si méZete stiahnuf tieto a
mnoho dalich priruciek, vided o
vyrobkoch a indtalaény softvér.

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 435021_2304
otvorite va3 ndvod na obsluhu.

Servis

(SK> Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 435021_2304]

Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizSie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21 » 44867 BOCHUM
NEMECKO

www.kompernass.com

Recepty

UPOZORNENIE

Recepty bez zaruky. Vietky Gdaje o prisadach
a priprave st orienta&né hodnoty.

Doplhte si tieto navrhy receptov o svoje vlastné
skdsenosti.

Majonéza

Prisady

W 300 - 400 ml neutrdIneho rastlinného oleja,
napr. repkovy olej

B 2 ok

B 5-10 g jemného octu alebo citrénovej $favy

M Sol a ¢ierne korenie podla chuti

1) Pridaite Zltok a ocot, resp. citrénovi dfavu
do vysokej a Uzkej miesacej misky. Podrzte
3lahacie metlicky @ zvislo v mie3acej miske
a nastavte pristroj na najvyssi stupen.

2) Prilejte olej pomaly rovnomernym tenkym
prodom (pocas cca 1 mindty) tak, aby sa
olej spojil s ostatnymi prisadami.

3) Majonézu ndsledne okorefite podla chuti
solou a &ernym korenim.

Vianocka

Prisady

W 350 g moky

W 1/2 kocky kvasnic, &erstvych alebo
W 1 bal. kvasnic, susenych
m 1 Clsoli

M 50 g cukru

M 200 ml mlieka, vlazného
W 65 g masla, mékkého

B 1 zliok

M trochu krystalového cukru

1) Zmie3ajte moku so solou a cukrom v jednej
miske. Pridajte maslo a vetko premieste
miesacim hakom @.

2) Nadrobte na zmes drozdie, resp. nasypte
sudené drozdie do zmesi a pridajte vlazné
mlieko. Cesto premieste silno miesacim
hdkom @.

3) Zakryté cesto nechaite priblizne 1 hodinu
odpocivaf na teplom mieste.

4) Po odpoinuti cesto este raz silno premieste
rukami a rozdelte ho na 3 rovnako velké kusy.

5) Vytvarujte vrko& z 3 pésoyv, vrkoé polozte
na plech na peéenie, vyloZeny papierom na
pecenie.

6) Vrkoé potrite Zltkom a posypte kry3télovym
cukrom.

Vianocku pedte na strednej liste pri teplote 160 °C

priblizne 30 mindt.
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Jednoduchy miesany kolaé

Prisady

B 100 g masla, mékké

M 100 g cukru

B 2 vajcia

B 2 bal. vanilkového cukru

W 150 g moky

W 2 ClL présku do pediva

M 2 PL mlieka

B Tuk na vymazanie formy

B prip. trochu praskového cukru

1) Pridajte mékké maslo s cukrom, vanilkovym
cukrom, mliekom a vajickami do misky a vietko
premiedaite Slahacimi metlickami @.

2) Zmiesajte présok do peciva s mikou a pridajte
ich do misky. Miesaijte prisady dalej, kym
nevznikne hladké cesto.

3) Cesto naplite do formy na kold& namastenej
tukom.

4) Kol&¢ upette v predhriatej rire pri obehovom
vzduchu s teplotou 160 °C priblizne 40 minit.

5) Po upeeni ho nechaijte 5 mintt vychladnif,
skér ako poklesne.

6) Kold¢ posypte trochou praskového cukru.
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Cesto na pizzu
Prisady

W 300 g moky

B 20 g drozdia, &erstvého
H 1 PL olivového oleja

H 200 ml vody, vlaznej

W 7 g soli

Cesto postacduje na 2 okrohle pizze alebo jeden
plech na pecenie.
1) Pridajte vietky prisady do jednej misky
a vietko dobre premieste priblizne 5 minot
miesacim hdkom @.
Ak by malo byt cesto prili§ lepkavé, pridajte do
neho trochu moky.
2) Cesto nechaijte priblizne 30 mindt odpodivat.
3) Cesto rozdelte na 2 porcie, z ktorych sa
potom vytvarujd gule.
4) Vyvalkaijte gulu na okréhle dno pizze
a oblozte ho podla chuti.
Peéte pizzu priblizne 15 - 20 minGt pri 220 °C/
cirkulujocom vzduchu.

Snehové pusinky
Prisady
W 200 g cukru

M 3 vajecné bielka

1) Vyslahajte vajeéné bielky $lahacimi metli¢kami
@ a postupne k nim priddvaijte cukor, az bude
snehovd pena tuhd.

2) Roru predhrejte na 120 °C a plech na pecenie
vyloZte papierom na peéenie.

3) Hmotu dajte do zdobicky a vytlaéte ju v zela-
nom tvare na papier na pecenie.

V zavislosti od velkosti a tvaru vytlageného cesta
nechaite cesto susif v rire priblizne 80 - 100 mindt.
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Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de la
seguridad, el uso y el desecho de este aparato.
Antes de usar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Gnicamente como se describe y para
los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue to-
dos los documentos cuando transfiera el producto
a terceros.

Uso previsto

Este aparato estd disefiado exclusivamente para
remover y amasar masas, mezclar liquidos (p. ej.,
zumos de fruta) y montar nata. Solo es apto para
el procesamiento de alimentos. Este aparato estd
previsto exclusivamente para el uso doméstico
privado. No lo utilice con fines comerciales.

Volumen de suministro
1 batidora

2 ganchos amasadores

2 varillas de molinillo

Instrucciones de uso

INDICACION

Compruebe que el volumen de suministro esté
completo y que carezca de dafios inmediata-
mente después de desembalarlo. En caso
necesario, péngase en contacto con el servicio
de asistencia técnica.
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Descripcion del aparato
Figura A:

@ Botdn de expulsion

Interruptor de velocidad

Botén Turbo

Cable de red con clavija de red

Mango

Q0000

Conectores para los accesorios

Figura B:
@ Varillas de molinillo

O Ganchos amasadores

Caracteristicas técnicas
220-240V ~ (corriente
alterna), 50 / 60 Hz
Potencia nominal 300 W

Clase de
proteccién

Tensién nominal

Il / [O] (aislamiento doble)

Duracién del
funcionamiento 10 min
corto

Todas las piezas de este
I aparato que entran en
Q |'I contacto con alimentos
son aptas para su uso con
alimentos.

Duracién del funcionamiento corto

La duracién del funcionamiento corto (funciona-
miento por un corto periodo de tiempo) indica el
tiempo durante el que un aparato puede funcio-
nar sin que el motor se sobrecaliente ni se dafie.
Después del intervalo de uso indicado, deberd
apagarse el aparato hasta que el motor se haya
enfriado.
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Indicaciones de seguridad

i{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

~ El cable de red no debe colocarse nunca en las inmediaciones de
las piezas calientes del aparato ni en contacto con ellas o con ofras
fuentes de calor. No coloque nunca el cable sobre cantos o esquinas.

» No doble ni aplaste el cable de red.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato, enco-
miende su sustitucién al fabricante, a su servicio de asistencia técnica
0 a una persona que posea una cudlificacién similar para evitar
peligros.

» Para desconectar el aparato de la red, tire siempre de la clavija de
red y no del cable. iDe lo contrario, podria dafiarse el cable de red!

@ iNo sumerja nunca el mango en agua ni en otros liquidos! Posible
peligro de muerte por descarga eléctrica si durante el funcio-
namiento penetran restos de liquidos en las piezas sometidas a
tension.

/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

~ Este aparato puede ser utilizado por personas cuyas facultades fisi-
cas, sensoriales o mentales sean reducidas o carezcan de los conoci-
mientos y de la experiencia necesaria siempre que sean vigiladas o
hayan sido instruidas correctamente sobre el uso seguro del aparato
y hayan comprendido los peligros que entrafia.

> Los nifios no deben utilizar el aparato.
> Los nifios no deben jugar con el aparato.

~ El aparato y su cable de conexién deben mantenerse fuera del al-
cance de los nifios.
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/\ ADVERTENCIA: ;PELIGRO DE LESIONES!

>

Desconecte el aparato de la red eléctrica siempre que no esté bajo
vigilancia y antes de su montaje, desmontaje y limpieza.

No toque las varillas de molinillo ni los ganchos amasadores
durante el funcionamiento. Evite que el pelo largo, una bufanda
o cualquier otro elemento cuelgue por encima de los accesorios.

No monte nunca al mismo tiempo accesorios con distintas funciones.

Después de cada uso y antes de la limpieza, desconecte el enchufe de
red para evitar un encendido accidental.

Antes de cambiar los accesorios, desconecte el enchufe de red para
evitar un encendido accidental.

Antes de cambiar los accesorios o las piezas méviles del aparato,
apéguelo y desconéctelo de la red.

No toque las piezas méviles del aparato mientras estén en funcionao-
miento y espere siempre a que se detengan. jPeligro de lesiones!

Antes de cada uso, inspeccione el aparato y todas las piezas para
comprobar que no presenten dafios visibles. El concepto de seguri-
dad del aparato solo se aplica si estd en perfecto estado.

No utilice el aparato bajo ningiin concepto si falta alguna pieza o estd
dafada. De lo contrario, existe un riesgo considerable de accidentes.

No deje nunca el aparato en funcionamiento sin vigilancia.
Si abandona la zona de trabajo, extraiga la clavija de red de la
base de enchufe.

No utilice el aparato para fines contrarios al uso previsto que se des-
cribe en las presentes instrucciones. De lo contrario, existe peligro de
lesiones.

Limpie concienzudamente todas las superficies, especialmente las

!
que entran en contacto con alimentos. Para ello, observe lo dispues-
to en el capitulo “Limpieza”.
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ATENCION: ;DANOS MATERIALES!

~ No utilice el aparato a la intemperie. El aparato estd concebido
exclusivamente para su uso doméstico y en el interior de la casa.

» Encomiende las reparaciones exclusivamente al personal especializado.
En tal caso, dirijase al servicio de asistencia técnica asociado en su pais.

INDICACION

~ El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste del pro-
ducto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto a 50 Hz como

a 60 Hz.

Desembalaje
B Extraiga todas las piezas del embalaje.

B Deseche todos los materiales de embalaje y los
dispositivos de seguridad para el transporte.

B Compruebe que el volumen de suministro esté
completo y carezca de dafios.

B Limpie todas las piezas de la manera descrita
en el capitulo “Limpieza”.

Niveles de velocidad

Nivel en el
interruptor de Utilizacién
velocidad @
0 Aparato apagado
Buena velocidad inicial para
1 mezclar ingredientes "blandos",
como harina, mantequilla, efc.
9 Sirve para mezclar ingredientes
liquidos.
3 Sirve para mezclar masas de biz-

cocho y masas de pan.

Sirve para batir de forma espu-
4 mosa mantequilla, azicar, etc.
para postres.

Sirve para batir claras a punto
5 de nieve, masas liquidas, nata
montada, etc.

SHM 300 F1

Botén Turbo ©:

M Este botén permite ajustar el aparato a plena
potencia de forma inmediata.

Manejo

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> No utilice nunca recipientes de vidrio ni de
otros materiales quebradizos. De lo contrario,
podrian romperse y provocar lesiones.

jATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No utilice el aparato durante mas de
10 minutos por vez. Una vez transcurridos
10 minutos, haga una pausa hasta que el
aparato se enfrie.

> iNo amase nunca con este aparato masas
que contengan mds de 500 g de harinal!
jUna cantidad superior de harina podria
sobrecargar el aparato!
En caso necesario, divida las masas con un
mayor contenido de harina en varias porcio-
nes y amdselas de forma consecutiva. No
obstante, no supere nunca la duracién de 10
minutos especificada para el funcionamiento
corto.
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INDICACIONES SOBRE LAS CANTIDADES DE PREPARACION

Los tiempos de preparacién especificados son solo valores orientativos. Observe el proceso de prepara-
cién y aumente/disminuya el fiempo segin sea necesario. No obstante, no supere la duracién de

10 minutos especificada para el funcionamiento corto.

Para pequefias cantidades, utilice un recipiente de mezcla més estrecho para que las varillas de
molinillo @/ganchos amasadores @ se sumerjan al menos 1 cm en la mezcla. Si utiliza recipientes
mds grandes, asegurese de que las varillas de molinillo @/ganchos amasadores @ se sumerijan lo

suficiente en la mezcla que deba procesarse.

Cantidad min. Tiempo de Cantidad méx. | Tiempo de
Cantidades de llenado | (suma de todos los preparacion (suma de todos | preparacién
ingredientes) (aprox.) los ingredientes) (aprox.)
Masa con levadura 330g 1:30 minutos 820 g 3-4 minutos
Masa de. bizcocho de 200 g 0:30 minutos 600 g 3:00 minutos
mantequilla
Masa mds densa . .
) 330g 1:30 minutos 1000 g 3:00 minutos
(p-. ej., masa quebrada)
Nata 100 ml 1 - 1:30 minutos 1300 ml 5:00 minutos
Claras de huevo~ 2 unidades 1 minufo 10 unidades 2:,30_
(huevos de tamafio M) 3 minutos

1) Seleccione el accesorio adecuado:

— Varillas de molinillo @: Para montar nata y
batir masas ligeras.

— Ganchos amasadores @: Para el amasado
de masas espesas.

2) Introduzca las varillas de molinillo @ o los

ganchos amasadores @ en los conectores

para los accesorios @ hasta que encastren

de manera segura y audible:

Inserte los ganchos amasadores
O o las varillas de molinillo @ sin
anillo exclusivamente en el conec-

tor para accesorios previsto para
ello e indicado con un pictograma

en el aparato.
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Inserte los ganchos amasadores @
o las varillas de molinillo @ con
anillo en el véstago exclusivamen-
te en el conector para accesorios
previsto para ello e indicado con un
pictograma en el aparato.

3) Conecte la clavija de red @ en una base de

enchufe.
4)

Para poner el aparato en funcionamiento,

ajuste el interruptor de velocidad @ en el nivel
de velocidad deseado. Puede seleccionar entre
5 niveles de velocidad, asi como el botén
Turbo @ (consulte el capitulo “Niveles de

velocidad”

5)

/).

Pulse el botén de expulsién @ para extraer

las varillas de molinillo @ o los ganchos
amasadores @.
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INDICACION

> Por motivos de seguridad, solo pueden
extraerse las varillas de molinillo @ o los
ganchos amasadores @ si el interruptor de
velocidad @ estd en la posicién "0".

Limpieza

{PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> jAntes de la limpieza, extraiga siempre la cla-
vija de red @ de la base de enchufe! jExiste
riesgo de descarga eléctrical

@ iNo sumerja nunca el mango @ en agua
ni en otros liquidos!

B Limpie exclusivamente el mango @ con el motor
con un pafio himedo y, en caso necesario, con
un producto de limpieza suave.

B Puede limpiar las varillas de molinillo @ o los
ganchos amasadores @ bajo el agua corriente
o con agua caliente con un poco de lavavaii-
llas. Séquelos adecuadamente después de la
limpieza.
Recomendamos limpiar los accesorios inmedia-

p

tamente después de su uso. Asi se evitard que
queden residuos de alimentos y se reducird la
posibilidad de que aparezcan bacterias.

Las varillas de molinillo @ y los gan-
chos amasadores @ también son aptos
para su limpieza en el lavavaiillas.

Almacenamiento

B Guarde el aparato limpio en un lugar limpio,
seco y sin polvo.

Desecho

Vdlido Gnicamente para Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN ~EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

(3
@
El producto, el embalaje y las instrucciones de uso
son reciclables, se someten a una responsabilidad

ampliada del fabricante y se desechan por
separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contene-

dor tachado sobre unas ruedas indica

que este aparato estd sujeto a la

Directiva 2012/19/EU. Dicha Directi-
va estipula que el aparato no debe desecharse
con la basura doméstica normal al finalizar su vida
dtil, sino en puntos de recogida, puntos limpios o @
través de empresas de desechos previstas
especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratuito. Cuide el
medio ambiente y deseche el aparato de
la manera adecuada.

Si el aparato contiene datos personales, serd su
responsabilidad eliminarlos antes de entregarlo
para su desecho.

@  Puede informarse acerca de las
in posibilidades de desecho de los
@ﬂ aparatos usados en su administracién
municipal o ayuntamiento.

ES 87



SILVERCREST’

Desecho del embalaje

&

embalaje innecesario de la forma dispuesta por las
normativas locales aplicables.

El material de embalaje se ha seleccio-
nado teniendo en cuenta criterios
ecoldgicos y de desecho, por lo que
es reciclable. Deseche el material de

Deseche el embalaje de forma

b respetuosa con el medio ambiente.
Observe las indicaciones de los
a distintos materiales de embalaje y, si
procede, reciclelos de la manera
correspondiente. Los materiales de embalaje
cuentan con abreviaciones (a) y cifras (b) que
significan lo siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel
y cartén; 80-98: materiales compuestos.

Garantia de
Kompernass Handels GmbH
Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caja, ya
que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o susfitucién gratuita

del producto o restituiremos el precio de compra

a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de caija),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las que
se haya producido dicho defecto, dentro del plazo
de fres afios.
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Si el defecto esta cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones
legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después

de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben
notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
estandares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes frégiles,
p. ej., interruptores, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse todas
las indicaciones especificadas en las instrucciones
de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que
esté desaconsejado o frente al que se advierta en las
instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.
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Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el comprobante
de caja y el nimero de articulo (IAN)
435021_2304 como justificante de compra.

W Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el
producto, en la portada de las instrucciones de
uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo
de la parte trasera o inferior del producto.

M Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica espe-
cificado a continuacién por teléfono o por
correo electrénico.

B Podrd enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

(] 3 ]
A

En www.lidl-service.com, podra
descargar este manual de usuario y
muchos otros mds, asi como videos
sobre los productos y software de
instalacién.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Con este codigo QR, accederd directamente a

la pégina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-
diante la introduccién del nimero de articulo

(IAN) 435021_2304.

Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[IAN 435021_2304]

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernc:ss.com

Recetas
INDICACION

Recetas sin garantia. Todas las indicaciones
de ingredientes y de preparacién son valores
orientativos.

Complete estas recetas recomendadas con su
experiencia personal.

Mayonesa

Ingredientes

W 300 - 400 ml de aceite vegetal de sabor neutro,
p. ej., aceite de colza

B 2 yemas de huevo
B 5-10 g de vinagre suave o zumo de limén

M Sal y pimienta al gusto

1) Vierta la yema de huevo y el vinagre o zumo
de limén en un vaso alto y estrecho que sea
apto para la batidora. Introduzca las varillas
de molinillo @ en el vaso, manténgalas en
posicién vertical y ajuste el aparato en el
nivel méximo.

2) Vierta el aceite lentamente con un chorro fino
y uniforme (durante aprox. 1 minuto) para
que el aceite se emulsione con los demas
ingredientes.

3) Para finalizar, condimente la mayonesa con
sal y pimienta al gusto.
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Trenza de pan de leche
Ingredientes

M 350 g de harina

B 1/2 dado de levadura fresca o
B 1 sobre de levadura seca

Bl 1 cucharadita de sal

B 50 g de azicar

W 200 ml de leche templada

W 65 g de mantequilla blanda

B 1 yema de huevo

M Un poco de azicar perlado

1) Mezcle la harina con la sal y el azicar en

un bol. Afada la mantequilla y amaselo
todo con los ganchos amasadores @.

2) Desmigue la levadura fresca o espolvoree
la levadura seca y afiada la leche templada.
Amase la masa vigorosamente con los
ganchos amasadores @.

3) Cubra la masa y déjela reposar durante
aprox. 1 hora en un lugar célido.

4) Tras la fermentacién, vuelva a amasar vigoro-
samente la masa con las manos y dividala en
3 trozos del mismo tamafio.

5) Forme una trenza con las 3 tiras y coléquela
sobre una bandeja de horno cubierta con
papel de horno.

6) Utilice un pincel para untar la trenza con la

yema del huevo y espolvoree el azicar perla-

do por encima.

Hornee la trenza en el carril intermedio del horno
durante aprox. 30 minutos a 160 °C.
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Bizcocho sencillo

Ingredientes

B 100 g de mantequilla blanda

M 100 g de azicar

M 2 Huevos

B 2 sobres de azicar de vainilla

W 150 g de harina

B 2 cucharaditas de levadura en polvo

B 2 cucharadas de leche

B Grasa para el molde

B Un poco de azdcar glas

1) Mezcle la mantequilla blanda con el azicar,

el azicar de vainilla, la leche y los huevos
en un bol y bétalo todo con las varillas de

molinillo @.

2) Mezcle la levadura en polvo con la harina 'y
afddalas al bol. Mezcle los ingredientes hasta
tener una masa uniforme.

3) Coloque la masa en un molde de horno
engrasado.

4) Hornee el bizcocho en el horno precalentado
a 160 °C con el ventilador aprox. 40 minutos.

5) Deje que el bizcocho se enfrie 5 minutos antes
de desmoldarlo.

6) Espolvoree el azicar glas sobre el bizcocho.
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Masa para pizzas

Ingredientes

M 300 g de harina

W 20 g de levadura fresca

B 1 cucharada de aceite de oliva

H 200 ml de agua templada

B 7 g de sal

La masa alcanza para 2 pizzas redondas o una
bandeja de horno.

1) Afada todos los ingredientes en un bol y
améselos bien con los ganchos amasadores @
durante aprox. 5 minutos.

Si la masa estd demasiado pegajosa, afiada
un poco mds de harina.

2) Deje reposar la masa durante unos 30 minu-
tos.

3) Divida la masa en 2 porciones y deles forma

de bola.

4) Estire la masa para formar las bases redondas
de las pizzas y afiada los ingredientes que
desee por encima.

Hornee la pizza durante aprox. 15-20 minutos con
el horno a 220 °C con la funcién de ventilador.

Merengue

Ingredientes

M 200 g de azicar

M 3 claras de huevo

1) Bata las claras con las varillas de molinillo @

y afiada poco a poco el azicar hasta que
queden bien montadas.

2) Precaliente el horno a 120 °C'y cubra la
bandeja de horno con papel de horno.

3) Utilice una manga pastelera para dar forma
a los merengues sobre el papel de horno.

Segun el tamafio y la forma de los merengues, de-
berén hornearse durante aprox. 80 - 100 minutos.
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Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt of hgj kvalitet. Betjenings-
vejledningen er en del of dette produkt.

Den indeholder vigtige informationer om sikkerhed,
anvendelse og bortskaffelse. Du ber sztte dig ind

i alle produktets betjenings- og sikkerhedsanvisnin-
ger fer brug.

Brug kun produktet som beskrevet og kun fil de
angivne anvendelsesomré&der. Lad alle dokumenter
til produktet felge med, hvis du giver det videre til
andre.

Anvendelsesomrade

Dette produkt er udelukkende beregnet til af rere
og elte dej samt fil blanding af vaesker (f.eks.
frugtsaft) og piskning aof flede. Det er kun beregnet
til tilberedning aof fadevarer.

Dette produkt er udelukkende beregnet til an-
vendelse i private hjem. Det mé& ikke anvendes i
erhvervsmaessig sammenhaeng.

Pakkens indhold

1 héndmixer
2 ltekroge
2 piskeris

Betjeningsvejledning

BEMARK

Kontrollér umiddelbart efter udpakning, at alle
dele er leveret og at de ikke er beskadigede.
Henvend dig i modsat fald fil service.
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Beskrivelse af produktet
Figur A:

Udlgserknap

Hastighedsknap

Turboknap

Stremledning med stik

Motordel

Stikpladser il redskaber

Q0000 0Q

Figur B:
@ Piskeris
O Altekroge

Tekniske data

220 - 240V ~ (veksel-
stram), 50 / 60 Hz

300 W

Maerkespaending
Nominel effekt

Beskyttelsesklasse

I1,/[0] (dobbeltisolering)

Tid for korttidsdrift: 10 min.
I Alle dele, som kommer i
Q |'I kontakt med fadevarer, er

levnedsmiddelzegte.

Tid for korttidsdrift

Tiden for korttidsdrift angiver, hvor leenge man kan
bruge produktet, uden at motoren bliver for varm

og tager skade. Efter den angivne korttidsdrift skal
der slukkes for produktet, indtil motoren er kelet af.



SILVERCREST’

Sikkerhedsanvisninger

FARE - ELEKTRISK STQD!

» Stremledningen mé aldrig komme i bergring med produktets varme
dele eller andre varmekilder. Lad ikke stramledningen ligge pé& kanter
eller hjerner.

» Stremledningen mé ikke bukkes eller klemmes.

~ Hvis dette produks filslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med
tilsvarende kvalifikationer, sé& farlige situationer undgés.

~ Treek altid i stikket og ikke i ledningen, nér du afbryder produktet fra
stremnettet. Ellers kan stremledningen gdelzegges!

Leeg ikke motordelen ned i vand eller andre vaesker! Det kan vaere
forbundet med livsfare pa grund aof elektrisk sted, hvis der kommer
vaeskerester p& spaendingsferende dele, mens produktet er i brug.

/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

» Dette produkt kan bruges af personer med reducerede fysiske, senso-
riske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller viden, hvis
de er under opsyn eller er blevet oplaert i brugen af produktet og de
farer, som kan vaere forbundet med det.

~ Produktet md ikke bruges af barn.

» Barn mé ikke lege med produktet.

~ Produktet og dets tilslutningsledning skal holdes uden for bgrns raek-

kevidde.
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/\ ADVARSEL - FARE FOR PERSONSKADER!

>

>

>

Produktet skal altid afbrydes fra stremforsyningen, hvis det ikke er
under opsyn samt inden montering, afmontering eller rengering.

Rer ikke ved piskeriset eller seltekrogene under brug. Lad ikke langt
hér, terkleeder og lignende haenge ned i tilbeharsdelene.

Prev aldrig pd at saette redskaber med forskellige funktioner p& sam-
tidigt.

Tag altid stikket ud efter brug og inden rengering, s& handmixeren
ikke tzendes ved en fejltagelse.

Tag altid stikket ud fer udskiftning af tilbeher, s& handmixeren ikke
teendes ved en fejltagelse.

Fer udskiftning af tilbeher eller dele, som bevaeger sig under drift,
skal produktet slukkes og afbrydes fra stramnettet.

Rer ikke ved produktets dele, nér de er i bevaegelse, og vent altid, fil
de star helt stille. Fare for personskader!

Kontrollér produktet og alle dele fer brug for synlige skader.
Produktets sikkerhedskoncept fungerer kun, hvis produktet er i fejlfri
stand.

Lad aldrig produktet kere, hvis nogle of delene er beskadigede eller
mangler. Ellers kan der opstd alvorlige ulykker.

Lad aldrig produktet vaere i gang uden opsyn. Hvis du forlader ar-
bejdspladsen, skal du traekke stikket ud af stikkontakten.

Produktet ma ikke bruges fil andre formél end dem, der er beskrevet i
denne vejledning. Ellers er der fare for personskader!

Renger alle overflader grundigt og iszer de dele, som kommer i kon-
takt med fadevarer. Fglg anvisningerne i kapitlet "Rengering".
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OBS - MATERIELLE SKADER!

» Produktet md& ikke anvendes udenders. Produktet er udelukkende
beregnet til husholdningsbrug indenders.

~ Lad alle reparationer udfere af en autoriseret reparater.
Henvend dig til vores servicepartner i dit land.

BEMARK

~ Brugeren behaver ikke at foretage sig noget for at omstille produktet
fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig b&de til 50 og

til 60 Hz.

Udpakning

B Tag alle dele ud af emballagen.

M Fiern alle emballagematerialer og transportsik-
ringer.

Ml Kontrollér, at alle dele er med i emballagen
og ikke er beskadigede.

B Renger alle dele som beskrevet i kapitlet
“Rengering”.

OBS! MATERIELLE SKADER!

Hastighedstrin
Trin pé hastig-
hedsknap @ Anvendelse
0 Produktet er slukket
God udgangshastighed fil
1 blanding af "blede" ingredi-
enser som mel, smer etc.
5 Til piskning af flydende
ingredienser.
3 Til rering af kage-
og bredde;.
4 Til piskning af smer, sukker,
desserter etc.
5 Til piskning af aeggehvide,
kageglasur, fladeskum etc.

SHM 300 F1

Turboknap @:

B Denne knap ger det muligt straks at opné

produktets fulde effekt.

Betjening

/\ ADVARSEL! FARE FOR PERSON-

SKADER!

> Brug aldrig en skdl of glas eller lignende
materialer, der let kan gé i stykker. S&dan-
ne skéle kan gé i stykker og vaere arsag fil
personskader.

> Lad ikke produktet kare i mere end 10
minutter ad gangen. Hold en pause efter 10
minutter, til produktet er kelet af.

> Alt aldrig dej, der indeholder mere mel
end 500 g. Sterre meengder mel kan fere
til overbelastning af produktet!

Del evt. dej med store meengder mel op i
mindre portioner, og alt dem efter hinanden.
Overskrid dog aldrig den angivne tid p&

10 minutter for korttids-drift.

DK 97



SILVERCREST’

INFORMATIONER OM TILBEREDNINGSMANGDERNE
De angivne tilberedningstider er vejledende. Vaer opmaerksom under arbejdet, og forlaeng/afkort tiden
efter behov. Overskrid dog ikke tiden for korttidsdrift pa 10 minutter.
Brug en smallere blenderbeholder til mindre maengder, s& piskerisene @/ altekrogene @ gér
mindst 1 cm ned i ingredienserne. Sarg ogsé for, at piskerisene @/zeltekrogene @ gér langt nok
ned i ingredienserne, nér du bruger sterre skdle.

. . . Mm',maeng,de Tilberedningstid Moks. maermgde Tilberedningstid

P&fyldningsmaengde til ... | (alle ingredien- (alle ingredienser
(ca.) (ca.)
ser samlet) samlet)

Geerdej 330g¢g 1:30 minutter 820¢g 3 - 4 minutter
Reredej 200 g 0:30 minutter 600 g 3:00 minutter
Tung dej (f.eks. mardei) 330g¢g 1:30 minutter 1000 g 3:00 minutter
Flode 100ml 1 - 1:30 minutter 1300 ml 5:00 minutter
Aggehvide 2 stk. 1 minut 10 stk. 2:30 - 3 minutter
(seg af starrelse M)
1) Veelg redskaber, der passer til opgaven:

— Piskeris @: Til piskning of fladeskum og lette
deje.
— Aliekrog @: Til sltning of tunge deje.

2) Stik piskerisene @ eller aeltekrogene @ ind i
stikpladserne @, indtil de gér herbart i hak:

Seet altid zltekrogen @ eller

piskeriset @ uden ring ind i

stikpladsen p& produktet, som

er beregnet hertil og markeret
med piktogrammet.

Seet altid zltekrogen @ eller

piskeriset @ med ring ind i

stikpladsen p& produktet, som

er beregnet hertil og markeret
med piktogrammet.

3) Seet stromstikket @ i en stikkontakt.

4)  Stil hastighedsknappen @ pé& det enskede
hastighedstrin for at starte produktet. Du kan
vaelge mellem 5 hastighedstrin og endvidere

turboknappen @ (se kapitlet "Hastighedstrin”).
5) Tryk p& udleserknappen @ for at lzsne piskeri-

sene @ eller eltekrogene ©.
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BEMARK

> Af sikkerhedsgrunde kan piskerisene @ eller
ltekrogene @ kun lzsnes, nér hastigheds-
kontakten @ stér p& position "0".

Rengoring

FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Tag stremstikket @ ud of stikkontakten for
rengering! Der er fare for elektrisk sted!

Leeg aldrig motordelen @ ned i vand eller
andre vaesker!

B Renger motordelen @ med en fugtig klud og
eventuelt med et mildt rengeringsmiddel.

B Piskerisene @ og altekrogene @ kan rengeres
under rindende vand eller i varmt vand med
opvaskemiddel. Ter begge dele godt af, néar
de er gjort rene.

Vi anbefaler, at redskaberne rengeres umid-
delbart efter brug. Derved fiernes rester af
fedevarer, og risikoen for bakteriedannelse
reduceres.
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BEMARK
Piskeriset @ og zeltekrogene @ kan
ogsé vaskes i opvaskemaskinen.

Opbevaring

B Opbevar det rengjorte produkt pé et rent,
stovfrit og tert sted.

Bortskaffelse

Gaelder kun for Frankrig:

A DEPOSER DEPOSE!
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan
genbruges, er underlagt et udvidet producentan-
svar og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstrege-
de affaldscontainer pé& hjul viser, at
dette produkt er underlagt direktivet
2012/19/EU. Dette direktiv angiver,
at produktet ikke mé& bortskaffes sammen med det
normale husholdningsaffald, nér dets brugstid er
omme, men skal ofleveres pd specielle indsamlings-
steder, genbrugspladser eller affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gratis for dig.
Skan miljoet, og bortskaf produktet
korrekt.

Hvis det udtiente produkt indeholder persondata,
er du selv ansvarlig for sletningen, fer du afleverer

det.

Du kan f& oplysninger hos kommunen

@A om bortskaffelse af udtiente produkter.

Boriskaffelse af emballage

@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miligforligelighed og
%@ bortskaffelsesteknik og kan derfor
genbruges. Bortskaf emballagemateri-

aler, som du ikke skal bruge mere, efter de lokalt
gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miligvenligt. Vaer

opmaerksom p& maerkningen pé de

forskellige emballagematerialer, og

aflever dem sorteret til bortskaffelse.

Emballagematerialerne er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med falgende
betydning: 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap,
80-98: Kompositmaterialer.

Garanti for
Kompernass Handels GmbH
Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebsdato-
en. | tilfselde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske reftigheder i forhold fil saelgeren af
produktet. Dine juridiske reftigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder p& kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kebs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lgbet af fristen pé tre ér, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornar den er opstéet.

DK 99



SILVERCREST’

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udlgser ikke en ny garan-
tiperiode.

Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares brug
af garantien. Det gaelder ogsé for udskiftede og
reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt
allerede fandtes ved kgb, samt manglende dele,
skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér go-
rantiperioden er udlebet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes som
sliddele, eller skader pa skrabelige dele som f.eks.
kontakter, genopladelige batterier eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmeessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformdl og handlinger, som frarades eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved alle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 435021_2304
klar som dokumentation for kebet.
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B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering pé produktet,
pé betieningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som kleebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstér funktionsfejl eller avrige
mangler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvorndr den er opstdet.

EIFAE | pa wwwlidhservice.com kan du

5 | downloade denne og mange andre
O] manualer, produkivideoer og
installationssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
&bne den gnskede betjeningsveijledning ved ind-

tastning af artikelnummeret (IAN) 435021_2304.

Service

Service Danmark

Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 435021_2304 |

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Opskrifter

BEMARK

Opskrifter gives uden garanti. Alle oplysninger
om ingredienser og tilberedning er vejledende.

Supplér disse opskriftsforslag med dine egne
erfaringer.

Mayonnaise

Ingredienser

Bl 300 - 400 ml neutral planteolie, f.eks. rapsolie

B 2 =ggeblomme

B 5-10 g mild eddike eller citronsaft

H Salt og peber efter egen smag

1) Heeld seggeblommen og eddiken eller citron-
saften i et hejt og smalt mixerbaeger. Hold

piskerisene @ lodret ned i mixerbaegeret,
og stil produktet pa det hgjeste trin.

2) Heeld olien langsomt i med en ensartet fin
strale (i lebet af ca. 1 minut), s& olien samler
sig med de andre ingredienser.

3) Smag mayonnaisen til med salt og peber efter
onske.

Fletbrod
Ingredienser

W 350 g mel

W 1/2 pk. geer, frisk eller
W 1 brev tergeer

W 1 tsk. salt

W 50 g sukker

M 200 ml lunken maelk
H 65 g smer, bledt

W 1 ;ggeblomme

M lidt perlesukker

1) Bland melet med salt og sukker i en skal. Tilsaet
smorret, og zelt det hele med zeltekrogene @.

2) Smuldr gaeren eller targaeren henover, og filsaet
den lunkne maelk. Alt derefter dejen igennem
med altekrogene @.

3) Lad dejen st fildaekket ca. 1 time pa et lunt sted.

4) Alt dejen godt igennem igen efter haevningen,
og del den i 3 lige store stykker.

5) Form en fletning af de 3 stykker, laeg fletningen
pé en bageplade med bagepapir.

6) Pensl fletningen med den sammenpiskede
aggeblomme, og stre perlesukker over.

Bag fletbradet ved 160°C i ca. 30 minutter pa
den midterste rille.
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Nem rorekage

Ingredienser

H 100 g smer, bledt

W 100 g sukker

B 2 xg

W 2 brev vaniljesukker

M 150 g mel

B 2 tsk. bagepulver

W 2 spsk. meelk

B Fedtstof til formen

B evt. lidt flormelis

1) Haeld det bledgjorte smer i en skdl sammen
med sukkeret, vaniljesukkeret, maelken og

a&ggene, og rer det godt sammen med
piskerisene @.

2) Bland bagepulveret med melet, og haeld det i
sk&len. Rer alle ingredienserne sammen, indtil
dejen er glat.

3) Heeld dejen i en smurt kageform.

4) Bag kagen i en forvarmet ovn ved 160 °Cii
ca. 40 minutter.

5) Lad den kele af i 5 minutter efter bagning,
for du haelder den ud of formen.

6) Stra kagen med lidt flormelis.
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Pizzadej

Ingredienser

H 300 g mel

W 20 g geer, frisk

B 1 spsk. olivenolie

B 200 ml vand, lunkent

W 7 g salt

Dejen raekker fil 2 runde pizzaer eller en bagepla-
de.

1) Heeld ingredienserne i en skél, og zelt det hele
godt med eeltekrogene @ i ca. 5 minutter.
Hvis dejen er for klaebrig, kan du filssette mere
mel.

2) Llad dejen haeve i ca. 30 minutter.
3) Del dejen i 2 portioner, som formes il kugler.

4) Rul dejen ud fil runde pizzabunde, og leeg fyld
pé efter gnske.

Bag pizzaen i ca. 15 - 20 minutter ved 220°C/
varmluft.

Marengs
Ingredienser
W 200 g sukker
B 3 =ggehvider

1) Pisk eggehviderne med piskerisene @, og
tilsaet sukkeret lidt efter lidt, indtil det bliver stift.

2) Varm ovnen op til 120 °C, og leeg bagepapir
pé en bageplade.

3) Haeld marengsdejen i en sprajtepose, og sprait
med den gnskede form p& bagepapiret.

Afhzengigt of kagernes starrelse og form skal de

terre ca. 80 - 100 minutter i ovnen.
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Introduzione

Congratulazioni per 'acquisto del Suo nuovo
apparecchio.

Ha scelto un prodotto di alta qualita. Il manuale di
istruzioni & parte integrante del presente prodotto
e contiene importanti indicazioni per la sicurezza,
I'uso e lo smaltimento. Prima di utilizzare il prodot-
to, acquisire dimestichezza con tutte le indicazioni
relative ai comandi e alla sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi d'im-
piego indicati. In caso di cessione del prodotto a
terzi, consegnare anche tutta la relativa documen-
tazione.

Uso conforme

Questo apparecchio & idoneo esclusivamente per
mescolare e lavorare impasti, miscelare liquidi (ad
es. succhi di frutta) e montare la panna. Esso &
idoneo solo alla lavorazione di alimenti. Questo
apparecchio & destinato esclusivamente all’'uso in
ambienti domestici. Non utilizzare a fini commer-
ciali.

Volume della fornitura
1 sbattitore eleftrico

2 ganci da impasto

2 fruste

Manuale di istruzioni

Subito dopo aver disimballato il prodotto, con-
trollare che sia completo e integro. Se necessario,
rivolgersi al servizio clienti.
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Descrizione dell’apparecchio
Figura A:

Tasto di espulsione

Interruttore di velocita

Tasto Turbo

Cavo di rete con spina

Impugnatura

Q0000 0C

Scomparti per |'inserimento degli
accessori

Figura B:
@ Fruste
O Ganci da impasto

Dati tecnici

220-240V ~ (corrente
alternata), 50 / 60 Hz

300 W

Tensione nominale

Potenza nominale

Classe di

protezione

11/ 0] (doppio isolamento)

Ciclo di funzio-
namento breve:

5t

Ciclo di funzionamento breve

10 min

Tutti i componenti di questo
apparecchio che vengono
a contatto con alimenti sono
adatti per alimenti.

Il ciclo di funzionamento breve indica per quanto
tempo si pud azionare I'apparecchio senza che
il motore si surriscaldi e danneggi. Al termine del
ciclo di funzionamento breve, I'apparecchio deve
rimanere spento fino a quando il motore non si &
raffreddato.
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Indicazioni relative alla sicurezza

PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> |l cavo di rete non deve mai entrare in contatto con componenti bol-
lenti dell'apparecchio o con altre sorgenti di calore. Impedire che il
cavo di rete poggi su spigoli o angoli.

» Non piegare né schiacciare il cavo di alimentazione.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per evi-
tare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di assistenza
clienti o da personale altrettanto qualificato.

» Per scollegare I'apparecchio dalla corrente elettrica, tirare sempre dal-
la spina e mai dal cavo. In caso contrario, il cavo di rete
potrebbe danneggiarsi irreparabilmente!

&) Non immergere limpugnatura in acqua o altri liquidil Pud sussistere
pericolo di morte dovuto a folgorazione, se durante il funzionamen-
to residui di liquido entrano in contatto con parti sotto tensione.

/\ AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

» Questo apparecchio pud essere utilizzato da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o insufficiente esperienza o cono-
scenza, solo se sorvegliate o istruite sull'uso sicuro dell'apparecchio e
qualora ne abbiano compreso i pericoli associati.

» Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.

> | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

» Tenere lontani i bambini dall'apparecchio e dal relativo cavo.
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/A AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

~ Staccare sempre |'apparecchio dalla rete in caso di assenza di sorve-
glianza e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

» Durante l'azionamento non toccare le fruste o i ganci da impasto.
Assicurarsi che capelli lunghi o sciarpe non si incastrino nell'apparec-
chio.

~ Non cercare mai di montare contemporaneamente accessori che
hanno diverse funzioni.

~ Dopo ogni uso e prima di ogni pulizia staccare la spina in modo da
impedire un'accensione involontaria.

» Prima della sostituzione degli accessori, staccare sempre la spina in
modo da impedire un'accensione involontaria.

» Prima della sostituzione di accessori o componenti aggiuntivi che du-
rante il funzionamento si muovono, occorre spegnere |'apparecchio
e staccare la spina.

» Non toccare componenti dell'apparecchio in movimento e attender-
ne sempre |'arresto completo. Pericolo di lesionil

» Prima dell'utilizzo controllare sempre se |'apparecchio o i suoi com-
ponenti presentano danni. La sicurezza dell'apparecchio & garantita
solo in concomitanza alla sua totale integrita.

» Non azionare assolutamente l'apparecchio in caso di elementi dan-
neggiati o mancanti. In caso contrario, sussiste un forte pericolo di
infortuni.

» Non azionare mai l'apparecchio incustodito. Se occorre allontanarsi
dall'apparecchio, scollegare sempre la spina dalla presa di corrente.

» Non utilizzare |'apparecchio per scopi diversi da quelli descritti nelle
istruzioni per l'uso. In caso contrario sussiste il rischio di lesioni.

» Pulire accuratamente tutte le superfici, in particolare quelle che entra-
no in contatto con alimenti. Osservare a tale scopo il
capitolo “Pulizia”.
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ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

~ Non utilizzare I'apparecchio all'aperto. L'apparecchio & destinato
all'utilizzo privato in ambiente domestico.

~ Far eseguire tutte le eventuali riparazioni esclusivamente da persona-
le esperto e qualificato. In tali casi rivolgersi al partner di assistenza
del proprio paese.

NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per commutare il
prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua sia a 50 Hz che a 60 Hz.

Apertura della confezione Tasto Turbo ©:
B Questo tasto consente di avere a disposizione

B Prelevare tutti i componenti dalla confezione.
immediatamente tutta la potenza dell’apparec-

B Rimuovere tutti i materiali d'imballo e i dispositivi

di sicurezza per il trasporto. chio.
B Controllare se la fornitura & completa e priva di Uso
danni.
M Pulire tutti i componenti come descritto al capito- /\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!
lo “Pulizia". > Non utilizzare in alcun caso contenitori di
. . ge .- o vetro o altri materiali fragili. Questi contenitori
Livelli di velocita possono danneggiarsi e arrecare lesioni.
Livello indicato
sull'interruttore Impiego ATTENZIONE!
di velocits @ PERICOLO DI DANNI MATERIALI!
0 Apparecchio spento > Non utilizzare I'apparecchio per oltre

10 minuti di continuo. Dopo 10 minuti, fare
una pausa per consentire il raffreddamento
dell'apparecchio.

> Non utilizzare |'apparecchio per impasti che

Buona velocita per mescolare
1 ingredienti "morbidi", come
farina, burro, ecc.

2 Velocita ottimale per mescola- contengono una quantita di farina superiore
re ingredienti liquidi. a 500 g! Quantita di farina elevate possono
Velocita oftimale per lavorare sovraccaricare |'apparecchio!
3 impasti per dolci e Eventualmente suddividere I'impasto con una
panificazione. quantita di farina elevata in pid porzioni e

lavorarle una dopo I'altra. Non superare mai

Velocitd ottimale per montare
il ciclo di funzionamento breve di 10 minuti.

4 a neve burro, zucchero, dolci,
ecc.
5 Velocitd ottimale per montare

albumi, glasse, panna, ecc.
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NOTE SULLE QUANTITA DI LAVORAZIONE

10 minuti.

| tempi di lavorazione indicati sono valori orientativi. Osservare il processo di lavorazione e aumentare
o ridurre il tempo in base alle proprie esigenze. Tuttavia non superare il ciclo di funzionamento breve di

Per quantita ridotte usare un recipiente stretto in modo tale che le fruste @/i ganci da impasto @
siano immersi per almeno 1 cm nel composto. Anche se si usano recipienti pit grandi, assicurarsi che
le fruste @/i ganci da impasto @ si immergano a profondita sufficiente nel composto.

o Quantitd min. . . Quantitd max. X .
Quantita di .. .| Tempo di lavorazione .. .| Tempo di lavorazione
empiment (somma di tutti (circa) (somma di tutti (circa)
riempimento per... gli ingredienti) cred gli ingredienti) cred
Pasta lievitata 330¢g 1:30 minuti 820 g 3 - 4 minuti
Impasto per dolci 200 g 0:30 minuti 600 g 3:00 minuti
'(:5‘:;°p‘i:‘;‘;m”0) 330g 1:30 minuti 1000 g 3:00 minufi
Panna 100ml 1 - 1:30 minuti 1300 ml 5:00 minuti
fjgs:zi?:;;:'v\) 2 unita 1 minuto 10 unita 2:30 - 3 minuti

1) Scegliere |'accessorio adeguato:

— Frullino @: Per montare panna e mescolare
impasti leggeri.

— Ganci da impasto @: Per mescolare impasti

pesanti.

2) Spingere le fruste @ o i ganci da impasto @ nei
rispettivi scomparti @ finché non si innestano in

modo sicuro e percepibile:

4) Per mettere in funzione I'apparecchio, spingere
I'interruttore di velocita @ sul livello di velocita
desiderato. Qui & possibile scegliere fra i
5 livelli di velocita e inoltre anche il tasto
Turbo @ (v. capitolo “Livelli di velocita”).

5) Premere il tasto di espulsione @ per sbloccare
le fruste @ o i ganci da impasto @.

Inserire sempre il gancio da > Per motivi di sicurezza le fruste @ o i ganci
impasto @ o la frusta @ senza da impasto @ si possono sganciare solo se
anello nell'apposito scomparto l'interruttore di velocita @ si trova in posizio-
previsto sull'apparecchio e con- ne "0".

trassegnato dal pittogramma.

la frust I'anello sull'ast
afrusta @ con Panello sulfasta PERICOLO DI FOLGORAZIONE!
solo nello scomparto previsto

sullapparecchio e contrassegnato > Prima di ogni operazione di pulizia staccare

% Inserire il gancio da impasto @ o

Pulizia

dal pittogramma. la spina di rete @ dalla presal Sussiste il

3) Inserire la spina di rete @ in una presa di rete.
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pericolo di scosse elettriche.
Non immergere mai l'impugnatura @ in
acqua o in dltri liquidi!
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B Pulire I'impugnatura @ con il motore solo con
un panno umido ed eventualmente con un deter-
gente delicato.

B Le fruste @ e i ganci da impasto @ possono
essere lavati sotto acqua corrente o in acqua
tiepida con detersivo. Dopo la pulizia, asciugo-
re tutto accuratamente.

Per ragioni d'igiene consigliamo di pulire gli
accessori subito dopo |'uso. In tal modo & possi-
bile rimuovere i residui di alimenti, riducendo la
possibilita di formazione di batteri.

Le fruste @ e i ganci da impasto @ si
possono pulire anche in lavastoviglie.

Conservazione

M Riporre |'apparecchio pulito in un luogo asciut-
to, privo di polvere e pulito.

Smaltimento

Valido solo per la Francia:

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN ~EN DECHETERIE

A
7 = 4

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

d [——]
W) c
Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono soggetti ad una responsabilita

estesa del produttore e vengono raccolti in
maniera differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato,

raffigurato lateralmente, indica che

I'apparecchio & soggetto alla Direttiva

2012/19/EU. Tale direttiva prescrive
che, al termine della sua vita utile, I'apparecchio
non venga smalfito assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi conferito in appositi centri di
raccolta, centri di riciclaggio o aziende di
smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per I'utente.
Rispettare I’ambiente e smaltire I'appa-
recchio in modo conforme dlle direttive
pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati personali,
si & responsabili di eliminarli prima di restituire
I'apparecchio.

Per lo smaltimento del prodotto una
volta che ha terminato la sua funzione,
informarsi presso I'amministrazione
comunale.

=

Smaltimento dell’imballaggio

| materiali di imballaggio sono stati

)

selezionati in relazione alla loro
@ ecocompuatibilitd e alle caratteristiche
di smaltimento, pertanto sono
riciclabili. Smaltire il materiale di imballaggio
inutilizzato in conformita alle vigenti norme locali.

(!

Smaltire I'imballaggio conformemente
alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari
materiali di imballaggio ed eventual-
mente separare i materiali effettuando
una raccolta differenziata. | materiali di imballag-
gio presentano codici costituiti da abbreviazioni
(a) e numeri (b) con il seguente significato:

1-7: materie plastiche, 20-22: carta e cartone,

12

80-98: materiali compositi.
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Garanzia della
Kompernass Handels GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di
acquisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data d’ac-
quisto del prodotto si presentasse un difetto del ma-
teriale o di fabbricazione, provvederemo a nostra
discrezione a riparare o a sostituire gratuitamente il
prodotto oppure a rimborsare il prezzo d'acquisto.
Questa prestazione di garanzia ha come presup-
posto che |'apparecchio guasto e la prova d'acqui-
sto (scontrino di cassa) vengano presentati entro il
termine di tre anni e che si descriva per iscritto in
cosa consiste il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sostituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendi-
cazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che |'apparec-
chio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a
pagamento.
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Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia non
si estende a componenti del prodotto esposti a nor-
male logorio, che possono pertanto essere consi-
derati come componenti soggetti a usura (esempio
capacita della batterig, calcificazione, lampade,
pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verificano su compo-
nenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato dan-
neggiato oppure utilizzato o sottoposto a interventi di
manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo
adeguato del prodotto si devono rigorosamente
rispettare tutte le istruzioni esposte nel manuale di
istruzioni per |'uso. Si devono assolutamente evitare
modalita di utilizzo e azioni che il manuale di istruzio-
ni per I'uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’'uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta
lo scontrino di cassa e il codice dell’articolo

(IAN) 435021_2304 come prova di acquisto.

M |l codice dell’articolo & riportato sulla targhetta
identificativa o su unincisione presenti sul pro-
dotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato
alla parte posteriore o inferiore del prodotto.
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B Qualora si presentassero malfunzionamenti o
altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

H Una volta che il prodotto & stato registrato come
difettoso, lo pud poi spedire a nostro carico,
provvedendo ad allegare la prova di acquisto
(scontrino di cassa), una descrizione del vizio
e l'indicazione della data in cui si & presentato,
all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che
Le & stato comunicato.

EIFLE | sul sito wwwlidlservice.com &

5 possibile scaricare questo e molti
= altri manuali di istruzioni, filmati sui
prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-

mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del
codice articolo (IAN) 435021_2304 si pud aprire
il manuale di istruzioni di proprio interesse.

Assistenza

(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[1AN 435021_2304 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

Www. kompernoss.com

Ricette

Ricette senza garanzia di riuscita. Tutti i dati rela-
tivi a ingredienti e preparazione sono puramente
indicativi.

Integrare questi suggerimenti di ricette con i
propri valori derivanti dall'esperienza.

Maionese

Ingredienti

H 300 - 400 ml di olio vegetale neutro, ad es. olio
di colza

M 2 tuorlo

B 5-10 g di aceto mite o succo di limone

H Sale e pepe quanto basta

1) Versare il tuorlo e I'aceto o il succo di limone
in un bicchiere da mixer alto e softile. Tenere
la frusta @ in posizione verticale nel bicchiere
da mixer e portare |'apparecchio alla massima
velocitd.

2) Versare l'olio a filo softile e uniforme (per
circa 1 minuto) in modo che si leghi con gli
altri ingredienti.

3) Aggiungere sale e pepe quanto basta alla
maionese.
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Treccia lievitata

Ingredienti

W 350 g di farina

B 1/2 lievito, fresco o

M 1 confezione di lievito, asciutto
W 1 ccdisale

B 50 g di zucchero

W 200 ml di latte, tiepido

W 65 g di burro, morbido

M 1 tuorlo

M un po’ di granella di zucchero

1) Mescolare la farina con il sale e lo zucchero in
una scodella. Aggiungere il burro e lavorare il
tutto con un gancio da impasto @.

2) Sbriciolare oppure cospargere il lievito secco
sopra e aggiungere il latte tiepido. Lavorare
energicamente |'impasto con il gancio da
impasto @.

3) Fare riposare I'impasto coperto per circa 1 ora
in un luogo caldo.

4) Successivamente lavorare ancora l'impasto
energicamente con le mani e dividerlo in
3 pezzi di uguali dimensioni.

5) Formare una treccia con i 3 fasci, collocare

la treccia su una teglia da forno coperta con
carta da forno.

6) Spennellare la treccia con il tuorlo e cospargere
la granella di zucchero.

Cuocere la treccia lievitata sul ripiano centrale a
160 °C per circa 30 minuti.
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Torta semplice

Ingredienti

M 100 g di burro, morbido

W 100 g di zucchero

M 2 vova

W 2 bustine di zucchero vanigliato
W 150 g di farina

B 2 cucchiaini di lievito in polvere
B 2 cucchiai di latte

B Grasso per lo stampo

Bl eventualmente un po’ di zucchero a velo

1) Mettere il burro morbido con lo zucchero, lo
zucchero vanigliato, il latte e le vova in una
scodella e mescolare con le fruste @.

2) Mescolare il lievito in polvere con la farina e
aggiungerlo alla scodella. Mescolare tutti gli
ingredienti fino a ottenere un impasto liscio.

3) Versare I'impasto nello stampo imburrato.

4) Cuocere la forta in forno ventilato preriscaldato
per circa 40 minuti a 160 °C.

5) A cottura ultimata, fare raffreddare la torta per
5 minuti prima di toglierla dallo stampo.

6) Cospargere la forta con un po’ di zucchero a
velo.
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Impasto per la pizza
Ingredienti

W 300 g di farina

Bl 20 g di lievito, fresco

Bl 1 cucchiaio di olio d'oliva
W 200 ml di acqua, tiepida
W 7 gdisale

L'impasto & sufficiente per 2 pizze tonde o una
teglia da forno.

1) Versare tutti gli ingredienti in una scodella e
lavorare bene per circa 5 minuti con il gancio
da impasto ©.

Se l'impasto risultasse troppo colloso, aggiun-
gere un po’ di farina.

2) Fare riposare 'impasto per circa 30 minuti.

3) Suddividere l'impasto in 2 porzioni a forma
di palla.

4) Stendere l'impasto in fondi di pizza circolari
e condire a piacere.

Cuocere la pizza per ca. 15 - 20 minuti a
220 °C/forno ventilato.

Meringhe
Ingredienti

W 200 g di zucchero
B 3 albumi

1) Shattere gli albumi con le fruste @ e farli
riposare, quindi montare a neve versando lo
zucchero.

2) Riscaldare il forno a 120 °C e prendere una
teglia con carta da forno.

3) Versare |'impasto in una sacca a poche e
premerlo nella forma desiderata sulla carta
da forno.

A seconda delle dimensioni e della forma, lasciar
asciugare in forno per circa 80 - 100 minuti.
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Bevezeto
Gratulélunk 0j késziiléke megvasarlasahoz!

Vésarldsaval kivalé mindségd termék mellett dén-
t3tt. A haszndlati Gtmutatd a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, haszndélatra
és drtalmatlanitasra vonatkozéan. A termék hasz-
ndlata eldtt ismerkedjen meg valamennyi haszné-
lati és biztonsdgi utasitéssal. Csak a leirtak szerint
és a megadott célokra haszndlja a késziiléket.

A késziilék harmadik személynek tovabbaddsa
esetén adja 4t a készilékhez tartozé valamennyi
leirdst is.

Rendeltetésszeri haszndalat

Ez a késziilék kizarélag tészta keverésére és
dagasztésdra, folyadékok (pl. gyiméleslevek) &sz-
szekeverésére, valamint tejszin felverésére szolgdl.
Csak élelmiszerek feldolgozaséra alkalmas.
A késziilék kizarélag magdnhdztartdsokban hasz-
nélhaté. Ne haszndlja kereskedelmi célokra.

A csomag tartalma
1 kézi robotgép

2 dagasztékar

2 habverd

haszndlati Gtmutatéd

TUDNIVALO

Kézvetleni| kicsomagolds utén ellendrizze a cso-
mag tartalmdénak teljességét és sértetlenségét.
Szitkség esetén forduljon a szervizhez.
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A készilék leirasa
A" dbra:
kiadé gomb

sebességszabdlyozé
turbé gomb
hélézati kdbel csatlakozédugéval

kézi egység

Q0000 0Q

nyildsok a tartozékok részére

,B" dbra:
© habverd
O dagasztékar

Miszaki adatok

Névleges 220-240V ~ (véltéaram),
fesziltség 50/ 60 Hz
Névleges 300 W

teljesitmény
Védelmi osztdly 1l /[O] (dupla szigetelés)

Rovid
izemeltetési idé:

5t

Rovid iizemeltetési idé

10 perc

A késziilék élelmiszerekkel
érintkezd részei élelmi-
szer-biztosak.

A révid izemeltetési id8 azt jelzi, hogy mennyi ideig
lehet izemeltetni a késziléket a motor tilheviilése és
kdrosodésa nélkil. A megadott révid izemeltetési
id& lejérta utdn a késziléket addig kell kikapesolva
tartani, amig a motor le nem hdl.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ARAMUTES!

~ A hélézati kdbel soha nem érintkezhet a késziilék forré alkatrészeivel
és nem lehet mds héforrésok kdzelében vagy azokkal érintkezésben.
Ne fektesse a hdlézati kdbelt éles szegélyekre vagy szégletekre.

~ Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

~ A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gydrténak, a gydrté vevdszolgélatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

» Mindig a csatlakozéndl, ne pedig a vezetéknél fogva hizza ki a
késziléket, ha le szeretné vélasztani az dramkérrél. Egyéb esetben
megsérilhet a halézati kdbel.

) Soha ne meritse a kézi egységet vizbe vagy més folyadékbal llyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikédés kézben
folyadék keril a fesziiltség alatt 4llé részekre.

/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

~ A késziléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességi
vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal nem rendelkez8 személyek
feligyelet mellett haszndlhatjék, vagy ha felvildgositottak Sket a
készilék biztonsdgos haszndlatardl és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

~ A késziléket gyermekek nem haszndlhatjdk.
» Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.
» A késziléket és csatlakozévezetékét gyermekektdl tartsa tévol.
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/\ FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

» A késziléket mindig vdlassza le a hdlézatrdl, ha feligyelet nélkil
hagyja, valamint az 8sszeszerelés, a szétszedés vagy tisztitds eldtt.

~ Mkédés kdzben ne nydlion a habveréhéz vagy a dagasztékarhoz.
Ne hagyja, hogy a készilék tartozékai f6lé hosszi haj, sdl vagy
hasonlék l6gjanak.

~ Ne prébdljon meg egyszerre killénbdz8 funkcidjo tartozékokat
felszerelni.

» Minden haszndlat utdn és minden tisztitds elétt hizza ki a hdlézati
csatlakozét, hogy elkeriilje a készilék véletlen bekapcsoléddsat.

~ A tartozékok cseréje el8tt mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét,
hogy elkerilie a készilék véletlen bekapcsolédasat.

» A hasznélat kézben mozgé tartozékok vagy kiegésziték cseréje eldtt
a késziléket ki kell kapcsolni és le kell valasztani a hélézatrél.

» Soha ne nydljon a készilék mozgé részeihez és mindig vdrja meg,
amig a készilék teljesen ledll. Sérilésveszély!

» Minden haszndlat elétt ellendrizze a készilék és a készilék részei-

nek lathaté sériléseit. A készilék biztonsdgi rendszere csak kifogds-
talan éllapotban mikadik.

~ Semmi esetre se haszndlja a késziléket, ha az alkatrészek hibasak
vagy hidnyoznak. Ellenkez8 esetben jelentds balesetveszély 4ll fenn.

~ A késziléket soha ne izemeltesse feligyelet nélkil. Ha elhagyja a mun-
kahelyiséget, hizza ki a hdlézati csatlakozdt a csatlakozéaljbdl.

~ A késziléket csak a jelen haszndlati dtmutatéban leirt célokra hasz-
ndlja. Ellenkez8 esetben sérilés veszélye 4l fenn!

~ Alaposan tisztitsa meg a felileteket, killéndsen azokat, amelyek élel-
miszerekkel érintkeznek. Ehhez olvassa el a ,Tisztitds” fejezetet.
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FIGYELEM - ANYAGI KAR!

~ Ne haszndlja a késziléket a szabadban. A késziléket kizéardlag
hdztartdsi, hdzon belili haszndlatra tervezték.

~ Bdrmilyen javitdst csak szakemberrel végeztessen. Meghibdsodés
esetén forduljon az orszdgdban taldlhaté szervizpartneriinkhéz.

TUDNIVALO

~ A felhaszndlé részérél nincs szikség kézbeavatkozdsra a termék
50 és 60 Hz kozsth bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en eg-

yardnt mikadik.

Kicsomagolas

Bl Vegye ki valamennyi alkatrészt a csomagbdl.

M Tdavolitsa el valamennyi csomagoléanyagot és
a szdllitdshoz haszndlt régzitd elemet.

M Ellendrizze a csomag tartalmdnak teljességét és
sértetlenségét.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitds”
fejezetben leirtak szerint.

Sebességfokozatok
Fokozat a sebes- .
. ) , Hasznélat
ségszabdlyozén @
A készilék ki van
0 kapcsol
apcsolva
Megfelels kezd8sebes-
1 ség ,puha" dsszetevdk,
pl. liszt, vaj stb. &sszeke-
veréséhez.
9 Folyékony hozzdvalék
Osszekeverésére.
Kaldcs- és kenyértészta
3 . .
keveréséhez.
Vaij, cukor habosra
4 keveréséhez, édességek-
hez stb.
5 Tojasfehérie, tortamdz, tej-
szinhab stb. felveréséhez
SHM 300 F1

Turbé gomb @:

W Ezzel a gombbal a késziilék egész teljesitménye
azonnal haszndlhaté.

Kezelés

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Ne haszndljon ivegbdl| vagy més térékeny
anyagbdl késziilt edényt. Az ilyen edények
kénnyen sérilnek és sérilést okozhatnak.

FIGYELEM! ANYAGI KAR VESZELYE!

> Ne haszndlja a késziiléket t6bb, mint 10
percen keresztil. 10 perc utdn tartson egy
kis sziinetet, amig a késziilék lehdl.

> Soha ne dagasszon 500 dekagrammndl
t6bb lisztet tartalmazé tésztdt ezzel a készi-
lékkel! Nagyobb mennyiségd liszt tilterhelhe-
ti a késziléket!
Adott esetben, ossza t6bb részre a nagyobb
mennyiség( lisztet tartalmazé tésztat és
dagassza 8ket egymds utan.
Ne lépje tl a megadott 10 perces révid
Uzemeltetési idét.
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TUDNIVALOK A FELDOLGOZANDO MENNYISEGEKROL

A megadott feldolgozdsi idék tajékoztaté jellegiek. Kisérie figyelemmel a feldolgozdsi idSket és
szikség szerint névelie / csdkkentse az idét. Mindenesetre ne lépje 13l a megadott 10 perces révid
Uizemeltetési id6t.

Kevesebb mennyiséghez haszndljon kisebb keverétalat, hogy a habverével @ / dagasztékarral @
legaldbb 1 cm mélyen a tésztdba érien. Nagyobb edények esetén is Gigyelien arra, hogy a
habverd @ / dagasztékar @ elég mélyen belemeriljon a kevert élelmiszerbe.

betdlthets mn- m:nnylfegl , feldolgozasi max. mhenny[seglj, feldolgozasi
mennyiség (8sszes hozzdvals id5 (kb (8sszes hozzdvals id6 (kb
Ssszesen) ' Ssszesen) '
Kelt tészta 330¢g 1:30 perc 820 g 3 -4 perc
Kevert tészta 200 g 0:30 perc 600 g 3:00 perc
E’Th:;lzsfzm) 330g 1:30 perc 1000 g 3:00 perc
Tejszinhab 100 ml 1- 1:30 perc 1300 ml 5:00 perc
-(rl?/l\cniféegi;’l?oids) 2 darab 1 perc 10 darab 2:30 - 3 perc
1) Vélassza ki a megfelel tartozékot: 4) A készilék izembe helyezéséhez tolja a

sebességszabdlyozét @ a kivént sebességfo-
kozatra. 5 sebességfokozat, tovébbé a turbé
gomb @ kézil vélaszthat (lésd a ,Sebességfo-
kozatok” fejezetet).

— Habverd @: Tejszin és kénny( tészta felve-
réséhez.

— Dagasztékar @: Nehéz tésztafélék dagasz-

tdsdhoz 5) Nyom kiadé gombot @, ha ki szereing
2) Tolia a habverét @ vagy a dagasztékart @ yorm|a meg a kiado gombot W, hd K szereine

venni a habverét @ vagy a dagasztékart @.
a késziilék nyildsdba @, amig az stabilan és 0 vagy 9 o

hallhatéan be nem kattan: TUDNIVALO

> Biztonsdgi okokbdl a habverd @ vagy a

A dagasztékart @ vagy a
habverst @ gydrd nélkil dagasztékar @ csak akkor veheté ki, ha a

mindig a hozzd kialakitott & sebességszabdlyozé @ a ,0” helyzetben 4ll.

piktogrammal jelélt nyildsba e,
helyezze be a készijléken. Tisztitas

% A dagasztékart @ vagy a VESZELY - ARAMUTES!

hdbkverir ﬂ,dk.gT’T(ruve,l > Tisztités elétt mindig hizza ki a hélézati
¢sak a hozza kialakitoft €s csatlakozédugét @ az aljzatbdl!

pikiogrammal |e|<?|t rIY',IC'SbO Elektromos dramiités veszélye dll fenn!
helyezze be a készijléken.

Soha ne meritse a kézi egységet @ vizbe
3) Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozédugédt @ @ vagy mds folyadékbal

a csatlakozé aljzatba.
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B A kézi egységet @ a motorral egyitt csak
nedves konyharuhdval és szikség esetén enyhe
tisztitészerrel tisztitsa meg.

B A habverd @ vagy a dagasztékar @ folyd
viz alatt vagy mosogatészeres meleg vizben
tisztithatd. A tisztitds utdn mindent alaposan
szdritson meg.

Azt javasoljuk, hogy a tartozékokat kézvetlenil
haszndlat utdn tisztitsa meg. lly médon elté-
volitésra kerilnek az élelmiszer-maradékok és
csokken a baktériumképzddés lehetdsége.

TUDNIVALO

A habverd @ és a dagasztékar @
mosogatégépben is tisztithaté.

Tarolas
B A megtisztitott késziiléket tarolja tiszta, pormen-
tes és szdraz helyen.

Artalmatlanitas

Csak Franciaorszégra vonatkozik:

&

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

[ 3
&
A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds

djrahasznosithatd, a gyarté kiterjesztett felel8ssége
ald tartozik, és szelektiv hulladékgyjtéssel gyUitik.

A készilék artalmatlanitasa

Az &thiozott kerekes szeméttdrolé itt

l&thaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez

a készilék a 2012/19/EU irdnyelv

hatdlya alé tartozik. Ez az irdnyelv azt
mondija ki, hogy a késziléket életciklusa végén nem
szabad a szokdsos hdztartési hulladékkal
drtalmatlanitani, hanem kilén létrehozott gy(ijtéhe-
lyen, Gjrahasznosité kézpontokban vagy hulladék-
kezel8 izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitas az On szaméra
dijtalan. Kimélje a kérnyezetet és artal-
matlanitson szakszerien.

Ha hulladékka valt késziléke személyes adatokat
tartalmaz, akkor az On felel8ssége ezeket t6rdlni,
miel&tt a késziiléket visszaadja.

Az elhaszndlédott termék drtalmatlani-
tasanak lehetdségeiré| tajékozddjon

@
o \
% ﬂ telepiilése vagy vérosa &nkormdnyzaté-
ndl.

A csomagolas artalmatlanitasa
E Gjrahasznosithatdk. Artalmatlanitsa a

feleslegessé valt csomagoléanyagokat a hatdlyos
helyi el8irasoknak megfelel&en.

A csomagoléanyagokat kérnyezetbarat
és hulladék-artalmatlanitési szempontok
szerint vdlasztottuk ki és ezért

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbardt médon. Vegye
figyelembe a kilénb6z8 csomagoléa-
nyagokon [év8 jelzéseket és adott
esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és szamjeg-
yekkel (b) vannak megijelélve, az aldbbi jelentés-
sel: 1-7: mGanyagok; 20-22: papir és karton,
80-98: kompozit anyagok.
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A Kompernass Handels GmbH
garancidja
Tisztelt Vésarlonk!

A késziilékre a vasarlds napjatdl szamitott 3 év
garancidt véllalunk. A termék meghibdsodasa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illefik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciank nem
korlétozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésarlds napjdan kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtdt. Ez a vésarlés
igazoldsdhoz szilkséges.

Ha a termékvésdrlds napjatdl szamitott harom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a ter-
méket sajat beldtdsunk szerint ingyen megijavitjuk,
kicseréljisk vagy visszafizetjik az érét. A garancia
feltétele a hibds készilék és a vasarlast igazold bi-
zonylat (pénztéri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirasa.

Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezdé&dik el&lrél.

Garancidlis id8 és a jogszabdlyban foglalt
szavatossdgi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mér a vasarlaskor is
fennallé sériiléseket és hianyossagokat a kicsoma-
golds utan azonnal jelezni kell. A garanciai lejarta
utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigord min8ségi elirdsok szerint
gydrtottuk és kiszdllitds elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.
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A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonatko-
zik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis el-
hasznaléddsnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek
tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek
- mint példdul kapcsoldk, akkumulatorok vagy
vegbdl késziilt alkatrészek - sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelel8en hasznéljgk vagy nem tartjak
karban. A termék megfelel§ haszndlata érdekében
a haszndlati Otmutatéban foglalt 8sszes utasitast
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati 0tmutaté nem javasol, vagy amelynek
elkerijlésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
hasznélatra készilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszerl vagy szakszeritlen kezelés, erészak
alkalmazdsa vagy olyan beavatkozdasok esetén,
amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése

Ugyének gyors feldolgozasa érdekében kévesse a
kévetkezd utasitdsokat:

B Kérjisk, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vdsdrldst igazolé pénztari blok-

kot és a cikkszamot (IAN) 435021_2304.

B A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlapjén
(balra lent) vagy a termék hatoldaldn vagy
aljan 1évé cimkén taldlhatd.

B M(kédési hiba vagy més hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szervizrész-
leggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz cimére
a hibdsnak taldlt terméket és a vasarldast igazold
bizonylatot (pénztdri blokk), illetve réviden irja
le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.
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Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a

www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QRkdddal kdzvetlenil a Lidl igyfélszolga-
lati oldalra kerilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszém megaddsdval (IAN) 435021_2304

megnyithatja a haszndlati Gtmutatét.

Szerviz

(HU Szerviz Magyarorszéag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 435021_2304]

Gyartja

Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megijeldlt szervizhcez.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMETORSZAG

WWW. kompernc:ss.com

Receptek

TUDNIVALO

A receptek sikerét nem garantdljuk. A hozz4-
valdkra és elkészitési médra vonatkozé adatok
csak hozzavetdleges érték.

Egészitse ki a receptajdnlatokat személyes
tapasztalataival.

Majonéz

Hozzéavalék

H 3 - 4 dl semleges névényi olaj, pl. repceolaj
B 2 tojdssdrgdja

H 5 - 10 g enyhe ecet vagy citromlé

W 56 és bors izlés szerint

1) Tegye a tojdssdrgdja és az ecetet/citromlét
egy kever8pohdrba, tartsa a haberst @
figgslegesen a pohdrba és dllitsa a késziléket
legmagasabb fokozatra.

2) Ontse hozzé az olajat egyenletes vékony
sugérban (kb. 1 perc alatt), hogy az olaj
dsszedlljon a t&bbi hozzavaléval.

3) Ezt kdvet8en fiszerezze a majonézt izlés
szerint séval és borssal.

Fonott kalacs
Hozzavalék

W 35 dkg liszt

B 1/2 kocka friss éleszté vagy
B 1 zacské széraz éleszté
W1tk sé

W 5 dkg cukor

H 2 dl langyos tej

W 6,5 dkg puha vaj

B 1 tojdssdrgdja

B kevés kristalycukor

1) Keverie el a lisztet a séval és a cukorral egy

télban. Adja hozzd a vajat és dolgozza
8ssze a dagasztékarral @.

2) Morzsolja rd az élesztét, ill. szérja ré a
szaritott élesztét, és adja hozzd a langyos
tejet. ErSteliesen dolgozza dssze a tésztdt a
dagasztékarral @.

3) Hagyja a tésztat lefedve kb. 1 6rdn keresztiil
meleg helyen.

4)  Miutdn megkelt a tészta, gydria 8ssze még egy-
szer erdfeliesen kézzel és ossza 3 egyenld részre.

5) Készitsen egy fonatot 3 szdlbdl és tegye a
fonatot egy sitépapirral bélelt tepsire.

6) Kenje meg a fonatot tojéssargdjéaval és szérja
meg kristdlycukorral.

Sisse a fonott kaldcsot a kézépsé szinten 160 °C-

on kb. 30 percig.
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Egyszeri kevert siitemény
Hozzévaldk

W 10 dkg lagy vaj

W 10 dkg cukor

B 2 tojds

Bl 2 csomag vanilias cukor

W 15 dkg liszt

W 2 tk. sitépor

W 2 ek te

B zsiradék a sitéformdhoz

W adott esetben kevés porcukor

1) Tegye a lagy vajat, a cukrot, a vaniliés cukrot,

a tejet és a tojdsokat egy tabla és keverje
Sssze a habverével @.

2) Keverje 8ssze a sitéport a liszttel és tegye ezt
is a talba. Addig keverje tovdbb a hozzévals-
kat, amig sima tésztat nem kap.

3) Ontse a tésztdt egy zsiradékkal kikent sitéfor-
mdba.

4) Sisse a siteményt elémelegitett siitében
160°C-on kb. 40 percig.

5) Mielétt kiboritja, hagyja a siit6ben 5 percig
kihdlni.

6) Szérja meg a siteményt porcukorral.
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Pizzatészta

Hozzévaldk

W 30 dkg liszt

B 2 dkg friss éleszts

W 1 ek. olivaolaj

B 2 dl langyos viz

Bl 7gsé

A tészta 2 kerek vagy egy tepsi pizzdhoz elegends.

1) Tegye az &sszes hozzdvalét egy télba és jol
dolgozza 8ssze kb. 5 percig a dagasztékarral
0.

Ha a tészta tilsdgosan ragadés, akkor adjon
hozzd egy kis lisztet.

2) Hagyija kelni a tésztdat kb. 30 percig.

3) Ossza 2 részre a tésztdt és formdljon beldle
két golyét.

4) Nydijtsa ki a tésztdt kerek pizzaalapokra
és rakja meg tetszés szerint.

Sisse a pizzdt 15-20 percig 220 °C-on
légkeveréses fokozaton.

Habcsék

Hozzdavalék

W 20 dkg cukor

B 3 tojésfehérie

1) Verije fel a tojasfehériét a habverével @, majd

lassanként szérja hozzd a cukrot, amig a
tojasfehérie keménynem lesz.

2) Melegitse elé a sitét 120 °Cera és bélelien
ki egy tepsit sitépapirral.

3) Tegye a masszdat egy habzsdkba és nyomija
a kivant formdban a sitépapirra.

A kinyomott formdk méreteitsl és formdjétdl figgé-
en hagyja kb. 80 - 100 percig szaradni a siitében.
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