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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You have
chosen a high quality product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition, please carefully refer to the
operating instructions and the safety advice below. Only use the product
as instructed and only for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product on to anyone else,
please ensure that you also pass on all the documentation with it.

@ Intended use

This product is designed for preparing foods. It is suitable for use with
gas, electric, halogen, induction and glass ceramic hobs. The product
is intended exclusively for private use. It is not intended for commercial
purposes.

@ Specifications

Dimensions (LxWxH): 324 mm x 251 mm x 176 mm
Effective bottom diameter: 180 mm
Ovenproof: up to 240 °C

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND INSTRUCTIONS FOR USE
FOR FUTURE REFERENCE!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

. Beware that the handles may become very hot during
cooking. Use oven mitts or BBQ gloves for your protection.
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During cooking it is extremely important not to lose sight of the
product while you are heating grease in it. Grease can overheat
very quickly and ignite. In case of a grease fire, never attempt to
extinguish the fire with water! Smother the flames with a lid or a thick
wool blanket.

Never put dripping wet meats in hot grease. The resulting splashing
grease may come into contact with a glowing hob and start a fire.

NOTICE! RISK OF DAMAGE!

Place the product, when hot, on a heatproof base. Do not place the
product on an unprotected countertop.

To avoid damage to the enamel coating, use kitchen utensils made of
heat-resistant plastic or wood only. Do not cut any food directly in the
product.

ATTENTION! Always lift the product when cooking in the oven

or on stoves with a glass surface (e.g. glass ceramic, halogen and
induction hobs). NEVER slide the product on surfaces such as these,
as this may cause damage to the bottom of the product, to the hob or
the oven.

Always adjust the size of gas flames to the bottom diameter of the
product — gas flames should NEVER burn past the product’s sides.
The product is not microwave proof.

The product is not suitable for deep frying.

Do not use the lid if its handle becomes loose. Retighten the screw
joints when necessary.

® Use
/\ CAUTION! RISK OF INJURY!

ATTENTION! Heats up rapidly! Do not overheat cookware when
preheating. The room must be aired out well, if cookware overheats.
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CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially careful and
cautious - otherwise there is a risk of scalding. Do not pour the liquid
hastily, but ensure a steady flow. Make sure that no other persons,
especially children, are in the immediate vicinity when pouring.
ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or comparably effective
personal protective equipment (PPE) when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids that run
down the pot or drip onto the cooking surface during pouring with a
suitable cloth. Otherwise there is a risk of fire.

Avoid risk of injury

CAUTION! RISK OF BURNS! Use a pot holder when pouring or
handling the product.

Do not change the temperature immediately, i.e. do not place the hot
item directly from the oven/stove onto cold surfaces! Failure to do so
may result in splintering, cracks, hairline cracks, or fractures, which
could result in personal injury and property damage.

Do not use the item if it shows signs of deformation or damage.

NOTICE! RISK OF DAMAGE!

Never heat up the product while it is empty. Failure to do so may
cause the enamel coating to crack.

Do not heat up the product too quickly. Failure to do so may cause
the enamel coating to crack, if the cast iron expands more quickly
than the enamel.

INFO:
The product is ovenproof! Place the product on an oven grate, not
directly on the floor of the oven.

Q‘F FOOD-SAFE! The flavour and aroma of the foods used
are not affected by this product.
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The light enamel on the inside of the product is specially designed
for slowly preparing food at low temperature or at medium oven
temperature.

Note for induction hobs: Under certain circumstances, the
electromagnetic properties of the hob and the product may cause a
sound to occur. This is normal and is not indicative of damage to your
induction hob or the cooking dish.

Note for induction hobs: Place the product in the middle of the
induction hob.

CAUTION! High heating rate! When preheating the cooking
dish, be careful not to overheat it.

In case of overheating, air the room thoroughly.

Before first use, boil out the product 2 to 3 times with water to remove
any production residue. Then clean the product with warm soapy
water, rinse with clear water and dry thoroughly.

Brush a little oil or butter on the inside of the product. Slowly warm up
the product at low temperature. Turn down the temperature as soon
as the grease soaks in. Wait approx. 2 to 3 minutes until the product
has cooled down and remove any excess grease.

Do not cook or roast at high temperature. Cast iron is an excellent
retainer of heat, so medium temperature is fully sufficient. Too high

a temperature may lead to unsatisfactory cooking results or cause
foods to stick, e.g. as with omelet.

The enamel surface is not suitable for dry cooking. Always use a little
butter or cooking oil and make sure that the bottom of the product is
fully covered before heating the dish.

Select a hob size that corresponds to the size of the bottom of the
product to prevent heat loss.

Effective bottom size approx. 180 mm.

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an enclosed
environment.
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O Never use the product if the lid's knob is loose. Retighten the screw
joint of the lid’s knob if necessary.

® Cleaning, storage and care

NOTICE! RISK OF DAMAGE!
B The product is not suitable for dishwashers.

B Always allow the product to cool down slightly before cleaning.
Never submerge the product in cold water while it is still hot. The
temperature shock may damage the enamel. Also, do not fill the
product with cold water.

B Never use any hard objects, steel wool or abrasive or aggressive
cleaning agents such as chlorine bleach — failure to do so may
damage the enamel.

CAUTIONI! Please note that the enamel may be damaged
if you drop or strike the product.

1. First, soak any food residue and remove them using a wooden
scraper, sponge or brush.

2. Rinse your product with hot water and off-the-shelf detergent.

3. Thoroughly dry the product by dry cloth after cleaning.
Never store the product when they are still damp. Store the product in
a airy space away from steam.

[ From time fo time, rub a little cooking oil into the rim of the product to
prevent the eventual formation of rust bloom.
[ Store the product in a dry, well-ventilated space.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you may
dispose of at local recycling facilities.
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Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. The
warranty period begins on the date of purchase. Keep the original
sales receipt in a safe location as this document is required as proof of
purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase must be
reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty period is not extended
as a result of a claim being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or
maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This warranty
does not cover product parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries, rechargeable batteries, tubes,
cartridges), nor damage fo fragile parts, e.g. switches or glass parts.



Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number (IAN 503099_2410)
available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on the
rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service department
listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof of
purchase (till receipt) and information about what the defect is and when
it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet valinnut
korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen ensimmaistd
kayttddnottoa. Lue sitd varten témé kdyttdohie ja turvallisuusohjeet.
Kaytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja ilmoitetulla kéyttsalalla. Séilyta
kéyttdohje paikassa, josta 18ydat sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan,
jos luovutat tuotteen edelleen.

® Tarkoituksenmukainen kayttd

Tuote on tarkoitettu elintarvikkeiden kypsennykseen. Se soveltuu kaasu-,
sdhkd-, halogeeni-, induktio- ja keraamisille liesille. Tuote on tarkoitettu
ainoastaan yksityiskdytéén, se ei sovellu kaupalliseen kéyttdsn.

@® Tekniset tiedot

Mitat (PxLxK): 324 mm x 25T mm x 176 mm
Pohijan halkaisija: 180 mm
Uuninkestéva: korkeintaan 240 °C

A Turvallisuusohjeet

SAILYTA KAYTTO- JA TURVALLISUUSOHJEET MYOHEMPAA
TARVETTA VARTEN!

/\ VAROITUS! LOUKKAANTUMISVAARA!

- @ Huomioi, ettd kahvat kuumenevat kéytén aikana. Kéytd siksi
patalappuija tai vunikintaita késiesi suojaksi.

B Rasvaa kuumennettaessa on erityisen tdrkedd, ettd tuotetta ei jétetd
ilman valvontaa. Rasva voi ylikuumeta nopeasti ja syttyd palamaan.
Jos rasva syttyy palamaan, &l& misséén tapauksessa sammuta sité
vedelld! Sammuta liekit kannella tai tiiviill& villapeitteelld.
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Al laita mérk&d lihaa kuumaan rasvaan. Kuumalle liesilevylle
roiskuva rasva voi aiheuttaa helposti tulipalon.

HUOMIO! VAURIOIDEN VAARA!

Aseta kuumentunut tuote aina kuumuutta kestavélle alustalle eiké
suojaamattomalle tydtasolle.

Kéytd vain kuumuutta kestévid muovisia tai puisia keittidvélineitd,
jotta emalipinnoite ei vahingoitu. Alé leikkaa paistettavaa suoraan
tuotteessa.

HUOMIO! Nosta aina tuotetta, kun kypsennét lasipintaisella
liedell& (esim. keraaminen-, halogeeni- tai induktioliesi) tai uunissa.
Alg koskaan likuta tuotetta téllaisilla pinnoilla, sillé tuotteen pohia,
liesitaso tai uuni voi vahingoittua.

Kaasuliekki tulee sa&téd aina tuotteen pohjan halkaisijan mukaan
niin, ettei se polta tuotteen sivuja.

Tuote ei kestd mikroaaltouunia.

Tuote ei sovellu uppopaistamiseen.

Alg kéytd kantta, jos kahva on I8ystynyt. Kiristéd kannen ruuvia
tarvittaessa.

Kaytto

/\ VARO! LOUKKAANTUMISVAARA!

HUOMIO! Kuumenee nopeasti! Alg ylikuumenna keittoastiaa.
Ylikuumenemistapauksessa tila taytyy tuulettaa kunnolla.
VARO! Kun kaadat kuumia nesteitd, ole erityisen huolellinen ja
varovainen - muutoin nesteet voivat aiheuttaa palovammoja. Alg
kaada nestettd hdtikdiden, vaan varmista, ettd se valuu tasaisesti.
Varmista, ettei muita henkilitd, etenk&dn lapsia, ole vélittémassa
|Gheisyydessd nestettd kaadettaessa.

HUOMIO! Kéytd nestettd kaadettaessa tarvittaessa patalappua tai

vastaavaa tehokasta henkilénsuojainta (PPE).

11



B VARO! Pyyhi kuuma 8ljy tai muut nesteet, jotka valuvat kaadettaessa
kattilasta alas tai tippuvat keittotasolle, heti pois sopivalla liinalla.
Muuten on olemassa tulipalon vaara.

Vilté loukkaantumisvaaraa

= HUOMIO! PALOVAMMAN VAARA! Kytd patalappua, kun
kaadat tuotteesta tai kasittelet sitd.

B Tuote ei saa altistua nopealle Idmpétilan vaihtelulle, eli kuumaa
suoraan uunista ofeftua tuotetta ei saa asettaa kylméille pinnalle!
Muutoin tuotteeseen voi tulla lohkeamia, halkeamia, hiushalkeamia
tai murtumia, jotka voivat johtaa henkilé- ja ainevahinkoihin.

m Alg kdyta tuotetta, jos se on nakyvésti vaantynyt tai vaurioitunut.

HUOMIO! VAURIOIDEN VAARA!

B Huomioi, etfd tuotetta ei saa kuumentaa tyhjénd. Muutoin emali voi
murtua.

B Pidd huolta, ettd tuote ei kuumene liian nopeasti. Muutoin emali voi
murtua, kun valurauta ldmpélaajenee emalia nopeammin.

OHUIE:
Tuote on uuninkestévé! Aseta tuote ritilélle eiké uunin pohjalle.
Q‘F ELINTARVIKEKELPOINEN! Tuotteella ei ole vaikutusta

kaytettavien elintarvikkeiden makuun tai hajuun.

e

B Sisgpinnan vaalea emali sopii erityisesti ruokien hitaaseen
kypsyttémiseen alhaisissa lédmpétiloissa tai keskitasoisessa
vunilédmpétilassa.

® Huomavutus induktiokeittotasoista: Tietyissd olosuhteissa voi
kuulua &éni, joka johtuu liesilevyn ja tuotteen sahkémagneettisista
ominaisuuksista. Tdmé& on normaalia eikd tarkoita, ettd induktioliesi tai
tuote olisi viallinen.

® Huomautus induktiokeittotasoista: Tuote tulee asettaa
keskelle induktioliesilevyd.
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VARO! Nopeasti kuumeneva! Huomioi keittoastiaa
kuumennettaessa, ettd se ei ylikuumene.
Jos se ylikuumenee, tuuleta huone perusteellisesti.

Keité tuote 2 korkeintaan 3 kertaa kuumalla vedellé ennen
ensimmaistd kéyttdd, jotta mahdolliset tuotantojéémét saadaan
poistettua. Pese se sitten lémpimélla astianpesuvedelld, huuhtele
pelkélla vedellé ja kuivaa huolellisesti.

Sivele tuotteen siséipohjaan hieman ruokadljyé tai voita. Lémmit&
sitg alhaisella lémmélla. Kytke 1dmpd pienemmalle heti, kun rasva
on imeytynyt pintaan. Odota n. 2-3 minuuttia, kunnes tuote on
jadhtynyt, ja poista ylimé&ardinen rasva.

Al paista tai paahda liian korkeassa lampétilassa. Koska valurauta
varastoi hyvin [ampéé, keskitasoiset lampétilat riittévat téysin
kypsennykseen. Liian korkeat lémpétilat voivat pilata lopputuloksen
tai ruoka, esim. munakas, voi tarttua pohjaan.

Emalipinta ei sovellu rasvattomaan kypsennykseen. Kéyté aina voita
tai ruokadliyé kypsennykseen ja varmista, etté pohja on rasvan
peitossa, ennen kuin keittoastia kuumenee.

Valitse liesilevy tuotteen pohjan kokoa vastaavasti, jotta lampd ei
mene hukkaan.

Pohjan koko n. 180 mm

Huolehdi riittévéstd tuuletuksesta voimakkaan savun muodostumisen
vélttamiseksi suljetuissa tiloissa.

Alg koskaan kéytd tuotetta, jos kannen nuppi on |8ystynyt. Kiristd
kannen nupin ruuvia tarvittaessa.

@ Puhdistus, sdilytys ja hoito
HUOMIO! VAURIOIDEN VAARA!

Tuote ei ole konepesunkestévé.

Anna tuotteen aina ensin jGéhtyé ennen puhdistusta. Alg koskaan
upota kuumaa tuotetta kylmddn veteen. Lampétilaeron vuoksi emali
voi vahingoittua. Alé mydskadn téyté tuotetta kylmalla vedelld.



B Alg koskaan kéyté kovia puhdistusvélineits, terésvillaa ja/tai
voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita kuten kloorivalkaisua,
koska se voi vahingoittaa emalia.

VARO! Huomioi, etté emali voi vaurioitua, jos keittoastia
tippuu tai saa kovan iskun.

1. Liota ensin kiinnitarttuneet ruoanjédnteet ja poista ne sitten
puukaapimella, pesusienelld tai harjalla.

2. Puhdista tuote kuumalla vedellé ja tavallisella astianpesuaineella.

3. Kuivaa tuote puhdistuksen jélkeen huolellisesti kuivalla liinalla.
Alé koskaan laita kosteaa tuotetta séilytykseen. Séilyta tuotetta hyvin
iimastoidussa paikassa kosteudelta suojattuna.

[ Hiero tuotteen reunaan silloin t&lldin ruokadliyd, jotta siihen ei
muodostu ruostetta.
[ S&ilytd tuotetta kuivassa ja hyvin ilmastoidussa paikassa.

@ Hdvittdminen
Pakkaus on valmistettu ympéristdystaviillisisté materiaaleista, jotka
voidaan viedéd paikalliseen kierréityspisteeseen.

Lisatietoja kéytdstd poistetun tuotteen havittdmismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiuvkkojen laatudirektiivien mukaan ja
tarkistettu huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai valmistusvirheiden
tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia tuotteen myyj&d kohtaan.
Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan lakisééteisié oikeuksia millaén
tavalla.

Taman tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivéstd lukien. Takuuaika alkaa
ostopdivéstd. Sailytd alkuperdinen ostokuitti turvallisessa paikassa, koska
téta asiakirjaa vaaditaan ostotositteena.
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Mahdollisista ostohetkellé esiintyneistd vaurioista tai vioista on
iimoitettava vélittémésti tuotteen pakkauksesta purkamisen jélkeen.

Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopéivéstd alkaen tuotteesta 18ytyy
materiaali- tai valmistusvirhe, korjaamme tuotteen ilmaiseksi harkintamme
mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd mydnnetyn takuuvaatimuksen vuoksi.
Tama koskee myds vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkag, jos tuote on vioittunut, sitd on kéytetty tai
huollettu tarkoituksenvastaisesti.

Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei kata tuotteen osia,
jotka kuluvat normaalisti (esim. paristot, akut, letkut, véripatruunat) ja joita
voidaan sen vuoksi pitdd kuluvina osina eiké mydskadn rikkoutuvia osia
esim. kytkimid, akkuja tai lasista valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea késittely voidaan taata, pyydé@mme sinua toimimaan
seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Sdilytd kassakuitti ja tuotenumero (IAN 503099_2410) todisteena
tekemdstasi ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta, kéyttohjeen etusivulta
(vasen alareuna) tai tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta tarrasta.
Jos havaitset tuotteessa toimintahdiriditd tai muita vikoja, ota ensin
yhteytta puhelimitse tai séhkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.
Sen jalkeen voit l&hettad tuotteen maksutta huoltopalvelun osoitteeseen.
Liité tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja sen
havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@IidL.fi



©® Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har valt en produkt av hég
kvalitet. Gor dig bekant med produkten innan du anvénder den. Lés
fsliande bruksanvisning och sékerhetsinformation. Anvéind endast
produkten i enlighet med beskrivningen och fér angivna é@ndamél.
Férvara denna handledning pé en saker plats. Overlémna éven
bruksanvisningen om du &verlater produkten till en tredje part.

® Avsedd anvéndning

Denna produkt &r avsedd for att tillaga livsmedel. Den &r lamplig aft
anvénda fillsammans med gas-, el-, halogen- och induktionshéllar samt
keramiska héllar. Denna produkt &r endast avsedd fér privat anvéndning
och inte fér yrkesméssig anvéndning.

@® Tekniska data

Matt (LxBxH): 324 mm x 251 mm x 176 mm
Effektiv bottendiameter: 180 mm
Ugnsséker: upp till 240 °C

A Sakerhetsanvisningar

SPARA ALLA SAKERHETSANVISNINGAR OCH
BRUKSANVISNINGEN FOR FRAMTIDA BEHOV!

/A VARNING! FARA FOR PERSONSKADOR!

. Ténk pé att handtagen kan bli varma vid matlagning.
Anvénd dérfsr grytlappar eller grytvantar som skydd.
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Vid matlagning &r det mycket viktigt att hélla uppsikt dver produkten
ndr du vérmer upp fett. Fett kan snabbt éverhettas och anténdas. Vid
fettbrand, férsk aldrig att sléicka elden med vatten! Kvév elden med
ett lock eller en tjock yllefilt.

Lagg aldrig i vatt k&t i varmt fett. Fett som sténker kan komma i
kontakt med en het spisplatta och orsaka brand.

SE UPP! RISK FOR SKADOR!

Placera den varma produkten pé ett véirmeskyddande underléigg och
inte p& en oskyddad yta.

Fér att undvika att skada emaljbeléggningen, anvénd endast
ksksredskap tillverkade i varmebestandig plast eller tré. Skér inte mat
direkt i produkten.

SE UPP! Lyft alltid produkten ndr du anvénder den pd en spishdll
med glasyta (t.ex. glaskeramik-, halogen- och induktionshéllar). Skjut
aldrig p& produkten pé s&dana ytor, d& det kan skada produktens
botten, spishéllen eller ugnen.

Anpassa alltid gaslégan till produktens bottendiameter - gaslégor
ska ALDRIG né& produktens sidor.

Produkten fér inte anvéndas i mikrov&gsugn.

Produkten &r inte lamplig for fritering.

Anvénd inte locket om dess handtag sitter |&st. Dra &t férskruvningen
pé locket vid behov.

® Anvéandning
A SE UPP! FARA FOR PERSONSKADOR!

SE UPP! Hég uppvérmningshastighet! Nér du férvarmer kokkérl,
tank pé att inte dverhetta dem. Vid verhettning, ventilera rummet
ordentligt.
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= SE UPP! Nar du héller upp heta vétskor kréivs sérskild aktsamhet
och férsiktighet - annars finns det risk fér sk&llning. Hall inte upp
véitskan hastigt, utan se till att den rinner i ett jémnt fléde. Se fill att
inga andra personer, sdrskilt inte barn, befinner sig i omedelbar
nérhet under upphdllningen.

= SE UPP! Anvind vid behov grytlappar eller motsvarande personlig
skyddsutrustning (PSU) nér du héller.

= SE UPP! Torka omedelbart bort het olja eller andra vétskor som
rinner ner léngs grytan eller droppar pé& matlagningsytan med en
lédmplig trasa. Annars finns det en risk fr brand.

Undvik fara fér personskador

= SE UPP! RISK FOR BRANNSKADOR! Anvind grytlappar nér
du héller frén eller hanterar produkten.

B Utsétt inte produkten fér snabba temperaturvéxlingar. Stéll framfér
allt inte den heta produkten pé& en kall yta nér den kommer ut ur
ugnen/lyfts fréin spisen! | annat fall finns risk for splitter, sprickor,
hérsprickor eller brott, som kan leda fill personskador och sakskador.

B Anvand inte produkten om det finns tecken p& deformation eller
skador.

SE UPP! RISK FOR SKADOR!

B Varm aldrig upp produkten nér den &r tom. Om du gér det, kan
emaljbeldggningen spricka.

B Vé&rm inte upp produkten fér snabbt. Det kan leda till att
emaljbeldggningen spricker, d& gjutiarn expanderar snabbare én
emaljbeldggningen.

® INFO:

B Produkten dr ugnsséker! Placera produkten pd ett ugnsgaller, inte
direkt p& ugnens golv. .

[ u TILLVERKAD AV MATERIAL SOM INTE AR
Q SKADLIGT FOR LIVSMEDEL! Livsmedlens smak och lukt

péverkas inte av denna produkt.
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Den ljusa emaljen p& produktens insida &r speciellt framtagen for att
l&ngsamt tillaga mat pd vid lag temperatur eller vid mellanvérme i
ugn.

Information fér anvéndning med induktionshéllar: Under
vissa omsténdigheter kan spisens och produktens elekiromagnetiska
egenskaper leda fill att lukt uppstér. Detta &r normalt och tyder inte
pé négon skada hos induktionshéllen eller produkten.
Information fér anvéndning med induktionshéllar:
Placera produkten mitt p& vérmezonen pé& induktionshéllen.

SE UPP! Véarms upp snabbt! Nér du férvérmer kokkdrlet, var
forsiktig sé att du inte verhettar det.

Vid 8verhettning, ventilera rummet noggrant.

Fore den forsta anvéindningen, koka upp vatten 2-3 génger i
produkten fér att ta bort eventuella produktionsrester. Diska sedan
produkten med varmt vatten och diskmedel, skélj noga med rent
vatten och torka produkten.

Pensla produktens insida med lite olja eller smér. Vérm léngsamt upp
produkten pé lag temperatur. Sénk temperaturen s& snart fettet har
sugits in. Vénta ungefér 2-3 minuter tills produkten har kylts av och
torka sedan bort eventuellt dverflédigt fett.

Laga inte mat med héga temperaturer. Gjutjérn lagrar vérme effektivt,
s& medelhdg vérme ér tillridckligt. Fér héga temperaturer kan leda

till sémre resultat eller till att livsmedel fastnar, t.ex. vid tillagning av
omelett.

Emaljytan &r inte ldmpad fér torr tillagning. Anvénd alltid lite smér
eller matolja och se fill att produktens botten alltid &r helt téickt med
fett innan du vérmer upp den.

Vélj en spisstorlek som passar fér produktens botten fér att férhindra
forlust av vérme.

Effektiv bottendiameter ca 180 mm

Se till att ventilationen &r fillréicklig for att undvika kraftig rékutveckling
i en sluten miljs.
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Anvénd inte produkten om lockets handtag ér 18st. Dra at
skruvférbandet fill lockets handtag vid behov.

® Rengdring, férvaring och skétsel
SE UPP! RISK FOR SKADOR!

[mi

O

Produkten fér inte maskindiskas.

L&t alltid produkten svalna fére disk. Sénk aldrig ned produkten i
kallt vatten medan den fortfarande &r varm. Temperaturchocken kan
skada emaljen. Fyll inte heller produkten med kallt vatten.

Anvénd aldrig harda redskap, stélull och/eller slipande eller
aggressiva rengdringsmedel som Klorin - det kan skada emaljen.

SE UPP! Tank pé att emaljen kan skadas om du tappar
eller slar mot produkten.

Bl&t upp eventuella matrester och ta bort dem med en tréskrapa,
svamp eller borste.

Diska produkten med varmt vatten och diskmedel.

Torka av produkten noga med en torr trasa.

Stall aldrig undan produkten medan den fortfarande &r fuktig.
Forvara produkten pé en ventilerad plats och pé avsténd frén anga.

Gnid in lite matolja i produktens kanter d& och dé fér att férebygga
ytrost.
Férvara produkten i torrt och vél ventilerat utrymme.

® Avfallshantering

Férpackningen bestér av miljévénliga material, som kan lémnas pé lokala

atervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér nérmare information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.
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@® Garanti

Produkten har tillverkats enligt strénga kvalitetskrav och kontrollerats
noggrant fére leverans. | héndelse av materialfel eller tillverkningsfel har
du lagstadgade réttigheter mot séljaren av produkten. Dina lagstadgade
rattigheter begréinsas inte pd n&got sétt av var garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten ér 3 ér frén och med inkdpsdatum.
Garantitiden bérjar frén och med inkdpsdagen. Férvara originalkvittot p&
en sdker plats eftersom detta dokument kréivs som inkdpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid tidpunkten fér képet méste
rapporteras omedelbart efter uppackning av produkten.

Om det uppstér ett materialfel eller ett tillverkningsfel p& denna produkt
inom 3 é&r efter képet, kommer vi, effer eget gottfinnande, att antingen
reparera eller byta ut produkten &t dig utan kostnad. Garantiperioden
forléings inte av ett beviljat garantiansprék. Det gdller éven fér utbytta
eller reparerade delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har skadats eller anvénts eller
underhéllits felaktigt.

Garantin téicker material- och tillverkningsfel. Denna garanti tacker inte
produkidelar som &r féremdl fér normalt slitage och som dérfér anses
vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack, slangar, blackpatroner) och inte
heller skador p& &mtéliga delar, t.ex. strdmbrytare eller delar av glas.

Handlaggning av garantiansprak

Fér att vi ska kunna handldgga ditt drende snabbare, ber vi dig beakta
fsliande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap

(IAN 503099_2410) for att bevisa képet.

Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat, har tryckts pé din
handlednings férsta sida (nere fill vanster) eller finns som efikett pé
baksidan eller undersidan.
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Om funktionsfel eller andra brister uppstér bér du férst véinda dig till
nedanstdende serviceavdelning via telefon eller e-post.

Nér en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den
portofritt ill den serviceadress du meddelats om du bifogar ink&pskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var det uppstétt.

Service

(B Service Sverige
Tel.: 020791808
E-Mail: owim@lidl.se

(D> Service Finland
Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl.fi
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® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie Pafstwo
na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed uruchomieniem urzgdzenia
po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie
ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreélonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy réwniez
przekazaé wszystkie dokumenty.

® Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Produkt stuzy do przygotowywani zywnoéci. Jest odpowiedni do
stosowania w kuchenkach gazowych, elekirycznych, halogenowych,
indukcyijnych i ceramicznych. Produkt przeznaczony jest wylqcznie do
uzytku prywatnego i nie nadaije sie do uzytku komercyjnego.

® Dane techniczne

Wynmiary (dt.xszer.xwys.): 324 mm x 251 mm x 176 mm
Efektywna $rednica dnia: 180 mm
Nadaije sie do piekarnika: do 240 °C

A Instrukcje bezpieczenstwa

ZACHOWAC WSZYSTKIE INSTRUKCJE | WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA DO PRZYSZLEGO WGLADU!
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/\ OSTRZEZENIE! RYZYKO OBRAZEN!

Prosimy pamietaé, ze uchwyt podczas gotowania moze
sta¢ sie gorqcy. Z tego powodu nalezy uzywaé tapek do
garnkéw lub rekawic kuchennych.
Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania nie spuszczaé z oczu
urzqdzenia, w kiérym znajduje sig tuszcz. Tluszcz moze sig szybko
przegrzaé i zapalié. Jesli huszez sie zapalit, nie wolno gasié go
wodg! Plomienie zdusi¢ pokrywkq od garnka lub grubym, wetnianym
kocem.
Nie wolno wktada¢ mokrego migsa do gorgcego tuszezu. Thuszez
pryskajacy na rozgrzang plyte grzejng moze w tatwy sposéb
doprowadzié¢ do pozaru.

UWAGA! RYZYKO USZKODZENIA!

Gorgcy produkt nalezy stawiaé wytgcznie na podktadkach
zaroodpornych i nigdy na niezabezpieczonej powierzchni roboczei.
Aby unikngé uszkodzenia emaliowanej powtoki, nalezy uzywad
wylqcznie przyboréw kuchennych wykonanych z zaroodpornego
tworzywa sztucznego lub drewna. Produktéw spozywczych nie
wolno kroi¢ bezpoérednio w produkcie.

UWAGA! Zawsze podnosié produkt, jesli stosowany jest na plycie
grzejnej o szklanej powierzchni (np. na kuchence ceramiczne;j,
halogenowej lub indukeyjnej) lub w piekarniku. Nigdy nie przesuwa¢
produktu po takich powierzchniach, poniewaz moze uszkodzi¢ dno
produktu, ptyte grzejng lub piekarnik.

Plomienie gazu muszq by¢ zawsze dostosowane do dolnej $rednicy
produktu i NIGDY nie moggq siega¢ écian bocznych.

Produkt nie jest odpowiedni do stosowania w mikrofaléwkach.
Produkt nie nadaije sie do smazenia.

Nie uzywaé pokrywki, gdy uchwyt jest luzny. W razie potrzeby
dokreci¢ poluzowane potgczenie $rubowe na pokrywie.

24 PL



@® Zastosowanie
/\ OSTROZNIE! RYZYKO OBRAZEN!

UWAGA! Duza szybkosé¢ nagrzewanial Naczynia do gotowania
nie wolno przegrzewaé. W przypadku przegrzania nalezy doktadnie
wywietrzyé pomieszczenie.

OSTROZNIE! Podczas wylewania gorgeych plynéw nalezy
zachowaé szczegdlng czujnosd i ostroznoéé - w przeciwnym razie
istnieje ryzyko poparzenia. Nie wlewaé ptynu pospiesznie, ale
starad sig, aby ptyngt réwnomiernie. Upewniad sig, ze podczas
nalewania zadne inne osoby, zwtaszcza dzieci, nie znajdujq sie w
bezposrednim sgsiedztwie.

UWAGA! W razie koniecznoéci nalezy uzywaé uchwytu do
garnkéw lub podobnych érodkéw ochrony indywidualnej ($OI)
podczas wylewania.

OSTROZNIE! Za pomocq odpowiedniej szmatki natychmiast
zetrze¢ gorqcey olej lub inny ptyn, ktéry sptywa po garnku lub kapie
na powierzchnig gotowania. W przeciwnym razie istieje ryzyko
pozaru.

Aby unikngé obrazen

UWAGA! RYZYKO POPARZENIA! Podczas nalewania lub
przenoszenia produktu nalezy uzywaé uchwytu na garnek.

Nie nalezy zmieniaé natychmiast temperatury, tzn. nie ktasé
gorqgcego elementu bezposrednio po wyjeciu z piekarnika/kuchenki
na zimne powierzchnie! W przeciwnym razie moze doj$¢ do
odpryskéw, peknieé, peknigé lub zlaman, co moze spowodowaé
obrazenia ciata i zniszczenie mienia.

Nie nalezy uzywaé elementéw ze $ladami deformacii lub uszkodzen.

UWAGA! RYZYKO USZKODZENIA!

Nalezy uwazaé, aby nie podgrzewaé pustego produktu. Moze to
doprowadzi¢ do odpryskiwania lakieru.
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Nalezy przy tym uwazaé, aby nie nagrzewaé produktu zbyt szybko.
Moze to spowodowaé odpryskiwanie lakieru, poniewaz zeliwo
rozszerza sie szybciej niz lakier.

INFO:

Produkt jest przeznaczony do stosowania w piekarnikach! Produkt
nalezy stawiaé na przeznaczonym do tego ruszcie, a nie na
podtodze piekarnika.

Ql? BEZPIECZNA ZYWNOS$C! Produkt nie wplywa na
smak i zapach uzywanej zywnosci.

Jasna emalia w $rodku nadaie sig szczegdlnie do powolnego
gotowania w bardzo niskich lub w $rednich temperaturach
piekarnika.

Uwaga odnosnie ptlyt indukeyjnych: W pewnych
okolicznosciach moze wystqpi¢ hatas spowodowany whasciwosciami
elekiromagnetycznymi ptyty kuchennej i produktu. Jest to zjawisko
normalne i nie oznacza uszkodzenia ptyty indukcyjnej ani produktu.
Uwaga odnosnie ptyt indukcyjnych: Produkt nalezy ustawié
po $rodku ptyty indukeyjne;j.

OSTROZNIE! Duza szybkosé grzania! Podczas wstepnego
podgrzewania naczynia nalezy uwazaé, aby go nie przegrzaé.

W przypadku przegrzania nalezy doktadnie przewietrzy¢
pomieszczenie.

Przed pierwszym uzyciem w urzqdzeniu nalezy 2-3 razy zagotowaé
wode, aby pozby¢ sie wszelkich pozostatoéci poprodukeyjnych.
Nastepnie umyé produkt w cieptej wodzie z mydtem, sptukaé czystq
wodgq i doktadnie wysuszy¢.

Za pomocq pedzelka posmarowaé olejem lub mastem wnetrze
produktu. Rozgrzaé urzqdzenie do niskiej temperatury. Zmniejszy¢
temperature, gdy ttuszcz wsigknie. Odczekaé ok. 2 do 3 minut, az
produkt ostygnie i usungé nadmiar tluszczu.
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Podczas gotowania lub pieczenia nie stosowaé wysokich temperatur.
Zeliwo charakteryzuje sie bardzo dobrg akumulacjg ciepta, a wiec
$rednie temperatury w zupetosci wystarczq. W przeciwnym razie
zbyt wysoka temperatura moze sprawi¢, ze wynik gotowania nie
bedzie zadowalajgcy oraz doprowadzié¢ do przywierania zywnosci,
jak na przyktad podczas robienia omletu.

Powierzchnia emaliowana nie nadaije sie do gotowania na sucho.
Przed podgrzaniem naczynia zawsze uzywaé masta lub oleju i
upewniac sig, ze dno jest catkowicie przykryte.

Wybra¢ palnik ptyty grzejnej odpowiadajgcy wielkoéci spodu
produktu, aby unikngé utraty ciepta.

Efektywny rozmiar dolnej czesci, to ok. 180 mm.

Zapewnij wystarczajgcq wentylacje, aby unikngé silnego zadymienia
w zamknigtym $rodowisku.

Nigdy nie nalezy uzywa¢ produktu, z poluzowanym uchwytem
pokrywki. W razie potrzeby nalezy ponownie dokreci¢ ztqcze
$rubowe uchwytu pokrywki.

@® Czyszczenie, przechowywanie i konserwacja

UWAGA! RYZYKO USZKODZENIA!

B Produkt nie jest odpowiedni do mycia w zmywarce.

B Przed czyszczeniem nalezy zaczekaé, az urzqdzenie ostygnie.
Rozgrzanego produktu nigdy nie wolno polewaé zimng wodq.

Na skutek szoku termicznego moze doj$¢ do uszkodzenia lakieru.

Produktu nie wolno napetia¢ zimng woda.

B Nigdy nie uzywa¢ twardych przedmiotéw, wetny stalowej ani
agresywnych lub éciernych $rodkéw czyszczqcych, takich jak
wybielacz chlorowy, poniewaz mogq one uszkodzi¢ emalig.

OSTROZNIE! Prosimy pamietaé, ze lakier moze ulec
uszkodzeniu z powodu upadku lub silnego uderzenia.
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1. Namoczyé zalegajqce resztki jedzenia, a nastepnie, w razie
potrzeby, usungé je za pomocq drewnianej skrobaczki, ggbki lub
szczotki.

2. Optuka¢ produkt cieptqg wodq z dodatkiem dostepnego w handlu
$rodka czyszczqcego.

3. Po czyszczeniu produkt doktadnie osuszy¢ suchq szmatkq.

Nigdy nie przechowywaé produktu, gdy jest jeszcze wilgotny.
Produkt przechowywaé w przewiewnym pomieszczeniu z dala od
pary.

[ Od czasu do czasu nalezy przetrze¢ krawedz produktu odrobing
jadalnego oleju, aby zapobiec korozji, ktéra z czasem moze zaczqé
sie pojawiac.

[ Produkt przechowywaé w suchym i przewiewnym miejscu.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla $rodowiska,
ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcéw widrnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego produktu
udziela urzqd gminy lub miasta.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi wytycznymi
dotyczgcymi jakosci i doktadnie przetestowane przed dostawg. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych przystugujq Parstwu
prawa ustawowe wobec sprzedawcy produktu. Pakstwa prawa
ustawowe nie sq w zaden sposdb ograniczone przez naszq gwarancig
przedstawiong ponize;.
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Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu. Okres
gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Prosze przechowywaé
oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten dokument jest
wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie zakupu nalezy
zgfosié niezwlocznie po rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady materiatowe
lub produkeyine, to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwarancii nie ulega przedtuzeniuv o
przyznane roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci wazno$¢, jeéli produkt zostat uszkodzony, byt
niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyijne. Niniejsza
gwarancja nie obejmuje czeéci produkty, ktére podlegajg normalnemu
zuzyciu i dlatego sq uwazane za czesci zuzywalne (np. baterie,
akumulatory, weze, wktady atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen
czedci delikatnych, np. przetgcznikéw lub czeici wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia
lub waznej czesci czas gwaranciji rozpoczyna sie na nowo.

Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Pahstwa wniosku, prosimy stosowaé
sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym nalezy przygotowad

paragon i numer artykutu (IAN 503099_2410) jako dowéd zakupu.
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Numery artykutéw mozna znalezé na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukeji (na dole po lewej stronie)
lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystqgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem dowodu
zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada i kiedy wystagpita,
przestaé bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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® )zanga

Sveikiname Jus jsigijus naujq gaminj. Tai aukstos kokybés gaminys. Pries
pradédami naudotis diuo gaminiu, i§ pradZiy su juo susipazinkite. AtidZiai
perskaitykite 3ig naudojimo instrukcijq ir saugos nurodymus. Naudokite

§j gaminj tik pagal aprasymq ir nurodytq paskirtj. Laikykite 3iq instrukcijq
saugioje vietoje. Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite
visus jo dokumentus!

® Naudojimas pagal paskirtj

Sis gaminys skirtas maistui ruosti. Jj galima naudoti su dujinémis,
elektrinémis, halogeninémis, indukcinémis ir stiklo keramikos viryklémis.
Gaminys yra skirtas tiktai asmeniniam naudojimui, ir néra tinkamas
komercijos sriciai.

® Techniniai duomenys

Matmenys (IXPxA): 324 mm x 251 mm x 176 mm
Efektyvus dugno skersmuo: 180 mm
Tinka naudoti orkaitéje: iki 240 °C

A Saugos nuorodos

ISSAUGOKITE VISAS SAUGOS NUORODAS IR NURODYMUS
ATEICIAI

/\ ISPEJIMAS! PAVOJUS SUSIZALOTI!

n Atkreipkite démesj, kad gaminant rankenos gali jkaisti.
Norédami apsisaugoti, naudokite puodkéles ar virtuvés

pirstines.
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B Gaminio, kuriame 3ildomi riebalai, niekada negalima palikti be
priezioros. Riebalai gali greitai perkaisti ir uZsidegti. UzZsidegus
riebalams, niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite liepsng
danggiu arba storu vilnoniu apklotu.

B Nedékite varvanéios mésos | kardtus riebalus. Riebalai besitaskantys
i§ jkaitusios keptuvés gali sukelti gaisrq.

DEMESIO! PAZEIDIMO PAVOJUS!

B Kar$tq gaminj visada dékite ant kar$éivi atsparaus pagrindo ir
nedékite ant neapsaugoto stalvirsio.

B Kad nepazeistuméte emalio dangos, naudokite tik virtuvés jrankius
i§ kard&ivi atsparios plastmasés ar medienos. Nepjaustykite maisto
produkty tiesiai gaminyje.

= DEMESIO! Visada kelkite gaminj, kai gaminate orkaitéje arba
ant stiklo pavirsiaus virykliy (pvz., stiklo keramikos, halogeniniy ir
indukciniy virykliy). Niekada nestumdykite gaminio ant tokiy pavirsiy,
kadangi galite paZeisti gaminio dugng, viryklés arba orkaités
pavirsiy.

®  Visada pritaikykite liepsnos dydj pagal gaminio dugno skersmenj -
liepsna NIEKADA negali apimti gaminio 3ony.

= Gaminio negalima naudoti mikrobangy krosneléje.

Gaminys netinka gruzdinti.

B Nenaudokite danggio, jei rankena atsilaisvinusi. Jei reikia, priverzkite
ant danggio esantj varztq.

® Naudojimas

/\ ATSARGIAI! PAVOJUS SUSIZALOTI!

= DEMESIO! Didelis jkaitimo greitis| Neperkaitinkite gaminimo indo.
Perkaitinus reikia gerai isvédinti patalpg.

u  ATSARGIALI! Pilant kardtus skyscius reikia ypatingo démesio ir
atsargumo - kitaip kyla nusiplikymo pavojus. Nepilkite skyscio
paskubomis, o jsitikinkite, kad jis teka tolygiai. [sitikinkite, kad pilant
arti néra kity Zzmoniy, ypa¢ vaiky.
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DEMESIO! Jei reikia, pildami naudokite puody laikiklj arba panasiai
veiksmingas asmenines apsaugos priemones (AAP).

ATSARGIAI! Tinkama $luoste nedelsdami nuvalykite karstq aliejy

ar kitq skystj, kuris nutekéjo ant keptuvés arba nuvarvéjo ant kepimo
pavirsiaus. Kitaip kyla gaisro pavojus.

Venkite pavojaus susiZaloti

DEMESIO! NUDEGIMO PAVOJUS! Liesdami gaminj movékite
orkaités pirstine.

Nedarykite staigiy temperatiros pokyciy, butent, nedékite karsto
gaminio tiesiai i§ orkaités (nuo viryklés) ant $alty pavirsiy! Jei to
nepadarysite, gali atsirasti droZliy, jtrikimy, itin plony jtrokimy arba
[0Ziy, dél kuriy galite susizaloti ir sugadinti turtq.

Nenaudokite gaminio, jei ant jo yra deformacijos arba pazeidimo
pozymiy.

DEMESIO! PAZEIDIMO PAVOJUS!

®

Niekada nesildykite tui&io gaminio. Dél to gali jskilti emalio danga.
Neikaitinkite gaminio per greitai. Dél to gali jskilti emalio danga, jei
ketus plésis greiciau nei emalis.

INFORMACIJA:
Gaminj galima naudoti orkaitéje! Dékite gaminj ant groteliy, o ne
orkaités paviriaus.

Q‘F SAUGUS LIESTIS SU MAISTU! Sis gaminys nepakeicia
naudojamy maisto produkty skonio ir kvapo savybiy.

Gaminio vidus padengtas lengvu emaliy, kuris specialiai sukurtas létai
ruodti maistui pasirinkus Zemq arba viduting orkaités temperatirg.
Nurodymas indukcinéms kaitvietéms: Tam tikromis
sqlygomis gali atsirasti triukmas - dél elekiromagnetiniy kaitlentés

ir gaminio savybiy. Tai yra normalu ir nerodo, kad josy indukciné
kaitlenté arba gaminys bity pazeistas.
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#  Nurodymas indukcinéms kaitvietéms: Padékite gaminj
indukcinés kaitvietés viduryje.

u  ATSARGIALl! Didelis jkaitimo greitis! I3 anksto kaitindami indg
bukite atsargds, kad neperkaitintuméte.
Perkaitimo atveju patalpq gerai isvédinkite.

[ Prie3 naudodami, nuo 2 iki 3 karty jpyle j gaminj vandens uZvirinkite,
kad pasalintuméte visus gamybos likuéius. Tada nuplaukite gaminj
Siltu vandeniu ir plovikliv, o tada praskalaukite $variu vandeniu ir
ropestingai is3luostykite.

[ Gaminio vidy istepkite trupuéiu aliejaus arba sviesto. Létai Sildykite
gaminj pasirinke Zemq temperatirg. [sigérus riebalams sumazinkite
temperatirg. Palaukite mazdaug nuo 2 iki 3 minuéiy, kol gaminys
atvés, ir padalinkite riebaly pertekliy.

[ Nekepkite ir neskrudinkite pasirinke aukstq temperatirg. Ketus puikiai
i8laiko Silumg, todél visiskai pakanka vidutinés temperatiros. Pasirinke
per auktq temperatirg, galite gauti nepatenkinamy gaminimo
rezultaty arba maistas, pvz., omletas, gali prilipti.

O Emalio pavirius netinka gaminti sausai. Pried kaitindami keptuve
visada istirpinkite 3iek tiek sviesto ar jpilkite kepimo aliejaus ir
isitikinkite, kad dugnas tolygiai padengtas.

[0 Pasirinkite kaitviete, atitinkanciq gaminio dugno dydj, kad
sumazintuméte 3ilumos nuostolius.

[ Veiksmingas dugno dydis mazdaug 180 mm

[ Uztikrinkite tinkamq védinimq, kad uZdaroje aplinkoje nesusidaryty
per daug domy.

O Niekada nenaudokite gaminio, jei jo danggio rankena laisva. Jei
reikia, priverzkite danggio rankenos varztq.

@® Valymas, laikymas ir prieziora
DEMESIO! PAZEIDIMO PAVOJUS!

B Gaminio negalima plauti indaplovéje.
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B Pried plaudami gaminj, visada leiskite jam 3iek tiek atvésti. Niekada

nepamerkite gaminio 3altame vandenyje, kol jis dar karstas. Dél
staigaus temperatiros poky&io galima pazeisti emalj. Taip pat
nepildykite gaminio 3altu vandeniu.

®  Niekada nenaudokite kiety objekty, plieno vatos arba braizangiy

valymo priemoniy, pavyzdziui, baliklio, naudojant juos galima
pazeisti emalj.

ATSARGIAI! [sidémékite, kad emalj galima pazeisti
numetus arba sutrenkus gaminj.

1. Pirmiausiai mirkykite maisto likucius ir pa3alinkite juos mediniu
gremztuku, kempine arba Sepetéliu.

2. Gaminj plaukite kar$tu vandeniu su Siek tiek jprasto indy plovimo
skyscio.

3. I3plove gaminj kruop3ciai nusausinkite sausa $luoste.

Niekada nesandélivokite gaminio, kai jis vis dar 3lapias. Laikykite

gaminj védinamoje vietoje ir toliau nuo gary.

[ Retkargiais gaminio krastelj patepkite nedideliu kiekiu kepimo aliejaus,

kad nesusidaryty radys.
[ Laikykite gaminj sausoje, gerai védinamoje vietoje.

@® ISmetimas

Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias galite
i¥mesti jprastose grqZzinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti gaminio i¥metimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto administracijoje.
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@ Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruop$tumo principy ir
pries pristatant buvo atidZiai patikrintas. Esant medZiagy ar gamybos
defektams, jTs turite jstatymines teises gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si
garantija jokaiis bidais neapriboja jstatymais nustatyty josy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos. Garantijos
teikimo laikotarpis skaigiuojamas nuo pirkimo datos. Pirkimo kvito
originalq laikykite saugioje vietoje, nes $is dokumentas reikalingas kaip
pirkimo jrodymas.

I3pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet kokius paZeidimus
ar defektus, kurie jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo Sio produkto pirkimo datos idryskés medziagy ar
gamybos trikumy, produktq savo nuoZitra nemokamai pataisysime
arba pakeisime. Patvirtinus garantinj reikalavimg garantinis laikotarpis
nepratesiamas. Ta pati sqlyga taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms
dalims.

Garantija netaikoma, jei $is produktas apgadinamas, netinkamai
naudojamas ar netinkamai priZigrimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos trakumams. Si garantija
netaikoma gaminio dalims, kurios paprastai susidévi ir todél yra laikomos
susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos, akumuliatoriai, Zarnos, ra3alo
kasetés), taip pat netaikoma trapioms dalims, pvz., jungikliams arba
dalims i§ stiklo.

Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymq, vadovaukités toliau
pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip pirkimo dokumentq
turékite kasos Zekj ir zinokite gaminio numerj (IAN 503099_2410).
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Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje, isgraviruotq, ant
naudojimo instrukcijos virdelio (apagioje kairéje) arba uzklijuotg produkto
uzpakalinéje puséje ar apadioje.

Jei i¥ry3kety produkto veikimo ar kitokiy trikumy, pirmiausia telefonu arba
elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq klienty aptarnavimo skyriy.
Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje pirkimo dokumentq (kasos
&ekj) ir nurode trikumgq bei jo atsiradimo laikg, nemokamai galésite igsiysti
nurodytu techninés prieZigros tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

@ Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033500
El. padtas:  owim@Iidl.It
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® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete endale saanud
kargekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast kasutusele
votmist. Selleks lugege tahelepanelikult 1ébi allolev kasutusjuhend ja
ohutusnduded. Kasutage toodet Uksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel.
Hoidke see kasutusjuhend kindlalt teadaolevas kohas alles. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke kaasa ka kaik toote
dokumendid.

@® Otistarbekohane kasutamine

Toode on méeldud toiduvalmistamiseks. See sobib gaasi-, elektri-,
halogeen-, indukisioon- ja klaaskeraamilistele pliidiplaatidele. Toode
on mdeldud ainult kodumajapidamises kasutamiseks ega sobi
kommertsotstarbel kasutamiseks.

@® Tehnilised andmed
Méotmed (PxLxK): 324 mm x 25T mm x 176 mm

Efektiivne pohja labimést: 180 mm

Sobib kasutamiseks
kiipsetusahius: kuni 240 °C

A Ohutusjuhised

HOIDKE KOGU OHUTUSTEAVE JA JUHISED EDASPIDISEKS ALLES!
/\ HOIATUS! VIGASTUSOHT!

n Pidage silmas, et kdepidemed vaivad toidu valmistamise
ajal kuumeneda. Seetéttu kasutage enda kaitsmiseks

pajalappe véi grillikindaid.
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B Toidu valmistamisel on véga oluline, et rasva sisaldavat toodet ei
jdetaks jérelevalveta. Rasv vaib kiiresti ile kuumeneda ja siittida.
Kui rasv on sittinud, ei tohi kustutamiseks mingil juhul vett kasutadal!
Summutage leegid kaanega v&i paksu villatekiga.

®  Arge asetage filkuvat liha kuuma rasva sisse. Hoéguvale pliidiplaadile
pritsiv rasv vaib kergesti phjustada tulekahiju.

TAHELEPANU! KAHJUSTUSOHT!

B Asetage kuum toode alati kuumakindlale alusele, mitte kaitsmata
té6pinnale.

= Véltimaks emailpinna kahjustamist, kasutage ainult kuumakindlast
plastist véi puidust kéégiriistu. Arge hakkige toitu otse tootes.

B TAHELEPANU! Téstke toodet alati, kui valmistate toitu
klaaspinnaga pliidiplaatidel (nt klaaskeraamilistel, halogeen-,
induktsioonpliidiplaatidel) véi ahjus. Arge mitte kunagi likake toodet
sellistel pindadel, sest see vaib kahjustada toote alumist kiilge,
plidiplaati véi ahju.

B Gaasileegid tuleb alati kohandada toote p&hja lébimdsduga ja need
ei tohi MITTE KUNAGI péleda kiilgseintest kaugemal.

B Toode ei sobi mikrolaineahjus kasutamiseks.

Toode ei sobi frittimiseks.

B Arge kasutage kaant, kui kéepide on lahti. Vajaduse korral
pinguldage kaane kruviliidet.

® Kasutamine

/\ ETTEVAATUST! VIGASTUSOHT!

= TAHELEPANU! Kuumeneb kiirestil Arge eelkuumutage
kipsetusndud tle. Ulekuumutamise korral tuleb ruumi pahjalikult
ventileerida.
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u  ETTEVAATUST! Kuuma vedeliku véljavalamisel tuleb olla eriti
ettevaatlik ja téhelepanelik - vastasel juhul valitseb péletusoht. Arge
valage vedelikku vdlja liiga kiiresti, vaid jélgige, et vool oleks Ghtlane.
Jalgige, et valjavalamise ajal ei oleks I&hedal teisi inimesi, eriti
vdikeseid lapsi.

® TAHELEPANU! Kasutage véliavalamisel vajadusel pajalappe vai
samavdadrseid isikukaitsevahendeid (PPE).

®  ETTEVAATUST! Pihkige kuum 8li v&i muud vedelikud, mis
véljavalamise kaigus poti alla voolavad véi pliidipinnale tilguvad,
kohe é&ra sobiva lapi abil. Vastasel juhul valitseb tuleoht.

Viltige vigastuste ohtu

® TAHELEPANU! POLETUSOHT! Kasutage véliavalamisel vai toote
kasitsemisel pajalappi.

m  Arge tehke ofseseid temperatuurimuutusi, st eelkdige drge asetage
kuuma artiklit otse ahjust/pliidist kiilmadele pindadele! Vastasel korral
tekib purunemiste, pragunemiste, mikromérade véi murdumiste oht,
mis vdivad pdhjustada inim- ja varakahjusid.

B Arge kasutage artiklit, kui sellel on deformatsioonide véi kahjustuste
mérke.

TAHELEPANU! KAHJUSTUSOHT!

m Jalgige, et te ei soojendaks toodet tihjalt. Muidu véib email killuneda.

u  Jalgige, et te ei kuumutaks toodet liiga kiiresti. Muidu véib email
killuneda, kui malm paisub kiiremini kui email.

® INFO:
B Toode sobib kiipsetusahjus kasutamiseks! Asetage toode selleks
ettendhtud restile ja mitte ahjupdrandale.
[ u SOBIB KASUTAMISEKS TOIDUAINETEGA!
Q See toode ei méjuta kasutatud toiduainete maitse- ega
|5hnaomadusi.
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Sisemuses olev hele email sobib spetsiaalselt toitude aeglaseks
valmistamiseks véiga madalal temperatuuril véi keskmisel
ahjutemperatuuril.

Markus induktsioonipliitide kohta: Teatud olukorras
véib esineda miira, mis on tingitud keeduplaadi ja toote
elektromagnetilistest omadustest. See on tavapérane ja ei viita
defektile teie indukisioonipliidi véi toote juures.

Mérkus induktsioonipliitide kohta: Toode tuleb asetada
induktsioonpliidi plaadi keskele.

ETTEVAATUST! Kérge kuumutamismaér! Pidage keedunsu
eelkuumutamisel silmas, et see iile ei kuumeneks.
Ulekuumenemisel Ghutage ruumi pahjalikult.

Enne toote esmakordset kasutamist keetke selles 2 kuni 3 korda vett,
et eemaldada kik tootmisjédgid. Seejérel puhastage toodet sooja
pesuveegq, loputage puhta veega ja kuivatage pshjalikult.
Pintseldage toote sisemust vihese 6li véi véiga. Soojendage seda
madalal temperatuuril. Lilitage temperatuur madalamaks niipea, kui
rasv on sisse imbunud. Oodake umbes 2 kuni 3 minutit, kuni toode on
jahtunud, ja eemaldage ileliigne rasv.

Arge kasutage keetmisel véi réstimisel kérget temperatuuri. Kuna
malm on véiga hea soojussalvesti, piisab tdielikult keskmisest
temperatuurist. Liiga kérge temperatuur véib muidu p&hjustada halbu
toiduvalmistamise tulemusi vai toidu kilgejaamist, nt omleti puhul.
Emailpind ei sobi toidu kuivalt valmistamiseks. Kasutage alati veidi
véid véi toidudli ja veenduge, et pdhi on taielikult kaetud, enne kui
keedundud kuumutate.

Valige kiipsetusplaadi suurus vastavalt toote pdhja suurusele, nii on
véimalik véltida soojuskadu.

Efektiivne potikdrgus umbes 180 mm

Hoolitsege piisava dhutamise eest, et véltida tugevat suitsuteket
suletud ruumides.
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Arge kunagi kasutage toodet, kui kaanenupp loksub. Vajadusel
pingutage kaanenupu kruvi.

@® Puhastamine, hoiuvlepanek ja hooldus
TAHELEPANU! KAHJUSTUSOHT!

O

See toode ei ole ndudepesumasinas pestav.

Laske tootel enne puhastamist alati esmalt veidi jahtuda. Arge kastke
kunagi kuuma toodet kiillma vette. Temperatuuridokk v&ib emaili
kahjustada. Arge téitke toodet ka killma veega.

Arge mingil juhul kasutage kévu esemeid, terasvilla ega agressiivseid
voi abrasiivseid puhastusvahendeid nagu nt kloorivalgendeid, sest
need véivad kahjustada emaili.

ETTEVAATUST! Pange téhele, et email vaib kukkumise voi
tugeva 168gi tagajdriel kahjustuda.

Leotage esmalt trksaid toidujédke ja eemaldage need vajaduse
korral puidust kaabitsa, késna v&i harja abil.

Peske toodet kuuma veega ja tavalise ndudepesuvahendiga.
Kuivatage toode pérast puhastamist hoolikalt kuiva rétikuga.
Arge kunagi pange toodet hoiule, kui see on veel niiske. Hoidke
toodet 6hutatud kohas ning aurust eemal.

Hadruge toote serv aeg-ajalt véikese koguse toidudliga sisse, et
véltida pindmist roostet, mis v&ib aja jooksul tekkida.
Hoidke toodet kuivas ja hésti ventileeritud kohas.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materjalidest, mida saab kéidelda

kohalikes ringlussevétu keskustes.

Kiisige vana toote kéitlemise véimaluste kohta oma valla- véi
linnavalitsusest.
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@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste jérgi ja seda on enne
tarnimist péhjalikult kontrollitud. Materjali- v5i tootmisdefektide korral on
teil seaduslikud Gigused toote mijiija suhtes. Teie seadusjérgsed digused
ei ole mingil juhul piiratud meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates ostukuupé&evast. Garantiiaeg
algab ostukuupdevaga. Hoidke muigitseki originaali kindlas kohas, kuna
see dokument on vajalik ostu tdendamiseks.

Kaikidest kahjustustest voi defektidest, mis esinesid juba ostmise ajal, tuleb
teatada kohe pérast toote lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates ostukuup&evast materjali- vai
teostusviga, parandame v&i asendame selle omal valikul teie eest tasuta.
Garantiiperioodi ei pikendata kinnitatud garantiindudega. See kehtib ka
asendatud ja parandatud osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, v&i kui seda on
valesti kasutatud véi hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid. See garantii ei laiene
tooteosadele, mis on tavapéraselt kulunud ja mida seetdttu peetakse
kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad akud, voolikud, vérvikassetid),
ega ka purunevate osade kahjustustele, nt lilitid v&i klaasist osad.

Garantii késitlemine

Selleks et teie murekisimus saaks kiire lahenduse, jdrgige palun alltoodud

juhiseid:

Kaikide paringute jaoks hoidke oma ostu téendamiseks alles kassatsekk ja
toote number (IAN 503099_2410).

Toote numbri leiate tiibisildilt, graveeringult, oma kasutusjuhendi
tiitellehelt (all vasakul) v&i toote taga- véi allosas olevalt kleebiselt.
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Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral vétke kdigepealt telefoni
vai e-posti teel Ghendust alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatieki), kirjelduse toote
puuduste kohta ja andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate selle
tasuta saata teile teadaantud teeninduse aadressile.

Teenindus
(EE) Teenindus Eestis
Tel: 8000049117

E-posti aadress: owim@lidl.ee
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® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstraddjuma iegadil JUs esat izvélgjies augstas
kvalitates izstrad@jumu. Pirms pirmas lieto3anas reizes iepazistiet

30 izstradajumu. Ripigi izlasiet 3o lieto3anas instrukciju un droibas
noradijumus. Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka aprakstits un atbilstosi
tam paredzétajam lietojumam. Uzglabaijiet 3o instrukciju dro3a vieta. Ja
nododat izstraddjumu citai personai, dodiet lidzi ari visu dokumentéciju.

@ Paredzétais lietojums

Izstraddjums ir paredzéts partikas produktu gatavosanai. Tas ir piemérots
gazes, elektriskajam, halogénajam, indukcijas un stikla keramikas plifim.
Izstrad@jums ir paredzéts tikai privatai lietoanai, nevis komercialai
lieto$anai.

® Tehniskie dati
Izméri (GxPxA): 324 mm x 251 mm x 176 mm

Lietderigais pamatnes diametrs: 180 mm

Piemérots lietosanai cepeskrasni: lidz 240 °C

A Drosibas noradijumi

UZGLABAJIET VISUS DROSIBAS NORADIJUMUS UN INSTRUKCIJAS
TURPMAKAI ATSAUCEI!
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/\ BRIDINAJUMS! SAVAINOSANAS RISKS!

Nemiet vérg, ka édiena gatavosanas laika rokturi var
sakarst. Tadé| aizsardzibai izmantojiet trauku dvieli vai grila
cimdus.

Gatavojot ir Joti svarigi neatstat izstraddjumu un taja uzkarsuas
taukvielas bez uzraudzibas. Tauki var atri parkarst un aizdegties. Ja
tauki aizdegas, nedzésiet tos ar Gdeni! Noslapéjiet liesmas ar vaku
vai biezu vilnas segu.

Nelieciet karstas taukvielas galu, no kuras pil skidrums. Taukiem

uzpilot uz sakarsétas plits virsmas, viegli var izcelties ugunsgréks.

UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!

Vienmér novietojiet karstu izstradajumu uz karstumizturiga palikina un
nelieciet uz neaizsargatas darba virsmas.

Lai nesabojatu emaljas parklajumu, izmantojiet tikai karstumizturigus
plastmasas vai koka virtuves piederumus. Negrieziet pagatavoto
produktu, kamér tas atrodas izstradajuma.

UZMANIBU! Gatavojot &dienu uz plitim ar stikla virsmu (pieméram,
stikla keramikas, halogéna vai indukcijas plitis) vai cepedkrasni,
vienmér piepaceliet izstradajumu. Nekad nebidiet izstradajumu pa
3adu virsmu, jo ta var tikt bojéta izstradajuma apaksa, plits virsma vai
cepeskrasns.

Gazes liesmas izmérs vienmér japielago izstradajuma pamatnes
diametram; liesma NEKAD nedrikst apnemt sanu malas.

|zstrad@jums nav piemérots lietosanai mikrovilnu krasni.

Izstrad@jums nav piemérots frité3anai.

Nelietojiet vaku, ja ta rokturis ir valigs. Ja nepiecie$ams, pievelciet
vaka roktura skrovju savienojumu.
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® Lietosana
/\ PIESARDZIBU! SAVAINOSANAS RISKS!

UZMANIBU! Atri uzsilst! Uzsildot neparkarséijiet virtuves traukus.
Parkarsésanas gadijuma telpas karfigi jaizvédina.

PIESARDZIBU! Ielejot karstus skidrumus, jGievéro ipasa uzmaniba
un piesardziba - pretéja gadijuma pastav applaucédands risks.
Nelejiet 3kidrumu sasteigti, bet parliecinieties, ka tas plust vienmérigi.
Izlie3anas laika parliecinieties, ka tiesa tuvuma neatrodas citas
personas, jo ipasi bérni.

UZMANIBU! Nepieciesamibas gadijuma izlie3anas laika
izmantojiet lupatinu vai lidzvérfigi efektivus individualos aizsardzibas
lidzeklus (IAL).

PIESARDZIBU! Tilit noslaukiet karstu ellu vai citus 3kidrumus,

kas izlejot notek pa katlu vai piles uz gatavosanas virsmas. Pretéja
gadijuma pastav aizdegdanas risks.

Izvairieties no savainosanas riska

UZMANIBU! APDEGUMU RISKS! Izlejot izstradajumu vai
rikojoties ar fo, izmantojiet virtuves cimdus.

Nepielaujiet tieSas temperatiras izmainas, proti, it ipasi karstu
izstradajumu tiedi no cepeskrasns/plits nelieciet uz aukstam virsmam!
Pretéja gadijuma var rasties atslano3anas, plaisas, sikplaisas vai
[ozumi, kas var izraisit personu traumas un mantiskus zaudé&jumus.
Neizmantojiet izstradajumu ar deformaciju vai bojajumu pazimém.

UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!

Raugiet, lai netiktu karséts tuk3s izstradajums. Tas var novest pie
emaljas lobisanas.

Raugieties, lai izstradajums netiktu uzkarséts pardk strauji. Tas var
novest pie emaljas lobisanas, jo ¢uguns izpledas atrak neka emalja.
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@ INFORMACULIA:

Izstraddjums ir piemérots lieto3anai cepeskrasnil Lieciet izstradajumu
uz paredzéta rezga, nevis tiesi uz cepeskrasns pamatnes.

n PIEMEROTS PARTIKAS PRODUKTIEM! Izstraddjums
neietekmé izmantoto partikas produktu garias un smarzas
ipasibas.

Gai$a emalja iek3pusé ir ipadi piemérota lénai édiena pagatavoianai
|oti zema temperatira vai vidéja krdsns temperatira.

Norade indukcijas plitim: Noteiktos apstak|os var rasties
troksnis, kas saisfits ar gatavo3anas virsmas un izstraddjuma
elekiromagnétiskajam ipasibam. Tas ir normali un neliecina par
indukcijas plits vai izstradajuma defektu.

Noréade indukcijas plitim: Izstradajums janovieto indukcijas plits
rinka vidg.

PIESARDZIBU! Augsts sildisanas @trums! Uzkarséjot traukus,
parliecinieties, vai tie netiek parkarséti.

Parkar¥anas gadijuma ripigi izvédiniet telpu.

Pirms uzsakt lietosanu, 2 vai 3 reizes izvariet izstradajuma Gdeni,

lai atbrivotos no iesp&jamam razo3anas atliekvielam. Nosleguma
nomazgdijiet izstrddajumu silta ziepjodeni, noskalojiet to ar firu Gdeni
un ropigi nosusiniet.

leziediet izstradajuma iek3pusi ar nelielu daudzumu ellas vai sviesta.
Zema temperatird uzsildiet izstradajumu. |zsleédziet temperatiruy,
tiklidz taukvielas ir izkususas. Pagaidiet apm. 2 lidz 3 mindtes, lidz
izstraddjums atdziest un nofiriet liekas taukvielas.

Negatavojiet un necepiet augsta temperatira. Ta ka cuguns labi
vada siltumu, gatavo3anai pilniba pietiek ar vidéju temperatiru. Parak
augsta temperatira var negafivi ietekmét gatavosanas rezultatu,
respekfivi &diens var piedegt, pieméram, cepot omleti.

Emaljas virsma nav piemérota gatavodanai bez ddens. Pirms
uzkarséjat trauku, vienmér lietojiet sviestu vai cepamo ellu un
parliecinieties, ka trauka dibens ir pilniba parklats ar taukvielam.
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Lai izvairitos no siltuma zudumiem, izvélieties plits rinki, kas péc
izméra atbilst izstradajuma pamatnes lielumam.

Efektivais pamatnes izmérs ir apm. 180 mm.

Nodrosiniet atbilsto3u ventilaciju, lai novérstu lielu dimu veido3anos
slegtas telpas.

Nelietojiet izstradajumu, ja vaka rokturis ir valigs. Péc vajadzibas
pievelciet vaka roktura skrivsavienojumu.

@ Tirisana, glabasana un kopsana
UZMANIBU! BOJAJUMU RISKS!

O

|zstrad&jums nav piemérots mazgasanai trauku mazgajamas
masings.

Pirms firiSanas vienmér |aujiet izstrddajumam nedaudz atdzist. Nekad
neiemérciet karstu izstradajumu auksta ddeni. Temperatiras 3oka dél
var tikt bojéta emalja. Nelejiet izstraddjumé aukstu ddeni.

Nekad nelietojiet cietus priek$metus, térauda birsfiti vai agresivus,
respekfivi, abrazivus firisanas lidzeklus, pieméram, hlora balinétaju, jo
tie var sabojat emalju.

PIESARDZIBU! Nemiet vérd, ka nokritot zemé vai stipri
sasitot izstrdd@jumu, var tikt bojéta emalja.

Pielipudas partikas atliekas vispirms atmiek3kéjiet un tad nonemiet ar
koka lapstinu, stkli vai trauku suku.

Skalojiet izstradajumu ar karstu Gdeni un parastu trauku mazgasanas
lidzekli.

P&c mazgdsanas ripigi nosusiniet izstrddajumu ar sausu dvieli.
Nekad nekarséjiet izstradajumu, ja tas vél ir mitrs. Glabaijiet
izstradajumu védinata vieta, kur tuvuma nav tvaiku.

Ik pa laikam ieziediet izstraddjuma malas ar nedaudz partikas ellas,
lai izvairitos no korozijas, kas ar laiku var rasties.
|zstraddjumu glabaijiet sausa un labi védingta vietd.
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@ Utilizacija
lepakojums raZots no videi draudzigiem materialiem, kurus varat utilizét
vietgjas atkritumu parstrades iestades.

Informaciju par nolietota izstradajuma utilizaciju varat sanemt sava
novada vai pilsétas pasvaldiba.

® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram kvalitates vadlinijam

un pirms piegades ripigi parbaudits. Materialu vai razo3anas defektu
gadijuma jums attieciba pret izstradajuma pardevéju ir likumigas tiesibas.
Misu zemak minéta garantija nekada veida neierobezo jusu likumigas
tiesibas.

Sim izstradajumam tiek pieskirta 3 gadu garantija, sakot ar pirkuma
izdariSanas datumu. Garantijas termin3 sakas ar pirkuma izdarisanas
datumu. Uzglabaijiet originalo pirkuma &eku drosa vietd, jo tas ir
nepieciesams ka pirkuma dokumentals pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai trokumiem, kas jau eksisté uz pirkuma
izdari$anas bridi, nekavéjoties jGzino péc izstradajuma izpakosanas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdaridanas datumu, izstradajumam
paradisies kads materialu vai razo3anas defekts, més péc savas izvéles
izstradajumu salabosim vai nomainisim bez maksas. Garantijas laiks
nepagarindsies uz notikuas garantijas prasibas pamata. Tas attiecas ari
uz aizvietotdm un salabotam dalam.

Garantija zaudé spéku, ja izstradajums bija bojats vai nelietprafigi lietots
vai apkopts.
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Garantija sedz materialu un raZo3anas defektus. Si garantija neattiecas
ne uz izstradajuma dalam, kas ir paklautas normalam nolietojumam, un
[idz ar to ir uzskatamas par nolietojuma dalam (pieméram, baterijas,
akumulatori, §latenes, kartridzi), ne uz plisto3u dalu bojajumiem,
pieméram, slédzis vai stikla dalas.

Riciba garantijas gadijuma

Lai JUsu prasiba tiktu atrék apstradata, 1Gdzu, ievérojiet taldk sniegtas
norades.

Jebkadu prasibu apstradei ké pirkuma apliecingjumu, l6dzy, uzglabaijiet
kases &eku un izstradajuma numuru (IAN 503099_2410).

Izstrad@juma numurs noradits tipa pldaksnite, gravéjuma, lietodanas
instrukcijas titullapa (apakia, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apaksa.

Ja izstradajums darbojas klodaini vai tam ir citi trokumi, [6dzu, vispirms
sazinieties ar talak noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

Pé&c tam izstraddjumu, kam konstatéts defekts, varat nositit bez maksas vz
Jums noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
eku) un noradi par attiecigo defektu un ta rasanés laiku.

Serviss

@  Serviss Latvija
Talr: 80005811
E-pasts: owim@lidl.lv
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® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung an
einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgeméBe Verwendung

Das Produkt ist zum Zubereiten von Lebensmitteln geeignet. Es ist geeignet
fir Gas-, Elektro-, Halogen-, Induktions- und Glaskeramikkochfelder. Das
Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt und nicht
fir den gewerblichen Bereich geeignet.

® Technische Daten

Abmessungen (L x B x H): 324 mm x 251 mm x 176 mm
Effektiver Bodendurchmesser: 180 mm
Backofengeeignet: bis 240 °C

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUF!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

n Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
werden kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz

Topflappen oder Grillhandschuhe.
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B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das Produkt, in dem Fett
erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann schnell Gberhitzen
und sich entzinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte, 16schen Sie
es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit einem Deckel
oder einer dichten Wolldecke.

B Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf eine
glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.

ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

m  Stellen Sie das heifBe Produkt immer auf einem hitzebesténdigen
Untersatz ab und nicht auf die ungeschiitzte Arbeitsfléche.

B Um die Emaillebeschichtung nicht zu beschadigen, verwenden Sie
nur Kiichenutensilien aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

B ACHTUNG! Heben Sie das Produkt immer an, wenn Sie auf
Herdplatten mit Glasoberfléche (z. B. Glaskeramik-, Halogen-,
Induktionskochfelder) oder im Ofen kochen. Schieben Sie das
Produkt niemals auf solchen Oberfléichen, weil dies die Unterseite des
Produkts, das Kochfeld oder den Ofen beschédigen kénnte.

B Gasflammen missen immer dem Bodendurchmesser des Produkts
angepasst werden und diirfen NIE Gber die Seitenwdnde hinaus
brennen.

B Das Produkt ist nicht mikrowellengeeignet.

Das Produkt eignet sich nicht zum Frittieren.

B Verwenden Sie den Deckel nicht, wenn der Griff lose ist. Ziehen Sie

ggf. die Verschraubung am Deckel nach.

@® Gebrauch

/\ VORSICHT! VERLETZUNGSGEFAHR!

B ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim
Vorheizen nicht Gberhitzen. Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum
grindlich geliftet werden.
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VORSICHT! Beim Ausgiefien von heiBen Flissigkeiten ist
besondere Achtsamkeit und Vorsicht geboten - ansonsten droht
Verbrithungsgefahr. Giefen Sie die Flissigkeit nicht hastig aus,
sondern achten Sie auf einen gleichméBigen Fluss. Achten Sie darauf,
dass sich beim Ausgief3en keine anderen Personen, insbesondere
keine Kinder, in unmittelbarer Néhe befinden.

ACHTUNG! Verwenden Sie beim AusgieBen gegebenenfalls

einen Topflappen oder vergleichbar wirksame persénliche Schutz-
ausrisstungen (PSA).

VORSICHT! Wischen Sie heiBes Ol oder andere Flissigkeiten,

die beim AusgieBen den Topf runterlaufen oder auf die Kochfléche
tropfen, unverziiglich mit einem geeigneten Tuch ab. Ansonsten droht
Brandgefahr.

Vermeiden Sie Verletzungsgefahr

ACHTUNG! VERBRENNUNGSGEFAHR! Verwenden Sie beim
AusgieBBen oder Hantieren mit dem Produkt einen Topflappen.
Nehmen Sie keine unmittelbaren Temperaturwechsel vor, d.h. stellen
Sie insbesondere den heif’en Artikel nicht direkt aus dem Ofen/vom
Herd auf kalte Oberfléchen! Andernfalls drohen Absplitterungen,
Risse, Haarrisse oder Briiche, die zu Personen- und Sachschéden
fshren kénnen.

Verwenden Sie den Artikel nicht bei Anzeichen von Verformungen
oder Beschadigungen.

ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Achten Sie darauf, das Produkt nicht in leerem Zustand zu erwdrmen.
Es kann sonst zu Absplitterung der Emaille kommen.

Achten Sie darauf, das Produkt nicht zu schnell zu erhitzen. Es kann
sonst zu Absplitterung der Emaille kommen, wenn das Gusseisen sich
schneller erweitert als die Emaille.
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® INFO:

Das Produkt ist backofengeeignet! Stellen Sie das Produkt auf den
dafir vorgesehenen Rost und nicht auf den Ofenboden.
y LEBENSMITTELECHT! Geschmacks- und
Q Geruchseigenschaften der verwendeten Lebensmittel
werden durch dieses Produkt nicht beeintréichtigt.
Die helle Emaille im Inneren ist speziell geeignet fir die langsame
Zubereitung von Speisen bei sehr niedrigen Temperaturen oder bei
mittlerer Ofentemperatur.
Hinweis fur Induktionskochfelder: Unter bestimmten
Umsténden kann ein Gerdusch auftreten, das auf die elektro-
magnetischen Eigenschaften der Kochplatte und des Produkts
zuriickzufihren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt
lhres Induktionskochfeldes oder des Produkts hin.
Hinweis fur Induktionskochfelder: Das Produkt ist mittig auf
dem Induktionskochfeld zu platzieren.
VORSICHT! Hohe Aufheizrate! Achten Sie beim Vorheizen des
Kochgeschirrs darauf, dass es nicht Gberhitzt wird.
Im Falle einer Uberhitzung liiften Sie den Raum grindlich.

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2- bis 3-mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriicksténde zu entfernen.
Reinigen Sie das Produkt anschlieBend in warmem Spiilwasser, spilen
Sie es mit klarem Wasser und trocknen Sie es grindlich ab.

Bepinseln Sie das Innere des Produkts mit ein wenig Ol oder Butter.
Waérmen Sie es bei niedriger Temperatur auf. Schalten Sie die
Temperatur runter, sobald das Fett eingezogen ist. Warten Sie ca. 2
bis 3 Minuten, bis sich das Produkt abgekiihlt hat und entfernen Sie
das iberschissige Fett.
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Verwenden Sie beim Kochen oder Résten keine hohen Temperaturen.
Da Gusseisen ein sehr guter Wérmespeicher ist, reichen mittlere
Temperaturen véllig aus. Zu hohe Temperaturen kénnen sonst zu
schlechten Kochergebnissen fihren bzw. zum Anhaften von Speisen
wie z. B. bei Omelett.

Die Emaille-Oberfléche ist nicht geeignet fir trockenes Kochen.
Verwenden Sie immer etwas Butter oder Speised| und stellen

Sie sicher, dass der Boden vollstdndig bedeckt ist, bevor Sie das
Kochgeschirr erhitzen.

Wahlen Sie die GroBe der Kochplatte entsprechend der Gréf3e des
Produktbodens aus, um einen Hitzeverlust zu vermeiden.

Effektive Bodengrdfie ca. 180 mm

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, um starke Rauchentwicklung
in geschlossenen Rdumen zu vermeiden.

Verwenden Sie das Produkt niemals, wenn der Deckelknopf locker ist.
Ziehen Sie die Verschraubung des Deckelknopfs bei Bedarf nach.

@ Reinigung, Aufbewahrung und Pflege
ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!

Das Produkt ist nicht spiilmaschinengeeignet.

Lassen Sie das Produkt vor der Reinigung immer erst ein wenig
abkihlen. Tauchen Sie niemals ein heifes Produkt in kaltes Wasser
ein. Durch den Temperaturschock kann die Emaille beschadigt
werden. Fiillen Sie das Produkt auch nicht mit kaltem Wasser.
Verwenden Sie keinesfalls harte Objekte, Stahlwolle oder aggressive
bzw. scheuernde Reinigungsmittel wie Chlorbleiche, da diese die
Emaille beschadigen wiirden.

VORSICHT! Bitte beachten Sie, dass die Emaille bei
einem Sturz oder hartem Stof3 beschddigt werden kann.
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1. Weichen Sie festsitzende Speisereste zundchst ein und entfernen Sie
diese ggf. mittels Holzschaber, Schwamm oder Birste.

2. Spilen Sie Ihr Produkt mit heiBem Wasser und handelsiiblichem
Spilmittel.

3. Trocknen Sie das Produkt nach der Reinigung griindlich mit einem
trockenen Tuch ab.
Lagern Sie das Produkt niemals, wenn es noch feucht ist. Lagern Sie
das Produkt an einem beliifteten Ort und fern von Dampf.

[ Reiben Sie den Rand des Produkts von Zeit zu Zeit mit ein wenig
Speised| ein, um Flugrost, der im Laufe der Zeit entstehen kann, zu
vermeiden.

O Lagern Sie das Produkt an einem trockenen und gut belifteten Ort.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie iber
die rilichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien hergestellt und
vor der Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von Material- oder
Herstellungsfehlern haben Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte werden in keiner Weise
durch unsere unten aufgefishrte Garantie eingeschrénkt.

Die Garantie fir dieses Produkt betrégt 3 Jahre ab Kaufdatum.

Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.
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Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs
vorhanden sind, missen unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen Material-
oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit verléngert
sich durch einen statfgegebenen Gewdahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt
auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt besch&digt oder unsachgeméf3
verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem Verschleif’ unterliegen,
und somit als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus, Schléuche,
Farbpatronen), noch auf Schéden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen
Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN 503099_2410) als Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder per

E-Mail.
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Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte Service-

Anschrift Gbersenden.

Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at
Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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IAN Model No Product size Effective Version
bottom size

503099_2410 | HG13138A/ |324mmx251 mmx |@180mm | 05/2025
HG13138C/ 176 mm
HG13138E

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafle 1 P F ON LIN E
74167 Neckarsulm www.lidI-service.com

GERMANY

IAN 503099_2410




