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Ubersicht

0-10
Turbo

Deckel der Nachfilléffnung (= Mini-Messbecher, 60 ml)
Deckel (des Mixbehdlters)

Nachfilléffnung

Dichtung

Mixbehdlter (Max. 1.500 ml)

Dichtung (des Messereinsatzes)

Messereinsatz

Abdeckung

Antrieb fir den Mixbehalter (unter der Abdeckung)
Einfillsffnung (mit Klappe)

Entriegelungsknopf (fir den Antriebsarm)
Geschwindigkeitsregler mit Ein-/Aus-Funktion
TurboTaste (erhdht die Geschwindigkeit kurzfristig auf die
héchste Stufe)

Anschlussleitung mit Netzstecker

SaugfuB

Rihrschissel (MAX 4.000 ml)

Grundgerdt

Spritzschutz

Antriebsarm

Rihrbesen

Schneebesen

Knethaken

Achse zur Aufnahme der Rithrwerkzeuge

Kabelaufwicklung



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrer neuen Profi-
Kichenmaschine.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen die
Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

¢ Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit lhrer
neuen Profi-Kichenmaschine!

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch veréndern.

Dieses Symbol warnt vor Handver-
letzungen.

Varianten

Das Gerét wird in zwei Versionen geliefert:
389770_2201 anthrazit
389772_2201 rot

Die Bedienung ist fir beide Farbvarianten

identisch.

4 ®@D

er Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdfler
Gebrauch

Die Profi-Kiichenmaschine dient zum Mixen,
Quirlen, Aufschlagen, Rihren, Kneten und Mi-
schen von Lebens- und Nahrungsmitteln.

In dieser Bedienungsanleitung sind die
grundlegenden Funktionen beschrieben. Zu-
satzlich finden Sie zur Orientierung einige
Rezeptbeispiele.

Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen
benutzt werden.

Dieses Gerdt darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéaden!
©® Benutzen Sie die Kichenmaschine ohne

Unterbrechung
mit den RGhrwerkzeugen nicht langer
als 10 Minuten,

- mit dem Mixbehdlter nicht langer als
3 Minuten,

- bei héchster Belastung (Rihren/Kne-
ten und Mixen gleichzeitig bei maxi-
maler Befillung) nicht lénger als
30 Sekunden.

Danach muss das Gerdt ausgeschaltet

bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-

gekihlt ist.
® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um

besonders harte Lebensmittel wie z. B.

gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-

katniisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.



3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise

Falls erforderlich, werden folgende Warnhinweise in dieser Bedienungsanleitung verwendet:
GEFAHR! Hohes Risiko: Missachtung der Warnung kann Schaden fir Leib und Le-
ben verursachen.

WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung der Warnung kann Verletzungen oder schwere

Sachschéden verursachen.

VORSICHT: geringes Risiko: Missachtung der Warnung kann leichte Verletzungen oder

Sachschéden verursachen.

HINWEIS: Sachverhalte und Besonderheiten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet wer-

den sollten.

Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

® Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

® Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

®© Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

©® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen,
... vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen und
... vor dem Reinigen.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.



®© Das Gerdt ist je nach Verwendung fir folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:

- max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den Rihrwerkzeugen,

- max. 3 Minuten Mixen im Mixbehalter,

- max. 30 Sekunden bei héchster Belastung (Rihren/Kneten und
Mixen gleichzeitig bei maximaler Befillung).

Danach muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf Raumtem:-

peratur abgekihlt ist.

© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu trennen.

®© Beachten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf
sind:

- BerGhren Sie die Klingen nie mit bloBen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie den Messereinsatz gut sehen kénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdlters darauf, die Klingen
des Messereinsatzes nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes
darauf, die Klingen nicht zu berGhren.

- Achten Sie beim Abnehmen und Aufsetzen der Dichtung des
Messereinsatzes darauf, sich nicht an den Klingen zu verletzen.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

®© Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung (siehe “Gerdt reinigen und
warten” auf Seite 18).

GEFAHR firr und durch
A GEFAHR fir Kinder! Haus- und Nutztiere!
© Verpackungsmaterial ist kein Kinder- ® Von Elektrogerdten kénnen Gefahren fir
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- Weiteren kénnen Tiere auch einen
stickungsgefahr. Schaden am Gerdt verursachen. Halten

Sie deshalb Tiere grundsétzlich von
Elektrogerdten fern.
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GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!

/N

® Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-

ner Badewanne, einer Dusche, eines
gefillten Waschbeckens o. A. betrieben
werden.

Das Grundgerat, die Anschlussleitung
und der Netzstecker diirfen nicht in
Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie das Grundgerdt vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Grundgerat ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerdt priifen lassen.

Bedienen Sie das Gerét nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerét herausnehmen.

GEFAHR durch
Stromschlag!

® Stecken Sie den Netzstecker erst dann
in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, leicht

zugdngliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zuganglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heiBe Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollstdndig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

fBen Flachen (z. B. Herdplatten) fern.

O]

(O]

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdgtes
darauf, dass die Anschlussleitung nicht
eingeklemmt oder gequetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
.. wenn eine Stérung auftritt,
.. wenn Sie die Kiichenmaschine nicht
benutzen,
.. bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren,
.. bevor Sie die Kiichenmaschine reini-
gen und
... bei Gewitter.
Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdt,
Zubehérteilen oder der Anschlussleitung
aufweist.
Um Gefdhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Verénderungen am Gerét
vor.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

® Greifen Sie niemals in das rotierende

Messer. Halten Sie keine L5ffel oder Ahn-
liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.

Bitte beachten Sie, dass die Messer nach
dem Ausschalten noch fir kurze Zeit
nachdrehen.

Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes sehr scharf sind. Beriih-
ren Sie die Klingen nie mit blofen Han-
den, um Schnittwunden zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz gut sehen kdnnen, um sich nicht
an den sehr scharfen Messern zu verlet-
zen.



GEFAHR von Handverlet-
zungen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

GEFAHR durch drehende
Teile!
® Halten Sie keine Laffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
® Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
® Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehér oder Zusatzteile, die

im Betfrieb bewegt werden, auswechseln.

©® Wenn der Mixbehdlter nicht aufgesetzt
ist, muss die Abdeckung aufgesetzt sein.
Ansonsten arbeitet das Gerdt zum Schutz
vor Verletzungen nicht.

WARNUNG vor Sachschéden!

@® Stellen Sie das Gerat ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Flache auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

® Das Rishrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hochstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Bei héchster
Belastung (Rihren/Kneten und Mixen
gleichzeitig bei maximaler Befiillung):
30 Sekunden. Danach miissen Sie das
Gerdt erst wieder auf Raumtemperatur
abkihlen lassen.

® Das Gerdt darf unter keinen Umstdnden
ohne Behdlter betrieben werden.

@® Stellen Sie das Gerdat nicht auf eine hei-

fBe Oberfléche z. B. Herdplatten.
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Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerat
befinden.

Uberfillen Sie den Mixbehdlter und die
Rihrschissel nicht, da sonst der Inhalt
herausgeschleudert werden kann. Uber-
laufende Flissigkeit flieit auf die Unter-
lage. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste Unterlage.

Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da
hierdurch der Motor heif3 laufen und be-
schadigt werden kann.

Fillen Sie nie heiBBes oder kochendes
Mixgut in den Mixbehélter.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Rihrbesen und Knethaken haben eine
Antihaftbeschichtung. Beschadigen Sie
diese nicht durch scharfe, spitze oder
kratzende Gegensténde (z. B. Messer,
Topfschwamm).

Das Gerét ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfifBen ausgestattet. Da Mébel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-
fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst
stoffsaugfiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerat.
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. Lieferumfang

Profi-Kichenmaschine, Grundgerat 17
Spritzschutz 18

Rihrschissel 16

Mixbehdalter 5 mit:

- Deckel 2 und

- Deckel der Nachfillaffnung 1
- Messereinsatz 7

- Dichtung 6

Rihrbesen 20

Schneebesen 21

Knethaken 22
Bedienungsanleitung

5. Auspacken und
aufstellen

HINWEIS: Bei den ersten Benutzungen
kann es durch die Erhitzung des Motors zu
einer leichten Geruchsentwicklung kommen.
Dies ist unbedenklich. Sorgen Sie fir eine
ausreichende Beliftung.

1. Enffernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

2. Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschéadigt sind.

3. Bauen Sie das Gerdt auseinander (sie-
he “Gerdt auseinanderbauen” auf
Seite 16).

4. Reinigen Sie das Geréit vor der
ersten Benutzung! (siche “Gerdt rei-
nigen und warten” auf Seite 18)

5. Bild B: Wickeln Sie Gberschissige An-
schlussleitung in der Kabelaufwick-
lung 24 auf der Unterseite des
Grundgerdtes 17 auf.

6. Stellen Sie das Grundgerét 17 auf ei-
ner ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerdt weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die SaugfiBe 15 fest-
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.

VORSICHT:

©® Uberlaufende Flissigkeit flieBt auf die
Unterlage. Stellen Sie das Gerdt des-
halb auf eine wasserfeste Unterlage.

HINWEIS: Wahrend Sie groBe Teigmen-
gen verarbeiten, kann sich das Gerat gege-
benenfalls etwas bewegen.



6. Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- | Geschwin- . . .
. . Funktion Hinweise
Zeug digkeit
Kneten und Mischen
1-2 von festem Teig oder | max. Menge Hefeteig:
Knothaken 22 festeren Zutaten 1.657 g
nefhaken Kneten von Hefeteig max. Betriebsdauer:
2-3 Kneten von dickem 10 Minuten
Rihrteig
Mischen von dickem
Rihrteig
2-3 Mischen von Butter . .
und Mehl max. Menge Riihrteig:
Rihrbesen 20 Mischen von Hefeteig 12169 .
Kochentei max. Betriebsdauer:
uchenteig 10 Minuten
Aufschlagen von Butter
4-6 .
mit Zucker
Platzchenteig
S.Chlc.'gwhne max. Menge Sahne:
Eiweif3 1.000 ml
Schneebesen 21 |7 -8 Majonése ) mo
haumia schl max. Betriebsdauer:
schaumig schlagen X
10 Minuten
von Butter
Mixen und zerkleinern | max. Menge:
weicher oder flissiger |1.500 ml
Zutaten max. Betriebsdauer:
Zerkleinern von Eiswir-| 3 Minuten
feln
Nicht geeignet fir besonders
Mixbehalter 5 Turbo + |HINWEIS: Es muss min- | harte Lebensmittel wie z. B.
enhatie 1-10 destens die Geschwindig- |gefrorene Lebensmittel, Kno-

keitsstufe 1 eingestellt
sein, damit die Turbo-
Taste 13 funktioniert.

chen, Muskatniisse, Getreide
oder Kaffeebohnen. Des Wei-
teren nicht geeignet zum Zer-
kleinern von Fleisch,
Zwiebeln, Niissen, Mandeln
und Krdutern.
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7. Rihrwerkzeuge
verwenden

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.

Rihrschissel einsetzen
2. Setzen Sie die Rihrschissel 16 in das
Grundgerdt 17.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 18 von un-
ten auf den Antriebsarm 19.

Z

3. Verriegeln Sie die Rihrschissel 16, in-

dem Sie diese in Richtung geschlossene-

nes Schlosssymbol drehen, bis sie fest
sitzt.

Spritzschutz montieren

VORSICHT:

©® Verwenden Sie die Rihrschissel 16 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 18. Es
kénnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.

5. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-
tung geschlossenenes Schlosssymbol,
bis er einrastet.

Rihrwerkzeug einsetzen
6. Wahlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 22: Fir schwere Teige,

z. B. Brotteig

- Schneebesen 21: Zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweif3 efc.

- Ruhrbesen 20: Fir mittlere bis leichte
Teige, z. B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

Fir weitere Informationen: siehe ,,Funkti-

onen im Uberblick” auf Seite 10.



7. Setzen Sie das Rihrwerkzeug 20/21/
22 von unten auf die Achse 23.

Achten Sie darauf, dass die kleinen Me-
tallstifte an der Achse 23 in die Ausspa-
rungen am Rihrwerkzeug 20/21/22

greifen.

8. Bild A: Dricken Sie das Rihrwerk-
zeug 20/21 /22 etwas nach oben und
drehen es gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

Zutaten einfillen

® Sie kénnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 16 fillen, wahrend der Antriebs-
arm 19 hochgeklappt ist.

*  Wahrend des Rihrens kénnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfilléffnung 10 am
Spritzschutz 18 zugeben:

- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1-2.

- Offnen Sie die Klappe der Einfullsff-
nung 10.

- Fillen Sie die Zutaten ein.

- SchlieBen Sie die Klappe der Ein-
follaffnung 10 wieder.

12 OB

Antriebsarm absenken

GEFAHR von Handverletzun-
gen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

9. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert. Zum Ar-
beiten mit dem Gerdt: siehe ,Grundbedie-
nung” auf Seite 15.

8. Mixbehdlter
verwenden

A GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
© Beachten Sie, dass die Klingen des

Messereinsatzes 7 sehr scharf sind:

- Berihren Sie die Klingen nie mit blo-
f3en Handen, um Schnittwunden zu
vermeiden.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbe-
halters 5 darauf, die Klingen des
Messereinsatzes 7 nicht zu beriihren.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um
besonders harte Lebensmittel wie z. B.
gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-
katniisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.

HINWEIS: Wenn Sie den Mixbehdlter 5
verwenden, dreht gleichzeitig die Achse 23
mit. Montieren Sie deshalb die Rihrschis-
sel 16 und den Spritzschutz 18, aber kein
Rihrwerkzeug 20/21/22.



Messereinsatz einsetzen und
entnehmen

Der Mixbehdlter 5 darf nie ohne Messerein-

satz 7 verwendet werden, da der Messer-
einsatz 7 den Mixbehdalter 5 unten

abdichtet.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Achten Sie beim Entnehmen und Einset-
zen des Messereinsatzes 7 darauf, die
Klingen nicht zu berihren.
® Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-
zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Um den Messereinsatz 7 zu entnehmen, ge-

hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Drehen Sie den Messereinsatz 7 an den
beiden Anfassern 25 im Uhrzeiger-
sinn, bis sich der Messereinsatz 18st.

3. Ziehen Sie den Messereinsatz 7 vor-
sichtig heraus.

Dichtung 6 des Messereinsatzes 7:
Zum Reinigen nehmen Sie die Dichtung 6
des Messereinsatzes 7 ab.

VORSICHT:

® Wenn Sie den Messereinsatz 7 wieder
in den Mixbehdalter 5 einsetzen, muss
die Dichtung 6 des Messereinsatzes 7
korrekt sitzen, da sonst Inhalt auslaufen
kdnnte.




Um den Messereinsatz 7 einzusetzen, ge-

hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Setzen Sie den Messereinsatz 7 vorsich-

tig in den Mixbehdlter 5.

3. Drehen Sie ihn an den beiden Anfas-
sern 25 gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

Beachten Sie, dass die unteren

Stege 26 am Fu3 des Messereinsat-
zes 7 unter die oberen Stege 27 im
Mixbehélter 5 greifen missen. Prifen
Sie den festen Sitz.

14 OB

Mixbehdilter aufsetzen

1.

Greifen Sie in die Griffmulde und neh-
men Sie die Abdeckung 8 nach oben
ab.

2.

Setzen Sie den Mixbehdlter 5 so auf
den Antrieb 9, dass der weif3e Pfeil (V)
unten am Mixbehélter auf das gedfnete
Schlosssymbol zeigt.

Drehen Sie den Mixbehalter 5 im Uhr-
zeigersinn, bis er fest sitzt. Der weifle
Pfeil (W) zeigt nun auf das geschlossene
Schlosssymbol.

Zutaten einfillen

Geben Sie immer zuerst die flissigen
und dann erst die festen Zutaten in den
Mixbehdlter 5.

Schneiden Sie feste Zutaten vorher
klein, damit sich die Stiicke nicht in den
Messern verklemmen.




¢  Wahrend des Mixens kénnen Sie Zuta-
ten Uber die Nachfillsfnung 3 im De-
ckel 2 zugeben:
Redu2|eren Sie die Geschwindigkeit
auf T -

- Drehen Sie den Deckel der Nach-
follffnung 1 gegen den Uhrzeiger-
sinn und nehmen ihn ab.

- Fillen Sie die Zutaten ein.

- Setzen Sie den Deckel 1 so wieder
auf, dass die kleinen Plastiknasen in

die Aussparungen an der Nachfillsff-

nung 3 passen.
- Drehen Sie den Deckel 1 im Uhrzei-
gersinn, bis er fest sitzt.

Deckel aufsetzen

HINWEISE:

* Der Mixvorgang startet aus Sicherheits-
grinden nur dann, wenn der Deckel 2
korrekt aufgesetzt ist.

e Um das SchlieBen des Deckels 2 etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Speised| auf ein Tuch und rei-
ben die Dichtung 4 damit ein.

4. Setzen Sie den Deckel 2 etwas verdreht
auf den Mixbehdlter 5.

5. Drehen Sie den Deckel 2 im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert.

Zum Arbeiten mit dem Gerdt: siehe ,Grund-

bedienung” auf Seite 15.

9. Grundbedienung

9.1 Stromversorgung

A GEFAHR durch Stromschlag!

© SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht
zugéngliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschliefBen weiterhin leicht
zugdnglich sein.

1. Setzen Sie das Gerdt fir die gewinsch-
te Funktion zusammen.

2. Uberprifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 12 auf O (ausgeschaltet)
steht.

3. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem Anschlief3en jeder-
zeit gut zuganglich sein.

4. Ziehen Sie den Netzstecker 14, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

9.2 Sicherheitsfunktionen

Das Gerat verfigt Gber mehrere Sicherheits-
funktionen, die im Folgenden beschrieben
werden.

Funktion nur bei korrektem Zu-
sammenbau

Das Gerdt funktioniert nur, wenn entweder
die Abdeckung 8 aufgesetzt ist (fur die Rihr-
werkzeuge 20/21/22) oder der Deckel 2
korrekt auf den Mixbehélter 5 aufgesetzt ist.

Funktion nur bei abgesenktem
Antriebsarm

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der An-
triebsarm 19 korrekt in der unteren Position
eingerastet ist und der Entriegelungs-

knopf 11 vollstéindig herausgesprungen ist.
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Uberhitzungsschutz

Das Gerdt verfigt Gber einen Uberhitzungs-

schutz. Sollte der Motor zu heif3 geworden

sein, schaltet das Gerdt automatisch ab:

1. Schalten Sie das Gerét aus.

2. Ziehen Sie den Netztstecker 14.

3. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtempera-
tur abkihlen.

Wenn das Gerdt ausreichend abgekihlt ist,

lasst es sich wieder einschalten.

9.3 Gerdt ein-/ausschalten
und Geschwindigkeit
wdhlen

WARNUNG vor Sachschaden!

® Das Rishrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hochstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Danach miis-
sen Sie das Gerdt erst wieder auf Raum-
temperatur abkihlen lassen.

1. Schalten Sie das Gerdt ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 12 nach
rechts drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erhdhen Sie

langsam auf die gewiinschte Geschwin-

digkeit (siehe “Funktionen im Uberblick”
auf Seite 10).

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe 1 - 2, wenn Sie wdhrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die
Einfillsffnung 10 oder die Nachfill-
ffnung 3 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-

ler 12 auf 0, um das Gerdt auszuschal-

ten.

HINWEISE:

* Die ideale Geschwindigkeit hangt vor
allem von der Konsistenz des Mixgutes
ab. Je flissiger der Inhalt ist, um so
schneller kdnnen Sie mixen.
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* Wahrend Sie grofle Teigmengen verar-
beiten, kann sich das Gerat gegebenen-
falls etwas bewegen.

9.4 Turbo-Taste

HINWEIS: Die TurboTaste 13 funktioniert
nur, wenn am Geschwindigkeitsregler 12
mindestens die Stufe 1 eingestellt wird.

¢ Durch Driicken der TurboTaste 13 kén-
nen Sie die Geschwindigkeit kurzfristig
auf die héchste Stufe (10) erhohen.

10. Gerdt auseinander-
bauen

GEFAHR durch drehende
Teile!
® Schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker 14 aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt auseinander-
bauen.

10.1 RGhrschissel und RGhr-
werkzeuge auseinan-
derbaven

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.



Rihrwerkzeug abnehmen
2. Driicken Sie das Rihrwerkzeug 20/

21 /22 etwas nach oben und drehen es
im Uhrzeigersinn, bis es sich von der

Achse 23 abziehen ldsst.

Spritzschutz abnehmen
3. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-

tung gedffnetes Schlosssymbol, bis er
sich abnehmen [&sst.

Rihrschissel abnehmen
4. Drehen Sie die Rijhrschiissel 16 in Rich-

tung gedffnetes Schlosssymbol, bis sie
sich abnehmen l&sst.

Antriebsarm absenken
5. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11

und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

10.2 Mixbehdlter auseinan-

derbauven

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

©® Beachten Sie, dass die Klingen des Mes-

sereinsatzes 7 sehr scharf sind. Beriihren
Sie die Klingen nie mit bloflen Hénden,
um Schnittwunden zu vermeiden.

Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 7 spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit
Wasser aus und befreien die Klingen

von Speiseresten, sodass der Messerein-

satz 7 sicher entnommen werden kann.

® Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-

zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Mixbehdlter abnehmen

Drehen Sie den Mixbehdlter 5 etwas
gegen den Uhrzeigersinn und ziehen
ihn nach oben ab.

. Setzen Sie die Abdeckung 8 wieder
auf.

1.

Deckel vom Mixbehadilter

abnehmen

3. Drehen Sie den Deckel 2 gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kénnen.

4. Drehen Sie den Deckel der Nachfill-
6ffnung 1 gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

Messereinsatz

5. Entnehmen Sie den Messereinsatz 7
aus dem Mixbehalter 5 (siehe “Messer-
einsatz einsetzen und entnehmen” auf
Seite 13).

6. Ziehen Sie vorsichtig die Dichtung 6
vom Messereinsatz 7 ab.

7. Setzen Sie vorsichtig die gereinigte
Dichtung 6 wieder auf.

8. Setzen Sie vor der nachsten Nutzung

den Messereinsatz 7 wieder ein.



11. Gerdt reinigen und
warten

A GEFAHR durch Stromschlag!

® Ziehen Sie vor jeder Reinigung den
Netzstecker 14 aus der Steckdose.

© Tauchen Sie das Grundgerét 17 nie in
Wasser.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!

© Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes 7 sehr scharf sind. Be-
rihren Sie die Klingen nie mit bloBen
Handen, um Schnittwunden zu vermei-
den.

© Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 7 spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit
Wasser aus und befreien die Klingen
von Speiseresten, sodass der Messerein-
satz 7 sicher enfnommen werden kann.

© Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz 7 gut sehen kdnnen, um sich
nicht an den sehr scharfen Messern zu
verletzen.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Verwenden Sie keinesfalls scheuernde,
dtzende oder kratzende Reinigungsmit-
tel. Dadurch kénnte das Gerat bescha-
digt werden.

© Rihrbesen 20 und Knethaken 22 ha-
ben eine Antihaftbeschichtung. Besché-
digen Sie diese nicht durch scharfe,
spitze oder kratzende Gegenstdnde
(z. B. Messer, Topfschwamm).

HINWEIS: Bestimmte Lebensmittel oder
Gewdrze (z. B. Curry, Karotten) kénnen die
Kunststoffteile (z. B. den Spritzschutz 18
oder den Deckel der Nachfiilléffnung 1) ver-
farben. Dies ist kein Gerdtefehler und ge-

sundheitlich unbedenklich.
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11.1 Grundgersdit reinigen

1. Reinigen Sie das Grundgerat 17 mit ei-
nem feuchten Tuch. Sie kénnen auch et-
was Spilmittel nehmen.

2. Wischen Sie mit einem sauberen Tuch
mit klarem Wasser nach.

3. Benutzen Sie das Grundgerét 17 erst wie-
der, wenn es vollsténdig gefrocknet ist.

11.2 Reinigen in der Spul-
maschine

Folgende Teile sind spilmaschinengeeignet:

Rihrschiissel 16
Mixbehdlter 5

Messereinsatz 7

Dichtung des Messereinsatzes 6
Deckel 2 des Mixbehdlters
Dichtung 4

Deckel der Nachfillsffnung 1
Knethaken 22

Schneebesen 21

Rihrbesen 20

Spritzschutz 18

Keinesfalls dirfen folgende Teile in einer
Spilmaschine gereinigt werden:
Grundgerdt 17
Abdeckung 8

HINWEIS: Entnehmen Sie vor dem Reini-
gen des Mixbehdlters 5 in der Spilmaschi-
ne unbedingt den Messereinsatz 7.
Entfernen Sie vor jeder Reinigung die
Dichtung 6 vom Messereinsatz 7 (siehe
“Messereinsatz einsetzen und entnehmen”

auf Seite 13).



11.3 Zubehor reinigen

1. Spilen Sie den Mixbehdlter 5 oder die
Rihrschissel 16 mit warmem Wasser
aus und kippen Sie das Wasser weg.

2. Entfernen Sie zum Reinigen die Dich-
tung 4 vom Deckel 2.

3. Reinigen Sie samtliches Zubehér von

Hand in einem Spilbecken mit Spilwas-

ser oder in der Spilmaschine.

4. Bei der Reinigung von Hand spilen Sie
alle Teile mit klarem Wasser nach.

5. Lassen Sie dlle Teile vollstandig trock-

nen, bevor Sie diese wieder zusammen-

setzen, wegrdumen oder erneut
benutzen.

11.4 Mixbehdilter reinigen

1. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 auf das
Grundgerdt 17.

2. Fillen Sie etwa bis zur Hélfte warmes,
spulmittelhaltiges Wasser ein.

3. Setzen Sie den Deckel 2 auf.

4. Uberprifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 12 auf O steht.

5. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
geeignete Steckdose.

6. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 12 auf 1.

7. Dricken Sie mehrmals kurz die Turbo-
Taste 13.

8. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-

ler 12 auf 0, um das Gerdt auszuschal-

ten.

9. Ziehen Sie den Netzstecker 14, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

10.Nehmen Sie den Mixbehélter 5 vom
Grundgerdt 17 ab.

11 .Kippen Sie das Spilwasser aus.

12.Spiilen Sie den Mixbehdlter 5 unter kla-

rem Wasser nach.

13.Lassen Sie den Mixbehdlter 5 vollstén-
dig trocknen, bevor Sie ihn erneut be-
nutzen.

11.5 Aufbewahren

¢ Lassen Sie alle Teile vollstandig trock-
nen, bevor Sie diese zum Aufbewahren
wegrdumen.

e Bewahren Sie das Gerdt geschiitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar fisr
Kinder auf.

¢ Bild B: Die Anschlussleitung kénnen
Sie in der Kabelaufwicklung 24 auf der
Unterseite des Grundgerdtes 17 aufwi-
ckeln.

12, Rezepte

HINWEIS: In den Rezepten werden die
Nummern des Geschwindigkeitsreglers 12
und der TurboTaste 13 weggelassen, um
die Lesbarkeit zu verbessern.

Griner Smoothie

Zutaten:

1 kleiner Apfel

1 kleine reife Birne

V2 Salatgurke

1 Zitrone (Saft und etwas abgeriebe-
ne Zitronenschale)

1 Orange (Saft)

50g Babyspinat

1 kleines Stiick Ingwer (ca. 4 g)

Zubereitung:

1. Apfel, Birne, und Gurke waschen, put-
zen und in Sticke schneiden.

2. Babyspinat waschen und verlesen.

3. Ingwer fein hacken.

4. Alle Zutaten in den Mixbehdlter 5 ge-
ben.

5. Auf Stufe 2 - 3 beginnen, dann mehr-
fach die TurboTaste driicken. Am Ende
die Geschwindigkeit erhchen, bis die
gewiinschte Konsistenz erreicht ist.

6. Am besten frisch genieBen!
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Vegane Obst-Chia-Speise

Zutaten:

1 grof3e, reife Mango

2 kleine reife Bananen

2EL  Zitronensaft

350 ml gut gekihlte Mandelmilch (unge-
suf3t)

60g  Chia-Samen

Zubereitung:

1. Frichte in Sticke schneiden.

2. Alle Zutaten, auBer den Chia-Samen, in
den Mixbehélter 5 geben.

3. Die Geschwindigkeit langsam steigern,
bis alles gleichmaBig puriert ist.

4. In einen Krug umfiillen und die Chia-Sa-
men von Hand unterrihren.

5. In Dessert-Gléaschen fillen und ca. 2 - 3 Stun-

den in den Kihlschrank stellen.

Tipps:
Fir eine festere Konsistenz erhéhen Sie
den Anteil an Chia-Samen.
Das Obst kann nach Belieben ausge-
tauscht werden.

Mascarponecreme
Zutaten:

2 Eier

2 EL feiner Zucker

1EL  SiBwein (z. B. Madeira)

250 g Mascarpone

V2 unbehandelte Orange (Saft und et-
was abgeriebene Orangenschale)

Zubereitung:

1. Eier trennen.

2. Eiweil} in die fettfreie Rihrschissel 16
geben. Mit dem Schneebesen 21 zu
Eischnee schlagen. Dabei die Ge-
schwindigkeit steigern bis Stufe 8.

3. Eischnee in eine andere Schissel umfiil-
len und kiihl stellen.

4. In der Rihrschissel 16 das Eigelb mit

Zucker und SiiBwein mit dem Schneebe-

sen 21 auf Stufe 6 schaumig schlagen.
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5. Die Geschwindigkeit auf Stufe 3 redu-
zieren und abwechselnd l5ffelweise
Mascarpone und Orangensaft zuge-
ben.

6. Von Hand die abgeriebene Orangen-
schale und den Eischnee unterheben.

7. Zur Dekoration einige diinne Orangen-
schalenstreifen auf die fertige Creme
streven.

8. Die Creme bis zum Genief3en in den
Kihlschrank stellen und innerhalb von
24 Stunden verbrauchen.

Tipp: Schichten Sie die Mascarponecreme
mit frischem Obst der Saison oder Kompott
in Dessert-Glaschen.

Birnen-Tarte

Zutaten fir den Teig:

200 g Weizenmehl

1 Prise  Salz

100 g kalte Butter (in Flockchen)
3TL feiner Zucker

4 EL kaltes Wasser

Zum Blindbacken:
Trockenerbsen oder Reis

Zutaten fir die Mandelmasse:
100 g weiche Butter

100 g Zucker

2 Eier (Zimmertemperatur)
100 g gemahlene Mandeln

Zum Belegen:
ca. 3 reife Birnen



Zubereitung:
1. Alle Zutaten fir den Teig in die Rijhr-

schissel 16 geben und mit dem Rihrbe-

sen 20 auf Stufe 3 verarbeiten, bis sich
gréfere Klimpchen gebildet haben.
(Ggf. zwischendurch die Maschine an-
halten und die Zutaten mit einem Teig-
schaber vom Rand nach unten
schieben.)

2. Den Teig schnell von Hand zu einer Ku-
gel zusammen kneten und mit wenig
Mehl zwischen zwei Blattern Backpa-
pier ausrollen.

3. Mit dem Teig eine gefettete Tarteform
auslegen, den iberstehenden Rand ab-
schneiden und mindestens 30 Minuten
in den Kihlschrank stellen.

4. Den Teigboden mehrfach mit einer Ga-
bel einstechen, ein Backpapier auf den

Teig legen und die Form mit Trockenerb-
sen oder Reis fiillen, um den Teig zu be-

schweren.

5. Bei 180 °C Umluft 15 Minuten backen,
dann Backpapier und Erbsen/Reis ent-
fernen und noch einmal 10 bis 15 Mi-
nuten backen.

6. Fir die Mandelmasse Butter, Zucker und

Eier mit dem Schneebesen 21 aufschlo-

gen. Dabei die Geschwindigkeit bis Stu-

fe 9 steigern.

7. Den Schneebesen 21 abnehmen und
den Rihrbesen 20 einsetzen. Auf Stu-
fe 4 kurz die Mandeln unterrishren.

8. Die Mandelmasse auf den abgekihlten
Tarteboden geben.

9. Die Birnen schdlen, vom Kerngehéuse
befreien, in Scheiben schneiden und die
Mandelmasse damit belegen.

10.Bei 170 °C Umluft ca. 35 Minuten ba-

cken.

Pizzateig

Zutaten:

250 g Weizenmehl

% TL  Salz

Iz} Wiirfel frische Hefe
120 ml lauwarmes Wasser

% TL  brauner Zucker
etwas  Mehl zum Kneten und Ausrollen
Zubereitung:

1. Mehl und Salz in der Rihrschissel 16
vermischen und in die Mitte eine Mulde
driicken.

2. Hefe und Zucker im Wasser mit einer
Gabel zerdriicken und verrishren, bis al-
les aufgelést ist. Diese Mischung in die
Mulde geben.

3. Mit dem Knethaken 22 auf Stufe 2 be-
arbeiten, bis sich grofie Teigklumpen
gebildet haben.

4. Von Hand weiter kneten, bis der Teig
geschmeidig wird.

5. Eine Teigkugel formen und an einem
warmen Ort abgedeckt gehen lassen,
bis sich das Volumen verdoppelt hat.

6. Noch einmal durchkneten, ausrollen
und nach Belieben belegen.
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13. Problemlésung

Sollte Thr Geréat einmal nicht wie gewlinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese

Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kdnnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Mégliche Ursachen /

Fehler Maf3inahmen

e st die Stromversor-
gung sichergestellte

¢ Uberpriifen Sie den
Anschluss.

® st die Abdeckung 8
korrekt aufgesetzt?

 Hat der Uberhit-
zungsschutz das Ge-
rat ausgeschaltet

Keine Funktion

schutz” auf
Seite 16)2

® Antriebsarm 19
nicht vollstandig her-
unter geklappte

(siche “Uberhitzungs-

Ist der Deckel 2 kor-
rekt aufgesetzte

Mixer ldsst sich |
nicht einschal-

ten.

Schneebe- e Sofort ausschalten,
sen 21, Rihrbe- Netzstecker 14 zie-
sen 20, hen und Uberpriifen:

- Hindernis im
Behdaltere

- Speise zu zdh
oder zu hart?

- Gerdt nicht richtig
zusammengesetzi?

Knethaken 22,
oder Klingen des
Messereinsat-
zes 7 drehen
sich nicht oder
nur sehr schwer.
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14. Entsorgung

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefihrt werden muss. Dies gilt
fir das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dirfen nicht Gber den
normalen Hausmiill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elekirischen und elektroni-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die

Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.



15. Zubehorteile
bestellen

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche Zubehérteile nachbestellt
werden kdnnen.

Bestellung online

shop.hoyerhandel.com

1. Scannen Sie den QR-Code mit lhrem
Smartphone/Tablet.

2. Mit dem QR-Code gelangen Sie auf
eine Webseite, wo Sie die Nachbestel-
lung vornehmen kénnen.

16. Technische Daten

Modell: SKMP 1300 D3

Netzspannung: 220-240V ~
50/60 Hz

Schutzklasse: Il [O]

Leistung: 1.300 Waitt

Fillmenge

Mixbehdlter: max.1.500 ml

Fillmenge

Rihrschissel: max. 4.000 m|

Maximale Belastung- |Hefeteig:

forRihrbesen 20 und |max. 1.657 g

Knethaken 22: Riihrteig:
max. 1.216 g

Max. Dauerbetrieb
(KB):

Kiichenmaschine:
Mixer:

bei héchster Be-
lastung (RGhren/
Kneten und Mi-
xen gleichzeitig
bei maximaler
Befillung):

(gibt an, wie lange
das Gerdt ununter-
brochen laufen darf)
10 Minuten

3 Minuten

30 Sekunden

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-
dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir

60 Hz an.




Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

G5

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mis-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produktsicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.
Gilt nicht fir die Schweiz.

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.
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17. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf bendtigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetrefen ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Médngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.



Garantieumfang
Das Gerat wurde nach strengen Qualitéts-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft geprift.
Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schdadigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemdaf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-
gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-

tikelnummer IAN: 389770_2201/
389772_2201 und den Kassenbon
als Nachweis fir den Kauf bereit.

¢ Die Artikelnummer finden Sie auf dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Ti-
telblatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.

¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

A
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 389770_2201/
389772_2201 Ihre Bedienungsanleitung
offnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 389770_2201/389772_2201

6—-@- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zunéichst das genannte

Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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