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POMMESSCHNEIDER

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Machen
Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem
Produkt vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam
die nachfolgende Gebrauchsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt
nur wie beschrieben und fir die angegebenen
Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anleitung
an einem sicheren Ort auf. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an
Dritte mit aus.

® BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieser Pommesschneider ist geeignet zum
Schneiden von hausgemachten, kleinen

oder grof3en Pommes-Frites aus Kartoffeln.

Das Produkt ist nicht zur gewerblichen oder
industriellen Verwendung bestimmt. Jede andere
Verwendung oder Verénderung des Produktes
gilt als nicht bestimmungsgemaf und birgt
Unfallgefahren. Der Hersteller haftet nicht fisr
Schéaden, die durch nicht bestimmungsgemafien
Gebrauch, einer Nichtbeachtung der Anleitung,
unsachgemdfBen Korrekturen oder Verwendung
von nicht bestimmungsgeméfen Ersatzteilen
verursacht werden. Das Produkt ist ausschlieBlich
fir den privaten Gebrauch geeignet.

® Lieferumfang

1% Pommesschneider
1% Grofles Gittermesser
1% Grofder Stifteraster
1% Kleines Gittermesser
1x Kleiner Stifteraster
1x Kurzanleitung

® Teilebeschreibung
[Abb. A bis E|

Pommesschneider

Hebel (mit Kunststoff-Griffeinsatz)
Stifteraster (gro3 und klein)
Fixierungsbolzen Stifteraster
Press-Plattform (fir Stifteraster)
Drehfixierung (fir Stifteraster)
Gittermesser (grof3 und klein)
Handgriff zur Saugnapf-Fixierung
Saugnapf

Einschubsffnung fiir Gittermesser
Schneideraum (zum Einsetzen des
Schneidgutes)

HINWEIS: Das groBe Gittermesser
und der Stifteraster | 3 | sind ab Werk bereits

eingesetzt.

|3 Y S e N Y )

S)

® Technische Daten

MaBe: ca. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5 cm

Gewicht: ca. 800 g

Grof3es Gittermesser: 36erRaster (ca. 12 mm %
12 mm)

64erRaster (ca. 8 mm x
8 mm)

Kleines Gittermesser:

A Sicherheitshinweise

/\ GEFAHR! Lassen Sie Kleinkinder
nicht unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial oder dem Produkt.
Erstickungsgefahr oder Gesundheitsgefahr
durch das Verschlucken kleiner Verpackungs-
teile sowie Verletzungsgefahr an
scharfkantigen oder beweglichen Teilen!

B Verwenden Sie kein Produkt, das ggf. durch
&uBere Einwirkungen beschadigt wurde und
scharfe Kanten oder andere geféhrdende
Stellen aufweist, die zu Verletzungen fihren
kdnnten.
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Gestatten Sie Kindern oder Personen, die
aufgrund ihrer kérperlichen, geistigen oder
motorischen Féhigkeiten nicht in der Lage
sind das Produkt sicher zu verwenden die
Benutzung des Produkts nur unter Aufsicht.
Verwenden Sie das Produkt nur

zum Schneiden von Kartoffeln. Eine
Uberbelastung, welches durch Schneiden
von zu harten oder kompakten Lebensmitteln
verursacht wird, kann zu Beschadigungen
fhren.

Bewahren Sie das Produkt an einem sicheren
Ort auf. Vermeiden Sie Staub, Schmutz oder
den Kontakt mit chemischen Stoffen.

Starke Temperaturschwankungen bzw.
starke Hitzeeinwirkung kann Probleme

bzw. Beschddigungen verursachen

(direkte Sonneneinstrahlung, Ofen,
Heizkdrper, usw.).

Verwenden Sie das Produkt nicht mehr,
wenn es beschadigt ist.

® Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! Verletzungsgefahr! Die

O

O

©
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Klingen sind scharf.

Entfernen Sie die Verpackungsmaterialien
und entsorgen sie diese bestimmungsgemaf.
Reinigen Sie das Produkt und das Zubehér
(siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Montage

HINWEIS: Das groBe Gittermesser
und der grofe Stifteraster | 3 | sind bei
Auslieferung im Produkt eingesetzt. Entfernen
Sie diese Teile vor der Reinigung (siehe
Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

Waéhlen Sie das gewiinschte Gitter-
messer | 7 | und den dazu passenden

Stifteraster | 3 | aus.

Sefzen Sie das Gittermesser | 7 | von unten in
das Produkt ein (Abb. G).

Die geschliffene Klingenseite des Gitter-
messers muss dabei nach innen zeigen.

DE/AT/CH

Das Gittermesser muss komplett einge-
schoben werden, sodass das Produkt eben
aufliegen kann.

Am oberen Teil des Produktes befindet
sich eine Einschubdffnung, in welcher

das Gittermesser eingefiigt werden muss

(Abb. H).

HINWEIS: Das Gittermesser | 7 | kann

nicht falsch eingesetzt werden! Bei falschem
Einsetzen passt das Gittermesser nicht in die
dafir vorgesehene Offnung und das Produkt
kann nicht gerade aufliegen!

Setzen Sie nun den passenden Stifte-

raster ein.

/\ ACHTUNG! Das verwendete Gittermesser

muss zum verwendeten Stifteraster passen!
Die Verwendung von unterschiedlichen
Teilen kann zu Produktschéden fihren!

Offnen Sie zuerst die Drehfixierung

fir Stifteraster [6]. Schieben Sie den

Hebel dazu nach rechts (Hebelposition:
siehe Abb. 1).

Setzen Sie den entsprechenden Stifteraster
mit den Fixierungsbolzen | 4 | in die Offnung
der Press-Plattform | 5 | ein (Abb. J).
Schieben Sie den Hebel nach links, um den
Stifteraster [ 3] mit der Drehfixierung [6] zu

fixieren.

/A\ ACHTUNG! Sollte sich das Fixieren

7.

schwierig gestalten, prifen Sie, ob
der Stifteraster korrekt und komplett
eingeschoben wurde.

Nun kann das Produkt verwendet werden.

® Vor dem Schneidevorgang

®

HINWEIS: Waschen und schélen Sie die
Kartoffeln vor dem Schneiden der Pommes-
Frites.

Stellen Sie das Produkt auf eine glatte,
ebene Oberflache.



©

Drehen Sie den Handgriff zur Saugnapf-
Fixierung | 8 | in die senkrechte Position
(Abb. K).

Prifen Sie die Position des Produkts.
Versichern Sie sich, dass die Arbeitsposition
fir Sie geeignet ist.

Fixieren Sie das Produkt nun durch Drehen
des Handgriffs zur Saugnapf-Fixierung
um 90° (Abb. L). Uben Sie dabei etwas
Druck auf das Produkt aus, um die
Saugnapf-Fixierung zu optimieren.

Nach dem Umlegen des Handgriffs zur
Saugnapf-Fixierung | 8 | ist das Produkt durch
den Handgriff an der Arbeitsfléche fixiert.
Versichern Sie sich vor Beginn des Schneid-
vorgangs, ob die Fixierung ausreichend ist.
Falls dies nicht der Fall sein sollte: Stellen
Sie den Handgriff wieder in die senkrechte
Position (Abb. K). Fihren Sie den

Fixierungsvorgang noch einmal durch.

HINWEIS: Der Handgriff | 8 | ist mit einer
Kunststoff-Schutzkappe ausgestattet, um die
Arbeitsflache vor Kratzern zu schijtzen.

Schneidevorgang

HINWEIS: Tauchen Sie Gittermesser
und Stifteraster | 3 | vor Arbeitsbeginn

in Wasser. Nasse Messer schneiden
schneller und benétigen einen geringeren
Kraftaufwand. Wéhrend des Schneidens
werden die Einsétze durch die Feuchtigkeit
des Schneidguts feucht gehalten.

Offnen Sie vor dem Einsetzen des
Schneidguts den Schneideraum [11] durch
vélliges Anheben des Hebels [2]. Der Hebel
muss komplett um 90° geé&ffnet werden,
um den Schneideraum zum Einsetzen des
Schneidguts 5ffnen zu kénnen.

Geben Sie das Schneidgut in den
Schneideraum @ ein (Abb. M).

Driicken Sie nun den Hebel | 2 | kraftvoll
nach unten. Dadurch wird die Press-
Plattform | 5 | mit dem Stifteraster | 3 | nach
vorne und somit das Schneidgut durch das
Gittermesser | 7 | gedriickt (Abb. N).

®

HINWEIS: Je nach Gréf3e der

Kartoffel benstigen Sie hier etwas mehr
Kraftaufwand. Am oberen Rand des
Hebels | 2 | befindet sich ein Kunststoff-
Einsatz, welcher die Handhabung deutlich
vereinfacht.

/A WARNUNG! Verletzungsgefahr!

]

Legen Sie lhre Haénde nicht in den Schneide-
raum [11] und nicht entlang der Schnittflache,
wenn Sie den Hebel | 2 | nach unten driicken.

Wiederholen Sie diesen Vorgang, bis Sie die
gewiinschte Menge geschnitten haben.

HINWEISE:

Stellen Sie einen flachen Teller oder ein
Brett vor das Produkt, um die geschnittenen
Pommes-Frites aufzufangen.

Sehr groBe Kartoffeln: Halften Sie die
Kartoffeln vor dem Schneiden!

Bei Nichtgebrauch und vor
Lagerung des Produkts: Stellen Sie
den Hebel | 2 | stets in die untere Position.

@® Gittermesser wechseln
Siehe Abschnitt ,Montage”.

@ Reinigung und Pflege
/\ ACHTUNG! Verwenden Sie keine

dtzenden und scheuernden Reinigungsmittel.
Diese kénnten die Produkfoberflachen
beschadigen.

Reinigen Sie das Produkt unter warmem,
flieBenden Wasser. Trocknen Sie das
Produkt griindlich ab.

Entfernen Sie Gittermesser |7 | und
Stifteraster | 3 | zur Reinigung aus dem
Produkt.

Wir empfehlen, die Gittermesser von Hand
mit warmem Wasser und einer milden
Reinigungslauge zu reinigen. Trocknen Sie
die Gittermesser grindlich ab.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

DE/AT/CH 7



Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

®(5- -8

Das Produkt inkl. Zubehér und die
Verpackungsmaterialien sind recyclebar

und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese gefrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine

bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantie verfallt,
wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgeméf
benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.

8 DE/AT/CH

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 411312_2207) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch



CHIP SLICER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. Familiarise yourself with the product
before using it for the first time. In addition,
please carefully refer to the instructions for use
and the safety advice below. Only use the
product as instructed and only for the indicated
field of application. Keep these instructions in a
safe place. If you pass the product on to anyone
else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

@® Intended use

The chip slicer is suitable for cutting home-made
small or large French fries made from potatoes
only. The product is not intended for commercial
or industrial use. Any other use or modification
of the product is considered improper and
carries the risk of accidents. The manufacturer is
not liable for damage caused by improper use,
non-compliance with the instructions, improper
repairs or use of improper spare parts. The
product is only suitable for private use.

@ Scope of delivery
1x Chip slicer

1x Large cutting blade

1x Large pin holder

1x Small cutting blade

1% Small pin holder

1% Short manual

@ Description of parts

(Fig. A to E)

L1 Chip slicer

12| Lever (with plastic handle insert)
13| Pin holder (large and small)

[4] Fixing bolt

[5] Press platform (for pin holder)
i Rotary fixing (for pin holder)
|7 | Cutting blade (large and small)
| 8| Handle for fixing suction cup

@ Suction cup
Opening for cutting blade
Cutting chamber (insert food to be cut here)

® NOTE: The large cutting blade | 7| and the
pin holder | 3 | are previously installed by the

manufacturer.

® Technical data

Dimensions: approx. 24.5 cm x 12.5 cm
13.5cm

Weight: approx. 800 g

Large cutting  36-grid holder

blade: (approx. 12 mm % 12 mm)

Small cutting  64-grid holder

blade: (approx. 8 mm x 8 mm)

A Safety instructions

/A DANGER! Do not allow young children
to play with the packaging materials or the
product unsupervised. Otherwise, there is
a risk of death from suffocation or danger
to health by swallowing small parts of the
packaging, as well as the risk of injury of by
sharp-edged or moving parts!

B Do not use a product that may have been
damaged and has sharp edges or other
hazardous areas that could result in injury.

B Children or people who are unable to use
the product safely due to their physical,
mental or motor skills may use the device
only under supervision.

B Use the product only for cutting potatoes.
Overloading the product by cutting too hard
or compact food may result in damage.

B Store the product in a safe place. Avoid
dust, dirt or contact with chemical
substances.

B Strong temperature fluctuations or strong
heat can cause problems or result in
damage (direct sunlight, stoves, radiators,
etc.).

B Do not use the product anymore if it is
damaged.

GB/IE 9



@ Before first use
/A WARNING! Risk of injury! The blades are

O

O

3.

sharp.

Remove the packaging materials and
dispose of them properly.

Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care” section).

Assembly

NOTE: The large cutting blade | 7| and the
pin holder | 3 | are installed prior to delivery.
Remove these parts before cleaning (see
“Cleaning and care” section).

Select the desired cutting blade | 7| and the
suitable holder [3],

Insert the cutting blade | 7 | from below into
the product (Fig. G).

The sharpened edge of the cutting blade
must point inward.

The cutting blade must be completely
inserted so the product rests evenly on the
working top.

At the upper part of the product there is an
opening into which the cutting blade must be
inserted (Fig. H).

NOTE: The cutting blade | 7 | cannot be
inserted in the wrong direction! If inserted
incorrectly, the cutting blade does not fit in
the opening and the product does not rest
evenly on the working top!

Now, insert the suitable pin holder [3].

/\ ATTENTION! Make sure that the pin

holder fits the cutting blade! The use of
different parts can damage the product!

First open the rotary fixing for the pin

holder [6] To do so, slide the corresponding
lever to the right (the lever’s position must
correspond to Fig. 1).

Set the suitable pin holder according

to Fig. J with the fixing bolts | 4 | into the
opening of the press platform [5].

Slide the lever to the left to fix the pin

holder [3] with the rotary fixing [6].

10 GB/IE

/\ ATTENTION! If difficult to fix, check if the
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pin holder was properly placed and inserted
completely.

Now the product is ready for use.

Before cuttin
NOTE: Wash and peel the potatoes before
cutting French fries.

Place the product on a smooth, even surface.
Turn the handle for fixing the suction cup [8],
to the vertical position (Fig. K).

Check the position of the product. Make
sure the working position is appropriate for
you.

Now, fix the product by turning the handle
for fixing the suction cup [ 8 | by 90° (Fig. L).
In doing so, apply some pressure to the
product to ensure the best possible adhesion
effect.

After turning the handle for fixing the suction
cup [8], the product is fixed to the working
top by the handle.

Before cutting, make sure the product is
securely fixed.

If this is not the case: Return the handle to
the vertical position (Fig. K). Repeat the
steps for fixing the product.

NOTE: The handle | 8 | is fitted with a
protective plastic cap to shield the working
top from scratches.

Cutting

NOTE: Before starting work, immerse

the large cutting blade | 7 | and the pin
holder | 3 | in water. Wet blades allow to cut
quicker and need less force. While cutting,
the moisture of the food will keep the inserts
wet.

Open the cutting chamber [11] before
inserting the food by fulling lifting the
lever[2]. The lever must be completely
opened by 90° in order to open the cutting
chamber for the insertion of food.



2. Place the food into the cutting chamber [11]
(Fig. M).

3. Now push down the lever | 2 | forcefully. This
forces the press platform | 5 | and the pin
holder | 3 | forward, forcing the food through
the cutting blade | 7| (Fig. N).

® NOTE: Depending on the size of the
potato, you will need a bit more effort here.
There is a plastic insert at the upper edge of
the lever | 2 | that greatly simplifies handling.

/A WARNING! Risk of injury! Do not put
your hands info the cutting chamber

and not into the way of the blade when you
press down the lever [2].

4. Repeat the process until you have achieved
the desired amount of French fries.

® NOTES:

[ Place a plate or cutting board in front of the
product to collect the cut French fries.

O Very large potatoes: Halve the
potatoes before cutting!

O For periods of disuse and before
storing the product: Always place the
lever | 2| in the lower position.

® Changing the cutting blade

See “Assembly” section.

® Cleaning and care

/\ ATTENTION! Do not use any caustic or
abrasive cleaners. They may damage the
product surfaces.

0 Clean the product under warm running
water. Dry the product thoroughly.

1 Remove the cutting blade | 7| and pin
holder | 3 | to clean the product.

1 We recommend cleaning the cutting blade
by hand with warm water and a mild
cleaning solution. Dry the cutting blade
thoroughly.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

®(5->- M’

The product incl. accessories and packaging
materials are recyclable and are subject to
extended producer responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

GB/IE 11



® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 411312_2207) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

CEe>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

12 GB/IE



COUPE-FRITES

@® Introduction

Nous vous félicitons pour I'‘achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Avant la premiére mise

en service, vous devez vous familiariser avec
toutes les fonctions du produit. Lisez pour cela
attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que
pour l'usage décrit et les domaines d'application
cités. Conservez ce mode d'emploi dans un
endroit sir. Si vous donnez le produit & des

tiers, remettez-leur également la totalité des
documents.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions
Ce coupe-frites convient & la découpe de frites
faites maison, pour des petites ou grosses
pommes de terre. Le produit n'est pas prévu
pour un usage industriel ou commercial. Toute
autre utilisation ou modification du produit
est considérée comme non conforme aux
prescriptions et présente des risques d'accidents.
Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d'une utilisation non
conforme, du non-respect du mode d'emploi, de
modifications illicites ou d'utilisation de piéces
de rechange inappropriées. Le produit est
exclusivement concu pour un usage domestique.

® Contenu de I'emballage
1x Coupe-frites

1% Grande grille de coupe

1% Grand poussoir

1x Petite grille de coupe

1% Petit poussoir

1% Guide de démarrage rapide

@ Description des pieces
(Fig. A jusqu'a E)
Coupe-frites

Levier (avec poignée en matiére plastique)

Poussoir (grand et petit)

Boulon de fixation du poussoir

Plaque de la presse (pour poussoir)
Fixation rotative (pour poussoir)

Grille de coupe (grande et petite)

Poignée de fixation de la ventouse
Ventouse

Orifice d'insertion pour grille de coupe
Compartiment de coupe (pour l'insertion du
produit & découper)

HRENE SN
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REMARQUE : La grande grille de

coupe | 7 | et le poussoir | 3 | sont déja

installés au départ de l'usine.

® Données techniques

Dimensions : env. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5 cm

Poids : env. 800 g

Grande grille de  trame de

coupe : 36(env. 12 mm x 12 mm)

Petite grille trame de

de coupe : 64(env. 8 mm x 8 mm)

A Consignes de sécurité

/\ DANGER ! Ne laissez pas des enfants
sans surveillance avec les matériaux
d’emballage ou le produit. Il existe un
risque d’asphyxie ou un danger pour la
santé en cas d'ingestion des petites parties
de I'emballage ainsi qu'un risque de
blessure avec les piéces tranchantes ou en
mouvement !

B N'utilisez aucun produit susceptible d'étre
endommagé par des actions externes et
présentant des bords tranchants ou d'autres
emplacements dangereux qui pourraient
provoquer des blessures.

FR/BE 13



Ne laissez pas des enfants ou des
personnes, qui ne sont pas en mesure
d'utiliser le produit en toute sécurité, en
raison de leurs capacités physiques,
mentales ou motrices, manipuler le produit &
moins qu'ils ne soient surveillés.

Utilisez le produit uniquement pour couper
des pommes de terre. Une surcharge
provoquée par la découpe d'aliments trop
durs ou trop compacts peut causer des
dommages.

Conservez le produit dans un endroit sor.
Evitez la poussiére, la saleté ou le contact
avec des substances chimiques.

De fortes fluctuations de température ou de
forts coups de chaleur (rayons directs du
soleil, fours, radiateurs, etc.) peuvent causer
des problémes ou des dommages.

N'utilisez plus le produit, s'il est endommagé.

@® Avant la premiére utilisation
/\ AVERTISSEMENT ! Risque de

O

blessures ! Les lames sont affitées.
Enlevez immédiatement les matériaux
d'emballage et recyclezles conformément
aux dispositions en vigueur.

Nettoyez le produit et I'accessoire (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

® Montage

©)

REMARQUE : La grande grille de

coupe | 7 | et le grand poussoir | 3 | sont

déja installés dans le produit & la livraison.
Retirez ces piéces avant le nettoyage (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

Sélectionnez la grille de coupe souhaitée
et le poussoir correspondant [3].

Insérez la grille de coupe | 7 | dans le produit
par en dessous (fig. G).

Le coté des lames affoté de la grille de
coupe doit &tre orienté vers ['intérieur.

La grille de coupe doit étre complétement
enfoncée afin que le produit puisse rester &
plat.
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Sur la partie supérieure du produit, il y a un
orifice d'insertion dans lequel la grille de
coupe doit étre insérée (fig. H).

REMARQUE : La grille de coupe | 7 | ne
peut pas étre mal insérée | Si la grille de
coupe est mal placée, elle ne peut pas
rentrer dans |'orifice prévu et le produit ne
peut pas étre positionné & plat |

Installez maintenant le poussoir | 3 | qui
convient.

A\ ATTENTION ! Le poussoir doit

correspondre & la grille de coupe utilisée |
L'utilisation de pigces différentes peut
endommager le produit |

Tout d’abord, ouvrez la fixation rotative
pour le poussoir [ 6]. Poussez le levier vers la
droite (position du levier : voir la fig. 1).
Insérez le poussoir correspondant gréice aux
boulons de fixation [ 4 | dans 'orifice de la
plaque de presse | 5 | (fig. J).

Poussez le levier & gauche afin de fixer le
poussoir | 3 | avec la fixation rotative @

/\ ATTENTION ! Si la fixation est difficile &

©

w

positionner, vérifiez que le poussoir a été
inséré correctement et complétement.

Maintenant, le produit est prét & l'emploi.

Avant le processus de coupe

REMARQUE : Lavez et épluchez les
pommes de terre avant de couper des frites.

Positionnez le produit sur une surface lisse
et plane.

Tournez la poignée de fixation de la
ventouse | 8] & la position verticale (fig. K).
Vérifiez le positionnement du produit.
Assurez-vous que la position de travail vous
convient.

Fixez maintenant le produit en tournant la
poignée sur la fixation de la ventouse
a 90° (fig. L). Appliquez une certaine
pression sur le produit afin d'optimiser la
fixation de la ventouse.
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Apreés avoir déplacé la poignée pour la
fixation de la ventouse [8], le produit est fixé
sur la surface de travail gréce & la poignée.
Avant de commencer le processus de coupe,
assurez-vous que la fixation est correctement
installée et suffisante.

Si cela ne devait pas étre le cas : Replacez
la poignée a la position verticale (fig. K).
Recommencez la procédure de fixation.
REMARQUE : La poignée | 8 | est équipée
d'un capuchon de protection en plastique

afin de protéger la surface de travail des
rayures.

Processus de coupe
REMARQUE : Plongez la grille de

coupe | 7| et le poussoir ans l'eau
pe|”7]etlep 3|dans I

avant de commencer votre travail. Des

lames humides coupent plus rapidement
et nécessitent un effort moindre. Pendant
la coupe, les accessoires seront maintenus
humides grdce & I'humidité du produit &
couper.

Avant d'insérer le produit & couper, ouvrez
le compartiment de coupe |11] en soulevant
complétement le levier [2]. Le levier doit étre
complétement ouvert & 90° afin d'ouvrir

le compartiment de coupe et de pouvoir y
insérer le produit & couper.

Placez le produit & couper dans le
compartiment de coupe [11] (fig. M).
Appuyez maintenant sur le levier | 2 | vers le
bas en pressant fortement. C'est ainsi que la
plaque de la presse | 5 | avec le poussoir
sera poussée vers |'avant et pressera le
produit & couper dans la grille de coupe
(fig. NJ).

REMARQUE : Selon la taille de la pomme
de ferre, vous aurez besoin de plus ou moins
de force. Sur le bord supérieur du levier [2],
il y a une poignée en plastique qui simplifie

considérablement la manipulation.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de

[m]

blessures ! Ne placez pas vos mains dans
le compartiment de coupe |11] et non plus
le long de la surface de coupe lorsque vous

abaissez le levier [2].

Répétez ce processus jusqu'a ce que vous
ayez coupé la quantité souhaitée.

REMARQUES :

Placez une assiette plate ou une planche

& découper devant le produit afin de
récupérer les frites coupées.

Pommes de terre trés grosses :
Coupez les pommes de terre en deux avant
de les couper !

En cas de non utilisation et avant le
rangement du produit : Placez toujours
le levier | 2 | en position basse.

Changement de grille de
coupe

Voir le chapitre « Montage ».

Nettoyage et entretien

A\ ATTENTION ! N'utilisez aucun produit

nettoyant corrosif ou récurant. Il pourrait
endommager les surfaces du produit.
Nettoyez le produit sous I'eau courante
chaude. Séchez bien le produit.

Retirez la grille de coupe | 7 | et le

poussoir | 3 | du produit pour les nettoyer.
Nous recommandons de nettoyer la grille
de coupe & la main & l'eau chaude avec un
produit de nettoyage doux. Séchez bien la
grille de coupe.

Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au
rebut des produits usagés.
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Le produit ainsi que les accessoires et les
matériaux d’emballage sont recyclables

et relévent de la responsabilité élargie du
producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-tri
illustrée, dans I'intérét d'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
qui lui a été consentie lors de I'acquisition ou
de la réparation d'un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
d'immobilisation d‘au moins sept jours vient
s'ajouter & la durée de la garantie qui restait
& courir. Cette période court & compter de la
demande d‘intervention de |'acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en
cause, si cefte mise & disposition est postérieure
& la demande d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
& 1217-13 du Code de la consommation et aux
articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors
de la délivrance.

16 FR/BE

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & l'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :

* s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celui<i a présentées & |'acheteur
sous forme d’échantillon ou de modeéle ;

* s'il présente les qualités qu‘un acheteur
peut légitimement attendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son
représentant, notamment dans la publicité
ou |'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
étre propre & tout usage spécial recherché
par I‘acheteur, porté & la connaissance du
vendeur ef que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison

des défauts cachés de la chose vendue qui la
rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que
I'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n‘en aurait
donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par '‘acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.



Les piéces détachées indispensables &
I'utilisation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur.
La présente garantie ne constitue pas une
restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans
& compter de sa date d’achat. La durée de
garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera
office de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de
ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans
frais supplémentaires. La garantie prend fin si

le produit est endommagé suite & une utilisation
inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux
pieces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent

&tre considérées comme des piéces d'usure, ni
aux dommages sur des composants fragiles,
comme des interrupteurs, des batteries ou des
éléments fabriqués en verre.

@ Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 411312_2207) &

titre de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d'achat (ticket de caisse) et d'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879

E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél: 080071011

Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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PATATSNIJDER

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. Maak uzelf voor het eerste
gebruik vertrouwd met het product. Lees hiertoe
grondig de volgende gebruiksaanwijzing en

de veiligheidstips door. Gebruik het product
alleen zoals beschreven is en vitsluitend voor
de aangegeven toepassingen. Bewaar deze
handleiding op een veilige plaats. Overhandig
alle documenten bij het doorgeven van het
product aan een derde.

® Beoogd gebruik

De frietsnijder is geschikt om thuis aardappels
te snijden tot kleine of grote frieten. Het
product is niet bestemd voor commercieel

of industrieel gebruik. leder ander gebruik

of iedere verandering aan het product geldt
als onreglementair en brengt gevaar voor
ongevallen met zich mee. De fabrikant van het
product is niet aansprakelijk voor schade die
door verkeerd gebruik, het niet de hand houden
aan de gebruiksaanwijzingen, onjuist herstel
of gebruik van verkeerde reserveonderdelen
veroorzaakt worden. Het product is uitsluitend
bestemd voor privégebruik.

® Leveringsomvang

1% Frietsnijder

1% Groot snijrooster

1% Groot duwblok

1x Klein snijrooster

1x Klein duwblok

1x Beknopte handleiding

® Onderdelenbeschrijving

(Afb. At/m E)

Frietsnijder

Hendel (met greepinzetstuk van kunststof)
Duwblokken (groot en klein)
Bevestigingsbouten voor duwblok
Drukplatform (voor duwblok)
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[6] Draaivergrendeling (voor duwblok)
Snijroosters (groot en klein)

Handgreep om zuignappen vast te zetten
@ Zuignap

Inschuifopening voor snijroosters
Snijruimte (om snijgoed in te plaatsen)

® TIP: Het grote snijrooster | 7 | en het grote
duwblok | 3 | zijn in de fabriek al in het
product geplaatst.

@ Technische gegevens

Afmetingen: ca.24,5cm x 12,5 cm
x 13,5 cm
Gewicht: ongeveer 800 g

Rooster met 36
openingen (ca. 12 mm
% 12 mm)

Groot snijrooster:

Klein snijrooster: Rooster met 64
openingen (ca. 8 mm

x 8 mm)

/\ Veiligheidstips

/\ GEVAAR! Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het verpakkingsmateriaal
of het product. Er bestaat verstikkingsgevaar
door het inslikken van kleine delen
verpakkingsmateriaal; ook is er kans op
verwondingen door bewegende onderdelen
en onderdelen met scherpe kanten!

B Gebruik het product niet als het door externe
krachten beschadigd is en er scherpe
kanten of andere gevaarlijke plekken, die tot
verwondingen kunnen leiden, aanwezig zijn.

B Sta kinderen of personen die door hun
lichamelijke, psychische of motorische
capaciteiten niet in staat zijn veilig met het
product om te gaan, gebruik van het product
alleen toe als ze onder toezicht staan.



Gebruik het product alleen voor het snijden
van aardappels. Overbelasting door

het snijden van te harde of te compacte
levensmiddelen kan leiden to beschadiging
van het product.

Bewaar het product op een veilige plaats.
Vermijd stof, vuil of contact met chemische
stoffen.

Sterke temperatuurveranderingen,
bijvoorbeeld sterke verhitting, kan
problemen of beschadigingen veroorzaken
(direct zonlicht, ovens, kachels, etc.).
Gebruik het product niet meer als het

beschadigd is.

@ Voor het eerste gebruik
/\ WAARSCHUWING!

©

Verwondingsgevaar! De messen zijn
scherp.

Verwijder het verpakkingsmateriaal en gooi
het volgens de regels weg.

Maak het product en de accessoires schoon
(zie hoofdstuk "Reiniging en onderhoud”).

Installatie

TIP: Het grote snijrooster | 7] en het
grote duwblok | 3 | zijn bij aflevering al
in het product geplaatst. Verwijder deze
onderdelen voor het schoonmaken (zie
hoofdstuk "Reiniging en onderhoud").

Kies het gewenste snijrooster | 7 | en het
daarbij passende duwblok [3]

Plaats het snijrooster | 7 | van onder in het
product (Afb. G).

De kant met scherpe messen van het
snijrooster moet nu naar binnen gericht zijn.
Het messenrooster moet helemaal naar
binnen worden geschoven en wel zo ver dat
het product er horizontaal op kan staan.
Aan de bovenkant van het product

bevindt zich een inschuifopening waarin
het messenrooster ingezet moet worden

(Afb. H).

® TIP: Het snijrooster | 7 | kan niet op onjuiste
wijze in het product worden geplaatst! Als
het snijrooster onjuist in het product wordt
geplaatst, past het niet in de daarvoor
bestemde opening en kan het product niet
rechtop neer worden gezet!

3. Plaats nu het erbij behorende duwblok | 3 |in
het product.

/\ OPGELET! Het gebruikte snijrooster moet
passen bij het gebruikte duwblok! Worden
niet bij elkaar passende onderdelen
gebruikt, dan kan dat tot schade leiden!

4. Open eerst de draaibevestiging voor het
duwblok [6]. Schuif daartoe de hendel naar
rechts (hendelstand: zie Afb. 1).

5. Plaats dan het passende duwblok met de
bevestigingsbouten |4 | in de opening van
het drukplatform | 5 | (Afb. J).

6. Schuif de hendel naar links om het
duwblok [3] aan de draaivergrendeling [6]

te bevestigen.
/\ OPGELET! Mocht het vastmaken moeilijk

gaan, controleer dan of het duwblok correct
en volledig naar binnen is geschoven.

7. Nu kan het product worden gebruikt.

@® Voor het snijden

® TIP: Was en schil de aardappels voordat u
ze tot friet snijdt.

1. Zet het product neer op een stabiele, viakke
ondergrond.

2. Zet de handgreep om de zuignappen vast te
zetten | 8 | in de verticale stand (Afb. K).

3. Controleer of het product goed is neergezet.
Zorg ervoor dat de werkstand voor u
geschikt is.

4. Maak het product nu vast door het
90° draaien van de handgreep voor
het vastzetten met de zuignappen
(Afb. L). Oefen daarbij enige kracht uit
op het product om het vastzetten met de
zuignappen te optimaliseren.
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Na het omklappen van de handgreep voor
het vastzetten van de zuignappen | 8 |is
het product door de handgreep aan het
werkoppervlak vastgezet.

Ga, voordat u met snijden begint, na of het
product stevig genoeg vastzit.

Indien dat niet het geval is: Zet de
handgreep weer in de verticale stand

(Afb. K) en. Voer de vastzetprocedure
nogmaals uit.

TIP: De handgreep | 8 | is voorzien
van een beschermkap van kunststof om
het werkoppervlak tegen krassen te
beschermen.

Snijden

TIP: Mack het snijrooster | 7 | en het
duwblok | 3 | nat met water voordat u begint
te snijden. Natte messen snijden sneller en
vereisen minder kracht. Tijdens het snijden
worden de inzetstukken door het vocht van
het snijgoed natgehouden.

Open voordat u het snijgoed in het product
plaatst, de snijruimte [11] door de hendel
volledig naar boven te trekken. De hendel
moet volledig (dwz. 90°) omhoog worden
getrokken om de snijruimte te kunnen
openen om er het snijgoed in te plaatsen.
Plaats het snijgoed in de snijruimte
(Afb. M).

Duw de hendel | 2 | met kracht naar
beneden. Daardoor wordt het
drukplatform | 5 | met het duwblok | 3 | naar
voren geduwd en het snijgoed door het

snijrooster | 7 | gedrukt (Afb. NI).

TIP: Afhankelijk van de grootte van de
aardappel moet u meer of minder kracht
vitoefenen. Aan de bovenste rand van
de hendel | 2 | bevindt zich een inzetstuk
van kunststof dat het gebruik duidelijk
gemakkelijker maakt.
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/\ WAARSCHUWING!

O

Verwondingsgevaar! Plaats uw handen
niet in de snijruimte [11] en niet langs de
snijoppervlakken als u de hendel | 2 | naar

beneden duwt.

Herhaal deze procedure totdat u een
voldoende grote hoeveelheid hebt
gesneden.

TIPS:

Plaats een plat bord of plank voor het
product om de gesneden friet op te vangen.
Zeer grote aardappels: Snij de
aardappels in tweeén voordat u ze in het
product snijdt!

Als u het product niet gebruikt en
als u het op gaat bergen: Zorg ervoor
dat de hendel | 2| altijd in de laagste stand

staat.

@ Snijroosters verwisselen

Zie hoofdstuk "Installatie".

® Schoonmaken en onderhoud
/\ OPGELET! Gebruik geen bijtende of

schurende schoonmaakmiddelen. Deze
kunnen de buitenkant van het product
beschadigen.

Maak het product schoon met warm,
stromend water. Droog het product goed af.
Verwijder de het snijrooster | 7 | en het
duwblok | 3 | om het product schoon te
kunnen maken.

Wij bevelen aan het snijrooster met

de hand met warm water en een mild
reinigingsmiddel schoon te maken. Droog de
snijroosters goed af.

@® Afvoer

De verpakking bestaat uvit milieuvriendelijke

grondstoffen die u via de plaatselijke

recyclingcontainers kunt afvoeren.



Informatie over de mogelijkheden om het
vitgediende product na gebruik te verwijderen,
verstrekt uw gemeentelijke overheid.

®(5- -8

Het product, waaronder het toebehoren, en
de verpakkingsmaterialen kunnen worden
gerecycled en zijn onderhevig aan een
vitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge
kwaliteitsrichtlijinen zorgvuldig geproduceerd
en voor levering grondig getest. In geval van
schade aan het product kunt u rechtmatig
beroep doen op de verkoper van het product.
Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start
op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als
bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of productiefout
optreedt, dan wordt het product door ons

- naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd
of vervangen. Deze garantie komt te vervallen
als het product beschadigd wordt, niet correct
gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en
productiefouten. Deze garantie is niet van
toepassing op productonderdelen, die
onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor
als aan slijfage onderhevige onderdelen gelden
(bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan
breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt
zijn van glas.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 411312_2207) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw
handleiding (linksonder) of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of
per e-mail contact met de onderstaande service-
afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

® Service

ML  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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KRAJALNICA DO FRYTEK

® Wstep

Gratulujemy zakupu nowego produktu. Tym
samym zdecydowali sie Pafistwo na zakup
produktu wysokiej jakoéci. Przed pierwszym
uzyciem nalezy zapoznad sie z produktem.
Przeczytaé doktadnie ponizszq instrukcje
obstugi oraz instrukcje bezpieczenstwa. Produkt
powinien byé uzywany tylko zgodnie z opisem i
do okreslonych obszaréw zastosowan. Instrukeje
przechowywaé w bezpiecznym miejscu. W
przypadku przekazania produktu osobom
trzecim nalezy dotqczyé wszystkie dokumenty.

® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

Ta krajalnica do frytek stuzy w domu do krojenia
ziemniakéw na mate lub duze frytki. Produkt
nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego
lub przemystowego. Kazde inne uzycie

lub modyfikacja produktu jest uwazane za
niewtasciwe i wiqze sie z ryzykiem wypadkéw.
Producent nie bierze odpowiedzialnosci

za szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem, nieprzestrzeganiem instrukgii,
niewtasciwymi naprawami lub uzyciem
nieodpowiednich czeéci zamiennych. Produkt
przeznaczony jest wylgcznie do uzytku

prywatnego.

® Zakres dostawy

1% Krajalnica do frytek
1x N6z kratowy (duzy)
1% Popychacz duzy
1% N6z kratowy (maty)
1x Popychacz maty
1x Krétka instrukcja

® Opis czesci
(Rys. A do E)

Krajalnica do frytek
Dzwignia (z uchwytem z tworzywa)
Popychacz (duzy i maty)
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Sworznie ustalajgce popychacza

Plyta dociskajgca (popychacz)

Rygiel (popychacza)

N6z kratowy (duzy i maty)

Uchwyt do mocowania przyssawki
Przyssawka

Otwér na trzpien noza kratowego
Komora (do wktadania cigtego materiatu)

RADA: Duzy néz kratowy | 7 | i duzy
popychacz |3 | sq juz zamontowane
fabrycznie.

[Blo]e [Nor ] ~]

® =

® Dane techniczne

Wymiary: ok. 24,5 cm x 12,5 cm %
13,5 cm

Masa: ok. 800 g

N6z kratowy duzy: 36-oczkowy (ok. 12 mm x
12 mm)

64-oczkowy (ok. 8 mm x
8 mm)

N6z kratowy maty:

A Instrukcje bezpieczenstwa

/A NIEBEZPIECZENSTWO! Nigdy nie
pozostawiaé dzieci bez nadzoru w poblizu
produktu lub materiatéw pakunkowych.
Niebezpieczenstwo uduszenia lub
zagrozenie zdrowia w wyniku potkniecia
matych czesci opakowania, a takze ryzyko
zranienia ostrymi lub ruchomymi cze$ciamil

B Nie uzywad produktu, ktéry mégt ulec
uszkodzeniu i ma ostre krawedzie lub
inne niebezpieczne miejsca, mogqce
spowodowad obrazenia.

B Dzieci lub osoby, kiére nie sq w stanie
bezpiecznie korzysta¢ z produktu z
powodu swoich fizycznych, umystowych lub
motorycznych umiejetnosci mogq uzywad
produktu wytqcznie pod nadzorem.



Produktu nalezy uzywad wytqcznie

do krojenia ziemniakéw. Przecigzenie
spowodowane cigciem zbyt twardej

lub zbitej zywnosci moze spowodowaé
uszkodzenie.

Produkt przechowywaé w bezpiecznym
miejscu. Unika¢ kurzu, brudu i kontaktu z
chemikaliami.

Duze wahania temperatury lub silne
dziatanie ciepta mogg powodowaé
problemy lub uszkodzenia (bezpo$rednie
$wiatto stoneczne, piece, grzejniki itp.).
Zaprzestaé uzywania produkty, jesli jest
uszkodzony.

@® Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo

[}

O

©

odniesienia obrazen! Ostrza sq ostre.
Usungé materiaty opakowaniowe i
zutylizowad zgodnie z przeznaczeniem.
Wyczysci¢ produkt i akeesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

Montaz

RADA: Duzy néz kratowy | 7 | i duzy
popychacz | 3 | sq juz zamontowane
fabrycznie w dostarczanym produkcie.
Zdemontowad te czesci przed czyszczeniem
(patrz rozdziat ,Czyszczenie i
konserwacja”).

Wybraé zgdany néz kratowy | 7]
dopasowany popychacz [3].

N6z kratowy | 7 | wlozy¢ od dotu do
produktu (rys. G).

Ostre krawedzie noza kratowego muszq
by¢ skierowane do wewnatrz.

N6z kratowy musi by¢ catkowicie wsuniety,
aby produkt lezat réwno na blacie
roboczym.

W gérnej czesci produktu znajduje sie
szczelina, w kiérg nalezy wsungé néz
kratowy (rys. H).

®

RADA: Noza kratowego | 7 | nie mozna
wlozyé tak, aby ostre krawedzie byty
skierowane w niewtasciwym kierunku! W
przypadku nieprawidtowego wlozenia néz
nie bedzie pasowaé do otworu, a produkt
nie bedzie lezat réwno na blacie roboczym!

Teraz nalezy wlozy¢ odpowiedni
popychacz [3].

/A UWAGA! Zastosowany néz kratowy musi

pasowaé do uzywanego popychaczal
Uzycie réznych czeéci moze doprowadzié
do uszkodzenia produktu!

Najpierw nalezy otworzy¢ obrotowy

rygiel popychacza [6]. W tym celu rygiel
przesungé w prawo (potozenie dzwigni jak
narys. I).

Sworznie ustalajqce |4 | odpowiedniego
popychacza wsungé w otwory plyty
dociskajqgcej [ 5] (rys. J).

Przesunqé dzwignie w lewo, aby ryglem [6]
zablokowaé popychacz[3].

/\ UWAGA! Jesli trzpienie trudno

© e

zamocowdé, to nalezy sprawdzi¢, czy
popychacz zostat prawidtowo i catkowicie
wlozony w otwér.

Teraz produkt jest gotowy do uzytku.

Przed krojeniem

RADA: Przed pokrojeniem ziemniaki umy¢ i
obraé.

Produkt ustawi¢ na gtadkiej i réwnej
powierzchni.

Uchwyt mocujqcy przyssawki | 8 | przesungé
do pozyciji pionowej (rys. K).

Sprawdzié¢ potozenie produktu. Upewni sig,
ze pozycja robocza jest odpowiednia dla
uzytkownika.

Teraz zamocowaé produkt, obracajqc
uchwyt do mocowania przyssawki

0 90° (rys. L). Docisnq¢ lekko produkt,

aby zapewnié najlepsze zamocowanie
przyssawki.



5. Po przestawieniu uchwytu mocowania
przyssawki | 8 | produkt zostanie mocno
przytwierdzony do powierzchni robocze;.

6. Przed rozpoczeciem krojenia upewnié sig,
Ze mocowanie jest wystarczajgce.

Jesli tak nie jest: Uchwyt ustawié z powrotem
w pozycji pionowej (rys. K). Powtérzy¢
procedure mocowania produktu.

@® RADA: Uchwyt| 8 |jest wyposazony w
kotpak z tworzywa sztucznego, ktéry chroni
powierzchnig roboczq przed zadrapaniami.

® Krojenie

® RADA: Przed rozpoczeciem krojenia
zanurzyé w wodzie néz kratowy | 7 | i
popychacz [3]. Mokre ostrza tng szybciej
i wymagajq mniejszego wysitku. Podczas
krojenia wilgo¢ z ziemniakéw bedzie
utrzymywaé wilgotnosé ostrzy.

1. Przed wlozeniem materiatu do krojenia
catkowicie otworzyé komore [11], podnoszqc
dzwignie [2] Aby otworzy¢ komore
do krojenia w celu wlozenia krojonego
materiatu, dZwignia musi byé catkowicie
podniesiona (przekrecona o 90°).

2. Do komory |11| wlozy¢ materiat do cigcia
(rys. M).

3. Teraz mocno nacisngé dzwignie ‘
Spowoduje to popchnigcie do przodu ptyty
dociskajacej [ 5] wraz z popychaczem [3],
krojony materiat zostanie przepchany przez

néz kratowy | 7 | (rys. NJ.

® RADA: W zaleznosci od wielkosci
ziemniaka trzeba bedzie uzyé odpowiedniej
sity. Przy gérnej krawedzi dzwigni
znajduje sie wktadka z tworzywa, ktéra
znacznie utatwia obstuge.

/\ OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen! Podczas
naciskania dzwigni | 2 | nie wktadaé rgk do
komory [11] ani w droge ruchu ostrzy.
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4. Powtarzaé ten proces, az do pokrojenia
zqdanej iloéci.

RADY:

Przed produktem umieszczaé talerz lub

0o e

deske do krojenia, aby zbieraé¢ pokrojone
frytki.

O Bardzo duze ziemniaki: Przed
krojeniem pocigé na mniejsze kawatki!

O Kiedy nie jest uzywany i przed
przechowywaniem produktu:
Dzwignig | 2 | zawsze ustawiaé w dolnym
potozeniu.

® Wymiana noza

Patrz rozdziat ,Montaz".

® Czyszczenie i konserwacja

A\ UWAGA! Nigdy nie uzywa¢ érodkéw
zrqcych lub $ciernych. Mogtoby to
spowodowaé uszkodzenie powierzchni
produktu.

[ Produkt czysci¢ pod cieptq, biezgcq wodq.
Doktadnie osusza¢ produkt.

O Przed czyszczeniem produkiu wyjgé néz
kratowy [ 7] i popychacz[3].

O Zalecamy reczne czyszczenie noza
kratowego cieptq wodgq i tagodnym
roztworem czyszczqcym. Doktadnie
wysuszy¢ noze siatki.

® Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji
wyeksploatowanego produktu udziela urzqd
gminy lub miasta.



eliomm

Produkt, w tym akcesoriai materiaty
opakowaniowe, nadajg sie do recyklingu i
podlegajq rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta.

Wyrzué je osobno, zgodnie z ilustracjq
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewnié lepszq utylizacjge odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francji.

® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatnej
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe
prawa. Gwarancja nie ogranicza ustawowych
praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od
daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia

produktu, niewtaéciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat
od daty zakupu wad materiatowych lub
fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej
oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany
produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuje czesci produktu ulegajgcych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czeéci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czesci
tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1
wraz z wymianq urzqdzenia lub waznej czeéci
Czas gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujqgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowad paragon
i numer artykutu (IAN 411312_2207) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunkuy, na stronie
tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodniej.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sig najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatie na podany
Pahstwu adres serwisu.

@® Serwis
Serwis Polska

Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl



KRAJEC BRAMBOROVYCH
HRANOLKU

® Uvod

Blahoptejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Pred
prvnim uvedenim vyrobku do provozu se s nim
seznamte. Peclivé si pre¢téte ndsledujici ndvod
k pouziti a bezpecnostni pokyny. PouZivejte
vyrobek jen popsanym zpdsobem a na
uvedenych mistech. Uchovdveite tento ndvod
na bezpedném mist&. Pfi pfeddvani vyrobku freti
osobé predeijte i viechny podklady.

@® Pouziti v souladu s uréenim

Tento kréje& hranolkd je vhodny pro krdjeni
domdcich, malych nebo velkych hranolkd z
brambor. Tento vyrobek neni uréen pro komeréni
nebo promyslové pouZziti. Jakékoli jiné pouZiti
nebo zména vyrobku je povazovdno za
nespravné pouziti a skryvé nebezpeéi nehod.
Vyrobce neruéi za $kody zpisobené nespravnym
pouzivénim, neschopnosti fidit se ndvodem,
nespravnymi nastavenimi nebo pouZivanim
nevhodnych ndhradnich dild. Tento vyrobek je
vhodny vyhradné pro soukromé pouziti.

® Rozsah dodavky

1% Krdje¢ hranolkd

1% Velky mfizovy niz

1% Velké kolikové protlacovadlo
1% Maly mfizovy niz

1% Malé kolikové protlagovadlo
1x Krétky ndvod

@ Popis dilu

(Obr. A az E)

Krdjeé hranolkd

Pdka (s plastovou vlozkou rukojeti)

Kolikové protlagovadlo (velké a malé)

Upeviovaci $rouby kolikového protlacovadla

PloZina lisu (pro kolikové protlagovadlo)

[6] Otoené upevnéni (pro kolikové
protlagovadlo)
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Mtizovy noz (velky a maly)

Rukojef pro upevnéni pfisavky

[9] Prisavka

Otvor pro zasunuti mfizového noze

Krdjeci prostor (pro vloZeni kréjeného
materidlu)

UPOZORNENI: Velky miizovy niz [7] a
kolikové protlacovadlo | 3 | jsou jiz z vyroby

vloZeny.

S)

® Technické udaje

Rozméry: cca 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm
Hmotnost: cca 800 g

36prvkové protlagovadlo
(cca 12 mm x 12 mm)

Velky miizovy n0z:

64prvkové protlagovadlo
(cca 8 mm x 8 mm)

Maly mfiZzovy niz:

A Bezpecnostni pokyny

A\ NEBEZPECi! Nikdy nenechte déti hrat
si bez dozoru s balicimi materidly nebo
s vyrobkem. Nebezpeéi uduseni nebo
zdravotni riziko prostfednictvim polknuti
malych &ésti obald i nebezpeéi poranéni
ostrohrannymi predméty nebo pohyblivymi
Céstmil

B Nepouzivejte vyrobek, ktery byl popt.
poskozen pUsobenim vnéjiich vlivd a ma
ostré hrany nebo jind nebezpeénd mistq,
kteréd mohou vést ke zranéni.

B Nedovolte détem ani osobdm, které nejsou
schopny kvli svym fyzickym, mentélnim
nebo motorickym schopnostem pouzivat
vyrobek bez dozoru.

B Pouzivejte vyrobek pouze ke krajeni
brambor. PretiZzeni zplsobené krajenim
prilis tvrdych a kompaktnich potravin moze
zpUsobit poskozeni.



Vyrobek uchovavejte na bezpeéném mists.
Vyhybeite se prachu, necistotdm nebo
kontaktu s chemikaliemi.

Silnd koliséni teploty resp. nadmérmé
posobeni tepla miZe zposobit problémy
resp. poskozeni (pfimé sluneéni ozdfeni,
kamna, radigtory atd.).

Vyrobek uz nepouZivejte, pokud je
poskozeny.

Pred prvnim pouzitim

VAROVAN:I! Nebezpeéi poranéni!
Cepele jsou ostré.

Odéstrarite obalovy materidl a zlikvidujte ho
podle predpisd.

Ocistéte vyrobek a jeho pfislusenstvi (viz
oddil ,Cisténi a pé&e”).

Montaz

UPOZORNENI: Velky miizovy noz

a velké kolikové protlacovadlo | 3 | jsou jiz

z vyroby vloZeny do vyrobku. Odstrafite

tyto dily pred &isténim (viz oddil ,Cidténi a
péce”).

Vyberte pozadovany mfiZzovy

niz |7 | a tomu odpovidaijici kolikové
protlagovadio [3].

Vlozte mfizovy ndz | 7 | zespodu do vyrobku
(obr. G).

Nabrousend strana ostfi mizového noze
musi pfitom smé&fovat dovnitt.

MFiZovy n0z musi byt zcela zasunut, aby
vyrobek mohl leZet ve vodorovné poloze.
Na horni &asti vyrobku se nachdzi zasouvaci
otvor, ve kterém musi byt vloZzen mfiZzovy niz

(obr. H).

UPOZORNENI: Miizovy noz [7] nesmi
byt vloZen nesprdvné! Pfi nespravném
vloZeni nepasuje mfiZovy ndz do pfisluiného
otvoru a vyrobek nemdzZe rovné dosednout!

Nyni vlozte pfislusné kolikové

protlagovadio [3].

/\ VYSTRAHA! MFiZovy niz se musi hodit k
pouzitému kolikovému protlagovadlu! PouZiti
liSicich se sou&asti mdze vést k poskozeni
vyrobku!

4. Oteviete nejdfive otoéné upevnéni pro
kolikové protlagovadlo [6 ] Posufite k tomu
pdku smérem doprava (poloha pdky: viz
obr. 1).

5. Vlozte odpovidaiici kolikové protlagovadlo s
upeviiovacimi rouby |4 | do otvoru ploiny
lisu| 5] (obr.]).

6. Posufite pdku smérem doleva, abyste
upevnili kolikové protlacovadlo |3 s
ofoénym upevnénim IEI

A\ VYSTRAHA! V piipads, Ze se upeviiovani
provédi obtizné, zkontrolujte, zda je kolikové
protlacovadlo spravné a zcela zasunuto.

7. Nyni mize byt vyrobek pouzit.
® Pred krdjenim

® UPOZORNENI: Pred kréjenim hranolks
brambory umyijte a oloupeite.

1. Postavte vyrobek na kluzky a rovny povrch.

2. Otdeeijte rukojeti k upevnéni piisavky | 8 | do
svislé polohy (viz obr. K).

3. Zkontrolujte polohu vyrobku. Ujistéte se, ze
je pracovni pozice pro vés vhodna.

4. Upevnéte vyrobek otocenim rukojeti k
upevnéni pfisavky |8 |0 90° (obr. L).
Vyvijejte pfitom urcity tlak na vyrobek, aby
se optimalizovalo upevnéni pfisavky.

5. Po sklopeni rukojeti k upevnéni pfisavky
je vyrobek rukojeti upevnén na pracovni
plochu.

6. Ujistéte se pred zahdjenim procesu kréjeni,
zda je upevnéni dostadujici.

Pokud by tomu tak nebylo: Nastavte rukojef
opét do svislé polohy (obr. K). Provedte
proces upeviiovéni jedté jednou.

® UPOZORNEN:I: Rukojef [8] je opatena
plastovym ochrannym krytem pro ochranu
pracovniho povrchu proti poskrabdni.
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® Proces krajeni

UPOZORNENI: Ponofte miizovy noz
a kolikové protlacovadlo | 3 | pied zahdjenim
préce do vody. Mokré noze fezou rychleji

a vyzaduji méné Gsili. V pribéhu krajeni
jsou vlozky vlhkosti krajeného materialu
udrzovany vihké.

©

1. Pfed vloZenim krdjeného materidlu oteviete
kréjeci prostor |11] Gplnym zdviZenim
paky [2]. Paka musi byt zcela oteviena
0 90°, aby se ofevrel krdjeci prostor pro
vloZeni kréjeného materidlu.

2. Vlozte krajeny material do krdjeciho
prostoru |11] (Obr. M).

3. Nyni stisknéte paku | 2] silné dolb.
Tim je plosina lisu | 5 | s kolikovym
protlagovadlem | 3 | tlagena dopfedu a tim je
kréjeny materidl tlaen pfes mfizovy ndz
(obr. N).

® UPOZORNENI: V zévislosti na velikosti
brambor budete zde potfebovat trochu
vice Gsili. Na hornim okraiji péky [2] je
plastova vlozka, kterd znaéné zjednodusuje
manipulaci.

/A VAROVANI! Nebezpeéi poranéni!
Neddveijte své ruce do krdjeciho
prostoru [11], a ne podél plochy kréijent, kdyz
tisknete pdku | 2 | dold.

4. Tento postup opakujte, aZ nakrdjite
pozadované mnoZstvi.

UPOZORNENI:

Postavte mélky talif nebo na desku pred

vyrobek, abyste nakrajené hranolky

zachytili.

1 Velmi velké brambory: Pred kréjenim
brambory rozpulte!

O PFi nepouzivani a pred uskladnénim

vyrobku: Dejte pdku | 2 | vzdy do dolni

polohy.

0oe
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® Vyména mfizového noze
Viz oddil ,Montdz".

® Cisténi a péée

A\ VYSTRAHA! Nepouzivejte 2Gdné leptajici
a odiraci prostredky. Ty by mohly poskodit
povrch.

[ Vyrobek &istéte pod teplou tekouci vodou.
Vyrobek peclivé osuste.

O Odstrafite mfizovy ndz |7 | a kolikové
protlacovadlo | 3| pro &isténi vyrobku.

[ Doporuéujeme, abyste Cistit mfizové noze
ruéné teplou vodou a slabym ¢isticim
roztokem. MfiZzovy niz ddkladné osuste.

® Zlikvidovani

Obal se sklédd z ekologickych materiéld, které
mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich
sbéren recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se
informujte u sprdvy vadi obce nebo mésta.

&>’

Vyrobek vé. pfislusenstvi a obalové materidly
jsou recyklovatelné a podIéhaii roziifené
odpovédnosti vyrobce.

Likvidujte je oddg&lené podle ilustrovanych Info-tri
(informace o ffidéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.

Logo Triman plati jen pro Francii.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pfed odeslénim
prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zdvad méte
moznost uplatnéni zékonnych prév vici prodejci.
Vase prava ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.



Na tento artikl plati 3 zdruka od data
zakoupeni. Zaruéni |hdta zaging od data
zakoupeni. Uschoveite si dobfe origindl pokladni
stvrzenky. Tuto stvrzenku budete potfebovat jako
doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto
vyrobku vyskytne vada materiélu nebo vyrobni
vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato
zéruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi,

neodborné pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku
podléhaijici opotfebeni (napt. na baterie), ddle
na poskozeni kiehkych, choulostivych dild, napr.
vypina&d, akumulétord nebo dild zhotovenych
ze skla.

@ Postup v pripadé uplathovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovéni Vaseho
piipadu se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny poZadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a ¢islo artiklu (IAN 411312_2207)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddélenti.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Udaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@® Servis

@ Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

Ccz
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KRAJADLO NA HRANOLKY

® Uvod

BlahoZeldme vam ku kipe vésho nového
produktu. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Pred prvym pouzitim sa obozndmte

s produktom. Pozorne si precitajte nasledujici
névod na pouzitie a bezpeénostné upozornenia.
Produkt pouzivajte iba v silade s popisom a v
uvedenych oblastiach pouZivania. Tento navod
si uschovajte na bezpeénom mieste. V pripade
postipenia produktu dalsim osobdm odovzdaijte
aj vietky dokumenty patriace k produktu.

® Pouzivanie v sulade s
uréenim

Tento kréjaé na hranolky je vhodny na krdjanie

domdcich, malych alebo velkych hranoliek zo

zemiakov. Produkt nie je uréeny na komeréné

alebo priemyselné pouzitie. Kazdé iné

pouzitie alebo zmena produktu sa povazuje

za pouzitie v rozpore s uréenim a je spojené s

nebezpecenstvom vzniku Grazov. Vyrobca neruéi

za $kody, ktoré vzniknd nésledkom pouzitia

v rozpore s uréenim, nedodrzania navodu,

neodbornych Uprav alebo pouzitia nevhodnych

néhradnych dielov. Produkt je uréeny iba na

osobné pouzivanie.

® Rozsah dodavky

1x Krdja¢ na hranolky

1% Velkda mriezka na krdjanie
1x Velky raster

1% Mald mriezka na krdjanie
1% Maly raster

1% Struény névod

@ Popis suciastok

(Obr. A az E)

Krdjaé na hranolky

Pdka (s plastovym obalom)
Raster (velky a maly)
Zaisfovaci kolik pre raster
Z&kladha (pre raster)
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[6] Otocny aretacny prvok (pre raster)
Mriezka na krdjanie (velkd a mald)
Rukovét na zafixovanie prisavky

[9] Prisavka

Otvor pre mriezku s noZmi

[11] Priestor na kréjanie (na vioZenie potraviny)

® UPOZORNENIE: Velkd mriezka na
kréjanie | 7 | a raster | 3 | sU uZ v produkte

vloZené.

® Technické udaje

Rozmery: pribl. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm
Hmotnost: pribl. 800 g

Velka mriezka na  36-kovy raster (cca 12 mm x
kréjanie: 12 mm)

Malé mriezka na  64-kovy raster (cca 8 mm x
kréjanie: 8 mm)

Bezpecnostné
upozornenia

A NEBEZPECENSTVO! Deti nesml zostaf
s obalovym materidlom alebo produktom
bez dozoru. Nebezpe&enstvo udusenia
alebo prehltnutia malych &asti obalu, ako aj
nebezpelenstvo poranenia na ostrych alebo
pohyblivych Eastiach!

B Produkt nepouzivaite, ked' bol poskodeny
vonkaijiimi vplyvmi a vykazuje ostré hrany
alebo iné nebezpecné miesta, ktoré mézu
spdsobif poranenia.

B Deti alebo osoby s telesnym, duevnym
alebo motorickym obmedzenim, ktoré nie s0
spdsobilé produkt pouzivat bezpeéne, smo
produkt pouzivaf iba pod dohladom.

B Produkt pouZivajte iba na krdjanie zemiakov.
PrefaZenie, ktoré méze vznikndf pri kréjani
tvrdych alebo kompaktnych potravin, méze
spdsobit poskodenie.

B Produkt odlozte na bezpe&né miesto.
Zabréaite pdsobeniu prachu, nedistét alebo
kontaktu s chemickymi latkami.



m  Prilig vysoké teplotné vykyvy, pripadne vplyv
silného tepla mézu spdsobit problémy,
pripadne poskodenie (priame slnecné
Ziarenie, spordky, vykurovacie telesd atd').

B Produkt nepouzivaite, ak je poskodeny.

® Pred prvym pouzitim

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poranenia! Cepele si ostré.

0 Odstrante obalovy materidl a sprévne ho
zlikviduite.

[ Produkt a prisluSenstvo ogistite (pozrite
odsek ,Cistenie a starostlivost” ).

® Montai

UPOZORNENIE: Velka mriezka na
krajanie | 7 | a velky raster | 3| s¢ uz

v produkte vlozené. Tieto diely pred
&istenim vyberte (pozrite odsek ,Cistenie a
starostlivost”).

©

1. Vyberte pozadovani mriezku na
kréjanie [ 7] a vhodny raster [3],

2. Mriezku na krdjanie | 7 | vlozte zdola do
produktu (obr. G).
Obrisend strana Eepele nozov v mriezke
musi smerovat dovnitra.
Mriezka na krdjanie musi byt Gplne
zasunutd tak, Ze prilieha rovno na produkt.
V hornej &asti produktu sa nachddza otvor
na zasunutie, do ktorého sa vkladd mriezka
na kréjanie (obr. H).

® UPOZORNENIE: Mrieka na kréjanie
sa nemdze vloZit nesprdvne! Pri nesprédvnom
vloZeni nezodpovedd mriezka na krdjanie
danému otvoru a produkt neprilieha
spravne!

3. Vzdy vkladaite iba raster [3], ktory tam
pasuje.

/\ OPATRNE! Pouzitd mriezka na krajanie
musi zodpovedat pouZitému rastru!
Pouzivanie réznych dielov méze spdsobif
poskodenie produktu!

4. Naijprv otvorte oto&ny aretaény prvok pre
raster [6]. Na to posufite paku doprava
(poloha pdky: pozrite obr. 1).

5. Vlozte vhodny raster s aretaénym apom
do otvoru zdkladne | 5 | (obr. J).

6. Pdku prestavte dolava, aby sa raster

zafixoval otoénym aretaénym prvkom [6].

/A OPATRNE! Ked by nebolo mozné prvok
[ahko zafixovat, skontroluite, ¢i je raster
sprévne a Oplne zasunuty.

7. Iba takto je mozné produkt pouzivat.

@® Pred krdjanim
® UPOZORNENIE: Zemiaky pred kréjanim

hranoliek umyte a osipte.

1. Produkt postavte na rovny a hladky povrch.

2. Rukovéf na zafixovanie prisavky | 8 | otocte
do zvislej polohy (obr. K).

3. Skontrolujte polohu produktu. Uistite sa, ze
pracovnd poloha je pre Vas vhodné.

4. Produkt zafixujte oto&enim rukovéte
prisavky [ 8]0 90° (obr. L). Pritom musite
pouzit mierny tlak, aby sa prisavka
dostatoéne zafixovala.

5. Po prestaveni rukovéte na zafixovanie
prisavky | 8 | je produkt zafixovany rukovéfou
k pracovnej ploche.

6. Pred zagiatkom krdjania sa uistite, Ze
zafixovanie je dostatogné.

Ak to tak nie je: Rukovdt znova prestavte
do zvislej polohy (obr. K). Produkt zafixujte

Znovda.

® UPOZORNENIE: Rukovét [8] md plastovy
ochranny obal, aby bola pracovné plocha
chrénend pred skrabancami.

® Krajanie

UPOZORNENIE: Mriezku na krgjanie
a raster | 3 | namogte pred krdjanim do
vody. Mokré noze krdjajo rychlejsie a
vyzaduji menej sily. Pocas krdjania si noze

e

zvlhéované rezanymi potravinami.
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1. Priestor na kréjanie [11] otvorte pred
vloZzenim potraviny Gplnym nadvihnutim
paky [2]. Paka musi byt otvorend kompletne
0 90°, aby sa otvoril priestor na krdjanie na
vloZenie rezanej potraviny.

2. Rezan( potravinu vlozte do priestoru na
krgjanie [11] (obr. M).

3. Teraz silne zatlagte péku | 2 | dole. Tym sa
zatlagi zakladfa [ 5| s rastrom | 3 | dopredu,
&m sa rezand potravina pretladi cez mriezku

na krdjanie | 7 | (obr. N).

® UPOZORNENIE: V zavislosti od velkosti
zemiakov potrebujete o nieco viac sily.

Na hornom okraji pdky | 2 | sa nachddza
plastovy obal, ktory znaéne zjednoduiuje
manipuléciu.

/\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poranenia! Rukami nesiahajte do
priestoru na krdjanie |11} a ani nimi
nepohybuijte pozdiznej reznej plochy v

pripade, ked' tlagite pdku |2 | dole.

4. Tento proces opakujte az do dosiahnutia
pozadovaného mnoZstva narezanej
potraviny.

UPOZORNENIA:

Pred produkt postavte plytky tanier alebo

dosku na zachytenie kréjanych hranoliek.

0 Pri velkych zemiakoch: Zemiaky
rozrezte na polovicu!

O Pri nepouzivani a pred uskladnenim

produktu: Péku |2 | vzdy prestavte do

spodnej polohy.

0oe

® Vymena mriezky na krajanie

Pozrite odsek ,Montéz".

® Cistenie a starostlivost

/A OPATRNE! Nepouzivajte leptavé alebo
abrazivne &istiace prostriedky. Tie by mohli
poskodit povrch vyrobku.

O Produkt &istite pod teplou te€icou vodou.
Produkt dékladne osuste.
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[ Pred cistenim vzdy vyberte mriezku na
kréjanie [7] a raster [3].

[ Odporiéame, aby ste mriezku na kréjanie
&istili rukou s teplou vodou a miernym
&istiacim roztokom. Mriezku na kréjanie
dékladne osuste.

@ Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mézete odovzdat na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného
vyrobku sa méZete informovat na Vadej obecnej
alebo mestskej sprave.

ClGRSTan)

Vyrobok vr. prislusenstva a obalové materidly
s0 recyklovatelné a podliehaji rozsirenej
zodpovednosti vyrobcu.

Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informdcie
o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla
prisnych akostnych smernic a pred dodanim
svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vam prindlezia zdkonné prava
vodi predajcovi produktu. Tieto z&konné
préva nie si nasou nizdie uvedenou zarukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku
od ddatumu ndkupu. Zéruénd doba zadina plyndf
ddtumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kdpe.



Ak sa v rémci 3 rokov od datumu ndkupu
tohto vyrobku vyskytne chyba materiélu alebo
vyrobnd chyba, vyrobok Vém bezplatne
opravime alebo vymenime - podla ndsho
vyberu. Této zdaruka zanikd, ak bol produkt
poskodeny, neodborne pouzivany alebo
neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby
materidlu a vyrobné chyby. Této zdruka

sa nevzfahuje na &asti produktu, ktoré so
vystavené normélnemu opotrebovaniu, a preto
ich je mozné povazovaf za opotrebovatelné
diely (napr. batérie) alebo na pokodenia

na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumuldtorovych batériach alebo Eastiach, ktoré
s0 zhotovené zo skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 411312_2207)
ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku,
gravire, na prednej strane Vésho ndvodu (dole
vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnd funk&né poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte nésledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete
s prilozenym dokladom o kipe (pokladni¢ny
listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok
a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam
ozndmen( adresu servisného pracoviska.

® Servis

G Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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CORTADOR DE PATATAS

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. Familiaricese con el producto antes

de ponerlo en funcionamiento por primera vez.
Para ello, lea detenidamente las instrucciones de
uso y las indicaciones de seguridad siguientes.
Utilice el producto Gnicamente como se
describe a continuacién y para las aplicaciones
indicadas. Guarde este manual en un lugar
seguro. Entregue toda la documentacién si
transfiere el producto a terceros.

® Uso previsto

Este cortador de patatas es apropiado para
cortfar patatas fritas caseras pequefias o
grandes. El producto no ha sido concebido para
un uso comercial o industrial. Cualquier otro uso
o modificacién del producto se considera como
uso no conforme a lo previsto y entrafia riesgos
de accidentes. El fabricante no asume ninguna
responsabilidad por dafios causados debido a
un uso no conforme a lo previsto, inobservancia
de las instrucciones, ajustes inadecuados o uso
de piezas de repuesto inadecuadas. El producto
solo es apropiado para un uso privado.

@® Volumen de suministro

1x Cortador de patatas

1% Hoja de corte grande

1% Reijilla de sujecién grande
1% Hoja de corte pequefia

1x Rejilla de sujecién pequefia
1x Guia répida

@ Descripcion de las piezas

(Fig. A hasta E)

Cortador de patatas

Palanca (con mango insertable de pléstico)
Rejilla de sujecién (grande y pequefia)
Pernos de fijacién para rejilla de sujecién
Prensa (para rejilla de sujecién)

[6] Blogueo de giro (para rejilla de sujecién)
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Hoja de corte (grande y pequefia)

Mango de fijacién de ventosa

@ Ventosa

Apertura de hoja de corte

Zona de corte (para introducir el producto a
cortar)

NOTA: La hoja de corte grande | 7]y la
rejilla de sujecién | 3| ya vienen instaladas
de fdbrica.

S)

@® Datos técnicos

Dimensiones: aprox. 24,5 cm x

125ecm x 13,5 cm
Peso:

aprox. 800 g

36 cuadriculas (aprox.
12 mm % 12 mm)

Hoja de corte grande:

Hoja de corte pequefia: 64 cuadriculas (aprox.
8 mm % 8 mm)

A Indicaciones de seguridad

A\ {PELIGRO! No deje que los nifios jueguen
solos con el material de embalaije o el
producto. jExiste peligro de asfixia o riesgo
para la salud por la ingestién de piezas
pequefias del embalaje, asi como peligro
de lesién por piezas méviles o con bordes
afilados!

®  No utilice un producto, que resulte dafiado
por influencias externas y presente bordes
afilados u otros puntos peligrosos que
puedan provocar lesiones.

®  No permita que nifios o personas con
capacidades fisicas, metales o motoras
reducidas utilicen este producto sin
supervision.

u  Utilice el producto solo para cortas patatas.
Una sobrecarga por el corte de alimentos
demasiados duros o compactos puede
provocar dafios.
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Guarde el producto en un lugar seguro.
Evite el polvo, la suciedad o el contacto con
sustancias quimicas.

Fuertes cambios de temperatura o cargas
adicionales de calor pueden provocar
problemas o dafios (radiacién solar directa,
horno, radiador, etc.).

No utilice el producto si estd dafiado.

Antes del primer uso

iADVERTENCIA! jPeligro de lesiones!
Las hojas estdn afiladas.

Retire el material de embalaje y eliminelo de
forma correcta.

Limpie el producto y sus accesorios (véase
el apartado "Limpieza y cuidado").

Montaje

NOTA: La hoja de corte grande | 7|y la
rejilla de sujecion grande | 3 | ya vienen
instaladas en el producto en el momento
de la entrega. Quite estas piezas antes de

la limpieza (véase el apartado "Limpieza y
cuidado").

Seleccione la hoja de corte deseada | 7|y
su rejilla de sujecisn [3].

Introduzca la hoja de corte | 7 | por abajo en
el producto (Fig. G).

La parte afilada de la hoja de corte debe
apuntar hacia dentro.

La hoja de corte debe ser introducida por
completo, de modo que el producto quede
apoyado uniformemente.

En la parte superior del producto hay una
apertura, en la que debe introducirse la hoja
de corte (Fig. H).

NOTA: No introducir la hoja de corte
de forma incorrectal jSi se introduce de
forma incorrecta, la hoja de corte no se
ajustaré a la apertura prevista y el producto
no se podrd apoyar uniformemente arribal

Introduzca ahora la rejilla de sujecién
adecuada.

/\ {ATENCION! Lo hoja de corte utilizada

debe hacer juego con la rejilla de sujecién!
iEl uso de partes diferentes puede provocar
dafos en el producto!

Abra primero el bloqueo de giro de la rejilla
de sujecion [6]. Para ello, mueva la palanca
hacia la derecha (posicién de la palanca:
véase Fig. I).

Introduzca la rejilla de sujecidn
correspondiente con los pernos de

fijacion |4 | en la apertura de la prensa
(Fig. J).

Mueva la palanca hacia la izquierda para
fijar la rejilla de sujecién | 3 | con el bloqueo
de giro [6]

{ATENCION! Si la fijacién resulta
complicada, compruebe que la rejilla

de sujecién haya sido introducida
completamente y de forma correcta.

Ahora ya puede utilizar el producto.

@® Antes del proceso de corte

NOTA: Lave y pele las patatas antes del
corte.

Coloque el producto sobre una superficie
lisa y nivelada.

Gire el mango de fijacién de ventosa | 8] en
posicién vertical (Fig. K).

Compruebe la posicién del producto.
Asegurese de que su posicién de trabajo
sea la adecuada.

Fije el producto girando el mango de
fijacion de ventosa | 8 | unos 90° (Fig. L).
Ejerza un poco de fuerza sobre el producto
para optimizar la fijacién de la ventosa.
Una vez se haya girado el mango de
fijacién de ventosa [8], el producto se habré
fijado a la superficie de trabajo.

Antes del proceso de corte, asegirese de
que esté bien fijado.

Si este no fuera el caso: Gire de nuevo el
mango en posicién vertical (Fig. K). Vuelva
a redlizar el proceso de fijacién.
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® NOTA: El mango | 8 | estd equipado con
una tapa de proteccién de pldstico para
proteger la superficie de trabajo de los
arahazos.

@ Proceso de corte

NOTA: Antes de iniciar el trabajo, sumerja
en agua la hoja de corte | 7]y la rejilla

de sujecién [3]. Las hojas mojadas cortan
mds répido y requieren un esfuerzo menor.

©

Durante el corte, la humedad del producto
a cortar mantendrd mojadas las piezas de
insercion.

1. Antes de introducir el producto a cortar,
abra la zona de corte [11] levantando
completamente la palanca [2]. La palanca
debe abrirse completamente unos 90° para
poder abrir la zona de corte e introducir el
producto a cortar.

2. Introduzca el producto a cortar en la zona
de corte [11] (Fig. M).

3. Presione hacia abajo la palanca|2 | con
fuerza. Con ello, la prensa | 5 | y la rejilla de
sujecidn | 3 | se moverdn hacia adelante y el
producto a cortar se introducird por la hoja

de corte | 7] (Fig. N).

® NOTA: Segin el tamafio de la patata
necesitard un poco més de esfuerzo aqui.
En la parte superior de la palanca | 2 | hay
un inserto de pldstico que facilita claramente
el manejo.

/\ {ADVERTENCIA! jPeligro de
lesiones! No coloque sus manos en
la zona de corte [11] ni a lo largo de la

superficie de corte si presiona hacia abajo

la palanca [2].

4. Repita este proceso hasta cortar la cantidad
deseada.

NOTA:

Coloque un plato o una tabla delante del
producto para recoger las patatas fritas
cortadas.

0oe
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O Patatas muy grandes: iCorte las
patatas por la mitad antes del corte!

[ Sino se utiliza el producto o antes
de su almacenamiento: Coloque
siempre la palanca |2 | en la posicién
inferior.

® Cambiar la hoja de corte

Véase apartado "Instalacién".

® Limpieza y cuidado

A\ ;ATENCION! No emplee productos
de limpieza agresivos o corrosivos. Estos
pueden dafiar la superficie del producto.
O Limpie el producto debajo del agua caliente.
A continuacién, seque minuciosamente el
producto.
O Quite la hoja de corte | 7|y la rejilla de
sujecién | 3 | del producto para su limpieza.
1 Recomendamos limpiar a mano la hoja
de corte con agua caliente y un poco
de lejia suave. A continuacién, seque
minuciosamente la hoja.

@ Eliminacion
El embalaje estd compuesto por materiales no

confaminantes que pueden ser desechados en el
centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades
de desecho del producto al final de su vida dtil,
acuda a la administracién de su comunidad o

ciudad.
@5 MHE

El producto, incluidos los accesorios, y el
material de embalaje son reciclables y estén
sujetos a la responsabilidad extendida del
fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.



@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente
siguiendo exigentes normas de calidad y ha
sido probado antes de su entrega. En caso

de defecto del producto, usted tiene derechos
legales frente al vendedor del mismo. Nuestra
garantia (abajo indicada) no supone una
restriccion de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de

3 afios desde la fecha de compra. El plazo

de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el
justificante de compra original. Este documento
se requerird como prueba de que se realizé la
compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha
de compra se produce un fallo de material o
fabricacién en este producto, repararemos el
producto o lo sustituiremos gratuitamente por
un producto nuevo (segin nuestra eleccién). La

garantia quedard anulada si el producto resulta

daiiado o es utilizado o mantenido de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de
fabricacién. Esta garantia no cubre aquellos
componentes del producto sometidos a un
desgaste normal y que, por ello, puedan
considerarse piezas de desgaste (por ej. las
pilas). Tampoco cubre dafios de componentes
fragiles como, por ejemplo, los interruptores,
baterias y piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo

(IAN 411312_2207) como justificante de

compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea
por teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de
franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cuéndo
ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia
que le indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.: 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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POMMES FRITES SKARER

©® Indledning

Hiertelig tillykke med kebet of dit nye produkt.
Du har besluttet dig for et produkt af heij kvalitet.
Ger Dem fortrolig med apparatet inden farste
ibrugtagning. Lees derfor den efterfalgende
brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
grundigt. Brug kun produktet som beskrevet

og kun til de angivne anvendelsesomrader.
Opbevar denne vejledning pé et sikkert sted.
Hvis De giver produktet videre fil andre, skal alle
dokumenter falge med.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Denne pommes frites skaerer er beregnet fil at
skaere hjemmelavede, smé eller store pommes
frites af kartofler. Produktet mé ikke anvendes
til erhvervsmaessige eller industrielle formal. Al
anden anvendelse eller &ndring af produktet
er ikke forskriftsmaessig og medfarer fare for
ulykker. Fabrikanten haefter ikke for skader, som
skyldes ikke forskriftsmaessig anvendelse, hvis
vejledningen ikke efterleves, eller ved forkert
aendring eller anvendelse af uautoriserede
reservedele. Produktet er kun beregnet il privat
brug.

@ Leveringsomfang

1x Pommes frites skaerer
1x Stort knivnet

1x Stor rasterplade

1x Lille knivnet

1% Lille rasterplade

1x Kort vejledning

Beskrivelse af delene
(Fig. A til E)

Pommes frites skaerer

Héndtag (med plastgreb)
Rasterplader (stor og lille)
Lasebolte rasterplader
Trykplade (til rasterplader)
Drejel&s (til rasterplader)
Knivnet (stor og lille)

NoJo]]e]]=
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Handtag til sugekopfastgarelse

[9] Sugekop

Indstiks&bning til knivnet

Skaererum (til ileegning af fadevarer til

skaering)

® BEMARK: Det store knivnet |7 | og
rasterpladen | 3 | er monteret of fabrikanten.

@® Tekniske data

Mail: ca. 24,5 cm % 12,5 cm x
13,5 cm
Vaegt: ca. 800 g

36 huller (ca. 12 mm x 12 mm)
64 huller (ca. 8 mm x 8 mm)

Stort knivnet:

Lille knivnet:

A Sikkerhedsanvisninger

/A FARE! Smé barn mé aldrig vaere alene
med emballagen og produktet uden
opsyn. Kveelningsfare eller sundhedsfare
ved slugning af smé& emballagedele samt
fare for kvaestelser af skarpe hjerner eller
bevaegelige dele!

B Anvend ikke et produkt, som fx er beskadiget
af udefra kommende pévirkninger eller hvis
der er skarpe kanter eller der forekommer
andre farlige forhold, som kan medfare
kveestelser.

®  Tillad kun bern eller personer, hvis fysiske,
mentale eller motoriske faerdigheder ikke gar
dem i stand til at bruge produktet sikkert, at
bruge produktet under opsyn.

B Anvend kun produktet til at skaere karfofler.
Overbelastning som falge af skaering af for
hérde eller kompakte fadevarer kan medfare
beskadigelser.

B Opbevar produktet p& et sikkert sted. Undga
stav, snavs eller kontakt med kemikalier.

B Store temperaturudsving eller kraftig
varmepdvirkning kan give problemer eller
beskadigelser (direkte sol, ovn, radiatorer,
etc.).



Produktet mé ikke tages i brug, hvis det er
beskadiget.

@ For forste brug
/\ ADVARSEL! Fare for kvzaestelser!

[}

O

©

3.

Knivene er skarpe.

Fiern al emballage og bortskaf den efter
gaeldende regler.

Renger produktet og tilbehgret (se afsnit
“"Rengering og vedligeholdelse”).

Montering

BEMARK: Det store knivnet | 7 | og
den store rasterplade | 3 | er monteret,
ndr produktet leveres. Tag disse dele ud
for rengaring (se afsnit “Rengaring og
vedligeholdelse”).

Vaelg det gnskede knivnet | 7| og den dertil
passende rasterplade [3 ]

Skub knivnettet | 7 | ind i produktet nedefra
(fig. G).

Knivnettes slebne knivside skal herved vende
indad.

Knivnettet skal skubbes helt ind, s& produktet
kan ligge fladt.

@verst pd produktet er der en
indstiks&bning, som knivnettet skal saettes ind

i (fig. H).
BEMARK: Knivnettet | 7 | kan ikke seettes

forkert il Ved forkert isaetning passer
knivnettet ikke i den dertil beregnede &bning
og produktet kan ikke ligge fladt!

Seet derefter den passende rasterplade |3 |i.

/\ OBS! Det anvendte knivnet skal passe til

den anvendte rasterplade! Anvendelse af
forskellige dele kan medfere produktskader!

Herefter &@bnes rasterpladens drejelas [6].
Skub derfor héndtaget mod hgjre
(h&ndtagsposition: se fig. I).

Seet den tilsvarende rasterplade med
l&seboltene | 4| ind i trykpladens | 5 | bning
(fig. J).

6.

Skub h&ndtaget mod venstre, for at lése

rasterpladen [ 3] fast med drejelasen [6].

A\ OBS! Hyis fastlgsningen er vanskelig, skal

S)

du kontrollere om rasterpladen sidder korrekt
og er skubbet helt ind.

Nu kan produktet tages i brug.

For skaering
BEMZARK: Vask og skrael kartoflerne far
skaering af pommes frites.

Anbring produktet pé en glat, lige overflade.
Drej handtaget til sugekopfastgarelse | 8 | il
lodret position (fig. K).

Kontrollér produktets positionering. Du skal
sikre dig, at arbejdspositionen passer fil dig.
L&s nu produktet | 8 | fast ved at dreje
handtaget til sugekopfastgerelse 90°

(fig. L). Tryk pé& produktet for at optimere
sugekopfastgarelsen.

Efter drejning af h&ndtaget til
sugekopfastgerelse | 8 | er produktet fastgjort
til arbejdsfladen med héndtaget.

Fer du begynder at skeere, skal du sikre dig
at fastgerelsen er tilstraekkelig.

Hvis det ikke er tilfaeldet: Drej h&ndtaget
tilbage fil lodret position (fig. K). Gentag
fastgerelsesprocessen.

BEMZARK: H&ndtaget | 8 | er forsynet med
en plastbeskyttelse, séledes at arbejdsfladen
beskyttes mod ridser.

Skeering

BEMZARK: For arbejdet pabegyndes skal
gitterkniven | 7 | og rasterpladen | 3 | dyppes
i vand. Vade knive skaerer hurtigere og
kraever mindre kraefter. Under skaeringen
holdes indsatsene fugtige af den fedevare
der skaeres.

Fer ileegning af fedevaren il skeering i
skeererummet [11], @bnes héndtaget [2] helt.
Handtaget skal drejes helt op fil 90° for at
&bne skaererummet il ilaegning af fedevaren
til skaering.
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2. leeg fedevaren til skeering i skeererummet
(fig- M).

3. Tryk héndtaget |2 | nedad med god
kraft. Herved trykkes trykpladen | 5 | med
rasterpladen | 3 | fremad og derved trykkes
fedevaren til skeering igennem knivnettet [7 ]
(fig. NJ).

® BEMARK: Afheengig aof kartoflens starrelse
skal der bruges mere eller mindre kraft. P&
den gverste kant af héndtaget | 2 | er der en
plastindsats som ger handteringen meget
enkel.

/\ ADVARSEL! Fare for kvaestelser! Stik
ikke haenderne ind i skeererummet [11] og
ned langs skaerefladen, nér handtaget
trykkes ned.

4. Gentag arbejdsgangen indtil den gnskede
maengde er skdret.

BEMARK:

Stil en flad tallerken eller et skaerebraet foran

produktet til at opfange de skérede pommes

frites.

[l Meget store kartofler: Halvér store
kartofler fer skaering!

0 Nar produktet ikke skal bruges og

for opbevaring: Stil altid handtaget | 2 | i

den nederste position.

0oe

@ Udskiftning af knivnet

Se afsnit “Montering”.

® Rengoring og
vedligeholdelse

/\ OBS! Anvend ikke zetsende eller skurende
rengeringsmidler. Disse kan beskadige
produktets overflader.

O Produktet rengeres under varmt, rindende
vand. Ter produktet grundigt af.

O Fjern knivnettet | 7 | og rasterpladen | 3 | fra
produktet for rengaring.

1 Vi anbefaler, at knivnettet vaskes i handen
med varmt vand og et mildt opvaskemiddel.
Tor knivnettet grundigt af.

40 DK

® Bortskaffelse

Indpakningen bestér of miljgvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse of det
udtiente produkt hos deres lokale myndigheder
eller bystyre.

®(5->- M’

Produktet og tilbeharet og emballagematerialer
kan genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste
maerkater med sorferingsoplysninger, sé de
bortskaffes p& en bedre made.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de
strengeste kvalitetskrav og kontrolleret grundigt
inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder
over for szlgeren af detfte produkt. Disse
juridiske rettigheder indskraenkes ikke af vores
garanti, der beskrives i det falgende.

De fér 3 ars garanti fra kebsdatoen pd

dette produkt. Garantifristen begynder med
kgbsdatoen. Opbevar den originale kassebon
pé et sikkert sted. Denne kassebon behaves som
dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af

for dette produkt opstér en materiale- eller
fabrikationsfeil, bliver produktet repareret

eller erstattet - efter vores valg - af os uden
omkostninger for dem. Garantien bortfalder, hvis
produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes
eller vedligeholdes korrekt.



Garantien gaelder for materiale- eller
fabrikationsfejl. Denne garanti daekker ikke
produktdele, som er udsat for normalt slid og
derfor kan betragtes som normale sliddele (f.eks.
batterier) eller ved skader pé skrabelige dele;
f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet
af glas.

® Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De folge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 411312_2207) som kebsdokumentation,

s& disse kan fremlaegges pé forespargsel.

Avrtikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved
en indgravering, pé& forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller p& et meerkat pé bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kebsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opst&et.

@® Service
Service Danmark

Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

DK 41



TAGLIA PATATE

® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualita. Prima del primo utilizzo, acquisire
familiarita con il prodotto. Leggere attentamente
le seguenti istruzioni per l'uso e le istruzioni di
sicurezza. Utilizzare il prodotto unicamente
come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Tenere queste istruzioni in un luogo
sicuro. Se il prodotto viene ceduto a terzi,
trasmettere anche tutta la documentazione.

® Uso previsto

Questo tagliapatate & adatto per tagliare
patate per la preparazione di patatine fritte
fatte in casa, piccole o grandi. Il prodotto non

¢ destinato all'uso commerciale o industriale.
Qualsiasi altro uso o modifica del prodotto &
considerato improprio e pud causare incidenti. Il
produttore non si assume alcuna responsabilita
per danni causati da un uso improprio, dal
mancato rispetto delle istruzioni, da correzioni
improprie o dall'uso di ricambi non previsti. |l
prodotto & adatto esclusivamente all'uso privato.

@ Contenuto della confezione
1x Tagliapatate

1% Lama a griglia grande

1x Griglia perno grande

1% Lama a griglia piccola

1% Griglia perno piccola

1% Guida rapida

® Descrizione dei componenti

(Fig. da A a E)

L1 | Tagliapatate

|2 | Leva (con inserto manico in plastica)

|3 | Griglia perno (grande e piccola)

|4 ] Bullone di fissaggio della griglia perno

| 5] Piattaforma di pressatura (per griglia perno)
i Fissaggio rotante (per griglia perno)

|7 | Lama a griglia (grande e piccola)

|8 | Impugnatura per fissaggio a ventosa

N
N
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@ Ventosa
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[10] Apertura di inserimento per lama a griglia
Camera di taglio (per l'inserimento del cibo
da tagliare)

©

INDICAZIONE: La lama a griglia
grande | 7| e la griglia perno | 3 | sono gia

inserite in fabbrica.

@® Dati tecnici

Dimensioni: ca. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5 cm

Peso: circa 800 g

Lama a griglia Griglia da 36

(circa 12 mm x 12 mm)

Griglia da 64 (circa

8 mm x 8 mm)

grande:

Lama a griglia
piccola:

A Istruzioni di sicurezza

/\ PERICOLO! Non lasciare mai i neonati
incustoditi con il materiale di imballaggio o
con il prodotto. Pericolo di soffocamento o
pericolo per la salute in caso di ingestione di
piccole parti dell'imballaggio e pericolo di
lesioni da parti taglienti o in movimento!

B Non utilizzare un prodotto che pud essere
stato danneggiato da influssi esterni e che
presenta spigoli vivi o altri punti pericolosi
che potrebbero causare lesioni.

B L'uso del prodotto da parte di bambini o di
persone che, a causa delle loro capacité
fisiche, mentali o motorie, non sono in grado
di utilizzare il prodotto in modo sicuro, va
consentito solo sotto sorveglianza.

®  Utilizzare il prodotto solo per il taglio delle
patate. Un sovraccarico causato dal taglio
di alimenti troppo duri o troppo compatti
pud causare danni.

B Tenere il prodotto in un luogo sicuro. Evitare
la polvere, lo sporco o il contatto con
sostanze chimiche.



Forti sbalzi di temperatura o l'esposizione al
calore possono causare problemi o danni
(luce solare diretta, forni, radiatori, ecc.).
Non utilizzare pib il prodotto se &
danneggiato.

® Prima del primo utilizzo

/\ AVVERTENZA! Pericolo di lesioni! Le

O

O

lame sono offilate.

Rimuovere i materiali di imballaggio e
smaltirli come previsto.

Pulire il prodotto e gli accessori (vedere la
sezione “Pulizia e manutenzione”).

® Montaggio

®

3.

INDICAZIONE: La lama a griglia
grande | 7 | e la griglia perno grande
sono inserite nel prodotto alla consegna.
Rimuovere queste parti prima della
pulizia (vedere la sezione “Pulizia e
manutenzione”).

Scegliere la lama a griglia desiderata |7 | e
la relativa griglia perno [3].

Inserire la lama a griglia | 7 | nel prodotto
dal basso (Fig. G).

Il lato affilato della lama a griglia deve
essere rivolto verso ['inferno.

La lama a griglia deve essere spinta
completamente in modo che il prodotto
possa poggiare regolarmente.

Sulla parte superiore del prodotto &
presente un’apertura in cui va inserita la
lama a griglia (Fig. H).

INDICAZIONE: La lama a griglia

non pud essere inserita in modo errato! Se
inserita in modo errato, la lama a griglia non
entra nell'apposita apertura e il prodotto
non pud poggiare diritto!

Inserire ora la relativa griglia perno [3].

A\ ATTENZIONE! Lo lama a griglia utilizzata

deve corrispondere alla griglia perno
impiegatal L'uso di parti diverse pud causare
danni al prodotto!

4.

Aprire prima il fissaggio rotante per la
griglia perno [6]. Far scorrere la leva verso
destra (posizione della leva: vedi Fig. 1).
Inserire la relativa griglia perno con i
bulloni di fissaggio | 4 | nell'apertura della
piattaforma di pressatura | 5| (Fig. J).
Spingere la leva verso sinistra per fissare la
griglia perno [3] con il fissaggio rotante [6 ]

/A ATTENZIONE! Se il fissaggio & difficile,

©

verificare che la griglia perno sia stata
inserita correttamente e completamente.

Ora il prodotto pud essere utilizzato.

Prima di tagliare

INDICAZIONE: Lavare e sbucciare le
patate prima di tagliare le patatine.

Posizionare il prodotto su una superficie
liscia e piana.

Ruotare I'impugnatura per il fissaggio a
ventosa | 8 | in posizione verticale (Fig. K).
Controllare la posizione del prodotto.
Accertarsi che la posizione di lavoro sia
adatta.

A questo punto fissare il prodotto ruotando
I'impugnatura per il fissaggio a ventosa
di 90° (Fig. L). Applicare una certa
pressione sul prodotto per ottimizzare il
fissaggio della ventosa.

Dopo aver ruotato l'impugnatura per il
fissaggio a ventosa [8], il prodotto & fissato
al piano di lavoro tramite l'impugnatura.
Prima di iniziare a tagliare, assicurarsi che il
fissaggio sia sufficiente.

Se non & cosi: Riportare |'impugnatura

in posizione verticale (Fig. K). Eseguire
nuovamente la procedura di fissaggio.

INDICAZIONE: Limpugnatura [8] &
dotata di un cappuccio in plastica per
proteggere il piano di lavoro dai graffi.
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® Taglio

@® INDICAZIONE: Prima di iniziare il lavoro,
immergere la lama a griglia |7 | e la griglia
perno | 3 |in acqua. Le lame umide tagliano
pib velocemente e richiedono meno forza.
Durante il taglio, gli inserti sono mantenuti
umidi dall'umidité dei cibi da tagliare.

1. Prima di inserire il cibo da tagliare,
aprire la camera di taglio |11] sollevando
completamente la leva [2]. Per aprire
la camera di taglio per l'inserimento del
cibo da tagliare, la leva deve essere
completamente aperta di 90°.

2. Inserire il cibo da tagliare nella camera di
taglio [11] (Fig. M).

3. Ora spingere con forza la leva | 2 | verso |l
basso. Cosi si spinge in avanti la piattaforma
di pressatura | 5 | con la griglia perno |3 | e

quindi il cibo da tagliare attraverso la lama
a griglia | 7] (Fig. N).
@® INDICAZIONE: A seconda delle

dimensioni della patata, qui & necessaria

un po' pib forza. Sul bordo superiore della
leva |2 | & presente un inserto in plastica che
ne semplifica notevolmente 'utilizzo.

/A AVVERTENZA! Pericolo di lesioni!
Non mettere le mani nella camera di
taglio |11] o lungo la superficie di taglio
quando si preme la leva | 2 | verso il basso.

4. Ripetere l'operazione finché non si & tagliata
la quantita desiderata.

® INDICAZIONI:

Posizionare un piatto piano o un tagliere

davanti al prodotto per raccogliere le

patatine tagliate.

O Patate molto grandi: Tagliare a meta le
patate prima di affettarle!

0 Quando non in uso e prima della
conservazione del prodotto: Portare
sempre la leva | 2 | nella posizione inferiore.

O
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@® Sostituzione della lama a
griglia

Vedere la sezione “Montaggio”.

@® Pulizia e manutenzione

/\ ATTENZIONE! Non utilizzare detergenti
corrosivi e abrasivi. Questi potrebbero
danneggiare le superfici del prodotto.

1 Pulire il prodotto sotto acqua corrente calda.
Asciugare accuratamente il prodotto.

O Rimuovere la lama a griglia [ 7] e la griglia
perno | 3 | dal prodotto per la pulizia.

O Si consiglia di pulire le lame a griglia a
mano con acqua calda e una soluzione
detergente delicata. Asciugare poi
accuratamente la lama a griglia.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di
raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita
di smaltimento del prodotto usato presso
I'amministrazione comunale o cittadina.

®l5->- MM

Il prodotto, i suoi accessori e i materiali di
imballaggio sono riciclabili e soggetti alla
responsabilita estesa del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.



. . e .
® Garanzia In caso di disfunzioni o avarie, contattare

Il prodotto & stato prodotto secondo severe innanzitutto i partner di assistenza elencati di

direttive di qualitd e controllato con premura seguito telefonicamente oppure via e-mail.

prima della consegna. In caso di difetti del Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
prodotto, I‘acquirente pud far valere i propri all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
diritti legali nei confronti del venditore. Questi spedizione esente da affrancatura, completo
diritti legali non vengono limitati in alcun modo del documento di acquisto (scontrino) e della
dalla garanzia di seguito riportata. descrizione del difetto, specificando anche

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire quando tole difetto si & verificato.

dalla data di acquisto. Il termine di garanzia

ha inizio a partire dalla data di acquisto. ® Assistenza

Conservare lo scontrino di acquisto originale in A Assistenza ltalia
buone condizioni. Questo documento servird a Tel: 800790789
documentare I'avvenuto acquisto. E-Mail: owim@lidL.it

Il prodotto da Lei acquistato d& diritto ad una
garanzia di 3 anni a partire dalla data di
acquisto. La presente garanzia decade nel caso
di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di
manutenzione inadeguati.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto
esposti a normale logorio, che possono pertanto
essere considerati come componenti soggetti

a usura (esempio capacita della batteria,
calcificazione, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si estende altresi
a danni che si verificano su componenti delicati
(esempio interruttori, batterie, parti realizzate
in vetro, schermi, accessori vari) nonché danni
derivanti dal trasportfo o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo
(IAN 411312_2207) come prova d’acquisto.

Il numero d'articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio
delle istruzioni (in basso a sinistra) oppure
dall’adesivo applicato sul retro o sul lato
inferiore.
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HASABBURGONYA DARABOLO

® Bevezetd

Gratuldlunk 6] terméke megvdsarlasdhoz.
Ezzel a déntésével vdllalatunk értékes terméke
mellett dontétt. Az elsé izembe helyezés el&tt
ismerkedjen meg a termékkel. Ehhez olvassa el
az aldbbi haszndlati Gtmutatét és a biztonsdgi
utasitdsokat. A terméket csak a leirtak szerint
és a megadott felhaszndlési terileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatdt

egy biztonsdgos helyen. Ha a terméket egy
harmadik személynek tovabbadia, adja mellé
annak a teljes dokumentécisjét is.

@® Rendeltetésszeri hasznalat

Ez a hasdbburgonya szeleteld hazi készitésd,
kis- s nagyméretl burgonyaszeletek készitésére
alkalmas. A termék izleti vagy ipari célokra

nem haszndlhaté. A termék minden mas
hasznélati médja vagy médositdsa nem
rendeltetésszer(inek mindsil és balesetveszélyes.
A nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, a
hasznélati dtmutaté figyelmen kivill hagydasdabdl,
szakszer(tlen médositdsokbdl vagy nem
rendeltetésszer( pétalkatrészek hasznélatabél

fakadd karokért a gydrtd nem vdllal felel8sséget.

A termék kizdrélag magdancélra haszndlhaté.

® A csomagolas tartalma

1x Hasdbburgonya szeleteld
1% Nagy szeletel8racs

1% Nagy nyomélap

1% Kis szeletel8rdcs

1x Kis nyomélap

1x R&vid Gtmutatd

® A részegységek leirasa
(A-E dbra)

Hasdbburgonya szeletels

Hajtékar (mGanyag fogdbetéttel )
Nyomélap (nagy és kicsi)

A nyomélap régzitécsapja
Nyoméfeliilet (a nyomélapokhoz)

Forgé régzitécsap (a nyomélapokhoz)
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Szeletelérdcs (nagy és kicsi)

A tapadékorong karja

[9] Tapadskorong

A szeletel8rdacs behelyezési nyildsa
Vagétér (a véagandé élelmiszer helye)

® MEGJEGYZES: A nagy szeletelérécs
és a nyomélap | 3 | gydarilag be van
helyezve.

@® Muiszaki adatok

Méretek: kb. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5 cm

Soly: kb. 800 g

Nagy szeletelérécs: 36 szelvény (kb. 12 mm x
12 mm)

64 szelvény (kb. 8 mm x
8 mm)

Kis szeletel&rdcs:

A Biztonsagi utasitasok

A\ VESZELY! Ne hagyja a kisgyermekeket
a csomagoléanyagokkal vagy a termékkel
feligyelet nélkil. Fulladésveszély vagy
egészségigyi kockazat a csomagolds
kisebb elemeinek lenyelése esetén, valamint
az éles szélek és a mozgd alkatrészek
okozta sérilésveszély!

B Ne haszndljon olyan termékeket, melyek
valamilyen kiilsé hatés kévetkeztében
megsériltek, és élesek a szélei, vagy
bdarmely része balesetveszélyessé vdlt, mely
sérilést okozhat.

B Ne hagyja, hogy gyermekek vagy a termék
biztos haszndélatéra képtelen, csékkent
testi, szellemi vagy motorikus képességl
személyek a terméket feligyelet nélkil
haszndljak.

B Aterméket kizarélag burgonya szeletelésére
haszndlja. A tdl kemény vagy tdmér
élelmiszerek okozta toleréltetés a termék
sériilését okozhatja.



A terméket tartsa biztonsagos helyen.
Kerilie a port, a szennyez8déseket vagy a
termék érintkezését vegyi anyagokkal.

A nagyobb hémérsékleti ingadozdsok,
példaul az erés héhatasok (kézvetlen
napfény, siiték, fitétestek) problémdkat,
kdrokat okozhatnak.

Ne haszndlja a terméket, ha az sérilt.

@ Mielétt elészor hasznalna

/\ FIGYELMEZTETES! Sérilésveszély! A

[}

O

©

pengék élesek.

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat és
szabaduljon meg t8lik a megfelelé médon.
Tisztitsa meg a terméket és a tartozékait
(lasd a ,Tisztitas és Gpolds” ciml részben).

Osszeszerelés

MEGJEGYZES: A nagy szeleteldrécs
és a nyomdlap | 3] a kiszéllitdskor be van

helyezve. Tisztitds elétt ezeket vegye ki (lésd

a ,Tisztitds és dpolds” ciml részben).

Vélassza ki a kivént szeletelrdacsot | 7 | és a
hozz4ills nyomélapot[3].

Helyezze be a szeleteléracsot | 7 | a
termékbe alulrél (G dbra).

Ennek sordn a szeletelérdacs éles oldalanak
befele kell néznie.

Tolja be a szeletelérdcsot teliesen Ugy, hogy
a termék egyenesen dlljon.

A termék felsé részén taldlhaté a
behelyezési nyilds, melybe a szeletel8récsot
be kell illeszteni (H dbra).

MEGJEGYZES: Ugyelien a

szeletel8rdcs | 7 | megfelel§ behelyezésére!
Helytelen behelyezés esetén a szeletelérécs
nem illeszkedik a kijellt nyilasba, és a
termék nem tud egyenesen megdlinil

Ezutén helyezze meg a hozz4ills

nyomélapot [3]

/\ FIGYELEM! A haszndlt szeleteléracsnak
illenie kell az behelyezett nyomélaphoz! Az
egymdshoz nem ill alkatrészek haszndlata
a termék sériiléséhez vezethet!

4. El8szér nyissa meg a nyomdlap forgéd
régzitécsapiat [ 6] Ehhez tolja a kart jobbra
(a kar &llédsa az | dbran lathatd).

5. Helyezze be a megfelel8 nyomélapot a
régzitécsappal | 4 | a nyoméfelilet
nyiléséba () dbra).

6. A nyomdlapnak |3 | a forgd
régzitécsappal [ 6] t6rténé régzitéséhez tolja
a kart balra.

A\ FIGYELEM! Ha a régzités nehézségekbe
itkdzik, ellenérizze, hogy a nyomélapot
megfelelSen és telies mértékben betolta-e.

7. Ekkor a termék haszndlatra kész.

@® Szeletelés elott

MEGJEGYZES: Szeletelés elétt
burgonyét mossa és hdmozza meg.

©

1. Helyezze a terméket egy sima, stabil
feliletre.

2. Forditsa a tapaddkorong karjét [8]
figgdleges dllasba (K dbra).

3. Ellenérizze a termék dllasat. Gondoskodjon
a megfelel8 munkapoziciérdl.

4. Ezutdn rdgzitse le a terméket a
tapadékorong karjénak | 8 | 90°-os
elforditéséval (L dbra). Gyakoroljon némi
nyomdst a termékre, igy biztosithatja a
tapadékorong megfeleld tartésat.

5. A tapadékorong karjénak | 8 | elforditésa
utdn a terméket a kar a munkafelilethez
szoritja.

6. A szeletelés megkezdése elétt ellendrizze,
hogy a régzités megfelelé-e.

Amennyiben az nem megfeleld: Forditsa
a tapaddkorong karjat ismét figgdleges
dllésba (K &bra). Ismételie meg a régzitést.

® MEGJEGYZES: A kar [8] manyag
véd8sapkdija gondoskodik arrél, hogy a
munkafelilet ne tudjon megkarcolédni.

HU 47



® Szeletelés
® MEGJEGYZES: Haszndlat elétt

meritse bele a szeletel8racsot | 7 | és a
nyomélapot | 3 | vizbe. Ha a pengék
nedvesek, a szeleteléshez kevesebb
erékifejtés szilkséges. A szeletelés sordn
az alkatrészek nedvességét a szeletelt
élelmiszer biztositja.

1. A szeletelésre szant élelmiszer behelyezése
elétt nyissa fel a vagéteret |11] a haijtékar
teljes felemelésével. A hajtékart nyissa
fel telies mértékben 90°-ban, hogy a
szeletelésre szant élelmiszert be tudja
helyezni a vagétérbe.

2. Helyezze be az élelmiszert a vagétérbe
(M dbra).

3. Nyomia le er8sen a hajtékart | 2 | lefelé.
Ekkor a nyoméfelilet| 5] és a nyomélap
eléretolédik, az élelmiszer pedig

atpréselddik a szeleteléracson | 7| (N dbral).
® MEGJEGYZES: A burgonya méretété|

figgden nagyobb erékifejtésre is szikség
lehet. A hajtokar | 2 | felss szélén egy
m{anyag betét talalhats, mely jelentdsen
megkdnnyiti a kezelést.

/\ FIGYELMEZTETES! Sériillésveszély! A
haijtékar | 2 | lenyomdsakor ne tegye a kezeit
a végétérbe [11] és a vagsfeliletre.

4. Ismételie meg a folyamatot, amig a kivént
mennyiséget fel nem szeletelte.

MEGJEGYZESEK:

Tegyen a termék elé egy tanyért vagy egy

deszkat, igy a hasdbburgonya-szeletek erre

tudnak érkezni.

0 Kiléndsen nagy méreti burgonya
esetén: Szeletelés eldtt vagja ketté a
burgonyét!

O Ha aterméket nem haszndlja, vagy

tarolja: Forditsa a haijtékart [2] alsé

dlléasba.

0oe
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® A szeleteléracs cseréje

Ldsd az ,Osszeszerelés” cim( részben.

@ Tisztitas és apoldas

A\ FIGYELEM! Ne haszndljon sirolé vagy
maré hatdsu tisztitdszereket. Ezek kart
tehetnek a termék feliletében.

O A terméket tisztitsa meleg folydviz alatt.
Torélje a terméket alaposan szdrazra.

O A termék tisztitdséhoz vegye ki a
szeleteléracsot [ 7] és a nyomélapot [3].

O A szeletel8rdcsot ajénlatos kézzel, meleg
vizben, ldgy mosogatészerrel megtisztitani.
Tordlje a szeleteléracsot alaposan szdrazra.

@® Mentesités

A csomagolés kérnyezetbardt anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité
helyeken adhat le drtalmatlanitas céliabdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehet8ségeirdl lakéhelye illetékes
3nkormdnyzatandl téjékozédhat.

®l5->- M’

A termék, beleértve a tartozékokat és a
csomagoléanyagokat is, Gjrahasznosithaté, és a
gyarté kiterjesztett feleléssége alé tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
lathaté informdcidk (szortirozdsi informdciok)
alapjén kiilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszdgra vonatkozik.

® Garancia

A terméket szigord mindségi el8irasok
betartdsdval gondosan gydrtottuk, és szdllités
elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a
terméken hidnyossdgot tapasztal, akkor a
termék eladdjaval szemben térvényes jogok
illetik meg Ont. Ezeket a térvényes jogokat a
kovetkez8kben ismertetett garancia véllalasunk
nem korlétozza.



A termékre 3 év garancidt adunk a vésdrlds
détumétél szémitva. A garancidlis id8 a vasarlés
détumdval kezd8dik. Kérjik, j6! 8rizze meg a
pénztari blokkot. Ez a bizonylat szikséges a
vasarlds tényének az igazoldsdhoz.

Ha a termék vasdrldsatdl szamitott 3 éven
belil anyag- vagy gyartési hiba meril fel,
akkor a vélasztdsunk szerint a terméket ingyen
megjavitiuk vagy kicseréljik. A garancia
megszlnik, ha a terméket megrongdltak, nem
szakszer(en kezelték vagy tartotték karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtdshibdkra
vonatkozik. A garancia nem terjed ki azokra a
termékrészekre, melyek normdl kopdsnak vannak
kitéve és ezért fogydeszkdznek tekintheték (pl.
elemek), vagy a térékeny részekre sérilésére, pl.
kapcsolék, akkuk, vagy ivegbdl készilt részek.

® Garancidlis tgyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céliabal, kérjik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjuk, kérdések esetére készitse el
a pénztérblokkot és a cikkszamot
(IAN 411312_2207) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjuk, hogy a cikkszdmot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozasbdl, az Utmutaté
cimoldalardl (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljén taldlhaté matricardl.

Amennyiben m(kédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, el8széris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarldst
igazolé blokk, valamint a hiba leirasanak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

@® Szerviz

MO  Szerviz Magyarorszdg
Tel.. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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REZALNIK ZA KROMPIRCEK

® Uvod

Iskrene &estitke ob nakupu vadega novega
izdelka. Odlodili ste se za zelo kakovosten
izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite

z izdelkom. V ta namen pazljivo preberite
naslednja navodila za uporabo in varnostna
navodila. Izdelek uporabljajte samo tako, kot

je opisano, in samo za navedena podrodja
uporabe. Ta navodila hranite na varnem. Ce
izdelek predate novemu lastniku, mu izrocite tudi
vse dokumente.

® Namenska uporaba

Ta rezalnik za ocvrt krompiréek je primeren

za rezanje doma&ega, majhnega ali velikega
ocvrtega krompircka iz krompirja. Ta izdelek

ni primeren za komercialne ali industrijske
namene. Vsaka druga uporaba ali sprememba
izdelka se 3teje za neprimerno in vkljucuje
tveganije za nesreée. Proizvajalec ne odgovarja
za $kodo, nastalo zaradi nepravilne uporabe,
neupostevanja navodil, nepravilnih popravkov ali
uporabe nepravilnih nadomestnih delov. Izdelek
je predviden samo za individualno uporabo.

® Obseg dobave

1x Rezalnik za ocvrt krompiréek
1x Velika mreza za rezanje

1% Velika zatiéna mreza

1% Mala mreZa za rezanje

1% Mala zatiéna mreza

1% Kratka navodila

Opis delov
(Sl A do E)

Rezalnik za ocvrt krompiréek

Rogica (s plastiénim vstavkom na rogici)
Zati¢na mreza (velika in majhna)
Pritrdilni nastavek zatiéne mreze

Plo3éa za pritiskanje (za zatiéno mreZo)
Vrtljiva pritrditev (za zatiéno mreZo)
Mreza za rezanije (velika in majhna)
Roaj za pritrditev prisesnega nastavka

(N[> [elo]—

O
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N

[9] Prisesni nastavek
[19]

[10] Odprtina za vstavljanje mreZe za rezanje
Prostor za rezanje (za vstavljanje rezanega
Zivila)

® OPOMBA: Velika mreza za rezanje | 7 |in
zatiéna mreza | 3 | sta vstavljeni v tovarni.

® Tehnicni podatki

Mere: pribl.
24,5ecm*x 12,5cm % 13,5 cm
Masa: pribl. 800 g

36-delna resetka
(pribl. 12 mm x 12 mm)

Velika mreza za
rezanje:

64-delna resetka
(pribl. 8 mm x 8 mm)

Mala mreza za
rezanje:

A Varnostni napotki

/A NEVARNOST! Nikoli ne pustite majhnih
otrok brez nadzora z embalazo ali
izdelkom. Nevarnost zadusitve ali nevarnost
za zdravje zaradi zauZitja manjsih delov
embalaZe in nevarnosti poskodb na ostrih
robovih ali premikajogih se delih!

B Ne uporabljajte izdelka, ki bi ga lahko
poskodovali zunanii vplivi in ima ostre
robove ali druga nevarna obmogja, ki bi
lahko povzrogila poskodbe.

B Omogotite otrokom ali ljudem, ki izdelka
zaradi fizi¢nih, dusevnih ali motoriénih
sposobnosti ne morejo varno uporabljati,
uporabo le pod nadzorom.

B |zdelek uporabljajte samo za rezanje
krompirja. Preobremenitev, ki jo povzrodi
rezanje prevec trdih ali kompaktnih Zivil,
lahko povzroéi poskodbe.

B |zdelek hranite na varnem. Izogibaijte se
prahu, umazaniji ali stiku s kemi&nimi snovmi.

B Moéna nihanja temperature ali moéna
toplota lahko povzrogijo tezave ali
poskodbe (neposredna sonéna svetloba,
pedi, radiatoriji itd.).



Naprave ne uporabljajte, &e je
poskodovana.

® Pred prvo uporabo
/\ OPOZORILO! Nevarnost poskodb!

[}

O

©

3.

Rezila so ostra.

Odstranite embalazne materiale in jih
pravilno odstranite.

Izdelek in pribor oéistite (glejte del »Cicenje
in negac).

Montaza
OPOMBA: Velika mreZa za rezanje

in velika zatiéna mreza | 3 | sta vstavljeni ob
dobavi izdelka. Pred ¢is¢enjem odstranite te
dele (glejte poglavie »Cis&enie in negac).

Izberite Zeleno mreZo za rezanje | 7 |in
ujemajoco zati¢no mrezo .

Vstavite mreZo za rezanje | 7 | s spodnje
strani v izdelek (sl. G).

Stran z rezili na mrezi za rezanje mora biti
usmerjena navznoter.

MreZo za rezanje morate potisniti do konca,
da lahko izdelek plosko poloZite.

Na zgornjem delu izdelka je odprtina za
vstavljanje, v katero je treba vstaviti mrezo
za rezanije (sl. H).

OPOMBA: Mreze za rezanje | 7 | ni
mogode vstaviti nepravilno! V primeru
napaénega vstavljanja, se mreza za rezanje
ne bo prilegala v predvideno odprtino in
izdelka ni mozno plosko postaviti!

Zdaj vstavite ustrezno zati¢no mrezo .

/A POZOR! Uporabliena mreza za rezanie se

mora ujemati z uporablieno zatiéno mrezo!
Uporaba razliénih delov lahko povzroéi

poskodbe izdelkal

Naiprej odprite vriljivo pritrditev zati¢ne
mreze [6]. To storite tako, da rocico
potisnete v desno (poloZaij roice:
glejte sl. 1).

V odprtino plosce za pritiskanje | 5 | vstavite
ustrezno zatiéno mreZo s pritrdilnimi

nastavki [4] (sl. J).

Potisnite rocico v levo, da pritrdite zati¢no

mrezo | 3 | z vriljivo pritrditvijo [6]

A\ POZOR! Ce je pritrditev tezavna, preverite,

©
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ali je zatiéna mreza pravilno in v celofi
vstavljena.

Sedaj lahko izdelek uporabite.

Pred rezanjem

OPOMBA: Pred rezanjem krompircka,
krompir operite in olupite.

Izdelek postavite na gladko in ravno
povrsino.

Obrnite roéaj za pritrditev prisesnega
nastavka | 8 | v navpiéni polozaj (sl. K).
Preverite polozaj izdelka. Prepricajte se, da
ie polozaj uporabe primeren.

Zdaj pritrdite izdelek tako, da ro&aj

za pritrditev prisesnega nastavka
obrnete za 90° (sl. L). Pri tem izdelek
nekoliko pritisnite, da optimizirate pritrditev
prisesnega nastavka.

Po premiku ro&aja za pritrditev prisesnega
nastavka | 8 | izdelek z roéajem pritrdite na
delovno povrsino.

Preden zalnete z rezanjem, se prepridaite,
da je izdelek ustrezno pritrjen.

Ce ni: Premaknite ro&aj znova v navpiéni
polozaj (sl. K). Ponovite postopek pritrditve.

OPOMBA: Roéaj |8 | je opremlien s

plastiéno zaiitnim pokrovom za zaicito
delovne povriine pred praskami.

Postopek rezanja

OPOMBA: Preden zacénete z delom,
potopite mrezo za rezanje | 7 | in zaticno
mreZo | 3 | v vodo. Mokri noZi rezejo hitreje
in uporaba zahteva manj napora. Vlozki

med rezanjem ostanejo vlazni z vlago
rezanega Zivila.
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1. Pred vstavljanjem Zivila za rezanje odprite
prostor za rezanje [11], tako da ro&ico
dvignete do konca. Roéico je treba
popolnoma odpreti za 90°, da se odpre
prostor za rezanje za vstavljanje hrane.

2. Vstavite Zivilo za rezanje v prostor za
rezanje IE (sl. M).

3. Zdaj ro€ico | 2 | moéno pritisnite navzdol. S
tem se plo3&a za pritiskanje | 5 | z zati¢no
mreZo | 3 | potisne naprej in s tem Zivilo
potisne skozi mreZo za rezanje | 7 (sl. N).

® OPOMBA: Glede na velikost krompirja
boste potrebovali ve& mo¢i. Na zgornjem
robu rocice je plastiéni viozek [2] ki

bistveno poenostavi rokovanie.

/\ OPOZORILO! Nevarnost poskodb!

Ne segaijte z rokami v prostor za rezanje

ali ob rezalno povrsino, ko roico
potiskate navzdol.

4. Postopek ponavljajte, dokler ne narezete
Zzelene koli¢ine.

OPOMBA:

Pred izdelek postavite plitki kroznik ali

desko, da ulovite razrezan krompircek.

0 Zelo velik krompir: Pred rezanjem
krompir prepolovite!

O Kadar ga ne uporabljate in pred

shranjevanjem izdelka: Rocico

vedno postavite v spodniji polozaj.

0 e
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® Zamenjava mreze za rezanje

Glejte razdelek »Montaza.

® Ciséenje in nega

A\ POZOR! Ne uporabliajte jedkih ali
abrazivnih &istilnih sredstev. Ti bi lahko
poskodovali povrine izdelka.

[ lzdelek ogistite pod toplo teko&o vodo.
Izdelek dobro posusite.

[ Za &id&enje odstranite mreZo za rezanje
in zatiéno mrezo | 3 | iz izdelka.

[ Priporo¢amo, da mrezo za rezanje roéno
ocistite s toplo vodo in blago raztopino
detergenta. MreZo za rezanje temeljito
osudite.

@® Odstranjevanje

Embalaza je narejena iz okolju primernih
materialov, ki jih lahko oddate za recikliranje na
lokalnih zbiralid&ih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluzenega
izdelka se lahko pozanimate pri svoji ob&inski ali
mestni upravi.

GRS Tan)

Izdelek z dodatki in embalazni materiali so
primerni za recikliranje. Zanje veljajo doloéila
proizvajaléeve razsirjene odgovornosti.

Za boljse ravnanije z odpadki jih odlagaite
logeno, upostevajoé prikazane informacije o
razvrcanju.

Logotip Triman velja samo za Francijo.



Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 00386 (0) 80 70 60

Garancijski list

S tem garancijskim lisom OWIM GmbH & Co. KG, StiftsbergstraBe 1, 74167 Neckarsulm,
Neméija jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno
deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili
morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji presoji
izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga. Datum izroitve blaga je
razviden iz raduna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti poobladéenemu servisu oziroma se informirati o nadaljnijih
postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete
navodila o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski list in racun, kot potrdilo in
dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve blaga.

6. 'V primeruy, da proizvod popravlja nepooblaiéeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati
zahtevkov iz te garancije.

7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaleve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

8. Jamcimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potrodni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh lo&enih dokumentih
(garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potro3nika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca
za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju
garancije

Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera
vas prosimo, da sledite naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite ragun
in stevilko izdelka (IAN 411312_2207) kot

dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski
plod¢ici, gravuri, naslovni strani v navodilih
(spodaij levo) ali na nalepki na hrbtni ali spodnji
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih
pomanikljivosti, se obrnite najprej na v
nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznacen kot okvarjen, lahko nato
brez postnine poiljete na navedeni naslov
servisa, zraven pa priloZite potrdilo o nakupu
(blagainiski racun) in navedite, za kak3no
pomanikljivost gre in kdaj je nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.: 00386 (0) 80 70 60
E-Mail: owim@lidl.si
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REZAC ZA KRUMPIR

® Uvod

Cestitamo vam na kupnji novog proizvoda.
Ovom kupnjom odluili ste se za visokokvalitetan
proizvod. Prije prve uporabe se upoznaite s
proizvodom. Pazljivo prougite sliedeée upute

za uporabu i sigurnosne upute. Proizvodom

se koristite samo kao $to je opisano i samo

za navedena podrugja primjene. Ove upute
pohranite na sigurnom mjestu. Ukoliko proizvod
dajete nekoj drugoj osobi, predaite toj osobi
takoder i sve upute.

® Uporaba u skladu s
odredbama

Ovaij reza¢ za pomfrit prikladan je za rezanje
domacih malih ili velikih komada krumpira za
pomfrit. Proizvod nije namijenjen za komercijalnu
niti industrijsku uporabu. Svaka druga uporaba
ili izmjena proizvoda smatra se nenamjenskom
i uzrokuje opasnost od nesrece. Proizvodag

ne preuzima odgovornost za 3tetu uzrokovanu
nenamjenskom uporabom, nepridrzavanjem
uputa, nestruénim ispravcima ili uporabom
nenamienskih rezervnih dijelova. Proizvod je
predviden iskljucivo za privatnu uporabu.

® Sadrzajisporuke
1% Rezad za pomfrit

1% Veliki re3etkasti noz

1x Velika mreza

1x Mali redetkasti noz

1x Mala mreza

1% Kratke upute

® Opis dijelova
(SI. A do E)

Reza¢ za pomfrit
Poluga (s plasti¢nim umetkom za rucku)

2

Mreza (velika i mala)

Svornjak za uévriéenje mreze
Pritisna platforma (za mrezu)
[6] Rotacijsko uévricenie (za mrezu)

Resetkasti noz (veliki i mali)

Rucka za fiksiranje vakuumske éasice
[9] Vakuumski nosa¢

Otvor za guranije za redetkasti noz
Prostor za rezanje (za umetanie hrane)

® NAPOMENA: Veliki resetkasti noz [ 7]
mreza | 3 | tvornicki su postavljeni.

® Tehnicki podatci

Dimenzije: oko 24,5 cm x
12,5cm x 13,5 cm
Tezina: pribl. 800 g

mreza od 36 dijelova
(oko 12 mm x 12 mm)

Veliki reetkasti noz:

mreza od 64 dijelova
(oko 8 mm x 8 mm)

Mali redetkasti noz:

A Sigurnosne napomene

A\ OPASNOST! Ne ostavljajte malu djecu s
ambalaznim materijalom ili proizvodom bez
nadzora. Opasnost od gusenja ili opasnost
po zdravlie zbog gutania sitnih dijelova
ambalaze te opasnost od ozljede na ostrim
ili pokretljivim dijelovimal

B Nemojte upotrebljavati proizvod koji je
osteéen vaniskim djelovanjem i koji ima otre
bridove ili druga opasna mijesta koja bi
mogla uzrokovati ozljede.

B Dieci i osobama koje zbog svojih tielesnih,
umnih ili motori¢kih sposobnosti nisu u stanju
sigurno upotrebljavati proizvod dopustite
uporabu proizvoda samo pod nadzorom.

B Proizvod upotrebljavajte samo za rezanje
krumpira. Preoptereéenje uzrokovano
pretvrdim ili kompakinim namirnicama moze
uzrokovati osteéenja.

B Proizvod pohranite na sigurnom mijestu.
Izbjegavaite prasinu, prljavtinu ili kontakt s
kemikalijama.
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Snazne oscilacije temperature odnosno
snazno djelovanje topline moze uzrokovati
probleme odnosno osteéenia (izravno
sunlevo zradenie, pedi, radijatori itd.).

Ne rabite proizvod ako je o3tecen.

@ Prije prve uporabe
/A UPOZORENJE! Opasnost od

O

O

©

3.

ozljeda! Ostrice su odtre.

Ambalazni materijal uklonite i propisno
zbrinite.

Ocistite proizvod i njegov pribor (vidi
odlomak , Ciséenje i njega”).

Montaza

NAPOMENA: Veliki resetkasti noz [7] i
velika mreza | 3 | umetnuti su u proizvod pri
isporuci. Uklonite te dijelove prije &i3éenja
(vidi odlomak ,Cis¢enie i njega”).

Odaberite zeljeni resetkasti noz | 7 i
odgovarajuéu mrezu .

Re3etkasti noz | 7 | odozdo umetnite u
proizvod (slika G).

Pritom brugena strana odtrice redetkastog
noza mora biti okrenuta prema unutra.
Re3etkasti noz valja potpuno ugurati tako da
proizvod mozZe ravno nalijegati.

Na gornjem dijelu proizvoda nalazi se otvor
za guranje u koji valja umetnuti resetkasti
noz (slika H).

NAPOMENA: Reetkasti noz [7 ] ne moze
se pogre3no umetnutil Kada je pogresno
umetnut, redetkasti noz ne odgovara u
predvideni otvor i proizvod ne moZe ravno
nalijegatil

Sada postavite odgovarajuéu mrezu [3].

A\ PAZNJA! Upotrijeblieni re3etkasti noz

mora odgovarati upotrijeblienoj mrezil
Uporaba razlicitih dijelova moze uzrokovati
o3tecenja na proizvodu!

Naijprije otvorite rotacijsko uévri¢enje za
mrezu | 6 |. Polugu za to gurnite udesno
(polozaij poluge: vidi sl. 1).
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5.

6.

Odgovarajuéu mrezu s pricvrsnim vijcima
stavite u otvor pritisnite platforme

(slika J).

Polugu gurnite ulijevo kako biste mrezu
uévrstili rotacijskim u&vriéenjem [6].

/A PAZNJA! Ako vam fiksiranje ide tesko,

7.

provierite jeste li ispravno i potpuno ugurali
mrezu.

Sada mozete upotrebljavati proizvod.

@ Prije rezanja

®

NAPOMENA: Prije rezanja pomfrita
operite i ogulite krumpire.

Stavite proizvod na glatku i ravnu povrsinu.
Rucku za fiksiranje vakuumske Easice
okrenite u okomit poloZaj (slika K).
Provjerite poloZaj proizvoda. Uvjerite se da
ie radni polozaj prikladan za vas.

Proizvod sada uévrstite okretanjem rucke
za fiksiranje vakuumske asice | 8 | za 90°
(slika L). Pritom lagano pritisnite proizvod
kako biste optimizirali fiksiranje vakuumskim
prianjalikama.

Nakon prebacivanija ru¢ke za fiksiranje
vakuumske &asice | 8 | proizvod je ru¢kom
fiksiran na radnu povrsinu.

Prije pocetka rezanja uvjerite se je li
proizvod dovoljno uévriéen.

Ako to nije sluéaj: Rucku vratite u okomit
polozai (slika K). Jos jedanput obavite
fiksiranje vakuumskim prianjalikama.

NAPOMENA: Rucka [8]ima plasficni
zastitni poklopac kako bi radnu povrsinu
zaititila od ogrebotina.

® Rezanje

®

NAPOMENA: Prije pocetka rada
redetkasti noz | 7 | i mrezu | 3 | uronite u vodu.
Mokri nozevi rezu brze i potrebna im je
manja sila. Tijekom rezanja vlaga hrane
odrzava umetke vlaznima.



1. Prije postavljanja hrane otvorite prostor za
rezanie [11] tako da potpuno podignete
polugu [2]. Polugu valja otvoriti potpuno
za 90° kako biste mogli otvoriti prostor za
rezanje radi postavljanja hrane.

2. Hranu stavite u prostor za rezanje
(slika M).

3. Sada polugu | 2| snazno pritisnite prema
dolje. Tako éete pritisnu platformu | 5 |'s
mrezom pritisnuti prema naprijed, a time
i hranu kroz re3etkasti noz | 7| (slika N).

® NAPOMENA: Ovisno o veli¢ini krumpira
bit ¢e vam potrebno vide snage. Na gornjem
rubu poluge | 2 | nalazi se plastiéni umetak
koji znatno pojednostavljuje rukovanie.

/\ UPOZORENJE! Opasnost od
ozljeda! Ruke nemojte gurati u prostor
za rezanije |11] niti duZ povrsine za rezanje

kada polugu | 2| priti¥¢ete prema dolje.

o

Ponavljajte ovaj postupak dok ne izrezete
zeljenu koli¢inu.

® NAPOMENA:

Pod proizvod stavite ravan tanjur ili dasku

kako biste skupili narezani pomfrit.

0 Vrlo veliki krumpiri: Prije rezanja
prepolovite krumpire!

0 U sluéaju neuporabe i prije
skladistenja proizvoda: Polugu

uvijek stavite u najnizi poloZaj.

O

® Promjena resetkastog noza
Vidi odjeljak ,Montaza”.

® Cis¢enje i njega

/A PAZNJA! Ne koristite nikakva agresivna
ni abrazivna sredstva za &idéenje. Mogli bi
odtetiti povriine proizvoda.

[ Proizvod ofistite pod toplom tekué¢om
vodom. Proizvod temeljito osusite.

[ Re3etkasti noz | 7| i mrezu | 3| izvadite iz

proizvoda kako biste ih o&istili.

[ Preporucujemo vam da redetkasti noz rukom
operete toplom vodom i blagom otopinom
deterdzenta. Resetkasti noz temeljito osusite.

@ Zbrinjavanje

Ambalaza se sastoji od ekoloski neskodljivih
materijala koje moZete zbrinuti na lokalnim
mijestima za reciklazu.

O moguénostima zbrinjavanja dotrajalog
proizvoda mozZete se raspitati kod vase opéinske
ili gradske uprave.

®(5-> M

Proizvod uklj. pribor i materijali za pakiranje
mogu se reciklirati i podlijezu proirenoj
odgovornosti proizvodaca.

Odlozite ih odvojeno, slijededi ilustrirani Info-tri
(informacije o razvrstavaniju), za bolji tretman
otpada.

Triman-logo vazi samo za Francusku.

@® Jamstvo

Proizvod se brizno izraduje prema strogim
smjernicama kvalitete i prije isporuke savjesno
ispituje. U sluéaju nedostataka na ovom
proizvodu, na raspolaganju imate zakonska
prava protiv prodavaca tog uredaja. Vasa
zakonska prava ovim nasim jamstvom koje je
predstavljeno u nastavku, ostaju netaknuta.

Za ovaj proizvod dobivate jamstvo u trajanju
od 3 godine od datuma kupnje. Jamstveni rok
pocinje s datumom kupovine. Molimo dobro
saluvaite originalan radun s blagajne. To je
dokumentacija kao dokaz kupovine koji ée se
zahtijevati.
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Ako u razdoblju od 3 godine od datuma
kupovine ovog proizvoda nastane kakva greska
na materijalu ili tvornogka greska, proizvod
éemo - prema nasem izboru - besplatno
popraviti ili zamijeniti. Ovo jamstvo se ponistava,
kada se proizvod osteti, nestruéno koristi ili ne
odrzava.

Jamstvo vrijedi za nedostatke na materijalu ili
tvorni¢ke pogreske. Ovo jamstvo se ne proteze
na dijelove proizvoda, koji podlijeZu normalnom
trodenju i sfoga se mogu smatrati kao normalni
potro$ni dijelovi (npr. baterije) ili za oste¢enja
na krhkim dijelovima, npr. prekidacu, punijivim
baterijama ili takvi, koji su izradeni od stakla.

U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen
uporabe stvari.

Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari
izvriena njezina zamjena ili njezin bitni
popravak, jamstveni rok poginje tec¢i ponovno
od zamjene, odnosno od vraéanja popravljene
stvari.

Ako je zamijenjen ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje teéi ponovno
samo za taj dio.

® Postupak u slucaju koji je
pokriven jamstvom

Kako biste osigurali brzu obradu svojeg
zahtjeva, molimo vas da slijedite sliedeée upute:

Za sve upite pripremite racun i broj artikla
(IAN 411312_2207) kao dokaz o kupniji.

Broj artikla moZete nadi na tipskoj plogici, na
gravuri, na naslovnoj stranici vasih uputa (dolje
lijievo) ili na naljepnici na straznjoj ili donjoj
strani.

Ukoliko nastanu greske u funkcioniraniju ili
drugi kvarovi, kontaktirajte najprije u nastavku

navedeno odjeljenie servisa putem telefona ili
e-maila.
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Otkriven kao neispravan proizvod, mozete ga
onda poslati na spomenutu adresu servisa bez
postarine za vas, s dokazom o kupnii (radun) i
opisom kakav je kvar i kada je nastao.

@® Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800806355
E-Mail: owim@lidl.hr



DISPOZITIV PENTRU TAIAT
CARTOFI PAI

® Introducere

V& felicitdm pentru achizifionarea noului
dumneavoastrd produs. Afi ales un produs

de inaltd calitate. Familiarizafi-vé cu produsul
inainte de prima punere in funcfiune. V& rugém
s& cititi cu atentie urmdtoarele instructiuni de
utilizare si instructiuni de sigurantd. Folosifi
produsul numai in modul descris si numai in
domeniile de utilizare indicate. P&strafi aceste
instructiuni intr-un loc sigur. Predati toate
documentele aferente in cazul in care instrdinati
produsul.

@ Utilizarea conform scopului

Acest aparat de feliat cartofi este potrivit pentru
tdierea feliilor pentru cartofi préjii mici sau mari,
f&cuti in casd. Acest produs nu este destinat
utilizérii in scopuri profesionale sau industriale.
Orice altg utilizare sau modificare a produsului
se consider ca nefiind conformd cu destinatia

si implica pericol de accidentare. Producétorul
nu r&spunde pentru pagube care sunt produce
prin utilizarea neconformd cu destinatia,

o nerespectare a instruciunilor, corectiilor
necorespunzdtoare sau utilizarii de piese de
schimb necorespunzdatoare. Produsul este potrivit
exclusiv utilizérii private.

® Volumul livrarii

1% Aparat de tdiat cartofi
1% Grilaj-cufit mare

1% Gril& cu stifturi mari
1% Grilaj-cufit mic

1x Gril& cu stifturi mici
1% Instrucfiuni scurte

® Descrierea pieselor
(fig. A pand la E)

Aparat de téiat cartofi
Parghie (cu maner de plastic)
Grila cu stifturi (mare si mic)

Bolturi de fixare gril& cu stifturi

Platformd de apdsare (pentru grila cu
stifturi)
Dispozitiv rotativ de fixare (pentru grila cu
stifturi)

Grilaj-cutit (mare si mic)

Maner pentru fixarea cu ventuzg
Ventuzd

Deschidere de introducere pentru grilajul-
cutit

Camerd de taiere (pentru introducerea
materialului tdiat)

® INDICATIE: Grilajul-cutit mare | 7| si grila
cu stifturi | 3 | sunt deja introduse din fabricd.

@® Date tehnice

Dimensiuni: cca. 24,5 cm x
12,5cm x 13,5 cm
Greutate: cca. 800 g

Grilé cu 36 de randuri
(cca. 12 mm x 12 mm)

Grilé cu 64 de randuri
(cca. 8 mm x 8 mm)

Grilajul-cufit mare:

Grilajul-cufit mic:

A Indicatii de siguranta

/\ PERICOL! Nu |&sati copiii mici
nesupravegheati cu materialul de ambalare
sau cu produsul. Pericol de sufocare sau
pericol pentru sandtate prin inghitirea
pieselor mici de ambalare si pericol de
rénire la piesele cu muchii tdioase sau
piesele mobile!

B Nu folosifi niciun produs care a fost
deteriorat prin influente externe si prezinta
muchii tioase sau alte locuri periculoase,
care pot duce la rdniri.

B Copiilor sau persoanelor care, din cauza
capacitdtilor lor fizice, psihice sau motorii,
nu sunt in stare s& foloseascd produsul in
sigurantd permiteti-le utilizarea acestuia
numai sub supraveghere.
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Folositi produsul numai pentru tdierea
cartofilor. O suprasolicitare care este
cauzatd de t&ierea alimentelor prea tari sau
compacte poate duce la deteriordri.
Pastrafi produsul intr-un loc sigur. Evitafi
praful, mizeria sau contactul cu substante
chimice.

Variatiile puternice de temperaturd, resp.
efectul puternic al c&ldurii poate produce
probleme, resp. deteriordri (radiatia solard
directd, sobe, corpuri de incdlzire, efc.).
Nu folositi produsul dacé aceasta este
deteriorat.

® Inainte de prima utilizare

/\ AVERTISMENT! Pericol de rénire!

O

O

©

Lamele sunt tdioase.

indepartafi materialele de ambalare si
eliminati-le in mod corect.

Curétati produsul si accesoriile (vezi
capitolul ,Curdtarea si ingrijirea”).

Instalarea

INDICATIE: Grilajul-cutit mare | 7 | si grila
cu stifturi | 3| sunt introduse in produs la
livrare. indepartati aceste piese inainte

de curdfare (vezi capitolul ,Curdtarea si
ingrijirea”).

Selectati grilajul-cufit dorit | 7| si grila cu
stifturi potrivitd pentru acesta.
Introduceti grilajul-cutit | 7| de jos in produs
(fig. G).

Partea ascufitd a grilajului cufit trebuie sa fie
indreptatd spre interior.

Grilajul cutit trebuie s& fie impins complet,
astfel incét produsul s& poat& sta orizontal.
Pe partea superioard a produsului se
géseste o deschidere de introducere, in care
trebuie inserat grilajul-cutit (fig. H).

INDICATIE: Grilajul-cufit | 7 | nu poate fi
introdus gresit! in cazul introducerii gresite,
acesta nu se potriveste in deschiderea
prevazutd si produsul nu poate sta drept!

Introduceti numai grila cu stifturi | 3 | potrivitd.
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A ATENTIE! Grilajul-cutit folosit trebuie sé

6.

se potriveascd cu grila cu stifturi folositd!
Folosirea pieselor diferite poate duce la
deteriorarea produsuluil

Deschidefi mai intéi dispozitivul rotativ de
fixare pentru grila cu stifturi [6]. Pentru
aceasta impingeti parghia spre dreapta
(pozitia pérghiei: vezi fig. ).

Asezati grila cu stifturi corespunzdtoare cu
boltul de fixare |4 | in deschiderea platformei
de apésare | 5 | (fig. J).

Impingefi parghia cétre sténga pentru a fixa
grila cu stifturi | 3 | cu dispozitivul rotativ de

fixare [6].

A\ ATENTIE! Dacs fixarea se face grey,

7.

o
®

—_

verificati dacd grila cu stifturi a fost impinsa
corect si complet.

Numai asa produsul poate fi folosit.

Inaintea procesului de taiere

INDICATIE: Spalati si feliati cartofii inainte
de a fdia.

Asezati produsul pe o suprafafd platd si
netedd.

Rotifi ménerul pentru fixarea ventuzei | 8 | in
pozitie verticald (fig. K).

Verificafi pozitia produsului. Asigurati-vé cd
pozifia de lucru este potrivitd pentru dvs.
Fixati acum produsul prin rotirea ménerului
pentru fixarea ventuzei | 8 | cu 90° (fig. L).
Exercitati ceva apdsare asupra produsului
pentru a optimiza fixarea ventuzei.

Dupd schimbarea pozitiei minerului pentru
fixarea ventuzei | 8 | produsul este fixat prin
maéner pe suprafata de lucru.

Asigurati-va inainte de inceperea procesului
de tdiere cd fixarea este suficientd.

Dacé nu este asa: Asezati din nou ménerul
in pozitie vertical& (fig. K). Efectuati incd o
datd procesul de fixare.



® INDICATIE: Manerul | 8 | este echipat cu
un capac de protectie din material plastic
pentru a proteja suprafata de lucru de
zgarieturi.

@ Procesul de taiere
INDICATIE: Scufundafi in apd grilajul-

cufit | 7] si grila cu stifturi [ 3 | inainte de
inceperea lucrului. Cutitele umede taie mai
repede si necesitd o fortd mai micd. in timpul
t&ierii, adaosurile sunt finute mai bine de

©

cdtre umezeala materialului tdiat.

1. Inainte de introducerea materialului de
taiere deschidefi camera de tdiere |11] prin
ridicarea completd a parghiei [ 2], Parghia
trebuie deschis& complet cu 90°, pentru a
putea deschide camera de tdiere pentru
infroducerea materialului de tdiere.

2. Introducefi materialul de tdiere in camera de
tdiere E (fig. M).

3. Apdsati acum parghia | 2 | cu putere in jos.
Prin aceasta, platforma de apdsare
impreund cu grila cu stifturi | 3 | este apasatd
in fatd si astfel materialul de taiere este
apdsat prin grilajulcutit| 7] (fig. N).

® INDICATIE: in funcfie de marimea
cartofilor avefi nevoie de ceva mai mult&
fortd. La marginea de sus a parghiei| 2| se
gaseste un adaos de material plastic, care
simplifica substantial manevrarea.

/\ AVERTISMENT! Pericol de ranire!
Nu puneti mdinile in camera de t&iere
si de-a lungul suprafetei de tiere, dacd
apésati in jos parghia [2]

4. Repetati acest proces pand cand afi tdiat
cantitatea dorit&.

® INDICATII:

Asezati o farfurie plat& sau un fund de lemn

in fata produsului, pentru a prinde cartofii

taiati.

O Cartofi foarte mari: injumatdiiti cartofii
inainte de tiere!

O

O La nefolosirea si inainte de
depozitarea produsului: Fixafi
intotdeauna parghia | 2 | in pozifia de jos.

® Schimbarea grilajului-cutit

Vezi paragraful ,Montaj”.

@ Curatarea si ingrijirea

A\ ATENTIE! Nu folosifi agenfi de curdfare
corozivi sau de frecare. Acestia pot
deteriora suprafefele produsului.

[ Curdtati produsul sub apé& caldé care curge.
Uscati bine produsul.

O indepértafi grilajulcufit [ 7] si grila cu
stifturi | 3 | din produs pentru curdtare.

[l Recomand&m s& curdtati grilajul-cutit
manual, cu apd caldd si o solutie de
cur&tare delicatd. Uscati bine grilajul-cutit.

@ Inlaturare

Ambalaijul este produs din materiale ecologice
care pot fi eliminate la punctele locale de
reciclare.

Putefi obtine informatii despre posibilitdfile de
eliminare a produsului de la administratia locald.

&G M E

Produsul, incl. accesoriile, si materialele de
ambalare sunt reciclabile si fac obiectul
responsabilitdfii extinse a producdtorului.
Eliminati-le separat, urménd informatiile ilustrate
(informatii de sortare), pentru o mai bund tratare
a deseurilor.

Logo Triman este valabil doar pentru Frana.

@® Garantie

Produsul a fost produs cu atentie conform unor
standarde stricte de calitate si verificat inainte
de livrare. Tn cazul defectelor la nivelul acestui
produs aveti drepturi legale fatd de vénzatorul
produslui. Aceste drepturi legale nu sunt limitate
de garantia noastr& prezentatd in continuare.
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Pentru acest produs primifi o garantie de 3 ani
de la data achizifiei. Perioada garantiei incepe
la data achizitiei. V& rugdm s& péstrati bonul
de casd original. Acesta reprezint& dovada
achizifiei.

Dacé in decurs de 3 ani de la data achizitiei
acestui produs se inregistreaz& un defect de
material sau de fabricatie, v& repardm sau
inlocuim gratuit produsul - la alegerea noastrd
- produsul. Dreptul de garantie se stinge dacd
produsul este deteriorat, utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor.

Garanfia se aplic& numai pentru defecte de
material si de fabricatie. Aceastd garantie nu
acoperd piesele componente ale produsului
care prezintd umre normale de uzurd si care
sunt vdzute ca piese de schimb sau deteriordrile
la nivelul pieselor casante, de exemplu
intrerupdtoare, acumulatori sau piese fabricate
din sticla.

Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de
conformitate apdrute in cadrul termenului de

garantie prelungeste termenul de garantie legal&

de conformitate si cel al garantiei comerciale

si curge, dupd& caz, din momentul la care a

fost adusd la cunostinta véinzdatorului lipsa de
conformitate a produsului sau din momentul
prezenté&rii produsului la vénzéator/unitatea
service pé&nd la aducerea produsului in stare
de utilizare normald si, respectiv, al notificdrii in
scris in vederea ridicrii produsului sau preddrii
efective a produsului cétre consumator.

Produsele de folosinfd indelungat& care

inlocuiesc produsele defecte in cadrul termenului

de garantie vor beneficia de un nou termen de
garantie care curge de la data preschimbdrii
produsului.

® Modul de desfasurare in caz
de garantie

Pentru a garanta o prelucrare rapidd a
problemei dumneavoastrd, vd rugdm s
respectafi urmdtoarele indicatii:
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Pentru orice solicitare, va rugdm s avefi la
indemdnd bonul de casd si numdrul de articol

(IAN 411312_2207) ca dovadd de achizitie.

Numérul articolului il luati de pe plécuta cu
date tehnice, o gravurd, de pe fisa cu date a
instructiunilor (jos sténga) sau ca abtibild de pe
partea din spate sau de jos.

Dacd apar erori de funcfionare sau alte erori,
contactafi apoi departamentul de service prin
telefon sau prin email.

Produsul defect il puteti transmite la adresa de
service fard timbru cu prezentarea dovezii de
achiziie (bon) si cu menfionarea daunei si cénd
a apdrut.

@® Service

Service Romania
Tel.: 0800890239
E-Mail: owim@lidl.ro



PE3AYKA 3A KAPTO®MU

® Ysop

Mosapasssame Bu ¢ nokynkara Ha Bawus
HoB npoaykT. Bue usbpaxre BucokokauectseH

npoaykr. [pean nbpeoTo nyckae B ynotpeba
Ce 3aMno3HaiTe ¢ NPOAYKTA. 30 LenTa npoyerere

BHUMQTENHO CNEAHOTO PBKOBOACTBO 34
ynotpeba u ykasanusTta 3a besonacHocr.
M3nonssaiite npoaykta camo cnopes

ONUCAHUETO M 3a NocoueHuTe obnacti Ha

npunoxerue. CbxpaHsBaiite TOBA PbKOBOACTBO
Ha cHrypHo mscto. [penaBaiite Cblio U BCUUKHM

ZIOKYMEHTH Npu NPEeAaBAHE HA NPOAYKTA HA
TPETH NMua.

® Ynortpeba no
npeaHAsHauyeHue

Tasu pesauka 3a kapTou € noAxoAsLa

30 p493aHe HAO AOMALUHO NPUroTBEHM,

MOIKKU UK TONeMU NpPbUYULM 3A MbPXEHE OT

kaptodu. [NpoayKTsT He e NpeaHAsHauYeH 3a

I'IpOCpeCMOHOﬂHO M NpomMuULLINeHa yn0Tpe6c1.

Bcaka apyra ynotpeba unu uamenerme Ha
NPOAYKTA Ce CYMTA 3a He MO NpeAHa3HaYeHue
1 KpUe ONAaCHOCTM OT 3710MONTyKa.
MpousBoauTensT He HOCK OTTOBOPHOCT 3a

LLeTH, KOWTO €A Bb3HWUKHANW nopaau ynorpeba

He no npeaHA3Ha4YeHue, HecnassaHe Ha

PBbKOBOACTBOTO, HENPABUTHHU MO,ﬂMqJMKGLl,MM nnu
M3MNON3BAHE HA HENOAXOAALM PE3EPBHU HACTHU.

MpoAyKTbT € NOAXOAIL €AUHCTBEHO 3Q JIMUHA
ynotpeba.

® Obem Ha gocTraBkara

1% Pesauka 3a kapTodu

1x Tongm peletbueH HOX
1% Tongm wudToB AbpXxKAY
1% Manbk peluetbueH HOX
1% Manbk wudtos abpxkay
1x Kpatko pbkoBoactBo

OnucaHune Ha yacturte

(Pur. A no E)

1

2]
3]
4]
5]

[lefe |~

—
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Pasmepu:

Tern

longm peletbueH
HOX

Manbk peletsbueH
HOX

Pesauka 3a kaptodm

Nocr (c nnactmacosa Bnoxka Ha apbxkartal)
LLncpros abpxau (ronsm u mambk)
Oukenpaly naney Ha WMTOB AbpPXKAY
Mputnckawa nnatopma (3a wmdtos
abpxau)

Bupraw ce dukcatop (3a wudtor abpxau)
PeluetbueH Hox (ronsgm u manbk)
PbkoxsaTka 30 3aKpensawa BeHay3a
Benaysa

OTBop 30 BKAOPBAHE HA peLUeTbYeH HOX
Oraenenve 3a pssaHe (3a noctassHe Ha
NpoAyKTa 30 Hapg3BaHe)

YKA3AHME: [onemusr peluetbueH

HOX 1 WMPTOBUST ObPXAY
noctaseryn habpuuro.

Ca Beve

TexHUYeckn AAaHHU

oK. 24,5 cm x 12,5 cm x
13,5cm

o: ok. 800 g

36-kBagpatHa Mpexa
(ok. 12 mm X 12 mm)

64-kBapparHa Mpexa
(ok. 8 mm % 8 mm)

A YkasaHus 3a besonacHocT

A

ONACHOCT! He ocrasgitte manku geua
6e3 HOA30p C ONAKOBBLUHUTE MATEPUANM MM
¢ npoaykta. OnacHoCT oT 30AyLIABAHE UK
OMNACHOCT 30 3APABETO MOPAAY NOMTbLAHE
HO MOJIKM YACTMLM OT ONAKOBKATA, KAKTO

M OMACHOCT OT HAPAHSBAHE OT OCTPH UIU
noaswxHu yactu!

He usnonseaite npoaykt, koUTO MOXe Ad
61n noBpeaeH OT BbHLIHK Bb3AeHCTBUS

W MMa ocTpy pbboBe unu Apyri onacHu
MecTa, KouTo buxa MOrnM Aa AoBeaaT Ao
HapaHsSBaHe.
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Ha neua wnu nmua, kouto nopaan

CcBOWTE (OU3NUUECKH, MHTENEKTYQHU MK
ABUraTeNHN CnocobHOCTU He ca B CbCTosHME
Aa usnonsear besonackHo npoaykTa,
nossonseaiite ynotpeba Ha npoaykTa camo
noA Haasop.

Manonsealite npoaykTa camo 3a psa3aHe

Ha kapTodu. [peToBapeaHe, npuunHeHO
OT pS3aHE HA NPEeKANEeHo TBbPAN UK
KOMNQKTHW XPOHUTENHW NPOAYKTH, MOXe A
AOBefe A0 HAPAHABAHMS.

CobxpaHsBaiiTe NPoAyKTa HA CUFYPHO MSCTO.
M3bgreaiite npax, 3aMbpcaBanHns uim
KOHTAKT C XMMMUYECKM BelLecTsa.

CunHu TeMnepatyphm konebakus, cboTs.
Bb3AEICTBME HQ CUNHA TOMIMHA MOXeE

Aa npuumHST npobrnemu unv nospeau
(anpexTHa cbHuesa ceetnMHa, dypHa,
OTOMAUTENHM TENA U T.H.).

He uanon3saiite noseue npoaykTa, ako Tok
e nospeaeH.

Mpeaun nbpBara ynorpeba

NPEAYNPEXXAEHUE! OnacHocr oT
HapaHgBaHe! Octpuerara ca octpu.
OrtctpaHeTe ONAKOBBYHMTE MATEPUANU U TH
U3XBbPIIETE ChIIACHO U3UCKBAHMSTA.
Mouuncrete npoayKTa U NPUHAANEXHOCTUTE
(BwxTe pazaen ,MMouncteane u rpuwxm”).

MoHTax

YKA3AHME: lonemust pelietbueH
HOX | 7 | U ronemusT WMpTOB AbpXaY
Ca NOCTABEHM B NPOAYKTA MpU

nocraekata. OtcTpaHeTe Te3n YacT1 npeau
noumctBaHeTo (BUxTe pasaen ,lMouncteane

W rprxmn” ).

M3bepere xenanmns pewerbueH Hox | 7 | 1
MOAXOAILUMS LUMEPTOB SbPXKA
Moctasete pelueTbuHmMs HOX
npoaykta (¢pur. G).

IMpw ToBA 300CTPEHATA CTPAHA HA

otaony B

OCTPHMETATA HA PELIETbYHUSA HOX Tp9|6BC| Aa
CO4YM HABBTPE.
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Pewetbutmar Hox TpabBa Aa bbae BrkapaH
AOKPQi HOBBTPE, TAKA Ye NPOAYKTLT AA
MO>eE Aa NerHe PaBHO.

Or ropHarta cTpaHa Ha npoaykTa ce
HOMMPQ OTBOP 30 BKAPBAHE, B KOMTO
pelLeTbuHMIT HOX TpsbBa aa Bnese

(cpur. H).

YKA3AHME: Pewerbunmuar Hox He
moxe aa 6vae noctaseH rpewwro! Mpu
FPELIHO NOCTABSIHE PELLETLUYHMUST HOX He
BAM3A B NpefBUAEHMS 30 LieNTa OTBOP U
NPOAYKTLT HE MOXE AC MPUIErHe MTbTHO!

Cera nocrasete nogxoasiims WrUToB
Abpxay [3]
BHUMAHME! N3nonssaHugr pelerbuer
HOX Tpsi6BAa 4G OTFOBAPS HA U3MON3BAHMS

wudptos abpxau! Msnonssaxeto Ha
PU3/IMUHM YACTM MOXe Ad JOBeAE A0 LETH
no npogykral

IMbpBO OTBOpPETE BLPTALWMS CE PUKCATOP 3a
wpchros abpxkay [6]. 3a uenta usbyraitre
NOCTa HagscHo (nonoxeHue Ha nocta:
BixTe cur. 1).

MocTaBete cbOTBETHUA WMTOB AbPKAY

¢ chukenpalums nanel |4 | B otBopa Ha
nputuckawata nnatcopma | 5 | (dur. J).
M3byraitre nocta HansiBo, 3a fa 3akpenuTte
WMPTOBUS AbpKaY | 3 | ¢ BbPTALLMS Ce
dukcatop | O |

BHUMAHME! Axo 3akpensaHeto e
TPYAHO, NpOBEpeTe AANM WMTOBUST
AbpXay e bun BKApaH NPABUMHO 1 HAMBIAHO.

Cera npoaykTsT Moxe Aa bbae U3non3saH.

MNMpeau pasaHero

YKA3AHME: N3muiite u obenete
KapTOhUTE NPEAN PI3AHETO HA MPBYMLK 30

NbpXeHe.

Mocrasete npoaykTa BbpXy rMaaKka, PABHA
NOBBLPXHOCT.
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3aBbpTeTe PbKOXBATKATA 30 3KPENBaLLa
BeHAy3a | 8 | BbB BEPTMKANHO NonoxeHue
(gpur. K).

lMposepeTe NONOXEHUETO HA MPOAYKTA.
YBeepere ce, ue paboTHoTo nonoxekue e
noaxoaswo 3a Bac.

Cera chukcupaiite npoaykTa upes
30BbPTAHE HO PHKOXBATKATA 30
3akpeneawa Beraysa | 8 | Ha 90° (dur. L).
IMpy TOBA yNpaXHeTe MAnko HATUCK

BbPXY NPOAYKTA, 30 AQ ONTUMM3UPATE
30KPenBaHETO HA BeHAy3aTa.

Cnes npemecTBaHETO HA PbKOXBATKATA

30 30KkpenBawa BeHay3a | 8 | upes
PBKOXBATKATA NPOAYKTHT Ce (hUKCUPA KbM
paboTHaTa NOBBLPXHOCT.

lMpeav 3anouBaHe HO PI3AHETO Ce yBepeTe,
4Ye 30KPenBaHETO e [JOCTATBYHO.

Axo ToBa He e Taka: Noctasete
PbKOXBATKATA OTHOBO BbB BEPTUKAIHOTO
nonoxenue (cur. K). Masbpwerte
npoueaypaTa no 3aKpenBaHe OlLe BEAHbX.

YKA3AHME: Puroxsatkara |8 | e
cHabaeHa ¢ nnacTMacoBa NpeanasHa
Kanauka, 3a Aa npeAnasea paboTHara
MOBbPXHOCT OT APACKOTUHY.

Pasane

YKA3AHME: Npeau 3anousaxe Ha
pabotara notonete peleTburmg Hox | 7 | 1
WHTOBMS AbPXKAY BbB BoAad. Mokpu
HOXOBE Pexar no-6bp3o M U3MCKBAT no-
marnko yeunue. [No Bpeme Ha pasaHeTo
BNIOXKUTE CE& NOAABPXKAT BIGXKHM OT
NPOAYKTA 30 ps3aHe.

lMpeau nocTaBgHeTo HA NPOAYKTA 3a pPS3aHe
oTBOpeTe oTAeneHueTo 3a pasane |11]upes
MbAHO NoBAUraHe Ha nocta | 2 |. Jloctst
Tp9bBa aa 6vae otBopeH uauano Ha 90°,
30 Ja MOXe AQ Ce OTBOPY OTAeneHueTo 3a
pS3aHe 30 MOCTABSHETO HA NPOAYKTA.
lMoctaseTe npoaykTa 30 ps3aHe B

otaenetueto 3a pasate [11] (pur. M).

O

Cera HatucHeTe nocta | 2 | cnHo
Hapony. 1o To3u HauMH NpuTUCKALWaTa
nnargopma C WNTOBKUS ObpXKAY
ce 3byTBa HANpea, € KOETO NPOAYKTLT
30 pS3aHe NPEMMHABA NPes peLeTbuYHHUs

Hox | 7 | (cpur. N).

YKA3AHME: B saBucmoct ot pasmepa
Ha KapTOHTE, TyK MOXeE Ad € HeobxoaMmo
noseue ycunue. Ha rophus pbb Ha

nocta | 2 | MMa NIACcTMACOBA BIIOXKA, KOSITO
3HauMTENHO ynecHsBa bopaseHeTo.

NPEAYNPEXXAEHMUE! OnacHocr ot
HapaHaBaHe! He nocrasgiite pbuete
cu B oTaeneHueto 3a pssawe [11| 1 no

NPOAb/KEHNE HO PEXELATA NOBBPXHOCT,
KOrato HaTtuckarte 1oCcTa Haaony.

[MoBrapsitre Tasu npouenypa, HOKATO
HapexeTe EeNAHOTO KOIUUECTBO.

YKA3AHUA:

Mocrasete nnocka unHMS MK AbCKka Npea
npoaykTa, 3a Aa cbbupare Haps3aHuTe
NPbYALM KAPTOU.

Muoro ronemu kaprodu: Pasnonosete
kapToduTe npean pasaqeto!

Koraro He ce usnonssa u npeau
cbxpaHeHue Ha npoaykra: Ocrassitte
nocTa BMHAIKM B AO/THOTO NOJIOXKEHUE.

@® CmaHa Ha PeweTbYHnda HOX

Bwxre pasgen ,MoHTax”.

@ Mouucrsave U rpmXxmn

/\ BHUMAHME! He uznonssaiite

PA3SXAALM UM aBPA3UBHU NOUMCTBALUM
cpeactsa. Te buxa mornu aa nospeast
NOBBPXHOCTUTE HA NPOAYKTA.

[TouncTBaiTe npoaykTa noa Tonna, Teyaa
Boaa. oacywerte wartenHo npogykra.

"

OrcrpaHeTe pelueTbuHus HOX

WMPTOBUS ObpXKAY
NOYMCTBAHETO.

OT NPoAYyKTA 3a
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0 T[lpenopbuBame NOUMCTBAHE HA PeLLETbUHMS
HOX HO PbKA C TONNA BOAA M MeK
nouncrsawy npenapar. MNogcywasaiire
LATENHO PELUETbYHMS HOX.

® UsxebpnaHe

Onakoskara e MBpOGOTeHO OT €KOJTOTMYHN
MATepMann, KOUTO MOXe Ad npeaaneTe B
MECTHUTE NMYHKTOBE 30 PeuMKIMpaHe.

OTHOCHO Bb3MOXHOCTUTE 30 OTCTPAHABAHE HA
u3nesnus ot ynotpeba NpoayKT KaTo oTNaAbK

ce nrpopmmpaiite ot Bawara obwmreka mnm

rpaAcka ynpaea.

®(5->- MR

MpoaykTsT BKN. akcPecoapuTe 1 onakoskara
MOraT Aa ce PEUMKIMPAT M Ca NpeaMeT Ha
pa3sLIMPEHATA OTFOBOPHOCT HA MPOU3BOAMTENS.
M3xebpnaitte rv otaenHo karo cregsare
WIIOCTPUPAHATA MHOPMaLKs (3a coptipare)
30 no-fobpo TpeTMpaHe Ha oTNaAbUMTE.

Triman-noroto Baxku camo 3a PpaHums.

® lapanuus

YBaxaeMmu KMeHTH, 3a TO3u ypes nonyyasare
3 rofnHM rapaHLusi OT AATATA HA MOKYMKATA.
B cnyuait Ha HecboTBETCTBUE HA NPOAYKTA C
norosopa 3a npogaxba Bue umate sakorHo
NpaBo Aa NpeasBuTe PEKNAaMaLUMs Npea
NPOACBAYA HA NPOAYKTA NPU YCIIOBUITA U

B CPOKOBeTe, Onpe/ieNieHu B IaBa TpeTa,
pasaen |l v Il v rasa uetebpTa OT 3aKOHA
30 NPefOCTABSHE HA UMPOBO ChAbPXAHKE
M uMcbpoBK ycnyru 1 3a npoaaxba Ha cToku

(3nucuync)*.
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Bawwure npasa, npoustuualm ot nocouerute
pasnopeabu, He ce OrpaHMYaBAT OT HAWATA
Mo-[ONYy NPEACTABEHA ThProBCKA FAPAHLMS, He
Cca CBBbP3AHK C pasxoau 3a notpeburenure u
HEe3AaBMUCMMO OT Hesl MPOACBAYBLT HA NPOAYKTA
OTroBApPS 30 NIUMCATA HA CbOTBETCTBUE HA
noTpebutenckarta cToka ¢ Aorosopa 3a

npoaaxba cvrnacro 3MUCLYTIC.

FapaHunoHHu ycnoBus

TapaHUMOHHKST cpok e 3 roanHu oT AaTtata

Ha nonyyasake Ha cTokara. Masete nobpe
opurMHanHaTa kacosa beneska. Tosu
BOKYMEHT & HeoDXoaMM KaTo AOKA3ATeNcTeo
30 nokynkata. AKo B pamkuTe Ha Tpu

FOAMHM OT AATATA HA 3GKYMYBAHE HA TO3W
NPOAYKT ce NosiBu fedeKT Ha MaTepuana

UMK NPOM3BOACTBEH AeheKT, NPOAYKTHT e
6bae be3nnaTHO PEMOHTUPAH MM 3aMEHEH.
TapaHUMSTG Npeanonara B pamkuTe Ha
TPUrOAMLIHMS FAPAHLMOHEH CPOK AA Ce
NpeacTaBsT fAecekTHUIT ypea, KacoBaTa
benexka (kacosuat BoH), KakTo U BCUUKHM
DPY™ LOKYMEHTH, YCTAHOBSIBALUM HONMUMETO
Ha fedpeKT 1 NUCMeHO Aa ce obSCHU B KAKBO
Ce CbCTOW [edeKTHT U Kora e Bb3HUKHAN. Ako
AecheKTbT € MOKPHT OT HaLWATA rapaHuus, Bue
LWe nonyunte 0bpaTHO PEMOHTUPAHHKS UK HOB
npoaykT. B cnyuait Ha 3amsHa Ha aedpekTHa
CTOKO MbPBOHAYCANHUTE FAPAHLUMOHEH CPOK M
raPAHUMOHHM yCnoBms ce 3anassar. B cnyuait
HO PEMOHT Ha AeCPEeKTHA CTOKA, CPOKBT HA
PeMOHTa ce NpMbaBs KbM FrAPAHLMOHHMS
CPOK. 30 €BEHTYANHO HANMYHMTE M YCTAHOBEHH
NoBPeAy 1 AedhekTy olue npy nokynkata Tpsbea
4a ce cbobluy BeaHara cnen pasonakoBaHETO.
EBeHTyanHute pemoHTH cnea UsTHUaHe Ha
FOPAHUMOHHKS CPOK CA CPeLLy 3annaLiaHe.

PeMOHTLT Mnu 3amsiHATG HO NPOAYKTA He
MOPAXAAT HOBA FAPAHLMS.



Ob6xBar Ha rapaHyuaTa

YpeanT e npousBeaeH rpwxIMBO cnopes
CTPOTUTE M3UCKBAHMS 30 KQYECTBO W
BobpPOCHBECTHO U3MUTAH NpeAn AOCTABKA.
TapaHUMSTa Baxy 30 AedekTH Ha Matepuana
unu NpoussoacTBeHu AedekTn. fapaHumsta

He 0bXBALA KOHCYMATMBMTE, KOKTO M UacTuTe
HO NPOAYKTA, KOUTO MOANEXAT HA HOPMAHO
M3HOCBAHE, NOPaAN KOeTo morat aa bvaar
pasmexaatu kato bbpso usHocBawm ce

yactn (Hanpumep uATPH UAM NpPUCTaBKH)

WNW MOBPEANTE HA UYMNMBM YaCTH (Hanpumep
npexbceaum, bBatepuu Unu TakUBA NPoU3BESEHH
ot ctbino). [apaHumaTa otnaaa, ako ypeast e
noBpefeH NOPaAM HENPABUIHO M3MON3BAHE MK
B PE3YNTAT HO HEOCHLECTBIBAHE HA TEXHUYECKA
noaApHKKa. 3a NpasMnHaTa ynotpeba Ha
npoaykTa TpsbBa TOUHO AQ Ce CNA3BAT BCHUKM
YKQ3QHMS B yMBTBAHETO 30 €KCNA0ATALMS.
lMpeaHasHaueHue 1 [elcTBIS, KOUTO He ce
NPenopbYBAT OT YMETBAHETO 30 eKCMIOaTaLMS
WM 30 KOWTO TO NpeAynpexaasa, Tpabea
304bmKHTenHo Aa ce usbarear. MpogykTst

€ NPeHA3HAYeH CAMO 30 YACTHA, O He 3a
npodecuonanta ynotpeba. Npu snoynorpeba
M HenpaBwWnHo TpeTMpaHe, ynotpeba Ha cuna

M NPU UHTEPBEHLIMM, KOMTO HE CO U3BbPLUEHM

OT KJTOHA HO HALKS OTOPU3MPAH CEPBM3,
rapaHLMSTA OTNAAQ.

Mpoueaypa npu rapaHUMOHEH cnyuan

3a aa ce rapantupa bbpsa obpabotka Ha

Bawus cnyuait, cneasaiite cneaHuTe ykasaxus:

* 30 BCMUKM 30MUTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
Benexka u AEHTUPMKALMOHHUS HOMEP
(IAN 411312_2207) kaTo fokasatencrso
30 nokynkata.

* Bsemete apTuKkynHus Homep oT habpuuHaTa
Tabenka.

* [lpu Bb3HMKBAHE HA YHKLUOHAMHM MK
APy AedheKTH MbPBO Ce CBbPXETE Mo
TenedOHa UM Upe3 UMENMN C [ONYNOCOUEHUS
cepsuzer otgen. Cnen ToBa e nonyuute
LOMBAHUTENHA MHPOPMALMS 30 YPEXAAHETO
Ha Bawara peknamaums.

* Cnepn cbrnacyBaHe C HALKS CEPBU3 MOXETE
Aa U3Npatute AedekTHUS NPOAYKT Ha
nocouerus Bu appec Ha cepeuza besnnatHo
3a Bac, kato npunoxute kacosata benesxka
(kacosus BoH) M nocounte NUCMEHO B KAKBO
ce CbCTOU AeEKTLT U KOrd € Bb3HUKHAN. 3a
Aa ce usberHar npobnemu ¢ npuemareTo
1 OOMBHUTENHU PA3XOAH, 3OAB/IKUTENHO
M3MOM3BaifTe CAMO aapeca, kouTo Bu e
nocoueH. Ocurypete U3NpaAWAHETO Aa HE
€ KATO eKcnpeceH TOBAP WK KATO APYr
cneuuaneH ToBap. Manparete ypeaa saegHo
C BCUUKM NPUHAANEXKHOCTH, JOCTABEHM MPK
MoKYyMKATa, M OCUrypeTe JOCTATBUHO CUIYpHA
TPAHCNOPTHA OMNAKOBKA.

PeMoHTEH cepBU3/U3BBHIAPAHLNOHHO
obcnyxBane

PeMoHTH 13BBH rapaHLMsSTa MoxeTe Ad
Bb3/IOXUTE HA KITOHA HA HALUMS CEPBH3

cpeluy 3annauaxe. Toi ¢ yaosoncrsue wwe Bu
HANPABKM NpeaBaApUTENHA Kankynauus. Moxem
Aa obpabotsame camo ypean, kouto ca
[OCTATBYHO OMAKOBAHM U M3MPATEHH C MIIATEHH
TPAHCNOPTHU PASXOAMN.

BHumanwme: Vanparere Bawus ypea Ha knowa
HO HOLUKSI CEPBU3 MOYMCTEH M C YKA3aHMe 3a
necpekra.

Ypenute, npeaMeT HA U3BBHIAPAHLMOHO
obcnyxsaHe, U3NpaTeHK ¢ HennaTeHu
TPAHCNOPTHU PASXOAN — C HAMOXEH MIATEX,
KQTO EKCMPECeH MK APYT CreLmManeH ToBap -
He ce npMemar.

Hue wwe n3BbpnMm 6e3nnaTHo U3XBbPASHETO Ha
uanparenute ot Bac gedpektHn ypeau.

CepBu3Ho obcnyxBaHe

Bunrapus
Ten.: 008001184975
E-meitn:  owim@lidl.bg

IAN 411312_2207

BHocuten
MOJ‘ISI, o6preTe BHMUMOHKUE, Ye cnegBallUaT
anpec He e aapec Ha cepsusa. [TbpBo ce

CBbPIXXETE C FOPEnOCOYEeHU CePBMU3EH LIEHTLP.
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OBUM Imb6X & Ko.Kr
LLncprcbepripace 1
74167 Hekapcynm
lepmatns

* Karo dusmuuecko nuue - notpeburen,
HE3UBUCMMO OT HACTOSLATA TbProBCKA
rapaxuus, Bue ce nonssare ot npasara

HO 30KOHOBATA FAPAHLUS, NPEAOCTABEHA

OT 30KOHA 30 NPEAOCTABSHE HA LUPOBO
CbAbPXAHME M LIUPPOBM YCIYTU U 30
npoaaxbara Ha croku /3MLUCLYMC/.
[Mo-cneunanto Bue nmare npaso npu
HeCbOTBETCTBUE HA CTOKATA Aa bbae
M3BBPLUEH PEMOHT MM 3amsiHa no Baw
n3b0p, OCBEH AKO TOBA € HEBB3MOXKHO MK

€ CBbP3AHO C HEMPOMOPLMOHAHO rONeMM
pasxoan 3a npoaasaya. Bue umare npaso Ha
NPONOPLMOHANIHO HAMANSIBAHE HA LEHATA MM
HO PA3BANSHE HA JOrOBOPA MPU HANMUUKE HA
ycnosugra Ha un. 33, an. 3 ot 3MNLUCLYMC.
YcnoBusiTa U cpokoBeTe Ha 30KOHOBATA
FOPCHLXS CA PErNIAMEHTMPAHK B [MABA

tpeta, pasgen Il v lll u B rnasa yetBbPTA Ha

3nucuync

® MpoueaupaHe B cnyuait Ha
pexnamauyus

3a aa ce rapanTupa bvpso obpaboteaHe Ha
Bawara saseka, cneggaitte ykasawusta no-
nony:

Mons, npu BeuukmM 3anMTBAHMS APBXTE HA
pasnonoxeHue Kacosus GoH 1 Homepa
Ha aptukyna (IAN 411312_2207) karo
A0KA3QTENCTBO 30 NOKYMNKATA.

Homepwt Ha apTikyna e nocoueH BbpXy
TMnoBata Tabenka, rpasopa, TMTyAHATA
cTpanuua Ha Baweto pbrosoacTeo (gony
BNSIBO) MM BbpXy CTMKEPA OT 3GAHATA MK
AOMHATA CTPAHA HA ypeaa.

Mpu BB3HMKHANM YHKUMOHANHK AedbeKTH
Unu Apyru noBpeau, MbpBO Ce CBbPXKEeTE Mo
TenecoHa MK NO €NeKTPOHHATA NoLd C
NOCOUEHHS NO-A0My CepPBM3.
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IMpoayKTbT, KOMTO € PerucTPUPaH KaTo
AecheKTeH, MoXeTe Aa U3NpaTHTe cned Tosa bes
MOLUEHCKM PA3XOAM HA NocoueHus Bu cepeus,
KATO NPUIOXKUTE [OKYMEHT 30 30KYNYBAHETO
(kacos boH) 1 onncanue, B kKAKBO ce CbCTOM
NOBPEAATA M KOra € Bb3HMKHANA.

® CepBus

Cepsus Bonrapus
Tenecpor: 008001184975
E-meitn: owim@lidl.bg



NATATOKO®THE

® Eicaywyn

Yag ouyxaipOUHE YIa TNV ayopd Tou VEOU 0ag
mpoidvrog. EmAeSare éva mpoidv upnhwv
mpodiaypagwy. Efoikeiwbeire pe To mpoidv mpiv
v mpwn XpHon Tou. AiaBacTe mpooekTika TIG
akdhoubeg odnyieg xpAong kai Tig umodeiteig
aopaleiag. XpnoigomoleiTe To TPOidv povo pe
TOV TPOTIO TTOU TEPIYPAPETAl KAl YIA TOV TOHEQ
epappoyng mou avagpeperal. Puldére autég
I 08nyieg o€ aopaleg pgpog. Le mepiTTWwON
petaPifaong Tou mpoidvrog oE TpiToug
mapadwore pali kar dha Ta gyypapa.

® MpofAemopevn xpron

Autdg o matatokogpTng evdeikvutal yia va
kOPeTe maTdreg oe pikpo ) peydlo peyebog,
yla OTITIKEG TryavITEG TaTdTe. To mpoidy Sev
Tpoopiletal yia emayyehuatikn ) Biopnxavikn
xpnon. K&be &Mn xprion 1y pomomoinon Tou
mpoidvTog Bewpeital akatdMnn kar evéxe
kivéUvoug Tpaupatiopou. O kataokeuacTg Sev
pepel kapia eublvn yia {nuigg mou opeilovral
oe akatdMnAn xprion, pn TMenon Twy oényiwy,
akataMnAeg emokeugg 1} xprion akatdMnAwy
avraMaktikav. To Tpoidv mpoopileral
amokAeIoTIKA yia 1I81WTIKA XpHOM.

@ Mepiexopevo cuokeuaoiag

1x Maratokoptng

1% Aemiba pe peydlo miéypa
1% Meydhn mpéoa

1% Aemida pe pikpd miéypa
1% Mikpn péoa

1% Xlvropeg odnyieg

@ Mepiypagpn pepwv
(Eix. A €éwg E)

MaratokdpTng

Moyx\og (pe mhaoTik Aafn)
Mpeoa (peydhn kar pikpn)

Bida cuogpiéng mpéoag
M\atpdpua meong (yia mpeoa)

[6] Nepiorpepdpevog pnxaviopds aopahiong
(y1a mpeoa)

Aemiba pe m\éypa (peydlo kar pikpd)

XeipohaP orepéwong Bevroulag
Bevroula

Avoiypa eicaywyng Aemidag pe méypa

Mepioxn komg (yia Ty TomoBemon Twv
TpoPipwv ou BEleTe va kOWeTE)

® YMOAEI=H: H Aemida pe peydho
mAeypa | 7 | kai n peyaln mpéoa | 3| eiva

TomoBetnpéveg amd To epyoaTtdaio.

® Texvika dedopéva

Aiacraosig: mep. 24,5 cm x 12,5 cm X
13,5 cm
Bapog: mep. 800 g

Aemida pe peydho
mAéypa:

36apa npeoa

(mep. 12 mm x 12 mm)
64d4pa mpeoa (mep.

8 mm x 8 mm)

Aemida pe pikpd
m\Eypa:

A Ymodeifeig aocpaleiag

A KINAYNOEX! My aprvere Ta maibié
va mailouv pe Ta ukikd cuckeuaaiag f To
mpoidy xwpig emPieyn. Kivéuvog aopuliag
n kivbuvog yia Tv uyeia amd v katamoon
HIKPWV HEPWY TNG CUCKeUaaiag Kar kivduvog
TPAUPATIOPOU amd aixuned f Kivoupeva
pepn!

B Mnv xpnoipotolgite mpoidvta Ta omoia
gxouv utrooTel {nuid m.x. Moyw efwrepikwy
emMOPACEWY Kal EXOUV QIXHNPES AKMEG
&dMa emikivéuva onpeia Tou propei va
TPOoKaAECouV TpaupaTiopoU.

B H xpron tou mpoibvrog oe maidid 1 dropa
Ta omoia, Aoyw TG PUOIKAG, VONTIKAG
KIVNTIKNG KaTtdoTaong Toug, Sev eival oe
O¢on va xpnoipomoIcouy To TPoIodY e
aopdleia emTpeneTal povo pe emiPheyn.
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Xpnoiporoigite To mPOISY podvo yia

va kofeTe matareg. Le mepinTwon
UTIEPPOPTWONG AOYW TG KOTIAG TTOAU
oKANPWY 1} CUPTTAYWY TPOPIPWY PTTopPEi va
mpokAnOei {nuid.

Duldére o poidv oe aopakég pepos.
MpooTatetoTe To amd okdvn, putoug A
EMAPN HE XNHIKEG OUTIEG.

O évroveg Siakupdvoeig Oeppokpaociag
n/kai N uypnAi Beppdmra pmopouv va
mpokahéoouv mpofMuara fi/kar {npigg
(&peon nhiakn aktivoPoMia, polpvor,
BeppavTikd cwpata k.0.K.).

Mnv xpnoipotoleite To TPoIdY av Exel
umootel {nuid.

® Mpiv TnV MPWTN XPRON
/\ NPOEIAOMNOIHEH! KivSuvog

S

Tpaupariopoul! O \emideg ival
aixpnpes.

Agaipéore Ta uNikd cuckeuaciag kal
aroppiyTe Ta katdMnAa.

KaBapiote To mpoiodv kai Ta e€aptipara (B
evotnra «KaBapiopog kar ppovridan).

Tomro@érnon

YMOAEI=H: H \emida pe peydho
mAeypa | 7 | kar n peyaln mpéoa | 3| eiva
TomoBeTnpéveg oTo TPOidY KaTd TRV
mapadoon. ApalpeaTe autd Ta pEpn TIPIV
Tov kaBapiopd (BA. Evomra «Kabapiopodg
kal ppovTida).

EmAé&re Tnv emBupnt Aemiba pe mAéypa
kai Ty avriaToiyn mpeoa |3 |.

TonoBetnote T AemiSa pe mAéypa | 7 | oto
Tpoidy amd katw (eik. G).

H aixunpn meupd g Aemidag pe mhéypa
mpémel va koirdlel mpog Ta péca.

H Aemida pe m\éypa mpémel va wbeital
TeNeiwg TTPOG Ta PECQ, WOTE TO TTPOIOV Va
otekeral og eminedn Ogon.

Z10 MAVW HEPOG TOU TPOIOVTOG UTTAPXE! €va
4volypa el0aywyrg, OTo OToio TTPEME! va
eicdyerar N Aemida pe méypa (eik. H).
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®

3.

YMOAEI=H: H \emida pe mhéypa | 7| Sev
propei va TomoBetnBei pe Aabog Tpomo!

Ye mepinTwon eopalpévng Tomobemong

n Aemida pe miéypa Sev Taipidlel oto
avrioToixo Avolypa kai 1o mpoidv dev ptmopei
va otabei oe eubeial

TomoBerfiaTe Twpa TV katéMnAn Tpéoa [3].

A\ EMIDYAAKH! H ypnoiporoiobpevn

\emi®a pe m\éypa mpemel va avTioTolxel

pe v mpéoal H xpron SiapopeTikwv
efapTnudTwy pmopei va gxel wg amoteleopa
v mpokAnon {npiag oto mpoidy!

Avoi&te apxika Tov TEPIOTPEPOEVO
pnxaviopd acpahiong mpeoag @ la tov
OUYKEKPIUEVO OKOTIO TECTE TO HOXAO TTPOG
Ta 6e€1dr (BEon poxhoU: BA. ekdva l).
TonoBetroTe TV avricToiyn Mpeoa pe

™ Bida cloping| 4| oto dvoiypa g
mhatpoppag meong | 5] (eix. J).

MigoTe To pox\6 Mpog Ta apiaTepd yia

va acpaNioeTe TV mpéoa | 3 | pe Tov
TEPICTPEPOPEVO pnxavioud acpaliong [6]

A\ ENIDYAAKH! Av i mpéoa Sev aopahiler

©

elkola, ehéyre av exel TomoBemOei oword
KQl Qv EXEl TNECTE! PEXPI TEPHA.

Twpa propeite va EekIvAoeTe T XpHON Tou
TPOIGVTOG,.

Mpiv TRV Komn

YMOAEIZH: M\uvete kai Eephloudiore
TIG TTATATEG TIPIV TIG KOWETE YIa Va Tig
TNYavioeTe.

TonoBetr|oTe TO MPOidY o€ pia Aela, emimedn
emipaveia.

MepioTpeyrte T xeipohafn) otepewong
Bevroulag | 8 | oe k&Betn Oeon (eik. K).
ENéyére T Ogon tou mpoidvTog. BePaiwbeire
o n Béon epyaoiag oag Pohelel.
LTEPEWOTE TWPA TO TTPOIOV TEPICTPEPOVTAG
™ xeipohaPn orepewong Pevroulag | 8 | katd
90° (eik. L). Aokniote mapaMnha ehappd
Tieon oTo mPoidY yia kaAUTEPN TTPOCPUGH
g Pevroulag.



S}

Merd v mepiotpogn Tg xelpohapPng
otepéworg Bevrollag | 8 | To mpoioy
OTEPEWVETAI OTNV EMPAVEID EQPYACIAG HEOW
™g xeipohaPns.

Mpiv v évapén g komrg BePaiwbeire o
TO TMPOIdV £xel oTepewBei KA.

e avtifem mepimmwon: Mepiotpéyre ava
™ xeipohaPn oe k&Oetn Ogon (ei. K).
EmavaldBere T Siadikacia orepéwong.

YMOAEI=H: H yeipohapr | 8 | Siabetel
TAQOTIKT) TTpOCTATEUTIKY EMévOuon Yia TV
TpooTacia TG emMavelag epyaciag amod
YPQTOOUVIEG.

Aiadixacia komrg

YROAEI=H: lNpiv mv evapén g epyaciag
Bubiore tn Aemida pe mAéypa | 7 | kai v
mpéoa |3 | oe vepd. Or uypeg Aemribeg
k&Bouv ypnyopoTepa kar amaireital hiydtepn
Suvapn. Kard m Sidpkeia Tg kommng Ta
TomoBemnpéva efaptiuata mapapévouy
uypPa Aoyw TG uypaciag Twy TPOPIHWY TTou
k&Pere.

Mpiv v TomoBemon Twv Tpoipwy
ameleubepwoTe TV TEPIOXH KOTIAG
onkdvovTag To poxhd péxpl Téppa [2]. O
pox\og mpémel va avoiyel Teleiwg kard 90°
yia va ameleuBepwveral n mepioyn koG
yia TV TomoB£Ton Twv TpoPipwy.
TonoBetroTe Ta TpOPIpa Tou Oelete va
kOweTe otV mepioxn kotmg [11] (eik. M).
Migote Twpa 1o poxhd | 2 | pe Sivapn mpog
Ta k&Tw. Me Tov TpdTO auTdy N MAaTPdppa
mieong | 5 | pe Tv mpéoa | 3 | melovral
TPOG Ta EPTIPOG Kal, EMOPEVWG, TA TPOPIA
mepvoly amd ™ Aemida pe mhéypa

(e. N).

YMOAEI=H: Avéhoya pe To péyebog

G Tatarag, evoéxeral va amarteital Aiyo
TepioooTepn Suvapn. To mavw dkpo Tou
pox\ou | 2 | eivar emkaluppévo pe ThaoTikn

emévéuon, SieukoNlvovtag onpavTikd 1o
XEIPIOHO.

/\ MPOEIAOMNOIHEH! Kivéuvog
TpauvpaTtiopol! Mny Tomobereite Ta

Xépia oag otnv mepioxn kot |11] kai kata
HAKOG TNG eMpaveiag koG 6Tav méleTe To

poxAo | 2 | mpog Ta kaTw.

4. Emavahdfere m Siadikacia pexpr va
olokAnpwaoETE TNV KOTH.

® YMOAEIZEIE:

TomoBernote éva mdTo A évav Sioko

[m]

HTTPOCTE OTO TTPOIOV YIG VA GUYKEVTPWVOVTAI

EKEI Ol KOPPEVEG TTATATEG.
[ Mol peyaleg marareg: Koyre mig

TIATATEG OTN PEO TIPIV TIG TTEPACETE Ao TOV

mararokoe!

O EIe mepinmTwon pn XPHong Kai mpiv
TnVv amoOnkeuon Tou mpoidvTog:
PuBpilete mavTa To pox\6 | 2 | otV KaTW
Oeon.

@® AM\ayn Aemidag pe mAéypa
BA. evornta «Zuvappoloynon.

® KaOapiopodcg kai ppovrida

A\ ENIDYAAKH! My ypnaiporoieire
SiaPpwrikd kar Aeiavrikd kaBapioTikd.
Autd pmopei va mpokaléoouyv {nuid oty
EMIPAVEIQ TOU TIPOIGVTOG,.

O KaBapiote To mpoidy pe (eatd, Tpexolpevo
vePO. APrOTE TO TTPOIOV Va OTEYVWOE! KaAG.

O Apaipeote T Aemida pe méypa | 7] kai
™V Tpéoa | 3 | amd To TPoidy yia va Tig
kaBapioere.

[ Yuviotdtal va mhévete T Aemida pe
TAEypa oTo xépl, pe (eoTtd vepd kail Ao
amoppumavTikd maTwy. Aprote T Aemida
pe MAéypa va oTeyvwoel Kald.

® Amooupon

H ouokeuaoia amoteleitar amd ukikd gihikd
mpog To TepiBaAhoy, Ta omoia pmopeite va

S1aB¢oeTe oTOUG XWPOUG avakUkAwong TG
TEPIOXNG O,
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lNa mAnpopopieg oxeTikd pe Tig SuvardTnreg
amoppPIYNG TOu TIPOIOVTOG TTou Sev
xpnoipomoieital mhéov, aneubuvBeire oTig
appodieg utmpeaieg TG koivoTnTag f) Tou Sfipou
oag.

R

HEReTan):,

To mpoidv, oupmepi. Twv afecoudp kal Twy
uNikwv ouokeuaoiag, eivar avakukAwoipo

kai umrokerrar otn Sieupupévn eubuvn Tou
KQTAOKEUQOTT).

Anoppimreré ta EexwpioTd TnpwvTag Tig
ameikovi{opeveg TAnpogopieg Tagivounong yia
kaiTepn emelepyacia Twy amofAiTwy.

To hoyotumo Triman 1oxUer pdvo yia ™ falia.

® Eyyinon

To TTPOidV KATAOKEUGOTNKE TPOCEKTIKA KATW
amé auotpég odnyieg moidTTag Kai eAéyxOnke
empehwg TpIv amd v amooTolr. Le mepinTwon
BAaPwv oTo mpoidy gxete vopikd Sikaiwpata
TPOG Tov TTWANTH Tou TPoidvTog. Ta vopikd
Sikaiwpata dev mepiopilovral amd Ty eyylnon
Tou mapatibeTal TapakdTw.

lNa 1o mapoy mpoidv odg mapexeral Sikaiwpa
gyyunong 3 eTwv amo Ty nuepPOUNVia ayopas.
H eyylnon 1oxUer amé Ty nuepopnvia ayopdg.
Mapaxaheiobe va pulagete pe mpoooxn v
Tapeiakn amodeign. To ouykekpipévo yypago
Ba amarmnPei wg amodeikTikd ayopdg.

Ye MEPITITWOT TIOU EVTOG Tou S1aoTAPATOG Twv
3 eTwv amoé Ty nuepopnvia ayopdg autol Tou
TpoibvTog MpokUyel kdmolo odAua ulikoU

1| KATQOKEUNG, To TTPOidV emokeudleTal f)
avrikabiorarar amd epdg - katémy emloyng
pag - Swpedv. Auth n eyylunon mavel va ioyUel
av To mpoidv mabel PAGPn, xpnoipomoinbei f
ouvtnpnBsi ek Twv TPodiaypaPv.
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H eyylnon 1oxler yia opdlpata ulikou 1
kataokeung. Auth n eyylnon Sev emekTeiveral
O€ pépn TPOidVTOG, Ta omoia exTébnkay oe
puaioloyikn ¢Bopd kai yia auté To Adyo
propouy va BewpnBolv wg pOaptd pépn (mx.
pmatapieg) 1 yia PAaPeg oe elBpaucta pépn,
.. SiakdTTeg, emavagopTi{opeveg pratapieg f
TapopoIa, Ta oToia Eival KATAOKEUAOWEVA aTTo
Yuai.

Me v avrikardoTaon Tng cuokeung, cUppwva

pe To NOMOX 2251/1994, Eexivaer ex veou o
XPovos eyylinon.

@ Aiskmepaiwon Tng yyunong
lNa va e€aopalicoupe T ypriyopn eneepyacia
TOU arMmpaTog oag, mapakaholpe akohoubnoTe
TiIg mapakdtw urodeiteig:

e mepimTwon epwtiparog mapakakeiobe va
¢xere Siabéaipo To MapacTaTikd ayopds Kkai Tov
kwSikS TpoidvTog (IAN 411312_2207) wg

amodeikTikd TNG ayopds oag.

Mmopeire va Bpeite Tov apiBpd mpoidvrog oty
mvakida TUToU, OE pia eyxapatn, oy cehiba
TiTAwv Twv odnyiwv oag, (kdTw apioTepd) f wg
autokdMnTo otV Tow A k&Tw ceNida.

Av mpokUyouv Aerroupyikd opdAuata i dMa
e\aTTOPATA, EMKOIVWVIOTE apXIKA TNAEPWVIKA
N péow email pe To mapakdTw avapepdpevo
TG service.

'Eva mpoidy mou avayvwpilerar wg ehatTwpaTikd,
pTTOpEiTe peTd va To amooTeileTe Xwpig
Taxubpopikd TEAn otV evnuepwpévn oE 064G
SielBuvon service emouvamovrag Ty amodeifn
ayopdg (amddeién Tapeiou) kai v evdeién, mou
upioTaTal To ENATTWHA Kal TTOTE TTPOEKUYE.

® Iipfig

IépPig EN\Gda

Tnk: 00800 491800674
Email:  owim@lidl.gr
ZépPig Kumpog

Tnk: 8009 4211

Email: owim@lidl.com.cy

@
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