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Wstep

Informacije o niniejszej instrukcji obstugi

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq jakosciq. Instrukcja obstugi jest cze-
4ciq sktadowq produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat bezpieczen-
stwa, uzytkowania i utylizacji. Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi informacjami dotyczqgcymi obstugi i bezpieczehstwa.
Produkt nalezy uzytkowaé wytqcznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem

oraz w podanym zakresie zastosowan. W przypadku przekazania urzqdzenia
osobie trzeciej nalezy dotqczy¢ réwniez catq dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Niniejsze urzqdzenie przeznaczone jest wylgcznie do grillowania produktéw

spozywczych wewngtrz pomieszczen. Inny sposéb uzycia lub uzycie wykracza-
jace poza powyzszy zakres uznaie sie za niezgodne z przeznaczeniem. Urzg-
dzenie nie jest przeznaczone do zastosowanh komercyjnych ani przemystowych.

Roszczenia wszelkiego rodzaju w zwigzku ze szkodami powstatymi wskutek
uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, przeprowadzenia niefachowych
napraw, zmianami wprowadzonymi bez zezwolenia lub wskutek zastosowania
niedopuszczonych czeéci zamiennych sq wykluczone. Wszelkie ryzyko ponosi
wylqcznie uzytkownik.

Ostrzezenia

W niniejszej instrukeiji obstugi uzyto nastepujacych ostrzezen:

Ostrzezenie o takim stopniu zagrozenia informuje o grozacej
niebezpiecznej sytuaciji.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do $mierci lub
powstania cigzkich obrazen.

> Nalezy przestrzega¢ zalecen zawartych w tym ostrzezeniu, aby unikngé
niebezpieczenstwa $mierci lub cigzkich obrazen ciata.

/\ OSTRZEZENIE

Informacja o tym stopnia zagrozenia oznacza mozliwq sytuacje
niebezpiecznqg.

Nieunikniecie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzié¢ do powstania
obrazen.

> Nalezy przestrzegad instrukcji zawartych w niniejszej wskazéwce ostrze-
gawczej, by unikngé obrazen u oséb.
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luwaga |

Ostrzezenie o tym stopniu zagrozenia oznacza mozliwosé
powstania szkody materialnej.

Nieuniknigcie niebezpiecznej sytuacji moze doprowadzi¢ do powstania szkéd
materialnych.

> Aby unikngé¢ szkéd materialnych, nalezy przestrzegaé zalecer zawartych
w tym ostrzezeniu.

> Wskazéwka oznacza dodatkowe informacie, utatwiajqgce korzystanie z
urzqdzenia.

Bezpieczenstwo

W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki, dotyczgce bez-
piecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami
bezpieczenhstwa. Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodo-
waé obrazenia v ludzi i szkody materialne.

Podstawowe wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Aby zapewnié¢ bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia, przestrze-
gaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwar

m Przed przystgpieniem do uzytkowania nalezy sprawdzié, czy
urzqdzenie nie ma widocznych uszkodzen. Nie wolno urucho-
miaé urzqdzenia, gdy jest uszkodzone lub spadfo na ziemie.

m Naprawe uszkodzonego wiyku lub kabla sieciowego zleé
niezwlocznie wykwalifikowanemu specjaliscie lub serwisowi,
aby unikng¢ wszelkich zagrozen.

m To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce
odpowiedniego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod
nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego
uzywania urzqdzenia oraz wynikajgcych z niego zagrozen.
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m Dzieciom nie wolno bawié sie urzgdzeniem.

m Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci,
chyba ze ukornczyly one 8 rok zycia i sq pod nadzorem.

m Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzyma¢ z dala od urzg-
dzenia i kabla zasilajgcego.

m Naprawy urzqdzenia zlecaé wytqcznie w autoryzowanych
punktach serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawi-
dtowo wykonane naprawy mogq powodowaé zagrozenia dla
uzytkownika. Powodujq one tez utrate gwaranc;ji.

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecad
wylqcznie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykony-
wanie napraw poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw
gwarancyijnych.

m Uszkodzone elementy wymieniaé zawsze na oryginalne czeci
zamienne. Tylko te czeséci gwarantujq odpowiednie bezpieczen-
stwo uzytkowania urzgdzenia.

m Chron kabel sieciowy przed zetknigciem z gorgcymi elementami
urzgdzenia. Nigdy nie uzywaj urzqdzenia w poblizu otwar-
tych ptomieni, ptyty grzewczej lub piekarnika.

m Przed przystgpieniem do czyszczenia po korzystaniu z
urzgdzenia odczekaj do jego catkowitego ostygniecial
Niebezpieczenstwo poparzenial

m Postaw urzqgdzenie jok najblizej gniazda sieciowego. Pamietaq,
by wiyk byt fatwo dostepny w celu wyjecia go z gniazda w
przypadku zagrozenia, a takze by kabel sieciowy nie byt
przyczynq potkniecia.

m Ustaw urzgdzenie na stabilnym podtozu.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Podfqczaj urzgdzenie tylko i wytqcznie do prawidtowo zain-
stalowanego i uziemionego gniazda zasilania. Napigcie w
sieci elektrycznej musi byé zgodne z danymi podanymi na
tabliczce znamionowej urzqdzenia.

» Urzqdzenia, ktére ulegly uszkodzeniu lub nie dziatajg
prawidtowo, nalezy oddaé natychmiast do przeglgdu lub
naprawy w serwisie.

» Urzqdzenia nie wolno wystawiaé na dziatanie deszczu ani
uzywaé go w wilgotnym, ani tez mokrym $rodowisku.

» Uwazaj, aby podczas uzywania urzqdzenia kabel sieciowy
byt zawsze suchy.

» Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w wodzie ani w
innych cieczach. Przedostanie sie cieczy na czesci prze-
wodzqce prqd podczas pracy urzqdzenia powoduje po-
wstanie zagrozenia dla zycia na skutek porazenia prgdem
elektrycznym.

» Chwytaj przewdd sieciowy zawsze za wtyk. Nigdy nie
ciggnij za przewéd i nigdy nie chwytaj przewodu mokrymi
rekoma, gdyz moze to spowodowaé zwarcie lub porazenie
pradem elektrycznym.

» Nie ustawiaj urzqdzenia lub mebli albo innych przedmiotéw
na przewodzie sieciowym i dopilnuj, by sie nie zakleszczyt.

» Nie wolno otwieraé obudowy urzgdzenia ani go naprawiaé
lub modyfikowaé. Przy otwartej obudowie lub samowolnych
przerébkach istnieje zagrozenie dla zycia na skutek poraze-
nia prgdem elektrycznym, a gwarancja wygasa.
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NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Urzqdzenie nalezy chronié przed kroplami i rozpryskami
wody. Na urzgdzeniu lub obok niego nie nalezy stawiad
naczyh wypetnionych wodg, np. wazonéw.

» Przy kazdej przerwie w uzytkowaniu oraz po zakonczeniu
pracy i przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjmowaé wtyk
kabla zasilajgcego z gniazda.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Uwaga! Gorgca powierzchnial

~ Powierzchnia urzqdzenia w czasie pracy nagrzewa sie
do wysokiej temperatury. Dlatego nalezy dotyka¢ tylko
uchwytéw urzgdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

» Do sterowania pracq urzqdzenia nie uzywaj zadnych
zewnetrznych zegardw sterujgcych ani innego systemu
zdalnego sterowania.

» W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez
nadzoru.

» Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy
nie stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce ptyty
grzejne lub nieostoniety ptomien.

» Do urzqdzenia nie mozna wrzucaé wegla ani zadnych
innych, podobnych materiatéw palnych!

» Chron powtoke przeciwdziatajgcq przywieraniu, unikajgc
stosowania metalowych przedmiotéw, np. nozy, widelcéw
itp. W przypadku uszkodzenia powtoki przeciwdziatajgce;j
przywieraniu, urzqdzenie nie powinno by¢ juz uzywane.

» Urzqdzenie nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginal-
nym osprzetem.

6 PL SKGE 2000 D3
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WSKAZOWKA

» Przetqczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga
zadnych dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuje
sie zaréwno do czestotliwoséci 50 Hz, jak i 60 Hz.

Elementy obstugowe
Rysunek A:

Nézki

Zamek bezpieczenstwa

Przycisk odryglowania 180°

Czerwona kontrolka ,Power”

Zielona kontrolka ,Ready”

Regulator mocy grzania

Przycisk RELEASE (dolna ptyta grzewcza)

Pojemnik na ttuszcz

Odptyw ttuszczu

Plyty grzewcze

9660000000 0O®S

Przycisk RELEASE (gérna plyta grzewcza)

Rysunek B:
® Skrobak do czyszczenia

Wypakowanie i podtqczenie

Wskazoéwki bezpieczenstwa

/\ OSTRZEZENIE

Przy uruchamianiu urzgdzenia moze dojs¢ do obrazen oséb i
powstania szkéd materialnych!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Elementéw opakowania nie udostepniaé dzieciom do zabawy. Istnieje niebez-
pieczefistwo uduszenia.

> Przestrzegaj wskazéwek w sprawie podigczenia elekirycznego urzqdze-
nia, by unikng¢ szkéd rzeczowych.

SKGE 2000 D3 PL 7
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Zakres dostawy i przeglad po rozpakowaniu

Urzqdzenie dostarczone jest standardowo z nastepujgcymi elementami
(patrz odchylana oktadka):

Grill kontaktowy
Pojemnik na ftuszcz
Skrobak do czyszczenia

Instrukcja obstugi

>

>

Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem kompletnosci dostawy i wystepo-
wania widocznych uszkodzer.

W przypadku niekompletnej dostawy, badz wystgpienia uszkodzeri wskutek
wadliwego opakowania lub transportu nalezy skontaktowaé sie z infolinig
serwisowq (patrz rozdziat Serwis).

Rozpakowanie

¢
¢

Wyimij z kartonu wszystkie elementy urzqdzenia oraz instrukcje obstugi.

Usun wszelkie opakowania oraz folie i naklejki.

Obstuga i eksploatacja

W niniejszym rozdziale podano wazne wskazéwki dotyczgce obstugi i uzytko-
wania urzgdzenia.

Przed pierwszym uzyciem

8 PL

1)

2)
3)
4)
5)
6)
7)
8)

Oczys¢ wszystkie elementy osprzetu, jak opisano w rozdziale ,Czyszczenie i
pielegnacja”, by usungé mozliwe pozostatoéci poprodukeyine.

Nalezy doktadnie zapoznaé sig z niniejszq instrukcjq obstugi.
Ustaw urzqdzenie zgodnie ze wskazéwkami bezpieczenistwa.
Odrygluj urzadzenie, ustawiajqc przetgcznik @ w potozenie a
Otwérz urzgdzenie.

Wytrzyj plytki grzewcze ) wilgotng szmatkq.

Zamknij urzqdzenie.

W16z wiyk kabla zasilajgcego do poprawnie zamontowanego i uziemio-
nego gniazda, ktére dostarcza napiecia podanego w rozdziale ,Dane
techniczne”. Odczekaj ok. 5 minut na rozgrzanie sie urzqdzenia przy
temperaturze ustawionej na maksimum. W tym celu obré¢ regulator mocy

grzania @ do pozycji MAX.

SKGE 2000 D3
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| wskazowka

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze towarzyszyé zapach spaleni-
zny i dym wywotany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw zastosowanych
podczas produkgiji. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi jakie-
gokolwiek zagrozenia. Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wentylacii
W pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie okna.

9) Po nagrzaniu sig urzgdzenia wyjmij wiyk sieciowy z gniazda i poczekaij, az
urzgdzenie ostygnie.

10) Oczy$¢ urzqdzenie ponownie wilgotng $ciereczkg.

Regulator mocy grzania
Ustaw temperature na regulatorze mocy grzania @.
— Zakres mocy grzania 1:  zakres nagrzewania / niska temperatura
— Zakres mocy grzania 2: $rednia temperatura (np. duszenie warzyw)

— Zakres mocy grzania 3:  wysoka temperatura (np. pieczenie migsa)

MIN

Zakres mocy grzania 1

M

AX
Zakres mocy grzq& Jres mocy grzania 2

> Zielona kontrolka ,Ready” @ swieci sie, gdy regulator mocy grzania @
znajduje sig w potozeniu MIN, a w przedniej czesci stopni mocy grzania
1. Po ustawieniu regulatora mocy grzania @ w zgdanym potozeniu $wieci
sie zielona kontrolka ,Ready” @ az do osiggniecia zadanej temperatury.

> W miedzyczasie moze ponownie wigczy¢ sie zielona kontrolka ,Ready” @.
Bedzie to oznaczato, ze temperatura chwilowo spadta ponizej ustalonei
wartoéci i urzqdzenie zaczeto sie ponownie nagrzewad.

> Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci sig zawsze, gdy urzqdzenie jest
poditqczone do sieci.

SKGE 2000 D3 PL 9
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Obstuga

1) Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq uchwytu.
2) Wsun do urzqdzenia pojemnik na tuszcz @.

3) Wiéz wiyk do gniazda sieciowego. Czerwona kontrolka ,Power” @ $wieci
sie. Zielona kontrolka ,Ready” @ $wieci sig, gdy regulator mocy grzania @
jest ustawiony na MIN.

4) Regulatorem mocy grzania @ ustaw teraz zqdang moc. Zielona kontrolka
,Ready” @ gasnie. Gdy tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura,
zielona kontrolka ,Ready” @ zaswieci sie ponownie.

Z tego grilla mozna korzystaé na 3 sposoby:

— kompletnie roztozony tak, ze z obu ptyt grzewczych © mozna
korzystaé jak z grilla stotowego;

— z ruchomq gérnq plytq grzewczq @ jako grillem stykowym tak, ze
mozna np. grillowaé migso lub ryby z obu stron;

— z ustawiong na state gérnq plytg grzewczg @ jak grill do panini,
co umozliwia np. zapiekanie bagietek.

Pozycja , grill stykowy”

NURODYMAS

> Aby uzyska¢ higieniczne przyrzqdzanie ryb, zalecamy korzystanie z
pozyciji ,Grill stykowy”.

1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej plycie grzewczej .

2) Zamknij pokrywe urzgdzenia za pomocq uchwytu.

3) Dzigki ruchomemu zamocowaniu gérej ptyty grzewczej O nawet przy
grubszych produktach jest ona ustawiona réwnolegle do dolnej ptyty
grzewczej . Zapewnia to optymalny wynik grillowania.

4) Po pewnym czasie nalez sprawdzi¢ stopien zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocg uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wiasciwych
czaséw. Dla lepszej orientaciji nalezy zapoznaé sie z informacjami w rozdzia-
le ,Tabela gotowania”.

5) Jezeli stopien zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

10 PL SKGE 2000 D3
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Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Moglyby one uszkodzi¢ powierzchnie plyt grzewczych @!

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do pofozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wiyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Pozycja ,grill do panini”
1) Otwérz pokrywe i potéz przeznaczone do opiekania/grillowania produkty
na dolnej ptycie grzewczej .

2)  Zamknij gérng plyte grzewczq @ i zamocuj jg w zgdanym potozeniu, naci-
skajac do tytu zamkniecie bezpieczeAstwa @ w jednym z potozen MIN, I,
I, IV, V. Podczas regulacji zamka bezpieczehstwa @ podnies lekko plyte
grzewczqg (0. Im dalej do tytu naciséniesz zamkniecie bezpieczenstwa @),
tym wiekszy bedzie odstep miedzy ptytami grzewczymi (.

3) Po pewnym czasie nalez sprawdzié stopieri zrumienienia produktéw.
Otwérz pokrywe urzqdzenia za pomocq uchwytu.

Nalezy rozpoczqé od krétkich czaséw grillowania, az do ustalenia wtasci-
wych czaséw. Dla lepszej orientacji nalezy zapoznaé sie z informacjami
w rozdziale ,Tabela gotowania”.

4) Jezeli stopieh zrumienienia jest odpowiedni, wyjmij produkty.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do wyjmowania produktéw nie uzywaé zadnych spiczastych ani ostrych
przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzi¢ powierzchnie ptyt grzewczych @!

5) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wtyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulaciji mocy grzania @
do potozenia MIN!

SKGE 2000 D3 PL 11
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Pozycja , grill stolowy”
1) Roztéz obie nézki @ (rys. 1).
2) Naciénij przycisk odryglowania 180° @ (rys. 1) i otwérz pokrywe urzg-
dzenia na tyle, by mozna byto korzystaé z obu ptyt grzewczych @ grilla
jak z grilla stotowego.

!

Rys. 1

3) Obie ptyty grzewcze @ znajdujg sie teraz obok siebie i mozna z nich
korzysta¢ jak z grilla stotowego (rys. 2).

(10

2081

/~

Rys. 2
4) U6z produkty do grillowania na ptytach grzewczych @.

12 PL SKGE 2000 D3
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5) W trakcie grillowania obracaj produkty i zdejmij je z plyt grzewczych @,
gdy sq gotowe.

Uszkodzenie urzgdzenia!

> Do obracania/zdejmowania produkiéw nie uzywaé zadnych spiczastych
ani ostrych przedmiotéw. Mogtyby one uszkodzié powierzchnie ptyt
grzewczych !

6) Przestaw regulator mocy grzania @ do potozenia MIN i wyjmij wiyk kabla
sieciowego z gniazda.

> Zawsze wyciqgaj wtyk z gniazda sieciowego, gdy urzqdzenie nie jest
uzywane. Nie wystarczy tylko ustawienie pokretta regulacji mocy grzania @
do potozenia MIN!

Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyjny i przedstawia przyktady gotowania réznych
produktéw spozywczych. Dostosuj te informacije do przepisu oraz swoich indywidualnych
preferencji. Na czas gotowania wptywajg w szczegdlnosci cechy produktu spozywczego,
jak np. jego wielko$¢, grubos¢ lub jakosé. Nalezy réwniez zwréci¢ uwage, ze w przypadku
pozycji ,grill stotowy” konieczne bedzie w migdzyczasie obracanie grillowanych produktéw,
co powoduje wydtuzenie czasu przyrzqdzania.

PRODUKT SPOZYWCZY é;::::: POZYCJA CZAS GOTOWANIA
Kotlety mielone 8 Grill stykowy 10- 15 min
Boczek wieprzowy MAKS. Grill stotowy 2 x 3 -4 min
Steki z karkéwki MAKS. Grill stotowy 2x 13-16 min
Filety z tososia 8 Grill stykowy 8- 10 min
Steki z tuniczyka 3 Grill stykowy 6 - 8 min
Grillowane warzywa z olejem 2 Grill stotowy 2 x 3-6 min
Kanapki z serem MAKS. Grill stykowy 3 -4 min
Bagietki zapiekane z serem 3 Grill do panini 4-8 min
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Wskazowki i porady

B Aby migso byto bardziej delikatne, a czas grillowania krétszy, migso mozna

14

wczeéniej zamarynowaé. Podstawqg marynaty moze by¢ np. kwaéna $mie-
tana, czerwone wino, ocet, maslanka lub $wiezy sok z owocéw papai lub
ananasa. Do smaku mozna dodaé ziota i przyprawy. Nie nalezy dodawaé
soli, gdyz wycigga ona soki z migsa i powoduje jego twardnienie. Migso
nalezy w catodci przykryé marynatq i zamkngé naczynie. Naijlepiej maryno-
wad migso przez noc.

Mozna grillowaé nie tylko migso, ale takze ryby. Zalecamy przyrzqdzanie
ryb w pozycji ,Grill stykowy”. Dzigki grillowaniu przy zamknietej pokrywie
urzqdzenia grillowane potrawy sq podgrzewane z obu stron jednoczesnie.

Plyty grzewcze () sq pokryte powtokq zapobiegajqcq przyleganiu, dzigki
czemu do przyrzqdzania potraw nie trzeba uzywaé dodatkowo ttuszczu.
Jezeli jednak cheesz uzywaé ttuszczu do smazenia, upewnij sig, ze tuszcz/
olej nadaje sig do smazenia, np. olej rzepakowy.

B Jezeli nie masz pewnosci, ze migso jest upieczone takze w érodku, postuz

PL

sie dostepnym w handlu termometrem do miesa.
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Czyszczenie i konserwacja

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY ZYCIA
WSKUTEK PORAZENIA PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Podczas czyszczenia urzgdzenia moze dojsé do obrazen u ludzi!

Przestrzegaj nastepujgcych wskazéwek bezpieczenstwa, by unikngé zagrozen:

> Przed czyszczeniem urzqdzenia wyijmij wtyk kabla zasilajgcego z gniazda
i odczekaj na catkowite schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczenstwo
obrazen!

> Nigdy nie czy$¢ urzqdzenia pod biezgcq wodgq ani nie zanurzaj go w
wodzie. Grozi to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

Uszkodzenie urzgdzenia!
> Podczas czyszczenia nalezy zwréci¢ uwage, aby do wnetrza urzqdzenia
nie przedostata sig wilgoé. Mogtoby to trwale uszkodzié urzqdzenie.

> Do czyszczenia powierzchni nie nalezy uzywaé ostrych $rodkéw szorujg-
cych ani chemicznych $rodkéw czyszczqeych czy ostrych przedmiotéw.

B Po schtodzeniu sig ptyt grzewczych @ uzyj skrobaka @ do usunigcia z plytek
grzewczych @ tluszczu i resztek produktéw spozywczych, by fatwiej mozna
byto oczyscié powierzchnie. Thuszez i resztki produktéw zsui do pojemnika
na ftuszcz @.

B Wytrzyj plytki grzewcze @ wilgotng szmatkq. Do czyszczenia nie nalezy
uzywad ostrych érodkéw czyszczqeych, ostrych ggbek ani ostrych przedmio-
téw, by nie zniszczy¢é powierzchni zapobiegajqcej przywieraniu.

W razie uporczywych zanieczyszczer lub zapieczonych resztek produktéw
zdejmij obie ptyty grzewcze @:
— Otwérz urzgdzenie.
— Naciénij szary przycisk odblokowujgcy RELEASE @, unoszqc jednocze-
énie dolng pltyte grzewczqg @.
— Przytrzymaj gérnq plyte grzewczq @, by nie spadta i naciénij przycisk
RELEASE . Gérna plyta grzewcza (D oddzieli sig od urzqdzenia.

Umyj zdjete ptyty grzewcze (O cieptq wodg z niewielkim dodatkiem $rodka do

mycia naczyn. Przy silnych zapieczeniach namocz obie plyty grzewcze @ w wodzie z

dodatkiem ptynu do mycia naczyr. Nastgpnie wyptucz ptyty grzewcze @ w duzej

ilodci czyste] wody, aby usungé ewentualne pozostatosci ptynu do mycia naczy.

Osusz doktadnie wszystkie czesci. Przed ponownym zamontowaniem

w urzqdzeniu obie ptyty grzewcze @ muszq byé catkowicie suche!
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| wskazéwka

@ Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia ptyt grzewczych @, zalecamy

my¢ je recznie, jak opisano powyzej. Plyty grzewcze @ mozna tez
jednak my¢ w zmywarce do naczyn. Die Unterseiten der Grillplatten
@ kdnnen nach der Reinigung in der Spilmaschine leicht abférben.
Dies stellt jedoch keine Beeintréichtigung des Gerdtes oder der
Funktion dar.

Aby ponownie zamontowaé plyty grzewcze (@, umieéé ptyty grzewcze @

w podstawie tak, by oba wyciecia obok odptywu tuszczu @ trafity na haki

w podstawie. Nastepnie naciénij przedniq czeéé plyty grzewczej @ w ddt,

by wyraznie sig zatrzasneta.

Z drugq plytq grzewczq (O postqp tak samo.

B Do czyszczenia zewnetrznych powierzchni urzqdzenia wystarczy $ciereczka
zwilzona ptynem do mycia naczyn. Wytrzyj resztki srodka do mycia szmatkq
zwilzong tylko czystq woda.

Nalezy dopilnowa¢, by przed ponownym uzyciem urzqdzenia wszystkie
czesci byly catkowicie suche.

B Skrobak do czyszczenia @ wytrzyj wilgotng szmatkq. W razie uporczywych
zanieczyszczen dodaj na szmatke nieco $rodka do mycia naczyn lub namocz
go w cieptej wodzie z dodatkiem $rodka do mycia naczyn.

Aby nie dopusci¢ do uszkodzenia skrobaka do czyszczenia @, za-
lecamy my¢é go recznie, jok opisano powyzej. Skrobak do czyszcze-
nia @ mozna jednak réwniez my¢ w zmywarce do naczyh.

B Oprézniony pojemnik na ftuszcz @ zmywaj w cieptej wodzie z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn. Pozostatoéci ptynu do mycia naczyn sptucz czystq
wodgq, a nastepnie odtéz element do wyschniecia.

Aby nie dopuscié do uszkodzenia pojemnika na ttuszcz @), zaleca-
my myé go recznie, jak opisano powyzej. Pojemnik na tluszcz @
mozna tez jednak réwniez myé w zmywarce do naczyh.

Przechowywanie
Wyczyszczone urzqdzenie nalezy przechowywaé w suchym miejscu.

Zarygluj urzqdzenie, ustawiajgc zamknigcie bezpieczehstwa @ w potozeniu a
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Przepisy

Zaleznie od whasciwosci sktadnikéw, podane ustawienia temperatury lub
czasy grillowania mogq sie réznié!

Pozycja , grill stykowy”

Burger meksykanski
900 g mielonego migsa wotowego
6 tyzek stotowych sosu barbecue
6 tyzek stotowych drobno posiekanej cebuli
3 tyzki stotowe $wiezej lub gotowej salsy
1/2 tyzeczki chili w proszku
4 duze butki do hamburgeréw
1) Wymieszaj mielone migso, cebule, salse, sproszkowane chili i sos barbecue
w duzej misce.

2) Uformuj mase do postaci czterech jednakowo duzych hamburgeréw o
grubosci do 2 cm.

3) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 3/MAX).

4)  Grilluj hamburgery przez 8 - 10 minut w rozgrzanym urzqdzeniu w pozycji
stykowej. Nastepnie podaj hamburgery z dodatkami i przyprawami wedle
wyboru w butkach do hamburgeréw.

Rumsztyk w sosie z szalotek i zi6t

500 g chudego rumsztyku (po 125 g)

120 g margaryny

1 tyzka stotowa sosu Worcestershire

1 drobno posiekany zgbek czosnku

4 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

4 drobno posiekane szalotki

1) Wymieszaj margaryne i sos Worcestershire w matej misce, dodaj czosnek,
pietruszke i szalotki, wymieszaj.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania MAX).
3) Grilluj steki przez 3 minuty przy mocy grzania MAX.

4) Posmaruj steki sosem z szalotek i ziét i smaz je jeszcze przez 4 minuty
w poczgtkowym zakresie stopnia mocy grzania 2.
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Tunczyk z plastrami pomaranczy

llo$¢ dla 4 oséb

4 $wieze steki z tuniczyka (ok. 170 g kazdy)

1 pomarancza

1 tyzki stotowe posiekanej natki pietruszki

Sél

Pieprz
1) Obierz pomaranicze ze skérki i pokrdj je na plastry o grubosci ok. 5 mm.
2) Rozgrzej urzqdzenie (stopiefi mocy grzania 3).

3) Umie$¢ steki z turiczyka na rozgrzanym grillu, posyp pietruszkq, dopraw
solq i pieprzem.

4) Utz plastry pomaranczy na stekach z tuiczyka i grilluj wszystko przez
6 - 8 minut.

5) Przed podaniem usun plastry pomararnczy.

Pozycja ,grill do panini”

Panini ze szpinakiem i serem

18

250 g lidci szpinaku

1 cebula

1 zgbek czosnku

1 tyzka stotowa oleju

2 tyzeczki soku z cytryny

1 szczypta soli i pieprzu

4 kromki biatego chleba tostowego
40 g masta ziotowego

75 g mozarelli

20 g orzeszkéw piniowych

1) Przebierz i umyj lidcie szpinaku.

2) Cebule i czosnek obierz i drobno posiekaj, zeszklij na gorgcym oleju.
Dodaj szpinak. Dopraw sokiem z cytryny, solq i pieprzem.

3) Posmaruj tosty mastem ziotowym.
4) Pokréj mozarelle w plasterki.

5) Rozléz mozarellg i odsqczony szpinak na dwéch tostach i posyp orzeszka-
mi piniowymi.
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6) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

7) Utéz ostroznie panini na grillu rozgrzanym do stopnia mocy grzania

3/MAX.

8) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zqdang odlegtoéé gérnej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

9) Odczekaj, az panini stang sie ztoto-brgzowe. Wtedy wyimij je z opiekacza.

Panini z piersiq kurczaka
400 g filetéw z piersi kurczaka
20 g masta
Pieprz, sél, papryka w proszku
120 g plastréw bekonu
6 kromek biatego chleba tostowego
3 tyzki jogurtowego dressingu do satatek
30 g sataty lodowej
2 pomidory
1 awokado
1 fyzeczka soku z limonki
50 g ogérka satatkowego
1) Filety z piersi kurczaka krétko optucz pod biezgcq wodq i osusz recznikiem

kuchennym. W pozycji grilla stykowego i przy stopniu mocy grzania MAX
przesmaz krétko filety.

2) Zmniejsz temperature grilla do poczgtku zakresu 3 i smaz filety dalej przez
ok. 10 minut. Po usmazeniu dopraw solq, pieprzem i papryka, wyjaé z
patelni i odtéz na bok.

3) Paski bekonu podsmaz na chrupko na patelni.

4) 3 kromki tostéw/biatego chleba posmaruj dressingiem jogurtowym, nastep-
nie utéz na nich satate lodowq i pomidory pokrojone w plastry; dopraw.

5) Filety pokréj wzdiuz na plastry i utéz na pomidorach.
6) Utéz paski bekonu na filetach z piersi kurczaka.

7) Awokado przetnij dokota i ruchem obrotowym oddziel od pestki. Obierz ze
skérki i pokréj w plastry. Skrop sokiem z limonki, by nie zbrqzowidty. Plastry
utéz na panini.

8) Ogorki pokréj w plastry i utéz na awokado.
9) Przykryj pozostatymi kromkami chleba.

10) Utéz ostroznie panini na plycie grzewczej @.
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11) Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zgdang odlegto$é gérnej plyty

grzewczej () i zamknij pokrywe.

12) Odczekaij, az upiekq sie na ztoto-brgzowy kolor, potem wyjmij je ostroznie

z opiekacza.

Bagietka z musztardq

20

1 bagietka

1 zgbek czosnku

50 g ogérkéw konserwowych

40 g sera pecorino

1 tyzka ostrej musztardy

2 tyzki stodkiej musztardy

50 g masta

2 tyzki posiekanego szczypiorku

Sl

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

PL

pieprz
Bagietke natnij w poprzek co 2 - 3 cm, ale nie przecingj jej.
Czosnek obierz i zmiazdz, ogérki konserwowe drobno posiekaj, ser pecorino

utrzyj na tarce.

Ostrq i stodkq musztarde wymieszaj z migkkim mastem, czosnkiem, posieka-
nym ogérkiem, serem pecorino i dopraw szczyptq soli i pieprzu.

Mieszanine wetrzyj w bagietke; bagietke zawin w folie aluminiowq.

Utéz bagietki na plycie grzewczej (O, rozgrzanej do stopnia mocy grzania
3/MAX.

Zamknigciem bezpieczenstwa @ ustaw zqdang odlegtosé gémej plyty
grzewczej O i zamknij pokrywe.

Bagietka powinna by¢ ztoto-brgzowa.
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Pozycja , grill stolowy”

Piers z kurczaka/indyka
200 g piersi z kurczaka/indyka
nieco maki
1) Na plyte grzewczq @ dodaj nieco oleju nadajgcego sie do smazenia
i rozgrzej urzqdzenie na stopniu mocy grzania 3.
2) 200 g piersi z kurczaka/indyka pokréj w plastry i lekko oprész makq.

3) Smaz przez ok. 4 minuty z jednej strony, nastepnie odwréé, lekko posdl
i smaz na drugiej stronie przez kolejne ok. 4 minuty.

Grillowane warzywa
2 papryki
1 cukinia
1 baktazan
Oliwa
Sél
Pieprz
Ziota prowansalskie (mieszanka ziét)
1) Umyj warzywa doktadnie. Pokrdj papryki na pét, usuh pestki i potnij je na

paski. Przekréj baktazana i cukinie wzdtuz na dwie potowy i nastepnie na
kawatki po ok. 0,5 cm.

2) Posmaruj warzywa oliwg.
3) Rozgrzej urzqdzenie (stopien mocy grzania 2).

4) Utéz warzywa na rozgrzanej plycie grzewczej (O i grilluj warzywa z obu
stron przez ok. 8 - 10 minut, az uzyskajq jasnobrgzowy kolor.

5) Posyp warzywa solq, pieprzem i wedtug uznania ziotami prowansalskimi.
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Krewetki curry z kokosem

22

100 g czerwonej pasty curry

50 ml mleczka kokosowego

400 g krewetek (alternatywnie kraby)

200 g groszku cukrowego

2 papryki

2 cebule

2 zgbki czosnku

Sél i pieprz

Folia aluminiowa

1)
2)
3)
4)
5)

6)
7)
8)

PL

Wymieszaj paste curry i mleczko kokosowe.

Umyj krewetki, groszek cukrowy i papryke.
Obierz cebule i zgbki czosnku.

Pokréj cebulg, czosnek i papryke na mate kawatki.

Roztéz krewetki i warzywa réwnomiernie na 4 kawatkach folii aluminiowe;.
Folia powinna by¢ tak duza, aby mozna byto w niq zawingé sktadniki, jak
paczke. Polej je sosem curry z kokosem oraz dopraw solq i pieprzem.

Zawih paczuszki dobrze, aby nie mogta sie z nich wydosta¢ ciecz.
Rozgrzej urzqdzenie (stopiet mocy grzania 2).

Utéz wypetnione paczuszki na rozgrzanej plycie grzewczej @ i opiekaj
wszystko z obu stron po ok. 15 minut.
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Grillowane kolby kukurydzy
2 kolby kukurydzy cukrowej
100 g masta ziotowego
Sél czosnkowa
Sal
Pieprz
Folia aluminiowa
1) Posmaruj kawatek folii aluminiowej mastem ziotowym.
2) Posdl kolby kukurydzy i zawin je w folig aluminiowq.
3) Rozgrzej urzqdzenie (koficowy zakres stopnia mocy grzania 2).
4) Potéz paczuszki na ptycie do grillowania @.

5) Obréé paczuszki po 15 minutach i grilluj kukurydze przez kolejne
15 minut.

6) Przypraw kolby kukurydzy solq czosnkowq i pieprzem.

Utylizacja

Utylizacja urzadzenia
Widoczny obok symbol przekreslonego pojemnika na kétkach na
$mieci oznacza, ze urzqdzenie to podlega postanowieniom
dyrektywy 2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi, ze zuzytego
urzqdzenia nie wolno wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami
domowymi, lecz nalezy je oddaé do wyspecjalizowanych punktéw zbidrki
odpadéw, centréw recyklingu lub zaktadéw utylizacji odpadéw.

Utylizacja jest dla uzytkownika bezptatna. Chron srodowisko
i usuwaj odpady w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwa-
gi na potencjalng zawarto$é niebezpiecznych substancii, mieszanin oraz czesci
sktadowych. Gospodarstwo domowe spetnia waznq role w przyczynianiu sie do
ponownego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego
sprzetu. Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane osobowe, uzytkownik jest odpowiedzialny
za ich usunigcie przed zwrotem urzqdzenia.

Informacje na temat mozliwosci utylizacji wystuzonego urzqdzenia

@
S
@n mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub miasta.
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Utylizacja opakowania

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne dla $rodowiska i mozna je

%:@ podda¢ procesowi recyklingu. Zbedne materiaty opakowaniowe

nalezy usuwaé zgodnie z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé w sposéb przyjazny dla érodowiska.
Przestrzegaj oznaczen umieszczonych na réznych materiatach
opakowaniowych i w razie potrzeby zutylizuj je zgodnie z zasadami
segregacji odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq oznaczone
skrétami (a) i cyframi (b) w nastepujacy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura, 80-98: kompozyty.

Zatqgcznik

Dane techniczne

Zasilanie 220 - 240V ~ (prqd przemienny), 50/60 Hz
Pobér mocy 2000 W
Pobér mocy w trybie 0,5W
wytgczenia
Q'P Wszystkie czesci tego urzqdzenia majgcee kontakt z
Zywnosciq, sq do tego odpowiednio przystosowane.

Gwarancja KompernaB Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczge od daty zakupu. W przypadku
wad tego produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku sprzedawcy.
Te ustawowe prawa nie sq ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwarancji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu. Nalezy zachowaé paragon.
Jest on wymagany jako dowéd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu ujawni sie¢ w nim wada mate-
riatowa lub produkeyina, produkt zostanie wedle naszego uznania nieodptatnie
naprawiony, wymieniony na nowy lub zostanie zwrécona jego cena. Warun-
kiem spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest dostarczenie w trakcie
tego trzyletniego okresu uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zakupu
(paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty jej wystgpienia.
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Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, otrzymasz z powrotem naprawiony lub
nowy produkt. Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
mianq produktu lub jego istotnej czesci rozpoczyna sig nowy okres gwarancyijny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwarancyjne

Woykonanie ustugi gwarancyinej nie przedtuza okresu gwarancji. Dotyczy to
réwniez wymienionych i naprawionych czeéci. Wszelkie szkody i wady wykryte
w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ bezposérednio po rozpakowaniu urzgdzenia. Po
uplywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane i poddane przed wysytkq skrupu-
latnej kontroli jakoéci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Niniejsza gwaran-
cja nie obejmuje czeici produktu, podlegajgcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw, lub czesci
wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli produkt zostat uszkodzony, nie
uzywano go prawidtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu zapewnienia
prawidtowego stosowania produktu nalezy éciéle przestrzega¢ wszystkich
instrukeji wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé
zastosowania oraz postgpowania, ktérych odradza sie w instrukcji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku domowego, a nie do zastoso-
wan komercyjnych. Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie go w spo-
séb niezgodny z jego przeznaczeniem, uzycie sity lub ingerencja w urzadzenie,
dokonywana poza naszymi autoryzowanymi punktami serwisowymi, powodujg
utrate gwarancji.

Realizacja zobowiqgzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia sprawy, postepuj zgodnie z poniz-
szymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytan przygotuj paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 437395_2310 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce znamionowej na produkcie, wy-
grawerowany na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej instrukcji obstugi
(w dolnym lewym rogu) lub na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania lub innych wad, prosimy o
kontakt z odpowiednim dziatem serwisu telefonicznie lub przez e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz wtedy wraz z dotgczonym
dowodem zakupu (paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia usterki
wysta¢ nieodptatnie na przekazany wczeéniej adres serwisu.
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EF53E | No stronie www.lidl-service.com mozesz pobra¢ te i wiele innych instrukcji,
¥ | filméw o produktach oraz oprogramowanie instalacyine.

O] Za pomocq tego kodu QR mozesz przejéé bezposrednio na strone serwisu
PDF ONLINE Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé instrukcje obstugi, wpisu-
— | jgc numer artykutu (IAN) 437395_2310.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 437395_2310]

Importer

Pamigtaj, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu.
Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.komperncss.com
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EinfGhrung

Informationen zu dieser Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen Gerdtes.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Die Bedienungs-
anleitung ist Bestandteil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise fir
Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor der Benutzung des
Produkts mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie das
Produkt nur wie beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche. Héndi-
gen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

BestimmungsgemdBe Verwendung

Dieses Gerdt dient ausschlieBlich dem Grillen von Lebensmitteln im Innenbereich.
Eine andere oder dariber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungs-
gemdfB. Das Gerdt ist nicht zur Verwendung in gewerblichen oder industriellen
Bereichen vorgesehen.

Anspriiche jeglicher Art wegen Schéden aus nicht bestimmungsgeméfer Verwen-
dung, unsachgeméfBen Reparaturen, unerlaubt vorgenommener Verdnderungen
oder Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile sind ausgeschlossen. Das Risiko
trigt allein der Betreiber.

Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
drohende gefdhrliche Situation.

Falls die geféhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zum Tod oder
zu schweren Verletzungen fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des
Todes oder schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

/\ WARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine
maogliche gefahrliche Situation.

Falls die gefdhrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Verletzungen
fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von
Personen zu vermeiden.
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Acwrune |

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet einen
méglichen Sachschaden.

Falls die Situation nicht vermieden wird, kann dies zu Sachschdden fihren.

> Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Sachschéden zu
vermeiden.

> Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche Informationen, die den Umgang mit
dem Gerét erleichtern.

Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im
Umgang mit dem Gerdt.

Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestim-
mungen. Ein unsachgemé&Ber Gebrauch kann zu Personen- und
Sachschaden fihren.

Grundlegende Sicherheitshinweise

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden Sicherheitshinweise:

m Kontrollieren Sie das Gerdt vor der Verwendung auf Guf3ere,
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes oder herunter-
gefallenes Gerdét nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

m Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
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m Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

m Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind élter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

m Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerét und der Anschluss-
leitung fernzuhalten.

m Lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbe-
trieben oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachge-
méfe Reparaturen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen.
Zudem erlischt der Garantieanspruch.

m Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf
nur von einem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden
kein Garantieanspruch mehr.

m Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausge-
tauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass
sie die Sicherheitsanforderungen erfillen werden.

m Schitzen Sie die Netzleitung vor Berihrungen mit heiflen Ge-
rateteilen. Benutzen Sie das Gerét niemals in der Nahe einer
offenen Flamme, einer Heizplatte oder eines beheizten Ofens.

m Lassen Sie das Gerdt nach dem Gebrauch abkihlen, bevor
Sie es reinigen! Verbrennungsgefahr!

m Stellen Sie das Gerat méglichst in der Néhe einer Steckdose
auf. Sorgen Sie dafir, dass der Netzstecker bei Gefahr schnell
erreichbar ist und die Netzleitung nicht zur Stolperfalle werden
kann.

m Sorgen Sie fir einen sicheren Stand des Gerdtes.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vorschriftsmafig installierte
und geerdete Netzsteckdose an. Die Netzspannung muss
mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerdtes iiberein-
stimmen.

» Lassen Sie Anschlussleitungen bzw. Gerdéte, die nicht ein-
wandfrei funktionieren oder beschadigt wurden, sofort vom
Kundendienst reparieren oder austauschen.

» Setzen Sie das Gerat nicht dem Regen aus und benutzen Sie
es auch niemals in feuchter oder nasser Umgebung.

» Achten Sie darauf, dass das Netzkabel wéhrend des Betriebs
niemals nass oder feucht wird.

» Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussig-
keiten! Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag
entstehen, wenn im Betrieb Flussigkeitsreste auf spannungs-
fihrende Teile gelangen.

» Fassen Sie das Netzkabel immer am Stecker an. Ziehen Sie
nicht am Kabel selbst und fassen Sie das Netzkabel niemals
mit nassen Handen an, da dies einen Kurzschluss oder
elektrischen Schlag verursachen kann.

~ Stellen Sie weder das Gerdt noch Mébelstiicke o. A. auf das
Netzkabel und achten Sie darauf, dass es nicht eingeklemmt
wird.

» Sie dirfen das Gerategehduse nicht 6ffnen, das Gerét nicht
reparieren oder modifizieren. Bei gedffnetem Gehéduse oder
eigenméchtigen Umbauten besteht Lebensgefahr durch elek-
trischen Schlag und die Gewdahrleistung erlischt.
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GEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

» Schiitzen Sie das Gerdét vor Tropf- und Spritzwasser.
Stellen Sie deshalb keine mit Flissigkeit gefillten Gegen-
stdnde (z. B. Blumenvasen) auf oder neben das Gerdit.

» Ziehen Sie bei jeder Unterbrechung sowie nach Beenden
des Gebrauchs und vor jeder Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.

VERBRENNUNGSGEFAHR!

& Achtung! Heif3e Oberflachel!

» Die Oberflache des Gerdates kann wdhrend des Betriebs sehr
heif3 werden. Berihren Sie das Gerdt dann nur am Giriff.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

~ Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates
Fernwirksystem, um das Gerét zu betreiben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals unbe-
aufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der
Netzstecker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder
offenen Flammen, in Beriihrung kommen.

» Benutzen Sie keine Kohle oder dhnliche Brennstoffe, um das
Gerdt zu betreiben!

 Schiitzen Sie die Antihaftbeschichtung, indem Sie keine
metallischen Werkzeuge wie Messer, Gabel usw. benutzen.
Wenn die Antihaftbeschichtung beschadigt ist, benutzen Sie
das Gerdt nicht weiter.

» Betreiben Sie das Gerdt ausschliefBlich mit dem mitgelieferten
Originalzubehér.
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» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das
Produkt zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt
passt sich sowohl fir 50 als auch fir 60 Hz an.

Bedienelemente
Abbildung A:

660000000 0OCS

StijtzfiBe

Sicherheitsverschluss
Entriegelungstaste 180°

rote Indikationsleuchte ,Power”
grine Indikationsleuchte ,Ready”
Heizstufenregler

Taste RELEASE (untere Grillplatte)
Fettauffangschale

Fettauslauf

Grillplatten

Taste RELEASE (obere Girillplatte)

Abbildung B:

®

Auspacken und AnschlieBen

Reinigungsschaber

Sicherheitshinweise

/\ WARNUNG

Bei der Inbetriebnahme des Gerdtes konnen

Personen- und Sachschédden auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet werden.

Es besteht Erstickungsgefahr.

> Beachten Sie die Hinweise zum elektrischen Anschluss des Gerdtes, um

Sachschdden zu vermeiden.
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Lieferumfang und Transportinspektion

Das Gerét wird standardméiBBig mit folgenden Komponenten geliefert
(siehe Ausklappseite):

Kontaktgrill
Fettauffangschale
Reinigungsschaber

Bedienungsanleitung

> Priifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und auf sichtbare Schéden.
> Bei einer unvollstéindigen Lieferung oder Schéden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport wenden Sie sich an die Service-Hotline
(siehe Kapitel ,Service”).
Auspacken
4 Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die Bedienungsanleitung aus dem
Karton.
¢ Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial und eventuelle Folien und

Aufkleber.

Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung und Betrieb des
Gerdtes.

Vor dem ersten Gebrauch

34

1)

2)
3)
4)

5)
6)
7)
8)

Reinigen Sie sémtliche Zubehérteile wie im Kapitel ,Reinigen und Pflegen”
beschrieben, um mégliche Riickstéinde aus der Produktion zu entfernen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch.

Stellen Sie das Gerét gemaf den Sicherheitshinweisen auf.

Entriegeln Sie das Gerdit, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ in die
Position a stellen.

Offnen Sie das Gerdt.

Wischen Sie die Heizplatten O mit einem feuchten Tuch ab.

SchlieBen Sie das Gerdit.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine ordnungsgeméf3 ange-
schlossene und geerdete Netzsteckdose, die die im Kapitel ,Technische
Daten” genannte Spannung liefert. Lassen Sie das Gerdit fir ca. 5 Minuten
auf maximaler Temperatureinstellung aufheizen, indem Sie den Heizstufen-

regler @ auf MAX stellen.
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Nwes

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes kann es durch fertigungsbedingte
Riickstéinde zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung kommen. Das ist
normal und véllig ungeféhrlich. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung, 5ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

9) Ziehen Sie den Netzstecker nach dem Aufheizen aus der Netzsteckdose
und lassen Sie das Gerdt abkiihlen.

10) Reinigen Sie das Gerdt noch einmal mit einem feuchten Tuch.

Heizstufenregler
Am Heizstufenregler @ stellen Sie die Temperatur ein.
— Heizstufenbereich 1:  Aufheizbereich/niedrige Temperatur
— Heizstufenbereich 2:  mittlere Temperatur (z. B. Gemise garen)

— Heizstufenbereich 3:  hohe Temperatur (z. B. Fleisch braten)

MIN

Heizstufenbereich 1

MAX

Hezstufenberechk jzsfufenberech 2

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ leuchtet, wenn der Heizstufenregler @
auf MIN und im vorderen Bereich des Heizstufenbereichs 1 steht. Sobald
Sie den Heizstufenregler @ auf die gewiinschte Position stellen, erlischt die
grine Indikationsleuchte ,Ready” @), bis die Temperatur erreicht ist.

> Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @ kann sich zwischendurch wieder
abschalten. Das bedeutet, dass die eingestellte Temperatur unterschritten
wurde und das Gerét wieder aufheizt!

> Die rote Indikationsleuchte ,Power” @ leuchtet, sobald das Gerdt mit dem
Stromnetz verbunden ist.
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Bedienen
1) SchlieBen Sie den Gerdtedeckel am Griff.
2) Schieben Sie die Fettauffangschale @ in das Gerdt.

3) Stecken Sie den Netzstecker wieder in die Netzsteckdose. Die rote Indika-
tionsleuchte ,Power” @ leuchtet. Die griine Indikationsleuchte ,Ready” @
leuchtet auf, wenn der Heizstufenregler @ auf MIN steht.

4) Stellen Sie die gewiinschte Stufe am Heizstufenregler @ ein. Die griine
Indikationsleuchte ,Ready” @ erlischt. Sobald die eingestellte Heizstufe
erreicht ist, leuchtet die griine Indikationsleuchte ,Ready”@ wieder auf.

Sie kénnen diesen Grill auf 3 verschiedene Arten nutzen:

— komplett aufgeklappt, so dass beide Grillplatten @ als Tischgrill
genutzt werden kénnen.

— mit beweglicher oberer Grillplatte @ als Kontaktgrill, so dass z. B.
Fleisch oder Fisch von beiden Seiten gegrillt wird.

— mit festgestellter oberer Grillplatte @ als Panini-Grill, so dass z. B.

Baguettes iiberbacken werden kénnen.

Position , Kontaktgrill”

> Um ein hygienisches Durchgaren von Fisch zu erreichen, empfehlen wir die
Benutzung der Position , Kontaktgrill“.

1) Offnen Sie den Geréatedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte .
2) SchlieBen Sie den Gerdatedeckel am Griff.

3) Durch die beweglich gelagerte, obere Grillplatte {0 liegt diese auch bei
dickerem Grillgut immer parallel zur unteren Grillplatte @. So wird ein
optimales Grillergebnis erreicht.

4) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.
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Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

5) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.

Besch&digung des Gerétes!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstéinde, um das Grillgut
zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdit nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Position , Paninigrill”
1) Offnen Sie den Gerdtedeckel und legen Sie die zu grillenden Lebensmittel
auf die untere Grillplatte (.

2) SchlieBen Sie die obere Grillplatte @ und fixieren Sie diese in der
gewiinschten Hohe, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ nach hinten
driicken (Position MIN, 11, IlI, IV, V). Heben Sie beim Verstellen des Sicher-
heitsverschlusses @ die Grillplatte () ein wenig an. Je weiter der Sicher-
heitsverschluss @ nach hinten gedriickt wird, umso gréfer ist der Abstand
zwischen den Grillplatten @.

3) Kontrollieren Sie nach einiger Zeit die Bréunung des Grillgutes. Offnen Sie
hierzu den Gerdtedeckel am Griff.

Fangen Sie mit kurzen Grillzeiten an und steigern Sie sie, bis Sie die richtige
Daver gefunden haben. Beachten Sie zu lhrer Orientierung auch das
Kapitel ,Gartabelle”.

4) Wenn Sie mit der Bréunung zufrieden sind, entnehmen Sie das Grillgut.
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Besch&digung des Geréates!

> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegensténde, um das Grillgut

zu entnehmen. Diese kdnnten die Oberfléichen der Grillplatten @
beschadigen!

5) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-
stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN

zu stellen!
Position ,,Tischgrill”
1) Klappen Sie die beiden StiitzfiBe @ aus (Abb.1).

2) Driicken Sie die Entriegelungstaste 180° @ (Abb.1) und &ffnen Sie den

Gerdtedeckel so weit, dass beide Grillplatten @ als Tischgrill benutzt
werden kénnen.

Abb.1
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3) Die Grillplatten ) liegen nun nebeneinander und kénnen als Tischgrill

genutzt werden (Abb. 2).

©

2081 ]

Abb. 2
4) Legen Sie die zu grillenden Lebensmittel auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie das Grillgut zwischendurch und nehmen Sie es von den Grill-
platten @, wenn es gar ist.

Besch&digung des Gerétes!
> Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen Gegenstinde, um das Grillgut

zu wenden/herunterzunehmen. Diese kénnten die Oberfléichen der Grill-
platten @ beschadigen!

6) Drehen Sie den Heizstufenregler @ auf MIN und ziehen Sie den Netz-

stecker aus der Netzsteckdose.

> Ziehen Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteckdose, wenn Sie das
Gerdt nicht verwenden. Es geniigt nicht, den Heizstufenregler @ auf MIN
zu stellen!

Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir das Garen unterschied|i-
cher Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und lhren individuellen Geschmack
an. Insbesondere die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Grofe,
Dicke oder Quadlitét, wirkt sich auf die Garzeit aus. Achten Sie zudem darauf, dass Sie das
Grillgut bei der Position , Tischgrill” zwischendurch wenden miissen, daher wird die Garzeit
verldngert.
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LEBENSMITTEL HEIZSTUFE POSITION GARZEIT
Hackfleischfrikadellen 3 Kontaktgrill 10-15 min
Bauchspeck MAX Tischgrill 2 x3-4min
Schweinenackensteaks MAX Tischgrill 2x 13-16min
Lachsfilets 3 Kontaktgrill 8- 10 min
Thunfischsteaks 3 Kontaktgrill 6 -8 min
gegrilltes Gemise mit Ol 2 Tischgrill 2 x 3 -6 min
Késesandwiches MAX Kontaktgrill 3 -4 min

Baguettes mit Kése

berbacken

3 Paninigrill 4 - 8 min

Tipps und Tricks

40 DE |

Um Fleisch zarter zu machen und das Grillen zu beschleunigen, kénnen Sie
es vorher marinieren. Als Grundlage hierfir eignen sich zum Beispiel saure
Sahne, Rotwein, Essig, Buttermilch oder frischer Saft von Papaya oder Ananas.
Figen Sie, je nach Geschmack, Kréuter und Gewiirze hinzu. Geben Sie kein
Salz hinzu, weil dieses dem Fleisch das Wasser entzieht und es hart macht.
Legen Sie das Fleisch so in die Marinade, dass es ganz bedeckt ist und
schlieBen Sie das Gefdf. Lassen Sie es am besten Gber Nacht darin ziehen.

Nicht nur Fleisch, auch Fisch kénnen Sie grillen. Wir empfehlen fir Fisch die
Zubereitung in der Position ,Kontaktgrill”. Durch das Grillen bei geschlosse-
nem Gerétedeckel wird das Grillgut gleichzeitig von beiden Seiten erhitzt.

Die Grillplatten @ sind antihaftbeschichtet, daher ist extra Fett nicht nétig.
Wenn Sie trotzdem Fett benutzen wollen, achten Sie darauf, dass das Fett/
Ol zum Braten geeignet ist, zum Beispiel Rapsdl.

Wenn Sie sich nicht sicher sind, ob das Grillgut auch im Inneren schon gar
ist, benutzen Sie ein handelsiibliches Fleischthermometer.
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Reinigen und Pflegen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR DURCH ELEKTRISCHEN SCHLAG!

Bei der Reinigung des Gerates kénnen Personenschéden
auftreten!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, um die Gefahren zu vermeiden:

> Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das Geréit
vollstandig abgekihlt ist. Verletzungsgefahr!

> Reinigen Sie das Gerdt nie unter flieBendem Wasser und tauchen Sie es nie
in Wasser ein. Das Gerdt kann irreparabel beschadigt werden!

Besch&digung des Gerates!

> Stellen Sie sicher, dass bei der Reinigung keine Feuchtigkeit in das Gerdt
eindringt, um eine irreparable Beschédigung des Geréites zu vermeiden.

> Benutzen Sie zur Reinigung der Oberfléichen weder scharfe Scheuer- oder
chemischen Reinigungsmittel noch spitze oder kratzende Gegensténde.

B Ziehen Sie den Reinigungsschaber @, nachdem sich die Grillplatten @
abgekihlt haben, iber die Grillplatten ), so dass Fett und Riicksténde
zusammengeschoben werden und schieben Sie diese in die Feftauffangschale @.

B Wischen Sie die Grillplatten @ mit einem feuchten Tuch ab. Benutzen Sie
zur Reinigung keine scharfen Putzmittel, raue Schwémme oder spitze Gegen-
stéinde, um die Antihaftbeschichtung nicht zu zerstéren.

Bei hartnéckigeren Verschmutzungen oder festgebackenen Riickstéinden
nehmen Sie die Grillplatten @ ab:

— Offnen Sie das Gerdt.

— Driicken Sie die Taste RELEASE @ und heben Sie gleichzeitig die untere
Grillplatte  ab.

— Halten Sie die obere Grillplatte (O fest, damit diese nicht herunterféllt
und driicken Sie die Taste RELEASE @. Die obere Grillplatte @ [&st sich
aus dem Gerdt.

Reinigen Sie die abgenommenen Grillplatten O in warmem Wasser mit etwas
Spilmittel. Bei starken Verkrustungen lassen Sie die Grillplatten O ein wenig in
dem Spiilwasser einweichen. Spilen Sie die Grillplatten @ nach der Reinigung
mit klarem Wasser ab, um Spilmittelriicksténde zu beseitigen. Trocknen Sie alles
gut ab. Die Grillplatten @ missen trocken sein, bevor Sie diese wieder in das
Gerdét einbauen!
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Nwes

@ Fir eine schonende Reinigung der Grillplatten @ empfehlen wir

diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen die
Grillplatten @ jedoch auch in der Spilmaschine reinigen. Die
Unterseiten der Grillplatten @ kdnnen nach der Reinigung in der
Spiilmaschine leicht abférben. Dies stellt jedoch keine Beeintréichti-
gung des Gerdtes oder der Funktion dar.

Um die Grillplatten @ wieder einzubauen, stecken Sie die Grillplatten {® so auf
die Basis, dass die beiden Aussparungen neben dem Fettauslauf @ in die Haken
an der Basis greifen. Driicken Sie dann den vorderen Teil der Grillplatte @ nach
unten, so dass diese hérbar einrastet.

Verfahren Sie mit der zweiten Grillplatte ® genauso.

B Fir die Reinigung der AuBenflachen des Gerdtes wischen Sie diese mit
einem feuchten und mit Spilmittel benetzten Tuch ab. Wischen Sie Spiilmittel-
reste mit einem nur mit Wasser befeuchteten Tuch ab.

Achten Sie darauf, dass vor der erneuten Verwendung des Gerétes alle Teile
vollsténdig trocken sind.

B Wischen Sie den Reinigungsschaber @ mit einem feuchten Tuch ab. Bei hart-
ndckigeren Verschmutzungen geben Sie ein mildes Spiimittel auf das Tuch
oder spilen ihn in warmem Wasser und Spilmittel.

@ Fir eine schonende Reinigung des Reinigungsschabers @ empfehlen

wir diesen, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch den Reinigungsschaber @ auch in der Spiilmaschine reinigen.

B Spilen Sie die geleerte Fettauffangschale @ in warmem Wasser und
Spilmittel. Entfernen Sie Spiilmittelreste mit klarem Wasser und trocknen Sie
sie ab.

@ Fir eine schonende Reinigung der Fettauffangschale @ empfehlen

wir diese, wie beschrieben, mit der Hand zu spiilen. Sie kénnen
jedoch die Fettauffangschale @ auch in der Spilmaschine reinigen.

Aufbewahren

Bewahren Sie das gereinigte Geréit an einem trockenen Ort auf.
Verriegeln Sie das Gerdt, indem Sie den Sicherheitsverschluss @ auf Position a
schieben.
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Rezepte

Je nach Beschaffenheit der Zutaten kénnen die angegebenen Temperaturein-
stellungen oder Zeitangaben in den Rezepten variieren!

Position , Kontaktgrill”

Mexiko-Burger
900 g Rinderhackfleisch
6 EL Barbecuesauce
6 EL fein gehackte Zwiebeln
3 EL frische oder fertige Salsa
1/2 TL Chilipulver
4 groBe Hamburgerbrétchen

1) Vermischen Sie das Hackfleisch, die Zwiebeln, die Salsa, das Chilipulver
und die Barbecuesauce in einer grofien Schiissel.

2) Formen Sie die Hackfleischmasse zu vier gleich grofen, knapp 2 cm dicken
Hamburgerscheiben.

3) Heizen Sie das Geréat auf (Heizstufenbereich 3/Max).

4) Die Hamburger 8 - 10 Min. auf dem vorgeheizten Gerét in Kontaktposition
grillen. AnschlieBend die Hamburger zusammen mit Zutaten und Gewiirzen
Ihrer Wahl in den Hamburgerbrétchen servieren.

Rumpsteak mit Frihlingszwiebeln-Kré&uter-Sauce
500 g mageres Rumpsteak (je 125 g)
120 g Margarine
1 TL Worcestershiresauce
1 fein gehackte Knoblauchzehe
4 EL fein gehackte Petersilie
4 fein gehackte Frihlingszwiebeln
1) Vermischen Sie die Margarine und die Worcestershiresauce in einer kleinen

Schiissel und mischen Sie den Knoblauch, die Petersilie und die Frihlings-
zwiebeln unter.

2) Heizen Sie das Gerat auf (Heizstufe Max).
3) Grillen Sie das Steak 3 Min. auf Heizstufe Max.

4) Bestreichen Sie das Steak mit der Frishlingszwiebel-Kréuter-Sauce und garen
Sie es weitere 4 Min. im Anfangsbereich von Heizstufenbereich 2.
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Thunfisch mit Orangenscheiben

(4 Personen)

4 frische Thunfischsteaks (je 170 g)
1 Orange

1 EL fein gehackte Petersilie

Salz

Pfeffer

1) Schélen Sie die Orange und schneiden Sie sie in etwa 5 mm dicke Scheiben.
2) Heizen Sie das Gerdt vor (Heizstufenbereich 3).

3) Legen Sie die Thunfischsteaks auf den vorgeheizten Grill, streuen Sie die
Petersilie dariber und wiirzen Sie sie mit Salz und Pfeffer.

4) Legen Sie die Orangenscheiben auf die Thunfischsteaks und grillen Sie alles
ca. 6 - 8 Min.

5) Entfernen Sie vor dem Servieren die gegrilllen Orangenscheiben.

Position ,,Paninigrill”

Spinat-Kése-Panini

44

250 g Blattspinat

1 Zwiebel

1 Knoblauchzehe

1ELOI

2 TL Zitronensaft

1 Prise Salz (und Pfeffer)

4 Scheiben Toast/Weif3brot
40 g Kréuterbutter

75 g Mozzarella

20 g Pinienkerne

1) Verlesen und waschen Sie den Blattspinat.

2) Zwiebel und Knoblauchzehe schélen und fein hacken, in heifem Ol glasig
diinsten. Den Spinat zufiigen. Mit Zitronensaft, Salz und Pfeffer wiirzen.

3) Bestreichen Sie den Toast mit Kréuterbutter.

4) Schneiden Sie den Mozzarella in Scheiben.
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5) Verteilen Sie den Mozzarella und den abgetropften Spinat auf 2 Toastschei-
ben und betreuen Sie sie mit Pinienkernen.

6) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.

7) Die Panini vorsichtig auf den auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizten
Paninimaker legen.

8) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

9) Warten, bis die Panini gold-braun gerdstet sind. Dann aus dem Paninimaker
entnehmen.

Hé&ahnchenbrust-Panini
400 g Hahnchenbrustfilet
20 g Butter
Pfeffer, Salz, Paprikapulver
120 g Bacon, in Streifen
6 Scheiben Weif3brot/Toast
3 EL Salatdressing (Joghurt)
30 g Eisbergsalat
2 Tomaten
1 Avocado
1 TL Limonensaft

50 g Salatgurke

1) Hahnchenbrustfilet unter flieBendem Wasser kurz abspiilen und mit Ki-
chenpapier trockentupfen. In der Kontaktposition und auf Heizstufe MAX
vorgeheiztem Gerdt kurz anbraten.

2) Das Gerét an den Anfang des Heizstufenbereichs 3 zuriickschalten und
die Héhnchenbrustfilets ca. 10 Minuten fertig braten. Nach dem Braten mit
Salz, Pfeffer und Paprika wiirzen und beiseitelegen.

3) In einer Pfanne die Bacon-Streifen knusprig braten.

4) Auf 3 Toast-/WeiBbrotscheiben Joghurt-Dressing verteilen, Eisbergsalat
darauflegen, Tomaten in Scheiben schneiden, wisrzen und drauflegen.

5) Hahnchenbrusffilets der Léinge nach aufschneiden und auf die Tomaten legen.
6) Bacon-Streifen auf die Hahnchenbrustfilets legen.

7) Avocado der Lange nach rundum aufschneiden und durch eine Drehbewegung
vom Kern I6sen. Schale abziehen und Avocado in Scheiben schneiden.
Avocado mit dem Limonensaft betréufeln, damit sie nicht braun anléuft.

Die Scheiben auf die Panini legen.

SKGE 2000 D3 DE | AT | CH 45



SILVERCREST'

8) Salatgurke in Scheiben schneiden und auf die Avocado legen.
9) Die Panini mit einer zweiten Scheibe Toast bedecken.
10) Die Panini vorsichtig auf die Grillplatte @ legen.

11) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

12) Warten, bis die Panini gold-braun geréstet sind und vorsichtig aus dem
Paninimaker entnehmen.

Senf-Baguette
1 Baguette
1 Zehe Knoblauch
50 g Senfgurken
40 g Pecorino
1 EL scharfer Senf
2 EL siBBer Senf
50 g Butter
2 EL Schnittlauchrélichen
Salz, Pfeffer

1) Das Baguette in ca. 2 - 3 Zentimeter grofien Abstdnden quer ein-, aber
nicht durchschneiden.

2) Knoblauch abziehen und zerdriicken, Senfgurken sehr fein wiirfeln und
Pecorino raspeln.

3) Scharfen und siiBen Senf mit der weichen Butter, Knoblauch, Gurken,
Pecorino und Schnittlauch verrihren und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4) Senfbutter in die Baguetteeinschnitte fillen und die Baguettes in Alufolie
einwickeln.

5) Die Baguettes auf die auf Heizstufenbereich 3/Max vorgeheizte Grillplatte @
legen.

6) Mit dem Sicherheitsverschluss @ den gewiinschten Abstand der oberen
Grillplatte (O einstellen und den Deckel schlieBen.

7) Das Baguette sollte gold-braun sein.
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Position ,,Tischgrill”

Hihner-/Putenbrust
200 g Hihner-/Putenbrust
etwas Mehl

1)

2)
3)

Ein wenig zum Braten geeignetes Ol auf die Grillplatten @ geben und das
Gerét auf den Heizstufenbereich 3 aufheizen.

Die 200 g Hihner-/Putenbrust in Scheiben schneiden und leicht bemehlen.

Ca. 4 Minuten von der einen Seite braten, dann wenden, leicht salzen und
die zweite Seite ca. 4 Minuten braten.

Gegrilltes Gemise
2 Paprika

1 Zucchini

1 Aubergine

Olivensl

Salz

Pfeffer

Krduter der Provence (Gewirzmischung)

1)

2)
3)
4)

5)

Waschen Sie das Gemiise griindlich. Halbieren Sie die Paprika, entkernen
Sie diese und schneiden Sie sie in Streifen. Schneiden Sie die Aubergine und
die Zucchini léings in zwei Hélften und dann jeweils in ca. 0,5 cm grofBe
Stiicke.

Bestreichen Sie das Gemiise mit Olivendl.
Heizen Sie das Gerdit vor (Heizstufenbereich 2).

Legen Sie das Gemiise auf die vorgeheizte Grillplatte @ und grillen Sie das
Gemiise von beiden Seiten jeweils ca. 8 - 10 Minuten, bis es eine hellbrau-
ne Farbe erreicht hat.

Bestreuen Sie das Gemiise mit Salz, Pfeffer und je nach Geschmack mit
Kréutern der Provence.
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Kokos-Curry-Garnelen

100 g rote Curry-Paste

50 ml Kokosmilch

400 g Garnelen (alternativ Krabben oder Shrimps)
200 g Zuckerschoten

2 Paprika

2 Zwiebeln

2 Knoblauchzehen

Salz und Pfeffer

Alufolie

1) Mischen Sie die Curry-Paste und die Kokosmilch.
2) Waschen Sie die Garnelen, die Zuckerschoten und die Paprika.
3) Schélen Sie die Zwiebeln und die Knoblauchzehen.

4) Schneiden Sie die Zwiebeln, die Knoblauchzehen und die Paprika in kleine
Stiicke.

5) Verteilen Sie die Garnelen und das Gemiise gleichmé&Big auf 4 Stiscke Alu-
folie. Die Alufolie muss so grof3 sein, dass man die Zutaten darin einwickeln
kann, wie ein Packchen. Traufeln Sie die Curry-Kokos-Sauce dariiber und
wiirzen Sie alles mit Salz und Pfeffer.

6) VerschlieBen Sie die Péckchen gut, so dass keine Fliissigkeit austreten kann.
7) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 vor.

8) Legen Sie die gefiillten Péckchen auf die vorgeheizte Grillplatten @ und
garen Sie alles von beiden Seiten jeweils ca. 15 Minuten.

Gegrillte Maiskolben

48

2 Zucker-Maiskolben
100 g Kréuterbutter
Knoblauchsalz

Salz

Pleffer

Alufolie

1) Bestreichen Sie ein Stiick Alufolie mit der Kréauterbutter.
2) Salzen Sie den Maiskolben und wickeln diesen in die Alufolie.

3) Heizen Sie das Gerdt auf Ende Heizstufenbereich 2 auf.

DE | AT | CH SKGE 2000 D3



SILVERCREST’

4) Llegen Sie das Péckchen auf die Grillplatten (.

5) Wenden Sie es nach 15 Minuten und garen Sie die Maiskolben weitere
15 Minuten.

6) Wirzen Sie den Maiskolben mit Knoblauchsalz und Pfeffer.

Entsorgung

Gerdt entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer durchgestrichenen Milltonne auf

Rédern zeigt an, dass dieses Gerdt der Richtlinie 2012/19/EU

unterliegt. Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses Gerét am Ende

seiner Nutzungszeit nicht mit dem normalen Haushaltsmill entsorgen
diirfen, sondern in speziell eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abgeben missen.

Diese Entsorgung ist fiirr Sie kostenfrei. Schonen Sie die Umwelt
und entsorgen Sie fachgerecht.

Fir den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgerdt an
Ihren Handler zuriickzugeben. Héndler von Elektro- und Elektronikgerdten sowie
Lebensmittelhéndler, die regelméfig Elekiro- und Elektronikgerdte verkaufen, sind
verpflichtet, bis zu drei Altgeréite unentgeltlich zuriickzunehmen, auch ohne dass
ein Neugerdt gekauft wird, wenn die Altgerdte in keiner Abmessung gréfier als
25 cm sind. LIDL bietet Ihnen Ricknahmeméglichkeiten direkt in den Filialen und
Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Laschung verantwortlich, bevor Sie es zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts

@
o \
@n erfahren Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

@ Die Verpackungsmaterialien sind nach umweltvertréglichen und
entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewdhlt und deshalb
%@ recyclebar. Entsorgen Sie nicht mehr benétigte Verpackungs-
materialien gem&B den 6rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht. Beachten Sie die

Kennzeichnung auf den verschiedenen Verpackungsmaterialien und
b .. . .

trennen Sie diese gegebenenfalls gesondert. Die Verpackungsmateria-
a lien sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Ziffern (b) mit

folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und Pappe,
80-98: Verbundstoffe.

SKGE 2000 D3 DE | AT | CH 49



SILVERCREST'

Anhang

Technische Daten

Spannungsversorgung 220-240V ~ (Wechselstrom), 50/60 Hz

Leistungsaufnahme 2000 W
Leistungsaufnahme
im Aus-Zustand 05 W
Q'P Alle Teile dieses Gerdites, die mit Lebensmitteln in
Beriihrung kommen, sind lebensmittelecht.

Garantie der KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkdaufer des Produkts gesetz-
liche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Kassenbon
gut auf. Dieser wird als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material-
oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir
Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte Geréit und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz beschrieben wird, worin
der Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist, erhalten Sie das reparierte
oder ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein never Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schaden
und Méngel missen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Auslieferung gewissenhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und
daher als VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschadigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verféllt, wenn das Produkt besché&digt, nicht sachgemdf benutzt
oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts sind alle
in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung
abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch
bestimmt. Bei missbrduchlicher und unsachgeméfBer Behandlung, Gewaltanwen-
dung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Serviceniederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte
den folgenden Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer

(IAN) 437395_2310 als Nachweis fiir den Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild am Produkt, einer
Gravur am Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten links) oder
dem Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren Sie
zundchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch oder
per E-Mail.

B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des Kaufbelegs
(Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht und wann er aufgetre-
ten ist, fir Sie portofrei an die hnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

EFAE Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese und viele weitere Handbiicher,
Fi Produktvideos und Installationssoftware herunterladen.

O] Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die Lidl-Service-Seite
e | (www.lidiservice.com) und kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
" J (IAN) 437395_2310 Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.
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Service

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 437395_2310 |

Importeur
Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst die benannte Servicestelle.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21
44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com
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BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernqss.com
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