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@ Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You
have chosen a high quality product. Familiarise yourself with
the product before using it for the first time. In addition, please
carefully refer to the operating instructions and the safety
advice below. Only use the product as instructed and only for
the indicated field of application. Keep these instructions in a
safe place. If you pass the product on to anyone else, please
ensure that you also pass on all the documentation with it.

You can download and view this and numerous other manuals
at www.lidl-service.com. By scanning the QR code, you will be
taken straight to the Lid| service website (www.lidl-service.com)
where you can open your instruction manual by entering the
article number (IAN) 506842_2507 / 506860_2507 /
506845_2507.

@ Intended use

The product is suitable for cooking food in domestic setting
and may only be used for this purpose. Any other use and any
product modification is prohibited and can lead to injuries and
product damage.

@® Before Use

B Before using the product for the first time, rinse the product
thoroughly and boil it out with water 2 to 3 times to
completely remove all manufacturing residues.
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A Safety instructions

On gas cooktops, be sure to place the product in the center
of the cooktop and avoid flashover. Make sure that the
handle do not extend over the edge of the cooking surface.
Never leave the product unsupervised while the grease is
warming: Overheated grease can ignite. Never attempt to
extinguish grease fires with water! Smother the flames with
a lid or a dense wool blanket.

Extreme overheating can melt and liquefy the aluminum
inside the base. If this happens, never remove the cookware
from the burner to avoid burns from the liquefied aluminum.
Turn off the stove and allow the cookware to completely
cool off on the burner.

In the case of overheating, which can also occur when

the liquid has completely evaporated, never remove the
cookware immediately from the burner. First turn off the
burner, allow the product to completely cool off, and air out
the room.

Do not add dripping wet meat to the product. Grease
splatting onto a glowing hob can easily cause a fire.

The handle may heat during cooking. Use a pot holder or
grill gloves for your protection.

Never use the product if the handles or knob of lid are
loose. Retighten the screw joint of the handles or knob of lid
if necessary.

CAUTION! When pouring out hot liquids, be especially
careful and cautious - otherwise there is a risk of scalding.
Do not pour the liquid hastily, but ensure a steady flow.
Make sure that no other persons, especially children, are in
the immediate vicinity when pouring.
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ATTENTION! If necessary, use an oven mitt or
comparably effective personal protective equipment (PPE)
when pouring.

CAUTION! Immediately wipe off hot oil or other liquids
that run down the pot or drip onto the cooking surface
during pouring with a suitable cloth. Otherwise there is a
risk of fire.

Ensure sufficient ventilation to avoid heavy smoke in an
enclosed environment.

This product is not suitable for deep frying!
ATTENTION! Glass lid is Fragile/not impact-resistant!

@ Instruction for use

For glass lid only: Never cool off a hot glass lid with cold
water as the lid could shatter due to thermal shock and put
you at risk.

A wellfitting lid can attach itself to the pot when cooling
off (vacuum effect). To avoid this effect, dry off the rim of
the cookware and lid before allowing both to cool off.
Furthermore, you can eliminate the vacuum by briefly
reheating the cookware. A vacuum may also form if you
place the hot lid on a smooth surface.

Lightly grease the product.

Do not overheat the product while empty or filled to prevent
the nonstick effect from weakening due to damage to the
coating.

Always place the cookware on a heat-resistant mat after
use, not directly on an unprotected countertop.
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Risk of overheating! When fat-free food comes

in contact with non-oiled, overheated pans, slight
discolorations of the non-stick coating might occur due to
the burning of proteins. Such discolorations are signs of
wear and do not affect the quality of the coating and its
fitness for use.

Heat up the food at a high / medium heat setting and then
let it cook at a lower heat setting until ready.

Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent
damaging the nonstick coating. Do not cut food directly in
the product .

High temperatures may discolour the exterior of the
product. This does not indicate faulty material, nor does it
impair the product’s quality or function.

Never hold the hot product under cold running water. The
underside of the product may be damaged or fall off.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the
cookware back and forth on glass-ceramic hobs!

To prevent scratches on the glass ceramic cooking surface,
always lift the cookware before changing its position on the
cooking surface. We are not liable for damage which could
otherwise result.

When cookware with an exposed aluminium base is moved
back and forth on ceramic surfaces, this can leave marks.
This can generally be removed with a ceramic cleaner.

We recommend before cooking to wipe briefly the surface
of the hob and the cookware bottom with a clean, lint-free
cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk of scratches.

Food safe: This product does not affect the taste or odour
of prepared foods.
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® Cooktop compatibility

The product is suitable for gas, electric, glass ceramic,
induction and halogen cooker hobs.

Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with
a diameter that matches the diameter of the product.
Effective bottom diameter:

— 506860_2507 (28 cm pot): & 200mm

— 506845_2507 (20 cm pot): & 140 mm

— 506845_2507 (16 cm saucepan): & 123 mm

— 506842_2507 (24 cm pot): &180mm

Note for induction hobs: A noise may occur under
certain conditions, resulting from the electromagnetic
properties of the heat source and the pot/pan. This is totally
normal and does not imply that your induction hob or your
cookware is damaged.

Place the pot/pan in the middle of the induction hotplate.
ATTENTION! High heating-up rate! Do not overheat
cookware when preheating.

The room must be aired out well, in the event cookware
overheat.

This article combines the benefits of aluminium cookware,
such as low weight and high thermal conductivity, with the
benefits of cooking with induction. To enable this, magnetic
steel elements have been inserted in the aluminium base.
Consequently the base is not magnetic throughout, so that
on induction hobs that are significantly greater than the
base diameter, it can happen that the induction coils do not
react.
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B This is not a quality defect and does not represent any
impairment of the functionality. So that the article functions
perfectly, please always place it on the hob corresponding
with the base diameter.

@® Oven suitability

B The item is suitable for keeping dishes warm inside the oven
(max. 160 °C for 1 hour).

@ Cleaning and care

B The product is suitable for the dishwasher.

B Handwash with hot water and common washing-up liquid.
Avoid using sharp or pointy objects or brushes to avoid
damaging the material.

B Do not clean with harsh or abrasive cleaners.

B Frequently cleaning of the product with harsh cleaners may
damage it and can cause discoloration.

B Aluminium pieces may discolour when placed in the
dishwasher.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which
you may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of
how to dispose of your worn-out product.



® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines
and meticulously examined before delivery. In the event of
material or manufacturing defects you have legal rights against
the retailer of this product. Your legal rights are not limited in
any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of
purchase. The warranty period begins on the date of purchase.
Keep the original sales receipt in a safe location as this
document is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase
must be reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture
within 3 years from the date of purchase, we will repair or
replace it - at our choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being granted.
This also applies to replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This
warranty does not cover product parts subject to normal
wear and tear, thus considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor damage to
fragile parts, e.g. switches or glass parts.
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Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the
following instructions:

Please have the till receipt and the item number

(IAN 506842_2507 / IAN 506860_2507 /

IAN 506845_2507) available as proof of purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving,
on the front page of the instructions for use (bottom left), or as
a sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the
service address that will be provided to you. Ensure that you
enclose the proof of purchase (till receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk
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® Johdanto

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. Olet
valinnut korkealaatuisen tuotteen. Tutustu laitteeseen ennen
ensimmdistd kayttédnottoa. Lue sitd varten tama kéyttdohje
ja turvallisuusohijeet. Kéytd tuotetta vain kuvatulla tavalla ja
iimoitetulla kéyttéalalla. Sailyté kéyttdohje paikassa, josta
|6ydét sen aina. Anna kaikki ohjeet mukaan, jos luovutat
tuotteen edelleen.

Voit ladata ja tarkastella taté ja lukuisia muita kéyttdohieita
osoitteesta www.lidl-service.com. Skannaamalla QR-koodin
p&dset suoraan Lidlin palvelusivustolle (www.lidl-service.com),
jossa voit avata kayttéohjeesi sydttamallé tuotenumeron

(IAN) 506842_2507 / 506860_2507 / 506845_2507.

® Tarkoituksenmukainen kéaytto

Tuote on tarkoitettu ruokien valmistamiseen kotona ja sité
saa kéyttad vain tdhén tarkoitukseen. Kaikki muu kéytts ja
tuotteeseen tehtdvét muutokset ovat kiellettyid, sillé ne voivat
johtaa loukkaantumisiin ja tuotevaurioihin.

® Ennen kayttoa

B Huuhtele tuote huolellisesti keittamallé siing vettd
2 korkeintaan 3 kertaa ennen tuotteen ensimmdisté kéytdd,
niin ettd kaikki tuotantoj&émét irtoavat pinnasta.
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A Turvallisuusohjeet

Huomioi kaasuliesia kaytettdessd, eftd asetat tuotteen
keskelle keittotasoa, jotta liekki ei ulotu tuotteen sivuille.
Varmista, ettei kahva ulotu keittotason reunan yli.

Ala jata tuotetta ilman valvontaa rasvan kuumetessa:
Ylikuumentunut rasva voi syttyé palamaan. Jos rasva syttyy
palamaan, &lé missédn tapauksessa sammuta sité vedelldl
Sammuta liekit kannella tai tiiviillg villapeitteella.
Aarimméinen kuumuus voi sulattaa ja muuttaa
nestemdiseksi alumiinisen sisdpohjan. Jos néin tapahtuu, &lé
koskaan ota keittoastiaa liedeltd valttadksesi nesteméisesté
alumiinista johtuvat palovammat. Kytke vuni pois padilté ja
anna keittoastian jaahtyd kunnolla liedelld.

Jos keittoastia ylikuumenee niin, ett& neste haihtuu téysin,
&la poista sitd valittémasti polttimen padlta. Kytke poltin
ensin pois pddltd, anna tuotteen jGéhtyd kunnolla ja tuuleta
huone.

Alg laita markad lihaa tuotteeseen. Kuumalle keittotasolle
roiskunut rasva voi sytyttéd helposti tulipalon.

Kahva voi kuumeta kéytén aikana. Kéytéd patalappuja tai
vunikintaita kdsiesi suojaksi.

Alg kaytd tuotetta, jos kahvat tai kannen nuppi ovat
|8ystyneet. Kiristé tarvittaessa kahvojen ruuvit tai kannen
nuppi.

VARO! Ole erityisen varovainen, kun kaadat kuumia
nesteitd, muutoin palovamman vaara. Al kaada nestetté
hatikdiden, vaan varmista, ettd se valuu tasaisesti. Varmista,
eftei muita henkilditd, etenkédn lapsia, ole vélittémassa
l&heisyydessd nestettd kaadettaessa.
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HUOMIO! Kaytd nestettd kaadettaessa tarvittaessa
vunikinnasta tai vastaavaa tehokasta henkildnsuojainta
(PPE).

VARO! Pyyhi kuuma 8ljy tai muut nesteet, jotka valuvat
kattilasta kaadettaessa alas tai tippuvat keittotasolle, heti
pois sopivalla liinalla. Muutoin tulipalon vaara.
Huolehdi riittavéstd tuuletuksesta voimakkaan savun
vélttamiseksi suljetussa ymparistdssd.

Tuote ei sovellu uppopaistamiseen!

HUOMIO! Lasikansi on helposti sérkyvé / ei ole
iskunkestéva!

@ Kayttoohje

Vain lasikansi: Ald koskaan jaéhdytd kuumaa lasikantta
kylmalla vedellg, sillé kansi voi rikkoutua lampétilan
akillisesté muutoksesta ja vaarantaa kayttéjan.

Hyvin istuva kansi voi juuttua kattilan pédlle jGéhtyessaan
(tyhjidn muodostuminen). Vélttédksesi témén keittoastian ja
kannen reuna tulee kuivata ennen niiden jadhtymistd. Tyhiié
voidaan poistaa ldmmittamalla keittoastia uudelleen. Tyhjis
voi muodostua myds, kun kuuma kansi asetetaan tasaiselle
pinnalle.

Voitele tuote kevyesti.

Ala ylikuumenna tuotetta, kun se on tyhjd tai taytetty, jotta
tarttumattoman pinnan vaikutus ei heikkene vaurion vuoksi.
Aseta keittoastia kaytén jdlkeen aina kuumuutta kestavélle
pinnalle, eikd suoraan suojaamattomalle tydtasolle.
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B Ylikuumenemisen vaara! Jos rasvattomat
elintarvikkeet laitetaan ylikuumenneelle pannulle ilman
6liyd, proteiini voi palaa pintaan ja varjétd tarttumattoman
pinnoitteen. Téllaiset vérjdymét ovat kéytn jalkid, jotka
eivét heikennd pinnoitteen laatua eikd sen kéytettavyyttd.

B Kuumenna ruoka korkealla/keskitasoisella lamméllé ja
anna sen sitten kypsyé alhaisella Iammélla, kunnes se on
valmista.

B Kdytd vain muovisia tai puisia keittidvélineitd, jotta
tarttumaton pinnoite ei vahingoitu. Alg leikkaa
elintarvikkeita suoraan tuotteessa.

B Korkeat lampétilat voivat varjéta tuotteen ulkopinnan. Tamé
ei ole merkki virheellisestd materiaalista eikd se vaikuta
tuotteen laatuun tai toimivuuteen.

® Alg koskaan pidé kuumaa tuotetta juoksevan kylmén
veden alla. Tuotteen pohja voisi vaurioitua tésté tai irrota
tuotteesta.

= HUOMIO! NAARMUUNTUMISEN VAARA! Vilta
keittoastioiden likuttamista edestakaisin lasikeraamisilla
keittotasoilla!

B Nosta keittoastia aina ennen kuin muutat sen asentoa
keittotasolla, jotta lasikeraaminen keittotaso ei naarmuunnu.
Emme vastaa vaurioista, jotka t@sté muutoin voisivat syntyd.

B Alumiinipohjaisten keittoastioiden likuttaminen
edestakaisin keraamisilla pinnoilla voi jattad jalkia.
Téllaiset jaliet voidaan yleensé poistaa keraamisen lieden
puhdistusaineella.
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Ennen ruoanvalmistuksen aloittamista on suositeltavaa, ettd
keittotason pinta ja keittoastian pohja pyyhitéén puhtaalla,
nukattomalla liinalla (esim. mikrokuituliinalla). Néin
naarmuuntumisen vaaraa voidaan pienent&d.
Elintarvikekelpoinen: Tuote ei vaikuta kypsennettyjen
elintarvikkeiden makuun eik& aromiin.

® Yhteensopivuus keittotasojen kanssa

Tuotetta voidaan kéyttéd kaasu-, séhks-, keraamisella,
induktio- ja halogeenikeittotasoilla.

Sadstd energiaa! Valtd [ampshdavis valitsemalla
keittolevy, jonka halkaisija vastaa tuotteen halkaisijaa.
Pohjan halkaisija:

—506860_2507 (28 cm kattila): @ 200 mm
—506845_2507 (20 cm kattila): @ 140 mm
—506845_2507 (16 cm keittokattila): @ 123 mm
—506842_2507 (24 cm kattila): @ 180 mm
Huomautus induktiokeittotasoista: Joissakin
tapauksissa saattaa kuulua déni, joka johtuu
lémmonlahteen séhkdmagneettisista ominaisuuksista ja
kattilasta/pannusta. Témd on normaalia eiké se tarkoita
sitd, ettd induktiokeittotaso tai keittoastia olisi vaurioitunut.
Kattila/pannu on asetettava induktiokeittotason keskelle.
HUOMIO! Kuumenee nopeastil Alg ylikuumenna
keittoastiaa.

Ylikuumenemistapauksessa fila téytyy tuulettaa kunnolla.
Tuotteessa yhdistyvat alumiinisen keittoastian edut, kuten
kevyt paino ja hyvé ldmménjohtavuus, seké induktioliedells
keittdmisen edut. Témd on mahdollista alumiinipohjaan
integroitujen magneettisten teréselementtien ansiosta.
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Pohja ei ole siten kokonaan magneettinen, niin etté pohjan
halkaisijaa isommilla induktiokeittotasoilla induktiokelat
eivat ehkd reagoi.

Tassa ei ole kyse puutteellisesta laadusta eikd toimivuus
heikkene sen vuoksi. Jotta tuote toimii moitteettomasti, aseta
se aina tuotteen pohjan halkaisijaa vastaavalle keittolevylle.

@ Kaytto vunissa

Tuote soveltuu ruokien ldmpiméndpitoon uunissa (maks.
160 °C, 1 tunnin ajan).

Puhdistus ja hoito

Tuote on konepesunkestava.

Kasinpesu kuumalla vedelld ja tavallisella
astianpesuaineella. Valté terdvien ja terdvékéarkisten
vélineiden tai harjojen kéyttdd, jotta materiaali ei
vahingoitu.

Alg kéyta mitaén voimakkaita tai hankaavia
puhdistusaineita.

Usein toistuva puhdistus voimakkailla puhdistusaineilla voi
vaurioittaa ja varjdtd tuotteen.

Alumiiniosat voivat vérjdytyd, jos ne pestédn
astianpesukoneessa.

@® Havittaminen

Pakkaus on valmistettu ympaéristdystavallisisté materiaaleista,
jotka voidaan viedd paikalliseen kierratyspisteeseen.
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Liscitietoja kaytdstd poistetun tuotteen
havittamismahdollisuuksista saat kuntasi tai kaupunkisi
viranomaisilta.

® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen laatudirektiivien
mukaan ja tarkistettu huolella ennen toimitusta. Materiaali- tai
valmistusvirheiden tapauksessa kuluttajalla on laillisia oikeuksia
tuotteen myyj@d kohtaan. Alla oleva takuu ei rajoita kuluttajan
lakiséateisic oikeuksia mill&én tavalla.

T&mén tuotteen takuu on 3 vuotta ostopdivésté lukien.
Takuuaika alkaa ostopdivéstd. Sailytd alkuperdinen ostokuitti
turvallisessa paikassa, koska tété asiakirjaa vaaditaan
ostotositteena.

Mahdollisista ostohetkellé esiintyneisté vaurioista tai vioista
on ilmoitettava valittémdsti tuotteen pakkauksesta purkamisen
idlkeen.

Jos 3 vuoden sisdlld tuotteen ostopdivasta alkaen tuotteesta
|&ytyy materiaali- tai valmistusvirhe, korjaamme tuotteen
iimaiseksi harkintamme mukaan. Takuuaikaa ei pidennetd
my&nnetyn takuuvaatimuksen vuoksi. Témé koskee myds
vaihdettuja ja korjattuja osia.

Takuun voimassaolo lakkaa, jos tuote on vioittunut, sité on
kéytetty tai huollettu tarkoituksenvastaisesti.
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Takuu kattaa materiaali- ja valmistusvirheet. Takuu ei kata
tuotteen osiq, jotka kuluvat normaalisti (esim. paristot, akut,
letkut, véripatruunat) ja joita voidaan sen vuoksi pitéd kuluvina
osina eikdé mydskédn rikkoutuvia osia esim. kytkimid, akkuja tai
lasista valmistettuja osia.

Toimiminen takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata, pyyddmme sinua
toimimaan seuraavien ohjeiden mukaisesti:

Sailyta kassakuitti ja tuotenumero (IAN 506842_2507 /

IAN 506860_2507 / IAN 506845_2507) todisteena
tekeméistéisi ostoksesta.

Tuotenumero |8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta, kéyttdohjeen
etusivulta (vasen alareuna) tai tuotteen takaosassa tai pohjassa
olevasta tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahdiriditd tai muita vikoja, ota
ensin yhteyttd puhelimitse tai séihképostitse alla mainittuun
huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit lahett&d tuotteen maksutta huoltopalvelun
osoitteeseen. Liitd tuotteen mukaan ostokuitti ja selvitys
havaitusta viasta ja sen havaitsemisajankohdasta.

Huoltopalvelu

& Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 09 42453024
E-Mail:  owim@lidl fi
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® Inledning

Grattis till képet av din nya produkt. Du har valt en produkt av
hég kvalitet. Gér dig bekant med produkten innan du anvénder
den. Las féljande bruksanvisning och sdkerhetsinformation.
Anvénd endast produkten i enlighet med beskrivningen och fér
angivna éndamdl. Férvara denna handledning pé en séker
plats. Overlédmna éven bruksanvisningen om du &verlater
produkten till en tredje part.

Du kan ladda ned och titta pé& denna och ménga andra
bruksanvisningar p& www.lidl-service.com. Genom att skanna
QR-koden kommer du direkt till webbplatsen Lidl service
(www.lidl-service.com) dér du kan éppna din bruksanvisning
genom att mata in artikelnumret (IAN) 506842_2507 /
506860_2507 / 506845_2507.

® Avsedd anvéndning

Produkten &r avsedd fér tillagning av mat i hemmet och fér
endast anvéindas for detta @ndamél. Annan anvéndning
eller modifiering av produkten &r inte filldten och kan leda fill
personskador och/eller skador p& produkten.

® Fore anvdndning

B Skélj produkten noggrant och koka den 2 till 3 génger med
vatten innan du anvénder den fér férsta gangen, sé att alla
tillverkningsrester avlégsnas helt.
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A Sakerhetsanvisningar

Var noga med att placera produkten i mitten av
vérmezonen om du anvdnder gasspis, eftersom lagor
annars kan sl& upp efter kanten. Sékerstdll att handtaget
infe sticker ut dver vérmezonen.

Ldmna aldrig produkten odvervakad medan fettet hettas
upp: Overhettat fett kan anténdas. Vid fettbrand, férsk
aldrig att sldcka elden med vatten! Kvév elden med ett lock
eller en tjock yllefilt.

Extrem &verhettning kan f& aluminiumet inuti produkten

att smélta och bli flytande. Om detta hander, ta inte

bort kéksredskapen fr&n héllen - annars kan det uppsté
brénnskador frén flytande aluminium. Sténg av ugnen och
l&t produkten svalna helt p& héllen.

Om kokkdarlet dverhettas, vilket kan intréffa Gven om vétskan
har avdunstat helt, f&r det aldrig tas bort frén brénnaren
direkt. Stéing férst av brénnaren eller spisplattan, &t
produkten svalna helt och ventilera rummet.

Tillsatt inte fuktigt eller vatt kétt i produkten. Fett som stéinker
pd en varm vérmezon kan l&tt orsaka en brand.

Handtaget kan bli varmt under matlagningen. Anvénd
grytlappar eller grytvantar som skydd.

Anvand inte produkten om handtagen eller lockets knopp
&r 18sa. Vid behov, dra &t handtagens eller knoppens
skruvar.
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VAR FORSIKTIG! Var speciellt férsiktig nér du héller ut
heta vétskor - risk fr bréinnskador. Héll inte upp vétskan
snabbt, utan se till att den rinner i ett j&@mnt fléde. Se fill att
inga andra personer, framfér allt inga barn, befinner sig i
omedelbar nérhet under uthéllningen.

SE UPP! Anvénd vid behov en ugnshandske eller
i@mfoérbar effektiv personlig skyddsutrustning (PPE) nér du
héller.

VAR FORSIKTIG! Torka omedelbart, med en lémplig
trasa, bort het olja eller andra vétskor som rinner i kastrullen
eller droppar pé& spishéllen. Annars finns det risk fér brand.
Sékerstall fillréicklig ventilation fér att undvika kraftig rok i
en sluten miljé.

Produkten fér inte anvéindas fér fritering!

SE UPP! Ett glaslock ar amtaligt/tal inte stotar!

® Bruksanvisning

Endast fér glaslock: Kyl aldrig ner ett hett glaslock med kallt
vatten, eftersom locket kan spricka p& grund av den hastiga
temperaturféréndringen, och pé& sé sétt utgdra en fara.

Ett lock som sitter téitt kan fastna i grytan nér den svalnar
(vakuumeffekt). Undvik denna effekt genom att torka av
kanten p& kokkarlet och locket innan du léter den svalna.
Du kan ocksé& &tgérda vakuumet genom att vérma upp
kokkérlet en kort stund. Ett vakuum kan ocksé bildas om du
lagger det heta locket pd en slét yta.

Fetta in produkten létt.

Overhetta inte produkten nér den &r tom eller full. Det kan
leda till skador som férsémrar non-stick-effekten.
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Stall alltid kdksredskapet p& en vérmetdlig yta efter
anvéndning, inte direkt p& en oskyddad bénkskiva.

Risk for éverhettning! Om fettfri mat kommer i kontakt
med &verhettade stekpannor utan olja kan férbrénningen
av proteinet orsaka en |&tt missférgning av non-stick-
beldggningen. S&dan missfargning ér ett tecken pé slitage
och péverkar inte ytskiktets kvalitet eller funktion.

Vérm maten p& hég/medelhég vérme och l&t den sedan
tillagas pd lagre vérme tills den &r klar.

Anvénd endast kdksredskap av plast eller tr&, s& att non-
stick-beléggningen inte skadas. Skar inte upp livsmedel
direkt i produkten.

Héga temperaturer kan leda fill missférgningar p&
produktens utsida. Det &r inget materialfel och péaverkar
vare sig produktens kvalitet eller funktion.

Utsatt aldrig den heta produkten fér rinnande kallt vatten.
Undersidan av produkten kan skadas eller falla av
produkten.

SE UPP! RISK FOR REPOR! Undvik att skjuta
koksredskap fram och tillbaka pé& glaskeramikhéllar!

Lyft alltid kéksredskapet innan du flyttar det p& héllen, for
att undvika repor pé den glaskeramiska héllen. Vi ansvarar
inte fér skador som annars kan uppstd.

Om kokkérl med aluminiumbotten skjuts fram och tillbaka
p& keramikytor kan de l&dmna spér. S&dana spdr kan oftast
tas bort med ett keramikrengéringsmedel.

Innan du bérjar med matlagningen rekommenderar vi att
du torkar av spishéllens yta och kokkérlets botten med en
ren, luddfri trasa (t.ex. mikrofiber). P& s& séitt minskar du
risken fér repor.
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u Tillverkad av material som inte &r skadligt for
livsmedel: Denna produkt paverkar inte livsmedlets smak
eller arom.

® Kompatibilitet med véirmezoner

B Produkten &r lamplig fér gas-, el, glaskeramik-, induktions-
och halogenspishdllar.

B Spara energi! Undvik vérmeférluster genom att véilja en
varmezon med ungefér lika stor diameter som produkten.

B Effektiv bottendiameter:
—506860_2507 (28 cm kastrull): @ 200 mm
—506845_2507 (20 cm kastrull): @ 140 mm
- 506845_2507 (16 cm gryta): @ 123 mm
—506842_2507 (24 cm kastrull): @ 180 mm

H Information fér anvéndning med
induktionshaéllar: Under vissa férhéllanden kan ett
lijud uppkomma, som beror pa de elektromagnetiska
egenskaperna hos vérmekdallan och grytan/pannan. Detta
&r normalt och tyder inte p& n&dgon skada hos vérmezonen
eller kokkdarlet.

B Grytan/pannan méste placeras mitt pd vérmezonen.

= SE UPP! Hsg uppvarmningshastighet! Nér du férvéirmer
kokkarl, ténk pd& att inte &verhetta dem.

B Vid 8verhetting, ventilera rummet ordentligt.

B Denna produkt kombinerar férdelarna med kokkérl
av aluminium, som den laga vikten och den stora
varmeledningsférmégan, med férdelarna matlagning
med induktion. Fér att méjliggéra detta har magnetiska
stélelement integrerats i aluminiumbotten.
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B Foliaktligen &r inte hela botten magnetisk, varfér det p&
induktionsvérmezoner som &r betydligt stérre &n produktens
bottendiameter kan hénda att induktionsspolarna inte
reagerar.

B Detta dr inte en kvalitetsbrist och férsémrar inte produktens
funktion. Fér att produkten ska fungera korrekt, placera
den alltid p& en viérmezon som motsvarar produktens
bottendiameter.

® Ugnsfasthet

B Produkten kan anvéndas fér att varmhélla mat i ugnen
(max. 160 °C under 1 timme).

@ Rengéring och skétsel

B Produkten kan maskindiskas.

® Handdisk med varmt vatten och vanligt diskmedel. Undvik
att anvéinda vassa och spetsiga féremdl eller borstar, sé att
materialet inte skadas.

B Undvik att anvéinda starka eller slipande diskmedel.

B Frekvent rengdring med starka rengéringsmedel kan leda
till skador och missférgning av produkten.

B Aluminiumdelar kan missférgas om de maskindiskas.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestar av miljsvénliga material, som kan lémnas
pd lokala &tervinningsstationer.

Kontakta kommunen fér ndrmare information om
avfallshantering av den férbrukade produkten.
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® Garanti

Produkten har fillverkats enligt strdnga kvalitetskrav och
kontrollerats noggrant fére leverans. | héndelse av materialfel
eller tillverkningsfel har du lagstadgade réttigheter mot séljaren
av produkten. Dina lagstadgade réttigheter begrédnsas inte pé
ndgot satt av var garanti som anges nedan.

Garantin fér den hér produkten ér 3 @r frén och med
inképsdatum. Garantitiden bérjar frén och med inképsdagen.
Férvara originalkvittot p& en séker plats eftersom detta
dokument krévs som inkdpsbevis.

Alla skador eller brister som redan finns vid tidpunkten fér
képet méste rapporteras omedelbart efter uppackning av
produkten.

Om det uppstér ett materialfel eller et tillverkningsfel pa
denna produkt inom 3 &r efter kdpet, kommer vi, efter eget
gottfinnande, att antingen reparera eller byta ut produkten &t
dig utan kostnad. Garantiperioden férléngs inte av ett beviljat
garantiansprék. Det géller dven fér utbytta eller reparerade
delar.

Denna garanti &r ogiltig om produkten har skadats eller
anvénts eller underhallits felaktigt.

Garantin técker material- och tillverkningsfel. Denna garanti
téicker inte produktdelar som ér féremdl fér normalt slitage och
som darfér anses vara slitdelar (t.ex. batterier, batteripack,
slangar, bléckpatroner) och inte heller skador p& émtaliga
delar, t.ex. strémbrytare eller delar av glas.
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Handlaggning av garantiansprak

For att vi ska kunna handlégga ditt érende snabbare, ber vi dig
beakta féljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i beredskap

(IAN 506842_2507 / IAN 506860_2507 /

IAN 506845_2507) fér att bevisa képet.

Artikelnumret star pé typskylten, finns ingraverat, har tryckts pd
din handlednings férsta sida (nere till véinster) eller finns som
etikett p& baksidan eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstar bér du férst vanda
dig till nedanstéende serviceavdelning via telefon eller e-post.
Naér en produkt har registrerats som defekt kan du skicka in den
portofritt till den serviceadress du meddelats om du bifogar
inkdpskvittot (kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

Service

GB  Service Sverige
Tel.: 0770930739
E-Mail: owim@lidl.se

(D Service Finland
Tel: 09 42453024
E-Mail: owim@lidl.fi
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® Indledning

Hierteligt tillykke med kebet af deres nye produkt. Du har
besluttet dig for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig
med apparatet inden farste ibrugtagning. Lees derfor den
efterfelgende brugsvejledning og sikkerhedsanvisningerne
omhyggeligt. Brug kun produktet som beskrevet og kun til de
angivne anvendelsesomréder. Opbevar denne vejlledning p&
et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre fil andre, skal alle
dokumenter falge med.

Du kan downloade og se denne og mange andre
brugsanvisninger p& www.lidl-service.com. Nér du scanner
QR-koden, kommer du direkte ind pd Lidl-service-hjemmesiden
(www.lidl-service.com), hvor du kan &bne din brugsanvisning
ved at indtaste varenummeret (IAN) 506842_2507 /
506860_2507 / 506845_2507.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

Produktet er beregnet til tilberedning aof mad i private
husholdninger og mé kun anvendes til dette formél. Enhver
anden anvendelse eller modificering af produktet er forbudt og
kan medfere personskade og produkiskade.

® Inden anvendelse

B Skyl produktet grundigt, og kog vand i det 2 il
3 gange, inden du tager produktet i brug, s& eventuelle
produktionsrester fiernes helt.
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A Sikkerhedsanvisninger

P& gaskogeplader skal produktet stilles ngjagtigt midt pé
kogeblusset, s& flammerne ikke slikker op ad siden pé& det.
Pas p&, at handtaget ikke rager ud over kogepladens kant.
Efterlad aldrig produktet uden opsyn, nér der opvarmes
fedt i det: Overophedet fedt kan antaende. Hvis fedtstoffet
antaender, m& det aldrig slukkes med vand! llden slukkes
med et lag eller et tykt taeppe.

Ekstrem overophedning kan f& aluminiummet inde i
bunden fil at smelte og blive flydende. Hvis det sker, mé& du
aldrig fierne produktet fra komfuret, da det kan medfere
forbreendinger fra det flydende aluminium. Sluk komfuret,
og lad produktet kele fuldsteendigt of.

Ved overophedning, som ogsé kan forekomme ved
terkogning, mé& du aldrig fierne kogegrejet fra kogepladen
med det samme. Sluk farst for kogepladen, lad produktet
kele helt af, og udluft rummet.

Leeg ikke vadt ked i produktet. Fedtsteenk p& en varm
kogeplade kan nemt medfgre brand.

Grebene kan blive varme under madlavning. Anvend
grydelapper eller grillhandsker som beskyttelse.

Produktet mé& ikke anvendes, hvis grebene eller knoppen
pé l&get sidder lgst. Efterspaend evt. skruerne, der holder
grebene eller knoppen pé léget fast.

FORSIGTIG! Veer specielt forsigtig, nér du haelder varme
vaesker ud - ellers er der risiko for forbraending. Haeld ikke
vaesken hurtigt ud, men serg derimod for en ensartet strgm.
Veer ved udhaeldning af vaesker opmaerksom pd, at ingen
andre personer, iszer ingen bern, er i nserheden.
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OBS! Brug om ngdvendigt en grillhandske eller et
tilsvarende effektivt personligt veernemiddel (PV), nér du
haelder.

FORSIGTIG! Tar straks varm olie eller andre vaesker, der
lzber ned ad gryden eller drypper ned pé& kogepladen, of
med en egnet klud. | modsat fald er der brandfare.

Sarg for tilstraekkelig ventilation for at undgé kraftig reg i et
lukket miljg.

Dette produkt er ikke egnet il friturestegning!

OBS! Glaslaget er skrabeligt/ikke stedsikkert!

® Brugsanvisning

Kun for glaslag: Afkel aldrig et varmt glaslég med koldt
vand, da den pludselige temperaturaendring kan f&
glaslaget til at spraenge, og det kan veere farligt for dig.
Hvis laget sidder teet mod kogegrejet, kan det suge sig

fast p& kogegrejet, nér det afkeles (vakuumeffekt). For at
undgd dette ber du terre kanten af kogegrejet og laget

af, inden du lader dem kgle af. Du kan ogsé afhjeelpe
vakuumeffekten ved kortvarigt at varme gryden op igen.
Der kan ogsé forekomme vakuumeffekt, hvis du leegger det
varme l8g pé en glat overflade.

Smer produktet let med fedt.

Overophed ikke produktet, nér det er tomt eller fyldt, da
nonstick-belaegningen s& kan blive forringet p& grund of
beskadigelse.

Stil altid kogegrejet pé et varmefast underlag efter brug og
ikke direkte p& en ubeskyttet bordplade.
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Fare for overophedning! Hvis fedifri mad kommer

i kontakt med overophedede pander uden olie, kan det
medfare en let misfarvning af nonstick-belaegningen pé
grund of forbraending af proteinerne. Disse misfarvninger
skyldes slitage og pévirker ikke belaegningens kvalitet eller
brugsveerdien.

Varm maden op ved hgj/medium varme, og lad den
derefter simre ved lavere varme, indtil den er feerdig.
Anvend kun kekkenredskaber af plast eller trae for ikke

at beskadige slip let-beleegningen. Madvarer ma ikke
udskeeres direkte i produktet.

Heaije temperaturer kan misfarve produktets yderside.

Dette er ikke en materialefejl og har ingen indflydelse pa
produktets kvalitet eller funktion.

Et opvarmet produkt mé aldrig holdes under rindende koldt
vand. Herved kan produktets underside tage skade eller
falde of produktet.

OBS! RISIKO FOR RIDSER! Undgé at skubbe og
treekke kogegrejet pé glaskeramiske kogeplader!

Left altid kogegrejet, for du flytter det p& kogepladen, for at
undgé ridser i den glaskeramiske kogeplade. Vi heefter ikke
for skader, som skyldes dette.

Hvis pander eller gryder med en synlig aluminiumsbund
skubbes frem og tilbage pé& keramiske flader, kan det
efterlade spor. S&danne spor kan som regel fiernes med et
rengeringsmiddel til keramiske flader.

Fer madlavningen pébegyndes, anbefaler vi, at
kogepladens overflade og kogegreijets bund rengares

med en ren, fnugfri klud (f.eks. mikrofiber). Det nedsaetter
risikoen for ridser.

30 DK



® Levnedsmiddelsikker: Dette produkt pavirker hverken
fedevarers smag eller aroma.

® Kompatibilitet med kogeplader

B Produktet er egnet til gas-, el-, glaskeramik-, induktions-, og
halogenkogeplader.

B Spar pa energien! Valg en kogezone med en diameter,
der svarer til produktets diameter, for at undgé varmetab.

m  Effektiv bunddiameter:
— 506860_2507 (28 cm gryde): @ 200 mm
— 506845_2507 (20 cm gryde): @ 140 mm
— 506845_2507 (16 cm saucegryde): @ 123 mm
— 506842_2507 (24 cm gryde): @ 180 mm

B Vejledning for induktionskogeplader: Under
visse omsteendigheder kan der forekomme stgj pga.
varmekildens og grydens/pandens elekiromagnetiske
egenskaber. Dette er helt normalt og ikke et tegn p& en
defekt induktionskogeplade eller kogegre;.

B Gryden/panden skal anbringes midt p&
induktionskogepladen.

B OBS! Hurtig opvarmningshastighed! Kogegrejet méa ikke
overopvarmes ved forvarmning.

B Eftfer en overopvarmning skal lokalet udluftes grundigt.

B Dette produkt kombinerer fordelene ved
aluminiumskogegrej, som for eksempel den lave vaegt
og den hgje varmeledningsevne, med fordelene ved at
lave mad med induktion. For at muliggere dette er der
indbygget magnetiske stalelementer i aluminiumsbunden.
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Bunden er ikke magnetisk som helhed, og det kan

derfor forekomme, at induktionsspolen ikke reagerer,

hvis induktionskogezonen er markant sterre end
bunddiameteren.

Dette er ikke en defekt, og det har ingen indflydelse p&
funktionaliteten. For at produktet kan fungere korrekt, skal
det benyttes p& en kogezone med den korrekte diameter.

@® Egnethed i ovn

Produktet er velegnet til at holde mad varm i bageovnen

(maks. 160 °Ci 1 time).

® Rengering og pleje

Produktet er egnet til opvaskemaskine.

Vaskes i hénden med varmt vand og almindeligt
opvaskemiddel. Undgé at anvende skarpe og spidse
genstande eller barster for ikke at beskadige materialet.
Anvend ikke skrappe eller skurende rengeringsmidler.
Hyppig rengering med skrappe renggringsmidler kan
medfere beskadigelse og misfarvning af produktet.
Aluminiumsdele kan blive misfarvet, hvis de vaskes i
opvaskemaskine.

@ Bortskaffelse

Indpakningen bestér aof miligvenlige materialer, som De kan
bortskaffe over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller bystyre.
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® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge kvalitetsstandarder
og kontrolleret ngje for udlevering. | tilfelde aof materiale- eller
produktionsfeil kan du i medfer af loven gere krav geeldende
over for szelgeren af produktet. Dine lovmaessige rettigheder
begraenses pd ingen méde af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pé dette produkt geelder i 3 ar regnet fra
kebsdatoen. Garantien geelder fra kebsdatoen. Opbevar den
originale kvittering et sikkert sted, da dette dokument forlanges
forlagt som dokumentation for kebet.

Alle skader eller mangler, der allerede forefindes pé tidspunktet
for kebet, skal straks meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen viser sig

en materiale- eller produktionsfejl p& produktet, reparerer
eller udskifter vi det - efter vores valg - gratis for dig.
Garantiperioden forlaenges ikke som falge af et imadekommet
krav om garanti. Dette geelder ogsé for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget
eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl. Denne
garanti daekker hverken produktdele, der er udsat for normal
slitage og derfor er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller skader p&
skrabelige dele, f.eks. kontakter eller dele af glas.
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Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling af deres
forespergsel, bedes De falge falgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 506842_2507 /
IAN 506860_2507 / IAN 506845_2507) som
kebsdokumentation, s& disse kan fremleegges pé forespargsel.
Artikelnumrene er angivet p& typeskiltet, ved en indgravering,
pé forsiden af vejledningen (nederst til venstre) eller p& et
maerkat pd bag- eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre mangler, skal De
forst kontakte nedenst&ende serviceafdeling telefonisk eller via
e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende
portofrit til den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af
kgbsbeviset (kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestdr,
og hvornér den er opstéet.

Service

Service Danmark
Tel.: 32710005
E-Mail: owim@lidl.dk
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® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali
sie Pafistwo na zakup produktu najwyzszej jakosci. Przed
uruchomieniem urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sie

z nim. W tym celu przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje
obstugi oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt
nalezy uzytkowad w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywad te instrukcje w
bezpiecznym miejscu. Przekazujgc produkt innej osobie, nalezy
réwniez przekazaé wszystkie dokumenty.

Tq i wiele innych instrukcji mozna pobraé i wyswietli¢ na
stronie www.lidl-service.com. Zeskanowanie kodu QR
spowoduije przejscie bezposrednio do strony internetowej
serwisu Lidl (www.lidl-service.com), gdzie mozna
otworzy¢ instrukcje obstugi, wprowadzajgc numer artykutu

(IAN) 506842_2507 / 506860_2507 / 506845_2507.

® Uzywac zgodnie z przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do domowego
przygotowywania positkéw i moze byé uzywany wytgcznie
w tym celu. Kazde inne uzycie lub modyfikacja produktu sq
zabronione i mogg spowodowad obrazenia ciata i / lub
uszkodzenie produktu.

® Przed uzyciem

B Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyptuka¢ produkt i
wygotowaé go 2-3 razy w wodzie, aby mie¢ pewno$¢,
ze wszystkie pozostatosci produkcyjne zostaly catkowicie
usuniete.
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A Instrukcje bezpieczenstwa

B W przypadku kuchenek gazowych nalezy umiescié produkt
na érodku plyty, aby zapobiec rozprzestrzenianiu sig ognia.
Upewniad sie, ze uchwyt nie wystaje poza krawedz ptyty
kuchennei.

B Nigdy nie pozostawia¢ produktu bez nadzoru podczas
podgrzewania ttuszczu: Przegrzany fluszcz moze sie
zapalié. Jedli tuszcz sie zapalit, nie wolno gasié go
wodq! Plomienie zdusié¢ pokrywkg od garnka lub grubym,
wetnianym kocem.

B Ekstremalne nagrzanie moze stopié aluminium w dnie i
spowodowaé jego uptynnienie. W takiej sytuacii nie wolno
zdejmowaé naczynia z kuchenki, aby unikngé poparzenia
roztopionym aluminium. Wytqczy¢ piekarnik i zaczekaé az
naczynie catkowicie ostygnie w piekarniku.

B W przypadku przegrzania, ktére moze wystgpié nawet
po catkowitym odparowaniu ptynu, nigdy nie zdejmuj
natychmiast naczynia z palnika. Najpierw wytgczy¢
palnik, pozwoli¢ produktowi catkowicie ostygngé i
wywietrzy¢é pomieszczenie.

B Nie wktada¢ do urzgdzenia ociekajgcego wodg miesa.
Rozpryskujqcy sig na gorqcej ptycie kuchennej ftuszcz
moze tatwo spowodowaé pozar.

B Podczas gotowania uchwyt moze sie nagrzewaé. Do
ochrony uzywaé uchwytéw do garnkéw lub rekawic do
grilla.

B Nie uzywaé produkty, jedli uchwyty lub gatka pokrywy sq
luzne. Ewentualnie dociggngé poluzowane zlgcza $rubowe
uchwytéw lub gatki pokrywy.
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® OSTROZNIE! Zachowywaé szczegélng ostroznosé
podczas nalewania gorgcych ptynéw - w przeciwnym
razie istnieje ryzyko oparzenia. Nie wylewaé ptynu
pospiesznie, zapewniaé staly przeptyw. Upewniad sig, ze
podczas nalewania zadne inne osoby, zwlaszcza dzieci,
nie znajdujq sie w bezposérednim sgsiedztwie.

B UWAGA! W razie koniecznoici nalezy uzywaé
uchwytu do garnkéw lub podobnych érodkéw ochrony
indywidualnej (SOI) podczas wylewania.

H OSTROZNIE! Natychmiast zetrzeé odpowiedniq
$ciereczkq gorqcey olej lub inne plyny, ktére wylejq sie z
garnka lub kapng na powierzchnig podczas nalewania. W
przeciwnym razie istnieje ryzyko pozaru.

B Zadbad o odpowiedniq wentylacje, aby w zamknietym
pomieszczeniu nie zebrat sie dym.

B Produkt nie nadaije sie do gtebokiego smazenial

B UWAGA:! Szklana pokrywa jest delikatna i nieodporna na
wstrzgsy!

@ Instrukcja obstugi

m Tylko w przypadku pokrywek szklanych: Nigdy nie
schtadza¢ gorqcej szklanej pokrywki zimng wodgq,
poniewaz szok termiczny moze spowodowad jej peknigcie i
stanowié zagrozenie dla zdrowia.

® Scisle przylegajgca pokrywka moze przykleié sig do
garnka podczas stygniecia (efekt prozni). Aby tego
unikngé, przed pozostawieniem ich do ostygnigcia osuszy¢
brzeg naczynia i pokrywke. Mozna réwniez usungé
préznie, krétko podgrzewajqc naczynie. Préznia moze
réwniez powstad, jesli gorgca pokrywka zostanie potozona
na gtadkiej powierzchni.
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B Lekko nattuéci¢ produkt.

B Nie przegrzewaé produktu, pustego ani petnego, aby
unikngé utraty wlasciwosci nieprzywierajgcych w wyniku
uszkodzenia.

B Po uzyciu zawsze stawiaé naczynia kuchenne na
powierzchni zaroodpornej, a nie bezposérednio na
nieostonietym blacie.

= Niebezpieczenstwo przegrzania! W przypadku
kontaktu bezttuszczowe| zywnosci z rozgrzanymi
patelniami bez oleju, spalanie biatka moze spowodowaé
lekkie przebarwienie powtoki nieprzywierajqcej. Takie
przebarwienia sq oznakami zuzycia i nie wptywaijq na
jako$é ani uzytecznoéé powtoki.

B Podgrzewaé potrawe na duzym lub $rednim ogniu, a
nastepnie gotowad na mniejszym ogniu, az bedzie gotowa.

B Nalezy uzywaé wytgcznie przyboréw kuchennych z
tworzywa sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzi¢
powtoki, zapobiegajqcej przywieraniu. Produktéw
spozywczych nie wolno kroi¢ bezposérednio w produkcie.

B Wysokie temperatury mogq powodowaé przebarwienia
na zewngtrz produktu. Nie jest to wada materiatowa i nie
wplywa to na jakoéé ani dziatanie produktu.

B Nigdy nie wktadaé gorgcego produktu pod biezgeg,
zimng wode. Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub
moze odpaid.

® UWAGA! RYZYKO ZARYSOWAN! Unika¢ szurania

naczyniem do gotowania po ceramicznej plycie grzejnej!
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B Zawsze podnosi¢ naczynia przed ich przesuwaniem
po plycie grzewczej, aby unikngé zarysowania ptyty
ceramicznej. Nie ponosimy odpowiedzialnoici za
ewentualne uszkodzenia.

B Przesuwanie naczyn kuchennych z odstonietym
aluminiowym dnem tam i z powrotem po powierzchniach
ceramicznych moze pozostawiaé $lady. Takie $lady
mozna zwykle usungé za pomocq érodka do czyszczenia
ceramiki.

B Przed rozpoczeciem gotowania zaleca sig przetarcie
powierzchni ptyty grzejnej i dna naczynia do
gotowania czystq $ciereczkq niepozostawiajgcq widkien
(np. z mikrowtékna). Dzigki temu zmniejszy sie ryzyko
zarysowan.

B Bezpieczna zywnosé: Produkt nie wptywa na smak i
zapach przygotowywanych potraw.

® Kompatybilnos¢ z ptytami grzewczymi

B Produkt nadaije sig do stosowania na kuchennych ptytach
gazowych, elekirycznych, ceramicznych, indukeyjnych i
halogenowych.

B Oszczedzaé energie! W celu unikniecia utraty ciepta
nalezy wybiera¢ plyte grzejng o $rednicy odpowiadajqcej
$rednicy produktu.

B Efektywna $rednica dna:

— 506860_2507 (28 cm garnek): & 200 mm
— 506845_2507 (20 cm garnek): @ 140 mm
—506845_2507 (16 cm rondel): @ 123 mm
— 506842_2507 (24 cm garnek): @ 180 mm
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# Uwaga odnosnie ptyt indukcyjnych: W
pewnych okolicznosciach, ze wzgledu na wlasciwosci
elektromagnetyczne zrédta ciepta oraz patelni lub garnka,
moze pojawiaé sig szum. Jest to zjawisko normalne i nie
oznacza wady ptyty indukcyjnej ani naczyr kuchennych.

B Garnek lub patelnie nalezy stawiaé na $rodku ptyty
indukcyine;j.

B UWAGA! Duza szybkos$¢ nagrzewania! Naczynia do
gotowania nie wolno przegrzewaé.

B W przypadku przegrzania nalezy doktadnie wywietrzy¢
pomieszczenie.

B Ten produkt fgczy zalety aluminiowych naczyn kuchennych,
takie jak niewielki ciezar i wysoka przewodno$é cieplna, z
zaletami gotowania na kuchenkach indukeyjnych. Aby byto
to mozliwe w aluminiowe dno wmontowano magnetyczne
elementy stalowe.

B Dno nie jest zatem w cafoéci magnetyczne, a wigc moze
wspétpracowaé z ptytami indukcyjnymi o znacznie
wiekszej $rednicy niz $rednica dna, bez wzbudzania cewek
indukeyijnych.

B Nie jest to wada jakosci wykonania i nie wptywa
na funkcjonalno$é. Aby produkt dziatat prawidtowo,
nalezy zawsze stawiac go na plycie grzejnej o $rednicy
odpowiedniej dla jego dna.

@® Kompatybilnosé z piekarnikiem

B Produkt moze utrzymywa¢ ciepto potraw w piekarniku
(maks. 160 °C przez 1 godzing).
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® Czyszczenie i konserwacja

B Produkt nadaie sie do mycia w zmywarce.

B Myé recznie w gorgcej wodzie i ogélnie dostepnymi
detergentami. Unika¢ uzywania ostrych i spiczastych
przedmiotéw lub szczotek, aby nie uszkodzié¢ materiatu.

B Nie uzywad silnych lub $ciernych $rodkéw czyszczqgeych.

B Czeste czyszczenie patelni za pomocq ostrych $rodkéw
czyszczqcych moze spowodowaé uszkodzenia i
odbarwienia.

B Aluminiowe czesci mogq sie odbarwi¢ w wyniku mycia w
zmywarce.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym
punkcie przetwarzania surowcédw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z surowymi
wytycznymi dotyczqeymi jakosci i doktadnie przetestowane
przed dostawq. W przypadku wad materiatowych lub
produkeyjnych przystugujq Pafstwu prawa ustawowe
wobec sprzedawcy produktu. Pafistwa prawa ustawowe nie
sq w zaden sposdb ograniczone przez naszq gwarancje
przedstawiong ponizei.
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Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty zakupu.
Okres gwaranciji rozpoczyna sig¢ od daty zakupu. Prosze
przechowywaé oryginalny rachunek w bezpiecznym miejscy,
poniewaz ten dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w momencie
zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po rozpakowaniu
produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt wykaze wady
materiatowe lub produkcyjne, to - wedtug naszego uznania
- bezptatnie go naprawimy lub wymienimy. Okres gwaranciji
nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie gwarancyjne.
Dotyczy to réwniez wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancija traci wazno$é, jesli produkt zostat
uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkcyjne.
Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci produkty, ktdre
podlegajg normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czesci zuzywalne (np. baterie, akumulatory, weze, wktady
atramentowe), ani nie obejmuje uszkodzen czeici delikatnych,
np. przetgcznikéw lub czeéci wykonanych ze szkia.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang
urzgdzenia lub waznej czeéci czas gwaranciji rozpoczyna sie
na nowo.
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Sposéb postepowania w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Paristwa wniosku, prosimy
stosowad sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy
przygotowaé paragon i numer artykutu (IAN 506842_2507 /
IAN 506860_2507 / IAN 506845_2507) jako dowdd
zakupu.

Numery artykutéw mozna znalezé na tabliczce znamionowe,
na grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole
po lewej stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub
spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad,
nalezy skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej
dziatem serwisowym telefonicznie lub pocztq elektroniczng.
Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z
dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu) i podaniem, na
czym polega wada i kiedy wystgpita, przesta¢ bezptatnie na
podany Pahstwu adres serwisu.

Serwis

Serwis Polska
Tel.: 223974996
E-Mail: owim@lidl.pl

PL 43



® JZanga

Sveikiname Jus jsigijus naujg gaminj. Tai aukstos kokybés
gaminys. Prie$ pradédami naudotis Siuo gaminiu, i§ pradziy su
juo susipazZinkite. AtidZiai perskaitykite $ig naudojimo instrukcijq
ir saugos nurodymus. Naudokite §j gaminj tik pagal aprasymq
ir nurodytq paskirtj. Laikykite $ig instrukcijq saugioje vietoje.
Perduodami gaminj kitiems asmenims, kartu perduokite visus jo
dokumentus!

I8 www.lidl-service.com svetainés galite atsisiysti §j ir daugiau
zinyny. Nuskaite QR kodq pateksite tiesiai j ,Lidl” klienty
aptarnavimo puslapj (www.lidl-service.com), kuriame jvede
prekeés numerj (IAN) 506842_2507 / 506860_2507 /
506845_2507 galésite susipaZinti su visa naudojimo
instrukcija.

® Naudojimas pagal paskirtj

Gaminys skirtas maisto ruodimui namuose ir gali boti
naudojamas tik Siam tikslui. Bet koks kitas gaminio naudojimas
ar modifikavimas yra draudziamas ir gali sukelti suzalojimy bei
gaminio pazeidimy.

® Pries naudojimg
B Pries pirmq kartg naudodami gaminj, ji kruop$ciai

isskalaukite ir 2-3 kartus isvirkite vandeniu, kad bity
visiskai pasalinti visi gamybos likuciai.

44 1T



A Saugos nurodymai

Naudodami dujines virykles, atkreipkite démesj, kad
gaminys bity padétas viryklés viduryje, kad iSvengtuméte
ugnies persiliejimo. |sitikinkite, kad rankena neissikida vz
viryklés krasto.

Niekada nepalikite gaminio be prieZitros, kol riebalai
kaitinami: Perkaite riebalai gali uZsidegti. UZsidegus
riebalams, niekada negesinkite jy vandeniu! Slopinkite
liepsng dangéiu arba storu vilnoniu apklotu.

Perkaitinus pagrinde esantis aliuminis gali i$silydyti ir
suskysteéti. Jei taip atsitinka, niekada nenuimkite indo nuo
viryklés, kad nenusidegintuméte suskystéjusiu aliuminiu.
I3junkite virykle ir leiskite indui visiskai atvésti ant jos.

Jei kaista, o tai gali atsitikti net ir tada, kai skystis visiskai
i$garuoja, niekada negalima i§ karto nuimti puodo nuo
degiklio. Pirmiausia i$junkite degiklj, palaukite, kol gaminys
visiskai atvés, ir i$vedinkite patalpg.

| gaminj nedékite varvancios mésos. Ant jkaitintos kaitlentés
pateke riebalai gali lengvai sukelti gaisrq.

Verdant rankena gali jkaisti. Norédami apsisaugoti,
naudokite puodkéles ar virtuvés pirstines.

Niekada nenaudokite gaminio, jei rankenos arba dangéio
rankena yra laisva. Jei reikia, prisukite rankenas ar dangéio
rankenq.

ATSARGIAI! Bukite ypa¢ atsargis, kai pilate karstus
skyscius - kitaip kyla nudegimo pavojus. Nepilkite skyscio
skubotai, bet stenkités, kad jis tekéty tolygiai. sitikinkite, kad
pilant 3alia néra kity Zmoniy, ypag vaiky.
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DEMESIO! Pripildydami, jei reikia, naudokite virtuves
pirstines arba panasias veiksmingas asmenines apsaugos
priemones (AAP).

ATSARGIAI! Karitq aliejy ar kitus skyscius, kurie issilieja
i puodg arba lada ant viryklés paviriaus, nedelsiant
nuvalykite tinkama $luoste. Priesingu atveju kyla gaisro
pavojus.

Uztikrinkite tinkamg védinimq, kad uzdaroje patalpoje
nesusidaryty daug domy.

Gaminys néra tinkamas gruzdinimui!

DEMESIO! Stiklinis dangtis yra trapus / neatsparus
smogiams!

@® Naudojimo instrukcija

Tik stikliniams dangciams: Niekada nesaldykite karsto
stiklinio danggio 3altu vandeniu, nes dél temperatiros 3oko
dangtis gali suskilti ir kelti pavojy jisy saugumui.

Gerai prigludes dangtis atvésdamas gali prilipti prie puodo
(vakuuminis efektas). Norédami idvengti Sio efekto, prie3
atvésindami puodq ir dangtj, nusausinkite jy kradtus. Be

to, vakuumq galima pasalinti trumpai pakaitinant virtuvés
indus. Vakuumas taip pat gali susidaryti, jei karstq dangt
padésite ant lygaus paviriaus.

Istepkite gaminj nedideliu kiekiu riebaly.

Negalima perkaitinti gaminio, kai jis yra tuicias arba
uZzpildytas, kad nesusilpnéty apsauga nuo prisvilimo dél
pazeidimy.

Po naudojimo visada statykite virtuvés indus ant kar$éiuvi
atsparios pagrindo, o ne tiesiai ant neapsaugoto darbo
pavirsiaus.
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Elektros Soko pavojus! Jei riebaly neturintys maisto
produktai lieciasi su perkaitintomis keptuvémis be aliejaus,
dél baltymy degimo gali Siek tiek pakisti neprilipanti danga.
Tokios spalvos pakitimai yra nusidévéjimo pozymiai ir neturi
itakos dangos kokybei bei jos tinkamumui naudoti.

Maistq kaitinkite ant stiprios / vidutinés ugnies, o tada
virkite ant maZesnés ugnies, kol maistas bus paruostas.
Naudokite plastikinius arba medinius virtuvés reikmenis tam,
kad nepazeistuméte nelimpancios dangos. Nepjaustykite
maisto gaminiy tiesiai gaminyje.

Dél aukstos temperatiros gali atsirasti gaminio iSorés
spalvos pakitimy. Tai néra Zzymé, kad medziaga yra
nekokybiska, ir neturi jtakos nei gaminio kokybei, nei jo
funkcionalumui.

Niekada nelaikykite gaminio po 3altu tekanéiu vandeniu.
Dél to gali biti paZeista arba nukristi apatiné gaminio pusé.
DEMESIO! |[BREZIMY PAVOJUS! Nestumdykite
gaminimo indo ant stiklo keramikos kaitlenciy!

Prie3 keisdami puodo padéti ant kaitlentés, visada jj
pakelkite, kad idvengtuméte stiklo keramikos kaitlentés
jbrézimy. Mes neatsakome uz Zalg, kuri galéty atsirasti
kitais atvejais.

Jei virtuvés indai su atviru aliuminio dugnu yra judinami

ant keraminiy pavirsiy, jie gali palikti Zymes. Paprastai jas
galima padalinti keramikos valikliu.

Prie§ pradedant virti mes rekomenduojame kaitlentés
pavirsiy ir indo apadiq nuvalyti sausa, nesiveliancia Sluoste
(pavyzdziui, mikropluosto). Tai sumazina jbréZimy rizikq.
Saugus liestis su maistu: Sis gaminys neturi jtakos
paruodty maisto produkty skoniui ar kvapui.
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@® Suderinamumas su kaitlentémis

Gaminys tinka dujinéms, elektrinéms, stiklo keramikos,
indukcinéms ir halogeninéms kaitlentéms.

Taupykite energijq! Siekiant idvengti ilumos nuostoliy,
reikéty rinktis kaitlente, kurios skersmuo atitikty gaminio
skersmenj.

Efektyvus pagrindo skersmuo:

— 506860_2507 (28 cm puodas): & 200 mm

— 506845_2507 (20 cm puodas): & 140 mm

— 506845_2507 (16 cm prikaistuvis): & 123 mm

— 506842_2507 (24 cm puodas): & 180 mm
Nurodymas indukcinéms kaitvietéms: Tam
tikromis aplinkybémis galimas garsas, atsirandantis dél
elektromagnetiniy $ildymo 3altinio ir puodo/keptuvés
savybiy. Tai yra normalu ir nerodo, kad jisy indukciné
viryklé arba virtuvés reikmenys bity pazeisti.

Puodas / keptuvé turi buti pastatyta indukcinés kaitlentés
centre.

DEMESIO! Didelis jkaitimo greitis! Neperkaitinkite
gaminimo indo.

Perkaitinus reikia gerai idvédinti patalpg.

Siame gaminyije sujungti aliumininiy virtuvés reikmeny
privalumai, pvz., maZas svoris ir didelis iluminis laidumas,
bei gaminimo naudojant indukcijg privalumai. Tam j
aliuminio dugng integruoti magnetiniai plieno elementai.
Todél ne visas dugnas yra magnetinis, tai ant indukciniy
kaitvieciy, kurios yra Zenkliai didesnés nei dugno skersmuo,
gali atsitikti taip, kad indukcinés rités nereaguos.
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Tai néra kokybés trikumas ir dél to funkcija neapribojama.
Kad gaminys tinkamai veikty, visada padékite jj ant
kaitlentés, atitinkancios gaminio dugno skersmen;.

® Tinkamumas naudoti orkaitéje

Gaminys tinka maistq $iltai palaikyti orkaitéje (maks.
160 °C 1 val.).

Valymas ir prieziora

Gaminys yra tinkamas indaplovei.

Plaukite rankomis karstu vandeniu ir jprastu indy plovikliu.
Nenaudokite astriy ir smailiy daikty arba $epediy, nes jie
gali paZeisti gamini.

Valymui nenaudokite astriy ar Sveiciamyjy valymo
priemoniy.

Daznas gaminio valymas stipriais valikliais gali sugadinti ir
pakeisti jo spalva.

Aliuminiy daliy spalva gali pakisti, jei jos bus plaunamos
indaplovéje.

@ ISmetimas

Pakuoté pagaminta i3 aplinkai nekenksmingy medziagy, kurias
galite imesti jprastose grgZinamojo perdirbimo vietose.

Daugiau informacijos apie nebetinkamo naudoti
gaminio iSmetimq suZinosite savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.
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® Garantija

Gaminys buvo pagamintas laikantis griezty kruopstumo
principy ir pries pristatant buvo atidZiai patikrintas. Esant
medZiagy ar gamybos defektams, s turite jstatymines teises
gaminio pardavéjo atzvilgiu. Si garantija jokaiis budais
neapriboja jstatymais nustatyty jUsy teisiy.

Siam produktui suteikiama 3 mety garantija nuo pirkimo datos.
Garantijos teikimo laikotarpis skaicivojamas nuo pirkimo
datos. Pirkimo kvito originalq laikykite saugioje vietoje, nes $is
dokumentas reikalingas kaip pirkimo jrodymas.

I3pakavus gaminj, bitina nedelsiant pranesti apie bet kokius
pazeidimus ar defektus, kurie jau buvo pirkimo metu.

Jei per 3 metus nuo 3io produkto pirkimo datos i3ry3kes
medZiagy ar gamybos trikumy, produktq savo nuoziira
nemokamai pataisysime arba pakeisime. Patvirtinus garantinj
reikalavimq garantinis laikotarpis nepratesiamas. Ta pati sqlyga
taikoma ir pakeistoms bei pataisytoms dalims.

Garantija netaikoma, jei $is produktas apgadinamas,
netinkamai naudojamas ar netinkamai priZiGrimas.

Garantija taikoma medziagy ir gamybos trikumams. Si
garantija netaikoma gaminio dalims, kurios paprastai susidévi
ir todél yra laikomos susidévinciomis dalimis (pvz., baterijos,
akumuliatoriai, Zarnos, radalo kasetés), taip pat netaikoma
trapioms dalims, pvz., jungikliams arba dalims i stiklo.
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Veiksmai norint pasinaudoti garantija

Kad galétume greitai apdoroti jisy prasymgq, vadovaukités
toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto, kaip
pirkimo dokumentq turékite kasos &ekj ir Zinokite gaminio
numeri (IAN 506842_2507 / IAN 506860_2507 /

IAN 506845_2507).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny lenteléje,
i$graviruotq, ant naudojimo instrukcijos virselio (apacioje
kairéje) arba uzklijuotq produkto uzpakalingje puséje ar
apadioje.

Jei idry3kety produkto veikimo ar kitokiy trokumy, pirmiausia
telefonu arba elektroniniu pastu kreipkités j toliau nurodytq
klienty aptarnavimo skyriy.

Tada sugedusiu pripazintg produktq, pridéje pirkimo
dokumentq (kasos &ekj) ir nurode trikumq bei jo atsiradimo
laikg, nemokamai galésite i$siysti nurodytu techninés prieZitros
tarnybos adresu.

Klienty aptarnavimas

a® Klienty aptarnavimo tarnyba Lietuva
Tel.: 080033144
El. pastas: owim@lidl.lIt



® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull Olete endale saanud
kargekvaliteedilise toote. Tutvuge tootega enne selle esmast
kasutusele vatmist. Selleks lugege téhelepanelikult 16bi allolev
kasutusjuhend ja ohutusnduded. Kasutage toodet iksnes
kirjeldatud viisil ja otstarbel. Hoidke see kasutusjuhend kindlalt
teadaolevas kohas alles. Toote edasiandmisel kolmandatele
isikutele andke kaasa ka k&ik toote dokumendid.

Selle ja paljusid teisi kasutusjuhendeid saate alla laadida ja
vaadata aadressilt www.lidl-service.com. QR-koodi skannimisel
suunatakse teid otse Lidli klienditeeninduse veebilehele
(www.lidl-service.com), kus saate oma kasutusjuhendi

avada, sisestades artikli numbri (IAN) 506842_2507 /
506860_2507 / 506845_2507.

@® Otstarbekohane kasutamine

Toode on méeldud toidu valmistamiseks kodumajapidamises ja
seda tohib kasutada ainult selleks otstarbeks. Toote muul moel
kasutamine v&i modifitseerimine on keelatud ning véib kaasa
tuua vigastusi ja toote kahjustusi.

@ Enne kasutamist

B Enne toote esmakordset kasutamist loputage seda hoolikalt
ja laske selles 2 kuni 3 korda veel keema minna, et k&ik
tootmisjaicigid tdielikult eemaldada.
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A Ohvutusjuhised

Gaasipliitide puhul asetage toode tingimata keeduplaadi
keskele, véltimaks leegilahvatusi. Veenduge, et kéepide ei
ulatuks ile keeduplaadi serva.

Arge jatke toodet kunagi jarelevalveta, sellal kui selles rasva
kuumutatakse: Ulekuumenenud rasv vib sittida. Kui rasv
on siittinud, ei tohi kustutamiseks mingil juhul vett kasutadal
Summutage leegid kaanega véi paksu villatekiga.

Tugev lekuumenemine véib pdhjustada pdhja sisepinnal
oleva alumiiniumi sulamist. Sellisel juhul &rge kunagi
eemaldage kipsetusnéud pliidilt, véltimaks sulanud
alumiiniumist tingitud vigastuste tekkimist. Lilitage pliit véilja
ia laske kipsetusnaul pliidil taielikult jahtuda.
Ulekuumenemise korral, mis v&ib tekkida vedeliku taieliku
aurustumise korral, ei tohi keedundud kunagi kohe paletilt
eemaldada. Esmalt [ilitage péleti vélja, laske tootel
tgielikult jahtuda ja tuulutage ruumi.

Arge pange tootele tilkuvat, mérga liha. Kuumale
pliidiplaadile pritsinud rasv véib péhjustada tulekahiju.
Kgepide vaib keetmise ajal kuumeneda. Kasutage enda
kaitsmiseks pajalappe véi grillikindaid.

Arge kasutage toodet, kui kdepidemed véi kaanenupp
loksuvad. Vajaduse korral pinguldage kéepidemete vai
kaanenupu kruviliidet.

ETTEVAATUST! Olge aarmiselt ettevaatlik kuumade
vedelike véljavalamisel - vastasel juhul valitseb péletuste
oht. Arge valage vedelikku sisse liiga kiiresti, vaid jdlgige,
et vool oleks thtlane. Jélgige, et véljavalamise ajal ei oleks
|hedal teisi inimesi, eriti vaikeseid lapsi.
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TAHELEPANU! Kasutage véljavalamisel

vajadusel pajakindaid v&i samavéérseid t8husaid
isikukaitsevahendeid (PPE).

ETTEVAATUST! Pihkige kuum 8li v6i muud vedelikud, mis
viliavalamise kéigus poti sisse voolavad véi keeduplaadile
tilguvad, kohe &ra sobiva lapi abil. Vastasel korral valitseb
tuleoht.

Hoolitsege piisava dhutamise eest, et valtida tugevat suitsu
suletud keskkonnas.

See toode pole sobilik frittimiseks!

TAHELEPANU! Klaaskaas on purunev / ei ole
l65gikindel!

® Kasutusjuhend

Ainult klaaskaane kohta: Arge kunagi jahutage kuuma
klaaskaant kilma veega, kuna kaas véib temperatuuridoki
t6ttu puruneda ja teid ohtu seada.

Hasti sobiv kaas vaib jahutimisel poti killge kinni jdada
(vaakumefekt). Selle efekti valtimiseks tuleks keedundu serv
ja kaas &ra kuivatada enne mélema jahtuda laskmist. Lisaks
saate vaakumi kérvaldada, soojendades keedundud taas
veidi. Vaakum véib tekkida ka siis, kui asetate kuuma kaane
siledale pinnale.

Olitage toodet kergelt.

Arge kuumutage tishja ega tais toodet liigselt, vltimaks
nakkumisvastase toime nérgenemist kahjustuste téttu.
Asetage keedundu pérast kasutamist alati kuumakindlale
alusele, mitte otse katmata t&&pinnale.
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Ulekuumenemise oht! Kui rasvavabad toiduained
puutuvad kokku 8litamata kuuma panniga, véivad

tekkida nakkumisvastase kihi kerged vérvimuutused valgu
kérbemise téttu. Sellised vérvimuutused on kulumise margid
ega mdjuta kattekihi kvaliteeti ja selle kasutuskalblikkust.
Kuumutage toitu suurel/keskmisel kuumusel ja laske sel
seejdrel madalal kuumusel kipseda, kuni toit on valmis.
Véltimaks kleepumisvastase pinna kahjustamist, kasutage
ainult plastmassist véi puidust kédgiriistu. Arge hakkige toitu
otse tootes.

Karged temperatuurid véivad tekitada vérvimuutusi toote
viliskiliel. See ei ole mérk defektsest materjalist ega méjuta
toote kvaliteeti ja funktsiooni.

Arge kunagi hoidke kuuma toodet jooksva kilma vee all.
Toote pdhi vaib seetdttu kahjustuda vai toote kiljest lahti
tulla.

TAHELEPANU! KRIIMUSTUSTE OHT! Viltige
klaaskeraamilistel plidiplaatidel kipsetusnéu edasi-tagasi
liigutamist!

Véltimaks kriimustuste tekkimist klaaskeraamilisel
keeduplaadil, tastke keedundu alati iles, enne kui muudate
selle asendit keeduplaadil. Me ei vastuta sellest tulenevate
kahjustuste eest.

Kui liigutate katmata alumiiniumpshjaga kipsetusnéud
keraamilistel pindadel edasi-tagasi, vaib see jétta

pinnale jalgi. Neid jdlgi saab tavaliselt keraamilise pinna
puhastusvahendiga eemaldada.
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B Enne kipsetamisega alustamist soovitame teil puhta ja
ebemevaba lapiga (nt mikrofiiberlapiga) pihkida puhtaks
plidiplaadi pinna ja kiipsetusriista pdhja. Nii véhendate
kriimustuste tekkimise ohtu.

= Toiduainetele ohutu: See toode ei mdjuta
valmistatavate toiduainete maitse- ega |8hnaomadusi.

® Uhilduvus pliidiplaatidega

B Toode sobib kasutamiseks gaasi-, elektri-, klaaskeraamilistel,
induktsioon- ja halogeenpliitidel.

m Sdadastke energiat! Kuumuskao véltimiseks valige
keeduplaat, mille |abim&at vastab toote lébimaadule.

B T&hus pshja l6bimast:
— 506860_2507 (28 cm pott): @ 200 mm
— 506845_2507 (20 cm pott): & 140 mm
—506845_2507 (16 cm kastrul): @ 123 mm
—506842_2507 (24 cm pott): & 180 mm

B Markus induktsioonipliitide kohta: Teatud
olukorras véib esineda mira, mis on tingitud kijtteallika
ja poti/panni elektromagnetilistest omadustest. See on
tavapérane ja ei viita defektile indukisioonipliidi véi
kiipsetusahiu juures.

B Pott/pann tuleb asetada induktsioonivilja keskele.

® TAHELEPANU! Kuumeneb kiirestil Arge eelkuumutage
kipsetusndud ile.

= Ulekuumutamise korral tuleb ruumi pshijalikult ventileerida.

B Selles tootes on alumiiniumist kipsetusndu eelised, nagu
kerge kaal ja suur soojusjuhtivus, Ghendatud induktsioonnéu
eelistega. Selleks on alumiiniumpéhijal integreeritud
teraselemendid.
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Pahi ei ole seetéttu labinisti magnetiline, nii et pshja
l&bimd6dust oluliselt suuremate indukisioonvéljade puhul ei
pruugi kaik induktsioonkittespiraalid lilituda.

See ei ole kvaliteedidefekt ega méjuta toimimist. Toote
térgeteta toédtamiseks asetage see alati toote pdhja
l&bim&adule vastavale pliidiplaadile.

® Sobivus ahju jaoks

Toode sobib toidu ahjus soojana hoidmiseks (max 160 °C
1 tunniks).

Puhastamine ja hooldus

Toode sobib pesemiseks ndudepesumasinas.

Kasipesu kuuma vee ja tavapdrase néudepesuvahendiga.
Véltige teravate esemete ja harjade kasutamist, mis vaiksid
toote materjali kahjustada.

Arge kasutage tugevatoimelisi ega abrasiivseid
puhastusvahendeid.

Toote sage pesemine tugevatoimeliste puhastusvahenditega
voib toodet kahjustada ja muuta selle vérvi.
Alumiiniumosad v&ivad vérvi muuta, kui neid pestakse
néudepesumasinas.

@ Jaatmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasabralikest materjalidest, mida saab
kéidelda kohalikes ringlussevatu keskustes.

Kisige vana toote kaitlemise véimaluste kohta oma valla- véi
linnavalitsusest.
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@® Garantii

Toode on valmistatud rangete kvaliteedijuhiste jérgi ja seda

on enne tarnimist pdhjalikult kontrollitud. Materjali- vai
tootmisdefektide korral on teil seaduslikud digused toote mijija
suhtes. Teie seadusjdrgsed digused ei ole mingil juhul piiratud
meie allpool sétestatud garantiiga.

Selle toote garantii kehtib 3 aastat alates ostukuupdevast.
Garantiiaeg algab ostukuupdevaga. Hoidke midgitseki
originaali kindlas kohas, kuna see dokument on vaijalik ostu
t6endamiseks.

Kaikidest kahjustustest vai defektidest, mis esinesid juba ostmise
ajal, tuleb teatada kohe pérast toote lahtipakkimist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul alates ostukuupéevast
materjali- v3i teostusviga, parandame véi asendame selle omal
valikul teie eest tasuta. Garantiiperioodi ei pikendata kinnitatud
garantiindudega. See kehtib ka asendatud ja parandatud
osade kohta.

See garantii kaotab kehtivuse, kui toode on kahjustatud, véi kui
seda on valesti kasutatud véi hooldatud.

Garantii katab materjali- ja tootmisdefektid. See garantii ei
laiene tooteosadele, mis on tavapéraselt kulunud ja mida
seetdttu peetakse kuluvateks osadeks (nt akud, taaslaetavad
akud, voolikud, vérvikassetid), ega ka purunevate osade
kahjustustele, nt lilitid vai klaasist osad.
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Garantii kdasitlemine

Selleks et teie murekisimus saaks kiire lahenduse, jdrgige palun
alltoodud juhiseid:

Kaikide paringute jaoks hoidke oma ostu téendamiseks
alles kassatiekk ja toote number (IAN 506842_2507 /
IAN 506860_2507 / IAN 506845_2507).

Toote numbri leiate tiibisildilt, graveeringult, oma
kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) vai toote taga- véi allosas
olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral vétke
kéigepealt telefoni vai e-posti teel Ghendust alltoodud
teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi (kassatieki),
kirjelduse toote puuduste kohta ja andmed selle kohta, millal
need ilmnesid, saate selle tasuta saata teile teadaantud
teeninduse aadressile.

Teenindus

@B Teenindus Eestis
Tel: 8000049109
E-posti aadress: owim@lidl.ee
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® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadi! JUs esat izvélgjies
augstas kvalitates izstrad@jumu. Pirms pirmas lieto3anas

reizes iepazistiet $o izstraddjumu. Rupigi izlasiet 3o lietodanas
instrukciju un dro$ibas noradijumus. Izmantojiet izstraddjumu
tikai ta, ka apraksfits un atbilstodi tam paredzétajam
lietojumam. Uzglabaijiet 3o instrukciju dro$a vietd. Ja nododat
izstradajumu citai personai, dodiet lidzi ari visu dokumentdciju.

JUs varat skatit un lejupieladét $o un daudzas citas instrukcijas
vietné www.lidl-service.com. Noskengjot kvadratkodu, tiks
atvérta Lidl servisa fimekla vietne (www.lidl-service.com),
kura varat atvért attiecigo lietoSanas instrukciju, ievadot
preces numuru (IAN) 506842_2507 / 506860_2507 /
506845_2507.

® Paredzétais lietojums

Izstradajums ir piemérots &dienu pagatavodanai majas
apstaklos, un to drikst izmantot tikai $im mérkim. |zstradajuma
citada lieto$ana vai parveidosana ir aizliegta un var izraisit
savainojumus un izstraddjuma bojajumus.

@® Pirms lietosanas

B Pirms izstrad@juma pirmas lietodanas reizes ropigi izskalojiet
izstradajumu un 2 vai 3 reizes novariet ar ddeni, lai pilniba
pazustu visas razo3anas atliekas.

60 LV



A Drosibas noradijumi

Gazes plitim centieties novietot izstraddjumu degla vidg,
lai izvairitos no uguns parmesanas. levérojiet, lai rokturis
neizvirzitos pari sildvirsmas malai.

Neatstajiet izstradajumu bez uzraudzibas, kamér taja tiek
karsétas taukvielas: Parkarsétas taukvielas var aizdegties.
Ja tauki aizdegas, nedzésiet tos ar ddenil Noslapégjiet
liesmas ar vaku vai biezu vilnas segu.

Parmériga sakarsana var izraisit aluminija izkudanu un
saskidrina3anos pamatnes iek3pusé. Ja tas notiek, nekad
nenonemiet virtuves trauku no plits, lai izvairitos no
apdegumiem ar saskidrinato aluminiju. Izslédziet pliti un
lauijiet virtuves traukam atdzist uz plits.

Parkar$anas gadijuma, kas var ari rasties, kad pilniba ir
iztvaikojis 3kidrums, nekad nenonemiet uzreiz virtuves trauku
no degla. Vispirms izslédziet degli, laujiet izstradajumam
pilntba atdzist un izvédiniet telpu.

Nelieciet izstradajuma pilosu gaju. Taukvielas, kas uz3|akst
uz karstas plits, var viegli izraisit ugunsgréku.

Gatavosanas laika rokturi var kot karsti. Aizsardzibai
izmantojiet virtuves cimdus vai grila cimdus.

Nekad nelietojiet izstradajumu, ja rokturi vai vaka poga ir
valigi. Ja nepiecie$ams, pievelciet roktura vai vaka pogas
skrivsavienojumu.

PIESARDZIBU! Ipasi uzmanigi stradaijiet, ja izpldst karsti
skidrumi - pretéja gadijuma rodas applaucésanas risks.
Nelejiet 3kidrumu sasteigti, bet centieties panakt vienmérigu
plusmu. Izliedanas laika parliecinieties, ka tie3a tuvuma
neatrodas citas personas, jo ipasi bérni.
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UZMANIBU! Nepieciesamibas gadijuma izlie3anas
laikd izmantojiet virtuves cimdus vai lidzvértigi efekfivus
individudlos aizsardzibas lidzek|us (IAL).
PIESARDZIBU! Uzreiz ar piemérotu dranu noslaukiet
karstu ellu vai citus 3kidrumus, kas izlejot notek pa katlu vai
piles uz sildvirsmas. Pretéja gadijuma pastav ugunsgreka
risks.

Nodrosiniet atbilstosu ventilaciju, lai izvairitos no bitiskiem
domiem slégta vidé.

Sis izstradajums nav piemérots fritgsanail

UZMANIBU! Stikla vaks ir plistods/nav triecienizturigs!

@ Lietosanas instrukcija

Tikai stikla vakiem: Nekad nedzeséjiet karstu stikla vaku ar
aukstu Udeni, jo temperatiras Soka dé| vaks var saplist un
jUs apdraudét.

Labi uzlikts vaks atdziestot var pielipt pie véaka (vakuuma
efekts). Lai izvairitos no 3a efekta, pirms novietosanas
atdzidanai nosusiniet virtuves trauka un vaka malu.
Vakuumu var novérst ari, Tsi atkal uzsildot virtuves trauku.
Vakuums var ari rasties, noliekot karsto vaku un gludas
virsmas.

Viegli ietaukojiet izstradajumu.

Neparkarséjiet izstradajumu, ja tas ir tukss vai piepildits,
lai izvairitos no pretpielipsanas iedarbibas samazinasanas
bojajumu dél.

Péc lietosanas vienmér novietojiet virtuves traukus uz
karstumizturigas pamatnes, nevis tiedi uz neaizsargatas
darba virsmas.

62 LV



Parkarsanas risks! Ja taukvielas nesaturosi édieni
saskaras ar parkarsusam pannam bez ellas, olbaltumvielu
apdegums var izraisit pretpielipsanas parklajuma vieglu
iekrasoanos. Sada iekrasoanas ir nodiluma pazime un
neietekmé parklajuma kvalitati un piemérofibu lietosanai.
Uzkarsgjiet édienu ar augstu/vidéju karstumu un péc tam
laujiet tam gatavoties zema karstumg, lidz tas ir gatavs.
Lai nesabojatu pretpielipsanas parklajumy, lietojiet tikai
plastmasas vai koka virtuves piederumus. Negrieziet
partikas produktus tiesi izstradajuma.

Augsta temperatira var izraisit iekraso$anos izstradajuma
arpusé. Tas neliecina par materiala defektu un neietekmé
izstradajuma kvalitati un darbibu.

Nekada gadijuma neturiet karstu izstrad@jumu zem aukstas
teko3a Gdens striklas. |zstrddajuma apakidala var tikt
bojata vai ari nokrist no izstradajuma.

UZMANIBU! SKAPEJUMU RISKS! Nebidiet virtuves
traukus uz priek$u un atpakal uz stikla keramikas plits
virsmam!

Pirms virtuves trauku pozicijas mainas uz sildvirsmas
vienmér paceliet tos, lai izvairitos no stikla keramikas
sildvirsmas skrapé&jumiem. Més neesam atbildigi par
bojajumiem, kas varétu rasties pretéja gadijuma.

Ja virtuves trauki ar brivu aluminija pamatni tiek parvietoti
uz priek$u un atpakal uz keramikas virsmam, tie var atstat
nospiedumus. Sos nospiedumus parasti var nonemt ar
keramikas firisanas lidzekli.

Pirms sakat gatavot, iesakdm noslaucit plits virsmu un
trauku apakidalu ar firu, bezpliksnu dranu (pieméram, no
mikroskiedras). Tas samazina skrap&jumu risku.
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Piemérots lietoSanai ar partikas produktiem:
Sis izstradajums neietekmé pagatavota édiena gardu vai
aromatu.

® Saderiba ar plitim

Panna ir piemérota gazes, elektriskas, stikla keramikas,
indukcijas un halogéna gatavo$anas virsmam.

Taupiet energiju! Lai izvairitos no siltumenergijas
zuduma, izvélieties gatavosanas virsmu ar tadu diametry,
kas atbilst izstradajuma diametram.

Liederigais pamatnes diametrs:

—506860_2507 (28 cm katls): @ 200 mm
—506845_2507 (20 cm katls): @ 140 mm
—506845_2507 (16 cm varamais katls): @ 123 mm
—506842_2507 (24 cm katls): @ 180 mm

Norade indukcijas plitim: Noteiktos apstak|os var
rasties troksnis, kas ir saistits ar siltuma avota un katla/
pannas elektromagnétiskajam ipasibam. Tas ir norméli un
neliecina par indukcijas plits virsmas vai virtuves trauku
defektu.

Katls/panna janovieto indukcijas plits centra.
UZMANIBU! Atri uzsilst! Uzsildot neparkarséjiet virtuves
traukus.

Parkarsé$anas gadijuma telpas kartigi jgizvédina.
|zstradajuma ir apvienotas aluminija virtuves trauku
priekdrocibas, pieméram, nelielais svars un augsta
siltumvaditspéja, un prieksrocibas, ko sniedz édiena
gatavo$ana uz indukeijas plits. Lai tas bitu iesp&jams,
aluminija pamatné ir iestradati magnétiski térauda elementi.
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Tapéc pamatne nav viscaur magnétiska, un uz indukcijas
plits virsmam, kas ir ievérojami lieldkas par pamatnes
diametru, var gadities, ka indukcijas spoles nereageé.

Tas nav kvalitates defekts un nemazina izstradajuma
funkcionalitati. Lai izstradajums darbotos pareizi, vienmér
novietojiet to uz gatavo$anas virsmas, kas atbilst pamatnes
diametram.

Piemérotiba cepeskrasnim

Izstraddjums ir piemérots, lai uzturétu édienu siltu
cepeskrasni (1 stundu maks. 160 °C temperatira).

TiriSana un kopsana

|zstradajums ir piemérots mazgasanai travku mazgajama
masing.

Mazgdiiet ar rokam karsta Gdeni un ar parasto
mazgasanas lidzekli. Lai nebojatu materilu, nelietojiet asus
un smailus priek8metus vai sukas.

Mazgaianai nelietojiet kodigus vai abrazivus mazgasanas
lidzek|us.

BieZa mazgasana ar kodigiem firisanas lidzekliem var
izraisit izstradajuma bojdjumus un iekrasosanos.

Aluminija dalas var iekrasoties, ja tas maksa trauku masina.

@ Utilizacija
lepakojums raZots no videi draudzigiem materigliem, kurus
varat utilizet vietéjas atkritumu parstrades iestades.

Informaciju par nolietotd izstradajuma utilizaciju varat sanemt
sava novada vai pilsétas padvaldiba.
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® Garantija

Izstradajums bija izgatavots atbilstosi stingram kvalitates
vadlinijam un pirms piegades ripigi parbaudits. Materidlu vai
razo3anas defektu gadijuma jums attieciba pret izstradajuma
pardevéiju ir likumigas tiesibas. Msu zemdk minéta garantija
nekada veida neierobeZo jusu likumigas tiesibas.

Sim izstradajumam tiek pieskirta 3 gadu garantija, sakot

ar pirkuma izdari$anas datumu. Garantijas termin3 sakas
ar pirkuma izdari$anas datumu. Uzglabgijiet originalo
pirkuma &eku drosa vietd, jo tas ir nepiecie3ams ka pirkuma
dokumentals pieradijums.

Par visiem bojajumiem vai trikumiem, kas jau eksisté uz
pirkuma izdari$anas bridi, nekavéjoties jazino péc izstradajuma
izpako$anas.

Ja 3 gadu laika, sakot ar pirkuma izdari¥anas datumu,
izstradajumam paradisies kads materialu vai raZosanas
defekts, més péc savas izvéles izstraddjumu salabosim vai
nomainisim bez maksas. Garantijas laiks nepagarinasies
uz notikusas garantijas prasibas pamata. Tas attiecas ari vz
aizvietotdm un salabotam dajam.

Garantija zaudé spéky, ja izstradajums bija bojats vai
nelietpratigi lietots vai apkopts.
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Garantija sedz materidlu un rao3anas defektus. St garantija
neattiecas ne uz izstraddjuma dalam, kas ir paklautas
normalam nolietojumam, un lidz ar to ir uzskatamas par
nolietojuma dalém (pieméram, baterijas, akumulatori, 3|tenes,
kartridzi), ne uz plistodu daju bojajumiem, pieméram, slédzis
vai stikla dalas.

Riciba garantijas gadijuma

Lai JUsu prasiba tiktu atrak apstradata, [Gdzu, ievérojiet talak
sniegt@s norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma apliecingjumu,

ldzu, uzglabaiiet kases &eku un izstraddjuma numuru

(IAN 506842_2507 / IAN 506860_2507 /

IAN 506845_2507).

Izstrad@juma numurs noradits tipa plaksnite, gravéjuma,
lietodanas instrukcijas titullapa (apaksa, kreisaja pusé) vai ka
uzlime iepakojuma aizmuguré vai apaksa.

Ja izstradajums darbojas k|adaini vai tam ir citi trokumi, 15dzu,
vispirms sazinieties ar talak noradito servisa dalu pa talruni vai
e-pastu.

Péc tam izstradajumu, kam konstatéts defekts, varat nositit bez
maksas uz Jums noradito servisa adresi, pievienojot pirkuma
apliecingjumu (kases ¢eku) un noradi par attiecigo defektu un
ta rasanas laiku.

Serviss
Q> Serviss Latvija
Talr.: 8000 5808

E-pasts:  owim@lidl.lv
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IAN Model No. | Product size :if:zchve bottom Version
506860_2507 | HG14181 @ 280 mm @ 200 mm
HG14182A | @ 200 mm @ 140 mm
506845_2507 01/2026
HG14182B | @ 160 mm @123 mm
506842_2507 | HG14180 @ 240 mm @ 180 mm

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafie 1

74167 Neckarsulm
GERMANY

IAN 506860_2507
IAN 506845_2507

IAN 506842_2507
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