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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden
Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
hat.

“— Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Warnung“ bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem mittleren
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
habenkann.

niitzliche Informationen.

trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefahrdung mit einem
niedrigen Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine geringe
oder maBige Verletzung zur Folge
habenkann.

Achtung, heiBe Oberflache!

Dieses Gerétist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet
werden.

Lebensmittelecht

Geruch.

Das CE-Zeichen bestétigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

= A pPpDe s F
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HINWEIS: Dieses Symbol mitdem
Signalwort Hinweis* bietet weitere

Verwenden Sie das Produkt nurin

Gefahr — Risiko eines Stromschlags!

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder




WAFFELEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fiir ein
hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung st Teil dieses Produkts.
Sie enthalt wichtige Hinweise fiir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe
des Produkts an Dritte mit aus.

Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln vorgesehen. Verwenden Sie es
fur keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir die
Nutzung in privaten Haushalten und nicht
fiir gewerbliche Zwecke vorgesehen.
Der Hersteller libernimmt keine Haftung
fir Schaden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandigist und
alle Teile in ordnungsgeméaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Wiaffeleisen
1 Bedienungsanleitung

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)
Griine Kontrollleuchte (Bereit)
Kabelaufwicklung
Anschlussleitung mit Netzstecker
[6] Heizplatten

Eingangsspannung: | 220—240 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme; | 680—-820 W
Schutzklasse: I

Zertifizierung

HGI1357B: GS [TUV RHEINLAND])
HGI1357B-BS: -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir
Folgeschaden wird keine
Haftung Gibbernommen!

Im Falle von Sach- oder
Personenschaden aufgrund
einer unsachgemabien
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird
keine Haftung Gilbernommen!
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Kinder und Personen mit
Einschrdnkungen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR

8

UND UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt
eine Erstickungsgefahr dar.
Kinder unterschatzen

die damit verbundenen
Gefahren haufig. Halten

Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariiber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel

an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt werden oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

DE/AT/CH

Die vom Benutzer
durchzufiihrende Reinigung
und Wartung darf nicht

von Kindern durchgefiihrt
werden.

Kinderjiinger als 8 Jahre
sind vom Produkt und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

A WARNUNG! Eine
unsachgemaéBe Verwendung
kann zu Verletzungen
fiihren. Verwenden Sie das
Produkt ausschlieBlich dieser
Anleitung entsprechend.
Versuchen Sie nicht, das
Produktinirgendeiner Weise
zuverandern.

Elektrische Sicherheit

A\ GEFAHR! Stromschlag-
risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt
selbst zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.



A\ GEFAHR! Verbrennungs-

risiko! Das Produkt wird
wahrend der Verwendung
heiB. Beriihren Sie das
Produkt nicht wéhrend

oder unmittelbar nach der
Verwendung.

Fassen Sie das Produkt nur am
Griff an, wenn es in Betrieb ist
und wahrend es abkihlt.

Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da

am Griff eine geringe
Warmeentwicklung auftreten
kann.

A WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser
oder andere Fliissigkeiten
ein. Halten Sie das Produkt
niemals unter flieBendes
Wasser.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

risiko! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Handler, wenn
es beschadigt ist.

Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn

es an das Stromnetz
angeschlossenist.

Bevor Sie das Produkt

mit dem Stromnetz
verbinden, tiberpriifen

Sie, ob die Spannung und
derNennstrom denam
Typenschild des Produktes
angegebenen Details

Zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberpriifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméaBig
auf Schaden. Wenn die
Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst

oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.
Schiitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Schaden. Lassen Sie sie nicht
liber scharfe Kanten hdngen
und quetschen oder biegen
Sie sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heiBen
Oberflachen und offenen
Flammen fern.
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Bedienung

Lassen Sie das Produkt
nicht unbeaufsichtigt,

wenn es an das Stromnetz
angeschlossenist.
Bewegen Sie das Produkt
nicht, wenn esin Betrieb ist.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberflachen
(Gasherd, Elektroherd,
Ofen usw.) ab. Betreiben
Sie das Produkt auf einer
flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestandigen und
trockenen Oberflache.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange esin Gebrauch
istoder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warmist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von
den Platten eingeklemmt
wird oder die Rdnder der
Platten bertiihrt.

Die Verwendung von Verlan-

gerungsleitungen wird nicht
empfohlen. Falls der Einsatz
einer Verlangerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fiir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

10 DE/AT/CH

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen
s0, dass niemand dariiber
stolpern und nichts
beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
Dieses Gerat st fir
die Verwendungin
Haushalten und dhnlichen
Anwendungsbereichen
vorgesehen, wie z.B.:
Personalkiichen
in Geschéften,
Biiros und anderen
Arbeitsumgebungen;
Bauernhofe;
durch Géaste in Hotels,
Motels und anderen
Wohnumgebungen;
Frihstiickspensionen und
ahnliche Unterkiinfte.

Reinigung und Aufbewahrung
/A WARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen
oderwenn es nichtin
Verwendung ist.



Bewahren Sie das heiBe
Produkt nichtin einem
Schrank oderinder
Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker
nichtan der Anschlussleitung
aus der Steckdose.
Schiitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und
den Netzstecker vor Staub,
direkter Sonneneinstrahlung,
Tropf- und Spritzwasser.
Bewahren Sie das Produkt
an einem kiihlen, trockenen
Ort auf, geschiitzt vor
Feuchtigkeit und auBerhalb
der Reichweite von Kindern.
Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nichtin der Nahe
von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen
oder Heizgeraten.
Anweisungen zur Reinigung
des Produkts finden Sie

im Kapitel ,,Reinigung und
Pflege”.

Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberpriifen Sie, ob alle Teile vollstandig
sind.

Wahrend der Produktion werden einige
Teile zu ihrem Schutz mit einem diinnen
Offilm iiberzogen. Betreiben Sie das
Produkt vor der ersten Verwendung
ohne jeglichen Inhalt, damit eventuelle
Riickstande verdampfen.

Reinigen Sie das Produkt und die
Zubehorteile [siehe ,,Reinigung und
Pflege).

@ Bedienung
@ HINWEISE:

Wenn das Produkt die ersten Male
aufgeheizt wird, kann ein schwacher
Geruch auftreten. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beliiftung.

Entsorgen Sie die Waffeln des ersten
Durchgangs.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker| 5 |mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker| 5 |aus der Steckdose. Die
rote Kontrollleuchte [ 2] erlischt.

Leuchtanzeigen Status
Ro}e Anzelge aus& Produkt aus
griine Anzeige aus
Rote Anzeige an & Produkt V.V"d

riine Anzeige aus vorgeheizt /
9 9 nachgeheizt.
Rote Anzeige an & Die opnmalg

. . Temperatur st
griine Anzeige an .
erreicht.

@ HINWEIS: Wiahrend des Betriebs schaltet

sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Backtemperatur aufheizt.
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@ HINWEISE:

Fetten Sie beide Heizplatten[ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wahrend es aufheizt.

Uberfiillen Sie das Produkt nicht.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte[ 3 ]leuchtet.

Ziehen Sie an der Verriegelung . Offnen
Sie das Produkt.

Verteilen Sie den Teig gleichmaBig auf der
unteren Heizplatte @ Beispielrezepte
finden Sie im folgenden Kapitel.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung . Die Waffeln werden
nun gebacken.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen
ist: Ziehen Sie den Netzstecker | 5 |aus der
Steckdose.

Verarbeitungstabelle — Waffeleisen

Portion | Zubereitungszeit
Belgische .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Blaubeer- .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Schinken-
Kéase- 2 Ca.20 Min.
Waffeln
Belgische
Brownie- 2 Ca.15Min.
Waffeln
Pumpkin-
Spice- 2 Ca.15Min.
Waffeln
Glutenarme 2 Ca. 30 Min
Waffeln ’ ’
Glutenarme
Matcha- 2 Ca. 30 Min.
Waffeln
Kartoffel- .
Waffeln 2 Ca.60 Min.

12 DE/AT/CH

Portion | Zubereitungszeit
Bananen- .
Waffeln 2 Ca.20 Min.
Lila i
Reiswaffeln 4 Ca.120 Min.
@ Rezepte
5 Eier
2509 Butter
2009 Zucker
400 ml Milch
5009 Allzweckmehl
59 Vanillezucker
59 Backpulver
Zubereitung:
1. Produktvorheizen.
2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Eier,

Vanillezucker, Zucker und Butter
vermengen.

Backpulver, Halfte des Mehls und Halfte
der Milchin die Schiissel hinzugebenund
verriihren.

Restliches Mehl und restliche Milch
hinzugeben und verriihren, bis der Teig
cremigist.

Fetten Sie beide Heizplatten [ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Teig gleichméaBig auf der unteren
Heizplatte [6 ] verteilen.

Produkt schlieBen und Waffeln 8 Minuten
lang backen.

Sofort servieren.



Schwarzer Pfeffer (frisch

100 mi Pflanzendl gemahlen)
250 ml Milch Zubereitung:
2 Ei 1. Hash-Brown-Kartoffeln auftauen.
ter 2. Produktvorheizen.
1009 Zucker 3. Ineiner groBen Schiissel Hash-Brown-
2809 Allzweckmehl Kartoff.e.ln, Schlqken, Kase, El_er, Knoblauch,
Petersilie, Thymian und Paprikapulver
8g Backpulver vermengen. Mit Salz und schwarzem
80g Blaubeeren (frisch oder Pfefferwirzen. .
tiefgekiihlt) 4, Fetten Sie beide Heizplatten[6 | mit
geeignetem Speisedl ein.
Zubereitung: 5. Teig gleichméaBig auf der unteren
1. Produktvorheizen. Heizplatte[ 6 | verteilen.
2. Ineiner groBen Schiissel Ol, Milch, Eierund 6.  Produkt schlieBen und Waffeln ca.
Zucker verquirlen. 7 Minuten lang backen, bis die Waffeln
3. Mehlund Backpulver hinzugeben und goldbraun und knusprig sind.
verrithren, bis alles gut vermengt st. 7. Sofortservieren.
4. Blaubeeren unterheben.
5. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6 | mit
geeignetem Speisedl ein.
6. TeiggleichmaBig auf derunteren 1809 Allzweckmehl
Heizplatte @ verteilen. 659 UngesiiBtes Kakaopulver
7. Produkt schlieBen und Waffeln ca. -
20 Kristallzucker
10 Minuten lang backen, bis die Farbe 9
goldbraunist. 1ML Backpulver
8. Sofortservieren. 1L Meersalz
10EL Ungesalzene Butter
(geschmolzen)
5709 Hash-Brown-Kartoffeln 2 Ei
(tiefgekiihly) er
2259 Schwarzwaélder Schinken 21 Vanilleextrakt
(gewiirfelt) 60 ml Wasser
2009 Cheddar-Kase [gerieben]) 120g Mini-Schokoladen-Chips
3 Eier (verquirlt) Optional Puderzucker, Vanilleeis,
2Zehen Knoblauch (gehackt) SchokoladensoBe
2TL Frische Petersilienblitter Zubereitung:
(gehackt) 1. Produkt vorheizen.
. 2. IneinergroBen Schiissel Mehl,
1 Getrockneter Thymian Kakaopulver, Zucker, Backpulver und Salz
1TL Gerauchertes Paprikapulver vermengen.
3. Butter schmelzen und zum Abkiihlen
- Salz L
beiseitestellen.
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In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verquirlen.

Eiermischung mit der Trockenmischung
vermengen.

6. Geschmolzene Butter hinzugeben und
alles vermengen.

7. Schokoladen-Chips unterheben.

8. Fetten Sie beide Heizplatten[ 6] mit
geeignetem Speisedl ein.

9. Teig gleichméaBig auf der unteren
Heizplatte [ 6 ] verteilen.

10. Produkt schlieBen und Waffeln ca.

3 Minuten lang backen.

. Produkt 6ffnen, um die Waffeln zu
liberpriifen. Die Waffeln sollten vollstdndig
geformt sein, sich aber weich anfiihlen.

12. Optional: Waffeln mit Puderzucker,
Vanilleeis oder SchokoladensoBe

servieren.

2509 Allzweckmehl

2TL Backpulver

1TL Natron

2TL Zimt (gemahlen)

15TL Kiirbiskuchengewiirz

YTL Ingwer ([gemahlen)

Y%TL Salz

3 Eier (bei Zimmertemperatur)

2259 Kiirbispliree

4EL Ungesalzene Butter
(geschmolzen)

509 Zucker (weiB oder braun)

60 ml Ahornsirup

1TL Vanilleextrakt

360 ml Vollimilch (bei
Raumtemperatur)

Optional
90g Pekanniisse [halbiert)
360ml Ahornsirup
Zubereitung:
. Produktvorheizen.
2. Ineiner groBen Schiissel Mehl,

Zucker, Backpulver, Natron, Zimt,
Kiirbiskuchengewiirz, Ingwer und Salz
vermengen.

Butter schmelzen und zum Abkiihlen
beiseitestellen.

In einer kleinen Schiissel Eier, Kiirbispliree,
Vanilleextrakt, Ahornsirup und Milch
verquirlen.

Eiermischung mit der Trockenmischung
vermengen.

Geschmolzene Butter hinzugeben und
alles vermengen.

Fetten Sie beide Heizplatten [ & | mit
geeignetem Speisedl ein.

Teig gleichméaBig auf der unteren
Heizplatte [6 ] verteilen.

Produkt schlieBen und Waffeln ca.

3 Minuten lang backen.

Produkt &ffnen, um die Waffeln zu
Uiberpriifen. Die Waffeln sollten vollstandig
geformt sein, sich aber weich anfiihlen.
Optional: Waffeln mit Pekanniissen und
Ahornsirup servieren.

Eier

809

Glutenarmes Mehl

309

Butter

309

Zucker

50ml

Milch

209

Maisstarke

49

Backpulver

14 DE/AT/CH




Vorbereitung:

2.

Heizen Sie das Produkt vor.

In einer mittelgroBen Schiissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,
Maisstarke und Backpulver vermischen.
Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.

4. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|

ein.

Den Teig gleichmaBig auf die untere Platte
verteilen.

SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

Sofort servieren.

100g Hirsemehl

130 ml Milch

5ml Olivendl

10g Zucker

29 Backpulver

100g Kartoffeln (gekocht]
Vorbereitung:
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch und
Kartoffeln mischen und mit dem Mixer

1509

Glutenarmes Mehl

55 ml

Milch

39

Matcha-Pulver

5g

Zucker

Ei

59

Butter

2g

Backpulver

Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.
2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Ei,
glutenarmes Mehl, Butter, Zucker, Milch,

]

Matchapulver und Backpulver vermischen.

Die Mischung 10 Minuten ruhen lassen.
Fetten Sie beide Heizplatten mit Speisedl
ein.

Den Teig gleichmaBig auf die untere Platte

verteilen.

6. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

7. Sofort servieren.

vermengen.

3. Olivendl, Zucker, Backpulver, Hirsemehl mit
dem violetten Kartoffelbrei vermengen.

4. Die Mischung 40 Minuten ruhen lassen.

5. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

6. DenTeig gleichmé&Big auf die untere Platte
verteilen.

7. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

8. Sofortservieren.

1 Bananen [ca.140 g)
1 Ei

50 ml Milch

60g Grahammehl

39 Backpulver

Vorbereitung:

1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch, Ei
und Banane mischen und mit dem Mixer
vermengen.

3. Backpulver und Mehl mit der Mischung
vermengen.

4. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

5. DenTeig gleichmaBig auf die untere Platte

verteilen.
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6. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.
7. Sofort servieren.

1 Ei

209 Zucker

200g Mehl

309 Butter

60 ml Milch

28ml Maiskeimol

39 Backpulver

- Lila Reis [gekocht]
Vorgehensweise
1. Heizen Sie das Produkt vor.

2. Ineiner mittelgroBen Schiissel Milch,

Ei, Zucker, Mehl, zerlassene Butter und
Backpulver verriihren.

3. Mischen Sie das Maiskeim&l unter die
Masse, bis sie zu einem Teig wird.

4. Legen Sie denTeig fiir1Stunde an einen
warmen Ort, bis sich das Volumen des
Teigs verdoppelt.

5. Diesen Teig kneten, die Luft darin
entweichen lassen und danninkleine
Stiicke schneiden.

6. Lassen Sie diekleinen Teigstiicke 20
Minuten ruhen.

7. Diekleinen Teigstiicke flachdriicken und
den violetten Reis darin einwickeln.

8. Fetten Sie beide Heizplatten mit Speised|
ein.

9. Legen Sie denTeig auf die untere Platte.

10. SchlieBen Sie das Produkt und backen Sie
die Waffeln fiir 8 Minuten.

1. Sofort servieren.

@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der
Reinigung: Trennen Sie das Produktimmer
von der Stromversorgung.

16  DE/AT/CH

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Reinigen Sie
das Produkt nicht unmittellbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunachst
abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nichtin Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Risiko der Sachbeschédigung!
Verwenden Sie zur Reinigung des
Produkts keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harten Biirsten.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekiihltist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet
sind, sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Gehause miteinem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Geben Sie ein
wenig Reinigungsmittel
hinzu, falls nétig.
Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeitenin das
Innere des Produkts
gelangen.

Gehause

Wischen Sie die
Platten mit einem leicht
angefeuchteten Tuch
und einem milden
Reinigungsmittel ab.

Heiz-
platten[6]

Zwischen-
rdaume an
denHeiz-

platten[6]

Fett und Fliissigkeiten
entfernen: Verwenden
Sie ein Blatt
Kiichenpapier.
Anhaftende,
angebrannte
Riickstande entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine
HolzspieBe.




Nach der Reinigung und vor der erneuten
Verwendung des Produkts: Trocknen Sie
alle Teile sorgféltig ab.

@ Lagerung

& GEFAHR! Verbrennungsrisiko! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zunéchst
abkihlen.

Reinigen Sie das Produkt vor der
Lagerung.

Wickeln Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung[4]an der
Unterseite des Produkts.

Lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem
kiihlen, trockenen Ort auf, geschiitzt
vor Feuchtigkeit und auBerhalb der
Reichweite von Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus
umweltfreundlichen Materialien, die Sie liber
die ortlichen Recyclingstellen entsorgen
kénnen.

&)  derVerpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80—98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Mdglichkeiten zur Entsorgung des

@"‘ ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde oder
Stadtverwaltung.

Gerét entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Miilltonne bedeutet, dass dieses
Gerét am Ende der Nutzungszeit nicht
tiber den Haushaltsmiill entsorgt
werden darf. Das Gerét ist bei
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eingerichteten Sammelstellen,
Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgeraten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet
Ihnen Riickgabemdglichkeiten direkt
in denFilialen und Markten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fiir
Sie kostenfrei. Beim Kauf eines
Neugerates haben Sie das Recht, ein
entsprechendes Altgerat
unentgeltlich zuriickzugeben.
Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhangig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich (bis zu
drei) Altgerate abzugeben, die in
keiner Abmessung gréBer als 25cm
sind. Bitte I&schen Sie vor der
Riickgabe alle personenbezogenen
Daten. Bitte entnehmen Sie vor der
Rlickgabe Batterien oder
Akkumulatoren, die nicht vom
Altgerét umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei
entnommen werden kénnen und
fiihren diese einer separaten
Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt

mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie den
Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf,
da dieses Dokument als Nachweis des Kaufs
erforderlich ist.
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Alle Schaden oder Mangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewihrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch
fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie
erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlauche, Farbpatronen), noch auf Schaden
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder
Teile aus Glas.

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 479772_2410) als Nachweis
fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt,
der Startseite der Bedienungsanleitung (unten
links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige
Mangel auftreten, wenden Sie sich zunachst
telefonisch oder per E-Mail an die unten
aufgefiihrte Serviceabteilung.
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Sobald das Produkt als defekt erfasst

wurde, kénnen Sie es kostenlos an die

Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift
zuriicksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie eine
kurze, schriftliche Beschreibung beilegen,

in der die Einzelheiten des Defekts und der
Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

Service Deutschland

Tel.: 080054351

E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800292726

E-Mail: owim@lidl.at
@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153

E-Mail: owim@lidl.ch

Cce



