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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

Alternating current/voltage

Hertz (supply frequency)

Watt

WARNING! This symbol in
combination with the signal word
“Warning” marks a medium-risk
hazard that if not prevented could
result in death or serious injury.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces
only.

CAUTION! This symbol in
combination with the signal word
“Caution” marks a low-risk hazard that
if not prevented could result in minor or
moderate injury.

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surface!

Symbol for protective earth

Food safe
This product has no adverse effect on
taste or smell.

The exchangeable plates [11], [12] and
are dishwasher-safe.

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

SANDWICH TOASTER

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your
new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the
product.

They contain important information concerning
safety, use and disposal. Before using the
product, please familiarise yourself with all of
the safety information and instructions for use.
Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.



® Intended use

This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food. Do not use it
for any other purpose.

This product is only intended for private
household use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Sandwich toaster
3x Exchangeable plate sets
1x Instruction manual

@ Description of parts

Before reading, unfold the page containing the
illustrations and familiarise yourself with all the
functions of the product.

Fig. A

Lock

Red indicator (power)
Green indicator (ready)
Power cord with power plug
Power cord retainer
Heating element

Large hook catches

Release lever

1
2
3
4
5
o)
7
8
9

Outer catch (small)
0| Inner catch (large)

z Sandwich plate (upper and lower plate)
1

2| Grill plate (upper and lower plate)

3] Waffle plate (upper and lower plate)

@® Technical data

Input voltage: 220-240 V~,
50/60 Hz
Power consumption: 750 W
Protection class: I
Certification
HGO07747 GS (TUV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF

THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
PLEASE ALSO INCLUDE ALL
THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with

these operating instructions the
warranty claim becomes invalid!

No liability is accepted for
consequential damage! In
the case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!
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Children and persons with Keep the product and its cord
disabilities out of reach of children less

A WARNING! RISK than 8 years.

OF LOSS OF LIFE OR
ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!

Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Always keep children away
from the packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or insfruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Children shall not play with the
product.

Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children unless they are
older than 8 and supervised.

GB

Intended use

AWARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

Electrical safety

/A DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to
repair the product yourself. In
case of malfunction, repairs
are to be conducted by
qualified personnel only.

AWARNING! Risk of
electric shock! Do not
immerse the product in water
or other liquids. Never hold the
product under running water.



AWARNING! Risk of
electric shock! Never use a
damaged product. Disconnect
the product from the power
supply and contact your
retailer if it is damaged.

M The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

B The product is powered at all
times while it is connected to
the power supply.

M Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

® Regularly check the power
plug and the power cord for
damages. If the power cord is
damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified
persons in order to avoid a
hazard.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not
squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

A\ CAUTION! Hot surface!
During use the product gets
hot. Do not touch the product
while in use nor immediately
after use.

® During use, care must be taken
as low heat may be generated
at the handle.

Operation

B The product must not be
left unattended while it is
connected to the supply mains.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Do not use the product without
an inserted set of plates.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.).

GB 9



® Operate the product on a
level, stable, clean, heat-
resistant and dry surface.

Do not cover the product while
it is in use or shortly after use,
when it is still hot.

Make sure that the power cord
is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.
The use of extension cords is
not recommended.

If the use of an extension

cord is necessary, it must be
designed for a current flow of
at least 10 A.

Lay cords in such a way that
they may not be tripped over
or otherwise damaged.

The product is not intended

to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

No action is needed from users
to shift the product between
50 and 60 Hz. The product
adapts itself for both 50 and
60 Hz.

10 GB

Cleaning and storage

AWARNING! Risk of
injury! Disconnect the
product from the power supply
before cleaning work and
when not in use.

® Do not store the hot product
in a cupboard or in the
packaging.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

W Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

m Store the product in a cool,
dry place, protected from
moisture and out of the reach
of children.

W Protect the product against
heat. Do not place the product
close to open flames or heat
sources such as stoves or
heating appliances.



@® Before first use

Remove the packaging. Check if all parts are
complete.

During production, some parts are covered
with a thin oil film for their protection.

Before first use, operate the product without
any food so that any potential residues
evaporate.

Clean the product and its accessories

(see “Cleaning and care”).

NOTES:

The first few times the product is heated up, a
faint odour may be present. Ensure sufficient

ventilation in the area.

Discard the first set of grilled or baked food.

® Assembly
/\ WARNING! Risk of electric

/A CAUTION! Hot surface! Do not change/

shock! Before installing/removing the

plates [11], 12}, [13]: Disconnect the power
plug | 4| from the wall outlet.

remove the plates [11], [12], [13] right after

operation. Let the product cool first.

Installing the plates

Open the lock[1] Open the product.

Place the inner catch [10] of the chosen plate
into the large hook catches [ 7]

Push down the plate until it clicks in place.
Repeat on the other side of the product.

NOTE: Install only plates of the same type.

Removing the plates

Light indicator
Red indicator |2 | on

Open the lock [1]. Open the product.
Pull the release levers [8]. Remove the plate.
Repeat on the other side of the product.

Operation
Preparation: Grease the upper and

lower exchangeable plates [11], [12, [13] with

suitable cooking oil.

Turning the product on: Connect the power
plug |4 ] to a suitable wall outlet. The red
indicator | 2 | lights up.

Turning the product off: Disconnect the
power plug from the wall outlet. The red

indicator | 2 | goes off.

Keep the product locked while preheating.
Preheat until the green indicator | 3 | lights up.

Status

Product on

Red indicator | 2 | off

Product off

Green indicator | 3 | off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator |3 ] on

The baking
temperature has been
reached.

@ NOTE: During operation, the green

indicator | 3 | goes on and off from time
to time. This indicates that the product is
reheating up to the baking temperature.
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B This product is designed for making waffles,
sandwiches, and for grilling food (see the
following sections).

Suggested baking/grilling times

Sandwiches 4 to 5 minutes

Grilling 4 to 9 minutes

(check the degree of

browning from time to time)

Waffles (sweet/ 8 minutes
savoury)

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

@ Grilling sandwiches

Suitable for: Sandwich pockets with sweet or
savoury filling

Plates:
Sandwich plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.

B Place 2 prepared sandwiches onto the lower
sandwich plate [11].

®  Close the product. Close the lock [1]. The

sandwiches are grilled now.

@ NOTE: Grilling takes approx. 4 to
5 minutes. Depending on how crunchy you
want your sandwiches to be, the baking time
may be shortened or increased.

B Removing sandwiches: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the sandwiches are being grilled,
the green indicator | 3 | will turn off and
on again. This is to regulate the required
operating temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect

the power plug | 4 | from the wall outlet.

12 GB

@ Grilling

Suitable for: Grilling smaller meat chunks,
sausages, or vegetables

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

®  Open the lock [1]. Open the product.

B Place the food to be grilled onto the lower
grill plate [12.

®  Close the product. Close the lock [1]. The

food is grilled now.

/A CAUTION! Danger of splashes! Do
not use wet food for grilling. Fat splashes
and rising steam will occur when opening the
product.

@ NOTE: Grilling takes approx. 4 to
9 minutes. Check the degree of browning
from time to time.

B Removing the grilled food: Use a plastic/
wooden spatula (or other suitable
non-metallic tools) to avoid damaging the
product’s non-stick coating.

B While the food is grilled, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

B When you are done with grilling: Disconnect
the power plug | 4 | from the wall outlet.



® Baking waffles

Suitable for: Sweet and savoury waffles

Plates:

Waffle plates (upper and lower plate)

Open the lock [1]. Open the product.

Use a wooden or heat-resistant plastic

ladle to pour batter onto the lower waffle
plate [13]. Do not use metal ladles, as this
could damage the non-stick surface of the
plates.

Do not overfill the lower waffle plate |13] with
batter.

Close the product. Close the lock [ 1]. The

batter is cooked now.

NOTE: The baking process takes

approx. 8 minutes. Depending on how
brown you want your waffles to be, the
baking time may be shortened or increased.

Removing waffles: Use a plastic/wooden
spatula (or other suitable non-metallic tools)
to avoid damaging the product’s non-stick
coating.

While the waffles are baking, the green
indicator | 3 | will turn off and on again.

This is to regulate the required operating
temperature.

When you are done with cooking:
Disconnect the power plug [ 4 | from the wall
outlet.

® Recipes
@® Tuna sandwich

Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

85g Tahini

85g Low fat Greek yogurt

80 g Tuna

65¢g Fresh basil

1 Squeezed lemon

14 ml Olive oil

1 pinch Salt

1 pinch Pepper

Preparation:

B Preheat the product.

B Blend tahini, Greek yogurt and lemon juice
until combined; season with basil, salt, and
pepper.

B Add the olive oil into the tahini yogurt

sauce. Spread the tahini yogurt sauce over
2 bottom toast bread slices.

Spread drained tuna on top.

Top with remaining toast bread slices.
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.
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® Turkey sandwich
Plates:

Sandwich plates (upper and lower plate)

Ingredients:

4 slices Toast bread

2 slices Young Gouda cheese
50¢g Sliced turkey breast
10g Mustard

Va Onion

1 pinch Salt

1 pinch Pepper
Preparation:

B Preheat the product.

B Spread mustard on the inside of the toast
bread slices.

B Chop the onion into small pieces.

Spread the turkey breast and onion over

2 bottom toast bread slices.

Sprinkle with salt and pepper.
Spread the cheese slices on top.

Top with remaining toast bread slices.
Bake for about 4 minutes.

Serve immediately.

@ Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250 ¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 ¢ All-purpose flour
2 packets Vanilla sugar
5¢g Baking powder

14 GB

Preparation:

Preheat the product.

In a medium bowl, combine egg, vanilla
sugar, sugar and butter.

Add baking powder, around half of the flour
and half of milk into the bowl and stir.

Add the rest of flour and milk, then stir until
the batter becomes creamy.

Spray both exchangeable plates |13] with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for 8 minutes.

@ Blueberry waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml

Vegetable oil

250 ml Milk

2

200 g
170 g
25¢g
130g

Eggs

Sugar

All-purpose flour

Baking powder

Blueberries (fresh or frozen)

Preparation:

Preheat the product.

In a large bowl, whisk together the oil, milk,
eggs, and sugar. Add the flour, baking
powder and stir until well combined.

Fold in the blueberries.

Spray both exchangeable plates |13| with
cooking spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 10 minutes, until golden
brown.



@® Ham and cheese waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash
brown potatoes

225 g Black forest ham, diced

200g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:

B Thaw the hash brown potatoes.

B Preheat the product.

B Spray both exchangeable plates 13| with
cooking spray.

H |n a large bowl, combine hash brown
potatoes, ham, cheese, eggs, garlic, parsley,
thyme and paprika. Season with salt and
pepper, to taste.

B Evenly spoon the potato mixture onto the
lower plate. Bake for about 7 minutes, until
golden brown and crisp.

B Serve immediately.

® Brownie Belgian waffles

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All-purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter

2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

H  Optional toppings: Vanilla ice cream,
chocolate sauce, powdered sugar

Preparation:

B Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder,
and salt. Melt the butter and set aside to
cool a little.

B In a small bowl, beat the eggs, vanilla
extract, and water. Whisk the egg mixture
into the dry mixture, then quickly mix in the
melted butter. Stir in the chocolate chips.

B Spray both exchangeable plates [13| with
cooking spray.

B Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 3 minutes.

B Lift the lid to check the waffle. The waffle
should be fully formed, but soft to the touch.

B Serve with powdered sugar, vanilla ice
cream or chocolate sauce.
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® Shrimp and plum kebabs

Plates:
Grill plates (upper and lower plate)

Ingredients:

2 tbsp Canola il

2 tbsp Cilantro (chopped fresh)

1 tsp Lime zest (freshly grated)

3 tbsp Lime juice

V2 tsp Salt

12 Raw shrimps (8 to 12 shrimps per
500 g / peeled and deveined)

3 Jalapefio peppers (stemmed,
seeded and quartered lengthwise)

2 Plums (pitted and cut into sixths)

Preparation:

B Preheat the product.

B In a large bowl, whisk canola oil, cilantro,
lime zest, lime juice and salt.

B Set aside 3 tablespoons of the mixture in a
small bowl.

B Add shrimp, jalapefios and plums to the
remaining marinade. Toss the mixture to coat
and marinade.

B Alternate shrimps, jalapefios and plums
evenly among 4 skewers (25 cm). Discard
the marinade.

B Grill the kebabs until the shrimp are cooked
through. Turn the kebabs once. Grill for
about 2 minutes on each side.

B Drizzle with the remaining dressing.

16 GB

@ Cleaning and care
A DANGER! Risk of electric shock!

Before cleaning: Always disconnect the
product from the wall outlet.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s
electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under
running water.

/A CAUTION! Hot surface! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

@ NOTE: Clean the product right after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Part

B Sandwich
toaster

Cleaning method

B Wipe down the
housing with a slightly
damp cloth. Add
a little detergent, if
needed.

¥ Do not let any water
or other liquids enter
the product interior.

H Plates ¥ Rinse the plates in
mj 12l water and/or mild
detergent. You can
also clean the plates
in the dishwasher.

B Spaces B Removing fat and
underneath the liquids: Use a piece of
plates kitchen paper.

B Heating B Removing stuck-on

burnt residues: Use

a wooden spatula

or small wooden

skewers.

element [6]

= lock

B Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product or its
accessories.

B After cleaning and before reusing the
product: Thoroughly dry all parts.



@ Troubleshooting

Problem Solution

The product is not M Connect the power

working. cord | 4 | with a suitable
wall outlet.

The waffles/ H Shorten the baking

sandwiches are time.

too dark.

The waffles/ B Extend the baking time.
sandwiches are

too light.

The finished H Lightly grease the
waffles/ plates [11], [13] before

baking.
B Try using a different
batter recipe.

sandwiches are
difficult to remove
from the product.

® Storage

/A CAUTION! Hot surface! Do not store the
product right after operation. Let the product
cool first.

B Clean the product before storage.

B Wind the power cord | 4 | around the power
cord retainer | 5 | on the bottom of the
product.

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product at a dry location out of the
reach of children.

@® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics / 20-22: paper and
fibreboard / 80-98: composite

materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Contact your local refuse disposal
authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when
it has reached the end of its useful

life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.

< 5y
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® Warranty

The product has been manufactured fo strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this
product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Please keep the original
sales receipt in a safe location. This document is
required as your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. This warranty
becomes void if the product has been damaged,
or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material

or manufacture. This warranty does not cover
product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries)
or for damage to fragile parts, e.g. switches,
rechargeable batteries or glass parts.

18 GB

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 389778_2201) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating
plate, an engraving, on the front page of the
instructions for use (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase (fill receipt) and information
about what the defect is and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Cce
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Varoitukset ja merkit
Kayttdohjeessa ja pakkauksessa kéytetédn seuraavia varoituksia:

" " . Vaihtovirta/-j@nnite
VAARA! "Vaara”-huomiosanalla

varustettu merkki tarkoittaa erittdin

riskialtista vaaratilannetta, joka johtaa Hertsi (verkkotaajuus)

vakavaan vammaan tai kuolemaan, jos sitd

ei valtetd. Wat

HUOMAUTUS: "Huomautus”-
huomiosanalla varustettu merkki
tarjoaa hysdyllisia lisétietoja.

VAROITUS! "Varoitus”-huomiosanalla
varustettu merkki tarkoittaa keskinkertaisen
riskitason vaaratilannetta, joka voi johtaa

vakavaan vammaan tai kuolemaan, jos sitd

C o Kéytd tuotetta vain kuivissa
ei vdltetd.

sisdtiloissa.

VARO! "Varo"-huomiosanalla varustettu
merkki tarkoittaa alhaisen riskitason

Vaara - sdhksiskun vaaral

vaaratilannetta, joka voi johtaa véhdiseen
tai kohtalaiseen vammaan, jos sité ei

véltetd. Varo, kuuma pinta!

Elintarvikekelpoinen
T&ma tuote ei vaikuta elintarvikkeen
makuun tai hajuun.

Suojamaaton merkki

CE-merkintd vahvistaa, ettd tuote on
siihen sovellettavien EU-direktiivien
mukainen.

Vaihtolevyt [11], [12] ja [13] voidaan pesté

astianpesukoneessa.

VOILEIPAGRILLI Tutustu ennen tuotteen kayttdd huolellisesti

kaikkiin kayttsja turvallisuusohjeisiin. Kaytd

tuotetta ginoast hi kaan ia siing
® Johdanto uotetta ainoastaan ohjeen mukaan ja siind
—_— mainittuihin tarkoituksiin. Anna kaikki ohjeet

Onnittelemme sinua uuden tuotteen hankinnasta. mukaan, jos luovutat tuotteen edelleen.

Valitsit erittdin korkealaatuisen tuotteen.
Kéyttdohje on osa tétd tuotetta. Se sisdltaa
tarkeitd turvallisuusohjeita sekd kayttdd ja
havitystd koskevia ohjeita.
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@® Tarkoituksenmukainen
kaytto

Tuote on tarkoitettu vohveleiden ja
kerrosvoileipien valmistukseen seka grillaukseen.
Alg kéytd sitd mihink&én muuhun tarkoitukseen.

Tuote soveltuu kaytettévaksi vain
yksityistalouksissa, ei ammattimaisessa
tarkoituksessa.

Valmistaja ei ota vastuuta vaurioista, jotka
johtuvat tarkoituksenvastaisesta kéytdsta.

® Toimituksen sisdlto

Tarkista tuotepakkauksen purkamisen jélkeen,
ettd toimitus on taydellinen ja etté kaikki osat
ovat moitteettomassa kunnossa. Poista kaikki
pakkausmateriaalit ennen kayttdd.

1x Voileipagrilli
3x Vaihtolevypari
Ix Kéyttdohje

@® Osien kuvaus

Avaa kéyttéohije kuvien kohdalta ennen
lukemista. Tutustu tuotteen kaikkiin toimintoihin.

~
c
<
Q
>

Salpa

Punainen merkkivalo (kéyttd)
Vihred merkkivalo (kuumennus)
Virtajohto ja pistoke

Johdon kelaus
Lampdelementti

Isot liitoskappaleet
Vapautusvipu

Ulkoiset lukituskorvat (pienet)
Sisdiset lukituskorvat (isot)
Voileipélevy (ylé- ja alalevy)
Grillilevy (yl&- ja alalevy)
Vohvelilevy (ylé- ja alalevy)

NEERNENRENENE

w

@® Tekniset tiedot

Ottoj@nnite: 220-240 V~,
50/60 Hz

Tehonkulutus: 750 W

Suojausluokka: I

Sertifiointi

HGO07747 GS (TUV sUD)

HGO07747-BS -

HGO07747-CH -

A Turvallisuusohjeet

TUTUSTU KAIKKIIN
TURVALLISUUS- JA
KAYTTOOHJEISIIN ENNEN
TUOTTEEN KAYTTOA! JOS
ANNAT TUOTTEEN MUIDEN
KAYTTOON, ANNA MYOS
KAIKKI ASIAKIRJAT TUOTTEEN
MUKANAL

Kayttéohjeen laiminlydmisesté
aiheutuvat vauriot mitGtdivat
takuuvaateet!

Valillisista vahingoista ei oteta
vastuutal Tarkoituksenvastaisesta
kaytostd tai turvallisuusohjeiden
laiminlydmisesta aiheutuvista aine-
ja henkildvahingoista ei oteta
vastuutal
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Lapset ja rajoitteiset Tuote ja virtajohto on pidettéva

henkilot alle 8 vuotta vanhojen lasten
A VAROITUS! ulottumattomissa.

PIKKULAPSIA JA LAPSIA  Tarkoituksenmukainen
UHKAAVA HENGEN-JA kiytts
TAPATURMANVAARA! A VaROITUS! Virhcline
Ala jata lapsia
pakkausmateriaalin

kanssa ilman valvontaa.
Pakkausmateriaaliin liittyy
tukehtumisvaara.

Lapset aliarvioivat usein

niihin liittyvé&t vaarat. Pida
pakkausmateriaali aina lasten
ulottumattomissa.

Tuotetta voivat kayttad 8 vuotta

tayttaneet lapset ja henkildt,

joilla on ruumiillisia, henkisia sca"ko"r]f]fa ainoastaan N
tai tuntoaistiin liittyvié rajoitteita tehtévaan koulutettu henkils.

tai joilla ei ole kokemusta tai A VAROITUS! Sahkoiskun

kéyttd voi johtaa
loukkaantumiseen. Kaytd
tuotetta vain taman
kéyttdohjeen mukaisesti. Ald
yritd muuttaa tuotetta millaan
tavoin.

Sdhkéturvallisuus

A VAARA! Séhkoiskun
vaara! Alg koskaan yritd itse
korjata tuotetta. Toimintahgirict

tietoa tuotteen kdaytdstd, jos vaara! Alg upota tuotetta
kéyttod valvotaan tai heitd on veteen tai muihin nesteisiin.
opastettu tuotteen turvallisessa Alg koskaan pidé tuotetta
kéytdssa ja he ymmartavat juoksevan veden alla.

kayttodn liittyvat vaarat.
Lapset eivat saa leikkid
tuotteella.

Lapset eivat saa puhdistaa
eikd huoltaa tuotetta. Tamé on
mahdollista vain, jos he ovat
yli 8 vuotta vanhoja ja heité
valvotaan.
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A VAROITUS! Séhksiskun
vaara! Alg kayta
vaurioitunutta tuotetta. Irrota
tuote sdhkdverkosta ja ota
yhteyttd jdlleenmyyjadn, jos
tuote on vaurioitunut.

W Tuotetta ei saa kayttag, jos se
on pudonnut lattialle tai jos
siind on nékyvid vaurioita.

B Tuote on jatkuvasti paalld, kun
se on kytketty sahkéverkkoon.

M Ennen tuotteen liittamista
sdhkdverkkoon tarkista,
ettd jannite ja nimellisvirta
vastaavat tuotteen
tyyppikilvessé olevia
virtatietoja.

W Tarkista pistoke ja virtajohto
sadnndllisesti vaurioiden
varalta.

Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, t&man
asiakaspalvelun tai vastaavan
henkildn taytyy korvata se
vudella vaaratilanteiden
valttamiseksi.

® Suojaa virtajohtoa
vaurioitumiselta. Alg aseta sitd
ter@vien reunojen pddalle tai
paikkaan, jossa se voi puristua
tai taittua. Pida virtajohto
etddlld kuumista pinnoista ja
avotulesta.

A\ VARO! Kuuma pinta!
Tuote kuumenee kaytén
aikana. Alg koske tuotteeseen
kéytén aikana tai valittdmasti
kayton jalkeen.

B Kaytén aikana on
noudatettava varovaisuutta,
sillé kahvassa voi syntyd jonkin
verran |[ampaa.

Kaytto

m Alg j6ta tuotetta ilman
valvontaa, kun se on liitetty
sahkdverkkoon.

m Al siirrd tuotetta kéyton
aikana.

m Alg kaytd tuotetta ilman
vaihtolevyja.

® Alg aseta tuotetta kuumille
pinnoille (kaasuliesi, sahkéliesi,
uuni jne.).
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B Kaytd tuotetta tasaisellq,

kiintedlla, puhtaalla, kuumuutta
kestavalla ja kuivalla pinnalla.

m Alg peitd tuotetta, kun se
on kaytéssa tai heti kdyton
iglkeen, kun se on vield
l&mmin.

® Huolehdi siitd, ettd virtajohto
ei [Gd vaihtolevyijen valiin
puristuksiin tai kosketa
vaihtolevyjen reunoja.

B Jatkojohtojen kayttda ei
suositella.

Jos jatkojohdon kaytté on
kuitenkin valttamatontd, sen
taytyy soveltua vahintadn
10 A:n sahkavirralle.

B Sijoita virta- ja jatkojohdot
niin, ettd kukaan ei voi
kompastua niihin tai ne eivat
voi vaurioittaa mitaan.

® Tuote ei sovellu
kaytettavaksi ulkoisella
ajastimella tai erillisella
kaukosaatsjdrjestelmalla.
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W Kayttajan ei tarvitse asetftaa
tuotetta 50 tai 60 Hz:n
taajuuteen. Tuote sadtyy
automaattisesti 50 tai 60 Hz:n
taajuuteen.

Puhdistus ja sdilytys

AVAROITUS!
Loukkaantumisvaara!
Irrota tuote sahkéverkosta
ennen puhdistusta tai kun sit&
ei kayteta.

m Alg sailyta kuumaa tuotetta
kaapissa tai pakkauksessa.
® Irrota virtajohto pistorasiasta

vetdmalla aina pistokkeesta.

W Suojaa tuotetta, virtajohtoa
ja pistoketta pélyltd, suoralta
auringonsdateilyltd, tippuvalta
ja roiskevedeltd.

W Sailyta tuotetta viiledssd,
kuivassa paikassa, kosteudelta
suojattuna ja lasten
ulottumattomissa.

® Suojaa tuotetta kuumuudelta.
Alg aseta tuotetta avotulen
tai lammaonlahteiden kuten
uunien tai lémp&pattereiden
|Gheisyyteen.



® Ennen ensimmadistd kayttod

Poista pakkausmateriaali. Tarkista, ettd kaikki
osat ovat pakkauksessa.

Tuotantoprosessin aikana jotkin osat
suojataan ohuella 8ljykalvolla.

Kaytd tuotetta ennen ensimmdistd varsinaista
kéyttdd ilman ruokatarvikkeita, jotta
mahdolliset j@énteet haihtuvat.

Puhdista tuote ja varusteet (katso “Puhdistus
ja hoito”).

HUOMAUTUKSET:

Ensimmaisillé kuumennuskerroilla tuote
saattaa hieman haista. Huolehdi filan
riittvéstd tuuletuksesta.

Havité ensimmdinen erd grillattuja tai
paistettuja ruokia.

@® Asennus
/\ VAROITUS! S&hkaiskun vaara! Ennen

vaihtolevyjen [11], [12], [13] asettamista ja

poistamista: Irrota pistoke | 4 | pistorasiasta.

/A VARO! Kuuma pinta! Vaihiolevyja

[11], [12], [13] ei saa vaihtaa eiké poistaa

valittomasti kéytén jélkeen. Anna tuotteen
ensin jGdhtyd.

Vaihtolevyjen asettaminen

Avaa salpa [1]. Avaa tuote.

Aseta haluamasi vaihtolevyn sisdiset
lukituskorvat [10] isoihin liitoskappaleisiin [ 7].
Paina vaihtolevyd alaspéin, kunnes se
lukittuu paikalleen.

Tee samoin tuotteen toisella puolella.

HUOMAUTUS: Aseta sitten samanlaiset
vaihtolevyt.

Vaihtolevyjen poistaminen

®  Avaa salpa m Avaa tuote.

W Vedd vapautusvivuista [8]. Irrota vaihtolevy.
B Tee samoin tuotteen toisella puolella.

@ Kaytto
®  Valmistelu: Voitele ylempi ja alempi

vaihtolevy [11],[12], [13] sopivalla ruokasliyllé.

B Tuotteen padllekytkeminen: Kytke
pistoke sopivaan pistorasiaan. Punainen

merkkivalo | 2 | palaa.

B Tuotteen poiskytkeminen: Irrota pistoke
pistorasiasta. Punainen merkkivalo

sammuu.

B Pidé tuote suliettuna kuumennuksen aikana.
= Kuumenna tuotetta, kunnes vihred

merkkivalo [ 3 | palaa.
Merkkivalo Tila
Punainen Tuote on kytketty
merkkivalo |2 |palaa  péaélle
Punainen Tuote on kytketty pois
merkkivalo |2 | ei pala  padlta
Vihred Tuote kuumenee /

merkkivalo | 3 | ei pala  kuumenee uudelleen.

Vihred Paistolémpétila on
merkkivalo | 3 | palaa saavutettu.

@ HUOMAUTUS: Kéyton aikana vihred
merkkivalo | 3 | syttyy ja sammuu aika
ajoin. T&ma tarkoittaa, ettd tuote kuumenee
uvudelleen kéyttdlampétilaan.
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B Tuote on tarkoitettu vohveleiden ja voileipien
valmistukseen sekd grillaukseen (katso
seuraavat kappaleet).

Suositeltavat paisto- ja grillausajat
Voileivat 4 korkeintaan

5 minuuttia

Grillaus 4 korkeintaan
9 minuuttia
(tarkista
saanndllisesti

kypsyysaste)

Vohvelit (makeat ja

. 8 minuuttia
suolaiset)

Vain viitearvoiksi (arvioidut paistoajat |8ytyvéat
luvusta “Reseptit”)

@ Voileipien valmistus

Soveltuu: Makean ja suolaisen kerrosvoileivén
valmistukseen

Vaihtolevyt:
Voileipélevyt (yld- ja alalevy) [11]

B Avaa salpa m Avaa tuote.

B Aseta 2 valmisteltua voileipdd alemmalle
voileipélevylle [11].

®  Sulie tuote. Sulie salpa [ 1]. Voileivét

paistuvat nyt.

@ HUOMAUTUS: Paistaminen kest&d
n. 4 korkeintaan 5 minuuttia. Voileipien
halutusta rapeudesta riippuen paistoaikaa
voidaan lyhent&é tai pidentda.

B Voileipien poistaminen: K&ytd muovista tai
puista paistolastaa (tai muuta sopivaa ei-
metallista lastaa), jotta tuotteen tarttumaton
pinnoite ei vaurioidu.

B Voileipien paiston aikana vihred
merkkivalo | 3 | sammuu ja syttyy jdlleen.
Nadin tarvittavaa kaytélampétilaa
saadellaan.

B Paistoajan loputtua:

Irrota pistoke pistorasiasta.
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® Grillaus

Soveltuu: Pienten lihaviipaleiden, nakkien ja
vihannesten grillaukseen

Vaihtolevyt:
Grillilevyt (yl&- ja alalevy)

B Avaa salpa [1]. Avaa tuote.
" Asefa grillattava alemmalle grillilevylle [12].
®  Sulie tuote. Sulie salpa [ 1]. Grillattava

kypsentyy.

/\ VARO! Roiskevaara! Al grillaa mérkad
elintarviketta. Avatessasi tuotetta varo
rasvaroiskeita ja kuumaa hdyryé.

® HUOMAUTUS: Grillaus kestad n.
4 korkeintaan 9 minuuttia. Tarkista
saannollisesti kypsyysaste.

B Grillattavan poistaminen: Kaytd muovista
tai puista paistolastaa (tai muuta sopivaa ei-
metallista lastaa), jotta tuotteen tarttumaton
pinnoite ei vaurioidu.

B Grillauksen aikana vihred merkkivalo
sammuu ja syttyy jélleen. Ngin tarvittavaa
kayttslampétilaa saadellaan.

B Grillauksen loputtua: Irrota pistoke
pistorasiasta.



@® Vohveleiden valmistus

Soveltuu: Makeiden ja suolaisten vohveleiden
paistoon

Vaihtolevyt:
Vohvelilevyt (ylé- ja alalevy)

Avaa salpa [1]. Avaa tuote.

Annostele taikina puisella tai kuumuutta
kestavalla muovikauhalla alemmalle
vohvelilevylle [13]. Al kéyté metallikauhaa,
sillé se voi vaurioittaa vohvelilevyjen
tarttumattoman pinnan.

Al téytd likaa taikinaa alemmalle
vohvelilevylle [13].

Sulje tuote. Sulie salpa [1]. Taikina paistuu.

HUOMAUTUS: Paisto kestdd n.

8 minuuttia. Paistoaikaa voidaan lyhent&a
ja pidentad sen mukaan, kuinka ruskeita
vohveleista halutaan.

Vohvelien poistaminen: Kaytd muovista tai
puista paistolastaa (tai muuta sopivaa ei-
metallista lastaa), jotta tuotteen tarttumaton
pinnoite ei vaurioidu.

Vohvelien paistoaikana vihred merkkivalo
sammuu ja syttyy uudelleen. Nain tarvittavaa
kéyttslampatilaa saédellaén.

Paistoajan loputtua: Irrota pistoke
pistorasiasta.

® Reseptit
® Tonnikalaleipa

Vaihtolevyt:

Voileipdlevyt (yld- ja alalevy) [11]

Ainekset:

4 viipaletta  Paahtoleipdd

85g Tahinia

85g Vahérasvaista kreikkalaista
jogurttia

80g Tonnikalaa

65¢g Tuoretta basilikaa

1 Sitruunan mehu

14 ml Oliiviéliya

1 ripaus Suolaa

1 ripaus Pippuria

Valmistus:

Kuumenna tuote.

Sekoita keskenddn tahini, kreikkalainen
jogurtti ja sitruunamehu ja mausta basilikalla,
suolalla ja pippurilla.

Lisaa oliivisljy tahinijogurttikastikkeeseen.
Levitd tahini-jogurttikastike

2 paahtoleipaviipaleelle.

Levit& valutettu tonnikala péadlle.

Aseta toiset paahtoleipéviipaleet pédlle.
Paista n. 4 minuuttia.

Tarjoile lampiming.
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® Kalkkunaleipa

Vaihtolevyt:
Voileipdlevyt (yld- ja alalevy) [11]

Ainekset:

4 viipaletta  Paahtoleip&d

2 viipaletta  Gouda-juustoa

50¢g Leikattua kalkkunanrintaa
10g Sinappia

1 Sipulia

1 ripaus Suolaa

1 ripaus Pippuria

Valmistus:

B Kuumenna tuote.

B Levitd sinappi paahtoleipéviipaleiden
sisdpintaan.

B leikkaa sipuli pieneksi.

Aseta kalkkunanrintaviipaleet ja sipulikuutiot

2 paahtoleipéviipaleelle.

Mausta suolalla ja pippurilla.

Aseta juustoviipaleet pédille.

Aseta toiset paahtoleipéviipaleet padlle.

Paista n. 4 minuuttia.

Tarjoile Idmpimina.

@ Belgialaiset vohvelit

Vaihtolevyt:

Vohvelilevyt (yls- ja alalevy)
Ainekset:

5 Kananmunaa
250 ¢g Voita

200 g Sokeria

400 ml Maitoa

500 ¢ Jauhoja

2 pussi Vaniljasokeria
5g Leivinjauhetta
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Valmistus:

B Kuumenna tuote.

B Sekoita kananmunat, vaniljasokeri, sokeri ja
voi kulhossa.

B Lisad leivinjauhe, noin puolet jauhoista ja
maidosta kulhoon ja sekoita.

B Lisa& loput jauhot ja maito. Sekoita, kunnes
taikina on pehmedad.

®  Suihkuta molemmat vaihtolevyt [13]
paistodljylla.

B Levitd taikina tasaisesti alemmalle
vaihtolevylle. Paista 8 minuuttia.

® Mustikkavohvelit

Vaihtolevyt:
Vohvelilevyt (ylé- ja alalevy)

Ainekset:

120 ml Kasvisliya

250 ml  Maitoa

2 Kananmunaa

200 g Sokeria

170 g Jauhoja

259 Leivinjauhetta

130¢g Mustikoita (tuoreita tai pakastettuja)
Valmistus:

B Kuumenna tuote.

B Vatkaa 8ljy, maito, kananmunat ja sokeri
kulhossa. Lisé& jauhot ja leivinjauhe. Sekoita
hyvin.

B Sekoita taikinaan mustikat.

B Suihkuta molemmat irrotettavat vaihtolevyt
paistodljylla.

B Levitd taikina tasaisesti alemmalle
vaihtolevylle. Paista kullanruskeiksi n.

10 minuuttia.



® Kinkku-juustovohvelit

Vaihtolevyt:
Vohvelilevyt (ylé- ja alalevy)

Ainekset:

570¢g Pakastettuja réstiperunoita

225g Schwarzwaldin kinkkua, kuutioina
200 g Raastettua cheddar-juustoa

3 Isoa kananmunaa, vatkattu

2 kynttéd  Valkosipulia (pilkottu)

2l Hienonnettua tuoretta persiljaa

Vo tl Kuivattua timjamia

Vatl Paprikajauhetta

Mausta suolalla ja jauhetulla mustalla pippurilla

Valmistus:

B Sulata réstiperunat.

B Kuumenna tuote.

B Suihkuta molemmat irrotettavat vaihtolevyt
paistodljylla.

B Sekoita isossa kulhossa réstiperunat, kinkku,
juusto, kananmunat, valkosipuli, persilja,
timjami ja paprikajauhe keskenddn. Mausta
suolalla ja pippurilla.

B Levitd perunaseos tasaisesti alemmalle
vaihtolevylle. Paista kullanruskeiksi ja rapeiksi
n. 7 minuuttia.

H  Tarjoile Idmpimina.

® Belgialaiset brownie-vohvelit

Vaihtolevyt:

Vohvelilevyt (ylé- ja alalevy)
Ainekset:

180 g Jauhoja

65¢g Makeuttamatonta kaakaojauhetta
20g Sokeria

11l Leivinjauhetta

11l Merisuolaa

10 rkl Voisulaa, suolatonta
2 Iso kananmuna

2l Vaniljauutetta

60 ml Vettd

120 g Suklaamuruja

® Valinnaiset ainekset: Vaniljajadteldd,
suklaakastiketta, tomusokeria

Valmistus:

B Kuumenna tuote. Sekoita isossa kulhossa
jauhot, kaakaojauhe, sokeri, leivinjauhe ja
suola. Sulata voi ja anna hieman jaahtya.

B Sekoita pienessd kulhossa kananmunat,
vaniljauute ja vesi. Lisdd sekoitettu muna
kuivaan massaan. Liséd voisula sekoittamalla
nopeasti. Liséé suklaamurut.

®  Suihkuta molemmat vaihtolevyt [13]
paistodljyllé.

B Levitd taikina tasaisesti alemmalle
vaihtolevylle. Paista n. 3 minuutfia.

B Nosta kantta ja tarkista vohvelit. Vohvelien
tulee olla kevyesti paistettuja ja pehmeité.

B Tarjoile tomusokerin, vaniljajédtelén tai
suklaakastikkeen kanssa.
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® Katkarapu-luumuvartaat

Vaihtolevyt:

Grillilevyt (yl&- ja alalevy)

Ainekset:

2kl Rypsisliya

2kl Tuoretta korianteria (silputtu)

1l Limetin kuorta (raastettu)

3kl Limettimehua

Vo tl Suolaa

12 Raakaa katkarapua (8 korkeintaan
12 katkarapua per 500 g / kuorittu ja
puhdistettu)

3 Jalapenopaprikaa (pituussuunnassa
leikattu, puhdistettu ja paloiteltu neljaan
osaan)

2 Luumua (kivi poistettu ja leikattu
kuuteen osaan)

Valmistus:

¥ Kuumenna tuote.

B Vatkaa isossa kulhossa rypsisliy, korianteri,
limetin kuori, limettimehu ja suola kesken&én.

B Ota seoksesta 3 rkl pieneen kulhoon ja aseta
sivulle.

B Lisa& katkaravut, jalapenopaprikat ja luumut
seokseen. Sekoita kaikki ainekset hyvin ja
anna marinoitua.

B Jaa katkaravut, jalapenopaprikat ja luumut
tasaisesti 4 vartaaseen (25 cm). Havitd
marinadi.

B Grillaa vartaita, kunnes katkaravut ovat
kypsid. Grillaa vartaita n. 2 minuuttia yhdeltd
puolelta ja kéénna.

B Sivele pienessd kulhossa olevalla
marinadilla.

@® Puhdistus ja hoito

/\ VAARA! Sihksiskun vaara! Ennen
puhdistusta: Irrota tuote aina ensin
scihkdverkosta.

/\ VAROITUS! Als upota tuotteen sdhkdosia
veteen tai muihin nesteisiin. Alé koskaan pidé
tuotetta juoksevan veden alla.
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&VARO! Kuuma pinta! Alg puhdista
tuotetta vélittdmdsti kéytdn jélkeen. Anna
tuotteen ensin jGdhtyd.

D HUOMAUTUS: Puhdista tuote heti, kun se
on j@dhtynyt. Pintaan kuivuneita jGénndksid
ei ole helppo poistaa.

Osa

B Voileipagrilli

Puhdistusmenetelméa

B Pyyhi runko
kevyesti kostutetulla
liinalla. Kéyté
tarvittaessa hieman
puhdistusainetta.

B Tuotteen sisddn ei saa
padstad vettd tai muita
nesteitd.

B Vaihtolevyt B Huuhtele vaihtolevyt
1], 12], vedelld ja
tarvittaessa miedolla
astianpesuaineella.
Vaihtolevyt voidaan
pestd myds
astianpesukoneessa.

¥ Vaihtolevyjen ¥ Rasvan ja nesteiden
alapinnassa poistaminen: Puhdista
olevat véilit talouspaperilla.

B gmpéelement- @ Kuivuneiden,
fi[6] palaneiden j@é&nnésten
¥ Salpa poistaminen: Puhdista
puulastalla tai pienill&
puuvartailla.



®  Alg puhdista tuotetta tai varusteita

hankaavilla, voimakkailla pesuaineilla tai

kovilla harjoilla.

B Puhdistuksen jélkeen ja ennen tuotteen
vudelleenkéyttéd: Kuivaa kaikki osat

huolellisesti.

® Vianmdéadritys

Ongelma

Tuote ei toimi.

Ratkaisu
B Kytke virtajohto

sopivaan pistorasiaan.

Vohvelit/
voileivét on liian
ruskistuneita.

B Lyhennd paistoaikaa.

Vohvelit/voileivét
eivat ole kunnolla
paistuneet.

B Pidennd paistoaikaa.

Valmiiksi paistuneet
vohvelit/voileivét
on vaikea irrottaa
tuotteesta.

@ Sailytys

B Rasvaa vaihtolevyt [11],
ennen paistamista.

B Kokeile jotakin toista
ruokaohijetta.

A\ VARO! Kuuma pinta! Al laita tuotetta
sdilytykseen vélittomasti kaiyton jalkeen.
Anna tuotteen ensin jadhtyd.

B Puhdista tuote ennen sdilytykseen laittoa.

B Kelaa virtajohto |4 | johdon kelaukseen

tuotteen pohjaan.
B Sailytd tuotetta alkuperdispakkauksessa, kun

sitd ei kaytetd.

B Sailytd tuotetta kuivassa paikassa lasten

ulottumattomissa.

@® Havittadminen

Pakkaus on valmistettu ympéristdystévallisistd

materiaaleista, jotka voidaan viedd paikalliseen

kierratyspisteeseen.

< 5y

Noudata pakkausmateriaalien
jatteiden lajittelua koskevia merkintéjé.
Ne koostuvat lyhenteistd (a) seka
numeroista (b) ja tarkoittavat
seuraavaa: 1-7 = muovit /

20-22 = paperi ja pahvi / 80-

98 = komposiitit.

Lisatietoja kaytdstd poistetun tuotteen
havittdmismahdollisuuksista saat
kuntasi tai kaupunkisi viranomaisilta.
Alé heitd kdytettyd tuotetta
kotitalousjatteisiin. Hévité tuote
ympdristdystavéllisesti toimittamalla
se asianmukaiseen jétehuoltoon.
Lisctietoja kerdyspaikoista ja

niiden aukiologjoista saat kuntasi
viranomaisilta.
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® Takuu

Tuote on valmistettu huolellisesti tiukkojen
laatudirektiivien mukaan ja tarkistettu huolella
ennen foimitusta. Jos tuote on virheellinen,

sinulla on ostajana lakisédteiset oikeudet

esittéd vaatimuksia tuotteen myyjéd kohtaan.
Seuraavassa esitetty takuu ei rajoita lakisdateisia
oikeuksiasi.

Tuotteelle mydnnetty takuu on voimassa 3 vuotta
ostopéivastd lukien. Takuun voimassaolo alkaa
tuotteen ostopdivéstd. Sailytd aina alkuperdinen
kassakuitti. Se toimii todisteena tehdystd
ostoksesta.

Jos 3 vuoden sisdllé tuotteen ostopdivastd alkaen
tuotteesta 16ytyy materiaali- tai valmistusvirhe,
korjaamme tuotteen ilmaiseksi tai toimitamme
tilalle uuden tuotteen harkintamme mukaan.
Takuu raukeag, jos tuote on vioittunut asiattoman
kéyton tai huollon vuoksi.

Takuu koskee materiaali- ja valmistusvirheitd.
Takuu ei kata tuotteen osia, jotka kuluvat
normaalissa kaytdssé ja siitd syystd pidetddn
kuluvina osina (esim. paristot) tai vaurioita
sdrkyvissd osissa esim. kytkimessd, akuissa tai
lasista valmistetuissa osissa.
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@® Toimiminen
takuutapauksessa

Jotta asiasi nopea kasittely voidaan taata,
pyyd&mme sinua toimimaan seuraavien ohjeiden
mukaisesti:

Sailyta kassakuitti ja tuotenumero
(IAN 389778_2201) todisteena tekemdstdsi

ostoksesta.

Tuotenumero 8ytyy tyyppikilvestd, kaiverruksesta,
kéyttdohjeen etusivulta (vasen alareunal) tai
tuotteen takaosassa tai pohjassa olevasta
tarrasta.

Jos havaitset tuotteessa toimintahirisitd tai
muita vikoja, ota ensin yhteytté puhelimitse tai
sdhkdpostitse alla mainittuun huoltopalveluun.

Sen jdlkeen voit lghettéd tuotteen maksutta
huoltopalvelun osoitteeseen. Liitd tuotteen
mukaan ostokuitti ja selvitys havaitusta viasta ja
sen havaitsemisajankohdasta.

@® Huoltopalvelu

(D Huoltopalvelu Suomi
Puhelin: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl.fi
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Varningar och symboler som anvénds
| denna bruksanvisning och pé& férpackningen anvénds fsljande varningsanvisningar:

FARA! Denna symbol med signalordet
"Fara” betecknar en riskkélla med en hég
grad av risk som om den inte undviks kan
leda till svéra skador eller ddden.

Véxelstrdm/-spénning

Hertz (nétfrekvens)

Watt

VARNING! Denna symbol med
signalordet "Varning” betecknar en
riskkélla med en méttligt hég grad av risk

skador eller dédsfall.

som om den inte undviks kan leda till svéra

HANVISNING: Denna symbol
med signalordet “"Hanvisning”
innehdller ytterligare nyttig
information.

Anvénd endast produkten i torra
inomhusrum.

VAR FORSIKTIG! Denna symbol med
signalordet “Var férsiktig” betecknar en
riskkélla med en lég grad av risk som om
den inte undviks kan leda till ringa eller
méttligt svéra skador.

Fara - risk for elchock!

Var f5rsiktig, heta ytor!

Symbol fér skyddsjord

Matsdker
Denna produkt har ingen negativ
verkan p& smak eller lukt.

Plattorna [11], [12] och [13] kan diskas i

diskmaskin.

CE-market bekraftar konformiteten
med de EU-direktiv, som géller fér
produkten.

SMORGASGRILL

@ Inledning

Grattis till kdpet av din nya produkt. Du har képt
en hégklassig produkt. Bruksanvisningen hér fill
produkten. Den innehéller viktiga anvisningar fér
sdkerhet, anvéindning och avfallshantering.
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Las sakerhetsanvisningarna och
monteringsanvisningen innan du anvénder
produkten. Anvénd produkten endast enligt
beskrivningen och endast fér de angivna
dndamalen. Se till att bruksanvisningen alltid
finns tillgénglig &ven vid vidare anvéndning av
tredje man.



® Avsedd anvéndning

Denna produkt &r avsedd fér gréddning av
véfflor och grillning av smérgésar och annat.
Anvénd den infe fér andra dndamal.

Produkten &r uteslutande avsedd fér anvéndning
i privata hushdll och inte fér yrkesméssigt bruk.

Tillverkaren étar sig inget ansvar fér skador som
uppstdr pé grund av felaktig anvéndning.

® Leverans

Kontrollera vid uppackningen av produkten att
leveransen &r fullstéindig och att alla delar é&r i
gott skick. Ta bort allt férpackningsmaterial fére
anvéndning.

Tx Smérgdsgrill
3x Utbytbara set av plattor
1x Bruksanvisning

@ Beskrivning av de olika
delarna

Vik fére l&sning ut den flik som innehéiller
bilderna. Informera dig om produktens alla
funktioner.

Bild A

Sparr

Réda kontrollampa (elenergi)

Gron kontrollampa (upphettning)
Anslutningsledning med stickkontakt
Kabelhéllare

Vérmeelement

Stora sparrkrokar

Frikopplingsspak

Yttre sparrhake (liten)

Inre spé&rrhake (stor)

Smérgdsplatta (vre och undre platta)
Grillplatta (&vre och undre platta)
Vaffelplatta (&vre och undre plattal)

NEERNENRENENE

w

® Tekniska data

Ing&ende spénning: 220-240 V~,
50/60 Hz
Effektbehov: 750 W
Skyddsklass: I
Certifiering
HGO07747 GS (TUV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Sdkerhetsanvisningar

FORE DEN FORSTA
ANVANDNINGEN

AV PRODUKTEN LAS

ALLA BRUKS- OCH
SAKERHETSANVISNINGAR!
OM DU OVERLAMNAR
PRODUKTEN TILL NAGON
ANNAN, OVERLAMNA
AVEN ALLA TILLHORANDE
DOKUMENT!

Om det uppstar skador pé

grund av att du inte féljt denna
bruksanvisning upphér din garanti
att gallal

Vi &tar oss inget ansvar for
folidskador! Vi &tar oss inget
ansvar for skador som uppstér pd
grund av felaktig anvéndning eller
av att sdkerhetsanvisningarna inte
fsljts!
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Barn och personer med Barn som &r under 8 &rs
funktionshinder &lder fér inte komma i

A VARNING! LIVSFARA narheten av produkten och

OCH OLYCKSRISK FOR
SPADBARN OCH SMA
BARN!

Lamna aldrig barn ensamma
med férpackningsmaterialet.
Férpackningsmaterialet medfér
fara fér kvévning.

Barn underskattar ofta denna
fara. Hall alltid barn borta frén
férpackningsmaterial.

Denna produkt kan endast
anvandas av barn frén och
med 8 &r samt av personer
med nedsatt fysisk, motorisk
eller mental forméga eller

med bristande erfarenhet

och kunskap, om de halls
under uppsikt eller instruerats
om en sdker anvandning av
produkten och om de férstatt
de faror som anvéndningen
kan medféra.

Barn far inte leka med
produkten.

Rengdring och
anvandarunderhéll f&r inte
utfdras av barn, utom om de ar
aldre @n 8 &r och halls under
uppsikt.
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anslutningskabeln.

Avsedd anvéndning
A VARNING! Felaktig

anvéndning kan leda fill
personskador. Anvénd
produkten uteslutande enligt
denna bruksanvisning. Férsék
aldrig sjélv att pa nadgot som
helst satt @ndra pé produkten.

Elséikerhet

A FARA! Fara for elektrisk
chock! Férsck aldrig att
sjialv reparera produkten.
Vid funktionsstérning far
produkten endast repareras av
kvalificerad personal.

AVARNING! Fara for
elektrisk chock! Lat aldrig
produkten doppas i vatten eller
andra vétskor.

Hall aldrig produkten under
rinnande vatten.



A VARNING! Fara for
elektrisk chock! Anvand
aldrig en produkt som skadats.
Vid skada, skilj produkten
frén elngtet och kontakta
leverantéren.

M Produkten fér inte anvéndas
om den fallit eller om den
uppvisar synliga skador.

® Denna produkt &r standigt
inkopplad sé lange som den &r
ansluten till elnatet.

® Innan du ansluter produkten
till elndtet, kontrollera om
den nominella spanningen
och strémmen motsvarar de
elektriska data som anges pa
produktens typskylt.

® Kontrollera regelbundet
stickkontakten och
anslutningskabeln och
sakerstall att de inte skadats.
Om anslutningskabeln
skadats maste den for att
undvika skador ersattas av
tillverkaren, dennes kundtjanst
eller liknande kvalificerade
personer.

m Skydda anslutningskabeln
mot skador. L&t den inte
hénga dver skarpa kanter och
klam eller baj den inte. Hall
stromkabeln borta frén heta
ytor eller ppen eld.

A\ VAR FORSIKTIG! Het

yta! Produkten blir het under
anvéndningen. Rér aldrig
vid produkten under eller
omedelbart efter anvéndandet.
W Var férsiktig vid anvéndningen,
eftersom en lég
varmeutveckling kan ske pé
handtaget.

Hantering

® Lémna aldrig produkten utan
uppsikt ndr den &r ansluten fill
elnatet.

M Flytta inte produkten om den &r
i drift.

B Anvand inte produkten om du
inte satt in plattorna.

m Stall inte produkten pé heta
ytor (gasspis, elektrisk spis, ugn
osVv.).
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¥ Arbeta med produkten pd en
jamn, stabil, ren, varmetdlig
och torr yta.

W Tack inte dver produkten s@
lénge den fortfarande &ar varm
s& lange den fortfarande

ar i bruk eller kort efter
anvéndningen.

Se till att anslutningskabeln inte
klams mellan plattorna eller ror
vid plattornas kanter.

Vi rekommenderar

inte anvéndning av
férlangningssladdar.

Om det &r nédvéandigt att
anvanda en férldngningskabel
méste den vara avsedd fér en
stromstyrka pd minst 10 A.
Placera anslutnings- och
forlangningssladdarna pé sa
satt att ingen kan snubbla dver
dem och inget kan komma till
skada.

Denna produkt é&r inte

avsedd att drivas med en
extern timer eller ett separat
figrrkontrollsystem.
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M Ingen é&tgérd frén anvéndarens

sida kravs for att stalla

in produkten fér 50 eller
60 Hz. Produkten stdller in
sig automatiskt fér 50 resp.
60 Hz.

Rengéring och férvaring
A VARNING! Risk for

personskador! Skil;
produkten frén elndtet innan
du rengér den eller nér den
inte anvands.

Forvara inte den heta
produkten i ett skap eller i sin
férpackning.

Nar du drar stickkontakten
ur eluttaget, dra inte i
anslutningskabeln.

Skydda produkten,
anslutningskabeln och
stickkontakten mot damm,
direkt solljus, droppande och
sténkande vatten.

Férvara produkten pé en sval,
torr plats, skyddad frén fukt
och utom rackhall far barn.
Skydda produkten mot hetta.
Placera inte produkten i
ndrhet av 8ppen eld eller
varmekallor som ugnar eller
uppvarmningsapparater.



@ Fore forsta anvéndningen

B Ta bort férpackningsmaterialet. Kontrollera
att alla delar &r intakta.

B Under produktionen har vissa delar téckts
med ett tunt oljeskikt som skydd.
Anvénd produkten fére den férsta
anvéndningen utan livsmedel s& att
eventuella restprodukter kan férangas.

B Rengdr produkten och tillbehsren (se
avsnittet “Rengdring och skatsel”).

@ HANVISNINGAR:

B Den férsta géngen som produkten vérms
upp kan en svag lukt uppstd. Se fill att
ventilationen &r tillrécklig i omgivningen.

B Avfallshantera den férsta satsen grillade eller
bakade livsmedel.

® Montering

/\ VARNING! Fara for elektrisk chock!
Innan du avldgsnar plattorna [11], 12}, (13}
Dra stickkontakten | 4 | ut ur eluttaget.

[\ VAR FORSIKTIG! Het yta!
Plattorna [11], [12], [13] far inte bytas /tas ur
omedelbart efter anvéndning. L&t produkten
forst kylas ner.

Installera plattor

®  Oppna sparren [1]. Oppna produkten.

B Haka pé de inre sparrhakarna [10]i énskad
platta i de stora sparrkrokarna [ 7],

B Tryck plattan nerdt tills dess den hakar fast.

B Upprepa detta steg p& produktens andra
sida.

@ HANVISNING: Sitt bara in plattor av

samma slag.

Ta ur plattor

m Oppna sparren [1]. Oppna produkten.

B Dra i frikopplingsspakarna [8] Taur plattan.

B Upprepa detta steg p& produktens andra
sida.

® Hantering
Forberedelse: Fetta in den &vre och

den undre plattan [11], [12], [13] med lémplig

matolja.

B Koppla till produkten: Sétt stickkontakten
i eft lampligt eluttag. Den réda

kontrollampan | 2 | lyser.
B Stdng av produkten: Dra ut stickkontakten ur

eluttaget. Den réda kontrollampan [ 2 | sléicks.

B L&t produkten forbli stéingd medan den
hettas upp.
B Hetta upp produkten fills dess att den gréna

kontrollampan | 3 | lyser.

Kontrollampa Status

Réd kontrollampa
har kopplas in

Réd kontrollampa

Produkten &r
pékopplad

Produkten &r avkopplad

slackt

Gron ]

kontrollampa Ifrodukienevorms upp/

5 &r varm pa@ nytt.

slackt

Gron o

kontrollampa [3] har Groddmngstemperoturen
. har uppnatts.

kopplats in

@ HANVISNING: Under driften &n ténds
&n sléicks den gréna kontrollampan [ 3 | dé&
och dé&. Detta anger att produkten éter igen
varmts upp fill driftemperatur.
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B Denna produkt &r avsedd fér gréddning av
véfflor och grillning av smérgésar och annat
(se foljiande avsnitt).

Rekommenderade tider for
graddning/grillning

Smérgdsar 4 ill 5 minuter
Grillning 4 till 9 minuter
(kontrollera

regelbundet

tillagningen)

Vaéfflor (séta/salta) 8 minuter

Endast som referens (noggranna
grdddningstider finner du under avsnittet
"Recept”)

® Att grilla smérgasar

Lamplig fér: Dubbla smérgéasar med sét eller salt
fyllning

Plattor:
Smérgdsplattor (6vre och undre platta)

= Oppna spérren m Oppna produkten.

B lagg 2 férberedda smorgésar pd den undre
smérgasplattan [11].

B Sténg produkten. Sténg spdrren . Nu

tillagas smérgésarna.

@ HANVISNING: Tillagningen varar cirka
4 till 5 minuter. Allt eftersom smérgésarna &r
sma eller stora kan bakningstiden férkortas
eller férlangas.

B Ta bort smérgdsarna: Anvéind en spade av
plast eller tré& (eller eft annat lampligt verktyg
som inte &r av metall) fér att férhindra aft
anti-stickskiktet pé& produkten skadas.

B Medan smérgésarna fillagas slécks
och ténds den gréna kontrollampan
med j@mna mellanrum. Det visar att
drifttemperaturen regleras.

B Nér grdddningen &r fardig:

Dra stickkontakten [ 4 | ut ur eluttaget.

40 SE

@ Grillning

Lamplig fér: Grillning av mindre kéttstycken,
korvar, grénsaker

Plattor:
Grillplattor (&vre och undre platta)

= Oppna spérren ] Oppna produkten.

B Placera livsmedlet som ska grillas pa den
undre grillplattan [12].

W Sténg produkten. Stéing spérren [1]. Nu

tillagas livsmedlet.

/\ VAR FORSIKTIG! Fara for sténk!
Anvénd inte mat som &r mycket vat. Nér
du &ppnar produkten, akta dig fér fett som
stéinker och het &nga.

@ HANVISNING: Grillningen varar cirka

4 till 9 minuter. Kontrollera regelbundet
tillagningen.

B Ta bort livsmedlet: Anvéind en spade av plast
eller tré (eller ett annat lampligt verktyg som
inte ar av metall) for att férhindra att anti-
stickskiktet p& produkten skadas.

B Medan livsmedlet tillagas sléicks och ténds
den gréna kontrollampan [ 3 | med j@mna
mellanrum. Det visar att drifttemperaturen
regleras.

B Nar grillningen é&r klar: Dra
stickkontakten | 4 | ut ur eluttaget.



® Gradda vafflor

Lamplig fér: Séta eller salta véfflor

Plattor:
Véffelplattor (&vre och undre platta)

Oppna spérren [1]. Oppna produkten.
Anvénd en spade av tré eller vérmetdlig
plast fér att hélla smet pé den undre
véffelplattan [13]. Anvéind inte redskap av
metall eftersom sédana kan skada anti-
stickbehandlingen pé& véffelplattan.

Haéll inte fdr mycket smet p& den undre
véffelplattan [13].

Stéing produkten. Stéing spérren [ 1]. Nu

gréddas smeten.

HANVISNING: Bakningen varar cirka
8 minuter. Beroende pé& hur hért bakade
du 6nskar att véfflorna ska bli, kan
bakningstiden férkortas eller forléingas.

Ta bort véfflorna: Anvéind en spade av plast
eller tr& (eller ett annat lampligt verktyg som
inte ar av metall) for att férhindra att anti-
stickskiktet p& produkten skadas.

Medan véfflorna graddas slécks och ténds
den gréna kontrollampan [ 3 | med jémna
mellanrum. Det visar att drifttemperaturen
regleras.

Na&r gréddningen é&r férdig: Dra
stickkontakten | 4 | ut ur eluttaget.

® Recept
@® Tonfisksandwich

Plattor:
Smérgdsplattor (Svre och undre platta)

Ingredienser:

4 skivor Toastbrod

85g Tahini (sesampasta)

85g Mager grekisk yoghurt

80g Tonfisk

65¢g Farsk basilika

1 Pressad citron

14 ml Olivolja

1 nypa Salt

1 nypa Peppar

Tillagning:

B Férvarm produkten.

B R&r ihop tahini, grekisk yoghurt och citronsaft
och krydda med basilika, salt och peppar.

®  Hall olivolian i blandningen av tahini och

yoghurt. Bred tahini-yoghurts&sen pé

2 toastskivor.

Férdela dérefter tonfisken som fatt rinna av.
Lagg p& de 8vriga toastskivorna.

Baka cirka 4 minuter.

Servera genast.
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@® Kalkonsandwich

Plattor:
Smérgdsplattor (Svre och undre platta)

Ingredienser:

4 skivor Toastbréd

2 skivor Omogen goudaost
50¢g Skivat kalkonbrést
10g Senap

V2 Lok

1 nypa Salt

1 nypa Peppar

Tillagning:

Férvarm produkten.

Bred senap pé toastskivornas insida.
Skar [8ken i sma bitar.

Krydda med salt och peppar.
Lagg ostskivor ovanpé.

Lagg pé& de 6vriga toastskivorna.
Baka cirka 4 minuter.

Servera genast.

@ Belgiska vafflor

Plattor:
Véffelplattor (&vre och undre platta)

Ingredienser:

5 Agg

250 ¢g Smér
200g Socker
400 ml Mislk
500¢g Vetemisl

2 paket Vaniljsocker
5¢9 Bakpulver
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Férdela kalkon och 16k pé& 2 toastskivor.

Tillagning:

B Férvarm produkten.

B Blanda &gg, vaniljsocker, socker och smér i
en mellanstor skdl.

B Blanda sedan in bakpulvret, hélften av mjslet
och hélften av mjslken in i skélen och rér om.

m Tillagg resten av mjslet och mjslken. Rér tills
degen ér kramig.

B Spraya bada plattor |13 med kokspray.

B Férdela degen regelbundet p& den undre
plattan. Baka i 8 minuter.

® Blabarsvafflor

Plattor:
Véffelplattor (vre och undre platta)

Ingredienser:

120 ml  Vegetabilisk olja
250 ml  Mijslk

2 Agg

200 g Socker

170 g Vetemjé|

259 Bakpulver

130¢g Blabar (farska eller frusna)

Tillagning:

B Férvarm produkten.

B Blanda i en stor skél olja, mjslk, &gg och
socker. Sétt till mjsl och bakpulver. Rér om
noga.

®  Blanda i blabéren.

®  Spraya bada avtagbara plattor [13] med
kokspray.

B Férdela degen regelbundet p& den undre
plattan. L&t véfflorna bakas gyllenbruna i
cirka 10 minuter.



@® Skinka-/ostvafflor

Plattor:
Véffelplattor (6vre och undre platta)

Ingredienser:

570g Djupfryst réstipotatis

225g Schwarzwaldskinka i tdrningar
200 g Riven cheddarost

3 Stora &gg som vispats

2 klyftor  Vitldk (hackad)

2 tsk Hackade farska persilieblad

V2 tsk Torkad timjan

Va tsk Rékt paprika

Krydda med salt och nymalen svartpeppar

Tillagning:

B Tina upp réstipotatisen.

B Férvarm produkten.

B Spraya bdda avtagbara plattor [13| med
kokspray.

B Blanda i en stor skdl résti, skinka, ost, dgg,
vitlk, persilja, timjan och paprika. Smaka av
med salt och peppar.

B Férdela potatisblandningen regelbundet
pé den undre plattan. L&t véfflorna bakas
gyllenbruna och knapriga i cirka 7 minuter.

B Servera genast.

® Belgiska brownie-vafflor

Plattor:
Véffelplattor (vre och undre platta)

Ingredienser:

180¢g Vetemjsl

65¢g Osétat kakaopulver
20g Strosocker

1 tsk Bakpulver

1 tsk Havssalt

10 msk Smalt smér, osaltat
2 Stora dgg

2 tsk Vaniljsocker

60 ml Vatten

120 g Smé bitar av choklad

Alternativa ingredienser: Vaniliglass,
chokladsés, florsocker

Tillagning:

Férvarm produkten. Blanda i en stor skél
mjol, kakaopulver, socker, bakpulver och salt.
Smalt smoret, stall &t sidan och 18t svalna lite.
Rér i en mindre skal dgg, vaniljextrakt och
vatten. Tillsatt dggblandningen till den torra
massan. Rér snabbt i det smélta sméret. Lagg
till chokladen skuren i bitar.

Spraya bé&da plattor |13| med kokspray.
Férdela degen regelbundet p& den undre
plattan. Baka cirka 3 minuter.

Lyft av locket fér att kontrollera véfflorna.
Véfflorna méste vara fullsténdigt
genomgrdddade men mjuka.

Servera med pudersocker, vaniliglass eller
chokladsés.
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® Rékspett med plommon £\ VAR FORSIKTIG! Het yta! Rengér infe
Plattor: produkten omedelbart efter anvéindningen.
Grillplattor (&vre och undre platta) L&t produkten férst kylas ner.

Ingredienser:

2 msk  Rapsolja
2 msk  Koriander (farskhackad)

1tsk  Limeskal (farsrivet) Del
3 msk Limesaft B Smérgasgrill
Vatsk  Salt

12 Réa rdkor (8 till 12 rékor per 500 g /
skalade och urtagna)

3 Jalapenopaprikor (skurna pé léngden,
urkérnade och skurna i figrdedelar)

2 Plommon (urkérnade och delade i sex
delar)

@ HANVISNING: Rengér produkten
omedelbart efter det att den svalnat. Nér
matrester torkat &r de inte s latta att ta bort.

Rengéringsmetod

B Torka av kdpan med en

&t fuktad trasa. Tillsétt
litet rengéringsmedel
vid behov.

L&t det inte komma

in vatten eller andra
vatskor i produktens
inre.

B Plattor

Tillagning: 1], 12,

B Férvarm produkten.
B Blanda i en stor skl rapsolja, koriander,
limeskal, limesaft och salt.

Spola av plattorna med
vatten och/eller ett

milt rengdringsmedel.
Plattorna kan ocksa
rengdras i diskmaskin.

B lagg 3 matskedar av blandningen i en
mindre skal och stall &t sidan.

B l&gg rdkor, jalapenopaprikor och plommon
till blandningen. Blanda sé att alla
ingredienser tdcks och marinera dérefter.

B Fordela rékor, jalapenopaprikor och
plommon regelbundet p& 4 spett (25 cm). = Spairr [1]
Hall av marinaden.

B Grilla spettet ills rékorna &r genomstekta.

Lat spettet grilla cirka 2 minuter pé varje sida
och vand dérefter.

B Mellanrummet
pé plattornas
undersidor

B Varmeele-
ment IE

B Droppa resten av marinaden p& dem.

® Rengoring och skétsel

/\ FARA! Fara for elektrisk chock!
Fére rengdring: Koppla fére rengdring bort
produkten frén stromférsériningen.

/A\ VARNING! Doppa inte produktens
elektriska delar i vatten eller andra vétskor.
Hall aldrig produkten under rinnande vatten.
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Avlagsna fett och
vétskor: Anvand till
detta kékspapper.

Ta bort brénda rester
som fastnat: Anvénd en
smorkniv av trd eller ett
litet grillspett av tra.



B Anvand inget avslipande, térande
rengdringsmedel eller harda borstar for att
rengdra produkten och dess tillbehor.

B Efter rengéringen och innan férnyad
anvéndning av produkten: Torka av alla
delar noga.

® Felsokning

Problem Atgérd

Produkten fungerar ™ Satt

inte. anslutningskabeln [ 4 |i
eft lampligt eluttag.

Véfflorna/ H Forkorta

smoérgdsarna &r fér - gréddningstiden.
hért gréddade.

Véfflorna/ " Férlang
smdérgdsarna ar fér  gréddningstiden.

lite bakade.

De fardigbakade ™ Fetta in

véfflorna/ plattorna [11], [13] laitt
smoérgdsarna &r fore tillagning.

svéra att f& loss ¥ Prova ett annat recept.
frén produkten.

® Férvaring

£\ VAR FORSIKTIG! Het yta! Stll
inte undan produkten omedelbart efter
anvéndningen. L&t produkten férst kylas ner.

B Rengdr produkten fére férvaringen.

B Rulla upp anslutningskabeln | 4] pa
kabelhé&llaren | 5 | p& undersidan av
produkten.

B Fdrvara produkten i sin originalférpackning
ndr den inte anvdnds.

B Férvara produkten pé& en torr plats och utom
rackhall for barn.

@ Avfallshantering

Férpackningen bestér av miliévanliga material,

som kan l&mnas pd lokala dtervinningsstationer.

A
AN

a

I 5y

Beakta markningen pé
fsrpackningsmaterialet for rétt
kéllsortering vid avfallshantering.
Dessa har markerats med férkortningar
(a) och siffror (b) med féljande
betydelse: 1-7: plaster / 20-22:
papper och kartong / 80-98:
kompositmaterial.

Kontakta kommunen fér nérmare
information om avfallshantering av den
fsrbrukade produkten.

Var rddd om milién och kasta inte den
uttjdnta produkten i hushéllsavfallet
utan sdkerstéll en fackméssig
avfallshantering. Information om
dtervinningsstationer och deras
Sppettider erhéller du hos de lokala
myndigheterna.
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® Garanti

Denna produkt har fillverkats med omsorg

enligt stréinga kvalitetskrav och kontrollerats
noggrant fére leverans. Om fel uppstér pé
produkten géller dina lagstadgade réttigheter
gentemot séljaren. Dessa lagstadgade réttigheter
begrdnsas inte av var garanti, som redovisas
nedan.

Du erhéller 3 &rs garanti pa denna produkt
fran och med kdpdatum. Garantitiden bérjar
pé inkdpsdagen. Spara originalkvittot. Denna
handling behvs som bevis for képet.

Om ett material- eller tillverkningsfel uppstér pé
produkten inom 3 &r fran kdpdatum, reparerar
eller ersdtter vi efter eget goftfinnande produkten
utan extra kostnad. Denna garanti férfaller om
produkten skadas, anvénds pa fel sétt eller inte
underhélls.

Garantin géller fér material- eller tillverkningsfel.
Denna garanti omfattar inte produktkomponenter
som utsétts fér normalt slitage och dérfér
betraktas som slitdelar (t.ex. batterier). Uteslutna
dr aven skador p& émtdliga delar, som

t.ex. brytare, batteripack eller delar fillverkade
av glas.
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® Handldggning av
garantiansprak

For att vi ska kunna handlédgga ditt arende
snabbare, ber vi dig beakta fsljande anvisningar:

Ha alltid kassakvitto och artikelnummer i
beredskap (IAN 389778_2201) fér att bevisa
képet.

Artikelnumret stér p& typskylten, finns ingraverat,
har tryckts p& din handlednings férsta sida (nere
till véinster) eller finns som etikett p& baksidan
eller undersidan.

Om funktionsfel eller andra brister uppstér
bér du férst véinda dig till nedanst&ende
serviceavdelning via telefon eller e-post.

Naér en produkt har registrerats som defekt kan
du skicka in den portofritt fill den serviceadress
du meddelats om du bifogar inkdpskvittot
(kassakvitto) och en beskrivning av felet och var
det uppstétt.

® Service
(GE)  Service Sverige
Tel.: 020791808

E-Mail: owim@lidl.se
Service Finland

Tel: 0800 913375
E-Mail: owim@lidl fi

Cce

GY
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukcji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

stowem ,Niebezpieczerstwo” wskazuje
na zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ze

Prqd przemienny/napiecie
przemienne

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze stowem
,Ostrzezenie” wskazuje na zagrozenie
o $rednim stopniu ryzyka, ktdre, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje $mieré lub
powazne obrazenia.

RADA: Ten symbol ze stowem
,Rada” zawiera dalsze uzyteczne
informacie.

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem

,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie o

obrazenia.

niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje mate lub umiarkowane

Niebezpieczenstwo - ryzyko
porazenia prqgdem!

Ostroznie, gorgca powierzchnial

Symbol uziemienia ochronnego

Bezpieczna zywnosé
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

Phytki wymienne [11], 12] i [13] mozna my¢

W Zmywarce.

Znak CE potwierdza zgodnosé
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

OPIEKACZ

® Wstep

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paristwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi jest
czesciq tego produktu.
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Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqgce
bezpieczenistwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
pierwszym uzyciem produktu nalezy zapoznaé
sig ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotgczyé do niego
catq jego dokumentacie.



® Uzywac zgodnie z
przeznaczeniem

Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania. Nie uzywaé
do zadnych innych celéw.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytgcznie
w prywatnych gospodarstwach domowych, a nie
do celéw komercyjnych.

Producent nie ponosi odpowiedzialnoici za
szkody wynikte z niewtasciwego uzytkowania.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czeéci sq w dobrym stanie. Przed uzyciem
usungé wszystkie materiaty pakunkowe.

1x Opiekacz
3x Zestawy wymiennych ptytek
1x Instrukcja obstugi

® Opis czesci

Przed przeczytaniem roztozy¢ ztozonq strong z
rysunkami. Zapozna¢ sig ze wszystkimi funkcjami
tego produktu.

Rys. A

Rygiel

Czerwony wskaznik (zasilanie)

Zielony wskaznik (nagrzewanie)

Kabel zasilania z wtyczkq sieciowq
Uchwyt na kabel zasilania

Element grzejny

Duze zaciski hakowe

Dzwignia zwalniajgca

Zaczep zewnetrzny (maty)

Zaczep wewnetrzny (duzy)

Pytki do kanapek (gérna i dolna ptytkal)
Plytki do grillowania (gérna i dolna plytka)
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

NEEEENNENENE

w

@® Dane techniczne

Napigcie wejsciowe: 220-240 V~,
50/60 Hz

Pobér mocy: 750 W

Stopien ochrony: I

Certyfikat

HGO07747 GS (TUV sUD)

HG07747-BS -

HG07747-CH -

A Instrukcje

bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACJE!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukeji obstugi nie sq objete
gwarancjq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoséci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoici za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal
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Dzieci i osoby z Dzieci w wieku ponizej lat

ograniczeniami 8 nalezy trzymaé z dala od
A OSTRZEZENIE! RYZYKO produktu i kabla zasilajgcego.
WYPADKU I UTRATY

ZYCIA DLA NIEMOWLAT |
MALYCH DZIECI!

Nie zostawiaé dzieci

bez nadzoru w poblizu
materiatéw pakunkowych.
Materiaty pakunkowe grozq
zadtawieniem.

Dzieci czesto nie sg w stanie
oceni¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzyma¢ dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze byé
uzywany przez dzieci w
wieku powyzej 8 lat i osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, zmystowych lub
umystowych lub o braku
doswiadczenia i wiedzy,

gdy sq one nadzorowane

lub zostaty pouczone o
bezpiecznym uzyciu produktu i
o zagrozeniach wynikajgcych
z uzytkowania.

Dzieci nie mogq bawic sie
produktem.

Czyszczenia ani prac
konserwacyjnych
wykonywanych przez
uzytkownika nie mogq
przeprowadzaé dzieci, chyba
ze majq powyzej 8 lat i sq
nadzorowane.
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Uzywacé zgodnie z

przeznaczeniem

A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze
doprowadzié do obrazen
ciata. Z produktu nalezy
korzystaé wytqcznie zgodnie
z niniejszq instrukcjq. Nigdy
nie probowaé modyfikowaé
produktu w zaden sposéb.

Bezpieczenstwo

elektryczne .

/A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
prébowad samodzielnego
naprawiania. W razie
awarii naprawy mogq by¢
wykonywane wytgcznie przez
wykwalifikowany personel.

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia prgdem! Nie
zanurzaé produktu w wodzie
ani w innych cieczach.
Nigdy nie trzymaé produktu
pod biezgcq woda.



A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko

porazenia pradem!
Nie uzywad uszkodzonego
produktu. Odtqczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

B Produktu nie wolno uzywaé,
jesli zostat upuszczony lub
wykazuje widoczne oznaki
uszkodzenia.

M Po podtqgczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.

¥ Przed podtgczeniem produktu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania
podanym na tabliczce
znamionowe.

M Regularnie sprawdzaé, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilania nie sq uszkodzone.
W przypadku uszkodzenia
kabla zasilania tego produktu
musi on zostaé wymieniony
przez producenta, jego
serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co pozwoli
unikngé niebezpieczenstwa.

® Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
$ci$niety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala
od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

A OSTROZNIE! Goraca
powierzchnia! Produkt
nagrzewa sie podczas pracy.
Nie dotyka¢ produktu podczas
pracy i bezposrednio po
uzyciu.

W Podczas korzystania nalezy
zachowaé ostrozno$é,
poniewaz na uchwycie moze
wydzielad sie niewielka ilo$é
ciepta.

Obstuga

® Nie pozostawiaé produktu bez
nadzoru po podigczeniu do
sieci zasilajgce;.

® Nie przenosi¢ produktu, jesli
jest wigczony.

® Nie nalezy uzywaé produktu
bez wtozonych ptytek
wymiennych.

® Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach).
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® Urzgdzenie nalezy ustawiaé
na stabilnej, ptaskiej, czyste;j,
suchej i odpornej na ciepto
powierzchni.

Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze cieply.

Upewniaé sig, ze kabel
zasilania nie jest przyciety
wymiennymi ptytkami ani ze
nie dotyka krawedzi tych
wymiennych ptytek.
Uzywanie przedtuzaczy nie
jest zalecane.

W przypadku koniecznosci
uzycia przedtuzacza nalezy
stosowad taki, ktéry jest
przystosowany do przeptywu
prqdu o natezeniu co najmniej
10 A.

Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadaé w taki
sposéb, aby nikt nie mdgt sie
o nie potkngé i aby nic nie
zostato uszkodzone.

Ten produkt nie jest
przeznaczony do stosowania
z zewnetrznym minutnikiem
lub oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.
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W Ze strony uzytkownika nie jest
wymagane zadne dziatanie,
aby dostosowaé produkt do
czestotliwosci 50 lub 60 Hz.
Produkt automatycznie
dostosowuje sie do
czestotliwosci 50 lub 60 Hz.

Czyszczenie i
przechowywanie

A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wyltqczad
produkt przed czyszczeniem
lub gdy nie jest uzywany.

® Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

® Nie odigczaé wtyczki
sieciowej od gniazdka
sieciowego ciggnqc za kabel
zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilajgey i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapiqcq i
rozpryskujgcq sie wodaq.

M Produkt przechowywadé w
chtodnym, suchym miejscu,

z dala od wilgoci i poza
zasiegiem dzieci.

B Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.



@® Przed pierwszym uzyciem

B Usung¢ opakowanie. Upewni¢ sig, ze
wszystkie elementy sq dostepne.

B Podczas produkciji niektére czedci sq
pokrywane cienkq warstwq oleju w celu ich
ochrony.

Przed pierwszym uzyciem nalezy wigczyé
produkt bez zadnych sktadnikéw, aby
wszelkie pozostatosci wyparowaty.

B Wyczysci¢ produkt i akcesoria (patrz
rozdziat ,Czyszczenie i konserwacja”).

® RADY:

B Podczas kilku pierwszych nagrzan produktu
moze pojawiac sig lekki zapach. W miejscu
uzytkowania nalezy zapewnié prawidtowq
wentylacje.

B Pierwsze grillowane lub upieczone potrawy
nalezy wyrzuci¢.

® Montaz

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem! Wkiadanie i wyjmowanie
plytek wymiennych [11], [12], [13]: Wtyczke
sieciowq |4 | wyja¢ z gniazdka sieciowego.

/\ OSTROZNIE! Gorqca powierzchnia!
Ptytek wymiennych [11], [12], [13] nie wolno
wymienia i usuwaé bezposrednio po
zakoriczeniu uzywania. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Wktadanie wymiennych ptytki

®  Otworzyé rygiel [1]. Otworzy¢ produkt.

B Zaczepy wewnetrzne |10| zqdanej plytki
wymiennej umiescié w duzych zaciskach
hakowych [7].

B Nastepnie wcisngé wymienng plytke, az
zaskoczy.

B Powtdrzyé ten krok z drugq ptlytkq.

@ RADA: Uzywaé wymiennych plytek tylko
tego samego typu.

Wyjmowanie wymiennych ptytki

®  Otworzyé rygiel [1]. Otworzy¢ produkt.

®  Pociggnaé dzwignie zwalniajgce [8] Wyijq¢
wymienng ptytke.

B Powtérzyé ten krok z drugq ptytkg.

® Obstuga
Przygotowanie: Gérng i dolng ptytke

wymienng [11], [12] lub odpowiednim

olejem kuchennym.

B Wiqczanie produktu: Wtyczke sieciowq
kabla zasilania | 4 | podtgczyé do gniazdka
sieciowego. Zaswieci sig czerwony
wskaznik [2].

B Wylqczanie produktu: Wtyczke sieciowq
wyijqé z gniazdka sieciowego. Czerwony

wskaznik | 2 | zgasnie.

B Podczas nagrzewania produkt musi byé
zamkniety.
B Podgrzewaé produkt, az zaswieci sie zielony

wskaznik [3].

Wskaznik Status
Czerwony
wskaznik | 2 | éwieci  Produkt jest wigczony
sie
Czerwony
wskaznik |2 | nie Produkt jest wytqczony
Swieci sie

. , . Produkt jest
Z,Iel?n?/ V\{Sk.GZnIk rozgrzewany lub
nie $wieci sig

podgrzewany.

Zielony wskaznik Temperatura pieczenia
$wieci sie zostata osiggnieta.

@ RADA: Podczas pracy zielony wskaznik
czasami wigcza sie i wytgcza. Oznacza
to, ze produkt ponownie podgrzewa sie do
temperatury robocze.
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B Ten produkt jest przeznaczony do robienia
gofréw i tostéw oraz do grillowania (patrz
rozdziaty nastepne).

Zalecane czasy pieczenia lub

grillowania
Kanapki 4 do 5 minut
Grillowanie 4 do 9 minut
(regularnie
sprawdzaé stan
potrawy)
Gofry (stodkie lub 8 minut

pikantne)

Wytgcznie w celach informacyjnych
(przyblizone czasy pieczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Przepisy”)

@® Pieczenie tostow

Nadaije sie do: Tosty kanapkowe z nadzieniem
stodkim lub pikantnym

Ptytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

W Otworzyé rygiel [ 1]. Otworzy¢ produkt.

B 2 przygotowane kanapki umieicié na dolnej
plytce do kanapek [11],

B Zamkng¢ produkt. Zamkngé rygiel ] Tosty
bedq sie teraz piekty.

@ RADA: Proces pieczenia trwa ok. 4 do
5 minut. W zaleznoéci od tego, jak mocno
przypieczone powinny byé tosty, czas
mozna skrécié lub wydtuzyé.

B Wyjmowanie tostéw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikngé¢ uszkodzenia
nieprzywierajqcej powtoki produktu.

B Podczas pieczenia tostéw zielony
wskaznik | 3 | gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacje wymaganej
temperatury pracy.

B Po zakonczeniu pieczenia:

Whyczke sieciowq | 4 | wyjaé z gniazdka

sieciowego.
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® Grillowanie

Nadaie sig do: Grillowanie matych kawatkéw
miesa, kietbasy i warzyw

Plytki wymienne:
Plytki do grillowania (gérna i dolna plytka)

B Otworzyé rygiel [1]. Otworzyé produkt.

B Potrawe do grillowania umiesci¢ na dolnej
plytce do grillowania [12].

W Zamknqgé produkt. Zamkngé rygiel [1].

Potrawa bedzie teraz pieczona.

/\ OSTROZNIE! Ryzyko rozpryskéw!
Nie uzywaé mokrej zywnosci. Podczas
otwierania produktu nalezy zwracaé uwage
na pryskajqcy tuszez i unoszqce sig opary.

@ RADA: Proces grillowania trwa ok. 4 do
9 minut. Regularnie sprawdzaé stan potrawy.

B Wyjmowanie grillowanej potrawy: Uzywaé
szpatutki drewnianej lub z tworzywa
sztucznego (lub innego odpowiedniego
niemetalowego narzedzia), aby unikngé
uszkodzenia nieprzywierajqcej powtoki
produktu.

B Podczas grillowania zielony wskaznik
gasnie i wigcza sig ponownie. Sygnalizuje to
regulacje wymaganej temperatury pracy.

B Po zakonczeniu grillowania: Wtyczke
sieciowq |4 | wyja¢ z gniazdka sieciowego.



® Pieczenie gofrow

Nadaie sig do: Stodkich lub pikantnych gofréw

Ptytki wymienne:
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

Otworzy¢ rygiel [ 1]. Otworzy¢ produkt.

Do wylewania ciasta na dolng ptytke do
wafli [13] uzywaé chochelki wykonanej z
drewna lub zaroodpornego tworzywa
sztucznego. Nie nalezy uzywaé metalowej
chochelki, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie nieprzywierajqgcych ptytek do
wafli.

Nie przepetnia¢ dolnej ptytki do wafli [13].
Zamknqé produkt. Zamknqé rygiel [ 1] Teraz

ciasto jest pieczone.

RADA: Proces pieczenia frwa ok. 8 minuty.
W zaleznosci od tego, jak brgzowe powinny
by¢ gofry, czas pieczenia mozna skrécié lub
wydtuzyé.

Wyimowanie gofréw: Uzywaé szpatutki
drewnianej lub z tworzywa sztucznego (lub
innego odpowiedniego niemetalowego
narzedzia), aby unikng¢ uszkodzenia
nieprzywierajqcej powltoki produktu.
Podczas pieczenia gofréw zielony
wskaznik | 3 | gasnie i wigcza sie ponownie.
Sygnalizuje to regulacie wymaganej
temperatury pracy.

Po zakonhczeniu pieczenia: Wtyczke
sieciowq 4 | wyja¢ z gniazdka sieciowego.

® Przepisy
® Tost z tunczykiem

Plytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Sktadniki:
4 plasterki
85¢g

85¢g

80¢g

65¢g

1

14 ml

1 szczypta
1 szczypta

Chleba tostowego

Pasty sezamowej
Niskottuszczowego jogurtu
greckiego

Tuhczyka

Swiezej bazyli

Wycisnieta cytryna

Oliwy z oliwek

Soli

Pieprzu

Przygotowanie:
B Rozgrzaé produkt.
B Wymiesza¢ Tahini, grecki jogurt i sok z

cytryny i doprawié do smaku bazylig, solq i

pieprzem.

B Do sosu jogurtfowego Tahini doda¢ oliwe
z oliwek. Sos jogurtowy Tahini natozyé na
2 kromki chleba tostowego.

B Na wierzchu utozyé odsqczonego tuhczyka.
B Przykryé pozostatymi kromkami chleba

tostowego.

B Piec przez ok. 4 minuty.
B Podawaé natychmiast.
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©® Tost z indykiem

Plytki wymienne:
Plytki do kanapek (gérna i dolna plytka) [11]

Sktadniki:

4 plasterki  Chleba tostowego

2 plasterki  Mtodego sera Gouda

50¢g Piersi indyka pokrojonej na
plastry

10g Musztardy

12 Cebuli

1 szczypta  Soli

1 szczypta  Pieprzu

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

B Musztarde rozsmarowaé na wewnetrznej
stronie kromek chleba tostowego.

B Cebule pokroi¢ na mate kawatki.

B Piers indyka i cebule natozyé na 2 kromki
chleba tostowego.

B Posypaé solq i pieprzem.

B Przykryé plastrami sera.

B Przykryé pozostatymi kromkami chleba
tostowego.

B Piec przez ok. 4 minuty.

B Podawaé natychmiast.

@ Gofry belgijskie
Plytki wymienne:
Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

5 Jajka

250¢g Masta

200 g Cukru

400 ml Mleka
500¢g Zwyktej maki

2 opakowania Cukru waniliowego

5¢g Proszku do pieczenia
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Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

W $éredniej wielkosci misce wymiesza¢ jajka,
cukier waniliowy, cukier i masto.
Wymieszaé w misce proszek do pieczenig,
okoto potowy maki i potowe mleka.

Doda¢ pozostatqg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mie¢ konsystencije kremu.
Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

Na dolnej wymiennej plytce roztozy¢
réwnomiernie ciasto. Piec przez 8 minut.

® Gofry jagodowe

Plytki wymienne:
Plytki do wafli (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

120 ml Olej roslinny

250 ml Mleka

2 Jajka

200 g Cukru

170 g Zwyktej maki

25g Proszku do pieczenia

130g

Boréwki amerykanskiej ($wiezej lub
mrozonej)

Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

W duzej misce wymiesza¢ olej, mleko, jajka
i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

Wrzucié boréwki.

Obydwie ptytki wymienne |13| spryskaé
aerozolem do gotowania.

Na dolnej wymiennej plytce roztozy¢
réwnomiernie ciasfo. Piec ok. 10 minut az do
uzyskania ztotego koloru.



® Gofry z szynkq lub serem

Plytki wymienne:
Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

570g Zamrozonych ziemniakéw Résti

225g Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqbki Czosnku (posiekanego)

2 tyzeczka Posiekanych listkéw $wiezej
pietruszki

V2 tyzeczki Suszonego tymianku

Vatyzeczki Wedzonej papryki

Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym

pieprzem

Przygotowanie:

B Rozmrozi¢ placki R3sti.

B Rozgrzaé produkt.

B Obydwie ptytki wymienne [13] spryska¢
aerozolem do gotowania.

B W duzej misce potqczy¢ ziemniaki, szynke,
ser, jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i
papryke. Doprawié solq i pieprzem.

B Rozlozy¢ mieszaning réwnomiernie na dolnej

wymiennej ptytce. Piec ok. 7 minut az do
uzyskania ztotobrgzowego koloru.
B Podawaé natychmiast.

® Brgzowe gofry belgijskie
Plytki wymienne:
Ptytki do wafli (gérna i dolna ptytka)

Sktadniki:

180 g Zwyktej maki

65¢g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 tyzeczka Proszku do pieczenia

1 tyzeczka Soli morskiej

10tyzka  Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajko

2 tyzeczka Ekstrakiu waniliowego

60 ml Woda

120 g Matych kawatkéw czekolady

u  Sktadniki opcjonalne: Lody waniliowe,
sos czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt. W duzej misce
wymieszaé¢ make, kakao w proszku, cukier,
proszek do pieczenia i sél. Roztopi¢ masto,
odtozy¢ na bok do ostygniecia.

B W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj doda¢
do suchej mieszanki. Szybko rozmieszaé
z roztopionym mastem. Dodaé kawatki
czekolady.

B Obie ptytki wymienne [13] spryskaé
aerozolem do gotowania.

®  Na dolnej wymiennej ptytce roztozy¢
réwnomiernie ciasto. Piec przez ok. 3 minuty.

B Podnie$¢ pokrywe, aby sprawdzié gofry.
Gofr powinien by¢ w petni uformowany, ale
miekki.

B Podawaé z cukrem pudrem, lodami
waniliowymi lub sosem czekoladowym.
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Szasztyki z krewetkami i
sliwkami

Ptytki wymienne:

Plytki do grillowania (gérna i dolna plytka)

Sktadniki:

2 tyzki Oleju rzepakowego

2 tyzki Kolendry ($wiezo posiekanej)

1 fyzeczka Skérki z limonki ($wiezo utartei)

3 tyzki Soku z limonki

V2 tyzeczki Soli

12 Surowych krewetek (od 8 do
12 krewetek na 500 g; obrane i
wypatroszone)

3 Papryczki Jalapefio (wydrgzone i
pociete wzdtuz na éwiartki)

2 Sliwki (wydrylowane i pociete na
szesé kawatkéw)

Przygotowanie:

B Rozgrzaé produkt.

W duzej misce roztrzepaé olej rzepakowy,
kolendre, skérke z limonki, sok z limonki i sél.
3 tyzki mieszanki przetozyé do matej miski i
odtozy¢ na bok.

Do mieszanki dodaé krewetki, papryczki
Jalapefo i sliwki. Wymieszaé wszystkie
sktadniki i zamarynowad.

Krewetki, papryczki Jalapefio i $liwki
réwnomiernie rozdzieli¢ na 4 szasztyki

(25 cm). Usungé marynate.

Grillowaé szasztyki, az krewetki ugotuiq sie.
Grillowa¢ z kazdej strony przez ok. 2 minuty,
a nastepnie obrdcié.

Skropi¢ resztq marynaty.

Czyszczenie i konserwacja

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

porazenia pradem! Przed
czyszczeniem: Zawsze odigczaé produkt od
zrédia zasilania.

/\ OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci
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elektrycznych produktu w wodzie ani w
innych ptynach. Nigdy nie trzyma¢ produktu
pod biezqcq woda.
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/\ OSTROZNIE! Goraca powierzchnia!
Nie czysci¢ produktu bezposrednio po
uzyciu. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

@ RADA: Produkt czysci¢ zaraz po
ostudzeniu. Gdy resztki jedzenia zaschng,
nie bedq fatwe do usuniecia.

Czesé
= Opiekacz

Sposéb czyszczenia

Obudowe przeciera¢
lekko wilgotng
$ciereczkq. W razie
potrzeby dodaj troche
detergentu.

Nie pozwalag, aby
woda lub inne ptyny
dostaly sie do wnetrza
produktu.

H Plytki wymienne

M} (2] 13

Ptytki wymienne myé
wodg i/lub fagodnym
detergentem. Plytki
wymienne mozna
réwniez czysci¢ w
zmywarce.

B Szczeliny
na spodzie
wymiennych
plytek

H Element
grzeiny [6]

= Rygiel [1]

Usuwanie tuszczéw

i ptynéw: Kawatkiem
papierowego recznika.
Usuwanie
przylegajqcych,
przypalonych resztek:
Uzywaé drewnianej
szpatutki lub matych
drewnianych
szpikulcéw.



B Do czyszczenia produktu i akcesoriéw nie o folizqciq
wolno uzywaé szorstkich, agresywnych
$rodkéw czyszczqeych ani twardych
szczotek.

B Po czyszczeniu i przed ponownym uzyciem
produktu: Doktadnie wysuszyé wszystkie
czedai. N Przy segregowaniu odpadéw prosimy

&)  zwrbci¢ uwage na oznakowanie
a materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a)

Problem Rozwigzanie i numerami (b) o nastepujgcym

Produkt nie dzicla.  ® Kabel zasilania znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne /

20-22: Papier i tektura / 80-98:

Materiaty kompozytowe.

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, ktére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw widrnych.

@® Usuwanie usterek

podtqczyé do

odpowiedniego
gniazdka sieciowego. Y Informacji na temat mozliwoéci

ﬁ" utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub

Gofry lub tosty sq  ® Skréci¢ czas pieczenia.

zbyt ciemne. miasta.

Gofry lub tosty sqg @ Wydtuzy¢ czas Z uvwagi na ochrone $rodowiska nie

zbyt blade. pieczenia. E wyrzucad urzqdzenia po zakoriczeniu
—_— . 4

Gotowe gofry lub ™ Przed pieczeniem eksploatacji do odpadéw domowych,

tosty trudno wyjqé lekko nattuici¢ plytki lecz prov.{ld’rowo ZUtyl'ZO.WOC'

z produkiu. wymienne [11], [13]. Informaciji o punktach zbiorczych

i ich godzinach otwarcia udziela

B Zastosowad inny d iedni d
odpowiedni urzqd.

przepis.

® Przechowywanie
/\ OSTROZNIE! Goraqca powierzchnia!

Nie chowaé produktu bezposrednio po
uzyciu. Najpierw nalezy odczekaé, az
produkt catkowicie ostygnie.

B Wyczyscié¢ produkt przed schowaniem.

B Kabel zasilania | 4 | owingé wokét uchwytu
na kabel zasilania | 5 | na spodzie produktu.

B Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

B Produkt przechowywaé w suchym,
niedostepnym dla dzieci miejscu.




® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatne;
kontroli przed wysytkq. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa.
Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw
nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od

daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie
zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewlaéciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug whasnej oceny -
bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie
obejmuije czesci produktu ulegajacych
normalnemu zuzyciu, uznawanych za czesci
zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzeh czeici
tamliwych, np. przetqcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym

art. 581 §1 wraz z wymiang urzqdzenia lub
waznej czgsci czas gwaranciji rozpoczyna sig na
nowo.
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® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whiosku, prosimy stosowad sie do nastepujgcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem
serwisowym nalezy przygotowad paragon
i numer artykutu (IAN 389778_2201) jako
dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytufowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodnie;.

W razie wystqpienia btedéw w dziataniv lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dofqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przestaé bezptatnie na podany
Pahstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

Cce
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Naudojami jspéjamieji nurodymai ir simboliai
Sioje naudojimo instrukcijoje ir ant pakuotés naudojami 3ie jspéjamieji nurodymai:

Kintamoiji srové/jtampa

PAVOJUS! Sis simbolis su signaliniu
Zodziu ,Pavojus” nurodo didelés rizikos

] e ) Hercas (tinklo daznis)
pavojy, kurio neidvengus jvyks sunkus ar

mirtinas suzalojimas.
Vatai

PASTABA: Sis simbolis su
signaliniu ZodZiu ,Pastaba” nurodo

PERSPEJIMAS! Sis simbolis su signaliniu
papildomg naudingq informacijq.

Zodziu ,Perspéjimas” nurodo vidutinés

rizikos pavojy, kurio nei§vengus galimas
sunkus ar mirtinas suzalojimas. Naudokite produkiq tik sausose

patalpose.

Pavojus - elektros 3oko rizikal

ATSARGIAI! Sis simbolis su signaliniu
Zodziu ,Atsargiai” nurodo maZos rizikos

pavojy, kurio neidvengus galimas lengvas

ar vidutinio sunkumo suZalojimas. Atsargioi, karitas pavirgius!
} !

Saugus liestis su maistu
Sis produktas nepaveikia maisto
kvapo ar skonio.

Apsauginio jzeminimo simbolis

Nuimamas ploksteles ], [12]ir galima

plauti indaplovéje.

CE Zenklas patvirtina gaminiui
galiojanciy ES direktyvy atitikimg.

SUMUngNlu KEPTUVAS Prie$ naudodami §j gaminj, gerai susipazinkite
su visais jo naudojimo ir saugos nurodymais.
® lianga Naudokite gaminj tik pagal aprasymg ir

nurodytq paskirtj. Perduodami §j gaminj kitiems

Sveikiname Jus sigijus naujq gaminj. Tai aukstos  gsmenims, kartu perduokite visus jo dokumentus.

kokybés gaminys. Naudojimo instrukcija yra
neatskiriama 3io gaminio dalis. Joje yra svarbiy
nurodymy dél saugos, naudojimo ir grgZinamojo
perdirbimo.
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® Naudojimas pagal paskirti
Sis produktas yra skirtas kepti vaflius, sumustinius
ir mésq. Nenaudokite jo kitiems tikslams.

Gaminys skirtas naudoti tik privaiai, o ne
komerciniais tikslais.

Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz
zalq, kuri atsirado dél netinkamo naudojimo.

® Komplektas

I3pakave produktq patikrinkite, ar komplektas
pilnas ir ar visos dalys tinkamos biklés.

Prie$ naudodami paialinkite visas pakuotés
medZiagas.

Ix Sumustiniy keptuvas

3x Pakeiciamos plokstelés
1x Naudojimo instrukeija

® Daliy aprasymas

Prie$ skaitydami islankstykite puslapj su
bréZiniais. SusipaZinkite su visomis gaminio
funkcijomis.

>
o

Q

<

Uzraktas

Raudona kontroliné lemputé (veikimo)
Zalia kontroliné lemputé (parengimo)
Maitinimo laidas su kidtuku

Maitinimo laido saugykla

Kaitinimo elementas

Didelé uzkabinimo velké

Atblokavimo svirtis

I3oriné sklgstis (maza)

Vidiné sklgstis (didelé)

Sumustiniy plokstelé (virsutiné ir apatiné
plokstelé)

2| Kepsninés plokstelé (viriutiné ir apatiné
plokstele)

Vafliy plokstelé (virdutiné ir apatiné plokstelé)

[ ) 3 T N 5 N ) [N

N

® Techniniai duomenys

léjimo jtampa: 220-240 V~,
50/60 Hz
Energijos sqnaudos: 750 W
Apsaugos klasé: I
Sertifikatas
HGO07747 GS (TUV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Saugos nurodymai

PRIES PIRMA KARTA
NAUDODAMI GAMIN]|
SUSIPAZINKITE SU VISOMIS
NAUDOJIMO IR SAUGOS
NUORODOMIS! JEI
PERDUOSITE GAMIN] KITAM
ZMOGUI, PERDUOKITE IR
VISUS DOKUMENTUS!

Atsiradus Zalai, kai nesilaikoma
$ios naudojimo instrukcijos,
garantija nustoja galiotil

Garantija netaikoma pasekminei
zalail Jei materialiné Zala
patiriama ar asmenys suZalojami,
nes netinkamai naudojama ar
nesilaikoma saugos nuorody, Zala
neatlyginamal
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Vaikai ir nejgalds asmenys
A PERSPEJIMAS!

PAVOJUS GYVYBEI

IR NELAIMINGO
ATSITIKIMO RIZIKA
KUDIKIAMS IR
VAIKAMS!

Nepalikite vaiky su pakuotés
medzZiagomis be prieZidros.
Pakuotés medziagos kelia
uzdusimo pavojy.

Vaikai nejvertina su jomis
susijusiy pavojy. Laikykite
pakuotés medziagas toliau nuo
vaiky.

Sj gaminj gali naudoti vyresni
nei 8 mety vaikai ir asmenys
su fizine, jutimine ar psichine
negalia ar neturintys patirties
ir Ziniy, jei jie priziorimi arba
buvo instruktuoti apie saugy
gaminio naudojimq ir susijusius
pavojus.

Vaikai neturéty Zaisti su
gaminiu.

Nepatikékite valymo ir
prieZitros darby vaikams,
nebent jiems jau bity suéje

8 metai ir jie bty prizidrimi.
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Jaunesniems nei 8 mety
vaikams gaminys ir jo
maitinimo laidas turi boti
nepasiekiami.

Naudojimas pagal paskirtj

A PERSPEJIMAS! Dél
naudojimo ne pagal paskirtj
galimi suZalojimai. Naudokite
gaminj tik pagal $iq instrukcijq.
Neméginkite modifikuoti
gaminio.

Elektros sauga

A PAVOJUS! Elektros
soko pavojus! Niekada
neméginkite patys remontuoti
gaminio. Gedimo atveju
remonto darbus turi atlikti tik
kvalifikuoti darbuotojai.

A PERSPEJIMAS! Elektros
soko pavojus! Nenardinkite
gaminio | vandenj arba kitg
skystj.

Niekada nelaikykite gaminio
po tekanéiu vandeniu.



/A\PERSPEJIMAS! Elektros
soko pavojus! Nenaudokite
pazeisto gaminio. Atjunkite
gaminj nuo elektros tinklo ir, jei
jis pazeistas, kreipkités | savo
prekybininkg.

Negalima naudoti gaminio,

jei jis buvo nukrites ar yra jo
matomy pazeidimy.

Gaminys visada maitinimas vos
tik prijungiamas prie maitinimo
tinklo.

Prie3 jungdami gaminj prie
maitinimo tinklo, patikrinkite, ar
jtampa ir esama srové atitinka
ant gaminio veréiy etiketés
nurodytq maitinimo tiekimo
informacijq.

Reguliariai tikrinkite kistukq ir
maitinimo laidq, ar nepaZeisti.
Jei maitinimo laidas paZeistas,
ii turi pakeisti gamintojas, jo
techninés prieZitros atstovas
arba panasiai kvalifikuoti
asmenys, kad bity i$vengta
pavojaus.

B Saugokite maitinimo laidg nuo
pazeidimy. Nepalikite jo kabéti
ant adtriy krasty ir nespauskite
bei nelankstykite. Laikykite
maitinimo laidg toliau nuo
kar$ty pavirsiy ir atviry liepsny.

A\ ATSARGIALI! Kartas
pavirsius! Naudojimo metu
gaminys jkaista. Nelieskite
naudojamo arba po
naudojimo nespéjusio atvésti
gaminiui.

® Naudojant reikéty buti
atsargiems, kadangi rankena
gali Siek tiek jkaisti.

Naudojimas

® Nepalikite gaminio be
priezitros, kol jis dar jjungtas |
elektros tinklg.

® Nebandykite perkelti tuo metu
veikianéio gaminio.

® Nenaudokite produkto be
istatyty ploksteliy.

B Nestatykite gaminio ant
ikaistanéiy pavirsiy (dujinés,
elekirinés kaitlentés, orkaités ir
pan.).
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® Naudokite gaminj padéje ant
lygaus, stabilaus, $varaus,
kar$&iui atsparaus ir sauso
pavirsiaus.

B Neapdenkite naudojamo
arba po naudojimo nespéjusio
atvésti gaminio.

® |sitikinkite, kad maitinimo
laidas nepatekty | nuimamas
ploksteles arba neliesty
nuimamy ploksteliy krasty.

® Nerekomenduojama naudoti
ilginamyjy laidy.

Jei reikia naudoti ilginamaqjj
laidq, jis turi bati tinkamas bent
10 A srovei.

M Jungiamuosius ir ilginamuosius
laidus nutieskite taip, kad
niekas negaléty per juos
apvirsti ir niekas nebity
pazeista.

® Sio gaminio negalima naudoti
su laikmaciu arba i$orinio
valdymo sistema.
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® Naudotojams nereikia imtis
jokiy veiksmy norint gaminyije
nustatyti 50 ar 60 Hz.
Gaminys pats prisitaiko prie
50 ar 60 Hz.

Valymas ir laikymas

A PERSPEJIMAS! Pavojus
susizeisti! Pries valydami
arba nebenaudodami atjunkite
produktg nuo maitinimo tinklo.

® Nedékite jkaitusio gaminio
spintele arba pakuote.

® Netraukite kituko i§ kistukinio
lizdo uZ maitinimo laido.

B Saugokite gaminj, maitinimo
laidq ir kidtukg nuo dulkiy,
tiesioginiy saulés spinduliy,
vandens lady ir pursly.

W Laikykite gaminj vésioje,
sausoje vaikams
nepasiekiamoje vietoje,
apsaugotoje nuo drégmés.

B Saugokite gaminj nuo karicio.
Nedékite gaminio netoli atviry
liepsny ar Silumos Saltiniy, pvz.,
orkaiéiy ar Sildytuvy.



@ Pries pirmag karta naudodami

Nuimkite pakuotés medziagas. Patikrinkite,
ar yra visos dalys.

Gamybos metu kai kurios dalys apsaugos
tikslais padengtos plona alyvos plévele.
Prie$ naudodami gaminj pirmq kartq, ji
jjunkite pakaitinti be maisto produkty,

tai padés padalinti galimus apsauginiy
medzZiagy likugius.

Gaminj ir priedus nuvalykite (zr. sk. ,Valymas
ir priezitra”).

PASTABOS:

Pirmuosius kelis kartus jkaites gaminys gali
skleisti nezymy kvapq. PasirUpinkite tinkamu
védinimu.

I$meskite pirmqjq iskepto ant groteliy arba
iskepto maisto porcijq.

@® Montavimas
/\ PERSPEJIMAS! Elektros Soko

pavojus! Prie3 montuodami/3alindami

nuimamas ploksteles [11], [12], [13]: Istraukite
maitinimo kistukg [4] i lizdo.

A\ ATSARGIAI! Karstas pavirsius!

Nekeiskite/nesalinkite nuimamy

ploksteliy [11], [12], [13] izkart po naudojimo.

Palaukite, kol gaminys atvés.

Nuimamy ploksteliy jstatymas

Pakelkite uzraktq[1]. Atidarykite gaminj.
Pasirinktos plokstelés vidinj sklgstj [10] jkiskite j
didele uzkabinimo velke .

Paspauskite plokstelg, kol ji uZsifiksuos.
Pakartokite tq patj su kita gaminio puse.

PASTABA: Naudokite tik vienody nuimamy
ploksteliy porq.

Nuimamy ploksteliy nuémimas

Pakelkite uzraktq [1]. Atidarykite gamini.
Patraukite atblokavimo svirtj . I$imkite
nuimamg plokstele.

Pakartokite tq patj su kita gaminio puse.

® Naudojimas

B Paruosimas: Sutepkite viriuting ir apatine
nuimamas ploksteles @, , tinkamu
kepimo aliejumi.

B |junkite gamini: |kiskite maitinimo kistukg
i tinkamq kitukinj lizdg. UZsidega raudona
kontroliné lemputé [2].

B [$junkite gaminj: Atjunkite maitinimo kistukg
nuo maitinimo lizdo. Raudona kontroliné
lemputé | 2 | uzgesta.

B Kaitindami palikite gaminj uzdarytq.

®  Kaitinkite gaminj, kol uzsidegs Zalia
kontroliné lemputé [3].

Kontrol.lne Status

lemputeé

Raudona kontroliné

lemputé |2 | dega

Prietaisas jjungtas

Raudona kontroliné

. Prietaisas i$jungtas
lemputé | 2 | uzgesta "9
Zalia kontroliné Produktas jkaitinamas /
lemputé | 3 |uzgesta  kaitinamas pakartotinai.

Zalia kontroliné

lemputé | 3 | dega

Pasiekta kepimo
temperatura.

(@ PASTABA: Prietaisui veikiant Zalia

kontroliné lemputé | 3 | vis jsijungia ir
i$sijungia. Tai rodo, kad produktas yra jkaites
iki darbinés temperatiros.
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®  Sis produktas yra skirtas kepti vaflius,
sumustinius ir mésq (Zr. toliau).

Rekomenduojamas kepimo laikas

Sumustiniai nuo 4 iki 5 min.
Mésos kepimas ant Nuo 4 iki 9 min.
kepsninés (reguliariai tikrinkite,

kaip kepa)
Vafliai (saldds / 8 minudiy

pikantiski)
Tik rekomendacija (apytiksliai kepimo laikai
nurodomi skyrelyje ,Receptai”)

® Sumustiniy kepimas
Tinka: Sumustiniams su saldZiu arba pikantidku
jdaru

Nuimamos plokstelés:

Sumustiniy plokstelé (virSutiné ir apatiné
ploksteles) [11]

®  Pakelkite uzraktq [1]. Atidarykite gaminj.

B Dékite 2 paruostus sumudtinius ant apatinés

sumustiniy ploksteles [11].

W Uzdarykite gaminj. Uzfiksuokite uzraktq [1].

Sumudtiniai dabar kepami.

@ PASTABA: Kepimo procesas uztrunka
mazdaug nuo 4 iki 5 minugiy. Kepti galima
ilgiau arba trumpiau, priklausomai nuo to,
kiek apskrudusiy sumustiniy pageidaujate.

B Sumustiniy i¥émimas: Kad nepazZeistuméte
produkto nelimpancios dangos, naudokités
plastikine / medine mentele (ar kitu tinkamu
nemetaliniu jrankiu).

B Kol sumustiniai kepa, Zalia kontroling
lemputé | 3 | i3sijungia ir po to vél
isijungia. Taip yra dél reikalingos darbinés
temperatiros reguliavimo.

B Baige kepti:

I3traukite maitinimo kidtukq | 4 | i lizdo.
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® Mésos kepimas ant kepsninés

Tinka: Kepti nedidelius mésos gabaliukus,
desreles, darzoves

Nuimamos plokstelés:
Kepsninés plokstelé (virsutiné ir apatiné

plokstelés)

Pakelkite uzraktq[1]. Atidarykite gaminj.

Dékite maisto produktus ant apatinés
kepsninés plokstelés [12]

Uzdarykite gaminj. Uzfiksuokite uzraktq [1].
Sudétas maistas kepa.

/\ ATSARGIAI! Taskymosi pavojus!

Nekepkite 3lapiy maisto produkty.
Atidarydami prietaisq bikite atsargus, nes
gali pakilti gary arba istyksti kardto skysgio.

PASTABA: Kepimas ant kepsninés uztrunka
mazdaug nuo 4 iki 9 minugiy. Reguliariai
tikrinkite, kaip kepa.

I3kepto maisto i¥émimas: Kad
nepazeistuméte produkto nelimpangios
dangos, naudokités plastikine / medine
mentele (ar kitu tinkamu nemetaliniu jrankiu).
Kol maistas kepa, Zalia kontroliné

lemputé | 3 | i3sijungia ir po to vél

isijungia. Taip yra dél reikalingos darbinés
temperatiros reguliavimo.

Kai baigiate kepti: I3traukite maitinimo

kistukg [4] i lizdo.



® Vafliy kepimas

Tinka: Saldiems arba pikantiskiems vafliams

Nuimamos plokstelés:
Vafliy plokstelé (virSutiné ir apatiné

plokstelés)
®  Pakelkite uzraktq [1]. Atidarykite gaminj.

H |pilkite telos ant apatinés vafliy
ploksteles [13] ir paskirstykite medine arba
plastikine mentele. Nenaudokite metaliniy
menteliy, nes ja galima subraizyti vafliy
ploksteliy pavirsiy.

B Nepilkite per daug te3los ant apatinés vafliy
plokstelés [13].

®  Uzdarykite gaminj. Uzfiksuokite uzraktq[1].

Dabar tedla kepama.

@ PASTABA: Kepimo procesas uztrunka
mazdaug iki 8 minudiy. Priklausomai nuo to,
kiek apskrudusius vaflius mégstate, kepimo
trukme galima pailginti arba sutrumpinti.

B Vafliy i8émimas: Kad nepaZeistuméte
produkto nelimpancios dangos, naudokités
plastikine / medine mentele (ar kitu tinkamu
nemetaliniu jrankiu).

B Kol vafliai kepa, Zalia kontroliné lemputé
uzgesinéja ir vél uzsideginéja. Taip yra
dél reikalingos darbinés temperatiros
reguliavimo.

B Baige kepti: I$traukite maitinimo kistukg
i§ lizdo.

® Receptai
@® Tuno sumustiniai

Nuimamos plokstelés:
Sumustiniy plokstelé (virjuting ir apatiné

ploksteles)  [11]

Sudedamosios dalys:

4 riekés Skrudinimo duonos
85g Tahini pastos

85g Lieso graikisko jogurto
80¢g Tuno

65¢g Svieziy baziliky

1 I$spaustos citrinos sultys
14 ml Alyvuogiy aliejaus

1 Ziupsnis Druskos

1 Ziupsnis Pipiry

Paruosimas:

B |kaitinkite gaminj.

B Maidykite tahinj, graikiskq jogurtq ir citrinos
sultis iki vientisos masés. Pagardinkite
bazilikais, druska ir pipirais.

u  Supilkite alyvy aliejy j tahini pastg su
jogurtu. Tahini pastos-jogurto mase sutepkite
2 apatines skrudinimo duonos riekes.

B Ant virdaus paskleiskite tuno gabalélius.

B Uzdekite likusias virdutines skrudinimo
duonos riekes.

B Kepkite 4 minutes.

B Patiekite i§ karto.
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Turkiski sumustiniai

Nuimamos plokstelés:
Sumustiniy plokstelé (virjuting ir apatiné

ploksteles) [11]

Sudedamosios dalys:

4 riekés Skrudinimo duonos

2 riekés Sviezio Gouda sirio

50¢g Riekém pjaustytos kalakuto
kritinélés

10g Garstyciy

Va Svogiino

1 Ziupsnis  Druskos

1 Ziupsnis Pipiry

Paruosimas:

B |kaitinkite gaminj.

Garstyciomis sutepkite vidines skrudinimo
duonos riekes.

Smulkiai sukapokite svoginus.

Sudékite kalakuto kritinéle ir svoginus ant
2 apatiniy skrudinimo duonos riekiy.
Pabarstykite druska ir pipirais.

Ant virSaus sudékite sirio riekes.
Uzdeékite likusias virsutines skrudinimo
duonos riekes.

Kepkite 4 minutes.

Patiekite i3 karto.

Belgiski vafliai

Nuimamos plokstelés:
Vafliy plokstelé (virsutiné ir apatiné
plokstelés)

Sudedamosios dalys:

5 Kiausiniai

250 g Sviesto

200g Cukraus

400 ml Pienas

500¢g Universaliy milty
2 pakeliai Vanilinio cukraus
5¢9 Kepimo milteliy
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Paruosimas:

|kaitinkite gaminj.

Sumaidykite kiausinius, vanilinj cukry, cukry
ir sviestq.

Suberkite puse kepimo milteliy | miltus, kitq
puse - | pienq inde, ismaidykite.

Supilkite likusius miltus ir pienq. I3maisykite,
kol tesla taps kreminés konsistencijos.
I3purkskite abi nuimamas ploksteles
kepimo aliejumi.

Tolygiai paskirstykite teslg ant apatinés
nuimamos plokstelés. Kepkite 8 minutes.

® Vafliai su mélynémis

Nuimamos plokstelés:
Vafliy plokstelé (virsutiné ir apatiné
plokstelés)

Sudedamosios dalys:

120 ml Augalinio aliejaus

250 ml  Pienas

2 Kiausiniai

200 g Cukraus

170g Universaliy milty

259 Kepimo milteliy

130¢g Meélyniy (3vieziy arba 3aldyty)

Paruosimas:

B |kaitinkite gaminj.

®  Dideliame dubenyije suplakite aliejy, pienq,
kiausinius ir cukry. Subére ismaisykite miltus ir
kepimo miltelius. Gerai i3plakite.

B |berkite mélyniy.

I3purkskite abi nuimamas ploksteles
kepimo aliejumi.

Tolygiai paskirstykite teslq ant apatinés
nuimamos plok3telés. Kepkite 10 minugiy, kol
apskrus.



® Vafliai sukumpiu ir soriu

Nuimamos plokstelés:
Vafliy plokstelé (virdutiné ir apatiné

plokstelés)

Sudedamosios dalys:

570g Pakuoté 3aldyty tarkuoty bulviy
225 g Juodojo misko kumpio, pjaustyto
200 g Cederio srio, tarkuoto

3 Dideli kiausiniai, suplakti

2 skilteliy Cesnako (smulkiai supjaustyto)

2 3auksteliai  Kapoty petrazoliy lapeliy
V2 $aukstelio  Dziovinto ciobrelio
Va Saukstelio  Rukytos paprikos

Druskos ir $vieZiai malty pipiry - pagal skonj

Paruosimas:

B Agildykite bulvytes.

B |kaitinkite gaminj.

B [$purkskite abi nuimamas ploksteles
kepimo aliejumi.

H Dideliame dubenyje sumaisykite bulves, sirj,
kiausinius, Cesnakq, petrazoles, Ciobrelius ir
paprikg. Pagal skonj pagardinkite druska ir
pipirais.

B Tolygiai paskirstykite bulvytes ant apatinés
nuimamos plokstelés. Kepkite 7 minutes, kol
apskrus ir taps traskds.

B Patiekite i§ karto.

@ Belgiski vafliai ,,Brownie”

Nuimamos plokstelés:
Vafliy plokstelé (virdutiné ir apatiné

ploksteles)

Sudedamosios dalys:

180 g Universaliy milty
65¢g Nesaldintos kakavos
20g Kristalinio cukraus

1 Saukstelis  Kepimo milteliy
1 Saukstelis

10 3auksty

Joros druskos
I3tirpdyto nedruskino sviesto

2 Didelis kiausinis

2 3auksteliai  Vanilés ekstrakto

60 ml Vanduo

120 g Nedideliy $okolado drozliy

B Pasirenkami pagardai: Vaniliniais
ledais, kar3tu 3okoladu, cukraus pudra

Paruosimas:

B |kaitinkite gaminj. Dideliame dubenyje
sumaidykite miltus, kakavq, cukry, kepimo
miltelius ir druskq. I8tirpdykite sviestq ir
atidékite atvésti.

B | nedidelj dubenj jmuskite kiauginius, jdékite
vanilés ekstrakto ir jpilkite vandens. |maiykite
kiauginiy mi3inj | sausq mase. Tada greitai
imaidykite | istirpdytq sviestq. |maisykite
3okolado droZles.

B 3purkskite abi nuimamas ploksteles
kepimo aliejumi.

B Tolygiai paskirstykite telq ant apatinés
nuimamos plokstelés. Kepkite 3 minutes.

B Kilstelekite dangti, kad patikrintuméte vaflj.
Vaflis turi turéti savo formq ir bti minkstas.

B Patiekite pagarding cukraus pudra, vaniliniais
ledais arba karstu 3okoladu.
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® Krevetés su slyvomis
Nuimamos plokstelés:

Kepsninés plokstelé (viruting ir apatiné

plokstelés)

Sudedamosios dalys:
2 3aukstai Rapsy aliejaus
2 Saukstai Kalendros (3vieZiai susmulkintos)

1 3aukstelis  Laimo Zieveliy (3vieZiai tarkuoty)

3 3aukstai Laimo sul&iy

V2 3aukstelio  Druskos

12 Zaliy kreveéiy (nuo 8 iki
12 kreveéiy 500 g / nulupty ir
paruoity)

3 Chalapos papriky (isémus séklas
supjaustyty isilgai ir j keturias
dalis)

2 Slyvy (be kauliuky ir koteliy)

Paruosimas:

B |kaitinkite gamini.

B Dideliame inde sumaidykite rapsy aliejy,
kalendrg, laimo Zieveles, laimo sultis ir
druskq.

B 3 valgomuosius Saukstus Sio misinio perpilkite

| atskirg indelj ir pasidékite.
B |maidykite krevetes, chalapos paprikas
ir slyvas. Maidykite, kol visi ingredientai

pasidengs padazu ir tinkamai pasimarinuos.

B Tolygiai paskirstykite krevetes, chalapos
paprikas ir slyvas ant 4 ie¥meliy (25 cm).
I3pilkite marinatq.

B Kepkite, kol krevetés iskeps. I kiekvienos

pusés kepsnelj pakepkite po 2 minutes, po to

apverskite.
B Apslakstykite likusiv marinatu.

® Valymas ir prieziora

[\ PAVOJUS! Elektros soko pavojus!
Prie$ valymq: Visada afjunkite gaminj nuo
kistukinio lizdo.

/\ PERSPEJIMAS! Nenardinkite elektriniy
gaminio daliy j vandenj ar kitus skyscius.
Niekada nelaikykite gaminio po tekangiu
vandeniu.
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/) ATSARGIALI! Karstas pavirsius!
Nevalykite gaminio i$ karto po naudojimo.
Palaukite, kol gaminys atvés.

@ PASTABA: Valykite gaminj i% karto jam

atvésus. Pridziuvusius maisto likucius sunku

nuvalyti.

Dalis
M Sumustiniy
keptuvas

Valymo budas

Valykite korpusq siek
tiek sudrékinta $luoste.
Jei reikia, naudokite
Siek tiek ploviklio.
Neleiskite, kad
gaminio vidy patekty
vandens ar kity skysgiy.

¥ Nuimamos
ploksteles

] (2] (3

Nuimamas ploksteles
praskalaukite vandeniu
su Svelniu plovikliu.
Nuimamas plok3teles
galima plauti ir
indaplovéje.

¥ Tarpas ant
nuimamy
ploksteliy i3 kitos
pusés

B Kaitinimo
elementas @

m Uzraktas

Riebaly ir skysgiy
valymas: Nuvalykite
popieriniu rank3luoséiu.
Prisvilusiy likugiy
valymas: Nugrandykite
medine mentele arba
mazais mediniais
ieSmukais.



B Valydami gaminj arba priedus nenaudokite
abrazyviniy, agresyviy valymo priemoniy ar
kiety 3epeciy.

B Po valymo ir pries vél naudojant gamini:
Ripestingai nusausinkite visas dalis.

® Gedimy Salinimas

Problema Salinimas

Produktas B Prijunkite maitinimo

neveikia. laidq | 4 | prie tinkamo
lizdo.

Vafliai / B Kepkite trumpiau.

sumustiniai per

tamsus.

Vafliai / B Kepkite ilgiau.

sumustiniai per

SviesUs.

Iskeptus vaflius/ B Prie3 kepdami 3iek tiek

sumustinius sunku sutepkite nuimamas

i$imti i$ produkto. ploksteles [11], [13].
B |$bandykite kitq
receptq.

® Laikymas

A\ ATSARGIAI! Karstas pavirsius!
Nedékite gaminio | savo vietq i3 karto po
naudojimo. Palaukite, kol gaminys atvés.

B Pries padedami laikyti nuvalykite.

B Suvyniokite maitinimo laidq | 4 | ant maitinimo
laido saugyklos | 5 | produkto apagioje.

B Laikykite gaminj originalioje pakuotéje, kai
nenaudojate.

B Laikykite gaminj sausoje, vaikams
nepasiekiamoije vietoje.

@ ISmetimas
Pakuoté pagaminta i§ aplinkai nekenksmingy

medziagy, kurias galite i¥mesti jprastose
grgzinamojo perdirbimo vietose.

N Rosivodami atliekas, atkreipkite
&)  démesj | pakuodiy zenklinimg, kurj
@ sudaro santrumpos (a) ir skaiciai (b),
reiskiantys: 1-7: plastikai / 20-22:
popierius ir karfonas / 80-98:
kombinuotosios pakuotés.
4 Daugiau informacijos apie
@n nebetinkamo naudoti gaminio i¥metimg
suzinosite savo savivaldybés ar miesto
administracijoje.
Aplinkos apsaugos sumetimais
E nei$meskite nebetinkamo naudoti
=== gaminio kartu su buitinémis atliekomis;
pristatykite jj | nurodytus surinkimo
punktus. Informacijos apie surinkimo
punktus ir jy darbo laikg suteiks vietos
kompetentingos institucijos.



® Garantija

Sis gaminys buvo kruopiciai pagamintas
laikantis griezty kokybés reikalavimy ir pries
tiekiant sqziningai patikrintas. Aptike $io

gaminio defektq, galite kreiptis j jo pardavéjq ir
pasinaudoti jstatymais apibréZtomis jUsy teisémis.
Siy teisiy neapriboja toliau aprasyta mosy
teikiama garantija.

Suteikiame 3io gaminio 3 mety garantijg nuo
pirkimo dienos. Garantinis laikotarpis sigalioja
pirkimo dieng. Prasome i3saugoti originaly
pirkimo &ekj. Jo gali prireikti pirkimui jrodyti.

Jei per 3 metus nuo pirkimo dienos aptiksite 3io
gaminio medziagy ar gamybos defektq, jis bus
nemokamai jums sutaisytas ar pakeistas (musy
pasirinkimu). Si garantija netenka galios, jei
gaminys buvo pazeistas, nefinkamai naudojamas
ar priziGrimas.

Garantija apima medziagy ar gamybos
defektus. Si garantija negalioja gaminio dalims,
kurios jprastai susidévi (pvz., baterijoms), todél
laikomos susidévinciomis dalimis, ar Gztanciy
daliy, pvz., jungikliy, akumuliatoriy ar i$ stiklo
pagaminty detfaliy, pazeidimams.
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® Veiksmai norint pasinaudoti
garantija

Kad galétume greitai apdoroti jusy prasymg,

vadovaukités toliau pateikiamais nurodymais:

Kreipdamiesi kokiu nors klausimu dél produkto,
kaip pirkimo dokumentq turékite kasos ek ir
Zinokite gaminio numerj (IAN 389778_2201).

Gaminio numerj rasite produkto duomeny
lenteléje, isgraviruotq, ant naudojimo instrukcijos
virielio (apacioje kairéje) arba uzklijuotq
produkto uzpakalinéje puséje ar apacioje.

Jei idryskéty produkto veikimo ar kitokiy trokumy,
pirmiausia telefonu arba elektroniniu pastu
kreipkités | toliau nurodytq klienty aptarnavimo
skyriy.

Tada sugedusiu pripazintq produktq, pridéje
pirkimo dokumentq (kasos ek ir nurode
trokumg bei jo atsiradimo laikg, nemokamai
galésite iSsiysti nurodytu techninés priezidros
tarnybos adresu.

@® Klienty aptarnavimas

@™ Klienty aptarnavimo tarnyba

Lietuva
Tel.: 880033500
El. pastas:  owim@lidl.lt

Cce
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Kasutatud hoiatused ja sumbolid
Selles kasutusjuhendis ja pakendil kasutatakse jérgmisi hoiatusi:

OHT! See simbol koos sénaga ,Oht”
t&histab suure riskiteguriga ohtu, mille

tagaijérieks on véltimata jétmise korral
raske vigastus véi surm.

Vahelduvvool/-pinge

Hertsid (vérgusagedus)

Vatid

HOIATUS! See simbol koos sénaga
,Hoiatus” t&histab keskmise riskiteguriga
ohtu, mille tagaijérjeks vaib véltimata

jatmise korral olla raske vigastus v&i surm.

MARKUS: See siimbol koos
tunnussdnaga ,Méarkus” pakub
kasulikku lisateavet.

Kasutage toodet ainult kuivades
siseruumides.

ETTEVAATUST! See siimbol koos
tunnussénaga , Ettevaatust” téhistab
véikese riskiteguriga ohtu, mille tagajérg

keskmise raskusega vigastus.

véib véltimata jatmise korral olla kerge vai

Elektriloagi oht!

Ettevaatust, pind on kuum!

Maanduskaitse simbol

Sobib kasutamiseks toiduainetega
See toode ei m&juta negatiivselt
toiduainete maitset ega I6hna.

Vahetatavad plaadid [11] ja

sobivad néudepesumasinas puhastamiseks.

CE-mérgis kinnitab, et seade vastab
asjakohastele ELi direktiividele.

VOILEIVAGRILL

® Sissejuhatus

Onnitleme teid selle uue toote ostu puhull
Olete endale saanud kérgekvaliteedilise
toote. Kasutusjuhend kuulub toote juurde.
Selles on olulisi juhiseid ohutuse, kasutamise ja
jaatmekdaitluse kohta.
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Enne toote kasutamist tutvuge selle kohta antud
kasutus- ja ohutuse alaste juhistega. Kasutage
toodet iiksnes kirjeldatud viisil ja otstarbel. Toote
edasiandmisel kolmandatele isikutele andke
kaasa ka k&ik toote dokumendid.



@® Otstarbekohane kasutamine

Seda toodet kasutatakse vahvlite ja véileibade
valmistamiseks ning grillimiseks. Arge kasutage
seda muul ofstarbel.

Toode on ette néhtud ainult eramajapidamises
kasutamiseks ja mitte kommertseesmdrgil.

Tootja ei vastuta mittesihip&rasest kasutamisest
tekkinud kahjustuste eest.

® Tarnekomplekt

Kontrollige pérast toote lahtipakkimist, kas
tarnekomplekt on terviklik ja kas kaik detailid
on nduetekohases seisukorras. Eemaldage enne
kasutamist kéik pakendiosad.

1x Vaileivagrill
3x Vahetatavad plaadikomplektid
Ix Kasutusjuhend

® Osade kirjeldus

Enne lugemist voltige joonistega lehekiilg lahti.
Tutvuge toote kéikide funktsioonidega.

Joon. A
Lukk

Punane mérgutuli (t63)

Roheline margutuli (kuumutus)
Pistikuga toitejuhe

Juhtmehoidik

Kuumutuselement

Suured klambrid

Avamishoob

Vélimised kinnitusnagad (véike)
Sisemised kinnitusnagad (suur)
Véileivaplaat (ilemine ja alumine plaat)
Grillplaat (Slemine ja alumine plaat)
Vahvliplaat (iilemine ja alumine plaat)

HNEERENSENENE

® Tehnilised andmed

Sisendpinge: 220-240 V~,
50/60 Hz
Va&imsustarve: 750 W
Kaitseklass: I
Sertifikaat
HGO07747 GS (TUV sUD)
HGO07747-BS -
HGO07747-CH -

A Ohvutusjuhised

LUGEGE ENNE TOOTE
KASUTAMIST KOIK OHUTUS-
JA KASUTUSJUHISED LABI!
KUl ANNATE SELLE TOOTE
TEISTELE EDASI, ANDKE KA
KOIK DOKUMENDID KAASA!

Kui esineb kahjustusi, mis
tulenevad selle kasutusjuhendi
eiramisest, muutub garantii
kehtetuks!

Tootja ei vastuta kaasnevate
kahjude eest! Me ei vastuta
varalise kahju vai vigastuste puhul,
mis tulenevad kasutamisvigadest
vdi ohutusjuhiste eiramisest!
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Lapsed ja piiratud ¥ Lapsed, kes on nooremad

teovéimega isikud kui 8 aastat, ei tohi toote ja

A HOIATUS! toitejuhtme juures viibida.
ELUOHTLIKKUS- JA Otstarbekohane
ONNETUSRISK IMIKUTE  |casutamine

JA LASTE PUHUL!
Arge jatke pakendit

jarelevalveta laste kdeulatusse.

Nad véivad pakendi téttu
lédmbuda.

Sageli ei oska lapsed sellega
seotud ohtusid digesti hinnata.
Arge lubage lapsi pakendite
juurde.

Lapsed alates 8. eluaastast
ning inimesed, kelle fuusilised,
sensoorsed voi vaimsed
véimed on piiratud vai kellel
on liiga vahe kogemusi vai
teadmisi, tohivad seda toodet
kasutada juhul, kui nad teevad
seda jgrelevalve all vai kui
neid dpetatakse toodet ohutult
kasutama ja nad méistavad
kasutamisega seonduvaid
ohtusid.

Lapsed ei tohi tootega
mangida.

Lapsed ei tohi puhastada

ega hooldada, kui nad pole
just vanemad kui 8 aastat ja
teevad seda jgrelevalve all.
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AHOIATUS! Oskamatu
kasutamine v&ib p&hjustada
vigastusi. Kasutage toodet
ainult juhendis ettendhtud viisil.
Arge iritage toodet vahimalgi
mé&dral muuta.

Elektriohutus

/\ OHT! Elektrilddgi oht!
Arge iritage toodet ise
parandada. Talitlushéire korral
laske seadet remontida Uksnes
kvalifitseeritud personalil.

AHOIATUS! Elektrilédgi
oht! Arge kastke toodet vette
ega feistesse vedelikesse.
Arge kunagi hoidke toodet
voolava vee all.



AHOIATUS! Elektrilddgi

oht! Arge kasutage toodet, kui
see on kahjustatud. Kui toode
on kahjustatud, lahutage see
vooluvargust ja vétke Ghendust
edasimiijaga.

Toodet ei tohi kasutada, kui
see on maha kukkunud véi kui
see on ndhtavalt kahjustatud.
Vooluvérku ihendatud toode
on alati sisse ltlitatud.

Enne, kui Ghendate toote
vooluvérky, kontrollige, kas
vooluvérgu pinge ja nimivool
sobivad toote tiibisildil olevate
vooluvarustuse andmetega.
Kontrollige pistiku ja
toitejuhtme seisundit
regulaarselt.

Kui toitejuhe on kahjustatud,
tuleb see ohtude valtimiseks
vélja vahetada. Seda

peab tegema tootja, tema
klienditeenindus vai muu
sarnaselt kvalifitseeritud isik.

B Kaitske toitejuhet kahjustuste

eest. Arge laske sellel rippuda
Ule teravate servade ning drge
muljuge ega painutage seda.

Toitejuhe ei tohi olla kuumade

pindade ega lahtise leegi
lhedal.

A\ ETTEVAATUST! Kuum

pind! Toode kuumeneb
kasutamise ajal. Arge
puudutage toodet kasutamise
ajal véi vahetult parast seda.

® Kasutamisel tuleb olla

ettevaatlik, kuna kéepideme
véib veidi soojeneda.

Kasutamine
® Arge jatke vooluvérku

thendatud toodet
jarelevalveta.

B Arge liigutage té6tavat toodet.
® Arge kasutage toodet, kui

vahetatavad plaadid on
paigaldamata.

® Arge asetage toodet

kuumadele pindadele
(gaasipliit, elektripliit, ahi jne).
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B Kasutage toodet tasapinnalisel,
stabiilsel, puhtal, kuumakindlal
ja kuival pinnal.

® Arge katke toodet kinni
kasutamise ajal véi vahetult
parast kasutamist; laske sel
eelnevalt jahtuda.

W Jalgige, et toitejuhe ei jadks
vahetatavate plaatide vahele
ega puudutaks vahetatavate
plaatide servasid.

® Pikendusjuhtmete kasutamisest
tuleks hoiduda.

Kui pikendusjuhtme kasutamine
peaks olema siiski vajalik,
peab see sobima vahemalt

10 A voolu jaoks.

¥ Paigaldage Ghendus- ja
pikendusjuhtmed selliselt, et
keegi ei saaks nende otsa
komistada ega midagi saaks
kahjustada.

B Toode ei sobi kasutamiseks
vélise taimeriga ega ka eraldi
kaugjuhtimissisteemiga.
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® Kasutaja ei pea midagi
tegema, et toodet 50 vai
60 Hz peale imber seada.
Toode seadistab end ise
automaatselt 50 ja 60 Hz
vahel.

Puhastamine ja
hoiustamine

A HOIATUS! Vigastuste
oht! Kui asute toodet
puhastama vai kui te seda
ei kasuta, lahutage toode
vooluvérgust.

® Arge hoidke kuuma toodet
kapis ega pakendis.

® Kui lahutate pistiku
pistikupesast, drge tdmmake
seda toitejuhtmest.

B Kaitske toodet, toitejuhet
ja pistiku tolmu, otsese
paikesevalguse ning veetilkade
ja veepritsmete eest.

® Hoidke toodet jahedas ja
kuivas kohas ning kaitstuna
niiskuse eest ja lastele
ligipaasmatult.

B Kaitske toodet kuumuse eest.
Arge pange toodet lahtiste
leekide ega soojusallikate
lghedusse, nt ahjud vai
kitteseadmed.



® Enne esmakordset kasutamist

B Eemaldage pakendid. Kontrollige, kas kaik
osad on olemas.

B Tootmise ajal kaetakse méned osad 6hukese
slikihiga.
Enne esmakordset kasutamist laske tootel
koostisosadeta tédtada, et jadgid saaksid
aurustuda.

B Puhastage toodet ja tarvikuid (vt jaotist
,Puhastamine ja hooldus”).

® MARKUSED:

B Toote esimeste kuumutamiste ajal vdite tunda
érna I6hna. Tagage imbruses piisav dhutus.

B Visake esimene ports grillitud véi kijpsetatud
toitu minema.

® Paigaldamine

/\ HOIATUS! Elektril6sgi oht! Enne kui
vahetatavaid plaate [11], [12], [13] paigaldate/
eemaldate: Lahutage pistik | 4 | pistikupesast.

/\ ETTEVAATUST! Kuum pind!

Vahetatavaid plaate [11], 12}, [13] ei tohi
vahetada/eemaldada vahetult pérast
kasutamist. Laske tootel enne jahtuda.

Vahetatavate plaatide paigaldamine

®  Avage lukk[1] Avage toode.

B Asetage soovitud vahetatava plaadi
sisemised kinnitusnagad |10 suurtesse

klambritesse [7].

B Suruge vahetatav plaat alla, kuni see
kinnitub.
B Korrake seda sammu toote teisel poolel.

@ MARKUS: Paigaldage ainult sama liiki
vahetatavad plaadid.

Vahetatavate plaatide eemaldamine

Avage lukk [1]. Avage toode.

Témmake avamishoobadest[8]. Eemaldage
vahetatav plaat.

Korrake seda sammu toote teisel poolel.

@® Kasutamine

Ettevalmistamine: Madrige ilemine ja

alumine vahetatav plaat [11], 12 [13] sobiva

toidudliga sisse.

Toote sisselilitamine: Uhendage pistik
sobivasse pistikupesasse. Punane
mdrgutuli | 2 | sttib.

Toote vdljalilitamine: Lahutage pistik
pistikupesast. Punane mérgutuli | 2 | kustub.

B Hoidke toode kuumenemise aja suletuna.
B Kuumutage toodet kuni rohelise
margutule | 3 | sttimiseni.
Mérgutuli Olek
Punane mérgutuli | 2 et
Li guiul Toode on sisse lilitatud
poleb
P argutuli | 2 et
fJn?ne margulul Toode on vilja lilitatud
ei pdle
Roheline

mérgutuli | 3 | ei pdle

Toode kuumeneb.

Roheline Kipsetustemperatuur on

mérgutuli | 3 | poleb  saavutatud.

@ MARKUS: 155 ajal lilitub roheline

margutuli | 3 | aeg-ajalt sisse ja vélja. See
nditab, et toode kuumeneb seadistatud
té6temperatuurile tagasi.
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B Seda toodet kasutatakse vahvlite ja
véileibade valmistamiseks ning grillimiseks (vt
jargmisi |5ike).

Soovitatud kiipsetamis-/grillimisajad

Vaileivad 4 kuni 5 minutit
Grillimine 4 kuni 9 minutit
(kontrollige

regulaarselt

kiipsusastet)

Vahvlid (magusad/ 8 minutit

soolased)

Ainult orientiiriks (hinnangulised kiipsetamisajad
leiate jaotisest ,Retseptid”)

@ Voileibade kipsetamine

Sobib kasutamiseks: Magusa v&i soolase
tdidisega vaileivataskud

Vahetatavad plaadid:
Vsileivaplaadid (ilemine ja alumine plaat) [11]

" Avage lukk [1]. Avage toode.

B Asetage 2 ettevalmistatud véileiba alumisele
véileivaplaadile [11].

®  Sulgege toode. Sulgege lukk [ 1]. Vaileibu
kiipsetatakse.

@ MARKUS: Kijpsetamine kestab umbes
4 kuni 5 minutit. Olenevalt sellest, kui
krébedad peavad vaileivad olema, vaib
kipsetamisaega lihendada véi pikendada.

B Vaileibade eemaldamine: Kasutage
plastist/puidust labidat (vé6i muud sobivat
mittemetallist tdoriista), et véltida toote
nakkumist takistava kihi kahjustamist.

B Vaileibade kipsetamise ajal lilitub roheline
margutuli | 3 | vélja ja uuesti sisse. See
annab mérku vajaliku t6étemperatuuri
reguleerimisest.

B Kui kipsetamine on |6petatud:

Lahutage pistik |4 | pistikupesast.
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@® Grillimine

Sobib kasutamiseks: Vaiksemate lihatiikkide,
vorstikeste, kddgivilia grillimine

Vahetatavad plaadid:
Grillplaadid (ilemine ja alumine plaat)

" Avage lukk[1] Avage toode.
B Asetage grillitav toit alumisele grillplaadile

2]
B Sulgege toode. Sulgege lukk [1]. Grillitavat

toitu kuumtdddeldakse.

/\ ETTEVAATUST! Pritsimisoht! Arge
kasutage tilkuvat, mérga grillitavat toitu.
Psdrake toote avamisel téhelepanu
rasvapritsmetele ja tdusvatele aurudele.

@ MARKUS: Grillimine kestab umbes

4 kuni 9 minutit. Kontrollige regulaarselt
kipsusastet.

B Grillitava toidu eemaldamine: Kasutage
plastist/puidust labidat (vé6i muud sobivat
mittemetallist tooriista), et véltida toote
nakkumist takistava kihi kahjustamist.

B Grillitava toidu kuumtéstlemise ajal lolitub
roheline margutuli| 3 | vélja ja uuesti sisse.
See annab mérku vajaliku t63temperatuuri
reguleerimisest.

B Kui grillimine on I6petatud: Lahutage

pistik | 4 | pistikupesast.



® Vahvlite kipsetamine @ Retseptid

Sobib kasutamiseks: Magusad véi soolased ©® Tuunikalaga vaileib

vahvlid Vahetatavad plaadid:

Vahetatavad plaadid: Vsileivaplaadid (ilemine ja alumine plaat) [11]
Vahvliplaadid (ilemine ja alumine plaat)

Koostisained:
B Avage lukk [1] Avage toode. 4 viilu Réstsaia
B Kasutage puidust vai kuumakindlast 85g Tahiinit
plastist kulpi, et kallata tainas alumisele 85g Madala rasvasisaldusega

vahvliplaadile [13]. Arge kasutage

kreeka jogurtit
metallist kulpi, kuna see v&ib kahjustada

vahvliplaatide nakkumist takistavat pinda. 809 Te'umkalo -

B Arge téitke alumist vahvliplaati [13] ile. 659 Varsket bcsuhku.r

® Sulgege toode. Sulgege lukk [1]. Tainast 1 Pressitud sidruni mahl
kippsetatakse. 14 ml Oliivali

" 1 népuotsatdis Soola
@ MARKUS: Kipsetamine kestab umbes P I

8 minutit. Olenevalt sellest, kui pruunid
peavad vahvlid olema, vaib kipsetamisaega
lihendada véi pikendada.

1 ndpuotsatdis Pipart

Valmistamine:
B Kuumutage toodet.

B Vahvlite eemaldamine: Kasutage plastist/ B Segage kokku tahiini, kreeka jogurt ja
puidust labidat (véi muud sobivat sidrunimahl ning maitsestage basiiliku, soola
mittemetallist td&riista), et véltida toote ja pipraga.
nakkumist takistava kihi kahjustamist. B Llisage oliividli tahiinijogurtikastmesse.

B Vahvlite kipsetamise ajal liilitub roheline Jaotage tahiinijogurtikaste kahele
margutuli | 3 | vélja ja uuesti sisse. See réstsaiaviilule.

annab mérku vajaliku téétemperatuuri
reguleerimisest.

Jaotage peale nérutatud tuunikala.
Asetage peale ilejaénud réstsaiaviilud.
Kipsetage umbes 4 minutit.

Serveerige kohe.

B Kui kipsetamine on I6petatud: Lahutage

pistik | 4 | pistikupesast.
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@ Kalkunivaileib Valmistamine:

B Kuumutage toodet.

B Segage munad, vanillisuhkur, suhkur ja vai
keskmise suurusega kausis segamini.

Koostisained: B Llisage kaussi kiipsetuspulber, umbes pool

jahust ja pool piimast ning segage lébi.

Vahetatavad plaadid:
Vsileivaplaadid (ilemine ja alumine plaat) [11]

4 viil Réstsaia . i o )

2 viily Noort Gouda juusty Lls‘oge U|e|0CIr'|U("i jcahu ja piim. Segage, kuni
- . tainas on kreemias.

30g Ligatud kalkunirinda B Pihustage mélemale vahetatavale plaadile

10g Sinepit kippsetusali.

V2 Sibulat B Jaotage tainas Ghtlaselt alumisele

1 ndpuotsatédis  Soola vahetatavale plaadile. Kipsetage 8 minutit.

1 népuotsatdis Pipart

® Mustikavahvlid

Valmistamine: Vahetatavad plaadid:
®  Kuumutage toodet. Vahvliplaadid (ilemine ja alumine plaat)
B Jaotage sinep réstsaiaviilude sisekiljele.
B Tikeldage sibul. Koostisained:
B Jaotage kalkunirind ja sibul kahele 120ml  Taimesli
réstsaiaviilule. 250 ml Piim
B Puistake ile soola ja pipraga.
. - 2 Muna
B Asetage peale juustuviilud.
e T 200 g Suhkrut
B Asetage peale ilejaénud réstsaiaviilud. i
B Kipsetage umbes 4 minutit. 170g Tavajahy
B Serveerige kohe. 259 Kipsetuspulbrit

130¢g Mustikaid (vérsked vai killmutatud)
® Belgia vahvlid

Vahetatavad plaadid:
Vahvliplaadid (ilemine ja alumine plaat)

Valmistamine:
Kuumutage toodet.
B Segage suures kausis omavahel 8li,

Koostisained: piim, munad ja suhkur. Lisage jahu ja
5 Muna . tupse’ruspuﬂ;er. Segc?l?edkorrallkult l&bi.
250 g Vaid isage segades mustikad.

B Pihustage mélemale eemaldatavale
200g Suhkrut vahetatavale plaadile |13] kipsetusali.
400 ml Piim B Jaotage tainas Ghtlaselt alumisele
500g Tavajahu vahetatavale plaadile. Kipsetage umbes
2 pakk Vanillisuhkrut 10 minutit kuldpruuniks.

59 Kipsetuspulbrit
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@ Singi-/juustuvahvlid

Vahetatavad plaadid:
Vahvliplaadid (ilemine ja alumine plaat)

Koostisained:

570g Kilmutatud riivkartulikooke
225g ,Schwarzwadlder” sinki, kuubikutena
200 g Riivitud Cheddari juustu

3 Suurt muna, lahti klopitud

2 kiiint  Kislauku (hakitud)

2l Hakitud vérskeid petersellilehti
Vo tl Kuivatatud tigmiani

Vatl Suitsutatud paprikat

Maitsestage soola ja vérskelt jahvatatud musta
pipraga

Valmistamine:

B Sulatage kilmutatud riivkartulikoogid iles.

B Kuumutage toodet.

B Pihustage mélemale eemaldatavale
vahetatavale plaadile |13 kipsetussli.

B Segage suures kausis riivkartulikoogid, sink,
juust, munad, kiiuslauk, petersell, tiimian ja
paprika. Maitsestage soola ja pipraga.

B Jaotage kartulisegu ihtlaselt alumisele
vahetatavale plaadile. Kipsetage umbes
7 minutit kuldpruuniks ja krébedaks.

B Serveerige kohe.

® Belgia Brownie-vahvlid

Vahetatavad plaadid:
Vahvliplaadid (ilemine ja alumine plaat)

Koostisained:

180 g Tavajahu

65¢g Magustamata kakaopulbrit
20g Kristallsuhkrut

11l Kipsetuspulbrit

1 Meresoola

10 spl Sulatatud véid, soolata

2 Suur muna

21 Vanilieekstrakti

60 ml Vesi

120 g Véikeseid $okolaaditikke

u Valikulised koostisosad: Vanillijadtis,
$okolaadikaste, tuhksuhkur

Valmistamine:

B Kuumutage toodet. Segage jahu,
kakaopulber, suhkur, kipsetuspulber ja sool
suures kausis segamini. Sulatage vai, pange
karvale ja laske veidi jahtuda.

B Segage munad, vanilliekstrakt ja vesi
véikeses kausis |&bi. Lisage munasegu
kuivmassi hulka. Segage sulatatud véi kiiresti
sisse. Lisage 3okolaaditikid.

B Pihustage mélemale vahetatavale plaadile
kipsetusali.

B Jaotage tainas htlaselt alumisele
vahetatavale plaadile. Kipsetage umbes
3 minutit.

B Tostke kaas Ules, et vahvlit kontrollida. Vahvel
peaks olema taielikult vormitud, kuid pehme.

B Serveerige tuhksuhkru, vanillijgatise vai
3okolaadikastmega.
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® Krevetivardad ploomidegq & ETTEVAATUST! Kuum pind! Arge
puhastage toodet vahetult pérast kasutamist.

Laske tootel enne jahtuda.

@ MARKUS: Puhastage toodet kohe pérast

Vahetatavad plaadid:
Grillplaadid (ilemine ja alumine plaat)

Koostisained:

. jahtumist. Kui toiduainete jécgid on kuivanud,

2 spl  Rapsidli id ol K ldad

on neid palju raskem eemaldada.

2 spl  Koriandrit (vérskelt hakitud)

1l Laimikoort (vérskelt riivitud) Osa Puhastusmeetod

3spl  Laimimahla = Vsileivagrill B Pihkige korpust kergelt

Vo tl Soola niisutatud lapiga.

12 Toorest krevetti (8 kuni 12 krevetti Vajaduse korral lisage
500 g kohta / kooritud ja soolikad veidi puhastusvahendit.
vélja véetud) u Jalgige, et toote

3 Jalapenot (pikuti neljaks 1igatud, sisemusse el SC”.UkS veft
seemnetest puhastatud) ega muid vedelikke.

2 Ploomi (kivideta ja kuueks osaks ¥ Vahetatavad B Loputage vahetatavaid
I6igatud) plaadid plaate vee ja/

. . (1], 12], v&i drnatoimelise

Valmistamine: puhastusvahendiga.

B Kuumutage toodet.

Segage suures kausis omavahel rapsidli,
koriander, laimikoor, laimimahl ja sool.
Pange 3 supilusikatdit segu vdikesesse kaussi
ja asetage karvale.

Lisage segule krevetid, jalapenod ja ploomid.

Segage, et katta kaik koostisosad ja seejérel
marineerige.

Jaotage krevetid, jalapenod ja ploomid
Uhtlaselt 4 vardale (25 cm). Visake
marinaad &ra.

Grillige vardaid, kuni krevetid on
labikipsetatud. Grillige vardaid igast kiljest
umbes 2 minutit ja seejdrel pddrake.
Piserdage ilejdénud marinaadiga.

@® Puhastamine ja hooldus

/\ oHm Elektrild8gi oht! Enne puhastamist:

Lahutage toode alati vooluvérgust.

/\ HOIATUS! Arge kastke toote

elektrikomponente vette ega muudesse
vedelikesse. Arge kunagi hoidke toodet
voolava vee all.
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Vahetatavaid plaate
véib puhastada ka
néudepesumasinas.

B Vahetatava-
te plaatide
alumistel
kilgedel olevad
vaheruumid

B Kyumutusele-
ment @

B Lukk

Rasva ja vedelike
eemaldamine:
Kasutage
majapidamispaberit.
Tugevamate, kérbenud
jdakide eemaldamine:
Kasutage puidust
labidat vai véikesi
puidust tikke.



B Arge puhastage toodet vai tarvikuid
abrasiivsete voi agressiivsete
puhastusvahenditega ega kévade
harjadega.

B Pé&rast puhastamist ja enne foote uuesti
kasutamist: Kuivatage kaiki osi hoolikalt.

® Torgete kérvaldamine

Probleem Lahendus

Toode ei t66ta. ® Uhendage foitejuhe

sobivasse

pistikupesasse.

Vahvlid/véileivad ~ ® Lihendage

on liiga tumedad. kiipsetamisaega.
Vahvlid/véileivad ~ ® Pikendage
on liiga heledad. kipsetamisaega.

Valmis kijpsetatud ™ Méérige vahetatavad

vahvleid/vaileibu plaadid [11], [13] enne

saab ainult raskesti kipsetamist kergelt
tootelt eemaldada. sisse.
B Proovige ménda muud
retsepti.

® Hoiustamine
& ETTEVAATUST! Kuum pind! Arge pange

toodet seisma kohe pérast kasutamist. Laske
tootel enne jahtuda.

B Puhastage toodet enne hoiustamist.

B Kerige toitejuhe | 4 | toote alumisel kiljel
juhtmehoidiku | 5 | imber.

B Kui te toodet ei kasuta, hoidke seda
originaalpakendis.

B Hoidke toodet kuivas kohas, kus lapsed
sellele ligi ei padse.

® Ja

tmekaitlus

Pakend koosneb keskkonnasébralikest

materjalidest, mida saab kéidelda kohalikes
ringlussevdtu keskustes.

Jalgige prigi sorteerimisel
pakkematerjalide t&histusi, mis
koosnevad lihenditest (a) ja numbritest
(b) ning nende téhendused on
jérgmised: 1-7: plastik / 20-22:
paber ja papp / 80-98: liitmaterjalid.

Kisige vana toote kaitlemise vaimaluste
kohta oma valla- v&i linnavalitsusest.

Arge visake oma vana toodet
keskkonna kaitsmise huvides olmeprigi
hulka, kéidelge see nduetekohaselt.
Kogumispunktide ja nende lahtioleku
aegade kohta saate teavet
asjakohasest haldusasutusest.
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@® Garantii

Toode on valmistatud rangeid kvaliteedindudeid
j@rgides ja on enne tarnimist hoolikalt ile
kontrollitud. Kui sellel tootel esineb puudusi,

on teil seaduslik digus nende lahendamiseks
miija poole pdérduda. Neid seadusega
ettendhtud &igusi ei piira meie allpool esitatud
garantiitingimused.

Sellel tootel on 3-aastane garantii alates

selle ostuhetkest. Garantii hakkab kehtima
ostukuupé&evast. Palun hoidke originaalkaastiekk
alles. See dokument t&estab ostu sooritamist.

Kui tootel ilmneb 3 aasta jooksul materjali- v&i
tootmisvigu, parandame véi asendame (meie
enda valikul) toote teie jaoks tasuta. Garantii ei
kehti, kui toodet on kahjustatud, valesti kasutatud
véi hooldatud.

Garantii kehtib materjali- ja tootmisvigade korral.
See garantii ei laiene tooteosadele, mis tavalisel
kasutamisel kuluvad (nt patareid) ja mida
seetdttu kasitletakse kuluosadena ning kergesti
purunevate osade kahjustustele, nt lilititele,
akudele vai klaasist valmistatud osadele.
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@® Garantii kdsitlemine

Selleks et teie murekiisimus saaks kiire lahenduse,
jargige palun alltoodud juhiseid:

Kaikide péringute jaoks hoidke oma ostu
tdendamiseks alles kassatiekk ja toote number

(IAN 389778_2201).

Toote numbri leiate tiubisildilt, graveeringult,
oma kasutusjuhendi tiitellehelt (all vasakul) vai
toote taga- v&i allosas olevalt kleebiselt.

Toote toimivusvigade véi muude puuduste korral
vétke kdigepealt telefoni voi e-posti teel Thendust
alltoodud teenindusosakonnaga.

Lisades defektsele tootele ostudokumendi
(kassatseki), kirjelduse toote puuduste kohta ja
andmed selle kohta, millal need ilmnesid, saate
selle tasuta saata teile teadaantud teeninduse
aadressile.

® Teenindus

(E®) Teenindus Eestis
Tel: 8000049117

E-posti aadress: owim@lidl.ee
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Izmantotie bridindjumi un simboli
Lietodanas pamaciba un uz iepakojuma tiek izmantoti talak noraditie bridingjumi:

BISTAMI! Sis simbols kopa ar
signdlvardu “Bistami” norada uz augsta
riska pakapes apdraudéjumy, kura

iestajas nave.

neievérosanas dé| rodas smaga trauma vai

Mainstrava / spriegums

Herci (fikla frekvence)

Vati

BRIDINAJUMS! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Bridingjums” norada uz
vidgjas riska pakapes apdraudéjumu,

trauma vai iestaties nave.

kura neievérodanas dé| var rasties smaga

NORADE: Sis simbols kopa ar
signélvéardu “Norade” nordda uz
noderigu papildinformaciju.

Liefojiet izstradajumu tikai sausas
iekstelpas.

PIESARDZIBU! Sis simbols kopa ar
signalvardu “Piesardzibu” nordda uz

neievérosanas dé| var rasties neliela vai
vidéji smaga trauma.

zemas riska paképes apdraudéjumu, kura

Bistami - stravas trieciena risks!

Piesardzibu, karsta virsmal

Zemé&juma simbols

Partikai nekaitiga
Izstraddjums neietekmé gardu vai
smarzu.

Nonemamas plaksnes [11], [12] un [13] ir

piemérotas firianai trauku mazgdjamaija
masing.

CE zime apstiprina atbilsfibu ES
direktfivam, kas piemérojamas
izstradajumam.

SVIESTMAIZU TOSTERIS

® levads

Apsveicam jUs ar jaund izstradajuma iegadil Jos
esat izvélgjies augstas kvalitates izstradajumu.
LietoSanas instrukeija ir 3 izstradajuma
sastavdala. Ta ietver svarigas norades attieciba
uz drosibu, lietosanu un utilizaciju.

90 LV

Pirms izstradGjuma lietoanas iepazistieties ar
visiem lietoanas un drosibas noradijumiem.
Izmantojiet izstradajumu tikai ta, ka apraksfits

un atbilstodi tam paredzétajam lietojumam. Ja
nododat izstradajumu citai personai, dodiet lidzi
ari visu dokumentaciju.



® Paredzétais lietojums

Sis produkts ir paredzéts vafelu, sendvicu
gatavo3anai, ka ari grilésanai. Neizmantojiet to
citiem mérkiem.

Izstrad@jumu paredzéts lietot tikai privatajas
majsaimniecibas, bet ne komercialiem noltkiem.

RaZotajs neatbild par zaudé&jumiem, kas radusies
nepareizas lietoanas d&|.

® Piegades komplekts

Péc izstradajuma iznem3anas no iepakojuma
parbaudiet, vai ir piegadatas visas dalas un vai
tas nav bojatas. Pirms lietodanas nonemiet visus
iepakojuma materialus.

Tx Sviestmaizu tosteris
3x Mainami plaksnu komplekti
Ix Lietosanas pamaciba

® Detalu apraksts

Pirms lasiSanas atveriet salocito lapu ar attéliem.
lepazistieties ar visam izstradajuma funkcijam.

A att

l Fiksators

|2 | Sarkana indikatora lampina (darbibal)
13| Zala indikatora lampina (sildisana)

|4 | Piesléguma vads ar kontaktdaksu

15| Kabela tingjs

16| Sildelements

|7 Lielas aku skavas

|8 Atblokésanas sviras

|9 ] Argjie fiksacijas cilpas (mazie)

110] leks&jas fiksacijas cilpas (lielas)

111] Sendvi¢u plaksne (aug3éja un apak3éja
 plaksne)

12| Grila plaksne (augigja un apakiéja plaksne)
[13] Vafelu plaksne (augigja un apaksgja

plaksne)

® Tehniskie parametri

leejas spriegums: 220-240 V~,
50/60 Hz

Energijas patérins: 750 W

Aizsargklase: I

Sertifikats

HGO07747 GS (TUV sUD)

HG07747-BS -

HG07747-CH -

A Drosibas norades

PIRMS I1ZSTRADAJUMA
LIETOSANAS IEPAZISTIETIES
AR VISAM DROSIBAS UN
LIETOSANAS NORADEM!
JA NODODAT $O
IZSTRADAJUMU CITIEM,
NODODIET ART VISUS
DOKUMENTUS!

LietoSanas pamacibas
neievérosanas dé| radudos
zaudéjumu gadijuma tiek
zaudétas garantijas tiesibas!

RazZotajs neatbild par turpmakiem
zaudéjumiem! RaZotdjs

neatbild par materialajiem
zaudéjumiem vai personai
nodaritiem kaitéjumiem, kas
radusies neatbilstosas lieto3anas
vai drosibas noradijumu
neievérodanas dé|!
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Bérni un personas ar Bérni, kas jaunaki par
ierobezotam spéjam 8 gadiem, nedrikst izmantot

ABRIDINAJUMS! DZIVIBAS  izstradajumu un piesléeguma

APDRAUDEJUMS UN
NELAIMES GADIJUMU
RISKS ZIDAINIEM UN
MAZIEM BERNIEM!
Neatstajiet bérnus bez
uzraudzibas, ja tiem ir
pieejams iepakojuma
materidls. lepakojuma
materidls rada nosmak$anas
risku.

Bérni bieZi nenovérté ar to
saisfitos riskus. Uzglabajiet
iepakojuma materialus bérniem
nepieejama vieta.
|zstradajumu var lietot bérni
no 8 gadu vecuma un
personas ar ierobeZotam
fiziskajam, sensorajam vai
garigajam spé&jam vai kam

ir nepietiekama pieredze

un zind$anas, ja vinas tiek
uzraudzitas vai ir instruétas par
to, ka drosi lietot izstradajumu,
un saprot ar izstradajuma
lietoSanu saisfitos riskus.

Bérni nedrikst rotalaties ar
izstradajumu.

Tirisanu un apkopi, kas javeic
lietotajam, nedrikst veikt bérni,
ja tie nav sasniegusi 8 gadu
vecumu un netiek uzraudziti.
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vadu.

Paredzétais lietojums
ABRIDINAJUMS!

Nelietpratigas lietodanas
dé| var rasties savainojumi.
|zstradajumu lietojiet tikai
saskana ar $o pamacibu.
Neméginiet parveidot
izstrada@jumu nekada veida.

Elektrodrosiba

A BISTAMI! Elektriskas
stravas trieciena risks!
Nekad neméginiet remontét
izstrad@jumu pasu spéekiem.
Darbibas traucéjuma gadijuma
izstrad@jumu drikst remontét
tikai kvalificéts personals.

ABRIDINAJUMS!
Elektriskas stravas
trieciena risks!
Neiegremdéjiet izstradajumu
Gdent vai citos Skidrumos.
Nekad neturiet izstradajumu
zem teko3a Udens.



ABRIDINAJUMS!
Elektriskas stravas
trieciena risks! Nelietojiet
bojatu izstradajumu. Ja
izstradajums ir bojats,
atvienojiet to no elektrofikla un
versieties pie firgotaja.

m Aizliegts lietot izstrad@jumuy, ja
tas ir nokritis vai tam ir redzami
bojajumi.

W Ja 3is izstradajums ir pieslégts
stravas fiklam, tas pastavigi ir
ieslegts.

B Pirms pievienojat izstradajumu
barosanas avotam,
parliecinieties, vai avota
spriegums un nominala
strava atbilst izstradajuma
datu plaksnité noraditajai
energoapgades informacijai.

W Regulari parbaudiet, vai
kontaktdaksa un piesléguma
vads nav bojati.

Ja piesleguma vads ir bojats,
lai novérstu iesp&jamos riskus,
td nomaina ir javeic razotajam,
ta klientu dienestam vai lidzigi
kvalificétiem specialistiem.

W Sargaijiet piesléguma vadu no
bojajumiem. Raugieties, lai tas
neatrastos uz asam malam,
netiktu saspiests vai saliekts.
Raugieties, lai piesleguma vads
neatrastos karstu virsmu un
atklatas liesmas tuvuma.

A\ PIESARDZIBU! Karsta
virsmal! |zstradajums
izmanto3anas laika k|ust karsts.
Nepieskarieties izstradajumam
izmanto3anas laika vai tolit péc
tas.

W lietoSanas laika uzmanieties, jo
rokturis var nedaudz sakarst.

Lietosana

B Ja izstradajums ir pieslégts
stravas tiklam, neatstajiet to
bez uzraudzibas.

® Nekustiniet izstrad@jumu,
kamér tas darbojas.

B Nelietojiet izstradajumu bez
ievietotdm nonemamam
plaksném.

® Nenovietojiet izstradajumu uz
karstam virsmam (gazes plits,
elektriskas plits, krasns u. c.).
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W Lietojiet izstrad@jumu uz
lidzenas, stabilas, firas,
karstumizturigas un sausas
virsmas.

Neapklajiet izstradajumu,
kamér tas tiek lietots, vai neilgi
péc lietoSanas, kad tas vél ir
silts.

Parliecinieties, vai piesléguma
vads nav saspiests ar
nonemamajam plaksném vai
pieskaras nonemamo plak3nu
malam.

Nav ieteicams izmantot
pagarinatajus.

Tady, ja no pagarinatdja
lietoSanas nav iespé&jams
izvairities, tad tam jabut
paredzétam vismaz 10 A
stravas plusmai.

Piesléguma vadu un
pagarinataju novietojiet ta,
lai iz tiem nevarétu paklupt
un netiktu raditi bojajumi vai
savainojumi.

|zstradajums nav paredzéts
lietoSanai ar aréju taimeri vai
atsevisku attalinatas darbibas
sistému.
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W Lai izstrad@jumu iestatitu vz
50 vai 60 Hz, lietotajam
nav javeic nekadas papildu
darbibas. lzstradajums

automatiski tiek iestafits uz
50 vai 60 Hz.

Tirisana un glabasana

ABRIDINAJUMS! Traumu
risks! Atvienojiet izstradajumu
no stravas fikla pirms firiSanas
vai tad, kad tas vairs netiek
lietots.

® Neuzglabadijiet karstu
izstradajumu skapi vai
iepakojuma.

® Nevelciet kontaktdaksu aiz
piesléeguma vada, lai to
atvienotu no kontaktligzdas.

B Sargdijiet izstradajumu,
piesléguma vadu un
kontaktdak$u no putekliem,
tieSiem saules stariem,
pilieniem un 3lakatam.

B Glabaijiet izstradajumu vésa,
sausa vietd, kas pasargata no
mitruma un kurai nevar piek|ot
bérni.

W Sargaijiet izstradajumu no
karstuma. Nenovietojiet
izstradajumu atklatas liesmas
vai siltuma avotu, pieméram,
krasns vai sildiericu, tuvuma.



@® Pirms pirmas lietoSanas

B Nonemiet iepakojumu. Parbaudiet, vai ir
pieejamas visas dalas un vai tas ir pilnigas.

B Razo3anas laika dazas dalas aizsardzibas
noluka tiek parklatas ar planu ellas kartinu.
Pirms izstrad@juma pirmas lietoanas reizes
to darbiniet bez sastavdalam, lai iztvaikotu
visas atliekas.

B Nofiriet izstraddjumu un piederumus (skat.
nodalu “Tiriana un kop3ana”).

@® NORADES:

B Pirmo reizi karséjot izstradajumu, var bt
neliela smaka. Nodrosiniet atbilsto3u
ventilaciju 3aja vieta.

B Izmetiet pirmo griléto vai cepto partiku.

@® Montaza

/A BRIDINAJUMS! Elektriskas stravas
trieciena risks! Pirms nonemamo
plakinu [11], [12], [13] ievietosanas/
nonem3anas: Atvienojiet kontaktdaksu | 4 | no
kontakiligzdas.

A\ PIESARDZIBU! Karsta virsma!
Nonemamas pléksnes [11], [12], [13] nedrikst
mainit/nonemt tlit péc darbibas. Vispirms
laujiet izstradajumam atdzist.

levietojiet nonemamas plaksnes

®  Alveriet fiksatoru [ 1]. Atveriet izstraddjumu.

B Novietojiet vélamas nonemamas plaksnes
ieksgjas fiksacijas cilpas [10] lielajas dka
skavas [7].

B Nospiediet nonemamo plaksni uz leju, lidz ta
nofiksgjas sava vieta.

B Atkartojiet 3o darbibu izstraddjuma otra
pusé.

@ NORADE: Izmantojiet tikai tada pasa veida
nonemamas plaksnes.

Nonemiet nonemamas plaksnes

W Atveriet fiksatoru [1]. Atveriet izstradajumu.

®  Pavelciet atblokésanas sviras [8]. Nonemiet
nonemamo plaksni.

H  Atkartojiet 3o darbibu izstradajuma otra
pusé.

® Lietosana

Sagatavosana: lee|lojiet augiéjo un
apakséjo nonemamo plaksni 1,12 [13] ar

piemérotu cepamo ellu.

B Izstradajuma ieslégsana: Piesledziet
kontaktdaksu | 4 | piemérotai kontaktligzdai.
Deg sarkand indikatora lampina [2].

B Izstradajuma izslégiana: Atvienojiet
kontaktdaksu no kontaktligzdas. Sarkana
indikatora lampina | 2 | nodziest.

B Atstajiet izstrad@jumu aizvértu, kamér tas
uzkarst.
B Uzkarsgjiet izstradajumy, lidz iedegas zala

indikatora lampina [3].

Indlk.atora Statuss
lampina

Sarkana indikatora

lampina |2 | deg

Izstradajums ieslégts

Sarkana indikatora

lampina |2 | nedeg

|zstrada@jums izslégts

Izstradajums tiek
uzkarséts/karséts no
jauna.

Zala indikatora

lampina | 3 | nedeg

Tika sasniegta
cepsanas temperatira.

Zala indikatora

lampina |3 | deg

@ NORADE: Darbibas laika zala indikatora
lampina | 3 | parmainus tiek ieslégta un
izslegta. Tas norada, ka izstradajums atkal ir
sakarsis lidz darba temperatirai.
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= Sis produkts ir paredzéts vafelu, sendviéu
gatavo3anai, ka ari grilé3anai (skat. nakamas
sadalas).

leteicamais cepSanas/grilésanas laiks

No 4 lidz 5 minGtes
No 4 lidz 9 minites

(regulari parbaudiet
gatavodanas stavokli)

Sendyvici

Grilesana

Vafeles (saldas/

pikantas) 8 minites

Tikai informafivi (paredzétie cep3anas laiki
noraditi nodala “Receptes”)

® Sendvicu cepsana

Piemérota: Sendvicu maisini ar saldu vai pikantu
pildijumu

Nonemamas plaksnes:
Sendviéu pléksnes (augséja un apakséja

plaksne)

®  Alveriet fiksatoru [ 1]. Atveriet izstraddjumu.

B Novietojiet 2 sagatavotos sendvicus uz
apakséjas sendvicu plaksnes [11].

W Aizveriet izstraddjumu. Aizveriet fiksatoru [ 1]
Sendvi¢i tagad tiek cepti.

@ NORADE: Cepsanas process ilgst
apméram 4 lidz 5 minites. Atkariba no 14,
cik sendvic¢iem jabut kraukskigam, cepsanas
laiku var saisinat vai pagarindt.

B Nonemiet sendvicus: Izmantojiet plastmasas/
koka lapstinu (vai citu piemérotu nemetalisku
instrumentu), lai nesabojatu izstradajuma
nelipigo parklajumu.

B Kamér sendvi&i cepas, zala indikatora
lampina | 3| izslédzas un atkal iesleédzas. Tas
norada nepiecie3amas darba temperatiras
regul&sanu.

B Kad cep3anas process ir noslédzies:
Atvienojiet kontakidakiu [ 4 | no
kontaktligzdas.
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® Grilésana
Piemérota: Grilgjiet mazakus galas gabalus,
desas, darzenus

Nonemamas plaksnes:
Grila plaksnes (augséja un apakséja

plaksne)

®  Atveriet fiksatoru [1]. Atveriet izstradajumu.

B Novietojiet griléjamo &dienu uz apaksgjas
grila plaksnes [12).

W Aizveriet izstraddjumu. Aizveriet fiksatoru [ 1]
Ediens ir pagatavots.

/A PIESARDZIBU! Slakatu risks!
Nelietojiet mitru partiku, kas pil. Atverot
izstraddjumu, pievérsiet uzmanibu tauku
§lakat@m un izplistodajiem tvaikiem.

@ NORADE: Grilgana ilgst apméram 4 lidz
9 mindtes. Regulari parbaudiet gatavosanas
stavokli.

®  Ediena iznem3ana: Izmantojiet plastmasas/
koka lapstinu (vai citu piemérotu nemetalisku
instrumentu), lai nesabojatu izstradajuma
nelipigo parklajumu.

B Kamér édiens gatavojas, zala indikatora
lampina | 3| izslédzas un atkal iesleédzas. Tas
norada nepiecie3amas darba temperatiras
regul&sanu.

B Kad grilésana ir pabeigta: Atvienojiet
kontaktdaksu | 4 | no kontakiligzdas.



® Vafelu cepsana

Piemérota: Saldo vai pikanto vafelu gatavo3anai

Nonemamas plaksnes:
Vafelu plaksnes (aug3éja un apakséja

plaksne)

W Atveriet fiksatoru [1]. Atveriet izstradajumu.

B Ar koka vai karstumizturigu 3paktellapstinu
miklu lejiet uz apakséjas vafelu plaksnes [13].
Nelietojiet metala 3paktellapstinu, jo ta
var sabojat nelipigo parklajumu uz vafelu
plaksném.

" Neparpildiet apakigjo vafeles plaksni [13].

B Aizveriet izstradajumu. Aizveriet fiksatoru [1]

Tagad mikla cepas.

@ NORADE: Cepianas process ilgst
apméram 8 mindtes. Atkariba no ta, cik
brinas vafeles vélaties iegit, cepsanas laiku
var saisinat vai pagarinat.

B Iznemiet vafeles: Izmantojiet plastmasas/
koka lapstinu (vai citu piemérotu nemetalisku
instrumentu), lai nesabojatu izstradajuma
nelipigo parklajumu.

B Kamér vafeles cepas, zala indikatora
lampina | 3 | izslédzas un atkal ieslédzas. Tas
norada nepiecie3amas darba temperatiras
regul&sanu.

B Kad cep3anas process ir noslédzies:
Atvienojiet kontakidakiu [ 4| no
kontakiligzdas.

® Receptes
@® Tundca sendviés

Nonemamas plaksnes:
Sendvicu plaksnes (augsgja un apakséja

plaksne)

Sastavdalas:

4 Zéles Grauzdéta maize

85g Tahini

85g Grieku jogurts ar zemu tauku
saturu

80¢g Tuncis

65¢g Svaigs baziliks

1 Izspiests citrons

14 ml Olivellas

1 $kipsna Sals

1 $kipsna Pipari

Pagatavosana:

B leprieks uzkarsé izstradajumu.

B Sajauciet tahini, grieku jogurtu un citronu
sulu un pievienojiet baziliku, sali un piparus.

B Pievienojiet olivellu tahini jogurta mércei.

IzklGjiet tahini jogurta mérci uz 2 grauzdinu

skelem.

Virsd izklgjiet nosusinatu tunci.

Parklaijiet ar otru grauzdina 3kéli.

Cepiet apméram 4 mindtes.

Pasniedziet nekavéjoties.
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@® Titara sendvics

Nonemamas plaksnes:
Sendvicu plaksnes (augsgja un apakséja

plaksne)

Sastavdalas:

4 ¥éles Grauzdéta maize

2 3kéles Jaunais Gouda siers
50¢g Sagriezta fitara kritina
10g Sinepes

1 Sipols

1 $kipsna Sals
1 $kipsna Pipari

Pagatavosana:
B leprieks uzkarsé izstradajumu.

Sagrieziet sipolu mazos gabalinos.
Uzlieciet fitara kritinu un sipolu uz
2 grauzdina 3kélem.

Uzkaisiet sali un piparus.

VirsG uzklaijiet siera $kéles.
Parklajiet ar otru grauzdina $kéli.
Cepiet apméram 4 mindtes.
Pasniedziet nekavéjoties.

@ Belgijas vafeles

Nonemamas plaksnes:
Vafelu plaksnes (augséja un apakiéja

plaksne)

Sastavdalas:

5 Olas

250 g Sviests

200 g Cukurs

400 ml Piens

500¢g Universalie milti
2 pacina Vanilas cukura

5¢g Cepama pulvera
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Uzklgjiet sinepes grauzdinu $kélu iekspuse.

Pagatavosana:

leprieks uzkarsé izstradajumu.

Vidéja izméra blodina saputojiet olas,
vanilas cukuru, cukuru un sviestu.
Pievienojiet cepamo pulveri, apméram pusi
miltu un pusi piena un samaisiet.
Pievienojiet atlikudos miltus un pienu.
Samaisiet, [idz mikla ir krémiga.
Apsmidziniet abas nonemamas plaksnes
ar varisanas aerosolu.

Vienmérigi uzklgjiet miklu vz apakséjas
nonemamas plaksnes. Cepiet aptuveni

8 mindtes.

® Mellenu vafeles

Nonemamas plaksnes:
Vafeu plaksnes (augséja un apakiéja

plaksne)
Sastavdalas:

120ml  Augu ellas
250 ml Piens

2

Olas

200 g Cukurs
170 g Universalie milti

25¢g Cepamé pulvera

130¢g Mellenes (svaigas vai saldétas)

Pagatavosana:

B leprieks uzkarsé izstradajumu.

B Lliela bloda saputojiet ellu, pienu, olas un
cukuru. Pievienojiet miltus un cepamo pulveri.
Labi samaisa.

B Pievieno mellenes.

B Apsmidziniet abas nonemamas plaksnes
ar gatavo3anas aerosolu.

B Vienmerigi uzklajiet miklu uz apakséjas

nonemamas plaksnes. Cepiet apméram
10 mindtes, lidz redzat zeltaini bronu krasu.



® Skinka/siera vafeles

Nonemamas plaksnes:
Vafelu plaksnes (aug3éja un apak3éja

plaksne)

Sastavdalas:

570g Saldéti rosti kartupeli
Melna meza skinkis, sagriezts

225¢g kubinos

200g Rivéts Cedaras siers

3 Lielas olas, saputotas

2 daivinas Kiploks (sasmalcinats)
Sasmalcinatas svaigas

2 t&jkarote pétersilu lapas

V2 tejkarotes

Va t&jkarotes

Zavats timians

Kopinati pipari

Pievienojiet sdli un svaigi maltus melnos piparus

Pagatavosana:

Atsaldgjiet rosti kartupelus.

leprieks uzkarsé izstradajumu.

Apsmidziniet abas nonemamés plaksnes
ar gatavo3anas aerosolu.

Liela bloda sajauciet rosti, 3kinki, sieru, olas,
kiplokus, pétersilus, timianu un papriku.
Pievienojiet sali un piparus.

Vienmérigi uzklajiet kartupelu maisijumu vz
apaksgjas nonemamas pléksnes. Cepiet
apméram 7 minites, lidz redzat zeltaini
bronu krasu un sacepums k|ost krauk3kigs.
Pasniedziet nekavéjoties.

® Belgijas brownie vafeles

Nonemamas plaksnes:
Vafelu plaksnes (aug3éja un apak3éja

plaksne)

Sastavdalas:

180 g Universalie milti

65¢g Nesaldinats kakao pulveris
20g Cukura

1 t&jkarote Cepama pulvera

1 téjkarote Joras sals

10 &damkarotes

2 Liela ola

2 téjkarote Vanilas ekstrakta

60 ml Udens

120 g Nelieli $okolades gabalini

B Papildu sastavdalas: Vanilas sald&jums,
$okolddes mérce, podercukurs

Pagatavosana:

B leprieks uzkarsé izstradajumu. Liela bloda
sajauciet miltus, kakao pulveri, cukury,
cepamo pulveri un sali. [zkauséjiet sviestu,
nolieciet mala un |aujiet tam nedaudz atdzist.

B Maza blodina saputojiet olas, vanilas
ekstraktu un ddeni. Pievienojiet olu maisijumu
sausajai masai. Atri iemaisiet izkausétu
sviestu. Pievienojiet Sokolades gabalinus.

B Apsmidziniet abas nonemamas plaksnes
ar varisanas aerosolu.

B Vienmerigi uzklajiet miklu uz apakséjas
nonemamas plaksnes. Cepiet apméram
3 mindtes.

B Paceliet vaky, lai parbauditu vafeles. Vafelei
jabut pilniba izveidotai, bet mikstai.

B Pasniedz ar pudercukury, vanilas saldéjumu

Kauséts sviests, nesalits

vai $okolades mérci.
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® Garnelu iesmi ar plomém

Nonemamas plaksnes:
Grila plaksnes (aug3éja un apak3éja

plaksne)
Sastavdalas:

2 édamkarotes  Rapsu ellas

2 &damkarotes  Koriandrs (svaigi sasmalcindts)

1 t&jkarote Laima miza (svaigi sarivéta)
3 édamkarotes  Laima sulas

V2 téjkarotes Sals

12 Svaigas garneles (no 8 lidz

12 garnelém vz 500 g/

nomizotu un izkidatu)

3 Jalapefo pipari (sagriezti
gareniski un ceturtdalas, bez
seklinam)

2 Plames (bez kauliniem un
nomizotas)

Pagatavosana:

B leprieks uzkarsé izstradajumu.

B Liela bloda saputojiet rap3u ellu, koriandru,
laima mizu, laima sulu un sali.

B Neliela bloda ielieciet 3 édamkarotes
maisijuma un atlieciet mala.

B Pievienojiet maisijumam garneles, jalapefios
un plomes. Sajauciet, lai parklatu visas
sastavdalas, un péc tam maringjiet.

B Vienmérigi sadaliet garneles, jalapefos
un plimes uz 4 iesmiem (25 cm). Izlejiet
marinadi.

B Grilgjiet iesmus, lidz garneles ir gatavas.
Grilsjiet iesmus katra pusé apméram
2 mindtes un péc tam pagrieziet.

B Uzpiliniet paréjo marinadi.

@ Tirisana un kopsana

A BISTAMI! Elekiriskas strévas
trieciena risks! Pirms tirisanas: Vienmér
atvienojiet izstrad@jumu no energoapgades.

/A BRIDINAJUMS! Neiegremdajiet
izstradajuma elekiriskas dajas dent vai citos
skidrumos. Nekad neturiet izstrad@jumu zem
teko3a odens.
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£\ PIESARDZIBU! Karsta virsma! Nefiriet
izstradajumu uzreiz péc lietosanas. Vispirms
laujiet izstrad@jumam atdzist.

@ NORADE: Tiriet izstradajumu uzreiz péc
ta atdzisanas. Tiklidz partikas paliekas ir
piekaltuias, tas nav viegli nonemt.

Detala

B Sviestmaizu
tosteris

Tirisanas metode

B Noslaukiet korpusu ar
nedaudz samitrinatu
dranu. Ja nepiecie3ams,
pievienojiet nedaudz
mazga$anas lidzekla.

B Nepielaujiet Gdens vai
citu skidrumu iek|odanu
izstradajuma iek3puseé.

¥ Nonemamas
plaksnes

INPAIE

B Noskalojiet
nonemamas pldaksnes
ar deni un/vai maigu
mazgasanas lidzekli.
Nonemamas pléksnes
var firit ari trauku
mazgdjamajd masing.

¥ Spraugas
nonemamo
plakinu
apaks$pusés

® Sildelements [6]

= Fiksators m

B Tauku un 3kidrumu
nonemsana: |zmantojiet
papira dviela loksni.

B Pielipusu, piedegusu
atlieku nonemsana:
Izmantojiet koka
lGpstinu vai mazus koka
iesmus.



B Izstradajuma vai piederumu firidanai

nelietojiet abrazivus, agresivus firisanas

lidzeklus vai cietas sukas.

B Péc firisanas un pirms produkta atkartotas
lieto3anas: RUpigi nosusiniet visas detalas.

® Klodu novérsana

Problémas Novérsana

Izstraddjums

nedarbojas.
kontaktligzdai.

B Pievienojiet piesléguma

vadu |4 | piemérotajai

Vafeles/sendviciir ™ Saisiniet cep$anas

parak tumsi. laiku.

Vafeles/sendvigiir ™ Pagariniet cep3anas

parak gaisi. laiku.

Apceptas vafeles/  ® Pirms cep3anas viegli

sendvidi ir groti
nonemami no
izstradajuma.

® Glabasana
/\ PIESARDZIBU! Karsta virsma!

Nenovietojiet izstraddjumu glabasanai
uzreiz péc lietodanas. Vispirms laujiet

izstradajumam atdzist.

B Pirms glabasanas nofiriet izstradajumu.

B Aptiniet piesléguma vadu |4 | ap kabela

tingju | 5 | izstradajuma apakspuseé.

B Kamér nelietojat izstradajumu, glabaijiet to

originalaja iepakojuma.

B Clabaijiet izstradajumu sausa, bérniem

nepieejama vieta.

iee||ojiet nonemamas

plaksnes 1], [13].

B |zméginiet citu recepti.

@ Utilizacija
lepakojums raZots no videi draudzigiem

materidliem, kurus varat utilizét vietéjas atkritumu
parstrades iestadés.

< 5y

Skirojot atkritumus, ievérojiet
mark&jumus uz iepakojuma
materialiem, kas ir apziméti ar
saisingjumiem (a) un numuriem (b)
ar $adu nozimi: 1-7: plastmasas /
20-22: papirs un kartons / 80-98:
saistvielas.

Informéciju par nolietotd izstradajuma
utilizciju varat sanemt savéa novada
vai pilsétas pasvaldiba.

Kad izstraddjums ir nolietots, vides
aizsardzibas noltka neizmetiet to
sadzives atkritumos, bet gan veiciet
piendcigu utilizéciju. Informaciju
par atkritumu nodo$anas vietdm un
to darbalaikiem varat sanemt sava
pasdvaldiba.
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® Garantija

Izstradajums ir ripigi razots saskand ar stingram
kvalitdtes prasibam un pirms piegades atbilstosi
parbaudits. Ja izstradajumam ir trikumi, jums ir
likumigas tiesibas iesniegt sidzibas izstradajuma
pardevéjam. Turpmdak sniegtie garantijas
nosacijumi neierobezo $is jUsu likumigas tiesibas.

Izstrad&jumam tiek piemérota 3 gadu garantija
kops pirkuma datuma. Garantijas termins
sakas ar pirkuma izdarisanas datumu. Lidzu,
uzglabaiiet origindlo kases ceku drosa vietd.
Sis dokuments ir nepiecie3ams ka pirkuma
apliecinajums.

Ja 3 gadu laika kops izstradajuma pirkuma
datuma rodas materiala vai raZosanas trikums,
izstraddjums tiks - péc misu izvéles - bez
maksas salabots vai nomainits. Garantija zaudé
speku, ja izstradajums ir sabojats, tiek izmantots
vai apkopts nepiemérotd veida.

Garantijas atlidziba aftiecas uz materidla vai
razo3anas klodam. Garantija neattiecas uz
izstradajuma dalam, kas normalos apstaklos
ar laiku nolietojas (pieméram, baterijas)

vai ir dilsto3as dalas, ka arf uz plistodu dalu
bojajumiem (pieméram, slédzi, akumulatori vai
dalas, kas raZotas no stikla).
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@ Riciba garantijas gadijuma
Lai Jusu prasiba tiktu atrak apstradata, lidzy,
ievérojiet taldk sniegtas norades.

Jebkadu prasibu apstradei ka pirkuma
apliecingjumu, lidzu, uzglabdijiet kases &eku un

izstradajuma numuru (IAN 389778_2201).

Izstraddjuma numurs noradits tipa plaksnite,
gravéjuma, lietosanas instrukcijas titullapa
(apaksa, kreisaja pusé) vai ka uzlime iepakojuma
aizmuguré vai apak3a.

Ja izstraddjums darbojas kladaini vai tam ir
citi trokumi, l0dzu, vispirms sazinieties ar talak
noradito servisa dalu pa talruni vai e-pastu.

P&c tam izstradajumu, kam konstatéts defeks,
varat nositit bez maksas uz Jums noradito servisa
adresi, pievienojot pirkuma apliecingjumu (kases
&eku) un noradi par attiecigo defektu un ta
rasands laiku.

@® Serviss
@  Serviss Latvija
Talr: 80005811

E-pasts: owim@lidl.lv

Cce
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise
verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Wechselstrom/-spannung

Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine
Gefshrdung mit einem hohen Risikograd,

. S . S C Hertz (Netzfrequenz)
die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

schwere Verletzung oder den Tod zur

Folge hat. Watt

HINWEIS: Dieses Symbol mit
dem Signalwort ,Hinweis” bietet
weitere nitzliche Informationen.

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine
Gefshrdung mit einem mittleren Risikograd,

die, wenn sie nicht vermieden wird, eine
schwere Verletzung oder den Tod zur
Folge haben kann.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenrdumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen

Gefahr - Risiko eines
Stromschlags!

Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder méBige Verletzung
zur Folge haben kann.

Vorsicht, heile Oberflache!

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

Symbol fir Schutzerde

Die Wechselplatten [11], [12] und

sind fir die Reinigung in der

Das CE-Zeichen bestdtigt
Konformitat mit den fir das Produkt

Geschirrspilmaschine geeignet. zutreffenden EU-Richtlinien.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

SANDWICHMAKER

@ Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres
neuen Produkts. Sie haben sich damit fir ein
hochwertiges Produkt entschieden.

Die Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.
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und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.



@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln,
Sandwiches und zum Grillen vorgesehen.
Verwenden Sie es fir keine anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir

Schaden aufgrund unsachgeméfer Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgemé&Bem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1x Sandwichmaker
3x Austauschbare Wechselplattensets
1x Bedienungsanleitung

® Teilebeschreibung

Falten Sie vor dem Lesen die Ausklappseite mit
den Zeichnungen aus. Machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

Abb. A

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

Heizelement

Grof3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)
Sandwich-Platte (obere und untere Platte)
Grill-Platte (obere und untere Platte)
Wiaffel-Platte (obere und untere Platte)

NEERENEENENE

—
w

@® Technische Daten

Eingangsspannung: 220-240 V~,
50/60 Hz
Leistungsaufnahme: 750 W
Schutzklasse: I
Zertifizierung
HGO07747 GS (TUV sUD)
HG07747-BS -
HG07747-CH -

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS-
UND BEDIENHINWEISEN
VERTRAUT! WENN SIE DIESES
PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruchl!

Fur Folgesch&aden wird keine
Haftung tbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschdden
aufgrund einer unsachgemafen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

DE/AT/CH 105



® Kinder junger als 8 Jahre
sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

Kinder und Personen mit

Einschrankungen

AWARNUNG! LEBENS-
UND UNFALLGEFAHR
FUR SAUGLINGE UND
KINDER!

BestimmungsgemaBer
Gebrauch

AWARNUNG! Eine

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren héaufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des
Produkts unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht durch
Kinder durchgefihrt werden,
es sei denn, sie sind dlter als

8 Jahre und beaufsichtigt.
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unsachgeméfe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen

Sie nicht, das Produkt

in irgendeiner Weise zu
verdndern.

Elektrische Sicherheit
/\ GEFAHR! Stromschlag-

risiko! Versuchen Sie
niemals, das Produkt selbst
zu reparieren. Im Fall
einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

AWARNUNG!

Stromschlagrisiko!
Tauchen Sie das Produkt

nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein.

Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.



AWARNUNG!
Stromschlagrisiko!
Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
wenn es sichtbare Schaden
aufweist.

® Dieses Produkt ist sténdig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

® Uberprifen Sie den
Netzstecker und die
Anschlussleitung regelméfig
auf Schaden.

Wenn die Anschlussleitung
beschadigt ist, muss sie

vom Hersteller, seinem
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierten Personen ersetzt
werden, um Gefahren zu
vermeiden.

W Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor Schaden.
Lassen Sie sie nicht Gber
scharfe Kanten héngen und
quetschen oder biegen Sie
sie nicht. Halten Sie die
Anschlussleitung von heif3en
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

A VORSICHT! HeiBBe
Oberflache! Das Produkt
wird wéhrend der Verwendung
heif. Berihren Sie das Produkt
nicht wéhrend oder unmittelbar
nach der Verwendung.

W Bei der Verwendung ist
Vorsicht geboten, da
am Griff eine geringe
Waérmeentwicklung auftreten
kann.

Bedienung

B Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an
das Stromnetz angeschlossen
ist.

B Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

® Verwenden Sie das Produkt
nicht ohne eingesetzte
Wechselplatten.

® Stellen Sie das Produkt nicht
auf heiBen Oberfléchen
(Gasherd, Elektroherd, Ofen

usw.) ab.
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M Bedienen Sie das Produkt

auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestandigen
und trockenen Oberfléche.
Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch
ist oder kurz nach dem
Gebrauch, solange es noch
warm ist.

Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Wechselplatten eingeklemmt
wird oder die Kanten der
Wechselplatten berihrt.

Die Verwendung von
Verlangerungsleitungen wird
nicht empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung
erforderlich sein sollte, muss
sie fir einen Stromfluss von
mindestens 10 A vorgesehen
sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so,
dass niemand dariber stolpern
und nichts beschadigt werden
kann.

Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.
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B Es sind keine Maf3nahmen

seitens der Anwender
erforderlich, um das

Produkt auf 50 oder 60 Hz
einzustellen. Das Produkt stellt

sich automatisch auf 50 bzw.
auf 60 Hz ein.

Reinigung und
Aufbewahrung
AWARNUNG! Verletzungs-

risiko! Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz, bevor
Sie es reinigen oder wenn es
nicht in Verwendung ist.
Bewahren Sie das heif}e
Produkt nicht in einem Schrank
oder in der Verpackung auf.
Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kiihlen, trockenen Ort
auf, geschitzt vor Feuchtigkeit
und auBerhalb der Reichweite
von Kindern.

Schiitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der Nahe

von offenen Flammen oder
Waérmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.



@ Vor der ersten Verwendung

B Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.

B Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem diinnen Olfilm
Uberzogen.

Betreiben Sie das Produkt vor der ersten
Verwendung ohne Zutaten, damit eventuelle
Ricksténde verdampfen.

B Reinigen Sie das Produkt und die

Zubehérteile (siehe ,Reinigung und Pflege”).

@ HINWEISE:

B Die ersten Male, die das Produkt erhitzt wird,
kann ein schwacher Geruch vorhanden sein.
Sorgen Sie fir ausreichende Beliiftung in der
Umgebung.

B Entsorgen Sie den ersten Satz gegrillter oder
gebackener Lebensmittel.

® Montage

/A WARNUNG! Stromschlagrisiko!
Bevor Sie die Wechselplatten [11], [12],

einsetzen/entfernen: Ziehen Sie den

Netzstecker |4 | aus der Steckdose.

/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche! Die
Wechselplatten [11], [12], [13] dirfen nicht
unmittelbar nach dem Betrieb gewechselt/
entfernt werden. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

Wechselplatten einsetzen

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Positionieren Sie die inneren Rastnasen
der gewiinschten Wechselplatte in den
groBen Hakenklemmen [7 ]

B Driicken Sie die Wechselplatte nach unten,
bis sie einrastet.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

@ HINWEIS: Setzen Sie nur Wechselplatten
derselben Art ein.

Wechselplatten entfernen

m  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

W Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8].
Entfernen Sie die Wechselplatte.

B Wiederholen Sie diesen Schritt auf der
anderen Seite des Produkts.

® Bedienung
Vorbereitung: Fetten Sie die obere

und untere Wechselplatte [11], [12], [13] mit

geeignetem Speised| ein.

B Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4 | mit einer geeigneten
Steckdose. Die rote Kontrollleuchte
leuchtet.

B Produkt ausschalten: Ziehen Sie den
Netzstecker aus der Steckdose. Die rote

Kontrollleuchte | 2 | erlischt.

B Lassen Sie das Produkt geschlossen,
wiéhrend es aufheizt.

B Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontroll-

leuchte | 2 | ein

Produkt eingeschaltet

Rote Kontroll-

leuchte | 2 | aus

Produkt ausgeschaltet

Produkt wird
aufgeheizt/heizt erneut.

Griine Kontroll-

leuchte | 3 | aus

Griine Kontroll-

leuchte | 3 | ein

@ HINWEIS: Wahrend des Betriebs
schaltet sich die griine Kontrollleuchte
gelegentlich ein und aus. Dies zeigt
an, dass das Produkt wieder auf die
Betriebstemperatur aufheizt.

Backtemperatur wurde
erreicht.
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B Dieses Produkt ist zur Herstellung von
Waffeln, Sandwiches und zum Grillen
vorgesehen (siehe folgende Abschnitte).

Empfohlene Back-/Grillzeiten

Sandwiches 4 bis 5 Minuten
Grillen 4 bis 9 Minuten
(prifen Sie

regelméaBig den

Garzustand)

Waffeln (sif3/herzhaft) 8 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

® Sandwiches backen

Geeignet fiir: Sandwich-Taschen mit siBer oder
herzhafter Fiillung

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

®  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Platzieren Sie 2 vorbereitete Sandwiches auf
der unteren Sandwich-Platte [11].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die
Verriegelung [ 1]. Die Sandwiches werden
nun gebacken.

@ HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
4 bis 5 Minuten. Je nachdem, wie kross die
Sandwiches sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verléngert werden.

B Sandwiches entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Wahrend die Sandwiches backen, schaltet
sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

B Wenn der Backvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.
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@® Grillen

Geeignet fir: Grillen von kleineren
Fleischstiicken, Wirstchen, Gemise

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

®  Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

B Geben Sie das Grillgut auf die untere Grill-
Platte [12].

B SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [ 1]. Das Grillgut wird nun

gegart.

/\ VORSICHT! Spritzgefahr! Verwenden
Sie kein tropfnasses Grillgut. Achten Sie beim
Offnen des Produkts auf Fettspritzer und
aufsteigende Dampfe.

@ HINWEIS: Das Grillen davert ca. 4 bis
9 Minuten. Priifen Sie regelméaBig den
Garzustand.

B Grillgut entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Besch&digung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

B Wahrend das Grillgut gart, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte | 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

B Wenn der Grillvorgang abgeschlossen ist:
Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.



® Waffeln backen
Geeignet fiir: SiBe oder herzhafte Waffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie
das Produkt.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder
aus hitzebestdndigem Kunststoff, um Teig
auf die untere Waffel-Platte |13] zu gieBen.
Verwenden Sie keine Kelle aus Metall, da
diese die Antihaftbeschichtung der Waffel-
Platten beschédigen kénnte.

Uberfillen Sie die untere Waffel-Platte
nicht.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie
die Verriegelung [ 1]. Der Teig wird nun
gebacken.

HINWEIS: Der Backvorgang davert ca.
8 Minuten. Je nachdem, wie braun die
Waffeln sein sollen, kann die Backzeit
verkiirzt oder verléngert werden.

Waffeln entfernen: Verwenden Sie einen
Kunststoff-/Holzspatel (oder ein anderes
geeignetes nichtmetallisches Werkzeug), um
eine Beschédigung der Antihaftbeschichtung
des Produkts zu vermeiden.

Wahrend die Waffeln backen, schaltet

sich die griine Kontrollleuchte | 3 | aus und
wieder ein. Dies zeigt die Regulierung der
erforderlichen Betriebstemperatur an.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker |4 | aus der
Steckdose.

® Rezepte
@® Thunfisch-Sandwich

Wechselplatten:
Sandwich-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

4 Scheiben  Toastbrot

85g Tahini

85g fettarmer griechischer Joghurt

80g Thunfisch

65¢g frisches Basilikum

1 ausgepresste Zitrone

14 ml Olivendl

1 Prise Salz

1 Prise Pleffer

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B Tahini, griechischen Joghurt und Zitronensaft
verrihren und mit Basilikum, Salz und Pfeffer
wiirzen.

B Olivendl in die Tahini-Joghurtsofie geben.
Tahini-JoghurtsoBBe auf 2 Toastbrotscheiben
verteilen.

B Abgetropften Thunfisch darauf verteilen.

B Mit den restlichen Toastbrotscheiben
belegen.

B Ca. 4 Minuten lang backen.

B Sofort servieren.
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@® Truthahn-Sandwich Zubereitung:

Wechselplatten: B Produkt vorheizen.

Sandwich-Platten (obere und untere Platte) % Ineiner mittelgroBen Schissel Eier,

Vanillezucker, Zucker und Butter vermischen.
Zutaten: B Backpulver, etwa die Halfte des Mehls und
4 Scheiben  Toastbrot die Haélfte der Milch in die Schissel geben

2 Scheiben  junger Gouda-Kése und umrihren.

B Restliche/s Mehl und Milch zugeben.

50g geschnittene Putenbrust Rihren, bis der Teig cremig ist.
109 Senf B Beide Wechselplatten [13| mit Kochspray
i Zwiebel einsprithen.
1 Prise Salz B Teig gleichmaBig auf der unteren
1 Prise Pleffer Wechselplatte verteilen. 8 Minuten lang
backen.

Zubereitung:
®  Produkt vorheizen. . Blaubeer-Waffeln
B Senf auf der Innenseite der Wechselplatten:

Toastbrotscheiben verteilen. Waffel-Platten (obere und untere Platte)
B Zwiebel klein schneiden.
B Putenbrust und Zwiebel auf Zutaten:

2 Toastbrotscheiben verteilen. 120ml  Pfanzensl
B Mit Salz und Pfeffer bestreuen. 250ml  Milch
B Kasescheiben darauf verteilen. 5 Eier
B Mit den restlichen Toastbrotscheiben

bel 200 g Zucker

elegen.

®  Ca. 4 Minuten lang backen. 170g Allzweckmehl
B Sofort servieren. 25¢g Backpulver

130¢g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
® Belgische Waffeln

Wechselplatten: Zubereitung: .
Waffel-Platten (obere und untere Platte) = Produkt vorheizen. .
B |n einer grof3en Schissel Ol, Milch, Eier und
Zutaten: Zucker verquirlen. Mehl und Backpulver
5 Eier hinzufigen. Gut verrihren.

B Blaubeeren unterheben.

2509 Butter ® Beide abnehmbaren Wechselplatten [13] mit
2009 Zucker Kochspray einsprihen.

400 ml Milch B Teig gleichméBig auf der unteren

500¢ Allzweckmehl Wechselplatte verteilen. Ca. 10 Minuten

2 Péckchen Vanillezucker lang goldbraun backen.

5g Backpulver
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@® Schinken-/Kasewaffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

570g Tiefgekihlte R&sti-Kartoffeln

225g Schwarzwdlder Schinken, gewiirfelt
200 g Geriebener Cheddar-Kase

3 grof3e Eier, geschlagen

2 Zehen  Knoblauch (gehackt)

2TL Gehackte frische Petersilienblatter
2 Tl Getrockneter Thymian

Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen
Pfeffer abschmecken

Zubereitung:

B Résti-Kartoffeln auftaven.

B Produkt vorheizen.

B Beide abnehmbaren Wechselplatten |13| mit
Kochspray einsprihen.

B |n einer grof3en Schissel Rasti, Schinken,
Ké&se, Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian
und Paprika mischen. Mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

B Kartoffelmischung gleichméBig auf der
unteren Wechselplatte verteilen. Ca.

7 Minuten lang goldbraun und knusprig
backen.

B Sofort servieren.

@ Belgische Brownie-Waffeln

Wechselplatten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180 g Allzweckmehl

65¢g UngesiiBtes Kakaopulver
20g Kristallzucker

1L Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grof3e Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

H Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensof3e, Puderzucker

Zubereitung:

B Produkt vorheizen. In einer grof3en Schissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und
Salz vermischen. Butter schmelzen, beiseite
stellen und ein wenig abkihlen lassen.

B |n einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verriihren. Die Eiermischung
in die trockene Masse geben.
Geschmolzene Butter schnell einrishren.
Schokoladenstiickchen zugeben.

B Beide Wechselplatten mit Kochspray
einsprihen.

B Teig gleichméfig auf der unteren
Wechselplatte verteilen. Ca. 3 Minuten lang
backen.

B Deckel anheben, um die Waffel zu
iberprifen. Die Waffel sollte vollsténdig
geformt, aber weich sein.

B Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.
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® GarnelenspieBe mit Pflaumen

Wechselplatten:
Grill-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

2EL  Rapsél

2 EL Koriander (frisch gehackt)

1TL Limettenschale (frisch geriebene)
3 EL Limettensaft

“TL  Salz

12 Rohe Garnelen (8 bis 12 Garnelen pro
500 g / geschdlt und entdarmt)

3 Jalapefo-Paprikaschoten (léngs
geschnitten, entkernt und geviertelt)

2 Pflaumen (entsteint und gesechstelt)

Zubereitung:

B Produkt vorheizen.

B In einer groBen Schissel Rapsdl, Koriander,
Limettenschale, Limettensaft und Salz
verquirlen.

B 3 Esslsffel der Mischung in eine kleine
Schiissel geben und zur Seite stellen.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen zur
Mischung dazugeben. Mischen, um alle
Zutaten zu bedecken und anschlieBend
marinieren.

B Garnelen, Jalapefios und Pflaumen
gleichméBig auf 4 Spiefen (25 cm)
verteilen. Marinade entsorgen.

u  SpieBe grillen, bis die Garnelen
durchgebraten sind. SpieBe auf jeder
Seite ca. 2 Minuten lang grillen und dann
wenden.

B Mit der restlichen Marinade betréufeln.

@ Reinigung und Pflege
/\ GEFAHR! Stromschlagrisiko! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer
von der Stromversorgung.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produkts nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten Sie das
Produkt niemals unter flieBendes Wasser.
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/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

@ HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekhlt ist.
Sobald Lebensmittelreste angetrocknet sind,
sind diese nicht einfach zu entfernen.

Teil

B Sandwichmaker

Reinigungsmethode
B Wischen Sie das

Gehéguse mit einem
leicht angefeuchteten
Tuch ab. Figen Sie,
falls notwendig, ein
wenig Reinigungsmittel
zu.

B Lassen Sie kein
Wasser oder andere
Flissigkeiten in das
Innere des Produkts
gelangen.

B Wechselplatten ™ Spiilen Sie die
) 12, Wechselplatten

mit Wasser und/
oder einem milden
Reinigungsmittel.

Die Wechselplatten
kénnen auch in der
Geschirrspiilmaschine
gereinigt werden.

B Zwischenrgume M Fett und Flissigkeiten

an den entfernen: Verwenden
Unterseiten der Sie ein Blatt
Wechselplatten Kichenpapier.

¥ Heizelement[6] ® Anhaftende,

® Verriegelung angebrannte
Riickstéinde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine
HolzspieBe.



B Verwenden Sie keine scheuernden,

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die rtlichen

aggressiven Reinigungsmittel oder
harte Birsten, um das Produkt oder die
Zubehbrteile zu reinigen.

Nach der Reinigung und vor der erneuten

Verwendung des Produkts: Trocknen Sie alle

Teile sorgféltig.

® Fehlerbehebung

Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&

a

Beachten Sie die Kennzeichnung
der Verpackungsmaterialien bei
der Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen
(a) und Nummern (b) mit folgender

Problem Behebung Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
Das Produkt B SchlieBen Sie die 20-22: Papier und Pappe / 80-98:
funktioniert nicht. Anschlussleitung Verbundstoffe.

an einer geeigneten
Steckdose an.

Die Waffeln/
Sandwiches sind
zu dunkel.

B Verkiirzen Sie die
Backzeit.

Die Waffeln/
Sandwiches sind

H Verléngern Sie die
Backzeit.

< 5y

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
Werfen Sie lhr Produkt, wenn

es ausgedient hat, im Interesse

des Umweltschutzes nicht in den
Hausmill, sondern fihren Sie es

einer fachgerechten Entsorgung

zu hell. zu. Uber Sammelstellen und deren

Die fertig ¥ Fetten Sie die Offnungszeiten kénnen Sie sich
gebackenen Wechselplatten [11], bei lhrer zusténdigen Verwaltung
Waffeln/ vor dem Backen leicht informieren.

Sandwiches lassen ein.

B Probieren Sie ein
anderes Rezept aus.

sich nur schwer
vom Produkt
entfernen.

® Lagerung

/\ VORSICHT! HeiBe Oberfléche! Lagern
Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundichst
abkiihlen.

B Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

B Rollen Sie die Anschlussleitung
um die Kabelaufwicklung | 5 | an der
Produktunterseite.

B Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht
verwendet wird.

B Bewahren Sie das Produkt an einem
trockenen Ort auflerhalb der Reichweite von
Kindern auf.
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@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor
Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen
den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte
zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem

Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns
- nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert
oder ersetzt. Diese Garantie verfdllt, wenn das
Produkt beschadigt, nicht sachgeméf benutzt
oder gewartfet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder
Besch&digungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN 389778_2201) als

Nachweis fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild, einer Gravur, auf dem Titelblatt
Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift ibersenden.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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