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SSMS 600 Fé6

Herzlichen Glickwunsch!

Mit dem Kauf des SilverCrest StabmixerSets SSMS 600 Fé, nachfolgend als Stabmixer bezeichnet, haben
Sie sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden.

Machen Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Stabmixer vertraut und lesen Sie diese
Bedienungsanleitung aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie
den Stabmixer nur, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben und fir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Héndigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Stabmixers an Dritte ebenfalls mit aus.

1. BestimmungsgemaéBe Verwendung

Der Stabmixer ist ein Haushaltsger&t und dient ausschlieBlich zum Zerkleinern und Pirieren verschiedener
knochenloser Lebensmittel. Mit dem mitgelieferten Schneebesen kénnen flissige oder halbflissige Zutaten
und Gemische schaumig aufgeschlagen oder fein vermengt werden. Der Stabmixer darf nicht auf3erhalb von
geschlossenen Rdumen und in tropischen Klimaregionen genutzt werden. Es ist nicht fir den Betrieb in einem
Unternehmen bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Stabmixer ausschlieBlich in
Wohnbereichen fir den privaten Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgeméB. Dieser
Stabmixer erfillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten Normen und Standards. Bei einer
nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des Stabmixers ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr
gewdhrleistet. Aus hieraus resultierenden Schiden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers

ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

Nehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien und iberpriifen Sie, ob alle Komponenten vollstéindig und unbeschédigt sind. Im
Falle einer unvollstéindigen oder beschédigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

¢ Motorblock mit Netzkabel und Netzstecker

e Piirierstab

o Schneebesen

e Adapter (fiir Schneebesen)

e Zerkleinerer (Schiissel, Messer und Deckel)

¢ Messbecher (mit Messbecherdeckel)

¢ Kurzanleitung (vollstéindige Bedienungsanleitung online verfiigbar)
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Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags sind der Stabmixer und alle Bedienelemente mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben

folgende Bedeutung:

Abbildung A - Stabmixer

1 | Geschwindigkeitsregler

2 | Schalter (normale Geschwindigkeit)
3 | TURBO-Schalter (schnelle Geschwindigkeit)
4 | Motorblock

5 | Purierstab
Abbildung B - Zerkleinerer

6 | Schisselabdeckung (mit Getriebe)

7 | Messer
8 | Schissel
9 | Deckel

Abbildung C - Schneebesen
10 | Adapter (fir Schneebesen)

11 | Schneebesen
Abbildung D - Messbecher

12 | Messbecherdeckel

13 | Messbecher

3. Technische Daten

Hersteller TARGA GmbH

Bezeichnung SilverCrest SSMS 600 F6
Spannungsversorgung 220 - 240 V~ (Wechselspannung), 50-60 Hz
Leistungsaufnahme 600 W

KB-Zeit 1 Minute mit Pirierstab (5)

3 Minuten mit Schneebesen (11)
1 Minute mit Zerkleinerer

Schutzklasse I @

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

m Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt zwischen 50 und 60 Hz

umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl fiir 50 als auch fisr 60 Hz an.
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3.1 KB-Zeit

Die KB-Zeit (Kurzbetriebszeit) gibt an, wie lange der Stabmixer betrieben werden kann, ohne dass der Motor
iberhitzt und Schaden nimmt. Die Kurzbetriebszeit bei dem Stabmixer betrdgt 1 Minute bei Verwendung des
Pirierstabes (5), 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (11) und 1 Minute bei Verwendung des
Zerkleinerers.

Verwenden Sie den Pirierstab (5) und den Zerkleinerer bei sehr festen oder sehr zéhen Lebensmitteln (z. B.
Fleisch) nicht lénger als 30 Sekunden ohne Unterbrechung.

3.2 Abkihlzeit
Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Pirierstab (5) bzw. bis zu 3 Minuten mit
Schneebesen (11) und 1 Minute mit Zerkleinerer lassen Sie den Stabmixer abkihlen:
e mindestens 2 Minuten bei Verwendung von Pirierstab (5) oder Zerkleinerer
e mindestens 3 Minuten bei Verwendung des Schneebesens (11)
Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Gerdtes lesen Sie bitte die folgenden
Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise,
selbst wenn lhnen der Umgang mit elektronischen und
Haushaltsgeraten  vertraut  ist. ~ Bewahren  Sie  diese
Bedienungsanleitung sorgféltig als zukinftige Referenz auf. Wenn Sie
das Gerdt verkaufen oder weitergeben, handigen Sie unbedingt auch
diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Gerdates.

Erladuterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Signalwort bezeichnet eine Geféhrdung mit
einem hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden wird,
den Tod oder schwere Verletzung zur Folge hat.

WARNUNG! Dieses Signalwort bezeichnet eine
Gefahrdung mit einem mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht

> P

vermieden wird, den Tod oder schwere Verletzung zur Folge
haben kann.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fir die
Gesundheit bis zur Lebensgefahr und/oder Sachschéden

>

durch elektrischen Schlag.
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x>
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Gefahr von Brand! Dieses Symbol warnt vor Brénden,
die bei Nichtbeachtung entstehen kénnen.

Dieses Symbol weist darauf hin, dass Sie den Motorblock (4)
niemals in Wasser tauchen dirfen.

Dieses Symbol kennzeichnet Teile, die
spUlmaschinengeeignet sind.

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre
physikalische und chemische Zusammensetzung getestet
wurden und geméf der Anforderung der Verordnung EG
1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den Kontakt
mit Lebensmitteln befunden wurden.

Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative Hinweise
zum Thema.

Dieses Symbol am Messbecher (13) kennzeichnet die
maximale Flissigkeitsmenge, die im Messbecher (13)
verarbeitet werden kann, ohne dass der Inhalt Gberlaufen
kann.

Herstelleradresse

Vorhersehbarer Missbrauch
e Verwenden Sie den Stabmixer bestimmungsgemaB. Bei einer

Fehlanwendung des Gerdtes kann es zu Verletzungen kommen.

Der Stabmixer darf nicht zum Zerkleinern von sehr harten

Lebensmitteln verwendet werden. Dazu zdhlen z. B. gefrorene
Lebensmittel, Kaffeebohnen, Getreide und Gewiirze. Auch die
Verarbeitung von Schokolade ist nicht méglich.

e Andere Stoffe als Lebensmittel diirfen nicht verarbeitet werden. Der

Stabmixer kann beschadigt werden.
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e Der Stabmixer sollte nicht an der Luft betrieben werden, sondern nur
in Verbindung mit geeigneten Lebensmitteln. Ein langeres Betreiben
an der Luft kann den Stabmixer beschadigen.

Personensicherheit

e Dieses Gerdt darf von Kindern nicht benutzt werden. Der Stabmixer
und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten. Stellen
Sie sicher, dass Kinder beaufsichtigt sind und nicht mit diesem Gerat
spielen. Halten Sie insbesondere den Pirierstab (5) und das Messer
(7) von Kindern fern, um sicherzustellen, dass diese sich nicht daran
verletzen.

GEFAHR! Verpackungsmaterial ist kein Kinderspielzeug.
Kinder dirfen nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen. Es
besteht Erstickungsgefahr. Bewahren Sie das Gerdét
auferhalb der Reichweite von Kindern auf.

e Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten kérperlichen,
sensorischen oder geistigen Féhigkeiten oder Mangel an Erfahrung
bzw. Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt sind oder
beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

e Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

& GEFAHR! Verletzungsgefahr

e Vor dem Auswechseln von Zubehér oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerdt ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

e Trennen Sie den Stabmixer vom Stromnetz, wenn Sie ihn

zusammenbauen, auseinandernehmen oder reinigen wollen.
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Ebenso, wenn Sie es nicht benutzen und bei Gewitter. Es besteht
Verletzungsgefahr!

e Warten Sie, bis der Schneebesen (11) steht, bevor Sie den
Motorblock (4) abnehmen. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie, bis das Messer im Pirierstab (5) steht, bevor Sie den
Motorblock (4) abnehmen. Greifen Sie niemals in das drehende
Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie, bis das Messer (7) im Zerkleinerer steht, bevor Sie den
Motorblock (4) abnehmen. Greifen Sie niemals in das drehende
Messer. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im Pirierstab
(5) und das Messer (7) im Zerkleinerer sind sehr scharfl Es besteht
Verletzungsgefahr!

¢ Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des Schneebesens
(11) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den Lebensmitteln
herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Warten Sie nach dem Ausschalten den Stillstand des Messers im
Pirierstab (5) ab, bevor Sie den Stabmixer aus den Lebensmitteln
herausziehen. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Greifen Sie niemals in den drehenden Schneebesen (11). Halten
Sie keine Gegensténde in den Schneebesen (11) und halten Sie
weite Kleidung und lange Haare fern. Es besteht Verletzungsgefahr!

e Greifen Sie niemals in das rotierende Messer des Pirierstabes (5).
Halten Sie keine Gegenstdnde in das Messer und halten Sie weite
Kleidung und lange Haare vom drehenden Messer fern. Es besteht
Verletzungsgefahr!

e Greifen Sie niemals in das rotierende Messer (7) des Zerkleinerers.
Es besteht Verletzungsgefahr!
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A GEFAHR durch elektrischen Schlag

Verbinden Sie den Stabmixer erst dann mit dem Stromnetz, wenn
Motorblock (4) und Pirierstab (5), Schneebesen (11) bzw.
Zerkleinerer zusammengebaut sind. Es besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie den Stabmixer nur an eine ordnungsgemaf3
installierte, leicht zugdangliche Steckdose an, deren Netzspannung
der Angabe auf dem Typenschild entspricht. Die Steckdose muss
nach dem Anschliefen weiterhin leicht zugénglich sein, damit Sie
im Notfall den Netzstecker schnell ziehen kénnen.

Betreiben Sie den Stabmixer niemals in der Nahe einer
Badewanne, einer Dusche oder eines gefillten Waschbeckens.
Das Netzkabel und der Netzstecker durfen nicht beschadigt
werden.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu
vermeiden.

Offnen Sie niemals das Gehduse des Motorblocks (4), da dieser
keine zu wartenden Teile enthdlt. Bei gedffnetem Gehduse besteht
Gefahr durch Stromschlag.

Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Gerdusche oder
Geriiche feststellen, ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. In diesen Féllen darf der Stabmixer nicht
weiterverwendet werden, bevor eine Uberpr(jfung durch einen
Fachmann durchgefihrt wurde. Atmen Sie keinesfalls Rauch aus

einem moglichen Geratebrand ein. Sollten Sie dennoch Rauch
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eingeatmet haben, suchen Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von
Rauch  kann  gesundheitsschadlich  sein, es  besteht
Verletzungsgefahr!

e Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht durch scharfe Kanten
oder heifle Stellen beschadigt werden kann. Das Netzkabel darf
nicht eingeklemmt oder gequetscht werden. Ziehen Sie das
Netzkabel immer am Stecker aus der Netzsteckdose, ziehen Sie
niemals am Kabel selbst. Verlegen Sie das Netzkabel immer so,
dass niemand darauf treten oder dariber stolpern kann. Es besteht
Verletzungsgefahr!

e Das Gerdt muss bei nicht vorhandener Aufsicht, bei
Betriebsstérungen, vor dem Zusammenbau, dem Auseinander-
nehmen oder Reinigen stets vom Stromnetz getrennt werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!

¥\ Der Motorblock (4) darf niemals in Wasser getaucht werden
und es dirfen keine Flissigkeiten in das Gehause des
Motorblocks (4) gelangen.

o Falls Flussigkeit in das Gehduse des Motorblocks (4) gelangt ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Netzsteckdose und
wenden Sie sich an den Kundendienst. Es besteht
Stromschlaggefahr!

e Fassen Sie den Motorblock (4), das Netzkabel und den
Netzstecker niemals mit nassen Hénden an. Es besteht
Stromschlaggefahr!

e Trennen Sie den Stabmixer unmittelbar nach dem Gebrauch vom
Stromnetz. Nur wenn der Netzstecker gezogen ist, ist das Gerét

stromlos. Es besteht Stromschlaggefahr!
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& GEFAHR von Brand

Nach der maximalen Einsatzzeit von bis zu 1 Minute mit Pirierstab
(5), 3 Minuten mit Schneebesen (11) oder 1 Minute mit Zerkleinerer
lassen Sie den Stabmixer mindestens fir folgende Zeit abkihlen:

e bei Verwendung mit Pirierstab (5): mindestens 2 Minuten

e bei Verwendung mit Schneebesen (11): mindestens 3 Minuten

e bei Verwendung mit Zerkleinerer: mindestens 2 Minuten
Setzen Sie erst dann den begonnenen Arbeitsvorgang fort. Es besteht
Brandgefahr.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlief3lich
als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten und Informationen ist
ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor verboten. Dies betrifft auch die
gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen dem technischen Stand bei

Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Stabmixer und alle Zubehérteile aus der Verpackung und Uberprifen Sie die
Vollsténdigkeit der Lieferung. Entfernen Sie alle Schutzfolien. Halten Sie das Verpackungsmaterial von

Kindern fern und entsorgen Sie es umweltgerecht.

Vor der ersten Benutzung muss der Stabmixer, wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben, grindlich gereinigt

werden.

Montieren Sie den Stabmixer, nachdem die gereinigten Teile vollstéindig abgetrocknet sind:

Zur Benutzung des Schneebesens (11) muss —
dieser zundchst in den beiliegenden
Adapter (10) eingefiihrt werden. Gehen Sie
folgendermafien vor:

Fihren Sie die Achse des Schneebesens
(11) in die Aufnahme des Adapters (10)
ein, bis die Achse horbar einrastet. Achten
Sie darauf, dass die 2 Rastnasen an der
Achse des Schneebesens (11) in die
entsprechenden Aussparungen am Adapter

(10) greifen.
Am Motorblock (4) ist eine Pfeil-Markierung
(V) angebracht. Am Pirierstab (5) und am v

Schneebesen (11) und am Zerkleinerer sind

folgende Markierungen angebracht: & und
8

Diese Markierungen unterstiitzen Sie beim
Aufsetzen und Abnehmen des Pirierstabes @ <> @
(5), des Schneebesens (11) bzw. des

Zerkleinerers.

6.1 Piirierstab (5) oder Schneebesen (11) aufsetzen

e Setzen Sie den Motorblock (4) so auf den Piirierstab (5) bzw. den Schneebesen (11), dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B am Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) weist.

o Drehen Sie jetzt den Motorblock (4) so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymbols, dass die
Pfeil-Markierung (V) auf das geschlossene Schloss B am Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) weist.

Achten Sie darauf, dass Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) hérbar und spirbar einrasten.

6.2 Piirierstab (5) oder Schneebesen (11) abnehmen

o Drehen Sie den Motorblock (4) so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-
Markierung (V) auf das gedffnete Schloss B am Purierstab (5) bzw. Schneebesen (11) weist.

e Ziehen Sie nun den Motorblock (4) vom Piirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) ab.
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6.3 Motorblock (4) und Zerkleinerer verbinden/trennen

e Stellen Sie die Schissel (8) auf eine ebene und trockene Flache.

e Setzen Sie nun vorsichtig das Messer (7) auf die Messerhalterung innerhalb der Schissel (8). Drehen
Sie es beim Aufsetzen ein wenig und achten Sie darauf, dass es bis unten auf die Messerhalterung
rutscht. Es ist normal, wenn das Messer (7) zu diesem Zeitpunkt nicht ganz fest auf der Messerhalterung
sitzt. Das Messer (7) sitz erst richtig fest, wenn spéter die Schiisselabdeckung (6) aufgesetzt wird.

o Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel in die Schiissel (8). Beachten Sie dabei die Symbole fiir

die maximalen Einfillmengen von 500 ml % fir Lebensmittel und 300 ml ‘ fir Flussigkeiten.

e Setzen Sie nun die Schisselabdeckung (6) unter leichter Bewegung locker von oben auf die Schissel
(8), bis diese plan auf dem oberen Rand der Schiissel (8) aufliegt und das Messer (7) korrekt in die
Schisselabdeckung (6) greift. Halten Sie nun die Schiissel (8) mit einer Hand fest und drehen Sie die
Schiisselabdeckung (6) soweit es geht nach links, um die Schiisselabdeckung (6) auf der Schissel (8)
zu fixieren.

e Setzen Sie nun den Motorblock (4) so auf die Schiisselabdeckung (6), dass die Pfeil-Markierung (V)
auf das gedfinete Schloss B an der Schisselabdeckung (6) weist.

o Drehen Sie jetzt den Motorblock (4) so weit in Richtung des geschlossenen Schlosssymbols, dass die
Pfeil-Markierung (V) auf das geschlossene Schloss B on der Schisselabdeckung (6) weist. Achten Sie
darauf, dass der Motorblock (4) hérbar und spiirbar einrastet.

Der Zerkleinerer ist nun betriebsbereit.

e Um nach der Verwendung des Zerkleinerers den Motorblock (4) wieder abzunehmen, drehen Sie den
Motorblock (4) so weit in Richtung des gedffneten Schlosssymbols, dass die Pfeil-Markierung (V) auf
das gedffnete Schloss B an der Schiisselabdeckung (6) weist.

e Ziehen Sie nun den Motorblock (4) nach oben von der Schiisselabdeckung (6) ab.

Wenn Sie Lebensmittel in der Schiissel (8) aufbewahren méchten, verwenden Sie den
beiliegenden Deckel (9). Entfernen Sie ggf. zunéchst Schiisselabdeckung (6) und Messer (7).

6.4 Einstellen der Geschwindigkeit
Mit dem Geschwindigkeitsregler (1) am Motorblock (4) kénnen Sie die Geschwindigkeit des Stabmixers
stufenlos verstellen. So kénnen Sie fir jedes zu verarbeitende Lebensmittel die optimale Geschwindigkeit

einstellen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,MAX", um die Geschwindigkeit zu erhdhen.

e Schieben Sie den Geschwindigkeitsregler (1) in Richtung ,MIN", um die Geschwindigkeit zu
verringern.

Die Geschwindigkeitseinstellung ist nur méglich, wenn Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2) fir normale

Geschwindigkeit betreiben. Beim Betrieb mit dem TURBO-Schalter (3) steht sofort die maximale

Bearbeitungsgeschwindigkeit zur Verfigung.
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6.5 Der Messbecher (13)

o Mit dem mitgelieferten Messbecher (13) kénnen Sie Flissigkeiten bis 700 ml abmessen.
o AuBerdem kdnnen Sie den Messbecher (13) bei Verwendung des Pirierstabes (5) oder Schneebesens
(11) zur Verarbeitung lhrer Lebensmittel nutzen.

m Wenn Sie den Messbecher (13) zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge von

300 ml (‘) eingefillt werden. Ansonsten kann Flissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen.
Arbeiten Sie bei Verwendung des Schneebesens (11) mit dem Schalter (2) und niemals mit

dem TURBO-Schalter (3).
7. Inbetriebnahme

Der Stabmixer ist fir folgende Einsatzbereiche geeignet:

Zerkleinern und Pirieren von Obst und Gemiise in Suppen, Sof3en und Dips
Mixen von Drinks

Herstellen von Milchshakes

Schlagen von Sahne, Eischnee usw.

Herstellen von Mayonnaise oder Anrithren von Nachtisch

Es ist empfehlenswert, die Drehzahl des Stabmixers den zu verarbeitenden Lebensmitteln
anzupassen.

Bei Verwendung des Pirierstabes (5) und des Zerkleinerers wahlen Sie fir weiche
Lebensmittel eine geringere Geschwindigkeit und fir hértere Lebensmittel eine hdhere bzw.
die TURBO-Geschwindigkeit.

Bei Verwendung des Schneebesens (11) machen Sie die Geschwindigkeit von dem
gewiinschten Verarbeitungsergebnis abhéngig.

7.1 Betrieb mit Purierstab (5)
Fillen Sie die zu zerkleinernden Lebensmittel méglichst in einen schmalen, hohen Behélter mit ebenem Boden.
Das ist die ideale Voraussetzung fir ein gleichmaBiges Piirierergebnis. Selbstversténdlich ist aber auch eine

Verwendung in einem normalen Kochtopf méglich.

Um Verletzungen durch das drehende Messer zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer erst ein, wenn der

Pirierstab (5) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Geben Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behdlter bzw. Topf.

e Fijhren Sie den Pirierstab (5) senkrecht in das Mixgut ein.

e Starten Sie den Stabmixer je nach Bedarf mit dem Schalter (2) und wéhlen Sie mit den
Geschwindigkeitsregler (1) eine geeignete Geschwindigkeit. Wenn Sie direkt die hdchste
Geschwindigkeit nutzen wollen, kénnen Sie stattdessen den Stabmixer mit dem TURBO-Schalter (3)
starten. Halten Sie die gewdihlte Taste wéhrend des Mix- bzw. Piriervorganges gedriickt. Sollte sich der
Pirierstab (5) am Boden des Behdlters festsaugen, lassen Sie die Taste kurz los und setzen Sie den

Mixvorgang anschlieBend fort.
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e Um eine gleichmaBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer beim

Pirieren leicht auf und ab.

e Wenn das Mixergebnis lhren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2) bzw. den TURBO-

Schalter (3) los, solange sich der Pirierstab (5) noch im Mixgut befindet.

®  Warten Sie den Stillstand des Messers ab, ehe Sie den Pirierstab (5) aus der piirierten Speise

herausziehen.

[i]

[i]

7.1.1 Tabelle Verarbeitungszeiten Pirierstab (5)

Sollten Sie wdhrend des Betriebes
auBergewshnliche  Geréusche, z. B.
Quietschen oder Ahnliches feststellen,
geben Sie eine geringe Menge neutrales
Speisedl an die Antriebsachse des
Pirierstabes (5). Beachten Sie dazu auch
die nebenstehende Grafik.

Um die Reinigung zu erleichtern, halten Sie direkt nach der Benutzung den Pirierstab (5) in

ein GefaB mit klarem Wasser und driicken Sie dann mehrfach kurz den Schalter (2).

Die nachfolgende Tabelle soll lhnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher Lebensmittel

dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine Uberhitzung des Stabmixers zu

vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist, welches Ihren Wiinschen entspricht,

unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor abkihlen. Setzen Sie anschlieBend den

Mixvorgang fort.

H

Nach der maximalen Einsatzzeit mit Pirierstab (5) von bis zu 1 Minute lassen Sie den

Stabmixer mindestens 2 Minuten abkihlen.

Lebensmittel Empfohlene Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
Menge
Stufe MIN bis MAX
Obst, Gemiise 100 - 200 ¢ 30 - 60 Sekunden
bzw. TURBO *
Suppen, Sof3en, Stufe MIN bis MAX
100 - 400 ml 60 Sekunden
Babynahrung bzw. TURBO *
Stufe MIN bis MAX
Milchgetrénke, Shakes 100 - 1000 ml e S 60 Sekunden
bzw. TURBO *

*: Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.
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m Wenn Sie den Messbecher (13) zur Verarbeitung nutzen, darf nur eine maximale Menge von

300 ml (‘) eingefillt werden. Ansonsten kann Flissigkeit aus dem Messbecher (13)
herauslaufen bzw. herausspritzen. Bei Verwendung gréferer Mengen verwenden Sie bitte

unbedingt ein der zu verarbeitenden Menge angepasstes Mixgefaf3.

7.2 Betrieb mit Schneebesen (11)

Um das Herausspritzen beim Mischen von Flissigkeiten zu vermeiden, verwenden Sie den
Schneebesen (11) niemals mit dem TURBO-Schalter (3).

Fillen Sie die zu verarbeitende Flissigkeit in den mitgelieferten Messbecher (13 - maximal mit 300 ml
befiillen) oder einen anderen schmalen, hohen Behélter mit ebenem Boden. Das ist die ideale Voraussetzung

fir ein gutes Verarbeitungsergebnis.

Um Verletzungen durch den drehenden Schneebesen (11) zu vermeiden, schalten Sie den Stabmixer erst ein,

wenn der Schneebesen (11) in das Mixgut eingetaucht ist.

Gehen Sie folgendermaBen vor:

e Geben Sie die zu bearbeitenden Lebensmittel in einen geeigneten Behdlter.

e Fihren Sie den Schneebesen (11) senkrecht in das Mixgut ein.

e Starten Sie den Stabmixer mit dem Schalter (2) und wéihlen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (1)
eine geeignete Geschwindigkeit. Halten Sie Schalter (2) wdhrend des Betriebes gedriickt. Sollte es zu
sehr spritzen, verringern Sie die Geschwindigkeit.

e Um eine gleichmdBige Bearbeitung des Mixgutes zu erzielen, bewegen Sie den Stabmixer leicht auf
und ab.

e Wenn das Mixergebnis lhren Anforderungen entspricht, lassen Sie den Schalter (2) los, solange sich
der Schneebesen (11) noch im Mixgut befindet.

e Warten Sie den Stillstand des Schneebesens (11) ab, ehe Sie diesen aus der verarbeiteten Speise

herausziehen.

7.3 Betrieb mit Zerkleinerer

m Beachten Sie die Symbole fir die maximalen Einfillmengen von 500 ml % fir Lebensmittel
und 300 ml (] for Flussigkeiten.

Um die korrekte Flissigkeitsmenge unter Zuhilfenahme der aufgebrachten Skala abzumessen,

muss das Messer (7) wéhrend des Abmessvorganges unbedingt montiert sein.
Wenn Sie den Zerkleinerer zusammengebaut und mit dem Motorblock (4) verbunden haben:

e Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose

16 - Deutsch



SSMS 600 Fé6

e Halten Sie den Schalter (2) gedriickt, um die Lebensmittel mit normaler Geschwindigkeit zu verarbeiten.

Regulieren Sie die Geschwindigkeit bei Bedarf mit dem Geschwindigkeitsregler (1) oder verwenden Sie

den TURBO-Schalter (3), um direkt mit maximaler Geschwindigkeit zu arbeiten.

[i]

Halten Sie den Zerkleinerer mit einer Hand fest, wahrend Sie mit der anderen Hand die
Schalter (2, 3) bedienen.

Trennen Sie niemals den Motorblock (4) von der Schiisselabdeckung (6), wahrend Sie die
Schalter (2, 3) bedienen.

Lassen Sie den gedriickten Schalter (2, 3) los, wenn Sie mit dem Verarbeitungsergebnis der Lebensmittel

zufrieden sind.

7.3.1 Tabelle Verarbeitungszeiten Zerkleinerer

Die nachfolgende Tabelle soll lhnen zur Orientierung bei der Verarbeitung unterschiedlicher Lebensmittel

dienen. Richten Sie sich nach den empfohlenen Verarbeitungszeiten, um eine Uberhitzung des Stabmixers zu

vermeiden. Falls in dieser Zeit noch kein Mixergebnis erreicht ist, welches lhren Wiinschen entspricht,

unterbrechen Sie den Mixvorgang und lassen Sie den Motor abkihlen. Setzen Sie anschlieBend den

Mixvorgang fort.

H

Stabmixer mindestens 2 Minuten abkihlen.

Nach der maximalen Einsatzzeit mit Zerkleinerer von bis zu 1 Minute lassen Sie den

Lebensmittel Menge Geschwindigkeit Verarbeitungszeit
(max.)

Zwicbeln ** 2009 Stufe MIN 5 mc|-1 SekL.mde.Kurzkffatrieb,
dazwischen jeweils schiitteln

Knoblauch 25 Zehen | Stufe MIN bis MAX * | ca. 15 Sekunden

Méhren 200 g Stufe MIN bis MAX * | ca. 15 Sekunden

Mandeln/Haselniisse 200 g Stufe TURBO ca. 20 Sekunden

Walnisse 200 g Mittlere Stufe * ca. 15 Sekunden

Parmesan/Hartkése 250¢g Stufe TURBO ca. 30 Sekunden

. 5 mal 1 Sekunde Kurzbetrieb,

Petersilie ** 30g Stufe TURBO ) L B
dazwischen jeweils schiitteln

frische Kréuter ** 40¢g Stufe TURBO 6 mal 1 Sekunde Kurzbetrieb,

dazwischen jeweils schitteln

: Stellen Sie die Geschwindigkeit der gewiinschten Konsistenz entsprechend ein.

**: Bei der Verarbeitung dieser Lebensmittel bitte zwischen den beschriebenen Kurzbetrieb-Vorgéngen die

Schisssel (8) schiitteln, rijtteln bzw. klopfen, um unverarbeitetes Schnittgut in den Messerbereich zu fihren und

ein optimales Ergebnis zu erzielen.
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8. Reinigung

Verletzungsgefahr! Vorsicht beim Reinigen des Stabmixers! Das Messer im Pirierstab (5)

ist sehr scharf!

Warnung vor Sachschéden! Verwenden Sie zur Reinigung keine kratzenden oder
dtzenden Reinigungsmittel und auch keine kratzenden Gegenstéinde (z. B. Metallschwémme).

Anderenfalls kann der Stabmixer beschadigt werden.

Es ist empfehlenswert, den Pirierstab (5), das Messer (7) bzw. den Schneebesen (11) direkt
nach Gebrauch zu reinigen, um ein Antrocknen der verarbeiteten Lebensmittel zu vermeiden.
Insbesondere nach der Verarbeitung von sehr salzigen Lebensmitteln sollten Sie den

Pirierstab (5), Messer (7) oder Schneebesen (11) sofort mit klarem Wasser abspiilen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Trennen Sie den Pirierstab (5) bzw. Schneebesen (11) vom Motorblock (4).
e Trennen Sie den Schneebesen (11) vom Adapter (10), indem Sie die Achse des Schneebesens (11)

aus der Aufnahme am Adapter (10) herausziehen.

e Entnehmen Sie das Messer (7) aus der Schissel (8).

e Reinigen Sie den Motorblock (4), die Schiisselabdeckung (6) und den Adapter (10) mit einem leicht
feuchten Spiiltuch. Bei harinéckigen Verschmutzungen geben Sie etwas Spiilmittel auf das
angefeuchtete Tuch. Trocknen Sie die Teile anschlieBend gut ab. Eine Reinigung im Spiilbad wiirde
irreparable Schéden verursachen!

e Den Pirierstab (5), das Messer (7), die Schiissel (8), den Deckel (9), den Schneebesen (11), den
Messbecher (13) und den Messbecherdeckel (12) kénnen Sie im Spiilbad reinigen. Spiilen Sie nach
der Reinigung mit reichlich klarem Wasser ab, um Spiilmittelreste zu entfernen. Trocknen Sie die Teile
anschlieBend gut ab.

e Alternativ kénnen Sie das Messer (7), die Schiissel (8), den Deckel (9), den Schneebesen (11), den
Messbecher (13) und den Messbecherdeckel (12) auch in der Spiilmaschine reinigen.

9. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Stabmixer fir einen langeren Zeitraum nicht gebrauchen, reinigen Sie ihn, wie im
vorhergehenden Kapitel beschrieben. Bewahren Sie diesen an einem trockenen und sauberen Ort auferhalb

der Reichweite von Kindern auf.

10. Problemlésung

Sollte Ihr Stabmixer einmal nicht wie gewohnt funktionieren, versuchen Sie zunéchst anhand der folgenden
Hinweise, das Problem zu |8sen. Falls nach Durcharbeiten der folgenden Tipps der Fehler fortbesteht, setzen

Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.
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Der Stabmixer hat keine Funktion
o Der Netzstecker ist nicht eingesteckt. Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteckdose.
e Die Netzsteckdose ist defekt. Probieren Sie das Geréit an einer anderen Netzsteckdose, von der Sie sicher

wissen, dass diese in Ordnung ist.

Das Messer dreht nicht / dreht schwer

e Motorblock (4) und Pirierstab (5), Schneebesen (11) bzw. Zerkleinerer sind nicht korrekt
zusammengebaut. Trennen Sie das Gerét vom Stromnetz und prisfen Sie die Montage.

e Befindet sich im Mixbehdalter bzw. in der Schiissel (8) ein Hindernis2 Entfernen Sie dieses.

e Die gemixten Lebensmittel sind zu hart oder zu zé&h.
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11. Rezeptvorschlage

Mayonnaise

Zutaten Menge Anmerkung

Speised| 250 g bitte unbedingt Gramm, nicht Milliliter

Ei 1 Stisck sollte unbedingt Zimmertemperatur haben

Salz 171 fir den Geschmack

Zucker 171 fir den Geschmack

Senf 171 fir den Geschmack

Pleffer 1 Prise

Traubenessig 15g es geht auch anderer Essig, aber keine Essig-Essenz!
Zubereitung:

Geben sie alle Zutaten in den Messbecher (13). Setzten sie nun den Pirierstab (5) am Boden des
Messbechers (13) an. Ziehen sie den Pirierstab (5) sehr langsam auf héchster Stufe nach oben. Im Anschluss
mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Mango-Lassi

Zutaten Menge Anmerkung

Mango 250 g Am besten geeignet ist eine vorgereifte Mango.

Joghurt 250¢g Fir eine vegane Variante kdnnen Sie Soja- oder Kokos-

Joghurt verwenden.

Soja-Drink 130 ml

Zitronensaft 1TL

Zucker 4TL Alternativ Honig oder Agavendicksaft verwenden.
Zubereitung:

Zuerst schélen Sie die Mango und entfernen den Kern. AnschlieBend mixen Sie mit dem Pirierstab (5) das
gewiirfelte Fruchtfleisch mit den anderen Zutaten bei mittlerer Drehzahl, um einen cremigen Lassi zu erhalten.

Kalte Waldbeer-Creme

Zutaten Menge Anmerkung
Tiefgefrorene 300g Es kénnen auch andere Tiefkiihl Beeren genommen
Waldbeeren werden
Griechischer Joghurt 200 ml
Sahne 100 ml
Vanillezucker 1 Péckchen
Honig 2 EL
Zubereitung:

Den Joghurt und die Sahne im Zerkleinerer abmessen. Danach die tiefgefrorenen Beeren und den Honig
sowie den Vanillezucker hinzugeben. Nun auf héchster Stufe zerkleinern, bis eine kalte Creme entstanden ist.
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Petersilien-Basilikum-Pesto

Zutaten Menge Anmerkung
Basilikum 2 Bund
Glatte Petersilie 1 Bund
Pinienkerne 3 EL
Parmesan 70g
Salz 1 Prise
Pfeffer 1 Prise
Olivens| 65 ml
Zubereitung:

Das Basilikum und die Petersilie waschen. Die Blétter der Petersilie abzupfen, den Kése wiirfeln. Danach alle
Zutaten in den Zerkleinerer geben und bei voller Drehzahl fein pirieren. Das Pesto auf 2 Schraubgléser
verteilen und mit etwas Ol bedecken.

Feigen-Frischkédsedip mit Walnissen

Zutaten Menge Anmerkung
Frischké&se 300¢g
Getrocknete Feigen 4 Stiick
Walniisse 50g
Honig 1EL
Limette V2
Salz 1 Prise
Pfeffer 1 Prise
Zubereitung:

Die Walniisse feinhacken. Den Saft der halben Limette, den Frischkése, den Honig, die getrockneten Feigen,
das Salz und den Pfeffer mit dem Pirierstab (5) bei einer langsamen Drehzahl mixen, bis eine cremige Masse
entstanden ist. Zuletzt die feingehackten Walniisse unterrishren.

Wir wiinschen gutes Gelingen!
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12. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Das Symbol der durchgestrichenen Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt am Ende der
Nutzungszeit nicht Gber den Haushaltsmiill entsorgt werden darf. Das Gerdt ist bei
eingerichteten Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elekiro- und Elektronikgeréiten sowie Vertreiber von Lebensmitteln
zur Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen Rickgabeméglichkeiten direkt in den Filialen
und Mérkten an. Rickgabe und Entsorgung sind fir Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das Recht, ein entsprechendes Altgeréit unentgeltlich
zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Moglichkeit, unabhdngig vom Kauf eines Neugerétes,
unentgeltlich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm
sind.

Bitte |6schen Sie vor der Rickgabe alle personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batterien oder Akkumulatoren, die nicht vom Altgerdt
umschlossen sind, sowie Lampen, die zerstérungsfrei entnommen werden kénnen und fishren

diese einer separaten Sammlung zu.

]

ES/PT

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen kénnen
bei Altpapiersammlungen oder an &ffentlichen Sammelplétzen zur Wiederverwertung
abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden ber Ihr riliches

Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

»Sortieren

gesammelt.

Nur relevant fiir Frankreich:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

einfacher gemacht”

Das Produki, das Zubehér, beiliegende Druckerzeugnisse und die Verpackungsbestandteile sind
recycelbar. Diese unterliegen einer erweiterten Herstellerverantwortung und werden sortiert und getrennt
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Nur relevant fir Spanien und Portugal:

Bitte trennen Sie das Verpackungsmaterial und entsorgen Sie es entsprechend der aufgebrachten Symbole

in die relevanten Sammelbehdlter:

AZUL VERDE

=
£

Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung, diese

sind gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender Bedeutung:

1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Symbol | Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbestandteilen
dieses Produktes
Wellpappe Verkaufsverpackung, Innenkarton
PAP
Papier Seidenpapier innerhalb der Verkaufsverpackung
PAP
07 Chloriertes Polyethylen | Plastiktite
CPE

13. Konformitatsvermerke

CAE

AA

Dieses Produkt erfillt die Anforderungen der geltenden européischen und nationalen
Richtlinien. Die Konformitdt wurde nachgewiesen. Entsprechende Erklérungen und

Unterlagen sind beim Hersteller hinterlegt.

Dieses Produkt erfiillt die Anforderungen der geltenden nationalen Richtlinien der Republik
Serbien.

Die vollstéindige EU-Konformitétserklérung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Kontaktadresse gemé&f3 2023/988 Produktsicherheitsverordnung: ce@targa.de
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14. Garantiehinweise

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts stehen
lhnen gegen den Verkaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf. Diese
Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses
Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir Sie
kostenlos repariert oder ersetzt.

Garantiezeit und gesetzliche Méangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte
Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort nach dem Auspacken
gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissenhaft
geprift. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als VerschleiBteile angesehen werden
kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt
sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgem&B benutzt oder gewartet wurde.
Fir eine sachgeméfe Benutzung des Produkis sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der
Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist
nur fir den privaten und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und
unsachgemé&Ber Behandlung, Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten
Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des
Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte Dokumentation. Sollte
es einmal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden kann, wenden
Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden die
Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Ldsung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.
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- Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produktvideos und
Installationssoftware herunterladen. Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-Service-
Seite (www.lidlservice.com) und k&énnen mittels Eingabe der Artikelnummer (IAN) Ihre

Bedienungsanleitung &ffnen.
[m] %, 4: [m]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ﬁ Service

Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

®

5

Telefon: 0800 447744
E-Mail: targa@lidl.at

(CH)  Telefon: 0800 56 44 33
E-Mail: targa@lidl.ch

IAN: 466109_2404

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst die oben
benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND

Deutsch - 25



SSMS 600 F6

Contents

1. Intended use

2. Package contents

3. Technical data

BT COMME e
3.2 COOlNG IME 1o

4. Safety instructions

5. Copyright

6. Before initial use

6.1 Attaching the immersion blender (5) or whisk (11)......cooiiiiiiniic,
6.2 Removing the immersion blender (5) or whisk (T1) ...ooviiiininni,
6.3 Connecting/disconnecting the motor block (4) and chopper
6.4 Setting the SPEed.......c..cuiiiiiiiicieer et
6.5 The Measuring CUP [13) ..ot

7. Initial use

7.1 Operating with the immersion blender (5] ........c.coovroieieininnres
7. 1.1 Table of processing times, immersion blender (5)..............c.ccecuvvenevean....
7.2 Operating with the whisk (T1) ..ocooiiiie e
7.3 Operating with the Chopper...........corirs s
7.3.1 Table of processing Himes, CAODPEr ...........co.covevreorvorvorrisrnrrrirsisrssinsinsansen

8. Cleaning

9. Storing the device when not in use

10. Troubleshooting

11. Recipe suggestions
12. Environmental and waste disposal information

13. Marks of conformity

14. Warranty information

27
27
28

29
29

29
35
35

35
36
36
36
37

37

37
38
39
39
40

40
a1
41
42
44
45
46

26 - English



SSMS 600 Fé6

Congratulations!

By purchasing the SilverCrest hand blender set SSMS 600 Fé, hereinafter referred to as hand blender, you
have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the hand-held blender before using it for the first time and read these operating
instructions carefully. Observe the safety instructions and only use the hand-held blender in the manner
described in these operating instructions and for the indicated fields of application.

Keep this operating manual in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on the hand-

held blender to a third party.

1. Intended use

The hand-held blender is a household device and is only intended for chopping and blending boneless
foodstuffs. The whisk provided allows liquid or semiliquid ingredients and mixtures to be beaten until frothy
or finely mixed. The hand-held blender must not be used outside of closed rooms or in regions with a tropical
climate. It is not intended for business or commercial use. Use the hand-held blender solely for private
purposes in living areas; any other use is deemed improper. This hand-held blender meets the requirements
of all relevant standards related to CE conformity. Compliance with these standards is no longer guaranteed
if a change is made to the hand-held blender without the authorization of the manufacturer. The manufacturer

shall not be liable for any damages or faults arising as a result.

Please observe the national regulations and/or laws of the country in which the device is used.

2. Package contents

Unpack the hand-held blender and all of the accessories. Remove all packaging materials and check all of
the components for completeness and signs of damage. If any parts are missing or damaged, please contact
the manufacturer.

e Motor block with power cable and plug

e Immersion blender

e  Whisk

e Adapter (for whisk)

¢ Blender (bowl, blade and cover)

¢ Measuring cup (with measuring cup lid)

¢ Quick start guide (the complete operating manual is available online)
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This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a schematic

of the hand-held blender and all controls. The numbers identify the following parts/functions:

Figure A - Hand-held blender

1 | Speed controller

2 | Switch (normal speed)
3 | TURBO switch (fast speed)
4 | Motor block

5 | Immersion blender

Figure B - Chopper

6 | Bowl cover (with gear mechanism)

7 | Blade
8 | Bowl
9 |Ld

Figure C - Whisk
10 | Adapter (for whisk)
11 | Whisk

Figure D - Measuring cup

12 | Measuring cup lid

13 | Measuring cup

3. Technical data

Manufacturer TARGA GmbH

Designation SilverCrest SSMS 600 Fé

Power supply 220 - 240 V~ (AC voltage), 50-60 Hz
Power consumption 600 W

CO time 1 minute with immersion blender (5)

3 minutes with whisk (11)
1 minute with chopper

Protection class Il @
The specifications and design are subject to change without notice.

The user does not have to do anything to switch the product between 50 and 60 Hz. The
product is suitable for both 50 and 60 Hz supplies.
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3.1 CO time

The CO fime (continuous operation time) specifies how long the hand-held mixer can be operated before the
motor overheats and causes damage. The continuous operation time for the hand-held blender is 1 minute
when using the immersion blender (5), 3 minutes when using the whisk (11) and 1 minute when using the
chopper.

Do not use the immersion blender (5) and the chopper on very firm or very tough foods (e.g. meat)
continuously for more than 30 seconds.

3.2 Cooling time
Following the maximum period of use of up to 1 minute with the immersion blender (5) or up to 3 minutes
with the whisk (11) and 1 minute with the chopper, let the hand-held blender cool down for:
e Atleast 2 minutes when using the immersion blender (5) or chopper
e Atleast 3 minutes when using the whisk (11)
Only then continue with the process previously started.

4. Safety instructions

Before using the device for the first time, please read the following
instructions carefully and observe all warnings, even if you are familiar
with using electronic and household devices. Keep this operating
manual in a safe place for future reference. If you give the device away
or sell it, please ensure that you also pass on this operating manual. It
is part of the device.

Key to symbols

DANGER! This signal word indicates a hazard involving a
high level of risk, which if not avoided, may result in severe
injury or death.

WARNING! This signal word indicates a hazard involving a
medium level of risk, which if not avoided, may result in severe
injury or death.

DANGER! This symbol indicates hazards to health and/or

property posed by an electric shock, potentially including risk
of death.

> B P
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Risk of fire! This symbol is a warning that fires may occur if
instructions are not followed.

This symbol indicates that under no circumstances may the
motor block (4) be immersed in water.

This symbol indicates parts that are dishwasher-safe.

This symbol indicates products whose physical and chemical
composition have been tested and found to be safe for use in
contact with foodstuffs in accordance with Regulation

EC 1935/2004.
This symbol indicates further information on the topic.

This symbol on the measuring cup (13) indicates the
maximum amount of liquid that can be processed in the
measuring cup (13) without the contents overflowing.

Manufacturer’s address

Foreseeable misuse
e Use the hand-held blender as intended. Misuse of the device may

result in injury.

The hand-held blender may not be used to chop very hard foods.

These include frozen foods, coffee beans, grains and spices. It is

also not possible to process chocolate.

No other materials than food may be processed. The hand-held

blender may be damaged.

e Do not use the hand-held blender unless it is in contact with suitable

foods. Operating the hand-held blender for an extended period of

time when it is not in contact with suitable foodstuffs may result in it

being damaged.
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Personal safety
e This device must not be used by children. The hand-held blender

and its connecting cable must be kept away from children. Ensure

that children are supervised and do not play with this device. In

particular, keep the immersion blender (5) and the blade (7) away

from children in order to prevent any injuries caused by it.
DANGER! The packaging material is not a toy. Children
must not play with plastic bags. There is a risk of suffocation.
Store the device out of reach of children.

This device can be used by people with reduced physical, sensory

or mental abilities or who lack experience and knowledge,

provided they are supervised or have been instructed in the safe use

of the device and understand the resulting dangers.

Children must not play with the device.

& DANGER! Risk of injury

The device must be switched off and disconnected from the mains
prior fo replacing accessories or additional parts that move during
operation.

Disconnect the hand-held blender from the mains network if you
wish to assemble, disassemble or clean it. The same applies when
it is not in use and during thunder and lightning. There is a risk of
injury!

Do not remove the motor block (4) until the whisk (11) has stopped.
There is a risk of injury!
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Do not remove the motor block (4) until the immersion blender (5)
has stopped. Never reach into the rotating blade. There is a risk of
injury!

Do not remove the motor block (4) until the blade (7) in the chopper
has stopped. Never reach into the rotating blade. There is a risk of
injury!

Take care when cleaning the hand-held blender! The blade in the
immersion blender (5) and the blade (7) in the chopper is very
sharp! There is a risk of injury!

After switching off the device, wait until the whisk (11) has stopped
before removing the hand-held blender from the food. There is a risk
of injury!

After switching off the device, wait until the blade in the immersion
blender (5) has stopped before removing the hand-held blender
from the food. There is a risk of injury!

Never reach into the rotating whisk (11). Do not place any objects
in the whisk (11) and keep baggy clothing and long hair away.
There is a risk of injury!

Never reach into the rotating blade of the immersion blender (5).
Do not place any objects in the blade and keep baggy clothing and
long hair away from the rotating blade. There is a risk of injury!
Never reach into the rotating blade (7) of the chopper. There is a
risk of injury!

A DANGER of electric shock

Only connect the hand-held blender to the mains network once the
motor block (4) and immersion blender (5), whisk (11) and chopper

are assembled. There is a risk of electric shock!
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Only plug the hand-held blender into a power socket that is properly
installed and easily accessible and whose mains voltage
corresponds with the rating plate specifications. Once the device is
plugged in, the power socket must be kept easily accessible so that
the plug can be pulled out quickly in an emergency.

Never operate the hand-held blender in the vicinity of the bath,
shower or a filled sink.

The power cable and plug must not be damaged.

If the device's power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, their service department or by a similarly qualified
person in order to prevent any hazards.

Never open the housing of the motor block (4), as this contains
parts to be maintained. If the housing is open, there is a risk of
electric shock.

If you notice any smoke, unusual noises or smells, remove the plug
from the power socket immediately. If this happens, you must stop
using the hand-held blender until it has been checked by a
technician. If the device catches fire, do not inhale any resulting
smoke. If you do inhale any smoke, seek medical attention. Inhaling
smoke can be harmful to your health. There is a risk of injury!
Ensure that the power cable cannot be damaged by sharp edges
or hot surfaces. The power cable must not get jammed or squashed.
Always remove the power cable from the power socket by the plug;
never pull on the cable itself. Always lay the power cable in such a

way that nobody can stand or trip on it. There is a risk of injury!
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e The device must always be disconnected from the mains network if
left unattended, in the event of malfunctions, prior to assembly,
disassembly or cleaning. There is a risk of electric shock!

¥/, Under no circumstances may the motor block (4) be
immersed in water, and no liquids must ingress into the
housing of the motor block (4).

e Should liquids ingress into the housing of the motor block (4),
immediately remove the plug from the power socket and contact the
service department. There is a risk of electric shock!

e Never touch the motor block (4), the power cable or the plug with
wet hands. There is a risk of electric shock!

e Disconnect the hand-held blender from the mains network as soon
as it has been used. The device is only de-energised once the plug

has been removed. There is a risk of electric shock!

& RISK of fire

Following the maximum period of use of up to 1 minute with the
immersion blender (5), 3 minutes with the whisk (11) or 1 minute with
the chopper, let the hand-held blender cool down as follows:

e At least 2 minute when using the immersion blender (5)

o At least 3 minutes when using the whisk (11)

e Atleast 2 minutes when using the chopper
Only then continue with the process previously started. There is a risk
of fire.
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5. Copyright

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely as a
source of information. Any form of copying or reproduction of data and information without the express
written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial use of the content and data. The

text and illustrations correspond to the technical standards at the time of printing. Subject to alterations.

6. Before initial use

Unpack the hand-held blender and all of the accessories and verify that the package contents are complete.
Remove the protective film. Keep the packaging material away from children and dispose of it in an

environmentally-friendly manner.
Prior to using it for the first time, the hand-held blender must be cleaned as described in the “Cleaning” section.

Assemble the hand-held blender once the cleaned parts have fully dried:

To use the whisk (11), this must first be -
placed in the adapter (10) provided.
Proceed as follows:

Guide the shaft of the whisk (11) into the
holder of the adapter (10) until the shaft
audibly snaps into place. Ensure that the
two catches on the shaft of the whisk (11)
engage with the corresponding recesses on
the adapter (10).

An arrow marking (V) is attached to motor

block (4). The following markings are v
applied on the immersion blender (5) and

whisk (11): @ and B.

These markings provide support when

attaching and removing the immersion
blender (5), whisk (11) or chopper. @ <> @

6.1 Attaching the immersion blender (5) or whisk (11)

e Attach the motor block (4) onto the immersion blender (5) or whisk (11) so that the arrow marking (V)
points fowards the opened padlock B on the immersion blender (5) or whisk (11).

e Now rotate the motor block (4) as far as it will go in the direction of the closed padlock symbol so that
the arrow marking (V') points towards the closed padlock B on the immersion blender (5) or whisk

(11). Ensure that the immersion blender (5) or whisk (11) audibly and perceptibly snaps into place.
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6.2 Removing the immersion blender (5) or whisk (11)
e Rotate the motor block (4) as far as it will go in the direction of the open padlock symbol so that the
arrow marking (V) points towards the open padlock B on the immersion blender (5) or whisk (11).

e Now remove the motor block (4) from the immersion blender (5) or whisk (11).

6.3 Connecting/disconnecting the motor block (4) and chopper

o Place the bowl (8) on a flat, dry surface.

e Carefully set the blade (7) onto the blade holder in the bowl (8). Rotate it slightly in the process and
make sure it slides all the way down onto the blade holder. It is normal if the blade (7) does not fit tight

on the blade holder at this time. The blade (7) will only be really tight after the bowl cover (6) is put on.

Add the food to be chopped to the bowl (8). In doing so, note the symbols for the maximum fill level of

500 ml % for foodstuffs and 300 ml ¢ for liquids.

e Now put the bowl cover (6) onto the bowl (8) from above, moving it slightly until it lies flat on the top
edge of the bowl (8) and the blade (7) engages correctly in the bowl cover (6). Hold the bowl (8) with
one hand and turn the bowl cover (6) as far as possible to the left to secure the bowl cover () on the
bowl (8).

o Attach the motor block (4) on the bowl cover (6) so that the arrow marking (V) points towards the
opened padlock B on the bowl cover (6).

®  Now rotate the motor block (4) as far as it will go in the direction of the closed padlock symbol so that
the arrow marking (V) points towards the closed padlock B on the bowl cover (6). Ensure that the
motor block (4) audibly and perceptibly clicks into place.

The chopper is now ready for use.

e To remove the motor block (4) after using the chopper, rotate the motor block (4) as far as it will go in
the direction of the open padlock symbol so that the arrow marking (W) points towards the open
padlock B on the bowl cover (6).

e Now remove the motor block (4) upwards from the bowl cover (4).

If you want to store food in the bowl (8), use the lid (?) provided. First remove the bowl cover
(6) and blade (7) if applicable.

6.4 Setting the speed
The speed controller (1) on the motor block (4) is used to continuously adjust the speed of the hand blender.

As such, you can set the optimum speed for each food to be processed.

e Slide the speed controller (1) in the ‘'MAX' direction fo increase the speed.
e Slide the speed controller (1) in the ‘MIN’ direction to decrease the speed.

The speed setting is only possible if the hand-held blender is operated with switch (2) for normal speed. When

operating with the TURBO switch (3), the maximum processing speed is made immediately available.
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6.5 The measuring cup (13)

Liquids of up to 700 ml can be measured with the measuring cup (13) provided.
You can also use the measuring cup (13) when using the immersion blender (5) or whisk (11) to
process your foods.

If you use the measuring cup (13) for processing, only a maximum quantity of

300 ml (‘) may be filled. Otherwise, liquid may overflow or spray out from the measuring
cup (13).

When using the whisk (11), only work with the switch (2) and never press the TURBO switch
(3).

7. Initial use

The hand-held blender is suitable for the following uses:

Chopping and blending fruit and vegetables in soups, sauces and dips
Mixing drinks

Making milkshakes

Beating cream, egg whites, etc.

Making mayonnaise or stirring desserts

It is recommended to adjust the speed of the hand-held blender to the food to be processed.

When using the immersion blender (5) and the chopper, select a lower speed for soft foods
and a higher or TURBO speed for harder foods.
When using the whisk (11), adjust the speed according to the desired processing result.

7.1 Operating with the immersion blender (5)

Place food to be chopped in a container as narrow and high-sided as possible with a flat base. This is the

ideal requirement for consistent blending. Nevertheless, it is also possible to use the appliance in a standard

saucepan.

To prevent injuries caused by the rotating blade, only switch the hand-held blender on once the immersion

blender (5) is immersed in the mixture.

Proceed as follows:

Pour the food to be processed into a suitable container or pan.

Vertically guide the immersion blender (5) into the mixture.

Depending on requirements, start the hand-held blender with the switch (2) and select a suitable speed
with the speed controller (1). If you wish to use the maximum speed straight away, you can start the
hand-held mixer with the TURBO switch (3). Press and hold the desired button during the mixing or
blending process. If the immersion blender (5) sticks to the base of the container, briefly release the
button and then continue with the mixing process.

To achieve consistent processing of the mixture, gently move the hand-held blender up and down
during blending.

Once the mixing result meets your requirements, release the switch (2) or TURBO switch (3) as long as

the immersion blender (5) is still in the mixture.
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e Wait until the blade has stopped before you remove the immersion blender (5) out of the blended food.

If you notice any unusual noises during
operation, such as squeaking or similar
noises, apply a litle flavourless cooking oil
to the drive shaft of the immersion blender

(5). Please refer to the illustration opposite
when doing so.

- For easier cleaning, hold the immersion blender (5) in a container of clear water immediately
I after using and then briefly press the switch (2) several times.
E—

7.1.1 Table of processing times, immersion blender (5)

The following table is intended to serve as a general guide when processing different foods. Follow the
recommended processing fimes to prevent the hand-held blender from overheating. If the mixing result does
not meet your requirements within this time, discontinue the blending process and allow the motor to cool

down. Then, continue with the blending process.

[ | Following the maximum period of use of up to 1 minute with the immersion blender (5), let the

hand blender cool down for at least 2 minutes.

Foodstuffs Recommended | Speed Processing time

volume

Level MIN to MAX or

Fruit, vegetables 100-200 g 30-60 seconds
TURBO *
Soups, sauces, baby Level MIN to MAX or
100-400 ml 60 seconds
food TURBO *

Beverages with dairy
Level MIN to MAX or
products, blended 100-1,000 ml . 60 seconds
drink TURBO
rinks

*

: Set the speed according to the desired consistency.

i | If you use the measuring cup (13) for processing, only a maximum quantity of

300 ml (‘) may be filled. Otherwise, liquid may overflow or spray out from the measuring

cup (13). Please always use a mixing container adequate for the quantity to be processed

when processing larger quantities of food.
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7.2 Operating with the whisk (11)

To prevent liquids from spraying during mixing, never use the whisk (11) with the TURBO
switch (3).

Place the liquid to be processed in the measuring cup provided (13 - fill with a maximum of 300 ml) or

another narrow, high-sided container with a flat base. This is the ideal requirement for great processing.

To prevent injuries caused by the rotating whisk (11), only switch the hand-held blender on once the whisk

(11) is immersed in the mixture.

Proceed as follows:

e Pour the food to be processed into a suitable container.

o Vertically guide the whisk (11) into the mixture.

e Start the hand-held blender with the switch (2) and select a suitable speed with the speed controller (1).
Press and hold the switch (2) during operation. Reduce the speed if too much spray is produced.

e To achieve consistent processing of the mixture, gently move the hand-held blender up and down.

e Once the mixing result meets your requirements, release the switch (2) as long as the whisk (11) is still
in the mixture.

e Wait until the whisk (11) has stopped before you remove it out of the processed food.

7.3 Operating with the chopper

] %
I Note the symbols for the maximum fill level of 500 ml for foodstuffs and 300 ml ‘ for
= liquids.

To measure the correct volume of liquid using the scale provided, the blade (7) has to be

installed first and must stay in place while measuring.
After assembling the chopper and connecting it to the motor block (4):

o Insert the plug into the power socket.
e Push and hold the switch (2) to process foodstuffs at normal speed. Regulate the speed as needed with

the speed controller (1) or use the TURBO switch (3) to work directly with maximum speed.
m Hold the chopper with one hand while operating the switches (2, 3) with the other hand.

Never separate the motor block (4) from the bowl cover (6) while operating the switches (2,

3).

Release the pressed switch (2, 3) when you are happy with the food processing result.
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7.3.1 Table of processing times, chopper

The following table is intended to serve as a general guide when processing different foods. Follow the

recommended processing times to prevent the hand-held blender from overheating. If the mixing result does

not meet your requirements within this time, discontinue the blending process and allow the motor to cool

down. Then, continue with the blending process.

H

cool down for at least 2 minutes.

Following the maximum period of use of up to 1 minute with the chopper, let the hand blender

Foodstuffs Volume | Speed Processing time
(max.)

Onions ** 200 g Level MIN 5 fimes 1 second pulse,

shake in between
Garlic, 25 cloves | Level MIN to MAX * | Approx. 15 seconds
Carrots 200 g Level MIN to MAX * | Approx. 15 seconds
Almonds/hazelnuts 200 g TURBO level Approx. 20 seconds
Walnuts 200 g Medium level * Approx. 15 seconds
Parmesan/hard cheese | 250 g TURBO level Approx. 30 seconds

5 times 1 second pulse,
Parsley ** 30g TURBO level shake in between

6 times 1 second pulse,
Fresh herbs ** 40g TURBO level

shake in between

**: When

processing

these

: Set the speed according to the desired consistency.

foodstuffs,  please

shake

and/or  tap

the

bowl

(8) in between the described pulses to move unprocessed food into the range of the blade for optimal results.

8. Cleaning

A
A
[i]

blender (5) is very sharp!

may cause the hand-held blender to become damaged.

Risk of injury! Take care when cleaning the hand-held blender! The blade in the immersion

Warning of damage to property! Do not use any scratching or abrasive cleaning

agents or abrasive objects (such as a metal scourer) for cleaning purposes. Failure to do so

It is recommended to clean the immersion blender (5), blade (7) or whisk (11) directly after

use in order to prevent the processed foods from drying. In particular, after processing very

salty foods the immersion blender (5), blade (7) or whisk (11) should be immediately rinsed

with clean water.

e Remove the plug from the socket.

e Remove the immersion blender (5) or whisk (11) from the motor block (4).
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o Disconnect the whisk (11) from the adapter (10) by pulling the shaft of the whisk (11) out of the holder
on the adapter (10).

o Take the blade (7) out of the bowl (8).

e Clean the motor block (4), the bowl cover (6) and the adapter (10) with a slightly damp cloth. Use
some washing up-liquid on the damp cloth for stubborn stains. Dry the parts thoroughly afterwards.
Cleaning in the rinsing bath would result in irreparable damage!

®  You can clean the immersion blender (5), blade (7), bowl (8), cover (9), whisk (11), measuring cup
(13) and measuring cup lid (12) in a basin. After cleaning, rinse with plenty of clean water to remove
any detergent residue. Dry the parts thoroughly afterwards.

e Alternatively, you can clean the blade (7), bowl (8), cover (9), whisk (11), measuring cup (13) and

measuring cup lid (12) in the dishwasher.

9. Storing the device when not in use

If the hand-held blender is not going to be used for a long period of time, clean it as described in the previous

section. Store this in a clean, dry location out of reach of children.

10. Troubleshooting

If your hand-held blender does not work as usual, use the following instructions to try and solve the
problem. If working through the following tips does not eliminate the fault, please contact our customer

service department.

The hand-held blender is not working
e The plug is not inserted. Insert the plug into a power socket.

o The power socket is faulty. Try the device in another power socket that definitely works.

The blade does not rotate / rotates with difficulty

e The motor block (4) and immersion blender (5), whisk (11) or chopper are not correctly assembled.
Disconnect the device from the mains network and check the assembly.

o s there an object in the mixing container or bowl (8)2 If so, remove this.

e The mixed foods are too hard or too tough.
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11. Recipe suggestions

Mayonnaise

Ingredients Volume Note

Vegetable oil 250 g Be sure fo use grams, not millilitres

Egg 1 Has to be at room temperature

Salt 1 tsp For flavour

Sugar 1 tsp For flavour

Mustard 1 tsp For flavour

Pepper A pinch

Wine vinegar 15¢g You can use other vinegar, but not vinegar concentrate!

How to make the recipe:
Put all the ingredients into the measuring cup (13). Now place the immersion blender (5) on the base of the

measuring cup (13). Pull the immersion blender (5) upwards very slowly at the highest setting. Then season
with salt and pepper to taste.

Mango Lassi

Ingredients Volume Note

One mango 250 g It's best to use a ripened mango.

Yoghurt 250¢g You can use a dairy-free yoghurt (soy or coconut, for
example) to create a vegan version of this recipe.

Soy drink 130 ml

Lemon juice 1tsp

Sugar 4 tsp Alternatively, you can use honey or agave syrup.

How to make the recipe:
Start by peeling the mango, and then cut the flesh into cubes and remove the stone. Then, blend the other

ingredients together with the diced fruit using the immersion blender (5) at medium speed to get a creamy
lassi.

Cold wild berry cream

Ingredients Volume Note

Frozen wild berries 300g Other frozen berries can also be used
Greek yoghurt 200 ml

Cream 100 ml

Vanilla sugar 1 sachet

Honey 2 TBSP

How to make the recipe:

Measure the yoghurt and cream in the chopper. Add the frozen berries, honey and vanilla sugar. Blend on
the highest setting until a cold cream has formed.
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Parsley-basil pesto

Ingredients Volume Note
Basil Y2 bunch

Smooth parsley 1 bunch

Pine nuts 3 tbsp

Parmesan 70g

Salt A pinch

Pepper A pinch

Olive oil 65 ml

How to make the recipe:

Wash the basil and parsley. Remove the leaves from the stalks of parsley. Cut the cheese into cubes. Then
place all ingredients into the chopper and blend finely at full speed. Divide the pesto between two jars and
cover with a litfle oil and screw the lids on tightly.

Fig and cream cheese dip with walnuts

Ingredients Volume Note
Cream cheese 300¢g

Dried figs Four

Walnuts 50¢g

Honey 1 tbsp

Lime V2

Salt A pinch

Pepper A pinch

How to make the recipe:

Finely chop the walnuts. Mix the juice of half a lime, cream cheese, honey, dried figs, salt and pepper at low
speed with the immersion blender (5) until you obtain a creamy mixture. Finally, stir in the finely chopped
walnuts.

We hope you enjoy your creation!
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12. Environmental and waste disposal information

Devices marked with this symbol are subject to the European Directive 2012/19/EU. All
electrical and electronic devices must be disposed of separately from household waste at
official disposal centres. Avoid damage to the environment and risks to your personal health
by disposing of the device properly. For further information about proper disposal, contact

your local government, disposal bodies or the shop where you bought the device.

]

Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner.

Cardboard packaging can be put out for waste-paper collection or taken to public collection

ES/PT

points for recycling. The plastic packaging used for your device will be collected by your

local waste management company and disposed of in an environmentally friendly manner.

Relevant for France only:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

‘Sorting made easier’

This product, including all accessories, its printed material and packaging components, can be recycled.

They are subject to an extended producer responsibility and are sorted and collected separately.

Relevant for Spain and Portugal only:

Please separate the packaging material and dispose of it in the relevant collection containers in

accordance with the symbols on the packaging:

VERDE
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%& Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate waste; these
are marked with abbreviations (a) and numbers (b) that mean the following:
& 1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.
a
Symbol | Material This product contains the following packaging
components
Corrugated cardboard | Sales packaging, cardboard insert
PAP
Paper Tissue paper within sales packaging
PAP
Chlorinated
07 Plastic bag
T polyethylene
13. Marks of conformity

CA€

AA

This product fulfils the requirements specified in the applicable European and national

policies. This product’s conformity has been verified. The declarations and documents are

stored with the manufacturer.

This product fulfils the requirements specified in the applicable national policies for the

Republic of Serbia.

You can download the full EU declaration of conformity under the following link:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Contact address according to the Product Safety Regulation (EU) 2023/988: ce@targa.de
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14. Warranty information

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects, you
have legal rights towards the seller. These statutory rights are not restricted by our warranty as described
below.

Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe place
as it is required as proof of purchase. If any material or manufacturing faults occur within three years of
purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge as we deem appropriate.

Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and
repaired parts. Any damage or defects discovered upon purchase must be reported immediately when the
product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period will be subject to charge.

Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected to
thorough testing before it left the works. The warranty applies to material and manufacturing faults. This
warranty does not cover product components which are subject to normal wear and which can therefore be
regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches, rechargeable batteries or
components made of glass. This warranty is void if the product is damaged, incorrectly used or serviced. To
ensure correct use of the product, always comply fully with all instructions contained in the user manual. The
warnings and recommendations in the user manual regarding correct and incorrect use and handling of the
product must always be observed and complied with. The product is solely designed for private use and is
not suitable for commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and
misuse, if it is subjected to force, and also if any person other than our authorised service technicians interfere
with the device. No new warranty period commences if the product is repaired or replaced.

Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation carefully.
Should any problems arise which cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if available) to
hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate further
servicing procedures depending on the fault.

- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available for
download at www.lidlservice.com. This QR code takes you directly to the LIDL service page
(www.lidl-service.com). There, you can enter the item number (IAN) to access your operating
manual.
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[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

B Service

Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk
(IED  Phone: 1800 101010
E-Mail: targa@lidl.ie
(MT)  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt
(CY)  Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

IAN: 466109_2404

(L] Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated above.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANY
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Félicitations !

Grdce & 'achat du kit de mixeur plongeant SSMS 600 F6, ci-aprés désigné par le terme mixeur plongeant,
vous avez fait le choix d’'un produit de haute qualité.

Avant la premiére mise en service, familiarisez-vous avec le mixeur plongeant en lisant aftentivement le présent
mode d’emploi. Veuillez notamment respecter les consignes de sécurité et n'utiliser le mixeur plongeant que
dans les domaines d'application décrits et indiqués dans le présent mode d'emploi.

Veuillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez également transmettre tous les documents en cas de
transfert du mixeur plongeant & un tiers.

1. Utilisation conforme

Le mixeur plongeant est un appareil électroménager. Il sert uniquement & hacher et & réduire en purée des
aliments sans os. Le fouet fournit permet de fouetter et de mélanger finement des ingrédients liquides ou semi-
liquides. Le mixeur plongeant ne doit en aucun cas étre employé hors des espaces fermés et dans des régions
climatiques tropicales. Le produit nest pas prévu pour une ufilisation en entreprise ou pour une exploitation
commerciale. Le mixeur plongeant ne doit étre utilisé qu’a titre privé dans une zone résidentielle ; aucune
autre ufilisation nest admise. Ce mixeur plongeant satisfait & toutes les normes et standards applicables en
matiére de conformité CE. En cas de modification du mixeur plongeant effectuée sans I'accord du fabricant,
le respect de ces normes n’est plus garanti. Le fabricant décline toute responsabilité quant aux dommages ou

roblémes pouvant résulter d’une telle situation.
p P

Veuillez respecter les réglementations et la législation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Contenu de la livraison

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage. Retirez tous les matériaux d’emballage
et vérifiez que tous les composants sont présents dans leur intégralité et qu'ils sont en bon état. En cas de
livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

¢ Bloc moteur avec cable d’alimentation et fiche secteur

o Téte de mixeur

e Fouet

¢ Adaptateur (pour fouet)

e Hachoir (bol, lame et couvercle)

e Verre doseur (avec couvercle)

¢ Mode d’emploi abrégé (mode d'emploi exhaustif disponible en ligne)
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Le présent mode d’emploi est doté d'un rabat dépliable. Une illustration chiffrée du mixeur plongeant et de
tous les éléments de commande est reproduite sur la face interne du rabat. Les chiffres désignent les éléments

suivants :

lllustration A - Mixeur plongeant

1 | Régulateur de vitesse

Bouton (vitesse normale)

2
3 | Bouton TURBO |vitesse élevée)
4

Bloc moteur

5 | Téte de mixeur

lllustration B - Hachoir

6 | Couvercle du bol (avec entrainement)

7 Lame

8 |Bol

9 | Couvercle

llustration C - Fouet

10 | Adaptateur (pour fouet)

11 | Fouet

Illustration C - Verre doseur

12 | Couvercle du verre doseur

13 | Verre doseur

3. Caractéristiques techniques

Fabricant TARGA GmbH

Désignation SilverCrest SSMS 600 F6

Alimentation 220 - 240 V~ (tension alternative), 50-60 Hz
Puissance absorbée 600 W

Durée de fonctionnement courte Une minute avec la téte de mixeur (5)

3 minutes avec le fouet (11)
1 minute avec le hachoir

Classe de protection I @
Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire |'objet de modifications sans préavis.

Aucune action n'est requise de la part de I'utilisateur pour faire basculer le produit entre 50 et
60 Hz. Le produit s'adapte aussi bien & une tension de 50 que de 60 Hz.
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3.1 Durée de fonctionnement courte

La durée de fonctionnement courte indique pendant combien de temps le mixeur plongeant peut fonctionner
sans que le moteur ne chauffe et ne provoque de dommages. La durée de fonctionnement courte du mixeur
plongeant s'éléve & 1 minute avec la téte de mixeur (5), & 3 minutes avec le fouet (11) et & 1 minute avec le
hachoir.

N'utilisez pas la téte de mixeur (5) et le hachoir plus de 30 secondes sans interruption sur des aliments trés

compacts ou trés durs (p. ex. de la viande).

3.2 Temps de refroidissement
Une fois que vous avez atteint la durée d'utilisation maximale s’élevant & 1 minute avec la téte de mixeur (5),
a 3 minutes avec le fouet (11) et & 1 minute avec le hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant :
e au moins 2 minutes si vous utilisez la téte de mixeur (5) ou le hachoir
e au moins 3 minutes si vous utilisez le fouet (11)
Une fois la durée d'attente terminée, vous pouvez poursuivre.

4. Consignes de sécurité

Préalablement & la premiére utilisation de I'appareil, veuvillez lire
attentivement les instructions suivantes et respectez tous les
avertissements, méme si la manipulation d’appareils électroniques et
électroménagers vous est familiére. Conservez ce mode d’emploi
soigneusement en vue d’une consultation ultérieure. Si vous vendez ou
confiez |'appareil & une autre personne, vous devez absolument lui
fournir le présent mode d’emploi. Il fait partie intégrante de I'appareil.

Signification des symboles utilisés

DANGER ! Cette mention d'avertissement désigne un danger
avec un degré de risque élevé pouvant, s'il n'est pas évité,
causer la mort ou des blessures graves.

AVERTISSEMENT ! Cette mention d’avertissement désigne
un danger avec un degré de risque modéré pouvant, s'il n’est
pas évité, causer la mort ou des blessures graves.

DANGER ! Ce symbole met en garde I'utilisateur contre les
risques pour la santé pouvant aller jusqu’a un danger de mort

> B P

et/ou des dommages matériels résultant d'un choc électrique.
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£E ©H

Risque d’incendie ! Ce symbole vous avertit des
incendies pouvant survenir en cas de non-respect.

Ce symbole indique que le bloc moteur (4) ne doit jamais
étre plongé dans I'eau.

Ce symbole désigne les piéces pouvant aller au lave-
vaisselle.

Ce symbole désigne des produits dont la composition
physique et chimique a été testée, déclarés inoffensifs pour la
santé en ce qui concerne le contact avec des aliments,
conformément au réglement CE 1935/2004.

Ce symbole attire |'attention sur des informations
complémentaires sur le sujet.

Ce symbole sur le verre doseur (13) indique la quantité de
liquide maximale qui peut étre mixée dans le verre doseur
(13) sans que le contenu ne déborde.

Adresse du fabricant

Mauvais usage prévisible
e Utilisez le mixeur plongeant conformément & son usage prévu. Une

utilisation non conforme de |'appareil pourrait causer des blessures.

Le mixeur plongeant ne peut pas étre utilisé pour mixer des aliments

trés durs. Cela désigne notamment les produits surgelés, les grains

de café, les céréales et les épices. Il est également impossible de

mixer du chocolat.

e Des substances autres que les aliments ne doivent pas étre mixées.

Cela risque d’'endommager le mixeur plongeant.
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¢ Le mixeur plongeant ne doit pas étre mis en marche dans le vide,
mais uniquement en contact avec les aliments adéquats. Une
utilisation prolongée dans le vide peut endommager le mixeur

plongeant.

Sécurité des personnes

e Les enfants ne doivent pas utiliser cet appareil. Le mixeur plongeant
et son cdble de raccordement doivent étre tenus éloignés des
enfants. Assurez-vous que les enfants sont surveillés et ne jouent pas
avec cet appareil. Tenez en particulier la téte de mixeur (5) et la
lame (7) éloignée des enfants pour s'assurer qu’ils ne se blessent
pas avec.

DANGER ! 'emballage n’est pas un jouet. Les enfants ne
doivent pas jouer avec les sacs en plastique. lls pourraient
s'étouffer.Conservez |'appareil hors de portée des enfants.

o Cet appareil peut étre utilisé par des personnes présentant des
capacités mentales, sensorielles ou physiques réduites ou ne
disposant pas de |'expérience ou des connaissances nécessaires, si
elles sont supervisées ou informées quant & une utilisation sire de
I'appareil et si elles comprennent ainsi les risques encourus.

e Les enfants ne doivent pas jouer avec |'appareil.

& DANGER ! Risque de blessures

e Avant de remplacer des accessoires devenant mobiles durant le
fonctionnement de |'appareil, celui-ci doit étre éteint et débranché.
o Débranchez le mixeur plongeant lorsque vous l'assemblez, le
désassemblez ou le nettoyez. Veuillez également le débrancher en

cas de non-utilisation ou d'orage. Il y a un risque de blessure !
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o Attendez que le fouet (11) s'immobilise avant de retirer le bloc
moteur (4). Il y a un risque de blessure |

e Attendez que la lame de la téte de mixeur (5) s'immobilise avant
de retirer le bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main
lorsque la lame est en rotation. Il y a un risque de blessure !

o Attendez que la lame (7) du hachoir s'immobilise avant de retirer le
bloc moteur (4). N'introduisez jamais votre main lorsque la lame est
en rotation. Il y a un risque de blessure |

e Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame de
la téte de mixeur (5) et la lame (7) du hachoir sont trés affitées | I
y a un risque de blessure |

e Une fois I'appareil éteint, attendez que le fouet (11) soit & I'arrét
avant de retirer le mixeur plongeant des aliments. Il y a un risque
de blessure |

e Une fois I'appareil éteint, attendez que la lame de la téte de mixeur
(5) soit & I'arrét avant de retirer le mixeur plongeant des aliments. |l
y a un risque de blessure |

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque le fouet (11) est en rotation.
N’introduisez aucun objet dans le fouet (11) et tenez les vétements
amples et les cheveux longs & I'écart. Il y a un risque de blessure |

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque la lame de la téte de mixeur
(5) est en rotation. Ne placez aucun objet sur la lame et tenez les
vétements amples et les cheveux longs & I'écart. Il y a un risque de
blessure !

¢ N'introduisez jamais votre main lorsque la lame (7) du hachoir est
en rotation. Il y a un risque de blessure !
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A RISQUE de choc électrique

Branchez le mixeur plongeant uniquement aprés avoir assemblé le
bloc moteur (4) avec la téte de mixeur (5), le fouet (11) ou le
hachoir. Il y a un risque d'électrocution |

Ne raccordez le mixeur plongeant qu’d une prise de courant
correctement installée et facilement accessible, et dont la tension du
réseau correspond & l'indication sur la plaque signalétique. Aprés
le raccordement, la prise de courant doit continuer & étre facilement
accessible afin que vous puissiez débrancher rapidement la fiche
secteur en cas d'urgence.

N'utilisez jamais le mixeur plongeant & proximité d’une baignoire,
d'une douche ou d'un lavabo rempli d’eau.

Lle cable d’alimentation et la fiche secteur ne doivent pas étre
endommagés.

Sile cable de raccordement de cet appareil est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service client ou une autre
personne qualifiée afin d'éviter tout danger.

N’ouvrez jamais le boitier du bloc moteur (4) car celui-ci ne contient
aucune piéce & entretenir. Cela peut entrainer une électrocution
lorsque le boitier est ouvert.

Suite & la constatation d'une formation de fumée, de bruits ou
d’odeurs inhabituels, débranchez immédiatement la fiche secteur de
la prise de courant. Si vous étes dans |'une de ces situations,
n'utilisez plus le mixeur plongeant tant qu'un spécialiste n'a pas
effectué de vérification. Si I'appareil s'enflamme, ne respirez en

aucun cas la fumée. Consultez un médecin si vous avez inhalé de
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la fumée. L'inhalation de fumée peut étre nuisible & la santé. Il y a
un risque de blessure |

e Assurezvous que le cdble d'alimentation ne peut pas étre
endommagé par des bords tranchants ou points chauds. Le cable
d’alimentation ne doit pas étre pincé ou coincé. Pour débrancher,
tirez toujours sur la fiche de la prise de courant, et jamais sur le
cable d’alimentation. Posez toujours le cable d'alimentation de
maniére & ce que personne ne puisse trébucher ou marcher dessus.
Il'y a un risque de blessure |

o L'appareil doit étre débranché du secteur en I'absence de
surveillance, en cas de dysfonctionnements et avant |'assemblage,
le démontage ou le nettoyage. Il y a un risque d'électrocution |

Y| Le bloc moteur (4) ne doit jamais étre plongé dans |'eau.
Aucun liquide ne doit en outre pénétrer dans le boitier du
bloc moteur (4).

e Si un liquide a pénétré dans le boitier du bloc moteur (4),
débranchez tout de suite la fiche secteur de la prise de courant et
adressez-vous au service clients. Il y a un risque d'électrocution !

¢ Ne touchez jamais le bloc moteur (4), le cdble d’alimentation et la
fiche secteur avec des mains mouvillées. Il y a un risque
d'électrocution |

e Immédiatement aprés utilisation, débranchez le mixeur plongeant
du secteur. L'alimentation de |‘appareil est coupée uniquement
quand la fiche secteur est débranchée. Il y a un risque

d’électrocution |
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& RISQUE d’incendie

Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d’1 minute avec la téte
de mixeur (5), de 3 minutes avec le fouet (11) ou d'1 minute avec le
hachoir, laissez refroidir le mixeur plongeant pendant au moins la
durée suivante avant de poursuivre :

e avec |la téte de mixeur (5) : au moins 2 minutes

e avec le fouet (11) : au moins 3 minutes

e avec le hachoir : au moins 2 minutes
Une fois la durée d’attente terminée, vous pouvez poursuivre. Il existe
un risque d’incendie |

5. Droits d’auteur

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis & disposition du
lecteur exclusivement & titre d'information. Toute copie ou reproduction des données et informations sans
I'accord explicite et écrit de I'auteur est interdite. Cette disposition s'applique également en cas d'utilisation
commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont conformes & I'état de la technique lors

de I'impression. Sous réserve de modifications.
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6. Avant la mise en service

Retirez le mixeur plongeant et tous les accessoires de leur emballage et vérifiez que la livraison est bien
compléte. Retirez tous les films de protection. Conservez I'emballage hors de portée des enfants et mettezle

au rebut en respectant 'environnement.

Avant la premiére utilisation, le mixeur plongeant doit étre soigneusement nettoyé comme décrit dans le

chapitre « Nettoyage ».

Assemblez le mixeur plongeant une fois que les piéces neftoyées sont complétement séchées :

Afin d'utiliser le fouet (11), il doit tout —
d’abord étre inséré dans |'adaptateur fourni
(10). Veuillez procéder de la maniére
suivante :

Insérez 'axe du fouet (11) dans le
logement de I'adaptateur (10) jusqu’a
entendre un clic. Veillez & ce que les 2

ergots d’encliquetage de |'axe du fouet (11)
sont insérés dans les ouvertures
correspondantes de |'adaptateur (10).

Une fleche (W) est présente sur le bloc
moteur (4). Les symboles suivants sont v
apposés sur la téte de mixeur (5), le fouet

(11) et le hachoir : bt

Ces symboles vous aident & fixer et & refirer

la téte de mixeur (5), le fouet (11) ou le
hachoir. @ P @

6.1 Fixation de la téte de mixeur (5) ou du fouet (11)

o Placez le bloc moteur (4) sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (11) de sorte & ce que la fleche (V)
pointe vers le cadenas ouvert *] placé sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (11).

e Faites pivoter le bloc moteur (4) vers le symbole de cadenas fermé de sorte que la fleche (V) pointe
vers le cadenas fermé aprésent sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (11). Veillez & ce que la téte de

mixeur (5) ou le fouet (11) s’enclenche de maniére audible et perceptible.

6.2 Retrait de la téte de mixeur (5) ou du fouet (11)
e Faites pivoter le bloc moteur (4) vers le symbole de cadenas ouvert de sorte que la fleche (W) pointe
vers le cadenas ouvert Eprésen’r sur la téte de mixeur (5) ou le fouet (11).

e Retirez & présent le bloc moteur (4) de la téte de mixeur (5) ou du fouet (11).
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6.3 Couplage/découplage du bloc moteur (4) et du hachoir

o Placez le bol (8) sur une surface plane et séche.

e Placez maintenant avec précaution la lame (7) sur le support de lame du bol (8). Tournez un peu la
lame lors du placement et veillez & ce que la lame glisse jusqu’au support de lame. A ce stade, il est
normal que la lame (7) ne soit pas encore fermement fixée sur le support de lame. La lame (7) sera
fixée une fois que le couvercle du bol (6) sera placé.

e Versez les aliments & hacher dans le bol (8). Veillez & respecter les symboles de remplissage maximal

de 500 ml % pour les aliments et de 300 ml ‘ pour les liquides.

e Placez maintenant le couvercle du bol (6) sur le bol (8) depuis le dessus jusqu’a ce que le couvercle
soit & plat sur le bord supérieur du bol (8) et que la lame (7) soit correctement placée au niveau du
couvercle du bol (6). Tenez maintenant le bol (8) fermement & une main et tournez le couvercle du bol
(6) vers la gauche afin de fixer le couvercle du bol (6) sur le bol (8).

o Placez ensuite le bloc moteur (4) sur le couvercle du bol (6) de sorte que la fléche (W) pointe vers le
cadenas ouvert B dessiné sur le couvercle du bol (6).

e Faites pivoter le bloc moteur (4) vers le symbole de cadenas fermé de sorte que la fleche (V) pointe
vers le cadenas fermé aprésent sur le couvercle du bol (6). Veillez & ce que le bloc moteur (4)
s'enclenche de maniére audible et perceptible.

Le hachoir est maintenant prét & |'emploi.

o Pour refirer le bloc moteur (4) aprés avoir utilisé le hachoir, faites pivoter le bloc moteur (4) vers le
symbole de cadenas ouvert de sorte & ce que la fléche (V) pointe vers le cadenas ouvert sprésent sur
le couvercle du bol (6).

e Retirez & présent le bloc moteur (4) du couvercle du bol (6) vers le haut.

Si vous souhaitez conserver des aliments dans le bol (8), utilisez le couvercle fourni (9). Retirez

ensuite le couvercle du bol (6) et la lame (7).

6.4 Réglage de la vitesse
Le régulateur de vitesse (1) placé sur le bloc moteur (4) permet de régler la vitesse du mixeur plongeant en

continu. Vous pouvez ainsi choisir la vitesse adaptée & I'élément & mixer.

o Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MAX » afin d’augmenter la vitesse.
o Faites glisser le régulateur de vitesse (1) dans la direction « MIN » afin de réduire la vitesse.
Il est uniquement possible de régler la vitesse si vous utilisez le bouton (2) activant la vitesse normale.

Enclencher le bouton TURBO (3) active immédiatement la vitesse la plus élevée.

6.5 Le verre doseur (13)

o Le verre doseur (13) fourni permet de doser des liquides jusqu’a 700 ml.

e En outre, vous pouvez avoir recours au verre doseur (13) lorsque vous utilisez la téte de mixeur (5) ou
le fouet (11) pour mixer les aliments.
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Si vous utilisez le verre doseur (13), il est uniquement possible de traiter une quantité de

300 ml (‘) maximum. Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13).

Lorsque vous utilisez le fouet (11), utilisez le bouton (2) mais jamais le bouton TURBO (3).

7. Mise en service

Le mixeur plongeant convient aux applications suivantes :

Réduire et mixer des fruits et légumes pour obtenir des soupes et des sauces.
Mixer des boissons

Faire des milkshakes

Battre de la créme et les blancs en neige

VVVYVYY

Préparer de la mayonnaise ou des desserts
Il est recommandé d'adapter la vitesse du mixeur plongeant & l'aliment devant étre
mixé/fouetté.
Si vous utilisez la téte de mixeur (5) et le hachoir, sélectionnez une vitesse réduite pour les
aliments mous, et sélectionnez une vitesse plus élevée ou la vitesse TURBO pour les aliments
plus durs.

Si vous utilisez le fouet (11), adaptez la vitesse selon le résultat souhaité.

7.1 Utilisation avec la téte de mixeur (5)

Idéalement, versez les aliments & mixer dans un récipient étroit et haut avec un fond plat. Ainsi, vous

obtiendrez des aliments mixés de facon homogéne. Vous pouvez également utiliser une casserole classique.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par la lame en rotation, allumez le mixeur plongeant uniquement

lorsque la téte de mixeur (5) est plongée dans les aliments.

Veuvillez procéder de la maniére suivante :

Versez les aliments & mixer dans un récipient adapté ou une casserole.

Placez la téte de mixeur (5) & la verticale dans les aliments.

Allumez le mixeur plongeant grice au bouton (2) et sélectionnez la vitesse souhaitée gréce au
régulateur de vitesse (1). Si vous souhaitez utiliser la vitesse maximale, vous pouvez enclencher le
bouton TURBO (3). Maintenez le bouton appuyé lorsque vous étes en train de mixer ou de fouetter les
aliments. Si la téte de mixeur (5) reste collée sur le fond du récipient, lachez briévement le bouton avant
de poursuivre.

Afin d’obtenir un résultat homogéne, faites légérement bouger le mixeur plongeant vers le haut et vers
le bas lorsque vous étes en train de mixer.

Une fois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton (2) ou le bouton TURBO (3) tant
que la téte de mixeur (5) se trouve dans le mélange.

Attendez que la lame soit & I'arrét et retirez la téte de mixeur (5) du mélange.
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Si vous entendez des bruits inhabituels
pendant le fonctionnement, comme un
grincement ou autre, graissez |'axe
d’entrainement de la téte de mixeur (5)
avec un peu d'huile alimentaire neutre. Pour
ce faire, consultez le graphique ci-contre.

Afin de faciliter le nettoyage, plongez la téte de mixeur (5) dans un récipient contenant de
I'eau claire directement aprés I'utilisation et appuyez plusieurs fois brigvement sur le bouton
(2).

7.1.1 Tableau des durées de mixage avec la téfe de mixeur (5)
Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre les
durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette durée ne

vous permet pas d’obtenir la fexture de mixage désirée, veuillez interrompre le processus pour laisser refroidir

le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

[ Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d'1 minute avec la téte de mixeur (5), laissez

refroidir le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.

Aliment Quantité Vitesse Durée de

recommandée préparation

Niveau MIN a MAX

Fruits, légumes 100 - 200 g 30 - 60 secondes
ou TURBO *
Soupes, sauces, Niveau MIN & MAX
. o 100 - 400 ml 60 secondes
aliments pour bébés ou TURBO *
Boissons lactées, Niveau MIN & MAX
100 - 1000 ml 60 secondes
milkshakes ou TURBO *

: Réglez la vitesse selon la consistance souhaitée.

u Si vous utilisez le verre doseur (13), il est uniquement possible de traiter une quantité de

300 ml (‘) maximum. Sinon, le liquide risque de déborder du verre doseur (13). Si vous
préparez de plus grandes quantités, veuillez absolument utiliser un récipient de mixage

adapté a la quantité en question.

Francais - 61



SSMS 600 F6

7.2 Utilisation du fouet (11)

Pour éviter toute projection lors du mélange de liquides, utilisez le fouet (11) et n'utilisez
jamais le bouton TURBO (3).

Versez le liquide & fouetter dans le verre doseur fourni (13 - max. 300 ml) ou dans un récipient étroit et haut

avec un fond plat. Ainsi, vous obtiendrez un résultat de bonne qualité.

Afin d'éviter toute blessure provoquée par le fouet en rotation (11), allumez le mixeur plongeant uniquement

lorsque le fouet (11) est plongé dans les aliments.

Veuillez procéder de la maniére suivante :

Versez les aliments dans un récipient adapté.

Placez le fouet (11) & la verticale dans les aliments.

Allumez le mixeur plongeant gréce au bouton (2) et sélectionnez la vitesse souhaitée grace au
régulateur de vitesse (1). Maintenez le bouton (2) appuyé tout au long de la procédure. En cas de
fortes éclaboussures, réduisez la vitesse.

Afin d’obtenir un résultat homogéne, faites légérement bouger le mixeur plongeant vers le haut et vers
le bas.

Une fois que vous avez obtenu le résultat souhaité, lachez le bouton (2) tant que le fouet (11) se trouve
dans le mélange.

Attendez que le fouet soit & I'arrét (11) et retirez-le du mélange.

7.3 Utilisation du hachoir

Veillez & respecter les symboles de remplissage maximal de 500 ml G pour les aliments
et de 300 ml ‘ pour les liquides.

Afin de mesurer la bonne quantité de liquide & I'aide de I'échelle, la lame (7) doit

impérativement &tre montée lors du processus de mesure.

Si vous avez assemblé le hachoir et I'avez connecté au bloc moteur (4) :

branchez la fiche secteur dans une prise.

Maintenez le bouton (2) enfoncé pour mixer les aliments & une vitesse normale. En cas de besoin,
changez la vitesse au moyen du régulateur de vitesse (1) ou utilisez le bouton TURBO (3) pour mixer
directement avec la vitesse maximale.

Tenez fermement le hachoir dans une main pendant que vous actionnez les boutons (2,3) de
I'autre main.

Ne séparez jamais le bloc moteur (4) du couvercle du bol (6) lorsque vous actionnez les
boutons (2,3).

Reldchez le bouton (2,3) une fois que le résultat du mixage des aliments vous convient.
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7.3.1 Tableau des durées de préparation dv hachoir

Le tableau suivant doit vous servir de guide pour la préparation de différents aliments. Veuillez suivre les
durées de préparation recommandées pour éviter que le mixeur plongeant ne surchauffe. Si cette durée ne
vous permet pas d’obtenir la texture de mixage désirée, veuillez interrompre le processus pour laisser refroidir

le moteur. Vous pourrez ensuite reprendre le processus de mixage.

] Une fois atteinte la durée d'utilisation maximale d’1 minute avec le hachoir, laissez refroidir
I le mixeur plongeant pendant au moins 2 minutes avant de poursuivre.
Aliment Quantité | Vitesse Durée de préparation
(max.)

5 fois 1 seconde d'utilisation
Oignons ** 200 ¢ Niveau MIN courte,
secouez entre chaque pression

Niveau MIN ¢ MAX

Ail 25 gousses | env. 15 secondes
Carottes 200 g I:llveou MIN & MAX env. 15 secondes
Amandes/noisettes 200 g Niveau TURBO env. 20 secondes
Noix 200 g Niveau moyen * env. 15 secondes
Parmesan/fromage dur | 250 g Niveau TURBO env. 30 secondes

5 fois 1 seconde d'utilisation
Persil ** 30¢g Niveau TURBO courte,

secouez entre chaque pression

6 fois 1 seconde d'utilisation
Fines herbes fraiches ** | 40 g Niveau TURBO courte,
secouez entre chaque pression

* : Réglez la vitesse selon la consistance souhaitée.

** . En cas d'utilisation de ces aliments, veuillez, entre les phases de mixage courtes décrites, tapoter ou
secouer le

bol (8) pour déplacer les aliments encore non mixés vers la lame afin d’obtenir un résultat de mixage optimal.

8. Nettoyage

Risque de blessure ! Soyez prudent lors du nettoyage du mixeur plongeant. La lame de

la téte de mixeur (5) est trés affotée |

Avertissement relatif aux dommages matériels ! Pour effectuer le nettoyage,
n'utilisez aucun détergent abrasif ou caustique, ni d'objets abrasifs (p. ex. des éponges

métalliques). Sinon, le mixeur plongeant peut &tre endommagé.
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Il est recommandé de nettoyer la téte de mixeur (5), la lame (7) ou le fouet (11) directement
aprés utilisation afin d'éviter que les aliments mixés ou fouettés ne séchent. En particulier aprés
avoir travaillé avec des aliments trés salés, il est recommandé de rincer immédiatement la téte

de mixeur (5), la lame (7) ou le fouet (11) a I'eau claire.

e Débranchez la fiche secteur de la prise.

e Retirez la téte de mixeur (5) ou le fouet (11) du bloc moteur (4).

o Retirez le fouet (11) de I'adaptateur (10) en retirant I'axe du fouet (11) du logement de I'adaptateur
(10).

e Retirez la lame (7) du bol (8).

® Nettoyez le bloc moteur (4), le couvercle du bol (6) et I'adaptateur (10) & I'aide d'un chiffon
légérement humide. En cas de saleté tenace, ajoutez un peu de liquide vaisselle sur le chiffon humide.
Séchez ensuite soigneusement toutes les piéces. Nettoyer les piéces dans un bain de rincage risque de
provoquer des dommages irréversibles |

o Vous pouvez nettoyer la téte de mixeur (5), la lame (7), le bol (8), le couvercle (9), le fouet (11), le
verre doseur (13) et le couvercle du verre doseur (12) dans un bain de rincage. Aprés nettoyage,
rincez avec de |'eau claire pour enlever toute trace du produit nettoyant. Séchez ensuite soigneusement
toutes les piéces.

e Vous pouvez également nettoyer la lame (7), le bol (8), le couvercle (9), le fouet (11), le verre doseur

(13) et le couvercle du verre doseur (12) au lave-vaisselle.

9. Entreposage en cas de non-utilisation

En cas de non-utilisation prolongée du mixeur plongeant, neftoyez-le comme décrit au chapitre précédent.

Conservez-le dans un endroit propre et sec, hors de portée des enfants.

10. Résolution des problémes

Si votre mixeur plongeant venait & ne plus fonctionner comme d'habitude, essayez d’abord de résoudre le
probléme & I'aide des instructions suivantes. Si le probléme persiste aprés avoir respecté les indications

suivantes, contactez notre service client.

Le mixeur plongeant ne fonctionne pas
e Llafiche secteur n'est pas branchée. Branchez la fiche secteur dans une prise.
e la prise est défectueuse. Essayez de brancher I'appareil & une autre prise dont vous savez qu'elle

fonctionne.

La lame ne tourne pas/a des difficultés a tourner

o le bloc moteur (4) et la téte de mixeur (5), le fouet (11) ou le hachoir ne sont pas correctement assemblés.
Débranchez |'appareil et vérifiez I'assemblage.

e Le mélange ou le bol (8) contient-l un morceau obstruant le mixeur plongeant 2 Enlevezle.

e Lles aliments mixés sont trop durs ou résistants.
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11. Exemples de recette

Mayonnaise

Ingrédients Quantité Note

Huile alimentaire 250 g en grammes pas en millilitres

CEuf 1 piéce doit impérativement étre & température ambiante
Sel lcac pour assaisonner

Sucre lcac pour assaisonner

Moutarde lcac pour assaisonner

Poivre 1 pincée

Vinaigre de raisin 15¢g Il est également possible d'utiliser un autre type de

vinaigre mais pas d'essence de vinaigre !

Préparation :

Mettez tous les ingrédients dans le verre doseur (13). Placez maintenant la téte de mixeur (5) au fond du

verre doseur (13). Soulevez trés lentement la téte de mixeur (5) vers le haut & la vitesse maximale.

Assaisonnez ensuite avec du sel et du poivre.

Lassi g la mangue

Ingrédients Quantité Note

Mangue 250¢g Nous conseillons d'utiliser une mangue qui n’est pas
encore mire.

Yaourt 250¢g Pour la variante vegan, vous pouvez utiliser du yaourt
de soja ou de coco.

Boisson au soja 130 ml

Jus de citron lcac

Sucre

4 cuilléres a café

Vous pouvez aussi utiliser du miel ou du sirop d’agave.

Préparation :

Commencez par éplucher la mangue et retirer le noyau. Ensuite, mixez au moyen de la téte de mixeur (5) la

chair du fruit coupé en dés avec les autres ingrédients & vitesse moyenne pour obtenir un lassi crémeux.

Créme froide de baies des bois

Ingrédients Quantité Note

Baies des bois 300g Il est également possible d'utiliser d’autres baies
surgelées surgelées

Yaourt & la grecque 200 ml

Créme 100 ml

Sucre vanillé

1 petit sachet

Miel

2 CUILLERES A
SOUPE

Préparation :

Mesurez la quantité de yaourt et de créme dans le hachoir. Ajoutez ensuite les baies surgelées, le miel et le

sucre vanillé. Mixez & présent & vitesse maximale jusqu’a |'obtention d'une créme froide.
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Pesto persil-basilic

Ingrédients Quantité Note
Basilic Y2 bouquet
Persil plat 1 bouquet

Pignons de pin

3 CUILLERES A
SOUPE

Parmesan 70g
Sel 1 pincée
Poivre 1 pincée
Huile d’olive 65 ml

Préparation :

Lavez le basilic et le persil. Arrachez les feuilles de persil et coupez le fromage en dés. Ensuite, ajoutez tous
les ingrédients dans le hachoir et mixez finement & vitesse maximale. Répartissez le pesto dans 2 bocaux &
couvercle vissé et recouvrez avec un peu d'huile.

Dip de figues et de fromage a pdte fraiche avec noix

Ingrédients Quantité Note
Fromage & pate 300 g

fraiche

Figues séchées 4 piéces

Noix 50¢g

Miel 1 cuillére & soupe

Citron vert 2

Sel 1 pincée

Poivre 1 pincée

Préparation :

Hachez finement les noix. Mixez le jus d'un demi citron vert, le fromage frais, le miel, les figues séchées, le
sel et le poivre avec la téte de mixeur (5) & vitesse faible jusqu’a une obtenir une masse crémeuse. Pour
terminer, incorporez les noix finement hachées.

A vous de jouver !
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12. Directives environnementales et indications concernant

I’élimination des déchets

Les appareils portant ce symbole sont soumis & la directive européenne 2012/19/EU. Les
appareils électriques ou électroniques usagés ne doivent en aucun cas étre jetés avec les
déchets ménagers, mais déposés dans des centres de collecte officiels. Protégez
I'environnement et préservez votre santé en recyclant correctement les appareils usagés.
Pour plus d'informations sur les normes de mise au rebut et de recyclage en vigueur,
contactez votre mairie, vos services locaux de gestion des déchets ou le magasin oU vous
avez acheté I'appareil.

2 L'élimination de I'emballage doit également respecter les directives environnementales. Les
% cartons peuvent étre déposés dans les bacs de collecte de vieux papiers ou aux points de
collecte publics en vue de leur recyclage. Les films et plastiques utilisés dans les emballages
d’origine sont collectés par les entreprises de ramassage des déchets locales et éliminés de
maniére respectueuse de I'environnement.
ES/PT

Uniquement pertinent pour la France :

FR

> =

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
&‘ et ses accessoires -. o0
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

« Trier plus facilement »

Le produit, les accessoires, les supports imprimés et les éléments d’emballage sont recyclables. Ils sont
soumis & une responsabilité élargie du fabricant et sont triés et collectés séparément.

Uniguement pertinent pour I'Espagne et le Portugal :

Veuillez séparer les matériaux d’emballage et les jeter dans les conteneurs de collecte appropriés,

conformément aux symboles apposés :

AZUL VERDE

RiLLo|
0] |
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% Veuillez prendre en compte 'identification des matériaux d’emballage lors du tri sélectif. Ils
sont caractérisés par des abréviations (a) et des numéros (b) ayant la signification suivante :
& 1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.
a
Symbol | Matériau Contenu dans les composants d’emballage suivants
e de ce produit
Carton ondulé Emballage de vente, carton intérieur
PAP
Papier Papier de soie & I'intérieur de |'emballage de vente
PAP
tws Polyéthyléne chloré Sac en plastique
CPE

13. Remarques relatives a la conformité

CAE

AA

Ce produit est conforme aux dispositions des directives européennes et nationales en

vigueur. La conformité a été démontrée. Les déclarations de conformité et documents

correspondants sont disponibles auprés du fabricant.

Ce produit est conforme aux dispositions des directives nationales en vigueur de la

République de Serbie.

Le document intégral de la déclaration de conformité UE est disponible au téléchargement sous le lien

suivant :

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /466109 2404.pdf

Adresse de contact conformément au réglement 2023/988 sur la sécurité des produits : ce@targa.de
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14. Informations concernant la garantie

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d’autres ainsi que des vidéos sur les produits et des logiciels
d'installation sur www.lidl-service.com. Ce code QR vous permet darriver directement sur le site du service
aprés-vente LIDL (www.lidl-service.com) ; vous pouvez y ouvrir votre mode d’emploi en saisissant le numéro

d'article (IAN).

Garantie de TARGA GmbH

Of
www.lidI-service.com

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce produit,
vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis--vis du vendeur du produit. L'exercice de ces droits
n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de caisse
d’origine. Il vous sera demandé comme preuve d’'achat. Si un vice matériel ou de fabrication survient dans
les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé gratuitement, le
choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre signalés
immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces
soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni aux dégéts
sur les pigces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en verre. Cette
garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour
assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent
étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui
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font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée,
de recours & la force et d'inferventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La
réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si un
probléme survient qui ne peut étre résolu de cefte maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de
main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'il estimpossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique organisera
une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformité du
bien et des vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L1217-4 & 1217-13 du Code de la
consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été consentie
lors de I'acquisition ou de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute
L. - G . . . . . - s .
période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la garantie qui restait & courir.
Cette période court & compter de la demande d‘intervention de |'acheteur ou de la mise & disposition pour

réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la
délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de
I'installation lorsque celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable et, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celuici a présentées
& "acheteur sous forme d’échantillon ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre & tout
usage spécial recherché par |'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce demier a accepté.
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Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent impropre
a l'usage auquel on la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne |'aurait pas acquise,
ou n’en aurait donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai de deux ans a
compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

ﬁ Service

Téléphone : 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 466109_2404

A= Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre service
technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Garantie de TARGA GmbH @ @

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce produit,
vous disposez de droits que vous pouvez faire valoir vis-a-vis du vendeur du produit. L'exercice de ces droits
n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.

Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ticket de caisse
d’origine. Il vous sera demandé comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication survient dans
les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera réparé ou remplacé gratuitement, le
choix restant & notre discrétion.

Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les
piéces remplacées et réparées. Les dégdts et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre signalés
immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie écoulée, toute réparation est payante.

Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrélé avant d'étre
livré. La garantie s'applique aux défauts matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces
soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme des piéces d'usure, ni aux dégéts
sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les piéces en verre. Cette
garantie est invalidée si le produit est endommagg, est utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour
assurer une utilisation conforme du produit, toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent
&tre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non conseillées dans le mode d’emploi ou qui
font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement & une
utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée,
de recours & la force et d'inferventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La
réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas d'autant la période de garantie.

Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si un
probléme survient qui ne peut étre résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre
assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de
main pour apporter la preuve de votre achat.

- S'ilestimpossible d'apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique organisera
une intervention technique en fonction de I'origine de la panne.

72 - Francais



SSMS 600 Fé6

ﬁ Service

®

Téléphone : 0800 12089
E-Mail : targa@lidl.be

8

Téléphone : 8002 5142
E-Mail : targa@lidl.be

(CH)  Téléphone: 0800 56 44 33
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 466109_2404

A= Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas I'adresse de notre service technique. Contactez d'abord notre service
technique aux coordonnées ci-dessus.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALLEMAGNE
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de SilverCrest Staafmixerset SSMS 600 F6, hierna staafmixer genoemd, heeft u
gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer de staafmixer voor het eerste gebruik kennen en lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door. Let
vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de staafmixer alleen zoals in deze gebruiksaanwijzing is
beschreven en voor de vermelde toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig ook alle documentatie, wanneer u de staafmixer
aan derden overdraagt.

1. Gebruik volgens de voorschriften

De staafmixer is bedoeld voor huishoudelijk gebruik en dient uitsluitend voor het fijnhakken en pureren van
viteenlopende levensmiddelen zonder bot. Met de meegeleverde garde kunnen vloeibare of halfvloeibare
ingrediénten en mengsels worden opgeklopt of gemengd. De staafmixer mag niet buiten besloten ruimten en
niet in tropische klimaatzones worden gebruikt. Deze is niet bedoeld voor zakelijk of commercieel gebruik.
Gebruik de staafmixer vitsluitend voor privédoeleinden in het huishouden. Elk ander gebruik is niet volgens
de voorschriften. Deze staafmixer voldoet aan alle normen en standaarden die samenhangen met de CE-
conformiteit. Wanneer er een verandering wordt aangebracht aan de staafmixer die niet door de fabrikant
is goedgekeurd, wordt de overeenstemming met deze normen niet langer gegarandeerd. De fabrikant sluit

iedere aansprakelijkheid voor schade of storingen als gevolg van een dergelijke verandering uit.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het land van gebruik.

2. Inhoud van de verpakking

Neem de staafmixer en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en controleer
of alle onderdelen compleet en onbeschadigd zijn. Neem contact op met de leverancier als de inhoud van
de verpakking incompleet of beschadigd is.

e Motorblok met snoer en stekker

¢ Pureerstaaf

e Garde

e Adapter (voor garde)

¢ Hakselaar (kom, mes en deksel)

¢ Maatbeker (met maatbekerdeksel)

¢ Snelstartgids (volledige gebruiksaanwijzing online beschikbaar)
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Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een vitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de omslag staan

de staafmixer en alle bedieningsonderdelen met cijfers afgebeeld. De cijfers hebben de volgende betekenis:

Afbeelding A - Staafmixer

1 | Snelheidsregelaar

2 | Schakelaar (normale snelheid)
3 | TURBO-schakelaar (hoge snelheid)
4 | Motorblok

5 | Pureerstaaf

Afbeelding B - Hakselaar

6 | Komdeksel (met aandrijving)

7 | Mes
8 Kom
9 | Deksel

Afbeelding C - Garde

10 | Adapter (voor garde)
11 | Garde

Afbeelding D - Maatbeker
12 | Maatbekerdeksel
13 | Maatbeker

3. Technische specificaties

Fabrikant TARGA GmbH

Productmodel SilverCrest SSMS 600 Fé

Voeding 220 - 240 V~ (wisselspanning), 50 - 60 Hz
Energieverbruik 600 W

KB-tijd 1 minuut met pureerstaaf (5)

3 minuten met garde (11)
1 minuut met hakselaar

Beveiligingsklasse Il @
De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

m De gebruiker hoeft niets te doen om het product tussen 50 en 60 Hz om te schakelen. Het

product past zich zowel aan 50 als aan 60 Hz aan.
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3.1 KB-tijd

De KBHijd (kort bedriif) geeft aan hoelang de staafmixer kan worden gebruikt, zonder dat de motor oververhit
rackt en schade oploopt. De KB+ijd van de staafmixer is 1 minuut bij gebruik van de pureerstaaf (5), 3
minuten bij gebruik van de garde (11) en 1 minuut bij gebruik van de hakselaar.

Gebruik de pureerstaaf (5) en de hakselaar bij zeer vaste of taaie voedingsmiddelen (bijv. vlees) niet langer
dan 30 seconden zonder onderbreking.

3.2 Afkoeltijd
Na de maximale gebruikstild van 1 minuut met de pureerstaaf (5) of 3 minuten met de garde (11) en 1
minuut met de hakselaar laat u de staafmixer afkoelen:
e minimaal 2 minuten bij gebruik van de pureerstaaf (5) of hakselaar
e minimaal 3 minuten bij gebruik van de garde (11)
Ga vervolgens verder met de werkzaamheden.

4. Veiligheidsaanwijzingen

Lees voor ingebruikname de volgende aanwijzingen nauwkeurig door
en neem alle waarschuwingen in acht, zelfs als u vertrouwd bent met
elektronische en  huishoudelike apparatuur.  Bewaar deze
gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog eens kunt
raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan iemand anders
doorgeeft, dient u ook deze gebruiksaanwijzing te overhandigen.
Deze maakt deel vit van het product.

Verklaring van de gebruikte symbolen

GEVAAR! Dit signaalwoord duidt een gevaar met een hoog
risico aan dat, indien dit niet wordt vermeden, de dood of
ernstig letsel tot gevolg heeft.

WAARSCHUWING! Dit signaalwoord duidt een gevaar
met een middelhoge risicograad aan dat, indien dit niet wordt
vermeden, tot zwaar of fataal letsel kan leiden.

GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de

gezondheid tot en met levensgevaar en/of materiéle schade

> B P

door een elektrische schok.
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LDx

£E ©OH

Brandgevaar! Dit symbool waarschuwt voor brand die
kan ontstaan als de waarschuwing niet in acht wordt
genomen.

Dit symbool geeft aan dat u het motorblok (4) nooit in water
mag onderdompelen.

Dit symbool duidt op onderdelen die geschikt zijn voor de
vaatwasmachine.

Dit symbool kenmerkt producten waarvan de fysische en
chemische samenstelling is getest en waarvan is gebleken dat
deze overeenkomstig de eisen van de verordening EG
1935/2004 geen schadelijke gevolgen opleveren bij
contact met levensmiddelen.

Dit symbool duidt op nadere informatie over het onderwerp.

Dit symbool op de maatbeker (13) geeft de maximale
vloeistofhoeveelheid aan die in de maatbeker (13) kan
worden verwerkt, zonder dat de inhoud zal overlopen.

Adres fabrikant

Voorzienbaar verkeerd gebruik
o Gebruik de staafmixer conform zijn gebruiksdoel. Wanneer het

apparaat onjuist wordt gebruikt, kan er letsel ontstaan.

De staafmixer mag niet voor het fijnhakken van zeer harde

levensmiddelen worden gebruikt. Voorbeelden hiervan  zijn
diepvriesproducten, koffiebonen, granen en specerijen. Ook de

verwerking van chocolade is niet mogelijk.
e Er mogen geen andere stoffen dan levensmiddelen mee worden
verwerkt. De staafmixer kan hierdoor beschadigd raken.

78 - Nederlands



SSMS 600 Fé6

e Laat de staafmixer niet in de lucht draaien, maar alleen in
combinatie met geschikte levensmiddelen. Als de staafmixer
langere tijd in de lucht draait, kan deze beschadigd raken.

Veiligheid van personen
e Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd de
staafmixer en het snoer uit de buurt van kinderen. Zorg voor toezicht
op kinderen om te voorkomen dat ze met het apparaat spelen.
Houd in het bijzonder de pureerstaaf (5) en het mes (7) uit de buurt
van kinderen om er zeker van te zijn dat ze zich daaraan niet
verwonden.
GEVAAR! Verpakkingsmateriaal is geen kinderspeelgoed.
Kinderen mogen niet met de plastic zakken spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar. Berg het apparaat buiten het bereik van
kinderen op.
¢ Dit apparaat mag door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke
of verstandelijke vaardigheden of een gebrek aan ervaring en
kennis worden gebruikt, mits dit onder toezicht gebeurt of zij over
het veilige gebruik van het apparaat geinstrueerd zijn en de daaruit
voortvloeiende gevaren begrijpen.
¢ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

& GEVAAR! Gevaar voor persoonlijk letsel

o Schakel het apparaat uit en trek de stekker uit het stopcontact
voordat u accessoires of hulpstukken vervangt die tijdens het
gebruik bewegen.

o Trek de stekker van de staafmixer uit het stopcontact voordat u deze
in elkaar zet, uit elkaar neemt of reinigt. Doe dat ook wanneer u het
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apparaat niet gebruikt en bij onweer. Er bestaat gevaar voor
persoonlijk letsel!

e Wacht met het verwijderen van het motorblok (4) tot de garde (11)
stilstaat. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

e Wacht met het verwijderen van het motorblok (4) tot het mes in de
pureerstaaf (5) stilstaat. Grijp nooit in het draaiende mes. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

e Wacht met het verwijderen van het motorblok (4) tot het mes (7) in
de hakselaar stilstaat. Grijp nooit in het draaiende mes. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

e Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer! Het mes in de
pureerstaaf (5) en het mes (7) in de hakselaar is zeer scherp! Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

e Wacht na het uitschakelen tot de garde (11) stilstaat, voordat u de
staafmixer uvit de levensmiddelen haalt. Er bestaat gevaar voor
persoonlijk letsell

e Wacht na het vitschakelen tot het mes in de pureerstaaf (5) stilstaat,
voordat u de staafmixer vit de levensmiddelen haalt. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!

e Grijp nooit in de draaiende garde (11). Steek geen voorwerpen in
de garde (11) en houd deze uit de buurt van wijde kleding en lange
haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsell

e Grijp nooit in het draciende mes van de pureerstaaf (5). Steek geen
voorwerpen in het mes en houd het uvit de buurt van wijde kleding
en lange haren. Er bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

e Grijp nooit in het draaiende mes (7) van de hakselaar. Er bestaat
gevaar voor persoonlijk letsel!
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A GEVAAR door elektrische schok

Steek de stekker van de staafmixer pas in het stopcontact nadat u
het motorblok (4) en de pureerstaaf (5), garde (11) of hakselaar in
elkaar heeft gezet. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!
Sluit de staafmixer alleen aan op een volgens de voorschriften
geinstalleerd, goed bereikbaar stopcontact waarvan de
netspanning overeenkomt met de gegevens op het typeplaatje. Het
stopcontact moet ook na aansluiting goed bereikbaar zijn, zodat u
in noodgevallen de stekker snel uit het stopcontact kunt trekken.
Gebruik de staafmixer nooit in de buurt van een badkuip, douche
of gevulde wasbak.

Het snoer en de stekker mogen niet beschadigd zijn.

Als het netsnoer van dit apparaat beschadigd is, moet het door de
fabrikant  of  zijn  klantenservice, of een gelikwaardig
gekwalificeerde persoon worden vervangen om gevaarlijke
situaties te vermijden.

Open de behuizing van het motorblok (4) niet; dit bevat geen
onderdelen die onderhoud vereisen. Bij een geopende behuizing
bestaat gevaar voor elektrische schokken.

Trek meteen de stekker uit het stopcontact als u rookontwikkeling,
vreemde geluiden of geuren opmerkt. In deze gevallen mag de
staafmixer pas weer worden gebruikt als deze door een vakman is
gecontroleerd. Adem nooit rook in van een mogelijk brandend
apparaat. Mocht u per ongeluk toch rook ingeademd hebben,

neem dan contact op met een arts. Het inademen van rook kan
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schadelijk zijn voor de gezondheid. Er bestaat gevaar voor
persoonlijk letsell

e Zorg ervoor dat het snoer niet beschadigd kan raken door scherpe
randen of hete oppervlakken. Het snoer mag niet bekneld raken of
platgedrukt worden. Trek het snoer altijd aan de stekker uit het
stopcontact, nooit aan het snoer zelf. Leg het snoer altijd zodanig
neer, dat niemand erop kan gaan staan of erover kan struikelen. Er
bestaat gevaar voor persoonlijk letsel!

e Trek de stekker van het apparaat altijd vit het stopcontact als er
geen toezicht is, bij storingen en voordat u het in elkaar zet, uit
elkaar neemt of reinigt. Er bestaat gevaar voor elektrische schokken!

V Dompel het motorblok (4) nooit onder in water; er mogen
geen vloeistoffen in de behuizing van het motorblok (4)
binnendringen.

e Trek meteen de stekker uit het stopcontact als er vloeistof in de
behuizing van het motorblok (4) binnendringt en wend u tot de
klantenservice. Er bestaat gevaar voor elekirische schokken!

e Pak het motorblok (4), het snoer en de stekker nooit met natte
handen vast. Er bestaat gevaar voor elekirische schokken!

o Trek de stekker van de staafmixer meteen na gebruik uit het
stopcontact. Alleen als de stekker uit het stopcontact is verwijderd,
is het apparaat stroomloos. Er bestaat gevaar voor elekirische

schokken!
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& BRANDGEVAAR

Na de maximale gebruikstijd van 1 minuut met de pureerstaaf (5), 3
minuten met de garde (11) of 1 minuut met de hakselaar laat u de
staafmixer minstens voor de volgende periode afkoelen:

e bij gebruik van de pureerstaaf (5): minimaal 2 minuten

e bij gebruik van de garde (11): minimaal 3 minuten

¢ bij gebruik van de hakselaar: minimaal 2 minuten
Ga vervolgens verder met de werkzaamheden. Er bestaat
brandgevaar.

5. Auteursrecht

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelijk beschermd en wordt uitsluitend als informatiebron
aan de lezer beschikbaar gesteld. Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens en informatie is niet
toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur. Dit geldt ook voor het
commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn technisch correct bij het ter

perse gaan. Wijzigingen voorbehouden.
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6. Voor de ingebruikname

Neem de staafmixer en alle accessoires uit de verpakking en controleer of alles compleet is. Verwijder alle

beschermfolie. Houd het verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinderen en voer het milieuvriendelijk of.

Voor het eerste gebruik moet de staafmixer worden gereinigd, zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

Monteer de staafmixer, nadat u de gereinigde onderdelen goed hebt afgedroogd:

De garde (11) moet voor gebruik in de
meegeleverde adapter (10) worden
gestoken. Dit doet u als volgt:

Schuif de as van de garde (11) in de
opening van de adapter (10) tot de as
hoorbaar vastklikt. Let erop dat de 2
vergrendelingsnokken op de as van de
garde (11) in de corresponderende
vitsparingen van de adapter (10) vallen.

7

Op het motoblok (4) staat een pijl (¥). Op
de pureerstaaf (5), op de garde (11) en op
de hakselaar staan de volgende
markeringen: Benf

Deze markeringen helpen u bij het plaatsen
en verwijderen van de pureerstaaf (5), de

garde (11) of de hakselaar.

B = 6

6.1 Pureerstaaf (5) of garde (11) plaatsen

o Plaats het motorblok (4) zo op de pureerstaaf (5) of garde (11) dat de pijl (V) naar het geopende slot
%] op de pureerstaaf (5) of garde (11) wist.
o Draai het motorblok (4) nu zo ver in de richting van het gesloten slot dat de pijl (W) naar het gesloten

slotB op de pureerstaaf (5) of garde (11) wijst. Let erop dat de pureerstaaf (5) of garde (11)

hoorbaar en voelbaar vastklikt.

6.2 Pureerstaaf (5) of garde (11) verwijderen
o Draai het motorblok (4) zo ver in de richting van het open slot dat de pijl (W) naar het open slot op

de pureerstaaf (5) of garde (11) wijst.

o Trek het motorblok (4) nu van de pureerstaaf (5) of garde (11).

6.3 Motorblok (4) en hakselaar in elkaar zetten/uit elkaar halen

e Zetde kom (8) op een vlakke en droge ondergrond.
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o Plaats nu voorzichtig het mes (7) op de meshouder in de kom (8). Draai deze een beetie tijdens het
plaatsen en let erop dat deze tot de onderkant op de meshouder vastklikt. Het is normaal dat het mes
(7) op dit punt nog niet volledig vastzit op de meshouder. Het mes (7) zit pas goed vast als later de
komdeksel (6) wordt geplaatst.

o Plaats de fijn te hakken levensmiddelen in de kom (8). Let daarbij op de symbolen voor de maximale

vulhoeveelheid van 500 m|% voor levensmiddelen en 300 ml ‘ voor vloeistoffen.

e Plaats nu de komdeksel (6) met een iets draciende beweging op de kom (8) tot deze precies op de
bovenste rand van de kom (8) is geplaatst en het mes (7) correct in de komdeksel (6) grijpt. Houd de
kom (8) nu met één hand vast en draai de komdeksel (6) zo ver mogelijk naar links om de komdeksel
(6) op de kom (8) te fixeren.

e Plaats vervolgens het motorblok (4) zo op de komdeksel (6) dat de pijl (W) naar het geopende slot %]
op de komdeksel (6) wiist.

e Draai het motorblok (4) nu zo ver in de richting van het gesloten slot dat de pijl (¥) naar het gesloten
slot B op de komdeksel (6) wijst. Let erop dat het motorblok (4) hoorbaar en voelbaar vastklik.

De hakselaar is nu gereed voor gebruik.

e Na het gebruik van de hakselaar verwijdert u het motorblok (4) door het motorblok (4) zo ver in de
richting van het open slot te draaien dat de pijl (W) naar het open slot b op de komdeksel (6) wijst.

e Trek het motorblok (4) nu naar boven om deze van de komdeksel (6) te verwijderen.

i Als u levensmiddelen in de kom (8) wilt bewaren, gebruik dan het meegeleverde deksel (9).

Verwijder eventueel de komdeksel (6) en het mes (7).

6.4 De snelheid instellen
Met de snelheidsregelaar (1) op het motorblok (4) kunt u de snelheid van de staafmixer in een aantal stappen

aanpassen. Zo kunt u voor alle te verwerken levensmiddelen de optimale snelheid instellen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting van ,MAX" om de snelheid te verhogen.

o Schuif de snelheidsregelaar (1) in de richting van ,MIN" om de snelheid te verlagen.

U kunt de snelheid alleen aanpassen als u de staafmixer met de schakelaar (2) voor normale snelheid
gebruikt. Bij gebruik met de TURBO-schakelaar (3) is de maximale snelheid direct beschikbaar.

6.5 De maatbeker (13)

¢ In de meegeleverde maatbeker (13) kunt u vloeistoffen tot 700 ml afmeten.
e U kunt de maatbeker (13) bovendien gebruiken om er levensmiddelen in te verwerken met de
pureerstaaf (5) of de garde (11).
Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze met

maximaal 300 ml (‘) worden gevuld. Anders kan er vloeistof it de maatbeker (13) lopen of
spatten.

Werk bij gebruik van de garde (11) met de schakelaar (2) en nooit met de TURBO-schakelaar
(3).
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7. Ingebruikname

De staafmixer is geschikt voor de volgende toepassingen:

Fruit en groenten fijnhakken en pureren in soepen, sauzen en dips

Drankjes mixen

Milkshakes maken

Slagroom, eiwit enz. kloppen

Mayonaise maken of dessert mengen
Het wordt aanbevolen om de snelheid van de staafmixer aan te passen aan de
levensmiddelen die worden verwerkt.
Bij gebruik van de pureerstaaf (5) en de hakselaar kiest u voor zachte levensmiddelen een
lagere snelheid en voor hardere levensmiddelen een hogere snelheid, bijvoorbeeld de
TURBO-snelheid.

Bij gebruik van de garde (11) laat u de snelheid afhangen van het gewenste resultaat.

7.1 Gebruik met de pureerstaaf (5)

Doe de fijn te hakken levensmiddelen in een zo smal mogelijke, hoge kom met een vlakke bodem. Op die

manier krijgt u het beste pureerresultaat. Uiteraard is het ook mogelijk om de staafmixer in een pan te

gebruiken.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de pureerstaaf (5) in de te mengen levensmiddelen is ondergedompeld

om verwondingen door het draaiende mes te voorkomen.

Ga als volgt te werk:

Doe de te verwerken levensmiddelen in een geschikte kom of pan.

Steek de pureerstaaf (5) loodrecht in de te mengen levensmiddelen.

Start de staafmixer met de schakelaar (2) en kies de geschikte snelheid met de snelheidsregelaar (1).
Als u meteen de hoogste snelheid wilt gebruiken, kunt u de staafmixer in plaats daarvan met de
TURBO-schakelaar (3) starten. Houd de gekozen schakelaar tijdens het mengen of pureren ingedrukt.
Mocht de pureerstaaf (5) zich aan de bodem van de kom vastzuigen, dan laat u de schakelaar even
los en gaat u vervolgens door met mengen.

Beweeg de staafmixer tijdens het pureren zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig resultaat.
Als het gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2) of de TURBO-schakelaar (3) los
terwijl u de pureerstaaf (5) nog in het mengsel houdt.

Haal de pureerstaaf (5) pas uit het gepureerde voedsel als het mes stilstaat.
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Wanneer u tijdens het gebruik vreemde
geluiden, bijv. piepen of iets dergelijks
opmerkt, smeert u de aandriffas van de
pureerstaaf (5) in met een klein beetje

spijsolie. Raadpleeg hiervoor ook de
afbeelding hiernaast.

m Om de reiniging te vergemakkelijken, steekt u de pureerstaaf (5) direct na gebruik in een

bakje met schoon water en drukt u vervolgens meerdere keren kort op de schakelaar (2).

7.1.1 Tabel met verwerkingstijden pureerstaaf (5)

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd de
aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het mengresultaat
na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt u even met mixen om de motor te laten afkoelen.

Ga hierna weer verder met mixen.

] Na de maximale gebruikstiid met de pureerstaaf (5) van 1 minuut laat u de staafmixer
I minstens 2 minuten afkoelen.
Levensmiddel Aanbevolen Snelheid Verwerkingstijd

vulhoeveelheid

Niveau MIN tot MAX

Groente, fruit 100 - 200 g 30 - 60 seconden
of TURBO *
Soepen, sauzen, Niveau MIN tot MAX
] 100 - 400 ml 60 seconden
babyvoeding of TURBO *
Ni MIN tot MAX
Melkdranken, shakes 100 - 1000 ml veav ° 60 seconden

of TURBO *

*

: Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.

i | Als u de maatbeker (13) gebruikt voor het verwerken van levensmiddelen, mag deze met

maximaal 300 ml (‘) worden gevuld. Anders kan er vloeistof it de maatbeker (13) lopen of

spatten. Als u grotere hoeveelheden verwerkt, gebruik dan een maatbeker of mengkom die

past bij de gewenste hoeveelheid.
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7.2 Gebruik met de garde (11)

Om spatten tijdens het mengen van vloeistoffen te voorkomen, gebruikt u de garde (11) nooit
met de TURBO-schakelaar (3).

Doe de te verwerken vloeistof in de meegeleverde maatbeker (13 - vullen met maximaal 300 ml) of een

andere smalle, hoge kom met een vlakke bodem. Op die manier krijgt u het beste resultaat.

Schakel de staafmixer pas in wanneer de garde (11) in de te mengen levensmiddelen is ondergedompeld

om verwondingen door de draaiende garde (11) te voorkomen.

Ga als volgt te werk:

e Doe de te verwerken levensmiddelen in een geschikte kom.

o Steek de garde (11) loodrecht in de te mengen levensmiddelen.

e Start de staafmixer met de schakelaar (2) en kies een geschikte snelheid met de snelheidsregelaar (1).
Houd de schakelaar (2) tildens het gebruik ingedrukt. Verlaag de snelheid als er te veel vloeistof uit de
kom spat.

e Beweeg de staafmixer zachtjes op en neer voor een mooi gelijkmatig resultaat.

o Als het gewenste mengresultaat is bereikt, laat u de schakelaar (2) los terwijl u de garde (11) nog in
het mengsel houdt.

e Haal de garde (11) pas uit het verwerkte voedsel als deze stilstaat.

7.3 Gebruik met de hakselaar

m Let op de symbolen voor de maximale vulhoeveelheid van 500 ml @ voor levensmiddelen

en 300 ml ‘ voor vloeistoffen.

Om de correcte vulhoeveelheid met behulp van de aangebrachte schaalverdeling of te meten,

moet het mes (7) zijn geplaatst tiidens het afmeten.
Als u de hakselaar in elkaar hebt gezet en hebt verbonden met het motorblok (4):

o Steek de stekker in het stopcontact.

e Houd de schakelaar (2) ingedrukt om de levensmiddelen met de normale snelheid te verwerken. Regel
de snelheid tijdens het gebruik met de snelheidsregelaar (1) of gebruik de TURBO-schakelaar (3) om
direct met de maximale snelheid te werken.

m Houd de hakselaar met één hand vast en gebruik uw andere hand om de schakelaar (2, 3)

te bedienen.
Mack het motorblok (4) niet los van de komdeksel (6) terwijl u de schakelaar (2, 3) bedient.

Laat de ingedrukte schakelaar (2, 3) los als u tevreden bent over het resultaat van de verwerkte

levensmiddelen.
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7.3.1 Tabel met verwerkingstijden hakselaar

De volgende tabel dient ter oriéntatie voor de verwerking van verschillende levensmiddelen. Houd de

aanbevolen verwerkingstijden aan om oververhitting van de staafmixer te voorkomen. Als het mengresultaat

na deze tijd nog niet overeenkomt met uw wensen, stopt u even met mixen om de motor te laten afkoelen.

Ga hierna weer verder met mixen.

minuten afkoelen.

H

Na de maximale gebruikstijd met de hakselaar van 1 minuut laat u de staafmixer minstens 2

Levensmiddel Hoeveelheid | Snelheid Verwerkingstijd
(max.)
5 keer 1 seconde mixen,
Uien ** 200 g Niveau MIN tussendoor eventueel
schudden
Niveau MIN tot
Knoflook 25 tenen MAX * ca. 15 seconden
Niveau MIN tot
Wortels 200 g MAX * ca. 15 seconden
Amandelen/hazelnoten | 200 g Niveau TURBO ca. 20 seconden
Walnoten 200 g I;/\lddelhoog niveau ca. 15 seconden
Parmezaanse/harde 250 g Niveau TURBO ca. 30 seconden
kaas
5 keer 1 seconde mixen,
Peterselie ** 30g Niveau TURBO tussendoor eventueel
schudden
6 keer 1 seconde mixen,
Verse kruiden ** 40g Niveau TURBO tussendoor eventueel

schudden

: Stel de snelheid in op basis van de gewenste consistentie.

**: Bij de verwerking van de levensmiddelen wordt aanbevolen om tussen de beschreven mixtijd de

kom (8) te schudden of erop te kloppen om onverwerkte stukken in het mesbereik te laten komen en zo een

optimaal resultaat te bereiken.
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8. Reiniging

A
A
[i]

Gevaar voor persoonlijk letsel! Wees voorzichtig bij het reinigen van de staafmixer!

Het mes in de pureerstaaf (5) is zeer scherp!

Waarschuwing voor materiéle schade! Gebruik voor het reinigen geen schurende
of etsende reinigingsmiddelen, en evenmin schurende voorwerpen (bijvoorbeeld

schuursponsjes). Anders kan de staafmixer beschadigd raken.

Het wordt aanbevolen om de pureerstaaf (5), het mes (7) of de garde (11) meteen na gebruik
te reinigen, zodat de verwerkte levensmiddelen niet kunnen aankoeken. Met name na het
verwerken van erg zoute levensmiddelen moet de pureerstaaf (5), het mes (7) of de garde

(11) meteen met schoon water worden afgespoeld.

Trek de stekker uit het stopcontact.
Verwijder de pureerstaaf (5) of garde (11) van het motorblok (4).

® Maak de garde (11) los van de adapter (10) door de as van de garde (11) vit de opening van de
adapter (10) te trekken.
e Neem het mes (7) uit de kom (8).

e Reinig het motorblok (4), de komdeksel (6) en de adapter (10) met een enigszins vochtige vaatdoek.

Doe bij hardnekkig vuil een beetie afwasmiddel op de vochtige doek. Droog daarna de onderdelen

goed af. Let op: reiniging in een sopje zal onherstelbare schade veroorzaken!
o U kunt de pureerstaaf (5), het mes (7), de kom (8), het deksel (9), de garde (11), de maatbeker (13)

en de maatbekerdeksel (12) in een sopje reinigen. Spoel alles na het reinigen met veel schoon water af

om afwasmiddelresten te verwijderen. Droog daarna de onderdelen goed of.
o U kunt het mes (7), de kom (8), het deksel (9), de garde (11), de maatbeker (13) en de

maatbekerdeksel (12) eventueel ook in de vaatwasmachine reinigen.
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9. Opslag wanneer het apparaat niet in gebruik is

Als de staafmixer gedurende een langere periode niet wordt gebruikt, moet deze worden gereinigd zoals in
het vorige hoofdstuk is beschreven. Berg het apparaat op een schone, droge plaats en buiten het bereik van

kinderen op.

10. Probleemoplossing

Probeer aan de hand van de volgende aanwijzingen het probleem te verhelpen als de staafmixer een keer
niet zoals gebruikelijk functioneert. Neem contact op met onze klantenservice als het probleem na het

doornemen van de volgende tips aanhoudt.

De staafmixer werkt niet
o De stekker is niet in het stopcontact gestoken. Steek de stekker in het stopcontact.
e Het stopcontact is defect. Steek de stekker van het apparaat in een ander stopcontact waarvan u zeker

weet dat het niet defect is.

Het mes draait niet/draait moeizaam

e Het motorblok (4) en de pureerstaaf (5), garde (11) of hakselaar zijn niet op de juiste manier in elkaar
gezet. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en controleer de montage.

e Ziteriets in de mixbeker of kom (8) dat het draaien verhindert2 Verwijder dit dan.

e De te mengen levensmiddelen zijn te hard of te taai.
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11. Recepten

Mayonaise

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking

Spijsolie 250 g alleen gram, geen milliliter

Ei 1 stuk op kamertemperatuur

Zout 14l voor extra smaak

Suiker 14l voor extra smaak

Mosterd 11l voor extra smaak

Peper 1 snufie

Druivenazijn 159 andere azijn mag ook, maar geen azijnessence!

Bereiding:

Doe alle ingrediénten in de maatbeker (13). Plaats de pureerstaaf (5) om de bodem van de maatbeker (13).
Trek de pureerstaaf (5) zeer langzaam op de hoogste stand naar boven. Breng vervolgens op smaak met

zout en peper.

Mango lassi

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Mango 250 g Kies een mango die goed rijp is.
Yoghurt 250¢g Gebruik soja- of kokosyoghurt voor een vegan variant.
Sojadrink 130 ml
Citroensap 11
Suiker 4+ Vervang de suiker eventueel door honing of
agavesiroop.
Bereiding:

Schil de mango en verwijder de pit. Snij het vruchtvlees in blokjes en mix het samen met de andere
ingrediénten met de pureerstaaf (5) op gemiddelde snelheid voor een romige lassi.

Koude bosbessencreme

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Bevroren bosbessen 300 g U kunt ook andere bevroren bessen gebruiken
Griekse yoghurt 200 ml
Slagroom 100 ml
Vanillesuiker 1 zakje
Honing 2 EL
Bereiding:

Meet de yoghurt en room af in de hakselaar. Voeg vervolgens de bevroren bessen, honing en vanillesuiker

toe. Mix nu op de hoogste stand tot er een koude créme ontstaat.
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Peterselie-basilicumpesto

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Basilicum 2 bos
Bladpeterselie 1 bos
Pijnboompitten 3el
Parmezaanse kaas 70g
Zout 1 snufie
Peper 1 snufie
Olijfolie 65 ml
Bereiding:

Was de basilicum en peterselie. Pluk de blaadjes van de peterselie en snij de kaas in blokjes. Doe vervolgens

alle ingrediénten in de hakselaar en pureer alles op hoge snelheid. Verdeel de pesto over twee glazen potjes

met schroefdeksel en schenk er een laagje olie op.

Vijgen-kwarkdip met walnoten

Ingrediénten Hoeveelheid Opmerking
Kwark 300g
Gedroogde vijgen 4 stuks
Walnoten 50g
Honing 1 el
Limoen Va
Zout 1 snufie
Peper 1 snufie
Bereiding:

Hak de walnoten fijn. Mix het sap van de halve limoen, de kwark, de honing, de gedroogde vijgen, het zout
en de peper met de pureerstaaf (5) op lage snelheid tot een romige massa. Voeg de fiingehakte walnoten
toe en roer deze door de dip.

We wensen u veel succes!
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12. Milieu-informatie en afvalverwijdering

Apparaten met dit symbool zijn onderworpen aan de Europese richtliin 2012/19/EU. Alle
elekirische en elektronische apparaten moeten worden gescheiden van huishoudelijk afval
en bij een officiéle afvalverwerkingsinstantie worden ingeleverd. Voorkom schade aan het
milieu en risico's voor uw eigen gezondheid door het apparaat op de juiste manier als afval
te verwerken. Voor meer informatie over een juiste afvalverwerking neemt u contact op met

de plaatselijke overheid, de afvalverwerkingsinstantie of de winkel waar u het apparaat

hebt gekocht.
Y g
% Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal. Karton kan
met het oud papier worden ingeleverd of op openbare inzamelpunten voor recycling
worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke afvalverwerkingsbedrijf
ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.
ES/PT

Alleen relevant voor Frankrijk:

FR

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
E IN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

"Afval makkelijker sorteren"

Het product, de accessoires, meegeleverd drukwerk en onderdelen van de verpakking zijn recyclebaar.
Deze zijn onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de fabrikant en worden
gesorteerd en gescheiden ingezameld.

Alleen relevant voor Spanje en Portugal:

Scheid het verpakkingsmateriaal en gooi het weg in de relevante verzamelcontainers in overeenstemming

met de symbolen op de verpakking:

AL

AZUL VERDE
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Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die gekenmerkt

zijn met afkortingen (a) en nummers (b) met de volgende betekenis:

1 - 7: Kunststoffen / 20 - 22: Papier en karton / 80 - 98: Composietmaterialen.

Symboo | Grondstof Dit product bevat de volgende
1 verpakkingsonderdelen
Bordkarton Verkoopverpakking, binnendoos
PAP
& Papier Zijdepapier in de verkoopverpakking
PAP
Gechloreerd )
07 Plastic zak
T polyethyleen

13. Conformiteitsnotities

CA€

AA

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke Europese en nationale richtliinen. De

conformiteit werd aangetoond. De overeenkomstige verklaringen en documenten zijn

verkrijgbaar bij de fabrikant.

Dit product voldoet aan de eisen van de toepasselijke nationale richtlijnen van de Republiek

Servié.

De volledige EU-conformiteitsverklaring kan via de volgende link worden gedownload:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Contactadres volgens 2023/988 Verordening Productveiligheid: ce@targa.de
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14. Garantiebepalingen

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit
product heeft u ten opzichte van de verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze wettelijke
rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze bon is
nodig als bewijs van aankoop. Indien er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit product een
materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar ons goeddunken - gratis
gerepareerd of vervangen.

Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelike aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen. Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en gebreken
dienen onmiddellijk na het vitpakken te worden gemeld. Na afloop van de garantietermijn benodigde
reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.

Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en voor de levering nauwgezet
onderzocht. De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen onderdelen van het
product die onderhevig ziin aan normale slijtage en daardoor kunnen worden beschouwd als slijtbare
onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars, batterijen of onderdelen
gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet doelmatig gebruikt of onderhouden
is. Voor een doelmatig gebruik van het product dienen alle in de meegeleverde handleiding opgenomen
aanwijzingen strikt fe worden nageleefd . Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product is
vitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet
doelmatig gebruik, gebruik van geweld of ingrepen die niet zijn vitgevoerd door onze geautoriseerde service-
afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging van het product begint geen nieuwe
garantietermijn.

Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig door.
Mocht er een probleem optreden dat op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan contact
op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het serienummer
als bewijs van aankoop bij de hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelijk van de
oorzaak van het probleem voor zorgen dat het probleem op andere wijze wordt opgelost.

96 - Nederlands



SSMS 600 Fé6

- Op www.lidlservice.com kunt u deze en allerlei andere handleidingen, productvideo’s en
installatiesoftware downloaden. Deze QR-code brengt u rechtstreeks naar de servicepagina van
LIDL (www.lidl-service.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw gebruiksaanwijzing te

EFAE
-'-:

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ﬁ Service

B

Telefoon: 0800 0249630
E-Mail: targa@lidl.nl

®

Telefoon: 0800 12089

E-Mail: targa@lidl.be
@ Telefoon: 8002 5142
E-Mail: targa@lidl.be

IAN: 466109_2404

(L] Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de bovenvermelde service-
afdeling.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DUITSLAND
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Gratulacje!

Dokonujqc zakupu blendera recznego SilverCrest SSMS 600 Fé z zestawem, zwanego w dalszej czeici
instrukcji ,blenderem”, zdecydowali sie Paistwo na produkt najwyzszej jakosci.

Przed pierwszym uruchomieniem blendera nalezy zapozna¢ sige z urzqdzeniem i przeczytaé uwaznie
instrukcje obstugi. Przede wszystkim nalezy przestrzegaé wskazéwek dotyczqcych bezpieczenstwa i uzywaé
blendera jedynie w sposéb przedstawiony w instrukcji obstugi i w opisanych w instrukcii celach.

Prosze zachowad niniejszq instrukcije obstugi. Podczas przekazywania blendera innej osobie nalezy jej takze
przekazaé wszystkie dokumenty.

1. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Blender jest urzqdzeniem przeznaczonym do uzytku domowego i stuzy wylqcznie do rozdrabniania i
miksowania réznych artykutéw spozywczych bez kosci. Znajdujgca sie w zestawie trzepaczka do piany
stuzy do ubijania lub doktadnego ucierania ptynnych bgdz pétptynnych sktadnikéw i mieszanek. Blendera
nie mozna uzywaé poza pomieszczeniami zamknigtymi i w tropikalnych strefach klimatycznych. Nie jest on
przeznaczony do uzytku w zaktadach pracy ani do stosowania na skale przemystowq. Blendera nalezy
uzywad wylgcznie w pomieszczeniach mieszkalnych dla prywatnego uzytku, kazde inne zastosowanie jest
niezgodne z przeznaczeniem. Blender spetia wszelkie majgce zastosowanie normy i standardy zwigzane
z oznakowaniem zgodnoéci CE. W przypadku zmodyfikowania blendera w sposéb, ktéry nie zostat
uzgodniony z producentem, spetfnienie tych norm nie jest juz gwarantowane. Producent nie ponosi

odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub usterki wynikajgce z modyfikacii.

Nalezy przestrzegaé przepiséw prawa kraju, w ktérym korzysta sie z urzqdzenia.

2. Zawartosé¢ opakowania

Wyiaé z opakowania blender i wszystkie akcesoria. Zdjgé wszystkie opakowania i sprawdzié, czy wszystkie
elementy sq kompletne i nieuszkodzone. Jesli zawarto$¢ opakowania jest niekompletna lub uszkodzona,
nalezy zwréci¢ sie do producenta.

¢ Blok silnika z przewodem zasilania i wtyczkq

¢ Rozdrabniacz

e Trzepaczka

¢ Adapter (do trzepaczki)

¢ Misa rozdrabniajgca (miska, néz i pokrywka)

¢ Miarka (z pokrywka)

e Skrécona instrukcja (petna Instrukcja obstugi wkrétce dostepna online)
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Niniejsza instrukcja obstugi posiada rozkladang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki przedstawiono
blender i wszystkie elementy obstugowe wraz z oznaczeniem numerycznym. Cyfry oznaczajq nastepujgce

elementy:

Rysunek A - blender

1 | Regulator predkosci

2 | Przetgcznik (normalna predkos¢)
3 | Przelgcznik TURBO (duza predkoéé)
4 | Blok silnika

5 | Rozdrabniacz

Rysunek B - misa rozdrabniajgca

6 | Pokrywa miski (z napedem)

7 | Néz
8 | Miska
9 | Pokrywka

Rysunek C - Trzepaczka

10 | Adapter (do trzepaczki)

11 | Trzepaczka

Rysunek D - Miarka

12 | Pokrywka miarki
13 | Miarka

3. Dane techniczne

Producent TARGA GmbH

Oznaczenie SilverCrest SSMS 600 Fé

Zasilanie 220 - 240 V~ (napiecie zmienne), 50-60 Hz
Pobér mocy 600 W

Czas pracy krétkotrwatej 1 minuta z rozdrabniaczem (5)

3 minuty z trzepaczkq (11)
1 minuta z rozdrabniaczem

Klasa ochrony I @

Zmiany danych technicznych i wzoréw mogq by¢ przeprowadzane bez zapowiedzi.

m Przestawienie czestotliwosci produktu w przedziale miedzy 50 a 60 Hz nie wymaga

zadnego dziatania ze strony uzytkownika. Produkt dopasowuije sie zaréwno do
czestotliwosci 50, jok i 60 Hz.
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3.1 Czas pracy krétkotrwatej

Czas pracy krétkotrwatej to czas pracy cigglej blendera bez przegrzania silnika i jego uszkodzenia. Czas
pracy krétkotrwatej blendera wynosi 1 minute w przypadku zastosowania rozdrabniacza (5), 3 minuty w
przypadku trzepaczki (11) i 1 minute w przypadku misy rozdrabniajqcei.

W przypadku bardzo twardych lub bardzo tykowatych produktéw spozywczych (np. miesa) rozdrabniacza
(5) i misy rozdrabniajqgcej nie mozna uzywaé diuzej niz 30 sekund bez przerwy.

3.2 Czas stygniecia
Jesli urzqdzenie pracowato przez maksymalny czas pracy krétkotrwatej do 1 minuty z rozdrabniaczem (5)
lub do 3 minut z trzepaczkg (11) i 1 minuty z misq rozdrabniajgcq, nalezy pozostawié blender do
ostygniecia przez:

®  co najmniej 2 minuty w razie uzycia rozdrabniacza (5) lub misy rozdrabniajqcei

e co najmniej 3 minuty w razie uzycia trzepaczki (11).
Dopiero potem mozna kontynuowaé rozpoczety proces roboczy.

4. Wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem urzqdzenia nalezy doktadnie przeczytaé
znajdujqgce sie ponizej zalecenia imieé na uwadze wszystkie
ostrzezenia, nawet jeéli uzytkownik wie, jok obchodzié sie
z urzqdzeniami elektronicznymi i urzgdzeniami przeznaczonymi do
uzytku domowego. Nalezy zachowaé niniejszq instrukcje obstugi
w celu pdzZniejszego wykorzystania. Jesli uzytkownik sprzedaje lub
przekazuje urzqdzenie innej osobie, bezwzglednie nalezy dotqczyé
takze instrukcje obstugi. Stanowi ona cze$é produktu.

Objasnienie uzytych symboli
NIEBEZPIECZENSTWO! Ten  komunikat  dotyczy

zagrozenia wysokiego stopnia, ktére, jesli sie go nie uniknie,
skutkuje $miercig lub powaznymi obrazeniami.
OSTRZEZENIE! Ten komunikat dotyczy zagrozenia
sredniego stopnia, ktére, jesli sie go nie uniknie, moze
skutkowaé $miercig lub powaznymi obrazeniami.
NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza zagrozenie
dla zdrowia i zycia lub szkody materialne na skutek

> B P

porazenia pradem elektrycznym.
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ADX B

£E ©OH

Niebezpieczenstwo pozaru! Ten symbol ostrzega
przed pozarami, ktére mogq powstaé wskutek
nieprzestrzegania zalecen.

Ten symbol wskazuje, ze nigdy nie mozna zanurzaé w
wodzie bloku silnika (4).

Symbolem tym oznakowane sq czeici, ktére nadajqg sie do
mycia w zmywarce.

Ten symbol oznacza produkty, ktére zostaty przebadane
pod kagtem wtasciwosci fizycznych i chemicznych i zgodnie
z wymogami Rozporzqdzenia WE nr 1935/2004 zostaty
uznane za bezpieczne dla zdrowia i odpowiednie do
kontaktu z Zywnosciq.

Ten symbol oznacza dalsze informacje na dany temat.

Ten symbol na miarce (13) wskazuje maksymalng ilo$é
ptynu, ktérg mozna przetwarzaé w miarce (13), nie
ryzykujgc przelania sie jej zawartosci.

Adres producenta

Mozliwe do przewidzenia niewtasciwe uzycie

urzqgdzenia
e Blender nalezy uzytkowaé zgodnie z jego przeznaczeniem. W
razie nieprawidtowego uzytkowania urzqdzenia moze dojé¢ do

obrazen.

Blendera nie mozna uzywaé do rozdrabniania bardzo twardych

produktéw spozywczych. Dotyczy to np. zamrozonych artykutéw
spozywczych, ziaren kawy, zbdz i przypraw. Nie ma takze

mozliwosci przetwarzania czekolady.
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¢ Nie mozna przetwarzaé innych produktéw niz artykuty spozywcze.
Blender moze ulec uszkodzeniu.

¢ Nie nalezy uzywaé blendera ,na pustym przebiegu”, lecz tylko w
potqgczeniu z odpowiednimi artykutami spozywczymi. Diugie
uzywanie blendera ,na pustym przebiegu” moze spowodowaé
jego uszkodzenie.

Bezpieczenstwo ludzi

e Urzqdzenie nie moze byé uzytkowane przez dzieci. Blender i jego
przewdd przytgczeniowy nalezy przechowywaé poza zasiegiem
dzieci. Nalezy zapewnié dzieciom odpowiedni nadzér i
wyeliminowaé mozliwo$é zabawy urzqdzeniem. Szczegdlnie
rozdrabniacz (5) i néz (7) musi znajdowaé sie poza zasiegiem
dzieci, aby wyeliminowaé ryzyko zranienia sie jego ostrzem.

NIEBEZPIECZENSTWO! Opakowanie nie jest zabawka.
Dzieci nie mogg bawié sie plastikowymi torbami. Istnieje
ryzyko uduszenia. Urzqgdzenie nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci.

e Osoby o ograniczonej sprawnoici fizycznej, czuciowej lub
umystowej i osoby, ktére nie posiadajg do$wiadczenia lub wiedzy,
mogq korzystaé z urzqdzenia pod nadzorem lub po
poinstruowaniu o bezpiecznym uzywaniu urzgdzenia i zrozumieniu
zwiqzanych z tym zagrozen.

¢ Dzieci nie mogq bawi¢ sie urzgdzeniem.
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NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko wystapienia
obrazen ciata

e Przed wymiang akcesoriéw lub czesci zamiennych, ktére poruszajq
sie podczas eksploatacji, nalezy wytqczyé urzqgdzenie i odigczyé
je od sieci.

e Blender nalezy wytqczyé z sieci, kiedy uzytkownik zamierza go
zlozyé, roztozyé lub wyczyscié. Podobnie nalezy postgpié¢ w
sytuacji, gdy nie jest on uzywany oraz w czasie burzy. Istnieje
ryzyko wystgpienia obrazef ciafal

e Aby zdjg¢ blok silnika (4), nalezy odczekaé, az trzepaczka (11)
sie zatrzyma. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

e Aby zdjgé blok silnika (4), nalezy odczekaé, az néz w
rozdrabniaczu (5) sie zatrzyma. Nigdy nie nalezy siegaé w strone
obracajgcego sie noza. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

e Aby zdjq¢ blok silnika (4), nalezy odczekaé, az néz (7) w misie
rozdrabniajqcej sie zatrzyma. Nigdy nie nalezy siegaé w strone
obracajgcego sie noza. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

¢ Nalezy zachowad ostroznoéé podczas czyszczenia blenderal N6z
w rozdrabniaczu (5) i néz (7) w misie rozdrabniajqgcej jest bardzo
ostry! Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

e Po wylgczeniu urzqdzenia nalezy odczekaé, az trzepaczka (11)
catkowicie sie zatrzyma, zanim bedzie mozna wyjqé blender z
przygotowywanego produktu. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen
ciatal

e Po wytgczeniu urzqdzenia nalezy odczekaé, az néz w
rozdrabniaczu (5) catkowicie sie zatrzyma, zanim bedzie mozna
wyijaé blender z przygotowywanego produktu. Istnieje ryzyko
wystgpienia obrazen ciatal
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¢ Nigdy nie nalezy siegaé w strone obracajqce;j sie trzepaczki (11).
Nie nalezy wktadaé zadnych przedmiotéw do trzepaczki (11) i nie
zblizaé do niej szerokich ubran ani dtugich wtoséw. Istnieje ryzyko
wystgpienia obrazen ciatal

¢ Nigdy nie nalezy dotyka¢ obracajgcego sie noza rozdrabniacza
(5). Nie nalezy wktada¢ zadnych przedmiotéw do noza i nie
zbliza¢ do niego szerokich ubrai ani dtugich wtoséw. Istnieje
ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

e Nigdy nie nalezy dotykaé obracajgcego sie noza (7) misy
rozdrabniajgcej. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciatal

NIEBEZPIECZENSTWO porazenia pradem
elektrycznym

¢ Blender mozna podiqgczyé do sieci dopiero po potgczeniu bloku
silnika (4) z rozdrabniaczem (5), trzepaczkg (11) ew. misq
rozdrabniajgcq. Zachodzi niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!

e Blender mozna  podigczyé  jedynie do  prawidtowo
zainstalowanego, tatwo dostepnego gniazdka, w ktérym napiecie
sieciowe odpowiada wartoéci podanej na tabliczce znamionowe;.
Po podtgczeniu gniazdko musi nadal pozostaé tatwo dostepne, aby
w przypadku awarii mozna byto szybko wyjqé z niego wtyczke.

¢ Blendera nie nalezy nigdy uzywaé w poblizu wanny, prysznica ani
napetnionej wodg umywalki.

¢ Nie nalezy dopusci¢ do uszkodzenia przewodu zasilania i wtyczki
sieciowe.

o Jedli przewdd przytgczeniowy urzgdzenia ulegnie uszkodzeniu,

konieczna jest jego wymiana przez producenta lub jego doradce
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klienta bgdz osobe posiadajgcg podobne kwalifikacje w celu
unikniecia zagrozenia.

¢ Nigdy nie nalezy otwieraé obudowy bloku silnika (4), poniewaz
nie ma w nim czesci, kiére podlegajq konserwacii. Przy otwartej
obudowie istnieje  niebezpieczefstwo porazenia  prgdem
elektrycznym.

o Jesli uzytkownik zobaczy dym, ustyszy nietypowe dzwieki lub
poczuje nietypowe zapachy, musi natychmiast wyjgé wtyczke
z gniazda. W takim przypadku nie nalezy dalej korzystaé
z blendera dopéki nie przejdzie on kontroli specjalisty. W zadnym
wypadku nie nalezy wdychaé dymu powstatego na skutek
zapalenia sie urzqdzenia. Jesli jednak dym dostat sie do ptuc,
nalezy udaé sie do lekarza. Wdychanie dymu moze by¢ szkodliwe
dla zdrowiaq, istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciafal

e Nalezy upewnié sig, ze przewdd zasilania nie znajduje sie
w poblizu ostrych krawedzi lub Zrédet ciepta, ktére mogg
spowodowaé jego uszkodzenie. Przewdd zasilania nie moze by¢
przyciéniety ani zmiazdzony. Przewdd zasilania nalezy zawsze
wyciggaé z gniazdka chwytajgc tylko za wtyczke, nie wolno
ciggnq¢ za sam kabel. Przewéd zasilania nalezy zawsze roztozyé
tak, aby nie powstato ryzyko potkniecia sie o niego. Istnieje ryzyko
wystgpienia obrazen ciatal

e Urzqdzenie musi byé odtqgczone od zasilania sieciowego zawsze,
jesli nie jest mozliwy staty nadzér nad nim, w razie zaktécen w jego
pracy oraz przed jego zmontowaniem, rozebraniem na czesci
i czyszczeniem. Zachodzi niebezpieczehstwo porazenia prgdem

elektrycznym!
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V

Bloku silnika (4) nie mozna nigdy zanurzaé w wodzie, zadn
ciecz nie moze sie tez dostaé do wnetrza obudowy bloku
silnika (4).

e Jedli do obudowy bloku silnika (4) dostanie sie ciecz, nalezy
natychmiast wyjgé wtyczke z gniazdka i skontaktowaé sie
z serwisem. Zachodzi niebezpieczehstwo porazenia prgdem
elektrycznym!

o Nie nalezy dotykaé bloku silnika (4), przewodu zasilania i wtyczki
wilgotnymi  rekami. Zachodzi niebezpieczehstwo porazenia
pradem elektrycznym!

o Blender nalezy wytqczyé z sieci bezposrednio po uzyciu. Tylko po
wyciggnieciu wtyczki z gniazdka mozna mieé pewno$é, ze przez
urzqdzenie nie przeptywa prqd. Zachodzi niebezpieczenstwo
porazenia prqdem elektrycznym!

& NIEBEZPIECZENSTWO pozaru

Jedli  urzadzenie pracowato przez maksymalny czas pracy
krétkotrwatej do 1 minuty w przypadku rozdrabniacza (5), 3 minut w
przypadku trzepaczki (11) lub 1 minuty w przypadku misy
rozdrabniajgcej, nalezy pozostawié blender do ostygniecia:

® w razie uzycia z rozdrabniaczem (5): przez min. 2 minuty

® w razie uzycia z trzepaczkqg (11): przez min. 3 minuty

® w razie uzycia z misq rozdrabniajqcq: przez min. 2 minuty
Dopiero potem mozna kontynuowaé rozpoczety proces roboczy.
Istnieje ryzyko wystgpienia pozaru.
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5. Prawa autorskie

Cata tre$é niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego i stuzy wytgcznie jako zrédto
informacji. Kopiowanie i powielanie danych iinformacji bez uzyskania jednoznacznej pisemnej zgody
autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania treéci i danych. Tekst i ilustracje
odpowiadajg stanowi technicznemu na dziefi oddania instrukcji do druku. Zastrzega sie prawo do

wprowadzenia zmian.

6. Przed pierwszym uzyciem

Wyiq¢ z opakowania blender i wszystkie akcesoria i sprawdzié, czy zawarto$é opakowania jest kompletna.
Zdjq¢ wszystkie folie ochronne. Chroni¢ opakowania przed dzieémi i zutylizowaé je w sposéb nieszkodliwy

dla $rodowiska.

Przed pierwszym uruchomieniem dokladnie oczyicié blender zgodnie ze wskazéwkami zawartymi

w rozdziale ,Czyszczenie”.

Po catkowitym wysuszeniu umytych czeéci nalezy zmontowaé blender:

Chceqc uzyé trzepaczki (11), nalezy
najpierw wlozyé jq do zatgczonego
adaptera (10). Nalezy postgpowaé w
nastgpujqgcy sposdb:

Woprowadzié of trzepaczki (11) do czesci
mocujqcej adaptera (10), az o zaskoczy z
wyraznym kliknigciem. Nalezy zwrécié
uwagg, aby 2 wypustki na osi trzepaczki
(11) znalazty si¢ w odpowiednich otworach
adaptera (10).

Na bloku silnika (4) znajduie sie strzatka
(V). Na rozdrabniaczu (5) i na trzepaczce
(11) oraz na misie rozdrabniajqcej
znajdujq sie nastepujgce oznaczenia: B
Oznaczenia te pomagajq przy naktadaniu i
zdejmowaniu rozdrabniacza (5) lub

trzepaczki (11) ew. misy rozdrabniajqce;j.

B = 6

6.1 Naktadanie rozdrabniacza (5) lub trzepaczki (11)

e  Natozyé blok silnika (4) na rozdrabniacz (5) lub trzepaczke (11), aby zaznaczona strzatka (V)

wskazywata na otwartq blokade B na rozdrabniaczu (5) lub trzepaczce (11).

e Obrécic teraz blok silnika (4) w kierunku symbolu zamkniegtej blokady tak daleko, az zaznaczona

strzatka ¥ bedzie wskazywaé na zamknietq blokade B na rozdrabniaczu (5) lub trzepaczce (11).

Nalezy zwrécié¢ uwage, aby rozdrabniacz (5) lub trzepaczka (11) zaskoczyta z wyraznym

kliknigciem.
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6.2 Zdejmowanie rozdrabniacza (5) lub trzepaczki (11)

e Obréci¢ teraz blok silnika (4) w kierunku symbolu otwartej blokady tak daleko, az zaznaczona
strzatka (V) bedzie wskazywaé na otwartq blokade B na rozdrabniaczu (5) lub trzepaczce (11).

e Oddzieli¢ blok silnika (4) od rozdrabniacza (5) lub trzepaczki (11).

6.3 Laczenie/roztaczanie bloku silnika (4) i misy rozdrabniajqcej

o Miske (8) umiescié na réwnej, stabilnej i suchej powierzchni.

e Umiesci¢ ostroznie néz (7) w uchwycie na néz wewnatrz miski (8). Podczas nasadzania nieco obrécié
i uwazaé, aby przesungt sie ku dotowi na uchwyt na néz. To, ze néz (7) w tym momencie nie jest
osadzony w petni stabilnie na uchwycie na néz, jest normalne. Néz (7) jest osadzony w petni stabilnie
dopiero wtedy, gdy pézniej natozona jest pokrywka miski (6).

e Umiesci¢ w misce (8) artykuty spozywcze przeznaczone do rozdrobnienia. Uwzglednié przy tym

symbole maksymalnych pozioméw napetnienia 500 ml % dla artykutéw spozywczych i 300 ml ‘
dla ptynéw.

e Nasadzié teraz pokrywe miski (6) lekkim ruchem od géry na miske (8), az bedzie ona ptasko leze¢ na
gérnej krawedzi miski (8), a néz (7) bedzie prawidtowo wsuniety w pokrywe miski (6). Teraz
przytrzymaé miske (8) jednqg rekq i obrécié pokrywe miski (6) maksymalnie w lewo, aby umocowaé
pokrywe miski (6) na misce (8).

e Natozyé blok silnika (4) na pokrywe miski (6) tak, aby zaznaczona strzatka (V) wskazywata na
otwartg blokade b pokrywie miski (6).

e Obrécic teraz blok silnika (4) w kierunku symbolu zamknietej blokady tak daleko, az zaznaczona
strzatka (V) bedzie wskazywaé na zamknigtq blokade 8 na pokrywie miski (6). Nalezy zwrécié
uwage, aby blok silnika (4) zaskoczyt z wyraznym kliknigciem.

Misa rozdrabniajqgca jest teraz gotowa do uzycia.

e Aby ponownie wyjq¢ blok silnika (4) po uzyciu misy rozdrabniajqgcej, nalezy obrécié¢ blok silnika (4) w
kierunku symbolu otwartej blokady tak daleko, az zaznaczona strzatka (V) bedzie wskazywaé na
otwartq blokade b pokrywie miski (6).

*  Wyciqgnqé teraz blok silnika (4) do géry z misy rozdrabniajqceij (6).

Jesli uzytkownik chce przechowywad artykuty spozywcze w misce (8), nalezy skorzystaé ze
znajdujqcej sie w zestawie pokrywki (9). Nalezy najpierw ewentualnie zdjgé pokrywe miski
(6) i wyjaé néz (7).

6.4 Ustawienie predkosci

Regulator predkosci (1) na bloku silnika (4) pozwala ustawié predko$é¢ pracy blendera bez okredlenia
pozioméw. Daje to mozliwo$¢ ustawienia optymalnej predkosci dla kazdego przetwarzanego artykutu
spozywczego.

oAby zwiekszy¢ predko$¢, nalezy przesunqgé regulator predkosci (1) w kierunku , MAX".

® Aby zmniejszy¢ predkosé, nalezy przesungé regulator predkosci (1) w kierunku, MIN".
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Ustawienie predkosci jest tylko mozliwe, jedli korzysta sie z blendera z przetgcznikiem (2) dla normalnej
predkosci. Jedli podczas uzytkowania urzqgdzenia uzywa sig przetqcznika TURBO (3), dostepny jest od razu

maksymalny poziom predkosci przetwarzania.

6.5 Miarka (13)

e Wochodzqgcq w sktad zestawu miarkg (13) mozna odmierzaé iloéé ptynu do 700 ml.

e Miarke (13) mozna tez wykorzystaé podczas uzytkowania rozdrabniacza (5) lub trzepaczki (11) do

obrébki produktéw spozywczych.

m Jedli uzytkownik korzysta z miarki (13) do celéw obrébki, mozna do niej nala¢
tylko maksymalng ilos¢ 300 ml (‘) W przeciwnym razie ptyn moze wylewaé lub
wychlapywaé sie z miarki (13).

Podczas uzytkowania trzepaczki (11) nalezy korzystaé z przetqcznika (2), nie mozna
natomiast nigdy korzystaé z przetgcznika TURBO (3).
7. Uruchomienie

Blender nadaje sig do zastosowania w nastepujgcych obszarach:

Rozdrabnianie i miksowanie owocéw i warzyw do zup, soséw i kremdw.
mieszanie drinkéw

robienie koktajli mlecznych

ubijanie $mietany, biatek itp.

ucieranie majonezu lub przygotowywanie deseréw

Zaleca sie odpowiednio dopasowaé liczbe obrotéw blendera do rodzaju przetwarzanych

produkiéw spozywczych.

W razie uzycia rozdrabniacza (5) i misy rozdrabniajgcej do obrébki migkkich produktéw
spozywczych nalezy wybraé mniejszq predkosé. W przypadku obrébki twardszych
produktéw spozywczych nalezy skorzystaé z wyzszej predkosci lub predkosci TURBO.

W razie uzycia trzepaczki (11) nalezy ustawi¢ predkosé odpowiednio do zamierzonego

efektu obrébki.

7.1 Obstuga urzgdzenia z rozdrabniaczem (5)
Wiozy¢ produkt spozywczy, ktéry ma zostaé rozdrobniony, w miare mozliwosci, do waskiego, wysokiego
pojemnika z réwnym dnem. Pozwala to uzyska¢ bardziej jednolity efekt rozdrobnienia. Oczywiscie mozna

takze uzy¢ zwyklego garnka kuchennego.

Aby unikngé obrazeh wskutek kontaktu z obracajgcym sie nozem, blender nalezy wigczyé dopiero po

umieszczeniu rozdrabniacza (5) w miksowanej mieszance.

Sposéb postepowania:

®  Przetwarzane produkty spozywcze umiescié w odpowiednim pojemniku lub garnku.

e Rozdrabniacz (5) wlozyé pionowo do miksowanej mieszanki.

e Uruchomié blender przetqcznikiem (2) i wybra¢ odpowiedni poziom predkosci przy pomocy

regulatora predkosci (1). Jesli uzytkownik zamierza od razu skorzystaé z najwyzszego poziomu
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predkosci, moze zamiast tego uruchomi¢ blender przetqcznikiem TURBO (3). Wybrany przycisk nalezy

przytrzymaé podczas procesu mieszania lub miksowania. Jesli rozdrabniacz (5) utknie na dnie

pojemnika, na chwile zwolnié przycisk a nastepnie kontynuowaé proces mieszania.

oAby uzyskaé jednolity stopief przetworzenia mieszanki, nalezy lekko poruszaé¢ w dét i w gére

blenderem podczas miksowania.

o Jesli efekt procesu mieszania odpowiada wymogom uzytkownika, nalezy zwolnié przycisk (2) lub

przycisk TURBO (3), kiedy rozdrabniacz (5) znajduje sig jeszcze w mieszance.

e Odczeka¢, az néz catkowicie sie zatrzyma, dopiero wéwczas wyjqé rozdrabniacz (5) z miksowanej

potrawy.

Jedli uzytkownik ustyszy nietypowe dzwigki
np. piszczenie lub podobne odgtosy

podczas pracy urzqdzenia, powinien wlaé
niewielkq ilo$¢ neutralnego oleju jadalnego
na o$ napedowq rozdrabniacza (5). W
tym celu nalezy takze uwzgledni¢ rysunek

obok.

Aby utatwié mycie nalezy bezposrednio po uzyciu trzyma¢ rozdrabniacz (5) w naczyniu z
czystqg wodgq, a nastepnie kilkakrotnie krétko nacisngé przetqeznik (2).

7.1.1 Tabela z czasem obrobki Rozdrabniacz (5)

Ponizsza tabela ma stuzyé joko wskazéwka przy przetwarzaniu réznych rodzajéw zywnosci. Nalezy

przestrzegad zalecanych czaséw obrébki, aby unikngé przegrzania blendera. Jesli w tym czasie uzyskany

rezultat blendowania nie jest zadowalajqcy, nalezy przerwaé proces blendowania i pozostawi¢ silnik do

ostygniecia. Nastepnie mozna kontynuowaé proces blendowania.

] Po uptywie maksymalnego czasu pracy z rozdrabniaczem (5) wynoszqcego do 1 minuty
I nalezy pozostawié blender do ostygniecia na co najmniej 2 minuty.
Artykut spozywezy | Zalecana ilosé Predkosé Czas obrébki

Poziom MIN do MAX

koktajle

Owoce, warzywa 100 - 200 g ew. TURBO * 30 - 60 sekund
Zupy, sosy, jedzenie Poziom MIN do MAX

dla dzieci 100 - 400 ml ew. TURBO * 60 sekund
Napoje mleczne, 100 - 1000 ml Poziom MIN do MAX 60 sekund

ew. TURBO *

: Nalezy ustawi¢ predko$¢ zaleznie od tego, jakq chce sig uzyskaé konsystencie.
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m Jesli uzytkownik korzysta z miarki (13) do celéw obrébki, mozna do niej nalaé

tylko maksymalng ilos¢ 300 ml (‘) W przeciwnym razie ptyn moze wylewaé lub
wychlapywaé sie z miarki (13). W przypadku stosowania wigkszych ilosci nalezy uzy¢
naczynia do blendowania dostosowanego do przetwarzanej ilosci.

7.2 Obstuga urzadzenia z trzepaczkq (11)

Chcgc unikngé rozpryskéw podczas mieszania ptynéw, nigdy nie nalezy uzywaé trzepaczki
(11) z przetgcznikiem TURBO (3).

WIlaé poddawany obrébce ptyn do wchodzqgcej w sktad zestawu miarki (13 - maks. napetni¢ do 300 ml)
lub innego waskiego, wysokiego pojemnika z réwnym dnem. Pozwala to uzyska¢ bardziej jednolity efekt
przetwarzania.

Aby unikngé obrazen wskutek kontaktu z obracajqcq sie trzepaczkg (11), blender nalezy wigczyé dopiero
po zanurzeniu trzepaczki (11) w ubijanych produktach.

Sposéb postepowania:

e Przetwarzane produkty spozywcze nalezy umiescié w odpowiednim pojemniku.

o Trzepaczke (11) wlozyé pionowo do ubijanych produktéw.

e Uruchomié blender przetqcznikiem (2) i wybra¢ odpowiedni poziom predkosci przy pomocy
regulatora predkosci (1). Przetgcznik (2) nalezy przytrzymaé podczas pracy urzgdzenia. Jedli
wystepujq za duze rozpryski, nalezy zmniejszyé predkosé.

oAby uzyskaé jednolity stopieri przetworzenia ubijanych produktéw, nalezy lekko poruszaé w détiw
gére blenderem.

o Jeli efekt procesu ubijania odpowiada wymogom uzytkownika, nalezy zwolni¢ przetqcznik (2) wtedy,
gdy trzepaczka (11) znajduje sig jeszcze w ubijanych produktach.

e Odczeka¢, az trzepaczka (11) catkowicie sig zatrzyma, dopiero wéwczas wyjaé jq z przetwarzanej
potrawy.

7.3 Obstuga urzadzenia z rozdrabniaczem

m Nalezy uwzglednié symbole maksymalnych pozioméw napetienia 500 ml @ dla

artykutéw spozywczych i 300 ml ‘ dla ptynéw.

Aby méc odmierzyé prawidtowq iloé¢ ptynu przy pomocy umieszczonej skali, podczas

procesu odmierzania musi by¢ koniecznie zamontowany néz (7).
Po ztozeniu misy rozdrabniajqgcej i potgczeniu jej z blokiem silnika (4):

*  Wilozyé wtyczke do gniazdka.
o Przytrzymad przycisk (2) wcisnigty, aby méc przetwarzaé artykut spozywezy z normalng predkoscig.
W razie potrzeby wyregulowaé predkosé regulatorem predkosci (1) lub uzyé przycisku TURBO (3),

aby pracowaé bezposrednio z maksymalng predkosciq.
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m Trzymaé mise rozdrabniajgcq jednq rekq, obstugujqgc drugq rekq przycisk (2, 3).

Nigdy nie oddziela¢ bloku silnika (4) od pokrywy miski (6) podczas obstugiwania przycisku
(2, 3).

Pusci¢ wciénigty przycisk (2, 3), kiedy efekt obrébki produktu spozywczego jest zadowalajqcy.
7.3.1 Tabela z czasem obrobki - misa rozdrabniajgca

Ponizsza tabela ma stuzy¢ joko wskazéwka przy przetwarzaniu réznych rodzajéw zywnosci. Nalezy
przestrzegad zalecanych czaséw obrébki, aby unikngé przegrzania blendera. Jesli w tym czasie uzyskany
rezultat blendowania nie jest zadowalajqcy, nalezy przerwaé proces blendowania i pozostawié silnik do
ostygniecia. Nastgpnie mozna kontynuowaé proces blendowania.

] Po uptywie maksymalnego czasu pracy z misq rozdrabniajgcq wynoszqgcego do 1 minuty
I nalezy pozostawié blender do ostygniecia na co najmniej 2 minuty.
Artykut spozywezy | llosé Predkos¢ Czas obrébki
(maks.)

5 razy 1-sekundowa
krétkotrwata obrébka,

cebula ** 200 g Poziom MIN . . .
w miedzyczasie za kazdym
razem wstrzgsngé
2 -
czosnek > 3 EOZIOm MIN do MAX ok. 15 sekund
zgbkéw
mak 200 ¢ Eozmm MIN do MAX ok. 15 sekund
migdaly/orzechy 200 g Poziom TURBO ok. 20 sekund
laskowe
orzechy wioskie 200 g Poziom $redni * ok. 15 sekund
parmezan/ser twardy 250 ¢ Poziom TURBO ok. 30 sekund
5 razy 1-sekundowa
. - . krétkotrwata obrdbka,
pietruszka 30g Poziom TURBO . X .
w migdzyczasie za kazdym
razem wstrzgsngé
6 razy 1-sekundowa
krétkotrwata obrébka,
$wieze ziota ** 40g Poziom TURBO rofroTwea obrobta

w migdzyczasie za kazdym

razem wstrzgsngé

*: Nalezy ustawi¢ predko$¢ zaleznie od tego, jakqg chce sig uzyskaé konsystencie.

**: Podczas obrébki tych artykutéw spozywczych pomiedzy opisanymi procesami krétkotrwatej obrébki
wstrzgsngé, potrzgsngé
ew. poklepaé miske (8), aby przesunqé¢ nieprzetworzone kawatki rozdrabnianych artykutéw w strong noza
i uzyska¢ optymalny efekt.
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8. Czyszczenie

Ryzyko wystqgpienia obrazen ciata! Nalezy zachowaé ostroznoéé podczas

czyszczenia blenderal N6z w rozdrabniaczu (5) jest bardzo ostry!

uzywaé zadnych ostrych ani zrqcych $rodkéw, a takze zadnych ostrych przedmiotéw (np.
metalowych zmywakéw). W przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia blendera.
Zaleca sig czyscié¢ rozdrabniacz (5), néz (7) lub trzepaczke (11) bezposrednio po uzyciu,

aby zapobiec zaschnigciu artykutéw spozywczych. Szczegdlnie po przetwarzaniu bardzo

c Ostrzezenie przed szkodami materialnymi! Do czyszczenia urzqdzenia nie nalezy

stonych artykutéw spozywczych nalezy natychmiast przeptukaé rozdrabniacz (5), néz (7)
lub trzepaczke (11) czystq woda.
Nalezy wyjqé wtyczke z gniazdka.
Oddzieli¢ rozdrabniacz (5) lub trzepaczke (11) od bloku silnika (4).
Trzepaczke mozna odtqczyé (11) od adapteru (10), wyjmujqc o trzepaczki (11) z mocowania na
adapterze (10).
Wyijaé néz (7) z miski (8).
Blok silnika (4), pokrywe miski (6) i adapter (10) nalezy czysci¢ lekko zwilzong szmatkq. W przypadku
bardziej uporczywych zabrudzen wlaé na zwilzong szmatke niewielkq ilo$é ptynu do mycia naczyn.
Nastgpnie nalezy dokfadnie osuszyé czeici. Plukanie z dodatkiem ptynu do mycia naczyh mogtoby
spowodowaé nieodwracalne szkody!
Rozdrabniacz (5), néz (7), miske (8), pokrywke (9), trzepaczke (11), miarke (12) i pokrywke miarki
(13) mozna umy¢ z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Po czyszczeniu nalezy obficie sptuka¢
urzqdzenie czystq wodg, aby usunqé resztki ptynu do mycia naczyn. Nastepnie nalezy doktadnie
osuszy¢ czesci.
Ewentualnie néz (7), miske (8), pokrywke (9), trzepaczke (11), miarke (12) i pokrywke miarki (13)

mozna takze umyé w zmywarce.
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9. Przechowywanie w czasie, kiedy urzagdzenie nie jest

wykorzystywane

Jedli z blendera nie korzysta sig przez diuzszy czas, nalezy go wyczyici¢ zgodnie ze wskazédwkami
zawartymi w poprzednim rozdziale. Przechowywaé blender w suchym i czystym miejscu, poza zasiegiem

dzieci.

10. Rozwiqzywanie probleméow

Jedli blender nie dziata tak jak zwykle, nalezy najpierw sprébowaé rozwigzaé problemy na podstawie
podanych ponizej wskazéwek. Jesli po zastosowaniu wskazéwek podanych ponizej problem dalej

wystepuje, nalezy skontaktowad sie z naszym serwisem.

Blender nie dziata
*  Wiyczka nie jest wlozona do gniazdka. Whozyé wtyczke do gniazdka.
e  Gniazdko jest uszkodzone. Sprébowaé podiqczyé urzqdzenie do innego gniazdka, ktére na pewno nie

jest uszkodzone.

Néz sie nie obraca / obraca sie powoli

o Blok silnika (4) i rozdrabniacz (5), trzepaczka (11) ew. misa rozdrabniajgca nie zostaty dobrze ze sobg
potgczone. Nalezy wylgezyé urzqdzenie z sieci i sprawdzié sposéb jego zmontowania.

e Czy w pojemniku do miksowania ew. w misce (8) znajduje sig co$, co utrudnia prace urzqdzenia?
Nalezy to usungé.

e Miksowane artykuty spozywcze sq za twarde lub zbyt tykowate.
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11. Propozycje przepisow

Majonez

Sktadniki llosé Komentarz

olej spozywczy 250¢g koniecznie w gramach, nie mililitrach

jajko 1 sztuka koniecznie w temperaturze pokojowej

sl 1 tyzeczka do smaku

cukier 1 tyzeczka do smaku

musztarda 1 tyzeczka do smaku

pieprz 1 szczypta

ocet winogronowy 159 mozna uzy¢ tez innego octu, ale nie esencji octowej
Przygotowanie:

Umiesci¢ wszystkie sktadniki w miarce (13). Teraz umieéci¢ rozdrabniacz (5) na dnie miarki (13). Pociggngé
rozdrabniacz (5) bardzo powoli do géry przy najwyzszym ustawieniu. Nastepnie doprawié solq i pieprzem
do smaku.

Mango lassi

Sktadniki llosé Komentarz

mango 250 g Naijlepiej nadaie sie jedrne mango.

jogurt 250¢g W wersji weganskiej mozna uzyé jogurtu sojowego lub
kokosowego.

napdj sojowy 130 ml

sok z cytryny 1 tyzeczka

cukier 4 tyzeczki Zamiennie mozna uzyé miodu lub syropu z agawy.

Przygotowanie:

Naijpierw obraé mango ze skérki i odkroi¢ od pestki. Nastepnie zmiksowaé pokrojony w kostke migzsz z
innymi sktadnikami przy uzyciv rozdrabniacza (5) na $rednich obrotach, aby uzyskaé lassi o kremowej
konsystencii.

Zimny krem z owocow lesnych

Sktadniki llos¢ Komentarz
Mrozone owoce lesne | 300 g Mozna réwniez uzyé innych mrozonych owocéw
jagodowych
Jogurt grecki 200 ml
$mietana 100 ml
cukier waniliowy 1 opakowanie
miéd 2 tyzki
Przygotowanie:

Umiesci¢ odmierzong ilo$¢ jogurtu i $mietany w rozdrabniaczu. Nastepnie dodaé mrozone jagody, miéd i
cukier waniliowy. Miksowaé na najwyzszym ustawieniu, az powstanie zimny krem.
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Pesto pietruszkowo-bazyliowe

Sktadniki llos¢é Komentarz
bazylia V2 peczka
naciowa pietruszka 1 peczek
gtadka
orzeszki piniowe 3 tYZKI
parmezan 70g
sél 1 szczypta
pieprz 1 szczypta
oliwa z oliwek 65 ml
Przygotowanie:

Umy¢ bazylie i pietruszke. Oderwad listki pietruszki, pokroié ser w kostke. Nastepnie umiesci¢ wszystkie
sktadniki w rozdrabniaczu i zmiksowaé na gtadko na petnych obrotach. Roztozyé pesto do 2 stoiczkéw
szklanych i polaé nieco oliwg.

Dip figowo-serowy z orzechami wtoskimi

Sktadniki llos¢ Komentarz
ser biaty 300g
figi suszone 4 sztuki
orzechy wiloskie 50g
midd 1 tyzka
limonka V2
sl 1 szczypta
pieprz 1 szczypta
Przygotowanie:

Orzechy laskowe drobno posiekaé. Zmiksowaé sok z potowy limonki, serek biaty, miéd, suszone figi, sél i
pieprz przy uzyciu rozdrabniacza (5) na wolnych obrotach, az powstanie kremowa masa. Na koniec
wmieszaé drobno posiekane orzechy wioskie.

Zyczymy powodzenia i smacznego!
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12. Informacje dotyczqce srodowiska naturalnego i utylizacji

odpadow

Urzqdzenia oznaczone tym symbolem podlegajg postanowieniom dyrektywy unijnej
2012/19/EU. Wszystkie urzqdzenia elekiryczne i elekironiczne nalezy utylizowaé
oddzielnie od odpadéw z gospodarstwa domowego w oficjalnych punktach utylizacii.
Wiaséciwa utylizacja zuzytych urzqdzen zapobiega szkodzeniu $rodowisku naturalnemu i
wiasnemu zdrowiu. Dodatkowe informacje o prawidtowym pozbywaniu sie urzqdzen tego
typu mozna uzyskaé w lokalnych urzedach, instytucjach odpowiedzialnych za gospodarke

odpadami oraz w sklepie, w ktérym urzqdzenie zostato nabyte.

Zuzyty sprzet moze mie¢ szkodliwy wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawarto$¢ niebezpiecznych substanciji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazng role w przyczynianiu sig do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje
sie postawy, ktére wptywajq na zachowanie wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko

naturalne.

]

ES/PT

Takze opakowanie nalezy zutylizowaé w sposéb bezpieczny dla érodowiska. Kartony
mozna oddaé do punktu skupu makulatury lub do panstwowych punktéw zbiérki odpadéw
do recyklingu. Folie i tworzywo sztuczne znajdujqce sie¢ w opakowaniu zostang zabrane
przez miejscowy zaktad gospodarowania odpadami i zutylizowane w sposéb bezpieczny

dla $rodowiska.

Dotyczy tylko Franciji:

D’EMBALLAGE

ELEMENTS

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
\‘ et ses accessoires JWANEA o0 % ;

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

~Latwiejsze sortowanie”

Produkt, akcesoria, zatgczone materiaty drukowane oraz czeici opakowania nadajq sig do recyclingu.

Sq objete rozszerzong odpowiedzialnoéciq producenta i podlegajg sortowaniu i odrebnej zbidrce.
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Dotycz lko Hiszpanii i Portugalii:

Prosze oddzieli¢ materiat opakowaniowy i wyrzucié go do odpowiednich pojemnikéw, uwzgledniajqc

symbole na opakowaniu:

AZUL VERDE

Nalezy zwrécié uwage na oznaczenie materiatéw opakowaniowych podczas sortowania

odpadéw. Sq one oznaczone skrétami (a) i liczbami (b), kiére majq nastepujgce znaczenie:

1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.

Symbol | Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach
opakowania niniejszego produktu

Tektura falista Opakowanie handlowe, karton wewnetrzny
PAP

Papier Bibutka wewnqtrz opakowania handlowego
PAP

07 Chlorowany polietylen | Plastikowa torba
CPE
13. Zgodnos¢

deklaracje i dokumenty.
Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowigzujqgcych krajowych wytycznych

Przedmiotowy produkt spetnia wymogi okreslone w obowigzujgcych wytycznych
europeijskich i krajowych. Zgodno$éé zostata potwierdzona. Producent posiada odpowiednie

A A Republiki Serbskiej.

Petng deklaracje zgodnoséci UE mozna pobraé pod adresem:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Adres kontaktowy zgodnie z rozporzqdzeniem w sprawie bezpieczefistwa produktéw 2023/988:
ce@targa.de
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14. Gwarancja

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjq od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad tego
produktu przystugujq Parstwu ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego produktu. Nasza

przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.
Warunki gwaranciji

Bieg gwaranciji rozpoczyna sig od daty zakupu. Prosimy zachowa¢ oryginalny dowéd zakupu. Ten dokument
bedzie potrzebny joko dowéd zakupu. Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu tego produktu wystgpi w
nim wada materiatowa lub produkcyjna, naprawimy go bezptatnie lub wymienimy na nowy - wedle naszego

swobodnego uznania.
Czas gwarangji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czesci
rozpoczyna sig nowy okres gwarancyjny. Szkody i wady istniejgce juz w chwili zakupu nalezy zgtosié

niezwlocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq pfatne.
Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed dostawq zostato
doktadnie sprawdzone. Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub produkcyjne. Gwarancja nie obejmuje
tych czedci produktu, ktére ulegajq normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy je traktowaé jako czesci normalnie
zuzywajqce sig i nie obejmuje uszkodzen czeici famliwych, jak np. wytqczniki, akumulatory lub czesci
wykonane ze szkta. Gwarancja traci wazno$é¢ w razie uszkodzenia produktu, niewtasciwego uzytkowania
lub naprawy produktu. Prawidtowe uzytkowanie produktu wymaga doktadnego przestrzegania wszystkich
wskazéwek wymienionych w instrukeji obstugi. Nalezy bezwzglednie unikaé przeznaczen i sposobdw
uzytkowania, ktére nie sq zalecane lub przed ktérymi ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku domowego i nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku
nieprawidtowej obstugi, aktéw przemocy lub ingerencii, ktére nie zostaty wykonane przez autoryzowang
filig serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa lub wymiana produktu nie powoduje rozpoczecia nowego

okresu gwarancyjnego.
Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq
Aby umozliwi¢ szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujgcych wskazéwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznaé sie z zalgczonq dokumentacjq. W
razie wystgpienia problemu, kiérego nie mozna rozwigzaé w ten sposéb, prosimy skontaktowad
sie z naszq infoliniq pomocy techniczne;.
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- Przy kazdym kontakcie z infolinig pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekg dowdd zakupu i
numer artykutu lub numer seryjny, jesli jest dostepny, joko dowéd zakupu.

- W przypadku, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznoéci od
przyczyny usterki nasza infolinia pomocy technicznej zorganizuje inng forme serwisowania.

- Na stronie www.lidlservice.com uzytkownik moze pobraé niniejszq instrukcje oraz wiele innych
podrecznikéw, filméw wideo produktéw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym kodem QR mozna
bezposrednio przej$é¢ na strone LIDL (www.lidl-service.com) i otworzyé swojq instrukcje obstugi,
podajqc numer artykutu (IAN).

[m] %4 [m]
5

E.

PDF ONLINE

www.lidI-service.com

ﬁ Serwis

Telefon: 22 397 4996

E-Mail: targa@lidl.pl

IAN: 466109_2404

(L] Producent

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowad sie z podanym

powyzej punktem serwisowym.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NIEMCY
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Blahopfejeme!

Koupi této sady ty&ového mixéru SilverCrest SSMS 600 F6, ddle oznagované jen jako tyovy mixér, jste se
rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pred prvnim pouzitim se s tyéovym mixérem dikladné seznamte a pozorné si prectéte tento navod k obsluze.
Ridte se pfedeviim bezpe&nostnimi pokyny a ty€ovy mixér pouZivejte pouze zpUsobem popsanym v tomto
névodu k obsluze a pouze pro uvedené Géely.

Tento ndvod k obsluze peclivé uschoveijte. Pfi preddni tyového mixéru daldim osobdm jim predeijte rovnéz
veskerou dokumentaci.

1. Pouziti v souladu s uréenym Géelem

Ty&ovy mixér je domdci spotiebi¢ a slouzi vyhradné k rozmélAovani a mixovéni riznych potravin bez kosti.
Za pouziti dodané slehaci metly Ize 3lehat do pény tekuté nebo polotekuté piisady a smési nebo je jemné
misit. Ty&ovy mixér nesmi byt pouZivdn mimo uzavfené prostory a v tropickych klimatickych regionech. Neni
uréen k provozu v podniku resp. ke komerénimu pouziti. PouzZivejte jej vyhradné v obytnych prostorach
k soukromym 0&elom, jakékoliv jiné pouZiti neni v souladu s uréenim. Tento tyéovy mixér spliivje viechny
platné normy a standardy souvisejici se shodou CE. V pfipadé provedeni zmény na ty&ovém mixéru, kterd
nebyla odsouhlasena jeho vyrobcem, jiz nemize byt dodrZeni téchto norem a smérnic zaruéeno. Za takto

vzniklé 3kody a poruchy je jakdkoli odpovédnost vyrobce vyloucena.

DodrzZujte, prosim, ndrodni pfedpisy, resp. zdkony zemé, ve které se pfistroj pouZiva.

2. Rozsah dodavky

Vyjméte tyéovy mixér a viechny dily pfislusenstvi z obalu. Odstrafite veskery obalovy materiél a zkontrolujte,
zda jsou viechny komponenty kompletni a neposkozené. V pFipadé neiplné nebo poskozené dodévky se
obratte na vyrobce.

¢ Blok motoru s napdjecim kabelem a zastrékou

¢ Mixovaci nastavec

¢ Slehaci metla

e Adaptér (pro slehaci metlu)

¢ Rozmélnovaé (misa, niz a viko)

e Odmérka (s vikem odmérky)

e Struény privodce (Uplna uZivatelska prirucka je k dispozici online)
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Tento ndvod k obsluze je opatien rozklddaci obdlkou. Na vnitini strané obdlky je vyobrazen tycovy mixér a

viechny ovlddaci prvky s vyznaéenymi &isly. Tyto &islice maii nésledujici vyznam:

Obrazek A - tyéovy mixér

1 | Reguldtor rychlosti

Vypina& (normdlni rychlost)

2
3 | TURBO vypinag (vysokd rychlost)
4

Blok motoru

5 Mixovaci ndstavec

Obrazek B - rozmélhovaé

6 | Kryt misy (s hnacim mechanismem)

7 | NOz
8 Misa
9 | Viko

Obrazek C - slehaci metla

10 | Adaptér (pro slehaci metlu)

11 | Slehaci metla
Obrazek D - odmérka

12 | Viko odmérky

13 | Odmérka

3. Technické udaje

Vyrobce TARGA GmbH

Oznadeni modelu SilverCrest SSMS 600 Fé

Elektrické napdjeni 220 - 240 V~ (stfidavé napéti), 50-60 Hz
Prikon 600 W

Maximélni doba nepfetrzitého provozu 1 minuta s mixovacim ndstavcem (5)

3 minuty se Slehaci metlou (11)
1 minuta s rozméliovadem

Trida ochrany Il @
Technické Gdaje a design mohou byt zménény bez pfedchoziho ozndmeni.

Pro pFepindni vyrobku na kmitocet 50, resp. 60 Hz neni nutnd 2adnd akce uZivatele. Vyrobek
se pfizpUsobi jak kmito¢tu 50 Hz, tak i 60 Hz.
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3.1 Maximalni doba nepfetrzitého provozu

Maximélni doba nepfetrzitého provozu udévd, jak dlouho mizZe byt ty€ovy mixér v provozu, aniz by se motor
poskodil prehfatim. Maximdlni doba nepfetrZitého provozu &ini u tyového mixéru 1 minutu pii pouZiti
mixovaciho ndstavce (5), 3 minuty pfi pouziti 3lehaci metly (11) a 1 minutu pfi pouziti rozméliovade.

U velmi pevnych nebo velmi tuhych potravin (napf. maso) nepouzivejte mixovaci néstavec (5) a rozméliovad
déle nez 30 sekund bez preruseni.

3.2 Doba chladnuti
Po uplynuti maximélni doby nepfretrzitého provozu s mixovacim ndstavcem (5), coz je 1 minutq, resp. az
3 minut se $lehaci metlou (11) a 1 minuty s rozmé&lhovacem necheite tycovy mixér vychladnout:
®  nejméné 2 minuty pfi pouZiti mixovaciho ndstavce (5) nebo rozmélfiovace
®  nejméné 3 minuty pfi pouziti Slehaci metly (11)
Teprve poté pokradujte v zacaté préci.

4. Bezpecnostni pokyny

Pfed prvnim pouzitim pfistroje si peclivé prectéte ndsledujici pokyny a
dbeijte viech vystraznych upozornéni, a to i v pfipadé, Ze jste zbéhli
v zachdzeni s elektronickymi pfistroji a domdcimi spotiebici. Tento
ndvod k obsluze si peélivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti. Pokud
pfistroj proddte nebo preddte jinému uzivateli, bezpodmine¢né mu
vzdy predeijte také tento ndvod. Tento ndvod k obsluze tvofi souédst
vyrobku.

Vysvétleni pouzitych symbolt

A NEBEZPECi! Toto signdlni slovo oznaduje ohroZeni
s vysokym stupném rizika, které, pokud mu nebude
zabrdnéno, zpUsobi usmrceni nebo té2ké zranéni.

& VAROVANI! Toto signdlni slovo oznaluje ohroZeni se
sttednim stupném rizika, které, pokud nebude odvrdceno,
miZe zpUsobit usmrceni nebo tézké zranéni.

A NEBEZPECi! Tento symbol oznaduje ohroZeni zdravi a2 po
ohrozZeni Zivota a/nebo riziko hmotnych $kod v disledku
zdasahu elektrickym proudem.

Cesky - 125



SSMS 600 F6

&) ¥ >

£E ©H

Predvidatelné nespravné pouziti

Nebezpecdi pozaru! Tento symbol varuje pfed poZéry,
které mohou nastat pfi nedodrzeni pokynd.

Tento symbol upozorfiuje na to, Ze blok motoru (4) nesmi byt
nikdy ponofen do vody.

Tento symbol oznaduje dily, které lze myt v myéce nddobi.

Tento symbol oznaduje vyrobky, u nichz bylo testovéno
fyzikéIni a chemické sloZeni, a které byly v souladu

s nafizenim ES 1935/2004 oznadeny za zdravotné
nezdvadné pro kontakt s potravinami.

Tento symbol oznaéuje dal3i upozornéni informativni povahy
k danému tématu.

Tento symbol na odmérce (13) oznaduje maximélni mnoZstvi
tekutiny, které je mozné v odmérce (13) zpracovdvat, aniz by
obsah pretekl.

Adresa vyrobce

’

e PouZivejte tylovy mixér v souladu s uréenym 0Ocelem. V pfipadé

nesprdvného pouZiti pfistroje mize dojit ke zranénim.

Tyéovy mixér se nesmi pouZivat k mixovdani velmi tvrdych potravin.

Patfi sem napf. zmrazené potraviny, kdvové zrna, obili a kofeni.

RovnézZ neni moZné zpracovdni cokolddy.

Nesmi se jim zpracovdvat jiné latky neZ potraviny. Tycovy mixér by

se mohl poskodit.

o Tycovy mixér by se nemél provozovat naprdzdno, ale jen ve spojeni

s vhodnymi potravinami. Pfi del$im provozovéni naprdzdno se mize

ty€ovy mixér poskodit.
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Bezpecnost osob

e Tento pfistroj nesmi pouzivat déti. Tyovy mixér a jeho napdjeci
kabel museji byt uchovény mimo dosah déti. Ujistéte se, Ze jsou déti
pod dohledem a nehraji si s timto pfistrojem. UdrZujte mimo dosah
déti zejména mixovaci néstavec (5) a ndz (7), aby bylo zaijisténo,
Ze se O néj neporani.

NEBEZPECi! Obalovy materidl neni hragka pro déti. Déti si
nesmi  hradt s plastovymi  sécky. Hrozi nebezpedi
ududeni.Uchovdveite pfistroj mimo dosah déti.

e Tento pfistroj mohou pouzZivat osoby somezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentdlnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuenosti a znalosti pouze pod dohledem, nebo pokud byly
poudeny o bezpeéném pouZiti a pochopily moznd hrozici rizika.

o Déiti si s pfistrojem nesmi hrét.

& NEBEZPECi! Nebezpeéi zranéni

e Pfed vyménou pfisludenstvi nebo doplikovych dilo, které se za
provozu pohybuii, se musi pfistroj vypnout a odpojit od sité.

e Pokud chcete tycovy mixér slozZit, rozloZit nebo é&istit, vzdy jej
nejprve odpojte od elektrické sité. Stejné to plati, pokud jej
nepouzivdte nebo pfi boufce. Hrozi nebezpedi Grazul

e Pfed vyjmutim bloku motoru (4) pockejte, dokud se Slehaci
metla (11) zcela nezastavi. Hrozi nebezpedi Grazul

e Pfed vyjmutim bloku motoru (4) pockejte, dokud se mixovaci
néstavec (5) zcela nezastavi. Nikdy nesahejte do rotujictho noze.
Hrozi nebezpedi Grazul
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e Pfed vyjmutim bloku motoru (4) pockejte, dokud se ndZ (7)
v rozméliovadi zcela nezastavi. Nikdy nesaheite do rotujiciho noze.
Hrozi nebezpedi Grazu!

e Pozor pfi isténi tyéového mixérul NoZ mixovaciho ndstavce (5) a
ndz (7) rozméliovade jsou velmi ostrél Hrozi nebezpedi Grazul

e Po vypnuti pockejte, dokud se 3lehaci metla (11) zcela nezastavi, a
teprve poté vyjméte tycovy mixér z potravin. Hrozi nebezpeci
Urazu!

e Po vypnuti pockejte, dokud se ndZ mixovaciho néstavce (5) zcela
nezastavi, a teprve poté vyjméte tyCovy mixér z potravin. Hrozi
nebezpedi Urazu!

e Nikdy nesahejte do rotujici $lehaci metly (11). Nevkladejte zadné
predméty do 3lehaci metly (11) a udrZujte volné obleéeni a dlouhé
vlasy v bezpeéné vzddlenosti od pfistroje. Hrozi nebezpedi Grazul

e Nikdy nesahejte do rotujicho noZe mixovaciho ndstavce (5).
Nevklddejte Z&4dné predméty do noZe a udrZujte volné obledeni a
dlouhé vlasy v bezpeéné vzddlenosti od otdéejiciho se noze. Hrozi
nebezpedi Urazu!

e Nikdy nesahejte do rotujictho noZe (7) rozméliovale. Hrozi

nebezpedi Urazu!

A NEBEZPECi Grazu elektrickym proudem

e Tycovy mixér pripojte k elekirické siti az poté, co jste spojili blok
motoru (4) s mixovacim néstavcem (5), 3lehaci metlou (11) nebo
rozmélfiovaéem. Hrozi zasah elektrickym proudem!

e Zapojte tycovy mixér pouze do sprévné instalované, snadno
pristupné elekirické zésuvky, jejiz napdjeci napéti odpovidd ddaiji

na typovém Stitku. Zdsuvka musi byt po pfipojeni naddle snadno
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pfistupnd, abyste mohli v pfipadé nouze rychle odpoijit zéstréku
napdjeciho kabelu.

Nikdy nepouZivejte tyéovy mixér v blizkosti vany, sprchy nebo
umyvadla naplnéného vodou.

Napdieci kabel a zastréka nesmi byt poskozené.

V pfipadé, Ze se napdijeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi byt
pro zamezeni ohroZeni vyménén vyrobcem nebo jeho zdkaznickym
servisem & podobnou kvalifikovanou osobou.

Nikdy neotevirejte kryt bloku motoru (4), protoZe neobsahuje
zA4dné souddsti vyzaduijici Gdrzbu. Pfi otevieni krytu hrozi nebezpeci
orazu elektrickym proudem.

Pokud si viimnete vzniku koufe, nezvyklych zvukd nebo nezvyklého
zdpachu, okamzité odpojte elektrickou zdstrcku ze zdsuvky.
V téchto pfipadech nesmite tycovy mixér ddle pouzivat, dokud
odbornik neprovede kontrolu pfistroje.  V Z24ddném  pfipadé
nevdechujte kouf vznikaijici pfi pfipadném pozdru pfistroje. Pokud
byste pfesto tento kout vdechli, vyhledejte lékafe. Vdechovéni koute
mUZe byt zdravi $kodlivé, hrozi nebezpedi poranénil

Ujistéte se, Ze se napdijeci kabel nemize poskodit o ostré hrany
nebo na horkych mistech. Napdijeci kabel nesmi byt pfiskfipnuty
nebo zmdcknuty. Vytahujte napdjeci kabel ze zdsuvky vzdy
za zdastréky, netaheite nikdy za samotny kabel. Napéjeci kabel musi
byt vzdy polozen tak, aby na néj nemohl nikdo stoupat nebo o néj
zakopnout. Hrozi nebezpeéi Grazu!

Pristroj se musi vzdy odpoijit z elekirické sité, pokud je bez dohledu,
v pfipadé poruchy, pfed montdzi, demontdzi a &isténim. Hrozi

zdsah elektrickym proudem!
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Y Blok motoru (4) nesmi byt nikdy ponofen do vody a do krytu
bloku motoru (4) nesmi proniknout Z&dné tekutiny.

e Pokud do krytu bloku motoru (4) pronikne tekutina, odpojte ihned
zdstrcku ze zdsuvky a obrafte se na zdkaznickou sluzbu. Hrozi
zdasah elektrickym proudem!

o Mdte-li vlhké ruce, nikdy se nedotykejte bloku motoru (4),
napdjeciho kabelu a zéstréky. Hrozi zdsah elektrickym proudem!

e Po pouziti okamzité odpojte tycovy mixér z elekirické sité. Pristroj je
odpoijen z elektrické sité pouze tehdy, je-li vytaZena sifové zdstreka.

Hrozi zsah elektrickym proudem!

& NEBEZPECi pozaru

Po uplynuti maximdlni doby nepfetrZitého provozu 1 minuty
s mixovacim ndstavcem (5), 3 minut se Slehaci metlou (11) nebo
1 minuty s rozméliovaéem nechejte tylovy mixér minimdlné
nésledujici dobu vychladnout:

® pfi pouziti mixovaciho ndstavce (5): miniméIné 2 minuty

e pfi pouziti Slehaci metly (11): minimélné 3 minuty

® pfi pouziti rozméliovade: minimdlné 2 minuty

Teprve poté pokraéujte v zacaté préci. Hrozi nebezpedi pozdaru.

5. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému pravu a &tendfi se poskytuje vyhradné jako
zdroj informaci. Jakékoliv kopirovéni nebo reprodukovéni ¢daji a informaci bez vyslovného pisemného
souhlasu autora je zakdzdano. To se tykd také komeréniho vyuZiti obsahu a Gdajd. Text a obrdzky odpovidaiji

technickému stavu pfi odevzdani do tisku. Zmény vyhrazeny.
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6. Pred uvedenim do provozu

Vyjméte ty&ovy mixér a viechny dily pfisludenstvi z obalu a zkontrolujte kompletnost dodavky. Odstrarite
viechny ochranné félie. Uchoveijte balici materidl z dosahu déti a zlikvidujte jej zpdsobem Setrnym k Zivotnimu

prostredi.
Pred prvnim pouzitim musi byt ty&ovy mixér dikladné vy&istén podle popisu v kapitole , Cidténi”.

Ty&ovy mixér slozte az po Uplném vyschnuti vycidténych souédsti:

K pouziti slehaci metly (11) se musi metla
nejprve zasunout do pfilozeného

adaptéru (10). Postupujte ndsledovné:
Hridel 3lehaci metly (11) zasufite do upinky
adaptéru (10), nez uslysite jeji zacvaknuti.
Dbeite na to, aby 2 aretaéni zardzky na

hiideli slehaci metly (11) zapadly do
prislusnych drazek v adaptéru (10).

Na bloku motoru (4) je vyznadena 3ipka
(¥). Mixovaci néstavec (5), $lehaci metla v
(11) a rozméliovagé jsou opatieny

nésledujicimi znackami: 1 o B,

Tyto znacky vdm pomohou pfi nasazovdni

a snimdni mixovaciho néstavce (5), slehaci
metly (11) nebo rozmé&lfRovace. @ <= &

6.1 Nasazeni mixovaciho nastavce (5) nebo slehaci metly (11)

® Nasadte blok motoru (4) na mixovaci nastavec (5) resp. Slehaci metlu (11) tak, aby Sipka (V)
smé&fovala k ofevienému zamku B na mixovacim néstavci (5) resp. 3lehaci metle (11).

e Nyni otd&ejte blokem motoru (4) smé&rem ke znaéce uzaméeného zdmku, dokud nebude Zipka (V)
smé&fovat k uzaméenému zémku B na mixovacim néstavci (5) resp. 3lehaci metle (11). Dbejte na to,

aby mixovaci ndstavec (5) resp. 3lehaci metla (11) slysiteln& a citeln& zaskocily.

6.2 Sejmuti mixovaciho nastavce (5) nebo slehaci metly (11)
e Nyni otdejte blokem motoru (4) smé&rem ke znaéce odeméeného zamku, dokud nebude Sipka (V)
sméfovat k odem&enému zdmku B na mixovacim néstavei (5) resp. 3lehaci metle (11).

e Nyni stdhnéte blok motoru (4) z mixovaciho néstavce (5) resp. 3lehaci metly (11).
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6.3 Spojeni/rozdéleni bloku motoru (4) a rozméliovaée

e Postavte misu (8) na rovny a suchy povrch.

® Nyni opatrné nasadte ndZ (7) na uchyceni noZe uvnitf misy (8). Pfi nasazovdni nozem trochu otote a
dbeijte na to, aby ndz sklouzl aZ dold na uchyceni noze. Je normdlni, pokud ndz (7) v tomto okamziku
nedrzi zcela pevné na uchyceni noze. N6z (7) bude pevné drzet pozdé&ji po nasazeni krytu misy (6).

e Vlozte potraviny, které je potfeba rozmé&hit, do misy (8). Ridte se pfitom symboly pro maximdlni

mnoZstvi ndpln& 500 ml % pro pevné potraviny a 300 ml ‘ pro tekutiny.

o Nyni shora volné& nasadte kryt misy (6) na misu (8) a mimé jim pohybuijte, dokud nebude naplocho
priléhat k hornimu okraiji misy (8) a niz (7) sprévné nezapadne do krytu misy (6). Ted' jednou rukou
drzte misu (8) a druhou rukou otééejte krytem misy (6) doleva, dokud to jde, abyste kryt misy (6)
pripevnili na mise (8).

o Nasadte blok motoru (4) na kryt misy (6) tak, aby Sipka (W) sméfovala k otevienému zédmku b
krytu misy (6).

®  Nyni otd&ejte blokem motoru (4) smérem ke znaéce uzaméeného zédmku, dokud nebude Sipka (V)
sméfovat k uzaméenému zémku B na krytu misy (6). Dbejte na to, aby blok motoru (4) slysitelné a
citelng zaskodil.

Rozméliovaé je nyni pfipraven k pouZiti.

e Pokud budete chtit po pouziti rozmélhovage blok motoru (4) opét sejmout, otéd&ejte blokem motoru (4)
smérem ke zna&ce odemé&eného zdmku, dokud nebude 3ipka (W) sméfovat k odeméenému zdmku a
na krytu misy (6).

o Nyni smérem nahoru vytdhnéte blok motoru (4) z krytu misy (6).

Pokud chcete nechat potraviny uloZené v mise (8), pouZijte pfilozené viko (9). Odstraite pfip.
nejprve kryt misy (6) a ndz (7).

6.4 Nastaveni rychlosti
Rychlost ty&ového mixéru Ize plynule nastavovat pomoci regulétoru rychlosti (1) na bloku motoru (4). To vém

umoziivje nastavit optimdlni rychlost pro kazdou zpracovévanou potravinu.

e Posufite reguldtor rychlosti (1) ve smé&ru ,MAX" pro zvyseni rychlosti.
e Posufite reguldtor rychlosti (1) ve sméru ,MIN" pro sniZeni rychlosti.

Nastaveni rychlosti je mozné, jen pokud tyovy mixér zapnete vypinaéem (2) pro normdlni rychlost. PFi

zapnuti TURBO vypinacéem (3) je okamzité k dispozici maximdlni rychlost zpracovéni.
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6.5 Odmeérka (13)

e Pomoci dodané odmérky (13) mdzete odméfovat tekutiny do objemu 700 ml.
e Kromé toho miZete odmérku (13) pouZit pFi zpracovdni potravin mixovacim néstavcem (5) nebo
$lehaci metlou (11).

m Pokud odmérku (13) pouzijete pro Upravu potravin, smite ji naplnit maximdlné
300 ml (‘) Jinak by mohla tekutina z odmérky (13) vytéct resp. vystfiknout.
Pfi pouziti Slehaci metly (11) pracujte s vypina&em (2) a nikdy nepouzivejte TURBO vypinag
(3).
7. Uvedeni do provozu

Ty&ovy mixér je vhodny pro nésleduijici oblasti pouZiti:

Rozmélhovani a mixovdni ovoce a zeleniny v polévkdch, oméekach a krémech.
Mixovdni ndpoji

Pfiprava mlé&nych kokteild

Slehdni smetany, snéhu z bilks atd.

Pfiprava majonézy a michdni dezertd

Doporuéujeme vém, abyste otéeky tycového mixéru pFizpisobili zpracovavanym potravindm.

Pfi pouziti mixovaciho ndstavce (5) a rozmélfiovace zvolte pro mékké potraviny niZsi rychlost
a pro tvrdi potraviny vys3i resp. TURBO rychlost.

Pfi pouziti 3lehaci metly (11) nastavte rychlost podle pozadovaného vysledku zpracovdni.

7.1 Pouziti mixovaciho nastavce (5)
Potraviny, které chcete mixovat, vlozte do pokud mozno 0zké, vysoké nadoby s rovnym dnem. To je idedlni
predpoklad pro rovnomérny vysledek mixovéni. Samoziejm& mizete pouzit také zcela b&zny hrnec na

varfeni.

Abyste zabrdnili poranéni otd&ejicim se nozem, zapnéte ty&ovy mixér teprve poté, co jste mixovaci ndstavec

(5) ponoiili do mixované potraviny.

Postupuijte nasledovné:

e Upravované potraviny vlozte do vhodné nddoby resp. vhodného hrnce.

e Zavedte mixovaci nastavec (5) kolmo do mixované potraviny.

e Zapnéte tyéovy mixér podle potieby vypinacem (2) a regulatorem rychlosti (1) nastavte vhodnou
rychlost. Pokud potiebuijete pouzit od za&atku nejvyssi rychlost, miZete namisto toho ty&ovy mixér
zapnout TURBO vypinaéem (3). Pfi mixovani drzte stisknuté zvolené tlacitko. Pokud by do3lo k pFisati
mixovaciho ndsavce (5) ke dnu nddoby, pustte krétce tlagitko a poté opét pokradujte v mixovdni.

o Pfi mixovdni mirné pohybuijte tyéovym mixérem nahoru a doli - dosahnete tim rovnomémého
zpracovdni mixované potraviny.

e Pokud vysledek mixovdni odpovidd Vasim pozadavkdm, pusfte vypinaé (2) nebo TURBO vypinag (3),
dokud se mixovaci néstavec (5) je$t& nachdzi v mixované potraviné.

e Poclkejte, dokud se n0Z nezastavi, a poté vytahnéte mixovaci ndstavec (5) z rozmixované potraviny.
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Pokud si  béhem provozu viimnete
neobvyklych zvukd, napf. skiipdni apod.,
naneste na hnaci osu mixovaciho ndstavce
(5) malé mnozstvi neutrdlniho jedlého

oleje. Ridte se pii tom vedle uvedenym
vyobrazenim.

m Pro usnadnéni &idténi podrzte hned po pouZiti mixovaci néstavec (5) v nddobé s &istou vodou

a stisknéte n&kolikrat kratce vypina (2).

7.1.1 Tabulka dob zpracovdni mixovacim ndstavcem (5)
Ndsledujici tabulka obsahuije orienta&ni doby zpracovéni jednotlivych potravin. Dodrzujte doporuéené doby
zpracovdni, abyste zabrdnili pfehféti ty&ového mixéru. Pokud béhem této doby nedosdhnete pozadovaného

vysledku michani, pferuste mixovéni a nechejte motor vychladnout. Poté pokracuijte v mixovani.

tyCovy mixér minimalné 2 minuty vychladnout.

] | Po uplynuti maximdlni doby 1 minuty nepfetrzitého provozu mixovaciho néstavce (5) necheijte

Potraviny Doporucené Rychlost Doba zpracovani

mnozstvi

, Stupei MIN a2 MAX
Ovoce, zelenina 100 - 200 g 30 - 60 sekund
resp. TURBO *

Polévky, omaeky,

Stuperi MIN az MAX
) 100 - 400 ml
kojeneckd vyziva resp. TURBO *

60 sekund

Stuperi MIN az MAX
resp. TURBO *

Mlééné népoje, koktejly | 100 - 1000 ml 60 sekund

*

: Rychlost upravte podle pozadované konzistence.

i | Pokud odmérku (13) pouzijete pro UGpravu potravin, smite ji naplnit maximdlng

300 ml (‘) Jinak by mohla tekutina z odmérky (13) vytéct resp. vystiiknout. Pfi zpracovani

védich mnozZstvi pouzZijte mixovaci nddobu velikosti, kterd odpovidd zpracovédvanému

mnozZstvi.
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7.2 Provoz se slehaci metlou (11)

Pokud chcete pfi michdni tekutin zabranit jejich vystiikovani, nepouziveijte 3lehaci metlu (11)
nikdy s TURBO vypinacem (3).
Upravovanou tekutinu nalijte do odmérky z obsahu dodavky (13 - maximdlni objem 300 ml) nebo do jiné

0zké, vysoké nddoby s rovnym dnem. To je idedlIni pfedpoklad pro dobry vysledek Gpravy potraviny.

Abyste zabrénili poranéni otééejici se 3lehaci metlou (11), zapnéte tycovy mixér teprve poté, co jste $lehaci

metlu (11) ponofili do mixované potraviny.

Postupuijte nasledovné:

e Upravovanou potravinu vlozte do vhodné nadoby.

e Zavedte 3lehaci metlu (11) kolmo do mixované potraviny.

e Zapnéte tyéovy mixér vypinaéem (2) a reguldtorem rychlosti (1) nastavte vhodnou rychlost. Pfi provozu
drzte stisknuty vypina& (2). Pokud tekutina siln& vystFikuje, snizte rychlost.

o P¥i Zlehdni mimé pohybuijte ty&ovym mixérem nahoru a dold - doséhnete tim rovnomérného zpracovéni
mixované potraviny.

e Pokud vysledek mixovani odpovidd vasim pozadavkom, pusfte vypina (2), dokud se Slehaci metla
(11) je3t& nachdzi v mixované potraviné.

o Pockeijte, dokud se 3lehaci metla (11) nezastavi, a poté ji vytdhnéte ze zpracované potraviny.

7.3 Provoz s rozmélnovaéem

m Ridte se symboly pro maximdlni mnozstvi néplné 500 ml @ pro pevné potraviny a 300 ml
‘ pro tekutiny.
Aby bylo mozné spravné zméfit mnozstvi tekutiny pomoci uvedené stupnice, musi byt pfi
méFeni namontovdn niz (7).

Jestlize jste sloZili rozmélfiovag a spoijili jej s blokem motoru (4):

o VloZte elektrickou zdstreku do zasuvky.
e Pro zpracovéni potravin normdlni rychlosti podrzte stisknuté tlagitko (2). V pfipadé potfeby mozZete
rychlost regulovat reguldtorem rychlosti (1) nebo pouzijte TURBO vypinag (3), pokud chcete od

za&atku pracovat s maximdlni rychlosti.
m Jednou rukou drzte rozmélfiovag a druhou obsluhuite Hagitka (2, 3).
Nikdy neoddélujte blok motoru (4) od krytu misy (6), pokud pravé pouzivéte tlagitka (2, 3).

Pokud jste spokojeni s vysledkem zpracovéni potravin, uvolnéte stisknuté tlacitko (2, 3).
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7.3.1 Tabulka dob zpracovdni rozmélriovacem

Nésledujici tabulka obsahuje orientaéni doby zpracovdni jednotlivych potravin. Dodrzujte doporuéené doby
zpracovani, abyste zabrdnili pfehféti ty&ového mixéru. Pokud béhem této doby nedosdhnete pozadovaného

vysledku michdni, pferuite mixovéni a nechejte motor vychladnout. Poté pokracuijte v mixovani.

mixér minimdalné 2 minuty vychladnout.

] | Po uplynuti maximdlni doby 1 minuty nepfetrzitého provozu rozméliiovage nechejte tyovy

Potraviny Mnozstvi | Rychlost Doba zpracovani
(max.)
5krat 1 sekundu krétky
Cibule ** 200 g Stuperh MIN ro. ) sev unev vrc: Y provez,
mezitim vzdy protfepat
Cesnek 25 strouzkd Etupen MIN oz MAX cca 15 sekund

mrkev 200 g itupen MIN oz MAX cca 15 sekund
N}andle / liskové 200 g Stupeii TURBO cca 20 sekund
ofechy
vlagské ofechy 200 g Sttedni stupef * cca 15 sekund
Parmazan / tvrdy syr 250 ¢ Stupeit TURBO cca 30 sekund
5krat 1 sekundu krétky
Petrzelka ** 30g Stupeft TURBO ra. , sev unev vrc: Y provez,
mezitim vzdy protfepat
« 6krat 1 sekundu krétky
Cerstvé byliny ** 40g Stupeii TURBO e seinay KTty provez

mezitim vzdy protfepat

*: Rychlost upravte podle poZadované konzistence.

* Pri zpracovéni t&chto potravin mezi popsanymi kratkymi provozy
misu (8) vzdy protfepeijte resp. promicheijte, aby se nezpracované potraviny dostaly do blizkosti noze a bylo

dosazeno nejlepsiho mozného vysledku.

8. Cisténi

Hrozi nebezpeci Grazu! Pozor pii &isténi tyéového mixéru! NGz mixovaciho néstavce (5)

je velmi ostry!

Varovani pred poskozenim pristroje! K &idténi nepouzivejte drsné nebo leptavé
Cistici prostfedky a také zddné 3krédbavé predméty (napf. dréténou houbicku). Jinak moze
dojit k poskozeni tyéového mixéru.
Doporuéujeme vam, abyste mixovaci néstavec (5), ndz (7) nebo 3lehaci metlu (11) vyistili
m hned po pouziti, aby nemohlo dojit k pfischnuti zpracovavanych potravin. Zejména po Gpravé
velmi slanych potravin byste méli mixovaci ndstavec (5), ndz (7) nebo slehaci metlu (11)

ihned opldchnout v &isté vods.
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e PFed idténim vytahnéte elekirickou zdstreku ze zasuvky.

e Oddélte mixovaci néstavec (5) resp. $lehaci metlu (11) od bloku motoru (4).

e Odpoijte 3lehaci metlu (11) z adaptéru (10) tak, Ze hiidel slehaci metly (11) vytdhnete z upinky
adaptéru (10).

e Vyjméte niz (7) z misy (8).

o Vyistéte blok motoru (4), kryt misy (6] a adaptér (10) mirné navlhéenym hadfikem. V pfipadé
odolného zne&isténi pfidejte na navlhéeny hadfik trochu myciho prostfedku. Nésledné tyto souéésti
dobfe osudte. Cisténi v lazni by vedlo k nevratnému poskozenil

®  Mixovaci néstavec (5), n0z (7), misu (8), viko (9), 3lehaci metlu (11), odmérku (13) a viko odmérky
(12) mOzete umyt ve vodni ldzni. Abyste odstranili zbytky &istictho prostredku, dokladn& opléchnéte
vy<idténé souddsti Eistou vodou. Ndsledné tyto soucdsti dobfe osuste.

e Alternativné mdzete n0z (7), misu (8), viko (9), 3lehaci metlu (11) a odmérku (13) a viko odmérky (12)

vycistit v myé&ce nadobi.

9. Skladovani p¥i nepouzivani

Nebudete-li tyéovy mixér deldi dobu pouzivat, vyistéte jej podle pokynd uvedenych v predchozi kapitole.

Uchovévejte tyéovy mixér na suchém a &istém misté a mimo dosah déti.

10. Reseni problému

Pokud by vé&s tyEovy mixér nékdy nefungoval jako obvykle, zkuste problém nejprve vyfesit pomoci
nésledujicich pokynd. Pokud zdvada pretrvdvd i po vyzkouseni ndsledujicich tipd, kontaktujte zdkaznickou

sluzbu.

Tyéovy mixér nefunguje
o Elektrickd zéstréka neni zapojena. Vlozte elekirickou zéstréku do zdsuvky.
e Zd&suvka je vadnd. Vyzkouseite pfistroj na jiné zdsuvce, o niz vite, Ze je v pofadku.

4 v s v

NUzZ se neotddi / ztézka otadi

e Blok motoru (4) a mixovaci néstavec (5), 3lehaci metla (11) resp. rozmélfiovag nejsou spravné nasazeny.
Pristroj odpoijte od elekirické sit€ a zkontrolujte montéz.

e Nachdzi se v mixovaci nddobé resp. mise (8) pfekdzka? Odstraite ji.

®  Mixované potraviny jsou pfilid tvrdé nebo pevné.
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11. Navrhy receptt

Majonéza

Prisady Mnozstvi Poznémka

Stolni olej 250 g bezpodmine&né gramy, ne mililitry

Vejce 1 kus mélo by mit v kazdém pFipadé pokojovou teplotu

sl 1 &ajovd Izitka pro vylep3eni chuti

Cukr 1 &ajovd Izitka pro vylep3eni chuti

Hofi¢ice 1 &ajovd IZitka pro vylep3eni chuti

Pepf 1 3petka

Vinny ocet 15g Ize pouzZit i jiny ocet, ne viak octovou esencil
Priprava:

Vsechny pfisady vlozte do odmérky (13). Nyni nasadte mixovaci ndstavec (5) na dno odmérky (13).
Mixovaci nastavec (5) téhnéte pfi nejvy3sim stupni velmi pomalu nahoru. Poté osolte a opeprete podle chuti.

Mangové lasi

Prisady Mnozstvi Poznémka

Mango 250g Nejvhodné;si je vyzralé mango.

Jogurt 250g Pro veganskou variantu Ize pouzit séjovy nebo

kokosovy jogurt.

Séjovy ndpoj 130 ml

Citronovd §fava 1 &ajovd Izitka

Cukr 4 &ajové |zicky Alternativné pouzijte med nebo koncentrdt z agdve.
Pfriprava:

Nejprve oloupejte mango a odstrafte jadro. Poté s pouzitim mixovaciho ndstavce (5) mixujte ovocnou duzinu

nakrdjenou na kosticky s ostatnimi pfisadami pfi stfednich otdekéch, dokud neziskdte krémové lasi.

Studeny krém z lesnich plodu

Prisady Mnozstvi Poznamka

Mrazené lesni plody 300g Lze pouZit také jiné mraZené bobulové ovoce
Recky jogurt 200 ml

Smetana 100 ml

Vanilkovy cukr 1 baleni

Med

2 polévkové IZice

Priprava:

Jogurt a smetanu odméfte v rozméliovadi. Poté pridejte mrazené bobule, med a vanilkovy cukr. Nyni mixujte

na nejvy3si stupef, dokud se nevytvori studeny krém.
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Bazalkovo-petrzelkové pesto

Prisady Mnozstvi Poznamka
Bazalka 2 svazku
Petrzel hladkolistd 1 svazek

Piniové ofisky

3 polévkové |Zice

Parmazdén 70g

sl 1 $petka

Pepf 1 3petka

Olivovy olej 65 ml
Priprava:

Bazalku a petrzelku omyijte. Z petrzelky otrheite listky a syr nakrdijejte na kosticky. Poté vloZzte viechny piisady
do rozmé&lfovale a pfi plnych otdékdach mixujte na jemnou kasi. Pesto rozdélte do 2 sklenic se Sroubovacim
uzdavérem a zalijte trochou oleje.

Fikovy dip z cerstvého syra s vlasskymi orechy

Prisady Mnozstvi Poznédmka
Cerstvy syr 300g

Susené fiky 4 kusy

vlagské ofechy 50¢g

Med

1 polévkovd |Zice

Limetka Va

sl 1 $petka

Pepf 1 $petka
Pfiprava:

Vla3ské ofechy nasekeijte nadrobno. Stévu z poloviny limetky, Zerstvy syr, med, susené fiky, sil a pepF mixujte
s pouzitim mixovaciho ndstavce (5) pfi pomalych otéekdch, dokud nevznikne krémovitd hmota. Nakonec

vmichejte nadrobno nasekané vlasské ofechy.

Prejeme Vdm mnoho zdaru!

Cesky - 139



SSMS 600 F6

12. Pokyny k ochrané zivotniho prostiedi a udaje k likvidaci

Pfistroje oznagené timto symbolem podléhaii evropské smérnici 2012/19/EU. Veskeré
ﬁ elektrické a elekironické pfistroje musi byt likvidovany oddélené od domdciho odpadu
v oficidlnich likvidaénich stfediscich. Chrafte Zivotni prosttedi a zdravi osob spravnou
likvidaci pfistroje. Bliz3i informace o sprévném zplsobu likvidace ziskdte od mistnich Gfadg,

sbéren odpadid nebo v obchodg, ve kterém jste zafizeni zakoupili.

% Také obal odevzdeijte k likvidaci v souladu s pfedpisy o ochrané Zivotniho prostiedi.

Kartony Ize odevzdat k recyklaci ve sbé&rnych surovindch nebo ve vefejnych sb&mych

dvorech. Félie a plasty z rozsahu dodévky je treba odevzdat k likvidaci v mistnim sbérném
dvote, kde budou ekologicky zlikvidovany.

ES/PT

Plati jen pro Francii:
[ j
@
(4 j A DEPOSER A DEPOSER
cet appareil EN ASIN EN DECHETERIE
\u et ses accessoires
se recyclent v

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

,Jesté snazsi tridéni”

Vyrobek, pfisludenstvi, pfilozené vytisky a soucdsti obalu jsou recyklovatelné. Vztahuje se na né rozsifend
odpovédnost vyrobce a jsou ffidény a shromazd'ovany samostatné.

Plati jen pro Spanélsko a Portugalsko:

Obalovy materidl tfidte a likvidujte podle symboli na obalu v pfisludnych sb&mych nddobéch:

AZUL VERDE

Pii tfidéni odpadu se fidte ozna&enim obalovych materidld. Tyto materidly jsou opatieny

zkratkami (a) a &isly (b), kterd maiji nésledujici vyznam:

G&
& 1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.
a
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Symbol | Materidl Obsazeny v nasledujicich souc¢astech obalu tohoto
vyrobku
Vinita lepenka Prodejni obal, vnitfni karton
PAP
Papir Hedvdbny papir uvnitf prodejniho obalu
PAP
07 Chlorovany polyetylen | Plastovy sd&ek
CPE

13. Poznamky ke shodé

Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych evropskych a vnitrostétnich norem. Shoda
vyrobku byla prokdzana. Odpovidaijici prohld3eni a pfisluind dokumentace jsou uloZeny

u vyrobce.

A A Tento vyrobek spliiuje pozadavky platnych nérodnich norem Srbské republiky.

Uplné prohlézeni o shodé EU si miZete stdhnout pod ndsledujicim odkazem:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Kontaktni adresa podle nafizeni o bezpeénosti vyrobkd 2023/988: ce@targa.de
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14. Informace o zdruce

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

Na pfistroj obdrzite z&ruku 3 roky od data nékupu. V piipadé zdvad na tomto produkiu mizete vici
prodévajicimu uplatnit svéd zdkonnd prdva. Tato zdkonnd prdva nejsou omezena nadi nize uvedenou

zérukou.
Zaruéni podminky

Zaruéni lhita zadind datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschoveijte origindl pokladniho dokladu. Tento doklad
potiebuijete k prokdzani ndkupu. Dojde-li do i let od data zakoupeni tohoto vyrobku k materidlové &i vyrobni

vadé, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo vyménime.
Zaruéni lhita a zakonné naroky z vad

Zaruéni |hita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vymé&néné a opravené souédsti. Poskozeni a zavady,
které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni, musi byt nahléseny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti zaruéni doby

jsou zpoplatnény.
Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smérnic a pfed doddnim svédomité zkontrolovan.
Zaruéni plnéni plati pro materidlové a vyrobni vady. tato zdruka se nevztahuje na souédsti vyrobku, které
jsou vystaveny normdlnimu uZivéni a mohou byt roto povazovdny za opotfebované souddstky, nebo jsou
zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &dstech, napf. spina&ich, akumulatorech nebo ze skla. Zaruku neni
mozno uplathit, je-li vyrobek poskozen, neodborné pouzivén nebo udrzovén. Pro fadné uzivani vyrobku musi
byt pfesn& dodrzeny viechny pokyny uvedené v navodech. Ugelim pouZiti a postupdm, které ndvod k pouziti
nedoporuéuje nebo pfed nimiz varuie, je freba se vyhnout. Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro
promyslové vyuZiti. Zaruéni plnéni zanikd pFi zneuzZiti nebo neodborném pouziti, pouZiti sily pFi zdsahu, ktery
nebyl proveden naim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku nezacind novd zdruéni

doba.
Vyf¥izovéni zaruéniho plnéni
Abychom zaiistili rychlé zpracovani vasi zéleZitosti, postupuite dle ndsledujicich pokynd:

- Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim preététe pfilozenou dokumentaci. Pokud by
doglo k problému, ktery neni timto zpisobem mozno vyfesit, obrafte se prosim na nasi zdkaznickou
linku.

- Pro veskeré pozadavky z vasi strany si pfipravte pokladni doklad a é&islo vyrobku popt., jei k
dispozici, i sériové ¢&islo jako doklad o koupi.

- Pro piipad, Ze neni mozné telefonické fe3eni, zahdiji nade zdkaznickd linka v zévislosti na pfiging
chyby dalsi servisni postup.
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- Na www.lidlservice.com si mizZete stdhnout tuto pfiru¢ku a mnoho daldich pfirucek, videi k
vyrobkdm a instala&nich softward. Pomoci tohoto QR kédu se dostanete piimo na webovou stranku

LIDL-Service (www.lidl-service.com), kde si miZete po zaddni &isla zboZi (IAN) otevfit svlij ndvod
k obsluze.

[m] %4 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

ﬁ Servis

(CZ) Telefon: 800 143 873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

IAN: 466109_2404

aEm Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze nésledujici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vy3e uvedené servisni
misto.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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Blahozelame!

Zakdpenim sipravy tycového mixéra SilverCrest SSMS 600 F6, dalej len tycovy mixér, ste ziskali kvalitny
vyrobok.

Pred prvym uvedenim do prevddzky sa s tyéovym mixérom dékladne obozndmte a pozorne si preditaijte tento
ndvod na pouzitie. DodrZiavajte najm& bezpednostné pokyny a tyéovy mixér pouzivajte len v silade
s pokynmi v tomto ndvode na pouzivanie a len na Géely vymedzené v ndvode.

Tento ndvod na pouzitie starostlivo uschovaite. Ak ty€ovy mixér zmeni majitela, odovzdajte novému maijitelovi
spolu s vyrobkom aj vietky sprievodné dokumenty.

1. Pouzivanie v sUlade s uréenim

Tento tyCovy mixér je pristrojom do domdcnosti a je uréeny vyluéne na rozomletie a mixovanie potravin
neobsahujicich kosti. Pomocou dodanej metlicky mézete vy3lahat do peny alebo zmiesaf tekuté a polotekuté
prisady a zmesi. Tyovy mixér sa nesmie pouzivat mimo uzavretych priestorov ani v oblastiach s tropickym
podnebim. Nie je uréeny na komerénd prevddzku. PouZivajte tyovy mixér len v obytnych priestoroch
a vyluéne na stkromné Géely. Iny spdsob pouzitia nie je v silade s uréenim produktu. Tento tyEovy mixér
spliia vietky prisluiné normy a $tandardy v sivislosti s oznacenim CE. V pripade zmien alebo Gprav ty&ového
mixéra, ktoré neschvdlil vyrobca, prestéva platif zaruka soladu s tymito normami. Vyrobea neruéi za Ziadne

$kody ani poruchy v désledku takychto Gprav.

Vyrobok pouZivaijte v silade s platnymi zdkonmi a predpismi v krajine pouZitia.

2. Obsah balenia

Vyberte tylovy mixér a vietky sicasti jeho prisludenstva z obalov. Odstréfte vietok baliaci materidl
a skontrolujte, &i balenie obsahuje vietky komponenty a & tieto komponenty nie si poskodené. Ak doddvka
nie je Uplnd alebo je poskodend, obrdfte sa na vyrobcu.

¢ Blok motora so siefovym kablom a siefovou zastrékou

¢ Mixovaci nastavec

¢ Metlicka

¢ Adaptér (pre metlicku)

¢ Sekaé (miska, n6z a vrchnak)

¢ Odmerka (s vrchndkom)

¢ Kratky navod (Gplny ndvod na obsluhu je dostupny online)
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Tento ndvod na pouzitie md rozkladaciu obdlku. Na vnitornej strane obdlky je zobrazeny tyéovy mixér a

vietky jeho ovlddacie prvky s oéislovanymi so&asfami. Jednotlivym &isliciam zodpovedaid tieto sicasti:

Obrazok A - tycovy mixér

1 | Reguldtor rychlosti

Spinag (normélna rychlost)

2
3 | TURBO spinag (rychla rychlost)
4

Blok motora

5 Mixovaci ndstavec

Obrazok B - sekac

6 | Vrchnék misky (s prevodovkou)

7 Néz
8 | Miska
9 | Vrchndk

Obrazok C - metlicka

10 | Adaptér (pre metlicku)
11 | Metlicka
Obrazok D - odmerka
12 | Vrchndk odmerky
13 | Odmerka

3. Technické udaje

Vyrobca TARGA GmbH

Modelové oznacenie SilverCrest SSMS 600 Fé

Prevddzkové napétie 220V - 240 V~ (striedavé napétie), 50 - 60 Hz
Prikon 600 W

Krétky prevadzkovy éas 1 mindta s mixovacim ndéstavcom (5)

3 mindty s metlickou (11)
1 min0ta so sekacom

Trieda ochrany Il @

Vyrobca si vyhradzuje prédvo na zmeny technickych 3pecifikdcii a dizajnu bez predchddzajiceho

upozornenia.

Na prepnutie pristroja medzi siefovymi kmitoctami 50 a 60 Hz nie je potrebny aktivny zasah
spotrebitela. Spotrebi& sa automaticky prispdsobi tak na siefovy kmitoget 50 Hz, ako aj 60
Hz.
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3.1 Kratky prevadzkovy éas

Tzv. kratky prevédzkovy &as uddva, ak dlho mozno tyéovy mixér prevadzkovat bez prehriatia a poskodenia
motora. Kratky prevadzkovy &as pri tyovom mixéri predstavuje 1 mindtu pri pouZivani mixovacieho néstavea
(5), 3 minGty pri pouzivani metlicky (11) a T minGtu pri pouzivani drvica.

Pri velmi tvrdych alebo tuhych potravindch (napr. méso) nepouzivajte mixovaci néstavec (5) a drvi€ bez
prerudenia po dlhsie nez 30 sekind.

3.2 €as chladenia
Po maximélnom &ase pouzitia az do 1 mindty s mixovacim ndstavcom (5), prip. do 3 mindt s metlickou (11)
a 1 mindte so seka¢om nechaijte tycovy mixér vychladnit:
®  minimdlne 2 minGty pri pouZiti s mixovacim ndstavcom (5) alebo sekagom
e minimdlne 3 minGty pri pouziti s metlickou (11)
AZ potom pokraéujte v zacatom pracovnom procese.

4. Bezpecnostné pokyny

Pred prvym pouzitim spotrebi¢a si pozorne preéitajte nasledujice
pokyny a dodrzte vietky vystraZné upozornenia, a to aj ked uz mate
skisenosti s pouzivanim elektronickych zariadeni a pristrojov do
domdcnosti. Tento ndvod na pouzitie starostlivo uschovaijte pre
budicu potrebu. Ak spotrebi¢ zmeni maijitela, odovzdajte novému
maijitelovi v kazdom pripade aj tento ndvod na pouzitie. Navod na
pouZitie je si¢asfou vyrobku.

Vysvetlivky pouzitych symbolov

NEBEZPECENSTVO! Tofto signdlne slovo oznaduje
ohrozenie s vysokym stupfiom rizika. Pokial sa mu nepredide,
bude nésledkom smrf alebo vdzne zranenie.

VYSTRAHA! Toto signdlne slovo oznaluje ohrozenie so
strednym stupfiom rizika. Pokial sa mu nepredide, méze byf
nésledkom smrtf alebo véZne zranenie.
NEBEZPECENSTVO! Tento symbol oznaduje
nebezpedenstvo, ktoré mdZe ohrozit zdravie alebo Zivot
0s6b, pripadne méze spésobif hmotné skody v désledku

> B P

zdsahu elektrickym prodom.
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x>

£E ©H

Nebezpecenstvo poziaru! Tento symbol varuje pred
poziarom, ktory méZe vznikndt pri nedodrzani pokynov.
Tento symbol upozorfiuje, aby ste blok motora (4) nikdy
nepondrali do vody.

Tento symbol oznaéuje diely, ktoré st vhodné do umyva&ky
riadu.

Tento symbol oznaduje produkty, pre ktoré sa vykonali testy
ich fyzikdlneho a chemického zloZenia a pre ktoré sa

v zmysle poZiadaviek nariadenia ES &. 1935/2004 uréilo,
Ze sU zdravotne nezdvadné pri styku s potravinami.

Tento symbol oznaéuje dalie informativne pokyny k danej
téme.

Tento symbol na odmerke (13) oznacuje maximdlne
mnoZstvo tekutiny, ktoré je mozné v odmerke (13) pripravif
bez preteéenia obsahu.

Adresa vyrobcu

Predvidatel'né nespravne pouzitie
e Pouzivajte tycovy mixér len v silade s uréenim. Pri pouZiti pristroja

nesprdvnym spésobom méze dojst k Grazu.

Tyéovy mixér sa nesmie pouzival na rozomletie velmi tvrdych

potravin. Ktomu patria napr. zmrznuté potraviny, kdvové zrng,

obilie a korenie. Ani priprava ¢okolédy nie je mozné.

e V pristroji sa nesmy pripravovat Ziadne iné latky ako potraviny.

Ty&ovy mixér sa mbze poskodit.

e Tydovy mixér sa nesmie prevadzkovat volne na vzduchy, dle len s

vhodnymi potravinami. Dlhsie pouzZivanie na vzduchu méze tyovy

mixér poskodit.
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Bezpecnost osob

e Tento pristroj nesmd pouzivaf deti. Tyéovy mixér a jeho privodny
kébel je potrebné uchovévat mimo dosahu deti. Zaistite, aby boli
deti pod dozorom, a aby sa so spotrebi¢om nehrali. Obzvlast sa
deti nesmU dostat do kontaktu s mixovacim ndstavcom (5) a nozom
(7), aby sa iom neporanili.

NEBEZPECENSTVO! Obaly nie si hratkou pre deti.
Nedovolte defom hraf sa s umelohmotnymi vreckami. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia. Uchovévaijte pristroj mimo
dosahu deti.

e Tento spotrebi¢ smi pouZival osoby so znizenou fyzickou
schopnosfou alebo so senzorickymi & mentdlnymi obmedzeniami
&i s nedostatoénymi znalostami a skdsenostfami len pod dozorom
inych os6b alebo za predpokladu, Ze boli pouéené o bezpecnom
pouZivani pristroja, a si si vedomé nebezpecenstiev spojenych
s jeho pouZivanim.

¢ Nedovolte defom hrat sa so spotrebi¢om.

A NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo Grazu

e Pred vymenou prislu§enstva alebo doplnkovych dielov, ktoré sa
pocas prevadzky pohybuji, treba vypnif spotrebié a odpoijit ho od
siete.

e Odpoijte tyéovy mixér od elekirickej siete, ked ho chcete zmontovat,
rozobrat alebo vycistif. Rovnako ho odpojte, ked ho nepouzivate
alebo ked' je birka. Hrozi nebezpeéenstvo drazu!

o Predtym, nez vyberiete blok motora (4), pockajte, az kym sa

metli¢ka (11) Oplne zastavi. Hrozi nebezpedenstvo Grazul
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e Predtym, nez vyberiete blok motora (4), pockajte, aZ kym néz
v mixovacom néstavci (5) Oplne zastavi. Nikdy nesiahajte do
oté¢ajiceho sa noza. Hrozi nebezpecenstvo Grazul

e Predtym, nez vyberiete blok motora (4), pockajte, aZ kym néz
v sekadi (7) Uplne zastavi. Nikdy nesiahajte do otd&ajiceho sa
noza. Hrozi nebezpelenstvo Grazul

e Ddvajte pozor pri Cisteni tyéového mixéral NéZ v mixovacom
néstavci (5) a ndéz v sekadi (7) je velmi ostry! Hrozi nebezpedenstvo
Urazu!

e Po vypnuti poékajte, kym sa metlicka (11) zastavi. AZ potom
vytiahnite tyéovy mixér z potravin. Hrozi nebezpeéenstvo drazu!

¢ Po vypnuti po&kajte, kym sa ndz v mixovacom ndstavci (5) zastavi.
AZ potom vytiahnite tyéovy mixér z potravin. Hrozi nebezpecenstvo
orazu!

¢ Nikdy nesiahaijte do otdéajicej sa metlicky (11). Nepusfaijte Ziadne
predmety na metlicku (11) a udrZujte Siroky odev a dlhé vlasy
v dostatoénej vzdialenosti. Hrozi nebezpeéenstvo drazu!

e Nikdy nesiahajte do otdlajiceho sa noZa mixovacieho néstavea
(5). Nepdstajte Ziadne predmety na néz a udrzujte Siroky odev
a dlhé vlasy v dostatoénej vzdialenosti od otééajiceho sa noza.
Hrozi nebezpedenstvo drazul

e Nikdy nesiahajte do otd&ajiceho sa noZa sekala (7). Hrozi

nebezpedenstvo drazu!

A NEBEZPECENSTVO Urazu elektrickym prodom

e Pripojte tyéovy mixér do siete aZ po zmontovani bloku motora (4)
a mixovacieho néstavca (5), metlicky (11) alebo sekaca. Inak hrozi

nebezpeclenstvo Grazu elektrickym pridom!
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Ty&ovy mixér mozno zapdijat len do riadne nainstalovanej a lahko
pristupnej elekirickej zdsuvky, ktorej siefové napdtie sa zhoduje
s Udajom na typovom stitku pristroja. Elektrickd zasuvka musi byf qj
po pripojeni nadalej lahko pristupnd, aby bolo mozZné v pripade
nddze rychlo vytiahnut zéstreku.

Tycovy mixér nikdy neprevédzkuijte v blizkosti vane, sprchy alebo
plného umyvadla.

Siefovy kébel a zéstrcka sa nesmi poskodit.

Ak sa poskodi siefovy pripojovaci kdbel k tomuto spotrebiéu, musi
zabezpedit vymenu kdbla vyrobca alebo jeho zdkaznicky servis,
alebo ind osoba s podobnou kvdlifikdciou, aby sa predislo
ohrozeniam.

Nikdy neotvdraijte kryt bloku motora (4), kedZe neobsahuje Ziadne
sO&asti, ktorych Gdrzbu by mohol vykondvat pouzivatel. Pri
otvorenom kryte hrozi nebezpecenstvo Grazu elektrickym prodom.

Ak spotrebi¢ vyddva dym, neobvyklé zvuky alebo zdpach, ihned
odpojte siefovi zdstréku zo siefovej zasuvky. V takychto pripadoch
sa ty€ovy mixér nesmie pouZivaf dovtedy, kym ho skontroluje
odbornik. Nikdy nevdychujte dym vychddzajici =z pristroja
v pripade poziaru. Ak dym napriek tomu vdychnete, vyhladajte
lekdrsku pomoc. Vdychnutie dymu méze byt zdraviu $kodlivé. Hrozi
nebezpedenstvo Grazu!

Zaistite, aby nemohlo déjst k poskodeniu siefového kébla o ostré
hrany alebo horice plochy. Siefovy kébel sa nesmie pricvikndt ani
stldéaf &i pomliaZdif. Vyfahuijte siefovy kdbel zo zé&suvky vzdy za

zastréku, nikdy nie za samotny kdbel. Siefovy kdbel musi byt vZdy
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vedeny a uloZeny tak, aby sa nafi nesliapalo a aby nedochddzalo
k zakopnutiu o kdbel. Hrozi nebezpecenstvo Grazu!

e Ak nie je pritomny dozor, a tiez pri poruchdch a pred zloZenim,
rozobratim alebo Cistenim pristroja je ho vzdy potrebné odpoijit od
elektrickej siete. Inak hrozi nebezpedenstvo Urazu elektrickym
pridom!

Y Blok motora (4) sa nikdy nesmie pondraf do vody, a do kryt
bloku motora (4) sa nikdy nesm0 dostaf Ziadne tekutiny.

e Ak sa do krytu bloku motora (4) dostane kvapaling, ihned
vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky a obréfte sa na zdkaznicky
servis. Inak hrozi nebezpecenstvo Grazu elektrickym pridom!

¢ Nikdy sa nedotykaite bloku motora (4), siefového kdbla ani siefovej
zdstreky  mokrymi  rukami. Inak hrozi nebezpedenstvo drazu
elektrickym pradom!

e Vzdy hned po pouziti odpojte tyéovy mixér od elektrickej siete.
Pristroj nie je pod pridom len vtedy, ked je fyzicky odpojeny
vytiahnutim zdstréky zo siete. Inak hrozi nebezpeéenstvo Grazu

elektrickym prodom!

& NEBEZPECENSTVO poziaru

Po maximdlnom &ase pouzitia aZ do 1 mindty s mixovacim ndstavcom
(5), do 3 minit s metlickou (11) alebo do 1 mindty so sekadom
nechaite tycovy mixér aspori rovnako dlho chladnit:

® pri pouZiti s mixovacim ndstavcom (5): aspoi 2 minGty

o pri pouziti s metlickou (11): minimélne 3 mindty

® pri pouZiti so sekadom: aspof 2 mindty
AZ potom pokraéujte v zaéatom pracovnom procese. Hrozi
nebezpedenstvo poZiaru.
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5. Prava dusevného vlastnictva

Na vietky si&asti tohto ndvodu na pouzitie sa vzfahuji préava duSevného vlastnictva a pouzivatelovi sa
poskytuji len na informagné Géely. Je zakdzané akymkolvek sp&sobom kopirovaf a rozmnozovat Gdaje
a informdcie v tomto ndvode bez vyslovného pisomného sthlasu autora. To sa vztahuje aj na komeréné
pouzitie znenia a Gdajov z tohto ndvodu. Text a obrézky v ndvode zodpovedaiji technickému stavu v &ase

zadania do tlage. Zmeny vyhradené.

6. Pred uvedenim do prevadzky

Vyberte ty€ovy mixér a vietky sicasti jeho prisluienstva z obalov a skontrolujte dplnost dodévky. Odstrante

vietky ochranné félie. Uchovaite obaly mimo dosahu deti a zabezpeéte ekologicky likvidéciu obalov.
Pred prvym pouZitim je potrebné tyéovy mixér ddkladne vy&istit podla popisu v kapitole ,Cistenie”.

Po Gplnom vysudeni vy&istenych dielov namontujte ty&ovy mixér.

Aby bolo mozné vyuzivaf metlicku (11), g
treba ju najprv zaviesf do priloZeného
adaptéra (10). Postupuijte nasledujicim
spdsobom:

Zavedte os metlicky (11) do zdsuvky
adaptéra (10), kym os pocutelne

nezapadne. Dbaijte na to, aby 2 zdpadky
na osi metlicky (11) zasahovali do
prisludnych vyrezov na adaptéri (10).

Na bloku motora (4) je umiestnené
oznadenie so 3ipkou (V). Na mixovacom v
néstavci (5), na metlicke (11) a na sekadi so

umiestnené nasledujice oznadenia: b.8

Tieto oznaéenia vam pomdhaijo pri

nasadzovani a snimani mixovacieho
ndstavca (5), prip. metlicky (11) alebo @ <> @

sekada.

6.1 Nasadenie mixovacieho nastavca (5) alebo metli¢ky (11)

e Nasadte blok motora (4) na mixovaci néstavec (5) alebo metlicku (11) tak, aby ozna&enie so 3ipkou
(V) ukazovalo na otvoreny zamok B na mixovacom néstavci (5), prip. metlicke (11).

e Teraz otélaijte blok motora (4) v smere symbolu zatvoreného zamku dovtedy, kym oznaenie so ipkou
(V) neukdze na zatvoreny zdmok B na mixovacom ndstavi (5) alebo metlicke (11). Dbaijte na to,

aby mixovaci ndstavec (5) alebo metlicka (11) po&utelne a citelne zapadla.
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6.2 Shatie mixovacieho nastavca (5) alebo metlicky (11)
o Teraz otd&aijte blok motora (4) v smere symbolu otvoreného zdmku dovtedy, kym oznaéenie so Sipkou
(V) neukdze na otvoreny zdmok B ha mixovacom néstavi (5) alebo metlicke (11).

o Teraz vytiahnite blok motora (4) z mixovacieho néstavca (5) alebo metlicky (11).

6.3 Spojenie/odpojenie bloku motora(4) a sekaéa

e Polozte misku (8) na rovny a suchy povrch.

e Teraz opatrne nasadte néz (7) do drziaka noza v miske (8). Pri nasadzovani nim trosku pootoéte a
sledujte, & zapadne az do dolnej asti drziaka noza. Je normdlne, ak v fomto momente néz (7) Gplne
pevne nesedi v drZiaku. N6z (7) sedi pevne vtedy, ked' sa neskdr nasadi vrchnék misky (4).

e Do misky (8) vlozte potravinu, ktorG chcete nasekat. Pritom dodrzte symboly pre maximdlne mnozstvo

500 ml % pre potraviny a 300 ml ‘ pre tekutiny.

o Teraz nasadte vrchnék misky (6) [ahkym pohybom smerom zhora na misku (8), kym nebude na
hornom okraiji misky (8) uloZeny rovno a néz (7) nezapadne spravne do vrchndka misky (). Misku (8)
teraz pridrzte jednou rukou a oté&aijte vrchndkom misky (6) smerom dolava, kym to ide, aby ste
vrchndk (6) zaistili na miske (8).

e Teraz nasadte blok motora (4) na vrchndk misky (6) tak, aby oznaéenie so sipkou (V) ukazovalo na
otvoreny zamok B na vrchnaku misky (6).

o Teraz otdéajte blok motora (4) v smere symbolu zatvoreného zamku dovtedy, kym ozna&enie so ipkou
(V) neukdze na zatvoreny zdmok B na vrchnéku misky (6). Dbaijte na to, aby blok motora (4)
podutelne a citelne zapadol.

Teraz je sekag pripraveny na prevédzku.

e Ak chcete bol motora (4) po pouZiti sekaca znova odobraf, otdéajte blokom (4) v smere otvoreného
z&mku dovtedy, kym oznagenie so 3ipkou (V) neukdze na otvoreny zdmok B na vrchnaku misky (6).

e Teraz vytiahnite blok motora (4) smerom nahor z vrchndka misky (6).

Ak chcete potraviny v miske (8) uskladnif, pouzite prilozeny vrchnék (9). Najprv odoberte
vrchndk misky (6) a néz (7).

6.4 Nastavenie rychlosti
Rychlost tyéového mixéra mézete plynulo prestavovaf pomocou reguldtora rychlosti (1) na bloku motora (4).

Pre kazdy potravinu, ktord cheete spracovaf, méZete nastavif optimdlnu rychlosf.

e Na zvy3enie rychlosti posuiite reguldtor rychlosti (1) v smere ,MAX".
¢ Na zniZenie rychlosti posufite reguldtor rychlosti (1) v smere , MIN".
Nastavenie rychlosti je mozné len vtedy, ked' tycovy mixér prevddzkujete pomocou spinaéa (2) pre normélnu
rychlost. Pri prevddzke pomocou TURBO spinada (3) je okamzite k dispozicii maximélna rychlost

spracovania.
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6.5 Odmerka (13)

e Pomocou dodanej odmerky (13) mézete odmerat tekutiny do 700 ml.
e Dalej mdzete pri pouzivani mixovacieho néstavea (5) alebo metlicky (11) vyuzit na pripravu potravin
tiez odmerku (13).

m Ked" odmerku (13) pouzivate na pripravu, smie sa naplnif maximélne mnozstvo len
Naplni sa 300 ml (‘) Inak by mohla tekutina z odmerky (13) vytekaf, prip. striekaf.
Pri pouzivani metlicky (11) pracuijte so spinacom (2) a nikdy s TURBO spinagom (3).
7. Uvedenie do prevadzky

Ty&ovy mixér je vhodny pre nasledujice oblasti pouzitia:

Rozomletie a mixovanie ovocia a zeleniny v polievkach, oméckach a dresingoch
mieSanie ndpojov,

vyroba mlie¢nych koktejlov,

$lahanie $lahacky, snehu atd",

vyroba majonézy alebo miesanie dezertov.

Odporiéa sa prispdsobif poéet ota&ok tycového mixéra potravindm, ktoré sa maji spracovat.

Pri pouzivani mixovacieho ndstavca (5) a sekaca zvolte pre mékké potraviny nizsiu rychlosf
a pre tvrdsie potraviny vy3Siu rychlosf, prip. TURBO rychlost.

Pri pouzivani metlicky (11) pridavajte rychlost v zdvislosti od pozadovaného vysledku
pripravy.

7.1 Prevadzka s mixovacim nastavcom (5)
Potraviny, ktoré chcete rozomlief, naplite podla moznosti do Gzkej vysokej nadoby s rovnym dnom. To je
idedlny predpoklad pre rovnomerny vysledok rozomletia. Samozrejme je mozné aj pouzitie v normdlnom

hrnci.

Na predchddzanie nebezpe&enstvdm spésobenym otd&anim noza zapnite tyéovy mixér aZ viedy, ked' sa

mixovaci ndstavec (5) ponori do potravin uréenych na mixovanie.

Postupuijte nizsie uvedenym spésobom:

e Daijte potraviny, ktoré chcete spracovaf, do vhodnej nddoby alebo hrnca.

e Zavedte mixovaci nastavec (5) zvislo do potravin uréenych na mixovanie.

e Spustite tyéovy mixér podla potreby pomocou spinaéa (2) a pomocou reguldtora rychlosti (1) zvolte
vhodnu rychlosf. Ked' chcete rovno pouzif najvyssiu rychlost, mdzete namiesto toho spustif tyéovy mixér
pomocou TURBO spinaéa (3). Podrzte zvolené tlagidlo poéas procesu mixovania, prip. miedania
stla¢ené. Ak mixovaci ndstavec (5) uviazne na spodnej asti nddoby, nakrétko pustite tlagidlo a potom
pokradujte v mixovani.

¢ Na docielenie rovnomerného spracovania potravin uréenych na mixovanie pohybuite ty¢ovym
mixérom pri mixovani [ahko nahor a nadol.

e Ked vysledok mixovania zodpovedd vadim poziadavkdm, pustite spinag (2), prip. TURBO spinag (3),
kym sa mixovaci nastavec (5) edte nachddza v potravindch uréenych na mixovanie.

e Skér, ako vytiahnete mixovaci néstavec (5) z rozmixovanych potravin, pockajte, kym sa ndZ zastavi.
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Ak polas prevadzky zistite neobvyklé
zvuky, ako napriklad 3kripanie a podobne,

nalejte na hnaci  hriadel  mixovacieho

ndstavca (5) malé mnozstvo neutrdlneho
stolového oleja. Riad'te sa k tomu tieZ vedla
prilozenym ndkresom.

m Aby bolo Eistenie jednoduchsie, podrzte mixovaci néstavec (5) hned po pouZiti v nadobe s

&istou vodou a potom niekol'kokrét stladte spinaé (2).

7.1.1 Tabul'ka éasov pripravy s mixovacim ndstavcom (5)
Tato tabulka md sloZif na orientdciv pri spracovani réznych potravin. Riadte sa odpordéanymi Easmi
spracovania, aby ste predisli prehriatiu tyéového mixéra. Ak sa za tento Eas nedosiahne uspokojivy vysledok,

ktory spliia vase ocakdvania, preruste mixovanie a nechajte motor vychladnit Potom v mixovani pokraduite.

mixér aspon 2 minGty vychladnut.

i | Po maximdlnom &ase pouZitia s mixovacim néstavcom (5) aZ do 1 mindty nechajte tyéovy

Potravina Odporucéané Rychlost Cas spracovania

mnozstvo

. . Stupne MIN az MAX,
Ovocie, zelenina 100 - 200 g 30 - 60 sekond
pripadne TURBO *

Polievky, omacky,

Stupne MIN az MAX,
100 - 400 ml

60 sekond
detskd vyZiva pripadne TURBO *

. . . Stupne MIN az MAX,
Miliene népoje, 3ejky 100 - 1000 ml 60 sekind
pripadne TURBO *

*

: Rychlost nastavte podla Zelanej konzistencie.

= | Ked odmerku (13) pouzivate na pripravu, smie sa naplnif maximélne mnozstvo len

Naplni sa 300 ml (‘) Inak by mohla tekutina z odmerky (13) vytekat, prip. striekaf. Pri pouZiti
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7.2 Prevadzka s metlickou (11)

Aby ste zabrdnili striekaniu pri miesani tekutin, nepouzivajte metlicku (11) nikdy s TURBO
spinacom (3).
Naplite tekutinu, ktori chcete pripravif, do dodanej odmerky (13 - napliite maximdalne 300 ml) alebo do

Uzkej vysokej nddoby s rovnym dnom. To je idedlny predpoklad pre dobry vysledok spracovania.

Na predchadzanie nebezpedenstvam spdsobenym otd&anim metlicky (11) zapnite ty&ovy mixér aZ vtedy,

ked' sa metlicka (11) ponori do potravin uréenych na mixovanie.

Postupuite nizsie uvedenym spésobom:

¢ Daijte potraviny, ktoré chcete spracovat, do vhodnej nddoby.

e Zavedte metlicku (11) zvislo do potravin uréenych na mixovanie.

e Spustite ty&ovy mixér spinacom (2) a pomocou reguldtora rychlosti (1) zvolte vhodni rychlosf. Po&as
prevadzky drzte spinaé (2) stlageny. Ak by obsah prili§ striekal, znizte rychlost.

¢ Na docielenie rovnomerného spracovania potravin uréenych na mixovanie pohybuite tyéovym
mixérom [ahko nahor a nadol.

e Ked vysledok mixovania zodpovedéd Vasim poZiadavkédm, pustite spinaé (2), a to edte kym sa metlicka
(11) nachddza v miesanom obsahu.

e Skér, ako vytiahnete metlicku (11) z pripravenych potravin, po¢kajte, kym sa Gplne zastavi.

7.3 Prevadzka so sekaéom

m Dodrzte symboly pre maximdlne mnozstvo 500 ml @ pre potraviny a 300 ml ‘ pre

tekutiny.
Na zmeranie sprédvneho mnozstva tekutiny pomocou vyznadenej stupnice musi byf pocas
merania vzdy namontovany néz (7).

Ak ste seka& zmontovali a spojili s blokom motora (4):

e Zapojte siefovi zéstreku do zdsuvky
e Podrzte spina (2) stlaceny, aby ste potraviny pripravili normdlnou rychlosfou. Rychlost v pripade
potreby regulujte pomocou reguldtora rychlosti (1), alebo pouzite TURBO spinaé (3), ak chcete

pracovaf hned s maximdlnou rychlosfou.

m Sekaé podrzte jednou rukou a druhou rukou zarover obsluhujte spinaé (2, 3).
Nikdy neodpdijajte blok motora (4) od vrchndka misky (6), ked' pouzivate spinag (2, 3).

Spinag (2, 3) drzte uvolnite, ked' ste spokojny s vysledkom pripravy potravin.
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7.3.1 Tabul'ka casov pripravy so sekacom

Tato tabulka md sloZif na orientdciu pri spracovani réznych potravin. Riadte sa odporGéanymi Easmi

spracovania, aby ste predisli prehriatiu ty&ového mixéra. Ak sa za tento &as nedosiahne uspokojivy vysledok,

ktory splia vase ocakdvania, preruste mixovanie a nechajte motor vychladnit Potom v mixovani pokraduite.

H

2 minGty vychladnot.

Po maximdlnom &ase pouzitia so sekadom az do 1 mindty nechaijte tycovy mixér aspon

Potravina Mnozstvo | Rychlost Cas spracovania
(max.)

5-krat 1 sekunda krétkej
Cibula ** 200 g Stupefi MIN prevadzky,

medzitym vZdy potraste
Cesnak 25 stricikov Etupen MIN oz MAX cca 15 sekind
Mrkva 200 g Erupen MIN oz MAX cca 15 sekind
Mandle/lieskové 200 g Stupeit TURBO cca 20 sekind
orechy
Vla3ské orechy 200 g Stredny stupefi* cca 15 sekind
Parmezén/tvrdy syr 250 ¢ Stupeit TURBO cca 30 sekind

5-krét 1 sekunda krétkej
Petrzlen ** 30g Stupeit TURBO prevadzky,

medzitym vZzdy potraste

6-krat 1 sekunda kratkej
Cerstvé bylinky ** 40 g Stupeii TURBO prevadzky,

medzitym vzdy potraste

*: Rychlosf nastavte podla Zelanej konzistencie.

** Pri priprave

tychto

potravin

medzi

popisanymi

Casmi

kratkymi

pouZzitia

miskou (8) potraste alebo poklepte, aby pripravované potraviny spadli do odmerky a dosiahol sa optimalny

vysledok.

8. Cistenie

A
A

néstavci (5) je velmi ostry!

pripade sa méze ty&ovy mixér poskodif.

Nebezpeéenstvo Grazu! Dévaijte pozor pri &isteni tyéového mixéral NéZ v mixovacom

Vystraha pred materidlnymi skodami! Nikdy nepouZivajte na &istenie drsné ani

Zieravé Cistiace prostriedky, ani Ziadne drsné predmety (napr. kovova drétenka). V opa&nom
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Odporiéa sa mixovaci ndstavec (5), néz (7) alebo metligku (11) &istif priamo po pouziti, aby
ste predisli zaschnutiv spracovanych potravin. Obzvlédf po spracovani velmi slanych potravin
by sa mal mixovaci néstavec (5), néz (7) alebo metlicka (11) okamzite opléchnut &istou

vodou.

® Vytiahnite siefovi zdstreku zo zasuvky.

e  Oddelte mixovaci ndstavec (5) alebo metlicku (11) z bloku motora (4).

e Odpojte metlicku (11) od adaptéra (10), pricom vytiahnete os metlicky (11) z adaptéra (10).

e Vyberte ndz (7) z misky (8).

o Vygistite blok motora (4), vrchndk misky (6) a adaptér (10) lahko navlhéenou cistiacou utierkou. Ak so
nedistoty odolnejsie, naneste na navlhéend utierku malé mnoZstvo &istiaceho prostriedku. Diely
nésledne dakladne osuite. Cistenie v kipeli by zapriginilo neopravitelné skody!

®  Mixovaci néstavec (5), ndz (7), misku (8), vrchndk (9), metlicku (11), odmerku (13) a vrchnék odmerky
(12) mézete &istif ponorenim do vody. Po Eisteni dobre prepldchnite va&sim mnozstvom vody, aby sa
tak odstranili zvy3ky &istiacich prostriedkov. Diely ndsledne dékladne osuste.

o Alebo mézete néz (7), misku (8), vrchndk (9), metlicku (11), odmerku (13) a vrchnék odmerky (12)

vycistit aj v umyvacke riadu.

9. Skladovanie pri nepouzivani

Ked' dlhsi Eas nepouzivate tyEovy mixér, vycistite ho tak, ako je uvedené v predoilej kapitole. Uschovaite ho

na suchom a &istom mieste mimo dosahu deti.

10. Riesenie problémov

Ak ty€ovy mixér nefunguije tak, ako md, pokdste sa najprv vyriesif problém na zdklade nizsie uvedenych
pokynov. Ak aj po prebrati vietkych tychto bodov pretrvéva problém aj nadalej, obrdtte sa na zdkaznicky

servis.

Tyéovy mixér kanvica nefunguije

® Nie je zapojend siefova zéstreka. Zapoijte siefovd zdstréku do siefovej zasuvky.

e Porucha siefovej zdsuvky. Vyskd3ajte pristroj v inej siefovej zdsuvke, o ktorej viete, Ze je funkénd a
v poriadku.

N6z sa neotdéa/néz sa otaéa fazko

e Blok motora (4) a mixovaci néstavec (5), metlicka (11) alebo sekag nie s0 spravne zmontované. Odpoijte
spotrebié od elektrickej siete a skontrolujte montaz.

e Nachddza sa v mixovacej nddobe alebo miske (8) prekdzka? Odstréte ju.

e Mixované potraviny su prilid tvrdé alebo pevné.
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11. Navrhy receptov

Majonéza
Ingrediencie Mnozstvo Poznémka
Jedly olej 250¢g Pouzivajte gramy, nie mililitre
Vajce 1 kus Musi mat izbov teplotu
Sol 1 &ajovd lyzicka pre chuf
Cukor 1 &ajovd lyzicka pre chuf
Horgica 1 &ajovd lyzicka pre chuf
Cierne korenie 1 $tipka
Hroznovy ocot 159 MézZe sa pouzif aj iny ocot, ale nie octovéd esencial

Priprava:

Vlozte vietky ingrediencie do odmerky (13). Potom nasadte na dno odmerky (13) mixovaci nastavec (5).
Tahaijte mixovaci ndstavec (5) velmi pomaly na najvy3iom stupni smerom nahor. Napokon dochutte solou a

&iernym korenim.

Mangovy lasi

Ingrediencie Mnozstvo Poznémka

Mango 250 g Naijlepsie je este nie Uplne dozreté mango.

Jogurt 250¢g Vo vegdnskej verzii mdZete pouZif séjovy alebo
kokosovy jogurt.

Séjovy ndpoj 130 ml

Citrénovd $fava

1 &ajovd lyZicka

Cukor

4 &ajové lyzicky

Pripadne pouzite med alebo agdvovy sirup.

Priprava:

Naijprv o$ipte mango a vyberte kdstku. Potom mixovacim néstavcom (5) zmixujte na kocky nakrdjand duzinu
s ostatnymi prisadami na strednych ota&kach, aby ste dosiahli krémovy lasi.

Studeny krém z lesnych plodov

Ingrediencie Mnozstvo Poznémka

Hlbokozmrazené 300g¢g Mozno pouzit aj iné zmrazené bobulové ovocie.
lesné plody

Jogurt gréckeho typu 200 ml

Smotana 100 ml

Vanilkovy cukor 1 baligek

Med

2 polievkové lyZice

Priprava:

Odmerajte do sekaga jogurt a smotanu. Potom pridajte hlbokozmrazené ovocie a med, a tiez vanilkovy

cukor. Rozdrvte obsah na najvy3$om stupni, az kym vznikne studeny krém.
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Petrzlenovo-bazalkové pesto

Ingrediencie Mnozstvo Poznamka
Bazalka Vo zvéizku
Hladky petrzlen 1 zvéizok

Piniové oriesky

3 polievkové lyZice

Parmezdn 70g

Sol 1 stipka

Cierne korenie 1 stipka

Olivovy olej 65 ml
Priprava:

Bazalku a petrzlen umyte. Listy petrzlenu otrhaijte, syr nakrdjajte na kocky. Potom vlozte vietky ingrediencie

do sekaéa a rozmixujte pri plnych otd&kach na jemni ka3u. Pesto rozdelte do 2 pohdrov so skrutkovacim

zdvitom a zalejte trodkou oleja.

Figovy dip na cerstvy syr s vlasskymi orechmi

Ingrediencie Mnozstvo Poznédmka
Cerstvy syr 300g
Susené figy 4 kusy
Vla3ské orechy 50g
Med 1 polievkova
lyZica
Limetka V2
Sol 1 stipka
Cierne korenie 1 3tipka
Priprava:

Vla3ské orechy posekaijte na drobno. Sfavu z polovice limetky, Eerstvy syr, med, susené figy, sol a &Giermne
korenie zmixujte mixovacim ndstavcom (5) na nizkych otéekach, kym nevznikne krémova zmes. Nakoniec

primie$ajte na drobno nakrdjané vladské orechy.

Prajeme vam, aby sa vdam pri priprave darilo!
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12. Ochrana zivotného prostredia a likvidacia zariadenia

Zariadenia oznadené tymto symbolom podliehaji eurépskej smernici 2012/19/EU. Vietky
elekirické a elektronické zariadenia je potrebné likvidovat oddelene od doméceho odpadu,
na oficidlnych zbernych miestach. Zabrdiite znegisteniu Zivotného prostredia a ohrozeniu
vasho zdravia sprévnou likviddciou zariadenia. Podrobneisie informécie o sprédvnom
spdsobe likviddcie ziskate, ked’ sa obrdtfite na miestnu administrativu, na organizdcie

zaoberajice sa likvidaciou alebo na predajcu, od ktorého ste zariadenie zakupili.

Yavg
@ Zabezpette aj ekologicky likvidéciu obalov. Kartény a lepenku mozno na recykléciu
odovzdaf v zariadeniach na zber papiera alebo v zberniach odpadov. Félie a plasty
z obalov prevezme V43 miestny podnik na likvidaciu odpadov, ktory zabezpeéi ich
ekologickd likvidaciu.
ES/PT

Len pre Francuzsko:

FR
[ ]
2| ELEMENTS —
@" D’EMBALLAGE l(_’)l
7 DN e

\ et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

»Tried'me jednoduchsie”

Tento vyrobok, prislusenstvo, priloZené dokumenty a si&asti obalov st recyklovatelné. Vzfahuje sa na ne
roziirend zodpovednost vyrobcu a podliehaji samostatnému triedeniu a zberu.

Len pre Spanielsko a Portugalsko:

Zozbierajte obalové materidly a zlikvidujte ich samostatne v silade s vyznacenymi symbolmi do

prislusnych zbernych nadob:

Re

AZUL VERDE
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&
&>

Pri triedeni odpadov si viimajte oznaenie obalovych materidlov; tieto si oznaéené

skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim vyznamom:

1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompozitné a sendvi¢ové materidly.

Symbol | Materidl Obsiahnuté v tychto ¢astiach obalov vyrobku
VInitd lepenka Predajny obal, vnitorny kartén
PAP
Papier Hodvdbny papier v predajnom obale
PAP
tws Chlérovany polyetylén | Plastové vrecko
CPE

13. Vyhlasenia o zhode

C€

Tento vyrobok spliia poziadavky platnych eurépskych a ndrodnych smernic. Zhoda bola

preukdzand. Prisluiné vysvetlivky a podklady sd k dispozicii u vyrobcu.

! a Tnto vyrobok splfia poziadavky platnych ndrodnych smernic v Srbskej republike.

Uplné vyhlasenie EU o zhode si mozno prevziaf zo stranky:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /466109 2404.pdf

Kontaking adresa podla Nariadenia EU 2023/988 o vieobecnej bezpe&nosti vyrobkov: ce@targa.de
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14. Zaruéné pokyny

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zdkaznika, vézeny zdkaznik,

Na tento pristroj mdte trojroént zaruku od datumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku méte voci
ieho predajcovi zdkonné préva. Tieto zdkonné prdva nie st obmedzené nasou zdrukou, ktord je uvedend

dalej.
Zaruéné podmienky

Zaruénd doba za&ina diiom kipy. Dobre si uschovajte origindl pokladniéného bloku. Tento doklad je
potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi materidlova

alebo vyrobné chyba, tento vyrobok vém podla nadej 6vahy bezplatne bud’ vymenime alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepredlzuje o dobu trvania zdruénych oprdv. To plati aj na vymenené alebo opravené diely.
Pripadné uz pri kipe zistené chyby a nedostatky musite ohlésit ihned” po vybaleni vyrobku. Opravy, ktoré

spadaji do obdobia po skon&eni zaruky, si musite zaplatif.
Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou dékladne
vysko3any. Zaruka plati na materidlové a vyrobné chyby. Tato zaruka neplati na také stcasti vyrobku, ktoré
sU vystavené normdlnemu opotrebeniu, takZze sa na ne hladi ako na opotrebené diely, ani na poskodenia
krehkych dielov, ako so spinace, akumulatory alebo diely zo skla. Tato zdruka stréca platnost, ak bol vyrobok
poskodeny, nesprdvne pouzivany alebo udrziavany. Pre sprdvne pouzivanie tohto vyrobku treba presne
dodrziavaf vietky pokyny uvedené v ndvode na pouzivanie. Bezpodmieneéne sa treba vyhnit takému Géelu
pouzivania a takej manipuldcii, pred akymi si v nédvode na pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny
len na stkromné pouzivanie a nie na podnikatelské G&ely. Zaruka stréca platnost pri zaobchddzani
nezodpovedajicemu G&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouziti ndsilia a pri zésahoch, ktoré

neurobil n&§ autorizovany servis. Opravou ani vymenou vyrobku nezaéina plyndf novd zaruéné doba.
Postup pri uplatiiovani zaruky
Ak chcete zabezpetif rychle vybavenie vadej poziadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevddzky si pozorne preditajte priloZend dokumentdciu. Ak by sa
vyskytol problém, ktory sa takymto spdsobom nedd vyriesit, obréfte sa na nadu zékaznicku linku.

- Pri kazdej poziadavke majte poruke G&tenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné ¢islo ako doklad
o kipe.

-V pripade, Ze telefonické vyrieSenie nie je mozné, v zdvislosti od pric¢iny chyby zdkaznicky servis
zariadi daliie sluzby.

- Na sitrankach www.lidlservice.com si mdzZete prevziaf tito a mnoho daldich priruciek,
videosiborov o vyrobkoch a instalagny softvér. Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na
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strénku servisu spolo&nosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku (IAN) si méZzete
otvorif svoj ndvod na pouZitie.

[m] 54 [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

ﬁ Servis

(SK) Telefén: 0850 232001

E-mailovy:  targa@lidl.sk

IAN: 466109_2404

L] Vyrobca
Maijte na paméti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obrdfte na vyssie uvedend opravoviiu.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMECKO
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iEnhorabuena!

Al comprar el set de batidora de mano SilverCrest SSMS 600 Fé (en adelante, la batidora de mano) ha
elegido un producto de primera calidad.

Antes de utilizarla por primera vez, le recomendamos que se familiarice con la batidora de mano y que lea
atentamente estas instrucciones de uso. Preste especial atencién a las indicaciones de seguridad y utilice la
batidora de mano solamente de la manera descrita en las presentes instrucciones y para los usos que aqui
se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad de la batidora de mano a un
tercero, entréguele también toda la documentacién.

1. Uso previsto

La batidora de mano es un electrodoméstico que se utiliza exclusivamente para picar y friturar diversos
alimentos sin hueso. Con la varilla batidora suministrada podrd batir ingredientes liquidos, semiliquidos o
mezclas hasta que queden esponjosos u homogéneos. La batidora de mano no se debe utilizar fuera de
espacios cerrados ni en regiones de clima tropical. Tampoco estd previsto su uso en empresas o de modo
comercial. La batidora de mano estd destinada exclusivamente al uso privado en el hogar; cualquier otro
uso se considera indebido. Esta batidora de mano cumple todas las normas y estdndares necesarios para
su conformidad CE. En caso de realizar una modificacién de la batidora de mano no acordada con el
fabricante, no serd posible continuar garantizando el cumplimiento de estas normas. El fabricante declina

cualquier responsabilidad relacionada con los dafios o fallos que puedan resultar de ello.

Respete las normas aplicables en cada caso a escala nacional o las leyes del pais en el que se utilice el

aparato.

2. Material incluido

Saque la batidora de mano y todos sus accesorios del embalaije. Retire todos los materiales de embalaje y
compruebe que todos los componentes estén integros y no presenten dafios. Si su material presenta dafios
o fallos, péngase en contacto con el fabricante.

¢ Bloque motor con enchufe y cable de alimentacién

¢ Batidor

e Varilla batidora

¢ Adaptador (para varilla batidora)

¢ Trituradora (recipiente, cuchillas y tapa)

e Vaso medidor (con tapa)

e Guia breve (las instrucciones de uso completas estan disponibles en linea)
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Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de la cubierta se hallan
representados la batidora de mano y todos sus elementos de mando con una serie de ndmeros. Estos

nimeros tienen el siguiente significado:

Imagen A: Batidora de mano

1 | Regulador de velocidad

Botén (velocidad normal)

2
3 | Botén TURBO (velocidad rapidal)
4

Blogue motor

5 | Batidor

Figura B: Trituradora

6 | Cubierta del recipiente (con mecanismo)

7 | Cuchillas

8 | Recipiente

9 | Tapa

Figura C: Varilla batidora

10 | Adaptador (para varilla batidoral)
11 | Varilla batidora

Figura D: Vaso medidor

12 | Tapa del vaso medidor

13 | Vaso medidor

3. Datos técnicos

Fabricante TARGA GmbH

Modelo SilverCrest SSMS 600 F6

Alimentacién eléctrica 220 - 240 V~ (corriente alterna), 50-60 Hz
Consumo 600 W

Tiempo de funcionamiento 1 minuto con el batidor (5)

3 minutos con la varilla batidora (11)
1 minuto con la trituradora

Clase de proteccién I @

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

No es necesario que el usuario haga nada en el producto para cambiar entre 50 y 60 Hz. El
producto funciona tanto a 50 como a 60 Hz.
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3.1 Tiempo de funcionamiento corto

El tiempo de funcionamiento corfo indica durante cudnto tiempo se puede utilizar la batidora de mano sin
que el motor se sobrecaliente y se dafie el aparato. El tiempo de funcionamiento corto de la batidora de
mano es de 1 minuto utilizando el batidor (5), de 3 minutos utilizando la varilla batidora (11) y de 1 minuto
utilizando la trituradora.

No utilice el batidor (5) ni la trituradora durante més de 30 segundos sin interrupcién con alimentos muy
duros o muy compactos (como por ejemplo, la carne).

3.2 Tiempo de enfriamiento
Tras el iempo méximo de uso de hasta 1 minuto con el batidor (5), de hasta 3 minutos con la varilla batidora
(11) y de hasta 1 minuto con la trituradora, deje que la batidora de mano se enfrie:
e al menos 2 minutos usando el batidor (5) o la trituradora
e al menos 3 minutos usando la varilla batidora (11)
Después, continie con el proceso iniciado.

4. Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez el aparato, lea con atencién las
siguientes instrucciones y tenga en cuenta todas las advertencias
aunque esté acostumbrado a manejar electrodomésticos y aparatos
electrénicos. Conserve en buen estado estas instrucciones de uso para
utilizarlas como referencia en el futuro. Si vende o entrega el aparato
a ofra persona, no olvide incluir estas instrucciones de uso. Son parte
integrante del aparato.

Explicacion de los simbolos utilizados

iPELIGRO! Esta palabra de advertencia hace referencia a
un riesgo con un elevado grado de peligro que, de no evitarlo,
causaria lesiones graves o incluso la muerte.
iADVERTENCIA! Esta palabra de advertencia hace
referencia a un riesgo con un grado medio de peligro que, de
no evitarlo, podria causar lesiones graves o incluso la muerte.
iPELIGRO! Este simbolo identifica situaciones peligrosas

> B P

que pueden ser perjudiciales para la salud o incluso causar
la muerte, y/o que pueden provocar dafios materiales por
descarga eléctrica.
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iPeligro de incendio! Este simbolo advierte del peligro
de que se produzcan incendios en caso de que no se
respeten las instrucciones de uso.

Este simbolo indica que el bloque motor (4) no se debe
meter jamds en agua.

Este simbolo identifica aquellas piezas que pueden lavarse
en el lavavajillas.

Este simbolo identifica a aquellos productos que han sido
probados debido a su composicién fisica y quimica y cuyo
contacto con alimentos no plantea problemas para la salud
segun lo establecido en el reglamento CE 1935/2004.
Este simbolo indica la existencia de mds informacién sobre el
mismo tema.

Este simbolo en el vaso medidor (13) indica la cantidad
méxima de liquido que se puede procesar en dicho vaso
(13) sin que el contenido se salga de él.

Direccién del fabricante

Uso indebido previsible
o Utilice la batidora de mano conforme al uso previsto. Un uso

erréneo del aparato puede producir lesiones.

La batidora de mano no se debe utilizar para picar alimentos

demasiado duros. Entre ellos se incluyen, por ejemplo, los alimentos

congelados, los granos de café, los cereales y las especias.

Tampoco es posible procesar chocolate.

e No deben procesarse productos que no sean alimentos. La
batidora de mano podria sufrir dafios.
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La batidora de mano no debe utilizarse al aire, sino solo en
contacto con alimentos adecuados. Hacerla funcionar al aire
durante mucho tiempo puede dafar la batidora de mano.

Seguridad personal

Los nifios no deben utilizar este aparato. Mantenga tanto la
batidora de mano como su cable de alimentacién fuera del alcance
de los nifios. Asegirese de que los nifios estén supervisados y de
que no jueguen con este aparato. Mantenga sobre todo el batidor
(5) y las cuchillas (7) fuera del alcance de los nifios para
asegurarse de que no resulten heridos.

A iPELIGRO! El material de embalaje no es ningln juguete.

Los nifios no deben jugar con las bolsas de pldstico. Existe
peligro de asfixia. Mantenga el aparato fuera del alcance
de los nifos.
Este aparato puede ser utilizado por personas que tengan
mermadas sus capacidades fisicas, sensoriales o mentales, o que
carezcan de la experiencia o los conocimientos necesarios, siempre
que estén supervisadas durante el uso o hayan sido instruidas
acerca de cémo usar de forma segura el aparato y hayan
comprendido los peligros que dicho uso conlleva.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

A iPELIGRO! Peligro de lesiones

Antes de cambiar cualquier accesorio o pieza opcional que se
mueva durante el funcionamiento hay que apagar el aparato y
desconectado de la corriente.
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e Desconecte la batidora de mano de la red eléctrica siempre que
desee montarla, desmontarla o limpiarla. Haga lo mismo cuando
no vaya a utilizarla, y también en caso de tormenta. Existe riesgo
de sufrir lesiones.

e Espere a que la varilla batidora (11) se haya detenido antes de
retirar el bloque motor (4). Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Espere a que se hayan detenido las cuchillas del batidor (5) antes
de retirar el bloque motor (4). No toque nunca las cuchillas
mientras estén en funcionamiento. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Espere a que se hayan detenido las cuchillas (7) de la trituradora
antes de retirar el bloque motor (4). No toque nunca las cuchillas
mientras estén en funcionamiento. Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ iTenga cuidado al limpiar la batidora de mano! Las cuchillas del
batidor (5) y las cuchillas (7) de la trituradora estédn muy afiladas.
Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Tras el apagado, espere hasta que la varilla batidora (11) se haya
detenido por completo antes de sacar la batidora de mano de los
alimentos. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Tras el apagado, espere a que la cuchilla del batidor (5) se haya
detenido por completo antes de sacar la batidora de mano de los
alimentos. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e No toque nunca la varilla batidora (11) mientras esté en
funcionamiento. No meta ningin objeto en la varilla batidora (11)
y mantenga alejados de ella tanto la ropa suelta como el cabello
largo. Existe riesgo de sufrir lesiones.

¢ No toque nunca las cuchillas del batidor (5) mientras estén en
movimiento. No meta ningln objeto en la cuchilla y mantenga en
todo momento fuera del alcance de la cuchilla tanto la ropa suelta
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como el cabello largo mientras la misma esté en movimiento. Existe
riesgo de sufrir lesiones.
No toque nunca las cuchillas (7) de la trituradora mientras estén en

movimiento. Existe riesgo de sufrir lesiones.

A PELIGRO por descarga eléctrica

Conecte la batidora de mano a la red eléctrica una vez que el
bloque motor (4), el batidor (5), la varilla batidora (11) o la
trituradora estén montados. Existe riesgo de descarga eléctrica.
Conecte la batidora de mano a una toma de corriente
correctamente instalada y de fécil acceso cuya tensién de
alimentacién se corresponda con los datos que figuran en la placa
de caracteristicas. Tras conectarla, la toma de corriente debe seguir
siendo de fécil acceso para poder retirar répidamente el enchufe
en caso de emergencia.

No use nunca la batidora de mano cerca de la bafera, la ducha o
un lavabo lleno de agua.

El cable de alimentacién y el conector no deben sufrir dafios.

Si el cable de conexién a la corriente de este aparato sufre algin
desperfecto, deberd ser sustituido por el fabricante, por el servicio
de atencién al cliente del fabricante o por otra persona que tenga
una cudlificacién equiparable, a fin de evitar riesgos.

No abra nunca la carcasa del bloque motor (4), ya que este no
contiene ninguna pieza que requiera mantenimiento. Si se abre la
carcasa, existe el riesgo de sufrir una descarga eléctrica.

Si detecta humo, ruidos u olores extrafos, retire inmediatamente el

enchufe de la toma de corriente. En estos casos no se deberd volver
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a utilizar la batidora de mano hasta que un técnico especializado
la haya revisado. No respire nunca el humo de un posible incendio
del aparato. Si a pesar de todo no pudiera evitarlo, acuda
inmediatamente al médico. La inhalacién de humo puede resultar
perjudicial para la salud. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e Asegurese de que el cable de alimentacién no haya resultado
dafiado por bordes afilados o puntos calientes. El cable no se debe
aprisionar ni aplastar. Desenchufe siempre el aparato tirando del
enchufe, nunca del propio cable de alimentacién. Coloque el cable
de alimentacién de manera que nadie pueda pisarlo ni tropezar
con él. Existe riesgo de sufrir lesiones.

e El aparato se debe desconectar de la red eléctrica cuando no se
esté vigilando, en caso de averia o antes de su montaje, desmontaje
o limpieza. Existe riesgo de descarga eléctrica.

Y El blogue motor (4) no se debe sumergir nunca en agua ni
tampoco deben entrar liquidos en la carcasa del mismo.

e En caso de que algin liquido penetre en la carcasa del bloque
motor (4), desconecte inmediatamente el enchufe de la toma de
corriente y pdngase en contacto con el servicio de atencién al
cliente. Existe riesgo de descarga eléctrica.

¢ No toque nunca el bloque motor (4), el cable de alimentacién o el
enchufe con las manos mojadas. Existe riesgo de descarga
eléctrica.

e Tras el uso, desconecte inmediatamente la batidora de mano de la
red eléctrica. El aparato quedard libre de corriente solamente
cuando se haya extraido el enchufe de la toma de electricidad.

Existe riesgo de descarga eléctrica.

174 - Espafol



SSMS 600 Fé6

& PELIGRO de incendio

Tras el tiempo mdximo de uso de hasta 1 minuto con el batidor (5),
de hasta 3 minutos con la varilla batidora (11) y de hasta 1 minuto
con la trituradora, deje que la batidora de mano se enfrie durante los
siguientes tiempos:

e usando el batidor (5): al menos 2 minutos

e usando la varilla batidora (11): al menos 3 minutos

e usando la trituradora: al menos 2 minutos

Después, continie con el proceso iniciado. Existe peligro de incendio.

5. Derechos de propiedad intelectual

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislacién sobre propiedad intelectual y
se pone a disposicién del lector Gnicamente como fuente de informacién. Sin la autorizacién expresa y por
escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacién contenidos en ellas. Esto también se
refiere al uso comercial del contenido y de los datos. El texto y las imégenes corresponden al estado

tecnolégico en el momento de imprimirse las instrucciones. Reservado el derecho de realizar modificaciones.

Espafiol - 175



SSMS 600 F6

6. Antes de la puesta en funcionamiento

Saque la batidora de mano y todos sus accesorios del embalaje y compruebe la integridad del conjunto.
Retire todas las laminas de proteccién. Mantenga el material de embalaje alejado de los nifios y deséchelo

de forma respetuosa con el medio ambiente.

Antes de utilizar la batidora de mano por primera vez, limpiela a fondo tal y como se describe en el capitulo

«lLimpieza».

Monte la batidora de mano una vez que las piezas que ha limpiado estén completamente secas:

Para usar la varilla batidora (11) se la debe —
introducir en el adaptador (10)
suministrado. Para hacerlo, proceda de la
siguiente manera:

Introduzca el eje de la varilla batidora (11)
en el alojamiento del adaptador (10) hasta

que el eje encastre de forma audible.

Asegurese de que las 2 lengijetas del eje
de la varilla batidora (11) se inserten en las
ranuras correspondientes del adaptador

(10).
En el bloque motor (4) verd un simbolo en
forma de flecha (V). Por su parte, el v

batidor (5), la varilla batidora (11) y la

trituradora muestran los siguientes simbolos:

)

Estos simbolos le ayudardn a la hora de
insertar y extraer tanto el batidor (5) como @ <> @

la varilla batidora (11) o la frituradora.

6.1 Insertar el batidor (5) o la varilla batidora (11)

e Coloque el bloque motor (4) sobre el batidor (5) o la varilla batidora (11) de forma que el simbolo en
forma de flecha (V) sefale al candado abierto & del batidor (5) o de la varilla batidora (11).

e  Ahora, gire el bloque motor (4) en la direccién del candado cerrado de forma que el simbolo en forma
de flecha (V) sefiale al candado cerrado B del batidor (5) o de la varilla batidora (11). Asegirese de

que el batidor (5) o la varilla batidora (11) encastren de forma clara y audible.

6.2 Extraer el batidor (5) o la varilla batidora (11)
o Gire el bloque motor (4) en la direccién del candado abierto de forma que el simbolo en forma de
flecha (V) sefale al candado abierto B del batidor (5) o de la varilla batidora (11).

o Ahorq, tire del bloque motor (4) para extraerlo del batidor (5) o de la varilla batidora (11).
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6.3 Conectar/desconectar el bloque motor (4) y la trituradora

e Coloque el recipiente (8) sobre una superficie plana y seca.

e Ahora, ponga con cuidado las cuchillas (7) en el soporte disefiado para ellas dentro del recipiente (8).
Al colocarlas, girelas un poco y asegirese de que queden introducidas hasta el fondo del soporte. Es
normal que, en este paso, las cuchillas (7) no queden totalmente fijas en el soporte. Las cuchillas (7)
quedardn sujetas cuando, posteriormente, se coloque la cubierta del recipiente (6).

e Ponga en el recipiente (8) los alimentos que quiera picar. Tenga en cuenta los simbolos que marcan la

cantidad méxima de llenado de 500 ml % para alimentos y de 300 ml ‘ para liquidos.

e Coloque la cubierta del recipiente (6) desde arriba en el recipiente (8) haciendo un ligero movimiento
hasta que quede plana sobre el borde superior de dicho recipiente (8) y las cuchillas (7) encajen
correctamente en la cubierta (6). Sujete firmemente el recipiente (8) con una mano y gire la cubierta
del recipiente (6) hacia la izquierda hasta el tope. Esto permite fijar dicha cubierta (6) al recipiente (8).

e Ahorq, coloque el bloque motor (4) sobre la cubierta del recipiente (6) de manera que el simbolo en
forma de flecha(¥) sefale al candado abierto B de la cubierta del recipiente (6).

o Gire el bloque motor (4) en la direccién del candado cerrado hasta que el simbolo en forma de flecha
(W) sefiale al candado cerrado B de la cubierta del recipiente (6). Asegurese de que el bloque motor
(4) encastre de forma clara y audible.

La trituradora estard lista para usarse.

e Tras usar la trituradora, retire de nuevo el bloque motor (4). Para ello, gire el bloque motor (4) en la
direccién del candado abierto de forma que el simbolo en forma de flecha (V) sefiale al candado
abierto B de la cubierta del recipiente (6).

e Ahorq, tire del bloque motor (4) hacia arriba para extraerlo de la cubierta del recipiente (6).

m Si desea conservar los alimentos en el recipiente (8), utilice la tapa suministrada (9). A

continuacién, retire la cubierta del recipiente () y las cuchillas (7).

6.4 Ajuste de la velocidad
Con el regulador de velocidad (1) del bloque motor (4) puede ajustar la velocidad de la batidora de mano
de forma continua. De esta forma podrd ajustar la velocidad éptima para cada uno de los alimentos que

vaya a procesar.

® Mueva el regulador de velocidad (1) en direccién a «MAX» para aumentar la velocidad.

®  Mueva el regulador de velocidad (1) en direccién a «MIN» para reducir la velocidad.

El ajuste de la velocidad solo se puede llevar a cabo cuando utilice la batidora de mano con el botén (2)
de velocidad normal seleccionado. Si la utiliza con el botén TURBO (3) dispondré inmediatamente de la

velocidad méxima.
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6.5 El vaso medidor(13)

e Con el vaso medidor (13) suministrado podrd medir hasta 700 ml de liquido.
e Ademds, también podrd usar el vaso medidor (13) junto con el batidor (5) o la varilla batidora (11)
para procesar sus alimentos.
Si utiliza el vaso medidor (13) para el procesado, este solo podrd contener una cantidad

madxima de

300 ml (‘) De lo contrario, el liquido podria salirse del vaso medidor (13).

Cuando utilice la varilla batidora (11), hégala funcionar con el botén (2) y nunca con el
botén TURBO (3).

7. Puesta en funcionamiento

La batidora de mano es adecuada para los siguientes usos:

Picar y triturar fruta y verdura en sopas, salsas y aderezos
Mezclar bebidas

Hacer batidos de leche

Montar nata, c|oros, etfc.

Y VVYVYYVY

Hacer mayonesa o mezclar postres
Se recomienda adaptar la velocidad de la batidora de mano al alimento que se esté
procesando.
Cuando utilice el batidor (5) y la trituradora con alimentos blandos, seleccione una velocidad
menor, y cuando lo haga con alimentos mds duros, seleccione una velocidad mayor o,
incluso, la velocidad TURBO.
Cuando utilice la varilla batidora (11), utilice la velocidad conveniente segin el resultado
que desee.

7.1 Uso con el batidor (5)
Vierta los alimentos que vaya a picar en un recipiente que, a ser posible, sea estrecho, elevado y de base
plana. Esta es la condicién ideal para obtener un resultado de triturado homogéneo. Por supuesto, también

se puede utilizar una olla normal.

Para evitar lesiones debido a las cuchillas giratorias, encienda la batidora de mano cuando el batidor (5)

esté dentro de la mezcla.

Para hacerlo, proceda de la siguiente manera:

e Introduzca los alimentos que vaya a procesar en un recipiente adecuado o en una olla.

e Introduzca el batidor (5) de forma vertical en la mezcla.

e Encienda la batidora de mano, segin lo necesite, pulsando el botén (2), y seleccione una velocidad
adecuada utilizando el regulador de velocidad (1). Si desea utilizar directamente la méxima
velocidad, encienda la batidora de mano pulsando el botén TURBO (3). Mantenga pulsado el botén
seleccionado durante el proceso de mezcla o triturado. Si el batidor (5) se adhiere al fondo del
recipiente, suelte momentdneamente el botén y seguidamente retome el proceso.
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e Para conseguir un procesado homogéneo de la mezcla durante el triturado, mueva la batidora de
mano ligeramente hacia arriba y hacia abajo.
e Cuando la mezcla quede como deseq, suelte el botén (2) o el botén TURBO (3) mientras el batidor (5)
sigue dentro de la mezcla.
e Espere hasta que las cuchillas se hayan detenido antes de sacar el batidor (5) del alimento triturado.
m Si durante el funcionamiento percibe ruidos
inusuales, como chirridos o similares, vierta
una pequefia cantidad de aceite de cocina 6

en el eje del batidor (5). tal y como se 6
muestra en la imagen. 6

m Para que la limpieza sea mds sencilla, introduzca el batidor (5) justo después de su uso en

un recipiente con agua limpia y pulse brevemente el botén (2) varias veces.

7.1.1 Tabla de tiempos de procesamiento del batidor (5)

La siguiente tabla pretende servirle de orientacién a la hora de procesar diferentes alimentos. Guiese por los
tiempos de procesamiento recomendados para evitar un calentamiento excesivo de la batidora de mano. Si
no consiguiera en ese tiempo la mezcla deseada, interrumpa el proceso y deje que el motor se enfrie. A

continuacién, siga batiendo.

la batidora de mano se enfrie durante al menos 2 minutos.

i | Una vez transcurrido el tiempo mdéximo de uso de hasta 1 minuto del batidor (5), deje que

Alimento Cantidad Velocidad Tiempo de
recomendada procesamiento

Nivel MIN a MAX o

Fruta, verdura 100 - 200 g 30 - 60 segundos
TURBO *
Nivel MIN a MAX o

Sopas, salsas, papillas 100 - 400 ml 60 segundos
TURBO *

Bebidas ldcteas, Nivel MIN a MAX o

. 100 - 1000 ml 60 segundos
batidos TURBO *

*: Ajuste la velocidad de acuerdo con la consistencia deseada.
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Si utiliza el vaso medidor (13) para el procesado, este solo podré contener una cantidad

méxima de

300 ml (‘) De lo contrario, el liquido podria salirse del vaso medidor (13). Si va a procesar

cantidades mds grandes, tiene que utilizar un recipiente acorde con dicha cantidad.

7.2 Uso con la varilla batidora (11)

Para evitar salpicaduras cuando mezcle liquidos, no utilice nunca la varilla batidora (11) con
el botén TURBO (3).

Vierta los liquidos que vaya a batir en el vaso medidor suministrado (13, llenar con un méximo de 300 ml)
o en un recipiente que sea estrecho, elevado y de base plana. Esta es la condicién ideal para obtener un

buen resultado de batido.

Para evitar lesiones debidas a la varilla batidora (11) giratoria, encienda la batidora de mano cuando la

varilla batidora (11) esté dentro de la mezcla.

Para hacerlo, proceda de la siguiente manera:

e Introduzca los alimentos que vaya a procesar en un recipiente adecuado.

e Introduzca el varilla batidora (11) de forma vertical en la mezcla.

e Encienda la batidora de mano pulsando el botén (2) y seleccione una velocidad adecuada utilizando
el regulador de velocidad (1). Mantenga pulsado el botén (2) durante el proceso. Si salpicase
demasiado, reduzca la velocidad.

e Para conseguir un procesado homogéneo de la mezcla, mueva la batidora de mano ligeramente hacia
arriba y hacia abajo.

e Cuando la mezcla quede como deseq, suelte el botén (2) y mantenga la varilla batidora (11) dentro
de la mezcla.

e Espere hasta que la varilla batidora (11) se haya detenido antes de sacarla del alimento.

7.3 Uso con la trituradora

Tenga en cuenta los simbolos que marcan la cantidad méxima de llenado de 500 ml G
para alimentos y de 300 ml ‘ para liquidos.

Para medir la cantidad correcta de liquido con ayuda de la escala incluida, las cuchillas (7)

deben estar montadas durante el proceso de medicién.
Una vez que haya montado la trituradora y la haya unido con el bloque motor (4):

e Conecte el enchufe a la toma de corriente
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® Mantenga pulsado el botén (2) para procesar los alimentos a una velocidad normal. Regule la
velocidad segin sea necesario mediante el regulador de velocidad (1) o utilice el botén TURBO (3)
para trabajar directamente a la maxima velocidad.

Sujete firmemente la trituradora con una mano mientras que con la ofra acciona los botones

(2, 3).

No separe nunca el bloque motor (4) de la cubierta del recipiente (6) mientras acciona los
botones (2, 3).

Suelte el botén (2, 3) una vez que esté satisfecho con el resultado del procesado.
7.3.1 Tabla de los tiempos de procesamiento de la trituradora

La siguiente tabla pretende servirle de orientacién a la hora de procesar diferentes alimentos. Guiese por los
tiempos de procesamiento recomendados para evitar un calentamiento excesivo de la batidora de mano. Si
no consiguiera en ese tiempo la mezcla deseada, interrumpa el proceso y deje que el motor se enfrie. A
continuacién, siga batiendo.

] Una vez transcurrido el tiempo méximo de uso de hasta 1 minuto de la trituradora, deje que
I la batidora de mano se enfrie durante al menos 2 minutos.
Alimento Cantidad | Velocidad Tiempo de procesamiento
(max.)
1 segundo de funcionamiento
to 5
Cebollas ** 200 g Nivel MIN core vece? .
y, entre medias, sacudir el
recipiente
Ajo 25 dientes | Nivel MIN a MAX * | Aprox. 15 segundos
Zanahorias 200 g Nivel MIN a MAX * | Aprox. 15 segundos
Almendras/avellanas 200 g Nivel TURBO Aprox. 20 segundos
Nueces 200 g Nivel medio * Aprox. 15 segundos
P
armesano/queso 2509 Nivel TURBO Aprox. 30 segundos
curado
1 segundo de funcionamiento
to 5
Perejil ** 30g Nivel TURBO corte vece's .
y, entre medias, sacudir el
recipiente
1 segundo de funcionamiento
to 6
Hierbas frescas ** 40g Nivel TURBO coro vece.s .
y, entre medias, sacudir el
recipiente

*: Ajuste la velocidad de acuerdo con la consistencia deseada.

**. Cuando se procesen estos alimentos, entre cada proceso corto de wuso descrito
agite, sacuda o dé golpecitos al recipiente (8) para devolver los restos de alimentos sin procesar a las

cuchillas y conseguir un resultado 6ptimo.
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8. Limpieza

iPeligro de lesiones! {Tenga cuidado al limpiar la batidora de mano! jlas cuchillas del

batidor (5) estén muy dfiladas!

puedan rayar las superficies (por ejemplo, estropajos de metal). De lo contrario, la batidora

de mano podria resultar dafada.

Se recomienda limpiar el batidor (5), las cuchillas (7) o la varilla batidora (11) justo después

de su uso para evitar que los restos de los alimentos procesados se resequen. Lave

c Advertencia de dafios materiales No utilice detergentes ni objetos abrasivos o que

inmediatamente el batidor (5), las cuchillas (7) o la varilla batidora (11) con agua limpia

sobre todo después de procesar alimentos muy salados.

Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

Separe el batidor (5) o la varilla batidora (11) del bloque motor (4).

Separe la varilla batidora (11) del adaptador (10) sacando el eje de la varilla batidora (11) del
alojamiento del adaptador (10).

Saque las cuchillas (7) del recipiente (8).

Limpie el bloque motor (4), la cubierta del recipiente (6) y el adaptador (10) con un trapo ligeramente
humedecido. En el caso de haber restos de suciedad resecos, aflada un poco de detergente al pafio
humedecido. A continuacién, seque bien las piezas. jSumergirlos en el fregadero para su limpieza
causaria dafios irreparables!

El batidor (5), las cuchillas (7), el recipiente (8), la tapa (9), la varilla batidora (11), el vaso medidor
(13) y la tapa del vaso medidor (12) se pueden lavar sumergiéndolos en el fregadero. Tras la
limpieza, aclare con abundante agua limpia para refirar cualquier posible resto de defergente. A
continuacién, seque bien las piezas.

Las cuchillas (7), el recipiente (8), la tapa (9), la varilla batidora (11), el vaso medidor (13) y la tapa

del vaso medidor (12) también se pueden lavar en el lavavaijillas.
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9. Almacenamiento cuando no se utiliza

Si no va a utilizar la batidora de mano durante mucho tiempo, limpiela tal y como se describe en el capitulo

anterior. Manténgala en un lugar limpio y seco fuera del alcance de los nifios.

10. Resolucion de problemas

Si su batidora de mano no funciona como debiese, trate de resolver el problema siguiendo las indicaciones
expuestas a continuacién. Si a pesar de seguir estos consejos el fallo persiste, péngase en contacto con

nuestro servicio de atencién al cliente.

La batidora de mano no funciona
e El enchufe no estd conectado. Conecte el enchufe a una toma de corriente.
e Latoma de corriente estd defectuosa. Pruebe a conectar el aparato a ofra toma de corriente que sepa

con seguridad que funciona debidamente.

La cuchilla no gira/gira con dificultad

e El bloque motor (4) y el batidor (5), la varilla batidora (11) y la trituradora no estdn correctamente
montados. Desenchufe el aparato de la red eléctrica y compruebe su montaje.

e 3Hay algin obstdculo en el contenedor de la mezcla o en el recipiente (8)2 Retirelo.

¢ los alimentos mezclados son demasiado duros o demasiado espesos.

Espafiol - 183



SSMS 600 F6

11. Sugerencias de recetas

Mayonesa
Ingredientes Cantidad Preparacién
Aceite de cocina 250 g Midalo por gramos, no por mililitros
Huevo 1 unidad Debe estar a temperatura ambiente
Sal 1 cdta. Para el sabor
Azicar 1 cdta. Para el sabor
Mostaza 1 cdta. Para el sabor
Pimienta 1 pizca
Vinagre de uva 159 Se puede usar ofro vinagre, pero no esencia de

vinagre

Preparacion:

Ponga todos los ingredientes en el vaso medidor (13). Coloque el batidor (5) en la base del vaso medidor
(13). Mueva el batidor (5) muy lentamente hacia arriba en el nivel més alto. A continuacién, sazonar con
sal y pimienta al gusto.

Lassi de mango

Ingredientes Cantidad Preparacion

Mango 250 g Se recomienda emplear un mango maduro.

Yogur 250 g Para hacer una variante vegana, puede utilizar yogur
de soja o de coco.

Bebida de soja 130 ml

Zumo de limén 1 cdta.

Azicar 4 cdtas. Como alternativa se puede usar miel o sirope de
agave.

Preparacion:

En primer lugar se pela el mango y se retira el hueso. A continuacién, bata con el batidor (5) la carne del
mango cortada en daditos con el resto de ingredientes a velocidad media para obtener un cremoso /assi.

Crema fria de bayas silvestres

| Ingredientes Cantidad Preparacién
Bayas silvestres 300¢g También se pueden utilizar otras bayas congeladas
congeladas
Yogur griego 200 ml
Nata 100 ml
Azicar avainillado 1 paquetito
Miel 2 cdas.
Preparacion:

Dosificar las cantidades de yogur y nata en la trituradora. A continuacién, afiadir las bayas congeladas, la
miel y el azicar avainillado. Triturar al nivel mds alto hasta obtener una crema fria.
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Pesto de perejil y albahaca

Ingredientes Cantidad Preparacion
Albahaca 2 manojo
Pereiil 1 manojo
Pifiones 3 cdas.
Parmesano 70g
Sal 1 pizca
Pimienta 1 pizca
Aceite de oliva 65 ml
Preparacion:

Lave la albahaca y el pereiil. Arranque las hojas del pereiil y corte el queso en daditos. A continuacién, eche
todos los ingredientes en la trituradora y bata a toda velocidad hasta que quede muy fino. Reparta el pesto
en dos 2 frascos con tapa roscada y cbralo con aceite.

Salsa de queso fresco e higos con nueces

Ingredientes Cantidad Preparacién
Queso fresco 300g
Higos secos 4 uds.
Nueces 50g
Miel 1 cda.
Lima V2
Sal 1 pizca
Pimienta 1 pizca
Preparacion:

Picar finamente las nueces. Bata el zumo de la media lima, el queso fresco, la miel, los higos secos, la sal y
la pimienta con el batidor (5) a una velocidad baja hasta obtener una masa cremosa. Por dltimo, mezcle sin
batir las nueces picadas.

jBuen provecho!
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12. Informacién medioambiental y sobre eliminacion de residuos

Los dispositivos sefializados con este simbolo estdn sujetos a la Directiva Europea
2012/19/EU. Todo aparato eléctrico o electrénico debe ser desechado por separado de
la basura doméstica y en los puntos limpios municipales. Participe activamente en la
proteccién del medioambiente y de su propia salud respetando las normas de desecho de
los aparatos usados. Para mds informacién sobre el desecho y reciclaje, péngase en

contacto con las autoridades pertinentes, los puntos limpios o la tienda donde adquirié el

producto.
Yo g
% Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el medioambiente. El
cartén se puede entregar en puntos pUblicos de recogida para su reciclaje. Los envoltorios
y pldsticos del embalaje serdn recogidos por la empresa de basuras de su localidad para
ser eliminados de forma respetuosa con el medioambiente.
ES/PT

Informacidn relevante solo para Francia:

.E u
A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

\‘ et ses accessoires
se recyclent

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

«La clasificacién, simplificada»

El producto, los accesorios, los productos impresos incluidos y los componentes del embalaje son
reciclables. Estos estdn sujetos a una responsabilidad ampliada del fabricante y se clasifica y recoge por
separado.

Informacién relevant lo para Espaiia y Portugal:

Separe el material de embalaje y deséchelo en los contenedores de recogida correspondientes de

acuerdo con los simbolos de dichos materiales:
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A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las

abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen en él con el siguiente significado:

1-7: plésticos / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.

£ 20

Simbolo | Material Incluido en los siguientes componentes del
embalaje de este producto

Cartén corrugado Embalaje comercial, caja interior
PAP

& Papel Papel de seda dentro del embalaje comercial
PAP
07 Polietileno clorado Bolsa de pldstico
CPE

13. Informacién sobre la conformidad del aparato

Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes. Se ha
demostrado su conformidad. Las declaraciones y la documentacién correspondientes estdn

en posesién del fabricante.
Este producto cumple los requisitos de las directivas europeas y nacionales vigentes de la

A A Repdblica de Serbia.

Puede descargar la declaracién UE de conformidad completa desde el siguiente enlace:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /466109 2404.pdf

Direccién de contacto segin el Reglamento 2023/988 sobre seguridad de los productos: ce@targa.de
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14. Informacién sobre la garantia

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta desperfectos
en este aparato, usted tiene derechos legales respecto al vendedor del producto. La garantia que se detalla

a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.
Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original en
un lugar seguro, puesto que lo necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un defecto
de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios a partir de la fecha de compra, nos haremos

cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto, de acuerdo con nuestro propio criterio.
Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vélido también para las piezas sustitvidas
y reparadas. Los dafios y desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben notificarse
inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el plazo de garantia, todas las

reparaciones son de pago.
Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad mds exigentes y ha sido revisado
minuciosamente antes de entregarse. La prestacién de garantia cubre los defectos de material y de
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas a desgaste habitual,
pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios en las piezas frégiles, como
interruptores, baterias o componentes de cristal. La garantia quedard invalidada si el producto resulta
dafiado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para ufilizar el producto correctamente deben
respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones. Debe evitarse expresamente
cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o que esté contraindicado en el manual
de instrucciones. El producto esté disefiado Gnicamente para el uso particular, y no para el uso comercial o
industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso de la fuerza bruta y las intervenciones no realizadas
por uno de nuestros centros de servicio autorizados invalidardn la garantia. La reparacién o sustitucién del

producto no dan lugar a ningdn plazo de garantia nuevo.
Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo mdés rapido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si
experimenta algin problema y no puede solucionarlo con ayuda de esas instrucciones, llame a
nuestro servicio de atencién al cliente.
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- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y la
referencia o el nimero de serie del aparato para poder acreditar la compra.

- Sino fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del mismo,
nuestro servicio de atencién al cliente le pasard con otro servicio técnico.

- Desde la web de www.lidlservice.com podrd descargarse tanto este como muchos ofros
manuales, videos de productos y softwares de instalacién. Este cédigo QR le llevard directamente
a la pagina de LIDL Service (www.lidl-service.com) donde, introduciendo el nimero de articulo

(IAN), podré abrir sus instrucciones de uso.

[m] %4 [m]
o

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Servicio

B)

(ES) Teléfono: 900 984 989
E-Mail: targa@lidl.es

IAN: 466109_2404

(L] Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, péngase en

contacto con el centro de servicio indicado.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALEMANIA
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Tillykke!

Med dit keb af SilverCrest-stavmixersaettet SSMS 600 F6, herefter kaldet stavmixer, har du valgt et
kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med stavmixeren, inden du bruger den farste gang, og lees denne vejledning grundigt
igennem. Laes og felg altid sikkerhedsanvisningerne, og brug kun stavmixeren som beskrevet i denne
vejledning og til de angivne formdl.

Opbevar denne brugsvejledning sikkert. Serg for at medtage al dokumentation om stavmixeren ved
overdragelse il andre.

1. Normale anvendelsesformal

Stavmixeren er et husholdningsapparat, der udelukkende er beregnet til at blende og purere forskellige
benfrie fedevarer. Med det medfalgende piskeris kan flydende eller halvflydende ingredienser og blandinger
piskes eller blandes fint. Stavmixeren mé ikke bruges uden for lukkede rum eller i omréder med tropisk klima.
Den er ikke beregnet fil brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig anvendelse. Stavmixeren er udelukkende
beregnet til privat brug i private boliger - enhver anden form for anvendelse anses for ukorrekt anvendelse.
Denne stavmixer opfylder alle relevante normer og standarder vedrerende CE-overensstemmelse. Hvis
stavmixeren aendres uden aftale med producenten, kan det ikke mere garanteres, at disse standarder er

opfyldt. Producenten haefter under ingen omstaendigheder for skader eller fejl som felge heraf.

De i anvendelseslandet gaeldende love og bestemmelser skal overholdes.

2. Leveringsomfang

Tag stavmixeren og dlle tilbehersdele ud of emballagen. Fiern al emballage, og undersag, om dlle
komponenter fremstér komplette og ubeskadigede. Hvis nogle dele er ufuldsteendige eller beskadigede ved
leveringen, bedes du kontakte producenten.

¢ Motorblok med stromledning og stremstik

e Blenderstav

o Piskeris

e Adapter (til piskeris)

¢ Blender (skal, kniv og lag)

¢ Malebzeger (med malebaegerlag)

¢ Lynguide (den komplette brugsveijledning er tilgengelig online)
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Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. Stavmixeren og alle betjeningselementer

er afbildet og nummereret pd indersiden af omslaget. Tallene henviser til felgende:

Figur A - Stavmixer

1 | Hastighedsknap

2 | Knap (normal hastighed)
3 | TURBO-knap (hgj hastighed)
4 | Motorblok

5 | Blenderstav

Figur B - Blender
6 | Skéldaksel (med gear)

7 Kniv
8 | Skal
9 |lég

Figur C - Piskeris

10 | Adapter (il piskeris)
11 | Piskeris

Figur D - Malebaeger

12 | Mélebaegerlag
13 | Mélebaeger

3. Tekniske data
Producent TARGA GmbH
Betegnelse SilverCrest SSMS 600 F6
Spaendingsforsyning 220 - 240 V~ (vekselspaending), 50-60 Hz
Effektforbrug 600 W
KD-id 1 minut med blenderstav (5)

3 minutter med piskeris (11)
1 minut med blender

Beskyttelsesklasse Il @

Vi forbeholder os ret til eendring af tekniske oplysninger og design uden forudgdende varsel.

m Brugeren behaver ikke foretage sig noget for at indstille produktet til en spaending mellem 50

og 60 Hz. Produktet tilpasser sig til béde 50 og 60 Hz.
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3.1 KD-tid

KD-tiden (kortvarig driftstid) angiver, hvor leenge stavmixeren kan kere, uden at motoren overophedes og
tager skade. Den kortvarige driftstid for stavmixeren er 1 minut ved anvendelse af blenderstaven (5), 3
minutter ved anvendelse af piskeriset (11) og 1 minut ved anvendelse af blenderen.

Anvend ikke blenderstaven (5) eller blenderen ved meget faste eller seje fedevarer (f.eks. kad) i leengere tid
end 30 sekunder uden afbrydelse.

3.2 Afkolingstid
Efter den maksimale anvendelsestid p& op til 1 minut med blenderstaven (5) hhv. op til 3 minutter med
piskeriset (11) og 1 minut med blenderen skal du lade stavmixeren afkele:
®  mindst 2 minutter ved anvendelse af blenderstav (5) eller blender
e mindst 3 minutter ved anvendelse af piskeris (11)
Fortseet farst derefter med den arbejdsproces, som du har pabegyndt.

4. Sikkerhedsanvisninger

lees nedenstéende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle
advarsler, inden du tager apparatet i brug ferste gang, ogsé selvom
du er bekendt med handteringen af elektriske husholdningsapparater.
Opbevar denne brugsvejledning omhyggeligt til fremtidig brug. Hvis
du szelger apparatet eller giver det videre, skal denne brugsvejledning
vedlaegges. Den er en del of apparatet.

Symbolforklaring

FARE! Dette symbol betegner en fare med en hgj risiko, som
forarsager ded eller alvorlige kvaestelser, hvis den ikke
undgds.

ADVARSEL! Dette symbol betegner en fare med en middel
risiko, som kan fordrsage ded eller alvorlige kvaestelser, hvis
den ikke undgés.

FARE! Dette symbol angiver farer for sundheden, der kan
omfatte livsfare og/eller tingskader som falge of elektrisk
sted.

Fare for brand! Dette symbol advarer mod brande, der

> B b b

kan opstd som felge af uagtsomhed.
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Dette symbol advarer om, at motorblokken (4) aldrig mé
nedsaenkes i vand.

Dette symbol angiver dele, som kan komme i
opvaskemaskinen.

Dette symbol angiver produkter, hvis fysiske og kemiske

QP (¥

sammensaetning er efterpravet, og som i henhold til Europa-
Parlamentets og R&dets forordning EF 1935/2004 er
sundhedsmaessigt ufarlige ved kontakt med fadevarer.

Dette symbol angiver andre oplysninger om emnet.

Dette symbol p& malebaegeret (13) angiver den maksimale
maengde vaeske, som kan forarbejdes i malebaegeret (13) ad
gangen, uden at indholdet lzber over.

£E ©OH

Producentens adresse

Forudsigelig forkert brug
e Anvend stavmixeren i overensstemmelse med dens formdl. Hvis
apparatet anvendes forkert, kan det medfare personskader.

Stavmixeren md ikke bruges til at blende meget harde fadevarer.

Dette omfatter f.eks. frosne fedevarer, kaffebgnner, korn og

krydderier. Det er heller ikke muligt at forarbejde chokolade.

e Der md ikke hakkes andet end fadevarer. Stavmixeren kan blive
beskadiget.

e Stavmixeren md ikke benyttes i luften, men kun i forbindelse med

egnede fadevarer. | modsat fald kan stavmixeren blive beskadiget.
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Personsikkerhed

Dette apparat md ikke benyttes af begrn. Stavmixeren og dens
ledning skal opbevares utilgaengeligt for bern. Serg for, at bermn
holdes under opsyn og ikke leger med apparatet. Serg iszer for, at
blenderstaven (5) og kniven (7) holdes pé& afstand af barn, s& de
ikke kommer til skade.
FARE! Emballage er ikke egnet som legetei til barn. Barn mé
ikke lege med plasticposerne. Der er risiko for kvaelning.
Opbevar apparatet uden for barns raekkevidde.
Dette apparat kan anvendes af personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pd erfaring eller viden,
hvis de er under opsyn eller har f&et instruktion i sikker brug af
apparatet og forstér den dermed forbundne risiko.
Barn mé ikke lege med apparatet.

& FARE! Risiko for tilskadekomst

Apparatet skal slukkes og kobles fra lysnettet, far der kan skiftes
bevaegeligt tilbeher eller reservedele.

Serg for at koble stavmixeren fra lysnettet, n&r du skal samle den,
skille den ad eller rengere den. Det samme gaelder, nar du ikke
bruger den, samt ved tordenveir. Der er fare for personskade!

Vent, indtil piskeriset (11) er standset helt, inden du tager
motorblokken (4) af. Der er fare for personskadel!

Vent, indtil kniven i blenderstaven (5) er standset helt, inden du tager
motorblokken (4) aof. Du mé& aldrig raekke h&nden ind mod kniven,

mens den roterer. Der er fare for personskade!
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e Vent, indtil kniven (7) i blenderen er standset helt, inden du tager
motorblokken (4) af. Du mé& aldrig raekke hénden ind mod kniven,
mens den roterer. Der er fare for personskade!

e Veer forsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniven i blenderstaven
(5) og kniven (7) i blenderen er meget skarpe! Der er fare for
personskade!

e Nar du har slukket, skal du vente, til piskeriset (11) er stoppet helt,
inden du traekker stavmixeren ud af fedevarerne. Der er fare for
personskadel!

e Nar du har slukket, skal du vente, til kniven i blenderstaven (5) er
stoppet helt, inden du traekker stavmixeren ud of fedevarerne. Der
er fare for personskadel!

e Du md aldrig raekke hénden ind mod piskeriset, mens det roterer
(11). Hold ikke nogen genstande ind mod piskeriset (11), og hold
lzst taj og langt hér pé afstand. Der er fare for personskade!

e Du mé aldrig reekke hénden ind mod blenderstavens (5) kniv, mens
den roterer. Hold ikke nogen genstande ind mod kniven, og hold
lost taj og langt har vaek fra kniven, mens den roterer. Der er fare
for personskadel!

e Du mé aldrig raekke hadnden ind mod blenderens (7) kniv, mens den

roterer. Der er fare for personskade!

A FARE for elektrisk sted

o Slut forst stavmixeren til lysnettet, nar motorblokken (4) og
blenderstaven (5), piskeriset (11) hhv. blenderen er sat sammen.
Risiko for elektrisk sted!

e Du ma udelukkende slutte stavmixeren til en korrekt installeret og let

tilgaengelig stikkontakt, hvis netspaending svarer til specifikationerne
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p& maerkaten. Stikdasen skal fortsat vaere let tilgaengelig efter
ftilslutningen, s& stremstikket hurtigt kan traekkes ud i ngdstilfaelde.
Brug aldrig stavmixeren i naerheden af et badekar, en brusekabine
eller en fyldt vask.

Stramledningen og -stikket ma ikke beskadiges.

Huvis nettilslutningsledningen til dette apparat bliver beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller dennes kundeservice eller en
lignende kvalificeret person, s& farer undgés.

Huset p& motorblokken (4) mé& aldrig ébnes, da det ikke indeholder
nogen dele, der kan serviceres af brugeren. Der er risiko for elektrisk
sted.

Hvis du konstaterer udvikling af reg eller usaedvanlige lyde eller
lugte, skal du straks tage stremstikket ud af stikkontakten. | givet fald
md& stavmixeren ikke anvendes, far den er blevet kontrolleret af en
fagmand. Indénd aldrig regen, hvis der gér ild i udstyret. Hvis du
alligevel kommer til at indénde regen, skal du sege lsegehijeelp.
Indanding af reg kan vaere sundhedsskadeligt, der er fare for
personskadel!

Serg for, at stremledningen ikke kan beskadiges af skarpe kanter
eller varme overflader. Strgmledningen mé ikke klemmes eller
bukkes. Traek altid stremledningen ud af stikkontakten ved at tage
fat i stikket - traek aldrig i selve ledningen. Serg altid for at fere
stramledningen sédan, at man ikke kan treede pd eller snuble over
den. Der er fare for personskadel!

Apparatets forbindelse til lysnettet skal afbrydes, nar apparatet ikke
er under opsyn, ved driftsforstyrrelser, far det samles eller skilles ad,

og inden det rengares. Risiko for elekirisk stad!
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Y| Motorblokken (4) mé& aldrig nedsaenkes i vand, og der mé
ikke traenge vaeske ind i huset pd motorblokken (4).

e Hvis der traenger vaeske ind i huset pd motorblokken (4), skal du
straks traekke stremstikket ud af stikkontakten og henvende dig til
kundeservice. Risiko for elektrisk stad!

e Du mé& aldrig tage fat i motorblokken (4), stramledningen eller
stremstikket, mens du har véde haender. Risiko for elektrisk sted!

o Afbryd stavmixerens forbindelse til lysnettet, s& snart du er feerdig
med at bruge apparatet. Apparatet er forst stremlest, ndr
stromstikket er trukket ud. Risiko for elektrisk stad!

& FARE for brand

Effer den maksimale anvendelsestid p& op til 1 minut med
blenderstaven (5), 3 minutter med piskeriset (11) eller T minut med
blenderen skal du lade stavmixeren afkele i mindst felgende tidsrum:
e ved anvendelse af blenderstav (5): mindst 2 minutter
¢ ved anvendelse af piskeris (11): mindst 3 minutter
e ved anvendelse af blender: mindst 2 minutter
Fortszet farst derefter med den arbejdsproces, som du har pabegyndt.
Brandfare.

5. Ophavsret

Altindhold i denne brugsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende til rédighed for brugeren
som informationskilde. Kopiering eller mangfoldiggerelse of data og oplysninger er forbudt uden
ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette geelder ogsé& enhver form for kommerciel brug aof
indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske niveau, vi var bekendt med

pé trykketidspunktet. Forbehold for zendringer.
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6. For ibrugtagningen

Tag stavmixeren og alle tilbehgrsdele ud af emballagen, og kontroller, at alle dele er medfulgt. Fijern
beskyttelsesfolien fra alle dele. Emballagen skal holdes uden for berns raekkevidde og bortskaffes pa

milierigtig vis.
Inden farste anvendelse skal stavmixeren rengeres grundigt som beskrevet i kapitlet "Rengering".

Monter stavmixeren, nér de rengjorte dele er helt tarre:

For du kan benytte piskeriset (11), skal det
ferst monteres i den medfelgende adapter
(10). Det gares pd felgende made:

For piskerisets (11) aksel ind i adapterens
(10) holder, indtil akslen klikker p& plads
s&dan, at det kan hgres. Serg for, at de to
l&seflige p& piskerisets (11) aksel griber ind
i de tilsvarende riller p& adapteren (10).

P& motorblokken (4) er der et pil-meerke
(¥). P& blenderstaven (5) og pé piskeriset v
(11) samt blenderen er der felgende

maerker: & og 8

Disse maerker hjeelper dig, nér du skal

montere og fierne blenderstaven (5),
piskeriset (11) eller blenderen. @ <= &

6.1 Montering af blenderstaven (5) eller piskeriset (11)

e Saet motorblokken (4) p& blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11) s&dan, at pil-maerket (¥) vender mod
den &bne haengelds a p& blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11).

o Drej nu motorblokken (4) s& langt i det l&ste l&sesymbols retning, at pil-meerket (W) vender mod den
lukkede haengelas a pé blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11). Hold @je med, at blenderstaven (5) hhv.

piskeriset (11) klikker p& plads sédan, at det kan heres og maerkes.

6.2 Fijernelse af blenderstaven (5) eller piskeriset (11)

e Drej nu motorblokken (4) sé& langt i det dbne I&sesymbols retning, at pil-maerket (W) vender mod den
&bne haengelds [~ pé blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11).

e Traek nu motorblokken (4) af blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11).
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6.3 Tilslutning/afkobling af motorblok (4) og blender

o Stil skélen (8) pé en jaevn og ter flade.

e Saet nu forsigtigt kniven (7) i knivholderen inde i sk&len (8). Drej kniven en smule imens, og serg for, at
den fares helt ned i knivholderen. Det er normalt, hvis kniven (7) ikke sidder helt fast i knivholderen pé
dette tidspunkt. Kniven (7) sidder ferst rigtig fast, nér skéldaekslet (6) senere seetftes pa.

o Haeld de fadevarer, der skal findeles, i skélen (8). Falg symbolerne for maksimal péfyldningsmaengde

pé 500 ml % for fedevarer og 300 ml ‘ for vaesker.

o Seet nu skdldaekslet (6) last pd skalen (8) ovenfra, mens du bevaeger det lidt, indtil det hviler fladt pa
den gverste kant of sk&len (8), og kniven (7) griber korrekt ind i skaldaekslet (6). Hold nu skélen (8)
med den ene hand, og drej skaldaekslet (6) s& langt som muligt mod venstre for at fastgere skaldaekslet
(6) pa skalen (8).

e Seet motorblokken (4) pé skaldaekslet (6) s&ledes, at pil-maerket (W) vender mod den &bne haengelds
a pé skaldaekslet (6).

e Drej nu motorblokken (4) s& langt i det l&ste |&sesymbols retning, at pil-maerket (W) vender mod den
lukkede heaengelés a pé skaldaekslet (6). Hold gje med, at motorblokken (4) klikker pa plads sédan, at
det kan heres og maerkes.

Blenderen er nu klar til brug.

e For at fierne motorblokken (4) igen efter brug af blenderen drejes motorblokken (4) nu s& langt i det
&bne l&sesymbols retning, at pil-maerket (W) vender mod den abne haengelds *] pé skaldaekslet (6).
e Traek nu motorblokken (4) opad fra sk&ldaekslet (6).

Hvis du vil opbevare fadevarer i skélen (8), kan du benytte det medfelgende l&g (9). Fiern i
s& fald skaldaekslet (6) og kniven (7).

6.4 Indstilling aof hastigheden
Med hastighedsknappen (1) p& motorblokken (4) kan du trinlest justere stavmixerens hastighed. P& den

mé&de kan du indstille den optimale hastighed for alle typer fadevarer, som du skal bearbejde.

e Skub hastighedsknappen (1) i retningen "MAX" for at @ge hastigheden.

e Skub hastighedsknappen (1) i retningen "MIN" for at reducere hastigheden.

Det er kun muligt at indstille hastigheden, né&r du bruger stavmixeren med knappen (2) for normal hastighed.
Ved anvendelse med TURBO-knappen (3) stér den maksimale bearbejdningshastighed fil radighed med det

samme.

6.5 Malebzegeret (13)

e Med det medfelgende mdlebaeger (13) kan du afméle vaesker op til 700 ml.

o Desuden kan du ved anvendelse af blenderstaven (5) eller piskeriset (11) bruge mélebaegeret (13) til
behandlingen af fedevarerne.
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m Nér du bruger mélebaegeret (13) til bearbejdningen, m& der kun péfyldes en maksimal

maengde pé&

300 ml (‘) Ellers kan der lzbe eller sprajte vaeske ud af mélebaegeret (13).

Arbejd ved anvendelse af piskeriset (11) med knappen (2) og aldrig med TURBO-knappen
(3).

7. Ibrugtagning

Stavmixeren egner sig fil felgende formdl:

Til ot blende og purere frugt og grentsager i supper, sovse og dips

Til ot mixe drinks

Til at lave milkshakes

Til ot piske flade, aeggehvider osv.

Til at lave mayonnaise eller rere desserter
Det anbefales at tilpasse stavmixerens omdrejningstal til de fadevarer, der skal bearbejdes.
Na&r du bruger blenderstaven (5) og blenderen, skal du vaelge en lavere hastighed til blade
fedevarer og en hgijere hastighed eller TURBO-hastigheden til hardere fadevarer.

Nar du bruger piskeriset (11), skal du veelge en hastighed, der passer til det enskede
bearbejdningsresultat.

7.1 Anvendelse med blenderstaven (5)

Kom s& vidt muligt de fedevarer, som skal blendes, i en smal, hegj beholder med flad bund. Dette er den

ideelle forudsaetning for et ensartet blendningsresultat. Det er naturligvis ogsé muligt af bruge blenderstaven

i en normal gryde.

For at undgd, at den roterende kniv forarsager personskade, skal du ferst teende stavmixeren, ndr

blenderstaven (5) er kommet ned i de fadevarer, der skal blendes.

Det gores pa folgende made:

Kom de fedevarer, der skal forarbejdes, i en egnet beholder eller gryde.

Stik blenderstaven (5) lodret ned i fedevarerne.

Start efter behov stavmixeren med knappen (2), og vaelg ved hjzelp af hastighedsknappen (1) en egnet
hastighed. Hvis du vil vaelge den hgijeste hastighed direkte, kan du i stedet starte stavmixeren med
TURBO-knappen (3). Hold den valgte knap nede under mixer- hhv. blendningsprocessen. Hvis
blenderstaven (5) suger sig fast i bunden, skal du kortvarigt slippe knappen og derefter fortszette
bearbejdningen.

For at opnd en ensartet bearbejdning of fedevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op og
ned ved blendningen.

Nar resultatet svarer til dine ensker, skal du slippe knappen (2) hhv. TURBO-knappen (3), mens
blenderstaven (5) stadig befinder sig i fadevarerne.

Vent, til kniven er stoppet helt, inden du tager blenderstaven (5) ud af de purerede fadevarer.
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Hvis du under brugen oplever usaedvanlige
lyde som f.eks. knirken eller lignende, skal
du komme en lille smule neutral madolie p&

blenderstavens drivaksel (5). Se i den
forbindelse ogsé figuren ved siden af.

For at lette rengeringen skal du efter brug dyppe blenderstaven (5) i en skél med rent vand
og kort trykke et par gange pé& knappen (2).

7.1.1 Tabel over forarbejdningstider Blenderstav (5)

Nedenstdende tabel tiener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fedevarer. Ret dig efter de
anbefalede forarbejdningstider for at undgd, at stavmixeren overophedes. Hvis det gnskede resultat ikke er
opndet inden for dette tidsrum, skal du afbryde forarbejdningen og lade motoren kele of. Herefter kan du

genoptage forarbejdningen.

] Effer den maksimale anvendelsestid med blenderstaven (5) pé op til 1 minut skal du lade
I stavmixeren afkele i mindst 2 minutter.
Fodevare Anbefalet Hastighed Forarbejdningstid
maengde
Trin MIN til MAX hhy.
Frugt, grentsager 100200 g 30-60 sekunder
TURBO *
Supper, sovse, Trin MIN til MAX hhv.
100-400 ml 60 sekunder
babymos TURBO *
Trin MIN til MAX hhv.
Maelkedrikke, shakes 100-1000 ml n I Y 60 sekunder
TURBO *

*

: Indret hastigheden efter den anskede konsistens.

i | Nér du bruger mélebaegeret (13) til bearbejdningen, m& der kun péfyldes en maksimal

maengde pé

300 ml (‘) Ellers kan der Igbe eller sprajte vaeske ud af mélebaegeret (13). Ved sterre

maengder er det vigtigt at benytte en skél, der passer i starrelsen.
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7.2 Anvendelse med piskeriset (11)

For at undgé spraijt ved behandling of vaesker bar du aldrig anvende piskeriset (11) med
TURBO-knappen (3).

Kom de fedevarer, som skal bearbejdes, i det medfelgende mélebaeger (13 - der mé maksimalt kommes
300 ml i) eller i en anden smal, hgj beholder med flad bund. Dette er den ideelle forudszetning for et ensartet

bearbejdningsresultat.

For at undgé, at det roterende piskeris (11) for&rsager personskade, skal du ferst taende stavmixeren, nér

piskeriset (11) er kommet ned i de fedevarer, der skal piskes.

Det gores pa folgende made:

o Kom de fadevarer, der skal bearbejdes, i en egnet beholder.

o Stik piskeriset (11) lodret ned i fedevarerne.

e Start stavmixeren med knappen (2), og veelg ved hjeelp af hastighedsknappen (1) en egnet hastighed.
Hold knappen (2) nede under brugen. Hvis det spraiter for meget, skal du reducere hastigheden.

e For at opnd en ensartet bearbejdning af fedevarerne kan du bevaege blenderstaven en smule op og
ned.

e Nér resultatet svarer til dine ensker, skal du slippe knappen (2), mens piskeriset (11) stadig befinder sig
i fadevarerne.

o Vent, til piskeriset (11) er stoppet helt, inden du tager det ud af de bearbejdede fadevarer.

7.3 Anvendelse med blender

m Felg symbolerne for maksimal péafyldningsmaengde p& 500 ml % for fedevarer og 300
ml (] for vaesker.

For at kunne méle den korrekte vaeskemaengde ved hjzelp af den anvendte skala er det vigtigt,

at kniven (7) er monteret under méleprocessen.
Nar du har samlet blenderen og sluttet den til motorblokken (4):

o St stromstikket i en stikkontakt.

o Hold knappen (2) trykket ind for at forarbejde fedevarere ved normal hastighed. Reguler om
nadvendigt hastigheden ved hjzelp af hastighedsknappen (1), eller brug TURBO-knappen (3) til at
arbejde direkte ved maksimal hastighed.

m Hold blenderen godt fast med den ene hénd, mens du betjener knapperne (2, 3) med den

anden hand.
Afkobl aldrig motorblokken (4) fra skaldaekslet (6), mens du betjener knapperne (2, 3).

Slip knappen (2, 3), nér du er tilfreds med resultatet af fedevareforarbejdningen.
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7.3.1 Tabel over blenderens forarbejdningstider

Nedenst&ende tabel tiener som orientering ved forarbejdningen af forskellige fedevarer. Ret dig efter de
anbefalede forarbejdningstider for at undgé, at stavmixeren overophedes. Hvis det gnskede resultat ikke er
opndet inden for dette tidsrum, skal du afbryde forarbejdningen og lade motoren kele of. Herefter kan du

genoptage forarbejdningen.

afkgle i mindst 2 minutter.

] | Efter den maksimale anvendelsestid med blenderen pé op til 1 minut skal du lade stavmixeren

Fodevare Mzengde | Hastighed Forarbejdningstid

(maks.)

5 gange 1 sekunds kortvarig

log ** 200 g Trin MIN driftstid,

ryst skdlen indimellem
Hvidleg 25 fed Trin MIN til MAX * ca. 15 sekunder
Gulergdder 200 g Trin MIN til MAX * ca. 15 sekunder
Mandler/hasselngdder | 200 g Trin TURBO ca. 20 sekunder
Valngdder 200 g Mellemtrin * ca. 15 sekunder
Parmesan/fast ost 250 g Trin TURBO ca. 30 sekunder

5 gange 1 sekunds kortvarig
Persille ** 30g Trin TURBO driftstid,

ryst ské&len indimellem

6 gange 1 sekunds kortvarig
friske krydderurter ** 40g Trin TURBO driftstid,
ryst skdlen indimellem

*: Indret hastigheden efter den gnskede konsistens.
**. Né&r du forarbejder disse fedevarer, skal du mellem de beskrevne kortvarige driftstider

ryste eller banke skélen (8) for at lede ubehandlet materiale ind i knivomradet og opnd et optimalt resultat.

8. Rengering

Fare for personskader! Vzr forsigtig ved rengering af stavmixeren! Kniven i

A blenderstaven (5) er meget skarp!
Advarsel mod tingskader! Undlad at bruge skuremidler eller setsende rengeringsmidler
samt rengeringsredskaber, der kan lave ridser (f.eks. skuresvampe af metal). Ellers kan

stavmixeren blive beskadiget.

] Det anbefales at rengere blenderstaven (5), kniven (7) hhv. piskeriset (11) med det samme
I efter brugen for at undgé, at de bearbejdede fadevarer tarrer ind. Iszer efter bearbejdning aof

meget salte fedevarer bgr du med det samme skylle blenderstaven (5), kniven (7) eller

piskeriset (11) af med rent vand.
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o Traek stromstikket ud af stikkontakten.

e Fjern blenderstaven (5) hhv. piskeriset (11) fra motorblokken (4).

e Fjern piskeriset (11) fra adapteren (10) ved at traekke piskerisets (11) aksel ud of adapterens (10)
holder.

e Tag kniven (7) ud of skalen (8).

e Renger motorblokken (4), skdldaekslet (6) og adapteren (10) med en let fugtet karklud. Ved hardnakket
snavs kan du filszette lidt opvaskemiddel pa den fugtige klud. Ter derefter alle dele godt af. Rengering
ved almindelig opvask for&rsager uoprettelige skader!

e Du kan rengere blenderstaven (5), kniven (7), skalen (8), laget (9), piskeriset (11), mélebaegeret (13)
og mélebaegerlaget (12) i et skyllekar. Skyl grundigt med rent vand efter rengaringen for at fierne
rester af opvaskemiddel. Ter derefter alle dele godt af.

e Du kan ogsé renggre kniven (7), skélen (8), laget (9), piskeriset (11), mélebaegeret (13) og

mélebaegerléget (12) i opvaskemaskinen.

9. Opbevaring aof apparatet, nar det ikke anvendes

Hvis du ikke bruger stavmixeren i lsengere tid, skal du rengere den som beskrevet i forrige kapitel. Opbevar

stavmixeren et tert og rent sted uden for barns raekkevidde.

10. Problemlosning

Hvis stavmixeren pé et tidspunkt ikke fungerer, som den plejer, kan du preve at falge nedenst&ende rad for

at lese problemet. Hvis problemet fortsat opstér, bedes du kontakte vores kundeservice.

Stavmixeren fungerer ikke
o Stromstikket er ikke tilsluttet. Szet stramstikket i en stikkontakt.

o Stikkontakten er defekt. Undersag, om apparatet fungerer, nér du bruger en anden stikkontakt, som med

sikkerhed virker.

Kniven roterer ikke/roterer med vanskelighed

e Motorblokken (4) og blenderstaven (5), piskeriset (11) hhv. blenderen er ikke samlet korrekt. Kobl
apparatet fra lysnettet, og kontroller samlingen.

e Er der en forhindring i mixerbeholderen hhv. skélen (8)2 Fiern den.

o De blandede fadevarer er for harde eller for seje.

Dansk - 205



SSMS 600 F6

11. Opskriftforslag

Mayonnaise

Ingredienser Mazngde Kommentar
Madolie 250 g skal méles i gram, ikke i milliliter
Ag 1 stk. skal have stuetemperatur
Salt 1 tsk. for smagens skyld
Sukker 1 tsk. for smagens skyld
Sennep 1 tsk. for smagens skyld
Peber 1 knivspids
Vindrueeddike 15g andre typer eddike gar ogs& an, men ikke
eddikeessens!
Tilberedning:

Kom alle ingredienserne i m&lebaegeret (13). Placer nu blenderstaven (5) p& bunden aof mélebaegeret (13).
Traek yderst langsomt blenderstaven (5) opad fil det hgjeste trin. Krydr derefter med salt og peber efter smag.

Mangolassi

Ingredienser Mazngde Kommentar

Mango 250 g En formodnet mangofrugt er mest velegnet.

Yoghurt 250¢g En vegansk variant kan tilberedes pé sojo- eller

kokosyoghurt.

Sojadrik 130 ml

Citronsaft 1 tsk.

Sukker 4 tsk. Alternativt kan honning eller agavesirup anvendes.
Tilberedning:

Skrael farst mangofrugten, og fiern stenen. Blend derefter det hakkede frugtked med de gvrige ingredienser
med blenderstaven (5) ved middelomdrejningstal, til du har en cremet lassi.

Kold skovbaercreme
Ingredienser Mazngde Kommentar
Frosne skovbaer 300 g Andre frosne baer kan ogsé bruges
Greesk yoghurt 200 ml
Flede 100 ml
Vanillesukker 1 pakke
Honning 2 spsk.
Tilberedning:

Maél yoghurt og flade op i blenderen. Tilszet derefter de frosne baer, honning og vaniliesukker. Blend nu pd

hajeste hastighed, indtil du har en kold creme.
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Persille-basilikum-pesto

Ingredienser Mzaengde Kommentar
Basilikum Y2 bundt
Finthakket persille 1 bundt
Pinjekerner 3 spsk.
Parmesan 70g
Salt 1 knivspids
Peber 1 knivspids
Olivenolie 65 ml
Tilberedning:

Vask basilikum og persille. Persillebladene pilles, og osten skaeres i tern. Herefter kommes alle ingredienser i
blenderen, og disse finpureres ved fuldt omdrejningstal. Fordel pestoen i to glas med skrueldg, og daek den
med olie.

Figen-flodeost-dip med valnodder

Ingredienser Ma=ngde Kommentar
Fledeost 300g
Tarrede figner 4 stk.
Valngdder 50¢g
Honning 1 spsk.
Limefrugt V2
Salt 1 knivspids
Peber 1 knivspids
Tilberedning:

Hak valngdderne fint. Blend med blenderstaven (5) saften fra den halve limefrugt, fladeost, honning, terrede

figner, salt og peber ved et lavt omdrejningstal, til det er en cremet masse. Til sidst reres de finthakkede
valngdder i.

Held og lykke med tilberedningen!
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12. Oplysninger om miljo og bortskaffelse

Enheder meerket med dette symbol er underlagt det europaeiske direktiv 2012/19/EU. Alle
ﬁ elekiriske og elekironiske apparater skal bortskaffes seerskilt fra husholdningsaffald pa
officielle genbrugspladser. Skan milizet, og undgé fare for dit eget helbred ved at bortskaffe
denne enhed pd korrekt vis. Kontakt de lokale myndigheder, genbrugsstationer eller den

forretning, hvor du kebte apparatet, for naermere oplysninger om korrekt bortskaffelse.

% Serg ogsé for miljgrigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i dertil
E indrettede containere eller afleveres p& offentlige genbrugspladser. Al folie- og

plastemballage skal afleveres p& din lokale genbrugsplads.

ES/PT

Kun relevant for Frankrig:
[ j
@
(4 j A DEPOSER A DEPOSER
cet appareil EN ASIN EN DECHETERIE
\‘ et ses accessoires
se recyclent v

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

"Nem sortering”

Produktet, dets tilbeher, vedlagte tryksager og emballagedele er genanvendelige. De er underlagt et
udvidet producentansvar og sorteres og indsamles separat.

Kun relevant for Spanien og Portugal:

Adskil emballagematerialet, og smid det i de relevante indsamlingscontainere i overensstemmelse med

symbolerne p& emballagen:

AL ‘ AZUL | ‘VERDEl
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£ 20

Veer opmaerksom pd& maerkningen pd& emballagematerialerne i forbindelse med

affaldssortering. Disse er maerket med forkortelser (a) og numre (b) med felgende betydning:

1-7: Plastic / 20-22: Papir og pap / 80-98: Kompositmaterialer.

Symbol | Materiale Dette produkts emballagedele indeholder folgende
Bolgepap Salgsemballage, indvendigt karton
PAP
& Papir Silkepapir inden i emballagen

PAP

07
CPE

Kloreret polyethylen

Plastikpose

13. Overensstemmelsesbemaerkning

q

A
AA

Dette produkt opfylder kravene i de geeldende europaeiske og nationale direktiver.

Overensstemmelsen er dokumenteret. De relevante erkleeringer og dokumenter findes hos

producenten.

Dette produkt opfylder kravene i de gaeldende nationale direktiver i Den Serbiske Republik.

Hele EU-overensstemmelseserkleeringen kan hentes pé falgende link:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity/466109 2404.pdf

Kontaktadresse i henhold til forordning (EU) 2023/988 om produkisikkerhed: ce@targa.de
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14. Garantibemaerkninger

TARGA GmbH - Garanti
Kaere kunde,

Der er 3 drs garanti p& dette apparat fra kebsdatoen. | tilfeelde aof mangler ved dette produkt, har du ifelge

loven rettigheder over for saelgeren. Disse reftigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.
Garantibetingelser

Garantien treeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal bruges
som bevis for kebet. Hvis der opstdr en materiale- eller fabrikationsfejl p& dette produkt inden for 3 ér fra

kgbsdatoen, vil produktet, efter vores sken, blive enten repareret eller udskiftet gratis.
Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forlaenges ikke med garantiydelsen. Dette gaelder ogsé for udskiftede og reparerede dele.
Vi skal omgdende informeres om skader og mangler ved kebet, der konstateres umiddelbar efter

udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udlgb, er betalingspligtige.
Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje fer leveringen. Garantiydelsen omfatter
materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti omfatter ikke produktdele, der udsaettes for normalt slid og som
derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader p& skrabelige dele, f.eks. kontakter, batterier eller dele,
der er fremstillet of glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver skadet p& grund af ukorrekt
anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i betjeningsvejledningen skal felges for at sikre, at
produktet anvendes korrekt. Anvendelsesformél og handlinger, der frarddes eller advares om i
betieningsvejledningen, skal altid undgés. Produktet er udelukkende beregnet til privat brug, og ikke il
erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der ikke
er foretaget aof vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien. Der pdbegyndes ikke en ny

garantiperiode ved reparation eller udskiftning af produktet.
Afvikling i tilfelde of garantisager
For at sikre en hurtig behandling of din sag, bedes du felge anvisningerne nedenfor:

- lees venligst den vedlagte dokumentation omhyggeligt, fer du tager dit produkt i brug. Hvis der
skulle opstd et problem, der ikke kan afhjaelpes p& denne méde, bedes du kontakte vores hotline.

- Sarg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald serienummeret,
parat som kebsbevis, nér du kontakter os.

- ltilfeelde of, at problemet ikke kan afhjzelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere service via
vores hotline, afhaengigt of &rsagen til fejlen.

- P& www.lidlservice.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger,
produktvideoer og installationssoftware. Med denne QR-kode lander du direkte p& LIDLs
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serviceside (www.lidl-service.com) og kan efter angivelse af artikelnummeret (IAN) &bne den
relevante brugsanvisning.

10
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

B Service

Telefon: 32 710005

E-mail: targa@lidl.dk

IAN: 466109_2404

A= Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt ferst det servicecenter, der er

angivet ovenfor.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

TYSKLAND
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Congratulazioni!

Congratulazioni per I'acquisto del set per frullatore a immersione SilverCrest SSMS 600 F6 (di seguito
definito “frullatore a immersione”) e per la scelta di un prodotto di alta gamma.

Prima di mettere in funzione il frullatore a immersione per la prima volta & necessario leggere attentamente
le istruzioni per I'uso. Prestare particolare attenzione alle avvertenze di sicurezza e utilizzare il frullatore a
immersione esclusivamente secondo quanto descritto nelle presenti istruzioni, rispettandone la destinazione
d'uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione del frullatore a immersione
a ferzi & necessario consegnare anche tutta la relativa documentazione.

1. Destinazione d’uso

Il frullatore a immersione & un eletrodomestico ed & destinato esclusivamente a fritare e frullare svariati
alimenti privi di ossa. Utilizzando la frusta in dotazione, & possibile montare a neve alimenti liquidi o
semiliquidi e sminuzzare finemente miscele di ingredienti. L'utilizzo del frullatore a immersione & vietato
all’aperto e in regioni caratterizzate da climi tropicali. Non & pertanto idoneo all'utilizzo commerciale e/o
allinterno di aziende. Il frullatore a immersione & predisposto per il solo utilizzo domestico e privato.
L'impiego per altri scopi non & conforme alla destinazione d'uso. Il presente frullatore a immersione &
conforme a tutte le norme e gli standard previsti dalla dichiarazione di conformita CE. Tale conformitd non &
pib garantita in caso di modifiche apportate al frullatore a immersione senza il consenso del produttore. I

produttore declina ogni responsabilitd per danni o guasti derivanti dalla violazione di tali norme.

Osservare le normative nazionali /o le leggi vigenti del paese di utilizzo.

2. Dotazione

Estrarre dalla confezione il frullatore a immersione e tutti i rispettivi accessori. Rimuovere completamente i
materiali di imballaggio, verificando la completezza e l'integrita di tutti i componenti. Nel caso in cui la
consegna risulti incompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

¢ Blocco motore con cavo alimentatore e spina di rete

e Asta di immersione

¢ Frusta

¢ Adattatore (per frusta)

¢ Tritatutto (contenitore, lama e coperchio)

¢ Bicchiere dosatore (con coperchio)

¢ Guida rapida (le istruzioni per 'uso complete sono disponibili online)
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Le presenti istruzioni per 'uso sono dotate di una copertina apribile. Sul retro della copertina sono illustrati il
frullatore @ immersione e i relativi comandi, contrassegnati da numeri di riferimento. La numerazione

corrisponde ai seguenti elementi:

Figura A - Frullatore a immersione

1 | Regolatore velocitd
2 | Interruttore (funzionamento normale)
3 | Inferruttore TURBO (funzionamento rapido)

4 | Blocco motore

5 | Asta di immersione

Figura B - Tritatutto

6 | Coperchio del contenitore (con riduttore)

7 Lama

8 | Contenitore

9 | Coperchio

Figura C - Frusta

10 | Adattatore (per frusta)

11 | Frusta

Figura D - Bicchiere dosatore

12 | Coperchio del bicchiere dosatore

13 | Bicchiere dosatore

3. Specifiche tecniche

Produttore TARGA GmbH

Nome SilverCrest SSMS 600 F6

Alimentazione 220 - 240 V~ (tensione alternata), 50-60 Hz
Potenza assorbita 600 W

Tempo max. di funzionamento ininterrotto 1 minuto con asta di immersione (5)

3 minuti con frusta (11)
1 minuto con tritatutto

Classe di protezione I @

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

Per convertire la frequenza da 50 a 60 Hz, I'vtente non deve eseguire nessuna azione. |l
prodotto esegue la conversione da 50 a 60 Hz in completa autonomia.
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3.1 Tempo max. di funzionamento

Il tempo massimo di funzionamento ininferrotto indica per quanto tempo il frullatore a immersione pud
funzionare senza surriscaldamento del motore e danneggiamento dello stesso. Il tempo massimo di
funzionamento per il frullatore a immersione & pari a 1 minuto se utilizzato con I'asta di immersione (5), 3
minuti se utilizzato con la frusta (11) e 1 minuto se utilizzato con il tritatutto.

Con alimenti molto solidi o compatti (per es. carne) non utilizzare |'asta di immersione (5) e il tritatutto per
piv di 30 secondi senza interruzioni.

3.2 Raffreddamento
Dopo un utilizzo fino a 1 minuto con asta di immersione (5) o fino a 3 minuti con frusta (11) e fino a 1 minuto
con tritatutto, lasciar raffreddare il frullatore:
e per almeno 2 minuti in caso di utilizzo con I'asta di immersione (5) o tritatutto
e  peralmeno 3 minuti in caso di utilizzo con la frusta (11)
Proseguire solo allora con la lavorazione degli alimenti.

4. Avvertenze per la sicurezza

Prima di utilizzare il dispositivo per la prima volta, leggere
attentamente le seguenti istruzioni e osservare le avvertenze, anche se
si. ha gia dimestichezza con i dispositivi elettronici e gli

elettrodomestici. Conservare accuratamente le presenti istruzioni per
I'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o cessione
del dispositivo, consegnare anche le presenti istruzioni per |'uso, quali
parti integranti del dispositivo.

Simbologia utilizzata

& PERICOLO! Questa parola indica un pericolo con un livello
di rischio elevato che, se non evitato, provoca la morte o
lesioni gravi.

& AVVERTENZA! Questa parola indica un pericolo con un
livello di rischio medio che, se non evitato, pud provocare la
morte o lesioni gravi.

A PERICOLO! Questo simbolo segnala pericoli per la salute,
compreso il rischio di morte e/o danni materiali a causa di
scosse elettriche.
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Pericolo di incendio! Questo simbolo indica che, in caso
di inosservanza delle regole, sussiste il pericolo di incendio.
Questo simbolo indica che non si deve mai immergere il
blocco motore (4) in acqua.

Questo simbolo segnala i componenti che si possono lavare
in lavastoviglie.

Questo simbolo apposto sui prodotti indica che la loro
composizione fisica e chimica & stata sottoposta a test e che
il loro contatto con i generi alimentari non rappresenta un
rischio per la salute, nel rispetto delle prescrizioni del
Regolamento CE 1935/2004.

Questo simbolo indica ulteriori note informative
sull’argomento.

Questo simbolo sul bicchiere dosatore (13) indica la quantita
massima di liquido che & possibile lavorare senza che il
contenuto fuoriesca dallo stesso (13).

Indirizzo del produttore

Possibile uso improprio

Utilizzare il frullatore a immersione conformemente alla
destinazione d’uso. L'impiego non conforme del dispositivo pud
causare lesioni.

Non utilizzare il frullatore a immersione per sminuzzare alimenti
molto duri, tra cui ad es. surgelati, chicchi di caffé, cereali e spezie.
Non & consentito neppure tritare il cioccolato.

Non tritare altri materiali al di fuori degli alimenti. Il frullatore a
immersione potrebbe danneggiarsi.
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Il frullatore a immersione non dovrebbe essere utilizzato “a vuoto”
ma solo per la lavorazione di alimenti idonei. Un utilizzo “a vuoto”
prolungato potrebbe danneggiare il frullatore a immersione.

Sicurezza delle persone

Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere fuori
dalla portata dei bambini il frullatore a immersione e il cavo di
alimentazione. Assicurarsi che i bambini siano sorvegliati e che non
giochino con il dispositivo. In particolare, tenere fuori dalla portata
dei bambini l'asta di immersione (5) e la lama (7) per assicurarsi
che non si feriscano.
PERICOLO! Il materiale di imballaggio non & un giocattolo.
Non permettere ai bambini di giocare con i sacchetti in
plastica. Pericolo di soffocamento. Conservare il dispositivo
al di fuori della portata dei bambini.

e |l presente dispositivo pud essere utilizzato da persone con ridotte

facolta fisiche, sensoriali o mentali nonché da persone prive di
sufficiente esperienza o conoscenza dello stesso, a condizione che
queste vengano sorvegliate o siano state istruite in merito all’utilizzo
sicuro dell’'apparecchio stesso e abbiano compreso gli eventuali
rischi derivanti da un utilizzo improprio.

e Non permettere ai bambini di giocare con il dispositivo.

A PERICOLO! Pericolo di lesioni

e Spegnere il dispositivo e scollegarlo dall’alimentazione elettrica

prima di sostituire accessori o componenti aggiuntivi che si

muovono durante il funzionamento.
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e Scollegare il frullatore a immersione dalla rete elettrica durante
I'assemblaggio, lo smontaggio oppure la pulizia. Scollegare il
dispositivo anche quando non lo si utilizza e in caso di temporali.
Pericolo di lesionil

e Attendere che la frusta (11) sia ferma prima di togliere il blocco
motore (4). Pericolo di lesionil

o Attendere che la lama dell’asta di immersione (5) sia ferma prima
di togliere il blocco motore (4). Non toccare mai la lama in fase di
rotazione. Pericolo di lesionil

o Attendere che la lama (7) del tritatutto sia ferma prima di togliere il
blocco motore (4). Non toccare mai la lama in fase di rotazione.
Pericolo di lesionil

e Prestare attenzione durante la pulizia del frullatore a immersione.
La lama dell’asta di immersione (5) e la lama (7) del tritatutto sono
molto affilate! Pericolo di lesionil

e Dopo lo spegnimento, attendere che la frusta (11) sia
completamente ferma prima di sollevare il frullatore dall’alimento.
Pericolo di lesionil

e Dopo lo spegnimento, attendere che la lama dell'asta di
immersione (5) sia completamente ferma prima di sollevare il
frullatore dall’alimento. Pericolo di lesionil

e Non toccare mai la frusta (11) in fase di rotazione. Non bloccare
la frusta (11) con nessun oggetto. Tenere fuori dalla portata della
frusta indumenti ampi e capelli lunghi. Pericolo di lesionil

e Non toccare mai la lama dell'asta di immersione (5) in fase di
rotazione. Non bloccare la lama con nessun oggetto. Tenere fuori
dalla portata della lama rotante indumenti ampi e capelli lunghi.
Pericolo di lesionil
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Non toccare mai la lama del tritatutto (7) in fase di rotazione.
Pericolo di lesionil

A PERICOLO di scossa elettrica

Collegare il frullatore a immersione alla rete elettrica solo dopo
aver assemblato blocco motore (4), asta di immersione (5), frusta
(11) o tritatutto. Pericolo di scossa eletirical

Collegare il frullatore a immersione esclusivamente a prese di
alimentazione installate a norma e facilmente accessibili, la cui
tensione di rete corrisponda a quella indicata sulla targhetta del
modello. Dopo il collegamento, assicurarsi inoltre che la presa di
corrente sia facilmente accessibile, in modo da poter staccare
rapidamente la spina in caso di pericolo.

Non azionare mai il frullatore a immersione nei pressi di una vasca
da bagno, una doccia o un lavabo pieno d'acqua.

Il cavo di alimentazione e la spina non devono essere danneggiati.
Qualora il cavo di collegamento alla rete del dispositivo presenti
danni, provvedere a farlo sostituire dal produttore, dal servizio di
assistenza clienti o da personale similmente qualificato per evitare
pericoli.

Non aprire mai I'alloggiamento del blocco motore (4), poiché non
contiene alcun componente da sottoporre a manutenzione.
L'apertura dell’alloggiamento comporta il pericolo di scossa
elettrica.

Se si notano sviluppo di fumo, rumori o odori anomali, scollegare
immediatamente la spina dalla presa di alimentazione. In questi

casi, non utilizzare il frullatore a immersione prima di averlo
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sottoposto a un controllo approfondito da parte del personale
specializzato. Non inalare i fumi derivanti da un eventuale incendio
del dispositivo. In caso di inalazione accidentale dei fumi,
consultare un medico. L'inalazione dei fumi pud arrecare danni alla
salute. Pericolo di lesionil

e Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga danneggiato da
spigoli vivi o parti calde. Non stringere o schiacciare il cavo di
alimentazione. Scollegare il cavo di alimentazione impugnandolo
sempre dalla spina e mai dal cavo stesso. Sistemare il cavo di
alimentazione in modo che non possa essere di inciampo o
calpestato. Pericolo di lesionil

e Scollegare sempre il dispositivo dalla rete elettrica in caso non
venga sorvegliato, in caso di malfunzionamento, prima
dell’assemblaggio, dello smontaggio o della pulizia. Pericolo di
scossa elettrical

¥\ Non immergere mai in acqua il blocco motore (4) e
assicurarsi che non penetrino liquidi nell’alloggiamento del
blocco motore (4).

e Nel caso in cui siano penetrati liquidi nell'alloggiamento del blocco
motore (4), scollegare immediatamente la spina dalla presa di
alimentazione e rivolgersi al servizio di assistenza clienti. Pericolo
di scossa elettrical

¢ Non maneggiare mai il blocco motore (4), il cavo di alimentazione
e la spina con le mani bagnate. Pericolo di scossa elettrical

e Scollegare il frullatore a immersione dalla rete elettrica subito dopo
I'uso. Il dispositivo non & in tensione solo quando la spina risulta

scollegata. Pericolo di scossa elettrical
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& PERICOLO di incendio

Dopo un utilizzo fino a 1 minuto con asta di immersione (5), fino a 3
minuti con frusta (11) o fino a 1 minuto con tritatutto lasciar
raffreddare il frullatore a immersione per il tempo indicato di seguito:
o Per utilizzo con asta di immersione (5): almeno 2 minuti
e Per utilizzo con frusta (11): almeno 3 minuti
o Per utilizzo con tritatutto: almeno 2 minuti
Proseguire solo allora con la lavorazione degli alimenti. Pericolo di
incendio.

5. Copyright

| contenuti delle presenti istruzioni per I'uso sono protetti da copyright e vengono forniti all’utente unicamente
a scopo informativo. E rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni ivi contenute senza
I'autorizzazione scritta ed esplicita dell’autore. Il divieto si applica anche in caso di utilizzo commerciale di
tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al momento della stampa. Con riserva di

modifiche.

6. Prima dell’utilizzo

Estrarre dalla confezione il frullatore a immersione e tutti gli accessori e controllare che la dotazione sia
completa. Rimuovere tutte le pellicole protettive. Tenere il materiale da imballaggio fuori dalla portata dei

bambini e smaltirlo correttamente.

Prima di essere utilizzato per la prima voltq, il frullatore a immersione deve essere accuratamente pulito come

descritto nel capitolo “Pulizia”.

Montare il frullatore a immersione dopo aver asciugato completamente le parti pulite:
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Per utilizzare la frusta (11), & necessario
inserirla innanzitutto nell’adattatore (10)
incluso nella dotazione. Procedere come
segue:

Inserire I'asta della frusta (11) nell'incavo
dell’adattatore (10) fino a farla scattare in
posizione. Assicurarsi che le 2 alette di
arresto poste sull’asta della frusta (11)
vadano a inserirsi nelle rispettive aperture
dell'adattatore (10).

Sul blocco motore (4) & presente un
contrassegno con una freccia (V). Sull'asta
di immersione (5), sulla frusta (11) e sul
tritatutto sono presenti i seguenti
contrassegni: b.d

Prestare attenzione ai contrassegni durante
I'assemblaggio e lo smontaggio dell’asta di
immersione (5), della frusta (11) o del

tritatutto.

B = 6

6.1 Assemblaggio asta di immersione (5) o frusta (11)

Posizionare il blocco motore (4) sull'asta di immersione (5) o sulla frusta (11) in modo che il
contrassegno della freccia (W) si trovi in corrispondenza del lucchetto aperto B posto sull'asta di
immersione (5) o sulla frusta (11).

Ruotare quindi il blocco motore (4) in direzione del simbolo del lucchetto chiuso in modo che il
contrassegno della freccia (V) si trovi in corrispondenza del lucchetto chiuso a posto sull'asta di
immersione (5) o sulla frusta (11). Assicurarsi che I'asta di immersione (5) o la frusta (11) scattino

chiaramente in posizione.

6.2 Rimozione asta di immersione (5) o frusta (11)

Ruotare il blocco motore (4) in direzione del simbolo del lucchetto aperto in modo che il contrassegno
della freccia (W) si trovi in corrispondenza del lucchetto aperto a posto sull'asta di immersione (5) o
sulla frusta (11).

Separare ora il blocco motore (4) dall'asta di immersione (5) o dalla frusta (11).

6.3 Collegamento/separazione blocco motore (4) e tritatutto

Posizionare il contenitore (8) su una superficie piana e asciutta.

Posizionare ora con cura la lama (7) sul portalama all'interno del contenitore (8). Ruotarla
leggermente durante il posizionamento e assicurarsi che scivoli fino alla base del portalama. E normale
che a questo punto la lama (7) non poggi saldamente sul portalama. La lama (7) non sard posizionata

correttamente fino a quando non si inserisce il coperchio del contenitore (6).
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e Introdurre nel contenitore (8) gli alimenti da tritare. Attenersi ai simboli per i livelli max. di riempimento

di 500 ml % per gli alimenti e di 300 ml ‘ per i liquidi.

e A questo punto, posizionare il coperchio del contenitore (6) in modo allentato sul contenitore (8)
dall'alto, muovendolo leggermente finché non si appoggia sul bordo superiore del contenitore (8) e la
lama (7) si innesta correttamente nel coperchio del contenitore (6). Oraq, tenendo il contenitore (8) con
una mano, ruotare il coperchio del contenitore (6) fino all’arresto verso sinistra per fissare lo stesso (6)
sul contenitore (8).

e Posizionare il blocco motore (4) sul coperchio del contenitore (6) in modo che il contrassegno della
freccia (V) si trovi in corrispondenza del lucchetto aperto %] posto sul coperchio del contenitore (6).

e Ruotare quindi il blocco motore (4) in direzione del simbolo del lucchetto chiuso in modo che il
contrassegno della freccia (W) si trovi in corrispondenza del lucchetto chiuso B posto sul coperchio del
contenitore (6). Assicurarsi che il blocco motore (4) scatti in modo udibile in posizione.

Ora il tritatutto & pronto all’uso.

e Per rimuovere nuovamente il blocco motore (4) dopo I'uso del tritatutto, ruotare il blocco motore (4) in
direzione del simbolo del lucchetto aperto in modo che il contrassegno della freccia (V) si trovi in
corrispondenza del lucchetto aperto *] posto sul coperchio del contenitore (6).

e Separare ora il blocco motore (4) estraendolo dall'alto dal coperchio del contenitore (6).

Se si desiderano conservare gli alimenti all'interno del contenitore (8), utilizzare il coperchio

in dotazione (9). Rimuovere eventualmente il coperchio del contenitore (6) e la lama (7).

6.4 Impostazione della velocita
Utilizzando il regolatore di velocita (1) posto sul blocco motore (4), & possibile impostare la velocita del
frullatore a immersione in modo continuo. In questo modo si otterra la velocita oftimale per ogni alimento da

mescolore o sminuzzare.

e Spostare il regolatore di velocita (1) verso “MAX" per aumentare la velocita.

e Spostare il regolatore di velocita (1) verso “MIN” per diminuire la velocitd.

L'impostazione della velocitd & possibile solo se il frullatore a immersione viene azionato premendo
I'interruttore (2) per il funzionamento normale. Azionando l'interruttore TURBO (3), si ofterrd istantaneamente

la massima velocita di utilizzo.

6.5 Bicchiere dosatore (13)

¢ Grazie al bicchiere dosatore (13) in dotazione, & possibile dosare liquidi fino a 700 ml.

e Inoltre & possibile utilizzare il bicchiere dosatore (13) anche in combinazione con I'asta di immersione
(5) o la frusta (11) per la lavorazione degli alimenti.
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Se si utilizza il bicchiere dosatore (13) per la lavorazione degli alimenti, & possibile riempirlo

fino a una quantitd massima di 300 ml (‘) In caso contrario, il liquido potrebbe fuoriuscire
dal bicchiere dosatore (13) o causare schizzi.

Nel caso della frusta (11), utilizzare I'interruttore (2) e non azionare mai l'interruttore TURBO
(3).

in funzione

7. Messa
Il frullatore a i
> smi
> mis
> pre
>
>

pre;

mmersione pud essere utilizzato per:

nuzzare e frullare frutta e verdura per zuppe, salse e intingoli
celare bevande
parare frappé

montare a neve panna, albumi d'vovo, ecc.

parare maionese o mescolare dessert

Si raccomanda di adeguare la velocita del frullatore a immersione all’alimento che si desidera
trattare.

Utilizzando I'asta di immersione (5) e il tritatutto, selezionare una velocita inferiore per gli
alimenti piU teneri e una velocitd superiore o la funzione TURBO per gli alimenti piu duri.
Utilizzando la frusta (11), la velocitd dipende dal risultato che si desidera ottenere con la
lavorazione.

7.1 Funzionamento con asta di immersione (5)

Inserire gli alimenti da sminuzzare possibilmente in un recipiente stretto e alto dotato di un fondo piano:

questa & la condizione oftimale per oftenere un frullato uniforme. Naturalmente & possibile utilizzare il

frullatore anche in una normale pentola.

Per evitare lesioni causate dalla lama rotante, accendere il frullatore a immersione solo dopo aver inserito a

fondo l'asta d

i immersione (5) nella miscela.

Procedere come segue:

e Collocare gli alimenti da lavorare in un recipiente o una pentola idonei.

e Posiziona

e Awviare il

re verticalmente |'asta di immersione (5) all'interno della miscela.
frullatore a immersione secondo le esigenze utilizzando I'interruttore (2) e con il regolatore di

velocita (1), selezionare una velocitd adeguata. Qualora si intenda sfruttare direttamente la massima

velocitd, & possibile avviare il frullatore a immersione azionando il pulsante TURBO (3). Tenere

premuto i

| pulsante selezionato mentre il frullatore procede a miscelare o frullare I'alimento. Se I'asta di

immersione (5) si blocca sul fondo a causa di un risucchio, rilasciare brevemente il pulsante e quindi

proseguire con |'operazione.

e Alfine di

ottenere un frullato uniforme, eseguire un leggero movimento verso |'alto e verso il basso.

e Una volta raggiunto il risultato desiderato, rilasciare l'interruttore (2) o il pulsante TURBO (3) mentre

I'asta di immersione (5) si trova ancora all’interno dell’alimento miscelato.

o Attendere che la lama sia ferma, quindi estrarre I'asta di immersione (5) dalla purea.
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Se durante il funzionamento si dovessero
notare rumori insoliti, come ad esempio
cigolii o simili, aggiungere una ridotta
quantitd di olio neutro al perno dell’asta di
immersione (5). A tale scopo, consultare
inoltre la grafica adiacente.

Per facilitare la pulizia, subito dopo I'uso immergere |'asta di immersione (5) in un recipiente
pieno di acqua pulita e premere brevemente e piu volte |'interruttore (2).

7.1.1 Tabella dei tempi di preparazione con asta di immersione (5)

La seguente tabella ha lo scopo di orientarvi nella preparazione di diversi alimenti. Attenersi ai tempi di
preparazione consigliati per evitare che il frullatore a immersione si surriscaldi. Se nel corso del tempo
indicato non & ancora stato raggiunto il risultato desiderato, interrompere il processo di miscelazione e

lasciare raffreddare il motore. Quindi, riprendere a miscelare.

[ Dopo il tempo massimo di utilizzo (fino a 1 minuto) con asta di immersione (5), lasciare
I raffreddare il frullatore a immersione per almeno 2 minuti.
E—
Alimenti Quantita Velocita Tempo di
consigliata preparazione

Livello MIN - MAX o

Frutta e verdura 100-200¢g 30 - 60 secondi
TURBO *
Livello MIN - MAX o

Zuppe, salse, pappe 100 - 400 ml 60 secondi
TURBO *

Bevande a base di Livello MIN - MAX o

) 100 - 1000 ml 60 secondi
latte, frullati TURBO *

: Impostare la velocitd in base alla consistenza desiderata.

u Se si utilizza il bicchiere dosatore (13) per la lavorazione degli alimenti, & possibile riempirlo

fino a una quantitd massima di 300 ml (‘) In caso contrario, il liquido potrebbe fuoriuscire
dal bicchiere dosatore (13) o causare schizzi. Se le quantitd sono maggiori, utilizzare un

recipiente di miscelazione della capacitd adeguata alla quantitd di alimenti da miscelare.

ltaliano - 225



SSMS 600 F6

7.2 Funzionamento con frusta (11)

Per evitare schizzi durante la miscelazione dei liquidi, non utilizzare mai la frusta (11)
azionando l'interruttore TURBO (3).

Versare il liquido da trattare all'interno del bicchiere dosatore fornito in dotazione (13 - fino a un massimo di
300 ml) oppure in un dltro recipiente stretto e alto dotato di un fondo piano. Questa & la condizione ottimale

per ottenere una lavorazione uniforme.

Per evitare lesioni causate dalla frusta rotante (11), accendere il frullatore a immersione solo dopo aver

inserito a fondo la stessa frusta (11) nella miscela.

Procedere come segue:

e Collocare gli alimenti da trattare in un recipiente idoneo.

e Posizionare verticalmente la frusta (11) all'interno della miscela.

o Awviare il frullatore a immersione utilizzando ['interruttore (2) e con il regolatore velocita (1),
selezionare una velocitd adeguata. Tenere premuto I'interruttore (2) mentre il frullatore & in funzione. In
caso di schizzi eccessivi, ridurre la velocita.

o Alfine di ottenere una lavorazione uniforme, eseguire un leggero movimento verso l'alto e verso il
basso.

¢ Una volta raggiunto il risultato desiderato, rilasciare I'interruttore (2) mentre la frusta (11) si trova
ancora all'interno dell’alimento miscelato.

e Attendere che la frusta (11) sia ferma, quindi estrarla dall’alimento lavorato.

7.3 Funzionamento con tritatutto

Attenersi ai simboli per i livelli max. di riempimento di 500 ml @ per gli alimenti e di 300
ml ‘ per i liquidi.

Per misurare la quantita corretta di liquido con I'aiuto della scala applicata, & fondamentale
che la lama (7) sia montata durante il processo di misurazione.

Dopo aver montato il tritatutto e averlo collegato al blocco motore (4):

e Inserire la spina nella presa di corrente.
o Tenere premuto |'interruttore (2) per preparare gli alimenti alla velocita normale. All'occorrenza,
regolare la velocita con il regolatore di velocita (1) oppure utilizzare 'interruttore TURBO (3) per

lavorare direttamente alla velocitd massima.

Tenere il tritatutto ben saldo con una mano e con l'altra premere gli interruttori (2, 3).

Non separare mai il blocco motore (4) dal coperchio del contenitore (6) mentre si premono
gli interruttori (2, 3).

Rilasciare I'interruttore (2, 3) non appena si & soddisfatti della preparazione ottenuta per gli alimenti.
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7.3.1 Tabella dei tempi di preparazione con il tritatutto

La seguente tabella ha lo scopo di orientarvi nella preparazione di diversi alimenti. Attenersi ai tempi di
preparazione consigliati per evitare che il frullatore a immersione si surriscaldi. Se nel corso del tempo
indicato non & ancora stato raggiunto il risultato desiderato, interrompere il processo di miscelazione e

lasciare raffreddare il motore. Quindi, riprendere a miscelare.

= Dopo il tempo massimo di utilizzo (fino a 1 minuto) con il tritatutto, lasciare raffreddare il

frullatore a immersione per almeno 2 minuti.

Alimenti Quantita | Velocita Tempo di preparazione
(max.)
5 volt 1 do,
Cipolle ** 200 g Livello MIN voreper T secondo,
agitare tra un intervallo e |'altro
Aglio 25 spicchi | Livello MIN - MAX * | ca. 15 secondi
Carote 200 g Livello MIN - MAX * | ca. 15 secondi
Mandorle/nocciole 200 g Livello TURBO ca. 20 secondi
Noci 200 g Livello medio * ca. 15 secondi
Parmigi f i
orrr.nglcmo/ ormagaie | 950 g Livello TURBO ca. 30 secondi
stagionato
5 volt 1 do,
Prezzemolo ** 30g Livello TURBO v.o © per s.econ © ,
agitare tra un intervallo e I'altro
Er*be aromatiche fresche 40g livello TURBO 6 volte 1 secondo,

agitare tra un intervallo e I'altro

: Impostare la velocita in base alla consistenza desiderata.

**: Durante la lavorazione di questi alimenti, scuotere, agitare o sbattere il contenitore (8) tra i brevi intervalli
di lavorazione per spingere il materiale tagliato non lavorato nella zona della lama e ottenere cosi un risultato

oftimale.

8. Pulizia

Rischio di lesioni! Prestare attenzione durante la pulizia del frullatore a immersione. La

lama dell’asta di immersione (5) & molto affilatal

Attenzione ai danni materiali! Non utilizzare detergenti abrasivi o corrosivi per la
pulizia, evitare I'uso di oggetti abrasivi (ad es. spugne in metallo). In caso contrario si rischia

di danneggiare il frullatore a immersione.

Si raccomanda di pulire I'asta di immersione (5), la lama (7) o la frusta (11) direttamente
dopo l'uso per evitare che i depositi presenti possano seccarsi. In particolare dopo la
lavorazione di alimenti molto salati, risciacquare immediatamente |'asta di immersione (5), la

lama (7) o la frusta (11) con acqua corrente.
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e Scollegare la spina dalla presa di alimentazione.

e Separare I'asta di immersione (5) o la frusta (11) dal blocco motore (4).

e Scollegare la frusta (11) dall'adattatore (10), estraendo I'asta della frusta (11) dall'incavo posto
sull’adattatore stesso (10).

e Rimuovere la lama (7) dal contenitore (8).

o Pulire il blocco motore (4), il coperchio del contenitore (6) e I'adattatore (10) con un panno
leggermente inumidito. In caso di sporco ostinato, aggiungere un po’ di detergente al panno umido per
la pulizia. Asciugare quindi accuratamente tutti i componenti. La pulizia con acqua corrente e detersivo
causerebbe danni irreparabili al dispositivo!

e L'asta di immersione (5), la lama (7), il contenitore (8), il coperchio (9), la frusta (11), il bicchiere
dosatore (13) e il coperchio del bicchiere dosatore (12) si possono pulire in acqua e detersivo. Dopo
la pulizig, risciacquare con abbondante acqua corrente, in modo da rimuovere i residui di detersivo.
Asciugare quindi accuratamente tutti i componenti.

e In dlternativa, la lama (7), il contenitore (8), il coperchio (9), la frusta (11), il bicchiere dosatore (13) e

il coperchio del bicchiere dosatore (12) si possono pulire in lavastoviglie.

9. Conservazione in caso di inutilizzo prolungato

In caso di inutilizzo prolungato del frullatore a immersione, procedere alla pulizia secondo quanto descritto

nel capitolo precedente. Conservare il dispositivo fuori della portata dei bambini in un luogo asciutto e pulito.

10. Risoluzione di problemi

In caso di funzionamento anomalo del frullatore a immersione, provare a risolvere il problema consultando
le seguenti avvertenze. Al persistere del problema, anche dopo aver adottato i seguenti accorgimenti,

rivolgersi al nostro servizio di assistenza clienti.

Il frullatore a immersione non funziona
e La spina di rete non & inserita. Inserire la spina in una presa di corrente.
e la presa di corrente & guasta. Provare ad accendere il dispositivo usando un’altra presa di cui si & sicuri

del buon funzionamento.

La lama non gira/gira con difficolta

e |l blocco motore (4) e l'asta di immersione (5), la frusta (11) o il tritatutto non sono correttamente
assemblati. Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica e verificare il montaggio dei componenti.

o |l recipiente o il contenitore (8) contengono qualcosa che impedisce il corretto funzionamento? Rimuovere
I'impedimento.

e L'alimento miscelato ha una consistenza troppo dura o troppo densa.
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11. Ricette consigliate

Maionese
Ingredienti Quantita Nota
Olio per uso 250 g assolutamente in grammi e non in millilitri
alimentare
Uova 1 pezzo assolutamente a temperatura ambiente
Sale 1 cucchiaino per insaporire
Zucchero 1 cucchiaino per insaporire
Senape 1 cucchiaino per insaporire
Pepe 1 pizzico
Aceto di vino 15¢g vanno bene anche altri tipi di aceto, ma non I'essenza

di aceto!

Preparazione:

Inserire tutti gli ingredienti nel bicchiere dosatore (13). Posizionare ora I'asta di immersione (5) sulla base del
bicchiere dosatore (13). Spostare I'asta di immersione (5) molto lentamente verso I'alto verso il livello piv

alto. Quindi salare e pepare a piacere.

Lassi di mango

Ingredienti Quantita Nota

Mango 250 g Usare se possibile un mango maturo.

Yogurt 250¢g Per una variante vegana & possibile usare yogurt di
soia o al cocco.

Bevanda alla soia 130 ml

Succo di limone

1 cucchiaino

Zucchero

4 cucchiaini

In alternativa, usare miele o succo d’agave.

Preparazione:

Innanzitutto pelare il mango e rimuovere il nocciolo. Frullare poi la polpa tagliata a dadini con gli altri
ingredienti utilizzando I'asta di immersione (5) a velocitd media per ottenere un lassi di consistenza cremosa.

Crema fredda ai frutti di bosco

Ingredienti Quantita Nota

Frutti di bosco 300g Si possono utilizzare anche altri frutti surgelati
surgelati

Yogurt greco 200 ml

Panna 100 ml

Zucchero vanillinato 1 pacchetto

Miele 2 CUCCHIAI

Preparazione:

Versare lo yogurt e la panna nel tritatutto. Aggiungere quindi i frutti di bosco surgelati, il miele e lo zucchero
vanillinato. A questo punto, frullare al massimo fino a ottenere una crema fredda.
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Pesto al basilico e prezzemolo

| Ingredienti Quantita Nota
Basilico Y2 mazzo
Prezzemolo 1 mazzo
Pinoli 3 cucchiai
Parmigiano 70g
Sale 1 pizzico
Pepe 1 pizzico
Olio d'oliva 65 ml
Preparazione:

lavare il basilico e il prezzemolo. Staccare le foglie del prezzemolo e tagliare il formaggio a dadini.

Aggiungere poi tutti gli ingredienti nel tritatutto e frullare finemente alla massima velocita. Versare il pesto in
2 vasetti e coprire con olio d'oliva.

Salsa dip al formaggio fresco e fichi con noci

Ingredienti Quantita Nota

Formaggio fresco 300 g

Fichi secchi 4 pezzi

Noci 50g

Miele 1 cucchiaio

Limetta Va

Sale 1 pizzico

Pepe 1 pizzico
Preparazione:

tritare finemente le noci. Unire il succo di mezza limettq, il formaggio fresco, il miele, i fichi secchi, sale e pepe

e frullarli a bassa velocitd con I'asta di immersione (5) fino a ottenere un composto cremoso. Incorporare
quindi le noci finemente tritate.

Buon divertimento!
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12. Indicazioni ambientali e misure di smaltimento

| dispositivi contrassegnati da questo simbolo sono soggetti alla Direttiva Europea
2012/19/EU. Tutti i dispositivi elettrici ed elettronici devono essere smaltiti separatamente
dai rifiuti domestici, presso i centri di smaltimento ufficiali. Evitare danni all'ambiente e
pericoli per la salute delle persone smaltendo il dispositivo in maniera appropriata. Per
ulteriori informazioni su uno smaltimento appropriato, contattare i locali enti di smaltimento,

le autoritd competenti o il negozio dove & stato acquistato |'apparecchio.

P g
% Riciclare correttamente anche il materiale di imballaggio. | materiali di cartone possono
essere smaltiti presso gli appositi contenitori per carta oppure nei centri pubblici di raccolta
predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica devono essere consegnati presso
i punti di raccolta pubblici locali e smaltiti adeguatamente.
ES/PT

Solo per la Francia:

[]

2 | ELEMENTS —
@" D’EMBALLAGE l(_’)l
S DN

& et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

“Uno smaltimento piu facile”

Il prodotto, gli accessori, gli stampati allegati e i componenti dell'imballaggio sono riciclabili. Questi sono
soggetti alla responsabilitd estesa del produttore e vengono selezionati e raccolti separatamente.

Solo per la Spagna e il Portogallo:

Separare il materiale di imballaggio e smaltirlo negli appositi contenitori per la raccolta secondo i simboli

riportati sull'imballaggio:

L M [
e

AZUL VERDE
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Durante la separazione dei rifiuti, osservare I'etichettatura dei materiali di imballaggio,

contrassegnati da abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente significato:

& 1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiali compositi.
a

Simbolo | Materiale

Contenuto nei seguenti componenti di imballaggio

del prodotto

Cartone ondulato

Confezione di vendita, cartone interno

PAP
& Carta Carta velina all'interno della confezione di vendita
PAP
07 Polietilene clorurato Sacchetto di plastica
CPE

13. Dichiarazione di conformita

depositate presso il produttore.

Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive nazionali vigenti della Repubblica di

Il presente prodotto soddisfa i requisiti delle direttive vigenti a livello europeo e nazionale.
la conformity & stata comprovata. le certificazioni e la documentazione sono state

A A Serbia.

La Dichiarazione di conformitd UE completa pud essere scaricata al link seguente:
https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /466109 2404.pdf

Indirizzo di contatto secondo il regolamento sulla sicurezza dei prodotti 2023/988: ce@targa.de
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14. Avvertenze sulla garanzia

Garanzia di TARGA GmbH
Gentile cliente,

con questo apparecchio riceve 3 anni di garanzia a partire dalla data di acquisto. Nel caso in cui dovesse
riscontrare difetti del presente prodotto, Lei gode di diritti legali nei confronti del venditore del prodotto. Tali
diritti non sono in alcun modo limitati dalla garanzia qui di seguito riportata.

Condizioni di garanzia

Il periodo di validita della garanzia ha inizio con la data di acquisto. Conservare lo scontrino fiscale originale
come prova d'acquisto. Se entro tre anni dalla data di acquisto dovessero essere riscontrati difetti di materiale
o di fabbricazione, il prodotto sard, a nostra discrezione, riparato o sostituito gratuitamente.

Durata della garanzia e diritti per difetti

La durata della presente garanzia non viene prolungata dalla garanzia legale. Cid vale anche per i pezzi
sostituiti e riparati. Eventuali danni e difetti gia presenti al momento dell'acquisto devono essere notificati
immediatamente dopo l'apertura della confezione. Allo scadere della garanzia le riparazioni saranno a
carico del cliente.

Copertura della garanzia

l'apparecchio & stato accuratamente prodotto nel rispetto di elevati standard qualitativi e controllato
scrupolosamente prima della consegna. La prestazione in garanzia vale per difefti del materiale o di
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del prodotto esposti a normale logorio, che
possono perfanto essere considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacita della batteria,
calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi a danni che si
verificano su componenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti realizzate in vetro, schermi, accessori
vari) nonché danni derivanti dal trasporto o altri incidenti. La presente garanzia decade se il prodotto viene
danneggiato, non utilizzato correttamente o sottoposto a manutenzione. Per un corretto utilizzo del prodotto,
attenersi scrupolosamente alle istruzioni descritte nel manuale d'uso. Evitare nel modo pib assoluto utilizzi e
azioni sconsigliate o segnalate come pericolose nelle istruzioni d'vso. Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. In caso di utilizzo improprio, scorretto o violento e in caso di interventi non
eseguiti dal nostro centro di assistenza autorizzato, la garanzia & da considerarsi nulla. La riparazione o
sostituzione del prodotto non comporta l'inizio di un nuovo periodo di garanzia.

Gestione in caso di garanzia
Per una rapida soddisfazione della Sua richiesta, si attenga alle seguenti istruzioni:

- Prima della messa in funzione del prodotto, leggere attentamente la documentazione allegata. Se
dovesse presentarsi un problema che non si riesce a risolvere con i mezzi indicati, contattare la
nostra assistenza clienti.

- Per ogni richiesta, si prega di custodire come prova d'acquisto lo scontrino fiscale e il codice
articolo oppure il numero di serie, se esistente.

- Nel caso in cui non sia possibile trovare una soluzione per via felefonica, tramite la nostra
assistenza clienti viene contattata una seconda assistenza, in base alla causa del difetto.
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- Su www.lidl-service.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali, video dei prodotti e
software di installazione. Scansionare questo codice QR per accedere direttamente alla pagina
di assistenza di LIDL (www.lidlservice.com): qui & possibile consultare le istruzioni per l'uso
inserendo il codice articolo (IAN).

[m] %4 [m]
n

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ﬁ Assistenza
(IT)  Telefono: 800781188
E-Mail: targa@lidl.it

Telefono: 0800 56 44 33

9

E-Mail: targa@lidl.ch
(MT)  Telefono: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

IAN: 466109_2404

(L] Produttore

Considerare che il seguente indirizzo non coincide con l'indirizzo dell'assistenza. Contattare in primo luogo
il centro di assistenza sopra indicato.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANIA
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Gratulalunk!

Az SSMS 600 F6 SilverCrest botmixerkészlet (a tovabbiakban: botmixer) megvésarlasaval On egy kivalé
mindségi termék mellett dontétt.

Az elsé haszndlat elétt ismerie meg a botmixert, és gondosan olvassa el ezt a kezelési dtmutatédt. Vegye
figyelembe a biztonsdgi tudnivalékat, és csak a kezelési Gtmutatéban leirt médon és csak a megadott
rendeltetésre haszndlia a botmixert.

Gondosan 8rizze meg a kezelési Gtmutatét. Ha a botmixert tovdbbadija egy harmadik személynek, mellékelie
az ésszes dokumentumot is.

1. Rendeltetésszeri hasznalat

A botmixer egy hdztartasi késziilék, amely kizarélag csont nélkili ételek apritasara és pirésitésére szolgdl.
A mellékelt habverével folyékony vagy részben folyékony &sszetevéket és keverékeket lehet habosra verni
vagy finomra keverni. A botmixer nem alkalmas kiltéri haszndlatra és nem haszndlhaté trépusi éghailati
Svezetben. Nem céges, illetve iparszeri haszndlatra késziilt. A botmixer kizdrélag lakéhelységben,
magdncélra hasznélhaté, minden egyéb haszndlat nem rendeltetésszerinek mindsil. Ez a botmixer a CE-
megfelel8séghez szitkséges Ssszes szabvanynak és el8irdsnak megfelel. A botmixer gydrtéval nem
egyeztetett médositdsa esetén nem szavatolhaté a szabvényok betartasa. A gydrté semmilyen szavatossagot

nem véllal az ebbdl eredd karokért vagy izemzavarokért.

Kérjuk, tartsa be a haszndlat helyén érvényes nemzeti el8irasokat és térvényeket.

2, Szadllitasi terjedelem

Vegye ki a botmixert és 6sszes tartozékdt a csomagoldsbél. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, és
ellendrizze az alkatrészek hidnytalansagdt és sérilésmentességét. Hidnyos vagy sérilt szdllitmany esetén
forduljon a gyértéhoz.

e Motorblokk halézati kabellel és halézati csatlakozéval

o Pirésité szar

e Habveré

¢ Adapter (habvershoz)

o Apritégép (edény, kés és fedél)

e Mérépohar (mérépoharfedéllel)

¢ Révid Otmutaté (a teljes kezelési Gtmutaté online érheté el)
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Ez a kezelési Gtmutatd kihajthaté boritéval van elldtva. A borité belss oldalén taldlhaté az botmixer és 8sszes

kezel&elemének szadmozott dbrdja. A szdmok jelentése:

A dabra - Botmixer

1 | Fordulatszdm-szabdlyozé

Kapcsolé (normdl fordulatszém)

TURBO-kapcsolé (nagy fordulatszam)

Motorblokk

| N W |N

PUrésits szar

B abra - Apritégép

Edényfedél (eszkdzzel)

Kés

© | N |o | a

Edény

9 | Fedél

C dbra - Habver$

10 | Adapter (habver8héz)

11 | Habvers

D abra - Mérépohdr

12 | Mérépohdrfeldél

13 | Mérépohdr

3. MUszaki adatok

3 perc a habverével (11)
1 perc az apritégéppel

Gydrté TARGA GmbH

Megnevezés SilverCrest SSMS 600 F6

Hdlézati fesziltség 220-240 V~ (Vdltakozs fesziltség), 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel 600 W

KB-ids 1 perc a piirésitd szdrral (5)

Erintésvédelmi osztdly I @

A miszaki adatok és a kivitel médositasa kilén bejelentés nélkil lehetséges.

A termék 50 és 60 Hz kdzétt torténd atdllitasa a felhaszndléd részérdl nem igényel semmilyen
lépést. A termék egyardnt haszndlhaté 50 és 60 Hz-hez.
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3.1 KB-idé

A KB-id8 (révid Gizemidd) adja meg, hogy mennyi ideig haszndlhatia a botmixert anélkil, hogy a motor
felmelegedne vagy a késziilék karosodna. A botmixer esetében a révid iizemidd 1 perc a pirésité szar (5),
3 perc a habverd (11) és 1 perc az apritégép haszndlata esetén.

Nagyon kemény vagy nagyon szilard élelmiszerekhez (pl. his) ne haszndlia a pirésité szarat (5) és az
apritégépet 30 mdsodpercnél tovébb megszakitas nélkil.

3.2 Lehiilési idé
A piirésité szér (5) haszndlata esetén az 1 perces, a habverd (11) haszndlata esetén a 3 perces és az
apritégép haszndlata esetén 1 perces maximdlis izemidé elteltével hagyija lehélIni a botmixert:
®  apirésitd szdr (5) vagy apritégép esetében legaldbb 2 percig.
e ahabvers (11) esetében legaldbb 3 percig.
Ezt kévetSen folytathatia a megkezdett munkafolyamatot.

4. Biztonsagi tudnivalok

A készilék els8 haszndlata elétt kérjik, figyelmesen olvassa at a
kdvetkez8 utasitdsokat és tartsa be a figyelmeztetéseket, akkor is, ha
tisztdban van az elektronikus és hdztartési készilékek kezelésével.
Orizze meg a kezelési Gtmutatét késébbi haszndlatra. A készilék
eladdsakor vagy tovdbbaddsakor mindenképpen adja 4t ezt a
kezelési Gtmutatét is. Az a készilék elvélaszthatatlan részét képezi.

A hasznalt szimbélumok jelentése

VESZELY! Ez a figyelmeztetés egy magas kockazatl veszélyt
ieldl, amely, ha nem kerilitk el, haldlhoz vagy silyos
sériléshez vezet.

FIGYELMEZTETES! Ez o figyelmeztetés egy kdzepes
kockdzatd veszélyt jeldl, amely, ha nem keriljik el, halalhoz
vagy sulyos sériléshez vezethet.

VESZELY! Ez a szimbdlum dramités veszélyére
figyelmeztet, amely akdr haldlos sérilést és/vagy anyagi
kdrokat okozhat.

TOzveszély! Ez a szimbdlum arra figyelmeztet, hogy ha

> B b b

nem figyel oda, t(z keletkezhet.
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I'X‘l Ez a szimbélum arra figyelmeztet, hogy a motorblokkot (4)
soha ne meritse vizbe.

% Ez a szimbdlum olyan részeket jeldl, amelyek

Qb mosogatégépben moshatdk.

gg'? Ez a szimbélum olyan termékeket jelsl, amelyek fizikai és
kémiai alkotérészeit bevizsgdltdk, és az 1935/2004/EK
rendelet kdvetelményei szerint azok egészségigyi
szempontbdl nem adnak okot aggodalomra, ha
élelmiszerekkel érintkeznek.

m Ez a szimbdlum a témdval kapcsolatos tovébbi hasznos
tudnivaldkat jeldli.
Ez a szimbdlum a mér8pohdron (13) jelzi a maximdlis

Q folyadékmennyiséget, amelyet a mérépohdrban (13) fel lehet
dolgozni anélkil, hogy a tartalom kiémélne.

“ A gyarté cime

Ovintézkedések

® A bomixet o rendeltetésének megfeleléen haszndlia. A készilék
rendellenes haszndlata sérilést okozhat.

¢ Abotmixer nem hasznélhaté nagyon kemény élelmiszer apritdséra.
llyennek szamit példédul a fagyasztott élelmiszer, a kavébab, a
gabonafélék és a fiszerek. Csokolddé feldolgozésa sem
lehetséges.

o Kizdrélag élelmiszerek feldolgozdsdra  haszndlija, egyéb
anyagokat ne apritson vele. A botmixer kdrosodhat.

e A botmixert szabad Uresen Uzemeltetni, csak megfelels
élelmiszerrel egyUtt. A hosszan tarté Ures haszndlat kdrosithatja a

botmixert.
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Személyi biztonsag

o Gyerekek nem haszndlhatigk a késziléket. Tartsa a botmixert és
csatlakozdvezetéket gyerekektd| tévol. Biztositsa, hogy a gyerekek
feligyelet alatt legyenek, és hogy ne jétsszanak a készilékkel. A
purésité szdrra (5) és késre (7) kildnssen figyelien, és tartsa
gyermekektd| tavol, igy biztosithatja a sérilések elkerilését.

VESZELY! A csomagoléanyag nem jaték. Gyerekeknek tilos
a mbanyag zacskékkal jétszani. Fenndll a fulladés
veszélye.Gyermekektél elzdrva tdrolja a késziléket.

o Ezt a késziléket csdkkent fizikai, szenzoros vagy mentdlis
képességy, illetve tapasztalatokkal és ismeretekkel nem rendelkezé
felnéttek kizarélag felugyelet mellett, vagy a készilék biztonsagos
hasznédlatdra vonatkozé  tdjékoztatdst kdvetSen haszndlhatjdk,
amennyiben megértették az ezzel jéré veszélyeket.

o Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

& VESZELY! Sérilésveszély

o A késziléket ki kell kapcsolni és le kell vélasztani a hélézatrél olyan
tartozékok vagy pétalkatrészek cseréje elStt, amelyek izem kézben
mozognak.

e Vélassza le a botmixert az er8saramd hdalézatrdl, ha dsszerakni,
szétszedni vagy tisztitani akarja, Es akkor is, ha nem haszndljq,
valamint zivatarok esetén. Fenndll a sérilés veszélye!

e Varjon, mig az habverd (11) megdll, miel&tt levenné a motorblokkot

(4). Fenndll a sérilés veszélye!
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e Vdrjon, mig a purésité szarban levd kés (5) megdll, mielétt levenné
a motorblokkot (4). Soha ne nyilion be a forgé késbe. Fenndll a
sérilés veszélye!

e Vdrjon, amig az apritégépben levd kés (7) megdll, mielstt levenné
a motorblokkot (4). Soha ne nyilion be a forgé késbe. Fenndll a
sérilés veszélye!

e Legyen 6vatos a botmixer tisztitdsakor! A pirésité szarban levd kés
(5) és az apritégépben 1évé kés (7) nagyon éles! Fenndll a sérilés
veszélyel

o Kikapcsolds utdn vérja meg a habverd (11) megdllasat, miel&tt
kivenné a botmixert az élelmiszerbdl. Fenndll a sérilés veszélye!

o Kikapcsolds utdn vdrja meg a kés megdlldsat a pirésitészarban
(5), mieldtt kivenné a botmixert az élelmiszerbdl. Fenndll a sérilés
veszélye!

e Soha ne nydljon be a forgd habverdbe (11). Semmilyen targyat ne
tartson a habver8be (11); a bé ruhét és hosszi hajat tartsa tévol.
Fenndll a sérilés veszélye!

e Soha ne ny(ljon be a pirésitd szar (5) forgd késébe. Semmilyen
targyat ne tartson a késbe; a bd ruhdt és hosszid hajat tartsa tavol
a forgé késtdl. Fenndll a sérilés veszélyel

e Soha ne nydljon be az apritégép (7) forgé késébe. Fenndll a sérilés

veszélyel

A Aramiités VESZELYE

e Csak akkor csatlakoztassa a botmixert az er8sdramid hdélézathoz,
ha a motorblokk (4), a purésitd szar (5), a habverd (11) és az

apritégép 6ssze van rakva. Aramiités veszélye déll fenn!

Magyar - 241



SSMS 600 F6

o A botmixert kizdrdlag rendeltetésszerGen beszerelt, kénnyen
hozzd4férhetd dugaszoléalizatba csatlakoztassa, amelynek hélézati
fesziiltsége megfelel a készilék tipustébldjén szereplé adatoknak.
A dugaszoléalizat a készilék csatlakoztatdsa utdn is maradjon
kénnyen hozzdférhetd, hogy vészhelyzetben gyorsan ki tudja hizni
a csatlakozédugaszt.

e A botmixert soha ne mikédtesse firdkad, tusolé vagy vizzel teli
mosddkagylé kézelében.

o A hdlézati kdbel és a halézati csatlakozé ne sérilidn meg.

e Ha a készilék hélézati csatlakozékdbele megséril, akkor a
balesetek elkerilése érdekében ki kell cseréltetni a gyartéval, az
ugyfélszolgdlattal vagy képzett szakemberrel.

e A motorblokk (4) burkolatét tilos felnyitni, mivel az nem tartalmaz
karbantartdst igénylé alkatrészeket. Kinyitott burkolat esetén fenndll
az dramités veszélye.

o Ha fistképz8dést, szokatlan zajokat vagy szagokat észlel, azonnal
hizza ki a hdlézati csatlakozét az aljzatbdl. llyen esetben a
botmixert tilos mindaddig haszndlni, amig szakember nem vizsgélta
meg. Semmiképpen ne lélegezze be a készilék esetleges égése
sordn keletkez8 fistdt. Ha mégis belélegezte a fustét, forduljon
orvoshoz. A fist belégzése kdros lehet az egészségre; ilyenkor
fenndll a sérilés veszélye.

e Gy8z8djvn meg arrdl, hogy nem dlle fent a hélézati kdbel
kérosoddsa az éles peremekkel vagy forré feliletekkel vald
érintkezés miatt. Ne csipje be vagy nyomja 6ssze a hdlézati kdbelt.
A hdlézati kébelt mindig a csatlakozéndl fogva hizza ki az

aljzatbdl, és ne magdt a kdbelt hizza. A hélézati kdbelt mindig Ggy
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helyezze el, hogy senki ne tudjon rélépni vagy elbotlani benne.
Fenndll a sérilés veszélyel!

e Ha a késziléket feligyelet nélkil hagyja, Uzemzavarok esetén,
dsszeszerelés és szétszedés, valamint tisztitds elStt mindig vélassza
le a késziléket az erésdarami hdlézatrdl. Aramiités veszélye dll
fenn!

¥ A motorblokkot (4) soha ne meritse vizbe, és ugyelien arra,
hogy semmilyen folyadék ne hatolhasson be a motorblokk
(4) burkolata ala.

e Ha a motorblokk (4) burkolata ald folyadék keril, azonnal hizza
ki a hdlézati csatlakozét az aljzatbél, és fordulion a
Vevészolgdlathoz. Aramiités veszélye dll fennl

® Soha ne nydlion a motorblokkhoz (4), a hélézati kdbelhez és a
hélézati csatlakozéhoz nedves kézzel. Aramiités veszélye dll fennl

o A botmixert kdzvetlenil haszndlat utdn vélassza le az er8saramd
halédzatrdl. A készilék csak akkor drammentes, ha a hdéldzati

csatlakozdt kihdzza. Aramiités veszélye éll fenn!

& TUZVESZELY

A purésitd szér (5) hasznélata esetén az 1 perces, ill. a habverd (11)
hasznélata esetén a 3 perces és az apritégép haszndlata esetén 1
perces maximdlis Uzemid8 elteltével legaldbb ugyanennyi ideig
hagyja lehdlni:

® qa pirésitd szdr (5) hasznélatakor: legaldbb 2 perc

e a habverd (11) hasznélatakor: legaldbb 3 perc

® az apritégép haszndlatakor: legalébb 2 perc
Ezt kdvetéen folytathatia a megkezdett munkafolyamatot. TGzveszély
all fenn.
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5. Szerzéi jog

A jelen kezelési Gtmutaté telies tartalma szerzéi jogi védelem alatt dll, és kizarélag informacisforrésként &ll
az olvasé rendelkezésére. A szerz8k kifejezett és irasos engedélye nélkil tilos az adatok és informdcidk
barmilyen médon térténd mdésoldsa vagy sokszorositdsa. Ez vonatkozik a tartalmak és adatok iparszerd

haszndlatéra is. A széveg és az dbrédk a nyomddba adéskor fenndllé miszaki dllapotot tikrézik. A

vdltoztatdsok jogdt fenntarfjuk.

6. Az Gzembe helyezés el6tt

Vegye ki a csomagoldsbdl a botmixert és az &sszes tartozékot, és ellendrizze a csomag hidnytalansagat.

Tavolitsa el az dsszes védsféliat. Tartsa a csomagoléanyagokat gyerekektd| tévol, és artalmatlanitsa azokat

kérnyezetbarat médon.

Az elsé haszndlat el8tt alaposan tisztitsa meg a botmixert, a ,Tisztités” c. fejezetben leirtak szerint.

A botmixert akkor szerelje &ssze, ha a megtisztitott alkatrészei teljesen megszdradtak:

A habverd (11) haszndlatdhoz ezt el8szor
a mellékelt adapterbe (10) kell helyezni. A
kévetkez8képpen jdrjon el:

Vezesse be a habverd (11) tengelyét az
adapter (10) befogadé nyildsdba, amig
hallhatéan be nem pattan a helyére.
Ugyelien arra, hogy, hogy a habvers (11)
2 bepattané nyilvanya az adapter (10)
megfelel8 hornyaiba illeszkedjen.

i

A motorblokkon (4) egy nyil jelslés (V)
talalhaté. A pirésitd szdron (5), a habverdn
(11) és az apritégépen az aldbbi jelslések
talalhatok: B és B,

Ezek a jeldlések segitséget nydjtanak a
pirésitd szar (5), a habvers (11) vagy az

apritégép felhelyezése és levétele sordn.

B = 6

6.1 Pirésitd szar (5) vagy habveré (11) felhelyezése

e A motorblokkot (4) Ggy helyezze fel a pirésité szarra (5), ill. a habverdre (11), hogy a nyil jelélés (V)

a pirésité szaron (5), ill. a habverdn (11) levd nyitott lakat B felé mutasson.

e A motorblokkot (4) addig forgassa el a zart lakatszimbdlum irdnydba, hogy a nyil jelélés () a

pirésit szdron (5) és a habverdn (11) levs zért lakat B felé mutasson. Ugyelien arra, hogy a piirésits

széra (5), ill. a habverd (11) hallhatéan és érezhet8en bekattanjon a helyére.
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6.2 Piirésité szar (5) vagy habverd (11) levétele
® A motorblokkot (4) addig forgassa el a nyitott lakatszimbélum irdnydba, hogy a nyil jelélés (W) a
pirésitd szdron (5) és a habverén (11) levé nyitott lakat B felé mutasson.

o Ezutdn hizza le a motorblokkot (4) a pirésitd szarrél (5), ill. a habversrdl (11).

6.3 A motorblokk (4) és az apritégép csatlakoztatasa/levalasztasa

o Az edényt (8) sik és szdaraz feliletre helyezze.

e Helyezze évatosan a kést (7) a késtartéra az edényben (8). Felhelyezéskor csavarja meg egy kicsit, és
igyelien arra, hogy illeszkedjen a késtartéra. Normdlis, ha a kés (7) ezen a ponton nincs teljesen a

késtartén. A kés (7) csak akkor &ll megfelelden, ha késébb felteszi az edényfedelet (6).

e Toltse meg az edényt (8) az apritandé étellel. Ugyelien a jelslésekre - 500 ml-es @ maximdlis

feltsltési mennyiség élelmiszereknél és 300 ml-es ‘ maximdlis feltsltési mennyiség folyadékokndl.

®  Most helyezze az edényfedelet (6) lazdn az edény tetejére (8), mikézben évatosan mozgatja, amig az
edény (8) felsé szélére nem keril, és a kés (7) megfelelSen nem illeszkedik az edényfedélhez (6). Most
fogja meg az edényt (8) az egyik kezével, és forditsa el az edényfedelet (6) itkézésig balra, hogy
régzitse az edényfeledet (6) az edényen (8).

e A motorblokkot (4) Ggy helyezze fel az edényfedélre (6), hogy a nyil jeldlés (W) az edényfedélen (6)
levd nyitott lakat B fel¢ mutasson.

e A motorblokkot (4) addig forgassa el a zart lakatszimbélum irénydba, hogy a nyil jelslés (V) az
edényfedélen (6) levd zart lakat B felé mutasson. Ugyelien arra, hogy a motorblokk (4) hallhatéan és
érezhet8en bekattanjon a helyére.

Az apritégép haszndlatra kész.

¢ A motorblokk (4) ismételt eltévolitdsdhoz az apritégép haszndlata utdn a motorblokkot (4) addig
forgassa el a nyitott lakatszimbélum irdnydba, hogy a nyil jelslés (W) az edényfedélen (6) levé nyitott
lakat &8 felé mutasson.

e Ezutdn hizza le a motorblokkot (4) az edényfedélrd| (4).

m Ha ételt szeretne tarolni az edényben (8), haszndlia a mellékelt fedelet (9). Ha szikséges,

elészor tavolitsa el az edényfedelet (6) és a kést (7).

6.4 A fordulatszam bedllitasa
A motorblokkon (4) levé fordulatszam-szabdlyozéval (1) fokozatosan dllithatia be a botmixer

fordulatszdmdt. Ezéltal mindig az optimdlis fordulatszamot dllithatja be a feldolgozandé élelmiszerhez.

o A fordulatszam néveléséhez tolja a fordulatszam-szabdlyozét (1) a ,MAX" szam irdnydba.

o A fordulatszédm cstkkentéséhez tolja a fordulatszédm-szabdlyozét (1) a ,MIN” szém irdnydba.

A fordulatszam bedllitdsa csak akkor lehetséges, ha a botmixert a kapcsoléval (2) normdl fordulatszémon
mikédteti. A TURBO-kapcsoléval (3) t8rténé mikddtetés esetén azonnal a maximdlis izemi fordulatszam dll

rendelkezésre.
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6.5 A mérépohar (13)

o A mellékelt mérépohdarral (13) folyadékokat tud kimérni 700 ml térfogatig.
e Ezen kivil haszndlhatja a mérépoharat (13) a pirésité szdr (5) vagy a habverd (11) hasznélatakor
élelmiszerei feldolgozdsdhoz.

m Ha a mérépoharat (13) feldolgozasra haszndlja, akkor csak
300 ml (‘) maximdlis mennyiség tolthet8 bele. Kilénben a folyadék kifolyhat, ill.
kifréccsenhet a mérépohdrbasl (13).

A habvers (11) haszndlatdhoz a (2) kapcsolét haszndlja, soha ne a TURBO-kapcsolét (3).
7. Uzembe helyezés

A botmixer az aldbbi felhaszndldsi célokra alkalmas:

Gyiimdles és zoldség apritdsa és pirésitése levelesekbe, martdsokba és mdrtogatds szészokba.
Italok keverése

Milk shake (tejes turmix) készitése

Tejszin, tojasfehérie stb. felverése

Majonéz készitése vagy desszertek felkeverése

Ajénlatos a botmixer fordulatszamat az elkészitendd ételhez bedllitani.

A pirésitd szdr (5) és az apritégép haszndlata esetén lagy ételekhez kisebb fordulatszamot

vélasszon, mig a keményebb élelmiszerekhez nagyobb, ill. TURBO-fordulatszémot.

A habveré (11) haszndlata esetén a fordulatszédm a kivant elkészitési eredménytél fiigg.

7.1 Mikédtetés piirésité szarral (5)
Az apritandé ételt lehetéleg egy sik aljjal rendelkezd, keskeny és magas edénybe helyezze. Ez az egyenletes

pirésités idedlis eléfeltétele. Természetesen a haszndlat normdl konyhai fazékban is lehetséges.

A forgé kés okozta sériilések elkerilése érdekében a botmixert csak akkor kapcsolja be, ha a pirésit8 szér

(5) mér belemeriilt a keverendé anyagba.

A kdvetkezéképpen jarjon el:

e Helyezze a feldolgozandé ételt megfelel8 edénybe vagy fazékba.

o Figgdlegesen helyezze bele a piirésitd szdrat (5) a keverendé anyagba.

o Inditsa a botmixert szilkség szerint a kapcsoléval (2) és a fordulatszam-szabdlyozéval (1) vélasszon ki
megfeleld fordulatszamot. Ha régtén a legnagyobb fordulatszédmot akarja haszndlni, akkor a botmixert
a TURBO-kapcsoléval (3) inditsa. A kivalasztott kapcsolét a keverési, ill. pirésité eljards sordn tartsa
lenyomva. Ha a pirésitd szér (5) az edény aljdra tapad, akkor révid idére engedie fel a gombot, majd
régtén utdna folytassa a keverési eljardst.

® Akeverendd anyag egyenletes feldolgozdsa érdekében a piirésités sordn lassan mozgassa a
botmixert fel és le.

e Ha a keverés eredménye megfelel az elvardsainak, akkor engedie fel a kapcsolét (2), ill. a TURBO-
kapcsolét (3), amikor a pirésitd szdr (5) még a keverendd anyagban van.

o Varja meg a kés ledllasat, mielstt a pirésitd szarat (5) kihdzza a pirésitett ételbél.
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[i]

Ha izem kézben szokatlan zajokat hall, pl.
nyikorgdst vagy hasonlé hangokat, akkor
csepegtessen egy kevés semleges étolajat
a pirésitd szar (5) meghaitétengelyére.
Tekintse meg az ehhez kapcsolédé rajzot.

A tisztitds megkénnyitése érdekében tartsa a pirésité szdrat (5) haszndlat utén azonnal tiszta
vizzel teli edénybe, majd nyomja meg t&bbszér réviden a kapcsolét (2).

7.1.1 A feldolgozasi idét tartalmazé tablazat - Pirésité szdr (5)

A kévetkezé tdbldzat dtmutatéul szolgdlhat a kislénbézé élelmiszerek feldolgozdsdhoz. Kévesse az ajénlott

feldolgozasi idéket, hogy elkeriilie a botmixer tilmelegedését. Ha ez id8 alatt nem ért el az igényeinek

megfelel8 keverési eredményt, szakitsa meg a keverési folyamatot, és hagyja lehdlni a motort. Ezutdn

folytassa a keverési folyamatot.

] A pirésitd szdar (5) 1 perces maximdlis izemidejének elteltével legaldbb 2 percig hagyja
I lehGIni a botmixert.
Elelmiszer Javasolt Sebesség Feldolgozasi idé
mennyiség
MIN, MAX és TURBO
Gyiimélcs, z8ldség 100-200g e 30-60 mdsodperc
fokozat*
L k, szészok, MIN, MAX és TURBO
e-,ve.s,e Sz0szO 100-400 ml e 60 mésodperc
bébiételek fokozat*
MIN, MAX és TURBO
Tejitalok, turmixok 100-1000 ml ’ o 60 mésodperc
fokozat*
*: Allitsa be a sebességet a kivant dllagnak megfeleléen.
u | Ha a mérépoharat (13) feldolgozasra haszndlja, akkor csak
I 300 ml (‘) maximdlis mennyiség toltheté bele. Kilénben a folyadék kifolyhat, ill.

kifréccsenhet a mérépohdrbdl (13). Nagyobb mennyiségek hasznélatakor tgyelien arrq,

hogy a feldolgozandé mennyiséghez igazodé keverdedényt haszndljon.
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7.2 Mikéddtetés habverével (11)

A folyadék kifréccsenésének megakaddlyozdsa érdekében a habverdt (11) haszndlja, és
soha ne a TURBO-kapcsolét (3).

A feldolgozandé folyadékot helyezze a mellékelt mérépoharba (13 - maximum 300 ml tslthetd bele) vagy

egy sik aljjal rendelkez8, keskeny és magas edénybe. Ez a 6 feldolgozdsi eredmény idedlis eléfeltétele.

A forgé habverd (11) okozta sérijlések elkerilése érdekében a botmixert csak akkor kapcsolja be, ha a

habverd (11) mdr belemerilt a keverendd anyagba.

A kévetkezéképpen jarjon el:

e Tegye a feldolgozandé ételt megfelels edénybe.

e Figgdlegesen helyezze bele a habverét (11) a keverendd anyagba.

o Inditsa el a pirésitd szdrat a kapcsoléval (2), és vélassza ki a fordulatszém-szabdlyzéval (1) a
megfelels sebességet. Munka kézben tartsa nyomva a kapesolét (2). Ha tdl erésen frécsksl a folyadék,
akkor csékkentse a sebességfokozatot.

o Akeverend8 anyag egyenletes feldolgozdasa érdekében lassan mozgassa a botmixert fel és le.

e Ha a keverés eredménye megfelel az On elképzeléseinek, akkor eressze el a kapcsolét (2) addig,
amig a habverd (11) még a keverendé anyagban van.

e Vérja meg a habverd (11) ledllasat, mieltt kihizza a feldolgozott ételbdl.

7.3 Mikédtetés apritégéppel

m Ugyelien a jelélésekre - 500 ml-es 9 maximdlis feltsltési mennyiség élelmiszereknél és

300 ml-es ¢ maximdlis feltsltési mennyiség folyadékokndl.

A megfelel8 folyadékmennyiség méréséhez az alkalmazott skdla segitségével a kést (7) fel

kell szerelni a mérési folyamat sordn.
Miutan 8sszedllitotta az apritégépet és csatlakoztatta a motorblokkhoz (4):

o Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozét egy aljzatba.

e Tartsa lenyomva a kapcsolét (2) az ételt normdl sebességgel t6rténd feldolgozdsdhoz. Ha szikséges,
dllitsa be a fordulatszémot a fordulatszdm-szabdlyozéval (1), vagy haszndlja a TURBO-kapcsolét (3),
hogy kézvetlenil a maximdlis sebességgel miksdjén.

m Tartsa az apritégépet az egyik kezével, mikézben a kapcsoldkat (2, 3) a masik kezével

mikodteti.

A kapcsoldk (2, 3) mikddtetése kdézben soha ne vélassza le a motorblokkot (4) az
edényfedélrs| (6).

Engedje el a lenyomott kapcsolét (2, 3), ha elégedett az étel feldolgozdsi éllapotaval.
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7.3.1 A feldolgozadsi idét tartalmazo tablazat - Apritogép

A kodvetkezd tdblazat dtmutatéul szolgdlhat a killénbdz8 élelmiszerek feldolgozdsdhoz. Kévesse az ajénlott
feldolgozasi id8ket, hogy elkeriilie a botmixer tilmelegedését. Ha ez id8 alatt nem ért el az igényeinek
megfeleld keverési eredményt, szakitsa meg a keverési folyamatot, és hagyja lehiIni a motort. Ezutdn

folytassa a keverési folyamatot.

m Az apritégép 1 perces maximdlis izemidejének elteltével legaldbb 2 percig hagyja lehélni a
I botmixert.
Elelmiszer Mennyiség | Sebesség Feldolgozasi idé
(max.)
5-sz&6r 1 mésod '
Hagyma ** 200 ¢ MIN fokozat ’szor mase pe.r.c .
rdzza meg ezek kdzatt
MIN és MAX X
Fokhagyma 25 gerezd fokozat * kb. 15 mésodperc
Sargarépa 200 g MIN és :V\AX kb. 15 mésodperc
fokozat
Mandula/mogyoré 200 g TURBO fokozat kb. 20 mésodperc
Dié 200 g Kézepes fokozat * kb. 15 mdsodperc
Parmezén/kemény sajt | 250 g TURBO fokozat kb. 30 mdsodperc
. 5-sz6r 1 mdsodperc,
Petrezselyemzsld ** 30g TURBO fokozat 'szor mase pe'r.c .
rézza meg ezek kdzott
. 6- 1 mésodperc,
Friss fGszerndvények ** | 40 g TURBO fokozat ,Szor masoe pe.r.c .
rdzza meg ezek kézott

*: Allitsa be a sebességet a kivant dllagnak megfeleléen.

**. Az ilyen tipusi élelmiszerek feldolgozdsa sordn a leirt révid miveletek kdzétt rdzza

vagy Utdgesse az edényt (8), hogy a feldolgozatlan darabokat a kés teriiletére irdnyitsa és a lehetd legjobb

eredményt érje el.

8. Tisztitas

Sériilésveszély! Legyen 6vatos a botmixer tisztitdsakor! A piirésité szarban levd kés (5)
nagyon éles!

Figyelemfelhivas a késziilék karosodasara! A termék tisztitdséhoz ne haszndlion
sirolé vagy mard hatdsl fisziitészereket, valamint sorolé hatdst targyakat (pl. fém
edénysurolét). Ha ilyeneket haszndl, a botmixer kdrosodhat.

Ajénlott a pirésitd szdr (5), a kés (7), ill. a habvers (11) elmosdsa régtén a haszndlat utdn,
hogy elkeriilhetd legyen a feldolgozott étel rdszdradésa. Kiilléndsen a nagyon sés ételek
feldolgozdsa utdn kell tiszta vizzel azonnal ledbliteni a pirésitd szdrat (5), a kést (7) vagy a
habverdt (11).
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e Hizza ki a hdlézati csatlakozdt az aljzatbdl.

o Vdlassza le a pirésitd szarat (5), ill. a habverdt (11) a motorblokkrél (4).

e Ahabverdt (11) vélassza le az adapterrdl (10) a habverének (11) az adapter (10) befogads

e Tavolitsa el a kést (7) az edénybdl (8).

* A motorblokkot (4), az edényfedelet (6) és az adaptert (10) egy nedves mosogatéronggyal tisztitsa
meg. Makacs szennyez8dések esetén tegyen egy kis mosogatédszert is a benedvesitett kendére. Végiil
alaposan szdritsa meg az alkatrészeket. Mosogatévizbe merités helyrehozhatatlan kdrosodésokhoz
vezetl

o A pirésitd szdrat (5), a kést (7), az edényt (8), a fedelet (9), a habverdt (11), a mérépoharat (12) és a
mérépohdrfedelet (13) mosogatészeres vizben elmoshatja. Tisztitds utdn dblitse le b, tiszta vizzel,
hogy eltdvolitsa a mosogatészer maradvdanyait. Végil alaposan szdritsa meg az alkatrészeket.

o Alternativ megolddsként a kést (7), az edényt (8), a fedelet (9), a habverét (11), a mérépoharat (12)

és a mérépohdrfedelet (13) mosogatégépben elmoshatia.

9. Tarolas hasznalaton kivil

Ha a botmixert hosszabb ideig nem haszndlja, akkor az el8zé fejezetben leirtak szerint mosogassa el. Tarolja

a szdraz és tiszta helyen, gyerekektd| elzarva.

10. Problémamegoldas

Ha a botmixer nem a megszokott médon mikédik, prébélia a problémat az alébbi tandcsok alapjan
megoldani. Ha az aldbbi tippeknek megfeleld problémamegoldds utén a hiba tovdbbra is fenndll, Iépjen

kapcsolatba igyfélszolgdlatunkkal.

A botmixer nem mikédik

e A hdlézati csatlakozéd nincs bedugva. Csatlakoztassa a  hélézati  csatlakozét egy hdlézati
dugaszoléaljzatba.

o A hélézati kabel hibds. Prébdlia az eszkdzt egy mdasik dugaszoléalizatba csatlakoztatni, amelyrdl

biztosan tudja, hogy rendben mikadik.

A kés nem forog / nehezen forog

o A motorblokk (4), a pirésit8 szér (5), a habverd (11) és az apritégép nem megfeleléen van dsszerakva.
Vdélassza le a késziléket az elektromos halézatrdl és ellendrizze az dsszeszerelést.

o Akaddly van a kever8edényben és az edényben (8)2 Tavolitsa el.

o Akevert/turmixolt étel til kemény vagy tdl sGrd.
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11. Receptjavaslatok

Majonéz

Hozzavalék Mennyiség Megjegyzés

Etolai 250 g Ugyelien arra, hogy grammban szdmoljon, ne
milliliterben

Tojds 1db Ugyelien arra, hogy szobahdmérsékleti legyen

Sé 1 ek. izlés szerint

Cukor 1 ek. izlés szerint

Mustér 1 ek. izlés szerint

Bors 1 csipet

Szél8ecet 15¢g Més eceffajtakkal is miksdik, de keriilie az
ecetkivonatot!

Elkészités:

Helyezze az &sszes hozzdvalét a mérépohdrba (13). Helyezze a pirésitd szdrat (5) a mérépohar (13)
aljgra. Nagyon lassan hizza felfelé a pirésitd szdrat (5) a legmagasabb fokozaton. Ezt kévetéen izlés
szerint séval és borssal fiszerezze.

Mango lassi

Hozzavalék Mennyiség Megjegyzés

Mangé 250 g A legjobb egy érés el8tti mangé.

Joghurt 250 ¢ Vegan véltozathoz haszndljon széja- vagy
kékuszjoghurtot.

Széjaital 130 ml

Citromlé 1 ek.

Cukor 4 ek. Alternativ megolddsként haszndljon mézet vagy
agaveszirupot.

Elkészités:

El&szér hdmozza meg a mangét és tavolitsa el a magot. Ezt kdvetéen a felkockdzott gyimélesét kdzepes

sebességgel keverje 8ssze a pirésitd szdrral (5) a t8bbi hozzdvaléval, hogy krémes lassit kapjon.

Hideg erdei gyimélcsés krém

Hozzavalék Mennyiség Megjegyzés

Fagyasztott erdei 300 g Egyéb fagyasztott bogyéds gyimélesk is
gyimélessk felhaszndlhaték

Gordg joghurt 200 ml

Tejszin 100 ml

Vaniliés cukor 1 csomag

Méz 2 tk.

Elkészités:

Mérie ki a joghurtot és a tejszint az apritégépben. Ezt kdvetéen adja hozzd a fagyasztott gyimélessket, a

mézet és a vanilids cukrot. Apritsa 6ssze a legmagasabb fokozaton, amig hideg krém nem lesz beléle.
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Petrezselymes bazsalikompeszto

Hozzavalék Mennyiség Megjegyzés
Bazsalikom V2 csokor
Petrezselyemzsld 1 csokor
Fenyémag 3 tk.
Parmezdn 70g
Sé 1 csipet
Bors 1 csipet
Olivaolgj 65 ml
Elkészités:

Mossa meg a bazsalikomot és a petrezselymet. Tévolitsa el a petrezselyem leveleit, és kockdzza fel a sajtot.
Ezt kdvetéen helyezze az dsszes hozzdvalét az apritégépbe, és telies sebességgel pirésitse finomra. Ossza
el a pesztét 2 csavaros fedell tarold kézst, és fedje le kevés olajjal.

Figés kréemsajtos mdartogatos dioval

Hozzavalék Mennyiség Megjegyzés
Krémsait 300 g
Szdritott fiige 4db
Dié 50g
Méz 1 tk.
Lime V2 db
Sé 1 csipet
Bors 1 csipet
Elkészités:

Végja apréra a diét. A fél lime levét, a krémsajtot, a mézet, a szdritott fiigét, a sét és a borsot alacsony
sebességgel turmixolja krémesre a pirésitd szdarral (5). Végil keverje bele az apréra vagott diét.

Sok sikert az elkészitéshez!
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12. Kérnyezetvédelmi és hulladékkezelési tudnivalék

Ejellel ellétott eszkdz6k @ 2012/19/EU sz. eurdpai irdnyelv hatdlya ald esnek. Valamennyi
elekiromos és elektronikus késziléket a haztartési hulladéktdl elkiilénitve kell hulladékként
elhelyezni a hatésagok dltal meghatdrozott helyen. A kémyezet, illetve sajét egészsége
kérositasanak elkeriilése érdekében megfelel8 médon helyezze el hulladékként az eszkdzt.
A megfeleld hulladékkénti elhelyezésrél tovdbbi informéciét a helyi kormdnyzattél,

hulladékkezelési szolgdaltatoktdl, illetve az eszkdz vésarlésanak helyén kaphat.

Yavg
% A csomagoldst is kdmyezetkimélé médon kell artalmatlanitani. A kartoncsomagolésok
papirgyiijtékben vagy nyilvénos gyGijtéhelyeken adhaték le Gjrahasznositas céliabdl. A
szdllitott csomaghoz tartozé féliat és mGanyagokat a helyi hulladékszallité véllalat gyditi be
és drtalmatlanitia kérnyezetkimélé médon.
ES/PT

Csak Franciaorszagban:

1
[]
2 | ELEMENTS —
@" D’EMBALLAGE l(_’)l
S DN

& et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

»Egyszeri szelektalas”

A termék, a tartozékok, a kiséré nyomtatvényok és a csomagoléelemek Gjrahasznosithaték. Ezekre
kiterjesztett gydrtdi felelsség vonatkozik. A terméket szelektiv hulladékkezeléssel kell artalmatlanitani.

Csak Spanyolorszagban és Portugdlidaban:

Vélassza szét a csomagoléanyagokat, és a csomagoldson taldlhaté szimbslumoknak megfelel8en

helyezze ezeket a megfeleld gydijtékbe:

Re

AZUL VERDE
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A leselejtezésnél vegye figyelembe a csomagoléanyagok jeldlését. A csomagoléanyagokat

réviditésekkel (a) és szdmokkal (b) jelsljik, amelyek jelentése a kévetkezé:

1-7: MGanyagok / 20-22: Papir és kartonpapir / 80-98: Kompozit anyagok.

-£> 20

Szimbél | Anyag A termék kévetkezé csomagolasi 8sszetevéi
um tartalmazzéak
Hullémpapir Ertékesitési csomagolds, belsé doboz
PAP
& Papir Az értékesitési csomagoldsban talalhaté selyempapir
PAP
£075 Klérozott polietilén Mdianyag zacskd
CPE

13. Megfeleléségi megjegyzések

Ez a termék megfelel a hatdlyos eurépai és nemzeti irdnyelvek el8irdsainak. A megfelelés
igazoldsa megtortént. A hozzétartozd nyilatkozatok és dokumentdcié a gydrténdl van

lehelyezve.

A

A A Ez a termék megfelel Magyarorszdg hatdlyos orszégos irdnyelvei eléirdsainak.

A telies EU-megfelel8ségi nyilatkozatot az alébbi hivatkozésra kattintva tsltheti le:

https://www.targa.gmbh/downloads/conformity /466109 2404.pdf

Kapcsolattartasi cim a 2023/988 termékbiztonsdagrél szél6 rendelet szerint: ce@targa.de
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14. Garancidlis tudnivaldk

A TARGA GmbH altal nyujtott garancia
Kedves vésarld!

E készilék garancidja 3 év a vdsdérlds id8pontjatél szamitva. A termék hibdi esetén a vasdrléval szemben

térvényes jogokkal rendelkezik. E tdrvényes jogokat a kévetkez8kben leirt garancia nem korldtozza.
A garancia feltételei

A garancia idétarfamdt a vasarlds pillanatatdl szamitiuk. J6l 8rizze meg az eredeti kasszaszalagot. Ez a
vésarlds bizonylatdul szolgdl. Amennyiben a vasdrlas pillanatatél szamitott hdrom éven belil a terméken
anyag- vagy gydrtdsi hiba jelentkezik, a terméket a sajét valasztasunk alapjan kéltségmentesen megjavitjuk

vagy kicseréljik.

e

A garancia idétartama és térvény dltal elirt szavatossagi igények

A garancia id8tartamdhoz nem adédik hozzd a szavatossdg idStartama. Ez a javitott és kicserélt
alkatrészekre is vonatkozik. Az esetleges, mdr a vasarldskor jelen levs hibdkat és hidnyossagokat kézvetlendl
a kicsomagolds utdn jelenteni kell. A garancia lejarta utén esedékes javitdsok a kéltségek viselésére kotelezik

a vasarlét.
A garancia terjedelme

A készilék szigory biztonsdgi irdnyelvek szerint, nagy gonddal késziltek és a kiszdllitas el8tt tizetes
vizsgdlatnak voltak aldvetve. A garancia anyagi és gydrtasi hibdkra terjed ki. A garancia nem vonatkozik
normdlis kopdsnak kitett alkatrészekre, amelyeket emiatt gyorsan kopd alkatrészeknek lehet tekinteni,
valamint a térékeny alkatrészek sériiléseire, mint pl. kapcsoldk, akkumulatorok vagy tvegbdl készilt
alkatrészek. A garancia érvényét vesziti, amennyiben a termék meg van sérillve, szakszerGtleniil volt
haszndlva vagy karbantartva. A termék szakszer( kezeléséhez pontosan be kell tartani a kezelési utasitésban
felsorolt utasitésokat. Feltétlenil el kell keriilni az olyan célokra valé felhaszndlast vagy kezelést, amelyektdl
a kezelési utasitds eltandcsol vagy amelyekre éppenséggel figyelmeztet. Ez a készilék kizarélag privat, nem
ipari felhaszndlésra készilt. Visszaélésszer( vagy szakszer(tlen kezelés, nem engedélyezett szerviz-
képviselet dltal végzett er8szakos beavatkozds esetén a garancia érvényét vesziti. A termék javitésdval vagy

cseréjével nem kezdddik Gjra a garancia érvényessége.
Eljaras garancidlis kévetelés esetén
Az esete gyors feldolgozasa érdekében tartsa be a kévetkez8 utasitasokat:

- A termék Uzembe helyezése el8tt alaposan olvassa ét a mellékelt dokumentéciét. Amennyiben
olyan probléma jelentkezik, amelyet igy nem lehet megoldani, fordulion a forrédrét
szolgélatunkhoz.

- Bérmilyen kérés esetén a vdsdrlds bizonyitdsara tartsa készenlétben a kasszaszalagot és
cikkszémot, vagy ha van ilyen a sorozatszamot.
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- Amennyiben a felefonos megoldéds nem lehetséges, a forrédrdt szolgdltatasunk a hiba okatdl
figg8en egy szervizmegolddst kezdeményez.

- Ezt és szdmos tovabbi kézikdnyvet, termékvidedt és telepitészoftvert letslthet a www.lidl-
service.com webhelyrél. Ez a QR-kéd kézvetlenil a LIDL szolgdltatdsi webhelyére vezet (www.lidI-
service.com), ahol megnyithatja a kezelési Gtmutatét a cikkszam (IAN) megaddsdval.

[m] 5.4 [m]
g,

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Szerviz

(HU)  Telefon: 06800 21225

E-Mail: targa@lidl.hu

B

IAN: 466109_2404

A= Gyarté
Figyelem, a kévetkez8 cim nem szervizcim! El8szér a fent megadott szervizzel vegye fel a kapcsolatot.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

NEMETORSZAG
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