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Herzlichen Gliickwunsch!

Mit dem Kauf des Smokers GRILL MEISTER GMS 92 A1, im Folgenden als Smoker bezeichnet, haben Sie sich fir ein hochwertiges Produkt

entschieden.

Machen Sie sich vor der Montage des Smokers mit dem Produkt und den mitgelieferten Teilen vertraut und lesen Sie diese Bedienungsanleitung
aufmerksam durch. Beachten Sie vor allem die Sicherheitshinweise und benutzen Sie den Smoker nur, wie in dieser Bedienungsanleitung

beschrieben und fiir die angegebenen Einsatzbereiche.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des Smokers an Dritte ebenfalls mit aus.

1. Bestimmungsgemé&Be Verwendung

Dieser Smoker dient zum Garen von Lebensmitteln wie zum Beispiel Fleisch, Fisch oder Gemiise. Der Smoker ist ausschlieBlich fir die Verwendung
im Freien geeignet. Betreiben Sie den Smoker niemals innerhalb von geschlossenen Réumen. Er ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen
bzw. den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Smoker ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch, jede andere Verwendung ist
nicht bestimmungsgemaf.

Bei Schéden oder Stérungen, die aus einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung oder Modifikation des Smokers resultieren, ist

jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt.
Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriftliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dieses betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen entsprechen dem technischen Stand bei

Drucklegung. Anderungen vorbehalten.

Deutsch - 7
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3. Lieferumfang

Nehmen Sie den Smoker und alle Zubehérteile aus der Verpackung. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und iberpriifen Sie, ob alle
Komponenten vollstdndig und unbeschddigt sind. Im Falle einer unvollstdndigen oder beschédigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den

Hersteller.

e Smoker (nicht montiert)
*  Montagematerial

o Diese Bedienungsanleitung

3.1 Montagematerial
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4. Ubersicht

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des Umschlags ist der Smoker mit einer

Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende Bedeutung:
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Scharnier

Deckel (Brennkammer)
Abstandhiilse (Griff)
Holzgriff

Grillrost (Brennkammer)
Kohleblech
Brennkammer
Liftungsschieber (Brennkammer)
Befestigungsstrebe
Verstarkungsblech
Thermometer

Deckel (Garkammer)
Thermometer Unterseite
Grillrost (Garkammer)
Liftungsschieber (Schornstein)
Schornstein
Garkammer
Rad-Standfuf3

Standfuf3

Ablagebrett
Ablagebretthalter
Ablagegitter

Rad

Achse

Feder
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5. Technische Daten

Modell GMS 92 Al

Abmessungen montiert (B x H x T) ca. 107 x113,5x 63,5 cm
Abmessungen Grillrost Brennkammer (B x T) ca. 26 x 29 cm

Abmessungen Grillrost Garkammer (B x T) ca. 59 x 29 cm

Brennstoff Holzkohle und Holzkohlebrikett
Fassungsvermégen beim direkten Grillen (Brennkammer und Garkammer) max. 1,25 kg pro Kohleblech
Fassungsvermégen beim indirekten Grillen (nur Brennkammer) max. 1,5 kg

Gewicht ca. 14 kg

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

6. Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Smokers lesen Sie die folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle Warnhinweise. Bewahren

Sie diese Bedienungsanleitung sorgfdltig als zukiinftige Referenz auf. Wenn Sie das Gerét verkaufen oder weitergeben, héndigen Sie unbedingt

auch diese Bedienungsanleitung aus. Sie ist Bestandteil des Produktes.

Erlauterung der verwendeten Symbole

GEFAHR! Dieses Symbol, mit dem Hinweis ,Gefahr”, kennzeichnet eine drohende geféhrliche Situation, die, wenn Sie nicht

verhindert wird, zu schweren Verletzungen oder sogar zum Tod fishren kann.

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb des Smokers und zum Schutz des

Anwenders.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet Gefahren fiir die Gesundheit durch Verbrishen/Verbrennen.

Schutzhandschuhe warmefest/besténdig

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physikalische und chemische Zusammensetzung getestet wurden und geméf3
der Anforderung der Verordnung EG 1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fiir den Kontakt mit Lebensmitteln befunden

wurden.

Vi

X X X

1V O
T:

Betreiben Sie den Smoker nicht in geschlossenen und/oder bewohnbaren Rdumen, z. B. Geb&uden, Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen,

Booten. Es besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-Vergiftung.

A
A

GEFAHR! Betreiben Sie den Smoker nur auBerhalb von geschlossenen Réumen. Grillkohlen nicht in geschlossenen Réumen,
sondern nur im Freien abbrennen oder ausglihen lassen! Ansonsten besteht die Gefahr einer Kohlenmonoxidvergiftung, die in
kiirzester Zeit zum Tod fishren kann.

GEFAHR! Betreiben Sie den Smoker nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen, wérmebesténdigen, festen Untergrund und
nicht in der N&he von brennbaren Materialien, Flissigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wénden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Smoker wéhrend des Betriebes und danach, solange dieser heif3 ist, niemals unbeaufsichtigt. Es
besteht Brandgefahr!

10 - Deutsch




GRILL MEISTER GMS 92 Al

>R RB PRRB B

N

GEFAHR! Verwenden Sie zum Anziinden oder Wiederanziinden ausschlielich Anziindhilfen, die der europdischen Norm
EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Bréinden  fishren kénnen. Es besteht
Verletzungsgefahr und Brandgefahr!

GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder &hnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr durch Funkenflug und der Smoker

kénnte besch&digt werden.

GEFAHR! Sollte sich Fett auf dem Smoker entziinden, I8schen Sie dieses niemals mit Wasser! Es besteht die Gefahr einer

explosionsartigen Verpuffung. Benutzen Sie stattdessen zum Léschen z. B. eine Léschdecke, mit der Sie den Brand ersticken.

GEFAHR! Verwenden Sie den Smoker ausschlieBlich mit Holzkohle, Holzkohlebriketts, Holzchips oder Holzpellets und niemals mit

anderen Brennstoffen. Es besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Tragen Sie beim Grillen hitzebesténdige Handschuhe geméfl PSA-Verordnung (Kategorie Il bzgl. Hitzeschutz,
DIN-EN 407). Benutzen Sie zum Wenden des Grillgutes geeignetes Werkzeug, z. B. eine Grillzange, um Verbrennungen

vorzubeugen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Die Liftungsschieber (8,15) werden im Betrieb heif. Tragen Sie hitzebesténdige Handschuhe, wenn Sie die

Liftungsschieber (8,15) im Betrieb verstellen, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

GEFAHR! Lassen Sie vor einer Reinigung den Smoker vollstéindig abkihlen. Es besteht Verbrennungsgefahr!

WARNUNG! Halten Sie Kinder und Haustiere vom Smoker fern.

WARNUNG! Dieser Smoker wird sehr heif3 und darf wéhrend des Betriebes nicht bewegt werden!

WARNUNG! Lassen Sie nach dem Grillen die restliche Holzkohle verglihen und I8schen Sie diese nicht mit Wasser.

WARNUNG! Der Smoker ist nur mit Holzkohle nach EN 1860-2 zu verwenden.

2
()
3
-
Q
Q@
o

7.1 Benétigte Werkzeuge

Kreuzschlitzschraubendreher
Maulschlissel: SW 7 mm, SW 8 mm, SW 10 mm und SW 13 mm

7.2 Vorbereitung der Montage

A

Gehen Sie bei der Montage des Smokers sorgféltig vor.

Planen Sie geniigend Zeit ein.

Schaffen Sie sich eine ausreichend grofBe Arbeitsfléiche.

Entnehmen Sie alle Einzelteile aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.
Entnehmen Sie das Montagematerial aus der Verpackung und legen Sie die Teile griffbereit.

Legen Sie die benétigten Werkzeuge bereit.

WARNUNG! Achten Sie bei der Montage des Smokers unbedingt darauf, dass die Képfe der Schrauben immer nach auBen

zeigen. So kénnen Sie Verletzungen durch iiberstehende Schrauben vermeiden.

Die Montage des Smokers ist auf den Seiten 2 bis é mit Illustrationen beschrieben. Legen Sie sich die benétigten Einzelteile und das benétigte

Montagematerial griffbereit.

Bitte beachten Sie, dass sich aufgrund der unterschiedlichen Formen einige Bleche erst wéhrend der Montage

beiziehen. Es wird empfohlen, die Schrauben zunéchst handfest und spé&ter mit Werkzeug anzuziehen.

Deutsch - 11
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8. Inbetriebnahme

Heizen Sie den Smoker vor der ersten Inbetriebnahme fiir mindestens 1 Stunde auf, um mégliche Fertigungsriickstdnde zu verbrennen. Wéhrend

dieser Zeit kann es zu Geruchsentwicklung kommen, diese ist aber véllig normal.

> P B

GEFAHR! Verwenden Sie zum Anziinden oder Wiederanziinden ausschlieBlich Anziindhilfen, die der europdischen Norm
EN 1860-3 entsprechen. Verwenden Sie niemals Benzin oder Brennspiritus. Sonst besteht die Gefahr von Verpuffungen oder
unkontrollierbaren  Hitzeentwicklungen, die zu schlimmsten Verbrennungen oder Brénden  fihren kénnen. Es besteht

Verletzungsgefahr und Brandgefahr!
GEFAHR! Verwenden Sie keinen Haartrockner oder &hnliche Hilfsmittel. Es besteht Gefahr durch Funkenflug und der Smoker

kénnte beschédigt werden.

GEFAHR! Betreiben Sie den Smoker nur auf einem stabilen, ebenen, horizontalen, wérmebesténdigen, festen Untergrund und
nicht in der N&he von brennbaren Materialien, Flissigkeiten oder Gasen. Lassen Sie ausreichend Abstand zu Wénden und anderen
Gegenstdnden und lassen Sie den Smoker wéhrend des Betriebes und danach, solange dieser heif ist, niemals unbeaufsichtigt. Es
besteht Brandgefahr!

GEFAHR! Die Liftungsschieber (8,15) werden im Betrieb heif. Tragen Sie hitzebestéindige Handschuhe, wenn Sie die

Liftungsschieber (8,15) im Betrieb verstellen, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

8.1 Smoker Betrieb

>

\4

A4

\4

Y

YV V VYV

Setzen Sie den Grillrost (14) in die Garkammer (17) ein.

Fillen Sie 1,5 kg Holzkohlebriketts bzw. Holzkohle in die Brennkammer (7). Wir empfehlen Holzkohlebriketts zu verwenden, da diese
lénger brennen. Verteilen Sie die Holzkohlebriketts gleichméafig.

Verteilen Sie nun 2-3 Feststoffanziindhilfen auf die Holzkohlebriketts und ziinden Sie diese mit einem Feuerzeug oder Streichhélzern an.
Achten Sie darauf, dass die Liftungsschieber (8, 15) sowie der Deckel (2) der Brennkammer (7) vollstéindig gedffnet sind.

Hinweis: Soweit vorhanden kénnen Sie die Holzkohlebriketts auch in einem Anziindkamin auBerhalb des Smokers auf einer feuerfesten
Unterlage entziinden.

Den idealen Zustand der Glut erkennen Sie daran, dass sich auf den Holzkohlebriketts eine weile Ascheschicht bildet und die
Anziindhilfen vollsténdig verbrannt sind.

SchlieBen Sie den Deckel (2) der Brennkammer (7) und den Deckel (12) der Garkammer (17) erst, wenn die Holzkohlebriketts vollsténdig
durchgeglisht und keine Flammen mehr vorhanden sind.

Legen Sie nun das Grillgut auf den Grillrost (14) in der Garkammer (17).

Regeln Sie die Luftzufuhr mit Hilfe des Liftungsschiebers (8) an der Brennkammer (7) und des Liftungsschiebers (15) am Schornstein (16).
Legen Sie bei Bedarf fiir das Raucharoma 1 bis 2 Handvoll Holzchips oder Holzpellets auf die Holzkohlebriketts.

Féllt die Temperatur ab, empfehlen wir 0,5 bis 1 kg Holzkohlebriketts bzw. Holzchips oder Holzpellets nachzulegen.

Entnehmen Sie das Grillgut, wenn der gewiinschte Garpunkt/Bréunungsgrad erreicht ist. Um den Garpunkt zu bestimmen, empfiehlt es
sich wahrend des gesamten Prozesses ein Grillthermometer zur Messung der Kerntemperatur des Grillgutes zu verwenden.

Guten Appetit!

8.2 Grill Betrieb

>

>
>

Fillen Sie Holzkohlebriketts bzw. Holzkohle auf die Kohlebleche (6) der Garkammer (17). Wir empfehlen Holzkohle zu verwenden, da
diese heiBer brennt und somit ein besseres Grillergebnis erreicht wird. Verwenden Sie 1,25 kg Holzkohle pro Kohleblech (6). Verteilen Sie
die Holzkohle gleichméiBig. Sie kénnen auch die Brennkammer (7) zum Grillen verwenden. Diese eignet sich hervorragend zum scharfen
Anbraten.

Verteilen Sie nun 2-3 Feststoffanziindhilfen auf der Holzkohle und ziinden Sie diese mit einem Feuerzeug oder Streichhdlzern an. Achten
Sie darauf, dass die Liftungsschieber (8, 15) vollstandig gedffnet sind.

Hinweis: Soweit vorhanden kénnen Sie die Holzkohle auch in einem Anziindkamin auBBerhalb des Smokers auf einer feuerfesten Unterlage
entziinden.

Den idealen Zustand der Glut erkennen Sie daran, dass sich auf der Holzkohle eine weiffe Ascheschicht bildet und die Anzindhilfen
vollstéindig verbrannt sind.

Setzen Sie den Grillrost (5) oder den Grillrost (14) ein, je nachdem welche Kammer Sie zum Grillen verwenden méchten. Tragen Sie
dabei hitzebesténdige Handschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen.

SchlieBen Sie den Deckel (2) der Brennkammer (7) und den Deckel (12) der Garkammer (17) erst, wenn die Holzkohle vollsténdig
brennt.

Warten Sie noch kurze Zeit, bis der Grillrost (5 bzw. 14) aufgeheizt ist und beginnen Sie dann mit dem Grillen.

Entnehmen Sie das Grillgut, wenn der gewiinschte Garpunkt/Bréunungsgrad erreicht ist.

Guten Appetit!

12 - Deutsch
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9. Wartung/Reinigung

& Warten Sie mit der Reinigung, bis der Smoker vollstdndig abgekihlt ist. Andernfalls besteht Gefahr durch Verbrennungen!

Der Smoker beinhaltet keine regelmé&fBig zu wartenden Teile. Fir die normale Reinigung verwenden Sie ein Spiltuch und Wasser mit einem

handelsiblichen Spilmittel. Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel, um Beschadigungen zu vermeiden.

Fir die Reinigung des Grillrostes (5, 14) eignen sich ein Haushaltsschwamm und Spiilmittel. Bei starken Verkrustungen am Grillrost (5, 14) ist es
hilfreich, wenn dieser vor der Reinigung in Wasser eingelegt wird, um die Verkrustungen aufzuweichen. Spiilen Sie nach der Reinigung den

Grillrost (5, 14) mit klarem Wasser ab, um Spilmittelreste zu entfernen.

10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Smoker nicht einsetzen méchten, reinigen Sie ihn, wie im Kapitel ,Wartung/Reinigung” beschrieben und bewahren Sie ihn an

einem sauberen, trockenen Ort auf.

11. Fehlerbehebung

Der Liftungsschieber (8) ist locker.

e Der Liftungsschieber (8) kann sich mit der Zeit etwas lockern. Falls dies passiert, kénnen Sie den Liftungsschieber (8) einfach mit einem

Schraubendreher erneut fixieren. Fishren Sie diesen Schritt bitte nur durch, wenn der Girill vollstéindig abgekiihlt ist.

12. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Entsorgen Sie den Brennstoff, wenn dieser vollstéindig abgekihlt bzw. ausgebrannt ist, in dafiir vorgesehene Geféfle aus nicht brennbarem
Material.

Mit der ordnungsgeméBen Entsorgung des alten Gerétes vermeiden Sie Umweltschdden und eine Geféhrdung lhrer persénlichen Gesundheit.
Weitere Informationen zur vorschriftsgeméBen Entsorgung des alten Gerdétes erhalten Sie bei der Stadtverwaltung, beim Entsorgungsamt oder

in dem Geschaft, wo Sie das Gerdt erworben haben.

@ Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu. Kartonagen kénnen bei Altpapiersammlungen oder an
i _’; &ffentlichen Sammelpldtzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und Kunststoffe des Lieferumfangs werden ber

Ihr &rtliches Entsorgungsunternehmen eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

® 2 Nur relevant fir Frankreich:
Nl

Das Produkt ist recycelbar, unterliegt einer erweiterten Herstellerverantwortung und wird getrennt gesammelt.

%(:9 Beachten Sie die Kennzeichnung der Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet mit

Abkirzungen (a) und Nummern (b) mit folgender Bedeutung:
& 1-7: Kunststoffe / 20-22: Papier und Pappe / 80-98: Verbundstoffe.

Deutsch - 13
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Symbol Werkstoff Enthalten in folgenden Verpackungsbetandteilen dieses
Produktes

&>

Polyethylenterephthalat -
PET

Polyethylen High-Density -

PE-HD
Polyvinylchlorid -
PVC
Polyethylen Low-Density Tiste fir Zubehor
PE-LD
& Polypropylen -
PP
& Polystyrol -

'l
w.

Andere Kunststoffe -

pSEEN

Wellpappe Verkaufsverpackung und innere Verpackung

b3
o

Sonstige Pappe -

Papier -

B> >

Papier/Pappe/Kunststoff -

Q
=
£

Papier/Pappe/Kunststoff/Aluminium -

o

PAP

13. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln dieses Produkts stehen lhnen gegen den Verkéufer des

Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréankt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von

uns - nach unserer Wahl - fiir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdahrleistung nicht verlangert. Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf
vorhandene Schéden und Méngel misssen sofort nach dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen

sind kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerét wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewissenhaft gepriift. Die Garantieleistung gilt fiir
Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
Verschleifiteile angesehen werden kénnen oder fiir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt
sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgem&f benutzt oder gewartet wurde. Fiir eine sachgeméfe Benutzung
des Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungszwecke und Handlungen, von

denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fir den privaten
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und nicht fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung, Gewaltanwendung und bei
Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch

des Produkts beginnt kein never Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anliegens zu gewdbhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

- Bitte lesen Sie vor Inbetriebnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefiigte Dokumentation. Sollte es einmal zu einem Problem
kommen, welches auf diese Weise nicht geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir
den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Ldsung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in Abhéngigkeit der Fehlerursache ein
weiterfihrender Service veranlasst.

- Auf www.lidl-service.com kénnen Sie dieses und viele weitere Handbiicher, Produkivideos und Installationssoftware herunterladen.
Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf die LIDL-Service-Seite (www.lidl-service.com) und k&nnen mittels Eingabe der
Artikelnummer (IAN) Ihre Bedienungsanleitung &ffnen.

10
2

'y

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

VY Service
(DE>  Telefon: 0800 5435111
E-Mail: targa@lidl.de

(AT Telefon: 0820201222
E-Mail: targa@lidl.at

(CH) Telefon: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

| IAN: 411956_2110

L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zunéchst die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DEUTSCHLAND
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Congratulations!

By purchasing the GRILL MEISTER GMS 92 AT smoker, hereinafter referred to as smoker, you have opted for a high-quality product.

Familiarise yourself with the product and the components supplied before assembling the smoker and read this operating manual carefully.
Observe the safety instructions and only use the smoker in the manner described in this operating manual and for the indicated fields of

application.

Keep these operating instructions in a safe place. Hand over all documents in the event that you pass on the smoker to a third party.

1. Intended use

This smoker is designed to cook food such as meat, fish and vegetables. The smoker is for outdoor use only. Never use the smoker indoors. It is

not intended for business or commercial use. Use the smoker solely for private purposes; any other use is deemed improper.

The manufacturer shall not be liable for any damage or faults arising as a result of changes or modifications made to the smoker without the

approval of the manufacturer.

Please observe the national regulations and/or laws in the respective country of use.

2. Copyright

All contents of this operating manual are subject to copyright law and are provided to the user solely as a source of information. Any form of
copying or reproduction of data and information without the express written permission of the author is prohibited. This also concerns commercial

use of the content and data. The text and illustrations correspond to the technical standards at the time of printing. Subject to alterations.

16 - English



GRILL MEISTER GMS 92 Al

3. Package contents

Unpack the smoker and all of the accessories. Remove all packaging materials and check all of the components for completeness and signs of

damage. If any parts are missing or damaged, please contact the manufacturer.

e Smoker (not assembled)

e Assembly material

e This operating manual

3.1 Assembly material

°__°]
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18 fj 2X
19 U ox
3 o 6X
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4 e 3X 20 — 3X
5 amy | x| == 2
' 22 % 1X
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4. Overview

This operating manual also has a cover that can be unfolded. The inside of the cover provides a schematic of the smoker and a number legend.

The numbers identify the following parts/functions:
1 Hinge
2 lid (combustion chamber)
3 Spacer sleeve (handle)
4

Wooden handle

5 Cooking grate (combustion chamber)
6 Coal plate
7 Combustion chamber

8 Vent slider (combustion chamber)
9 Fastening strut

10 Reinforcing plate

11 Thermometer

12 Lid (cooking chamber)

13 Thermometer, bottom

14 Cooking grate (cooking chamber)

15 Vent slider (flue)

16 Flue

17 Cooking chamber

18 Wheel leg

19 Stand

20 Shelf board

21  Shelf board holder

22  Wire shelf
23  Wheel
24 Axle

25 Spring
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5. Technical data

Model GMS 92 A1

Dimensions when assembled (W x H x D) Approx. 107 x 113.5 x 63.5 cm
Dimensions of cooking grate, combustion chamber (W x D) Approx. 26 x 29 cm

Dimensions of cooking grate, cooking chamber (W x D) Approx. 59 x 29 cm

Fuel Charcoal and charcoal briquettes

Capacity for direct barbecuing (combustion chamber and cooking chamber) | Max. 1.25 kg pro coal plate

Capacity for indirect barbecuing (combustion chamber only) Max. 1.5 kg

Weight

Approx. 14 kg

The specifications and design are subject to change without notice.

6. Safety instructions

Before using the smoker for the first time, read the following instructions carefully and observe all warnings. Keep this operating manual in a safe

place for future reference. If you give the device away or sell it, please ensure that you also pass on this operating manual. It is part of the

product.

Key to symbols

DANGER! This symbol, together with the word ‘Danger’, indicates an impending dangerous situation that, if not prevented, can

lead to serious injuries or even death.

WARNING! This symbol indicates important information for the safe operation of the smoker and user safety.

DANGER! This symbol indicates health hazards due to scalding/burning.

Heat resistant gloves

This symbol indicates products whose physical and chemical composition have been tested and found to be safe for use in
contact with foodstuffs in accordance with Regulation EC 1935/2004.

Vi

X X X

1V O
T:

Do not operate the smoker in enclosed and/or habitable rooms, for example, in buildings, tents, motor homes, mobile homes or boats. There is

a risk of death due to carbon monoxide poisoning.

> P>

DANGER! Never use the smoker indoors. Only allow charcoal to burn out in open spaces; do not allow it to do this indoors!

Otherwise you could be in danger of carbon monoxide poisoning, which can lead to death in a very short time.

DANGER! Always place the smoker on an even, heatresistant, solid horizontal surface and not in the vicinity of flammable
materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance from walls and other objects and never leave the smoker unattended when
in use and after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

DANGER! Only light the smoker with firelighters that conform to the requirements of the European
EN 1860-3 standard. Never use petrol or methylated spirits. There is danger of deflagration or uncontrollable heat generation that

can lead to serious burn injuries or fire. There is a risk of injury and fire!
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DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and the smoker could become damaged.

DANGER! Never use water to extinguish a grease fire on the smoker! This can cause an explosive deflagration. Instead,

use a fire blanket to suffocate the fire.

DANGER! Only use the smoker with charcoal, charcoal briquettes, wood chips or wood pellets. Do not use any other kind of fuel.

There is a risk of fire!

DANGER! When barbecuing, wear protective gloves in accordance with the PPE Ordinance (Category Il regarding thermal risks,
DIN-EN 407). Use a suitable utensil when barbecuing, such as barbecue tongs, to turn the food in order to prevent burns. There is

a risk of burn injuries.

DANGER! The vent sliders (8, 15) get hot during operation. To prevent burns, wear heat protective gloves when adjusting the vent

sliders (8, 15) during operation. There is a risk of burn injuries.

DANGER! Allow the smoker to cool completely before cleaning. There is a risk of burn injuries!

WARNING! Keep children and pets away from the smoker.

WARNING! The smoker gets very hot and must not be moved when in use!

WARNING! When you have finished barbecuing, allow the remaining charcoal to burn out. Do not extinguish with water.

WARNING! Only charcoal that meets the requirements of the EN 1860-2 standard may be used in the smoker.

>R PR

N
>
n
@
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3
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7.1 Required tools

o Phillips screwdriver

Open-ended spanner: SW 7 mm, SW 8 mm, SW 10 mm and SW 13 mm

7.2 Assembly preparation

Proceed with care when assembling the smoker.

Plan a sufficient amount of time.

Ensure you have a sufficiently large workspace.

Remove all of the individual components from the packaging and place them somewhere easily accessible.

Remove all of the assembly materials from the packaging and place them somewhere easily accessible.

Ensure you have the required tools at hand.

Q WARNING! When assembling the smoker, make sure that the heads of the screws always point outwards. This allows you to

prevent injuries caused by protruding screws.

Assembly of the smoker is described on pages 2 through 6, with illustrations. Set aside the required individual components and assembly

materials.

Please note that some sheet metal parts will only contract and take on their final positions during assembly because
of their shape. For that reason, we recommend initially hand-tightening the screws before tightening them using a

tool later on.
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8. Initial use

Before using the smoker for the first time, heat it for at least 1 hour in order to burn any possible production residues. Odours may develop during

this time, but this is completely normal.

DANGER! Only light the smoker with firelighters that conform to the requirements of the European EN 1860-3 standard. Never
use petrol or methylated spirits. There is danger of deflagration or uncontrollable heat generation that can lead to serious burn

injuries or fire. There is a risk of injury and fire!

DANGER! Always place the smoker on an even, heatresistant, solid horizontal surface and not in the vicinity of flammable
materials, liquids or gases. Ensure a sufficient distance from walls and other objects and never leave the smoker unattended when

in use and after use for as long as it is still warm. There is a risk of fire!

DANGER! The vent sliders (8, 15) get hot during operation. To prevent burns, wear heat protective gloves when adjusting the vent

A DANGER! Do not use a hairdryer or similar device. There is a risk of flying sparks, and the smoker could become damaged.

sliders (8, 15) during operation. There is a risk of burn injuries.

8.1 Smoker operation

» Insert the cooking grate (14) into the cooking chamber (17).

» Fill 1.5 kg charcoal briquettes or charcoal into the combustion chamber (7). We recommend using charcoal briquettes because they burn
longer. Distribute the charcoal briquettes evenly.

» Place two or three solid firelighters on the charcoal briquettes and light them with a lighter or match. Make sure the vent sliders (8, 15)
and the lid (2) of the combustion chamber (7) are fully open.
Note: You can also ignite the charcoal briquettes away from the smoker on a fire-proof surface in a chimney starter, if one is available to
you.

» The embers are in an ideal state when the charcoal briquettes form a white layer of ash and the firelighters are completely burned.

> Only close the lid (2) of the combustion chamber (7) and the lid (12) of the cooking chamber (17) when the charcoal briquettes are fully
turned to embers and there are no more flames.

» Now place the food on the cooking grate (14) in the cooking chamber (17).

»  Control the air supply with the vent slider (8) on the combustion chamber (7) and the vent slider (15) on the flue (16).

» If a smoky aroma is desired, place one or two handfuls of wood chips or wood pellets onto the charcoal briquettes.

»  We recommend adding 0.5 to 1 kg of charcoal briquettes, wood chips or wood pellets if the temperature drops.

» Remove the barbecued food once the desired cooking point/browning is achieved. To determine the cooking point, using a barbecue
thermometer to measure the core temperature of the food during the entire process is recommended.

Enjoy!

8.2 Barbecue operation

»  Fill the charcoal briquettes or charcoal onto the coal plates (6) in the cooking chamber (17). We recommend using charcoal since it burns
hotter, for better barbecuing results. Use 1.25 kg charcoal per coal plate (6). Distribute the charcoal evenly. You can also use the
combustion chamber (7) for barbecuing. It is excellent for searing.

» Place two or three solid firelighters on the charcoal and light them with a lighter or match. Make sure the vent sliders (8, 15) are fully
open.

Note: You can also ignite the charcoal away from the smoker on a fire-proof surface in a chimney starter, if one is available to you.

» The embers are in an ideal state when the charcoal forms a white layer of ash and the firelighters are completely burned.

» Insert the cooking grate (5) or cooking grate (14) depending on which chamber you want to use for barbecuing. Wear heat protective
gloves to prevent burns.

» Only close the lid (2) of the combustion chamber (7) and the lid (12) of the cooking chamber (17) when the charcoal is burning fully.

» Wait a short time until the cooking grate (5 or 14) is heated up and then begin barbecuing.

> Remove the barbecued food once the desired cooking point/browning is achieved.

Enjoy!
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9. Maintenance/cleaning

& Wait until the smoker has cooled down completely before cleaning. Otherwise, there is a risk of burn injuries.

The smoker does not contain any components that require regular maintenance. Use a dishcloth, water and any commercially available washing

up-liquid for routine cleaning. Do not use any aggressive or scouring cleaning agents in order to prevent damage.

Use a household sponge and dish washing detergent to clean the cooking grate (5, 14). If the cooking grate (5, 14) is heavily encrusted, it is
helpful to soak it in water to soften the encrustations before cleaning. After cleaning, rinse the cooking grate (5, 14) with clean water to remove

any detergent residue.

10. Storing the device when not in use

If you do not intend to use the smoker, clean it as described in the ‘Maintenance/cleaning’ section and keep it in a clean, dry place.

11. Troubleshooting

The vent slider (8) is loose.

e The vent slider (8) may loosen over time. If this happens, you can simply tighten the vent slider (8) using a screwdriver. Please only do so

when the barbecue has fully cooled.

12. Environmental and waste disposal information

Dispose of the fuel in suitable containers made of incombustible materials once the fuel has completely cooled down or burned out.
By properly disposing of the old device, you can avoid environmental damage and health hazards. Further information regarding proper disposal

of the old device can be obtained from your local authority or the shop where you purchased the device.

% Make sure that the packaging is disposed of in an environmentally friendly manner. Cardboard packaging can be put out for
i i; waste-paper collection or taken to public collection points for recycling. The plastic packaging used for your device will be

collected by your local waste management company and disposed of in an environmentally friendly manner.

[ 2 Relevant for France only:
e. The product can be recycled, is subject to an extended producer responsibility and is collected separately.

%@ Please pay attention to the labels on packaging materials when you separate waste; these are marked with abbreviations (a)
and numbers (b) that mean the following:
& 1-7: Plastics/20-22: Paper and cardboard/80-98: Composite materials.
a
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Symbol Material This product contains the following packaging
components

Polyethylene terephthalate -

o
m,
-

High-density polyethylene -

Polyvinyl chloride -

Low-density polyethylene Bag for accessories

hd
m
-
(=}

B >

@

Polypropylene -

Polystyrene -

Other plastics -

B >

Corrugated cardboard Sales/inner packaging
PAP
éh Other cardboard -
PAP
éﬁ Paper —

]
>
)

=

Paper/cardboard/plastic -

%
>
o

B>

Paper/cardboard/plastic/aluminium —

%
>
o

13. Notes on warranty and service

Warranty of TARGA GmbH
Dear Customer,

This device is sold with three years warranty from the date of purchase. In the event of product defects, you have legal rights towards the seller.

These statutory rights are not restricted by our warranty as described below.
Warranty conditions

The warranty period commences upon the date of purchase. Please keep the original receipt in a safe place as it is required as proof of purchase.
If any material or manufacturing faults occur within three years of purchase of this product, we will repair or replace the product free of charge

as we deem appropriate.
Warranty period and legal warranty rights

The warranty period is not extended in the event of a warranty claim. This also applies to replaced and repaired parts. Any damage or defects
discovered upon purchase must be reported immediately when the product has been unpacked. Any repairs required after the warranty period

will be subject to charge.
Scope of warranty

The device was carefully manufactured in compliance with stringent quality guidelines and subjected to thorough testing before it left the works.
The warranty applies to material and manufacturing faults. This warranty does not cover product components which are subject to normal wear
and which can therefore be regarded as wearing parts, or damage to fragile components such as switches, rechargeable batteries or
components made of glass. This warranty is void if the product is damaged, incorrectly used or serviced. To ensure correct use of the product,
always comply fully with all instructions contained in the user manual. The warnings and recommendations in the user manual regarding correct

and incorrect use and handling of the product must always be observed and complied with. The product is solely designed for private use and
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is not suitable for commercial applications. The warranty is rendered void in the event of incorrect handling and misuse, if it is subjected to force,
and also if any person other than our authorised service technicians interfere with the device. No new warranty period commences if the product

is repaired or replaced.
Submitting warranty claims
To ensure speedy handling of your complaint, please note the following:

- Before using your product for the first time, please read the enclosed documentation carefully. Should any problems arise which
cannot be solved in this way, please call our hotline.

- Always have your receipt, the product article number as well as the serial number (if available) to hand as proof of purchase.

- Ifitis not possible to solve the problem on the phone, our hotline support staff will initiate further servicing procedures depending on
the fault.

- You can find this and many more manuals, product videos and installation software available for download at www.lidl-service.com.
This QR code takes you directly to the LIDL service page (www.lidl-service.com). There, you can enter the item number (IAN) to access

your operating manual.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

= Service

(GB) Phone: 0800 404 7657
E-Mail: targa@lidl.co.uk

(IE>  Phone: 1800101010
E-Mail: targa@lidl.ie

(MT>  Phone: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

(CY) Phone: 8009 4241
E-Mail: targa@lidl.com.cy

| IAN: 411956_2110

L Manufacturer

Please note that the following address is not a service address. First contact the service point stated above.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANY

24 - English



GRILL MEISTER GMS 92 Al

Table des matiéres

1. Utilisation conforme 25
2. Droits d’auteur 25
3. Contenu de la livraison 26

3.1 OULilS dE MONIAGE ...vevveirieiei ettt a4 8848t 26
4. Vue d’ensemble 27
5. Caractéristiques techniques 28
6. Consignes de sécurité 28
7. Montage 29

7.1 OULS NECESSAITES ..vurveerieieieeie ittt s e s 8451 s sS4 s 828 s st 29

7.2 Préparer 18 MONIAGE .....uvuuveeiieiieiie ettt oo 8 b 29
8. Mise en service 30

8.1 MOTE FUMOIN ..ot e 30

8.2 MOAE DAMDECUE ... 30
9. Entretien/nettoyage 31
10. Entreposage en cas de non-utilisation 31
11. Dépannage 31
12. Directives environnementales et indications concernant I’élimination des déchets 31
13. Remarques concernant la garantie et le service aprés-vente 32

Félicitations !

Grdce & |'achat de votre fumoir GRILL MEISTER GMS 92 A1, ci-aprés désigné par « fumoir », vous avez fait le choix d'un produit de haute

qualité.

Avant le montage du fumoir, familiarisez-vous avec le produit ainsi qu'avec les piéces livrées en lisant attentivement le présent mode d'emploi.
Veuillez notamment respecter les consignes de sécurité et n'utiliser le fumoir que pour les domaines d'application décrits et indiqués dans le

présent mode d’emploi.

Veuillez conserver le présent mode d’emploi. Veuillez également transmettre tous les documents en cas de cession du fumoir & un tiers.

1. Utilisation conforme

Ce fumoir est uniquement destiné & la cuisson d'aliments tels que la viande, le poisson ou les légumes. Ce produit ne doit étre utilisé qu'a
I'extérieur, en plein air. N'utilisez jamais ce fumoir dans un espace clos. Ce produit nest pas prévu pour une utilisation en entreprise ou pour

une exploitation commerciale. Le fumoir ne doit étre utilisé qu'a titre privé ; aucune autre utilisation n’est admise.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommage ou d'incident causés par une modification du fumoir réalisée sans 'accord du

fabricant.

Veuillez respecter les réglementations et la législation en vigueur dans le pays d'utilisation.

2. Droits d’auteur

Tous les contenus du présent mode d’emploi sont soumis aux droits d’auteur et sont mis & disposition du lecteur exclusivement & titre d'information.
Toute copie ou reproduction des données et informations sans I'accord explicite et écrit de I'auteur est interdite. Ceci s'applique également en
cas d'utilisation commerciale des contenus et données. Le texte et les illustrations sont conformes & I'état de la technique lors de I'impression.

Sous réserve de modifications.
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3. Contenu de la livraison

Retirez le fumoir et tous les accessoires de leur emballage. Refirez tous les matériaux d’emballage et vérifiez que tous les composants sont

présents dans leur intégralité et qu'ils sont en bon état. En cas de livraison incompléte ou détériorée, veuillez vous adresser au fabricant.

e Fumoir (non monté)
e Outils de montage

e le présent mode d’emploi

3.1 Ovutils de montage
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4. Vue d’ensemble

Le présent mode d’emploi est doté d'un rabat dépliable. Une illustration numérotée du fumoir est reproduite sur la face interne du rabat. Les

chiffres désignent les éléments suivants :

1 Charniére

2 Couvercle (chambre de combustion)
3 Tube d'écartement (poignée)
4

Poignée en bois

5  Grille de cuisson (chambre de combustion)
6 Plaque & charbon
7 Chambre de combustion

8 Aérateur (chambre de combustion)
9 Languette de fixation
10 Renfort en téle
11 Thermométre
12 Couvercle (chambre de cuisson)
13  Partie inférieure du thermométre
14 Girille de cuisson (chambre de cuisson)
15 Aérateur (cheminée)
16 Cheminée
17 Chambre de cuisson
18 Support pour rove
19 Support
20 Planche
21 Fixation de planche

22 Grille de dépose

23 Roue
24 Axe
25 Ressort
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5. Caractéristiques techniques

Modéle GMS 92 A1

Dimensions aprés montage (L x h x p) env. 107 x 113,5x 63,5 cm

Dimensions de la grille de cuisson de la chambre de combustion (L x p) environ 26 x 29 cm

Dimensions de la grille de cuisson de la chambre de cuisson (L x p) environ 59 x 29 cm

Combustible charbon de bois et briquettes de charbon de bois

Contenance lors de la cuisson directe (chambre de combustion et chambre .
i max. 1,25 kg par plague & charbon
de cuisson)

Contenance lors de la cuisson indirecte (uniquement chambre de
. max. 1,5 kg
combustion)

Poids env. 14 kg

Les caractéristiques techniques ainsi que la conception peuvent faire |'objet de modifications sans préavis.

6. Consignes de sécurité

Préalablement & la premiére utilisation du fumoir, lisez attentivement les instructions suivantes et respectez tous les avertissements. Conservez ce
mode d’emploi soigneusement en vue d'une consultation ultérieure. Si vous vendez ou confiez I'appareil & une autre personne, vous devez

absolument lui fournir le présent mode d’emploi. Il fait partie intégrante du produit.

Signification des symboles utilisés

DANGER ! Ce symbole, avertissant d'un « danger », désigne une situation & caractére dangereux qui, si elle n’est pas évitée,

peut provoquer des blessures graves, voire présenter un danger de mort.

la protection de ['utilisateur.

DANGER ! Ce symbole met en garde I'utilisateur contre les risques de brilure.

fﬁ AVERTISSEMENT ! Ce symbole indique des consignes importantes pour un fonctionnement en toute sécurité du fumoir et pour

Gants de protection résistants & la chaleur

Ce symbole désigne des produits, dont la composition physique et chimique a été testée, déclarés inoffensifs pour la santé en

ce qui concerne le contact avec des aliments, conformément au réglement CE 1935/2004.

Vi
X X X

1V O
%

N'utilisez pas le fumoir dans des espaces fermés et/ou habitables, tels qu’un immeuble, une tente, une caravane, un camping-car ou un bateau.

Il existe un danger de mort par intoxication au monoxyde de carbone.

DANGER ! Ne jamais utiliser ce fumoir dans un espace clos. Ne pas faire briler ou rougir le charbon de bois dans des espaces

fermés, mais uniquement en plein air | Il existe sinon un risque d'infoxication au monoxyde de carbone, ce qui peut entrainer la

mort en trés peu de temps.

DANGER ! Ce fumoir ne doit étre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale, solide et résistante & la chaleur, et jamais

& proximité de matériaux, de liquides ou de gaz inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le fumoir ef les murs, ainsi
. . . . . I . . \ -

qu'entre le fumoir et d'autres objets, et ne laissez jamais le fumoir sans surveillance pendant et aprés usage, tant qu'il est encore

chaud. Cela peut entrainer un incendie !

28 - Francais



GRILL MEISTER GMS 92 Al

>R PR B

N

DANGER ! Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-3 pour allumer ou rallumer le barbecue.
Ne pas utiliser d'alcool, d'essence ou autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu. Cela pourrait causer des déflagrations
ou des dégagements de chaleurs incontrélables et avoir pour conséquence des blessures sérieuses ou des incendies. Risque de
blessure et d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d’accessoire similaire. La projection d'étincelles peut s'avérer dangereuse et le

fumoir risque d'étre endommagé.

DANGER ! Si des matiéres grasses prennent feu sur le fumoir, ne versez en aucun cas de I’eau pour éteindre le feu !

Cela pourrait entrainer une explosion. Utilisez & la place une couverture, par exemple, afin d'étouffer l'incendie.

DANGER ! N'utilisez que du charbon de bois, des briquettes de charbon de bois, des copeaux ou des granulés de bois pour ce

fumoir, jamais d’autres combustibles. Il y a un risque d'incendie !

DANGER ! Lors de la cuisson, portez des gants résistants & la chaleur conformément au réglement relatif aux équipements de
protection individuelle (catégorie Il concernant la protection contre les risques thermiques, DIN-EN 407). Employez des ustensiles

adaptés pour retourner les aliments, tels qu’une pince & barbecue, afin d'éviter les brolures. Risque de brilure |

DANGER! Les cérateurs (8, 15) chauffent pendant l'usage. Portez des gants résistants & la chaleur lorsque vous réglez les

aérateurs (8, 15) lors de I'vtilisation du fumoir afin d'éviter les brilures. Risque de brilure !

DANGER ! Attendez que le fumoir soit entiérement refroidi avant de le nettoyer. Risque de brilure !

AVERTISSEMENT ! Tenez le fumoir éloigné des enfants et des animaux domestiques.

AVERTISSEMENT ! Ce fumoir atteint des températures trés élevées et ne doit jamais &tre déplacé lorsqu'il est en cours

d'utilisation |

AVERTISSEMENT ! Laissez le charbon de bois se consumer aprés utilisation, ne versez jamais d'eau pour éteindre le feu.

AVERTISSEMENT ! Le fumoir doit uniquement étre utilisé avec du charbon de bois conforme & la norme EN 1860-2.

2
()
3
-
Q
Q@
o

7.1 Outils nécessaires

e Tournevis cruciforme

Clé mixte : ouverture 7 mm, 8 mm, 10 mm et 13 mm

7.2 Préparer le montage

Procédez avec soin lors du montage du fumoir.

Prévoyez suffisamment de temps.

Organisez une surface de travail d’une taille suffisante.

Sortez toutes les piéces de I'emballage et déposez-les de maniére & ce qu’elles soient facilement accessibles.
Sortez tous les outils de montage de I'emballage et déposez-les de maniére & ce qu'ils soient facilement accessibles.

Préparez les outils nécessaires.

AVERTISSEMENT ! Assurez-vous, lors du montage du fumoir, que foutes les tétes des vis pointent bien vers |'extérieur. Cela

permet d'éviter les blessures causées par des vis qui dépassent.

Le montage du fumoir est décrit avec des illustrations aux pages 2 & 6. Placez & portée de main les éléments nécessaires ainsi que les outils de

montage.

Veuillez noter qu’en raison des différentes formes, certaines piéces métalliques s’adaptent au moment du montage

seulement. Il est conseillé de d’abord serrer les vis a la main, puis avec un outil ultérieurement.
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8. Mise en service

Faites chauffer le fumoir pendant au moins 1 heure avant la premiére utilisation afin de briler les éventuels résidus de la fabrication. Des odeurs

peuvent émaner du barbecue durant cette étape, cela est parfaitement normal.

> P> B

DANGER !

Utilisez seulement des produits conformes & la norme européenne EN 1860-3 pour allumer ou rallumer le barbecue. Ne pas utiliser
d'alcool, d'essence ou autre liquide analogue pour allumer ou réactiver le feu. Cela pourrait causer des déflagrations ou des
dégagements de chaleurs incontrélables et avoir pour conséquence des blessures sérieuses ou des incendies. Risque de blessure

et d'incendie !

DANGER ! N'utilisez pas de séche-cheveux ni d'accessoire similaire. La projection d'étincelles peut s'avérer dangereuse et le

fumoir risque d'é&tre endommagé.

DANGER ! Ce fumoir ne doit étre utilisé que sur une surface stable, plane, horizontale, solide et résistante & la chaleur, et jamais

a proximité de matériaux, de liquides ou de gaz inflammables. Ménagez suffisamment d’espace entre le fumoir et les murs, ainsi
. . , . o . . . .

qu'entre le fumoir et d'autres objets, et ne laissez jamais le fumoir sans surveillance pendant et aprés usage, tant qu'il est encore

chaud. Cela peut entrainer un incendie !

DANGER! les aérateurs (8, 15) chauffent pendant l'usage. Portez des gants résistants & la chaleur lorsque vous réglez les

aérateurs (8, 15) lors de I'utilisation du fumoir afin d'éviter les brolures. Risque de brélure !

8.1 Mode fumoir

v Vv

\4

\4

\4

Y V

Placez la grille de cuisson (14) dans la chambre de cuisson (17).

Mettez 1,5 kg de briquettes de charbon de bois ou de charbon de bois dans la chambre de combustion (7). Nous vous conseillons
d'utiliser des briquettes de charbon de bois car elles brilent plus longtemps. Veuillez répartir les briquettes de charbon de bois de maniére
homogeéne.

Répartissez ensuite 2-3 allume-barbecues sur les briquettes de charbon de bois avant de les allumer & I'aide d'un briquet ou d'allumettes.
Veillez & ce que les aérateurs (8, 15) et le couvercle (2) de la chambre de combustion (7) soient complétement ouverts.

Remarque : vous pouvez également allumer les briquettes de charbon de bois dans une cheminée d'allumage & I'extérieur du fumoir, sur
un support résistant au feu, si vous en avez une.

L'état idéal des braises est reconnaissable a la couche de cendres blanche qui se forme & la surface des briquettes de charbon de bois et
lorsque les allume-barbecues sont complétement brilés.

Fermez le couvercle (2) de la chambre de combustion (7) et le couvercle (12) de la chambre de cuisson (17) seulement lorsque les
briquettes de charbon de bois sont complétement brilées et qu'il n'y a plus de flammes.

Mettez & présent les aliments & cuire sur la grille de cuisson (14) dans la chambre de cuisson (17).

Réglez la ventilation & l'aide de I'aérateur (8) se trouvant sur la chambre de combustion (7) et de I'aérateur (15) se trouvant sur la
cheminée (16).

Pour obtenir un bon goGt fumé, mettez si nécessaire 1 & 2 poignées de copeaux ou de granulés de bois sur les briquettes de charbon de
bois.

Si la température baisse, nous recommandons d'ajouter 0,5 & 1 kg de briquettes de charbon de bois ou bien de copeaux/granulés de
bois.

Retirez les aliments & cuire au moment désiré/lorsque le degré de cuisson souhaité a été atteint. Pour déterminer le point de cuisson, nous

recommandons |'utilisation d'un thermométre pour barbecue permettant de mesurer la température & coeur des aliments.

Bon appétit !

8.2 Mode barbecue

»

Mettez des briquettes de charbon de bois ou du charbon de bois sur les plaques & charbon (6) de la chambre de cuisson (17). Nous
recommandons ['utilisation du charbon de bois car celui<i chauffe plus et permet d'obtenir un meilleur résultat de cuisson. Utilisez 1,25 kg
de charbon de bois par plaque & charbon (6). Veuillez répartir le charbon de bois de maniére homogéne. Vous pouvez également utiliser
la chambre de combustion (7) pour la cuisson. Elle est parfaite pour saisir les aliments.

Répartissez ensuite 2-3 allume-barbecues sur le charbon de bois avant de les allumer & 'aide d'un briquet ou d’allumettes. Veillez & ce
que les aérateurs (8, 15) soient complétement ouverts.

Remarque : vous pouvez également allumer le charbon de bois dans une cheminée d'allumage & I'extérieur du fumoir, sur un support
résistant au feu, si vous en avez une.

L'état idéal des braises est reconnaissable & la couche de cendres blanche qui se forme & la surface du charbon de bois et lorsque les
allume-barbecues sont complétement brilés.

Mettez en place la grille de cuisson (5) ou la grille de cuisson (14) en fonction de la chambre que vous souhaitez utiliser. Ce faisant,
portez des gants résistants & la chaleur afin d'éviter les brilures.

30 - Francais



GRILL MEISTER GMS 92 Al

» Fermez le couvercle (2) de la chambre de combustion (7) et le couvercle (12) de la chambre de cuisson (17) seulement lorsque le
charbon de bois brile complétement.

» Attendez encore un peu que la grille de cuisson (5 ou 14) soit chaude avant de commencer & cuire les aliments.

> Retirez les aliments & cuire au moment désiré/lorsque le degré de cuisson souhaité a été atteint.

Bon appétit !

9. Entretien/nettoyage

Attendez que le fumoir soit entiérement refroidi pour le nettoyer. Sinon, il y a un risque de brélure |

Aucun composant de ce fumoir ne nécessite un entretien régulier. Un torchon, de I'eau et un neftoyant courant suffisent pour un nettoyage

normal. Afin de ne pas endommager le barbecue, n'utilisez pas de nettoyant agressif ou abrasif.

Un nettoyant de type liquide vaisselle et une éponge suffisent pour le nettoyage de la grille de cuisson (5, 14). Il peut étre utile de faire tremper
la grille de cuisson (5, 14) dans de I'eau avant de la laver, afin de ramollir les résidus tenaces qui se sont formés pendant la cuisson. Rincez la

grille de cuisson (5, 14) & I'eau claire aprés le lavage pour enlever toute trace du produit neftoyant.

10. Entreposage en cas de non-utilisation

Aprés utilisation, nettoyer le fumoir selon les consignes données dans la partie « Entretien/nettoyage » avant de le ranger dans un endroit propre

et sec.

11. Dépannage

L'aérateur (8) est lache.

e llest possible que I'aérateur (8) se relache avec le temps. Si cela se produit, vous pouvez fixer de nouveau 'aérateur (8) tout simplement

avec un tournevis. Ne procédez & cette opération que lorsque le barbecue est complétement refroidi.

12. Directives environnementales et indications concernant I’élimination des déchets

Attendez que les matiéres combustibles soient entiérement refroidies, voire consumées, avant de les jeter dans des récipients prévus & cet effet

et faits de matériaux non inflammables.

L'élimination conforme des anciens appareils permet de préserver |'environnement et votre santé. Des renseignements complémentaires
TR, . . . . X C . R

concernant |'élimination réglementaire des anciens appareils peuvent étre obtenus auprés de la municipalité, des services d'élimination des

déchets, ou du commerce ayant vendu |'appareil.

7
@ L'élimination de I'emballage doit également respecter les directives environnementales. Les cartons peuvent étre déposés dans
les bacs de collecte de vieux papiers ou aux points de collecte publics en vue de leur recyclage. Les films et plastiques utilisés
dans les emballages d’origine sont collectés par les entreprises de ramassage des déchets locales et éliminés de maniére
respectueuse de |'environnement.
ES/PT
[ 2 Uniquement pertinent pour la France :
Nl

Le produit est recyclable, soumis & une responsabilité élargie du fabricant et collecté séparément.

%(:9 Veuillez prendre en compte l'identification des matériaux d’emballage lors du tri sélectif. Ils sont caractérisés par des

abréviations (a) et des numéros (b) ayant la signification suivante :

1-7 : plastique / 20-22 : papier et carton / 80-98 : matériaux composites.
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Symbole | Matériau Contenu dans les composants d’emballage suivants de
ce produit

&>

Polytéréphtalate d'éthyléne -
PET

Polyéthyléne haute densité -

>

-
m
I
(=]

Polychlorure de vinyle -

B3>

Polyéthyléne faible densité Sac pour les accessoires
PE-LD
& Polypropyléne -
PP
& Polystyréne -

'l
w.

Autres plastiques -

Carton ondulé Emballage de vente et emballage intérieur

Autre carton -

£ P>

b3
o

B>

Papier -

PAP
Papier/carton/plastique -

CIPAP
Papier/carton/plastique/aluminium -

CIPAP

13. Remarques concernant la garantie et le service aprés-vente

Vous pouvez télécharger ce manuel et bien d’autres ainsi que des vidéos sur les produits et des logiciels d'installation sur www.lidl-service.com.
Ce code QR vous permet d'arriver directement sur le site du service aprés-vente LIDL (www.lidl-service.com) ; vous pouvez y ouvrir votre mode

d’emploi en saisissant le numéro d’article (IAN).

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Garantie de TARGA GmbH

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce produit, vous disposez de droits que vous

pouvez faire valoir vis-&-vis du vendeur du produit. L'exercice de ces droits n’est pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.
Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ficket de caisse d’origine. Il vous sera demandé
comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera

réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
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Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n'est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s’applique pour les piéces remplacées et réparées. Les
dégats et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie

écoulée, toute réparation est payante.
Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts
matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les pigces en verre. Cette
garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du
produit, toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non
conseillées dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement
& une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et
d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas

d'autant la période de garantie.
Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre
résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de main pour apporter la preuve de
votre achat.

- §S'il est impossible d’apporter une solution par #léphone, notre assistance téléphonique organisera une intervention technique en
fonction de I'origine de la panne.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-13 du Code de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la garantie commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou de la
réparation d’un bien meuble, une remise en état couverte par la garantie, toute période d'immobilisation d’au moins sept jours vient s’ajouter &
la durée de la garantie qui restait & courir. Cette période court & compter de la demande d‘intervention de |'acheteur ou de la mise & disposition

pour réparation du bien en cause, si cette mise & disposition est postérieure & la demande d'intervention.
Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de I'emballage, des instructions de montage ou de l'installation lorsque celleci a été

mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien semblable ef, le cas échéant :

- s'il correspond & la description donnée par le vendeur et posséder les qualités que celui-ci a présentées & I'acheteur sous forme d'échantillon
ou de modéle ;

- s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le vendeur, par le

producteur ou par son représentant, notamment dans la publicité ou |'étiquetage ;
2° Ous'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par I'acheteur,

porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier a accepté.
Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans & compter de la délivrance du bien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine, ou

qui diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne |'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.
Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles

pendant la durée de la garantie du produit.

= Service

Téléphone: 0800 919270

E-Mail : targa@lidl.fr

IAN: 411956_2110

(L Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas 'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre service technique aux coordonnées ci-

dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALLEMAGNE

Garantie de TARGA GmbH ICED)

Cher client, chére cliente,

La garantie accordée sur ce produit est de trois ans & partir de la date d'achat. En cas de vice sur ce produit, vous disposez de droits que vous

pouvez faire valoir vis-&-vis du vendeur du produit. L'exercice de ces droits nest pas limité par notre garantie exposée ci-aprés.
Conditions de garantie

La période de garantie commence & la date d’achat. Merci de conserver soigneusement le ficket de caisse d’origine. Il vous sera demandé
comme preuve d'achat. Si un vice matériel ou de fabrication survient dans les trois ans qui suivent la date d’achat de ce produit, le produit sera

réparé ou remplacé gratuitement, le choix restant & notre discrétion.
Période de garantie et droits résultant de vices

La période de garantie n’est pas prolongée en cas de son exercice. La méme chose s'applique pour les pieces remplacées et réparées. Les
dégats et vices éventuellement présents dés I'achat doivent étre signalés immédiatement dés le déballage. Une fois la période de garantie

écoulée, toute réparation est payante.
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Prestations incluses dans la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des directives qualité strictes et a été soigneusement contrdlé avant d'étre livré. La garantie s'applique aux défauts
matériels ou de fabrication. Cette garantie ne s'étend pas aux piéces soumises & une usure normale et qui peuvent donc étre considérées comme
des piéces d'usure, ni aux dégéts sur les piéces fragiles comme p. ex. les interrupteurs, les piles rechargeables ou les pigces en verre. Cette
garantie est invalidée si le produit est endommagé, est utilisé ou entretenu de maniére inappropriée. Pour assurer une utilisation conforme du
produit, toutes les instructions indiquées dans le mode d’emploi doivent étre soigneusement respectées. Les utilisations et manipulations non
conseillées dans le mode d’emploi ou qui font I'objet d'un avertissement doivent impérativement étre évitées. Ce produit est destiné exclusivement
& une utilisation privée et non commerciale. La garantie prend fin en cas de manipulation abusive et inappropriée, de recours & la force et
d'interventions qui ne sont pas effectuées par notre service technique autorisé. La réparation ou le remplacement du produit ne prolonge pas

d'autant la période de garantie.
Processus d’application de la garantie
Afin de permettre un traitement rapide de votre demande, nous vous prions de suivre les indications suivantes :

- Avant de mettre votre produit en service, merci de lire avec attention la documentation jointe. Si un probléme survient qui ne peut étre
résolu de cette maniére, merci de vous adresser & notre assistance téléphonique.

- Pour toute demande, ayez la référence de l'article et si disponible, le numéro de série, & portée de main pour apporter la preuve de
votre achat.

- §S'il est impossible d’apporter une solution par téléphone, notre assistance téléphonique organisera une intervention technique en
fonction de I'origine de la panne.

= Service
Téléphone : 0800 12089

E-Mail : targa@lidl.be

g

Téléphone : 8002 5142
E-Mail : targa@lidl.be

(CH) Téléphone : 0842 665 566
E-Mail : targa@lidl.ch

IAN: 411956_2110

(L Fabricant

Important : I'adresse suivante n'est pas |'adresse de notre service technique. Contactez d’abord notre service technique aux coordonnées ci-

dessus.
TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest

ALLEMAGNE
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Van harte gefeliciteerd!

Met de aankoop van de smoker GRILL MEISTER GMS 92 AT, hierna smoker genoemd, hebt u gekozen voor een hoogwaardig product.

Leer de smoker en de meegeleverde onderdelen kennen voordat u het product gaat monteren en lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig
door. Let vooral op de veiligheidsaanwijzingen en gebruik de smoker alleen zoals in deze gebruiksaanwijzing is beschreven en voor de vermelde

toepassingsgebieden.

Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig. Overhandig bij verstrekking van de smoker aan derden ook alle documentatie.

1. Gebruik volgens de voorschriften

Deze smoker is bestemd voor het garen van levensmiddelen, zoals vlees, vis of groente. De smoker is uitsluitend geschikt voor gebruik buitenshuis.
Gebruik de smoker nooit in gesloten ruimten. Deze is niet bedoeld voor zakelijk of commercieel gebruik. Gebruik de smoker uitsluitend voor

privédoeleinden. Elk ander gebruik is niet volgens de voorschriften.

De fabrikant sluit iedere aansprakelijkheid uit voor schade of storingen die voortvloeien uit een wijziging of modificatie van de smoker die niet

door de fabrikant is goedgekeurd.

Houd u aan de voorschriften en wetten in het betreffende land van gebruik.

2. Auteursrecht

De inhoud van deze gebruiksaanwijzing is auteursrechtelijk beschermd en wordt vitsluitend als informatiebron aan de lezer beschikbaar gesteld.
Het kopiéren of vermenigvuldigen van gegevens en informatie is niet toegestaan zonder de uitdrukkelijke, schriftelijke toestemming van de auteur.
Dit geldt ook voor het commerciéle gebruik van de inhoud en gegevens. De tekst en afbeeldingen zijn technisch correct bij het ter perse gaan.

Wijzigingen voorbehouden.
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3. Inhoud van de verpakking

Neem de smoker en alle accessoires uit de verpakking. Verwijder alle verpakkingsmaterialen en controleer of alle onderdelen compleet en

onbeschadigd zijn. Neem contact op met de leverancier als de inhoud van de verpakking incompleet of beschadigd is.

e Smoker (niet gemonteerd)

¢ Montagemateriaal

e Deze gebruiksaanwijzing

3.1 Montagemateriaal
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4, Overzicht

Deze gebruiksaanwijzing is voorzien van een uitklapbare omslag. Op de binnenzijde van de cover staat een tekening van de smoker met cijfers.

De cijfers hebben de volgende betekenis:
1 Scharnier
2 Deksel (brandkamer)
3 Afstandshouder (handvat)
4

Houten handvat

5 Barbecuerooster (brandkamer)
6 Houtskoolrooster
7 Brandkamer

8 Ventilatieschuif (brandkamer)
9  Bevestigingsstrip

10 Versterkingsplaat

11 Thermometer

12 Deksel (gaarkamer)

13  Thermometer onderziide

14 Barbecuerooster (gaarkamer)

15 Ventilatieschuif (schoorsteen)

16 Schoorsteen

17 Gaarkamer

18 Standvoet wiel

19 Standvoet

20 Werkplateau

21 Plateauhouder

22 Voorraadrooster

23  Wiel
24 As
25 Veer
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5. Technische specificaties

Model GMS 92 A1

Afmetingen gemonteerd (b x h x d) Ca. 107 x 113,5x 63,5 cm
Afmetingen barbecuerooster brandkamer (b x d) Ca. 26 x 29 cm

Afmetingen barbecuerooster gaarkamer (b x d) Ca. 59 x29cm

Brandstof Houtskool en houtskoolbriketten
Inhoud bij direct grillen (brandkamer en gaarkamer) Max. 1,25 kg per houtskoolrooster
Inhoud bij indirect grillen (alleen brandkamer) Max. 1,5 kg

Gewicht Ca. 14 kg

De technische specificaties en het design kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

6. Veiligheidsinformatie

Lees voor het eerste gebruik van de smoker de volgende instructies aandachtig door en neem alle waarschuwingsaanwijzingen in acht. Bewaar

deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig, zodat u deze later nog eens kunt raadplegen. Wanneer u het apparaat verkoopt of aan iemand anders

doorgeeft, dient u ook deze gebruiksaanwijzing te overhandigen. De gebruiksaanwijzing maakt deel uit van het product.

Toelichting bij de gebruikte symbolen

GEVAAR! Dit symbool, met het woord “Gevaar”, duidt op een mogelifk gevaarlijke situatie die, als deze niet wordt vermeden,

tot ernstig letsel of zelfs de dood kan leiden.

WAARSCHUWING! Dit symbool duidt op belangrijke informatie voor het veilige gebruik van de smoker en ter bescherming

van de gebruiker.

GEVAAR! Dit symbool duidt op gevaar voor de gezondheid door verbranden.

Beschermende handschoenen hittevast/hittebestendig

Dit symbool kenmerkt producten waarvan de fysische en chemische samenstelling is getest en waarvan is gebleken dat deze
overeenkomstig de eisen van de verordening EG 1935/2004 geen schadelijke gevolgen opleveren bij contact met

levensmiddelen.

Vi

X X X

1V O
T:

Gebruik de smoker niet in gesloten en/of bewoonbare ruimten, bijv. gebouwen, tenten, caravans, campers, boten. Dit levert levensgevaar op

als gevolg van koolmonoxidevergiftiging.

A
A

GEVAAR! Gebruik de smoker alleen buiten gesloten ruimten. Barbecuekolen niet in afgesloten ruimtes laten opbranden of
vitgloeien, maar alleen in de open lucht! Anders bestaat het risico op een koolmonoxidevergiftiging die in zeer korte tijd tot de
dood kan leiden.

GEVAAR! Gebruik de smoker alleen op een stabiele, viakke, horizontale, warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt
van brandbare materialen, vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere voorwerpen.

Laat de smoker tiidens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaar!
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GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken vitsluitend aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen
aan de Europese norm EN 1860-3. Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffing of
oncontroleerbare warmteontwikkeling die tot ernstige brandwonden of brand kunnen leiden. Er bestaat gevaar voor persoonlijk

letsel en brandgevaar!
GEVAAR! Gebruik geen féhn of een vergelijkbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door rondvliegende vonken en de smoker zou

beschadigd kunnen worden.

GEVAAR! Als vet op de smoker ontvlamt, blus dit dan nooit met water! Er bestaat het risico op een ontploffing. Gebruik in

plaats daarvan bijv. een blusdeken voor het blussen, waarmee u de brand verstikt.

GEVAAR! Gebruik de smoker uitsluitend met houtskool, houtskoolbriketten, houtsnippers of houtpellets en nooit met andere

brandstoffen. Er bestaat brandgevaar!

GEVAAR! Draag bij het barbecueén hittebestendige handschoenen conform de PBM-verordening (Categorie Il resp. Bescherming
tegen warmte, DIN-EN 407). Gebruik voor het omkeren van het barbecueproduct geschikte hulpmiddelen, bijv. een barbecuetang,

om verbrandingen te voorkomen. Er bestaat verbrandingsgevaar.

GEVAAR! De ventilatieschuiven (8, 15) worden heet tijdens het gebruik. Draag hittebestendige handschoenen als u de

ventilatieschuiven (8, 15) tijdens het gebruik verstelt om verbrandingen te voorkomen. Er bestaat verbrandingsgevaar.

GEVAAR! Laat de smoker volledig afkoelen, voordat u deze reinigt. Er bestaat verbrandingsgevaar!

WAARSCHUWING! Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van de smoker.

WAARSCHUWING! Deze smoker wordt zeer heet en mag tijdens het gebruik niet worden verplaatst!

WAARSCHUWING! Laat na het barbecueén de resterende houtskool opbranden en blus deze niet met water.

WAARSCHUWING! De smoker mag alleen worden gebruikt met houtskool conform EN 1860-2.

7. Montage

7.1 Benodigde gereedschappen

o Kruiskopschroevendraaier

Steeksleutel: SM 7 mm, SM 8 mm, SM 10 mm en SM 13 mm

7.2 Montage voorbereiden

A

Ga bij de montage van de smoker zorgvuldig te werk.

Plan voldoende tijd in.

Zorg voor een werkvlak dat groot genoeg is.

Haal alle losse onderdelen uit der verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.
Haal het montagemateriaal uit de verpakking en leg de onderdelen binnen handbereik neer.

Leg de gereedschappen klaar die u nodig hebt.

WAARSCHUWING! Let er bij de montage van de smoker beslist op dat de koppen van de schroeven altijd naar buiten

wijzen. Zo kunt u letsel door vitstekende schroeven vermijden.

De montage van de smoker wordt op pagina 2 tot en met 6 met illustraties beschreven. Leg de noodzakelijke, losse onderdelen en het

noodzakelijke montagemateriaal binnen handbereik klaar.

Houd er rekening mee dat sommige componenten vanwege de verschillende vormen pas tijdens de montage op hun

plaats worden getrokken. Het wordt aanbevolen om de schroeven eerst met de hand te plaatsen en later met

gereedschap vast te draaien.
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8. Ingebruikname

Verwarm de smoker voor de eerste ingebruikname gedurende ten minste 1 uur voor om mogelijke productieresten te verbranden. Gedurende

deze tijd kunnen er geurtjes ontstaan, maar dit is echter volledig normaal.

> PP B

GEVAAR! Gebruik voor het aansteken of opnieuw aansteken uitsluitend aansteekhulpmiddelen (aanmaakblokjes) die voldoen
aan de Europese norm EN 1860-3. Gebruik nooit benzine of brandspiritus. Anders bestaat het risico op ontploffingen of
oncontroleerbare warmteontwikkelingen die tot de meest ernstige verbrandingen of branden kunnen leiden. Er bestaat gevaar voor

persoonlijk letsel en brandgevaar!

GEVAAR! Gebruik geen fshn of een vergelijkbaar hulpmiddel. Er bestaat gevaar door rondvliegende vonken en de smoker zou
beschadigd kunnen worden.

GEVAAR! Gebruik de smoker alleen op een stabiele, vlakke, horizontale, warmtebestendige, vaste ondergrond en niet in de buurt

van brandbare materialen, vloeistoffen of gassen. Houd voldoende afstand aan ten opzichte van muren en andere voorwerpen.

Laat de smoker tijdens het gebruik en daarna, zo lang deze heet is, nooit zonder toezicht achter. Er bestaat brandgevaar!

GEVAAR! De ventilatieschuiven (8, 15) worden heet tijdens het gebruik. Draag hittebestendige handschoenen als u de

ventilatieschuiven (8, 15) tiidens het gebruik verstelt om verbrandingen te voorkomen. Er bestaat verbrandingsgevaar.

8.1 Gebruik als smoker

YV VYV

A\

Y

Y

VV VYV

Plaats het barbecuerooster (14) in de gaarkamer (17) .

Doe 1,5 kg houtskoolbrikeften of houtskool in de brandkamer (7). Wij raden het gebruik van houtskoolbriketten aan omdat deze langer
branden. Verdeel de houtskoolbriketten gelijkmatig.

Verdeel nu 2 - 3 aanmaakblokjes over de houtskoolbriketten en steek deze met een aansteker of lucifers aan. Zorg ervoor dat de
ventilatieschuiven (8, 15) en de deksel (2) van de brandkamer (7) helemaal open staan.

Opmerking: Indien beschikbaar kunt u de houtskoolbriketten ook buiten de smoker aansteken in een brikettenstarter op een vuurvaste
ondergrond.

De ideale toestand van de gloed kunt u herkennen aan een witte aslaag op de houtskoolbriketten en als de aanmaakblokies volledig zijn
verbrand.

Sluit de deksel (2) van de brandkamer (7) en de deksel (12) van de gaarkamer (17) pas wanneer de houtskoolbriketten volledig zijn
doorgegloeid en er geen vlammen meer zichtbaar zijn.

Leg nu het barbecueproduct op het barbecuerooster (14) in de gaarkamer (17).

Regel de luchttoevoer met behulp van de ventilatieschuif (8) op de brandkamer (7) en de ventilatieschuif (15) op de schoorsteen (16).
Leg indien gewenst 1 tot 2 handen houtsnippers of houtpellets op de houtskoolbriketten voor de rooksmaak.

Als de temperatuur daalt, raden we aan om nog 0,5 tot 1 kg houtskoolbriketten en houtsnippers of houtpellets toe te voegen.

Haal de barbecueproducten eruit, wanneer het gewenste gaarpunt/de bruiningsgraad is bereikt. Om het gaarpunt te bepalen, kunt u het
beste gedurende het hele proces een barbecuethermometer gebruiken om de kerntemperatuur van het barbecueproduct te meten.

Eet smakelijk!

8.2 Gebruik als barbecue

>

>
>
>

Leg houtskoolbriketten of houtskool op de houtskoolroosters (6) van de gaarkamer (17). Wij raden het gebruik van houtskool aan omdat
houtskool heter wordt en een beter grillresultaat geeft. Gebruik 1,25 kg houtskool per houtskoolrooster (6). Verdeel de houtskool
gelijkmatig. U kunt ook barbecueén in de brandkamer (7). Deze is heel geschikt om het product snel aan te braden.

Verdeel nu 2 - 3 ontstekingshulpmiddelen van vast materiaal over de houtskool en steek deze met een aansteker of lucifers aan. Zorg
ervoor dat de ventilatieschuiven (8, 15) helemaal open staan.

Opmerking: Indien beschikbaar kunt u de houtskool ook buiten de smoker aansteken in een brikeftenstarter op een vuurvaste ondergrond.
De ideale toestand van de gloed kunt u herkennen aan een witte aslaag op de houtskool en als de ontstekingshulpmiddelen volledig zijn
verbrand.

Plaats barbecuerooster (5) of barbecuerooster (14), afhankelijk van de kamer die u voor het barbecueén wilt gebruiken. Draag hierbij
hittebestendige handschoenen om verbrandingen te voorkomen.

Sluit de deksel (2) van de brandkamer (7) en de deksel (12) van de gaarkamer (17) pas wanneer de houtskool volledig brandt.

Wacht nog even tot het barbecuerooster (5 of 14) heet is en begin dan met barbecueén.

Haal de barbecueproducten eruit, wanneer het gewenste gaarpunt/de bruiningsgraad is bereikt.

Eet smakelijk!
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9. Onderhoud/reiniging

& Wacht met schoonmaken, totdat de smoker volledig is afgekoeld. Anders bestaat het risico op verbrandingen!

De smoker heeft geen onderdelen die regelmatig onderhoud vereisen. Gebruik voor de normale reiniging een vaatdoek en water met een

gangbaar afwasmiddel. Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen om beschadiging te voorkomen.

Voor de reiniging van het barbecuerooster (5, 14) ziin een huishoudspons en afwasmiddel geschikt. Bij ernstige afzeftingen op het
barbecuerooster (5, 14) helpt het om dit voor de reiniging in water te leggen, om de afzettingen los te weken. Spoel na de reiniging het

barbecuerooster (5, 14) met schoon water af om afwasmiddelresten te verwijderen.

10. Opslag wanneer het apparaat niet in gebruik is

Reinig de smoker volgens de aanwijzingen in het hoofdstuk “Onderhoud/reiniging” wanneer u deze niet gebruikt, en bewaar hem op een droge

en schone plaats.

11. Problemen oplossen

De ventilatieschuif (8) zit los.

e De ventilatieschuif (8) kan na verloop van tijd een beetje los gaan zitten. Als dat gebeurt, kunt u de ventilatieschuif (8) eenvoudig opnieuw

vastzeften met een schroevendraaier. Doe dit alleen wanneer de barbecue volledig is afgekoeld.

12. Milieu-informatie en afvalverwijdering

Verwijder de brandstof, wanneer deze volledig is afgekoeld of is opgebrand, in de daarvoor voorziene containers van niet-ontvlambaar
materiaal.

Door uw oude apparaat gescheiden in te leveren, voorkomt u schade aan het milieu en risico's voor uw persoonlijke gezondheid. U kunt voor
meer informatie over het correct inleveren van oude apparaten terecht bij uw gemeente, het afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar u het

apparaat hebt gekocht.

% Zorg ook voor een milieuvriendelijke verwijdering van het verpakkingsmateriaal. Karton kan met het oud papier worden
i E ingeleverd of op openbare inzamelpunten voor recycling worden afgegeven. Folie en plastic worden door uw plaatselijke

afvalverwerkingsbedrijf ingezameld en milieuvriendelijk verwijderd.

° Alleen relevant voor Frankrijk:
é Het product kan worden gerecycled, is onderworpen aan een uitgebreidere verantwoordelijkheid van de fabrikant en wordt

gescheiden ingezameld.

%(:9 Volg bij de afvalscheiding de aanduidingen op de verpakkingsmaterialen, die gekenmerkt zijn met afkortingen (a) en nummers

(b) met de volgende betekenis:
& 1 - 7: Kunststoffen / 20 - 22: Papier en karton / 80 - 98: Composietmaterialen.
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Symbool | Grondstof Dit product bevat de volgende verpakkingsonderdelen

o Polyethyleentereftalaat -

PET
High-density polyethyleen -
PE-HD
Polyvinylchloride -
PVC
Low-density polyethyleen Tas voor accessoires
PE-LD
Polypropeen -
Polystyreen -

Andere kunststoffen -

B >

Bordkarton Verkoopverpakking en binnenverpakking

]
>
)

N

Overig karton -

D
=
o

N

Papier -

]
>
)

=

Papier/karton/kunststof -

8
>
b

B>

Papier/karton/kunststof/aluminium -

%
>
o

13. Informatie over garantie en serviceafwikkeling

Garantie van TARGA GmbH
Geachte klant,

U krijgt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de datum van aankoop. In het geval van gebreken aan dit product heeft u ten opzichte van de

verkoper van het product bepaalde wettelijke rechten. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna volgende garantie niet beperkt.
Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de datum van aankoop. Bewaart u de originele kassabon goed. Deze bon is nodig als bewijs van aankoop. Indien
er binnen drie jaar vanaf de datum van aankoop van dit product een materiaal- of fabricagefout optreedt, wordt het product door ons - naar

ons goeddunken - gratis gerepareerd of vervangen.
Garantietermijn en wettelijke aanspraak bij gebreken

De garantietermijn wordt door de wettelijke aanspraak bij gebreken niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en gerepareerde onderdelen.
Eventueel reeds bij aankoop aanwezige schade en gebreken dienen onmiddellijk na het uvitpakken te worden gemeld. Na afloop van de

garantietermijn benodigde reparaties worden alleen tegen betaling uitgevoerd.
Garantiedekking

Het apparaat is zorgvuldig gefabriceerd volgens strenge kwaliteitsrichtlinen en voor de levering nauwgezet onderzocht. De garantie dekt
materiaal- en fabricagefouten. Deze garantie dekt geen onderdelen van het product die onderhevig zijn aan normale slijfage en daardoor
kunnen worden beschouwd als slijtbare onderdelen of beschadigingen aan breekbare onderdelen zoals schakelaars, batterijen of onderdelen
gemaakt van glas. De garantie vervalt als het product beschadigd, niet doelmatig gebruikt of onderhouden is. Voor een doelmatig gebruik van
het product dienen alle in de meegeleverde handleiding opgenomen aanwijzingen strikt te worden nageleefd . Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd, dienen in elk geval te worden vermeden. Het product

is vitsluitend bestemd voor privégebruik en niet voor commercieel gebruik. In geval van misbruik of niet doelmatig gebruik, gebruik van geweld
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of ingrepen die niet zijn vitgevoerd door onze geautoriseerde service-afdeling, komt de garantie te vervallen. Met de reparatie of vervanging

van het product begint geen nieuwe garantietermijn.
Afwikkeling van een garantieclaim
Gelieve voor een snelle verwerking van uw probleem de volgende aanwijzingen in acht te nemen:

- Lees voordat u het product in gebruik neemt de bijbehorende documentatie aandachtig door. Mocht er een probleem optreden dat
op deze manier niet kan worden opgelost, neem dan contact op met onze hotline.

- Houdt u bij elke navraag de kassabon en het artikelnummer of indien beschikbaar het serienummer als bewijs van aankoop bij de
hand.

- In het geval dat een oplossing per telefoon niet mogelijk is, zal onze hotline er afhankelijk van de oorzaak van het probleem voor
zorgen dat het probleem op andere wijze wordt opgelost.

- Op www.lidl-service.com kunt u deze en dllerlei andere handleidingen, productvideo’s en installatiesoftware downloaden. Deze QR-
code brengt u rechtstreeks naar de servicepagina van LIDL (www.lidl-service.com). Voer hier het artikelnummer (IAN) in om uw
gebruiksaanwijzing te openen.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

= Service
(NL) Telefoon: 0800 0249630
E-Mail: targa@lidl.nl

(BE) Telefoon: 0800 12089
E-Mail: targa@lidl.be

(LU Telefoon: 8002 5142
E-Mail: targa@lidl.be

[ 1AN: 411956_2110

L Fabrikant

Merk op dat het volgende adres geen service-adres is. Neem eerst contact op met de bovenvermelde service-afdeling.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
DUITSLAND
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Gratulacje!

Dokonujgc zakupu wedzarni GRILL MEISTER GMS 92 A1, zwanego w dalszej czesci instrukcji ,wedzarniq”, zdecydowali sig Pafstwo na
produkt najwyzszej jakosci.

Przed montazem wedzarni nalezy zapoznad sie z urzqdzeniem i dostarczonymi czgiciami oraz przeczytaé uwaznie instrukcje obstugi. Przede
wszystkim nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczqgcych bezpieczenstwa i uzywaé wedzarni jedynie w sposéb przedstawiony w instrukgii

obstugi i w opisanych w instrukeji celach.

Prosze zachowaé niniejszq instrukcije obstugi. Podczas przekazywania wedzarni innej osobie nalezy jej takze przekaza¢ wszystkie dokumenty.

1. Zastosowanie zgodne z przeznaczeniem

Wedzarnia stuzy do powolnej obrébki termicznej (gotowania) produktéw spozywczych takich jak migso, ryby czy warzywa. Wedzarnia jest
przeznaczona do uzywania wylgcznie na wolnym powietrzu. Nie nalezy nigdy uzywaé wedzarni w pomieszczeniach zamknigtych. Nie jest
ona przeznaczona do uzytku w zaktadach pracy ani do stosowania na skale przemystowq. Wedzarmni nalezy uzywaé wytgcznie do celéw

prywatnych, kazde inne zastosowanie jest niezgodne z przeznaczeniem.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za uszkodzenia lub usterki wynikajgce ze zmian lub modyfikacji wedzami nieuzgodnionych z

producentem.

Nalezy przestrzegaé przepiséw prawa kraju, w ktérym korzysta sie z urzqdzenia.

2. Prawa autorskie

Cata tre$é niniejszej instrukcji obstugi podlega ochronie prawa autorskiego i stuzy wytqgcznie jako zrédto informacii. Kopiowanie i powielanie
danych i informaciji bez uzyskania jednoznacznej pisemnej zgody autora jest zabronione. Dotyczy to takze komercyjnego wykorzystania tresci
i danych. Tekst i ilustracje odpowiadajq stanowi technicznemu na dziefn oddania instrukcji do druku. Zastrzega sie prawo do wprowadzenia

zmian.
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3. Zawartosé¢ opakowania

Wyiaé z opakowania wedzarnig i wszystkie akcesoria. Zdjgé wszystkie opakowania i sprawdzié, czy wszystkie elementy sq kompletne

i nieuszkodzone. Jedli zawartoéé opakowania jest niekompletna lub uszkodzona, nalezy zwréci¢ sie do producenta.

e Wedzarnia (nie ztozona)
e  Materiat do montazu

¢ Niniejsza instrukcja obstugi

3.1 Materiat do montazu
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4. Przeglad

Niniejsza instrukcja obstugi posiada rozkladang oktadke. Na wewnetrznej stronie oktadki przedstawiono wedzarnig i oznaczenia numeryczne.

Cyfry oznaczajq nastepujgce elementy:
1 Zawias
2 Pokrywka (komora spalania)
3 Tuleja dystansowa (uchwyt)
4

Uchwyt drewniany

5 Ruszt grillowy (komora spalanial)
6 Plyta na wegiel
7 Komora spalania

8 Element sterowania wentylacjg (komora spalanial)
9 Mocowanie

10 Plyta wzmacniajgca

11 Termometr

12 Pokrywka (komora gotowanial)

13  Termometr (spdd)

14 Ruszt grillowy (komora gotowanial)

15 Element sterowania wentylacjq (komin)

16 Komin

17 Komora gotowania

18 Nézka do kétka

19 Noézka

20 Deska do odktadania

21  Uchwyt deski do odktadania

22 Kratka do odktadania

23 Kétko

24 O

25 Sprezyna
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5. Dane techniczne

Model GMS 92 Al

Wymiary (szeroko$é x wysokoéé x gtebokoéé) ok. 107 x 113,5 x 63,5 cm

Woymiary rusztu grillowego komory spalania (szeroko$é x gteboko$¢) ok. 26 x 29 cm

Wymiary rusztu grillowego komory gotowania (szerokoéé x gteboko$é) ok. 59 x 29 cm

Paliwo Wegiel drzewny i brykiety z wegla drzewnego

Pojemnos$é podczas grillowania bezposredniego (komora spalania i komora gotowania) | maks. 1,25 kg na ptyte na wegiel

Pojemno$¢ podczas grillowania posredniego (tylko komora spalania) maks. 1,5 kg

Waga ok. 14 kg

Zmiany danych technicznych i wzoréw mogq by¢ przeprowadzane bez zapowiedzi.

6. Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Przed pierwszym uzyciem wedzami nalezy doktadnie przeczyta¢ znajdujqce sie ponizej zalecenia i mieé na uwadze wszystkie ostrzezenia.
Nalezy zachowaé niniejszq instrukcje obstugi w celu pézniejszego wykorzystania. Jedli uzytkownik sprzedaje lub przekazuje urzqdzenie innej

osobie, bezwzglednie nalezy dotqczy¢ takze instrukcjg obstugi. Stanowi ona cze$é produktu.

Objasnienie uzytych symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol informujqcy o ,niebezpieczenstwie” oznacza mozliwg niebezpieczng sytuacje, ktéra,

jesli uzytkownik jej nie zapobiegnie, moze doprowadzié¢ do cigzkich obrazen, a nawet $mierci.

ochrong uzytkownika.

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol oznacza zagrozenie dla zdrowia na skutek poparzen.

Q OSTRZEZENIE! Ten symbol oznacza wazne informacje dotyczqce bezpiecznej eksploatacji wedzarmi, kiére majg na celu

Rekawice ochronne odporne na dziatanie wysokich temperatur/wytrzymate

Il Ten symbol oznacza produkty, kiére zostaly przebadane pod kagtem whasciwosci fizycznych i chemicznych i zgodnie
z wymogami Rozporzqdzenia WE nr 1935/2004 zostaly uznane za bezpieczne dla zdrowia i odpowiednie do kontaktu

z zywnoédciq.

Vi
X X X

1V O
T:

Wedzarni nie nalezy uzywaé w pomieszczeniach zamknigtych i/lub mieszkalnych np. budynkach, namiotach, przyczepach i samochodach

kempingowych, fodziach. Istnieje zagrozenie dla zycia wskutek zatrucia tlenkiem wegla!

NIEBEZPIECZENSTWO! Wedzami nalezy uzywaé tylko poza pomieszczeniami zamknigtymi. Nie spalaé ani nie zostawiad
& tlgcego sie wegla drzewnego w zamknigtych pomieszczeniach, lecz tylko na wolnym powietrzul W przeciwnym razie istieje
zagrozenie zatruciem tlenkiem wegla, ktére w krétkim czasie prowadzi do $mierci.
NIEBEZPIECZENSTWO! Wedzami nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jej na prostym, poziomym, odpornym na dziatanie
& wysokiej temperatury, stabilnym podiozu, z dala od materiatéw fatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni

odstep od écian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé wedzarni bez nadzoru w trakcie pracy i po zakoriczeniu jego uzytkowania,

az do ostygnigcia. Istieje ryzyko wystgpienia pozaru!
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NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy uzywaé wylgcznie podpatek
odpowiadajgcych wymogom okreslonym w europejskiej normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu.
W przeciwnym razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze prowadzié do
powaznych poparzeri lub pozaru. Istnieje ryzyko wystqgpienia obrazen ciata i pozaru!

NIEBEZPIECZEN'STWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych urzqdzen pomocniczych. Istnieje zagrozenie

sypigcymi sie iskrami, wskutek czego moze dojéé do uszkodzenia wedzarni.

NIEBEZPIECZENSTWO! W przypadku zapalenia sig fluszczu na wedzami nie nalezy nigdy gasié go wodq! Ishieje
wéwczas ryzyko gwattownego spalania. Zamiast tego do gaszenia pozaru nalezy uzyé np. koca gasniczego, ktérym mozna
odciqé dostep powietrza.

NIEBEZPIECZENSTWO! Wedzami nalezy uzywaé wylgcznie przy zastosowaniu wegla drzewnego, brykietéw z wegla
drzewnego bqdz zrebkéw lub peletéw drewnianych i zadnego innego paliwa. Istieje ryzyko wystgpienia pozaru!
NIEBEZPIECZEN'STWO! Podczas grillowania nalezy uzywad rekawic ognioodpornych zgodnie z Rozporzqdzeniem w sprawie
$rodkéw ochrony indywidualnej (kategoria Il odpornoéci ogniowej, DIN-EN 407). Nalezy stosowaé narzedzia przeznaczone do
obracania grillowanych produktéw, np. szczypce do grilla, aby zapobiec poparzeniom. Istnieje ryzyko poparzenial
NIEBEZPIECZENSTWO! Elementy sterowania wentylacjq (8,15) nagrzewaiq sie podczas uzywania urzqdzenia. W trakcie
uzywania urzqdzenia do przesuwania elementéw sterowania wentylacjq (8,15) nalezy uzywaé rekawic ognioodpornych, aby
unikngé oparzen. Istnieje ryzyko poparzenial

NIEBEZPIECZENSTWO! Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy pozostawié wedzamie do catkowitego ostygniecia.

Istnieje ryzyko poparzenial

OSTRZEZENIE! Nie nalezy zezwala¢ dzieciom i zwierzetom domowym na zblizanie sie do wedzami.

OSTRZEZENIE! Wedzamnia bardzo sig nagrzewa i nie mozna jej ruszaé w trakcie pracy!

OSTRZEZENIE! Po grillowaniu nalezy pozostawi¢ do wygasniecia pozostaly wegiel drzewny i nie gasi¢ go woda.

OSTRZEZENIE! W wedzarni nalezy uzywad tylko wegla drzewnego zgodnego z normg EN 1860-2.

2
o
3
-
Q
N

7.1 Potrzebne narzedzia

e Srubokret krzyzakowy
o  Klucz ptaski: SW 7 mm, SW 8 mm, SW 10 mm i SW 13 mm

7.2 Przygotowanie montazu

Nalezy starannie przygotowa¢ si¢ do montazu wedzarni.

Nalezy zapewnié sobie wystarczajgco duzo czasu.

Prosze przygotowaé tez wystarczajqco duzq powierzchnig roboczq.
Nalezy wyjaé wszystkie czesci z opakowania i utozyé je w zasiegu reki.
Wyiqé materiat montazowy z opakowania i utozy¢ go w zasiegu reki.

Przygotowaé potrzebne narzedzia.

A

OSTRZEZENIE! Podczas montazu wedzarni nalezy koniecznie uwazaé, aby gtéwki $rub byly zawsze zwrécone na zewnatrz.

Dzigki temu mozna unikngé obrazen spowodowanych wystajgcymi srubami.

Na stronach 2 do 6 (wraz z ilustracjami) przedstawiono, jak zmontowaé wedzarnig. Prosze utozy¢ potrzebne czeéci i materiat montazowy w

zasiegu reki.

Zwracamy uwage, ze ze wzgledu na rézne ksztalty niektére elementy blaszane dopasowujq sie do siebie dopiero

podczas montazu. Zaleca si¢ dokrecenie srub najpierw recznie, a péiniej za pomocq narzedzi.

Polski - 49



GRILL MEISTER GMS 92 Al

8. Uruchomienie

Przed pierwszym uzyciem nalezy nagrzaé wedzarnig przez co najmniej 1 godzing, aby doszto do spalenia ewentualnych pozostatosci z

procesu produkcyjnego. W tym czasie moze byé wyczuwalny zapach, jest to jednak catkowicie normalny proces.

> P B

NIEBEZPIECZENSTWO! Do rozpalania lub ponownego rozpalania ognia nalezy uzywaé wylgeznie podpatek
odpowiadajgcych wymogom okreélonym w europejskiej normie EN 1860-3. Nie nalezy nigdy stosowaé benzyny ani denaturatu.
W przeciwnym razie istnieje ryzyko gwattownego spalania lub niekontrolowanego ogrzania, ktére moze prowadzié do
powaznych poparzer lub pozaru. Istnieje ryzyko wystgpienia obrazen ciata i pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Nie nalezy uzywaé suszarki do wloséw ani podobnych urzqdzen pomocniczych. Istnieje zagrozenie
sypiqcymi sig iskrami, wskutek czego moze doj$¢ do uszkodzenia wedzarni.

NIEBEZPIECZENSTWO! Wedzami nalezy uzywaé tylko po ustawieniu jej na prostym, poziomym, odpornym na dziatanie
wysokiej temperatury, stabilnym podfozu, z dala od materiatéw tatwopalnych, cieczy lub gazéw. Nalezy zachowaé odpowiedni
odstep od écian i innych przedmiotéw i nie pozostawiaé wedzarni bez nadzoru w trakcie pracy i po zakoriczeniu jego uzytkowania,
az do ostygnigcia. Istieje ryzyko wystgpienia pozaru!

NIEBEZPIECZENSTWO! Elementy sterowania wentylaciq (8,15) nagrzewajq si¢ podczas uzywania urzqdzenia. W trakcie
uzywania urzgdzenia do przesuwania elementéw sterowania wentylacjg (8,15) nalezy uzywaé rekawic ognioodpornych, aby

unikngé oparzen. Istnieje ryzyko poparzenial

8.1 Uzytkowanie wedzarni

»  Wiozyé ruszt grillowy (14) do komory spalania (17).

»  Umiescié 1,5 kg brykietéw z wegla drzewnego lub wegla drzewnego w komorze spalania (7). Zalecamy stosowanie brykietéw z wegla
drzewnego, poniewaz diuzej sie palg. Réwnomiernie rozprowadzi¢ brykiety z wegla drzewnego.

» Teraz nalezy rozmieséci¢ 2-3 podpatki na brykietach z wegla drzewnego i zapali¢ je zapalniczkqg lub zapatkami. Nalezy uwazaé, aby
elementy sterowania wentylacjq (8, 15) i pokrywka (2) komory spalania (7) byly catkowicie otwarte.
Wskazéwka: Jedli uzytkownik ma takg mozliwosé¢, mozna réwniez zapalié brykiety z wegla drzewnego w kominku do rozpalania poza
wedzarnig, na ognioodpornej podktadce.

» Naijlepszy poziom rozzarzenia mozna rozpoznaé po tym, ze na powierzchni brykietéw z wegla drzewnego widoczna jest biata warstwa
popiotu, a podpatki sq catkowicie spalone.

» Nalezy zamkngé pokrywke (2) komory spalania (7) oraz pokrywke (12) komory gotowania (17) dopiero wtedy, gdy brykiety z wegla
drzewnego catkowicie sig wyzarzq i nie bedzie juz zadnych ptomieni.

»  Girillowane produkty potozyé teraz na ruszcie grillowym (14) w komorze gotowania (17).

» Regulowaé doptyw powietrza przy pomocy elementu sterowania wentylacjq (8) na komorze spalania (7) oraz elementu sterowania
wentylacjq (15) na kominie (16).

» W razie potrzeby, aby zapewni¢ aromat dymu, utozyé 1 do 2 garéci zrebkéw lub peletéw drewnianych na brykietach z wegla
drzewnego.

» Jeéli temperatura spadnie, zalecamy dotozenie 0,5 do 1 kg brykietéw z drewna drzewnego bqdz zrebkéw lub peletéw drewnianych.

»  Prosze zdjq¢ grillowane produkty, kiedy bedg wystarczajgco gorgce/przyrumienione. Aby okresli¢ odpowiedni poziom gotowania,
zaleca sig stosowanie termometru grillowego podczas catego procesu do pomiaru temperatury wewnetrznej grillowanych produktéw.

Smacznego!

8.2 Uzytkowanie grilla

»  Umiescié brykiety z wegla drzewnego lub wegiel drzewny na ptycie na wegiel (6) komory gotowania (17). Zalecamy stosowanie wegla
drzewnego , poniewaz podczas spalania osigga wyzszq temperature, a zatem mozna osiqgngé lepszy efekt grillowania. Stosowaé 1,25
kg wegla drzewnego na tace na wegiel (6). Réwnomiernie rozprowadzié wegiel drzewny. Mozna uzy¢ takze komory spalania (7) do
grillowania. Nadaje sie ona doskonale do mocnego podpiekania.

» Teraz nalezy rozmieéci¢ 2-3 podpatki na weglu drzewnym i zapalié je zapalniczkq lub zapatkami. Nalezy uwazaé, aby elementy
sterowania wentylacjq (8, 15) byly catkowicie otwarte.

Wskazéwka: Jesli uzytkownik ma takg mozliwos¢, mozna réwniez zapalié wegiel drzewny w kominku do rozpalania poza wedzamig, na
ognioodpornej podktadce.

» Najlepszy poziom rozzarzenia mozna rozpoznaé po tym, ze na powierzchni wegla drzewnego widoczna jest biata warstwa popiotu, a
podpatki sq catkowicie spalone.

» Uzytkownik powinien zastosowaé ruszt grillowy (5) lub ruszt grillowy (14) , zaleznie od tego, z ktérej komory zamierza skorzystaé.
Nalezy nosi¢ ognioodporne rekawice, aby unikngé oparzen.

» Zamkngé pokrywke (2) komory spalania (7) oraz pokrywke (12) komory gotowania (17) dopiero wtedy, gdy wegiel drzewny catkowicie
sie pali.

» Nalezy jeszcze chwile odczekaé, az ruszt grillowy (5 lub 14) bedzie rozgrzany i wiedy rozpoczqé grillowanie.

»  Zdjqé grillowane produkty, kiedy bedq wystarczajgco gorgce/przyrumienione.

Smacznego!
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9. Konserwacja/Czyszczenie

i E Przed przystgpieniem do czyszczenia wedzarni nalezy odczekaé, az catkowicie wystygnie. W przeciwnym razie powstaje ryzyko

poparzenial

Wedzarnia nie posiada czeéci wymagajgcych okresowej konserwacji. Do zwyktego czyszczenia nalezy uzywaé éciereczki oraz wody z
dodatkiem zwyktego ptynu do mycia naczyn. Nie nalezy uzywaé agresywnych ani $cierajgcych $rodkéw czyszezqeych, aby unikngé

uszkodzen.

Do czyszczenia rusztu grillowego (5, 14) nadaje sie ggbka do czyszczenia i ptyn do mycia naczyn. W przypadku powstania skorupy na
ruszcie grillowym (5, 14) wskazane jest wlozenie go do wody w celu zmigkczenia skorupy, zanim przystqpi sig do czyszczenia. Po czyszczeniu

nalezy optukaé ruszt grillowy (5, 14) czystq wodq, aby usunqé resztki ptynu do mycia naczyh.

10. Przechowywanie w czasie, kiedy urzgdzenie nie jest wykorzystywane

Jedli zwedzamni nie korzysta sie przez diuzszy czas, nalezy jg wyczyicié zgodnie ze wskazédwkami zawartymi w rozdziale

.Konserwacja/Czyszczenie” i przechowywad w czystym, suchym miejscu.

11. Rozwigzywanie probleméw

Otwér wentylacyjny (8) jest obluzowany.

e  Element sterowania wentylacjq (8) moze z czasem nieco sig obluzowaé. Jedli tak by sie stato, mozna po prostu ponownie przykreci¢

element sterowania wentylacjq (8) przy pomocy $rubokretu. Te czynnoéé mozna wykonaé dopiero po catkowitym ostygnieciu grilla.

12. Informacje dotyczqce srodowiska naturalnego i utylizacji odpadow

Prosze usungé paliwo po jego catkowitym ostygnieciu ew. wypaleniu, w przewidzianych do tego celu pojemnikach z niepalnego materiatu.
Dzieki usuwaniu zuzytych sprzetéw w sposéb zgodny z przepisami mozna zapobiec szkodom w $rodowisku naturalnym i zagrozeniu wtasnego
zdrowia. Dalsze informacje na temat zgodnego =z przepisami usuwania zuzytego urzqdzenia mozna otrzymaé w jednostkach

administracyjnych, zakladach gospodarki odpadami lub w sklepie, w ktérym dokonano zakupu sprzetu.

% Takze opakowanie nalezy zutylizowaé w sposéb bezpieczny dla $rodowiska. Kartony mozna oddaé do punktu skupu

makulatury lub do pahstwowych punktéw zbiérki odpadéw do recyklingu. Folie itworzywo sztuczne znajdujgce sie

w opakowaniu zostang zabrane przez miejscowy zaktad gospodarowania odpadami i zutylizowane w sposéb bezpieczny
dla $rodowiska.

° 2 Dotyczy tylko Franciji:
Sl Produkt nadaie sie do recyclingu, jest objety rozszerzonq odpowiedzialnoscig producenta i podlega odrebnej zbiérce.

%(:9 Nalezy zwrécié uwage na oznaczenie materiatéw opakowaniowych podczas sortowania odpadéw. Sq one oznaczone
skrétami (a) i liczbami (b), ktére majg nastepujqce znaczenie:
& 1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: kompozyty.
a
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Symbol Materiat Zawarty w nastepujacych sktadnikach opakowania

niniejszego produktu

&>

Politereftalan etylenu -
PET

Polietylen o wysokiej gestosci -

-
m
I
(=]

Polichlorek winylu -

&3>

Polietylen o niskiej gestosci Torba na akcesoria
PE-LD
& Polipropylen -
PP
& Styropian -

'l
w.

Inne tworzywa sztuczne -

pSEEN

Tektura falista Opakowanie handlowe i wewnetrzne

b3
o

Pozostata tektura -

Papier -

B> >

Papier/tektura/tworzywo sztuczne -

Q
=
£

Papier/tektura/tworzywo sztuczne/aluminium -

CIPAP

13. Informacje dotyczqce gwarancji i serwisu

Gwarancja firmy TARGA GmbH
Szanowni Panstwo,

Niniejszy produkt jest objety trzyletniq gwarancjg od daty zakupu. W przypadku stwierdzenia wad tego produkiu przystugujq Panstwu
ustawowe uprawnienia w stosunku do sprzedawcy tego produktu. Nasza przedstawiona ponizej gwarancja w niczym nie ogranicza tych praw.

Warunki gwarangiji

Bieg gwarancji rozpoczyna sig od daty zakupu. Prosimy zachowaé oryginalny dowdd zakupu. Ten dokument bedzie potrzebny jako dowdd
zakupu. Jezeli w ciggu frzech lat od daty zakupu tego produktu wystgpi w nim wada materiatowa lub produkeyjna, naprawimy go bezptatnie
lub wymienimy na nowy - wedle naszego swobodnego uznania.

Czas gwarangji i ustawowe roszczenia z tytutu wad

Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej czeici rozpoczyna sie nowy okres gwarancyjny.
Szkody i wady istniejqce juz w chwili zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po rozpakowaniu. Po uptywie gwaranciji wszelkie naprawy sq ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato wyprodukowane z zachowaniem surowych norm jakosciowych i przed dostawq zostato doktadnie sprawdzone. Gwarancja
obejmuje wady materiatowe lub produkeyjne. Gwarancja nie obejmuje tych czesci produktu, kiére ulegajg normalnemu zuzyciu i dlatego nalezy
je traktowaé jako czesci normalnie zuzywajqce sig i nie obejmuje uszkodzeh czesci tamliwych, jak np. wytqczniki, akumulatory lub czesci
wykonane ze szkta. Gwarancja fraci wazno$¢ w razie uszkodzenia produktu, niewtasciwego uzytkowania lub naprawy produktu. Prawidtowe
uzytkowanie produktu wymaga dokfadnego przestrzegania wszystkich wskazéwek wymienionych w instrukeji obstugi. Nalezy bezwzglednie
unikaé przeznaczer i sposobdw uzytkowania, ktére nie sq zalecane lub przed ktérymi ostrzega instrukcja obstugi. Produkt jest przeznaczony
wytgcznie do uzytku domowego i nie jest przeznaczony do uzytku komercyjnego. W przypadku nieprawidtowej obstugi, aktéw przemocy lub
ingerencji, ktére nie zostaty wykonane przez autoryzowang filie serwisu, gwarancja wygasa. Naprawa lub wymiana produktu nie powoduje
rozpoczecia nowego okresu gwarancyjnego.
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Postepowanie w przypadku objetym gwarancjq
Aby umozliwié szybkie zatatwienie reklamacii, prosimy przestrzegaé nastepujqcych wskazéwek:

- Przed uruchomieniem produktu prosimy doktadnie zapoznaé sie z zatqczong dokumentacjq. W razie wystgpienia problemu, kiérego
nie mozna rozwiqzad w ten sposdb, prosimy skontaktowad sie z naszq infoliniq pomocy techniczne;.

- Przy kazdym kontakcie z infoliniq pomocy technicznej nalezy mie¢ pod rekg dowéd zakupu i numer artykutu lub numer seryjny, jesli
jest dostepny, jako dowdd zakupu.

- W przypadky, gdy rozwigzanie problemu przez telefon nie bedzie mozliwe, w zaleznosci od przyczyny usterki nasza infolinia
pomocy fechnicznej zorganizuje inng forme serwisowania.

- Na stronie www.lidl-service.com uzytkownik moze pobraé niniejszq instrukcje oraz wiele innych podrecznikéw, filméw wideo
produktéw i oprogramowanie instalacyjne. Z tym kodem QR mozna bezposrednio przej$é¢ na strone LIDL (www.lidl-service.com) i
otworzy¢ swojq instrukcjg obstugi, podajgc numer artykutu (IAN).

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

VY Serwis

(PL)  Telefon: 22397 4996
E-Mail: targa@lidl.pl

| IAN: 411956_2110

L] Producent

Nalezy pamietad, ze ponizszy adres nie jest adresem serwisu. Najpierw nalezy skontaktowad sie z podanym powyzej punktem serwisowym.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NIEMCY
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Blahopfejeme!

Koupi tohoto BBQ grilu GRILL MEISTER GMS 92 A1, déle oznagované jen jako BBQ gril, jste se rozhodli pro kvalitni vyrobek.

Pred mont&zi BBQ grilu se s vyrobkem a ostatnimi dily z doddvky dkladné seznamte a pozorné si predtéte tento ndvod k obsluze. Ridte se

predeviim bezpeénostnimi pokyny a BBQ gril pouzivejte pouze zpisobem popsanym v tomto ndvodu k obsluze a pouze pro uvedené Géely.

Tento ndvod k obsluze peclivé uschoveijte. Pfi preddni BBQ grilu dalsim osobdm jim predeijte rovnéz veskerou dokumentaci.

1. Pouziti v souladu s uréenym Géelem

Tento BBQ gril slouzi k tepelné Gpravé potravin jako napfiklad masa, ryb nebo zeleniny. BBQ gril je uréen vyhradné k venkovnimu pouZiti.
Nikdy jej nepouziveijte uvniti uzavienych prostor. Tento gril neni uréen k provozu v podniku resp. ke komerénimu pouziti. PouZiveijte tento BBQ

gril vyhradné pro soukromou potfebu, jakékoli jiné pouZiti neni v souladu s jeho uréenym G&elem.

Skody a poruchy vzniklé v disledku zm&n a modifikaci provedenych bez souhlasu vyrobce, jsou vylouceny z jakékoliv zéruky poskytované

vyrobcem.

Dodrzujte, prosim, platné nérodni predpisy, resp. zdkony zemé, ve které se pfistroj pouziva.

2. Autorské pravo

Veskery obsah tohoto ndvodu k obsluze podléhd autorskému pravu a étendfi se poskytuje vyhradné jako zdroj informaci. Jakékoliv kopirovani
nebo reprodukovéni 0dajd a informaci bez vyslovného pisemného souhlasu autora je zakdzdano. To se tykd také komeréniho vyuZiti obsahu a

0daj0. Text a obrazky odpovidaiji technickému stavu pfi odevzdani do tisku. Zmény vyhrazeny.
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3. Rozsah dodavky

Vyjméte BBQ gril a viechny souédsti pfislusenstvi z obalu. Odstrafite vedkery obalovy material a zkontrolujte, zda jsou viechny komponenty

kompletni a neposkozené. V piipadé nedplné nebo poskozené doddvky se obrafte na vyrobce.

e BBQ gril (nesmontovany)
e Montdzni materidl

e Tento ndvod k obsluze

3.1 Montdazni materidl

°__°l
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4. Prehled

Tento ndvod k obsluze je opatfen rozkladdaci obdlkou. Na vnitini strané obdlky je BBQ gril vyobrazen s &islovanim. Tyto &islice maiji ndsledujici

vyznam:
1 Zdvés
2 Viko (topenist)
3  Vymezovaci dutinka (madlo)
4

Dfevéné madlo

5 Grilovaci rodt (topenidté)
6 Rost na uhli
7 Topenisté

8 Vétraci klapka (topenistd)
9 Upeviiovaci vzpéra

10 Vyztuzny plech

11 Teplomér

12 Viko (gril)

13  Spodni strana teploméru

14  Grilovaci rost (gril)

15 Vétraci klapka (komin)

16 Komin

17 Gril

18 Stojanek s kolem

19 Stojanek

20 Odkladaci deska

21 Drzdk odklédaci desky

22 Odkladaci miiz

23 Kolo
24 Osa
25 Pruzina
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5. Technické udaje

Model GMS 92 A1

Rozméry v namontovaném stavu (S xV x H) cca 107 x113,5x63,5cm
Rozméry grilovaciho rodtu topenisté (S x H) cca 26 x 29 cm

Rozméry grilovaciho rostu grilu (S x H) cca 59 x 29 cm

Palivo Drevéné uhli a brikety
Objem pfi pfimém grilovani (topeni§té a gril) max. 1,25 kg na rost na uhli
Objem pfi nepfimém grilovani (jen topenisté) max. 1,5 kg

Hmotnost cca 14 kg

Technické Gdaje a design mohou byt zmé&nény bez pfedchoziho ozndmeni.

6. Bezpeénostni pokyny

Pred prvnim pouzitim BBQ grilu si peclivé prectéte ndsledujici pokyny a respektujte viechna vystraznd upozornéni. Tento ndvod k obsluze si

peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouziti. Pokud pfistroj prodéte nebo piedate jinému uZivateli, bezpodmineéné mu vzdy predeijte také tento

navod. Je totiz neoddélitelnou soudsti vyrobku.

Vysvétleni pouzitych symbolu

NEBEZPECi! Tento symbol s upozorénim ,NEBEZPECI” oznaduje hrozici nebezpeénou situaci, kterd, pokud ji nebude

zamezeno, miZe zpUsobit t62kd zranéni nebo dokonce usmrceni.

VAROVANI! Tento symbol oznaduje dileité pokyny pro bezpe&ny provoz BBQ grilu a k ochrané uzivatele.

NEBEZPECi! Tento symbol oznauje nebezpegi ohrozeni zdravi opafenim/popélenim.

Ochranné rukavice teplovzdorné/odolné

Tento symbol oznaduje produkty, které byly otestovdny ohledné svého fyzikdlniho a chemického sloZeni a v souladu

s nafizenim ES 1935/2004 byly shledény zdravotné nezavadnymi pro kontakt s potravinami.

Vi

X & kX8 v

1 X

Nepouzivejte BBQ gril v uzavienych a/nebo obyvatelnych prostorach, napt. budovdch, stanech, obytnych vozech, karavanech, lodich. Vznika

nebezpedi ohroZeni Zivota v disledku ofravy oxidem uhelnatym.

> P>

NEBEZPECi! Pouzivejte BBQ gril vyhradné mimo uzaviené prostory. Dfevéné uhli vzdy nechejte dohofet a vyhasnout venku, nikdy

v uzavfenych prostoréch! Jinak hrozi nebezpeéi otravy oxidem uhelnatym, kterd moZe b&hem velmi kratké doby zpUsobit smrt.

NEBEZPECi! Pouzivejte BBQ gril pouze na stabilnim, rovném, horizontélnim, teplovzdorném a pevném podkladu a v dostatecné
vzddlenosti od hoflavych materidld, kapalin a plynd. Ponechte dostate¢nou vzddlenost od stén a ostatnich pfedmétd a nikdy
nenechdvejte BBQ gril b&hem provozu i po skonéeni provozu az do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpeéi poZaru!

NEBEZPECi! K zapdleni BBQ grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomicky, které spliiuji evropskou normu
EN 1860-3. Nikdy nepouzZivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi nebezpedi rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného

vyvoje tepla, coz miZe vést k nejhorsim popdlenindm a pozdrim. Hrozi nebezpeéi zranéni a pozéru!
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NEBEZPECi! Nepouzivejte fén ani 24dné podobné pomicky. Hrozi nebezpei nésledkem dletu jisker a BBQ gril by se mohl
poskodit.

NEBEZPECi! Pokud se na BBQ grilu vzniti tuk, nikdy jej nehaste vodou! Hrozi nebezpegi explozivntho vzplanuti. Namisto
toho pouzijte k hadeni napt. hasici houni, kterd ohef udusi.

NEBEZPECi! Pouzivejte BBQ gril vyhradné s dievénym uhlim, grilovacimi briketami, dfevénymi #t&pky nebo dievénymi peletami
a nikdy s zadnymi jinymi palivy. Hrozi nebezpeéi pozdru!

NEBEZPECi! Pii grilovéni noste 2druvzdomé rukavice podle naiizeni o osobnich ochrannych prostredcich (kategorie Il tykaiici se
ochrany proti zaru, DIN-EN 407). K obraceni grilovanych potravin pouzivejte vhodné ndéini, napt. grilovaci klesté. Zabranite tak
popdlenindm. Hrozi nebezpedi popdleni.

NEBEZPECi! Vatraci klapky (8, 15) mohou byt pfi provozu velmi horké. Pfi nastavovani vétracich klapek (8, 15) béhem provozu

pouzivejte zaruvzdorné rukavice, abyste predesli popdleni. Hrozi nebezpeci popdleni.

>

NEBEZPECI! Pred &ist&nim nechejte BBQ gril zcela vychladnout. Hrozi nebezpeti popdlenil

VAROVANI! Udrzujte BBQ gril mimo dosah déti a domdcich zvifat.

VAROVANI! Tento BBQ gril mdZe byt velmi horky, proto s nim pfi provozu nehybeite!

VAROVANI! Po grilovani necheite zbylé dfevéné uhli dohotet a nikdy jej nehaste vodou.

VAROVANI! BBQ gril pouzivejte vyhradné s devénym uhlim dle EN 1860-2.

>R PP

’ v

N
2
o
=
=
Q
N

7.1 Potiebné naradi
e Kfizovy Sroubovdk

e Otevieny kli¢: velikost 7 mm, 8 mm, 1O mm a 13 mm

7.2 Priprava montaze

Pfi montézi BBQ grilu postupuijte peclivé.

Ponecheijte si na montaz dostatek Easu.

Vytvorte si dostateéné velkou pracovni plochu.

Vyjméte viechny jednotlivé souldsti z obalu a pfipravte si je tak, abyste je méli dobfe po ruce.

Vyjméte veskery montdzni materidl z obalu a pfipravte si jej tak, abyste jej méli dobfe po ruce.

Pfipravte si potfebné naradi.
VAROVANI! Pfi montézi BBQ grilu bezpodmineéné dbejte na to, aby hlavy $roubd vidy smé&fovaly ven. Zabranite tim
poranéni o pfeénivajici $rouby.
Montaz BBQ grilu je popsdna na strandch 2 az 6 véetné ilustraci. Pfipravte si po ruce potiebné jednotlivé dily a nezbytny montazni materidl.

Vezméte prosim na védomi, ze v disledku rozdilnych tvard nékterych plechovych dilb se tyto dokonale stahnou az
béhem montaze. Doporucujeme proto Srouby nejprve ruéné utahnout a poté pouzit naradi.
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8. Uvedeni do provozu

Pred prvnim pouzitim roztopte BBQ gril na minimélné 1 hodinu, abyste vypdlili pfipadné usazeniny z vyroby. B&hem této doby mize dojit

k vyvoji zapachu, coz je zcela normdini jev.

A
A
A

NEBEZPECi! K zapdleni BBQ grilu pouzivejte vyhradné zapalovaci pomicky, které spliuji evropskou normu
EN 1860-3. Nikdy nepouzivejte benzin nebo technicky lih. Jinak hrozi nebezpeti rychlého vzplanuti nebo nekontrolovatelného

vyvoje tepla, coz miZe vést k nejhorsim popdlenindm a pozdrdm. Hrozi nebezpe&i zranéni a pozdarul

NEBEZPECi! Nepouzivejte fén ani 24dné podobné pomicky. Hrozi nebezpe&i nasledkem Gletu jisker a BBQ gril by se mohl

NEBEZPECi! Pouzivejte BBQ gril pouze na stabilnim, rovném, horizontélnim, teplovzdorném a pevném podkladu a v dostatecné
vzddlenosti od hoFlavych materidld, kapalin a plynd. Ponechte dostateénou vzddlenost od stén a ostatnich pfedmé&td a nikdy

nenechdveijte BBQ gril b&hem provozu i po skonéeni provozu aZ do vychladnuti bez dozoru. Hrozi nebezpedi pozaru!

NEBEZPECi! Vatraci klapky (8, 15) mohou byt pfi provozu velmi horké. Pfi nastavovani vétracich klapek (8, 15) bshem provozu

pouzivejte zdruvzdorné rukavice, abyste predesli popdleni. Hrozi nebezpeci popdleni.

8.1 Provoz BBQ grilu

Y VYV

A\

YV VYV VYYV

Vlozte grilovaci ro$t (14) do grilu (17).

Nasypte 1,5 kg briket nebo dfevéného uhli do topenisté (7). Doporuéujeme pouzit brikety, protoze déle hofi. Rozprosttete brikety
rovnomérné.

Na brikety nyni rozlozte 2-3 kousky pevného podpalovaée a zapalte je zapalovacem nebo sirkami. Dbeijte na to, aby byly vétraci klapky
(8, 15) a viko (2) topenisté (7) zcela oteviené.

Upozornéni: Pokud mate k dispozici zapalovaci komin, miZete v ném na Zaruvzdorném podkladu mimo BBQ gril brikety zapdlit.
Idedlni stav Zhavého uhli rozpozndte podle toho, Ze se na povrchu briket vytvéii bild vrstva popela a podpalovaé zcela shofel.
Zavrete viko (2) topenisté (7) a viko (12) grilu (17) az poté, co brikety pFestanou hofet a budou zcela rozzhavené.

Nyni polozte grilovanou potravinu na grilovaci rodt (14) v grilu (17).

Pomoci vétraci klapky (8) na topenisti (7) a vétraci klapky (15) na kominu (16) regulujte pfivod vzduchu.

Pokud chcete zvy3it intenzitu viiné koufe, nasypte na brikety 1 az 2 hrsti dfevénych $t&pkd nebo dievénych pelet.

Klesne-li teplota, doporuéujeme pfidat 0,5 az 1 kg briket resp. dievénych $t&pkd nebo dfevénych pelet.

Grilovanou potravinu odeberte, kdyz je dostatené uvaiend/opecend. Tento moment vdm pomdze rozpoznat grilovaci teplomér, ktery

bé&hem celé doby grilovani méfi teplotu j¢dra grilované potraviny.

Dobrou chut!

8.2 Provoz grilu

>

Nasypte brikety nebo dfevéné uhli na rosty na uhli (6) grilu (17). Doporucujeme pouzit dfevéné uhli, protoZe ma vy3si teplotu hofeni a
diky tomu dosdhnete lepsiho vysledku grilovani. PouzZijte 1,25 kg dfevéného uhli na rodt na uhli (6). Rozprostiete dfevéné uhli rovnomérné.
Pro grilovéni mdZete rovnéz pouZit topenisté (7). To je idedlni pro rychlé osmahnuti.

Na dfevéné uhli nyni rozlozte 2-3 kousky pevného podpalovale a zapalte jej zapalovagem nebo sirkami. Dbejte na to, aby byly vétraci
klapky (8, 15) zcela oteviené.

Upozornéni: Pokud mate k dispozici zapalovaci komin, miZete v ném na zdruvzdorném podkladu mimo BBQ gril dfevéné uhli zapdlit.
Idedlni stav Zhavého uhli rozpozndte podle toho, Ze se na povrchu dfevéného uhli vytvéfi bilé vrstva popela a podpalovaé zcela shorel.
Vlozte grilovaci rost (5) nebo grilovaci rost (14) , podle toho, kterou nddobu cheete pro grilovani pouzit. Noste pfitom Z&ruvzdorné
rukavice, abyste predesli popdleni.

Zaviete viko (2) topenisté (7) a viko (12) grilu (17) az poté, co dfevéné uhli piestane horet a bude zcela rozzhavené.

Pockeite krat$i dobu, nez se grilovaci rodt (5 resp. 14) rozzhavi a potom zaénéte s grilovanim.

Grilovanou potravinu odeberte, kdyZ je dostate&né uvafend/opedend.

Dobrou chut!
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9. Udrzba/disténi

& S &isténim pockeijte, dokud nebude BBQ gril zcela vychladly. V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi popdlenil

BBQ gril neobsahuje z&dné sou&dsti, u nichz by méla byt pravideln& provéddéna ddrzba. K b&znému &isténi pouzivejte myci hadfik a vodu

s béZnym mycim prostfedkem. NepouZivejte Zadné agresivni & abrazivni &istici prostfedky. Zabranite tak poskozeni grilu.

Pro &isténi grilovaciho rodtu (5, 14) se hodi houba na myti nddobi a myci prostredek. PFi &isténi silnych ndnosd na grilovacim rodtu (5, 14)
pomize, kdyzZ rodt pred idténim ponofite do vody, aby ndnosy zmékly. Abyste odstranili zbytky &isticiho prostfedku, dikladné grilovaci rost (5,
14) opldchnéte Eistou vodou.

s s

10. Skladovani pFi nepouzivani

Pokud nebudete chtit BBQ gril déle pouZivat, vygistéte jej podle pokynd uvedenych v kapitole ,Udrzba/&idténi” a ulozte jej na &istém a suchém

misté.

11. Odstranovani zavad

Vétraci klapka (8) je uvolnéna.

e Vétraci klapka (8) se mdZe éasem uvolnit. Pokud k tomu dojde, mozZete vétraci klapku (8) jednoduse opét upevnit pomoci Sroubovaku.

Tento krok provédéijte az po Uplném vychladnuti grilu.

12. Pokyny k ochrané zivotniho prostiedi a tdaje k likvidaci

Po Gplném vychladnuti resp. vyhoteni zlikvidujte palivo ve vhodnych nadobéch z nehoflavého materidlu.
Ndlezitou likvidaci starého pfistroje zabrdanite podkozovdni Zivotniho prostiedi a ohrozeni Vaseho vlastniho zdravi. Dal3i informace k likvidaci

starého pistroje podle predpist obdrZite u méstské sprévy, ve sbérmém dvofe nebo v obchodg, ve kterém jste prfistroj koupili.

% Také obal vyrobku predeite k likvidaci v souladu se zdsadami ochrany Zivotniho prostredi. Kartony |ze odevzdat k recyklaci
@ ve sbémych surovindch nebo ve vefejnych sbérnych dvorech. Félie a plasty z rozsahu dodévky je treba odevzdat k likvidaci

v mistnim sb&rném dvore, kde budou ekologicky zlikvidovany.

° 2 Plati jen pro Francii:
e' Vyrobek je recyklovatelny, vztahuje se na néj roziifend odpovédnost vyrobee a je shromazd'ovdn samostatné.

%(:9 Pfi tfidéni odpadu se fidte oznagenim obalovych materiali. Tyto materidly jsou opatfeny zkratkami (a) a isly (b), kterd maiji

ndsleduijici vyznam:
g b S 1-7: plasty / 20-22: papir a lepenka / 80-98: kompozitni materidly.
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Symbol | Materidl Obsazen v nasledujicich souéastech obalu tohoto
vyrobku

Polyetylentereftalat -

o
m,
-

Polyetylen s vysokou hustotou -

Polyvinylchlorid -

Polyetylen s nizkou hustotou Sacek na prislusenstvi

hd
m
-
(=}

B >

@

Polypropylen -

Polystyren -

Ostatni plasty -

B >

Vinit4 lepenka Prodejni obal a vnittni obal

]
>
e

Ostatni lepenka -

B>

Papir -
PAP
& Papir/lepenka/plast -

%
>
o

B>

Papir/lepenka/plast/hlinik -

%
>
o

13. Informace o zdruce a zqjistovani servisu

Zaruka TARGA GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniky,

Na pfistroj obdrzite z&ruku 3 roky od data ndkupu. V piipadé zdvad na tomto produktu mdzete vi&i prodavajicimu uplatnit své zédkonnd préva.

Tato zdkonnéd préva nejsou omezena nadi nize uvedenou zdrukou.
Zaruéni podminky

Zé&ruéni lhita zacind datem zakoupeni. Dobfe si prosim uschovejte originél pokladniho dokladu. Tento doklad potfebujete k prokazani nakupu.
Dojde-li do fii let od data zakoupeni tohoto vyrobku k materidlové & vyrobni vadg, pak vyrobek - dle nasi volby - bezplatné opravime nebo

vyménime.
Zaruéni lhita a zékonné naroky z vad

Zéaruéni lhita se plnénim neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené souldsti. Poskozeni a zavady, které se vyskytuji jiz pfi zakoupeni,

musi byt nahld3eny ihned po vybaleni. Opravy po uplynuti zéruéni doby jsou zpoplatnény.
Rozsah zéaruky

Pristroj byl peélivé vyroben dle nejpfisnéjsich kvalitativnich smérnic a pfed doddnim svédomité zkontrolovan. Zaruéni plnéni plati pro materidlové
a vyrobni vady. tato zaruka se nevztahuje na souldsti vyrobku, které jsou vystaveny normdlnimu uZivéni a mohou byt roto povazovany za
opotiebované souddstky, nebo jsou zhotoveny pro poskozeni na rozbitnych &astech, napf. spinagich, akumuldtorech nebo ze skla. Zaruku neni
mozno uplamit, jeli vyrobek poskozen, neodborné pouzivan nebo udrzovan. Pro fadné uzivdni vyrobku musi byt presné dodrzeny viechny
pokyny uvedené v ndvodech. Ugelim pouziti a postupdm, které névod k pouziti nedoporuéuje nebo pied nimiz varuje, je treba se vyhnout.
Vyrobek je uréen pouze pro soukromé a ne pro promyslové vyuziti. Zaru&ni plnéni zanikd pfi zneuZiti nebo neodborném pouziti, pouziti sily pfi

zésahu, ktery nebyl proveden nasim autorizovanym servisem. Opravou nebo vyménou vyrobku neza&ind nova zaruéni doba.
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Vyf¥izovéni zéruéniho plnéni
Abychom zaijstili rychlé zpracovani vasi zdleZitosti, postupuijte dle nésledujicich pokynu:

- Pfed uvedenim Vaseho vyrobku do provozu si prosim prectéte priloZzenou dokumentaci. Pokud by doslo k problému, ktery neni timto
zpUsobem mozno vyfesit, obrafte se prosim na nadi zdkaznickou linku.

- Pro veskeré pozadavky z vasi strany si pripravte pokladni doklad a &islo vyrobku popt., je-i k dispozici, i sériové &islo jako doklad o
koupi.

- Pro pfipad, Ze neni mozné telefonické feseni, zahdiji nade zdkaznickd linka v zavislosti na pici

- Na www.lidlservice.com si mizZete stahnout tuto pfiru¢ku a mnoho daliich piirugek, videi k vyrobkdm a instalaénich softward. Pomoci
tohoto QR kédu se dostanete pfimo na webovou stranku LIDL-Service (www.lidl-service.com), kde si miZete po zaddni &isla zboZi
(IAN) otevfit sviij ndvod k obsluze.

=] [m]
d

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

= Servis
(CZ) Telefon: 800 143 873

E-mailovy:  targa@lidl.cz

| IAN: 411956_2110

LU Vyrobce:

Uvédomte si, prosim, Ze ndsleduijici adresa neni adresou servisu. Nejprve kontaktujte vyse uvedené servisni misto.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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Zakdpenim grilu GRILL MEISTER GMS 92 A1, dalej len gril, ste ziskali kvalitny vyrobok.

Pred montézou grilu sa dékladne obozndmte s vyrobkom i dodanymi dielmi a pozorne si precitajte tento ndvod na pouzivanie. Dodrziavajte

najmd bezpednostné pokyny a gril pouZivaite len v silade s pokynmi v tomto ndvode na pouZitie a len na G&ely vymedzené v ndvode.

Tento ndvod na poutzitie starostlivo uschovaijte. Ak gril zmeni maijitela, odovzdajte novému maiitelovi spolu s vyrobkom aj vietky sprievodné

dokumenty.

1. Pouzivanie v sUlade s uréenim

Tento gril sl0Zi na varenie potravin, ako je napr. méso, ryby a zelenina. Gril je vhodny vyluéne na pouzivanie vonku. Gril nikdy neprevédzkuite
v uzavretych miestnostiach. Nie je uréeny na komeréni prevadzku. PouZivajte gril len na stkromné Géely. Iny spdsob pouZitia nie je v silade

s urcenim.
Vyrobca neruéi za Ziadne 3kody ani poruchy v désledku zmien alebo Gprav grilu vykonanych bez jeho sthlasu.

Vyrobok pouZivaite v stlade s platnymi zékonmi a predpismi v krajine pouZitia.

2. Prava dusevného vlastnictva

Na vetky siGcasti tohto ndvodu na pouzitie sa vzfahuji prava duevného vlastictva a pouzivatelovi sa poskytujd len na informaéné Géely. Je
zakdzané akymkolvek spésobom kopirovaf a rozmnozovaf Gdaje a informdcie v tomto ndvode bez vyslovného pisomného sthlasu autora. To
sa vzfahuje aj na komeréné pouzitie textu a Gdajov z tohto ndvodu. Text a obrézky v ndvode zodpovedaiji technickému stavu v Ease zadania

do tlage. Zmeny vyhradené.
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3. Obsah balenia

Vyberte gril a vietky soéasti prisluenstva z obalov. Odstrafite vietok baliaci materidl a skontroluite, &i balenie obsahuije vietky komponenty a ¢i

tieto komponenty nie si poskodené. Ak doddvka nie je Gplnd alebo je poskodend, obréfte sa na vyrobcu.

e Gril (nezmontovany)
® Montdzny materidl

e Tento ndvod na pouzitie

3.1 Montainy material

°__°|
1 ] 4x
— 18 f? 2X
19 Zi ox
3 & 6X
R-A
4 Oy 3X 20 —= 3X
S W 1X 21 éa 2X
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22 %\ 1X
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4, Prehl'ad

Tento ndvod na pouzitie mé rozkladaciu obdlku. Na vnitornej strane obdlky je zobrazeny gril s ogislovanymi sdéasfami. Jednotlivym &isliciam

zodpovedaiju tieto si&asti:

1  Zdves

2  Vrchndk (komora horenia)
3 Distan&né puzdro (rukovdt)
4

Drevend rukovdét

5 Grilovaci ro3t (komora horenia)
6 Plech na uhlie
7 Komora horenia

8 Vetraci posivaé (komora horenia)
9 Upeviiovacia podpera

10 Speviovaci plech

11 Teplomer

12  Vrchndék (varné komora)

13 Teplomer spodnej strany

14 Grilovaci rodt (varné komoral)

15 Vetraci posivaé (komin)

16 Komin

17 Varnd komora

18 Opierka kolesa

19 Stojan

20 Odkladacia doska

21 Drziak odkladacej dosky

22 Odkladacia mriezka

23 Koleso
24 Os
25 Pruzina
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5. Technické udaje

Model GMS 92 Al

Rozmery v zmontovanom stave (SxVxH) cca 107 x 113,5 x 63,5 cm

Rozmery grilovacieho rostu v komore horenia (S x H) cca 26 x 29 cm

Rozmery grilovacieho rodtu vo varmej komore (S x H) cca 59 x 29 cm

Palivo Drevené uhlie a brikety z dreveného uhlia
Plniaci objem pri priamom grilovani (komora horenia a varna komora) max. 1,25 kg na plech na uhlie

Plniaci objem pri nepriamom grilovani (len komora horenia) max. 1,5 kg

Hmotnost cca 14 kg

Vyrobca si vyhradzuje prévo na zmeny technickych 3pecifikécii a dizajnu bez predchddzajiceho upozornenia.

6. Bezpeénostné pokyny

Pred prvym pouzitim grilu si pozorne preitajte nasledujice pokyny a vezmite na vedomie vietky informdcie o nebezpe&ensivach. Tento névod
na pouzitie starostlivo uschovaijte pre budicu potrebu. Ak zariadenie zmeni maijitela, odovzdaijte novému maijitelovi v kazdom pripade aqj tento

ndvod na pouzitie. Navod na pouzitie je siéasfou tohto vyrobku.

Vysvetlivky pouzitych symbolov

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so slovom ,Nebezpeenstvo” oznaiuje mozni nebezpeind situdciu, kiord v pripade, ak

sa jej nezabrdni, mdze spdsobit fazké poranenia alebo smrt osdb.

VAROVANIE! Tento symbol oznaguje déleZité upozornenia pre bezpe&ni prevadzku grilu a na ochranu pouzivatela.

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol oznaduje nebezpe&enstvo, ktoré méze ohrozif zdravie v désledku popélenia & obarenia.

Teplovzdorné/odolné ochranné rukavice

Tento symbol oznaduje produkty, pre kioré sa vykonali testy ich fyzikdlneho a chemického zloZenia a pre ktoré sa v zmysle

poziadaviek nariadenia ES & 1935/2004 urcilo, Ze si zdravotne nezavadné pri styku s potravinami.

Vi
X X X

1V O
2N A WA

Gril neprevadzkuijte v uzavretych ani v obytnych priestoroch ako st budovy, stany, karavany a obytné privesy alebo &lny a lode. Hrozi smrtelné

nebezpecenstvo v désledku otravy oxidom uholnatym.

NEBEZPECENSTVO! Gril prevddzkujte len mimo uzavretych priestorov. Uhliky z grilu nenechdvaijte dohorief &i vychladnat
v uzavretych miestnostiach, ale vzdy len vo vonkaiich priestoroch! Inak hrozi nebezpeéenstvo otravy oxidom uholnatym, ktord
v kratkom &ase méze spdsobif smrf.

NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkuite len na stabilnom, horizontélnom, tepelne odolnom a pevnom podklade, a v dostatoénej
vzdialenosti od horlavych materidlov, kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byt dostatoény odstup.
Polas prevadzky a po nej, dokym zostéva gril horici, ho nikdy nenechdvajte bez dozoru. Hrozi nebezpe&enstvo poziaru!
NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivaite vyluéne podpalovae, ktoré zodpovedajd eurépskej norme

EN 1860-3. Nikdy nepouZivaijte benzin ani lieh. V opa&nom pripade hrozi nebezpeéenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného

> B >

vzniku tepla, ktoré méze spdsobit velmi vazne popdleniny alebo poZiar. Hrozi nebezpe&enstvo poranenia a poziaru!
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NEBEZPECENSTVO! NepouZivaite susie viasov ani iné podobné pomécky. Hrozi nebezpe&enstvo od poletujicich iskier a méze

ddjst k poskodeniu grilu.

NEBEZPECENSTVO! Ak na grile zagne horief tuk, nikdy ho nehaste vodou! Hrozi nebezpegenstvo vybuiného vznietenia.

Namiesto toho pouzite napr. hasiacu deku a ohefi fiou uduste.

NEBEZPECENSTVO! Gril pouzivajte vyluéne s drevenym uhlim, s briketami z dreveného uhlia, drevenymi pilinami alebo

drevenymi peletami a nikdy nie s inymi palivami. Hrozi nebezpe&enstvo poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Pouzivaite pri grilovani teplovzdorné rukavice podla nariadenia o osobnych ochrannych prostriedkoch
(kategéria Il v ohlade tepelnej ochrany, norma DIN EN 407). Na obracanie grilovanych potravin pouzivajte vhodné néstroje,

napr. grilovacie klieste, aby ste predisli popdleniu. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial

NEBEZPECENSTVO! Vetracie posuvniky (8,15) sa pocas pouzivanie grilu zohreji. Ak potrebujete vetracie posuvniky (8, 15)

pocas prevadzky prestavif, pouzite rukavice odolné proti teplu, aby ste predisli popdlenindm. Hrozi nebezpe&enstvo popdlenial

NEBEZPECENSTVO! Pred cistenim nechaite gril iplne vychladnit. Hrozi nebezpeenstvo popdlenial

VAROVANIE! Dbaite, aby sa ku grilu nepriblizovali deti ani domdce zvieratd.

VAROVANIE! Gril sa velmi rozhorié&i a pocas prevadzky sa s nim nesmie hybaf.

VAROVANIE! Zvy3né drevené uhlie po grilovani nehaste vodou, ale nechaijte ho dohoriet a vyhasnit.

VAROVANIE! Gril mozno pouzivaf len s drevenym uhlim, ktoré splfia normu EN 1860-2.

>R PP
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7.1 Potrebné nastroje

e Krizovy skrutkovaé

Otvorené kl'Gée: SW 7 mm, SW 8 mm, SW 10 mm a SW 13 mm

7.2 Priprava montaze

Pri montdzi grilu postupujte désledne.

¢ Napldnujte si dostatok Easu.

e Pripravte si dostato¢ne velkd pracovni plochu.

o Vyberte vietky diely z obalu a odlozZte si ich na dosah.

e Vyberte vietok montdzny materidl z obalu a odlozte si ho na dosah.
e Pripravte si potrebné néstroje.

fﬁ VAROVANIE! Pri montdzi grilu dbaijte na to, aby hlavicky skrutiek vzdy smerovali von. Tak méZete zabrénit zraneniam

spdsobenym vyénievajicimi skrutkami.

Montéz grilu je zobrazend na strandch 2 a2 6. Pripravte si potrebné diely a montdzny materidl.

Maijte prosim na pamadti, Ze kvéli r6znym tvarom sa niektoré plechy dofahuju do patri¢nej formy az pri montazi.
Odporuéame preto skrutky utiahnut najprv rukou a neskér ich dotiahnut prislusnym néstrojom.
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8. Uvedenie do prevadzky

Gril pred prvym uvedenim do prevadzky minimdlne 1 hodinu zahrievaite, aby sa spdlili mozné vyrobné rezidud. V priebehu tohto procesu je

Oplne bezné, ak ddjde k vzniku zdpachu.

A dajst k poskodeniu grilu.

NEBEZPECENSTVO! Na zapdlenie alebo rozhorenie pouzivajte vyluéne podpalovage, ktoré zodpovedaji eurépskej norme
EN 1860-3. Nikdy nepouZivaijte benzin ani lieh. V opa&nom pripade hrozi nebezpeéenstvo vznietenia alebo nekontrolovatelného

vzniku tepla, ktoré méze spdsobif velmi vdZne popdleniny alebo poZiar. Hrozi nebezpedenstvo poranenia a poZiaru!

NEBEZPECENSTVO! Nepouzivaite susice viasov ani iné podobné pomécky. Hrozi nebezpeienstvo od poletujicich iskier a méze

NEBEZPECENSTVO! Gril prevadzkuite len na stabilnom, horizontélnom, tepelne odolnom a pevnom podklade, a v dostatoénej
vzdialenosti od horlavych materidlov, kvapalin a plynov. Medzi grilom a stenami & inymi predmetmi musi byt dostato&ny odstup.

Pocas prevadzky a po nej, dokym zostava gril hortci, ho nikdy nenechévaite bez dozoru. Hrozi nebezpeéenstvo poziaru!

NEBEZPECENSTVO! Vetracie posuvniky (8, 15) sa pogas pouzivania grilu zohreji. Ak potrebujete vetracie posuvniky (8, 15)

pocas prevadzky prestavit, pouzite rukavice odolné proti teplu, aby ste predisli popdlenindm. Hrozi nebezpecenstvo popdlenial

8.1 Prevadzka grilu

v Vv

A\ \4

A\

YV VV VYV

Grilovaci ro3t (14) vlozte do varnej komory (17).

Komoru horenia (7) napliite 1,5 kg brikiet z dreveného uhlia alebo drevenym uhlim. Odportéame pouzif brikety z dreveného uhlia,
pretoze horia dlhsie. Brikety rovnomerne rozlozte.

Potom na brikety z dreveného uhlia rozmiestnite 2 az 3 podpalovace a zapélte ich pomocou zapalovada alebo zdpaliek. Dbaijte na to,
aby boli vetracie posuvniky (8, 15), ako aj vrchndk (2) komory horenia (7) Gplne otvorené.

Upozornenie: Ak mdte k dispozicii brikety z dreveného uhlia, méZete ho zapdlif aj v kozube mimo grilu na pevnom podklade.
Idedlny stav horenia pozndte podla toho, Ze na briketdch z dreveného uhlia sa tvori biela vrstva popola a podpalovaée st Gplne
zhorené.

Zatvorte vrchnék (2) komory horenia (7) a vrchnék (12) varnej komory (17) aZ potom, ked' sd brikety z dreveného uhlia Gplne
rozzeravené a viac nevidno Ziadny plame.

Potraviny na grilovanie polozte na grilovaci rodt (14) do varnej komory (17).

Regulujte privod vzduchu pomocou vetracieho posuvnika (8) na komore horenia (7) a posuvnika (15) na komine (16).

V pripade potreby polozte 1 az 2 hrste drevenych pilin alebo peliet na brikety z dreveného uhlia, aby ste dosiahli arému tdenia.
Ak teplota klesne, odpordcame pridat 0,5 az 1 kg brikiet z dreveného uhlia alebo drevené piliny &i brikety.

Ked' je jedlo dostatoéne uvarené/ope&ené, vyberte ho z grilu. Bod, kedy je jedlo uvarené, odporicame zistif tak, Ze pocas celého

procesu budete pouzivat grilovaci teplomet na meranie teploty v strede grilovanych potravin.

Dobro chut!

8.2 Prevadzka grilu

>

>
>

Brikety z dreveného uhlia alebo drevené uhlia nasypte na plechy na uhlie (6) varnej komory (17). Odporicame pouzif drevené uhlie,
pretoze pri horeni dosiahne vy33iu teplotu a tym sa dosiahne lepsi vysledok grilovania. Pouzite 1,25 kg dreveného uhlia na jeden plech na
uhlie (6). Drevené uhlie rovnomerne rozlozte. Na grilovanie mézete pouzit aj komoru horenia (7). T4 sa vynikajico hodi na prudké
opekanie.

Potom na drevené uhlie rozmiestite 2 - 3 podpalovade a zapdlte ich pomocou zapalovada alebo zdpaliek. Dbaite na to, aby boli
vetracie posuvniky (8, 15) Oplne otvorené.

Upozornenie: Ak mate k dispozicii drevené uhlie, mézete ho zapdlit aj v kozube mimo grilu na pevnom podklade.

Idedlny stav horenia spoznéte podla toho, Ze na drevenom uhli sa tvori biela vrstva popola a podpalovaée si Gplne zhorené.

Vlozte grilovaci rodt (5) alebo grilovaci rost (14) do komory, ktori chcete pouzif na grilovanie. Pritom pouzite rukavice odolné proti teply,
aby ste sa nepopdlili.

Zatvorte vrchndk (2) komory horenia (7) a vrchndk (12) varnej komory (17) az potom, ked' je drevené uhlie Gplne rozzeravené.

Pockaite este chvilu, kym sa grilovaci rodt (5 alebo 14) rozohreje, a potom zagnite s grilovanim.

Ked' je jedlo dostatoéne uvarené/ope&ené, vyberte ho z grilu.

Dobru chut!
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9. Udriba a distenie

& S &istenim pockaite, kym gril Uplne vychladne. Inak hrozi nebezpedenstvo popdlenial

Gril neobsahuje Ziadne diely, ktoré by si vyzadovali pravidelnd Gdrzbu. Na bezné ¢&istenie pouzivajte hubku a vodu s beznym ¢istiacim

prostriedkom. NepouZivaijte Ziadne agresivne ani Zieravé &istiace prostriedky, aby ste predisli poskodeniu.

Na ¢istenie grilovacieho rostu (5, 14) je vhodny ¢istiaci prostriedok a hubka do domécnosti. Ak je grilovaci rost (5, 14) velmi zaneseny, pred
&istenim ho mdZete nechaf odstéf vo vode, aby necistoty zmékli. Po &isteni grilovaci rodt (5, 14) dékladne opléchnite &istou vodou, aby sa

odstrénili zvysky &istiaceho prostriedku.

10. Skladovanie pri nepouzivani

Ak sa gril nechystéte pouzivat, vy<istite ho podla pokynov v kapitole ,Udrzba a &istenie”, a uchovévaijte ho na &istom a suchom mieste.

11. Riesenie problémov

Vetraci posuvnik (8) je uvol'neny.

e Vetraci posuvnik (8) sa mdze Easom trosku uvolnif. Ak sa to stane, mézete vetraci posuvnik (8) jednoducho znova utiahnut skrutkovagom.

Tento krok vykonaite len vtedy, ak gril Gplne vychladol.

12. Ochrana zivotného prostredia a likvidacia zariadenia

Ked' palivo Gplne vychladne, resp. vyhori, vyhodte ho do na to uréenej smetnej nddoby z nehorlavého materidlu.
Riadnou likviddciou svojho starého zariadenia chrdnite Zivoiné prostredie isvoje vlastné zdravie. Dalie informdcie o likvidacii starého

zariadenia v stlade s predpismi ziskate na miestnom Grade, na Grade pre likvidaciv odpadov alebo v predaini, v ktorej ste zariadenie zakupili.

% Zabezpedte aj ekologickd likvidaciu obalov. Kartény a lepenku mozno na recyklaciv odovzdat v zariadeniach na zber papiera

@ alebo v zberniach odpadov. Félie a plasty z obalov prevezme Va3 miestny podnik na likviddciv odpadoyv, ktory zabezpeéi ich

ekologickd likvidaciu.

[ 2 Len pre Francuzsko:
V Vyrobok je recyklovatelny, vztahuje sa nafi rozsirend zodpovednost vyrobcu a podlieha samostatnému zberu.

%‘(:9 Pri triedeni odpadov si viimaijte oznagenie obalovych materidlov; tieto s oznagené skratkami (a) a &islami (b) s nasledujicim

vyznamom:
& 1 - 7: Plasty/20 - 22: Papier a lepenka/80 - 98: Kompozitné a sendvi¢ové materidly.
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Symbol Materidl Obsiahnuté v tychto ¢astiach obalu vyrobku

N

Polyetyléntereftalat -
PET

Polyetylén s vysokou hustotou -

>

PE-HD
Polyvinylchlorid -
PVC
Polyetylén s nizkou hustotou Vrecko na prisludenstvo
PE-LD
& Polypropylén -
PP
& Polystyrén -
PS
Iné plasty -
o
& VInita lepenka Predajny obal a vnitorny obal

b3
o

Ostatnd lepenka -

ESEESEEN

Papier -

Papier/lepenka/plast -
CIPAP

Papier/lepenka/plast/hlinik -
CIPAP

13. Informacie o zaruke a servisnych vykonoch

Zaruka spoloénosti TARGA GmbH
Vézend zékaznicka, vézeny zakaznik,

Na tento pristroj mdte trojroéni zéruku od détumu ndkupu. V pripade nedostatkov tohto vyrobku mate voéi jeho predajcovi zdkonné préva.

Tieto zdkonné prava nie st obmedzené nasou zdrukou, ktord je uvedend dalej.
Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina diiom kipy. Dobre si uschovaite origindl pokladniéného bloku. Tento doklad je potrebny ako potvrdenie o kipe. Ak sa v
priebehu troch rokov od kipy tohto vyrobku prejavi materidlova alebo vyrobnd chyba, tento vyrobok vém podla nadej tvahy bezplatne bud’

vymenime alebo opravime.
Zaruéna doba a zakonné naroky z titulu chyby

Zéaruka sa nepred|Zuje o dobu trvania zaruénych oprdv. To plati aj na vymenené alebo opravené diely. Pripadné uZz pri kipe zistené chyby a

nedostatky musite ohldsif ihned” po vybaleni vyrobku. Opravy, ktoré spadaji do obdobia po skon&eni zaruky, si musite zaplatit.
Rozsah zaruky

Pristroj bol podla prisnych kvalitativnych predpisov starostlivo vyrobeny a pred expediciou dékladne vyskdany. Zaruka plati na materidlové a
vyrobné chyby. Tato zdruka neplati na také sicasti vyrobku, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, takze sa na ne hladi ako na
opotrebené diely, ani na poskodenia krehkych dielov, ako si spinaée, akumulétory alebo diely zo skla. Tato zéruka stréca platnost, ak bol
vyrobok poskodeny, nespravne pouzivany alebo udrZiavany. Pre sprévne pouzivanie tohto vyrobku treba presne dodrziavat vietky pokyny
uvedené v ndvode na pouZivanie. Bezpodmieneéne sa treba vyhnif takému Géelu pouZivania a takej manipulécii, pred akymi s v ndvode na
pouzivanie uvedené vystrahy. Vyrobok je uréeny len na sdkromné pouZivanie a nie na podnikatelské Geely. Zaruka stréca platnost pri
zaobchédzani nezodpovedaijicemu G&elu a pri neprimeranom zaobchddzani, pri pouziti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neurobil n&s autorizovany

servis. Opravou ani vymenou vyrobku nezaéina plyndf novd zéruénd doba.
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Postup pri uplatiiovani zaruky
Ak chcete zabezpelit rychle vybavenie vadej poZiadavky, riadte sa tymito pokynmi:

- Pred uvedenim vyrobku do prevddzky si pozorne preditajte priloZzend dokumentdciu. Ak by sa vyskytol problém, ktory sa takymto
spdsobom nedd vyriesit, obréfte sa na nadu zdkaznicku linku.

- Pri kazdej poziadavke majte poruke Gétenku a &islo vyrobku prip. jeho vyrobné &islo ako doklad o kdpe.

-V pripade, Ze telefonické vyriedenie nie je mozné, v zavislosti od pri€iny chyby zékaznicky servis zariadi dalsie sluzby.

- Nastrankach www.lidl-service.com si méZzete prevziaf tito a mnoho dal3ich prirugiek, videosiborov o vyrobkoch a instalaény softvér.
Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na strdnku servisu spolo&nosti LIDL (www.lidl-service.com) a po zadani &isla vyrobku
(IAN) si mézete otvorit svoj ndvod na pouZitie.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

ﬂ Servis

(SK> Telefon: 0850232001
E-mailovy:  targa@lidl.sk

| IAN: 411956_2110

A=  Vyrobca

Maijte na pamdti, Ze tato adresa nie je adresou servisu. Najprv sa obréfte na vyssie uvedend opravoviiu.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMECKO
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iEnhorabuena!

Al comprar el ahumador GRILL MEISTER GMS 92 A1 (en adelante, el ahumador) ha elegido un producto de primera calidad.

Antes del montaje del ahumador le recomendamos que se familiarice con el producto y con las piezas suministradas y que lea atentamente las
presentes instrucciones de uso. Preste especial atencién a las indicaciones de seguridad y utilice el ahumador solamente de la manera descrita

en las presentes instrucciones y para los usos que aqui se indican.

Guarde bien estas instrucciones de uso. En caso de transferir la propiedad del ahumador a un tercero, entréguele también toda la

documentacién.

1. Uso previsto

Este ahumador estd Gnicamente disefiada para cocinar alimentos como, por ejemplo, carne, pescado o verdura. Asimismo, solamente se debe
utilizar el ahumador al aire libre. No utilice nunca el ahumador en espacios cerrados. Tampoco estd previsto su uso en empresas o de modo

comercial. Utilice el ahumador exclusivamente para un uso privado. Cualquier otro se considera un uso indebido.

El fabricante declina cualquier responsabilidad relacionada con los dafios o fallos que puedan resultar de una modificacién no autorizada del

ahumador.

Respete las normas locales aplicables o las leyes del pais en el que se utilice el aparato.

2. Derechos de propiedad intelectual

Todo el contenido de estas instrucciones de uso estd sometido a la legislacién sobre propiedad intelectual y se pone a disposicidn del lector
Unicamente como fuente de informacién. Sin la autorizacién expresa y por escrito del autor se prohibe copiar o reproducir datos o informacién
contenidos en ellas. Esto también se refiere al uso comercial del contenido y de los datos. El texto y las imégenes corresponden al estado

tecnoldgico en el momento de imprimirse las instrucciones. Reservado el derecho de realizar modificaciones.
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3. Material incluido

Saque el ahumador y todos sus accesorios del embalaje. Retire todos los materiales de embalaje y compruebe que todos los componentes

estén integros y no presenten dafios. Si su material presenta dafios o fallos, péngase en contacto con el fabricante.

e Ahumador (desmontado)
*  Material de montaje

e Estas instrucciones de uso

3.1 Material de montaje

1 4X

18 2X
2 1X

19 U ox
3 6X

N-A

4 3X 20 = 3X
S X 21 ‘éa 2X
6 3X

22 % 1X
! @ 1X 23 @ 2X
8 ﬁ 1X 24 / X
9 ~ 1x 25 = 1X
0 % o A M4x8 m @ | 16X

B M5x10 m @ 1X
11 S 1X

c M5x15 - @ 6X

__-_-—‘-——-—_

1o n 1x D M6x12 fm @D | 14x

E M6x35 | {mmmm D 8X
13 S X F Mex40 | fjummmm D 4X

G M6x55 6X
w | | > —1

H M4 B © 16X

| M5 8X
15 > 1X i ©

J M6 i © 34X

K M6 D © 1X
16 — 1X

L M8 D © 2X

M @16xP6x1 | © 2X
17 ﬁ-o 1X N M8 ) @ 1X

0 |otx@52x08 | & 1X
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4. Vista general

Estas instrucciones de uso cuentan con una cubierta desplegable. En la parte interior de dicha cubierta se halla representado el ahumador con

una serie de ndmeros. Estos nUmeros fienen el siguiente significado:
1 Bisagras
2 Tapa (cdmara de combustién)
3 Manguito espaciador (asa)
4

Asa de madera

5 Parrilla (cdmara de combustién)
6 Chapa para el carbén
7 Cdmara de combustién

8 Ventilador (cdmara de combustién)
9 Travesafio de fijacién
10 Chapa de refuerzo
11  Termdmetro
12 Tapa (cdmara de coccidn)
13 Termémetro parte inferior
14 Parrilla (cdmara de coccién)
15 Ventilador (chimenea)
16 Chimenea
17 Cdmara de coccidn
18 Pie de soporte para rueda
19 Pie de soporte
20 Estante
21 Soporte del estante

22 Estante de rejilla

23 Rueda
24 Eje
25 Muelle
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5. Datos técnicos

Modelo GMS 92 Al

Medidas tras montaje (long. x alt. x anch.) aprox. 107 x 113,5 x 63,5 cm
Medidas de la parrilla de la cémara de combustién (anch. x prof.) aprox. 26 x 29 cm

Medidas de la parrilla de la cdmara de coccién (anch. x prof.) aprox. 59 x 29 cm
Combustible Carbén y briquetas de carbén

Capacidad del recipiente para asado directo (cdmara de combustién y . .
) » méx. 1,25 kg por chapa para el carbén
cdmara de coccidn)

Capacidad del recipiente para asado indirecto (solo cdmara de
méx. 1,5 kg
combustién)

Peso aprox. 14 kg

Los datos técnicos y el disefio pueden ser modificados sin previo aviso.

6. Indicaciones de seguridad

Antes de utilizar por primera vez el ahumador, lea con atencién las siguientes indicaciones y tenga en cuenta todas las advertencias. Conserve
en buen estado estas instrucciones de uso para utilizarlas como referencia en el futuro. Si vende o entrega el aparato a otra persona, no olvide

incluir estas instrucciones de uso. Son parte integrante del producto.

Explicacién de los simbolos utilizados

iPELIGRO! Este simbolo acompafiado de la palabra «Peligro» sefiala una situacién potencialmente peligrosa que, en caso de

no evitarse, puede producir lesiones graves o incluso la muerte.

i{ADVERTENCIA! Este simbolo sefiala indicaciones importantes para el manejo seguro del ahumador y para proteger al

usuario.

iPELIGRO! Este simbolo identifica peligros para la salud por quemaduras o escaldamiento.

Guantes de proteccién resistentes al calor

Este simbolo identifica a aquellos productos que han sido probados debido a su composicién fisica y quimica y cuyo contacto

con alimentos no plantea problemas para la salud segin lo establecido en el reglamento CE 1935/2004.

Vi
X X X

1V O
%

No utilice el ahumador en espacios cerrados o habitables como edificios, tiendas de campafia, autocaravanas, remolques o embarcaciones.

Existe peligro de muerte por intoxicacién a causa del monéxido de carbono.

iPELIGRO! Utilice siempre el ahumador en el exterior. Dejar que el carbén se consuma o se vaya apagando poco a poco al aire
libre, nunca en espacios cerrados! De lo contrario, existe peligro de sufrir una intoxicacién por monéxido de carbono que podria
producir la muerte en muy poco tiempo.

iPELIGRO! Ponga siempre el ahumador sobre una base estable, plana, horizontal, fija y resistente al calor, y nunca cerca de
materiales, liquidos o gases inflamables. Sitde el ahumador a una distancia suficiente de las paredes y ofros objetos y no lo deje

nunca desatendido ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol
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iPELIGRO! Para encenderlo o reencenderlo, utilice solamente encendedores que cumplan la norma europea
EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado
que puede causar incendios o quemaduras muy graves. Existe peligro de lesiones y de incendio!

iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni otros instrumentos similares. Existe riesgo de que se produzcan chispas y de que el
ahumador resulte dafiado.

iPELIGRO! Si se incendia la grasa del ahumador, no intente nunca apagarla con agua. De hacerlo, existe riesgo de que
se produzca una deflagracién explosiva. Para extinguirlo, utilice en su lugar, por ejemplo, una manta extintora con la que ahogar
el fuego.

iPELIGRO! Para el ahumador, utilice solamente carbén, briquetas de carbén, virutas de madera o pellet y nunca ofro tipo de
combustibles. jPeligro de incendio!

iPELIGRO! A |a hora de utilizar el ahumador, emplee guantes resistentes al calor segin se establece en la norma PSA (categoria
Il respecto a la proteccién térmica, DIN-EN 407). Utilice una herramienta apropiada para dar la vuelta a los alimentos, como por

ejemplo, unas pinzas de barbacoa. De este modo evitard posibles quemaduras. Existe peligro de quemaduras.

iPELIGRO! Los ventiladores (8,15) se calientan durante el uso. Cuando ajuste los ventiladores (8,15) estando en funcionamiento,

use guantes resistentes al calor para evitar quemaduras. Existe peligro de quemaduras.

iPELIGRO! Antes de proceder a limpiar el ahumador, deje que se enfrie por completo. jPeligro de quemaduras!

{ADVERTENCIA! Mantenga a los nifios y las mascotas alejados del ahumador.

iADVERTENCIA! Este ahumador se calienta mucho y no se puede mover ni transportar durante su funcionamiento.

iADVERTENCIA! Tras haber terminado de usar la barbacoa, deje que los restos de carbén se extingan lentamente y no los

apague con agua.

iADVERTENCIA! El ahumador Gnicamente debe utilizarse con carbén vegetal que cumpla los requisitos de la norma EN 1860-
2.

2
o
=
=
2
(1]

7.1 Herramientas necesarias

e Destornillador con punta de estrella.

¢ Llave de boca: ancho de llave 7 mm, 8 mm, 10 mmy 13 mm

7.2 Preparacion del montaje

Proceda al montaje del ahumador con cuidado.

Reserve el tiempo suficiente para ello.

Procure disponer de una superficie de trabajo de tamafo adecuado.
Extraiga todas las piezas del embalaje y dispéngalas a su alcance.
Extraiga el material de montaje del embalaije y dispéngalo a su alcance.

Prepare las herramientas necesarias.

iADVERTENCIA! Durante el montaje del ahumador, asegirese de que las cabezas de los tornillos sefialen siempre hacia

fuera. De esta forma podrd evitar lesiones por tornillos sobresalientes.

El montaje del ahumador se describe en las péginas de 2 a é con diversas ilustraciones. Coloque a su alcance las piezas y el material de

montaje necesarios.

Tenga en cuenta que, debido a su forma, algunas piezas metdlicas solo se contraen y adoptan su posicién final

durante el montaje. Por esta razén, recomendamos apretar los tornillos primero a mano y después con una

herramienta.
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8. Puesta en funcionamiento

Caliente el ahumador antes de la primera puesta en marcha durante al menos una hora para quemar cualquier posible residuo de fabricacién.

Durante este tiempo se pueden producir algunos ruidos, aunque esto es completamente normal.

> P> P

iPELIGRO! Para encenderlo o reencenderlo, utilice solamente encendedores que cumplan la norma europea
EN 1860-3. No utilice nunca gasolina o alcohol para quemar. De hacerlo, existe peligro de deflagracién o de calor incontrolado

que puede causar incendios o quemaduras muy graves. Existe peligro de lesiones y de incendio!

iPELIGRO! No utilice secadores de pelo ni ofros instrumentos similares. Existe riesgo de que se produzcan chispas y de que el
ahumador resulte dafiado.

iPELIGRO! Ponga siempre el ahumador sobre una base estable, plana, horizontal, fija y resistente al calor, y nunca cerca de
materiales, liquidos o gases inflamables. Sitée el ahumador a una distancia suficiente de las paredes y otros objetos y no lo deje

nunca desatendido ni durante su uso, ni mientras permanezca caliente. jPeligro de incendiol

iPELIGRO! Los ventiladores (8,15) se calientan durante el uso. Cuando ajuste los ventiladores (8,15) estando en funcionamiento,

use guantes resistentes al calor para evitar quemaduras. Existe peligro de quemaduras.

8.1 Uso del ahumador

Y VYV

A\

Y

Y

VV VYV

Coloque la parrilla (14) en la cdmara de coccién (17).

Ponga 1,5 kg de carbén o de briquetas de carbén en la cdmara de combustién (7). Recomendamos el uso de briquetas de carbén, ya
que estas arden durante més tiempo. Reparta las briquetas de carbén de forma homogénea.

Reparta 2 o 3 pastillas de encendido sobre las briquetas de carbén y enciéndalas con un mechero o con cerillas. Asegirese de que tanto
los ventiladores (8, 15) como la tapa (2) de la cdmara de combustién (7) estén completamente abiertos.

Nota: Si dispone de ella, puede encender las briquetas de carbén en una chimenea de encendido, fuera del ahumador, sobre una base
resistente al fuego.

Sabrd que ha alcanzado el nivel perfecto de incandescencia cuando sobre las briquetas de carbén se forme una capa blanca de cenizas
y las pastillas de encendido se hayan consumido por completo.

Cierre la tapa (2) de la cémara de combustién (7) y la tapa (12) de la cdmara de coccién (17) cuando las briquetas de carbén se
hayan consumido por completo y ya no haya llamas.

Coloque los alimentos en la parrilla (14) de la cémara de coccién (17).

Regule la entrada de aire con ayuda del ventilador (8) de la cémara de combustién (7) y del ventilador (15) de la chimenea (16).

Para el aroma a humo, y si lo necesita, coloque 1 o 2 pufiados de virutas de madera o pellet sobre las briquetas de carbén.

Si la temperatura desciende, recomendamos afiadir entre 0,5 y 1 kg de briquetas de carbén, virutas de madera o pellet.

Retire los alimentos cuando se haya alcanzado el punto de coccién o asado deseado. Para determinar el punto de coccién se
recomienda usar durante todo el proceso un termémetro de barbacoa que permita medir la temperatura del centro de los alimentos.

iQue aproveche!

8.2 Uso de la barbacoa

>

>
>

Llene de carbén o briquetas de carbén la chapa para el carbén (6) de la cdmara de coccidn (17). Recomendamos el uso de carbén |, ya
que este arde a mayor temperatura y, de esta forma, se alcanza un mejor resultado de asado. Utilice 1,25 kg de carbén por chapa para
el carbén (6). Distribuya el carbén de forma homogénea. También puede usar la cémara de combustién (7) para asar. Esta es
especialmente adecuada para dorar a fuego fuerte.

Reparta 2 o 3 pastillas de encendido (encendedores) sobre el carbén y enciéndalas con un mechero o con cerillas. Asegirese de que los
ventiladores (8, 15) estén completamente abiertos.

Nota: Si dispone de ella, puede encender el carbén en una chimenea de encendido, fuera del ahumador, sobre una base resistente al
fuego.

Sabrd que ha alcanzado el nivel perfecto de incandescencia cuando sobre el carbén se forme una capa blanca de cenizas y las pastillas
de encendido se hayan consumido por completo.

Coloque una parrilla (5) o la otra parrilla (14) en funcién de la cdmara que desee usar para el asado. Use guantes resistentes al calor
para evitar quemaduras.

Cierre la tapa (2) de la cémara de combustién (7) y la tapa (12) de la cdmara de coccién (17) cuando el carbén haya ardido por
completo.

Espere unos minutos hasta que la parrilla (5 o 14) se haya calentado y comience a utilizarla.

Retire los alimentos cuando se haya alcanzado el punto de coccién o asado deseado.

iQue aproveche!
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9. Mantenimiento/Limpieza

Para proceder con la limpieza, espere hasta que el ahumador se haya enfriado por completo. De lo contrario, existe riesgo de

quemaduras.

El ahumador no contiene piezas que exijan un mantenimiento regular. Para la limpieza normal, utilice un pafio y agua mezclada con un

detergente doméstico. No utilice detergentes agresivos o abrasivos para evitar dafios en el objeto.

Para la limpieza de las parrillas (5 y 14) se recomienda utilizar una esponja y detergente para lavavaiillas, ambos de uso doméstico. En el
caso de que las parrillas (5, 14) presenten un alto grado de suciedad e incrustaciones, puede resultar de utilidad sumergirlas en agua antes de
proceder a su limpieza para ablandar dichas incrustaciones. Tras limpiar las parrillas (5, 14), enjudguelas con agua limpia para retirar cualquier

posible resto de detergente.

10. Almacenamiento cuando no se utiliza

Si no desea seguir utilizando el ahumador durante un tiempo, limpielo tal y como se describe en el capitulo «Mantenimiento/Limpieza» y

guérdelo en un lugar limpio y seco.

11. Solucién de problemas

El ventilador (8) esta flojo.

e Con el tiempo, el ventilador (8) se puede aflojar un poco. En caso de que esto pase, puede reapretar el ventilador (8) usando un

destornillador. Haga esto solo cuando la barbacoa esté completamente fria.

12. Informacién medioambiental y sobre eliminacion de residuos

Retire el combustible una vez que se haya enfriado o quemado por completo y viértalo en la cubeta prevista para ello de material no inflamable.
Si desecha correctamente el objeto cuando deje de usarlo, evitard dafios al medio ambiente y riesgos para su propia salud. Encontrard mds
informacién sobre la forma adecuada de desechar el objeto en la administracién municipal, en el organismo responsable de la gestién de

residuos o en la tienda en la que haya adquirido el objeto.

L7
% Deseche también el material del embalaje de forma respetuosa con el medioambiente. El cartén se puede entregar en puntos
pUblicos de recogida para su reciclaje. Los envoltorios y plésticos del embalaje serdn recogidos por la empresa de basuras
de su localidad para ser eliminados de forma respetuosa con el medioambiente.
ES/PT
[ 2 Informacién relevante solo para Francia:
e' El producto es reciclable, estd sujeto a una responsabilidad ampliada del fabricante y se recoge por separado.
%@ A la hora de separar los residuos, tenga en cuenta el distintivo del embalaje y las abreviaturas (a) y nimeros (b) que aparecen
en él con el siguiente significado:
1-7: plésticos / 20-22: papel y cartén / 80-98: materiales compuestos.
a
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Simbolo | Material Incluido en los siguientes componentes del embalaje de
este producto

Tereftalato de polietileno -

o
m,
-

Polietileno de alta densidad -

Cloruro de polivinilo -

Poliefileno de baja densidad Bolsa para accesorios

hd
m
-
(=}

B >

@

Polipropileno -

Poliestireno _

Otros pldsticos -

B >

Cartén corrugado Embalaje comercial y envoltorio interior

]
>
e

Otros cartones -

B>

Papel -
PAP
& Papel/cartén/plastico -

%
>
o

B>

Papel/cartén/pléstico/aluminio —

%
>
o

13. Informacién sobre la garantia y el servicio posventa

Garantia de TARGA GmbH
Muy estimado cliente, muy estimada cliente:

Este aparato tiene 3 afios de garantia a partir de la fecha de compra. Recuerde que, si detecta desperfectos en este aparato, usted tiene

derechos legales respecto al vendedor del producto. La garantia que se detalla a continuacién no limita en modo alguno esos derechos legales.
Condiciones de garantia

El plazo de garantia empieza a partir de la fecha de compra. Guarde el comprobante de caja original en un lugar seguro, puesto que lo
necesitard para acreditar que hizo la compra. Si el producto sufre un defecto de material o de fabricacién dentro de este periodo de tres afios

a partir de la fecha de compra, nos haremos cargo de la reparacién o sustitucién gratuitas del producto, de acuerdo con nuestro propio criterio.
Plazo de garantia y reclamaciones legales

La prestacién de la garantia no alarga el plazo de garantia. Esto es vélido también para las piezas sustituidas y reparadas. Los dafios y
desperfectos que ya existian al adquirir el producto deben nofificarse inmediatamente después de quitar el embalaje. Una vez finalizado el

plazo de garantia, todas las reparaciones son de pago.
Volumen de la garantia

El aparato ha sido fabricado en conformidad con las normas de calidad mds exigentes y ha sido revisado minuciosamente antes de entregarse.
La prestacién de garantia cubre los defectos de material y de fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas del producto que estén expuestas
a desgaste habitual, pudiendo ser consideradas piezas de desgaste, ni tampoco los dafios en las piezas fragiles, como interruptores, baterias
o componentes de cristal. La garantia quedard invalidada si el producto resulta dafiado, se utiliza incorrectamente o es manipulado. Para
utilizar el producto correctamente deben respetarse todas las instrucciones contenidas en el manual de instrucciones. Debe evitarse

expresamente cualquier finalidad de uso o manejo que difiera de lo recomendado o que esté contraindicado en el manual de instrucciones. El
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producto estd disefiado Gnicamente para el uso particular, y no para el uso comercial o industrial. El manejo incorrecto e inadecuado, el uso
de la fuerza bruta y las intervenciones no realizadas por uno de nuestros centros de servicio autorizados invalidaran la garantia. La reparacién

o sustitucién del producto no dan lugar a ningin plazo de garantia nuevo.
Procesamiento de la garantia
Para que su solicitud se tramite lo mds rdpido posible, proceda de la siguiente manera:

- Antes de poner en marcha el producto, lea detenidamente la documentacién adjunta. Si experimenta algin problema y no puede
solucionarlo con ayuda de esas instrucciones, llame a nuestro servicio de atencién al cliente.

- Siempre que vaya a realizar una consulta, tenga preparado el comprobante de caja y la referencia o el nimero de serie del aparato
para poder acreditar la compra.

- Sino fuera posible solucionar el problema por teléfono, y dependiendo de la causa del mismo, nuestro servicio de atencién al cliente
le pasard con ofro servicio técnico.

- Desde la web de www.lidlservice.com podrd descargarse tanto este como muchos otros manuales, videos de productos y softwares
de instalacién. Este cédigo QR le llevard directamente a la pagina de LIDL Service (www.lidl-service.com) donde, introduciendo el

nimero de articulo (IAN), podréd abrir sus instrucciones de uso.

0,
=

&

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

by Servicio

(ES) Teléfono: 900 984 989
E-Mail: targa@lidl.es

[ 1AN: 411956_2110

L] Fabricante

Tenga presente que los siguientes datos no pertenecen a servicio técnico. En primer lugar, pdngase en contacto con el centro de servicio

indicado.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
ALEMANIA
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Tillykke!

Med dit keb aof rageovnen GRILL MEISTER GMS 92 A1, omtales herefter som regeovn, har du valgt et kvalitetsprodukt.

Ger dig fortrolig med produktet og de medfelgende dele, og laes brugervejledningen omhyggeligt fer monteringen af rageovnen. Laes og felg

altid sikkerhedsanvisningerne, og brug kun regeovnen som beskrevet i denne vejledning og til de angivne formél.

Opbevar denne brugsvejledning sikkert. Hvis du overdrager regeovnen til en tredjepart, skal du lade alle dokumenter falge med.

1. Normale anvendelsesformal

Denne ra@geovn er beregnet fil at tilberede fedevarer som for eksempel kad, fisk eller grentsager. Regeovnen er udelukkende beregnet il
anvendelse udendars. Brug aldrig regeovnen i lukkede rum. Den er ikke beregnet til brug i virksomheder eller til erhvervsmaessig anvendelse.

Regeovnen er udelukkende fil privat brug - enhver anden form for anvendelse anses for ikke-bestemmelsesmaessig anvendelse.

Producenten haefter under ingen omsteendigheder for skader eller fejl forarsaget af aendringer eller modifikationer of rageovnen, som ikke er

aftalt med producenten farst.

De gaeldende love og bestemmelser i anvendelseslandet skal overholdes.

2. Ophavsret

Alt indhold i denne brugsvejledning er ophavsretligt beskyttet og stilles udelukkende il rédighed for brugeren som informationskilde. Kopiering
eller mangfoldiggerelse af data og oplysninger er forbudt uden ophavsmandens udtrykkelige og skriftlige tilladelse. Dette geelder ogsé enhver
form for kommerciel brug af indhold og data. Tekst og illustrationer er i overensstemmelse med det tekniske niveau, vi var bekendt med pé
trykketidspunktet. Forbehold for sendringer.
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3. Leveringsomfang

Tag regeovnen og dlle tilbeharsdele ud af emballagen. Fiern al emballage, og underseg, om alle komponenter fremstér komplette og

ubeskadigede. Hvis nogle dele er ufuldstaendige eller beskadigede ved leveringen, bedes du kontakte producenten.

e Rggeovn (ikke monteret)
®  Monteringsmateriale

o Denne brugsveijledning

3.1 Monteringsmateriale

1 4x
18 2X
2 1X
19 Zi ox
3 6X
R-A
4 3X 20 —= 3X
5 1X 21 éa 2X
6 3X
22 %\ 1X
S RN
8 ﬁ 1X 24 / 1X
9 N 1X 25 = 1X
I, % o A M4x8 m @ | 16X
B M5x10 im @ 1X
11 S 1X
c M5x15 - @ 6X
___-_‘_“———_
0" m X D M6x12 m @D | 14X
E M6x35 | {mmmm (D 8X
13 S 1X F M6x40 | {mmmmm 4x
G M6x55 | 4 mm— 6X
14 W 2X ®
H M4 f © 16X
| M5 8X
15 P 1X i ©
J M6 i © 34X
K M6 B © 1X
16 — 1X
L M8 D © 2X
M @16xP6x1 | © 2X
17 ﬁ-a 1x N M8 ) @ 1X
0 |otx@52x08 | &9 1X
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4. Oversigt

Denne brugsvejledning er udstyret med et omslag, der kan foldes ud. P& indersiden of omslaget er regeovnen vist med talangivelser. Tallene

henviser il falgende:

1

2
3
a

(4]

N &

10

11

12

13

14

15

16

17

19

20

21

22

23

24

25

Haengsel

Lag (forbraendingskammer)
Afstandsstykke (h&ndtag)
Traeh&ndtag

Grillrist (forbraendingskammer)
Kulplade
Forbraendingskammer
Luftspjeeld (forbraendingskammer)
Monteringsbeslag
Forsteerkningsplade
Termometer

L&g (tilberedningskammer)
Termometer underside
Grillrist (tilberedningskammer)
Luftspjeeld (skorsten)

Skorsten
Tilberedningskammer

Hjulfod

Fod

Hylde

Hyldeholder

Hyldegitter

Hiul

Akse

Fieder
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5. Tekniske data
Model GMS 92 Al
Maél, monteret (B x H x D) ca. 107 x 113,5 x 63,5 cm
Mal grillrist forbraendingskammer (B x D) ca. 26 x29 cm
Mal grillrist tilberedningskammer (B x D) ca. 59 x 29 cm
Braendstof Traekul og traekulsbriketter

Kapacitet ved direkte grilning (forbreendingskammer og tilberedningskammer) maks. 1,25 kg pr. kulplade

Kapacitet ved indirekte grilning (kun forbraendingskammer) maks. 1,5 kg

Veegt ca. 14 kg

Vi forbeholder os ret til aendring af tekniske oplysninger og design uden forudgéende varsel.

6. Sikkerhedsanvisninger

Lees nedenstéende anvisninger omhyggeligt, og overhold alle advarsler, inden du tager regeovnen i brug ferste gang. Opbevar denne
brugsvejledning omhyggeligt fil fremtidig brug. Hvis du szelger grillen eller giver den videre, skal denne brugsvejledning vedlaegges. Den er en
del of produktet.

Symbolforklaring

FARE! Dette symbol med teksten "Fare" angiver en faretruende situation, som kan medfere alvorlige personskader eller ded, hvis

den ikke forhindres.

FARE! Dette symbol angiver fare for helbredet som falge af skoldninger/forbraendinger.

A ADVARSEL! Dette symbol angiver vigtige anvisninger til sikker brug af regeovnen og beskyttelse af brugeren.

Beskyttelseshandsker, varmefaste/bestandige

Dette symbol angiver produkter, hvis fysiske og kemiske sammensaetning er efterpravet, og som i henhold fil Europa-

Parlamentets og R&dets forordning EF 1935/2004 er sundhedsmaessigt ufarlige ved kontakt med fedevarer.

Vi
X X X

1V O
T:

Brug ikke regeovnen i lukkede rum og/eller beboelige rum som f.eks. bygninger, telte, campingvogne eller béde. Der er livsfare p& grund of

kulilteforgiftning.

FARE! Brug kun regeovnen uden for lukkede rum. Grillkul mé ikke braende eller glade ud i lukkede rum, men kun udenders! Ellers

er der fare for kulilteforgiftning, som hurtigt kan medfere deden.

FARE! Brug kun regeovnen pé et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og ikke i naerheden af braendbare
materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand til vaegge og andre genstande, og lad aldrig regeovnen vaere uden
opsyn under brugen eller efterfalgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

FARE! Til at taende eller genantaende regeovnen mé du kun bruge opteendingsmidler, der opfylder den europzeiske standard

EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der fare for eksplosioner eller ukontrollerbar varmeudvikling, som kan medfare

> P>

meget alvorlige forbraendinger eller brand. Der er fare for personskader og brand!
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FARE! Anvend ikke en hértarrer eller lignende hjselpemidler. Der er fare for flyvende gnister, og regeovnen kan beskadiges.

FARE! Hyvis fedt bliver anteendt p& regeovnen, ma du aldrig slukke det med vand! Der er eksplosionsfare. Brug i stedet

f.eks. et brandtaeppe til at kvaele ilden.

FARE! Brug kun regeovnen med traekul, traekulsbriketter, traechips eller traepiller og aldrig med andre breendstoffer. Der er

brandfare!

FARE! Nér du griller, ber du bruge varmebestandige handsker i overensstemmelse med forordningen om personlige vaernemidler
(kategori Il vedr. varmebeskyttelse, DIN-EN 407). Til at vende de grillede madvarer ber du bruge et egnet redskab som f.eks. en

grilltang for at undgd forbraendinger. Der er fare for forbraendinger.

FARE! Luftspjeeldene (8, 15) bliver varme under brug. Brug varmebestandige handsker, nér du justerer luftspjeeldene (8, 15) under

brug, for at undgé forbraendinger. Der er fare for forbraendinger.

FARE! Lad regeovnen kele helt af, inden du renger den. Der er fare for forbraendinger!

ADVARSEL! Hold barn og husdyr p& afstand af regeovnen.

ADVARSEL! Rageovnen bliver meget varm og mé derfor ikke flyttes under brugen!

ADVARSEL! Nér du er feerdig med at grille, s& lad de resterende traekul glede ud, og sluk dem ikke med vand.

ADVARSEL! Regeovnen ma kun anvendes med traekul i henhold til EN 1860-2.

e dd e

N
2
o
3
=
(1]
=
=}
«Q

7.1 Pakrzevet veerkioj

e Stierneskruetraekker

o Gaffelnagle: Neglevidde 7 mm, 8 mm 10 mm og 13 mm

7.2 Forberedelse af monteringen

Gé& omhyggeligt frem ved monteringen af regeovnen.

e Sorg for at have nok tid.

e Sorg for at have et tilstraekkeligt stort arbejdsomrade.

e Tag alle enkeltdele ud af emballagen, og leeg delene klar til brug.

e Tag monteringsmaterialet ud aof emballagen, og lzeg delene klar il brug.
e leeg det nedvendige veerktej klar.

Q ADVARSEL! Sarg ved monteringen af regeovnen altid for, at skruernes hoveder viser udad. P& den méde kan du undgé

kvaestelser p& grund af fremspringende skruer.
Monteringen of rageovnen er beskrevet pé side 2 til 6 med illustrationer. Laeg de nadvendige enkeltdele og det nedvendige monteringsmateriale

klar il brug.

Vzer opmeerksom pa, at nogle plader pa grund af de forskellige former forst retter sig rigtig ud under monteringen.

Det anbefales, at skruerne forst trekkes fast med handen og senere med vzerktoj.
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8. Ibrugtagning

Opvarm regeovnen i mindst 1 time inden den ferste ibrugtagning for at afbraende eventuelle rester fra produktionen. | dette tidsrum kan der

forekomme ragudvikling, hvilket er helt normalt.

el

FARE! Til of teende eller genanteende regeovnen mé& du kun bruge optaendingsmidler, der opfylder den europaeiske standard
EN 1860-3. Brug aldrig benzin eller sprit. Ellers er der fare for eksplosioner eller ukontrollerbar varmeudvikling, som kan medfare

meget alvorlige forbraendinger eller brand. Der er fare for personskader og brand!
FARE! Anvend ikke en hértarrer eller lignende hjselpemidler. Der er fare for flyvende gnister, og regeovnen kan beskadiges.

FARE! Brug kun rageovnen pé et stabilt, jsevnt, horisontalt, varmebestandigt, fast underlag og ikke i naerheden af braendbare
materialer, vaesker eller gasser. Serg for tilstraekkelig afstand til vaegge og andre genstande, og lad aldrig regeovnen vaere uden
opsyn under brugen eller efterfglgende, mens den stadig er varm. Der er brandfare!

FARE! Luftspjeeldene (8, 15) bliver varme under brug. Brug varmebestandige handsker, nér du justerer luftspjseldene (8, 15) under

brug, for at undgé forbraendinger. Der er fare for forbraendinger.

8.1 Anvendelse som regeovn

v Vv

A\ A\

A\

YV VV VYV

Seet grillristen (14) ind i tilberedningskammeret (17) .

Fyld 1,5 kg traekulsbriketter eller traekul i forbraendingskammeret (7). Vi anbefaler brugen aof traekulsbriketter, da de braender i leengere tid.
Fordel traekulsbriketterne ensartet.

Fordel nu 2-3 faste opteendingsmidler pé& traekulsbriketterne, og teend dem med en lighter eller med teendstikker. Serg for, at luftspjeeldene
(8, 15) og laget (2) til forbraendingskammeret (7) er fuldstaendigt dben.

Bemaerk: Hvis du har en skorstensstarter, kan du ogsé antaende traekulsbriketterne uden for regeovnen pé et ildfast underlag.

Du kan se, at glederne har néet den ideelle tilstand, nér der dannes et hvidt askelag pé traekulsbriketterne, og opteendingsmidlerne er
braendt helt op.

Luk ferst laget (2) p&forbraendingskammeret (7) og laget (12) pé tilberedningskammeret (17), nér traekulsbriketterne er fuldsteendig
udgledet, og der ikke er flammer tilbage.

Leeg nu maden pd grillristen (14) i tilberedningskammeret (17).

Reguler lufttilfarslen ved hjaelp af luftspjeeldet (8) pé forbraendingskammeret (7) og luftspjaeldet (15) pé skorstenen (16).

Tilszet efter enske 1 til 2 héndfulde traechips eller traepiller pé traekulsbriketteren for regaromaen.

Falder temperaturen, s& anbefaler vi at tilfzje 0,5 til 1 kg traekulsbriketter, traechips eller traepiller.

Tag den grillede mad af, nér det enskede filberedningsniveau/den enskede bruningsgrad er néet. Til at finde kogepunktet anbefales det

at anvende et grilllermometer gennem hele processen til at méle kernetemperaturen i den grillede mad.

Velbekomme!

8.2 Anvendelse of grill

»  Fyld traekulsbriketterne eller traekul p& kulpladen (6) i tilberedningskammeret (17). Vi anbefaler brugen af traekul , da ilden fra dem er
varmere, og du dermed opnér et bedre grillresultat. Anvend 1,25 kg traekul pr. kulplade (6). Fordel traekullene ensartet. Du kan ogsa
anvende forbraendingskammeret (7) til at grille med. Det er virkelig velegnet til hérd stegning.

» Fordel nu 2-3 faste optaendingsmidler pé traekullene, og teend dem med en lighter eller med taendstikker. Serg for, at luftspjeeldet (8, 15)
er fuldsteendigt &ben.

Bemaerk: Hvis du har en skorstensstarter, kan du ogs& antaende traekullene uden for regeovnen pd et ildfast underlag.

» Du kan se, at glederne har ndet den ideelle tilstand, nér der dannes et hvidt askelag pé traekullene, og optaendingsmidlerne er braendt helt
op.

» Indsaet grillristen (5) eller grillristen (14), alt efter hvilket kammer du vil grille med. Brug varmebestandige handsker for at undgé
forbreendinger.

»  Luk ferst laget (2) paforbraendingskammeret (7) og léget (12) pé tilberedningskammeret (17), nér traekullene er fuldsteendig udgledet.

» Vent lidt, indtil grillristen (5 eller 14) er opvarmet, og gé s& i gang med at grille.

» Tag den grillede mad af, nér det anskede filberedningsniveau/den @nskede bruningsgrad er ndet.

Velbekomme!
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9. Vedligeholdelse/rengering

& Vent med rengeringen, til regeovnen er kelet helt af. | modsat fald er der fare for forbraendinger!

Regeovnen indeholder ingen dele, der regelmaessigt skal vedligeholdes. Til den normale rengering kan du bruge en karklud og vand med

almindeligt opvaskemiddel. For at undga beskadigelser ber du ikke bruge aggressive eller slibende rengeringsmidler.

Til rengering af grillristen (5, 14) er en renggringssvamp og opvaskemiddel velegnet. Hvis der er kraftige skorpedannelser pé& grillristen (5, 14),
er det nyttigt inden rengeringen at lsegge grillristen i vand for at opblede skorperne. Skyl grundigt med rent vand efter rengeringen of grillristen

(5, 14) for at fierne rester af opvaskemiddel.

10. Opbevaring af grillen, nar den ikke anvendes

Hvis du ikke bruger regeovnen, skal du rengere den som beskrevet i kapitel "Vedligeholdelse/rengering" og derefter opbevare den pé& et rent
og tert sted.

11. Fejlafhjzelpning

Lufispjzeldet (8) er lost.

e Medtiden kan luftspjaeldet (8) blive lidt lzst. Hvis dette forekommer, kan du nemt spaende luftspjaeldet (8) igen med en skruetraekker. Udfer

kun dette trin, ndr grillen er kalet fuldsteendig af.

12. Oplysninger om milje og bortskaffelse

Nér breendstoffet er kalet helt of eller braendt helt op, kan du smide det ud i de dertil beregnede beholdere af ikke-brandbart materiale.
Nér du bortskaffer det gamle apparat korrekt, undgér du at skade miliget og dit eget helbred. @nsker du yderligere oplysninger om korrekt

bortskaffelse af det gamle apparat, skal du kontakte de lokale myndigheder, affaldskontoret eller den forretning, hvor du kebte apparatet

Serg ogsé for miligrigtig bortskaffelse af emballagen. Papemballage skal smides i dertil indrettede containere eller afleveres

@ pé offentlige genbrugspladser. Al folie- og plastemballage skal afleveres pé din lokale genbrugsplads.

o 2 Kun relevant for Frankrig:
e’ Produktet er genanvendeligt, er underlagt et udvidet producentansvar og indsamles separat.

%@ Vaer opmaeerksom pd maerkningen p& emballagematerialerne i forbindelse med affaldssortering. Disse er maerket med

forkortelser (a) og numre (b) med felgende betydning:
& 1-7: Plastic / 20-22: Papir og pap / 80-98: Kompositmaterialer.
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Symbol Materiale Indhold i felgende af dette produkts emballagedele

Polyaetylenterephthalat -

PET
HD-polyaetylen -

PE-HD
Polyvinylklorid -

PVC
LD-polyaetylen Pose til tilbehar
PE-LD
& Polypropylen -

PP
& Polystyrol -

'l
w.

Andet plastic -

pSEEN

Bolgepap Emballage og indre emballage
PAP
éh Dvrigt pap -
PAP
é% Papir —
PAP
& Papir/pap/plastic -
CIPAP
Papir/pap/plastic/aluminium -
CIPAP

13. Oplysninger om garanti og serviceafvikling

TARGA GmbH - Garanti
Kzere kunde,

Der er 3 &rs garanti p& dette apparat fra kebsdatoen. | tilfeelde af mangler ved dette produkt, har du ifelge loven rettigheder over for saelgeren.

Disse reftigheder begraenses ikke af garantien nedenfor.

Garantibetingelser

Garantien traeder i kraft fra og med kebsdatoen. Opbevar kassebonen omhyggeligt. Denne bon skal bruges som bevis for kebet. Hvis der opstér
en materiale- eller fabrikationsfejl p& dette produkt inden for 3 @r fra kebsdatoen, vil produktet, efter vores skan, blive enten repareret eller

udskiftet gratis.

Garantiperiode og juridiske mangelskrav

Garantiperioden forleenges ikke med garantiydelsen. Dette gaelder ogsé for udskiftede og reparerede dele. Vi skal omgéende informeres om
skader og mangler ved kebet, der konstateres umiddelbar efter udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperiodens udleb, er

betalingspligtige.
Garantiens omfang

Apparatet er produceret efter strenge kvalitetskrav og testet ngje fer leveringen. Garantiydelsen omfatter materiale- eller fabrikationsfejl. Denne
garanti omfatter ikke produktdele, der udsaeettes for normalt slid og som derfor kan betragtes som sliddele, eller for skader pé skrebelige dele,
f.eks. kontakter, batterier eller dele, der er fremstillet of glas. Denne garanti bortfalder, hvis produktet bliver skadet p& grund af ukorrekt
anvendelse eller vedligeholdelse. Alle anvisninger i betjeningsvejledningen skal felges for at sikre, at produktet anvendes korrekt.
Anvendelsesformél og handlinger, der frarddes eller advares om i betijeningsvejledningen, skal altid undgés. Produktet er udelukkende beregnet
til privat brug, og ikke fil erhvervsmaessig brug. Ved misbrug eller ukorrekt behandling, anvendelse af magt eller reparationer, der ikke er foretaget
af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien. Der p&begyndes ikke en ny garantiperiode ved reparation eller udskiftning of

produktet.
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Afvikling i tilfelde of garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din sag, bedes du felge anvisningerne nedenfor:

- Lees venligst den vedlagte dokumentation omhyggeligt, fer du tager dit produkt i brug. Hvis der skulle opst& et problem, der ikke kan
afhjzelpes p& denne méade, bedes du kontakte vores hotline.

- Serg venligst for, at du altid har din kassebon og artikelnummeret, eller i givet fald serienummeret, parat som kgbsbevis, nér du
kontakter os.

- ltilfeelde of, at problemet ikke kan afhjaelpes via telefonen, foranlediger vi yderligere service via vores hotline, afhaengigt of &rsagen
til fejlen.

- P& www.lidl-service.com kan du downloade denne og mange andre brugsanvisninger, produktvideoer og installationssoftware. Med
denne QR-kode lander du direkte pé& LIDLs serviceside (www.lidl-service.com) og kan efter angivelse af artikelnummeret (IAN) &bne
den relevante brugsanvisning.

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

VY Service
@ Telefon: 32 710005
E-mail: targa@lidl.dk

| 1AN: 411956_2110

L] Producent

Bemaerk venligst, at adressen nedenfor ikke er en serviceadresse. Kontakt farst det servicecenter, der er angivet ovenfor.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
TYSKLAND
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Congratulazioni!

Grazie per aver acquistato |'affumicatore GRILL MEISTER GMS 92 A1 (di seguito denominato “affumicatore”) e per aver scelto un prodotto di

alta gamma.

Prima del montaggio dell’affumicatore, assicurarsi di leggere attentamente le istruzioni per I'uso, in modo da acquisire dimestichezza con il
prodotto e con le parti in dotazione. Inolire, prestare particolare attenzione alle avvertenze di sicurezza e utilizzare I'affumicatore esclusivamente

secondo quanto descritto nelle presenti istruzioni, rispettandone la destinazione d'uso indicata.

Conservare accuratamente il presente manuale di istruzioni. In caso di cessione dell'affumicatore a terzi, & necessario consegnare anche tutta

la relativa documentazione.

1. Destinazione d’uso

L'affumicatore pud essere utilizzato esclusivamente per cuocere e affumicare alimenti quali carne, pesce o verdure. Il prodotto & da utilizzarsi
esclusivamente all'aperto. L'affumicatore non va mai utilizzato all'interno di ambienti chiusi. Non & pertanto idoneo all'utilizzo commerciale /0

allinterno di aziende. L'affumicatore & predisposto per il solo utilizzo privato. Ogni altra destinazione d'uso & da ritenersi impropria.

Il produttore declina ogni responsabilitd quanto a danni o guasti derivanti da variazioni o modifiche apportate all’affumicatore senza la sua

autorizzazione.

Osservare le normative nazionali e/o le leggi vigenti del relativo paese di utilizzo.

2. Copyright

| contenuti delle presenti istruzioni per |'uso sono protetti da copyright e vengono forniti all'utente unicamente a scopo informativo. E
rigorosamente vietato copiare o riprodurre i dati e le informazioni ivi contenute senza I'autorizzazione scritta ed esplicita dell’autore. Il divieto
si applica anche in caso di utilizzo commerciale di tali informazioni e dati. Testi e illustrazioni si intendono aggiornati al momento della stampa.

Con riserva di modifiche.
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3. Dotazione

Estrarre I'affumicatore e tutti gli accessori dalla confezione. Rimuovere completamente i materiali di imballaggio, verificando la completezza e
I'integrita di tutti i componenti. Nel caso in cui la consegna risulti incompleta o presenti dei danni, contattare il produttore.

e Affumicatore (non montato)

¢ Materiale per il montaggio

¢ Lle presenti istruzioni per |'uso

3.1 Materiale per il montaggio

1 4x

18 2X
2 1X

19 U ox
3 6X

N-,

4 3X 20 —~ 3X
° X 21 = 2X
6 3X

22 % 1X
N 0p T e
° ﬁ 1X 24 / X
9 N 1x 25 = 1X
10 % oX A M4x8 m D 16X

B M5x10 fm @ 1X
11 S 1X

C M5x15 - @ 6X

__-_-—‘-——-—_

12 n X D M6x12 m @ | 14X

E M6x35 | {mmmm D 8X
13 S X F Mex40 | fjummmm D 4X

G M6x55 6X
Ny 4AF —

H M4 B © 16X

| M5 8X
15 g 1X i ©

J M6 i © 34X

K M6 B ©O 1X
16 — 1X

L M8 D © 2X

M @16x26x1 | © 2X
17 ﬁ-o 1X N M8 ) @ 1X

0 |otx@52x08 | & 1X
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4. Panoramica

Le presenti istruzioni per I'uso sono dotate di una copertina apribile. L'interno della copertina presenta un'illustrazione numerata dell’affumicatore.

La numerazione corrisponde ai seguenti elementi:
1 Cerniera
2 Coperchio (camera di combustione)
3 Manicotto distanziatore (impugnatura)
4

Impugnatura in legno

5 Griglia (camera di combustione)
6 Piastra in carbonio
7 Camera di combustione

8 Valvola di aerazione (camera di combustione)
9 Supporto di montaggio

10 Lamiera di rinforzo

11 Termometro

12 Coperchio (camera di cottura)

13 Termometro inferiore

14 Griglia (camera di cottura)

15 Valvola di aerazione (canna fumaria)

16 Canna fumaria

17 Camera di cottura

18 Cavalletto

19 Piedistallo

20 Mensola

21 Portamensola

22 Griglia portalimenti

23 Ruota

24 Asse

25 Morsetto
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5. Specifiche tecniche

Modello GMS 92 Al

Dimensioni da montato (L x A x P) circa 107 x 113,5 x 63,5 cm
Dimensioni griglia - camera di combustione (L x P) circa 26 x 29 cm

Dimensioni griglia - camera di cottura (L x P) circa 59 x 29 cm

Combustibile Carbonella e bricchetti di carbonella
Capacita in caso di grigliatura diretta (camera di combustione e camera di cottura) | max. 1,25 kg per piastra in carbonio
Capacitd in caso di grigliatura indiretta (solo camera di combustione) max. 1,5 kg

Peso circa 14 kg

Eventuali modifiche alle specifiche tecniche e al design possono essere apportate senza preavviso.

6. Avvertenze per la sicurezza

Prima di utilizzare I'affumicatore per la prima volta, leggere attentamente le seguenti istruzioni e attenersi a tutte le avvertenze per la sicurezza.

Conservare accuratamente le presenti istruzioni per I'uso per eventuali consultazioni future. In caso di vendita o cessione del dispositivo,

consegnare anche le presenti istruzioni per I'uso. quali parti integranti del dispositivo.

Simbologia utilizzata

PERICOLO! Questo simbolo, associato alla parola “Pericolo”, indica una possibile situazione di pericolo che, se non evitata,

pud causare all’'utente lesioni gravi e persino la morte.

ATTENZIONE! Questo simbolo indica informazioni importanti ai fini del funzionamento sicuro dell’affumicatore e della

protezione dell'utente/consumatore.

PERICOLO! Questo simbolo indica pericoli per la salute a causa di scottature/ustioni.

Guanti protettivi resistenti al calore

Questo simbolo apposto sui prodotti indica che la loro composizione fisica e chimica & stata sottoposta a test e che il loro
contatto con i generi alimentari non rappresenta un rischio per la salute, nel rispetto delle prescrizioni del Regolamento CE

1935/2004.

Vi

X X X

1V O
%

Non utilizzare I'affumicatore in ambienti chiusi e/o abitati quali edifici, tende, roulotte, camper, barche. Sussiste il rischio di avvelenamento

mortale da monossido di carbonio.

PERICOLO! Utilizzare I'affumicatore solo ed esclusivamente all'esterno di ambienti chiusi. Non accendere o far bruciare la
carbonella in ambienti chiusi, bensi esclusivamente all'aperto! In questo caso sussiste il pericolo di avvelenamento da monossido di
carbonio, che pud causare la morte in breve tempo.

PERICOLO! Utilizzare |'affumicatore solo su una superficie stabile, piana, orizzontale, resistente al calore, solida e lontana da
materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare I'affumicatore in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri

oggetti; non lasciarlo mai incustodito durante e dopo ['utilizzo, finché non si & raffreddato. Pericolo di incendio!
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PERICOLO! Per I'accensione primaria o successiva, utilizzare esclusivamente materiale di accensione conforme alla norma
europea EN 1860-3. Non utilizzare in alcun caso benzina o alcol. In questo caso sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di

fiamma incontrollato, che pud causare ustioni gravi o incendi. Sussiste il rischio di lesioni e incendio!
PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Pericolo di scintille: I'affumicatore potrebbe esserne danneggiato.

PERICOLO! Nel caso in cui il grasso del cibo inizi a bruciare, non utilizzare mai acqua per spegnere la fiamma!
L'acqua pud provocare uno scoppio simile a un’esplosione. Utilizzare invece a questo scopo, ad es., una coperta ignifuga con cui

soffocare le fiamme.

PERICOLO! Per il funzionamento dell’affumicatore, utilizzare esclusivamente carbonella, bricchetti di carbonella, trucioli di legno

o pellet di legno e in nessun caso altri combustibili. Pericolo di incendio!

PERICOLO! Durante |'uso, indossare guanti resistenti al calore conformi alla direttiva DPI (categoria Il per la protezione termica,
DIN-EN 407). Utilizzare utensili idonei per cuocere gli alimenti su entrambi i lati, ad es. una pinza per barbecue, cosi da prevenire

il rischio di ustioni. Pericolo di ustione.

PERICOLO! Le valvole di aerazione (8,15) si scaldano durante il funzionamento. Al fine di evitare ustioni durante il funzionamento,

indossare guanti resistenti al calore al momento della regolazione delle valvole di aerazione (8,15). Pericolo di ustione.

PERICOLO! Prima di pulire, lasciare raffreddare completamente I'affumicatore. Pud provocare ustionil

ATTENZIONE! Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dall’affumicatore.

ATTENZIONE! L'affumicatore raggiunge temperature elevate e non deve essere spostato durante |'utilizzo.

ATTENZIONE! Dopo la cottura, lasciare che le braci rimanenti si consumino e non utilizzare acqua per lo spegnimento.

ATTENZIONE! |'affumicatore deve essere utilizzato solo con carbonella conforme alla norma EN 1860-2.

2
o
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7.1 Attrezzi richiesti

Cacciavite a croce

e Chiave fissa: SW da 7 mm, SW da 8 mm, SW da 10 mm e SW da 13 mm

7.2 Prima del montaggio

Procedere con attenzione durante il montaggio dell’affumicatore.

Preventivare un lasso di tempo sufficiente alle operazioni.

Utilizzare una superficie di lavoro con dimensioni idonee.

Estrarre tutti i pezzi dall'imballaggio e disporli a portata di mano.

Estrarre il materiale per il montaggio dall'imballaggio e tenerlo a portata di mano.

Tenere a portata di mano gli aftrezzi richiesti.

ATTENZIONE! Durante il montaggio dell'affumicatore, assicurarsi assolutamente che le teste delle viti siano sempre rivolte

verso |'esterno. In questo modo & possibile evitare lesioni causate da viti sporgenti.

La procedura di montaggio dell’affumicatore & descritta e illustrata nelle pagine da 2 a 6. Preparare e tenere a portata di mano i singoli pezzi

necessari, nonché il materiale per il montaggio.

A causa della forma, alcune delle parti potrebbero corrispondere perfettamente solo durante il montaggio. Pertanto

si consiglia di stringere le viti prima manualmente e in seguito utilizzando un attrezzo.
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8. Messa in funzione

Prima di accendere |'affumicatore per la prima volta, & opportuno riscaldarlo per almeno 1 ora, cosi da bruciare possibili residui dei materiali

di produzione. Durante questo lasso di tempo, & possibile che all'interno del barbecue si sviluppino degli odori, in modo del tutto normale.

> P> P

PERICOLO! Per |'accensione primaria o successiva, utilizzare esclusivamente materiale di accensione conforme alla norma
europea EN 1860-3. Non utilizzare in alcun caso benzina o alcol. In questo caso sussiste il pericolo di esplosione o ritorno di

fiamma incontrollato, che pud causare ustioni gravi o incendi. Sussiste il rischio di lesioni e incendio!
PERICOLO! Non utilizzare asciugacapelli o altri ausili. Pericolo di scintille: I'affumicatore potrebbe esserne danneggiato.

PERICOLO! Utilizzare |'affumicatore solo su una superficie stabile, piana, orizzontale, resistente al calore, solida e lontana da
materiali, liquidi o gas infiammabili. Posizionare |'affumicatore in modo che vi sia una distanza sufficiente dalle pareti e da altri
oggetti; non lasciarlo mai incustodito durante e dopo I'utilizzo, finché non si & raffreddato. Pericolo di incendio!

PERICOLO! Le valvole di aerazione (8,15) si scaldano durante il funzionamento. Al fine di evitare ustioni durante il funzionamento,

indossare guanti resistenti al calore al momento della regolazione delle valvole di aerazione (8,15). Pericolo di ustione.

8.1 Utilizzo dell’affumicatore
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Inserire la griglia (14) nella camera di cottura (17) .

Riempire con 1,5 kg di bricchetti di carbonella o carbonella la camera di combustione (7). Si consiglia di utilizzare bricchetti di carbonella
poiché bruciano pit a lungo. Distribuire i bricchetti di carbonella in modo uniforme.

A questo punto, distribuire 2-3 accendifuoco solidi sui bricchetti di carbonella e accenderli con un accendino o con dei fiammiferi.
Assicurarsi che le valvole di aerazione (8, 15) e il coperchio (2) della camera di combustione (7) siano completamente aperti.
Suggerimento: Se disponibile, & consentito anche accendere i bricchetti di carbonella in una canna fumaria all’esterno dell’affumicatore,
su una superficie ignifuga.

La brace & perfetta nel momento in cui si forma uno strato di cenere bianca sui bricchetti di carbonella e il materiale di accensione &
completamente bruciato.

Chiudere il coperchio (2) della camera di combustione (7) e il coperchio (12) della camera di cottura (17) solo quando i bricchetti di
carbonella sono completamente ardenti e non si sviluppa pit alcuna fiamma.

Disporre, a questo punto, il cibo da grigliare sulla griglia (14) all'interno della camera di cottura (17).

Regolare |'afflusso di aria tramite la valvola di aerazione (8) della camera di combustione (7) e la valvola di aerazione (15) della canna
fumaria (16).

Se necessario, aggiungere 1 o 2 manciate di trucioli di legno o pellet di legno ai bricchetti di carbonella per aromatizzare il fumo.

In caso di abbassamento della temperatura, si consiglia di aggiungere da 0,5 a 1 kg di bricchetti di carbonella, trucioli o pellet in legno.
Togliere le pietanze dalla griglia nel momento in cui abbiano raggiunto il punto di cottura/doratura desiderato. Per determinare il punto di

cottura, si consiglia di utilizzare un termometro grill per misurare la temperatura interna del cibo da grigliare durante l'intero processo.

Buon appetito!

8.2 Utilizzo della griglia

>

>
>

Riempire con bricchetti di carbonella o carbonella i recipienti per carbone (6) della camera di cottura (17). Si consiglia di utilizzare
carbonella perché brucia a temperature piU elevate e consente di ottenere un risultato migliore. Utilizzare 1,25 kg di carbonella per
singola piastra in carbonio (6). Distribuire i bricchetti di carbonella in modo uniforme. La camera di combustione (7) si presta bene anche
per grigliare. Essa & particolarmente adatta per la rosolatura dei cibi a fuoco vivo.

Distribuire quindi 2-3 dosi di preparato per |'accensione sulla carbonella e procedere all’accensione con un accendino o un fiammifero.
Assicurarsi che le valvole di aerazione (8, 15) siano completamente aperte.

Suggerimento: se disponibile, & consentito anche accendere la carbonella in una canna fumaria all’esterno dell’affumicatore, su una
superficie ignifuga.

La brace & perfetta nel momento in cui si forma uno strato di cenere bianca sulla carbonella e il materiale di accensione & completamente
bruciato.

Inserire la griglia (5) o la griglia (14) , a seconda di quale camera si voglia utilizzare per grigliare. Indossare guanti resistenti al calore
per prevenire eventuali ustioni.

Chiudere il coperchio (2) della camera di combustione (7) e il coperchio (12) della camera di cottura (17) solo quando la carbonella &
completamente ardente.

Attendere qualche minuto finché la griglia (5 o 14) abbia raggiunto una temperatura idonea e iniziare la cottura.

Togliere le pietanze dalla griglia nel momento in cui abbiano raggiunto il punto di cottura/doratura desiderato.

Buon appetito!
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9. Manutenzione/pulizia

Attendere che I'affumicatore si sia completamente raffreddato prima di iniziare a pulirlo. Altrimenti sussiste il pericolo di ustione!

L'affumicatore non contiene parti soggette a manutenzione regolare. Per la normale pulizia utilizzare un panno con acqua e un comune

detersivo. Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi per non provocare danni.

Per pulire la griglia (5, 14) occorrono una spugna per uso domestico e un defersivo per piatti. In caso di incrostazioni resistenti sulla griglia (5,
14), & opportuno immergerla in acqua prima della pulizia, cosi da ammorbidire le incrostazioni. Dopo la pulizig, risciacquare la griglia (5, 14)

soffo acqua corrente per rimuovere eventuali residui di detersivo.

10. Conservazione in caso di inutilizzo prolungato

Quando non in uso, pulire I'affumicatore come descritto nella sezione “Manutenzione/Pulizia” e riporlo in un luogo pulito e asciutto.

11. Risoluzione di problemi

La valvola di aerazione (8) é allentata.

e Lo valvola di aerazione (8) pud allentarsi nel tempo. In tal caso, & sufficiente fissare nuovamente la valvola di aerazione (8) con un

cacciavite. Si prega di eseguire questo passaggio solo quando la griglia si & completamente raffreddata.

12. Indicazioni ambientali e misure di smaltimento

Nel momento in cui si sia raffreddato completamente o sia cessata la combustione, smaltire il combustibile all'interno di recipienti appositi in
materiale ignifugo.

Il corretto smaltimento del dispositivo contribuisce a evitare possibili danni ambientali, nonché I'insorgere di rischi per la salute personale. Ulteriori
informazioni sullo smaltimento di dispositivi dismessi sono reperibili presso le amministrazioni comunali, gli enti preposti a tale servizio o nel

negozio dove si & acquistato il dispositivo.

L7
% Riciclare correttamente anche il materiale di imballaggio. | materiali di cartone possono essere smaltiti presso gli appositi
contenitori per carta oppure nei centri pubblici di raccolta predisposti al riciclaggio. Pellicole e imballaggi di plastica devono
essere consegnati presso i punti di raccolta pubblici locali e smaltiti adeguatamente.
ES/PT
[ 2 Solo per la Francia:
e' il prodotto & riciclabile, & soggetto a responsabilita estesa del produttore ed & smaltito separatamente.
%@ Durante la raccolta differenziata dei rifiuti, prestare attenzione al simbolo dei materiali di imballaggio, contraddistinti da
abbreviazioni (a) e numeri (b) con il seguente significato:
1-7: plastica / 20-22: carta e cartone / 80-98: materiali compositi.
a
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Simbolo | Materiale Contenuto nei seguenti componenti di imballaggio del
prodotto

Polietilentereftalato -

o
m,
-

Polietilene alta densita -

Polivinilcloruro -

Polietilene bassa densita Sacchetto per accessori

hd
m
-
(=}

B >

@

Polipropilene -

Polistirolo _

Altre materie plastiche -

B >

Cartone ondulato Confezione di vendita e imballaggio interno

]
>
e

Altro tipo di carfone -

B>

Carta —

]
>
)

=

Carta/cartone/plastica -

%
>
o

B>

Carta/cartone/plastica/alluminio -

%
>
o

13. Indicazioni sulla garanzia e assistenza

Garanzia di TARGA GmbH
Gentile cliente,

con questo apparecchio riceve 3 anni di garanzia a partire dalla data di acquisto. Nel caso in cui dovesse riscontrare difetti del presente
prodotto, Lei gode di diritti legali nei confronti del venditore del prodotto. Tali diritti non sono in alcun modo limitati dalla garanzia qui di seguito

riportata.
Condizioni di garanzia

Il periodo di validita della garanzia ha inizio con la data di acquisto. Conservare lo scontrino fiscale originale come prova d'acquisto. Se entro
tre anni dalla data di acquisto dovessero essere riscontrati difetti di materiale o di fabbricazione, il prodotto sard, a nostra discrezione, riparato

o sostituito gratuitamente.
Durata della garanzia e diritti per difetti

La durata della presente garanzia non viene prolungata dalla garanzia legale. Cid vale anche per i pezzi sostituiti e riparati. Eventuali danni e
difetti gi& presenti al momento dell'acquisto devono essere notificati immediatamente dopo l'apertura della confezione. Allo scadere della

garanzia le riparazioni saranno a carico del cliente.
Copertura della garanzia

L'apparecchio & stato accuratamente prodotto nel rispetto di elevati standard qualitativi e controllato scrupolosamente prima della consegna.
La garanzia & valida per difetti di materiale o fabbricazione. Tale garanzia non si estende alle parti del prodotto esposte a normale usura (i
cosiddetti pezzi d'usura) o al danneggiamento di pezzi fragili, ad es. interruttori, accumulatori o pezzi in vetro. La presente garanzia decade se
il prodotto viene danneggiato, non utilizzato correttamente o sottoposto a manutenzione. Per un correfto utilizzo del prodotto, attenersi

scrupolosamente alle istruzioni descritte nel manuale d'uso. Evitare nel modo piU assoluto utilizzi e azioni sconsigliate o segnalate come
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pericolose nelle istruzioni d'uso. Il prodotto & destinato esclusivamente all'uso privato e non commerciale. In caso di utilizzo improprio, scorretto
o violento e in caso di interventi non eseguiti dal nostro centro di assistenza autorizzato, la garanzia & da considerarsi nulla. La riparazione o

sostituzione del prodotto non comporta I'inizio di un nuovo periodo di garanzia.
Gestione in caso di garanzia
Per una rapida soddisfazione della Sua richiesta, si attenga alle seguenti istruzioni:

- Prima della messa in funzione del prodotto, leggere attentamente la documentazione allegata. Se dovesse presentarsi un problema
che non si riesce a risolvere con i mezzi indicati, contattare la nostra assistenza clienti.

- Per ogni richiesta, si prega di custodire come prova d'acquisto lo scontrino fiscale e il codice articolo oppure il numero di serie, se
esistente.

- Nel caso in cui non sia possibile trovare una soluzione per via telefonica, tramite la nostra assistenza clienti viene contattata una
seconda assistenza, in base alla causa del difetto.

- Suwww.lidlservice.com & possibile scaricare questo e molti altri manuali, video dei prodotti e software di installazione. Scansionare
questo codice QR per accedere direttamente alla pagina di assistenza di LIDL (www.lidl-service.com): qui & possibile consultare le
istruzioni per I'uso inserendo il codice articolo (IAN).

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

FTY Assistenza

(IT ) Telefono: 02 36003201
E-Mail: targa@lidl.it

(CH) Telefono: 0842 665 566
E-Mail: targa@lidl.ch

(MT}  Telefono: 800 62230
E-Mail: targa@lidl.com.mt

[ 1AN: 411956_2110

[l Produttore

Considerare che il seguente indirizzo non coincide con l'indirizzo dell'assistenza. Contattare in primo luogo il centro di assistenza sopra indicato.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
GERMANIA
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Gratulalunk!

A GRILL MEISTER GMS 92 A1 kerti smoker (a tovéabbiakban: smoker) megvésarlasaval On egy kivalé mindségi termék mellett dontéit.

A smoker 8sszeszerelése eltt ismerje meg a terméket és a csomagban szdllitott alkatrészeket, és gondosan olvassa el ezt a kezelési Gtmutatét.

Vegye figyelembe a biztonsagi tudnivalékat, és csak a kezelési Gtmutatéban leirt médon, a megadott rendeltetési célra haszndlja a smokert.

Gondosan 8rizze meg a kezelési Gtmutatét. Ha a smokert tovébbadja, mellékelie hozza az &sszes dokumentumot is.

1. Rendeltetésszeri hasznélat

Ez a smoker kizarélag élelmiszerek, példdul his, hal és zéldségek elkészitésére szolgdl. A smoker kizarélag szabadtéren valé hasznélatra
alkalmas. Soha ne haszndlia a smokert zdrt térben. Nem céges, illetve iparszer§ haszndlatra készilt. A smoker kizarélag magdncélra

haszndlhaté, minden egyéb haszndlat nem rendeltetésszerinek mindsl.

A smoker gyartéval nem egyeztetett vdltoztatdsaibdl és moédositdsabdl adédéd sérilésekért, karokért, illetve mikédési hibakért a gyarté

semmilyen szavatossdgot nem vdllal.

Kériuk, tartsa be a haszndlat helyén érvényes nemzeti el8irdsokat és tdrvényeket.

2. Szerzédi jog

A jelen kezelési Gtmutatd teljes tartalma szerz8i jogi védelem alatt &ll, és kizdrélag informécidforrasként &ll az olvaséd rendelkezésére. A szerzék
kifejezett és irasos engedélye nélkil tilos az adatok és informdciék barmilyen médon t5rténé mdsoldsa vagy sokszorositdsa. Ez vonatkozik a
tartalmak és adatok iparszer( haszndlatara is. A széveg és az dbrdk a nyomddba addskor fennéllé miszaki dllapotot tiskrézik. A véltoztatdsok

jogdt fenntartjuk.
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3. Szallitasi terjedelem

Vegye ki a csomagoldsbdl a smokert és az &sszes tartozékot. Tavolitson el minden csomagoléanyagot, és ellendrizze az alkatrészek

hianytalansagdt és sérilésmentességét. Hidnyos vagy sériilt széllitmany esetén forduljon a gydrtéhoz.

e Smoker (nincs 8sszeszerelve)
e Szerelési anyagok

e Ez akezelési Gtmutatd

3.1 Szerelési anyagok

°__°|
1 ] 4x
— 18 f? 2X
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3 & 6X
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| M5 8X
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4. Attekintés

Ez a kezelési Gtmutaté kihajthaté boritéval van elldtva. A borité belsd oldalan taldlhaté a smoker szdmozott dbrdja. A szdmok jelentése:
1 Zsanér
2 Fedél (égéskamra)
3 Tavtartd hiively (markolat)
4

Famarkolat

5  Grillrécs (égéskamra)
6 Széntartd
7 Egéskamra

8 Szell8z8 csiszka (égéskamra)
9 Roégzité merevité

10  Erésitd lemez

11 Héméré

12 Fedél (smokerkamra)

13  HEmérd (alulsé rész)

14 Grillracs (smokerkamral)

15  Szell8z8 csiszka (kémény)

16  Kémény

17  Smokerkamra

18 Kerekes dllvany

19 Allvény

20 Polc

21 Polctartéd

22 Polerdes

23 Kerék

24 Tengely

25 Rogzitd
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5. Miszaki adatok
Modell GMS 92 Al
Méret &sszeszerelve (szé x ma x mé) kb. 107 x 113,5x 63,5 cm
Az égéskamra grillrdcsdnak mérete (szé x mé) kb. 26 x 29 cm
A smokerkamra grillrdcsdnak mérete (szé x mé) kb. 59 x 29 cm
Tizel8anyag Faszén és brikett
Kdzvetlen grillezési kapacitds (égéskamra és smokerkamra) max. 1,25 kg széntarténként
Kdzvetett grillezési kapacitas (égéskamra) max. 1,5 kg
Tomeg kb. 14 kg

A mUszaki adatok és a kivitel médositasa kiilén bejelentés nélkiil lehetséges.

6. Biztonsagi tudnivalék

A smoker elsé haszndlata elétt kérjik, olvassa el figyelmesen a kévetkezd utasitast és tartsa be a figyelmeztetéseket. Orizze meg a kezelési

Otmutatét késébbi haszndlatra. A készilék eladdsakor vagy tovébbaddsakor mindenképpen adja ét ezt a kezelési Gtmutatdt is. A kezelési

Otmutaté a termék részét képezi.

A hasznalt szimbélumok jelentése

VESZELY! Ez a szimbdlum a ,Veszély” figyelemfelhivéssal egyiitt olyan fenyegeté veszélyes helyzetet jelél, amely silyos

sérilésekhez vagy akdr haldlhoz vezethet, ha nem kiszébélik ki.

FIGYELMEZTETES! Ez o szimbdlum a smoker biztonségos izemeltetése és a felhasznalé védelme érdekében fontos

tudnivalékat jeldli.
VESZELY! Ez a szimbdlum a forrds/égés dltali egészségi kockézat veszélyére figyelmeztet.
H8GlI6 védskesztyd

Ez a szimbdlum olyan termékeket jelsl, amelyek fizikai és kémiai alkotérészeit bevizsgaltdk, és az 1935/2004/EK rendelet

kévetelményei szerint azok egészségiigyi szempontbdl nem adnak okot aggodalomra, ha élelmiszerekkel érintkeznek.

Vi

X X X

1V O
T:

Soha ne haszndlja a smokert zart térben és/vagy lakhaté helyiségekben, pl. épiletekben, satrakban, lakékocsiban, lakéautéban, csénakban.

Szén-monoxid mérgezés miatti életveszély dll fent.

A\
A

VESZELY! A smokert kizérélag zart téren kivil, azaz szabadtéren haszndlja. A grillszenet csak szabadban szabad leégetni és

kiizzitani, zart terekben nem! Kiilénben fenndll a szén-monoxid mérgezés veszélye, ami révid id8 alatt haldlhoz vezethet.

VESZELY! A smokert kizarélag stabil sik, vizszintes és héallé talajon haszndlia, és ne haszndlia gydlékony anyagok, folyadékok
vagy gézok kézelében. Tartson elegendd tavolsagot a falakiél és més targyaktdl, tovabbd hasznélat kézben, majd haszndlat utén

se hagyija 8rizetleniil a smokert addig, amig az forré. Tdzveszély 4ll fenn!
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VESZELY! A szén begyuijtaschoz és ijbdli meggyditdsahoz kizarélag az EN 1860-3 eurépai szabvanynak megfeleld gyditost
haszndljon. Soha ne haszndljon benzint vagy denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tartja be, lobbands/robbanés, illetve szabdlyozatlan
héfejlédés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sérilést vagy tizet eredményezhet. Fenndll a sérilés veszélye és a

tizveszély!

VESZELY! Ne haszndlion haijszaritét vagy hasonlé segédeszkdzt. A szétfijt pardzs miatt veszély dll fent, és a smoker kérosodhat.

VESZELY! Ha a smokeren kigyullad a zsir, soha ne vizzel prébalja eloltani! Robbands és lobbands veszélye dll fent.

Ehelyett a tizoltédshoz haszndlion pl. egy tizolté takardt, amivel elfojtia a tizet.

VESZELY! A smokert kizérélag faszénnel, brikettel, faforgdccsal vagy fapellettel haszndlia, soha ne haszndlion més

tizel6anyagot. Tézveszély dll fenn!

VESZELY! A grillezéshez haszndlion a személyes védéfelszerelésekre vonatkozé rendelkezésnek megfeleld, tizallé kesztydt (1.
tGzvédelmi kategéria a DIN-EN 407 szabvénynak megfelelen). A grillezett ételek megforditdsdhoz haszndlion megfelels

szerszdmot, pl. grill csipeszt, hogy elkeriilie az égési sériléseket. Egési sérijlés veszélye dll fent.

VESZELY! A szell6z8 csiszka (8,15) miksdés kdzben felforrésodnak. Az égési sériilések elkeriilése érdekében viselien héalls

kesztyGt, amikor mkédés kézben dllitia a szell6z8 csiszkdkat (8,15). Egési sériilés veszélye dll fent.

VESZELY! Tisztitds eldtt varja meg, mig a smoker teljesen lehdl. Egési sériilés veszélye dll fenn!

FIGYELMEZTETES! A gyerckeket és hazidllatokat tartsa a smokerté| tavol.

FIGYELMEZTETES! A smoker nagyon felforrésodik, és hasznélat kdzben tilos mozgatnil

FIGYELMEZTETES! Grillezés utan hagyja izzani a maradék faszenet, ne oltsa el vizzel.

FIGYELMEZTETES! Kizdrélag az EN 1860-2 szabvénynak megfelel faszén haszndlhaté a smokerben.

>PBBRB PR B

7. Szerelés

7.1 Szikséges szerszamok

e Csillagfeji csavarhizé

e  Franciakules: 7 mm, 8 mm, 10 mm és 13 mm

7.2 A szerelés elékészitése

o A smoker dsszeszerelését gondosan végezze el.
e Szdnjon rd elegendd idét.

Jelslion ki egy megfeleld méret munkafeliiletet.

e Vegyen ki a csomagolésbdl minden egyes alkatrészt, és helyezze az alkatrészeket a keze iigyébe.
e Vegye ki a csomagoldsbdl a szerelési anyagokat, és helyezze az alkatrészeket a keze tigyébe.
o Készitse el8 a szilkséges szerszamokat.

kidgllé csavarok miatti sériiléseket.

fﬁ FIGYELMEZTETES! A smoker &sszeszerelésekor figyelien arra, hogy a csavarok feje mindig kifelé nézzen. igy elkerilheti a

A smoker dsszeszerelését a 2-6. oldalak mutatjgk be illusziracidkkal egyiitt. Helyezze a keze iigyébe a szikséges alkatrészeket és szerelési

anyagokat.

Kérjik, vegye figyelembe, hogy néhany fémlap csak az ésszeszerelés soran keriil végsé helyére. Ajanlott elészér

kézzel, majd szerszamokkal meghuzni.
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8. Uzembe helyezés

Az elsé izembe helyezés elétt legaldbb 1 6rdig fitse fel a smokert, hogy az esetleges gydrtasbdl visszamaradt anyagokat elégesse. Ez alatt

az id8 alatt szagok képz&dhetnek, de ez teliesen normdlis.

> PP B

VESZELY! A szén begytitasdhoz és Gibsli meggyoijtéséhoz kizdrdlag az EN 1860-3 eurdpai szabvénynak megfelelé gyuitsst
haszndlion. Soha ne haszndljon benzint vagy denaturdlt szeszt. Ha ezt nem tartja be, lobbands/robbanés, illetve szabdlyozatlan
héfejl6dés torténhet, ami a legrosszabb esetben égési sérillést vagy tizet eredményezhet. Fenndll a sérilés veszélye és a

tizveszély!
VESZELY! Ne haszndljon hajszaritét vagy hasonlé segédeszkdzt. A szétfdjt pardzs miatt veszély dll fent, és a smoker karosodhat.

VESZELY! A smokert kizérélag stabil sik, vizszintes és h64llé talajon haszndlia, és ne hasznélia gyilékony anyagok, folyadékok
vagy gazok kézelében. Tartson elegendd tavolsagot a falaktél és més targyaktél, tovabbd haszndlat kézben, majd haszndlat utén
se hagyija &rizetleniil a smokert addig, amig az forré. Tizveszély 4ll fenn!

VESZELY! A szell6z8 csiszka (8,15) miksdés kézben felforrésodnak. Az égési sérilések elkerillése érdekében viselien héalls

keszty(t, amikor mikadés kézben dllitia a szell6z8 csiszkdkat (8,15). Egési sérilés veszélye dll fent.

8.1 A smoker hasznélata

v Vv

\4
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Helyezze be a grillrécsot (14) a smokerkamrdba (17).

Toltse fel az égéskamrdt (7) 1,5 kg faszénnel. A brikett haszndlatdt javasoljuk, mert hosszabb ideig ég. Egyenletesen oszlassa el a
briketteket.

Osszon el 2-3 gyGijtdkockdt a briketteken, és &ngyuijtéval vagy gyuféval gydjtsa meg azokat. Ugyelien arra, hogy a szell6z8 csuszkdk (8,
15) és az égéskamra (7) fedele (2) teliesen nyitva legyenek.

Tudnivalé: Ha rendelkezésre dll, meggydijthatia a brikettet a smokeren kiviili kéményben, a tiz4llé alapon.

A pardzs idedlis dllapotdt onnan ismeri fel, hogy a briketten fehér hamuréteg képzédik, és a gyuijtékockdk teljesen elégtek.

Ne zérja le az égéskamra (7) fedelét (2) és a smokerkamra (17) fedelét (12), amig a brikett teljesen fel nem izzik, és mdr nincs lang.
Most helyezze a grillezni kivant ételt a smokerkamrdban (17) talélhaté récsra (14).

Szabdlyozza a leveg8ellatést az égéskamra (7) szell6z8 cstszkdjaval (8) és a kémény (16) szell6z8 csiszkdjéaval (15).

Helyezzen 1-2 marék faforgdcsot vagy fapelletet a brikettre, ha szikséges, fistizesités céligbol.

Ha a h8mérséklet csdkken, javasoljuk, hogy adjon hozzd 0,5-1 kg brikettet vagy faforgdcsot vagy fapelletet.

Vegye le a grillsitérél a meggrillezett ételeket, miutdn azok megfelel8en dtsiiltek/a szinik elérte a kivant barnasdgot. A siitési pont

meghatdrozdsdhoz célszerl grillhdmérével mérni a grillezendd étel belsé hémérsékletét a telies folyamat sordn.

Jé étvagyat!

8.2 A grill hasznalata

>

Y Vv

YV V V

Téltse fel a smokerkamra (17) széntartéjdt (6) brikettel vagy faszénnel. A szén haszndlatat javasoljuk, mert az jobban ég, és igy jobb
grillezési eredményt ér el. Széntarténként 1,25 kg szenet haszndlion (6). Egyenletesen oszlassa el a szenet. Az égéskamrdt (7)
grillezéshez is haszndlhatja. Ez idedlis lepiritashoz.

Osszon el 2-3 grill gytjtdkockdt a feszénen, és ngydijtéval vagy gyuféval gyditsa meg azokat. Ugyelien arra, hogy a szell6z8 csiszkak
(8, 15) teliesen nyitva legyenek.

Tudnivalé: Ha rendelkezésre dll, meggydijthatia a szenet a smokeren kiviili kéményben, a tGz4llé alapon.

A pardzs idedlis dllapotat onnan ismeri fel, hogy a feszénen fehér hamuréteg képz8dik, és a gydjtdkockdk teliesen elégtek.

Helyezze be a grillracsot (5) vagy a grillrécsot (14) attél figgden, hogy melyik kamrét kivanja haszndlni a grillezéshez. Az égési
sérilések elkerilése érdekében viselien hsdllé kesztydt.

Ne zdrja le az égéskamra (7) fedelét (2) és a smokerkamra (17) fedelét (12), amig a szén teliesen le nem ég.

Vérjon egy kicsit, amig a grillracs (5, 14) felforrésodik, és kezdje el a grillezést.

Vegye le a grillsitérél a meggrillezett ételeket, miutan azok megfelel8en dtsiiltek/a szinik elérte a kivant barnasagot.

Jé étvagyat!
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9. Karbantartas/tisztitas

Vérjon a tisztitdssal, amig a smoker teljesen ki nem hil. Mdskilénben égési sériilés veszélye dll fenn.

A smoker nem tartalmaz rendszeres karbantartdsra szorulé alkatrészeket. A normdl fisztitdshoz haszndlion egy mosogatérongyot és vizet,
valamint kereskedelmi forgalomban kaphaté mosogatészert. Ne haszndljon maré vagy sirolé hatdso tisztitészereket, igy elkerilheti a termék

kdrosoddsat.

A grillraces (5, 14) tisztitdsdhoz elég egy mosogatdszivacs és mosogatdszer. A grillracsra (5, 14) tapadt makacs szennyez&dések esetén hasznos
lehet, ha ezeket tisztitas elétt vizbe dztatia, hogy felpuhitsa az odaégett szennyez8déseket. Tisztitds utdn tiszta vizzel 8blitse &t a grillréesot (5,

14), hogy eltdvolitsa a mosogatészer maradvényait.

10. Tarolas haszndlaton kivil

Ha hosszabb ideig nem szeretné haszndlni a smokert, tisztitsa meg a ,Karbantartds/tisztitds” fejezetben leirtak szerint, és térolja tiszta, szdraz

helyen.

11. Hibaelhdritas

A szell6z6 csuszka (8) meglazult.

o Aszell8z8 cstszka (8) idével meglazulhat. Ha ez megtérténik, egyszerien hizza meg a szell6z8 csiszkét (8) egy csavarhizéval. Csak

akkor haijtsa végre ezt a lépést, ha a smoker teljesen kih(lt.

12. Kérnyezetvédelmi és hulladékkezelési tudnivalék

A teliesen kihdlt, illetve kiégett tizelSanyagot erre alkalmas, nem gydlékony anyagbél készilt taroléban drtalmatlanitsa.
A haszndlt késziilék szabdlyos drtalmatlanitdsaval elkerilhets a kérnyezet kdrositdsa, és sajdt egészségének veszélyeztetése. A haszndlt
készilék el8irasszerd drtalmatlanitdséval kapcsolatban tovabbi informdcidkat az dnkormdnyzatndl, a kérnyezetvédelmi hivatalban vagy abban

az izletben kaphat, amelyben a késziiléket megvésarolta.

7
% A csomagoldst is kdrnyezetkimélé médon kell drtalmatlanitani. A kartoncsomagolésok papirgy(jtékben vagy nyilvanos
gyditéhelyeken adhaték le Ujrahasznositds céligbdl. A szdllitott csomaghoz tartozé féliat és mianyagokat a helyi
hulladékszallité vallalat gyditi be és artalmatlanitia kérnyezetkiméld médon.
ES/PT

° 2 Csak Franciaorszagban:
Sl Az Ujrafelhaszndlhaté termékre kiterjesztett gydrtéi feleldsség vonatkozik. A terméket szelektiv hulladékkezeléssel kell

artalmatlanitani.

%(:9 A leselejtezésnél vegye figyelembe a csomagoléanyagok jelélését. A csomagoléanyagokat réviditésekkel (a) és szamokkal

(b) jelsljik, amelyek jelentése a kévetkezé:
& 1-7: MGanyagok / 20-22: Papir és kartonpapir / 80-98: Kompozit anyagok.
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13. Garancia és szerviz

(HW HU JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék megnevezése: Gyadrtdsi szam:

FASZENES FUSTOLO GRILL IAN 411956_2110

A termék tipusa:

GMS 92 Al

A gyérté cégneve, cime, e-mail cime: Szerviz neve, cime, telefonszdma:
TARGA GmbH Telefon: 06800 21225
Coesterweg 45 E-Mail: targa@lidl.hu

59494 Soest

NEMETORSZAG

Az importélé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl drok 6.

Ezt és szamos tovabbi kézikdnyvet, termékvidedt és telepitészoftvert letdlthet a www lidl-service.com webhelyrél. Ez a QR-
kéd kézvetleniil a LIDL szolgdltatasi webhelyére vezet (www.lidl-service.com), ahol megnyithatja a kezelési Gtmutatét a

cikkszédm (IAN) megaddsaval.

=] [m]
5

PDF ONLINE
www.lidI-service.com

1. A j6tallési id8 a Magyarorszdg teriiletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt. izle- tében tortént vésarlas
napjatdl szamitott 3 év, amely jogveszts. A jétdllési id8 a fogyasztd részére térténd dtaddssal, vagy ha az izembe

helyezést a forgalmazé, vagy annak megbizottja végzi, az izembe helyezés napjéval kezd8dik.

2. Ajstdllésiigény a jétdllasi jeggyel és/vagy a vésarldst igazold blokkal érvényesithets. A jotdllasi jegy szabdlytalan
kigllitdsa, vagy dtaddsanak elmaraddsa nem érinti a j6téllési kotelezettség-vdllalds érvényességét. Kérjuk, hogy a
vasarlds tényének és idépontijanak bizonyitdsdra 8rizze meg a pénztdri fizetésnél kapott j6télldsi jegyetés a vésarlast

igazolé blokkot.

3. A vasdrlastél szamitott hdrom munkanapon belil érvényesitett csereigény esetén a forgalmazé kételes a
terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer( hasz- ndlatot akaddlyozza. A jétélldsi jogokat a termék
tulajdonosaként a fogyasztd érvé- nyesitheti az druhdzakban, valamint a jétdllési tdjgkoztatéban feltintetett
szervizekben. (A magyar Polgdri Térvénykényv alapjén fogyaszténak mindsil a szakméija, 8ndllé foglalkozdsa vagy

Uzleti tevékenysége korén kivil eljaré természetes személy.)

A j6tdllds ideje alatt a fogyasztd hibds teliesités esetén kérheti a termék kijavitdsat, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélhetd, vagy az a forgalma- zénak arénytalan tébbletkéltséggel jarna, illetve a fogyaszté
kijavitdshoz, kicseré- léshez f(iz8d8 érdeke alapos ok miatt megszint,arleszdllitast kérhet, vagy eldllhat a

szerz8déstd| és visszakérheti a vételdrat. A kijavitds sorén a termékbe csak Uj alkatrész keriilhet beépitésre.

4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén beliil kételes a hibat bejelenteni és a terméket
a jotallési jogok érvényesitése céligbdl dtadni. A hiba fel- fedezésétél szamitott két honapon beliil bejelentett
jotallasi igényt idében kdzslnek kell tekinteni. A kézlés elmaraddsabél eredd karért a fogyaszté felelss. A jétallasi

igény érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy fédarabjanak kicserélése esetén a csere napjén Gjraindul.
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5. Arégzitett bekstésy, illetve a 10 kgndl stlyosabb, vagy témegkézlekedési eszkdzén nem szdllithaté terméket az
Uzemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a javitds a helyszinen nem végezheté el, a termék ki- és

visszaszerelésérd|, valamint sz&llitésardl a forgalmazénak kell gondoskodnia.

6. A jotdllas nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszer( haszndlatbdl, talakitas- bél, helytelen taroldsbél,
vagy a haszndlati utasitastdl eltéré kezelésbdl, vagy barmely a vasarlést kévetd behatdsbél fakad, vagy elemi kar
okozta, és azt a for- galmazd, vagy a szerviz bizonyitja. A 6téllds nem vonatkozik a mozgé kopé alkat- részek
(vilagitétestek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( elhaszndaléddséra. A szerviz és a forgalmazé a kijavitds sordn

nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal tarolt adatokért vagy bedllitasokért.

7. Fogyasztéi jogyita esetén a fogyaszté a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamardk mellett mikedé békéltets

testilet eljarasat is kezdeményezheti.

A jétdllés a fogyaszté tdrvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem érinti.

Kijavitést ellenérzd szelvény:

A j6tdllasi igény bejelentésének idépontija: A hiba oka:

Javitésra atvétel idépontija: A hiba javitésanak médja:

A fogyaszté részére térténé visszaadds id8pontja:

A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirds:

Kicserélést ellendrzs szelvény:

A j6tallasi igény bejelentésének idépontja:

Kicserélés id8pontja:

A cseréld bolt bélyegzdie, kelt és aldirds:
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13. Napotki glede garancije in servisiranja 116

Iskrene cestitke!

Z nakupom smokerja GRILL MEISTER GMS 92 A1, v nadaljevanju smoker, ste se odloili za visokokakovosten izdelek.

Pred sestavljanjem smokerja se seznanite z izdelkom in prilozenimi deli ter skrbno preberite ta navodila za uporabo. Predvsem upostevaijte

varnostne napotke in smoker uporabljajte le v skladu s temi navodili za uporabo ter za navedene namene.

Ta navodila za uporabo shranite na varno mesto. Ce smoker predate tretji osebi, priloZite tudi vsa navodila.

1. Predvidena uporaba

Ta smoker je namenjen le za peko Zivil, kot so meso, ribe ali zelenjava. Smoker je namenjen izklju&no za uporabo na prostem. Smokerja nikoli
ne uporabljajte v zaprtih prostorih. Izdelek ni namenjen za poslovno ali komercialno uporabo. Smoker uporabljajte izkljuéno v zasebne namene,

vsaka druga&na uporaba je napaéna.

Proizvajalec zavraéa vsakrino odgovornost za 3kodo ali motnie, ki lahko nastanejo kot posledica sprememb ali predelave smokerja, ki jih ni

odobril proizvajalec.

Upostevaijte drzavne predpise oziroma zakonodajo zadevne drzave, v kateri uporabljate napravo.

2, Avtorske pravice

Celotno vsebino teh navodil za uporabo ureja zakonodaja o avtorskih pravicah in je bralcu na voljo izkljuéno kot vir informacij. Vsakrino
kopiranje ali razmnozevanje podatkov in informacij brez izrecne in pisne odobritve avtorja je prepovedano. To se nana3a tudi na komercialno

uporabo vsebine in podatkov. Besedilo in slike ustrezajo tehni¢nim specifikacijam naprave v &asu tiska. Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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3. Vsebina paketa ob dobavi

Smoker in vso dodatno opremo vzemite iz embalaZe. Odstranite ves embalazni material in preverite, ali so vsi sestavni deli celi in neposkodovani.

Ce so dobavljeni deli nepopolni ali podkodovani, se obrnite na proizvajalca.

e Smoker (ni sestavljen)
®  Material za sestavljanje

¢ Ta navodila za uporabo

3.1 Material za sestavljanje

1 4x
18 2X
2 1X
19 Zi ox
3 6X
R-A
4 3X 20 —= 3X
5 1X 21 éa 2X
6 3X
22 %\ 1X
S RN
8 ﬁ 1X 24 / 1X
9 N 1X 25 = 1X
I, % o A M4x8 m @ | 16X
B M5x10 im @ 1X
11 S 1X
c M5x15 - @ 6X
___-_‘_“———_
0" m X D M6x12 m @D | 14X
E M6x35 | {mmmm (D 8X
13 S 1X F M6x40 | {mmmmm 4x
G M6x55 | 4 mm— 6X
14 W 2X ®
H M4 f © 16X
| M5 8X
15 P 1X i ©
J M6 i © 34X
K M6 B © 1X
16 — 1X
L M8 D © 2X
M @16xP6x1 | © 2X
17 ﬁ-a 1x N M8 ) @ 1X
0 |otx@52x08 | &9 1X
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4. Pregled delov

Ta navodila za uporabo so opremliena z zloZljivim ovitkom. Na notranii strani ovitka je prikazan smoker s 3tevil&nimi oznakami. Stevilke

oznadujejo naslednje:

1 Telqj

2 Pokrov (dimne komore)
3 Distanéni tulec (rocaj)
4

Leseni roéaj

5 Re3etka za zar (dimne komore)
6 Plo3&a za oglie
7 Dimna komora

8 Prezradevalni drsnik (dimne komore)
9  Pritrdilni opornik

10 Ojaditvena ploica

11 Termometer

12 Pokrov (komore za peko)

13 Spodnji termometer

14 Redetka za Zar (komore za peko)

15 Prezragevalni drsnik (dimnik)

16 Dimnik

17 Komora za peko

18 Noga za kolo

19 Stojalo

20 Odlagalna polica

21 Nosilec odlagalne police

22 Odlagalna redetka

23 Kolo
24 Os
25 Vzmet
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5. Tehni¢ni podatki

Model GMS 92 Al

Mere sestavljenega izdelka (S x V x G) pribl. 107 x 113,5 x 63,5 cm

Mere redetke za Zar dimne komore (S x G) pribl. 26 x 29 cm

Mere redetke za Zar komore za peko (3 x G) pribl. 59 x 29 cm

Kurivo Lesno oglje in briketi iz lesnega oglja
Kapaciteta pri neposredni peki (dimna komora in komora za peko) najveé 1,25 kg na ploséo za oglie
Kapaciteta pri posredni peki (samo dimna komoral) najv. 1,5 kg

Teza pribl. 14 kg

Pridrzujemo si pravico do sprememb tehniénih podatkov in oblike brez obvestila.

6. Varnostni napotki

Pred prvo uporabo smokerja natanéno preberite naslednje napotke in upostevaijte vsa opozorila. Ta navodila za uporabo skrbno shranite za

poznejio uporabo. Ce napravo prodate ali izrogite tretji osebi, ji nujno predaite tudi ta navodila za uporabo. Ta navodila so sestavni del izdelka.

Razlaga uporabljenih simbolov

NEVARNOST! Ta simbol z napisom »Nevarnost« oznaéuje neposredno nevarne razmere, ki lahko povzrocijo hude poskodbe

ali celo smrt, &e njihovega nastanka ne prepregite.

OPOZORILO! Ta simbol oznaduje pomembne napotke za varno uporabo smokerja in zas&ito uporabnika.

NEVARNOST! Ta simbol oznaduje nevarnost za zdravje zaradi oparin/opeklin.

Toplotno odporne/obstojne zaicitne rokavice

Ta simbol oznaduje izdelke, katerih fizikalna in kemi¢na sestava sta bili preizku3eni, in so bili v skladu z uredbo ES 1935/2004

dokazani kot zdravju neskodljivi izdelki, namenjeni za stik z Zivili.

Vi

X X X

1V O
T: X

Smokerja ne uporabljajte v zaprtih in/ali bivalnih prostorih, npr. stavbah, 3otorih, prikolicah, avtodomih ali na ladjah. Taka uporaba je lahko

namreé smrtno nevarna zaradi zastrupitve z ogljikovim monoksidom.

> P>

NEVARNOST! Smoker uporabljajte le izven zaprtih prostorov. Oglia za Zar ne pustite goreti ali tleti v zaprtih prostorih, temve

samo na prostem! Sicer obstaja nevarnost zastrupitve z ogljikovim monoksidom, ki lahko hitro povzrogi smrt.

NEVARNOST! Smoker uporabljajte le na stabilni, ravni, vodoravni, toplotno obstojni in trdni povr3ini in ne v bliZini vnetljivih
materialov, tekocin ali plinov. Pustite dovolj razdalje do sten in drugih predmetov in smokerja med uporabo in po njej - dokler je
vro€ - nikoli ne pu3&ajte brez nadzora. Obstaja nevarnost pozaral

NEVARNOST! Za podziganje ali ponovno priziganje uporabljajte le sredstva za podzig, ki ustrezajo evropskemu standardu
EN 1860-3. Nikoli ne uporabljajte bencina ali denaturiranega $pirita. Sicer obstaja nevarnost vZiga ali nenadzorovanega razvoja

toplote, ki lahko povzrodi najhujse opekline ali poZar. Lahko pride do poskodb in poZaral
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NEVARNOST! Ne uporabljajte suilnika las ali podobnih pripomoc¢kov. Obstaja nevarnost, da bi nastale iskre, ki lahko

poskodujejo smoker.

NEVARNOST! V kolikor se na smokerju vname ma3éoba, je nikoli ne gasite z vodo! Obstaja nevarnost eksplozivnega

vziga. Za gasenie raje uporabite npr. gasilno odejo, s katero boste zadusili ogeni.

NEVARNOST! Smoker uporabljajte izklju&no z lesnim ogliem, briketi iz lesnega oglja, lesnimi sekanci ali lesnimi peleti in nikoli z

drugimi kurivi. Obstaja nevarnost pozaral

NEVARNOST! Med peko na Zaru nosite zaiéitne rokavice, ki so odporne na vrogino, v skladu s predpisom PSA (kategorija I
glede toplotne za¥ite, DIN-EN 407). Za obra&anje Zivila na Zaru uporabljajte primerne pripomoéke, npr. kled¢e za Zar, da

preprecite opekline. Lahko se opecete.

NEVARNOST! Prezradevalna drsnika (8, 15) se med delovanjem segrejeta. Ce prezragevalna drsnika (8, 15) prestavljate med

delovanjem, nosite toplotno odporne rokavice, da preprecite opekline. Lahko se opecete.

NEVARNOST! Pred ¢id¢enjem poéakaite, da se smoker popolnoma ohladi. Lahko se opecete!

OPOZORILO! Otrokom in Zivalim preprecite stik s smokerjem.

OPOZORILO! Ta smoker se moéno segreje in se ga med obratovanjem ni dovoljeno dotikati!

OPOZORILO! Ko zakljuite s peko, po&akaijte, da preostanek oglja zgori, in ga ne gasite z vodo.

OPOZORILO! Smoker se lahko uporablja samo z ogliem v skladu z EN 1860-2.
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7.1 Potrebno orodje
e Krizni izvijac

e Vija¢ni klju&: SW 7 mm, SW 8 mm, SW 10 mm in SW 13 mm

7.2 Priprava na sestavljanje

Pri sestavljanju smokerja bodite natanéni.

¢ Naériujte dovolj éasa.

e Zagotovite si dovolj veliko delovno povrino.

® Vzemite vse posamezne dele iz embalaZe in si jih poloZite na doseg rok.

e Vzemite material za sestavljanje iz embalaZe in si ga poloZite na doseg rok.
e Pripravite si potrebno orodje.

Q OPOZORILO! Med sestavljanjem smokerja obvezno pazite, da so glave vijakov vedno obrnjene navzven. Tako lahko

prepredite poskodbe zaradi $trlecih vijakov.

Sestavljanje smokerja je opisano na straneh od 2 do 6 z ilustracijami. PoloZite si potrebne dele in material za sestavljanje na doseg roke.

Upostevajte, da se nekateri plo€evinasti deli zaradi razliénih oblik prilegajo Sele med montazo. Priporoéamo, da

vijake najprej privijete roé¢no in jih nato zategnete z orodjem.
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8. Uporaba naprave

Pred prvo uporabo segrevaijte smoker najmanj 1 uro, da sezgete morebitne ostanke proizvodnih sredstev. Med tem lahko nastanejo neprijetne

vonjave, ki pa so povsem obicajne.

> B P

NEVARNOST! Za podziganje ali ponovno priziganje uporabljajte le sredstva za podzig, ki ustrezajo evropskemu standardu
EN 1860-3. Nikoli ne uporabljajte bencina ali denaturiranega 3pirita. Sicer obstaja nevarnost vziga ali nenadzorovanega razvoja

toplote, ki lahko povzrodi najhujse opekline ali poZar. Lahko pride do poskodb in poZaral

NEVARNOST! Ne uporabljajte susilnika las ali podobnih pripomockov. Obstaja nevarnost, da bi nastale iskre, ki lahko
poskoduijejo smoker.

NEVARNOST! Smoker uporabljajte le na stabilni, ravni, vodoravni, toplotno obstojni in trdni povrini in ne v bliZini vnetljivih
materialov, tekocin ali plinov. Pustite dovolj razdalje do sten in drugih predmetov in smokerja med uporabo in po njej - dokler je
vro& - nikoli ne puséajte brez nadzora. Obstaja nevarnost pozaral

NEVARNOST! Prezragevalna drsnika (8, 15) se med delovanjem segrejeta. Ce prezragevalna drsnika (8, 15) prestavljate med

delovanjem, nosite toplotno odporne rokavice, da preprecite opekline. Lahko se opecete.

8.1 Uporaba smokerja

» Vstavite resetko za zar (14) v komoro za peko (17).

» Vstavite 1,5 kg briketov iz lesnega oglja oz. lesnega oglja v dimno komoro (7). Priporoéamo uporabo briketov iz lesnega oglja, ki dlje
gorijo. Brikete iz lesnega oglja enakomerno porazdelite.

» Nato na brikete iz lesnega oglja razporedite 2-3 kocke za podzig in jih prizgite z vzigalnikom ali vZigalico. Pazite, da so prezragevalna
drsnika (8, 15) ter pokrov (2) dimne komore (7) v celoti odprti.
Opomba: Ce je na volio kamin za priziganje oglia, lahko brikete iz lesnega oglia prizgete v njem, izven smokerja in na nevnetljivi
podlagi.

» Najbolj primerno stanje Zerjavice prepoznate po tem, ko na briketih iz lesnega oglia zaéne nastajati bela plast pepela in ko so kocke za
podzig popolnoma pogorele.

» Pokrov (2) dimne komore (7) in pokrov (12) komore za peko (17) zaprite 3ele, ko so briketi iz lesnega oglja v celoti zaZareli in ni ve&
plamenov.

» Nato polozite Zivilo za peko na resetko za Zar (14) v komori za peko (17).

» Dovod zraka uravnavaite s pomogjo prezragevalnega drsnika (8) na dimni komori (7) in prezracevalnega drsnika (15) na dimniku (16).

»  Po potrebi na brikete iz lesnega oglja dajte dimno aromo, 1 do 2 pesti lesnih sekancev ali lesnih peletov.

> Ce temperatura pade, priporoéamo, da dodate 0,5 do 1 kg briketov iz lesnega oglia oz. lesnih sekancev ali lesnih peletoy.

> Zivilo, ki ga pecete na Zaru, odstranite, ko dosezete Zeleno tocko pecenja/stopnjo zape&enosti. Ce Zelite dologiti tozko pegenia,
priporoéamo, da med celotnim postopkom uporabljate termometer za Zar, ki meri temperaturo jedra Zivila.

Dober tek!

8.2 Uporaba zara

» Napolnite brikete iz lesnega oglja oz. lesno oglie na plo3o za oglie (6) v komori za peko (17). Priporo&amo uporabo lesnega oglja, sqj
se bolj segreje in tako doseZete bolji rezultat peéenja. Uporabite 1,25 kg lesnega oglia na plod¢o za oglie (6). Lesno oglie enakomerno
porazdelite. Za peko na zaru lahko uporabite tudi dimno komoro (7). Ta je izredno primerna za peko pri visokih temperaturah.

» Nato na lesno oglie razporedite 2-3 kocke za podzig in jih prizgite z vZigalnikom ali vZigalico. Pazite, da sta prezraéevalna drsnika (8,
15) v celoti odprta.

Opomba: Ce je na voljo kamin za priziganje oglia, lahko lesno oglie prizgete v njem, izven smokerja in na nevnetljivi podlagi.

» Najbolj primerno stanje Zerjavice prepoznate po tem, ko na lesnem oglju zaéne nastajati bela plast pepela in ko so kocke za podzig
popolnoma pogorele.

»  Vstavite redetko za Zar (5) ali resetko za Zar (14), odvisno od tega, katero komoro Zelite uporabiti za peko na Zaru. Pri tem nosite
toplotno odporne rokavice, da prepreéite opekline.

» Pokrov (2) dimne komore (7) in pokrov (12) komore za peko (17) zaprite 3ele, ko je lesno oglje v celoti zagorelo.

» Pocakaite 3e nekaj &asa, da se redetka za Zar (5 oz. 14) segreje, nato pa zaénite s peko.

> Zivilo, ki ga pegete na Zaru, odstranite, ko doseZete Zeleno tocko peéenja/stopnjo zape&enosti.

Dober tek!
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9. Vzdrzevanje/ciséenje

S &id&enjem polakaite, dokler se smoker popolnoma ne ohladi. Sicer obstaja nevarnost opeklin!

Smoker nima nobenih delov, ki bi jih bilo treba vzdrzevati. Za obiéajno &id¢enje uporabljajte krpo in vodo ter komercialni detergent. Ne

uporabljajte agresivnih ali abrazivnih &istil, da prepredite skodo.

Redetko za zar (5, 14) lahko ocistite z gospodinjsko gobico in detergentom. Pri mo&no zasu3enih ostankih hrane na resetki za zar (5, 14) je
koristno, e resetko pred &is&enjem namodite v vodi, da se zasu3eni ostanki hrane zmeh&ajo. Po &idenju resetko za Zar (5, 14) sperite s &isto

vodo, da odstranite ostanke detergenta.

10. Dolgotrajnejse shranjevanje

Ce smokerja ne boste uporabljali, ga oéistite, kot je opisano v poglavju »Vzdrzevanje/&i3&enje«, in ga shranite na &istem in suhem mestu.

11. Odpravljanje napak

Prezraéevalni drsnik (8) ni dobro pritrjen.

e Prezragevalni drsnik (8) se lahko séasoma nekoliko zrahlja. Ce se to zgodi, lahko prezragevalni drsnik (8) enostavno znova privijete z

izvijacem. Ta korak izvedite samo, ko je Zar popolnoma ohlajen.

12. Napotki za varovanje okolja in odstranitev izdelka med odpadke

Ko je kurivo popolnoma zgorelo oz. se ohladilo, ga shranite v za to predvidene posode iz negorljivega materiala.
Z ustrezno odstranitvijo stare naprave boste za¥gitili okolje in lastno zdravie. Dodatne informacije o odstranjevaniu starih naprav v skladu s

predpisi lahko pridobite na mestni obé&ini, pri drzavni agenciji za okolje ali v podjetju, pri katerem ste izdelek kupili.

P g
% Tudi embalazo zavrzite na okolju prijazen nacin. Kartonsko embalazo lahko oddate v éasu zbiralne akcije starega papirja ali
v javnih zbimih centrih za predelavo odpadkov. Dostavne embalazne folije in embalaZe iz umetne mase zbirajo in okolju
prijazno odstranjujejo krajevna komunalna podietia za odvoz odpadkov.
ES/PT

] 2 Velja samo za Francijo:
e’ Izdelek je mogoce reciklirati, ima razsirjeno odgovornost proizvajalca in se zbira loéeno.

%(:9 Pri logevanju odpadkov upodtevajte oznake embalaznih materialov, ki so ozna&eni z okraj$avami (a) in Stevilkami (b) z
naslednjim pomenom:
& 1-7: plastika/20-22: papir in lepenka/80-98: kompoziti.
a
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Simbol Material Prisotnost v naslednijih sestavnih delih embalaze tega

izdelka

Polietilen tereftalat -

&>

PET

Polietilen visoke gostote -

PE-HD
Polivinilklorid -
PVC
Polietilen nizke gostote Vre¢ka za dodatno opremo
PE-LD
& Polipropilen -
PP
& Polistirol -

'l
w.

Druga plastika -

pSEEN

Valovita lepenka Prodajna embalaza in notranja embalaza

b3
o

Drug karton -

Papir -

B> >

Papir/lepenka/umetna masa -

Q
=
£

Papir/lepenka/umetna masa/aluminij -
CIPAP

13. Napotki glede garancije in servisiranja

36 mesecev garancije od dneva nakupa

w

o

8.
9.

S tem garancijskim listom TARGA GmbH jamé&imo, da bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi brezhibno deloval in
se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti in okvare zaradi napak v materialu
ali izdelavi oziroma po svoji presoji izdelek zameniali ali vrnili kupnino.

Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

Garancijski rok za proizvod je 36 mesecev od datuma izroditve blaga. Datum izroéitve blaga je razviden iz raduna.

Kupec je dolzan okvaro javiti pooblad¢enemu servisu oz. se informirati o nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski 3tevilki.
Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila o sestavi in uporabi izdelka.

Kupec je dolzan pooblaséenemu servisu predloZiti garancijski list in raéun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izroéitve blaga.

V primeru, da proizvod popravlja nepooblaséeni servis ali oseba, kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije, ée se ni drzal priloZenih navodil za sestavo in uporabo izdelka ali ée je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan..

Jamé&imo servisiranje in rezervne dele za minimalno dobo, ki je zahtevana s strani zakonodaie.

Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na dveh logenih dokumentih (garancijski list, racun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje pravic potrodnika, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Ta garancija velja za Slovenijo.

Poleg te garancije lahko brez omejitve nase garancije uveljavljate tudi pravice iz garancije zoper prodajalca.
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Na spletni strani www.lidl-service.com lahko prenesete tega in e mnoge druge priroénike, videoposnetke izdelkov in namestitveno programsko
opremo. S to kodo QR odprete neposredno spletno stran LIDL-Service (www.lidl-service.com) in lahko po vnosu 3tevilke izdelka (IAN) odprete

ustrezna navodila za uporabo.

[m] 3% 3; [m]
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

VY Service

(SI)  Telefon: 080080917
E-posto: targa@lidl.si

| IAN: 411956_2110

L] Proizvajalec

TARGA GmbH
Coesterweg 45
59494 Soest
NEMCIJA

Prodajalec:

Lidl d.c.o.k.d., Pod lipami 1, SI-1218 Komenda
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