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Bei diesem Dokument handelt es sich um

eine verkirzte Druckausgabe der vollstandi-

gen Bedienungsanleitung. Durch das Scan-
nen des QR-Codes gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kénnen durch die Eingabe der Artikel-

nummer (IAN) 425235 2301 die vollstan-

dige Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen. Die Kurzanleitung ist Be-
standteil dieses Produkts. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Produkis mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut.
Bewahren Sie die Kurzanleitung gut auf und

handigen Sie alle Unterlagen bei Weiterga-

be des Produkts an Dritte mit aus.

Symbole am Gerdt

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

Dieses Symbol warnt vor Handver-
letzungen.

QII Das Symbol gibt an, dass so ausge-

Technische Daten

Modell: SKMP 1300 D3

Netzspannung: 220-240V ~
50/60 Hz

Schutzklasse: Il [O]

Leistung: 1.300 Wait

Fillmenge

Mixbehalter: max.1.500 ml

Fillmenge

Rihrschissel: max. 3.900 ml

Maximale Belastung- |Hefeteig:

forRihrbesen 20 und max. 1.657 g
Knethaken 22: Rihrteig:
max. 1.216 g

Max. Dauerbetrieb  |(gibt an, wie lange

(KB): das Gerat ununter-
brochen laufen darf)
Kichenmaschine: | 10 Minuten
Mixer: 3 Minuten
bei héchster Be-
lastung (RGhren/
Kneten und Mi-
xen gleichzeitig
bei maximaler
Befillung): 30 Sekunden

HINWEIS: Es ist keine Aktion seitens der
Benutzer erforderlich, um das Produkt zwi-
schen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Pro-

dukt passt sich sowohl fir 50 als auch fir
60 Hz an.



Lieferumfang

Rihrbesen 20

Schneebesen 21

Knethaken 22

vollstandige Bedienungsanleitung

1 Profi-Kichenmaschine, Grundgerat 17
1 Spritzschutz 18

1 Ruhrschissel 16

1 Mixbehdalter 5 mit:

[N —

- Deckel 2 und (im Internet)

- Deckel der Nachfillsffnung 1 1 Kurzanleitung (liegt dem Gerdt bei)
- Messereinsatz 7

- Dichtung 6

Ubersicht

1 Deckel der Nachfilléffnung (= Mini-Messbecher, 60 ml)

2 Deckel (des Mixbehdlters)

3 Nachfillsffnung

4 Dichtung

5 Mixbehdlter (Max. 1.500 ml)

6 Dichtung (des Messereinsatzes)

7 Messereinsatz

8 Abdeckung

9 Antrieb fir den Mixbehalter (unter der Abdeckung)

10 Einfillsffnung (mit Klappe)

11 Entriegelungsknopf (fir den Antriebsarm)

12 0-10 Geschwindigkeitsregler mit Ein-/Aus-Funktion

13 Turbo TurboTaste (erhdht die Geschwindigkeit kurzfristig auf die
hochste Stufe)

14 Anschlussleitung mit Netzstecker

15 SaugfuB

16 Rihrschissel (MAX 3.900 ml)

17 Grundgerat

18 Spritzschutz

19 Antriebsarm

20 Rihrbesen

21 Schneebesen

22 Knethaken

23 Achse zur Aufnahme der Rihrwerkzeuge

24 Kabelaufwicklung



Besﬁmmungsgemaﬁer Vorhersehbarer Missbrauch
Gebrauch

WARNUNG vor Sachschaden!

Die Profi-Kiichenmaschine dient zum Mixen, @ Benutzen Sie die Kiichenmaschine ohne
Quirlen, Aufschlagen, Rihren, Kneten und Mi- Unterbrechung...

schen von Lebens- und Nahrungsmitteln. - mit den Rohrwerkzeugen nicht lénger
In dieser Bedienungsanleitung sind die als 10 Minuten

grundlegenden Funktionen beschrieben. Zu- - mit dem Mixbehalter nicht langer als
satzlich finden Sie zur Orientierung einige 3 Minuten,

Rezeptbeispiele. - bei héchster Belastung (Rihren/Kne-

D.o§ Gerdt ist FUr“den privaten Hqushf:lt kon- ten und Mixen gleichzeitig bei maxi-
zipiert. Das Gerét darf nur in Innenréumen maler Befillung) nicht langer als

benutzt werden. 30 Sekunden.
Dieses Gerdat darf nicht fir gewerbliche Danach muss das Gerét ausgeschaltet

Zwecke eingesetzt werden. bleiben, bis es auf Raumtemperatur ab-
gekihlt ist.
® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um
besonders harte Lebensmittel wie z. B.
gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-
katnisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.

Anweisungen fiir den sicheren Betrieb

® Dieses Gerdat darf nicht durch Kinder benutzt werden.

®© Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt spielen.

®© Das Gerdt und seine Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten.

© Dieses Gerdt kann von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/
oder Wissen benutzt werden, wenn sie beou?sichtigf oder bezig-
lich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu
vermeiden.

® Das Gerat darf nicht in Wasser eingetaucht werden.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, ...
... bei nicht vorhandener Aufsicht,
... bevor Sie das Gerat zusammenbauen oder auseinandernehmen,
... vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen und
... vor dem Reinigen.
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® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

®© Das Gerdt ist je nach Verwendung fir folgende maximale Betriebs-
zeiten ohne Unterbrechung vorgesehen:

- max. 10 Minuten Rihren/Kneten mit den RGhrwerkzeugen,

- max. 3 Minuten Mixen im Mixbehalter,

- max. 30 Sekunden bei hochster Belastung (RGhren/Kneten und
Mixen gleichzeitig bei maximaler Befillung).

Danach muss das Gerat ausgeschaltet bleiben, bis es auf Raumtem-

peratur abgekihlt ist.

®© Das Gerdt ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusam-
menbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz
zu frennen.

® Bezlchten Sie, dass die Klingen des Messereinsatzes sehr scharf
sind:

- BerGhren Sie die Klingen nie mit bloBen Handen, um Schnitt-
wunden zu vermeiden.

- Verwenden Sie beim Spilen von Hand so klares Wasser, dass
Sie den Messereinsatz gut sehen kdénnen, um sich nicht an den
sehr scharfen Messern zu verletzen.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbehdlters darauf, die Klingen
des Messereinsatzes nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Entnehmen und Einsetzen des Messereinsatzes
darauf, die Klingen nicht zu berihren.

- Achten Sie beim Abnehmen und Aufsetzen der Dichtung des
Messereinsatzes darauf, sich nicht an den Klingen zu verletzen.

©® Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im Be-
trieb bewegt werden, muss das Gerét ausgeschaltet und vom Netz
getrennt werden.

®© Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.

® Beachten Sie das Kapitel zur Reinigung.

® Verpackungsmaterial ist kein Kinder- Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den Elektrogerdten fern.
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-  ® Das Gerdt darf niemals in der Néhe ei-
stickungsgefahr. ner Badewanne, einer Dusche, eines

® Von Elektrogerdaten kdnnen Gefahren fir gefiillten Waschbeckens o. A. betrieben
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des werden.
Weiteren kdnnen Tiere auch einen © Das Grundgerat, die Anschlussleitung
Schaden am Gerét verursachen. Halten und der Netzstecker dirfen nicht in
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Wasser oder andere Flissigkeiten ge-
taucht werden.

Schitzen Sie das Grundgerét vor Feuch-

tigkeit, Tropf- und Spritzwasser.

Sollte Flissigkeit in das Grundgerdt ge-
langen, sofort den Netzstecker ziehen.
Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerét priifen lassen.

Bedienen Sie das Gerdt nicht mit feuch-
ten Handen.

Sollte das Gerdt ins Wasser gefallen
sein, sofort den Netzstecker ziehen. Erst
danach das Gerdt herausnehmen.
Stecken Sie den Netzstecker erst dann

in eine Steckdose, wenn das Gerdt kom-

plett montiert ist.
SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaB installierte, leicht

zugdngliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin leicht
zugdnglich sein.

Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heife Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt.

Das Gerdt ist auch nach dem Ausschal-
ten nicht vollsténdig vom Netz getrennt.

Um dies zu tun, ziehen Sie den Netzste-

cker.

Halten Sie die Anschlussleitung von hei-

Ben Fléchen (z. B. Herdplatten) fern.

Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes

darauf, dass die Anschlussleitung nicht

eingeklemmt oder gequetscht wird.

Um den Netzstecker aus der Steckdose

zu ziehen, immer am Stecker, nie am

Kabel ziehen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der

Steckdose:

- wenn eine Stérung auftritt

- wenn Sie die Kiichenmaschine nicht
benutzen

- bevor Sie die Kiichenmaschine mon-
tieren oder demontieren
- bevor Sie die Kiichenmaschine reini-
gen
- bei Gewitter
Benutzen Sie das Gerdt nicht, wenn es
sichtbare Beschadigungen am Gerdt,
Zubehérteilen oder der Anschlussleitung
aufweist.
Um Geféhrdungen zu vermeiden, neh-
men Sie keine Veranderungen am Gerat
vor.
Greifen Sie niemals in das rotierende
Messer. Halten Sie keine L5ffel oder Ahn-
liches in die drehenden Teile. Halten Sie
auch lange Haare oder weite Kleidung
von den drehenden Teilen fern.
Bitte beachten Sie, dass die Messer nach
dem Ausschalten noch fir kurze Zeit
nachdrehen.
Beachten Sie, dass die Klingen des
Messereinsatzes sehr scharf sind. Beriih-
ren Sie die Klingen nie mit bloBen Han-
den, um Schnittwunden zu vermeiden.
Verwenden Sie beim Spilen von Hand
so klares Wasser, dass Sie den Messer-
einsatz gut sehen kénnen, um sich nicht
an den sehr scharfen Messern zu verlet-
zen.
Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.
Halten Sie keine Loffel oder Ahnliches in
die drehenden Teile. Halten Sie auch
lange Haare oder weite Kleidung von
den drehenden Teilen fern.
Achten Sie immer darauf, dass der Ge-
schwindigkeitsregler auf O steht, bevor
Sie den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker aus der Steckdose,
bevor Sie Zubehdr oder Zusatzteile, die
im Betrieb bewegt werden, auswechseln.
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Wenn der Mixbehdlter nicht aufgesetzt
ist, muss die Abdeckung aufgesetzt sein.
Ansonsten arbeitet das Gerdt zum Schutz
vor Verletzungen nicht.

Stellen Sie das Gerdt ausschlieBlich auf
einer ebenen, trockenen, rutschfesten
und wasserfesten Fléche auf, damit das
Gerdt weder umfallen noch herunter-
rutschen kann.

Das Rihrwerk darf héchstens 10 Minu-
ten, der Mixer hdchstens 3 Minuten am
Stiick betrieben werden. Bei héchster
Belastung (Rihren/Kneten und Mixen
gleichzeitig bei maximaler Befillung):
30 Sekunden. Danach miissen Sie das
Gerdt erst wieder auf Raumtemperatur
abkihlen lassen.

Das Gerat darf unter keinen Umsténden
ohne Behdlter betrieben werden.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf eine hei-
Be Oberflache z. B. Herdplatten.
Stellen Sie das Gerat nicht um, solange
sich noch Speisen oder Teig im Gerét
befinden.

Uberfiillen Sie den Mixbehalter und die

Rihrschissel nicht, da sonst der Inhalt

herausgeschleudert werden kann. Uber-

laufende Flissigkeit flieBt auf die Unter-
lage. Stellen Sie das Gerét deshalb auf
eine wasserfeste Unterlage.

Betreiben Sie das Gerdt nicht leer, da

hierdurch der Motor heif3 laufen und be-

schadigt werden kann.

Fillen Sie nie heifes oder kochendes
Mixgut in den Mixbehdlter.

Verwenden Sie nur das Originalzubehér.
Verwenden Sie keine scharfen oder
scheuernden Reinigungsmittel.
Rihrbesen und Knethaken haben eine
Antihaftbeschichtung. Beschddigen Sie
diese nicht durch scharfe, spitze oder
kratzende Gegensténde (z. B. Messer,
Topfschwamm).

Das Gerat ist mit rutschfesten Kunststoff-
saugfiBen ausgestattet. Da Mdbel mit
einer Vielfalt von Lacken und Kunststof-

fen beschichtet sind und mit unterschied-
lichen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen
werden, dass manche dieser Stoffe
Bestandteile enthalten, die die Kunst
stoffsaugfiBe angreifen und aufwei-
chen. Legen Sie ggf. eine rutschfeste
Unterlage unter das Gerdt.

Auspacken und
aufstellen

1.

2.

3
a4

Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material.

Uberpriifen Sie, ob alle Teile vorhanden
und unbeschadigt sind.

. Bauen Sie das Gerdt auseinander.

Reinigen Sie das Gerdt vor der
ersten Benutzung!

Bild B: Wickeln Sie iberschissige An-
schlussleitung in der Kabelaufwick-
lung 24 auf der Unterseite des
Grundgerétes 17 auf.

. Stellen Sie das Grundgerdt 17 auf ei-

ner ebenen, trockenen und wasserfesten
Flache auf, damit das Gerat weder um-
fallen noch herunterrutschen kann.
Wahlen Sie eine glatte, saubere Unter-
lage, damit sich die Saugfile 15 fest-
saugen kénnen und sicheren Halt
geben.



Funktionen im Uberblick

Arbeitswerk- |Geschwin- . . .
e r . Funktion Hinweise
Zeug digkeit
Kneten und Mischen
1-2 von festem Teig oder | max. Menge Hefeteig:
Knethaken 22 festeren Zutaten 1.657 g
nefhaken Kneten von Hefeteig max. Betriebsdauer:
2-3 Kneten von dickem 10 Minuten
Rihrteig
Mischen von dickem
Rihrteig
2-3 Mischen von Butter " .
und Mehl max. Menge Riihrteig:
Rihrbesen 20 Mischen von Hefeteig 1.216g
Kochentei max. Betriebsdauver:
uchentelg 10 Minuten
Aufschlagen von Butter
4-6 .
mit Zucker
Platzchenteig
E'chlq%sohne max. Menge Sahne:
e 1.000 ml
Schneebesen 21 |7 -8 Maijonase : .
haumia schl max. Betriebsdauver:
schaumig schlagen X
10 Minuten
von Butter
Mixen und zerkleinern |max. Menge:
weicher oder flissiger |1.500 ml
Zutaten max. Betriebsdauer:
Zerkleinern von Eiswir-| 3 Minuten
feln
Nicht geeignet fir besonders
Mixbehalter 5 Turbo + |HINWEIS: Es muss min- | harte Lebensmittel wie z. B.
enhatie 1-10 destens die Geschwindig- |gefrorene Lebensmittel, Kno-

keitsstufe 1 eingestellt
sein, damit die Turbo-
Taste 13 funktioniert.

chen, Muskatniisse, Getreide
oder Kaffeebohnen. Des Wei-
teren nicht geeignet zum Zer-
kleinern von Fleisch,
Zwiebeln, Nissen, Mandeln
und Krdutern.




Rihrwerkzeuge
verwenden

Antriebsarm hochklappen

1. Dricken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.

Rihrschissel einsetzen
2. Setzen Sie die Rihrschissel 16 in das
Grundgerdt 17.

3. Verriegeln Sie die Rihrschissel 16, in-
dem Sie diese in Richtung geschlossene-
nes Schlosssymbol drehen, bis sie fest
sitzt.

Spritzschutz montieren

VORSICHT:

© Verwenden Sie die Rihrschissel 16 nie
ohne aufgesetzten Spritzschutz 18. Es
kénnte sonst Mixgut herausgeschleu-
dert werden.

4. Setzen Sie den Spritzschutz 18 von un-
ten auf den Antriebsarm 19.

5. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-
tung geschlossenenes Schlosssymbol,
bis er einrastet.

Rihrwerkzeug einsetzen
6. Wahlen Sie das geeignete Rihrwerk-
zeug aus:

- Knethaken 22: Fir schwere Teige,

z. B. Brotteig

- Schneebesen 21: Zum Aufschlagen
von Sahne, Eiweif} efc.

- Rihrbesen 20: Fir mittlere bis leichte
Teige, z. B. Kuchenteig oder Pfannku-
chenteig.

7. Setzen Sie das Rihrwerkzeug 20/21/
22 von unten auf die Achse 23.

Achten Sie darauf, dass die kleinen Me-
tallstifte an der Achse 23 in die Ausspa-
rungen am Rihrwerkzeug 20/21/22
greifen.

8. Bild A: Dricken Sie das Rihrwerk-
zeug 20/21/22 etwas nach oben und
drehen es gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag.

Zutaten einfillen

¢ Sie kdnnen Zutaten in die Rihrschis-
sel 16 fijllen, wahrend der Antriebs-
arm 19 hochgeklappt ist.

*  Wahrend des Rihrens kénnen Sie Zuta-
ten Uber die Einfilléffnung 10 am
Spritzschutz 18 zugeben:

- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1-2.

- Offnen Sie die Klappe der Einfilloff-
nung 10.
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- Fillen Sie die Zutaten ein.
- SchlieBen Sie die Klappe der Ein-
fillsffnung 10 wieder.

Antriebsarm absenken

GEFAHR von Handverletzun-
gen durch Quetschen!
® Greifen Sie niemals zwischen den An-
triebsarm und das Gehduse. Beim Her-
unterklappen besteht die Gefahr von
Verletzungen durch Quetschen.

9. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

Das Gerdt ist jetzt fertig montiert.

Mixbehdlter verwenden

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
©® Beachten Sie, dass die Klingen des

Messereinsatzes 7 sehr scharf sind:

- Berihren Sie die Klingen nie mit blo-
f3en Handen, um Schnittwunden zu
vermeiden.

- Achten Sie beim Leeren des Mixbe-
halters 5 darauf, die Klingen des
Messereinsatzes 7 nicht zu berilhren.

WARNUNG vor Sachschaden!

® Benutzen Sie den Mixbehdlter nicht, um
besonders harte Lebensmittel wie z. B.
gefrorene Lebensmittel, Knochen, Mus-
katnisse, Getreide oder Kaffeebohnen
zu zerkleinern.

HINWEIS: Wenn Sie den Mixbehdlter 5
verwenden, dreht gleichzeitig die Achse 23
mit. Montieren Sie deshalb die Rihrschis-
sel 16 und den Spritzschutz 18, aber kein
Rihrwerkzeug 20/21/22.

10 (D)

Messereinsatz einsetzen und
entnehmen

Der Mixbehdalter 5 darf nie ohne Messerein-
satz 7 verwendet werden, da der Messer-
einsatz 7 den Mixbehdlter 5 unten

abdichtet.

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
® Achten Sie beim Entnehmen und Einset-
zen des Messereinsatzes 7 darauf, die
Klingen nicht zu berihren.
® Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-
zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Um den Messereinsatz 7 zu entnehmen, ge-
hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Drehen Sie den Messereinsatz 7 an den
beiden Anfassern 25 im Uhrzeiger-
sinn, bis sich der Messereinsatz 15st.

3. Ziehen Sie den Messereinsatz 7 vor-
sichtig heraus.

Dichtung 6 des Messereinsatzes 7:
Zum Reinigen nehmen Sie die Dichtung 6
des Messereinsatzes 7 ab.



VORSICHT:

® Wenn Sie den Messereinsatz 7 wieder in
den Mixbehdlter 5 einsetzen, muss die
Dichtung 6 des Messereinsatzes 7 korrekt
sitzen, da sonst Inhalt auslaufen kdnnte.

Um den Messereinsatz 7 einzusetzen, ge-

hen Sie so vor:

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 mit der
Unterseite nach oben.

2. Setzen Sie den Messereinsatz 7 vorsich-

tig in den Mixbehdlter 5.

3. Drehen Sie ihn an den beiden Anfas-
sern 25 gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag. Beachten Sie, dass die
unteren Stege 26 am FuB3 des Messer-
einsatzes 7 unter die oberen Stege 27
im Mixbehdlter 5 greifen missen. Pri-
fen Sie den festen Sitz.

27

Mixbehdlter aufsetzen

1. Greifen Sie in die Griffmulde und neh-
men Sie die Abdeckung 8 nach oben
ab.

2. Setzen Sie den Mixbehdlter 5 so auf
den Antrieb 9, dass der weif3e Pfeil (V)
unfen am Mixbehdlter auf das gedffnete
Schlosssymbol zeigt.

3. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 im Uhr-
zeigersinn, bis er fest sitzt. Der weifle
Pfeil (W) zeigt nun auf das geschlossene
Schlosssymbol.

Zutaten einfillen

® Geben Sie immer zuerst die flissigen
und dann erst die festen Zutaten in den
Mixbehdlter 5.

o Schneiden Sie feste Zutaten vorher
klein, damit sich die Stiicke nicht in den
Messern verklemmen.

*  Wadhrend des Mixens kdnnen Sie Zuto-
ten Uber die Nachfilléffnung 3 im De-
ckel 2 zugeben:

- Reduzieren Sie die Geschwindigkeit
auf 1-2.

®p 11



- Drehen Sie den Deckel der Nach-
fillsffnung 1 gegen den Uhrzeiger-
sinn und nehmen ihn ab.

- Fillen Sie die Zutaten ein.

- Setzen Sie den Deckel 1 so wieder
auf, dass die kleinen Plastiknasen in
die Aussparungen an der Nachfillff-
nung 3 passen.

- Drehen Sie den Deckel 1 im Uhrzei-
gersinn, bis er fest sitzt.

Deckel aufsetzen

HINWEISE:

¢ Der Mixvorgang startet aus Sicherheits-
grinden nur dann, wenn der Deckel 2
korrekt aufgesetzt ist.

¢ Um das Schlieflen des Deckels 2 etwas
einfacher zu machen, geben Sie einige
Tropfen Speised| auf ein Tuch und rei-
ben die Dichtung 4 damit ein.

4. Setzen Sie den Deckel 2 etwas verdreht
auf den Mixbehdlter 5.

5. Drehen Sie den Deckel 2 im Uhrzeiger-
sinn bis zum Anschlag.

12 OB

Grundbedienung

Stromversorgung

A GEFAHR durch Stromschlag!

©® SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdB installierte, leicht
zugangliche Steckdose an, deren Span-
nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem Anschlieflen weiterhin leicht
zugdnglich sein.

1. Sefzen Sie das Gerdét fir die gewinsch-
te Funktion zusammen.

2. Uberpriifen Sie, dass der Geschwindig-
keitsregler 12 auf O (ausgeschaltet)
steht.

3. Stecken Sie den Netzstecker 14 in eine
geeignete Steckdose. Die Steckdose
muss auch nach dem AnschlieBen jeder-
zeit gut zuganglich sein.

4. Ziehen Sie den Netzstecker 14, bevor
Sie das Gerdt reinigen.

Sicherheitsfunktionen

Das Gerdt verfigt Gber mehrere Sicherheits-
funktionen, die im Folgenden beschrieben
werden.

Funktion nur bei korrektem Zu-
sammenbau

Das Gerdt funktioniert nur, wenn entweder
die Abdeckung 8 aufgesetzt ist (fir die Rihr-
werkzeuge 20/21/22) oder der Deckel 2
korrekt auf den Mixbehdalter 5 aufgesetzt ist.

Funktion nur bei abgesenktem
Antriebsarm

Das Gerdt funktioniert nur, wenn der An-
triebsarm 19 korrekt in der unteren Position
eingerastet ist und der Entriegelungs-

knopf 11 vollsténdig herausgesprungen ist.



Uberhitzungsschutz

Das Gerdt verfigt Gber einen Uberhitzungs-

schutz. Sollte der Motor zu heif3 geworden

sein, schaltet das Gerdat automatisch ab:

1. Schalten Sie das Gerét aus.

2. Ziehen Sie den Netzstecker 14.

3. Lassen Sie das Gerdt auf Raumtempera-
tur abkihlen.

Wenn das Gerdt ausreichend abgekihlt ist,

lasst es sich wieder einschalten.

Gerdt ein-/ausschalten und
Geschwindigkeit wdihlen

1. Schalten Sie das Gerat ein, indem Sie
den Geschwindigkeitsregler 12 nach
rechts drehen.

2. Beginnen Sie mit einer etwas niedrige-
ren Geschwindigkeit und erhdhen Sie
langsam auf die gewiinschte Geschwin-
digkeit.

3. Drosseln Sie die Geschwindigkeit auf
Stufe 1 - 2, wenn Sie wdhrend des
Arbeitsvorganges Zutaten durch die
Einfillsffnung 10 oder die Nachfill-
ffnung 3 zugeben.

4. Stellen Sie den Geschwindigkeitsreg-
ler 12 auf 0, um das Gerdt auszuschal-
ten.

Turbo-Taste

HINWEIS: Die Turbo-Taste 13 funktioniert
nur, wenn am Geschwindigkeitsregler 12
mindestens die Stufe T eingestellt wird.

e Durch Driicken der TurboTaste 13 kon-

nen Sie die Geschwindigkeit kurzfristig
auf die hdchste Stufe (10) erhdhen.

Gerdt auseinanderbauen

GEFAHR durch drehende
Teile!
® Schalten Sie das Gerdt aus und ziehen
Sie den Netzstecker 14 aus der Steck-
dose, bevor Sie das Gerdt auseinander-
bauen.

Rihrschissel und Rihrwerk-
zeuge auseinanderbauen

Antriebsarm hochklappen

1. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und klappen Sie den Antriebsarm 19
hoch, bis er einrastet und der Entriege-
lungsknopf 11 wieder herausspringt.

Rihrwerkzeug abnehmen

2. Dricken Sie das Rihrwerkzeug 20/
21/22 etwas nach oben und drehen es
im Uhrzeigersinn, bis es sich von der
Achse 23 abziehen ldsst.

—

\¢
Spritzschutz abnehmen
3. Drehen Sie den Spritzschutz 18 in Rich-

tung gedffnetes Schlosssymbol, bis er
sich abnehmen lasst.

RUhrschissel abnehmen

4. Drehen Sie die Rihrschiissel 16 in Rich-
tung geoffnetes Schlosssymbol, bis sie
sich abnehmen ldsst.

Antriebsarm absenken

5. Driicken Sie den Entriegelungsknopf 11
und bewegen Sie den Antriebsarm 19
ganz nach unten. Der Entriegelungs-
knopf 11 springt wieder heraus.

®p 13



Mixbehdlter auseinander-
baven

GEFAHR von Verletzungen
durch Schneiden!
©® Beachten Sie, dass die Klingen des Mes-
sereinsatzes 7 sehr scharf sind. Berihren
Sie die Klingen nie mit bloflen Handen,
um Schnittwunden zu vermeiden.
© Vor dem Entfernen des Messereinsat-
zes 7 spilen Sie den Mixbehdlter 5 mit
Wasser aus und befreien die Klingen

von Speiseresten, sodass der Messerein-

satz 7 sicher entnommen werden kann.

® Achten Sie beim Abnehmen und Aufset-
zen der Dichtung 6 des Messereinsat-
zes 7 darauf, sich nicht an den Klingen
zu verletzen.

Mixbehdlter abnehmen

1. Drehen Sie den Mixbehdlter 5 etwas
gegen den Uhrzeigersinn und ziehen
ihn nach oben ab.

2. Setzen Sie die Abdeckung 8 wieder
auf.

Deckel vom Mixbehdilter

abnehmen

3. Drehen Sie den Deckel 2 gegen den
Uhrzeigersinn, bis Sie ihn abnehmen
kénnen.

4. Drehen Sie den Deckel der Nachfill-
dffnung 1 gegen den Uhrzeigersinn
und nehmen ihn ab.

Messereinsatz

5. Entnehmen Sie den Messereinsatz 7
aus dem Mixbehdlter 5.

6. Ziehen Sie vorsichtig die Dichtung 6
vom Messereinsatz 7 ab.
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7. Setzen Sie vorsichtig die gereinigte
Dichtung 6 wieder auf.

8. Setzen Sie vor der néchsten Nutzung
den Messereinsatz 7 wieder ein.

Rezepte

HINWEIS: In den Rezepten werden die
Nummern des Geschwindigkeitsreglers 12
und der TurboTaste 13 weggelassen, um
die Lesbarkeit zu verbessern.

Griner Smoothie

Zutaten:

1 kleiner Apfel

1 kleine reife Birne

|Z; Salatgurke

1 Zitrone (Saft und etwas abgeriebe-
ne Zitronenschale)

1 Orange (Saft)

50g Babyspinat

1 kleines Stiick Ingwer (ca. 4 g)

Zubereitung:

1. Apfel, Birne, und Gurke waschen, put-
zen und in Sticke schneiden.

2. Babyspinat waschen und verlesen.

3. Ingwer fein hacken.

4. Alle Zutaten in den Mixbehdlter 5 ge-
ben.

5. Auf Stufe 2 - 3 beginnen, dann mehr-
fach die Turbo-Taste driicken. Am Ende
die Geschwindigkeit erhdhen, bis die
gewinschte Konsistenz erreicht ist.

6. Am besten frisch genieBBen!

Vegane Obst-Chia-Speise

Zutaten:

1 groBe, reife Mango

2 kleine reife Bananen

2EL  Zitronensaft

350 ml gut gekihlte Mandelmilch (unge-
sufdt)

60g Chia-Samen

Zubereitung:

1. Friichte in Stiicke schneiden.



2. Alle Zutaten, auBBer den Chia-Samen, in
den Mixbehdlter 5 geben.

3. Die Geschwindigkeit langsam steigern,
bis alles gleichmaBig puriert ist.

4. In einen Krug umfillen und die Chia-Sa-
men von Hand unterrishren.

5. In Dessert:Gléschen fillen und ca. 2 - 3 Stun-

den in den Kihlschrank stellen.

Tipps:
Fir eine festere Konsistenz erhéhen Sie
den Anteil an Chia-Samen.
Das Obst kann nach Belieben ausge-
tauscht werden.

Mascarponecreme
Zutaten:

2 Eier

2 EL  feiner Zucker

1 EL  SiBwein (z. B. Madeira)

250 g Mascarpone

1z unbehandelte Orange (Saft und et-
was abgeriebene Orangenschale)

Zubereitung:

1. Eier trennen.

2. Eiweif} in die feftfreie Rihrschiissel 16
geben. Mit dem Schneebesen 21 zu
Eischnee schlagen. Dabei die Ge-
schwindigkeit steigern bis Stufe 8.

3. Eischnee in eine andere Schiissel umfil-
len und kiihl stellen.

4. In der Rihrschissel 16 das Eigelb mit

Zucker und SiBwein mit dem Schneebe-

sen 21 auf Stufe 6 schaumig schlagen.

5. Die Geschwindigkeit auf Stufe 3 reduzie-

ren und abwechselnd l6ffelweise
Mascarpone und Orangensaft zugeben.

6. Von Hand die abgeriebene Orangen-
schale und den Eischnee unterheben.

7. Zur Dekoration einige diinne Orangen-
schalenstreifen auf die fertige Creme
streuen.

8. Die Creme bis zum Genief3en in den
Kihlschrank stellen und innerhalb von
24 Stunden verbrauchen.

Tipp: Schichten Sie die Mascarponecreme
mit frischem Obst der Saison oder Kompott
in Dessert-Glaschen.

Birnen-Tarte

Zutaten fir den Teig:

200g Weizenmehl

1 Prise Salz

100 g kalte Butter (in Flockchen)
3TL feiner Zucker

4 EL kaltes Wasser

Zum Blindbacken:
Trockenerbsen oder Reis

Zutaten fir die Mandelmasse:
100 g weiche Butter

100 g Zucker

2 Eier (Zimmertemperatur)
100 g gemahlene Mandeln

Zum Belegen:
ca. 3 reife Birnen

Zubereitung:

1. Alle Zutaten fir den Teig in die Rijhr-
schissel 16 geben und mit dem Rihrbe-
sen 20 auf Stufe 3 verarbeiten, bis sich
groBere Klimpchen gebildet haben.
(Ggf. zwischendurch die Maschine anhal-
ten und die Zutaten mit einem Teigscho-
ber vom Rand nach unten schieben.)

2. Den Teig schnell von Hand zu einer Ku-
gel zusammen kneten und mit wenig
Mehl zwischen zwei Blattern Backpa-
pier ausrollen.

3. Mit dem Teig eine gefettete Tarteform
auslegen, den iberstehenden Rand ab-
schneiden und mindestens 30 Minuten
in den Kuhlschrank stellen.

4. Den Teigboden mehrfach mit einer Go-

bel einstechen, ein Backpapier auf den

Teig legen und die Form mit Trockenerb-

sen oder Reis fiillen, um den Teig zu be-

schweren.

Bei 180 °C Umluft 15 Minuten backen,

dann Backpapier und Erbsen/Reis ent-

fernen und noch einmal 10 bis 15 Mi-

nuten backen.

o
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6. Fir die Mandelmasse Butter, Zucker und

Eier mit dem Schneebesen 21 aufschla-
gen. Dabei die Geschwindigkeit bis Stu-

fe 9 steigern.

7. Den Schneebesen 21 abnehmen und
den Rihrbesen 20 einsetzen. Auf Stu-
fe 4 kurz die Mandeln unterrihren.

8. Die Mandelmasse auf den abgekihlten
Tarteboden geben.

9. Die Birnen schalen, vom Kerngehduse
befreien, in Scheiben schneiden und die
Mandelmasse damit belegen.

10.Bei 170 °C Umluft ca. 35 Minuten ba-

cken.

Pizzateig

Zutaten:

250 g Weizenmehl

% TL  Salz

Vo Wiirfel frische Hefe

120 ml lauwarmes Wasser

V2 TL  brauner Zucker

etwas  Mehl zum Kneten und Ausrollen

Zubereitung:

1. Mehl und Salz in der Rihrschissel 16
vermischen und in die Mitte eine Mulde
dricken.

2. Hefe und Zucker im Wasser mit einer

Gabel zerdriicken und verriihren, bis al-

les aufgeldst ist. Diese Mischung in die
Mulde geben.

3. Mit dem Knethaken 22 auf Stufe 2 be-
arbeiten, bis sich grofie Teigklumpen
gebildet haben.

4. Von Hand weiter kneten, bis der Teig
geschmeidig wird.

5. Eine Teigkugel formen und an einem
warmen Ort abgedeckt gehen lassen,
bis sich das Volumen verdoppelt hat.

6. Noch einmal durchkneten, ausrollen
und nach Belieben belegen.
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Geriit reinigen und
warten

Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker 14 aus der Steckdose.

Zusatzliche Informationen zur Reini-
gung und Pflege des Gerdats und der
Zubehorteile entnehmen Sie bitte
der Online-Bedienungsanleitung.

Entsorgen

Verpackung und Geréat missen gemaf3 den
Umweltvorschriften Ihres Landes entsorgt
werden.

Geridt entsorgen in Deutschland
Das Symbol der durchgestri-

chenen Miilltonne bedeutet,

dass dieses Gerdt am Ende der
Nutzungszeit nicht tber den

Haushaltsmill entsorgt werden

darf. Das Gerdt ist bei eingerichteten Sam-
melstellen, Wertstoffhéfen oder Entsorgungs-
betrieben abzugeben. Zudem sind
Vertreiber von Elektro- und Elektronikgerdten
sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur Riick-
nahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen Rickga-
beméglichkeiten direkt in den Filialen und
Maérkten an. Rickgabe und Entsorgung sind
for Sie kostenfrei.

Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zurickzugeben.

Zusatzlich haben Sie die Méglichkeit, unab-
hangig vom Kauf eines Neugerdtes, unent-
geltlich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréfer als 25 cm
sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe Batteri-
en oder Akkumulatoren, die nicht vom Altgerat
umschlossen sind, sowie Lampen, die zersts-
rungsfrei entnommen werden kénnen und fih-
ren diese einer separaten Sammlung zu.



Problemlésungen

Sollte Ihr Gerét einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, lesen Sie das entsprechende
Kapitel in der Online-Bedienungsanleitung.

Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.
Gilt nicht fir die Schweiz.

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitat.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Technische Anderungen vorbehalten.

Service-Center

Im Servicefall kontaktieren Sie bitte unser

Service Center:

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 425235_2301





