311782 -model B
CB 8

(CH) GEBRAUCHS- UND PFLEGEHINWEISE: * Energie sparen! Um Warmeverlust zu vermeiden, wéihlen Sie

eine Heizplatte mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser des Topfes entspricht. * Wirksamer Bodendurchmesser ca.
@210 mm. * Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Aufkleber vom Produkt und spiilen Sie es mit klarem Wasser
ab. ¢ Kochen Sie die Pfanne vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit Wasser aus, um eventuelle Produktionsriicksténde
vollsténdig zu entfernen. * Fetten Sie die Pfanne leicht ein. * Leere oder mit Bratgut gefilllte Pfanne nicht iberhitzen, da
sonst der Antihafteffekt nachlésst, bzw. die Beschichtung beschédigt wird. « Uberhitzungsgefahr! Bei nicht eingefetteten
iberhitzten Pfannen kann es bei Kontakt mit fettfreiem Gargut durch Verbrennen der Proteine zu Verférbungen in der
Keramikbeschichtung kommen. Diese Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen und stellen keine Beeintréichti-
gung der Qualitét der Beschichtung und ihrer Gebrauchstauglichkeit dar. ¢ Erhitzen Sie das Gargut bei hoher/ mittlerer
Hitze und lassen Sie es dann auf kleiner Stufe fertig garen.  Lassen Sie die Pfanne nicht unbeaufsichtigt, wenn sich das
Fett erhitzt: Gberhitztes Fett kann sich entzinden. Brennendes Fett niemals mit Wasser [8schen! Ersticken Sie die Flammen
mit einem Deckel oder einer dichten Wolldecke. ¢ Verwenden Sie nur Kiichengeréte aus Kunststoff oder Holz, um die
Antihaftbeschichtung nicht zu beschédigen. Schneiden Sie das Gargut nicht direkt in der Pfanne. * Kein tropfnasses
Fleisch in die Pfanne geben. Durch das auf eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
* Wahrend des Kochens kann sich der Griff erhitzen. Verwenden Sie zu lhrem Schutz einen Topflappen oder Grill-
handschuhe. ¢ Die Pfanne ist fiir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-, Induktions- und Halogenherdplatten geeignet. ¢ Hinweis
fir Induktionskochfelder: Unter bestimmten Umsténden kann ein Geréusch auftreten, dass auf die elektromagnetischen
Eigenschaften der Heizquelle und des Topfs / der Pfanne zuriickzufilhren ist. Dies ist normal und deutet nicht auf einen
Defekt Ihres Induktionskochfeldes oder des Kochgeschirrs hin. Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem Induktionskochfeld
zv platzieren. ACHTUNG! Hohe Autheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim Vorheizen nicht iberhitzen. Im Fall einer
Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet werden. © Dieser Artikel verbindet die Vorteile von Aluminiumkoch-
geschirr, wie das geringe Gewicht und die hohe Warmeleitfahigkeit, mit den Vorteilen des Kochens mit Induktion. Um
dies zu ermdglichen wurden in den Aluminiumboden magnetische Stahlelemente eingefiigt. Der Boden ist von daher
[~ nichr durchgehend magnefisch, so dass es auf Indukiionskochteldern, die deuflich groler afs der Bodendurchmesser |
sind, dazu kommen kann, dass die Induktionsspulen nicht reagieren. Dies ist kein Qualitétsmangel und stellt keine Bee-
intréichtigung der Funktionsféhigkeit dar. Damit der Artikel einwandfrei funktioniert, stellen Sie ihn bitte stets auf das dem
Bodendurchmesser entsprechende Kochfeld. ¢ Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der AuBenseite des Pro-
dokdsfihren—Diesistk
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rFonktion-desProdukts——DasheiB
Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten. Die Unterseite des Produkis kénnte dadurch beschadigt werden
oder vom Produkt abfallen. ¢ Der Artikel ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen geeignet (max. 160°C fiir 1
Stunde). ¢ Diese Pfanne ist spilmaschinengeeignet. * Verwenden Sie fir die Reinigung per Hand heifBes Wasser
und gewdhnliches Geschirrspilmittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch von scharfen und spitzen Gegensténden
oder Birsten, um das Material nicht zu beschédigen. ¢ Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen Scheuermittel.
* Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu einer Beschédigung und / oder Verfarbung der
Pfanne fishren. ¢ Die Reinigung in der Spiilmaschine kann zu Verférbungen der Aluminium-Teile fihren. * ACH-
TUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs auf Glaskeramik-Kochfeldern!
Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir Ihnen, die Oberflédche des Kochfelds und den Boden des
Kochgeschirrs mit einem sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel Mikrofaser) abzuwischen. Dadurch kénnen
Sie Kratzern vorbeugen. * Lebensmittelecht: Diese Pfanne hat keinen Einfluss auf Geschmack und Geruch
der zubereiteten Speisen. ¢ Verwenden Sie Pfannen keinesfalls, wenn die Griffe locker sind. Ziehen Sie
ggf. die Verschraubung der Griffe nach. ¢ Entsorgung: Bitte entsorgen Sie den Artikel entsprechend den
behsrdlichen Bestimmungen. Garantie: Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft gepriift. Im Falle von Méngeln dieses Produkts stehen
lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.Sie erhalten auf dieses Produkt
3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie
den Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis firr den Kauf benstigt. Tritt in-
nerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf,
wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese
Garantie verféllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde.
Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich
nicht auf Produkteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als

VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder Beschadigungen an zerbrechlichen Teilen, z
B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
(@B (IE) CARE AND USE: * Save energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with

dlometer that motches the dlumeter of the pot. © Effectlve bottom diameter approx.

&a
water. ® Before using the pan for the f|rst time, boll it out wnh woter 2 to 3 times to
completely remove all manufacturing residues. * Lightly grease the pan. ¢ Do not
overheat the pan while empty or filled to prevent the non-stick effect from weakening due
to damage to the coating. * Risk of overheating! When fat-free food comes in contact with non-
oiled, overheated pans, slight discolorations of the ceramic coating might occur due to the burning of proteins.
Such discolorations are signs of wear and do not affect the quality of the coating and its fitness for use. ¢ Heat up
the food at a high / medium heat setting and then let it cook at a lower heat setting until ready. * Never leave the pan
unsupervised while the grease is warming: overheated grease can ignite. Never attempt to extinguish grease fires with water! Smother

the flames with a lid or a dense wool blanket. ¢ Only use plastic or wooden kitchen utensils to prevent damaging the non-stick coating. Do
not cut food directly in the pan. * Do not add dripping wet meat to the pan. Grease splatting onto a glowing hob can easily cause a fire. * The
handle may heat during cooking. Use a pot holder or grill gloves for your protection. * The pan is suitable for gas, electric, glass ceramic, induction
and halogen cooker hobs. ¢ Note for induction hobs: A noise may occur under certain conditions, resulting from the electromagnetic properties of the heat
source and the pot / pan. This is totally normal and does not imply that your induction hob or your cookware is damaged. Place the pot/ pan in the middle of the
induction hotplate. CAUTION! High heating-up rate! Do not overheat cookware when preheating. The room must be aired out well, in the event cookware overheat.
* This article combines the benefits of aluminium cookware, such as low weight and high thermal conductivity, with the benefits of cooking with induction. To enable this,
magnetic steel elements have been inserted in the aluminium base. Consequently the base is not magnetic throughout, so that on induction hobs that are significantly greater
than the base diameter, it can happen that the induction coils do not react. This is not a quality defect and does not represent any impairment of the functionality. So that the article
functions perfectly, please always place it on the hob corresponding with the base diameter. ¢ High temperatures may discolour the exterior of the product. This does not indicate faulty
material, nor does it impair the product’s quality or function. * Never hold the hot product under cold running water. The underside of the product may be damaged or fall off. ¢ The item
is suitable for keeping dishes warm inside the oven (max. 160 °C for 1 hour) * This pan is suitable for dishwashers. ® Handwash with hot water and common washing-up liquid. Avoid using
sharp or pointy objects or brushes to avoid damaging the material. * Do not clean with harsh or abrasive cleaners. Frequently cleaning of the pan with harsh cleaners may damage it and can
cause discoloration. ¢ Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher. ¢ ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do ot move the cookware back and forth on glass-ceramic hobs!
We recommend before cooking to wipe briefly the surface of the hob and the cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber) to reduce the risk of scratches. ¢ Food safe: this pan does
not affect the taste or odour of prepared foods. ¢ Never use pans if the handles are loose. Refighten the screw joint of the handles if necessary. ¢ Disposal: Dispose of this product in accordance with
local regulations. Warranty: The product has been manufactured to strict quality guidelines and meticulously examined before delivery. In the event of product defects you have legal rights against the
retailer of this product. Your legal rights are not limited in any way by our warranty detailed below. The warranty for this product is 3 years from the date of purchase. Should this product show any fault in
materials or manufacture within 3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at our choice - free of charge to you. The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the

original sales receipt in a safe location. This document is required as your proof of purchase. This warranty becomes void if the product has been damaged, or used or maintained improperly. The warranty
applies to defects in material or manufacture. This warranty does not cover product parts subject to normal wear, thus possibly considered consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile parts, e.g
switches, rechargeable batteries or glass parts.

(@) . INSTRUCTIONS D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN : * Faites des économies d'énergie | Afin d'éviter toute perte d'énergie, choisissez une plaque chauffante avec un diamétre correspondant & celui

)
de la poéle. ¢ Diamétre effectif du fond env. @ 210 mm. * Veuillez refirer tous les autocollants de la poéle avant la premiére utilisation et rincez-la avec de I'eau. ¢ Avant la premiére utilisation, faites bouillir le
produit 2 & 3 fois dans I'eau pour éliminer complétement les éventuels résidus de production. * Graissez légérement la poéle. ® Ne pas surchauffer la poéle vide ou contenant des aliments, car cela réduirait la
propriété antiadhésive et abimerait la couche de protection. * Risque de surchauffe ! Lorsque la poéle est surchauffée sans matiére grasse, une coloration du revétement en céramique due au contact des protéines
d'un aliment en train de cuire sans graisse peut apparaitre lorsque cellesi sont brolées. Ces colorations sont considérées comme des traces d'utilisation et ne représentent aucune atteinte & la qualité du revétement
et son utilité. * Chauffez les aliments & cuire & grand feu/feu moyen, et terminez la cuisson & feu doux. ¢ Ne laissez pas la poéle sans surveillance lorsque la graisse est en frain de chauffer : la graisse chaude
peut s’enflammer. Ne jamais éteindre de la graisse enflammée avec de I'eau | Etouffez les flammes avec un couvercle de casserole ou avec une couverture de laine épaisse. * Utilisez uniquement des ustensiles
de cuisine en plastique ou en bois pour ne pas endommager le revétement anti-adhérent. Ne coupez pas directement le contenu dans la poéle. ¢ Ne pas poser de viande ruisselante dans la poéle. La graisse qui
éclabousse sur la plaque de cuisson peut facilement générer un feu. * Lors de la cuisson la poignée peut chauffer également. Pour vous protéger veuillez utiliser un chiffon ou des gants de cuisine. * Cette poéle est
adaptée pour des champs de cuisson & gaz, électriques, vitrocéramiques, & induction et halogénes. * Remarque relative aux cuisiniéres & induction : un bruit peut se produire dans certaines conditions, causé par
les propriétés électromagnétiques de la source de chaleur et de la marmite/casserole. Il s’agit d’un phénoméne tout & fait normal et n’indique nullement que votre cuisiniére & induction ou votre batterie de cuisine
est endommagée. Placez la marmite/casserole au centre de la plaque chauffante & induction. ATTENTION | Vitesse de chauffe élevée | Ne chauffez pas excessivement la batterie de cuisine
lors du préchauffage. La piéce doit étre bien aéré, en cas de surchauffe de la batterie de cuisine. * Des températures élevées risquent de décolorer la partie extérieure du produit. Cette
dose n'indique pas un défaut dans la matiére. Elle ne nuit pas non plus & la qualité et au fonctionnement du produit. * Priére de ne jamais tenir le produit chaud sous |'eau courante
froide. Le dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou tomber du produit. * La poéle est adaptée & conserver les aliments au chaud dans le four (max. 160 °C
pendant 1 heure). © é 3

Cette poéle est adaptée au lave-vaisselle. * Pour le nettoyage & la main veuillez utiliser de I'eau chaude et du produit vaisselle. Ne manipulez pas la
poéle avec des objets tranchants ou pointus et n'utilisez pas de brosses ou tampons abrasifs afin de ne pas endommager le matériel. © N'utilisez pas de produits abrasifs
ou & récurer pour le lavage. * Le nettoyage fréquent avec des nettoyants agressifs peut entrainer un endommcgement et/ou une coloration de la marmite.  Le
nettoyage dans le lave-vaisselle peut décolorer les pigces en aluminium. ¢ ATTENTION | RISQUE DE RAYURES ! Evitez de faire glisser le récipient de cuisson sur les
plaques vitrocéramiques. * Avant de commencer la cuisson, nous vous conseillons d'essuyer la surface du champ de cuisson, ainsi que le dessous du récipient de
cuisson, au moyen d'un chiffon propre et non pelucheux (par exemple en microfibres). Vous pouvez éviter ainsi tout risque de rayures. * Contact alimentaire :
le produit est apte au contact alimentaire et n'altére pas les propriétés de goit ou d'odeur des denrées. * Ne jamais utiliser les casseroles, si les poignées ne
sont pas fermement fixées. Le cas échéant, resserrer les vis des poignées. ¢ Traitement des déchets : veuillez recycler |'article conformément & la législation
en vigueur. Garantie: Les piéces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont disponibles pendant la durée de la garantie du produit. Le
produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrélé consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous étes en droit
de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie ne constitue pas une restriction de vos droits légaux. Ce produit bénéficie d'une garantie de
3 ans & compter de sa date d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez conserver le ticket de caisse original. Il fera office de

preuve d'achat. Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de ce produit, nous assurons & notre
discrétion la réparation ou le remplacement du produit sans frais supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est endommagé suite &
une utilisation inappropriée ou & un entretien défaillant. La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie ne s'étend ni
aux piéces du produit soumises & une usure normale (p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées comme des piéces
d'usure, ni aux dommages sur des composants fragiles, comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments fabriqués en verre.
‘ (BED GEBRUIKS- EN ONDERHOUDSAANWIJZING: * Energie besparen! Kies om warmteverlies te voorkomen een kookplaat
met een diameter die overeenkomt met de diameter van de pan. ¢ Effectiev bodemdiameter ca. @ 210 mm. * Verwijder voor het
eerste gebruik alle stickers van het product en spoel het met helder water af. * Kook de pan véér het eerste gebruik eerst 2 - 3
maal met water uit om eventuele productieresten helemaal te verwijderen. ¢ Wrijf de pan licht in met vet. * Oververhit de pan
niet wanneer leeg of gevuld om mogelijke schade aan de antiaanbaklaag te voorkomen. ¢ Risico op oververhitting! Als vetvrije
voeding met niet geoliede, oververhitte pannen in aanraking komt, kan de keramische coating door het verbranden van de
proteinen licht verkleuren. Dergelijke verkleuring wijst op slijtage en heeft geen invloed op de kwaliteit van de coating
en de gebruiksgeschiktheid van het product. * Verwarm het te garen product bij grootte/gemiddelde hitte en laat
het vervolgens op een lagere stand garen. * Laat de pan niet zonder toezicht wanneer u het vet verhit:
Oververhit vet kan ontbranden. Brandend vet nooit met water blussen! Verstik de viammen met een
deksel of een dikke wollen deken. * Gebruik alleen kookgerei uit kunststof of hout, om
de antiaanbaklaag niet te beschadigen. Snij het braadgoed niet direct in de pan.
* Geen drulpend vlees i in de pan leggen. Door het op een g|oe|ende kookp|cxat
de v

worden Gebrmk ter beschermlng een ponnenlap of barbequehcndschoenen * De pan
is geschikt voor gasfornuizen, elektrische, ceran-, inductie- en halogeenkookvelden.
* Opmerking voor inductiekookplaten: In bepaalde omstandigheden kan er lawaai
optreden. Dit wordt veroorzaakt door de elektromagnetische eigenschappen van
de warmtebron en de pot/pan. Dit is normaal en wijst niet op een defect van uw
inductiekookplaat of kookgerei. Plaats de pot/pan in het midden van de inductiekookplaat.
OPGELET! Hoge opwarmsnelheid! Oververhit het kookgerei niet tijdens het voorverwarmen. In
geval van oververhitting, verlucht de kamer grondig. * Een hoge temperatuur kan verkleuring
van de buitenkant van het product veroorzaken. Dit wijst niet op een fout in het materiaal en
heeft geen invloed op de kwaliteit of werking van het product. ® Houd product niet onder
koud stromend water als het heet is. De onderkant van het product kan daardoor beschadigd
raken of van het product afvallen. ¢ De pan is geschikt voor het warmhouden van gerechten in
de oven (max. 160 °C gedurende 1 uur). * Deze pan is geschikt voor de vaatwasser. * Gebruik
voor het schoonmaken per hand heet water en gewoon afwasmiddel. Voorkom hierbij het gebruik
van scherpe en puntige voorwerpen of borstels, om het materiaal niet te beschadigen. ¢ Gebruik
voor het schoonmaken geen agressieve schuurmiddelen. ¢ De regelmatige reiniging met scherpe
reinigingsmiddelen kan leiden tot schade aan en/of verkleuring van de pan. ¢ De reiniging in de
vaatwasser kan leiden tot verkleuringen van de aluminium onderdelen. * WAARSCHUWING! GEVAAR
VOOR KRASSEN! Vermijd het heen- en weer schuiven van het kookgerei op vitrokeramische kookplaten!
* Voordat u begint met koken, raden wij u aan, het oppervlak van de kookplaat en de bodem van het
kookgerei met een schone, pluisvrije doek (bijvoorbeeld microvezel) af te vegen. Hierdoor kunnen krassen
worden voorkomen. ¢ Levensmiddelenneutraal: Deze pan heeft geen invloed op smaak en geur van de
gekookte levensmiddelen. ¢ Gebruik de pannen in geen geval als de handgrepen los zitten. Draai zo nodig
de schroefverbinding van de handgrepen vast. ¢ Verwijdering: Alstublieft verwijder het product conform de
wettelijke bepalingen. Garantie: Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig geproduceerd
en voor levering grondig getest. In geval van schade aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna vermelde garantie niet beperkt. Op
dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De garantieperiode start op de dag van aankoop.

Bewaar de originele kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop. Wanneer binnen 3 jaar na
de aankoopdatum van dit product een materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door ons - naar
onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze garantie komt te vervallen als het product beschadigd
wordt, niet correct gebruikt of onderhouden wordt. De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze
garantie is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan normale slijtage en hierdoor als aan
slijtage onderhevige onderdelen gelden [bijv. batterijen] of voor beschcdigingen aan breekbare onderdelen, zoals
bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die gemuakt zijn van glas.

(PL WSKAZOWKI ZASTOSOWANIA | PIELEGNAC]I: * Oszczedzaj energie! Aby unikngé strat ciepta wyblerz plyte

grzejng o $rednicy dopasowanej do $rednicy naczynia. ¢ Skuteczna $rednica dna ok. @ 210 mm. * Przed pierwszym

uzyciem nalezy usunqgé z produktu wszystkie naklejki i umy¢ wodq. ¢ Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 do 3 razy
zagotowaé w patelni wode, aby catkowicie usungé ewentualne pozostatosci poprodukeyjne. * Nalezy lekko nattusci¢
patelnie. * Nie nalezy przegrzewaé pustej ani wypetnionej zywnosciq patelni, w innym wypadku nastqpi pogorszenie
wiasciwosci nieprzywierania poprzez np. uszkodzenie powtoki. ¢ Ryzyko przegrzanial Podczas rozgrzewania

patelni bez uzycia tuszczu nastepuje bezttuszczowe spalanie biatek, ktére moze by¢ przyczynqg przebarwien na
powloce ceramicznej. Przebarwienia te nie obnizajq jakosci powtoki oraz nie zmniejszajq uzytecznosci produktu.

* Potrawy nalezy podgrza¢ przy $redniej/wysokiej temperaturze oraz pozostawié je nastepnie na stabym ogniu w
celu dogotowania. ¢ Nie nalezy pozostawiaé patelni bez nadzoru, gdy fuszcz sie nagrzewa: Przegrzany tuszcz
moze sie zapalié. Nigdy nie gasi¢ ptongcego tuszczu wodq! Plomienie nalezy zadusi¢ przykrywkq lub grubym
wetnianym kocem. ¢ Nalezy stosowaé akcesoria kuchenne z tworzywa sztucznego lub drewna, aby nie uszkodzi¢
powloki zapobiegajqcej przywieraniu. Nie ciqé potraw bezposrednio na patelni. * Nie wkiada¢ do patelni migsa
ociekajgcego wodq. Pryskajqcy na gorgey palnik tuszcz moze tatwo spowodowaé pozar. ¢ Podczas gotowania moze
sie nagrzad rqczka. Nalezy dla bezpieczeristwa stosowaé éciereczki lubrekawice kuchenne. ¢ Patelnia jest przeznaczona do
kuchenek z palnikami gazowymi i ptytami grzejnymi: elektrycznymi, ceramicznymi, indukcyjnymi i halogenowymi. * Uwagi dotyczqce plyt
indukcyjnych: W pewnych warunkach moze by¢ styszalny hatas wynikajacy z whasciwosci elektromagnetycznych zrédta ciepta oraz garnka/
patelni. Jest to catkowicie normalne i nie oznacza, ze plyta indukeyjna lub naczynie kuchenne jest uszkodzone. Umiesci¢ garnek/patelnie na $rodku
ptyty indukeyjnej. UWAGA! Szybkie nagrzewanie! Nie przegrzewaé naczyr podczas podgrzewania. Pomieszczenie musi zostaé dobrze przewietrzone, w
przypadku przegrzania naczynh kuchennych. * Wysokie temperatury mogq odbarwi¢ zewnetrzng strone produktu. Nie oznacza to wady materiaty, ani nie ma

wplywu na jako$é produktu lub jego funkcjonowanie. ¢ Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng wode. Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub
moze odpasé. ¢ Patelnia jest przeznaczona do utrzymywania w cieple potraw w piekarniku (maks. 160 °C przez 1 h). ¢ Patelnia jest przeznaczona do zmywarek. ¢ Do
recznego zmywania nalezy stosowaé gorgcq wodeg i normolny ptyn do mycia naczyn. Nalezy przy tym unikaé stosowania ostrych lub zaostrzonych przedmiotéw i szczotek, aby
nie uszkodzi¢ materiatu. * Nie nalezy stosowaé do czyszczenia zrqcych srodkéw czystosci. © Czeste czyszczenie ostrymi detergentami moze by¢ przyczynq uszkodzenia oraz/

lub odbarwienia gclrnkcl  Czyszczenie w zmywarce moze prowadzi¢ do zafarbowania c1|um|n|owych elementéw. * UWAGA! ZAGROZENIE ZARYSOWANIEM! Nalezy unika¢
przesuwania naczynh kuchenny na szklano-ceramicznych plytach kuchennych! ¢ Przed rozpoczeciem gotowania zalecamy przetarcie powierzchni plyty kuchennej i dna gamka czystq,

niemechacqcq sig szmatkq (na przyktad z mikrowtékna). W ten sposéb mozna zapobiec zarysowaniu. * Bez wptywu na potrawy: Patelnia nie wptywa na smak i zapach przyrzqdzanych

pofraw. * Prosze nie uzywaé garnkéw z zadnym wypadku, jezeli uchwyty sq luzne. Ewentualnie prosze dokreci¢ $ruby. ¢ Usuwanie: Prosimy o usuwanie artykutu zgodnie z przepisami o

ochronie $rodowiska. Gwarancja Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkq. W przypadku wad produktu nabywey przystuguja
ustawowe prawa. Gwarancja nie ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu. Produkt objete jest 3 gwaranciq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika
uszkodzenia produktu, niewlasciwego uzycia lub konserwacii. W przypadku wystqpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wlasnej oceny -
bezplotnei naprawy lub wymiany produktu. Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje czeséci produktu ulegajgcych normalnemu zuzyciv, uznawanych za
czesci zuzywalne (np. baterie) oraz uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub wykonanych ze szkta.
(€2 UPOZORNENI K POUZIVANI A OSETROVANI: « Seffete energiil Abyste predesli tepelnym ztrétém, zvolte varnou desku o prumeru ktery odpovidd proméru nadoby. ¢ Ucinny promér dna cca. @ 210 mm.

* Pfed prvnim pouzitim odstrafite z vyrobku viechny ndlepky a vymyite ho &istou vodou * Pfed prvnim pouZitim vyvaite pdnev 2 az 3 krét vodou, aby se Gpln& odstranily eventudlni vyrobni zbytky.  Vnitfek panve
lehce vymastéte. * Prazdnou nebo pe&enym jidlem naplnénou pdnev neprehfivejte, jinak se zhorsi nepfilnavy G¢inek nebo se poskodi povrchova vrstva. * Nebezpeci prehtati! U tukem nenamazanych prehiatych
pénvi mize dojit pfi kontaktu s tuk neobsahujici pripravovanou potravinou ke zbarvenim keramického povlaku v disledku spalovéni proteind. Tato zabarveni je tieba povazovat za stopy
pouzivéni, nepfedstavuji 24dné narusent jakosti povlaku a jeho zpiisobilosti pro pouzivéni. * Dusené potraviny zahfivejte pfi vysokém/stfednim Zdru a necheite je pak na malém
stupni dodusit. * Nenechdveijte pdnev bez dozoru jestlize v ni zahfivate tuk: Prehfaty tuk se mbZe vznitit. Hofici tuk nehaste nikdy vodou! Uduste plameny poklickou nebo silnou
vinénou dekou. ¢ Pouzivejte kuchyiiské pomicky z umélé hmoty nebo ze dfeva, abyste neposkodili nepfilnavou povrchovou Upravu. ¢ Nevklédejte do panve mokré maso. Tuk
stiikaijici na rozhavenou plotynku miZze snadno zplsobit pozér. * B&hem vareni se mbzZe rukojet zahfét. PouZivejte k Vasi ochrané kuchyfiské rukavice. ¢ Panev se hodi
pro plynové, elektrické, sklokeramické, indukéni a halogenové varné zény spordku. * Pozndmka pro indukéni varné desky: za uréitych podminek se moze vyskytovat
hluk, ktery vyplyva z elekiromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a hrnce/panve. To je naprosto normélni @ neznamend, Ze indukéni varnd deska nebo vase nddobi jsou
poskozeny. Dejte hrnec/punev do stiedu na indukéni plotynku. UPOZORNENI! Vysoka rychlost ohfevul Nepfehfivejte nadobi pfi predehfivéni. V pfipadg, ze
se nadobi prehfeje, musi byt mistnost dobfe vétrana. * Vysoké teploty mohou zpUsobit zménu zbarveni vn&{si strany vyrobku. Nejedné se o poruchu v materidlu,
ani to nenaruiuje jakost nebo funkei vyrobku. ¢ Nedrzte horky vyrobek nikdy pod tekouci studenou vodou. Spodni strana vyrobku by se tim mohla poskodit
nebo z ného odpadnout * Panev je vhodnd k udrzovdni teploty jidel v troub& na &eni
nédobi. ¢ Pro ruéni myti pouzivejte horkou vodu a normalni &istici prostredek na

peceni (max. 160 °C po dobu 1 hodiny). * Pdnev je vhodnd pro myti v my&ce na
nédobi. Nepouzivejte ostré a Epiéoté predméty nebo kartage, abyste neposkodili
materidl pcnve . Nepouzwe|te 2&dné drhnouci &istici prostredky. * Casté Cisténi ostrymi Cisticimi prostredky mizZe vést k poskozeni c:/nebo zbarveni hrnce.
* Myti v myéce na nddobi mize zpisobit zabarveni hlintkovych dild. « POZOR! NEBEZPECI POSKRABANI! Neposouveite nadobi po povrchu sklokeramickych
plotynek! ¢ Pfed vafenim Vam doporucujeme offit povrch varné plochy a dno nadobi &istym hadrem, ktery nepousti vidkna (napfiklad hadrem s mikrovlakny). Tim
miZete predeiit poskrabéni. © Vhodnd pro potraviny: Tato panev neovliviivje chut a vini pripravovanych il'del. * Hrnce nikdy nepouziveite, jsou-li ucha volnd. Dotdhnéte
pripadné $roubovd spojeni uch. ¢ Odstranéni do odpadu: Prosim, odstraite vyrobek do odpadu v souladu s odpovidajicimi Gfednimi predpisy.Zaruka: Vyrobek byl
vyroben s nejvy3si peclivosti podle prisnych kvalitativnich smémic a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zévad mate moznost uplatnéni zékonnych prav
vi&i prodeici. Vase préva ze zékona nejsou omezena nasi nize uvedenou zérukou. Na tento artikl plati 3 zéruka od data zakoupeni. Zaruéni hita zaging od data zakoupeni.
Uschoveite si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni. Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materiélu nebo vyrobni vada, vyrobek Vam - dle naseho rozhodnuti - bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zdruka zanikg, jestlize se vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo
neobdrzel pravidelnou Gdrzbu. Zdruka plati na vady materiélu a vyrobni vady. Tato zéruka se i ily vy
c%'goshvych dil, napf. vypina&, akumuldtord nebo dily zhotovenych ze skla.

nevztahuje na dily vyrobku podléhajici opotfebeni (napf. na baterie), déle na poskozeni kiehkych
POKYNY NA POUZIVANIE A OSETROVANIE: ¢ Setrite energie! Aby ste predisli strate tepla, vyberie platfiu s priemerom, ktory zodpovedd priemeru hrnca. ¢ Uginny priemer dna cca. @ 210 mm. * Pred
prvym pouzitim odstréfite z produktu vietky ndlepky a opléchnite ho ¢istou vodou. ¢ Panvicu pred prvym pouzitim vyvarte 2 az 3 krét s vodou, aby sa Gplne odstrénili pripadné zvysky z vyroby. ¢ Panvicu zlahka
namastite. ¢ Prézdnu alebo potravinami naplnent panvicu neprehrievaite, prefoze v opaénom pripade sa strati antiadhézny Géinok, prip. sa poskodi povrchovd vrstva. ¢ Nebezpeéenstvo prehriatial V pripade
prehriatia panvic, kforé neboli potreté olejom alebo tukom, méze pri kontakte s ohrievanymi potravinami, ktoré neobsahuj tuk, déjsf spdlenim proteinov k zmendm farby keramickej vrstvy. Tieto zmeny farby s6
pri pouzivani produktu bezné a nepredstavujd Ziadne znehodnotenie kvality povrchovej vrstvy a jej pouZitelnosti. * Varené potraviny zohrievajte na vysokej/strednej teplote a ndsledne ich nechajte dovarit
na nizkom stupni. * Panvicu nenechdvaite po&as rozohrievania tuku bez dozoru: Rozpdleny tuk sa méze zapdlif. Horiaci tuk nikdy nehaste vodou! Plamene uhaste pokrievkou z hrnca alebo hrubou
vinenou prikryvkou. ¢ PouZivaite len plastové alebo drevené kuchynské pomécky, aby ste neposkodili antiadhéznu vrstvu. Jedlo nekréijajte priamo v panvici. * Do panvice nekladte mokré méso. Tuk
vystrekujici na rozzeravent platiiu spordka méze lahko zapricinit poziar. ¢ Ricka sa méze polas pripravy jedla zohriaf. Chrdfite sa tym, Ze budete pouZivat chiiapky na hrnce alebo grilovacie
rukavice. ¢ Panvica je vhodnd pre plynové, elekirické, sklokeramické, indukéné a halogénové platne spordkov. * Poznamky pre indukéné platne: Za uréitych podmienok sa méze vyskytnit
hluk, ktory je vysledkom elekiromagnetickych vlastnosti tepelného zdroja a hrnca/kastrélika. Je to Gplne normdlne a neznamend to, Ze je va3a indukénd platiia alebo nddoba na varenie
poskodend. Hrniec/kastrélik umiestnite do stredu indukénej platne. VAROVANIE! Vysoky ohrevny vykon! Po&as predhrievania neprehrejte nddobu na varenie. V pripade prehriatia nédoby
na varenie musite miestnosf riadne vyvetrat. ¢ Vysoké teploty mézu zmenit farbu vonkajsej strany vyrobku. Toto neznamend poruchu materidlu a nemd to ani vplyv na kvalitu alebo
funkénost vyrobku. * Hordci produkt neddvaite nikdy pod te¢icu student vodu. Spodnd strana produktu by sa tym mohla poskodit alebo odpadnit od produktu. * Panvica je
vhodnd na udrzanie teploty pokrmov v rire (max. 160 °C na 1 hodinu). * Této panvica je vhodna na umyvanie v umyvacke riadu. © V pripade Eistenia panvice rukou
pouzite horicu vodu a bezny Eistiaci prosiriedok na riad. Na &istenie panvice nepouil’vu]te ostré a $picaté predmety alebo kefy, aby ste neposkodili material. ¢ Panvicu
necistite drsnyml prostriedkami. * Casté Cistenie ostrymi Cistiacimi prostriedkami méZe viest k poskodeniu a/alebo zafarbeniu hrca. * Umyvanim v umyvacke riadu
sa mdze zmenif farebny odtiefi hlinikovych Easti. « POZORI NEBEZPECENSTVO POSKRABANIA! Zabrdiite posivaniu riadu sem a tam na sklokeramickych
platniach! ¢ Predtym, ako zaénete varif, Vam odporiéame utriet povrch platni a vonkajsie dno riadu gistou handrickou, ktord neptsta viékna (napr.
mikrovldknovou handrigkou). Tym mézete zabrénif tvorbe skrabancov. ¢ Na pripravu potravin: Této panvica nijako neovplyviuje chut a arému
pripravovanych jeddl. ¢ V Ziadnom pripade nepouZivaijte hrnce vtedy, ak so rukovéti uvolnené. V pripade potreby dotiahnite skrutky rukovéti
* Likviddcia: Artikel zlikvidujte v stlade s Gradnymi ustanoveniami. Zaruka: Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych
akostnych smernic a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku Vam prindleZia zékonné
préva vodi predajcovi produktu. Tieto zdkonné préva nie st nasou niz3ie uvedenou zdrukou obmedzené. Na tento
produkt poskytujeme 3-roéni zaruku od détumu ndkupu. Zéruéné doba zagina plynit détumom kopy. Starostlivo si
prosim uschovaite origindlny pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako dékaz o kipe. Ak sa v rdmci 3 rokov
od datumu nékupu tohto vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vém bezplatne opravime
alebo vymenime - podla nésho vyberu. Této zdruka zaniké, ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany alebo
neodborne udrZiavany. Poskytnutie zdruky sa vztahuje na chyby materiélu a vyrobné chyby. Této zéruka sa nevzfahuje
na &asti produktu, ktoré so vystavené normdlnemu opotrebovaniu, a preto ich je mozné povazovat za opotrebovatené

diely (napr. batérie) alebo na poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na spinaci, akumuldatorovych batériach alebo
Eastiach, ktoré si zhotovené zo skla.




