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CAMPING OVEN KIT

@® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these
instructions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also pass
on all the documentation with it.

® Intended use

B The product is intended for baking, cooking,
heating up or steaming food on a hob.

B The product is only suitable for use on
following hob types:

- Gas hob
- Electric hob
- Halogen hob

B The product is not suitable for use on an
induction hob.

B Any other use and any product modification is
prohibited and can lead to injuries and product
damage.

B The manufacturer is not liable for any damages
caused by any use other than for the infended
purpose.

B The product is intended for private use only.

B The product is not intended for commercial use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packaging materials before use.

Lid

Silicone baking pan

Stainless steel oven grid

Steel baking pan

Stainless steel bottom tray

Short manual
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@® Parts list

Before reading, unfold the page containing
the illustrations and familiarise yourself with all
functions of the product.

(Fig. A)

[1] Lid

[2] Silicone baking pan

[3] Stainless steel oven grid
[4] Steel baking pan

[5] Stainless steel bottom tray

® Technical data

Bottom &: 180 mm

Total dimensions (& x H): | 318 mm x 156 mm

A Safety instructions

SAVE ALL SAFETY INSTRUCTIONS AND
INSTRUCTIONS FOR USE FOR FUTURE
REFERENCE!

B The product becomes very hot during use. Use
oven mitts or BBQ gloves for your protection.
The gloves have to meet the requirements for
category Il heat protection (e.g. DIN EN 407).

= Do not use pointy or sharp objects on the
product.

B Do not cut or scrafch the surface of the
product. This may damage the product.

= Familiarise yourself with the proper operation
of your hob.

B The product is not microwave-proof.

B The product is not oven-proof.

®  If you use the product on a gas hob, make sure
that the product has a secure stand.

®  The product is not suitable for a dishwasher.

B The product may deform/warp when heating.
The product returns to its original shape when
cooling off.

B Never submerge the product in cold water
while it is still hot. The temperature shock may
damage the product. Do not fill the hot product
with cold water to avoid deformation.

= Allow hot oil to cool down to room temperature
before cleaning.
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Caution: Ice crystals on frozen foods may
cause hot oil fo splatter.

Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to
a hot hob could easily cause a fire.

Do not use the product without the stainless
steel bottom tray.

Do not overheat the product fo prevent the non-

stick effect from weakening due to damage to
the coating.

Avoid dropping the product. The product is
not break-proof. This may affect the product’s
ability to function properly.

Do not use the product if it is damaged.

Do not use the product without any food inside.

High temperatures may discolour the exterior
of the product. This does not indicate faulty
material or impact the quality or function of the
product.

FOOD-SAFE! The flavour and aroma of your
foods are not affected by this product.

Avoid foods with high acid and/or salt content.

Do not leave the product unattended during
use.

Hot steam may rise from the ventilation holes in
the lid. When removing the lid, turn your face
away.

When baking bread or other food that will rise
or expand, only fill the product up to the half
of its height.

Do not overfill the product. Leave a space of at
least 1.5 cm to the top edge.

Ensure that the lid knob is securely tightened
before using. Do not use the lid if the knob

is loose. Retighten the knob immediately if it
becomes loose during use.

First use

Unpacking the product and
basic cleaning

Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

Check to make sure that all listed parts are
included (see “Scope of delivery”).

GB

Check whether the product and all parts are

in good condition, if any damage or defect is
detected, do not use the product, but follow the
procedure described in chapter “Warranty”.
Before first use, clean all parts of the product
as described in the chapter “Cleaning”.

@® Use

ja—
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12.

Always use the lid [ 1], steel baking pan
and stainless steel bottom tray | 5 | together. Do
not use any of these parts individually.

Baking/cooking food

Place the stainless steel bottom tray |5 | on a
level surface.

Place the steel baking pan |4 | on the stainless
steel bottom tray [5].

Use with silicone baking pan: Place the
silicone baking pan | 2 | into the steel baking
pan [4].

Use without silicone baking pan:
Grease the inside of the steel baking pan
or line it with baking paper.

Add the food into the product.

Cover the product with the lid [1].

Place the product on the centre of a hob.
Switch on the hob. The heat level and time for
baking/cooking depend on the food and the
hob.

Once baking/cooking is done, carefully
remove the product from the hob. Switch off
the hob.

Place the product on a heat-resistant surface.
Carefully remove the lid[1].

Carefully remove the food from the product.
Let the product cool down.

Heating up/steaming food

Place the stainless steel bottom tray | 5 | on a
level surface.

Place the steel baking pan |4 | on the stainless
steel bottom tray [5].

Steaming food: Add water info the steel
baking pan [4].

Place the stainless steel oven grid | 3 | into the
steel baking pan [4].



5. Place the food on the stainless steel baking
grid [3].

6. Cover the product with the lid [ 1].

Place the product on the centre of a hob.

8. Switch on the hob. The heat level and time for
heating up/steaming depend on the food and
the hob. The product is only suitable for usage
with low to medium heat level.

N

9. Once heating up/steaming is done, carefully
remove the product from the hob. Switch off
the hob.

10. Place the product on a heat-resistant surface.

11. Carefully remove the lid [ 1].

12. Carefully remove the food from the product.

13. Let the product cool down.

@ Recipes
® Apple cake
Ingredients

120 g Apples (peeled and cut into small

pieces)

2 Eggs

50¢g Caster sugar

20g Butter (melted)

100 ml Milk (semi-skimmed)

100 g Flour

20g Baking powder
Preparation

1. Whisk the eggs in a bowl.
2. Add flour and baking powder and mix well.
3. Add melted butter and caster sugar and mix

well.
4. Add milk and mix well.
5. Add apple pieces to the cake batter.

6. Pour the cake batter into the silicone baking
pan [2].

7. Cover the product with the lid [ 1].

8. Bake the apple cake at small to medium heat
for 30 minutes.

9. Check if the apple cake is baked thoroughly.

® Pasta au gratin

Ingredients
200 g Pasta (dry)
200 ml Cream
150¢ Cooked ham (cut into small pieces)
100 g Cheese (grated)
2 Onions (finely diced)
2 cloves | Garlic (minced)
Optional | Herbs (minced)
Salt and pepper
Butter
Preparation

1. Pre-cook the pasta al dente according to the
instructions on the packaging.

2. Fry the onions, garlic and cooked ham in a

pan. Add cream info the pan and bring it to

the boil briefly. Season the sauce with salt and

pepper.

Optional: Add herbs to the sauce.

4. Grease the inside of the steel baking pan

with butter.

Add the pasta into the steel baking pan [4].

6. Pour the sauce over the pasta and sprinkle with
cheese.

7. Cover the product with the lid [1].

8. Bake the pasta au gratin at low heat for 15 to
20 minutes until the cheese is melted and
golden brown.

@
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® BBQ chicken wings

Ingredients
1 kg Chicken wings
120 ml Barbecue sauce

Preparation

1. Add the chicken wings and barbecue sauce
in a bowl. Toss well to coat the chicken wings
with the sauce.

2. Add the chicken wings into the steel baking
pan [4].

3. Cover the product with the lid [1].
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4. Cook the chicken wings at medium heat
for 35 minutes. Flip the chicken wings over
occasionally so that they cook evenly.

5. Check if the chicken wings are cooked
thoroughly.

6. Optional: After flipping the chicken wings over,
glaze them with more sauce.

7. We recommend to serve the chicken wings
with salad and ranch dressing for dipping.

@ Cleaning

A\ CAUTION! Always allow the product to cool
down before cleaning.

® Do not use any abrasive, aggressive cleaners
or hard brushes to clean the product.

B The product is not suitable for dishwashers.

1. Before initial use and after each use: Clean the
product with warm water and a mild cleaning
detergent.

2. Soak the product in warm water and a mild
cleaning detergent, if required.

3. Dry the product off thoroughly.

® Storage

Before storage: Clean the product (see

“Cleaning”).

B Store the product in the original packaging
when it is not in use.

B Store the product in a cool, dry, and

well-ventilated place.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

® Warranty

The product has been manufactured to strict quality
guidelines and meticulously examined before
delivery. In the event of material or manufacturing
defects you have legal rights against the retailer of
this product. Your legal rights are not limited in any
way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time
of purchase must be reported without delay after
unpacking the product.

Should the product show any fault in materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim being
granted. This also applies to replaced and repaired
parts.

This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty covers material or monufccturing
defects. This warranty does not cover product parts
subject fo normal wear and tear, thus considered
consumables (e.g. batteries, rechargeable
batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile
parts, e.g. switches or glass parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 492635_2407) available

as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.



If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and a
short, written description outlining the details of the
defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

GB
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KEMPINKOVA PECiCi TROUBA

® Uvod

Blahoptejeme Vém ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
uvedenim do provozu se seznamte s vyrobkem.

K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k
obsluze a bezpe&nostni pokyny. PouZiveijte vyrobek
jen popsanym zpUsobem a pouze pro uvedené
oblasti pouziti. Uschovejte si tento navod na
bezpeném misté. Viechny podklady vydeite pfi
preddni vyrobku i freti osobg.

@ Pouziti v souladu s uréenim

B Vyrobek je uréen k peceni, vafeni, ohfivani
nebo vafeni v pdfe na varné desce.

B Vyrobek neni vhodny pro pouZiti na
ndsledujicich druzich sporékd:

- Plynovy spordk
- Elektricky sporak
- Halogenovy spordk

B Vyrobek neni vhodny pro pouziti na indukénim
spordku.

B Jakékoli jiné pouziti a jakdkoliv zména vyrobku
jsou zaké&zdny a mohou vést ke zranénim nebo
poskozenim vyrobku.

B Vyrobce neruéi za skody, které vzniknou
pouZzitim v rozporu s uréenim.

B Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro soukromé pouziti.

B Vyrobek neni uréen pro pouziti k
podnikatelskym G&elim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouZzitim odstrafite viechny obalové materidly.

Viko

Silikonova forma na pe&eni
Nerezovy ro3t do trouby
Ocelové forma na pecent
Spodni miska z nerezové oceli
Kratky névod

_ = —m

® Seznam dilu

Ofeviete pred dal$im &tenim strénku s obrédzky a
seznamte se se viemi funkcemi vyrobku.

(Obr. A)

[1] Viko

[2] silikonové forma na pecent
[3] Nerezovy rost do trouby

[4] Ocelova forma na peent

[5] Spodni miska z nerezové oceli

® Technické udaje

@ dna: 180 mm

318 mm x 156 mm

Celkové rozméry (& x V):

A Bezpecnostni pokyny

ULOZTE VSECHNY POKYNY PRO
BEZPECNOST A POUZiVANI PRO BUDOUCI
POUZITI!

B Vyrobek se v prob&hu uzivani velmi zahfeje.
Pro svou ochranu pouzijte chiiapku nebo
grilovaci rukavice. Rukavice musi spliovat
pozadavky kategorie tepelné ochrany Il (napf.
DIN EN 407).

= Na vyrobek nepouzivejte 3picaté nebo ostré

predméty.

Nefezte do povrchu vyrobku ani ho

neposkrdbeijte. To miZe vyrobek poskodit.

Seznamte se s Fddnou obsluhou své plotny.

Vyrobek neni vhodny do mikrovinné trouby.

Vyrobek neni vhodny do pecici trouby.

Pokud vyrobek pouZivate na plynovém

spordku, ujistéte se, Ze je vyrobek v bezpeé&né

poloze.

B Vyrobek neni vhodny do my&ky na nadobi.

B PYi zahfivani mize dojit k deformaci/pokFiveni
vyrobku. Vyrobek se po vychladnuti vrati do
pOvodniho tvaru.

B Horky vyrobek nikdy neponofujte do studené
vody. Teplotnim 3okem se mdZe vyrobek
poskodit. Horky vyrobek nepliite studenou
vodou, abyste zabrdnili jeho deformaci.

B Pred ¢isténim nechte horky olej vychladnout na

pokojovou teplotu.
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Opatrné: Ledové krystaly na mrazenych
potravindch mohou zpUsobit vystiiknuti
horkého oleje.

Nevkladejte mokré maso do horkého tuku. Tuk
stiikaijici na horkou varnou desku mdze snadno
zpUsobit pozdr.

Nepouzivejte vyrobek bez spodni misky z
nerezové oceli.

Vyrobek nepfehfivejte, jinak se nepfilnavy
0&inek snizi v dosledku poskozeni povlaku.
Nenechte vyrobek spadnout. Vyrobek neni
nerozbitny. Jinak mdze dojit k ovlivnéni
funk&nosti vyrobku.

Vyrobek nepouzivejte, pokud je poskozeny.
Nepouzivejte vyrobek bez potravin.

Vysoké teploty mohou zménit barvu vnéjsiho
povrchu vyrobku. Nejednd se o znédmku
vadného materidlu a nezhor3uje to kvalitu
nebo funkci vyrobku.

BEZPECNE PRO POTRAVINY! Chuf a
aroma vaseho jidla nejsou timto vyrobkem
ovlivnény.

Vyhybeijte se potravindm s vysokym obsahem
kyselin a/nebo soli.

Nenechdavejte vyrobek v probéhu pouzivéni
bez dozoru.

Z ventilagnich otvord ve viku mize vystoupit
horkd péra. Kdyz sejmete viko, odvratte
oblice;j.

Pokud pecete chléb nebo jiné potraviny, které
kynou nebo se rozpinaiji, napliite vyrobek
pouze do poloviny jeho vysky.

Vyrobek nepfepliivjte. Nechte vzdalenost
nejméné 1,5 cm od horniho okraije.

Pred pouzitim se ujistéte, Ze je knoflik vika
pevné utazen. Nepouzivejte viko, pokud je
ieho otoény knoflik volny. Pokud se knoflik
b&hem pouzivani uvolni, ihned jej utdhnéte.

Prvni pouziti

Vyrobek vybalte a vycistéte jej
Vyjméte vyrobek z obalu a odstrafite vekeré
balici materidly a ochranné félie.

Zkontrolujte, zda jsou k dispozici viechny dily a

zda je rozsah doddavky kompletni (viz ,Rozsah

dodavky”).

12 CZ
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2.

Zkontrolujte, zda je vyrobek a viechny

souddsti v dobrém stavu. Pokud zijistite jakékoli
poskozeni nebo zdvadu, vyrobek nepouzivejte,
ale postupuijte podle popisu v kapitole
LZaruka”.

Pfed prvnim pouzitim vy&istéte viechny sou&asti
vyrobku podle popisu v kapitole , Cisténi”.

Pouziti

Vizdy pouzivejte viko [1], ocelovou formu na
peeni |4 ] a spodni misku z nerezové oceli
spoleéné. Nepouzivejte z&ddnou z t&chto &dsti
jednotlivé.

Pecte/varte potraviny

Spodni misku z nerezové oceli| 5 | poloZte na
rovny povrch.

Ocelovou formu na peceni | 4 | polozte na
spodni misku z nerezové oceli[5].

Poutziti se silikonovou formou na
peéeni: Viozte silikonovou formu na

pe&eni[2] do ocelové formy na peceni[4].
Pouziti bez silikonové formy na
peceni: Namazte vnitni stranu ocelové formy
na peceni | 4 | nebo ji vylozte pergamenovym
papirem.

Vlozte potraviny do vyrobku.

Zakryite vyrobek vikem [ 1]

Vyrobek umistéte do stfedu plotynky spordku.
Zapnéte plotynku spordku. Stuped ohfevu

a doba peéeni/vafeni zdvisi na potravinach
a plotynce spordku.

Po dokonéeni procesu pe&eni/vafeni opatrné
sejméte vyrobek z plotynky spordku. Vypnéte
plotynku spordku.

Umistéte vyrobek na tepelné& odolny povrch.

Odeberte opatrné viko [ 1].

. Vyjméte potraviny opatrné z vyrobku.
12.

Nechte vyrobek ochladit.

Zahrivani/priprava potravin v
pare

Spodni misku z nerezové oceli | 5 | polozte na
rovny povrch.

Ocelovou formu na peceni| 4| polozte na
spodni misku z nerezové oceli [5].



3. PFiprava potravin v pére: Dejte vodu do
ocelové formy na peceni|[4].

4. Do ocelové formy na pe&eni [4] viozte
nerezovy rost do trouby [3].

5. Potraviny polozte na nerezovy rost do
trouby [3].

6. Zakryjte vyrobek vikem [1].

7. Vyrobek umistéte do stfedu plotynky spordku.

8. Zapnéte plotynku spordku. Stupefi ohfevu

a doba peéeni/vafeni v pdFe zdvisi na

8. Pecte jablegny kold& po dobu 30 minut pfi

nizkém az strednim ohfevu.

9. Zkontrolujte, zda je jableény kol&& propeceny.

® Téstovinovy nakyp

potravindch a plotynce spordku. Vyrobek
je vhodny pouze pro pouziti na nizkém az
stfednim stupni ohfevu.

9. Po dokonéeni procesu peceni/vafeni v pare
opatrné sejméte vyrobek z plotynky spordku.
Vypnéte plotynku spordku.

10. Umistéte vyrobek na tepelné odolny povrch.

11. Odeberte opatrné viko [1].

12. Vyjméte potraviny opatrné z vyrobku.

13. Nechte vyrobek ochladit.

@ Recepty
® Jableiny kolaé
Prisady
120 g Jablek (oloupand a nakréjend na
malé kousky)
2 Vejce
50¢g Pragkového cukru
20g Mésla (rozpuiténého)
100 ml Mléka (polotugné)
100 g Mouky
20g Présku do peciva
Uprava

1. Vejce rozilehejte v mise.

2. PFidejte mouku a prédek do peciva a vie dobre

promicheijte.
3. Pridejte rozpudténé mdéslo a mouckovy cukr

Prisady
200 g Téstovin (suchych)
200 ml Smetany
150¢ Varené 3unky (nakrdjend na malé
kousky)
100 g Syra (nastrouhaného)
2 Cibule (nakrdjené na jemné

kosticky)

2 strouzky

Cesneku (nasekaného)

Volitelné | Bylinky (nasekané)
S0l a pepf
Méslo
Uprava

1.

&
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Té&stoviny predvaite al dente dle popisu na
obalu.

Na pdnvi osmahnéte cibuli, Zesnek a vafenou
$unku. Do pdnve pfidejte smetanu a krdtce

ji pfivedte k varu. Ochutte omécku soli a
peprem.

Voliteln&: Pridejte do omé&cky bylinky.
Namazte vnitfek ocelové formy na pe&eni
mdslem.

Deite t&stoviny do ocelové formy na peceni[4].
Té&stoviny prelijfe oméckou a posypte syrem.
Zakryjte vyrobek vikem [1].

Zapékeite t&stovinovy ndkyp 15 az 20 minut
pfi nizkém ohfevu, dokud se syr nerozpusti a
neziské zlatohnédou barvu.

® Kureci kridla ke grilovani

No o~

a vie dobfe promicheijte.

Pridejte mléko a ve dobfe promicheijte.

Deijte jablegné kousky do t&sta na kolag.
Tésto nalijte do silikonové formy na pe&eni [2].
Zakryjte vyrobek vikem [1].

Prisady
1 kg Kufecich kridélek
120 ml Grilovaci omé&cky
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Uprava

1. Kufeci kfidla a grilovaci oméacku dejte do misy.
Vse dobfe promichejte, aby se kufeci kfidla
obalila omackou.

2. Dejte kufeci kfidla do ocelové formy na
peceni .

3. Zakryjte vyrobek vikem [1].

4. Kufeci kfidla vafte pfi stfedni intenzité
35 minut. Obcas otocte kufeci kiidla tak, aby
se varila rovnomémé.

5. Zkontrolujte, zda jsou kuFeci kfidla dobfe
propecend.

6. Volitelné: Po otoleni potiete kufeci kfidla
daldim mnozstvim omacky.

7. Kufeci kfidélka doporuéujeme poddvat se
saldtem a dipem s rancerskym dresinkem.

® Cisténi

/\ OPATRNE! Nechte vyrobek pied &isténim
vzdy zchladit.

B K &isténi vyrobku a jeho pfislusenstvi
nepouzivejte zadné drsné, agresivni &istici
prostfedky nebo tvrdé kartaée.

B Vyrobek neni vhodny do mycky na nddobi.

1. Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouZiti:
Vycistéte vyrobek teplou vodou a mirnym
Cisticim prostredkem.

2. Pokud je to nutné, namocte vyrobek do teplé
vody a mirného &isticiho prostfedku.

3. Vyrobek peglivé osudte.

® Skladovani

Pred skladovanim: O¢istéte vyrobek (viz

,Cigtgni).

B Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

B Vyrobek skladujte na chladném, suchém a

dobfe vétraném misté.

® Zlikvidovani

Obal se skléda z ekologickych materidld, které
mozete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni se
informujte u sprévy vasi obce nebo mésta.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic kvality
a pred doddnim peglivé otestovén. V pripadé
materidlnich nebo vyrobnich vad méte z&konné
préva vi&i prodeici vyrobku. Vase zdkonnd préva
nejsou nize uvedenou zdarukou nijak omezena.

Zé&ruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba zading dnem zakoupeni.
Origindl dokladu o zakoupenti si uschoveijte

na bezpe&ném mist&, protoze tento doklad je
vyzadovén jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly
jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahléseny ihned
po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku b&hem 3 let od data zakoupeni
projevi vada materidlu nebo vyrobni vada, pak
vdm ho podle nasi volby bezplatné opravime nebo
vyménime. Zdruéni doba se po uznané reklamaci
neprodluzuje. To plati také pro vyménéné a
opravené dily.

Tato zdruka je neplatng, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouZivany anebo
udrzovany.

Zaruka se kryje na materiglové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaiji b&Znému opottebeni, a tim plati jako
opotiebitelné dily (napF. baterie, hadice, inkoustové
barevné patrony), ani se nevztahuje na poskozeni
rozbitnych dil5, napt. spinacd nebo dili ze skla.

® Postup v pripadé uplathovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho pfipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni

stvrzenku a é&islo artiklu (IAN 492635_2407) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravure,
titulni strance ndvodu (vlevo dole) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané.



V piipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdfive kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddé&leni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete

s pilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaii k zdvadé a kdy k ni doslo,
bezplatn& zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla
sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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CAMPING-BACKOFEN-KIT

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der
ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut.
Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und die Sicherheitshinweise.
Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben und
fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren
Sie diese Anleitung an einem sicheren Ort auf.
Handigen Sie alle Unterlagen bei Weitergabe des
Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemadBer
Gebrauch

B Das Produkt ist zum Backen, Garen,
Aufwérmen oder Dampfgaren von
Lebensmitteln auf einer Herdplatte bestimmt.

B Das Produkt eignet sich ausschlieBlich zum
Gebrauch auf folgenden Herdarten:

- Gasherd
- Elektroherd
- Halogenherd

B Das Produkt eignet sich nicht zum Gebrauch
auf einem Induktionsherd.

B Jede andere Verwendung und jede
Produktverénderung ist nicht gestattet und kann
zu Verletzungen und Produktschéden fihren.

B Der Hersteller haftet nicht fiir Schéaden, die
durch einen nicht bestimmungsgeméfen
Gebrauch entstehen.

B Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten
Gebrauch bestimmt.

B Das Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Einsatz bestimmt.

@ Lieferumfang

Uberprifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstéindig ist und
alle Teile in ordnungsgemédfiem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung sémtliche
Verpackungsmaterialien.

1 Deckel
1 Silikon-Backform

1 Edelstahl-Ofenrost

1 Stahl-Backform

1 Edelstahl-Bodenschale
1

Kurzanleitung

@ Liste der Teile

Schlagen Sie vor dem Lesen die Seite mit den
Abbildungen auf und machen Sie sich mit allen
Funktionen des Produkts vertraut.

(Abb. A)

[1] Deckel
Silikon-Backform
Edelstahl-Ofenrost
Stahl-Backform
Edelstahl-Bodenschale

® Technische Daten

Boden-@: 180 mm
Gesamtabmessungen
(@ x H): 318 mm x 156 mm

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITS- UND
GEBRAUCHSHINWEISE ZUR KUNFTIGEN
BEZUGNAHME AUF!

B Das Produkt wird wéihrend des Gebrauchs
sehr heif}. Verwenden Sie Topflappen oder
Grillhandschuhe zu lhrem Schutz. Die
Handschuhe miissen die Anforderungen der
Hitzeschutzkategorie Il (z. B. DIN EN 407)
erfillen.

B Verwenden Sie keine spitzen oder scharfen
Gegenstdnde auf dem Produkt.

B Schneiden Sie nicht auf der Oberfléche des
Produkts und zerkratzen Sie sie nicht. Dies
kann das Produkt beschadigen.

B Machen Sie sich mit der ordnungsgeméfen
Bedienung lhres Herds vertraut.

B Das Produkt ist nicht fir Mikrowellen geeignet.

= Das Produkt ist nicht fir Backéfen geeignet.

B Falls Sie das Produkt auf einem Gasherd
verwenden, achten Sie darauf, dass das
Produkt einen sicheren Stand hat.

B Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.
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Das Produkt kann sich beim Erhitzen
verformen/verziehen. Das Produkt nimmt
seine urspriingliche Form wieder an, wenn es
abkihlt.

Tauchen Sie das heif3e Produkt niemals

in kaltes Wasser ein. Durch den
Temperaturschock kann das Produkt
beschadigt werden. Befiillen Sie das heifle
Produkt nicht mit kaltem Wasser, um eine
Verformung zu vermeiden.

Lassen Sie heiBes Ol vor der Reinigung auf
Zimmertemperatur herunterkihlen.

Vorsicht: Eiskristalle an gefrorenen
Lebensmitteln kénnen dazu fishren, dass heifes
Ol spritzt.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heiBes
Fett. Durch das auf eine heife Herdplatte
spritzende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Verwenden Sie das Produkt nicht ohne die
Edelstahl-Bodenschale.

Uberhitzen Sie das Produkt nicht, da sonst der
Antihafteffekt aufgrund einer Beschadigung
der Beschichtung nachlasst.

Lassen Sie das Produkt nicht fallen. Das Produkt
ist nicht bruchsicher. Ansonsten kann die
Funktionsf&higkeit des Produkts beeintréchtigt
werden.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn es
beschadigt ist.

Verwenden Sie das Produkt nicht ohne
Lebensmittel.

Hohe Temperaturen kénnen das AuBere des
Produkts verfarben. Dies ist kein Hinweis auf
fehlerhaftes Material und beeintréchtigt nicht
die Qualitét oder Funktion des Produkts.
LEBENSMITTELECHT! Der Geschmack und
das Aroma lhrer Lebensmittel werden von
diesem Produkt nicht beeintréichtigt.
Vermeiden Sie Lebensmittel mit hohem Séure-
und/oder Salzgehalt.

Lassen Sie das Produkt wéhrend der
Verwendung nicht unbeaufsichtigt.

Aus den Beliftungsléchern im Deckel kann
heiBer Dampf aufsteigen. Wenden Sie |hr
Gesicht ab, wenn Sie den Deckel entnehmen.
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Wenn Sie Brot oder andere Lebensmittel
backen, die aufgehen oder sich ausdehnen,
befiillen Sie das Produkt nur bis zu Halfte
seiner Hohe.

Uberfiillen Sie das Produkt nicht. Lassen Sie
einen Abstand von mindestens 1,5 cm zum
oberen Rand.

Stellen Sie sicher, dass der Deckelknopf vor der
Verwendung fest angezogen ist. Verwenden
Sie den Deckel nicht, wenn der Knopf locker
ist. Ziehen Sie den Knopf sofort fest, falls er
sich wahrend des Gebrauchs [6st.

Erstverwendung

Produkt auspacken und
grundreinigen

Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung und entfernen Sie séimtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.
Prisfen Sie, ob alle Teile vorhanden sind und ob
der beschriebene Lieferumfang vollsténdig ist
(siehe ,Lieferumfang”).

Uberprifen Sie, ob sich das Produkt und
saimtliche Teile in gutem Zustand befinden.
Sollten Sie eine Beschadigung oder einen
Defekt feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
,Garantie” beschrieben.

Reinigen Sie vor der ersten Verwendung alle
Teile des Produkts wie im Kapitel ,Reinigung”
beschrieben.

® Verwendung

Verwenden Sie den Deckel[1], die
Stahl-Backform | 4 | und die Edelstahl-
Bodenschale | 5 |immer zusammen. Verwenden
Sie keines dieser Teile einzeln.

Lebensmittel backen/garen
Stellen Sie die Edelstahl-Bodenschale | 5 | auf

eine ebene Oberfléiche.

Stellen Sie die Stahl-Backform | 4 | auf die
Edelstahl-Bodenschale [5 ],

Verwendung mit Silikon-Backform:
Stellen Sie die Silikon-Backform | 2] in die Stahl-
Backform [4].



o~

10.
11

10.

(AR

Verwendung ohne Silikon-Backform:
Fetten Sie die Innenseite der Stahl-Backform
ein oder kleiden Sie sie mit Backpapier aus.
Geben Sie die Lebensmittel in das Produkt.
Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [ 1] ab.
Stellen Sie das Produkt mittig auf eine
Herdplatte.

Schalten Sie die Herdplatte ein. Die Heizstufe
und die Back-/Garzeit héingen von den
Lebensmitteln und der Herdplatte ab.

Sobald der Back-/Garvorgang beendet ist,
entnehmen Sie das Produkt vorsichtig von der
Herdplatte. Schalten Sie die Herdplatte aus.
Stellen Sie das Produkt auf eine
hitzebesténdige Oberfldche.

Entnehmen Sie vorsichtig den Deckel [ 1],
Entnehmen Sie vorsichtig die Lebensmittel aus
dem Produkt.

. Lassen Sie das Produkt abkiihlen.

Lebensmittel aufwérmen/
dampfgaren

Stellen Sie die Edelstahl-Bodenschale | 5 | auf
eine ebene Oberflache.

Stellen Sie die Stahl-Backform |4 | auf die
Edelstahl-Bodenschale [5].

Lebensmittel dampfgaren: Geben Sie
Wasser in die Stahl-Backform [4].

Legen Sie den Edelstahl-Ofenrost [3]in die
Stahl-Backform [4].

Legen Sie die Lebensmittel auf den Edelstahl-
Ofenrost[3].

Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [1] ab.
Stellen Sie das Produkt mittig auf eine
Herdplatte.

Schalten Sie die Herdplatte ein. Die Heizstufe
und die Aufwérm-/Dampfgarzeit héngen von
den Lebensmitteln und der Herdplatte ab.
Das Produkt ist nur fir die Verwendung auf
niedriger bis mittlerer Heizstufe geeignet.
Sobald der Aufwérm-/Dampfgarvorgang
beendet ist, entnehmen Sie das Produkt
vorsichtig von der Herdplatte. Schalten Sie die
Herdplatte aus.

Stellen Sie das Produkt auf eine
hitzebesténdige Oberfldche.

Entnehmen Sie vorsichtig den Deckel [ 1],

12. Entnehmen Sie vorsichtig die Lebensmittel aus

dem Produkt.
13. Lassen Sie das Produkt abkihlen.

® Rezepte
® Apfelkuchen
Zutaten
120 g Apfel (geschalt und in kleine Sticke
geschnitten)
2 Eier
50¢g Streuzucker
20g Butter (geschmolzen)
100 ml Milch (teilentrahmt)
100 g Mehl
20g Backpulver
Zubereitung

1. Verquirlen Sie die Eier in einer Schale.

2. Geben Sie Mehl und Backpulver hinzu und
mischen Sie alles gut durch.

3. Geben Sie geschmolzene Butter und

Streuzucker hinzu und mischen Sie alles gut

durch.

4. Geben Sie Milch hinzu und mischen Sie alles

gut durch.
5. Geben Sie Apfelstiicke in den Kuchenteig.
6. Schiitten Sie den Kuchenteig in die Silikon-

Backform [2].

7. Decken Sie das Produkt mit dem Deckel | 1 | ab.
8. Backen Sie den Apfelkuchen 30 Minuten lang

bei niedriger bis mittlerer Hitze.

9. Prisfen Sie, ob der Apfelkuchen durchgebacken

ist.

® Nudelgratin

Zutaten
200 g Nudeln (trocken)
200 ml Sahne
150¢ Kochschinken (in kleine Stiicke
geschnitten)
100 g Kése (gerieben)
2 Zwiebeln (fein gewirfelt)
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2 Zehen | Knoblauch (gehackt)
Optional | Kréuter (gehackt)
Salz und Pfeffer
Butter
Zubereitung

1. Kochen Sie die Nudeln al dente vor, gemaf3
der Beschreibung auf der Verpackung.

2. Braten Sie Zwiebeln, Knoblauch und
Kochschinken in einer Pfanne an. Geben Sie
Sahne in die Pfanne und bringen Sie sie kurz
zum Kochen. Wiirzen Sie die Sof3e mit Salz
und Pfeffer.

3. Optional: Geben Sie Krduter in die Sof3e.

4. Fetten Sie die Innenseite der Stahl-Backform
mit Butter ein.

5. Geben Sie die Nudeln in die Stahl-

Backform [4]

6. Gieflen Sie die Soie iber die Nudeln und
streuen Sie den Kése dariber.

7. Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [ 1] ab.

8. Backen Sie das Nudelgratin 15 bis
20 Minuten lang bei niedriger Hitze, bis der
Kése geschmolzen und goldbraun ist.

® BBQ-Chicken-Wings

Zutaten
1 kg Hihnerfligel
120 ml Barbecue-Sof3e
Zubereitung

1. Geben Sie die Hihnerfligel und die Barbecue-
Sof3e in eine Schale. Schwenken Sie alles gut
durch, um die Hihnerfligel mit der Sof3e zu
benetzen.

2. Geben Sie die Hihnerfligel in die Stahl-

Backform [4]

Decken Sie das Produkt mit dem Deckel [1] ab.

4. Garen Sie die Hishnerfligel 35 Minuten
lang bei mittlerer Hitze. Wenden Sie
die Hihnerfligel gelegentlich, damit sie
gleichmaBig durchgaren.

5. Prisfen Sie, ob die Héhnchenfligel gut
durchgegart sind.

w
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6. Optional: Glacieren Sie die Hihnerfligel nach
dem Wenden mit mehr Sof3e.

7. Wir empfehlen, die Hihnerfligel mit einem
Salat und einem Ranch-Dressing-Dip zu
servieren.

® Reinigung

/\ VORSICHT! Lassen Sie das Produkt vor der
Reinigung immer herunterkihlen.

B Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Biirsten, um das Produkt zu reinigen.

B Das Produkt ist nicht spilmaschinengeeignet.

1. Vor der ersten Verwendung und nach jeder
Verwendung: Reinigen Sie das Produkt
mit warmem Wasser und einem milden
Reinigungsmittel.

2. Falls nétig, weichen Sie das Produkt in warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel ein.

3. Trocknen Sie das Produkt sorgféltig ab.

® Lagerung

Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt

(siehe ,Reinigung”).

B lagern Sie das Produkt in der Original-
verpackung, wenn es nicht verwendet wird.

®  Lagern Sie das Produkt an einem kihlen,

trockenen und gut beliifteten Ort.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsricht-
linien hergestellt und vor der Auslieferung sorgféltig
geprift. Im Falle von Material- oder Herstellungs-
fehlern haben Sie gegeniiber dem Verkéufer des
Produkts gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen
Rechte werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrankt.



Die Garantie fir dieses Produkt betrdgt 3 Jahre

ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument als
Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, missen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdihrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler
ab. Diese Garantie erstreckt sich weder auf
Produktteile, die normalem Verschleif’ unterliegen,
und somit als VerschleifBteile gelten (z. B. Batterien,
Akkus, Schlduche, Farbpatronen), noch auf
Schaden an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter
oder Teile aus Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 492635_2407) als Nachweis
fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild,
einer Gravur auf dem Produkt, der Startseite

der Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des
Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon) sowie
eine kurze, schriftliche Beschreibung beilegen, in
der die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt
des Auftretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@H Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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