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STAINLESS STEEL WOK

Introduction

Congratulations! You have chosen to purchase a
high-quality product. Make sure you are familiar
with the product before you use it for the first time.
With this in mind, read the following instructions
and safety information carefully. Only ever use
the product in the manner described here and in
accordance with the specified range of use. Please
keep this manual in such a way that it is protected
from loss or damage. If you choose to hand this
product over to a third party, make sure you also
provide them with all documentation.

Intended use
The product is not intended for commercial use.

afer
WARNINGI DANGER TO
LIFE AND RISK OF ACCIDENT

FOR INFANTS AND CHILDREN!

instructions
RISK OF INJURY!

Never leave children unsupervised with the
packaging material. There is a risk of suffocation
due to the packaging material. Children often
underestimate the dangers. Keep the packaging
material out of the reach of children.

Please note that the handles can get hot

during cooking. Therefore, use oven mitts

or grill gloves for protection.
V-GG (el DANGER OF MATERIAL DAMAGE!

Never use the product if the handles are loose.

If necessary, re-tighten the screw connections for
the handles on the pots and lids.

A ATTENTION! The glass lid is fragile /not
shockproof!

When cooking, it is very important that you do not
let the product out of your sight. Fat and food can
quickly overheat and catch fire. If fat or food should
ever burn, never extinguish it with water! Smother
the flames with a pot lid or a tested fire blanket.
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CAUTION! Never heat the product
A when it is empty. Otherwise, damage
may occur due fo overheating.

Never heat the product to the highest energy
level when it is filled with fat. Switch off the hob
immediately in the event of overheating. Never lift
the product directly from the hob, but leave it on
the cooling hob first.

Do not put dripping wet meat into hot fat. Fat
splashing onto a glowing hotplate can easily
cause a fire.

HOG@EW

Halogen

The product is sui table for gas, electric, glass
ceramic, halogen and induction hobs.

@ Do not use the product in the microwave.

FOOD-SAFE! Taste and odour properties
are not affected by this product.

ATTENTION! SCRATCHES! Avoid
A moving the cookware back and forth on
glass ceramic hobs! Before you start

cooking, we recommend that you wipe
the surface of the hob and the base of
the cookware with a clean, lint-free cloth
(for example microfibre). This way you
can prevent scratches.

Do not quench the product in cold water.

@ Note for induction hobs

Note: Under certain circumstances, a
noise may occur that is due to the
electromagnetic properties of the heat
source and the pot/pan. This is normal

and does not indicate a defective
induction hob or cookware.

The cookware must be placed centrally
on the induction hob.

ATTENTION! High heating rate! Do not
overheat cookware when preheating. In
case of overheating, the room must be
thoroughly ventilated.



Use

Boil the product 2 to 3 times with water before
first use to completely remove any production
residues. Then wet the inside with a little cooking
oil or cooking fat. Repeat this procedure before
each use.

Variant with coating

Before using the product for the first time, please
remove any stickers from it and rinse it with hot
water.

To avoid damaging the non-stick coating, only use
kitchen utensils made of heat-resistant plastic or
wood. Do not cut food whilst in the pot.

Wok heat resistant up to 250°C. Insulated
phenolic resin handles and knobs - heat-resistant

up to 160 ° C. Glass lid up to 160°C.

Variant without coating
Use the enclosed grate, which you can hang in the
wok to place or drain the food.

Wok heat resistant up to 250°C. Glass lid up to
160°C.

@ Save energy! Select the cooking zone
corresponding to the diameter of the
bottom of the pot to avoid heat loss. The

effective base diameter of the product is
18.0 cm.

Cleaning and care

Clean the cookware with hot water and
commercial washing-up liquid. Avoid using sharp
and pointed objects to avoid damaging the
product.

Do not use harsh abrasive cleaners for cleaning.

The product is suitable for the
dishwasher.

Over time, minerals in the water can stain or
discolour the product. You can remove these by
rubbing half a lemon over these spots. You can
remove stubborn stains with a mixture of nine parts
water one part vinegar essence

Disposal

The packaging is made from environmentally
friendly materials that you can dispose of at
your local recycling centre. You can find out how
to dispose of the old product from your local
authority.

Warranty

The product was manufactured with great care
and under constant supervision. This product
comes with a 3 year warranty starting from

the date of purchase. Please store your receipt

in a safe place. The warranty is only valid for
material and production faults. If the product is
misused or handled improperly, the warranty will
be invalidated. Your statutory rights, especially
the warranty rights, shall not be limited by this
warranty. If you would like to make a complaint,
please contact the service hotline on the telephone
number provided below or send us an email.
Our service employees will coordinate the further
procedure with you as soon as possible. We will
always advise you on a one-to-one basis. The
warranty period will not be extended on account
of any repairs carried out on the basis of the
warranty, statutory warranty or goodwill. This
shall also apply to replaced and repaired parts.
Any repairs that need to be carried out after the
warranty period has elapsed shall be subject to
charge.

Service Centre / Supplier
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23

74629 Pfedelbach
GERMANY

Tel. +49 7941 94 54 26
E-Mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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RVS WOK / RVS WOKPAN

Inleiding

Gefeliciteerd! Met uw aankoop heeft u gekozen
voor een hoogwaardig product. Voor de eerste
ingebruikname, moet u zich bekend maken met
het product. Lees hiertoe goed de volgende
gebruikershandleiding en veiligheidsaanwijzingen
door. Gebruik het product alleen zoals beschreven
en voor de aangegeven gebruiksdoeleinden.
Bewaar de handleiding dusdanig dat deze niet
verloren of beschadigd raakt. Overhandig ook
alle documentatie bij verstrekking van het product
aan derden.

Doelmatig gebruik
Dit apparaat is niet bedoeld voor commercieel

gebruik.

Veiligheidsaanwijzingen
WV 80, [V [\ [el] GEVAAR VOOR

LETSEL!

ii WAARSCHUWING!
GEVAAR VOOR LICHAMELUK
EN DODELIK LETSEL VOOR

KLEINE KINDEREN EN
KINDEREN!

Laat kinderen nooit zonder toezicht alleen met

het verpakkingsmateriaal. Er bestaat gevaar op
verstikking door verpakkingsmateriaal. Kinderen
onderschatten vaak de gevaren. Houd kinderen uit
de buurt van verpakkingsmateriaal.

Let op dat de grepen tijdens het koken
@ heet kunnen worden. Gebruik voor uw
eigen bescherming pannenlappen of

ovenhandschoenen.

avaCete N Nel) GEVAAR VOOR

MATERIELE BESCHADIGING!
Gebruik het product nooit als de greep los zijn.

Draai indien nodig de schroefverbinding van de
grepen op de pannen en de deksels weer vast.

i’i LET OP! De glazen deksel is fragiel /
niet schokbestendig!

o

Bij het koken is het zeer belangrijk, dat u het
product niet uit het oog verliest. Vet en voedsel
kunnen snel oververhit raken en ontbranden. Als
vet of voedsel ooit gaat branden, blus het dan
nooit met water! Verstik de viammen met een
deksel of een geteste blusdeken.

VOORZICHTIG! Verhit het product nooit
A als deze leeg is. Er kan anders schade
ontstaan door oververhitting.

Verwarm het product nooit op het hoogste
energieniveau als deze gevuld is met vet. Schakel
de kookplaat direct uit in geval van oververhitting.
Til het product nooit direct van de kookplaat, maar
laat het eerst op de afkoelende kookplaat staan.

Leg geen druipend nat vlees in heet vet. Vet dat op
een gloeiende kookplaat spat, kan gemakkelijk
een brand veroorzaken.

BOG@EW

Halogen

Het product is geschikt voor gas-, elekirische-,
glaskeramische-, halogeen-, en inductiekookplaten.

@ Gebruik het product niet in de magnetron.

GESCHIKT VOOR LEVENSMIDDELEN!
De smaak- en geureigenschappen

worden door dit product niet beinvloed.

LET OP! KRASSEN! Vermijd het heen en
A weer schuiven van het kookgerei op
glaskeramische kookplaten! Voordat u

begint met koken, adviseren wij u het
oppervlak van de kookplaat en de bodem
van het kookgerei af te vegen met een
schone, pluisvrije doek (bijvoorbeeld
microvezel). Hiermee kunt u krassen
voorkomen.

Laat het product niet met koud water schrikken.

Aanwijzing voor
inductiekookplaten

Aanwijzing: Onder bepaalde
omstandigheden kan er een geluid
ontstaan dat terug te herleiden is op de
elekiromagnetische eigenschappen van



de warmtebron en de pan. Dit is normaal
en duidt niet op een defect van uw
inductiekookplaat of kookgerei.

Het kookgerei moet in het midden op de
inductiekookplaat worden geplaatst.

LET OP! Hoge verwarmingssnelheid!
Kookgerei bij het voorverwarmen niet
oververhitten. In geval van oververhitting
moet de ruimte grondig geventileerd worden.

Gebruik

Voordat u het product voor het eerst gebruikt,
kookt u deze 2 tot 3 keer met water uit om
eventuele productieresten volledig te verwijderen.

Vervolgens binnenin met wat kookolie of kookvet
bevochtigen. Herhaal dit proces voor elk gebruik.

Variant met coating
Verwijder voor gebruik mogelijke stickers van het
artikel en spoel het artikel met heet water uit.

Om de anfiaanbaklaag niet te beschadigen, gebruikt
u alleen kookgerei it hittebestendig kunststof of hout.
Snijd het gekookte product niet direct in de pan.

Wok hittebestendig tot 250 °C. Grepen en
knoppen van isolerende fenolhars - hittebestendig
tot 160 °C. Glazen deksel tot 160 °C.

Variant zonder coating

Voor het neerleggen of afgieten van het eten
gebruikt u het bijbehorende rooster, dat u in de
wik kunt hangen.

Wok hittebestendig tot 250 °C. Glazen deksel tot
160 °C.

Bespaar energie! Selecteer de kookplaat
overeenkomstig de diameter van de pan
om warmteverlies te voorkomen. De
effectieve bodemdiameter van het
product bedraagt 18,0 cm.

Reiniging en onderhoud

Reinig het kookgerei met heet water en in de
handel verkrijgbaar afwasmiddel. Vermijd het
gebruik van scherpe en puntige voorwerpen om
beschadiging van het product te voorkomen.

Gebruik voor de reiniging geen agressieve

schuurmiddelen.

Het product is geschikt voor de
vaatwasmaschine.

Na verloop van tijd kunnen door mineralen in het
water vlekken of verkleuringen aan het product
ontstaan. Deze kunt u verwijderen door met een halve
citroen over deze plekken te wrijven. Hardnekkige
vlekken kunnen worden verwijderd met een
mengsel van negen delen water en een deel azijn.

Afvoeren
De verpakking is gemaakt van milieuvriendelijke
materialen die via lokale recyclingcentra kunnen
worden afgevoerd. Informatie over het afvoeren
van het versleten product kunt u inwinnen bij uw
gemeente.

Garantie

Het product is met grote zorgvuldigheid en onder
constante controle vervaardigd. Dit product wordt
geleverd met een garantie van 3 jaar vanaf de
datum van aankoop. Bewaar de kassabon. De
garantie geldt voor materiaal- en fabricagefouten

en vervalt bij onjuist gebruik en onjuiste bediening.
Uw wettelijke rechten, met name het recht op
garantie, worden door deze garantie niet beperkt.
Bij eventuele klachten neemt u contact op met de
onderstaande service-hotline of neemt u contact met
ons op per e-mail. Onze servicemedewerkers zullen
het verdere proces zo snel mogelijk met u afstemmen.
Wij zullen u in ieder geval persoonlijk adviseren. De
garantieperiode wordt niet verlengd bij reparaties
tijdens garantie, wettelijke garantie of coulancehalve.
Dit geldt ook voor de vervangen of gerepareerde
onderdelen. Na het verstrijken van de garantie zullen
voor reparaties kosten in rekening worden gebracht.

Service Center / Leverancier
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

DUITSLAND

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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WOK PANVICA Z USLACHTILEJ OCELE

Uvod

Srde ne blahozeldme! Touto kipou ste ziskali kvaliny
vyrobok. Pred prvym pouzitim sa oboznédmte s
vyrobkom. Pozorne pre ftajte nasledujici nédvod na
obsluhu a bezpe nostné pokyny. Vyrobok pouzivaite
iba podla opisu a na uvedené oblasti pouZitia. Tento
ndvod si uschovaite tak, aby bol chraneny pred
stratou alebo poskodenim. Ak vyrobok odovzdate
dal3ej osobe, prilozte k nemu qj vietky podklady.

Pouzitie podla ur enia
Vyrobok nie je ur eny na profesiondlne pouzitie.

Bezpe nostné pokyny
A \ZX:Le)/\N13) NEBEZPECENSTVO

PORANENIAL

ﬁ VAROVANIE!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A

NEBEZPECENSTVO URAZU
PRE BATOLATA A DETI!

Deti nenechdvaijte bez dozoru s obalovym
materidlom. Vznikd nebezpe enstvo zadusenia
obalovym materidlom. Deti asto podcefiujo
nebezpe enstvd. Obalovy materidl vzdy
udrZiavajte mimo dosahu deti.

Nezabudnite, Ze drzadld mézu byf pri
vareni horice. Na ochranu preto pouzite
lapky alebo grilovacie rukavice.

\ZX:{e)/\M[4] NEBEZPECENSTVO
MATERIALNEHO POSKODENIA!

Ak s drzadld volné, vyrobok v Ziadnom pripade
nepouzivaijte.

V pripade potreby opét pevne utiahnite skrutkovy
spoj drzadiel na hrncoch a pokrievkach.

i’: POZOR! Sklenend pokrievka je
rozbitnd/nie je ndrazuvzdornd!

Pri vareni je velmi délezité, aby ste vyrobok
nespustili z o i. Tuk a pokrmy sa mézu rychlo
prehriaf a zapdlit. Ak by horel tuk alebo pokrmy,

nikdy ich nehaste vodou! Plamene uhaste
pokrievkou alebo certifikovanou hasiacou dekou.

OPATRNE! Vyrobok nikdy nezahrievajte
A v prazdnom stave. V opa nom pripade
sa mbézu vyskytnif poskodenia

spbsobené prehriatim.
Vyrobok nikdy nezohrievaijte na najvy$iom
energetickom stupni, ak je naplneny tukom.
Platiiu spordka v pripade prehriatia ihned'
vypnite. Vyrobok nikdy nedvihaijte priamo z
platne spordka, ale najskér ho nechaite stéf na
ochladzujicej sa platni spordka.

Do horiceho tuku nevkladajte mokré méso.
Vplyvom tuku striekajiceho na Zeravi platiu
spordka méze lahko vzniknif poziar.

YOG W

Halogen
Vyrobok je vhodny pre plynové, elektrické,
sklokeramické, halogénové a induk né varné
dosky.

@ Nepouzivaite vyrobok v mikrovinnej rire.

VHODNY PRE STYK S POTRAVINAMI!
Tento vyrobok neovplyviiuje chufové a

vonové vlastnosti.

POZOR! SKRABANCE! Zabréiite
A posivaniu kuchynského riadu po
sklokeramickych varnych doskach! Pred

za iatkom varenia vém odpori ame
utrief povrch varnej dosky a dna
kuchynského riadu istou handrou
neuvolfiujicou vldkna (napriklad z
mikrovldkna). Mézete tym predist
$krabancom.

Vyrobok nikdy prudko neochladzujte studenou
vodou.

@ Upozornenie pre induk né varné
dosky

Upozornenie: Za ur itych okolnosti sa
mbze vyskytovaf zvuk, ktory sdvisi s
elekiromagnetickymi vlastnostami
tepelného zdroja a hrnca/panvice. Je to



normdlne a nepoukazuje to na
poskodenie vasej induk nej varnej dosky
alebo kuchynského riadu.

Kuchynsky riad sa musi na induk ng
varny dosku umiestnit do stredu.

POZOR! Vysoka rychlost ohrevu!
Kuchynsky riad pri predhrievani
neprehreijte. V pripade prehriatia sa musi
dékladne vyvetraf miestnost.

Pouzitie

Vo vyrobku pred prvym pouzitim 2 az 3-krat
uvarte vodu, aby ste Gplne odstranili zvysky z
vyroby.

Nésledne vnitro zvlh ite trochou kuchynského
oleja alebo jedlého tuku. Tento postup opakujte
pred kazdym pouzitim.

Variant s povrchovym naterom
Pred prvym pouzitim odstrafte z vyrobku vietky
nélepky a opldchnite ho horicou vodou.

Pouzivaite iba kuchynské pomécky vyrobené

z tepelne odolného plastu alebo dreva, aby

ste neposkodili protiprilnavy nater. Nekrgjajte
potraviny priamo v hrnci.

Wok panvica tepelne odolna do 250 °C.
Rukovéte a hlavice z izolujicej fenolovej Zivice —
tepelne odolné do 160 °C. Sklenend pokrievka
do 160 °C.

Variant bez povrchového néteru
Na odlozenie alebo odkvapkanie jedla pouzite
prilozeny rodt, ktory mézete zavesif do woku.

Wok panvica tepelne odolné do 250 °C.
Sklenend pokrievka do 160 °C.

Setrite energiu! Na zabrdnenie strate
tepla zvolte miesto na varenie

zodpovedaiiice priemeru dna hrnca. U
inny priemer dna vyrobku je 18,0 cm.

Cistenie a o$etrovanie

Kuchynsky riad istite horGcou vodou a beznym
umyvacim prostriedkom. Zabrérite pritom
pouzitiu ostrych a 3picatych predmetov, aby ste
neposkodili vyrobok.

Na istenie nepouzivaite ostré abrazivne
prostriedky.

/= Vyrobok je vhodny na umyvanie v umyva

@W ke riadu. Sklenend pokrievka je vhodnd
<’ na umyvanie v umyva ke riadu.

Na vyrobku mézu asom vznikaf flaky alebo
sfarbenia spésobené minerdlmi vo vode. Tieto
mbzete odstrdnif trenim polovice citrénu po tychto
miestach. Odolné flaky méZete odstranit zmesou z
deviatich dielov vody a jedného dielu octu.

Likvidacia

Obal pozostdva z materidlov nezataZujicich
Zivotné prostredie, ktoré mézete zlikvidovat
prostrednictvom miestnych recykla nych miest.
Informdcie o moznostiach likviddcie
opotrebovaného vyrobku ziskate na vasom
obecnom alebo mestskom Urade.

Zéruka

Vyrobok bol vyrobeny s maximdalnou
starostlivosfou a pod neustalou kontrolou. Na
tento vyrobok ziskavate zdruku 3 roky od datumu
ndkupu. Uschovaite si pokladni ny doklad. Zaruka
plati len na materidlové a vyrobné chyby a zanika
v pripade nesprévneho pouzitia a neodborného
zaobchdadzania. Vase zdkonné prava,
predovietkym z&konné préva spotrebitela, nie st
nijako obmedzené touto zdrukou. Pri pripadnych
reklamdcidch sa obrdfte na niziie uvedend
servisn0 hordcu linku alebo sa s nami spojte
prostrednictvom e-mailu. N&3 servisny persondl

s vami o najskér zostladi dalsi postup. V kazdom
pripade vam osobne poradime. Zaru nd doba sa
nepred|zuje z dévodu zéru nych oprdv, zékonnej
zdruky alebo kulantného plnenia. To plati aj pre
vymenené a opravené diely. Po uplynuti zaru

nej doby sa pripadné opravy vykonaji len za
odplatu.

Servisné centrum/doddvatel’
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

NEMECKO

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de

£X

PAP
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WOK / PADELLA WOK

Introduzione

Congratulazioni! Acquistando questo prodotto avete
optato per una scelta di alta qualita. Familiarizzare
con il prodotto prima di metterlo in funzione per la
prima volta. A tal proposito, leggere attentamente

le seguenti istruzioni per |'uso e le indicazioni di
sicurezza. Utilizzare il prodotto solo come descritto e
per i campi di applicazione specificati. Conservare le
presenti istruzioni in un luogo sicuro per impedirne la
perdita o il danneggiamento. In caso di cessione del
prodotto a ferzi, si prega di inoltrare anche tutta la
documentazione.

Destinazione d‘uso
Il prodotto non & destinato ad un uso commerciale.

A

Indicazioni di sicurezza
V'\'A"/3: 303\ V4R PERICOLO DI LESIONI!

A

Non lasciare mai che i bambini rimangano
incustoditi insieme al materiale di imballaggio.
Sussiste un pericolo di soffocamento dovuto al

P\AYS:3A V4 PERICOLO
DI MORTE E DI INCIDENTI PER
BAMBINI!

materiale di imballaggio. | bambini sottovalutano
spesso i pericoli. Tenere lontano i bambini dal
materiale di imballaggio.
Si prega di osservare che i manici possono
diventare caldi durante la cottura.
Impiegare pertanto guanti da forno o
guanti da barbecue a scopo di protezione.

A 2313\ VAN PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

Non impiegare in nessun caso il prodotto se i
manici sono allentati.

Se necessario, stringere nuovamente il
collegamento a vite su pentole e coperchi.

A

Durante la cottura & molto importante non perdere
di vista il prodotto. Grasso e cibo possono

ATTENZIONE! Il coperchio in vetro &
fragile / non resistente agli urtil

10

surriscaldarsi rapidamente e prendere fuoco. Nel
caso in cui grasso o cibo prendessero fuoco, non
spegnere mai le fiamme con acqual Soffocare le
fiamme con un coperchio di pentola o una coperta
antincendio testata.

CAUTELA! Non riscaldare mai il
A prodotto quando & vuoto. In caso
contrario, possono verificarsi danni
dovuti al surriscaldamento.
Non riscaldare mai il prodotto al massimo livello
di energia se riempito di grasso. In caso di
surriscaldamento, spegnere immediatamente
il piano cottura. Non sollevare mai il prodotto

direttamente dal piano cottura, bensi lasciarlo
prima sul piano cottura in fase di raffreddamento.

Non porre della carne gocciolante nel grasso caldo.
Gli spruzzi di grasso su un piano cottura incandescente
possono facilmente innescare un incendio.

BOGEW

Halogen

Il prodotto & adatto per piani cottura a gas,
elettrici, in vetroceramica, alogeni e a induzione.

Non utilizzare il prodotto nel microonde.

ADATTO ALL'USO ALIMENTARE! Le
caratteristiche di gusto e odore non
vengono intaccate da questo prodotto

ATTENZIONE! GRAFFI! Evitare di
A spostare i tegami avanti e indietro sui
piani cottura in vetroceramical Prima di
iniziare la cottura, si raccomanda di pulire
la superficie del piano cottura e il fondo
dei tegami con un panno pulito e privo
di lanugine (per esempio microfibra). In

questo modo si evitano i graffi.

Non raffreddare bruscamente il prodotto con
acqua fredda.

Indicazione per i piani cottura a
induzione

Indicazione: In determinate circostanze,
pud verificarsi un rumore dovuto alle
proprieta elettromagnetiche della fonte di



calore e della pentola/padella. Questo
& normale e non ¢ indice di difetti nel
piano cottura a induzione o nei tegami.

| tegami devono essere posizionati al
centro sul piano di cottura a induzione.

ATTENZIONE! Velocita di riscaldamento
elevatal Non surriscaldare i tegami
durante il preriscaldamento. In caso di
surriscaldamento, occorre ventilare
opportunamente il locale.

Uso

Far bollire il prodotto 2 o 3 volte con acqua prima
dell’'uso iniziale per rimuovere completamente
eventuali residui di produzione.

Dopodiché inumidire |'interno con un po’ di olio
o grasso da cucina. Ripetere questa procedura
prima di ogni uso.

Variante con rivestimento
Prima dell'uso iniziale, si prega di rimuovere eventuali
adesivi dall‘articolo e di sciacquarlo con acqua calda.

Per non danneggiare il rivestimento antiaderente,
utilizzare solo utensili da cucina resistenti al
calore in plastica o legno. Non tagliare il cibo
direttamente nella pentola.

Wok termoresistente fino a 250 °C. Manici e
pomelli in resina fenolica isolante - termoresistenti

fino a 160° C. Coperchio di vetro fino a 160 °C.

Variante senza rivestimento
Per deporre o scolare le pietanze usare la griglia in
dotazione, la quale pud essere agganciata al wok.

Wok termoresistente fino a 250 °C. Coperchio di
vetro fino a 160 °C.

Risparmiate energial Selezionare il
fornello corrispondente al diametro del
fondo della pentola per evitare una
perdita di calore.

Il diametro effettivo del fondo del
prodotto & di 18,0 cm.

Pulizia e cura

Pulire i tegami con acqua calda e comune detergente
per piatti. Evitare |'uso di oggetti appuntiti e taglienti
per evitare di danneggiare il prodotto.

Non utilizzare detergenti abrasivi e aggressivi per
la pulizia.

Il prodotto & adatto ad essere lavato in
una lavastoviglie.

Con l'andare del tempo, i minerali presenti
nell’acqua possono macchiare o scolorire il prodotto.
Tali macchie o scolorimenti possono essere rimossi
strofinandovi sopra mezzo limone. E possibile
rimuovere le macchie ostinate con una miscela di
nove parti di acqua e una parte di essenza di aceto.

Smaltimento

L'imballaggio & realizzato con materiali rispettosi
dell‘ambiente che possono essere smaltiti
mediante gli appositi centri di riciclaggio locali.
Per informazioni su come smaltire il prodotto
scartato, si prega di contattare le autoritd locali.

Garanzia

Il prodotto & stato realizzato con grande cura e sotto
costante controllo. Questo prodotto viene fornito con
una garanzia di 3 anni dalla data di acquisto. Si prega
di conservare lo scontrino. La garanzia & valida solo
per difetti di materiale e di fabbricazione ed & nulla

in caso di manipolazione indebita e impropria. |
vostri diritti sanciti dalla legge, in particolare i diritti

di garanzia, non subiscono limitazioni in virty della
presente garanzia. In caso di reclami, si prega di
contattare il servizio di assistenza telefonica di cui
sotto o di contattarci via e-mail. Il nostro personale

di assistenza coordinerd con voi come procedere
ulteriormente nel pib breve tempo possibile. Vi
forniremo in ogni caso una consulenza persondle.

Il periodo di garanzia non si estende in caso di
riparazioni effettuate in garanzia, garanzia legale o
avviamento. Questo vale anche per parti sostituite e
riparate. Eventuali riparazioni successive allo scadere
del periodo di garanzia sono soggette a pagamento.

Centro di assistenza / fornitore
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

GERMANIA

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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EDELSTAHLWOK /
EDELSTAHLWOKPFANNE

Einleitung

Herzlichen Glickwunsch! Mit hrem Kauf haben Sie
sich fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen
Sie sich vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt
vertraut. Lesen Sie hierzu aufmerksam die nachfolgende
Bedienungsanleitung und Sicherheitshinweise. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung so auf, dass sie vor Verlust oder Beschadigung
geschiitzt ist. Handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte ebenfalls mit aus.

Bestimmungsgemé&Ber Gebrauch
Dieses Produkt ist nicht fir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.

Sicherheitshinweise
/-GN [ell VERLETZUNGSGEFAHR!

A WARNUNG! [IZ32NC0N
UNFALLGEFAHR FUR

KLEINKINDER UND KINDER!

@
®

Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsgefahr
durch Verpackungsmaterial. Kinder unterschatzen
haufig die Gefahren. Halten Sie Kinder stets vom
Verpackungsmaterial fern.

Bitte beachten Sie, dass die Griffe beim
Kochen heif3 werden kénnen.
Verwenden Sie daher zum Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.

S

LWZUQIVN (el GEFAHR DER
SACHBESCHADIGUNG!

Verwenden Sie das Produkt keinesfalls, wenn die
Griffe lose sind.

Ziehen Sie falls nétig die Verschraubung der Griffe
an Tépfen und Deckeln wieder fest.

ACHTUNG! Der Glasdeckel ist
zerbrechlich / nicht stof3fest!

&

Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie das
Produkt

nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen

sich schnell iberhitzen und entzinden. Wenn Fett

12

oder Speisen einmal brennen sollten, 16schen

Sie diese niemals mit Wasser! Ersticken Sie die
Flammen mit einem Topfdeckel oder einer geprijften
Feuerldschdecke.

VORSICHT! Erhitzen Sie das Produkt
A niemals in leerem Zustand. Andernfalls
kénnen Beschadigungen durch

Uberhitzung aufireten.

Heizen Sie das Produkt niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieses mit Fett befillt ist.
Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer
Uberhitzung

sofort aus. Heben Sie das Produkt niemals direkt
von der Herdplatte, sondern lassen Sie ihn zundchst
auf der abkihlenden Herdplatte stehen.

Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heif3es Fett.
Durch das auf eine glihende Herdplatte spritzende
Fett kann leicht ein Brand entstehen.

BOG@EW

Halogen

Das Produkt ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-,
Halogen-, und Induktions-Kochfelder geeignet.

Benutzen Sie das Produkt nicht in der
Mikrowelle.

LEBENSMITTELECHT! Geschmacks-
und Geruchseigenschaften werden durch

dieses Produkt nicht beeintréchtigt.

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das
A Hin- und Herschieben des Kochgeschirrs
auf Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie

mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir
lhnen, die Oberflache des Kochfelds und
den Boden des Kochgeschirrs mit einem
sauberen, fusselfreien Tuch (zum Beispiel
Mikrofaser) abzuwischen. Dadurch
kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

Schrecken Sie das Produkt nicht mit kaltem Wasser

ab.

@ Hinweis fur Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden
kann ein Gerdusch auftreten, dass auf die
elektromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Topfes/der Pfanne



zuriickzufishren ist. Dies ist normal und
deutet nicht auf einen Defekt lhres
Indukfionsfeldes oder des Kochgeschirrs hin.

Das Kochgeschirr ist mittig auf dem
Induktionskochfeld zu platzieren.

ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht
iberhitzen. Im Falle einer Uberhitzung
muss der Raum griindlich geliftet werden.

Gebrauch

Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch
2- bis 3-mal mit Wasser aus, um eventuelle
Produktionsriickstdnde vollstéindig zu entfernen.

AnschlieBend innen mit etwas Speised| oder
Speisefett benetzen. Wiederholen Sie diesen
Vorgang vor jedem Gebrauch.

Variante mit Beschichtung

Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
eventuelle Aufkleber von dem Artikel und spilen Sie
ihn mit heiflem Wasser aus.

Um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen,
verwenden Sie nur Kichenhelfer aus hitze-
besténdigem Kunststoff oder Holz. Schneiden Sie
das Gargut nicht direkt im Topf.

Wok hitzebesténdig bis 250 °C. Griffe und Knéufe
aus isolierendem Phenolharz - hitzebesténdig bis
160 °C. Glasdeckel bis 160 °C.

Variante ohne Beschichtung

Zum Ablegen oder Abtropfen der Speisen benutzen
Sie den beiliegenden Rost, welchen Sie in den Wok
einhéngen kénnen.

Wok hitzebestandig bis 250 °C. Glasdeckel bis
160 °C.

Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die
dem Durchmesser des Topfbodens
entsprechende Kochstelle aus, um
einen Hitzeverlust zu vermeiden. Der

wirksame Bodendurchmesser des
Produkts betrdgt 18,0 cm.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Kochgeschirr mit heiflem Wasser
und handelsiblichem Spilmittel. Vermeiden Sie
dabei den Gebrauch von scharfen und spitzen
Gegenstéinden, um das Produkt nicht zu
beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuvermittel.

g Das Produkt ist fir die Spilmaschine
@. geeignet.

Mit der Zeit kénnen durch Mineralien im Wasser
Flecken oder Verfarbungen am Produkt entstehen.
Diese kdnnen Sie entfernen, indem Sie mit einer
halben Zitrone iber diese Stellen reiben. Hart-
néickige Flecken k&nnen Sie mit einer Mischung
aus neun Teilen Wasser einem Teil Essigessenz
entfernen.

Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen. Méglichkeiten
zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

Garantie

Das Produkt wurde mit groBer Sorgfalt und unter
stéindiger Kontrolle produziert. Sie erhalten auf
dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Bitte
Bewahren Sie den Kassenbon auf. Die Garantie
gilt nur fir Material- und Fabrikationsfehler und
entfdllt bei missbréuchlicher und unsachgeméfBer
Behandlung. Ihre gesetzlichen Rechte, insbesondere
die Gewdhrleistungsrechte, werden durch diese
Garantie nicht eingeschrénkt. Bei etwaigen
Beanstandungen wenden Sie sich bitte an die
untenstehende Service-Hotline oder setzen

Sie sich per E-Mail mit uns in Verbindung.

Unsere Service Mitarbeiter werden das weitere
Vorgehen schnellstméglich mit lhnen abstimmen.
Wir werden Sie in jedem Fall persénlich

beraten. Die Garantiezeit wird durch etwaige
Reparaturen aufgrund der Garantie, gesetzlicher
Gewaéhrleistung oder Kulanz nicht verléngert. Dies
gilt auch fisr ersetzte und reparierte Teile. Nach
Ablauf der Garantie anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.

Service-Center / Lieferant
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

DEUTSCHLAND

Tel. +49 7941 94 54 26
E-Mail: ASKunden@matointerpraesent.de

£X

PAP



@

PANEV WOK Z NEREZOVE OCELI

Ndvod

Srde né& gratulujeme! Svym ndkupem jste se
rozhodli pro vysoce kvalitni vyrobek. Pfed prvnim
pouzitim se s vyrobkem seznamte. Pfe téte si za
tim 0 elem pozorné ndsledujici ndvod k obsluze a
bezpe nostni pokyny. PouZivejte vyrobek pouze
popsanym zpUsobem a pro uvedené oblasti
pouziti. Uschoveijte si tento ndvod tak, aby byl
chranény pred ztrdtou nebo poskozenim. Viechny
podklady vyrobku pfedeite tfetim osobdm rovnéz
spole né s vyrobkem.

Pouziti v souladu s ur enim
Vyrobek neni ur en ke komer nimu pouziti.

A Bezpe nostni pokyny
mNEBEZPEéfZRANENf!
VYSTRAHA! [NZ:]34e]
/ \) OHROZENIZIVOTA A

ZRANENI MALYCH | VETSICH

Nenechdveite déti s obalovym materidlem bez
dohledu. Hrozi nebezpe i uduseni obalovym
materidlem. Déti asto podceriuji nebezpe i.
Udrzujte vzdy déti z dosahu obalového materidlu.

Pamatuite, Ze rukojeti mohou byt pfi
vareni horké. Pouziveijte proto na
ochranu chiiapky na hrnce nebo

grilovaci rukavice.

AT GV NEBEZPECT VECNYCH SKOD!
V z4dném piipadé vyrobek nepouziveite, jsou-li
rukojeti uvolnéné.

V piipadé potieby znovu dotdhnéte Sroubeni
rukojeti na hrncich a vikéch.

A POZOR! Sklenéné viko je rozbitné /
neni ndrazuvzdorné!

Pfi vareni je velmi dilezité, abyste vyrobek
nespoustéli z o i. Tuk a pokrm se mohou rychle
prehfét a vznitit. Pokud tuk nebo pokrm hofi, nikdy
je nehaste vodou! Uduste plameny pokli kou nebo
ovéfenou hasici dekou.
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OPATRNE! Nikdy nezahfivejte vyrobek
A v prazdném stavu. Jinak moze dojit k
poskozeni prehfatim.

Nikdy nezahfivejte vyrobek na nejvyssi
energeticky stupen, je-li naplnény tukem. V
pfipadé prehféti vypnéte plotnu. Nikdy nezvedeite
vyrobek pfimo z plotny, nybrz jej nechte nejprve
stat na chladnouci plotné.

Nedaveijte nikdy mokré maso do horkého tuku.

Z tuku stfikajiciho na horkou plotnu mize snadno
vzniknout pozdr.

HOG@EW

Halogen

Vyrobek je vhodny pro plynové, elekirické,
sklokeramické, halogenové a induk ni varné
desky.

Nepouzivejte vyrobek v mikrovlnné
troubé.

VHODNE PRO STYK S POTRAVINAMI!
Chufové a pachové vlastnosti nejsou

timto produktem ovlivnény.

POZOR! SKRABANCE! Vyvarujte se
A presouvani kuchyfiského nddobi sem a
tam na sklokeramickych varnych

deskdach! Nez za nete s vafenim, doporu
ujeme vam offit povrch varné desky a
dno nadobi istou tkaninou neuvolfujici
vlédkna (napf. mikrovldkna). Tim mizete
zabrénit poskrdbéni.
Nevystavujte vyrobek teplotnimu 3oku ze studené
vody.

@ Upozornéni pro induk ni varné
desky

Upozornéni: Za ur itych okolnosti moze
vznikat um, ktery souvisi s
elekiromagnetickymi vlastnostmi
tepelného zdroje a hrnce/panve. To je
normdlni a nepoukazuje to na zévadu
vasi induk ni desky nebo nadobi.

Nédobi je tfreba umistit vystfedéné na
induk ni varnou desku.



POZOR! Vysoké rychlost zahfivani! Pfi
predehfivani nddobi neprehfeijte. V
pripadé prehfati se musi mistnost
dikladné vyvétrat.

Pouziti

Vyvaite vyrobek pfed prvnim pouzitim 2 x az 3 x
s vodou, aby se zcela odstranily pfipadné zbytky
z vyroby.

Ndsledné jej uvnitf potiete trochou stolniho oleje
nebo tuku. Tento proces opakuijte po kazdém
pouZziti.

Varianta s povrchovou Gpravou

Pfed prvnim pouZzitim z vyrobku odstrarite
pfipadné ndlepky a vypléchnéte ho horkou vodou.
Abyste nenaruiili nepfilnavy povrch, pouziveite jen
kuchyriské n&

ini z z&ruvzdorného plastu nebo dreva.
Pfipravovany pokrm nekrdjejte pfimo v hrnci.

Pénev je zaruvzdornd do 250 °C. Uchytky
a knofliky z izolujici fenolové pryskyfice -
zéruvzdorné do 160 °C. sklenénd poklice do

160 °C

Varianta bez povrchové Gpravy
K odkléddani nebo odkapavéni pokrmi pouzijte
piilozeny rodt, ktery |ze zavésit do pdnve wok.

Panev je zaruvzdornd do 250 °C. Sklen&nd

poklice do 160 °C.

Setfete energiil Vyberte plotnu
odpovidaiici priméru dna hrnce, aby se

zabranilo tepelnym ztrdtam.
U inny promér dna vyrobku je 18,0 cm.

Cidténiapé e

Cistéte nadobi horkou vodou a b&znym mycim
prostiedkem. Vyvaruijte se pfi tom pouzivéni
ostrych a 3pi atych pfedmétd, aby se vyrobek
neposkodil.

Nepouziveite k idténi zadné ostré abrazivni
prostredky.

Casem mohou psobenim minerdli ve vodé
vzniknout na vyrobku skvrny nebo zabarveni.
Mdzete je odstranit tfenim palky citrénu pfes tato
mista. Uporné skvrny moZete odstranit smési deviti
dild vody a jednoho dilu octové tresti.

Likvidace

Obal sestavé z ekologickych materidlo, kieré |ze
zlikvidovat prostiednictvim mistnich sbérych mist.
Informace o moznostech likvidace starého vyrobku
ziskate u komundlni i méstské spravy.

Zéruka

Vyrobek byl vyroben s velkou pé i a pod stalou
kontrolou. Na tento vyrobek ziskavéte 3letou
zdruku od data zakoupeni. Uschoveite si G tenku.
Zaruka plati pouze pro vady materialu a vyroby a
pozbyvé platnosti v pfipadé nespravného pouziti
a nepatfi né manipulace. Vase zdkonnd prava,
zejména préva na zdru ni plnéni, nejsou touto
zdrukou omezena. Pokud mate jakékoli stiznosti,
kontaktujte prosim servisni horkou linku uvedenou
nize nebo nds kontaktujte e-mailem. Nasi
pracovnici servisu s véami co nejdfive dohodnou
dalsi postup. V kazdém pfipadé vém poradime
osobné. Zaru ni doba se neprodluZuje pfipadnymi
opravami z divodu zdruky, zékonného zdru

niho plnéni nebo dobré vile. To plati také pro
vyménéné a opravené dily. Po uplynuti zdru ni
doby jsou opravy zpoplatnény.

Servisni stredisko / dodavatel
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

NEMECKO

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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WOK DE ACERO INOXIDABLE

Introduccién

iEnhorabuena! Con su compra ha optado por un
producto de alta calidad. Familiaricese con el producto
antes del primer uso. Para ello, lea atentamente las
siguientes instrucciones de uso e indicaciones de
seguridad. Utilice el producto Gnicamente del modo
descrito y para los fines indicados. Guarde estas
instrucciones para evitar que se pierdan o dafien.
En caso de traspasar el producto a terceros, adjunte
también toda la documentacién de este.

Uso previsto
El producto no es adecuado para un uso comercial.

Indicaciones de seguridad
A 2:413 \[eV.\N i PELIGRO DE
LESIONES!

A DE ACCIDENTE Y DE MUERTE
PARA BEBES Y NINO!
No deje nunca a los nifios solos con el material
de embalaje. Peligro de asfixia con el material
de embalaje. A menudo, los nifios subestiman los
peligros. Mantenga siempre a los nifios alejados

del material de embalaje.

Tenga en cuenta que los mangos pueden
calentarse al cocinar. Utilice, por este
motivo, agarradores o manoplas para
protegerse las manos.

T\0)Y/3:313\[o/V:X} ;RIESGO DE DANOS

MATERIALES!

No utilice nunca el producto cuando los mangos
estén sueltos.

Vuelva a apretar, en caso necesario, las uniones
roscadas de los mangos en las ollas y las tapas.

i’:i JATENCION! jLa tapa de cristal es
fragil / no es resistente a los golpes!

Es muy importante no perder de vista el producto

al cocinar. La grasa y los alimentos pueden

sobrecalentarse rpidamente e incendiarse. En caso

de que la grasa o los alimentos ardan, jno los apague
nunca con agual Extinga las llamas con la tapa de
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una olla o una manta ignifuga de eficacia probada.

iPRECAUCIONI! No caliente nunca el
A producto cuando esté vacio. En caso
contrario, puede dafiarse debido a un
sobrecalentamiento.
No caliente nunca el producto al méximo nivel
de potencia cuando esté lleno de grasa. Apague
inmediatamente la placa eléctrica en caso de
sobrecalentamiento. No retire nunca el producto

directamente de la placa eléctrica; deje primero
que se enfrie ligeramente encima de la placa.

No coloque carne chorreando en grasa caliente.
Las salpicaduras de grasa sobre una placa
caliente pueden provocar fécilmente un incendio.

HOG@EW

Halogen

El producto es adecuado para placas de gas, de
vitrocerdmica, de induccién, halégenas y eléctricas.

No utilice el producto en el microondas.

jAPTO PARA ALIMENTOS! Este producto

no altera el sabor ni el olor de los alimentos.

JATENCION! ARANIAZOS! {Evite mover
A la vaijilla de cocina de un lado al otro de
las placas de vitrocerdmica! Antes de
empezar a cocinar, recomendamos pasar
un pafio sin pelusas (por ejemplo de
microfibra) sobre la superficie de la placa
de cocing, asi como de la base de la vajilla

de cocina. Esto ayuda a prevenir arafiazos.

No utilice agua fria para enfriar el producto.

Nota para las placas de
induccién

Nota: En determinadas circunstancias,
puede producirse un ruido debido a las
propiedades electromagnéticas de la
fuente de calor y de la olla/la sartén. Es
normal y no indica un defecto en el campo
de induccién ni en la vaijilla de cocina.

La vajilla de cocina debe colocarse en
el centro de la placa de induccién.



JATENCION! jAlta velocidad de
calentamiento! No sobrecalentar la
vajilla de cocina al precalentarla. En
caso de sobrecalentamiento, hay que
airear bien la habitacién.

Uso

Esterilice el producto de 2 a 3 veces con agua
para eliminar completamente posibles residuos de
produccién antes de utilizarlo por primera vez.

Seguidamente, humedezca el interior con un poco
de aceite de cocina o grasa alimentaria. Repita
este proceso antes de cada uso.

Variante con revestimiento
Antes de usarlo por primera vez, reftire las pegatinas
del articulo y enjuéguelo con agua caliente.

Para no dafiar el revestimiento antiadherente,
utilice Gnicamente utensilios de cocina hechos de
pldstico o madera resistente al calor. No corte la
comida directamente en la olla.

Wok resistente al calor hasta 250 ° C. Asas
y empufiaduras de resina fendlica aislante y
termorresistente hasta 160 °C. Tapa de cristal
hasta 160°C.

Variante sin revestimiento
Para colocar o escurrir la comida, utilice la rejilla
incluida, que puede colgar en el wok.

Wok resistente al calor hasta 250°C. Tapa de
cristal hasta 160°C.

jAhorre energial Escoja el fogén que
coincida con el didmetro de la base

de la olla para evitar una pérdida de
calor. El didmetro efectivo del fondo del
producto es de 18,0 cm.

Limpieza y cuidado

Limpie la vaijilla de cocina con agua caliente y
detergente de uso comercial. Al hacerlo, evite usar
objetos afilados o puntiagudos para no dafar el
producto.

No utilice productos de limpieza agresivos.

El producto puede lavarse en lavavaijillas.

Con el tiempo, pueden aparecer manchas o
decoloraciones en el producto debido a los
minerales presentes en el agua. Se pueden
eliminar frotando medio limén sobre la superficie
en cuestién. Las manchas resistentes se pueden
eliminar con una mezcla de nueve partes de agua
y una parte de esencia de vinagre.

Eliminacién

El embalaje es de materiales ecoldgicos que se
pueden eliminar en centros de reciclaje locales.
Inférmese en el ayuntamiento de su localidad
sobre las posibilidades de eliminacién del
producto desechado conforme a la ley.

Garantia

El producto se ha fabricado de forma esmerada
y sometido a un control exhaustivo de calidad.

La garantia del producto tiene una vigencia de 3
afios a partir de la fecha de compra. Conserve

el ticket o factura de compra. La garantia solo es
vélida para defectos materiales o de fabricacién
y quedard anulada en caso de uso impropio y
inadecuado del producto. Sus derechos legales,
y en particular los de prestacién de garantia, no
estdn limitados por esta garantia. Si tuviera alguna
reclamacién, llame a la siguiente linea de atencién
directa de servicio o péngase en contacto con
nosotros por correo electrénico. Nuestro personal
de servicio técnico le comunicard los pasos a
seguir tan pronto como sea posible. En cualquier
caso, puede contar con nuestro asesoramiento
personal. El periodo de garantia no se extiende
por ninguna reparacién efectuada bajo los
términos de la garantia, una garantia legal o por
buena voluntad en las practicas comerciales.

Ello también es vélido para las piezas sustituidas
y reparadas. Una vez extinguido el periodo de
garantia, todas las reparaciones estardn sujetas a
los costes correspondientes.

Centro de servicio técnico/Proveedor

MATO Interprésent GmbH A
J2ZA

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach
PAP

ALEMANIA

Tel. +49 7941 94 54 26
Correo-e: ASKunden@matointerpraesent.de
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NEMESACEL WOK /
NEMESACEL WOKSERPENYO

Bevezetés

Szivb8l gratuldlunk! Vasarldsaval egy kiemelkedd
min8ségl termék mellett déntott. MielStt
haszndlatba veszi, ismerkedjen meg alaposan

a termékkel. Ehhez figyelmesen olvassa végig

az alébbi kezelési Gtmutatdt és biztonsdgi
utasitdsokat. Csak a leirasnak megfelel8 médon, a
megadott célra haszndlja a terméket. Orizze meg
az Gtmutatdt, és Ggyelien arra, hogy ne vesszen
el, és ne sériiljon meg. Ha tovabbadja a terméket
harmadik félnek, szintén bocsdssa rendelkezésére
az 8sszes hozzd tartozé dokumentumot is.

Rendeltetésszerii hasznalat
A termék nem professziondlis felhasznalésra
készilt.

Biztonsdgi utasitdsok
A mSERULESVESZEW!
C FIGYELMEZTETES!
A KISGYERMEKEK ES

GYERMEKEK ALTAL TORTENO

HASZNALAT ELET- ES
BALESETVESZELYES!

Soha ne hagyja a gyermekeket feligyelet nélkil

a csomagoléanyag mellett. A csomagoléanyag
dltal okozott fulladésveszély all fenn. A gyermekek
gyakran nem képesek felmérni a veszélyt. A
csomagoléanyag mindig gyermekektd| tavol
tartandé.

Vegye figyelembe, hogy f6zés kézben
felforrésodhatnak a filek. Ezért a
megfeleld védelem érdekében

haszndljon edényfogét vagy grillezé
keszty(t.

QNI FAa(3]] ANYAGI KAR VESZELYE!

Semmiképpen ne hasznélja a terméket, ha
meglazultak a fillei.

Szikség esetén hizza meg a fillek csavarjait a
fazekakon és a fed8ksn.

A FIGYELEM! Az iiveg fedd torékeny /
nem {tésdlld!

Nagyon fontos, hogy f8zés kézben ne hagyja
Srizetlenil a terméket. A zsir és az ételek gyorsan
tilforrésodhatnak és meggyulladhatnak. Ha a zsir
vagy az étel ldngra kapna, soha ne hasznéljon
vizet az oltdshoz! Egy fedével vagy bevizsgdlt
tizolté takaréval fojtsa el a langokat.

VIGYAZAT! Soha ne forrésitsa fel Gresen
A a terméket. Ellenkezd esetben a
télforrésodds karosithatia a terméket.

Soha ne melegitse a terméket a legmagasabb
energiafokozaton, ha zsirral van téltve.
Tolforrésités esetén azonnal kapcsolja ki a
tGzhelylapot. Soha ne emelje le azonnal a
terméket a tizhelylaprél, hanem el8szér hagyja a
kihdl tizhelylapon.

Teljesen nedves hist ne helyezzen forré zsirba. Az
izz6 tizhelylapra fréccsend zsir kénnyedén langra
kaphat.

BOGEW

Halogen
A termék gaz-, villany-, ivegkerdmia-, halogén-
és indukciés f8z8lapokon hasznalhaté.

A termék nem haszndalhaté mikrohullama
sitében.

ELELMISZERIPARI MINOSEG! Ez a
termék nem befolydsolja az iz- és

illattulajdonsagokat.

FIGYELEM! KARCOLASOK! Ne
A tologassa ide-oda a f8z8edényt az
Uvegkerdmia f&z8lapon! Azt javasoljuk,

hogy a fézés megkezdése elstt egy
tiszta, szészmentes (példdul mikroszdlas)
kenddvel térélie le a f6z8lap feltletét

és a f8z&edény aljdt. Ezdltal
megel8zhetéek a karcoldsok.

Ne tegye ki az athevilt terméket hideg vizes

hésokknak.



Indukciés f6z8lapokra vonatkozé
megjegyzés

Megjegyzés: Bizonyos kérilmények
kézott olyan zaj jelentkezhet, amely a
héforrds és a fazék/serpenyd
elektromégneses tulajdonsagaira
vezethetd vissza. Ez normdlis jelenség,
és nem jelenti azt, hogy meghibdsodott
az indukciés f&z8lap vagy a f6z8edény.
A f6z8edényt az indukciés f6z8lap
kézepére helyezze.

FIGYELEM! Gyors felmelegedés! Az
elémelegités sordn ne forrésitsa til a
féz8edényt. Tolforrésitas esetén

alaposan szell8ztesse ki a helyiséget.

Haszndlat

Az elsé haszndlat el8tt 2—-3 alkalommal forraljon
vizet a termékben, hogy teljesen eltdvolitsa a
gyartdsbdl szdrmazé esetleges maradvényokat.

Utdna nedvesitse meg némi étolajjal vagy étkezési
zsirral. Minden haszndlat elétt ismételie meg ezt a
miveletet:

Bevonatos véltozat

Az elsé haszndlat elétt tavolitsa el az eszkézrdl
az esetleg rdragaszfott cimkéket, és mossa ki forré
vizzel.

Csak hé4llé mdanyagbél vagy fabdl készilt
konyhai szersz&mokat haszndljon, melyek

nem sértik meg a tapaddsgatld bevonatot. Az
elkészitendd ételt ne kdzvetlenil az edényben
apritsa fel.

Wok h&éllé 250 °C-ig. Fogék és filek
fenolgyantdbdl késziiltek és 160°C-ig hdalléak.
Uveg fedél 160 °C-ig.

Bevonat nélkili véltozat

Az ételek lehelyezésére vagy lecsepegtetésére
haszndlja a mellékelt racsot, mely beakaszthaté a
wok-serpenyé&be.

Wok hdallé 250 °C-ig. iiveg fedél 160 °C-ig

Spérolion az energidvall A hveszteség
elkeriilése érdekében a f8z8lapnak azt
a helyét vdlassza, amely megfelel a
fazék alja &tmérsjének. A termék aljanak
hasznos Gtmérdje 18,0 cm.

Tisztitds és dpolds

A f8z8edényt forré vizzel és szokvanyos
mosogatészerrel fisztitsa. A termék sérilésének
elkeriilése érdekében ne haszndljon éles és
hegyes targyakat.

Ne haszndljon er8s sirolészert a tisztitdshoz.
A termék mosogatégépben moshaté.

A vizben taldlhaté dsvanyi anyagok idével
foltokat vagy elszinez8déseket okozhatnak a
terméken. Ezeket Ugy tavolithatja el, hogy egy fél
citrommal beddrzssli ezeket a helyeket. A makacs
foltok kilenc rész viz és egy rész ecet keverékével
tavolithatdk el.

Hulladékkezelés

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyek leadhaték a helyi jrahasznosité
gy(ijtdhelyeken. Az elhaszndlt termékre vonatkozé
hulladékkezelési lehet8ségekrd| a polgdrmesteri
hivatalndl vagy a vérosi énkorményzatndl
tdjékozédhat.

Garancia

A termék a legnagyobb gondossaggal,
folyamatos ellen8rzés mellett készilt. A termékre
3 hénap garanciét véllalunk a vasarlas napjétél.
Kérjik, 8rizze meg a vésarlaskor kapott
nyugtét. A garancia csak gydrtési hibékra és
anyaghibdkra érvényes, illetve megszinik, ha
rendeltetésével ellentétesen és szakszeritlendl
hasznélta a terméket. Térvényben szavatolt
jogait, killonés tekintettel a j6téllasra vonatkozd
jogokra, ez a garanciavdllalds nem korlétozza.
Amennyiben esetleg panasszal kivan élni,
kérjuk, forduljon Ggyfélszolgdlatunkhoz az
aldbb megadott telefonszamon, vagy vegye fel
velink a kapcsolatot a megadott email-cimen.
Ugytélszolgdlatunk munkatdrsai igyekszenek



majd a leheté leggyorsabban egyezteti

Onnel a tovébbi tennivalékat. Minden esetben
személyre sz6l6 tandcsaddssal fogunk szolgdlni
Onnek. A garanciaidé nem hosszabbodik meg

a garancia érvényesitésével, térvényi jotallés
vagy méltédnyossag alapjén végzends esetleges
javitédsok miatt. Ez a kicserélt vagy megjavitott
elemekre egyardnt vonatkozik. A garancia lejérta
utdn esedékessé valé javitdsok ksltségekkel
jarnak.

Ugyfélszolgdlat / beszallité A
MATO Interprésent GmbH LZZA
Kirschfeldstr. 23

DE-74629 Pfedelbach PAP
NEMETORSZAG

E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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WOK EN ACIER INOXYDABLE /
POELE WOK EN ACIER INOXYDABLE

Introduction

Félicitations | Avec votre achat, vous avez opté
pour un produit d’excellente qualité. Avant la
premiére mise en service, familiarisez-vous
avec le produit. Pour celq, lisez attentivement

le mode d’emploi et les consignes de sécurités
qui suivent. Utilisez le produit uniquement selon
la description et pour les domaines d’utilisation
indiqués. Conservez ce mode d’emploi de sorte
qu'il ne puisse pas étre perdu ni endommagé.
Lors du transfert du produit & des tiers, transmettez
également tous les documents.

Utilisation conforme
Le produit nest pas destiné & un usage
commercial.

Consignes de sécurité
A RISQUE DE
BLESSURES !
i’j A\ RN S RISQUE
D’ACCIDENT ET DANGER DE

MORT POUR LES BEBES ET LES
ENFANTS |

Ne laissez jamais les enfants sans surveillance &
proximité du matériau d’emballage. Ils pourraient
's . p

s'étouffer avec le matériau d’emballage. Les

enfants minimisent souvent les risques. Conservez
le matériau d’emballage hors de portée des

enfants.

Notez que les poignées peuvent
chauffer pendant la cuisson. Par
conséquent, utilisez des maniques ou

des gants de cuisine.

PSS AN Y RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

N'utilisez jamais le produit si les poignées sont
desserrées.

Resserrez au besoin le vissage des poignées sur
les pots et les couvercles.

A ATTENTION ! Le couvercle en verre est
cassant / ne résiste pas aux chocs |

Lors de la cuisson, vous ne devez pas quitter le

produit des yeux. Les graisses et les plats peuvent

chauffer rapidement et s’enflammer. Si des graisses

ou des plats s'enflamment, ne les éteignez jamais

avec de I'eau | Etouffez les flammes avec un
couvercle ou avec une couverture antifeu.

PRUDENCE ! Ne chauffez le produit s'il
est vide. Sinon des dommages peuvent
survenir & cause de la surchauffe.
Ne chauffez jamais le produit au niveau d'énergie
maximal, s'il est rempli de graisse. Désactivez
immédiatement la plaque de cuisson en cas
de surchauffe. Ne soulevez jamais le produit

directement de la plaque de cuisson, mais laissez-
le d'abord en position sur la plaque qui refroidie.

Ne mettez pas de viande qui goutte dans de la
graisse brilante. La projection de graisse sur la
plaque incandescente peut facilement entrainer un
incendie.

HOOE W

Halogen

Le produit est adapté pour les plaques de cuisson
& gaz, a céramique, halogéne et & induction.

Ne passez pas le produit au four
micro-ondes.

CONVIENT A UN USAGE
ALIMENTAIRE ! Ce produit ne nuit pas
au go(t ni & I'odeur des aliments.

ATTENTION | RAYURES ! Evitez de
déplacer les ustensiles de cuisine sur
les plaques de cuisson en céramique !
Avant de commencer la cuisson, nous
vous recommandons d’essuyer la surface
de cuisson et le fond de l'ustensile avec
un chiffon propre non pelucheux (par ex.
microfibres). Vous évitez ainsi les
rayures.

Ne plongez pas le produit dans I'eau froide.
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Remarque concernant les
plaques de cuisson & induction

Remarque : Dans certaines
circonstances, un bruit lié aux
caractéristiques électromagnétiques de
la source de cuisson et de la casserole/
poéle peut survenir. Ce bruit est normal
et n'indique pas un défaut de la plaque
de cuisson ou de l'ustensile de cuisine.

L'ustensile doit étre placé au centre sur la
plaque de cuisson & induction.

ATTENTION ! Vitesse de chauffe

élevée | Ne pas surchauffer I'ustensile de
cuisine. La piéce doit étre aérée
minutieusement en cas de surcharge.

Utilisation

Faites bouillir I'eau 2 ou 3 fois dans le produit
avant la premiére utilisation afin d'éliminer
totalement les éventuels résidus de production.

Humectez ensuite |'intérieur avec un peu d'huile
ou de graisse alimentaire. Répétez cette opération
avant chaque utilisation.

Variante avec revétement

Veuillez retirer les éventuels autocollants du
produit et rincez-le & I'eau chaude avant la
premiére utilisation.

Pour ne pas endommager le revétement
antiadhésif, utilisez uniquement des ustensiles en
plastique résistant & la chaleur ou en bois. Ne
découpez pas le plat directement dans le wok.

Wok résistant & la chaleur jusqu'a 250 °C.
Poignées et pommeaux en résine phénolique
isolante - résistants & la chaleur jusqu’a 160 °C.
Couvercle en verre jusqu'a 160 °C.

Variante sans revétement

Pour déposer ou faire égoutter les plats, utilisez la
grille fournie, que vous pouvez accrocher dans le
wok.

Wok résistant & la chaleur jusqu'a 250 °C.
Couvercle en verre jusqu'a 160 °C.
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Economisez de |'énergie | Choisissez une
zone de cuisson adaptée au diamétre du
fond de la casserole pour éviter la perte
de chaleur. Le diamétre utile du fond du
produit mesure 18,0 cm.

Nettoyage et entretien

Nettoyez |'ustensile & I'eau chaude et au liquide
vaisselle habituel. Evitez dans ce cas d'utiliser
des objets tranchants et pointus afin de ne pas
endommager le produit.

Pour le nettoyage, n'utilisez pas de produits
abrasifs.

Ce Produit est lavable dans le
lave-vaisselle

Avec le temps, des taches ou des décolorations
peuvent apparaitre sur le produit & cause des
minéraux dans |'eau. Vous pouvez les éliminer en
frottant une moitié de citron sur ces zones. Vous
pouvez éliminer les taches tenaces en mélangeant
neuf volumes d’eau et un volume d’essence de
vinaigre.

Elimination

Lemballage est composé de matériaux
respectueux de |'environnement, que vous pouvez
déposer dans les centres de recyclage locaux.
Pour connaitre les possibilités d’élimination de
votre produit usagé, contactez votre municipalité.

Garantie

Le produit a été fabriqué avec une grande minutie
et sous contréle permanent. Vous obtenez une
garantie de 3 ans & partir de la date d'achat
pour ce produit. Veuillez conserver le ticket de
caisse. La garantie s‘applique uniquement pour
les défauts de matériel et de fabrication. Elle est
rendue caduque en cas de manipulation abusive
ou incorrecte. Vos droits [égaux, en particulier les
droits de garantie, ne sont pas limités par cette
garantie. Pour toute réclamation, adressez-vous
a l'assistance technique téléphonique indiquée
ci-dessous ou contactez-nous par e-mail. Les
collaborateurs de notre service d‘assistance



conviendront avec vous de la marche & suivre dés
que possible. Nous vous donnerons dans tous

les cas des conseils personnalisés. La durée de
garantie n'est pas prolongée par les éventuelles
réparations sous garantie, la garantie légale ou les
gestes commerciaux. Cela s'applique également
pour les pieces remplacées ou refirées. Les
réparations réalisées sont payantes aprés la fin de
la garantie.

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d’immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d‘intervention
de 'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure a la demande
d'intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts

de conformité résultant de I'emballage, des
instructions de montage ou de l'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a
été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat: 1° S”il est
propre & |'usage habituellement attendu d’un bien
semblable et, le cas échéant : - s ‘il correspond

a la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celui-ci a présentées &
I'acheteur sous forme d'échantillon ou de modéle
; - s 'il présente les qualités qu’un acheteur peut

légitimement attendre eu égard aux déclarations
publiques faites par le vendeur, par le producteur
ou par son représentant, notamment dans la
publicité ou I'étiquetage ; 2°Ou s'il présente les
caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par I'acheteur, porté & la connaissance
du vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance
du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Centre de service / fournisseur
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

ALLEMAGNE

Tél. +49 7941 94 54 26
E-mail : ASKunden@matointerpraesent.de

(2 AN
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WOK ZE STALI SZLACHETNEJ /
PATELNIA WOK ZE STALI SZLACHETNEJ

Wprowadzenie

Gratulacje! Kupujgc ten produkt wybrali Paristwo
towar najwyzszej jakosci. Przed pierwszym
uzyciem nalezy zapozna¢ sie z produktem.
Przeczytaé dokfadnie ponizszq instrukcje obstugi
oraz wskazéwki dotyczqce bezpieczenstwa.
Uzytkowaé produkt tylko zgodnie z opisem oraz
w podanych obszarach zastosowania. Instrukcje
te nalezy przechowywaé w bezpiecznym miejscu,
aby zapobiec jej utracie lub uszkodzeniu. W
przypadku przekazania produktu osobom trzecim,
przekazaé réwniez dokumentacje.

Uzycie zgodne z przeznaczeniem

Produkt nie jest przeznaczony do zastosowan
profesjonalnych.

Wskazéwki dotyczqce
A bezpieczenstwa
OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
‘ “it

OSTRZEZENIE!

ZYCIA | RYZYKO WYPADKU
W PRZYPADKU DZIECI!

Nie nalezy pozostawiaé dzieci z materiatem

opakowaniowym bez nadzoru. Materiat

opakowaniowy stwarza ryzyko uduszenia

sie. Dzieci czesto lekcewazq zagrozenia.
Zawsze trzymaé dzieci z dala od materiatéw
o waniowych.

Nalezy pamietaé, ze uchwyty mogq
nagrzewad sie podczas gotowania.
Dlatego do ochrony nalezy uzywaé
rekawic do pieczenia lub grillowania.

(XY [:¥4743N[3] NIEBEZPIECZENISTWO
POWSTANIA SZKOD MATERIALNYCH!

Nigdy nie nalezy uzywaé produktu, jesli uchwyty
sq luzne.

W razie potrzeby nalezy ponownie dokreci¢
potgczenie $rubowe uchwytéw na garnkach i
pokrywach.
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A UWAGAI! Szklana pokrywa jest tamliwa /
nie jest odporna na wstrzgsy!

Podczas gotowania bardzo wazne jest, aby nie
spuszczaé produktu z oczu. Tluszez i jedzenie
mogq sie szybko przegrzaé i zapali¢. Jezeli kiedys
dojdzie do spalenia tuszczu lub jedzenia, nigdy
nie gasi¢ go wodq! Zdusié ptomienie za pomocg
pokrywy garnka lub przetestowanego koca
przeciwpozarowego.

OSTROZNIE! Nigdy nie nalezy
A podgrzewaé produktu, gdy jest on pusty.
W przeciwnym razie moze doj$¢ do

uszkodzeri na skutek przegrzania.

Nie wolno podgrzewaé produktu na najwyzszym
poziomie energetycznym, gdy jest on wypetniony
ttuszczem. W przypadku przegrzania nalezy
natychmiast wylqczy¢ plyte grzewczq. Nigdy nie
nalezy podnosié produktu bezposrednio z plyty,
lecz najpierw pozostawié¢ go na wychtodzonej
plycie.

Nie nalezy wkiadaé kapigcego mokrego miesa
do gorqgcego tluszczu. Tluszez rozpryskujgey

sie na zarzqcq sie plyte grzewczqg moze tatwo
wywolaé pozar.

OGO W

Halogen
Produkt jest odpowiedni do ptyt gazowych,
elektrycznych, szklano-ceramicznych,
halogenowych i indukcyjnych.

Nie uzywaé produktu w kuchence
mikrofalowe;.

PRZEZNACZONY DO KONTAKTU Z
@ ZYWNOSCIA! Niniejszy produkt nie

wplywa negatywnie na wiasciwosci

smakowe i zapachowe zywnosci.

UWAGA! ZADRAPANIE! Unika¢
przesuwania garnkéw w przéd i w
tyt na szklanych ptytach ceramicznych!

Przed rozpoczeciem gotowania
zalecamy przetrzeé powierzchnig
ptyty i dno naczynia czystq,



niestrzepiqcq sig $ciereczkq (np. z
mikrofibry). To pomoze zapobiec
zarysowaniom.

Nie nalezy gasié produktu zimng wodaq.

@ Uwaga do ptyt indukcyjnych

Wskazdwka: W pewnych
okolicznoiciach moze wystqgpi¢ hatas
wynikajqcy z wlasciwosci
elektromagnetycznych zrédfa ciepta i
garnka/patelni. Jest to normalne i nie
wskazuje na wade plyty indukeyinej lub
naczyri kuchennych.

Naczynia muszq byé umieszczone
centralnie na plycie indukcyine;j.

UWAGAI Szybkie tempo nagrzewanial!
Nie nalezy przegrzewaé naczyn
podczas wstepnego nagrzewania. W
przypadku przegrzania, pomieszczenie
musi by¢ doktadnie wentylowane.

Zastosowanie

Przed pierwszym uzyciem 2 do 3 razy zagotowaé
produkt w wodzie, aby catkowicie usungé
wszelkie pozostafosci produkcyine.

Nastepnie zwilzyé wnetrze odrobing oleju
spozywczego lub tuszczu spozywczego. Przed
kazdym uzyciem nalezy powtérzy¢ te procedure.

Wariant z powlokq

Przed pierwszym uzyciem nalezy usungé wszelkie
naklejki z przedmiotu i optuka¢ go cieptq wodaq.
Aby unikngé uszkodzenia powtoki
nieprzywierajqcej, nalezy uzywaé wyltqcznie
przyboréw kuchennych wykonanych z
zaroodpornego tworzywa sztucznego lub drewna.
Nie nalezy kroié¢ zywnosci bezposérednio w garnku.

Wok odporny na temperature do 250 °C. Rqczki
i uchwyty z izolujqcej zywicy phenolowej —
odporne na temperature do 160°C. Pokrywa
szklana do 160 °C.

Wariant bez powfoki

Do odkfadania lub odcedzania potraw nalezy
vzywaé dofqczonego rusztu, ktéry mozna
zawiesi¢ w woku.

Wok odporny na temperature do 250 °C.
Pokrywa szklana do 160 °C.

Oszczedzaj energig! Wybraé obszar
gotowania odpowiadajqcy $rednicy dna
garnka, aby unikng¢ strat ciepta.

Efektywna $rednica dna produktu wynosi

18,0 cm.

Czyszczenie i pielegnacja

Naczynia nalezy czyici¢ gorgeq wodq i
dostepnym w handlu érodkiem do mycia naczyn.
Nalezy unika¢ uzywania ostrych i spiczastych
przedmiotéw, aby unikngé uszkodzenia produktu.

Do czyszczenia nie nalezy uzywaé agresywnych
$rodkdéw $ciernych.

) Niniejszy produkt nadaije sie do
@w zmywarek mechanicznych

Z czasem mineraly zawarte w wodzie mogq
zabrudzié lub odbarwi¢ produkt. Mozna je
usunqé pocierajqc o nie pdt cytryny. Uporczywe
plamy mozna usungé za pomocq mieszaniny
dziewigciu czegéci wody z jednqg czesciq esencj
octowej.

Utylizacja

Opakowanie jest wykonane z materiatéw
nieszkodliwych dla §rodowiska, ktére mozna
odda¢ do lokalnego recyklingu. Informacje na
temat utylizacji zuzytego produktu mozna uzyskaé
w lokalnym urzedzie.

Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany z najwigkszq
starannoéciq i pod statq kontrolq. Produkt jest
objety 3-letniq gwarancjq od daty zakupu.
Nalezy zachowaé dowédd zakupu. Gwarancjq
objete sq wytqcznie wady materiatowe i
produkeyjne. Gwarancja nie obejmuje uszkodzert
powstatych w wyniku nieprawidfowego i
niezgodnego z przeznaczeniem uzytkowania.
Niniejsza gwarancja nie ogranicza praw
ustawowych, w szczegdlnosci praw z tytutu
rekojmi. Wszelkie zastrzezenia nalezy zglasza¢
pod podanym ponizej numerem infolinii
serwisowej lub przez e-mail. Nasi pracownicy
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serwisowi poinformujq Paristwa mozliwie szybko
o kolejnych krokach. W kazdym przypadku
udzielimy PaAstwu indywidualnej porady. Jezeli
produkt zostanie catkowicie wymieniony, okres
gwarancji rozpoczyna sie od nowa. Naprawy
odbywajqce sie po uptywie okresu gwarancji sq
platne.

Centrum serwisowe / Dostawca

MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23 LZZA
DE-74629 Pfedelbach

NIEMCY PAP

Tel. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de
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,
WOK AF RUSTFRIT STAL / .
WOKPANDE AF RUSTFRIT STAL

Forord

Hijertelig tillykke! Med kabet har du anskaffet dig

et produkt aof hgj kvalitet. Inden farste ibrugtagning
skal du gare dig fortrolig med produktet. Dette
geres ved at leese nedenstaende brugsanvisning

og sikkerhedsregler grundigt. Produktet m& kun
benyttes som beskrevet og kun fil de angivne
anvendelsesformal. Opbevar denne brugsanvisning
pé en sddan m&de, at den ikke kan gé tabt eller
blive beskadiget. Husk ogs& at videregive alle
dokumenter, hvis produktet overdrages il fredjepart.

Tilsigtet brug

Denne enhed er kun beregnet il privat brug.

jkkerhedsanvisninger

PERSONSKADE!

Efterlad aldrig barn uden opsyn sammen med
emballagematerialet. Risiko for kvaelning i
forbindelse med emballagemateriale. Barn
undervurderer ofte risici. Emballagematerialet skal
altid opbevares utilgaengeligt for barn.

Vaer opmaerksom pd, at héndtagene
@ kan blive meget varme under
madlavningen. Brug derfor grydelapper

eller grillhandsker som beskyttelse.

ADVARSEL! [IVANel€
ULYKKESFARE FOR BADE SMA
OG ST@RRE B@RNI

LU 8308 FARE FOR MATERIELLE SKADER!

Produktet m& aldring benyttes, hvis handtagene
er lzse.

Skru om ngdvendigt handtagenes
skrueforbindelser pa gryder og l&g fast igen.

A GIV AGT! Glaslaget er skrabeligt / ikke
stedfast!

Under madlavningen er det meget vigtigt, at man
hele tiden holder @je med produktet. Fedt og
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madvarer kan hurtigt blive overophedet og blive
antaendt. Hvis der gér ild i fedt eller madvarer, m&
man aldrig forsege at slukke ilden med vand! Kvael
flammerne med et grydelag eller et godkendt
brandtzeppe.

FORSIGTIG! Produktet m& aldrig
fj} opvarmes i fom filstand. Ellers kan der
opstd skader p& grund af overophedning.

Opvarm aldrig produktet pa det hgjeste
energiniveau, hvis det er fyldt med fedt. Sluk straks
for kogepladen i tilfeelde af overophedning. Laft
aldrig produktet direkte op fra kogepladen, men
lad det farst st& p& den afkglende kogeplade.

Kom ikke dryppende védt ked ned i varmt fedt.
Fedt, der sprajter pa en gledende kogeplade, kan
let starte en brand.

YOO W

Halogen

Produktet er egnet til gas-, el-, glaskeramiske,
halogen- og induktionskogeplader.

Produktet ma kun anvendes i
mikrobglgeovn.

F@DEVARESIKKERT! Smag og lugt
pavirkes ikke negativt af dette produkt.

GIV AGT! RIDSER! Undgé at skubbe
A kogegrej frem og tilbage pd
glaskeramiske kogeplader! Inden man

p&begynder madlavningen, anbefaler
vi, at man terrer overfladen af kogepladen
og bunden aof kakkengrejet af med en
ren, fnugfri klud (f.eks. mikrofiber).
Herved kan man forebygge ridser.

Du mé& ikke skylle produktet af med koldt vand.

@ Bemaerk mht. induktionskogeplader
Bemaerk: Under visse omstaendigheder
kan der opsté stej pa grund af
varmekildens og grydens/pandens
elektromagnetiske egenskaber.

Dette er normalt og er ikke tegn pd en

defekt i induktionskogepladen eller
kekkengrejet.



Kekkengrejet skal placeres midt p&
induktionskogepladen.

GIV AGT! Hgj opvarmningshastighed!
Kogegrej ma ikke overophedes under
forvarmningen. | tilfselde af overophedning
skal rummet ventileres grundigt.

Anvendelse

Inden man anvender produktet farste gang, ber
man udkoge det 2 til 3 gange med vand for at
fierne eventuelle produktionsrester fuldstaendigt.

Fugt derefter indersiden med lidt madolie eller
spisefedt. Gentag denne procedure fer hver brug.

Variant med coating
Fiern evt. klistermaerker fra produktet inden farste
brug, og skyl det med varmt vand.

For ikke at beskadige non-stick-coatingen mé der kun
bruges kekkenudstyr fremstillet af varmebestandig
plast eller trae. Snit ikke maden direkte i gryden.

Wokken er varmebestandig op til 250 °C. Greb
og héndtag of isolerende fenolharpiks — varmefast
op til 160 °C. glaslag op til 160 °C.

Variant uden coating

Den medfalgende rist, som kan saettes ind i wokken,
kan bruges til opbevaring af maden, s& den evt.
kan dryppe df.

Wokken er varmebestandig op til 250 °C.
Glaslag op il 160 °C.

@ Spar energil Vaelg den kogeplade, der

svarer til diameteren af grydens bund,
for at undgé varmetab. Produktets
effektive bunddiameter er 18,0 cm.

Rengaring og pleje

Kakkengrejet rengares med varmt vand og
almindeligt opvaskemiddel. Undga da brug of
skarpe og spidse genstande, s& produktet ikke
beskadiges.

Undgé at bruge aggressive renggringsmidler fil
rengeringen.

Produktet er egnet til opvaskemaskinen.

Over tid kan produktet blive plettet eller misfarvet
pga. mineraler i vandet. Disse kan fiernes ved at
gnide de bergrte omrader med en halv citron.
Genstridige pletter kan fiernes med en blanding of
ni dele vand og én del eddikeessens.

Bortskaffelse

Emballagen er fremstillet af miljgvenlige
materialer, som kan bortskaffes p& den lokale
genbrugsstation. Man kan finde ud af, hvordan
man bortskaffer det gamle produkt, hos de lokale
myndigheder eller kommunen.

Garanti

Produktet er produceret med sterste omhu og
under konstant kontrol. Der ydes 3 &rs garanti p&
dette produkt regnet fra kebsdatoen. Du bedes
venligst gemme kvitteringen. Garantien gaelder
kun for materiale- og produktionsfejl og gaelder
ikke ved misbrug og forkert handtering. Dine
juridiske rettigheder, isser garantirettighederne,
indskraenkes ikke af denne garanti. | filfzelde af
reklamationer bedes du benytte nedenstdende
service-hotline eller kontakte os via e-mail. Vores
servicemedarbejdere koordinerer den videre
procedure med dig sé hurtigt som muligt. Vi yder
under alle omsteendigheder personlig rédgivning.
Garantiperioden forlaenges ikke i forbindelse med
evt. reparation, som er omfattet af garantien, den
juridiske garanti eller goodwill. Dette gaelder ogsé
for udskiftede eller reparerede dele. Nar garantien
er udlgbet, vil evt. reparationer vaere for brugers
regning.

Servicecenter / leverander
MATO Interprésent GmbH

Kirschfeldstr. 23
DE-74629 Pfedelbach

TYSKLAND

TIf. +49 7941 94 54 26
E-mail: ASKunden@matointerpraesent.de

£X

PAP
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