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1. Bevezeto

Gratuldlunk 6j késziiléke megvasdrldsdhoz!
Vésdrlaséaval modern és kivalé min8ségd termék
mellett déntst. A haszndlati tmutaté a termék
része. Fontos tudnivalékat tartalmaz a biztonsdagra,
haszndlatra és drtalmatlanitasra vonatkozéan. A
termék haszndlata elétt ismerkedjen meg valameny-
nyi haszndlati Gtmutatéval és biztonsdgi figyel-
meztetéssel. Csak a leirtak szerint és a megadott
célokra haszndlja a terméket. A késziilék harmadik
személynek t&rténd tovdbbaddsa esetén adja ét a
késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

2. Rendeltetésszeri
haszndalat

Ez a késziilék kizardlag toltstt szendvics piritésdra
hasznalhaté.

A készilék kizarélag magdnhéztartdsokban hasz-
ndlhaté. Ne haszndlja a késziléket kereskedelmi
célokral

3. A csomag tartalma
A késziléket alapvet8en az aldbbi 8sszetevskkel
szdllitjuk:

® szendvicssité

® haszndlati Gtmutatd

1) Vegye ki a késziiléket és a hasznélati Gtmutatét
a kartondobozbdl.

2) Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot.

® Tudnivalé

> Ellendrizze a csomag tartalmdt, hogy hidnyta-
lan-e és nincs-e rajta l&thatd sérilés.

> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfelel8 cso-
magolésbél ereds, illetve a szdllitas soran ke-
letkezett karok esetén forduljon az iigyfélszol-
gdlathoz (lasd a 15.1. Szerviz fejezetet).
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4. A készilék leirasa
LA dbra:

© kabelcsévéld kabelcsipesszel

O ,izemkész” ellendrzé lampa

© fedélzar

O ,power” ellenérz8 ldmpa

,B” dbra:
O felss sitsfelilet

O dalsé sitéfelilet

5. MUszaki adatok

220-240V ~ 50/60 Hz

Fesziiltség

750 W

Teljesitményfelvétel

6. Felhasznalt figyelmezteté
jelzések és szimboélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a csomagoldson
és a késziléken, a kdvetkez8 figyelmeztets jelzése-
ket és szimbélumokat haszndljuk (ha alkalmazhatd):

A

VESZELY! Az ezzel a szimbslummal
és a VESZELY” figyelmeztets széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan kéz-
vetlen veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely haldlt vagy silyos sériilést okoz,
ha nem el8zik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szimbé-
lummal és a ,FIGYELMEZTETES” figyel-
meztetd széval ellétott figyelmeztetd uta-
sités olyan lehetséges veszélyes helyzetre
figyelmeztet, amely haldlt vagy silyos
sérijlést okozhat, ha nem elézik meg.

A

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbslummal
és a VIGYAZAT" figyelmezteté széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan le-
hetséges veszélyes helyzetre figyelmez-
tet, amely csekély vagy enyhe sérijlést
okozhat, ha nem elézik meg.



FIGYELEM! Az ezzel a szimbdlummal
@ és a ,FIGYELEM" figyelmeztets széval

Ne dobjon elekiromos készilékeket a

e Lol i hdaztartési hulladékbal
ellatott figyelmeztetd utasitas olyan lehetsé-

ges helyzetre figyelmeztet, amely anyagi
karokat okozhat, ha nem el8zik meg.
Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot

kérnyezetbarat médon.
18 informdcidkat, amelyek megksnnyitik

a készilék haszndlatat.

Q.

@ Tudnivalé: Tudnivalé jelsli a kiegészi-

o L A csomagolds Gjrahasznositott anyag-
M | Valisdram/Hesziltség bol készilt. A hulladékok szétvéloga-

tasandl vegye figyelembe a csoma-
@ Ne meritse vizbe!

goléanyagokon 1évé jeldlést: Ezek
vannak megjelélve, amelyek jelentése a
Iij A késziilék élelmiszerekkel érintkezd

kévetkezd: 1-7: mGanyagok, 20-22:
papir és karton, 80-98: kompozit
anyagok.

£

réviditésekkel (a) és szamjegyekkel (b)
részei élelmiszerbiztosak.

7. Biztonsagi utasitasok

A\ VESZELY! ARAMUTES!

m A veszélyek elkerilése érdekében a sérilt csatlakozdvezetéket a
gyarténak, a gydrtd vevészolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

m A késziléket csak szdraz helyiségekben és soha ne a szabadban
haszndlja.

u @ Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékbal Ellen-

kezd esetben az elekiromos dramiités miatti életveszély fenyeget.

m Tisztitdskor Ggyelien arra, hogy ne kerilidn viz a készilék belsejébe.
Soha ne tisztitsa a késziléket folyd viz alatt.

m Ugyelien rd, hogy a késziilék soha ne keriiljén érintkezésbe vizzel.
Soha ne Uzemeltesse a késziléket viz kézelében vagy folyadékot tar-
talmazé edények mellett.
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m Ugyelien rd, hogy a hdlézati kdbel ne legyen vizes vagy nedves az
Uzemeltetés kézben. Térolja Ggy, hogy ne szorulhasson be és mds mé-
don se sérilhessen meg.

m A készilék minden haszndlata utén hizza ki a csatlakozét a csatlako-
zdalizatbél a készilék kikapcsoldsdhoz.

m Soha ne nyissa fel a készilék hazat.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

m A késziléket 8 éves kor alatti gyermekek és csékkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képesség( vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal
nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett haszndalhatjak, vagy
ha felvilagositottdk Sket a készilék biztonsdgos hasznélatardl és meg-
értették az ebbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

m Tisztitast és a felhaszndléi karbantartdst 8 évesnél fiatalabb vagy fel-
ugyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek. Ne engedjen 8 évesnél
fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatlakozé vezeték kdzelébe.

m A készilék részei izemelés kdzben felforrésodhatnak. Ezért csak a
fogantytkat fogja meg.
Hagyija teliesen lehGini a késziléket mielStt megtisztitia vagy elrakja.

Ovatosan vegye ki a kész szendvicseket. A készilék, valamint
szendvicsek nagyon forrék.

A késziiléket stabil, csiszdsmentes és egyenes felileten izemeltesse.

A készilék izemeltetéséhez ne haszndljon kilsé id8kapcesolét vagy
kilon tdvmiksdtets rendszert.

& Vigyézat! Forré felilet!
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/A VIGYAZAT! TUZVESZELY!

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

A késziléket nem szabad gyUlékony anyagok kézelében haszndlni.

Ne fedje le a késziléket, amig az izemel.

A késziléket csak hsallé felileten izemeltesse.

A késziiléket soha ne iizemeltesse feligyelet nélkil.

m Az ételeket csak mGanyag- vagy fakandllal, vagy mds erre alkalmas
nemfémes targgyal vegye ki, hogy a szendvicssitd tapaddsmentes

felilete ne sériljon meg.

m Ne haszndljon er8s tisztitészereket és hegyes targyakat a tisztitdshoz.

(D) Tudnivalé

m A felhaszndlé részérél nincs szikség kézbeavatkozésra a termék
50 és 60 Hz kazdth bedllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egyo-

rant makadik.

Elsé haszndalat

Kenje be a tapaddsmentes siitéfelileteket @/

O f8zésre alkalmas olajjal.

Csatlakoztassa a hdlézati csatiakozét egy
aljzatba.

Csukja be a készijléket és zarja le a fedél-
zérral €. Ennek érezhetéen be kell kattan-
nia az alsé fogantyiba.

Melegitse elé a késziiléket kb. 10 percig.

® Tudnivalé

>

Az elsé haszndlatkor enyhe szag képzSédhet
(kis fust is lehetséges). Ez normdlis jelenség
és rovid id8 utén megszinik. Gondoskodjon
megfeleld szell6zésrdl. Példaul nyissa ki az
ablakot.

Hozza ki a halézati csatlakozét és hagyja a
késziléket lehdlni.

Tisztitsa meg a késziiléket a 10. Tisztitds
fejezetben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.

9. Kezelés

9.1. Szendvics piritasa

1) Csukja le a fedelet és zérja le a fedélzérral ©.

2) Csatlakoztassa a hélézati csatiakozét egy
alizatba. Vildgit a piros ,power” ellenérz8
[émpa @.

3) Amint a késziilék elérte a megfelel8 hdmérsék-
letet, kigyullad a z&ld ,izemkész” ellenérz8
l¢mpa @.

4) Nyissa ki a fedelet és tegyen két elskészitett
szendvicset az alsé sitsfeliletre @.

5) Csukja le a fedelet és zérija le a fedélzérral
©. Amennyiben a szendvics 10l vastag és
emiatt a fedélzar @ nem zarddik, tavolitson el
kevés feltétet a szendvicsekbdl.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> A szendvicseket csak mianyag- vagy faka-
ndllal, vagy més erre alkalmas nemfémes
targgyal vegye ki, hogy a szendvicssité tapa-
ddsmentes felilete ne sériiljion meg.
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6) Kb. 3 - 5 perc elteltével készek a szendvicsek.
Ez az idé a felhaszndlt feltéttsl és a személyes
izlést8l figg8en valtozhat. Nyissa fel a készi-
[ék fedelét és vegye ki a szendvicseket.

7) Amennyiben nem kivan tébb szendvicset
késziteni, hizza ki a hdlézati csatlakozét a
csatlakozéaljzatbdl.

10. Tisztitas
/\ VESZELY! ARAMUTES!

> A késziilék tisztitdsa elétt hizza ki a csatlako-
z4t a csatlakozdaljzatbdl.

@ Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy

més folyadékbal Ellenkezé esetben &rami-
tés miatti életveszély dll fenn.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Tisztitds elétt hagyja kihGini a késziléket. Egési
sériilés veszélye!

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndljon er8s vagy sirolé hatdsu tisztitd-

szert. Ez kart tehet a késziilék feliletében.

@ Tudnivalé

> Ne varjon 10l sokdig a készilék tisztitdsaval.
Vérja meg, amig a készilék annyira lehdlt,
hogy azt égési sériilés veszélye nélkil meg
tudja fogni. Ekkor az élelmiszer-maradékok
kénnyebben eltavolithatdk.

B Akészilék hdzdt szdraz, vagy enyhén bened-
vesitett trl8kenddvel tisztitsa.

B Asitéfelileteket @/@ meleg vizzel benedve-
siteft trlskendével torélie le oly médon, hogy
minden élelmiszer-maradék el legyen tavolitva.
Raégett ételmaradékok esetén hagyja a ned-
ves torl8kend8t az adott helyen; ezzel feldz-
tathatja az ételmaradékokat. Egy id8 utan
eltavolithaték az ételmaradékok.
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@ Tudnivalé

> Makacs szennyez&dések esetén tegyen enyhe
hatdst mosogatészert a nedves térlékendére.
A mosogatdszeres fisztitdst kdveten a siitéfe-
lileteket @/ @ torolie &t még egyszer tiszta
vizzel benedvesitett kendével, igy maradékta-
lanul eltévolithatja a mosogatészer-maradvé-
nyokat is. A mosogatdszeres tisztitdst kdvetSen
azt ajénljuk, hogy kenje be ismét a sitéfelile-
teket @/ @ f6zésre alkalmas olaijjal.

B ol szdritson meg minden elemet, miel&tt Gjra
haszndlnd.

@ Tudnivalé

> Az aldbbiak szerint jérjon el, ha nedves tér-
|8kend8vel nem tudja eltdvolitani a résekbe
vagy a sarkokba kerilt zsiradékot vagy élel-
miszert:

— A zsirt vagy egyéb folyadékot konyhai
papirtdrlével térlie le.

— Az ételmaradékokat fakandllal vagy kis
fanyérssal tavolitsa el.

— A mdr leirtak szerinti t6rélion le még egyszer
mindent.

11. Tarolas

B Tisztitsa meg a késziléket a 10. Tisztitas
fejezetben leirtak szerint.

B Csukja le a fedelet és zdrja le a fedélzérral ©.

B Tekerje a hdldzati kdbelt a készilék align lévé
kébelcsévélére @ és rogzitse a kdbelcsattal.

B A szendvicssitét szdraz helyen térolja.



12. Hibaelharitas

Hlba’|e- Oka A h[bf: )
lenség elharitasa
A hdlézati csat- | Csatlakoztassa
lakozé nincsen | a hélézati csat-
bedugva a hd- | lakozét a hals-
A késziilék |6zati alizatba. | zati aljzatba.

nem m{kadik.
Forduljon az

Akészilékel- | .7, .
igyfélszolgdlat-

romlott.

hoz.
A szendvics 2|Sszoel?éc:VIT\S:kef Kordbban
9 nagy vegye ki a

tol sotét lesz. | ta a szendvics-

oy szendvicseket.
siitében.

13. Receptek

13.1. Holland paradicsomos
toast

Hozzavalék

4 szelet toast kenyér

viz

Gjhagyma

1 kézepes nagysagu paradicsom
z8ldfiszeres vaj

2 szelet f8tt sonka

56

frissen &rolt bors

* & & O O O > o o

2 szelet fiatal Gouda sait

1) Mossa meg az Gjhagymat és csdpogtesse le.
Felezze meg az Gjhagymat hosszéban és vég-
ja nagyobb darabokra. Forralja fel a vizet a
s6 hozzdaddsaval egy fazékban. Adja hozz4
az Gjhagymat és blansirozza kb. 1 percig.
Ezt kdvet8en tegye az Gjhagymdt egy szitdba,
Sntse le hideg vizzel és csepegtesse le.

2) Mossa meg a paradicsomot és t6rélje szaraz-

ra. Felezze meg és tavolitsa el a szarkezdemé-

nyeket. Végja szeletekre a paradicsomot.

3) Kenje meg az egyik toast szeletet fiszeres
vajjal és tegyen egy 8sszehajtott sonkaszeletet
a megkent toast szeletre. Ossza szét rajta az
Ojhagyma-darabokat és a paradicsomszelete-
ket. izesitse séval, borssal.

4) Tegye a sajtszeleteket a toast szeletre.

5) Kenjen meg egy mdsik toast szeletet egy kevés
zéldfiszeres vaijjal és fedje be a szendvicset a
megkent oldallal lefelé.

13.2. Olasz piritos
Hozzéavalék

4 szelet toast kenyér

4 ek. paradicsomsiritmény

2 ek. majonéz

s6

provence-i fiszer

frissen 8rolt bors

1 kézepes nagysdgt paradicsom

1 csomag mozzarella saijt

* S S 6 & & o oo o

frissen 8rolt szines bors

1) Keverje 8ssze a paradicsomsiritményt, a ma-
jonézt, a provence-i fiszert és a borsot. Kenje
meg vele a toast szeleteket.

2) Mossa meg a paradicsomot és t6rélje széraz-

ra. Felezze meg és tavolitsa el a szarkezdemé-
nyeket. Vagja szeletekre a paradicsomot.

3) Csepegtesse le a mozzarella sajtot egy sz(ré-
ben és vagja karikakra.
A saijtkarikdkat felezze meg.

4) A mar megkent toast szeletre rakja ré a para-
dicsom és mozzarella karikékat és szérja meg
borssal.

5) Fedije le a szendvicset egy mdsik toast szelettel.
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13.3. Hawudii toast
Hozzavalék

¢ 2 szelet toast kenyér

2 szelet anandsz (konzerv)
vaj

2 szelet fétt sonka

* & o o

2 szelet saijt

1) Az anandszt csepegtesse le egy szirében.
2) Kenje meg a toast szeletet vajjal.

3) A megkent toast szeletre tegye rd a sonkat és
az anandszt.

4) Végil tegye a sajtot az anandszra.

5) Fedje le a szendvicset egy mdsik toast szelettel.

13.4. Scandia toast
Hozzavalék

2 szelet toast kenyér

kapor

125 g joghurtos salatakrém

1 tk. dijoni mustar

1 tk. folyékony méz

20 g lazackrém (tubus a hitésorbdl)
1 saldtauborka

1 csomag mozzarella sajt

100 g fistslt lazac, szeletelt

® & & S O > > > o o

frissen &rolt bors

1) Mossa meg a kaprot és térélje szdrazra.
Csipegesse le a kapor csicsait és vagja apré
darabokra.

2) Keverje 6ssze a joghurtos saldtakrémet a mus-
tarral, mézzel, lazackrémmel és a kaporral.
3) Hdmozza meg az uborkdt és vagja le a vége-
it. Véagja ketté hosszaban az uborkat és egy
tedskandllal véijja ki a magokat. Végja dara-

bokra az uborkafeleket.
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4) Csepegtesse le a mozzarella sajtot egy szitd-
ban és vagja szeletekre.

5) Kenjen meg egy toast szeletet joghurtos sald-
takrémmel.

6) Tegyen egy uborkadarabot a megkent toast
szeletre, oszlassa el rajta egyenletesen a
lazacszeleteket és rakja rd a toast szeletre a
sajtszeleteket. izesitse borssal.

7) Fedije le a szendvicset egy mésik toast szelettel.

13.5. Currys pulykamelles
toast

Hozzavalék

4 szelet toast kenyér

25 g vqj

pulykamell felvagott

szilva

koktél curryszész

* S & o o o

curry por

1) Keverje 8ssze a vajat a curryszésszal és a
curryporral.

2) Mossa meg, térélie szérazra és magozza ki a
szilvakat. Vagija ketté a szilvat és a szilvafele-
ket vdgja vékony szeletekre.

3) Kenjen meg egy toast szeletet curry-vaijjal.

4) Tegyen a megkent toast szeletre pulykamell
felvagottat és szilvaszeleteket.

5) Fedje le a szendvicset egy mdsik toast szelettel.

14. Artalmatlanitas

Az athuzott kerekes szeméttdarold szim-

béluma azt jelenti, hogy a késziiléket

életciklusa végén nem szabad a szoka-

sos haztartdsi hulladékkal artalmatlani-
tani. A késziléket erre a célra kijelslt gyiijtéhelyen,
Gjrahasznosité kézpontokban vagy hulladékkezeld
tzemben kell leadni.

Visszaadés elétt kérjuk t8rélie minden személyes
adatdt a készilékrdl.



A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitasra.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérmyezetbarat
médon.

15. A Kompernass
Handels GmbH garancigja

Tisztelt Vésarlonk!

A késziilékre a vasarlds napjatél szémitott 3 év
garanciét véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciénk nem
korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis id8szak a vdsérlds napjén kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlas
igazoldsahoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatél szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibét észlel, akkor a ter-
méket sajat beldtasunk szerint ingyen megjavitjuk,
kicseréljik vagy visszafizetjilk az &rét. A garancia
feltétele a hibas késziilék és a vasarlést igazolé bi-
zonylat (pénztdri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirdsa.

Ha garanciénk fedezetet nyiijt a hibara, akkor
javitott vagy egy Uj terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem kez-

dédik elslrél.

Garancidlis id6 és a jogszabdalyban
foglalt szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a jétdl-
l@ssal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is vonat-
kozik. Az esetlegesen mar a vésarlaskor is fenndllé
sériiléseket és hidnyossdgokat a kicsomagolds utén
azonnal jelezni kell. A garanciai lejdrta utdn esedé-
kes javitasok dijkstelesek.

A garancia kére

A késziiléket szigort mindségi elSirasok szerint
gydrtottuk és kiszallités elétt lelkiismeretesen elle-
nériztik.

A garancia anyag- vagy gydartési hibakra vonat-
kozik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis
elhasznaléddsnak kitett és ezért kopé alkatré-
szeknek tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny
alkatrészek - mint példaul kapcsoldk vagy ivegbél
készilt alkatrészek - sériléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelelden haszndljgk vagy nem tartjak
karban. A termék megfelel§ haszndlata érdekében
a haszndlati dtmutatéban foglalt &sszes utasitdst
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati dtmutatd nem javasol, vagy amelynek
elkerilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra készilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszerl vagy szakszeritlen kezelés, erészak
alkalmazésa vagy olyan beavatkozdsok esetén,
amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kavesse a
kévetkezd utasitasokat:

B Kérjik, hogy minden kapcsolatfelvétel-
nél tartsa készenlétben a vasarldst iga-
zol6 pénztari blokkot és a cikkszamot
(IAN) 500499_2504.

B A cikkszam a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlapjan
(balra lent) vagy a termék hétoldaldn vagy
aljén 1év8 cimkén talalhaté.

B M{ksdési hiba vagy més hiba észlelése ese-
tén vegye fel a kapcsolatot az alébbi szerviz-
részleggel telefonon vagy e-mailben.

B Kildje el dijmentesen a megadott szerviz ci-
mére a hibasnak taldlt terméket és a vasarlast
igazold bizonylatot (pénztari blokk), illetve
réviden irja le azt is, hogy hol és mikor jelent-
kezett a hiba.
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Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a
telepitési szoftverekhez hasonléan
ezt is letdltheti a

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

www.lidl-service.com oldalrdl.

Ezzel a QRkéddal kdzvetleniil a Lidl igyfélszolga-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megaddsaval (IAN) 500499_2504
megnyithatja a haszndlati dtmutatét.

15.1. Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 500499_2504 |

15.2. Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szér forduljon a megjeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernoss.com

10 Magyar
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1. Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vase nove naprave!

Odlogili ste se za sodoben in kakovosten izdelek.
Navodila za uporabo so sestavni del izdelka.
Vsebujejo pomembne napotke za varnost, uporabo
in odstranjevanje naprave med odpadke. Preden
zaénete izdelek uporabljati, se

seznanite z vsemi napotki o njegovi uporabi in var-
nosti. Izdelek uporabljajte samo na opisani nacin
in le za navedena podrocja uporabe. Ob predaii
izdelka tretji osebi zraven prilozite vso dokumen-
tacijo.

2. Predvidena uporaba
Ta naprava je predvidena izkljuéno za pe&enje
polnjenih sendvicev.

Naprava je namenjena izkljuéno za uporabo v
zasebnih gospodinjstvih.
Naprave ne uporabljajte v poslovne namenel!

3. Vsebina kompleta
Naprava ob nakupu standardno vsebuje naslednje
sestavne dele:

® Pekad za sendvice

® Navodila za uporabo

1) Napravo in navodila za uporabo vzemite iz
3katle.

2) Odstranite ves embalazni material.

(® Opomba

> Preverite, ali komplet vsebuije vse sestavne dele
in ali ti nimajo vidnih poskodb.

> V primeru nepopolne dobave ali podkodb
zaradi pomanikljive embalaze ali transporta
se obrnite na telefonsko servisno sluzbo (glejte
poglavie 16. Pooblaséeni serviser).

12 Slovenski

4. Opis naprave

Slika A:

@ Nastavek za navijanje kabla s sponko za kabel
@ Lucka »Pripravljeno za uporabo«

© Zapah pokrova

O Lucka »Napajanje«

Slika B:
@ Zgomije povriine za pedenje

O Spodnje povriine za pedenje
5. Tehni¢ni podatki

Napetost 220-240V ~ 50/60 Hz

Vhodna mo¢ 750 W

6. Varnostna opozorila in
simboli v teh navodilih

V teh navodilih za uporabo, na embalazi in napra-
vi se (lahko) uporabljajo naslednje vrste varnostnih
opozoril in simbolov:

A

NEVARNOST! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»NEVARNOST« oznaduje neposredno
grozeco nevarno situacijo, ki ima za po-
sledico smrt ali hudo telesno poskodbo,
e se ne prepredi.

OPOZORILO! Varnostno opozorilo

s tem simbolom in opozorilno besedo
»OPOZORILO« oznaduje mozno nevar-
no situacijo, ki bi lahko imela za posle-
dico smrt ali hudo telesno poskodbo, e
se ne prepredi.

A

PREVIDNO! Varnostno opozorilo s
tem simbolom in opozorilno besedo
»PREVIDNO« oznacuje mozno nevarno
situacijo, ki bi lahko imela za posledico
laZjo ali zmerno telesno poskodbo, e
se ne prepreci.



QIP Vsi deli te naprave, ki pridejo v stik

Opomba: Opomba oznaduje doda-
@ tne informacije, ki vam olaj$ajo delo z
"~

POZOR! Varnostno opozorilo s

tem simbolom in opozorilno besedo
»POZOR« oznaduje mozno situacijo, ki
bi lahko imela za posledico materialno
3kodo, &e se ne prepredi.

Elektri¢nih naprav ne odvrzite med

gospodinjske odpadke!

EmbalaZo odstranite na okolju prijazen
nadin.

napravo.
EmbalaZa iz materialov, ki jih je mogoce

reciklirati. Pri logevanju odpadkov upo-
$tevajte oznake na embalazi: Oznadene
so s kraticami (a) in $tevilkami (b) z na-
slednjim pomenom: 1-7: umetne snovi,
20-22: papir in karton, 80-98: sesta-

vljeni materiali.

Izmeniéni tok/napetost

Ne potapliajte v vodo!

Ta izdelek izpolnjuje zahteve veljavnih
evropskih in drzavnih predpisov

Republike Srbije.

o> D> QL X

z zivili, so primerni za Zivila.

7. Varnostni napotki

/\ NEVARNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Ce je elektri¢ni prikljuéni kabel pri tej napravi poskodovan, ga mora

zamenjati proizvajalec, njegova servisna sluzba ali podobno usposo-

bliena oseba, da ne pride do nevarnosti.

Napravo uporabljajte samo v suhih prostorih in ne na prostem.

@ Naprave nikoli ne potopite pod vodo ali druge tekocine! Sicer
obstaja smrtna nevarnost zaradi elektriénega udara.

Pri Cis€enju pazite na to, da v notranjost naprave ne zaide voda.

Naprave nikoli ne &istite pod tekoéo vodo.

Zagotovite, da naprava nikakor ne more priti v stik z vodo. Naprave

nikoli ne uporabljajte v bliZini vode ali poleg posode, ki vsebuje tekocino.

Pazite, da se elekiriéni kabel med delovanjem nikoli ne navlazi ali

omodi. Kabel speljite tako, da se nikjer ne zatika in da se ga ne da

poskodovati na kak drugacen nadin.
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Po vsaki uporabi elektricni vti¢ povlecite iz elektriéne vtiénice, da
napravo izklopite.

Ohigja naprave nikoli ne odpiraite.

/\ OPOZORILO! NEVARNOST TELESNIH

Otroci od 8. leta starosti naprej in osebe z zmanjsanimi fizi¢nimi, za-
znavnimi ali duevnimi sposobnostmi ali s pomanikljivimi izkugnjami in
znanjem to napravo lahko uporabljajo le, e jih pri tem nekdo nadzo-
ruje ali jih je poudil o varni uporabi naprave in so razumeli nevarnosti,
ki izhajajo iz uporabe naprave.

Oftroci se z napravo ne smejo igrati.

Otroci ne smejo naprave Cistiti ali je vzdrZevati kot uporabniki, razen
e so starejdi od 8 let in dela izvajajo pod nadzorom. Otrokom, ki so
mlajsi od 8 let, priblizevanje napravi in prikljuéni napeljavi ni dovoljeno.
Deli naprave se lahko med delovanjem segrejejo. Zaradi tega prije-
maijte samo za rocaje.

Pred &is€enjem ali shranjevanjem napravo pustite, da se do konca

ohladi.

Pri odstranjevanju konéanih sendvi¢ev bodite previdni. Naprava ter
sendvici so zelo vrodi.

Napravo uporabljajte samo na stabilni, nedrseéi in ravni povrsini.

Naprave ne uporabljajte z zunanjo stikalno uro ali logenim daljinskim
sistemom.

& Pozor! Vroca povrsinal

/\ PREVIDNO! NEVARNOST POZARA!

Naprave ne smete uporabljati v bliZini goreéih predmetov.
Naprave med njenim delovanjem ne pokrivaite.
Napravo uporabljajte samo na podlagi, odporni proti vrodini.

Naprave nikoli ne pustite delovati nenadzorovane.
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(D POZOR! MATERIALNA SKODA!

m Jedi odstranjujte izkljuéno z lopatko iz umetne mase ali lesa ali drugim
primernim nekovinskim predmetom, da ne unicite obloge proti sprije-
maniju na napravi za pripravo sendviéev.

m Ne uporabljajte nobenih ostrih &istil ali koni¢astih predmetov.

(i) Opomba

m Uporabniku ni treba preklapliati med 50 in 60 Hz. Izdelek se sam

prilagodi na 50 ali na 60 Hz.

8. Pred prvo uporabo

B Povriine za peko @/0@ enkrat premazite z
oliem, primernim za peko.

B Elekirieni vti¢ priklopite v elektri¢no vtiénico.

B Zaprite napravo in jo zapahnite z zapahom
pokrova @. Ta se mora vidno zaskoditi na
spodnjem rocaiju.

B Napravo pustite priblizno 10 minut, da se
segreje.

(® opomba

> Pri prvi uporabi lahko nastane rahel smrad
(mozen je tudi rahel nastanek dimal). Ta je
normalen in se cez nekaj &asa porazgubi.
Prosimo, poskrbite za zadostno prezragenie.
Na primer tako, da odprete okno.

B Elektrigni vti¢ izvlecite iz elektri¢ne vtiénice in
pocakaite, da se naprava ohladi.

B Napravo odistite, kot je opisano v poglaviju
10. Ciséenje.

Naprava je zdaj pripravljena za uporabo.

9. Uporaba

9.1. Pecenje sendvicev

1) Zaprite pokrov in ga zaklenite z zapahom na
pokrovu ©.

2) Elektricni vti¢ priklopite v elekiriéno vtiénico.
Rdeca lu¢ka »Napajanje« @ svefi.

3) Ko je naprava segreta, sveti zelena lu¢ka
»Pripravljeno za uporabo« @.

4) Odprite pokrov in na spodnii povrini za peko
polozite dva pripravljena sendvi¢a @.

5) Zaprite pokrov in ga zaklenite z zapahom
na pokrovu @. Ce je sendvi& predebel, tako
da ne morete zapreti zapaha na pokrovu @,
odstranite del obloge s sendvigev.

() POZOR! MATERIALNA 5KODA!

> Sendvice odstranjujte izkljuéno z lopatko iz
umetne mase ali lesa ali drugim primernim
nekovinskim predmetom, da ne unicite oblo-
ge proti sprijemanju na napravi za pripravo
sendvicev.

6) Po priblizno 3-5 minutah so sendvi¢i konéani.
Navedeni &as se lahko razlikuje glede na
uporabljeno oblogo in osebni okus. Odprite
pokrov in odstranite sendvice.

7) Ce ne zelite ve& pripravljati sendvicev, izvlecite
vti¢ iz vticnice.
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10. Ciscenje
/\ NEVARNOST! ELEKTRIENI UDAR!

> Preden napravo zaénete &istiti, najprej omrezni

vti¢ potegnite iz omreZne vti¢nice.

Naprave nikoli ne potopite pod vodo ali

druge tekogine! Sicer obstaja smrtna nevar-

nost zaradi elektriénega udara.

/\ OPOZORILO!
NEVARNOST TELESNIH!

> Pred &id¢enjem naj se naprava dovolj ohladi.
Nevarnost opeklin!

(D POZOR! MATERIALNA SKODA!

> Ne uporabljajte ostrih ali grobih ¢&istilnih
sredstev. Ta lahko poskodujejo povrsino na-
prave.

® Opomba

> S &idenjem ne Eakajte predolgo. Podakaite,
da se naprava toliko ohladi, da se je lahko
dotaknete, ne da bi pri tem dobili opekline.
Tako boste lazje odstranili ostanke Zivil.

B Ohisje odistite s suho krpo ali z rahlo navla-
zeno krpo.

B Povrine za pecenie @/@ obrisite s krpo,
navlaZeno s toplo vodo, da odstranite vse
ostanke Zivil.

Pri zape&enih ostankih lahko na tisto mesto
polozite viazno krpo, da se omeh&ajo. Cez
dologen &as jih boste lahko odstranili.

@ oOpomba

> Pri frdovratni umazaniji dajte na vlazno krpo

malo blagega sredstva za pomivanje posode.

Povriine za pecenje @/0@ po &iscenju se

enkrat obrisite s krpo, navlaZeno s &isto vodo,

da odstranite vse ostanke sredstva za pomi-
vanije. Po &i¥cenju s sredstvom za pomivanije
priporo¢amo, da povriine za peko @/Q
3e enkrat premazete z oljem, primernim za
kuhanie.
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B Vse dele pred ponovno uporabo temeljito
osusite.
® Opomba

> Ce v vogale ali reze ste¢ejo maséoba ali

druga Zivila in jih ne morete odstraniti z viazno
krpo, ravnaite takole:
— Na ko3&ek kuhinjske papirnate krpe naka-
pliajte ma3&obo ali druge tekotine.
— Ostanke odstranite z leseno lopatko ali
majhnim lesenim nabodalom.

— Nato vse 3e enkrat obrisite na opisani nagin.

11. Shranjevanje

Napravo odistite, kot je opisano v poglavju
10. Ciscenje.

Zaprite pokrov in ga pritrdite z zapahom po-
krova ©.

Ovijte elektri¢ni kabel na nastavek za navijo-
nje kabla @ na spodnii strani naprave in ga
pritrdite s kabelsko sponko.

Napravo za pripravo sendvicev hranite na
suhem mestu.



12. Odprava napak

Motnja | Vzrok Odprava
. .y . | Elektrini
Elektrigni vti& ni o ..
. vtic povezite
viaknjen v elek- lektricni
Naprava | trigno vti€nico. zewe ercnlm
ne deluje. omrezjem.
Naprava je Obrnite se na
okvarjena. servisno sluzbo.
Sendvi¢i so bili . .
- Sendvice prej
Sendvici so | predolgo v nap- .
. . . vzemite
pretemni. | ravi za pripravo |
iz naprave.

sendvicev.

13. Recepti

13.1. Nizozemski popeceni
kruhki s paradiznikom

Sestavine

* & & 6 O O o o o

4 rezine kruha za popecene kruhke
voda

mlada &ebula

1 srednjevelik paradiznik

zeliséno maslo

2 rezini kuhane $unke

sol

sveze mleti poper

2 rezini mladega sira gauda

1) Operite mlado &ebulo in pustite, da se odtece.

Mlado &ebulo razpolovite po dolZini in jo
razrezite na velike kose. Vodo osolite in zavrite
v loncu. Dodajte mlado &ebulo in jo blansirajte
priblizno 1 minuto.

Nato dajte mlado &ebulo v sito, jo prelijte s
hladno vodo in pustite, da se odtece.

2) Operite paradiznike in jih posusite s krpo. Prere-

Zite jih na polovico in odstranite peclie. Paradiz-
nike razrezZite na rezine.

* & & 6 6 o o oo o

3) Kos kruha za popecene kruhke namazite z
zelid&nim maslom in nanj poloZite prepognjeno
rezino $unke. Po njej razdelite kos¢ke mlade
&ebule in rezine paradiznika. Zadinite s soljo
in poprom.

4) Na kos kruha za popeéene kruhke poloZite
rezine sira.

5) Drugo rezino kruha za popeéene kruhke
premazite z nekaj zelis¢nega masla in jo s
premazano stranjo navzdol dajte na sendvic.

13.2. Italijanski popeceni
kruhki

Sestavine

4 rezine kruha za pope&ene kruhke
4 Zlice paradiznikove mezge

2 Zlici majoneze

sol

provansalska zeli¥¢a

sveze mleti poper

1 srednje velik paradiznik

1 paket sira mocarela

sveze mleti pisani poper

1) Zme3ajte paradiznikovo mezgo, majonezo,
sol, provansalska zeli¥¢a in poper. Z zmesjo
premazite rezine paradiznika.

2) Operite paradiznike in jih posusite s krpo.
PrereZite jih na polovico in odstranite peclie.
Paradiznike razrezite na rezine.

3) Sir mocarela pustite v cedilu, da se odtege, in
ga razrezite na rezine. Te razpolovite.

4) Premazani kos kruha za popecene kruhke zdaj
oblozite z rezinami paradiznika in mocarele ter
posujte s poprom.

5) Sendvi¢ prekrijte z drugo rezino kruha za
popecene kruhke.

Slovenski 17



13.3. Havajski popeceni
kruhki

Sestavine

¢ 4 rezine kruha za popeéene kruhke
2 rezini ananasa (iz konzerve)
maslo

2 rezini kuhane 3unke

* & o o

2 rezini sira

1) Ananas pustite v cedilu, da se odtee.

2) Rezino kruha za popecene kruhke premazite
z maslom.

3) Rezino kruha za popecene kruhke obloZite
s Sunko in ananasom.

4) Nazadnije &ez ananas poloZite sir.

5) Sendvi¢ pokrijte z rezino kruha za popecene

kruhke.

13.4. Skandinavski popeceni
kruhki

Sestavine

4 rezine kruha za popecene kruhke
koper

125 g jogurtovega solatnega preliva
1 Zli¢ka dijonske gorgice

1 Zlicka tekocega medu

* & 6 O o o

20 g kreme iz pravega lososa
(ohlajena tubal)

1 solatna kumarica
1 paket sira mocarela

100 g dimlienega lososa v rezinah

* & o o

sveze mleti poper

18 Slovenski

1) Operite koper in ga posusite s krpo. Potrgajte
konice s stebel kopra in jih nasekljajte.

2) Jogurtov solatni preliv zmesaijte z gorcico,
medom, lososovim premazom in koprom.

3) Olupite kumarico in odrezite konca. Kumarico
razpolovite po dolgem in z Zli¢ko izluigite
sredico. Polovici kumarice razrezite na kose.

4) Sir mocarela pustite v cedilu, da se odtege, in
ga razreZite na rezine.

5) Rezino kruha za popecene kruhke premazite
z jogurtovim solatnim prelivom.

6) Kos kumarice poloZite na premazano rezino
kruha za popecene kruhke, enakomerno prek-
rijte z rezinami lososa in Eez poloZite rezine
sira. Zacinite s poprom.

7) Sendvié pokrijte z rezino kruha za pope&ene

kruhke.

13.5. Popeceni kruhki

s karijem in puranjimi prsi
Sestavine

4 rezine kruha za popecene kruhke
25 g masla

narezane puranje prsi

slive

karijeva omaka za kokteijle

* & & o oo o

kari v prahu

1) Maslo zmesaijte s karijevo omako in karijem
v prahu.

2) Slive umijte, posusite in odstranite ko3cice.
Slive razpolovite in polovice na tanko nareZite.

3) Rezino kruha za popeene kruhke premazite s
karijevim maslom.

4) Premazano rezino kruha za pope&ene kruhke
zdaj oblozite s pis¢angjimi prsmi in narezanimi
slivami.

5) Sendvi¢ pokrijte s 3e eno rezino kruha za
popecene kruhke.



14. Odstranjevanje med
odpadke

Pre&rtan simbol smetnjaka pomeni, da
se ta naprava po koncu Zivljenjske
dobe ne sme odlagati med gospodinj-
ske odpadke. Napravo je treba odloziti
na doloéenih zbirnih mestih, v centrih za reciklira-
nje ali pri podietjih za odstranjevanje odpadkov.

Pred vragilom naprave izbrisite vse osebne podatke.

Embalaza je iz okolju prijaznih materialov in jo
lahko oddate na lokalnih zbiraliséih reciklaznih
odpadkov.

EmbalaZo zavrzite na okolju prijazen naéin.

15. Proizvajalec
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMCIA

www.kompernass.com

16. Pooblaséeni serviser

(sD Servis Slovenija
Tel.: 080 080 917
E-Mail: kompernass@lidl.si

[IAN 500499_2504 |

17. Garancijski list

6. S tem garancijskim listom KOMPERNASS
HANDELS GMBH jam¢imo, da bo izdelek
v garancijskem roku ob normalni in pravilni
uporabi brezhibno deloval in se zavezujemo,
da bomo ob izpolnjenih spodaj navedenih
pogoijih odpravili morebitne pomanikljivosti in
okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi
oziroma po svoji presoji izdelek zamenjali ali
vrnili kupnino.

7. Garancija je veljavna na ozemlju Republike
Slovenije.

8. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datu-
ma izroéitve blaga. Datum izroditve blaga je
razviden iz raéuna.

9. Ce izdelek ne izpolnjuje specifikacij ali nima
lastnosti, navedenih v garancijskem listu ali
oglagevalskem sporocilu, lahko potro3nik
najprej zahteva odpravo napak. O napaki
mora potro3nik obvestiti proizvajalca ali poo-
blas&eni servis (kontaktna 3tevilka in elektronski
naslov navedena zgoraj) in zahtevati odpravo
napak. Kupec je dolzan ob uveljavljanju
zahtevka predloZiti garancijski list in raéun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu
izroitve blaga. Svetujemo vam, da pred tem
natanéno preberete navodila o sestavi in upo-

rabi izdelka.

10. Rok za odpravo napake je 30 dni od dneva,
ko je proizvajalec ali pooblai&eni servis prejel
zahtevo za odpravo napake. Ce napake v
tem roku niso odpravljene, mora proizvajalec
potro$niku brezplaéno zamenjati blago z
enakim, novim in brezhibnim blagom. Rok se
lahko zaradi narave in kompleksnost blaga,
narave in resnosti neskladnosti ter napora, ki je
potreben za dokonéanje popravila ali zame-
njave podalj$a za najkrajsi &as, ki je potreben
za dokonéanije popravila, vendar najve¢ za
15 dni. O $tevilu dni podalj$anega roka in
razlogih za podalj$anje mora biti potrosnik
obve3&en pred potekom 30 dnevnega roka za
odpravo napak.

11. Ce v roku 30 dni oz. v primeru podaljZanja
v roku 45 dni blago ni popravlieno ali blago
ni zamenjano z novim, lahko potro3nik od
proizvajalca zahteva vradilo celotne kupnine
ali zahteva sorazmerno zniZzanje kupnine.
Sorazmerno znizanje kupnine je sorazmerno
zmanij3anju vrednosti blaga, ki ga je potrosnik
prejel, v primerjavi z vrednostjo, ki bi jo imelo
blago, ¢e bi bilo skladno.

12. Ce se neskladnost pojavi v manj kot 30 dneh
od dobave blaga, lahko potro$nik ob predlozi-
tvi blaga od proizvajalca takoj zahteva vracilo
pla¢anega zneska.

Slovenski 19
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. Proizvajalec oziroma poobla3&eni servis lahko
potrodniku za &as popravila blaga, za katero
je bila izdana obvezna garancija, zagotovi
brezplagno uporabo podobnega blaga. Ce
proizvajalec potrodniku ne zagotovi nadome-
stnega blaga v za&asno uporabo, ima potro-
$nik pravico uveljavljati skodo, ki jo je utrpel,
ker blaga ni mogel uporabljati od trenutka, ko
je zahteval popravilo ali zamenjavo, do njune
izvrsitve.

14. Stroke za material, nadomestne dele, delo,

prenos in prevoz izdelkov, ki nastanejo pri od-
pravljanju okvar oziroma nadomestitvi blaga z
novim, krije proizvajalec.

.V primeru zamenjave blaga ali zamenjave
bistvenega dela blaga z novim se potro3niku
izda nov garancijski list.

16. V primeru, da proizvod popravlja nepoobla-

3&eni servis ali nepooblad¢ena oseba, kupec
ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.

17. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanie izdelka

morajo biti lastnosti stvari same in ne vzroki, ki
so zunaj proizvajaleve oziroma prodajaléeve
sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz
te garancije, e se ni drzal prilozenih navodil
za sestavo in uporabo izdelka ali e je izdelek
kakorkoli spremenjen ali nepravilno vzdrzevan.

. Proizvajalec zagotavlja proti placilu popravilo,
vzdrzevanje blaga, nadomestne dele in priklo-
pne aparate vsaj tri leta po poteku garancij-
skega roka.

19. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz

garancije.

20. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije

21.

Pr
Lid
Sl-

in podatki, ki identificirajo blago za katerega
velija garancija se nahajajo na dveh lo&enih
dokumentih (garancijski list, racun).

Ta garancija proizvajalca ne izkljuguje zakon-
ske pravice potro3nika, da zoper prodajalca

v primeru neskladnosti blaga brezplagno uve-
liavlja jamé&evalne zahtevke. Ta garancija prav
tako ne izkjuguje pravic potrosnika, ki izhajajo
iz obveznega jamstva za skladnost blaga.

odajalec

| Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
1218 Komenda

20 Slovenski



Obsah

1. Uvod 22
2. Pouziti v souladu s uréenim 22
3. Rozsah dodavky 22
4. Popis pfistroje 22
5. Technické udaje 22
6. Pouzitd vystraind upozornéni a symboly 22
7. Bezpeénostni pokyny 23
8. Prvni uvedeni do provozu 25
9. Obsluha 25
9.1. OpékAni sendViBl. . . . ..o 25
10. Cisténi 26
11. Ulozeni 26
12. Odstranéni poruch 27
13. Recepty 27
13.1. Holandsky toast s rajéaty . . . ..o oo 27
13.2. ltalsky t0ast. . o et 27
13.3. Toast Hawaii. . . ..o oo 28
13.4. Toast Scandia. . . ..o oo 28
13.5. Toast s krdtimi prsicky nakari. . ... 28

14. Likvidace 28
15. Zaruka spoleénosti Kompernass Handels GmbH 29
18 SOIVIS o oo 30
15.2.DOVOZEE . . o oottt 30

Ceski 21



1. Uvod

Gratulujeme vém k zakoupeni nového pfistroje!

Svym ndkupem jste si vybrali moderni a kvalitni
vyrobek. Ndavod k obsluze je sou&dsti tohoto vy-
robku. Obsahuje dilezité informace o bezpe&nosti,
pouziti a likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se prosim
dobfe seznamte se viemi provoznimi a bezped-
nostnimi pokyny. Tento vyrobek pouzivejte pouze
predepsanym zpisobem a pro uvedené oblasti
pouziti. Pfi pfedavani vyrobku tretim osobdm pre-
deite spolu s nim i tyto podklady.

2. Pouziti v souladu
s uréenim

Tento pfistroj je uréen pro opékdni plnénych sen-
dvico.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v doméc-
nostech pro soukromé Géely. Nepouzivejte pfistroj
pro komeréni G&ely!

3. Rozsah dodavky
Pristroj se standardné doddvd s nésledujicimi kom-
ponentami:

® Sendvi¢ovac

® Navod k obsluze

1) Vyjméte pfistroj a ndvod k obsluze z krabice.

2) Odstrarite veskery obalovy materidl.

(D Upozornéni

> Zkontrolujte dodévku, zda je kompletni a zda
neni viditelné poskozena.

>V piipadé neiplné dodévky nebo poskozeni
v disledku vadného baleni nebo dopravou,

se obratte na servisni linku (viz kapitola
15.1. Servis).
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4. Popis pristroje
Obrézek A:

© navijeni kabelu s kabelovou sponou
@ kontrolka ,Pfipraveno k provozu”
© zablokovani vika

O kontrolka ,Power”

Obrézek B:
@ homi toastovaci plocha

@ spodni toastovaci plocha

5. Technické udaje

Napéti 220-240V ~, 50/60 Hz

Pikon 750 W
6. Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto névodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsleduijici varo-
véni a symboly:

NEBEZPECi! Varovéni s timto symbo-
lem a signdlnim slovem NEBEZPEC|"

oznaluje bezprostfedné hrozici nebez-
pecnou situaci, kterd, pokud se ji neza-
bréni, md& za ndasledek vézné poranéni

nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovani s timto symbo-

lem a signdlnim slovem ,VYSTRAHA”
A oznaduje pripadné nebezpecnou situaci,

kterd, pokud se ji nezabrani, mdze mit

za nésledek vazné poranéni nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s timto symbolem
a signdlnim slovem L, OPATRNE” oznaéu-
A je pfipadné nebezpeé&nou situaci, kterg,
pokud se ji nezabrdni, mize mit za
ndsledek lehké nebo stfedni poranéni.
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POZOR! Varovani s timto symbolem

a signdlnim slovem ,POZOR” oznaduje
piipadnou situaci, kterd, pokud se i ne-
zabrdni, mdZe mit za ndsledek hmotnou

3kodu.

Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadul!

Obal poté odevzdeite k ekologické

< . . - likvidaci.
Upozornéni: Upozoréni oznaduje vidac

doplfiujici informace, usnadfujici mani-
pulaci s pfistrojem.

Obal z recyklovatelnych materidld.

Pri tridéni odpadu dodrzujte oznaceni
obalovych materidld: Jsou oznaceny
zkratkami (a) a &islicemi (b) s ndsledu-
jicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22:
papir a lepenka, 80-98: kompozitni

Stidavy proud/napéti

Neponotuijte do vody!

materidly.

Tento vyrobek spliivje pozadavky
platnych ndrodnich sméric Srbské

Vsechny &dsti tohoto piistroje prichdzeii-
ci do styku s potravinami jsou bezpecné
pro potraviny. republiky.

o> D> QL X

7. Bezpecnostni pokyny
/\ NEBEZPECI! URAZ ELEKTRICKYM PROUDEM!

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osobaq,
aby se tak zabrénilo nebezpedim.

Pristroj pouziveite jen v suchych prostoréch, ne venku.

@ Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych tekutin! V opaéném
pfipadé hrozi ohroZeni Zivota v dusledku Gderu elektrickym
proudem.

Pfi Cisténi dbeijte na to, aby se do vnitini &ésti pfistroje nedostala

voda. Pfistroj nikdy nedistéte pod tekouci vodovu.

Ujistéte se, zda pfistroj nemidze nikdy pfijit do styku s vodou. NepouZi-

veijte pfistroj nikdy v blizkosti vody nebo nddob, které obsahuiji kapaliny.
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m Dbejte na to, aby sifovy kabel béhem provozu nikdy nebyl mokry ani
vlhky. Vedte jej tak, aby nemohlo dojit k jeho sevieni nebo jinému po-
skozeni.

m K vypnuti pfistroje vytdhnéte po kazdém pouZiti zéstréku ze zdsuvky.

m Kryt pfistroje nikdy neotevirejte.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

m Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo men-
téInimi schopnostmi &i nedostatkem zkusenosti a/nebo znalosti mohou
pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a pokud poro-
zumély nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouZiti.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem. Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji
a pfivodnimu kabelu.

m Césti pistroje mohou byt béhem provozu horké. Proto pfistroj uchopte
pouze za rukojeti.

Pred cisténim nebo uloZenim nechte pfistroj GpIné vychladnout.

m Bud'te opatrni pfi vyjiméni hotovych sendvicd. Pfistroj i sendvi¢ jsou
velmi horké.
Pfistroj provozuijte pouze na stabilni a rovné plose, kterd neni kluzkd.

K provozu pfistroje nepouZiveijte externi spinaci hodiny, ani samo-
statné ddélkové ovladani.

& Pozor! Horky povrch!

/\ OPATRNE! NEBEZPECi POZARU!

m Pfistroj nesmi byt nikdy pouZit v blizkosti hoflavych materidli.
m Béhem provozu pfistroj nikdy nezakryveite.

m Provozujte pfistroj pouze na tepelné odolném podkladu.

]

Pristroj nikdy neuvddéjte do provozu bez dozoru.
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(D POZOR! HMOTNE SKODY!

Hotové pokrmy vyjimejte pouze $pachtli z umélé hmoty nebo ze
dfeva nebo jinym vhodnym nekovovym pfedmétem, aby jste neznicili
nepfilnavy povrch Vaseho sendvi¢ovace.

K &isténi nepouzivejte Zddné agresivni Cistici prostfedky a ostré pred-

méty.

O Upozornéni

m K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny Zadny
zdsah uvZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.

Prvni uvedeni do provozu

Namazte jednordzové nepfilnavou vrstvu
toastovacich ploch @/@ olejem vhodnym na
vareni.

Zastréte zdstreku do sifové zdsuvky.

Pristroj zavfete a zablokujte zablokovéni
vika €. Toto musi citelné zasko¢it do spodni
rukojeti.

Pristroj nechte 10 minut rozehfét.

Upozornéni

Pfi prvnim pouZiti mizZe dojit ke vzniku lehkého
zépachu (mozny nepatrny Gnik koufe). Toto je
normdlni a po urité dobé to zmizi. Postarejte
se o dostate¢né vétrani. Oteviete napfiklad
okno.

Vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky a nechte pistroj
ochladnout.

Pristroj vycistéte, jak je uvedeno v kapitole
10. Cisténi.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.

9. Obsluha

9.1. Opékani sendvico

1) Zavete viko a zablokuijte jej zablokovanim
vika ©.

2) Zastréte zdstreku do sifové zdsuvky. Sviti &er-
vend kontrolka ,,Power” @.

3) Jakmile je pfistroj rozehidn, sviti zelend kont-
rolka , Pfipraveno k provozu” @.

4) Ofeviete viko a polozte dva pfipravené sen-
dvi¢e na spodni toastovaci plochy @.

5) Zavfrete viko a zablokujte jej zablokovanim
vika €. Pokud je sendvi¢ pfilis silny a zabloko-
vani vika @ se nedd zaviit, odeberte nékteré
prisady z ndplné sendvice.

(O POZOR! HMOTNE SKODY!

> Sendvie vyjimejte pouze $pachtli z umélé
hmoty nebo ze dfeva nebo jinym vhodnym
nekovovym pfedmétem, aby jste nezniéili
nepfilnavy povrch Vaseho sendvi¢ovade.

6) Po cca 3-5 minutdch jsou sendvice hotové.
Tento Easovy Udaj se moze lisit od pouzité
oblohy a osobni chuti. Oteviete viko a ode-
berte sendvice.

7) Pokud nechcete pfipravovat dal3i sendvice,
vytdhnéte zastreku ze zasuvky.

Cetki 25



10. Cisténi

/\ NEBEZPECi! URAZ ELEKTRICKYM
PROUDEM!

> Nejprve vytdhnéte zastreku ze zasuvky, nez
se pustite do &isténi pfistroje.
Pristroj nikdy neponofuijte do vody ¢i jinych
@ tekutin! V opaéném pfipadé hrozi ohroZeni
Zivota v dsledku Uderu elektrickym prou-
dem.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> PFed citénim nechte pfistroj vychladnout. Ne-
bezpedi popdleni!

(D POZOR! HMOTNE SKODY!
> Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni &istici
prostredky. Jimi se povrch pfistroje poskodi.

() Upozornéni

> S &isténim necekeite prilis dlouho. Pockejte,
az piistroj vychladne natolik, Ze se jej mizete
dotknout i bez nebezpeci popdleni. Poté se
daiji zbytky potravin lépe odstranit.

B Kryt vycistéte suchym hadfikem nebo mirné
navlh&enym hadrem.

B Toastovaci plochy @/@ offete hadrem, na-
mocenym v teplé vodé tak, aby se odstranily
veskeré zbytky potravin.

V pfipadsé silné pfipecenych zbytkd mozZete
poloZit vihky hadr na tato mista, aby se zbytky
odmodily. Po né&jaké dobé Ize zbytky odstranit.
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() Upozornéni

> V piipadé Gpornych nedistot dejte na vlhky
hadfik jemny éistici prostfedek. Po omyt mycim
prosttedkem offete toastovaci plochy @/0
jesté jednou hadrem namodenym v Cisté
vodé, aby se odstranily veskeré zbytky myciho
prostredku. Po omyt mycim prostfredkem do-
poruéujeme namazat opét toastovaci plochy
@/0 olejem, vhodnym na vafeni.

B Pred opétovnym pouzitim viechny dily dobfe
vytiete do sucha.

() Upozornéni
> Pokud do $t&rbin nebo do rohd pronikne tuk
nebo potraviny, kde je nemizZete odstranit
vlhkym hadfikem, postupujte nésledovné:
— Tuk nebo jiné kapaliny vytiete kusem ku-
chyriské papirové utérky.
— Odstrafte zbytky dfevénou 3pachtli nebo
malou dfevénou 3peili.
— Potom v3e jesté jednou ofete tak, jak jiz
bylo popsdno.

11. Ulozeni

B Pristroj vycistéte, jak je uvedeno v kapitole
10. Cisténi.

B Zaviete viko a zablokujte jej zablokovéanim
vika ©.

B Ovidte sifovy kabel kolem navijeni kabelu @
na spodni strané pfistroje a pripevnéte ho
kabelovym klipem.

B Uchovdveite sendvi¢oval na suchém mists.



12. Odstranéni poruch 4) Nakonec na toastovaci krajic polozte platek

syra.
vove Odstranéni 5) Potete dalsi krajic toastovaciho chleba bylin-
Porucha | PFi¢ina X N o\ e
problému kovym mdslem a zakryjte V&3 sendvi¢ potte-

. i nou stranou smérem dol0.
Zéstreka neni G
Zapoijte zastreku

zastréend do oy 13.2. It ’
- .2. ltalsky toast
Pristroj zasuvky. do sité. Yy
nefunguje. o o Suroviny

Prlstrc3| e O, rcﬂé send 4 4 krajice toastovactho chleba

vadny. z&kaznicky servis.

4 4 PL rajéatového protlaku
Sendvice Sendvige byly | Vyjméte sendvice o
jsou prilis prili dlouho v | dfiv ze sendvico- ¢ 2Pl majonézy
tmavé. sendviovadi. |vace. ¢ sol
13.R ¢ 4 provensdlské kofeni
. kKece

Pty ¢ CZerstvé mlety pepf
13.1. Holandsky toast s rajéaty ¢ 1 stiedné velké rajce
Suroviny ¢ 1 baliéek syra mozzarella
¢ 4 krajice toastovaciho chleba 4 Cerstvé mlety barevny pepf
¢ voda
& jarni cibulky 1) Smichejte dohromady rajsky protlak, majo-

Lo o nézu, sil, provensdlské kofeni a pepf. Touto
¢ 1 sifedné velké rajce smési potete platky toastu.
¢ bylinkové maslo 2) Omyjte raj¢ata a osuste. Nakrdijeijte je na
¢ 2 platky varené sunky polky a odstraite stopky. Nakrdjejte rajéata
o sl na pldtky.
s0
3) Ddle nechte mozzarellu odkapat v sitku @

¢ Cerstvé mlety pepf poté ji nakrdjejte na pldtky. Rozkrojte je je3té
¢ 2 plétky erstvého syru Gouda jednou napdl.

1) Umyite jarni cibulku a nechte ji odkapat.
Nakréjejte jarni cibulku podéIn& na velké kusy.
Vodu se soli nechte svafit v hrnci. Prideite jarni
cibulku a osmazte ji cca 1 minutu.

Vzépéti odeberte jarni cibulky sitkem, prelijte
je studenou vodou a nechte odkapat.

2) Omyite raj¢ata a osuste. Nakrdijeijte je na
pUlky a odstrafite stopky. Nakrdjejte rajéata
na platky.

3) Potfete krajic toastovaciho chleba bylinkovym
méslem a polozte sloZeny platek 3unky na
potfeny toastovaci chléb. Poté na krajic rozdél-
te kousky jarni cibulky a platky rajéat. Posypte
soli a pepfem.

4) Na jiz natfeny krajic toastovaciho chleba nyni
polozte platky raj¢at a mozzarelly a posypeijte
je paprikou.

5) V63 sendvi¢ piekryijte dalsim platkem toasto-
vaciho chleba.
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13.3. Toast Hawaii
Suroviny

4 4 krajice toastovactho chleba
2 plétky ananasu (z plechovky)
méslo

2 platky vatené Sunky

* & o o

2 platky syra

1) Nechte ananas odkapat v sitku.

2) Nyni platek toastovaciho chleba natfete més-

lem.

3) Na pldtky toastovaciho chleba poloZte Sunku
a ananas.

4) Syr se poloZi na ananas jako posledni.

5) Sendvi¢ piekryjte platkem toastovaciho chle-

ba.

13.4. Toast Scandia

Suroviny

4 krajice toastovaciho chleba

kopr

125 g jogurtové smetany do saldtu
1 CL dijonské hoféice

1 CL tekutého medu

* & 6 O o o

20 g krému z pravého lososa
(tuba z chladici vitriny)

1 saldtovd okurka
1 baligek syra mozzarella

100 g uzeného lososa, platky

> & o o

Eerstvé mlety pepf

1) Opléchnéte kopr a offete jej do sucha. Odtrh-
néte 3picky ze stonkd kopru a 3picky nasekeijte

je na jemno.

2) Jogurtovou smetanu do saldtd smicheite s
hofeici, medem, pastou z pravého lososa a
koprem.
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3) Oloupeijte okurku a odfiznéte konce. Rozkrojte
okurku podéln& a ajovou IZigkou vyndejte
jadra. Nakrdijejte plku okurky na kousky.

4) Nechte mozzarellu v cedniku okapat a nakré-
ieite ji pak na platky.
5) Krajic toastovaciho chleba potfete jogurtovou

smetanou do saldtd.

6) Polozte kousek okurky na potfeny krajic toas-
tovaného chleba, rozlozte na n&j rovnomérné
platky lososa a oblozte krajic toastovaciho
chleba platkem syra. Ve ochutte pepiem.

7) Sendvi¢ prekryjte platkem toastovaciho chleba.

13.5. Toast s kriotimi prsicky
na kari

Suroviny

4 krajice toastovaciho chleba

25 g mdsla

ndfez z kritich prsi¢ek

3vestky

koktejlové kari oméeka

* & & o o o

mleté kari

1) Smichejte méslo s kari omackou a mletym kari.

2) Omyite $vestky, vytiete je do sucha a odpec-
kujte je. Rozkrojte dvestky a poté je nakrdijejte
na tenké platky.

3) Krajic toastovaciho chleba potfete kari més-
lem.

4) Nyni oblozte namazany plétek toastovaciho
chleba néfezem z krotich prsou a fezy ze
Svestek.

5) Sendvi¢ prekryjte dal3im platkem toastovaciho

chleba.

14. Likvidace

Symbol preskrinuté pojizdné popelnice
znamend, Ze tento pfistroj nesmi byt po
skonéeni Zivotnosti likvidovan spoleéné
s domovnim odpadem. Pfistroj musi byt
odevzddn v uréenych sbérnych mistech ¢i dvorech
nebo podnicich oprévnénych k naklddéni s odpady.



Pred vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.

Obal se skladd z ekologickych materiall, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sbérnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.

15. Zaruka spoleénosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V pfipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prdva viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zérukou.

ZaZaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
mdte zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zérukou.

Zaruéni podminky

Zé&ruéni doba zaing plynout dnem nékupu. Dobfe
uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je po-
trebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vam podle naseho uvéazZeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdaruky je, ze bude béhem ffile-
té lhoty predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popie, v éem zava-
da spogivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na z&vadu nase zaruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vymé&nou vyrobku neza&ne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné néaroky
vyplyvaijici ze zavad

Zéaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vymé&néné a opravené souédsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby podIéhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zdruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na soué&dsti vyrob-
ku, které jsou vystaveny béznému opotiebeni, a
proto je |lze povazovat za spotiebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych soucasti, jako jsou napf. spina-
&e nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fadné pouzivan nebo udrzovan. Pro zaijisténi
spravného pouzivani vyrobku se musi piesné do-
drzovat viechny pokyny uvedené v ndvodu k ob-
sluze. U&eldm pouziti a tkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pted nimi varuie,
je treba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé Gé&ely a ne
pro komeréni pouziti. Pfi nespravném a neodbor-
ném pouzivéni, pfi pouziti nésili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyfizeni v pripadé zaruky
Pro zaqjidténi rychlého Vasi Zadosti postupuijte podle
ndsledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méijte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 500499_2504
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém stitku na
vyrobku, rytin& na vyrobku, na fitulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélep-
ce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo
e-mailem.
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B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v Eem spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozné-
mi servis.

@& E | Na webovych strénkdch

= | www.lidl-service.com si mizete
stéhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videi o vyrobku a
instalaéni software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete pfimo na strénku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mozete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 500499 _2504

oteviit svj ndvod k obsluze.

15.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 500499_2504 |

15.2. Dovozce

Dbeijte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.
KOMPERNASS HANDELS GMBH

BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Uvod

Srde&ne vdm blahozeldme ku kipe tohto nového
pristrojal

Rozhodli ste sa tym pre moderny a vysokokvalitny
vyrobok. Névod na obsluhu je stéasfou tohto vy-
robku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa
bezpecnosti, pouzivania a zneskodnenia. Pred pou-
Zivanim vyrobku sa oboznémte so vietkymi pokyn-
mi na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouzivaite iba tak, ako je tu opisané a iba
v tych oblastiach pouzitia, ktoré so tu uvedené. Pri
postipeni vyrobku tretej osobe jej s nim odovzdaijte
aj vietky podklady.

2. Pouzitie v sulade
s uréenim

Tento pristroj je uréeny vyluéne na opekanie plne-
nych sendvicov.

Je uréeny vyluéne na pouzivanie v stkromnych
domdcnostiach. NepouzZivajte pristroj na komer&né
Oeely!

3. Rozsah dodavky

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledovnymi
komponentmi:

® sendviovad
® ndvod na obsluhu
1) Vyberte pristroj a ndvod na obsluhu z obalu.

2) Odstrante vietok obalovy materidl.

(® Upozornenie

> Skontrolujte kompletnost dodévky a pripadné
vidite/né poskodenia.

> V pripade nekompletnej doddavky alebo po-
3kodeni spésobenych nedostatoénym balenim
alebo prepravou sa obréfte na zdkaznicku
linku servisu (pozri kapitolu 15.1. Servis).
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4. Popis zariadenia

Obrézok A:

@ priestor na navinutie kdbla s kdblovou sponou
@ kontrolka ,Pripraveny na prevadzku”

© zablokovanie veka

O kontrolka ,Power”

Obrézok B:
@ homé toastovacie plochy

@ dolné toastovacie plochy

5. Technické udaje

Napdtie 220-240V ~ 50/60 Hz

Prikon 750 W

6. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto névode na obsluhu, na obale a na pristroji
s0 pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je to relevantné):

A

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné upo-
zornenie s tymto symbolom a signdlnym
slovom , NEBEZPECENSTVO" oznaduje
bezprostredni nebezpeénd situdciu, kto-
ré, ak sa jej nezabrdni, mé za nésledok
smrf alebo fazké poranenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym slovom
VYSTRAHA" ozna&uje mozni nebez-
peénd situdciv, ktord, ak sa jej neza-
brani, by mohla mat za nésledok smrf
alebo fazké poranenie.

A

OPATRNE! Vystrazné upozornenie s
tymto symbolom a signdlnym slovom
+OPATRNE" oznaduje moznl nebez-
pend situdciv, ktord, ak sa jej neza-
bréni, by mohla maf za nésledok malé
alebo mierne poranenie.



4 ®le o

POZOR! Vystrazné upozornenie s
tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozn situdciu, kfo-
rd, ak sa jej nezabrani, by mohla maf
za ndésledok vecnt skodu.

Nevyhadzujte elekirické pristroje
do komundlneho odpadu!

Obal odovzdaite na ekologickd likvi-
Upozornenie: Upozornenie obsahuje ddciu.
dodato&né informdcie, ktoré ulahéujo
manipuléciu s pristrojom.

Obal z recyklovatelnych materidlov.

Pri triedeni odpadu dbaijte na oznagenie
obalovych materidlov: SG oznadené
skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujd-
cim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:
papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

Striedavy prod/striedavé napdtie

Nepondrat do vody!

Vsetky diely tohto pristroja, ktoré sa
dostavaji do kontaktu s potravinami,
s0 bezpeéné z hladiska pouzivania s
potravinami.

Tento vyrobok splfia poziadavky
platnych ndrodnych smernic Srbskej

republiky.

o> D> QB X

7. Bezpecnostné upozornenia

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

Ak sa pripojovaci siefovy kdbel tohto pristroja poskodi, musi sa
nechat vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.
Pristroj pouzZivaite len v suchych a uzavretych priestoroch, nie vonku.
@ Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do inych tekutin!

V opaénom pripade hrozi nebezpedenstvo ohrozenia Zivota

v désledku zasahu elektrickym prodom.
Pri ¢isteni dbaijte na to, aby sa do vnitra pristroja nedostala Ziadna
voda. Nikdy nedistite pristroj pod te¢icou vodou.
Zabezpecte, aby tento pristroj nikdy nemohol prist do kontaktu
s vodou. Nikdy nepouzivajte pristroj v blizkosti vody ani pri Ziadnych
nddobdch, ktoré obsahuji vodu.
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Dbaijte na to, aby pri prevddzke nebol siefovy kdbel nikdy mokry
alebo vlhky. Vedte ho tak, aby sa nikde nezachytil ani sa nemohol
poskodit inym spésobom.

Po kazdom pouzivani vytiahnite zéstréku z elekirickej zasuvky, aby sa
pristroj vypol.

Otvorte veko pristroja.

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Tento pristroj méZu pouzZivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenosfami a/alebo znalostami, ak st
pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpecnom pouzi-
vani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

Deti sa nesmd hrat s pristrojom.

Cistenie a uzivatelski ddrzbu nesmd vykondvat' deti, okrem toho, ak
sU starSie ako 8 rokov a s pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov
nesmU mat pristup k pristroju ani k pripojnému kdblu.

Casti pristroja mdzu byt poas prevadzky horice. Preto sa dotykaijte
len drzadiel.

Pred &istenim pristroja alebo odloZenim nechaijte pristroj najprv
celkom vychladndf.

Bud'te opatrni pri vyberani hotovych sendvicov. Pristroj, ako aj
sendviée sU vel'mi horice.

Pristroj pouZivaijte len na stabilnom, nesmyklavom a rovnom povrchu.
Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte externy ¢asovy
spina¢, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

& Pozor! Horici povrchl!
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/\ OPATRNE! NEBEZPECENSTVO POZIARU!

Pristroj sa nesmie pouZivaf v blizkosti horlavych materidlov.

Neotvdraite pristroj, dokial je v prevadzke.

Pristroj pouZivaijte len na Ziaruvzdornej podlozke.

Nikdy nenechdvaite pristroj zapnuty bez dozoru.

(D POZOR! VECNE SKODY!

Jedld vyberaite len lopatkou z plastu alebo dreva alebo inym vhod-

]
nym, nekovovym predmetom, aby ste neposkodili neprilnavy povrch
sendviéovada.

m Pri &isteni nepouZivaijte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky a ostré
predmety.

® Upozornenie

m PouZivatel nemusi prepinaf vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok sa
prispésobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.

Prvé uvedenie do pre-

vadzky

Neprilnavy povrch toastovacich pléch @ /0O
jednorazovo natrite olejom vhodnym na va-
renie.

Zastréte elektrickd zéstreku do zdsuvky.

Zatvorte pristroj a zablokujte ho zablokovanim
veka @. Zablokovanie veka musi pocutelne
zacvakndt na rukovdti.

Zariadenie nechaijte zahrievat priblizne
10 mindt.

@ Upozornenie

> Pri prvom pouziti méze vzniknif mierny z&-

pach (mozny je aj mierny dym). To je celkom
normdlne a po kratkom &ase tento jav zmizne.
Zabezpette dostato&né vetranie. Napriklad
otvorte okno.

Vytiahnite siefovi zdstréku a pristroj nechaijte
vychladnuf.

Pristroj vycistite tak, ako je uvedené v kapitole
10. Cistenie.

Pristroj je teraz pripraveny na prevédzku.
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9. Obsluha

9.1. Zapekanie sendvic¢ov

1) Zatvorte veko a zablokujte ho pomocou zablo-

kovania veka @©.

2) Zastréte elekiricko zéstreku do zasuvky. Cerve-
nd kontrolka ,Power” @ svieti.

3) Ked' je pristroj rozohriaty, svieti zelend kontrolka
Pripraveny na prevédzku” @.

4) Otvorte veko a polozte dva pripravené sendvi-
&e na dolné toastovacie plochy @.

5) Zatvorte veko a zablokujte ho pomocou zablo-
kovania veka €. Ak je sendvi¢ taky hruby, ze
nie je mozné zatvorit zablokovanie veka @,
odoberte zo sendviéa trocha néplne.

(D POZOR! VECNE SKODY!

> Sendvie vyberajte len lopatkou z plastu ale-
bo dreva alebo inym vhodnym, nekovovym
predmetom, aby ste neposkodili neprilnavy
povrch sendvi¢ovaéa.

6) Po priblizne 3 - 5 mindtach je sendvi& hotovy.
Tento Easovy Udaj sa méze odliSovat podla
pouzivanej néplne a osobnej chuti. Otvorte
veko a sendvice vyberte.

7) Ak uz nechcete pripravovaf daliie sendvice,
vytiahnite zastréku z elektrickej zdsuvky.

10. Cistenie

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH
ELEKTRICKYM PRUDOM!
> Pred &istenim pristroja najprv vytiahnite z&-
streku zo siefovej zdsuvky.
Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do
@ inych tekutin! V opaénom pripade hrozi
nebezpedenstvo ohrozenia Zivota v désled-
ku zésahu elektrickym pridom.

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred Cistenim nechaijte pristroj vychladndt.
Nebezpelenstvo popdlenial

36 Slovaska

(D POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte ziadne ostré alebo abrazivne
&istiace prostriedky. Poskodili by ste nimi po-
vrch pristroja.

® Upozornenie

> S Cistenim nedakaite prili§ dlho. Pogkaite, do-
kial je pristroj tak vychladeny, Ze s nim mézete
zaobchddzaf bez nebezpelenstva popdlenia.
Potom je mozné lahsie odstranif zvysky po-
travin.

B Kryt ofrite suchou utierkou alebo vlhkou han-
dri¢kou.

B Pretrite toastovacie plochy @/@ handrickou

navlhéenou v teplej vode, aby ste odstranili
vietky zvysky potravin.
Na pevne pripdlené zvysky mézete polozif
vlhko handrigku, aby sa zvysky navlhéili. Po
urcitom Ease sa potom dajd tieto zvysky od-
strdnit.

® Upozornenie

> Pri neodolnych nedistotdch naneste na vlhko
utierku trocha jemného umyvacieho prostried-
ku. Po &isteni s umyvacim prostriedkom pretrite
toastovacie plochy @/@ este raz utierkou
navlhéenou v &istej vode, aby ste odstranili
vietky zvysky umyvacieho prostriedku. Po
&isteni s umyvacim prostriedkom odporicame
znova potrief toastovacie plochy @/@ ole-
jom vhodnym na varenie.

B Pred daldim pouzivanim vietky &asti dobre
osuste.

@ Upozornenie

> Ak sa tuk alebo potraviny dostali do 3trbin
alebo rohov, z ktorych ich neviete odstranit
vlhkou utierkou, postupuijte takto:

— Tuk alebo iné tekutiny zotrite kiskom ku-
chynskej utierky.

— Zvysky odstréiite drevenou lopatkou alebo
malym drevenym 3pdradlom.

— Potom vietko znova este raz umyte tak, ako
vz bolo opisané vys3ie.



11. Uskladnenie

B Pristroj vy<istite tak, ako je uvedené v kapitole
10. Cistenie.

B Zatvorte veko a zablokujte ho pomocou zablo-
kovania veka @.

B Navidte siefovy kdbel okolo priestoru na na-
vinutie kébla @ na spodnej strane pristroja a
upevnite ho kablovou sponou.

B Sendvi¢ovaé uschovévaijte na suchom mieste.

12. Odstranovanie poruch

Porucha |Pri¢ina Odstranenie
Elektrickd zdstré- | Zastéte elektrickd
ka nie je zastrée- | zastreku do

Pristro nd do zdsuvky. | zdsuvky.

nefunguje. e Obréfte sa na
Pristroj je posko- | ”

. zd&kaznicky
deny. )
servis.
Sendvice boli

Sendvice so | °° VICE OL, Sendvice vyberte

fli§ tmavé. | sendviovadi skor.

P | velmi dlho. '

13. Recepty

13.1. Holandsky paradajkovy
toast

Suroviny

4 plétky toastového chleba

voda

jarné cibulky

1 stredne velkd paradajka

bylinkové maslo

2 platky varenej Sunky

sol

erstvo pomleté Cierne korenie

* S S 6 6 & o oo o

2 platky mladého syra Gouda

1) Jarné cibulky umyjeme a ndsledne ich neché-
me odkvapkat. Jarné cibulky prekrojime po
dizke na polovice a nakréjame na velké kosky.
Vodu so solou dame varif do hrnca. Pridéme
jarné cibulky a blansirujeme ich priblizne
1 mindtu. Ndsledne dame jarné cibulky do
sitka, prelejeme ich studenou vodou a neché-
me odkvapkat.

2) Paradajky umyjeme a utrieme ich dosucha.
Prekrojime ich na polovice a odstrénime tvrdé
&asti, na ktorych bola upevnend stonka. Para-
dajky nakréjame na plétky.

3) Jeden plétok toastového chleba natrieme
bylinkovym maslom a polozime nafho zlozeny
pldtok Sunky. Na to ulozime kisky jarnej cibul-
ky a platky paradajok. Osolime a okorenime.

4) Na platok toastového chleba polozime platky
syra.

5) Dalsi platok toastového chleba natrieme
trochou bylinkového masla a prikryjeme nim
sendvi¢ s natretou stranou smerom nadol.
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13.2. Taliansky toast
Suroviny

4 pldtky toastového chleba

4 PL paradaijkového pretlaku
2 PL majonézy

sol

provensdlske bylinky

Eerstvo pomleté &ierne korenie
1 stredne velkd paradajka

1 bal. syra Mozzarella

® & & 6 O O o o o

erstvo pomleté korenie 3tyroch farieb

1) Zmie$ame rajcinovy pretlak, majonézu, sol,
provensdlske bylinky a korenie. Touto zmesou
natrieme pldtky toastového chleba

2) Paradajky umyjeme a utrieme ich dosucha.
Prekrojime ich na polovice a odstrénime tvrdé
&asti, na ktorych bola upevnend stonka. Para-
dajky nakréjame na plétky.

3) Syr Mozzarella nechdme odkvapkat na site a
nakrdjame ho na pldtky. Tieto znovu rozdelime
na polovice.

4) Na vz natrety pldtok toastového chleba polozi-
me pldtky rajciny a mozzarelly a okorenime.

5) Sendvi¢ prikryjeme dal$im platkom toastového

chleba.

13.3. Toast Hawaii
Suroviny:

¢ 4 plétky toastového chleba

2 platky anandsu (z plechovky)
maslo

2 platky varenej Sunky

* & o o

2 plétky syra

1) Anands nechdme odkvapkat na site.

2) Platky toastového chleba natrieme maslom.
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3) Platky toastového chleba obloZime Sunkou a
anandsom.

4) Syr sa kladie ako posledny na anands.

5) Sendvi¢ prikryjeme dal3im plétkom toastového

chleba.

13.4. Toast Scandia

Suroviny

4 plétky toastového chleba

képor

125 g jogurtového krému do 3aldtov
1 CL dijonskej horgice

1 CL tekutého medu

* & & O o o

20 g krému z pravého lososa (tuba z chladia-
ceho regdlu)

1 Saldtové vhorka
1 bal. syra Mozzarella

100 g ddeného lososa, platky

* & o o

&erstvo pomleté &ierne korenie

1) Képor umyjeme a zlahka ho utrieme do sucha.
Otrhdme vrchy stoniek z kdpra a posekdme
ich.

2) Zmie$ame jogurtovy krém s hor&icou, medom,
lososovym krémom a képrom.

3) Olipeme uhorku a odkrojime konce. Rozpolime
uhorku po dlzke a lyZigkou vyberieme jadierka.
Polovicu uhorky nakréjame na kisky.

4) Syr Mozzarella nechédme odkvapkat na site
a nakrdjame ho na platky.

5) Plétok toastového chleba potrieme jogurtovym
krémom.

6) Na natrety plétok toastového chleba polozime
kosok uhorky, na to rovnomerne rozdelime
plétky lososa a plétok toastového chleba
oblozime platkami syra. Ochutime &iernym
korenim.

7) Sendvi¢ prikryjeme dal3im platkom toastového

chleba.



13.5. Toast s morcacimi prsami
a kari korenim

Suroviny

4 pldtky toastového chleba

25 g masla

nérez z mor&acich pfs

slivky

koktejlové kari oméeka

* & & & o o

kari korenie

1) Zmie$ame maslo s kari omd&kou a kari kore-
nim.

2) Umyjeme slivky, osudime ich a odkéstkujeme.
Rozpolime slivky a pokrdjame ich na tenké
platky.

3) Platok toastového chleba natrieme kari mas-
lom.

4) Na natrety platok toastového chleba polozime
nérez z mor&acich pfs a plétky sliviek.

5) Sendvi¢ prikryjeme dal3im platkom toastového

chleba.

14. Likvidacia

Symbol preskrtnutej odpadovej nddoby
znamend, Ze tento pristroj sa nesmie po
skonéeni Zivotnosti likvidovaf ako bezny
komundlny odpad. Pristroj je potrebné
odovzdaf na zriadenych zbernych miestach,
v zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvi-
déciu odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné tdaje.

Obal sa skladd z ekologickych materidlov, ktoré
mézete zlikvidovaf v miestnych recyklaénych stre-
diskdch.

Obal zlikvidujte ekologicky.

15. Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznitka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od datumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte préva vyplyvajice zo zdkona vodi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo
zdkona nie sG obmedzené nasou zdrukou, uvede-
nou nizsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndt ddtumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladniény blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od détumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nasho
uvdzenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zdruéné-
ho plnenia je, Ze pocas trojrocnej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predlozZi so struénym opisom, v &om spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nafou zdarukou, zasleme Vam
spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou ale-

bo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna nové
zéruénd doba.

Zaruéna doba a zakonné naroky na
odstranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdany.

Zé&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje
na &asti vyrobku, ktoré si vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinage alebo diely vyro-
bené zo skla.
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Tato zaruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
Odrzbou. Na sprévne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené v ndvo-
de na obsluhu. Bezpodmiene&ne sa musi zabranif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na ob-
sluhu neodporiéajo alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouZzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nesprévnom a neodbornom zaobchédzani, pri
pouZiti nésilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykona-
né nadim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky

Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupuite podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 500499_2504 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole vliavo) alebo
ako ndlepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funkénym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladnié-
ny blok) a uvedenim popisu chyby a dé&tumu,
kedy k nej doslo, bezplatne odoslaf na adresu
servisného strediska, ktord Vém bude oznda-
mend.

Na webovej stranke
www.lidl-service.com si mozete
stiahnut tieto a mnoho dalsich
priruciek, vided o vyrobkoch

a indtalaény softvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 500499_2504

otvorite vas ndvod na obsluhu.
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15.1. Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 500499_2504 |

15.2. Dovozca

Maite na pamati, ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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1. Uvod

Cestfitamo na kupnii Vaeg novog uredaial

Time ste se odlu¢ili za moderan i visokovrijedan
proizvod. Upute za rukovanije predstavljaju sastav-
ni dio proizvoda. One sadrze vazne napomene za
sigurnost, rukovanie i zbrinjavanije. Prije uporabe
uredaja upoznaite se sa svim pripadajuéim uputa-
ma za uporabu i svim sigurnosnim napomenama.
Ovaij proizvod koristite isklju&ivo na opisan nadin i
za navedena podruéja primjene. U sluéaju predaje
proizvoda tre¢im osobama priloZite i predaijte i svu
dokumentaciju.

2. Namjenska uporaba

Ovaij je uredaj namijenjen iskljugivo za przenje
punijenih sendvi¢a.

Ovaij je uredaj namijenjen isklju&ivo za uporabu
u privatnim domadinstvima. Uredaj ne koristite u
komercijalne svrhe!

3. Opseg isporuke

Uredai se standardno isporuéuje sa sliedeéim kom-
ponentama:

® Toster za sendvice
® Upute za rukovanje
1) Izvadite uredaj i upute za rukovanie iz kutije.

2) Odstranite svu ambalazu.

() Napomena

> Provjerite cjelovitost opsega isporuke i provieri-
te postoje li na uredaiju vidljiva ostecenja.

> U sluéaju nepotpune isporuke ili o3teéenja
zbog oskudnog pakirania ili transporta obra-
tite se dezurnoj servisnoj telefonskoj liniji (vidi
poglavlie 15.1. Servis).
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4. Opis uredaja

Slika A:

@ Kabelski namatag s kopéom za kabel
@ Kontrolna lampica ,Spreman za rad”
© Blokada poklopca

O Kontrolna lampica ,Power”

Slika B:
@ gornje povriine za tostiranje

@ donije povriine za tostiranje
5. Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~ 50/60 Hz

750 W

Snaga uredaja

6. Koristena upozorenja
i simboli

U ovim uputama za uporabu, na pakiranju i na
uredaiju, koridtena su sliedeéa upozorenia i simboli
(ako je primjenijivo):

OPASNOST! Upozorenje s ovim sim-
bolom i signalnom rije&i ,OPASNOST”

A ozna&ava neposrednu opasnu situaciju
koja ¢e, ako se ne izbjegne, rezultirati
smréu ili teskim ozljedama.

UPOZORENJE! Upozorenie s ovim sim-
bolom i signalnom rijeci ,UPOZORENJE”

A oznacava moguéu opasnu situaciju koja
¢e, ako se ne izbjegne, rezultirati smréu
ili tegkim ozljedama.

OPREZ! Upozorenje s ovim simbolom

i signalnom rije¢i ,OPREZ" ozna&ava
mogudu opasnu situaciju koja ¢e, ako se
ne izbjegne, rezultirati laksim ili srednje
teskim ozljedama.



4 ®l e o

POZOR! Upozorenje s ovim simbolom
i signalnom rijeci ,POZOR" oznadava
mogudu situaciju koja ¢e, ako se ne
izbjegne, uzrokovati materijalnu Stetu.

Elektri¢ni uredaj ne bacaijte u kuéni
otpad!

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv

Napomena: Napomena oznadava o
nadin.

dodatne informacije za jednostavnije
rukovanije uredajem.

Ambalaza izradena od materijala koji
se mogu reciklirati. Prilikom odvajanija
otpada vodite rauna o oznakama na
materijalu ambalaze: Isti su oznageni
kraticama (a) i brojkama (b) sliedeéeg
znadenja: 1-7: Plastika, 20-22: Papir i
karton, 80-98: Kompozitni materijali.

Izmjeniéna struja / napon

Ne uranjajte u vodu!

Svi dijelovi ovog uredaja koji dolaze u
dodir s namirnicama neskodljivi su za
namirnice.

Ovaj proizvod ispunjava zahtjeve
vazedih nacionalnih direktiva Republike
Srbija.

o> D> QL X

7. Sigurnosne napomene

/\ OPASNOST! STRUJNI UDAR!

Ako dode do osteéenja mreznog kabela, isti mora zamijeniti proizvo-
dag, servis za kupce ili sliéna kvalificirana osoba, kako bi se izbjegle
opasnosti.

Uredaij koristite iskljuéivo u suhim prostorijama, nikada na otvorenom.

@ Uredaj nikada ne uranjajte u vodu ili u druge tekucine!

U protivnom postoji opasnost po Zivot uslijed strujnog udara.
Prilikom &id¢enja obratite paznju na to da voda ne dospije u unutras-
njost uredaja. Uredaj nikada ne smijete Eistiti pod mlazom tekuée
vode.

Osigurajte da uredaj nikada ne moze dodi u dodir s vodom. Ureda-
iem nikada ne rukujte u blizini vode ili pokraj posuda koje sadrze
tekuéinu.
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Pazite da naponski kabel nikada ne bude vlazan ili mokar dok uredaj
radi. Kabel postavite tako, da se ne moze prignjediti ili na drugi naéin
ostetiti.

Nakon svake uporabe izvucite utikag iz utiénice kako biste iskljucili
uredaj.

Nikada ne otvarajte kuéiste uredaja.

A Oprez! A Upozorenje:
Moguénost strujnog udaral Ne otvarati kuéiste proizvodal

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD OZLJEDA!

Djeca od navrienih 8 godina kao i osobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i/ili
znanja uredaj smiju koristiti ako su pod nadzorom, ili ako su primile i
razumijele upute o uporabi uredaja, kao i opasnosti koje proizlaze iz
uporabe uredaja.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Cid¢enje i odrzavanie od strane korisnika ne smiju obavljati djeca
ukoliko nisu navrsila 8 godina starosti i ako nisu pod nadzorom. Dje-
cu mladu od 8 godina treba drZati podalje od uredaja i prikljuénog
voda.

Tijekom rada, dijelovi uredaja se mogu jako zagrijati. 1z tog razloga
dirajte samo rucke uredaija.

Prije &i¥¢enja ili spremanja uredaj ostavite da se potpuno ohladi.
Budite oprezni prilikom vadenja gotovih sendvi¢a. Uredaj je vrlo vru¢,
kao i sendvidi.

Uredaj koristite iskljucivo na stabilnoj i ravnoj podlozi otpornoj na
klizanje.

Ne koristite vanjski uklopni sat ili posebne daljinske sustave za uprav-
lianje uredajem.

& Oprez! Vruc¢a povrsinal
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/\ OPREZ! OPASNOST OD POZARA!

Uredaj se ne smije koristiti u blizini zapaljivih materijala.

Uredaj ne pokrivajte dok radi.

Uredaij koristite samo na podlozi otpornoj na toplinu.

Uredaj nikada ne ostavljajte da radi bez nadzora.

(D POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

Sve namirnice vadite iskljucivo pomoéu plastiéne ili drvene lopatice ili

]
pomodu drugog - nemetalnog - predmeta, kako ne biste unistili sloj
protiv lijeplienja kojim je uredaj presvuéen.

m Za &idcenje ne koristite agresivna sredstva niti Siljate predmete.

(O Napomena

m Za prebacivanje proizvoda izmedu 50 i 60 Hz nije potreban nikakav
zahvat korisnika. Proizvod ée se prilagoditi i raditi i na 50 i na 60 Hz.

8. Prvo pustanje u pogon

B Jednom nauljite sloj protiv lijeplienja povrina

za tostiranje @/@ uliem prikladnim za ku-
hanije.

Mrezni utika& utaknite u utiénicu.

Zatvorite uredaj i zaklju&ajte ga pomodu blo-
kade poklopca €. Ona mora osjetno uledi u
donju rucku.

Pustite uredaj otprilike 10 minuta da se dovolj-
no zagrije.

Napomena

Kod prve upotrebe moze dodi do razvijanja
blagog mirisa (mogu¢ je nastanak male
koli¢ine dima). To je normalna pojava, koja
nestaje nakon kratkog vremena. Molimo vas,
da osigurate dovoljan odvod zraka. Primjerice
otvorite jedan prozor.

Izvucite utikag i ostavite uredaj da se ohladi.

Oistite uredaj na nadin opisan u poglavlju
10. Ciscenje.

Uredaj je sada spreman za rad.

9. Rukovanje

9.1. Priprema toplih sendvica
1) Zatvorite poklopac i zakljuéajte ga blokadom

poklopca ©.

2) Mrezni utikag utaknite u utiénicu. Crvena kon-

trolna lampica ,Power” @ svijetli.

3) Cim se uredaiji zagrije, svijetli zelena kontrolna

lampica “Pripreman za rad” @.

4) Otvorite poklopac i postavite dva pripremliena

sendvi¢a na donje povriine za tostanje @.

5) Zatvorite poklopac i zaklju&ajte ga blokadom

poklopca €. Ako je sendvi¢ predebeo, pa
zbog toga blokadu poklopca @ nije moguée
zaklju&ati, uklonite dio punjenia iz sendviga.

(D POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!
> Sendvie vadite isklju&ivo pomocu plastiéne ili

drvene lopatice ili pomoéu drugog - nemetal-
nog - predmeta, kako ne biste unistili sloj protiv
liieplienja kojim je uredaj prevuéen.
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6) Sendvici su gotovi nakon otprilike 3 do 5 minuta.
Ovo vrijeme moze varirati ovisno o punjenju i
osobnom ukusu. Otvorite poklopac i izvadite
sendvice.

7) Ako vide neéete pripremati sendviée, izvucite
mrezni utika¢ iz utiénice.

10. Ciséenje

/\ OPASNOST! OPASNOST
OD STRUJNOG UDARA!

> Prije ¢id¢enja uredaja izvucite mrezni utikag iz
utiénice.

@ Uredaj nikada ne zaronite u vodu ili u druge

teku¢ine! U protivnom postoji opasnost po
Zivot uslijed strujnog udara.

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD OZLJEDA!

> Uredaij prije ¢is¢enja ostavite da se ohladi.
Opasnost od opeklinal

(O POZOR! OSTECENJE PROIZVODA!

> Ne koristite jaka ili abrazivna sredstva za
&idcenje. To moze dovesti do ostecenja povrsi-
na uredaja.

() Napomena

> Ne &ekaijte predugo s &id¢enjem. Pricekaijte da
se uredaj ohladi dovoljno da ga mozete do-
taknuti bez da se opecete. Tada ée se ostaci
namirnica lak3e odstraniti.

B Kudiste odistite pomoéu suhe ili pomoéu laga-
no navlaZene krpe.

B Prebriite povriine za tostiranje @/@ krpom
navlazenom toplom vodom, tako da odstranite
sve ostatke namirnica.

Ako su se ostaci namirnica zapekli, mozete
navlazenu krpu staviti na ta mjesta, tako da se
ovi ostaci omek3aju. Nakon nekog vremena te
ostatke zatim mozete odstraniti.

(® Napomena
> Kod tvrdokornih naslaga molimo nanesite bla-
go sredstvo za pranje posuda na vlaznu krpu.
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Nakon ¢&idéenja sredstvom za pranje posuda
prebrisite povrsine za tostiranje @/@ jo3 jed-
nom krpom navlazenom &istom vodom, kako
biste odstranili sve ostatke sredstva za pranie.
Nakon ¢&idéenja sredstvom za pranje posuda
preporuéujemo da na povriine za tostiranje
/0 ponovo nanesete ulje prikladno za
kuhanie.

B Prije ponovne uporabe dobro osusite sve
dijelove.

(® Napomena

> Ako su masnoda ili namirnice iscurieli u procje-
pe ili kutove, u kojima ih ne mozete odstraniti
vlaznom krpom, postupite na sliedeéi nacin:

— Masnodu i ostale tekuéine pokupite komadi-
¢em papirnatog ruénika.

— Ostatke odstranite drvenom lopaticom ili
malim drvenim $tapié¢em.

— Zatim sve jo§ jednom prebrisite na veé opi-
san nadin.

11. Cuvanje

B Ocistite uredaj na nadin opisan u poglavlju
10. Ciséenje.

B Zatvorite poklopac i zakljuéajte ga blokadom
poklopca ©.

B Namotajte mrezni kabel oko namataéa za

kabel @ na donjoj strani uredaija i fiksirajte ga
pomodu kopce.

B Toster za sendvige Euvajte na suhom mjestu.



12. Otklanjanje smetniji

Smetnja Uzrok

Mrezni utika nije
utaknut u mreznu

Pomoé

Povezite mrezni
utika& sa struj-

3) Kriske kruha za tost namazite maslacem, te na
namazanu krisku stavite prekloplienu plosku
Sunke. Preko 3unke rasporedite mladi luk i
rajcicu. Zadinite solju i paprom.

4) Na sve to stavite kridku sira.

5) Namatzite jo3 jednu krisku kruha za tost s malo
maslaca sa zacinskim biliem i namazanom

Uredaj ne | yficnicu. nom mrezom.
radi.
Uredaij je Obratite se ser-
neispravan. visu za kupce.
Sendvi¢i | Sendvici su pre-
postaju dugo bili u ureda- | Ranije izvadite
previse ju za pripremanie | sendvice.
tamni. sendvica.

13. Recepti

13.1. Nizozemski tost
s rajicom
Sastojci

4 ¥nite kruha za tost

voda

mladi luk

1 rajéica srednije velicine

2 ploske kuhane Sunke
Sol
svieze mlieveni papar

¢
¢
¢
¢
¢ maslac sa za&inskim biliem
¢
L4
¢
¢

2 ploske mladog sira Gouda

1) Operite mladi luk i ostavite da se ocijedi.
Prepolovite luk po duZini i nareZite na veée
komadiée. Zagrijte vodu sa solju u loncu sve

dok ne zavrije. Ubacite luk u vodu i blansirajte

otprilike 1 minutu.
Prebacite luk u cjediliku, prelijte hladnom vo-
dom i ostavite da se ocijedi.

2) Operite rajéice i pazljivo osusite krpom. Pre-

polovite ih i odstranite zaetke peteliki. Rajcicu

narezite na ploske.

stranom prema dolje poklopite sendvic.

13.2. Talijanski tost
Sastojci

4 3nite kruha za tost

4 judne Zlice koncentrata od rajdice
2 juine Zlice majoneze

Sol

provansalsko zacinsko bilje

svieze mlieveni papar

1 rajéica srednije velicine

1 paketi¢ mozzarella sira

* S S 6 6 & o oo o

svieze mljeveni 3areni papar

1) Pomije3ajte koncentrat rajice, majonezu, sol,
zadinsko bilje i papar. Premazite kriske kruha
dobivenom smjesom.

2) Operite rajcice i pazljivo osusite krpom. Pre-
polovite ih i odstranite zadetke peteliki. Rajcicu
narezite na ploske.

3) Mozzarellu ostavite da se ocijedite u cjedily,
pa je nakon toga narezite na ploske. Ploske
jo$ jednom prepolovite.

4) Veé premazanu plosku tosta oblozite sada
plodkama rajgice i mozzarelle, te pospite
paprom.

5) Sendvi¢ prekrijte jo3 jednom kriskom kruha.
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13.3. Tost Hawaii
Sastojci

¢ 4 3nite kruha za tost

2 ploska ananasa (iz limenke)
maslac

2 ploske kuhane Sunke

* & o o

2 listi¢a toplienog sira

1) Ananas ostavite da se ocijedi u cjedilu.
2) Krizku kruha za tost namazite maslacem.
3) Na krisku kruha stavite Sunku i ananas.
4) Na kraju preko ananasta stavite sir.

5) Sendvi¢ zatvorite drugom kriskom kruha.

13.4. Tost Scandia
Sastojci

4 ¥nite kruha za tost

Kopar

125 g kreme od jogurta za salatu
1 mala Zlica Dijon senfa

1 mala Zlica tekuéeg meda

* & 6 O o o

20 g kreme od pravog lososa (tuba iz regala
za hladene namirnice)

1 krastavac za salatu
1 paketi¢ mozzarella sira

100 g dimlienog lososa narezanog

* & o o

svieze mljeveni papar

1) Operite kopar i osusite ga. Otkinite vrhove sa
peteliki kopra i usitnite ih.

2) Pomije3ajte kremu od jogurta sa senfom, me-
dom, kremom od lososa i koprom.

3) Ogulite krastavac i odrezite krajeve. Po duzZini
raspolovite krastavac i pomodéu male Zlice
izvadite kostice. Polovicu krastavea izreZite u
komade.
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4) Mozzarellu ostavite da se ocijedi u situ i izreZi-
te je u ploske.

5) Na plosku tosta namazite kremu od jogurta
za salatu.

6) Postavite komad krastavca na premazanu
plosku tosta, ravnomjerno na nju rasporedite
ploske lososa i plosku tosta obloZite sirom.
Dodaijte papra po ukusu.

7) Sendvi¢ zatvorite drugom kriskom kruha.

13.5. Tost od pureéih prsa sa
karijem

Sastojci

4 3nite kruha za tost

25 g maslaca

Narezak od pureéih prsa

Sliive

Koktelski umak od karija

* S & o o o

Kari u prahu

1) Zamije3ajte maslac sa umakom od karija i
karijem u prahu.

2) Operite 3ljive, osusite ih i izvadite kostice. Polo-
vite 3ljive, a polovice isijecite na tanke listove

3) Na plosku tosta namazite maslac od karija.

4) Nakon toga namazanu plosku tosta obloZite
sa pureéim narescima i listovima od $ljive.

5) Sendvi¢ prekrijte jo3 jednom ploskom tosta.

14. Zbrinjavanje

Simbol prekrizene kante za smece na

kotagi¢ima znaédi da se ovaj uredaj ne

smije odlagati s kuénim otpadom pri

kraju njegovog Zivotnog vijeka. Uredaj
se mora predati na za to predvidenim sabirnim
mijestima, centrima za recikliranje ili tvrtkama za
odlaganie otpada.

Prije povrata artikla izbrisite sve osobne podatke.

Ambalaza se sastoji od materijala nekodljivih za
okoli§ koji se mogu zbrinuti preko mjesnih ispostava
za recikliranje.

Ambalazu zbrinite na ekoloski prihvatljiv nacin.



15. Jamstvo tvritke
Kompernass Handels GmbH

Postovani kupci,

Za ovaj uredaj odobrava se jamstvo u trajanju od
3 godine od datuma kupnije. U slu&aju nedostataka
ovoga proizvoda, Vama pripadaiju zakonska prava
na teret prodava&a proizvoda. U nastavku izloze-
no jamstvo ne ograniéava ova zakonska prava.

Uvijeti jamstva

Jamstveni rok zapoéinje danom kupnje. Molimo,
saduvaite raéun. Potreban je kao dokaz o kupnii.
Ako u roku od tri godine od datuma kupnje ovog
proizvoda nastupi greska na materijalu ili tvorni¢ka
greska proizvod ¢e biti - po nadem izboru - za Vas
besplatno popravlien ili zamijenien, ili ée Vam se
vratiti novac. Za takvo ispunjenje jamstvene obveze
potrebno je unutar trogodi$njeg roka predoditi
uredaj s nedostatkom i dokaz o kupniji (radun), te
pisanim putem ukratko opisati u &emu se sastoji
greska proizvoda i kada se pojavila. Ako je kvar
pokriven nasim jamstvom, poslat éemo Vam po-
pravlien ili novi proizvod.

1. U sluéaju manjeg popravka jamstveni rok se
produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen upo-
rabe stvari.

2. Medutim, kad je zbog neispravnosti stvari izvr-
$ena njezina zamjena ili njezin bitni popravak,
jamstveni rok poginje teéi ponovno od zamijene,
odnosno od vraéanja popravliene stvari.

3. Ako je zamijenien ili bitno popravljen samo neki
dio stvari, jamstveni rok pocinje te¢i ponovno
samo za taj dio.

Jamstveni rok i zakonsko pravo u sluéaju
nedostataka

Koristenje prava na jamstvo ne produZuje jamstveni
rok. To vrijedi i za zamijenjene i popravljene dije-
love. Stete i nedostatke koji eventualno postoje vec
prilikom kupnie treba javiti neposredno nakon ras-
pakiranja. Nakon isteka jamstvenog roka izvrieni
popravci se naplaéuju.

Opseg jamstva

Uredaj je pazljivo proizveden sukladno strogim
smjernicama u pogledu kvalitete i prije isporuke
briZljivo provieren.

Ovo jamstvo vrijedi za gredke u materijalu i izradi.
Ovo jamstvo ne pokriva dijelove proizvoda koji su
izloZeni uobi¢ajenom habanju i stoga se smatraju
dijelovima brzog habanja ili za 3tetu lomljivih dije-
lova, npr. prekidaca ili dijelova koji su proizvedeni
iz stakla.

Ovo jamstvo propada ako je proizvod ostecen, i
ako nije stru&no koristen ili servisiran. Za struéno
koristenje proizvoda potrebno je to&no postivati
sve naputke navedene u uputama za uporabu.
Uporabne namjene i radnie, koje se u uputama ne
preporucuju ili na koje se upozorava, obavezno se
moraju izbjegavati.

Proizvod je namijenien iskljugivo za privatnu, ne-
komercijalnu uporabu. Jamstvo prestaje vrijediti

u sluéaju zloporabe, nenamjenskog koristenja,
primjene sile i zahvata na uredaiju koje nije obavila
za to ovladtena podruznica servisa.

Redlizacija u sluéaju jamstvenog zahtjeva
Kako bismo zajaméili brzu obradu Vaseg zahtjeva,
molimo slijedite sliedeée napomene:

B Molimo Vas da za sve upite u priprav-
nosti drzite blagajnicki raéun i broj artikla
(IAN) 500499_2504 kao dokaz o kupnii.

B Broj arfikla mozZete pronadi na tipskoj plogici
na proizvodu, u obliku gravure na proizvodu,
na naslovnoj stranici uputa za uporabu (dolje
lijevo) ili v obliku naliepnice na straznjoj ili
donijoj strani proizvoda.

B Ako dode do smenji u radu ili drugih
nedostataka, najprije telefonski ili
preko elektronske poste kontaktirajte
servisni odjel naveden u nastavku.

B Proizvod registriran kao neispravan onda
mozete zajedno s priloZzenim dokazom o kup-
nji (blagaijnicki ragun) i s opisom nedostatka i
kada se pojavio, besplatno poslati na dobive-
nu adresu servisa.
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Na stranici www.lidl-service.com
mozZete preuzeti ove i mnoge druge
priruénike, videosnimke o proizvodu i
[ | softver za instalaciju.

S ovim QR kodom, mozete ofiéi izravno na
Lidl servisnu stranicu (www.lidl-service.com) i
otvoriti upute za uporabu unosom broja artikla

(IAN) 500499_2504.

15.1. Servis
Servis Hrvatska

Tel.: 0800 777 999
E-Mail: kompernass@lidl.hr

[IAN 500499_2504 |

15.2. Uvoznik

Molimo obratite pozornost na to, da adresa na-
vedena u nastavku nije adresa servisa. Najprije
kontaktirajte navedenu ispostavu servisa.

Lidl Hrvatska d.o.o. k.d.,

Ulica kneza Ljudevita Posavskog 53,
HR-10410 Velika Gorica, Hrvatska
Proizvodaé:

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NJEMACKA

www.kompernass.com
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1. Uvod

Cestitamo Vam na kupovini Vaseg novog aparatal

Time ste se odlu¢ili za savremen i kvalitetan proi-
zvod. Uputstvo za upotrebu je sastavni deo ovog
proizvoda. Ono sadrzi vazne napomene vezane
za bezbednost, upotrebu i odlaganie. Pre korid¢e-
nja uredaja, upoznaite se sa svim napomenama
vezanim za rukovanije i bezbednost. Koristite pro-
izvod samo na opisani naéin i u navedene svrhe.
Urugite svu dokumentaciju sa proizvodom ako ga
prosledujete treéim licima.

2. Namenska upotreba

Ovaij aparat je namenien isklju¢ivo za tostiranje
punijenih sendviéa.

Ovaj aparat je namenjen isklju¢ivo za koris¢enje u
privatnim domadinstvima.

Ne koristite aparat u komercijalne svrhe!

3. Obim isporuke
Aparat se standardno isporucuje sa slededim sa-
drzajem:

® toster za sendvice

® uyputstvo za upotrebu

1) Izvadite aparat i uputstvo za upotrebu iz kutije.

2) Uklonite sav ambalazni materijal.

() Napomena

> Proverite da li je sadrzaj isporuke potpun i da
li ima vidljivih naznaka ostecenija.

> Obratite se dezurnoj servisnoj sluzbi u sluéaju
nepotpunog sadrzaja isporuke ili odte¢enja
izazvanih losom ambalazom ili transportom
(pogledaijte poglavlie 15. Servis).
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4. Opis uredaja
Slika A:

@ kalem za namotavanie kabla
sa kablovskom kop&om

@ kontrolna lampica ,Spremno za rad”
© brava za zakljuéavanje poklopca

O kontrolna lampica ,Napajanije”

Slika B:
@ gornje ploge za tostiranje

@ donje ploge za tostiranje
5. Tehnicki podaci

Napon 220-240V ~, 50/60 Hz

750 W

Ulazna snaga

6. Koris¢ene napomene
upozorenja i simboli

U ovom uputstvu za upotrebu, na pakovaniu i
aparatu, se koriste sledeée napomene upozorenja i
simboli (ukoliko je primeniivo):

OPASNOST! Napomena upozorenja
sa ovim simbolom i re¢ju upozorenja
+OPASNOST” oznacava neposredno

A predstojeéu opasnu situaciju koja dovo-
di do smrti ili teske povrede, ako se ne
izbegne.

UPOZORENJE! Napomena upozore-
nja sa ovim simbolom i recju upozorenja

,UPOZORENJE” oznadava mogudu

A opasnu situaciju koja bi mogla da dove-
de do smirti ili teske povrede, ako se ne
izbegne.

OPREZ! Napomena upozorenja sa ovim
simbolom i re&ju upozorenja ,OPREZ"
A oznacava moguéu opasnu situaciju koja
bi mogla da dovede do neznatne ili
umerene povrede, ako se ne izbegne.



A ® e ©

PAZNJA! Napomena upozorenja

sa ovim simbolom i re¢ju upozorenja
PAZNJA" ozna&ava mogudu situaciju
koja bi mogla da dovede do materijalne
Stete, ako se ne izbegne.

Ne odlazZite elektriéni uredaj u kuéni
otpad!

Predajte ambalaZzu na odlaganije na

Y koloski prihvatljiv nacin.
Napomena: Napomena oznadava ekoloski prihvatijiv nac

dodatne informacije koje olak3avaju

rukovanje aparatom.
Ambalaza od materijala koji mogu

da se recikliraju. Obratite pazniju na
oznake ambalaznih materijala prilikom
razdvajanja otpada: Materijali ambala-
Ze oznadeni su kraticama (a) i brojkama
(b) sliede¢eg znacenija: 1-7: Plastika,
20-22: Papir i karton, 80-98: Kompo-

zitni materijali.

Naizmeniéna struja/naizmeniéni napon

Ne potapajte u vodu!

D QL

Svi delovi ovog aparata koji dolaze u

dodir sa hranom ne ugrozavaiju njenu A Ovim znakom se potvrduje, da je ovaj
bezbednost. uredaj u skladu sa srpskim zahtevima za
bezbednost proizvoda.

>
>

7. Bezbednosne napomene

/\ OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

Ako se osteti mrezni prikljuéni kabl ovog aparata, njega mora da zo-
meni proizvodag, korisni¢ka sluzba ili kvalifikovana osoba, kako bi se
izbegle opasnosti.
Koristite aparat samo u suvim prostorijama, ne na otvorenom.
@ Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge te¢nostil

U suprotnom postoji opasnost od elektriénog udara.
Vodite ra¢una da voda ne dospe u unutradnjost aparata prilikom &i-
$éenja. Ne distite aparat nikada pod tekuéom vodom.
Osigurajte da aparat nikada ne dode u dodir sa vodom. Nikada ne
rukujte aparatom u blizini vode ili pored posuda koje sadrZe teénost.
Vodite raduna da se elektriéni kabl nikada ne pokvasi ili navlazi za
vreme kori$éenja aparata. Postavite kabl tako da ne moZe da se ukle-
§ti ili na neki drugi nadin odteti.
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Nakon svake upotrebe isklju¢ite aparat izvlacenjem mreznog utikaéa
iz uticnice.

Nikada ne otvarajte kudiste aparata.

/A UPOZORENJE! OPASNOST OD POVREDA!

Ovim aparatom smeju rukovati deca starija od 8 godina, kao i osobe
sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili mentalnim sposobnostima ili sa
nedostatkom iskustva i/ili znanja, ako su pod nadzorom ili su im data
uputstva za rukovanje aparatom na bezbedan nadin i ukoliko razume-
ju opasnosti do kojih moze doéi.

Deca ne smeju koristiti aparat kao igracku.

Deca ne smeiju Cistiti i obavljati korisni¢ko odrzavanije aparata, osim
ako su starija od 8 godina i pod nadzorom. Decu mladu od 8 godina
drzite podalje od aparata i prikljuénog kabla.

Delovi aparata mogu postati vruéi tokom njegovog rada. Zbog toga
dodirujte samo rucke.

Ostavite aparat da se potpuno ohladi pre nego $to ga odistite ili po-
spremite.

Budite oprezni prilikom vadenja gotovih sendvi¢a. Aparat i sendviéi su
veoma vrudi.

Koristite aparat samo na stabilnoj, protivkliznoj i ravnoj povrni.

Ne upravljajte aparatom spoljasnjim tajmerom ili zasebnim sistemom
za daljinsko upravljanie.

& Paznja! Vruéa povrsinal

/\ OPREZ! OPASNOST OD POZARA!

Aparat ne smete koristiti u blizini zapaljivih materijala.
Ne pokrivajte aparat dok radi.
Koristite aparat samo na podlozi otpornoj na toplotu.

Za vreme njegovog rada, aparat uvek mora biti pod nadzorom.
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(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

m Vadite sendvice samo plasti¢nom ili drvenom lopaticom ili drugim od-
govarajuéim nemetalnim predmetom da ne biste odtetili neprianjajudi
sloj na aparatu za pripremu sendvica.

m Prilikom &iéenja ne koristite agresivne preparate i ostre predmete.

(O Napomena

m Nije potrebna nikakva akcija od strane korisnika, da bi se proizvod
prebacio izmedu 50 i 60 Hz. Proizvod se prilagodava i frekvenciji od

50i od 60 Hz.

8. Prvo pustanje u rad

B Premazite neprianjajuéi sloj ploéa za tosti-
ranje @/0@ odgovarajuéim jestivim uljem.

B Umetnite mrezni utikac u utiénicu.

B Poklopite aparat i zakljuéajte ga bravom za
zakljuéavanje poklopca ©.
Brava mora osetno da usedne ispod rugke.

B Ostavite aparat da se zagreje otprilike
10 minuta.

@ Napomena

> Prilikom prve upotrebe moze da nastane blagi
neprijatni miris (moguée je i neznatno stvara-
nje dima). Ovo je normalno i nestaje nakon
kraéeg vremena. Pobrinite se za dovoljnu
provetrenost. Otvorite, na primer, prozor.

B Izvucite mrezni utika i ostavite aparat da se
ohladi.

B Ocistite aparat kao 3to je opisano u poglavlju
10. Ciscéenje.

Aparat je sada spreman za rad.

9. Rukovanje

9.1. Tostiranje sendvica

1) Spustite poklopac i zaklju&ajte ga bravom za
zaklju&avanie poklopca @.

2) Umetnite mrezni utika u utiénicu. Zasvetlede
crvena kontrolna lampica ,Napajanje” @.

3) Cim se aparat zagreje, zasvetlece zelena
kontrolna lampica ,Spremno za rad” @.

4) Podignite poklopac i stavite dva pripremliena
sendvi¢a na donju plo¢u za fostiranje @.

5) Spustite poklopac i zaklju&ajte ga bravom za
zakljugavanje poklopca @. Ukoliko je sendvi&
predebeo, tako da brava poklopca @ ne
moze da se zakljuéa, uklonite malo priloga sa
sendvica.

(D PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

> Vadite sendvi¢e samo plastiénom ili drvenom

lopaticom ili drugim odgovarajuéim nemetal-
nim predmetom da ne biste ostetili neprianjaju-
éi sloj na aparatu za pripremu sendviéa.

6) Sendvici su gotovi nakon otprilike 3-5 minuta.
Vreme tostiranja moze da varira u zavisnosti
od koris¢enih priloga i liénog ukusa. Podignite
poklopac i izvadite sendvice.

7) Izvucite mrezni utikag iz utiénice ako vise ne
zelite da pripremate sendvice.
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10. Ciscenje

/\ OPASNOST! ELEKTRICNI UDAR!

> Pre iséenja aparata najpre izvucite mrezni
utika€ iz utiénice.

@ Nikada ne potapaite aparat u vodu ili druge

te¢nosti! U suprotnom postoji opasnost od
elektriénog udara.

/\ UPOZORENJE!
OPASNOST OD POVREDA!
> Ostavite aparat da se ohladi pre nego 3to ga
ogistite. Opasnost od opekotinal

PAZNJA! MATERIJALNA STETA!

Ne koristite agresivna ili abrazivna sredstva za
¢iséenje. Ona nagrizaju povriinu aparata.

e

() Napomena

> Ne &ekaijte predugo sa &iséenjem. Sacekaite
dok se aparat dovoljno ohladi da biste mogli
da ga dodirujete bez opasnosti od opekotina.
Posle toga éete lakse moéi da uklonite ostatke
hrane.

B Ocistite kuciste suvom ili blago navlazenom
krpom.

B Obrisite ploce za tostiranje @/@ krpom
navlazenom toplom vodom da biste mogli da
uklonite sve ostatke hrane.

Kod tvrdokornih ostataka, navlazenu krpu
stavite na odgovarajuéa mesta da bi ostaci
omek3ali. Nakon odredenog vremena, moéi
¢ete da uklonite ostatke.

(® Napomena

> Kod tvrdokornih ostataka stavite blagi de-
terdZzent za pranje posuda na navlazenu krpu.
Nakon ¢&id¢enja sa deterdzentom za pranje
posuda, ploée za tostiranje @/@ obrisite
krpom navlazenom toplom vodom da biste
uklonili sav preostali deterdZent za pranje
posuda.
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Nakon &id¢enja deterdZentom za pranje po-
suda preporuéujemo da ploce za tostiranje
/0 ponovo premazete odgovarajuéim
jestivim uljem.

B Dobro prosusite sve delove pre ponovne upo-
trebe.

(® Napomena
> Ukoliko je u udublienja ili uglove usla mast ili
hrana koju ne mozete da uklonite navlazenom
krpom, postupite na sledeéi nacin:
— obridite mast ili druge te€nosti tapkanjem
pomodu ubrusa,
— uklonite ostatke drvenom lopaticom ili drve-
nim Stapicem,
— zatim, sve jo§ jednom obrilite na ve¢ opisani
nadin.
= .
11. Cuvanje
B Ocistite aparat kao 3to je opisano u poglavlju
10. Ciscéenje.
B Spustite poklopac i zaklju&ajte ga bravom za
zakljuéavanje poklopca ©.

B Namotajte elekiriéni kabl na kalem za namo-
tavanije kabla @ na donjoj strani aparata i
fiksirajte ga kablovskom stezalicom.

B Cuvajte aparat za pripremu sendvi¢a na su-
vom mestu.



12. Uklanjanje gresaka

Smetnja | Uzrok Resenje
Mrezni utika& | Spojite mrezni
nije umetnut u | utika& na elekiri¢-

Aparat ne | yti¢nicu. nu mrezu.

funkcionise.

Aparat je u Obratite se kori-
kvaru. snickoj sluzbi.

Sendviéi su bili
Sendvidi su | predugo u apa- | Izvadite sendvice
pretamni. | ratu za pripremu | ranije.

sendvica.

13. Recepti

13.1. Holandski tost
sa paradajzom
Sastojci

4 kriske tost hleba

Voda

Mladi luk

1 paradaijz osrednje veli¢ine
Maslac sa zaginskim biliem
2 kriske kuvane Sunke

So

Sveze mleveni biber

S S 6 & o o oo o

2 kritke mladog gauda sira

1) Operite mladi luk i ostavite da se ocedi. Pre-
polovite mladi luk po duZini i isecite na velike
komade. U 3erpi prokuvaijte posolienu vodu.
Dodajte mladi luk i obarite ga otprilike 1 mi-
nut. Zatim stavite mladi luk u cediliku, prelijte
ga hladnom vodom i ostavite da se ocedi.

2) Operite paradajz i posusite ga tapkanjem.
Rasecite ga i uklonite drvenasti deo. Isecite
paradajz na kolutove.

3) Namazite jednu krigku tost hleba maslacem
sa zadinskim biljem i stavite jednu presavijenu
krigku 3unke na namazanu krisku tosta hleba.
Rasporedite komade mladog luka i kolutove
paradajza na tost hleb. Zaginite solju i bibe-
rom.

4) Stavite kriske sira na kridku tost hleba.

5) Namazite jo3 jednu krisku tost hleba sa malo
maslaca sa zacinskim biljem i njome poklopite
sendvi¢, tako da namazana strana bude okre-
nuta nadole.

13.2. Italijanski tost
Sastojci

4 krizke tost hleba

4 supene kasike paradajz pirea
2 supene kasike majoneza

So

Provansalsko zaginsko bilje
Sveze mleveni biber

1 paradaijz osrednie veli¢ine

1 pakovanje mocarela sira

* S S 6 & & o oo o

Sveze mleveni 3areni biber

1) Pome3ajte paradajz pire, majonez, so, provan-
salsko zadinsko bilje i biber. Namazite time
kriske tost hleba.

2) Operite paradajz i posusite ga tapkanjem.
Rasecite ga i uklonite drvenasti deo. Isecite
paradaijz na kolutove.

3) Ocedite mocarela sir u cedilici i isecite na
kolutove. Prepolovite kolutove.

4) Stavite kolutove paradajza i mocarele na veé
namazanu krigku tost hleba i zaginite biberom.

5) Poklopite sendvi¢ drugom kriskom tost hleba.
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13.3. Havaiji tost
Sastojci

¢ 4 krigke tost hleba

2 koluta ananasa (iz konzerve)
Maslac

2 kriske kuvane $unke

* & o o

2 kriske tost sira

1) Ocedite ananas u cediljci.

2) Sada krisku tost hleba namazite maslacem.
3) Stavite 3unku i ananas na krisku tost hleba.
4) Naposletku stavite sir preko ananasa.

5) Poklopite sendvi¢ kriskom tost hleba.

13.4. Skandija tost
Sastojci

4 kriske tost hleba
Mirodija

125 g dresinga od jogurta
1 kasigica dizon senfa

1 kasigica te¢nog meda

* & 6 O o o

20 g pastete od lososa
(u tubi iz rashladne vitrine)

1 krastavac
1 pakovanje mocarela sira

100 g dimlienog lososa v kritkama

* & o o

SveZe mleveni biber

1) Isperite mirodiju i posusite je tapkanjem. O&u-
pajte vrhove sa stabljike mirodije i iseckaite ih.

2) Pomeiaijte dresing od jogurta sa senfom, me-
dom, pastetom od lososa i mirodijom.

3) Ogulite krastavac i odrezite krajeve. Krastavac
rasecite po duzini i kasi¢icom izvadite semen-
ke. Isecite polovinu krastavca na komade.

tove.
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5) Namazite krisku tost hleba dresingom od
jogurta.

6) Stavite komad krastavca na namazanu krigku
tost hleba, ravnomerno rasporedite kriske lo-
sosa i stavite kolutove sira na krigku tost hleba.
Zaginite biberom.

7) Poklopite sendvi¢ kriskom tost hleba.

13.5. Tost sa ¢ureéim prsima
i karijem

Sastojci

4 krizke tost hleba

25 g maslaca

Cureéa prsa u krizkama

Sliive

Koktel sos od karija

* & & O o o

Kari u prahu

1) Pome3ajte maslac sa sosom od karija i karijem
u prahu.

2) Operite 3ljive i izvadite kostice. Prepolovite
Sljive i isecite polovine na tanke kriske.

3) Namazite krisku tost hleba maslacem sa ka-
rijem.

4) Sada stavite kriske ¢urecih prsa i §ljiva na
namazanu krisku tost hleba.

5) Poklopite sendvi¢ drugom kriskom tost hleba.

14. Odlaganje

Prateéi simbol precrtane kante za
otpad na tokovima znaéi da ovaj da
ovaj aparat na kraju svog veka kori-
3¢enja ne smete da odloZite u uobi¢a-
jeni kuéni otpad, veé morate da ga predate na
posebno uredenim sabirnim mestima, skladistima
za reciklazu ili preduzeéu za upravljanje otpadom.

Ukoliko Va3 istroden aparat sadrzi podatke o li&-
nosti, li&no ste odgovorni za njihovo brisanje pre
nego Sto vratite aparat.

AmbalazZa se sastoji od ekoloskih materijala koje

mozete da odlozite putem lokalnih mesta za reci-
klazu.

Odlozite ambalaZu na ekoloski prihvatljiv nadin.



15. Servis

EFEE | Na stranici www.lidlservice.com

A | mozete preuzeti ovaj i mnoge druge
= priruénike, video-snimke o proizvodu
i softver.

Pomoéu ovog QR koda moZete ofiéi direkino na
Lidlovu servisnu stranicu (www.lidl-service.com)

i uneti broj proizvoda (IAN) 500499_2504 da

biste otvorili uputstvo za upotrebu.

Kako izjaviti reklamaciju?

Molimo Vas:

— da pozovete korisnicki servis: 021 3000 151
— posaliete e-mail na: kompernass@lid|.rs

- posetite najblizu Lidl prodavnicu.

Da bismo osigurali najbrzu asistenciju, molimo da
sacuvate fiskalni ra¢un i date ga na uvid prilikom
izjavljivanja reklamacije.

Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezervnih
delova nakon isteka garantog perioda/ perioda
saobraznosti. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potrosade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevanju.

16. GARANCIJA | GARANTNI
LIST

Postovani kupci,

Ovim putem Vas upoznajemo sa Vasim pravima i
obavezama koje proisticu iz Zakona o zagtiti potro-
$a&a, a u pogledu ostvarivanja prava iz garancije.
Ova garancija ni na koji naéin ne utiée, niti isklju-
&uje prava koja kupac ima u skladu sa vazedim
Zakonom o zastiti potrodada po osnovu zakonske
odgovornosti prodavca za nesaobraznost robe
ugovoru koja traje 2 godine od dana kada je roba
predata kupcu.

Davalac garancije ovom izjavom preuzima oba-
vezu da kupcima svojih aparata, a pod uslovima i
redosledom definisanim u ovoj izjavi, obezbedi:

— besplatno otklanjanije kvarova u garantnom
roku, koji bi nastali kod uobi¢ajene upotrebe ili
zbog gresaka u proizvodnii i materijaly, ili

— zamenu aparata kada opravka shodno odredbi
prethodne tagke nije moguéa, ili

— povrat novea kada ni zamena aparata shodno
odredbi prethodne tacke nije moguéa.

Ukupan rok garancije je 3 godine.

Garantni rok poginje da vazi od datuma kupovine
proizvoda, odnosno od prijema istog od strane
kupca, a 3to se dokazuie fiskalnim racunom.

Garancija vazi na teritoriji Republike Srbije.

Kupac moze da izjavi reklamaciju usmeno u nekom
od prodajnih objekata Lidl Srbija KD, odnosno
telefonom, pisanim putem ili elekironskim putem

na kontakte kompanije Lidl Srbija KD, uz dostavu
raduna na uvid.

U cilju ispravnog funkcionisanja uredaj se koristi
u skladu sa njegovom namenom i Uputstvom za
upotrebu.

Na osnovani zahtev kupca, koji je izjavljen u go-
rantnom roku i u skladu sa uslovima iz ove Izjave,
prodavac ée izvriiti otklanjanije kvarova i nedo-
stataka na proizvodu ili druge radnje u skladu sa
ovom Izjavom, a u roku predvidenom Zakonom.

Garantni uslovi:

Pre obraéanja prodavcu za tehni¢ku pomoé, po-
trebno je proveriti ispravnost instalacije i ostalih po-
trebnih uslova naznagenih u Uputstvu za upotrebu.

Kupac je duzan da prodavcu preda sve pripa-
dajuée delove uredaja koje je preuzeo u trenutku
kupovine.

Popravke u roku garancije:

Garancija vazi pocev od dana kada je proizvod
predat kupcu, a koja se utvrduje na osnovu fiskal-
nog ra¢una. U garantnom periodu davalac garan-
cije, odnosno prodavac je u obavezi da otkloni
tehnicke kvarove koji bi nastali kod uobicajene
upotrebe ili zbog gresaka u proizvodnii i materi-
jalu, bez naknade i u zakonskom roku. Ukoliko
opravka nije moguéa, davalac garancije, odnosno
prodavac je ovlaiéen i duzan da sprovede druge
radnje u skladu sa ovom Izjavom.
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Lidl i proizvodaé nisu u moguénosti da garantuju
obezbedivanije servisiranja i dostupnost rezervnih
ili zamenskih delova van postupka ostvarivanja
prava iz garancije/zakonske odgovornosti za
saobraznost. Ukoliko za tim bude potrebe, putem
nase Sluzbe za potrosade mozete proveriti dostu-
pnost rezervnih delova i opcije za popravku. Hvala
na razumevanju.

Garancija ne vazi u sledeéim sluéajevima:

1. Ukoliko prodavcu uz uredaij nije prilozen fiskalni
raéun ili drugi dokaz o kupovini koji sadrzi
datum prodaie.

2. Ukoliko je kvar prouzrokovan udarom groma,
strujnim udarom ili sliénim delovanjem spoljne
sile na sam uredaj (pozar, poplava, naponski
udar...).

3. Ukoliko su nastali kvarovi i o3te¢enja na uredaju
posledica delovanija spoljnih uticaja, kao 3to su:
velika vlaga, previsoka i suvise niska tempera-
tura (pucanie cevi usled smrzavanja, odteéenja
gumenih delova, rdanije, itd.)

4. Ukoliko uredaj nije koriséen u skladu sa Uput-
stvom za upotrebu.

5. Ukoliko je uredaj pokusalo da popravi trece
neovladéeno lice.

6. Ukoliko uredaij nije korid¢en u skladu sa name-
nom.

7. Ukoliko je &i3éenije i odrzavanje uredaja urade-
no protivno Uputstvu za upotrebu.

8. Ukoliko je uredaj koriséen u profesionalne
svrhe.
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Naziv proi-
zvoda:

Model:

IAN / Serijski
broj:

Proizvodag:

Ovlaséeni
serviser:

Datum pre-
daje robe
potrosacu:

Uvozi i stav-
lia u promet:

Toster za sendvice
SSWM 750 C3
500499_2504

KOMPERNASS HANDELS GMBH,
BURGSTRASSE 21,

44867 BOCHUM,

NEMACKA

www.kompernass.com

ICOM COMMUNICATIONS doo
Novosadski put 68,

21203 Veternik,

tel. 021 3000 151,

mob. 060 4800 473,

e-mail: kompernass@lidl.rs

datum sa fiskalnog rac¢una

Lidl Srbija KD,

Prva juzna radna 3,
22330 Nova Pazova,
Republika Srbija,

tel. 0800-300-180,
e-mail: kontakt@lidl.rs
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1. Introducere
Felicitari pentru cumpdrarea noului dvs. aparat!

Acum definefi un produs modern si de calitate
superioard. Instructiunile de utilizare fac parte inte-
grantd din acest produs. Acestea cuprind indicatii
importante pentru sigurantd, utilizare si eliminare.
Inainte de utilizarea produsului familiarizafivé

cu toate indicatiile privind utilizarea si siguranta.
Utilizati acest produs numai in modul descris si
numai in scopurile mentionate. In cazul transmiterii

produsului unei alte persoane, predafi-i toate docu-

mentele aferente acestuia.

2. Utilizarea conform
destinatiei

Acest aparat este destinat in mod exclusiv prdijirii
sandvisurilor umplute.

Acest aparat este destinat exclusiv uzului casnic.
Este inferzis& utilizarea in scopuri comerciale!

.
3. Furnitura
in mod standard, aparatul este livrat cu urmétoare-
le componente:
® Aparat pentru sandvisuri
® |nstructiuni de utilizare
1) Scoatefi aparatul si instructiunile de utilizare
din cutie.

2) indepdrtati toate materialele de ambalare.

® Indicatie

> Verificati dacd furnitura este completd si dacd
prezintd deteriordri vizibile.

> Dacd furnitura nu este completd sau dacd
existd deteriordri rezultate in urma transportu-
lui sau a ambalajului defectuos, apeldti linia
telefonic& directd de service (a se vedea capi-
tolul Service-ul).
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4. Descrierea aparatului
Figura A:

@ Suport infasurare cablu cu clemé de cablu
@ Bec de control ,Gata de utilizare”

© Element de blocare al capacului

O Bec de control ,Power”

Figura B:
@ Suprafete superioare de prdijire

O Suprafete inferioare de prdgijire

5. Date tehnice

Tensiune

220-240V ~, 50/60 Hz

750 W

Consum

6. Indicatii de avertizare
si simboluri utilizate

In cadrul acestor instructiuni de utilizare, pe amba-
laj si aparat sunt folosite urmdtoarele avertiz&ri si
simboluri (dacd sunt aplicabile):

PERICOL! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvantul de avertizare
A ,PERICOL” indicd o situatie periculoasa
iminent& care, dacd nu este evitatd,
duce la deces sau la v&tamari grave.

AVERTIZARE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvantul de aver-
tizare , AVERTIZARE" indic& o posibila

A situatie periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la deces sau la v&-
tamari grave.

PRECAUTIE! Un avertisment insofit
de acest simbol si de cuvantul de aver-
tizare ,PRECAUTIE” indicd o posibila

A situatie periculoasd care, dacd nu este
evitatd, poate duce la v&taméri minore
sau moderate.



ATENTIE! Un avertisment insofit de
acest simbol si de cuvéntul de avertizare
LATENTIE” indicd o posibild situatie
care, dacd nu este evitatd, poate duce
la pagube materiale.

Indicatie: O indicafie marcheaz&
@ informatii suplimentare care faciliteaza
I 4

manipularea aparatului.

Tensiune/curent alternativ

Nu introduceti in apd!

care intrd in contact cu alimentele sunt
adecvate pentru uz alimentar.

QIP Toate componentele acestui aparat

7. Indicatii de siguranta

/\ PERICOL! ELECTROCUTARE!

o> D> QL X

Nu eliminati aparatul electric impreund
cu deseurile menaijere!

Eliminafi ambalajul in mod ecologic.

Ambalaj din materiale reciclabile. La
sortarea deseurilor, respectati marcaijul
de pe materialele de ambalare: Acestea
sunt marcate cu abrevieri (a) si cifre (b)
cu urmdtoarea semnificatie: 1-7: mate-
riale plastice, 20-22: hértie si carton,
80-98: materiale compozite.

Acest produs indeplineste cerinfele
directivelor nafionale aplicabile din
Republica Serbia.

m Pentru a evita orice risc, la defectarea cablului de alimentare al
aparatului, acesta trebuie inlocuit de cétre producétor, de serviciul
clienti al acestuia sau de catre o alté persoand calificata.

Utilizati aparatul numai in incdperi uscate si nu in spatii libere.

n @ Nu introduceti niciodatd aparatul in ap& sau in alte lichide!
In caz contrar, existd pericol de moarte prin electrocutare.

m Asiguraliva cd pe durata procesului de curdfare in interiorul aparatului
nu pdtrunde apa. Nu curdfali aparatul niciodatd sub jet de apé.
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Asigurati-va cé aparatul nu intrd niciodatd in contact cu apa. Nu
utilizati aparatul in apropierea apei sau langd recipiente care confin

lichide.

Nu permitefi contactul cablului cu lichide sau umezirea acestuia in timp
ce aparatul este in functiune. Ghidati cablul astfel incét sa nu se bloche-
ze sau sd se deterioreze intr-un alt mod.

Scoateti stec&rul din priza dupé fiecare utilizare pentru a opri aparatul.

Nu deschideti niciodaté carcasa aparatului.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

Acest aparat poate fi utilizat de copii incepénd cu vérsta de 8 ani, cat
si de persoane cu abilitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
far& experientd si/sau fard cunostinfe necesare, dacd sunt suprave-
gheati sau dacd au fost instruiti cu privire la utilizarea sigurd a acestui
aparat si au infeles pericolele cu privire la acesta.

Copiilor le este interzis s& se joace cu aparatul.

Curétarea si acliunile de intrefinere destinate utilizatorului nu se vor
efectua de cétre copii, cu exceptia cazului in care acestia au vérsta
peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii cu varsta sub 8 ani nu trebuie
s& se afle in apropierea aparatului si a cablului de conexiune.
Componentele aparatului se pot infierbanta in timpul functiondrii. De
aceeq, puneti ména doar pe ménere.

Lasati mai intdi aparatul sd se raceascd complet inainte de a- curdta
sau de o depozita.

Scoateti cu atentie sandvisurile pregdtite. Aparatul si sandvisurile sunt
foarte fierbinfi.

Utilizati aparatul numai pe o suprafatd stabild, pland si antiderapantd.

Nu utilizati temporizatoare externe sau sisteme separate
de comandd de la distantd pentru a opera aparatul.

& Atentie! Suprafatd fierbinte!
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/\ PRECAUTIE! PERICOL DE INCENDIU!

Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea materialelor inflamabile.

Nu acoperifi aparatul cét timp se afld in functivne.

Utilizati aparatul doar pe o suprafatd rezistentd la caldurd.

Nu l&sati niciodatd aparatul s& funcfioneze nesupravegheat.

(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

m Indepdrtafi preparatele doar cu ajutorul unei spatule din material
plastic sau de lemn ori cu o altd ustensil& corespunzatoare, care sa
nu fie din metal, pentru a nu distruge stratul antiaderent al aparatului.

Pentru curdtare, nu utilizati detergenti agresivi si obiecte ascutite.

O Indicatie

m Nu este necesard nicio acfiune din partea utilizatorului pentru a rese-
ta produsul intre 50 Hz si 60 Hz. Produsul se adapteazd atdt pentru

8.

50 Hz, cat si pentru 60 Hz.

Prima punere in functiune

Ungeti o datd stratul antiaderent al suprafetelor
de prajire @/@ cu ulei adecvat pentru gétit.

Introduceti stecarul in priza.

inchidefi aparatul si blocati4 cu ajutorul ele-
mentului de blocare al capacului @. Acesta
trebuie sa se fixeze sesizabil pe méanerul
inferior.

Lasati aparatul cca 10 minute s& se incdlzeasca.

(® Indicatie

>

La prima utilizare se poate degaja un usor
miros (de asemenea, este posibil& formarea
fumului). Acest lucru este normal si dispare
dupd scurt timp. Asigurati aerisirea suficientd a
incaperii. Deschidefi, de exemplu, o fereastrd.

Scoatefi stecarul din prizd si lasati aparatul s&
se raceasca.

Curétafi aparatul conform descrierii din capi-
tolul 10. Curdtarea.

Acum puteti utiliza aparatul.

9. Utilizarea

9.1. Préjirea sandvisurilor

1) inchideti capacul si fixati cu elementul de
blocare al capacului ©.

2) Introduceti stecarul in prizé. Becul rosu de
control ,Power” @ se aprinde.

3) De indatd ce aparatul s-a incdlzit, se aprinde
becul verde de control ,Gata de utilizare” @.

4) Deschideti capacul si asezati doud sandvisuri
pregdtite pe suprafefele inferioare de prdijire @.

5) Inchideti capacul si fixati-l cu elementul de
blocare al capacului @. Dacéd sandvisul este
prea gros, iar elementul de blocare al capacu-
lui @ nu poate fi apdsat, indepdrtafi putin din
continutul sandvisului.

(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Indepdrtati sandvisurile doar cu ajutorul unei

spatule din material plastic sau de lemn ori cu
o altd ustensil& corespunzdtoare, care sd nu
fie din metal, pentru a nu distruge stratul antia-
derent al aparatului.
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6) Dupé cca 3-5 minute sandvisurile sunt gata.
Aceastd duratd poate varia in functie de confi-
nut si gusturile fiecdruia. Deschidefi capacul si
scoateti sandvisurile.

7) Dacé nu mai doriti sa preparati alte sandvisuri,
scoatefi stecdrul din priza.

10. Curatarea
/\ PERICOL! ELECTROCUTARE

> inaintea curdtdrii aparatului scoateti stecarul
din priza.
@ Nu introduceti niciodatd aparatul in apd

sau in alte lichide! In caz contrar, existd
pericol de moarte prin electrocutare.

/\ AVERTIZARE! PERICOL DE RANIRE!

> L&safi aparatul s& se r&ceascd inainte de curd-
tare. Pericol de arsuril

(D ATENTIE! PAGUBE MATERIALE!

> Nu utilizafi substante de curdtare agresive sau
abrazive. Acestea atacd suprafata aparatului.

@ Indicatie

> Nu |&sati s& treacd prea mult timp pentru a
curdta aparatul. Asteptati pand ce aparatul
se raceste, astfel incét s& nu existe pericol de
arsuri. Atunci, resturile de alimente pot fi inde-
pdrtate mai usor.

B Curdfati carcasa cu o lavetd uscatd sau usor
umezitd.

B Spdlati suprafetele de préijire @/0@ cu o
lavetd umezitd cu apd cald& pentru ca toate
resturile de alimente s& poatd fi indepdrtate.
in cazul resturilor aderente putefi ldsa laveta
umezitd in acele locuri pentru a le inmuia.
Ulterior resturile pot fi indepdrtate.

@ Indicatie

> in cazul depunerilor persistente aplicati un
detergent delicat pe laveta umezit&. Dup&
curdfarea cu detergent stergefi suprafetele de
préijire @/0@ incd o datd cu o lavetd umezitd
cu apd curatd pentru a indepdrta toate resturi-
le de detergent.
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Dupd curdfarea cu detergent recomand&m un-
gerea din nou a suprafefelor de prdjire @/0
cu ulei adecvat pentru gdtit.

B L3safi foate componentele s& se usuce inainte
de o noud utilizare.

@ Indicatie
> Dacd grdsimea sau resturile de alimente au
alunecat in caneluri sau colfuri de unde nu pot
fi indepdrtate cu o lavetd umedd, procedati
dupd cum urmeazd:
— Tamponatfi grasimea sau alte lichide cu
ajutorul unui servet de bucétdrie.
— Tndepértati resturile alimentare cu o spatula
de lemn sau cu o scobitoare.

— Stergefi incd o dat& toate componentele
conform indicatfiilor susmentionate.

11. Depozitarea

B Curdfati aparatul conform descrierii din capi-
tolul 10. Curdtarea.

B inchidefi capacul si fixati cu elementul de
blocare al capacului ©.

B Inf&surati cablul de alimentare pe suportul de
infasurare a cablului @ din partea inferioard
a aparatului si fixatil cu clema pentru cablu.

B Depozitali sandwich maker-ul intr-un loc uscat.



12. Remedierea
defectiunilor

Defectiune | Cauza Remedierea

Racordati ste-

Stecarul nueste | .
cérul la refeaua

Aparatul ny | " Priza-
functioneazd.

de curent.

Aparatul este Adresafi-va ser-

defect. viciului clienti.
o Sandvisurile au | Scoateti mai
Sandvisurile N .
) stat prea multin | repede sandvi-
ies prea arse. i .
sandwich maker. | surile.

13. Retete

13.1. Toast olandez cu rosii

Ingrediente

¢ 4 felii de paine toast
apd

ceapd verde

1 rosie de marime medie
unt cu verdeturi

2 felii de sunca fiarta
sare

piper proaspdt mdcinat

2 felii de branza Gouda

* & & O > > o o

1) Spélafi ceapa verde si lsati-o s& se scurgd.
Taiafi ceapa verde in doud, pe lungime si apoi
in bucafi mari. Puneti apa cu sare la fiert, intr-o
oal&. Addugati ceapa verde si fierbeti-o apro-
ximativ un minut.

Apoi puneti ceapa verde intr-o strecurdtoare,
turnali apd rece peste aceasta si l&safi-o sG se
scurgd.

2) Spélati rosia si uscafi-o prin tamponare. T&-
iati-o in jumétate si indepdrtatli partea verde.
Taiati rosia felii.

3) Ungeti o felie de toast cu unt cu verdeturi si
asezati o felie de suncd deasupra. Distribuifi
bucdfile de ceapd verde si feliile de rosie.
Asezonalti cu sare si piper.

4) Addugati feliile de branza.

5) Ungefi incd o felie de toast cu putin unt cu
verdefuri si asezati-o deasupra, cu partea unsd
in jos.

13.2. Toast italian
Ingrediente

¢ 4 felii de paine toast

4 linguri de past& de rosii
2 linguri de maioneza
sare

verdeturi de Provence
piper proaspdt macinat

1 rosie de marime medie

1 pachet branzd mozzarella

S S S > o o o

piper colorat, proasp&t mé&cinat

1) Amestecati pasta de rosii cu maionezd, sare,
verdeturi de Provence si piper. Ungeti feliile de
pdine cu acest amestec.

2) Spalati rosia si uscati-o prin tamponare. T&-
iafi-o in jumd&tate si indepdrtati partea verde.
Taiati rosia felii.

3) Lasati mozzarella intr-o strecurdtoare s& se
scurgd si apoi taiati-o felii.

Taiati aceste felii incé o dat& in doud.

4) Asezati feliile de rosie si de mozzarella peste

felia de pdine unsé si asezonati cu piper.

5) Acoperiti sandvisul cu cealaltd felie de toast.
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13.3. Toast Hawaii
Ingrediente

¢ 4 felii de pdine toast

2 felii de ananas (din conservd)
unt

2 felii de suncé fiartd

2 felii de branza

* & o o

1) L&sati ananasul intr-o strecurdtoare s& se
scurgd.

2) Ungeti o felie de paine cu unt.

3) Ad&ugati sunca si ananasul pe aceastd felie
de paine.

4) Brénza este ultima care se asazd peste ana-
nas.

5) Acoperiti sandvisul cu cealaltd felie de péine.

13.4. Toast Scandia
Ingrediente

¢ 4 felii de paine toast

madrar

125 g cremé de iaurt pentru salaté
1 linguritd mustar Dijon

1 lingurit& miere lichida

* & & o o

20 g pasta de somon
(tub din vitrina frigorific&)

1 castravete de salatd
1 pachet branz& mozzarella

100 g somon afumat, felii

> & o o

piper proaspdt mdcinat

1) Spélati mérarul si uscati-l prin tamponare.
Separati varfurile de tulpinile de marar si tocati
varfurile.

2) Amestecati crema de iaurt pentru salatd cu
mustarul, mierea, pasta de somon si mdrarul.

3) Curdtati castravetele si taiatii capetele. Taiati
in jumatate, pe lung, si scoateti semintele cu o
lingurita. Téiati in bucdti jumatdtile de castravete.
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4) L&sati mozzarella s& se scurgd intr-o sitd si
tdiati-o felii.

5) Ungeti o felie de toast cu cremé& de iaurt pen-
tru salatd.

6) Asezati o bucatd de castravete pe felia de
toast unsd, distribuiti uniform feliile de somon
deasupra si acoperiti cu felile de brénza.
Asezonatfi cu piper dup& gust.

7) Acoperifi sandvisul cu cealaltd felie de paine.

13.5. Toast cu piept de curcan
si curry

Ingrediente

¢ 4 felii de paine toast

25 g unt

o bucatd piept de curcan

prune

sos de curry

* & & o o

praf de curry

1) Amestecati untul cu sosul si praful de curry.

2) Spalati prunele, uscati-le si scoatefi-le sambure-
le. T&iati prunele in jumdtate si tdiafi jumatdfile
in felii subtiri.

3) Ungeti o felie de toast cu untul cu curry.

4) Asezati bucata de piept de curcan pe felia de
toast unsd, apoi felille de prune.

5) Acoperiti sandvisul cu cealaltd felie de toast.

14, Eliminarea

Simbolul pubelei tiate indic& faptul cg,
la finalul duratei sale de utilizare, acest
aparat nu trebuie eliminat impreund cu
deseurile menajere. Aparatul trebuie
predat centrelor de colectare, centrelor de reciclo-
re sau unitdfilor de eliminare a deseurilor.
V& rugdm s& stergeti, inainte de predare, toate
datele cu caracter personal.
Ambalaijul este format din materiale ecologice pe
care le putefi elimina prin intermediul centrelor
locale de reciclare.

Eliminati ambalajul in modecologic.



15. Garantia
Kompernass Handels GmbH

Stimate client,

Pentru acest aparat se acord& o garantie de 3 ani
de la data cumparérii. In cazul in care produsul
prezintd defecte, beneficiati de drepturi legale fat&
de véinzatorul produsului. Aceste drepturi legale
nu sunt limitate prin garantia noastrd prezentatd in
cele ce urmeaza.

Conditii de garantie

Perioada de garantie incepe de la data cumpars-
rii. P&strafi cu grija bonul fiscal. Acesta este nece-
sar pentru a dovedi cumpdrarea.

Dacd in decurs de trei ani de la data cumpdrdrii
acestui produs apare un defect de material sau de
fabricatie, produsul va fi reparat, inlocuit de cétre
noi in mod gratuit sau vi se va restitui preful de
cumpdrare, la alegerea noastra. Garantia presupu-
ne ca in timpul perioadei de trei ani s& se prezinte
aparatul defect si dovada cumpérérii (bonul fiscal),
precum si o scurtd descriere in scris, in care sd se
specifice in ce constd defectiunea si cénd a surve-
nit aceasta.

Dacd defectul este acoperit de garantia noastrd,
veti primi inapoi produsul reparat sau unul nou.
Timpul de nefuncfionare din cauza lipsei de con-
formitate apdrute in cadrul termenului de garantie
prelungeste termenul de garantie legald de con-
formitate si cel al garantiei comerciale si curge,
dupé caz, din momentul la care a fost adusé la
cunostinfa vanzdtorului lipsa de conformitate a pro-
dusului sau din momentul prezentdrii produsului la
vanzdtor/unitatea service pand la aducerea pro-
dusului in stare de utilizare normald si, respectiv, al
notificrii in scris in vederea ridicarii produsului sau
preddrii efective a produsului c&tre consumator.

Produsele de folosint& indelungatd care inlocuiesc
produsele defecte in cadrul termenului de garantie
vor beneficia de un nou termen de garantfie care
curge de la data preschimbdrii produsului.

Perioada de garantie si pretentiile legale
privind defectele

Perioada de garantie nu este prelungitd dupd
efectuarea repardtiilor realizate in perioada de
garantie. Acest lucru este valabil si pentru piesele
inlocuite si reparate. Eventualele deteriordri si
deficiente prezente deja la cumpdrare trebuie
semnalate imediat dup& dezambalarea produsului.
Repardtfiile necesare dupd expirarea perioadei de
garantie se efectueaz& contra cost.

Domeniul de aplicare a garantiei
Aparatul a fost produs cu grijd, in conformitate cu
orientdrile stricte privind calitatea si verificat cu
rigurozitate inaintea livrdrii.

Garantia se acordd in caz de defecte de material
sau de fabricatie. Aceastd garanfie nu se extinde
asupra componentelor produsului care sunt expuse
uzurii normale si care, prin urmare, pot fi consi-
derate piese de uzurd sau asupra deteriordrilor
apérute la componentele fragile, de exemplu co-
mutatoare sau componente realizate din sticld.

Aceastd garantie se pierde in cazul in care produ-
sul a fost deteriorat, a fost utilizat sau intrefinut in
mod necorespunzdtor. Pentru utilizarea corespun-
z&toare a produsului trebuie respectate cu strictefe
toate indicatiile prezentate in instructiunile de utili-
zare. Trebuie evitate in mod obligatoriu utiliz&rile si
actiunile nerecomandate sau care fac obiectul unor
avertizari in cadrul instructiunilor de utilizare.

Aparatul este destinat numai uzului privat si nu
utilizérilor comerciale. In cazul manevrdrii abuzive
sau necorespunzdtoare, al uzului de fort& si al in-
terventiilor care nu au fost realizate de cétre filiala
noastr& autorizatd de service, garantia isi pierde
valabilitatea.

Procedura de acordare a garantiei
Pentru a se asigura prelucrarea rapid& a solicitarii
dvs., urmati instructiunile de mai jos:

B Pentru toate solicitdrile p&strati la inde-
mand bonul fiscal si numérul articolului
(IAN) 500499_2504 ca dovadd a cumpd-

rdrii.
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B Numérul articolului poate fi consultat pe
pldcuta cu date tehnice de pe produs, pe o
gravurd de pe produs, pe coperta instructiuni-
lor de utilizare (in partea stéingd, jos) sau pe
autocolantul de pe partea din spate sau de jos
a produsului.

B in cazul in care apar defecte functionale sau
alte defecfiuni, contactati mai intéi telefonic
sau prin e-mail departamentul de service
mentionat in continuare.

B Apoi putefi expedia produsul inregistrat ca
fiind defect la adresa de service care v-a fost
comunicatd, fard a pldti taxe postale, anexand
dovada cumpérdrii (bonul fiscal) si indicdnd in
ce constd defectul si cdnd a apdrut acesta.

E%3'E | Acest manual, precum si multe

# | alte manuale, videoclipuri cu
produsele si software-uri de
instalare pot fi descércate de
pe www.lidl-service.com.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Cu ajutorul acestui cod QR puteti accesa direct pa-
gina Lidl de service (www.lidl-service.com) si putefi
deschide instructiunile de utilizare prin introducerea

numdrului de articol (IAN) 500499_2504.

15.1. Service-ul

Service Roménia

Tel.: 0800896637
E-Mail: kompernass@lidl.ro

[IAN 500499_2504 |

15.2. Importator

V& rugdm s& aveti in vedere faptul cd urmdtoarea
adresd nu reprezintd o adresd pentru service.
Contactafi mai intéi centrul de service indicat.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com
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1. BbBepeHue

nOSﬂpGBﬂBCIMe BU 30 I'IOK)/I'IKCITCI HO BALWMS HOB
ypen!

M36p0]‘|l4 cTe MonepeH M BUCOKOKAYECTBEH
npoaykt. PrkosoncTsoto 3a notpeburens e Hepas-
AenHa 4acT OT TO3M I'IPOJ].YKT. TO C'bﬂ'bp)KG BOA>KHU
yKG3GHl49I OTHOCHO 6e3OI'IGCHOCTTG, yn0Tpe6aro 7]
I'IpeﬂGBGHeTO 30 oTnAaabuM. |_|pe1:|l4 na mi3non3ssarte
I'IpO.ElyKTG, ce 30I'IO3HGIZT€ C BCUYKM yKG3GHMﬂ 3a
O6CJ'Iy)KBGHe n 6630I‘IGCHOCT. M3I‘IOJ‘I3BGI‘/‘1T€ TO3U
I'IpO.ElyKT CaMo CI'IOpeJ:I. OMMUCAHMETO U 3A NOCO-
ueHute obnacti Ha npunoxenue. [Mpenasaiite
I'IpO.ElyKTG HQ Tpem nnua 3aegHo C uanarta ]:lOKy-
MeHTaums.

2. Ynotpeba no
npepHAsHauYeHne

Tosun ypen e npensneH eanHCTBEHO 3a nNpenmya-

HEe HAQ CaHOBUYU C NBITHEX.

Tosn ypen e NpenHasHaYeH eMHCTBEHO 3a BuTo-
Ba ynotpeba. He usnonssarire ypena 3a npode-
cHoHanHm uenm!

3. OkomnnexkroBka
HAa QocraBKara

CTaHAAPTHATO OKOMMEKTOBKA HA AOCTABKATA
BKIMIOUBA CMEAHMUTE KOMMOHEHTM:
® TocTtep 30 caHmBMum
® PukoBoncteo 3a notpeburens
1) M3eanete ypena 1 pskoBOACTBOTO 3@ NOTpe-
6utens ot KyTMsTa.

2) OtcTpaHeTe BCUUKM ONAKOBBYHM MATEPUANM.

D Yxazaume

> I_IpoaepeTe OOCTABKATA 3a KOMMJIEKTHOCT U
BMOMMM noBpenn.

> [lpu HeMbNHO NOCTABKA MMM MOBPEaM B
pes3yntar Ha nowa onakoBka UM NonyvYeHn
NPV TPAHCNOPTUMPAHETO ce 0bbpHeTe KbM
ropewara niHnga Ha cepsmsd (B)K. rnasa
15.1. CepBusHo o6cny>ksaHe).
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4. OnucaHue Ha ypena
Qurypa A:

@ Mascro 30 HaBmBaHe Ha kabena ¢ kabenHa
ckoba

@ Konrponen unamkarop ,loTo 3a ekcnnoartaums”
© bBnoxupoeka Ha kanaka

O Kontponer mnaukarop ,Power”

®urypa b:

@ TopHu npenuyawm nosLpPXHOCTU

0 ,D,OJ'IHVI npenmyatim NnoBbPXHOCTHU

5. TexHunueckm

XAPAKTEPUCTUKUN
H 220-240V ~,
anpexeHue 50/60 Hz

Koncymupara mowrocr | 750 W

6. isnonseaHuu npeaynpenn-
TEJNIHN YKA3aHUSA U CUMBONM

B HacToswoTo prkosoacTeo 3a notpeburent,
BbPXY OMAKOBKATA M BbPXY YPERA CE U3NOM3BAT
cnepHuUTe NpenynpenuTenHu yKasaHus M CUMBOMM
(axo e npunoxumo):

OMACHOCT! lMNpenynpeauntento
YKQ3QHME C TO3M CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,OMNACHOCT” o6o3Hauasa He-
A MOCPENCTBEHO NPEACTOsLd ONACHA Ch-
Tyaums, kodTo, ako He 6wae m3berHara,
BOAM OO CMBPT MM TEXKO HOPAHABAHE.

NPEQYNPEXKOEHUE! Mpenynpe-
AMTENHO YKA3aHUe C TO3M CUMBON M
curnantara ayma ,[MPEOYTPEXXOE-
A HUME" o6o3Hauasa Bb3MOXHA onacHa
CUTyauus, KOSTo, ako He 6bae usbe-

rHATaQ, MOXE Na foosene oo CMbPT Un
TEXKO HapaHsaBAHE.

NMOBULLEHO BHUMAHME! lNpe-
AYNPEeamTeNnHO yKa3aHMe C TO3M CUMBON
u eurnantara ayma ,[TOBMLLEHO
A BHMUMAHWME" o60o3Hauasa Bb3IMOXHA
ONAcHa cUTyaums, KosaTo, ako He 6bae

M36e|’HGTG, MOXe fna noeene oo neko
MnmM CcpenHo HapaHgaBaHe.



4 ®le ©

BHUMAHME! lNpenynpenntento
YKO3GHME C TO3M CUMBON M CUTHANHATA
ayma ,BHUMAHME" o6osnavasa Bb3-
MOXHQ OMACHA CUTYaLMs, KOSTO, OKO
He 6bae u3berHata, Moxe Od OoBene
[O MATEPUATHM LWeTH.

YkaszaHue: YkasaHmeto nasa gonsn-
HUTENHA MHqJOpMGLlMﬂ, KOSTO ynecHssd
pO6OTGTG c ypena.

Mpomernus Tok/Mpomernmnso Hanpe-
XeHue

He notansitre 88 Boaal

Beumukum BNIM3ALLM B KOHTAKT C XPAHU-
TENHM NPOAYKTM HACTM HA TO3U ypen
Ca o1 MaTepman, paspeLleH 3a KOHTAKT
C XPAHUTENHM NPOOYKTH.

D E

He m3xebpnsiite enektpuyecku ypen c
6uToBMTE OTNAABLM!

ﬂpenoﬁre ONAKOBKATA 3a M3XBBLPNAHE
B CbOTBETCTBME C €KOJNTOTUMYHUTE M3UCK-
BAHUA.

OnakoBKa OT PELMKNMPYEMM MATEPH-
anu. MNpu paspenste Ha otnagbuute
B3EMeTe nog BHMMAHUe obo3HaueHMe-
TO HO ONAKOBBYHMTE MaTepmanu: Te ca
0603HAUEHM CbC ChKpaLeHus (a) u
umndpw (6) cve cneaHoto sHaueHwHe:

1 -7: nnactmacy, 20 - 22: xaptis 1
kaprtoH, 80 - 98: koMnosmTHU MaTepm-
anu.

Tosmn nponyKT U3NbNHABA U3MCKBAHMATA
HA BANMAOHMUTE HALUMOHANHU AUPEKTUBU

>
b

Ha Peny6nuka Buarapus.

7. Yxa3zaHus 3a 6e3onacHocT

/\ ONACHOCT! TOKOB Y1AP!

m  Ako KabenbT 30 CBbP3BAHE KbM MPEXATA HA TO3M ypen ce NoBpeau,
ToM Tpa6Ba 00 6bOE CMEHEH OT MPOM3BOAMTENS, HEFOBATA CEPBU3HA
cnyx6a UM nmue ¢ Noaxoadwa Keanudbmukaums, 3a Aa ce Npeno-
TBPATAT €BEHTYANHM ONACHOCTH.

Usnonssarte Ypena caMo B CyXm MOMELLEHMS, HE HO OTKPUTO.
"®

m [lpu nouncrtBaHe BHMMABAMTE BbB BLTPELIHOCTTA HA YPEAa Ad He
nonapa sopa. Hukora He MmiiTe ypena non Tevawa Boaa.

Hukora He notansite ypena BbB BOAA MM APYrM TeYHOCTH!
B npoTuBeH cnyyai chbluecTtByBa ONACHOCT 30 XXMBOTA BCNEA-
CTBME TOKOB yaap.

® Hukora He nonyckaiite KOHTAKT Ha ypeaa ¢ Boaa. Hukora e m3-
non3eaite ypena B 6nmM30CT 4O BOAA MMM CbAOBE C TEYHOCTM.

m [lo BpeMe Ha pabota He gonyckarTe 3aXpaHBaWmMAT kaben aa ce
HOMOKpPM unu HaenaxHu. [pokaparite ro Taka, ye oa He ce Npu-
TUCKO MM MOBPEXAA MO APYT HAYMH.
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Cnen Bcska ynotpeba u3BaKOAMTE WeENCeNa oT KOHTAKTA, 3a Aa M3-
KInoumTe ypena.

Hukora He oTBapsiTe kopnyca Ha ypeaa.

A NPEAYNPEXXAEHUE! ONMACHOCT OT HAPAHSBAHE!

To3u ypen Moxe 0a ce M3Non3Ba OT Aeud HA Bb3PACT Haa 8 roauHm,
KOKTO M OT ML C HAMANEHM GUMIECKM, CETUBHM MU YMCTBEHM
BB3MOXKHOCTU UNK 6e3 onuT 1/mnm 3HaHUS, aKo ca nof HabnoneHme
MIW CO MHCTPYKTMPAOHM MO OTHOWeEHMe Ha HesonacHaTta ynotpeba
HQ ypena u ca pasbpanu onacHoOCTUTe, MPOM3TUYALLM OT paboTara
C Hero.

He monyckarite neua na urpast ¢ ypena.

Ieua He Tps6Ba 0O M3BBLPLIBAT MOYUCTBAHETO M TEXHUYECKOTO 06-
CY>XBAHE OT CTPAHA HA NOTPEbUTENS, OCBEH OKO HE CA HA Bb3PACT
Han 8 roguHu 1 nog Habnonerue. [pbxre ypena v 3axpaHsaLyms
kaben naney or feua Ha Bb3PACT NoA 8 roamHu.

Mo BpeMe Ha paboTa yacTUTe HA ypena Morar Ad Ce HAropeLUsT.
3aTOBA AOKOCBAMTE CAMO OPBXKKMTE.

rlpenm NMNoYnCTBAHE NN an6Mp0He OCTABETE ypena na ce oxnagu
n3uano.

BHumasarite npn U3BAXKAAHETO HA TOTOBMTE CAHABUYNA.
YPeﬂ'bT, KOKTO 1M CAHABUYMTE CA MHOTO ropeLum.

M3non3earite ypena camo Bbpxy CTabMNHA, HEMMB3rALLA Ce, PABHA
NOBBPXHOCT.

3a pabota ¢ ypena He M3NON3BAMTE BHHLWEH TAMMEP MK OTAENHA
CMCTEMQ 30 AMCTAHLMOHHO YNPABIEHME.

& BHumanme! [opewa nosbpxHocrt!

/A NOBULLEHO BHUMAHME! ONMACHOCT OT NO>KAP!

® Ypenst He TpsabBa na ce U3nonsea B 6rM3OCT NO FTOPMMM MATEPUATM.

m He nokpueaiite ypena, nokaro paboru.

74 Byrapcku



m Pabortete ¢ ypena camo Bbpxy YCTOMUMBA HA BUCOKA TEMNEPATYPa

OCHOBAQ.

®m Hukora He octassiTe ypena na pabotn 6e3 HabnoaeHme.

(D BHUMAHME! MATEPUATTHM LLETU!

N3BaxkpamTe rotoemte NpoaykTM CaOMO C NIACTMACOBA MMM ObPBEHA
nonaTtka M1 Apyr noaxonsil, HeMeTaneH NpeamerT, 3a Aa He Nospe-
OMTEe He3anensaLloTo MOKPUTME HA TOCTEPA 30 CAHOBUYM.

30 NOYMCTBAHE HE M3NOoN3BaMTE arpecmBHM NOYMCTBALLM CPENCTBA

[ ]
[ ]

Unn ocTpm I'Ipe.EI,MeTM.
@ YkazaHue

m Ot ctpaHa Ha notpebutens He e HeOOXOOAMMO AEMCTBUE 3a MPEHA-
ctporika Ha npoaykta Mexay 50 u 60 Hz. MNponykTst e noaxoasiy

kakto 3a 50, Taka m 3a 60 Hz.

8. MvpBoO NnyckaHe
B eKcnnoaraums

HamasHeTe enHokpaTtHo HesanensaiwoTo no-
KpUTHe Ha npenuyalmte nosspxHocti @/ O
C NOAXOASWO 30 FOTBEHE OMMO.

Bkntouete wencena B KOHTAKT.

3atBopeTe ypena u ro brokupariite nocpen-
ctBoM 6rokuposkara Ha kanaka @. Ta 1psbsa
04 ce PUKCUPA OCE3AEMO B AOMHATA OPBXKKA.

Ocrasete ypena aa 3arpee B NpoabxkeHue
Ha okono 10 muuyTH.

YkazaHue

Mpu mbpeata ynotpeba moxe aa ce obpasy-
BA nNek MMpMC (B'I:3MO)KHO € CblO neko O6p0-
3yBAHE HA JJ.MM). TOBG e HOpMGl‘IHO n m34yessa
cnen kpatko speme. Ocurypete poctatbuHa
BEHTMNALMSA HO MOMELLEHMETO. HoanMep
oTBOpETE Npo3opel.

Mskniouete wencena v octasete ypena aa
ce oxnagu.

MouuncTeaiite ypeaa, KaKTo € OnUCaHo B
rmaea 10. Mouncreane.

YPeﬂ'bT € roToB 3d ekcnnoarauug.

9. Pabora ¢ ypena

9.1. MNpenuuaHe Ha caHABUYMN

1) 3areopete kanaka u ro Gnokupaiite nocpen-
cTBOM 6nokuposkata Ha kanaka @.

2) Bkniouete wencena B koHTakT. Yepsermst

koHTponeH uHamkarop ,Power” @ ceetu.

3) BeaHara woMm ypensT ce 3arpee, 3eneHusT

KOHTponeH mHoukarop ,[oToB 3a ekcnnoara-
ums” @ ceetsa.

4) OTBOpeTe KAnaka 1 nocrasete Asa noarot-

BEHM CAHABMUYA BbPXY AOMHMTE NPenmuuaLym
nosspxHocti @.

5) 3areopere kanaka 1 ro 6nokuparte nocpen-

cTBoM 6nokMposkata Ha kanaka €. B cnyuart
ye NeGenMHATA HA COHOBMYA € TBbPAE ONIMa
1 nopaau Tosa Bnokupoekara Ha kanaka @
He MOXe [a Ce 3aTBOPM, OTCTPAHETE MATKO
OT MbNHEXA HA CAHABMYA.

(D BHUMAHME! MATEPUATTHU LLETU!

> MBBG)KJ:I.GIZTS CAHABMYMTE COMO C MNAcCTMacosa

MK ObPBEHA NONATKA UNK ApYT Nnoaxoasi,
HemeTaneH npenMer, 30 Ad He NoBpeanTe Hesa-
NenBaLlloTo NOKPUTHME HA TOCTEPA 30 CAHABMYM.
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6) Cnen npubn. 3 - 5 MMHYTH canasmuute ca
rotosu. Bpemeto Ha npurotesHe mMoxe Aa Ba-
pMpO B 3ABMCUMOCT OT U3NOMN3BAHMSA NBITHEX
W nuunmTe npepnountarmns. OTsopeTte kanaka
W M3BaAETE CaHOBUUMTE.

7) Ako He xenaete na npuroteqare noseve caHno-
BUYU, M3BAOETE Wencena OT KOHTAKTA.

10. MouncreaHe
/A OMACHOCT! TOKOB Y[1AP!

> WMskntoueTe wencena oT KOHTAKTA, Npean Ad
nouncTmte ypena.

@ Hukora He notansitte ypena sbe BoAd Mnn

apyrm TeuHoctu! B npotmeen cnyuait ce-
LWeCTBYBA OMACHOCT 30 XKMBOTA BCNEACTBME
TOKOB yAap.

/\ NPEAYNPE>XXOQEHMUE!
OMACHOCT OT HAPAHSIBAHE!

> [lpenu noumcreaHe octasete ypena aa ce
oxnaan. OnacHoct or usrapsHe!

(D BHUMAHME! MATEPUATTHU LLEETUA!

> He m3nonseavite arpecmsHM Mam abpasmsHm
NPenapaTm 3a NoYMcTeaHe. ToBa Nospexana
NOBBPXHOCTTA HA Ypenda.

D Yxazaume

> He ocraesitte ypena HEMOYMCTEH 30 Npo-
OBIDKUTENHO BPEMeE. MBHOKOIZTe, aokKaTto
ypenrt ce oxnaam AOCTatbyHO U MOXe na ce
OokKocsea 663 ONACHOCT OT U3rapsHe. Torasa
OCTATBUMTE OT XPAHUTENHM NPOAYKTH CE OT-
CTPAHABAT NO-NECHO.

B [louncreaiTte KOpMyca CbC CyXd UMM NeKO
HABMO>XXHEHA KBpI'IG.

B bupuwerte npennuawmre nosbpxHoctn @/Q
C HOBMCXKHEHA C TONNA BOAA KbPMA, AOKATO
Ce OTCTPAHST BCUUYKM OCTATLLM OT XPAHUTENHM
npomyKT!.
[Mpu 3aropenu octatbum MoxeTe Aa NOCTABM-
T€ BNAXKHATA KbPMA BbPXY ChOTBETHWUTE MecTa,
30 na ce pasmekHar octarsuute. Cnen misect-
HO BpEMe MOXeTe Aa OTCTPAHWTE OCTaTbLMTE.

@ YkazaHue
> [lpu yrnoput1 3aMbPCSBAHKS CUMETE MEK NPena-
par 3a M1MeHe Ha YMHUK BbPXY BIIAXKHATA Kbpna.
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Cnen nouMcTBAHETO € NPEnApar 3a MMeHe
HQ YUHUM U3GBPLIETE OTHOBO NPENMUALMUTE
nosspxHoctn @/@ c HasnaxHeHa ¢ uncta
BOAA KbPNA, 30 A0 OTCTPAHWUTE BCUUKM OCTATH-
UM OT Npenapara 3a MueHe Ha unHum. Cnen
NOYMCTBAHE C NPENAPAT 30 MUEHE HA YMHMM
npenopbysaMe AA HOMA3HMTE OTHOBO Npenu-
yawwure nosspxHoctn @/@ c noaxoaswo 3a
roTBEHE OfMO.

B [loncywere nobpe BCHUKM YacTH Npenm cnep-
sawa ynotpeba.

@ Ykazauue
> B cnyyait ye B npouenure UK vmuTe ca
nonagHAnM MAsHMHA UK XPAHUTENHKM npoay-
KT, KOUTO HE MOTAT OA C€ OTCTPAHAT C BNAX-
HA Kbpnd, NOCTbNETE KAKTO cnensa:
— [lonumte MA3HMHATA UM TEYHOCTTA C IUCT
KYXHEHCKa XapTma.
- OTCTpCIHeTe OCTATHLMTE C AbPBEHA WNATY-
na mnu Manka abpBeHa Knevkda.
- OTHOBO M36‘prJeTe BCHMYKO KAKTO € onmca-
HO no-rope.

11. CbxpaHeHune

B [ToumncreaiTe ypena, KakTo € ONMCaHO B
rmasa 10. Mouucreare.

B 3artsoperte kanaka 1 ro 6nokupaiTe nocpes-
cTBOM 6rnokuposkata Ha kanaka @.

B Hasuiite mpexosms kaben Ha MACTOTO 30 Ha-
suBaHe Ha kabena @ ot nonHara cTpaHa Ha
ypena u ro Gpukcmpaitte ¢ wmnkara 3a kabena.

B CoxpaHssaiTe TOCTEPA 30 CAHABMYM HA CYXO
msacro.



12. OrcTpansaBaHe
HA HEM3NPABHOCTU

Heuns- HaumH Ha
MpuuuHa
npaBHocT OTCTPAHsIBAHE
LLlencenst He | Bkntouete ypena
€ BKMIOYEH B | B eNeKTpmyeckara
Ypemr KOHTaKTA. Mmpexa.
He PyHK-
WAOHMPA. | yoerit e O6wbpHerte ce
KbM CEPBM3HATA
NOBPELEH.
cnyx6a.
CaHasuumte
CaHasuup- .
ca 6unu M3saxnarre
TE Ca TBBP-
TBBPOE ABNTO | MO-PAHO CAHABM-
Oe CUIHO
B TOCTEPA 30 | umTe.
npeneyeHu.

CaHOBUYMN.

13. Peuentun

13.1. XonaHacky TOCT € AOMATH

Mponyktn

¢ 4 dunnm xnab 3a npennuare
sona

3eneH nyk

1 cpenHo ronam nomar
MQCIO CbC 3eMEHM NOANPABKM
2 pe3eHa BAPEHA LWYHKA

con

NPACHO CMNAH YepeH nunep

* & & & O o o o

2 GUNUIIKM NPSCHO CcHpeHe rayna

1) MsMuitte 3enenms nyk 1 cneq Tosa ro ocra-
BeTe na ce otuenu. Pasnonosere crpbkoserte
3eMeH NyK Mo AbMKMHA U TW HapeXeTe Ha
ronemm napyeta. Octasete na 308pu BOAA
cbe con B TeHaxepa. [Mprbasete 3enenms nyk
1 10 BNAHILMPANTE B MPOOBIKEHME HA OKONO
1 MuHyTa.

Cnen ToBa M3cHneTe 3eneHus NyK B resrmp,
3aneiTe 1o CbC CTyNeHd BOAA M fO OCTaBeTe
na ce otuenu.

2) Msmuitte nomarmte U rm noacyluete ¢ noyn-
BaHe. Pasnonoserte 1 1 oTcTpaHeTe 3eneHoTo
oKono ApwbxXkMTe MM. Hapexete nomarute Ha
dunmikum.

3) Hamaxete dumnms xnsb 3a npenmuate ¢ mac-
O CbC 3eNeHU NOANPABKM W BbPXY HAMA3C-
HATA GUAMS NOCTABETE CrBHAT PE3EH LYHKA.
Ortrope pasnpenenete NapYeHLATA 3eMeH Nyk
u dunumitkn nomar. Moanpasete cbe con
yepeH nurep.

4) Mocrasete GpUAUIIKMTE CUPEHE BbPXY PHAMS-
10 xn26 30 npenuuaxe.

5) Hamaxere apyra dunms xns6 3a npenmyare
C MQnKo MACMO CbC 3eNeHM NOANPAaBKM U
NOKPUIATE CAHABMYA C HOMA3QAHATA CTPAHA
Hapony.

13.2. UtanuaHckmn Tocrt
Mponyktn

¢ 4 dunum xnab 3a npennuate

4 c.n. nomareHo nope

2 c.n. MartoHesa

con

NPOBAHCANCKM NOANPABKM
NPACHO CMASH YepeH nunep

1 cpeaHo ronam aomar

1 naket cpeHe mouapena

* S & 6 > o o o

NpPACHO CMNSH LBETEH nNunep

1) Paz6bpkarite nomateHoTo niope, MaMoHe-
3aTa, CONTA, NPOBAHCANCKMTE NOAMNPABKM U
yepHus nunep. Hamaxerte dunmmre xns6 3a
npenuyaHe CbC CMECTa.

2) Usmuitte nomature 1 i noacyluete ¢ notyn-
BaHe. Pasnonoserte 1 1 otctpaHere 3eneHoto
okorno apwbxkuTe MM. Hapesxete nomarmre Ha
dunuikm.

3) Mocrasete cuperero Mouapena B resmp, 3a
Aa ce oTUEeAM U ro HapexxeTe Ha GUIMIKM.
Paspesxerte v ole BeaHbX HANONOBMHA.
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4) Mocrasete duAMiKMTE LOMATH M MOLApena
BbPXY GUNMSTA Xn96 30 NpenmuaHe u nopbee-
Te C yepeH nunep.

5) Mokpwuitte canaemua ¢ apyrata dunms xns6
30 npenuyaHe.

13.3. Xaeamckm Tocr
Mpoayktn

¢ 4 dpunuum xns6 3a npenuuare

2 pesera aHaHac (ot koHcepsa)
macno

2 pe3eHa BAPEHA LWYHKA

* & o o

2 cnarica cupere

1) Ocrasete aHaHaca aa ce oTuenm B resrmp.

2) Hamaxxete dunmsra xnsb 3a npenmuate ¢
macno.

3) Bvpxy dunmsta xnsb 3a npenuuare nocrase-
Te WYyHKATA M aHaHACA.

4) Hakpas nocrasete cMpeHeTo BbpXy QHAHACA.

5) Mokpuitte canmsumua ¢ punms xnsb 3a npe-
AMyaHe.

13.4. Tocr ,,Scandia”
Mponyktn

¢ 4 dpunmm xns6 30 npenmyare

Kombp

125 g canareH coc ¢ KMceno Mnsko
1 c.n. AMXKOHCKa ropunua

1 c.n. TeyeH men

* & & o o

20 g kpeM ot cbomra (B Ty6a or xnaaunHata
BUTPMHA)

1 canatHa kpacraemua
1 naket cnpere mouapena

100 g nyweHa cboMra, Ha peseHn

* & o o

MPACHO CMNAH YepeH nunep
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1) M3nnakHeTte kombpa M ro noacyiwete ¢ notyn-
BaHus. OTKbCHeTE BPBLXYETATA OT APBXKKMTE
HQ KOMBPA U M HAKbALAMTE Ha ApebHo.

2) Paz6bpkartte canatHms coc ¢ KUCENO MASKO ¢
rOpYMLATA, MeAd, KPema OT CLOMIa M KOMbpa.

3) Obenete kpactaBuLATA 1 OTPEXETE KPAMLLG-
Ta. Pasnonosete KpacTaBMLATA HABMLXHO M
OUMCTETE OT CEMETO C YaeHa Mbxmuka. Hape-
>KeTe NoMoBMHATA KPACTABMUA HA NAPYeHLd.

4) OcraBete cMpeHeTo MOLAPENa Ad Ce OTLeAu
B FEBIMP M FO HapeXeTe HA QUIUMKM.

5) Hamaxerte dpunmsara xns6 3a npenmuare cbe
CANATEH COC C KMCENO MISKO.

6) Mocrasete napueHLe KPACTABMLA BbPXY
HamasaHata ¢unms xnsb 3a npenuuaHe,
pasnpenenete oTroOpe PE3EHUTE CbOMIQ PaB-
HOMEPHO M HaKpas noctasete GUNKMKMUTE
cupene. Oskycerte ¢ yepeH nunep.

7) Mokpwuitre canpsmua ¢ punms xnsb 3a npe-
nuyaHe.

13.5. TocT ¢ KbpU M Nyewkn
rpaun
Mpoayktn

¢ 4 dunnm xnab 3a npenmuare

25 g macrno

MyewKM rpam Ha peseHu
cnuem

KBPM COC 30 KOKTEMNM

KbPM HO Npax

1) Pas6bpkarite MACnoTo € KbpU COCA U KbPUTO
Ha Npax.

2) Usmuiite, nopcylete 1 noumcrete oT KOCTUN-
kute cnusumre. Pasnonoserte cnusure m Hape-
>KeTe MOMOBUHMTE HA TbHKM pe3eHyeTa.

3) Hamaxete dunmsra xns6 3a npenmyate ¢
MQacCnoTo C KbpH.

4) Cera noctaseTte peseHuTe MyeLKu Mpan 1
CNMBK BLPXY HAOMA3aHATa punus xna6 3a
npenuyaHe.

5) Moxkpwuitte canaerua ¢ apyra dpunms xnsb 3a
npenuyaHe.



14. NpenaeaHe 3a oTnansbumn

CHMBOTBT HO 304EPKHAT KOHTEMHEP 30

OTNAAbLM O3HAYABA, Y€ CNER U3TMYAHE

HO CPOKA HA MOM3BAHE TO3M YpeR He

Tps6Ba [ ce U3XBBPNS C BUTOBMTE
otnanbum. Ypenst psbea na ce npeaane B opra-
HU3MPaH CbOMpaTENeH NyHKT, Aeno 3a obpaboTtka
M PELMKIMPAHE HA OTMAABUM MK BbB GHUPMA 30
ynpaBneH1e Ha OTNASbLM.

Mons, ustpuitte BCuukM NUUHK DAHHM Npean
BPBLUAHETO.

Onakoskata e npousseneHa Ot eKONorM4yHM Mare-
pnanu, KOMTO MOraT AA ce Npenasdr B MECTHUTE
MYHKTOBE 30 peuMKnmpaHe.

I'Ipenc:l?ﬂe OMNAKOBKATA 30 OTNAAbUM B CbOTBET-
CTBUE C €KOJNNOTNMYHUTE UZMCKBAHMUS.

15. TapaHuus

YBaxaemu KNMEeHTH, 3a TO3M ypen nomnyyasare

3 roAMHM rapaHLms OT AaTaTa Ha nokynkara. B
CMy4Qait HO HECBOTBETCTBME HA NPOMYKTA C IOTOBO-
pa 3a npoaax6a Bre 1mare 3akoHHO npaso Aa
npenssMTe PEKNAMALMs NPen NPOAABAYA HA NpPo-
AYKTA MPU YCNOBMSTA 1 B CPOKOBETE, OMPEAENneHn
8 rnasa Tpeta, pasgen Il w Ill v masa yetsbpTa or
3aKOHA 30 NPENOCTaBIHE HA UMBPOBO ChABPXKA-
HME U UMBPOBM YCryTH 1 30 NPpoaaxba Ha CToKK

(3rucuync)*.

Bawwure npasa, npomstiuallm ot nocoueHute pas-
nopenbu, He ce OTPAHMYABAT OT HALIATA MO-AOMNY
NPEeNCTAaBEHA TbPrOBCKA FAPAHLMS, HE CA CBBP3A-
HM C PA3XOAM 30 NOTpeBUTENUTE U HE3ABUCMMO OT
Hed NPOLABAYBLT HA NPOAYKTA OTFOBAPS 3Q NIUMCA-
TG HQ CHOTBETCTBME HA NOTPEBMTENCKATA CTOKA C
norosopa 3a npoaaxb6a ceracHo 3MLICLYTIC.

FapaHunoHHM ycnoeus

rCIPOHLIMOHHMSIT Cpok e 3 rogmHK1 OT oaTaTta Ha no-
ny4yasaHe Ha cTtokara. Mazete no6pe opurnHan-
HATA Kacosd 6ene>KKo. Tosun OOKYMEHT & HeO6-
XOAMM KATO AOKA3dTENCTBO 30 NOKYNKATA. Ako B
PAMKMTE HA TPU TOAMHM OT AATATA HA 3AaKYyMNnyBAHE
HO TO3M NPOAYKT Ce NoseM fedekT Ha Matepmana
UK NPOU3BOACTBEH OedeKT, NPORYKTLT We Gbae
6e3|‘IJ'IC|THO PEMOHTHUPAH MM 3AMEHEH.

rOpGHLIMSITO npennonara B pPAMKMTE HA TPUIOAMLL-
HWS FTAPAHLMOHEH CPOK A Ce NPeacTaBsT aede-
KTHUST ypen, kacosata 6enexka (kacosust 6oH),
KOAKTO M BCMUKM OPYTM NOKYMEHTU, YCTAHOBSBALLM
HANMYMeETo Ha AedeKT U MMCMeHO na ce 0bacHM

B KOKBO C€ CbCTOM edeKThT M KO € Bb3HMKHAI.
Ako nedekTtbT € NoKpMT OT Hawarta rapaums, Bue
Le nonyuute o6paTHO PEMOHTUPAHMS UM HOB
nponykt. B cnyyalt Ha 3amsaHa Ha AedekTHa cToka
MbPBOHAYATHUTE TAPAHLMOHEH CPOK M TAPaH-
LMOHHM ycnosums ce 3anaseart. B cnyuyait Ha pe-
MOHT Ha AedeKTHA CTOKA, CPOKBT HO PEMOHTA ce
NprbaBs KbM FAPAHLMOHHMS CPOK. 3Q EBEHTYANHO
HANUYHMUTE 1 YCTAHOBEHM NoBpenn u ﬂeq)eKTM
ole npu nokynkara Tpsbsa Aa ce cboblM BeaHa-
ra cnen pasonakosaHeTo. EBeHTyanHmTe peMoHTH
CNef M3TUYaHE HA FAPAHLIMOHHKS CPOK Ca cpelly
3annawaxe.

PeMoHTBT unu 3amaHata Ha npoaykTa He Nopax-
0at HoBa rapaHums.

O6xBar Ha rapaHumuaTa

Ypenst e npousseneH rPUXIMBO Cropen CTporuTe
M3NCKBAHMA 30 KAYECTBO U J:lO6pOC'I:BeCTHO nsnu-
TAH Npeaun noctaska. [apaHumsTa Baxu 3a aede-
KTU HO MaTtepmana mnu npomsBoaCTBEHU ﬂqueKTM.
rOpGHLIMﬂTG HEe O6XBGLLIG KOHCYMATUBUTE, KAKTO
M 4ACTHUTE HA NPOAYKTA, KOMTO NOANEXAT HA HOpP-
MANHO M3HOCBAHE, NOPAAM KOETO Morar aoa 61:I|.GT
pasrmexnaHn Kato 61:p30 M3HOCBALUM Ce YACTU
(Hanpumep duATPU MK NpucTaekm) unm noepe-
ouTe HA YynnmeM 4ACTH (HGI'IPMMep npeksCcBaym
MK TAKMBA NMPOM3BENEHU OT CT'bKJ'IO). erGHLIMﬂTG
oTnana, ako ypensT € NOBPeAeH Nopaam Henpa-
BMITHO M3NON3BAHE UK B PE3YNTAT HA HEOCHLECT-
BABAHE HA TEXHUYECKA NOAAPDBXKKA.

3a npasunHata ynotpeba Ha nponykra Tps6ea
TOYHO A4 Ce CNA3BAT BCUYKM YKA3AHMA B YNbTBA-
HeTo 3a ekcrnoarauus. [penHasHaverme 1 nevcr-
BM14, KOMTO HE C€ NPEenopPbYBAT OT YNBTBAHETO 3A
€KCnnoaTaums MM 3a KOUTo To NpPenynpexaasa,
Tps6Ba 3a0bMKMTENHO O ce u3bsrsar. [ponykrbT
€ MPenHa3HaYeH CaMO 3a YACTHA, a He 3a npogde-
cvoHanHa ynotpeba. MNpu 3noynotpeba 1 Henpa-
BUITHO TPETUPAHE, YNoTpeba HA CHIA M NPK UH-
TepBEHUMM, KOMTO HE CA MU3BBPLUEHM OT KNOHA HA
HOLUMS OTOPM3MPAH CEPBM3, FAPAHLMATA OTNALQ.
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Mpouenypa npu rapaHUMOHEH cnyyan
3a na ce rapattmpa 6bp3a obpabotka Ha Bawms
cnyuak, cneasaiTe CleaHMTe yKa3aHus:

B 3a BCMUKM 3QMMTBAHMS NOArOTBETE KACOBATA
Benexka 1 MoeHTMGUKALUMOHHUS HOMep
(IAN 500499_2504) kato nokasarencrso 3a
nokynkara.

B Bsemerte apTukynHus Homep oT dabpuunarta
Tabenka.

B [pu BL3HKKBAHE HO PYHKUMOHAMHM UNK APY-
™ nedekT NbPBO ce CBbPXETe No TenedoHa
MnK Ype3 UMeMN C AONYNOCOYEHMS CepPBM3EH
otaen. Cnen ToBa e nonyuure AOMbAHKUTEN-
Ha MHPOPMaLMa 30 ypexaaHeTo Ha Bawara
peknamaums.

B Cnen cbrmacysaHe ¢ HalWMS CEPBU3 MOXKeTe
Aa u3npatmte nedekTHUs NPOMYKT Ha NOCo-
ueHuns Bu anpec Ha cepeumsa 6esnnartHo 3a
Bac, kato npunoxure kacosara 6enexka
(kacosws 60H) 1 MocoumTe MMCMEHO B KAKBO
ce cbCToM NedeKTbT U KOTa € Bb3HWMKHAM. 3a
na ce usberHat npobnemu ¢ NPUEeMaHeTo
M [OMBAHUTENHM PA3XOAM, 3AABIKMTENHO
usnonseaire camo agpeca, kouro Bu e noco-
ueH. Ocurypere M3NPALLAHETO AA He € KATO
eKCnpeceH TOBAP MMM KATO APYT CreumnaneH
ToBap. Msnparete ypena 3aenHo ¢ BCuukm
NPMHAANEXHOCTH, IOCTABEHM NMPUM NOKYNKATA,
M ocMrypeTe NOCTATBYHO CMIYPHA TPAHCMOPT-
HQ ONAKOBKA.

PemoHTEH CepBMS/VBB'bHrGPCHI.IVIOHHO
ob6cnyxxBaHe

PeMoHTM 13BBH rapaHUMATa MOXETE Nd BL3NOXMTE
HO KNOHA HA HAlWKMg Cepsus Cpelly sannaiiaHe.
Tot ¢ ynosoncteue we Bu Hanpasu npepsapurten-
Ha kankynauus. Moxem na o6paboteame camo
ypean, KOUTo Ca AOCTATLYHO ONAKOBAHU M U3NpPa-
TEHM C NNATEHM TDAHCNOPTHM pa3Xoau.
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BHumaHme: Vznparete Bawwus ypen Ha knoxa
HQ HALIKMS CEePBM3 MOYMCTEH M C YKA3OHMeE 3a fe-
dekra.

Ypenute, npenmeT HQ U3BLHIAPAHLUMOHO 0BCNyX-
BAHE, M3NPATEHM C HEMNATEHWM TPAHCMOPTHU Pa3-
XOMM - C HANOXEH NNATeX, KAaTo eKCnpeceH 1nm
APYr CNELUUaneH ToBap - He ce NpUeMmar.

Hme ue M3B'bp|.UVIM 663I'IHOTHO M3XB'pr§IHeTO HQ
usnparenmte ot Bac nedektHu ypeou.

15.1. CepBusHo ob6cny>xBaHe

Benrapus

Ten.: 00800 111 4920
E-mesin:kompernass@lidl.bg

[IAN 500499_2504 |

15.2. BHocuren

Mons, o6bpHeTe BHMMaHKE, Ye CreaBalmsT ag-
pec He e afpec HA CepBM3a.

MbpBo ce cBbpIKETE C rOpEnoOcoUeHMs cepBMseH
LEHTBP.

KOMIMEPHAC XAHOENC ITMBX
BYPTLLIPACE 21

44867 BOXYM

TEPMAHINA

www.komperndss.com

* Karto ¢pusmuecko nuue - notpeburen, Hesasu-
CMMO OT HOCTOSLLATA ThProBCKa rapaHums, Bue ce
non3sare OT NPABATA HA 3AKOHOBATA FAPAHLMS,
NPENOCTaBEHA OT 3aKOHA 3a MPENOCTABSHE HA
UMPPOBO CbABPXKAHME U LMDPOBU YCNYTH U 3a
npoaax6aranacroku/3MUCLYNC/. Mo-cneuu-
anHo Bue umare npaso npu HecboTBETCTBME HA
cTOKATa Aa 6be M3BbPLIEH PEMOHT MU 30MSHA
no Baw m3bop, oceeH ako TOBA € HEBB3IMOXHO
MMM € CBbP3AHO C HEMPOMOPLIMOHAIHO FONeMM
pasxoam 3a npoanasayd. Bue nmare npaso Ha
NPOMNOPLMOHANHO HAMAMSBAHE HA LIEHATA MM HA
pa3BansHe HA AOTOBOPA MPU HAMMYME HA YCOBM-
ara Ha un. 33, an. 3 ot 3MNLUCLYMC. Ycnosumara
M CPOKOBETE HA 30KOHOBATA FAPAHLMS CA perna-
MeHTHpaHu B masa tpeta, pasaen |l v Il v s rnasa

yersbpta Ha 3MLUCLYMC.
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1. Blcaywyn

2uyxapnTipIa yia TNV ayopd TG véag oag ou-
okeung!

Me auty mv ayopd amodaciocare v amokmon
€VOG HOVTEPVOU Kal UYNARG TTOIOTNTAG TTPOIOVTOG,.
O1 06nyieg xpnong amoteholy Tpfipa autol Tou
mpoidvrog. Mepiéxouv onpavtikég umodeieig yia
mv acddleia, T xpron kai v anoppiyn. MNpiv
amd m xpron Tou mpoidvrog, efoikeiwOeite pe dNeg
Tig umodeiéeig xeipiopou kar acddAeiag. Xpnoipo-
TTOIEITE AUTO TO TTPOIOV POVO OTIWG TTEpIypadeTal
kai yia Ta avadepopeva media xprong. Mapadoe-
oTe OAa Ta tyypada ot mepinTwon mapadoaong Tou
TTPOoidVTOG Ot TPITOUG.

2. MpofAerrépsvn xprion

Auth n ouokeur) TpoAémeral ammOKAEIOTIKG yia TO
YNOIHO CAVTOUITG pE YEHIOT).

Auti n ouokeur) mpoopilerar amokAeIoTIKG yia Xpry-
orn ot voikokupid. Mn xpnoIHOTIOIEiTe TN CUOKEUT
yia emayyeApatikoug okoroug!

3. Napadoriog e€omhiopdg
H cuokeur) mapadiderar kavovikd pe ta e€ng
oToIxeia:
® Toomépa
® Odnyies xpriong
1) AmopakpUverte T ouokeun kai Tig 0dnyieg
xpfong amd 1o xaptokiBurio.

2) Adaiptote dAa Ta UNIKA TG cuoKeuaoiag.

D Yrmodailn

> Eléyére Tov mapadotio eomhiopd wg mpog Ty
TANpoTATa Kai yia epdaveig dpOopis.

> e mepimmwon eNimoug mapadortiou e€omAi-
opou i) {npidv Aoyw eANimolg cuokeuaaiag f
Moyw peradopdg, ameubuvbeite oty avoikth
Aepwviky ypappn eéurnpémnong (BA. kedpd-
Naio 15.1. ZépPig).
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4. Neprypadr ocuoKeung
Eikova A:

@ Aidraén 1uNéng kahwdiou pe kAT kawSiwy
@ Auyvia e\tyxou “Ze eroipdmra Aeroupyiag”
© Aoddhion kamakiol

O Auyvia ehéyxou ,Power”

Eikova B:
O emdvo emedveieg ynoipatog

0O «are emaveieg ynoiparog
5. Texvika xapakrTnpioTika

Taon 220-240V ~, 50/60 Hz

Karavahwon ioxtog | 750 W

6. Mposadomoinosig kai
oupfola

311G mapolotg odnyieg xpAong, ot cuckeuacia
Kal OTn CUCKEUR XpPnoipoTolouvTal of akdAoubeg
npoadotoifoeig kai Ta oUpBoia (edpbdoov amar-

Teital):

KINAYNOZ! Mia umédeién mpoer-
Sotroinong pe autd o oUpPodo kar Ty
mpoadomoinTiky Aé€n «KINAYNOZ »
EMICNHAiVel Jia AUEOT) ETIKEIPEVN KATA-
otaon kivélivou, n omola Ba emipe
Bdavaro | coPapd Tpaupatiopd, eav Sev
amodeuyBei.

A

MPOEIAOMOIHXH! Mia umddeién
mpoadomoinong pe autd 1o oupPBolo
ka1 myv mpoedomoiniky Aéén «POEI-
AOMOIHZH» emonpaiver pia mBavh
kardotaon kivdlivou, n omoia Ba pro-
pouoe va emdépe Oavaro 1y coPapd
Tpaupatiopd, edv Sev amodeuyBei.

A

MPOZOXH! Mia un6deén mpoeibo-
moinong pe autéd 1o olpPolo kai Tv
mpoadomointikh Aé&n «MPOZOXH»
emonpaivel pia mBavi kardoTaon Kiv-
Suvou, n omoia Ba propoloe va éxel
wg emakoloubo évav ehadpl 1) pérpio
Tpaupartiopd, edv Sev amodeuyOei.

A



MPOXZOXH! Mia ur6deién mposido-
moinong pe auté 1o alpPolo kai Tv
mpoadomoinTiky Aén «MPOZOXH»
emonuaivel pia mBavi katdotaon, n
omoia Ba propoloe va £xel wg emakdiou-
B0 uhikég npitg, edv Sev amodeuyBei.

Mnv amoppimnTere TRV nAekTpIKN) OU-
OKEUN OTa OIKIaKA amoppipparal

Armoppirrere T cuokeuacia pe GIAIKO

yia 1o mepifdNov Tpdo.
Yroda€n: Mia unddaén emonpaivel

mpo6abeteg MAnpodopieg ou SicukoNy-
VOUV TOV XEIPIOHO TG CUOKEUNG.

Q.

H ouokeuacia amotelsital amd avaku-
kAOoipa ulika. AapPavere umoyn ™

EvaNaooobpevo pedpa/Taon evalao-
ofpavon oTa UAIKG OUOKEuaaoiag Kata

oOpEVOU pEUpATOG
Tov S1aXWwPICHO TWV ATTOPPEIPHATWY:

Ta uhikd autd dépouv onpavon pe ou-
viopoypadieg (a) kai ynoia (b) pe mv
akdloudn emeéhynon: 1-7: MiaoTika,
20-22: Xapri kai xaptovi, 80-98:

Na pnv Bubiderar oto vepod!

d®le ©
12

OMa ta eéaptipata authg TG cuoKeu- S UvOeta UNIKA.

NG, Tou épyovral ot emadn pe TPOPIpa,

pTopoUlyv va xpnaipgotolouvral pe A To mapov mpoidy mAnpoi Tig amaitoeig
acaieia ota POGIPA. AA ™ ioxuouchy edvikov odnyiov g

Anpokpartiag g ZepPiag.

7. Ynod:sidag aopalsiag
/A KINAYNOZX! KINAYNOX HAEKTPOMAHEIAX!

m Ed&v 1o kahwdio olvdeong Siktlou g cuokeung umootei BA&PN, Tpé-
el va avrikaraotabei amod Tov katackeuaoTr ) To TpApa eéutmpémong
mehatov 1} éva avriotoixa e&eidikeupévo atopo, wote va amodeuxBolv
TUXOV KivOuvol.

m Xpnoiporoigite T CUOKEUR POVO Ot oTeyvoUg kail oI ot €wTePIKOUG
XWPOUG.

u @ Moté pn BuBilete T cuokeun ot vepd 1} ot GAa uypal

AMI0G uttapyer kivduvog Bavatou Aoyw niektpomnéiag.

m [lpootyere katd Tov kaBapiopd woTe va pnv eIoXwPE VEPO OTO ECWTEPK-
kO TG ouokeung. Mnv kaBapilere Toté T cuokeun kaTw amd TPeXOUE-
VO VEPO.

m E€aocdalilere 611 n ouokeun Sev Ba épxeral moté o emadr pe vepo.
Moré pn Aeroupyeite T cuokeur kovrd ot vepod iy Simha ot doxeia, Ta
orroia TePIEXOUV UYPA.
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m To kalwdio dev Oa mpémel va Bpéxeral f va uypaiveral ToTé Kata T
Siapkeia g Aeimroupyiag. Na 1o tomoBerite €101, woTe va pnv umdpyel
TTEPITITWOT Va Haykwoel 1 va urmooTel aNou eidoug {npid.

B Merd and kabe xprion amoouvdécte To Buopa amd my mpila, wote va
QTIEVEPYOTTOIEITAI 1) CUOKEUT).

m [loté pnv avoiyere 1o TepiAnpa TG cuokeung.

/A NPOEIAOMOIHZH! KINAYNOX TPAYMATIZMO'Y!

B Mropsi va yiveral xpfion auTig Tng cuokeung amod maidid ave TV
8 e10v, kabog kar amd aropa pe peiwpiveg duoikig, aioOnmpiakég N
vonTikég IKavoTNTEG N pe ENNeyn epmeipiag kai/n yvooewy, epocov
gmTnPoUvTal ) £xouv ekTTaIdeuTel avadopikd pe TNV achalr XpHon g
OUOKEUNG Kal £Xouv Katavonoel Toug emakolouboug kivduvoug.

m Tanaidia dev emmpéneral va maidouv pe T CUOKEUN.

m O xaBapiopdg kai n ouvipnon xpnotn dev emmpémerar va dieéayovral
amd maidid, ektdg £av eival dve Twv 8 10V kal emmpouvral. Ta maidid
KATW TRV 8 ETQV TTPEMEl VA TTAPAPEVOUV HAKPIA ATTO T CUCKEUN KAl TO
kahwdio ouvdeong.

m Ta pépn g ouokeung pmopei va {eotaBoulv oAl katé ) Aeroupyia.
[ autd mavere povo amod Tig Aaféc.

B Adrvere TPQOTA TN CUCKEUR VA KPUWOE! eVTEAQG TTpIV TV kaBapioere i
v amobnkevoere.

m Na ciote mpooekTikoi otav Byadere Ta éroipa oavrourts.

H ouokeur) omwg kai Ta cavrouitg eival ToAU kauTd.

m Aemoupyeite TN cuokeun| pdvo ot pia otabepr), avriohioOnTikn kar emiTe-
&n emdaveia.

B Mn xpnoiporoieite ewtepikd xpovodiakomm ) EexwpioTd TnhexelpIoTh)-
PIO YIQ VA XPNOIHOTIOINCETE Tr) GUOKEUT).

& Mpoocoxn! Kaury emdaveal
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A TNPOXOXH! KINAYNOX NMYPKATIAX!

H ouokeur) Sev emmpémeral va xpnoiporoieital kovid oe eldAekta UAIKA.

Mnv kaXimiTete T cuokeun 600 Bpiokeral oe Aeiroupyia.

AeiToupyeite TN cuokeun povo emavw ot pia OeppavBektikn Baon.

[Noté pn AeiIToupyeiTe T CUCKEUN XWPIG EMITHPNON.

(D NPOXOXH! YAIKEE ZHMIEX!

ArropakpUvere Ta TpodIpa povo pe pia mhaotikh 1 EUAiv omréaToula
f M€ Eva AANO KATAMNAO, pn HETAANIKO QVTIKEIUEVO, WOTE VA PNV KaATa-
OTPEWETE TNV AVTIKOANNTIKI) €MOTPWON TNG TOOTIEPAG.

[a Tov kaBapiopd pn xpnoipomoisite Suvard kabapioTika péoa ka

HUTEPQ QVTIKEIPEVA.

(D Ynodaln

m [ia v evalayrn Tou mpoidvrog peraél 50 kar 60 Hz dev amarreitan
karoia evépyeia amoé Tov xprom. To mpoidv mpocappoleral 1600

ota 50 600 kai ota 60 Hz.

Mpwtn Béon oz Aaitoupyia

Aleiyte pia $opd TNV avTiKOANNTIKN €MIOTPWON

Tov emoaveiov ynoipatog @/@ pe katdAn-
Xo Nadi payeipikig.

Juvbiore o Buopa ot pia mpila.

KAeioTe T cuokeun kar acpalioTe T pe TRV

acddhion Tou kamakiot €. Auth mpémel va
KOUHTIWOEI PE )0 oty KaTe Aapr).

Adnote ™ ouokeur va Leotabi yia mepimou
10 Aerrra.

@ Ymodaln

> Kard v mpwtn xprion propsi va mpokuyel

pia ehappia oopn (mbavi kar avamruén eka-
$piol kamvou). Aut eivar cuvnBiopivn kal
xaverar perd amd pikpd xpovikd didotnua.
@povriote yia emapkr agpiopd. Avoire yia
mapaderypa éva mapabupo.

Armoouvbiote To Buopa kai adriote T ou-
OKEUI VA KPUQOEL.

KabBapilers T ouokeur) dmwg meprypdderal
oto kepahaio 10. KaBapiopog.

H ocuokeun eival mhéov éroipn yia Aeiroupyia.
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(D NPOXOXH! YAIKEE ZHMIEX!
> Mn xpnoipomoicite aixunpd 1y pifika amoppu-
mavrika. Autd mpooBaMouy Ty emdveia g

9. Xaipiopog

9.1. Whoipo cavrouirg

1) K\eiote To kamaki kar acdaliore To pe v
acdalion Tou kamakiot @.

2) Zuvétore 1o BUopa o pia mipida. H kokkivy
Auxvia ekéyxou «Power» @ avapel.

3) MéAig n ouokeury BeppavBsi, avafer n mpdaoivn

Auxvia ehtyyou «Ze eroipdtnra Aeroupyiag» @.

4) Avoiére 1o kamaki kai TomroBetiote SUo roipa
odvtouITg oTig kaTw emdveieg ynoiparog @.
5) Kheiote To kamdki kar acpaNioTe To pe v

acdahion Tou kamakiol €.
Edv o oavrourrg eival oAU xovtpd kai n

acddhion Tou kamakiol @ Sev kheivel, apaipé-

oTe KT aTd TO CAVTOUITG

(D NPOXOXH! YAIKEX ZHMIEX!

> AmopakpUVETE Ta CAVTOUITG HOVO HE pIa
mhaotik A E0Nivn omdToula 1) pe éva dAo
KaTGAANAoO, pr HETAANIKO QVTIKEIPEVO, WOTE va
HMV KATAOTPEWETE TNV QVTIKOANNTIKT EMiOTpWON
NG TOOTIEPAG,.

6) Merd amd miep. 3-5 Aemtd Ta odvTourTg gival
¢roipa. Autdg o evOeikTIkOG XPOVOG HTTOpEi
va ToIkiAel avaloya pe Ta XpnoigomoloUpeva
uNikd Kkai To Tpoowikd youaTo. Avoilte To
KQTTaKI Kal adaipécTe Ta GAVTOUITG.

7) Edv Sev Béhete va eroipdoete dMa odvrourtg,
amoouvdiote To Puopa amd Ty mpila.

10. Ka@apiopog

/\ KINAYNOZX!
KINAYNOX HAEKTPOMAHSIAZ

> Bydhre mporta To Blopa amd my mpida mpiv
kaBapioete T cuokeun).
Moté pn Bubilere T cuokeun oe vepd 1) ot
&M\a vypd! ANdG umtdpyer kivbuvog Bave-
Tou Aoyw nhektpomAnéiag.
/\ MPOEIAOMOIHZH!
KINAYNOZX TPAYMATIZMOY!
> AdnoTe T cuckeur va kpuwoel TpIv Tov kaba-
piopd. Kivéuvog eykalparog!
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OUOKEUNG.

@ Ymodaln

Mnv mepipévere oAU yia Tov kaBapiopd. Mepr-
péveTe £0G OTOU I CUOKEUN KPUWOEI TOTO, WATE
va propeite va v ayyiéete xwpig Tov kivduvo
eykaupdrev. Erol, 1a umoAeippara Tpodipwy
amopakpuvovTal KauTepa.

KaBapilere To mepifAnpa pe éva oteyvo mavi f
pe éva ehadppwg veITO Tavi.

Skouilere Tig emaveieg ynoiparog @/

pe éva Ppeypévo pe Leotd vepd mmavi, tror wote
va anopakpuvBolv 6Aa Ta umoleippara Tpo-
Pipwy.

2 UTTONEIppPATA TTOU £XOUV GKANPUVEI PTTOPEITE
va TomoBetoeTe emdve o autd Ta onpeia To
VWO Tavi, €701 OoTe va palakwoouv. Merd
ané Aiyo pmopoly va amopakpuvBoly.

Yrodeaén

Ma mo okAnptg Bpopiig mpoobirere oTo vermd
mavi Aiyo fjmo amoppumavrikd. Merd tov
kaBapiopd pe amoppumavtikd okoutioTe TIg
emoaveieg ynoipatog @/@ AN pia dopd
pe tva Ppeypévo pe kaBapd vepd mavi, €10
woTe va amopakpuvBolv 6Xa Ta umoeippara
amoppumavtikol. Merd Tov kaBapiopd pe
QTTOPPUTTAVTIKO CUCTVOUHE Va aAeipeTe TTANI
11 emdaveieg ynoipatog @/@ pe katdMnho
a1 payeipikAg.

Steyvovere kald OXa Ta eéapthparta mpiv amod
TNV €K VEOU XpRAON.

Yrrodadn
Eav éxe e10eNBel Mimog 1) 1pddipa ot Keva 1
ywvieg 0tmou Sev pmopeite va Ta amopakpuvere
pe éva vard mavi, akoloubrote My eéng Sia-
Sikaaia:
— 2kouTtioTe To AiTrog 1} GAa uypd pe éva
koppam xapri koulivag.
— Amopakpuvere umoheippara pe pia EUivn
omdroula 1y pe éva pikpd Euldki.
— Karémv kaBapiote Ta dAa &M pia dopd
oG mepiypadnke AON.



11. ®Uulaén 13. Zuvrayig
B KaBapilers T ouokeur) dmwg meprypdderal '
oto keparaio 10. KaBapiopog. 13.1. O'XXGV6IK° TOOT
B K)eiote To kamdaki kar acpaliore To pe TV HE TOpaTzg
acddheia kamakiol ©. Y\ika
B Tuli&re 1o kaloio ot Sidraén TUMEnG Kale-

Siou @ oty k&t TAEUPA TNG CUOKEUNG Kal
OTEPEWOTTE TO PE TO EISIKO KNITT.

4 $ete yopi oot
Nepo

Dptoka kpepptdia

1 peocaia Topara
BoUtupo pe pupwdika

2 e Ppaoctd Lapmodv
ANami

Qpeokotpippévo mimEpl

* S S 6 6 & o oo o

2 ereg Tupi koUvTa

1) MAUvre Ta dppioka kpeppidia kar adnote Ta
ot ouvéxela va otpayyiéouv. Koyre ta ot
HECTN KATA PAKOG KAl OTr CUVEXEIQ OF peYAAa
Kopparia. Bpdote vepd pe alam oe pia katoa-
poha. Mpoobiote Ta ppioka kpeppldia kal
Lepariore Ta Miyo yia 1 Aerrro.
3m ouvéxeia Parte Ta dpioka kpeppldia ot
€va ooupwWTNPI, TEPIKUCTE e KPUO VEPO Kal

B Qurdére my TooTiEpa o€ tva oTeyvo XLpo.

12, Ai6pOwon opalparwv

AiopOwTikn
BAG A C , .
apn ITia tvipyna adnoTe va coupwoouy.
2) MAUvre TiG TopdTeg Kal oteyvaoTe TiG. Koyre Tig
To Buopa Zuvdéore 1o ot péon kal amopakpuvere Ta kotoavia. Koy-
Sev eivai oty | Blopa pe To Si- TE TIG TOPATEG Ot BETEG.
H ouokeut mpida. KTUO pedparoc. 3) Aheiyre pia déta wopi Tou TooT pe PolTupo
5¢ hermoupyel AmeuBuvBeite pe pUF‘)(.)élK'd Kal amAQoTe plclém)\(:)ps'vr] ¢%TO
H ouokeuf eivan | oTo Tfjpa Lapmoy emave omy snoAzlpHqu (')ETIG yopi
eharropamky. | e&urmpémong ToU TooT. MolpdoTe Ta koppdTia ¢ppioka
TENGTOV. kpeppUdia kal TiG Péteg TopdTag amd mave.
Alarommepwore.
T'O cavrouns |+ ohvToUITG Byadere éo 4) Anhoore Tig déTeg Tupiol emavw ot déTa Yo
yivovrai . . : TOU TOOT
HOM oxou. | EHEVAY TONU | vwpitepa Ta -
X omv TooTiEpa. | OAvVTOUITG,. 5) Emotpoote G pia ¢éra ywpiol TooT pe Aiyo
pPOxPWHa. r] P ) P N pia ¢éra yop pe Aly

Boutupo pe pupwdikd kai kaNbyre To TooT
oagG HE AUTH TNV EMOTPWHEVT TTAEUPd TTIPOG Ta
KATW.
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13.2. Ira\iké TooT
YAika

4 $éteg ywpi TooT

4 KX topdra mehté

2 K3 payiovéla

ANam

Mupwéixa MpoPnykiag
Dpeokotpippévo mépl

1 pecaia Topara

1 mak. Tupi potoapéha

® & & 6 O O o o o

DpeokoTpippévo XpwPaAToTd mTEp!

1) Avakaréyte Tov meNté, T payiovila, To aldrT,
1a pupwdikd MpoPnykiag kai o mmépr padi.
Emaleiyre Tig dpéteg ywpiol Tou TooT.

2) MAUvTe Tig TopdTeg Kai oteyvaoTe Tig. Koyre
TIG OTN HEOCT] KAl ATTOHAKPUVETE TA KOTGAVIA.
Kowyre Tig Topdreg oe déreg.

3) X ouvéxeia adrote T potoapéla va otpay-
yi&el og va coupwtpl kal KOYTE T OF BiTeG.
Koyre kar autég Tig dpéteg oto pico.

4) Kahbyrte topa v 16N emotpwpivn ¢ita Tou
TOOT pe $ETEG TOPATAG KAl HOTOAPENAG Kal
npocbiote mmipl.

5) Kahbyre 1o TooT oag pe Ty AN déta Tou
TOOT.

13.3. Toor Xafan

YAika

¢ 4 direg wopi TooT

2 direg avava (amé my kovoipfal)
BouTupo

2 dtreg Ppaotd Lapmov

* & o o

2 ¢ireg TUpIOU TOOT

1) Adrote Tov avava ot éva coupwtpl va $u-
youv Ta uypa.

2) Topa emoTpwote T déta Tou TooT pe PolTupo.
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3) Bakte ot déta Tou TooT 10 Laptdy kai Tov
avava.

4) To Tupi TomoBereirtar TeAeutaio emave oTov
avava.

5) Kahbyre to TooT oag pe GMn pia déta Tou
TO0T.

13.4. Toor Scandia

YAika

¢ 4 dereg yopi oot

¢ Avnbog

¢ 125 yp. cdAtoa kpépag yiaoupTiol
4 1 KT pouotapda Nndov

¢ 1Kl uypo pé

¢

20 yp. kpépa amd colopod
(cwhnvapio améd To yuyeio)

1 ayyoUp! yia caldra
1 mak. Tupi potoapéha

100 yp. kamviordg colopdg, ot déreg

* & o o

QOpeokotpippévo mmépl

1) ZemNuvre Tov avnBo kar oTeyvhoTe Tov. Madry-
OTE TIG AKPEG TV KoToaviwy Tou avnBou kai
YINOKOYTE TIG AKPEG.

2) Avakaréyte T odAtoa caldrag amd yiaolprTi
pe T pouotapda, To péN, TRV Kpépa améd co-
Aopd kai Tov avnBo.

3) Zedhoudiore To ayyolpi kar KOWTE TIG AKPES.
Koyre ta ayyolpia katd pAkog kai Bydire
¢€w Ta koukoUToIa e £va koutalaki. Koyre Ta
HICA ayyoupIQV Ot KOPHATIA.

4) AdRote ™ potoapéla va otpayyiéel ot éva
COUPWTAPI KAl KOYTE TN OF BETEG,.

5) Aleiyte pia déta Tou ToOT pe cAANTOQ KpEPAg
yiaoupTiot.TommoBerrote éva koppdT ayyolpl
EMAVK OTNV AAEIPpEV GETA TOTT, HOIPATTE TIG
¢éteg colopou opoidpopda ekel Tavw Kal
EMOTPWOTE T GETA TOOT pe TIG HETEG TUPIOU.
Kapukelere pe mmepi.

6) KaNyre To TOoOT 060G pe AN\ pia péra Tou
TOOT.



13.5. Toor pe kapu kai om0og
yalomoulag

YAika

4 déteg ywpi TooT

25 yp. Boltupo

Kpuleg direq omBog yalomolhag

Zepd Sapdoknva

2AAToa KOKTEIN Kapu

* & & & o o

2kdvn kapu

1) Avakaréyre To PolTupo pe T cdAtoa kdpu kal
N OKOVN KApU.

2) MAUvTe Ta Sapdoknva, oTeyvOoTe Ta kal armo-
pakpUveTe Ta KoukouTola. XwpioTe ot péon Ta
Sapdoknva kal kOYTE Ta HIoG Ot NemTéG dETeg.

3) EmotpooTe pia dita Tou TooT pe To PolTupo
HE KApu.

4) Topa Bate oty emoTpwpévn déta Tou TooT,
v kpUa déta othBoug yahomolAag kai Tig
deteg Sapdoknvoey.

5) Kahbyre 1o TooT oag pe GMn pia déta Tou
TOOT.

14. Antéppiyn

To oUpPolo Tou Siaypappivou k&dSou
amoppippdtey uodn\ever 61 auth n
ouokeun, oTo TEhog TG Sidpkeiag
{wng g, Sev empimeral va amoppi-
$O¢i ota oikiakd amoppippara. H cuokeuny mpéme
va mapadiderar ot e1dikd onpeia culoyng, kévipa
QVAKUKAWGIHWV UNIKQV 1) ETTIXEIPROEIG amTOPPIYNG.
Mpiv v emotpodn, Siaypayte Ta SeSopiva
TTPOCWTTIKOU XAPAKTAPA.
H ouokeuaaoia amore)eital amod $IAika TPog To Tre-
pIBaMov ulikd, Ta omoia pmopeite va amoppiyete
HEOW TWV TOTTIKWV UTTPETIOV AVAKUKAWONG.

Armoppirrere TN cuokeuaaia pe INKO TTPOG TO
mepiBarhov TpomO.

15. Eyyunon tng
Kompernass Handels GmbH
A&i6mipn mehdmooa, alidtipe meNam),

H mapoloa cuokeur) Siabérel 3 xpdvia eyylnon
amd v nuepopnvia ayopds. 2y mepITTooN
eNelyewv oTo Tpoidy xete vopikd Sikaiwpara
€VAVTI TOU TIWANTF TOU TTPOIoVTOG. AuTd Ta VOPIKG
Sikaiopara Sev mepiopilovral pEcw TG KaTWTEPW
avadepopevnG eyyunong.

Mpoiimo®iozig eyylnong

H mepiodog eyyunong &exivd v nuepopnvia ayo-
pdg. Quhdooere v anoddaén ayopdg. Amarreital
WG amodeIKTIKO ayopds.

Edv, eviog tpiwv etwv amo v nuepopnvia ayopdg,
maparnenBei kamolo opdApa ulikol 1 kataokeung
oto Tipoidy, Ba emokeudooupe i Ba avrikataotr-
coupe (katomv kpiong pag) To mpoidv dwpedv i
Ba oag emoTpadei 1o Mood ayopdg. H mapouoa
eyyunon mpoimoBirel 6T n eaTTRpATIKA CUCKEUT
kai n amddaén ayopdg Ba uroPAnBolv padi pe
pia olvropn Teplypadn avapopika pe To TOU
Bpiokeral n éENeiyn kai mote mapatmpnOnke, eviog
™G TEPIOSOU TRV TPIGV ETOV.

Edv 1o eNarrepa kalUmTerar amoé v eyyunor pag,
Ba AaPere To emokeuacpévo 1y tva vio TTPoidy.

H avrikardoraon Tou mpoidvrog ouvenayerat,
oupdwva pe ov NOMOZ 2251/1994, avaviw-
orn Tou xpovou eyyunong. MNa my Kimpo 1oxver:
H emokeun i} § avrikardotaon Tou mpoidvTog &e
OUVETTAYETAl AVAVEWOT) TOU XPOVOU £yyUNongG.

Mepiodog cyylnong kai vopikig
arraitiosig Aoyw eAAsipewv

O xpdvog eyyunong Sev mapareiveral péow g ma-
poXNS eyyunong. Autd 1oxle kai yia e€aptipara,
Ta omoia éxouv avrikaractabe kar emokeuaoTei.
EvSexopeveg AN umapyouoeg {npitg kar eXeipeig
KQTG TNV ayopd TTPETTEl VA yVwaToTolouvTal apé-
owg perd v amoouckeuaoia. Merd T Ajén Tou
XpOvou eyylnong, Tuxov epdavi{dpeveg emokeutq
XpEQVovTal.

Ebpog syyunong
H ouokeun karackeudoTnke cUpPLVa pe auoTnpEg
obnyieg moidTag Kar ehéyxOnke TpooekTikd TTPIV
amo TNV amooToMr).
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H eyyunon 1oxber yia opaipara ulikou f ka-
raokeung. H mapoloa eyylnon Sev kahimrel
e£apTipata Tou TTPOIGVTOG TTOU UTTOKEIVTAl OF
duaioloyikr d¥Oopd kal, wg ek TouTou, Bewpolvral
avahwoipa eéapmipara f {npiég ot elBpauocta
eéapmipara, m.x. SiakdmTeg f yudhiva eapripara.
H mapoloa eyyinon akupoverar edv mpokAnOei
{npid oTo Tpoidy, edv Sev yiveral cwot xpRon
ouvmpnon. MNa pia cwotr xprjon Tou mpoidvrog
Tipémel va Tnpolvral emakpiBag of avadepdpeveg
urrodeieig oTig odnyieg xeipiopol. kool xpAong
kal xelpiopol TTou Sev cuvioTOVTal ) yIa Toug OTToi-
oug umdpyel mpoedotoinon mpémel amapaitTa va
amogelyovral.

To mpoidy mpoopilerar pdvo yia 181LTIKA kal o
YIQ ETTAYYEAHATIKT) XPNON. € TIEPITITWOT KAKNAG HE-
Tayeipiong kar akatdMnAng xpnong, xpnong Piag
ka1 mapepPaoewy, ol omoieg dev Sie&nyOnoav amd
10 eéouciobotnuévo pag TpApa otpPig, n eyyinon
maver va 1oy Vel

Aiadikaocia ot mepinTwon syyunong

Na mv e€acdpdhion ypAyopns emelepyaciag Tou

{nmpatdg oag, Tpeite Tig akdloubeg umodeileig:

B Tia O)eg TIG epwTNOEIG £XETe £TOINN TNV ATTO-
be1&n ayopdg kai Tov kwdikd TpoibvTog
(IAN) 500499_2504 wg amddeién yia my
ayopad.

B o Tov kwikd mpoidvTog, avatpééte oty
mivakida TUTTou oTo TPOidy, Ot pia ETkéTa OTO
mpoiody, oto ebdulio Twv odnylwv xpriong
(k&Tw apioTepd) 1 ot éva autokOMAnTO OV
oW 1} KATW TTAEUPA TOU TTPOTOVTOG.

B Edv mpokUyouv odpdipara Aerroupyiag n
AMeg eNNeipeig, emikoIvwVRoTe KAt apxhv
pe To akOlouBo avadepopevo Tufpa otpPig
Aepwvika | pe E-Mail.

B Eva mpoidv mou Bewpeital ehattopatikd pro-
PEITE va TO amooTeieTe ATEAG OTNV avapepo-
pevn SiebBuvon Tou otpPig emouvamnTovrag
v an6deién ayopdg (amddeén rapsiou) kai
avadépovrag mou Ppioketar n ENNeyn kai
TOTE eudaVIOTNKE.
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2nv 1oTooeNida

& | www.lidlservice.com propeire va
TIPAyHaToToINoETe Ay TeV Tapd-
viwv 1} @My odnyiov xprong,
Bivreo mpoidvTwy Kar Aoyiopikou.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Me autdv Tov kwdikd QR perafBaivere

ameuBeiag ot oeNida e&utmpémong Lidl
(www_lidl-service.com) kai eicaydyovrag Tov kwdr-
k6 mpoibvTog (IAN) 500499_2504 pmopsite va
avoiéere 1ig avrioToixeg odnyieg xprons.

15.1. ZépPig

2épPig ENNada
Tel.: 00800 490826606
E-Mail: kompernass@lidl.gr

(@Y 3ipPig Kumpog
Tel.: 8009 4241
E-Mail: kompernass@lidl.com.cy

[IAN 500499_2504 |

15.2. Eicaywyéag

H akéXoubn SielBuvon Sev eivar SiebBuvon
otpPig. Emkoivwviote, kat’ apxhy, pe v avade-
popevn utnpeoia otpPig.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TEPMANIA

www.kompernass.com
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GERMANY

www.kompernclss.com
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