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Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

This symbol means that the operating instructions 
must be observed before using the product. Alternating current/voltage

DANGER! This symbol in combination with the 
signal word “Danger” marks a high-risk hazard 
that if not prevented could result in death or 
serious injury.

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in combination with 
the signal word “Warning” marks a medium-risk 
hazard that if not prevented could result in death 
or serious injury.

Danger – risk of electric shock!

Use the product in dry indoor spaces only.

CAUTION! This symbol in combination with the 
signal word “Caution” marks a low-risk hazard that 
if not prevented could result in minor or moderate 
injury.

Symbol for a Protection Class II product

Food safe
This product has no adverse effect on taste or smell.

ATTENTION! This symbol with the signal word 
“Attention” indicates a possible property damage.

Suitable for the dishwasher:
3 Liquid drip tray

INFO: This symbol in combination with “Info” 
provides additional useful information.

Safety information
Instructions for use

CE mark indicates conformity with relevant 
EU directives applicable for this product. 

VACUUM SEALER

Intended use
	  This product can be used for sealing and vacuum-packing of 

foodstuffs in household quantities. 
	  The product is intended for private household use only, not 

for commercial purposes.
	  The manufacturer accepts no liability for damages caused 

by improper use.

Scope of delivery
After unpacking the product, check if the delivery is complete 
and if all parts are in good condition. Remove all packaging 
materials before use.

1	 Vacuum sealer
1	 Foil roll
2	 Vacuum hoses
1	 Adapter A
1	 Adapter B 
1	 Adapter C
1	 Replacement sealing ring
1	 User manual 
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Parts description
(Fig. A)
1	 Lid
2	 Adapters
2a	 Adapter A 
2b	 Adapter B 
2c	 Adapter C 
3	 Vacuum hose
4	 Lid release buttons
5	 Function Buttons
5a	 General Vacuuming and 

Sealing button 
5b	 Single Seal button 

5c	 Moist Food Vacuuming 
and Sealing button 

5d	 Soft Food Vacuuming and 
Sealing button 

5e	 External Vacuuming / 
Pause or Stop button 

6	 External Vacuuming Air 
inlet 

(Fig. B)
7	 Press seal
8	 Upper sealing ring
9	 Cutter
Note: �Never touch the bottom 

part of the cutter 9 to 
avoid getting hurt.

10	 Cutting Bar
Note: �Always put down the 

cutting bar 10 to avoid 
getting hurt.

11	 Liquid drip tray
12	 Lower sealing ring
13	 Sealing bar
Note: �Contains a heating wire 

for the bag to seal, 
never touch sealing 
bar 13 directly after 
sealing process to avoid 
getting burned.

14	 Rear limiter
15	 Cable rewind hook
16	 Main plug

Technical data
Product
Input voltage: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Protection class: II/

Power consumption: 130 W

Power consumption in standby mode: 0.3 W

Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT, FAMILIARISE 
YOURSELF WITH ALL OF THE SAFETY 
INFORMATION AND INSTRUCTIONS FOR USE! 
WHEN PASSING THIS PRODUCT ON TO OTHERS, 
ALSO INCLUDE ALL THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting from non-
compliance with these operating instructions the 
warranty claim becomes invalid! No liability is 
accepted for consequential damage! In the case 
of material damage or personal injury caused 
by incorrect handling or non-compliance with the 
safety instructions, no liability is accepted!

	mWARNING! RISK OF LOSS OF LIFE 
OR ACCIDENT TO INFANTS AND 
CHILDREN!

	 Never leave children unsupervised with the 
packaging material. The packaging material 
represents a danger of suffocation.

	 Children frequently underestimate the 
dangers. Always keep children away from the 
packaging material.

	  This appliance can be used by children aged 
3 years and older, as well as by persons 
with reduced physical, sensory or mental 
capabilities, or lack of experience and 
knowledge, if they have been supervised or 
instructed in the safe use of the appliance 
and understand the hazards involved, and are 
supervised while using the appliance.

	  Children must not play with the appliance. 
Cleaning and user maintenance must not be 
carried out by children. The appliance and its 
power cord must be kept away from children 
under 3 years of age.
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	mDANGER! Risk of suffocation! The 
vacuum sealer roll is not a toy. Keep out of 
reach of babies and children. Do not place 
over your head. 
	mWARNING! Risk of injury from misuse! 
Use this product solely in accordance with 
these instructions. Do not attempt to modify 
the product in any way.
	mWARNING! Risk of injury! Never touch 
the heating wire when it is hot or cooling 
down. The heating wire can get very hot even 
when the lid is open. 
	mATTENTION! Risk of product damage! 
The product is only suitable for sealing and 
vacuum-packing of foodstuffs. Misuse will 
irreparably damage the product.
	mATTENTION! Risk of product damage! 
Fill the foil bag so that no food scraps or 
liquids can leak out during sealing and get 
into the product. 
	mWARNING! Risk of electric shock! Never 
attempt to repair the product yourself.

	 In case of malfunction, repairs are to be 
conducted by qualified personnel only.
	mWARNING! Risk of electric shock! Do 
not immerse the product in water or other 
liquids. Never hold the product under running 
water.
	mWARNING! Risk of electric shock! Never 
use a damaged product. Disconnect the mains 
plug from the mains socket and contact your 
retailer if it is damaged.

	  Never drop any part of the product. Rough 
handling can cause irreparable damage to the 
product.

	  The product is not to be used if it has been 
dropped, if there are visible signs of damage.

	  Regularly check the mains plug and the 
mains cord for damages.

	 If the mains cord is damaged, it must be 
replaced by the manufacturer, its service 
agent or similarly qualified persons in order 
to avoid a hazard.

	  Protect the mains cord against damages. 
Do not let it hang over sharp edges, do not 
squeeze or bend it. Keep the mains cord away 
from hot surfaces and open flames.

	  Clean the product and surfaces in contact 
with foodstuff (see “Cleaning and care”).

	  Always disconnect the product from the 
supply if it is left unattended and before 
assembling, disassembling or cleaning.

	  Do not use any accessories other than those 
supplied with the product.

	  Do not place the product on hot plates (gas, 
electric, coal cooking range etc.).

	 Operate the product on a level, stable, clean, 
and dry surface.

	  Never touch the product, the mains cord or 
the mains plug with wet hands.

	  Do not pull the mains plug out of the mains 
socket by the mains cord.

	  Protect the product and its accessories against 
dust, direct sunlight, dripping and splashing 
water.

	  Protect the product against heat. Do not place 
the product close to open flames or heat 
sources such as stoves or heating appliances.
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Before first use
	 INFO: The product may give off some odour during first 

use. These are production or transport residue that will 
quickly subside.

1.	 Remove the packaging materials.
2.	 Clean the product (see “Cleaning and care”).

Operation
Setting up the product

	 INFO: 
	  After each sealing session and before starting up, check to 

make sure the unit and all accessories are clean and free 
of leftover food. 

	  When the product sealing bar 13 is overheated, the 
product cannot be used. All lights will be flashing until the 
sealing bar 13 cools down and ready to be use again.  All 
lights will turn on and stop flashing when ready.

1.	 Place the product on a level and heat resistant surface. 
2.	 Connect the mains plug 16 to the mains socket.

Standby mode 
	*�	 Disconnect the product from the mains supply immediately 

after use. The product is only de‑energised when you pull 
the mains plug 16 out of the mains socket. 

	*�	 The product enters the standby mode automatically when it 
is connected to the mains supply and no button is pressed. 
All the 5 indicator lights will be flashing 2 times. When 
the product is ready to use, all the 5 indicator lights stop 
flashing and turn on.

Pause and Stop Function
Stop Function

	*�	 When using stop function, press 5e Pause or Stop button 
 2 times. Job will stop.  All indicator lights will turn 

on.
	*�	 After job stop, you can choose desired functions again.

Pause Function
	*�	 During the product is vacuuming or sealing, if press 

5e Pause or Stop button  1 time, the job will be 
stop and red indicator light is flashing.

	*�	 To resume the previous function, press 5e Pause or Stop 
button  1 time to restart.

	*�	 If wanted to choose other function, press 5e Pause or Stop 
button  2 times to stop the job and choose another 
function.

Selecting a suitable function and container

Food Example Recommended function Recommended container

Meat Beef, chicken

5b �Single seal 
5c �Moist Food Vacuuming and Sealing 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External 
Vacuuming 

	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve

Seafood Fish, mussels

5b �Single seal 
5c �Moist Food Vacuuming and Sealing 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External 
Vacuuming 

	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve

Leafy 
vegetables Lettuce, kale

5b �Single seal 
5c �Moist Food Vacuuming and Sealing 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External 
Vacuuming 

	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve
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Food Example Recommended function Recommended container

Vegetables  Potato, carrot

5a �General Vacuuming and Sealing button 
5b �Single seal 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External Vacuuming 
	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve

Hard fruit Apple, pear

5a �General Vacuuming and Sealing button 
5b �Single seal 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External Vacuuming 
	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve

Soft fruit Strawberry, 
blueberry

5b �Single seal 
5d �Soft Food Vacuuming and Sealing button 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External Vacuuming 
	*�	 Food Vacuum sealer Container
	*�	 Food Vacuum bag with air valve

Baked food Cookies, bread, 
cake

5b �Single seal 
5d �Soft Food Vacuuming and Sealing button 

	*�	 Vacuum sealer roll

5e �External Vacuuming 	*�	 Food Vacuum sealer Container

Liquids Soup 5e �External Vacuuming 	*�	 Food Vacuum sealer Container

Sealing a foil bag
Fig. E 

	mATTENTION! Risk of product damage!
	  Only use the included vacuum sealer roll in this product 

or a recommended vacuum sealer roll (see “Replacement 
parts/Accessories”). Otherwise, the sealing seam is not 
tight and the product may be damaged.

	  Never heat completely sealed foil bags in the microwave. 
The foil bag could burst! One side of the foil bag must be 
open. Heat the foil bags for max. 3 minutes at a max. 
temperature of +70 °C (900 W power).

	 INFO: 
	  The foil width must not exceed 30 cm. Otherwise the foil 

cannot be sealed correctly.
	  The quality of the sealing seam varies depending on the 

type and thickness of the foil.
	  Before use: Ensure that the lower sealing ring 12 and 

the upper sealing ring 8 are not damaged. Otherwise the 
product cannot suck the air out of the foil bag. Replace the 
sealing ring (see “Replacing the sealing rings”).

1.	 Preparing a foil bag (Fig. D):
	— Left up the built-in cutter 9 in open position.
	— Let the foil roll open part pass through the built-in 
cutter 9 to the desired length.

	 Note: Estimate the size of the item you want to vacuum 
seal. Add at least 8-10 cm of extra space to the total 
length. This extra room is necessary for the product to 
properly grip and seal the top of the bag later.

	— Put down the built in cutter 9 and slide the cutting 
bar 10 across the foil roll 

2.	 Opening the lid 1: Press both lid releases 4 simultaneously 
to unlock the lid. Open the lid upwards.

3.	 Lay the open end of the foil bag as far into the product so 
that the opening of the foil bag is located centrally under 
the lower sealing ring 12.

	 Insert the foil bag no further than the rear limiters 14 and 
beyond the sealing bar 13.

	 Note: All food should behind the sealing bar 13 and 
ensure the foil bag of the desired sealing part is clean to 
avoid the sealing does not work properly.

	 If the foil bag lies over the rear limiters 14 or sealing 
bar 13, the foil bag cannot be correctly sealed.

	 The foil bag opening must lie flat on the sealing bar 13. 
Otherwise the sealing does not work properly.
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4.	 Place your hands on  on both corners of the lid 1. Close 
the lid carefully until it audibly clicks into place. Ensure 
that both corners of the lid are closed completely. The press 
seal 7 presses the foil bag onto the sealing bar 13 to 
create a smooth seam (Fig. E). 

5.	 Press  5b. The indicator light flashes indicating the 
sealing starts.

6.	 As soon as the sealing process is completed: The indicator 
light stops flashing and turns on. 

7.	 Opening the lid 1: Press both lid releases 4 simultaneously 
to unlock the lid. Open the lid 1 upwards.

8.	 Remove the foil bag from the product. The foil bag is now 
sealed at one end and ready to be filled. Ensure that the 
sealing seam is properly closed. A correct sealing seam 
should be a smooth, straight stripe without any creases.

9.	 Fill the foil bag. Maintain a distance of at least 6 cm 
between the food and the edge of the foil bag to be sealed. 
Ensure that no food residues or liquids can escape and get 
into the product when sealing.

10.	 If you do not want to vacuum the foil bag: Repeat steps 2 
to 8. 

11.	 Before sealing the next foil bag: Keep the lid 1 open. Let 
the product cool down.

Vacuuming and sealing a foil bag
Fig. E 

	 INFO: 
	  Do not vacuum foil bags that only contain liquids. 
	  Vacuuming and sealing foil bag containing moist/juicy 

foods: Make sure that no liquids can get into the product. If 
small quantities of liquid or food are accidentally sucked in, 
they will be deposited in the liquid drip tray 11.

	  If there is moisture between the foil and the seam, this can 
lead to defective seals. Ensure that the area to be sealed on 
the foil is clean and dry before closing the lid 1.

	  Before use: Ensure that the lower sealing ring 12 and 
the upper sealing ring 8 are not damaged. Otherwise the 
product cannot suck the air out of the foil bag. Replace the 
sealing ring (see “Replacing the sealing rings”).

1.	 Preparing a foil bag and filling it with food: see “Sealing a 
foil bag”, steps 1 to 9.

2.	 Select the appropriate vacuum and sealing function. 

Button Function
5a Vacuuming and sealing (hard and dry food)

5c Vacuuming and sealing (moist food)

5d Vacuuming and sealing (pressure-sensitive 
food)

3.	 Press  5a,  5c, or  5d. The indicator 
light will be flashing. The product sucks the air out of the 
foil bag. 

4.	 As soon as all the air is sucked out: The product starts 
sealing the foil bag.

5.	 As soon as the sealing process is completed: The indicator 
light stops flashing and turns on. 

6.	 Opening the lid 1: Press both lid releases 4 simultaneously 
to unlock the lid. Open the lid 1 upwards.

7.	 Remove the vacuum-sealed foil bag.
Vacuuming containers and resealable bags

	 INFO: 
	  Vacuuming liquids only (e.g. soups): Use a container 

suitable for vacuuming. Make sure that the suction valve 
of the container does not protrude into the filled liquid. 
If necessary, leave sufficient distance to the rim of the 
container. 

	  Vacuuming containers and resealable bags with air valve: 
Use the vacuum hose 3 and appropriate adapters 
2a  /2b  /2c  .

	  Some bags/containers made by various manufacturers do 
not require an adapter 2a  /2b  /2c  . Push the 
black coupling piece on the vacuum hose 3 directly into the 
bag/container. 

Vacuuming resealable bags 
1.	 Connect the vacuum hose 3 onto the external vacuuming 

air inlet  6.
2.	 Select the appropriate adapter A 2a or adapter B 2b for 

the bag you want to vacuum (see “Replacement parts/
Accessories”). 

3.	 Attach the adapter A 2a or adapter B 2b to the vacuum 
hose 3.

4.	 Close the lid 1. Ensure that both corners of the lid are 
closed completely. 

5.	 Close the bag carefully. Vacuum sealing only works 
properly if the bag is completely closed off. Position the 
bag so that the extraction opening of the bag is lying on a 
smooth surface. 
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6.	 Press the adapter A 2a or adapter B 2b firmly onto the 
round extraction opening on the bag. 

7.	 Press External Vacuuming /Pause or Stop button 
 5e. The indicator light flashes and the product 

sucks the air out of the bag. 
	 As soon as all the air is sucked out: The indicator light stops 

flashing and turns on.
8.	 Remove the adapter A 2a or adapter B 2b from the bag 

and the vacuum hose 3. 

Vacuum containers 
1.	 Connect the vacuum hose 3 onto the external vacuuming 

air inlet  6.
2.	 Select the appropriate adapter A 2a, adapter B 2b or 

adapter C 2c for the container you want to vacuum (see 
“Replacement parts/Accessories”). 

3.	 Attach the adapter A 2a, adapter B 2b or adapter C 2c to 
the vacuum hose 3.

4.	 Close the lid 1. Ensure that both corners of the lid are 
closed completely. 

5.	 Connect adapter A 2a, adapter B 2b or adapter C 2c to 
the appropriate fitting on the container. Refer to the user 
manual of the container for further information. 

6.	 Press  5e. The indicator light flashes and the 
product sucks the air out of the container. 

	 As soon as all the air is sucked out: The indicator light stops 
flashing and turns on. 

7.	 Remove the adapter A 2a, adapter B 2b or adapter C 2c 
from the container and the vacuum hose 3.

Troubleshooting

Problem Cause Solution
All the indicator lights 
flash simultaneously 
when pressing the 
buttons.

The product has not yet completely cooled down. Open the lid 1. Wait for approx. 2 minutes and 
start the process again.

The product is not 
working.

The mains plug 16 is not connected to the 
mains socket.

Connect the mains plug 16 to the mains socket.

The product was in operation for too long. Remove the mains plug 16 from the mains socket. 
Allow the product to cool down completely.

The product does not 
vacuum.

The foil bag was not positioned correctly. Place the opening of the foil bag completely inside 
the vacuum chamber.

The foil bag covers the suction nozzle. Insert the opening of the foil bag in the vacuum 
chamber, so that the suction nozzle is not covered.

The lid 1 is not closed completely. Press the lid 1 down firmly on both sides, until it 
audibly engages on both sides.

No complete vacuum 
arises in the foil bag.

The foil bag was not positioned correctly. Place the opening of the foil bag completely into 
the vacuum chamber.

The foil bag is faulty. Use a different foil bag.

There are creases, crumbs, grease or similar in 
the foil bag at the sealing wire.

Open the foil bag again and clean the area 
concerned.

The sealing bar 13 is overheated. Remove the mains plug 16 from the mains socket. 
Allow the product to cool down completely.

The foil bag is not sealed 
correctly.

The sealing bar 13 is overheated. Remove the mains plug 16 from the mains socket. 
Allow the product to cool down completely.
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Problem Cause Solution
The vacuum, sealed foil 
bag does not retain its 
vacuum. 

The foil bag is faulty. Use a different foil bag.

There are creases, crumbs, grease or similar in 
the foil bag at the sealing wire. 

Open the foil bag again and clean the area 
concerned.

The foil bag is not sealed correctly. Repeat the sealing procedure on a different part 
of the foil bag.

Vacuuming does not stop 
automatically.

There is too much air inside the foil bag. Press  5e to stop vacuuming. Then press 
 5b to seal the foil bag.

Cleaning and care

	mWARNING! Risk of electric shock! Before cleaning 
or maintaining the product: Disconnect the mains plug 16 
from the mains socket. 

	mWARNING! Risk of electric shock! Do not immerse the 
product in water or other liquids. Never hold the product 
under running water.

	mCAUTION! Risk of injury! Do not clean the product 
when the sealing bar 13 is still hot. Let the product cool 
down completely. 

	mATTENTION! Risk of product damage! 
	  Do not use any abrasive, aggressive cleaners or hard 

brushes to clean the product or its accessories.
	  Never use hard or sharp objects to remove any adhesive 

residue from the sealing bar 13. This could damage the 
heating wire and/or its insulation. 

Part Cleaning
Product housing 	*�	 Wipe the part with a slightly 

damp cloth.
	*�	 For stubborn soiling: Add a mild 

cleaning agent on the cloth.
7 Press seal 	*�	 Wipe the part with a slightly 

damp cloth.8 Upper sealing ring

12 Lower sealing ring

2a Adapter A 	*�	 Wipe the part with a slightly 
damp cloth. 

	*�	 For stubborn soiling: Clean the 
part with water and some dish 
washing liquid.

	*�	 Rinse the part with clean 
water afterwards.

2b Adapter B

2c Adapter C

3 Vacuum hose 

	*�	 The liquid drip tray 11 is suitable for dishwashers.
	*�	 After cleaning: Dry all parts thoroughly.

Storage
	 INFO: Never crush the accessories (e.g. press seal 7, 

vacuum hose 3) during storage. 

	*�	 Before storage: Clean the product and let the product dry.
	*�	 Store the product in the original packaging when it is not 

in use.
	*�	 Store the product at a dry location out of the reach of 

children.
	*�	 Wind the mains cord around the cable rewind hook 15 at 

the bottom of the product (Fig. B).

Maintenance
Replacing the sealing rings

	 INFO: Replace the lower sealing ring 12 and the upper 
sealing ring 8 when they are worn-out or damaged. 

1.	 Pull the sealing ring 8/12 out of the groove. 
2.	 Press the replacement sealing ring 8/12 into the groove. 

Replacement parts/Accessories
	*�	 Compatible replacement parts for this device can be 

purchased at www.Optimex-Shop.com. 
	*�	 Have the Item number ready for your order.
	*�	 Orders can only be placed and processed online.
	*�	 Contact the Lidl service hotline (see “Service”) for further 

information.

Part
Upper sealing ring 8
Lower sealing ring 12
Vacuum sealer roll



14 GB/IE/NI/MT

Customers can obtain compatible replacement vacuum sealer 
rolls from the LIDL online shop www.lidl.de. Please have the 
IAN number 524760_2601 ready when you order.

	*�	 The vacuum hose 3 and adapters 2a  /2b  /2c   
are also compatible with bags and containers made by 
other manufacturers. 

Adapters Suitable for
2a Adapter A 	*�	 CASO * 

(VacuBoxx series)
	*�	 Ernesto
	*�	 Various bags with a valve

2b Adapter B 	*�	 FoodSaver ** 
(FFC02XX, FFC002X, 003X, 005X, 
008X, 010X storage containers, 
lunchbox set T020-00024) 

	*�	 Various bags with a valve

2c Adapter C 	*�	 CASO * 
(vacuum container set, wine stoppers)

	*�	 FoodSaver ** 
(container set FSC003)

Without adapter 	*�	 FoodSaver **  
(wine stopper, 
marinating box)

*	 CASO is a registered trademark of Caso Holding GmbH 

**	 FoodSaver is a registered trademark of Sunbeam 
Products, Inc. 

Disposal

Observe the marking of the packaging materials 
for waste separation, which are marked with 
abbreviations (a) and numbers (b) with following 
meaning: 1–7: plastics/20–22: paper and 
fibreboard/80–98: composite materials.

Contact your local refuse disposal authority for more 
details of how to dispose of your wornout product.

Please dispose of the product properly when it has 
reached the end of its useful life and not in the 
household waste. Information on collection points 
and their opening hours can be obtained from your 
local authority.

Warranty
The product has been manufactured to strict quality guidelines 
and meticulously examined before delivery. In the event of 
material or manufacturing defects you have legal rights against 
the retailer of this product. Your legal rights are not limited in 
any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of 
purchase. The warranty period begins on the date of purchase. 
Keep the original sales receipt in a safe location as this 
document is required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the time of purchase 
must be reported without delay after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials or manufacture 
within 3 years from the date of purchase, we will repair or 
replace it – at our choice – free of charge to you. The warranty 
period is not extended as a result of a claim being granted. This 
also applies to replaced and repaired parts.

This warranty becomes void if the product has been damaged, or 
used or maintained improperly.

The warranty covers material or manufacturing defects. This 
warranty does not cover product parts subject to normal 
wear and tear, thus considered consumables (e.g. batteries, 
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor damage to fragile 
parts, e.g. switches or glass parts.
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Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your claim, observe the following 
instructions: 

Make sure to have the original sales receipt and the item 
number (IAN 524760_2601) available as proof of purchase. 

You can find the item number on the rating plate, an engraving on 
the product, on the front page of the instruction manual (bottom 
left), or as a sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact the service 
department listed below either by telephone or by e-mail. 

Once the product has been recorded as defective you can return 
it free of charge to the service address that will be provided to 
you. Ensure to enclose the proof of purchase (sales receipt) and 
a short, written description outlining the details of the defect 
and when it occurred.

Service
	� Service Great Britain

	 Tel.:	� 0800 404 7657
	 E-Mail:	� owim@lidl.co.uk

	� Service Ireland
	 Tel.:	� 1800 101010
	 E-Mail:	� owim@lidl.ie

	� Service Northern Ireland
	 E-Mail:	� owim@lidl.ie

	� Service Malta
	 Tel.:	� 80062230
	 E-Mail:	 owim@lidl.com.mt
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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

Dieses Symbol bedeutet, dass vor der Verwendung des 
Produkts die Bedienungsanleitung zu beachten ist. Wechselstrom/-spannung

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem Signalwort 
„Gefahr“ bezeichnet eine Gefährdung mit einem 
hohen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden 
wird, eine schwere Verletzung oder den Tod zur 
Folge hat.

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem Signalwort 
„Warnung“ bezeichnet eine Gefährdung mit einem 
mittleren Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden 
wird, eine schwere Verletzung oder den Tod zur 
Folge haben kann.

Gefahr – Risiko eines Stromschlags!

Verwenden Sie das Produkt nur in trockenen 
Innenräumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem Signalwort 
„Vorsicht“ bezeichnet eine Gefährdung mit einem 
niedrigen Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden 
wird, eine geringe oder mäßige Verletzung zur 
Folge haben kann.

Symbol für ein Produkt der Schutzklasse II

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen Auswirkungen 
auf Geschmack oder Geruch.

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem Signalwort 
„Achtung“ zeigt die Gefahr einer möglichen 
Sachbeschädigung an.

Für die Spülmaschine geeignet:
3 Auffangschale für Flüssigkeiten

INFO: Dieses Symbol mit dem Signalwort „Info“ 
bietet weitere nützliche Informationen.

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

Das CE-Zeichen bestätigt Konformität mit den für 
das Produkt zutreffenden EU-Richtlinien.

VAKUUMIERER

Bestimmungsgemäßer Gebrauch
	  Dieses Produkt kann für das Versiegeln und Vakuumieren 

von Lebensmitteln in Haushaltsmengen verwendet werden. 
	  Das Produkt ist ausschließlich für die Nutzung in privaten 

Haushalten und nicht für gewerbliche Zwecke vorgesehen. 
	  Der Hersteller übernimmt keine Haftung für Schäden 

aufgrund unsachgemäßer Verwendung. 

Lieferumfang
Überprüfen Sie nach dem Auspacken des Produkts, ob die 
Lieferung vollständig ist und alle Teile in ordnungsgemäßem 
Zustand sind. Entfernen Sie vor der Verwendung sämtliche 
Verpackungsmaterialien. 

1	 Vakuumierer
1	 Folienrolle
2	 Vakuum-Schläuche
1	 Adapter A
1	 Adapter B 
1	 Adapter C
1	 Ersatz-Dichtring
1	 Bedienungsanleitung 
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Teilebeschreibung
(Abb. A)
1	 Deckel
2	 Adapter
2a	 Adapter A 
2b	 Adapter B 
2c	 Adapter C 
3	 Vakuum-Schlauch
4	 Deckelentriegelung
5	 Funktionstaste
5a	 Taste zum Vakuumieren 

und Versiegeln 
5b	 Taste zum Versiegeln 

5c	 Taste zum Vakuumieren 
und Versiegeln feuchter 
Lebensmittel 

5d	 Taste zum Vakuumieren 
und Versiegeln weicher 
Lebensmittel 

5e	 Taste für die externe 
Vakuumierfunktion / 
Pause- oder Stopp-Taste 

6	 Externer Vakuumier-
Lufteinlass 

(Abb. B)
7	 Presssiegel
8	 Oberer Dichtungsring
9	 Abschneider
Hinweis: �Berühren Sie 

niemals den 
unteren Teil des 
Abschneiders 9, um 
Verletzungen zu 
vermeiden.

10	 Schneidleiste
Hinweis: �Klappen Sie die 

Schneidleiste 10 
immer nach unten, 
um Verletzungen zu 
vermeiden.

11	 Auffangschale für 
Flüssigkeiten

12	 Unterer Dichtungsring
13	 Versiegelungsleiste
Hinweis: �Enthält einen 

Heizdraht zum 
Versiegeln 
des Beutels. 
Berühren Sie die 
Versiegelungsleiste 
13 nach dem 
Versiegeln niemals 
direkt, um 
Verbrennungen zu 
vermeiden.

14	 Hinteren Begrenzer
15	 Kabelaufwicklungshaken
16	 Netzstecker

Technische Daten
Produkt

Eingangsspannung: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Schutzklasse: II/

Leistungsaufnahme: 130 W

Leistungsaufnahme im 
Standby-Zustand: 0,3 W

Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER VERWENDUNG DES 
PRODUKTS MIT ALLEN SICHERHEITSHINWEISEN 
UND GEBRAUCHSANWEISUNGEN VERTRAUT! WENN 
SIE DIESES PRODUKT AN ANDERE WEITERGEBEN, 
GEBEN SIE AUCH ALLE DOKUMENTE WEITER!

Im Falle von Schäden aufgrund der 
Nichteinhaltung dieser Bedienungsanleitung 
erlischt Ihr Garantieanspruch! Für Folgeschäden 
wird keine Haftung übernommen! Im Falle von 
Sach- oder Personenschäden aufgrund einer 
unsachgemäßen Benutzung oder Nichteinhaltung 
der Sicherheitshinweise wird keine Haftung 
übernommen! 

	mWARNUNG! LEBENSGEFAHR UND 
UNFALLGEFAHR FÜR SÄUGLINGE UND 
KINDER!

	 Lassen Sie Kinder niemals mit dem 
Verpackungsmaterial unbeaufsichtigt. 
Das Verpackungsmaterial stellt eine 
Erstickungsgefahr dar. Kinder unterschätzen 
die damit verbundenen Gefahren 
häufig. Halten Sie Kinder stets von 
Verpackungsmaterialien fern. 

	  Dieses Gerät kann von Kindern ab 3 Jahren 
sowie von Personen mit eingeschränkten 
körperlichen, sensorischen oder geistigen 
Fähigkeiten oder Personen mit mangelnder 
Erfahrung und mangelnden Kenntnissen 
benutzt werden, wenn sie bezüglich des siche-
ren Gebrauchs des Gerätes beaufsichtigt oder 
unterwiesen wurden und die damit verbunde-
nen Gefahren verstehen und beim Gebrauch 
des Gerätes beaufsichtigt werden.
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	  Kinder dürfen nicht mit dem Gerät spielen. 
Die Reinigung und die Wartung durch 
den Benutzer dürfen nicht von Kindern 
durchgeführt werden. Das Gerät und seine 
Anschlussleitung sind von Kindern jünger als 
3 Jahre fernzuhalten.
	mGEFAHR! Erstickungsrisiko! Die 
Vakuumversieglerrolle ist kein Spielzeug. Von 
Säuglingen und Kindern fernhalten. Nicht 
über Ihren Kopf stülpen. 
	mWARNUNG! Verletzungsrisiko durch 
unsachgemäßen Gebrauch! Verwenden 
Sie das Produkt ausschließlich dieser Anleitung 
entsprechend. Versuchen Sie nicht, das Produkt 
in irgendeiner Weise zu verändern.
	mWARNUNG! Verletzungsrisiko! 
Berühren Sie niemals den Heizdraht, wenn 
er heiß ist oder abkühlt. Der Heizdraht kann 
sehr heiß werden, auch wenn der Deckel 
geöffnet ist. 
	mACHTUNG! Risiko von Produktschä-
den! Das Produkt ist nur zum Versiegeln und 
Vakuumieren von Lebensmitteln geeignet. Bei 
unsachgemäßem Gebrauch wird das Produkt 
irreparabel beschädigt.
	mACHTUNG! Risiko von Produktschäden! 
Füllen Sie den Folienbeutel so, dass beim 
Verschließen keine Lebensmittelreste oder 
Flüssigkeiten austreten und in das Produkt 
gelangen können. 
	mWARNUNG! Stromschlagrisiko! 
Versuchen Sie niemals, das Produkt selbst zu 
reparieren. 

	 Im Fall einer Fehlfunktion dürfen Reparaturen 
ausschließlich von qualifiziertem Personal 
durchgeführt werden.
	mWARNUNG! Stromschlagrisiko! Tauchen 
Sie das Produkt nicht in Wasser oder andere 
Flüssigkeiten ein. Halten Sie das Produkt 
niemals unter fließendes Wasser. 
	mWARNUNG! Stromschlagrisiko! 
Verwenden Sie kein beschädigtes Produkt. 
Ziehen Sie den Netzstecker und kontaktieren 
Sie Ihren Händler, wenn das Produkt 
beschädigt ist. 

	  Lassen Sie niemals Teile des Produkts fallen. 
Eine grobe Handhabung kann zu irreparablen 
Schäden am Produkt führen. 

	  Das Produkt darf nicht verwendet werden, 
wenn es fallen gelassen wurde oder wenn es 
sichtbare Schäden aufweist.

	  Überprüfen Sie den Netzstecker und die 
Anschlussleitung regelmäßig auf Schäden. 

	 Wenn die Anschlussleitung beschädigt ist, 
muss sie durch den Hersteller oder seinen 
Kundendienst oder eine ähnlich qualifizierte 
Person ersetzt werden, um Gefährdungen zu 
vermeiden. 

	  Schützen Sie die Anschlussleitung vor 
Schäden. Lassen Sie sie nicht über scharfe 
Kanten hängen und quetschen oder biegen 
Sie sie nicht. Halten Sie die Anschlussleitung 
von heißen Oberflächen und offenen 
Flammen fern.

	  Reinigen Sie das Produkt und die 
Oberflächen, die mit Lebensmitteln in 
Berührung kommen (siehe „Reinigung und 
Pflege”).
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	  Trennen Sie das Produkt immer von der 
Stromversorgung, wenn es unbeaufsichtigt 
gelassen wird und bevor Sie es 
zusammenbauen, auseinandernehmen oder 
reinigen.

	  Verwenden Sie nur das mit dem Produkt 
gelieferte Zubehör.

	  Stellen Sie das Produkt nicht auf heißen 
Oberflächen (Gasherd, Elektroherd, Ofen etc.) 
ab. 

	 Platzieren Sie das Produkt auf einer ebenen, 
stabilen, sauberen und trockenen Oberfläche. 

	  Berühren Sie das Produkt, die 
Anschlussleitung und den Netzstecker nicht 
mit nassen Händen.

	  Ziehen Sie den Netzstecker nicht an der 
Anschlussleitung aus der Steckdose.

	  Schützen Sie das Produkt und dessen Zubehör 
vor Staub, direkter Sonneneinstrahlung, 
Tropf- und Spritzwasser.

	  Schützen Sie das Produkt vor Hitze. 
Positionieren Sie das Produkt nicht in 
der Nähe von offenen Flammen oder 
Wärmequellen wie Öfen oder Heizgeräten.

Vor der ersten Verwendung
	 INFO: Dieses Produkt kann während der ersten 

Verwendung einen Geruch abgeben. Dabei handelt es sich 
um Produktions- oder Transportrückstände, die schnell 
nachlassen.

1.	 Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
2.	 Reinigen Sie das Produkt (siehe „Reinigung und Pflege“).

Bedienung
Produkt aufstellen

	 INFO: 
	  Überprüfen Sie nach jedem Versiegelungsvorgang und vor 

dem Einschalten, ob das Gerät und sämtliches Zubehör 
sauber und frei von Speiseresten sind. 

	  Wenn die Versiegelungsleiste des Produkts 13 überhitzt ist, 
kann das Produkt nicht verwendet werden. Alle Leuchten 
blinken, bis die Versiegelungsleiste 13 abgekühlt und 
wieder einsatzbereit ist. Sobald das Gerät betriebsbereit ist, 
leuchten alle Lichter auf und hören auf zu blinken.

1.	 Stellen Sie das Produkt auf eine ebene und hitzebeständige 
Fläche. 

2.	 Stecken Sie den Netzstecker 16 in die Steckdose. 

Standby-Modus 
	*�	 Trennen Sie das Produkt unmittelbar nach der Verwendung 

von der Stromversorgung. Das Produkt ist nur spannungsfrei, 
wenn Sie den Netzstecker 16 aus der Steckdose ziehen. 

	*�	 Das Produkt schaltet automatisch in den Standby-Modus, 
wenn es an die Stromversorgung angeschlossen ist und 
keine Taste gedrückt wird. Alle 5 Anzeigeleuchten blinken 
zweimal. Sobald das Produkt betriebsbereit ist, hören alle 
5 Anzeigeleuchten auf zu blinken und leuchten dauerhaft.

Pause- und Stopp-Funktion
 Stopp-Funktion

	*�	 Wenn Sie die Stopp-Funktion verwenden möchten, drücken Sie 
zweimal die Pause- oder Stopp-Taste 5e . Der Vorgang 
wird unterbrochen. Alle Anzeigeleuchten leuchten auf.

	*�	 Nach dem Beenden des Vorgangs können Sie die 
gewünschten Funktionen erneut auswählen.

Pause-Funktion
	*�	 Wenn Sie während des Vakuumierungs- oder 

Versiegelungsvorgangs einmal auf die 5e Pause- 
oder Stopp-Taste  drücken, wird der Vorgang 
unterbrochen und die rote Anzeigeleuchte blinkt.

	*�	 Um die vorherige Funktion wieder aufzunehmen, drücken 
Sie einmal die 5e Pause- oder Stopp-Taste , um den 
Vorgang fortzusetzen.

	*�	 Wenn Sie eine andere Funktion auswählen möchten, drücken 
Sie zweimal die 5e Pause- oder Stopp-Taste , um den 
Vorgang anzuhalten und eine andere Funktion auszuwählen.
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Geeignete(n) Funktion/Behälter auswählen

Lebens
mittel

Beispiel Empfohlene Funktion Empfohlener Behälter

Fleisch Rind, 
Hühnchen

5b �Taste zum Versiegeln 
5c �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln feuchter 

Lebensmittel 
	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Meeresfrüchte Fisch, 
Muscheln

5b �Taste zum Versiegeln 
5c �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln feuchter 

Lebensmittel 
	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Blattgemüse Salat, 
Grünkohl

5b �Taste zum Versiegeln 
5c �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln feuchter 

Lebensmittel 
	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Gemüse Kartoffel, 
Karotte

5a �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln 
5b �Taste zum Versiegeln 

	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Hartobst Apfel, 
Birne

5a �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln 
5b �Taste zum Versiegeln 

	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Beeren Erdbeere, 
Blaubeere

5b �Taste zum Versiegeln 
5d �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln weicher 

Lebensmittel 
	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 
	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
	*�	 Vakuumierbeutel für Lebensmittel mit 

Luftventil

Backwaren
Kekse, 
Brot, 
Kuchen

5b �Taste zum Versiegeln 
5d �Taste zum Vakuumieren und Versiegeln weicher 

Lebensmittel 
	*�	 Vakuumierfolienrolle

5e �Externe Vakuumierfunktion 	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
Flüssigkeiten Suppe 5e �Externe Vakuumierfunktion 	*�	 Vakuumierbehälter für Lebensmittel
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Folienbeutel versiegeln
Abb. E 

	mACHTUNG! Risiko von Produktschäden! 
	  Verwenden Sie für dieses Produkt nur die enthaltene 

Vakuumversieglerrolle oder eine empfohlene Vakuum
versieglerrolle (siehe „Ersatzteile/Zubehör“). Andernfalls 
ist die Siegelnaht nicht dicht und das Produkt kann 
beschädigt werden. 

	  Erhitzen Sie niemals vollständig versiegelte Folienbeutel 
in der Mikrowelle. Der Folienbeutel könnte platzen! Eine 
Seite des Folienbeutels muss offen sein. Erhitzen Sie die 
Folienbeutel für max. 3 Minuten bei einer Temperatur von 
max. +70 °C (900 W Leistung). 

	 INFO: 
	  Die Folie darf nicht breiter als 30 cm sein. Andernfalls kann 

die Folie nicht korrekt versiegelt werden. 
	  Die Qualität der Siegelnaht variiert je nach Art und Dicke 

der Folie. 
	  Vor dem Gebrauch: Stellen Sie sicher, dass der untere 

Dichtungsring 12 und der obere Dichtungsring 8 nicht 
beschädigt sind. Andernfalls kann das Gerät die Luft 
nicht aus dem Folienbeutel absaugen. Ersetzen Sie den 
Dichtungsring (siehe „Ersetzen der Dichtungsringe“).

1.	 Vorbereiten eines Folienbeutels (Abb. D):
	— Den integrierten Abschneider 9 in geöffneter Position 
belassen.

	— Führen Sie den offenen Teil der Folienrolle durch den 
integrierten Abschneider 9, bis die gewünschte Länge 
erreicht ist.

	 Hinweis: Schätzen Sie die Größe des Gegenstands, den Sie 
vakuumieren möchten. Rechnen Sie mindestens 8 - 10 cm 
zusätzlich zur Gesamtlänge hinzu. Dieser zusätzliche Platz 
ist erforderlich, damit das Produkt später die Oberseite des 
Beutels fest umschließen und versiegeln kann.

	— Klappen Sie den integrierten Abschneider 9 herunter und 
schieben Sie die Schneidleiste 10 über die Folienrolle.

2.	 Deckel 1 öffnen: Drücken Sie beide Deckelentriegelungen 4 
gleichzeitig, um den Deckel zu entriegeln. Öffnen Sie den 
Deckel nach oben. 

3.	 Legen Sie das offene Ende des Folienbeutels so weit in das 
Produkt, dass die Öffnung des Folienbeutels mittig unter 
dem unteren Dichtungsring 12 liegt. 

	 Schieben Sie den Folienbeutel nicht weiter als bis 
zu den hinteren Begrenzern 14 und nicht über die 
Versiegelungsleiste 13 hinaus.

	 Hinweis: Alle Lebensmittel sollten hinter der 
Versiegelungsleiste 13 liegen. Stellen Sie sicher, dass der 
Folienbeutel an der gewünschten Versiegelungsstelle sauber 
ist, damit das Versiegeln einwandfrei funktioniert.

	 Wenn der Folienbeutel über die hinteren Begrenzer 14 oder 
die Versiegelungsleiste 13 ragt, kann der Folienbeutel nicht 
ordnungsgemäß versiegelt werden.

	 Die Öffnung des Folienbeutels muss flach auf der 
Versiegelungsleiste 13 aufliegen. Sonst funktioniert die 
Versiegelung nicht richtig. 

4.	 Legen Sie Ihre Hände auf  an beiden Ecken des 
Deckels 1. Schließen Sie den Deckel vorsichtig, bis er 
hörbar einrastet. Achten Sie darauf, dass beide Ecken des 
Deckels vollständig geschlossen sind. Das Presssiegel 7 
drückt den Folienbeutel gegen die Versiegelungsleiste 13, 
um eine glatte Versiegelung zu erzeugen. (Abb. E)

5.	 Drücken Sie  5b. Die Anzeigeleuchte blinkt und zeigt 
damit an, dass der Versiegelungsvorgang beginnt.

6.	 Sobald der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist: Die 
Anzeigeleuchte hört auf zu blinken und leuchtet dauerhaft. 

7.	 Deckel 1 öffnen: Drücken Sie beide Deckelentriegelungen 4 
gleichzeitig, um den Deckel zu entriegeln. Öffnen Sie den 
Deckel nach oben. 

8.	 Entfernen Sie den Folienbeutel vom Produkt. Der 
Folienbeutel ist nun an einem Ende versiegelt und bereit 
zum Befüllen. Achten Sie darauf, dass die Siegelnaht richtig 
geschlossen ist. Eine korrekte Siegelnaht sollte ein glatter, 
gerader Streifen ohne Falten sein. 

9.	 Befüllen Sie den Folienbeutel. Halten Sie einen Abstand von 
min. 6 cm zwischen Lebensmittel und der zu verschließenden 
Kante des Folienbeutels ein. Achten Sie darauf, dass keine 
Lebensmittelreste oder Flüssigkeiten beim Verschließen 
austreten und in das Produkt gelangen können. 

10.	 Wenn Sie den Folienbeutel nicht vakuumieren wollen: 
Wiederholen Sie die Schritte 2 bis 8. 

11.	 Vor dem Verschließen des nächsten Folienbeutels: Lassen 
Sie den Deckel 1 offen. Lassen Sie das Produkt abkühlen. 
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Folienbeutel vakuumieren und versiegeln
Abb. E 

	 INFO: 
	  Vakuumieren Sie keine Folienbeutel, die nur Flüssigkeiten 

enthalten. 
	  Folienbeutel mit feuchten/saftigen Lebensmitteln vakuumieren 

und versiegeln: Achten Sie darauf, dass keine Flüssigkeit in das 
Produkt gelangen kann. Sollten versehentlich kleine Mengen 
an Flüssigkeit oder Lebensmitteln angesaugt werden, setzen sie 
sich in der Auffangschale für Flüssigkeiten 11.

	  Befindet sich Feuchtigkeit zwischen der Folie und der Naht, 
kann dies zu fehlerhaften Dichtungen führen. Achten 
Sie darauf, dass der zu versiegelnde Bereich an der Folie 
sauber und trocken ist, bevor Sie den Deckel 1 schließen. 

	  Vor dem Gebrauch: Stellen Sie sicher, dass der untere 
Dichtungsring 12 und der obere Dichtungsring 8 nicht 
beschädigt sind. Andernfalls kann das Produkt die Luft 
aus dem Folienbeutel nicht absaugen. Tauschen Sie den 
Dichtungsring aus (siehe „Dichtungsringe auswechseln“).

1.	 Folienbeutel vorbereiten und mit Lebensmitteln befüllen: 
siehe „Folienbeutel versiegeln“, Schritte 1 bis 9. 

2.	 Wählen Sie die geeignete Vakuumierungs- und 
Versiegelungsfunktion. 

Taste Funktion

5a Vakuumieren und Versiegeln (harte und 
trockene Lebensmittel)

5c Vakuumieren und Versiegeln (feuchte 
Lebensmittel)

5d Vakuumieren und Versiegeln (druck
empfindliche Lebensmittel)

3.	 Drücken Sie  5a,  5c oder  5d. Die 
Anzeigeleuchte blinkt. Das Produkt saugt die Luft aus dem 
Folienbeutel ab. 

4.	 Sobald die gesamte Luft abgesaugt ist: Das Produkt 
beginnt mit dem Verschweißen des Folienbeutels. 

5.	 Sobald der Versiegelungsvorgang abgeschlossen ist: Die 
Anzeigeleuchte hört auf zu blinken und leuchtet dauerhaft. 

6.	 Deckel 1 öffnen: Drücken Sie beide Deckelentriegelungen 4 
gleichzeitig, um den Deckel zu entriegeln. Öffnen Sie den 
Deckel nach oben. 

7.	 Entfernen Sie den vakuumversiegelten Folienbeutel. 

Behälter und wiederverschließbare Beutel vakuumieren 
	 INFO: 
	  Nur Flüssigkeiten vakuumieren (z. B. Suppen): Verwenden 

Sie einen zum Vakuumieren geeigneten Behälter. Achten 
Sie darauf, dass das Saugventil des Behälters nicht in die 
eingefüllte Flüssigkeit ragt. Lassen Sie gegebenenfalls 
genügend Abstand zum Rand des Behälters. 

	  Behälter und wiederverschließbare Beutel mit Luftventil 
vakuumieren: Verwenden Sie den Vakuum-Schlauch 3 und 
die entsprechenden Adapter 2a  /2b  /2c  . 

	  Einige Beutel/Behälter verschiedener Hersteller benötigen 
keinen Adapter 2a  /2b  /2c  . Schieben Sie das 
schwarze Kupplungsstück am Vakuum-Schlauch 3 direkt in 
den Beutel/Behälter. 

Wiederverschließbare Beutel vakuumieren 
1.	 Schließen Sie den Vakuumschlauch 3 an den externen 

Vakuumier-Lufteinlass an  6.
2.	 Wählen Sie den passenden Adapter A 2a oder Adapter B 2b 

für den Beutel, den Sie vakuumieren möchten (siehe 
„Ersatzteile/Zubehör“). 

3.	 Stecken Sie den Adapter A 2a oder Adapter B 2b auf den 
Vakuum-Schlauch 3.

4.	 Schließen Sie den Deckel 1. Achten Sie darauf, dass beide 
Ecken des Deckels vollständig geschlossen sind. 

5.	 Verschließen Sie den Beutel sorgfältig. Das Vakuumieren 
funktioniert nur dann richtig, wenn der Beutel vollständig 
verschlossen ist. Legen Sie den Beutel so an, dass 
die Entnahmeöffnung des Beutels auf einer glatten 
Oberfläche liegt. 

6.	 Drücken Sie den Adapter A 2a oder Adapter B 2b fest auf 
die runde Entnahmeöffnung am Beutel. 

7.	 Drücken Sie die Taste für externes Absaugen, Pause oder 
Stopp  5e. Die Anzeigeleuchte blinkt und das Gerät 
saugt die Luft aus dem Beutel.

	 Sobald die gesamte Luft abgesaugt ist: Die Anzeigeleuchte 
hört auf zu blinken und leuchtet dauerhaft.

8.	 Nehmen Sie den Adapter A 2a oder Adapter B 2b aus dem 
Beutel und dem Vakuum-Schlauch 3.
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Behälter vakuumieren 
1.	 Schließen Sie den Vakuum-Schlauch 3 an den externen 

Vakuumier-Lufteinlass an  6.
2.	 Wählen Sie den passenden Adapter A 2a, Adapter B 2b 

oder Adapter C 2c für den Behälter, den Sie vakuumieren 
möchten (siehe „Ersatzteile/Zubehör“). 

3.	 Stecken Sie den Adapter A 2a, Adapter B 2b oder 
Adapter C 2c auf den Vakuum-Schlauch 3.

4.	 Schließen Sie den Deckel 1. Achten Sie darauf, dass beide 
Ecken des Deckels vollständig geschlossen sind. 

5.	 Verbinden Sie den Adapter A 2a, Adapter B 2b oder 
Adapter C 2c mit dem entsprechenden Anschluss am 
Behälter. Weitere Informationen finden Sie in der 
Bedienungsanleitung des Behälters. 

6.	 Drücken Sie  5e. Die Anzeigeleuchte blinkt und das 
Gerät saugt die Luft aus dem Behälter.

	 Sobald die gesamte Luft abgesaugt ist: Die Anzeigeleuchte 
hört auf zu blinken und leuchtet dauerhaft. 

7.	 Entfernen Sie den Adapter A 2a, Adapter B 2b oder 
Adapter C 2c vom Behälter und vom Vakuum-Schlauch 3. 

Fehlerbehebung

Problem Ursache Lösung
Beim Drücken der Tasten blinken 
alle Anzeigeleuchten gleichzeitig.

Das Produkt ist noch nicht vollständig 
abgekühlt.

Öffnen Sie den Deckel 1. Warten Sie 
ca. 2 Minuten und starten Sie den Vorgang 
erneut.

Das Produkt funktioniert nicht. Der Netzstecker 16 ist nicht mit der 
Steckdose verbunden.

Verbinden Sie den Netzstecker 16 mit der 
Steckdose.

Das Produkt war zu lange in Betrieb. Ziehen Sie den Netzstecker 16 aus der Steckdose. 
Lassen Sie das Produkt vollständig abkühlen.

Das Produkt vakuumiert nicht. Der Folienbeutel war nicht richtig 
positioniert.

Legen Sie die Öffnung des Folienbeutels 
vollständig in die Vakuumkammer.

Der Folienbeutel deckt die Saugdüse ab. Führen Sie die Öffnung des Folienbeutels in die 
Vakuumkammer ein, so dass die Saugdüse nicht 
verdeckt wird.

Der Deckel 1 ist nicht vollständig 
geschlossen.

Drücken Sie den Deckel 1 auf beiden Seiten 
fest nach unten, bis er auf beiden Seiten hörbar 
einrastet.

Im Folienbeutel entsteht kein 
vollständiges Vakuum.

Der Folienbeutel war nicht richtig 
positioniert.

Legen Sie die Öffnung des Folienbeutels 
vollständig in die Vakuumkammer.

Der Folienbeutel ist fehlerhaft. Verwenden Sie einen anderen Folienbeutel.

Der Folienbeutel weist an der 
Schweißnaht Falten, Krümel, Fett oder 
Ähnliches auf.

Öffnen Sie den Folienbeutel erneut und reinigen 
Sie den betreffenden Bereich.

Die Versiegelungsleiste 13 ist überhitzt. Ziehen Sie den Netzstecker 16 aus der Steckdose. 
Lassen Sie das Produkt vollständig abkühlen.

Der Folienbeutel ist nicht richtig 
verschlossen.

Die Versiegelungsleiste 13 ist überhitzt. Ziehen Sie den Netzstecker 16 aus der Steckdose. 
Lassen Sie das Produkt vollständig abkühlen.
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Problem Ursache Lösung
Der vakuumversiegelte Folien
beutel behält sein Vakuum 
nicht bei. 

Der Folienbeutel ist fehlerhaft. Verwenden Sie einen anderen Folienbeutel.

Der Folienbeutel weist an der 
Schweißnaht Falten, Krümel, Fett oder 
Ähnliches auf.

Öffnen Sie den Folienbeutel erneut und reinigen 
Sie den betreffenden Bereich.

Der Folienbeutel ist nicht richtig 
verschlossen.

Wiederholen Sie den Schweißvorgang an einem 
anderen Teil des Folienbeutels.

Das Vakuumieren stoppt nicht 
automatisch.

Es befindet sich zu viel Luft im 
Folienbeutel.

Drücken Sie  5e, um das Vakuumieren zu 
stoppen. Drücken Sie dann  5b, um den 
Folienbeutel zu versiegeln.

Reinigung und Pflege

	mWARNUNG! Stromschlagrisiko! Vor der Reinigung 
oder Wartung des Produkts: Ziehen Sie den Netzstecker 16 
aus der Steckdose. 

	mWARNUNG! Stromschlagrisiko! Tauchen Sie das 
Produkt nicht in Wasser oder andere Flüssigkeiten. Halten 
Sie das Produkt niemals unter fließendes Wasser.

	mVORSICHT! Verletzungsrisiko! Reinigen Sie das 
Produkt nicht, solange die Versiegelungsleiste 13 noch heiß 
ist. Lassen Sie das Produkt vollständig abkühlen. 

	mACHTUNG! Risiko von Produktschäden! 
	  Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven 

Reinigungsmittel, harte Bürsten oder spitze Gegenstände, 
um das Produkt zu reinigen.

	  Verwenden Sie niemals harte oder scharfe Gegenstände, 
um Kleberückstände von der Versiegelungsleiste 13 zu 
entfernen. Dies könnte den Heizdraht und/oder seine 
Isolierung beschädigen.  

Teil Reinigung
Produktgehäuse 	*�	 Wischen Sie das Teil mit 

einem leicht feuchten 
Tuch ab.

	*�	 Bei hartnäckigen 
Verschmutzungen: Geben 
Sie ein mildes Reinigungs
mittel auf das Tuch.

7 Presssiegel 	*�	 Wischen Sie das Teil mit 
einem leicht feuchten 
Tuch ab.

8 Oberer Dichtungsring

12 Unterer Dichtungsring

2a Adapter A 	*�	 Wischen Sie das Teil mit 
einem leicht feuchten 
Tuch ab.

	*�	 Bei hartnäckigen Ver
schmutzungen: Reinigen 
Sie das Teil mit Wasser und 
etwas Geschirrspülmittel. 

	*�	 Spülen Sie das Teil 
anschließend mit klarem 
Wasser ab. 

2b Adapter B

2c Adapter C

3 Vakuum-Schlauch

	*�	 Die Auffangschale für Flüssigkeiten 11 ist für 
Spülmaschinen geeignet. 

	*�	 Nach der Reinigung: Trocknen Sie alle Teile gründlich ab.
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Lagerung
	 INFO: Zerdrücken Sie niemals das Zubehör (z. B. 

Presssiegel 7, Vakuum-Schlauch 3) während der Lagerung. 

	*�	 Vor der Lagerung: Reinigen Sie das Produkt und lassen Sie 
das Produkt trocknen.

	*�	 Lagern Sie das Produkt in der Originalverpackung, wenn es 
nicht verwendet wird.

	*�	 Bewahren Sie das Produkt an einem trockenen Ort 
außerhalb der Reichweite von Kindern auf.

	*�	 Wickeln Sie das Netzkabel um den 
Kabelaufwicklungshaken 15 an der Unterseite des Geräts 
(Abb. B).

Wartung
Dichtungsringe auswechseln

	 INFO: Ersetzen Sie den unteren Dichtungsring 12 und 
den oberen Dichtungsring 8, wenn sie abgenutzt oder 
beschädigt sind. 

1.	 Ziehen Sie den Dichtungsring 8/12 aus der Rille. 
2.	 Drücken Sie den Ersatzdichtungsring 8/12 in die Rille. 

Ersatzteile/Zubehör
	*�	 Kompatible Ersatzteile für dieses Produkt können unter 

www.Optimex-Shop.com erworben werden. 
	*�	 Halten Sie die Artikelnummer für Ihre Bestellung bereit.
	*�	 Bestellungen können nur online aufgegeben und bearbeitet 

werden.
	*�	 Für weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die 

Lidl-Service-Hotline (siehe „Service“).

Teil
Oberer Dichtungsring 8
Unterer Dichtungsring 12
Vakuumversieglerrolle

Kunden erhalten kompatible Ersatz-Vakuumversieglerrollen im 
LIDL-Onlineshop www.lidl.de. Bitte halten Sie bei der Bestellung 
die IAN-Nummer 524760_2601 bereit.

	*�	 Der Vakuum-Schlauch 3 und die 
Adapter 2a  /2b  /2c   sind auch mit Beuteln und 
Behältern anderer Hersteller kompatibel. 

Adapter Geeignet für
2a Adapter A 	*�	 CASO * 

(VacuBoxx-Serie)
	*�	 Ernesto
	*�	 Verschiedene Beutel mit Ventil

2b Adapter B 	*�	 FoodSaver ** 
(Vorratsbehälter FFC02XX, FFC002X, 
003X, 005X, 008X, 010X, Lunchbox-
Set T020-00024) 

	*�	 Verschiedene Beutel mit Ventil

2c Adapter C 	*�	 CASO * 
(Vakuumbehälter-Set, Weinkorken)

	*�	 FoodSaver ** 
(Behälter-Set FSC003)

Ohne Adapter 	*�	 FoodSaver **  
(Weinkorken, 
Marinierbehälter)

*	 CASO ist eine eingetragene Marke der Caso Holding 
GmbH

**	 FoodSaver ist eine eingetragene Marke von Sunbeam 
Products, Inc.

Entsorgung
Beachten Sie die Kennzeichnung der 
Verpackungsmaterialien bei der Abfalltrennung, 
diese sind gekennzeichnet mit Abkürzungen (a) 
und Nummern (b) mit folgender Bedeutung: 1–7: 
Kunststoffe/20–22: Papier und Pappe/80–98: 
Verbundstoffe.

Möglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten 
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde oder 
Stadtverwaltung.
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�Gerät entsorgen 
Das Symbol der durchgestrichenen Mülltonne 
bedeutet, dass dieses Gerät am Ende der 
Nutzungszeit nicht über den Haushaltsmüll entsorgt 
werden darf. Das Gerät ist bei eingerichteten 
Sammelstellen, Wertstoffhöfen oder 
Entsorgungsbetrieben abzugeben. Zudem sind 
Vertreiber von Elektro- und Elektronikgeräten sowie 
Vertreiber von Lebensmitteln zur Rücknahme 
verpflichtet. LIDL bietet Ihnen 
Rückgabemöglichkeiten direkt in den Filialen und 
Märkten an. Rückgabe und Entsorgung sind für Sie 
kostenfrei. Beim Kauf eines Neugerätes haben Sie 
das Recht, ein entsprechendes Altgerät unentgeltlich 
zurückzugeben. Zusätzlich haben Sie die 
Möglichkeit, unabhängig vom Kauf eines 
Neugerätes, unentgeltlich (bis zu drei) Altgeräte 
abzugeben, die in keiner Abmessung größer als 
25 cm sind. Bitte löschen Sie vor der Rückgabe alle 
personenbezogenen Daten. Bitte entnehmen Sie vor 
der Rückgabe Batterien oder Akkumulatoren, die 
nicht vom Altgerät umschlossen sind, sowie Lampen, 
die zerstörungsfrei entnommen werden können und 
führen diese einer separaten Sammlung zu. 

Garantie
Das Produkt wurde nach strengen Qualitätsrichtlinien hergestellt 
und vor der Auslieferung sorgfältig geprüft. Im Falle von 
Material- oder Herstellungsfehlern haben Sie gegenüber dem 
Verkäufer des Produkts gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen 
Rechte werden in keiner Weise durch unsere unten aufgeführte 
Garantie eingeschränkt.

Die Garantie für dieses Produkt beträgt 3 Jahre ab Kaufdatum. 
Die Garantiezeit beginnt mit dem Kaufdatum. Bewahren Sie 
den Originalkaufbeleg an einem sicheren Ort auf, da dieses 
Dokument als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schäden oder Mängel, die bereits zum Zeitpunkt des Kaufs 
vorhanden sind, müssen unverzüglich nach dem Auspacken des 
Produkts gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab Kaufdatum einen 
Material- oder Herstellungsfehler aufweisen, werden wir es – 
nach unserer Wahl – kostenlos für Sie reparieren oder ersetzen. 
Die Garantiezeit verlängert sich durch einen stattgegebenen 
Gewährleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch für ersetzte und 
reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt beschädigt oder 
unsachgemäß verwendet oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und Herstellungsfehler ab. Diese 
Garantie erstreckt sich weder auf Produktteile, die normalem 
Verschleiß unterliegen, und somit als Verschleißteile gelten (z. B. 
Batterien, Akkus, Schläuche, Farbpatronen), noch auf Schäden 
an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus Glas.

Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung Ihres Anspruchs zu gewährleisten, 
beachten Sie die folgenden Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die Artikelnummer 
(IAN 524760_2601) als Nachweis für den Kauf bereit. 

Sie finden die Artikelnummer auf dem Typenschild, einer Gravur 
auf dem Produkt, der Startseite der Bedienungsanleitung (unten 
links) oder als Aufkleber auf der Rück- oder Unterseite des 
Produkts. 

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mängel auftreten, wenden 
Sie sich zunächst telefonisch oder per E-Mail an die unten 
aufgeführte Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde, können Sie 
es kostenlos an die Ihnen mitgeteilte Service-Anschrift 
zurücksenden. Stellen Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg 
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung 
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und der Zeitpunkt 
des Auftretens dargelegt sind.

Service
	� Service Deutschland

	 Tel.:	� 0800 5435 111
	 E-Mail:	� owim@lidl.de

	� Service Österreich
	 Tel.:	� 0800 447744
	 E-Mail:	� owim@lidl.at

	� Service Belgien
	 Tél.:	� 0800 12089
	 E-Mail:	� owim@lidl.be

	� Service Schweiz
	 Tel.:	� 0800 56 44 33
	 E-Mail:	� owim@lidl.ch
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce manuel d’utilisation et sur l’emballage :

Ce symbole signifie que le mode d’emploi doit être 
respecté avant d’utiliser le produit. Courant alternatif/tension alternative

DANGER ! Ce symbole, associé au mot 
« Danger », signale un risque élevé qui, s'il n'est 
pas évité, peut entraîner la mort ou des blessures 
graves.

Hertz (fréquence de l’alimentation)

Watts

AVERTISSEMENT ! Ce symbole, associé au mot 
« Avertissement », signale un risque moyen qui, 
s'il n'est pas évité, peut entraîner la mort ou des 
blessures graves.

Danger – Risque de choc électrique !

Utilisez l’appareil seulement à l’intérieur de locaux 
secs.

MISE EN GARDE ! Ce symbole, associé au mot 
« Mise en garde », signale un risque faible qui, 
s'il n'est pas évité, peut entraîner des blessures 
mineures ou modérées.

Symbole d’un produit de classe de protection II

Sécurité alimentaire
Cet appareil n’a aucun effet négatif sur le goût ou 
l’odeur.

ATTENTION ! Ce symbole avec le mot 
« Attention » indique un risque de dommages 
matériels.

Convient au lave-vaisselle :
3 Bac à récupération de liquide

INFO : Ce symbole associé au mot « Info » fournit 
des informations utiles supplémentaires.

Informations de sécurité
Mode d’emploi

La marque CE indique la conformité avec les 
directives UE applicables à cet appareil. 

APPAREIL DE MISE SOUS VIDE

Utilisation prévue
	  Ce produit est destiné à être utilisé pour l’emballage 

hermétique sous vide de produits alimentaires dans un 
cadre domestique. 

	  Ce produit est uniquement destiné à un usage domestique 
privé, et non à un usage commercial.

	  Le fabricant n’accepte aucune responsabilité pour les 
dommages causés par une utilisation inappropriée.

Contenu de l’emballage
Après avoir déballé l’appareil, vérifiez si la livraison est 
complète et si toutes les pièces sont en bon état. Retirez tous les 
matériaux d'emballage avant l'utilisation.

1	 Appareil de mise sous vide
1	 Rouleau de film
2	 Tuyaux à vide
1	 Adaptateur A
1	 Adaptateur B 
1	 Adaptateur C
1	 Bague de fermeture hermétique de rechange
1	 Manuel d’utilisation 
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Description des pièces
(Fig. A)
1	 Couvercle
2	 Adaptateurs
2a	 Adaptateur A 
2b	 Adaptateur B 
2c	 Adaptateur C 
3	 Tuyau à vide
4	 Boutons d’ouverture du 

couvercle
5	 Boutons de fonction
5a	 Bouton général 

d’emballage sous vide 

5b	 Bouton de fermeture 
hermétique simple 

5c	 Bouton d’emballage 
sous vide pour aliments 
humides 

5d	 Bouton d’emballage sous 
vide pour aliments tendres 

5e	 Bouton d’aspiration 
externe / Pause ou Arrêt 

6	 Entrée d’air de l’aspiration 
externe 

(Fig. B)
7	 Barre de soudure
8	 Bague de fermeture 

hermétique supérieure
9	 Coupe-film
Remarque : �Ne jamais 

toucher la partie 
inférieure de 
la lame 9 afin 
d’éviter les 
blessures.

10	 Barre de découpe
Remarque : �Toujours abaisser 

la barre de 
découpe 10 
afin d’éviter les 
blessures.

11	 Bac à récupération de 
liquide

12	 Bague de fermeture 
hermétique inférieure

13	 Barre de fermeture 
hermétique

Remarque : �Un fil chauffant 
sert à fermer 
hermétiquement le 
sachet, ne jamais 
toucher la barre 
de fermeture 
hermétique 13 
après l’avoir 
utilisée afin d’éviter 
les brûlures.

14	 Butée arrière
15	 Crochet d’enrouleur du 

câble
16	 Fiche principale

Données techniques
Produit
Tension d’entrée : 220–240 V∼, 50–60 Hz

Classe de protection : II /

Consommation électrique : 130 W

Consommation électrique en 
mode veille : 0,3 W

Consignes de sécurité

AVANT D’UTILISER L’APPAREIL, VEUILLEZ VOUS 
FAMILIARISER AVEC TOUTES LES CONSIGNES DE 
SÉCURITÉ ET LE MODE D’EMPLOI ! LORSQUE 
VOUS TRANSMETTEZ CET APPAREIL À UN 
TIERS, VEUILLEZ LUI JOINDRE L’ENSEMBLE DES 
DOCUMENTS !

En cas de dommage résultant du non respect de 
ce manuel d’utilisation, la demande de garantie 
perd sa validité  ! Aucune responsabilité n’est 
acceptée pour les dommages qui en résultent ! 
En cas de dommages matériels ou corporels 
causés par une mauvaise manipulation ou un 
non-respect des consignes de sécurité, aucune 
responsabilité n’est acceptée !

	mAVERTISSEMENT ! DANGER DE MORT 
OU D’ACCIDENT POUR LES ENFANTS 
EN BAS ÂGE ET LES ENFANTS !

	 Ne laissez jamais les enfants sans 
surveillance avec le matériel d’emballage. Le 
matériel d’emballage représente un danger 
de suffocation.

	 Les enfants sous-estiment souvent les 
dangers. Gardez toujours les enfants éloignés 
des matériaux d'emballage.

	  Cet appareil peut être utilisé par des enfants 
âgés de 3 ans et plus, ainsi que par des 
personnes dont les capacités physiques, 
sensorielles ou mentales sont réduites, ou qui 
manquent d’expérience et de connaissances, 
à condition qu’elles aient été surveillées ou 
formées à l’utilisation sûre de l’appareil, 
qu’elles comprennent les risques encourus 
et qu’elles soient surveillées pendant 
l’utilisation de l’appareil.
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	  Les enfants ne doivent pas jouer avec 
l’appareil. Le nettoyage et l’entretien par 
l’utilisateur ne doivent pas être effectués 
par des enfants. L’appareil et son cordon 
d’alimentation doivent être tenus hors de 
portée des enfants de moins de 3 ans.
	mDANGER ! Risque d’étouffement ! Le 
rouleau à emballer sous vide n’est pas un 
jouet. A conserver hors de portée des bébés et 
des enfants. Ne pas la mettre sur la tête. 
	mAVERTISSEMENT ! Risque de blessures 
en cas d’utilisation inappropriée ! 
N'utilisez cet appareil qu'en conformité avec 
ces instructions. N'essayez pas de modifier 
l’appareil de quelque manière que ce soit.
	mAVERTISSEMENT ! Risque de blessure ! 
Ne jamais toucher le fil chauffant lorsqu’il est 
chaud ou en train de refroidir. Le fil chauffant 
peut devenir très chaud même lorsque le 
couvercle est ouvert. 
	mATTENTION ! Risques de dommages 
sur le produit ! Le produit ne convient que 
pour la fermeture hermétique sous vide de 
produits alimentaires. Toute autre utilisation 
inappropriée endommagera le produit de 
façon irréversible.
	mATTENTION ! Risques de dommages 
sur le produit ! Remplir le sachet de façon 
à ce qu’aucun résidu alimentaire ni aucun 
liquide ne puissent en sortir et se retrouver 
dans le produit lors de l’utilisation. 
	mAVERTISSEMENT ! Risque 
d’électrocution ! N’essayez pas de réparer 
l’appareil vous-même.

	 En cas de dysfonctionnement, les réparations 
doivent être effectuées par du personnel 
qualifié uniquement.
	mAVERTISSEMENT :  Risque 
d’électrocution ! N’immergez pas 
l’appareil dans de l’eau ou d’autres liquides. 
Ne passez jamais le produit sous de l’eau 
courante.
	mAVERTISSEMENT ! Risque 
d’électrocution ! N’utilisez jamais un 
appareil endommagé. Si le produit est 
endommagé, débranchez-le de l’alimentation 
électrique et contactez votre revendeur.

	  Ne faites jamais tomber les pièces du produit. 
Une manipulation sans précaution peut 
entraîner des dommages irréversibles.

	  L’appareil ne doit pas être utilisé s'il est 
tombé ou s'il présente des signes visibles 
d'endommagement.

	  Vérifiez régulièrement que la fiche et 
le cordon d'alimentation ne sont pas 
endommagés.

	 Si le cordon d'alimentation est endommagé, 
il doit être remplacé par le fabricant, son 
agent de service ou des personnes de 
qualification similaire afin d'éviter tout 
danger.

	  Protégez le cordon d’alimentation contre les 
dommages. Ne le laissez pas pendre sur des 
bords tranchants, ne le pressez pas et ne 
le pliez pas. Tenez-le à l’écart des surfaces 
chaudes et des flammes nues.

	  Nettoyez le produit et les surfaces en contact 
avec les aliments (voir « Nettoyage et 
entretien »).



32 FR/BE/CH

	  Débranchez toujours le produit de 
l'alimentation électrique s’il est laissé sans 
surveillance et avant de le monter, de le 
démonter ou de le nettoyer.

	  N’utilisez pas d’accessoires autres que ceux 
fournis avec le produit.

	  N’installez pas l’appareil sur des plaques de 
cuisson (gaz, électrique, charbon, etc.).

	 Faites fonctionner l’appareil sur une surface 
plane, stable, propre et sèche.

	  Ne touchez jamais le produit, le cordon 
électrique ou la fiche secteur avec les mains 
mouillées.

	  Ne sortez pas la fiche électrique de la 
prise secteur en la tirant par le cordon 
d’alimentation.

	  Protégez le produit et ses accessoires contre 
la poussière, la lumière directe du soleil, les 
gouttes et les éclaboussures d’eau.

	  Protégez l’appareil de la chaleur. Ne placez 
pas l’appareil à proximité immédiate de 
flammes nues ou de sources de chaleur telles 
que des poêles ou des appareils de chauffage.

Avant la première utilisation
	 INFO : Le produit peut dégager des odeurs lors de la 

première utilisation. Il s'agit de résidus de production ou de 
transport qui disparaîtront rapidement.

1.	 Retirez l’emballage.
2.	 Nettoyez le produit (voir « Nettoyage et entretien »).

Fonctionnement
Installation du produit

	 INFO : 
	  Après chaque utilisation de la machine et avant de 

commencer à l’utiliser, vérifiez que la machine et tous ses 
accessoires sont propres et exempts de résidus alimentaires. 

	  Lorsque la barre de fermeture hermétique 13 est en 
surchauffe, le produit ne peut pas être utilisé. Tous les 
voyants clignotent jusqu’à ce que la barre de fermeture 
hermétique 13 refroidisse et soit prête à être réutilisée.  
Tous les voyants s’allument et arrêtent de clignoter lorsque 
la machine est prête.

1.	 Placez le produit sur une surface plane et résistante à la 
chaleur. 

2.	 Branchez la fiche secteur 16 sur la prise secteur.

Mode veille 
	*�	 Débranchez le produit de l’alimentation électrique 

immédiatement après utilisation. Le produit est hors 
tension uniquement lorsque vous retirez la fiche secteur 
16 de la prise. 

	*�	 Le produit passe automatiquement en mode veille lorsqu’il 
est branché au secteur et qu'aucun bouton n'est enfoncé. 
Les 5 voyants vont clignoter 2 fois. Lorsque le produit est 
prêt à l’emploi, les 5 voyants cessent de clignoter et restent 
allumés.

Fonction pause et arrêt
Fonction arrêt

	*�	 Pour utiliser la fonction arrêt, appuyez sur le 5ebouton 
pause ou arrêt  2 fois. La machine s’arrête.  Tous 
les voyants s’allument.

	*�	 Une fois la machine arrêtée, vous pouvez à nouveau choisir 
les fonctions souhaitées.

Fonction pause
	*�	 Lors de la mise sous vide ou de la fermeture hermétique, 

si vous appuyez 1 fois sur le 5e bouton pause ou arrêt 
, la machine s’arrête et le voyant rouge clignote.

	*�	 Pour continuer la tâche en cours, appuyez sur le 5e bouton 
pause ou arrêt  1 fois pour redémarrer.

	*�	 Si vous souhaitez sélectionner une autre fonction, appuyez 
sur le 5e bouton pause ou arrêt  2 fois pour arrêter 
la machine et choisir une autre fonction.
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Sélection de fonction et de contenant

Aliments Exemple Fonction recommandée Contenant recommandé

Viande Bœuf, poulet

5b �Fermeture hermétique simple 
5c �Emballage sous vide pour aliments humides 

	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Fruits de 
mer 

Poisson, 
moules

5b �Fermeture hermétique simple 
5c �Emballage sous vide pour aliments humides 

	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Légumes à 
feuilles 

Laitue, chou 
frisé

5b �Fermeture hermétique simple 
5c �Emballage sous vide pour aliments humides 

	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Légumes  Pomme de 
terre, carotte

5a �Bouton général d’emballage sous vide 
5b �Fermeture hermétique simple 

	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Fruit dur Pomme, 
poire

5a �Bouton général d’emballage sous vide 
5b �Fermeture hermétique simple 

	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Fruit 
tendre 

Fraise, 
myrtille

5b �Fermeture hermétique simple 
5d �Bouton d’emballage sous vide pour aliments tendres 	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 
	*�	 Contenant à emballer sous vide
	*�	 Sachet avec valve

Aliments 
cuits au 
four 

Cookies, 
pain, gâteau

5b �Fermeture hermétique simple 
5d �Bouton d’emballage sous vide pour aliments tendres 	*�	 Rouleau à emballer sous vide

5e �Aspiration externe 	*�	 Contenant à emballer sous vide
Liquides Soupe 5e �Aspiration externe 	*�	 Contenant à emballer sous vide
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Fermeture hermétique d’un sachet en film
Fig. E 

	mATTENTION ! Risques de dommages sur le produit !
	  Utilisez uniquement le rouleau de film inclus dans le 

produit ou un rouleau recommandé (voir « Pièces de 
rechange / Accessoires »). Sinon, le joint ne sera pas 
hermétique et le produit risque d’être endommagé.

	  Ne chauffez jamais complètement des sachets en film 
fermés hermétiquement dans le micro-ondes. Le sachet 
risque d’éclater ! L’un des côtés du sachet doit être ouvert. 
Chauffez les sachets pendant 3 minutes max. à une 
température max. de +70°C (puissance de 900 W).

	 INFO : 
	  La largeur du film ne doit pas dépasser 30 cm. Sinon le 

film ne pourra pas être fermé correctement.
	  La qualité du joint hermétique varie en fonction du type de 

film et de son épaisseur.
	  Avant utilisation : Veillez à ce que les bagues de fermeture 

hermétique inférieure 12 et supérieure 8 ne soient pas 
endommagées. Sinon le produit ne pourra pas aspirer l’air 
hors du sachet. Remplacez la bague le cas échéant (voir 
« Remplacer les bagues de fermeture hermétique »).

1.	 Préparer un sachet en film (Fig. D) :
	— Soulevez le coupe-film intégré 9 en position ouverte.
	— Laissez la partie ouverte du rouleau de film passer à 
travers le coupe-film 9 jusqu’à la longueur souhaitée.

	 Remarque : Estimez la taille de l’aliment que vous 
souhaitez emballer sous vide. Ajoutez au moins 8 à 
10 cm supplémentaires à la longueur totale. Cet espace 
supplémentaire est nécessaire pour que le produit puisse 
sceller correctement le haut du sachet ensuite.

	— Abaissez le coupe-film intégré 9 et glissez la barre de 
découpe 10 en travers du rouleau de film. 

2.	 Ouvrir le couvercle 1 : Appuyez sur les deux boutons 
d’ouverture du couvercle 4 simultanément pour 
déverrouiller le couvercle. Ouvrez le couvercle vers le haut.

3.	 Mettez l’extrémité ouverture du sachet en film aussi loin 
que possible dans le produit de façon à ce que l’ouverture 
du sachet soit située au milieu et en dessous de la bague 
de fermeture hermétique inférieure 12.

	 Insérez le sachet sans qu’il ne dépasse la butée arrière 14 
et au-delà de la barre de fermeture hermétique 13.

	 Remarque : Tous les aliments doivent se trouver derrière 
la barre de fermeture 13 et veillez à ce que le sachet est 
propre au niveau de la fermeture afin de garantir une 
fermeture hermétique.

	 Si le sachet va au-delà de la butée arrière 14 ou de la 
barre de fermeture hermétique 13, il ne pourra pas être 
scellé correctement.

	 L’ouverture du sachet doit reposer à plat sur la barre de 
fermeture hermétique 13. Sinon le sachet ne sera pas bien 
fermé.

4.	 Placez les mains sur  les deux coins du couvercle 1. 
Fermez le couvercle avec précaution jusqu’à ce qu’il 
s’enclenche en émettant un déclic. Veillez à ce que les deux 
coins du couvercle soient complètement fermés. La barre de 
soudure 7 appuie le sachet sur la barre de fermeture 13 
pour créer un joint lisse (Fig. E). 

5.	 Appuyez sur   5b. Le voyant clignote pour indiquer 
que le processus de fermeture hermétique commence.

6.	 Dès que la fermeture est terminée : Le voyant cesse de 
clignoter et s’allume en continu. 

7.	 Ouvrir le couvercle 1 : Appuyez sur les deux boutons 
d’ouverture du couvercle 4 simultanément pour 
déverrouiller le couvercle. Ouvrez le couvercle 1 vers le 
haut.

8.	 Sortez le sachet du produit. Le sachet est désormais fermé 
d’un côté et peut être rempli. Veillez à ce que le joint soit 
bien fermé. Un joint réalisé correctement doit être une 
rayure droite et lisse, sans plis.

9.	 Remplissez le sachet. Gardez un écart d’au moins 6 cm 
entre l’aliment et le bord du sachet à fermer. Veillez à ce 
qu’aucun résidu alimentaire ni aucun liquide ne puissent se 
retrouver dans le produit lors de l’utilisation.

10.	 Si vous ne souhaitez pas mettre sous vide le sachet de film 
: Répétez les étapes 2 à 8. 

11.	 Avant de sceller le prochain sachet en film : Gardez le 
couvercle 1 ouvert. Laissez l’appareil refroidir.
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Emballage sous vide et fermeture d’un sachet 
de film
Fig. E 

	 INFO : 
	  Ne mettez pas sous vide des sachets ne contenant que du 

liquide. 
	  Fermeture et mise sous vide de sachet contenant de 

l’humidité / des aliments juteux : Veillez à ce qu’aucun 
liquide ne puisse s’échapper dans le produit. Si de petites 
quantités de liquide ou d’aliments tombent dans l’appareil, 
elles se retrouveront dans le bac à récupération de 
liquide 11.

	  En cas d’humidité entre le film et le joint, le joint peut ne 
pas fonctionner correctement. Veillez à ce que la zone à 
sceller sur le film est propre et sèche avant de fermer le 
couvercle 1.

	  Avant utilisation : Veillez à ce que les bagues de fermeture 
hermétique inférieure 12 et supérieure 8 ne soient pas 
endommagées. Sinon le produit ne pourra pas aspirer l’air 
hors du sachet. Remplacez la bague le cas échéant (voir 
« Remplacer les bagues de fermeture hermétique »).

1.	 Préparer un sachet en film et le remplir : voir « Fermeture 
d’un sachet en film », étapes 1 à 9.

2.	 Sélectionnez la fonction de mise sous vide et de fermeture 
qui convient. 

Bouton Fonction

5a Mise sous vide et fermeture (aliments durs 
et secs)

5c Emballage sous vide et fermeture 
(aliments humides)

5d Mettre sous vide et fermer (aliments 
sensibles à la pression)

3.	 Appuyez sur  5a,  5c ou  5d. Le 
voyant clignote. Le produit aspire l’air hors du sachet. 

4.	 Dès que tout l’air est aspiré : Le produit se met à fermer 
le sachet.

5.	 Dès que la fermeture est terminée : Le voyant cesse de 
clignoter et s’allume en continu. 

6.	 Ouvrir le couvercle 1 : Appuyez sur les deux boutons 
d’ouverture du couvercle 4 simultanément pour 
déverrouiller le couvercle. Ouvrez le couvercle 1 vers le 
haut.

7.	 Retirez le sachet mis sous vide.

Contenants sous vide et sachets refermables
	 INFO : 
	  Mise sous vide de liquides uniquement (par ex. soupes) : 

Utilisez un contenant qui convient pour la mise sous vide. 
Veillez à ce que la valve du contenant ne dépasse pas dans 
le liquide à remplir. Le cas échéant, laissez suffisamment 
d’espace par rapport au bord du contenant. 

	  Contenants sous vide et sachets refermables avec valve : 
Utilisez le tuyau à vide 3 et les adaptateurs appropriés 
2a  /2b  /2c  .

	  Certains sachets/contenants ne nécessitent pas 
d’adaptateur 2a  /2b  /2c  . Poussez le raccord 
noir sur le tuyau à vide 3 dans le sachet/contenant. 

Mettre sous vide des sachets refermables 
1.	 Raccordez le tuyau à vide 3 sur l’entrée d’air d’aspiration 

externe  6.
2.	 Sélectionnez l’adaptateur qui convient A 2a ou B 2b pour 

le sachet que vous souhaitez mettre sous vide (voir « Pièces 
de rechange / Accessoires »). 

3.	 Raccordez l’adaptateur A 2a ou l’adaptateur B 2b au 
tuyau à vide 3.

4.	 Fermez le couvercle 1. Veillez à ce que les deux coins du 
couvercle soient complètement fermés. 

5.	 Fermez le sachet avec précaution. La fermeture n’est 
hermétique que si le sachet est entièrement fermé. 
Positionnez le sachet de façon à ce que l’ouverture 
d’extraction du sachet repose sur une surface lisse. 

6.	 Mettez l’adaptateur A 2a ou B 2b sur l’ouverture 
d’extraction ronde du sachet. 

7.	 Appuyez sur le bouton d’aspiration externe / Pause ou 
Arrêt  5e. Le voyant clignote et le produit aspire tout 
l’air hors du sachet. 

	 Dès que tout l’air est aspiré : Le voyant cesse de clignoter et 
s’allume en continu.

8.	 Retirez l’adaptateur A 2a ou l’adaptateur B 2b du sachet 
et du tuyau à vide 3. 
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Contenants sous vide 
1.	 Raccordez le tuyau à vide 3 sur l’entrée d’air d’aspiration 

externe  6.
2.	 Sélectionnez l’adaptateur qui convient A 2a, B 2b ou C 2c 

pour le contenant que vous souhaitez mettre sous vide (voir 
« Pièces de rechange / Accessoires »). 

3.	 Raccordez l’adaptateur A 2a, B 2b ou C 2c au tuyau à 
vide 3.

4.	 Fermez le couvercle 1. Veillez à ce que les deux coins du 
couvercle soient complètement fermés. 

5.	 Raccordez l’adaptateur A 2a, B 2b ou C 2c sur le raccord 
du contenant. Référez-vous au mode d’emploi du contenant 
pour davantage d’informations. 

6.	 Appuyez sur  5e. Le voyant clignote et le produit 
aspire tout l’air hors du contenant. 

	 Dès que tout l’air est aspiré : Le voyant cesse de clignoter et 
s’allume en continu. 

7.	 Retirez l’adaptateur A 2a, B 2b ou C 2c du contenant et du 
tuyau à vide 3.

Dépannage
Problème Cause Solution
Tous les voyants clignotent 
simultanément lorsque vous 
appuyez sur un bouton.

Le produit n’a pas entièrement refroidi. Ouvrez le couvercle 1. Attendez pendant env. 
2 min et recommencez.

Le produit ne fonctionne 
pas.

La fiche secteur 16 n'est pas branchée sur la 
prise secteur.

Branchez la fiche secteur 16 sur la prise secteur.

Le produit était en marche trop longtemps. Débranchez la fiche secteur 16 de la prise murale. 
Laissez le produit refroidir complètement.

Le produit n’aspire pas l’air. Le sachet n’est pas positionné correctement. Placez l’ouverture du sachet entièrement à 
l’intérieur de la chambre d’aspiration.

Le sachet couvre la buse d’aspiration. Insérez l’ouverture du sachet dans la chambre 
d’aspiration de façon à ce que la buse ne soit pas 
couverte.

Le couvercle 1 n’est pas complètement 
fermé.

Enfoncez le couvercle 1 des deux côtés jusqu’à ce 
qu’il s’enclenche en émettant un déclic.

Le sachet n’est pas 
entièrement sous vide.

Le sachet n’est pas positionné correctement. Placez l’ouverture du sachet entièrement à 
l’intérieur de la chambre d’aspiration.

Le sachet est compromis. Utilisez un autre sachet.

Il y a des plis, des miettes, de la graisse 
ou autre dans le sachet, au niveau du fil 
chauffant.

Réouvrez le sachet et nettoyez la zone concernée.

La barre de fermeture 13 est en surchauffe. Débranchez la fiche secteur 16 de la prise murale. 
Laissez le produit refroidir complètement.

Le sachet n’est pas fermé 
correctement.

La barre de fermeture 13 est en surchauffe. Débranchez la fiche secteur 16 de la prise murale. 
Laissez le produit refroidir complètement.
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Problème Cause Solution
Le sachet mis sous vide ne 
reste pas sous vide. 

Le sachet est compromis. Utilisez un autre sachet.

Il y a des plis, des miettes, de la graisse 
ou autre dans le sachet, au niveau du fil 
chauffant. 

Réouvrez le sachet et nettoyez la zone concernée.

Le sachet n’est pas fermé correctement. Réalisez à nouveau la mise sous vide à un endroit 
différent du sachet.

La mise sous vide 
ne s’arrête pas 
automatiquement.

Il y a trop d’air dans le sachet. Appuyez sur  5e pour arrêter la mise sous 
vide. Puis appuyez sur  5b pour fermer le 
sachet.

Nettoyage et entretien

	mAVERTISSEMENT :  Risque d’électrocution ! Avant 
de nettoyer ou d’entretenir le produit : Débranchez la fiche 
secteur 16 de la prise secteur. 

	mAVERTISSEMENT ! Risque d’électrocution ! 
N’immergez pas l’appareil dans de l’eau ou d’autres 
liquides. Ne passez jamais le produit sous de l’eau 
courante.

	mATTENTION ! Risque de blessure ! Ne nettoyez pas 
le produit lorsque la barre de fermeture 13 est encore 
chaude. Laissez le produit refroidir complètement. 

	mATTENTION ! Risques de dommages sur le produit ! 
	  N'utilisez pas de produits abrasifs, de nettoyants agressifs 

ou de brosses dures pour nettoyer le produit ou ses 
accessoires.

	  N’utilisez jamais d’objets durs ou pointus pour retirer les 
résidus adhésifs de la barre de fermeture 13. Ceci pourrait 
endommager le fil chauffant et/ou son isolation. 

Pièce Nettoyage
Boîtier du produit 	*�	 Essuyez la pièce avec un 

chiffon légèrement humide.
	*�	 Pour les taches tenaces : En 

cas de salissures tenaces, 
ajoutez un peu de détergent 
doux sur le chiffon.

7 Barre de soudure 	*�	 Essuyez la pièce avec un 
chiffon légèrement humide.8 Bague de 

fermeture 
hermétique 
supérieure

12 Bague de 
fermeture 
hermétique 
inférieure

2a Adaptateur A 	*�	 Essuyez la pièce avec un 
chiffon légèrement humide. 

	*�	 Pour les taches tenaces : 
Nettoyez les pièces avec de 
l’eau et du liquide vaisselle.

	*�	 Rincez-les ensuite à l’eau 
claire.

2b Adaptateur B

2c Adaptateur C

3 Tuyau à vide 

	*�	 Le bac à récupération de liquide 11 peut être lavé au 
lave-vaisselle.

	*�	 Après le nettoyage : Séchez soigneusement toutes les 
pièces.
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Stockage
	 INFO : N’écrasez jamais les accessoires (par ex. barre de 

soudure 7, tuyau à vide 3) lors du rangement. 

	*�	 Avant de ranger le produit : Nettoyez le produit et laissez-le 
sécher.

	*�	 Lorsque l’appareil n’est pas utilisé, rangez-le dans son 
emballage d’origine.

	*�	 Rangez cet appareil dans un endroit sec hors de portée des 
enfants.

	*�	 Enroulez le cordon électrique autour du crochet 15 sur le 
dessous du produit (Fig. B).

Maintenance
Remplacer les bagues de fermeture 
hermétique

	 INFO : Remplacez la bague de fermeture hermétique 
inférieure 12 et supérieure 8 lorsqu’elles sont usées ou 
endommagées. 

1.	 Retirez la bague de fermeture 8/12 hors de la rainure. 
2.	 Enfoncez la bague de rechange 8/12 dans la rainure. 

Pièces de rechange / Accessoires
	*�	 Des pièces de rechange compatibles avec cet outil sont 

disponibles à l’adresse www.Optimex-Shop.com. 
	*�	 Veuillez vous munir de la référence de l'article pour passer 

votre commande.
	*�	 Vous pouvez uniquement passer des commandes en ligne.
	*�	 Pour plus d'informations, contactez le service d'assistance 

téléphonique de Lidl (voir la rubrique « Service client »).

Pièce
Bague de fermeture hermétique supérieure 8
Bague de fermeture hermétique inférieure 12
Rouleau à emballer sous vide

Les clients peuvent se procurer des rouleaux de film compatibles 
sur le site de LIDL www.lidl.de. Veuillez indiquer le numéro 
IAN 524760_2601 lors de votre commande.

	*�	 Le tuyau à vide3 et les adaptateurs 2a  /2b  /2c   
sont aussi compatibles avec des sachets et contenants d’autres 
fabricants. 

Adaptateurs Convient pour
2a Adaptateur A 	*�	 CASO * 

(VacuBoxx series)
	*�	 Ernesto
	*�	 Différents sachets avec une valve

2b Adaptateur B 	*�	 FoodSaver ** 
(boîtes de rangement FFC02XX, 
FFC002X, 003X, 005X, 008X, 
010X, set de boîte à goûters 
T020-00024) 

	*�	 Différents sachets avec une valve

2c Adaptateur C 	*�	 CASO * 
(set de contenant sous vide, 
bouchons à vin)

	*�	 FoodSaver ** 
(set de contenants FSC003)

Sans adaptateur 	*�	 FoodSaver **  
(bouchon à vin, 
boîte de marinade)

*	 CASO est une marque déposée de Caso Holding GmbH 

**	 FoodSaver est une marque déposée de of Sunbeam 
Products, Inc. 

Mise au rebut
Veuillez respecter l‘identification des matériaux 
d‘emballage pour le tri sélectif, ils sont identifiés 
avec des abbréviations (a) et des chiffres (b) 
ayant la signification suivante : 1–7 : plastiques / 
20–22 : papiers et cartons / 80–98 : matériaux 
composite.

Produit :

Suivez l'info-tri illustré pour un tri optimal. 
Ce marquage est spécifique au marché français.

Votre mairie ou votre municipalité vous 
renseigneront sur les possibilités de mise au rebut 
des produits usagés.
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Veuillez éliminer ce produit de manière appropriée 
lorsqu’il arrive en fin de vie, et ne le jetez pas 
avec les déchets ménagers. Pour obtenir des 
renseignements concernant les points de collecte et 
leurs horaires d’ouverture, vous pouvez contacter 
votre municipalité.

Garantie
Article L217-16 du Code de la consommation
Lorsque l‘acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la 
garantie commerciale qui lui a été consentie lors de l‘acquisition 
ou de la réparation d‘un bien meuble, une remise en état 
couverte par la garantie, toute période d‘immobilisation d‘au 
moins sept jours vient s‘ajouter à la durée de la garantie qui 
restait à courir. Cette période court à compter de la demande 
d‘intervention de l‘acheteur ou de la mise à disposition pour 
réparation du bien en cause, si cette mise à disposition est 
postérieure à la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le 
vendeur reste tenu des défauts de conformité du bien et des 
vices rédhibitoires dans les conditions prévues aux articles L217-
4 à L217-13 du Code de la consommation et aux articles 1641 à 
1648 et 2232 du Code Civil.
Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des 
défauts de conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de 
l‘emballage, des instructions de montage ou de l‘installation 
lorsque celle-ci a été mise à sa charge par le contrat ou a été 
réalisée sous sa responsabilité.
Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :

1°	� S´il est propre à l‘usage habituellement attendu d‘un bien 
semblable et, le cas échéant :

•	�s‘il correspond à la description donnée par le vendeur 
et posséder les qualités que celui-ci a présentées à 
l‘acheteur sous forme d‘échantillon ou de modèle ;

•	�s‘il présente les qualités qu‘un acheteur peut 
légitimement attendre eu égard aux déclarations 
publiques faites par le vendeur, par le producteur ou 
par son représentant, notamment dans la publicité ou 
l‘étiquetage ;

2°	� Ou s‘il présente les caractéristiques définies d‘un commun 
accord par les parties ou être propre à tout usage spécial 
recherché par l‘acheteur, porté à la connaissance du 
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L‘action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux 
ans à compter de la délivrance du bien.
Article 1641 du Code civil
Le vendeur est tenu de la garantie à raison des défauts cachés 
de la chose vendue qui la rendent impropre à l‘usage auquel on 
la destine, ou qui diminuent tellement cet usage que l‘acheteur 
ne l‘aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu‘un moindre 
prix, s‘il les avait connus.
Article 1648 1er alinéa du Code civil
L‘action résultant des vices rédhibitoires doit être intentée 
par l‘acquéreur dans un délai de deux ans à compter de la 
découverte du vice.

Les pièces détachées indispensables à l’utilisation du produit 
sont disponibles pendant la durée de la garantie du produit. 

Le produit a été fabriqué selon des critères de qualité stricts, et 
contrôlé consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaut 
de matériau ou de fabrication, vous avez des droits légaux vis-
à-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux ne sont en aucun 
cas limités par notre garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans à partir de la date 
d’achat. La période de garantie commence à la date d’achat. 
Conservez l’original de la preuve d’achat dans un endroit sûr car 
ce document est nécessaire pour prouver l’achat. 

Tout dommage ou défaut déjà présent au moment de l’achat 
doit être signalé immédiatement après le déballage du produit.

Si le produit présente un défaut de matériau ou de fabrication 
dans les 3 ans qui suivent la date d’achat, nous le réparerons 
ou le remplacerons - à notre choix - gratuitement pour vous. La 
période de garantie n’est pas prolongée par une demande de 
garantie acceptée. Cette mesure s’applique également pour les 
pièces remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été endommagé ou 
utilisé ou entretenu de manière incorrecte.



40 FR/BE/CH

La garantie couvre les défauts de matériels et de fabrication. 
Cette garantie ne couvre pas les pièces du produit soumises à 
une usure normale, et qui sont donc considérées comme des 
pièces d’usure (par exemple les piles, les piles rechargeables, 
tuyaux, les cartouches d’encre), ni les dommages aux pièces 
fragiles, par exemple les interrupteurs ou les pièces en verre.

Faire valoir sa garantie
Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie, 
veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit 
(IAN 524760_2601) à titre de preuve d’achat pour toute 
demande.

Le numéro de référence de l’article est indiqué sur la plaque 
d’identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en 
bas à gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arrière 
ou inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre 
défaut, contactez en premier lieu le service après-vente par 
téléphone ou par e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré 
comme défectueux au service clientèle indiqué, accompagné de 
la preuve d’achat (ticket de caisse) et d’une description écrite du 
défaut avec mention de sa date d’apparition.

Service après-vente
	� Service après-vente France

	 Tél.:	� 0800 919 270
	 E-Mail:	� owim@lidl.fr

	� Service après-vente Belgique
	 Tél.:	� 0800 12089
	 E-Mail:	� owim@lidl.be

	� Service après-vente Suisse
	 Tél.:	� 0800 56 44 33
	 E-Mail:	� owim@lidl.ch
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
De volgende waarschuwingen worden in deze gebruikershandleiding en op de verpakking gebruikt:

Dit symbool betekent dat de gebruiksinstructies 
voor gebruik van het product moeten worden 
gelezen.

Wisselstroom/-spanning

GEVAAR! Dit symbool in combinatie met het 
signaalwoord "Gevaar" markeert een hoog risico 
dat, indien niet voorkomen, de dood of ernstig 
letsel tot gevolg kan hebben.

Hertz (voedingsfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool in combinatie 
met het signaalwoord "Waarschuwing" markeert 
een middelgroot risico dat, indien het niet wordt 
voorkomen, de dood of ernstig letsel tot gevolg 
kan hebben.

Gevaar – risico op elektrische schokken!

Gebruik het product alleen in droge binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool in combinatie 
met het signaalwoord 'Voorzichtig' markeert 
een gevaar met een laag risico dat, indien niet 
voorkomen, kan leiden tot licht of matig letsel.

Symbool voor een product van beschermingsklasse 
II

Voedselveilig
Dit product heeft geen negatief effect op de smaak 
of de geur.

OPGELET! Dit symbool met het signaalwoord 
"Opgelet" geeft een mogelijk risico voor materiële 
schade aan.

Geschikt voor in de vaatwasser:
3 Lekbak voor vloeistoffen

INFO: Dit symbool in combinatie met het 
signaalwoord 'Info' biedt extra nuttige informatie.

Veiligheidsinformatie
Gebruiksinstructies

De CE-markering geeft aan dat dit apparaat 
voldoet aan de relevante EU-richtlijnen. 

VACUMEERMACHINE

Beoogd gebruik
	  Dit product kan worden gebruikt voor het sealen en 

vacumeren van levensmiddelen in huishoudelijke 
hoeveelheden. 

	  Het product is alleen bestemd voor particulier gebruik, niet 
voor commerciële doeleinden.

	  De fabrikant is niet aansprakelijk voor beschadigingen 
veroorzaakt door onjuist gebruik.

Omvang van de levering
Controleer na het uitpakken van het product of de levering 
compleet is en of alle onderdelen in goede staat zijn. Verwijder 
al het verpakkingsmateriaal voor gebruik.

1	 Vacumeermachine
1	 Folierol
2	 Vacuümslangen
1	 Adapter A
1	 Adapter B 
1	 Adapter C
1	 Vervangende afdichtring
1	 Gebruikershandleiding 
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Beschrijving van de onderdelen
(Afb. A)
1	 Deksel
2	 Adapters
2a	 Adapter A 
2b	 Adapter B 
2c	 Adapter C 
3	 Vacuümslang
4	 Dekselontgrendelings-

knoppen
5	 Functieknoppen
5a	 Knop voor algemeen 

vacumeren en sealen 

5b	 Knop voor alleen sealen 

5c	 Knop voor vacumeren 
en sealen van vochtige 
levensmiddelen 

5d	 Knop voor vacumeren 
en sealen van zachte 
levensmiddelen 

5e	 Knop voor extern 
vacumeren / pauzeren of 
stoppen 

6	 Luchtinlaat voor extern 
vacumeren 

(Afb. B)
7	 Aandrukstrip
8	 Bovenste afdichtring
9	 Snijmes
Opmerking: �Raak nooit 

het onderste 
deel van het 
snijmes 9 aan 
om letsel te 
voorkomen.

10	 Snijbalk
Opmerking: �Plaats de 

snijbalk 10 
altijd naar 
beneden 
om letsel te 
voorkomen.

11	 Lekbak voor vloeistoffen
12	 Onderste afdichtring
13	 Sealbalk
Opmerking: �Bevat een ver-

warmingsdraad 
voor het sealen 
van de zak; raak 
de sealbalk 13 
nooit direct na 
het sealen aan 
om brandwonden 
te voorkomen.

14	 Achterste begrenzer
15	 Kabeloprolhaak
16	 Stekker

Technische gegevens
Product:
Ingangsspanning: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Beschermingsklasse: II/

Stroomverbruik: 130 W

Stroomverbruik in stand-bymodus: 0,3 W

Veiligheidsinstructies

VOORDAT U HET PRODUCT IN GEBRUIK 
NEEMT, MAAK UZELF VERTROUWD 
MET ALLE VEILIGHEIDSINFORMATIE EN 
GEBRUIKSINSTRUCTIES! ALS U DIT PRODUCT 
AAN EEN DERDE GEEFT, DOE DAN TEVENS ALLE 
DOCUMENTEN ERBIJ!

De garantieclaim is ongeldig bij schade als gevolg 
van het negeren van deze gebruiksinstructies! 
Wij aanvaarden geen enkele aansprakelijkheid 
voor gevolgschade! Wij aanvaarden geen 
enkele aansprakelijkheid in geval van materiële 
schade of persoonlijk letsel veroorzaakt door 
een verkeerd gebruik of het negeren van de 
veiligheidsinstructies!

	mWAARSCHUWING! LEVENSGEVAAR 
EN RISICO OP ONGEVALLEN BIJ 
KLEUTERS EN KINDEREN!

	 Laat kinderen nooit zonder toezicht 
achter met het verpakkingsmateriaal. Het 
verpakkingsmateriaal brengt gevaar voor 
verstikking met zich mee.

	 Kinderen onderschatten vaak de gevaren. 
Houd kinderen op elk moment uit de buurt 
van het verpakkingsmateriaal.

	  Dit apparaat kan worden gebruikt door 
kinderen van 3 jaar en ouder en door 
personen met verminderde lichamelijke, 
zintuiglijke of geestelijke vermogens, of met 
gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder 
toezicht staan of instructies hebben gekregen 
over het veilige gebruik van het apparaat, 
de mogelijke gevaren begrijpen en tijdens 
het gebruik van het apparaat onder toezicht 
staan.
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	  Kinderen mogen niet met het apparaat 
spelen. Reiniging en onderhoud mogen niet 
door kinderen worden uitgevoerd. Houd het 
apparaat en het netsnoer buiten het bereik 
van kinderen jonger dan 3 jaar.
	mGEVAAR! Verstikkingsgevaar! De 
vacumeerfolie is geen speelgoed. Buiten het 
bereik van baby’s en kinderen houden. Niet 
over uw hoofd trekken. 
	mWAARSCHUWING! Risico op letsel 
door verkeerd gebruik! Gebruik dit 
product alleen volgens deze instructies. Pas 
het product op geen enkele manier aan.
	mWAARSCHUWING! Risico op letsel! 
Raak de verwarmingsdraad nooit aan 
wanneer deze heet is of afkoelt. De 
verwarmingsdraad kan zeer heet worden, 
zelfs wanneer het deksel open is. 
	mLET OP! Risico op schade aan het 
product! Het product is uitsluitend 
geschikt voor het sealen en vacumeren van 
levensmiddelen. Onjuist gebruik zal het 
product onherstelbaar beschadigen.
	mLET OP! Risico op schade aan het 
product! Vul de foliezak zodanig dat er 
tijdens het sealen geen voedselresten of 
vloeistoffen kunnen lekken en in het product 
terechtkomen. 
	mWAARSCHUWING! Risico op 
elektrische schokken! Probeer het 
apparaat nooit zelf te repareren.

	 Als het apparaat defect is, laat reparaties 
alleen door een vakbekwame persoon 
uitvoeren.

	mWAARSCHUWING! Risico op 
elektrische schokken! Dompel het product 
niet in water of een andere vloeistof. Houd 
het apparaat nooit onder stromend water.
	mWAARSCHUWING! Risico op 
elektrische schokken! Gebruik het 
apparaat nooit als het beschadigd is. Trek 
de stekker uit het stopcontact en neem 
contact op met uw verkoper als het apparaat 
beschadigd is.

	  Laat geen onderdelen van het product 
vallen. Ruw omgaan met het product kan 
onherstelbare schade veroorzaken.

	  Gebruik het product niet wanneer het 
gevallen is of zichtbare tekenen van schade 
vertoont.

	  Controleer de stekker en het netsnoer 
regelmatig op schade.

	 Laat het netsnoer vervangen door de 
fabrikant, zijn klantenservice of een 
gelijksoortig vakbekwaam persoon als het 
beschadigd is om elk risico te vermijden.

	  Bescherm het netsnoer tegen schade. Leg 
het netsnoer niet over scherpe randen, plet 
of buig het ook niet. Houd het netsnoer uit 
de buurt van hete oppervlakken en open 
vlammen.

	  Reinig het product en de oppervlakken die 
in contact komen met levensmiddelen (zie 
'Reiniging en onderhoud').
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	  Haal de stekker altijd uit het stopcontact 
wanneer het product zonder toezicht wordt 
achtergelaten en voor montage, demontage 
of reiniging.

	  Gebruik geen andere accessoires dan die 
welke bij het product zijn geleverd.

	  Plaats het product niet op een kookplaat 
(gas, elektrisch, kolen, etc.).

	 Gebruik het product altijd op een effen, 
stabiel, schoon en droog oppervlak.

	  Raak het product, het netsnoer of de stekker 
nooit met natte handen aan.

	  Haal de stekker niet uit het stopcontact door 
aan het netsnoer te trekken.

	  Bescherm het product en het toebehoren 
tegen stof, direct zonlicht, gedruppel en 
gespetter.

	  Bescherm het product tegen hitte. Plaats het 
product niet in directe nabijheid van open 
vuur of warmtebronnen zoals kookfornuizen 
of kachels.

Voor het eerste gebruik
	 INFO: Het product kan tijdens het eerste gebruik 

een bepaalde geur afgeven. Dit zijn fabricage- of 
transportresten, die snel zullen verdwijnen.

1.	 Verwijder het verpakkingsmateriaal.
2.	 Reinig het product (zie 'Reiniging en onderhoud').

Bediening
Het product opstellen

	 INFO: 
	  Controleer na elke sealsessie en vóór gebruik of 

het apparaat en alle accessoires schoon en vrij van 
voedselresten zijn. 

	  Wanneer de sealbalk 13 oververhit is, kan het product 
niet worden gebruikt. Alle lampjes knipperen totdat de 
sealbalk 13 is afgekoeld en weer klaar is voor gebruik.  
Alle lampjes blijven branden en stoppen met knipperen 
wanneer het product klaar is voor gebruik.

1.	 Plaats het product op een vlakke en hittebestendige 
ondergrond. 

2.	 Steek de stekker 16 in het stopcontact.

Stand-bymodus 
	*�	 Trek de stekker na gebruik van het product onmiddellijk 

uit het stopcontact. Het product is alleen spanningsvrij 
wanneer u de stekker 16 uit het stopcontact trekt. 

	*�	 Het product schakelt automatisch naar de stand-bymodus 
wanneer het is aangesloten op de netvoeding en er geen 
knop wordt ingedrukt. Alle 5 indicatielampjes knipperen 
2 keer. Wanneer het product klaar is voor gebruik, stoppen 
alle 5 indicatielampjes met knipperen en blijven ze 
branden.

Pauze- en stopfunctie
Stopfunctie

	*�	 Wanneer u de stopfunctie gebruikt, druk 2 keer op 
5e knop Pauzeren of stoppen . Het proces stopt.  
Alle indicatielampjes gaan branden.

	*�	 Na het stoppen van het proces kunt u opnieuw de gewenste 
functies kiezen.

Pauzefunctie
	*�	 Wanneer het product aan het vacumeren of sealen is en 

u 1 keer op 5e knop Pauzeren of stoppen  drukt, 
stopt het proces en knippert het rode indicatielampje.

	*�	 Om de vorige functie te hervatten, druk 1 keer op 5e knop 
Pauzeren of stoppen  om opnieuw te starten.

	*�	 Als u een andere functie wilt kiezen, druk 2 keer op 
5e knop Pauzeren of stoppen  om het proces te 
stoppen en een andere functie te selecteren.
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Een geschikte functie en verpakking kiezen
Levensmiddel Voorbeeld Aanbevolen functie Aanbevolen container

Vlees Rundvlees, 
kip

5b �Alleen sealen
5c �Vacumeren en sealen van vochtige 

levensmiddelen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Zeevruchten Vis, 
mosselen

5b �Alleen sealen
5c �Vacumeren en sealen van vochtige 

levensmiddelen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Bladgroenten Sla, 
boerenkool

5b �Alleen sealen
5c �Vacumeren en sealen van vochtige 

levensmiddelen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Groente  Aardappel, 
groente

5a �Knop voor algemeen vacumeren en 
sealen 

5b �Alleen sealen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Hard fruit Appel, peer

5a �Knop voor algemeen vacumeren en 
sealen 

5b �Alleen sealen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Zacht fruit Aardbei, 
bosbes

5b �Alleen sealen
5d �Knop voor vacumeren en sealen van 

zachte levensmiddelen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 
	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
	*�	 Vacumeerzak voor levensmiddelen met 

luchtventiel

Gebakken 
levensmiddelen 

Koekjes, 
brood, cake

5b �Alleen sealen
5d �Knop voor vacumeren en sealen van 

zachte levensmiddelen 
	*�	 Vacumeerfolie

5e �Extern vacumeren 	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
Vloeistoffen Soep 5e �Extern vacumeren 	*�	 Vacumeercontainer voor levensmiddelen
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Een foliezak sealen
Afb. E 

	mOPGELET! Risico op beschadiging van het product!
	  Gebruik in dit product uitsluitend de meegeleverde 

vacumeerfolie of een aanbevolen vacumeerfolie (zie 
“Reserveonderdelen/accessoires”). Anders sluit de 
sealnaad niet goed af en kan het product beschadigd 
raken.

	  Verwarm nooit volledig afgesloten foliezakken in de 
magnetron. De foliezak kan openbarsten! Eén zijde van 
de foliezak moet open blijven. Verwarm de foliezakken 
maximaal 3 minuten bij een maximale temperatuur van 
+70 °C (vermogen 900 W).

	 INFO: 
	  De breedte van de folie mag niet groter zijn dan 30 cm. 

Anders kan de folie niet correct worden geseald.
	  De kwaliteit van de sealnaad varieert afhankelijk van het 

type en de dikte van de folie.
	  Voor gebruik: Controleer of de onderste afdichtring 12 en 

de bovenste afdichtring 8 niet beschadigd zijn. Anders kan 
het product de lucht niet uit de foliezak zuigen. Vervang de 
afdichtring (zie “De afdichtringen vervangen”).

1.	 Een foliezak voorbereiden (Afb. D):
	— Zet het ingebouwde snijmes 9 omhoog in de open 
positie.

	— Trek het uiteinde van de folierol door het ingebouwde 
snijmes 9 tot de gewenste lengte.

	 Opmerking: Schat de grootte van het item dat u wilt 
vacumeren. Voeg ten minste 8-10 cm extra ruimte toe 
aan de totale lengte. Deze extra ruimte is nodig zodat 
het product later de bovenkant van de zak goed kan 
vastgrijpen en sealen.

	— Breng het ingebouwde snijmes 9 naar beneden en 
schuif de snijbalk 10 over de folierol. 

2.	 Het deksel 1 openen: Druk beide dekselontgrendelingen 4 
tegelijkertijd in om het deksel te ontgrendelen. Open het 
deksel omhoog.

3.	 Leg het open uiteinde van de foliezak zo ver in het product 
dat de opening van de foliezak zich centraal onder de 
onderste afdichtring 12 bevindt.

	 Steek de foliezak niet verder dan de achterste 
begrenzers 14 en voorbij de sealbalk 13.

	 Opmerking: Alle levensmiddelen moeten zich achter 
de sealbalk 13 bevinden en zorg ervoor dat het gedeelte 
van de foliezak dat moet worden geseald schoon is om te 
voorkomen dat het sealen niet correct werkt.

	 Als de foliezak over de achterste begrenzers 14 of de 
sealbalk 13 ligt, kan de foliezak niet correct worden 
geseald.

	 De opening van de foliezak moet vlak op de sealbalk 13 
liggen. Anders werkt het sealen niet goed.

4.	 Plaats uw handen op  beide hoeken van het deksel 1. 
Sluit het deksel voorzichtig totdat het hoorbaar vastklikt. 
Controleer of beide hoeken van het deksel volledig gesloten 
zijn. De aandrukstrip 7 drukt de foliezak op de sealbalk 13 
om een gladde sealnaad te creëren (Afb. E). 

5.	 Druk op   5b. Het indicatielampje knippert om aan 
te geven dat het sealen is gestart.

6.	 Zodra het sealproces is voltooid: Het indicatielampje stopt 
met knipperen en blijft branden. 

7.	 Het deksel 1 openen: Druk beide dekselontgrendelingen 4 
tegelijkertijd in om het deksel te ontgrendelen. Open het 
deksel 1 omhoog.

8.	 Haal de foliezak uit het product. De foliezak is nu aan één 
zijde geseald en klaar om te worden gevuld. Controleer of 
de sealnaad goed gesloten is. Een correcte sealnaad moet 
een gladde, rechte strook zonder plooien zijn.

9.	 Vul de foliezak. Houd minstens 6 cm afstand tussen het 
levensmiddel en de rand van de foliezak die moet worden 
geseald. Zorg ervoor dat er tijdens het sealen geen 
voedselresten of vloeistoffen kunnen ontsnappen en in het 
product terechtkomen.

10.	 Als u de foliezak niet wilt vacumeren: Herhaal stappen 2 tot 
en met 8. 

11.	 Voordat u de volgende foliezak sealt: Houd het deksel 1 
open. Laat het product afkoelen.

Een foliezak vacumeren en sealen
Afb. E 

	 INFO: 
	  Vacumeer geen foliezakken die uitsluitend vloeistoffen 

bevatten. 
	  Foliezakken met vochtige/sappige levensmiddelen 

vacumeren en sealen: Zorg ervoor dat er geen vloeistoffen 
in het product terechtkomen. Als kleine hoeveelheden 
vloeistof of voedsel per ongeluk worden opgezogen, worden 
deze opgevangen in de lekbak voor vloeistoffen 11.
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	  Als er vocht tussen de folie en de sealnaad zit, kan dit 
leiden tot defecte sealnaden. Zorg ervoor dat het gedeelte 
van de folie dat moet worden geseald schoon en droog is 
voordat u het deksel 1 sluit.

	  Voor gebruik: Controleer of de onderste afdichtring 12 en 
de bovenste afdichtring 8 niet beschadigd zijn. Anders kan 
het product de lucht niet uit de foliezak zuigen. Vervang de 
afdichtring (zie “De afdichtringen vervangen”).

1.	 Een foliezak voorbereiden en vullen met levensmiddelen: 
zie “Een foliezak sealen”, stappen 1 tot en met 9.

2.	 Selecteer de juiste vacumeer- en sealfunctie. 

Knop Functie

5a Vacumeren en sealen (harde en droge 
levensmiddelen)

5c Vacumeren en sealen (vochtige 
levensmiddelen)

5d Vacumeren en sealen (drukgevoelige 
levensmiddelen)

3.	 Druk op  5a,  5c of  5d. Het 
indicatielampje knippert. Het product zuigt de lucht uit de 
foliezak. 

4.	 Zodra alle lucht is weggezogen: Begint het product met het 
sealen van de foliezak.

5.	 Zodra het sealproces is voltooid: Het indicatielampje stopt 
met knipperen en blijft branden. 

6.	 Het deksel 1 openen: Druk beide dekselontgrendelingen 4 
tegelijkertijd in om het deksel te ontgrendelen. Open het 
deksel 1 omhoog.

7.	 Haal de vacuüm gesealde foliezak uit het product.
Containers en hersluitbare zakken vacumeren

	 INFO: 
	  Alleen vloeistoffen vacumeren (bijv. soepen): Gebruik een 

container die geschikt is voor vacumeren. Zorg ervoor dat 
het zuigventiel van de container niet in contact komt met 
de vloeistof. Laat indien nodig voldoende afstand tot de 
rand van de container. 

	  Containers en hersluitbare zakken met luchtventiel 
vacumeren: Gebruik de vacuümslang 3 en de juiste 
adapters 2a /2b /2c .

	  Voor sommige zakken/containers van verschillende 
fabrikanten is geen adapter 2a  /2b  /2c   
nodig. Duw het zwarte koppelstuk op de vacuümslang 3 
rechtstreeks in de zak/container. 

Hersluitbare zakken vacumeren 
1.	 Sluit de vacuümslang 3 aan op de luchtinlaat voor extern 

vacumeren  6.
2.	 Selecteer de juiste adapter A 2a of adapter B 2b voor 

de zak die u wilt vacumeren (zie “Reserveonderdelen/
accessoires”). 

3.	 Bevestig adapter A 2a of adapter B 2b aan de 
vacuümslang 3.

4.	 Sluit het deksel 1. Controleer of beide hoeken van het 
deksel volledig gesloten zijn. 

5.	 Sluit de zak zorgvuldig. Vacumeren werkt alleen correct 
wanneer de zak volledig gesloten is. Plaats de zak zodanig 
dat de afzuigopening van de zak op een glad oppervlak 
ligt. 

6.	 Druk adapter A 2a of adapter B 2b stevig op de ronde 
afzuigopening van de zak. 

7.	 Druk op de knop voor extern vacumeren/pauzeren of 
stoppen  5e. Het indicatielampje knippert en het 
product zuigt de lucht uit de zak. 

	 Zodra alle lucht is weggezogen: Het indicatielampje stopt 
met knipperen en blijft branden.

8.	 Verwijder adapter A 2a of adapter B 2b van de zak en de 
vacuümslang 3. 

Containers vacumeren 
1.	 Sluit de vacuümslang 3 aan op de luchtinlaat voor extern 

vacumeren  6.
2.	 Selecteer de juiste adapter A 2a, adapter B 2b of 

adapter C 2c voor de container die u wilt vacumeren (zie 
“Reserveonderdelen/accessoires”). 

3.	 Bevestig adapter A 2a, adapter B 2b of adapter C 2c aan 
de vacuümslang 3.

4.	 Sluit het deksel 1. Controleer of beide hoeken van het 
deksel volledig gesloten zijn. 

5.	 Sluit adapter A 2a, adapter B 2b of adapter C 2c aan 
op de juiste aansluiting van de container. Raadpleeg 
de gebruikershandleiding van de container voor meer 
informatie. 

6.	 Druk op  5e. Het indicatielampje knippert en het 
product zuigt de lucht uit de container. 

	 Zodra alle lucht is weggezogen: Het indicatielampje stopt 
met knipperen en blijft branden. 

7.	 Verwijder adapter A 2a, adapter B 2b of adapter C 2c van 
de container en de vacuümslang 3.
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Probleemoplossing
Probleem Oorzaak Oplossing
Alle indicatielampjes 
knipperen tegelijkertijd 
wanneer op de knoppen 
wordt gedrukt.

Het product is nog niet volledig afgekoeld. Open het deksel 1. Wacht ongeveer 2 minuten en 
start het proces opnieuw.

Het product werkt niet. De stekker 16 zit niet het stopcontact. Steek de stekker 16 in het stopcontact.

Het product is te lang gebruikt. Trek de stekker 16 uit het stopcontact. Laat het 
product volledig afkoelen.

Het product vacumeert 
niet.

De foliezak was niet correct geplaatst. Plaats de opening van de foliezak volledig in de 
vacuümkamer.

De foliezak bedekt de zuigmond. Plaats de opening van de foliezak in de 
vacuümkamer zodat de zuigmond niet wordt 
bedekt.

Het deksel 1 is niet volledig gesloten. Druk het deksel 1 aan beide zijden stevig naar 
beneden totdat het aan beide zijden hoorbaar 
vastklikt.

Er ontstaat geen volledig 
vacuüm in de foliezak.

De foliezak was niet correct geplaatst. Plaats de opening van de foliezak volledig in de 
vacuümkamer.

De foliezak is defect. Gebruik een andere foliezak.

Er bevinden zich plooien, kruimels, vet of 
soortgelijke resten in de foliezak ter hoogte van 
de sealdraad.

Open de foliezak opnieuw en reinig het 
betreffende gedeelte.

De sealbalk 13 is oververhit. Trek de stekker 16 uit het stopcontact. Laat het 
product volledig afkoelen.

De foliezak is niet correct 
geseald.

De sealbalk 13 is oververhit. Trek de stekker 16 uit het stopcontact. Laat het 
product volledig afkoelen.

De vacuüm gesealde 
foliezak behoudt het 
vacuüm niet. 

De foliezak is defect. Gebruik een andere foliezak.

Er bevinden zich plooien, kruimels, vet of 
soortgelijke resten in de foliezak ter hoogte van 
de sealdraad. 

Open de foliezak opnieuw en reinig het 
betreffende gedeelte.

De foliezak is niet correct geseald. Herhaal het sealproces op een ander gedeelte van 
de foliezak.

Het vacumeren stopt niet 
automatisch.

Er bevindt zich te veel lucht in de foliezak. Druk op  5e om het vacumeren te stoppen. 
Druk daarna op  5b om de foliezak te 
sealen.



50 NL/BE

Reiniging en onderhoud

	mWAARSCHUWING! Risico op elektrische schokken! 
Voor het reinigen en onderhouden van het product: Haal de 
stekker 16 uit het stopcontact. 

	mWAARSCHUWING! Risico op elektrische schokken! 
Dompel het product niet in water of een andere vloeistof. 
Houd het apparaat nooit onder stromend water.

	mVOORZICHTIG! Risico op letsel! Reinig het product 
niet wanneer de sealbalk 13 nog heet is. Laat het product 
volledig afkoelen. 

	m LET OP! Risico op beschadiging van het product! 
	  Gebruik geen schurende of agressieve reinigingsmiddelen 

of harde borstels om het product of de accessoires schoon 
te maken.

	  Gebruik nooit harde of scherpe voorwerpen om 
lijmresten van de sealbalk 13 te verwijderen. Dit kan de 
verwarmingsdraad en/of de isolatie ervan beschadigen. 

Onderdeel Reiniging
Behuizing van het 

product
	*�	 Veeg het onderdeel schoon met 

een licht bevochtigde doek.
	*�	 Bij hardnekkig vuil: Breng een 

mild reinigingsmiddel aan op 
de doek.

7 Aandrukstrip 	*�	 Veeg het onderdeel schoon met 
een licht bevochtigde doek.8 Bovenste 

afdichtring

12 Onderste 
afdichtring

2a Adapter A 	*�	 Veeg het onderdeel schoon met 
een licht bevochtigde doek. 

	*�	 Bij hardnekkig vuil: Reinig het 
onderdeel met water en een 
beetje afwasmiddel.

	*�	 Spoel het onderdeel daarna af 
met schoon water.

2b Adapter B

2c Adapter C

3 Vacuümslang 

	*�	 De lekbak voor vloeistoffen 11 is 
vaatwasmachinebestendig.

	*�	 Na reiniging: Veeg alle onderdelen grondig droog.

Opslag
	 INFO: Voorkom dat de accessoires (bijv. aandrukstrip 7, 

vacuümslang 3) tijdens opslag worden samengedrukt. 

	*�	 Vóór opslag: Maak het product schoon en laat het product 
drogen.

	*�	 Berg het product op in de originele verpakking wanneer 
niet in gebruik.

	*�	 Berg het product op in een droge ruimte buiten het bereik 
van kinderen.

	*�	 Wikkel het netsnoer rond de kabeloprolhaak 15 aan de 
onderzijde van het product (Afb. B).

Onderhoud
De afdichtringen vervangen

	 INFO: Vervang de onderste afdichtring  12 en de bovenste 
afdichtring 8 wanneer deze versleten of beschadigd zijn. 

1.	 Trek de afdichtring 8/12 uit de groef. 
2.	 Druk de vervangende afdichtring 8/12 in de groef. 

Reserveonderdelen/Accessoires
	*�	 Compatibele reserveonderdelen voor dit apparaat kunnen 

worden gekocht op www.Optimex-Shop.com. 
	*�	 Houd het artikelnummer bij de hand wanneer u een 

bestelling plaatst.
	*�	 Bestellingen kunnen alleen online worden geplaatst en 

verwerkt.
	*�	 Neem contact op met de Lidl-service hotline (zie 'Service') 

voor meer informatie.

Onderdeel
Bovenste afdichtring 8
Onderste afdichtring 12
Vacumeerfolie

Klanten kunnen compatibele vervangende vacumeerfolies 
verkrijgen via de LIDL-onlineshop www.lidl.de. Houd het IAN-
nummer 524760_2601 bij de hand wanneer u bestelt.

	*�	 De vacuümslang 3 en adapters 2a /2b /2c  
zijn ook compatibel met zakken en containers van andere 
fabrikanten. 
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Adapters Geschikt voor
2a Adapter A 	*�	 CASO * 

(VacuBoxx-serie)
	*�	 Ernesto
	*�	 Diverse zakken met ventiel

2b Adapter B 	*�	 FoodSaver ** 
(FFC02XX, FFC002X, 003X, 005X, 
008X, 010X voorraadcontainers, 
lunchboxset T020-00024) 

	*�	 Diverse zakken met ventiel

2c Adapter C 	*�	 CASO * 
(vacuümcontainerset, wijnstoppers)

	*�	 FoodSaver ** 
(containerset FSC003)

Zonder adapter 	*�	 FoodSaver **  
(wijnstopper, 
marineerbox)

*	 CASO is een geregistreerd handelsmerk van Caso 
Holding GmbH 

**	 FoodSaver is een geregistreerd handelsmerk van 
Sunbeam Products, Inc. 

Afvoer
Neem de aanduiding van de verpakkingsmaterialen 
voor de afvalscheiding in acht. Deze zijn 
gemarkeerd met de afkortingen (a) en een 
cijfers (b) met de volgende betekenis: 1–7: 
kunststoffen / 20–22: papier en vezelplaten / 
80–98: composietmaterialen.
Informatie over de mogelijkheden om het 
uitgediende product na gebruik te verwijderen, 
verstrekt uw gemeentelijke overheid.
Gooi het afgedankte product niet weg via het 
huisvuil maar geef het af bij het daarvoor 
bestemde depot of het gemeentelijke milieupark. 
Informatie over inzamelpunten en openingstijden 
kunt u opvragen bij uw lokale gemeentelijke 
instanties.

Garantie
Het product werd volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen gemaakt 
en voor de uitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In geval van 
materiaal- of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper van 
het product wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten worden 
op geen enkele manier door onze hieronder vermelde garantie 
beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar vanaf 
aankoopdatum. De garantieperiode gaat in op de datum van 
aankoop. Bewaar het originele bewijs van aankoop op een 
veilige plek aangezien dit document nodig is als bewijs. 

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op het moment van 
aankoop aanwezig zijn, moeten meteen na het uitpakken van 
het product worden gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na aankoopdatum een 
materiaal- of fabricagefout vertonen, zullen wij het – naar 
onze keuze – gratis voor u repareren of vervangen. 
De garantieperiode wordt door een plaatsgevonden 
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en 
gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd beschadigd of onjuist 
is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten af. Deze 
garantie dekt geen productonderdelen die aan normale slijtage 
onderhevig zijn en daarom als verbruiksartikelen worden 
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare batterijen, slangen, 
inktpatronen), noch dekt zij schade aan breekbare onderdelen, 
bv. schakelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.
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Afwikkeling in geval van garantie
Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen 
dient u de volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het 
artikelnummer (IAN 524760_2601) als bewijs van aankoop bij 
de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het 
titelblad van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de 
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken 
optreden, dient u eerst telefonisch of per e-mail contact met de 
onderstaande service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met 
uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete 
schade alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u 
meegedeelde servicepunt verzenden.

Service
	� Service Nederland

	 Tel.:	� 0800 0249630
	 E-Mail:	� owim@lidl.nl

	� Service België
	 Tel.:	� 0800 12089
	 E-Mail:	� owim@lidl.be
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Avvertenze e simboli utilizzati
In questo manuale e/o sull'imballaggio sono utilizzati i seguenti simboli.

Questo simbolo indica l'obbligo di leggere il 
manuale di istruzioni prima di usare il prodotto. Tensione/corrente alternata

PERICOLO! Questo simbolo, in combinazione 
con l'indicazione "Pericolo", segnala un rischio 
di elevata entità che, se non evitato, può causare 
lesioni gravi o mortali.

Hertz (frequenza di alimentazione)

Watt

AVVERTENZA! Questo simbolo, in combinazione 
con l'indicazione "Avvertenza", segnala un rischio 
di media entità che, se non evitato, può causare 
lesioni gravi o mortali.

Pericolo! Rischio di scossa elettrica.

Usare il prodotto esclusivamente in ambienti 
interni e asciutti.

ATTENZIONE! Questo simbolo, in combinazione 
con l'indicazione "Attenzione", segnala un rischio 
di bassa entità che, se non evitato, può causare 
lesioni lievi o moderate.

Apparecchio di classe II

Uso alimentare
Questo prodotto non influisce sul sapore o 
sull'aroma degli alimenti.

AVVISO! Questo simbolo, in combinazione con 
l'indicazione "Avviso", segnala un potenziale 
rischio di danni materiali.

Parti lavabili in lavastoviglie:
3 Vaschetta raccogligocce

NOTA: Questo simbolo, in combinazione con la 
parola "nota", fornisce ulteriori informazioni utili.

Informazioni di sicurezza
Istruzioni per l'uso

Il simbolo CE indica che il prodotto è conforme alle 
direttive UE rilevanti applicabili. 

MACCHINA SOTTOVUOTO SIGILLASACCHETTI

Uso previsto
	  Questo prodotto è progettato per la sigillatura e il 

confezionamento sottovuoto di alimenti in quantità 
domestiche. 

	  Il prodotto è destinato al solo uso domestico privato e non 
deve essere usato per scopi commerciali.

	  Il produttore declina ogni responsabilità per eventuali 
danni causati da un uso improprio.

Contenuto dell'imballaggio
Dopo aver estratto il prodotto dall'imballaggio, assicurarsi che 
tutte le parti siano presenti e integre. Rimuovere tutti i materiali 
di imballaggio prima dell'uso.

1	 Macchina sottovuoto sigillasacchetti
1	 Rotolo di pellicola
2	 Tubi per sottovuoto
1	 Adattatore A
1	 Adattatore B 
1	 Adattatore C
1	 Guarnizione di ricambio
1	 Manuale di istruzioni 
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Descrizione delle parti
(Fig. A)
1	 Coperchio
2	 Adattatori
2a	 Adattatore A 
2b	 Adattatore B 
2c	 Adattatore C 
3	 Tubo per sottovuoto
4	 Pulsanti di apertura del 

coperchio
5	 Pulsanti delle funzioni
5a	 Confezionamento 

sottovuoto normale 

5b	 Solo sigillatura 
5c	 Confezionamento 

sottovuoto per alimenti 
umidi 

5d	 Confezionamento 
sottovuoto per alimenti 
morbidi 

5e	 Sottovuoto esterno / 
Pausa o Stop 

6	 Apertura per sottovuoto 
esterno 

(Fig. B)
7	 Barra di pressione
8	 Guarnizione superiore
9	 Cursore di taglio
Nota: �non toccare mai la parte 

inferiore del cursore 9 
per evitare lesioni.

10	 Barra di taglio
Nota: �abbassare sempre la 

barra di taglio 10 per 
evitare lesioni.

11	 Vaschetta raccogligocce
12	 Guarnizione inferiore
13	 Barra di sigillatura
Nota: �contiene un filo 

riscaldante per la 
sigillatura del sacchetto; 
non toccare la barra di 
sigillatura 13 subito 
dopo il processo di 
sigillatura per evitare 
ustioni.

14	 Battute posteriori
15	 Avvolgicavo
16	 Cavo di alimentazione

Specifiche tecniche
Prodotto
Tensione di ingresso: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Classe di protezione: II/

Consumo di energia: 130 W

Assorbimento di potenza in 
modalità standby: 0,3 W

Istruzioni di sicurezza

PRIMA DI USARE IL PRODOTTO, LEGGERE 
ATTENTAMENTE TUTTE LE AVVERTENZE DI 
SICUREZZA E LE ISTRUZIONI PER L'USO. IN CASO 
DI CESSIONE DEL PRODOTTO A TERZI, ALLEGARE 
TUTTA LA DOCUMENTAZIONE.

Eventuali danni causati dal mancato rispetto di 
queste istruzioni non sono coperti dalla garanzia. 
Si declina ogni responsabilità per eventuali danni 
consequenziali. Si declina ogni responsabilità 
per eventuali danni materiali o lesioni personali 
causati da un uso improprio del prodotto o dal 
mancato rispetto delle avvertenze di sicurezza.

	mAVVERTENZA! RISCHIO DI MORTE O 
LESIONI PER NEONATI E BAMBINI!

	 Non lasciare i bambini senza supervisione 
con i materiali di imballaggio. I materiali 
di imballaggio comportano il rischio di 
soffocamento.

	 I bambini tendono a sottovalutare i pericoli. 
Tenere i bambini a distanza dai materiali di 
imballaggio.

	  Questo apparecchio può essere utilizzato 
da bambini di età superiore a 3 anni e da 
persone con ridotte capacità fisiche, sensoriali 
o mentali o prive di esperienza e conoscenza, 
solo se vengono supervisionati durante l’uso 
dell’apparecchio o sono stati istruiti sull’uso 
sicuro dell’apparecchio e se comprendono i 
rischi correlati.
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	  I bambini non devono giocare con 
l’apparecchio. Le operazioni di pulizia e 
manutenzione ordinaria non devono essere 
effettuate da bambini. Tenere l’apparecchio 
e il suo cavo di alimentazione fuori dalla 
portata dei bambini di età inferiore a 3 anni.
	mPERICOLO! Rischio di soffocamento! Il 
rotolo di pellicola non è un giocattolo. Tenere 
fuori dalla portata di neonati e bambini. Non 
posizionarlo sopra la propria testa. 
	mAVVERTENZA! L'uso improprio 
comporta il rischio di lesioni! Usare il 
prodotto esclusivamente come descritto in 
queste istruzioni. Non tentare di modificare il 
prodotto in alcun modo.
	mAVVERTENZA! Rischio di lesioni! Non 
toccare il filo riscaldante quando è caldo o 
si sta raffreddando. Il filo riscaldante può 
diventare molto caldo, anche quando il 
coperchio è aperto. 
	mAVVISO! Rischio di danni al prodotto! 
Il prodotto è adatto esclusivamente alla 
sigillatura e al confezionamento sottovuoto 
di alimenti. L'uso improprio danneggerà il 
prodotto in modo irreparabile.
	mAVVISO! Rischio di danni al prodotto! 
Riempire il sacchetto in modo tale che 
durante la sigillatura non fuoriescano residui 
di alimenti o liquidi nel prodotto. 
	mAVVERTENZA! Rischio di scossa 
elettrica! Non tentare di riparare il prodotto 
da soli.

	 In caso di malfunzionamenti, affidare le 
operazioni di riparazione a un tecnico 
qualificato.

	mAVVERTENZA! Rischio di scossa 
elettrica! Non immergere il prodotto in 
acqua o altri liquidi. Non lavare il prodotto 
sotto l'acqua corrente.
	mAVVERTENZA! Rischio di scossa 
elettrica! Non usare il prodotto se è 
danneggiato. Se il prodotto è danneggiato, 
scollegare il cavo di alimentazione dalla 
presa di corrente e contattare il rivenditore.

	  Non far cadere alcuna parte del prodotto. 
Manipolare il prodotto con attenzione per 
evitare che subisca danni.

	  Non usare il prodotto se è caduto o è 
visibilmente danneggiato.

	  Controllare regolarmente che la spina e il 
cavo di alimentazione non siano danneggiati.

	 Per motivi di sicurezza, se il cavo di 
alimentazione è danneggiato deve essere 
sostituito dal produttore, dal suo centro di 
assistenza o da un tecnico qualificato.

	  Proteggere il cavo di alimentazione contro 
il rischio di danni. Non schiacciare o piegare 
il cavo ed evitare che entri a contatto con 
bordi affilati. Tenere il cavo di alimentazione 
lontano da superfici calde e fiamme libere.

	  Pulire il prodotto e le superfici a contatto con 
gli alimenti (consultare la sezione "Pulizia e 
manutenzione").

	  Scollegare il prodotto dall'alimentazione 
elettrica prima di assemblarlo, 
disassemblarlo, pulirlo o lasciarlo incustodito.

	  Non usare accessori diversi da quelli forniti 
insieme al prodotto.
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	  Non posizionare il prodotto su piani cottura 
caldi (come fornelli a gas, elettrici, a 
carbone).

	 Usare il prodotto su una superficie piana, 
stabile, pulita e asciutta.

	  Non toccare il prodotto, il cavo di 
alimentazione o la spina con le mani 
bagnate.

	  Non scollegare la spina dalla presa di 
corrente tirando il cavo.

	  Proteggere il prodotto e i suoi accessori 
da calore, polvere, luce solare diretta, 
gocciolamenti e schizzi d'acqua.

	  Proteggere il prodotto dal calore. Non 
posizionare il prodotto in prossimità di 
fiamme libere o fonti di calore come stufe o 
apparecchi di riscaldamento.

Operazioni preliminari
	 NOTA: al primo utilizzo, il prodotto potrebbe emettere 

un leggero odore a causa dei residui di fabbricazione o 
trasporto. Il fenomeno scomparirà rapidamente.

1.	 Rimuovere i materiali di imballaggio.
2.	 Pulire il prodotto (consultare la sezione "Pulizia e 

manutenzione").

Utilizzo
Preparazione del prodotto

	 NOTE 
	  Prima e dopo ogni utilizzo, ispezionare il prodotto e tutti 

gli accessori per assicurarsi che siano puliti e privi di residui 
alimentari. 

	  Se la barra di sigillatura 13 è surriscaldata, il prodotto non 
può essere utilizzato. Tutti gli indicatori lampeggeranno 
finché la barra di sigillatura 13 non si è raffreddata e può 
essere utilizzata nuovamente.  Quando il prodotto è pronto 
all'uso, tutti gli indicatori smetteranno di lampeggiare e 
rimarranno accesi.

1.	 Posizionare il prodotto su una superficie piana e resistente 
al calore. 

2.	 Collegare il cavo di alimentazione 16 alla presa di 
corrente.

Standby 
	*�	 Scollegare il prodotto dalla rete elettrica immediatamente 

dopo l'uso. Il prodotto non è più sotto tensione solo dopo 
aver scollegato il cavo di alimentazione 16 dalla presa di 
corrente. 

	*�	 Il prodotto entra automaticamente in standby quando è 
collegato alla rete elettrica e non viene premuto alcun 
pulsante. Tutti i 5 indicatori lampeggeranno 2 volte. 
Quando il prodotto è pronto all'uso, tutti i 5 indicatori 
smetteranno di lampeggiare e rimarranno accesi.

Pausa e annullamento
Annullamento

	*�	 Per annullare l'operazione in corso, premere 2 volte 
il pulsante 5e Pausa o Stop . L'operazione si 
interromperà. Tutti gli indicatori si accenderanno.

	*�	 Sarà quindi possibile selezionare la funzione desiderata.
Pausa

	*�	 Durante il confezionamento sottovuoto o la sigillatura, 
premendo 1 volta il pulsante 5e Pausa o Stop  
l'operazione si interromperà e l'indicatore rosso 
lampeggerà.

	*�	 Per riprendere l'operazione, premere 1 volta il 
pulsante 5e Pausa o Stop .

	*�	 Se si desidera selezionare un'altra funzione, premere 
2 volte il pulsante 5e Pausa o Stop  per 
interrompere l'operazione corso.
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Tabella delle funzioni e dei contenitori adatti
Alimento Esempio Funzione raccomandata Contenitore raccomandato

Carne Manzo, pollo

5b �Solo sigillatura 
5c �Confezionamento sottovuoto per alimenti 

umidi 
	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore sottovuoto per alimenti
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Pesce Pesce, molluschi

5b �Solo sigillatura 
5c �Confezionamento sottovuoto per alimenti 

umidi 
	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Verdure a 
foglia Lattuga, verza

5b �Solo sigillatura 
5c �Confezionamento sottovuoto per alimenti 

umidi 
	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Verdura  Patate, carote

5a �Confezionamento sottovuoto normale 
5b �Solo sigillatura

	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Frutta dura Mele, pere

5a �Confezionamento sottovuoto normale 
5b �Solo sigillatura

	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Frutta 
morbida Fragole, mirtilli

5b �Solo sigillatura 
 5d �Confezionamento sottovuoto per alimenti 

morbidi
	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 
	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
	*�	 Sacchetto sottovuoto per alimenti con 

valvola dell'aria

Prodotti da 
forno 

Biscotti, pane, 
torte

5b �Solo sigillatura 
 5d �Confezionamento sottovuoto per alimenti 

morbidi
	*�	 Rotolo di pellicola

5e �Sottovuoto esterno 	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto

Liquidi Zuppe 5e �Sottovuoto esterno 	*�	 Contenitore per sigillatrice sottovuoto
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Sigillatura del sacchetto
Fig. E 

	mAVVISO! Rischio di danni al prodotto!
	  Utilizzare esclusivamente con il rotolo di pellicola incluso 

in questo prodotto o del tipo raccomandato (consultare la 
sezione "Parti di ricambio e accessori"). In caso contrario, 
la sigillatura non sarà ermetica e il prodotto potrebbe 
subire danni.

	  Non riscaldare i sacchetti completamente sigillati a 
microonde perché potrebbero scoppiare. Un lato del 
sacchetto deve rimanere aperto. Riscaldare i sacchetti per 
un massimo di 3 minuti a temperature non superiori a 
+70 °C (potenza 900 W).

	 NOTE 
	  La larghezza della pellicola non deve superare 30 cm. In 

caso contrario non verrà sigillata correttamente.
	  La qualità della sigillatura varia a seconda del tipo e dello 

spessore della pellicola.
	  Prima dell'uso, assicurarsi che la guarnizione inferiore 12 

e la guarnizione superiore 8 non siano danneggiate. In 
caso contrario il prodotto non riuscirà ad aspirare l'aria 
dal sacchetto. Per sostituire le guarnizioni, consultare la 
sezione "Sostituzione delle guarnizioni".

1.	 Preparazione del sacchetto sottovuoto (Fig. D)
	— Sollevare la barra di taglio 9 per aprirla.
	— Posizionare l'estremità aperta della pellicola sulla barra 
di taglio 9 fino alla lunghezza desiderata.

	 Nota: stimare le dimensioni dell'alimento da sigillare. 
Aggiungere almeno 8–10 cm di spazio aggiuntivo alla 
lunghezza totale. Questo spazio aggiuntivo è necessario 
affinché il prodotto blocchi e sigilli correttamente la parte 
superiore del sacchetto in seguito.

	— Abbassare la barra di taglio 9 e fare scorrere il 
cursore 10 lungo la pellicola. 

2.	 Per sbloccare il coperchio 1, premere entrambi i pulsanti di 
apertura 4 simultaneamente. Sollevare il coperchio.

3.	 Posizionare l'estremità aperta del sacchetto nel prodotto 
in modo tale che si trovi al centro sotto la guarnizione 
inferiore 12.

	 Inserire il sacchetto oltre la barra di sigillatura 14 ma 
senza superare le battute posteriori 13.

	 Nota: gli alimenti non devono sporgere oltre la barra di 
sigillatura 13; inoltre, assicurarsi che la parte del sacchetto 
che verrà sigillata sia pulita per evitare malfunzionamenti.

	 Se il sacchetto supera le battute posteriori 14 e/o non è a 
contatto con la barra di sigillatura 13, non verrà sigillato 
correttamente.

	 L'apertura del sacchetto deve essere piatta sulla barra di 
sigillatura 13. In caso contrario, il sacchetto non verrà 
sigillato correttamente.

4.	 Posizionare le mani sui simboli  riportati sugli angoli del 
coperchio 1. Chiudere il coperchio con attenzione finché 
non si blocca con un "clic". Assicurarsi che entrambi gli 
angoli del coperchio siano completamente chiusi. La barra 
di pressione 7 spingerà il sacchetto contro la barra di 
sigillatura 13 per creare una sigillatura liscia (Fig. E). 

5.	 Premere il pulsante  5b. L'indicatore luminoso 
inizierà a lampeggiare per segnalare che la sigillatura è 
in corso.

6.	 Al termine della sigillatura, l'indicatore smetterà di 
lampeggiare e rimarrà acceso. 

7.	 Sbloccare il coperchio 1 premendo entrambi i pulsanti di 
apertura 4 contemporaneamente. Sollevare il coperchio 1.

8.	 Rimuovere il sacchetto dal prodotto. Il sacchetto 
sarà sigillato a un'estremità e pronto per essere 
riempito. Assicurarsi che l'estremità sigillata sia chiusa 
correttamente. La sigillatura deve essere liscia e dritta, 
senza pieghe.

9.	 Riempire il sacchetto. Lasciare uno spazio vuoto di almeno 
6 cm tra gli alimenti e l'estremità aperta del sacchetto. 
Assicurarsi che non possano fuoriuscire alimenti o liquidi 
dal sacchetto durante la sigillatura.

10.	 Se non si desidera procedere al confezionamento 
sottovuoto, ripetere i passaggi 2–8. 

11.	 Prima di sigillare il sacchetto successivo, lasciare il 
coperchio 1 aperto e attendere che il prodotto si raffreddi.

Confezionamento sottovuoto
Fig. E 

	 NOTE 
	  Non confezionare sottovuoto sacchetti che contengono solo 

liquidi. 
	  Durante il confezionamento sottovuoto di alimenti umidi/

succosi, assicurarsi che il liquido non possa fuoriuscire nel 
prodotto. Piccole fuoriuscite di alimenti o liquidi verranno 
raccolte nella vaschetta raccogligocce 11.

	  La presenza di umidità tra il sacchetto e la sigillatura può 
causare una chiusura difettosa. Pertanto, assicurarsi che 
l'area da sigillare sia pulita e asciutta prima di chiudere il 
coperchio 1.
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	  Prima dell'uso, assicurarsi che la guarnizione inferiore 12 
e la guarnizione superiore 8 non siano danneggiate. In 
caso contrario il prodotto non riuscirà ad aspirare l'aria 
dal sacchetto. Per sostituire le guarnizioni, consultare la 
sezione "Sostituzione delle guarnizioni".

1.	 Preparare un sacchetto e riempirlo come descritto ai 
passaggi 1–9 della sezione "Sigillatura del sacchetto".

2.	 Selezionare la funzione di confezionamento sottovuoto 
appropriata. 

Pulsante Funzione

5a Confezionamento sottovuoto (alimenti duri 
e secchi)

5c Confezionamento sottovuoto (alimenti 
umidi)

5d Confezionamento sottovuoto (alimenti 
sensibili alla pressione)

3.	 Premere il pulsante  5a,  5c o  5d. 
L'indicatore corrispondente inizierà a lampeggiare e il 
prodotto aspirerà l'aria dal sacchetto. 

4.	 Quando tutta l'aria è stata rimossa, il prodotto inizierà a 
sigillare il sacchetto.

5.	 Al termine della sigillatura, l'indicatore smetterà di 
lampeggiare e rimarrà acceso. 

6.	 Sbloccare il coperchio 1 premendo entrambi i pulsanti di 
apertura 4 contemporaneamente. Sollevare il coperchio 1.

7.	 Rimuovere il sacchetto.
Sottovuoto di contenitori e sacchetti richiudibili

	 NOTE 
	  Sottovuoto di soli liquidi (es. zuppe) – Utilizzare un 

contenitore adatto al sottovuoto. Assicurarsi che la valvola 
di aspirazione del contenitore non sia immersa nel liquido. 
Se necessario, mantenere una distanza sufficiente dal 
bordo del contenitore. 

	  Sottovuoto di contenitori e sacchetti richiudibili con 
valvola dell'aria – Utilizzare il tubo per sottovuoto 3 e gli 
adattatori appropriati 2a /2b /2c .

	  Alcuni tipi di sacchetti/contenitori non richiedono 
l'adattatore 2a /2b /2c . In tal caso, inserire 
direttamente il raccordo nero del tubo per sottovuoto 3 nel 
sacchetto/contenitore. 

Sottovuoto di sacchetti richiudibili 
1.	 Collegare il tubo per sottovuoto 3 all'apertura per 

sottovuoto esterno  6.
2.	 Selezionare l'adattatore appropriato (A 2a o B 2b) in base 

al tipo di sacchetto (consultare la sezione "Parti di ricambio 
e accessori"). 

3.	 Collegare l'adattatore A 2a o l'adattatore B 2b al tubo per 
sottovuoto 3.

4.	 Chiudere il coperchio 1. Assicurarsi che entrambi gli angoli 
del coperchio siano completamente chiusi. 

5.	 Chiudere il sacchetto con attenzione. La sigillatura 
sottovuoto funziona correttamente solo se il sacchetto è 
completamente chiuso. Posizionare il sacchetto in modo 
tale che la valvola si trovi su una superficie liscia. 

6.	 Inserire saldamente l'adattatore A 2a o l'adattatore B 2b 
nella valvola del sacchetto. 

7.	 Premere il pulsante Sottovuoto esterno / Pausa o Stop 
 5e. L'indicatore inizierà a lampeggiare e il prodotto 

rimuoverà l'aria dal sacchetto. 
	 Quando tutta l'aria è stata rimossa, l'indicatore smetterà di 

lampeggiare e rimarrà acceso.
8.	 Rimuovere l'adattatore A 2a o l'adattatore B 2b dal 

sacchetto e dal tubo per sottovuoto 3. 

Sottovuoto di contenitori 
1.	 Collegare il tubo per sottovuoto 3 all'apertura per 

sottovuoto esterno  6.
2.	 Selezionare l'adattatore appropriato (A 2a, B 2b o C 2c) 

in base al tipo di contenitore (consultare la sezione "Parti 
di ricambio e accessori"). 

3.	 Collegare l'adattatore A 2a, l'adattatore B 2b o 
l'adattatore C 2c al tubo per sottovuoto 3.

4.	 Chiudere il coperchio 1. Assicurarsi che entrambi gli angoli 
del coperchio siano completamente chiusi. 

5.	 Collegare l'adattatore A 2a, l'adattatore B 2b o 
l'adattatore C 2c alla valvola del contenitore. Fare 
riferimento al manuale di istruzioni del contenitore per 
maggiori informazioni. 

6.	 Premere il pulsante  5e. L'indicatore inizierà a 
lampeggiare e il prodotto rimuoverà l'aria dal contenitore. 

	 Quando tutta l'aria è stata rimossa, l'indicatore smetterà di 
lampeggiare e rimarrà acceso. 

7.	 Rimuovere l'adattatore A 2a, l'adattatore B 2b 
o l'adattatore C 2c dal contenitore e dal tubo per 
sottovuoto 3.
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Risoluzione dei problemi
Problema Causa Soluzione
Dopo aver premuto 
un pulsanti, tutti gli 
indicatori lampeggiano 
simultaneamente.

Il prodotto non si è ancora raffreddato. Aprire il coperchio 1. Attendere circa 2 minuti 
prima di riutilizzate il prodotto.

Il prodotto non funziona. Il cavo di alimentazione 16 non è collegato alla 
presa di corrente.

Collegare il cavo di alimentazione 16 alla presa 
di corrente.

Il prodotto è rimasto in funzione troppo a lungo. Scollegare il cavo di alimentazione 16 dalla presa 
di corrente. Attendere che il prodotto si raffreddi 
completamente.

Il prodotto non 
rimuovere l'aria.

Il sacchetto non è stato posizionato 
correttamente.

Posizionare l'apertura del sacchetto 
completamente all'interno della camera 
sottovuoto.

Il sacchetto copre l'apertura di aspirazione. Inserire l'apertura del sacchetto nella camera 
sottovuoto facendo attenzione a non coprire 
l'apertura di aspirazione.

Il coperchio 1 non è chiuso completamente. Spingere il coperchio 1 saldamente da entrambe 
le estremità finché non si blocca emettendo un 
"clic".

Il sacchetto non 
è completamente 
sottovuoto.

Il sacchetto non è stato posizionato 
correttamente.

Posizionare l'apertura del sacchetto 
completamente all'interno della camera 
sottovuoto.

Il sacchetto è difettoso. Utilizzare un altro sacchetto.

Nel sacchetto, a livello del filo di sigillatura, 
sono presenti pieghe, briciole, grasso o similari.

Aprire nuovamente il sacchetto e pulire tale area.

La barra di sigillatura 13 si è surriscaldata. Scollegare il cavo di alimentazione 16 dalla presa 
di corrente. Attendere che il prodotto si raffreddi 
completamente.

Il sacchetto non è stato 
sigillato correttamente.

La barra di sigillatura 13 si è surriscaldata. Scollegare il cavo di alimentazione 16 dalla presa 
di corrente. Attendere che il prodotto si raffreddi 
completamente.

Il sacchetto non 
mantiene il sottovuoto. 

Il sacchetto è difettoso. Utilizzare un altro sacchetto.

Nel sacchetto, a livello del filo di sigillatura, 
sono presenti pieghe, briciole, grasso o similari. 

Aprire nuovamente il sacchetto e pulire tale area.

Il sacchetto non è stato sigillato correttamente. Ripetere la procedura su una diversa parte del 
sacchetto.

L'operazione di 
sottovuoto non si arresta 
automaticamente.

All'interno del sacchetto è presente troppa aria. Premere il pulsante  5e per interrompere 
l'operazione. Quindi premere il pulsante 

 5b per sigillare il sacchetto.
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Pulizia e manutenzione

	mAVVERTENZA! Rischio di scossa elettrica! Prima 
di effettuare le operazioni di pulizia o manutenzione, 
scollegare il cavo di alimentazione 16 dalla presa di 
corrente. 

	mAVVERTENZA! Rischio di scossa elettrica! Non 
immergere il prodotto in acqua o altri liquidi. Non lavare il 
prodotto sotto l'acqua corrente.

	mATTENZIONE! Rischio di lesioni! Non pulire il prodotto 
quando la barra di sigillatura 13 è ancora calda. Attendere 
che il prodotto si raffreddi completamente. 

	mAVVISO! Rischio di danni al prodotto! 
	  Non utilizzare detergenti abrasivi o aggressivi o spazzole 

dure per pulire il prodotto o gli accessori.
	  Non utilizzare oggetti duri o affilati per rimuovere eventuali 

residui di adesivo dalla barra di sigillatura 13 per evitare 
di danneggiare il filo riscaldante e/o il suo isolamento. 

Parte Modalità di pulizia
Involucro del prodotto 	*�	 Pulire con un panno 

leggermente umido.
	*�	 Per rimuovere eventuali 

macchie, utilizzare un 
detergente delicato.

7 Barra di pressione 	*�	 Pulire con un panno 
leggermente umido.8 Guarnizione 

superiore

12 Guarnizione 
inferiore

2a Adattatore A 	*�	 Pulire con un panno 
leggermente umido. 

	*�	 Per rimuovere eventuali 
macchie, lavare con acqua e 
del detersivo per piatti.

	*�	 Risciacquare con acqua pulita.

2b Adattatore B

2c Adattatore C

3 Tubo per 
sottovuoto 

	*�	 La vaschetta raccogligocce 11 è lavabile in lavastoviglie.
	*�	 Al termine della pulizia, asciugare accuratamente tutte le 

parti.

Stoccaggio
	 NOTA: non schiacciare gli accessori (come la barra 

di pressione 7 o il tubo per sottovuoto 3) durante lo 
stoccaggio. 

	*�	 Prima di riporre il prodotto, pulirlo e lasciare che si 
asciughi.

	*�	 Conservare il prodotto all'interno dell'imballaggio originale 
quando non è in uso.

	*�	 Conservare il prodotto in un luogo asciutto, fuori dalla 
portata dei bambini.

	*�	 Avvolgere il cavo di alimentazione intorno 
all'avvolgicavo 15 sulla parte inferiore del prodotto 
(Fig. B).

Manutenzione
Sostituzione delle guarnizioni

	 NOTA: sostituire la guarnizione inferiore 12 e la 
guarnizione superiore 8 se sono usurate o danneggiate. 

1.	 Rimuovere la guarnizione 8/12 dalla scanalatura. 
2.	 Inserire la nuova guarnizione 8/12 nella scanalatura. 

Parti di ricambio e accessori
	*�	 Parti di ricambio compatibili con questo 

apparecchio possono essere acquistate sul sito web 
www.Optimex-Shop.com. 

	*�	 Tenere a portata di mano il codice del prodotto.
	*�	 Gli ordini possono essere inoltrati ed elaborati 

esclusivamente online.
	*�	 Contattare il servizio clienti Lidl (consultare la sezione 

"Assistenza") per maggiori informazioni.

Parte
Guarnizione superiore 8
Guarnizione inferiore 12
Rotolo di pellicola

I clienti possono ottenere rotoli di pellicola compatibili dal 
negozio online di LIDL all'indirizzo www.lidl.de. Comunicare il 
codice IAN 524760_2601 al momento dell'ordine.

	*�	 Il tubo per sottovuoto 3 e gli adattatori 2a  /2b 
/2c   sono compatibili anche con sacchetti o contenitori 
di altre marche. 
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Adattatori Compatibile con
2a Adattatore 

A
	*�	 CASO * 

(serie VacuBoxx)
	*�	 Ernesto
	*�	 Diversi sacchetti con valvola

2b Adattatore 
B

	*�	 FoodSaver ** 
(Contenitori per alimenti FFC02XX, 
FFC002X, 003X, 005X, 008X, 010X; 
set portapranzo T020-00024) 

	*�	 Diversi sacchetti con valvola

2c Adattatore 
C

	*�	 CASO * 
(set contenitore sottovuoto, tappo 
sottovuoto per vino)

	*�	 FoodSaver ** 
(set contenitore FSC003)

Senza 
adattatore

	*�	 FoodSaver **  
(tappo sottovuoto per vino, 
contenitore per marinatura)

*	 CASO è un marchio commerciale registrato di Caso 
Holding GmbH 

**	 FoodSaver è un marchio commerciale registrato di 
Sunbeam Products, Inc. 

Smaltimento
Osservare l‘identificazione dei materiali di 
imballaggio per lo smaltimento differenziato, i 
quali sono contrassegnati da abbreviazioni (a) e 
da numeri (b) con il seguente significato: 1–7: 
plastiche / 20–22: carta e cartone / 80–98: 
materiali compositi.
E’ possibile informarsi circa le possibilità 
di smaltimento del prodotto usato presso 
l’amministrazione comunale o cittadina.
Si prega di smaltire adeguatamente il prodotto una 
volta raggiunto il termine della sua vita utile e non 
tra i rifiuti domestici. Le informazioni concernenti i 
punti di raccolta e gli orari di apertura degli stessi 
sono disponibili presso l’ente locale preposto.

Garanzia
Il prodotto è stato fabbricato accuratamente secondo severe 
direttive di qualità ed è stato controllato meticolosamente prima 
della consegna. In caso di difetti di materiale o fabbricazione 
l’acquirente può far valere diritti legali nei confronti del 
venditore. La nostra garanzia sotto riportata non costituisce 
alcun limite ai diritti legali dell’acquirente.

Questo prodotto è garantito per 3 anni con decorrenza dalla 
data di acquisto. La garanzia decorre dalla data d’acquisto. 
Conservare lo scontrino originale in un posto sicuro perché 
questo documento viene richiesto come prova dell’avvenuto 
acquisto. 

Tutti i danni o difetti presenti già al momento dell’acquisto 
devono essere comunicati subito dopo l’apertura della 
confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo prodotto si rileva 
un difetto di materiale o di fabbricazione, noi procederemo, a 
nostra discrezione, alla riparazione o sostituzione gratuite del 
prodotto o al rimborso del prezzo di acquisto. Un eventuale 
intervento in garanzia non prolunga né rinnova il periodo di 
garanzia stesso. Ciò vale anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di danneggiamento oppure uso 
o manutenzione impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del materiale o di 
fabbricazione. Questa garanzia non si estende a componenti del 
prodotto esposti a normale logorio, che possono pertanto essere 
considerati come componenti soggetti a usura (esempio capacità 
della batteria, calcificazione, lampade, pneumatici, filtri, 
spazzole…). La garanzia non si estende altresì a danni che si 
verificano su componenti delicati (esempio interruttori, batterie, 
parti realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché danni 
derivanti dal trasporto o altri incidenti.
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Gestione dei casi in garanzia
Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le 
istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice 
dell’articolo (IAN 524760_2601) come prova d’acquisto.

Il numero d’articolo può essere dedotto dalla targhetta, da 
un’incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistra) 
oppure dall’adesivo applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner 
di assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via 
e-mail.

Si può inviare il prodotto ritenuto difettoso all’indirizzo 
del centro di assistenza indicato con spedizione esente da 
affrancatura, completo del documento di acquisto (scontrino) 
e della descrizione del difetto, specificando anche quando tale 
difetto si è verificato.

Assistenza
	� Assistenza Italia

	 Tel.:	� 800781188
	 E-Mail:	 owim@lidl.it

	� Assistenza Svizzera
	 Tel.:	 �0800 56 44 33
	 E-Mail:	� owim@lidl.ch

	� Assistenza Malta
	 Tel.:	� 80062230
	 E-Mail:	 owim@lidl.com.mt

 



65ES

Advertencias y símbolos utilizados  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 66

Uso previsto  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 66

Contenido del paquete . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 66

Descripción de las partes .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 67

Especificaciones técnicas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 67

Instrucciones de seguridad . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 67

Antes del primer uso .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 69

Funcionamiento .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 69

Instalación del producto . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 69

Modo de espera  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 69

Función de pausa y parada  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 69

Seleccionar una función y un recipiente adecuados .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 70

Sellado de una bolsa de film .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 71

Envasar al vacío y sellar una bolsa de film .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 72

Resolución de problemas  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 73

Limpieza y cuidado . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 74

Almacenamiento .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 75

Mantenimiento . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Página� 75

Sustitución de las anillas de sellado .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 75

Piezas de repuesto/Accesorios .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 75

Eliminación . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Página� 75

Garantía .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 76

Tramitación de la garantía .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 76

Asistencia .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   Página� 76



66 ES

Advertencias y símbolos utilizados
Las siguientes advertencias aparecen en este manual de usuario y en el embalaje:

Este símbolo significa que se deben respetar las 
instrucciones de uso antes de usar el producto. Corriente/tensión alterna

¡PELIGRO! Este símbolo en combinación con la 
palabra de señalización «Peligro» marca un peligro 
de alto riesgo que si no se previene puede provocar 
la muerte o lesiones graves.

Hertz (frecuencia de alimentación)

Vatios

¡ADVERTENCIA! Este símbolo, en combinación 
con la palabra de señalización «Advertencia», 
marca un peligro de riesgo medio que, si no se 
evita, puede provocar la muerte o lesiones graves.

Peligro: ¡riesgo de descarga eléctrica!

Utilice el producto solo en espacios interiores secos.

¡PRECAUCIÓN! Este símbolo en combinación 
con la palabra de señalización «Precaución» marca 
un peligro de bajo riesgo que, si no se evita, podría 
provocar lesiones menores o moderadas.

Símbolo de un producto de clase de protección II

Apto para alimentos
Este producto no tiene efectos adversos sobre el 
sabor ni el olor.

¡ATENCIÓN! Este símbolo con la palabra 
«Atención» indica un posible daño a la propiedad.

Apto para lavavajillas:
3 Bandeja recogegotas de líquido

INFORMACIÓN: Este símbolo, en combinación 
con «Info», proporciona información útil adicional.

Información sobre seguridad
Instrucciones de uso

La marca CE indica la conformidad con las 
directivas de la UE aplicables a este producto. 

ENVASADORA AL VACÍO

Uso previsto
	  Este producto se puede utilizar para sellar y envasar al 

vacío alimentos en cantidades domésticas. 
	  El producto está destinado exclusivamente al uso 

doméstico, no comercial.
	  El fabricante no se hará responsable de los daños causados 

por un uso inadecuado.

Contenido del paquete
Tras desembalar el producto, compruebe si la entrega está 
completa y si todas las piezas están en buen estado. Retire todos 
los materiales de embalaje antes de su uso.

1	 Envasadora al vacío
1	 Rollo de film
2	 Tubos de vacío
1	 Adaptador A
1	 Adaptador B 
1	 Adaptador C
1	 Junta de sellado de repuesto
1	 Manual del usuario 
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Descripción de las partes
(Fig. A)
1	 Tapa
2	 Adaptadores
2a	 Adaptador A
2b	 Adaptador B
2c	 Adaptador C
3	 Tubo de vacío
4	 Botones de desbloqueo de 

la tapa
5	 Botones de función
5a	 Botón de envasado al 

vacío y sellado general

5b	 Botón de sellado 
individual

5c	 Botón de envasado 
al vacío y sellado de 
alimentos húmedos

5d	 Botón de envasado 
al vacío y sellado de 
alimentos blandos

5e	 Botón de envasado al 
vacío externo / pausa o 
parada

6	 Entrada de aire para 
envasado al vacío externo

(Fig. B)
7	 Junta de sellado
8	 Anillo de sellado superior
9	 Cortador
Nota: �No toque nunca la parte 

inferior del cortador 9 
para evitar lesiones.

10	 Barra de corte
Nota: �Baje siempre la barra 

de corte 10 para evitar 
lesiones.

11	 Bandeja recoge líquidos
12	 Anillo de sellado inferior
13	 Barra de sellado
Nota: �Contiene un hilo 

calefactor para sellar la 
bolsa; no toque nunca 
la barra de sellado 13 
directamente después 
del proceso de sellado 
para evitar quemaduras.

14	 Limitador trasero
15	 Gancho enrollacables
16	 Enchufe

Especificaciones técnicas
Producto
Tensión de entrada: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Clase de protección: II/

Consumo de potencia: 130 W

Consumo de energía en 
modo de espera: 0,3 W

Instrucciones de seguridad

¡ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO, 
FAMILIARÍCESE CON TODA LA INFORMACIÓN 
DE SEGURIDAD Y LAS INSTRUCCIONES DE USO! 
¡CUANDO ENTREGUE ESTE PRODUCTO A OTRAS 
PERSONAS, INCLUYA TAMBIÉN TODOS LOS 
DOCUMENTOS!

¡En caso de daños causados ​​por el incumplimiento 
de estas instrucciones de uso, el derecho de 
garantía quedará anulado! ¡No se aceptará 
ninguna responsabilidad por daños indirectos! 
En caso de daños materiales o personales 
causados por una manipulación incorrecta o el 
incumplimiento de las instrucciones de seguridad, 
¡no se aceptará ninguna responsabilidad!

	m ¡ADVERTENCIA! ¡RIESGO DE MUERTE 
O ACCIDENTE PARA BEBÉS Y NIÑOS!

	 No deje nunca a los niños sin supervisión 
con el material de embalaje. El material de 
embalaje representa un peligro de asfixia.

	 Los niños suelen subestimar los peligros. 
Mantenga siempre a los niños alejados del 
material de embalaje.

	  Este aparato puede ser utilizado por niños 
de 3 años o más, así como por personas con 
discapacidades físicas, sensoriales o mentales, 
o con falta de experiencia y conocimientos, 
siempre que hayan sido supervisados ​​o 
instruidos sobre el uso seguro del aparato, 
comprendan los peligros que conlleva y estén 
supervisados ​​mientras lo utilizan.
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	  Los niños no deben jugar con el aparato. 
La limpieza y el mantenimiento a cargo del 
usuario no deben ser realizados por niños. 
El aparato y su cable de alimentación deben 
mantenerse fuera del alcance de niños 
menores de 3 años.
	m ¡PELIGRO! ¡Peligro de asfixia! El rollo 
para envasadora al vacío no es un juguete. 
Manténgalo fuera del alcance de bebés y 
niños. No colocar sobre la cabeza. 
	m ¡ADVERTENCIA! ¡Riesgo de lesiones 
por uso incorrecto! Utilice este 
producto únicamente de acuerdo con estas 
instrucciones. No intente modificar el 
producto de ninguna manera.
	m ¡ADVERTENCIA! ¡Riesgo de lesiones! 
No toque nunca el hilo calefactor cuando 
esté caliente o enfriándose. El hilo calefactor 
puede calentarse mucho incluso cuando la 
tapa está abierta. 
	m ¡ATENCIÓN! ¡Riesgo de daños en el 
producto! El producto solo es adecuado 
para sellar y envasar al vacío alimentos. Un 
uso incorrecto dañará el producto de forma 
irreparable.
	m ¡ATENCIÓN! ¡Riesgo de daños en el 
producto! Llene la bolsa de film de modo 
que no puedan salir restos de alimentos ni 
líquidos durante el sellado y penetrar en el 
producto. 
	m ¡ADVERTENCIA! ¡Riesgo de descarga 
eléctrica! Nunca intente reparar el producto 
por su cuenta.

	 En caso de mal funcionamiento, las 
reparaciones deben ser realizadas únicamente 
por personal cualificado.
	m ¡PELIGRO! ¡Riesgo de descarga 
eléctrica! No sumerja el producto en agua u 
otros líquidos. Nunca ponga el producto bajo 
el agua corriente.
	m ¡ADVERTENCIA! ¡Riesgo de descarga 
eléctrica! No utilice nunca un producto 
dañado. Desconecte el enchufe de red de la 
toma de corriente y póngase en contacto con 
su distribuidor si está dañado.

	  No deje caer nunca ninguna pieza del 
producto. El manejo brusco puede causar 
daños irreparables en el producto.

	  El producto no debe utilizarse si se ha caído o 
si presenta signos visibles de deterioro.

	  Compruebe periódicamente que el enchufe y 
el cable de alimentación no estén dañados.

	 Si el cable de alimentación está dañado, debe 
ser sustituido por el fabricante, su agente de 
servicio o personas con cualificación similar 
para evitar peligros.

	  Proteja el cable de alimentación contra 
posibles daños. No deje que cuelgue de 
bordes afilados, no lo apriete ni lo doble. 
Mantenga el cable de alimentación alejado 
de superficies calientes y llamas.

	  Limpie el producto y las superficies en 
contacto con alimentos (véase «Limpieza y 
cuidados»).

	  Desenchufe siempre el producto de la 
alimentación eléctrica si lo deja sin vigilancia, 
así como antes de montarlo, desmontarlo o 
limpiarlo.



69ES

	  No use ningún accesorio distinto a los 
incluidos con el producto.

	  No coloque el producto sobre placas calientes 
(cocina de gas, eléctrica, de carbón, etc.).

	 Utilice el producto sobre una superficie 
nivelada, estable, limpia y seca.

	  No toque nunca el producto, el cable de 
alimentación ni el enchufe de red con las 
manos mojadas.

	  No extraiga el enchufe de red de la toma de 
corriente tirando del cable de alimentación.

	  Proteja el producto y sus accesorios del 
polvo, la luz solar directa, las gotas y las 
salpicaduras de agua.

	  Proteja el producto del calor. No coloque 
el producto cerca de llamas abiertas o 
fuentes de calor como estufas o aparatos de 
calefacción.

Antes del primer uso
	 INFORMACIÓN: El producto puede desprender cierto 

olor durante el primer uso. Se trata de residuos de 
producción o transporte que desaparecerán rápidamente.

1.	 Retire los materiales de embalaje.
2.	 Limpie el producto (véase "Limpieza y cuidados").

Funcionamiento
Instalación del producto

	 INFORMACIÓN: 
	  Después de cada sesión de sellado y antes de la puesta en 

marcha, compruebe que el aparato y todos los accesorios 
estén limpios y sin restos de alimentos. 

	  Cuando la barra de sellado del producto 13 se 
sobrecalienta, el producto no se puede utilizar. Todos los 
indicadores luminosos parpadearán hasta que la barra de 
sellado 13 se enfríe y esté lista para volver a utilizarse.  
Todos los indicadores luminosos se encenderán y dejarán 
de parpadear cuando esté listo.

1.	 Coloque el producto sobre una superficie nivelada y 
resistente al calor. 

2.	 Conecte el enchufe de red 16 a la toma de corriente.

Modo de espera 
	*�	 Desconecte el producto de la red eléctrica inmediatamente 

después de usarlo. El producto solo queda sin corriente 
cuando se extrae el enchufe de red 16 de la toma de 
corriente. 

	*�	 El producto entra automáticamente en modo de espera 
cuando está conectado a la red eléctrica y no se pulsa 
ningún botón. Los 5 indicadores luminosos parpadearán 
2 veces. Cuando el producto esté listo para su uso, los 
5 indicadores luminosos dejarán de parpadear y se 
encenderán.

Función de pausa y parada
Función de parada

	*�	 Cuando utilice la función de parada, pulse 5e botón de 
pausa o parada  2 veces. El proceso se detendrá.  
Todos los indicadores luminosos se encenderán.

	*�	 Una vez detenido el proceso, podrá volver a seleccionar las 
funciones deseadas.

Función de pausa
	*�	 Mientras el producto esté envasando al vacío o sellando, 

si pulsa 5e botón de pausa o parada  1 vez, 
el proceso se detendrá y el indicador luminoso rojo 
parpadeará.

	*�	 Para reanudar la función anterior, pulse 5e botón de 
pausa o parada  1 vez para reiniciar.

	*�	 Si desea seleccionar otra función, pulse 5e botón de pausa 
o parada  2 veces para detener el proceso y elegir 
otra función.
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Seleccionar una función y un recipiente adecuados

Alimentos Ejemplo Función recomendada Recipiente recomendado

Carne Ternera, pollo

5b �Sellado individual 
5c �Envasado al vacío y sellado de 

alimentos húmedos
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire

Marisco Pescado, 
mejillones

5b �Sellado individual 
5c �Envasado al vacío y sellado de 

alimentos húmedos
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire

Verduras de 
hoja 

Lechuga, col 
rizada

5b �Sellado individual 
5c �Envasado al vacío y sellado de 

alimentos húmedos
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire

Verduras  Patata, 
zanahoria

5a �Botón de envasado al vacío y sellado 
general

5b �Sellado individual
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire

Fruta dura Manzana, pera

5a �Botón de envasado al vacío y sellado 
general

5b �Sellado individual
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire
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Alimentos Ejemplo Función recomendada Recipiente recomendado

Fruta blanda Fresa, arándano

5b �Sellado individual 
5d �Botón de envasado al vacío y sellado de 

alimentos blandos
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo

	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 
alimentos

	*�	 Bolsa de vacío para alimentos con válvula 
de aire

Alimentos 
horneados 

Galletas, pan, 
pastel

5b �Sellado individual 
5d �Botón de envasado al vacío y sellado de 

alimentos blandos
	*�	 Rollo para envasadora al vacío

5e �Envasado al vacío externo
	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 

alimentos

Líquidos Sopa 5e �Envasado al vacío externo
	*�	 Recipiente para envasadora al vacío de 

alimentos

Sellado de una bolsa de film
Fig. E: 

	m ¡ATENCIÓN! ¡Riesgo de daños en el producto!
	  Utilice únicamente el rollo para envasadora al vacío 

incluido con este producto o un rollo recomendado 
para envasadora al vacío (véase «Piezas de repuesto/
accesorios»). De lo contrario, la costura de sellado no será 
hermética y el producto podría dañarse.

	  No caliente nunca en el microondas bolsas de film 
completamente selladas. ¡La bolsa de film podría reventar! 
Un lado de la bolsa de film debe permanecer abierto. 
Caliente las bolsas de film durante un máx. de 3 minutos a 
una temperatura máx. de +70 °C (900 W de potencia).

	 INFORMACIÓN: 
	  El ancho de la lámina no debe superar los 30 cm. De lo 

contrario, la lámina no podrá sellarse correctamente.
	  La calidad de la costura de sellado varía en función del tipo 

y el grosor de la lámina.
	  Antes de usar: Asegúrese de que la junta de sellado 

inferior 12 y la junta de sellado superior 8 no estén 
dañadas. De lo contrario, el producto no podrá extraer 
el aire de la bolsa de film. Sustituya la junta de sellado 
(véase «Sustitución de las juntas de sellado»).

1.	 Preparado de una bolsa de film (fig. D):
	— Levante el cortador integrado 9 hasta la posición 
abierta.

	— Deje pasar la parte abierta del rollo de lámina por el 
cortador integrado 9 hasta la longitud deseada.

	 Nota: Calcule el tamaño del artículo que desea envasar al 
vacío. Añada al menos 8-10 cm de espacio adicional a la 
longitud total. Este espacio adicional es necesario para que 
el producto pueda sujetar y sellar correctamente la parte 
superior de la bolsa más adelante.

	— Baje el cortador integrado 9 y deslice la barra de corte 
10 a través del rollo de film 

2.	 Apertura de la tapa 1: Pulse simultáneamente ambos 
desbloqueos de la tapa 4 para desbloquear la tapa. Abra la 
tapa hacia arriba.

3.	 Introduzca el extremo abierto de la bolsa de film en el 
producto de modo que la abertura de la bolsa de film 
quede centrada bajo la junta de sellado inferior 12.

	 No introduzca la bolsa de film más allá de los limitadores 
traseros 14 ni por encima de la barra de sellado 13.

	 Nota: Todos los alimentos deben quedar detrás de la barra 
de sellado 13 y asegúrese de que la parte de la bolsa de 
film que desea sellar esté limpia para evitar que el sellado 
no funcione correctamente.

	 Si la bolsa de film queda sobre los limitadores traseros 14 
o la barra de sellado 13, no podrá sellarse correctamente.

	 La abertura de la bolsa de film debe quedar plana sobre 
la barra de sellado 13. De lo contrario, el sellado no 
funcionará correctamente.
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4.	 Coloque las manos  en ambas esquinas de la tapa 1. 
Cierre la tapa con cuidado hasta que encaje de forma 
audible. Asegúrese de que ambas esquinas de la tapa estén 
completamente cerradas. Junta de sellado 7 presiona la 
bolsa de film contra la barra de sellado 13 para crear una 
costura lisa (fig. E). 

5.	 Pulse  5b. El indicador luminoso parpadea para 
indicar que comienza el sellado.

6.	 En cuanto finalice el proceso de sellado: El indicador 
luminoso deja de parpadear y se enciende. 

7.	 Apertura de la tapa 1: Pulse simultáneamente ambos 
desbloqueos de la tapa 4 para desbloquear la tapa. Abra la 
tapa 1 hacia arriba.

8.	 Retire la bolsa de film del producto. La bolsa de film 
está ahora sellada por un extremo y lista para llenarse. 
Asegúrese de que la costura de sellado esté correctamente 
cerrada. Una costura de sellado correcta debe ser una 
banda lisa y recta, sin pliegues.

9.	 Llene la bolsa de film. Mantenga una distancia mínima de 
6 cm entre los alimentos y el borde de la bolsa de film que 
se va a sellar. Asegúrese de que no puedan salir restos de 
alimentos ni líquidos y penetrar en el producto durante el 
sellado.

10.	 Si no desea envasar al vacío la bolsa de film: Repita los 
pasos 2 a 8. 

11.	 Antes de sellar la siguiente bolsa de film: Mantenga la 
tapa 1 abierta. Deje que el producto se enfríe.

Envasar al vacío y sellar una bolsa de film
Fig. E: 

	 INFORMACIÓN: 
	  No envase al vacío bolsas de film que contengan 

únicamente líquidos. 
	  Envasar al vacío y sellar una bolsa de film con alimentos 

húmedos/jugosos: Asegúrese de que no puedan penetrar 
líquidos en el producto. Si se aspiran accidentalmente 
pequeñas cantidades de líquido o alimentos, se depositarán 
en la bandeja recoge líquidos 11.

	  Si hay humedad entre el film y la costura, pueden 
producirse sellados defectuosos. Asegúrese de que la zona 
del film que se va a sellar esté limpia y seca antes de cerrar 
la tapa 1.

	  Antes de usar: Asegúrese de que la junta de sellado 
inferior 12 y la junta de sellado superior 8 no estén 
dañadas. De lo contrario, el producto no podrá extraer 
el aire de la bolsa de film. Sustituya la junta de sellado 
(véase «Sustitución de las juntas de sellado»).

1.	 Preparar una bolsa de film y llenarla con alimentos: véase 
«Sellar una bolsa de film», pasos 1 a 9.

2.	 Seleccione la función de vacío y sellado adecuada. 

Botón Función

5a Envasado al vacío y sellado (alimentos 
duros y secos)

5c Envasado al vacío y sellado (alimentos 
húmedos)

5d Envasado al vacío y sellado (alimentos 
sensibles a la presión)

3.	 Pulse  5a,  5c, o  5d. El indicador 
luminoso parpadeará. El producto extrae el aire de la bolsa 
de film. 

4.	 En cuanto se haya extraído todo el aire: El producto 
empieza a sellar la bolsa de film.

5.	 En cuanto finalice el proceso de sellado: El indicador 
luminoso deja de parpadear y se enciende. 

6.	 Apertura de la tapa 1: Pulse simultáneamente ambos 
desbloqueos de la tapa 4 para desbloquear la tapa. Abra la 
tapa 1 hacia arriba.

7.	 Retire la bolsa de film envasada al vacío.
Envasar al vacío recipientes y bolsas resellables

	 INFORMACIÓN: 
	  Envasado al vacío solo de líquidos (p. ej., sopas): Utilice un 

recipiente adecuado para el envasado al vacío. Asegúrese 
de que la válvula de aspiración del recipiente no sobresalga 
en el líquido introducido. Si es necesario, deje una distancia 
suficiente hasta el borde del recipiente. 

	  Envasar al vacío recipientes y bolsas resellables con válvula 
de aire: Utilice el tubo de vacío 3 y los adaptadores 
adecuados 2a /2b /2c .

	  Algunas bolsas/recipientes de distintos fabricantes no 
requieren adaptador 2a /2b /2c . Introduzca 
la pieza de acoplamiento negra del tubo de vacío 3 
directamente en la bolsa/el recipiente. 
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Envasar al vacío bolsas resellables 
1.	 Conecte el tubo de vacío 3 a la entrada de aire para 

envasado al vacío externo  6.
2.	 Seleccione el adaptador A 2a o el adaptador B 2b 

adecuados para la bolsa que desee envasar al vacío (véase 
«Piezas de repuesto/accesorios»). 

3.	 Conecte el adaptador A 2a o el adaptador B 2b al tubo de 
vacío 3.

4.	 Cierre la tapa 1. Asegúrese de que ambas esquinas de la 
tapa estén completamente cerradas. 

5.	 Cierre la bolsa con cuidado. El sellado al vacío solo funciona 
correctamente si la bolsa está completamente cerrada. 
Coloque la bolsa de modo que la abertura de extracción de 
la bolsa quede sobre una superficie lisa. 

6.	 Presione firmemente el adaptador A 2a o el 
adaptador B 2b sobre la abertura redonda de extracción 
de la bolsa. 

7.	 Pulse el botón de envasado al vacío externo / pausa o 
parada  5e. El indicador luminoso parpadea y el 
producto extrae el aire de la bolsa. 

	 En cuanto se haya extraído todo el aire: El indicador 
luminoso deja de parpadear y se enciende.

8.	 Retire el adaptador A 2a o el adaptador B 2b de la bolsa y 
del tubo de vacío 3. 

Recipientes de vacío 
1.	 Conecte el tubo de vacío 3 a la entrada de aire para 

envasado al vacío externo  6.
2.	 Seleccione el adaptador A 2a, el adaptador B 2b o el 

adaptador C 2c adecuados para el recipiente que desee 
envasar al vacío (véase «Piezas de repuesto/accesorios»). 

3.	 Conecte el adaptador A 2a, el adaptador B 2b o el 
adaptador C 2c al tubo de vacío 3.

4.	 Cierre la tapa 1. Asegúrese de que ambas esquinas de la 
tapa estén completamente cerradas. 

5.	 Conecte el adaptador A 2a, el adaptador B 2b o el 
adaptador C 2c al conector correspondiente del recipiente. 
Consulte el manual de usuario del recipiente para obtener 
más información. 

6.	 Pulse  5e. El indicador luminoso parpadea y el 
producto extrae el aire del recipiente. 

	 En cuanto se haya extraído todo el aire: El indicador 
luminoso deja de parpadear y se enciende. 

7.	 Retire el adaptador A 2a, el adaptador B 2b o el 
adaptador C 2c del recipiente y del tubo de vacío 3.

Resolución de problemas
Problema Causa Solución
Todos los indicadores 
luminosos parpadean 
simultáneamente al 
pulsar los botones.

El producto aún no se ha enfriado 
completamente.

Abra la tapa 1. Espere aprox. 2 minutos e inicie de 
nuevo el proceso.

El producto no funciona. El enchufe de red 16 no está conectado a la 
toma de corriente.

Conecte el enchufe de red 16 a la toma de 
corriente.

El producto ha estado funcionando demasiado 
tiempo.

Extraiga el enchufe de red 16 de la toma 
de corriente. Deje que el producto se enfríe 
completamente.

El producto no envasa 
al vacío.

La bolsa de film no se ha colocado 
correctamente.

Coloque la abertura de la bolsa de film 
completamente dentro de la cámara de vacío.

La bolsa de film cubre la boquilla de aspiración. Introduzca la abertura de la bolsa de film en 
la cámara de vacío de modo que la boquilla de 
aspiración no quede cubierta.

La tapa 1 no está completamente cerrada. Presione firmemente la tapa 1 hacia abajo por 
ambos lados hasta que encaje de forma audible 
en ambos lados.
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Problema Causa Solución
No se genera un vacío 
completo en la bolsa 
de film.

La bolsa de film no se ha colocado 
correctamente.

Coloque la abertura de la bolsa de film 
completamente en de la cámara de vacío.

La bolsa de film está defectuosa. Utilice otra bolsa de film.

Hay pliegues, migas, grasa o similares en la 
bolsa de film a la altura del hilo de sellado.

Abra de nuevo la bolsa de film y limpie la zona 
afectada.

La barra de sellado 13 está sobrecalentada. Extraiga el enchufe de red 16 de la toma 
de corriente. Deje que el producto se enfríe 
completamente.

La bolsa de film no está 
sellada correctamente.

La barra de sellado 13 está sobrecalentada. Extraiga el enchufe de red 16 de la toma 
de corriente. Deje que el producto se enfríe 
completamente.

La bolsa de film sellada 
al vacío no conserva el 
vacío. 

La bolsa de film está defectuosa. Utilice otra bolsa de film.

Hay pliegues, migas, grasa o similares en la 
bolsa de film a la altura del hilo de sellado. 

Abra de nuevo la bolsa de film y limpie la zona 
afectada.

La bolsa de film no está sellada correctamente. Repita el procedimiento de sellado en otra parte 
de la bolsa de film.

El envasado al 
vacío no se detiene 
automáticamente.

Hay demasiado aire dentro de la bolsa de film. Pulse  5e para detener el envasado al 
vacío. A continuación, pulse  5b para sellar 
la bolsa de film.

Limpieza y cuidado

	m ¡PELIGRO! ¡Riesgo de descarga eléctrica! Antes de 
limpiar o mantener el producto: Desconecte el enchufe de 
red 16 de la toma de corriente. 

	m ¡ADVERTENCIA! ¡Riesgo de descarga eléctrica! No 
sumerja el producto en agua u otros líquidos. Nunca ponga 
el producto bajo el agua corriente.

	m ¡PRECAUCIÓN! ¡Riesgo de lesiones! No limpie el 
producto mientras la barra de sellado 13 siga caliente. 
Deje que el producto se enfríe por completo. 

	m ¡ATENCIÓN! ¡Riesgo de daños en el producto! 
	  No utilice limpiadores abrasivos y agresivos ni cepillos 

duros para limpiar el producto o sus accesorios.
	  No utilice nunca objetos duros o afilados para retirar restos 

adheridos de la barra de sellado 13. Esto podría dañar el 
hilo calefactor y/o su aislamiento. 

Parte Limpieza
Carcasa del producto 	*�	 Limpie la pieza con un paño 

ligeramente humedecido.
	*�	 Para suciedad persistente: 

Aplique un producto de 
limpieza suave en el paño.

7 Junta de sellado 	*�	 Limpie la pieza con un paño 
ligeramente humedecido.8 Anillo de sellado 

superior

12 Anillo de sellado 
inferior

2a Adaptador A 	*�	 Limpie la pieza con un paño 
ligeramente humedecido. 

	*�	 Para suciedad persistente: 
Limpie la pieza con agua y un 
poco de lavavajillas.

	*�	 A continuación, enjuague la 
pieza con agua limpia.

2b Adaptador B

2c Adapter C

3 Tubo de vacío 

	*�	 La bandeja recoge líquidos 11 es apta para lavavajillas.
	*�	 Después de la limpieza: Seque bien todas las piezas.
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Almacenamiento
	 INFORMACIÓN: No aplaste nunca los accesorios 

(p. ej., junta de sellado 7, tubo de vacío3) durante el 
almacenamiento. 

	*�	 Antes del almacenamiento: Limpie el producto y deje que 
se seque.

	*�	 Guarde el producto en su embalaje original cuando no lo 
utilice.

	*�	 Almacene el producto en un lugar seco y fuera del alcance 
de los niños.

	*�	 Enrolle el cable de alimentación alrededor del gancho 
enrollacables 15 situado en la parte inferior del producto 
(fig. B).

Mantenimiento
Sustitución de las anillas de sellado

	 INFORMACIÓN: Sustituya la anilla de sellado 
inferior 12 y la anilla de sellado superior 8 cuando estén 
desgastadas o dañadas. 

1.	 Extraiga la anilla de sellado 8/12 de la ranura. 
2.	 Presione la anilla de sellado de repuesto 8/12 en la 

ranura. 

Piezas de repuesto/Accesorios
	*�	 Puede adquirir piezas de repuesto compatibles con este 

aparato en www.Optimex-Shop.com. 
	*�	 Tenga a mano el número de artículo para realizar el 

pedido.
	*�	 Los pedidos sólo pueden realizarse y tramitarse en online.
	*�	 Póngase en contacto con la línea directa de servicio de Lidl 

(ver «Servicio») para obtener más información.

Parte
Anilla de sellado superior 8
Anilla de sellado inferior 12
Rollo para envasadora al vacío

Los clientes pueden adquirir rollos de repuesto compatibles para 
envasadora al vacío en la tienda online de LIDL www.lidl.de. 
Tenga a mano el número IAN 524760_2601 al realizar el 
pedido.

	*�	 El tubo de vacío 3 y los adaptadores 2a /2b /2c 
 también son compatibles con bolsas y recipientes de 

otros fabricantes. 

Adaptadores Adecuado para
2a Adaptador 

A
	*�	 CASO * (serie VacuBoxx)
	*�	 Ernesto
	*�	 Varias bolsas con válvula

2b Adaptador 
B

	*�	 FoodSaver ** (recipientes de 
almacenamiento FFC02XX, FFC002X, 
003X, 005X, 008X, 010X, set de 
fiambreras T020-00024) 

	*�	 Varias bolsas con válvula

2c Adapter C 	*�	 CASO * (set de recipientes de vacío, 
tapones para vino)

	*�	 FoodSaver ** (set de recipientes 
FSC003)

Sin adaptador 	*�	 FoodSaver ** (tapón para vino, caja 
de marinado)

*	 CASO es una marca registrada de Caso Holding GmbH 

**	 FoodSaver es una marca registrada de Sunbeam 
Products, Inc. 

Eliminación
Tenga en cuenta el distintivo del embalaje para 
la separación de residuos. Está compuesto por 
abreviaturas (a) y números (b) que significan lo 
siguiente: 1–7: plásticos / 20–22: papel y cartón / 
80–98: materiales compuestos.
Para obtener información sobre las posibilidades de 
desecho del producto al final de su vida útil, acuda 
a la administración de su comunidad o ciudad.
No tire el producto junto con la basura doméstica 
cuando ya no le sea útil. Deséchelo en un 
contenedor de reciclaje. Diríjase a la administración 
competente para obtener información sobre los 
puntos de recogida de residuos y sus horarios.
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Garantía
El producto ha sido fabricado según normas de calidad exigentes 
y ha sido probado minuciosamente antes de la entrega. En caso 
de fallos de material o de fabricación, dispone de derechos 
legales frente al vendedor del producto. Nuestra garantía 
mencionada a continuación no restringe sus derechos legales de 
ningún modo.

La garantía para este producto es de 3 años a partir de la fecha 
de compra. La garantía empieza el día de la fecha de compra. 
Conserve el justificante de compra original en un lugar seguro, 
ya que este documento es necesario para demostrar la compra. 

Todos los daños o defectos ya presente en el momento de la 
compra deben informarse inmediatamente tras desembalar el 
producto.

Si el producto presenta defectos de material o fabricación en 
los 3 años a partir de la fecha de compra, lo repararemos o 
sustituiremos, según nuestra elección, gratuitamente para usted. 
El período de garantía no se extiende por una reclamación 
de garantía aprobada. Esto también es aplicable a las piezas 
sustituidas y reparadas.

La garantía pierde su validez si el producto se daña o se utiliza o 
mantiene de forma inadecuada.

La garantía cubre defectos de material y fabricación. Esta 
garantía no cubre las piezas del producto sujetas a un uso y 
desgaste normal y, por lo tanto, consideradas piezas de desgaste 
(por ej. pilas, baterías, mangueras, cartuchos de tinta) ni los 
daños a las piezas frágiles, por ej. interruptores o piezas de 
cristal.

Tramitación de la garantía
Para garantizar una rápida tramitación de su consulta, tenga en 
cuenta las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el 
número de artículo (IAN 524760_2601) como justificante de 
compra.

Encontrará el número de artículo en una inscripción de la placa 
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la 
izquierda) o en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algún defecto, póngase 
primero en contacto con el departamento de asistencia indicado, 
ya sea por teléfono o correo electrónico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo 
adjuntando el recibo de compra (tícket de compra) e indicando 
dónde está y cuándo ha ocurrido el fallo a la dirección de 
asistencia que le indicamos.

Asistencia
	� Asistencia en España

	 Tel.:	� 900984989
	 E-Mail:	� owim@lidl.es
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Avisos e símbolos utilizados
Os seguintes avisos são usados neste manual e na embalagem:

Este símbolo significa que as instruções de 
funcionamento têm de ser tidas em conta antes de 
utilizar o produto.

Corrente alternada/tensão

PERIGO! Este símbolo, juntamente com a palavra 
“Perigo”, indica um risco elevado que, se não for 
evitado, pode dar origem a morte ou ferimentos 
sérios.

Hertz (frequência de alimentação)

Watts

AVISO! Este símbolo, juntamente com a palavra 
“Aviso”, indica um risco médio que, se não for 
evitado, pode dar origem a morte ou ferimentos 
sérios.

Perigo - Risco de choque elétrico!

Use o produto apenas em espaços secos no interior.

CUIDADO! Este símbolo, juntamente com a 
palavra “Cuidado”, indica um risco baixo que, se 
não for evitado, pode dar origem a ferimentos 
ligeiros ou moderados.

Símbolo para produto com classe de proteção II

Seguro para os alimentos
Este produto não tem efeitos adversos no sabor ou 
cheiro dos alimentos.

ATENÇÃO! Este símbolo com a palavra de 
sinalização “Atenção” indica possíveis danos 
patrimoniais.

Adequado para a máquina de lavar loiça:
3 Bandeja dos pingos

INFORMAÇÃO: Este símbolo, juntamente com 
a palavra “Informação”, fornece informação 
adicional útil.

Informação de segurança
Instruções de utilização

A marca CE indica a conformidade com as diretivas 
UE relevantes aplicáveis a este produto. 

APARELHO DE SELAGEM A VÁCUO

Utilização prevista
	  Este produto pode ser utilizado para selar e embalar a 

vácuo alimentos em quantidades domésticas. 
	  O produto foi criado apenas para uma utilização doméstica 

privada e não para uso comercial.
	  O fabricante não se responsabiliza por danos causados por 

uma utilização inadequada.

Âmbito de entrega
Após desempacotar este produto, certifique-se de que possui 
todas as peças e que estas se encontram em bom estado. Retire 
todo o material de empacotamento antes da utilização.

1	 Aparelho de selagem a vácuo
1	 Rolo de película
2	 Mangueiras de aspiração
1	 Adaptador A
1	 Adaptador B 
1	 Adaptador C
1	 Anel vedante de substituição
1	 Manual de utilização 
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Descrição das peças
(Imagem A)
1	 Tampa
2	 Adaptadores
2a	 Adaptador A 
2b	 Adaptador B 
2c	 Adaptador C 
3	 Mangueira de aspiração
4	 Botões de libertação da 

tampa
5	 Botões de funções
5a	 Botão de aspiração e 

selagem geral 
5b	 Botão de selagem simples 

5c	 Botão de aspiração e 
selagem para alimentos 
húmidos 

5d	 Botão de aspiração e 
selagem para alimentos 
delicados 

5e	 Botão de aspiração 
externa / pausa ou parar 

6	 Entrada do ar para 
aspiração externa 

(Imagem B)
7	 Prima para selar
8	 Anel vedante superior
9	 Cortador
Nota: �Nunca toque na parte 

inferior do cortador 9 
para evitar ferimentos.

10	 Barra de corte
Nota:  �Coloque sempre a barra 

de corte para baixo 10 
para evitar ferimentos.

11	 Bandeja dos pingos
12	 Anel vedante inferior
13	 Barra vedante
Nota:  �Contém um fio de 

aquecimento para 
selar o saco. Nunca 
toque diretamente 
na barra vedante 13 
imediatamente 
após o processo de 
selagem para evitar 
queimaduras.

14	 Limitador traseiro
15	 Gancho para enrolar o fio
16	 Ficha da alimentação

Características técnicas
Produto
Tensão de entrada: 220–240 V∼, 50–60 Hz

Classe de proteção: II/

Consumo de energia: 130 W

Consumo de energia no 
modo inativo: 0,3 W

Instruções de segurança

ANTES DE USAR O PRODUTO, FAMILIARIZE-SE 
COM TODA A INFORMAÇÃO DE SEGURANÇA 
E INSTRUÇÕES DE UTILIZAÇÃO! QUANDO 
ENTREGAR ESTE PRODUTO A OUTRAS PESSOAS, 
ENTREGUE TAMBÉM TODOS OS DOCUMENTOS!

No caso de danos devido ao não seguimento 
destas instruções de funcionamento, a garantia é 
anulada! Não nos responsabilizamos por danos 
consequenciais! No caso de danos materiais ou 
ferimentos devido ao manuseamento incorreto 
ou não conformidade com as instruções 
de segurança, não aceitaremos quaisquer 
responsabilidades!

	mAVISO! PERIGO DE MORTE E RISCO 
DE ACIDENTE PARA CRIANÇAS 
PEQUENAS!

	 Nunca deixe uma criança sem supervisão com 
o material de empacotamento. O material 
de empacotamento representa um perigo de 
sufocação.

	 As crianças não se costumam preocupar com 
os perigos. Mantenha sempre as crianças 
afastadas do material de empacotamento.

	  Este aparelho pode ser usado por crianças 
com mais de 3 anos de idade e pessoas 
com capacidades físicas, sensoriais ou 
mentais reduzidas, ou falta de experiência 
e conhecimentos, se forem supervisionadas 
e ensinadas quanto à utilização do aparelho 
de um modo seguro, e compreenderem os 
perigos envolvidos.
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	  As crianças não podem brincar com o 
aparelho. A limpeza e a manutenção não 
podem ser feitas por crianças. O aparelho e 
o fio da alimentação têm de ser mantidos 
afastados de crianças com menos de 3 anos 
de idade.
	mPERIGO! Risco de sufocação! O rolo 
para selagem a vácuo não é um brinquedo. 
Mantenha fora do alcance de bebés e 
crianças. Não coloque sobre a cabeça. 
	mAVISO! A má utilização pode dar 
origem a ferimentos. Use este produto 
apenas de acordo com estas instruções. Não 
tente modificar o produto de forma alguma.
	mAVISO! Risco de ferimentos! Nunca 
toque no fio de aquecimento quando estiver 
quente ou a arrefecer. O fio de aquecimento 
pode ficar muito quente, mesmo com a 
tampa aberta. 
	mATENÇÃO! Risco de danos no produto! 
O produto é adequado apenas para selar 
e embalar a vácuo alimentos. A utilização 
incorreta irá danificar irreparavelmente o 
produto.
	mATENÇÃO! Risco de danos no produto! 
Encha o saco de película de forma a que não 
existam restos de alimentos ou líquidos que 
possam sair durante a selagem e entrar no 
produto. 
	mAVISO! Risco de choque elétrico! Nunca 
tente reparar o produto sozinho.

	 No caso de mau funcionamento, as 
reparações só podem ser efetuadas por 
pessoal qualificado.

	mAVISO! Risco de choque elétrico! Não 
coloque o produto dentro de água nem de 
quaisquer outros líquidos. Nunca coloque o 
produto debaixo de água corrente.
	mAVISO! Risco de choque elétrico! 
Nunca use um produto danificado. Desligue 
o produto da alimentação e contacte o seu 
revendedor, caso este esteja danificado.

	  Nunca deixe cair qualquer parte do produto. 
Um manuseamento brusco pode causar danos 
irreparáveis no produto.

	  O produto não deve ser utilizado se tiver 
caído ou se possuir sinais visíveis de danos.

	  Verifique regularmente a ficha e o fio quanto 
a danos.

	 Se o fio da alimentação ficar danificado, tem 
de ser substituído pelo fabricante, o agente 
de reparação ou uma pessoa igualmente 
qualificada, de modo a evitar quaisquer 
perigos.

	  Proteja o fio da alimentação de danos. Não 
o deixe pendurado em extremidades afiadas, 
não o aperte nem o dobre. Mantenha o fio da 
alimentação afastado de superfícies quentes 
e chamas sem proteção.

	  Limpe o produto e as superfícies que entram 
em contacto com os alimentos (consulte 
“Limpeza e cuidados”).
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	  Desligue sempre o produto da alimentação se 
o deixar sem supervisão e antes de proceder 
à montagem, desmontagem ou limpeza.

	  Não use outros acessórios para além dos 
fornecidos com o produto.

	  Não coloque o produto em placas de 
aquecimento (a gás, elétricas, a carvão, etc.).

	 Utilize o produto numa superfície nivelada, 
estável, limpa e seca.

	  Nunca toque no produto, fio ou ficha da 
alimentação com as mãos molhadas.

	  Não retire a ficha da tomada puxando pelo 
fio.

	  Proteja o produto e os acessórios do pó, luz 
direta do Sol, pingos e salpicos.

	  Proteja o produto do calor. Não o coloque 
perto de chamas sem proteção ou fontes 
de calor, como fogões ou aparelhos de 
aquecimento.

Antes da primeira utilização
	 INFORMAÇÃO: O produto pode libertar algum odor 

durante a primeira utilização. Estes devem-se a resíduos de 
transporte que desaparecem rapidamente.

1.	 Retire o material de empacotamento.
2.	 Limpe o produto conforme descrito em “Limpeza e 

Cuidados”.

Funcionamento
Montar o produto

	 INFORMAÇÃO: 
	  Após cada sessão de selagem e antes de iniciar, verifique se 

a unidade e todos os acessórios estão limpos e sem restos 
de alimentos. 

	  Quando a barra vedante do produto 13 estiver 
sobreaquecida, o produto não pode ser utilizado. Todas 
as luzes piscam até que a barra vedante 13 arrefeça e 
esteja pronta para ser utilizada novamente.  Todas as luzes 
acendem e param de piscar quando o aparelho está pronto.

1.	 Coloque o produto numa superfície nivelada e resistente 
ao calor. 

2.	 Ligue a ficha 16 à tomada.

Modo inativo 
	*�	 Desligue o produto imediatamente da alimentação após 

a utilização. O produto só fica totalmente sem corrente 
quando retirar a ficha 16 da tomada. 

	*�	 O produto entra automaticamente no modo inativo quando 
está ligado à alimentação e nenhum botão é premido. 
Todos os 5 indicadores luminosos piscam 2 vezes. Quando 
o produto está pronto para ser utilizado, todos os 5 
indicadores luminosos deixam de piscar e permanecem 
ligados.

Função de pausa e parar
Função de parar

	*�	 Quando usar a função de parar, prima o botão de pausa 
5e ou parar  2 vezes. O funcionamento será 
interrompido.  Todos os indicadores luminosos acendem.

	*�	 Após a paragem, pode selecionar novamente a função 
pretendida.

Função de pausa
	*�	 Durante o processo de aspiração ou selagem, se premir 

o botão 5e de pausa ou parar  uma vez, o 
funcionamento será interrompido e o indicador luminoso 
vermelho pisca.

	*�	 Para continuar a função anterior, prima o botão 5e de 
pausa ou parar  uma vez para reiniciar.

	*�	 Se pretender selecionar outra função, prima o botão 5e 
de pausa ou parar  duas vezes para interromper o 
funcionamento e escolher outra função.
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Seleção de uma função e recipiente adequados

Alimento Exemplo Função recomendada Recipiente recomendado

Carne Carne de vaca, 
frango

5b �Selagem simples 
5c  �Aspiração e selagem para alimentos 

húmidos
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Marisco Peixe, 
mexilhões

5b �Selagem simples 
5c  �Aspiração e selagem para alimentos 

húmidos
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Vegetais de 
folhas 

Alface, couve 
kale

5b �Selagem simples 
5c  �Aspiração e selagem para alimentos 

húmidos
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Vegetais  Batata, 
cenoura

5a �Botão de aspiração e selagem geral 

5b  �Botão de selagem simples
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Fruta dura Maçã, pera

5a �Botão de aspiração e selagem geral 

5b  �Botão de selagem simples
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Fruta macia Morango, 
mirtilo

5b �Selagem simples 
5d � Botão de aspiração e selagem para 

alimentos delicados
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa
	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
	*�	 Saco para selagem a vácuo com válvula de ar

Produtos de 
pastelaria 

Biscoitos, pão, 
bolo

5b �Selagem simples 
5d � Botão de aspiração e selagem para 

alimentos delicados
	*�	 Rolo para selagem a vácuo

5e  �Aspiração externa 	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos

Líquidos Sopa 5e  �Aspiração externa 	*�	 Recipiente para selagem a vácuo de alimentos
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Selagem de um saco de película
Imagem E 

	mATENÇÃO! Risco de danos no produto!
	  Use apenas o rolo para selagem a vácuo incluído neste 

produto ou um rolo recomendado para selagem a vácuo 
(consulte “Peças/Acessórios de substituição”). Caso 
contrário, a costura de selagem não será estanque e o 
produto pode ser danificado.

	  Nunca aqueça sacos de película totalmente selados no 
micro-ondas. O saco de película pode rebentar! Um dos 
lados do saco de película tem de estar aberto. Aqueça os 
sacos de película durante um máximo de 3 minutos a uma 
temperatura máxima de +70 °C (900W de potência).

	 INFORMAÇÃO: 
	  A largura da película não pode exceder os 30 cm. Caso 

contrário, a película não pode ser selada corretamente.
	  A qualidade da costura de selagem varia consoante o tipo e 

a espessura da película.
	  Antes da utilização: Certifique-se de que o anel vedante 

inferior 12 e o anel vedante superior 8 não estão 
danificados. Caso contrário, o produto não consegue retirar 
o ar do saco de película. Substitua o anel vedante (ver 
“Substituição dos anéis vedantes”).

1.	 Preparação de um saco de película (Imagem D):
	— Levante o cortador incorporado 9 para a posição aberta.
	— Passe a película do rolo aberta através do cortador 
incorporado 9  até ao comprimento desejado.

	 Nota: Estime o tamanho do artigo que pretende selar 
a vácuo. Adicione, pelo menos, 8 a 10 cm de espaço 
adicional ao comprimento total. Este espaço extra é 
necessário para que o produto consiga agarrar e selar 
corretamente a parte superior do saco mais tarde.

	— Baixe o cortador incorporado 9  e faça deslizar a barra 
de corte 10  ao longo do rolo de película. 

2.	 Abertura da tampa 1: Prima simultaneamente os dois 
botões de libertação da tampa 4 para desbloquear a 
tampa. Abra a tampa para cima.

3.	 Coloque a extremidade aberta do saco de película no 
interior do produto, de modo que a abertura fique centrada 
por baixo do anel vedante inferior 12.

	 Insira o saco de película apenas até aos limitadores 
traseiros 14 e não para além da barra vedante 13.

	 Nota: Todos os alimentos devem ficar atrás da barra 
vedante 13 e certifique-se de que a zona de selagem do 
saco está limpa, para evitar falhas na selagem.

	 Se o saco de película ficar sobre os limitadores traseiros 14 
ou sobre a barra vedante 13, não poderá ser corretamente 
selado.

	 A abertura do saco de película tem de ficar totalmente 
plana sobre a barra vedante 13. Caso contrário, a selagem 
não funcionará corretamente.

4.	 Coloque as mãos em  nos dois cantos da tampa 1. Feche 
cuidadosamente a tampa até ouvir um clique. Certifique-
se de que ambos os cantos da tampa estão totalmente 
fechados. O sistema de pressão de selagem 7 pressiona o 
saco de película contra a barra vedante 13 para criar uma 
costura uniforme (Imagem E). 

5.	 Prima   5b. O indicador luminoso pisca, indicando o 
início da selagem.

6.	 Assim que o processo de selagem terminar: O indicador 
luminoso deixa de piscar e permanece ligado. 

7.	 Abertura da tampa 1: Prima simultaneamente os dois 
botões de libertação da tampa 4 para desbloquear a 
tampa. Abra a tampa 1 para cima.

8.	 Retire o saco de película do produto. O saco de película 
está agora selado numa extremidade e pronto para ser 
enchido. Certifique-se de que a costura de selagem está 
corretamente fechada. Uma costura de selagem correta 
deve ser uma faixa lisa e reta, sem vincos.

9.	 Encha o saco de película. Mantenha uma distância de, 
pelo menos, 6 cm entre os alimentos e a extremidade do 
saco a selar. Certifique-se de que não existem resíduos de 
alimentos ou líquidos que possam sair e entrar no produto 
durante a selagem.

10.	 Se não pretender fazer vácuo no saco de película: Repita os 
passos 2 a 8. 

11.	 Antes de selar o próximo saco de película: Mantenha a 
tampa 1 aberta. Deixe o produto arrefecer.
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Vácuo e selagem de um saco de película
Imagem E 

	 INFORMAÇÃO: 
	  Não faça vácuo em sacos de película que contenham 

apenas líquidos. 
	  Vácuo e selagem de saco de película com alimentos 

húmidos/suculentos: Certifique-se de que não entra 
qualquer líquido no produto. Se pequenas quantidades 
de líquido ou alimentos forem acidentalmente aspiradas, 
serão depositadas na bandeja de recolha de líquidos 11.

	  Se existir humidade entre a película e a costura, isso pode 
originar selagens defeituosas. Certifique-se de que a zona 
a selar na película está limpa e seca antes de fechar a 
tampa 1.

	  Antes da utilização: Certifique-se de que o anel vedante 
inferior 12 e o anel vedante superior 8 não estão 
danificados. Caso contrário, o produto não consegue retirar 
o ar do saco de película. Substitua o anel vedante (ver 
“Substituição dos anéis vedantes”).

1.	 Preparação de um saco de película e enchimento com 
alimentos: Consulte “Selagem de um saco de película”, 
passos 1 a 9.

2.	 Selecione a função adequada de aspiração e selagem. 

Botão Função

5a Aspiração e selagem (alimentos duros e 
secos)

5c Aspiração e selagem (alimentos húmidos)

5d Aspiração e selagem (alimentos sensíveis 
à pressão)

3.	 Prima  5a,  5c ou  5d. O indicador 
luminoso pisca. O produto aspira o ar do saco de película. 

4.	 Assim que todo o ar for removido: O produto inicia a 
selagem do saco de película.

5.	 Assim que o processo de selagem terminar: O indicador 
luminoso deixa de piscar e permanece ligado. 

6.	 Abertura da tampa 1: Prima simultaneamente os dois 
botões de libertação da tampa 4 para desbloquear a 
tampa. Abra a tampa 1 para cima.

7.	 Retire o saco de película selado a vácuo.

Aspiração de recipientes e sacos reutilizáveis
	 INFORMAÇÃO: 
	  Aspiração de líquidos apenas (por ex., sopas): Use um 

recipiente adequado para aspiração. Certifique-se de que 
a válvula de aspiração do recipiente não fica imersa no 
líquido. Se necessário, mantenha uma distância suficiente 
até à borda do recipiente. 

	  Aspiração de recipientes e sacos reutilizáveis com válvula 
de ar: Use a mangueira de aspiração 3 e os adaptadores 
adequados 2a /2b /2c .

	  Alguns sacos/recipientes de diferentes fabricantes não 
requerem adaptador 2a /2b /2c . Introduza 
a peça de ligação preta da mangueira de aspiração 3 
diretamente no saco/recipiente. 

Aspiração de sacos reutilizáveis 
1.	 Ligue a mangueira de aspiração 3 à entrada de ar para 

aspiração externa  6.
2.	 Selecione o adaptador adequado A 2a ou adaptador B 2b 

para o saco (consulte “Peças/Acessórios de substituição”). 
3.	 Fixe o adaptador A 2a ou adaptador B 2b na mangueira 

de aspiração 3.
4.	 Feche a tampa 1. Certifique-se de que ambos os cantos da 

tampa estão totalmente fechados. 
5.	 Feche o saco cuidadosamente. A selagem a vácuo só 

funciona corretamente se o saco estiver totalmente 
fechado. Posicione o saco de forma que a abertura de 
extração fique sobre uma superfície suave. 

6.	 Pressione o adaptador A 2a ou adaptador B 2b firmemente 
sobre a abertura de extração circular do saco. 

7.	 Prima o botão de aspiração externa / pausa ou parar 
 5e. O indicador luminoso pisca e o produto aspira 

o ar do saco. 
	 Assim que todo o ar for removido: O indicador luminoso 

deixa de piscar e permanece ligado.
8.	 Retire o adaptador A 2a ou adaptador B 2b do saco e da 

mangueira de aspiração 3. 

Aspiração de recipientes 
1.	 Ligue a mangueira de aspiração 3 à entrada de ar para 

aspiração externa  6.
2.	 Selecione o adaptador adequado A 2a, adaptador B 2b ou 

adaptador C 2c para o recipiente que deseja selar a vácuo 
(consulte “Peças/Acessórios de substituição”). 

3.	 Fixe o adaptador A 2a, adaptador B 2b ou adaptador C 2c 
na mangueira de aspiração 3.
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4.	 Feche a tampa 1. Certifique-se de que ambos os cantos da 
tampa estão totalmente fechados. 

5.	 Ligue o adaptador A 2a, adaptador B 2b ou adaptador C 
2c no encaixe adequado do recipiente. Consulte o manual 
do utilizador para mais informações. 

6.	 Prima  5e. O indicador luminoso pisca e o produto 
aspira o ar do recipiente. 

	 Assim que todo o ar for removido: O indicador luminoso 
deixa de piscar e permanece ligado. 

7.	 Retire o adaptador A 2a, adaptador B 2b ou adaptador C 
2c do recipiente e da mangueira de aspiração 3.

Resolução de problemas
Problema Causa Solução
Todos os indicadores 
luminosos piscam 
simultaneamente ao 
premir os botões.

O produto ainda não arrefeceu 
completamente.

Abra a tampa 1. Espere cerca de 2 minutos e reinicie o 
processo.

O produto não 
funciona.

A ficha 16 não está inserida numa tomada. Ligue a ficha 16 à tomada.

O produto esteve em funcionamento 
durante demasiado tempo.

Retire a ficha 16 da tomada. Deixe o produto arrefecer 
por completo.

O produto não faz 
vácuo.

O saco de película não foi posicionado 
corretamente.

Coloque a abertura do saco de película completamente 
dentro da câmara de vácuo.

O saco de película cobre o bocal de 
aspiração.

Insira a abertura do saco de película na câmara de vácuo, 
de modo a que o bocal de aspiração não fique coberto.

A tampa 1 não está fechada corretamente. Pressione a tampa 1 firmemente dos dois lados até 
encaixar audivelmente em ambos os lados.

Não se forma vácuo 
completo no saco de 
película.

O saco de película não foi posicionado 
corretamente.

Coloque a abertura do saco de película completamente na 
câmara de vácuo.

O saco de película está defeituoso. Use um saco de película diferente.

Existem vincos, migalhas, gordura ou algo 
semelhante no saco de película junto ao fio 
de selagem.

Abra novamente o saco de película e limpe a zona 
afetada.

A barra vedante 13 está sobreaquecida. Retire a ficha 16 da tomada. Deixe o produto arrefecer 
por completo.

O saco de 
película não está 
corretamente selado.

A barra vedante 13 está sobreaquecida. Retire a ficha 16 da tomada. Deixe o produto arrefecer 
por completo.

O saco de película 
selado a vácuo não 
mantém o vácuo. 

O saco de película está defeituoso. Use um saco de película diferente.

Existem vincos, migalhas, gordura ou algo 
semelhante no saco de película junto ao fio 
de selagem. 

Abra novamente o saco de película e limpe a zona 
afetada.

O saco de película não está corretamente 
selado.

Repita o processo de selagem numa outra zona do saco 
de película.

A aspiração não pára 
automaticamente.

Existe demasiado ar dentro do saco de 
película.

Prima  5e para parar a aspiração. Depois, prima 
 5b para selar o saco de película.
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Limpeza e cuidados

	mAVISO! Risco de choque elétrico! Antes da limpeza ou 
manutenção do produto: Retire a ficha 16 da tomada. 

	mAVISO! Risco de choque elétrico! Não coloque o 
produto dentro de água nem de quaisquer outros líquidos. 
Nunca coloque o produto debaixo de água corrente.

	mCUIDADO! Risco de ferimentos! Não limpe o produto 
quando a barra vedante 13 ainda estiver quente. Deixe o 
produto arrefecer por completo. 

	mATENÇÃO! Risco de danos no produto! 
	  Não use quaisquer produtos de limpeza abrasivos ou 

agressivos, nem escovas duras para limpar o produto ou os 
respetivos acessórios.

	  Nunca use objetos duros ou afiados para remover resíduos 
de adesivo da barra vedante 13. Isto pode danificar o fio 
de aquecimento e/ou o seu isolamento. 

Peça Limpeza
Estrutura do produto 	*�	 Limpe os acessórios com um 

pano ligeiramente embebido 
em água.

	*�	 Para sujidade persistente: 
Adicione um agente de 
limpeza suave no pano.

7 Prima para selar 	*�	 Limpe os acessórios com um 
pano ligeiramente embebido 
em água.

8 Anel vedante 
superior

12 Anel vedante 
inferior

2a Adaptador A 	*�	 Limpe os acessórios com um 
pano ligeiramente embebido 
em água. 

	*�	 Para sujidade persistente: Lave 
a peça com água e algum 
detergente líquido.

	*�	 Depois, passe a peça com 
água limpa.

2b Adaptador B

2c Adaptador C

3 Mangueira de 
aspiração 

	*�	 A bandeja dos pingos 11 pode ser lavada na máquina de 
lavar loiça.

	*�	 Após a limpeza: Seque bem todas as peças.

Armazenamento
	 INFORMAÇÃO: Nunca comprima os acessórios 

(por exemplo, o vedante de pressão 7, mangueira de 
aspiração 3) durante o armazenamento. 

	*�	 Antes do armazenamento: Lave o produto e deixe-o secar.
	*�	 Guarde o produto na caixa original quando não o usar.
	*�	 Guarde o produto num local seco e fora do alcance das 

crianças.
	*�	 Enrole o fio da alimentação no gancho para enrolar o 

fio 15 na parte inferior do produto (Imagem B).

Manutenção
Substituição dos anéis vedantes

	 INFORMAÇÃO: Substitua o anel vedante inferior  12 
e o anel vedante superior 8 quando estiverem gastos ou 
danificados. 

1.	 Retire o anel vedante 8/12 da ranhura. 
2.	 Pressione o anel vedante de substituição 8/12 na ranhura. 

Peças/Acessórios de substituição
	*�	 As peças de substituição compatíveis com este aparelho 

podem ser adquiridas em www.Optimex-Shop.com. 
	*�	 Tenha o número do artigo disponível para a encomenda.
	*�	 As encomendas só podem ser feitas e processadas online.
	*�	 Para mais informações, contacte a linha azul do cliente Lidl 

(consulte “Reparação”).

Peça
Anel vedante superior 8
Anel vedante inferior 12
Rolo para selagem a vácuo

Os clientes podem obter rolos para selagem a vácuo de 
substituição compatíveis a partir da loja online do LIDL: 
www.lidl.de. Tenha o número IAN 524760_2601 disponível.

	*�	 A mangueira de aspiração 3 e os adaptadores 2a  /2b 
/2c   também são compatíveis sacos e recipientes de 

outros fabricantes. 
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Adaptadores Adequado para
2a Adaptador 

A
	*�	 CASO * 

(série VacuBoxx)
	*�	 Ernesto
	*�	 Vários sacos com uma válvula

2b Adaptador 
B

	*�	 FoodSaver ** 
(recipientes de armazenamento 
FFC02XX, FFC002X, 003X, 005X, 008X, 
010X, conjunto lancheira T020-00024) 

	*�	 Vários sacos com uma válvula

2c Adaptador 
C

	*�	 CASO * 
(conjunto de recipientes de vácuo, 
rolhas para vinho)

	*�	 FoodSaver ** 
(conjunto de recipientes FSC003)

Sem adaptador 	*�	 FoodSaver ** 
(rolha para vinho, caixa de marinação)

*	 CASO é uma marca registada da Caso Holding GmbH 

**	 FoodSaver é uma marca registada da Sunbeam 
Products, Inc. 

Eliminação
Esteja atento à especificação dos materiais da 
embalagem para a separação de lixo. Estas são 
identificadas com abreviações (a) e números 
(b) com o seguinte significado: 1–7: Plásticos / 
20–22: Papel e papelão / 80–98: Materiais 
compostos.

As possibilidades de reciclagem dos artigos 
utilizados poderão ser averiguadas no seu 
Município ou Câmara Municipal.
Elimine o produto de forma adequada quando este 
chegar ao fim da sua vida útil e não o deite no lixo 
doméstico. Para obter informações sobre os pontos 
de recolha e respetivos horários de funcionamento, 
contacte a sua autarquia local.

Garantia
O produto foi fabricado de acordo com diretrizes de qualidade 
rigorosas e cuidadosamente testado antes da entrega. Em caso 
de defeitos materiais ou de fabrico, tem direitos legais contra o 
vendedor do produto. Os seus direitos legais não são limitados 
de forma alguma pela nossa garantia abaixo apresentada.

A garantia para este produto é de 3 anos a partir da data de 
compra. O período de garantia começa na data da compra. 
Guarde o recibo de compra original num local seguro, pois este 
documento é exigido como prova de compra. 

Quaisquer danos ou defeitos já presentes no momento da 
compra devem ser comunicados imediatamente após a 
desembalagem do produto.

No caso de o produto apresentar um defeito de material 
ou de fabrico dentro de 3 anos a partir da data de compra, 
repará-lo-emos ou substituí-lo-emos gratuitamente, à nossa 
critério. O período de garantia não pode ser prolongado por uma 
reclamação de garantia concedida. Isto também se aplica às 
peças substituídas e reparadas.

Esta garantia é nula se o produto tiver sido danificado ou 
utilizado ou mantido de forma inadequada.

A garantia cobre defeitos de material e de fabrico. Esta garantia 
não cobre peças do produto sujeitas a desgaste normal e, 
portanto, consideradas peças consumíveis (por ex., baterias, 
baterias recarregáveis, mangueiras, cartuchos de tinta), nem 
cobre danos em peças frágeis, por ex., interruptores ou peças 
feitas em vidro.

Com a troca do aparelho, de acordo com DL 67/2003, o tempo 
de garantia se inicia novamente.
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Procedimento no caso de ativação da garantia
De forma a garantir um rápido processamento do seu pedido, 
solicitamos as seguintes indicações:

Para qualquer questão, guarde o talão de compra e o número de 
artigo (IAN 524760_2601) como comprovativo da mesma.

Podes ver o número do artigo na placa de identificação, gravura, 
na folha título do manual (em baixo esquerda) ou no adesivo na 
lado de baixo ou de trás.

Caso erros de função ou outras falhas ocorram, entre em contato 
primeiramente com o seguinte departamento de serviço por 
telefone ou e-mail.

Um produto identificado como falho, pode ser enviado 
gratuitamente para o endereço de serviço anexando o 
comprovativo de compra (nota) e a indicação da falha e quando 
ela ocorreu.

Assistência Técnica
	� Serviço Portugal

	 Tel.:	� 800849000
	 E-Mail:	� owim@lidl.pt

 


