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Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of
the device.

(G

Olvasds elétt kattintson az &brat tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
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Pred branjem odprite stran s slikami in se nato seznanite z vsemi funkcijami naprave.
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Pred ctenim si otevrete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

GO

Pred &itanim si odklopte stranu s obrdzkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

Prije nego $to procitate tekst, otvorite stranicu sa slikama i upoznaijte se na osnovu toga sa svim funkcijama
uredaija.

Pre ¢itanja rasklopite stranu sa slikama te se upoznaite sa svim funkcijama uredaijo.
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Read these operating instructions carefully before using the appliance for the
II |I first time and retain them for future reference. Please pass these operating

instructions for the appliance on to any future owner(s).
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1. Introduction

1.1. Information for these
operating instructions

Congratulations on the purchase of your new ap-
pliance.

You have selected a high-quality product. The
operating instructions are part of this product. They
contain important information about safety, use
and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all operating and safety
instructions. Use the product only as described and
for the range of applications specified. Please also
pass these operating instructions on to any future
owner

1.2. Proper use
This Preserving Boiler is suitable for:

— Preserving

Heating and keeping drinks warm, and for
their pouring

Heating and keeping boiled sausages, or their
like, warm

Heating and keeping soups warm

The appliance is intended for domestic use only,
it is not suitable for commercial or industrial appli-
cations.

/\ WARNING
Risks from unintended use!
Risks can be caused by the appliance if it used for
unintended purposes and/or other types of use.
> Use the appliance exclusively its for intended
purposes.
> Observe the procedures described in these
operating instructions.

2 English

2. Warnings and
symbols used

The following warnings and symbols are used in
these operating instructions, on the packaging and
on the appliance (where applicable):

DANGER! A warning with this symbol
and the signal word ,DANGER” indi-
cates an imminently hazardous situa-
tion that will result in death or serious
injury if not avoided.

WARNING! A warning with this sym-
bol and the signal word ,WARNING"
indicates a potentially hazardous situa-
tion that could result in death or serious
injury if not avoided.

CAUTION! A warning with this sym-
bol and the signal word , CAUTION"
indicates a potentially hazardous
situation that could result in a minor or
moderate injury if not avoided.

ATTENTION! A warning with this
symbol and the signal word , ATTEN-
TION” indicates a potential situation
that could result in property damage if
not avoided.

A note identifies additional information
that facilitates the use of the appliance.

Read the instructions.

AC current/voltage

Do not immerse in water!

All of the parts of this appliance that

come into contact with food are food-
safe.

d@PlEe o B P P

This product satisfies the requirements of
the applicable European and national
regulations.

N
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ES/PI
Do not dispose of electrical appliances m . .
i the household wastel The packaging contains paper and/

or cardboard components.

The packaging contains plastic and/

or metal components.
Dispose of the packaging in an environ- ES/PT
mentally-responsible manner. o

Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

The packaging is made of recyclable

materials. Observe the labelling on the @ ELEMENTS Wi

packaging material when sorting for D’EMBALLAGE u

disposal: The material is labelled with T )
abbreviations (a) and numbers (b) with @ ? FR} The product, its PfJCk'
the following meanings: 1-7: plastics, s u aging gnd the operating
20-22: paper and cardboard, instructions are recyclable.

80-98: composites.

D QB

They are subject to an extended manufacturer
responsibility and will be collected separately.

3. Safety instructions
In this chapter you receive important safety information regarding the handling of the appliance.

This appliance complies with the statutory safety regulations. Incorrect usage can, however, lead to
personal injury and property damage.

For safe handling of the appliance observe the following safety information:

/\ DANGER! ELECTRIC SHOCK!

m Before taking it into use, check the appliance for signs of visible ex-
ternal damage. Do not take into operation an appliance that is dam-
aged or has been dropped.

m To prevent accidents, have defective plugs and/or power cables re-
placed immediately by an authorised specialist, or our Customer Ser-
vice or a similarly qualified person.

m Repairs should only be carried out by authorized specialist companies
or by the Customer Service Department. Incorrect and/or incompetent
repairs can result in significant risks for the user. In addition, warranty
claims will become void.

m Ensure that the base with the electrical connections NEVER comes into
contact with water! If it has unintentionally come into contact with wa-
ter, first allow it to dry out completely before taking it into use.

English 3



Ensure that the power cable NEVER becomes wet or damp during op-
eration. Lay the cable so that it cannot become trapped or damaged
in any way.

Always remove the plug from the mains power socket after use. Sim-
ply switching the appliance off is not sufficient, because the appliance
remains under power for as long as the plug is connected to the mains
power socket.

Ensure that the power cable does not come into contact with parts of
the appliance that are hot.

@ NEVER submerse the appliance in water or other liquids!
The appliance could bve irreparably damaged!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!

This appliance may be used by children over the age of 8 and by
persons with reduced physical, sensory or mental abilities or by those
without experience and/or knowledge, if they are supervised or have
been instructed in the safe use of the appliance and have understood
the potential risks.

m  Children must not play with the appliance.

m Cleaning and user maintenance should not be performed by children

4

unless they are older than 8 years of age and are supervised.

Children younger than 8 should be kept away from the device and
the mains cable.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the
device.

Bursts of hot steam may be released. The container also becomes
extremely hot during use. Therefore, wear heat-resistant gloves. Touch
the appliance only on the heatinsulated handles.

English



Ensure that the appliance is stable and vertical before switching it on.
Do not move the preserve maker after it has heated up!
Boiling water could splash out if the water boiler is overfilled.

After use, the surfaces of the heating element will still have some resid-
val heat.

Do not allow any liquid to run over the appliance connector.

Misuse may result in physical injury! Use the appliance only as de-
scribed in the instructions!

(D ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

Defective components may only be replaced with original replace-
ment parts. Only by using original replacement parts can it be as-
sured that the safety requirements are being complied with.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug cannot come
info contact with sources of heat such as hot plates or open flames.

Do not use an external timing switch or a separate remote control sys-
tem to operate the appliance.

Never leave the appliance unattended while it is being used.
The appliance must not be cleaned using a water jet.
The appliance may not be used in outdoor areas.

Place the appliance on a level and non-slip surface.

(O NOTE

A repair to the appliance during the warranty period may only be
carried out by a customer service department authorised by the man-
ufacturer, non-compliance will mean that successional warranty claims
for subsequent damages cannot be considered.

Ensure that the preserving grill does not come into contact with foods.

English 5



4. ltems supplied

The appliance is delivered with the following com-
ponents as standard:

Electric Fruit Preserver & Jam Maker
Preserving grill

Lid

Operating instructions

Note

Check the contents to make sure everything is
there and for visible damage.

y@oooo

> If the contents are incomplete or have been
damaged due to defective packaging or
through transportation, contact the Service
Hotline (see chapter 15.1. Service).

5. Operating elements

O Ld

@ Heat insulated handles

© Control dial for “Minutes” (MIN) and,
at the same time, TIMER button

O Preserving grill

@ Display indicator “Minutes” (MIN)

@ Display indicator “Current Temperature”
(CURRENT TEMP)

@ Display indicator “Set Temperature”
(SET TEMP)

O Cable storage

© Control dial for “Temperature” ( °C) and,
at the same time, START/STOP button

@ Pouring tap

® Top lever

6 English

6. Setting up and connecting
to the mains power supply

6.1. Unpacking

4 Remove dll parts of the appliance and the
operating instructions from the packaging.

4 Remove dll packing material.

6.2. Appliance set up and
making ready for use

¢ Completely unwind the power cable from the
cable storage @.

4 Place the appliance on a level and slipfree
surface. Ensure that a mains power socket is
easily accessible.

4 Clean the appliance as described in the chap-
ter 10. Cleaning and Care.

4 Insert the plug into a mains power socket. The
display lights up, a signal tone is heard.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> NEVER operate the appliance in a no-load
condition! The appliance could be irreparably
damaged!

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> When it is hot, take hold of the appliance
ONLY by means of the heat insulated handles
. Risk of Burns!

4 Add about 5 litres of water to the appliance
and leave it to boil at 100 °C for 20 minutes
(see section 8.1. Switching the
appliance on and off). After the water
has boiled, pour it away.

@ Note

> On the first use the generation of a slight smell
may occur, this is due to residues from the
production. It is completely harmless and dis-
perses after a short time. Provide for sufficient
ventilation, for example, open a window.



7. Preparing food/preserve
jars
Preferably use preserving jars with a rubber seal

and a lever clamp. The preserving jars must be free
of damage.

1) The preserving jars must be free of germs and
bacteria, otherwise the preserve could spoil
prematurely. Preferably, boil the preserving
jars for 5 -7 minutes before adding the food.

2) Use a funnel when filling the preserving jars,
if available. The edges of the preserving jars
must be clean when the jars are sealed.
3) Seal the jars as quickly as possible after filling:
— Place the rubber seal on the upper rim of
the preserving jar and place the glass lid
on the preserving jar. The rubber seal is
between them.
— Fasten the glass lid with the clamps: Fit the
locking clamps opposite each other.

The preserving jars are now ready for preserving.
8. Using the appliance

8.1. Switching the appliance
on and off

1) Using the control dial “Temperature” @), set
the desired temperature. You can set the tem-
perature in 1 °C steps. A signal tone sounds
for every 5 °C. The set temperature appears
in the display indicator “Set Temperature” @.

2) Using the control dial “Minutes” @ set the de-
sired cooking time in minutes. You can set the
time in 1 minute steps. A signal tone sounds
for every 5 minutes. The set time appears in
the display indicator “Minutes” @.

@ Note

> The background lighting of the display goes
out after about 5 minutes after the last activa-
tion of one of the dials if you do not start the
heating process. The settings on the display
remain visible. Turning one of the dials will re-
activate the background lighting in the display.

3) Press the START/STOP @ heating button. The
heating begins. The heating progress in indi-
cated through the continous beam ‘"
The momentary heating temperature is shown
in the display indicator “Current Temperature”
0. Once the heating up is complete, signal
tones sound, “ X " appears in the display and
the time set in the display indicator “Minutes”
@ begins to count down.

@ Note

> The background lighting in the display remains
switched on while the appliance is working.
As soon as the set time period has expired, signal

tones sound. The appliance switches itself off. “ X *
and ‘N’ extinguish in the display.

(M Note

> To stop a heating process or a boiling
process, press the heating START/STOP @
button.

4) When the appliance is not in use, ALWAYS

remove the plug from the mains power socket.
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8.2. Preserving

@ Note

> To be understood under the term preserving

is the conservation of foodstuffs by, amongst
others, the effects of heat. Dependent upon the
type and mass of the items to be preserved, a
differentiation is made between the processes
of sterilisation and pasteurisation.

In sterilisation, the items to be preserved are
heated to a temperature of at least 100 °C.
With pasteurisation, the heating temperature
lies at around 80 °C. For domestic purposes,
pasteurisation is sufficient.

For this, one needs the appropriate preserving
jars, with screw-tops or lids with rubber rings.

(@ Note

> Preserve only fresh foods. Overripe fruits or
vegetables are not suitable for preserving.

> Pay heed to the cleanliness of the jars! Ideally,
boil the jars for around 5 -7 minutes before
filling them with foodstuffs. This will ensure all
germs and bacteria have been killed.

> Ensure that the preserving grill @ does not
come info contact with foods.

1) Place the preserving grill @ in the preserving
boiler. Ensure that the preserving grill @ does
not come into contact with the temperature
sensor inside the appliance.

2) Place the filled and tightly sealed jars on the
preserving grill @. Stack the preserving jars
on top of each other if required.

3) Add water to the preserve maker until the up-
per preserving jars are around 3/4 covered.
However, do not exceed the MAX marking.
Ensure that the preserving jars on the lower
level are properly closed so that no water can
getin.

4) Close the preserving boiler with the lid @.

8 English

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> When it is hot, take hold of the appliance
ONLY by means of the heat insulated handles
@. Risk of Burns!

5) Using the control dial “Temperature” @, set
the desired temperature.
Use the following tables when selecting a
temperature setting:

Time in

minutes

Tempera-
Meat p o

turein °C
Roast meat, in

pieces, (cooked well)

100 (MAX) = 85

Broth 100 (MAX) 60
Game / Poultry
(cooked well) 100 [MAX) 73
Goulash
(cooked well) 100 (MAX] 73
Minced meat, 100 (MAX) 110
Sausage meat (raw)
Fruit Tem[:el;c- Tl.me in
ture in °C | minutes
Apples soft/hard 85 30/40
Apple sauce 90 30
Cherries 80 30
Pears soft/hard 90 30/80
Strawberries/
Blackberies 80 25
Rhubarb 95 30
Raspberries/
Gooseberries 80 30
Red- and Blackcur-
rants/Cranberries 20 25
Apricot 85 30
Mirabelle/ 85 30
Greengages
Peach 85 30
Plums/Damsons 90 30
Quince 95 30
Blueberries 85 25



Vegetables trom-C. | mimuts
Cauliflower 100 (MAX) 90
Asparagus 100 (MAX) 120
Peas 100 (MAX) 120
Pickled gherkin 85 30
gglr);)tcsérro’rs 100 (MAX) 90
Pumpkin 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Celeriac 100 (MAX) 110
oo | 1o
Mushrooms 100 (MAX) 110
Beans 100 (MAX) 120
:)(l)]rrr::roes/Tomcto 920 30

@ Note

> The time periods specified in the tables refer to
the actual cooking time. The time period be-
gins therefore first when the preserving boiler
has reached the set temperature.
With a completely full appliance this can take
up to 90 minutes!

6) Using the control dial “Minutes” @, set the
cooking time specified in the table.

7) Start the appliance by pressing the heating
START/STOP @ button. Signal tones sound
and the heating begins. Once the heating
up is complete, signal tones sound, “ X "
appears in the display and the time set in the
display indicator “Minutes” @ begins to count
down. As soon as the set time period has
expired, signal fones sound. The appliance
switches itself off. “ X and “IIII" extin-
guish in the display.

8) Position a heat resistent container under the
pouring tap @ and press the pouring lever
down. The water drains itself.

9) When the water has drained away allow the
preserving jars to cool down.

8.3. Heating and keeping
liquids warm

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Fill it with liquids to NO FURTHER that the
MAKX level marking! Otherwise, the liquid
could overflow!

@ Note

> Remove the preserving grill @ before adding
liquids or stews.
Ensure that the preserving grill @ does not
come into contact with food:s.

1) Pour the liquid (for example, mulled wine or
cocoal) into the preserving boiler.

2) Place the lid @ onto the preserving boiler.

/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> When it is hot, take hold of the appliance
ONLY by means of the heat insulated handles
. Risk of Burns!

3) Using the control dial “Temperature” @, set
the desired temperature.

4) Press the button TMER @. "©Q)" appears in
the display. It now not necessary to set a cook-
ing time. The appliance heats up continuously
until it is switched off.

5) Regularly stir the liquid so that the heat is even-
ly distributed.

6) When the desired temperature has been
reached, signal tones will sound.

You can drain off liquids without solid particles

through the tap @.

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!

> Do not pour off liquids with solid constituents,
for example, soups. The solids will block the
pouring tap @!

1) To do so, hold a cup or similar under the tap
@ and press the dispensing lever § down-
wards.

2) When the desired amount of liquid is in the
cup, release the dispensing lever @. The pour-
ing tap @ is now closed.

English 9



@ Note

> You can also keep stews warm in the preserv-
ing boiler. They do however need to be stirred
regularly to prevent them sticking to the bottom
of the appliance.

9. Overheating protection

This appliance is fitted with an overheating protec-
tor.

Overheating may occur if there is too litlle or no
liquid in the preserving boiler. In this case, signal
tones sound and the symbol “1J” blinks in the
display. In this case, immediately pour some liquid
into the appliance.

If no liquid is added, the appliance switches itself
off after 5 minutes. Once you have topped it up
with liquid you can restart the appliance.

10. Cleaning and Care
/\ WARNING! RISK OF INJURY!
> Before cleaning, ALWAYS remove the plug
from the mains power socket! Otherwise, there
is the risk of receiving an electric shock!

> Let the appliance cool down before cleaning
it. Risk of Burns!

@ ATTENTION! PROPERTY DAMAGE!
NEVER submerse the appliance in water or
other liquids! The appliance could be irrepa-
rably damaged!

> The appliance must not be cleaned using a
water jet.

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could attack the upper surfac-
es and irreparably damage the appliance.

4 Clean the appliance with a lightly moist cloth.
For stubborn soiling use a mild detergent on
the cloth.

Clean the display with a soft, lintfree cloth.

Clean the preserving grill @ in a mild soapy
solution and rinse it well with clear water.

10 English

10.1. Cleaning the pouring tap
To clean the tap @ thoroughly, you can unscrew

the tap lever @. The tap @ cannot be unscrewed
as this could lead to problems with the seal.

1) Screw the tap lever P anticlockwise off the
tap @.

2) Place the pouring lever @ in a mild soapy
solution and swirl it back and forth.

3) Rinse it off with clear water.

4) To clean the pouring tap @ allow a mild
soapy solution to flow through it. Should
there be stubborn soiling on the inside of the
pouring tap @ use a pipe cleaner or similar
to remove it.

5) Afterwards, rinse the pouring tap @ through
with clear water.

6) Screw the tap lever ) clockwise back onto
the tap @.

10.2. Scale removal

Deposits of scale on the bottom of the appliance
lead to increased energy consumption and reduce
the service life of the appliance.
Descale the appliance as soon as scale deposits
become apparent.

1) Use a standard commercial descaling product.

Proceed as described in the instructions for
usage of the descaler.

2) After descaling, rinse the appliance with lots of
clean and clear water.



@ Note

> At alow level of calcification (limescale), it is
usually sufficient to wipe out the inside of the
appliance with a cloth soaked with vinegar.
Afterwards, rinse out the appliance with clean
water and dry it.

11. Storage

Wind the cable around the cable retainer @ and
insert the plug into the plug holder in the middle of
the appliance base.

Store the preserving boiler at a cool and dry loca-
tion.

12. Recipes

12.1. Coarse liver sausage
2 kg Bellypork with rind

500 g Pig liver

500 g Onions

100 g Pork dripping

2 Tsp crushed Allspice

1 Tbsp Thyme and Marjoram, dried

1 Tsp white Pepper

1 Tbsp Salt

Preparation

Boil the bellypork for 1.5 hours in salt water and
then allow it all to cool.

Subsequently, turn it through a mediem meat grind-
er disc. Turn the liver through a fine hole grinder
disc.

Dice the onions and cook them in dripping until
glassy. Add the meat, liver, spices and a 1/4 liter
of the pork belly broth and then stir it all vigorously.
Immediately fill the mixture into prepared jars. Fill
the jars only to 1/3!

Boil the jars for about 2 hours at about 98 °C.

This recipe can be varied in different ways: for ex-
ample, add various herbs, garlic or cubed bacon.

12.2. Pumpkin, sweet and sour
2 kg Pumpkin

1/2 | Vinegar

11 Water

1/4 | Wine vinegar

1 kg Sugar

Juice and rind of one Lemon

a Ginger root ( fresh ginger cut into slices)

a stick of Cinnamon

a few Cloves

Preparation

Halve the pumpkin and remove the pith. Peel

the pumpkin and cut it into small cubes. Weigh

the pumpkin cubes and wash them. Cover them

in a bowl with a diluted vinegar solution (use a

1/2 liter of vinegar and 1 liter of water for 2 kg of

pumpkin flesh). Let the pumpkin cubes stand in it for
12 hours. On the next day, pour the solution away

and leave the pumpkin cubes to drain well.

Prepare the decoction out of:

1/4 liter wine vinegar, 1 kilogram of sugar, the
juice and rind of 1 lemon, 1 sliced fresh ginger root
- as a substitute, 1/2 teaspoon ginger powder,

1 stick of cinnamon, some cloves (about a table-
spoon full, as a substitute, ground).

Boil the decoction up and cook the pumpkin cubes
in it until glassy.

Fill the pumpkin cubes into preserving jars. Bring
the decoction to the boil and then thicken it. Pour

it over the pumpkin cubes and seal the preserving
jars. The preserving jars may only be filled to 1/3!

Let the pumpkins cook at 90 °C for about 30 min-
utes in the preserving boiler.
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12.3. Caramel Pears
1.5 kg pears (firm/ripe)

150 g sugar

750 ml water

Preparation

Peel the pears. Quarter them and remove the
cores. Caramelise the sugar in a pan.

Pour the water into the pan and boil it until the
sugar is dissolved. Place the pears into the pre-pre-
pared glasses.

Pour the caramel juice into the glasses so that the
pears are covered. Leave some space to the top
edge of the glass jars and seal them well.

Let the pears boil in the preserver at 90 °C for
about 30 minutes.

12.4. Strawberry Jam

Remove the stalks and wash the strawberries. Puree
the strawberries. Sprinkle them with preserving
sugar at a ratio of 1:1 (1000 g of strawberries to
1000 g of sugar). Let it stand overnight and stir it
occasionally.

Fill the strawberries into preserving jars (fill them to
only only 2/3 full) and seal the jars well.

Let the strawberries cook at 80 °C for about
25 minutes in the preserving boiler.

12 English

13. Disposal

The symbol of the crossed-out wheelie
bin means that this appliance may not
be disposed of in regular household
waste at the end of its service life. The
appliance must be deposited at an established
collection point, recycling centre or disposal com-
pany.
Please erase all personal data before returning an
appliance.

The packaging is made from environmentally
friendly material which can be disposed of at your
local recycling plant.

Dispose of the packaging in an environmentally
friendly manner.

14. Technical data

Power supply 220-240V ~, 50 Hz

1800 W

Nominal power

Power consumption
in off mode

041 W

Capacity ca. 27 liter

30-100 °C

Temperature range

IPX3 (protection against

Protection t
rotection type water spray)



15. Kompernass Handels
GmbH warranty

Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from
the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

Warranty period and statutory claims
for defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches or parts made of glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improperly
maintained. The directions in the operating in-
structions for the product regarding proper use

of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

B Please have the till receipt and the item num-
ber (IAN) 506470_2507 available as proof
of purchase.

B You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or
bottom of the product.

B |f functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

English 13



B You can return a defective product to us free
of charge to the service address that will be
provided to you. Ensure that you enclose the
proof of purchase {(till receipt) and information

about what the defect is and when it occurred.

You can download these instructions
2| along with many other manuals,
product videos and installation soft-
ware at www.lidlservice.com.

This QR code will take you directly to the Lidl
service page (www.lidl-service.com) where you
can open your operating instructions by entering

the item number (IAN) 506470_2507.

15.1. Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(IED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

(MD Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[1AN 506470_2507 |

15.2. Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernoss.com
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16. Ordering replacement
parts

You can order replacement parts for this product
on the Internet at www.kompernass.com.

[S]z 0[]
(=],

@ Note

> If you have problems with your online order,
you can contact our service centre by phone
or e-mail.

Scan the QR code with
your smartphone/tablet.
You can use this QR code
to go directly to our web-
site to view and order the
available spare parts.

> Always quote the article number
(IAN) 506470_2507 in your order.

> Please note that online ordering of replace-
ment parts is not possible for all countries.
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des Gerdtes an Dritte auch die Anleitung aus.
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1. EinfGhrung

1.1. Informationen zu dieser
Bedienungsanleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthdlt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir
die angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an
Dritte mit aus.

1.2. BestimmungsgemaBe
Verwendung
Der Einkochautomat eignet sich zum:
— Einkochen
— Erwarmen und Warmhalten von Getréinken
und deren Entnahme
— Erwérmen und Warmhalten von Wiirstchen
o. A.
— Erwdrmen und Warmhalten von Suppen
Das Geréit ist nur fir den privaten Gebrauch be-

stimmt und nicht fir gewerbliche oder industrielle
Zwecke geeignet.

/\ WARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgeméBe
Verwendung!

Von dem Gerdt kénnen bei nicht bestimmungsge-
méBer Verwendung und/oder andersartiger Nut-
zung Gefahren ausgehen.

> Das Gerdt ausschlieBlich bestimmungsgemaf
verwenden.

> Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebe-

nen Vorgehensweisen einhalten.
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2. Verwendete Warn-
hinweise und Symbole

In der vorliegenden Bedienungsanleitung, auf der
Verpackung und dem Gerét werden folgende Warn-
hinweise und Symbole verwendet (falls zutreffend):

GEFAHR! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
,GEFAHR" kennzeichnet eine unmit-
A telbar bevorstehende Geféhrdungs-
situation, die, wenn sie nicht vermieden

wird, den Tod oder eine schwere Verlet-
zung zur Folge hat.

WARNUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
JWARNUNG" kennzeichnet eine
mégliche Gefdhrdungssituation, die,
wenn sie nicht vermieden wird, den Tod
oder eine schwere Verletzung zur Folge
haben kénnte.

A

VORSICHT! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
YORSICHT” kennzeichnet eine mdg-
liche Geféhrdungssituation, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine geringfi-
gige oder méBige Verletzung zur Folge
haben kénnte.

>

ACHTUNG! Ein Warnhinweis mit
diesem Symbol und dem Signalwort
+ACHTUNG" kennzeichnet eine még-
liche Situation, die, wenn sie nicht ver-
mieden wird, einen Sachschaden zur
Folge haben kénnte.

Ein Hinweis kennzeichnet zusdtzliche
Informationen, die den Umgang mit
dem Gerdit erleichtern.

Anleitung lesen.

Wechselstrom/-spannung
Nicht in Wasser tauchen!

Alle Teile dieses Gerdtes, die mit Le-
bensmitteln in Berihrung kommen, sind
lebensmittelecht.
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Dieses Produkt erfillt die Anforderungen
c E der geltenden europdischen und natio-
nalen Richtlinien.

Elektrogerét nicht in den Hausmill ent-
sorgen!

Fihren Sie die Verpackung einer um-

@ weltgerechten Entsorgung zu.

Verpackung aus recyclebaren Mate-
oy rialien. Beachten Sie die Kennzeichung

%@ der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung: Diese sind gekenn-
zeichnet mit Abkiirzungen (a) und
Ziffern (b) mit folgender Bedeutung:

a 1-7: Kunststoffe, 20-22: Papier und

Pappe, 80-98: Verbundstoffe.

3. Sicherheitshinweise

Die Verpackung enthélt Bestandteile aus
Papier und/oder Pappe.

Die Verpackung enthélt Bestandteile aus

ES/PT
Plastik und/oder Metalll.

ES/PT

2 ) i) ADEPOSER A DEPOSER
2 | cet appareil ENMAGASIN  EN DECHETERIE
\ et ses accessoires JWANERY

se recyclent n ou

don de votre appareil |

FR FR
2| EEmMENTS DTl @ =
elEmRe TR

FR: Das Produkt, die Verpackung und die
Bedienungsanleitung sind recycelbar, unterliegen
einer erweiterten Herstellerverantwortung und
werden getrennt gesammelt.

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerét.

Dieses Gerdt entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen.
Ein unsachgemé&fer Gebrauch kann zu Personen- und Sachschéden fihren.

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die folgenden Sicherheitshinweise:

/\ GEFAHR! ELEKTRISCHER SCHLAG!

m Kontrollieren Sie das Gerét vor der Verwendung auf duf3ere, sichtbare
Schéden. Nehmen Sie ein beschédigtes oder heruntergefallenes Ge-

rat nicht in Betrieb.

m Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss
sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich
qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

m lassen Sie Reparaturen am Gerdt nur von autorisierten Fachbetrieben
oder dem Kundenservice durchfihren. Durch unsachgeméfe Repara-
turen kénnen Gefahren fiir den Benutzer entstehen. Zudem erlischt der

Garantieanspruch.
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Stellen Sie sicher, dass der Sockel mit den elektrischen Anschliissen
niemals mit Wasser in Berthrung kommt! Lassen Sie den Sockel erst voll-
standig trocknen, wenn er versehentlich feucht geworden ist.

Achten Sie darauf, dass im Betrieb das Netzkabel niemals nass oder
feucht wird. Fishren Sie es so, dass es nicht eingeklemmt oder ander-
weitig beschadigt werden kann.

Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker aus der Steckdo-
se. Ausschalten alleine gentgt nicht, weil noch immer Netzspannung
im Gerdt anliegt, solange der Netzstecker in der Steckdose steckt.

Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel nicht mit heilen Gerdéteteilen in
Berthrung kommt.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkei-
ten! Ansonsten wird das Gerét irreparabel beschadigt!

/A WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Féhigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes un-
terwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden

haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder junger als 8 Jahre sind vom Gerdt und der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerdt spielen.

Es kdnnen heile Dampfschwaden entweichen. Der Behdlter ist zudem
im Betrieb sehr heif}. Tragen Sie daher Topf-Handschuhe. Fassen Sie
das Gerat nur an den warmeisolierten Griffen an.
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Stellen Sie sicher, dass das Gerdit stabil und senkrecht steht, bevor Sie
dieses einschalten.

Versetzen Sie nach dem Erhitzen den Einkochautomaten nicht mehr!

Es kann kochendes Wasser herausspritzen, wenn der Wasserkessel
iberfillt wird.

Die Oberflache des Heizelements verfigt nach der Anwendung noch
Uber Restwarme.

Es darf keine Flussigkeit auf die Geratesteckverbindung tberlaufen.

Bei Fehlanwendung kann es zu Verletzungen kommen!
Verwenden Sie das Gerdt immer bestimmungsgemaf!

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

Defekte Bauteile diirfen nur gegen Original-Ersatzteile ausgetauscht
werden. Nur bei diesen Teilen ist gewdhrleistet, dass sie die Sicher-
heitsanforderungen erfiillen werden.

Stellen Sie sicher, dass das Gerdt, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen wie Kochplatten oder offenen Flammen
in BerGhrung kommt.

Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

Lassen Sie das Gerét wéhrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt.
Das Gerat darf nicht mit einem Wasserstrahl gereinigt werden.
Das Gerdt darf nicht in AuBenbereichen verwendet werden.
Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und rutschfeste Fléche.

® HINWEIS

Eine Reparatur des Gerdtes wahrend der Garantiezeit darf nur von ei-
nem vom Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schéden kein Garantieanspruch mehr.
Achten Sie darauf, dass das Einkochgitter nicht mit Lebensmitteln in
Kontakt kommt.

Deutsch 19



4. Lieferumfang

Das Gerdt wird standardméfig mit folgenden
Komponenten geliefert:

Einkochautomat
Einkochgitter
Deckel

Bedienungsanleitung

Hinweis

y@oooo

Prifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit und
auf sichtbare Schéaden.

> Bei einer unvollsténdigen Lieferung oder Scha-
den infolge mangelhafter Verpackung oder
durch Transport wenden Sie sich an die Ser-
vice-Hotline (siche Kapitel 15.1. Service).

5. Bedienelemente
© Deckel

@ warmeisolierte Griffe

© Drehregler ,Minuten” (MIN) und zugleich
Taste TIMER

O Einkochgitter
@ Displayanzeige ,Minuten” (MIN)

O Displayanzeige ,aktuelle Temperatur”
(CURRENT TEMP)

@ Displayanzeige ,eingestellte Temperatur”

(SET TEMP)

O Kabelaufwicklung

© Drehregler ,Temperatur” (°C) und zugleich
Taste START/STOP

@ Zapfhahn
® Zopfhebel

20 Deutsch

6. Aufstellen und
AnschlieBen

6.1. Auspacken

¢ Entnehmen Sie alle Teile des Gerdtes und die
Bedienungsanleitung aus dem Karton.

4 Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial.

6.2. Gerdat aufstellen und
betriebsbereit machen

¢ Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig von
der Kabelaufwicklung @ ab.

¢ Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene und
rutschfeste Flache. Achten Sie darauf, dass die
Netzsteckdose gut zu erreichen ist.

4 Reinigen Sie das Gerét wie im Kapitel
10. Reinigen und Pflegen beschrieben.

¢ Stecken Sie den Netzstecker in eine Netz-
steckdose. Das Display leuchtet, ein Signalton
erklingt.

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Betreiben Sie das Gerdt nie im Leerzustand!
Das Gerdt kann irreparabel beschadigt wer-
den!

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur
an den Griffen @ an. Verbrennungsgefahr!

¢ Fillen Sie ca. 5 Liter Wasser in das Gerdt
und lassen Sie es fir 20 Minuten bei 100 °C
kochen (siehe Abschnitt 8.1. Gerét ein-
und ausschalten). Gieflen Sie das Wasser
nach dem Aufkochen weg.

(® Hinweis

> Bei der ersten Inbetriebnahme kann es, be-
dingt durch fertigungstechnische Riickstéinde,
zu leichter Geruchsentwicklung kommen. Das
ist véllig unschddlich und vergeht nach einiger
Zeit. Sorgen Sie fir ausreichende Belisftung,
ffnen Sie zum Beispiel ein Fenster.



7. Lebensmittel/
Einmachgléser vorbereiten

Benutzen Sie zum Einmachen/Einkochen am
besten Glaser mit Gummiring und Klammern. Die
Einmachgléser missen frei von Beschdadigungen
sein.

1) Die Einmachgléser missen méglichst frei von
Keimen und Bakterien sein, ansonsten kann das
Einmachgut vorzeitig verderben. Kochen Sie die
Einmachgléser am besten vor dem Einfiillen der
Lebensmittel ca. 5 -7 Minuten ab.

2) Um die Lebensmittel in die Einmachgléser
einzufiillen, benutzen Sie, falls méglich, einen
Trichter. Die Rénder der Einmachgldser missen
unbedingt sauber sein, wenn das Einmachglas
verschlossen wird.

3) Nach dem Befiillen verschlieBen Sie die Gla-
ser mdglichst ziigig:

— Legen Sie den Gummiring auf den Rand
des Einmachglases und legen Sie dann
den Glasdeckel auf das Einmachglas. Der
Gummiring liegt dazwischen.

— Befestigen Sie den Glasdeckel mit den
Verschlussklammern: Bringen Sie die Ver-
schlussklammern jeweils gegeniberliegend
an.

Die Einmachgléser sind nun fertig zum Einkochen.
8. Gerdt benutzen

8.1. Geridt ein- und ausschalten

1) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Tempera-
tur” @ die gewiinschte Temperatur ein. Sie
kénnen die Temperatur in 1-°C-Schritten ein-
stellen.
Alle 5 °C ertént ein Signalton. Die eingestellte
Temperatur erscheint in der Displayanzeige
eingestellte Temperatur” @.

2) Stellen Sie die gewiinschte Einkochzeit in
Minuten am Drehregler ,Minuten” @ ein.
Sie kdnnen die Zeit in 1-Minuten-Schritten
einstellen.

Alle 5 Minuten ertént ein Signalton. Die ein-
gestellte Zeit erscheint in der Displayanzeige
»Minuten” @.

@ Hinweis

> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays
schaltet sich ca. 5 Minuten nach der letzten
Betétigung eines Drehreglers automatisch aus,
wenn Sie den Aufheizvorgang nicht starten.
Die Einstellungen im Display sind weiterhin
sichtbar.
Durch Betdtigen eines der Drehregler schaltet
sich die Hintergrundbeleuchtung des Displays
wieder ein.

3) Driicken Sie die Taste Heizen START/STOP @.
Das Aufheizen beginnt. Das Aufheizen
wird durch die laufenden Balken 1"
angezeigt. In der Displayanzeige ,aktuelle
Temperatur” @ wird die momentane Aufheiz-
temperatur angezeigt. Sobald das Aufheizen
abgeschlossen ist, erklingen Signalténe, im
Display erscheint , X “ und die eingestellte
Zeit in der Displayanzeige ,Minuten” @ be-
ginnt abzulaufen.
(® Hinweis
> Die Hintergrundbeleuchtung des Displays leuch-
tet dauerhaft, wahrend das Gerdt arbeitet.
Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, erténen

Signalténe. Das Gerét schaltet sich aus. , X " und
JHN erléschen im Display.

(® Hinweis
> Um einen Aufheizvorgang oder einen Einkoch-

vorgang abzubrechen, driicken Sie die Taste

Heizen START/STOP @.

4) Wenn Sie das Gerdit nicht benutzen, ziehen
Sie immer den Netzstecker aus der Netzsteck-
dose.
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8.2. Einkochen

® Hinweis

> Unter Einkochen versteht man die Konservie-
rung von Lebensmitteln durch Hitzeeinwirkung.
Je nach Art und Masse des Einkochgutes un-
terscheidet man die Verfahren Sterilisieren und
Pasteurisieren.
Beim Sterilisieren wird das Einkochgut auf
mindestens 100 °C erhitzt. Beim Pasteurisie-
ren liegt die Erhitzungstemperatur bei 80 °C.
Fir den Hausgebrauch ist das Pasteurisieren
ausreichend.
Man benétigt hierfir entsprechende Einmach-
glaser mit Schraubverschluss oder Kappen mit
Gummiringen.

(D Hinweis

> Konservieren Sie nur frische Lebenmittel. Uber-
reifes Obst oder Gemiise ist zum Einkochen
nicht geeignet.

> Achten Sie auf Sauberkeit bei den Einmachglé-
sernl Kochen Sie die Einmachglaser am besten
vor dem Einfiillen der Lebensmittel ca. 5 -7
Minuten ab. Dann sind alle Keime und Bakteri-
en abgetétet.

> Achten Sie darauf, dass das Einkochgitter @
nicht mit Lebensmitteln in Kontakt kommt.

1) Legen Sie das Einkochgitter @ in den
Einkochautomaten. Achten Sie darauf, dass
das Einkochgitter @ nicht den Temperatur-
fohler im Inneren des Gerdtes berihrt.

2) Stellen Sie die befiilllen und gut verschlosse-
nen Einmachglaser auf das Einkochgitter @.
Stapeln Sie die Einmachgldser gegebenenfalls
Ubereinander.

3) Fillen Sie so viel Wasser in den Einkochauto-
maten, bis die oberen Einmachgléser mindes-
tens zu 3/4 im Wasser stehen. Uberschreiten
Sie jedoch dabei nicht die Markierung MAX.
Achten Sie darauf, dass die Einmachgléser in
der unteren Lage gut verschlossen sind, damit
kein Wasser eindringen kann.

4) Schlieben Sie den Einkochautomaten mit dem
Deckel @.

22 Deutsch

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Fassen Sie das Gerdat im heiflen Zustand nur
an den Griffen @ an. Verbrennungsgefahr!

5) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Tempera-
tur” @ die gewiinschte Temperatur ein.
Richten Sie sich bei der Temperaturauswahl
nach folgenden Tabellen:

. Temperatur | Zeit in
Fleisch in °C Minuten
Braten im Stiick
(durchgebraten) 100 [MAX) 85
Fleischbrihe 100 (MAX) 60
Wild/Gefligel
(durchgebraten) 100 [MAX) 73
Gulasch
(durchgebraten) 100 (MAX) 73
Hackfleisch/

Wourstmasse (roh) 100 (MAX) 110
Temperatur | Zeit in
Obst in °C Minuten
Apfel weich/hart 85 30/40
Apfelmus 90 30
Kirschen 80 30
Birnen weich/hart 90 30/80
Erdbeeren/ 80 25
Brombeeren
Rhabarber 95 30
Himbeeren/
Stachelbeeren 80 30
Joh.cnnisbeeren/ 9% o5
Preiselbeeren
Aprikosen 85 30
Mirabellen/
Renekloden 85 30
Pfirsiche 85 30
Pflaumen/ 9% 30
Zwetschgen
Quitten 95 30
Heidelbeeren 85 25



Gemiise Temperatur | Zeit in
in °C Minuten
Blumenkohl 100 (MAX) 90
Spargel 100 (MAX) 120
Erbsen 100 (MAX) 120
Gewiirzgurken 85 30
Méhren/Karotten 100 (MAX) 90
Kirbis 90 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Sellerie 100 (MAX) 110
Rosenkohl/Rotkohl 100 (MAX) 110
Pilze 100 (MAX) 110
Bohnen 100 (MAX) 120
IZ:Z:::{nork 70 30

® Hinweis

> Die in den Tabellen angegebenen Zeitspannen
beziehen sich auf die tatséchliche Einkochzeit.
Die Zeitspanne beginnt also erst, wenn der
Einkochautomat die eingestellte Temperatur
erreicht hat.

Das Aufheizen kann bei vollem Gerét bis zu
90 Minuten dauern!

6) Stellen Sie die in der Tabelle angegebene Ein-
kochzeit mit dem Drehregler ,Minuten” @ ein.

7) Starten Sie das Gerdt, indem Sie die Taste
Heizen START/STOP @ driicken.

Signalténe erklingen und das Aufheizen be-
ginnt. Sobald das Aufheizen abgeschlossen
ist, erklingen Signalténe, im Display erscheint
X" und die eingestellte Zeit in der Displaya-
nzeige ,Minuten” @ beginnt abzulaufen.
Wenn die eingestellte Einkochzeit abgelaufen
ist, erklingen Signalténe. Das Gerét schaltet
sich aus. , X" und I erléschen im
Display.

8) Stellen Sie ein temperaturresistentes Gefaf3
unter den Zapfhahn @) und driicken Sie den
Zapfhebel @ nach unten. Das Wasser l&uft
heraus.

9) Wenn das heifle Wasser abgelaufen ist, las-
sen Sie die Einmachgldser abkihlen.

8.3. Flussigkeiten aufwdrmen/
warmhalten

@ ACHTUNG! SACHSCHADEN!
> Fillen Sie Flussigkeiten héchstens bis zur MAX-
Markierung ein! Ansonsten kann die Flissigkeit
berlaufen!
@ Hinweis
> Entnehmen Sie das Einkochgitter @ bevor Sie
Flissigkeiten oder Eintdpfe einfillen.
Achten Sie darauf, dass das Einkochgitter @
nicht mit Lebensmitteln in Kontakt kommt.
1) Fillen Sie die Flussigkeit (zum Beispiel Glih-
wein oder Kakao) in den Einkochautomaten.
2) Setzen Sie den Deckel @ auf den Einkochau-
tomaten.

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!
> Fassen Sie das Gerdt im heiflen Zustand nur
an den Griffen @ an. Verbrennungsgefahr!

3) Stellen Sie mit dem Drehregler ,Temperatur” @
die gewiinschte Temperatur ein.

4) Drijcken Sie die Taste TIMER @. Es erscheint
OQ)" im Display. Es muss nun keine Ein-
kochzeit eingestellt werden. Das Gerit heizt so
lange, bis Sie das Gerét wieder ausschalten.

5) Rihren Sie die Flissigkeiten regelmaBig um,
damit sich die Wérme gleichméfBig verteilt.

6) Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht ist,
erklingen Signalténe.

Sie kdnnen Flissigkeiten ohne feste Bestandteile
durch den Zapfhahn @ abzapfen:

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Zapfen Sie keine Flissigkeiten mit festen Be-
standteilen, wie zum Beispiel Suppen o. A.
Die festen Bestandteile verstopfen den Zapf-
hahn !

1) Halten Sie hierzu einen Becher o. A. unter
den Zapthahn @ und drijcken Sie den
Zapfthebel @ nach unten, bis die Flissigkeit
durch den Zapthahn @ lauft.

2) Wenn sich die gewiinschte Flssigkeits-
menge im Becher befindet, 15sen Sie den
Zapfhebel @. Der Zapfhahn @ ist wieder
geschlossen.
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@ Hinweis

> Sie kdnnen auch Eintépfe im Einkochauto-
maten warmhalten. Rishren Sie die Eintépfe
regelméBig um, ansonsten brennen diese am
Geréteboden an.

9. Uberhitzungsschutz

Dieses Gerdt ist mit einem Uberhitzungsschutz
ausgestattet.

Zu einer Uberhitzung kann es kommen, wenn sich
zu wenig oder keine Flissigkeit im Einkochautomat
befindet. In diesem Fall erklingen Signalténe und
das Symbol ,1JJ” blinkt im Display. Fillen Sie in
diesem Fall sofort Flissigkeit nach.

Wenn keine Flissigkeit nachgefillt wird, schaltet
sich das Gerét nach 5 Minuten aus. Sobald Sie
Flissigkeit nachgefiillt haben, kénnen Sie das Ge-
rét wieder starten.

10. Reinigen und Pflegen
/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste-
cker aus der Netzsteckdose! Ansonsten be-
steht Gefahr eines elektrischen Schlages!

> Lassen Sie das Gerdt vor der Reinigung abkiih-
len. Verbrennungsgefahr!

(D ACHTUNG! SACHSCHADEN!
Tauchen Sie das Gerét niemals in Wasser
oder andere Flissigkeiten! Ansonsten wird
das Gerét irreparabel beschadigt!
> Das Gerdt darf nicht mit einem Wasserstrahl
gereinigt werden.
> Benutzen Sie keine scheuernden oder &tzen-
den Reinigungsmittel. Diese kénnen die Ober-
flache angreifen und das Gerdt irreparabel

beschadigen.

4 Reinigen Sie das Gerét mit einem leicht ange-
feuchteten Tuch. Bei hartnéckigeren Verschmut-
zungen geben Sie ein mildes Spilmittel auf
das Tuch.

4 Reinigen Sie das Display mit einem weichen,
fusselfreien Tuch.

4 Reinigen Sie das Einkochgitter @ in milder
Seifenlauge und spiilen Sie es mit klarem
Wasser ab.
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10.1. Reinigung des Zapfhahnes

Um den Zapthahn @ griindlich zu reinigen,
kénnen Sie den Zapthebel @ abschrauben. Der
Zapthahn @ kann nicht abgeschraubt werden, da
es ansonsten Probleme mit der Dichtigkeit geben
kann.

1) Schrauben Sie den Zapfhebel @ gegen den
Uhrzeigersinn vom Zapfhahn @ ab.

2) Legen Sie den Zapfhebel @ in milde Spil-
lauge und bewegen Sie ihn hin und her.

3) Spilen Sie ihn mit klarem Wasser ab.

4) Lassen Sie, um den Zapfhahn @ zu reinigen,
milde Spiillauge durchlaufen. Bei hartndckigen
Verschmutzungen kénnen Sie das Innere des
Zapfhahnes @ mit einem Pfeifenputzer reini-
gen.

5) Lassen Sie danach klares Wasser durch den

Zapthahn @ laufen.

6) Schrauben Sie den Zapfhebel @ im
Uhrzeigersinn wieder auf den Zapfhahn @.

10.2. Entkalken

Kalkablagerungen am Geréteboden fishren zu

Energieverlusten und beeintréchtigen die Lebens-

daver des Gerdites.

Entkalken Sie das Gerét, sobald sich Kalkablage-

rungen zeigen.

1) Benutzen Sie einen handelsiiblichen Entkalker.

Gehen Sie so vor, wie in der Anleitung des
Entkalkers beschrieben.

2) Reinigen Sie nach dem Entkalken das Gerdt
mit viel klarem Wasser.



@ Hinweis

> Bei geringer Verkalkung reicht es meist aus,
das Innere des Gerdtes mit einem mit Essig
getréinkten Tuch auszuwischen. Spilen Sie
danach das Gerét mit klarem Wasser aus und
trocknen Sie es ab.

11. Aufbewahren

Wickeln Sie das Netzkabel um die Kabelaufwick-
lung @ und stecken Sie den Netzstecker in den
Netzsteckerhalter in der Mitte des Gerdtebodens.

Bewahren Sie den Einkochautomaten an einem
trockenen Ort auf.

12. Rezepte

12.1. Grobe Leberwurst
2 kg Schweinebauch mit Schwarte
500 g Schweineleber

500 g Zwiebeln

100 g Schweineschmalz

2 TL zerstoBener Piment

1 EL Thymian und Majoran, getrocknet
1 TL weiBer Pfeffer

1 EL Salz

Zubereitung

Kochen Sie den Schweinebauch 1,5 Stunden in
Salzwasser und lassen Sie ihn darin abkihlen.

AnschlieBend drehen Sie ihn durch eine mittlere
Fleischwolfscheibe. Drehen Sie die Leber durch
eine feine Lochscheibe.

Wiirfeln Sie die Zwiebeln und diinsten Sie sie im
Schmalz glasig. Geben Sie dann Fleisch, Leber,
Gewiirze und 1/4 Liter der Schweinebauchbriihe
dazu und verrihren Sie diese kréftig. Fiillen Sie die
Masse sofort in vorbereitete Gldser. Fiillen Sie nur
1/3 des Glases!

Kochen Sie die Gléser ca. 2 Stunden bei

ca. 98 °Cein.

Dieses Rezept kénnen Sie verschiedenartig variie-

ren: zum Beispiel verschiedene Kréuter, Knoblauch
oder Schinkenwiirfel hinzugeben.

12.2. Kirbis siB-sauer
2 kg Kiirbis

1/2 | Essig

1 | Wasser

1/4 | Weinessig

1 kg Zucker

Saft und Schale von einer Zitrone

eine Ingwerwurzel (in Scheiben geschnittener fri-
scher Ingwer)

eine Stange Zimt

einige Nelken

Zubereitung

Halbieren Sie den Kiirbis und entfernen Sie das
Mark. Schélen Sie den Kirbis und schneiden Sie
ihn in kleine Wiirfel. Wiegen Sie die Kirbiswiirfel
und waschen Sie sie. UbergieBen Sie sie in einer
Schiissel mit verdiinntem Essig (auf 2 Kilogramm
Kirbisfleisch je 1/2 Liter Essig und 1 Liter Wasser).
Lassen Sie die Kirbiswiirfel 12 Stunden darin ste-
hen. Schiitten Sie am néchsten Tag das Wasser ab
und lassen Sie die Kirbiswiirfel gut abtropfen.

Bereiten Sie den Sud aus:

1/4 Liter Weinessig, 1 Kilogramm Zucker, dem Saft
und der Schale von 1 Zitrone, 1 Stiick (Wurzel) in
Scheiben geschnittenen, frischen Ingwer - ersatzwei-
se 1/2 Teelsffel Ingwerpulver, 1 Stange Zimt, einige
Nelken (ca. ein Essléffel voll, ersatzweise gemahlen).
Kochen Sie den Sud auf und kochen Sie die Kiirbis-
wirfel darin glasig.

Fillen Sie die Kirbiswiirfel in Einmachgléser. Lassen
Sie den Sud noch einmal aufkochen und dann eindi-
cken. Gieflen Sie ihn Uber die Kirbiswiirfel und ver-
schlieBen Sie die Einmachgléser. Die Einmachgléser
dirfen nur zu 1/3 gefillt sein!

Lassen Sie den Kiirbis bei 90 °C ca. 30 Minuten

im Einkochautomaten einkochen.
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12.3. Karamellbirnen
1,5 kg Birnen (fest/reif)

150 g Zucker

750 ml Wasser

Zubereitung

Schalen Sie die Birnen. Vierteln Sie diese und ent-
fernen Sie das Kerngehduse.

Karamellisieren Sie den Zucker in einer Pfanne.
Schiitten Sie das Wasser in die Pfanne und kochen
Sie es so lange auf, bis der Zucker geldst ist.

Fillen Sie die Birnen in die vorbereiteten Gléser.
Schiitten Sie den Karamellsaft in die Glaser, so
dass die Birnen bedeckt sind. Lassen Sie zum Rand
der Glaser etwas Platz und verschlieBen Sie die
Glaser gut.

Lassen Sie die Birnen bei 90 °C ca. 30 Minuten im
Einkochautomaten einkochen.

12.4. Erdbeer-Konfitiire

Entfernen Sie die Stiele und waschen Sie die
Erdbeeren. Pirieren Sie die Erdbeeren. Uberstreuen
Sie sie mit Gelierzucker 1:1 (auf 1000 g
Erdbeeren 1000 g Zucker). Lassen Sie sie eine
Nacht ziehen und rijhren Sie sie um.

Fillen Sie die Erdbeeren in Einmachgléser (nur zu
2/3 fiillen) und verschlieBen Sie die Einmachgldser
gut.

Kochen Sie die Erdbeeren bei 80 °C

ca. 25 Minuten im Einkochautomaten ein.
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13. Entsorgung

Das Symbol der durchgestrichenen

Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdt

am Ende der Nutzungszeit nicht iber

den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten Sammel-
stellen, Wertstoffthdfen oder Entsorgungsbetrieben
abzugeben.

Fir den deutschen Markt gilt:

Zudem sind Vertreiber von Elektro- und Elektronik-
gerdten sowie Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet Ihnen Riickgabe-
méglichkeiten direkt in den Filialen und Mérkten an.
Riickgabe und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerites haben Sie das Recht,
ein entsprechendes Altgerdt unentgeltlich zurick-
zugeben. Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhéngig vom Kauf eines Neugerites, unentgelt-
lich (bis zu drei) Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte 16schen Sie vor der Riickgabe alle personen-
bezogenen Daten.

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie Uber die &rilichen Recycling-
stellen entsorgen kénnen.

Entsorgen Sie die Verpackung umweltgerecht.

14. Technische Daten

Spannungsversorgung | 220-240V ~, 50 Hz
Nennleistung 1800 W
Leistungsaufnahme

im Aus-Zustand 04T W
Fassungsvermégen ca. 27 liter
Temperaturbereich 30-100 °C

IPX3 (Schutz gegen

Schutzart Sprihwasser)



15. Garantie der
KompernaB3 Handels GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkts
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschréinkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind kos-
tenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kdnnen oder fiir Beschédigungen an zerbrech-
lichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile, die aus Glas
gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt bescha-
digt, nicht sachgemd&f benutzt oder gewartet wur-
de. Fiir eine sachgeméfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei miss-
bréuchlicher und unsachgemafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

B Bitte halten Sie fir alle Anfragen den
Kassenbon und die Artikelnummer
(IAN) 506470_2507 als Nachweis fir den
Kauf bereit.

B Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem
Typenschild am Produkt, einer Gravur am
Produkt, dem Titelblatt der Bedienungsanlei-
tung (unten links) oder dem Aufkleber auf der
Rick- oder Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel auftreten, kontaktieren Sie zunéichst die
nachfolgend benannte Serviceabteilung
telefonisch oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie
dann unter Beifigung des Kaufbelegs (Kas-
senbon) und der Angabe, worin der Mangel
besteht und wann er aufgetreten ist, fir Sie
portofrei an die lhnen mitgeteilte Servicean-
schrift ibersenden.

2 Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 506470_2507 Ihre Bedienungsanleitung
Sffnen.

15.1. Service
Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei

aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)

E-Mail: kompernass@lidl.de
Service Osterreich

Tel.: 0800 447 744

E-Mail: kompernass@lidl.at
Service Belgien

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
(CH) Service Schweiz

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 506470_2507 |

15.2. Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernoss.com
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16. Ersatzteile bestellen

Sie kénnen Ersatzteile fir dieses Produkt bequem
im Internet unter www.kompernass.com daver-
haft nachbestellen.

Scannen Sie den QR-

Code mit Ihrem Smart-
phone/Tablet.

E [I:l'| Mit diesem QR-Code
gelangen Sie direkt auf

unsere Webseite und kdnnen die verfigbaren

Ersatzteile einsehen und bestellen.

® Hinweis
> Sollten Sie Probleme mit der Online-Bestellung

haben, kénnen Sie sich telefonisch oder per
E-Mail an unser Servicecenter wenden.

> Geben Sie immer die Artikelnummer
(IAN) 506470_2507 bei lhrer Bestellung mit
an.

» Bitte beachten Sie, dass nicht fir alle Liefer-
l&nder eine Online-Bestellung von Ersatzteilen
méglich ist.
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1. Introduction

1.1. Informations relatives a ce
mode d’emploi

Toutes nos félicitations pour I'achat de votre nouvel
appareil.

Vous venez ainsi d’opter pour un produit de
grande qualité. Le mode d’emploi fait partie inté-
grante de ce produit. Il contient des remarques im-
portantes concernant la sécurité, I'vsage et la mise
au rebut. Avant d'utiliser le produit, veuillez vous
familiariser avec toutes les consignes d'utilisation et
de sécurité. N'utilisez le produit que conformément
aux consignes et pour les domaines d'utilisation
prévus. Si vous cédez le produit & un tiers, remet-
tez-lui également tous les documents.

1.2. Utilisation conforme
Le stérilisateur de conserves est approprié pour :

— stériliser

— réchauffer et tenir au chaud les boissons et les

prélever

— réchauffer et tenir au chaud les saucisses, ou

assimilés.

— réchauffer et tenir au chaud les soupes.
L'appareil est prévu pour I'usage privé et n'est pas
adapté & un usage dans un cadre commercial ou
industriel.

/\ AVERTISSEMENT
Danger suite & un usage non conforme !
L'appareil peut présenter un danger en cas
d’usage non conforme et/ou d'usage divergent.
> Utiliser I'appareil exclusivement de maniére
conforme & sa destination.
> Respecter les procédures décrites dans ce
mode d’emploi.
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2. Avertissements et
symboles utilisés

Les avertissements et symboles suivants sont utilisés
(s'il y a lieu) dans le présent mode d’emploi, sur
I'emballage et sur I'appareil :

DANGER ! Un avertissement accom-

pagné de ce symbole et de la mention
«DANGER» désigne une situation dan-
gereuse imminente qui, si elle n'est pas
évitée, a pour conséquence d'entrainer
la mort ou une blessure grave.

AVERTISSEMENT ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «AVERTISSEMENT» désigne
une situation possiblement dangereuse
qui, si elle nest pas évitée, peut entrai-
ner la mort ou une blessure grave.

PRUDENCE ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «PRUDENCE» annonce une si-
tuation possiblement dangereuse qui, si
elle nest pas évitée, pourrait occasion-
ner une blessure légére ou modérée.

ATTENTION ! Un avertissement
accompagné de ce symbole et de la
mention «ATTENTION>» annonce une
situation susceptible d’occasionner des
dégdts matériels si elle n’est pas évitée.

Une remarque comporte des informa-
tions supplémentaires facilitant la mani-
pulation de I'appareil.

Lire le mode d’emploi.
Courant/tension alternatif(ive)

Ne pas plonger dans I'eau !

Toutes les parties de cet appareil en
contact avec des aliments conviennent

d@lEe & B b P

aux produits alimentaires.



Ce produit répond aux exigences des ESE
. 04
c € directives européennes et nationales L'emballage se compose d'éléments

applicables. en papier et/ou en carton.
L'emballage se compose d'éléments
Ne pas jeter les appareils électriques en plastique ef/ou en métal.
dans les ordures ménageéres | ES/PT
(] NTAGHEIN  EN DECETENE
Cet il
m ete seasp s:cr:;soires
se recyclent
%n Recyclez I'emballage en respectant les — prr—
o e

régles environnementales. -
@ ELEMENTS rmi
$* | D’EMBALLAGE ,\ﬁl

Emballage en matériaux recyclables. R o
? 3 . . N = e produit, I'emballage et
oy Pour le tri des déchets, respectez I'identi- é m B e mode d'emloi sont
<9 fication des matériaux d’emballage : ils u P

i C recyclables, soumis & une
sont repérés par des abréviations (a) et

lectés séparément.
suivante : 1-7 : plastiques, 20-22 : eclies separemen

bilité élargie du fabricant, et sont col-
f : des numéros (b) qui ont la signification responsabiiile elargie du fabricant, et sont co
a

papier et carton, 80-98 : matériaux
composites.

3. Consignes de sécurité

Ce chapitre contient des consignes de sécurité importantes se rapportant & la manipulation de I'appareil.

Cet appareil est conforme aux consignes de sécurité prescrites. Tout usage non conforme peut toutefois
entrainer des accidents et des dommages matériels.

Pour assurer la manipulation de I'appareil en toute sécurité, veuillez respecter les consignes de sécurité

suivantes :

/\ DANGER ! RISQUE D’ELECTROCUTION !

Vérifiez I'absencre de dommages visibles extérieurs avant 'usage
de I'appareil. Ne mettez pas en service un appareil endommagé ou
ayant subi une chute.

Faites immédiatement remplacer une fiche secteur ou un cordon d’al-
mentation endommagé(e) par des spécialistes agréés, ou par le ser-
vice aprés-vente ou par une autre personne qualifiée pour éviter tous
risques.

Confiez les réparations sur |'appareil exclusivement & des entreprises
agréées ou au service aprés-vente. Toute réparation non conforme
peut entrainer des risques importants pour |'utilisateur. A cela s'ajoute
la suspension des clauses de garantie.
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S'assurer que le socle comportant les raccordements électriques

) o ) : . . L
n’entre jamais en contact avec de I'eau | Laisser d'abord sécher entié-
rement le socle, s'il a accidentellement été mouillé.

Veiller & ce que le cordon d’alimentation ne soit jamais exposé & I'hu-
midité pendant le fonctionnement. Disposer le cordon de maniére &
éviter qu'il ne soit endommagé ou coincé.

Aprés utilisation, toujours débrancher I'appareil. Il ne suffit pas

d’éteindre I'appareil, en raison de la présence de courant dans |'ap-

pareil si celui-ci reste branché.

S'assurer que le cordon d'alimentation n’entre pas en contact avec

des parties chaudes de I'appareil.

@ N‘immergez jamais |'appareil dans de I'eau ou dans d’autres
liquides | L'appareil risque d'étre endommagvé de maniére irré-
parable.

/\ AVERTISSEMENT ! RISQUE DE BLESSURES !

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont les capaci-
tés physiques, sensorielles ou mentales sont réduites ou qui manquent
d’expérience et de connaissances, si elles sont surveillées, si elles ont
recu les instructions sur |'utilisation de I'appareil en toute sécurité et si
elles ont conscience des dangers encourus.

Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et la maintenance réalisée par I'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants & moins qu'ils soient &gés de plus
de 8 ans et supervisés.

Eloignez I'appareil et son cordon de raccordement des enfants dgés
de moins de 8 ans.

Il faut surveiller les enfants pour étre sir qu'ils ne jouent pas avec I'ap-
pareil.

Des vapeurs brilantes peuvent se dégager. De plus, le récipient est
brilant pendant le fonctionnement. Portez par conséquent des gants
de cuisine. Ne touchez I'appareil que sur les poignées calorifugées.
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Assurez-vous que |'appareil est stable et bien & la verticale avant de
le mettre en marche.

Ne déplacez plus le stérilisateur aprés qu'il ait chauffé |

De I'eau en ébullition risque de s’échapper si la cuve d’eau est trop
remplie.

Suite & I'utilisation, la surface de I'élément de chauffe présente encore
une chaleur résiduelle.

Aucun liquide ne doit couler sur le connecteur de I'appareil.

Une mauvaise utilisation peut étre la cause de blessures !
Utiliser I'appareil toujours de maniére conforme & sa destination |

(D ATTENTION ! RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

Les pieces défectueuses devront impérativement étre remplacées par
des piéces de rechange d'origine. Seules ces piéces garantissent en
effet la satisfaction des critéres de sécurité.

S'assurer que 'appareil, le céble de tension secteur ou le connecteur
ne rentrent pas en contact avec des points chauds (plaque chauffante,
flamme, etc.).

Ne pas utiliser de minuterie externe ou un systéme de télécommande
distinct pour opérer |'appareil.

Pendant I'exploitation, ne jamais laisser I'appareil sans surveillance.

L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d’eau.

(D REMARQUE

Toute réparation de |'appareil au cours de la période sous garantie
devra étre exclusivement confiée & un service aprés-vente agréé par
le fabricant, sinon tous dommages se produisant ultérieurement ne se-
ront pas couverts par la garantie.

Veillez & ce que la grille du stérilisateur n’entre pas en contact avec
les aliments.
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4, Matériels fournis

L'appareil est équipé par défaut des composants
suivants :

® Cuiseur & bocaux électrique
® Grille du stérilisateur

® Couvercle

® Mode d’emploi

@ Remarque

> Vérifiez que la livraison est bien compléte et
qu’elle ne présente pas de dommages appa-
rents.

> En cas de livraison incompléte ou de dom-

mages résultant d'un emballage défectueux ou

du transport, s'adresser & la hotline du service

aprés-vente (voir 17. Service aprés-vente).

5. Boutons de commandeet

afficheurs
@ Couvercle
@ Poignées calorifugées

© Bouton tournant « Minutes » (MIN) de la minu-
terie, aussi touche de commande TIMER

O Grille du stérilisateur
© Afficheur «minutes» (MIN)

O Afficheur «température en cours »

(CURRENT TEMP)
@O Afficheur «température réglée » (SET TEMP)
© Enroulement du cordon

© Bouton tournant du régulateur
«Température » (°C) et aussi touche de
commande « START/STOP »

@ Robinet
@ Levier de robinet
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6. Installation et
raccordement

6.1. Déballage

¢ Sortir du carton tout le matériel et la notice.

4 Refirer tous les matériaux d’emballage.

6.2. Mise en place de I'appa-

reil, préparation pour I'utilisa-

tion

4 Déroulez complétement le cordon d’alimenta-
tion (enrouleur de céble @).

4 Installez I'appareil sur une surface plane et
anti-dérapante. Veillez & ce que la prise sec-
teur soit facilement accessible.

¢ Nettoyez I'appareil comme décrit dans le
chapitre 10. Nettoyage et entretien.

4  Enfichez la fiche secteur dans une prise
électrique. L'écran s'allume, un signal sonore
retentit.

(D ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'opérez jamais |'appareil lorsqu'il est vide !
L'appareil risque alors d'étre endommagé de
maniére irréparable.

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !
> Lorsqu'il est chaud, saisissez |'appareil unique-
ment au niveau des poignées @. Risque de
brolure !

4 Remplissez environ 5 litres d’eau dans
I'appareil et faitesla bouillir & 100 °C
pendant 20 minutes (voir le paragraphe
8.1. Mise en marche, mise a
I'arrét de I'appareil). Jetez |'eau que
vous venez de faire bouillir.

(® Remarque

> En raison de résidus liés & la fabrication, la
premiére mise en service peut entrainer la
formation de certaines odeurs. Ceci n’est pas
nocif et s'estompe aprés quelque temps. As-
surez une aération suffisante, par exemple en
ouvrant une fenétre.



7. Préparer les aliments/
bocaux

Utilisez idéalement des bocaux avec un joint en
caoutchouc et une attache en métal pour la conser-
vation/stérilisation. Les bocaux ne doivent pas étre
abimés.

1) Les bocaux doivent étre exempts de germes et
de bactéries, sans quoi les aliments stérilisés
s'abiment plus vite. Ebouillantez de préférence
les bocaux pendant env. 5 -7 minutes avant
de verser les aliments.

2) Pour verser les aliments dans les bocaux,
utilisez si possible un entonnoir. Les bords
des bocaux doivent absolument étre propres
lorsque vous fermez le bocal.

3) Une fois remplis, fermez rapidement les bo-
caux :

— Placez le joint en caoutchouc sur le bord
du bocal et placez le couvercle en verre
sur le bocal. Le joint en caoutchouc se
trouve entre les deux.

— Fixez le couvercle en verre avec les clips
de fermeture : Positionnez les clips de
fermeture respectivement |'un en face de
I"autre.

Les bocaux sont maintenant préts pour la stérilisation.
8. Utilisation de I’appareil

8.1. Mise en marche, mise a
I’arrét de I’appareil

1) Réglez la température appropriée avec le bou-
ton de réglage de la température @. La tem-
pérature est réglable par incrément de 1 °C.
Un signal sonore retentit & chaque tranche de
5 °C balayée. La température fixée est signa-
lée sur I'afficheur « Température réglée » @.

2) Fixer le temps de maintien en chauffe souhaité
en minutes avec le bouton tournant « Minutes »
©. Ce temps est réglable par incrément de
1 minute. Un signal sonore retentit & chaque
tranche de 5 minutes. La durée fixée est indi-
quée sur I'afficheur « Minutes » @.

@ Remarque

> Le rétroéclairage de I'écran s'éteint automa-
tiquement 5 minutes environ aprés le dernier
actionnement du bouton de sélection, si vous
ne démarrez pas |'opération de chauffe. Les
réglages & I'écran demeurent visibles. Le fait
d’activer |'un des boutons de sélection allume
& nouveau le rétroéclairage de |'écran.

3) Actionnez la touche « chauffage START/
STOP» @. Le chauffage commence. La mise
en chauffe est signalée par la rampe
<« 1> Uaofficheur «température en cours @
indique la fempérature momentanée du chauf-
fage. Dés que la mise en chauffe est terminée,
un signal sonore refentit, « X » s'affiche &
I'écran et la minuterie démarre pour le comp-
tage de temps (afficheur « minutes » @).

® Remarque

> Le rétroéclairage de I'écran reste allumé en
permanence pendant que |'appareil fonc-
tionne.

Lorsque le délai fixé est écoulé, le signal sonore
refentit. L'appareil s'arréte. « X » et <[III1I»
s'effacent de I'écran.

® Remarque

> Actionner la touche « chauffage START/STOP »
O pour interrompre une séquence de chauf-
fage ou de stérilisation.

4) Retirez toujours la fiche secteur de la prise
lorsque vous n'utilisez pas I'appareil.
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8.2. Steériliser
® Remarque

> La stérilisation consiste & conserver des ali-
ments par exposition & la chaleur. Selon le
type et la masse des aliments & stériliser, on
distingue entre les procédés de «stérilisation »
et celui de « pasteurisation ». Lors de la stérili-
sation, les aliments & stériliser sont amenés &
une température minimum de 100 °C.
Pour la pasteurisation la température de chauf-
fage est de 80 °C. La pasteurisation suffit
pour les usages domestiques.
Pour ce faire, prévoir des bocaux pour
conserve avec fermeture & vis correspondants
ou des couvercles avec des anneaux en caout-
chouc.

® Remarque

> Stérilisez uniquement des aliments frais. Des
fruits ou des légumes trop mirs ne sont pas
adaptés pour étre stérilisés.

> Veillez & ce que vos bocaux soient trés
propres ! Il est recommandé d’ébouillanter les
bocaux pendant 5 & 7 minutes avant de les
remplir d’aliments. Vous éliminez ainsi tous les
germes et bactéries.

> Veillez & ce que la grille du stérilisateur @
n’entre pas en contact avec les aliments.

1) Mettre la grille de stérilisation @ dans le
stérilisateur. Veillez & ce que la grille du stérili-
sateur @ ne touche pas la sonde de tempéra-
ture & l'intérieur de I'appareil.

2) Placez les bocaux bien remplis et bien fermés
sur la grille du stérilisateur @. Le cas échéant,
empilez les bocaux.

3) Remplissez le stérilisateur avec de I'eau
jusqu’a ce que les bocaux du dessus soient
recouverts d’au moins 3/4 d’eau. Veillez
toutefois & ne pas dépasser le repére MAX.
Veillez également & ce que les bocaux du
dessous soient bien fermés pour que 'eau ne
puisse pas y pénétrer.

4) Fermer le stérilisateur avec le couvercle @.
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/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez |'appareil unique-
ment au niveau des poignées @. Risque de
brolure !

5) Régler & la température souhaitée avec le
bouton du régulateur « Température » @.
Se baser sur le tableau suivant pour la
sélection de la température :

. , tempéra- | temps en
produits carnés tureen °C minutes
réti cuit en piéce 100 (MAX) 85
consommé 100 (MAX) 60
gibier/volailles
(bien roti) 100 (MAX) 75
goulache 100 (MAX) 75
(bien roti)
viande hachée,
farce & saucisse 100 (MAX) 110
(crue)
fruits tempéra- | temps en

tureen °C minutes
pommes mires/ 85 30/40
dures
compote de 90 30
pommes
cerises 80 30
poires mires/dures 90 30/80
fraises/mires 80 25
rhubarbe 95 30
Fromb'owes/ 80 30
groseilles
cassis/airelles 90 25
abricots 85 30
mi.robelles/ 85 30
reine-claudes
péches 85 30
pruneaux/prunes 90 30
coings 95 30
myrtilles 85 25



Légumes tempéra- | tempsen | 8.3. Chauffage de produits
tureen °C | minutes | |iquides/maintien a la
choufleur 100 (MAX) 90 température
os?erge. 100 (MAX) 120 ATTENTION !
petits pois 100 (MAX) 120 RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
cornichons & la 85 30 > Remplissez les |iqui<?les au rn.oxi.murr! jusqu’é
russe la marque MAX I Sinon, le liquide risque de
caroftes 100 (MAX) 90 déborder!
citrouille 90 30 @ Remarque
chou-rave 100 (MAX) 95 > Retirez la grille du stérilisateur @ avant d'y
célerie 100 (MAX) 110 verser des liquides ou ragouts.
houx de Bruxelles/ Veillez & ce que la grille du stérilisateur @

choux e BIUxeles/ 1 100 (MAX) 110 n’entre pas en contact avec les aliments.
choux rouges
champignons 100 (MAX) 110 1) Verser le produit liquide (vin chaud, chocolat

chaud, etc.) dans le stérilisateur/ réchauffeur.
haricots 100 (MAX) 120 o

- 2) Placer le couvercle @ sur le stérilisateur/
’romores/concentre 90 30 réchauffeur.
de tomates
A AVERTISSEMENT !

® Remarque RISQUE DE BLESSURES !

> Lorsqu'il est chaud, saisissez |'appareil unique-
ment au niveau des poignées @. Risque de
brélure !

> Les durées indiquées dans le tableau
concernent des temps de stérilisation effectifs.
Le processus de stérilisation (et le comptage
du temps réglé) ne commence vraiment que
lorsque I'appareil a atteint la température de
consigne. La mise en température peut prendre
jusqu’a 90 minutes pour un appareil plein !

3) Réglez la température appropriée avec le
bouton de réglage de la température @.

4) Actionnez la touche TIMER @. L'écran affiche
«QOQ)». Ne pas fixer un temps de stérilisa-
tion. l'appareil continue & chauffer tant qu'il
reste sous tension.

6) Fixer le temps de stérilisation d’aprés les va-
leurs indiquées dans le tableau avec le bouton

$ «mi » in. s i
du régulateur «minutes » @ ein 5) Remuez réguliérement les liquides pour une

7) Démarrer |'appareil en actionnant la touche répartition uniforme de la chaleur.

«chauffage START/STOP» @. Un signal so-
nore retentit et le chauffage commence. Dés
que le chauffage est terminé, le signal sonore
retentit, « X » s'affiche & I'écran et la minu-
terie commence le comptage (afficheur «mi-
nutes » @). Le signal sonore retentit lorsque le
temps fixé pour la stérilisation est écoulé. L'ap-
pareil s'arréte. « X » et <[> s effacent
de I'écran.

8) Placer un conteneur résistant & la température

sous le robinet ) et appuyer le levier @ vers
le bas. L'eau s'écoule.

9) Laisser les bocaux se refroidir une fois I'eau

chaude évacuée.

6) Un signal sonore retentit lorsque la tempéra-
ture souhaitée est atteinte.

Vous pouvez refirer les liquides sans composants
solides & |'aide du robinet ) :

(D ATTENTION'!
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne pas retirer de liquides contenant des
composants solides, comme des soupes ou
d’autres préparations alimentaires. Car les
composants solides bouchent le robinet !
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1) Tenez un gobelet ou un récipient similaire sous
le robinet () et appuyez le levier du robinet
® vers le bas.

2) Dés que la quantité de liquide souhaitée se
trouve dans le récipient, reléchez le levier du
robinet @. Le robinet (D est & nouveau fermé.

@ Remarque

> Vous pouvez également tenir au chaud des
potées dans le stérilisateur. Remuez réguliére-
ment les potées, afin d'éviter qu’elles ne
brilent et s'attachent au fond de I'appareil.

9. Protection contre la
surchauffe

Cet appareil est pourvu d'une protection anti-sur-
chauffe.

Une surchauffe peut survenir si la quantité de
liquide dans I'appareil est trop faible (ou s'il n'y a
pas de liquide du tout). Un signal sonore retentit
dans ce cas et le pictogramme «1gJ » clignote &
I'écran. Faire immédiatement un appoint de liquide.

En 'absence d’appoint de liquide, I'appareil se
met & |'arrét au bout de 5 minutes. On peut redé-
marrer |'appareil lorsque |'appoint de liquide est
effectué.

10. Nettoyage et entretien

A AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !
> Avant chaque netftoyage, n’oubliez pas de reti-
rer |a fiche secteur de la prise secteur | Sinon,
il y a un risque de choc électrique !
> Avant chaque netftoyage, laissez entiérement
refroidir I'appareil. Risque de brélure !

ATTENTION!

RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
N’immergez jamais |'appareil dans de I'eau
ou dans d’autres liquides | L'appareil risque
d’étre endommagé de maniére irréparable.

> L'appareil ne doit pas étre lavé au jet d’eau.

> Ne pas utiliser de produit nettoyant récurant
ou corrosif. Ces produits pourraient attaquer la
surface et endommager I'appareil de maniére
irrémédiable.
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¢ Nettoyez I'appareil avec un chiffon légére-
ment humidifié. Utiliser un produit détergent
doux pour les taches tenaces.

4 Nettoyer I'écran avec un chiffon souple, non
pelucheux.

¢ Nettoyer la grille de stérilisation @ dans un
bain savonneux doux puis rincer & I'eau claire.

10.1. Nettoyage du robinet

Pour bien nettoyer le robinet ) vous pouvez dé-
visser le levier du robinet @. Le robinet ) ne peut
pas étre dévissé, car cela pourrait entrainer des
problémes au niveau de I'étanchéité.

1) Dévissez le levier du robinet (P du robinet ®
en tournant dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre.

2) Mettre le levier @ dans une solution de dé-
tergent doux, agiter doucement.

3) Rincer & |'eau claire.

4) Faire couler la solution détergente dans le
robinet ®. En cas d’encrassements tenaces,
netftoyer I'intérieur du robinet @ & I'aide d'une
chenille.

5) Faire couler ensuite de |'eau claire dans le

robinet .

6) Revissez le levier du robinet @ sur le robinet
(© en tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre.




10.2. Détartrage

Les dépéts de calcaire sur le fond de I'appareil en-
trainent des pertes énergétiques et raccourcissent
la durée de vie de I'appareil.

Détartrez |'appareil dés qu'apparaissent des dé-
pdts de calcaire.

1) Utilisez un détartreur du commerce. Procédez
comme décrit dans le mode d’emploi du dé-
tartreur.

2) Aprés le détartrage, rincer abondamment
I'appareil & I'eau claire.

@ Remarque

> En cas d’entartrage léger, il suffit la plupart du
temps d’essuyer l'intérieur de |'appareil avec
une lavette imbibée de vinaigre. Rincez ensuite
I'appareil & I'eau claire et séchezle

11. Rangement

Enroulez le cordon d'alimentation autour de I'en-
roulement du céble @ et insérez la fiche dans le
support pour la fiche situé au milieu sur le dessous
de |'appareil.

Conservez le stérilisateur dans un endroit sec.

12. Recettes

12.1. Paté de foie a gros
grains

2 kg de poitrine de porc avec couenne
500 g de foie de porc

500 g d'oignons

100 g de saindoux

2 petites cuillers de piment pilé

1 cuiller & soupe de thym et de marjolaine, & I'état
sec

1 petite cuiller de poivre blanc

1 petite cuiller de sel

Préparation
Faire cuire la poitrine de porc une heure et demi
dans 'eau salée, puis laisser refroidir.

Puis la passer au hachoir & viande. Passer le foie
sur un disque & hacher et raper & mailles fines.

Découpez les oignons en petits morceaux et faire
cuire & |'étuvée dans le saindoux. Puis ajouter la
viande, le foie, les condiments et un 1/4 de litre de
bouillon de poitrine de porc, mélanger énergique-
ment. Introduire le tout sans tarder dans le bocal
préparé. Ne remplir qu'au 1/3 du bocal !

Laissez les bocaux environ 2 heures a 98 °C.
Différentes variantes sont possibles pour cette re-

cette : ajout d’herbes ou de crudités diverses, d'ail
ou de dés de jambon, efc.

12.2. Citroville a la mode
douce amere

2 kg de citroville

1/2 | de vinaigre

11d'eau

1/4 | de vinaigre de vin

1 kg de sucre

jus et pelures de citron

une racine de gingembre (gingembre frais décou-
pé en tranches)

une tige de cannelle

quelques clous de girofle

Préparation

Découper en deux la citrouille et enlever la pulpe.
Eplucher la citrouille et la découper en petits cubes.
Peser et laver les dés de citrouille. Les mettre dans
une marmite avec du vinaigre dilué (1/2 litre de
vinaige et 1 litre d’eau pour 2 kilogrammes de
citrouille). Laisser reposer les dés de citrouille 12
heures. Le jour suivant éliminer 'eau et bien laisser
s'égoutter les dés de citroville.

Préparation spéciale :

1/4 litre de vinaigre de vin, 1 kilogramme de
sucre, jus et pelures d'un citron, 1 racine de gin-
gembre frais découpé en tranches - ou 1/2 cuiller
& soupe de poudre de gingembre, 1 tige de
cannelle, quelques clous de girofle (ou une pleine
cuiller & soupe environ, moulus).

Faire mijoter cette préparation et cuire dans celleci
les dés de citrouille.
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Mettre les dés de citrouille dans un bocal pour
conserve. Réchauffer encore la préparation, la
faire épaissir. Verser la préparation sur les dés de
citrouille et refermer le bocal. Ne remplir les bo-
caux qu'au 1/3 |

Garder la citrouille & 90 °C pendant 30 minutes
environ dans l'appareil.

12.3. Poires au caramel
1,5 kg de poires (fermes/mires)

150 g de sucre

750 ml d'eau

Préparation
Pelez les poires. Coupez-les en quatre et refirez les
graines.

Caramélisez le sucre dans une poéle. Versez |'eau
dans la poéle et faites bouillir jusqu’a dissolution
du sucre.

Mettez les poires dans les verres préparés.

Versez le jus de caramel dans les verres afin d’en
recouvrir les poires. Laissez un peu de d’espace
jusqu’au bord des verres et refermez bien les
verres.

Faire bouillir les poires & 90 °C pendant env.
30 minutes dans le stérilisateur.

12.4. Confiture de fraises

Enlever les queues et nettoyer les fraises. Réduire
en purée les fraises. Saupoudrer avec du sucre
gélifiant dans le rapport 1:1 (soit 1000 g de sucre
pour 1000 g de fraises). Laisser reposer une nuit,
puis remuer.

Mettre les fraises dans un bocal a conserve (ne
remplir qu’au 2/3) et bien refermer le bocal.

Chauffer dans I'appareil & 80 °C pendant 25 mi-
nutes environ.
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13. Recyclage

Le symbole de la poubelle barrée

signifie que cet appareil ne doit pas

étre jeté avec les ordures ménagéres

a la fin de sa période d'utilisation.
L'appareil doit &tre remis aux points de collecte
établis, aux déchetteries ou aux entreprises
chargées du recyclage.

Veuillez effacer toutes vos données personnelles
avant le retour.

L'emballage est constitué de matériaux écolo-
giques que vous pouvez recycler par le biais des
services de recyclage locaux.

Eliminez I'emballage dans le respect de I'environ-
nement.

14. Caractéristiques
techniques

Alimentation en

220-240V ~, 50 Hz

tension
consommation 1800 W
Puissance absorbée 0,41 W

a I'état inactif

capacité env. 27 litres

30-100 °C

plage de température

IPX3 (protection contre

Indice de protection - ,
les projections d’eau)



15. Garantie pour
Kompernass Handels GmbH
(France)

Cheére cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute a la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date d’achat
de ce produit, un vice de matériel ou de fabrication
venait & apparaitre, le produit sera réparé, rempla-
cé gratuitement par nos soins ou le prix d’achat
remboursé, selon notre choix. Cette prestation sous
garantie nécessite, dans le délai de trois ans, la
présentation de |'appareil défectueux et du justificatif
d’achat (ticket de caisse) ainsi que la description
bréve du vice et du moment de son apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation lé-
gale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera I'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux pieces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait étre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d’au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation du
bien en cause, si cette mise & disposition est posté-
rieure & la demande d'intervention.
Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 a 1217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.
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Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de I'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation
Le bien est conforme au contrat :

1° S”il est propre & 'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— s'il correspond & la description donnée par
le vendeur et posséder les qualités que ce-
lui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement attendre eu égard aux
déclarations publiques faites par le ven-
deur, par le producteur ou par son repré-
sentant, notamment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation
L'action résultant du défaut de conformité se pres-

crit par deux ans & compter de la délivrance du
bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
Iaurait pas acquise, ou n'en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code civil
L'action résultant des vices rédhibitoires doit &tre
intentée par |'acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, vevillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 506470_2507 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d’em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Sides erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d'abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite refourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

Sur www.lidl-service.com, vous

# | pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur

le site Lidl service aprés-vente (www.lidlservice.com)
ef vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en
saisissant votre référence (IAN) 506470_2507.



16. Garantie pour
Kompernass Handels GmbH
(Belgique/Suisse)

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparditre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation lé-
gale pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la

période sous garantie fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrélé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie ne
s'étend pas aux piéces du produit qui sont expo-
sées & une usure normale et peuvent de ce fait &tre
considérées comme piéces d'usure, ni aux détério-
rations de piéces fragiles, par ex. interrupteurs ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect
et inapproprié, d'usage de la force et en cas d'in-
tervention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre de-
mande, vevillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 506470_2507 en tant que
justificatif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque
signalétique sur le produit, une gravure sur le
produit, sur la page de garde du mode d’em-
ploi (en bas & gauche) ou sur I'autocollant au
dos ou sur le dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.
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Sur www.lidl-service.com, vous
pourrez télécharger ce mode
d’emploi et de nombreux autres
manuels, vidéos produit et logiciels
d'installation.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez directement sur
le site Lidl service aprés-vente (www.lidl-service.com)
et vous pourrez ouvrir votre mode d’emploi en

saisissant votre référence (IAN) 506470_2507.

17. Service apres-vente
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: kompernass@lidl.fr
Service Belgique

Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
@ Service Suisse

Tel.: 0800 56 44 33

E-Mail: kompernass@lidl.ch

[IAN 506470_2507 |

18. Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante
n'est pas une adresse de service aprés-vente.
Veuillez d’abord contacter le service mentionné.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.kompernass.com
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19. Commander des piéces
de rechange

Vous pouvez commander des piéces détachées
pour ce produit de maniére pratique sur Internet
sur www.kompernass.com.

Scannez le code QR
avec votre smartphone/
tablette.

Ce code QR vous donne

(=],

site web sur lequel vous pouvez visualiser et com-

un accés direct & notre

mander les piéces de rechange disponibles.

@ Remarque

> Si vous rencontrez des problémes avec la
commande en ligne, vous pouvez vous adres-
ser par téléphone ou par e-mail & notre Centre
de service aprés-vente.

> Veuillez toujours indiquer & la commande la
référence article (IAN) 506470_2507.

> Veuillez noter qu’une commande en ligne de
pieces de rechange n’est pas possible pour
tous les pays de livraison.
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1. Inleiding

1.1. Informatie bij deze
gebruiksaanwijzing

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoeren. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product overdraagt aan een derde.

1.2. Gebruik in overeen-
stemming met bestemming
De inmaakketel is geschikt voor:
— inmaken
— verwarmen en warm houden van dranken en
het ontnemen ervan
— verwarmen en warm houden van worstjes en
dergelijke
— verwarmen en warm houden van soepen
Het apparaat is alleen bestemd voor privé-gebruik

en niet geschikt om bedrijfsmatig of industrieel
gebruikt te worden.

/\ WAARSCHUWING
Gevaar door gebruik dat niet in overeen-
stemming is met de bestemming!
Er kan gevaar van het apparaat uitgaan in geval
van gebruik dat niet in overeenstemming is met de
bestemming en/of andersoortig gebruik.
> Het apparaat uitsluitend gebruiken in overeen-
stemming met de bestemming.
> De beschreven procedures in deze gebruiks-
aanwijzing nakomen.
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2. Gebruikte waarschuwin-
gen en pictogrammen

In deze gebruiksaanwijzing, op de verpakking en
op het apparaat worden de volgende waarschu-
wingen en pictogrammen gebruikt (indien van
toepassing):

GEVAAR! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord
“GEVAAR” duidt op een onmiddellijk
aanwezige gevaarlifke situatie, die
fataal of ernstig letsel tot gevolg heeft
als deze niet wordt vermeden.

WAARSCHUWING! Een waar-
schuwing met dit pictogram en met het
signaalwoord “WAARSCHUWING”
duidt op een mogelijk gevaarlijke
situatie, die fataal of ernstig letsel tot
gevolg kan hebben als deze niet wordt
vermeden.

VOORZICHTIG! Een waarschuwing
met dit pictogram en met het signaal-
woord “VOORZICHTIG" duidt op een
mogelijk gevaarlijke situatie, die licht
of matig letsel tot gevolg kan hebben
als deze niet wordt vermeden.

LET OP! Een waarschuwing met dit
pictogram en met het signaalwoord “LET
OP” duidt op een mogelijke situatie die
materiéle schade tot gevolg kan hebben
als deze niet wordt vermeden.

Een opmerking bevat extra informatie
die de omgang met het apparaat
eenvoudiger maakt.

Lees de gebruiksaanwijzing.

Wisselstroom/-spanning
Niet onderdompelen in water!

Alle delen van dit apparaat die in aan-
raking komen met voedingsmiddelen,
zijn levensmiddelveilig.
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Dit product voldoet aan de eisen van De verpakking bevat bestanddelen

de toepasselijke Europese en nationale van papier en/of karton.
richtlijnen.
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De verpakking bevat bestanddelen

van plastic en/of metaal.
Elektrisch apparaat niet via het huisvuil

verwijderen!

DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Voer de verpakking af in overeenstem-
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ming met de milieuvoorschriften. —
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3. Veiligheidsvoorschriften
In dit hoofdstuk krijgt u belangrijke veiligheidsinstructies voor de omgang met het apparaat.

Dit apparaat voldoet aan de gestelde veiligheidsvoorschriften. Een verkeerd gebruik kan echter leiden tot
persoonlijk letsel en materiéle schade.

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in acht voor een veilige omgang met het apparaat:

/\ GEVAAR! STROOMSCHOK!

m Controleer het apparaat véér het gebruik op vitwendig zichtbare
schade. Neem een defect apparaat of een apparaat dat gevallen is
niet in gebruik.

m Laat beschadigde stekkers of snoeren onmiddellijk vervangen door
geautoriseerd vakkundig personeel of door de klantenservice of een
vergelijkbaar gekwalificeerde persoon, om risico’s te vermijden.

m Llaat reparaties aan het apparaat alleen vitvoeren door geautoriseer-
de speciaalzaken of door de klantenservice. Ondeskundige repa-
raties kunnen resulteren in aanzienlijke gevaren voor de gebruiker.
Bovendien wordt er dan geen garantie meer gegeven.
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Let erop, dat de sokkel met de elektrische aansluitingen nooit in aan-
raking komt met water! Laat de sokkel eerst volledig opdrogen als
deze per ongeluk vochtig is geworden.

Let erop dat het netsnoer nooit nat of vochtig wordt wanneer het ap-
paraat in bedrijf is. Leg het zo neer dat het niet beklemd raakt of an-
derszins beschadigd kan worden.

Haal de stekker altijd uit het stopcontact na gebruik. Alleen uitscha-
kelen is niet genoeg, omdat het apparaat onder spanning blijft staan
zolang de stekker in het stopcontact zit.

Verzekert u zich ervan, dat het netsnoer niet in aanraking komt met de
hete delen van het apparaat.

@ Nooit het apparaat onderdompelen in water of in andere vloei-
stoffen! Het apparaat kan daardvoor onherstelbaar worden be-

schadigd!

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke ver-
mogens of gebrek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht
staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinformeerd
en de daaruit voortkomende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden uitge-
voerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

Bij kinderen is supervisie noodzakelijk om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

Er kan hete stoom ontsnappen. Bovendien is het reservoir tij{dens be-
drijf erg heet. Draag daarom ovenwanten. Pak het apparaat alleen
vast aan de geisoleerde handgrepen.
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Zorg ervoor dat het apparaat stabiel en rechtop staat alvorens het in
te schakelen.

Verplaats de inmaakketel niet meer nadat die heet is geworden!

Er kan kokend water uit de waterketel spatten als die met te veel wa-
ter wordt gevuld.

Na gebruik bevat het oppervlak van het verwarmingselement nog
restwarmte.

Er mag geen vloeistof op de stekkerverbinding van het apparaat komen.

Bij verkeerd gebruik bestaat er kans op letsel! Gebruik het apparaat
altijd in overeenstemming met de bestemming!

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

Defecte onderdelen mogen alleen worden vervangen door originele
onderdelen. Alleen bij deze onderdelen is gegarandeerd, dat zij zul-
len voldoen aan de veiligheidseisen.

Let erop, dat het apparaat, het netsnoer of de netstekker niet in aanra-
king komt met hittebronnen, zoals kookplaten of open vlammen.

Gebruik geen externe tijdschakelklok of een separaat systeem voor
afstandbediening om het apparaat aan te sturen.

Laat het apparaat nooit zonder toezicht als het in werking is.
Het apparaat mag niet met een waterstraal worden gereinigd.
Het apparaat mag niet buitenshuis worden gebruikt.

Plaats het apparaat op een egale antislipondergrond.

(D OPMERKING

Een reparatie van het apparaat tiidens de garantieperiode mag al-
leen worden uitgevoerd door een klantenservice die door de fabrikant
ge-autoriseerd is, anders wordt er geen garantie meer gegeven bij
schade die nadien optreedt.

m Zorg ervoor dat het inmaakrooster niet in contact komt met levensmid-

delen.
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4. Inhoud van het pakket

Het apparaat wordt standaard met volgende com-

ponenten geleverd:

6 00 O 000 oo wm

y@oooo

Inmaakautomaat
Inmaakrooster
Deksel

Gebruiksaanwijzing

Opmerking

Controleer of de levering compleet is en of er
sprake is van zichtbare schade.

Neem contact op met de Service-Hotline

als de levering niet compleet is dankzij een
gebrekkige verpakking of door transport (zie
hoofdstuk 15.1. Service).

. Bedieningselementen
Deksel
Warmtegeisoleerde handgrepen
Draaiknop ,minuten” (MIN) en tevens
toets TIMER
Inmaakrooster
Display-indicatie ,minuten” (MIN)
Display-indicatie ,actuele temperatuur”
(CURRENT TEMP)
Display-indicatie ,ingestelde temperatuur”
(SET TEMP)
Kabelspoel
Draaiknop ,temperatuur” (°C) en
tevens toets START/STOP
Tapkraan
Taphendel
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6. Opstellen en aansluiten

6.1. Uitpakken

¢ Haal alle delen van het apparaat en de ge-
bruiksaanwijzing uit de doos.

4 Verwijder al het verpakkingsmateriaal.

6.2, Apparaat plaatsen
en gebruiksklaar maken

4 Rol het netsnoer helemaal of van de kabel-
spoel ©.

4 Zet het apparaat op een egaal en anti-slip
oppervlak. Let erop, dat het stopcontact goed
te bereiken is.

4 Reinig het apparaat zoals beschreven in het

hoofdstuk 10. Reiniging en onderhoud.

4 Steek de netstekker in een stopcontact. Het
display brandt, er klinkt een geluidssignaal.

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Zet het apparaat niet aan als het leeg is! Het
apparaat kan daardoor onherstelbaar worden

beschadigd!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij
de handgrepen @ vast. Verbrandingsgevaar!

4 Doe ca. 5 liter water in het apparaat en laat
het 20 minuten lang bij 100 °C koken (zie
de sectie 8.1. Apparaat aan-/uvitzetten).
Giet het water na het uitkoken weg.

(» Opmerking

> bij de eerste ingebruikname kan er, veroor-
zaakt door restanten van het productieproces,
sprake zijn van een lichte geurontwikkeling. Dit
is volledig onschadelijk en gaat na enige tijd
voorbij. Zorg voor voldoende ventilatie, open
bijvoorbeeld een raam.



7. Levensmiddelen/inmaak-
potten voorbereiden

U kunt voor het inmaken/inkoken het beste potten
met een rubberring en klemmen gebruiken. De

inmaakpotten moeten vrij van beschadigingen zijn.

1) De inmaakpotten moeten idealiter vrij van
kiemen en bacterién zijn, anders kunnen de
ingemaakte producten voortijdig bederven. U

kunt de inmaakpotten het beste ca. 5 -7 minu-

ten vitkoken voordat u ze met levensmiddelen
vult.
2) Gebruik zo mogelijk een trechter om de in-
maakpotten te vullen met de levensmiddelen.
De randen van de inmaakpotten moeten
schoon zijn wanneer u de potten sluit.
3) Sluit de potten zo snel mogelijk na het vullen:
— Leg de rubberring op de rand van de
inmaakpot en leg het glasdeksel op de
inmaakpot. De rubberring bevindt zich er
dan tussenin.

— Bevestig het glasdeksel met de sluitklem-
men: Breng de sluitklemmen tegenover
elkaar aan.

De inmaakpotten zijn nu klaar voor het inkoken.

8. Apparaat gebruiken

8.1. Apparaat aan-/uvitzetten

1) Stel met de temperatur-draaiknop @ de ge-
schikte temperatuur in. U kunt de temperatuur

instellen in 1 °C-stappen. ledere 5 °C klinkt er
een geluidssignaal. De ingestelde temperatuur

verschijnt in de display-indicatie ,ingestelde
temperatuur” @.

2) Stel de gewenste inmaaktijd in minuten in op
de draaiknop ,minuten” ©.
U kunt de tijd instellen in 1-minuten-stappen.
ledere 5 minuten klinkt er een geluidssignaal.
De ingestelde tijd verschijnt in de display-indi-
catie ,minuten” @.

®

>

Opmerking

Wanneer u het verwarmingsproces niet start,
dan dooft achtergrondverlichting van het dis-
play automatisch ongeveer 5 minuten na de
laatste bediening van een draaiknop. De in-
stellingen op het display blijven wel zichtbaar.
Door bediening van een draaiknop wordt de
achtergrondverlichting van het display weer
ingeschakeld.

3) Druk op de toets verwarmen START/STOP ©.

®

>

Het opwarmen begint. Het opwarmen wordt
aangegeven door de lopende balk J 1"
In de display-indicatie ,actuele temperatuur”
O wordt de huidige opwarmtemperatuur
aangegeven. Zodra het opwarmen klaar is,
klinken er geluidssignalen, op het display
verschijnt , X * en de ingestelde fijd van de
display-indicatie ,minuten” @ begint af te
lopen.

Opmerking

De achtergrondverlichting van het display
brandt continu terwijl het apparaat in werking
is.

Als de ingestelde tijd is afgelopen, klinken er ge-
luidssignalen. Het apparaat wordt uitgeschakeld.

X en JIII doven op het display.

®

>

Opmerking
Om een opwarmprocedure of een kookpro-
cedure te onderbreken, drukt u op de toets

verwarmen START/STOP @.

4) Als u het apparaat niet gebruikt, haalt u altijd

de stekker uit het stopcontact.
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8.2. Inmaken
() Opmerking

> Met inmaken wordt de conservering van
levensmiddelen bedoeld door inwerking van
hitte. Afhankelijk van de soort en massa van
de levensmiddelen die geconserveerd worden,
onderscheidt men tussen het procedé van
steriliseren en pasteuriseren. Bij het steriliseren
worden de te conserveren levensmiddelen op
ten minste 100 °C verhit.
Bij het pasteuriseren ligt de verhittingstempe-
ratuur op 80 °C. Voor het thuisgebruik is het
pasteuriseren voldoende.
Men heeft hiervoor passende inmaakglazen
met schroefdeksel nodig, of met doppen en
rubberen ringen.

(» Opmerking

> Conserveer alleen verse levensmiddelen. Beurs
fruit of verlepte groente ia niet geschikt om in
te maken.

> Let erop, dat de wekglazen schoon zijn! Kook
de wekglazen het beste ca. 5 -7 Minuten
vit voordat zij met levensmiddelen worden
gevuld. Dan zijn alle kiemen en bacterién
gedood.

> Zorg ervoor dat het inmaakrooster @ niet in
contact komt met levensmiddelen.

1) Leg het inmaakrooster @ in de inkookauto-
maat. Zorg ervoor dat het inmaakrooster @
de temperatuursensor op de binnenkant van
het apparaat niet aanraakt.

2) Zet de gevulde en goed afgesloten wekglazen
op het inmaakrooster @. Stapel de inmaak-
potten eventueel op elkaar.

3) Vul de inmaakketel met zo veel water, tot de
bovenste inmaakpotten minstens voor 3/4 on-
der water staan. Overschrijd de markering
MAX echter niet. Zorg ervoor dat de onderste
inmaakpotten goed zijn afgesloten, zodat er
geen water in kan binnendringen.

4) Sluit de inkookautomaat met het deksel @.
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/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij
de handgrepen @ vast. Verbrandingsgevaar!

5) Stel met de temperatur-draaiknop @ de ge-
schikte temperatuur in.
Richt u zich bij de temperatuurkeuze naar de
volgende tabellen:
Tijd in
minuten

Tempera-

Vlees .
tuurin °C

Braadstuk in het geheel
(doorgebakken)

Vleesbouillon

100 (MAX) | 85

100 (MAX) 60

Wild, gevogelte (door- 100 (MAX) 75

gebakken)
Goulash
(doorgebakken) 100 (MAX) 75
Gehakt/worstmassa 100 (MAX) 110
(rauw)
Fruit Tem;?er;a- T.||d in
tuurin °C | minuten
Appels zacht/hard 85 30/40
Appelmoes 90 30
Kersen 80 30
Peren zacht/hard 90 30/80
Aardbeien/bramen 80 25
Rabarber 95 30
Frq.mbozen/ 80 30
kruisbessen
Aalbessen/
rode bosbessen 70 25
Abrikozen 85 30
Mirabellen/
Reine Clauden 85 30
Perziken 85 30
Pruimen/kwetsen 90 30
Kweeperen 95 30
Blauwe bosbessen 85 25



Groente toorm =C_| minuten
Bloemkool 100 (MAX) 90
Asperges 100 (MAX) 120
Erwten 100 (MAX) 120
Augurken 85 30
Penen/wortelen 100 (MAX) 90
Pompoen 90 30
Koolraap 100 (MAX) 95
Selderij 100 (MAX) 110
Spruities/rode kool 100 (MAX) 110
Champignons 100 (MAX) 110
Bonen 100 (MAX) 120
I;);]Stf::uree 90 30

() Opmerking

> De aangegeven tijdsbestekken in de tabellen
hebben betrekking op de feitelijke inkooktijd.
Het tijdsbestek begint dus pas, als de inkook-
automaat de ingestelde temperatuur heeft
bereikt. Het opwarmen kan wel 90 minuten
duren bij een vol apparaat!

6) Stel de in de tabel opgegeven inkooktijd in
met de draaiknop ,minuten” €.

7) Start het apparaat door te drukken op de toets
verwarmen START/STOP @. Er klinken ge-
luidssignalen en het opwarmen begint. Zodra
het opwarmen klaar is, klinken er geluidssigna-
len, op het display verschijnt , X en de inge-
stelde tijd van de display-indicatie ,minuten”
@ begint of te lopen. Als de ingestelde tijd
is afgelopen, klinken er geluidssignalen. Het
apparaat wordt uitgeschakeld. , X “ en
AT doven op het display.

8) Plaats een hittebestendig reservoir onder de
tapkraan @ en druk het taphendel @ naar

beneden. Het water loopt eruit.

9) Is het hete water weggelopen, laat u de in-
maakglazen afkoelen.

8.3. Vloeistoffen verwarmen/
warm houden

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!
> Doe er hooguit tot aan de MAX-markering
vloeistof is, anders kan de vloeistof overlopen!

() Opmerking

> Verwijder het inmaakrooster @ voordat u het
apparaat vult met vloeistoffen of etenswaren.
Zorg ervoor dat het inmaakrooster @ niet in
contact komt met levensmiddelen.

1) Doe de vloeistof (bijv. glihwein of cacao) in
de inmaakautomaat.

2) Zet het deksel @ op de inkookautomaat.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Pak het apparaat in verhitte toestand alleen bij
de handgrepen @ vast. Verbrandingsgevaar!

3) Stel met de temperatur-draaiknop @ de ge-
schikte temperatuur in.

4) Druk op de toets TIMER @. Er verschijnt
Q)" op het display. Nu hoeft er geen
inkooktijd ingesteld te worden. Het apparaat
verwarmt zo lang, totdat u het apparaat weer
vitschakelt.

5) De vloeistoffen regelmatig omroeren, zodat de
warmte gelijkmatig wordt verdeeld.

6) Als de gewenste temperatuur is bereikt, klinken
er geluidssignalen.

Vloeistoffen zonder vaste bestanddelen kunt u via
de tapkraan (O aftappen:

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!

> tap geen vloeistoffen met vaste ingrediénten
zoals bij voorbeeld soep o.i.d. De vaste ingre-
diénten verstoppen de tapkraan @!

1) Houd hiervoor een beker o.i.d. onder de tap-
kraan @ en druk de taphendel (P omlaag.

2) Als de beker is gevuld emt de gewenste hoe-
veelheid vloeistof laat u de taphendel weer los
®. De tapkraan ) is weer gesloten.
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(O Opmerking

> U kunt ook eenpansgerechten in de inmaakke-
tel warm houden. Roer de eenpansgerechten
regelmatig om, anders branden ze aan de
bodem van het apparaat aan.

9. Oververhittings-
beveiliging

Dit apparaat is uitgerust met een oververhittingsbe-
veiliging.

Er kan oververhitting optreden, als er te weinig

of geen vloeistof in de inkookauto-maat zit. In dit
geval klinken er geluidssignalen en het symbool
" knippert op het display. In dit geval meteen
vloeistof bijvullen.

Wordt er geen vloeistof bijgevuld, wordt het appa-
raat na 5 minuten uitgeschakeld. Zodra u vloeistof
heeft bijgevuld, kunt u het apparaat weer starten.

10. Reiniging en onderhoud

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!
> Voér iedere reiniging de stekker uit het stop-
contact halen! Anders bestaat er gevaar van
een elektrische schok!
> Laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt. Verbrandingsgevaar!

(D LET OP! MATERIELE SCHADE!
Nooit het apparaat onderdompelen in water
of in andere vloeistoffen! Het apparaat kan
daardoor onherstelbaar worden beschadigd!

> Het apparaat mag niet met een waterstraal
worden gereinigd.

> Gebruik geen schurende of bijtende schoon-
maakmiddelen. Die kunnen het oppervlak
aantasten en het apparaat onherstelbaar
beschadigen.

4 Reinig het apparaat met een licht vochtige
doek. Bij hardnekkig vuil doet u een mild af-
wasmiddel op het doek.

4 Reinig het apparaat met een zachte, pluisvrije

doek.

4 Reinig het inmaakrooster @ in mild zeepsop
en spoel het af met helder water.
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10.1. Reiniging
van de tapkraan

Om de tapkraan ) grondig te reinigen, kunt u de
taphendel (P afschroeven. De tapkraan @ kan
niet worden afgeschroefd, omdat er anders proble-
men met de lekdichtheid kunnen ontstaan.

1) Schroef de taphendel ( tegen de wijzers van
de klok in van de tapkraan @ of.

2) Leg het taphendel @ in mild zeepsop en be-
weeg het heen en weer.

3) Afspoelen met schoon water.

4) Laat er mild zeepsop doorheen lopen, om de
tapkraan QO te reinigen. Bij hardnekkig vuil
kunt u de binnenkant van de tapkraan @ met
een pijpenrager schoonmaken.

5) Laat daarna helder water door de tapkraan
@ lopen.

6) Schroef de taphendel P met de wijzers van
de klok mee weer op de tapkraan @.

10.2. Ontkalken

Verkalking van de bodem van het apparaat leidt
tot energieverlies en benadeelt de levensduur van
het apparaat.

Ontkalk het apparaat zodra kalkafzetting zicht-
baar wordt.

1) Gebruik een ontkalker die in de handel te
verkrijgen is. Ga zo te werk als beschreven op
de gebruiksaanwijzing van de ontkalker.

2) Reinig het apparaat met veel schoon water na
het ontkalken.



(O Opmerking

> Bjj geringe kalkvorming is het meestal voldoen-

de om de binnenkant van het apparaat met
een in azijn gedrenkte doek schoon te vegen.
Spoel het apparaat daarna met schoon water
vit en droog het af.

11. Opbergen

Wikkel het netsnoer om de kabelspoel @ en steek
de stekker in de houder voor de stekker in het mid-
den van de bodem van het apparaat.

Bewaar de inmaakketel op een droge plaats.

12. Recepten

12.1. Grove leverworst
2 kg varkensbuik met zwoerd

500 g varkenslever

500 g uien

100 g varkensreuzel

2 TL grof gemalen piment

1 EL tijm en marjolein, gedroogd

1 TL witte peper

1 EL zout

Toebereiding
Kook de varkensbuik 1,5 uur in water met zout en
laat deze daarin afkoelen.

Vervolgens draait u de varkensbuik door een mid-
delgrote schijf van de vleesmolen. Draai de lever
door een fijne geperforeerde schijf.

Snijd de uien klein en fruit deze in de reuzel glazig.

Voeg dan vlees, lever, kruiden en 1/4 liter van de
bouillon van de varkensbuik toe en roer dit goed
door. Vul voorbereide glazen direct met deze mas-
sa. Slechts 1/3 van het glas vullen!

Mack de glazen ca. 2 vur lang in bij 98 °C.

Dit recept kunt u op verschillende manieren vari-
eren: bij voorbeeld door toevoeging van diverse
kruiden, knoflook of blokjes ham.

12.2. Pompoen, zoet-zuur
2 kg pompoen

1/2 | azijn

1 I water

1/4 | wijnazijn

1 kg suiker

Sap en schil van een citroen

een gemberwortel (verse gember in plakjes gesne-

den)
een kaneelstokje

een paar kruidnagels

Toebereiding

Halveer de pompoen en verwijder de kern. Schil
de pompoen en snijd deze in kleine blokjes. Weeg
de pompoenblokjes en was deze. Doe de blokjes
in een schaal en giet er verdunde azijn overheen
(1/2 liter azijn en 1 liter water per 2 kilo pompoen-
vlees). Laat de pompoenblokjes hier 12 uur lang in
trekken. Giet het water de volgende dag of en laat
de pompoenblokijes goed uitdruipen.

Bereid een aftreksel van:

1/4 liter wijnaziin, 1 kilo suiker, het sap en de schil
van 1 citroen, 1 stuk (wortel) in schijven gesneden
verse gember - of als vervanging 1/2 TL gember-
poeder, 1 kaneelstokje, een paar kruidnagels (ca.
een eeflepel vol, of als vervanging gemalen).

Breng het aftreksel aan de kook en kook de pom-
poenblokjes hierin glazig.

Vul wekglazen met de pompoenblokjes. Brengt het
aftreksel nog een keer aan de kook laat het indik-
ken. Giet het over de pompoenblokjes heen en sluit
de wekglazen. De wekglazen mogen slechts voor
1/3 gevuld zijn!

Laat de pompoen ca. 30 minuten lang bij 90 °C in
de inkookautomaat inkoken.
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12.3. Karamelperen
1,5 kg peren (stevig/rijp)

150 g suiker

750 ml water

Toebereiding

Schil de peren, Snij deze in kwarten en haal het
klokhuis eruit.

Karamelliseer de suiker in een pan. Doe water en
suiker in een pan en laat dit zo lang koken, totdat
de suiker opgelost is.

Doe de peren in de geprepareerde glazen.

Giet het karamelwater in de glazen, zodat de
peren onderstaan. Laat nog wat ruimte over onder
de rand van de glazen en sluit de glazen goed.

Laat de peren op 90 °C ca. 30 minuten in de
inmaakautomaat inkoken.

12.4. Aardbeienjam

Verwijder de steelties en was de aardbeien. Pureer
de aardbeien. Strooi er geleisuiker overheen in

de verhouding 1:1 (1000 g suiker op 1000 g
aardbeien). Laat dit een nacht trekken en roer het
dan om.

Vul de wekglazen met de aardbeien (slechts tot
2/3 vullen) en sluit de wekglazen goed.

Laat de aardbeien ca. 25 minuten lang bij 80 °C
in de inkookautomaat inkoken.
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13. Afvoeren

Het symbool met een doorstreepte
vuilnisbak betekent dat dit apparaat
aan het einde van zijn levensduur niet
met het normale huisvuil meegegeven
mag worden. Het apparaat moet worden ingele-
verd bij speciaal hiervoor bestemde inzamelpun-
ten, milieustraten of afvalverwerkingsbedrijven.

Verwijder alle persoonlijke gegevens voordat u het
product inlevert.

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke mate-
rialen, die u via de plaatselijke recyclepunten kunt
afvoeren.

Voer de verpakking af volgens de milieuvoor-
schriften.

14. Technische gegevens

Spanningsvoorziening | 220 - 240 V ~, 50 Hz

Nominaal vermogen | 1800 W
Opg.engmen vermo- 0,41 W

gen in vittoestand

Capaciteit ca. 27 liter
Temperatuurbereik 30-100 °C

IPX3 (bescherming tegen

Beschermingsgraad sprosiend water]



15. Garantie van
KompernaB3 Handels GmbH

Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf

de aankoopdatum. In geval van gebreken in dit
product hebt u wettelijke rechten tegenover de
verkoper van het product. Deze wettelijke rechten
worden door onze hierna beschreven garantie niet
beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum
van dit product een materiaal- of fabricagefout
optreedt, wordt - naar onze keuze - het product
door ons kosteloos gerepareerd of vervangen of
wordt de koopprijs terugbetaald. Voorwaarde voor
deze garantie is dat het defecte apparaat en het
aankoopbewijs (kassabon) binnen de termijn van
drie jaar worden overlegd en dat kort wordt om-
schreven waaruit het gebrek bestaat en wanneer
het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of een
nieuw product refour. Met de reparatie of ver-
vanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
aanspraken bij gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd en
voorafgaand aan de levering nauwkeurig gecon-
troleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefou-
ten. Deze garantie geldt niet voor productonderde-
len die onderhevig zijn aan normale slijtage en die
daarom als slijfonderdelen worden beschouwd, of
voor schade aan breekbare onderdelen zoals scha-
kelaars of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is
beschadigd, ondeskundig is gebruikt of is gere-
pareerd. Voor deskundig gebruik van het product
moeten alle in de gebruiksaanwijzing beschre-
ven aanwijzingen precies worden opgevolgd.
Gebruiksdoeleinden en handelingen die in de
gebruiksaanwijzing worden afgeraden of waar-
voor wordt gewaarschuwd, moeten beslist worden
vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privége-
bruik en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij
verkeerd gebruik en ondeskundige behandeling,
bij gebruik van geweld en bij reparaties die niet
door ons erkend servicefiliaal zijn vitgevoerd, ver-
valt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 506470_2507 als
aankoopbewijs bij de hand.

B Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.

B Als er fouten in de werking of andere gebre-
ken optreden, neemt u eerst contract op met
de hierna genoemde serviceafdeling, telefo-
nisch of via e-mail.
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B Een als defect geregistreerd product kunt
u dan zonder portokosten naar het aan u
doorgegeven serviceadres sturen. Voeg het
aankoopbewijs (kassabon) bij en vermeld
waaruit het gebrek bestaat en wanneer het is
opgetreden.

en vele andere handleidingen, pro-
ductvideo's en installatiesoftware
ELIH | downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de web-
site van Lidl Service (www.lidl-service.com) en
kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 506470_2507 de gebruiksaanwijzing

openen.

15.1. Service

(NL Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lid|.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089

E-Mail: kompernass@lidl.be
[1AN 506470_2507 |

15.2. Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernoss.com
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16. Vervangingsonderdelen
bestellen

Vervangingsonderdelen voor dit product kunt
v altijd comfortabel op internet nabestellen op
www.kompernass.com.

= I@'_. Op www.lidl-service.com kunt u deze

Scan de QR-code met uw
smartphone/tablet.

Met deze QR-code gaat u
rechtstreeks naar onze
website en kunt u de
beschikbare vervangings-
onderdelen bestellen.

(=],

( Opmerking
> Mocht u problemen ondervinden met de

online bestelling, dan kunt u telefonisch of via
e-mail contact opnemen met ons servicecenter.

> Geef bij uw bestelling altijd het artikelnummer

(IAN) 506470_2507 op.

> Houd er rekening mee dat online bestellen

van vervangingsonderdelen niet in alle landen
mogelijk is.
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1. Uvod

1.1. Informace k tomuto
navodu k obsluze

Blahopfejeme vém k zakoupeni vaseho nového
pristroje.

Rozhodli jste se tim pro vysoce kvalitni vyrobek.
Ndvod k obsluze je sou&asti tohoto vyrobku. Ob-
sahuje dileZité informace o bezpe&nosti, pouziti
a likvidaci. Pfed pouZitim vyrobku se seznamte se
viemi obsluZnymi a bezpeé&nostnimi pokyny. Vyro-
bek pouzivejte pouze pfedepsanym zplisobem a
pro uvedené oblasti pouZiti. P¥i pfeddvéni vyrobku
tretim osobdm predeite spolu s nim i tyto podklady.

1.2. Pouziti dle predpiso
Zavafovaci automat je vhodny na:
— zavarfovani
— ohfivani a udrzovani teploty ndpoji a jejich
odbér
— ohfivéni a udrZovdni teploty klobds apod.
— ohFivani a udrzovani teploty polévek
Pristroj je uréen pouze pro pouziti v soukromé sfére
a neni uréen pro podnikatelské nebo primyslové
Oeely.
/\ VYSTRAHA
Nebezpeéi na zdkladé pouziti ne dle
predpisi!
Z ddvodu neodborného pouziti a pouziti ne dle
predpist a/nebo pouziti jiného druhu mohou z
pristroje vychdzet riznd nebezpecdi.
> PFistroj pouzivat vyluéné dle predpisi.
> Dodrzovat postup, popsany v tomto névodu k
obsluze.
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2, Pouzita vystrazna
upozornéni a symboly

V tomto ndvodu k obsluze, na obalu a na pfistroji
(pokud je to mozné) jsou pouzita ndsledujici varo-
vani a symboly:

NEBEZPECi! Varovéni s timto symbo-
lem a signdlnim slovem ,NEBEZPECI”
oznaluje bezprostredné hrozici nebez-
pecnou situaci, kterd, pokud se ji neza-
bréni, mé za nésledek vazné poranéni
nebo smrt.

VYSTRAHA! Varovéni s fimto symbo-
lem a signalnim slovem ,VYSTRAHA”
oznaluje pfipadné nebezpeénou
situaci, kterd, pokud se ji nezabrani,
mdZze mit za ndsledek vézné poranéni
nebo smrt.

OPATRNE! Varovéni s fimto symbo-
lem a signdlnim slovem ,OPATRNE”
oznaluje pfipadné nebezpeénou situ-
aci, kterd, pokud se ji nezabréni, mize
mit za ndsledek lehké nebo stfedni
poranéni.

POZOR! Varovéni s timto symbolem
a signdlnim slovem ,POZOR” oznaduje
pfipadnou situaci, kterd, pokud se ji
nezabrdni, mdZe mit za nésledek hmot-
nou Skodu.

Upozornéni oznaduje dopliujici
informace, usnadfujici manipulaci s
pristrojem.

Prectéte si ndvod.
Stiidavy proud/napéti
Neponofujte do vody!

Vsechny &asti tohoto piistroje prichdze-
jici do styku s potravinami jsou bezpe&-
né pro potraviny.

A
A
A
®
®
®
o

_ <=

c Tento vyrobek spliiuvje poZzadavky plat-

nych evropskych a ndrodnich smérnic.



ES/PI
Elektricky pfistroj nevyhazujte do
domovniho odpadu! Obal obsahuje papir a/nebo lepenku.

Obal obsahuie plast a/nebo kov.

Obal poté odevzdeite k ekologické ES/PT
likvidaci. D
(3 ) ADEPOSER A DEPOSER
Cet EPPETE“ EN MAGASIN  EN DECHETERIE
e' et ses accessoires
se recyclent I 2

Points
points

Obal z recyklovatelnych materidld. -

Pfi tfidéni odpadu dodrzujte oznaceni @ ELEMENTS T

obalovych materidld: Jsou oznaceny $” { DEMBALLAGE m

fk'rctkqml (a) a ¢islicemi (b) s nésledu- - FR: Vyrobek, obal a né-
jicim vyznamem: 1-7: plasty, 20-22: @ B o b obeluse tsou recvklo.
papir a lepenka, 80-98: kompozitni s l(_))[ v vze SO recy

- vatelné, podléhaii rozsife-
materidly.

né odpovédnosti vyrobce a shromazduji se
oddélené.
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3. Bezpecnostni pokyny
V této kapitole obdrzite dileZitd bezpeénostni upozornéni ohledné manipulace s pistrojem.

Tento pfistroj odpovidé pfisluiné pfedepsanym bezpeénostnim ustanovenim.
Neodborné pouZiti miZe vést k jeho poskozeni a zranéni osob.

Pro bezpe&nou manipulaci s pfistrojem dodrzujte ndsledujici bezpecnostni pokyny:

/A NEBEZPECI! URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

m Zkontrolujte pfistroj pfed pouZitim na vnéj§i viditelnd poskozeni. Vad-
ny nebo na zem padly pfistroj neuvédéjte do provozu.

m Poskozenou sifovou zdstréku nebo sifovy kabel nechte okamzité vymé-
nit autorizovanym odbornym persondlem nebo zdkaznickym servisem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabrdanilo nebezpeéi.

m Opravy na pfistroji nechte provadét pouze autorizovanymi odbornymi
podniky nebo sluZbou zékaznikim. Neodborné opravy mohou zpo-
sobit nebezpedi pro uzivatele. K tomu zanikaji i zaruéni néroky.

m Zajistéte, aby podstavec s elektrickymi kabely nikdy nepfisel do styku
s vodou! Pokud je pfesto podstavec vlhky, nechte jej nejprve Oplné
vyschnout.
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Dbeite na to, aby pfivodni kabel béhem provozu nikdy neprovlhnul.
Vedte jej tak, aby se nikde nemohl zachytit nebo jinak poskodit.

Po pouZiti vzdy vytdhnéte sifovou zdstréku ze zasuvky. Samotné vy-
pnuti nestaéi, nebof je-li zéstreka zapojena do sifové zdasuvky, je v
pristroji stdle sifové napéti.

Ujistéte se, Ze sitovy kabel nemize pifijit do styku s horkymi &dstmi pfi-
stroje.

Pristroj nikdy neponofujte do vody i jinych tekutin! Nebezpedi

Urazu elektrickym proudem!

/A VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo men-
taInimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti mohou
pouZivat tento pfistroj pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem nebo
pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivdni pfistroje a pokud poro-
zumély nebezpedi, které vyplyvé z jeho pouZiti.

Déti se nesmi hrdt s pfistrojem.

Citéni a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, pokud jsou starsi
nez 8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi nez 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.
Déti musi byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si s pfistrojem nehraji.
MézZe dojit k Gniku horké pdry. Nédobka je mimoto za provozu velice

horkd. Pouzivejte proto kuchyfské chiiapky. Uchopte pfistroj pouze za
tepelné izolované rukojeti.

Drive neZ pfistroj zapnete, ujistéte se, zda je umistén stabilné a ve svis-
lé poloze.
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Po zahtdti zavafovaci automat uz nepresouveite!
Jei vodni kotel pfeplnén, mizZe vystfikovat voda.
Po pouziti je na povrchu topného prvku jedté zbytkové teplo.

Na konektor pfistroje nesmi pfetéct Zddné kapalina.

V pfipadé chybného pouziti mizZe doijit ke zranénil PFistroj pouzivejte
vyluéné v souladu s uréenim!

(D POZOR! VECNE SKODY!

m Z4vadné stavebni souddsti se smi nahradit pouze origindlnimi ndhrad-
nimi dily. Pouze pfi t&chto dilech je zaru€eno, Ze se splni bezpe&nostni
pozadavky.

m Ujistéte se, Ze pristroj, napdjeci kabel nebo sitova zastréka nemohou
prijit do kontaktu s tepelnymi zdroji, jako jsou varné desky nebo ote-
vieny plamen.

m K provozu pfistroje nepouZivejte externi spinaci hodiny ani zvIgstni

ddlkové ovlddani.

Nenechdveite pfistroj béhem provozu nikdy bez dozoru.

Pristroj se nesmi &istit proudem vody.

Pfistroj se nesmi pouzZivat ve venkovnim prostfedi.

m PFistroj postavte na rovnou a neklouzavou plochu.

(i) UPOZORNENI

m Opravu pfistroje béhem zdruéni doby smi provést pouze vyrobcem
autorizované sluzba zdkaznikdm, jinak zanikd pfi ndsledném posko-
zeni ndrok na zdruku.

m Dbejte na to, aby zavafovaci mfizka nebyla v kontaktu s potravinami.
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4. Rozsah dodavky

pristroj se standarné doddavd s nésledujicimi kom-
ponenty:

zavarovaci hrnec

zavarovaci mfizka

viko

névod k obsluze

Upozornéni

y@oooo

né poskozeni.
>V piipadé nelplné dodévky nebo poskozen,
vzniklé v disledku vadného obalu nebo do-

pravou, kontaktujte servisni hotline (viz kapito-

lu 15.1. Servis).

Ovladaci prvky

viko

tepeln& odizolované Gchyty

oto&ny ovlada¢ ,minuty” (MIN)
a soucasné tagitko TIMER

zavarovaci mfizka
displejova indikace ,minuty” (MIN)

displejovd indikace ,aktudlni teplota”

(CURRENT TEMP)

displejovd indikace ,nastavend teplota” (SET

TEMP)
navijeni kabelu

oto&ny ovladaé ,teplota” (°C)
a soucasné tagitko START/STOP

odbérny kohout

6 00 O 000 oo wm

odbémé packa
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Zkontrolujte dodévku na kompletnost a viditel-

6. Instalace a pripojeni

6.1. Vybaleni

¢ Vyberte viechny &asti pfistroje a ndvod k ob-
sluze z krabice.

¢ Odstrante vedkery obalovy materidl.

6.2. Postaveni a pfiprava
pFistroje k provozu

4 Sifovy kabel kompletné odvifite z navijeni

kabelu @.

4 Pfistroj postavte na rovnou a neklouzavou
plochu. Dbeite na to, aby byla sifovd zdsuvka
snadno dosazitelna.

4 Pristroj vycistéte, jak je uvedeno v kapitole
10. Cisténi a 4drzba.

¢ Zapojte zdstreku do zdasuvky. Displej se rozsvi-
ti, zazni signdl.

() POZOR! HMOTNE SKODY!
> Nikdy neprovozuite pfistroj naprézdno! Pfistroj
se m0Ze nendvratné poskodit!

A\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Jeli pfistroj horky, dotykejte se ho pouze na
Ochytech @. Nebezpeti popdleni!

4 Nalijte cca 5 litrd vody do pfistroje a nechte
iei po dobu 20 minut pfi teploté 100° C vafit
(viz &&st 8.1. Zapnuti a vypnuti
pristroje). Po prevareni vodu wylijte.

() Upozornéni

> Pfi prvnim spusténi moZe dojit ke vzniku
lehkého zdpachu, coZ je podminéno vyrobné-
-technickymi okolnostmi. Tento zdpach je zcela
neskodny a po néjaké dobé vymizi. Zajistéte
dostateéné vétréani - oteviete napfiklad okno.



7. Priprava potraviny/
zavarovacich sklenic

K zavafovdni/konzervovani pouzijte nejlépe skle-
nice s gumovym krouzkem a svorkami. Zavafovaci
sklenice nesmi byt poskozené.

1) Zavafovaci sklenice musi byt zbavené choro-
boplodnych zdrodkd a bakterii, jinak se pred-
&asné mohou zkazit zavarfené potraviny. Pfed
naplnénim potravin do zavafovacich sklenic je
nejlépe vyvafujte cca po dobu 5 -7 minut.

2) Za 6&elem naplnéni potravin do zavarovacich
sklenic pfipadné pouzijte trychtyf. Okraje
zavarovacich sklenic musi byt bezpodmine&né
&isté, kdyz se zavafovaci sklenice uzavie.

3) Po naplnéni pfipadné rychle uzaviete sklenice:

— Polozte gumovy krouzek na okraj zavaro-
vaci sklenice a nasadte také sklenéné viko
na zavafovaci sklenici. Gumovy krouzek
leZi pod vikem.

— Upevnéte viko sklenice uzaviracimi svorka-
mi: Pfipevnéte uzaviraci svorky vzdy profi
sobé.

Zavarovaci sklenice jsou nyni pFipraveny k zava-
fovani.

8. Pouziti pristroje

8.1. Zapnuti a vypnuti pristroje

1) Otognym ovladagem ,teplota” @ nastavte
pozadovanou teplotu. MiZete nastavit teplotu
v krocich po 1 °C. Kazdych 5 °C zazni sig-
ndl. Nastavend teplota se obejvi v displejové
indikaci ,nastavend teplota” @.

2) Pozadovanou zavaiovaci dobu nastavte v mi-
nutdch oto&nym ovladacem ,minuty” €. Tuto
dobu moZete nastavit v 1 minutovych krocich.
Kazdych 5 minut zazni signdl. nastavend doba
se zobrazi v displejové indikaci ,minuty” @.

(@ Upozornéni
> Podsviceni displeje se automaticky vypne

cca 5 minut po poslednim stisknuti oto&ného
reguldtoru, pokud nespustite proces ohfivani.
Nastaveni na displeii jsou i nadéle viditelnd.
Otoc&enim jednoho oto&ného reguldtoru se
podsviceni displeje opé&t zapne.

3) Stisknéte tlacitko ohfivani START/STOP @.
Pfistroj se zaéne ohfivat. Ohfivani se zobrazi
zvy3ujicim se sloupcem I’ V displejové
indikaci ,aktudlni teplota” @ se zobrazi mo-
mentdlné aktudlni ohFivaci teplota. Jakmile je
ohfivani ukonéeno, zazni signdl, na displeji se
zobrazi , X " a zaéne bézet nastaveny &as v
displejové indikaci ,minuty” @.

() Upozornéni
> B&hem provozu pfistroje podsviceni displeje

trvale sviti.

Po uplynuti nastaveného Easu zazni signdl. Pfistroj
se vypne. , X" a JIIIII* na displeji zhasnou.

() Upozornéni

> Pro zruseni ohfevu nebo zavafovdni stisknéte

tlacitko ohfivani START/STOP @.

4) Pokud pfistroj nepouzivdte, vytdhnéte vzdy
sifovou zdstréku ze zdsuvky.
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8.2. Zavarovani

(® Upozornéni

> Zavafovénim rozumime konzervovéni potravin
pUsobenim horka. V zdvislosti na typu a hmoté
zavafovaného materidlu se rozlifuje mezi
sterilizovénim a pasterizovdnim.
Pfi sterilizovdni se zavafovany materidl zahfiva
minimdlné na 100 °C. PFi pasterizaci je ohfi-
vaci teplota cca. 80°C. Pro doméci pouZiti je
pasterizace dostadujici.
Pro tento Géel jsou zapotiebi pfisluiné zava-
fovaci sklenice se Sroubovym uzdvérem nebo
vi¢ka s gumovym t&snénim.

() Upozornéni

> Zavafujte a konzervujte pouze &erstvé potravi-
ny. Pfezrdlé ovoce a pfezrdld zelenina nejsou
vhodné k zavafovani.

> Dbeijte na &isté zavafovaci sklenice! Jedté pred
naplnénim zavafovacich sklenic potravinami je
nechte vyvafit nejlépe cca 5 -7 minut. Pak jsou
viechny choroboplodné zérobky a bakterie
usmrcené.

> Dbejte na to, aby zavafovaci miizka @ neby-
la v kontaktu s potravinami.

1) Zavariovaci mtizku @ vlozte do zavarovaciho
automatu. Dbejte na to, aby zavafovaci mfiz-
ka @ nebyla v kontaktu s teplotnim cidlem
uvnitt pfistroje.

2) Naplnéné a dobfe uzaviené zavaiovaci skle-
nice postavte na mfizku zavarovaciho pfistroje
0. Piipadné zavafovaci sklenice postavte nad
sebe.

3) Nalijte do zavafovaciho automatu tolik vody,
dokud horni zavafovaci sklenice nebude stét
minimdlné ze 3/4 ve vodé. Nikdy viak pfitom
nepiekradujte znacku MAX. Dbeite na to, aby
zavarovaci sklenice byly v dolni poloze t&sné
uzavieny, aby do nich nemohla vniknout voda.

4) Zavarovaci automat uzaviete vikem @.
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/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Jei pfistroj horky, dotykeijte se ho pouze na
Ochytech @. Nebezpedi popdlentil
5) Otoénym ovladacem ,teplota” @ nastavte
pozadovanou teplotu.
Pfi volbé teploty se orientujte podle nésledui-

cich tabulek:
Pe&ené v kusu 100 85
(prope&end) (MAX)
Masovy vyvar ( I\]/\(/)A?() 60
Zvéfina/dribez 100 75
(prope&end) (MAX)
Gulés (uvafeny) (I\]/\(/)A?() 75
Sekané maso, uzeni- 100 110
novd hmota (syrovd) (MAX)
Jablka mékka/tvrdé 85 30/40
Jableéné pyré 90 30
Tresné 80 30
Hrusky mékké/tvrdé 90 30/80
Jahody/ostruziny 80 25
Rebarbora 95 30
Maliny/angrest 80 30
Rybiz/brusinky 90 25
Meruiky 85 30
Mirabelky/ryngle 85 30
Broskve 85 30
Svestky/slivy 90 30
Kdoule 95 30
Bordvky 85 25



. Teplotav | Casv
Zelenina °C minutdch
Kvétak (I\]A(,)A())() 90
Chrest (I\]/\C/)A\C))() 120
Hrdch ( I\]A(,)Ag() 120
Nakladagky 85 30
Mrkev ( I\]A(/)A\())() 90
Dyné 90 30
Kedlubna (I\]A?A\())() 95
Celer ( I\]/\?Ag() 110
Rozickova kapusta/ 100 110
Eervené zeli (MAX)

Houby ( I\]/\(/)A\())() 110
100

Fazole (MAX) 120

Rajéata/ 90 30

rajcatovy protlak

(@ Upozornéni

>V tabulkdch uvedené Easové intervaly se vzta-

huji na skute¢nou zavafovaci dobu. Casovy
interval se spusti aZ tehdd, az kdyz doséhl
zavarovaci automat nastavenou teplotu. OhFi-
vani moZe trvat pfi celkem naplnéném pfistroji
az 90 minut!

6) Nastavte v tabulce uvedeny zavafovaci &as
otoénym ovladagem ,minuty” €.

7) Stisknutim tlacitka ohfivani START/STOP @
pristroj zapnéte a uvedte do provozu. Zazni
signdl a zaéne ohfivani. Jakmile je ohfivani
ukon&eno, zazni signdl, na displeiji se zobrazi
X" a zaéne bézet nastaveny as v disple-

jové indikaci ,minuty” @. Po uplynuti nastave-

ného zavarovaci doby zazni signdl. Pistroj se

vypne. , X" a JIHI" na displeji zhasnou.

8) Pod odbérny kohout () postavte tepeln& odol-

nou nddobu a stisknéte odb&rnou packu @
smérem dold. Voda vyteée ven.

9) Po odte&eni horké vody nechte zavarovaci
sklenice vychladnout.

8.3. Zahrivani tekutin/
udrzovani teploty

(O POZOR! HMOTNE SKODY!
> Tekutiny nalévejte maximdIné po znagku MAX!
V opaéném pfipadé moZe tekutina pretéct!

() Upozornéni
> Pred plnénim tekutin nebo hustych polévek
vyjméte zavafovaci mfizku @.
> Dbeite na to, aby zavafovaci miizka @ neby-
la v kontaktu s potravinami.
1) Do zavafovaciho automatu nalijte tekutinu
(napf. svafené vino nebo kakao).

2) Na zavafovaci automat nasadte viko @.

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:!
> Jeli pfistroj horky, dotykejte se ho pouze na
Uchytech @. Nebezpedi popdleni!
3) Oto&nym ovladagem ,teplota” @ nastavte
pozadovanou teplotu.

4) Stisknéte tlagitko TIMER @. Na displeji se
objevi ,0OQ)". Nyni se nemusi nastavovat
zavarovaci doba. PFistroj vyhfivéd tak dlouho,
dokud se opét nevypne.

5) Tekutiny pravidelné micheijte, aby se teplota
rovnomérné rozsifila.

6) Jakmile se doséhne poZzadovand teplota, za-
zni signdl.

Tekutiny bez tuhych sou&dsti mizete odebirat po-
moci odebiraciho kohoutku @:

(D POZOR! HMOTNE SKODY!

> NeodEerpavejte tekutiny s pevnymi souééstmi,
napt. polévky apod. Pevné souddsti by ucpaly
kohout @!

1) Za tim G&elem podrzte pohdr nebo pod. pod
odbéracim kohoutkem ) a zatlaéte odbéraci
péacku @ smérem dolo.

2) Jakmile je pohdr naplnén pozadovanym mnoz-
stvim tekutiny, tak odbéraci packu @ opét
pusfte. Odbérny kohout ) je opét uzavien.
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() Upozornéni

>V zavafovacim automatu miZete udrzovat
teplé i husté polévky. Husté polévky pravi-
delné& michejte, aby se nepfipalovaly na dné
pristroje.

9. Ochrana proti prehrati
Tento pfistroj je vybaven ochranou pfed piehfétim.
K prehiati mize dojit tehdd, pokud se v zavafo-
vacim automatu nachdzi pfili§ mélo vody nebo

tam neni z&dnd voda. V takovémto piipadé zazni
signdl a na displeii blika symbol ,1JJ“. V tomto
piipadé okamzité nalijfe vodu do automatu.

Pokud se tekutina nedolije,se pfistroj po 5 minutdch
vypne. Po okamzitém doliti tekutiny mozZete pfistroj
opét zapnout a uvést do provozu.

10. Cisténi a udrzba
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:!
> Vytdhnéte pied kazdym &isténim zdstrcku ze
zésuvky! V opaéném pfipadé hrozi nebezpedi
zranéni elekirickym proudem!

> Pfed zacdtkem C&idténi nechte pfistroj zchladit.
Nebezpedi popdlenil

(D POZOR! HMOTNE SKODY!
Pristroj nikdy neponofujte do vody ¢&i jinych
tekutin! Nebezpeéi Grazu elekirickym prou-
dem!
> PFistroj se nesmi Cistit proudem vody.
> Nepouzivejte abrazivni ani leptavé istici
prosttedky. Mohly by narusit povrch pfistroje a
zpUsobit jeho nendvratné poskozeni.

4 Zafizeni &istdte lehce navlhéenym hadfikem.
Na t&Zce odstranitelné necistoty pouzijte jem-
ny Cistici prostfedek naneseny na hadfiku.

Displej otfete m&kkym, nechlupatym hadfikem.

Zavafovaci mFizku @ &istéte v jemné mydlové
vodé a opléchnéte ji &istou vodou.
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10.1. Cisténi kohoutu

K dokladnému vycisténi Eepovaciho kohoutku @
mizZete odsroubovat éepovaci packu . Vytokovy
kohoutek @ nelze vy3roubovat, protoze jinak by
mohlo dojit k problémdm s t&snosti.

1) Odsroubuijte éepovaci packu @ proti sméru
hodinovych rucicek z &epovaciho kohoutku (.

2) Packu @ vlozte do jemné mydlové vody a
pohybuite s ni ob&ma sméry.

3) Opléchnéte ji v Cisté vods.

4) Pro vycisténi kohoutu  jim nechte protékat
jemny Cistici louh. V pfipadé téZce odstranitel-
nych ne&istot mdZete vnitfek kohoutu { vycistit
drdtky na &isténi dymek.

5) Nechte poté kohoutem (@ protékat Cistou
vodu.

6) Nasroubujte ¢epovaci packu @ ve sméru
hodinovych rugi¢ek opét na &epovaci kohou-

tek @.

10.2. Odvapnovani

Vdépenaté usazeniny na dné pfistroje vedou k ener-
getickym ztrétdm a snizuji Zivotnost pfistroje.
Jakmile zpozorujete vapenaté usazeniny, okamzité
je z pfistroje odstrafite.
1) Pouzijte b&zn& dostupny odvéphovaci prostre-
dek. Postupuijte podle ndvodu na odvépriova-
cim prostredku.

2) Po odstranéni vodniho kamene vycistéte pfi-
stroj velkym mnoZstvim &isté vody.



(@ Upozornéni

> V piipadé nizsiho zvdpenaténi je obvykle
dostadujici vyffit vnitfek pfistroje hadfikem
namocenym v octé. Pistroj poté vyplachnéte
&istou vodou a dobre ho vytfete do sucha.

11. Ulozeni

Sifovy kabel navifite kolem navijeni kabelu @ a
sifovou zéstréku zasufite do drzdku zéstreky upro-
stted dna pfistroje.

Zavafovaci automat uchovaveijte na suchém mista.
12. Recepty
12.1. Hruba pastika

2 kg veprového bicku s kozi

500 g vepfovych jater

500 g cibule

100 g vepiového sadla

2 CL dreeného nového kofeni

1 PL sudeného tymidnu a majordnky
1 CL bilého pepte

1PL soli

Pfiprava
Vafte bicek 1,5 hodiny ve slané vod& a nechte ho
v ni vychladnout.

Vzépéti jej rozemelte v mlynku na maso se stfednim
kotougem. Jdtra nechte promlyt jemnym dérovanym
kotougem.

Cibuli nakrdjejte na kosticky a usmazte ji na sadle
do sklovita. Poté pridejte k tomu maso, jétra, kofeni
a 1/4 litrv odvaru z vepfového bioéku a vie dobie
promichejte. Takto pfipravenou masu dejte do pfi-
pravenych zavafovacich sklenic. Sklenice naplfite
pouze do 1/3!

Sklenice nechte zavarovat cca. 2 hodiny pfi

cca. 98 °C.

Tento recept |ze ménit riznymi zpisoby: Napfiklad
mzete pfidat rozné kofeni, esnek nebo kousky
3unky.

12.2. Dyné na sladko-kyselo
2 kg dyné

1/2 | octu

1 | vody

1/4 | vinného octu

1 kg cukru

3féva a kira z jednoho citronu

kofen zdzvoru (platky Eerstvého zdzvoru)
skofice

né&kolik hrebickd

Pfiprava

Dyni rozpdlte a vyjméte dfefi. Dyni oloupejte a
nakrdijejte na malé kostky. Kostky dyn& odvazte a
umyite je. Dejte je do misky s octovym roztokem
(na 2 kilogramy dyfiové duziny po 1/2 itru octu a
1 litr vody). Nechte kostky dyn& v ném 12 hodin
odstdt. Na druhy den vylijte roztok a kostky dyné
nechte dobfe odkapat.

Pfipravte ndlev z:

1/4 litru vinného octu, 1 kilogramu cukru,$tavy a
kory z 1 citronu, 1 kusu (kofen) na platky nakrdje-
ného erstvého zdzvoru - jako néhrada 1/2 IZicky
zdzvorového présky, 1 skofice, nékolik hiebickd
(cca.jednu plnou polivkovou IZici, jako ndhradu
mleté hiebicky).

Ndlev nechte svafit a uvafte poté v ném dyni do
sklovita.

Takto uvafenou dyni dejte do zavarfovacich po-
hard. Ndlev nechte jesté jednou svafit a pak jej
zahustéte. Poté jej nalijte k dyni do sklenic a zava-
fovaci sklenice uzaviete. Zavafovaci sklenice se smi
naplnit pouze do 1/3!

Dyni nechte zavafovat v zavafovacim automatu pfi

90 °C cca. 30 minut.
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12.3. Karamelové hrusky
1,5 kg hrugek (tuhé/zralé)

150 g cukru

750 ml vody

Pfiprava

Hrugky oloupejte. Nakréjejte je na &vrtky a od-
strafite jadro s kostkami.

Na pdnvi zkaramelizujte cukr. Nalijte vodu do pén-
ve a vacte tak dlouho, dokud neni cukr rozpustén.

Oloupané hrusky dejte do pfipravenych zavafova-
cich sklenic.

Poté nalijte zkaramelizovany a rozpustény cukr

do sklenic tak, aby hrusky byly celkem v roztoku.
Pod okrajem sklenic nechte trochu mista a sklenice
dobfe zuavfete.

Pfi 90 °C cca 30 minut nechte hrusky zavafovat v
zavafovacim automatu.

12.4. Jahodovda marmelada

Odstrafite stonky a jahody umyite. Poté jahody
rozmackejte na pyré. Posypte takto rozmackané
jahody Zelirovacim cukrem v poméru 1:1 (na 1000
g jahod 1000 g cukru). Nechte tuto jahodovou
masu pies noc odstat a na druhy den vie dobfe
promicheite.

Jahodovou masu dejte do zavafovacich sklenic
(naplfite je pouze do 2/3) a zavafovaci sklenice
dobfe uzavrete.

Jahody nechte zavarovat v zavafovacim automatu
pfi 80 °C cca. 25 minut.
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13. Likvidace

Symbol preskrtnuté pojizdné popelnice
znamend, Ze tento pfistroj nesmi byt po
skonéeni Zivotnosti likvidovan spoleéné
s domovnim odpadem. Pistroj musi byt
odevzddn v uréenych sbé&rnych mistech & dvorech
nebo podnicich opravnénych k naklddéni s odpady.
Pred vrécenim pfistroje vymazte viechny osobni
Odaje.
Obual se skladd z ekologickych materiéld, které
Ize zlikvidovat v komundlnich sbé&rnych dvorech.

Obal zlikvidujte ekologicky.

14. Technickd data

Pfivod napéti 220-240V ~, 50 Hz

Jmenovity vykon 1800 W
Prikon ve vypnutém 0,41 W
stavu

Objem cca. 27 litrd
Teplotni rozsah 30-100 °C

IPX3 (Ochrana proti

Typ ochrany strikajici vodé)



15. Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento pfistroj ziskavate zaruku v trvani 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku. Tato

z&konnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zdrukou.

Zaruéni podminky

Zéaruéni doba za&ind plynout dnem ndkupu. Dobfe
uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je po-
tfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do ffi let od data zakoupeni tohoto vyrob-

ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vam podle naseho uvéazeni vyrobek zdarma
opravime, vyménime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zdaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhoty predloZen vadny pfistroj a doklad o koupi

(pokladni doklad) a struéné se popie, v éem zava-

da spogivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zdvadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud’ opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaéne plynout nova
zéruéni doba.

Zaruéni doba a zakonné naroky
vyplyvaijici ze zavad

Zaruénim plnénim se zaruéni doba neprodluzuije.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi oznamit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pred expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje na souédsti vyrob-
ku, které jsou vystaveny b&éznému opotfebeni, a
proto je Ize povazovat za spotiebni dily, nebo na
poskozeni kfehkych sou&asti, jako jsou napt. spina-
&e nebo dily, které jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl| Fddné& pouzivén nebo udrzovan. Pro zajisténi
spravného pouzivani vyrobku se musi pfesné do-
drzovat viechny pokyny uvedené v navodu k ob-
sluze. U&eltm pouziti a Gkondm, které se v névodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je tfeba se bezpodmine&n& vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouZiti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikaii.

Vyf¥izeni v pfipadé zaruky
Pro zaijisténi rychlého Vasi zadosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pFipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 506470_2507
jako doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém fitku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na titulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na ndlep-
ce na zadni nebo spodni strané vyrobku.

B Pokud by se mély vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.

B Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek
pak mizete pfi pfilozeni dokladu o ndkupu
(pokladni listek) a pfi uvedeni, v &em spogiva
vada a kdy k ni doslo, poslat vyrobek pro Vés
bez postovného na adresu, kterou Vém ozné-
mi servis.
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Na webovych strankéach
www.lidl-service.com si miZete
stdhnout tyto a mnoho dalsich
priruéek, videi o vyrobku a instalaéni

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

software.

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mizete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 506470_2507

oteviit svlj ndvod k obsluze.

15.1. Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 506470_2507 |

15.2. Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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16. Objednavani nahradnich
dilo
Ndhradni dily k tomuto vyrobku si mizete doda-

te¢né objednat vzdy pohodIné na internetu na
adrese www.kompernass.com.

Naskenujte QR kéd po-
moci chytrého telefonu /
tabletu. Pomoci tohoto
kédu QR se dostanete
pfimo na nasi webovou
strénku a mozete si pro-
hlédnout a objednat do-
stupné ndhradni dily.

(=],

(® Upozornéni

> Mate-li problémy s online objednévkou, md-
Zete se telefonicky nebo e-mailem obrdtit na
nade servisni stfedisko.

> Pfi objedndavani vzdy uvadéijte &islo vyrobku
(IAN) 506470_2507.

> Vezméte prosim na védomi, Ze ne pro viechny
zemé& dodéni je mozné objednat nahradni dily
online.
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1. Wstep

1.1. Informacje o instrukeji
obstugi
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzgdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokg
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czeiciq skladowq
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
rozpoczeciem uzytkowania produktu zapoznaj sie
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczgeymi obstugi
i bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowad wy-
tacznie zgodnie z zamieszczonym tu opisem oraz
w podanym zakresie zastosowan. W przypadku
przekazania urzqdzenia osobie trzeciej nalezy
dotqczyé do niego réwniez catq dokumentacie.

1.2. Zastosowanie zgodne
Z przeznaczeniem
Garnek do pasteryzacji nadaije sig do:
— wekowania
— podgrzewanie i utrzymywanie ciepta napojéw
i ich pobieranie
— podgrzewanie i utrzymywanie ciepta kietba-
sek itp.
— podgrzewanie i utrzymywanie ciepta zup
Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzyt-

ku prywatnego i nie jest przeznaczone do celéw
komercyjnych ani przemystowych.

/\ OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo zwigzane z uzytko-
waniem niezgodnym z przeznaczeniem!
Uzytkowanie urzgdzenia w sposéb niezgodny
z jego przeznaczeniem i/lub inny rodzaj wyko-
rzystania urzqdzenia moze wigzad sig z réznymi
zagrozeniami.
> Urzqdzenie nalezy uzytkowaé wytqcznie
w sposéb zgodny z jego przeznaczeniem.
> Nalezy przestrzegaé zasad postepowania
opisanych w niniejszej instrukcji obstugi.
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2, Zastosowane wskazoéwki
ostrzegawcze i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, na opakowaniu i na
urzqdzeniu uzyto nastepujgcych ostrzezen i sym-
boli (o ile majq zastosowanie):

NIEBEZPIECZENSTWO! Ostrzezenie
zawierajqce ten symbol i stowo sygnatowe
NIEBEZPIECZENSTWO" oznacza sytu-
acje bezposrednio niebezpieczng, kiéra,
jedli sie jej nie uniknie, moze spowodowaé
$mieré lub powazne obrazenia ciata.
OSTRZEZENIE! Ostrzezenie z tym sym-
bolem i stowem sygnatowym ,OSTRZE-
ZENIE” wskazuje na mozliwosé wystqpie-
nia niebezpiecznej sytuacii, ktéra, jesli sie
jej nie uniknie, moze spowodowaé $mieré
lub powazne obrazenia ciata.
PRZESTROGA! Ostrzezenie z tym
symbolem i stowem sygnatowym
+PRZESTROGA" wskazuje na mozliwosé
wystgpienia niebezpiecznej sytuacii,
ktéra, jesli sig jej nie uniknie, moze spo-
wodowaé niewielkie lub umiarkowane
obrazenia ciata.

UWAGA! Ostrzezenie z tym symbolem
i stowem sygnatowym ,UWAGA" ozna-
cza mozliwg sytuacie, ktéra, jedli sie jej
nie uniknie, moze spowodowaé szkody
materialne.

Wskazéwka oznacza dodatkowe
informacje, utatwiajqce korzystanie
z urzgdzenia.

Przeczytaj instrukcje obstugi.
Prqd/napiecie przemienne
Nie zanurzaé¢ w wodziel

Wszystkie czeéci tego urzqdzenia majg-
ce kontakt z zywnoéciq sq do tego od-
powiednio dopuszczone.

d@De o b P P

Ten produkt spetnia wymagania obo-
wigzujgcych dyrektyw europeiskich i
krajowych.

N
m
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ES/PT . .
Urzqdzen elekirycznych nie wolno e Opakowanie zawiera elementy
wyrzucaé z odpadami domowymil awl | | z papieru i/lub tektury.

Opakowanie zawiera elementy

z plastiku i/lub metalu.
Opakowanie utylizuj zgodnie z przepi-
sami ochrony $rodowiska.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Opakowanie z materiatéw przeznaczo-

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation oule don de votre appareil |

nych do recyklingu. Przestrzegaj ozna- R
czenia materiatéw opakowaniowych @ T
podczas segregacji odpaddw: sq one S { D’EMBALLAGE lﬁl
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b) R

w nastepujqcy sposdb: 1-7: tworzywa @. ? FRC:J P!'oc.h.;kf, oEofkovLo?ie.
sztuczne, 20-22: papier i tektura, s U nadalq ! mshtu cla costugt
sig do recyklingu, podle-

80-98: kompozyty.
pozyly gaijq rozszerzonej odpowiedzialnosci producenta
i sq zbierane selektywnie.

3. Wskazowki bezpieczenstwa
W tym rozdziale zawarto wazne wskazéwki dotyczqce bezpiecznej obstugi urzqdzenia.

Niniejsze urzqdzenie jest zgodne z odpowiednimi przepisami bezpieczerstwa.
Mimo to, nieprawidtowe uzycie moze spowodowaé obrazenia u ludzi i szkody materialne. Aby zapewnié¢
bezpieczne uzytkowanie urzqdzenia nalezy przestrzegaé nastepujacych zasad bezpieczerstwa:

/\ NIEBEZPIECZENSTWO!

PORAZENIE PRADEM ELEKTRYCZNYM!

Przed przystgpieniem do uzytkowania sprawdzié, czy urzqdzenie nie
ma widocznych uszkodzen. Nie wolno uruchamiaé urzqdzenia, jesli
jest uszkodzone lub doszto do jego upadku.

By unikng¢ zagrozen, zlecaj wymiane uszkodzonych wtykéw siecio-
wych lub kabli zasilajgcych wytgeznie autoryzowanemu specjaliscie,
serwisowi lub innej podobnie wykwalifikowanej osobie.

Naprawy urzqgdzenia zlecaj wytqcznie w autoryzowanych punktach
serwisowych lub w serwisie producenta. Nieprawidtowo wykonane
naprawy mogqg powodowaé zagrozenia dla uzytkownika. Powodujqg
one takze utrate gwaranciji.

Zadbaj o to, aby podstawa z przytgczami elektrycznymi nie miata
nigdy kontaktu z wodg! W wypadku przypadkowego zamoczenia
podstawy nalezy jq najpierw doktadnie osuszyé.

Dopilnuj, by kabel zasilajgcy podczas pracy nigdy nie zostat zawil-
gocony ani zamoczony. Kabel uktadaj w taki sposéb, aby chroni¢ go

przed przygnieceniem lub innym rodzajem uszkodzenia.
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Po zakonfczeniu uzywania nalezy zawsze wyciqggaj wiyk z gniazda.

Samo wylqgczenie urzqdzenia nie wystarczy, gdyz jest ono nadal podta-

czone do napiecia sieci, dopdki wtyk sieciowy znajduije sie w gniezdzie.

Upewnij sig, ze kabel zasilajqgcy nie styka sie z gorgcymi elementami

urzqdzenia.

@ Nigdy nie wolno zanurzaé urzgdzenia w wodzie ani w innych
cieczach! Spowodowatoby to nieodwracalne uszkodzenie urzg-
dzenial

/\ OSTRZEZENIE! NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku zycia oraz
przez osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowiedniego
doswiadczenia i/lub wiedzy, wytgcznie pod nadzorem lub po prze-
szkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzgdzenia oraz wyni-
kajacych z niego zagrozen.

Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba ze
ukoriczyty one 8. rok zycia i sq pod nadzorem.

Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymad z dala od urzqdzenia

i kabla zasilajgcego.

Nalezy zapewni¢ nadzér nad dzieémi, aby nie bawity sie urzqdzeniem.
Z urzqdzenia moze wydobywad sie gorgca para. Ponadto pojemnik
jest w czasie pracy bardzo gorqgcy. Dlatego nalezy nosié¢ rekawice ku-
chenne. Chwytaj urzqdzenie zawsze za izolowane cieplnie uchwyty.
Przed wigczeniem upewnid sig, ze urzqdzenie stoi prosto na stabil-
nym podtozu.

Po podgrzaniu nie przemieszczaj garnka do pasteryzaciil

Gdy w urzqdzeniu jest za duzo wody, moze dojé¢ do rozpryskiwania
gorqcej wody.

Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego posiada jeszcze ciepto
resztkowe.

Na potgczenie wtykowe urzqdzenia nie moze sie wylaé zadna ciecz.
W przypadku nieprawidtowego zastosowania moze doj$é do obra-
zenl Urzqdzenie nalezy zawsze stosowaé zgodnie z jego przezna-
czeniem!
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(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

Uszkodzone czeéci wymieniaé zawsze na oryginalne czeéci zamienne.
Tylko te cze$ci gwarantujg odpowiednie bezpieczenstwo uzytkowania
urzgdzenia.

Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel zasilajgcy lub wtyk sieciowy nie
stykajq sie z gorgcymi zrédtami, takimi jak gorgce ptyty grzejne lub
nieostoniety ptomien.

Do sterowania pracq urzgdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych ze-
garéw sterujgcych ani zadnego innego systemu zdalnego sterowania.

Nigdy nie pozostawiaj dziatajgcego urzgdzenia bez nadzoru.
Urzgdzenia nie wolno czyscié za pomocq strumienia wody.
Urzgdzenia nie wolno uzywaé na zewngtrz.

m Postaw urzqdzenie na réwnym i antyposlizgowym podtozu.

(D WSKAZOWKA

m W okresie gwarancyjnym naprawy urzqdzenia nalezy zlecaé wytqcz-
nie w autoryzowanych punktach serwisowych. Wykonywanie napraw
poza sieciq serwisowq powoduje utrate praw gwarancyjnych.

m  Zwrd¢ uwage na to, aby kratka do wekowania nie dotykata Zywnosci.

4. Zakres dostawy

Urzqdzenie dostarczane jest standardowo z naste-

pujgcymi elementami:

® Automat do pasteryzacii

® Kratka do wekowania

® Pokrywka

® Instrukcja obstugi

@ Wskazéwka

> Urzqdzenie nalezy sprawdzi¢ pod kgtem
kompletnosci dostawy i wystepowania widocz-
nych uszkodzen.

> W przypadku niekompletnej dostawy, bgdz
wystgpienia uszkodzen wskutek wadliwego
opakowania lub transportu nalezy skontakto-

wad sie z infolinig serwisowq (patrz rozdziat
15.1. Serwis).

5. Elementy obstugowe
@ Pokrywka
@ Izolowane termicznie uchwyty

© Pokretto regulacyjne ,Minuty” (MIN)
i jednoczesnie przycisk TIMER
(programator zegarowy)

O Kratka do wekowania
@ Wskazanie na wyéwietlaczu ,Minuty” (MIN)

O Wskazanie na wyswietlaczu ,biezgca
temperatura” (CURRENT TEMP)

@ Wskazanie na wyswietlaczu ,ustawiona tem-
peratura” (SET TEMP)

O Nawijak kabla

© Pokretto regulacyjne ,temperatura” (°C)
i jednoczesnie przycisk START/STOP

@ Kran
® Dzwignia kranu
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6. Ustawianie i podtqczanie

6.1. Rozpakowanie

¢ Wyjmij z kartonu wszystkie elementy urzqdze-
nia oraz instrukcjg obstugi.

4 Usun wszystkie czeéci opakowania.

6.2. Ustawienie urzqgdzenia i
przygotowanie go do pracy

¢ Odwin w catoici kabel zasilajgcy z nawijaka

kabla ©.

4 Postaw urzqdzenie na réwnym i antyposlizgo-
wym podtozu. Upewnij sig, ze uzywane gniaz-
do zasilania jest tatwo dostepne.

¢ Wyczysé urzgdzenie w sposéb opisany w roz-
dziale 10. Czyszczenie i pielegnacja.

¢ Wibz wiyk sieciowy do gniazda zasilania.
Wyswietlacz zaswieci sig i ustyszysz sygnat
dzwigkowy.

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie uruchamiaj urzqdzenia bez uprzed-
niego umieszczenia w nim produktéw! Grozi
to nieodwracalnym uszkodzeniem urzqdzenial

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Gdy urzqdzenie jest gorgce, chwytqj je tylko
za uchwyty @. Niebezpieczehstwo poparze-
nia!

4 Nalej ok. 5 litréw wody do urzgdzenia i gotuj
ja przez 20 minut w temperaturze 100 °C
(patrz akapit 8.1. Whgczanie i
wytqczanie urzgdzenia). Po zagotowa-
niu wylej wode.

@ Wskazéwka

> Przy pierwszym uruchomieniu moze by¢ wy-
czuwalny lekki zapach spalenizny. Jest to
spowodowane wypalaniem sie pozostatosci
$rodkéw zastosowanych przy produkciji urzg-
dzenia. Jest to catkowicie nieszkodliwe i mija
po pewnym czasie. Pamigtaj o zapewnieniu
odpowiedniej wentylacji w pomieszczeniu, np.
poprzez otwarcie okna.
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7. Przygotowywanie
zywnosci/stoikow

Do konserwowania/wekowania produktéw spo-
zywczych stosuj najlepiej stoiki z gumowq uszczel-
kq i zaciskami. Stoiki nie mogq by¢ uszkodzone.

1) Stoiki muszq byé w mozliwie jak najwigkszym
stopniu pozbawione zarazkéw i bakterii, gdyz
w przeciwnym razie zawarto$¢ stoikéw moze
sig przedwczesdnie zepsué. Przed wlozeniem
do stoikéw produktéw spozywczych stoiki
nalezy gotowaé przez ok. 5 -7 minut.

2) Do napetniania stoikéw zywnosciq uzywaj w
miare mozliwosci lejka. Krawedzie stoikow
muszq by¢ koniecznie czyste, gdy stoik jest
zamykany.

3) Po napetnieniv zamknij stoiki mozliwie jak
najszybciej:

— Zatéz gumowq uszczelke na krawedz
stoika do wekowania i zatéz na niq szkla-
ng pokrywke. Gumowa uszczelka znajduje
sie pomiedzy.

— Zatéz szklang pokrywke wraz z zaciskami:
Umie$¢ zaciski odpowiednio naprzeciw
siebie.

Stoiki do wekowania sq teraz gotowe do pastery-
zacji.

8. Korzystanie z urzqgdzenia

8.1. Wiqczanie i wylaczanie
urzqgdzenia

1) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura”
O zgdang temperature. Temperature mozna
ustawié w krokach co 1 °C. Co 5 °C rozlega
sig sygnat dzwiekowy. Ustawiona temperatura
pojawia sig na wyswietlaczu, joko wskazanie
,Ustawiona temperatura” @.

2) Ustaw zqdany czas pasteryzacji w minu-
tach za pomocq pokretta regulacyjnego
,Minuty” €. Czas mozna ustawiaé w kro-
kach po 1 minucie.

Co 5 minut rozlega sie sygnat dzwigkowy.
Ustawiona temperatura pojawia sie na
wyswietlaczu, jako wskazanie ,Minuty” @.



8.2. Wekowanie
@ Wskazéwka

> Pod pojeciem wekowania rozumie sig kon-

@ Wskazéwka
> Podswietlenie wyswietlacza wytqcza sig
automatycznie okoto 5 minut po ostatnim

nacisnieciu pokretta regulacyjnego, jesli nie
uruchamia sig procesu nagrzewania. Usta-
wienia na wyswietlaczu pozostajg w dalszym
ciqgu widoczne.

Poprzez naciéniecie jednego z pokretet regu-
lacyjnych podéwietlenie wyéwietlacza wiqczy
sie ponownie.

3) Nacisnij przycisk podgrzewanie START/STOP
©. Rozpocznie sig podgrzewanie. Proces
podgrzewania wyswietlany jest jako wedru-
iace paski JIHII". Na wskazaniu ,Biezqgca
temperatura” @ wskazywana jest chwilowa
temperatura podgrzewania. Po zakoriczeniu
podgrzewania, rozlegng sie sygnaly dzwie-
kowe, na wyswietlaczu pojawi sig , X ", @
ustawiony czas na wskazaniv ,Minuty” @
zaczyna sig odliczad.

serwacje produktéw spozywczych przez ich
podgrzewanie. W zaleznosci od rodzaiju i
masy gotowanej Zywnosci rozréznia sie stery-
lizacje i pasteryzacie.

Podczas sterylizacji wekowana zywno$¢ jest
podgrzewana do temperatury co najmniej
100 °C. Podczas pasteryzaciji temperatura
podgrzewania wynosi 80 °C. Pasteryzacja
jest wystarczajgca do uzytku domowego.
Do tego potrzebne sq odpowiednie stoiki do
wekowania z zakretkg lub pokrywki z gumo-
wymi uszczelkami.

@ Wskazéwka
> Konserwuj tylko $wiezq zywno$¢. Nadmiernie

dojrzate owoce i warzywa nie nadajq sie do
wekowania.

® Wskazéwka > Przestrzegaj czystosci stoikéw do wekowanial
Naijlepiej przed wlozeniem do stoikéw pro-
duktéw spozywczych gotowaé stoiki przez ok.
5 -7 minut. Wtedy wszystkie zarazki i bakterie
sq zabijane.

> Podswietlenie wyswietlacza $wieci sie caty
czas, gdy urzqdzenie pracuje.

Po uptywie ustawionego czasu, wigezaiq sig sy-

gnaty dzwiekowe. Urzqdzenie wytqczy sig. Wska- > Zwré¢ uwage na to, aby kratka do wekowa-

“ LI zgasng na wydwietlaczu. nia @ nie dotykata zywnosci.

zania ,,

@ Wskazéwka
> Aby przerwaé proces podgrzewania lub we-

kowania, nalezy nacisngé przycisk Grzanie

START/STOP ©.

1) W16z kratke do wekowania @ do garnka do
pasteryzaciji. Zwrd¢ uwage na to, aby kratka
do wekowania @ nie dotykata czujnika tem-
peratury wewnatrz urzqdzenia.

2) Wypetnione i dobrze zamkniete stoiki do we-
kowania umie$¢ na kratce do wekowania @.
W razie potrzeby utéz stoiki do wekowania
jeden na drugim.

4) Zawsze wyciggaj whyk sieciowy z gniazda
zasilania, gdy urzqdzenie nie jest uzywane.

3) Nalej tyle wody do automatycznego garnka
do pasteryzacji, az gérne weki bedq przy-
najmniej w 3/4 staty w wodzie. Jednak nie
przekrocz przy tym oznaczenia MAX. Zwréé
uwage na to, aby weki znajdujqce sie na dole
byty dobrze zamknigte i nie mogta sie do ich
whnetrza przedostaé woda.

4) Zamknij automatyczny garnek do pasteryzacij

pokrywka @.
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/\ OSTRZEZENIE! .
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Gdy urzqdzenie jest gorqce, chwytaj je tylko
za uchwyty @. Niebezpieczenstwo poparze-
nial

5) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura”
O zqdang temperature.
Przy wyborze temperatury nalezy kierowa¢
sig informacjami zawartymi w ponizszych

tabelach:

. Tempera- | Czasw
Mieso tura w °C | minutach
Pieczen w kawatku 100 85
(wypieczona) (MAX)

. . 100

Bulion migsny (MAX] 60
Dziczyzna/dréb 100 75
(wypieczone) (MAX)
Gulasz (ugotowany) 100 75

ulasz (ugotowany (MAX)
Mielone migso/masa 100 110
na kietbase (surowe) (MAX)

Temper- Czas w
Owoce atura w R
oc minutach

Jabtka miekkie/twarde 85 30/40
Mus jabtkowy 90 30
Wisnie 80 30
Gruszki migkkie/twarde 90 30/80
Truskawki/jezyny 80 25
Rabarbar 95 30
Maliny/agrest 80 30
Porzeczka/zurawina 90 25
Morele 85 30
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Owoce

Mirabelki/renklody
Brzoskwinie
Sliwki/wegierki
Pigwa

Boréwki
Warzywa

Kalafior
Szparagi

Groszek
Korniszony
Marchew
Dynia

Kalarepa

Seler

Brukselka/
kapusta czerwona

Grzyby

Fasola

Pomidory/przecier
pomidorowy

@ Wskazéwka

Temper-
atura w

°C
85
85
90
95
85

Temper-
atura w

°C
100
(MAX)
100
(MAX)
100
(MAX)
85
100
(MAX)
90
100
(MAX)
100
(MAX)
100
(MAX)
100
(MAX)
100
(MAX)

90

Czas w
minutach
30
30
30
30
25

Czasw
minutach

90

30

> Okresy podane w tabelach odnoszq sie do
faktycznego czasu wekowania. Oznacza to,
Zze liczenie czasu rozpoczyna sie dopiero wie-
dy, gdy automatyczny garnek do pasteryzacii
osiggnie ustawiong temperature. Podgrzewa-
nie moze trwaé do 90 minut, gdy urzqdzenie

jest petne!



6) Ustaw wskazany w tabeli czas wekowanig,
uzywajqgc do tego pokretta regulacyjnego
Minuty” ©.

7) Uruchom urzqdzenie naciskajge przycisk
podgrzewanie START/STOP @. Rozlegnqg
sie sygnaty dzwiekowe i rozpoczyna sie pod-
grzewanie. Po zakonczeniu podgrzewania,
rozlegng sig sygnaly dzwigkowe, na wyswie-
tlaczu pojawi sie , X, a ustawiony czas na
wskazaniu ,Minuty” @ zaczyna sig odliczaé.
Po uptywie ustawionego czasu wekowania,
wiqczajq sig sygnaty dzwigkowe.

Urzqdzenie wylgczy sie. Wskazania , X i,
HIHI" zgasng na wyéwietlaczu.

8) Umie$é odporny na temperaturg pojemnik pod
kranem @ i naciénij dzwignie kranu @ w dét.
Zacznie wyptywaé woda.

9) Po spuszczeniu gorqgcej wody poczekaij, az
stoiki ostygng.

8.3. Podgrzewanie/podtrzy-
mywanie ciepta ptynéw
(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie nalewaj ptynéw powyzej oznacze-
nia MAX! W przeciwnym razie moze doj$¢ do
wylania sig ptynul

® Wskazéwka
> Wyimij kratke do wekowania @ przed wla-
niem ptynéw lub potrawek.
Zwréé uwage na to, aby kratka do wekowa-
nia @ nie dotykata zywnosci.
1) Nalej ptyn (np. grzane wino lub kakao) do
garnka do pasteryzaciji.
2) Zatéz pokrywke @ na garnek do pasteryza-
cji.

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!
> Gdy urzqdzenie jest gorqce, chwytaj je tylko
za uchwyty @. Niebezpieczenstwo poparze-
nial

3) Ustaw pokrettem regulacyjnym ,Temperatura”
O zqdang temperature.

4) Naciénij przycisk TIMER (programator zegaro-
wy) ©. Na wyswietlaczu pojawi sig
OQ)". Teraz nie ma potrzeby ustawiania
czasu wekowania. Urzqdzenie bedzie pod-
grzewato do momentu ponownego jego
wylqczenia.
5) Regularnie mieszaj ptyny, aby ciepto byto
réwnomiernie rozprowadzane.
6) Po osiggnigciu zqgdanej temperatury rozlegaijq
sie sygnaly dzwigkowe.
Teraz mozna pobiera¢ ptyty bez statych sktadni-
kéw przez kran @:

@ UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie wolno przez kran nalewaé ptynéw z
statymi sktadnikami, takimi jak zupy itp. State
sktadniki zatkajqg kran @!

1) Przytrzymaj kubek itp. pod kranem (@ i naci-
$nij dzwignig kranu @ w dét, az ptyn bedzie
wyptywaé przez kran @.

2) Gdy zqdana ilo$¢ ptynu znajdzie sie w kubku,
nalezy zwolni¢ dzwignie @. Kran @ jest
ponownie zamkniety.

® Wskazéwka

> W automatycznym garnku do pasteryzadii
mozna réwniez podgrzewad gulasze/potraw-
ki. Gulasze/potrawki nalezy regularnie mie-
szaé, w przeciwnym razie bedq sie przypalaty
na dnie urzgdzenia.

9. Ochrona przed
przegrzaniem

Urzqdzenie jest wyposazone w system zabezpie-
czajqcy przed przegrzaniem.

Przegrzanie moze wystqpi¢, jesli w garnku do
pasteryzacji nie ma wystarczajqcej iloci ptynu. W
takim przypadku rozlegaiq sie sygnaty dzwigkowe,
a na wyswietlaczu miga symbol ,1JJ". W takim
przypadku nalezy natychmiast uzupetié ptyn.

Jesli nie zostanie dodany zaden ptyn, urzqdzenie
wylqczy sig po 5 minutach. Po napetnieniu ptynu
mozna ponownie uruchomié urzqdzenie.
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10. Czyszczenie i pielegnacja

/\ OSTRZEZENIE!

NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnaé wiyk z gniazda zasilanial W prze-
ciwnym razie istnieje zagrozenie porazenia
pradem elektrycznym!

> Przed czyszczeniem nalezy odczekad na
schtodzenie sie urzqdzenia. Niebezpieczen-
stwo poparzenial

(D UWAGA! SZKODY MATERIALNE!
Nigdy nie wolno zanurzaé urzqdzenia w
wodzie ani w innych cieczach! Spowodowa-
toby to nieodwracalne uszkodzenie urzqdze-
nia!

> Urzqdzenia nie wolno czysicié za pomocq
strumienia wody.

> Nie uzywaj $rodkéw rysujgcych powierzchnie
ani zrgcych $rodkéw czyszczqeych. Niszczq
one powierzchnig urzqdzenia i mogq dopro-
wadzié do powstania uszkodzenia, ktérego
naprawa nie bedzie wykonalna.

4 Urzqdzenie czy$¢ lekko zwilzong szmatkg.
W celu usunigcia uporczywych zabrudzen,
dodaj na szmatke delikatnego ptynu do mycia
naczyn.

¢ Wyswietlacz czy$é miekkq, niestrzepiqcq sie
szmatkq.

4 Kratke do wekowania @ myj w fagodnym
roztworze wody z mydtem i wyptucz jq czystq
wodg.

10.1. Czyszczenie kranu
Aby dokfadnie wyczyscié kran @, mozna odkrecié
dzwignie kranu @. Kranu (D) nie mozna wykrecié,
gdyz spowodowatoby to problemy z zachowa-
niem szczelnosci urzgdzenia.
1) Odkre¢ dzwignie kranu @ w lewo od
kranu .
2) Umies¢ dzwignie kranu @ w tagodnym roz-
tworze wody z mydftem i poruszaj niq do tytu
i do przodu.
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3) Wyptucz jq czystq wodgq.

4) Aby umy¢ kran @, przepuéé przez niego
tagodny roztwér detergentu.
W przypadku uporczywych zabrudzef moz-
na wyczyscié¢ wnetrze kranu @ za pomocq
przyrzqdu do czyszczenia fajek.

5) Pézniej przepu$é przez kran Q) czystq wode.

6) Przykre¢ dzwignie kranu @ w prawo ponow-
nie na kran @.

10.2. Usuwanie kamienia

Osady z kamienia na dnie urzgdzenia powoduijq
straty energii i skracajq zywotnoéé urzqdzenia.

W wypadku zauwazenia osadéw z kamienia prze-
prowadz odkamienianie.

1) Uzywaij dostepnego w handlu odkamieniacza.
Postepuj zgodnie z instrukcjq producenta od-
kamieniacza.

2) Po zakoriczeniu odkamieniania wyptucz urzg-
dzenie obficie biezgcqg wodg.

() Wskazéwka

> Przy niewielkim osadzie z kamienia wystarcza
z reguly umycie wnetrza urzqdzenia szmatkg
nasqczongq octem. Nastgpnie nalezy prze-
ptukaé urzqdzenie czystq wodq i wytrze¢ do
sucha.



11. Przechowywanie

Owin kabel zasilajgcy wokét nawijaka kabla @ i

podtgcz wtyk sieciowy do uchwytu wiyku sieciowe-

go na érodku dna urzqdzenia.

Przechowuj garnek do pasteryzaciji w suchym
miejscu.

12. Przepisy

12.1. Grubo krojona kietbasa
watrobowa

2 kg boczku wieprzowego ze skérg

500 g watroby wieprzowej

500 g cebuli

100 g smalcu wieprzowego

2 tyzeczki rozdrobnionego ziela angielskiego

1 tyzka tymianku i majeranku, suszone

1 tyzeczka biatego pieprzu

1 fyzka soli

Przygotowanie

Gotuj boczek wieprzowy w osolonej wodzie przez
1,5 godziny i pozwdl mu w niej ostygngé.
Nastepnie zmiel go w maszynce do migsa, uzywa-
jac do tego $redniej tarczy. Zmiel watrobe przez
tarcze z drobnymi otworami.

Cebule pokréj w kostke i podsmaz na smalcu az
do zeszklenia. Nastepnie dodaj migso, watrobe,
przyprawy i 1/4 litra wywaru z boczku wieprzo-
wego i dobrze wymieszaj. Gotowq mase natych-
miast wlej do przygotowanych stoikéw. Wypetnij
tylko 1/3 stoikal

Gotuj stoiki przez okoto 2 godziny w temperaturze

ok. 98 °C.

Przepis ten mozna zmieniaé na rézne sposoby: na
przyktad, dodawaé rézne ziota, czosnek lub szyn-
ke pokrojong w kostke.

12.2. Dynia stodko-kwasna

2 kg dyni

1/2 | octu

1 | wody

1/4 1 octu winnego

1 kg cukru

Sok i skérka z cytryny

Korzen imbiru ($wiezy imbir pokrojony w plastry)
Laska cynamonu

Troche gozdzikéw

Przygotowanie

Przekrdj dynie na pét i usur rdzen. Obierz dynie

i pokréj jq w mate kostki. Zwaz kostki dyni i umyj
ie. Zalej je w misce rozcieficzonym octem (na 2 kg
migzszu z dyni 1/2 litra octu i 1 litr wody). Pozo-
staw w nim kostki dyni na 12 godzin. Odlej wode
nastepnego dnia i dobrze osusz kostki dyni.

Przygotuj zalewe:

1/4 litra octu winnego, 1 kilogram cukru, sok i
skérka z 1 cytryny, 1 kawatek (korzer) $wiezego
imbiru w plasterkach - ewentualnie 1/2 tyzeczki
imbiru w proszku, 1 laska cynamonu, kilka goz-
dzikéw (okoto 1 petna tyzka, ewentualnie zmielo-
nych).

Zagotuj zalewe i gotuj w niej kostki dyni az do
uzyskania szklistosci.

W16z kostki dyni do stoikéw. Ponownie zagotowaé
zalewe i pézniej pozostawié jq do zgestnienia.
Zalej nig kostki dyni i zamknij stoiki. Stoiki powinny
by¢ wypetnione tylko do 1/3!

Pozostaw dynie gotujgcq sie w temperaturze

90 °C na ok. 30 minut w garnku do pasteryzacii.

Polski 83



12.3. Gruszki karmelowe
1,5 kg gruszek (twarde/dojrzate)

150 g cukru

750 ml wody

Przygotowanie

Obierz gruszki. Podziel je na ¢wiartki i usui gniaz-
do nasienne.

Skarmelizuj cukier na patelni. Wlej wode na patel-
ni¢ i gotuj, az cukier sig rozpusci.

Wiéz gruszki do przygotowanych stoikéw.

Wlej sok karmelowy do szklanek tak, aby gruszki
byly przykryte. Pozostaw troche miejsca przy kro-
wedzi stoikéw i zamknij je szczelnie.

Gotuj gruszki w temperaturze 90 °C przez ok. 30
minut w garnku do pasteryzacii.

12.4. Konfitura truskawkowa

Usun szyputki i umyj truskawki. Zmiksuj truskawki
blenderem. Posyp je cukrem Zelujgcym 1:1 (1000
g cukru na 1000 g truskawek). Pozostaw je na
jedng noc i przemieszai.

W16z truskawki do stoikéw (tylko do 2/3 stoika) i
szczelnie zamknij stoiki.

Gotuj truskawki w temperaturze 80 °C przez ok.
25 minut w garnku do pasteryzacii.
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13. Utylizacja

Symbol przekredlonego kosza na $mieci
oznacza, ze po zakohczeniu eksplo-
atacji tego urzqdzenia nie wolno go
utylizowaé z odpadami domowymi.
Urzqdzenie nalezy odda¢ do wyspecjalizowanych
punktéw zbiérki odpadéw, zaktadéw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpadéw.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng
zawarto$¢ niebezpiecznych substancii, mieszanin
oraz czeci sktadowych. Gospodarstwo domowe
spetnia waznq role w przyczynianiu sie do ponow-
nego uzycia i odzysku surowcéw wtérnych, w tym
recyklingu zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztat-
tuje sie postawy, ktére wplywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

Przed zwrotem nalezy usungé wszystkie dane
osobowe.

Opakowanie urzqdzenia jest wykonane z mate-
riatéw przyjaznych dla $rodowiska naturalnego i
mozna je oddaé w lokalnych punktach recyklingu.
Opakowanie nalezy utylizowaé w sposéb przyjo-
zny dla $rodowiska.

14. Dane techniczne

Zasilanie 220-240V ~,50 Hz
Moc znamionowa 1800 W

P T g

Pojemnosé ok. 27 litréw

Zakres temperatury | 30-100 °C

IPX3 (ochrona przed

Stopiert ochrony rozbryzgami wody)



15. Gwarancja Kompernal
Handels GmbH

Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objgte jest 3-letniq gwarancjq,
liczqc od daty zakupu. W przypadku wad tego
produktu, masz gwarantowane ustawowo prawa
w stosunku sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq
ograniczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwaranciji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowad¢ paragon. Jest on wymagany
jako dowdd zakupu.

Jezeli w ciqgu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sig w nim wada materiatowa lub produk-
cyjna, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
ie] wystqgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwarancjq, otrzy-
masz z powrotem naprawiony lub nowy produkt.
Zgodnie z art. 581 §1 polskiego kodeksu cywil-
nego wraz z wymiang produktu lub jego istotnej
czegsci rozpoczyna sie nowy okres gwarancyiny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia
gwarancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane

i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czeci fatwo tamliwych, np. przetgczni-
kéw lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy scisle przestrzega¢ wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwaranciji.

Realizacja zobowigzan gwarancyjnych
W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygotuj
paragon fiskalny oraz numer artykutu
(IAN) 506470_2507 jako dowéd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalezé na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytufowej
instrukeiji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub
na naklejce z tytu badz na spodzie urzqdze-
nia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpo-
wiednim dziatem serwisu telefonicznie lub
przez e-mail.
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B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

Za pomocq tego kodu QR mozesz przej$é
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzyé
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
506470_2507.

15.1. Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[IAN 506470_2507 |

15.2. Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sie najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com
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16. Zamawianie czesci
zamiennych

Czesci zapasowe dla tego produktu mozna za-
mawiaé przez caty czas w Infernecie na stronie
www.kompernass.com.

Zeskanuj kod QR za po-

mocq swojego smartfonu/
tabletu.

E [I:l'| Za pomocq tego kodu QR
mozesz przejé¢ bezpo-

$rednio do naszej strony internetowej i przeglqdaé

oraz zamawiaé dostepne czesci zamienne.

@ Wskazéwka
> W przypadku probleméw z zaméwieniem

online mozna skontaktowaé sie z naszym cen-
trum serwisowym telefonicznie lub mailowo.

> Skladajgc zaméwienie zawsze prosimy o po-
danie numeru artykutu (IAN) 506470_2507.

> Nalezy pamietaé, ze nie dla wszystkich kra-
jéw dostawy jest mozliwe zaméwienie czeci
zamiennych przez Internet.
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1. Uvod

1.1. Informaécie k tomuto
navodu na pouzivanie

Srde&ne Vam gratulujeme ku kipe Véasho nového
pristroja.

Touto kipou ste sa rozhodli pre vyrobok vysokej
kvality. Névod na obsluhu je si&asfou tohto vy-
robku. Obsahuje déleZité upozornenia tykajice sa
bezpe&nosti, pouZivania a likvidécie. Pred pouzi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi pokynmi. Vyrobok
pouzivajte iba podla popisu a v uvedenych oblas-
tiach pouzitia. Pri postipeni vyrobku tretej osobe
odovzdaite spolu s nim aj vietky dokumenty.

b d . L] ’ ’ v
1.2. Pouzivanie primerané ucelu
Zavdraci automat je vhodny na:
— zavdranie
— zohrievanie a udrZiavanie ndpojov v teple, a
ich odber
— zohrievanie a udrZiavanie pdrkov a pod. v
teple
— zohrievanie a udrZiavanie polievok v teple
Pristroj je uréeny len na pouzivanie v domdcnos-
tiach. Nie je vhodny na komeréné a priemyselné
Oeely.

/\ VYSTRAHA
Nebezpeéenstvo spésobené pouzivanim
mimo ramca urcenia!
Pristroj je pri pouzivani mimo rémca uréenia alebo
pri inom pouzivani nebezpecny.
> Tento pristroj pouzivajte vyluéne v zmysle jeho
urcenia.

> Dodrzte v fomto ndvode na pouzivanie opisa-
né postupy obsluhy.
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2. Pouzité vystrazné
upozornenia a symboly

V tomto ndvode na obsluhu, na obale a na pristroji
s0 pouzité nasledujice vystrazné upozornenia a
symboly (ak je fo relevantné):

NEBEZPECENSTVO! Vystrazné
upozornenie s tymto symbolom a sig-
ndlnym slovom ,NEBEZPECENSTVO”
oznaluje bezprostredni nebezpe&nd
situéciu, ktord, ak sa jej nezabréni, mé
za nésledok smrf alebo fazké pora-
nenie.

VYSTRAHA! Vystrazné upozornenie
s tymto symbolom a signdlnym slovom
VYSTRAHA" ozna&uje mozni nebez-
pedn situdciu, ktord, ak sa jej neza-
brani, by mohla mat za ndsledok smrf
alebo fazké poranenie.

OPATRNE! Vystrazné upozornenie s
tymto symbolom a signdlnym slovom
+OPATRNE" oznaduje mozni nebez-
pedn situdciu, ktord, ak sa jej neza-
bréni, by mohla maf za nasledok malé
alebo mierne poranenie.

POZOR! Vystrazné upozornenie s

tymto symbolom a signdlnym slovom
,POZOR" oznaduje mozny situdciu,

ktord, ak sa jej nezabréni, by mohla
mat za ndsledok vecnt $kodu.

Upozornenie obsahuje dodatoéné
informdcie, ktoré ulahéujo manipuldciu
s pristrojom.

Pregitaijte si ndvod.
Striedavy prod/striedavé napdtie
Nepondérat do vody!

Vietky diely tohto pristroja, ktoré sa do-
stévaju do kontaktu s potravinami, so
bezpecné z hladiska pouzivania s potra-
vinami.

d@lEe o P P P



Tento vyrobok splia poziadavky plat-
nych eurépskych a ndrodnych smernic.

Nevyhadzujte elekrické pristroje
do komunélneho odpadul

Sh
%n Obal odovzdajte na ekologickd likvi-
@ ddciu.

Obal z recyklovatelnych materidlov.
&Y

Pri triedeni odpadu dbaijte na oznagenie
obalovych materidlov: SU oznadené

skratkami (a) a &islicami (b) s nasledujd-

cim vyznamom: 1 - 7: plasty, 20 - 22:
papier a lepenka, 80 - 98: kompozitné
materidly.

3. Bezpecnostné pokyny

ES/PI
Obal obsahuje zloZky papiera a/alebo

lepenky.

Obal obsahuje zlozky plastu a/alebo
kovu.

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

@ ELEMENTS YPm
DEMBALLAGE ABEHN
—~ [B py  FR: Produkt, obal a ndvod
@ m H na obsluhu si recyklovatel-
né, podliehaji rozsirenej

zodpovednosti vyrobcu a zbieraji sa oddelene.

DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

V tejto kapitole sa dozviete délezité bezpe&nostné pokyny o zaobchddzani s pristrojom.

Tento pristroj zodpovedd prisluinym bezpecnostnym predpisom. Jeho neodborné pouZivanie viak méze

viest k poraneniu oséb a k vecnym 3koddm.

Pre bezpecné zaobchddzanie s pristrojom dodrzujte nasledujice bezpe&nostné pokyny:

/\ NEBEZPECENSTVO! ZASAH ELEKTRICKYM PRUDOM!

m Skontrolujte pristroj pred pouZitim, & nemd zvonka viditelné poskode-
nia. Poskodeny alebo spadnuty pristroj neuvédzajte do prevadzky.

m Poskodenu siefovi zdstreku alebo siefovy kabel nechaite ihned' vy-
menit autorizovanym odbornym persondlom alebo zdkaznickym
servisom alebo podobne kvalifikovanou osobou, aby sa zabrdanilo

ohrozeniam.

m  Opravy pristroja zverte len autorizovanym odbornikom alebo zdkaznic-
kemu servisu. Pri neodbornych opravéch méze pre pouzivatela vznik-
nut velké nebezpedenstvo. Okrem toho zanikni néroky na zéruku.
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Zabezpedéte, aby sa podstavec s elektrickymi kontaktmi nikdy nedostal

do kontaktu s vodou! Nechajte podstavec najprv Oplne vyschnif, ak

bol neimyselne navlhéeny.

Dbaijte na to, aby poéas prevédzky nemohol privodny kébel nikdy

zvlhndf. Umiestnite ho tak, aby sa nemohol priskripndt ani inak posko-

dif.

Po pouziti siefovl zéstréku vzdy vytiahnite z elektrickej zasuvky. Len

vypnutie nie je dostatoné, pretoZe pokial je zdstrcka v zasuvke, v pri-

stroj je stdle este napdatie.

Zabezpeéte, aby sa siefové $nira nemohla dostat do styku s hordcimi

Castami pristroja.

@ Nikdy nepondraijte pristroj do vody ani do inych tekutin! Nebez-
pecenstvo Urazu elektrickym prédom!

/A VYSTRAHA! NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

Tento pristroj méZu pouzZivat deti starsie ako 8 rokov, ako aj osoby so
znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentélnymi schopnostami,
pripadne s nedostatoénymi skisenostami a/alebo znalostami, ak so
pod dohladom alebo boli dostatoéne poucené o bezpecnom pouzi-
vani pristroja a pochopili z toho vyplyvajice rizika.

Deti sa nesm{ hrat s pristrojom.

Cistenie a uzivatelskd 6drzbu nesmd vykondvat deti, ibaZe, ak su star-
Sie ako 8 rokov a sU pod dozorom.

Deti mladsie ako 8 rokov nesmid mat pristup k pristroju ani k pripojo-
vaciemu kdblu.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, Ze sa s pristrojom
nehraju.

Mé&Zzu unikaf horice pary. Okrem toho je nddoba poéas prevadzky
velmi horica. PouZivaijte preto kuchynskd rukavicu. Pristroj chytajte iba
za tepelne izolované Gchytky.
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Skér nez pristroj zapnete, sa uistite, &i je v stabilnej a zvislej polohe.
Zavéraci automat po zohriati viac nepremiestiiujte!

Ked' sa varny kotol preplni, méZe vystreknif vriaca voda.

Na povrchu vyhrevného prvku je po pouZiti este zvyskové teplo.

Na zdsuvné spojenie pristroja nesmie pretiect Ziadna kvapalina.

Pri chybnom pouziti mdze dojst k Grazom! Pristroj pouZivajte vZdy na
uréeny Géell

(D POZOR! VECNE SKODY!

Chybné diely sa smd vymenit len za origindlne ndhradné diely. Len
pri takychto dieloch je zabezpelené, Ze budy splnené poziadavky na
bezpelnost.

Zabezpeéte, aby pristroj, siefovd $nira a zdstrcka nemohli prist do
styku so zdrojmi tepla. ako s varné dosky alebo otvoreny oher.

Na zapinanie a vypinanie pristroja nepouzivajte Ziadne externé spi-
nacie hodiny ani samostatny systém dialkového ovlddania.

Pocas &innosti nenechdvaite pristroj nikdy bez dozoru.

Pristroj sa nesmie &istit prédom vody.

Pristroj sa nesmie pouzivat v exteriéri.

Pristroj postavte na rovny a ne$myklavy povrch.

(® UPOZORNENIE

Opravy pristroja v priebehu zdruénej doby smie vykondvat len vy-
robcom autorizovany zdkaznicky servis, inak pri néslednych $kodéch
zaruka strdca platnost.

Ddvajte pozor na to, aby sa zavdracia mriezkanedostala do kontaktu
s potravinami.
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4.

Obsah dodavky

Pristroj sa $tandardne doddva s nasledujicou vy-

ba
°

® 00 © 00606 o000 W

1]

®

vou:
Automat na zavdranie

Zavéracia mriezka

Veko

Ndvod na pouzivanie

Upozornenie

Skontrolujte doddvku, ¢i je kompletnd a bez
viditelnych poskodeni.

V pripade nekompletnej dodavky alebo
poskodeni spdsobenych zlym balenim alebo
prepravou sa obrdfte na hotline servisu (pozri
kapitolu 15.1. Servis).

Ovladacie prvky
Veko
Tepelne izolované rukovite

Otoény reguldtor ,Mindty” (MIN)
a zdrove tladidlo TIMER (Easovag)
Zavdracia mriezka

Udaij displeja ,minGty” (MIN)

Udai displeja ,aktudlna teplota”
(CURRENT TEMP)

Udaj displeja ,nastavend teplota”

(SET TEMP)

Prichytky na navijanie kabla
Otoény regulator ,Teplota” (°C)
a zéroven tlacidlo START/STOP
Kohutik

Packa kohttika
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6. Umiestnenie a pripojenie

6.1. Vybalenie

¢ Vyberte z obalu vietky diely pristroja a ndvod

¢

na pouzivanie.

Odstrante vietok baliaci materidl.

6.2. Umiestnenie a priprava

pristroja

4 Odvifite celt siefovi $ndru z prichytiek na navi-
janie kdbla @.

4 Postavte pristroj na rovny a ne3myklavy pod-
klad. Dbaite na to, aby bola siefovd zéstreka
[ahko dostupnd.

4 Pristroj &istite tak, ako je uvedené v kapitole
10. Cistenie a udrzba.

¢ Zasuhte siefovl zdstreku do zasuvky. Displej

sa rozsvieti a zaznie akusticky signdl.

POZOR! VECNE 5KODY!

Nikdy nenechaite pristroj bezaf v prdzdnom
stave! Pristroj by sa mohol neopravite/ne po-
3kodit!

VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

Ked je pristroj v horicom stave, chytajte ho len
za rukovite @. Nebezpecenstvo popdlenial

Nalite ca. 5 litrov vody do pristroja a nechaij-
te ju varit 20 mindt pri 100 °C (pozri &ast
8.1. Zapnutie a vypnutie pristroja).
Po zvareni vodu vylejte.

Upozornenie

Pri prvom uvedeni do prevadzky méze déjst
k miernemu zdpachu spdsobenému zvydkami
z vyroby. Je to celkom nedkodné a po uréitom
&ase to zmizne. Zabezpeéte dostatoéné vetra-
nie, napr. otvorte okno.



7. Priprava potravin/
zavaracich poharov

Na zavdranie/konzervovanie pouZivaijte najlepsie
pohére s gumovym krizkom a svorkami. Zavéracie
pohére musia byt bez poskodeni.

1) Zavéracie pohdre musia byt podla moznosti
bez zdrodkov a baktérii, inak sa méze zavé-
ranina predéasne pokazif. Zavéracie pohdre
vyvarte najlepsie pred naplnenim potravinou
ca. 5 -7 mindt.

2) Na naplnenie potravin do zavéracich pohdrov
pouzite podla moznosti lievik. Ked' sa zavaraci
pohdr uzatvéra, musia byt okraje zavéracich
pohdrov bezpodmieneéne Eisté.

3) Po naplneni pohdre podla moznosti réhlo
uzatvorte:

— Polozte gumovy kriZok na okraj zavéra-
cieho pohdra a si&asne polozte sklenené
veko na zavdraci pohdr. Medzi tym lezi
gumovy krozok.

— Upevnite sklenené veko pomocou uzatvé-
racich svoriek: Uzatvdracie svorky vzdy
upevnite naproti sebe.

Zavéracie pohdre sU teraz pripravené na zavdranie.
8. Pouzivanie pristroja

8.1. Zapnutie a vypnutie
pristroja
1) Oto&nym reguldtorom ,Teplota” @ nastavte
pozadovany teplotu. Teplota sa d& nastavif
v krokoch po 1°C. Pri kazdych 5°C zaznie
akusticky signdl. Nastavend teplota sa zobrazi
na displeji v ddaiji ,nastavend teplota” @.

2) Pozadovanid dobu varenia v minGtach nastavte
oto&nym reguldtorom ,Minity” @. Cas sa dd
nastavif v krokoch po 1 mindte. Kazdych 5
mindt zaznie akusticky signdl. Nastaveny &as
sa zobrazi na displeji v 4daji ,minity” @.

() Upozornenie

> Osvetlenie pozadia displeja sa automaticky
vypne ca. 5 mindt po poslednom otoéeni otoé-
ného reguldtora, ked' edte nespustite proces
zohrievania. Nastavenia na displeii s viditel-
né i nadalej. Otoenim otoéného reguldtora
sa osvetlenie displeja opét zapne.

3) Stlacte tlacidlo START/STOP @ ohrevu. Zaéne
zohrievanie. Ohrev je indikovany beZiacim
pruhom JHII’. Na displeji sa v 4daiji ,aktu-
dlna teplota” @ zobrazuje vnitornd teplota v
danom momente. Len ¢o skonéi zohrievanie,
zaznie pipnutie, na displeji sa zobrazi , X “ a
&as nastaveny na displeji v ddaji ,mindty” @
zaéne plyndf.

(® Upozornenie
> Osvetlenie pozadia displeja poéas prevadzky
pristroja svieti trvalo.
Ak uplynie nastavend doba, zaznie akusticky sig-
ndl. Pristroj sa vypne. , X" a JIHII na displeji
zmizn0.
(D Upozornenie
> Ak chcete zohrievania lebo varenie prerusif,
stlacte tlacidlo ohrevu START/STOP @.

4) Ked pristroj nepouzivate, vzdy vytiahnite z&-
streku zo siefovej zasuvky.
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8.2. Zavdaranie

(® Upozornenie

> Pod zavdranim sa rozumie konzervdcia potra-
vin pdsobenim tepla. Podla druhu a hmotnosti
zavdranych potravin sa rozliSuje medzi sterili-
z4ciou a pasterizdciou. Pri sterilizdcii sa zavé-
ranina zohreje na minimélne 100°C.
Pri pasterizdcii je teplota ohrevu 80°C. Pre
domdce pouZitie je takdto pasterizdcia posta-
Cujica.
S0 na to potrebné prisluiné zavdraninové po-
hére so skrutkovym uzdverom alebo vie¢kami s
gumovymi krézkami.

(D Upozornenie

> Konzervujte len &erstvé potraviny. Prezreté ovo-
cie a zelenina nie s vhodné na zavaranie.

> Dbaijte na ¢istotu zavdracich pohdrov! Naijlep-
Sie je pred vloZenim potravin varif zavdracie
pohére asi 5 -7 mindt. Tym sa zni&ia vietky
zérodky a baktérie.

> Ddvajte pozor na to, aby sa zavéracia mriez-
ka @ nedostala do kontaktu s potravinami.

1) Vlozte zavéraciuv mriezku @ do zavéracieho
automatu. Dévaite pozor na to, aby zavarova-
cia mriezka @ sa nedotykala snimaéa teploty
vo vnUtri pristroja.

2) Naplnené a dobre uzavreté zavdracie pohdre
postavte na zavdraciu mriezku @. Pripadne
zavdracie pohdre postavte nad seba.

3) Nalite do zavéracieho automatu tolko vody,
dokial horné zavdracie pohére nestoja mi-
nimdlne do 3/4 vo vode. Neprekrocte viak
pritom znaku MAX. Ddvaijte pozor na to, aby
boli zavdracie pohdre v dolnej polohe dobre
uzatvorené tak, aby do nich nemohla vnikndf
Ziadna voda.

4) Zatvorte zavdraci automat vekom @.
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/\ VAROVANIE! NEBEZPECENSTVO
PORANENIA!

> Ked je pristroj v horGcom stave, chytajte ho len
za rukovite @. Nebezpe&enstvo popdlenial

5) Otoénym regulétorom ,Teplota” @ nastavte
pozadovany teplotu. Pri volbe teploty sa riad-
te podla nasledujicej tabulky:

Teplotav | Casv

Maso .,
°C minUtach

Pecené mdso vecelku

100 (max.) 85

(prepecené)
Mésovy vyvar 100 (max.) 60
Dlvmo,vhyd'mo 100 (max.) 75
(prepecend)
Gulés 100 (max.) 75

Mleté méso, klobdsovd

zmes (surovd) 100 {max) 110
Jablka makké, tvrdé 85 30/40
Jablkové kada 90 30
Cereine 80 30
Hrusky makké, tvrdé 90 30/80
Jahody, &ernice 80 25
Rebarbora 95 30
Maliny, egrese 80 30
Ribezle, brusnice 90 25
Marhule 85 30
Mirabelky, ringloty 85 30
Broskyne 85 30
Slivky, slivy 90 30
Dule 95 30
Borievky 85 25



Zelenina Tep‘l)oCtO v mﬁ?ﬁsfc\:’ch
Karfiol 100 (max.) 90
Spargla 100 (max.) 120
Hrésok 100 (max.) 120
Nakladané uhorky 85 30
Mrkva, karotka 100 (max.) 90
Tekvica 90 30
Kalerdb 100 (max.) 95
Zeler 100 (max.) 110

Ruzickovy kel, Eervend

100 (max.) 110

kapusta
Hriby 100 (max.) 110
Fazula 100 (max.) 120

Rajciny, rajéinovy

90 30
pretlak

(D Upozornenie

>V tabulke uvedené doby znamenaji skutoéni
dobu zavdrania. Tato doba zagina az vtedy,
ked' zavdraci automat dosichne nastavent
teplotu. To méze pri celkom naplnenom zavé-
racom automate trvat az 90 mindtl

6) Nastavte v tabulke uvedent dobu zavdrania
otoénym regulatorom ,Minity” @.

7) Spustte pristroj stlacenim tlacidla ohrevu
START/STOP @. Zaznie pipnutie a zaéne
ohrev. Len &o skon&i zohrievanie, zaznie pip-
nutie, na displeji sa zobrazi , X * a &as na-
staveny na displeji v 0daiji ,minity” @ zagne
plyndt. Ak uplynie nastavend doba, zaznie
akusticky signdl. Pristroj sa vypne.

X a JHH na displeji zmiznd.

8) Postavte tepelne odolni nadobu pod kohutik
@ a stladte pdku kohitika @ nadol. Voda
zaéne vytekat.

9) Ked horica voda vytedie, nechaijte zavaraci
automat vychladndf.

8.3. Ohrievanie a udrziavanie
tekutin v teple

(D POZOR! VECNE SKODY!
> Tekutinu dévajte nanajvys po znacku MAX!
Inak by mohla z pohdra vytiect!

(D Upozornenie

> Pred naliatim tekutin alebo hustych polievok
vyberte zavéraciu mriezku @.
Dévajte pozor na to, aby sa zavdracia mriez-
ka @ nedostala do kontaktu s potravinami.

1) Daite tekutinu (napriklad varené vino alebo
kakao) do zavdracieho automatu.

2) Nasad'te veko @ na zavdraci automat.

A VAROVA’;"E!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Ked je pristroj v horicom stave, chytajte ho len
za rukovite @. Nebezpedenstvo popdlenial

3) Oto&nym reguldtorom ,Teplota” @ nastavte
pozadovany teplotu.

4) Stlagte tlacidlo TIMER @. Na displeiji sa zo-
brazi ,0OQ)". Teraz netreba nastavovat dobu
zavdrania. Pristroj bude zohrievaf dovtedy,
kym ho nevypnete.

5) Pravidelne mie3ajte tekutinu, aby sa teplo
rovnomerne rozdelilo.

6) Po dosiahnuti pozadovanej teploty zaznie
pipnutie.

Tekutiny bez pevnych &astic mdZete Eapovat cez

kohut :

(D POZOR! VECNE SKODY!
> Ne&apuite tekutiny obsahujice tuhé &asti,
ako sd napriklad polievky a pod. Tuhé Eastice
upchaijo kohttik @!
1) Podrzte pohdr alebo podobnd nddobku pod
kohitom @ a stlagte packu @ nadol.
2) Ked mdte v pohdri pozadované mnozstvo
tekutiny, pusfte packu @. Kohitik @ je opat
zatvoreny.

(D Upozornenie

> Aj husté polievky mézZete v zavdracom auto-
mate drzaf teplé. Pravidelne miedaijte husté
polievky, inak sa na dne pristroja pripdlia.
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9. Ochrana pred prehriatim

Tento pristroj m& zabudovani ochranu pred pre-
hriatim.

K prehriativ méze dojst, ked' je v zavaracom au-
tomate prili¥ mélo alebo Ziadna tekutina. V takom
pripade zaznie pipnutie a symbol ,1gJ” blik& na
displeiji. Ak k tomu déjde, ihned doplite tekutinu.
Ak nedoplnite tekutinu, po 5 minttach sa pristroj
vypne. Len &o doplnite tekutinu, méZete pristroj
znova zapnut.

10. Cistenie a Gdrzba
/\ VAROVANIE!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!
> Pred kazdym cistenim vytiahnite siefovl zdstré-
ku z elektrickej z&suvky! Inak hrozi nebezpe-
&enstvo Grazu elektrickym prodom!
> Pred Cistenim nechaijte pristroj vychladndt.
Nebezpe&enstvo popdlenial

@ POZOR! VECNE SKODY!
Nikdy nepondraite pristroj do vody ani do
inych tekutinl Nebezpedenstvo Grazu elek-
trickym prodom!
> Pristroj sa nesmie Cistif pridom vody.
Nepouzivajte Ziadne drhnice ani leptajice
gistiace prostriedky. Tieto reaguiji s povrchom
a mbzu pristroj neopravite/ne poskodif.

4 Pristroj &istite mierne navlhéenou utierkou. V
pripade odolnejsich necistét mdzete pridaf na
utierku jemny prostriedok na umyvanie.

4 Displej Cistite len makkou utierkou, ktord nep03-
fa vldkna.

¢ Zavéraciv mriezku @ Sistite v jemnom mydlo-
vom roztoku a opléchnite ju &istou vodou.
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10.1. Cistenie kohutika

Na dékladné vy¢istenie vypustného kohdtika @
mdzete odskrutkovat vypustnd packu @. Vylievaci
kohttik @ sa neméze vyskrutkovat, pretoze inak by
mohli vznikndt problémy s tesnostou.

1) Odskrutkujte vypustni pécku @ z vypustného
kohitika @) proti smeru hodinovych ruéiciek.

2) Daite pdku kohdtika @ do jemného mydlové-
ho roztoku a pohybujte fiou sem a tam.

3) Potom ho opléchnite &istou vodou.

4) Ak chcete vycistit kohutik @), nechaite cezen
pretiect jemny mydlovy roztok. Pri odoldvajs-
cich necistotdch mézete vnitrajsok kohdtika @
vyistif Cisticom fajok.

5) Potom nechaijte kohdtikom @ pretekat Cistd
vodu.

6) Vypustnd packu @ opéf naskrutkujte na vy-
pustny kohitik @ v smere hodinovych ruciciek.

~ 3
10.2. Odvapnovanie
Vépenné usadeniny na dne pristroja spdsobujd
straty energie a skracujd Zivotnost pristroja. Od-
vdpnite pristroj, len €o uvidite vapenné usadeniny.
1) Pouzivajte bezne dostupné odvépriovacie
prostriedky. Postupujte tak, ako je uvedené v
ndvode na pouZivanie odvépiovada.
2) Po kazdom odvéphovani vy<istite pristroj
mnozstvom Cistej vody.



(D Upozornenie

> Pri malom mnozstve vodného kamefia v&csi-
nou postauje, vytrief vnitro pristroja handrou
nasiaknutou octom. Pristroj potom vyplachnite
&istou vodou a vysuste ho.

11. Uskladnenie

Navifite siefovi 3niru okolo prichytiek na navijanie
kébla @ a zasufite zdstreku do drziaka zdstreky v
strede dna pristroja.

Zavéraci automat uskladnite na suchom mieste.
12. Recepty

12.1. Hruba pecenovka
2 kg bravéového bécika s kozou

500 g bravéovej pecene

500 g cibule

100 g brav&ovej masti

2 CL mletého nového korenia

1 PL sudeného tymidnu a majordnu

1 CL bieleho korenia

1 PL soli

Priprava

Bravéovy bocik varime 1,5 hodiny v slanej vode a
potom ho v nej nechdme vychladnuf.

Potom ho pomelieme cez stredny kotd& mlynéeka
na mdso. Pecefl pomelieme cez jemny kot s
otvormi.

Pokrdjame cibulu a na masti ju udusime do sklovi-
ta. Priddme méso, pe&ed, korenie a 1/4 | vyvaru z
bécika a silno pomiesame. Hmotu ihned” naplnime
do pripravenych pohérov. Pohére naplfiame len
do 1/3!

Varime ich asi 2 hodiny pri teplote asi 98 °C.

Tento recept mézete rézne obmienaf: napriklad
pridaf rézne bylinky, cesnak alebo kocky Sunky.

12.2. Sladkokysla tekvica

2 kg tekvice

1/2 | octu

1 | vody

1/4 | vinneho octu

1 kg cukru

$fava a kéra z citréna

koreh zdzvora (na platky pokrajany &erstvy
zd&zvor)

ty€inka 3korice

par klinéekov

Priprava

Tekvice rozrezeme na polovice a vyberieme dref.
Oltpeme tekvice a pokrajame ich na malé kocky.
Kocky odvazime a umyjeme. V mise ich polejeme
rozriedenym octom (na 2 kg tekvicovej masy 1/2

| octu a 1 | vody). Tam ich nechdme staf 12 hodin.
Na druhy def vylejeme vodu a nechédme kocky
poriadne odkvapkat.

Pripravime mdsovy vyvar:

1/4 | vinneho octu, 1 kg cukru, $fava a kéra z cit-
réna, 1 (korefi) na plétky pokrajany erstvy zazvor
- alebo 1/2 CL sueného zdzvory, 1 tycinka 3kori-
ce, pdr klingekov (asi 1 PL celych, v nddzi mletych).

Uvarime mésovy vyvar a v iom uvarime tekvicové
kocky do sklovita.

Tekvicové kocky ddme do zavdraninovych po-
hdrov. Nechédme mésovy vyvar znova zovrief a
potom zhustif. Nalejeme ho na tekvicové kocky
a zatvorime pohdre. Zavéraninové pohdre smi byt
len do 1/3 naplnené!

Tekvice nechdme zavaraf v automate pri 90 °C asi
30 mindt.
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12.3. Karamelové hrusky
1,5 kg hrugiek (tvrdé/zrelé)

150 g cukru

750 ml vody

Priprava
Oltpte hrusky. Rozkrojte ich na stvriky a vyberte z
nich jadernik.

Na panvici nechajte skaramelizovaf cukor. Nalejte
do panvice vodu a varte dovtedy, kym sa cukor
nerozpusti.

Daijte hrusky do pripravenych pohdrov.

nalejte do pohdrov karamelovi $favu tak, aby boli
hrusky celkom zakryté. nechaite trochu miesta po

okraj pohdrov a dobre ich zatvorte.

Zavdrajte hrusky v automate pri 90 °C asi 30 mindt.

12.4. Jahodovy dzem

Odstranime stonky a umyjeme jahody. Urobime z
nich pyré. Posypeme Zelirovacim cukrom 1:1 (na
1000 g jahéd 1000 g cukru). Nechdme stét celd
noc a potom ich pomie3ame.

Jahody déme do zavdraninovych pohdrov (len do
2/3) a pohére dobre zatvorime.

Jahody nechdme zavérat v automate pri 80 °C asi
25 mindt.

13. Likvidacia

Symbol preskrinutej odpadovej nddoby
znamendq, Ze tento pristroj sa nesmie po
skon&eni Zivotnosti likvidovat ako bezny
komundlny odpad. Pristroj je potrebné
odovzdaf na zriadenych zbernych miestach,
v zbernych dvoroch alebo v prevadzkach na likvi-
ddciu odpadov.

Pred vrétenim vymazte vietky osobné Gdaje.

Obal sa skladé z ekologickych materidlov, ktoré
mézete zlikvidovat v miestnych recyklagnych stre-

diskéch.
Obal zlikvidujte ekologicky.
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14. Technické udaje

Napdjanie 220-240V ~, 50 Hz
Menovity vykon 1800 W

SP,::Z] vo vypnutom 0,41 W

Kapacita asi 27 |

Rozsah teplét 30-100 °C

IPX3 (ochrana pred

Trieda ochran s
Y striekajicou vodou)

15. Zaruka spoloénosti
Kompernass Handels GmbH

Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj méte zaruku 3 roky od datumu
zakipenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
méte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade préva vyplyvajice zo
zékona nie si obmedzené nasou zdrukou, uvede-
nou nizsie.

Zaruéné podmienky

Z&ruénd doba zagina plyndf détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakipeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakiépenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zaruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladni¢ny
blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam
spéf opraveny alebo novy vyrobok. Opravou ale-
bo vymenou vyrobku nezag&ina plynif Ziadna nové
zéruénd doba.



Zaruéna doba a zakonné naroky na od-
stranenie chyb

Z&ru&nd doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlgsit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zaruénej
doby podliehaiji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v silade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zaruka sa nevztahuje
na &asti vyrobku, ktoré su vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladat za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako st napriklad spinaée alebo diely vyro-
bené zo skla.

Této zdruka zanikd v pripade poskodenia vyrob-
ku neodbornym pouzivanim alebo neodbornou
0drzbou. Na spravne pouzivanie vyrobku sa musia
presne dodrziavat vietky pokyny, uvedené v ndvo-
de na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi zabranif
pouzitiu alebo Gkonom, ktoré sa v ndvode na ob-
sluhu neodporiéaiji alebo pred ktorymi sa varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nespravnom a neodbornom zaobchédzani, pri
pouziti ndsilia a pri zasahoch, ktoré neboli vykona-
né nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maite pripraveny
pokladni¢ny doklad a &islo vyrobku
(IAN) 506470_2507 ako doklad o ndkupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom ititku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
strdnke ndvodu na obsluhu (dole vliavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane
vyrobku.

B Ak déjde k funk&nym poruchém alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niziie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

B Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o nékupe (pokladniény
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy
k nej dodlo, bezplatne odoslat na adresu servis-
ného strediska, ktord Vdm bude ozndmend.

Na webovej stranke
www.lidl-service.com si mézete stiah-
nuf tieto a mnoho dalsich priruciek,
vided o vyrobkoch a indtalaény sof-
tvér.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 506470_2507
otvorite vé3 navod na obsluhu.

15.1. Servis

(5K Servis Slovensko
Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 506470_2507 |

15.2. Dovozca

Maijte na paméti, Ze nizsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com
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16. Objednavanie
nahradnych dielov

Ndhradné diely pre tento produkt si mézete
trvalo pohodine doobjednaf na internete na
www.kompernass.com.

Naskenujte QR-kéd
pomocou vasho smart-
fénu/tabletu. Pomocou
tohto QR kédu sa dosta-
nete priamo na nasu

webovU stranku a mézete
si prezrief a objednaf
dostupné ndhradné diely.

(=]t

(D Upozornenie

> Ak by ste mali mat problémy s online objed-
ndvkou, mézete sa obrdtit telefonicky alebo
e-mailom na nase servisné centrum.

> Pri objedndvke vzdy uvedte &islo vyrobku
(IAN) 506470_2507.

> Zohladnite, prosim, Ze online objednévanie
néhradnych dielov nie je mozné pre vietky
krajiny.
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Lea atentamente estas instrucciones de uso antes de utilizar el producto por
II |I primera vez y consérvelas para posteriores utilizaciones. Entréguelas junto al

aparato cuando transfiera el producto a terceros.

Espafiol 101



1. Introduccién

1.1. Informacidon sobre estas
instrucciones de uso
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de la

seguridad, del uso y del desecho de este producto.

Antes de usar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Gnicamente como se describe y para
los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue
todos los documentos cuando transfiera el produc-
to a terceros.

1.2. Uso previsto

La olla automdtica para conservas estd prevista
para lo siguiente:
— Cocer conservas.
— Calentar bebidas, mantenerlas calientes y
dispensarlas.
— Calentar salchichas y productos similares y
mantenerlos calientes.
— Calentar sopas y mantenerlas calientes.
Este aparato se ha disefiado para su uso privado
y no estd previsto para fines comerciales ni indus-
triales.

/\ ADVERTENCIA
iPeligro por una utilizacién contraria al
uso previsto!
Este aparato puede ser una fuente de peligros si
se utiliza de forma contraria al uso previsto o para
una finalidad diferente.
> Utilice el aparato exclusivamente para su uso
previsto.
> Deben observarse los procedimientos descri-
tos en estas instrucciones de uso.
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2. Indicaciones de adverten-
cia y simbolos utilizados

En estas instrucciones de uso, en el embalaje y en
el aparato se utilizan las siguientes indicaciones de
advertencia y simbolos (si corresponde):

iPELIGRO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo y
con el término "PELIGRO" designa una
situacién de peligro inminente que, si
no se evita, causa lesiones mortales o
graves.

{ADVERTENCIA! Una indicacién de
advertencia marcada con este simbolo y
con el #érmino "ADVERTENCIA" designa
una posible situacién peligrosa que, si
no se evita, puede causar lesiones mor-
tales o graves.

iCUIDADO! Una indicacién de ad-
vertencia marcada con este simbolo y
con el #érmino "CUIDADQ" designa una
posible situacién peligrosa que, si no se
evita, puede causar lesiones de grave-
dad leve a moderada.

{ATENCION! Una indicacisn de
advertencia marcada con este simbolo
y con el término "ATENCION" designa
una posible situacién que, si no se evita,
puede causar dafios materiales.

La indicacién proporciona informacién
adicional que facilita el manejo del
aparato.

Lea las instrucciones de uso.
Corriente/tensién alterna
iNo sumerja este producto en agual

Todas las piezas de este aparato que
entran en contacto con alimentos son
aptas para su uso con alimentos.
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3. Indicaciones de seguridad

D Q8. ¢

Este producto cumple los requisitos
€ de las normas europeas y nacionales
aplicables.

iNo deseche este aparato eléctrico con
la basura doméstical

Deseche el embalaje de forma respe-
tuosa con el medio ambiente.

Embalaje realizado con materiales
reciclables. Observe la indicacién de

claje: se indican con abreviaciones (a)
y cifras (b) que significan lo siguiente:

1-7: pldsticos; 20-22: papel y cartén,

80-98: materiales compuestos.

los materiales de embalaje para su reci-

El embalaje contiene componentes
de papel y/o cartén.

ESPT

ES/PT

&

El embalaje contiene componentes
de pldstico y/o metal.

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

ADEPOSER A DEPQSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

FR

(3
2 |  ELEmMENTS QT
@" D’EMBALLAGE lﬁl

N Y = == FR: El producto, el emba-
S H laje y las instrucciones de
uso son reciclables, se

someten a una responsabilidad ampliada del
fabricante y se desechan por separado.

En este capitulo obtendrd indicaciones de seguridad importantes para el manejo del aparato.

Este aparato cumple las normas de seguridad prescritas. Un uso inadecuado puede causar lesiones

personales y dafios materiales.

Para manejar con seguridad el aparato, deben tenerse en cuenta las siguientes indicaciones de seguridad:

/\ {PELIGRO! ;DESCARGA ELECTRICA!

Antes de usar el aparato, compruebe si hay dafios externos visibles. No
ponga en funcionamiento un aparato dafiado o que se haya caido.

Encargue la sustitucién inmediata del enchufe o del cable de red dafio-
do al personal especializado autorizado, al servicio de asistencia técni-
ca o a una persona con una cualificacién similar para evitar riesgos.

Solo los talleres autorizados o el servicio de asistencia técnica pue-
den reparar el aparato. Una reparacién inadecuada puede provocar
riesgos para el usuario. Ademds, se anulard la garantia.

Asegurese de que la base con conexiones eléctricas no entre nunca
en contacto con agua. Si la base se humedece por accidente, deje

que se seque por completo.
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m Procure que el cable de red no se moje ni se humedezca durante el
funcionamiento. Tienda el cable de modo que
no pueda quedar aplastado ni dafiarse.

m Después de su uso, desconecte siempre el enchufe de la
red eléctrica. No es suficiente con apagar el aparato, ya
que mientras el enchufe esté conectado a la red eléctrica,
el aparato seguird estando bajo tensién.

m Asegurese de que el cable de red no entre en contacto con piezas
del aparato que estén calientes.

u @ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos! De
lo contrario, el aparato se dafiaria irreparablemente.

/\ ;ADVERTENCIA! ;PELIGRO DE LESIONES!

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios y por
personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales sean reduci-
das o carezcan de los conocimientos y de la experiencia necesarios
siempre que sean vigilados o hayan sido instruidos correctamente so-
bre el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros que
entrana.

Los nifios no deben jugar con el aparato.
Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mantenimiento
del aparato a no ser que sean mayores de 8 afos y estén bajo super-
vision.

m El aparato y el cable de conexién deben mantenerse fuera del alcan-
ce de los nifios menores de 8 afos.
Vigile a los nifios para asegurarse de que no jueguen con el aparato.
Es posible que se genere vapor caliente. Ademds, el recipiente se ca-
lienta mucho durante el funcionamiento. Por este motivo, utilice guan-
tes de cocina para usar el aparato. Cuando el aparato esté caliente,
téquelo solo por las asas con aislamiento térmico.

m Asegirese de que el aparato esté colocado de forma estable y en
posicién vertical antes de encenderlo.
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iNo cambie de sitio la olla automdtica para conservas cuando se
haya calentadol!

Es posible que el agua en ebullicién llegue a rebosar si se llena el
recipiente en exceso.

La superficie del elemento térmico sigue manteniendo el calor resi-
dual después de su uso.

No debe rebosar ningin liquido en la conexién del aparato.

iUn manejo incorrecto podria provocar lesiones! jUse siempre el apa-
rato para el fin previsto!

(D ;ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

Los componentes defectuosos deben sustituirse exclusivamente por
recambios originales. Solo puede garantizarse el cumplimiento de los
requisitos de seguridad con el uso de estos recambios.

Asegurese de que el aparato, el cable de red o el enchufe no entren
en contacto con fuentes de calor, como placas de cocina o llamas
abiertas.

No utilice ningdn tipo de reloj programador externo ni sistema de
control remoto para accionar el aparato.

No deje nunca el aparato desatendido durante su funcionamiento.
El aparato no debe limpiarse con un chorro de agua.
El aparato no debe usarse en zonas exteriores.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y antideslizante.

(D INDICACION

La reparacién del aparato durante el periodo de garantia debe ser
realizada exclusivamente por un servicio de asistencia técnica autori-
zado por el fabricante; de lo contrario, los posibles dafios posteriores
no estardén cubiertos por la garantia.

Asegurese de que la rejilla de coccién no entre en contacto con ali-
mentos.
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4, Volumen de suministro

El aparato se suministra de serie con los siguientes

componentes:

Olla eléctrica para conservas
Rejilla de coccidn

Tapa

Instrucciones de uso

Indicacién

y@oooo

Compruebe la integridad del suministro y si
hay dafios visibles.

> Si el suministro estd incompleto o se observan
dafos debidos a un embalaje deficiente o al
transporte, péngase en contacto con la linea

directa de asistencia (consulte el capitulo
15.1. Asistencia técnica).

5. Elementos de mando
O Tapa
@ Asas con aislamiento térmico

© Regulador giratorio “Minutos” (MIN)
y botén TIMER

O Rejilla de coccién
© Indicador “Minutos” (MIN)

O Indicador “Temperatura actual”

(CURRENT TEMP)

@ Indicador “Temperatura ajustada”

(SET TEMP)
O Enrollacables

O Regulador giratorio “Temperatura” (°C)
y botén START/STOP

O Grifo
® Palanca del grifo
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6. Colocacion y conexion

6.1. Desembalaje

¢

¢

Extraiga todas las piezas del aparato y las
instrucciones de uso de la caja.

Retire todo el material de embalaije.

6.2, Colocacion y preparacion
del aparato para ponerlo en

funcionamiento

4 Desenrolle completamente el cable de red del
enrollacables @.

4 Cologue el aparato sobre una superficie pla-
na y antideslizante. Asegirese de que la toma
eléctrica sea fécilmente accesible.

4 Llimpie el aparato como se describe en el capi-
tulo 10. Limpieza y mantenimiento.

4 Conecte el enchufe a la red eléctrica. A con-

tinuacién, se enciende la pantalla y se emite
una sefal acistica.

{ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

No ponga nunca el aparato en marcha si estd
vacio. De lo contrario, jpodria dafarse de
forma irreparable!

/\ iADVERTENCIA! ;

PELIGRO DE LESIONES!
Cuando el aparato esté caliente, téquelo solo
por las asas @. jPeligro de quemaduras!

Rellene el aparato con unos 5 litros de

agua y deje que hierva durante unos

20 minutos a 100 °C (consulte el apartado
8.1. Encendido y apagado del
aparato). Tras la coccién, vacie el agua del
aparato.

Indicacién

Durante la primera puesta en funcionamien-
to, es posible que se genere un ligero olor de-
bido a los residuos de fabricacién. Es algo to-
talmente inocuo y desaparece después de un
tiempo. Procure que haya suficiente ventila-
cién; por ejemplo, abra una ventana.



7. Preparacion de los
alimentos/frascos de
conservas

Recomendamos el uso de frascos con anillo de
goma y ganchos de cierre para cocer/embotar
conservas. Los frascos de conservas deben estar
intactos.

1) En la medida de lo posible, los frascos de con-
servas deben estar libres de gérmenes y bac-
terias, ya que, de lo contrario, los alimentos
podrian estropearse prematuramente. Antes
de llenar los frascos de conservas con los
alimentos, hiérvalos durante unos 5-7 minutos.

2) Si es posible, utilice un embudo para llenar
los frascos de conservas con alimentos. Los
bordes de los frascos deben estar limpios al
cerrarlos.

3) Después de llenarlos, cierre los frascos lo
antes posible:

— Coloque el anillo de goma en el borde del
frasco de conservas y ponga la tapa de
vidrio sobre el frasco. Con esto, el anillo
de goma queda entre el frasco y la tapa.

— Fije la tapa de vidrio con los ganchos de
cierre. Para ello, coloque los ganchos de
cierre en posiciones opuestas.

Con esto, los frascos quedardn listos para cocer
las conservas.

8. Manejo del aparato

8.1. Encendido y apagado del
aparato

1) Ajuste el regulador giratorio “Temperatura” @
a la temperatura deseada. Puede ajustar la
temperatura en intervalos de 1 °C. Cada
5 °C se emite una sefal acUstica. La tempe-
ratura ajustada aparecerd en el indicador
“Temperatura ajustada” @.

2) Ajuste el tiempo de coccién deseado en mi-
nutos con el regulador giratorio “Minutos”
©. Puede ajustar el tiempo en intervalos de
1 minuto.

Cada 5 minutos se emite una sefial acls-
tica. El tiempo ajustado aparecerd en el
indicador “Minutos” @.

@ Indicacién

> La retroiluminacién de la pantalla se apaga
automdticamente pasados unos 5 minutos des-
de la ¢ltima activacién del regulador giratorio
si no se inicia el proceso de calentamiento.
No obstante, seguirdn viéndose los ajustes en
la pantalla.
Al accionar uno de los reguladores giratorios,
la retroiluminacién de la pantalla vuelve a
encenderse.

3) Pulse el botén de calentamiento START/
STOP @. Tras esto, comenzard el calenta-
miento. El calentamiento se muestra por medio
del avance de las barras “|IIII". En el
indicador “Temperatura actual” @ se indica
la temperatura de calentamiento actual. En
cuanto haya terminado el calentamiento, se
emitirdn sefiales acusticas, en la pantalla ape-
recerd “ X "y el tiempo ajustado en el indica-
dor “Minutos” @ comenzard a descontar.

@ Indicacién
> La retroiluminacién de la pantalla permanece

activada mientras el aparato esté en funcio-
namiento.

Cuando haya transcurrido el tiempo ajustado, se
emitirdn sefiales acUsticas.

El aparato se apagard. “ X"y ‘" desapare-
cerdn de la pantalla.

@ Indicacién
> Para interrumpir el proceso de calentamiento

o de coccién, pulse el botén de calentamiento
START/STOP @.

4) Cuando no vaya a utilizar el aparato, desco-
néctelo siempre de la red eléctrica.
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8.2. Coccidon

®

>

Indicacién

Por coccién de conservas, se entiende la
conservacién de alimentos por medio de la
accién del calor. Segin el tipo y la cantidad
del alimento que pretenda cocerse para
conservas, se distingue entre dos procesos: la
esterilizacién y la pasteurizacién.

En la esterilizacién, el alimento se calienta a
un minimo de 100 °C. En la pasteurizacion,
la temperatura de calentamiento es de 80 °C.
Para un uso doméstico, es suficiente con pas-
teurizar los alimentos.

Para ello, se necesitan frascos de conservas
adecuados con cierre de rosca o tapas con
anillos de goma.

Indicacién

Conserve solo alimentos frescos. La verdura
o fruta demasiado madura no es apropiada
para conservas.

Asegurese de que los frascos de conservas
estén limpios. Antes de llenar los frascos de
conservas con los alimentos, hiérvalos durante
unos 5-7 minutos. Asi eliminard todos los gér-
menes y bacterias.

Asegurese de que la rejilla de coccién @ no
entre en contacto con alimentos.

1) Introduzca la rejilla de coccién @ en la olla

automdtica para conservas. Asegirese de que
la rejilla de coccién @ no toque el sensor de
temperatura del interior del aparato.

2) Coloque los frascos de conservas llenos y

bien cerrados sobre la rejilla de coccion @.
En caso necesario, apile los frascos de conser-
vas los unos sobre los ofros.

3) Rellene la olla automética para conservas con

agua hasta que los frascos de conservas supe-
riores estén cubiertos con agua en al menos
3/4 de su superficie, pero sin superar nunca
la marca MAX. Procure que los frascos de
conservas del nivel inferior estén bien cerra-
dos para que no pueda penetrar agua.

4) Cierre la olla automdtica para conservas con
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/\ {ADVERTENCIA!
PELIGRO DE LESIONES!
> Cuando el aparato esté caliente, téquelo solo
por las asas @. iPeligro de quemaduras!

5) Ajuste la temperatura deseada con el regula-

dor giratorio “Temperatura” @.

Para seleccionar la temperatura, siga las indi-

caciones de las siguientes tablas:,

Carne
Pieza de asado
(hecha)
Caldo de carne

Caza/aves (he-
chas)

Estofado (hecho)

Carne picada/
masa para
salchichas (cruda)

Fruta
Manzanas blan-

das/duras

Compota de man-
zana

Cerezas

Peras blandas/
duras

Fresas/moras
Ruibarbo

Frambuesas/gro-
sellas espinosas

Grosellas/arénda-
nos rojos

Albaricoques

Cirvelas ama-
rillas/cirvelas
Claudia

Melocotones
Cirvelas
Membrillo

Ardndanos

Temperatura | Tiempo en

en °C
100 (MAX)
100 (MAX)
100 (MAX)

100 (MAX)

100 (MAX)

minutos
85
60
75

75

110

Temperatura | Tiempo en

en °C

85

90

80

90

80
95

80

90

85

85

85
90
95
85

minutos

30/40

30
30
30/80

25
30

30

25

30
30

30
30
30
25



Temperatura | Tiempo en

Verduras en °C minutos
Coliflor 100 (MAX) 90
Espdrragos 100 (MAX) 120
Guisantes 100 (MAX) 120
rF:(ezlrg);irneillos en vi- 85 30
Zanahorias 100 (MAX) 90
Calabaza 90 30
Colinabo 100 (MAX) 95
Apio 100 (MAX) 110
f}‘:'/el;:zjﬁe 100 (MAX) 110
Setas 100 (MAX) 110
Judias 100 (MAX) 120
Tomates/concen- 90 30

trado de tomate

@ Indicacién

> Los tiempos indicados en las tablas se refieren
al tiempo de coccién real. Es decir, el tiempo
indicado comienza cuando la olla automdtica
para conservas ha alcanzado la temperatura
ajustada.
El calentamiento puede durar hasta 90 minu-
tos si el aparato estd completamente lleno.

6) Ajuste el tiempo de coccién indicado en la
tabla con el regulador giratorio “Minutos” @.

7) Pulse el botén de calentamiento START/

STOP @ para activar el aparato. Tras esto,

se emitirdn sefales acUsticas y comenzard el
calentamiento. En cuanto haya terminado el
calentamiento, se emitirdn sefiales acusticas,
en la pantalla aparecerd “ Xy el tiempo
ajustado en el indicador “Minutos” @ comen-
zard a descontar. Cuando haya transcurrido

el tiempo de coccién, se emitirdn sefales acis-

ticas. El aparato se apagard. “X "y ‘I
desapareceran de la pantalla.

8) Coloque un recipiente resistente a la tempera-
tura debajo del grifo @ y presione la palanca
del grifo @ hacia abajo. A continuacién,
saldrd el agua.

9) Cuando haya acabado de salir el agua co-
liente, espere a que los frascos de conservas
se hayan enfriado.

8.3. Calentamiento de liquidos
y mantenimiento del calor

@ {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No supere nunca la marca MAX al rellenar
con liquidos, ya que, de lo contrario, podrian
rebosar.

@ Indicacién

> Retire la rejilla de coccién @ antes de introdu-
cir liquidos u ofros guisos.
Asegurese de que la rejilla de coccién @ no
entre en contacto con alimentos.

1) Rellene con liquido (por ejemplo, vino caliente
o leche con cacao) la olla automdtica para
conservas.

2) Coloque la tapa @ de la olla automética
para conservas.

/\ iADVERTENCIA! ;
PELIGRO DE LESIONES!

> Cuando el aparato esté caliente, téquelo solo
por las asas @. iPeligro de quemaduras!

3) Ajuste el regulador giratorio “Temperatura” @
a la temperatura deseada.

4) Pulse el botén “TIMER” @. En la pantalla
aparecerd "©Q)". No es necesario ajustar
ningdn tiempo de coccién. El aparato seguird
calentando hasta que lo apague.

5) Remueva con regularidad el liquido para que
el calor se reparta de manera uniforme.

6) Una vez alcanzada la temperatura deseada,
se emitirén sefales acUsticas.

El grifo @ permite dispensar el liquido que no
contenga elementos sélidos:

® {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!

> No dispense liquidos que contengan elemen-
tos sélidos, como sopas, etc., ya que obstrui-
rian el grifo @.

1) Coloque un recipiente debajo del grifo @ y
presione la palanca del grifo @ hacia abajo
hasta que salga el liquido por el grifo .
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2) Cuando tenga la cantidad de liquido deseada
en el recipiente, suelte la palanca del grifo @.
Con esto, el grifo @) volverd a cerrarse.

@ Indicacién

> También puede mantener calientes guisos o
potajes en la olla automdtica para conservas.
Remuévalos regularmente, ya que de lo con-
trario se quemardn en el fondo de la olla.

9. Proteccion contra el
sobrecalentamiento

Este aparato estd equipado con una proteccién
contra el sobrecalentamiento.

Existe un riesgo de sobrecalentamiento si no hay
suficiente liquido en la olla automética para con-
servas o si esta no tiene liquido. En tal caso, se
emitirdn sefales acusticas y el simbolo “1J" par-
padeard en la pantalla. Si eso sucede, rellénela
inmediatamente con liquido.

Si no se rellena con liquido, el aparato se apagard
después de 5 minutos. En cuanto haya rellenado
con liquido el aparato, podra volver a ponerlo en
funcionamiento.

10. Limpieza y mantenimiento

/\ iADVERTENCIA! ;
PELIGRO DE LESIONES!
> jAntes de limpiar el aparato, desconecte siem-
pre el enchufe de la toma eléctrical De lo con-
trario, jexiste peligro de descarga eléctrical
> Deje que el aparato se enfrie antes de limpiar-
lo. iPeligro de quemaduras!

® {ATENCION! ;DANOS MATERIALES!
@ iNo sumerja nunca el aparato en agua ni en
otros liquidos! De lo contrario, el aparato se
dafaria irreparablemente.
> El aparato no debe limpiarse con un chorro
de agua.
> No utilice productos de limpieza abrasivos ni
corrosivos, ya que pueden dafiar la superficie
y provocar dafios irreparables en el aparato.

4 Limpie el aparato con un pafio ligeramente ho-
medo. En caso de suciedad incrustada, afiada
al pafio un poco de jabén lavavaijillas suave.
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¢ Llimpie la pantalla con un trapo suave y que
no suelte pelusas.

4 Limpie la rejilla de coccién @ en una solu-
cién jabonosa suave y enjudguela con agua
limpia.

10.1. Limpieza del grifo

Para limpiar bien el grifo @, puede desenroscarse
la palanca del grifo @. El propio grifo ® no pue-
de desenroscarse, ya que, de lo contrario, podria
perder su hermetismo.
1) Desenrosque la palanca del grifo @ del pro-
pio grifo @ en sentido antihorario.
2) Sumeria la palanca del grifo @ en una
solucién jabonosa suave y muévala de un
lado para otro.

3) Tras esto, enjudguela con agua limpia.

4) Para limpiar el grifo @, deje pasar por él una
solucién jabonosa suave. Si la suciedad estd
incrustada, puede limpiar el interior del gri-
fo @ con un limpiapipas.

5) Tras esto, deje pasar agua limpia por el grifo .

6) Vuelva a enroscar la palanca del grifo @ en
el grifo @ en sentido horario.

10.2. Eliminacién de la cal

La acumulacién de restos de cal en el fondo del
aparato provoca una pérdida de energia y afecta
a su vida 0til.

Elimine la cal del aparato en cuanto aprecie signos
de depésitos de cal.



1) Utilice para ello un producto antical de los
habituales en el mercado. Proceda como se
describe en las instrucciones del producto
antical.

2) Tras eliminar la cal del aparato, lavelo con
agua limpia abundante.

@ Indicacién

> Si hay pocos restos de cal, suele bastar con
limpiar el interior del aparato con un pafio em-
papado de vinagre. A continuacién, enjuague
el aparato con agua limpia y séquelo bien.

11. Almacenamiento

Enrolle el cable en el enrollacables @ e introduz-
ca el enchufe en el soporte situado en el centro de
la base del aparato.

Guarde la olla automdtica para conservas en un
lugar seco.

12. Recetas
12.1. Paté de higado

2 kg de panza de cerdo con corteza
500 g de higado de cerdo

500 g de cebollas

100 g de manteca de cerdo

2 cucharaditas de pimienta de Jamaica macha-
cada

1 cucharada de tomillo y mejorana, secos
1 cucharadita de pimienta blanca

1 cucharada de sal

Preparacién
Cueza la panza de cerdo 1,5 horas en agua sala-
da y déjela enfriar en el agua.

A continuacién, pésela por una picadora con dis-
co de grosor medio. Pase el higado por un disco
de agujeros finos.

Pique las cebollas y rehéguelas en la manteca
hasta que estén sofritas.

A continuacién, introduzca la carne, el higado, las
especias y 1/4 de litro del caldo de la panza de
cerdo y remuévalo todo vigorosamente. Introduzca
la mezcla inmediatamente en los frascos prepara-
dos. Rellene solo 1/3 del frasco.

Cueza los frascos unas 2 horas a unos 98 °C.

La receta puede variarse, por ejemplo, afiadiendo
diferentes hierbas, ajo o dados de jamén.

12.2. Calabaza agridulce

2 kg de calabaza

1/2 | de vinagre

1| de agua

1/4 1 de vinagre de vino

1 kg de azicar

El zumo y la piel de un limén

1 raiz de jengibre (rodajas de jengibre fresco)
1 rama de canela

Unos pocos clavos

Preparacién

Corte la calabaza por la mitad y retire las pipas.
Pele la calabaza y cértela en pequefios dados.
Pese los dados y lavelos. Rellene un bol con vina-
gre dilvido (para 2 kilos de calabaza, 1/2 litro
de vinagre y 1 litro de agua) y afada los dados.
Deje reposar los dados de calabaza en el liquido
durante 12 horas. Al dia siguiente, retire el agua y
deje escurrir bien los dados de calabaza.

Prepare el caldo:

1/4 litro de vinagre de vino, 1 kilo de azicar, el
zumo y la piel de 1 limén, 1 raiz de jengibre fresco
cortado en rodajas (se puede sustituir por 1/2 cu-
charadita de jengibre en polvo), 1 rama de canela
y unos pocos clavos (alrededor de una cucharada
sopera, se puede sustituir por clavo en polvo).

Lleve el caldo a ebullicién y cueza en él los dados
de calabaza.

Introduzca los dados de calabaza en los frascos
de conservas. Vuelva a cocer el caldo y déjelo
espesar. Viértalo sobre los dados de calabaza

y cierre los frascos de conservas. jSolo pueden
llenarse los frascos de conservas hasta 1/3 de su
capacidad!

Cueza la calabaza durante unos 30 minutos a
90 °C en la olla automdtica para conservas.
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12.3. Peras caramelizadas
1,5 kg de peras (duras/maduras)

150 g de azicar

750 ml de agua

Preparacién

Pele las peras. Cértelas en cuatro trozos y desco-
razénelas.

Caramelice el azicar en una sartén. Vierta el agua
en la sartén y cuézala hasta que el azicar se haya
disuelto.

Introduzca las peras en los frascos preparados.
Vierta el jugo del caramelo en los frascos para
cubrir las peras. Deje espacio en el borde de los
frascos y ciérrelos bien.

Cueza las peras durante unos 30 minutos a 90 °C
en la olla automdtica para conservas.

12.4. Mermelada de fresa

Retire los tallos y lave las fresas. A continuacién,
tritérelas. Espolvoréelas con azicar gelificante
(para conservas) en una proporcién de 1:1 (para
1000 g de fresas, 1000 g de azicar). Déjelas
reposar durante la noche y remuévalas.

Introduzca las fresas en los frascos de conservas
(llénelos solo 2/3 del volumen) y ciérrelos bien.

Cueza las fresas durante unos 25 minutos a 80 °C
en la olla automdtica para conservas.
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13. Desecho

El simbolo de un contenedor tachado

significa que este aparato no debe

desecharse con la basura doméstica al

final de su vida 0til, sino en puntos de
recogida, puntos limpios o empresas de desechos
previstas especialmente para ello.

Antes de entregar el aparato, le rogamos que
elimine todos los datos personales.

El embalaje consta de materiales ecolégicos que
pueden desecharse a través de los centros de
reciclaje locales.

Deseche el embalaje de forma respetuosa con el
medio ambiente.

14. Caracteristicas técnicas
Alimentacién de tensién | 220 -240V ~, 50 Hz

1800 W

Potencia nominal

Consumo de potencia

en estado apagado 04T W

Capacidad Aprox. 27 litros

30-100 °C

Rango de temperatura

IPX3 (proteccién contra

Grado de proteccién agua nebulizada)



15. Garantia de
Kompernass Handels GmbH

Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacién.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caja, ya
que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustfitucién gratuita
del producto o restituiremos el precio de compra
a nuestra eleccién. La prestacién de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de caja),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las
que se haya producido dicho defecto, dentro del
plazo de tres afios.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracion de la garantia y reclamaciones
legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después
de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafos o de defectos al desembalarlo, deben
notificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
esténdares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes fragiles,
p. €j., inferruptores o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse
todas las indicaciones especificadas en las ins-
trucciones de uso. Debe evitarse cualquier uso y
manejo que esté desaconsejado o frente al que se
advierta en las instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.

Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo
(IAN) 506470_2507 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el
producto, en la portada de las instrucciones
de uso (parte inferior izquierda) o en el adhe-
sivo de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica
especificado a continuacién por teléfono o
por correo electrénico.
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B Podrd enviar el producto calificado como 16. Pedido de recambios
defectuoso junto con el justificante de compra

(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direc-
cién de correo proporcionada. Escanee el codigo QR
con su smartphone/
tableta.

Con este cédigo QR,
podrd acceder directa-
mente a nuestra pdgina
web, ver los recambios
disponibles y solicitarlos.

Puede pedir recambios para este pro-
ducto cémodamente por Internet en
www.kompernass.com de forma permanente.

En www.lidl-service.com, podrd des-
cargar este manual de usuario y
muchos ofros mds, asi como videos

sobre los productos y software de

PDF ONLINE

wwwlidl-service.com in stct|ocién.

=],

Con este codigo QR, accederd directamente a

la pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com) @ Indicacién

y podré abrir las instrucciones de uso me- » Sitiene algin problema con el pedido en
diante la introduccién del nimero de articulo linea, puede ponerse en contaclo con nuestro
(IAN) 506470_2507. centro de atencién al cliente por teléfono o

por correo electrénico.

15.1. Asistencia técnica

> Especifique siempre el nimero de articulo

(ES) Servicio Espaiia (IAN) 506470_2507 al redlizar su pedido.
Tel.: 900 984 989 > Le rogamos que tenga en cuenta que no en
E-Mail: kompernass@lidl.es todos los paises a los que realizamos envios
[1AN 506470_2507 | se pueden pedir recambios por Internet.

15.2. Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompemoss.com
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1. Introduktion

1.1. Informationer om denne
betjeningsvejledning
Tillykke med kebet af dit nye produkt.

Du har valgt et produkt af hgj kvalitet. Betjenings-
vejledningen er en del aof dette produkt. Den inde-
holder vigtige informationer om sikkerhed, anven-
delse og bortskaffelse. Du ber saette dig ind i alle
produktets betjenings- og sikkerhedsanvisninger far
brug. Brug kun produktet som beskrevet og kun til
de angivne anvendelsesomrader. Lad vejledningen
felge med produktet, hvis du giver det videre fil
andre.

1.2. Forskriftsmaessig anven-
delse

Kogeautomaten egner sig til:

Kogning of zeg

— Opvarmning og varmholdning af drikkevarer
og udtraek af disse

— Opvarmning og varmholdning af palser o.lign.

— Opvarmning og varmholdning af supper

Produktet er udelukkende beregnet il privat brug
og ikke fil erhvervsmaessige eller industrielle formdl.

/\ ADVARSEL
Fare ved anvendelse, der ikke er i over-
ensstemmelse med den forskriftsmaessige
anvendelse!
Der kan veere farer forbundet med produktet, hvis
det ikke anvendes forskriftsmaessigt.
> Brug kun produktet til de formal, det er bereg-
net fil.
> Folg fremgangsméaderne som er beskrevet i
denne betjeningsveijledning.
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2. Anvendte advarsler og
symboler

| denne betjeningsvejledning anvendes falgende
advarsler og symboler p& emballagen og pro-
duktet (hvis de er relevante):

A

FARE! En advarsel med dette symbol
og signalordet “"FARE” angiver en umid-
delbart forestéende farlig situation, som
medfarer deden eller alvorlige kvaestel-
ser, hvis faren ikke undgés.

ADVARSEL! En advarsel med dette
symbol og signalordet "ADVARSEL"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfere deden eller alvorlige kvae-
stelser, hvis faren ikke undgés.

FORSIGTIG! En advarsel med dette
symbol og signalordet "FORSIGTIG"
angiver en mulig farlig situation, som
kan medfgre mindre eller moderate
kvaestelser, hvis faren ikke undgés.

OBS! En advarsel med dette symbol
og signalordet "OBS" angiver en mulig
situation, som kan medfere materielle
skader, hvis situationen ikke undgés.

Bemaerk: "Bemaeerk” henviser til yderli-
gere oplysninger, som gar det nemmere
at bruge produktet.

Lees vejledningen.

Vekselstram/-spaending

Mé ikke lzegges ned i vand!

Alle produktets dele, der kommer i kon-
takt med fedevarer, er fadevareegnede.

d@PE e o B

Dette produkt opfylder kravene i de
gaeldende europaeiske og nationale

‘)
m

direktiver.
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7 QQE

(P

ES/PI
Bortskaf |.kke elapparater sammen med Emballagen indeholder dele of papir
husholdningsaffaldet!

og/eller pap.

Emballagen indeholder dele af plastik
og/eller metal.

Aflevér emballagen il miligmaessigt ES/PT
korrekt bortskaffelse. @ .
£ j ADEPOSER A DEPOSER
ot apprel |
\' et ses accessoires YA

se recyclent

Poi
Pri

Emballage of genbrugsmaterialer. Veer o

opmeerksom pé markeringen af embal- @ ’ELEMENTS @'
lagematerialerne ved affaldssortering: D’EMBALLAGE ki

De er maerket med forkortelserne (a) R ER: Produk ball
& og tallene (b) med felgende betydning: @ ? .b rodu tet, eT do -dgekn
A 1-7: Plast, 20-22: Papir og pap, s u og befjeningsvejlecning kan

genbruges, er underlagt et

80-98: Kompositmaterialer. ) -
udvidet producentansvar og indsamles sorteret.

3. Sikkerhedsanvisninger
Dette kapitel indeholder vigtige sikkerhedsanvisninger vedrerende brug af produktet.

Dette produkt overholder de foreskrevne sikkerhedsbestemmelser. Forkert anvendelse kan fere til person-

skader og materielle skader.

Overhold fglgende sikkerhedsanvisninger for sikker brug of produktet:

A

FARE! ELEKTRISK ST@D!

Kontrollér produktet for udvendige, synlige skader far brug. Brug ikke
produktet, hvis det er beskadiget eller har vaeret tabt p& gulvet.

Hvis stramstikket eller ledningen er beskadiget, skal det/den straks
udskiftes af en autoriseret reparater, af kundeservice eller aof en tilsva-
rende kvalificeret person, sa farlige situationer undgés.

Lad kun autoriserede specialforretninger eller kundeservice reparere
produktet. Forkert udferte reparationer kan medfere fare for brugeren.
Desuden bortfalder alle garantikrav.

Serg for, at soklen med de elekiriske tilslutninger aldrig kommer i kon-
takt med vand! Lad soklen tarre helt, hvis den ved en fejltagelse er
blevet fugtig.

Serg for, at ledningen aldrig bliver vad eller fugtig under brug. Leeg led-
ningen, s& den ikke kommer i klemme eller beskadiges p& anden vis.
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m Traek stromstikket ud af stikkontakten efter brug. Det er ikke tilstraekke-
ligt at slukke for produktet, da der stadig er spaending pd det, s& lsen-
ge stikket sidder i stikkontakten.

m Sorg for, at produktet, stramledningen og stremstikket ikke kommer i
kontakt med varme dele.

] @ Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Det vil fare
til skader p& produktet, som ikke kan repareres igen!

/\ ADVARSEL! FARE FOR TILSKADEKOMST!

m Dette produkt kan bruges af barn over 8 &r samt af personer med
reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende
erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplaert i brug
af produktet og de farer, som kan vaere forbundet med det.

m Barn mé ikke lege med produktet.

m Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udferes af bern, med-
mindre de er zldre end 8 &r og under opsyn.

m Barn under 8 ar skal holdes pé afstand af produktet og tilslutningsled-
ningen.

m Barn skal vaere under opsyn, s& det sikres, at de ikke leger med pro-

duktet.

m Der kan slippe varme dampe ud. Beholderen bliver desuden meget
varm under brug. Brug derfor grillhandsker. Hold kun i produktet pé
de isolerede handtag.

m Sorg for, at produktet stér stabilt og lodret, for du taender for det.
m Flyt ikke kogeautomaten, nér den farst er blevet varm!

m Der kan sprajte varmt vand ud, hvis der haeldes for meget vand i koge-
auvtomaten.
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Varmeelementets overflade indeholder stadig en del restvarme efter
brugen.

m Der m& ikke Izbe vaeske ud over produktets stikforbindelse.

m Ved forkert anvendelse er der fare for personskader!

Brug kun produktet til det formdl, det er beregnet til!

(D) OBS! MATERIELLE SKADER!

Defekte komponenter m& kun udskiftes med originale reservedele.
Kravene til sikkerhed kan kun garanteres, hvis der anvendes originale
dele.

Serg for, at produktet, stramledningen og stremstikket ikke kommer i
kontakt med varmekilder, som kogeplader eller &ben ild.

Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem til
betjening af produktet.

Hold altid produktet under opsyn under brug.
Produktet mé ikke renggres under rindende vand.
Produktet mé ikke anvendes udendaers.

Stil produktet p& en plan og skridsikker overflade.

® BEMARK

Reparation af produktet i labet af garantiperioden mé kun foretages
af en kundeserviceafdeling, som er autoriseret af producenten, da der
ellers ikke kan stilles garantikrav ved efterfalgende skader.

Serg for, at kogegitteret ikke kommer i kontakt med fedevarerne.
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4, Pakkens indhold

Produktet leveres som standard med felgende dele:
Henkogningsgryde

Kogegitter

Lag

Betjeningsvejledning

Bemaerk

y@oooo

Kontrollér, at alle dele er leveret med, og at de
ikke har synlige skader.

> Hvis der mangler dele, eller hvis nogle af de-
lene er defekte p& grund af mangelfuld em-
ballage eller p& grund of transporten, bedes
du henvende dig til service-hotline (se kapitlet
15.1. Service).

Betjeningselementer
Lag

Varmeisolerede greb

Drejeknappen “Minutter” (MIN)
og samtidig TIMERknap

Kogegitter

Displayvisning “Minutter” (MIN)
Displayvisning "Aktuel temperatur”
(CURRENT TEMP)

Displayvisning “Indstillet temperatur”
(SET TEMP)

Ledningsopvikling

Drejeknap “Temperatur” (°C)
og samtidig START/STOP-knap

Tappehane

6 00 O 000 oo wm

Tappearm
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6. Opstilling og tilslutning
6.1. Udpakning

¢ Tag alle delene samt betjeningsvejledningen
ud af kassen.

4 Fjern al emballage.

6.2. Opstilling og forste brug
4 Vikl ledningen helt of ledningsopviklingen @.

4 Stil produktet p& en plan og ter flade. Serg
for, at det er nemt at f& adgang til stikkontak-
ten.

<>

Renger produktet som beskrevet i kapitlet
10. Rengering og vedligeholdelse.

4 Saet stikket i en stikkontakt. Displayet lyser, og
der afgives en signallyd.

@ OBS! MATERIELLE SKADER!

> Anvend aldrig produktet i tom tilstand! Pro-
duktet kan blive permanent beskadiget!

/\ ADVARSEL! FARE FOR
TILSKADEKOMST!

> Tag kun fat i produktet p& de isolerede greb
@, ndr det er varmt. Fare for forbraendinger!

4 Heeld ca. 5 liter vand i produktet og lad det
koge i 20 minutter ved 100 °C (se afsnittet
8.1. Teend og sluk for produktet). Hzld
vandet ud efter at det har kogt.

@ Bemaerk

> Nar produktet bruges ferste gang, kan der ud-
vikles en smule rag og lugt p& grund of pro-
duktionsbetingede rester. Det er fuldsteendigt
uskadeligt og forsvinder efter et stykke tid.
Serg for tilstraekkelig udluftning, &bn for eksem-
pel et vindue.



7. Forberedelse af

fodevarer/henkogningsglas

Brug altid henkogningsglas af god kvalitet med
gummiring og klemmer til henkogning/indkogning.
Henkogningsglassene skal vaere uden skader.

1) Henkogningsglassene skal rengeres for bakte-
rier s& godt som muligt, da de henkogte fade-
varer ellers hurtigt kan mugne. Det bedste er at
koge henkogningsglassene i ca. 5-7 minutter,
for de fyldes med fadevarer.

2) Brug en tragt fil at fylde henkogningsglassene
med fadevarerne, hvis det er muligt. Kanten pé
henkogningsglasset skal altid vaere fuldstaen-
dig ren, nér henkogningsglasset lukkes.

3) Efter pafyldning lukkes glassene sé& hurtigt som
muligt:

— laeg gummiringen pd kanten af henkog-
ningsglasset, og anbring glasléget oven pa
henkogningsglasset. Gummiringen ligger
mellem disse to.

— Fastger glaslaget med lukkeklemmerne:
Placer lukkeklemmerne overfor hinanden.

Nu er henkogningsglassene klar til henkogning.
8. Anvendelse af produktet

8.1. Teend og sluk for
produktet

1) Indstil drejeknappen “Temperatur” @ p& den
@nskede temperatur. Du kan indstille tempe-
raturen i 1-°CHrin. For hver 5 °C lyder en
signallyd. Den indstillede temperatur vises i
displayvisningen “Indstillet temperatur” @.

2) Indstil den @nskede henkogningstid i minut-
ter p& drejeknappen “Minutter” @. Tiden
kan indstilles i T-minuttrin.

For hver 5 minutter lyder en signallyd. Den
indstillede tid vises i displayvisningen “Mi-
nutter” @.

@ Bemeerk

> Baggrundsbelysningen pé displayet slukker
automatisk ca. 5 minutter efter den seneste
betiening af en drejeknap, hvis opvarmnings-
processen ikke startes. Indstillingerne pé& dis-
playet er stadig synlige. Ved betjening af en af
drejeknapperne taendes displayets baggrunds-
belysning igen.

3) Tryk p& knappen START/STOP opvarmning
©. Opvarmningen starter. Opvarmningen vi-
ses via de labende bjaelker "IN | display-
visningen "Aktuel temperatur” @ vises den
gjeblikkelige opvarmningstemperatur. S& snart
opvarmningen er afsluttet, lyder en signallyd,

i displayet vises “ X “ og den indstillede tid i
displayvisningen “Minutter” @ starter.

@ Bemaerk
> Displayets baggrundsbelysning lyser perma-
nent, mens produktet er i drift.

Der afgives en signallyd, nér den indstillede tid er
gdet. Produktet slukker. "X og "I’ slukkes
i displayet.
() Bemaerk
> For at afbryde opvarmningen eller henkognin-
gen skal du trykke p& knappen START/STOP
opvarmning @.

4) Nér du ikke bruger produktet, skal stikket traek-
kes ud of stikkontakten.
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8.2. Henkogning
@ Bemeerk

> Ved henkogning forstér man konservering af

fedevarer med varmepdvirkning. Alt efter fade-
varernes type og sammensaetning skelner man
mellem sterilisering og pasteurisering. Ved
sterilisering varmes fedevarerne op til 100 °C.
Ved pasteurisering er opvarmningstemperatu-
ren p& 80 °C. Pasteurisering er filstraekkelig til
husholdningsbrug. Hertil bruges henkognings-
glas med skrueldg eller l&g med gummiringe.

@ Bemeerk

> Konservér kun friske fedevarer. Overmoden
frugt og grentsager er ikke egnet til henkog-
ning.

> Kontrollér, at henkogningsglassene er renel
Det bedste er at koge henkogningsglassene i
ca. 5-7 minutter, for de fyldes. S& sikrer du, at
der ikke er bakterier i glasset.

> Serg for, at kogegitteret @ ikke kommer i
kontakt med fedevarerne.

1) Leeg kogegitteret @ ned i kogeautomaten.

Serg for, at kogegitteret @ ikke kommer i berg-

ring med temperaturfgleren inde i produktet.

2) Stil de fyldte og godt lukkede henkogningsglas
pé& kogegitteret @. Stabl eventuelt henkog-
ningsglassene oven pd hinanden.

3) Heeld vand i kogeautomaten, sé de gverste
henkogningsglas er deekket mindst 3/4 med
vand. Overskrid dog aldrig MAX-markeringen.
Serg for, at de nederste henkogningsglas er
lukket godt, s& der ikke kan traenge vand ind
i dem.

4) Luk kogeautomaten med l&get @.
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/\ ADVARSEL! FARE FOR
TILSKADEKOMST!

> Tag kun fat i produktet p& de isolerede greb

@, nar det er varmt. Fare for forbraendinger!

5) Indstil drejeknappen “Temperatur” @ pé& den
onskede temperatur. Overhold temperaturerne
i nedenstéende tabeller:
Tid i
minutter

Ked Tem.p:erqtur
i°C

Stegning i et stykke 100 (MAX) 85

(gennemstegt)

Kadbouillon 100 (MAX) 60
oo oo 7
(C;L;lrlfrl\secmhs'reg'r) 100 (MAX) 75
(Oréll()sefdrs/palsemosse 100 (MAX) 110
Frugt Temipféatur miTniﬂr:er
Abler blade/harde 85 30/40
Ablemos 90 30
Kirsebaer 80 30
Paerer blede/harde 90 30/80
Jordbaer/brombaer 80 25
Rabarber 95 30
Hindbaer/stikkelsbaer 80 30
Ribs/tyttebeer 90 25
Abrikoser 85 30
Mirabeller/renekloder 85 30
Ferskner 85 30
Blommer/svesker 90 30
Kvaeder 95 30
Tranebeer 85 25



Grentsager Temip:e Eatur miTni ‘:f:er
Blomkal 100 (MAX) 90
Asparges 100 (MAX) 120
Acrter 100 (MAX) 120
Syltede agurker 85 30
Guleredder/karotter | 100 (MAX) 90
Graeskar 90 30
Kélrabi 100 (MAX) 95
Selleri 100 (MAX) 110
Rosenkal/radkal 100 (MAX) 110
Svampe 100 (MAX) 110
Banner 100 (MAX) 120
Tomater/tomatpure 90 30
® Bemeerk

> De angivne tider i tabellerne refererer til den
faktiske henkogningstid. Tiden starter farst, nér
kogeautomaten har né&et den indstillede tem-
peratur. Opvarmningen kan tage op fil
90 minutter, nér produktet er fyldt!

6) Indstil henkogningstiden som angivet i tabellen
ved hjzelp of drejeknappen “Minutter” @.

7) Start produktet ved at trykke p& knappen
START/STOP opvarmning @. Der afgives en
signallyd, og opvarmningen starter. S& snart
opvarmningen er afsluttet, lyder signallyden
igen, i displayet vises “ X ”, og den indstillede
tid i displayvisningen “Minutter” @ starter.
Naér den indstillede henkogningstid er gaet,
afgives en signallyd. Produktet slukkes. “ X *
og "IN’ forsvinder i displayet.

8) Stil et ildfast fad under tappehanen @ og tryk
tappearmen () ned. Vandet lgber ud.

9) Nér det varme vand er lgbet ud, skal du lade
henkogningsglassene kele of.

8.3. Opvarmning/
varmholdning af veesker

(D OBS! MATERIELLE SKADER!
> Hzeld maksimalt vaeske i til MAX-markeringen!
Ellers kan vaesken labe over!

@ Bemaerk

> Tag kogegitteret @ ud, for du haelder vaeske
eller gryderetter i.
Sarg for, at kogegitteret @ ikke kommer i
kontakt med fedevarerne.

1) Haeld vaeske (fx glagg eller kakao) i kogeauto-
maten.

2) Seet laget @ pd kogeautomaten.

/\ ADVARSEL! FARE FOR
TILSKADEKOMST!

> Tag kun fat i produktet pé de isolerede greb
@, né&r det er varmt. Fare for forbraendinger!

3) Indstil drejeknappen “Temperatur” @ p& den
@nskede temperatur.

4) Tryk p& knappen TIMER @. "©Q)" vises i
displayet. Der skal ikke indstilles en henkog-
ningstid. Produktet varmer, indtil du slukker for

det.
5) Rer rundt i vaesken med jeevne mellemrum, s&
varmen fordeles jsevnt.
6) Nér den gnskede temperatur er néet, afgives
en signallyd.
Du kan tappe vaeske uden fyld med tappehanen @:

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
> Aftap ikke vaeske med fyld som for eksempel

suppe og lignende, da fyldet tilstopper tappe-
hanen @!

1) Hold et krus eller lignende under tappehanen
@ og tryk tappearmen @ ned, indtil vaesken
leber ud gennem tappehanen @.

2) Né&r den gnskede vaeske er i kruset, slipper du

tappearmen (. Tappehanen @ er nu lukket
igen.

@ Bemaerk

> Du kan ogsé holde gryderetter varme i koge-
automaten. Rer rundt i gryderetten med jeevne
mellemrum, s& den ikke braender fast i bunden.
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9. Overophedningssikring

Dette produkt er udstyret med en overophednings-
sikring.

Produktet kan overophedes, nér der kun er lidt eller
slet ingen vaeske i kogeautomaten. | dette filfselde
afgives signallyde, og symbolet “1gJ" blinker i dis-
playet. Haeld straks mere vaeske i.

Hvis der ikke fyldes vaeske p4, slukker produktet
efter 5 minutter. S& snart du haelder vaeske pd, kan
du starte kogeautomaten igen.

10. Rengoring og
vedligeholdelse

/\ ADVARSEL! FARE FOR
TILSKADEKOMST!

> Tag altid stremstikket ud of stikkontakten fer
hver rengering! Ellers er der fare for elektrisk
sted!

> Lad produktet afkgle for rengering. Fare for
forbraendinger!

@ OBS! MATERIELLE SKADER!
Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre
vaesker! Det vil fore til skader p& produktet,
som ikke kan repareres igen!
> Produktet md ikke rengeres under rindende
vand.
> Brug ikke skurende eller stsende rengarings-
midler. De kan angribe overfladen og beskadi-
ge produktet, s& det ikke kan repareres igen.

4 Renger produktet med en let fugtet klud. Hvis
snavset sidder godt fast, kan du komme lidt
mildt opvaskemiddel pé& kluden.

Renger displayet med en blad, fnugfri klud.

4 Renger kogegitteret @ i mildt seebevand og
skyl det af med rent vand.
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10.1. Rengering af tappehanen

For at rengare tappehanen @ grundigt kan du
skrue tappearmen @ aof. Tappehanen @ kan ikke
skrues af, da den s& ikke kan holde taet.

1) Skru tappearmen @ aof tappehanen @ ved at
dreje mod uret.

2) Leeg tappearmen @ i en mild saebeblan-
ding og bevaeg den lidt frem og tilbage i
vandet.

3) Skyl den med rent vand.

4) Lad en mild seebeblanding lzbe gennem tap-
pehanen (O for at gere den ren. Er der meget
snavs, kan tappehanen ) geres ren indven-
digt med en piberenser.

5) Skyl derefter tappehanen @ igennem med
rent vand.

6) Skru tappearmen @ pd tappehanen @ igen
ved at dreje med uret.

10.2. Afkalkning

Kalkaflejringer pé bunden af produktet farer il
energitab og forkorter dets levetid.
Afkalk produktet, s& snart der er tegn pé& kalkaflej-
ringer.
1) Brug et almindeligt afkalkningsmiddel. Felg
vejledningen for afkalkningsmidlet.

2) Renger produktet med rent vand efter afkalk-
ning.



@ Bemeerk

> Ved mindre forkalkninger er det som regel nok
at terre indersiden af produktet af med en klud
vaedet i eddike. Skyl derefter produktet med
rent vand og ter det af.

11. Opbevaring

Vikl ledningen om ledningsopviklingen @, og stik
stikket ind i stikholderen, som befinder sig i midten
af produktets bund.

Opbevar kogeautomaten pé et tert sted.

12. Opskrifter

12.1. Grov leverpglse
2 kg svineslag med sveer

500 g svinelever

500 g log

100 g svinefedt

2 tsk. allehande

1 spsk. timian og merian, terret

1 spsk. hvid peber

1 spsk. salt

Tilberedning

Kog svineslaget i 1,5 timer i saltvand og lad det
derefter kele af.

Ker den derefter gennem en mellemstor kadhakker.
Ker leveren igennem en fin hulskive.

Hak lzgene og steg dem pé& en pande, uden at de
tager farve. Tilszet 1/4 liter af svineslagsfonden fil
kadet, leveren og krydderierne, og rer godt rundt.
Haeld straks massen i de klargjorte glas. Fyld kun
glassene 1/3 del op!

Henkog glassene i ca. 2 timer ved ca. 98 °C.

Du kan variere opskriften pé& forskellige mé&der: Du
kan f.eks. tilsaette forskellige krydderier, hvidlag
eller skinketern.

12.2. Sur-sed grzeskar

2 kg. graeskar

1/2 | eddike

11vand

1/4 | vineddike

1 kg sukker

Saft og skal fra en citron

En ingefeerrod (frisk ingefeer skéret i skiver)
En stang kanel

Nogle nelliker

Tilberedning

Halver graeskarrene og fjern kernerne. Skrael grees-
karret og skeer det i smd tern. Vej graeskarternene
og vask dem. Heeld fortyndet eddike over dem i en
skal (til 2 kg graeskarked bruges 1/2 liter eddike
og 1 liter vand). Lad graeskarternene st& i blandin-
gen i 12 timer. Heeld eddikeblandingen fra neeste
dag og lad graeskarternene dryppe godt af.

Ger marinaden klar:

1/4 liter vineddike, 1 kg sukker, saft og skal fra
1 citron, 1 stk. (rod) frisk ingefaer skéret i skiver -
eller 1/2 tsk. ingefeerpulver, 1 kanelstang, nogle
nelliker (ca. en spiseskefuld, eller stadt).

Kog marinaden op, og kog graeskarternene heri.

Haeld graeskarternene i henkogningsglas. Lad ma-

rinaden koge op endnu en gang og lad den tykne.
Haeld marinaden over graeskarternene og luk hen-
kogningsglassene. Henkogningsglassene mé& kun

fyldes 1/3 del op!

Lad graeskarret henkoge ved 90 °C i ca. 30 minut-
ter i kogeautomaten.
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12.3. Karamelpaerer
1,5 kg peerer (faste/modne)

150 g sukker

750 ml vand

Tilberedning

Skreel paererne. Del dem i fire og fijern kernehuset.
Karamelliser sukkeret p& en panden. Kom forsigtig
vandet p& panden og kog det, indtil sukkeret op-
lzses.

Heeld paererne i de klargjorte glas.

Heeld karamelsaft i glassene, indtil paererne er
daekket. Lad der vaere lidt plads op fil kanten af
glassene og luk glassene godt til.

Lad peererne henkoge ved 90 °C i ca. 30 minutter
i kogeautomaten.

12.4. Jordbezersyltetoj

Vask jordbaerrene, og fjern stilken. Purer jordbaerre-
ne. Stre geleringssukker over jordbaerrene 1:1 {til
1000 g jordbaer 1000 g sukker). Lad jordbeerrene

traekke natten over og rer rundt.

Haeld jordbaerrene i henkogningsglas (fyld kun
glasset 2/3) og luk henkogningsglassene godt fil.

Lad jordbaerrene henkoge ved 80 °C i ca. 25 mi-
nutter i kogeautomaten.

13. Bortskaffelse

Symbolet med den overstregede af-
faldscontainer betyder, at defte produkt
ikke mé& bortskaffes med husholdnings-
affaldet, nér dets levetid er slut. Pro-
duktet skal afleveres p& de angivne indsamlingsste-
der, genbrugsstationer eller renovationsselskaber.

Du bedes slette alle personlige data fer returne-
ringen.

Emballagen bestér of miljgvenlige materialer, som
kan bortskaffes p& de lokale genbrugspladser.

Bortskaf emballagen miljgvenligt.
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14. Tekniske data

Speendingsforsyning | 220-240V ~, 50 Hz

Maerkeeffekt 1800 W

I?Ffektforbrug i slukket 0,41 W

tilstand

Volumen ca. 27 liter

Temperaturomréde 30-100 °C

Kapslingsklasse IPX3 (bes'kyﬁelse mod
vandsprait)

15. Garanti for Kompernass
Handels GmbH

Kaere kunde

P& dette produkt fér du 3 &rs garanti fra kebsdato-
en. | tilfeelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold til szelgeren of
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé kebsdatoen. Op-
bevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kabs-
dato opstér en materiale- eller fabrikationsfejl, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kabsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lgbet of fristen pé& tre r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning af produktet udlgser ikke en ny garan-
tiperiode.



Garantiperiode og juridiske mangelkrav
Garantiperioden forleenges ikke, hvis der gares
brug af garantien. Det gaelder ogsd for udskiftede
og reparerede dele. Skader og mangler, som even-
tuelt allerede fandtes ved keb, samt manglende
dele, skal anmeldes straks efter udpakningen. Né&r
garantiperioden er udlabet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfejl.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pé skrebelige dele som
f.eks. kontakter eller dele of glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformé&l og handlinger, som frarddes eller
der advares imod i betjeningsveijledningen, skal
ubetinget undgds.

Produktet er kun beregnet til privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling aof garantisager
For at sikre en hurtig behandling af din anmeldelse
ber du falge nedenstéende anvisninger:

B Ved alle forespergsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 506470_2507

klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pd produktet, som indgravering pé& produktet,
pé betjeningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke pé bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstdr funktionsfejl eller avrige mang-
ler, bedes du farst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestdr, og hvorndr den er opstdet.

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange andre
[= manualer, produktvideoer og installa-
tionssoftware.

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
&bne den gnskede betjeningsvejledning ved ind-

tastning af artikelnummeret (IAN) 506470_2507.

15.1. Service

Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 506470_2507 |

15.2. Importor

Bemaerk at den efterfelgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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16. Bestilling af reservedele

Du kan altid bestille reservedele fil dette produkt pé&
internettet p& www.kompernass.com.

Scan QR-koden med din
smartphone/tablet.

Med denne QR-kode
kommer du direkte il
vores webside og kan se
og bestille de tilgeengelige
reservedele.

® Bemaerk

> Hvis du har problemer med online-bestillingen,
kan du henvende dig telefonisk eller pr. e-mail
til vores servicecenter.

> Oplys altid artikelnummeret
(IAN) 506470_2507, nér du afgiver din
bestilling.

> Veer opmaerksom p4, at det ikke er muligt at
foretage online-bestilling af reservedele til alle
modtagerlande.
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consegnare anche le istruzioni.
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1. Introduzione

1.1. Informazioni sul presente
manuale di istruzioni
Congratulazioni per |'acquisto del nuovo apparec-
chio.

E stato scelto un prodotto di alta qualita. Il ma-
nuale di istruzioni & parte integrante del presente
prodotto. Esso contiene importanti note sulla
sicurezza, sull’'uso e sullo smaltimento. Prima di
utilizzare il prodotto, acquisire dimestichezza con
tutte le note relative ai comandi e alla sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i
campi d'impiego indicati. In caso di cessione del
prodotto a terzi, consegnare anche tutta la relativa
documentazione.

1.2. Uso conforme
Il bollitore & idoneo ai seguenti impieghi:
— bollire
— riscaldare e tenere in caldo bevande e prele-
vare bevande
— riscaldare e tenere in caldo salsicce e simili
— riscaldare e tenere in caldo zuppe

L'apparecchio & destinato solo all'uso privato e
non & idoneo a fini commerciali o industriali.

/\ AVVERTENZA
Pericolo derivante da uso non conforme!

In caso di uso non conforme o diverso da quello
previsto, possono verificarsi situazioni di pericolo.

> L'apparecchio deve essere impiegato esclusi-
vamente per |'uso previsto.

> Attenersi alle procedure descritte nel presente
manuale di istruzioni.
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2. Avvertenze e simboli
utilizzati
Nel presente manuale di istruzioni, sulla confezio-

ne e sull'apparecchio vengono utilizzati gli avvisi e
i simboli seguenti (se pertinenti):

PERICOLO! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
,PERICOLO” indica una situazione di
pericolo immediata che, se non viene
evitata, ha come conseguenza la morte
o una grave lesione.

AVVERTENZA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
+AVVERTENZA" indica una possibile
situazione di pericolo che, se non viene
evitata, potrebbe avere come conse-
guenza la morte o una grave lesione.

CAUTELA! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
,Cautela” indica una possibile situazio-
ne di pericolo che, se non viene evita-
ta, potrebbe avere come conseguenza
una lesione di entita lieve o moderata.

> B P

ATTENZIONE! Un avviso con questo
simbolo e la parola di segnalazione
LATTENZIONE" indica una possibile
situazione che, se non viene evitata,
potrebbe avere come conseguenza
danni materiali.

Una nota fornisce ulteriori informazioni
volte a facilitare I'uso dell’apparecchio.

Leggere le istruzioni.

Corrente/tensione alternata

Non immergere in acqual

Tutti i componenti di questo apparecchio
che vengono a contatto con alimenti
sono idonei al contatto con gli alimenti.

Ad@lBEe o



delle vigenti direttive europee e nazio-

c € Questo prodotto soddisfa tutti i requisiti

nali.
Non smaltire I'apparecchio elettrico
insieme ai rifiuti domesticil

%n Smaltire I'imballaggio in modo

@ ecologico.

Imballaggio in materiali riciclabili. Per la
vy differenziazione dei rifiuti tenere conto
%@ dell'identificazione dei materiali di
imballaggio: presentano codici costituiti
da abbreviazioni (a) e numeri (b) con
il seguente significato: 1-7: materie
a plastiche, 20-22: carta e cartone,
80-98: materiali compositi.

3. Avvertenze di sicurezza

ES/PI
L'imballaggio contiene elementi di carta
e/o cartone.

L'imballaggio contiene elementi di
plastica e/o metallo.

ADEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Point:
Privil

[i]

(3
2| ELEMENTS WEEI
@ D'EMBALLAGE A0
Y = == FR: || prodotto, I'imballag-
(N m H gio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono sog-

getti ad una responsabilitd estesa del produttore
e vengono raccolti in maniera differenziata.

In questo capitolo sono riportate importanti indicazioni relative alla sicurezza nell’'uso dell’apparecchio.

L'apparecchio & conforme alle norme di sicurezza prescritte. L'uso non conforme pud comportare danni a

persone € a cose.

Per un impiego sicuro dell’apparecchio, rispettare le seguenti note relative alla sicurezza:

A\ PERICOLO! RISCHIO DI FOLGORAZIONE!

m Controllare I'apparecchio prima dell’'uso per rilevare eventuali danni
esterni visibili. Non mettere in funzione |'apparecchio se & danneggia-

to o nel caso in cui sia caduto.

® In caso di danni al cavo di rete dell’apparecchio, farlo sostituire dal
produttore, dal servizio di assistenza clienti o da personale altrettanto

qualificato per evitare pericoli.

m Fare eseguire le riparazioni solo da aziende specializzate o dall’assi-
stenza clienti. Le riparazioni inadeguate possono causare gravi peri-
coli per 'utente e comportano il decadere della garanzia.

m Assicurarsi che la base con i collegamenti elettrici non venga mai a
contatto con 'acqual Se la base si bagnasse accidentalmente, farla
asciugare completamente prima di rimetterla in funzione.
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Impedire che il cavo di alimentazione si bagni o si inumidisca durante
I'uso dell’apparecchio. Condurlo in modo tale da impedire che si in-
castri o danneggi in altro modo.

Dopo I'uso disinserire sempre la spina dalla presa. Non & sufficiente
spegnere |'apparecchio, poiché esso & ancora sotto tensione finché la
spina & inserita nella presa.

Assicurarsi che il cavo di alimentazione non venga a contatto con
parti calde dell’apparecchio.

@ Non immergere mai |'apparecchio in acqua o altri liquidi! In
caso contrario, I'apparecchio potrebbe danneggiarsi irreparabil-
mente.

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di almeno

8 anni di etd e da persone con capacitd fisiche, sensoriali o mentali

ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza, solo se sorvegliati o

istruiti sull’'uso sicuro dell’apparecchio e qualora ne abbiano compre-
so i pericoli associati.

| bambini non devono giocare con |'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione a cura dell’utente non devono essere
eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno 8 anni di eta
e siano sorvegliati.

Tenere 'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di
bambini di eta inferiore agli 8 anni.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con 'apparec-
chio.

Possono fuoriuscire nubi di vapore rovente. Il contenitore si surriscalda
durante 'uso. Utilizzare pertanto guanti da cucina. Toccare |'apparec-
chio solo dalle maniglie termoisolanti.

Assicurarsi che 'apparecchio sia posizionato stabilmente e in vertico-
le prima di accenderlo.
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Dopo il riscaldamento, non spostare pit il bollitore!

Se il bollitore & troppo pieno d’acqua, potrebbe schizzare fuori ac-

qua bollente.

Dopo l'uso, la superficie dell’elemento riscaldante presenta ancora

del calore residuo.

Impedire che sul collegamento a spina dell’apparecchio si riversino
liquidi.

Un uso errato pud provocare lesionil  Utilizzare |"apparecchio sem-
pre in modo conforme alla destinazionel!

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

m | componenti difettosi devono essere sostituiti esclusivamente con pez-
zi di ricambio originali. Solo con questi pezzi di ricambio & garantita
la conformita ai requisiti di sicurezza.

m Assicurarsi che 'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina non
vengano mai a contatto con sorgenti di calore come piastre di cottura
o fiamme libere.

m Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato per
azionare |'apparecchio.

m Non lasciare mai I'apparecchio incustodito durante I'uso.

m Non pulire |'apparecchio con un getto d’acqua.

m Non utilizzare I'apparecchio all’aperto.

m Collocare I'apparecchio su una superficie piana e antiscivolo

(O NOTA

m La riparazione dell'apparecchio durante il periodo di garanzia pud
avere luogo solo tramite |'assistenza ai clienti autorizzata dal produt-
tore; altrimenti in caso di successivi danni la garanzia non sard ritenu-
ta valida.

m Assicurarsi che la griglia di bollitura non entri in contatto con gli ali-

menti.
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4, Materiale in dotazione

La fornitura standard dell'apparecchio comprende

i seguenti componenti:

bollitore elettrico pastorizzatore
griglia di bollitura

coperchio

Manuale di istruzioni

Nota

Controllare se la fornitura & integra e se pre-
senta danni visibili.

y@oooo

> In caso di fornitura incompleta o in presenza

di danni da trasporto o da imballaggio inade-
guato, rivolgersi alla linea diretta di assistenza

(vedere capitolo 15.1. Assistenza).

Elementi di comando
Coperchio

Maniglie termoisolanti

Manopola “Minuti” (MIN)
e dllo stesso tempo tasto TIMER

Griglia di bollitura
Indicazione del display “Minuti” (MIN)

Indicazione del display
“Temperatura aftuale” (CURRENT TEMP)

Indicazione del display
“Temperatura impostata” (SET TEMP)

Avvolgicavo

Manopola “Temperatura” (°C)
e allo stesso tempo tasto START/STOP

Rubinetto di prelievo

6 00 O 000 oo wm

Leva di prelievo
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6. Installazione e
collegamento

6.1. Disimballaggio

4 Rimuovere dalla scatola tutte le parti dell’ap-
parecchio e il manuale di istruzioni.

4 Rimuovere completamente il materiale di im-
ballaggio.

6.2. Installazione dell’appa-
recchio e preparazione al
funzionamento

4 Svolgere completamente il cavo dall’avvolgi-

cavo ©.

4 Collocare I'apparecchio su una superficie
piana e antiscivolo. Assicurarsi che la presa di
corrente sia facilmente accessibile.

4 Pulire I'apparecchio come descritto nel capito-
lo 10. Pulizia e manutenzione.

4 Inserire la spina in una presa di corrente. ||
display si illumina e viene emesso un segnale
acustico.

@ ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non azionare mai |'apparecchio a vuoto.
L'apparecchio potrebbe danneggiarsi irrepa-
rabilmente!

/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Se I'apparecchio & caldo, prenderlo solo dalle
maniglie termoisolanti @. Pericolo di ustionil

4 Versare circa 5 litri di acqua nell'apparecchio
e farla bollire per circa 20 minuti a 100 °C
(v. la sezione 8.1. Accensione e
spegnimento dell’apparecchio).
Gettare via |'acqua dopo la bollitura.

® Nota

> Durante la prima messa in funzione pud avere
luogo una leggera formazione di odori dovu-
ta ai resti di lavorazione del prodotto. Il feno-
meno & assolutamente innocuo e cessa dopo
poco tempo. Provvedere a un’aerazione suffi-
ciente, aprendo ad esempio una finestra.



7. Preparazione di alimenti/
vasetti

Per la bollitura utilizzare possibilmente vasetti di
vetro con anello di gomma e fermaglio di chiusura.
| vasetti devono essere perfettamente integri.

1) | vasetti devono essere il piu possibile privi
di germi e batteri, poiché in caso contrario si
potrebbe verificare il deterioramento precoce
degli alimenti. Si consiglia di far bollire i vaset-
ti per circa 5-7 minuti prima di riempirli con
gli alimenti.

2) Per versare gli alimenti da conservare nei
vasetti, si consiglia di utilizzare, se possibile,
un imbuto. | bordi dei vasetti devono essere
assolutamente puliti prima della chiusura dei
vasetti stessi.

3) Dopo aver riempito i vasetti, chiuderli al piv
presto:

— Collocare I'anello di gomma sul bordo del
vasetto e chiudere poi il vasetto con il co-
perchio di vetro. L'anello di gomma viene a
trovarsi in mezzo.

— Fissare il coperchio di vetro con gli appositi
fermagli: posizionare i fermagli uno di
fronte all'altro.

| vasetti sono ora pronti per la bollitura.
8. Uso dell’apparecchio

8.1. Accensione e spegnimento
dell’apparecchio

1) Impostare la temperatura desiderata con la
manopola “Temperatura” @. E possibile im-
postare la temperatura a passi di 1 °C. Ogni
5 °C viene emesso un segnale acustico. La
temperatura impostata compare nell'indicazio-
ne del display “Temperatura impostata” @.

2) Impostare il tempo di bollitura in minuti desi-
derato con la manopola “Minuti” @. Il tempo
pud essere impostato a passi di 1 minuto.
Ogni 5 minuti viene emesso un segnale acusti-
co. Il tempo impostato compare nell'indicazio-
ne del display “Minuti” @.

@ Nota

> Se non si awvia il procedimento di riscalda-
mento, la refroilluminazione del display si
spegne dopo circa 5 minuti dall’ultimo aziona-
mento di una manopola. Le impostazioni sul
display continuano a essere visibili.
Azionando una manopola, la retroilluminazio-
ne del display si riattiva.

3) Premere il tasto di riscaldamento START/
STOP @. Ha inizio il riscaldamento. |l riscal-
damento & indicato dalla barra progressiva
.

Nell'indicazione del display “Temperatura
attuale” @ compare la temperatura di ri-
scaldamento attuale. Una volta concluso il
riscaldamento, vengono emessi dei segnali
acustici e sul display compare “X ", mentre il
tempo impostato nell'indicazione del display
“Minuti” @ comincia a scorrere.

® Nota

> La retroilluminazione del display resta accesa
mentre |'apparecchio & in funzione.

Quando il tempo impostato & scaduto, vengono
emessi alcuni segnali acustici. L'apparecchio si
spegne. Sul display si spengono "X " e “HIINI"-

@ Nota

> Per interrompere il riscaldamento o la bollitura,
premere il tasto di riscaldamento START/STOP
0.

4) Se non si utilizza I'apparecchio, staccare sem-
pre la spina dalla presa di corrente.
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8.2. Bollitura
@ Nota

> Per bollitura s'intende la messa in conserva di
alimenti per effetto del calore. A seconda del
tipo e della massa dell'alimento da conserva-
re, si distingue tra due procedimenti: sterilizza-
zione e pastorizzazione. Nella sterilizzazione
I'alimento da conservare viene portato ad
almeno 100 °C di temperatura. Nella pasto-
rizzazione la temperatura di riscaldamento &
di 80 °C. Per |'impiego domestico & sufficiente
la pastorizzazione. A tale scopo occorrono
appositi vasetti con chiusura a vite o coperchi
con anelli di gomma.

@ Nota

> Conservare solo alimenti freschi. La frutta o la
verdura froppo mature non sono idonee alla
conservazione.

> Assicurarsi che i vasetti siano puliti! Si consi-
glia di far bollire i vasetti per circa 5-7 minuti
prima di riempirli con gli alimenti. In questo
modo si uccidono tutti i germi e i batteri.

> Assicurarsi che la griglia di bollitura @ non
entri in contatto con gli alimenti.

1) Inserire la griglia di bollitura @ nel bollitore.
Assicurarsi che la griglia di bollitura @ non
venga in contatto con il sensore termico che si
trova all'interno dell’apparecchio.

2) Collocare i vasetti riempiti e ben chiusi sulla
griglia di bollitura @. Se necessario impilare
i vasetti.

3) Versare nel bollitore una quantité di acqua
che consenta I'immersione in acqua dei vasetti
superiori per almeno i 3/4. Non superare mai
il segno MAX. Per impedire la penetrazione
di acqua, assicurarsi che i vasetti dello strato
inferiore siano ben chiusi.

4) Chiudere il bollitore con il coperchio @.
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/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Se I'apparecchio & caldo, prenderlo solo dalle
maniglie termoisolanti @. Pericolo di ustionil

5) Impostare la temperatura desiderata con la
manopola “Temperatura” @.
Per la scelta della temperatura orientarsi con
le seguenti tabelle:

Temperatura | Tempo in

Carne in °C minuti
Pezzi di arrosto

. 100 (MAX) 85
(ben cotti)
Brodo di carne 100 (MAX) 60
Selvaggina/ . 100 (MAX) 75
pollame (ben cotti)
Gulasch (ben cotto) | 100 (MAX) 75
Carne tritata/im-
pasto per salsicce 100 (MAX) 110
(crudi)
Frutta TemPe:dtura Ten?po in

in °C minuti

Mele morbide/ 85 30/40
dure
Mousse di mele 90 30
Ciliegie 80 30
Pere morbide/dure 90 30/80
Fragole/more 80 25
Rabarbaro 95 30
Lamponi/uva spina 80 30
Ribes/mirtilli rossi 90 25
Albicocche 85 30
Mirabellle/ 85 30
susine bianche
Pesche 85 30
Prugne/susine 90 30
Mele cotogne 95 30
Mirilli 85 25



Temperatura | Tempo in

Verdure in °C minufi
Cavolfiore 100 (MAX) 90
Asparagi 100 (MAX) 120
Piselli 100 (MAX) 120
Cetrioli sott'aceto 85 30
Carote 100 (MAX) 90
Zucca 90 30
Cavolo rapa 100 (MAX) 95
Sedano 100 (MAX) 110
Coss s ooiwan | 110
Funghi 100 (MAX) 110
Fagioli 100 (MAX) 120
Pomodori/polpa di 9% 30

pomodoro

@ Nota

> | lassi di tempo indicati nelle tabelle si riferi-
scono al tempo di bollitura effettivo. Il lasso di
tempo inizia cioé solo una volta che il bollitore
ha raggiunto la temperatura impostata. Quan-
do I'apparecchio & pieno, il riscaldamento
pud richiedere fino a 90 minutil

6) Impostare il tempo di bollitura indicato nella
tabella con la manopola “Minuti” .

7) Awviare I'apparecchio premendo il tasto di
riscaldamento START/STOP @. Vengono
emessi dei segnali acustici e ha inizio il riscal-
damento. Una volta concluso il riscaldamento,
vengono emessi dei segnali acustici e sul
display compare “X ", mentre il tempo impo-
stato nell'indicazione del display “Minuti” @
comincia a scorrere. Quando il tempo di bolli-
tura impostato & trascorso, vengono emessi al-
cuni segnali acustici. L'apparecchio si spegne.
Sul display si spengono “ X “ e ‘NI

8) Collocare un recipiente resistente al calore
sotto il rubinetto di prelievo @) e spingere la
leva di prelievo @ verso il basso. L'acqua
scorre fuori.

9) Una volta defluita I'acqua calda, fare raffred-
dare i vasetti.

8.3. Riscaldamento/
tenuta in caldo di liquidi

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Versare i liquidi non oltre il segno MAX! In
caso contrario il liquido potrebbe traboccare.

@ Nota

> Rimuovere la griglia di bollitura @ prima di
versare liquidi o stufati.
Assicurarsi che la griglia di bollitura @ non
entri in contatto con gli alimenti.

1) Versare il liquido (ad esempio vin brilé o
cioccolata) nel bollitore.

2) Applicare il coperchio @ al bollitore.
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Se I'apparecchio & caldo, prenderlo solo dalle
maniglie termoisolanti @. Pericolo di ustioni!

3) Impostare la temperatura desiderata con la
manopola “Temperatura” @.

4) Premere il tasto TIMER @. Sul display compa-
re "“©Q)". A questo punto non & necessario
impostare un tempo di bollitura. L'apparecchio
riscalda finché non viene spento nuovamente.

5) Rimestare regolarmente i liquidi per distribuire
il calore uniformemente.

6) Una volta raggiunta la temperatura desidera-
ta, vengono emessi alcuni segnali acustici.
E possibile prelevare i liquidi privi di componenti
solide attraverso il rubinetto di prelievo (:

(D ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!

> Non prelevare liquidi con componenti solide,
ad esempio zuppe o simili. Le componenti
solide ostruiscono il rubinetto di prelievo !

1) A tale scopo sostenere un bicchiere di carta
o un contenitore analogo sotto il rubinetto di
prelievo O e abbassare la leva di prelievo @
fino a quando il liquido non scorre aftraverso il
rubinetto di prelievo (.

2) Quando nel bicchiere si trova la quantita di
liquido desideratq, rilasciare la leva di prelie-
vo . Il rubinetto di prelievo @ & di nuovo
chiuso.
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@ Nota

> Nel bollitore & possibile tenere in caldo anche
stufati. Rimestare gli stufati regolarmente, altri-
menti si attaccano al fondo dell’apparecchio.

9. Protezione dal
surriscaldamento

Questo apparecchio & provvisto di un dispositivo
di protezione dal surriscaldamento.

Il surriscaldamento pud verificarsi se nel bollitore
non si frova liquido o se il liquido presente & insuf-
ficiente. In tal caso vengono emessi dei segnali
acustici e sul display lampeggia il simbolo “1oJ”. In
tal caso aggiungere subito liquido.

Se non si aggiunge liquido, I'apparecchio si spe-
gne dopo 5 minuti. Dopo aver aggiunto liquido, si
pud riaccendere |'apparecchio.

10. Pulizia e manutenzione
/\ AVVERTENZA! PERICOLO DI LESIONI!

> Prima della pulizia, staccare sempre la spina
di alimentazione dalla presa di corrente! Sussi-
ste altrimenti il rischio di scossa eleftrical

> Fare raffreddare I'apparecchio prima della
pulizia. Pericolo di ustionil

@ ATTENZIONE! DANNI MATERIALI!
Non immergere mai |'apparecchio in acqua
o altri liquidil In caso contrario, I'apparecchio
potrebbe danneggiarsi irreparabilmente.
> Non pulire I'apparecchio con un getto d'ac-
qua.
> Non utilizzare detersivi abrasivi o corrosivi.
Essi possono aggredire la superficie e danneg-
giare irreparabilmente |'apparecchio.

4 Pulire 'apparecchio con un panno leggermen-
te inumidito. In caso di sporco ostinato, versa-
re un poco di detersivo delicato sul panno.

4 Pulire il display con un panno morbido e privo
di filacce.

4 Pulire la griglia di bollitura @ in una soluzione
saponosa delicata e sciacquarla con acqua
pulita.
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10.1. Pulizia del rubinetto di
prelievo

Per pulire bene il rubinetto di prelievo @ si pud
svitare la leva di prelievo . Il rubinetto di prelievo
@ non si pud svitare, altrimenti potrebbero crearsi
problemi di tenuta.

1) Svitare la leva di prelievo @ dal rubinetto di
prelievo @ in senso antiorario.

2) Immergere la leva di prelievo @ in una
soluzione saponosa delicata e muoverla
avanti e indietro.

3) Sciacquarla con acqua pulita.

4) Per pulire il rubinetto di prelievo @, farvi
scorrere una soluzione saponosa delicata. In
caso di sporco ostinato si pud pulire I'interno
del rubinetto di prelievo @ con uno scovolino
per pipe.

5) Poi far scorrere acqua pulita attraverso il rubi-
netto di prelievo (.

6) Riavvitare la leva di prelievo @ sul rubinetto di
prelievo @ in senso orario.

10.2. Eliminazione del calcare

| depositi di calcare sul fondo dell’apparecchio
provocano sprechi di energia e compromettono
la durata dell'apparecchio. Eliminare il calcare

dall’apparecchio non appena si notano i primi

depositi di calcare.

1) Utilizzare un comune anticalcare. Procedere in
base alle istruzioni riportate sul prodotto.



2) Dopo I'eliminazione del calcare, risciacquare
I'apparecchio con abbondante acqua cor-
rente.

@ Nota

> In presenza di scarse incrostazioni di calcare,
di solito & sufficiente pulire I'apparecchio con
un panno imbevuto in aceto. Risciacquare
quindi I'apparecchio con acqua pulita e asciu-
garlo.

11. Conservazione

Awvolgere il cavo di rete attorno all’avvolgicavo @
e inserire la spina nel portaspina al centro della
base dell'apparecchio.

Conservare il bollitore in un luogo asciutto.

12. Ricette

12.1. Salsiccia di fegato grezza
2 kg di pancia di maiale con cotenna

500 g di fegato di maiale

500 g di cipolle

100 g di strutto

2 cucchiaini di pimento pestato

1 cucchiaio di timo e maggiorana secchi

1 cucchiaino di pepe bianco

1 cucchiaio di sale

Preparazione

Cuocere la pancia di maiale per 1 ora e mezza in
acqua salata, poi lasciarla raffreddare nell’acqua.

A questo punto passarla al tritacarne con un disco
medio. Passare il fegato con un disco fine.

Tagliare le cipolle a dadini e farle rosolare nello
strutto. Aggiungere la carne, il fegato, le spezie
e 1/4 dilitro del brodo della pancia di maiale e
mescolare con forza. Versare subito |'impasto nei
vasetti preparati. Riempire solo 1/3 del vasetto!

Far bollire i vasetti per circa 2 ore a circa 98 °C.

Questa ricetta si presta a molteplici variazioni: ad
esempio |'aggiunta di diverse erbe aromatiche, di
aglio o di dadini di prosciutto.

12.2. Zucca agrodolce
2 kg di zucca

1/2 | di aceto

11 di acqua

1/4 di litro di aceto di vino

1 kg di zucchero

Il succo e la buccia di un limone

Una radice di zenzero (zenzero fresco tagliato a
fette)

Un bastoncino di cannella

Qualche chiodo di garofano

Preparazione

Dividere a metd la zucca e togliere la polpa.
Sbucciare la zucca e tagliarla a dadini. Pesare i
dadini di zucca e lavarli. Versarli in una ciotola con
aceto dilvito (per 2 chilogrammi di polpa di zucca,
1/2 litro di aceto e 1 litro d’acqua). Fare riposare
i dadi di zucca nella ciotola per 12 ore. Il giorno
dopo versare via |'acqua e fare sgocciolare bene i
dadi di zucca.

Preparate il decotto in questo modo:

1/4 di litro di aceto di vino, 1 chilo di zucchero,

il succo e la buccia di 1 limone, 1 pezzo (radice)
di zenzero fresco tagliato a fefte - in alternativa
1/2 cucchiaino di zenzero in polvere - 1 bastonci-
no di cannella, qualche chiodo di garofano (circa
un cucchiaio pieno, in alternativa macinato).

Portare a ebollizione il decotto e cuocervi i dadi di
zucca fino a renderli trasparenti.

Versare i dadi di zucca in vasetti. Riportare il decot-
to ad ebollizione facendolo addensare. Versarlo
sui dadi di zucca e chiudere i vasetti. Riempire i
vasetti solo per 1/3!

Far bollire la zucca per circa 30 minuti a 90 °C
nel bollitore.

139

Italiano



12.3. Pere caramellate
1,5 kg di pere (sode/mature)

150 g di zucchero

750 ml di acqua

Preparazione

Sbucciare le pere. Tagliarle in quattro e rimuovere
il torsolo.

Caramellare lo zucchero in una padella. Versare
I'acqua nella padella e far cuocere fino a scioglie-
re lo zucchero.

Mettere le pere nei vasetti preparati.

Versare il succo caramellato nei vasetti in modo
da coprire le pere. Lasciare un poco di spazio dal
bordo dei vasetti e chiudere bene i vasetti.

Far bollire le pere per circa 30 minuti a 90 °C nel
bollitore.

12.4. Confettura di fragole

Eliminare il picciolo e lavare le fragole. Frullare le
fragole. Cospargerle di zucchero gelificante 1:1
(1000 g di zucchero per 1000 g di fragole). Farle

riposare una notte e rimescolarle.

Versare le fragole in vasetti (riempire solo fino a
2/3) e chiudere bene i vasetti.

Far bollire le fragole per circa 25 minuti a 80 °C
nel bollitore.
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13. Smaltimento

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti bar-

rato significa che questo apparecchio

non deve essere smalfito con i normali

rifiuti domestici al termine della sua
durata utile. L'apparecchio deve essere conferito a
punti di raccolta autorizzati, centri di riciclaggio o
aziende di smaltimento.

Si prega di eliminare tutti i dati personali prima
della riconsegna.

L'imballaggio & costituito da materiali ecocompati-
bili che possono essere smailtiti tramite gli appositi
centri di raccolta e riciclaggio.

Smaltire I'imballaggio conformemente alle norme
di tutela ambientale.

14. Dati tecnici

Alimentazione di

220-240V ~, 50 Hz

tensione

Potenza nominale 1800 W
Assorbimento di po- 0,41 W
tenza da spento

Capacita circa 27 litri
Intervallo di tempe- 30-100 °C

ratura

IPX3 (protezione contro

Grado di protezione gl spruzzi d'acqual



15. Garanzia della

Kompernass Handels GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di ac-
quisto. Si prega di conservare bene lo scontrino

di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data dac-
quisto del prodotto si presentasse un difetto del ma-
teriale o di fabbricazione, provvederemo a nostra
discrezione a riparare o a sostituire gratuitamente il
prodotto oppure a rimborsare il prezzo d’acquisto.
Questa prestazione di garanzia ha come presup-
posto che |'apparecchio guasto e la prova d'acqui-
sto (scontrino di cassa) vengano presentati entro il
termine di tre anni e che si descriva per iscritto in
cosa consiste il difetto e quando si & evidenziato.

Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sosfituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di
rivendicazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gia
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che |'apparecchio
& stato disimballato. Le riparazioni eseguite dopo
la scadenza del periodo di garanzia sono a po-
gamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacita della batteria, calcificazione,
lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La garan-
zia non si estende aliresi a danni che si verificano
su componenti delicati (esempio interruttori, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato oppure utilizzato o sottoposto a
interventi di manutenzione in modo non conforme.
Per un utilizzo adeguato del prodotto si devono
rigorosamente rispettare tutte le istruzioni esposte
nel manuale di istruzioni per I'uso. Si devono asso-
lutamente evitare modalitd di utilizzo e azioni che
il manuale di istruzioni per I'uso sconsiglia o da cui
esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e interventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.

Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

B Tenga a portata di mano per qualsiasi richie-
sta lo scontrino di cassa e il codice dell’ar-
ticolo (IAN) 506470_2507 come prova di
acquisto.

B [l codice dell'articolo & riportato sulla tar-
ghetta identificativa o su un’incisione presenti
sul prodotto, sul frontespizio del manuale di
istruzioni (in basso a sinistra) o su un adesivo
applicato alla parte posteriore o inferiore del
prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti
o altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.
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B Una volta che il prodotto & stato registrato
come difettoso, lo pud poi spedire a nostro
carico, provvedendo ad allegare la prova di
acquisto (scontrino di cassa), una descrizione
del vizio e I'indicazione della data in cui si &
presentato, all'indirizzo del servizio di assisten-
za clienti che Le & stato comunicato.

Sul sito www.lidl-service.com &

4| possibile scaricare questo e molti
= altri manuali di istruzioni, filmati sui
prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge direttamente al
sito dell’assistenza clienti Lidl (www.lidl-service.com)
e con la digitazione del codice articolo

(IAN) 506470_2507 si pud aprire il manuale di

istruzioni di proprio interesse.

15.1. Assistenza
(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidL.it
(CH) Assistenza Svizzera
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch
(MDD Service Malta
Tel.: 80062230

E-Mail: kompernass@lidl.com.mt

[IAN 506470_2507 |

15.2. Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernass.com

Italiano
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16. Ordinazione dei pezzi di
ricambio

E sempre possibile ordinare comodamente pezzi
di ricambio per questo prodotto su Internet, all‘indi-
rizzo www.kompernass.com.

[S]z 0[]
(=],

@ Nota

> Qualora si riscontrino problemi con I'ordine
online, ci si pud rivolgere al nostro centro di
assistenza telefonicamente o tramite e-mail.

Scansionare il codice QR
con lo smartphone/il
tablet. Con questo codice
QR si giunge direttamente
al nostro sito web ed &
possibile vedere e ordi-
nare i ricambi disponibili.

> Al momento dell'ordine si prega di
indicare sempre il codice articolo
(IAN) 506470_2507.

> Sitenga presente che |'ordine online di pezzi
di ricambio non & possibile in tutti i Paesi in cui
effettuiamo consegne.
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1. Bevezetés

’ L34 .

1.1. Informacidk a jelen

’ LR 4 ’
hasznalati dtmutatéhoz
Gratuldlunk 0j késziiléke megvésarldsdhoz.
Vésarlasaval kivaléd mindségl termék mellett dén-
t6tt. A haszndlati Gtmutatd a termék része. Fontos
tudnivaldkat tartalmaz a biztonsdgra, hasznélatra
és artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék hasz-
ndlata el8tt ismerkedjen meg valamennyi haszné-
lati és biztonsagi utasitdssal. Csak a leirtak szerint
és a megadott célokra haszndlja a késziléket. A
termék harmadik személynek t3rténd tovdbbaddsa
esetén adja dt a készilékhez tartozé valamennyi
leirdst is.

1.2. Rendeltetésszeri hasznalat
A beféz8 automata az aldbbi dolgokra alkalmas:
— befézésre
— italok melegentartdsdra és kidntésére
— virsli melegitésére és melegen tartdséra
— leves melegitésére és melegentartdsdra

A készijlék csak magdnhaszndlatra, nem pedig
ipari és kereskedelmi célokra alkalmas.

/\ FIGYELMEZTETES
Nem a rendeltetésnek megfelelé haszné-
latbdl eredé veszély!
A készijlék a nem rendeltetésnek megfeleld hasz-
ndlatdbdl és/vagy mésfajta haszndlatdbdl veszé-
lyek adédhatnak.
> A késziléket csak rendeltetésének megfelel8en
szabad haszndlni.
> Be kell tartani a jelen haszndlati Gtmutatéban
leirt elj@rési médot.
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2. Felhasznalt figyelmezteté
jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati Gtmutatéban, a csomagolédson
és a késziiléken, a kdvetkez figyelmeztetd jelzése-
ket és szimbdlumokat haszndljuk (ha alkalmazhatd):

VESZELY! Az ezzel a szimbSlummal
és a VESZELY” figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan kéz-
vetlen veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely halélt vagy silyos sérijlést okoz,
ha nem elézik meg.

FIGYELMEZTETES! Az ezzel a szim-
bslummal és a ,FIGYELMEZTETES”
figyelmeztetd széval ellatott figyelmez-
tet8 utasitds olyan lehetséges veszélyes
helyzetre figyelmeztet, amely haldlt
vagy sulyos sériilést okozhat, ha nem
elézik meg.

VIGYAZAT! Az ezzel a szimbdlummal
és a VIGYAZAT” figyelmeztetd széval
ellatott figyelmeztetd utasités olyan lehet-
séges veszélyes helyzetre figyelmeztet,
amely csekély vagy enyhe sériilést okoz-
hat, ha nem elézik meg.

FIGYELEM! Az ezzel a szimbélummal
és a ,FIGYELEM" figyelmeztets széval
ellatott figyelmeztetd utasitds olyan
lehetséges helyzetre figyelmeztet, amely
anyagi karokat okozhat, ha nem elézik
meg.

Tudnivalé jeldli a kiegészit informdci-
6kat, amelyek megkénnyitik a készilék
haszndlatét.

Olvassa el az Gtmutatét.

Vdltéaram/fesziltség

Ne meritse vizbe!

A késziilék élelmiszerekkel érintkez8

d@l0e o B B P

részei élelmiszerbiztosak.

Ez a termék megfelel a vonatkozé
eurdépai és nemzeti irdnyelvek kévetel-
ményeinek.

N
m
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EJPT
Ne dobjon elekiromos készilékeket a 2

héstartdsi hulladékbal B | | A csomagolds papirbél és/vagy karton-

bél 1évé alkotéelemeket tartalmaz.
A csomagolds mdanyagbél és/vagy

. fémbdl lévs alkotéelemeket tartalmaz.
Artalmatlanitsa a csomagoléanyagot ES/PT

kérnyezetbardt médon.
Y &2 [ Agbos - Ao
Cet appareil
“ etsespgccessoires ﬁ
” &

se recyclent

A csomagolds Gjrahasznositott anyag- oy
bol készilt. A hulladékok szétvaloga- R

tasandl vegye figyelembe a csoma- @ ELEMENTS ST

3 DE
goléanyagokon 1évé jeldlést: Ezek & | D'EMBALLAGE lﬂl
sviditésekkel (a) és szamjegyekkel
rowdlise e |(?|) és szaTIeEYtal ?((b) > @ p=n FR: A fermék, o csomago-
vannak megjeiolve, amelyek jeleniese a s i‘ l&s és a haszndlati utasitas
kévetkez8: 1-7: manyagok, 20-22:

papir és karton, 80-98: kompozit irahasznosithatd, a gydr-

16 kiterjesztett felel8ssége ald tartozik, és szelek-
anyagok. ) (oo
tiv hulladékgyditéssel gyditik.

jechets.fr
n ou le don de votre appareil !

3. Biztonsagi utasitasok

Ebben a fejezetben a késziilék kezelésével kapcsolatos fontos biztonsdgi utasitdsokat ismerhet meg.

A késziilék megfelel az el8irt biztonsdgi utasitdsoknak. A szakszer(tlen hasznélat azonban személyi és
anyagi kdrt is okozhat.

A késziilék biztonsdgos haszndlata érdekében tartsa be az aldbbi biztonsagi utasitasokat:

/\ VESZELY! ARAMUTES!

Hasznélat elétt ellendrizze a késziléket, hogy nincsen-e rajta szemmel
lathaté kdar. Ne mikadtessen hibds vagy leesett késziléket.

A veszélyek megel8zése érdekében a sérilt hdlézati csatlakozédugét
vagy hdlézati kdbelt azonnal cseréltesse ki erre felhatalmazott szakem-
berrel, vagy az igyfélszolgélattal vagy hasonléan képzett személlyel.
Csak engedélyezett szakemberrel vagy az tgyfélszolgéltassa javittas-
sa a késziléket. Szakszer(ilen javitésok jelentds veszélyt jelethetnek a
haszndlé szdmdra. Ezenkivil a garancia is megszinik.

Biztositsa, hogy az elektromos csatlakozéval felszerelt alapkészilék
soha ne érintkezhessen vizzell Hagyja a talpat teljesen megszdradni,
ha az véletlenil nedves lett!

Ugyelien rd, hogy a hélézati kdbel ne legyen vizes vagy nedves iize-
meltetés kdzben. Térolja Ggy, hogy ne szorulhasson be és més médon
se sérilhessen meg.
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m Haszndlat utdn mindig hizza ki a hdlézati csatlakozét a dugaszold
aljzatbdl. A kikapcsolds magéban nem elegendd, mert a készilékben
hélézati fesziltség van, amig a csatlakozé dugé be van dugva a du-
gaszolé aljba.

m Gydz8didn meg arrdl, hogy a vezeték ne érien hozzd a forrd készi-
lékrészekhez.

u @ Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas folyadékbal
A készilékben helyrehozhatatlan kér keletkezhet!

/\ FIGYELMEZTETES! SERULES VESZELYE!

m A késziiléket 8 éves kor feletti gyermekek és csokkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal
nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett hasznalhatjak, vagy
ha felvildgositottdk 8ket a késziilék biztonsdgos haszndlatardl és meg-
értették az ebbdl eredd veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a készilékkel.

Tisztitast és a felhaszndléi karbantartdast 8 évesnél fiatalabb vagy fel-
ugyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

m Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a készilék és a csatlako-
zévezeték kdzelébe.

Ugyelien a gyermekekre, hogy ne jatsszanak a készilékkel.

Forré géz léphet ki. Mikaddés kézben az edény nagyon forré. Ezért
viselien edényfogé kesztyit. A késziiléket csak a hészigetelt fogokndl
markolja meg.

m Bekapcsolds elétt gy8z8djon meg arrdl, hogy a készilék stabilan és
figgslegesen dll.

A felmelegités utén ne mozditsa el a bef6z8automatét!
Forrdsban 1év3 viz frécesenhet ki, ha a viztartdly tilségosan tele van.
A fitéelem felilete haszndlat utdn még meleg.

Nem kerilhet folyadék a készilék dugés csatlakozdséba.

A hibds haszndlat sérilést okozhat! A késziléket mindig a rendeltetés-
nek megfelel8en haszndljal
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(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

m A hibds részeket csak eredeti alkatrészekre szabad cserélni. Csak
ezeknél a részeknél tudjuk biztositani, hogy megfelelnek a biztonsdagi

elvardsoknak.

m Bizonyosodjon meg arrél, hogy a készilék, a csatlakozé kabel vagy
a csatlakozé dugé ne érjen hozzd olyan forré dolgokhoz, mint f8-

z8laphoz vagy nyilt Idnghoz.

m Ne haszndlion a készilék Gzemeltetésére kilsé id8kapcsold 6rét vagy

kilon tavirdnyité rendszert.

Uzemeltetés kézben soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkiil.
A késziléket ne tisztitsa vizsugdrral.

A késziléket nem szabad kiltéren haszndlni.

m Helyezze a késziiléket egy sima és csiszdsmentes feliletre

(0 TUDNIVALO

m A késziléket a garanciaid8 alatt csak a gydrté dltal engedélyezett
ugyfélszolgdlat javithatja, kilénben az utdna eldfordulé kar esetén

mdr nem érvényes a garancia.

m Ugyelien arra, hogy a bef6z38rdcs ne érien élelmiszerekhez.

4. A csomag tartalma

A késziiléket szabvdnyszerGen az aldbbi elemekkel

szdllitjuk:
bef6z8 automata
beféz4 récs

fedél

haszndlati Gtmutatd

Tudnivalé

y@oooo

Ellenérizze a csomag tartalmat, hogy
hidnytalan-e és nincs-e rajta lathatd sérijlés.
> Hidnyos szdllitds vagy a nem megfe-

lel8 csomagoldsbél ereds, illetve a
szdllitas sordn keletkezett kdrok esetén
forduljon az tgyfélszolgdlathoz (l&sd a
15. Jotdllasi tajékoztato fejezetet).

5. Kezeléelemek
© feddl
O hészigetelt nyelek

© ,Percek” (MIN) szabdlyzé és egyben
TIMER gomb

O beféz8 récs
@ ,Percek” (MIN) kijelzé

O ,aktudlis hdmérséklet”
(CURRENT TEMP) kijelz5

@ ,bedllitott hémérséklet” (SET TEMP) kijelz8
O vezetéktartd

O ,Hémérséklet” (°C) szabdlyzé és egyben
START/STOP gomb

@ csap
® csap kar

Magyar 147



6. Felszerelés és
csatlakoztatas

6.1. Kicsomagolas

¢ Vegye ki a dobozbdl a készijlék részeit és a
haszndlati Gtmutatét.

4 Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot!

6.2. A készilék felallitasa és
beiuzemelése

¢ Tekerje le teljesen a vezetéket a vezetéktartd-
6l @.
¢ Helyezze a késziiléket sik és csiszdsmentes

feliletre. Ugyelien arra, hogy a csatlakozé
alizat kénnyen hozzaférhets legyen.

¢ Tisztitsa meg a késziiléket a 10. Tisztitds
és apolds fejezetben leirtak szerint.

4 Dugja a hdlézati csatlakozét egy konnektor-
ba. A kijelzé vildgit, hangjelzés hallatszik.

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> A késziléket ne izemeltesse ires dllapotban!
A késziilékben helyrehozhatatlan kdér kelet-
kezhet!

/\ FIGYELMEZTETES! SERULES VESZELYE!

> Ha a készilék forré, csak a nyélnél @ fogja
meg. Megégetheti magat!

¢ Toltsén kb. 5 liter vizet a késziilékbe és
hagyja 20 percig 100°C-on formi (lésd a
8.1. A készilék ki- és bekapcsolasa

fejezetet). Felforras utdn &ntse ki a vizet.

@ Tudnivalé

> Ha el8szér Gizemeli be a késziiléket, eléfordul-
hat, hogy a gydrtdsbél visszamaradt anyagok

miatt enyhén kellemetlen szag képzédik. Ez tel-

jesen drtalmatlan és kis idé elteltével elmulik.
Gondoskodijon elegendd szell6zésrél, nyisson
ki példdul egy ablakot.
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7. Az élelmiszer/
beféttesiivegek elokészitése

A bef8zéshez/eltevéshez a gumigylris és csatos
ivegek a legalkalmasabbak. A beféttesiivegeknek
épnek kell lennik.

1) A beféttesiivegeknek lehetéleg csira- és bak-
térium-mentesnek kell lenni, ellenkezé esetben
a befézott élelmiszer gyorsan megromlik.
Legjobb, ha a beféttesivegeket az élelmiszer
betsltése elétt kb. 5 -7 percig kifézi.

2) Az élelmiszert lehet8leg tolcséren keresztiil
t6ltse a beféttesiivegekbe. A beféttesivegek
peremének lezdrdskor feltétlenil tisztanak kell
lenniik.

3) A megtéltés utan lehetdleg hamar zdrja le az
ivegeket:

— Tegyen gumigy(rit a beféttesiiveg szélére
és tegye az livegfedelet is a beféttesiiveg-
re. A gumigyirinek kdzsttik kell lenni.

— Régzitse az ivegfedelet a lezarécsatokkal:
A lezdrécsatokat mindig az ellenkezd ol
dalra tegye.

A beféttesivegeket ezzel készek a befézésre.
8. A készilék hasznalata

8.1. A készulék ki- és
bekapcsolasa

1) Allitsa be ezutdn az alkalmas ,Hémérséklet”
szabdlyozéval @. A hémérsékletet 1°C-os
|¢pésekben éllithatja be. 5°C-onként hangijel-
zés hallatszik.

A bedllitott hémérséklet a ,Bedllitott hmérsék-
let” kijelzén @ jelenik meg.

2) Allitsa be a kivant befézési idét percekben a
JPercek” szabdlyzéval ©.

Az idét 1 perces lépésekben dllithatja be.
5 percenként hangjelzés hallatszik. A bedllitott
idé a ,Percek” kijelzén @ jelenik meg.



@ Tudnivalé

> A képernyd hattérvilagitdsa kb. 5 perccel a
forgdszabdlyozé utolsé miksdtetése utan
automatikusan kikapcsol, ha nem inditja el a

felmelegité folyamatot. A képernydn 1évé bedl-

litdsok tovabbra is lathatok.

Az egyik forgdszabdlyozé miksdtetése révén
ismét bekapcsolédik a képernyd hattérvilagi-
tdsa.

3) Nyomija meg a Fités START/STOP gombot @.

Megkezdédik a felmelegités. A felmelegitést a
mozgd JIII" oszlopok jelzik. Az ,aktudlis
hémérséklet” kijelzésben @ a pillanatnyi
felmelegitési hémérséklet jelenik meg. Amint
befejez8dik a felemegités, hangjelzés hallat-
szik és a kijelzén , X, valamint a ,Percek”
kijelzén @ a bedllitott id8 elkezd visszafele
szamlalédni.

@ Tudnivalé

> A képerny8 hattérvilagitdsa a készilék miks-
dése kézben folyamatosan vilagit.

Ha lejart a bedllitott id8, hangijelzés hallatszik. A
készilék magatdl kikapesol. A , X és JIII"

kialszik a kijelzdn.

@ Tudnivalé

> Ha meg szeretnénk szakitani a felmelegitést,
vagy a befézést, nyomjuk meg a Fiités START/
STOP gombot @.

4) Ha nem szeretné haszndlni a késziiléket,
mindig hizza ki a csatlakozét a dugaszold
aljzatbél.

8.2. Befozés

@ Tudnivalé

> Befézés alatt élelmiszerek hdhatdssal torténd
tartdsitasat értjvk. A befézétt élelmiszer fajta-
jatél és mennyiségétél fiiggden sterilizalasi és
pasziérizdldsi folyamatot kildnbdztetink meg.
Sterilizélaskor a bef6zends élelmiszert lega-
labb 100 °C-ra melegifjik fel.
Pasztérizalés kézben a felemegités héfoka
80 °C. Hazi haszndlatra elegendd a paszts-
rizélds.
Ehhez megfelel8 csavaros fedel( vagy gumis
beféttesiivegre van szikség.

@ Tudnivalé

> Csak friss élelmiszereket tartésitson! A tdlérett
z6ldség és gyimdlcs nem alkalmas befézésre.

> Ugyelien arra, hogy a beféttes ivegek tisztak
legyenek! Fézze ki a beféttes ivegeket kb.
5 -7 perccel azelstt, hogy bele téltené az
glelmiszert. igy valamennyi csira és baktérium
elpusztul.

> Ugyelien arra, hogy a befézérécs @ ne érien
élelmiszerekhez.

1) Helyezze a beféz8 récsot @ a beféz8 auto-
matdba. Ugyelien arra, hogy a beféz8récs @
ne érien a késziilékben lév8 hdmérsékletérzé-
kel&héz.

2) Helyezze a megtdltétt és ol lezart beféttes
Uvegeket a beféz68 récsra @. Adott esetben
rakja egymds tetejére a beféttesiivegeket.

3) Tsltsén annyi vizet a beféz8automataba, hogy
a felsd beféttesiivegek legaldbb 3/4 részig
vizben dlljanak. Ne lépje t6l a MAX jelzést.
Ugyelien arra, hogy az alsé sorban 1évé be-
fsttesiivegek j6l le legyenek zarva, hogy ne
menjen az Gvegekbe viz.

4) Zérja ré a bef6z8 automatdra a fedélét @.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULES VESZELYE!

> Ha a készilék forrd, csak a nyélnél @ fogja
meg. Megégetheti magat!

5) Allitsa be ezutdn a ,Hémérséklet” szabdlyozé-
val @ a megfeleld hémérsékletet.
A hémérséklet kivalasztdsakor az aldbbi tabla-
zathoz igazodjon:

Hos Hémérséklet | 1d8 per-
Y °C-ban cekben

silt egészben

" h 100 (MAX) 85
megsitve (dtsitve)

husleves 100 (MAX) 60
(V:T‘Z ;jmy‘“ 100 (MAX) 75
porkslt (atfézve) 100 (MAX) 75

dardlthis, kolbdasztél-
telék (nyersen)

100 (MAX) 110
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Gyiimélcs

alma puha/kemény
almaszész
cseresznye/meggy
kérte puha/kemény
eper/szeder
rebarbara
mélna/egres
ribizli/4fonya
sargabarack

mirabella szilva/
ringlé

Sszibarack
szilva
birsalma

4fonya

Zoldség

karfiol

spdrga

borsé
savanyGuborka
sargarépa

tok

karalabé

zeller

kelbimbs/

véréskdposzta
gomba
bab

paradicsom/
paradicsompiiré
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Hémérséklet
°C-ban
85
90
80
90
80
95
80
90
85

85

85

Q0

95

85

Hémérséklet
°C-ban

100 (MAX)
100 (MAX)
100 (MAX)

85
100 (MAX)

Q0
100 (MAX)
100 (MAX)

100 (MAX)

100 (MAX)
100 (MAX)

90

I1dé per-
cekben

30/40
30
30

30/80
25
30
30
25
30

30

30
30
30
25

1dé per-
cekben

90
120
120
30
90
30
95
110

110

110
120

30

@ Tudnivalé

> A tdblézatban megadott adatok a tényleges
befézési idére vonatkoznak. Az idétartam
tehdt csak akkor kezdédik, ha a befézé au-
tomata elérte a bedllitott hémérsékletet. Ez
telerakott készilék esetén akdr 90 percig is
eltarthat!

6) Aliltsa be a téblézatban megadott befézési
idét a ,Percek” szabdlyzéval ©.

7) Inditsa el a késziiléket a Fités START/STOP
gomb @ megnyomdsaval. Hangjelzés hallat-
szik és a melegités megkezdédik. Amint befeje-
z8dik a felemegités, hangijelzés hallatszik és a
kijelzén , X *, valamint a bedllitott id8 elkezd
visszafele szamlalédni a ,Percek” kijelzén @.
Ha lejért a bedllitott befézési id8, hangjelzés
hallatszik. A készilék magatél kikapcsol.
AL és I kialszik a kijelzén.

8) Tegyen egy h&dllé edényt a csap @ ald és
nyomija le a csapolé kart @. A viz kifolyik.

9) Ha kifolyt a forré viz, hagyja kihdlni a beféttes
Uivegeket.

8.3. Folyadék felmelegitése/
melegentartasa

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!
> Legfeliebb a MAX jelélésig téltsén be folyadé-
kot! Kilénben kifolyhat a folyadék!

@ Tudnivalé

> Tévolitsa el a befézérdacsot @, mielétt folyadé-
kokat vagy egytdlételeket tolt be.
Ugyelien arra, hogy a befézéracs @ ne érjen
élelmiszerekhez.
1) Téltse bele a folyadékot (példéul forraltbort
vagy kakaét) a bef6z8 auto-matdba.

2) Tegye ré a bef6z8 automatdra a fedelét @.

/\ FIGYELMEZTETES! SERULES VESZELYE!

> Ha a készilék forrd, csak a nyélnél @ fogja
meg. Megégetheti magat!

3) Allitsa be ezutén a kivant hémérsékletet a
Hémérséklet” szabdlyozéval @.



4) Nyomija meg a TIMER gombot @. A kijelzén
O jelenik meg. Nem kell bedllitani befé-
zési idét. A készilék addig melegit fel, amig a
késziiléket ki nem kapcsolja.

5) Rendszeresen kavarja meg a folyadékot,
hogy egyenletesen oszolhasson el a hé.

6) Ha a készilék elérte a kivant hémérsékletet,
hangijelzés hallatszik.

A darabos részek nélkili folyadékot a csapolén @
keresztil is lecsapolhatja:

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne csapoljon szilérd darabkdkat tartalmazé

folyadékot, mint pl. levest, stb. A szilard darab-

kék eltdmithetik a csapot @!

1) Ehhez tartson a csapolé @ ald egy poharat
és nyomija le a csapolé kart @.

2) Ha elég folyadék van a pohérban, oldja ki a
csapolé kart @. Ismét zdrja el a csapot .

@ Tudnivalé

> F8zeléket/egytdlételt is melegen tarthat a
bef6z8 automatdban. Folyamatosan keverje a
f&zeléket/egytdlételt, kilonben leragadhat az
edény aljan.

9. Tulhevilés elleni védelem

A készijlék tilmelegedés elleni védelemmel van
ellatval

Tolmelegedés akkor fordulhat el8, ha tl kevés,
vagy til sok folyadék van a beféz8 automatdban.
Ebben az esetben hangjelzés hallatszik és a , 1"
iel villog a kijelzén. Ebben az esetben azonnal
3ntsén még bele folyadékot.

Ha nem t5lt bele még folyadékot, a késziilék
5 perc milva kikapcsol. Amint uténtéltétte a folya-
dékot, a késziiléket megint el lehet inditani.

10. Tisztitas és apolas
/\ FIGYELMEZTETES! SERULES VESZELYE!

> Tisztitas eldtt hizza ki a konnektorbdl a csatla-
kozét. Méskiilénben dramiités veszélye dllhat
fenn!

> A ftisztitds el8tt hagyja a késziiléket megfelels-
en lehGlni. Megégetheti magat!

(D FIGYELEM! ANYAGI KAR!
Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy mas
folyadékbal A késziilékben helyrehozhatat-
lan kér keletkezhet!

> A késziléket nem szabad vizsugdrral tisztitani.

> Ne haszndljon sirolé vagy maré hatds tiszti-
tészert! Ez megsértheti a feliiletet és a készi-
lékben helyrehozhatatlan kdr keletkezhet.

¢ Akésziléket enyhén benedvesiteft kendével
tisztitsa. Makacsabb szennyez8dések esetén
tegyen egy kis enyhe mosogatészert a ken-
ddre.

4 Puha és nem bolyhozé kenddvel tisztitsa meg
a késziiléket.

4 Enyhén szappanos vizben mossa el a bef8z8
automatat @, majd tiszta vizzel dblitse le.

10.1. A csap tisztitasa

A lefolyécsap @ alapos tisztitdsahoz csavarozza
le a lefolyokart @. A lefolyécsapot @ nem lehet
lecsavarni, mert ellenkezé esetben szivargdsi prob-
léma adédhat.

1) Csavarozza le a lefolydkart @ a lefolyécsap-
rél O az dramutaté jardséval ellentétes
irdnyban.

2) Tegye a csapolé kart ) enyhén szappanos
vizbe és mozgassa ide-oda.

3) Tiszta vizzel dblitse le.

4) A csap (O tisztitdséhoz enyhe szappanos vizet
engedijen &t rajta. Makacs szennyez8dések
esefén pipatisztitéval tisztithatjia meg a csap @
belsejét.
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5) Ezutdn tiszta vizet engedjen &t a csapon .

6) Csavarozza fel a lefolydkart @ a lefolyécsap-
ra O az éramutaté jdraséval megegyezd
irGnyban.

10.2. Vizkéoldas

A késziilék aljan év8 vizk8lerakédas energiavesz-
teséget okozhat és csdkkenti a készilék élettarta-
mét. Oldja le a készilékben 1évé vizkdvet, ha ilyet
tapasztal rajta.

1) Kereskedelemben hagyoményos vizk8oldét
hasznéljon! A vizk8oldé haszndlat utasitésa
szerint jérjon el.

2) A késziilék vizk8olddsa utdn tiszta vizzel tisztit-
sa meg a késziléket.

@ Tudnivalé

> Kisebb vizkévesedés esetén legtobbszor
elegendd, ha a késziilék belsejét egy ecettel
dtitatott t6rl8kenddvel kitsrli. Ezutdn &blitse le
tiszta vizzel a késziléket és tordlje szdrazra.

11. Tarolas

Tekerije fel a vezetéket a vezetéktartéra @ és
dugja a csatlakozdt a készilék aljan 1évé csatlako-
zétartéba.

A bef6z8 automatdt szaraz helyen térolja.
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12. Receptek

12.1. Durva madjas

2 kg csdaszarszalonna bérével

50 dkg sertésmaj

50 dkg hagyma

10 dkg sertészsir

2 tk. z0zott szegfGbors

1 ek. szdritott kakukkfd és majoranna
1 tk. fehérbors

1 ek. sé

Elkészitése
1,5 6rdig f6zzik a csdszdrszalonndt sés vizben,
majd hagyjuk lehGlni.

Ezutdn dardljuk &t a kézepes hisdardlé taresan.
A majat kislyukd tarcsan dardliuk meg.

Vdgijuk kockdra a hagymat, és piritsuk Gvegesre a
zsirban. Ezutdn adjuk hozzd a hist, méjat, fiszere-
ket és a szalonnds |é negyedét, majd {4l keverjik
el. Ezt a masszdt azonnal téltsik be az elkészitett
Uivegekbe. Az iiveget csak harmaddig téltsik meg!

Az iivegeket kb. 2 érdig dunsztoljuk 98 °C fokon.

Ezt a receptet killdnb6z8 médon lehet varidlni: pél-
ddul kiilénbsz8 fiszerndvényekkel, fokhagymaval
vagy kockdra vagott sonkdval.

12.2. Edes-savanyu tok
2 kg t8k

1/2 | ecet

1 lviz

1/4 | borecet

1 kg cukor

egy citrom leve és héja

egy gydmbér (felszeletelt friss gydmbér)
egy rid fahéj

par darab szegfiszeg



Elkészitése

Végiuk félbe a t6két és vegyik ki a belsejét. Ha-
mozzuk meg a t8kdt és kockazzuk fel. Mérjik meg
a kockdra vagott tkét és mossuk meg. Téltsiink fel
egy télat higitott ecettel (2 kg-nyi hémozott t6khéz
1/2 | ecetet és 1 | vizet tegyiink). 12 érdig hagyjuk
benne a tékkockdakat. Mésnap &ntsiik le a vizet és
i6l csepegtessiik le a tékkockdkat.

Készitsik el a levet:

1/4 | borecetbdl, 1 kg cukorbdl, 1 citrom levébd|
és héjabdl, 1 db felszeletelt gydmbérgyskérbél -
ha nincsen, fél tk. szdritott gydmbérporbél, 1 rid
fahéjbdl, par darab szegfiszegbél (kb. egy evéka-
nélnyit, ha nincsen, érélve).

Forraljuk fel a levet, és f6zzilk meg benne a tékoc-
kdkat.

Toltsik bele a tokkockdkat a beféttesivegekbe.
Még egyszer forraljuk fel a levet és siritsiik be.
Ontsiik a tékkockdkra és zarjuk le a beféttesivege-
ket. A beféttesiivegek csak harmad részig legyenek
tele!

A t6kst 90 °C-on kb. 30 percig dunsztoljuk ki a
beféz8 automatéban.

12.3. Karamellizalt korte
1,5 kg kérte (kemény/éret)

15 dkg cukor

7,5 dl viz

Elkészitése

Hamozzuk meg a kértét. Vagjuk négy részre és
vegyik ki a maghdazat.

Karamellizéljuk meg a cukrot egy serpenydben.
Adjuk hozzé a vizet és addig forraljuk, mig a cukor
meg nem olvadt.

Téltsik bele a kértét az el8készitett ivegekbe.

Toltse a karamellizdlt levet az ivegekbe, hogy
ellepje a kortét. Az iiveg szélén még maradjon egy
kis hely, majd j6l zérja le Sket.

A kortét 90 °C-on kb. 30 percig f6zze be a befé-

28 automatdban.

12.4. Eperlekvar

Szedjik le az eper szdrdt és mossuk meg. Turmixol-
juk le, vagy nyomjuk 8ssze. Szérjuk le 1:1 ardnyd
bef8z8 cukorral (1 kg eperhez 1 kg zselirozé cuk-
rot kell tenni). Egy napig hagyijuk &lIni és kavarjuk
meg.

Toltsik bele a beféttesiivegbe (csak 2/3-ig toltsitk
tele), majd 6l zérjuk le az Gvegeket.

A lekvart 80 °C-on kb. 25 percig dunsztoljuk ki a
beféz8 automatdban.

13. Artalmatlanitas

Az athuzott kerekes szeméttdrold szim-

béluma azt jelenti, hogy a késziiléket

életciklusa végén nem szabad a szoka-

sos haztartdsi hulladékkal artalmatlani-
tani. A késziléket erre a célra kijelslt gyiijtéhelyen,
Gjrahasznosité kdzpontokban vagy hulladékkezeld
tzemben kell leadni.

Visszaadés elétt kérjuk tdrélie minden személyes
adatét a készilékrdl.

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt,
amit a helyi hulladékhasznositéndl adhat le artal-
matlanitasra.

Artalmatlanitsa a csomagolést kérmyezetbarat
médon.

14. Miszaki adatok

Fesziltségellatés

220-240V ~, 50 Hz

Névleges teliesitmény | 1800 W
Teljesitményfelvétel ki-

kapcsolt izemmédban 041 W
Urtartalom kb. 271
Hétartomdny 30-100 °C

IPX3 (vizpermet elleni

Védelem fajtdja védelem)
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15. Jétdllasi tajékoztatéd HY

A termék megnevezése: Gydrtdsi szém:
beféz8 automata IAN 506470_2507

A termék tipusa:
SEAD 1800 B2

A gydrté cégneve, cime és e-mail cime: A szerviz neve, cime és telefonszédma:
KOMPERNASS HANDELS GMBH Szerviz Magyarorszdg / Hornos Ltd.
BURGSTRASSE 21 Zrinyi Utca 39, 2600 Vac,

44867 BOCHUM/ NEMETORSZAG Tel.: 06800 21225

info@kompernass.de

Az importélé/ forgalmazé neve és cime:
Lidl Magyarorszéag Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Radl drok 6.

1. Ajétdllasi id6 a Magyarorszdg teriiletén, Lidl Magyarorszég Kereskedelmi Bt. izletében
tértént vasarlds napjatédl szémitott 3 év, amely jogveszté. A jotélldsi idé a fogyasztd részé-
re trténd dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a forgalmazé, vagy annak megbizott
ja végzi, az iizembe helyezés napjdval kezdédik.

2. Ajotallési igény a jotdllasi jeggyel és/vagy a vasarlast igazolé blokkal érvényesithetd.
A j6tdllgsi jegy szabdlytalan kidllitasa, vagy dtaddsdnak elmaraddsa nem érinti a j6tallési
kdtelezettség-vallalds érvényességét. Kérjik, hogy a vdsarlas tényének és idépontjanak
bizonyitdsdra 8rizze meg a pénztari fizetésnél kapott j6tdlldsi jegyetés a vasarlést igazold
blokkot.

3. A vdsérléstél szamitott hdrom munkanapon beliil érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszer haszndlatot aka-
ddlyozza. A jétallési jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvényesitheti az aru-
hazakban, valamint a jétallési tajékoztatéban feltintetett szervizekben. (A magyar Polgari
Térvénykdnyv alapjén fogyaszténak mindsiil a szakmdija, 6ndllé foglalkozésa vagy zleti
tevékenysége kérén kivil eljaré természetes személy.)

A j6tdllés ideje alatt a fogyaszté hibds teljesités esetén kérheti a termék kijavitasat, kicse-
rélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a forgalmazénak ardny-
talan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyaszté kijavitashoz, kicseréléshez fiz8d8 érdeke
alapos ok miatt megszint, drleszdllitést kérhet, vagy eldllhat a szerz8déstd| és visszakér-
heti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe csak 6j alkatrész keriilhet beépitésre.

4. Afogyaszté a hiba felfedezésé utdn a lehetd legrévidebb idén beliil kdteles a hibdt beje-
lenteni és a terméket a j6tdllési jogok érvényesitése céligbdl dtadni. A hiba felfedezésétd|
szamitott két hénapon belil bejelentett jotdllési igényt iddben kdzslnek kell tekinteni. A
kozlés elmaraddsdbél eredd karért a fogyaszté felelds. A jotallasi igény érvényesithe-
t8ségének hatdrideje a termék, vagy f8darabjdnak kicserélése esetén a csere napjén
Gjraindul.

5. A régzitett bekdtésy, illetve a 10 kg-ndl stlyosabb, vagy témegkdzlekedési eszkzdn
nem szdllithaté terméket az Gizemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben, ha a
javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérdl, valamint szdllit-
sérél a forgalmazénak kell gondoskodnia.
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6. Ajotdllés nem dll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerd haszndlatbdl, dtalakitdsbdl,
helytelen taroldsbdl, vagy a haszndlati utasitastél eltéré kezelésbdl, vagy barmely a
vasarlést kévetd behatdsbdl fakad, vagy elemi kdr okozta, és azt a forgalmazd, vagy a
szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitétestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhaszndléddsara. A szerviz és a forgalmazé a
kijavités sorén nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal térolt
adatokért vagy bedllitdsokért.

7. F ogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (févarosi) kereskedelmi és iparkamardk
mellett mikadd békéltetd testilet eljérasat is kezdeményezheti.

Ajotdlls a fogyaszté térvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

Kijavitast ellendrz8 szelvény:

A j6tallési igény bejelentésének id8pontja: | A hiba oka:

Javitasra atvétel idépontia: A hiba javitésanak médja:
A fogyaszté részére torténd visszaadds

id8pontia:

A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirdsa:

Kicserélést ellenérzd szelvény:

A j6tallési igény bejelentésének id8pontija:
Kicserélés id8pontja:

A cserélé bolt bélyegzéie, kelt és aldirds:
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16. Pétalkatrészek
rendelése

A termékhez barmikor kényelmesen rendelhet
pétalkatrészeket o www.kompernass.com web-
oldalon.

Szkennelje be a QR-kédot
az okostelefonjéval/
téblagépével. Ezzel a
QR-kéddal kézvetlenil

a weboldalunkra keril,
ahol megtekintheti és meg-
rendelheti a rendelkezésre
all6 pétalkatrészeket.

(=t

@ Tudnivalé

> Ha probléma meriil fel az online rendeléssel,
forduljon az tgyfélszolgdlatunkhoz telefonon
vagy e-mailben.

> A rendeléshez mindig adja meg a cikkszdmot
(IAN) 506470_2507.

> Ne feledje, hogy nem minden orszédgban
lehetséges az alkatrészek interneten t6rténd
megrendelése.
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