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Verwendete Warnhinweise und Symbole

In der Bedienungsanleitung, der Kurzanleitung, dem Quick-Start-Guide und auf der Verpackung

werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

A

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet

eine Gefdhrdung mit einem hohen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge hat.

Wechselstrom/-spannung

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

A

WARNUNG! Dieses Symbol

mit dem Signalwort ,Warnung”
bezeichnet eine Geféhrdung mit einem
mittleren Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, eine schwere
Verletzung oder den Tod zur Folge
haben kann.

Symbol fir Schutzerde

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

A

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen
Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, eine geringe oder
méBige Verletzung zur Folge haben
kann.

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heiBe Oberfléche!

ACHTUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Achtung” zeigt die Gefahr

einer mdglichen Sachbeschadigung an.

Lebensmittelecht
Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder

Geruch.

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
nitzliche Informationen.

Spilmaschinengeeignet (nur

Drehteller | 2 | und Grillgestell [3])

Das CE-Zeichen bestdtigt Konformitét
mit den fir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

Scannen, um die Online-Anleitung zu
erhalten.

[

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

01_484646_2501_DE.indd 7
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MIKROWELLE

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres

neuen Produkts. Sie haben sich damit fir

ein hochwertiges Produkt entschieden. Die
Bedienungsanleitung ist Teil dieses Produkts.

Sie enthdlt wichtige Hinweise fir Sicherheit,
Gebrauch und Entsorgung. Machen Sie sich vor
der Benutzung des Produkts mit allen Bedien-

und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.

@ BestimmungsgemabBer
Gebrauch

B Dieses Produkt ist zum Erw&rmen und
Zubereiten von Nahrungsmitteln vorgesehen.
Verwenden Sie das Produkt nicht fir andere
Zwecke.

B Das Produkt ist nur zur Verwendung in
privaten Haushalten geeignet und darf
nicht in medizinischen oder gewerblichen
Bereichen verwendet werden.

B Der Hersteller ibernimmt keine Haftung
fir Schéden aufgrund unsachgeméfen

Gebrauchs.

® Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produktes, ob die Lieferung vollstandig ist

NEEEEEEINE G N RN

RG]

@ Teilebeschreibung
(Abb. A)

Anschlussleitung mit Netzstecker

Drehteller mit Laufring und Arretierung

Grillgestell

Tireinheit (Turdichtung)

Tirrahmen

Griff

Verriegelung

Garraum

Programmiibersicht

Display

Taste {2} @ (Zeitschaltuhr/Uhr)

Taste COMB. (Grill/Mikrowelle)

Taste &) (Stopp/L3schen)

0) Drehknopf (Automatisches Garen/Zeit/
Gewicht) mit Taste (Start/Schnellstart)

Taste % (Auftauen)

Taste [vw] (Grill)

Taste (Mikrowelle)

Abb. B)

AUTO (Automatisches Garen)
A (Ventilator)

& (Countdown)

(® (Zeitschaltuhr)

&) (Kindersicherung)
Werteanzeige

o (Kombination 2)

e (Kombination 1)

YU (Grill)

= (Mikrowelle)

% (Auftauen)

NNNNENNNSEESEE

Meniauswahl
und alle Teile in ordnungsgeméfBem Zustand

sind. Entfernen Sie vor Gebrauch alle
Verpackungsmaterialien.

® Technische Daten

Nennspannung: 220-240V~, 50 Hz

1 Mikrowelle Leistungsaufnahme: 1200 W

1 Drehteller Lei -

) eistungsaufnahme im
1 Auretierung Standby-Modus: 0,3 W
1 Laufring
: Schutzklasse: |

1 Grillgestell - baabe.

1 Quick-Start-Guide Leistungsabgabe: 800 W
Eingangsleistung
(Grill): 1 000 W
Mikrowellenfrequenz: |2 450 MHz
Garraumvolumen: ca. 20 Lliter

8 DE/AT/CH
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= Dieses Produkt erfillt die Anforderung des
europdischen Standards EN 55011.

= |n Ubereinstimmung mit diesem Standard
ist dieses Produkt als Gerét der Gruppe 2
Klasse B eingestuft.

= Gruppe 2 = Das Produkt erzeugt
gezielt Hochfrequenzenergie in Form
elektromagnetischer Strahlung zur
Waérmebehandlung von Nahrungsmitteln.

B Gerdt der Klasse B = Das Produkt ist fir den
Einsatz im h&uslichen Bereich geeignet.

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH MIT

ALLEN SICHERHEITS-
INFORMATIONEN UND
GEBRAUCHSANWEISUNGEN
VERTRAUT, BEVOR SIE DAS
PRODUKT NUTZEN! WENN SIE
DIESES PRODUKT AN ANDERE
WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser Bedie-
nungsanleitung erlischt Ihr Garan-
tieanspruch! Fir Folgeschaden
wird keine Haftung ibernommen!
Im Falle von Sach- oder Personen-
schaden aufgrund unsachgemé-
fBer Nutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE
SORGFALTIG LESEN UND

01_484646_2501_DE.indd 9

FUR DEN WEITEREN
GEBRAUCH AUFBEWAHREN

® Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit eingeschrénkten
kdrperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden,
wenn diese beaufsichtigt
werden oder Anweisungen
zur sicheren Verwendung
des Produkts erhalten haben
und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.
Reinigung und Benutzer-
Wartung dirfen nicht von
Kindern ohne Beaufsichtigung
durchgefihrt werden.
Halten Sie das Produkt und
dessen Anschlussleitung aufler

Reichweite von Kindern unter
8 Jahren.

AWARNUNG! Beim
Betrieb des Produkts im
Kombinationsmodus empfehlen
wir, dass Kinder aufgrund der
erzeugten Temperaturen das
Produkt ausschlieBlich unter
der Aufsicht Erwachsener
verwenden.

DE/AT/CH 9
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AWARNUNG! Falls die
Tor oder die Turdichtungen
beschadigt sind, darf das
Produkt nicht betrieben werden,
bis es von einer sachkundigen
Person repariert worden ist. g
AWARNUNG! Es ist fur
jeden, der keine sachkundige
Person ist, gefdhrlich, Service- u
oder Reparaturarbeiten
durchzufihren, bei denen eine
Abdeckung entfernt werden
muss, die Schutz vor der |
Mikrowellenstrahlung bietet.
AWARNUNG! Flussigkeiten
oder andere Nahrungsmittel
dirfen nicht in verschlossenen
Behaltern erwdrmt werden,
da diese leicht explodieren
kénnen.
® Wenn die Netzanschlussleitung
beschadigt ist, muss diese vom
Hersteller, dessen Kundendienst
oder einer dhnlich qualifizierten ™
Person ersetzt werden, damit
Gefahrdungen vermieden
werden.
¥ Dieses Produkt ist fiir den
Einsatz im Haushalt und
fir ghnliche Anwendungen B
vorgesehen, wie z. B.:
- Personalkiichenbereiche
in Geschdaften, Bijros und
anderen Arbeitsstétten;
- landwirtschaftliche Anwesen;

10 DE/AT/CH
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-fir Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

- Frihstickspensionen und
dhnliche Bereiche.

Uber der Oberseite des

Produkts missen mindestens

20 cm Freiraum verbleiben.

Es darf nur Geschirr genutzt

werden, das fir den Gebrauch

in Mikrowellenkochgerdten
geeignet ist.

Nutzen Sie niemals das

Grillgestell | 3 | oder andere

metallische Gegensténde

im Mikrowellen- oder

Kombinationsmodus.

Metalle reflektieren die

Mikrowellenstrahlung, was

zu Funkenbildung fuhrt.

Diese kénnen einen Brand

verursachen und das Produkt

irreparabel beschadigen!

Wenn Lebensmittel in Plastik-

oder Papierbehdaltern erhitzt

werden, sollte das Produkt im

Auge behalten werden, da die

Méglichkeit einer Entziindung

besteht.

Dieses Produkt ist zum

Erhitzen von Lebensmitteln

und Getrdnken bestimmt. Das

Trocknen von Lebensmitteln

oder Kleidung sowie das

Erwdrmen von Warmekissen,

14 Apr 2025 12:50:39



Hausschuhen, Schwammen,
feuchten Tiichern und
Ahnlichem kann das Risiko von
Verletzungen, Entzindung oder
Branden in sich bergen.

Falls Rauch austritt, muss das
Produkt ausgeschaltet oder
vom Stromnetz getrennt sowie
die Tur geschlossen gehalten
werden, um die Flammen zu
ersticken.

Das Erwdarmen von Getranken
in der Mikrowelle kann zu
einem verzogerten, eruptiven
Kochen fishren, weshalb bei

® Mangelhafte Sauberkeit

des Produkts kann zur
Zerstérung der Oberflache
fGhren, was sich negativ auf
die Lebensdauer auswirken
kann und méglicherweise zu
gefahrlichen Situationen fihrt.
Das Produkt darf nicht mit
einem Dampfreiniger gereinigt
werden.

Das Produkt ist zur frei
stehenden Nutzung
vorgesehen. Es darf nicht in
einem Schrank oder Ahnlichem
aufgestellt werden.

der I.-Iandhabung.des Behélters 71,6 ATZLICHE
Vorsicht geboten ist. SICHERHEITSHINWEISE

¥ Der Inhalt von Babyflaschen ¥ Personen. die einen

und Glasern mit Babynahrung
muss umgerUhrt oder
geschittelt werden und die
Temperatur muss vor dem
Verbrauch Gberprift werden,
damit Verbrennungen
vermieden werden.

Eier mit Schale und ganze, hart
gekochte Eier sollten nicht in
der Mikrowelle erhitzt werden,
da sie auch nach dem Ende
des Erhitzens in der Mikrowelle
noch explodieren kdnnen.

Das Produkt sollte

regelmafig gereinigt und
Nahrungsmittelreste entfernt
werden.

01_484646_2501_DE.indd 11

Herzschrittmacher tragen,
sollten sich bei ihrem Hausarzt
Uber mdgliche Risiken
informieren, bevor das Produkt
in Betrieb genommen wird.

/A GEFAHR! Risiko von

Verbrennungen! Das
Produkt wird wahrend der
Nutzung heif3. Berihren Sie das
Produkt nicht wéhrend Nutzung
oder unmittelbar nach dem

Gebrauch.

/A GEFAHR! Risiko eines

Stromschlags! Tauchen Sie
das Produkt nicht in Wasser

DE/AT/CH 11
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oder andere Flussigkeiten.
Halten Sie das Produkt nie
unter flielendes Wasser.

/A GEFAHR! Risiko eines
Stromschlags! Verwenden
Sie nie ein beschadigtes
Produkt. Trennen Sie das
Produkt vom Stromnetz und
wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt
ist.

® Das Produkt darf nicht
verwendet werden, wenn es
fallen gelassen wurde oder
sichtbare Schéden aufweist.

® Bevor Sie das Produkt mit
dem Stromnetz verbinden,
Uberprifen Sie, ob die
Spannung und der Nennstrom
den am Typenschild des
Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

W Schitzen Sie die
Anschlussleitung vor
Beschadigung. Lassen Sie
sie nicht Uber scharfe Kanten
hangen und quetschen oder
biegen Sie sie nicht. Halten Sie
die Anschlussleitung von heiBen
Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

12 DE/AT/CH
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Produkt aufstellen

A ACHTUNG! Stellen Sie das
Produkt nicht iiber einem Herd
oder einer anderen Wérme
erzeugenden Einrichtung auf.
Eine Installation an solch einem

Ort kdnnte zu Schaden am
Produkt fihren.

Bedienung

/A GEFAHR! Brandrisiko!
Entfernen Sie alle metallischen
Verschlisse von der
Verpackung des Lebensmittels,
das erhitzt werden soll.

® Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.

B Betreiben Sie das Produkt nie,
wenn es leer ist.

® Stellen Sie das Produkt nicht auf
hei3e Oberflachen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.).
Betreiben Sie das Produkt
auf einer flachen, stabilen,
sauberen, hitzebestdandigen und
trockenen Oberfldche.

B Platzieren Sie keine brennbaren
Materialien in der Néhe des
Produkts.

® Das Produkt ist nicht zum
Betrieb mit einem externen
Zeitschalter oder einem
separaten Steuerungssystem
vorgesehen.

14 Apr 2025 12:50:39



Reinigung und Pflege

AWARNUNG!
Verletzungsrisiko! Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz,
bevor Sie es reinigen oder
wenn es nicht in Verwendung
ist.

® Ziehen Sie den Netzstecker
nicht an der Anschlussleitung
aus der Steckdose.

B Schitzen Sie das Produkt,
die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung sowie
Tropf- und Spritzwasser.

| Entfernen Sie nicht die
hellgraue Glimmer-
Abdeckplatte, welche
zum Schutz der
Magpnetfeldréhre im
Garraum angebracht ist.

® Wenn die Leuchtmittel im
Inneren des Produkts ersetzt
werden missen, lassen Sie
dies von einem qualifizierten
Fachmann durchfihren.

M Reinigen Sie die folgenden
Komponenten regelmafig mit
einem feuchten Tuch:
—Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)
~ Griff[ 6]

— Verriegelung

01_484646_2501_DE.indd 13

— Sichtfenster (beide Seiten)
~Turdichtung | 4 | und
angrenzende Komponenten
M Reinigen Sie das Produkt
und dessen Zubehér gemaf3
der Beschreibung im Kapitel
,Reinigung und Pflege”.

FUNKSTORUNGEN MIT

ANDEREN GERATEN

Der Betrieb des Produkts kann

Stérungen im Radio, Fernsehen

oder dhnlichen Geréten

verursachen.

Falls solche Storungen auftreten,

kénnen diese durch folgende

Abhilfemaf3Bnahmen reduziert oder

korrigiert werden:

B Reinigen der Tir und der
Turdichtungen des Produkts.

® Neuausrichten der Antenne
lhres Radios oder Fernsehers.
Produkt und den Empfénger
rédumlich getrennt halten.

® Produkt weiter vom Empfanger
entfernen.

B Produkt an eine andere
Steckdose anschlieen. Das
Produkt und der Empfénger
sollten an verschiedene
Stromkreise angeschlossen sein.

DE/AT/CH 13
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VORSICHTSMASSNAHMEN

ZUR VERMEIDUNG

VON UBERMASSIGEM

KONTAKT MIT

MIKROWELLENSTRAHLUNG

B Versuchen Sie nicht, das
Produkt zu betreiben, wéhrend
die Tur gedftinet ist.

Dies kann zum Kontakt mit einer
potenziell schadlichen Dosis
Mikrowellenstrahlung fGhren.

Es ist ebenso wichtig, nicht

die Sicherheitsverriegelungen
aufzubrechen oder zu
manipulieren.

B Klemmen Sie nichts zwischen
die Tir. Achten Sie darauf, dass
keine Reste von Lebensmitteln
oder Reinigungsmitteln auf den
Dichtfléichen zuriickbleiben.

@® Grundprinzipien fir das
Garen in der Mikrowelle

O Garzeit: Achten Sie auf die Garzeit.
Wahlen Sie die kiirzeste angegebene Garzeit
und erhdhen Sie diese nach Bedarf. Zu lange
gegarte Nahrungsmittel kdnnen zu rauchen
beginnen oder sich entziinden.

O Nahrungsmittel: Ordnen Sie die
Nahrungsmittelsticke gleichméBig im Produkt
an. Schneiden Sie die Nahrungsmittel in etwa
gleich grofBe Stiicke. Legen Sie die dicksten
Stiicke in die N&he der Rander.

O Nahrungsmittel abdecken: Decken
Sie die Nahrungsmittel wéihrend des

Garvorgangs mit einem fir die Mikrowelle
geeigneten Deckel ab. Der Deckel verhindert
das Spritzen und trdgt dazu bei, dass die
Speisen gleichméBig gegart werden.

14 DE/AT/CH
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Nahrungsmittel wenden: Wenden Sie
Nahrungsmittel wéhrend des Garvorgangs
einmal im Produkt, damit Gerichte wie
Hihnchen oder Hamburger schneller gar
werden. Grof3e Nahrungsmittelstiicke, wie
z. B. Braten, miissen mindestens einmal
gewendet werden.

Ordnen Sie kleine Nahrungsmittel, wie

z. B. Hackballchen, nach der Halfte der
Garzeit vollstandig neu an. Drehen Sie die
Hackbdllchen und bewegen Sie sie von der
Mitte des Tellers zum Rand.
Nahrungsmittel mit Haut/Schale:
Durchstechen Sie die Schale von Kartoffeln,
Wiirsten und éhnlichen Lebensmitteln, bevor
Sie sie garen. Sie kénnten sonst explodieren.
Nahrungsmittel mit dicker Haut/
Schale: Stechen Sie ganze Kirbisse, Apfel,
Kastanien und &hnliche Lebensmittel ein,
bevor Sie sie garen.

Fett oder Ol: Tauen Sie kein gefrorenes Fett
oder Ol im Produkt auf. Frittieren Sie nicht im
Produkt. Fett oder Ol kann sich entziinden.
Getréanke: Beim Erhitzen von Getréinken
im Produkt kann ein zeitlich verzégertes
Sprudeln eintreten, wenn das Getrénk kocht.
Seien Sie daher vorsichtig, wenn Sie mit dem
Behdlter hantieren. Um plétzliches Sieden zu
vermeiden:

Platzieren Sie, wenn méglich, einen
geeigneten Glasstab in der Flissigkeit,
solange diese erwdrmt wird.

Lassen Sie die Flissigkeit nach dem Erhitzen
etwa 20 Sekunden im Garraum | 8 | stehen,
um unerwartetes Aufsprudeln zu verhindern.
Popcorn: Nutzen Sie nur
mikrowellengeeignetes Popcorn.

Geeignetes Geschirr
verwenden

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere mefallische Gegensténde im
Mikrowellen- oder Kombinationsmodus.
Metalle reflektieren die Mikrowellenstrahlung,
was zu Funkenbildung fiihrt. Diese kénnen

14 Apr 2025 12:50:40



einen Brand verursachen und das Produkt
irreparabel beschédigen!

B Das ideale Material zum Einsatz in einem
Mikrowellenofen ist mikrowellendurchléssig,
sodass die Energie in den Behdilter eindringen
kann, um die Nahrungsmittel zu erhitzen.
Mikrowellen sind nicht in der Lage, Metall
zu durchdringen. Aus diesem Grund sollten
keine Metallbehélter und Geschirr aus Metall
verwendet werden.

B Wenn Sie das Produkt zum Erwérmen
benutzen, sollten keine Produkte aus
Recyclingpapier verwendet werden. Diese
kénnen winzige Metallfragmente enthalten,
welche Funken und/oder Bréinde verursachen
kénnen.

B Es empfiehlt sich die Nutzung von rundem/
ovalem Geschirr anstelle von quadratischen
oder lénglichen Behéltern, da Nahrungsmittel
in den Eckbereichen zum Uberkochen
neigen. Die folgende Liste enthdlt allgemeine
Hinweise, welche lhnen bei der Auswahl des
richtigen Geschirrs helfen sollen.

Kochgeschirr Mikrowelle Grill Kombination
Hitzebesténdiges Glas Ja Ja Ja

Nicht hitzebesténdiges Glas Nein Nein Nein
Hitzebesténdige Keramik Ja Ja Ja
Kunststoffgeschirr (geeignet fir Mikrowellen) Ja Nein Nein
Kiichenpapier Ja Nein Nein
Metalltablett/-platte, Grillgestell Nein Ja Nein
Alufolie und Folienbehélter Nein Ja Nein

@® Vor dem ersten Gebrauch

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Betreiben Sie
das Produkt nie, wenn es leer ist.

@ HINWEISE:

1 Wenn das Produkt zum ersten Mal verwendet
wird, kann ein schwacher Geruch auftreten.
Sorgen Sie fiir eine ausreichende Beliftung
des Bereichs.

Ol Wenn Sie die Tir |4 | 5ffnen, sehen Sie einen
Aufkleber mit der Programmibersicht [9] am
Rahmen. Falls kein Aufkleber an dieser Stelle
angebracht ist, finden Sie den Aufkleber
innerhalb des Garraums [8]. Wahlen Sie den
Aufkleber mit lhrer gewiinschten Sprache
und kleben Sie diesen an die Stelle fir die
Programmibersicht. Auf den Aufklebern
werden die Tastensymbole und die
automatischen Garmodi beschrieben.

01_484646_2501_DE.indd 15

1. Entfernen Sie das Verpackungsmaterial
(einschlieBlich Kunststoffbeutel, allen
Klebebéndern sowie Schutzplatten innerhalb
des Garraums [8]). Uberpriffen Sie, ob alle
Teile vollsténdig sind.

2. Reinigen Sie das Produkt und dessen Zubehér
(siehe ,Reinigung und Pflege”).

3. Reinigen Sie die Oberfldche mit einem
trockenen Tuch, um Wasser oder Staub zu
entfernen.

@® Produkt aufstellen
/\ WARNUNG! Brandrisiko! Dieses

Produkt ist nicht zum Einbau in einen
Kiichenschrank geeignet. In geschlossenen
Schrénken ist die Beliftung des Produkts
nicht ausreichend gewdhrleistet. Das Produkt
kénnte dann beschadigt werden und es
besteht ein Brandrisiko!

1 Stellen Sie das Produkt auf eine flache
Oberfléiche mit ausreichend Platz zur
Beliftung:

DE/AT/CH 15
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— Zwischen dem Produkt und den
angrenzenden Wénden (einschlieBlich
Seiten- und Riickwand) mijssen mindestens
10 cm Freiraum verbleiben. Es muss
méglich bleiben, die Tir vollstéindig zu
Sffnen.

— Uber der Oberseite des Produkts miissen
mindestens 20 cm Freiraum verbleiben.

Montage

Stecken Sie die Arretierung | 2 | auf

den Drehtellerantrieb (innerhalb des
Garraums [8]).

Setzen Sie den Laufring | 2 | auf die Laufflache
(innerhalb des Garraums )

Setzen Sie den Drehteller | 2 | auf den Laufring
und auf die Arretierung. Der Drehteller

muss ordnungsgemdf auf der Arretierung
aufliegen.

Stecken Sie den Netzstecker | 1 |in eine

Netzsteckdose.

Bedienung

HINWEISE:

Nachdem der Garvorgang beendet wurde,
wird in der Werteanzeige [23| ,End” (Ende)
angezeigt. 5 Piepsignale erténen alle

2 Minuten, bis Sie driicken oder die
Tor 6ffnen.

In den Modi Schnellgaren, Mikrowelle, Grill
und Kombination kénnen Sie die Garzeit
jeweils um 30 Sekunden erhéhen, indem Sie
> (14 driicken.

Falls Sie wéhrend des Betriebs eine Taste
driicken, ertént der Summer einmal.

Falls Sie wahrend des Garvorgangs
einmal driicken, wird das Programm
unterbrochen. Driicken Sie < [14], um das
Programm fortzusetzen. Falls Sie &= zweimal
driicken, wird das Programm abgebrochen.
Das Produkt verfiigt Gber einen
Energiesparmodus. Im Standby-Modus

oder nachdem der Garvorgang beendet
wurde wird die Hintergrundbeleuchtung des
Displays [10] gedimmt, wenn Sie innerhalb von

16 DE/AT/CH
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5 Sekunden keine Taste driicken oder {
nicht drehen. Driicken Sie eine beliebige Taste
oder drehen Sie < [14], um das Display zu
erhellen.

Nachdem ein Garprogramm mit einer
Gardauer von >2 Minuten beendet wurde,
|&uft der Ventilator 3 Minuten lang, um

den Garraum | 8 | herunterzukihlen. &
leuchtet auf und ,End” (Ende) blinkt.
Wahrend der Abkihlphase kénnen Sie den
Ventilator nicht anhalten, indem Sie Tir
5ffnen oder driicken. Warten Sie, bis
der Ventilator anhdlt, bevor Sie das Produkt
weiter verwenden. Dadurch erhéht sich die
Lebensdauer des Produks.

Die maximale Garzeit fir alle manuellen
Programme betrdgt 95 Minuten. Drehen Sie
<> [14] im Uhrzeigersinn, um die Zeit von

10 Sekunden bis 95 Minuten einzustellen.

Zeitspanne

Intervall

<5 Minuten

10 Sekunden

5-

10 Minuten 30 Sekunden

10-30 Minuten

1 Minute

>30 Minuten

5 Minuten

®© e

Standby-Modus

Wenn das Produkt zum ersten Mal mit der
Stromversorgung verbunden ist, ertdnt ein
Piepsignal. Das Produkt befindet sich im
Standby-Modous. Im Display [10] wird ,0:00"
angezeigt.

Falls im Programmauswahlmodus

60 Sekunden lang keine Taste gedriickt wird,
wechselt das Produkt in den Standby-Modus.

Uhr stellen
HINWEIS: Die Uhr muss erneut eingestellt

werden, wenn das Produkt von der
Stromversorgung getfrennt wurde.

Halten Sie im Standby-Modus i} @ E

3 Sekunden lang gedriickt. Das 12-Stunden-
Format ist ausgewdahlt. Im Display |10] wird
,Hr12" angezeigt.
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2. Drehen Sie <D [14], um das 12- oder
24-Stunden-Format auszuwdhlen.
Hr12: 12-Stunden-Format
Hr24: 24-Stunden-Format

3. Driicken Sie <D [14] zur Bestatigung.

4. Drehen Sie {>[14], um die Stunden
einzustellen.

5. Driicken Sie > [14] zur Bestétigung.

6. Drehen Sie @, um die Minuten
einzustellen.

7. Driicken Sie @ zur Bestdtigung.

® Schnellgaren in der
Mikrowelle
[ Driicken Sie im Standby-Modus einmal

<> [14]. Im Display [10] wird ,0:30" angezeigt.

=2 [27] blinkt.

Der Garvorgang wird automatisch bei voller
Leistung gestartet.

Jeder Tastendruck erhsht die Garzeit um

30 Sekunden. Die maximale Garzeit betragt
95 Minuten.

@® Mikrowellenmodus
Verwendetes Zubehor:
Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen
Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere metallische Gegenstande im
Mikrowellenmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kdnnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschadigen!

HINWEIS: Wahrend des Garvorgangs
kénnen Sie die Leistungsstufe Gberprifen,

indem Sie driicken.

Driicken Sie im Standby-Modus [&][17]. Die
Werteanzeige [23| zeigt ,P800" an. T2
leuchtet auf.

Drehen Sie {>[14], um eine andere
Leistungsstufe auszuwdahlen.

Im Uhrzeigersinn drehen:
P800—>P100->P200->...->P800
Entgegen dem Uhrzeigersinn drehen:
P800—>P700->P600->...->P800
Driicken Sie > [14] zur Bestatigung.
Drehen Sie <D , um die Garzeit
einzustellen. Die max. Garzeit betrdgt

95 Minuten.

Drijcken Sie @ zur Bestdtigung. 2
blinkt.

® Mikrowellenmodus - Anwendungsbeispiele

Anzeige Ausgangsleistung | Anwendung

P800 800 W Schweinefleisch, Hackfleisch, Hackbraten, Tiefkiihlkost
P700 700 W Fisch, Kartoffeln, Popcorn, Kuchen, Nudeln

P600 600 W Getréinke, Milch erhitzen, Wiederaufwérmen, Reis
P500 500 W Gemijse, Eintopf, Eiercreme

P400 400 W Suppe, Brot aufwérmen

P300 300 W Fleisch auftauen, Butter/Schokolade/Kase schmelzen
P200 200 W Gemiise auftauen, Warmhalten

P100 100 W Eiscreme antauen

01_484646_2501_DE.indd 17
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® Grillmodus
Verwendetes Zubehor:

Grillgestell
@ HINWEISE:

Der Grillmodus eignet sich insbesondere
fur disnne Fleischscheiben, Steaks, Koteletts,
Kebabs, Wiirstchen und Teile vom Huhn. Der
Grillmodus eignet sich ebenfalls fir warme
Sandwiches und gratinierte Gerichte.

Sie kénnen wahrend des Garvorgangs
oder wenn der Betrieb unterbrochen ist den
Garmodus tberprifen, indem Sie (W]
driicken. Im Display 10| wird ,G" fir den
Grillmodus 3 Sekunden lang angezeigt.
Entfernen Sie nicht die 3 SilikonfiBe vom
Grillgestell [3]. Die SilikonfiBe halten das
Grillgestell in Position, ohne zu verrutschen.

Driicken Sie im Standby-Modus (W] [16].
Drehen Sie <O , um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betrégt
95 Minuten.

Driicken Sie @ zur Bestdtigung. [UU]

leuchtet auf.

® Kombinationsmodus

Verwendetes Zubehér:

Drehteller mit Laufring und
Arretierung

/\ WARNUNG! Brandrisiko! Nutzen

Sie niemals das Grillgestell | 3 | oder

andere metallische Gegensténde im
Kombinationsmodus. Metalle reflektieren die
Mikrowellenstrahlung, was zu Funkenbildung
fihrt. Diese kénnen einen Brand verursachen
und das Produkt irreparabel beschadigen!

Driicken Sie im Standby-Modus COMB. [12).

Die Werteanzeige |23] zeigt ,C-1" an. Im
Display [10] wird <& [25] angezeigt.
Drehen Sie @, um ,C-1" oder ,C-2"
auszuwdhlen.
C-2: Fisch, gratinierte Gerichte (Im
Display [10] wird <& [25] angezeigt)
C-1: Steak, Gefliigel, Pizza (Im Display
wird 8 [24] angezeigt)

18 DE/AT/CH

01_484646_2501_DE.indd 18

Modus Grillmodus | Mikrowellen-
modus
Kombination 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombination 2
(C-2) 45 % 55%
3. Driicken Sie < [14] zur Bestétigung.
4. Drehen Sie @, um die Garzeit
einzustellen. Die maximale Garzeit betrégt
95 Minuten.
5. Driicken Sie @ zur Bestétigung. b

© e

@

© e

(fir C-2) oder 18 [25] (fir C-1) blinkt.

Auftauen nach Zeit

HINWEIS: Zum Auftauen von 500 g
Hackfleisch empfiehlt sich eine Auftaudauer
von 18 Minuten.

Driicken Sie im Standby-Modus 3 . Die
Werteanzeige 23] zeigt ,dEF1” an. =2
und =% |28] leuchten auf.

Driicken Sie < [14] zur Bestdtigung.

Drehen Sie > [14], um die Auftaudauer
einzustellen. Die maximale Auftaudauer
betrégt 95 Minuten.

Driicken Sie < [14], um den Vorgang zu
starten. 23 [27] und 3% [28] blinken.

Auftauen nach Gewicht

HINWEIS: Die Auftaudauer und
Auftauleistung werden automatisch eingestellt,
sobald Sie das Gewicht des aufzutauenden
Lebensmittels eingegeben haben.

Driicken Sie im Standby-Modus 3 . Die
Werteanzeige (23] zeigt ,dEF1" an. =2
und 3% (28] leuchten auf.

Drehen Sie @, um ,dEF2" auszuwdhlen.
Driicken Sie < [14] zur Bestatigung.

Drehen Sie [14], um das Gewicht des
aufzutauenden Lebensmittels in einem Bereich
von 100 bis 1800 g einzustellen.

Driicken Sie {[14], um den Vorgang zu
starten. 2 und 5% (28] blinken.
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@ HINWEIS: Wahrend des Auftauens
wird, nachdem V2 der Zeit abgelaufen ist,
,turn” (wenden) im Display [10] angezeigt
und 2 Piepsignale ertdnen. Falls Sie das

Lebensmittel nicht wenden, wird der Vorgang

fortlaufen, bis die Zeit abgelaufen ist.

Falls die Auftauzeit weniger als 90 Sekunden

betrégt, erténen 2 Piepsignale, nachdem
V2 der Zeit abgelaufen ist. In diesem Fall
wird ,turn” (wenden) nicht im Display

angezeigt.

6. Offnen Sie die Tir am Griff [6]. Die Zeit im
Display [10] wird angehalten.

7. Wenden Sie das Lebensmittel. Verwenden Sie

immer Schutzhandschuhe oder Topflappen,
da das Lebensmittel heif3 wird.

8. SchlieBen Sie die Tir am Griff[6].

9. Drijcken Sie @ , um mit dem Vorgang

fortzufahren.
Auftaugewicht Auftauzeit
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

@® Kichentimer

@ HINWEISE:

= Der Timer kann auf einen beliebigen Wert
zwischen 10 Sekunden und 95 Minuten
eingestellt werden.

01_484646_2501_DE.indd 19
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Die Timerfunktion kann unabhdngig vom
Mikrowellenbetrieb genutzt werden.

Der Timer kann wéhrend des Herunterzahlens
jederzeit abgebrochen werden, indem Sie

driicken.

Drijcken Sie im Standby-Modus einmal

5 @ [11]. Das Display [10] zeigt ,00:00” an.
Drehen Sie {>[14], um die Zeit einzustellen.
Driicken Sie zur Bestdtigung @ . Die Zeit
beginnt herunterzuzéhlen.

Wenn das Herunterzdhlen beendet ist,
ertdnen 5 Piepsignale.

Verzégerte Garfunktion

HINWEISE:

Der Garvorgang startet automatisch,
nachdem der Countdown abgelaufen ist.
Wiéhrend der Zeitverzégerung kénnen Sie
das Programm abbrechen, indem Sie
driicken.

Folgende Funktionen sind nicht verfigbar bei
der Countdown-Funktion: Schnellgaren und
Auftauen nach Zeit/Gewicht

Sie kénnen die aktuelle Zeit Gberprifen,
indem Sie &} @ [11] driicken. Das Display
zeigt nach 3 Sekunden wieder die Einstellzeit
an.

Waéhlen Sie zuerst im Standby-Modus ein
Garprogramm aus.

Driicken Sie &3 @ [11]. € [20] leuchtet auf.
Drehen Sie {>[14], um die Stunden fiir die
gewiinschte Startzeit einzustellen.

Drijcken Sie @ zur Bestdtigung.
Drehen Sie {>[14], um die Minuten fiir die
gewiinschte Startzeit einzustellen.

Driicken Sie {>[14], um die verzégerte
Garfunktion zu starten. Das entsprechende
Symbol fir das Garprogramm, die
Zeitanzeige und € [20] blinken.

Kindersicherung

HINWEIS: Verwenden Sie diese Funktion,
um den Betrieb des Produkts durch Kinder
ohne Aufsicht zu verhindern.

DE/AT/CH 19
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0 Aktivieren: Halten Sie 3 Sekunden
lang gedriickt. Ein Piepsignal ertont. (B

leuchtet auf.

[ Deaktivieren: Halten Sie 3 Se-
kunden lang gedriickt. Ein Piepsignal ertont.
@) 22 erlischt. Ein weiteres Piepsignal ertént.

Automatische Garmodi

HINWEIS: Das Ergebnis des automatischen
Garvorgangs ist abhéngig von Faktoren
wie der Form und Gréf3e des Lebensmittels,

SR

dem gewiinschten Gargrad bestimmter
Lebensmittel und davon, wie Sie das
Lebensmittel im Produkt platzieren. Falls das
Ergebnis nicht zufriedenstellend ist, passen Sie
die Garzeit entsprechend an.

1. Drehen Sie im Standby-Modus <> [14] einmal
entgegen dem Uhrzeigersinn. Drehen Sie
daraufhin &, um einen anderen Code
auszuwdhlen (siehe folgende Tabelle).

2. Driicken Sie @ zur Bestdtigung.
3. Drehen Sie <D [14], um das Gewicht des

Lebensmittels oder die Anzahl der Portionen

einzustellen.
4. Dricken Sie < [14], um den Vorgang zu
starten.

A-01 (Nudeln)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behalter.

2. Figen Sie die gewiinschte Menge an Nudeln
hinzu. Das Nettogewicht der Nudeln ohne
Wasser zéhlt.

3. Fillen Sie die geeignete Menge an Wasser in
den Behdlter.

4. Wahlen Sie das entsprechende Nettogewicht
der Nudeln aus und starten Sie den Vorgang.

5. Sobald der Vorgang beendet ist, lassen Sie
die Nudeln 2-3 Minuten ruhen und giefien
Sie das Wasser ab.

A-02 (Fisch)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie den Fisch gleichméBig.

2. Woiirzen Sie den Fisch nach lhrem Geschmack
(z. B. mit Butter oder Fett).

20 DE/AT/CH
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3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-03 (Reis)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behdlter.

2. Fillen Sie Wasser in den Behdlter. Das
Verhéltnis betrégt 2 ml Wasser auf 1 g
Reis. Sie kdnnen das Verhdltnis nach lhrem
Geschmack anpassen.

3. Lassen Sie den Reis 3 Minuten lang im
Wasser einweichen.

4. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-04 (Hahnchen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wirzen Sie das Héhnchen nach Threm
Geschmack.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, wird
Jurn” (wenden) im Display |10 angezeigt und
2 Piepsignale erténen.

5. Wenden Sie das Hahnchen.

6. Driicken Sie < [14], um mit dem Vorgang

fortzufahren.

A-05 (Aufwérmen)

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

2. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.

A-06 (Kartoffeln)

B Wir empfehlen, ungeschélte Kartoffeln der
gleichen GréBe zu verwenden.

1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller. Verteilen Sie die Kartoffeln
gleichmaBig.

2. Stechen Sie die Kartoffelschale mehrmals ein.

3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus
und starten Sie den Vorgang.
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A-07 (Fleisch/Braten)

1.

Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Teller.

A

-09 (Getrdnke)

@ HINWEIS: Platzieren Sie einen Glasstab

im Getrdink und lassen Sie den Behdlter

2. Wirzen Sie das Fleisch/den Braten nach 20-30 Sekunden lang im Garraum
lhrem Geschmack. stehen, um ein plétzliches Kochen zu
3. Wahlen Sie das entsprechende Gewicht aus vermeiden.
und stortenQSle dlen YOrgong. . . 1. Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
4. Nachdem % der Zeit abgelaufen sind, wird .
turn” (wenden) im Display [10] angezeigt und Behdlter (z. B. Becher oder Glas).
JA N 2. Wahlen Sie die entsprechende Anzahl an
2 Piepsignale erténen. Porti d starten Sie den V
5. Wenden Sie das Fleisch/den Braten. orfionen us und siarien sie den Yorgang.
6. Driicken Sie O [14] um mit dem Vorgang A-10 (Gemiise)

fortzufahren.

A-08 (Popcorn)

1.

Verwenden Sie einen mikrowellensicheren
Behadilter.

1. Geben Sie 100 g Popcorn in eine 2. Wahlen Sie c!cs entsprechende Gewicht aus
. . und starten Sie den Vorgang.
mikrowellensichere Schale.
2. Starten Sie den Vorgang.
Code | Lebensmittel/ | Gewichtsbereich Zeitbereich Anzeige Mikrowelle/
Funktion Grillfunktion

A-01 | Nudeln 100 g, 200 g, 300g | 20-30 min =2 [27] (Mikrowelle)

A-02 | Fisch 200 g, 300g,400g, | 3-8:20 min = (Mikrowelle)
500g, 600 g

A-03 | Reis 150 g, 300 g, 450 g, | 18-33 min 2 7] (Mikrowelle)
600 g

A-04 | Héhnchen 800 g, 1000 g, 43-52 min 198 (Kombination 2)
1200g,1400¢g

A-05 | Aufwdrmen 200 g, 300 g, 400g, | 1:30-4:30 min = (Mikrowelle)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-06 | Kartoffeln 230g,460¢g 5-8 min = (Mikrowelle)

A-07 | Fleisch/Braten 100g,200g,300g, | 9-21 min & [25] (Kombination 1)
400g,500g

A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Mikrowelle)

A-09 | Getrdnke 1-3 Portionen 1:30-3:50 min = (Mikrowelle)

A-10 | Gemise 200g, 300g, 400g, | 3-7 min = (Mikrowelle)
500 g, 600 g

01_484646_2501_DE.indd 21

DE/AT/CH 21

14 Apr 2025 12:50:41




@® Gartabelle

Lebensmittel |Menge Leistung Zeit Information

Fischfilet 400 g 700 W 10-15 min Geben Sie etwas Wasser
und Zitronensaft hinzu.

Gemise 250 g 600 W 5-10 min Schneiden Sie das
Gemise in Stiicke. Geben
Sie etwas Wasser hinzu.
Rihren Sie gelegentlich
um.

Kartoffeln 500¢g 700 W 8-10 min Schneiden Sie die
Kartoffeln in Stiicke.
Geben Sie etwas
Wasser hinzu. Rihren Sie
gelegentlich um.

Nachtisch 100-300 g 600 W 1-5 min Folgen Sie den

(z. B. Pudding, Anweisungen auf

Cupcake) der Verpackung des
Nachtischs.

Reis 100 g Reis 600 W 15 min Spilen Sie den Reis vor

250 ml Wasser dem Garen.

Eiercreme 750 g 500 W 10-15 min Geben Sie die Eiercreme
auf einen groBen Teller.

Kekse 400 g 600 W 8-10 min Geben Sie die Kekse auf
einen grof3en Teller.

Hackbraten 500 g 600 W 23-28 min Geben Sie den gewiirzten
Hackbraten auf einen
Teller. Decken Sie den
Teller mit einem Deckel ab.

® Gefrorene Lebensmittel erhitzen

Lebensmittel Menge Leistung Zeit

Suppe 400 ml 600 W 8-10 min

Eintopf 500 ¢ 600 W 10-13 min

Beilagen (z. B. Nudeln) | 500 g 700 W 8-10 min

Gemise 300 g 500 W 8-10 min

22 DE/AT/CH
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® Rezepte

® Karamell-Popcorn

® Schokoladen-Tassenkuchen (O 24 min o x 8
. @

@ 7 min x| Vorbereitungszeit: 20 min
Vorbereitungszeit: 5 min Garzeit: 4 min

Garzeit: 2 min

Zutaten

Zutaten 60g Maiskérner

4 EL Mehl 240 g Brauner Zucker

Vi EL Backpulver 60 ml Maissirup

4 EL Streuzucker 3EL Ungesalzene Butter

2 EL Kakaopulver % TL Salz

1 Ei 1TL Vanilleextrakt

3 EL Milch Vi TL Natron

3 EL Pflanzensl Ein paar Tropfen | Pflanzens| (optional)

Ein paar | Vanilleextrakt oder anderes Extrakt .

Tropfen (optional) Zubereitung

2 EL Schokoladenstickchen, Nisse oder 1. Geben SI? die Malskorne.r in eine Papiertite.

Rosinen (optional) Falls gewiinscht, geben Sie ein paar Tropfen
Pflanzendl hinzu. Falzen Sie die Oberseite
. der Tite ein paar Mal, um sie zu verschliefen.

Zubereitung

1. Geben Sie Mehl, Backpulver, Streuzucker
und Kakaopulver in eine grof3e, mikrowellen-
geeignete Tasse. Vermischen Sie alle Zutaten.

2. Geben Sie ein Ei hinzu und vermischen Sie
alle Zutaten.

3. Geben Sie Milch und Pflanzendl hinzu. Falls
gewinscht, geben Sie Vanilleextrakt oder ein
anderes Extrakt hinzu. Vermischen Sie alle
Zutaten, bis die Mischung glatt ist.

4. Falls gewiinscht, geben Sie Schokoladen-
stiickchen, Niisse oder Rosinen hinzu.
Vermischen Sie alle Zutaten.

5. Stellen Sie die Tasse in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Kuchen
2 Minuten lang mit 700 W oder bis der
Kuchen nicht weiter aufgeht und fest wird.

6. Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heifle
Tasse zu entnehmen. Genief3en Sie den
kostlichen Kuchen!
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2. Llegen Sie die Tite in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Mais
4 Minuten lang mit 700 W oder bis Sie kein
,Popp“-Gerdusch mehr héren.

3. Karamell zubereiten: Geben Sie Zucker,
Maissirup, Butter und Salz in eine grof3e,
mikrowellengeeignete Schissel. Garen Sie
die Mischung 2 Minuten lang mit 700 W.
Rihren Sie die Mischung durch und garen Sie
sie weitere 2 Minuten lang mit 700 W, bis
viele Blasen aufsprudeln.

4. Geben Sie Vanilleextrakt und Natron in die
Karamellmischung und rihren Sie sie gut
durch. Geben Sie sofort ein Drittel des heiflen
Karamells ber das Popcorn in der Tite.
VerschlieBen Sie die Tite und schiitteln Sie
sie, um das Popcorn zu ummanteln. Geben
Sie ein weiteres Drittel des Karamells Gber
das Popcorn. VerschlieBen Sie die Tite und
schitteln Sie sie. Geben Sie das restliche
Karamell Gber das Popcorn und schiitteln Sie
die Tite ein letztes Mal.
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5.

Legen Sie die Tite in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie das Popcorn

1 Minute lang mit 700 W. Tragen Sie
Ofenhandschuhe, um die heif’e Tite zu
entnehmen und zu schiitteln.

Schijtten Sie das heifle Karamell-Popcorn
in einen Behdlter. Lassen Sie das Karamell-
Popcorn ca. 20 Minuten lang komplett
herunterkiihlen. Zerbrechen Sie das Karamell-
Popcorn in Stiicke und lassen Sie es sich
schmecken!

® Frihsticks-Kartoffeln

@ 25 min

Vorbereitungszeit:

15 min

Garzeit:

10 min

Zutaten

MittelgroBBe Kartoffeln (geschélt
und in Scheiben geschnitten)

Zwiebel (in Scheiben geschnitten)

Salz

Pfeffer

Knoblauchsalz

60g

Cheddar-Kése (gerieben)

Zubereitung

1.

Geben Sie die Kartoffel- und Zwiebelscheiben
in eine mikrowellengeeignete Schijssel.
Wiirzen Sie die Kartoffeln und Zwiebeln mit
Salz, Pfeffer und Knoblauchsalz. Mischen Sie
alles gut durch und decken Sie die Schissel
ab.

Stellen Sie die Schissel in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie die gewiirzten
Kartoffeln und Zwiebeln 9 Minuten lang mit
700 W oder bis die Kartoffeln gar sind.
Geben Sie den Kase hinzu und garen Sie

1 Minute lang mit 500 W.

Tragen Sie Ofenhandschuhe, um die heife
Schiissel zu entnehmen. Genieflen Sie das
kostliche Frijhstick!

24 DE/AT/CH
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® Hackbraten

(O 33-38 min o x2-3
Vorbereitungszeit: 10 min
Garzeit: 23-28 min

Zutaten (Hackbraten)

500¢g Rinderhack

Vs Zwiebel (gewiirfelt)
1 Ei (verquirlt)

100 g Paniermehl

ViTL Pfeffer

Vi TL Salz

Zutaten (SoBe)

75 ml Wasser

1EL Senf

2 EL Tomaten-Ketchup
1TL Zucker

Nach Geschmack | Petersilie (optional)

Zubereitung

1.

Vermischen Sie Rinderhack, Zwiebel, Ei,
Paniermehl, Pfeffer und Salz.

Formen Sie den Hackbraten und legen Sie
ihn auf einen Teller. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Hackbraten
18-23 Minuten lang mit 800 W.
Vermischen Sie in der Zwischenzeit Wasser,
Senf, Tomaten-Ketchup, Zucker und Petersilie
(optional) in einer kleinen Schissel.

Sobald der Hackbraten gar ist, tréufeln Sie
die Sof3e iber den Hackbraten. Decken Sie
den Teller mit einem Deckel ab.

Garen Sie den Hackbraten mit Sof3e weitere
5 Minuten lang mit 800 W.

Servieren und genief3en Sie den Hackbraten!
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® Lachs
@ 28 min ﬂ. x 1
Vorbereitungszeit: 5 min
Garzeit: 23 min
Zutaten

400 g Lachs

Yy TL Pfeffer

Yy TL Salz

2TL Wasser

A Zitrone
Zubereitung

1. Falls nétig, tauen Sie den Lachs auf (siehe
,Auftauen nach Zeit”).

2. Wiirzen Sie den Lachs mit Pfeffer und Salz.

3. Legen Sie den Lachs auf einen Teller. Geben
Sie Wasser hinzu. Decken Sie den Teller mit
einem Deckel ab.

4. Stellen Sie den Teller in die Mitte des
Drehtellers [2]. Garen Sie den Lachs
6 Minuten lang mit 700 W.
Waéhlen Sie alternativ den Code A-02 (siehe
,Automatische Garmodi”).

5. Geben Sie etwas Zitronensaft hinzu, bevor
Sie den Lachs servieren.

® Hdhnchen grillen

@ 2h

|Zuberei1ungszei’r: 2h
Zutaten:
1 ganzes Huhn (800-1 400 g)
60 ml Olivensl
30 ml Zitronensaft
4 Knoblauchzehen (gehackt)
1EL frischer Rosmarin (gehackt)
1EL frischer Thymian (gehackt)
1TL Paprika
Nach Geschmack | Salz und Pfeffer
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Zubereitung:

1.

Huhn vorbereiten: Spiilen Sie das Huhn

unter kaltem Wasser ab und tupfen Sie es

mit Papiertiichern trocken. Entfernen Sie
eventuelle Innereien.

Héhnchen marinieren: In einer kleinen
Schissel Olivendl, Zitronensaft, Knoblauch,
Rosmarin, Thymian, Paprika, Salz und Pfeffer
vermischen. Reiben Sie das ganze Huhn mit
dieser Mischung ein, auch unter der Haut und
im Inneren. Lassen Sie es fir ein optimales
Ergebnis mindestens 1 Stunde, oder iber
Nacht, im Kihlschrank ruhen und marinieren.
Héhnchen grillen: Legen Sie das Héhnchen
auf einen mikrowellengeeigneten Teller und
stellen Sie ihn in die Mitte des Drehtellers [2].
Drehen Sie {>[14] einmal entgegen dem
Uhrzeigersinn. Drehen Sie anschlieBend um
das Automatik-Meni A-04 fir Héhnchen
auszuwdhlen.

Wahlen Sie das entsprechende Gewicht des
Hahnchens aus. Driicken Sie < [14], um den
Garvorgang zu starten.

Hahnchen wenden: Nachdem 2% der Zeit
verstrichen ist und 2 Piepsignale erténen,
ffnen Sie die Tir |4 | und wenden Sie das
Héahnchen. SchlieBen Sie die Tir und driicken
Sie O [14], um den Garvorgang fortzusetzen.
Ruhen lassen und servieren: Nehmen Sie
das Hahnchen aus dem Produkt und lassen
Sie es 10-15 Minuten ruhen, bevor Sie es
tranchieren. Dadurch kann sich der Saft neu
verteilen, wodurch das Héhnchen zarter und
aromatischer wird.

® Steak grillen

(:9 25 min i x 1
|Zuberei’rungszeit: 25 min
Zyutaten:
1 Steak (Ribeye,
Lendenstiick oder Ihr
bevorzugtes Stiick)
15 ml Olivensl
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Nach Geschmack | Salz und Pfeffer Zutaten:
Optional Knoblauchpulver, 2 grofBe Kartoffeln (in diinne
Zwiebelpulver oder Ihr Scheiben geschnitten)
Lieblingssteakgewirz 240 ml Sahne
Zubereitung: 240 ml Milch
@® HINWEIS: Wenn das Steak gefroren war, 2 Zehen Knoblauch (gehackt)
tauen Sie es gemaf d.en I/lAnweisungen unter 100 g Gruyére- oder Cheddarkase
,Auftauen nach Gewicht” auf. (gerieben)
1. Steak vorbereiten: Tupfen Sie das Steak mit 509 Parmesankdse (gerieben)
Papiertichern trocken. Reiben Sie beide 15 Butt
Seiten mit Olivendl ein und wiirzen Sie es 9 vrter
dann groBziigig mit Salz, Pfeffer und weiteren | Nach Geschmack | Salz und Pfeffer

Gewiirzen |hrer Wahl.
2. Steak grillen: Legen Sie das Steak auf einen Zubereitung:

mikrowellengeeigneten Teller und stellen Sie 1

ihn in die Mitte des Drehtellers . Driicken

Sie COMB. [12], wéhlen Sie dann C-1

(Kombination 1) und stellen Sie die Zeit auf

Sauce zubereiten: Sahne, Milch
und Knoblauch in einem grof3en
mikrowellengeeigneten Topf verrishren.

Schissel in die Mitte des Drehtellers

20 Minuten ein.

stellen. 3 Minuten bei 800 W erhitzen.

Steak wenden: Nach 12 Minuten Garzeit 2. Kartoffeln zubereiten: Kartoffelscheiben
die Tir |4 | 8ffnen und das Steak wenden. dazugeben und gut vermengen. Drehen Sie
SchlieBen Sie die Tir und driicken Sie D [14], <> [14] einmal entgegen dem Uhrzeigersinn.
um den Garvorgang forrz“usetzen. Drehen Sie anschlieBend um das Automatik-
Garzustand berprifen: Uberpriifen Sie Meni A-06 fir Kartoffeln auszuwéhlen.
die Innentemperatur des Steaks mit einem Stellen Sie 460 g Gewicht ein und driicken
Fleischthermometer. Fir ,medium-raw’ sollten Sie OO [14], um den Garvorgang zu starten.
Sie eine Temperatur von 57 °C anstreben; Prisfen Sie, ob die Kartoffeln gerade weich
for ,medium’ 63 °C anstreben; und fir ,gut sind. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
durch’ zielen Sie auf 71 °C ab. Wenn der 3. Gratin schichten: Eine mikrowellengeeignete
gewinschte Gargrad noch nicht erreicht Auflaufform mit Butter bestreichen. Die
ist, stellen Sie das Programm erneut ein und Kartoffeln in die Form schichten und dabei
grillen Sie das Fleisch noch einige Minuten. etwas von der Sauce iber jede Schicht
Ruhen lassen und servieren: Lassen Sie das gieBen. Verteilen Sie den Gruyére- oder
Steak einige Minuten ruhen, bevor Sie es Cheddar-Kése zwischen den Schichten.
aufschneiden. Dadurch verteilt sich der Saft Streven Sie den Parmesan gleichméBig Gber
besser und das Steak schmeckt aromatischer. die oberste Schicht.
) 4. Gratin backen: Die Form in die Mitte des
® Kartoffelgratin Drehtellers | 2 | stellen. COMB. 12| driicken,
@ 50 min i %2 dann C-2 (Kombination 2) auswéhlen und die
Zeit auf 35 Minuten einstellen.
| Zubereitungszeit: 0 Min 5. Ruhen lassen und servieren: Das Gratin aus

dem Produkt nehmen und vor dem Servieren
einige Minuten ruhen lassen. So kénnen sich
die Aromen miteinander verbinden.

26 DE/AT/CH
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@® Salami-Pizza

@ 25 min

| Zubereitungszeit:

— Fir schnelleres Backen legen Sie die Pizza
vorsichtig auf einen mikrowellengeeigneten
Teller und platzieren Sie ihn anschlieffend
in der Mitte des Drehtellers [2]. Driicken
Sie COMB. [12], wéhlen Sie dann C-1

Zutaten: (Kombination 1) und stellen Sie die Zeit auf
10 Minuten ein.
1 Pizzateig (gekauft oder selbst | 5. Garnieren und servieren: Nehmen Sie
gemacht) die Pizza heraus und lassen Sie sie einige
120 ml PizzasoRe Minuten abkihlen. Garnieren Sie sie nach
- Belieben mit frischen Basilikumblattern. In
1209 Mozzarella [gerieben) Stiicke schneiden und heif servieren.
60g Salamischeiben
30g Schwarze Olivenscheiben ® Makkaroni mit Kése
(optional) @ 45 min ix 1
30g Rote Zwiebeln (in Scheiben |Zubereitungszeit: | 45 min
geschnitten, optional)
1TL Oregano (getrocknet) Zutaten:
Optional Frische Basilikumblétter zum 300g | (Ellenbogen-) Makkaroni
Garnieren
60g Butter
Zubereitung: 60g Allzweckmehl
1. Teig zubereiten: Pizzateig auf einer leicht 480 ml | Milch
bemehlten Fléche auf die gewiinschte Dicke 200g | Cheddar (gerieben)
ausrollen. . |
2. SoBe hinzugeben: PizzasoBe gleichmaBig auf AL Salz
dem Teig verteilen und dabei einen kleinen ViTL Schwarzer Pfeffer
Rand frei lassen. V4Tl | Paprika (optional)
3. Belag hinzufigen: Geriebenen Mozzarella b b -
Uber die Sof3e streuen. Salamischeiben 309 armesan {gerieben, optional)
gleichméfig auf dem Kése verteilen. Zubereitung:

Schwarze Oliven und rote Zwiebeln, falls
gewinscht, hinzugeben. Getrockneten
Oregano dariber streuen.

4. Pizza backen: Je nach gewiinschtem Ergebnis
werden zwei Programme empfohlen:

— Fir eine knusprige und tiefgebréunte
Pizza legen Sie die Pizza vorsichtig auf
das Grillgestell | 3 | und platzieren Sie das
Grillgestell anschlieBend in der Mitte des
Drehtellers [2]. Driicken Sie (W) [16] zum
Grillen und stellen Sie eine Garzeit von
15 Minuten ein.
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1.

Nudeln kochen: Nehmen Sie einen grof3en
mikrowellengeeigneten Topf mit Salzwasser,
geben Sie die Makkaroni hinein und stellen
Sie ihn in die Mitte des Drehtellers [2].
Drehen Sie {>[14] einmal entgegen dem
Uhrzeigersinn. Drehen Sie anschlieBend

um das Automatikmeni A-01 fisr Nudeln
auszuwdhlen. 300 g Gewicht einstellen und
<> [14] driscken, um den Kochvorgang zu
starten. Nach Ende der Garzeit die Nudeln
abgieBen und beiseite stellen.
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2. Kasesauce zubereiten: Die Butter in einem
mittelgroBen Topf bei mittlerer Hitze
schmelzen. Das Mehl einrihren und etwa
1 Minute simmern lassen, bis eine glatte
Paste entsteht. Nach und nach die Milch
unterrithren, dabei weiterrishren, bis die
Mischung glatt und dickflissig ist.

3. Kase hinzufigen: Den Topf vom Herd
nehmen und den geriebenen Cheddar-Kése
unterrihren, bis er geschmolzen und glatt
ist. Mit Salz, Pfeffer und Paprikapulver nach
Belieben wiirzen.

4. Nudeln und Sofe vermengen: Die gekochten
Makkaroni zur KésesoBe geben und
umrihren, bis die Nudeln gleichmé&Big
bedeckt sind.

5. Goldene Kruste zubereiten: Die
Makkaroni mit der Kasesof3e in eine
mikrowellengeeignete Auflaufform geben und
mit geriebenem Parmesankése bestreven.
AnschlieBend die Auflaufform in die Mitte des
Drehtellers | 2 | stellen. [uw] [16| zum Grillen
driicken und 10 Minuten Grillzeit einstellen.
Grillen, bis die Kruste goldbraun ist und
Bléschen wirft.

6. Servieren und genieBen.

® Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Risiko eines Stromschlags!
Vor dem Reinigen: Ziehen Sie immer den
Netzstecker aus der Steckdose.

GEFAHR! Risiko von Verbrennungen!
Reinigen Sie das Produkt nicht unmittelbar
nach dem Betrieb. Lassen Sie das Produkt
zundchst abkihlen.

/\ WARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen
Teile des Produktes nicht in Wasser oder
andere Fliissigkeiten. Halten Sie das Produkt
nie unter flieBendes Wasser.

/\ ACHTUNG! Beschddigungsgefahr!

B Benutzen Sie keine Reinigungssprays oder
andere aggressiven Reinigungsmittel, da
diese Flecken, Schlieren oder Trilbungen an
der Oberflache verursachen kénnen.

B Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel.

28 DE/AT/CH
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@ HINWEISE:
[ Reinigen Sie das Produkt, nachdem

es abgekihlt ist. Angetrocknete
Nahrungsmittelreste kénnen nicht so einfach
entfernt werden.
Gehduse: Reinigen Sie das Gehduse des
Produkts mit einem feuchten Tuch.
Garraum: Halten Sie den Garraum | 8] stets
sauber. Falls Nahrungsmittelspritzer oder
ausgelaufene Flissigkeiten an den Wénden
des Produkts haften, wischen Sie diese mit
einem feuchten Tuch ab.
Verwenden Sie bei Bedarf ein mildes
Spilmittel auf dem Tuch. Wischen Sie
anschlieBend mit einem nur mit klarem
Wasser angefeuchteten Tuch nach, um alle
Reinigungsmittelreste zu entfernen.
Drehteller und Grillgestell: Reinigen Sie
den Drehteller | 2 | und das Grillgestell
regelméBig mit warmem Seifenwasser.
Der Drehteller und das Grillgestell sind fir
Geschirrspilmaschinen geeignet.
Spritzer und Verschmutzungen: Verwenden
Sie regelmafBig ein feuchtes Tuch, um Spritzer
und Verschmutzungen von den folgenden
Komponenten zu enffernen:
~ Tirrahmen | 5 | (beide Seiten)
- Griff[6]
~ Verriegelung
— Sichtfenster (beide Seiten)
— Tirdichtung | 4 | und angrenzende
Komponenten
Kondenswasser: Falls sich an oder um die
AuBBenseite der Tir herum Kondenswasser
sammelt, wischen Sie es mit einem weichen
Tuch ab. Dies kann auftreten, wenn das
Produkt unter extrem feuchten Bedingungen
betrieben wird.
Geriiche: Entfernen Sie regelméBig Geriiche.
Stellen Sie eine tiefe Mikrowellenschissel -
gefillt mit einer Tasse Wasser, plus dem
Saft und der Schale einer Zitrone - in den
Garraum [8]. Erhitzen Sie die Mischung
5 Minuten. Wischen Sie den Garraum
grindlich ab und reiben Sie ihn mit einem
weichen Tuch trocken.
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® Fehlerbehebung

Problem Mégliche Ursache Mégliche L6sung
Das Produkt beginnt nicht mit Die Tur ist nicht richtig SchlieBen Sie die Tir.
dem Garen. geschlossen.

Der Drehteller | 2 | macht beim

Drehen ein lautes Gerdusch.

Der Drehteller | 2 | ist nicht
richtig auf dem Laufring und der
Arretierung positioniert.

Platzieren Sie den Drehteller
korrekt im Garraum [8].

verschmutzt.

Der Laufring | 2 | und/oder der
Boden des Garraums | 8 | sind

Reinigen Sie den Laufring
und den Boden des

Garraums .

Das Licht im Inneren des
Produkts funktioniert nicht.

Das Leuchtmittel ist defekt.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst.

Der Ventilator kann nicht durch

Driicken der Taste oder
Offnen der Tur |4 | angehalten

werden.

Der Garvorgang wurde
abgeschlossen. Das Produkt
schaltet in den zwingend
erforderlichen Kishimodus. lang.

Warten Sie, bis der Ventilator
aufhért, sich zu drehen. Der
Ventilator dreht sich 3 Minuten

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iiber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&) Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20-22:
Papier und Pappe/80-98:

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a

Verbundstoffe.
Produkt:
FR
3 EI‘.EMENTS [=])
S

R ADEPOSER
EN DECHETERIE

REPRISE A DE
ALALIVRAISON ~ EN MAGASIN

°
) Cet appareil P
V et ses accessoires
se recyclent R\/ @y
o\
Points de collec
Privil 2 1a re

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer erweiterten
Herstellerverantwortung.
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Entsorgen Sie diese gefrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

=

Gerat entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Milltonne bedeutet, dass dieses Gerdit
am Ende der Nutzungszeit nicht iber
den Haushaltsmill entsorgt werden
darf. Das Geréit ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhéfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro-

und Elektronikgeraten sowie

Vertreiber von Lebensmitteln zur
Ricknahme verpflichtet. LIDL bietet lhnen
Rickgabeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Méarkten an. Rickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie
das Recht, ein entsprechendes Altgerét
unentgeltlich zuriickzugeben.

1
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Zusétzlich haben Sie die Méglichkeit,
unabhdngig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich (bis zu drei)
Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréfBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Rickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die nicht
vom Altgerdt umschlossen sind, sowie
Lampen, die zerstérungsfrei entnommen
werden kénnen und fihren diese einer
separaten Sammlung zu.

@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitétsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgféltig geprift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben
Sie gegeniiber dem Verkéaufer des Produkts
gesetzliche Rechte. lhre gesetzlichen Rechte
werden in keiner Weise durch unsere unten
aufgefihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fir dieses Produkt betréigt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schéden oder Méngel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produkt innerhalb von 3 Jahren ab
Kaufdatum einen Material- oder Herstellungsfehler
aufweisen, werden wir es - nach unserer Wahl -
kostenlos fir Sie reparieren oder ersetzen.

Die Garantiezeit verléngert sich durch einen
stattgegebenen Gewdhrleistungsanspruch nicht.
Dies gilt auch fir ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaf verwendet oder
gewartet wurde.

30 DE/AT/CH
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Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem Verschlei3 unterliegen, und somit als
VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schéden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile aus
Glas.

® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewdhrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (IAN 484646_2501) als
Nachweis fir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung (unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, wenden Sie sich zundchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Originalkaufbeleg (Kassenbon)
sowie eine kurze, schriftliche Beschreibung
beilegen, in der die Einzelheiten des Defekts und
der Zeitpunkt des Auftretens dargelegt sind.

@® Service
Service Deutschland

Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz

Tel.: 0800 562153
E-Mail: owim@lidl.ch

g
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Warnings and symbols used

The following warnings are used in the user manual, the short manual, the quick start guide and on
the packaging:

Alternating current/voltage
DANGER! This symbol in combination

with the signal word “Danger” marks
a high-risk hazard that if not prevented
will result in death or serious injury.

Hertz (supply frequency)

Watts

WARNING! This symbol in

combination with the signal word Symbol for profective earth

“Warning” marks a medium-risk hazard
Use the product in dry indoor spaces

only.

that if not prevented could result in

death or serious injury.
CAUTION! This symbol in combination

with the signal word “Caution” marks
a low-risk hazard that if not prevented

Danger - risk of electric shock!

Caution - hot surfacel

SNCEER

could result in minor or moderate injury.

Food safe

ATTENTION! This symbol with the
signal word “Attention” indicates a This product has no adverse effect on

possible property damage. taste or smell.

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Suitable for dishwashers (only

turntable [2] and grill stand [3])

9

CE mark indicates conformity with
c € relevant EU directives applicable for this
product.

Scan to get the online manual.

[ | Safety information

[ | Instructions for use
MICROWAVE Only use the product as described and for the
specified applications. If you pass the product on
@® Introduction to anyone else, please ensure that you also pass

We congratulate you on the purchase of your on all the documentation with i.

new product. You have chosen a high quality
product. The instructions for use are part of the

® Intended use

product. They contain important information ™ This product is intended for heating and
concerning safety, use and disposal. Before using preparing food. Do not use the product for
the product, please familiarise yourself with all any other purpose.

of the safety information and instructions for use.

GB/IE 33
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B The product is designed only for use in private
household and must not be used in medicinal
or commercial areas.

B The manufacturer is not liable to damage
caused by improper use.

® Scope of delivery

After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1 Microwave

1 Turntable

1 Turntable holder
1 Rollers

1 Grill stand

1 Quick start guide

@ Description of parts
(Fig. A)

[1] Mains cord with mains plug

[2] Turntable with rollers and turntable holder
[3] Grill stand

i Door assembly (door seal)

L5 | Door frame

16| Handle

|7 | Catch

| 8| Cooking chamber

[9] Program overview

E Display

11 @ button (timer/clock)

2| COMB. button (grill/microwave)

113 &= button (stop/clear)

114] 0 rotary knob (automatic cooking/time/
weight) with button (start/quick start)

*X button (defrost)

(vw] button (grill)

button (microwave)
.B)

AUTO (automatic cooking)
& lfan)

@ (countdown)

@O (timer)

@) (child-proof lock)

Value display

3b; (combination 2)

&) (combination 1)

NEE

=
«Q

RIRIBIRIEEE]

w
N
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28] (VN (gril)

[27] = (microwave)

[28] % (defrost)
[29] Menu selection

® Technical data

Nominal voltage: 220-240 V~, 50 Hz
Power consumption: 1,200 W

Standby power

consumption: 0.3W

Protection class: I

Power output: 800 W

Power input (grill): 1,000 W
Microwave frequency: | 2,450 MHz

Cooking chamber

volume: approx. 20 litres

®  This product fulfils the requirement of the
European standard EN 55011.

B In conformity with this standard, this product is
classified as Group 2 Class B equipment.

B Group 2 = The product intentionally
generates radio-frequency energy in the form
of electromagnetic radiation for the heat
treatment of food.

B Class B equipment = The product is suitable
to be used in domestic establishments.

A Safety instructions

BEFORE USING THE
PRODUCT, FAMILIARISE
YOURSELF WITH ALL OF
THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR
USE! WHEN PASSING THIS
PRODUCT ON TO OTHERS,
ALSO INCLUDE ALL THE
DOCUMENTS!
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In the case of damage resulting
from non-compliance with these
operating instructions the warranty
claim becomes invalid! No liability
is accepted for consequential
damage! In the case of material
damage or personal injury

caused by incorrect handling

or non-compliance with the

safety instructions, no liability is
accepted!

IMPORTANT SAFETY

INSTRUCTIONS

READ CAREFULLY AND KEEP

FOR FUTURE REFERENCE

® This product can be used by
children aged from 8 years
and above and persons with
reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of
experience and knowledge
if they have been given
supervision or insfruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.
Children shall not play with the
product.
Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
without supervision.
Keep the product and its cord
out of reach of children less
than 8 years.

02_484646_2501_GB.indd 35

AWARNING! When operating

the product in combination
mode, we recommend that
children only use the product
under adult supervision due to
the temperatures generated.

AWARNING! If the door or

door seals are damaged, the
product must not be operated
until it has been repaired by a
competent person.

A WARNING! It is hazardous for

anyone other than a competent
person fo carry out any service or
repair operation that involves the
removal of a cover which gives
protection against exposure to
microwave energy.

AWARNING! Liquids and

other foods must not be heated
in sealed containers since they
are liable to explode.

If the supply cord is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

® The product is intended to be

used in household and similar

applications such as:

- staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;

~farm houses;

GB/IE 35
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- by clients in hotels, motels and ™ Microwave heating of

other residential environments; beverages can result in delayed
-bed and breakfast type eruptive boiling, therefore care
environments. must be taken when handling
B A minimum of 20 cm of free the container.
space must remain above the B The contents of feeding bottles
top surface of the product. and baby food jars shall be
B Only use utensils that are stirred or shaken and the
suitable for use in microwave temperature checked before
ovens. consumption, in order to avoid
® Never use the grill stand burns.
or other metallic objects in W Eggs in their shell and whole
microwave and combination hard-boiled eggs should not
mode. Metals reflect the be heated in microwave ovens
microwave radiation and this since they may explode, even
leads to the generation of after microwave heating has
sparks. This can cause a fire ended.
and irreparably damage the B The product should be cleaned
product! regularly and any food
® When heating food in plastic deposits removed.
or paper containers, keep an ® Failure to maintain the product
eye on the product due to the in a clean condition could lead
possibility of ignition. to deterioration of the surface
B The product is intended for that could adversely affect the
heating food and beverages. life of the product and possibly
Drying of food or clothing result in a hazardous situation.
and heating of warming pads, ™ The product shall not be
slippers, sponges, damp cloth cleaned with a steam cleaner.
and similar may lead to risk of ™ The product is intended to be
injury, ignition or fire. used freestanding. It must not
H |f smoke is emitted, switch off or be placed in a cabinet or in a
unplug the product and keep similar environment.
the door closed in order to stifle
any flames.

36 GB/IE
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ADDITIONAL SAFETY

ADVICE

B People fitted with a heart
pacemaker should consult their
doctor about the possible risks
of using his product before
taking it into use.

A DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while
in use nor immediately after use.

A DANGER! Risk of electric
shock! Do not immerse the
product in water or other
liquids. Never hold the product
under running water.

/A DANGER! Risk of electric
shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

® The product is not to be used
if it has been dropped, if there
are visible signs of damage.

® Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

W Protect the power cord against
damages. Do not let it hang
over sharp edges, do not

02_484646_2501_GB.indd 37

squeeze or bend it. Keep the
power cord away from hot
surfaces and open flames.

Positioning the product
A ATTENTION! Do not install

the product above a cooker
or any other heat-generating
device. Installation in such a
location could cause damage
to the product.

Operation
A DANGER! Risk of fire!

Remove all metallic closures
from the packaging of the food
that you intend to heat.

® Do not move the product while
it is in operation.

® Never operate the product
when it is empty.

® Do not place the product on
hot plates (gas, electric, coal
cooking range etc.). Operate
the product on a level, stable,
clean, heat-resistant and dry
surface.

® Do not place flammable
materials close to the product.

M The product is not intended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote control system.

GB/IE 37
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Cleaning and care

A WARNING! Risk of
injury! Disconnect the product
from the power supply before
cleaning work and when not in
use.

® Do not pull the power plug out
of the electrical outlet by the
power cord.

B Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping
and splashing water.

u Do not remove the light
grey mica cover plate,
which is mounted inside
the cooking chamber to
protect the magnetron.

® If the luminary inside the

product needs replacing,
have this done by a qualified
specialist.

® Clean the following

components regularly using a

damp cloth:

—Door frame | 5| (both sides)

~Handle [ 6]

— Catch

—Viewing window (both sides)

—Door seal | 4 | and adjacent
components

® Clean the product and its

accessories as described in the
chapter “Cleaning and care”.

38 GB/IE
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RADIO INTERFERENCE WITH

OTHER DEVICES

The operation of the product may

cause interference on your radio,

television or similar devices.

If such interference occurs, it can

be reduced or corrected by the

following remedial measures:

® Clean the door and the door
seals of the product.

M Realign the aerial of your radio
or television.
Keep the product and the
receiver spatially separated.

B Move the product away from
the receiver.

B Plug the product into another
wall socket. The product
and the receiver should be
connected to different circuits.

SAFETY PRECAUTIONS

FOR THE PREVENTION OF

EXCESSIVE EXPOSURE TO

MICROWAVE ENERGY

® Do not try to operate the
product while the door is open.
This can lead to you being
exposed to a potentially
harmful dose of microwave
radiation.
It is also important not to break
or manipulate the safety locks.

® Do not jam anything between
the door. Make sure that there
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is no food or cleaning agent
residue left on the seals.

Basic principles of microwave
cookery

[0 Cooking time: Pay attention to the cooking
time. Select the shortest possible stated
cooking time and increase as required. Food
that is cooked too long can begin to smoke or
catch fire.

0 Food: Arrange the pieces of food evenly
in the product. Cut the food into pieces of
approximately the same size. Place the
thickest pieces near the edges.

[ Covering food: Cover the food during
cooking with a lid suitable for microwave
cookery. The lid prevents splashing and helps
in the even cooking of the food.

O Turning food: While cooking, turn the
food in the product once so that items such
as chicken or hamburgers are cooked more
quickly. Large pieces of food, such as joints of
meat, must be turned at least once.
Completely rearrange small food items, such
as meatballs, after half the cooking time. Turn
the meatballs and move them from the middle
of the plate to the edge.

[ Food with skins: Puncture the skins of
potatoes, sausages and similar food before
cooking. Otherwise, they could explode.

O Food with thick skins: Prick whole
pumpkins, apples, chestnuts and similar food
before cooking.

O Fat or oil: Do not thaw frozen fat or oil in
the product. Do not fry foods in the product.
The fat or oil could ignite.

Beverages: When heating drinks with the
product, bubbling may be delayed when
the drink boils. Be careful when handling the
container. To avoid sudden bubbling up:

If possible, place a suitable glass rod in the
fluid for as long as it is being heated.

To avoid an unexpected bubbling up, leave
the liquid to stand in the cooking chamber
for about 20 seconds after heating.
Popcorn: Only use microwaveable
popcorn.

® Using suitable cookware
/\ WARNING! Risk of fire! Never use the

grill stand | 3 | or other metallic objects in
microwave and combination mode. Metals
reflect the microwave radiation and this leads
to the generation of sparks. This can cause a
fire and irreparably damage the product!

The ideal material for use in a microwave
oven is microwave-permeable, allowing the
energy to penetrate the container fo heat

the food. Microwaves cannot penetrate
metal. For this reason, metal containers and
cookware should not be used.

When using the product for heating, products
made of recycled paper should not be used.
These can contain minute fragments of metal,
which can generate sparks and/or fires.

We recommend the use of round/oval
cookware instead of square or oblong
containers, as food in corner areas tends to
overcook. The following list provides general
hints to assist you in selecting the correct
cookware.

Cookware Microwave Grill Combination
Heatproof glass Yes Yes Yes
Non-heatproof glass No No No
Heatproof ceramic Yes Yes Yes
Microwave-suitable plastic dishes Yes No No
Kitchen roll Yes No No
Metal tray/plate, grill stand No Yes No
Aluminium foil and foil containers No Yes No
GB/IE 39
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@ Before first use

/\ WARNING! Risk of fire! Never operate
the product when it is empty.

@ NOTES:

[ There may be a faint odour the first time the
product is used. Make sure there is sufficient
ventilation in the area.

1 When you open the door |4 | you can see a
sticker with the program overview [9] on the
frame. If no sticker is affixed at this position,
you can find the sticker inside the cooking
chamber[8]. Select the sticker with your
preferred language and stick it in the place
for the program overview. The key symbols
and the automatic cooking modes are
described on the stickers.

1. Remove the packaging material (including
polybag, all tapes and protection boards
inside the cooking chamber [8]). Check if all
parts are complete.

2. Clean the product and its accessories (see
“Cleaning and care”).

3. Clean the surface with a dry cloth to remove
water or dust.

@ Positioning the product
/\ WARNING! Risk of fire! This product

is not suitable for installation in a kitchen
cabinet. In closed cabinets, the ventilation of
the product is not sufficiently guaranteed. The
product could then be damaged and there is
a risk of firel

O Place the product on a flat surface that leaves
enough space for ventilation:

— A minimum of 10 cm of free space must
remain between the product and the
adjacent walls (including side and back
wall). It must remain possible to fully open
the door.

— A minimum of 20 cm of free space must
remain above the top surface of the
product.

40 GB/IE
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Assembly

Insert the turntable holder | 2 | on the turntable
drive (inside the cooking chamber [8]).

Place the roller 2 | on the roller surface
(inside the cooking chamber[8]).

Place the turntable | 2 | on the roller and on
the turntable holder. The turntable must rest
properly on the turntable holder.

Connect the mains plug | 1 | with a mains
outlet.

Operation

NOTES:

After cooking has ended, the value

display [23] shows “End”. 5 beeps sound
every 2 minutes until you press or open
the door.

During express cooking, microwave cooking,
or grill and combination cooking, you can
increase the cooking time by 30 seconds
each time you press (> [14].

During operation, if you press a button, the
buzzer will ring once.

During cooking, if you press once,
the program will be paused. Press > [14] to
resume the program. If you press 6= twice,
the program will be cancelled.

The product has an energy saving mode.

In standby mode, or after cooking has
ended, the backlight of the display [10] will
be dimmed, if you do not press any button
or rotate < [14] within 5 seconds. Press any
button or rotate <D to brighten the backlight.
After a cooking programme with a cooking
time >2 minutes has ended, the fan keeps
operating for 3 minutes to cool down the
cooking chamber [8]. & [19] lights up and
“End” is flashing.

During the cooling down phase you cannot
stop the fan by opening the door |4 | or

by pressing €[13]. Wait until the fan has
stopped before you continue to use the
product. This will prolong the product’s
lifetime.
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[ The maximum cooking time for all manual

programs is 95 minutes. Rotate O
clockwise to set the time from 10 seconds to

95 minutes.
Time range Interval
<5 minutes 10 seconds
5-10 minutes 30 seconds
10-30 minutes 1 minute
>30 minutes 5 minutes

® Standby mode

B When the product is first plugged in, a beep
sounds. The product enters the standby mode.
The display |10] shows “0:00".

®  If no button is pressed for 60 seconds in
program selection mode, the product switches
to standby mode.

Setting the clock

NOTE: The clock must be set again if the
product has been disconnected from the

power supply.
1. In standby mode, press and hold {7} @

for 3 seconds. The 12 hour format is selected.
The display |10 shows “Hr12".

2. Rotate &> [14] to select 12 or 24 hour format.

Hr12: 12 hour format

Hr24: 24 hour format

Press <O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the hours.

Press < [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the minutes.

Press O [14] to confirm.

®© e
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® Express microwave cooking

O In standby mode, press < [14] once. The
display |10] shows “0:30". 2= 27| flashes.
The cooking process starts automatically at
full power.

Each press increases the cooking time by
30 seconds. The maximum cooking time is
95 minutes.

@® Microwave mode
Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder

/\ WARNING! Risk of fire! Never use
the grill stand | 3 | or other metallic objects
in microwave mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

@ NOTE: During cooking, you can check the
power level by pressing (&[17]

1. In standby mode, press [17]. The valve
display [23] shows “P800". == [27] lights up.

2. Rotate D [14] to select another power level.
Rotate clockwise:
P800->P100->P200->...>P800
Rotate counter-clockwise:
P800->P700->P600->...> P800

3. Press O [14] o confirm.

4. Rotate {D[14] fo set the cooking time. The

max. cooking time is 95 minutes.

5. Press O [14] to confirm. Z2 [27] flashes.

® Microwave mode - Examples of use

Display Output power Application

P800 800 W Pork, ground meat, meat lodf, frozen food

P700 700 W Fish, potatoes, popcorn, cake, pasta

P600 600 W Beverages, heating up milk, reheating, rice

P500 500 W Vegetables, stew, custard

P400 400 W Soup, reheating bread

P300 300 W Defrosting meat, melting butter/chocolate/cheese
P200 200 W Defrosting vegetables, keeping warm

P100 100 W Softening ice cream
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® Grill mode
Accessory used:

Grill stand

® NOTES:
B Grill cooking is particularly useful for thin

Mode Grill mode |Microwave
mode

Combination 1

(C-1) 70 % 30 %

Combination 2

(C-2) 45 % 55%

3.

slices of meat, steaks, chops, kebabs,
sausages and pieces of chicken. It is also
suitable for hot sandwiches and au gratin
dishes.

During cooking or when operation is paused,
you can check the cooking mode by pressing
(vw] [16]. The display [10] shows “G" for grill
mode for 3 seconds.

Do not remove the 3 silicone feet from the grill
stand [3]. The silicone feet keep the grill stand
in position without slipping.

In standby mode, press (] [14)].
Rotate < [14] to set the cooking time. The

max. cooking fime is 95 minutes.

Press O [14] to confirm. [UU] lights up.

@® Combination mode

Accessory used:

Turntable with rollers and turntable

holder
/\ WARNING! Risk of fire! Never use

the grill stand | 3 | or other metallic objects
in combination mode. Metals reflect the
microwave radiation and this leads to the
generation of sparks. This can cause a fire
and irreparably damage the product!

In standby mode, press COMB. [12]. The

value display |23] shows “C-1" and “30:70"

(30% microwave, 70% grill) alternately. The

display [10] shows & [25].

Rotate < [14] to select “C-2" or “C-1".

C-2: Fish, au gratin dishes (The display
shows 16 )

C-1: Steak, poultry, pizza (The display [10]
shows 3br )
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Press <O [14] to confirm.

Rotate D [14] to set the cooking time. The
max. cooking time is 95 minutes.

Press @ to confirm. &b [24] (for C-2) or
8 25| (for C-1) flashes.

Defrosting by time

NOTE: To defrost 500 g of minced
meat, a defrosting time of 18 minutes is
recommended.

In standby mode, press . The value
display [23] shows “dEF1”. 22[27] and

¥ 28] light up.

Press OO [14] to confirm.

Rotate < [14] to set the defrosting fime. The
max. defrosting time is 95 minutes.

Press <D [14] to start the process. 2 27] and
=3 28] flash.

Defrosting by weight
NOTE: The time and the defrosting power

are adjusted automatically once you entered
the weight of the food to be defrosted.

In standby mode, press ¥ . The value
display 23] shows “dEF1”. £2[27] and

3 28] light up.

Rotate < [14] to select “dEF2”.

Press OO [14] to confirm.

Rotate < [14] to set the weight of the food
to be defrosted within a range of 100 to
1,800 g.

Press @ to start the process. 2 27] and
3% 28] flash.

NOTE: During defrosting, the display [10] will
show “turn” after 2 of the time has passed
and 2 beeps will sound. If you do not turn the
food over, the process will continue until the
time has elapsed.
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If the defrost time is shorter than 90 seconds,
2 beeps will sound after V2 of the time has
passed. The display |10] will not show “turn” in

this case.

6. Open the door by its handle [6]. The time on
the display |10] is stopped.

7. Turn the food over. Always use oven gloves or
pot holders because the food becomes hot.

8. Close the door by its handle [6].
9. Press (O [14] to continue the process.

Defrost weight Defrost time
100 g 4:20  min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1,000 g 34:20 min
1,100 g 37:40 min
1,200 g 41:00 min
1,300 g 44:20 min
1,400 g 47:40 min
1,500 g 51:00 min
1,600 g 54:20 min
1,700 g 57:40 min
1,800 g 61:00 min

@® Kitchen timer

@ NOTES:

B The timer can be set to any value between
10 seconds and 95 minutes.

= The timer function can be used independently
from the microwave operation.

B The timer can be canceled at any time during

the countdown by pressing é=)[13].

1. In standby mode, press (¢} €@ |11] once. The
display [10] shows “00:00".

2. Rotate @ to set a time.
3. Press (O [14]to confirm. The time starts

counting down.
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When the countdown ends, 5 beeps sound.

Delay cooking function

NOTES:

The cooking process starts automatically after
the countdown has finished.

During the time delay, you can cancel the
program by pressing €= [13].

Following functions are not available for the
countdown function: Express cooking and
defrosting by time/weight

You can check the current time by pressing
@5 @ [11]. The display [10] will change back to

the setting time after 3 seconds.

In standby mode, select a cooking program
first.

Press () @ . @ 20| lights up.

Rotate < [14] to set the hours for the desired
start time.

Press OO [14] to confirm.

Rotate > [14] to set the minutes for the
desired start time.

Press (D [14] to start the delay cooking. The
corresponding icon for the cooking program,

the time display, and € [20] flash.

Child-proof lock

NOTE: Use this feature to prevent
unsupervised operation of the product by
children.

Activating: Press and hold for

3 seconds. A beep sounds. 83[22] lights up.
Deactivating: Press and hold for
3 seconds. A beep sounds. 8 |22] goes off.
Another beep sounds.

Automatic cooking modes

NOTE: The result of automatic cooking
depends on factors such as the shape and
size of food, the desired degree of doneness
of certain foods and how you place the food
in the product. If the result is not satisfactory,
adijust the cooking time accordingly.

GB/IE 43
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1. In standby mode, rotate < [14] anticlockwise
once. Then rotate & to select another code
(see following table).

2. Press O [14]to confirm.

3. Rotate O [14] to set the weight of the food or

the number of servings.

4. Press @ to start the process.

A-01 (Pasta)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add the desired quantity of pasta. The net
pasta weight without water is counted.

3. Add the suitable amount of water to the
container.

4. Select the corresponding net pasta weight
and start the process.

5. Once the process has finished, leave the
pasta to rest for 2-3 minutes and drain the

water.

A-02 (Fish)

1. Use a microwave-safe plate. Spread the fish
evenly.

2. Season the fish to your personal preference
(e.g. with butter or fat).

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-03 (Rice)

1. Use a microwave-safe container.

2. Add water to the container. The ratio is 2 ml
of water per 1 g of rice. You can adjust the
ratio to your personal preference.

3. Let the rice soak in water for 3 minutes.

4. Select the corresponding weight and start the
process.

A-04 (Chicken)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the chicken to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after % of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the chicken over.

6. Press OO [14] to continue the process.
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A-05 (Heating)

1. Use a microwave-safe plate.
2. Select the corresponding weight and start the
process.

A-06 (Potatoes)

B We recommend using unpeeled potatoes of
the same size.

1. Use a microwave-safe plate. Spread the
potatoes evenly.

2. Prick the potato peel several times.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

A-07 (Meat/Joints)

1. Use a microwave-safe plate.

2. Season the meat/joint to your personal
preference.

3. Select the corresponding weight and start the
process.

4. The display [10] will show “turn” after % of the
time has passed and 2 beeps will sound.

5. Turn the meat/joint over.

6. Press @ to continue the process.

A-08 (Popcorn)

1. Add 100 g of popcorn into a microwave-safe
bowl.

2. Start the process.

A-09 (Liquids)

@ NOTE: Place a glass rod in the liquid
and leave the container in the cooking
chamber | 8 | for 20-30 seconds to prevent
sudden boiling.

1. Use a microwave-safe container (e.g. mug or
glass).

2. Select the corresponding number of servings
and start the process.

A-10 (Vegetables)

1. Use a microwave-safe container.
2. Select the corresponding weight and start the
process.
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Code | Food/function | Weight range Time range Microwave/grill
function display
A-01 | Pasta 100 g,200g,300g [20-30 min = (microwave)
A-02 |Fish 200 g, 300 g9, 400 g, 3-8:20 min 2 (microque)
500 g, 600 g
A-03 |Rice 150 g, 300g,450g, |18-33 min = (microwave)
600 g
A-04 | Chicken 800 g, 1,000 g, 43-52 min -\ni_x',- (combinqﬁon 2)
1,200 g, 1,400 g
A-05 |Heating 200 g,300¢g,400g, |1:30-4:30 min é (microwave)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Potatoes 230g, 460 g 5-8 min 2= 27) (microwave)
A-07 | Meat/Joints 100g,200g,300g, [9-21 min iy (combination 1)
400g,500g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (microwave)
A-09 |Lliquids 1-3 servings 1:30-3:50 min = (microwave)
A-10 | Vegetables 200g,300g,400g, |3-7 min = [27] (microwave)
500 g, 600 g
® Cooking table
Food Amount Power Time Information
Fish fillet 400 g 700 W 10-15 min | Add a littlle water and lemon juice.
Vegetables 250 ¢ 600 W 5-10 min Cut the vegetables in pieces. Add
a little water. Stir occasionally.
Potatoes 500 g 700 W 8-10 min Cut the potatoes in pieces. Add a
little water. Stir occasionally.
Dessert (e.g. 100-300g [600W 1-5 min Follow the instructions on the
pudding, cupcake) packaging of the dessert.
Rice 100 g rice 600 W 15 min Rinse the rice before cooking.
250 ml water
Custard 750 g 500 W 10-15 min | Put the custard on a large plate.
Biscuits 400 g 600 W 8-10 min Put the biscuits on a large plate.
Meat loaf 500 g 600 W 23-28 min | Put the seasoned meat loaf on a
plate. Cover the plate with a lid.
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® Heating frozen food

Food Amount Power Time

Soup 400 ml 600 W 8-10 min
Stew 500¢g 600 W 10-13 min
Side dishes (e.g. pasta) | 500 g 700 W 8-10 min
Vegetables 300 g 500 W 8-10 min
® Recipes 5. Place the mug on the centre of the

turntable [2]. Cook the cake at 700 W for
2 minutes or until the cake stops rising and

@ 7 min i x 1 becomes firm.

® Chocolate mug cake

6. Wear oven mitts to remove the hot mug. Enjoy

Preparation time: 5 min the tasty cake!

Cooking time: 2 min
® Caramel corn

Ingredients @ 24 min i ¥ 8

4 tbsp Flour Preparation time: 20 min

/a tbsp Baking powder Cooking time: 4 min

4 thsp Caster sugar

2 tbsp Cocoa powder Ingredients

1 Egg 60g Corn kernel

3 tbsp Milk 240 ¢ Brown sugar

3 thsp Vegetable oil 60 ml Corn syrup

A few drops | Vanilla extract or another extract 3 thsp Unsalted butter

(optional) Y tsp Salt
2 thsp Chocolate chips, nuts, or raisins 1 tsp Vanilla extract
(optional) Vi tsp Baking soda

A few drops | Vegetable oil (optional)

Preparation

1. Add flour, baking powder, caster sugar, and Preparation

cocoa powder in a large, microwave-safe 1. Add the corn kernels in a paper bag. Add a

mug. Mix all ingredients. few drops of vegetable oil, if desired. Crimp

2. Add an egg and mix all in.gredients, ] the top of the bag a few times to close it.
3. Add milk and vegetable oil. Add vanilla 2. Place the bag on the centre of the

‘exirocr. or ono’rher extrcc'r, |F.de5|red. Mix all turntable . Cook the corn at 700 W for
ingredients until the mixture is smooth.

4. |If desired, add chocolate chips, nuts, or
raisins. Mix all ingredients.

4 minutes or until you do not hear the “pop”
sound anymore.
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3. Preparing caramel: Add sugar, corn syrup,
butter, and salt in a large, microwave-safe
bowl. Cook the mixture at 700 W for
2 minutes. Stir the mixture and cook it at
700 W for another 2 minutes until it forms
many bubbles.

4. Add vanilla extract and baking soda to the
caramel mixture and stir it well. Immediately
add a third of the hot caramel over the
popcorn in the bag. Close the bag and shake
it to coat the popcorn. Add another third of
the caramel over the popcorn. Close the bag
and shake it. Add the remaining caramel over
the popcorn and shake the bag one last time.

5. Place the bag on the centre of the
turntable [2]. Cook the popcorn at 700 W
for 1 minute. Wear oven mitts to remove and
shake the hot bag.

6. Pour the hot caramel corn into a container. Let
the caramel corn cool down completely for
approx. 20 minutes. Break the caramel corn
apart and enjoy!

® Breakfast potatoes

@ 25 min ﬂ. x 2
Preparation time: 15 min
Cooking time: 10 min

Ingredients
2 Medium-sized potatoes (peeled

and sliced)
1A Onion (sliced)
Yy tsp Salt
Vs tsp Pepper
Vi tsp Garlic salt
60g Cheddar cheese (shredded)

Preparation

1. Add potato and onion slices in a microwave-
safe bowl.

2. Season the potatoes and onions with salt,
pepper, and garlic salt. Mix everything well
and cover the bowl.
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3. Place the bowl on the centre of the
turntable [2]. Cook the seasoned potatoes
and onions at 700 W for 9 minutes or until
the potatoes are cooked.

4. Add cheese and cook at 500 W for 1 minute.

5. Wear oven mitts to remove the hot bowl.
Enjoy the tasty breakfast!

® Meat loaf

® 33-38 min & x2-3
Preparation time: 10 min

Cooking time: 23-28 min

Ingredients (meat loaf)

500¢ Minced beef
A Onion (diced)
1 Egg (beaten)
100 g Bread crumbs
Vi tsp Pepper

Vatsp Salt

Ingredients (sauce)

75 ml Water

1 tbsp Mustard

2 thsp Tomato ketchup

1 tsp Sugar

To taste Parsley (optional)
Preparation

1. Mix the minced beef, onion, egg, bread
crumbs, pepper, and salt.

2. Form the meat loaf and place it on a dish.
Cover the dish with a lid.

3. Place the dish on the centre of the
turntable [2]. Cook the meat loaf at 800 W
for 18-23 minutes.

4. Meanwhile, mix the water, mustard, tomato
ketchup, sugar, and parsley (optional) in a
small bowl.
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5. Once the meat loaf is cooked, drizzle the
sauce over the meat loaf. Cover the dish with
a lid.

6. Cook the meat loaf with sauce at 800 W for
another 5 minutes.

7. Serve the meat loaf and enjoy!

@® Salmon
@ 28 min ix 1

Preparation time: 5 min

23 min

Cooking time:

Ingredients

Salmon

400 g

s tsp Pepper

s tsp Salt

2 tsp Water

A Lemon

Preparation

1. If necessary, defrost the salmon (see
“Defrosting by weight”).

2. Season the salmon with pepper and salt.

3. Place the salmon on a dish. Add water. Cover
the dish with a lid.

4. Place the dish on the centre of the
turntable [2]. Cook the salmon at 700 W for
6 minutes.
Alternatively, select code A-02 (see
“Automatic cooking modes”).

5. Add a litfle lemon juice before serving the
salmon.

@ Grilling chicken
@ 2 hrs.

- x2-3

| Cooking time: 2 hours

Ingredients:

1 whole Chicken (800-1,400 g)

Olive oil

60 ml

30 ml

Lemon juice
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4 cloves Garlic, minced

1 tbsp Fresh rosemary (chopped)

1 tbsp Fresh thyme (chopped)

1tsp Paprika

To taste Salt and pepper
Preparation:

1.

Prepare the chicken: Rinse the chicken under
cold water and pat it dry with paper towels.
Remove any giblets from the cavity.

Marinate the chicken: In a small bowl, mix the
olive oil, lemon juice, garlic, rosemary, thyme,
paprika, salt, and pepper. Rub this mixture all
over the chicken, including under the skin and
inside the cavity. Let it sit and marinate for at
least 1 hour, or overnight, in the refrigerator
for best results.

Grill the chicken: Place the chicken on a
microwave-safe dish and put it on the centre
of the turntable [2]. Rotate < [14] anti-
clockwise once. Then rotate to select auto
menu A-04 for Chicken.

Select the corresponding weight of the
chicken. Press < [14] to start cooking.

Turn the Chicken: After %; of the time has
passed and 2 beeps sound, open the

door | 4 | and turn the chicken over. Close

the door and press < [14] to continue the
cooking process.

Rest and serve: Remove the chicken from the
product and let it rest for 10-15 minutes
before carving. This allows the juices to
redistribute, making the chicken more tender
and flavorful.

@® Grilling steak

® 25 min o, x|
| | Cooking time: | 25 min
Ingredients:
1 Steak (ribeye, sirloin, or your

preferred cut)

15 ml Olive oil
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To taste | Salt and pepper 50¢g Parmesan cheese (grated)

Optional | Garlic powder, onion powder, or 159 Butter
your favorite steak seasoning

To taste | Salt and pepper

Preparation: Preparation:
@ NOTE: If the steak was in frozen state, 1.
defrost it according to the instruction in
“Defrosting by weight”.

Prepare the sauce: In a large microwave-
safe pot, combine the heavy cream, milk,
and garlic. Put the bowl on the centre of the

1. Prepare the steak: Pat the steak dry with turntable [2]. Heat at 800 W for 3 min.
paper towels. Rub both sides with olive oil, 2. Prepare the potatoes: Add the sliced potatoes
then season generously with salt, pepper, and and mix well. Rotate D> [14] anti-clockwise
any additional seasonings you like. once. Then rotate fo select auto menu A-06

2. Grill the steak: Place the steak in a for Potatoes. Insert the weight as 460 g and
microwave-safe dish and put it on the centre press @ to start cooking. Check if the
of the turntable [2]. Press COMB. [12], then potatoes are just tender. Season with salt and
select C-1 (Combination 1) and set the time pepper.
to 20 min. 3. Assemble the gratin: Butter a microwave-safe

3. Turn the steak: After cooking for 12 min, open baking dish. Layer the potatoes in the dish,
the door | 4 | and turn the steak over. Close pouring some of the sauce over each layer.
the door and press < [14] to continue the Sprinkle the Gruyére or cheddar cheese
cooking process. between the layers. Sprinkle the parmesan

4. Check for doneness: Use a meat thermometer cheese evenly over the top layer.
to check the internal temperature. For medium- 4. Cook the gratin: Place the dish on the centre
rare, aim for 57 °C; for medium aim for of the tumntable [2]. Press COMB. [12], then
63 °C; and for well-done aim for 71 °C. If select C-2 (Combination 2) and set the time
the desired doneness is not yet reached, set to 35 min.
the program again and cook for few more 5. Rest and serve: Remove the gratin from the
minutes. product and let it rest for a few minutes

5. Rest and serve: Let the steak rest for a few before serving. This allows the flavors to melt
minutes before slicing. This helps the juices together.

redistribute, making the steak more flavorful. L.
® Salami Pizza

® Potato gratin D 25 min & x2-3
@ 50 min a' x2 | Cooking time: 25 min
| Cooking time: 50 min
Ingredients:

Ingredients: 1 Pizza dough (store-bought or

2 large | Potatoes (thinly sliced) homemade)

240 ml | Heavy cream 120 ml Pizza sauce

240 ml | Milk 120 g Mozzarella cheese

2 cloves | Garlic (minced) (shredded)

100 g | Gruyére or cheddar cheese (grated) g Salami (sliced)

30g Black olives (sliced, optional)
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30g Red onions (sliced, optional) 60g All-purpose flour
1 tsp Oregano (dried) 480 ml Milk
Optional Fresh basil leaves for garnish 200 g Cheddar cheese (shredded)
5 tsp Salt
Preparation:
Vi tsp Black pepper
1. Prepare the dough: Roll out the pizza dough : - -
on a lightly floured surface to your desired /s tsp Paprika (optional)
thickness. 30g Parmesan cheese (grated,
2. Add the sauce: Spread the pizza sauce optional)
evenly over the dough, leaving a small border .
around the edges. Preparation:

Add toppings: Sprinkle the shredded
mozzarella cheese over the sauce. Arrange
the salami slices evenly on top of the cheese.
Add the black olives and red onions, if
desired. Sprinkle the dried oregano over the
top.
Bake the pizza: Two programmes are
suggested depending on the desired result:
— For a crispy and deep browned pizza,
carefully transfer the pizza to the grilling
stand [3], then place the grilling stand
on the centre of the turntable [2]. Press
(o) [14] for grilling and set 15 min cooking
time.
— For faster baking, carefully transfer the
pizza to a microwave-safe dish and
place it on the centre of the turntable [2].
Press COMB. [12] then select C-1
(Combination 1) and set the time to
10 min.
Garnish and serve: Remove the pizza and let
it cool for a couple of minutes. Garnish with
fresh basil leaves if desired. Slice and serve
hot.

@® Mac and Cheese
(® 45 min -

| Cooking time:

45 min

Ingredients:

300 g

(Elbow-) Macaroni

60g

Butter
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1.

Cook the pasta: Bring a large microwave-safe
pot of salted water, add the elbow macaroni
and put it on the centre of the turntable [2].
Rotate <D [14] anticlockwise once. Then rotate
to select auto menu A-01 for Pasta. Select
300 g and press O 14 1o start cooking. At
the end of the cooking time drain the pasta
and set aside.

Make the cheese sauce: In a medium
saucepan, melt the butter over medium

heat. Stir in the flour and simmer for about

1 minute, until it forms a smooth paste.
Gradually whisk in the milk, continuing

to whisk until the mixture is smooth and
thickened.

Add the cheese: Remove the saucepan from
the heat and stir in the shredded cheddar
cheese until melted and smooth. Season with
salt, pepper, and paprika to your liking.
Combine pasta and sauce: Add the cooked
macaroni fo the cheese sauce and stir until
the pasta is evenly coated.

Make the golden top: Transfer the mac and
cheese to a microwave-safe baking dish

and sprinkle with grated parmesan cheese.
Place the baking dish on the centre of the
turntable [2]. Press [u)[16] for grilling and
set 10 min grilling time. Grill until the top is
golden and bubbly.

Serve and enjoy.
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Cleaning and care

/\ DANGER! Risk of electric shock! Before

cleaning: Always disconnect the product from
the wall outlet.

DANGER! Risk of burns! Do not clean
the product right after operation. Let the
product cool first.

/\ WARNING! Do not immerse the product’s

electrical components in water or other
liquids. Never hold the product under running
water.

/\ ATTENTION! Risk of damage!

0e

Do not use cleaning sprays and other
aggressive cleaning agents, as they can
cause stains, smears or clouding on the
surfaces.

Do not use abrasive cleaning agents.

NOTES:

Clean the product immediately after it has
cooled. Once the food residues have dried,
they are not easy to remove.

Housing: Clean the product’s housing with a
damp cloth.

Cooking chamber: Always keep the cooking
chamber | 8 | clean. If splashes of food or spilt
liquids stick to the walls of the product, wipe
them off with a damp cloth.

Troubleshooting

If required, use a mild washing-up liquid

on the cloth. Afterwards, wipe with a cloth
moistened only with clear water to remove
any detergent residue.

Turntable and grill stand: Clean the
turntable | 2 | and the grill stand | 3 | regularly
with warm, soapy water. The turntable and
the grill stand are suitable for dishwashers.
Splashes and soiling: Use a damp cloth
regularly to remove splashes and soiling from
the following components:

— Door frame | 5 | (both sides)

- Handle [6]

— Catch

~ Viewing window (both sides)

~ Door seal | 4| and adjacent components
Condensation: If condensation accumulates
on or around the outside of the door, wipe

it off with a soft cloth. This can happen if

the product is operated in extremely humid
conditions.

Odours: Remove odours regularly. Put a deep
microwave bowl - filled with a cup of water,
plus the juice and peel of a lemon - into

the cooking chamber [8]. Heat the mixture
for 5 minutes. Wipe the cooking chamber
thoroughly and rub dry with a soft cloth.

Problem

Possible cause

Possible solution

The product does not start
cooking.

The door is not properly closed.

Close the door.

The turntable | 2 | makes a loud

noise when turning.

The turntable | 2 | is not correctly
positioned on the turntable
holder and roller.

Place the turntable | 2 | correctly
in the cooking chamber[8].

The rollers | 2 | and/or the floor
of the cooking chamber | 8 | are

unclean.

Clean the rollers |2 | and
the floor of the cooking

chamber[8].

The light inside the product is not
working.

The luminary is defective.

Contact the customer service
department.

The fan cannot be stopped by

pressing or opening the
door [4]

The cooking process has been
completed. The product enters
compulsory cooling mode.

Wait until the fan stops rotating.
The fan rotates for 3 minutes.
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® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

Observe the marking of the packaging

é’?) materials for waste separation, which
a are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20-22: paper and
fibreboard/80-98: composite
materials.
Product:

ELEMENTS

=
D'EMBALLAGE + !I

NOTICE

R REPRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended producer
responsibility.

Dispose them separately, following the illustrated
Info-tri (sorting information), for better waste
treatment.

The Triman logo is valid in France only.

o  Contact your local refuse disposal

oh . .
@" authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.
To help protect the environment, please
dispose of the product properly when

™= it has reached the end of its useful
life and not in the household waste.
Information on collection points and
their opening hours can be obtained
from your local authority.
@® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
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against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receipt in a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without delay
after unpacking the product.

Should the product show any fault in materials
or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.

This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables (e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, e.g. switches or glass
parts.

® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim, observe
the following instructions:

Make sure to have the original sales receipt and
the item number (IAN 484646_2501) available
as proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page of
the instruction manual (bottom left), or as a sticker
on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact
the service department listed below either by
telephone or by e-mail.
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Once the product has been recorded as defective
you can return it free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure to
enclose the proof of purchase (sales receipt) and
a short, written description outlining the details of
the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

e Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie

3
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Avertissements et symboles utilisés

Les avertissements suivants sont utilisés dans le guide de démarrage rapide, le Quick-Start-Guide et
sur I'emballage :

Courant alternatif/tension alternative
DANGER ! Ce symbole avec ce

signal important de « Danger » indique
un danger avec un risque élevé de
blessures graves ou de mort si la

Hertz (fréquence du secteur)

situation dangereuse n’est pas évitée.

Watt

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec
ce signal important d'« Avertissement » Symbole de la mise & la terre
indique un danger avec un risque

moyen de blessures graves ou de mort

si la situation dangereuse n’est pas

évitée.
PRUDENCE ! Ce symbole avec

ce signal important de « Prudence »
A indique un danger avec un risque faible

Utilisez le produit seulement & l'intérieur
de locaux secs.

Danger - risque d'électrocution |

de blessures légéres & importantes si la

. , o Attention, surface chaude !
situation dangereuse n’est pas évitée.

B> ® = F

ATTENTION ! Ce symbole avec
la mention « Attention » indique un

Convient pour les aliments
Ce produit n’a aucune influence

possible risque de dégéts matériels. négative sur le golt ou I'odeur.

Peuvent étre lavés au lave-vaisselle
(uniquement plateau tournant et
support de gril [3])

REMARQUE : Ce symbole avec
ce signal important de « Remarque »
propose plus d'informations utiles.

ps

9

o
=

Le sigle CE confirme la conformité

c E aux directives de I'UE applicables au Ea& Scanner pour obtenir le guide en ligne.

produit.
| Consignes de sécurité
[] Instructions de manipulation
FOUR A MICRO-ONDES toutes les indications d’utilisation et de sécurité
du produit. Ce produit doit uniquement étre
@ Introduction utilisé conformément aux instructions et dans

les domaines d'application spécifiés. Lors d’une
cession 4 fiers, veuillez également remettre tous
les documents.

Nous vous félicitons pour I'achat de votre
nouveau produit. Vous avez opté pour un produit
de grande qualité. Le mode d'emploi fait partie
intégrante de ce produit. Il contient des indications
importantes pour la sécurité, |'utilisation et la

mise au rebut. Veuillez lire consciencieusement
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@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Ce produit est destiné & réchauffer et &
préparer des aliments. N'utilisez pas le
produit & d'autres fins.

B Le produit est prévu seulement pour une
utilisation domestique privée et ne doit pas
étre utilisé dans des domaines médicaux ou
professionnels.

B Le fabricant décline toute responsabilité pour
les dommages résultant d’une utilisation
inadéquate.

® Contenu de I'emballage

Aprés l'ouverture du produit, vérifiez I'exhaustivité
de la livraison et si toutes les piéces sont

en parfait état. Enlevez tous les matériaux
d’emballage avant I'utilisation.

Four & micro-ondes

Plateau tournant

Dispositif de blocage
Anneau d’entrainement
Support de gril

Guide de démarrage rapide

—_ e —m

@ Description des piéces

(Fig. A)

[1] Cordon d'alimentation avec fiche de secteur
Z Plateau tournant avec anneau d’entrainement
et dispositif de blocage

Support de gril

Elément de porte (joint de porte)

Cadre de porte

Poignée

Verrouillage

Espace de cuisson

Apercu des programmes

110 Ecran

[11] Touche ) @ (minuterie/horloge)

12| Touche COMB. (gril/micro-ondes)

13| Touche G=) (arrét/supprimer)

[14] < bouton rotatif (cuisson automatique/

8
4
5
6
7
8
9

—

temps/poids) avec touche (démarrage/
démarrage rapide)

Touche 3k (décongélation)
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Touche [wwu] (gril)
Touche (micro-ondes)

. B)

AUTO (cuisson automatique)
A (ventilateur)

@ (compte & rebours)

@® (minuterie)

B (sécurité enfants)
Affichage de valeurs

&b (combinaison 2)

&) (combinaison 1)
U (gril)

2 (micro-ondes)

3% (décongélation)

NS

=
«Q

BIRRERREREEE]

Sélection du menu

® Données techniques

Tension nominale : 220-240 V~, 50 Hz
Consommation

d'énergie : 1200 W
Puissance absorbée en

mode veille : 0,3W
Classe de protection: ||

Puissance de sortie : 800 W
Puissance d'entrée

(gril) : 1000 W
Fréquence

micro-ondes : 2450 MHz
Volume de I'espace de

cuisson : env. 20 litres

®  Ce produit est conforme aux exigences de la
norme européenne EN 55011.

B Conformément a cette norme, ce
produit est classé comme un appareil du
groupe 2 classe B.

B Groupe 2 = le produit génére volontairement
de I'énergie haute fréquence sous la forme
de rayonnement électromagnétique pour le
traitement thermique d'aliments.

B Appareil de la classe B = le produit convient
& un usage domestique.
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A Consignes de sécurité

AVANT D’UTILISER LE PRODUIT,
FAMILIARISEZZVOUS AVEC
TOUTES LES CONSIGNES

DE SECURITE ET LES
INSTRUCTIONS CONCERNANT
SON UTILISATION |
TRANSMETTEZ TOUS LES
DOCUMENTS CONCERNANT
LE PRODUIT LORSQUE VOUS
LE DONNEZ A UN TIERS !

Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,
le recours & la garantie est
annulé | Toute responsabilité

est déclinée en cas de
dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée
dans le cas de dommages aux
biens et aux personnes résultant
d'une utilisation inappropriée ou
du non-respect des consignes de
sécurité |

IMPORTANTES CONSIGNES
DE SECURITE

PRIERE DE LIRE
ATTENTIVEMENT ET DE
CONSERVER POUR UNE
UTILISATION ULTERIEURE

58 FR/BE
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Ce produit peut étre utilisé par
des enfants dgés de 8 ans

et plus ainsi que par des
personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou
mentales restreintes ou
manquant d’expérience et/ou
de connaissances, a condition
qu'ils soient surveillés ou aient
recu des instructions relatives a
utilisation du produit en toute
sécurité et qu'ils soient ainsi
conscients des dangers liés &

| utilisation.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

Le nettoyage et |'entretien
réalisables par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants sans surveillance.
Gardez le produit et son
cordon d’alimentation hors de
portée des enfants de moins de
8 ans.

A AVERTISSEMENT ! Lorsque
le produit fonctionne en mode
combiné, nous recommandons
que les enfants utilisent le
produit uniquement sous
la surveillance d'un adulte
en raison des températures
générées.

A AVERTISSEMENT ! Si la
porte ou les joints de la porte
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sont endommagés, le produit

ne doit plus étre utilisé jusqu’d

ce qu'une personne qualifiée
ait effectué les réparations.

/A AVERTISSEMENT ! || est
dangereux pour une personne
qui n'est pas qualifiée
d'effectuer des travaux
d’entretien ou de réparation
qui nécessitent le retrait de

la carcasse qui protége des

rayonnements micro-ondes.

/A AVERTISSEMENT ! Les
liquides et autres aliments ne
doivent pas étre réchauffés
dans des récipients fermés
car ils risquent d’exploser
facilement.

® Sile cordon d’alimentation
est endommagsé, il doit étre
remplacé soit par le fabricant
ou par son service aprés-vente
soit par une main d’ceuvre
qualifiée afin d'éviter tout
danger.

® Ce produit a été prévu pour
une utilisation domestique et
des applications similaires,
comme par ex. dans des :

- Espaces cuisines dans des
magasins, bureaux et autres
lieux de travail ;

- Propriétés agricoles ;
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- Hétels, motels et autres
établissements résidentiels
pour les clients ;

- Chambres d’hétes et autres
endroits similaires.

® Au moins 20 c¢m d’espace libre

doivent étre prévus au-dessus
du produit.

Seulement des ustensiles
appropriés pour une utilisation
dans des fours & micro-ondes
doivent étre utilisés.

N'utilisez jamais le support

de gril [3 | ou d’autres

objets métalliques en mode
micro-ondes ou combiné. Le
métal réfléchit le rayonnement
micro-ondes ce qui provoque
des étincelles. Celles-ci
peuvent déclencher un feu et
endommager irrémédiablement
le produit sans aucune chance
de réparation !

Si des aliments sont chauffés
dans des récipients en plastique
ou papier, le produit doit étre
surveillé car il existe un risque
de départ de feu.

Ce produit est destiné &
réchauffer des produits
alimentaires et boissons. Le
séchage d'aliments ou de
vétements et le chauffage de
coussins chauffants, pantoufles,
éponges, chiffons humides et
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obijets similaires peut présenter
un risque de blessure, de
départ de feu ou d'incendie.

® Si de la fumée s'échappe,
le produit doit étre éteint ou
débranché du réseau électrique
et la porte doit rester fermée
afin d'étouffer les flammes.

B e chauffage de boissons
au four & micro-ondes peut
provoquer une ébullition
éruptive, il faut donc étre
prudent lors de la manipulation
du récipient.

B Pour éviter des brilures, le
contenu des biberons et des
pots contenant des aliments
pour bébés doit étre remué
ou agité et la température
doit étre vérifiée avant toute
consommation.

B Les ceufs avec leur coquille
et les ceufs durs entiers ne
doivent pas étre réchauffés
dans un four & micro-ondes,
car ils peuvent encore exploser
méme une fois le chauffage au
micro-ondes terminé.

B Le produit doit étre nettoyé
réguliérement et les restes de
nourriture doivent étre enlevés.

® Une mauvaise propreté du
produit peut détruire la surface,
ce qui peut avoir un impact
négatif sur la durée de vie et
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éventuellement conduire & des
situations dangereuses.

B Le produit ne doit pas étre
nettoyé avec un appareil &
vapeur.

B e produit est prévu pour
fonctionner & I'air libre. I
ne doit pas étre placé dans
un placard ou tout autre
encastrement similaire.

CONSIGNES DE SECURITE

SUPPLEMENTAIRES

B Avant de mettre en service le
produit, les personnes portant
un stimulateur cardiaque
devraient consulter leur
médecin afin de connaitre les
risques possibles.

A DANGER ! Risque de
brilures ! Le produit devient
chaud durant ['utilisation. Ne
touchez pas le produit durant
ou juste aprés son utilisation.

ADANGER ! Risque
d’électrocution ! Ne
plongez pas le produit dans
de I'eau ou tout autre liquide.
Ne maintenez jamais le produit
sous |'eau courante.

A DANGER ! Risque
d’électrocution ! N'utilisez
jamais un produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau
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électrique et adressez-vous &
votre commercant.

¥ e produit ne doit pas étre
utilisé, s'il est tombé ou s'il
présente des signes visibles de
dommages.

® Avant de brancher le produit
sur le courant électrique,
vérifiez si la tension et le
courant nominal correspondent
bien aux données de
I"alimentation en électricité
indiquées sur |'étiquette
signalétique.

B Protégez le cordon
d’alimentation contre tout
dommage. Ne le faites pas
passer sur des bords tranchants
et assurez-vous de ne pas le
coincer ou le plier. Conservez
le cordon d’alimentation hors
de la portée de surfaces
chaudes ainsi que des feux et
flammes.

Positionnement du produit
A ATTENTION ! Ne placez pas

le produit sur une cuisiniére ou
tout autre appareil générateur
de chaleur. Une installation
dans un tel emplacement
pourrait endommager le
produit.
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Fonctionnement

ADANGER ! Risque
d’incendie ! Retirez toutes
les pieces métalliques de
I'emballage des aliments &
chauffer.

® Ne déplacez pas le produit
lorsqu'il est en fonctionnement.

® Ne faites jamais fonctionner le
produit & vide.

® Ne placez pas le produit
sur des surfaces chaudes
(cuisiniére & gaz, cuisiniére
électrique, four, etc.). Faites
fonctionner le produit sur une
surface plane, stable, propre,
résistante & la chaleur et séche.

® Ne placez pas de matériaux
inflammables & proximité du
produit.

M Le produit n'est pas prévu
pour étre utilisé avec un
programmateur externe ou
un systéme de télécommande
séparé.

Nettoyage et entretien

A\ AVERTISSEMENT ! Risque
de blessures ! Débranchez
le produit du réseau électrique,
lorsqu’il n’est pas utilisé
et avant d'effectuer tout
nettoyage.

® Ne débranchez jamais la
fiche de secteur en tirant sur le
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cordon d’alimentation branché
sur la prise de courant.

W Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére,
le rayonnement solaire direct
ainsi que les projections et
I'égouttement d'eau.

u Ne retirez pas la plaque
en mica gris clair placé
dans le four servant &
protéger le magnétron
dans I'espace de cuisson.

m Sil'éclairage & l'intérieur du
produit doit étre remplacé,
faites-le faire par un technicien
spécialisé et qualifié.

B Essuyez réguliérement les
composants suivants avec un
chiffon humide :

— Cadre de porte | 5 | (des deux
cotés)

— Poignée

— Verrouillage

— Hublot (des deux cétés)

—Joint de porte | 4 | et toutes les
piéces adjacentes

® Nettoyez le produit et ses
accessoires cf. la description
donnée au chapitre
« Nettoyage et entretien ».
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INTERFERENCES RADIO

AVEC D'AUTRES APPAREILS

Le fonctionnement de ce produit

peut provoquer des interférences

avec la radio, la télévision ou tout

autre appareil similaire.

Si de tels dysfonctionnements se

produisent, ils peuvent étre réduits

ou corrigés en utilisant les mesures

correctives suivantes :

® Nettoyer la porte et les joints
de la porte du produit.

® Nouvelle orientation de
I'antenne de votre radio ou
télévision.
Changement de place du
produit et du récepteur.

® Eloigner le produit du
récepteur.

® Brancher le produit sur une
autre prise de courant. Le
produit et le récepteur doivent
étre raccordés & des circuits
différents.

MESURES DE PRECAUTIONS
AFIN D’EVITER UN CONTACT
EXCESSIF AVEC L'ENERGIE
MICRO-ONDES
B N'essayez pas de faire
fonctionner le produit lorsque la
porte est ouverte.
Cela peut entrainer un contact
avec une dose potentiellement
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nocive de rayonnement O
micro-ondes.

Il est également important de
ne pas casser ou manipuler les
verrouillages de sécurité.

Il est interdit de coincer
quelque chose dans la porte.
Assurez-vous qu’aucun reste
d’aliment ou de produit de
nettoyage ne soit collé ou étalé
sur les surfaces d'étanchéité.

Principes de base pour
la cuisson dans le four a
micro-ondes

Temps de cuisson : Faites attention au
temps de cuisson. Choisissez le temps de
cuisson indiqué le plus court et augmentez-le
si nécessaire. Des aliments beaucoup trop
cuits peuvent commencer & fumer ou méme
prendre feu.

Aliments : Disposer les morceaux de
nourriture uniformément dans le produit. Si
possible, coupez les aliments en morceaux de
la méme taille. Mettez les morceaux les plus
épais & proximité des bords.

Couvrir les aliments : Couvrez les
aliments durant la cuisson avec un couvercle
spécial micro-ondes. Le couvercle empéche
les éclaboussures et aide & assurer une

cuisson uniforme des aliments.

Tourner les aliments : Pendant la cuisson,
retournez les aliments une fois dans le produit
afin que les aliments tels que le poulet ou

les hamburgers cuisent plus rapidement. Les =
gros morceaux de nourriture, tels que un roti,
doivent étre tournés au moins une fois.
Remuez les petits aliments, tels que les
boulettes de viande, complétement & la moitié
du temps de cuisson afin d’obtenir un autre
positionnement de la nourriture. Tournez les
boulettes de viande et déplacezles du milieu
de l'assiette vers le bord.
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Aliments avec peau/écorce : Percez

la peau des pommes de terre, des saucisses
et des aliments semblables avant de les faire
cuire. Sinon, ils peuvent exploser.

Aliments a peau/écorce épaisse :
Percez les citrovilles entiéres, pommes,
chétaignes et autres aliments semblables
avant de les faire cuire.

Graisse ou huile : Ne décongelez jamais
de graisse ou d’huile congelée dans le
produit. Il est interdit de faire frire dans le
produit. La graisse ou |'huile peut s’enflammer.
Boissons : Réchauffer des boissons dans

le produit entraine leur entrée en ébullition
et peut provoquer un jaillissement retardé

du liquide. Soyez donc prudent lors de

la manipulation du récipient. Pour éviter
I'¢bullition soudaine :

Si possible, placez une tige en verre
appropriée dans le liquide tant qu'il est en
train de chauffer.

Apres le réchauffage, laissez le liquide
reposer dans |'espace de cuisson
pendant environ 20 secondes afin d'éviter un
bovillonnement inattendu.

Popcorn : Utilisez uniquement du popcorn
spécial micro-ondes.

Utilisation de récipients
appropriés

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !

N'utilisez jamais le support de gril

ou d’autres objets métalliques en mode
micro-ondes ou combiné. Le métal réfléchit le
rayonnement micro-ondes ce qui provoque
des étincelles. Celles-ci peuvent déclencher
un feu et endommager irrémédiablement le
produit sans aucune chance de réparation !
Le matériau idéal pour une utilisation dans
un four & micro-ondes est perméable aux
micro-ondes permettant ainsi que |'énergie
puisse pénétrer dans le récipient afin de
chauffer les aliments. Les micro-ondes ne sont
pas en mesure de pénétrer le métal. Pour
cette raison, les récipients et plats en métal ne
doivent pas étre utilisés.
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B Sivous utilisez le produit pour réchauffer, il ne allongés, car les aliments dans les coins ont

faut pas utiliser de produits en papier recyclé. tendance & cuire plus infensément. La liste
Ceuxi peuvent contenir des fragments suivante contient des remarques générales
métalliques minuscules qui peuvent produire qui devraient vous aider & choisir les bons
des étincelles et/ou déclencher un feu. récipients.

B |l est conseillé d'utiliser des récipients
ronds/ovales au lieu de ceux carrés ou

Vaisselle destinée a la cuisson Four a micro-ondes | Grill | Combinaison
Verre résistant a la chaleur Oui Oui Oui
Verre non résistant & la chaleur Non Non Non
Céramique résistante a la chaleur Oui Oui Oui
Vaisselle en matiére plastique (spéciale

micro-ondes) Qui Non Non
Papier absorbant Oui Non Non
Tablette/plateau métallique, support de

gril Non Oui Non
Papier d’aluminium et récipient en feuille

d'alu Non Oui Non

® Avant la premiére utilisation 3. Nettoyez la surface avec un chiffon sec, afin

d'éliminer 'eau ou la poussiére.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !
Ne faites jamais fonctionner le produit & vide. @ Positionnement du produit

® REMARQUES : /A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !
01 Une légére odeur peut se dégager lorsque

le produit est chauffé pour la premiére fois.
Veillez & une bonne ventilation de I'endroit.
O Lorsque vous ouvrez la porte , vous
voyez un autocollant avec I'apercu des
programmes [9] sur le cadre. Si aucun
autocollant n’est apposé & cet endroit, vous
trouverez |'autocollant & l'intérieur de I'espace ™ Placez le produit sur une surface plane avec

Ce produit n’est pas approprié pour un
encastrement dans un meuble de cuisine.
Dans des placards fermés, la ventilation du
produit n’est pas suffisamment garantie. Le
produit pourrait étre endommagé et il existe
un risque d'incendie |

de cuisson [8] Sélectionnez I'autocollant suffisamment d’espace pour la ventilation :
dans la langue souhaitée et collezle & = Il doit y avoir au moins 10 cm d’espace
I'endroit de I'apercu des programmes. Les libre entre le produit et les murs adjacents
symboles des touches et les modes de cuisson (y compris les murs latéraux et &
automatiques sont décrits sur les autocollants. I'arriére). I doit étre possible d'ouvrir la

porte entierement.
— Au moins 20 cm d'espace libre doivent étre
prévus au-dessus du produit.

1. Retirez le matériel d’emballage (y compris
les sacs en plastique, tous les rubans adhésifs
ainsi que les plaques de protection &
Iintérieur de I'espace de cuisson [8]). Vérifiez @ Montage

ve foutes les piéces sont présentes. . o
N prec P ) Placez le dispositif de blocage | 2 | sur I'axe
2. Nettoyez le produit et tous ses accessoires ,
du plateau tournant (dans I'espace de

ir « Nett tentretien »). i
(voir « Nettoyage et entrefien ») cuisson [8]).
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SN

Placez I'anneau d’entrainement | 2 | sur la
surface qui tournera (dans I'espace de
cuisson [8]).

Positionnez le plateau tournant | 2 | sur
I'anneau d’entrainement et le dispositif

de blocage. Le plateau tournant doit étre
correctement posé sur le dispositif de
blocage.

Branchez la fiche de secteur [ 1] sur une prise
de courant.

Fonctionnement
REMARQUES :

Une fois la cuisson terminée, |'affichage de
valeurs |23| affiche « End » (fin). 5 signaux
sonores retentissent foutes les 2 minutes
jusqu’a ce que vous appuyiez sur ou
que vous ouvriez la porte.

En modes cuisson rapide, micro-ondes, gril et
combiné, vous pouvez augmenter le temps de
cuisson de respectivement 30 secondes en
appuyant sur @ .

Si vous appuyez sur une touche pendant le
fonctionnement, I'avertisseur sonore retentit
une fois.

Si vous appuyez une fois sur pendant
la cuisson, le programme s'arréte. Appuyez
sur (D [14], pour poursuivre le programme. Si
vous appuyez deux fois sur &= le programme
s'arréte.

Le produit dispose d'un mode économie
d’énergie. En mode veille, ou une fois

la cuisson terminée, le rétroéclairage de
I'écran [10] est dimmé lorsque vous n'appuyez
sur aucune fouche pendant 5 secondes ou
que vous ne tournez pas < [14]. Appuyez sur
une touche au choix ou tournez < [14], pour
allumer I'écran.

Lorsqu’un programme de cuisson d'une
durée > 2 minutes est terminé, le ventilateur
fonctionne encore pendant 3 minutes

pour refroidir I'espace de cuisson [8]

& [19] s'allume et « End » (fin) clignote.
Pendant la phase de refroidissement, vous ne
pouvez pas arréter le ventilateur en ouvrant
la porte | 4] ou en appuyant sur nal.

Attendez que le ventilateur s'arréte avant de
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continuer & utiliser le produit. Cela permet
d’augmenter la durée de vie du produit.

Le temps de cuisson maximum pour tous les
programmes manuels est de 95 minutes.

Tournez <O [14] dans le sens horaire pour

régler le temps de 10 secondes & 95 minutes.

Plage de temps Intervalle

<5 minutes 10 secondes

5-10 minutes 30 secondes

10-30 minutes 1 minute

>30 minutes 5 minutes

® Mode veille

B Lorsque le produit est raccordé pour la
premiére fois & |'alimentation électrique, un
signal sonore retentit. Le produit se tfrouve en
mode veille. « 0:00 » s'affiche & I'écran [10].

B Sivous n‘appuyez sur aucune touche durant
60 secondes dans le programme de mode de
sélection, le produit passe automatiquement
en mode veille.

® Réglage de I’horloge

NO O~

0@

REMARQUE : L'horloge doit étre réglée &
nouveau lorsque le produit a été débranché
de l'alimentation électrique.

En mode veille, maintenez (¢} @ IE
appuyé pendant 3 secondes. Le format de
12 heures est sélectionné. « Hr12 » s'affiche
& I'écran [10].

Tournez < [14], pour sélectionner le format
12 ou 24 heures.

Hr12 : Format 12 heures

Hr24 : Format 24 heures

Appuyez sur O [14] pour confirmer.
Tournez (D [14], pour régler les heures.
Appuyez sur D [14] pour confirmer.
Tournez D [14], pour régler les minutes.
Appuyez sur O [14] pour confirmer.

Cuisson rapide au micro-ondes

En mode veille, appuyez une fois sur (> [14].
« 0:30 » s'affiche & 'écran [10. =3

clignote.
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La cuisson démarre automatiquement & pleine
puissance.

Chaque pression sur une touche augmente le
temps de cuisson de 30 secondes. Le temps
de cuisson maximal est de 95 minutes.

@® Mode micro-ondes
Accessoires utilisés :

Plateau tournant avec anneau
d’entrainement et dispositif de

blocage

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !
N'utilisez jamais le support de gril
ou d’autres objets métalliques en mode
micro-ondes. Le métal réfléchit le rayonnement
micro-ondes ce qui provoque des étincelles.
Cellesi peuvent déclencher un feu et
endommager irrémédiablement le produit
sans aucune chance de réparation !

@® REMARQUE : Durant la cuisson, vous
pouvez vérifier le niveau de puissance en

appuyant sur.

1. En mode veille, appuyez sur N7,
L'affichage de valeurs [23] indique « P8O0 ».
=2127) s'allume.

2. Tournez & , pour sélectionner un autre
niveau de puissance.

Tourner dans le sens horaire :
P800—>P100>P200->...>P800
Tourner dans le sens antihoraire :

P800->P700->P600-> ...~ P800

3. Appuyez sur O pour confirmer.
4. Tournez {D[14], pour régler le temps de
cuisson. Le temps de cuisson max. est de

95 minutes.
5. Appuyez sur @ pour confirmer. 2
clignote.

® Mode micro-ondes - exemples d’utilisation

Affichage | Puissance de sortie | Utilisation

P800 800 W Viande de porc, viande hachée, pain de viande, produits
surgelés

P700 700 W Poisson, pommes de terre, pop-corn, géteaux, pates

P600 600 W Boissons, chauffer du lait, réchauffer, riz

P500 500 W Légumes, ragolt, créme aux ceufs

P400 400 W Soupe, réchauffer le pain

P300 300 W Décongeler de la viande, faire fondre du beurre/chocolat/
fromage

P200 200 W Décongélation de légumes, maintien au chaud

P100 100 W Décongélation de la créme glacée

® Mode gril

Accessoires utilisés :
Support de gril

@ REMARQUES :

B Le mode gril convient particuliérement
aux fines tranches de viande, aux steaks,
cotelettes, kebabs, saucisses et piéces de
poulet. Le mode gril convient également pour
des sandwichs chauds et des plats gratinés.
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B Durant la cuisson ou une fois le
fonctionnement arrété, vous pouvez vérifier
le mode de cuisson en appuyant sur (W] [14)].
L"écran |10] indique « G » pour le mode gril
pendant 3 secondes.

[ Ne retirez pas les 3 pieds en silicone du
support de gril [3]. Les pieds en silicone
maintiennent le support de gril en place sans
qu'il ne glisse.
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1. En mode veille, appuyez sur (W) [16].
2. Tournez > [14], pour régler le temps de

cuisson. Le temps de cuisson maximal est de

95 minutes.
3. Appuyez sur O pour confirmer. [JU]
s'allume.

@® Mode combiné
Accessoires utilisés :

Plateau tournant avec anneau
d’entrainement et dispositif de

blocage

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie !
N'utilisez jamais le support de gril | 3 | ou
d’autres objets métalliques en mode combiné.
Le métal réfléchit le rayonnement micro-ondes
ce qui provoque des étincelles. Celles-ci
peuvent déclencher un feu et endommager
irrémédiablement le produit sans aucune
chance de réparation |

1. En mode veille, appuyez sur COMB. [12].
L'affichage de valeurs [23] indique « C-1T ».
135 [25] s'affiche & I'écran [10].

2. Tournez D [14] pour sélectionner « C-1 » ou
« C_2 ».

C-2 : Poisson, plats gratinés (<& [25] s'affiche
& I'écran [10)

C-1: Steak, volaille, pizza (@8- [24] s affiche
& l'écran [10))
Mode Mode gril | Mode

micro-ondes

Combinaison 1

(C-1) 70 % 30%
Combinaison 2
(C-2) 45 % 55%

3. Appuyez sur O pour confirmer.
4. Tournez &> [14], pour régler le temps de

cuisson. Le temps de cuisson maximal est de
95 minutes.

5. Appuyez sur <D [14] pour confirmer. b
(pour C-2) ou &r [25| (pour C-1) clignote.
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®

Décongélation en fonction du
temps
REMARQUE : Pour décongeler 500 g de

viande hachée, nous recommandons une
durée de décongélation de 18 minutes.

En mode veille, appuyez sur < [15].
L'affichage de valeurs [23] indique « dEF1 ».
2(27] et 3% (28] s'allument.

Appuyez sur < [14] pour confirmer.
Tournez O [14], pour régler le temps de
décongélation. Le temps de décongélation
maximal est de 95 minutes.

Appuyez sur <O [14], pour démarrer
I'opération. 22 [27] et =% 28] clignotent.

Décongélation en fonction du
poids

REMARQUE : Le temps et la puissance de

décongélation sont réglés automatiquement

dés que vous avez réglé le poids de |'aliment
& décongeler.

En mode veille, appuyez sur < [15].
l'affichage de valeurs |23| indique « dEF1 ».
2(27] et 3% (28] s'allument.

Tournez D [14], pour sélectionner « dEF2 ».
Appuyez sur < [14] pour confirmer.
Tournez D [14], pour régler le poids de

I'aliment & décongeler dans une plage de
100 & 1800 g.

Appuyez sur < [14], pour démarrer
I'opération. 22 [27] et =% 28| clignotent.

REMARQUE : Pendant la décongélation,
une fois V2 du temps écoulg, « turn »
(retourner) s'affiche & I'écran [10] et 2 signaux
sonores retentissent. Si vous ne retournez

pas I'aliment, 'opération se poursuit jusqu’a
expiration du temps.

Si le temps de décongélation est inférieur &
90 secondes, 2 signaux sonores retentissent
une fois 2 du temps expirés. Dans ce

cas « turn » (retourner) ne s'affiche pas &

I'écran [10].
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6. Ouvrez la porte en utilisant la poignée [6]. le 3. Appuyez sur O [14] pour valider. Le compte &

P, s
temps s'arréte & I'écran [10]. rebours commence & s'égrener.
7. Retournez I'aliment. Utilisez toujours des gants 4. 5 signaux sonores retentissent lorsque le
ou des maniques car |'aliment chauffe. compte a rebours est terminé.

«©

Fermez la porte par la poignée [6].

9. Appuyez sur (O [14], pour poursuivre ® Fonction de cuisson différée
|'opér0ﬁon. @ REMARQUES :

Poids & Temps de B La cuisson démarre automatiquement une fois
décongeler décongélation le compte & rebours expiré.

100 g 420 min B Pendant la temporisation, vous pouvez

200 740 min stopper le programme en appuyant sur

9 | S
300 g 11:00 min . .
- - B Les fonctions suivantes ne sont pas

400 ¢ 14:20 m!n disponibles pour la fonction compte &

500 ¢ 17:40 min rebours : Cuisson rapide et décongélation en
600 g 21:00 min fonction du temps/poids

700 g 24:20 min B Vous pouvez vérifier I'heure actuelle en

800 ¢ 2740 min appuyant sur &3 @ [11]. I'écran [10] offiche
900 g 31:00 min & nouveau |'heure réglée au bout de

1000 g 34:20 min 3 secondes.

1100 ¢ 37:40 min 1. Commencez par choisir un programme de
1200 g 41:00 min cuisson en mode veille.

1300 g 44:20 min 2. Appuyez sur {13 @ [11]. @ [20] s'allume.
1400 g 47-40 min 3. Tournez {[14], pour régler les heures pour

- I'heure de démarrage souhaitée.
1500 51:00 min g
1600 Z 5420 min 4. Appuyez sur {O[14] pour confirmer.
- - 5. Tournez D [14], pour régler les minutes pour
1700 g 57:40 min , . o
- I'heure de démarrage souhaitée.
1800 g 61:00 min 6. Appuyez sur {O[14], pour démarrer la

fonction de cuisson différée. Le symbole

@® Minuteur de cuisine s
correspondant au programme de cuisson,

® REMARQUES : I'affichage de I'heure et (@) clignotent.
¥ La minuterie peut étre réglée sur n'importe

quel chiffre compris entre 10 secondes et @® Sécurité enfants

95 minutes. @® REMARQUE : Utilisez cette fonction pour

B La fonction minuterie peut étre utilisée A )
empécher que des enfants sans surveillance

indépendamment du fonctionnement sur B .
n'utilisent le produit.

micro-ondes.

B La minuterie peut tre interrompue & tout O Activer : Maintenez appuyé pendant
moment durant le compte & rebours en 3 secondes. Un signal sonore refentit. 8
appuyant sur 6=)[13]. s'allume.

) ) 1 Désactiver : Maintenez appuyé

1. En mode veille, appuyez une fois sur dant 3 des. Un sianal
@ 11| Lafficheur sur I'écran |10] indique pencant 3 seconces. L signal sonore
- ' g retentit. (B s'éteint. Un autre signal sonore
« 00:00 ». retentit

2. Pour régler la durée, tournez (D [14].
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® Modes de cuisson
automatiques

@ REMARQUE : Le résultat de la cuisson
automatique dépend de facteurs comme la
forme et la taille de I'aliment, le degré de
cuisson souhaité de |'aliment en question et
de la maniére dont vous placez I'aliment dans
le produit. Si le résultat n’est pas satisfaisant,
adaptez le temps de cuisson en fonction.

1. En mode veille tournez > [14] une fois dans
le sens anti-horaire. Tournez ensuite @, pour
sélectionner un autre code (voir tableau
suivant).

2. Appuyez sur O [14] pour confirmer.

3. Tournez > [14], pour régler le poids de
I'aliment ou le nombre de portions.

4. Appuyez sur O [14] pour démarrer

I'opération.

A-01 (pdtes)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Ajoutez la quantité de pétes souhaitée. Le
poids net des pdtes sans eau est pris en
compte.

3. Versez la quantité d’eau adaptée dans le
récipient.

4. Choisissez le poids net des pétes
correspondant et lancez la cuisson.

5. Une fois |'opération terminée, laissez reposer
les pates pendant 2 & 3 minutes et videz
I'equ.

A-02 (poisson)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Répartissez le poisson uniformément.

2. Assaisonnez le poisson en fonction de vos
goits (par ex. avec du beurre ou de la

graisse).

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-03 (riz)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
2. Versez de I'eau dans le récipient. Le rapport
est de 2 ml d’eau pour 1 g de riz. Vous
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pouvez adapter le rapport en fonction de vos
golts.

Laissez tremper le riz 3 minutes dans I'equ.
Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-04 (poulet)

1.
2.

o

Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Assaisonnez le poulet en fonction de vos
golts.

Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

Une fois %; du temps écoulé, « turn »
(retourner) s'affiche & I'écran |10] et 2 signaux
sonores retentissent.

Retournez le poulet.

Appuyez sur O [14], pour poursuivre

|I z .
operation.

A-05 (réchauffage)

1.
2.

Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-06 (pommes de terre)

B Nous recommandons d'utiliser des pommes
de terre non épluchées de taille identique.

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.
Répartissez les pommes de terre
uniformément.

2. Piquez plusieurs fois les pommes de terre.

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

A-07 (viande/roti)

1. Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Assaisonnez la viande/le réti en fonction de
vos goits.

3. Choisissez le poids correspondant et lancez
la cuisson.

4. Une fois % du temps écoulé, « turn »
(retourner) s'affiche & I'écran [10] et 2 signaux
sonores retentissent.

5. Retournez la viande/le réti.

6. Appuyez sur O , pour poursuivre

|I 7 .
opération.
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A-08 (popcorn)

1. Placez 100 g de popcorn dans un plat

adapté aux micro-ondes.
2. Démarrez la cuisson.

A-09 (boissons)

® REMARQUE : Placez une fige en verre dans
la boisson et laissez reposer le récipient 20-

Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes
(par ex. gobelet ou verre).

Choisissez le nombre de portions
correspondant et lancez la cuisson.

A-10 (légumes)

Utilisez un récipient adapté aux micro-ondes.

2. Choisissez le poids correspondant et lancez

30 secondes dans I'espace de cuisson la cuisson.
pour éviter une ébullition soudaine.

Code | Aliments/ Plage de poids Plage de Affichage micro-ondes/

fonction temps fonction gril
A-01 Pates 100 g, 200 g, 300 g 20-30 min é (micro-ondes)
A-02 | Poisson 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (micro-ondes)
500 g, 600 g

A-03 Riz 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min é (micro-ondes)
600 g

A-04 | Poulet 800 g, 1000 g, 43-52 min % [24] (combinaison 2)
1200 g, 1400 g

A-05 | Réchauffage 200 g, 300g, 400 g, | 1:30-4:30 min | =3 (micro-ondes)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-06 | Pommes de terre | 230 g, 460 g 5-8 min = (micro-ondes)

A-07 | Viande/réti 100 g,200g,300¢g, | 2-21 min _\nim/_ (combinaison 1)
400 g, 500 g

A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (micro-ondes)

A-09 | Boissons 1-3 portions 1:30-3:50 min | = (micro-ondes)

A-10 | Légumes 200g, 300g, 400¢g, | 3-7 min = (micro-ondes)

500 g, 600 g
® Table de cuisson

Aliments Quantité |Puissance |Temps Information

Filet de poisson | 400 g 700 W 10-15 min | Ajoutez un peu d’eau et de jus de
citron.

Légumes 250 g 600 W 5-10min | Coupez les légumes en morceaux.
Ajoutez un peu d’eau. Remuez de
temps en temps.
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Aliments Quantité |Puissance |Temps Information

Pommes de terre | 500 g 700 W 8-10 min | Coupez les pommes de terre en
morceaux. Ajoutez un peu d’eau.
Remuez de temps en temps.

Dessert (p. ex. 100-300 g | 600 W 1-5min | Suivez les instructions de I'emballage
pudding, du dessert.
cupcake)
Riz 100gde |600W 15 min Lavez le riz avant de le faire cuire.
riz
250 ml
d’eau
Créme aux ceufs | 750 g 500 W 10-15 min | Versez la créme aux ceufs sur une
grande assiette.
Gateaux secs 400 g 600 W 8-10 min | Mettez les biscuits sur une grande
assiette.
Pain de viande | 500 g 600 W 23-28 min | Placez le pain de viande assaisonné

sur une assiette. Couvrez |'assiette
avec un couvercle.

® Chauffer des aliments congelés

Aliments Quantité Puissance Temps

Soupe 400 ml 600 W 8-10 min
Ragodt 500 ¢g 600 W 10-13 min
Accompagnements (p. ex. pétes) 500¢g 700 W 8-10 min
Légumes 300 g 500 W 8-10 min

® Recettes 3c.as. Lait

® Mug cake au chocolat 3cas. Huile végétale
@ 7 min i x 1 | Quelques Extrait de vanille ou autre

- - - gouttes extrait (facultatif)
Temps de préparation : 5 min
- - 2c.das. Pépites de chocolat, noix ou
Temps de cuisson : 2 min . .
raisins secs (facultatif)
Ingrédients Préparation
4c.ds. Farine 1. Mettez la farine, la levure chimique, le
Vicas Levure en poudre sucre granulé et la poudre de cacao dans
- —— une grande tasse qui va au micro-ondes.

dcas Sucre cristallisé Mélangez tous les ingrédients.

2c.ds. Poudre de cacao 2. Ajoutez un ceuf et mélangez tous les

1 CEuf ingrédients.
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3. Ajoutez le lait et I'huile végétale. Si vous le

souhaitez, ajoutez de |'extrait de vanille ou un

autre extrait. Mélangez tous les ingrédients
jusqu’a ce que le mélange soit bien lisse.

4. Sivous le souhaitez, ajoutez des pépites
de chocolat, des noix ou des raisins secs.
Mélangez tous les ingrédients.

5. Placez la tasse au centre du plateau
tournant . Faites cuire le géteu pendant
2 minutes & 700 W ou jusqu’d ce que le
gdteau cesse de monter et soit cuit.

6. Pour retirer la tasse chaude, portez des gants

de cuisine. Savourez ce délicieux gateau !

® Popcorn au caramel

@ 24 min i x
Temps de préparation : 20 min
Temps de cuisson : 4 min

Ingrédients
60g Grains de mais
240 g Sucre roux
60 ml Sirop de mais
3c.as. Beurre doux, non salé
YVoc.ac. Sel
lTcac Extrait de vanille
Vic.ac. Bicarbonate alimentaire
Quelques
gouttes Huile végétale (facultatif)

Préparation

1. Mettez les grains de mais dans un sac en

Faites cuire le mélange pendant 2 minutes &
700 W. Remuez le mélange et faites-le cuire
a 700 W pendant 2 minutes supplémentaires,
jusqu’a ce que de nombreuses bulles
apparaissent.

papier. Si vous le souhaitez, ajoutez quelques
gouttes d'huile végétale. Pour fermer le haut
du sac, pliezle plusieurs fois.

Placez le sac au centre du plateau

tournant . Faites cuire le mais & 700 W
pendant 4 minutes ou jusqu’d ce que vous
n’entendiez plus de « pop ».

Préparation du caramel : Mettez le sucre,

le sirop de mais, le beurre et le sel dans

un grand saladier allant au micro-ondes.
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4. Dans le mélange de caramel, ajoutez
I'extrait de vanille et le bicarbonate
alimentaire et ensuite, mélangez bien. Versez
immédiatement un tiers du caramel chaud
sur le pop-corn dans le sac. Pour enrober le
pop-corn, fermez le sac et secouezle. Versez
un autre tiers du caramel sur le pop-corn.
Fermez le sac en papier et secovezle. Versez
le reste du caramel sur le pop-corn et secouez
le sac une derniére fois.

5. Placez le sac au centre du plateau
tournant . Faites cuire le pop-corn pendant
1 minute & 700 W. Portez des gants de
cuisine pour retirer le sachet chaud et le
secouer.

6. Renversez le popcorn au caramel chaud dans
un récipient. Laissez le popcorn au caramel
refroidir complétement pendant environ
20 minutes. Cassez le pop-corn au caramel
en morceaux et régalez-vous |

® Pommes de terre au
petit-déjeuner

@ 25 min i x 2

Temps de préparation : 15 min

Temps de cuisson : 10 min

Ingrédients

2 Pomme de ferre de taille moyenne
(épluchée et coupée en tranches)

Vs Oignon (coupé en tranches)

Vic.ac. |Sel

Yec.ac. |Poivre

Vic.ac. |[Selalail

60g Fromage cheddar (r&pé)
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Préparation

1. Placez les tranches de pommes de terre
et d'oignons dans un saladier allant au
micro-ondes.

2. Assaisonnez les pommes de terre et les
oignons avec du sel, du poivre et du sel &
I'ail. Mélangez bien le tout et couvrez le
saladier.

3. Placez le saladier au centre du plateau
tournant . Faites cuire les pommes de terre
et les oignons assaisonnés pendant 9 minutes
a 700 W ou jusqu'a ce que les pommes de
terre soient cuites.

4. Ajoutez le fromage et faites cuire @ 500 W
pendant 1 minute.

5. Pour retirer le saladier chaud, portez des
gants de cuisine. Profitez de ce délicieux petit
déjeuner |

® Pain de viande

(© 33-38 min o x2-3
Temps de préparation : 10 min
Temps de cuisson : 23-28 min

Ingrédients (pain de viande)

500¢g Boeuf haché

) Oignon (coupé en dés)
1 CEuf (battu)

100 g Chapelure

YVic.ac. Poivre

YVic.ac. Sel

Ingrédients (sauce)

75 ml Eau

lTcas. Moutarde

2c.das. Ketchup & la tomate
lcac Sucre

Selon les goits Persil (facultatif)
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Préparation

1. Mélangez le beeuf haché, I'ocignon, I'ceuf, la
chapelure, le poivre et le sel.

2. Formez le pain de viande et posezle sur une
assiette. Couvrez |'assiefte avec un couvercle.

3. Placez 'assiette au centre du plateau
tournant [2]. Faites cuire le pain de viande &
800 W pendant 18 & 23 minutes.

4. Entre-temps, mélangez |'eau, la moutarde,
le ketchup & la tomate, le sucre et le persil
(facultatif) dans un petit bol.

5. Dés que le pain de viande est cuit, versez la
sauce par dessus. Couvrez |'assiette avec un
couvercle.

6. Faites cuire le pain de viande avec sa sauce
pendant 5 minutes supplémentaires & 800 W.

7. Servez et savourez le pain de viande !

@® Saumon
@ 28 min i x 1

Temps de préparation : 5 min

Temps de cuisson : 23 min

Ingrédients

Saumon

400 g

Yo c.ac. |Poivre

YVoc.ac. |Sel

2c.ac. Eau

Va Citron

Préparation

1. Sinécessaire, décongelez le saumon (voir
« Décongélation en fonction du temps »).

2. Poivrez et salez le saumon.

3. Placez le saumon sur une assiette. Ajoutez de
I'eau. Couvrez |'assiette avec un couvercle.

4. Placez l'assiette au centre du plateau
tournant . Faites cuire le saumon & 700 W
pendant 6 minutes.
Vous pouvez aussi choisir le code A-02 (voir
« Modes de cuisson automatiques »).

5. Ajoutez un peu de jus de citron avant de
servir le saumon.
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@ Griller un poulet
@ 2h i x 2-3

|Temps de préparation : 2h

Ingrédients :

6. Laisser reposer et servir : Retirez le poulet du
produit et laissezle reposer 10-15 minutes
avant de le découper. Cela permet au jus de
mieux se répartir, ce qui rend le poulet plus
tendre et plus aromatique.

@® Griller un steak

1 entier Poulet (800-1400 g) P
O 25 min -1
60 ml D'huile d’olive
|Temps de préparation : 25 min
30ml Jus de citron
4 Gousses d'ail (hachées) Ingrédients :
lc as. Romarin frais (haché) 1 Steak (entrecéte, fauxfilet
1c. as. Thym frais (haché) OU,V,Otte pidce de boeuf
préférée)
lcdc Poivron 15 ml D'huile d’olive
Selon les golts | Sel et poivre Selon les goits Sel et poivre
X . Facultatif Ail en poudre, oignon en
Préparation : poudre ou votre épice
1. Préparer le poulet : Rincez le poulet sous |'eau préférée pour votre steak

froide et séchezle en le tamponnant avec du
papier absorbant. Retirez les éventuels abats
qui se trouveraient & l'intérieur.

2. Mariner le poulet : Dans un petit bol,
mélangez |'huile d'olive, le jus de citron,

I'ail, le romarin, le thym, le paprika, le sel et
le poivre. Appliquez ce mélange sur tout le
poulet y compris sous la peau et & l'intérieur.
Pour un résultat optimal, laissezle reposer et
mariner au réfrigérateur pendant au moins

1 heure ou toute une nuit.

3. Giriller le poulet : Placez le poulet sur une
assiefte qui va au four & micro-ondes et
placezla au centre du plateau tournant[2].
Tournez <D [14] une fois dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Tournez ensuite
afin de sélectionner le menu automatique
A-04 pour un poulet.

4. Sélectionnez le poids du poulet
correspondant. Pour démarrer le processus de
cuisson, appuyez sur @ .

5. Tourner le poulet : Aprés que les %; du temps
se soit écoulé et que 2 signaux sonores
aient retenti, ouvrez la porte et retournez
le poulet. Fermez la porte & nouveau et
appuyez sur <O [14] pour reprendre le

processus de cuisson.

74 FR/BE

03_484646_2501_FR.indd 74

Préparation :

® REMARQUE : Si le steak est congelé,
décongelezle en suivant les instructions du
chapitre « Décongélation en fonction du
poids ».

1. Préparer le steak : Tamponnez le steak avec
du papier absorbant pour le sécher. Frottez
les deux cotés avec de I'huile d'olive, puis
assaisonnez généreusement avec du sel, du
poivre et les épices de votre choix.

2. Griller le steak : Placez le steak sur une
assiefte qui va au four & micro-ondes et
placezla au centre du plateau tournant[2].
Appuyez sur COMB. [12], puis sélectionnez
C-1 (combinaison 1) et réglez la durée sur
20 minutes.

3. Tourner le steak : Aprés 12 minutes de
cuisson, ouvrez la porte |4 | et retournez le
steak. Fermez la porte & nouveau et appuyez
sur OO [14] pour reprendre le processus de
cuisson.

4. Veérifier la cuisson : Vérifiez la température
au centre du steak & I'aide d’un thermométre
a viande. Pour « saignant », visez une
température de 57 °C ; pour « & point »,
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visez 63 °C ; et pour « bien cuit », visez

71 °C. Sile degré de cuisson souhaité

n’est pas encore atteint, réglez & nouveau le
programme et faites griller la viande pendant
encore quelques minutes.

5. Laisser reposer et servir : Laissez le steak
reposer quelques minutes avant de le
trancher. Ainsi, le jus se répartit mieux et le
steak a un godt plus aromatique.

® Gratin de pommes de terre
(© 50 min - x 2

|Temps de préparation : 50 min

Ingrédients :

Disposez les pommes de terre en couche
dans le plat et versez ensuite un peu de sauce
sur chaque couche. Répartissez le gruyére

ou le cheddar entre les couches. Saupoudrez
le parmesan uniformément sur la couche
supérieure.

Cuire le gratin : Placez le plat au centre

du plateau tournant[2]. Appuyez sur
COMB. [12], puis sélectionnez C-2
(combinaison 2) et réglez la durée sur

35 minutes.

Laisser reposer et servir : Retirez le gratin du
produit et veillez & le laisser reposer quelques
minutes avant de le servir. Les arémes peuvent
ainsi se mélanger.

® Pizza au salami

2 grosses Pommes de terre (coupées °
en fines rondelles) @ 25 min m * 2-3
240 ml Créme |Temps de préparation : 25 min
240 ml Lait L
Ingrédients :
2 gousses Ail (haché)
100 g Gruyeére ou cheddar (répé) ] Pqte a pizza (achetée ou
faite maison)
P .
09 armesan (rapé) 120 ml Sauce & pizza
15 B
9 eorre 120 g Mozzarella (répée)
Selon les goits Sel et poivre 60 g Rondelles de salami
Préparation : 30g Rondelles d'olive noire
1. Préparer la sauce : Mélangez la créme, le lait (facuhatives)
et I'ail dans un grand récipient allant au four 30g Oignons rouges (coupés en
a micro-ondes. Placez le saladier au centre rondelles, facultatifs)
du plateau tournant[2]. Chauffez pendant lcac. Origan (séché)
3 minutes & 800 W. - 3 " :
. . Facultatif Feuilles de basilic frais pour
2. Préparer les pommes de terre : Ajoutez les .
. décorer
tranches de pommes de terre et mélangez

bien. Tournez > [14] une fois dans le
sens inverse des aiguilles d'une montre.
Tournez ensuite afin de sélectionner le menu 1.

Préparation :

Préparer la péte : Sur une surface légérement

automatique A-06 pour des pommes de terre.
Pour démarrer la cuisson, réglez un poids de

farinée, étalez la péte & pizza & I'épaisseur
souhaitée.

460 g et appuyez sur > [14] Vérifiez ensuite 2. Ajouter la sauce : Veillez & répartir
les pommes de terre pour qu’elles soient juste uniformément la sauce & pizza sur la pate en
tendres. Assaisonner de sel et poivre. évitant le bord.

3. Faire des couches pour le gratin : Beurrez un 3. Ajouter la garniture : Parsemez la mozzarella

moule & gratin allant au four & micro-ondes.
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répée sur la sauce. Répartissez uniformément
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les rondelles de salami sur le fromage. Selon

votre souhait, ajoutez des olives noires et des

oignons rouges. Saupoudrez le tout d’origan
séché.

4. Cuire la pizza : Deux programmes sont
recommandés en fonction du résultat
souhaité :

— Pour une pizza croustillante et bien dorée,
placez délicatement la pizza sur le support
de gril | 3] et positionnez ensuite ce support
de gril au centre du plateau tournant[2].
Appuyez sur (0] |16 pour griller et réglez
le temps de cuisson sur 15 minutes.

— Pour une cuisson plus rapide, placez
délicatement la pizza sur une assiette qui
va au four & micro-ondes, puis placezla au
centre du plateau tournant[2]. Appuyez
sur COMB. , puis sélectionnez C-1
(combinaison 1) et réglez la durée sur
10 minutes.

5. Garnir et servir : Refirez la pizza et laissezla
refroidir quelques minutes. Garnissez selon
vos goits avec des feuilles de basilic frais.
Découpez en parts et servez chaud.

® Macaroni au fromage
@ 45 min i x 1

|Temps de préparation : |45 min

Ingrédients :

300g Macaronis (coudés)

60g Beurre

60g Farine universelle

480 ml Lait

200 g Cheddar (rapé)

Voc.ac. | Sel

Vic.dc. Poivre noir

Vic.ac. | Paprika (facultatif)

30g Parmesan (répé, facultatif)

Préparation :

1. Cuire les pates : Prenez un grand récipient
qui va au four & micro-ondes et remplissezle
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03_484646_2501_FR.indd 76

d’eau salée, ajoutez-y les macaronis et
placezle au centre du plateau tournant [2]
Tournez > [14] une fois dans le sens inverse
des aiguilles d’une montre. Tournez ensuite
afin de sélectionner le menu automatique
A-01 pour des pétes. Réglez un poids de
300 g et appuyez sur < [14] pour démarrer
le processus de cuisson. A la fin du temps de
cuisson, égouttez les pates et réservezles.

2. Préparer la sauce au fromage : Faites
fondre le beurre dans une casserole de
taille moyenne & feu moyen. Incorporez
la farine et laisser mijoter pendant environ
1 minute jusqu'a obtention d'une péte lisse.
Ajoutez peu & peu le lait tout en continuant &
mélanger jusqu’a ce que le mélange soit lisse
et épais.

3. Ajouter le fromage : Retirez la casserole
du feu, ajoutez le cheddar répé et tournez
jusqu’a ce qu'il soit fondu et le mélange lisse.
Assaisonnez avec du sel, du poivre et du
paprika en poudre selon vos goits.

4. Mélanger la sauce avec les pates : Ajoutez
la sauce au fromage aux macaronis cuits et
remuez jusqu’d ce que les pétes soient bien
recouvertes.

5. Préparer une crolte dorée : Mettez les
macaronis avec leur sauce au fromage
dans un moule & gratin allant au four &
micro-ondes et saupoudrez de parmesan
rapé. Ensuite, placez le moule & gratin au
centre du plateau tournant [2]. Pour griller,
appuyez sur (W] |16] et régler le temps de
cuisson au gril sur 10 minutes. Laissez griller
jusqu’a ce que la croite soit dorée et fasse
des bulles.

6. Servez et dégustez.

@ Nettoyage et entretien

/\ DANGER ! Risque d’électrocution !
Avant le nettoyage : Débranchez toujours la
fiche de secteur de la prise de courant.
DANGER ! Risque de brilures ! Ne
nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.
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/\ AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les [ Plateau tournant et support de gril : Nettoyez

pieces électriques du produit dans de I'eau le plateau tournant | 2 | et le support de

ou d’autres liquides. Ne maintenez jamais le gril | 3 | réguliérement & I'eau savonneuse

produit sous I'eau courante. chaude. Le plateau tournant et le support de
/\ ATTENTION ! Risque de gril sont adaptés au lave-vaisselle.

détérioration ! [ Eclaboussures et saletés : Utilisez un

chiffon humide pour éliminer régulierement

P .
= N'utilisez pas de nettoyants en aérosol ou
les éclaboussures et la saleté des piéces

d’autres produits de nettoyage agressifs car

ils peuvent provoquer des taches, des trainées suivantes :
ou un voile sur la surface. ~ Cadre de porte | 5 | (des deux cotés)
= N'utilisez aucun produit de nettoyage abrasif. ~ Poignée
— Verrouillage
® REMARQUES : — Hublot (des deux cétés)
O Nettoyez le produit aprés qu'il soit refroidi. ~ Joint de porte [4] et toutes les pieces
Les résidus d'aliments séchés ne peuvent pas adjacentes
étre facilement enlevés. [ Eau de condensation : Si de la condensation
[ Boitier : Nettoyez le boitier du produit avec s'accumule sur ou autour de I'extérieur de la
un chiffon légérement humidifié. porte, essuyez-la avec un torchon doux. Cela
O Espace de cuisson : Conservez foujours peut se produire si le produit est utilisé dans
I'espace de cuisson [8] propre. Si des des conditions extrémement humides.
aliments ont éclaboussé ou des liquides se 0 Odeurs : Eliminez régulierement les odeurs.
sont renversés et collent sur les parois du Placez un plat & micro-ondes profond rempli
produit, essuyez-les avec une lavette humide. avec la valeur d’une tasse d’eau, additionnée
Si nécessaire, appliquez un produit vaisselle d'un jus et du zeste d'un citron dans |'espace
doux sur une lavette. Essuyez ensuite avec de cuisson . Chauffez le mélange pendant
un chiffon imbibé d’eau claire afin d’éliminer 5 minutes. Essuyez d'abord I'espace de
tous les restes de détergent. cuisson et séchez-le bien avec un chiffon
doux.
® Dépannage
Probléme Cause possible Solutions possible
Le produit ne démarre pas la La porte n'est pas correctement | Fermez bien la porte.
cuisson. fermée.
Le plateau tournant |2 | fait un | Le plateau tournant |2 | nest Placez le plateau tournant
dréle de bruit en tournant. pas correctement positionné sur | correctement dans |'espace de

I'anneau d’entrainement et son | cuisson [8].
dispositif de blocage.
U'anneau d’entrainement Nettoyez I'anneau

et/ou le fond de I'espace de d’entrainement | 2 | et le fond de
cuisson | 8 | sont sales. I'espace de cuisson [8].

L'éclairage & l'intérieur du L'ampoule est défectueuse. Adressez-vous au service

produit ne fonctionne pas. aprés-vente.

Le ventilateur ne peut pas La cuisson est terminée. Le Attendez que le ventilateur cesse
étre arrété en appuyant sur la produit passe en mode de de tourner. Le ventilateur tourne
touche ou en ouvrant la | refroidissement obligatoire. pendant 3 minutes.

porte .

FR/BE 77

03_484646_2501_FR.indd 77 14 Apr 2025 12:50:53



@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Veuillez respecter |'identification des
matériaux d’emballage pour le tri
sélectif, ils sont identifiés avec des
abbréviations (a) et des chiffres (b)
ayant la signification suivante : 1-7:
plastiques/20-22 : papiers et cartons/
80-98 : matériaux composite.

N\,
D

a

Produit :

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

el

FR

REPRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le produit et les matériaux d’emballage sont
recyclables et relévent de la responsabilité élargie
du producteur.

Eliminezles séparément, en suivant I'Info-fri
illustrée, dans I'intérét d’'un meilleur traitement des
déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise
au rebut des produits usagés.

i
)i

Afin de contribuer & la protection

de I'environnement, vevillez ne pas
jefer votre produit usagé dans les
ordures ménagéres, mais éliminezle
de maniére appropriée. Pour obtenir
des renseignements concernant les
points de collecte et leurs horaires
d'ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.
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@® Garantie

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte
par la garantie, toute période d'immobilisation
d’au moins sept jours vient s'ajouter & la durée
de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d’intervention
de 'acheteur ou de la mise & disposition pour
réparation du bien en cause, si cette mise

a disposition est postérieure & la demande
d’intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 &
1217-13 du Code de la consommation et aux

articles 1641 & 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de |'installation lorsque celleci a été
mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée
sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d'un bien semblable et, le cas
échéant :
¢ s'il correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités
que celuici a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modéle ;
* s'il présente les qualités qu’un acheteur
peut légitimement aftendre eu égard
aux déclarations publiques faites par le
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vendeur, par le producteur ou par son
représentant, nolamment dans la publicité
ou 'étiquetage ;
2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou
&tre propre & tout usage spécial recherché
par l'acheteur, porté & la connaissance du
vendeur et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que |'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n’en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par I'acquéreur dans un délai de deux
ans & compter de la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de
la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de
qualité stricts, et contrdlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-&-vis du vendeur du produit. Vos droits légaux
ne sont en aucun cas limités par notre garantie
mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans a partir

de la date d'achat. La période de garantie
commence & la date d’achat. Conservez I'original
de la preuve d’achat dans un endroit sor car ce
document est nécessaire pour prouver I'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent au moment
de 'achat doit étre signalé immédiatement aprés
le déballage du produit.
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Si le produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d’achat, nous le réparerons ou le remplacerons -
a notre choix - gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par une
demande de garantie acceptée. Cette mesure
s'applique également pour les piéces remplacées
et réparées.

Cette garantie est annulée si le produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.

La garantie couvre les défauts de matériels et

de fabrication. Cette garantie ne couvre pas

les piéces du produit soumises & une usure
normale, et qui sont donc considérées comme des
pieces d'usure (par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d’encre), ni
les dommages aux piéces fragiles, par exemple
les interrupteurs ou les piéces en verre.

@® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la
procédure de garantie, veuillez respecter les
indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la
référence du produit (IAN 484646_2501) & titre

de preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué
sur la plaque d'identification, gravé sur la page
de titre de votre manuel (en bas & gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriére ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service aprés-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout
produit considéré comme défectueux au service
clientéle indiqué, accompagné de la preuve
d’achat (ticket de caisse) et d'une description
écrite du défaut avec mention de sa date
d’apparition.

FR/BE 79

14 Apr 2025 12:50:53



@® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen

In de gebruiksaanwijzing, de beknopte handleiding, de Quick-Start-Guide en op de verpakking

worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

GEVAAR! Dit symbool met de
aanduiding “Gevaar” duidt op een
groot risico op gevaar dat, indien niet
vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

Wisselstroom/-spanning

Hertz (netfrequentie)

Watt

WAARSCHUWING! Dit symbool
met de aanduiding “Waarschuwing”
betekent een middelmatig risico op
gevaar dat, indien niet vermeden,
zware verwondingen of de dood tot
gevolg kan hebben.

Symbool voor aardverbinding

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met
de aanduiding “Voorzichtig” duidt op
een klein risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, kan leiden tot kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - kans op elekirische schokken!

Opgelet, heet oppervlak!

OPGELET! Dit symbool met de
aanduiding “Opgelet” geeft aan dat er
mogelijk gevaar bestaat op materiéle
schade.

i Geschikt voor levensmiddelen
H Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

TIP: Dit symbool met de aanduiding
“Tip” duidt op verdere nuttige
informatie.

Geschikt voor de vaatwasmachine

(alleen draaiplateau|2 | en
grillrooster [3])

Het CE-teken bevestigt dat het
product voldoet aan de betreffende
EU-richtlijnen.

Scannen om de online handleiding te
ontvangen.

|
[ ]

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik

MAGNETRON

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw
nieuwe product. U heeft voor een hoogwaardig
product gekozen. De gebruiksaanwijzing

is een deel van het product. Deze bevat
belangrijke aanwijzingen voor veiligheid,

04_484646_2501_NL.indd 83

gebruik en verwijdering. Maakt U zich voor

de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven

en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Overhandig alle documenten bij doorgifte van het
product aan derden.
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® Beoogd gebruik

B Dit product is bestemd voor het opwarmen
en bereiden van levensmiddelen. Gebruik het
product niet voor andere doeleinden.

B Het product is geschikt voor gebruik in
privéhuishoudens en mag niet voor medische
of commerciéle doeleinden worden gebruikt.

B De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
onjuist gebruik.

® Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken van het product of de
levering volledig is en of alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder voor het gebruik alle
verpakkingsmaterialen.

Magnetron
Draaiplateau
Vergrendeling

Grillrooster

1
1
1
1 Loopring
1
1 Quick-Start-Guide

® Onderdelenbeschrijving
(Afb. A)

(Afb. B)

&l

BIRRIRRIRIBIREIESIS]

AUTO (automatisch garen)
A (ventilator)

% (countdown)

(@ (uur tiidschakeling)
& (kinderbeveiliging)
Waardeaanduiding
i (combinatie 2)
&) (combinatie 1)
U (grill)

= (magnetron)

% (ontdooien)

Menuselectie

® Technische gegevens
Nominale spanning: 220-240 V~, 50 Hz
Energieverbruik: 1200 W
Opgenomen vermogen

in de stand-bymodus:  |0,3 W
Veiligheidsklasse: |
Vermogensafgifte: 800 W
Ingangsvermogen

(grill): 1000 W
Microgolffrequentie: 2450 MHz
Volume gaarruimte: ong. 20 liter

Aansluitsnoer met netstekker

Draaiplateau met loopring en vergrendeling

Grillrooster

Deureenheid (deurafdichting)

Deurframe

Greep

Vergrendeling

Gaarruimte

Programmaoverzicht

Beeldscherm

Toets {7} @ (uur tijdschakeling/uur)

Toets COMB. (grill/magnetron)

Toets =) (stoppen/wissen)
draairegelaar (automatisch garen/tijd/
gewicht) met toets (start/snelstart)

Toets ** (ontdooien)

Toets (] (grill)

Toets (magnetron)

NENFEEEENE SR NENE

NEE
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Dit product voldoet aan de eisen van de
Europese norm EN 55011.

B Dit product wordt conform deze norm
aangemerkt als apparaat van groep 2,
klasse B.

B Groep 2 = het product produceert
doelgerichte hoogfrequente energie in de
vorm van elektromagnetische straling voor
warmtebehandeling van levensmiddelen.

B Apparaat van klasse B = het product is
geschikt voor huishoudelijk gebruik.

A Veiligheids-
aanwijzingen

MAAK U VERTROUWD MET

ALLE VEILIGHEIDSINFORMATIE

EN AANWIJZINGEN VOOR

HET GEBRUIK, VOORDAT U
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HET PRODUCT GEBRUIKT! ALS
U DIT PRODUCT AAN IEMAND
ANDERS DOORGEEFT,
GEEF DAN OOK ALLE
DOCUMENTATIE MEE!

In geval van schade als

gevolg van het niet naleven
van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantiel Wij aanvaarden
geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! In geval van
materiéle schade of persoonlijk
letsel als gevolg van onjuist
gebruik of het niet opvolgen van
de veiligheidstips, wordt geen
aansprakelijkheid aanvaard!

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSTIPS
ZORGVULDIG LEZEN EN
VOOR LATER GEBRUIK
BEWAREN

Dit product mag allen worden
gebruikt door kinderen vanaf

8 jaar en door personen

met beperkte lichamelijke,
sensorische of mentale
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis, als zij onder
persoonlijk toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen
over het veilige gebruik van het
product en inzicht hebben in de
daaraan verbonden gevaren.
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Kinderen mogen niet met het
product spelen.

Schoonmaken en onderhoud
door de gebruiker mogen

niet door kinderen worden
vitgevoerd, tenzij ze onder
toezicht staan.

Houdt het product en het
aansluitsnoer hiervan buiten het
bereik van kinderen van minder
dan 8 jaar.

AWAARSCHUWING! Als het
product in de combinatiemodus
wordt gebruikt, raden wij
aan dat kinderen het product
alleen onder toezicht van een
volwassene gebruiken vanwege
de gegenereerde temperaturen.

AWAARSCHUWING! Als de
deur of de deurafdichtingen
beschadigd zijn, mag het
product niet worden gebruikt
voordat het door een
daarvoor opgeleid persoon is
gerepareerd.

AWAARSCHUWING! Het
is voor iedereen die geen
vakkundige persoon is,
gevaarlik om onderhouds- of
reparatiewerkzaamheden uit te
voeren, waarbij een afdekking
moet worden verwijderd, die
bescherming biedt tegen de
straling van microgolven.
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AWAARSCHUWING!

Vloeistoffen of andere
levensmiddelen mogen niet in
gesloten containers worden
opgewarmd omdat deze
gemakkelijk kunnen ontploffen.
Als het aansluitsnoer is
beschadigd, moet dit door de
fabrikant, zijn klantenservice
of een vergelijkbaar
gekwalificeerde persoon
worden vervangen, om gevaar
te vermijden.

Dit product is bestemd voor

huishoudelijk gebruik en voor

vergelijkbare toepassingen,
zoals:

- Personeelskeukens in
bedrijven, kantoren en andere
werkplekken;

- Boerderijen;

-Voor gasten in hotels, motels
en andere huisvesting;

- Pensions voor logies en ontbiijt
en dergelijke.

Er moet zich boven de

bovenkant van het product

ten minste 20 cm vrije ruimte

bevinden.

Er mag alleen serviesgoed

worden gebruikt, dat geschikt is

voor gebruik in magnetron.

Gebruik nooit het

grillrooster | 3 | of andere

metalen voorwerpen
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in de magnetron- of
combinatiemodus. Metaal
reflecteert de microgolfstraling
waardoor vonken kunnen
ontstaan. Deze kunnen brand
veroorzaken en het product
onherstelbaar beschadigen!
Als levensmiddelen in kunststof
of papieren bakjes worden
verhit, moet het product in

de gaten worden gehouden,
omdat het mogelijk is dat deze
ontbranden.

Dit product bestemd voor het
verhitten van levensmiddelen
en dranken. Het drogen van
levensmiddelen of kleding,
alsmede het opwarmen van
warmtekussens, pantoffels,
sponzen, vochtige doeken en
dergelijke kan het risico op
letsel, ontbranden of branden
inhouden.

Als er rook uit het product komt,
moet het worden uitgeschakeld,
worden ontkoppeld van het
lichtnet en moet de deur
gesloten worden gehouden, om
de vlammen te doven.

Het opwarmen van dranken

in de magnetron kan leiden
tot vertraagd, eruptief koken
en daarom is voorzichtigheid
geboden bij het behandelen
van de kom.
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¥ De inhoud van babyflessen
en glazen met babyvoeding
moet worden omgeroerd of
geschud en de temperatuur
moet voor het gebruik
worden gecontroleerd, om
brandwonden te voorkomen.

® Eieren in de dop en hele,
hard gekookte eieren mogen
niet in de magnetron worden
verhit, omdat deze ook na het
beéindigen van het verhitten
in de magnetron nog kunnen
exploderen.

B Het product moet regelmatig
worden gereinigd en restanten
van levensmiddelen moeten
worden verwijderd.

® Ontoereikend schoonhouden
van het product kan leiden tot
vernietiging van het oppervlak,
wat de levensduur negatief
kan beinvloeden en mogelijk
gevaarlijke situaties tot gevolg
heeft.

B Het product mag niet met
een stoomreiniger worden
gereinigd.

B Het product is bestemd voor
vrijstaande gebruik. Het mag
niet in een kast en dergelijke
worden geplaatst.
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EXTRA VEILIGHEIDSTIPS

M Personen met een pacemaker
moeten bij hun huisarts
informeren over mogelijke
risico's, voordat het product in
gebruik wordt genomen.

A GEVAAR! Risico op
brandwonden! Het product
wordt tijdens het gebruik
heet. Raak het product niet
aan tiidens het gebruik of
onmiddellijk na het gebruik.

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Dompel het product nooit
onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product
nooit onder stromend water.

A GEVAAR! Kans op
elektrische schokken!
Gebruik een beschadigd
product nooit. Koppel
het product los van het
elektriciteitsnet en neem contact
op met uw verkoper als het
beschadigd is.

¥ Het product mag niet worden
gebruikt, als het is gevallen of
zichtbare schade vertoont.

® Controleer, voordat u het
product aansluit op het
elekiriciteitsnet, of de spanning
en de nominale stroom in
overeenstemming zijn met
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de op het typeplaatie van
het product aangegeven
informatie.

B Bescherm het aansluitsnoer
tegen beschadiging. Laat
het niet over scherpe randen
hangen en plet of buig het niet.
Houd het aansluitsnoer vit de
buurt van hete oppervlakken en
open vuur.

Product neerzetten
/A OPGELET! Plaats het product

niet boven een fornuis of
een andere warmtebron. De
installatie op een dergelijk
plaats kan schade aan het
product veroorzaken.

Bediening

A GEVAAR! Brandgevaar!
Verwijder alle metaalachtige
sluitingen van de verpakking
van de levensmiddelen die
moeten worden verhit.

® Verplaats het product niet als
het in gebruik is.

B Gebruik het product nooit als
het leeg is.

B Plaats het product niet op hete
oppervlakken (gasfornuis,
elektrisch fornuis, oven enz.).
Gebruik het product op een
vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.
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® Plaats geen brandbare
materialen in de buurt van het
product.

® Het product is niet bestemd
voor gebruik met een externe
schakelklok of een afzonderlijk
besturingssysteem.

Schoonmaken en
onderhoud

AWAARSCHUWING!
Verwondingsgevaar!
Koppel het product van het
elektriciteitsnet los voordat u het
schoonmaakt of wanneer het
niet meer gebruikt wordt.

® Trek de netstekker nooit aan
het aansluitsnoer uit het
stopcontact.

W Bescherm het product, het
aansluitsnoer en de netstekker
tegen stof, direct zonlicht,
druppels zowel als spatwater.

= Verwijder de lichtgrijze

mica afdekplaat niet,
die is aangebracht

in de gaarruimte ter
bescherming tegen de
microgolven.

® Als de lamp in het product
moet worden vervangen, laat
dit dan vitvoeren door een
gekwalificeerde vakman.
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M Reinig de volgende onderdelen
regelmatig met een vochtige
doek:

—Deurframe | 5| (beide kanten)
— Greep @
— Vergrendeling

— Zichtvenster (beide kanten)
— Deurafdichting 4] en
aanliggende componenten
M Reinig het product en de
accessoires volgens de
beschrijving in het hoofdstuk
“Schoonmaken en onderhoud”.

INTERFERENTIE MET ANDERE

APPARATEN

Het gebruik van het product

kan radio's, tv's of vergelijkbare

apparaten storen.

Als dergelijke storingen zich

voordoen, kunnen deze door

de volgende corrigerende

maatregelen worden verminderd

of gecorrigeerd:

® Maak de deur en de
deurafdichtingen van het
product schoon.

M Richt de antenne van uw radio
of tv opnieuw.
Houd het product en
de ontvangers ruimtelijk
gescheiden.

B Vergroot de afstand tussen
product en ontvangers.
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® Sluit het product aan op een
ander stopcontact. Het product
en de ontvangers moeten op
verschillende stroomkringen zijn
aangesloten.

VEILIGHEIDSMAATREGELEN
OM OVERMATIG CONTACT
MET MICROGOLFSTRALING
TE VERMIJDEN
B Probeer het product niet
te gebruiken als de deur is
geopend.
Dit kan leiden tot contact met
een potentieel schadelijke dosis
microgolfstraling.
Het is ook belangrijk om de
veiligheidsvergrendelingen
niet open te breken of te
manipuleren.
® Klem niets tussen de deur.
Let erop dat er geen resten
van levensmiddelen of
reinigingsmiddelen op den
afdichtingen achterblijven.

® Grondbeginselen voor garen
in de magnetron

[ Gaartijd: Let op de gaartijd. Kies de kortste
aangegeven gaartijd en verleng deze naar
behoefte. Te lang gegaarde levensmiddelen
kunnen beginnen te roken of ontbranden.

1 Levensmiddelen: Spreid de
levensmiddelen in het product gelijkmatig
vit. Snijd de levensmiddelen in stukken van
ongeveer gelijke grootte. Leg de dikste
stukken in de buurt de randen.

O Levensmiddelen afdekken: Bedek de
levensmiddelen tijdens het garen met een
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voor de magnetron geschikt deksel. Het
deksel voorkomt spatten en draagt eraan bij
dat de gerechten gelijkmatig gaar worden.
Levensmiddelen omkeren: Keer de
levensmiddelen in het product tijdens het
garen eenmaal om, zodat gerechten zoals
kip of hamburgers sneller gaar worden. Grote
stukken levensmiddelen, zoals braadstukken,
moeten ten minste eenmaal worden gekeerd.
Verdeel kleine levensmiddelen, zoals
gehaktballeties, na de helft van de gaartijd
volledig opnieuw. Draai de gehaktballeties en
verplaats deze van het midden van het bord
naar de rand.

Levensmiddelen met vel/schaal:

Laat de vloeistof na het verwarmen ongeveer
20 seconden in de gaarruimte | 8 | staan om
onverwachts opborrelen te voorkomen.
Popcorn: Gebruik alleen popcorn die
geschikt is voor de magnetron.

® Gebruik geschikt serviesgoed

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!

Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere
metalen voorwerpen in de magnetron- of
combinatiemodus. Metaal reflecteert de
microgolfstraling waardoor vonken kunnen
ontstaan. Deze kunnen brand veroorzaken en
het product onherstelbaar beschadigen!

Maak ios in de schil d | B Het ideale materiaal voor gebruik in een
de energie kan binnendringen in de schadl,
levensmiddelen, voordat u deze gaart. Anders 9 . 9
kunnen deze exoloderen om de levensmiddelen te verwarmen.
Levensmidd FI) nm t n dik vel/ Microgolven zijn niet in staat door metaal
d?kliesschﬂ‘ :ritin h:e ezm oenene dringen. Daarom moeten er geen metalen
s kast . ?'kbp ! schalen en serviesgoed worden gebruikt.
appels, kastanjes en vergelijkbare " Gebruik d
ebruik geen producten gemaakt van
levensmiddelen, voordat u deze gaart. |g P. 9 h
Vet of olie: Ontdooi geen gestold vet of gerecycled papier wanneer u het product
: ebruikt voor het verwarmen. Deze kunnen
olie in dit product. U kunt in dit product niet El ) Ideslties b di k
frituren. Vet en olie kunnen in brand vliegen eine mefacdeetijes bevatten, die vonien
’ . . T en/of brand kunnen veroorzaken.
Dranken: Bij het verhitten van dranken in
. ®  Het wordt aanbevolen om rond/ovaal
de magnetron kan kookvertraging optreden . 4
Is de drank de kookiemperatuur heeft serviesgoed te gebruiken in plaats van
E Kt Wees d pera hiic ol vierkante of langwerpige schalen, aangezien
d:rE:)m. beZTsokc:ag)rr: Vl%:sr;licn Iioc;«:nute levensmiddelen in die hoeken de neiging
k i pakt. P 9 hebben te worden overkookt. De volgende
\Fl’(ljooc;soﬂ:ri;n mogelik, een geschikt lijst bevat algemene tips, die u helpen bij het
' ! kiezen van het juiste serviesgoed.
glasstaafie in de vloeistof, zolang deze wordt I 9
verwarmd.
Kookgerei Magnetron Grill Combinatie
Hittebestendig glas Ja Ja Ja
Niet-hittebestendig glas Nee Nee Nee
Hittebestendig keramiek Ja Ja Ja
Kunststof serviesgoed (geschikt voor de
magnetron) Ja Nee Nee
Keukenpapier Ja Nee Nee
Metalen tableau/plaat, grillrooster Nee Ja Nee
Aluminiumfolie en foliehouder Nee Ja Nee
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® Voor het eerste gebruik

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!
Gebruik het product nooit als het leeg is.

@ TIPS:

01 Als het product voor de eerste keer wordt
gebruikt, kan het een zwakke geur afgeven.
Zorg voor voldoende ventilatie van de ruimte.

Ol Wanneer u de deur | 4 | opent, ziet u een
sticker met het programmaoverzicht [9] op
het deurframe. Als op deze locatie geen
sticker is aangebracht, vindt u de sticker in de
gaarruimte [8]. Kies de sticker met de door u
gewenste taal en plak deze op de plaats voor
het programmaoverzicht. De toetssymbolen
en de automatische gaarstanden worden
beschreven op de stickers.

1. Verwijder het verpakkingsmateriaal (inclusief
plastic zakken, alle tape en beschermende
platen in de gaarruimte [8]). Controleer of
alle onderdelen aanwezig zijn.

2. Reinig het product en de accessoires (zie
“Schoonmaken en onderhoud”).

3. Maak het oppervlak schoon met een droge
doek om water of stof te verwijderen.

@® Product neerzetten
/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!

Het product is niet geschikt voor inbouw in
een keukenkast. In afgesloten kasten is de
ventilatie van het product niet voldoende
gegarandeerd. Het product kan dan worden
beschadigd en er bestaat een risico op

brand!

01 Plaats het product op een vlakke ondergrond
met voldoende ruimte voor ventilatie:

— Er moet een ruimte van ten minste 10 cm
vrij blijven tussen het product en de
aangrenzende wanden (inbegrepen zij- en
achterwand). Het moet mogelijk blijven om
de deur volledig te openen.

— Er moet zich boven de bovenkant van
het product ten minste 20 cm vrije ruimte
bevinden.
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Montage

Steek de vergrendeling | 2 | op de aandrijving
van het draaiplateau (in de gaarruimte ).
Zet de loopring | 2 | op het loopvlak (in de
gaarruimte [8]).

Zet het dradiplateau | 2 | op de loopring en
op de vergrendeling. Het draaiplateau moet
goed op de vergrendeling liggen.

Steek de netstekker | 1 |in een stopcontact.

Bediening

TIPS:

Na het begindigen van het garen wordt in
de waardeaanduiding [23] “End” (einde)
weergegeven. Er klinken iedere 2 minuten
5 piepsignalen, totdat u op drukt of de
deur opent.

U kunt in de standen snelgaren, magnetron,
grill en combinatie de gaartijd telkens met
30 seconden verlengen door op > [14] te
drukken.

Als u tijdens het gebruik op een toets drukt,
dan klinkt de zoemer eenmaal.

Als u tijdens het garen eenmaal op

drukt, dan wordt het programma
onderbroken. Druk op < [14] om het
programma fe vervolgen. Als u tweemaal
op 6= drukt, dan wordt het programma
afgebroken.

Het product beschikt over een
energiebesparingsmodus. De
achtergrondverlichting van het

beeldscherm |10| wordt gedimd in de
stand-bymodus of na het beéindigen van het
garen, als u binnen 5 seconden niet op een
toets drukt of niet draait aan > [14]. Druk op
een willekeurige toets of draai D [14], om het
beeldscherm te verlichten.

Nadat een gaarprogramma met een
gaarduur van >2 minuten is afgelopen,
draait de ventilator 3 minuten lang om de
gaarruimte | 8 | of te koelen. & [19]licht op
en “End” (einde) knippert.

Tijdens de koelfase kunt u de ventilator niet
stoppen door de deur |4 | te openen of op
te drukken. Wacht tot de ventilator
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stopt voordat u het product verder gebruikt.
Dit verlengt de levensduur van het product.
De maximale gaartijd voor alle handmatige
programma's bedraagt 95 minuten. Draai

> [14] met de klok mee, om de tijd in te

stellen van 10 seconden tot 95 minuten.

Tijdsduur

Interval

<5 minuten

10 seconden

5-

10 minuten 30 seconden

10-30 minuten

1 minuut

>30 minuten

5 minuten

© e

NOo O~

0@

92

Stand-bymodus

Als het product voor de eerste keer wordt
aangesloten op de stroomvoorziening, klinkt
er een piepsignaal. Het product staat nu in
de stand-bymodus. Op het beeldscherm
wordt “0:00" weergegeven.

Als in de modus Programmakeuze gedurende
60 seconden niet op een toets wordt gedrukt,
gaat het product automatisch naar de
stand-bymodus.

Klok instellen

TIP: De klok moet opnieuw worden ingesteld,
als het product werd ontkoppeld van de
stroomvoorziening.

Houdt in de stand-bymodus {7} @

3 seconden lang ingedrukt. De 12-uursnotatie
wordt gekozen. Op het beeldscherm
wordt “Hr12" weergegeven.

Draai O [14], om de 12- of 24-vursnotatie te
kiezen.

Hr12: 12-uursnotatie

Hr24: 24-yursnotatie

Druk ter bevestiging op <> [14].

Draai @, om de uren in te stellen.

Druk ter bevestiging op <> [14].

Draai <D [14], om de minuten in te stellen.

Druk fer bevestiging op < [14].

Snelgaren in de magnetron

Druk in de stand-bymodus eenmaal op

<> [14]. Op het beeldscherm [10] wordt

“0:30" weergegeven. 2 27] knippert.
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Het garen wordt automatisch gestart op vol
vermogen.

Elke keer drukken op de toets verhoogt de
gaartijd met 30 seconden. De maximale
gaartijd bedraagt 95 minuten.

® Magnetronmodus

Gebruikte accessoires:

Draaiplateau met loopring en
vergrendeling

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!

o

Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere
metalen voorwerpen in de magnetronmodus.
Metaal reflecteert de microgolfstraling
waardoor vonken kunnen ontstaan. Deze
kunnen brand veroorzaken en het product
onherstelbaar beschadigen!

TIP: U kunt tiidens het garen het
vermogensniveau controleren, door op

te drukken.

Druk in de stand-bymodus op [17]. De
waardeaanduiding [23] geeft “P800" weer.
2[27] licht op.

Draai & [14], om een ander
vermogensniveau te kiezen.

Met de klok meedraaien:
P800->P100->P200->...>P800

Tegen de klok in draaien:
P800—>P700->P400->...->P800

Druk ter bevestiging op < [14].

Draai < [14], om de gaartiid in te stellen. De
max. gaartijd bedraagt 95 minuten.

Druk ter bevestiging op O =

knippert.
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® Magnetronmodus - gebruiksvoorbeelden

Aanduiding | Uitgangsvermogen | Toepassing

P800 800 W Varkensvlees, gehakt, gehaktbrood, bevroren voedsel
P700 700 W Vis, aardappelen, popcorn, gebak, pasta

P600 600 W Dranken, melk verwarmen, opwarmen, rijst

P500 500 W Groenten, stoofpot, eierroom

P400 400 W Soep, brood opwarmen

P300 300 W Vlees ontdooien, boter/chocolade/kaas smelten
P200 200 W Groenten ontdooien, warm houden

P100 100 W 1Js ontdooien

® Grillmodus
Gebruikte accessoires:
Grillrooster

@ TIPS:

B De grillmodus is vooral geschikt voor dunne
lapies vlees, steaks, karbonades, kebabs,
worsties en stukken kip. De grillmodus is
ook geschikt voor warme sandwiches en
gegratineerde gerechten.

® U kunt de gaarmodus controleren
tiidens het garen of als het gebruik is

onderbroken, door op (W] [16] te drukken.
Op het beeldscherm |10 wordt “G” voor de

grillmodus 3 seconden lang weergegeven.

[ Verwijder niet de drie siliconenvoetjes van het

grillrooster [3]. De siliconenvoeties houden
het grillrooster op zijn plaats zonder weg te
gliiden.

1. Druk in de stand-bymodus op (W] [16].

2. Draai (O [14] om de gaartijd in te stellen. De

maximale gaartijd bedraagt 95 minuten.

3. Druk ter bevestiging op < [14]. [UU1[24] licht

op.

® Combinatiemodus
Gebruikte accessoires:
Draaiplateau met loopring en
vergrendeling

/A WAARSCHUWING! Brandgevaar!
Gebruik nooit het grillrooster | 3 | of andere

metalen voorwerpen in de combinatiemodus.

Metaal reflecteert de microgolfstraling
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waardoor vonken kunnen ontstaan. Deze
kunnen brand veroorzaken en het product
onherstelbaar beschadigen!

1. Druk in de stand-bymodus op COMB. [12].
De waardeaanduiding 23| geeft “C-1" weer.
Op het beeldscherm [10] wordt &

weergegeven.
2. Draai <O [14] om “C-1" of “C-2" te kiezen.
C-2: Vis, gegratineerde gerechten (op
het beeldscherm |10 wordt \&r
weergegeven)
C-1: Steak, gevogelte, pizza (op het

beeldscherm [10] wordt -3

weergegeven)
Modus Grillmodus | Magnetron-
modus
Combinatie 1
(C-1) 70 % 30 %
Combinatie 2
(C-2) 45 % 55%

3. Druk ter bevestiging op < [14].

4. Draai O [14], om de gaartiid in fe stellen. De
maximale gaartijd bedraagt 95 minuten.

5. Druk ter bevestiging op < [14]. &
(voor C-2) of <&F 25| (voor C-1) knippert.

® Ontdooien op tijd

@® TIP: Voor het ontdooien van 500 g
gehakt adviseren we een ontdooiduur van

18 minuten.
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1. Druk in de stand-bymodus op **[13]. De
waardeaanduiding [23] geeft “dEF1" weer.
2 27] en =% |28] lichten op.

2. Druk ter bevestiging op 4.

3. Draai {>[14] om de ontdooitijd in te
stellen. De maximale ontdooitijd bedraagt
95 minuten.

4. Druk op (D [14], om de bereiding te starten.
2 27) en =3 |28] knipperen.

Ontdooien op gewicht

© e

TIP: De ontdooitiid en het ontdooivermogen
worden automatisch ingesteld, zodra u het
gewicht van het te ontdooien levensmiddel
hebt ingevoerd.

1. Druk in de stand-bymodus op **[13]. De
waardeaanduiding 23] geeft “dEF1" weer.
2 27] en =3 |28] lichten op.

2. Draai @, om “dEF2" te kiezen.

3. Druk fer bevestiging op <D [14].

4. Draai <D [14], om het gewicht van het te
ontdooien levensmiddel in te stellen in een
bereik van 100 tot 1800 g.

5. Druk op {>[14], om de bereiding te starten.
227 en S knipperen.

@ TIP: Tijdens het ontdooien wordt, nadat
2 van de tijd is verstreken, “turn” (omkeren)
weergegeven op het beeldscherm [10] en
klinken 2 piepsignalen. Als u het voedsel niet
omkeert, dan loopt de bereiding door, totdat
de tijd is verstreken.
Als de ontdooitijd minder bedraagt dan
90 seconden, dan klinken 2 piepsignalen,
nadat Y2 van de tijd is verstreken. In dit
geval wordt “turn” (omkeren) niet op het
beeldscherm [10] weergegeven.

6. Open de deur met de greep [6]. De tiid op
het beeldscherm |10] wordt aangehouden.

7. Keer het voedsel om. Gebruik altijd
beschermende handschoenen of

pannenlappen, omdat het voedsel heet wordt.

8. Houd de deur aan de greep [6] vast.
9. Druk op <> [14], om de bereiding voort te

zetten.

94 NL/BE
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Ontdooigewicht Ontdooitijd
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 ¢ 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
® Keukentimer

® TIPS:

|

w N

e >

De timer kan worden ingesteld op een
willekeurige waarde tussen 10 seconden en
95 minuten.

U kunt de timerfunctie onafhankelijk van de
magnetron gebruiken.

De timer kan op elk moment tiidens het
aftellen worden geannuleerd door op
te drukken.

Druk in de stand-bymodus eenmaal op

e @ Het beeldscherm |10] toont
“00:00".

Draai < [14], om de fijd in te stellen.

Druk ter bevestiging op <D [14]. De tiid begint
af te tellen.

Als het aftellen is voltooid, hoort u 5 piepijes.

Uitgestelde gaarfunctie
TIPS:

Het garen start automatisch, nadat de
countdown is verstreken.

U kunt het programma afbreken tijdens het

vitstel, door op te drukken.
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© e

®© e

De volgende functies zijn niet beschikbaar
bij de countdown-functie: Snelgaren en
ontdooien op tijd/gewicht

U kunt de actuele tijd controleren door op

@ |11 te drukken. Het beeldscherm

geeft na 3 seconden weer de insteltijd weer.

Kies in de stand-bymodus eerst een
gaarprogramma.

Druk op &3 @ [11]. € 20 licht op.

Draai {>[14], om de uren voor de gewenste
starttijd in te stellen.

Druk ter bevestiging op <> [14].

Draai [14], om de minuten voor de
gewenste starttijd in te stellen.

Druk op <D [14], om de uitgestelde
gaarfunctie te starten. Het overeenkomstige
symbool voor het gaarprogramma, de

tijdsaanduiding en & knipperen.

Kinderbeveiliging
TIP: Gebruik deze functie te verhinderen dat

kinderen zonder toezicht het product kunnen
gebruiken.

Activeren: Houdt 6 [13] 3 seconden lang
ingedrukt. Er klinkt een piepsignaal. &
licht op.

Deactiveren: Houdt 3 seconden
lang ingedrukt. Er klinkt een piepsignaal.

@) 22 gaat uit. Er klinkt nog een piepsignaal.

Automatische gaarstanden

TIP: Het resultaat van het automatisch
garen is afhankelijk van factoren, zoals
vorm en grootte van het levensmiddel, de
gewenste mate van gaarheid van bepaalde
levensmiddelen en van hoe u het voedsel

in het product plaatst. Als het resultaat

niet bevredigend is, pas dan de gaartijd
overeenkomstig aan.

Draai in de stand-bymodus <D [14] eenmaal
tegen de klok in. Draai vervolgens
een andere code te kiezen (zie volgende

tabel).
Druk fer bevestiging op < [14].

, om
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3. Draai <D [14] om het gewicht van het voedsel

of het aantal porties in te stellen.

4. Druk op D [14], om de bereiding te starten.

A-01 (noedels)

1.

Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron.

Voeg de gewenste hoeveelheid noedels toe.
Het nettogewicht van de noedels zonder
water geldt.

Doe de geschikte hoeveelheid water in de
kom.

Kies het overeenkomstige nettogewicht van de
noedels en begin de bereiding.

Laat de noedels na het begindigen van de
bereiding 2-3 minuten rusten en giet het
water af.

A-02 (vis)

1.

Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron. Verdeel de vis gelijkmatig.

Kruid de vis naar smaak (bijv. met boter of
vet).

Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-03 (rijst)

1.

Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron.

2. Doe water in de kom. De verhouding
bedraagt 2 ml water op 1 g rijst. U kunt de
verhouding naar smaak aanpassen.

3. Laat de rijst 3 minuten lang inweken in het
water.

4. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

A-04 (kip)

1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron.

2. Kruid de kip naar smaak.

3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.

4. Nadat 2/5 van de tijd is verstreken, wordt
“turn” (omkeren) weergegeven op het
beeldscherm [10] en klinken 2 piepsignalen.

5. Keer de kip om.
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Nadat /3 van de tijd is verstreken, wordt

6. Druk op {>[14], om de bereiding voort te 4.

Zetten. “turn” (omkeren) weergegeven op het
beeldscherm [10] en klinken 2 piepsignalen.
A-05 (opwarmen) 5. Keer het vlees/het braadstuk om.

o

Druk op <D [14], om de bereiding voort te

zetten.

1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de
magnetron.

2. Kies het overeenkomstige gewicht en start de

bereiding. A-08 (popcorn)

1. Doe 100 g popcorn in een voor de
magnetron geschikte schaal.

2. Begin de bereiding.

A-06 (aardappelen)

B We bevelen aan om ongeschilde
aardappelen van gelijke grootte te gebruiken.

A-09 (dranken)

® TIP: Plaats een glazen staaf in de drank en
laat de kom 20-30 seconden lang staan in
de gaarruimte [8], om plotseling koken te
vermijden.

1. Gebruik een bord dat geschikt is voor
de magnetron. Verdeel de aardappelen
gelijkmatig.
2. Prik meerdere keren door de aardappelschil.
3. Kies het overeenkomstige gewicht en start de

bereiding. 1. Gebruik een kom die geschikt is voor de
magnetron (bijv. beker of glas).
A-07 (vlees/braadstuk) 2. Kies het overeenkomstige aantal porties en
1. Gebruik een bord dat geschikt is voor de begin de bereiding.
magnetron. A-10 (
2. Kruid het vlees/het braadstuk naar smaak. : groenten)
3. Kies het overeenkomstige gewicht en startde 1. Gebruik een kom die geschikt is voor de
bereiding. magnetron.
2. Kies het overeenkomstige gewicht en start de
bereiding.
Code | Levensmiddel/ | Gewichtsbereik Tijdsbereik Aanduiding
functie magnetron-/grillfunctie
A-01 | Noedels 100 g, 200 g, 300 g | 20-30 min = (magnetron)
A-02 | Vis 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min 2 (magnetron)
500¢g, 600 g
A-03 RiiST 150 g, 300 9, 450 g, 18-33 min é (mqgnetron)
600 g
A-04 Klp 800 g 1000 g 43-52 min \n_‘"‘nr (combinqﬁe 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Opwarmen 200¢g,300g, 400g, | 1:30-4:30 min | = (magnetron)
500g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Aardappelen 230¢g,460g 5-8 min = (magnetron)
A-07 | Vlees/braadstuk | 100 g, 200 g, 300 g, | 9-21 min 187 [25] (combinatie 1)
400 g, 500 ¢g
96 NL/BE
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Code | Levensmiddel/ | Gewichtsbereik | Tijdsbereik Aanduiding
functie magnetron-/grillfunctie
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (magnetron)
A-09 | Dranken 1-3 porties 1:30-3:50 min | == (magnetron)
A-10 | Groenten 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 min = (magnetron)
5009, 600g
® Kooktabel
Levensmiddel |Hoeveelheid | Vermogen | Tijd Informatie
Visfilet 400 g 700 W 10-15 min | Voeg een beetje water en citroensap
toe.
Groenten 250¢g 600 W 5-10 min | Snijd de groenten in stukjes. Voeg
wat water toe. Roer af en toe.
Aardappelen 500g 700 W 8-10 min | Snijd de aardappelen in stukjes.
Voeg wat water toe. Roer af en toe.
Dessert (bijv. 100-300 g 600 W 1-5min | Volg de instructies op de verpakking
pudding, van het toetje.
cupcake)
Rijst 100 g rijst 600 W 15 min Spoel de rijst voordat u gaat garen.
250 ml water
Eierroom 750¢g 500 W 10-15 min | Leg de eierroom op een grote
schotel.
Koekjes 400 g 600 W 8-10 min | Leg de koekjes op een grote schotel.
Gehaktbrood 500g 600 W 23-28 min | Leg het gekruide gehaktbrood op
een bord. Dek het bord met een
deksel of.

® Bevroren levensmiddelen verwarmen

Levensmiddel Hoeveelheid Vermogen Tijd

Soep 400 ml 600 W 8-10 min
Stoofpot 500 g 600 W 10-13 min
Bijgerechten (bijv. noedels) 500 g 700 W 8-10 min
Groenten 300 g 500 W 8-10 min
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® Recepten

® Chocolade cupcake

® Karamel popcorn

@24min I=IX8

. @

@ 7 min M < Voorbereidingstijd: 20 min
Voorbereidingstijd: 5 min Gaartijd: 4 min
Gaartijd: 2 min

Ingrediénten

Ingrediénten 60g Maiskorrels
4 eetlepels Bloem 240 g Bruine suiker
Y4 eetlepel Bakpoeder 60 ml Maissiroop
4 eetlepels Poedersuiker 3 eetlepels Ongezouten boter
2 eetlepels Cacaopoeder Y, theelepel Zout
1 Ei 1 theelepel Vanille-extract
3 eetlepels Melk Y4 theelepel Natron
3 eetlepels Plantaardige olie Een paar
Een paar druppels | Vanille-extract of ander druppels Plantaardige olie {optioneel]

extract (optioneel) .
Bereiding
2 eetlepels Stukjes chocolade, noten of . . .
; - 1. Doe de maiskorrels in een papieren zak.
rozijnen (optioneel) o
Voeg indien gewenst een paar druppels
Bereiding plantaardige olie toe. Vouw de bovenkant

1. Doe bloem, bakpoeder, poedersuiker en
cacaopoeder in een grote beker die veilig is
voor de magnetron. Meng alle ingrediénten.

2. Voeg een ei toe en meng dlle ingrediénten.

3. Voeg melk en plantaardige olie toe. Voeg
indien gewenst vanille-extract of een ander
extract toe. Meng alle ingrediénten tot zich
een glad mengsel heeft gevormd.

4. Voeg indien gewenst stukjes chocolade, noten

of rozijnen toe. Meng alle ingrediénten.
5. Plaats het kopje in het midden van het

van de zak een paar keer om deze te
verzegelen.

2. Plaats de zak in het midden van het
draaiplateau [ 2]. Kook de mais 4 minuten op
700 W of totdat u geen “pop”-geluiden meer
hoort.

3. Karamel bereiden: Doe suiker, maissiroop,

boter en zout in een grote voor de magnetron
geschikte kom. Kook het mengsel 2 minuten
op 700 W. Roer het mengsel door en bak
het nog 2 minuten op 700 W totdat er veel
belleties opborrelen.

draaiplateau [ 2] Kook de taart 2 minuten op

4. Voeg vanille-extract en natron toe aan het

700 W of tot de taart niet meer omhoog komt
en stevig wordt.

6. Draag ovenhandschoenen om het hete kopje
te verwijderen. Geniet van de heerlijke taart!

karamelmengsel en roer goed door. Doe
onmiddellijk een derde van de hete karamel
over de popcorn in de zak. Sluit de zak en
schud deze om de popcorn te bedekken.

Doe nog een derde van de karamel over de
popcorn. Sluit de zak en schud deze. Giet de
resterende karamel over de popcorn en schud
de zak nog een laatste keer.

98 NL/BE
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5.

Plaats de zak in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de popcorn 1 minuut
op 700 W. Draag ovenhandschoenen om de
hete zak te verwijderen en te schudden.

Giet de hete karamel-popcorn in een
container. Laat de karamel-popcorn ongeveer
20 minuten volledig afkoelen. Breek de
karamel-popcorn in stukjes en laat het
proeven!

@ Ontbijtaardappelen

© 25 min o < 2
Voorbereidingstijd: 15 min
Gaartijd: 10 min
Ingrediénten
2 Middelgrote aardappelen

(geschild en in schijfies
gesneden)
1 Uien (in schiifies gesneden)
Y, theelepel Zout
s theelepel Peper
Yy theelepel Knoflookzout
60g Cheddarkaas (geraspt)
Bereiding

1.

Doe de plakjes aardappel en ui in een voor
de magnetron geschikte schaal.

Breng de aardappelen en uiten op smaak
met zout, peper en knoflookzout. Meng alles
goed en bedek de kom.

Plaats de kom in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de gekruide
aardappelen en uien 9 minuten op 700 W of
totdat de aardappelen gaar zijn.

Voeg de kaas toe en kook 1 minuut op

500 W.

Draag ovenhandschoenen om de hete kom te
verwijderen. Geniet van het heerlijke ontbiit!
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® Gehaktbrood

(© 33-38 min o < 2-3
Voorbereidingstijd: 10 min
Gaartijd: 23-28 min

Ingrediénten (gehaktbrood)

500 ¢ Rundergehakt
Y Uien (in blokjes)
1 Ei (geklopt)
100 g Paneermeel

Yy theelepel | Peper

Yy theelepel | Zout

Ingrediénten (saus)

75 ml Water

1 eetlepel Mosterd

2 eetlepels Tomatenketchup

1 theelepel Suiker

Naar smaak Peterselie (optioneel)

Bereiding

1.

Meng rundergehakt, uien, ei, paneermeel,
peper en zout.

Vorm het gehaktbrood en leg het op een
bord. Dek het bord met een deksel af.

Plaats het bord in het midden van het
draaiplateau [ 2]. Kook het gehaktbrood

18 tot 23 minuten op 800 W.

Meng ondertussen water, mosterd,
tomatenketchup, suiker en peterselie
(optioneel) in een kleine kom.

Besprenkel zodra het gehaktbrood gaar is de
saus over het gehaktbrood. Dek het bord met
een deksel of.

Kook het gehaktbrood met saus nog

5 minuten op 800 W.

Serveer en geniet van het gehaktbrood!
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Bereiding:

® Zalm
(S 28 min -1
Voorbereidingstijd: 5 min
Gaartijd: 23 min 2
Ingrediénten
400 g Zalm
Y, theelepel | Peper
", theelepel | Zout 3
2 theelepels | Water .
A Citroen
Bereiding
1. Ontdooi de zalm indien nodig (zie 4
“Ontdooien op tijd"). ’
2. Breng de zalm op smaak met peper en zout. 5
3. Leg de zalm op een bord. Voeg water toe. ’
Dek het bord met een deksel af.
4. Plaats het bord in het midden van het
draaiplateau [2]. Kook de zalm 6 minuten op
700 W. 6

U kunt ook de code A-02 selecteren (zie
“Automatische gaarstanden”).

5. Voeg wat citroensap toe voordat u de zalm
serveert.

@ Kip grillen

Kip bereiden: Spoel de kip af onder koud
water en dep deze droog met keukenpapier.
Verwijder eventueel slachtafval.

Kip marineren: Meng in een kleine kom
olijfolie, citroensap, knoflook, rozemarijn, tijm,
paprika, zout en peper. Gebruik dit mengsel
om de kip volledig mee in te wrijven, ook
onder de huid en van binnenuit. Laat dit ten
minste 1 uur of 's nachts in de koelkast rusten
voor optimale resultaten en marineren.

Kip grillen: Leg de kip op een voor de
magnetron geschikt bord en plaats deze in
het midden van het draaiplateau [2]. Draai
<> [14] eenmaal tegen de klok in. Draai
vervolgens om het auto-menu A-04 voor kip
te selecteren.

Kies het juiste gewicht van de kip. Druk op
<> [14] om de bereiding te starten.

De kip omdraaien: Nadat %; van de tijd is
verstreken en 2 piepjes klinken, opent u de
deur | 4] en draait u de kip om. Sluit de deur
en druk op <D [14] om door te gaan met
koken.

Laat het rusten en serveer: Haal de kip uit het
product en laat deze 10-15 minuten rusten
voordat u gaat snijden. Hierdoor verdeelt het
sap zich weer, waardoor de kip zachter en
aromatischer wordt.

@ Biefstuk grillen

®2uur ix2—3 @25min I=IX]
| Bereidingstijd: | 2 vur | | Bereidingstijd: 25 min
Ingrediénten: Ingrediénten:

1 hele Kip (800-1400 g) 1 Biefstuk (ribeye, lendenen

60 ml Olijfolie of uw favoriete stuk)

30ml Citroensap 15 ml Olijfolie

4 Teentjes knoflook (gehakt) (N)::;:::;Ok E:F;Tlro:(:z:;erl

1 eetlepel Verse rozemarijn (gehakt) uienpoeder of uw favoriete

1 eetlepel Verse tijmblaadijes (gehakt) steakkruiden

1 theelepel Paprika

Naar smaak Peper en zout

100 NL/BE
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Bereiding: 100 g Gruyeére of cheddarkaas
@ TIP: Als de biefstuk bevroren is geweest, (geraspt)
ontdooit u deze volgens de instructies in
” . L 50¢g Parmezaanse kaas
Ontdooien op gewicht”.
(geraspt)
1. De biefstuk voorbereiden: Dep de biefstuk 15 g Boter
droog met keukenpapier. Wrijf beide zijden
in met olijfolie en breng vervolgens op smaak Naar smaak Peper en zout
met zout, peper en andere kruiden naar
keuze. Bereiding:
2. Biefstuk grillen: Leg de biefstuk op een voor 1. De saus bereiden: Meng de room, melk en
de magnetron geschikt bord en plaats deze knoflook in een grote voor de magnetron
in het midden van het draaiplateau [2] geschikte pan. Plaats de kom in het midden
Druk op COMB. [12] selecteer vervolgens van het draaiplateau [2]. Verwarm 3 minuten
C-1 (combinatie 1) en stel de tijd in op op 800 W.
20 minuten. 2. Aardappelen bereiden: Voeg
3. Biefstuk omdraaien: Open na 12 minuten aardappelschiifies toe en meng goed.
garen de deur |4 | en draai de biefstuk om. Draai {>[14] eenmaal tegen de klok in.
Sluit de deur en druk op <D [14] om door te Draai vervolgens om het auto-menu A-06
gaan met koken. voor aardappelen te selecteren. Stel 460 g
4. Het gaarniveau controleren: Controleer de gewicht in en druk op < [14] om het garen
interne temperatuur van de biefstuk met een te starten. Controleer of de aardappelen
vleesthermometer. Voor 'medium-raw' moet net zacht zijn. Met zout en peper op smaak
u een temperatuur van 57 °C instellen, voor brengen.
'medium’ op 63 °C en voor ‘well done' op 3. Gegratineerde lagen: Bedek een bakschaal
71 °C. Als het gewenste bereidingsniveau die geschikt is voor de magnetron met boter.
nog niet is bereikt, stelt u het programma Leg de aardappelen in lagen in de vorm en
opnieuw in en grilt u het vlees nog een paar giet een deel van de saus over elke laag.
minuten. Spreid de Gruyére- of Cheddarkaas tussen
5. Laat het rusten en serveer: Laat de biefstuk de lagen. Strooi de Parmezaanse kaas
een paar minuten rusten voordat u deze in gelikmatig over de bovenste laag.
plakken snijdt. Hierdoor wordt het sap beter 4. Gegratineerd bakken: Plaats de kom in
verdeeld en smaakt de biefstuk aromatischer. het midden van het draaiplateau [2]. Druk
op COMB. [12], selecteer vervolgens
® Aardappelgratin C-2 (combinatie 2) en stel de tijd in op
. ) 35 minuten.
@ 50 min mn > 2 5. Laat het rusten en serveer: Haal het
| Bereidingstijd: 50 min gegratineerde maal uit het product en laat het
enkele minuten rusten voordat u het serveert.
Ingrediénten: Op deze manier kunnen de aroma's zich met
2 grote Aardappelen (in dunne elkaar verenigen.
schijfies gesneden) ® Salami pizza
240 ml Slagroom @ 25 min I=I x2.3
240 ml Melk | Bereidingstijd: 25 min
2 tenen Knoflook (gehakt)
NL/BE 101
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Ingrediénten: 5. Garneer en serveer: Neem de pizza uit en

- . laat deze enkele minuten afkoelen. Garneer
! Pizzadseg [gekocht o naar wens met verse basilicumblaadies. Snijd
zelfgemaakt) . .
in stukjes en serveer deze warm.
120 ml Pizzasaus
120 ¢ Mozzarella (geraspt) ® Macaroni met kaas
. @
60g Salami plakjes @ 45 min x|
30g Zwarte plakjes olijf | Bereidingstijd: 45 min
(optioneel)
30g Rode uien (in schijfies Ingredisnten:
gesneden, optioneel) 300g (Elleboog-)macaroni
1 theelepel Oregano (gedroogd) 60g Boter
Optioneel Verse basilicumblaadjes om 60g Patentbloem
fe gameren 480m | Melk
Bereiding: 200 g Cheddar (geraspt)
1. Deeg bereiden: Rol het pizzadeeg uit op een "y theelepel | Zout
licht met bloem bestoven oppervlak tot de , theelepel | Zwarte peper
gewenste dikte. 1, theeleoel | Paprik i |
2. Saus toevoegen: Verdeel de pizzasaus 4 theelepel | Paprika (optioneel)
gelijkmatig over het deeg en laat daarbij een 30g Parmesaanse kaas (geraspt,
kleine rand vrij. optioneel)
3. Voeg een afdekking toe: Strooi geraspte -
mozzarella over de saus. Verdeel de plakjes Bereiding:
salami gelijkmatig over de kaas. Voeg 1. Noedels koken: Neem een grote voor de
desgewenst zwarte olijven en rode vien toe. magnetron geschikte pan met zout water,
Strooi daar gedroogde oregano overheen. voeg de macaroni toe en plaats deze in
4. Pizza bakken: Afhankelijk van het gewenste het midden van het draaiplateau [2] Draai
resultaat worden twee programma's < [14] eenmaal tegen de klok in. Draai
aanbevolen: vervolgens om het auto-menu A-O1 voor
~ Voor een knapperige en diepbruine pizza noedels te selecteren. Stel het gewicht in op
plaatst u de pizza voorzichtig op het 300 g en druk op <D [14] om het kookproces
grillrooster | 3 | en plaatst u het grillrooster te starten. Laat de noedels aan het einde van
in het midden van het draaiplateau [2] de bereidingstijd uvitlekken en zet ze weg.
Druk op (1) |16 om te grillen en stel een 2. Kaassaus bereiden: Smelt de boter in een
kooktijd van 15 minuten in. middelgrote pan op middelhoog vuur. Roer
~ Voor sneller bakken plaatst u de pizza de bloem erdoor en laat ongeveer 1 minuut
voorzichtig op een voor de magnetron zachtjes koken tot een gladde pasta ontstaat.
geschikt bord en plaatst u deze vervolgens Klop de melk geleidelijk en ga door tot het
in het midden van het draaiplateau [2] mengsel glad en verdikt is.
Druk op COMB. [12], selecteer vervolgens 3. Kaas toevoegen: Haal de pan van het vuur
C-1 (combinatie 1) en stel de tijd in op en roer de geraspte cheddarkaas erdoor
10 minuten. totdat deze is gesmolten en glad is. Breng op
smaak met zout, peper en paprika.
102 NL/BE
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6.

Noedels en saus door elkaar mengen: Voeg
de gekookte macaroni toe aan de kaassaus
en roer totdat de noedels gelijkmatig zijn
bedekt.

Een gouden korst bereiden: Doe de
macaroni met de kaassaus in een bakschaal
die geschikt is voor de magnetron en
bestrooi met geraspte Parmezaanse kaas.
Zet de ovenschaal in het midden van het
draaiplateau [ 2], Druk op (W] [16] om te
grillen en stel de grilltijd in op 10 minuten.
Grillen tot de korst goudbruin is en belletjes
bevat.

Serveer en geniet.

Schoonmaken en onderhoud

/\ GEVAAR! Kans op elektrische

schokken! Voor het schoonmaken: Trek
altijd de netstekker uit het stopcontact.
GEVAAR! Risico op brandwonden!
Mack het product niet schoon direct nadat
u het hebt gebruikt. Laat het product eerst
volledig afkoelen.

/\ WAARSCHUWING! Dompel de

elektrische onderdelen van het product nooit
onder in water of andere vloeistoffen. Houd
het product nooit onder stromend water.

/\ OPGELET! Gevaar voor

e

beschadiging!

Gebruik geen reinigingsspuitbussen of andere
agressieve reinigingsmiddelen, aangezien
deze vlekken, strepen of vertroebelingen op
het oppervlak kunnen veroorzaken.

Gebruik geen schurende
schoonmaakmiddelen.

TIPS:

Mack het product pa schoon nadat het

is afgekoeld. Ingedroogde restanten van
levensmiddelen kunnen niet zo eenvoudig
worden verwijderd.

Behuizing: Maak de behuizing van het
product schoon met een vochtige doek.
Gaarruimte: Houdt den gaarruimte | 8 | altijd
schoon. Als spetters van levensmiddelen of
vitgelopen vloeistoffen zich aan de wanden
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van het product hechten, veeg deze dan of
met een vochtige doek.
Indien nodig kunt u een beetje mild
afwasmiddel op de doek gebruiken. Veeg
daarna af met een alleen met schoon water
bevochtigde doek, om alle restanten van
reinigingsmiddelen te verwijderen.
Draaiplateau en grillrooster: Reinig het
draaiplateau | 2 | en het grillrooster
regelmatig met warm sop. Het draaiplateau
en het grillrooster zijn geschikt voor de
vaatwasmachine.
Spetters en verontreinigingen: Gebruik
regelmatig een vochtige doek, om spetters
en verontreinigingen te verwijderen van den
volgende componenten:
— Deurframe | 5| (beide kanten)
— Greep @
— Vergrendeling
— Zichtvenster (beide kanten)
~ Deurafdichting | 4| en aanliggende
componenten
Condenswater: Als er zich om de buitenkant
van de deur condenswater verzamelt, veeg
dat dan af met een zachte doek. Dit kan
zich voordoen als het product onder extreem
vochtige omstandigheden wordt gebruikt.
Geurties: Verwijder geurtjes regelmatig.
Plaats een diepe magnetronschaal - gevuld
met een kopje water, plus het sap en de
schil van een citroen - in de gaarruimte [8].
Verwarm het mengsel 5 minuten. Veeg de
gaarruimte grondig af en wrijf deze met een
zachte doek droog.
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® Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Het product begint niet met
garen.

De deur is niet goed gesloten.

Sluit de deur.

Het draaiplateau | 2 | maakt bij

het draaien veel lawaai.

Het draaiplateau | 2 | is niet
goed op de loopring en de
vergrendeling geplaatst.

Plaats het draaiplateau
op de juiste wijze in de
gaarruimte .

vervuild.

De loopring | 2 | en/of de bodem | Maak de loopring | 2 | en de
van de gaarruimte | 8 | zijn

bodem van de gaarruimte

schoon.

De lamp in het product
functioneert niet.

De lamp is defect.

Neem in dit geval contact op
met de klantenservice.

De ventilator kan niet worden

gestopt door op toets

Het kookproces is voltooid. Het
product schakelt over naar de

Wacht tot de ventilator stopt met
draaien. De ventilator draait

te drukken of de deur [4]te dwingend vereiste koelmodus. | 3 minuten.
openen.
@ Afvoer Gooi ze apart weg, overeenkomstig

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding van de
&)  verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a) en
een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20-22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

Product:

ELEMENTS

=
D’EMBALLAGE + !I

NOTICE

R REPRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Het product, en de verpakkingsmaterialen kunnen
worden gerecycled en zijn onderhevig aan

een uitgebreide verantwoordelijkheid van de
fabrikant.

104 NL/BE
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de aangegeven Info-fri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.

Informatie over de mogelijkheden om
het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

o
Ea

wh

Gooi het afgedankte product omwille
van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en
hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

i

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlinen gemaakt en voor de uitlevering
zorgvuldig gecontroleerd. In geval van materiaal-
of fabricagefouten hebt u tegenover de verkoper
van het product wettelijke rechten. Uw wettelijke
rechten worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.
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De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode

gaat in op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige plek
aangezien dit document nodig is als bewis.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het uitpakken van het product worden
gemeld.

Mocht het product binnen 3 jaar na
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout
vertonen, zullen wij het - naar onze keuze -
gratis voor u repareren of vervangen. De
garantieperiode wordt door een plaatsgevonden
garantieverlening niet verlengd. Dit geldt ook voor
vervangen en gerepareerde onderdelen.

Deze garantie vervalt als het product werd
beschadigd of onjuist is gebruikt of onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijfage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare batterijen,
slangen, inktpatronen), noch dekt zij schade

aan breekbare onderdelen, bv. schakelaars of
onderdelen die van glas zijn gemaakt.

® Afwikkeling in geval van
garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie
te waarborgen dient u de volgende instructies in
acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 484646_2501) als

bewijs van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op het titelblad van uw handleiding
(linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.
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Een als defect geregistreerd product kunt u dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service
@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537

E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 080071011

Tel.. 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Uzywane ostrzezenia i symbole

W niniejszej instrukeji obstugi, krétkiej instrukeji, skréconej instrukeji obstugi oraz na opakowaniu
zastosowano nastepujqce instrukcje bezpieczenstwa:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol
ze stowem ,Niebezpieczenstwo”
wskazuje na zagrozenie o wysokim
stopniu ryzyka, kiére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduije $mieré lub powazne
obrazenia.

Prqd przemienny/napiecie przemienne

Herc (czestotliwo$¢ sieciowa)

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze
stowem ,Ostrzezenie” wskazuje na
zagrozenie o $rednim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje
$mieré lub powazne obrazenia.

Symbol uziemienia ochronnego

Produkt stosowaé tylko w
pomieszczeniach suchych.

OSTROZNIE! Ten symbol ze stowem
,Ostroznie” wskazuje na zagrozenie
o niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie
go nie uniknie, spowoduje mate lub
umiarkowane obrazenia.

Niebezpieczeristwo - Ryzyko
porazenia prgdem!

Uwaga, gorgca powierzchnial

HISICIEEIR:

UWAGA! Ten symbol ze stowem
ostrzegawczym ,Uwaga” wskazuje na
mozliwo$¢ uszkodzenia mienia.

Bezpieczna zywnoscé
Ten produkt nie ma negatywnego
wpltywu na smak lub zapach.

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

opb b b | P

~—2 Mozna myé w zmywarce (tylko talerz
@ obrotowy [2]i ruszt grilla [3])

Znak CE potwierdza zgodnosé
z dyrektywami UE majgcymi
zastosowanie do produktu.

m

Zeskanowaé w celu uzyskania instrukcje
Online.

|
[ ]

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania

KUCHENKA MIKROFALOWA

® Wstep

Gratulujemy Panstwu zakupu nowego produktu.
Tym samym zdecydowali sie Paistwo na zakup
produktu wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi
jest czesciq tego produktu. Zawiera ona

wazne wskazéwki dotyczqcee bezpieczeristwa,

108 PL
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uzytkowania i utylizacji. Przed pierwszym
uzyciem produktu nalezy zapoznaé sig

ze wszystkimi wskazédwkami dotyczgcymi
obstugi i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu
wylqcznie zgodnie z jego ponizej opisanym
przeznaczeniem. W przypadku przekazania
produktu innej osobie nalezy dotqczy¢ do niego
calq jego dokumentacje.
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® Uzywad zgodnie z
przeznaczeniem

B Ten produkt jest przeznaczony do
podgrzewania i przygotowywania potraw.
Nie uzywaé tego produktu do innych celéw.

B Produkt jest przeznaczony do uzytku
wylqcznie w prywatnych gospodarstwach
domowych i nie moze by¢ uzywany do celéw
medycznych lub komercyjnych.

B Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody spowodowane nieprawidtowym
uzytkowaniem.

® Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czesci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem usungé wszystkie
materiaty opakowaniowe.

Kuchenka mikrofalowa
Talerz obrotowy

Uchwyt

Rolka

Ruszt grilla

Skrécona instrukcja obstugi

—_ e —m

® Opis czesci
(Rys. A)

[1] Kabel zasilania z wtyczkg sieciowq

(2] Talerz obrotowy z rolkami i uchwytem

i Ruszt grilla

14| Zespdt drzwi (uszezelka drzwi)

15 | Rama drzwi

16| Uchwyt

L7 Rygiel

|8 | Komora

z Opis programéw

110] Wyswietlacz

111/ Przycisk (6] (Programator czasowy/zegar)

E Przycisk COMB. (Grill/kuchenka

mikrofalowal)

[13] Przycisk &2 (Stop/przerywanie)

E Pokretto @ (Gotowanie automatyczne/czas/
waga) z przyciskiem (Start/
Szybki start)

E Przycisk ok (Rozmrazanie)

[14] Przycisk (W] (Grill)
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Przycisk (Kuchenka mikrofalowa)

(Rys. B)

AUTO (Gotowanie automatyczne)

'S (Wentylator)

(@ (Odliczanie)
(Programator czasowy)

5 (Kontrola rodzicielska)

Wyswietlacz wartosci

iy (Kombinacja 2)

iy (Kombinacja 1)

U1 (Grill

é__(Kuchenko mikrofalowa)

=¥ (Rozmrazanie)

Wybieranie menu

=

NENNENNNSEE|

® Dane techniczne

Napiecie znamionowe: | 220-240 V~, 50 Hz
Pobér mocy: 1200 W

Pobér mocy w trybie

gotowosci: 0,3W

Stopien ochrony: |

Moc wyjsciowa: 800 W

Moc wejsciowa (Grill): | 1000 W
Czestotliwo$é mikrofal: | 2450 MHz
Pojemno$éé komory: ok. 20 litréw

B Ten produkt spetnia wymagania europeiskiej
normy EN 55011.

B Zgodnie z tq normq ten produkt jest
klasyfikowany jako urzqdzenie grupy 2
klasy B.

B Grupa 2 = produkt wytwarza ukierunkowang
energie o czestotliwoici radiowej w postaci
promieniowania elekiromagnetycznego do
obrébki cieplnej zywnoéci.

B Urzqdzenie klasy B = produkt nadaije sie do
uzytku domowego.

A Instrukcje

bezpieczenstwa

PRZED UZYCIEM PRODUKTU
NALEZY ZAPOZNAC
SIE ZE WSZYSTKIMI
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INSTRUKCJAMI DOTYCZACYMI
BEZPIECZENSTWA | OBStUGI!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOtACZYC DO NIEGO
WSZYSTKIE DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji obstugi nie sq objete
gwarancjq! Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wiérnych! Nie
bierzemy odpowiedzialnoéci za
uszkodzenia mienia lub obrazenia
ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania

lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

WAZNE INSTRUKCJE
BEZPIECZENSTWA

NALEZY UWAZNIE
PRZECZYTAC | ZACHOWAC
DO DALSZEGO
STOSOWANIA

Produkt ten moze byé uzywany
przez dzieci w wieku 8 lat

i starsze oraz osoby o
ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych

lub umystowych lub braku
doswiadczenia i wiedzy,

iesli sq nadzorowane lub
zostaty pouczone w zakresie
bezpiecznego uzytkowania

110 PL
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produktu i rozumiejg zwigzane
z tym niebezpieczenstwa.
Dzieci nie mogq bawié sie
produktem.

Czyszczenia i prac
konserwacyjnych nie mogaq
przeprowadzaé dzieci
pozostawione bez nadzoru.
Produkt i jego kabel zasilania
nalezy przechowywaé poza
zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

/A OSTRZEZENIE! Podczas

obstugi produktu w trybie
kombinowanym zalecamy, aby
dzieci korzystaty z produktu
wytgcznie pod nadzorem
osoby dorostej ze wzgledu na
powstajqcq temperature.

A OSTRZEZENIE! Jesli

uszczelka drzwiczek lub
drzwiczki sg uszkodzone,

to nie nalezy obstugiwaé
produktu dopéki uszkodzenie
nie zostanie naprawione przez
przeszkolong osobe.

/A OSTRZEZENIE!

Wykonywanie prac
serwisowych lub naprawczych,
ktére wymagajq zdjecia
ostony chroniqcej przed
promieniowaniem
mikrofalowym jest
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niebezpieczne dla osoby
nieposiadajqcej wiedzy.

/A OSTRZEZENIE! Nie wolno
podgrzewadé ptyndw ani
innych potraw w szczelnych
pojemnikach, poniewaz mogg
one tatwo wybuchngé.

® Jedli przewéd zasilajgey jest
uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta,
jego dziat obstugi klienta lub
podobnie wykwalifikowang
osobe, aby unikngé zagrozen.

B Ten produkt jest przeznaczony
do uzytku domowego i do
podobnych zastosowan, np.:
- W kuchniach dla personelu,

w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;
-W gospodarstwach rolnych;
- Dla klientéw hoteli,
moteli i innych obiektéw
mieszkalnych;
- W obiektach typu ,Bed and
Breakfast” i podobnych.

® Nad produktem nalezy
pozostawic¢ co najmniej 20 cm
wolnej przestrzeni.

B Mozna uzywaé tylko naczyn,
ktére nadajq sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalowych.

® Nigdy nie uzywad rusztu
grilla| 3 ] ani innych
metalowych przedmiotéw
w trybie mikrofalowym lub
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kombinowanym. Metale
odbijajg promieniowanie
mikrofalowe, co prowadzi
do iskrzenia. Moze to
spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie
produktu!

B Jesli zywno$d jest

podgrzewana w plastikowych
lub papierowych pojemnikach,
nalezy pilnowaé produktu,
poniewaz istnieje mozliwo$é
zaptonu.

Produkt jest przeznaczony

do podgrzewania potraw

i napojéw. Suszenie

zywnodci lub odziezy oraz
podgrzewanie poduszek
rozgrzewajqcych, kapdi,
gabek, wilgotnych $ciereczek,
itp. moze stwarzaé ryzyko
obrazen, zaptonu lub pozaru.

® Jesli wydobywa sie dym,

nalezy wytqczyé produkt

lub oditqczyé go od zrédia
zasilania, a drzwiczki muszq
byé zamkniete, aby zdusié
ptomienie.

Podgrzewanie napojéw w
kuchence mikrofalowej moze
spowodowad opéznione,
gwattowne gotowanie, dlatego
nalezy ostroznie obchodzié sie
Z naczyniem.
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B Zawarto$é butelek i
stoiczkéw z odzywkami dla
dzieci i niemowlqgt musi byé
wymieszana lub wstrzgénieta,
a przed uzyciem nalezy
sprawdzié¢ temperature, aby
unikngé oparzen.

® Jaj w skorupce catych i
ugotowanych na twardo
nie nalezy podgrzewad
w kuchence mikrofalowe;,
poniewaz po zakohczeniu
podgrzewania mogq w niej
eksplodowaé.

® Produkt nalezy regularnie
czyscié, a resztki jedzenia
usuwad.

B Staba czysto$é produktu
moze zniszczy¢é powierzchnie,
co moze mieé negatywny
wptyw na zywotnoséé i moze
prowadzi¢ do niebezpiecznych
sytuacji.

® Produktu nie wolno czyscié
myjkq parowaq.

B Produkt przeznaczony do
uzytku w niezamknietych
przestrzeniach. Nie mozna go
umieszczaé w szafce ani w
podobnych miejscach.

DODATKOWE INSTRUKCJE

BEZPIECZENSTWA

® Osoby noszqce rozrusznik
serca powinny skonsultowad sie
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z lekarzem rodzinnym przed
uzyciem produktu odnosnie
mozliwych zagrozen.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko poparzenia!
Produkt nagrzewa sie podczas
pracy. Nie dotykaé produktu
podczas uzywania ani
bezposrednio po uzyciu.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nie zanurzad
produktu w wodzie ani w
innych cieczach. Nie trzymaé
produktu pod biezgcq woda.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko porazenia
pradem! Nigdy nie
uzywad uszkodzonego
produktu. Odtqczyé produkt
od zasilania i skontaktowad
sie ze sprzedawcq, jeéli jest
uszkodzony.

® Produktu nie wolno uzywaé,
jesli zostat upuszczony lub
posiada widoczne $lady
uszkodzenia.

B Przed podtqgczeniem produkiu
do zrédta zasilania nalezy
sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
znamionowy odpowiadajqg
parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.

14 Apr 2025 12:51:02



® Kabel zasilania chronié
przed uszkodzeniem. Nie
dopuszczaé, aby zwisat nad
ostrymi krawedziami, byt
Sciniety lub zgiety. Kabel
zasilania trzymaé z dala
od gorqcych powierzchni i
otwartego ognia.

Ustawianie produktu
AUWAGA! Nie stawiaé

produktu na piecu lub innym
urzgdzeniu wytwarzajgcym
ciepto. Uzywanie w takim
miejscu moze spowodowaé
uszkodzenie produktu.

Obstuga

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko pozaru! Usuwaé

wszystkie metalowe zamkniecia

z opakowania zywnosci, ktéra
ma byé podgrzewana.

® Nie przenosié¢ produktu, jesli
jest wigczony.

® Nigdy nie uzywaé produkty,
gdy jest pusty.

® Nie stawiaé produktu na
gorqgcych powierzchniach
(np. kuchenkach gazowych
i elektrycznych lub
piekarnikach). Produkt nalezy
ustawié na réwnej, stabilnej,
czystej, zaroodpornej i suchej
powierzchni.
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B W poblizu produktu nie
nalezy umieszczaé materiatéw
tatwopalnych.

M Produkt nie jest przeznaczony
do wspétpracy z zewnetrznym
zegarem ani oddzielnym
systemem sterowania.

Czyszczenie i konserwacja

/A OSTRZEZENIE! Ryzyko
zranienia! Wytqgczaé produkt
przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywany.

® Nie odtgczaé wtyczki sieciowej
od gniazdka, ciggngc za kabel
zasilania.

® Chronié produkt, kabel
zasilania i wtyczke sieciowq
przed kurzem, bezposrednim
dziataniem promieni
stonecznych oraz kapigeq i
pryskajacqg wodg.

L Nie usuwad jasnoszarej
ostony mikowe;j,
zamontowane| wewngtrz
komory w celu ochrony
magnetronu.

B Jesli zaréwki wewngtrz

produktu wymagaijq
wymiany, nalezy to zlecié
wykwalifikowanemu
specjaliscie.

PL113
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® Okresowo przecieraé wilgotng
$ciereczkq nastepujqce czesci:
—Rama drzwi | 5 | (obie strony)
- Uchwy
—Rygiel
— Okno obserwacyjne (z obu
stron)
—Uszczelka drzwi |4 |
sqsiednie elementy
B Wyczyicié produkt i jego
akcesoria zgodnie z opisem
w akapicie ,Czyszczenie i
konserwacja”.

ZAKLOCENIA RADIOWE Z
INNYMI URZADZENIAMI
Dziatanie produktu moze
powodowaé zaktécenia radia,

telewizji lub podobnych urzqdzer.

W przypadku wystgpienia
takich usterek mozna je
ograniczy¢ lub skorygowad za
pomocq nastepujgcych $rodkéw
zaradczych:

B Wyczysci¢ drzwi i uszczelki
drzwi produktu.

B Ustawié¢ ponownie anteng
radia lub telewizora.
Upewni¢ sig, ze odbiornik i
produkt nie stykaijq sie.

B Odsung¢ produkt od
odbiornika.

114 PL
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B Podtqczyé produkt do innego
gniazdka. Produkt i odbiornik
nalezy podtqczyé do réznych
obwodéw.

SRODKI OSTROZNOSCI,
MAJACE NA CELU
UNIKANIE NADMIERNEGO
KONTAKTU Z
PROMIENIOWANIEM
MIKROFALOWYM
® Nie prébowaé obstugiwania
produktu, gdy drzwiczki sg
otwarte.
Moze to spowodowaé kontakt
z potencjalnie szkodliwg
dawkg promieniowania
mikrofalowego.
Wazne jest réwniez, aby
nie wytamywad ani nie
manipulowaé przy zamkach
bezpieczenstwa.
® Nie wktadaé niczego
miedzy drzwiczki. Upewnié
sie, ze na powierzchniach
uszczelniajgeych nie
pozostata zywno$¢ ani $rodek
czyszczqcy.

@® Podstawowe zasady
gotowania w kuchence

mikrofalowej

O Czas gotowania: Zwracaé uwage
na czas gotowania. Wybierz najkrétszy
wskazany czas gotowania i wydtuz go
w razie potrzeby. Zbyt dlugo gotowane
jedzenie moze sie zapalié lub ptongé.
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O Potrawy: Porcje potrawy uktadaé
réwnomiernie w produkcie. Potrawe kroié
na kawatki mniej wiecej tej samej wielkosci.
Najgrubsze kawatki uktada¢ blisko krawedzi.

O Przykrywanie potraw: Podczas
gotowania przykrywaé potrawe pokrywkg
przeznaczong do kuchenek mikrofalowych.
Pokrywka zapobiega rozpryskiwaniu i
pomaga zapewnic¢ rbwnomierne gotowanie
potraw.

O Przewracanie potraw: Podczas
gotowania nalezy raz obrécié potrawe w
produkcie, aby potrawy takie jak kurczak lub
hamburgery ugotowaly sig szybciej. Duze
kawatki zywnosci, takie jak np. pieczen,
nalezy obréci¢ co najmniej jeden raz.

Mate produkty spozywcze, takie jak klopsiki,
catkowicie przestawiaé po uptywie potowy
czasu gotowania. Klopsiki odwrécié i
przesunqgé blizej krawedzi talerza.

] iywnoﬁé z tupq lub skérq: Przed
ugotowaniem naktué skérke ziemniakdw,
kietbasek i podobnych potraw. W
przeciwnym razie mogq eksplodowad.

0 Zywnosé z grubq tupq lub skéra:
Cate dynie, jabtka, kasztany i inne potrawy
naktué przed ugotowaniem.

O Thuszez lub olej: Nie rozmrazaé w
produkcie zamrozonego ttuszczu lub oleju.
Nie smazyé w produkcie. Tluszcz lub olej
moze sie zapali¢.

1 Napoje: Podczas podgrzewania napojéw
w produkcie moze wystqpié opdznione
wrzenie napoju. Dlatego podczas
przenoszenia pojemnika nalezy zachowywaé
ostroznosé. Aby unikngé nagtego wrzenia:
Jedli to mozliwe, na czas podgrzewania
umiedci¢ w plynie odpowiedniq szklang
pateczke.

Po podgrzaniu pozostawi¢ ptyn w
komorze | 8 | na okoto 20 sekund, aby

unikngé niespodziewanego wrzenia.

0 Popcorn: Uzywaé tylko popcornu

nadajqgcego sie do kuchenek mikrofalowych.

® Uzywanie odpowiednich

naczyn

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

Nigdy nie uzywaé rusztu grilla | 3 | ani

innych metalowych przedmiotéw w trybie
mikrofalowym lub kombinowanym. Metale
odbijajq promieniowanie mikrofalowe, co
prowadzi do iskrzenia. Moze to spowodowaé
pozar i nieodwracalne uszkodzenie produktul
Idealny materiat do stosowania w kuchence
mikrofalowej jest przepuszczalny dla mikrofal,
dzigki czemu energia moze dostac sig do
pojemnika w celu podgrzania zywnosci.
Mikrofale nie sq w stanie przenikaé przez
metal. Z tego powodu nie nalezy uzywaé
metalowych pojemnikéw i metalowych
naczyn.

B Jedli produkt uzywany jest do podgrzewania,

nie nalezy stosowaé zadnych produktéw z
papieru z recyklingu. Mogq one zawierad
drobne fragmenty metalu, ktére mogq
powodowaé iskrzenie i/lub pozar.

Zaleca sig stosowanie okrggtych lub
owalnych naczyn zamiast kwadratowych
lub podtuznych pojemnikéw, poniewaz
zywno$é w naroznikach ma tendencje do
kipienia. Ponizszy wykaz zawiera ogélne
wskazéwki, ktére powinny poméc w wyborze
odpowiednich dah.

Naczynie Kuchenka mikrofalowa | Grill | Kombinacja
Szkto zaroodporne Tak Tak Tak
Szkfo, ktére nie jest zaroodporne Nie Nie Nie
Ceramika zaroodporna Tak Tak Tak
Naczynia plastikowe (odpowiednie do

kuchenek mikrofalowych) Tak Nie Nie
Reczniki papierowe Tak Nie Nie
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Naczynie Kuchenka mikrofalowa | Grill | Kombinacja
Taca lub ptyta metalowa, ruszt grilla Nie Tak Nie
Folia aluminiowa i pojemniki z folii

aluminiowej Nie Tak Nie

@ Przed pierwszym uzyciem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Nigdy
nie uzywaé produktu, gdy jest pusty.

@ RADY:

0 Podczas pierwszego uzycia produktu
moze pojawic sig lekki zapach. Zapewnij
odpowiednig wentylacje pomieszczenia.

[ Po otwarciu drzwi |4 | na ramie bedzie
widoczna naklejka z opisem programéw [9].
Jesli w tym miejscu nie bedzie naklejki, to
bedzie wewngtrz komory [8] Wybraé
naklejke z preferowanym jezykiem i przyklei¢
w miejscu na opis programéw. Naklejki
opisujq symbole przyciskéw i automatyczne
tryby gotowania.

1. Usunqgé wszystkie materiaty opakowaniowe
(w tym plastikowe torby, wszystkie tasmy
samoprzylepne i panele ochronne wewngtrz
komory [8]). Upewni¢ sie, ze wszystkie
elementy sq dostepne.

2. Wyczysci¢ produkt i jego akcesoria (patrz
,Czyszczenie i konserwacja”).

3. Wyczyscié powierzchnie suchq szmatkq, aby
usungé wode i kurz.

® Ustawianie produktu

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru! Ten
produkt nie nadaje sie do montazu w szafce
kuchennej. W zamknigtych szafach nie ma
zapewnionej wystarczajqcej wentylacji
produktu. Produkt moze wtedy ulec
uszkodzeniu i istnieje ryzyko pozarul

O Produkt stawiaé na ptaskiej powierzchni z
wystarczajqcq iloécig miejsca na wentylacje:
— Pomigdzy produktem a sgsiednimi $cianami
(w tym $cianami bocznymi i tylnymi) musi
by¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni.
Musi istnie¢ mozliwo$¢ catkowitego
otwarcia drzwi.
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— Nad produktem nalezy pozostawié¢ co
najmniej 20 cm wolnej przestrzeni.

Montaz

Uchwyt | 2 | talerza obrotowego potozyé na
napedzie talerza (wewngtrz komory )
Rolke | 2 | talerza obrotowego potozyé na
powierzchni foczenia (wewngtrz komory [8]).
Talerz obrotowy | 2 | potozyé na rolce i na
uchwycie talerza. Talerz obrotowy musi by¢
prawidtowo utozony na uchwycie.

Whyczke sieciowq | 1 | wlozyé do gniazda

sieciowego.

Obstuga

RADY:

Po zakonczeniu procesu gotowania na
wyswietlaczu wartosci pojawi sie
komunikat ,End” (koniec). Co 2 minuty
bedzie rozlegad sie 5 sygnatéw
dzwigkowych, dopdki przycisk nie
zostanie nacisniety lub drzwi nie zostang
otwarte.

W trybach szybkiego gotowania, kuchenki
mikrofalowej, grilla i kombinacji mozna
wydtuzy¢ czas gotowania o 30 sekund,
naciskajqc za kazdym razem pokretto < [14].
Jesli przycisk zostanie naciéniety podczas
pracy, to brzeczyk zabrzmi jeden raz.

Jesdli w trakcie gotowania naciéniety zostanie
jeden raz przycisk [13] program zostanie
przerwany. Nacisnqé pokretto (> [14]

aby kontynuowaé program. Dwukrotne
naciéniecie przycisku &2 spowoduje
anulowanie programu.

Produkt posiada tryb oszczedzania energii.
W trybie gotowosci lub po zakorczeniu
procesu gotowania podswietlenie
wyswietlacza [10] zostanie przygaszone, jesli
w ciggu 5 sekund nie zostanie naciéniety
przycisk lub nie zostanie uzyte pokretto
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> [14]. Nacisngé dowolny przycisk lub uzy¢
pokretta <D [14], aby rozjasni¢ wyswietlacz.

O Po zakohczeniv programu pieczenia z
czasem pieczenia >2 minut wentylator
pracuje przez 3 minuty, aby schtodzi¢
komore [8]. Zaczyna $wieci¢ wskaznik
A5 19] i miga wskaznik ,End” (koniec).
Podczas chtodzenia nie mozna zatrzymaé
wentylatora otwierajgc drzwi |4 | lub
naciskajqc przycisk € [13]. Przed dalszym
vzyciem produktu nalezy poczekaé, az
wentylator sig zatrzyma. Zwigksza to
zywotno$é produktu.

[0 Maksymalny czas gotowania dla wszystkich
programéw recznych wynosi 95 minut.
Pokretto przekrecié¢ zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, aby ustawié czas od

10 sekund do 95 minut.

Okres czasu Interwat
<5 minut 10 sekund
5-10 minut 30 sekund
10-30 minut 1 minuta
>30 minut 5 minut

® Tryb gotowosci

B Gdy produkt zostanie podtgczony do
zasilania po raz pierwszy, to rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy. Produkt przejdzie do
trybu gotowosci. Na wyswietlaczu [10] pojawi
sie wskaznik ,0:00".

B Jesdli w trybie wyboru programu w ciggu
60 sekund nie zostanie naciéniety zaden
przycisk, to produkt przejdzie do trybu
gotowosci.

Ustawianie zegara

®© e

RADA: Jeéli produkt zostanie odigczony od
zasilania, to zegar trzeba bedzie ustawié
ponownie.

1. W trybie gotowosci nacisngé na 3 sekundy
przycisk {63 @ [11]. Wybrany zostanie format
12-godzinny. Na wyswietlaczu |10 pojawi sie
wskaznik ,Hr12".
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Pokrettem < [14] wybra¢ format

12- lub 24-godzinny.

Hr12: Format 12-godzinny

Hr24: Format 24-godzinny

Nacisngé pokretto @ , aby zatwierdzié.
Pokrettem < [14] ustawi¢ godzine.
Nacisngé pokretto O [14], aby zatwierdzié.
Pokrettem < [14] ustawic minuty.

Nacisngé pokretfto > , aby zatwierdzié.

Szybkie gotowanie w
kuchence mikrofalowej

W trybie gotowosci nacisngé jeden raz
pokretto (> [14]. Na wyswietlaczu [10] pojawi
sie wskaznik ,0:30". Wskaznik =3
zacznie migad.

Proces gotowania rozpoczyna sie
automatycznie z petng moca.

Kazde naciéniecie przycisku wydtuza czas
gotowania o 30 sekund. Maksymalny czas
gofowania to 95 minut.

Tryb mikrofalowy

Stosowane akcesoria:

Talerz obrotowy z rolkami i
uchwytem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!

W trybie mikrofalowym nigdy nie

vzywaé rusztu grilla | 3] ani innych
metalowych przedmiotéw. Metale odbijajq
promieniowanie mikrofalowe, co prowadzi
do iskrzenia. Moze to spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie produktu!

RADA: W trakcie gotowania poziom

mocy mozna sprawdzi¢ naciskajgc przycisk
(7

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

. Na wyswietlaczu wartoéci
pojawi sie wskaznik ,P800". Wskaznik =2
zaswieci sie.

Pokrettem < [14] wybra¢ zqdany poziom
mocy.

PL117

14 Apr 2025 12:51:03



3.

Krgcenie zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara:

P800>P100>P200->...>P800
Krecenie przeciwnie do ruchu wskazéwek
zegara: PBO0>P700->P4600->...> P800
Nacisnqgé pokretto > [14], aby zatwierdzi¢.

4. Pokrettem < [14] ustawi¢ zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania
wynosi 95 minut.

5. Nacisngé pokretto > , aby zatwierdzié.
Wskaznik 22 27] zacznie migaé.

® Tryb mikrofalowy - przyklady zastosowan

Wskazanie | Moc wyjsciowa Zastosowanie

P800 800 W Wieprzowina, migso mielone, klopsiki, mrozonki

P700 700 W Ryby, ziemniaki, popcorn, ciasto, makaron

P600 600 W Napoje, podgrzewanie mleka lub ryzu

P500 500 W Warzywa, gulasz, kremjajeczny

P400 400 W Podgrzewanie zupy, chleba

P300 300 W Rozmrazanie migsq, topienie masta, czekolady lub sera
P200 200 W Rozmrazanie warzyw i utrzymywanie w cieple

P100 100 W Rozmrazanie lodéw

® Tryb grilla
Stosowane akcesoria:
Ruszt grilla

@ RADY:

Tryb grilla nadaje sie szczegélnie do cienkich
plastréw miesa, stekéw, kotletéw, kebabéw,
kietbasek i kawatkéw kurczaka. Tryb grilla
nadaje sie réwniez do cieptych kanapek i
dan zapiekanych.

Tryb gotowania mozna sprawdzié¢ podczas
procesu gotowania lub przy wstrzymanej
pracy naciskajqc przycisk (1] [14]. Tryb grilla
jest sygnalizowany na wyswietlaczu
wskaznikiem ,G”, wyswietlanym przez

3 sekundy.

Nie wyjmowaé trzech silikonowych nézek z
rusztu grilla [3]. Silikonowe nézki utrzymujq
ruszt grilla w odpowiedniej pozycii i nie
$lizgaijq sie.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

(o) 18]

Pokrettem > [14] ustawi¢ zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania to
95 minut.

Nacisngé pokretto 0} , aby zatwierdzi¢.
Wiskaznik [UU] [26] zaswieci sie.
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® Tryb kombinowany

Stosowane akcesoria:

Talerz obrotowy z rolkami i

uchwytem

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!
W trybie kombinowanym nigdy nie
vzywaé rusztu grilla | 3] ani innych

metalowych przedmiotéw. Metale odbijajq
promieniowanie mikrofalowe, co prowadzi

do iskrzenia. Moze to spowodowaé pozar i
nieodwracalne uszkodzenie produktu!

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

COMB. [12] Na wyswietlaczu wartosci

pojawi sig¢ wskaznik ,C-1". Na

wyswietlaczu [10] pojawi sie wskaznik 18 [25).

Pokrettem @ wybraé ,C-1"lub ,C-2".

C-2: Ryby, dania zapiekane (na
wyswietlaczu |10 pokazywany jest
wskaznik \&r )

C-1: Steki, dréb, pizza (na wyswietlaczu
pokazywany jest wskaznik 48 [24)

Tryb Tryb grilla | Tryb mikrofa-
lowy

Kombinacja 1

(C-1) 70 % 30 %

14 Apr 2025 12:51:03




Tryb Tryb grilla | Tryb mikrofa-
lowy
Kombinacja 2
(C-2) 45 % 55 %
3. Nacisngé pokretto O [14], aby zatwierdzi¢.
4. Pokrettern < [14] ustawi¢ zqdany czas
gotowania. Maksymalny czas gotowania to
95 minut.
5. Nacisngé pokretto @ , aby zatwierdzi¢.

© e

w

Zacznie migaé wskaznik &b 24 (do C-2)
lub 18- [25] (do C-1).

Rozmrazanie wedtug czasu

RADA: Do rozmrozenia 500 g migsa
mielonego zaleca sie stosowanie czasu
rozmrazania wynoszqgcy 18 minut.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

ek . Na wyswietlaczu wartosci [23] pojawi
sie wskaznik ,dEF1". Zaswiecq sie wskazniki
27 Skl

Nacisngé pokretto > , aby zatwierdzi¢.
Pokrettem < [14] ustawi¢ czas rozmrazania.
Maksymalny czas rozmrazania wynosi

95 minut.

Nacisngé pokretto 0} , aby uruchomi¢
proces. Wskazniki 22 [27] i -~ |28] bedq

migad.

Rozmrazanie zaleznie od
wagi
RADA: Czas i moc rozmrazania sq

ustawiane automatycznie po wprowadzeniu
wagi rozmrazanej Zywnosci.

W trybie gotowosci nacisngé przycisk

ek . Na wyswietlaczu wartosci |23| pojawi
sie wskaznik ,dEF1". Zaswiecq sie wskazniki
Z[7]i %8

Pokrettem < [14] wybra¢ opcie ,dEF2".
Nacisngé pokretto @ , aby zatwierdzi¢.
Pokrettem [14] aby ustawi¢ ciezar
rozmrazanej zywnoéci w zakresie od 100
do 1800 g.

Nacisngé pokretto 0} , aby uruchomi¢
proces. Wskazniki =2 27] i - [28] bedq

migad.
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@ RADA: Po uplywie 2 czasu rozmrazania na

wyswietlaczu |10] pojawi sie wskaznik ,turn”
(obréé) i rozlegng sie 2 sygnaty dzwigkowe.
Jedli potrawa nie zostanie odwrécona, proces
bedzie kontynuowany do korca ustawionego
czasu.

Jesli czas rozmrazania jest krétszy niz

90 sekund, po uptywie 2 czasu rozlegng

sie 2 sygnaty dzwiekowe. W tym przypadku
wskaznik ,turn” (obré¢) nie jest pokazywany

na wyswietlaczu [10]

6. Otworzy¢ drzwi za pomocq uchwytu [6].
Czas na wyswietlaczu |10] zostaje
zatrzymany.

7. Odwrécié potrawe. Zawsze uzywaé rekawic
ochronnych lub uchwytéw na garnki,
poniewaz jedzenie bedzie gorgce.

8. Zamkna¢ drzwi za pomocq uchwytu [6].

9. Nacisngé pokretto >4 aby kontynuowaé
proces.

Ciezar Czas rozmrazania

rozmrazania

100 g 4:20 min
200 g 7:40  min

300 g 11:00 min

400 g 14:20 min

500 g 17:40 min

600 g 21:00 min

700 g 24:20 min

800 g 27:40 min

900 g 31:00 min

1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
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® Minutnik kuchenny
@ RADY:

Minutnik mozna ustawié¢ na zgdang warto$é
od 10 sekund do 95 minut.

Z funkciji minutnika mozna korzystaé
niezaleznie od obstugi mikrofaléwki.
Odliczanie minutnika mozna przerwaé w

dowolnym momencie, naciskajqgc 6=)[13].

W trybie gotowosci nacisngé jeden raz
pokretto 773 @ [11]. Na wyswietlaczu
pojawi sie wskaznik ,00:00".

Pokretlem < , aby ustawi¢ czas.
Nacisngé przycisk < [14], aby zatwierdzié.
Rozpocznie sig odliczanie czasu.

Po zakorczeniu odliczania rozlegnie sie

5 sygnatéw dzwigkowych.

Funkcja gotowania
opoznionego

RADY:

Proces gotowania rozpocznie sie
automatycznie po zakonczeniu odliczania.
Program opéznionego gotowania mozna
anulowaé, naciskajge przycisk &= [13)].

Z funkcjq odliczania czasu nie sq dostepne
nastgpujqce funkcje: Szybkie gotowanie i
rozmrazanie wedtug czasu lub ciezaru
Aktualng godzing mozna sprawdzié
naciskajqc przycisk {3 @[11]. Po

3 sekundach na wyswietlaczu |10| ponownie
pojawi sie ustawiony czas.

Naijpierw w trybie gotowoéci wybraé
program gotowania.

2. Nacisnqé przycisk &5 @ [11]. Wskaznik
@3 zaswieci sie.

3. Pokrettem @ ustawié godzine zgdanego
rozpoczecia gotowania.

4. Nacisngé pokretto > [14], aby zatwierdzi¢.

5. Pokrettem < , ustawié minuty zqdanego
czasu rozpoczecia gotowania.

6. Nacisngé pokretto @ , aby uruchomi¢
funkcje gotowania opdznionego. Migad
bedzie odpowiedni symbol programu
gotowania, czasu i wskaznik @) [20].

120 PL
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® Kontrola rodzicielska
@ RADA: Uzy¢ tej funkcii, aby uniemozliwi¢

korzystanie z produktu przez dzieci bez
nadzoru.

Aktywacja: Wcisngé na 3 sekundy
przycisk € [13]. Rozlegnie sie jeden sygnat
dzwiekowy. Wskaznik (8 [22] zaswieci sie.
Dezaktywacja: Wcisngé na 3 sekundy
przycisk € [13]. Rozlegnie sie jeden sygnat
dzwigkowy. Wskaznik 8 |22] zgasnie.
Rozlegnie sig kolejny sygnat dzwiekowy.

Tryby gotowania
automatycznego

RADA: Wynik automatycznego procesu
gotowania zalezy od takich czynnikéw,

jak ksztatt i wielkoéé potrawy, zgdany
stopieri ugotowania niektérych produktéw
spozywczych oraz sposéb umieszczenia
potrawy w produkcie. Jesli wynik nie bedzie
zadowalajqcey, to nalezy odpowiednio
dostosowaé czas gotowania.

W trybie gotowosci pokretto < [14] przekre¢
jeden raz w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara. Nastepnie pokrettem (>
wybraé inny kod (patrz tabela ponizej).
Nacisngé pokretfto > , aby zatwierdzié.
Pokrettem {1 [14] ustawi¢ ciezar potrawy lub
liczbe porciji.

Nacisngé pokretto @ , aby uruchomié

proces.

A-01 (Makaron)

1.

Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowe;.

Doda¢ zgdanq ilosé makaronu. Liczy sie
masa netto makaronu bez wody.

Wila¢ odpowiednig ilos¢ wody do pojemnika.
Wybra¢ odpowiedni cigzar netto makaronu i
uruchomié proces.

Po zakohczeniu procesu odstawié makaron
na 2-3 minuty, a nastepnie wylaé wode.
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A-02 (Ryba)

1. Uzy¢ ptyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowej. Réwnomiernie
roztozy¢ rybe.

2. Rybe doprawié do smaku (np. mastem lub

ttuszczem).

3. Wybraé odpowiedni ciezar i uruchomié
proces.

A-03 (Ryz)

1. Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowe;.

2. Napetni¢ pojemnik wodg. Stosunek 2 ml
wody na 1 g ryzu. Proporcje mozna
dostosowaé wedtug wiasnego gustu.

3. Ryz moczy¢ w wodzie przez 3 minuty.

4. Wybraé odpowiedni ciezar i uruchomi¢
proces.

A-04 (Kurczak)

1. Uzy¢ plyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowe;.

2. Kurczaka doprawi¢ do smaku.

3. Wybraé odpowiedni ciezar i uruchomié
proces.

4. Po uptywie % czasu na wyswietlaczu

pojawi sig wskaznik ,turn” (obré¢) i rozlegng

sie 2 sygnaty dzwiekowe.

Odwréci¢ kurczaka.

6. Nacisngé pokretto > [14], aby kontynuowaé¢
proces.

o

A-05 (Podgrzewanie)

1. Uzyé plyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowei.

2. Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

A-06 (Ziemniaki)

B Zalecamy uzywanie nieobranych ziemniakéw

tej samej wielkosci.

1. Uzy¢ plyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowej. Ziemniaki roztozyé
réwnomiernie.

2. Skérke ziemniakéw naktué¢ w kilku miejscach.
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3.

Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

A-07 (Mieso lub pieczen)

1.

Uzy¢ plyty, bezpiecznej do uzywania w
kuchence mikrofalowe;.

Mieso lub pieczen doprawié do smaku.
Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

Po uptywie % czasu na wyswietlaczu
pojawi sie wskaznik ,turn” (obréé) i rozlegng
sie 2 sygnaty dzwiekowe.

Odwrécié migso lub pieczen.

Nacisngé pokretto O [14], aby kontynuowad

proces.

A-08 (Popcorn)

1.

2.

100 g popcornu umiesci¢ w misce,
bezpiecznej do uzywania w kuchence
mikrofalowej.

Uruchomié proces.

A-09 (Napoje)
® RADA: Do napoju whozy¢ szklang

pateczke i zostaw pojemnik w komorze
na 20-30 sekund, aby unikngé nagtego
zagotowania.

Uzy¢ pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowej (np. kubka lub
szklanki).

Wybierz odpowiedniq ilo$¢ porcji i uruchomié¢
proces.

A-10 (Warzywa)

1.

2.

Uzyé pojemnika, bezpiecznego do uzywania
w kuchence mikrofalowe;.

Wybraé odpowiedni cigzar i uruchomié
proces.

PL 121
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Kod iywnos'c'/ Zakres Zakres czasu | Wskaznik funkcji kuchenki
funkcja wagowy mikrofalowej lub grilla

A-01 | Makaron 100 g, 200 g, 20-30 min = (Kuchenka mikrofalowa)

300g

A-02 | Ryby 200¢g, 300g, 3-8:20 min = (Kuchenka mikrofalowa)

400 g, 500 g,
600 g
A-03 | Ryz 150 g, 300 g, 18-33 min 2= [27] (Kuchenka mikrofalowa)
450 g, 600 g
A-04 | Kurczak 800 g, 1000 g, 43-52 min i1y (Kombinacja 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Rozgrzewka | 200 g, 300 g, 1:30-4:30 min | = (Kuchenka mikrofalowa)
400 g, 500 g,
600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Ziemniaki 230 g, 460 g 5-8 min = (Kuchenka mikrofalowa)
A-07 | Migso/ 100g, 200 g, 9-21 min &7 25| (Kombinacja 1)
pieczen 300 g, 400 g,
500¢g

A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Kuchenka mikrofalowa)

A-09 | Napoje 1-3 porgji 1:30-3:50 min | =3 (Kuchenka mikrofalowa)

A-10 | Warzywa 200g, 300 g, 3-7 min = (Kuchenka mikrofalowa)

400 g, 500 g,
600 g

® Tabela gotowania

Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas Informacje

Filet rybny 400 g 700 W 10-15 min | Dodaé troche wody i soku z cytryny.

Warzywa 250 g 600W | 5-10min |Warzywa pokroié na kawatki. Doda¢
troche wody. Od czasu do czasu
zamieszad.

Ziemniaki 500 ¢ 700 W | 8-10 min |Ziemniaki pokroi¢ na kawatki. Dodaé
troche wody. Od czasu do czasu
zamieszad.

Deser (np. budyn, 100-300 g | 600 W 1-5min | Postepowaé zgodnie z instrukcjami na

babeczka) opakowaniu deseru.

122 PL
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Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas Informacije
Ryz 100 gryzu |[600 W 15 min Przed gotowaniem ryz wyptukaé.
250 ml
wody
Krem jajeczny 750¢g 500 W 10-15 min | Na duzy talerz wyla¢ kremjajeczny.
Ciasteczka 400 g 600W | 8-10min |Ciasteczka utozy¢ na duzym talerzu.
Pieczer migsna 500 g 600 W 23-28 min | Przyprawiongq kietbase przetozyé na
talerz. Talerz przykry¢ pokrywka.

® Podgrzewanie zamrozonych produktéw spozywczych

Rodzaj zywnosci | llosé Moc Czas
Zupa 400 ml 600 W 8-10 min
Gulasz 500¢g 600 W 10-13 min
Dodatki (np. makaron) | 500 g 700 W 8-10 min
Warzywa 300 g 500 W 8-10 min
® Przepisy Przygotowanie
® Ciasto czekoladowe w kubku 1. Make, proszek do pieczenia, cukier puder i
° kakao wlozy¢ do duzego kubka, ktéry moze
@ 7 min mn | porcja by¢ uzywany w kuchence mikrofalowe;.
Caas pravaotowania: 5 min Wymieszaé wszystkie sktadniki.
P=yd - 2. Dodaé jajko i wymieszaé wszystkie sktadniki.
Czas gotowania: 2 min 3. Doda¢ mleko i olej rodlinny. W razie potrzeby
dodaé ekstrakt waniliowy lub inny ekstrakt.
Sktadniki Miesza¢ wszystkie sktadniki, az mieszanina
— - bedzie gtadka i jednorodna.
4lyzk Maki 4. W razie potrzeby dodaé kawatki czekolady,
Vi tyzki Proszku do pieczenia orzechy lub rodzynki. Wymieszaé wszystkie
4 tyzki Cukru pudru sktadniki.
— 5. Kubek ustawié na érodku talerza
2 tyzki Proszku kakaowego obrofowego . Piec ciasto przez 2 minuty
1 Jajko z mocq 700 W lub do momentu, az ciasto
3 dyzki Mleka przestanie rosng¢ i zastygnie.
— — 6. W celu wyjecia gorgcego kubka nalezy
3 tyzki Oleju roslinnego zatozyé rekawice kuchenne. Ciesz sig
Kilka kropli Ekstraktu waniliowego lub pysznym ciastem!
innego (opcjonalnie) ®r K :
opcorn karmeiow
2 tyzki Kawatkéw czekolady, P 4
orzechéw lub rodzynek @ 24 min i 8 porcja
onalni
(opcionalnie) Czas przygotowania: 20 min
Czas gotowania: 4 min
PL 123
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Sktadniki

60g Ziarna kukurydzy

240 g Brgzowego cukru

60 ml Syropu kukurydzianego
3 tyzki Masta niesolonego

V5 tyzeczki Soli

1 tyzeczka Ekstraktu waniliowego
Vi tyzeczki Proszku do pieczenia
Kilka kropli Oleju roélinnego

(opcjonalnie)

Przygotowanie

1. Ziarna kukurydzy wlozy¢ do papierowej
torby. W razie potrzeby doda¢ kilka kropli
oleju roslinnego. Gérnq czesé torby ztozyé
kilka razy, aby jg zamkngé.

2. Torbe umiescié na srodku talerza
obrotowego [2]. Kukurydze gotowaé przez

4 minuty z mocq 700 W lub do momentu, az
przestanie by¢ styszalny dzwiek ,trzaskania”.

3. Przygotowanie karmel: Cukier, syrop
kukurydziany, masto i s6l wlozy¢ do duzej
miski, ktérq mozna uzywaé w kuchence
mikrofalowej. Mieszaning gotowaé przez
2 minuty z mocq 700 W. Zamieszad i
gotowad z mocq 700 W przez kolejne
2 minuty, az pojawi sie duzo bgbelkéw.

4. Do mieszanki karmelowej dodaé ekstrakt
waniliowy i sode oczyszczong i dobrze

wymieszad. Jednq trzeciq gorqcego karmelu
natychmiast wlaé na popcorn znajdujqcy sie

w torebce. Zamkngé torebke i potrzgsngé,
aby pokry¢ popcorn. Wlaé kolejng trzecig
czesci karmelu na popcorn. Zamkngé

torebke i potrzgsnqé. Reszte karmelu wlaé na
popcorn i potrzgsnqé torebkq po raz ostatni.

5. Torbe umiescié na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé popcorn przez
1 minute z mocq 700 W. Aby wyjqé
gorqcy worek, zatozyé rekawice kuchenne i
potrzgsngd.

124 PL
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6. Gorqcy popcorn karmelowy wsypaé do

pojemnika. Popcorn karmelowy odstawié do
catkowitego ostygniecia na okoto 20 minut.
Popcorn karmelowy potamaé na kawatki i
ciesz sie smakiem!

® Ziemniaki sniadaniowe

@ 25 min

i 2 porcja

Czas przygotowania:

15 min

Czas gotowania:

10 min

Sktadniki

2

Srednie ziemniaki (obrane i
pokrojone)

A

Cebula (pokrojona na plasterki)

Vatyzeczki

Soli

Vs tyzeczki

Pieprzu

Vatyzeczki

Soli czosnkowej

60 g

Sera cheddar (rozdrobnionego)

Przygotowanie
1.

Plasterki ziemniakéw i cebuli wiozy¢ do miski
nadajqcej sie do kuchenki mikrofalowe;.
Ziemniaki i cebule doprawi¢ solq, pieprzem

i solg czosnkowq. Wszystko dobrze
wymieszad i przykry¢ miske.

Miske postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego . Gotowaé przyprawione
ziemniaki i cebule przez 9 minut z mocq
700 W lub do momentu, az ziemniaki bedg
ugotowane.

Dodaé ser i gotowa¢ przez 1 minute z mocq
500 W.

W celu wyjecia gorqcej miski nalezy zatozyé
rekawice kuchenne. Ciesz sie pysznym
$niadaniem!

® Pieczen miesna

@ 33-38 min |=| 2-3 porcje
Czas przygotowania: 10 min
Czas gotowania: 23-28 min
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Sktadniki (pieczen miesna)

Sktadniki

400 g

tosos

5 tyzeczki

Pieprzu

Vs tyzeczki

Soli

2 tyzeczki

Woda

Vs

Cytryny

Przygotowanie

1. W razie potrzeby tososia rozmrozi¢ (patrz
akapit ,Rozmrazanie wedtug czasu”).

2. tososia doprawi¢ pieprzem i solg.

3. tososia potozyé na talerzu. Dodaé wode.
Talerz przykryé pokrywkg.

4. Talerz postawi¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowaé fososia przez
6 minut z mocq 700 W.
Alternatywnie mozna wybra¢ opcje A-02

500¢g Mielonej wotowiny
1A Cebula (posiekana)

1 Jajko (rozbettane)
100 g Butki tartej

Vi tyzeczki Pieprzu

Yy tyzeczki Soli
Sktadniki (sos)

75 ml Woda

1 tyzka Musztardy

2 tyzki Przecieru pomidorowego
1 fyzeczka Cukru

Do smaku Natka pietruszki

(opcjonalnie)

Przygotowanie

1.

Wymieszaé mielong wotowine, cebule, jajko,
butke tartq, pieprz i sél.

(patrz ,Tryby gotowania automatycznego”).

5. Przed podaniem fososia polaé¢ sokiem z

cytryny.

® Grillowanie kurczaka

2. Uformowaé pieczen migsnq i potozyé na
talerzu. Talerz przykry¢ pokrywka.

3. Talerz postawié¢ na $rodku talerza
obrotowego [2]. Gotowa¢ klops przez
18-23 minut z mocg 800 W.

4. W miedzyczasie w matej misce potgczyé
wode, musztarde, ketchup pomidorowy,
cukier i pietruszke (opcjonalnie).

5. Gdy pieczer migsnq bedzie ugotowana,
polaé sosem. Talerz przykry¢ pokrywkgq.

6. Gotowad klops z sosem przez kolejne 5 minut

z mocqg 800 W.

7. Podad pieczen migsng na stét i delektowaé

sie jej smakiem!

® Losos

@ 28 min |=| 1 porcja
Czas przygotowania: 5 min

Czas gotowania: 23 min
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@ 2 godz.

|=|><2—3

| Czas przygotowania:

2 godz.

Sktadniki:

1 catly Kurczak (800-1400 g)
60 ml Oliwy z oliwek
30 ml Soku cytrynowego
4 Zqgbki czosnku (posiekane)
1 tyzka Swiezych lici rozmarynu
(posiekanych)
1 tyzka Swiezych lisci tymianku
(posiekanych)
1 fyzeczka Papryki
Do smaku Sél i pieprz
Przygotowanie:

1. Przygotowa¢ kurczaka: Optukaé kurczaka

pod zimng wodgq i osuszyé papierowymi
recznikami. Usungé wszelkie wnetrznosci.

PL 125
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2. Marynowanie kurczaka: W matej misce
wymieszad oliwe z oliwek, sok z cytryny,
czosnek, rozmaryn, tymianek, papryke, sél
i pieprz. Przygotowanq mieszankq natrze¢
catego kurczaka, réwniez jego skére i
whnetrze. Dla uzyskania najlepszego wyniku
nalezy pozostawié¢ cato$¢ do zamarynowania
na co najmniej 1 godzing lub na catq noc.

3. Grillowanie kurczaka: Utozyé kurczaka na
talerzu przeznaczonym do gotowania w
mikrofaléwce i ustawié na $rodku talerza
obrotowego [2]. Obréci¢ D [14] jeden raz
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Obracaé, az do wybrania opcji dla
kurczaka A-O4 w automatycznym menu.

4. Ustawi¢ odpowiedniq wage kurczaka.
Nacisngé¢ pokretto > , aby uruchomi¢
proces.

5. Obréci¢ kurczaka: Po uptywie %; czasu
rozlegng sie 2 sygnaty dzwigkowe. Otworzyé
drzwiczki | 4 | i obrécié kurczaka. Zamkngé
drzwiczki i nacisngé pokretto 0 [14] aby
przywrdci¢ proces gotowania.

6. Odstawié i podaé: Wyijqé kurczaka z
produktu i odczeka¢ 10-15 minut przed
pokrojeniem. W ten sposéb soki dobrze sie
rozprowadzq, dzieki czemu kurczak bedzie
bardziej delikatny i aromatyczny.

® Grillowanie stekéw

@ 25 min & 1 porcja
| Czas przygotowania: 25 min |
Sktadniki:

1 Stek (antrykot, poledwica
lub inny preferowany
rodzaj)

15 ml Oliwy z oliwek

Do smaku Sél i pieprz

Opcjonalnie Sproszkowany czosnek,

sproszkowana cebula lub
ulubiona przyprawa do
stekow

126 PL
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Przygotowanie:

@® RADA: Jeili stek jest zamrozony, nalezy go

5.

rozmrozi¢ zgodnie z instrukcjami w czedci
,Rozmrazanie zaleznie od wagi”.

Przygotowanie steku: Osuszy¢ stek
papierowymi recznikami. Nasmarowaé obie
strony oliwg z oliwek i obficie doprawi¢ solq,
pieprzem i innymi wybranymi przyprawami.
Grillowanie stekéw: Utozy¢ stek na

talerzu przeznaczonym do gotowania w
mikrofaléwce i ustawié na érodku talerza
obrotowego . Nacisngé COMB. ,
wybraé C-1 (kombinacja 1) i ustawié czas na
20 minut.

Obrécié stek: Po 12 minutach gotowania
otworzy¢ drzwiczki |4 | i obrécié stek.
Zamkngé drzwiczki i nacisnqé pokretto

@ , aby przywrécié proces gotowania.
Sprawdzi¢ stopier ugotowania: Sprawdzié
temperature wewnqtrz steku za pomocq
termometru do migsa. W celu uzyskania
migsa érednio surowego temperatura
powinna wynosié 57 °C; dla érednio
wypieczonego okoto 63 °C; a jeéli stek

ma by¢ dobrze wysmazony, temperatura
powinna wynosié¢ 71 °C. Jesli zqdany stopien
wypieczenia nie zostat jeszcze osiggniety,
ponownie wigczyé program i grillowaé mieso
jeszcze przez kilka minut.

Odstawi¢ i podaé: Pozostawié stek na kilka
minut przed pokrojeniem. W ten sposéb

soki lepiej sig rozprowadzq, a stek bedzie
smaczny i aromatyczny.

® Zapiekanka ziemniaczana

@ 50 min i 2 porcja
| Czas przygotowania: 50 min
Sktadniki:

2 duze Ziemniaki (pokrojone na

cienkie plasterki)

240 ml Smietany

240 ml Mleka
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Sktadniki:

1

Ciasto na pizze (kupione lub
przygotowane samodzielnie)

2 zqbki Czosnku (posiekanego)
100 g Sera Gruyére lub Cheddar
(startego)
50¢g Parmezanu (startego)
15¢ Masta
Do smaku Sél i pieprz
Przygotowanie:

1.

Przygotowanie sosu: W duzym garnku

odpowiednim do gotowania w mikrofaléwce
wymiesza¢ $mietane, mleko i czosnek. Miske

postawié na érodku talerza obrotowego [2].
Podgrzewaé przez 3 minuty przy mocy
ustawionej na 800 W.

2. Przygotowanie ziemniakéw: Dorzucié

plasterki ziemniakéw i dobrze wymieszaé.
Obréci¢ > [14] jeden raz w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Obraca¢, az do wybrania opcji dla
ziemniakéw A-06 w automatycznym menu.
Ustawié wage na 460 g i nacisngé pokretto
> [14], aby rozpoczqé proces gotowania.
Sprawdzi¢, czy ziemniaki sq juz migkkie.
Doprawié solq i pieprzem.

3. Ulozy¢ warstwy zapiekanki: Nasmarowaé

mastem naczynie zaroodporne przeznaczone

do gotowania w mikrofaléwce. Utozy¢ w
naczyniu warstwy ziemniakéw, polewajgc
kazdq warstwe sosem. Pomiedzy warstwami
sypaé ser Gruyére lub Cheddar. Wierzchniq
warstwe obficie posypa¢ parmezanem.

4. Pieczenie zapiekanki: Naczynie postawi¢
na érodku talerza obrotowego [2]. Nacisngé

COMB. [12] a nastepnie wybra¢ C-2

(kombinacja 2) i ustawié czas na 35 minut.

5. Odstawi¢ i poda¢: Wyijqé zapiekanke z

produktu i przed podaniem odczeka¢ kilka
minut. W ten sposéb smaki dobrze sig ze
sobq pofqczq.

® Pizza salami

(© 25 min - x2-3

120 ml Sosu do pizzy

120 g Sera mozzarella (utartego)

60g Plasterkéw salami

30g Plasterkéw czarnych oliwek
(opcjonalnie)

30g Czerwonej cebuli
(pokrojonej w plasterki,
opcjonalnie)

1 tyzeczka Oregano (posiekanego)

Opcjonalnie

Listki $wiezej bazylii do
przybrania

25 min

Czas przygotowania:
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Przygotowanie:

1. Przygotowaé ciasto: Ciasto na pizze
rozwatkowaé na zgdang grubo$é na
posypanej magkg powierzchni.

2. Doda¢ sos: Réwnomiernie rozsmarowad

sos do pizzy na cieicie, omijajgc przy tym

krawedzie.

3. Uktadanie dodatkéw: Posypaé sos startg
mozzarellg. Réwnomiernie utozy¢ na serze
plasterki salami. Dodaé carne oliwki i
czerwongq cebule, zgodnie z upodobaniami.
Posypaé suszonym oregano.

4. Pieczenie pizzy: Zaleznie od zqdanego
rezultatu dostepne sq dwa programy:
~ Aby pizza byta chrupigca i dobrze

zarumieniona, ostroznie utozyé pizze

na ruszcie grilla| 3 |i ustawié ruszt

do grillowania na $rodku talerza
obrotowego [2]. Nacisnqé [twu] [16] w celu

grillowania i ustawié czas gotowania na

15 minut.

— Aby przyspieszyé pieczenie, ostroznie
utozy¢ pizze na talerzu odpowiednim
do gotowania w kuchence mikrofalowej
i ustawié catos¢ na srodku talerza
obrotowego . Nacisngé COMB. ,

wybraé C-1 (kombinacja 1) i ustawié czas

na 10 minut.

PL 127
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5. Przybraé i poda¢: Wyjqé pizze i pozostawié zgodnie z upodobaniami solq, pieprzem i

na pare minut do ostygnigcia. Przybraé sproszkowanqg paprykg.
ia listkami $wiezej bazylii zgodnie z 4. Wymiesza¢ makaron z sosem: Wsypaé
upodobaniami. Pokroié na kawatki i podawaé ugotowany makaron do serowego sosu i
na gorqco. mieszad, az makaron bedzie réwnomiernie
pokryty.
® Makaron z serem 5. Przygotowanie ztocistej skorupki: Makaron
@ 45 min i 1 porcia Z sosem serowym przeh.)iyé.do naczynia
zaroodpornego odpowiedniego do
| Czas przygotowania: 45 min gotowania w mikrofaléwce i posypad
startym parmezanem. Nastepnie naczynie
Sktadniki: zaroodporne postawié na $rodku talerza

obrotowego . Ustawié @I na

grillowanie, a czas grillowania na

300¢g Makaronu (kolanka)

60g Masta 10 minut. Grillowa¢, az skorupka bedzie
60g Zwyklej maki zlocistobrgzowa i zaczng powstawad
pecherzyki.

480 ml Mleka

200 g Sera Cheddar (startego)
v, hyzeczki | Soli @ Czyszczenie i konserwacja

6. Podad i cieszyé sie smakiem.

Vi tyzeczki | Czarnego pieprzu /\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
porazenia pradem! Przed czyszczeniem:

Vs tyzeczki | Papryki (opcjonalnie)

Zawsze wyciggaé whyczke sieciowq z

30g Parmezanu (startego, opcjonalnie) gniazdka. )
; £\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
Przygotowanie: N Lo
o poparzenia! Nie czysci¢ produktu
1. Ugotowaé makaron: Wzigé duzy garnek bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odpowiedni do gotowania w mikrofaléwce. odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Napetnié wodgq, posoli¢, wrzucié¢ do A OSTRZEZENIE! Nie zanurzac
$rodka makaron i ustawi¢ na $rodku talerza

L . elektrycznych czesci produktu w wodzie ani
obrotowego [2], Obréci¢ ) [14]jeden raz innych ptynach. Nie trzymaé produktu pod

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek bies
! ) N iezqeq wodg.

zegara. Obracaé, az do wybrania opcji dla

makaronu A-O1 w automatycznym menu. A\ UWAGA! Ryzyko uszkodzenial

Ustawi¢ wage na 300 g i nacisngé @ , B Nie uzywaé aerozoli czyszczqcych ani

aby rozpoczqé gotowanie. Po zakofczeniu innych agresywnych $rodkéw czyszczqcych,

gotowania odcedzié i odstawié makaron. poniewaz mogq one powodowac zacieki,

2. Przygotowad sos serowy: Na érednim ogniu smugi lub zmetnienia na powierzchni.
rozpuéci¢ masto w garnku $redniej wielkosci. ®  Nie uzywac éciemych $rodkéw czyszczqeych.
Whmiesza¢ make i gotowaé na wolnym ogniu
okoto 1 minute, az do uzyskania gtadkiej
pasty. Stopniowo wlewaé mleko, przez caty

RADY:

Produkt czyscié po ostygnigciu. Zaschnigte
resztki jedzenia nie dajq sie fatwo usungé.
czas mieszajqc, az mieszanka stanie sie 1 Obudowa: Obudowe produktu czysci¢

gtadka i gesta. wilgotng szmatkg.
3. Doda¢ ser: Zdjq¢ garnek z ognia. Dodawaé O

starty ser Cheddar i miesza¢, az sie rozpusci
i powstanie gladka masa. Doprawié

0e

Komora kuchenki: Komore | 8 | utrzymywaé
w czystosci. Jedli rozpryski jedzenia lub
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wyciekajgce ptyny przyczepiq sie do $cianek
produktu, nalezy je zetrze¢ wilgotng szmatkg.

Jedli to konieczne, na $ciereczke naniesé
tagodny detergent. Nastepnie przetrzeé

szmatkq zwilzonq czystq wodq, aby usung¢

wszelkie pozostatoici detergentu.
O Talerz obrotowy i ruszt grilla: Talerz

obrotowy | 2 i ruszt grilla | 3 | regularnie

czyscié cieptq wodq z mydtem. Talerz

obrotowy i ruszt grilla nadajq sie do mycia w

zmywarce.
[l Rozpryski i brud: Regularnie uzywaé
wilgotnej szmatki do usuwania rozpryskéw i
brudu z nastepujgcych elementéw:
~ Rama drzwi | 5 | (obie strony)
~ Uchwyt[6]

@® Usuwanie usterek

- Rygiel
— Okno obserwacyijne (z obu stron)
— Uszczelka drzwi | 4 |i sgsiednie elementy

O Kondensacja: Jesli na lub wokdt zewnetrznej
strony drzwi zbierze sie para wodna, nalezy
zetrze¢ jq migkkq szmatkq. Moze sie to
zdarzy¢, jeéli produkt jest uzywany w bardzo
wilgotnych warunkach.

[ Zapachy: Regularnie usuwaé zapachy. Do
komory | 8 | wlozy¢ gtebokg, nadajqcq sie do
kuchenek mikrofalowych miske napetniong
filizankg wody oraz sokiem i skérkg z cytryny.
Podgrzewaé mieszaning przez 5 minut.
Doktadnie przetrzeé komore i wytrze¢ do
sucha miekkg szmatkgq.

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Produkt nie rozpoczyna

gotowania. zamknigte.

Drzwi nie sq prawidtowo

Zamkngé drzwi.

Talerz obrotowy | 2 | wydaije
gtosny dzwiek, gdy sie kreci.

Talerz obrotowy | 2 | nie jest
prawidtowo osadzony na rolce
oraz uchwycie i blokuije sie.

Talerz obrotowy | 2 | utozyé
prawidtowo w komorze [8].

sq brudne.

Rolka [2]i/lub dno komory

Rolke | 2 | utozyé poprawnie
wewngtrz komory [8]

Swiatto wewnatrz produktu nie
dziata.

Lampa jest uszkodzona.

Zwréci¢ sie o pomoc do serwisu
klientowskiego.

Nie mozna zatrzymaé

przycisku lub otwarcie
drzwi .

Proces gotowania zostat
wentylatora poprzez naciéniecie | zakornczony. Produkt wigczyt
obowigzkowy tryb chtodzenia.

Odczekaé, az wentylator
przestanie sie krecié. Wentylator
kreci sie przez 3 minuty.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla $rodowiska, kiére mozna
przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wtérnych.

L‘) zwréci¢ uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych,
oznaczone sq one skrétami (a) i

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

numerami (b) o nastepujgcym
znaczeniu: 1-7: Tworzywa sztuczne/
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20-22: Papier i tektura/80-98:
Materiaty kompozytowe.

Produkt:

ELEMENTS

[=="]
D'EMBALLAGE + i!

NOTICE

FR

REPRISE ADEPOSER _ ADEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajq
sie do recyklingu i podlegaijq rozszerzonej
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14 Apr 2025 12:51:04




odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjg
przedstawiajqcq informacje o sortowaniu, aby
zapewni¢ lepszq utylizacje odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Francii.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

=

Z uwagi na ochrone $rodowiska nie
wyrzucaé urzqdzenia po zakoriczeniu
eksploatacji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informacii
o punktach zbiorczych i ich godzinach
otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

14

Elektroodpady nie mogq byé wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiérki odpadéw
komunalnych. Mozna je oddaé w specijalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiérki Odpadéw Komunalnych lub/bgdz w
punktach handlowych oferujgcych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.

Nalezy postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi
w Polsce przepisami dotyczgcymi selektywnej
zbiérki urzqdzen elektrycznych i elektronicznych.
Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy wptyw

na $rodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na
potencjalng zawartos¢ niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych.
Gospodarstwo domowe spetnia wazngq role

w przyczynianiu sie¢ do ponownego uzycia i
odzysku surowcéw wtérnych, w tym recyklingu
zuzytego sprzetu. Na tym etapie ksztattuje

sig postawy, ktére wptywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste srodowisko
naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczgeymi jakosci i
doktadnie przetestowane przed dostawq. W
przypadku wad materiatowych lub produkeyjnych
przystugujq Paristwu prawa ustawowe wobec
sprzedawcy produktu. Parstwa prawa ustawowe
nie sq w zaden sposéb ograniczone przez naszq
gwarancje przedstawiong ponizej.

130 PL
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Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwaranciji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywaé oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz ten
dokument jest wymagany jako dowéd zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosi¢ niezwlocznie po
rozpakowaniu produktu.

Jezeli w ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkeyjne,

to - wedtug naszego uznania - bezptatnie go
naprawimy lub wymienimy. Okres gwaranci

nie ulega przedtuzeniu o przyznane roszczenie
gwarancyjne. Dotyczy to réwniez wymienionych i
naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznos¢, jesdli produkt
zostat uszkodzony, byt niewtasciwie uzytkowany
lub konserwowany.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe

i produkcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, ktére podlegaijq
normalnemu zuzyciu i dlatego sq uwazane za
czedci zuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe), ani nie obejmuje
uszkodzen czesci delikatnych, np. przetqcznikéw
lub czeéci wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna si¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa
whniosku, prosimy stosowa¢ sie do nastepujqcych
wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowaé paragon i numer artykutu
(IAN 484646_2501) jako dowdd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodniej.
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W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowaé sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu)

i podaniem, na czym polega wada i kiedy
wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.. 008004911946
E-Mail: owim@lid|.pl

q3
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Pouzita vystraina upozornéni a symboly

V tomto ndvodu na obsluhu, krétkém névodu, struéném ndvodu a na obalu pouZivana ndsledujici
vystraznd upozornéni:

- 7N\~ Stidavy d &t
NEBEZPECI! Tento symbol se signdlni fidavy proud/napeti

slovem ,Nebezpeci” oznaduje ohrozeni
s vysokym stupném rizika, které m4, Hz Hertz (sifova frekvence)
pokud se mu nezabréni, za nésledek

t&zké zranéni nebo smrt.
W e

VAROVANI! Tento symbol se signdlni ; .,
o L o Symbol ochranného uzemnéni
slovem ,Varovéni” oznaduje ohrozeni se

sttednim stupném rizika, které moze mit,
Pouziveijte vyrobek jen v suchych
vnitnich prostorach.

pokud se mu nezabréni, za nésledek
t&zké zranéni nebo smrt.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni C: Nebezpedi - Riziko Grazu elektrickym

slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s proudem!

nizkym stupném rizika, které mize mit,

pokud se mu nezabréni, za nésledek S horky i
. . L ozor, horky povrch!
malé nebo lehké zranéni. ! 7P

Tento vyrobek nemd z&dny negativni
vliv na chut a voni.

VYSTRAHA! Tento symbol se Il Bezpedné pro potraviny
signdlnim slovem ,Vystraha” oznaduje H

nebezpe&i mozného poskozeni majetku.

UPOZORNENI: Tento symbol —
s 4 < on A Lze mytv mycce (pouze otoény talif
se signdlnim slovem ,Upozornéni W o | )

q
poskytuje dal3i uZite¢né informace. a sfojan griv

epb b b P

Znacka CE potvrzuje shodu se

)
m

smérnicemi EU, které se na vyrobek Skenuijte, abyste dostali online ndvod.

vztahuj.

[ | Bezpeé&nostni pokyny
[] Pokyny pro &innost

MIKROVLNNA TROUBA likvidaci. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte se
viemi pokyny k obsluze a bezpe&nostnimi pokyny.
® Uvod Pouziveijte vyrobek jen popsanym zpisobem a

na uvedenych mistech. PFi pfeddani vyrobku fieti

Blahoptejeme Vdam ke koupi nového vyrobku.
P! upt novelo WyToRty osobé predeijte i viechny podklady.

Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k
obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dilezité pokyny pro bezpeé&nost, pouziti a
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@® Pouziti v souladu s uréenim

= Tento vyrobek je uréen k ohfivani a vafeni
pokrm0. Vyrobek nepouZivejte pro jiné G&ely.

B Vyrobek je vhodny pouze pro pouZiti
v domécnostech a nesmi byt pouzit ve
zdravotnich a komerénich oblastech.

B Vyrobce nepiebird zadnou odpovédnost za
$kody zpUsobené neodbornym pouZitim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je doddvka
kompletni a vechny dily jsou v Fddném stavu.

Pfed pouzitim odstrafite vedkery obalovy materidl.

Mikrovinné trouba
Otoény talif
Aretace

Smykovy ndkruzek
Stojan grilu
Strugny ndvod

—_ =

® Popis dilo
(Obr. A)

Pfipojné vedeni se sifovou zdstrekou

Otoény talif se smykovym ndkruzkem a

aretaci

Stojan grilu

Jednotka dvefi (Tésnéni dvefi)

Ram dvefi

Rukojef

Zamek

Varny prostor

Prehled program®

Displej

Tlagitko 23 @ (Spinaci hodiny,/hodiny)

Tlacitko COMB. (Gril/mikrovinné troubal)

Tlagitko €= (Stop/smazat)

0 oto&ny knoflik (Automatické vareni/Eas/
hmotnost) s tlacitkem (Start/rychly start)

Tlagitko % (Rozmrazovdni)

Tlagitko ([vw] (Gril)

Tlagitko (Mikrovinnd trouba)

br. B)

AUTO (Automatické vaFeni)
A (Ventildtor)
@, (Odpoitévani)

[SI=]

NENEERENEENE

Bl=lzl 0 EEE
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z (® (Spinaci hodiny)
22 @) (Datska pojistka)
23| Displej hodnoty
124 &b (Kombinace 2)
25| & (Kombinace 1)
26| [UU] (Gril)

[29] Vybér z nabidky

27| == (Mikrovinnd trouba)

2] 3 (Rozmrazovdni)

® Technické Udaje

Jmenovité napéti: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W
Prikon v pohotovostnim

rezimu: 0,3 W
Ochranné tfida: |

Vystupni vykon: 800 W
Vstupni vykon (gril): 1000 W
Frekvence mikrovinné

trouby: 2450 MHz
Objem varného

prostoru: cca 20 litrd

B Tento vyrobek splfivje pozadavky evropské
normy EN 55011.

BV souladu s touto normou je tento vyrobek
klasifikovén jako pfistroj skupiny 2 ffidy B.

B Skupina 2 = Vyrobek cilené vytvari
vysokofrekvenéni energii ve formé
elekiromagnetického zéfeni pro tepelné
zpracovdni potravin.

B Pfistroj tfidy B = Vyrobek je vhodny pro
pouziti v domdcnosti.

A Bezpecnostni pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI
INFORMACEMI A POKYNY
K POUZITi! KDYZ PREDAVATE
TENTO VYROBEK JINYM

CZ 135

14 Apr 2025 12:51:07



LIDEM, PREDEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v disledku
nedodrzZeni tohoto ndvodu na
obsluhu se Vase zdruka rusil Za
nésledné 3kody se neprebird
24dnd odpovédnost! V pfipadé
skody na majetku nebo zranéni
zpUsobenych nespravnym
pouzivénim nebo nedodrZenim
bezpeénostnich pokynd se
neprebird zadné ruéenil
DULEZITE BEZPECNOSTNI
POKYNY

POZORNE PRECTETE A
UCHOVEJTE PRO BUDOUCI
POUZITi

¥ Tento vyrobek mohou
pouZivat déti stardi 8 let
i osoby s omezenymi
t&lesnymi, smyslovymi i
dudevnimi schopnostmi nebo
s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem né&jaké osoby
nebo byly pouéeny ohledné
bezpeéného pouzivani vyrobku
a chdpou z toho vyplyvajici
rizika.
Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu
nesméji provadét déti bez

dohledu.

136 CZ
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Uchovévejte vyrobek a jeho
pfipojné vedeni mimo dosah
déti mladsich 8 let.

A VAROVANI! Pfi provozu
vyrobku v kombinovaném
rezimu doporuéujeme, aby déti
pouzivaly vyrobek pouze pod
dohledem dospélé osoby, a to
z divodu vznikaijicich teplot.

A VAROVANI! Pokud dojde k
poskozeni dvefi nebo t&snéni
dvefi, vyrobek se nesmi
pouzivat, dokud nebude
opraven znalou osobou.

A VAROVAN:I! Je nebezpeiné
pro kazdého, kdo neni znalé
osoba, provadét servisni nebo
opravné prdce, které vyZzaduji
odstranéni krytu poskytujiciho
ochranu pred mikrovinnym
zérenim.

A VAROVANI! Kapaliny
nebo jiné potraviny nesmi
byt zahfivany v uzavienych
nddobdch, protoZze mohou
snadno explodovat.

B Kdyz je sifové privodni vedeni
poskozeno, musi byt nahrazeno
vyrobcem, jeho zdkaznickym
servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se
zabrdnilo rizikom.
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¥ Tento vyrobek byl koncipovén
pro pouZziti v domécnosti a pro
podobné aplikace, jako jsou:
- Zaméstnanecké kuchyiky v

obchodech, kanceldfich a na
daldich pracovistich;

- Zemédélské usedlosti;

- Pro zdkazniky v hotelech,
motelech a jinych ubytovacich
zafizenich;

- Penziény se snidani a
podobné oblasti.

® Nad horni &asti vyrobku musi
byt nejméné 20 c¢m volného
prostoru.

B Smi se pouzivat pouze nddobi,
které je vhodné pro pouZiti v
mikrovinnych troubéch.

® Nikdy nepouZivejte stojan
grilu| 3 | ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo
kombinovaném rezimu. Kovy
odrdzi mikrovinné zéfeni,
coz md za ndsledek jiskieni.
To miZe zpUsobit poZér
a neopravitelné poskodit
vyrobek!

B Pokud se jidlo zahfivé v
plastovych nebo papirovych
nddobdch, je treba mit na
paméti, ze existuje moznost
vzniceni.

¥ Tento vyrobek je uréen k
ohfevu potravin a népojb.
Suseni potravin nebo odévi
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a zahfivéni vyhfivacich
pol3tard, pantofli, houbicek,
vlhkych hadfikd apod. mizZe
predstavovat riziko zranéni,
vzniceni nebo poZdru.

Pokud unikd kouf, musi

byt vyrobek vypnuty nebo
odpojeny a dvefe musi byt
zavfeny, aby zadusily plameny.
ZahFivani ndpojd v mikrovinné
troub& mize zpUsobit
zpozdény, eruptivni var, takze
pfi manipulaci s nddobou je
tfeba postupovat opatrné.
Obsah kojeneckych lahvi a
sklenic kojenecké vyzivy musi
byt pfed pouZitim promichén
nebo protfepdn a musi byt
zkontrolovéna teplota, aby
nedoslo k popéleni.

Vejce se skofdpkou a celd vejce
vafend natvrdo by neméla byt
zahfivdna v mikrovinné troubé,
protoZze mohou v mikrovinné
troubé explodovat i po
skonéeni ohfevu.

Vyrobek by mél byt pravidelné
Cistén a zbytky potravin
odstrafiovdny.

Nedostateénd Eistota vyrobku
mize znicit povrch, coz

mdZe mit negativni dopad na
Zivotnost a pfipadné vést k
nebezpeénym situacim.

CZ 137
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® Vyrobek nesmi byt &istén
parnim Cisticem.

® Vyrobek je uréen k volné
stojicimu pouzivani. Nesmi
byt umisténa ve skfini nebo
podobné.

DOPLNKOVE
BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI

® Osoby, které nosi
kardiostimuldtor, by se mély
poradit se svym lékafem
o moznych rizicich, nez je
vyrobek uveden do provozu.

A NEBEZPECI! Riziko
popalenin! Vyrobek se v
pribéhu pouzivéni zahfeje.
Nedotykeijte se vyrobku v
pribéhu nebo bezprostfedné
po pouziti.

ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Neponofuijte vyrobek do vody
nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci
vodou.

ANEBEZPECI! Riziko Urazu
elektrickym proudem!
Nikdy nepouzivejte poskozeny
vyrobek. KdyzZ je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodeijce.

138 CZ
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B Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo mé viditelné
znémky poskozeni.

W Pfed pfipojenim vyrobku k
siti zkontrolujte, zda napéti
a proud spliuji ddaje pro
napdjeni uvedené na typovém
titku.

® Chrafte pfipojné vedeni pfed
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte
ani neohybeijte jej. Chrarite
pripojné vedeni pfed horkymi
povrchy a otevienymi plameny.

Instalace vyrobku

AVYSTRAHA! Neumisfujte
vyrobek nad spordkem nebo
jinym zafizenim generujicim
teplo. Instalace na takovém
misté by mohlo vést k poskozeni
vyrobku.

Obsluha

/ANEBEZPECi! Riziko
pozaru! Odstrafite viechny
kovové uzavéry z baleni
potravin, které se maiji ohfivat.

® Vyrobkem nepohybuite, pokud
|e v provozu.

® Vyrobek nikdy neprovozuite,
pokud je prézdny.

® Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba atd.).
Provozujte vyrobek vZdy na
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rovné, stabilni, &isté, tepelné
odolné a suché plose.
® Nepoklddeijte hoflavé materidly
do blizkosti vyrobku.
® Vyrobek neni vhodny k provozu
s pomoci externiho éasovade
nebo samostatného ddlkového
ovlédani.
Cisténi a péée
/A VAROVANI! Riziko
zranéni! Odpoijte vyrobek
od sité pred tim, nez ho budete
Cistit nebo se nebude pouzivat.
B Nevytahuijte sitovou zéstreku ze
zdasuvky za pfipojné vedeni.
® Chrarite vyrobek, pfipojné
vedeni a sifovou zéstréku pred
prachem, pfimym slune&nim
zdrenim, kapaijici a stfikajici
vodou.
u Neodstrafiuijte svétle
Sedou slidovou
kryci desku, kterd je
namontovdna ve varném
prostoru pro ochranu
magnetronu.
® V pfipadé, Ze osvétlovaci
prostiedky uvnitf vyrobku
musi byt nahrazeny, nechte
to provést kvalifikovanym
pracovnikem.
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= Cistéte nésledujici komponenty
lehce vihkym hadfikem:
—Rdamy dvefi| 5| (obé strany)
~ Rukojet | 6]
~ Z&mek
— Prizor (obé strany)
—Tésnéni dvefi |4 | a souvisejici

komponenty

m Ocistéte vyrobek a jeho
prisludenstvi podle popisu v
kapitole , Cisténi a pé&e”.

RADIOINTERFERENCE S

DALSIMI ZARIZENIMI

Provoz tohoto vyrobku mizZe

zpUsobit ruseni na rédiovych,

televiznich nebo podobnych
zafizenich.

V pfipadé, Ze takova rudeni

nastanou, mohou byt snizena

nebo korigovéna ndsledujicimi
ndpravnymi opatfenimi:

m Cistéte dvitka a tésnéni dvefi
vyrobku.

B Pfeorientujte anténu svého
rédia nebo televizoru.
UdrZuijte vyrobek a pfijimaé
prostorové oddélené.

m Vzddlit vyrobek déle od
prijimace.

M Pripojte vyrobek do jiné
zdasuvky. Vyrobek a pfijimac by
mély byt pfipojeny k roznym
proudovym okruhdm.

CZ 139
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PREVENTIVNi OPATRENI
PRO ZABRANENI
NADMERNEMU KONTAKTU
S MIKROVLNNOU ENERGIi
B Nepokouseijte se s vyrobek
provozovat, kdyZ jsou dvefe
ofeviené.
To miZe vést ke kontaktu s
potencidlné skodlivou dévkou
mikrovlnného zé&feni.
Stejné tak je dileZité, aby
se neprolomily bezpeénostni
zamky nebo se s nimi
nemanipulovalo.

B Nesevfete nic mezi dvefmi.
Dbeite na to, aby na tésnicich
plochéch nezistaly Zadné
zbytky potravin nebo ¢isticich
prostiedkd.

@® Zdakladni zdsady pro vareni v

mikrovinné troubé

[l Doba vareni: Davejte pozor na dobu
vafeni. Zvolte nejkratsi uvedenou dobu vafeni
a podle potteby ji zvysujte. PFili§ dlouho
vafené jidlo mize zagit vytvaret kouf nebo
vzplanout.

01 Potraviny: Kusy potravin uspofddejte ve
vyrobku rovnomérné. Nakrdijejte potraviny
na kusy o pfiblizné stejné velikosti. Nejsiln&jsi
kousky ulozte pobliz okraijd.

O Potraviny zakryjte: Zakryjte potraviny
b&hem vafeni vikem vhodnym pro
mikrovinnou troubu. Viko zabrafiuje stfikéni a
pfispiva k tomu, Ze se jidlo vafi rovnomérné.

O Potraviny obracejte: Obracejte
potraviny jednou béhem vareni ve vyrobku,
aby se pokrmy jako kufe nebo hamburgery

uvatfily rychleiji. Velké kusy potravin, jako napf.

pecend&, musi byt nejméné jednou obrdceny.

140 CZ
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Uspordadeijte malé kousky potravin, jako
karbandtky, po poloviné doby vafeni zcela
znovu. Otoéte karbandtky a presuiite je ze
stfedu talife k okraji.

Potraviny s kozi/slupkou: Pred
vafenim propichnéte slupku brambor, klobas
a podobnych potravin. Jinak by mohly
explodovat.

Potraviny s tlustou kozZi/slupkou:
Pred vafenim propichnéte celé dyné, jablka,
kastany a podobné potraviny.

Tuk nebo olej: Nerozmrazujte zadny
zmrazeny tuk nebo olej ve vyrobku. Ve
vyrobku nesmazte. Tuky a oleje se mohou
vznitit.

Népoje: Pii ohfivani ndpojd ve vyrobku
mize dojit k casové zpozdénému kypéni,
kdyZ se ndpoj vafi. Proto budte pfi
manipulaci s nédobou opatrni. Aby se
zabrénilo ndhlému varu:

Dejte, pokud je to mozné, vhodnou sklen&nou
ty¢ do kapaliny, dokud se zahfiva.

Nechte kapalinu po zahtéti asi 20 sekund
stét ve varném prostoru [ 8], abyste zabranili
neocekdvanému vyvieni.

Popcorn: PouZivejte pouze popcorn vhodny
do mikrovinné trouby.

® Pouzijte vhodné nadobi

/A VAROVANI! Riziko pozaru! Nikdy

nepouzivejte stojan grilu [ 3 | ani jiné kovové
predméty v mikrovinném nebo kombinovaném
rezimu. Kovy odrdzi mikrovinné zéfeni, coz
md za nésledek jiskieni. To moze zpUsobit
pozdr a neopravitelné poskodit vyrobek!
IdedlIni materidl pro pouZiti v mikrovinné
troubg, je propustny pro mikroviny, takze
energie mize proniknout do néddoby pro
ohfivani potravin. Mikroviny nejsou schopné
pronikat kovem. Z tohoto diivodu by nemély
byt pouzity Z4dné kovové nadoby a nddobi
z kovu.

Pokud vyrobek pouzivate k vytapéni,
nepouzivejte vyrobky z recyklovaného papiru.
Ty mohou obsahovat malé fragmenty kovd,
které mohou zpUsobit jiskry a/nebo pozary.
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B Doporuluije se pouziti kruhového/ovdlného
nddobi misto &vercovych nebo podlouhlych
nddob, protoZe potraviny v rozich maji

tendenci k nadmé&rnému uvareni. Ndsledujici
seznam obsahuje vieobecné pokyny, které
vam pomohou pfi vybéru spravného nddobi.

Kuchynské nadobi Mikrovinné trouba Gril Kombinace
Zéruvzdorné sklo Ano Ano Ano
Nikoliv tepelné& odolné sklo Ne Ne Ne
Tepeln& odolnd keramika Ano Ano Ano
Plastové nddobi (vhodné pro mikrovinné

trouby) Ano Ne Ne
Papirové utérky Ano Ne Ne
Kovovy téc/deska, stojan grilu Ne Ano Ne
Hlinikové félie a féliové nddoba Ne Ano Ne

@® Pred prvnim pouzitim
/\ VAROVANI! Riziko poZéru! Vyrobek
nikdy neprovozuite, pokud je prazdny.

@ UPOZORNENI:
O Kdyz se vyrobek pouziva poprvé, mize dojit

k mimému zdpachu. Zaijistéte dostatednd
vétrani oblasti.

[ Po otevieni dvifek | 4| se na ramu objevi
ndlepka s prehledem programi [9]. Pokud
na tomto misté ndlepka neni, najdete ji
uvniti varného prostoru [8]. Vyberte nélepku
s pozadovanym jazykem a pfilepte ji na
misto pro piehled programd. Na ndlepkdch
jsou popsdny ikony tagcitek a rezimy
automatického vafeni.

1. Odstrafte obalovy materidl (véetné
plastovych sa¢kd, vech lepicich pasek
a ochrannych desek uvnitf varného
prostoru [8]). Zkontrolujte, zda jsou viechny
dily dplné.

2. Oistéte vyrobek a jeho pfisludenstvi (viz
,Cidténi a pé&e”).

3. Oistéte povrch suchym hadrem, abyste
odstranili vodu nebo prach.

@ Instalace vyrobku

/A VAROVANI! Riziko poZéaru! Tento
vyrobek neni vhodny pro zabudovéni do
kuchyfiské skiiné. V uzavienych skfinich
neni zaruéeno dostate¢né vétrdani vyrobku.
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Vyrobek by pak mohly byt podkozen a
existuje nebezpedi pozaru!

Postavte vyrobek na plochy povrch s

dostatkem prostoru pro odvétrévani:

~ Mezi vyrobkem a sousedicimi st&nami
(v&etn& bo&nich a zadni stény) musi zostat
alespof 10 cm volného mista. Mus{ byt
naddle mozné dvefe plné otevrit.

— Nad horni &ésti vyrobku musi byt nejméné
20 cm volného prostoru.

Montaz

Zastréte aretaci | 2 | do pohonu otoéného
talife (ve varném prostoru [8]).

Polozte smykovy nékruzek |2 | na pojizdnou
plochu (ve varném prostoru [8]).

Polozte oto¢ny talif | 2 | na smykovy nékruzek
a na aretaci. Otoény talif se musi fadné
opirat o aretaci.

Zastréte sitovou zéstreku | 1 | do sitové
zdsuvky.

Obsluha

UPOZORNENI:

Po dokonéeni procesu vafeni se na displeji
hodnoty 23] zobrazi ,End” (konec). Kazdé
2 minuty zazni 5 pipnuti, dokud nestisknete
nebo neoteviete dverfe.

V rezimech rychlého vafeni, mikrovinky, grilu
a kombinace mizete dobu vareni zvysit po

30 sekundéch stisknutim < [14].

CZ 141
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Pokud béhem provozu stisknete n&jaké
tlagitko, jednou zazni bzueak.

Pokud b&hem vareni jednou stisknete tlagitko
, program se zastavi. Stisknutim @
pokradujte v programu. Pokud stisknete
dvakrét, program se prerusi.

Vyrobek ma rezim Gspory energie. V
pohotovostnim rezimu nebo po dokonéeni
procesu vareni se podsviceni displeje
ztlumi, pokud nestisknete tacitko b&hem

5 sekund nebo pokud neotoéite < [14].
Stisknutim libovolného taditka nebo otoéenim
> [14 se displej rozsviti.

Po dokoné&eni programu vareni s délkou
pfipravy >2 minuty b&zi ventilator po dobu

3 minuty, aby se ochladila prostor vaeni [ 8]
& se rozsviti a blik& ,End” (Konec).
B&hem faze chlazeni nemizete ventildtor
zastavit otevienim dvifek | 4 | nebo stisknutim
[13]. Pred dalsim pouzivénim vyrobku
pockeijte, dokud se ventilator nezastavi. Tim se
prodlouzi Zivotnost vyrobku.

Maximéini doba vafeni pro viechny ruéni
programy je 95 minut. Otdcenim D 14] ve
sméru hodinovych ru¢icek nastavite éas od

10 sekund do 95 minut.

Casovy interval

Interval

<5 minut

10 sekund

5-

10 minut 30 sekund

10-30 minut

1 minuta

>30 minut

5 minut

®© e

Pohotovostni rezim

Kdyz je vyrobek poprvé pfipojen k napdijeni,
zazni pipnuti. Vyrobek se nachézi v
pohotovostnim rezimu. Na displeji |10] se
zobrazi ,0:00".

Pokud v rezimu volby programu nestisknete
po dobu 60 sekund Zzadné tlagitko, vyrobek
se prepne do pohotovostniho rezimu.

Nastavte hodiny
UPOZORNENI: Po odpojeni vyrobku od

napdjeni je nuiné hodiny nové nastavit.

142 CZ
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No oA~

Podrzte v pohotovostnim rezimu e
stlagené po dobu cca 3 sekund. Je vybrén
12hodinovy format. Na displeji [10] se
zobrazi ,Hr12".

Oté&enim < [14] vyberte 12hodinovy nebo
24hodinovy format.

Hr12: 12hodinovy formét

Hr24: 24hodinovy formét

Potvrdte stisknutim <0 [14].

Ota&enim < [14] nastavte hodiny.
Potvrde stisknutim <0 [14].

Otocenim <O [14] nastavte minuty.
Potvrde stisknutim < [14]

Rychlé vareni v mikrovinné
troubé

V pohotovostnim rezimu stisknéte < [14]. Na
displeii |10] se zobrazi ,0:30". 2= 27] blikd.
Proces varfeni se spusti automaticky pfi plném
vykonu.

Kazdé stisknuti tlacitka prodlouzi dobu varenti
o0 30 sekund. Maximdlni doba vafeni je

95 minut.

Mikrovinny rezim

Pouzité prislusenstvi:

Otocny talif se smykovym nakruzkem a

aretaci
/A VAROVANI! Riziko poZéru! V

mikrovinném rezimu nikdy nepouzivejte
stojan grilu | 3 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrazi mikrovinné zéfeni, coz md za
ndsledek jiskfeni. To mize zpUsobit pozdr a
neopravitelné poskodit vyrobek!

UPOZORNENI: B&hem procesu vareni
mozete zkontrolovat hladinu energie

stisknutim .

V pohotovostnim rezimu stisknéte (&) [17].
Na displeji hodnoty [23| se zobrazi ,P800".
2 se rozsviti.

Oté&enim <D vyberte jinou Uroven
vykonu.

Otdeejte ve sméru hodinovych rucicek:

P800->P100>P200->...>P800
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Otdeeijte proti sméru hodinovych rugicek:
P800>P700->P4600->...>P800
3. Potvrdte stisknutim <D [14].

4.

5.

Otocte < [14] pro nastaveni doby varent.
Max. doba vafeni je 95 minut.

Potvrdte stisknutim < [14]. S3[27] bliké.

® Mikrovinny rezim - priklady pouziti

Indikator Vystupni vykon Pouziti

P800 800 W Vepfové maso, mleté maso, sekand, mrazené potraviny
P700 700 W Ryby, brambory, popcorn, koléce, t&stoviny

P600 600 W Ndpoje, ohfev mléka, ohfivani, ryze

P500 500 W Zelenina, dudené maso, vajeény krém

P400 400 W Polévka, ohfev chleba

P300 300 W Rozmrazovdni masa, rozpusténi mdsla/&okolady/syru
P200 200 W Rozmrazovdni zeleniny, udrzovéni tepla

P100 100 W Rozmrazovdni zmrzliny

® Rezim grilu
Pouzité prislusenstvi:

Stojan grilu

@ UPOZORNENI:

B Rezim grilu je vhodny zejména pro tenké
platky masa, steaky, kotlety, kebaby, klobasy
a kufeci &ésti. Rezim grilu je také vhodny pro
horké sendvige a gratinované pokrmy.

B ReZim vafeni moZete zkontrolovat béhem
procesu vareni nebo pfi preruseni operace
stisknutim (W) [16]. Na displeji [10] se po dobu
3 sekund zobrazi ,G" pro rezim grilu.

O Neodstrafivjte 3 silikonové nozZicky ze stojanu
grilu[3]. Silikonové nozitky udrzuji stojan
grilu ve sprévné poloze, aniz by sklouzl.

1.V pohotovostnim rezimu stisknéte (] [16].

2. Otocte D [14] pro nastaveni doby vatent.

Maximdlni doba vareni je 95 minut.

3. Potvrdte stisknutim < [14]. [UU1[24] se rozsviti.

® Kombinovany rezim

Pouzité prislusenstvi:

Otocny talif se smykovym nakruzkem a

aretaci

/A VAROVANI! Riziko pozéru! V
kombinovaném rezimu nikdy nepouziveijte
stojan grilu | 3 | ani jiné kovové predméty.
Kovy odrézi mikrovinné zdfeni, coz mé za
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ndsledek jiskfeni. To mize zpdsobit pozar a
neopraviteln& poskodit vyrobek!

V pohotovostnim rezimu stisknéte tlagitko

COMB. [12]. Na displeji hodnoty [23] se
zobrazi ,C-1". Na displeji [10] se zobrazi

Zpréva <&y .

2. Otocte @ , pro volbu ,C-1"nebo ,C-2".
C-2: Ryby, gratinované pokrmy (na
displeji [10] je zobrazeno & [25))
C-1: Ryby, dribez, pizza (na displeji |10] je
zobrazeno 5 [24))
Rezim Rezim grilu | Mikrovinny
rezim
Kombinace 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombinace 2
(C-2) 45 % 55 %
3. Potvrdte stisknutim < [14].
4. Otocte <D [14] pro nastaveni doby vaten.
Maximdlni doba vafeni je 95 minut.
5. Potvrdte stisknutim < . & 24 (pro C-2)

®© e

nebo & 25| (pro C-1) blikd.

Rozmrazovani podle ¢asu
UPOZORNENI: Chcete-li rozmrazit 500 g

mletého masa, doporucuije se rozmrazovat ho
po dobu 18 minut.

CZ 143
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7.

8.
9.

V pohotovostnim rezimu stisknéte . Na
displeji hodnoty [23] se zobrazi ,dEF1". 22
a =¥ 28] se rozsviti.

Potvrdte stisknutim <> ‘

Otdcenim @ nastavte ¢as rozmrazovani.
Maximéini doba rozmrazovéni je 95 minut.
Stlacte @ pro spusténi procesu. T2 [27] a
3 28] blikaii.

Rozmrazovani podle
hmotnosti

UPOZORNENI: Doba rozmrazovani a
vykon rozmrazovani se nastavi automaticky,
jakmile zaddte hmotnost potraviny, kterd mé
byt rozmrazena.

V pohotovostnim rezimu stisknéte . Na
displeji hodnoty [23] se zobrazi ,dEF1". 22
a 3% 28] se rozsviti.

Ota&enim < [14] vyberte polozku ,dEF2".
Potvrdte stisknutim < [14].

Otééenim @ nastavte hmotnost potraviny,
kterd m& byt rozmrazena, v rozsahu 100 az
1800 g.

Stlagte pro spusténi procesu. 22 [27] a
=¥ 28] blikaif.

UPOZORNENI: Bshem rozmrazovéni se
po uplynuti 2 &asu na displeji |10| zobrazi
Jturn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti. Pokud jidlo
neobrdtite, bude proces pokragovat, dokud
neuplyne &as.

Pokud je doba rozmrazovani kraf3i nez

90 sekund, po uplynuti V2 &asu zazni

2 pipnuti. V tomto pfipadé se na displeji

nezobrazi ,turn” (obrafte).

Otevete dvefe za rukojef [6]. Cas na
displeji |10] se zastavi.

Obratte jidlo. Pri ohfivani jidla vzdy
pouzivejte ochranné rukavice nebo chiapky.
Zaviete dvefe za rukojef [6].

Pokraduijte v procesu stisknutim 4

Hmotnost
rozmrazovani

Doba
rozmrazovani

100 g

4:20 min

200 g

7:40 min

144 CZ
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Hmotnost Doba
rozmrazovani rozmrazovani
300 g 11:00 min
400 ¢ 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min
® Kuchynsky ¢asovac

®

UPOZORNENI:

Casovag |ze nastavit na libovolnou hodnotu v
rozmezi 10 sekund az 95 minut.

Funkci éasovade Ize pouzivat nezdvisle na
provozu mikrovinné trouby.

Casovaé Ize kdykoli béhem odpocitavani

zrusit stisknutim Hagitka &[13].

V pohotovostnim rezimu stisknéte (¢} @ .
Displej [10] ukazuje ,00:00".

Otocte @ pro nastaveni ¢asu.

Potvrdte stlagenim <D [14]. Cas se zagne
odpogitavat.

Po dokonéeni odpoditavani zazni

5 zvukovych signalb.

Zpozdénda funkce vareni
UPOZORNEN:I:

Proces vaFeni se spusti automaticky po
uplynuti odpogitavani.

B&hem Easového zpozdéni miZete program
prerusit stisknutim €= [13].

S funkei odpocitdvani nejsou k dispozici
ndsledujici funkce: Rychlé vafeni a
rozmrazovdni podle Easu/hmotnosti
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B Aktudlini ¢as mbzete zkontrolovat stisknutim

@ @ [11]. Po 3 sekundach se displej [10] vrati

na nastaveny cas.

1. Nejprve v pohotovostnim rezimu vyberte
program vareni.

2. Stisknéte () €@ . B [20] se rozsviti.

3. Otagenim < [14] nastavte hodiny pro
pozadovany &as zahdjenti.

4. Potvrdte stisknutim < [14].

5. Otécenim < [14] nastavte minuty pro
pozadovany &as zahdjeni.

6. Stlagte O [14] pro spusténi zpozdéné funkce
pripravy jidla. Pfislusny symbol programu

vafeni, zobrazeni éasu a B blikaiji.

Détska pojistka
UPOZORNENI: Tato funkce slouzi k

zabranéni détem v provozu vyrobku bez
dozoru.

0 Aktivovat: Podrzte stlacené po
dobu 3 sekund. Ozve se pipnuti. & 22 se
rozsviti.

O Deaktivovat: Podrzte stlacené
po dobu 3 sekund. Ozve se pipnuti. B

zhasne. Ozve se dal3i pipnuti.

®© e

Automatické rezimy vareni

UPOZORNENI: Vysledek automatického
procesu vareni zdvisi na faktorech, jako je
tvar a velikost jidla, pozadovany stupen
uvareni urcitych potravin a zpUsob, jakym
umistite jidlo do vyrobku. Neni vysledek
uspokoijivy, upravte podle toho dobu vafeni.

®© e

1. Otocte v pohotovostnim rezimu <D [14] mirné
proti sméru hodinovych ruéi¢ek. Pak otd&enim
> vyberte jiny kéd (viz nésledujici tabulka).

2. Potvrdte stisknutim < [14].

3. Oté&enim D upravte hmotnost potraviny
nebo pocet porci.

4. Stlagte O pro spusténi procesu.

A-01 (Nudle)

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.
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2. Pfidejte pozadované mnozstvi nudli. Cistd
hmotnost nudli se pogitd bez vody.

3. Do nddoby dopliite pfisluiné mnozstvi vody.

4. Vyberte pfisluinou &istou hmotnost nudli a
spusfte proces.

5. Po dokonéeni procesu nechte nudle
odpocinout po dobu 2-3 minut a slijte vodu.

A-02 (Ryby)

1. Pouzijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu. Rovnomérné rozlozte ryby.

2. Ryby okofefite podle chuti (napf. méslem
nebo tukem).

3. Vyberte pfislunou hmotnost a spusfte proces.

A-03 (Ryze)

1.

3.

4.

Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu.

Naplite vodu do nédoby. Pomér je 2 ml vody
na 1 g ryze. Pomér mizete upravit podle své
chuti.

Namotte ryzi do vody po dobu 3 minut.
Vyberte pfisluinou hmotnost a spusfte proces.

A-04 (Kure)

1.

@

5.

6.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu.

Kufe okofefte podle své chuti.

Vyberte piislusnou hmotnost a spustte proces.
Po uplynuti 2/5 &asu se na disple;i |10 zobrazi
Jturn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

Obratte kufe.

Pokra&ujte v procesu stisknutim <> [14].

A-05 (OhfFivani)

1.

2.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu.
Vyberte piislusnou hmotnost a spustte proces.

A-06 (Brambory)

Doporu&ujeme pouzivat neloupané brambory
stejné velikosti.

PouZijte talif bezpecny pro mikrovinnou
troubu. Brambory rovnoméré rozlozte.
Neékolikrét propichnéte slupku brambor.
Vyberte pfisluinou hmotost a spusfte proces.

CZ 145
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A-07 (Maso/peéené)

1. PouZijte talif bezpecny
troubu.

pro mikrovinnou

2. Maso/peceni okofefte podle své chuti.

@

Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.

4. Po uplynuti % &asu se na displeji |10] zobrazi
Jurn” (obrafte) a zazni 2 pipnuti.

5. Obrafte maso/pedeni.

6. Pokraujte v procesu stisknutim < [14].

A-08 (Kukufice na prazeni)

1. Vlozte 100 g kukufice na prazeni (popcornu)

do nddoby bezpe&né pro mikrovinku.

2. Spustte proces.

A-09 (Napoije)

D UPOZORNENI: Viozte sklenénou tycinku
do ndpoje a nechte nddobu Ve varném
prostoru | 8 | po dobu 20-30 sekund, aby

nedoslo k nghlému vieni.

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou
troubu (napf. pohdrky nebo sklo).
2. Vyberte pfisludny pocet porci a spustte

proces.

A-10 (Zelenina)

1. Pouzijte nddobu bezpe&nou pro mikrovinnou

troubu.

2. Vyberte pfisluinou hmotnost a spustte proces.

Kéd | Potravina/ | Hmotnostni éusovﬁ Indikator funkce
funkce rozsah rozsah mikrovinné trouby/grilu
A-01 | Nudle 100 g, 200 g, 300 g | 20-30 min é (Mikrovlnné trouba)
A-02 | Ryby 200¢g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (Mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g
A-03 R)'/ie 150 g, 300 g, 450 g, 18-33 min é (Mikrovlnné troub(])
600 g
A-04 | Kufe 800 g, 1000 g, 43-52 min iy (Kombinace 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Ohfivani 200 g, 300g, 400 g, | 1:30-4:30 min | =3 (Mikrovinnd trouba)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Brambory 230g, 460 g 5-8 min = (Mikrovinnd trouba)
A-07 | Maso/pe&eni | 100 g, 200 g,300g, | 9-21 min 87 [25] (Kombinace 1)
400 g, 500¢g
A-08 | Popcorn 100 g 2:40 min = (Mikrovinnd trouba)
A-09 | Ndpoje 1-3 porce 1:30-3:50 min | == (Mikrovinnd trouba)
A-10 | Zelenina 200 g, 300 g, 400 g, | 3-7 min = (Mikrovlnnd trouba)
500 g, 600 g
® Tabulka pFipravy
Potraviny Mnozstvi Vykon |Cas Informace
Rybi filé 400 g 700 W 10-15 min | Pfidejte trochu vody a citronovou 3favu.
Zelenina 250 g 600W | 5-10min |Zeleninu nakrdjejte na kousky. Pfideijte
trochu vody. Obéas promicheijte.
146 CZ
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Potraviny Mnozstvi Vykon |Cas Informace

Brambory 500 ¢ 700 W 8-10 min | Brambory nakrdjejte na kousky.
Pridejte trochu vody. Ob&as
promicheite.

Dezert (napf. 100-300¢g 600 W 1-5min | Postupujte podle pokynd na obalu

pudink, dortik) dezertu.

Ryze 100 g ryze 600 W 15 min Pred vafenim ryzi proplachnéte.

250 ml vody

Vajeény krém 750¢g 500 W 10-15 min | Vajeény krém nalijte na velky taliF.

Sugenky 400 g 600 W 8-10 min | Susenky polozte na velky talif.

Sekand 500¢g 600 W | 23-28 min | Okofenénou sekanou polozte na tali.
Zakryite tali¥ poklopem.

® Ohfivani zmrazenych potravin

Potraviny Mnozstvi Vykon Cas

Polévka 400 ml 600 W 8-10 min

Hustd polévka 500 ¢ 600 W 10-13 min
Prilohy (napF. nudle) 500¢g 700 W 8-10 min
Zelenina 300 g 500 W 8-10 min

©® Recepty Par kapek Vanilkovy nebo jiny

® Cokoladovy hrnkovy dort

@ 7 min

i <

1

extrakt (volitelné)

Cokoladové lupinky,
ofechy nebo rozinky

2 polévkové |Zice

Doba pFipravy:

5 min

(volitelné)

Doba vareni:

2 min

Prisady

Uprava

1. Do velkého hrnku vhodného do mikrovinné

4 polévkové IZice

Mouky

trouby nasypte mouku, prések do pegiva,
mouckovy cukr a kakaovy prasek. Viechny

Y4 polévkové |Zice

Prasku do pediva

prisady smicheite.

4 polévkové Izice

Préskového cukru

2. Pridejte vejce a promichejte viechny pfisady.
3. Pridejte mléko a rostlinny olej. Na pfani

pridejte vanilkovy nebo jiny extrakt. Viechny

prisady michejte, dokud neni smés hladkd.

2 polévkové |Zice Kakao
1 Vejce
3 polévkové |Zice Mléka

4. Na pfani pfidejte éokolddové lupinky, ofechy
nebo rozinky. Viechny pfisady smichejte.

3 polévkové |Zice

Rostlinného oleje

5. Umistéte hrnek do stredu otoéného talite [2].
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Kolag pripravujte pfi 700 W po dobu 2 minut

CZ 147
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nebo dokud kol&& nepfestane stoupat a

neztuhne.

6. PFi vynddvani horkého hrnku pouzivejte
kuchyfiské rukavice. Vychutnejte si lahodny

kol&g!

® Karamelovy popcorn

@ 24 min & x
Doba pFipravy: 20 min
Doba vafeni: 4 min
Pfisady
60g Kukufi¢né jadra
240 g Hnédého cukru
60 ml Kukufiny sirup

uzaviete a profiepeijte. Popcorn prelijte
zbylym karamelem a naposledy sd&kem

zatfeste.

5. Umistéte sacek doprosted oto&ného
talite . Popcorn pfipravujte 1 minutu pfi
700 W. PFi vyjimdni a protfepavani horkého
s&&ku pouzivejte kuchynské rukavice.

6. Horky karamelovy popcorn nasypte do
nddoby. Karamelovy popcorn nechte asi
20 minut zcela vychladnout. Karamelovy

popcorn rozldmejte na kousky a vychutnejte

si hol

® Snidanové brambory

@ 25 min i x 2
Doba pfipravy: 15 min
Doba vafeni: 10 min

3 polévkové Izice | Nesolené maslo

Y, Eajové |zicky Soli

1 &ajova |zicka Vanilkového extraktu

Y4 Eajové Izigky Jedld soda

Par kapek

Rostlinny olej (volitelng)

Uprava

1.

Kukufiénd zrna vlozte do papirového saeku.
Na pfani pridejte nékolik kapek rostlinného
oleje. Vrchni &ast sacku nékolikrat prehnéte,
aby se uzavrel.

2. Umistéte sacek doprostfed oto&ného

talite [2]. Kukufici pfipravujte pfi vykonu
700 W po dobu 4 minut nebo dokud jiz

neuslysite zvuk ,pukéni”.

3. Pripravte karamel: Do velké misky vhodné

do mikrovinné trouby dejte cukr, kukuFigny
sirup, mdslo a stl. Smés vaite 2 minuty pfi
vykonu 700 W. Smés promichejte a vafte
dal3i 2 minuty pfi 700 W, dokud se neobijevi
spousta bublinek.

4. Do karamelové smési prideijte vanilkovy

1

extrakt a jedlou sodu a dobfe promicheijte.
lhned nalijte tfetinu horkého karamelu

na popcorn v sécku. Sdéek uzaviete a
protfepeite, aby se popcorn obalil. Dal3i
tetinu karamelu nalijte na popcorn. Sagek

48 CZ
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Pfisady

Stredné velké brambory
(oloupané a nakrdjené na
platky)

Cibule (nakrdjend na plétky)

Yy Eajové Izigky | Soli

Vs Eajové Izicky

Pepte

Y4 Eajové Izicky

Cesnekova sol

60g Syru &edar (nastrouhaného)

Uprava

1.

Vlozte platky brambor a cibule do misky
vhodné do mikrovinné trouby.

Brambory a cibuli osolte, opeprete a osolte
Eesnekovou soli. Vie dobfe promicheijte a

Misu umistéte doprostied oto&ného talite [2].
Okofenéné brambory a cibuli pfipravuijte pfi
vykonu 700 W po dobu 9 minut nebo dokud
nejsou brambory uvarené.

Pfideijte syr a pFipravujte pfi 500 W po dobu

2.
misu pFikryjte.
3.
4.
1 minuty.
5.

Pfi vynddvani horké misy pouzivejte
kuchyfiské rukavice. Viychutneijte si lahodnou
snidanil
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® Sekana Prisady
(O 33-38 min - x2-3 |400g Losos
Doba pFipravy: 10 min /2 &ajové IZicky | Pepfe
Doba vafeni: 23-28 min /, Eajové IZicky | Soli
2 &ajové Izicky | Vody
Pfisady (sekana) v, Citron
500¢g Mileté hovézi maso .
A Cibule (nakrdjend na Uprava
kosticky) 1.V pfipadé potieby lososa rozmrazte (viz
] Veice (vydlehand) ,,Rozmrqzov,énl' podle Evc,1su").
2. lososa osolime a opepfime.
100 g Strouhanka 3. Polozte lososa na talif. Pfidejte vodu. Zakryjte
Y4 Eajové Izicky | Pepfe falif poklopem.
T - 4. Unmistéte talif do stfedu oto&ného talife [2]
/s Cajové [zicky | Soll Lososa pfipravujte 6 minut pfi 700 W.
. . Pfipadné zvolte kéd A-02 (viz ,Automatické
Pfisady (omacky) rezimy vareni”).
75 ml Vody 5. Pred podévanim lososa pridejte trochu
citronové stavy.
1 polévkovd IZice | Hofcice
2 polévkové |Zice |Rajatovy kedup ® Grilovani kurete
1 &ajovd |zicka Cukru @ 2 hod. i x2-3
Podle chuti Petrzel (voliteln&) | Doba pfipravy: | 2 hod. |
ljprqvu PFisady:
1. Smichejte mleté hovézi maso, cibuli, vejce, 1 celé Kufe (800-1400 g)
strouhor\ku, pepf a sil. Lo . 60 ml Olivového oleje
2. Vytvarujte sekanou a poloZte ji na talit.
Zakryite talif poklopem. 30 ml Citronovad $féva
3. Umistéte talif do stfedu oto&ného talife [2]. 4 Strouzky Eesneku

Sekanou pFipravujte 18-23 minut pfi 800 W.
4. Mezitim smicheijte vodu, hof&ici, raj¢atovy

ke€up, cukr a petrzel (volitelné) v malé misce.
5. Jakmile je sekand hotovd, prelijte sekanou

omackou. Zakryijte talif poklopem.
6. Sekanou s omé&ckou varte dalsich 5 minut pFi

800 W.
7. Poddvejte a vychutneite si sekanou!
® Losos
@ 28 min |=| x
Doba pFipravy: 5 min
Doba vafenti: 23 min
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(nakrajené)

1 polévkovd IZice

éerstvy rozmaryn
(nasekany)

1 polévkovd Izice

Cerstvy tymidn (nasekany)

1 &ajova |zicka | Paprika
Podle chuti S0l a pepf
Pfiprava:

1.

Pfiprava kufete: Kufe opldchnéte pod
studenou vodou a osuste papirovymi
utérkami. Odstrafte viechny vnitfnosti.

CZ 149
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Kufe marinujte: V malé misce smicheijte
olivovy olej, citronovou 3favu, esnek,
rozmaryn, tymidn, papriku, sil a pepf. Touto
smési potete celé kufe, a to i pod kiZi a
uvniti. Nechte marinovat v lednici alespori

1 hodinu, pro dosazeni nejlep3iho vysledku
viak pres noc.

Grilovani kufete: Kufe poloZte na talif
vhodny do mikrovinné trouby a umistéte ho
doprostied otoéného talite [2]. Otocte >
jednou proti sméru hodinovych rucicek. Poté
otoéte a zvolte automatickou nabidku A-04
pro kufe.

Zvolte pfislusnou hmotnost kufete. Stlagte

@ pro spusténi procesu varen.

Otocte kufe: Po uplynuti %; Easu a zaznéni

2 zvukovych signdli oteviete dvitka |4 | a
kufe ofote. Zaviete dvitka a stisknutim <
pokradujte ve vafeni.

Nechte odpoginout a poddveite: Pred
porcovénim vyjméte kufe z vyrobku a nechte
ho 10-15 minut odpocivat. To umozni, aby
se $favy znovu rozprostrely a kufe bylo kieh&i
a chutngjsi.

@® Grilovani steaku

o

Pripravte steak: Steak osudte papirovymi
utérkami. Potfete ho z obou stran olivovym
olejem a poté ho vydatné osolte, opeprete a
okoferite dal3im kofenim dle vlastniho vybéru.
Grilujte steak: Steak polozte na talif

vhodny do mikrovinné trouby a umistéte ho
doprostred otoéného talife [2]. Stisknate
tlagitko COMB. [12], poté vyberte C-1
(kombinace 1) a nastavte ¢as na 20 minut.
Otocte steak: Po 12 minutdch pedeni oteviete
dvitka | 4 | a steak otoéte. Zaviete dvitka a
stisknutim <O [14] pokragujte ve vatent.
Zkontrolujte stav pfipravy: Zkontrolujte vnitini
teplotu steaku pomoci teploméru na maso.
Pro ,medium-rare” se zaméfte na teplotu

57 °C, pro ,medium” se zaméfte na 63 °C
a pro ,well done” se zaméfte na 71 °C.
Pokud je3t& nebylo dosazeno pozadovaného
stupné propeceni, nastavte program znovu a
grilujte maso jedté nékolik minut.

Nechte odpoginout a poddveijte: Pred
kréjenim nechte steak nékolik minut
odpocinout pfi pokojové teploté. Tim se lépe
rozdéli §féva a steak bude chutngisi.

® Zapékané brambory

. [ )
® 25 min m =1 (Y 50 min o 2
| Doba pFipravy: 25 min | Doba pipravy: | 50 min
Prisady: ..
Pfisady:
Steak (vysoky rosténec,
svickové nebo véi 2 velké Brambory (nakrdjené na
oblibeny kus) tenké pldtky)
15 ml Olivového oleje 240 ml Smetany
Podle chuti Sol a pepf 240 ml Mléka
Volitelné Cesnekovy prések, 2 strouzky Cesneku (nasekaného)
cibulovy prések nebo - - .
oblibené steakové kofeni 100g Syr Gruyére nebo cedar
(nastrouhany)
Pfiprava: 50¢g Parmezdn (nastrouhany)
@ UPOZORNENI: Pokud byl steak 15g Maslo
zmrazeny, rozmrazte jej podle pokynd v &asti Podle chuf Sol a pept

,Rozmrazovéni podle hmotnosti”.

150 CZ
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P¥iprava:

1. Pfipravte omaéku: Ve velkém hrnci vhodném
do mikrovinné trouby smichejte smetanu,
mléko a Eesnek. Misku postavte doprostred
oto&ného talite [2]. Zahfivejte 3 minuty pFi
vykonu 800 W.

2. Pripravte brambory: Pfidejte platky brambor
a dobte promichejte. Otocte < [14] jednou
proti sméru hodinovych ruciek. Poté otoéte
a zvolte automatickou nabidku A-06 pro
brambory. Nastavte hmotnost 460 g a
stisknutim @ spusfte proces vareni.
Zkontrolujte, zda jsou brambory prévé mékké.
Ochutte soli a pepfem.

3. Navrstvéte gratinované brambory: Nédobu
vhodnou do mikrovinné trouby potiete
méslem. Do misky navrstvéte brambory
a kazdou vrstvu prelijte trochou omaeky.
Mezi vrstvy rozprostiete syr Gruyére nebo
Cheddar. Vrchni vrstvu rovnomérné posypte
parmazdnem.

4. Zapette gratin: Postavte formu do stredu
oto&ného talite [2]. COMB. [12], poté
zvolte C-2 (kombinace 2) a nastavte &as na
35 minut.

5. Nechte odpoéinout a podévejte: Gratin
vyjméte z vyrobku a pfed podévénim nechte
né&kolik minut odpoginout. Tim se chuté

propoji.

® Salamova pizza

© 25 min - x2-3
| Doba pFipravy: 25 min
Pfisady:
1 Tésto na pizzu (kupované
nebo domdci)
120 ml Oméeky na pizzu
120 ¢ Mozzarella (nastrouhand)
60g Platky salamu
30g Platky &ernych oliv
(volitelné)
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30g

Cervené cibule (nakrdjené
na pldtky, volitelné)

1 &ajovd |Zicka

Oregano (susené)

Volitelné

Cerstvé listky bazalky na
ozdobu

Priprava:

1.

Pfipravte t&sto: Tésto na pizzu rozvdlejte na
pozadované tloudfce na lehce pomougeném
povrchu.

Pridejte omacku: Na tésto rovnomérné

rozetiete pizza omd&ku a nechte maly volny

okraj.

Pridejte polevy: Na omécku nasypte

strouhanou mozzarellu. Na syr rovnomémé

rozlozte platky salému. Podle potfeby pridejte
erné olivy a Eervenou cibuli. Posypte
suSenym oreganem.

Pizzu upeéte: V zavislosti na pozadovaném

vysledku se doporuéuji dva programy:

— Pro kiupavou a hluboce propecenou pizzu
ji opatrné polozte na stojan grilu| 3 | a poté
umistéte stojan grilu doprostied otoéného
talite [2]. Stisknate tHagitko ()
pro grilovani a nastavte dobu pfipravy
15 minut.

— Pro rychlejsi propeeni pizzu opatrné
polozte na talif vhodny do mikrovinné
trouby a poté jej umistéte do stfedu
oto&ného talife [2].

Stisknéte tlacitko COMB. [12], poté zvolte
C-1 (kombinace 1) a nastavte &as na
10 minut.

Ozdobte a poddveijte: Vyjméte pizzu a

nechte ji nékolik minut vychladnout. Podle

potieby ozdobte Zerstvymi listky bazalky.

Nakréjejte na kousky a poddveijte horké.

® Makarény se syrem
@ 45 min i x 1

| Doba pfipravy:

45 min

CZ 151
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PFisady:

300¢g (Loketni) makarény

60g Méslo

60g Univerzdlni mouky

480 ml Mlgka

200 g Syru &edar (nastrouhaného)

V, Eajové Izicky | Soli

1, &ajové Izicky | Cerného pepie

Yy Eajové IZicky | Paprika (volitelné)

30g

Parmezan (nastrouhany,
volitelng)

Pfiprava:

1. Uvaite téstoviny: Vezméte velky hrnec s
osolenou vodou vhodny do mikrovinné
trouby, pfidejte makarény a umistéte je
doprostied otoéného talite [2]. Otocte
jednou proti sméru hodinovych ruci¢ek. Poté
oto&enim zvolte automatickou nabidku A-01
pro t&stoviny. Nastavte hmotnost na 300 g a
stisknutim <> [14] spustte proces vareni. Na
konci doby vareni t&stoviny slijte a odlozte
stranou.

2. Pripravte syrovou omacku: Mdslo rozpustte
ve stfedné velkém hrnci na mirném ohni.
Vmichejte mouku a vaite asi 1 minutu, dokud
se nevytvoii hladkd pasta. Postupné vmicheijte
mléko a pokracuijte v michéni, dokud smés
nebude hladké a hustd.

3. Pridejte syr: Sundejte pdnev z ohné a
vmicheijte nastrouhany syr &edar, dokud se
nerozpusti a nezUstane hladky. Podle chuti
osolte, opepfete a pfidejte mletou papriku.

4. Smichejte t&stoviny a omécku dohromady:
Pridejte uvafené makarény do syrové oméeky
a michejte, dokud se t&stoviny rovnomérmé
neobali.

5. PFipravte zlatavou korku: Vlozte makarony
a syrovou omacku do zapékaci misky
vhodné do mikrovinné trouby a posypte je
strouhanym parmazdnem. Umistéte formu na
nékyp do stredu otoéného talite [2]. Stisknéte
tlagitko (wwu] 16| pro grilovéni a nastavte dobu

152 CZ
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grilovéni na 10 minut. Grilujte, dokud kirka
neziské zlatohnédou barvu a nezaéne bublat.
6. Podavejte a pochutneite si.

@ Cisténi a péée

/\ NEBEZPECi! Riziko Grazu elektrickym
proudem! Pred &isténim: Vzdy vytdhnéte
sifovou zdstreku ze zdsuvky.

A\ NEBEZPECi! Riziko popélenin! Vyrobek
necistéte bezprostfedn& po provozu. Nechte
vyrobek nejdFive vychladnout.

/A VAROVANI! Neponofuite elekirické &asti
vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy

vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

/A VYSTRAHA! Nebezpeéi poskozeni!

B Nepouzivejte Cistici spreje nebo jiné agresivni
&istici prostedky, protoZe ty mohou zpdsobit
skvrny, pruhy nebo zdkal na povrchu.

B Nepouzivejte z&4dné abrazivni &istici

prostfedky.

UPOZORNENI:

Vycistéte vyrobek po vychladnuti. Castednd

vysusené zbytky potravin nelze snadno

odstranit.

O Kryt: Cistéte kryt vyrobku vihkym hadiikem.

O Varny prostor: UdrZujte varny prostor | 8 stéle
&isty. Pokud stfikance potravin nebo skvrny
ulpivaiji na sténdch vyrobku, offete je vihkym
hadfikem.

V pfipadé potieby pouzijte jemny Cistici
prostfedek na tkaninu. Potom otfete hadfikem
navlhéenym &istou vodou, aby se odstranily
viechny zbytky Cisticiho prostfedku.

[ Otogny talif a stojan grilu: Pravidelné &istéte
oto&ny talif | 2 | a stojan grilu| 3 | teplou
mydlovou vodou. Otoény talif a stojan grilu
jsou vhodné pro mycky nddobi.

O Stitkance a znedisténi: Pravidelné pouzivejte
vlhky hadfik k odstranéni stfikancd a
znedidténi z ndasledujicich komponent:

— Rémy dvefi | 5 | (obé strany)

Rukojet [6 ]

Zamek

~ Prozor (obé strany)

— Té&snéni dvefi | 4 | a souvisejici komponenty

0e
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[ Kondenzaéni voda: Pokud se shromazduje
kondenzované voda na nebo kolem vné&j3i
strany dvefi, setfete ji mékkym hadfikem. To
méze nastat, kdyz je vyrobek provozovén v
extrémné vlhkych podminkdach.

[l Voné: Pravideln& odstrafujte zapachy.
Postavte hlubokou mikrovinnou misu -

@® Odstranovani poruch

naplnénou 34lkem vody a $favou a slupkou
z jednoho citronu - do varného prostoru [8].
Smés zahfivejte po dobu 5 minut. Otfete
varny prostor a dikladné ho vytiete dosucha
mékkym hadfikem.

Problém

Mozna pri¢ina

Mozné reseni

Vyrobek nezaéne vafrit.

Dvere nejsou sprdvné zavieny.

Zaviete dvefe.

velky hluk.

Otoeny tali[2] délé pii otéen

Otoény talif | 2 | neni spravné
umistén na smykovém ndkruzku
a na aretaci.

Umistéte oto&ny falif | 2 | spravné
do varného prostoru [8].

Smykovy ndkruzek | 2| a/nebo
dno varného prostoru | 8 | jsou
$pinavé.

Vycistéte smykovy ndkruzek
a dno varného prostoru [8]

Svétlo uvnitf vyrobku nefunguje.

Je vadny osvétlovaci prostredek.

Obrafte se na zdkaznicky servis.

Ventilator nelze zastavit

stisknutim tlacitka ani

Proces vareni byl ukonéen.
Vyrobek se prepne do rezimu

PoZkeijte, az se ventilator
prestane otacet. Ventildtor se

otevienim dvitek [4]

povinného chlazeni.

oté&i po dobu 3 minut.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materiald, které
mbzete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materialt.

Pfi tidéni odpadu se Fidte podle

/\,
&)  oznaceni obalovych materigld
a zkratkami (a) a &isly (b), s ndsledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir a lepenka/80-98: slozené latky.
Vyrobek:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

U
A DEPOSER DEPO:

A LAlIVRAISON EN MAGAGIN  EN DECHRTERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Vyrobek a obalové materidly jsou recyklovatelné
a podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce.
Likvidujte je odd&len& podle ilustrovanych Info-tri
(informace o t¥idéni), abyste mohli lépe nakladat
s odpady.
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Logo Triman plati jen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouZilych
zafizeni se informujte u spravy vasi

=

obce nebo mésta.

V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzZily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpady, ale predejte

k odborné likvidaci. O sbérndch a

iejich oteviracich hodinéch se mizete

14

informovat u pfisluiné spravy mésta
nebo obce.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smé&rnic
kvality a pfed dodénim peclivé ofestovan. V
pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
zd&konné préva vidi prodejci vyrobku. Vase
z&konnd préva nejsou nize uvedenou zdrukou
nijak omezend.

Zéaruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaruéni doba za&ing dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si

CZ 153
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uschovejte na bezpe&ném mist&, protoze tento @® Servis

doklad je vyzadovdn jako doklad o koupi. @ Servis Eeska republika
Jakékoli poskozeni nebo zdvady, které se vyskytly Tel..: 800600632

jiz v okamziku ndkupu, musi byt nahlégeny ihned E-Mail: owim@lidl.cz

po vybaleni vyrobku. c €

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vém ho podle nasi volby bezplaing
opravime nebo vyménime. Zaru&ni doba se po
uznané reklamaci neprodluZuje. To plati také pro
vyménéné a opravené dily.

Tato zdruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrZovany.

Zaruka se kryje na materiglové a vyrobni vady.
Tato zdruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaji béZnému opotfebenti, a tim plati jako
opotiebitelné dily (napf. baterie, akumuldtory,
hadice, inkoustové barevné patrony), ani se
nevztahuje na poskozeni rozbitnych dild, napf.
spina&d nebo dild ze skla.

® Postup v pripadé uplatnovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovéni Vaseho pfipadu

se fidte ndsledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a &islo artiklu (IAN 484646_2501)

jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu (vlevo dole) nebo na
ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zévad
nejdFive kontaktujte, telefonicky nebo e-mailem, v
nésledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete
s pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a Gdaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém
byla sdé&lena.

154 CZ
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Pouzité vystrazné upozornenia a symboly

V tomto névode na obsluhu, v struénom névode, v ndvode na rychly start a na obale sa pouZivajd
nasledujice vystrazné upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so “\_~ Striedavy prid/striedavé napdtie
signdlnym slovom ,Nebezpe&enstvo”
oznaluje nebezpedenstvo s vysokym H
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu z
nevyhnete, bude mat za ndsledok smrf
alebo vazne zranenie.

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaduje
nebezpe&enstvo so strednym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
mat za nésledok vézne zranenie alebo
smrf.

Symbol ochranného uzemnenia

Produkt pouZivaite len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so

signdlnym slovom ,Pozor” oznaduje
nebezpelenstvo s nizkym stupfiom
rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude
maf za nésledok [ahké alebo stredne
tfazké zranenie.

Nebezpelenstvo - Urazu elekirickym
pradom!

Pozor, horici povrch!

B> ®s

Bezpeény pre potraviny

Tento vyrobok Ziadnym sp&sobom
negativne neovplyviivje na chut alebo
vORu.

OPATRNE! Tento symbol so signdlnym
slovom ,Opatrne” oznaluje mozné
poskodenie majetku.

~

UPOZORNENIE: Tento symbol

o> b P P

iandl | U W £_—3 Vhodné do umyvacky riadu (len oto&ny
so signdlnym slovom ,Upozornenie ® . . S

S i s e ‘. )/ tanier | 2] a grilovaci stojan |3
pontka dal3ie uZitoZné informdcie. L 9 jon (3]
Znagka CE potvrdzuje zhodu so IR . , . .

Lo ., , v | Naskenujte a otvori sa vam online
smernicami EU, ktoré si relevantné pre | | 5 )
ndvod.

produkt.

Bezpecnostné upozornenia
Manipulagné pokyny

|
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MIKROVLNNA RURA

® Uvod

BlahoZelédme Vam ku kipe Vésho nového
vyrobku. Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny
vyrobok. Ndvod na obsluhu je siéastou tohto
vyrobku. Obsahuje délezité upozornenia tykajice
sa bezpe&nosti, pouZivania a likviddcie. Skér

ako zaénete vyrobok pouZivat, obozndmte sa

so vietkymi pokynmi k obsluhe a bezpeénosti.
Vyrobok pouzivajte iba v stlade s popisom a

v uvedenych oblastiach pouzivania. V pripade
postipenia vyrobku daldim osobdm odovzdaite qj
vietky dokumenty patriace k vyrobku.

@® Pouzivanie v stlade s uréenim

= Tento produkt je uréeny na ohrievanie a
pripravu potravin. Produkt nepouzivajte na
iné Gcely.

B Produkt je vhodny iba na pouzivanie v
stkromnych domdcnostiach a nesmie sa
pouzivaf v medicinskych alebo komer&nych
oblastiach.

B Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za
$kody spésobené neodbornym pouzivanim.

® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, &i je balenie
kompletné a &i sU vietky Easti v riadnom stave.
Pred pouzZitim odstrafite vietok obalovy materidl.

Mikrovinnd rira
Otoény tanier

Uzdver

Obezny krizok
Grilovaci stojan
Ndvod na rychly 3tart

—_ =

@ Popis suciastok
(Obr. A)

Napdjaci kabel so siefovou zdstrekou

[]=]

Otoény tanier s obeznym krizkom a
uzdverom

Grilovaci stojan

Dvere (tesnenie dveri)

Ré&m dveri

-
=
H
6]

Rukovat
158 SK
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Zaistovaci uzdver

Ohrievaci priestor

Prehlad programov

Displej

Tlacidlo % @ (Casoval/Eas)

Tlacidlo COMB. (Grilovanie/mikrovinnd

rira)

Tlagidlo = (Stop/vymazaf)

D Oto&ny gombik (Automatické varenie/
&as/hmotnost) s tlacidlom (Start/rychly
Start)

Tlacidlo > (Rozmrazovanie)

Tlagidlo (vw] (Grilovanie)

Tla¢idlo (Mikrovlnnd rira)

br. B)

AUTO (Automatické varenie)
A (Ventilator)

@ (Odpocitavanie)

O® (Casovag)

& (Detskd poistka)
Zobrazenie hodnét

& (Kombindcia 2)

&r (Kombindcia 1)

[UU) (Grilovanie)

== (Mikrovinné rora)

% (Rozmrazovanie)

EEREN

N

=z

NN NNENNNEESEERNSANE

Vyber menu

® Technické udaje

Menovité napdtie: 220-240 V~, 50 Hz
Prikon: 1200 W
Prikon v pohotovostnom

rezime: 0,3W

Trieda ochrany: |

Doddvany vykon: 800 W
Vstupny vykon

(grilovanie): 1000 W
Frekvencia mikrovinnej

rory: 2450 MHz
Objem ohrievacieho

priestoru: pribl. 20 litrov

B Tento produkt spliia poziadavky eurépskeho
$tandardu EN 5501 1.

BV stlade s touto normou je tento produkt
klasifikovany ako pristroj skupiny 2 triedy B.

14 Apr 2025 12:51:13




Skupina 2 = produkt vytvéra
vysokofrekven&ni energiu vo forme
elektromagnetického Ziarenia na tepelnd
Upravu potravin.

Pristroj triedy B = produkt je vhodny na
pouzivanie v domdcnostiach.

Q Bezpecnostné
upozornenia

SKOR AKO BUDETE
PRODUKT POUZIVAT,
OBOZNAMTE SA SO
VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI
INFORMACIAMI A S
POKYNMI NA POUZi{VANIE!
KED BUDETE TENTO
PRODUKT ODOVZDAVAT
DALEJ, ODOVZDAJTE AJ
KOMPLETNU DOKUMENTACIU
K PRODUKTU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrZania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zdruku!
Za nésledne vzniknuté skody
nepreberdme Ziadnu zdruku!

V pripade vecnych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouzivania alebo
nedodrZania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA

POZORNE SI ICH
PRECITAJTE A ODLOZTE PRE
DALSIE POUZITIE

Tento produkt mézu pouzivaf
deti od 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo duevnymi
schopnostami alebo
nedostatkom skdsenosti

a vedomosti, ak su pod
dozorom alebo dostali pokyny
pre bezpeéné pouzivanie
produktu a porozumeli z toho
vyplyvajice nebezpedenstva.
Deti sa nesmy s produktom
hraf.

Cistenie a Gdrzbu nesm
vykondvaf deti bez dozoru.
Produkt a jeho napdjaci
kébel drzte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

AVYSTRAHA! Pri prevadzke
produktu v kombinovanom
rezime odpordéame, aby deti
produkt pouzZivali vyluéne
pod dozorom dospelej osoby,
pretoZze méze byf horici.

AVYSTRAHA! Ak si
poskodené dvere alebo
tesnenia dveri, nesmiete
produkt prevadzkovaf, kym

SK 159

14 Apr 2025 12:51:13



nebude opraveny prislusnym

kvalifikovanym persondlom.

AVYSTRAHAL! Pre kazdého,

kto nie je odbornikom, je

nebezpecné vykondvaf
servisné prdce alebo opravy,
ktoré vyzaduji odstranenie
krytu chrdniaceho pred
mikrovinnym Ziarenim.

A VYSTRAHA! Tekutiny alebo

iné potraviny sa nemozu

ohrievaf v uzavretych
nddobdch, lebo by mohli [ahlo
vybuchndf.

Ked' je napdjaci kdbel

poskodeny, musi ho vymenif

vyrobca, jeho zdkaznicky servis
alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpedenstvdm.

Tento produkt je uréeny na

pouZitie v domdécnosti a na

podobné pouZitie, napr.:

- Kuchynské priestory v
obchodoch, kanceldriach a
na inych pracoviskéch;

- Polnohospoddrske usadlosti;

-Pre z&kaznikov v hoteloch,
moteloch a inych obytnych
zariadeniach;

- Rafajkové penziény a
podobné oblasti.

Nad hornou stranou produktu

musi byt zachovany volny

priestor minimdlne 20 cm.

160 SK
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PouZivajte iba riad, ktory

je vhodny na pouzivanie

vo varnych pristrojoch s
mikrovinnou rdrou.

Grilovaci stojan | 3 | a iné
kovové predmety nepouZivaite
v rezime mikrovlnnej riry
alebo kombinovanom rezime.
Kovy odrdzajd mikrovinné
Ziarenie, ¢o spdsobuje tvorbu
iskier. M&Zu spdsobif poZiar a
produkt sa poskodi tak, Ze sa
viac nedé opravit!

Ak ohrievate potraviny v
plastovych alebo papierovych
nddobéch, mali by ste

produkt sledovat, kedZe hrozi
nebezpecenstvo vznietenia.
Tento produkt je uréeny na
ohrievanie potravin a ndpojov.
Susenie potravin alebo odevov
a zahrievanie vyhrievacich
vankdsov, papié, $pongi,
vlhkych handier a podobne,
méze predstavovat riziko
zranenia, vznietenia alebo
poziaru.

Ak uniké dym, musite produkt
vypnUf alebo odpoijit z
elektrickej siete, z&roven nechaf
dvere zatvorené, aby sa uhasili
plamene.

Obhrievanie ndpojov v
mikrovinnej rire méze spdsobif
oneskorené eruptivne varenie,
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preto budte pri manipuldcii s
nddobou opatrni.

Obsah dojéenskych flagiek

a pohdrov s detskou vyZivou
musite premie$at alebo
pretrepat a pred pouZitim
musite skontrolovat teplotu, aby
sa predislo popdleniu.

Vaicia so $krupinou a celé
uvarené vajcia by ste nemali

v mikrovinnej rire ohrievat,
pretoZe po ukonleni ohrievania
v mikrovinnej rire by mobhli
explodovat.

Produkt pravidelne &istite a
odstrdnte zvysky jeddl.
Nedostatoénd ¢istota produktu
mdZe viest k zniéeniu povrchu,
¢o mbze negativne ovplyvnif
Zivotnost a mdze viesf k
moznym nebezpeénym
situaciam.

Produkt nedistite parnym
Cisticom.

Produkt je uréeny na pouzivanie
ako samostatne stojaci. Nesmie
sa umiestnif do skrine alebo na
podobné miesta.

lekdra ohladne rizik skér, ako
uvedy produkt do prevédzky.

A NEBEZPECENSTVO! Ne-

bezpecenstvo popalenia!
Produkt je podas prevadzky
horici. Po¢as pouZivania alebo
bezprostredne po fiom sa pro-

duktu nedotykaite.

A NEBEZPECENSTVO! Urazu

elektrickym pridom!
Produkt neponéraijte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tecicu vodu.

A NEBEZPECENSTVO! Urazu

elektrickym priodom!
Nikdy nepouzivajte poskodeny
produkt. Ak je produkt
poskodeny, odpojte ho od
elektrickej siete a obrdtte sa na
predajcu.

Produkt nepouZivaite, ak
spadol alebo mé viditelné
poskodenia.

Pred pripojenim produktu do
elektrickej siete skontrolujte,

&i napdtie a menovity prid
zodpovedaiji Gdajom o
napdjani uvedenym na

DODATOCNE typovom $titku produktu.

BEZPECNOSTNE ® Chrérite napéjaci kébel pred

UPOZORNENIA poskodenim. Nenechaite ho

® Osoby s kardiostimulatorom visief nad ostrymi hranami
by sa mali informovat u svojho a nestldcaite ho, ani ho

neohybaijte. Napdjaci
SK 161
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kébel drzte v dostatolnej

vzdialenosti od horicich pléch

a otvoreného plamefa.

Instalacia produktu

/A OPATRNE! Neumiestiiujte
produkt nad tepld pec alebo
iné zariadenie, ktoré vytvéra
teplo. Indtaldcia na takomto
mieste by mohla sp&sobif
poskodenie produktu.

Obsluha

ANEBEZPECENSTVO! Ne-
bezpecenstvo poziaru! Z
obalov potravin, ktoré chcete

ohrievat, odstrdite vietky kovo-

vé uzdvery.

® Produkt poéas prevédzky
nepresUvaijte.

B Produkt neprevadzkuijte, ak je
prazdny.

® Produkt neukladaite na
horice povrchy (plynovy
spordk, elektricky sporék, rira
na peéenie atd.). Produkt
prevadzkujte na rovne;j,

stabilnej, Cistej, Ziaruvzdornej a

suchej ploche.
® Do blizkosti produktu
neukladajte horlavé materidly.
® Produkt nie je uréeny na
prevadzkovanie s externym
spinaéom alebo samostatnym
ovléddacim systémom.

162 SK
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Cistenie a starostlivosft
AVYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystdte
produkt vy¢istif, alebo ho vz
nebudete pouZivat, odpojte ho
z elektrickej siete.

Siefovi zdstreku nefahajte zo
zdsuvky za napdjaci kdbel.
Produkt, napdjaci kdbel a
siefovl zéstreku chréite pred
prachom, priamym sIneénym
Ziarenim ako aj kvapkajicou a
striekajucou vodou.

Neodstrafiuje svetlosivi
kryciu sludovi dosku,
ktoréd je upevnend v
ohrievacom priestore
na ochranu rirok s
magnetickym polom.
Ak je potrebné vymenif
svietidl& vo vnitri produktu,
poverte tym kvalifikovaného
odbornika.
Tieto komponenty pravidelne
Cistite vlhkou handri¢kou:
—Ré&m dveri | 5 | (obe strany)
~ Rukovaét | 6 |
— Zaisfovaci uzdver
— Priehladné okno (obe strany)

—Tesnenie dveri |4 | a prilahlé

suéiastky
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W Vycistite produkt a prislusenstvo

podla popisu v kapitole
,Cistenie a starostlivost™”.

FUNKCNE PORUCHY S
INYMI PRISTROJMI
Prevadzka produktu méze
spdsobit poruchy vasho rédia,
televizora alebo podobnych
pristrojov.

Ak sa takéto poruchy vyskytng,

mdzZete ich zmiernit alebo

upravit pomocou nasledovnych
pomocnych opatren:

= Cistenie dveri a tesneni dveri
produktu.

B Opdtovné nastavenie antény
vésho rddia alebo televizora.
Priestorovo oddelte produkt a
prijimac.

® Daijte produkt dalej od
prijimaca.

B Produkt zapojte do inej
zdasuvky. Produkt a prijimaé by
mali byt zapojené na rézne
elektrické okruhy.

PREVENTIVNE OPATRENIA

NA ZABRANENIE

NADMERNEMU

KONTAKTU SO ZIARENIM

MIKROVLNNEJ RURY

® Produkt sa nepokdiajte
prevadzkovaf s otvorenymi
dverami.
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Méze to spdsobif kontakt s
potencidlne $kodlivou ddvkou
mikrovlnného Ziarenia.

Je rovnako délezité, aby

neboli porusené bezpeénostné
blokovania, alebo aby sa s nimi
nemanipulovalo.

Do dveri nevkladaijte Ziadne
predmety. Dbaijte na to, aby
na tesniacich plochéch neostali
Ziadne zvysky potravin alebo
Cistiacich prostriedkov.

Zdakladné principy pri vareni v
mikrovinnej rire

Doba ohrievania: Davajte pozor na dobu
ohrievania. Zvolte najkratiiv uvedend dobu
ohrievania a v pripade potreby ju predizte.
Prili3 dlho ohrievané potraviny mézu zadaf
dymit alebo sa zapdlif.

Potraviny: Potraviny usporiadaite v
produkte rovnomerne. Nakrdjajte potraviny
na zhruba rovnako velké kusy. Najhrubsie
kusy ukladaijte po krajoch.

Zakrytie potravin: Potraviny poéas
ohrievania zakryvaijte pokrievkou vhodnou
do mikrovinnej rory. Pokrievka zabrafuje
striekaniu a prispieva k tomu, aby sa jedld
ohrievali rovnomerne.

Otééanie potravin: Potraviny podas
ohrievania v produkte jedenkrét otoéte,

aby sa jedld ako kurence alebo hamburger
rychlejiie ohrievali. Vel'ké kusy potravin, ako
napr. peené mdso, musite minimdlne raz
otocit.

Malé potraviny, ako napr. fasirky, po polovici
doby ohrievania poukladajte nanovo inak.
Otocte fasirky a prelozte ich zo stredu
smerom ku kraju.

Potraviny so Supou/skrupinou: Supku
zemiakov, pdrkov a podobnych potravin pred
ohrievanim prepichnite. Mohli by vybuchndf.

SK 163
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O Potraviny s hrubou Supkou/
Skrupinou: Tekvice, jablkd, gastany
a podobné potraviny pred ohrievanim
prepichnite.

0 Tuk alebo olej: V produkte neroztdpaite
zmrazeny tuk alebo olej. V produkte nefritujte.
Tuk alebo olej sa mézu vznietif.

1 Naépoje: Pri ohrievani ndpojov v produkte
méze dojst k Casovo oneskorenému bublaniv,
ak ndpoj vrie. Budte preto pri manipulécii s
nddobami opatrny. Aby ste zabrdnili ndhlemu
vreniu:

Ak je to mozng, vlozte do tekutiny pocas
ohrievania vhodng sklenend ty&ku.

Nechaijte staf tekutinu po ohriati asi

20 sekind v ohrievacom priestore [8], aby ste
zabrénili neoéakdvanému klokotaniu.

O Pukance: Pouzivajte len pukance vhodné
do mikrovinnej rory.

@® Pouzivanie vhodného riadu

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |3 | a iné kovové

predmety nepouzivajte v rezime mikrovinnej
riry alebo kombinovanom reZime. Kovy
odrdzajd mikrovinné Ziarenie, &o spdsobuje
tvorbu iskier. M&Zu spdsobif poZiar a produkt
sa poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!
Idedlny materidl na pouzivanie v mikrovinnej
prepU3fa mikrovinné Ziarenie, aby energia
mohla prenikndt do nddoby a zohriaf jedlo.
Mikroviny nie s schopné prenikat cez kov. Z
tohto dévodu by ste nemali pouzivaf kovové
nddoby a kovovy riad.

Ked' produkt pouzivate na ohrievanie,

nemali by sa pouZivat Ziadne produkty z
recyklovaného papiera. Mohli by obsahovaf
drobné zvysky kovu, ktoré dokdzu vytvéraf
iskry a/alebo spdsobit poziar.

Namiesto $tvorcovych alebo podlhovastych
nddob odport&ame pouzivat okrihle/ovélne
riady, pretoze jedlo v rohovych oblastiach ma
tendenciu sa prevarif. Nasledujici zoznam
obsahuje vieobecné pokyny, ktoré vam
pomdzu pri vybere sprévneho riadu.

Riad na varenie Mikrovinna rira | Grilovanie | Kombindcia
Sklo odolné proti teplu Ano Ano Ano
Sklo neodolné proti teplu Nie Nie Nie
Keramika odolnd proti teplu Ano Ano Ano
Plastovy riad (vhodny do mikrovinnych rir) Ano Nie Nie
Kuchynské utierky Ano Nie Nie
Kovovy podnos/doska, grilovaci stojan Nie Ano Nie
Hlinikové félia a hlinikové nddoba Nie Ano Nie

@ Pred prvym pouzitim

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Produkt neprevadzkujte, ak je
prézdny.

@ UPOZORNENIA:

O Pri prvom pouziti produktu sa méze objavif
mierny zdpach. Dbaijte na dostatoéné
vetranie miestnosti.

O Ked otvorite dvere [4], na rame uvidite
ndlepku s prehladom programov [9]. Ak na
tomto mieste nie je Ziadna ndlepka, ndjdete ju
vo vnitri ohrievacieho priestoru [8]. Vyberte

164 SK
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si ndlepku v pozadovanom jazyku a nalepte
si ju na miesto na prehlad programov. Na
ndlepkéch st popisané symboly tlacidiel a
automatické reZimy varenia.

Odstranite obalovy materidl (vrétane
plastového vrecka, vietkych lepiacich pasok
aj ochrannych dosiek vo vnitri ohrievacieho
priestoru [8]). Skontrolujte, &i si vietky &asti
kompletné.

Vy¢istite produkt a prislusenstvo (pozri
,Cistenie a starostlivost”).

Na odstranenie vody alebo prachu z povrchu
pouzite sucht handru.
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@ Instalacia produktu

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Tento produkt nie je vhodny na
montdz do kuchynskej linky. V uzavretych
skriniach nie je zaruéené dostatoéné vetranie
produktu. Produkt by sa mohol poskodif a
hrozi nebezpecenstvo poziaru!

O Postavte produkt na rovnd plochu s
dostatoénym priestorom na vetranie:
~ Medzi produktom a okolitymi stenami
(vrétane boénej a zadnej steny) musi ostaf
aspoi 10 cm volného priestoru. Dvere sa
musia dat Uplne otvorif.
— Nad hornou stranou produktu musi byt

zachovany volny priestor minimdlne
20 cm.

® Montaz

Nasuhte uzaver | 2 | na pohon otoéného

taniera (v ohrievacom priestore ).

2. Polozte obezny krizok | 2 | na pohyblivi
plochu (v ohrievacom priestore [8]).

3. PoloZte otoény tanier |2 | na obezny kriZok a

uzdver. Otoény tanier musi spravne priliehaf

—_

na uzdvere.
4. Zapoijte siefovi zéstreku | 1| do siefovej
zdsuvky.

Obsluha
UPOZORNENIA:

Po ukonéeni procesu varenia sa na zobrazeni
hodnét 23| zobrazi ,End” (koniec). Kym
nestladite alebo neotvorite dvere,

kazdé 2 mindty zaznie 5 pipnuti.

MSH

BV rezimoch rychle varenie, mikrovinnd rira,
grilovanie a kombinovanom rezime mézete
vidy otogenim (D [14] predizif &as varenia o
30 sekdnd.

B Ak polas prevadzky stladite nejaké tlacidlo,
bzugiak zaznie jedenkrat.

0 Ak poéas procesu varenia jedenkrét stlacite

[13], program sa prerusi. Stlagte <O [14] a

program bude pokracovat. Ak dvakrét stlaite

), program sa ukondi.
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[ Produkt je vybaveny rezimom Setrenia
energie. V pohotovostnom rezime alebo
po ukon&eni procesu varenia podsvietenie
displeja |10] stmavne, ak v priebehu 5 sekind
nestla&ite Ziadne tlacidlo alebo neotocite
O [14]. Aby sa displej rozsvietil, stlagte
pozadované tlacidlo alebo otocte > [14].

[ Ked sa ukonéi program varenia, ktory
trval >2 minéty, ventildtor sa spusti na
3 mindty, aby sa schladil ohrievaci
priestor [8]. Rozsvieti sa & [19] a zablika
,End” (koniec).

Pocas chladiacej fazy sa ventildtor nedd
zastavit tym, Ze otvorite dvere |4 | alebo
stlacite @) [13]. Pred opétovnym pouzitim
produktu pockaite, kym sa ventilator zastavi.
Tym sa predizi zivotnost produktu.

[ Maximdlny &as varenia vetkych manudlnych
programov je 95 mindt. Otocenim 0
proti smeru hodinovych ruigiek nastavte &as
od 10 sekind do 95 mindt.

Casové rozpitie Interval
<5 minGt 10 sekdnd
5-10 minGt 30 sekind
10-30 min0t 1 mindta
>30 mindt 5 mindt

® Pohotovostny rezim

B Ked sa produkt prvykrat pripoji k napdjaniv,
zaznie pipnutie. Produkt sa nachddza v
pohotovostnom rezime. Na displeji |10 sa
zobrazi ,0:00".

B Ak v rezime vyberu programu do 60 sekind
nestlagite Ziadne tlacidlo, produkt sa prepne
do pohotovostného rezimu.

Nastavenie casu
UPOZORNENIE: Ak sa produkt odpoji od

napdjania, éas sa musi znova nastavit.

1.V pohotovostnom rezime podrzte (1) @
stlacené 3 sekundy. Je zvoleny 12-hodinovy
format. Na displeji [10] sa zobrazi ,Hr12".

2. Otogenim <D [14] si zvolte 12- alebo
24-hodinovy formdt.

Hr12: 12-hodinovy formét

®© e
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Hr24: 24-hodinovy format

Na potvrdenie stlagte < [14].
Oto&enim <D [14] nastavte hodiny.
Na potvrdenie stlacte < [14]
Otocenim <O [14] nastavte minGty.
Na potvrdenie stlagte < [14].

Rychle varenie v mikrovinnej
rdre

NOo O~

[V pohotovostnom rezime stlaéte jedenkrdt
<> [14]. Na displeji [10] sa zobrazi ,0:30".
= [27) blika.

Proces varenia sa automaticky spusti na plny
vykon.

Kazdé stlagenie tlacidla predizi &as varenia
o0 30 sekind. Maximdlny Eas varenia je

95 mindt.

® Rezim mikrovinnej rory
Pouzité prislusenstvo:

Otoény tanier s obeznym kriuzkom a
uzdverom

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |3 | a iné kovové

predmety nikdy nepouzZivajte v rezime
mikrovinnej riry. Kovy odrézajd mikrovinné
Ziarenie, o spdsobuje tvorbu iskier. M6Zu
spdsobit poziar a produkt sa poskodi tak, Ze
sa viac nedd opravit!

UPOZORNENIE: Pocas procesu varenia
mébzete stlacenim skontrolovaf

vykonnostny stuperi.

V pohotovostnom rezime stlagte [17]. Na
zobrazeni hodnét|23| sa zobrazi ,P800".
2 sa rozsvieti.

Otocenim <O [14] si zvolite iny vykonnostny
stupen.

Otocenie v smere hodinovych rugiciek:
P800->P100>P200->...>P800
Otocenie proti smeru hodinovych ruciciek:
P800->P700->P600->...>P800

Na potvrdenie stlagte G [14].

Otocenim @ nastavte ¢as varenia.
Maximalny &as varenia je 95 minit.

Na potvrdenie stlagte < [14]. Z3[27] bliks.

® Rezim mikrovinnej rory - priklady pouzitia

Displej Vystupny vykon | Pouzitie

P800 800 W Brav&ové méso, mleté maso, fasirky, mrazené jedlo
P700 700 W Ryby, zemiaky, pukance, kolace, cestoviny

P600 600 W Ndpoje, ohrievanie mlieka, opdtovné ohrievanie, ryza
P500 500 W Zelenina, hustd zeleninovd polievka, vajecny krém
P400 400 W Polievky, ohrievanie chleba

P300 300 W Rozmrazovanie mésa, topenie masla/Eokolédy/syra
P200 200 W Rozmrazovanie zeleniny, udrZiavanie teploty

P100 100 W Topenie zmrzliny

® Rezim grilovania
Pouzité prislusenstvo:
Grilovaci stojan

® UPOZORNENIA:

B Rezim grilovania je vhodny predovsetkym na
tenké platky masa, steaky, rebierka, kebaby,
klobasky a &asti kurata. Rezim grilovania

166 SK
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je vhodny aj na teplé sendvi¢e a zapekané
pokrmy.

Pocas procesu varenia alebo prerusenej
prevadzky mézete stlagenim (]
skontrolovaf rezim varenia. Na displeii
sa na 3 sekundy zobrazi ,G” ako rezim
grilovania.
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O Neodstrarivjte 3 silikénové nozicky z
grilovacieho stojana [3]. Silikénové nozicky
drZia grilovaci stojan, aby sa nezosmykol.

1.V pohotovostnom rezime stlacte (1] [14].
2. Otolenim @ nastavte ¢as varenia.
Maximélny ¢as varenia je 95 mindt.

3. Na potvrdenie stlagte O [14]. (VU1 26] sa

rozsvieti.

® Kombinovany rezim
Pouzité prislusenstvo:

Otoény tanier s obeznym kriuzkom a

uzdverom

/A VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo
poziaru! Grilovaci stojan |3 | a iné
kovové predmety nikdy nepouzivajte v
kombinovanom rezime. Kovy odrazajo
mikrovinné Ziarenie, &o spdsobuije tvorbu
iskier. M&zu spdsobif poziar a produkt sa
poskodi tak, Ze sa viac nedd opravif!

1.V pohotovostnom rezime stlacte COMB. [12).
Na zobrazeni hodnét |23| sa zobrazi ,C-1".
Na displeji [10] sa zobrazi 1§ [25].
2. Otogenim <D [14] si zvolite ,C-1" alebo
,C-2"
C-2: Ryby, zapekané pokrmy (na displeii
sa zobrazi 147 [25))
C-1: Steak, hyding, pizza (na displeji |10] sa
zobrazi 4¥- [24)

Rezim Rezim Rezim mikro-
grilovania | vinnej rory

Kombindcia 1

(C-1) 70 % 30 %
Kombindcia 2
(C-2) 45 % 55%

3. Na potvrdenie stlacte < [14].
4. Otocenim <D [14] nastavte &as varenia.

Maximdlny &as varenia je 95 minit.

5. Na potvrdenie stladte > 14]. Blika g8
(pre C-2) alebo \Tr (pre C-1).
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® Rozmrazovanie podla

nastaveného éasu

@® UPOZORNENIE: Na rozmrazenie

500 g mletého mésa odpordéame Eas
rozmrazovania 18 mindt.

V pohotovostnom rezime stlagte *[15]. Na
zobrazeni hodnét |23| sa zobrazi ,dEF1".
= a % sa rozsvietia.

Na potvrdenie stlagte < [14].

Otocenim @ nastavte trvanie
rozmrazovania. Maximdlny &as
rozmrazovania je 95 mindt.

Na spustenie procesu stlagte @ . = a
=% (28] blikaio.

Rozmrazovanie podla
nastavenej hmotnosti
UPOZORNENIE: Akondhle zaddte

hmotnost potravin, ktoré sa majd rozmrazit,
trvanie a vykon rozmrazovania sa nastavia
automaticky.

V pohotovostnom rezime stlagte *[15]. Na
zobrazeni hodnét |23| sa zobrazi ,dEF1".

= a sa rozsvietia.

Oto&enim @ si zvolite ,dEF2".

Na potvrdenie stlagte > [14]

Otocenim <D [14] nastavte hmotnosf potravin,
ktoré sa maji rozmrazif, na $kdle od 100 do
1800 g.

Na spustenie procesu stlagte @ . é a
=% [28] blikaijo.

UPOZORNENIE: Pocas rozmrazovania sa
po uplynuti 2 &asu na displeji |10| zobrazi
Jfurn” (otodit) a zaznejo 2 pipnutia. Ak
potraviny neotodite, proces bude pokracovat,
kym neuplynie &as.

Ak je ¢as rozmrazovania menej nez

90 sekind, zaznejd 2 pipnutia po uplynuti
V2 &asu. V tomto pripade sa na displeji

nezobrazi ,turn” (otodif).
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6. Pomocou rukovéte [6] otvorte dvere. Cas na
displeji |10] sa zastavi.

7. Otogte potraviny. Vzdy pouzZivajte ochranné
rukavice alebo chiapky, pretoze potraviny st
horice.

8. Dvere zavrite za rukovét [6].

9. Stlacte <O [14] a proces bude pokragovat.

Hmotnost €as rozmrazovania
rozmrazovania

100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Kuchynsky casovaé

@ UPOZORNENIA:
Casovaé sa dd nastavit na lubovolnd
hodnotu od 10 sekind do 95 mindt.

B Funkcia ¢asovada sa dd pouzival nezdvisle
od prevadzky mikrovinnej rory.

®  Casovaé sa dd polas odpogitavania
kedykolvek prerusit, a to stlacenim =[13].

1.V pohotovostnom rezime stlaéte jedenkrdt

e . Na displeji sa zobrazi ,00:00".

2. Otogenim < [14] nastavte &as.

3. Na potvrdenie stlagte < [14]. Cas sa zagne
odpocitavaf.

4. Ked &asovaé uplynie, zaznie 5 pipnuti.

168 SK
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Odlozena funkcia varenia

UPOZORNENIA:

Proces varenia sa spusti automaticky po
uplynuti odpoéitavania.

Pocas odloZenia mézete program prerusif
stlagenim 6= [13].

Pocas funkcie odpoditavania nie so k
dispozicii nasledovné funkcie: Rychle varenie
a rozmrazovanie podla Easu/hmotnosti
Stlagenim 78} @ @ moZete skontrolovaf
aktudlny &as. Na displeji |10 sa po

3 sekunddch znova objavi nastaveny &as.

Naijprv si v pohotovostnom rezime zvolte
program varenia.

Stlagte {5 @ . @ 120] sa rozsvieti.
Oto&enim < [14] nastavte hodiny
pozadovaného Easu spustenia.

Na potvrdenie stlagte < [14].

Oto&enim <D [14] nastavte mindty
pozadovaného asu spustenia.

Na spustenie odloZenej funkcie varenia
stlagte < [14]. Prisludny symbol programu
varenia, ukazovatel &asu a G blikajo.

Detska poistka

UPOZORNENIE: Tito funkciu pouzivaite,
ak chcete zabrénit defom v pouzivani
produktu bez dozoru.

Aktivacia: Tlacidlo drzte stlagené

3 sekundy. Zaznie pipnutie. 8|22 sa
rozsvieti.

Deaktivacia: Tlacidlo drzte stlagené
3 sekundy. Zaznie pipnutie. B[22 zhasne.

Zaznie dal3ie pipnutie.

Automatické rezimy varenia

UPOZORNENIE: Vysledok automatického
procesu varenia zdvisi od faktorov ako tvar
a velkost potravin, pozadovany stupefi
uvarenia urcitych potravin a od toho, ako
potraviny do produktu polozite. Ak vysledok
nie je uspokojujici, Cas varenia ndlezite
prispdsobte.

V pohotovostnom rezime otocte @
jedenkrét proti smeru hodinovych rucigiek.
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Potom si oto&enim < zvolte iny kéd (pozri
nasledovni tabulku).

2. Na potvrdenie stlacte <D [14]

3. Otocenim <D [14] nastavte hmotnosf potravin
alebo poéet porcii.

4. Na spustenie procesu stlagte 0) .

A-01 (Cestoviny)

1. Pouzite nddobu vhodnd do mikrovinnej rory.

2. Pridajte pozadované mnozstvo cestovin.
Pocita sa &istd hmotnost cestovin bez vody.

3. Napliite do nddoby vhodné mnozZstvo vody.

4. Zvolte prisludnid hmotnost cestovin a spustite
proces.

5. Po ukonéeni procesu nechaijte cestoviny
2-3 min0ty odlezaf a vylejte vodu.

A-02 (Ryby)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.
Rybu rovnomerne rozdelte.

2. Rybu okorefte podla chuti (napr. maslom
alebo mastou).

3. Zvolte prislusnd hmotnost a spustite proces.

A-03 (Ryia)

1. Pouzite nddobu vhodni do mikrovinne;j riry.
2. Nédobu naplite vodou. Pomer je 2 ml vody
a 1 g ryze. Pomer si mézete prispdsobif

podla chuti.
3. Ryzu nechajte namo&end vo vode 3 mindty.
4. Zvolte prislusnd hmotnost a spustite proces.

A-04 (Kura)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.

2. Kura okorefite podla chuti.

3. Zvolte prislusnd hmotnost a spustite proces.
4. Po uplynuti % &asu sa na displeji |10 zobrazi

Jurn” (otodit) a zaznejo 2 pipnutia.

A-05 (Zohrievanie)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej riry.
2. Zvolte prislusni hmotnost a spustite proces.

A-06 (Zemiaky)
B Odporiéame pouzit neodipané zemiaky
rovnakej velkosti.

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.
Zemiaky rovnomerne rozdelte.

2. Do zemiakovych Supiek viackrét pichnite.

3. Zvolte prisluind hmotnost a spustite proces.

A-07 (Méso/Pedienka)

1. Pouzite tanier vhodny do mikrovinnej rory.

2. Maéso/pecienku okorefite podla chuti.

3. Zvolte prisluind hmotnost a spustite proces.
4. Po uplynuti %; Casu sa na displeji |10] zobrazi
Jfurn” (otodit) a zaznejd 2 pipnutia.

Oftocte mdso/pecienku.

6. Stlagte O [14] a proces bude pokragovat.

&

A-08 (Pukance)

1. 100 g pukancov dajte do misky vhodnej do
mikrovinnej rry.
2. Spustite proces.

A-09 (Néapoje)

@® UPOZORNENIE: Vlozte do ndpoja
sklenend tycinku a nddobu nechajte 20-
30 sekind postét v ohrievacom priestore 8],
aby ste zabrdnili néhlemu uvareniu.

1. Pouzite nddobu vhodni do mikrovinnej riry
(napr. hrngek alebo pohér).

2. Zvolte prisluiné mnozstvo porcii a spustite
proces.

A-10 (Zelenina)

5. Otocte kura. 1. Pouzite nddobu vhodni do mikrovinne;j riry.
6. Stlacte O [14] a proces bude pokragova. 2. Zvolte prislugnd hmotnost a spustite proces.
Kéd | Potravina/ | Skdala hmotnosti | Casova Zobrazenie mikrovinna

funkcia skala rora/funkcia grilovania
A-01 Rezance 100 g, 200 g, 300 g | 20-30 min 2 (mikrovlnné rira)
A-02 | Ryby 200 g, 300 g, 3-8:20 min = (mikrovlnné rora)

400 g, 500 g, 600 g
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Kéd | Potravina/ | Skdala hmotnosti | Casova Zobrazenie mikrovinna
funkcia skdla rora/funkcia grilovania
A-03 Ryi(] 150 g 300 g 18-33 min é (mikrovlnné rljrq)
450g,600g
A-04 | Kura 800 g, 1000 g, 43-52 min &b 24] (kombindcia 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Zohrievanie 200 g, 300 g, 1:30-4:30 min | = (mikrovlnné rora)
400 g, 500 g,
600 g, 700 g, 800 g
A-06 | Zemiaky 230g,460g 5-8 min = (mikrovlnné rira)
A-07 | Méso/ 100 g, 200 g, 9-21 min & 25 (kombindcia 1)
Pecienka 300 g, 400 g, 500 g
A-08 Pukance 100 g 2:40 min 2 (mikrov|nné rl]rq)
A-09 | Népoje 1-3 porcie 1:30-3:50 min | =5 (mikrovinné rora)
A-10 | Zelenina 200g,300g, 3-7 min = [27] (mikrovinnd rira)
400 g, 500 g, 600 g
® Tabul'ka k vareniu
Potravina Mnozstvo Vykon |Cas Informacie
Rybie filé 400 g 700 W 10-15 min | Pridaijte trochu vody a citrénovej §favy.
Zelenina 250¢g 600 W 5-10 min | Zeleninu nakréjajte na kisky. Pridajte
trochu vody. Obéas premieiaite.
Zemiaky 500 g 700 W 8-10 min | Zemiaky nakréjajte na kisky. Pridajte
trochu vody. Obg&as premiesaite.
Dezert (napr. 100-300g 600 W 1-5min | Postupujte podla pokynov na obale
puding, cupcake) dezertu.
Ryza 100 g ryze 600 W 15 min Pred varenim ryZzu opléchnite.
250 ml vody
Vajecny krém 750 g 500 W 10-15 min | Vajecny krém daijte na velky tanier.
Susienky 400 g 600 W 8-10 min | Susienky dajte na velky tanier.
Fasirky 500 g 600 W 23-28 min | Okorenené fasirky dajte na tanier.
Tanier zakryte pokrievkou.

® Ohrievanie mrazenych potravin

Potravina Mnoistvo Vykon Cas
Polievka 400 ml 600 W 8-10 min
170 SK
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Potravina Mnozstvo Vykon Cas

Dusenie 500 g 600 W 10-13 min

Prilohy (napr. cestoviny) | 500 g 700 W 8-10 min

Zelenina 300¢g 500 W 8-10 min

® Recepty 6. Pri vyberani hordceho hrnéeka maijte na sebe

® Hrncéekovy cokoladovy kola¢

chiiapky. Vychutnaite si tento lahodny kolaé!

® 7 min - x1 @ Karamelové pukance
Cas pripravy: 5 min @ 24 min |=l x 8
Doba ohrievania: 2 min Cas pripravy: 20 min
Doba ohrievania: 4 min
Prisady
APl Moky Prisady
Vi PL Prasku do peciva 60g Kukuri¢nych zfn
4 PL Krystélového cukru 240 g Hnedého cukru
2 PL Kakaového prasku 60 ml Kukuriéného sirupu
1 Vaijce 3PL Nesoleného masla
3PL Milieka Y, CL Soli
3PL Rastlinného oleja 1CL Vanilkového extraktu
Par kvapiek Vanilkového extraktu alebo v, CL Sédy bikarbény
iného extraktu (volitelné) Par kvapiek Rastlinného oleja (volitelné)
2 PL Kuskov &okolady, orechov
alebo hrozienok (volitelné) Priprava
1. Kukuriéné zrnd déme do papierového vrecka.
Priprava Mézeme pridat par kvapiek rastlinného oleja.

1. Do velkého hrn&eka, ktory je vhodny do
mikrovinnej riry, dame moku, présok do
peciva, kry3talovy cukor a kakaovy présok.
Vietky suroviny zmieSame.

2. Pridéme vaijce a vietko zmieSame.

3. Pridéme mlieko a rastlinny olej. Potom
mézeme pridaf vanilkovy alebo iny extrakt.
PremieSame vietky suroviny, az kym zmes
nebude hladké.

4. Mézeme pridat este kisky Eokolddy, orechy
alebo hrozienka. Vietky suroviny zmie3ame.

5. Hrnéek dame do stredu otoéného taniera [2].
Kol&¢ déme piect na 2 mindty na 700 W

alebo kym vz nebude viac rést a bude pevny.
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Hornt &ast vrecka pdrkrét zlozime, aby sme

ho uzavreli.

2. Vrecko déme do stredu oto&ného taniera [2].
Kukuricu varime 4 mindty na 700 W alebo
kym uz nebude poéut ,pukanie” pukancov.

3. Priprava karamelu: Do velkej misky vhodnej
do mikrovinnej rory dame cukor, kukuriény
sirup, maslo a sol. Zmes varime 2 mindty na
700 W. Zmes premiesame a varime dalsie
2 mindty na 700 W, kym nebude riadne

bublat.

4. Do karamelovej zmesi dédme vanilkovy extrakt
a dobre premiesame. Tretinu hordceho
karamelu ddme hned’ na pukance vo vrecku.
Vrecko zatvorime a zatrasieme nim, aby sa
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pukance obalili zmesou. Na pukance dame
dalsiu tretinu karamelu. Vrecko zatvorime a
zatrasieme nim. Na pukance ddme zvy3ny
karamel a vreckom posledny krat zatriaseme.
Vrecko déme do stredu oto&ného taniera [2].
Pukance varime 1 mindtu na 700 W. Pri
vyberani a traseni horiceho vrecka majte na
sebe chiiapky.

Karamelové pukance premie3ane v nejakej
nddobe. Karamelové pukance nechdme asi
20 mindt, aby Oplne vychladli. Karamelové
pukance rozdelte na &asti a vychutnaite si ich!

® Ranajkové zemiaky

® Fasirky

(© 33-38 min o < 2-3
Cas pripravy: 10 min
Doba ohrievania: 23-28 min
Prisady (fasirky)
500¢g Mletého hovédzieho mésa

Cibule (nakrdjand na kocky)

1

Vajce (rozilahané)

100 g Strohanky
v, CL Cierneho korenia
v, CL Soli

Prisady (omécka)

@ 25 min i x 2
Cas pripravy: 15 min

Doba ohrievania: 10 min
Prisady

2 Stredne velké zemiaky (o30pané a

nakrdjané na platky)

s Cibule (nakrgjand na platky)

v, CL Soli

Vs CL Cierneho korenia

v, CL Cesnakovej soli

60g Syru Cheddar (stréhany)
Priprava

1.

Do misky vhodnej do mikrovinnej rory dédme
platky zemiakov a cibule.

2. Zemiaky a cibule okorenime solou, &iernym
korenim a cibulovou solou. Vietko dobre
premiedame a misku zakryjeme.

3. Misku déme do stredu ofoéného taniera [2]
Okorenené zemiaky a cibule nechdme varif
9 mindt na 700 W alebo kym zemiaky
nebudd makké.

4. Pridéme syr a varime 1 mindtu na 500 W.

5. Pri vyberani horicej misky majte na sebe
chiiapky. Vychutnaite si lahodné rafajky!
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75 ml Voda

1PL Horcice

2PL Paradajkového ke&upu
1¢L Cukru

Podla chuti Petrzlenova viat (volitelné)
Priprava

1.

Zmiesame mleté hovadzie, cibulu, vajce,
stréhanku, korenie a sol.

Vytvarujeme fadirky a poloZime ich na tanier.
Tanier zakryte pokrievkou.

Tanier poloZime do stredu otoéného

taniera [2]. Fasirky varime 18-23 mindt na
800 W.

Zatial si v malej miske zmie3ame vodu,
horéicu, paradajkovy ke&up, cukor a
petrzlenovi vAat (volitelné).

Ked' su fairky hotové, pokvapkéme ich
oméckou. Tanier zakryte pokrievkou.

Fasirky varime s omé&ckou daliich 5 mindt na
800 W.

Fasirky naservirujeme a dobrd chuf!
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Priprava:

1. Priprava kurafa: Kura opldchneme pod
studenou vodou a utrieme ho papierovymi

utierkami dosucha. Vyberieme pripadné

vnitornosti.

2. Marinovanie kurafa: V malej miske zmie3ame
olivovy olej, $favu z citréna, cesnak, rozmarin,

tymidn, papriku, sol a &erne korenie. Touto
zmesou potrieme celé kura, aj pod koZou a

zvnitra. Pre ¢o naijlepsi vysledok nechdme

kura v chladni¢ke odlezat a marinovat aspon

1 hodinu alebo celd noc.
3. Grilovanie kurafa: Kura polozime na tanier

vhodny do mikrovinnej riry a poloZime ho do

® Lososa
(O 28 min -1
Cas pripravy: 5 min
Doba ohrievania: 23 min
Prisady
400 g Lososa
Y CL Cierneho korenia
% Cl Soli
2CL Voda
A Citréna
Priprava

1.

Ak treba, lososa rozmrazime (pozri
,Rozmrazovanie podla nastaveného casu”).

stredu oto&ného taniera . @ otodime

jedenkrdat proti smeru hodinovych ruciciek.
Otdéanim zvolime menu automatického
rezimu A-04 pre kura.

Zvolime prislusni hmotnost kurafa. Stlagenim

E

2. lososa ochutime ¢iernym korenim a solou. ) .
3. Lososa polozime na tanier. Pridéme vodu. @ s;_oushme,vorem’e. .
Tanier zakryte pokrievkou 5. Obrdtenie kurata: Ked uplynd %; &asu a
4. Tanier polozime do sfredu‘ otoiného zaznejl 2 pipnutia, otvorime dvere |4 | a kura
taniera . Lososa varime 6 mindt na 700 W. Ob[c:,hme‘ ?Owonme,dvere a sacenim
Bri lime kod A-02 . opdf spustime varenie.
ripadne .zvo’ Im?. o -0. g,p°zr' 6. Odlezanie a servirovanie: Kura vyberieme
+Automatické rezimy varenia”). . . i
. L o . z produktu a pred porciovanim ho nechdme
5. Pred servirovanim priddme trochu citrénovej L L o
Sav 10-15 minit odlezaf. Stava sa tak lepsie
L roztedie a kura bude méksie a aromatickejsie.
® Grilovanie kurafta ® Grilovanie steaku
(D 2 hod. m®>x2-3 (D 25min o %1
| Cas pripravy: 2 hod. | | Cas pripravy: 25 min
Prisady: Prisady:
1 celé Kura (800-1400 g) 1 Steak (rib eye, svieckovica
60 ml Olivového oleja alebo va3 obltbeny kus)
30 ml Stavy  citrona 15 ml Olivového oleja
. - Podla chuti Sol a &ierne korenie
4 Strigiky cesnaku (nasekané) —— —
v Volitelné Cesnakovy prasok,
1PL Cerstvého rozmarinu cibulovy présok alebo
(nasekany) vade oblibené korenie na
1PL Cerstvého tymianu (nasekany) steak
1¢L Papriky
Podla chuti Sol a &ierne korenie
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Priprava:
® UPOZORNENIE: Ak je steak mrazeny,

rozmrazime ho podla pokynov v asti
,Rozmrazovanie podla nastavenej hmotnosti”.

1. Priprava steaku: Steak utrieme papierovymi
utierkami dosucha. Obe strany potrieme
olivovym olejom a poriadne ochutime solou,
ciernym korenim a dal3imi koreninami podla
vlastného vyberu.

2. Grilovanie steaku: Steak polozime na tanier
vhodny do mikrovinnej riry a polozime
ho do stredu oto&ného taniera [2].

Stlagime COMB. [12], potom zvolime C-1
(kombindcia 1) a éas nastavime na 20 mint.

3. Obrdtenie steaku: Po 12 mindtach varenia
otvorime dvere | 4 | a steak obrdatime.
Zatvorime dvere a stlagenim < [14] opéf
spustime varenie.

4. Kontrola stavu varenia: Vnitorny teplotu
steaku kontrolujeme teplomerom na méso. Ak
chceme stupef prepecenia ,medium-raw”,
mali by sme udrZiavaf teplotu 57 °C; ak
,medium”, tak 63 °C; a pre dobre prepeceny
steak potrebujeme teplotu 71 °C. Ak eite
nie je dosiahnuty pozadovany stupefi
prepecenia, program nastavime znovu a
méso grilujeme este niekolko mindt.

5. Odlezanie a servirovanie: Pred krdjanim
nechdme steak niekolko mindt odlezat.
Stava sa tak lepsie roztedie a steak bude
aromatickeji.

® Zapecené zemiaky

(© 50 min - x 2
| Cas pripravy: 50 min |
Prisady:

2 velké Zemiaky (nakrdjané na

tenké platky)

240 ml Sladkej smotany

240 ml Mlieka

2 strociky Cesnaku (nasekany)
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100 g Syra gruyére alebo &edar
(nastréhany)
50¢g Parmezénu
15¢g Maslo
Podla chuti Sol a &ierne korenie
Priprava:

1. Priprava omdaéky: Vo velkom hrnci vhodnom
do mikrovinnej riry zmie$ame smotanu,
mlieko a cesnak. Hrniec poloZime do stredu
otoéného taniera [2]. Ohrievame 3 minGty pri
vykone 800 W.

2. Priprava zemiakov: Priddme k tomu platky
zemiakov a dobre premiesame.
oto&ime jedenkrét proti smeru hodinovych
ruciciek. Otd&anim zvolime menu
automatického rezimu A-06 pre zemiaky.
Nastavime hmotnost na 460 g a stlacenim
0) spustime varenie. Skontrolujeme, &i s6
zemiaky akurat mékké. Dochutime solou a
&iernym korenim.

3. Navrstvenie gratinovanych zemiakov: Pekad
vhodny do mikrovinnej riry vytrieme maslom.
Zemiaky navrstvime do pekééa a na kazdo
vrstvu nalejeme trochu omacky. Medzi vrstvy
rozdelime syr gruyére alebo ¢edar. Vrchng
vrstvu rovnomerne posypeme parmezanom.

4. Zapecenie grafinovanych zemiakov: Pekdé
polozime do stredu oto&ného taniera [2].
Stlagime COMB. [12], potom zvolime C-2
(kombindcia 2) a &as nastavime na 35 minot.

5. Odlezanie a servirovanie: Gratinované
zemiaky vyberieme z produktu a pred
servirovanim nechdme niekolko mindt
odlezaf. Chute sa tak lepsie prepoja.

® Salamova pizza

© 25 min - x2-3
25 min

| Cas pripravy:
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Prisady:

1 Cesto na pizzu (kupované
alebo doma vyrobené)

120 ml Oméeky na pizzu

120 ¢ Mozzarella (nastréhand)

60g Platkov salamy

30g Ciernych oliv nakrdjanych
na platky (volitelné)

30g Cervenej cibule (nakréjand
na platky, volitelné)

1¢L Oregana (su3ené)

Volitelné Cerstvé listky bazalky na
ozdobu

Priprava:

1. Priprava cesta: Cesto na pizzu vyvalkdme na

mierne pomU&enej ploche na pozadovand
hribku.

2. Pridanie omécky: Na cesto rovnomerne
rozotrieme omdacku na pizzu a kisok z
vonkaijsieho okraja nechdme volny.

3. Pridanie prisad: Na omécku nasypeme
strohant mozzarellu. Na syr porozkladdme

pldtky saldmy rovnomerne od seba. MéZzeme

pridaf &erne olivy a &ervend cibulu. Pizzu
posypeme susenym oreganom.

4. Pegenie pizze: V zdvislosti od pozadovaného

vysledku sa odporiéajo dva programy:
~ Ak chceme chrumkavi a dohneda

prepecend pizzu, pizzu opatrne polozime

na grilovaci stojan | 3 | a grilovaci stojan
polozime do stredu otoéného taniera [2]
Stlacime (W] [16] na grilovanie a dobu
ohrievania nastavime na 15 mindt.

— Ak chceme pizzu upiect rychlejie,
pizzu opatrne poloZime na tanier
vhodny do mikrovinnej riry a polozime
ho do stredu oto&ného taniera [2].
Stlagime COMB. [12], potom zvolime
C-1 (kombindcia 1) a éas nastavime na
10 mindt.
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5. Ozdobenie a servirovanie: Pizzu vyberieme

a nechdme ju pdr mindt odlezaf. Pizzu
méZete ozdobit Cerstvymi listkami bazalky.
Nakrdjame na kusy a servirujeme tepld.

® Makarény so syrom

@ 45 min |=| x 1
| Cas pripravy: 45 min
Prisady:

300g | Makarénov

60g Maslo

60g Univerzdlnej miky

480 ml | Mlieka

200g | Cedaru (strohany)

1, CL | Soli

v, CL Cierneho korenia

v, CL Papriky (volitelné)

30g Parmezdanu (nastrGhany, volitelné)
Priprava:

1.

Varenie cestovin: Makarény ddme do
velkého hrnca vhodného do mikrovinnej
rary, ktory naplnime posolenou vodou, a
polozime ho do stredu oto&ného taniera [2]
> [14] otocime jedenkrét proti smeru
hodinovych rugigiek. Otd&anim zvolime menu
automatického rezimu A-O1 pre cestoviny.
Hmotnost nastavime na 300 g a stlagenim
<D [14] spustime varenie. Ked' sa cestoviny
dovaria, scedime ich a odloZime bokom.
Priprava syrovej omacky: V stredne velkom
hrnci na strednom stupni roztopime maslo.
Primie3ame mdku a nechdme vrief asi

1 minGtu, kym nevznikne hladkd pasta.
Postupne za neustdleho miesania priddvame
mlieko, kym zmes nebude hladkd a husta.
Pridanie syra: Hrniec ddme dole zo spordka
a vmieSavame &edar, kym sa neroztopi a
zmes nebude hladkd. Dochutime solou,
&iernym korenim a mletou paprikou.
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4. Zmiedanie cestovin a omdacky: Uvarené
makarény ddme do syrovej omécky a
mie3ame, kym nebudd cestoviny rovnomerne
pokryté.

5. Priprava zlatej krusty: Makarény so syrovou
omackou ddme do pekééa vhodného do
mikrovinnej riry a posypeme nastréhanym
parmezdnom. Pekaé polozime do stredu
oto&ného taniera [2] Stlagime (o) 16| na
grilovanie a nastavime &as grilovania na
10 minét. Grilujeme, kym krusta nebude
zlatohnedd a nebude bublaf.

6. Servirujeme a vychutndvame.

® Cistenie a starostlivost

/\ NEBEZPECENSTVO! Urazu
elektrickym prodom! Pred &istenim:
Vzdy vytiahnite siefovd zdstréku zo zdsuvky.

£\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo
popédlenia! Produkt nedistite bezprostredne
po pouziti. Produkt nechajte najskér
vychladndf.

A\ VYSTRAHA! Elektrické Easti produkty
nepondrajte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod teicu vodu.

/\ OPATRNE! Nebezpeéenstvo
poskodenia!

B Nepouzivajte spreje na Cistenie alebo iné
agresivne Cistiace prostriedky, lebo tieto mézu
spdsobit flaky, pdsy alebo zakalenie povrchu.

B Nepouzivajte &istiace prostriedky, ktoré by
mohli $kriabat.

UPOZORNENIA:

Produkt vycistite az po vychladnuti. Zaschnuté

zvysky jeddl sa nedaiji tak jednoducho

odstrénit.

0 Telo: Teleso produktu ¢istite vihkou
handrigkou.

01 Ohrievaci priestor: Ohrievaci priestor

udrziavajte neustdle Cisty. Ak sa na stendch

produktu drzia striekance potravin alebo

vytecené tekutiny, musite ich utrief pomocou

vlhkej handrigky.

0e
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V pripade potreby pouZite jemny Cistiaci
prostriedok. Nakoniec pretrite vietko handrou
namodéenou v &istej vode a odstrarite zvysky
&istiacich prostriedkov.

Otoény tanier a grilovaci stojan: Oto&ny
tanier | 2 | a grilovaci stojan | 3 | pravidelne
Cistite teplou mydlovou vodou. Oto&ny tanier
a grilovaci stojan s vhodné do umyvacky
riadu.

Striekance a znecistenie: Na odstranenie
striekancov a znedistenia z nasledovnych
sUciastok pouZivajte pravidelne vihkd handru:
Ram dveri | 5 | (obe strany)

Rukovat

— Zaisfovaci uzdver

~ Priehladné okno (obe strany)

Tesnenie dveri |4 | a prilahlé sociastky
Kondenzovand voda: Ak by sa na dverdach
alebo okolo vonkajiej strane dveri tvorila
kondenzovand voda, utrite ju mékkou
handri¢kou. MézZe k tomu déjst, ked' je
produkt prevédzkovany v extrémne vlhkych
podmienkach.

Zd&pach: Pravidelne odstrafujte zapach.
Vlozte hlbokd misu vhodnd do mikrovinnei

riry - naplnend 3dlkou vody, $favou z citréna
a tiez citrénovou kérou - do ohrievacieho
priestoru . Toto zmes zohrievajte 5 minGt.
Dékladne poutierajte ohrievaci priestor

a vydrhnite dosucha pomocou mékke;
handricky.
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@® Odstrdnenie poruch

Problém Mozna pri¢ina Mozné rieSenie

Zatvorte dvere.

Vlozte otoény tanier | 2 | spravne
do ohrievacieho priestoru [8]

Produkt nezadina s ohrievanim.
Otoény tanier | 2 | vyddva pri

oté&ani hlasné zvuky.

Dvere nie s0 sprdvne zatvorené.
Otocény tanier | 2 | nie je sprdvne
poloZeny na obeznom krizku a
na zablokovani.

Obezny krizok | 2| a/alebo dno

Vycistite obezny krozok |2 | a

znecistené.

ohrievacieho priestoru | 8 | s0

dno ohrievacieho priestoru [8].

Osvetlenie vo vnitri produktu
nefunguje.

Svietidlo je chybné.

Obréfte sa na zdkaznicky servis.

Ventildtor sa nedd zastavit
stlacenim tlagidla ani
otvorenim dveri [4].

prepne do rezimu
chladenia.

Varenie sa skonéilo. Produkt sa

Pockaite, kym sa ventilator
prestane tocit. Ventilator sa toci
3 mindty.

povinného

@ Likvidacia
Obal pozostéva z ekologickych materidlov, ktoré

mdzete odovzdaf na miestnych recyklaénych
zbernych miestach.

Viimaijte si prosim oznacenie obalovych
materidlov pre triedenie odpady, so
oznaéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty/
20-22: Papier a kartén/80-98:
Spojené latky.

N,
&S

Vyrobok:

ELEMENTS ==
D'EMBALLAGE + !L
NOTICE

FR

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

 REPRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

- &

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vyrobok a obalové materidly si recyklovatelné
a podliehaji rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podla obrézkov Info-tri (informécie

o triedeni).

Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

O moznostiach likvidécie
opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Va3ej obecnej alebo
mestskej spréve.

wh
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Ak vyrobok doslézil, v zaujme ochrany
Zivotného prostredia ho neodhodte do
domového odpady, ale odovzdaijte

na odborng likvidéciu. Informacie o
zbernych miestach a ich otvéracich
hodindch ziskate na Vasej prisluinej
spréve.

i

® Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v stlade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dékladne otestovany. V pripade materiglovych
alebo vyrobnych chyb mate zékonné préva voci
predajcovi vyrobku. Vase zdkonné préva nie st
Ziadnym sp&sobom obmedzené nasou zarukou
uvedenou niZiie.

Zéaruka na tento vyrobok je 3 roky od détumu
ndkupu. Zaruénd doba zadina plyndt datumom
kopy. Origindl dokladu o kipe si uschovaite

na bezpe&nom mieste, pretoZe tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky pritomné
vz v &ase ndkupu je potrebné nahlésit ihned po
vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od détumu zakipenia
preukaze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvaZenia
Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z&ruénd doba sa na zdklade poskytnutej
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zéruénej reklamécie nepredlzuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Tato zdruka je neplatng, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zéruka sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré podliehajd beznému
opotrebovaniu, a prefo sa povazuji za
opotrebovatelné diely (napr. batérie, nabijatelné
batérie, hadice, atramentové kazety), ani na
poskodenie krehkych ¢asti, napr. spinacov alebo
Casti zo skla.

® Postup v pripade poskodenia
v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vasej
poziadavky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre vietky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a &islo vyrobku (IAN 484646_2501) ako

dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom 3titku, gravire,
na prednej strane Vésho ndvodu (dole vliavo)
alebo ako nélepku na zadnej alebo spodnej
strane.

Ak sa vyskytnd funkéné poruchy alebo iné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt ozna&eny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladniény listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslat na Vam ozndmend
adresu servisného pracoviska.

@® Servis

&K Servis Slovensko
Tel.: 0800008158
E-posta: owim@lidl.sk

C€
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Indicaciones de advertencia y simbolos empleados

En el manual de instrucciones, la guia rdpida, la guia de inicio rapido y el embalaje se emplean las
indicaciones de advertencia siguientes:

iPELIGRO! Este simbolo con la
o up

palabra de sefializacién “Peligro

identifica un riesgo de nivel alto que,

si no se evita, puede tener como

consecuencia una lesién grave o incluso

la muerte.

“\_~ Tensién/corriente alterna

Hz Hertzio (frecuencia de red)

Watt

i{ADVERTENCIA! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Advertencia”
identifica un riesgo de nivel medio

que, si no se evita, puede tener como
consecuencia una lesién grave o incluso
la muerte.

Simbolo de puesta a tierra

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

iCUIDADO! Este simbolo con la
palabra de sefializacién “Cuidado”

consecuencia una lesién menor o de
tipo leve.

Peligro - jRiesgo de descarga eléctrical

jAtencién, superficie caliente!

BD>0® =

{ATENCION! Este simbolo en
combinacién con la palabra de
sefializacién “Atencién” advierte de un
posible dafio material.

Apto y seguro para alimentos
Este producto no tiene ningin efecto

~

negativo en el sabor u olor.

NOTA: Este simbolo con la palabra
de sefializacién “Nota” ofrece més

identifica un riesgo de nivel bajo
que, si no se evita, puede tener como

informacién otil.

Apto para el lavavaijillas (solo plato

giratorio [2] y parrilla[3])

ps

%

El marcado CE ratifica la conformidad
c € con las Directivas de la UE aplicables
al producto.

e

Escanear el cédigo para consultar el
manual online.

B Indicaciones de seguridad
| | Instrucciones de manipulacion

MICROONDAS

@ Introducciéon

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo
producto. Ha optado por un producto de alta
calidad. El manual de instrucciones forma

parte de este producto. Contiene importantes

08_484646_2501_ES.indd 181

indicaciones sobre seguridad, uso y eliminacién.
Antes de usar el producto, familiaricese con
todas las indicaciones de manejo y de seguridad.
Utilice el producto Gnicamente como se describe
a continuacién y para las aplicaciones indicadas.
Adjunte igualmente toda la documentacién en
caso de entregar el producto a terceros.

ES 181
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® Uso previsto

B Este producto estd previsto para calentar y
preparar alimentos. No utilice el producto
para otro fin distinto al previsto.

B El producto es apropiado Gnicamente para el
uso privado y no estd previsto para el uso en
dmbitos comerciales o médicos.

B El fabricante no acepta ninguna
responsabilidad por los dafios debido a un
uso incorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, compruebe
si la entrega estd completa y todas las piezas
estdn en perfecto estado. Elimine todos los
materiales de embalaje antes del uso.

1 Microondas

1 Plato giratorio
1 Bloqueo

1 Anillo girador
1 Parrilla

1 Guia de inicio rdpido

® Descripcion de las piezas
(Fig. A)

Cable de conexién con enchufe

Plato giratorio con anillo girador y bloqueo

Parrilla

Puerta (Junta)

Marco de puerta

Asa

Bloqueo

Cavidad de coccién

Guia de programas

Pantalla

Botén &) €@ (Temporizador/Hora)

Botén COMB. (Grill/Microondas)

Botdn &% (Parar/Borrar)

@ botén giratorio (Coccidn automdtica/
tiempo/peso) con botén (Inicio/inicio
répido)

Botén KK (Descongelar)

Boton (WU (Grill)

Botdn (Microondas)

NENFEEEENE SR NENE

NEE
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(Fig. B)

PN (Ventilador)

(@ (Cuenta atrds)
® (Temporizador)
& (Seguro infantil)
Indicador de valores
i (Combinacién 2)
&) (Combinacién 1)
(U1 (Grill)
%(Microondas)
=k (Descongelar)

Seleccién de men(

SI=]

)

BRRERIREBREEE

@® Datos técnicos

AUTO (Coccién automdtica)

Tensién nominal:

220-240 V~, 50 Hz

Consumo de potencia:

1200 W

Consumo de potencia

en modo Standby: 0,3 W
Clase de proteccién: |

Potencia: 800 W
Potencia de entrada

(Grill): 1000 W
Frecuencia de

microondas: 2450 MHz

Volumen cavidad de
coccidn:

aprox. 20 litros

B Este producto cumple las exigencias de la
norma europea EN 55011.

B De conformidad con esta norma, este
producto estd clasificado como aparato del

grupo 2 clase B.

B Grupo 2 = El producto genera energia
de dlta frecuencia selectiva en forma

de radiacién electromagnética para el
tratamiento térmico de alimentos.

B Aparato de la clase B = El producto
es apropiado para el uso en el &mbito

doméstico.

Indicaciones de
seguridad

iFAMILIARICESE CON )
TODA LA INFORMACION
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DE SEGURIDAD E
INSTRUCCIONES DE USO
ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO! jSI TRANSFIERE
ESTE PRODUCTO A TERCEROS,
HAGALO CON TODA LA
DOCUMENTACION!

iQueda anulada su garantia

en el caso de dafios por la no
contemplacién de este manual
de instrucciones! jNo se asumird
ninguna responsabilidad por
dafios indirectos! jNo se asumird
ninguna responsabilidad en el
caso de dafos materiales o a
personas por un uso inadecuado
o por la no contemplacién de las
indicaciones de seguridad!

INDICACIONES DE
SEGURIDAD IMPORTANTES
LEA ATENTAMENTE Y
GUARDE PARA SU FUTURO
Uso

Este producto puede ser
utilizado por nifios a partir de

8 afios y por personas con
capacidades fisicas, mentales o
sensoriales reducidas o falta de
experiencia o conocimientos,
siempre y cuando estén

bajo la supervisién de una
persona responsable o hayan
sido instruidos en el uso del
producto.
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No permita que los nifios
jueguen con el producto.

Las tareas de limpieza y
mantenimiento no deben ser
llevadas a cabo por nifios sin
supervision.

Mantenga el producto y el
cable de conexién fuera del
alcance de nifios menores de
8 afios.

/A {ADVERTENCIA! Si utiliza
el producto en el modo
combinacién, recomendamos
que los nifos solo utilicen el
producto bajo la supervisién
de un adulto debido a las altas
temperaturas generadas.

A jADVERTENCIA! No ponga
en funcionamiento el producto
si la puerta o las juntas de la
puerta estén dafadas hasta
que hayan sido reparadas por
una persona especializada.

/A {ADVERTENCIA! Es peligroso
para quien no sea una persona
especializada realizar trabajos
de servicio o reparacién en
los que se deba retirar una
cubierta que protege de la
radiacién del microondas.

A ;ADVERTENCIA! No caliente
liquidos u otros alimentos en
recipientes cerrados, ya que
pueden explotar.
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® Si el cable de red estd dafado,

deje que el fabricante, su
representante de servicio al
cliente o una persona con
una cualificacién similar lo
reemplace para evitar riesgos.
Este producto ha sido disefiado
para el uso doméstico y otro
tipo de aplicaciones similares,
como p. ej.:
- Areas de cocina para el
personal de tiendas, oficinas
u ofros centros de trabajo;
- Propiedades agricolas;
- Clientes en hoteles, moteles y
otros entornos residenciales;
- Pensiones con desayuno y
dmbitos similares.
Por encima del producto debe
haber un espacio libre de al
menos 20 cm.
Solo debe utilizarse vaijilla que
sea apropiada para hornos
microondas.
Nunca utilice la parrilla |3 | u
ofro objeto metdlico en el modo
microondas o combinacién. Los
metales reflejan la radiacién
microondas, lo que provoca la
formacién de chispas. jEstos
pueden provocar un incendio y
dafiar seriamente el producto!
Si se calientan alimentos en
recipientes de pldstico o papel,
deberia vigilarse el producto,

184 ES
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ya que existe la posibilidad de
que prenda.

B Este producto ha sido

determinado para calentar
alimentos y bebidas. El secado
de alimentos o vestimentaq,

asi como el calentamiento de
almohadillas térmicas, guantes,
esponjas, pafos himedos y
similares puede implicar un
riesgo de lesidn, ignicién o
incendio.

En caso de humo, debe
apagarse el producto o
desconectarlo de la red
eléctrica, asi como debe
mantenerse cerrada la puerta
para apagar las llamas.

El calentamiento de bebidas en
el microondas puede provocar
una coccidén eruptiva y con
retardo, por lo que se debe
tener cuidado al manipular el
recipiente.

El contenido de biberones

de bebés y recipientes de
vidrio con alimento para

bebé debe agitarse o
removerse y la temperatura
debe ser comprobada antes
de su consumo para evitar
quemaduras.

No deben calentarse en

el microondas huevos con
céscara ni huevos duros, ya
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que al final del calentamiento
pueden explotar en el
microondas.

B El producto debe limpiarse
regularmente, asi como eliminar
los restos de alimentos.

B Una limpieza deficiente del
producto puede estropear
la superficie provocando un
efecto negativo en la vida
otil y posiblemente provocar
situaciones de peligro.

® No limpiar el producto con un
limpiador de vapor.

B El producto esté previsto para
un uso independiente. No debe
colocarse en un armario o
similares.

INDICACIONES DE

SEGURIDAD ADICIONALES

¥ las personas que lleven
marcapasos deben ser
informadas sobre los posibles
riesgos antes de poner en
marcha el funcionamiento.

A {PELIGRO! {Riesgo de
quemaduras! El producto
se calienta durante el uso. No
toque el producto durante o
inmediatamente después del
uso.

A {PELIGRO! {Riesgo de
descarga eléctrica! No
sumerja el producto en agua
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u otros liquidos. Nunca ponga
el producto debajo del agua
corriente.

APELIGRO! jRiesgo de

descarga eléctrica! Nunca
utilice un producto dafado.
Desconecte el producto de

la red eléctrica y pdngase en
contacto con su distribuidor si
estuviera dafiado.

® No utilizar el producto si se ha

caido o presenta signos visibles
de dafios.

® Antes de conectar el producto

a la red eléctrica, compruebe
que la tensién y la corriente
nominal coinciden con la
indicada en la placa de
caracteristicas.

W Proteja el cable de conexién de

posibles dafios. No deje que
cuelgue sobre bordes afilados
ni tampoco lo aplaste o doble.
Mantenga alejado el cable
de conexién de superficies
calientes y llamas abiertas.

Colocar el producto
A FATENCION! No coloque

el producto sobre la placa

de cocina u otro dispositivo
que genere calor. Instalar el
producto en dicho lugar podria
provocar dafios en el producto.
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Funcionamiento

APELIGRO! iPeligro de
incendio! Quite todos los
cierres metdlicos del embalaje
del alimento que debe
calentarse.

® No mueva el producto si estd
en funcionamiento.

® Nunca utilice el producto si
estd vacio.

® No coloque el producto sobre
superficies calientes (cocinas
de gas, eléctricas, hornos, efc.).
Utilice el producto sobre una
superficie lisa, estable, limpia,
resistente al calor y seca.

® No ponga materiales
inflamables cerca del producto.

® E| producto no ha sido
concebido para funcionar con
un interruptor temporizador
externo ni un sistema de mando
a distancia separado.

Limpieza y cuidado

/A {ADVERTENCIA! {Riesgo
de lesion! Desconecte el
producto de la red eléctrica
antes de limpiarlo o si no estd
en uso.

® No desconecte el enchufe de
la toma de corriente tirando del
cable de conexién.

® Proteja el producto, cable de
conexién y enchufe contra el
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polvo, radiacién solar directa,
goteo y salpicaduras.

o No elimine la placa de
mica gris claro instalada
en la cavidad de coccién
para proteger los
magnetrones.

m Si fuera necesario cambiar

la bombilla del interior del
producto, que lo lleve a cabo
un especialista cualificado.

W Limpie regularmente las
componentes siguientes con un
pafio humedo:

—Marco de puerta | 5 | (ambos
lados)

~Asa @

—Bloqueo

—Ventanilla (ambos lados)

~Junta |4 | de la puerta y
componentes adyacentes

B Limpie el producto y sus
accesorios conforme a
lo descrito en el capitulo
“limpieza y cuidado”.

INTERFERENCIAS CON
OTROS DISPOSITIVOS

El funcionamiento del producto
puede provocar inferferencias
en la radio, televisién o aparatos
similares.

Si se producen estos fallos, estos
pueden reducirse o corregirse
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mediante las medidas correctoras

siguientes:

B limpieza de la puerta o juntas
de la puerta del producto.

B Reorientacién de la antena de
su radio o televisidn.
Mantener separados el
producto y el receptor.

® Alejar el producto del receptor.

® Conectar el producto a una
toma de corriente. El producto
y el receptor deberian estar
conectados a circuitos
eléctricos diferentes.

PRECAUCIONES

NECESARIAS PARA EVITAR

UN CONTACTO EXCESIVO

CON LA RADIACION DEL

MICROONDAS

¥ No intente poner en
funcionamiento el producto si
la puerta estd abierta.
Esto puede llevar a que
se exponga a una dosis
potencialmente dafina de
radiacién microondas.
También es importante no
romper ni manipular los
bloqueos de seguridad.

® No coloque nada entre la
puerta. Aseglrese de que no
quede ningin resto de alimento
o producto de limpieza en las
superficies de la junta.
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@ Principios bdasicos para la

O

cocciéon en el microondas

Tiempo de coccién: Preste atencién al
tiempo de coccién. Seleccione el tiempo de
coccién indicado més corto e increméntelo si
fuera necesario. Los alimentos que se cocinan
demasiado pueden empezar a humear o
prenderse.

Alimentos: Ordene los trozos de alimentos
uniformemente en el producto. Corte los
alimentos en trozos de tamafio aproximado.
Coloque los trozos mds gruesos cerca de los
bordes.

Cubrir los alimentos: Cubra los alimentos
durante el proceso de coccién con una tapa
apta para microondas. La tapa evita que
salpique y ayuda a asegurar que la comida
se cocine uniformemente.

Dar la vuelta a los alimentos: De la
vuelta a los alimentos una vez en el producto
durante el proceso de coccién para que
platos como el pollo o las hamburguesas se
cocinen més rdpidamente. Los trozos grandes
de alimentos, como p. ej., asado, deben
girarse al menos una vez.

Reorganice los alimentos pequefios, como p.
ej., las albéndigas, a la mitad del tiempo de
coccién. Gire las albéndigas y muévalas del
centro al borde.

Alimentos con piel/cascara: Pinche la
piel de las patatas, salchichas y alimentos
similares antes de cocinarlos. De lo contrario
podrian explotar.

Alimentos con piel/céscara gruesa:
Pinche las calabazas, manzanas, castafas y
alimentos similares antes de cocinarlos.
Grasa o aceite: No descongele ninguna
grasa o aceite congelado en el producto.
No fria en el producto. La grasa o el aceite
podrian inflamarse.

Bebidas: Durante el calentamiento de
bebidas en el producto puede haber un
retraso en la aparicién de la efervescencia
cuando la bebida estd hirviendo. Por ello,
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tenga cuidado al manipular el recipiente.
Evitar una ebullicién repentina:

Coloque en el liquido una varilla de vidrio
apropiada mientras se calienta.

Después de calentar, deje el liquido

en la cavidad de coccién | 8 | durante
unos 20 segundos para evitar burbujas
inesperadas.

Palomitas: Utilice solo palomitas
apropiadas para el microondas.

Utilizar vajilla apropiada

iADVERTENCIA! iPeligro de
incendio! Nunca utilice la parrilla |3 | u
otro objeto metdlico en el modo microondas
o combinacién. Los metales reflejan la
radiacién microondas, lo que provoca

la formacién de chispas. jEstos pueden

provocar un incendio y dafar seriamente el
producto!

El material ideal para usar en el horno
microondas es permeable al microondas,
de modo que pueda penetrar energia en el
recipiente para calentar los alimentos. Las
microondas son incapaces de atravesar el
metal. Por este motivo, no debe emplearse
ningun recipiente de metal y vajilla de metal.
Si utiliza el producto para calentar, no debe
emplear productos de papel reciclado.
Estos pueden contener fragmentos de metal
diminutos que provoquen chispas y/o
incendios.

Se recomienda el uso de vaijilla redonda/
ovalada en lugar de recipientes cuadrados
o alargados, ya que los alimentos tienden

a cocerse en los bordes. La lista siguiente
contiene indicaciones generales que puede
ayudarle a seleccionar la vaijilla correcta.

Utensilio de cocina Microondas | Grill | Combinacién
Vidrio resistente al calor Si Si Si
Vidrio no resistente al calor No No No
Cerdmica resistente al calor Si Si Si
Vaijilla de pldstico (apropiado para microondas) Si No No
Papel de cocina Si No No
Placa/bandeja de metal, parrilla No Si No
Papel y envase de aluminio No Si No

Antes del primer uso

/\ {ADVERTENCIA! jPeligro de incendio!

®

O

Nunca utilice el producto si estd vacio.

NOTA:

Al utilizar el producto por primera vez puede
darse un ligero olor caracteristico. Procure
una ventilacién suficiente del drea.

Cuando abra la puerta | 4 | verd una pegatina
en el marco con la guia de programas [9].

Si no hay ninguna pegatina en este lugar,

la encontrard dentro de la cavidad de
coccién [8] Seleccione la pegatina en el
idioma que desee y péguela en el lugar de la
guia de programas. Las pegatinas describen
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los simbolos de los botones y los modos de
coccién automdticos.

Elimine el material de embalaje (incluyendo
las bolsas protectoras, todas las cintas
adhesivas y las placas de proteccién dentro
de la cavidad de coccién [8]). Compruebe la
totalidad de las piezas.

Limpie el producto y sus accesorios (véase
“limpieza y cuidado”).

Limpie la superficie con un pafio seco para
eliminar el agua o polvo.

® Colocar el producto

/\ {ADVERTENCIA! ;Peligro de incendio!

Este producto no es apropiado para instalarlo
en un armario de cocina. En armarios
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e e

cerrados no se garantiza la suficiente
ventilacién del producto. jEl producto podria
dafiarse y existe riesgo de incendiol

Coloque el producto sobre una superficie

plana con ventilacién suficiente:

— Entre el producto y las paredes continuas
(incluyendo pared lateral y posterior) debe
haber al menos 10 cm. Debe seguir siendo
posible abrir por completo la puerta.

— Por encima del producto debe haber un
espacio libre de al menos 20 cm.

Montaje

Inserte el bloqueo | 2 | en el accionamiento
del plato de giro (dentro de la cavidad de
coccion[8]).

Coloque el anillo girador [ 2 | en la superficie
de rodadura (dentro de la cavidad de
coccidn [8]).

Coloque el plato giratorio | 2 | en el anillo
girador y el bloqueo. El plato giratorio debe
apoyar correctamente en el bloqueo.
Introduzca el enchufe | 1| en una toma de
corriente.

Funcionamiento
NOTA:

Una vez finalizado el proceso de coccién, se
muestra en el indicador de valores |23| “End”
(Fin). Se escuchan 5 pitidos cada 2 minutos
hasta que pulse o abra la puerta.

En los modos de coccién répida, microondas,
grill y combinacién puede aumentar el tiempo
de coccién unos 30 segundos pulsando

4

Si pulsa un botén durante la operacién, el

zumbador sonard una vez.

Si pulsa una vez durante el proceso
de coccién, el programa se interrumpe. Pulse
> [14] para reanudar el programa. Si pulsa
dos veces &), el programa se cancela.

El producto dispone de un modo ahorro

de energia. En el modo Standby o una

vez finalizado el proceso de coccién, la
iluminacién de fondo de la pantalla

se atenla si no se pulsa ningn botén en

08_484646_2501_ES.indd 189

5 segundos o no se gira <O [14]. Pulse

cualquier botén o gire O [14] para iluminar
la pantalla.

Un vez finalizado un programa de coccién
con un tiempo de coccién de >2 minutos,

el ventilador se pone en marcha durante

3 minutos para enfriar la cavidad de

coccion [8]. & [19] se enciende y “End” (Fin)
parpadea.

Durante la fase de enfriamiento, no puede
detener el ventilador abriendo la puerta
o pulsando é=)[13]. Espere a que el ventilador
se haya detenido antes de volver a utilizar

el producto. Esto aumenta la vida otil del
producto.

El tiempo de coccién maximo para todos los
programas manuales es de 95 minutos. Gire
<> [14] en sentido horario para ajustar el

tiempo de 10 segundos a 95 minutos.

Periodo de tiempo

Intervalo

<5 minutos

10 segundos

5-

10 minutos 30 segundos

10-30 minutos

1 minuto

>30 minutos

5 minutos

®© e

Modo Standby

Cuando el producto se conecta por primera
vez al suministro de corriente, sonard un
pitido. El producto estd en modo Standby. En
la pantalla |10] aparece “0:00".

Si durante 60 segundos no se pulsa ninguna
tecla en el modo seleccién de programa, el
producto cambiard a modo Standby.

Ajustar la hora

NOTA: La hora debe ajustarse de nuevo si
el producto se desconecta del suministro de
corriente.

Mantenga pulsado {3 @ [11] en el modo
Standby durante 3 segundos. Se selecciona
el formato de 12 horas. En la pantalla
aparece “Hr12".

Gire < [14] para seleccionar el formato de
12 o0 24 horas.

Hr12: Formato de 12 horas
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Hr24: Formato de 24 horas

3. Pulse OO [14] para confirmar.

4. Gire O [14] para ajustar las horas.
5. Pulse <O [14] para confirmar.

6. Gire D para ajustar los minutos.
7. Pulse &> [14] para confirmar.

® Coccion rapida en el

microondas

O Pulse una vez > [14] en el modo Standby.
En la pantalla [10] aparece “0:30". =2
parpadea.
El proceso de coccién se inicia de forma
automdtica a su maxima potencia.
Cada vez que se pulse el botén aumentard el
tiempo de coccién 30 segundos. El tiempo de
coccién méximo es de 95 minutos.

® Modo microondas
Accesorio utilizado:
Plato giratorio con anillo girador y

bloqueo

/\ {ADVERTENCIA! ;Peligro de incendio!
Nunca utilice la parrilla | 3 | u ofro objeto

metdlico en el modo microondas. Los
metales reflejan la radiacién microondas,

lo que provoca la formacién de chispas.
iEstos pueden provocar un incendio y dafiar
seriamente el producto!

NOTA: Durante el proceso de coccién
puede comprobar los niveles de potencia

pulsando .

Pulse en el modo Standby. El
indicador de valores [23| muestra “P800".
2127] se enciende.

Gire &> [14] para seleccionar otro nivel de
potencia.

Girar en sentido horario:
P800—>P100>P200->...->P800

Girar en sentido antihorario:
P800->P700>P400->...-> P800

Pulse <D [14] para confirmar.
Gire (> [14] para ajustar el tiempo de

coccién. El tiempo de coccién méximo es de
95 minutos.

Pulse O para confirmar. 3

parpadea.

® Modo microondas: ejemplos de aplicacion

Indicador | Potencia de salida | Aplicaciéon

P800 800 W Carne de cerdo, carne picada, pastel de carne, alimentos
congelados

P700 700 W Pescado, patatas, palomitas, tartas, pasta

P600 600 W Bebidas, calentar leche, recalentar, arroz

P500 500 W Verdura, cocido, crema pastelera

P400 400 W Sopa, calentar pan

P300 300 W Descongelar pescado, derretir mantequilla/chocolate/queso

P200 200 W Descongelar verdura, mantener caliente

P100 100 W Descongelar helado

® Modo grill
Accesorio utilizado:

Parrilla
® NOTA:

®  El modo grill es especialmente apropiado
para filetes finos de carne, bistecs, chuletas,
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kebabs, salchichas y piezas de pollo.
Asimismo, el modo grill es adecuado para
séndwiches calientes y platos gratinados.
Durante el proceso de coccién o si se
interrumpe la operacién, puede comprobar

el modo coccién pulsando @l Enla
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pantalla [10] aparece “G” en el modo grill
durante 3 segundos.

O No quite las 3 patas de silicona de la
parrilla [3]. Las patas de silicona mantienen
la parrilla en su sitio, sin que deslice.

1. Pulse (W] 16| en el modo Standby.
2. Gire > [14] para ajustar el tiempo de

coccién. El tiempo de coccién méximo es de

95 minutos.
3. Pulse @ para confirmar. [UU] 26| se
enciende.

® Modo combinacion
Accesorio utilizado:

Plato giratorio con anillo girador y

bloqueo

/\ {ADVERTENCIA! ;Peligro de incendio!
Nunca utilice la parrilla | 3 ] u otro objeto
metdlico en el modo combinacién. Los
metales reflejan la radiacién microondas,
lo que provoca la formacién de chispas.
iEstos pueden provocar un incendio y dafar
seriamente el producto!

1. Pulse COMB. [12] en el modo Standby. El
indicador de valores |23 muestra “C-1". En la
pantalla [10] aparece 1§ [25].

2. Gire D para seleccionar “C-1"0 “C-2".
C-2: Pescado, platos gratinados (En la

pantalla [10] aparece & [25])
C-1: Bistec, ave, pizza (En la pantalla

aparece -3 [24)
Modo Modo grill | Modo
microondas
Combinacién 1
(C-T1) 70 % 30 %
Combinacién 2
(C-2) 45 % 55%

3. Pulse {>[14] para confirmar.

4. Gire O [14] para ajustar el tiempo de
coccién. El tiempo de coccién méximo es de
95 minutos.

5. Pulse para confirmar. <8
(para C-2) o 187 [25] (para C-1) parpadea.
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Descongelar por tiempo

NOTA: Para descongelar 500 g de
carne picada, se recomienda un tiempo de
descongelacién de 18 minutos.

Pulse % [15| en el modo Standby. El
indicador de valores [23| muestra “dEF1".
227y =3 (28] se encienden.

Pulse <D [14] para confirmar.

Gire &> [14] para ajustar el tiempo de

descongelacién. El tiempo de descongelacién
mdximo es de 95 minutos.

Plﬂse @ para iniciar el proceso. = y
¥ 28| parpadean.

Descongelar por peso

NOTA: El tiempo y la potencia de
descongelacién se ajustan de forma
automdtica una vez introducido el peso del
alimento que se desea descongelar.

Pulse 3|15 en el modo Standby. El
indicador de valores [23| muestra “dEF1".
227y = (28] se encienden.

Gire {>[14] para seleccionar “dEF2".

Pulse D [14] para confirmar.

Gire (D [14] para ajustar el peso del alimento
que se desea descongelar en un rango de
100 a 1800 g.

Pulse <D [14] para iniciar el proceso. = [27]y
=¥ 28| parpadean.

NOTA: Durante la descongelacion,
transcurridos V2 del tiempo, aparece “turn”
(girar) en la pantalla |10}y suenan 2 pitidos.
Si no se gira el alimento, el proceso
continuard hasta que finalice el tiempo.

Si el tiempo de descongelacién es menor de
90 segundos, suenan 2 pitidos transcurridos
V2 del tiempo. En este caso, “turn” (girar) no
aparece en la pantalla [10]

Abra la puerta por el asa [6]. El tiempo se
detiene en la pantalla [10]

Gire el alimento. Utilice siempre guantes de
proteccién o agarradores, ya que el alimento
estard caliente.

Cierre la puerta por el asa [6].

Pulse < [14] para continuar con el proceso.
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Peso de Tiempo de
descongelacion descongelacion
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 ¢ 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min
® Temporizador de cocina
@ NOTA:

B El temporizador puede ajustarse a cualquier

O e

valor entre 10 segundos y 95 minutos.

La funcién del temporizador puede utilizarse
independientemente del funcionamiento del
microondas.

El temporizador puede cancelarse en todo
momento si se estd utilizando la cuenta atrds,

pulsando 6= [13].

Pulse una vez {1 @ [11] en el modo Standby.
En la pantalla [10] aparece “00:00".

Gire @ para ajustar el tiempo.

Para confirmar, pulse < [14]. El iempo

empieza a contar hacia atrds.
Una vez finalizada la cuenta atrds, se
escuchan 5 pitidos.

Funcion de coccion retardada
NOTA:

El proceso de coccién se inicia de forma
automética después de que finalice la cuenta
atrds.

192 ES
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Durante el tiempo de retardo puede cancelar
el programa pulsando =) [13].

Las funciones siguientes no se encuentran
disponibles en la funcién cuenta atrés:
Coccidn répida y descongelacién por
tiempo/peso

Puede comprobar el tiempo actual pulsando

we] La pantalla [10] vuelve a mostrar

cada 3 segundos el tiempo de ajuste.

Seleccione primero un programa de coccién

en el modo Standby.

Pulse i5 @ . Y [20] se enciende.

Gire < [14] para ajustar las horas del fiempo

de inicio deseado.

Pulse <D [14] para confirmar.

Gire < [14] para ajustar los minutos del

tiempo de inicio deseado.

Pulse > [14] para iniciar la funcién

de coccién retardada. El simbolo

correspondiente al prog{dmo de coccién, el
®

indicador de tiempo y Lo [20| parpadean.

Seguro infantil

NOTA: Utilice esta funcién para evitar que
los nifios utilicen el producto sin supervisién.

Activar: Mantenga pulsado durante
3 segundos. Suena un pitido. B[22 se
enciende.

Desactivar: Mantenga pulsado
durante 3 segundos. Suena un pitido. &
se apaga. Suena ofro pitido.

Modo de coccién automatico

NOTA: El resultado del proceso de coccién
automdtico depende de factores como la
forma y el tamafio del alimento, el grado

de coccién deseado para determinados
alimentos y la forma de colocar el alimento
en el producto. Si el resultado no es
satisfactorio, ajuste el tiempo de coccién
correspondientemente.

Gire una vez < [14] en sentido antihorario en
el modo Standby. Gire & para seleccionar
otro cédigo (véase la tabla siguiente).

Pulse > [14] para confirmar.
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3. Gire {>[14] para ajustar el peso del alimento
o el nimero de porciones.

4. Pulse @ para iniciar el proceso.

A-01 (Pasta)

1. Utilice un recipiente apto para microondas.

2. Afada la cantidad de pasta deseada. El
peso nefo de la pasta sin agua cuenta.

3. Agregue en el recipiente la cantidad de agua
deseada.

4. Seleccione el peso neto de pasta
correspondiente e inicie el proceso.

5. Una vez finalizado el proceso, deje reposar
la pasta durante 2-3 minutos y vierta el
agua.

A-02 (Pescado)

1. Utilice un plato apto para microondas.
Distribuya el pescado uniformemente.

2. Sazone el pescado a su gusto (p. ej., con
mantequilla o grasa).

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-03 (Arroz)

1. Utilice un recipiente apto para microondas.

2. Llene el recipiente de agua. La proporcién
es de 2 ml de agua por 1 g de arroz. Puede
ajustar la proporcién a su gusto.

3. Deje el arroz en remojo durante 3 minutos.

4. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-04 (Pollo)

1. Utilice un plato apto para microondas.

2. Sazone el pollo a su gusto.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

4. Transcurridos %; del tiempo, aparecerd “turn”
(girar) en la pantalla [10] y sonardn 2 pitidos.

5. Gire el pollo.

6. Pulse O [14] para continuar con el proceso.

A-05 (Calentar)

1. Utilice un plato apto para microondas.
2. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.
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A-06 (Patatas)

B Recomendamos el uso de patatas sin pelar
del mismo tamafio.

1. Utilice un plato apto para microondas.
Distribuya las patatas uniformemente.

2. Pinche la piel de las patatas varias veces.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

A-07 (Carne/Asado)

1. Utilice un plato apto para microondas.

2. Sazone la carne/el asado a su gusto.

3. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.

4. Transcurridos % del tiempo, aparecerd “turn”
(girar) en la pantalla [10] y sonardn 2 pitidos.

5. Gire la carne/el asado.

6. Pulse &> [14] para continuar con el proceso.

A-08 (Palomitas de maiz)

1. Introduzca 100 g de palomitas de maiz en
una fuente apta para microondas.
2. Inicie el proceso.

A-09 (Bebidas)
® NOTA: Coloque una varilla de vidrio

en la bebida y deje el recipiente durante
20-30 segundos en la cavidad de
coccién para evitar que hierva
repentinamente.

1. Utilice un recipiente apto para microondas
(p. €j., una taza o un vaso).

2. Seleccione el nimero de porciones
correspondiente e inicie el proceso.

A-10 (Verduras)

1. Utilice un recipiente apto para microondas.
2. Seleccione el peso correspondiente e inicie
el proceso.
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Codigo | Alimento/ | Rango de peso Rango de Indicador microondas/

funcién tiempo funcién grill
A-01 Pasta 100 g,200g,300g | 20-30 min = (Microondas)
A-02 Pescado 200g, 300 g,400g, | 3-8:20 min = (Microondas)
500 g, 600 g

A-03 Arroz 150g,300¢g,450¢g, | 18-33 min = (Microondas)
600 g

A-04 Pollo 800 g, 1000 g, 43-52 min _\fg} (Combinqcic’)n 2)
1200 g, 1400 g

A-05 Calentar 200g,300g,400g, | 1:30-4:30min | == (Microondas)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g

A-06 Patatas 230g, 460 g 5-8 min 2 (Microondas)

A-07 Carne/asado | 100 g, 200 g,300g, | 2-21 min vy (Combinacién 1)

400g,500g

A-08 P0|omitas de 100 g 2:40 min é (Microondqs)

maiz

A-09 Bebidas 1-3 porciones 1:30-3:50 min | =S (Microondas)

A-10 Verduras 200g,300g,400g, |3-7 min = (Microondas)

500 g, 600 g

® Tabla de coccion

Alimento Cantidad Potencia |Tiempo |Informacién

Filete de pescado | 400 g 700 W 10-15 min | Afiada un poco de agua y zumo de
limén.

Verduras 250 ¢ 600W | 5-10min |Corte la verdura en trozos. Afiada un
poco de agua. Remueva de vez en
cuando.

Patatas 500 g 700 W 8-10 min | Corte las patatas en trozos. Afiada
un poco de agua. Remueva de vez en
cuando.

Postre (p. ej., 100-300 g 600 W 1-5 min Siga las instrucciones que aparecen en

pudding, pastel) el envase del postre.

Arroz 100 g de arroz | 600 W 15 min Enjuague el arroz antes de cocerlo.

250 ml de
agua

Crema pastelera | 750 g 500 W 10-15 min | Coloque la crema pastelera en un
plato grande.
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Alimento Cantidad Potencia |Tiempo |Informacién

Galletas 400 g 600W | 8-10min |Coloque las galletas en un plato
grande.

Pastel de carne | 500 g 600 W  |23-28 min | Coloque el pastel de carne
condimentado en un plato. Cubra el
plato con una tapa.

® Calentar alimentos congelados

Alimento Cantidad Potencia Tiempo
Sopa 400 ml 600 W 8-10 min
Cocido 500g 600 W 10-13 min
Acompafamiento (p. ej., pasta) 500 ¢g 700 W 8-10 min
Verduras 300¢g 500 W 8-10 min
® Recetas 2. Agregue un huevo y mézclelo con todos los
ingredientes.
® Pastel de chocolate 3. Afada leche y aceite vegetal. Si lo desea,
(:9 7 min i x 1 afiada extracto de vainilla u ofro extracto.
- » - Mezcle todos los ingredientes hasta que la
Tiempo de preparacién: 5 min mezcla quede suave.
Tiempo de coccién: 2 min 4. Silo deseaq, afiada trocitos de chocolate,
nueces o pasas. Mezcle todos los
Ingredientes ingredientes.
5. Coloque la taza en el centro del plato
4 cdas. Harina giratorio [2]. Cueza el pastel a 700 W
Y, cda. Levadura en polvo durante 2 minutos o hasta que deje de subir
i , y esté firme.
4 cdas. Azlear glasé 6. Utilice guantes para horno para extraer la
2 cdas. Cacao en polvo taza caliente. jDisfrute del delicioso pastel!
1 Huevo .
® Palomitas con caramelo
3 cdas. Leche ®
: ® 24 min o ¥ 8
3 cdas. Aceite vegetal
Un par de gotas | Extracto de vainilla u otro Tiempo de preparacion: 20 min
extracto (opcional) Tiempo de coccién: 4 min
2 cdas. Trocitos de chocolate, nueces .
o pasas (opcional) Ingredientes
, 60g Granos de maiz
Preparacion
. . i 240¢g Az{car moreno
1. Ahada haring, levadura en polvo, azicar
glasé y caco en polvo en una taza grande 60 ml Sirope de maiz
apropiada para el microondas. Mezcle todos | 3 ¢das. Mantequilla sin sal
los ingredientes.
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1 cdia. Sal ® Patatas para el desayuno

1 cdta. Extracto de vainilla @ 25 min la * 2
Yy cdta. Bicarbonato de sodio Tiempo de preparacién: 15 min

Un par de gotas | Aceite vegetal (opcional) Tiempo de coccidn: 10 min
Preparacién Ingredientes

1. Ponga granos de maiz en una bolsa de 2 Patatas de tamafio medio (peladas

papel. Si lo deseq, afiada un par de gotas de
aceite vegetal. Haga un par de pliegues en
la parte superior de la bolsa para cerrarla.

2. Coloque la bolsa en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el maiz a 700 W
durante 4 minutos o hasta que deje de oir un
“pop”.

3. Preparar el caramelo: Afiada azicar,
sirope de maiz, mantequilla y sal en
una fuente grande apropiada para el
microondas. Cueza la mezcla a 700 W
durante 2 minutos. Remueva la mezcla y
cuézala otros 2 minutos a 700 W hasta que
aparezcan muchas burbujas.

4. Ponga extracto de vainilla y bicarbonato
sédico en la mezcla de caramelo y
remuévala bien. Aiilada de inmediato en la
bolsa un tercio del caramelo caliente por
encima de las palomitas. Cierre la bolsa 'y
agitela para cubrir las palomitas. Agregue
otro tercio del caramelo sobre las palomitas.
Cierre la bolsa y agitela. Afiada el resto del
caramelo sobre las palomitas y agite la bolsa
por dltima vez.

5. Coloque la bolsa en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza las palomitas a 700 W
durante 1 minuto. Utilice guantes para horno
para extraer y agitar la bolsa caliente.

6. Agite las palomitas con el caramelo caliente
en un recipiente. Deje que las palomitas con
caramelo se enfrien por completo durante
aprox. 20 minutos. Rompa las palomitas con
caramelo en trozos y idisfrotelas!
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y cortadas en juliana)

Yy Cebolla (cortada en juliana)
Y, cdta. Sal
s cdta. Pimienta

Vycdta. | Sal de ajo

60g Queso Cheddar (rallado)

Preparacién

1.

Ponga las rodajas de cebolla y patata en una
fuente apropiada para el microondas.

Afada sal, pimienta y sal de ajo a las patatas
y cebollas. Mézclelo todo bien y cubra la
fuente.

Coloque la fuente en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza las patatas y cebollas
condimentadas a 700 W durante 9 minutos
o hasta que las patatas estén cocidas.

Afada el queso y cueza a 500 W durante

1 minuto.

Utilice guantes para horno para extraer la
fuente caliente. jDisfrute de un delicioso
desayuno!

® Pastel de carne

(O 33-38 min - x2-3
Tiempo de preparacién: 10 min
Tiempo de coccién: 23-28 min

Ingredientes (pastel de carne)

500 ¢g Carne picada de ternera

Cebolla (en dados)

Huevo (batido)

100 g Pan rallado
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Y, cdta. Pimienta

Y4 cdta. Sal

Ingredientes (salsa)

75 ml Agua

1 cda. Mostaza

2 cdas. Kétchup

1 cdta. Azicar

Al gusto Perejil (opcional)
Preparacion

1. Mezcle la carne picada de ternerq, la
cebolla, el huevo, el pan rallado, la pimienta
y la sal.

2. Moldee el pastel de carne y coléquelo en un
plato. Cubra el plato con una tapa.

3. Coloque el plato en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el pastel de carne a
800 W entre 18-23 minutos.

4. Mientras tanto, mezcle en una fuente
pequefa agua, mostaza, kétchup, azicary
perejil (opcional).

5. Una vez cocido el pastel de carne, rocie la
salsa sobre el pastel de carne. Cubra el plato
con una tapa.

6. Cueza el pastel de carne con la salsa a
800 W otros 5 minutos.

7. iSirva y disfrute del pastel de carne!

® Salmén

@28min |=|><1

Tiempo de preparacién: 5 min

23 min

Tiempo de coccién:

Ingredientes

400 g

Salmén

Y, cdta. Pimienta

Y, cdta. Sal

2 cdtas. | Agua

Vs Limén
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Preparacion

1. Si fuera necesario, descongele el salmén
(véase "Descongelar por tiempo”).

2. Salpimente el salmén.

3. Coloque el salmén en un plato. Afada el
agua. Cubra el plato con una tapa.

4. Coloque el plato en el centro del plato
giratorio [2]. Cueza el salmén a 700 W
durante 6 minutos.

De forma alternativa, seleccione el
cédigo A-02 (véase “Modo de coccién
automdtico”).

5. Afada un poco de zumo de limén antes de
servir el salmén.

® Asar el pollo

© 2 uds. - % 2-3
|Tiempo de preparacién: 2 uds.
Ingredientes:

1 entero Pollo (800-1400 g)

60 ml Aceite de oliva

30 ml Zumo de limén

4 Dientes de ajo (picados)
1 cda. Romero fresco (picado)
1 cda. Tomillo fresco (picado)

1 cdta. Pimiento

Al gusto Sal y pimienta
Preparacién:

1. Preparar el pollo: Enjuague el pollo con agua
fria y séquelo con papel. Quite las visceras, si
las hubiera.

2. Marinar el pollo: En una fuente pequea,
mezcle aceite de oliva, zumo de limén, ajo,
romero, tomillo, pimentén, sal y pimienta.
Frote todo el pollo con esta mezcla, incluso
por debajo de la piel y en el interior. Deje
reposar y marinar en la nevera durante al
menos 1 hora, o toda la noche, para obtener
un mejor resultado.

3. Asar el pollo: Coloque el pollo sobre un plato
apto para microondas y péngalo en el centro
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del plato giratorio [2]. Gire una vez &>

en sentido antihorario. A continuacién, gire
para seleccionar el men automdtico A-04
para pollo.

Seleccione el peso adecuado del pollo. Pulse
> [14] para iniciar el proceso de coccién.
Dar la vuelta al pollo: Una vez transcurrido
%, del tiempo y suenen 2 pitidos, abra la
puerta |4 |y dé la vuelta al pollo. Cierre la
puerta y pulse @ para continuar con el
proceso de coccién.

Dejar reposar y servir: Extraiga el pollo

del producto y déjelo reposar durante
10-15 minutos antes de trincharlo. De este
modo, los jugos se distribuyen, haciendo que
el pollo quede mds tierno y sabroso.

Dar la vuelta al bistec: Después de

12 minutos de tiempo de coccidn, abrir la
puerta | 4|y dar la vuelta al bistec. Cierre la
puerta y pulse < [14] para continuar con el
proceso de coccién.

Comprobar el estado de coccién:
Compruebe la temperatura interior del bistec
con un termémetro para carne. Para obtener
un término medio crudo (medium raw), la
temperatura ideal es 57 °C; para medio
(medium), debe llegar a 63 °C; y para bien
hecho (well done), apunte a 71 °C. Si ain
no ha llegado al grado de coccién deseado,
reinicie el programa y continde asando la
carne unos minutos mds.

Dejar reposar y servir: Deje reposar el bistec
unos minutos antes de cortarlo y servirlo. De

@® Asar el bistec

este modo, el jugo se distribuye mejor y el

(® 25 min - 1 bistec queda mds sabroso.
|Tiempo de preparacién: |25 min | @® Patatas grqﬁnudqs
Ingredientes: @ 50 min i X2
1 Bistec (chuletén, lomo o su |Tiempo de preparacién: 50 min
corte favorito)
15 ml Aceite de oliva Ingredientes:
Al gusto Sal y pimienta 2 grandes Patatas (cortadas en
Opcional Ajo en polvo, cebolla en rodajas finas)
polvo o su especia favorita 240 ml Nata
para bistec
240 ml Leche
Preparacién: 2 dientes Ajo (picado)
@ NOTA: Si el bistec estd congelado, 100 g Queso Gruyer o Cheddar
descongélelo siguiendo las instrucciones en (rallado)
“Descongelar por peso”.
gelarperp 50g Queso parmesano (rallado)
1. Preparar fa| bistec: Seque el bisctec con . 15 Mantequilla
papel. Frételo por ambos lados con aceite de
oliva y luego condiméntelo generosamente Al gusto Sal y pimienta
con sal, pimienta y ofras especias a su
eleccién. Preparacién:

2. Asar el bistec: Coloque el bistec sobre un
plato apto para microondas y coléquelo
en el centro del plato giratorio [2].
Pulse COMB. [12], luego seleccione C-1

(Combinacién 1) y ajuste el tiempo a

20 minutos.
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1. Preparar la salsa: Mezclar la nata, la leche
y el ajo en una olla grande apta para
microondas. Colocar la fuente en el centro
del plato giratorio [2]. Calentar durante
3 minutos a 800 W.
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2. Preparar las patatas: Agregar las rodajas de
patatas y mezclar bien. Gire una vez
en sentido antihorario. A continuacién, gire
para seleccionar el men automdtico A-06

Preparacion:

1.

Preparar la masa: Estirar la masa para pizza
sobre una superficie ligeramente enharinada
hasta obtener el grosor deseado.

para patatas. Ajuste 460 g de peso y pulse 2. Afadir la salsa: Distribuir la salsa de la pizza
<> [14] para iniciar el proceso de coccién. sobre la masa y dejar libre un pequefio
Compruebe si las patatas estdn blandas. borde.
Condimentar con sal y pimienta. 3. Agregar los ingredientes: Espolvorear la
3. Capas para el gratinado: Untar con mozzarella rallada sobre la salsa. Distribuir
mantequilla un recipiente para grafinar apto uniformemente las rodajas de salami sobre el
para microondas. Colocar las patatas en queso. ARadir las olivas negras y la cebolla
el recipiente formando capas y vertir un roja, si lo desea. Espolvorear por encima
poco de salsa sobre cada una. Vierta el orégano seco.
queso Gruyer o Cheddar entre las capas. 4. Hornear la pizza: En funcién del resultado
Espolvoree uniformemente el parmesano deseado, se recomiendan dos programas:
sobre la capa superior. — Para una pizza crujiente y bien dorada,
4. Hornear el gratinado: Colocar el recipiente coloque la pizza con cuidado sobre la
en el centro del plato giratorio [2]. Pulsar parrilla [3]y luego coloque la parrilla en el
COMB.[12, lvego seleccionar C-2 centro del plato giratorio [2]. Pulse ()
(Combinacién 2) y ajustar el iempo a para poner en marcha el grill y ajuste un
35 minutos. tiempo de coccién de 15 minutos.
5. Dejar reposar y servir: Sacar el gratinado ~ Para un horneado més répido, coloque
del producto y dejar reposar unos minutos la pizza con cuidado sobre un plato
antes de servir. De este modo, los aromas se apto para microondas y luego coléquelo
pueden mezclar entre si. en el centro del plato giratorio [2]
® Pi d I . Pulse COMB. [12] luego seleccione C-1
Pizza de salami (Combinacién 1) y ajuste el tiempo a
@ 25 min i x2-3 10 minutos.
| - » - 5. Adornary servir: Saque la pizza y déjela
Tiempo de preparacion: 25 min enfriar durante unos minutos. Adorne al gusto
. con hojas de albahaca. Cortar en porciones
Ingredientes: y servir caliente.
1 Masa de pizza (comprada
P P ® Macarrones con queso
o casera)
. [ ]
120 ml Salsa para pizza @ 45 min fun > |
120 g Mozzarella (rallada) |Tiempo de preparacién: 45 min
60g Rodajas de salami .
Ingredientes:
30g Rodajas de aceituna negra
(opcional) 300 g | Macarrones curvos
30¢g Cebollas rojas (cortadas en ¢0g Mantequilla
juliana, opcional) 60g Harina de uso general
1 cdta. Orégano (seco) 480 ml | Leche
Opcional Hojas de albahaca fresca 200 g | Cheddar (rallado)
para adornar
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1, cdta. | Sal ® Limpieza y cuidado

Y, cdta. | Pimienta negra /\ iPELIGRO! jRiesgo de descarga
eléctrica! Antes de limpiar: Desconecte
siempre el enchufe de la toma de corriente.
iPELIGRO! jRiesgo de quemaduras!

Y, cdta. | Pimentén (opcional)

30g Parmesano (rallado, opcional)

Preparacién:

1.

Cocer la pasta: Coja una olla grande apta
para microondas con agua y sal, agregue
los macarrones y coléquela en el centro del
plato giratorio . Gire una vez @ en
sentido antihorario. A continuacién, gire para
seleccionar el mend automdtico A-01 para
pasta. Ajustar 300 g de peso y pulsar @
para iniciar el proceso de coccién. Al final
del tiempo de coccién, escurrir la pasta y
apartar.
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No limpie el producto inmediatamente
después del funcionamiento. Deje que el
producto se enfrie.

/\ {ADVERTENCIA! No sumerja las piezas
eléctricas del producto en agua u otros
liquidos. Nunca ponga el producto debajo
del agua corriente.

A\ ;ATENCION! ;Peligro de daiios!

B No utilice ningdn spray de limpieza u
otros productos de limpieza agresivos, ya
que pueden provocar manchas, rayas u

2. Preparar la salsa de queso: Fundir la opacidades en la superficie.
mantequilla en una olla mediana a fuego B No utilice productos de limpieza abrasivos.
medio. Incorporar la harina y dejar hervir @ NOTA:
a fuego lento durante aproximadamente O Limpie el producto después de que se haya
1 minuto hasta que se forme una pasta suave. enfriado. Los restos de alimentos secos no se
Ir agregando poco a poco la leche, sin dejar eliminan con facilidad.
de remover, hasta que la mezcla esté suave [ Carcasa: Limpie la carcasa del producto con
Yy espesa. un pafio htmedo.
3. Afadir el queso: Retirar la olla del fuego y 0 Cavidad de coccién: Mantenga siempre
mezclar el queso Cheddar rallado hasta que limpia la cavidad de coccién [8]. Si las
se derrita y quede suave. Condimentar al salpicaduras de alimentos o liquidos
gusto con sal, pimienta y pimentén. derramados se adhieren a las paredes del
4. Mezclar la salsa y la pasta: Afadir los producto, limpielos con un pafio himedo.
macarrones cocidos a la salsa de queso En caso necesario, aplique un detergente
y mezclar bien hasta que la pasta quede suave en el pafio. A continuacién, vuelva a
cubierta uniformemente. limpiar con un pafio humedecido con agua
5.  Preparar la capa crujiente dorada: Afiadir para eliminar todos los restos de detergente.
los macarrones con la salsa de queso [ Plato giratorio y parrilla: Limpie el plato
en un recipiente para gratinar apto para giratorio [2] y la parrilla regularmente
microondas y espolvorear con queso con agua tfibia y jabén. El plato giratorio y la
parmesano rallado. Luego coloque el parrilla son aptos para el lavavaijillas.
recipiente en el centro del plato giratorio [2]. O Salpicaduras y suciedades: Utilice
Pulsar (] [1] para poner en marcha el gril regularmente un pafio himedo para eliminar
y ajustar 10 minutos de tiempo. Dejar en el las salpicaduras y suciedades de los
grill hasta que la capa crujiente esté dorada componentes siguientes:
y empiece a burbujear. ~ Marco de puerta | 5 | (ambos lados)
6. Serviry disfrutar. ~ Asa[6]
- Bloqueo
~ Ventanilla (ambos lados)
200 ES
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— Junta |4 | de la puerta y componentes
adyacentes
O Agua condensada: Si se acumula agua
condensada en la puerta o en la parte
exterior de estq, limpiela con un pafio
suave. Esto puede aparecer si se pone en
funcionamiento el producto en condiciones

O Olores: Elimine regularmente los olores.
Coloque en la cavidad de coccién |8 | una
fuente profunda para microondas llena de
un vaso de agua, mds el zumo y la céscara
de un limén. Caliente la mezcla durante
5 minutos. Limpie la cavidad de coccién a
fondo y séquela bien con un pafio suave.

de humedad extrema.

@® Subsanacién de problemas

Problema

Causa posible

Solucién posible

El producto empieza con la
coccién.

La puerta no estd cerrada
correctamente.

Cierre la puerta.

El plato giratorio | 2 | hace un

ruido fuerte cuando gira.

El plato giratorio |2 | no estd

colocado correctamente en el
anillo girador y el bloqueo.

Coloque el plato giratorio

correctamente en la cavidad de

coccién .

El anillo girador |2 ] y/o la base
de la cavidad de coccién

estdn sucios.

Limpie el anillo girador
y la base de la cavidad de
coccién

La luz del interior del producto
no funciona.

La bombilla estd defectuosa.

Péngase en contacto con el
servicio de atencién al cliente.

El ventilador no se detiene

pulsando el botén o
abriendo la puerta

El proceso de coccién ha
finalizado. El producto cambia
al modo de refrigeracion
requerido.

Espere hasta que el ventilador
pare de girar. El ventilador gira
durante 3 minutos.

® Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en el

centro de reciclaje local.

C

N Tenga en cuenta el distintivo del
Y embalaje para la separacién de
a

Producto:

€
€

NOTICE

residuos. Estd compuesto por

abreviaturas (a) y nimeros (b) que

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

 REPRISE ADEPOSER _ ADEPOSER
ALALIVRAISON  EN MAGASIN  EN DECHETERIE

RO - {77

Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

significan lo siguiente: 1-7: pldsticos/
20-22: papel y cartén/80-98:

materiales compuestos.
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El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estan sujetos a la responsabilidad
extendida del fabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacién ilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

ES 201
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o Para obtener informacién sobre las
posibilidades de desecho del producto
al final de su vida 0til, acuda a la
administracién de su comunidad o

ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
doméstica cuando ya no le sea til.
Deséchelo en un contenedor de
reciclaje. Dirfjase a la administracién
competente para obtener informacién
sobre los puntos de recogida de
residuos y sus horarios.

@® Garantia

El producto ha sido fabricado segin normas

de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso de
fallos de material o de fabricacién, dispone de
derechos legales frente al vendedor del producto.
Nuestra garantia mencionada a continuacién no
restringe sus derechos legales de ningdn modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de la fecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario para
demostrar la compra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
el momento de la compra deben informarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacién en los 3 afios a partir de la fecha de
compra, lo repararemos o sustituiremos, segin
nuestra eleccién, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacién de garantia aprobada. Esto también
es aplicable a las piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafa o se utiliza o mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacién. Esta garantia no cubre las piezas
del producto sujetas a un uso y desgaste normal

202 ES
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y, por lo tanto, consideradas piezas de desgaste
(por ej. pilas, baterias, mangueras, cartuchos de
tinta) ni los dafios a las piezas fragiles, por ej.
interruptores o piezas de cristal.

® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a
mano el recibo y el nimero de articulo
(IAN 484646_2501) como justificante de

compra.

Encontraré el nimero de articulo en una
inscripcién de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin
defecto, péngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de

franqueo adjuntando el recibo de compra (ticket
de compra) e indicando dénde estd y cudndo ha
ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que

le indicamos.

@® Asistencia

(> Asistencia en Espaiia
Tel.. 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

Cce
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Anvendte advarselssaetninger og symboler

| brugsanvisningen, den lynvejledning, quick-start-guiden og pé& emballagen anvendes felgende
advarselssymboler:

Vekselstrgm/- di
FARE! Dette symbol, sammen med ekselsirom-spending

signalordet “Fare”, betegner en
faresituation med heij risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfere
alvorlige kvaestelser eller dedsfald.

Hertz (netfrekvens)

Watt

ADVARSEL! Dette symbol, sammen
med signalordet “Advarsel”, betegner Symbol for beskyttelsesjord
en faresituation med mellemstor
risikofaktor, som, hvis den ikke

afvaerges, kan medfere alvorlige

kvaestelser eller dedsfald.

Anvend kun produktet indenders i terre
lokaler.

FORSIGTIG! Dette symbol, sammen
med signalordet “Forsigtig”, betegner en
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis den ikke afvaerges, kan medfere

Fare - risiko for elektrisk sted!

Forsigtig, varm overflade!

HISISYCIEIE IR

mindre eller moderate kvaestelser.

OBS! Dette symbol, sammen med Levnedsmiddelsikker

signalordet “Obs”, betyder fare for Dette produkt har ingen negative

indvirkninger p& smag og duft.

]

tingskader.

BEMARK: Dette symbol, sammen
med signalordet “Bemaerk”, angiver
flere nyttige informationer.

Téaler opvaskemaskine (kun

drejetallerken [2] og grillstativ [3])

%)

opb b | b | P

CE-maerket bekraefter overensstemmelse
med de EU-direktiver, der gaelder for
produktet.

()
m

Scan for at f& online-vejledningen.

[ | Sikkerhedsanvisninger
[ ] Handlingsanvisninger

MIKROBGQLGEOVN om sikkerhed, brug og bortskaffelse. Ger dig
inden ibrugtagning af produktet fortrolig med alle
( } Indledning betienings- og sikkerhedsanvisninger. Benyt kun

produktet som beskrevet og til de oplyste formél.
Videregiv alle papirer, hvis du giver produktet
videre fil tredjemand.

Hijerteligt tillykke med kebet of deres nye
produkt. Du har besluttet dig for et produkt af hgj
kvalitet. Brugervejledningen er en del of dette
produkt. Den indeholder vigtige informationer

DK 205
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@ Forskriftsmaessig anvendelse

B Dette produkt er beregnet til opvarmning
og filberedning of mad. Produktet mé ikke
anvendes fil andre formal.

B Produktet er kun egnet til brug i private
husholdninger og mé& ikke bruges til
medicinske eller kommercielle formal.

B Producenten pétager sig intet ansvar for
skader, som skyldes forkert brug.

® Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det kontrolleres,
at leverancen er komplet, og at alle dele er
funktionsdygtige. Fiern alt emballagemateriale
inden brug.

Mikrobglgeovn
Drejetallerken
Lasemekanisme
Lebering
Grillstativ
Quick-start-guide

—_ —

@ Beskrivelse af delene
(Fig. A)
Tilslutningsledning med netstik
Drejetallerken med labering og
|&semekanisme
Grillstativ
Lageenhed (légens pakning)
Lageramme
Héandtag
Smaeklas
Ovnrum
Programoversigt
Display
Knap {8} @ (tidsindstilling/ur)
Knap COMB. (grill/mikrobglge)
Knap =) (stop/slet)
drejeknap (automatisk tilberedning/tid/
vaegt) med knappen (start/lynstart)
Knap *3 (optening)
Knap (vw] (grill)
Knap (mikrobelge)

(Fig. B)
AUTO (automatisk tilberedning)

[]=]

NENEERENEENE

NEE

206 DK
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A (ventilator)

& (nedteelling)

(@ (tidsindstilling)
& (bornesikring)
Veerdidisplay

88 (kombination 2)
&) (kombination 1)
U (grill)

= (mikrobelge)
3% (optaning)
Menuvalg

S|z

BRRERRIRIBIREIESE

|

® Tekniske data

Nominel spaending: 220-240 V~, 50 Hz
Effektforbrug: 1200 W
Stremforbrug i standby: [0,3 W
Beskyttelsesklasse: |

Afgivet effekt: 800 W
Indgangseffekt (grill): | 1000 W
Mikrobglgefrekvens: 2450 MHz
Ovnkapacitet: ca. 20 liter

B Dette produkt opfylder kravene i den
europaeiske standard EN 55011.

B | overensstemmelse med denne standard er
dette produkt klassificeret som et apparat i
gruppe 2 klasse B.

B Gruppe 2 = produktet genererer mé&lrettet,
hgjfrekvent energi i form af elekiromagnetisk
stréling fil varmebehandling af fedevarer.

®  Klasse B-enhed = produktet er egnet il brug
i hjemmet.

A Sikkerhedsanvisninger

G@R DIG FORTROLIG

MED ALLE
SIKKERHEDSOPLYSNINGER OG
BRUGSANVISNINGER, INDEN
DU BRUGER PRODUKTET! HVIS
PRODUKTET OVERDRAGES

TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER FOLGE MED!
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Hvis der opstér skader som falge
af, at betjeningsvejledningen
ikke falges, bortfalder
erstatningsansvaret! Leverandaren
patager sig intet ansvar for
falgeskader! Leverandgren
patager sig intet ansvar for ting-
eller personskader, der opstar
som fglge af forkert anvendelse
eller manglende overholdelse af
sikkerhedsanvisningernel!

VIGTIGE
SIKKERHEDSANVISNINGER
LASES OMHYGGELIGT OG
GEMMES TIL FREMTIDIG
BRUG

B Dette produkt kan anvendes af
bern fra 8 &r og opefter, samt
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller mentale
feerdigheder eller mangel pa
erfaring og kundskaber, hvis
de er under opsyn, eller hvis
de er instrueret i sikker brug af
produktet og forstar de risici,
der er forbundet hermed.

Barn ma ikke lege med
produktet.

Rengering og
brugervedligeholdelse mé& kun
udfares af barn, hvis de er
under opsyn.

Produktet og dets
filslutningsledning skal

09_484646_2501_DK.indd 207

opbevares utilgaengeligt for
bearn under 8 ér.

/\ ADVARSEL! Nér
produktet anvendes i
kombinationsfunktion, anbefaler
vi, at barn holdes under opsyn
af en voksen under brugen
af produktet p& grund of de
temperaturer, der genereres.

/A ADVARSEL! Hvis lagen
eller ldgens pakninger er
beskadiget/beskadigede, ma
produktet ikke betjenes, for
det er blevet repareret af en
kompetent fagperson.

/A ADVARSEL! Det er farligt
for enhver, der ikke er en
kompetent fagperson,
at udfere service- eller
reparationsarbejde, der
kreever fiernelse af den
afdaekning, der beskytter mod
mikrobglgestralingen.

/\ ADVARSEL! Vasker eller
andre fgdevarer mé ikke
opvarmes i lukkede beholdere,
da disse let kan eksplodere.

B Hyis tilslutningsledningen er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten, dennes
kundeservice eller en lignende
kvalificeret person, for at undgé
fare.

DK 207
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¥ Dette produkt er beregnet il
brug i hjemmet og til lignende
formal, som f.eks. folgende:

- Kantinekakkener i butikker,
kontorer og lignende
arbejdspladser;

- Landbrugsbedrifter;

- Gaester i hoteller, moteller
eller lignende boligtyper;

-Bed & breakfast eller lignende
faciliteter.

Der skal vaere mindst 20 cm

ledig plads over produktets top.

Der md kun bruges service,

der er egnet til brug i

mikrobglgeovne.

Brug aldrig grillstativet

eller andre genstande af

metal til mikrobglge- eller

kombinationsfunktion. Metal

reflekterer mikrobglgestrdlingen,
hvilket kan danne gnister. Disse
kan forérsage brand og skade
produktet permanent!

B Ved opvarmning af

levnedsmidler i plast- eller

papirbeholdere, skal produktet
overvages, da der er mulighed
for anteendelse.

Dette produkt er beregnet

til opvarmning af fade- og

drikkevarer. Tgrring af mad

eller tgj samt opvarmning

af varmepuder, hjemmesko,

svampe, fugtige klude og

208 DK
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lignende kan udgere en risiko
for personskade, anteendelse
eller brand.

Hvis der opstar reg, skal
produktet slukkes eller
frakobles, og lagen skal holdes
lukket for at kvaele flammerne.
Opvarmning af drikkevarer i
mikrobglgeovnen kan medfere
forsinket, pludselig opkogning,
hvorfor der skal udvises
forsigtighed ved handtering af
beholderen.

Indholdet af baby-/sutteflasker
og glas med babymad skal
omrares eller rystes, og
temperaturen skal kontrolleres
inden brug for at undgd
forbraending eller skoldning.
A.g med skal og hele,
hardkogte aeg bar ikke
opvarmes i mikrobglgeovnen,
da de kan eksplodere, selv efter
at mikrobglgeovnen er feerdig
med at varme.

Produktet skal rengares
regelmaessigt, og eventuelle
madrester skal fiernes.
Utilstraekkelig renhed aof eller

i produktet kan edelegge
overfladen, hvilket kan have en
negativ indvirkning pa levetiden
og muligvis medfere farlige
situationer.
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® Produktet mé ikke rengares
med en damprenser.

® Produktet er beregnet til
fritstéende brug. Det mé
ikke placeres i et skab eller
lignende.

EKSTRA

SIKKERHEDSANVISNINGER

W Personer, der bruger
pacemaker, skal orientere sig
om mulige risici hos deres
lege, for de bruger produktet.

A FARE! Risiko for
forbraendinger! Produktet
bliver varmt under brug. Rer
ikke ved produktet under brug
eller umiddelbart efter brug.

A\ FARE! Risiko for elektrisk
stod! Nedsaenk ikke produktet
i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende
vand.

A FARE! Risiko for elektrisk
stad! Anvend aldrig et
beskadiget produkt. Afbryd
produktet fra netspaendingen,
og ret henvendelse il
forhandleren, hvis det er
beskadiget.

® Brug ikke produktet, hvis det
har vaeret tabt, faldet ned eller
har synlige skader.

B For produktet filsluttes
netspaendingen, skal det

09_484646_2501_DK.indd 209

kontrolleres, at spaending

og netfrekvens er i
overensstemmelse med de data
om stremforsyning, der er anfert
p& produktets typeskilt.

m Beskyt tilslutningsledningen
mod skader. Lad den ikke
haenge over skarpe kanter,
og knaek eller bej den
ikke. Tilslutningsledningen
skal holdes vaek fra varme
overflader og ében ild.

Opstilling af produktet
/A OBS! Anbring ikke

produktet over et komfur, en
kogeplade eller en andet
varmegenererende enhed. En
installation p& et sédant sted
kan beskadige produktet.

Betjening

A FARE! Brandfare! Fiern alle
metallég fra emballagen pé
den mad, der skal varmes op.

M Produktet mé ikke flyttes, nér
det eri brug.

® Brug aldrig produktet, nér det
er fomt.

B Anbring ikke produktet pé
varme overflader (gaskomfur,
elkomfur, ovn etc.). Anvend
produktet pa en flad, stabil,
ren, varmebestandig og ter
overflade.

DK 209
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B Anbring ikke brandfarlige
materialer i nzerheden af
produktet.

B Produktet er ikke beregnet til at
blive brugt med en ekstern timer
eller et separat betjenings- eller
styresystem.

Rengering og

vedligeholdelse

/\ ADVARSEL! Fare for
kvaestelser! Afbryd
produktet fra stremforsyningen,
for det rengeres, eller nar det
ikke er i brug.

W Treek i netstikket og ikke i
filslutningsledningen for at tage
netstikket ud af stikkontakten.

B Beskyt produktet,
tilslutningsledningen og
netstikket mod stav, direkte
sollys, dryppende og
sprejtende vand.

u Fiern ikke den lysegré
glimmer-afdaekningsplade,
der er monteret i
ovnrummet, som beskytter
magnetronraret.

B Hyvis paererne inde i produktet
skal udskiftes, skal dette udferes
af en kvalificeret fagperson.

M Renger de folgende
komponenter regelmaessigt med
en fugtig klud:

—Ladgeramme | 5 | (begge sider)
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—Héndtag

— Smaeklds

— Lagens rude (begge sider)

—Légens pakning |4 | og de

tilstedende komponenter

B Renger produktet og

dets tilbehgr i henhold

til beskrivelsen i

kapitlet “Rengering og

vedligeholdelse”.

RADIO-INTERFERENS MED

ANDRE ENHEDER

Brugen af produktet kan forarsage

interferens med radio, tv eller

lignende enheder.

Hvis der forekommer sddanne

fejl, kan de reduceres eller

korrigeres ved hjeelp of falgende,
afhjeelpende foranstaltninger:

M Renger produktets lag og
l&gens pakninger.

o Drej eller flyt antennen pé din
radio eller dit tv.

Hold produktet og modtageren
fysisk adskilt.

M Flyt produktet leengere vaek fra
modtageren.

W Saet produktet i en anden
stikkontakt. Produktet og
modtageren ber forbindes il
forskellige elektriske kredslab.

FORHOLDSREGLER FOR
AT UNDGA OVERDREVEN
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KONTAKT MED
MIKROBGLGESTRALING
B Forsag ikke at betjene
produktet, mens l&gen star
&ben.
Det kan medfere, at
man udsaettes for en
potentielt skadelig dosis
mikrobglgestraling.
Det er ogsd vigtigt ikke at
manipulere sikkerhedslésene
eller bryde disse op.
® Undgé at klemme noget
fast i légen. Serg for, at
der ikke sidder madrester
eller rengaringsmidler p&
pakningens flader.

® Grundleggende principper
for madlavning i
mikrobelgeovn

0 Tilberedningstid: Var opmaerksom pé
tilberedningstiden. Vaelg den korteste, angivne
tilberedningstid, og @g den efter behov. Mad,
der er tilberedt for leenge, kan begynde at
ryge eller antaende.

[0 Mad: Fordel maden jaevnt i produktet. Skaer
maden i nogenlunde lige store stykker. Placer
de tykkeste stykker/skiver naer kanterne.

1 Daek maden til: Daek maden til, med et
mikrobglgesikkert l&g, under tilberedningen.
Laget forhindrer steenk og hjselper med at
sikre, at maden varmes jsevnt op.

0 Vend maden: Vend maden en gang under
tilberedningen i produktet. Dermed filberedes
retter, som f.eks. kylling eller hamburgere,
hurtigere. Sterre stykker mad, som f.eks. en
steg, skal vendes mindst én gang.

Flyt og vend smé& fadevarer, som f.eks.
kedboller, halvvejs gennem tilberedningen.
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Drej/vend kedbollerne og flyt dem fra midten
af tallerkenen og ud til kanten af den.

O Fedevarer med skind/skrzel: Stik hul
i skindet/skreellen pé kartofler, pelser og
lignende fedevarer, inden du tilbereder dem.
Ellers kan de eksplodere.

O Fodevarer med tyk skind/skrzl:
Stik hul i hele graeskar, abler, kastanjer og
lignende fedevarer, inden du tilbereder dem.

O Fedt eller olie: Opte ikke frossent fedt eller
olie i produktet. Der ma ikke frituresteges i
produktet. Fedtet eller olien kan anteendes.

O Drikkevarer: Nér du varmer drikkevarer
i produktet, kan der opst& en forsinket
opkogning/opbrusning, nér drikken koger.
Derfor skal du vaere forsigtig, nér du
handterer beholderen. For at undgé pludselig
opkogning:
Hvis det er muligt, skal du placere en
passende glaspind i vaesken, mens vaesken
varmes op.
Lad vaesken sté i ovnrummet | 8 | i cirka
20 sekunder efter opvarmningen for at
forhindre uventede sprait.

[ Popcorn: Brug kun popcorn, som er
beregnet til mikrobslgeovn.

® Brug egnet service

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig
grillstativet | 3 | eller andre genstande af metal
til mikrobglge- eller kombinationsfunktion.
Metal reflekterer mikrobglgestrélingen, hvilket
kan danne gnister. Disse kan fordrsage brand
og skade produktet permanent!

B Det ideelle materiale, til
brug i en mikrobglgeovn, er
mikrobglgegennemtraengeligt, s& energien
kan traenge igennem beholderen og varme
maden op. Mikrobalger kan ikke traenge
igennem metal. Derfor ber man ikke bruge
metalbeholdere og service af metal.

B Brug ikke produkter fremstillet of
genbrugspapir, nér du bruger produktet
til opvarmning. De kan indeholde sma
metalfragmenter, der kan for&rsage gnister

og/eller brand.
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= Vi anbefaler at bruge runde/ovale fade i
stedet for firkantede eller aflange beholdere,
da maden har tendens til at koge over i

hjernerne. Falgende liste indeholder generelle
oplysninger, der hjzlper dig med at vaelge

det rigtige service.

Kogegrej Mikrobglgeovn Grill Kombination
Varmebestandigt glas Ja Ja Ja
Ikke varmebestandigt glas Nej Nej Nej
Varmebestandig keramik Ja Ja Ja
Plastskale (egnet til mikrobelger) Ja Nej Nej
Kakkenrulle Ja Nej Nej
Metalbakke/-plade, grillstativ Nej Ja Nej
Aluminiumsfolie og foliebakker Nej Ja Nej
@ For forste ibrugtagning [ Seet produktet pd en plan overflade med
tilstreekkelig plads til ventilation:
A\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig — Der skal vaere mindst 10 cm fri plads
produkfef, nér det er fomt. mellem produktet og de tilstedende vaegge
@ BEMARK: (inklusive side- og bagvaegge). Det skal
O Nér produktet bruges farste gang, kan der altid veere muligt at dbne légen helt.
forekomme en svag lugt. Serg for tilstraekkelig ~ Der skal vaere mindst 20 cm ledig plads
ventilation i omrédet. over produktets top.
01 Nérldgen |4 | er dben, kan du se en maerkat .
med en programoversigt[9] ved rammen. ® Montering
Hvis der ikke er placeret en maerkat p& dette 1. Anbring l&semekanisme | 2 | pd
sted, kan du finde den i ovnrummet . drejetallerknens drev (inde i ovnrummet ).
Veelg maerkaten med dit foretrukne sprog, 2. Seetlgberingen |2 | pé Igbefladen (inde i
og kleeb den pd det sted, der er beregnet ovnrummet[8]).
til programoversigten. P& maerkaterne 3. Placer drejetallerknen | 2 | pé lzberingen og
beskrives knapsymbolerne og de automatiske pé l&semekanismen. Drejetallerknen skal hvile
tilberedningsfunktioner. korrekt p& l&semekanismen.
1. Fijern emballagen (inklusive plastikposer, 4. Seet netsticket [ 1] en sfikkontak
alle kleebeband samt beskyttelsesplader i T
ovnrummet [8]). Konirollér,yot ollepdele er ® Betjening
komplette. ® BEMARK:
2. Renger produktet og dets filbeher (se B Nér tilberedningen er afsluttet, vises “End”
"Rengring og vedligeholdelse”). (slut) i veerdidisplayet [23]. Hvert 2. minut
3. Renger overfladen med en ter klud, og fiern hores der 5 biplyde, indiil du frykker p&
eventuel fugt eller stav. eller &bner lagen.
® | funktionerne lyntilberedning, mikrobglge,
@ Opstilling af produktet grill og kombination kan du ege
tilberedningstiden med 30 sekunder ad
/\ ADVARSEL! Brandfare! Dette produkt er gangen ved at frykke p& <D [14]
ikke beregnet fil installation i et kekkenskab. ®  Hvis du under drift trykker pa en knap, heres
Produktet kan ikke ventileres tilstraekkeligt i summeren en gang.
lukkede skabe. Det kan skade produktet og
medfarer risiko for brand! [ Hvis du under tilberedningen trykker pa
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en gang, afbrydes programmet.
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Tryk p& <D [14] for at fortsaette programmet.
Hvis du trykker p& &= to gange, afsluttes
programmet.

01 Produktet er udstyret med en
energisparefunktion. | standby eller efter
at tilberedningen er afsluttet, nedtones
displayets |10 baggrundsbelysning, hvis du
ikke har trykket p& en knap eller har drejet p&
{>[14] inden der er g&et 5 sekunder. Tryk pé&
en vilkérlig knap, eller drej p& <> [14] og at f&
mere lys i displayet igen.

O Efter afslutningen af et tilberedningsprogram
med en tilberedningstid p& >2 minutter,
karer ventilatoren i 3 minutter for at kale
ovnrummet[8] ned. & [19] lyser op, og
"End” (slut) blinker.
Under nedkelingen kan du ikke stoppe
ventilatoren ved at &bne l&gen |4 ] eller trykke
p& E=[13]. Vent, indtil ventilatoren stopper,
for du bruger produktet igen. Det forlaenger
produktets levetid.

[ Den maksimale tilberedningstid for alle
manuelle programmer er 95 minutter. Drej
p& <O [14] med uret for at indstille tiden fra
10 sekunder fil 95 minutter.

Tidsrum Interval
<5 minutter 10 sekunder
5-10 minutter 30 sekunder
10-30 minutter 1 minut
>30 minutter 5 minutter
® Standby

B Ferste gang, produktet forbindes med
stremforsyningen, hares en biplyd. Produktet
er p& standby. | displayet [10] vises “0:00".

B Hvis der i labet af 60 sekunder ikke aktiveres
en knap i filstanden for programvalg, gér
produktet p& standby.

Indstilling af uret

BEMZARK: Uret skal indstilles igen,
hvis produktet har vaeret afbrudt fra

®© e

stremforsyningen.
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1. Trykistandby pa {25 @ [11], og hold knappen
inde i 3 sekunder. 12-fimers-formatet er valgt.
| displayet |10] vises “Hr12".

2. Drej pa {D[14] for at vaelge 12- eller

24-timers-formatet.

Hr12: 12-timers-format

Hr24: 24-timers-format

Tryk pa <> [14] for at bekraefte.

Drej pa <D [14] for at indstille timerne.

Tryk p& <D [14] for at bekraefte.

Drej p& <D [14] for at indstille minutterne.

Tryk p& <D [14] for at bekraefte.

No oA~ w

Lyntilberedning i
mikrobglgeovnen

O Tryki standby p& <> [14] en gang. |
displayet |10] vises “0:30". 22 |27] blinker.
Tilberedningen starter automatisk ved fuld
effekt.
Hvert tryk p& knappen ager tilberedningstiden
med 30 sekunder. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

® Mikrobglgefunktion
Anvendt tilbehor:

Drejetallerken med lobering og
lasemekanisme

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig
grillstativet | 3 | eller andre genstande af
metal i mikrobglgefunktion. Metal reflekterer
mikrobglgestrélingen, hvilket kan danne
gnister. Disse kan forarsage brand og skade
produktet permanent!

@® BEMARK: Du kan kontrollere effekttrinnet
under tilberedningen ved at trykke pa

=7

1. Tryki standby pé [17]. Vaerdidisplayet
viser “P800". 2= 27] lyser.

2. Drej pa <D [14]for at veelge et andet
effekttrin.

Drej med uret:
P800->P100->P200->...>P800
Drej mod uret: PBO0O>P700—>P400->...
P800

3. Tryk p&a <O [14] for at bekraefte.
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4. Drej pa > [14] for at indstille

tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

5. Tryk pa <O [14] for at bekraefte. Z3[27] blinker.

® Mikrobelgefunktion - eksempler pa anvendelse

Visning Udgangseffekt Anvendelse

P800 800 W Svineked, hakket fars, farsbrad, dybfrost

P700 700 W Fisk, kartofler, popcorn, kager, pasta

P600 600 W Drikke, opvarmning aof maelk, genopvarmning, ris
P500 500 W Grgntsager, one pot, a&eggecreme

P400 400 W Suppe, opvarmning af brad

P300 300 W Optening af ked, smelning af smer/chokolade/ost
P200 200 W Optening af grentsager, varmholdning

P100 100 W Optening af is

@® Grillfunktion
Anvendt tilbehor:
Grillstativ

@ BEMARK:

B Grillfunktionen er szerlig velegnet til tynde
skiver ked, steaks, koteletter, kebab, palser og
kyllingestykker. Grillfunktionen egner sig ogsa
til varme sandwich og gratinerede retter.

B Under tilberedningen eller nér
driften er afbrudt, kan du kontrollere
tilberedningsfunktionen ved at trykke
p& (] [14]. | displayet [10] vises “G” for
grillfunktion i 3 sekunder.

[ Fjern ikke de 3 silikonefedder fra
grillstativet [3]. Silikonefedderne holder
grillstativet p& plads, s& det ikke glider af.

1. Trykistandby p& (tu)[14]
2. Drej pa D> [14] for at indstille

tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

3. Tryk pa O [14] for at bekraefte. [UUN[24] lyser.

® Kombinationsfunktion
Anvendt tilbehor:
Drejetallerken med lgbering og
lasemekanisme

/\ ADVARSEL! Brandfare! Brug aldrig
grillstativet | 3 | eller andre genstande af metal
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i kombinationsfunktion. Metal reflekterer
mikrobglgestrélingen, hvilket kan danne
gnister. Disse kan forarsage brand og skade
produktet permanent!

1. Tryk p& COMB. [12]i standby.
Veerdidisplayet [23] viser “C-1". | displayet
vises 1br .

2. Drej pa <D [14] for at vaelge “C-1" eller
"C-2".

C-2: Fisk, gratinerede retter (i displayet
vises 14 [25))
C-1: Steak, fierkrae, pizza (i displayet

vises Wb [24))
Funktion Grillfunktion | Mikrobelge-
funktion
Kombination 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombination 2
(C-2) 45 % 55%

3. Tryk pa < [14] for at bekraefte.
4. Drej pa < [14] for at indstille

tilberedningstiden. Den maksimale
tilberedningstid er 95 minutter.

5. Tryk p& <O [14] for at bekrasfte. 3y [24] (for
C-2) eller <& [25] (for C-1) blinker.
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® Optoning efter tid

® BEMZARK: Til optening af 500 g hakket ked
anbefales en opteningstid pé& 18 minutter.

1. Tryk i standby pa > [15]. Veerdidisplayet
viser "dEF1". 22 27] og -5 28] lyser.

2. Tryk p&a <O [14] for at bekraefte.

3. Drej p& <O [14] for at indstille optaningstiden.
Den maksimale opteningstid er 95 minutter.

4. Tryk p& <O [14] for at starte processen. 2
og —¥ 28] blinker.

Optoning efter vaegt

BEMARK: Optgningsvarighed og
opteningseffekt indstilles automatisk, s& snart
du har indtastet vaegten pé den fadevare, der
skal optes.

1. Tryki standby p& **[15] Veerdidisplayet
viser "dEF1". 23 |27] og =% |28] lyser.

2. Drej pa {>[14] for at vaelge "dEF2".

3. Tryk p&a <O [14] for at bekraefte.

4. Drej pa < (14 for at indstille vaegten for den
fedevare, der skal optes, i et omréde mellem

100 og 1800 g.

5. Tryk pa OO [14] for at starte processen. =3
og ¥ @ blinker.

@ BEMARK: Nér 2 of opteningstiden er
géet, vises “turn” (vend) i displayet [10], og
der heres 2 biplyde. Hvis du ikke vender
fadevaren, fortsaetter processen, indtil tiden er
gdet.

Hvis opteningstiden er under 90 sekunder,
hares der 2 biplyde, nér V2 of tiden er géet.
| dette tilfselde vises “turn” (vend) ikke i

displayet [10].

6. Abn lagen ved hjslp of héndtaget [6]. Tiden
i displayet |10| standser.

7. Vend fadevaren. Brug altid
beskyttelseshandsker eller grydelapper, da
fedevaren er varm.

8. Luk légen ved hjelp of héndtaget [6].

9. Tryk p& < [14] for at fortseette processen.

© e

Optoningsvaegt Optoningstid
100 g 4:20 min
200 g 7:40 min
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Optoningsvaegt Optoningstid
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 ¢ 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Kokken-timer
@ BEMARK:

»

®
[

Timeren kan indstilles til en valgfri veerdi
mellem 10 sekunder og 95 minutter.
Timerfunktionen kan anvendes uafheengigt aof
mikrobglgedriften.

Timeren kan fil enhver tid afbrydes under

nedtzellingen, ved at trykke p& 6= [13]

Tryk i standby p& %63 @ [11] en gang.
Displayet |10] viser “00:00".

Drej p& <D [14] for at indstille tiden.

Bekrasft ved at trykke <D [14]. Tiden begynder
at teelle ned.

Naér nedtaellingen er fuldfert, lyder der 5 bip.

Forsinket
tilberedningsfunktion
BEMARK:

Tilberedningen starter automatisk, nér
nedteellingen er afsluttet.

Under tidsforsinkelsen kan du afbryde

programmet ved at trykke p& 6=)[13].
Falgende funktioner er ikke fil rédighed under
nedtzllingen: Lyntilberedning og optaning
efter tid/veegt
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4.

Du kan kontrollere den aktuelle tid, ved at
trykke p& {3 @ [11]. Efter 3 sekunder viser
displayet [10] indstillingstiden igen.

Veelg ferst et tilberedningsprogram i standby.
Tryk p& &5 @ [11]. €% [20] lyser.

Drej p& <O [14] for at indstille timerne for den
onskede starttid.

Tryk pa <D [14] for at bekraefte.

Drej pa {14 for at indstille minutterne for
den gnskede starttid.

Tryk p& <D [14] for at starte den forsinkede
tilberedningsfunktion. Symbolet for
tilberedningsprogrammet, tidsvisningen og

E [20] blinker.

Bornesikring

BEMARK: Brug denne funktion for at
forhindre, at barn bruger produktet, nér de
ikke er under opsyn.

Aktivering: Hold inde i 3 sekunder.
Der hares en biplyd. &) 22| lyser.
Deaktivering: Hold inde i

3 sekunder. Der hares en biplyd. &
slukker. Der hares endnu en biplyd.

Automatisk
tilberedningsfunktion

BEMZARK: Resultatet af den automatiske
tilberedning afhaenger af forskellige

faktorer som f.eks. fadevarens form og
storrelse, den gnskede tilberedningsgrad

for bestemte fadevarer og hvordan du
placerer fadevaren i produktet. Hvis resultatet
ikke er tilfredsstillende, kan du tilpasse
tilberedningstiden.

Drej i standby {>[14] en gang mod uret. Drej
derefter p& <D for at vaelge en anden kode
(se nedenstdende tabel).

Tryk pa <> [14] for at bekraefte.
Drej pa < [14] for at indstille fadevarens

vaegt eller antallet of portioner.
Tryk pa @ for at starte processen.

A-01 (pasta)

1.

Brug en mikrobelgesikker beholder.
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2. Tilszet den gnskede maengde pasta. Det er
pastaens nettovaegt uden vand, der teeller.

3. Fyld den gnskede maengde vand i
beholderen.

4. Veelg pastaens nettovaegt, og start processen.

5. Nér processen er afsluttet, skal du lade
pastaen hvile i 2-3 minutter og heelde vandet
fra.

A-02 (fisk)

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken. Fordel
fisken p& tallerkenen.

2. Krydr fisken efter din smag (f.eks. med smer
eller fedt).

3. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-03 (ris)

1. Brug en mikrobalgesikker beholder.

2. Fyld vand i beholderen. Forholdet er 2 ml
vand fil 1 g ris. Du kan tilpasse forholdet efter
din egen smag.

3. Lladrisene ligge i bled i vandet i 3 minutter.

4. Vaelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-04 (kylling)

NowN -~

o

6.

Brug en mikrobalgesikker tallerken.

Krydr kyllingen efter din smag.

Veelg den korrekte veaegt, og start processen.
Naér % of tiden er gdet, vises “turn” (vend) i
displayet [10], og der hares 2 biplyde.

Vend kyllingen.

Tryk p& < [14] for at fortszette processen.

A-05 (opvarmning)

1.
2.

Brug en mikrobalgesikker tallerken.
Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

A-06 (kartofler)

B Vianbefaler at bruge uskreellede kartofler of
samme storrelse.

1. Brug en mikrobglgesikker tallerken. Fordel
kartoflerne jsevnt.

2. Stik flere huller i kartoffelskraellen.

3. Veelg den korrekte veegt, og start processen.

A-07 (ked/steg)

1.

Brug en mikrobalgesikker tallerken.
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2. Krydr kedet/stegen efter din smag.

3. Velg den korrekte vaegt, og start processen.
4. Nér % af tiden er g&et, vises “turn” (vend) i

displayet[10], og der hares 2 biplyde.
5. Vend kedet/stegen.
6. Tryk pa O [14] for at fortsaette processen.

A-08 (popcorn)

1. Kom 100 g popcorn i en mikrobglgesikker

skal.

2. Start processen.

A-09 (drikkevarer)
® BEMARK: Placér en glaspind i drikkevaren,

og lad beholderen std i ovnrummet | 8] i
20-30 sekunder for at undgé pludselig
opkogning.

Brug en mikrobalgesikker beholder (f.eks.
beeger eller glas).

Veelg det korrekte antal portioner, og start
processen.

A-10 (grentsager)

1. Brug en mikrobglgesikker beholder.
2. Veelg den korrekte vaegt, og start processen.

Kode | Fodevare/ Vagtomrade Tidsomrade Display mikrobglge/
funktion grillfunktion
A-01 | Pasta 100g,200g,300g | 20-30 min = (mikrobglge)
A-02 | Fisk 200 g, 300g,400g, |3-8:20min = (mikrobglge)
500¢g, 600 g
A-03 | Ris 150g,300g,450g, | 18-33 min = (mikrobelge)
600 g
A-04 | Kylling 800 g, 1000 g, 43-52 min - [24) (kombination 2)
1200 g, 1400 g
A-05 | Opvarmning 200 g, 300 g, 400¢g, | 1:30-4:30 min = (mikrobglge)
500 g, 600 g, 700 g,
800 g
A-06 | Kartofler 230g,460g 5-8 min = (mikrobglge)
A-07 | Kgd/steg 100g,200g,300g, | 2-21 min w (kombination 1)
400 g, 500 g
A-08 | Popcorn 100g 2:40 min = [27] (mikrobelge)
A-09 | Drikkevarer 1-3 portioner 1:30-3:50 min = (mikrobelge)
A-10 | Grentsager 200g, 300g,400g, | 3-7 min = (mikrobglge)
500 g, 600 g
@ Tilberedningstabel
Madvare Maengde Effekt Tid Information
Fiskefilet 400 g 700 W 10-15 min | Tilszet lidt vand og citronsaft.
Grentsager 250 g 600 W | 5-10min | Skeer grentsagerne i stykker. Tilszet lidt
vand. Rer rundt af og fil.
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Madvare Mszengde Effekt Tid Information

Kartofler 500¢g 700 W | 8-10min |Skeer kartoflerne i stykker. Tilszet lidt
vand. Rer rundt af og til.

Dessert (fx 100-300g 600 W 1-5min | Felg anvisningerne p& dessertpakken.

budding,

cupcake)

Ris 100 g ris 600 W 15 min Skyl risene fer filberedningen.

250 ml vand

A ggecreme 750¢g 500 W 10-15 min | Kom seggecremen pé en stor tallerken.

Smakager 400 g 600 W 8-10 min | Kom smékagerne pd en stor tallerken.

Farsbrad 500 g 600 W 23-28 min | Leeg det krydrede farsbred pé en
tallerken. Daek tallerkenen med et lag.

® Opvarmning af frosne madvarer

Madvare Mzaengde Effekt Tid
Suppe 400 ml 600 W 8-10 min
One pot 500 g 600 W 10-13 min
Tilbeher (fx pasta) 500¢g 700 W 8-10 min
Grentsager 300 g 500 W 8-10 min
® Opskrifter Et par dréber | Vaniljeekstrakt eller andet
® Chokoladekopkager ekstrakt (valgfrit)
@ 7 min ‘I % 2 spsk. Chokoladestykker, nadder
eller rosiner (valgfrit)
Forberedelse: 5 min
Tilberedningstid: 2 min Tilberedning
1. Fyld mel, bagepulver, strasukker og
Ingredienser kakaopulver i en stor skal, som kan téle
mikrobglgeovn. Rer alle ingredienserne
4 spsk. Mel sammen.
Yy spsk. Bagepulver 2. Tilsaet et seg, og rer alle ingredienser
4 sosk. Strasukk sammen.
e s 3. Tilsset maelk og vegetabilsk olie. Hvis du
2 spsk. Kakaopulver onsker, sd tilsset vanilieekstrakt eller et andet
1 Ag ekstrakt. Rer alle ingredienser sammen, til
blandingen er glat.
3 spsk. Meelk 4. Hyvis du ensker, kan du tilszette
3 spsk. Vegetabilsk olie chokoladestykker, nedder eller rosiner. Rer
alle ingredienserne sammen.
218 DK
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5. Stil koppen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered kagen i 2 minutter ved 700 W, eller
til kagen ikke haever mere og bliver fast.

6. Brug ovnhandsker, nér den varme kage tages

ud. Nyd din laekre kage!

® Karamel-popcorn

(:9 24 min i x8
Forberedelse: 20 min
Tilberedningstid: 4 min
Ingredienser
60g Maiskorn
240 g Farin
60 ml Maijssirup
3 spsk. Usaltet smer
Yy tsk. Salt
1 tsk. Vanilieekstrakt
Vi tsk. Natron
Et par dréber | Vegetabilsk olie (valgfrit)

Tilberedning

1. Heeld majskornene i en papirpose. Hvis
du ensker, kan du tilseette et par dréber
vegetabilsk olie. Fold posens overside et par
gange for at lukke den.

2. leeg posen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered majsene i 4 minutter ved 700 W,
eller til du ikke harer nogen "pop”-lyde mere.

3. Tilberedning af karamel: Fyld sukker,
maijssirup, smer og salt i en stor skél, som
kan tale mikrobelgeovn. Tilbered blandingen
i 2 minutter ved 700 W. Rer rundt i
blandingen, og tilbered den i yderligere
2 minutter ved 700 W, indtil der er masser af
bobler.

4. Tilsaet vanilieekstrakt og natron fil
karamelblandingen, og rer den godt
igennem. Heeld straks en tredjedel of den
varme karamel over popcornene i posen. Luk
posen og ryst den for at daekke popcornene.
Tilsaet endnu en tredjedel af karamellen over
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popcornene. Luk posen og ryst den. Tilsaet
den sidste del af karamellen til popcornene,
og ryst posen en sidste gang.

5. laeg posen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered popcornene i 1 minut ved 700 W.
Benyt ovnhandsker il at tage den varme pose
ud og ryste den.

6. Ryst de varme karamel-popcorn ud i
en beholder. Lad karamel-popcornene
kele helt ned i ca. 20 minutter. Braek
karamel-popcornene i stykker, og nyd dem!

® Morgenmadskartofler

@ 25 min |=| x 2
Forberedelse: 15 min
Tilberedningstid: 10 min
Ingredienser
2 Mellemstore kartofler (skreellet og

skaret i skiver)
A Leg (skaret i skiver)
Yy tsk. Salt
Ve tsk. Peber
V, tsk. Hvidlegssalt
60g Cheddarost (revet)
Tilberedning

1. Fyld kartoffel- og lagskiver i en skél, som er
egnet til mikrobalgeovn.

2. Krydr kartofler og leg med salt, peber og
hvidlegssalt. Rer alt godt sammen, og daek
skdlen til.

3. Stil skalen midt pé drejetallerkenen [2].
Tilbered de krydrede kartofler og leg i
9 minutter ved 700 W, eller til kartoflerne er
mere.

4. Tilszet ost, og tilbered i 1 minut ved 500 W.

5. Brug ovnhandsker, nér den varme skal tages
ud. Nyd din lsekre morgenmad!
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® Farsbred

(© 33-38 min o < 2-3
Forberedelse: 10 min
Tilberedningstid: 23-28 min

Ingredienser (farsbrod)

500 g Hakket okseked
1 Lag (i terninger)
1 Ag (pisket)
100 g Rasp

Vi tsk. Peber

YV, tsk. Salt

Ingredienser (sauce)

75 ml Vand

1 spsk. Sennep

2 spsk. Tomatketchup

1 tsk. Sukker

Efter smag Persille (valgfrit)
Tilberedning

1. Bland hakket okseked, leg, g, rasp, peber
og salt.

2. Form farsbredet, og leeg det p& en tallerken.
Dk tallerkenen med et lag.

3. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered farsbradet i 18-23 minutter ved
800 W.

4. Imens blandes vand, sennep, tomatketchup,
sukker og persille (valgfrit) i en lille skdl.

5. S& snart farsbredet er tilberedt feerdigt,
haeldes saucen over farsbradet. Dack
tallerkenen med et lag.

6. Tilbered farsbradet med sauce i yderligere
5 minutter ved 800 W.

7. Server og nyd dit farsbred!

220 DK
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® Laks

@28min |=|X

Forberedelse: 5 min

Tilberedningstid: 23 min

Ingredienser

400 g Laks

Y, tsk. Peber

Y, tsk. Salt

2 tsk. Vand

Vi Citron

Tilberedning

1. Te om nedvendigt laksen op ferst (se
"Optening efter tid”).

2. Krydr laksen med peber og salt.

3. Leeg laksen pé en tallerken. Tilsaet vand. Daek

tallerkenen med et lag.

4. Stil tallerkenen midt p& drejetallerkenen [2].
Tilbered laksen i 6 minutter ved 700 W.
Alternativt kan du veelge koden A-02 (se
“Automatisk tilberedningsfunktion”).

5. Tilsaet lidt citronsaft, fer du serverer laksen.

@® Grille kylling

@ 2 timer |=| x2-3
|Ti|beredningstid: 2 timer
Ingredienser:

1 hel Kylling (800-1400 g)
60 ml Olivenolie

30 ml Citronsaft

4 Hvidlagsfed (hakket)

1 spsk. Frisk rosmarin (hakket)

1 spsk. Frisk timian (hakket)

1 tsk. Paprika

Efter smag Salt og peber
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Tilberedning:

1. Forberedelse af kyllingen: Skyl kyllingen
under koldt vand, og dup den ter med
kekkenrulle. Fiern eventuel indmad.

2. Marinering af kyllingen: Bland olivenolie,
citronsaft, hvidlag, rosmarin, timian, paprika,
salt og peber i en lille skal. Gnid den hele
kylling med denne blanding, ogsa under
huden og indeni. Lad den hvile og marinere i
keleskabet i mindst 1 time eller natten over for
at opnd det bedste resultat.

3. Grille kyllingen: Placer kyllingen pa en
tallerken, der er egnet til at komme i
mikrobglgeovnen, og placer den midt pé
drejetallerkenen [2]. Drej (> [14] en gang
mod uret. Drej derefter for at vaelge den
automatiske menu A-04 for kylling.

4. Veelg den relevante vaegt for kyllingen. Tryk
p& <O (14 for at starte tilberedningen.

5. Vend kyllingen: Nér % of tiden er géet, og
der lyder 2 bip, skal du &bne légen |4 | og
vende kyllingen. Luk lagen, og tryk p& <>
for at fortszette tilberedningen.

6. Hvile og servering: Tag kyllingen ud of
produktet, og lad den hvile i 10-15 minutter
for udskaeringen. S&dan kan saften fordele sig
igen, hvilket ger kyllingen mere sart og mere

aromatisk.
@ Grille steak
(® 25 min -~ 1
|Ti|berednings’ric|: 25 min
Ingredienser:
1 Steak (ribeye, laend eller
dit foretrukne stykke)
15 ml Olivenolie
Efter smag Salt og peber
Valgfrit Hvidlagspulver, lagpulver
eller dit foretrukne
steakkrydderi
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Tilberedning:
@ BEMARK: Hyis steaken er frosset, s& to

o

den op ved at felge anvisningerne under
"Optegning efter vaegt”.

Forberedelse af steaken: Dup steaken ter med
kakkenrulle. Gnid begge sider med olivenolie,
og krydr det derefter genergst med salt,
peber og andre krydderier efter eget valg.
Grille steak: Placer steaken pé& en tallerken,
der kan téle mikrobglgeovnen, og placer

den midt p& drejetallerkenen [2]. Tryk pé&
COMB. [12] valg C-1 (kombination 1), og
indstil tiden til 20 minutter.

Vend steaken: Efter 12 minutters filberedning
skal du &bne légen | 4 | og vende steaken.

Luk légen, og tryk pa < [14] for at fortszette
tilberedningen.

Kontroller tilberedningstilstanden: Kontroller
steakens indvendige temperatur med et
kedtermometer. For "medium-raw" skal du
forsage at ramme en temperatur p& 57 °C,
for "medium" en temperatur p& 63 °C, og for
"well done" en temperatur p& 71 °C. Hvis
den anskede stegegrad endnu ikke er ndet,
skal du indstille programmet igen og grille
kedet i et par minutter mere.

Hvile og servering: Lad din steak hvile i nogle
minutter, inden du skaerer den. Sé& fordeler
saften sig bedre, og steaken smager mere
aromatisk.

® Kartoffelgratin

© 50 min - % 2
|Ti|beredningstid: 50 min.
Ingredienser:
2 store Kartofler (skéret i tynde
skiver)
240 ml Flede
240 ml Meelk
2 fed Hvidlag (hakket)
100 g Gruyére- eller cheddarost
(revet)
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50¢g Parmesanost (revet) 30g Sorte olivenskiver (valgfrit)
15¢ Smer 30¢g Redleg (i skiver, valgfrit)
Efter smag Salt og peber 1 tsk. Oregano (terret)
Valgfrit Friske basilikumblade il pynt
Tilberedning:
1. Tilbered saucen: Bland flede, malk og Tilberedning:
hvidleg i en stor skél, der er egnet fil at 1. Forbered dejen: Rul pizzadej ud pa en let

komme i mikrobglgeovnen. Stil skalen midt p&

melet overflade fil den enskede tykkelse.
drejetallerkenen [2]. Opvarm i 3 minutter ved 2

Tilsaet sauce: Fordel pizzasaucen jsevnt pd

8OO W. dejen, og lad en lille kant vaere fri.
2. Tilbered kartoflerne: Tilsset kartoffelskiverne, 3. Tilfai din toopina: D ; llaost
&> [1d en gan . Tilfej din topping: Drys revet mozzarellaos
og bland godt. Drej gang over saucen. Fordel salamiskiverne jsevnt pd

mod uret. Drej derefter for at vaelge den

. ) osten. Tilsaet sorte oliven og redleg, hvis du
automatiske menu A-06 for kartofler. Indstil

. . onsker det. Drys tarret oregano.
vaeglen pd 460 g, og tryk pé <D [14] for 4. Bag pizzaen: Afhaengigt af det anskede

at starte tilberedningen. Kontroller, om

resultat anbefales disse to programmer:
kartoflerne er blade nu. Krydres med salt og

— Huvis du vil have en sprad og dybbrunet

feber. . fad | pizza, s& placer pizzaen pé& grillstativet [3]
3. kov grct.m Gl? imlzr ettad, son:jer egnfr fil at og placer derefter grillstativet midt p&
omme i mikrobglgeovnen, med smer. Laeg drejetallerkenen [2]. Tryk pa [ww) [18] for

kartoflerne i lag i formen, og heeld noget af
saucen over hvert lag. Fordel Gruyere- eller
cheddar-osten mellem lagene. Drys parmesan
jeevnt over det averste lag.

at grille, og indstil en tilberedningstid pé
15 minutter.
— For hurtigere bagning kan du forsigtigt
- ) o placere pizzaen pa en tallerken, som er
4. Bog gratinen: Stil fadet m'dt pa egnet til at komme i mikrobglgeovnen,
drejetallerkenen ' Tr?/k pa COMB° ’ og derefter placere den midt p&
valg s& C-2 (kombination 2), og indstil tiden drejefallerkenen [2]. Tryk pa COMB. [12],
fil 35 minutter. vaelg C-1 (kombination 1), og indstil tiden
5. Hvile og servering: Tag gratinen ud af il 10 minutter.

Froduktetf °9 Ic:d den h:/ile et par minutter 5. Pynt og servering: Tag pizzaen ud og lad den
a1 servering. P ‘?'e” méde kan aromaerne kele of i et par minutter. Pynt med de friske
blande sig med hinanden. basilikumblade efter gnske. Skaer pizzaen i

.. stykker, og server den varm.
® Salami-pizza Y 9

@® 25 min & x2-3 ® Makaroni med ost
|Ti|berednings’ric|: 25 min | @ 45 min I=I x 1
|Ti|beredningstid: 45 min

Ingredienser:

1 Pizzadej (kebt eller Ingredienser:

hiemmelavet) 300g | Makaroni (buet)

120 ml Pizzasovs 60g Smer

120 g Mozzarellaost (revet) 60g Mel (almindelig)

60g Salamiskiver 480 ml | Maslk
222 DK
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200 g | Cheddarost (revet)

V, tsk Salt

Y, tsk Sort peber

Vi tsk Paprika (valgfrit)

30g Parmesan (revet, valgfrit)
Tilberedning:

1. Kog pastaen: Fyld vand og salt i en stor
beholder, som er egnet til at komme i
mikrobglgeovnen, tilsaet makaroni, og placer
den midt p& drejetallerkenen [2]. Drej D
en gang mod uret. Drej derefter for at vaelge
den automatiske menu A-01 for pasta.

Indstil veegten til 300 g, og tryk p& <D
for at starte tilberedningen. Haeld vandet fra
pastaen, ndr tilberedningstiden er slut, og seet
den til side.

2. Tilbered ostesaucen: Smelt smarret i en
mellemstor gryde over middel varme. Rer
melet i, og lad det simre i ca. 1 minut, til der
dannes en glat masse. Rer maelken i lidt efter
lidt, og fortsset med at rare, indtil blandingen
er glat og tyk.

3. Tilsaet ost: Tag gryden veek fra kogepladen,
og rer den revne cheddarost i, indtil den er
smeltet og glat. Smag fil med salt, peber og
paprikapulver.

4. Bland pasta og sauce: Tilszet den kogte
makaroni til ostesaucen, og rer rundt, indtil
pastaen er deekket ensartet.

5. Tilbered en gylden skorpe: Fyld makaronien
med ostesauce i ef, som er egnet til at
komme i mikrobglgeovnen, og drys med
revet parmesanost. Stil herefter fadet midt
p& drejetallerkenen [2]. Tryk p& [w)
for at grille, og indstil tilberedningstiden pa
10 minutter. Der skal grilles til skorpen er
gyldenbrun og bobler.

6. Server og nyd maden.

@ Rengoring og vedligeholdelse

/\ FARE! Risiko for elekirisk stod!
Fer rengering: Traek altid netstikket ud af
stikkontakten.
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A\ FARE! Risiko for forbraendinger!

Produktet mé& ikke renggres umiddelbart efter
brug. Lad produktet afkele forst.

/\ ADVARSEL! Nedszenk ikke produktets

elektriske dele i vand eller andre vaesker. Hold
aldrig produktet under rindende vand.

/\ OBS! Fare for skader!

0e

Brug ikke rengeringssprays eller andre

aggressive rengeringsmidler, da de kan
medfare pletter, striber eller mathed p&
overfladen.

Brug ikke slibende rengeringsmidler.

BEMARK:

Renger produktet, nér det er kalet of. Tarrede

madrester kan vaere svaere at fjerne.

Kabinet: Renger produktets kabinets yderside

med en fugtig klud.

Ovnrum: Hold altid ovnrummet | 8 | rent. Hvis

der sidder mad eller madsteenk pé produktets

vaegge, skal du terre det af med en fugtig

klud.

Kom om ngdvendigt et mildt rengeringsmiddel

pé& kluden. Ter derefter af med en klud, fugtet

med rent vand, for at fierne alle rester af

rengeringsmidlet.

Drejetallerken og grillstativ: Renger

drejetallerkenen | 2 | og grillstativet

regelmaessigt med varmt seebevand.

Drejetallerkenen og grillstativet taler

opvaskemaskine.

Staenk og snavs: Brug regelmaessigt en fugtig

klud til ot fierne steenk og snavs fra felgende

komponenter:

~ Lageramme | 5 | (begge sider)

~ Héndtag

— Smaeklés

— Lagens rude (begge sider)

— Lagens pakning |4 | og de tilstedende
komponenter

Kondens: Hvis der samler sig kondens pé

eller omkring légens yderside, skal du terre

det aof med en blad klud. Det kan forekomme,

hvis produktet bruges under ekstremt fugtige

forhold.
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O Lugt: Fiern regelmaessigt lugt. Anbring en dyb
mikrobglgeskdl - fyldt med en kop vand med
saft og skal fra en citron - i ovnrummet[8].

@ Fejlafhjzelpning

Varm blandingen i 5 minutter. Ter ovnrummet
grundigt af, og gnid det tert med en bled
klud.

Problem Mulig arsag

Mulig lesning

Produktet starter ikke
tilberedningen.

Lagen er ikke lukket ordentligt.

Luk lagen.

Drejetallerkenen [ 2 | laver en hgj

lyd, nér den drejer.

Drejetallerkenen | 2 | er ikke
placeret korrekt p& laberingen
og lasemekanismen.

Placer drejetallerkenen
korrekt i ovnrummet[8].

Leberingen | 2 | og/eller
ovnrummets | 8 | bund er snavset.

Renger lgberingen |2 | og
bunden i ovnrummet [ 8],

lyset inde i produktet virker ikke. | Paeren er defekt.

Kontakt kundesupport.

Ventilatoren kan ikke stoppes

ved at trykke p& knappen
eller &bne lagen [4].

Tilberedningen blev afsluttet.
Produktet skifter til den
nedvendige afkelingstilstand.

Vent, indtil ventilatoren stopper
med at kare rundt. Ventilatoren
kerer rundt i 3 minutter.

@® Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miligvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
&)  maerkning til affaldssorteringen, disse er
a maerket med forkortelser (a) og numre
(b) med folgende betydning: 1-7:
kunststoffer/20-22: papir og pap/

80-98: kompositmaterialer.

Produkt:

FR

2 2 EI’.EMENTS ==
D

Produktet og emballagematerialer kan genbruges
og er underlagt udvidet producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Felg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s& de
bortskaffes p& en bedre méde.

ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

224 DK
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De fér oplyst muligheder il bortskaffelse
af det udtjente produkt hos deres lokale
myndigheder eller bystyre.

=,

For miljgets skyld, s& mé& produktet
aldrig smides ud sammen med
husholdningsaffaldet, nér det er udtjent,
men skal afleveres til en fagmaessig
korrekt bortskaffelse. De kan informere
Dem vedrgrende opsamlingssteder og
deres &bningstider hos deres ansvarlige

14

forvaltning.

@® Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. | tilfelde aof materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gare
krav geeldende over for salgeren af produktet.
Dine lovmaessige rettigheder begraenses p& ingen
mdde af den af os nedennzevnte garanti.

Garantien pd& dette produkt gaelder i 3 &r
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering et
sikkert sted, da dette dokument forlanges forlagt
som dokumentation for kebet.
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Alle skader eller mangler, der allerede forefindes @® Service
pé& tidspunktet for kebet, skal straks meddeles efter Service Danmark

udpakningen af produktet. Tel: 80253972
Hvis der inden for 3 &r regnet fra kebsdatoen E-Mail: owim@lidl.dk
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pé& c €

produktet, reparerer eller udskifter vi det - efter
vores valg - gratis for dig. Garantiperioden
forlaenges ikke som felge af et imadekommet krav
om garanti. Dette gaelder ogsé& for udskiftede og
reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget eller anvendt og vedligeholdt forkert.

Garantien daekker materiale- og produktionsfejl.
Denne garanti daekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor

er at betragte som sliddele (f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pé& skrebelige dele, f.eks. kontakter eller
dele of glas.

@ Afvikling aof garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De fglge felgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 484646_2501) som kebsdokumentation,
s& disse kan fremlaegges pé& forespergsel.

Artikelnumrene er angivet pd typeskiltet, ved en
indgravering, pd forsiden af vejledningen (nederst
til venstre) eller p& et maerkat pd bag- eller
undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfeil eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstéende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portofrit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaeggelse af kabsbeviset
(kassebon) og angivelsen af, hvori manglen
bestar, og hvornar den er opstéet.
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Avvertenze e simboli utilizzati

Nel manuale, nella guida rapida, nella guida Quick Start e sull'imballaggio sono utilizzate le
seguenti avvertenze:

“\_~ Alimentazione a corrente alternata

PERICOLO! Questo simbolo con il
termine “Pericolo” indica una minaccia H
z

- . . Hertz (frequenza di rete
ad alto rischio che, se non evitata, pud (freq )

causare gravi lesioni o un esito letale.

Watt

AVVERTENZA! Questo simbolo con . .
: o, . Simbolo della messa a terra protettiva
il termine “Avvertenza” indica una

minaccia a medio rischio che, se non
evitata, pud causare gravi lesioni o un
esito letale.

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

CAUTELA! Questo simbolo con il Pericolo - rischio di scossa elettrical

termine “Cautela” indica una minaccia
a basso rischio che, se non evitata, pud

causare lesioni lievi o di media gravita. Attenzione, superficie caldal

EIBIGIE:

ATTENZIONE! Questo simbolo, Per alimenti
insieme alla parola “Attenzione”, indica

il rischio di possibili danni materiali.

Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

]

INDICAZIONE: Questo simbolo

. e w . Lavabile in lavastoviglie (solo piatto
con il termine “Indicazione” contiene

rotante [2] e supporto grill [3])

ps

%)

ulteriori utili informazioni.

Eseguire la scansione per oftenere le

C € Il marchio CE conferma la conformita

alle direttive UE applicabili al prodotto. istruzioni online.

B Istruzioni di sicurezza
L] Istruzioni
MICROONDE avvertenze sulla sicurezza, l'impiego e lo
smaltimento. Prima dell’utilizzo del prodotto,
@® Introduzione prendere conoscenza di tutte le istruzioni d'uso

e delle avvertenze di sicurezza. Utilizzare il
prodotto solo come descritto e per i campi

di applicazione indicati. Consegnare tutte le
documentazioni su questo prodotto quando viene

Congratulazioni per I'acquisto del vostro nuovo
prodotto. Avete optato per un prodotto di alta
qualité. Le istruzioni d’uso sono parte integrante

di questo prodotto. Esse contengono importanti ;
ceduto a terzi.

228 1T
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® Uso previsto

B Questo prodotto & destinato al riscaldamento
e alla preparazione di alimenti. Non
utilizzare il prodotto per altri scopi.

B |l prodotto & destinato solo all'uso domestico
privato e non pud essere utilizzato in ambito
medico o commerciale.

B |l produttore non si assume alcuna
responsabilitd per danni dovuti a utilizzi non
conformi.

@® Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare che
la confezione sia integra e che tutti i componenti
non presentino danni. Rimuovere tutti i materiali di
imballaggio prima dell'uso.

Microonde

Piatto rotante

Dispositivo di bloccaggio
Anello di scorrimento
Supporto grill

Guida Quick Start

—_ e —m

® Descrizione dei componenti
(Fig. A)
[1] Cavo di alimentazione e spina
[2] Piatto rotante con anello di scorrimento e
dispositivo di bloccaggio
Supporto grill
Unita sportello (guarnizione dello sportello)
Telaio dello sportello
Impugnatura
Dispositivo di bloccaggio
Camera di cottura
Panoramica del programma
Display
Tasto ) @ (timer/ora)
Tasto COMB. (grill/microonde)
Tasto € (stop/cancella)
manopola (cottura automatica/tempo/
peso) con tasto (avvio/avvio rapido)
Tasto % (scongelamento)

Tasto (] (grill)
Tasto (microonde)

NEEEEREENEEENE

NEE
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(Fig. B)
A (ventilatore)

@ (timer)

SI=]

AUTO (cottura automatical)

% (conto alla rovescia)

|

S|

NNENNENNNSEESEE

& (blocco di sicurezza per bambini)
Display dei valori

8 (combinazione 2)

&) (combinazione 1)

U1 (grill)

= (microonde)

% (scongelamento)

Selezione del menu

@® Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240 V~, 50 Hz
Potenza assorbita: 1200 W

Potenza assorbita in

modalita standby: 0,3 W

Classe di protezione: ||

Potenza d'uscita: 800 W

Potenza in entrata

(grill): 1000 W

Frequenza delle

microonde: 2450 MHz

Volume camera di

cottura: circa 20 litri

B Questo prodotto & conforme al requisito della

norma europea EN 55011.

In conformitd a questa norma, questo
prodotto & classificato come dispositivo del
gruppo 2 classe B.

Gruppo 2 = Il prodotto genera energia
mirata ad alta frequenza sotto forma

di radiazioni elettromagnetiche per il
trattamento termico degli alimenti.
Dispositivo di classe B = Il prodotto & adatto
all’'uso domestico.

A Istruzioni di sicurezza

PRENDERE FAMILIARITA CON
TUTTE LE INFORMAZIONI

IT 229
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SULLA SICUREZZA E LE
ISTRUZIONI PER L'USO PRIMA
DI UTILIZZARE IL PRODOTTO!
IN CASO DI CESSIONE DEL
PRODOTTO A TERZI, AVERE
CURA DI CONSEGNARE TUTTA
LA DOCUMENTAZIONE!

In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di queste
istruzioni per |'uso, la garanzia

é invalidata! La Societa declina
qualsiasi responsabilita per danni
consequenziali! Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso di danni a cose o persone
dovuti a un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezzal

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
IMPORTANTI

LEGGERE ATTENTAMENTE E
CONSERVARE PER UN USO
FUTURO

Il prodotto pud essere usato da
bambini di almeno 8 anni e da
persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o intellettive,
oppure prive di esperienza e di
conoscenza del prodotto, solo
sotto supervisione o a seguito
di istruzioni per un uso sicuro
del prodotto e conseguente
comprensione dei rischi

connessi all'utilizzo dello stesso.

230 IT
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| bambini non devono giocare
con il prodotto.

La pulizia e la manutenzione
utente non possono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

Tenere il prodotto e il relativo
cavo di alimentazione lontano
dalla portata dei bambini sotto
gli 8 anni.

A AVVERTENZA! Quando si
utilizza il prodotto in modalita
combinata, si consiglia ai
bambini di utilizzarlo solo sotto
la supervisione di un adulto
a causa delle temperature
generate.

A AVVERTENZA! Se lo
sportello o le guarnizioni dello
sportello sono danneggiati,
non mettere in funzione il
prodotto fino a quando non &
stato riparato da una persona
addestrata.

A AVVERTENZA! E pericoloso
per chiunque non sia una
persona competente eseguire
lavori di manutenzione o
riparazione che richiedano la
rimozione di una copertura che
fornisca protezione contro le
radiazioni delle microonde.

A AVVERTENZA! | liquidi o altri
prodotti alimentari non devono
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essere riscaldati in contenitori

sigillati in quanto possono

facilmente esplodere.

Se il cavo di alimentazione &

danneggiato, va sostituito dal

produttore, dal suo servizio
clienti o da una persona
analogamente qualificata, per
evitare rischi.

Questo prodotto & destinato

all'uso in applicazioni

domestiche e similari, quali

ad es.:

- Aree cucina del personale nei
negozi, negli uffici e in altri
luoghi di lavoro;

-Tenute agricole;

- Per clienti di hotel, motel e
altre strutture ricettive;

-Bed & breakfast e simili.

Ci devono essere almeno

20 cm di spazio libero sopra la

parte superiore del prodotto.

Possono essere utilizzate solo

stoviglie adatte all'uso in forni a

microonde.

Non usare mai il supporto

grill | 3] o altri oggetti metallici

in modalitd microonde o

combinazione. | metalli

riflettono la radiazione a

microonde, causando scintille.

Questi possono provocare

un incendio e danneggiare

irreparabilmente il prodotto!
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B Se il cibo viene riscaldato in

contenitori di plastica o di
carta, il prodotto deve essere
tenuto sotto osservazione,
poiché esiste la possibilita di
accensione.

Questo prodotto & destinato
al riscaldamento di alimenti

e bevande. L'asciugatura

di alimenti o indumenti e il
riscaldamento di cuscinetti
termici, pantofole, spugne,
panni umidi e simili possono
comportare il rischio di lesioni,
accensione o incendio.

In caso di emissione di fumo, il
prodotto deve essere spento o
scollegato dalla rete elettrica e
lo sportello deve essere tenuto
chiuso per soffocare le fiamme.
Riscaldare le bevande in

un forno a microonde pud
causare una cottura eruttiva
ritardata, quindi bisogna fare
attenzione quando si maneggia
il contenitore.

Il contenuto di biberon e
alimenti per bambini deve
essere mescolato o agitato e
prima dell'uso la temperatura
deve essere controllata per
evitare ustioni.

Le uova con guscio e le uova
sode intere non devono essere
riscaldate nel microonde,

IT 231

14 Apr 2025 12:51:29



poiché potrebbero esplodere
anche dopo essere state
riscaldate nel microonde.

B || prodotto deve essere pulito
regolarmente e i residui di cibo
devono essere rimossi.

® Una pulizia inadeguata del
prodotto pud portare alla
distruzione della superficie, che
pud avere un effetto negativo
sulla durata di vita e pud
portare a situazioni pericolose.

® || prodotto non pud essere
pulito con un pulitore a vapore.

® || prodotto & destinato all’'uso in
libera installazione. Non deve
essere collocato in un armadio
o simili.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

SUPPLEMENTARI

M Le persone che indossano
un pacemaker dovrebbero
consultare il proprio medico
di famiglia sui possibili rischi
prima di utilizzare il prodotto.

A PERICOLO! Rischio
di ustioni! Il prodotto si
surriscalda durante |'uso. Non
toccare il prodotto durante o
immediatamente dopo |'uso.

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrical! Non
immergere il prodotto in acqua

232 1T
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o altri liquidi. Non tenere mai il
prodotto sotto I'acqua corrente.

A PERICOLO! Rischio di
scossa elettrica! Non
utilizzare mai un prodotto
danneggiato. Scollegare
il prodotto dalla rete di
alimentazione e rivolgersi al
rivenditore se il prodotto &
danneggiato.

B || prodotto non deve essere
utilizzato se & stato fatto cadere
o se presenta danni visibili di
danni.

® Prima di collegare il prodotto
all’'alimentazione, verificare
che la tensione e la corrente
nominale corrispondano ai dati
di alimentazione riportati sulla
targhetta del prodotto.

® Proteggere il cavo di
alimentazione da eventuali
danni. Non lasciarlo appeso su
spigoli vivi e non schiacciarlo
o piegarlo. Tenere il cavo di
alimentazione lontano da
superfici calde e da fiamme
libere.

Installare il prodotto
A ATTENZIONE! Non collocare

il prodotto sopra una cucina o
altro apparecchio che genera
calore. L'installazione in un
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luogo di questo tipo potrebbe
causare danni al prodotto.

Funzionamento
A PERICOLO! Rischio di

incendio! Rimuovere tutte
le chiusure metalliche dalla
confezione del cibo da
riscaldare.

® Non spostare il prodotto
quando & in funzione.

® Non utilizzare mai il prodotto
quando & vuoto.

® Non appoggiare il prodotto su
superfici calde (fornello a gas,
fornello elettrico, forno, ecc.).
Utilizzare il prodotto su una
superficie piana, stabile, pulita,
resistente al calore e asciutta.

® Non posizionare materiali
infiammabili vicino al prodotto.

B || prodotto non & destinato
all'uso con un timer esterno
o un sistema di controllo
separato.

Pulizia e manutenzione

A AVVERTENZA! Rischio di
lesioni! Scollegare il prodotto
dall’alimentazione prima di
pulirlo o quando non lo si
utilizza.

® Non estrarre la spina dalla
presa tirando il cavo di
alimentazione.
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® Proteggere il prodotto, il cavo
di alimentazione e la spina da
polvere, luce solare direttaq,
gocce e spruzzi d'acqua.

L Non rimuovere la piastra
di copertura in mica
grigio chiaro che si trova
nella camera di cottura
per proteggere i tubi del
campo magnetico.

® Se le lampadine all'interno
del prodotto vanno sostituite,
farlo fare da un professionista
qualificato.

M Pulire regolarmente con un
panno umido i componenti
seguenti:

—Telaio dello sportello
(entrambi i lati)
—Impugnatura
— Dispositivo di bloccaggio
— Finestra (entrambi i lati)
— Guarnizione dello
sportello | 4 | e componenti
adiacenti

® Pulire il prodotto e i suoi
accessori come descritto
nel capitolo “Pulizia e
manutenzione”.

INTERFERENZE
RADIOELETTRICHE CON
ALTRE APPARECCHIATURE
L'utilizzo di questo prodotto pud
causare interferenze per la radio,

IT 233
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la televisione o apparecchiature

simili.

Se si verificano, tali interferenze

possono essere ridotte o corrette

con i seguenti rimedi:

® Pulire lo sportello e le
guarnizioni dello sportello del
prodotto.

® Riorientare I'antenna della
radio o del televisore.
Tenere distanziato il prodotto
dal ricevitore.

® Allontanare il prodotto dal
ricevitore.

® Collegare il prodotto ad
un’altra presa. Il prodotto e
il ricevitore vanno collegati a
circuiti diversi.

PRECAUZIONI PER EVITARE

UN CONTATTO ECCESSIVO

CON LE RADIAZIONI A

MICROONDE

® Non tentare di azionare il
prodotto mentre lo sportello &
aperto.
Cid pud portare al contatto
con una dose potenzialmente
dannosa di radiazioni a
microonde.
E inoltre importante non
rompere o manipolare gli
interblocchi di sicurezza.

® Non incastrare nulla nello
sportello. Accertarsi che
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sulle superfici di tenuta non
rimangano residui di cibi o
detergenti.

Principi di base della cottura a
microonde

Tempo di cottura: Prestare attenzione

ai tempi di cottura. Selezionare il tempo di
cottura pid breve specificato e, se necessario,
aumentarlo. | cibi che vengono cotti troppo a
lungo possono iniziare a fumare o prendere
fuoco.

Alimenti: Disporre i pezzi di cibo nel
prodotto in modo uniforme. Tagliare il cibo

in pezzi pit o meno della stessa dimensione.
Posizionare i pezzi pib spessi vicino ai bordi.
Coprire gli alimenti: Durante la cottura,
coprire gli alimenti con un coperchio adatto
al microonde. Il coperchio previene gli schizzi
e aiuta a garantire una cottura uniforme dei
cibi.

Girare gli alimenti: Durante il processo di
cottura, girare i cibi una volta nel prodotto in
modo che piatti come il pollo o gli hamburger
cuociano pib velocemente. | pezzi di cibo
grandi, come gli arrosti, devono essere girati
almeno una volta.

Riordinare completamente i piccoli alimenti,
come le polpette, a metd cottura. Girare le
polpette e spostarle dal centro del piatto al
bordo.

Alimenti con buccia/guscio: Perforare la
buccia di patate, salsicce e cibi simili prima di
cuocerli. Altrimenti potrebbero esplodere.
Alimenti con buccia/guscio spesso:
Punzecchiare zucche intere, mele, castagne e
cibi simili prima di cuocerli.

Grasso o olio: Non scongelare il grasso

o l'olio congelati nel prodotto. Non friggere
nel prodotto. Grasso o olio possono prendere
fuoco.

Bevande: Quando si scaldano le bevande
nel prodotto, pud verificarsi un ribollio
ritardato se la bevanda & in ebollizione. Fare
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attenzione quando si maneggia il contenitore.
Per evitare un’ebollizione improvvisa:
Se possibile, posizionare una bacchetta
di vetro adatta nel liquido durante il
riscaldamento.
Dopo il riscaldamento, lasciare riposare il
liquido nella camera di cottura | 8 | per circa
20 secondi per evitare bolle inaspettate.

01 Popcorn: Utilizzare solo popcorn adatti per
microonde.

@ Utilizzare le stoviglie adatte

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Non usare mai il supporto grill | 3] o altri
oggetti metallici in modalité microonde
o combinazione. | metalli riflettono la
radiazione a microonde, causando scintille.

Questi possono provocare un incendio e
danneggiare irreparabilmente il prodotto!

B || materiale ideale per I'uso in un forno a
microonde & permeabile alle microonde,
cosi da permettere all’energia di entrare nel
contenitore per riscaldare i cibi. Le microonde
non sono in grado di penetrare il metallo. Per
questo motivo non vanno utilizzati contenitori
e stoviglie in metallo.

B Se si utilizza il prodotto per riscaldare le
pietanze, non utilizzare contenitori realizzati
in carta riciclata. Questi possono contenere
piccoli frammenti metallici che possono
causare scintille e/o incendi.

B Si consiglia di utilizzare piatti rotondi/ovali
invece di contenitori quadrati o oblunghi,
poiché i cibi tendono a scottare negli angoli.
La seguente lista contiene consigli generali
per aiutarvi a scegliere le stoviglie giuste.

Stoviglie Microonde Grill Combinazione
Vetro termoresistente Si Si Si

Vetro non resistente al calore No No No
Ceramica termoresistente Si Si Si

Piatti in plastica (adatti per microonde) Si No No

Carta da cucina Si No No
Vassoio/piatto in metallo, supporto grill No Si No

Fogli di alluminio e contenitori in alluminio No Si No

@® Prima del primo utilizzo

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Non utilizzare mai il prodotto quando &
vuoto.

@ INDICAZIONI:

O Quando il prodotto viene utilizzato per la
prima volta, pud verificarsi un leggero odore.
Garantire un’adeguata ventilazione dell’area.

0 Quando si apre lo sportello [4], sul telaio
si vede un adesivo con la panoramica dei
programmi [9]. Se I'adesivo non & presente
in questo punto, lo si troverd all'inferno della
camera di cottura [8]. Selezionare I'adesivo
con la lingua desiderata e incollarlo sul punto
per la panoramica del programma. Sugli
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adesivi vengono descritti i simboli dei tasti e
le modalitas di cottura automatica.

1. Rimuovere il materiale d'imballaggio
(compresi il sacchetto di plastica, tutti i nastri
adesivi e le piastre di protezione all'interno
della camera di cottura[8]). Verificare che
tutti i componenti siano integri.

2. Pulire il prodotto e i suoi accessori (vedi
“Pulizia e manutenzione”).

3. Pulire la superficie con un panno asciutto per
rimuovere acqua o polvere.

@ Installare il prodotto

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Questo prodotto non ¢ adatto per
I'installazione in una credenza. La
ventilazione del prodotto non &

IT 235
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adeguatamente garantita in armadi chiusi. |l
prodotto potrebbe subire danni e sussiste il
rischio di incendio!

Posizionare il prodotto su una superficie

piana con spazio sufficiente per la

ventilazione:

~ Lasciare almeno 10 cm di spazio libero tra
il prodotto e le pareti adiacenti (compresa
la parete laterale e posteriore). Deve
rimanere possibile aprire completamente lo
sportello.

~ Ci devono essere almeno 20 cm di
spazio libero sopra la parte superiore del
prodotto.

Montaggio

Spingere il dispositivo di bloccaggio
sull'azionamento del piatto rotante (all'interno
della camera di cottura [8]).

Posizionare |'anello di scorrimento | 2 | sulla
superficie di scorrimento (all'interno della
camera di cottura [8]).

Posizionare il piatto rotante | 2 | sull'anello di
scorrimento e sul dispositivo di bloccaggio. I
piatto rotante deve poggiare correftamente
sul dispositivo di bloccaggio.

Collegare la spina | 1 | a una presa.

Funzionamento
INDICAZIONI:

Una volta terminata la cottura, sul display
dei valori [23| viene visualizzato “End” (fine).
Verranno emessi 5 segnali acustici ogni

2 minuti finché non si preme o non si
apre lo sportello.

Nelle modalitd: cottura rapida, microonde,
grill e combinazione, & possibile aumentare
il tempo di cottura di 30 secondi alla volta
premendo D4l

Se durante il funzionamento si preme un
tasto, il cicalino suonerd una volta.

Se si preme una volta durante la
cottura, il programma viene interrotto.
Premere {1 [14] per continuare il programma.
Se si preme due volte &), il programma viene
annullato.

236 IT
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Il prodotto dispone di una modalita di
risparmio energetico. In modalita standby o al
termine della cottura, la retroilluminazione del
display [10] si attenua se non si preme alcun
tasto o non si ruota @ entro 5 secondi.
Premere un tasto qualsiasi o ruotare @
per illuminare il display.

Al termine di un programma di cottura con
tempo di cottura >2 minuti, il ventilatore
funziona per 3 minuti per raffreddare la
camera di cottura [8]. & [19] si accende e
“End” (fine) lampeggia.

Durante la fase di raffreddamento, non &
possibile arrestare il ventilatore aprendo lo
sportello |4 | o premendo [13]. Attendere
che il ventilatore si arresti prima di continuare
a utilizzare il prodotto. In questo modo si
aumenta la durata del prodotto.

Il tempo massimo di cottura per tutti i
programmi manuali & di 95 minuti. Ruotare
@ in senso orario per impostare il tempo
da 10 secondi a 95 minuti.

Periodo

Intervallo

<5 minuti

10 secondi

5-

30 secondi

10 minuti

10-30 minuti

1 minuto

>30 minuti

5 minuti

®© e

Modalita standby

Quando il prodotto viene collegato per

la prima volta all’alimentazione, viene
emesso un segnale acustico. Il prodotto &
in modalitdr standby. Sul display |10] viene
visualizzato “0:00".

Se in modalita di selezione del programma
non si preme alcun tasto per 60 secondi, il
prodotto passa in modalitar standby.

Impostazione dell’orologio

INDICAZIONE: Quando il prodotto viene
scollegato dall’alimentazione, I'orologio va
reimpostato.

In modalitd standby, tenere premuto il tasto

e @ per 3 secondi. E selezionato
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NOo O~

0@

il formato 12 ore. Sul display |10] viene
visualizzato “Hr12".

Ruotare > [14] per selezionare il formato
12 ore 0 24 ore.

Hr12: Formato 12 ore

Hr24: Formato 24 ore

Per confermare, premere <D [14].

Ruotare @ per impostare le ore.

Per confermare, premere <D [14].

Ruotare @ per impostare i minuti.

Per confermare, premere .

Cottura rapida nel microonde

In modalita standby, premere una volta

il tasto > [14]. Sul display [10] viene
visualizzato “0:30". 22 [27) lampeggia.

La cottura viene avviata automaticamente alla
massima potenza.

Ogni pressione del tasto aumenta il tempo di
cottura di 30 secondi. Il tempo massimo di
cottura & di 95 minuti.

Modalita microonde

Accessori utilizzati:

Piatto rotante con anello di scorrimento
e dispositivo di bloccaggio

/\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!

Non usare mai il supporto grill |3 o altri

oggetti metallici in modalitd microonde. |
metalli riflettono la radiazione a microonde,
causando scintille. Questi possono provocare
un incendio e danneggiare irreparabilmente
il prodotto!

INDICAZIONE: Durante la cottura, &
possibile controllare il livello di potenza

premendo .

In modalitdr standby, premere il tasto .
II display dei valori 23] mostra “P800". 3
si accende.

Ruotare < [14] per selezionare un altro livello
di potenza.

Girare in senso orario:
P800->P100->P200->...>P800

Girare in senso antiorario:
P800->P700->P600->...>P800

Per confermare, premere (> [14].

Ruotare <D [14] per impostare il tempo di
cottura. Il tempo massimo di cottura & di

95 minuti.

Per confermare, premere @ . =

lampeggia.

® Modalita microonde - esempi di applicazione

Indicatore |Potenza di uscita |Uso

P800 800 W Carne di maiale, carne macinata, polpettone, surgelati

P700 700 W Pesce, patate, popcorn, torte, pasta

P600 600 W Bevande, riscaldamento del latte, riscaldamento, riso

P500 500 W Verdure, stufato, crema all’'vovo

P400 400 W Minestra, riscaldamento del pane

P300 300 W Scongelamento del pesce, scioglimento di burro/
cioccolato/formaggio

P200 200 W Scongelamento di verdure, mantenimento in caldo

P100 100 W Scongelamento del gelato
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® Modalita grill
Accessori utilizzati:

Supporto grill

@ INDICAZIONI:

B la modalité grill & particolarmente adatta
per fette sottili di carne, bistecche, costolette,
kebab, wirstel e parti di pollo. La modalita
grill & adatta anche per panini caldi e piatti
gratinati.

B E possibile controllare la modalita di cottura
durante la cottura o quando l'operazione &
interrotta premendo (U] [16]. Sul display
verrd visualizzato “G” per la modalita grill
per 3 secondi.

1 Non rimuovere i 3 piedini in silicone dal
supporto grill [3]. I piedini in silicone
mantengono il supporto grill in posizione
senza scivolare.

1. In modalita standby, premere il tasto (1] [14].
2. Ruotare D per impostare il tempo di

cottura. Il tempo massimo di cottura & di

95 minuti.
3. Per confermare, premere 0} . U124 si
accende.

@® Modalita combinazione
Accessori utilizzati:

Piatto rotante con anello di scorrimento
e dispositivo di bloccaggio

/A\ AVVERTENZA! Rischio di incendio!
Non usare mai il supporto grill |3 o altri
oggetti metallici in modalitd combinazione. |
metalli riflettono la radiazione a microonde,
causando scintille. Questi possono provocare
un incendio e danneggiare irreparabilmente
il prodotto!

1. In modalitd standby, premere il tasto
COMB. [12] Il display dei valori
mostra “C-1". Sul display [10] viene
visualizzato 18- [25].

2. Ruotare < [14] per selezionare “C-1" o
“C-2".

C-2: Pesce, piatti gratinati (Sul display [10)
viene visualizzato <&y )
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C-1: Bistecche, pollame, pizza (Sul

display [10] viene visualizzato 8- [24)

Modalita Modalita | Modalita
grill microonde
Combinazione 1
(C-1) 70 % 30 %
Combinazione 2
(C-2) 45 % 55 %
3. Per confermare, premere @ .
4. Ruotare > [14] per impostare il tempo di
cottura. Il tempo massimo di cottura & di
95 minuti.
5. Per confermare, premere > . &

®© e

®© e

@

(per C-2) o &r [25] (per C-1) lampeggic.

Scongelamento a tempo
INDICAZIONE: Per scongelare 500 g

di carne macinata, si consiglia un tempo di
scongelamento di 18 minuti.

In modalita standby, premere il tasto > [15].
Il display dei valori [23| mostra “dEF1". =2
e % (28] si accendono.

Per confermare, premere (> [14].

Ruotare < [14] per impostare la durata

di scongelamento. La durata massima di
scongelamento & di 95 minuti.

Per avviare il processo, premere @ .

2(27] e % (28] lampeggiano.

Scongelamento a peso

INDICAZIONE: La durata di
scongelamento e la potenza di
scongelamento si impostano automaticamente
dopo aver inserito il peso degli alimenti da
scongelare.

In modalita standby, premere il tasto 3 .
II display dei valori 23] mostra “dEF1". 22
e 3 28] si accendono.

Ruotare < [14] per selezionare “dEF2".

Per confermare, premere {>[14].

Ruotare <D [14] per impostare il peso del
cibo da scongelare in un intervallo da 100 a
1800 g.
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Per avviare il processo, premere @ .
227 e =¥ (28] lampeggiano.

INDICAZIONE: Durante lo scongelamento,
dopo che & trascorsa 2 del tempo, sul
display 10| viene visualizzato “turn” (girare)
e vengono emessi 2 segnali acustici. Se non
si gira il cibo, il processo continuerd fino alla
fine del tempo.

Se la durata di scongelamento ¢& inferiore

a 90 secondi, dopo che ¢& trascorsa 2 del
tempo, vengono emessi 2 segnali acustici.

In questo caso, “turn” (girare) non viene

visualizzato sul display [10].

6. Aprire lo sportello dall'apposita
impugnatura [6]. Il tempo nel display
viene fermato.

7. Girare il cibo. Usare sempre guanti protettivi
o presine perché il cibo sara caldo.

8. Chiudere lo sportello dallimpugnatura [6].

9. Premere > per continuare il processo.

Peso da Tempo di
scongelare scongelamento
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27.40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
1400 g 47:40 min
1500 ¢ 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 ¢ 61:00 min
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Timer da cucina

INDICAZIONI:

Il timer pud essere impostato su qualsiasi
valore compreso tra 10 secondi e 95 minuti.
La funzione timer pud essere utilizzata
indipendentemente dall'impiego del
microonde.

Il timer pud essere annullato in qualsiasi
momento durante il conto alla rovescia

premendo 6= [13].

In modalitdr standby, premere una volta il
tasto (23 @ [11]. Il display [10] mostra “00:00".
Ruotare per impostare |'ora.

Per confermare, premere @ . Il tempo

inizia a scorrere.
Una volta terminato il conto alla rovescia,
vengono emessi 5 segnali acustici.

Funzione di cottura ritardata
INDICAZIONI:

Il processo di cottura inizia automaticamente
dopo la fine del conto alla rovescia.

Durante il ritardo, & possibile annullare il
programma premendo =)[13],

Con la funzione di conto alla rovescia,

le seguenti funzioni non sono disponibili:
Cottura rapida e scongelamento a tempo/
peso

E possibile controllare I'ora attuale premendo
{5 @ [11]. 1l display [10] mostrera nuovamente

I'ora di impostazione dopo 3 secondi.

Selezionare prima un programma di cottura
in modalitdr standby.

Premere () @ [11]. @ [20] si accende.
Ruotare < [14] per impostare le ore per I'ora
di inizio desiderata.

Per confermare, premere 4.

Ruotare @ per impostare i minuti per
I'ora di inizio desiderata.

Per avviare la funzione di cottura ritardata,
premere < [14]. 1l simbolo corrispondente al

programma di cottura, |'indicazione dell’'ora e

@ lampeggiano.
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® Blocco di sicurezza per
bambini

@ INDICAZIONE: Utilizzare questa funzione
per evitare che i bambini utilizzino il prodotto
senza supervisione.

[ Attivazione: Tenere premuto per
circa 3 secondi. Viene emesso un segnale
acustico. [22] si accende.

O Disattivazione: Tenere premuto
per circa 3 secondi. Viene emesso un segnale
acustico. B[22] si spegne. Viene emesso un
altro segnale acustico.

® Modadlita di cottura
automatica
@ INDICAZIONE: || risultato del processo di

cottura automatica dipende da fattori come
la forma e la dimensione del cibo, il grado di
cottura desiderato di certi alimenti e come si
posiziona il cibo nel prodotto. Se il risultato
non & soddisfacente, regolare il tempo di
cottura di conseguenza.

1. In modalita standby, ruotare leggermente
@ una volta in senso antiorario. Ruotare
poi O per selezionare un altro codice (vedi
tabella sotto).

2. Per confermare, premere < [14].

3. Ruotare < [14] per impostare il peso del cibo
o il numero di porzioni.

4. Per avviare il processo, premere @ .

A-01 (pasta)

1. Usare un contenitore sicuro per il microonde.

2. Aggiungere la quantitd di pasta desiderata.
Conta il peso netto della pasta senza acqua.

3. Versare la quantitd d’acqua adatta nel
contenitore.

4. Selezionare il peso netto di pasta appropriato
e awviare il processo.

5. Una volta completato il processo, lasciare
riposare la pasta per 2-3 minuti e versare
I'acqua.

240 IT
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A-02 (pesce)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.
Distribuire il pesce in modo uniforme.

2. Condire il pesce a proprio gusto (per
esempio con burro o grasso).

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-03 (riso)

1. Usare un contenitore sicuro per il microonde.

2. Versare I'acqua nel contenitore. Il rapporto &
di 2 ml di acqua per 1 g di riso. E possibile
regolare il rapporto secondo il proprio gusto.

3. Lasciare il riso in ammollo nell’acqua per
3 minuti.

4. Selezionare il peso appropriato e awviare il
processo.

A-04 (pollo)

1. Usare un piatfo sicuro per il microonde.

2. Condire il pollo secondo il proprio gusto.

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

4. Dopo che sono trascorsi % del tempo, sul
display [10] viene visualizzato “turn” (girare) e
vengono emessi 2 segnali acustici.

5. Girare il pollo.

6. Premere @ per continuare il processo.

A-05 (riscaldamento)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.
2. Selezionare il peso appropriato e avviare il
processo.

A-06 (patate)

B Si consiglia di utilizzare patate non sbucciate
della stessa dimensione.

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.
Distribuire le patate in modo uniforme.
Punzecchiare pib volte la buccia delle patate.
Selezionare il peso appropriato e avviare il

w N

processo.

A-07 (carne/arrosti)

1. Usare un piatto sicuro per il microonde.
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2. Condire il pesce/I'arrosto secondo il proprio

gusto.

3. Selezionare il peso appropriato e avviare il

processo.

4. Dopo che sono trascorsi %; del tempo, sul
display [10| viene visualizzato “turn” (girare) e
vengono emessi 2 segnali acustici.

5. Girare la carne/I'arrosto.

6. Premere @ per continuare il processo.

A-08 (popcorn)

1. Mettere 100 g di popcorn in una ciotola

sicura per il microonde.

2. Awviare il processo.

A-09 (bevande)
@ INDICAZIONE: Mettere una bacchetta

di vetro nella bevanda e lasciare il

contenitore nella camera di cottura | 8 | per
20-30 secondi per evitare un'ebollizione

improvvisa.

1. Usa un contenitore sicuro per il microonde

(ad es. una tazza o un bicchiere).

Selezionare il numero di porzioni appropriato

e awviare il processo.

A-10 (verdure)

1. Usare un contenitore sicuro per il microonde.

2. Selezionare il peso appropriato e avviare il

processo.
Codice | Cibo/ Intervallo di peso | Intervallo di Indicazione
funzione tempo microonde/funzione
grill
A-01 Pasta 100 g, 200 g, 300g | 20-30 min = (microonde)
A-02 Pesce 200 g, 300 g, 400 g, | 3-8:20 min = (microonde)
500¢, 600 g
A—O3 RiSO ]50 g, 300 g, 450 g, ] 8—33 min 2 (microonde)
600 g
A-04 Pollo 800 g, 1000 g, 43-52 min \'X_I‘n, (combinazione 2)
1200 g, 1400 g
A-05 Riscaldamento | 200 g, 300 g, 400 g, | 1:30-4:30 min = (microonde)
500 g, 600 g, 700 g,
800 ¢
A-06 Patate 230g,460g 5-8 min = (microonde)
A-07 Carne/arrosti | 100 g, 200g,300g, | 9-21 min iy (combinazione 1)
400g,500g
A-08 Popcorn 100 g 2:40 min = (microonde)
A-09 Bevande 1-3 porzioni 1:30-3:50 min = (microonde)
A-10 Verdure 200g,300¢g,400g, | 3-7 min = (microonde)
500 g, 600 g
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® Tabella di cottura

Cibo Quantita Potenza |Tempo |Informazioni

Filetto di pesce {400 g 700 W 10-15 min | Aggiungere un po’ d’acqua e succo
di limone.

Verdure 250 ¢ 600W  |5-10min |Tagliare le verdure a pezzi.
Aggiungere un po’ d’acqua.
Mescolare di tanto in tanto.

Patate 500 g 700 W 8-10min |Tagliare le patate a pezzi. Aggiungere
un po’ d’'acqua. Mescolare di tanto in
tanto.

Dessert (ades. | 100-300 g 600 W 1-5min | Seguire le istruzioni sulla confezione

pudding, del dessert.

cupcake)

Riso 100 gdiriso | 600 W 15 min Sciacquare il riso prima della cottura.

250 ml di
acqua

Crema all'vovo  |750¢g 500 W 10-15 min | Versare la crema all'vovo su un piatto
grande.

Biscotti 400 g 600 W 8-10 min | Disporre i biscotti su un piatto grande.

Polpettone 500¢g 600 W | 23-28 min | Mettere il polpettone condito su
un piatto. Coprire il piatto con un
coperchio.

@ Riscaldamento di cibi congelati

Cibo Quantita Potenza Tempo

Minestra 400 ml 600 W 8-10 min

Stufato 500¢g 600 W 10-13 min

Contorni (ad es. pasta) | 500 g 700 W 8-10 min

Verdure 300 g 500 W 8-10 min

@® Ricette Ingredienti
® Cupcake al cioccolato 4 cucchiai Farina
@ 7 min i x 1 Y4 di cucchiaio | Lievito in polvere
Tempo di preparazione: 5 min 4 cucchiai Zucchero semolato
Tempo di cottura: 2 min 2 cucchiai Cacao in polvere

1 Uovo

3 cucchiai Latte

242 1T
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3 cucchiai Olio vegetale

Estratto di vaniglia o altro
estratto (facoltativo)

Qualche goccia

Gocce di cioccolato, noci o
uvetta (facoltativo)

2 cucchiai

Preparazione

1. Mettere la faring, il lievito in polvere, lo
zucchero semolato e il cacao in polvere
in una tazza grande adatta al microonde.
Mescolare tutti gli ingredienti.

2. Aggiungere un uovo e mescolare tutti gli
ingredienti.

3. Aggiungere il latte e l'olio vegetale. Se lo si
desidera, aggiungere I'estratto di vaniglia o
un altro estratto. Mescolare tutti gli ingredienti
fino a ottenere un composto omogeneo.

4. Se lo si desidera, aggiungere gocce di
cioccolato, noci o uvetta. Mescolare tutti gli
ingredienti.

5. Posizionare la tazza al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere la torta per 2 minuti
a 700 W o finché non smette di lievitare e
diventa solida.

6. Indossare i guanti da forno per rimuovere la
tazza calda. Buon appetito!

® Popcorn caramellati

Preparazione

1.

Mettere i chicchi di mais in un sacchetto di
carta. Se lo si desidera, aggiungere qualche
goccia di olio vegetale. Piegare la parte
superiore del sacchetto un paio di volte per
sigillarlo.

Posizionare il sacchetto al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere il mais per 4 minuti

a 700 W o finché non si sente pit lo
scoppiettio.

Preparazione del caramello: Mettere lo
zucchero, lo sciroppo di mais, il burro e il
sale in una ciotola grande per microonde.
Cuocere il composto per 2 minuti a 700 W.
Mescolare il composto e cuocere per altri

2 minuti a 700 W finché non si formano
molte bolle.

Aggiungere |'estratto di vaniglia e il
bicarbonato di sodio al composto di
caramello e mescolare bene. Versare
immediatamente un terzo del caramello
caldo sui popcorn nel sacchetto. Chiudere il
sacchetto e scuoterlo per ricoprire i popcorn.
Versare un altro terzo del caramello sui
popcorn. Chiudere il sacchetto e scuoterlo.
Versare il caramello rimanente sui popcorn e
scuotere il sacchetto un’ultima volta.
Posizionare il sacchetto al centro del piatto
rotante . Cuocere i popcorn per 1 minuto
a 700 W. Indossare i guanti da forno per
rimuovere e scuotere il sacchetto caldo.
Versare i popcorn al caramello caldi

in un contenitore. Lasciare raffreddare
completamente i popcorn caramellati

per circa 20 minuti. Rompere i popcorn
caramellati a pezzi e buon appetito!

@® Patate da colazione

@ 24 min i x 8
Tempo di preparazione: 20 min

Tempo di cottura: 4 min
Ingredienti

60g Chicchi di mais

240 g Zucchero di canna

60 ml Sciroppo di mais

3 cucchiai Burro non salato

', di cucchiaino

Sale

1 cucchiaino

Estratto di vaniglia

Y, di cucchiaino

Bicarbonato di sodio

Qualche goccia

Olio vegetale (facoltativo)
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@ 25 min i x 2
Tempo di preparazione: 15 min
Tempo di cottura: 10 min
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Ingredienti

2 Patate di medie dimensioni
(sbucciate e affettate)

1A Cipolla (a fette)

Y, di cucchiaino | Sale

Vs di cucchiaino | Pepe

Y, di cucchiaino

Sale all’aglio

60g

Cheddar (grattugiato)

Preparazione

1.

Mettere le patate e le cipolle a fette in una
ciotola adatta al microonde.

Condire le patate e le cipolle con sale, pepe
e sale all'aglio. Mescolare bene il tutto e

Posizionare la ciotola al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere le patate e le cipolle
condite per 9 minuti a 700 W o finché le

Aggiungere il formaggio e cuocere per

2.
coprire la ciotola.
3.
patate non sono cotte.
4.
1 minuto a 500 W.
5.

Indossare i guanti da forno per rimuovere la
ciotola calda. Buona colazione!

® Polpettone

2 cucchiai

Ketchup

1 cucchiaino

Zucchero

A piacere

Prezzemolo (facoltativo)

Preparazione

1.

6.

7.

Mescolare il macinato di manzo, la cipolla,
I'vovo, il pangrattato, il pepe e il sale.

Formare il polpettone e metterlo in un piatto.

Coprire il piatto con un coperchio.
Posizionare il piatto al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere il polpettone per
18-23 minuti a 800 W.

Nel frattempo, in una ciotola piccola,
mescolare I'acqua, la senape, il ketchup, lo
zucchero e il prezzemolo (facoltativo).
Una volta cotto il polpettone, versare la
salsa sul polpettone. Coprire il piatto con un
coperchio.

Cuocere il polpettone con la salsa per altri
5 minuti a 800 W.

Servire il polpettone e buon appetito!

® Salmone

(© 33-38 min o <23
Tempo di preparazione: 10 min
Tempo di cottura: 23-28 min

Ingredienti (polpettone)

© 28 min -1
Tempo di preparazione: 5 min

Tempo di cottura: 23 min
Ingredienti

400 g Salmone

', di cucchiaino | Pepe

Y, di cucchiaino | Sale

2 cucchiaini Acqua

Vs Limone

Preparazione

500 g Macinato di manzo
1A Cipolla (a dadini)

1 Uovo (sbattuto)
100 g Pangrattato

Y4 di cucchiaino | Pepe

Y, di cucchiaino | Sale

Ingredienti (salsa)

75 ml Acqua
1 cucchiaio Senape
244 1T
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1.

Se necessario, scongelare il salmone (vedi
" "

Scongelamento a tempo”).
Salare e pepare il salmone.
Mettere il salmone su un piatto. Aggiungere
I'acqua. Coprire il piatto con un coperchio.
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4. Posizionare il piatto al centro del piatto
rotante [2]. Cuocere il salmone per 6 minuti
a 700 W.
In alternativa, selezionare il codice
A-02 (vedi “Modalita di cottura
automatica”).

5. Prima di servire il salmone, aggiungere un po’
di succo di limone.

@ Pollo alla griglia

4. Selezionare il peso appropriato del pollo.
Premere <D [14] per avviare il processo di
cottura.

5. Girare il pollo: Dopo che sono trascorsi
%; del tempo e sono stati emessi 2 segnali
acustici, aprire lo sportello | 4| e girare il
pollo. Chiudere lo sportello e premere <>
per continuare la cottura.

6. Llasciar riposare e servire: Estrarre il pollo dal
prodotto e lasciarlo riposare per 10-

O 20 B2 ot evdonds 1 e it
| Tempo di preparazione: 2 ore tenero e saporito.
Ingredienti: @ Bistecca alla griglia
1 intero Pollo (800-1400 g) @ 25 min & x 1
60 ml Olio d'oliva |Tempo di preparazione: 25 min
30ml Succo di limone Ingredienti:
4 Spicchi d'aglio (tritato) 1 Bistecca (ribeye, controfiletto
1 cucchiaio Rosmarino fresco (tritato) o un taglio a propria scelta)
1 cucchiaio Timo fresco (tritato) 15 ml Olio d'oliva
1 cucchiaino Peperoni A piacere Sale e pepe
Preparazione: bistecche a propria scelta
1. Preparare il pollo: Sciacquare il pollo sotto Preparazione:

I'acqua fredda e asciugarlo con carta
assorbente. Rimuovere eventuali interiora.

2. Marinare il pollo: In una piccola ciotola,
mescolare olio d'oliva, succo di limone,
aglio, rosmarino, timo, paprika, sale e pepe.
Strofinare il composto ottenuto su tutto il
pollo, anche sotto la pelle e all'interno. Per
risultati oftimali, lasciar riposare e marinare
in frigorifero per almeno 1 ora o per tutta la
notte.

3. Grigliare il pollo: Disporre il pollo su un
piatto adatto al microonde e posizionare
quest'ultimo al centro del piatto rotante [2].
Ruotare @ una volta in senso antiorario.
A questo punto, ruotare per selezionare il
menu automatico A-04 per pollo.
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@ INDICAZIONE: Se la bistecca & congelata,
scongelarla seguendo le istruzioni riportate
nella sezione “Scongelamento a peso”.

1. Preparare la bistecca: Asciugare la bistecca
con carta assorbente. Spennellare entrambi i
lati con olio d'oliva e condire generosamente
con sale, pepe e altre spezie a piacere.

2. Grigliare la bistecca: Disporre la bistecca su
un piatto adatto al microonde e posizionare
quest'ultimo al centro del piatto rotante [2].
Premere COMB. [12], quindi selezionare C-1
(Combinazione 1) e impostare il tempo su
20 minuti.

3. Girare la bistecca: Trascorsi 12 minuti di
cottura, aprire lo sportello | 4| e girare la
bistecca. Chiudere lo sportello e premere

@ per continuare la cottura.
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4. Controllare lo stato di cottura: Controllare
la temperatura interna della bistecca con
un termometro per carne. Per una cottura

medio-cruda, la temperatura ideale & 57 °C;
per una cottura “media”, optare per 63 °C;

per un risultato “ben cotto”, optare per

71 °C. Se non si & ancora raggiunto il grado
di cottura desiderato, impostare nuovamente
il programma e grigliare la carne per qualche

altro minuto.

5. Lasciar riposare e servire: Lasciar riposare
la bistecca per qualche minuto prima
di tagliarla. In questo modo, i succhi si
distribuiscono meglio e la bistecca acquista
un sapore piU intenso.

® Patate gratinate

di cottura. Controllare che le patate siano
tenere. Condire con sale e pepe.

Comporre il gratin: Spennellare con il burro
una pirofila adatta al microonde. Disporre

le patate in strati all'interno della pirofila,
versando un po’ di salsa su ogni strato.
Distribuire il formaggio groviera o cheddar fra
gli strati. Cospargere uniformemente lo strato
superiore con il parmigiano.

Cuocere il gratin: Posizionare la pirofila

al centro del piatto rotante [2]. Premere
COMB. [12], quindi selezionare C-2
(Combinazione 2) e impostare il tempo su
35 minuti.

Lasciar riposare e servire: Estrarre il gratin
dal prodotto e lasciarlo riposare per qualche
minuto prima di servire. Questo consente ai
sapori di amalgamarsi.

® Pizza al salame

@ 50 min |=| x
| Tempo di preparazione: 50 min
Ingredienti:

2 grandi Patate (tagliate sottili)
240 ml Panna

240 ml Latte

2 spicchi Aglio (tritato)

100 g Groviera o cheddar

(grattugiato)

50¢g Parmigiano (grattugiato)
15¢g Burro

A piacere Sale e pepe
Preparazione:

1. Preparare la salsa: Mescolare la panna,

il latte e I'aglio in una grande casseruola
adatta al microonde. Posizionare la ciotola al
centro del piatto rotante [2]. Riscaldare per
3 minuti a 800 W.

2. Preparare le patate: Aggiungere le patate a
fette e mescolare bene. Ruotare > [14] una
volta in senso antiorario. A questo punto,
ruotare per selezionare il menu automatico
A-06 per patate. Impostare il peso a 460 g
e premere @ per avviare il processo

246 1T
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© 25 min - x2-3
|Tempo di preparazione: | 25 min |
Ingredienti:
1 Impasto per pizza (gia
pronto o fatto in casa)
120 ml Salsa pizza
120 g Mozzarella (grattugiata)
60g Salame affettato
30g Olive nere tagliate a
rondelle (opzionale)
30g Cipolle rosse (affettate,
opzionale)
1 cucchiaino Origano (secco)
Opzionale Foglie di basilico fresco per
guarnire
Preparazione:

1. Preparare I'impasto: Stendere I'impasto
per pizza su una superficie leggermente
infarinata, fino a ottenere lo spessore

desiderato.
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2. Aggiungere la salsa: Distribuire la salsa
per pizza in modo uniforme sull'impasto,
lasciando un piccolo cornicione.

3. Aggiungere il condimento: Cospargere la
mozzarella grattugiata sulla salsa. Distribuire
uniformemente le fette di salame sul
formaggio. Opzionalmente, aggiungere olive
nere e cipolle rosse. Cospargere la superficie
con origano secco.

4. Cuocere la pizza: A seconda del risultato
desiderato, si consigliano due programmi:

— Per una pizza croccante e ben dorata,
posizionare con cautela la pizza sul
supporto grill |3 | e poi posizionare
il supporto grill al centro del piatto
rotante . Premere [uWu] per grigliare e
impostare un tempo di cottura di 15 minuti.

— Per una cottura piv rapida, posizionare
con cautela la pizza su un piatto adatto al
microonde e poi posizionare quest'ultimo
al centro del piatto rotante [ 2], Premere
COMB. [12], quindi selezionare C-1
(Combinazione 1) e impostare il tempo su
10 minuti.

5. Guarnire e servire: Estrarre la pizza dal
forno e lasciarla raffreddare per qualche
minuto. Opzionalmente, guarnire con foglie
di basilico fresco. Tagliare a fette e servire
calda.

® Maccheroni al formaggio

Y, di cucchiaino | Paprika (opzionale)

@ 45 min & x 1
|Tempo di preparazione: 45 min
Ingredienti:

300¢g Maccheroni (stortini)

60g Burro

60g Farina per tutti gli usi

480 ml Latte

200 g Cheddar (grattugiato)

', di cucchiaino | Sale

Y, di cucchiaino | Pepe nero
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30¢g Parmigiano (grattugiato,
opzionale)
Preparazione:
1. Cuocere la pasta: Prendere una pentola

grande adatta al microonde con acqua
salata, aggiungere i maccheroni e
posizionare il tutto al centro del piatto
rotante . Ruotare @ una volta in
senso antiorario. A questo punto, ruotare

per selezionare il menu automatico A-O1 per
pasta. Impostare il peso a 300 g e premere
<> [14] per awviare il processo di cottura.
Trascorso il tempo di cottura, scolare la pasta
e metterla da parte.

Preparare la salsa al formaggio: Sciogliere il
burro in una pentola di medie dimensioni a
fuoco medio. Aggiungere la farina e cuocere
a fuoco lento per circa 1 minuto, fino a
formare un impasto non grumoso. Aggiungere
gradualmente il latte, mescolando fino a
ottenere un composto liscio e denso.
Aggiungere il formaggio: Togliere la

pentola dal fuoco e aggiungere il cheddar
grattugiato, mescolando fino a quando non si
sard sciolto e avrd raggiunto una consistenza
liscia. Condire con sale, pepe e paprika in
polvere a piacere.

4. Mescolare la pasta e la salsa: Aggiungere

i maccheroni cotti alla salsa al formaggio e
mescolare fino a ricoprire uniformemente la
pasta.

Dorare: Disporre maccheroni e salsa al
formaggio in una pirofila adatta al microonde
e cospargere con parmigiano grattugiato. A
questo punto, posizionare la pirofila al centro
del piatto rotante [2]. Premere [uwu] [14] per
grigliare e impostare il tempo di cottura su
10 minuti. Cuocere alla griglia fino a quando
la crosta non diventa dorata e forma delle
bolle.

Servire e gustare.

IT 247

14 Apr 2025 12:51:30



@® Pulizia e manutenzione

/\ PERICOLO! Rischio di scossa elettrica!
Prima di pulire: Scollegare sempre la spina
dalla presa.

PERICOLO! Rischio di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo I'uso. Per prima
cosa, far raffreddare il prodotto.

/\ AVVERTENZA! Non immergere le parti
elettriche del prodotto in acqua o altri liquidi.
Non tenere mai il prodotto sotto I'acqua
corrente.

/A ATTENZIONE! Pericolo di danni!

B Non utilizzare spray detergenti o altri
defergenti aggressivi che possono causare
macchie, striature o offuscamento sulla
superficie.

B Non utilizzare detergenti abrasivi.

INDICAZIONI:

Pulire il prodotto dopo che si & raffreddato. |

residui di cibo essiccato non si rimuovono cosi

facilmente.

0 Alloggiamento: Pulire I'alloggiamento del
prodotto con un panno umido.

01 Camera di cottura: Tenere la camera di

0e

cottura | 8 | sempre pulita. Se alle pareti del
prodotto rimangono attaccati spruzzi di cibo
o liquidi versati, pulirli con un panno umido.

@ Risoluzione dei problemi

Se necessario, utilizzare un detergente

delicato sul panno. Pulire poi con un panno

inumidito solo con acqua pulita per rimuovere

i residui di defersivo.

Piatto rotante e supporto grill: Pulire

regolarmente il piatto rotante | 2 | e il supporto

grill |3 |in acqua calda e sapone. Il piatto

rotante e il supporto grill sono lavabili in

lavastoviglie.

Schizzi e sporco: Utilizzare regolarmente un

panno umido per rimuovere spruzzi e sporco

dai seguenti componenti:

— Telaio dello sportello | 5 | (entrambi i lati)

~ Impugnatura

— Dispositivo di bloccaggio

~ Finestra (entrambi i lati)

— Guarnizione dello sportello |4 | e
componenti adiacenti

Condensa: Se si raccoglie condensa

sull'esterno dello sportello o intorno ad

esso, pulire con un panno morbido. Cid pud

verificarsi quando il prodotto viene utilizzato

in condizioni di estrema umidita.

Odori: Eliminare regolarmente gli odori.

Mettere nella camera di cottura |8 | una

ciotola per microonde profonda (riempita

con una tazza d'acqua, il succo e la buccia

di un limone). Riscaldare la miscela per

5 minuti. Pulire a fondo la camera di cottura e

asciugare con un panno morbido.

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Il prodotto non inizia a cuocere.

Lo sportello non & chiuso
correttamente.

Chiudere lo sportello.

Il piatto rotante | 2 | fa un forte

rumore durante la rotazione.

Il piatto rotante | 2 | non &
posizionato correttamente
sull'anello di scorrimento e sul
dispositivo di bloccaggio.

Posizionare correttamente il
piatto rotante | 2 | nella camera
di cottura [8].

Uanello di scorrimento

e/o il fondo della camera di

cottura | 8 | sono sporchi.

Pulire I'anello di scorrimento

e il fondo della camera di

cottura .

La luce allinterno del prodotto
non funziona.

La lampada & difettosa.

Contattare il servizio clienti.
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Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Non & possibile arrestare
il ventilatore premendo il

tasto o aprendo lo
sportello [4].

obbligatoria.

Il processo di cottura &
terminato. Il prodotto passa
alla modalitar di raffreddamento

Attendere che il ventilatore cessi
di girare. Il ventilatore gira per
3 minuti.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di raccolta
locali per il riciclo.

N Osservare |'identificazione dei materiali
&)  diimballaggio per lo smaltimento
a differenziato, i quali sono

contrassegnati da abbreviazioni (a) e
da numeri (b) con il seguente
significato: 1-7: plastiche/20-22:
carta e cartone/80-98: materiali
compositi.

Prodotto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

g

FR

Cet appareil
et ses accessoires

REPRISE ADEPOSER A DEPOSER
ALALIVRAISON EN MAGASIN EN DECHETERIE

& [\
D
KL
Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

se recyclent

Il prodottoe i materiali di imballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa del
produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simboli della
raccolta differenziata.

Il logo Triman & valido solamente per la Francia.

o E' possibile informarsi circa le possibilita
=2 Y . .

@" di smaltimento del prodotto usato
presso |'amministrazione comunale o
cittadina.

Per questioni di tutela ambientale non
gettare il prodotto usato tra i rifiuti
domestici, ma provvedere invece

hr¢

al suo corretto smaltimento. Presso
I'amministrazione competente &
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possibile ricevere informazioni circa i siti
di raccolta e i relativi orari di apertura.

® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione I'acquirente pud far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotfo riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell’acquirente.

Questo prodotto & garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data di acquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dell’avvenuto acquisto.

Tutti i danni o difetti presenti gia al momento
dell'acquisto devono essere comunicati subito
dopo I'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto si rileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, alla riparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al rimborso del prezzo di
acquisto. Un eventuale intervento in garanzia non
prolunga né rinnova il periodo di garanzia stesso.
Cid vale anche per le parti sostituite e riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso o manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto esposti
a normale logorio, che possono pertanto essere
considerati come componenti soggetti a usura
(esempio capacitd della batteria, calcificazione,
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lampade, pneumatici, filtri, spazzole...). La
garanzia non si estende altresi a danni che

si verificano su componenti delicati (esempio
interruttori, batterie, parti realizzate in vetro,
schermi, accessori vari) nonché danni derivanti
dal trasporto o altri incidenti.

® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dell’articolo

(IAN 484646_2501) come prova d’acquisto.

Il numero d'articolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall'adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
all'indirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

AT Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

Cce
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Felhasznalt figyelmezteté jelzések és szimbélumok

Ebben a haszndlati dtmutatéban, a révid dtmutatéban, a gyorsinditési Gtmutatéban és a

csomagoldson az aldbbi figyelmeztetd jelzésekkel taldlkozhat:

VESZELY! Ez g szimbSlum a Veszély”
sz6 mellett nagy kockdzati tényezére
hivia fel a figyelmet, melyet ha nem
kerilnek el, az silyos sérilésekhez vagy
haldlesethez vezet.

N~ Vdltédram/fesziltség

Hz

Hertz (h&lézati frekvencia)

Watt

FIGYELMEZTETES! Ez a szimbslum
a ,Figyelmeztetés” sz6 melleft
kézepes kockdzati tényezére hivia fel
a figyelmet, melyet ha nem keriiinek
el, az sllyos sérijlésekhez vagy akar
haldlesethez is vezethet.

A foldelés szimbdluma

beltéren haszndlja.

A terméket csak szaraz helyiségekben,

VIGYAZAT! Ez a szimbslum a
Vigydzat” szé mellett alacsony
kockdzati tényezére hivia fel a
figyelmet, melyet ha nem keriilnek el,
az kisebb vagy mérsékelt sérijlésekhez
vezethet.

Veszély - dramijtésveszély!

Vigydzat, forré feliletek!

BD>0® =

FIGYELEM! Ez a szimbdlum a
JFigyelem” sz6 mellett anyagi karok
veszélyére utal.

Elelmiszerbiztos

ételek izére vagy szagdra.

A termék nincs negativ hatdssal az

MEGJEGYZES: Ez a szimbélum a
+Megjegyzés” sz6 mellett hasznos
informdciékra hivja fel a figyelmet.

~—2 Mosogatégépben moshaté (csak a
OB forgotéanyér [2] és a grillrées [3])

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a
termék megfelel a r& vonatkozé EU
eldirasoknak.

Olvassa be az online Gtmutatd
behivdsdhoz.

|
[ ]

Biztonsdgi utasitasok
Kezelési utasitdsok

MIKROHULLAMU SUTO

@® Bevezeto

Gratulélunk 0j termékének vasarlasa alkalmabél.
Ezzel a déntésével vallalatunk értékes terméke
mellett déntétt. A haszndlati utasitas ezen termék
része. A biztonsdgra, a haszndlatdra és a
megsemmisitésre vonatkozé fontos tudnivalékat
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tartalmazza. A termék hasznélata eldtt ismerje

meg az &sszes haszndlati és biztonsdgi

tudnivalét. A terméket csak a leirtak szerint és a
megadott felhaszndldsi teriileteken alkalmazza.

A termék harmadik személy szadmdra valé

tovabbaddsa esetén kézbesitse vele annak a

teljes dokumentéciojat is.
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@® Rendeltetésszeri hasznalat

B Atermék élelmiszerek felmelegitésére és
elkészitésére alkalmas. A termék mds célra
nem hasznélhaté.

B Atermék csak magdn hdztartdsokban térténd
haszndlatra alkalmas, egészségiigyi vagy
izleti célra nem hasznélhaté.

B A gydrté nem vdllal felel&sséget a
szakszer(tlen haszndlatbdl adédé karokért.

® A csomagolas tartalma

A termék kicsomagoldsa utén ellendrizze

a csomagolds teljességét és az alkatrészek
megfelel8 allapotat. A haszndlat elétt tavolitsa el
a csomagoléanyagokat.

Mikrohulldmu sito
Forgétényér
Tanyérrégzité

Forgd gy(ird

Grillracs

Gyorsinditdsi Gtmutaté

—_ —

® A részegységek leirasa
(A dbra)

Elektromos vezeték csatlakozéval

[]=]

Forgétanyér forgd gyGrivel és
tanyérrégzitdvel

(B &bra)

(o]

A (Ventilator)

& (Visszaszémldlds)
® (Id8zits)

&) (Gyerekzar)
Erték kijelzs

8 (Kombindlt 2)
&) (Kombindlt 1)
[UU) (Grill)

% (Kiolvasztds)
Menigombok

BIRRIRRIRIBIREIESIS]

18] AUTO (Automatikus siités)

== (Mikrohullémd siitd)

® Miszaki adatok

Névleges fesziltség:

220-240 V~, 50 Hz

Bemend feljesitmény:

1200 W

Teljesitményfelvétel

készenléti médban: 0,3W
Védelmi osztdly: I

Kimend teljesitmény: 800 W
Bemend teljesitmény

(grill): 1000 W
Mikrohulldma

frekvencia: 2450 MHz
A siitétér Grtartalma: kb. 20 liter

NENEERENEENE

NEE

Grillracs

Ajtéelem (Ajtétdmités)

Ajtékeret

Fogd

Retesz

Sutétér

Programdttekintés

Kijelz8

8 € gomb (Id6zits/6ra)

COMB. gomb (Grill/mikrohulldm)

gomb (Ledllités/t5rlés)

@ forgatégomb (Automatikus siités/id8/
stly) nyomégombbal (Inditds/gyors
inditds)

** gomb (Kiolvasztds)

(wu) gomb (Grill)

gomb (Mikrohulldmg sité)
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B Atermék megfelel az EN 55011 eurdpai
szabvény kévetelményeinek.

B Ennek a szabvdanynak megfelelden a termék a
2. csoport B osztdlydba tartozé készilékként
kerilt besoroldsra.

B 2. csoport = a termék célzott magas
frekvencidjo energidt kelt elektromagneses
sugdrzds formdjaban élelmiszerek hé dltali
kezelése céliabdl.

B B osztdlyd készilék = a termék haztartdson
belili hasznélatra alkalmas.

A Biztonsagi utasitasok

A TJERMEK HASZNALATA
ELOTT ISMERKEDJEN MEG
A TERMEK BIZTONSAGI
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TUDNIVALOIVAL ES
HASZNALATI UTASITASAIVALI
HA A TERMEKET TOVABBADIJA,
ADJA MELLE EZEKET A
DOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen hasznélati Gtmutatéban
leirtak figyelmen kivil
hagydsébdl adédé karok esetén
a garancia érvényét vesztil A
kdzvetett kdrokért nem véllalunk
felelsséget! A szakszeritlen
haszndlat vagy a biztonsdgi
utasitdsok figyelmen kivil hagyédsa
koévetkeztében torténd anyagi
kérokért és személyi sérilésekért
nem vdllalunk felel8sséget!

FONTOS BIZTONSAGI
UTASITASOK

OLVASSA EL FIGYELMESEN
ES ORIZZE MEG KESOBBI
HASZNALATRA

A terméket akkor haszndlhatjak
8 éves és afdlotti gyermekek,
valamint csdkkent testi,
érzékszervi és szellemi
képességl személyek, illetve
olyanok, akik nem rendelkeznek
a kell tudéssal vagy
tapasztalattal, ha szémukra
feligyeletet biztositanak,

a termék biztonsdgos
hasznélatdval kapcsolatban
megfeleld utasitasokat kaptak
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és megértik az azzal jaré
veszélyeket.

Gyermekek nem jétszhatnak a
termékkel.

A tisztitdst és a felhaszndléi
karbantartdst nem végezhetik
gyermekek felugyelet nélkil.
A terméket és az elektromos
vezetékét tartsa 8 év alatti
gyermekektd| tévol.

AFIGYELMEZTETES! A termék

kombindlt médban térténd
Uzemeltetésekor a keletkezd
h& miatt azt javasoljuk, hogy
gyermekek a terméket csak
felndtt feligyelete mellett
hasznéljék.

AFIGYELMEZTETES! Ha

a termék ajtaja vagy az
ajtétomitések sériltek, ne
haszndlja a terméket addig,
amig meg nem javittatja egy
szakemberrel.

AFIGYELMEZTETES!

Egy szaktuddssal nem
rendelkezd személy
szdmdéra, a mikrohulldm{
sugdrzdstdl védelmet nyuijtd
boritds eltavolitdsaval jaré
karbantartdsi és javitési
munkdlatok veszélyesek.

A FIGYELMEZTETES! Ne

melegitsen folyadékokat
vagy mds élelmiszereket zart

HU 255
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téroléedényekben, mert azok
felrobbanhatnak.

B Ha az elektromos vezeték
sérilt, azt a veszélyek
elkeriilése érdekében
a gydrténak, az

ugyfélszolgdlatanak, vagy egy

annak megfeleld képesitéssel
rendelkezé szakembernek kell
kicserélnie.

B A termék héztartdsi és
ahhoz hasonlé felhaszndlési

terileteken haszndlhatd, ilyenek

példdul:

- Uzletek, irodék és mds
munkateriletek munkahelyi
konyhdi;

- Tanyahdzak;

- Szélloddk, motelek és egyéb
szdllashelyek vendégei
szamdara;

- Félpanziés ellétést nydijtd
szdlldsok és hasonld helyek.

B Hagyjon a termék felett

legaldbb 20 cm szabad helyet.

® Csak olyan edényeket
hasznélion, melyek
mikrohulldmy sitében valé
hasznélatra alkalmasak.

® Ne haszndlja a grillréesot
vagy mds fém targyakat
mikrohulldmi vagy kombindlt
izemmaodban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmg
sugdrzést, mely szikrdkat kelt.

256 HU

11_484646_2501_HU.indd 256

Ezek égést okozhatnak, mely

a termék helyrehozhatatlan
kérosoddsdhoz vezethet!

Ha méanyagbél vagy papirbdl
készilt taroléedényekben lévd
élelmiszereket melegit, tartsa a
terméket szem el&tt, mert fenndl
a gyulladds veszélye.

A termék élelmiszerek és italok
felmelegitésére alkalmas.
Elelmiszerek vagy ruhadarabok
szdritdsa, melegitépdrndk,
otthoni papucsok, szivacsok,
nedves kendék vagy hasonlék
felmelegitése sérilésekhez,
gyulladéshoz vagy égési
sérilésekhez vezethet.
Amennyiben a termékbd|

fust tavozik, a terméket ki kell
kapcsolni vagy a konnektorbdl
ki kell hozni, emellett a langok
elfojtdsdhoz tartsa a termék
ajtajét csukva.

Egyes italoknak a mikrohulldmd
sit8ben térténd felmelegitése
késleltetett, hirtelen feltors
forréshoz vezethet, mely miatt
a téroléedény kezelése sordn
oddfigyelés javasolt.
Csecsemd&k bébiételes
flakonjainak, Gvegeinek
tartalmét az égési sérilések
elkerilése érdekében hasznélat
elétt keverje vagy rézza 8ssze,
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valamint ellen8rizze azok
h&mérsékletét.

® A mikrohulldm¢ sitében ne
melegitse tojdsokat héjastul,
sem keményre fétt tojdsokat,
mert azok a felmelegités utdn
még a mikrohulldmd sitében
felrobbanhatnak.

® A terméket rendszeresen
tisztitsa meg és tdvolitsa el
bel8le az ételmaradékokat.

B Ha a termék nem teljesen tiszta,
az kart tehet a felijleteiben,
mely rossz hatdssal van az
élettartamdra, illetve veszélyes
helyzetekhez is vezethet.

® A terméket ne tisztitsa
g&ztisztitd segitségével.

B A termék csak szabadonéllé
formdban haszndélhaté. Tilos
szekrény belsejébe vagy
hasonlé helyekre rakni.

TOVABBI BIZTONSAGI

UTASITASOK

W Szivritmusszabdlyzéval
rendelkezd személyeknek
a lehetséges kockdzatok
tekintetében a termék
haszndlata el8tt ki kell kérniik
orvosuk tandcsat.

A VESZELY! Egési sérilések
veszélye! A termék mikodés
kdézben felforrésodik. A

termékhez ne érjen hozz4
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mikddés kdzben és kdzvetlendl
azutdn.

A VESZELY! Aramiités
kockazata! A terméket ne
meritse vizbe vagy egyéb
folyadékba. A terméket soha ne
tartsa folyd viz ald.

AVESZELY! Aramités
kockazata! Ne haszndlja
a terméket, ha az sérijlt. Ha a
termék megsérilt, vdlassza le
a hélézati dramrdl és forduljon
az eladdjéhoz.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
leesett, vagy ha azon lathaté
sérulések vannak.

B Mieldtt a terméket az
elektromos hdlézatra
csatlakoztatnd ellendrizze,
hogy a hdlézat névleges
fesziltsége megfelel-e a termék
adattdbldjan feltintetetinek.

= Ovja az elekiromos vezetéket
a sérilésektsl. Ne hagyia,
hogy azt éles sarkokon &tlégni,
becsipddni, és ne hajlitsa
meg. Az elektromos vezetéket
tartsa forré feliletektdl és nyilt
ldngoktdl tévol.

A termék felallitasa
AFIGYELEM! Ne helyezze a

terméket sité, vagy més hét
keltd berendezés folé. A termék

HU 257
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kérosodhat, ha ilyen helyre
teszi.

Kezelés

A VESZELY! Egésveszély!
Tavolitsa el a felmelegitendd
élelmiszerek csomagoldsénak
fém zaréelemeit.

® Ne mozgassa a terméket
mikodés kézben.

® Ne haszndlja a terméket, ha az
ures.

M Ne tegye a terméket forré
feltletekre (pl. gdztizhely,
elektromos tizhely, sité stb.). A
terméket mindig egyenes, stabil,
tiszta, héallé és szaraz felileten
Uzemeltesse.

® Ne helyezzen égheté
anyagokat a termék kézelébe.

® A termék nem hasznélhaté
kilsd idézitével vagy kilondlld
szabdlyzérendszerrel.

Tisztitas és apolas

A FIGYELMEZTETES!
Sérilésveszély! A termék
tisztitésa eldtt, illetve ha
nincs haszndlatban, hizza
ki a készulék csatlakozéjat a
konnektorbél.

B Az elektromos csatlakozét ne
a vezetéknél fogva hizza ki a
konnektorbél.

B A terméket, az elektromos
vezetéket és a csatlakozdt

258 HU
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4vja a portdl, a kdzvetlen
napfénytd|, illetve a
rdcseppend vagy réfréccsend
viztél.

g Ne tévolitsa el a vildgos
feddlemezt, mert az
védi sitétérben 1évs
magnetront.

m A termék belsejében lévé
fényforrds cseréjét bizza
képzett szakemberre.

W Tisztitsa meg az aldbbi az
elemeket rendszeresen egy
enyhén nedves ruhéval:

- Ajtdkeret | 5] (kiviil és belil)

~Fogd

— Retesz

— Betekinté ablak (kivil és
belil)

— Az qjtétomités | 4 | és az
elvdlaszté elemek

W Tisztitsa meg a terméket és

az alkatrészeit a ,Tisztitds és

dpolds” cim{ fejezetben leirtak

szerint.

MAS KESZULEKEK
RADIOHULLAMAINAK
ZAVARA

A készilék haszndlat sordn zavart
okozhat rédiék, televizidk vagy
hasonlé késziilékek mikodésében.
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Az ilyen zavarokat az aldbbi
médon csdkkentheti vagy
szUntetheti meg:
W Tisztitsa meg a termék ajtajdt és
az ajtétomitéseket.
m Allitsa ét a radié vagy a
televizié antenndjat.
A terméket és a vevSkésziléket
tartsa kildn helyiségben.
® A terméket és a vevSkésziléket
helyezze egymdstdl tévolabb.
® A terméket csatlakoztassa
egy mdsik konnektorba.
A terméknek és a
vevBkésziléknek kiilén
dramkaran kell lennie.

OVINTEZKEDESEK
TULZOTT MIKROHULLAMU
SUGARZASSAL

VALO KAPCSOLAT

ELKERULESEHEZ

® Ne prébdélia bekapesolni a
készuléket nyitott ajtéval.
igy Ont potencidlisan kéros
mennyiség{ mikrohullémi
sugdrzds érheti.

Szintén fontos, hogy ne
nyissa fel és ne médositsa a
biztonsdgi reteszeléseket.

B Ne csatoljon semmit az ajté
kézé. Ugyelien arra, hogy ne
maradjanak élelmiszerek vagy
tisztitdszerek a szigetelések
feliletein.
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@® A mikrohulldmu sitében

torténéd siités alapelvei

Siitési id6: Ugyelien a siitési idére.
Vdlassza ki a legrévidebb megadott

sUtési idét, majd ndvelje igény szerint.

Ha az élelmiszereket 0l sokdig siti, azok
fistslhetnek vagy akdr meg is gyulladhatnak.
Elelmiszerek: Az élelmiszereket a
termékben egyenletesen ossza el. Vagja az
élelmiszereket megkézelithetleg egyforma
méret( darabokra. A vastagabb darabokat a
szélekhez kézel rakja.

Az élelmiszerek lefedése: Az
élelmiszereket a siités soran mikrohullémg
sit8ben valé haszndlatra alkalmas

fedével fedje le. A fed8 megakaddlyozza

a kifrscesenést, valamint segit az ételek
egyenletes dtsiitésében.

Az élelmiszerek megforditasa: Siités
sordn forditsa meg egyszer a termékben,
mert egyes ételek, példdul a csirkehds vagy
a hamburger igy hamarabb elkészilnek. A
nagyobb darabokat, példaul siilt hisokat,
legalébb egyszer meg kell forditani.

A kisebb méreti élelmiszereket, példaul
hisgolydkat a sitési ids felénél teljesen
rendezze 4t. Forditsa meg a hdsgolyékat és
hizza &t ket kdzéprdl a szélek felé.
Borés vagy héjas élelmiszerek: A
burgonydk, virslik és hasonlé élelmiszerek
héjat, bérét sités eldtt szurkdlia at. Ha nem
igy tesz, azok szétdurranhatnak.

Vastag béri vagy héju élelmiszerek:
Az egész tokdket, almdkat, gesztenyéket és
hasonlé élelmiszereket sités eldtt szorja at.
Zsirok és olajok: A termékben ne
olvasszon fel fagyasztott zsirt vagy olajat. A
termékben ne végezzen olajsiitést. A zsirok,
olajok meggyulladhatnak.

Italok: Miutdn a termékben italokat melegit,
azok kis késéssel kezdhetnek el lobogni,

ha az ital felforr. Legyen évatos, mielétt a
téroléedényhez érne. A hirtelen felforrds
megel6zése érdekében:

Ha lehetséges, helyezzen egy arra
alkalmas tvegrudat a folyadékba amig az
felmelegszik.

HU 259
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A felmelegités utdn hagyja a folyadékot a
sutétérben | 8 | kérijlbeliil 20 mdsodpercig,
hogy az hirtelen ki ne tudjon forrni.

O Pattogatott kukorica: Csak
mikrohulldmu siitéhéz készilt pattogatott
kukoricat hasznéljon.

® Megfelelé edények
hasznalata

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy més fém
targyakat mikrohulldmo vagy kombindlt
izemmaédban. A fémek visszaverik a
mikrohulldmy sugdrzast, mely szikrdkat
kelt. Ezek égést okozhatnak, mely a termék
helyrehozhatatlan karosoddsdhoz vezethet!

m A mikrohullémg sitékben a legidedlisabb
olyan anyagokat haszndlni, melyeken a

mikrohulldmok &t tudnak haladni, igy az
energia bejut a taroléedényen beliilre, és
felmelegiti az élelmiszert. A mikrohullémok
a fémen nem tudnak éthatolni. Eppen ezért
ne haszndljon fémbdél készilt taroldkat,
edényeket.

Ha a terméket melegitésre haszndlja,

ne haszndljon Gjrahasznositott papirbdl
készilt termékeket. Ezek fém részeket
tartalmazhatnak, melyek szikrdkat és/vagy
égést okozhatnak.

B Javasolt a kerek vagy ovdlis edények

haszndlata a négyszdgletl vagy hosszikds
téroléeszkézak helyett, mert a sarkok
kézelében 1évé élelmiszerek tilsilhetnek. Az
aldbbi listén taldlhatéak azok a tandcsok,
melyek segitségére lehetnek a megfeleld
edények kivélasztdsaban.

F6zéedény Mikrohullamu siité | Grill Kombinalt
Ha4ll6 tveg Igen Igen Igen
Nem h&dllé tveg Nem Nem Nem
Haall6 keramia Igen Igen Igen
MdGanyag edények (mikrohulldmd sitébe

alkalmasak) Igen Nem Nem
Sitépapir Igen Nem Nem
Fém tdlca/lap, grillrées Nem Igen Nem
Alufélia és foliabol készilt taroléd Nem Igen Nem

@ Mielétt eldszor hasznalna

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne

haszndlja a terméket, ha az ires.

@ MEGJEGYZESEK:

O Atermék elsé haszndlatakor enyhe szag
keletkezhet. Gondoskodjon a teriilet
megfelel szell6zésérdl.

O Az ajté | 4] kinyitdsakor taldl egy matricét a

Tavolitsa el a csomagoléanyagokat (ideértve
a mianyag zacskokat és a sitétér
belsejében 1év8 ragasztészalagokat és
védslemezeket is). Ellendrizze, hogy az
alkatrészek hidnytalanok-e.

Tisztitsa meg a terméket és az alkatrészeit
(ehhez lasd a ,Tisztitds és dpolds” cim{
részt).

A viz vagy a por letérléséhez tisztitsa meg a
felileteket egy szdraz ruha segitségével.

programattekintéssel [9] a kereten. Ha ezen
a helyen nem talalhaté matrica, akkor a
matrica a sitétér | 8 | belsejében van. Keresse
ki a kivant nyelvi matricat és ragassza fel a
programdttekintés felijletére. A matricdkon
jol lathatéak a gombok szimbélumai és az

@® A termék feldllitasa

/\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély!
A termék nem épithetd konyhaszekrény

belsejébe. Zart szekrények belsejében nem
automatikus siitési médok.

260 HU
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biztosithaté a termék elegendd szellszése. A
termék sériilhet és tizeset kockdzata &ll fennl

A terméket helyezze egy sima feliletre,

biztositva a megfeleld szell6zést:

— Atermék és a koriilstte 1évé falak kdzott
(az oldalsé és a hatsé falakat is ideérive)
hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet.
Fontos, hogy az ajtét teljes mértékben ki
lehessen nyitni.

— Hagyjon a termék felett legalédbb 20 cm
szabad helyet.

Osszeszerelés

lllessze rd a tanyérrégzitét| 2 | a sitétér
belsejében lévé tanyérhajtdsra.

Helyezze rd a forgd gyGrit | 2 | a sitétér
belsejében 1év8 futdfeliletre.

Helyezze rd a forgétanyért | 2 | a forgd
gy(rlre és a tanyérrogzitére. A forgétanyért
helyesen kell a tanyérrogzitére helyezni.
Dugija be az elektromos csatlakozét | 1| egy
konnektorba.

Kezelés

MEGJEGYZESEK:

A siités befejezése utan az érték kijelzé
az ,End” (vége) felirat lesz lathaté. 5 sipold
hang lesz hallhaté 2 percenként, amig a
gombot meg nem nyomija, vagy az
aijtét ki nem nyitja.

A gyors siités, a mikrohullém, a grill

és a kombindlt médban a sitési idét a

<> [14] gomb minden megnyomaséval

30 mésodperccel meghosszabbithatja.

Ha mksédés kdzben barmelyik gombot
megnyomija, a jelz8hang megszélal.

Ha a siités alatt megnyomia a gombot
egyszer, a program szinetel. A program
folytatdsahoz nyomja meg a < [14] gombot.
A 6= gomb kétszeri megnyomdsa esetén a
program ledll.

A termék energiatakarékos izemméddal is
rendelkezik. Készenléti médban, vagy a siités
befejezése utdn a kijelz8 [10] hattérvildgitasa
elhalvanyul, ha 5 mésodpercen beil nem
nyom meg egy gombot sem, illetve ha a
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<> [14] gombot nem forditia el. A kijelzé
kivilagitdsdhoz nyomja meg barmelyik
gombot, vagy forditsa el a < [14] gombot.
Miutan egy két percnél hosszabb siitési idejd
siitési program befejez8détt, a ventilator

3 percig jdr, hogy a siitéteret | 8| leh(tse. A
A 119) vildgit és az ,End” (vége) villog.

A leh(lési fazisban nem lehet ledllitani a
ventilatort az qijté |4 | kinyitdsaval vagy a
gomb megnyomdsdaval. A termék
haszndlatdnak folytatdséhoz varja meg,
amig a ventilétor ledll. Ezzel néveli a termék
élettartamdt.

A maximdlis sitési id8 az &sszes manudlis
programhoz 95 perc. A <D [14] gomb
éramutaté jardsaval térténd elforgataséval
névelheti az id8t 10 masodpercté| egészen
95 percig.

Idétartam

Intervallum

<5 perc

10 mésodperc

5

10 perc 30 mésodperc

10-30 perc

1 perc

>30 perc

5 perc

®© e

Készenléti méd

Amikor a terméket el8szér csatlakoztatia az
aramforréshoz, egy sipolé hang hallhaté.

A termék készenléti médban taldlhaté. A
kijelzén |10 a ,0:00" jelenik meg.

Ha programvdlasztasi médban

60 mdsodpercen keresztil nem nyom meg
egy gombot sem, a termék készenléti médra
valt.

Az éra beadllitéasa

MEGJEGYZES: Ha a terméket a halézati
aramellatésrél levélasztidk, a pontos idét Gjra
be kell &llitani.

Készenléti médban tartsa lenyomva a

{3 @ [11] gombot 3 mésodpercig. A 12 érés
forméatum van kivélasztva. A kijelzén |10] a
,Hr12" jelenik meg.

Forgassa el a (> [14] gombot a 12 és a
24 6rds formatum kézti valtdshoz.
Hr12: 12 6rds formatum
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Hr24: 24 érés formatum

3. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.

4. Az érék bedllitéséhoz forgassa el a (O
gombot.

5. A meger8sitéshez nyomja meg a 0
gombot.

6. A percek bedllitéséhoz forgassa el a
gombot.

7. A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

® Gyors sités a mikrohullamo
sitében

[ Készenléti méd médban nyomja meg

egyszer a < [14] gombot. A kijelzén [10] a
,0:30" jelenik meg. A Z2[27] villog.

A siités ekkor elindul teljes teljesitményen.

A gomb minden egyes megnyomdsaval a
sitési id8 30 mdsodperccel hosszabb lesz. A
maximdlis sitési idé 95 perc.

® Mikrohullami méd
Szilkséges alkatrészek:
Forgétanyér forgé gyirivel és
tanyérrégzitével

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrdcsot | 3 | vagy més fém

@

targyakat mikrohullamd izemmaodban.

A fémek visszaverik a mikrohullému
sugarzast, mely szikrakat kelt. Ezek égést
okozhatnak, mely a termék helyrehozhatatlan
kdrosoddsdhoz vezethet!

MEGJEGYZES: A sitési idS alatt
gomb megnyomdsdval ellendrizheti a
teljesitményfokozatot.

Készenléti méd médban nyomja meg a
[&|17] gombot. Az érték kijelz6 (23| a
,P800" jelenik meg. A == [27] kigyullad.
Mésik teliesitményfokozat kivalasztdsahoz
forgassa el a < [14] gombot.

Az éramutaté jarésaval megegyezd
iranyban:
P800>P100>P200->...>P800

Az Sramutaté jarésaval ellenkezd irdnyban:
P800->P700->P600->...>P800

A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot.

A siitési id8 bedllitésahoz forgassa el a
<D [14] gombot. A maximdlis sitési idé

95 perc.

A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot. A Z2[27] villog.

® Mikrohulldémi méd - alkalmazasi példak

Kijelzé Kimend teljesitmény |Haszndlat

P800 800 W Sertéshis, dardlt his, fasirt, fagyasztott élelmiszerek
P700 700 W Hal, burgonya, popcorn, sitemény, tészta

P600 600 W Italok, tej melegitése, Gjramelegités, rizs

P500 500 W Z5ldségek, egytdlételek, tojéskrém

P400 400 W Levesek, kenyér felmelegitése

P300 300 W Hus kiolvasztdsa, vaj/csokolddé/sait olvasztésa
P200 200 W Z3ldségek kiolvasztdsa, melegen tartds

P100 100 W Fagylaltok lagyitésa

262 HU
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® Grill méd
Szilkséges alkatrészek:

Grillracs
@ MEGJEGYZESEK:

B A grill izemmdéd kiléndsen alkalmas
vékonyabb halszeletek, marha- és
sertésszeletek, kebab, kolbdszok és
csirkerészek elkészitésére. A grill izemméd
tovabbd haszndlhaté melegszendvicsekhez
és csSben silt ételekhez is.

B A[0)]16] gomb megnyomdsaval a siités,
valamint a mékddés szineteltetése alatt is
ellendrizheti a sitési médot. A kijelzén
a grill méd jelzésére a ,G" lesz lathatd
3 mdsodpercig.

01 Ne tavolitsa el a grillrées | 3 | 3 szilikonlabdt.
A szilikonldbak tartjék a grillréesot a helyén,

hogy az ne tudjon elcsiszni.

1. Készenléti méd médban nyomja meg a

(nwu] [16] gombot.

2. A sitési idS bedllitdsdhoz forgassa el a
> [14] gombot. A maximélis sitési ids
95 perc.

3. A megerdsitéshez nyomja meg a <D
gombot. A [UU] 2] kigyullad.

® Kombinalt méd
Szikséges alkatrészek:
Forgétanyér forgé gyirivel és
tanyérrégzitével

A\ FIGYELMEZTETES! Egésveszély! Ne
haszndlja a grillrécsot | 3 | vagy més fém
targyakat kombindlt izemmédban. A fémek
visszaverik a mikrohulldmd sugdrzast, mely
szikrakat kelt. Ezek égést okozhatnak, mely
a termék helyrehozhatatlan kdrosodésdhoz
vezethet!

1. Készenléti méd médban nyomja meg a
COMB. gombot[12]. Az érték kijelzs 23] a
,C-1"jelenik meg. A kijelzén [10| a <&r
lesz lathaté.

2. A<D [14] gomb elforgatéséval vélthat a
,C-1"és a ,C-2" kdzott.
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C-2: Hal és cs8ben silt ételek (a kijelz8n
a<8r 25 lesz lathats)

C-1: Steak, szdrnyashds, pizza (a

kijelzén [10] a 8br [24] lesz lathats)

Médok Grill méd | Mikrohullamu
méd
Kombinalt 1
(C-1) 70 % 30 %
Kombindlt 2
(C-2) 45 % 55 %
3. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.
4. A sitési id8 bedllitdsahoz forgassa el a

®© e

®© e

<D [14] gombot. A maximélis sitési ids
95 perc.

A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot. A 88 [24] (C-2 esetén) vagy a

w (C-1 esetén) villog.

Kiolvasztas ido6 szerint
MEGJEGYZES: 500 g dardlt his
kiolvasztdsdhoz 18 perc kiolvasztasi id8
javasolt.

Készenléti méd médban nyomja meg a

*%[15] gombot. Az érték kijelzé 23] a
,dEF1" jelenik meg. A Z2[27] és a 3%
kigyullad.

A megerdsitéshez nyomja meg a @
gombot.

A kiolvasztdsi id8 bedllitdséhoz forgassa el a
<> [14] gombot. A maximdlis kiolvasztési ids
95 perc.

A folyamat elinditésdhoz nyomja meg a

O [14] gombot. A Z=[27] és o - 28] villog.

Kiolvasztas suly szerint
MEGJEGYZES: A kiolvasztdsi ids és

teljesitmény kivdlasztdsa automatikusan
trténik, ha megadija a kiolvasztandé
élelmiszer silydt.

Készenléti méd médban nyomja meg a

3k [15| gombot. Az érték kijelz6 23] a
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,dEF1" jelenik meg. A 22027/ és o S
kigyullad.

A <D [14] gomb elforgatésaval vélaszthatia ki
a ,dEF2" lehet8séget.

A megerdsitéshez nyomja meg a <
gombot.

A D [14] elforgatéséval adhatia meg a
kiolvasztandé élelmiszer solyat 100 és

1800 g kdzétt.

A folyamat elinditdsdhoz nyomja meg a

0 gombot. A 22 27] és a % (28] villog.

MEGJEGYZES: A kiolvasztds sordn az

id8 V2-ének lejartakor a kijelzén [10/ a ,turn”
(megfordités) felirat jelenik meg, és 2 sipold
hang hallhaté. Amennyiben nem forditia meg
az élelmiszert, a folyamat az id8 lejartaig
folytatédik.

Amennyiben a felolvasztas 90 mésodpercnél
révidebb ideig tart, az id8 V2-ének lejartakor
2 sipold hang hallhaté. Ebben az esetben

a ,turn” (megforditds) nem jelenik meg a

kijelzén [10].

Nyissa ki az aijtét a fogéjéndl [6] fogva. A
kijelzén |10] az idé ledll.

Forditsa meg az élelmiszert. Haszndljon
véd8kesztyit vagy konyharuhdt, mert az
élelmiszer felforrésodik.

Csukja be az ajtét a fogsjandl [6] fogva.
A folyamat folytatdsdhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

Kiolvasztési sily | Kiolvasztasi idé
100 g 4:20 min
200 g 7:40  min
300 g 11:00 min
400 g 14:20 min
500 g 17:40 min
600 g 21:00 min
700 g 24:20 min
800 g 27:40 min
900 g 31:00 min
1000 g 34:20 min
1100 g 37:40 min
1200 g 41:00 min
1300 g 44:20 min
264 HU
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Kiolvasztasi suly |Kiolvasztasi idé
1400 g 47:40 min
1500 g 51:00 min
1600 g 54:20 min
1700 g 57:40 min
1800 g 61:00 min

® Konyhai idézité
D MEGJEGYZESEK:

Az id8zité 10 mdsodperc és 95 perc kdzothi
értékre dllithaté.

Az idézit8 funkcié a mikrohulldmd miksdésts|
figgetleniil is hasznélhaté.

Az id8zitd a visszaszamldlds sordn barmikor

ledllithaté a megnyomdséval.

Készenléti méd médban nyomja meg egyszer
REGX O gombot. A kijelzdn az
,00:00" jelenik meg.

Az idé bedllitésahoz forgassa el a O
gombot.

Meger8sitéshez nyomja meg a @
gombot. Az id8 elkezd visszaszdmolni.
Amikor a visszaszdmldlds befejez8dik,

5 csipogé hangjelzés hallatszik.

Késleltetett sités
MEGJEGYZESEK:

Az visszaszamldlds lejértakor a siités
automatikusan elindul.

A késleltetési id8 alatt a gomb
megnyomasdval megszakithatja a programot.
A visszaszamlalé funkcié mikédésekor az
aldbbi funkcidk nem haszndlhaték: Gyors
sités és kiolvasztds id8/soly szerint

AT @ [11] megnyomésaval ellendrizheti

az aktudlis idét. A kijelz8 |10] 3 mésodperc
elteltével ismét a bedllitott id8t mutatja.

Készenléti médban vélasszon ki egy siitési
programot.

Nyomija meg a {8 €@ [11] gombot. A @
kigyullad.

A kivant kezdési id8 6rdjanak bedllitdsahoz
forgassa el a < [14] gombot.

A megerésitéshez nyomja meg a @
gombot.
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5. Akivant kezdési id8 percének bedllitasahoz

forgassa el a < [14] gombot.

6. A késleltetett siités elinditdsdhoz nyomja meg

a <D [14] gombot. A siitési program megfelels
szimbéluma, az id8 kijelzése és a @)

villog.

Gyerekzar
MEGJEGYZES: Ezt o funkciét akkor

haszndlja, hogy feliigyelet nélkil gyermekek
ne tudjdk haszndlni a terméket.

O Bekapcsolés: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. Egy sipolé hang
hallhats. A @ [22] kigyullad.

0 Kikapcsolés: Tartsa lenyomva a
gombot 3 mésodpercig. Egy sipolé hang
hallhats. A 8 22| kialszik. Egy Gjabb sipolé
hang hallhaté.

®© e

Automatikus siitési médok

MEGJEGYZES: Az automatikus fzési
folyamat eredménye olyan tényezsktél fiigg,
mint az étel alakja és mérete, az egyes ételek
kivant fézési foka, valamint az, hogy hogyan
helyezi el az ételt a termék belsejében. Ha
az eredmény nem kielégits, dllitsa be a fézési
idét ennek megfelelden.

1. Készenléti médban forditsa el a O
gombot egyszer az dramutaté jardséval
ellenkezd iranyban. Ezt kévetéen forditsa
el a & gombot egy mésik kédszém
kivélasztésdhoz (ldsd az aldbbi tdblazatot).

2. A megerdsitéshez nyomja meg a 0
gombot.

3. Forditsa el a < [14] gombot az élelmiszer
stlyénak és az adagok szamanak
megaddsdahoz.

4. A folyamat elinditésdhoz nyomja meg a

> [14] gombot.

A-01 (tészta)

1. Haszndljon mikrohullém¢ sitébe helyezhets
edényt.
2. Tegye be a kivant mennyiség( tésztat. A

®© e

tészta netté silya szamit, viz nélkil.
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3. Téltse be a megfeleld mennyiségl vizet az
edénybe.

4. Vélassza ki a tészta megfeleld netté silydt,
maijd inditsa el a folyamatot.

5. Amint a folyamat véget ér, hagyja a tésztat
2-3 percig pihenni, majd éntse le réla a
vizet.

A-02 (hal)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
tényért. Ossza el a halat egyenletesen.

2. Flszerezze meg a halat izlés szerint (pl. vajjal
vagy zsiradékkal).

3. Vdlassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-03 (rizs)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
edényt.

2. Toltsén be vizet az edénybe. Az ardny 2 ml
viz 1 g rizshez. Ezt az ardny izlés szerint
vdltoztathatja.

3. Aztassa a rizst 3 percig a vizben.

4. Vdlassza ki a megfeleld silyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-04 (csirke)

1. Hasznélion mikrohullémd siitébe helyezhetd
tanyért.

2. Flszerezze meg a csirkehUst izlés szerint.

3. Vdlassza ki a megfeleld sulyt, majd inditsa el
a folyamatot.

4. Azid8 Y-dnak lejértakor a kijelzén [10] a
Jurn” (megforditas) felirat jelenik meg, és
2 sipolé hang hallhaté.

5. Forditsa meg a csirkehdst.

6. A folyamat folytatdsédhoz nyomja meg a

<> [14] gombot.

A-05 (felmelegités)

1. Haszndlion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
tanyért.

2. Vdlassza ki a megfelel silyt, majd inditsa el
a folyamatot.
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A-06 (krumpli)

Ajénlatos egyforma méret(, pucolatlan
krumplit haszndlni.

Haszndljon mikrohullém siitébe helyezhets
tanyért. Ossza el a krumplikat egyenletesen.
Szurkdlia meg a krumplik héjat tsbb helyen.
Vélassza ki a megfeleld solyt, majd inditsa el
a folyamatot.

A-07 (hus/sultek)

1.

Haszndljon mikrohullémd siitébe helyezhetd
tanyért.

A-08 (pattogatott kukorica)

1.

2.

Tegyen be 100 g pattogatni valé kukoricat
egy mikrohulldmu sitébe helyezhets talba.
Inditsa el a folyamatot.

A-09 (italok)
D MEGJIEGYZES: Helyezzen egy

vegpdlcdt az italba, és hagyja a tartdlyt
20-30 mdsodpercig a siitétérben [8],
megakaddlyozva a hirtelen felforrdst.

Haszndljon mikrohulldmy sitébe helyezhetd
edényt (pl. bégrét vagy poharat).

2. Fiszerezze meg a hust/silteket izlés szerint. 2. Vdlassza ki a megfeleld adagok szamdt,
3. Vélassza ki a megfeleld silyt, majd inditsa el maijd inditsa el a folyamatot.
a folyamatot. o
4. Azid8 %r-énak lejartakor a kijelzén a A-10 (z6ldségek)
Jurn” (megforditas) felirat jelenik meg, és 1. Hasznélion mikrohulldmd sitébe helyezhetd
2 sipold hang hallhaté. edényt.
5. Forditsa meg a hust/siltet. 2. Vdlassza ki a megfeleld slyt, majd inditsa el
6. A folyamat folytatdséhoz nyomja meg a a folyamatot.
<> [14] gombot.
Kédszam | Elelmiszer/ | Silytartoméany | Idétartomany | Mikrohullam/grill
funkcié funkcidjelzés
A-01 Tészta 100g, 200 g, 20-30 min 2= [27] (mikrohullamo
300 g sUt)
A-02 Hal 200 g, 300 g, 3-8:20 min = (mikrohulldma
400g, 500 g, sUtS)
600 g
A-03 Rizs 150 g, 300 g, 18-33 min = (mikrohulldm
450g,600¢g sut8)
A-04 Csirke 800 g, 1000 g, 43-52 min &b [24] (kombinalt 2)
1200 g, 1400 g
A-05 Bemelegités | 200 g, 300 g, 1:30-4:30 min = (mikrohulldm
400 g, 500 g, siit6)
600 g, 700 g,
800 g
A-06 Burgonya 230g,460g 5-8 min = (mikrohulldm
sUt)
A-07 Hus/siltek 100 g, 200 g, 9-21 min iy (kombindlt 1)
300 g, 400 g,
500 ¢g
266 HU

11_484646_2501_HU.indd 266

14 Apr 2025 12:51:35




Kédszém | Elelmiszer/ | Sulytartoméany | Idétartomény | Mikrohullam/grill

funkcié funkcidjelzés

A-08 Pattogatott 100 g 2:40 min = (mikrohulldma

kukorica SUt8)

A-09 ltalok 1-3 adag 1:30-3:50 min | =3 [27] (mikrohulldmd

siit8)

A-10 Z3ldség 200 g, 300 g, 3-7 min = (mikrohulldmi

400 g, 500 g, sUt8)
600 g
@ Siitési tablazat

Elelmiszer Mennyiség | Teljesitmény | 1dé Informaéciék

Halfilé 400 g 700 W 10-15 min | Adjon hozzd némi vizet és citromlevet.

Z3ldség 250 g 600 W 5-10min | Vdgja fel a z&ldséget darabokra.
Adjon hozzd egy kevés vizet. Néha
kavarja at.

Burgonya 500¢g 700 W 8-10 min | Vdgja fel a burgonydt darabokra.
Adjon hozzd egy kevés vizet. Néha
kavarja ét.

Desszertek (pl. | 100-300g | 600 W 1-5min | K8vesse a desszert csomagoldsén

puding, muffin) taldlhaté utasitdsokat.

Rizs 100 grizs | 600 W 15 min F&zés elStt mossa &t a rizst.

250 ml viz

Tojaskrém 750g 500 W 10-15 min | Tegye bele a tojaskrémet egy nagy
tanyérba.

Kekszek 400 g 600 W 8-10 min |Tegye bele a kekszeket egy nagy
tanyérba.

Fasirt 500¢g 600 W 23-28 min | Tegye a fasirtot egy tanyérra. Takarja
le a tanyért egy fedével.

® Fagyasztott élelmiszerek felmelegitése

Elelmiszer Mennyiség Teljesitmény Idé

Leves 400 ml 600 W 8-10 min
Egytalétel 500¢g 600 W 10-13 min
Kéretek (pl. tészta) 500¢g 700 W 8-10 min
Z5ldség 300 g 500 W 8-10 min

11_484646_2501_HU.indd 2
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® Receptek

® Karamellas popcorn

® Csokoladés muffin ®© 24 min o,
. @
@ 7 min mn > 1| Elgkészitési ids: 20 min
Elskészitési id6: 5 min Sitési idé: 4 min
Sitési idé: 2 min R
Hozzavalék
Hozzavalék 60g Szemes kukorica
4 EK Liszt 240 g Barnacukor
V4 EK Sutépor 60 ml Kukoricaszirup
4 EK Porcukor 3 EK Sézatlan vaj
2 EK Kakadpor 5 TK Sé
1 Tojds 1TK Vaniliakivonat
3 EK Tej V4 TK Szédabikarbéna
3 EK Névényi olaj Par csepp Névényi olaj (opciondlis)
Par csepp Vaniliakivonat, vagy més L.
kivonat (opciondlis) Elkészités
2 EK Csokolddédarabok, dié vagy I Teg)fe be G’kuk0f|ci]szem('aket ey ,
ph papirzacskéba. |zlés szerint tegyen bele pdr
mazsola (opciondlis) o AP
csepp ndvényi olajat. A zacské lezardsdhoz
Elkészita hajtsa be a tetejét néhanyszor.
eszies 2. Helyezze rd a zacskét a forgétanyér
1. Tegye a lisztet, a sitéport, a porcukrot kézepére. Sisse a kukoricat 700 W-on
és a kakadport egy nagyobb méretd, 4 percig, illetve addig, amig nem hall mér
mikrohullémozhaté csészébe. Keverje dssze a t5bb pattogé hangot.
hozzévaldkat. 3. A karamella elkészitése: Tegye bele a cukrot,
2. Adjon hozzé egy tojést, majd keverje éssze a a kukoricaszirupot, a vajat és a sét egy
hozzévaldkat. . nagyobb méretd, mikrohulldmozhaté télba.
3. Adja hozzé a tejet és a névényi olajat. IzIés Sisse a keveréket 700 W-on 2 percig, keverje
szerint hozzdadhat vaniliakivonatot vagy Gt a keveréket, majd sisse tovébbi 2 percig
mds kivonatot. Keverje 8ssze a hozzdvaldkat 700 W-on, amig sok buborék nem keletkezik.
addig, amig a keverék sima nem lesz. 4. Tegye bele a vaniliakivonatot és a

4. izlés szerint tehet ré csokolddédarabokat, diét
vagy mazsoldt. Keverje &ssze a hozzdvaldkat.

5. Tegye ré a csészét a forgétanyér
kézepére. Sisse a siteményt 700 W-on
2 percig, vagy amig a sitemény nem
emelkedik tovébb és megdermed.

6. Vegye ki a csészét egy sitékeszty(
segitségével. Elvezze a finom siteményt!

268 HU
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szédabikarbéndt a karamellds keverékbe,
majd alaposan keverje t. Azonnal dntse ra
a forré karamella egyharmaddt a zacskéban
lévé popcornra. Zérja vissza a zacskét, majd
rdzza &ssze, hogy a popcorn bevonatot
kapjon. Adja hozzd a karamella kévetkezd
egyharmaddt a popcornhoz. Zérja vissza

a zacskét, majd rézza dssze. Onise rd a
maradék karamellét a popcornra, majd rézza
meg a zacskét még egyszer.
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5. Helyezze rd a zacskét a forgétanyér
kézepére. Susse a popcornt 700 W-on
1 percig, majd vegye ki a forré zacskét egy
sitékesztyd segitségével és razza dssze.

6. Rdzza ki a forré karamellds popcornt egy
edénybe. Hagyja a karamellds popcornt kb.
20 perc alatt teljesen leh(lni. Térje dssze a
karamellés popcornt darabokra, és jshet a
késtolds!

@ Burgonyas reggeli

@ 25 min |=| x 2
Elskészitési idé: 15 min

Sitési idé: 10 min
Hozzavalék

2 Kézepes méretl burgonya

(megpucolva és szeletekre vagva)

1) Hagyma (szeletekre vagval)

Vi TK S

Vs TK Bors

V4 TK Foghagymasé

60g Cheddar saijt (reszelt)

Elkészités

1. Tegye bele a karikara vagott burgonyat és
hagymat egy mikrohullamozhaté talba.

2. lzesitse a burgonydt és a hagymdt séval,
borssal és fokhagymaséval. Keverje ét
alaposan, majd fedije le a talat.

3. Helyezze a tdlat a forgétanyér | 2 | kdzepére.
Sisse a megfiszerezett burgonydkat és
hagymdakat 700 W-on 9 percig, illetve
ameddig a burgonya meg nem f&.

4. Adja hozzd a sajtot, majd sisse 500 W-on
1 percig.

5. Vegye ki a télat egy sitékesztyG segitségével.
Elvezze az izletes reggelit!
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® Fasirt

(© 33-38 min o < 2-3
El&készitési ids: 10 min

Sitési idé: 23-28 min

Hozzavalék (fasirt)

500¢g Dardlt marhahds

) Hagyma (felkockazval)
1 Tojds (8sszekeverve)
100 g Panirmorzsa

v, TK Bors

V4 TK Sé

Hozzavalék (szész)

75 ml Viz

1 EK Mustér

2 EK Ketchup

17K Cukor

izlés szerint Petrezselyem (opciondlis)

Elkészités

1. Keverje 8ssze a dardlt marhahist, a hagymat,
a tojdst, a zsemlemorzsdt, a borsot és a sét.

2. Formdzzon fasirtokat, majd tegye Sket egy
tényérra. Takarja le a tényért egy feddvel.

3. Tegye a tanyért a forgdtanyér | 2 | kdzepére.
Sisse a fasirtot 18-23 percig 800 W-on.

4. Ekdzben egy kis talban keverje 8ssze a
vizet, a mustdrt, a ketchupot, a cukrot és a
petrezselymet (opciondlis).

5. Amint a fasirt megsilt, locsolja meg a
mdrtdssal a fasirtot. Takarja le a tanyért egy
fedvel.

6. Sisse a fasirtot a szésszal tovébbi 5 percig
800 W-on.

7. Tdldlja és fogyassza el a fasirtokat!
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® Lazac
(© 28 min -1
El&készitési ids: 5 min
Sitési idé: 23 min
Hozzéavalék
400 g Lazac
Y, TK Bors
YV, TK Sé
21K Viz
A Citrom leve
Elkészités

1.

Ha szikséges, olvassza ki a lazacot (lésd a
,Kiolvasztds id8 szerint” c. részt).
Fszerezze a lazacot séval, borssal.

Tegye a lazacot egy tényérra. Adjon hozzd
vizet. Takarja le a tanyért egy fedével.
Tegye a tanyért a forgétanyér | 2 | kézepére.
Sisse a lazacot 6 percig 700 W-on.

Masik lehetéségként kivdlaszthatia az
A-02 programot (lésd az , Automatikus siitési
moédok” c. részt).

Tdlalés el8tt locsolja meg a lazacot némi
citromlével.

@ Csirke grillezése
@ 2 éra i x2-3

| Elkészitési id&:

|26r0

Hozzavalék:

Elkészités:

Készitse el8 a csirkét: Hideg viz alatt 8blitse
le a csirkét, és papirtérlével torélie szdrazra.
Tévolitsa el az esetleges belséségeket.
Pécolja be a csirkét: Egy kis talban keverje
dssze az olivaolajat, a citromlevet, a
fokhagymét, a rozmaringot, a kakukkfivet,

a paprikdt, a sét és a borsot. Dérzsélie

be ezzel a keverékkel az egész csirkét, a

bér alatt és belil is. Az idedlis eredmény
érdekében legaldbb 1 érén 4t vagy egy
éjszakan &t hagyja pihenni és pacolédni a
hitészekrényben.

Csirke grillezése: Helyezze a csirkét egy
mikrohulldmd sitéshez alkalmas tanyérra, és
tegye a forgétanyér kézepére [2] Forditsa

el a {O[14] gombot egyszer az éramutaté
jarasaval ellenkezé irdnyban. Ezutdn forgassa
el a csirke A-04 automatikus menijének
kivalasztasdhoz.

Vdlassza ki a megfeleld solyt, amely
megfelel a csirke stlydnak. A f8zési folyamat
elinditésdhoz nyomja meg a < [14] gombot.
Forgassa meg a csirkét: Miutdn az idé %-a
eltelt és megszélal 2 hangijelzés, nyissa ki az
ajtét [4], és forditsa meg a csirkét. A fézés
folytatdsahoz csukja be az ajtét, és nyomja
meg a > [14] gombot.

Hagyja pihenni és télalja: Vegye ki a csirkét a
termékbdl, és hagyja pihenni 10-15 percig,
mielétt felszeletelné. Ez lehetévé teszi, hogy a
szaft Gjra eloszoljon, igy a csirke puhdbb és
izletesebb lesz.

® Steak grillezése

®© 25 min o, ]
s Coite (890-1400 ) | Elkészitési id8: 25 min
60 ml Olivaolaj ;
30 ml Citromlé Hozzavalok:
4 Fokhagyma (felapritval) 1 Steak (bélszin, szizpecsenye
1 EK Friss rozmaring (felapritva) VO?Y a kfadvenc szeleted)
1 EK Friss kakukkf{ (felapritval) i]zfé:nlzerint glvéqsoklzlrs
'] T Paprika Opciondlis | Fokhagymapor, hagymapor vagy
Izlés szerint S6 és bors a kedvenc steak fiszerezése
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Elkészités:
® MEGJEGYZES: Ha a steak fagyasztva volt,

akkor olvassa ki a ,Kiolvasztds sily szerint”
cim( fejezetben leirtak szerint.

1. Készitse elé a steaket: Papirtdrlével térélje
szdrazra a steaket. Dérzsélie be mindkét
oldalét olivaolajjal, majd fiszerezze
b&ségesen séval, borssal és mds, tetszés
szerinti fGszerekkel.

2. Steak grillezése: Helyezze a steaket egy
mikrohulldmd sitéshez alkalmas tanyérra, és
helyezze a forgétanyér kézepére [2]. Nyomja
meg a COMB. [12| gombot, majd vélassza ki
a C-1 (1. kombindcié) lehetéséget, és dllitsa
be az idét 20 percre.

3. Forgassa meg a steaket: A 12 perces siitési
id6 utén nyissa ki az ajtét [4], és forditsa meg
a steaket. A f8zés folytatdsdhoz csukja be az
ajtét, és nyomja meg a @ gombot.

4. Ellendrizze a f8zési dllapotot: Hishdmérével
ellendrizze a steak belsé hdmérsékletét. A
,medium-raw” steak his esetében 57 °C,

a ,medium” steak his esetében 63 °C, a
40l dtstilt” esetében pedig 71 °C legyen
a célhdmérséklet. Ha még nem érte el a
kivant atsitési fokot, akkor dllitsa be Gjra a
programot, és grillezze a hist még néhdny
percig.

5. Hagyja pihenni és télalja: Hagyja a steaket
néhény percig pihenni, mielétt felszeletelné.
igy jobban eloszlik a szaft, és a steak
izletesebb lesz.

® Csében silt burgonya

@ 50 min |=| x 2
| Elkészitési id&: 50 min
Hozzavalék:

2 nagy Burgonya (vékony

szeletekre vagval)

240 ml Tejszin

240 ml Tej

2 gerezd Fokhagyma (felapritval)
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100 g Gruyére- vagy cheddarsaijt
(reszelt)

50g Parmezdn sait (reszelt)

15¢g Vaij

izlés szerint S6 és bors

Elkészités:

1. Készitse el a szészt: Keverje dssze a tejszint, a
tejet és a fokhagymdt egy nagy, mikrohulldmi
sitésre alkalmas edényben. Helyezze a
télat a forgétanyér kézepére [2]. 3 percig
melegitse 800 W-on.

2. Aburgonya elkészitése: Adjuk hozzd a
burgonyaszeleteket, és {6l keverjilk &ssze.
Forditsa el a > [14] gombot egyszer az
Sramutatd jaraséval ellenkezd irdnyban.
Ezutan forgassa el a burgonya A-06
automatikus menijének kivalasztasdhoz.
Allitsa be a silyt 460 g-ra, és nyomija
meg a > [14] gombot a f8zési folyamat
elinditdséhoz. Ellendrizze, hogy a burgonya
éppen csak megpuhult-e. Fiszerezze séval és
borssal.

3. Rétegezze a gratint: Kenjen ki egy
mikrohulldmd sitésre alkalmas edényt vaijjal.
Rétegezze a burgonydt a tepsibe, és dntsdn
mindegyik rétegre a martasbdl. A rétegek
kozé teritsik a Gruyére- vagy Cheddar-saitot.
Szérja a parmezdnt egyenletesen a felsd
rétegre.

4. Sisse meg a gratint: Helyezze a formdt a
forgétanyér kézepére . Nyomja meg a
COMB. |12| gombot, majd vélassza a C-2 (2.
kombindcid) lehetéséget, és dllitsa be az idét
35 percre.

5. Hagyja pihenni és tdlalja: Vegye ki a gratint
a termékbd|, és tdlalds elétt néhény percig
hagyja pihenni. Ez lehetdvé teszi, hogy az
izek 6sszeérienek.

® Szalamis pizza

© 25 min - x2-3
25 min

| Elkészitési ids:
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Hozzavalék:

1 Pizzatészta (vésdrolt vagy
hazi készitésa)

120 ml Pizzaszész

120 ¢ Mozzarella (reszelt)

60g Szaldmi szeletek

30g Feketebors (opciondlis)

30g Lilahagyma (szeletelve,
opciondlis)

17K Oregdnd (szdritott)

Opciondlis Friss bazsalikomlevél a
diszitéshez

Elkészités:
1.

Készitse el a tésztdt: Enyhén lisztezett
felileten nydijtsa ki a pizzatésztat a kivant
vastagsdaguira.

Adja hozzd a szdszt: A pizzaszészt

egyenletesen kenje el a tésztdn, egy kis

peremet szabadon hagyva.

Adjon hozzd feltétet: Szérja a reszelt

mozzarelldt a szészra. A szaldmiszeleteket

egyenletesen teritse el a sajton. Tetszés
szerint adjon hozzd fekete olivabogyét

és lilahagymat. Szérjuk meg szdritott

oregdndval.

Pizza sijtése: A kivéant eredménytél figgéen

két program ajanlott:

~ A ropogés és szépen megbarnult pizza
érdekében dvatosan helyezze a pizzét a
grillrécsra [3], majd helyezze a grillrdcsot
a forgétanyér kézepére [2]. Nyomja meg a
(vw] [16] gombot a grillezéshez, és dllitsa be
a 15 perces siitési idét.

— A gyorsabb siités érdekében évatosan
helyezze a pizzat egy mikrohullamg
sitéshez alkalmas tényérra, majd helyezze
a forgétanyér kézepére [2]. Nyomija meg
a COMB. |12| gombot, majd vdlassza ki a
C-1 (1. kombindcié) lehet8séget, és dllitsa
be az id8t 10 percre.

272 HU
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5. Garnirozza és tdlalja: Vegye ki a pizzdt,

és hagyja néhdny percig hilni. Tetszés
szerint friss bazsalikomlevelekkel diszitheti.
Darabokra vagva, forrén tdlalja.

® Sajtos makaroéni
@ 45 min |=| x 1

| Elkészitési idd: 45 min

Hozzavalék:

300g | (Szarvacska-) tészta

60g Vaj

60g Finomliszt

480 ml | Tej

200 g | Cheddar (reszelt)
5 TK Sé

v, TK Feketebors

Vi TK Paprika (opciondlis)

30g Parmezdn sait (reszelt, opciondlis)

Elkészités:

1.

F8zze meg a tésztdt: Vegyen egy nagy,
mikrohulldma sitésre alkalmas edényt, t5ltsén
bele sés vizet, tegye bele a makarénit,

és helyezze a forgétényér kézepére [2].
Forditsa el a > [14] gombot egyszer az
Sramutatd jaraséval ellenkezd irdnyban.
Ezutdn forgassa el a tészta A-O1 automatikus
menijének kivdlasztasdhoz. A f8zési folyamat
elinditaséhoz dllitsa be a 300 g-os silyt, és
nyomja meg a < [14] gombot. A f8zési idé
végén szirje le a tésztdt, és tegye félre.
Készitse el a sajtmartdst: Olvasszuk fel a
vajat egy kézepes labasban, kézepes ldngon.
Keverje bele a lisztet, és f8zze kriilbelil

1 percig, amig sima massza nem lesz beldle.
Fokozatosan keverje hozzd a tejet, és addig
keverje, amig a keverék sima és sGri nem
lesz.

Adjon hozzd saijtot: Vegye le a serpenydt

a t6zrél, és keverje bele a reszelt cheddar
sajtot, amig az megolvad és simavé vdlik.
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izlés szerint séval, borssal és paprikaporral
fiszerezze.

4. Keverje &ssze a tésztdt és a szészt: Adja
a fétt makardnit a sajtmdrtéshoz, és addig
keverje, amig a tészta egyenletesen bevonja.

5. Készitse el az aranyszini ropogés héjat:
Tegye a sajtszészos makarénit egy
mikrohulldmd siitésre alkalmas edénybe, és
szérja meg reszelt parmezdn saittal. Ezutdn
helyezze a sitéedényt a forgdtanyér
kozepére. (W] 16| a grillezéshez, és dllitsa be
a grillezési idét 10 percre. Addig grillezziik,
amig a héja aranybarnéra pirul és buborékos
lesz.

6. Télalja és fogyassza el.

@ Tisztitds és apoléas

/\ VESZELY! Aramités kockazatal
Tisztitas elétt: Mindig hizza ki az elektromos
csatlakozét a konnektorbél.

VESZELY! Egési sérillések veszélye!
Ne tisztitsa a terméket kdzvetlenil haszndlat
utén. El8tte hagyja a terméket lehdlni.

/\ FIGYELMEZTETES! A termék elektromos
részeit ne meritse vizbe vagy mds
folyadékokba. A terméket soha ne tartsa folyd
viz alé.

/\ FIGYELEM! Kérosodas veszélye!

B Ne haszndljon tisztité sprayt vagy mds
durva tisztitészereket, mert azoktél a
feliletek foltosak, csikosak lehetnek vagy
kifakulhatnak.

B Ne haszndljon maré hatdsg tisztitdszereket.

MEGJEGYZESEK:

A terméket akkor tisztitsa meg, ha az

mdr leh(lt. A raszaradt ételmaradékokat

nehezebb eltavolitani.

O Boritds: A termék boritdsat egy enyhén
nedves ruha segitségével fisztitsa.

O Sitétér: A siitéteret | 8 | mindig tartsa tisztdn.

Ha a termék falaira élelmiszerek vagy

folyadékok keriilnek, azokat térélje le enyhén

nedves ruha segitségével.

0e
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Sziikség esetén a ruhdra vigyen fel némi lagy
mosogatdszert. Végil t6rélje &t egy csak
tiszta vizzel benedvesitett ruha segitségével,
hogy a tisztitészer esetleges maradvanyait is
eltavolitsa.

Forgétényér és grillracs: A forgétanyért
és a grillrdcsot | 3 | rendszeresen tisztitsa meg
mosogatdszeres meleg vizzel. A forgdtanyér
és a grillrdcs mosogatégépben moshaté.
Kifrdccsenések és szennyez8dések: A
kifrdccsenéseket, szennyez8déseket
rendszeresen t6rdlje le egy enyhén nedves
ruhdval az aldbbi részegységekrél:
Aijtdkeret | 5 | (kivil és belil)

~ Fogé @

— Retesz

Betekinté ablak (kiviil és belil)

— Az qjtétdmités | 4 | és az elvdlaszté elemek
Kondenzviz: Ha az ajtén vagy annak kiilsd
oldala kéril kondenzviz gy(lik 8ssze azt
térélje le egy puha ruha segitségével. Ez
akkor fordul el8, ha a terméket kiilonésen

nedves kdrilmények kézétt haszndljak.
Kellemetlen szagok: Rendszeresen
gondoskodjon a kellemetlen szagok
eltavolitdsardl. Helyezzen be egy
mikrohullémi edényt egy csésze vizzel, egy
citrom levével és héjaval a sitétérbe [8].
Melegitse a keveréket 5 percig. Térélie at

a siitéteret alaposan majd térélie egy puha
ruha segitségével szdrazra.
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@® Hibaelhdaritas

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A termék nem kezdi meg a

Az ajté nincs teliesen becsukva.

Csukja be az ajtét.

sUtést.

A forgétanyér | 2 | forgdsa
kézben egy hang hallgaté.

A forgétanyért | 2 | nem
megfelelen helyezte ré a forgd
gyurlre és a tanyérrégzitére.

Helyezze el a forgétényért| 2 | a
sitétérben | 8 | helyesen.

vannak.

A forgé gy(rin |2 | és/vagy a
sitétér | 8 | aljan szennyez8dések

Tisztitsa meg a forgd gyGrit
és a sitétér | 8 | aljat.

A termék belsejében 1évé lampa
nem mGkadik.

A fényforrds meghibdsodott.

Forduljon az iigyfélszolgdlathoz.

A ventildtort nem lehet ledllitani

a gomb megnyomdsaval,
vagy az ajté | 4| kinyitéséval.

A siités befejez8dstt. A termék
atkapesol az azonnal szitkséges
lehdlési modba.

Vérja meg, amig a ventilator
forgdsa ledll. A ventilator
3 percig forog.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbarat anyagokbdl
készilt, amelyeket a helyi Gjrahasznosité helyeken
adhat le &rtalmatlanitas céljgbsl.

A hulladék elkiilénitéséhez vegye

L,b‘\) figyelembe a csomagoléanyagon
a taldlhaté jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szamokat (b) tartalmaznak a
kovetkezd jelentéssel: 1-7
mdanyagok/20-22: papir és karton/
80-98: kdtéanyagok.
Termék:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

FR

DEPOSER DEPOSER
ALAEIVRAGON €N MAGASIN _EN DECHETERIE
Cet appareil

et ses accessoires
se recyclent

Fo -~

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

A termék, és a csomagoléanyagokat is,
Ujrahasznosithatd, és a gydrté kiterjesztett
felel8ssége ald tartozik.

A jobb hulladékkezelés érdekében az dbran
l&thaté informdciok (szortirozdsi informécidk)
alapjdn kilén értalmatlanitsa Sket.

A Triman-logé csak Franciaorszégra vonatkozik.
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A kiszolgdlt termék megsemmisitési
lehetéségeird| lakshelye illetékes
3nkormdnyzatandl tajékozédhat.

=,

A kérnyezete érdekében, ne dobja

a kiszolgdlt terméket a hdztartdsi
szemétbe, hanem adja le szakszerl
artalmatlanitésra. A gy(ijthelyekrdl és
azok nyitvatartdsi idejérél az illetékes
3nkormdnyzatndl tgjékozédhat.

14

® Garancia

A terméket gondosan, szigord minéségi elirdsok
betartdsdval gyartottuk, és a szdllités elétt
gondosan ellendriztik. Anyag- vagy gydrtdsi
hibdk esetén a termék eladéjéval szemben
térvényes jogok illetik meg. Az On térvényes
jogait az dltalunk aldbb meghatdrozott garancia
semmilyen médon nem korlatozza.

Erre a termékre 3 év garancidt adunk a vasarlas
datumatdl szémitva. A garancia id8 a vésarlés
ddatuméval kezd8dik. Biztonsdgos helyen

8rizze meg az eredeti vésarléi bizonylatot,

mert ez a dokumentum szikséges a vasarlas
bizonyitdséhoz.

A vésarléskor fenndllé karokat és hianyosségokat
a termék kicsomagoldsa utén haladéktalanul
jelezze.
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Ha ezen a terméken a vasarldstdl szamitott ® Szerviz

3 éven belil anyag- vagy gydrtdsi hibat észlel, @ Szerviz Magyarorszag
vdlasztésunk szerint ingyenesen megjavitjuk Tel: 0680021536
vagy kicseréljik a terméket. A garancia id8

nem hosszabbodik meg a helyette nydijtott

szavatossagi igény dltal. Ez a kicserélt vagy c €
javitott alkatrészekre is érvényes.

E-mail: owim@lidl.hu

A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltak, ill. nem szakszerien kezelték vagy
végezték a karbantartdst.

A garancia az anyag- és gydrtdsi hibdkra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra a
termékalkatrészekre, amelyek normdl kopdsnak
vannak kitéve, és ezért gyorsan kopé alkatrésznek
mindsilnek (pl. elemekre, akkumulatorokra,
téml8kre, tintapatronokra), illetve a térékeny
alkatrészek sériilésére, pl. kapcsoldkra vagy iveg
alkatrészekre.

® Garancidlis Ugyek
lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetSsége céliabal, kérjiik

kévesse az aldbbi dtmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse eld
a pénztdrblokkot és a cikkszdmot
(IAN 484646_2501) a vésarlds tényének az

igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszamot olvassa le a
tipustablarél, a gravirozdsbsl, az Utmutaté
cimoldalérél (balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan taldlhaté matricarsl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb
hidnyossag 1épne fel, el8szdris vegye fel a
kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutén a vasarlast
igazolé blokk, valamint a hiba leirdsédnak és
keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postazhatia az Onnel kézélt szervizcimre.
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