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Verwendete Warnhinweise und Symbole
In dieser Bedienungsanleitung und auf der Verpackung werden die folgenden Warnhinweise verwendet:

GEFAHR! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Gefahr” bezeichnet eine

die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

hat.

Gefshrdung mit einem hohen Risikograd,

schwere Verletzung oder den Tod zur Folge

Spannung (Wechselstrom)

Hertz (Netzfrequenz)

Watt

WARNUNG! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Warnung” bezeichnet eine

die, wenn sie nicht vermieden wird, eine

haben kann.

Gefshrdung mit einem mittleren Risikograd,

schwere Verletzung oder den Tod zur Folge

HINWEIS: Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Hinweis” bietet weitere
niitzliche Informationen.

Verwenden Sie das Produkt nur in
trockenen Innenréumen.

VORSICHT! Dieses Symbol mit dem
Signalwort ,Vorsicht” bezeichnet
eine Gefdhrdung mit einem niedrigen

zur Folge haben kann.

Risikograd, die, wenn sie nicht vermieden
wird, eine geringe oder m&Bige Verletzung

Gefahr - Risiko eines Stromschlags!

Achtung, heifle Oberflache!

Dieses Gerdt ist als Schutzklasse |
eingestuft und muss geerdet werden.

Lebensmittelecht. Dieses Produkt hat keine
negativen Auswirkungen auf Geschmack

oder Geruch.

WAFFELEISEN

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Die Bedienungsanleitung ist
Teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benutzen
Sie das Produkt nur wie beschrieben und fiir die
angegebenen Einsatzbereiche. Handigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produkts an Dritte
mit aus.
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@ BestimmungsgemadBer Gebrauch
Dieses Produkt ist zur Herstellung von Waffeln, Donuts
und Keksen vorgesehen. Verwenden Sie es fir keine
anderen Zwecke.

Das Produkt ist ausschlieBlich fir die Nutzung in
privaten Haushalten und nicht fiir gewerbliche
Zwecke vorgesehen.

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fir Schaden
aufgrund unsachgeméBer Verwendung.



Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des Produkts,
ob die Lieferung vollsténdig ist und alle Teile in
ordnungsgeméfem Zustand sind. Entfernen Sie vor
der Verwendung sémtliche Verpackungsmaterialien.
1x Waffeleisen

3x Austauschbare Plattensets

Verriegelung

Rote Kontrollleuchte (Betrieb)

Griine Kontrollleuchte (Heizen)
Anschlussleitung mit Netzstecker
Kabelaufwicklung

@ Heizelement

GrofB3e Hakenklemmen
Entriegelungshebel

[9] AuBere Rastnasen (klein)

Innere Rastnasen (grof3)

Motiv-Platte (obere und untere Platte)
Donut-Platte (obere und untere Platte)
Wiaffel-Platte (obere und untere Platte)

220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Schutzklasse: I
TOV SUD- / GSzertifiziert

Eingangsspannung:
Leistungsaufnahme:

A Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTS
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN
SIE AUCH ALLE DOKUMENTE
WEITER!

Im Falle von Schéden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt Ihr
Garantieanspruch!

Fir Folgesch&den wird keine
Haftung tbernommen! Im Falle
von Sach- oder Personenschaden
aufgrund einer unsachgeméfen
Benutzung oder Nichteinhaltung
der Sicherheitshinweise wird keine
Haftung Gbernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrankungen

A WARNUNG! LEBENS-
GEFAHR UND UNFALL-
GEFAHR FUR SAUGLINGE
UND KINDER!

Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das
Verpackungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschétzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.
Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.
Dieses Produkt kann von
Kindern ab 8 Jahren und
dariber sowie von Personen
mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

DE/AT/CH
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Kinder dirfen nicht mit dem
Produkt spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung
dirfen nicht durch Kinder
durchgefihrt werden, es sei denn,
sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre

sind vom Produkt und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

BestimmungsgemaBer
Gebrauch
/A WARNUNG! Eine

unsachgemafe Verwendung
kann zu Verletzungen fihren.
Verwenden Sie das Produkt
ausschlieBlich dieser Anleitung
entsprechend. Versuchen Sie
nicht, das Produkt in irgendeiner
Weise zu veréndern.

Elektrische Sicherheit
/A GEFAHR! Stromschlag-

gefahr! Versuchen Sie niemals,
das Produkt selbst zu reparieren.
Im Fall einer Fehlfunktion dirfen
Reparaturen ausschlieBlich

von qualifiziertem Personal
durchgefihrt werden.

A\ GEFAHR! Verbrennungs-

8

gefahr! Das Produkt wird
wdhrend der Verwendung heif3.
BerGhren Sie das Produkt nicht
wdhrend oder unmittelbar nach
der Verwendung.
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/A WARNUNG! Stromschlag-

gefahr! Tauchen Sie das
Produkt nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Halten
Sie das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.

/A WARNUNG! Stromschlag-

gefahr! Verwenden Sie kein
beschadigtes Produkt. Trennen
Sie das Produkt vom Stromnetz
und wenden Sie sich an lhren
Handler, wenn es beschadigt ist.
Das Produkt darf nicht verwendet
werden, wenn es fallen gelassen
wurde oder wenn es sichtbare
Schaden aufweist.

Dieses Produkt ist standig
eingeschaltet, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bevor Sie das Produkt mit dem
Stromnetz verbinden, iberprifen
Sie, ob die Spannung und der
Nennstrom den am Typenschild
des Produktes angegebenen
Details zur Stromversorgung
entsprechen.

Uberprijfen Sie den Netzstecker
und die Anschlussleitung
regelmaBig auf Schdden. Wenn
die Anschlussleitung beschadigt
ist, muss sie vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder
dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um Gefahren zu
vermeiden.



Schitzen Sie die Anschlussleitung
vor Schéden. Lassen Sie sie

nicht iber scharfe Kanten
héngen und quetschen oder
biegen Sie es nicht. Halten

Sie die Anschlussleitung von
heilen Oberfléchen und offenen
Flammen fern.

Bedienung

Lassen Sie das Produkt nicht
unbeaufsichtigt, wenn es an das
Stromnetz angeschlossen ist.
Bewegen Sie das Produkt nicht,
wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie das Produkt nicht
ohne eingesetzte Plattensets.
Stellen Sie das Produkt nicht auf
hei3en Oberfléchen (Gasherd,
Elektroherd, Ofen usw.) ab.
Bedienen Sie das Produkt auf
einer flachen, stabilen, sauberen,
hitzebestdndigen und trockenen
Oberfléche.

Decken Sie das Produkt nicht
ab, solange es in Gebrauch ist
oder kurz nach dem Gebrauch,
solange es noch warm ist.
Achten Sie darauf, dass die
Anschlussleitung nicht von den
Platten eingeklemmt wird oder
die Kanten der Platten berihrt.
Die Verwendung von
Verléngerungsleitungen wird nicht
empfohlen.

Falls der Einsatz einer
Verléngerungsleitung erforderlich
sein sollte, muss sie fir einen
Stromfluss von mindestens 10 A
vorgesehen sein.

Verlegen Sie Anschluss- und
Verlangerungsleitungen so, dass
niemand dariber stolpern und
nichts beschadigt werden kann.
Dieses Produkt ist nicht dazu
bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

Reinigung und Aufbewahrung
/A WARNUNG! Verletzungs-

gefahr! Trennen Sie das Produkt
vom Stromnetz, bevor Sie es
reinigen oder wenn es nicht in
Verwendung ist.

Bewahren Sie das heif3e Produkt
nicht in einem Schrank oder in
der Verpackung auf.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht
an der Anschlussleitung aus der
Steckdose.

Schiitzen Sie das Produkt,

die Anschlussleitung und den
Netzstecker vor Staub, direkter
Sonneneinstrahlung, Tropf- und
Spritzwasser.

Bewahren Sie das Produkt an
einem kihlen, trockenen Ort auf,
geschitzt vor Feuchtigkeit und
auBBerhalb der Reichweite von
Kindern.
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Schitzen Sie das Produkt vor
Hitze. Positionieren Sie das
Produkt nicht in der N&he

von offenen Flammen oder
Warmequellen wie Ofen oder
Heizgerdten.

® Vor der ersten Verwendung

Entfernen Sie das Verpackungsmaterial.
Uberprifen Sie, ob alle Teile vollsténdig sind.
Wahrend der Produktion werden einige Teile
zu ihrem Schutz mit einem dinnen Olfilm
berzogen. Betreiben Sie das Produkt vor der
ersten Verwendung ohne Teig, damit eventuelle

Rijckstéinde verdampfen.
Reinigen Sie das Produkt und die Zubehdrteile
(siehe Abschnitt ,Reinigung und Pflege”).

@ HINWEIS: Die ersten Male, die das Produkt
erhitzt wird, kann ein schwacher Geruch
vorhanden sein. Sorgen Sie fir ausreichende
Beliiftung in der Umgebung.

@® Montage

/\ WARNUNG! Stromschlaggefahr. Bevor
Sie die Platten , , einsetzen/entfernen:
Ziehen Sie den Netzstecker [4 ] aus der
Steckdose.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr. Die Platten
, , diirfen nicht unmittelbar nach dem
Betrieb gewechselt/entfernt werden. Lassen Sie
das Produkt zundchst abkiihlen.

Platten einsetzen

Offnen Sie die Verriegelung [1] ®ffnen Sie das
Produkt.

Positionieren Sie die inneren Rastnasen

der gewiinschten Platte in den groBen
Hakenklemmen .

Driicken Sie die Platte nach unten, bis sie
einrastet.

Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.
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® HINWEISE:
Setzen Sie nur Platten derselben Art ein.
Motiv-Platte [11]: Die hohle Platte wird am unteren
Segment des Produkt eingesetzt. Die andere
Platte wird am oberen Segment des Produkts
eingesetzt.

Platten entfernen

Offnen Sie die Verriegelung [1]. Offnen Sie das
Produkt.

Ziehen Sie an den Entriegelungshebeln [8].
Entfernen Sie die Platte.

Wiederholen Sie diesen Schritt auf der anderen
Seite des Produkts.

@ Bedienung
Vorbereitung: Fetten Sie die beiden

Wechselplatten , , mit geeignetem

Speised| ein.

Produkt einschalten: Verbinden Sie den
Netzstecker | 4] mit einer geeigneten Steckdose.
Die rote Kontrollleuchte [ 2 | leuchtet.

Produkt ausschalten: Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose. Die rote Kontrollleuchte

erlischt.

Kontrollleuchte Status

Rote Kontrollleucht
Zinon rofievente Produkt eingeschaltet.

Rote Kontrollleuchte

Produkt ausgeschaltet.
aus
Griine Kontrollleuchte Produkt wird aufgeheizt/
aus heizt erneut.
Griine Kontrollleuchte Backtemperatur wurde

ein erreicht.

@D HINWEIS: Wahrend des Betriebs schaltet sich
die griine Kontrollleuchte | 3 | gelegentlich ein und
aus. Dies zeigt an, dass das Produkt wieder auf
die Backtemperatur aufheizt.



® HINWEISE:

Fetten Sie die beiden Wechselplatten @, ,
mit geeignetem Speisedl ein.

Lassen Sie das Produkt geschlossen, wahrend es
aufheizt.

Uberfillen Sie die untere Platte , , nicht

mit Teig.

Heizen Sie das Produkt auf, bis die griine
Kontrollleuchte | 3 | leuchtet.

Offnen Sie die Verriegelung [1] &ffnen Sie das
Produkt.

Verwenden Sie eine Kelle aus Holz oder aus
hitzebestédndigem Kunststoff, um Teig auf die
untere Platte [11], , zu giefen. Verwenden
Sie keine Kelle aus Metall, da diese die
Antihaftbeschichtung der Platten beschédigen
kdnnte.

SchlieBen Sie das Produkt. SchlieBen Sie die

Verriegelung L1 L Der Teig wird nun gebacken.

HINWEISE:

Der Backvorgang davert ca. 3 bis 7 Minuten.
Je nachdem, wie braun die Waffeln sein sollen,
kann die Backzeit verkiirzt oder verléngert
werden.

Empfohlene Backzeiten

Waffeln 5 bis 7 Minuten

3 bis 5 Minuten

Donuts

Motivwaffeln 5 bis 7 Minuten

Nur als Referenz (geschétzte Backzeiten finden
Sie im Abschnitt ,Rezepte”)

Waffeln/Donuts/Motivwaffeln entfernen:
Verwenden Sie einen Kunststoff-/Holzspatel
(oder ein anderes geeignetes nichtmetallisches
Werkzeug), um eine Beschadigung der
Antihaftbeschichtung des Produkts zu vermeiden.

Wéhrend die Waffeln backen, schaltet sich die
griine Kontrollleuchte [ 3 | aus und wieder ein.
Dies zeigt die Regulierung der erforderlichen
Betriebstemperatur an.

Wenn der Backvorgang abgeschlossen

ist: Ziehen Sie den Netzstecker | 4] aus der
Steckdose.

Rezepte

Platten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

5 Eier

250¢g Butter

200 g Zucker

400 ml Milch

500¢g Mehl

2 Péckchen Vanillezucker
5¢g Backpulver
Vorbereitung:

Produkt vorheizen.

In einer mittelgroBen Schiissel Eier, Zucker und
Butter vermischen.

Etwa die Hélfte des Mehls und die Hélfte der
Milch in die Schiissel geben und umrihren.
Restliche/s Mehl und Milch zugeben. Riihren, bis
der Teig cremig ist.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichmé&fig auf der unteren Platte verteilen.
7 Minuten lang backen.

Platten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

120 ml Pflanzens|

250 ml Milch

2 Eier

200 g Zucker

170 g Mehl

259 Backpulver

130 g Blaubeeren (frisch oder gefroren)
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Vorbereitung:

Produkt vorheizen.

In einer groBen Schissel O, Milch, Eier und
Zucker verquirlen. Mehl, Backpulver hinzufiigen.
Gut verriihren.

Blaubeeren unterheben.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichmé&fig auf der unteren Platte verteilen.

Ca. 10 Minuten lang goldbraun backen.

Platten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

570g Tiefgekihlte Résti-Kartoffeln
225¢g Schwarzwdlder Schinken, gewiirfelt
200 g Shredded Cheddar-Kase

3 groBe Eier, geschlagen

2 Zehen Knoblauch (gehackt)

2TL Gehackte frische Petersilienblétter
Tl Getrockneter Thymian

Va Tl Gerducherter Paprika

Mit Salz und frisch gemahlenem schwarzen Pfeffer
abschmecken

Vorbereitung:

12

Produkt vorheizen.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

In einer groflen Schissel Résti, Schinken, Kése,
Eier, Knoblauch, Petersilie, Thymian und Paprika
mischen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.
Kartoffelmischung gleichmé&Big auf der unteren
Platte verteilen. Ca. 15 Minuten lang goldbraun
und knusprig backen.

Sofort servieren.

DE/AT/CH

(For

7 Personen)

Platten:

Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten (Waffeln):

240 g Allzweckmehl

2 TL Salz

2TL Zucker

1% TL Backsoda

1TL Zimt

1TL Muskatnuss

1TL Piment

440 ml Buttermilch

2 Eier, getrennt

4 EL Butter

V2 TL Vanilleextrakt

150g Rosinen

125¢g Walniisse, gehackt
759 Fein geriebene Karotten
Zutaten (Ahorn-Nuss-Frischkése-Aufstrich):

240 ¢ Frischkése, weich
3-4EL Ahornsirup

30g Gehackte Walnisse
Vorbereitung:

Gewiirze in Butter anschwitzen: 4 Esslsffel
Butter in der Pfanne bei mittlerer Hitze
schmelzen (ca. 1 bis 2 Minuten lang). Weiter
kochen, Pfanne sténdig schwenken, bis Butter
hellbraun ist und ein schwach nussiges Aroma
aufweist (ca. 2 bis 4 Minuten lang). Gewiirze
zufiigen. Unter stéindigem Rihren kochen

(ca. 15 Sekunden lang). Vom Herd nehmen
und auf Raumtemperatur abkiihlen lassen

(ca. 30 Minuten lang).

Mehl, Salz, Zucker und Backpulver vermischen.
Buttermilch (oder Buttermilchersatz) und

Eigelb verrihren. Gewiirzte Butter und Vanille
unterrihren.

Produkt vorheizen.

Nasse Zutaten in die trockenen Zutaten einrihren.



Eiwei3 in einer separaten Schiissel mit einem
Schneebesen oder einem elekirischen Mixer
schlagen (Schissel und Mixer miissen makellos
sauber sein). Eiwei3 vorsichtig in den Teig rihren.
Karotten, Walniisse und Rosinen zufiigen. Zutaten
langsam vermischen.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichmé&Big auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 9 Minuten lang backen.
Ahorn-Nuss-Frischkése-Aufstrich: Nisse, Sirup
und Frischkése gut vermischen.

Waffeln sofort servieren, bestrichen mit Ahorn-
Nuss-Frischkdse-Aufstrich.

Platten:
Waffel-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

180 g Allzweckmehl

65¢g Ungesiifites Kakaopulver
20g Kristallzucker

1TL Backpulver

1TL Meersalz

10 EL Geschmolzene Butter, ungesalzen
2 Grofe Eier

2TL Vanilleextrakt

60 ml Wasser

120 g Kleine Schokoladenstiickchen

Optionale Zutaten: Vanilleeis,
Schokoladensof3e, Puderzucker

Vorbereitung:
Produkt vorheizen. In einer groflen Schissel
Mehl, Kakaopulver, Zucker, Backpulver und Salz
vermischen. Butter schmelzen beiseite stellen und
ein wenig abkihlen lassen.
In einer kleinen Schiissel Eier, Vanilleextrakt
und Wasser verrihren. Die Eiermischung in
die trockene Masse geben. Geschmolzene
Butter schnell einriihren. Schokoladenstiickchen
zugeben.
Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichméBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 3 Minuten lang backen.

Deckel anheben, um die Waffel zu iiberprifen. Die
Waffel sollte vollstéindig geformt aber weich sein.
Mit Puderzucker, Vanilleeis oder
Schokoladensof3e servieren.

Platten:
Motiv-Platten (obere und untere Platte)

il

Zutaten:

4 Eier

150 g Weiche Butter

200 g Zucker

200 g Dinkel-Vollkornmehl
500 ml Mineralwasser
Vorbereitung:

Eier trennen.

Eiweif steif schlagen. Eiwei3 an einem kihlen Ort
aufbewahren.

Butter und Zucker riihren, bis die Mischung
cremig ist.

Eigelbe zufiigen.

Mehl, Dinkel-Vollkornmehl und Mineralwasser
vermischen und die Mischung nach und nach
hinzufigen.

Steifes Eiwei3 unterheben. Teig ca. 30 Minuten
lang mischen.

Teig gleichméBBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 7 Minuten lang backen.

Motivwaffeln abkihlen lassen.

Platten:
Donut-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

260 g Mehl

130¢g Zucker

1 Péckchen Vanillezucker
150 ml Milch

3 Eier

3 EL Pflanzensl
30g Backpulver
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Vorbereitung:

Produkt vorheizen.

In einer mittelgrofien Schiissel Mehl und Milch
vermischen. Eier zufigen und verrihren.
Vanillezucker einrihren.

Pflanzendl, Backpulver und Zucker zugeben und
verrihren.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprihen.

Teig gleichmé&fBig auf der unteren Platte verteilen.
Ca. 6 bis 8 Minuten lang backen (oder bis
Donuts goldbraun und weich sind).

Platten:
Donut-Platten (obere und untere Platte)

Zutaten:

260 g Mehl

60g UngesiiBBtes Kakaopulver

130¢g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

150 ml Milch

100 ml Sahne

3 Eier

3 EL Pflanzens|

100 g Weife Schokolade
(oder andere Streusel)

Vorbereitung:

Produkt vorheizen.

In einer kleinen Schijssel Mehl und Kakaopulver
zusammensieben.

In einer grof3en Schiissel Zucker und Eier
verquirlen. Ol und Vanillezucker zugeben und
vermischen.

Mehlmischung, Sahne und Milch dazugeben und
in einen glatten Teig rishren.

Beide abnehmbaren Platten mit Kochspray
einsprithen.

Teig gleichmé&fBig auf der unterwen Platte
verteilen. Ca. 6 bis 8 Minuten lang backen (oder
bis Donuts goldbraun und weich sind).
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@ Reinigung und Pflege

/\ GEFAHR! Stromschlaggefahr! Vor der

Reinigung: Trennen Sie das Produkt immer von
der Stromversorgung.

/) GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Reinigen

Sie das Produkt nicht unmittelbar nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt zundchst
abkihlen.

AWARNUNG! Tauchen Sie die elektrischen

Teile des Produktes nicht in Wasser oder andere
Flissigkeiten ein. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

HINWEIS: Reinigen Sie das Produkt
unmittelbar, nachdem es abgekihlt ist. Sobald
Lebensmittelreste angetrocknet sind, sind diese
nicht einfach zu entfernen.

Teil Reinigungsmethode

Wischen Sie das
Gehduse mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab.
Lassen Sie kein Wasser

Waffeleisen

oder andere Flissigkeiten
in das Innere des Produkts
gelangen.

Platten

IHAIPAIE]

Spilen Sie die Platten mit
Wasser und/oder einem
milden Reinigungsmittel.

Zwischenrdume Fett und Flissigkeiten
entfernen: Verwenden Sie
ein Blatt Kiichenpapier.
Anhaftende, angebrannte
Ricksténde entfernen:
Verwenden Sie einen
Holzspatel oder kleine

Holzspiefe.

an den
Unterseiten der
Platten
Heizelement [6]
Verriegelung

HINWEISE:

Platten , , und Produkt keinesfalls in der
Spilmaschine reinigen!

Verwenden Sie keine scheuernden, aggressiven
Reinigungsmittel oder harte Birsten, um das
Produkt oder die Zubehbrteile zu reinigen.

Nach der Reinigung: Lassen Sie alle Teile
vollsténdig trocknen.



® Fehlerbehebung

Behebung

SchlieBen Sie die
Anschlussleitung [4] an einer

Problem

Das Produkt
funktioniert

nicht. geeigneten Steckdose an.
Die Waffeln Verkiirzen Sie die Backzeit.
sind zu dunkel.

Die Waffeln Verléngern Sie die Backzeit.
sind zu hell.

Die fertig Fetten Sie die Platten @, ,
gebackenen vor dem Backen leicht ein.

Waffeln lassen Probieren Sie ein anderes
sich nur schwer
vom Produkt

entfernen.

Teigrezept aus.

® Lagerung

/)\ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Lagern Sie
das Produkt nicht unmittelbar nach dem Betrieb.
Lassen Sie das Produkt zundchst abkiihlen.
Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.
Lagern Sie das Produkt in der
Originalverpackung, wenn es nicht verwendet
wird.

Bewahren Sie das Produkt an einem trockenen
Ort auBBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die 6rtlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

&)  der Verpackungsmaterialien bei der
Abfalltrennung, diese sind gekennzeichnet
mit Abkiirzungen (a) und Nummern (b) mit
folgender Bedeutung: 1-7: Kunststoffe /
20-22: Papier und Pappe / 80-98:
Verbundstoffe

N Beachten Sie die Kennzeichnung
b
a

Das Produkt und Verpackungsmaterialien
sind recycelbar, entsorgen Sie

diese getrennt fiir eine bessere
Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fir Frankreich.

Méglichkeiten zur Entsorgung des
ausgedienten Produkts erfahren Sie bei
Ihrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.

=

Werfen Sie |hr Produkt, wenn es
ausgedient hat, im Interesse des
Umweltschutzes nicht in den Hausmiill,
sondern fishren Sie es einer fachgerechten
Entsorgung zu. Uber Sammelstellen und
deren Offnungszeiten kénnen Sie sich bei
lhrer zustdndigen Verwaltung informieren.

1

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Anlieferung
gewissenhaft geprijft. Im Falle von Mdngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkaufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen
Rechte werden durch unsere im Folgenden
dargestellte Garantie nicht eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie
ab Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem
Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den Original-
Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler
auf, wird das Produkt von uns - nach unserer

Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese
Garantie verfallt, wenn das Produkt besché&digt, nicht
sachgemdB benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht
auf Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die
aus Glas gefertigt sind.

q3

DE/AT/CH 15



Warnings and symbolsused .. .................... ... Page

Introduction .......... ... Page
Infended USe. . . ..ot Page
Scope of delivery. ... ... Page
Description of parts . . ...t Page
Technical data . . ..o Page

Safetyinstructions. ........... .. ... Page

Before firstuse .. ... ... ... . Page

Assembly ................................................................... Page

Operation. ... .. ... Page
Turning on/off .« oo Page
Baking waffles/donuts/cookies. . . ... ... ... Page

Recipes . ... ... Page
Belgian waffles. . ... .. o Page
Blueberry waffles . . . ... .o Page
Hamand cheesewaffles . ... Page
Carrot cake waffles ... ... Page
Brownie Belgian waffles. .. ... ... Page
Motif waffles . . ... o Page
BaSic dONUES . . o oo Page
Glazed chocolate donuts. .. ... ... Page

Cleaningandcare ............ ... Page

Troubleshooting. ............... .. ... Page

S Orage ... . Page

Disposal ..................................................................... Page

Warranty ... .. Page

16 GB/IE

17

17
17
18
18
18

18
21
21

21
21
22

22
22
22
23
23
24
24
24
25

25
26
26
26
26



Warnings and symbols used
The following warnings are used in this user manual and on the packaging:

DANGER! This symbol in combination
with the signal word “Danger” marks a

result in death or serious injury.

high-risk hazard that if not prevented could

Voltage (alternating current)

Hertz (supply frequency)

Watts

with the signal word “Warning” marks a
medium-risk hazard that if not prevented
could result in death or serious injury.

WARNING! This symbol in combination

NOTE: This symbol in combination
with “Note” provides additional useful
information.

Use the product in dry indoor spaces only.

CAUTION! This symbol in combination
with the signal word “Caution” marks a

result in minor or moderate injury.

low-risk hazard that if not prevented could

Danger - risk of electric shock!

Caution, hot surface

This appliance is classified as protection
class | and must be connected to a
protective ground.

Food safe. This product has no adverse
effect on taste or smell.

Waffle Maker

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
The instructions for use are part of the product. They
contain important information concerning safety,
use and disposal. Before using the product, please
familiarise yourself with all of the safety information
and instructions for use. Only use the product as
described and for the specified applications. If you
pass the product on to anyone else, please ensure
that you also pass on all the documentation with it.

@ Intended use
This product is designed for making waffles, donuts
and cookies. Do not use it for any other purpose.

This product is only intended for private household
use, not for commercial purposes.

The manufacturer accepts no liability for damages
caused by improper use.

GB/IE
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After unpacking the product, check if the delivery
is complete and if all parts are in good condition.
Remove all packing materials before use.

1x Waffle maker

3x Exchangeable plate sets

Lock
Red indicator (power)
Green indicator (ready)
Power cord with power plug
Power cord retainer
[6] Heating element
Large hook catches
Release lever
Outer catch (small)
Inner catch (large)
Motif plate (upper and lower plate)
Donut plate (upper and lower plate)
Waffle plate (upper and lower plate)

220-240 V~, 50/60 Hz
750 W

Protection class: |

TOV SUD / GS-certified

Input voltage:

Power consumption:

A Safety instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
PLEASE FAMILIARISE

YOURSELF WITH ALL OF THE
SAFETY INFORMATION AND
INSTRUCTIONS FOR USE! WHEN
PASSING THIS PRODUCT ON TO
OTHERS, PLEASE ALSO INCLUDE
ALL THE DOCUMENTS!

In the case of damage resulting from
non-compliance with these operating
instructions the warranty claim
becomes invalid!
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No liability is accepted for
consequential damage! In the case
of material damage or personal
injury caused by incorrect handling
or non-compliance with the safety
instructions, no liability is accepted!

Children and persons with

disabilities

/A WARNING! RISK OF LOSS
OF LIFE OR ACCIDENT TO
INFANTS AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the packaging
material. The packaging
material represents a danger of
suffocation.
Children frequently underestimate
the dangers. Always keep
children away from the
packaging material.
This product can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the product in
a safe way and understand the
hazards involved.



Children shall not play with the
product.

Cleaning and user maintenance
shall not be made by children
unless they are older than 8 and
supervised.

Keep the product and its cord
out of reach of children less than
8 years.

Intended use

/A WARNING! Misuse may
lead to injury. Use this product
solely in accordance with these
instructions. Do not attempt to
modify the product in any way.

Electrical safety

/\ DANGER! Risk of electric
shock! Never attempt to repair
the product yourself. In case of
malfunction, repairs are to be
conducted by qualified personnel
only.

A\ DANGER! Risk of burns!
During use the product gets hot.
Do not touch the product while in
use nor immediately after use.

/A WARNING! Risk of electric

shock! Do not immerse the
product in water or other liquids.
Never hold the product under
running water.

/A WARNING! Risk of electric

shock! Never use a damaged
product. Disconnect the product
from the power supply and
contact your retailer if it is
damaged.

The product is not to be used if
it has been dropped, if there are
visible signs of damage.

The product is powered at all
times while it is connected to the
power supply.

Before connecting the product
to the power supply, check that
the voltage and current rating
corresponds with the power
supply details shown on the
product’s rating label.

Regularly check the power plug
and the power cord for damages.
If the power cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.
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Protect the power cord against
damages. Do not let it hang over
sharp edges, do not squeeze or
bend it. Keep the power cord
away from hot surfaces and open
flames.

Operation

The product must not be left
unattended while it is connected
to the supply mains.

Do not move the product while it
is in operation.

Do not use the product without an
inserted set of plates.

Do not place the product on hot
plates (gas, electric, coal cooking
range etc.). Operate the product
on a level, stable, clean, heat-
resistant and dry surface.

Do not cover the product while it
is in use or shortly after use, when
it is still hot.

Make sure that the power cord

is not pinched by the plates or
touches the rim of the plates.

The use of extension cords is not
recommended.
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If the use of an extension cord is
necessary, it must be designed for
a current flow of at least 10 A.
Lay cords in such a way that

they may not be tripped over or
otherwise damaged.

The product is not intended to

be operated by means of an
external timer or separate remote-
control system.

Cleaning and storage
/A WARNING! Risk of injury!

Disconnect the product from the
power supply before cleaning
work and when not in use.

Do not store the hot product in a
cupboard or in the packaging.
Do not pull the power plug out of
the electrical outlet by the power
cord.

Protect the product, its power
cord and power plug against
dust, direct sunlight, dripping and
splashing water.

Store the product in a cool, dry
place, protected from moisture
and out of the reach of children.



®

Protect the product against heat.
Do not place the product close to
open flames or heat sources such
as stoves or heating appliances.

Before first use
Remove the packaging. Check if all parts are

complete.

During production, some parts are covered with
a thin oil film for their protection. Before first use,
operate the product without any batter so that
any potential residues evaporate.

Clean the product and its accessories (see the
“Cleaning and care” section).

NOTE: The first few times the product is heated
up, a faint odour may be present. Ensure sufficient
ventilation in the area.

Assembly

AWARNING! Risk of electric shock. Before

installing/removing the plates [11], 112] (13}

Disconnect the power plug |4 | from the wall
outlet.

& DANGER! Risk of burns. Do not change/

remove the plates [11], [12, [13] right after

operation. Let the product cool first.

Installing the plates

Open the lock [1]. Open the product.

Place the inner catch |10 of the chosen plate into
the large hook catches 7]

Push down the plate until it clicks in place.
Repeat on the other side of the product.

Light indicator
Red indicator |2 | on

@ NOTES:

Install only plates of the same type.

Motif plate [11}: The hollow plate needs to be
installed in the bottom section of the product. The
other plate is installed in the upper section of the
product.

Removing the plates

Open the lock [1]. Open the product.
Pull the release levers [8]. Remove the plate.
Repeat on the other side of the product.

Operation
Preparation: Grease both exchangeable

plates [11], [12], [13] with suitable cooking oil.

Turning the product on: Connect the power plug
to a suitable wall outlet. The red indicator
lights up.

Turning the product off: Disconnect the power
plug from the wall outlet. The red indicator
goes off.

Status

Product on.

Red indicator | 2 | off

Product off.

Green indicator | 3 | off

Product is preheating/
reheating.

Green indicator | 3 |on

The baking temperature
has been reached.

@® NOTE: During operation, the green indicator

goes on and off from time to time. This indicates
that the product is reheating up to the baking
temperature.
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® NOTES:

Grease both exchangeable plates (1,12,

with suitable cooking oil.

Keep the product locked while preheating.

Do not overfill the lower plate @, , with
batter.

Preheat until the green indicator | 3 | lights up.
Open the lock [ 1 Open the product.

Use a wooden or heat-resistant plastic ladle to
pour batter onto the lower plate (11,02, [13 po
not use metal ladles, as this could damage the
non-stick surface of the plates.

Close the product. Close the lock [1] The batter

is cooked now.

NOTES:

The baking process takes approx. 3 to 7 minutes.
Depending on how brown you want your waffles
to be, the baking time may be shortened or
increased.

Suggested baking times

Wiaffles 5 to 7 minutes
Donuts 3 to 5 minutes
Motif waffles 5 to 7 minutes

For reference only (see the “Recipes” section
for estimated cooking times)

Removing waffle/donut/motif waffles: Use a
plastic/wooden spatula (or other suitable non-
metallic tools) to avoid damaging the product's
non-stick coating.

While the waffles are baking, the green indicator
will turn off and on again. This is to regulate
the required operating temperature.
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When cooking is complete: Disconnect the power
plug | 4| from the wall outlet.

® Recipes

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

5 Eggs

250¢g Butter

200 g Sugar

400 ml Milk

500 g Flour

2 packets Vanilla sugar
5¢ Baking powder
Preparation:

Preheat the product.

In a medium bowl combine egg, sugar and
butter.

Add around half of the flour and half of milk into
the bowl and stir.

Add the rest of flour and milk then stir until the
batter become creamy.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for 7 minutes.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

120 ml Vegetable oil

250 ml Milk

2 Eggs

200 g Sugar

170 g Flour

25¢g Baking powder

130¢g Blueberries (fresh or frozen)



Preparation:
Preheat the product.
In a large bowl, whisk together the oil, milk, eggs,
and sugar. Add the flour, baking powder and stir
until well combined.
Fold in the blueberries.
Spray both exchangeable plates with cooking
spray.
Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 10 minutes, until golden brown.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

570g Package refrigerated hash brown
potatoes

225¢g Black forest ham, diced

200 g Shredded cheddar cheese

3 Large eggs, beaten

2 cloves Garlic (minced)

2 tsp Chopped fresh parsley leaves

V2 tsp Dried thyme

Va tsp Smoked paprika

Salt and freshly ground black pepper, to taste

Preparation:
Preheat the product.
Spray both exchangeable plates with cooking
spray.
In a large bowl, combine hash brown potatoes,
ham, cheese, eggs, garlic, parsley, thyme and
paprika. Season with salt and pepper, to taste.
Evenly spoon the potato mixture onto the lower
plate. Bake for about 15 minutes, until golden
brown and crisp.
Serve immediately.

(Serves: 7)
Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients (Waffles):

240 g All-purpose flour
V2 tsp Salt

2 tsp Sugar

1%2 tsp Baking soda

1tsp Cinnamon

1 tsp Nutmeg

1tsp Allspice

440 ml Buttermilk

2 Eggs, separated
4 tbsp Butter

V2 tsp Vanilla extract
150g Raisins

125¢g Walnuts, chopped
759 Finely grated carrots

Ingredients (maple nut cream cheese
spread):

240 g Cream cheese, softened
3-4 tbsp Maple syrup

30g Chopped walnuts
Preparation:

Bloom the spices in butter: Heat 4 tablespoons
butter in skillet over medium heat until melted (for
about 1 to 2 minutes). Continue to cook, swirling
pan constantly, until butter is light brown and has
a faint nutty aroma (for about 2 to 4 minutes).
Add spices. Continue to cook, stirring constantly
(for about 15 seconds). Remove from heat and
cool to room temperature (for about 30 minutes).
Combine the flour, salt, sugar, baking soda.

Mix together the buttermilk (or buttermilk
substitute) and the egg yolks. Stir in the spiced
butter and vanilla.

Preheat the product.

Stir the wet into the dry ingredients.

GB/IE 23



Beat the egg whites in a separate bowl with a
whisk or electric mixer (make sure bowl and

mixer are spotlessly clean). Stir egg whites gently

into the batter. Add carrots, walnuts, and raisins.
Stir gently to combine.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 9 minutes.

Maple nut cream cheese spread: Combine nuts,
syrup, and cream cheese and mix well.

Serve waffles immediately with a schmear of
maple nut cream cheese spread.

Plates:
Waffle plates (upper and lower plate)

Ingredients:

180 g All purpose flour

65¢g Unsweetened cocoa powder
20g Granulated sugar

1 tsp Baking powder

1 tsp Sea salt

10 thsp Melted unsalted butter
2 Large eggs

2 tsp Vanilla extract

60 ml Water

120 g Mini chocolate chips

Optional toppings: Vanilla ice cream, chocolate
sauce, powdered sugar

Preparation:
Preheat the product. In a large bowl, mix the
flour, cocoa powder, sugar, baking powder, and
salt. Melt the butter and set aside to cool a little.
In a small bowl, beat the eggs, vanilla extract,
and water. Whisk the egg mixture into the dry
mixture, then quickly mix in the melted butter. Stir
in the chocolate chips.
Spray both exchangeable plates with cooking

spray.
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Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 3 minutes.

Lift the lid to check the waffle. The waffle should
be fully formed, but soft to the touch.

Serve with powdered sugar, vanilla ice cream or
chocolate sauce.

Plates:
Motif plates (upper and lower plate) [11]

Ingredients:

4 Eggs

150 g Soft butter

200 g Sugar

200 g Spelt whole grain flour
500 ml Mineral water
Preparation:

Separate eggs.

Beat the egg whites until they are stiff. Store the
egg whites in a cool place.

Beat butter and sugar together until creamy.
Add egg yolks.

Mix flour, spelt whole grain flour and mineral
water. Add the mixture little by little.

Fold in the stiff egg whites. Mix the batter for
about 30 minutes.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 7 minutes.

Allow the motif waffles to cool.

Plates:
Donut plates (upper and lower plate)

Ingredients:

260 g Flour

130g Sugar

1 sachet Vanilla sugar
150 ml Milk

3 Eggs

3 thsp Vegetable oil
30g Baking powder



Preparation:

Preheat the product.

In a medium bowl combine the flour and milk
then add the egg and stir.

Add vanilla sugar and stir until combined.

® Cleaning and care
A DANGER! Risk of electric shock! Before

cleaning: Always disconnect the product from the
wall outlet.

Add vegetable oil, baking powder and sugar and A\ DANGER! Risk of burns! Do not clean the

stir until combined.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 6 to 8 minutes (or until donuts are
golden brown and soft to touch).

Plates:
Donut plates (upper and lower plate)

Ingredients:

260 g Flour

60g Unsweetened cocoa powder

130 g Sugar

1 sachet Vanilla sugar

150 ml Milk

100 ml Cream

3 Eggs

3 thsp Vegetable oil

100 g White chocolate (or your choice of
sprinkles)

Preparation:

Preheat the product.

In a small bowl, sift together flour, cocoa powder,
set aside.

In a large bowl, whisk together sugar and egg.
Add oil and vanilla sugar, whisk until combined.
Add flour mixture ,cream and milk, stfirring into a
smooth batter.

Spray both exchangeable plates with cooking
spray.

Evenly spoon the batter onto the lower plate.
Bake for about 6 to 8 minutes (or until donuts are
golden brown and soft to touch).

product right after operation. Let the product cool
first.

/A WARNING! Do not immerse the product’s

electrical components in water or other liquids.
Never hold the product under running water.

@® NOTE: Clean the product right after it has

cooled. Once the food residues have dried, they
are not easy fo remove.

Part Cleaning method

Waffle maker Wipe down the housing
with a slightly damp cloth.
Do not let any water or
other liquids enter the
product inferior.

Plates Rinse the plates in water

@, , and/or mild detergent.

Spaces Removing fat and liquids:

underneath the Use a piece of kitchen

plates paper.

Heating Removing stuck-on burnt

element residues: Use a wooden

Lock

spatula or small wooden
skewers.

NOTES:

Do not clean plates [11], 12, [13] or product under
any circumstances in the dishwasher!

Do not use any abrasive, aggressive cleaners

or hard brushes to clean the product or its
accessories.

After cleaning: Let all parts dry completely.
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@ Troubleshooting

Problem Solution

Connect the power cord
into an appropriate wall

outlet.

The product is
not working.

The waffles are Shorten the baking time.

too dark.

The waffles are Extend the baking time.

too light.

The finished Lightly grease the plates ,
waffles are , before baking.
difficult to Try using a different batter

remove from
the product.

recipe.

® Storage
/\ DANGER! Risk of burns! Do not store the

product right after operation. Let the product cool
first.

Clean the product before storage.

Store the product in the original packaging when
it is not in use.

Store the product at a dry location out of the
reach of children.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&)  materials for waste separation, which are
marked with abbreviations (a) and numbers
(b) with following meaning: 1-7: plastics /
20-22: paper and fibreboard / 80-98:

composite materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

26 GB/IE

The product and packaging materials are
recyclable, dispose of it separately for
better waste treatment.

The Triman logo is valid in France only.

Contact your local refuse disposal authority
for more details of how to dispose of your

=,

worn-out product.

To help protect the environment, please
dispose of the product properly when it
has reached the end of its useful life and
not in the household waste. Information on
collection points and their opening hours
can be obtained from your local authority.

1

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before delivery.
In the event of product defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal rights
are not limited in any way by our warranty detailed
below.

The warranty for this product is 3 years from the

date of purchase. Should this product show any fault
in materials or manufacture within 3 years from the
date of purchase, we will repair or replace it - at our
choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase.
Please keep the original sales receipt in a safe
location. This document is required as your proof

of purchase. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty applies to defects in material or
manufacture. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear, thus possibly considered
consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile
parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass
parts.
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Avertissements et symboles utilisés
Les avertissements suivants sont utilisés dans ce mode d’emploi et sur I'emballage :

DANGER ! Ce symbole avec ce signal Tension (courant alternatif)

important de « Danger » indique un danger
avec un risque élevé de blessures graves
ou de mort si la situation dangereuse n'est

Hertz (fréquence du secteur)

pas évitée.

Watt

REMARQUE : Ce symbole avec ce signal
important de « Remarque » propose plus
d'informations utiles.

AVERTISSEMENT ! Ce symbole avec ce
signal important d'« Avertissement » indique
un danger avec un risque moyen de

blessures graves ou de mort si la situation

d | - Utilisez le produit seulement & I'intérieur de
angereuse nest pas évitée.

locaux secs.

ATTENTION ! Ce symbole avec ce signal

Danger - risque d'électrocution |
important de « Attention » indique un 9 q

danger avec un risque faible de blessures
légéres & importantes si la situation

, s Attention, surface chaude !
dangereuse n'est pas évitée.

Convient pour les aliments. Ce produit n'a
aucune influence négative sur le godt ou
l'odeur.

Cet appareil est de la classe de protection |
et doit étre mis & la terre.

GAUFRIER @ Utilisation conforme aux
. prescriptions
® Introduction Ce produit est destiné & la cuisson de gaufres,
Nous vous félicitons pour l'achat de votre nouveau beignets et biscuits. Ne I'utilisez jamais & d’autres fins.

produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Le mode d'emploi fait partie intégrante de ce
produit. Il contient des indications importantes pour
la sécurité, |'utilisation et la mise au rebut. Veuillez lire ~ Y$Ag€ commercial.
consciencieusement toutes les indications d'utilisation
et de sécurité du produit. Ce produit doit uniquement
étre utilisé conformément aux instructions et dans les
domaines d'application spécifiés. Lors d'une cession &
tiers, veuillez également remettre tous les documents.

Le produit est prévu exclusivement pour une utilisation
dans le milieu domestique et n'est pas concu pour un

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de
dommages résultant d'une utilisation inadéquate.
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Aprés l'ouverture du produit, vérifiez I'exhaustivité
de la livraison et si toutes les piéces sont en parfait
état. Retirez tous les matériaux d'emballage avant
utilisation.

1x Gaufrier

3x Lots de plaques interchangeables

Verrouillage

Voyant de contréle rouge (fonctionnement)

Voyant de contréle vert (de chauffe)

Cordon d'alimentation avec fiche de secteur

Enrouleur de cordon

Résistance

Grand clip d'accrochage

Levier de déverrovillage

Picot extérieur (petit)

0] Picot intérieur (grand)

111} Plaque & motifs (plaques supérieure et inférieure)

112] Plaque & beignets (plaques supérieure et
inférieure)

Plaque & gaufres (plaques supérieure et inférieure)

1
2
&
4
5
6
7
8
9
1

=

220-240 V~, 50/60 Hz
Consommation d'énergie : 750 W

Tension d’entrée :

Classe de protection : I

Certification TUV SUD/GS

A Consignes de sécurité

AVANT L'UTILISATION DU
PRODUIT, FAMILIARISEZ-

VOUS AVEC TOUTES LES |
CONSIGNES DE SECURITE ET DE
MANIPULATION ! TRANSMETTEZ
TOUS LES DOCUMENTS
CONCERNANT LE PRODUIT
LORSQUE YOUS LE DONNEZ A
UN TIERS !

Dans le cas de dommages résultant
du non-respect des instructions du
mode d'emploi, le recours a la
garantie est annulé |

Toute responsabilité est déclinée pour
les dommages consécutifs | Aucune
responsabilité n'est assumée dans le
cas de dommages aux biens et aux
personnes résultant d’une utilisation
inappropriée ou du non-respect des
consignes de sécurité |

Enfants et personnes atteintes
d'un handicap

/A AVERTISSEMENT ! DANGER
DE MORT ET RISQUE D’ACCI-
DENTS POUR LES BEBES ET
LES ENFANTS !

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux d'emballage.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque d'asphyxie.
Les enfants sous-estiment
fréquemment les dangers en
résultant. Maintenez toujours les
enfants hors de la portée des
matériaux d'emballage.

Ce produit peut étre utilisé par
des enfants de plus de 8 ans et
par des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales limitées ou ayant une
expérience et des connaissances
réduites, seulement s'ils sont
surveillés ou s'ils ont recu des
instructions concernant |'utilisation
en toute sécurité du produit et ont
compris les risques encourus.
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Les enfants ne doivent pas jouer
avec le produit.

Le nettoyage et I'entretien
réalisables par 'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par des
enfants & moins qu'ils soient dgés
de plus de 8 ans et surveillés.

Les enfants qui ont moins de

8 ans doivent étre tenus hors de
la portée du produit et du cordon
électrique.

Utilisation conforme aux
prescriptions
A AVERTISSEMENT ! Une

utilisation non conforme peut
provoquer des blessures. Utilisez
ce produit uniquement comme
décrit dans ce mode d'emploi.
N'essayez pas de modifier

le produit d'une quelconque
maniere.

Sécurité électrique
/A DANGER ! Risque

d’électrocution ! N'essayez
jamais de réparer le produit

par vous-méme. En cas

de dysfonctionnement, les
réparations doivent étre effectuées
par de la main d’ceuvre qualifiée.

4\ DANGER ! Risque de

30

brilures ! Le produit devient
chaud durant ['utilisation. Ne
touchez pas le produit durant ou
juste aprés |'utilisation.
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/A AVERTISSEMENT ! Risque

d’électrocution ! Ne plongez
pas le produit dans de l'eau ou
tout autre liquide. Ne maintenez
jamais le produit sous I'eau
courante.

/A AVERTISSEMENT ! Risque

d’électrocution ! N'utilisez
aucun produit endommagé.
Débranchez le produit
endommagé du réseau électrique
et adressez-vous & votre
commercant.

Le produit ne doit pas étre utilisé,
s'il est tombé ou s'il présente des
signes visibles de dommages.

Ce produit est constamment
allumé lorsqu'il est branché sur
'électricité.

Avant de brancher le produit

sur le courant électrique, vérifiez
si la tension et le courant

nominal correspondent bien aux
données de |'alimentation en
électricité indiquées sur l'étiquette
signalétique.

Vérifiez réguliérement la fiche

de secteur et le céble de
branchement afin de détecter
des dommages. Si le cordon
électrique est endommagé, il doit
étre remplacé par le fabricant,
son service aprés-vente, ou par
du personnel qualifié afin d'éviter
tout danger.



Protégez le cdble électrique de
tout dommage. Ne le faites pas
passer sur des bords tranchants et
assurez-vous de ne pas le coincer
ou le plier. Conservez le cable
électrique hors de la portée de
surfaces chaudes ainsi que des
feux et flammes.

Utilisation

Le produit ne doit pas rester sans
surveillance lorsqu'il est branché
sur le réseau électrique.

Ne déplacez pas le produit
lorsqu’il est en fonctionnement.
II'est interdit d'utiliser le produit
sans un jeu de plaques.

Ne placez pas le produit sur des
surfaces chaudes (cuisiniére &
gaz, plaques électriques, four,
efc.). Utilisez le produit sur une
surface plane, stable, propre,
résistante & la chaleur et séche.
Ne couvrez pas le produit
pendant son fonctionnement, mais
également aprés son utilisation
tant qu'il est encore chaud.
Assurez-vous que le cordon
d’alimentation ne soit pas coincé
par les plaques ou ne touche pas
les bords des plaques.
L'utilisation de rallonge électrique
n'est pas recommandée.

Si l'vtilisation d'une rallonge
électrique s'avérait nécessaire,
elle doit étre compatible & une
puissance électrique d'au moins
10 A.

Acheminez le cordon
d’alimentation et la rallonge
électrique de facon sire afin que
personne ne puisse trébucher
dessus et que rien ne puisse étre
endommagé.

Ce produit n'est pas concu

pour fonctionner avec un
programmateur externe ou un
systéme de commande & distance
séparé.

Nettoyage et rangement
/A AVERTISSEMENT ! Risque

de blessures ! Débranchez

le produit du réseau électrique,
lorsqu'il n'est pas utilisé et avant
d'effectuer tout nettoyage.

Ne stockez pas le produit
chaud dans un placard ou un
emballage.

Ne débranchez jamais la fiche
de secteur en tirant sur le cordon
d’alimentation branché sur la
prise de courant.

Protégez le produit, le cordon
d'alimentation et la fiche de
secteur contre la poussiére, le
rayonnement solaire direct, les
projections et |'égouttement d'eau.
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Conservez le produit dans un
endroit frais et sec, protégé contre
I'humidité et hors de la portée des
enfants.

Protégez le produit de la chaleur.
Ne posez pas le produit &
proximité de flammes ou sources
de chaleur comme des fours ou
des chauffages.

@® Avant la premiére utilisation

Retirez les matériaux d'emballage. Vérifiez que
toutes les piéces sont présentes.

Durant la fabrication, certaines pigces sont
recouvertes d'une fine pellicule d'huile pour
les protéger. Avant la premiére utilisation,
utilisez le produit sans pate afin que les résidus
éventuellement présents s'évaporent.

Nettoyez le produit et ses accessoires (voir le
chapitre « Nettoyage et entretien »).

REMARQUE : les premiéres fois que le produit
est chauffé, une légére odeur peut se dégager.
Assurez-vous qu’une bonne ventilation existe dans
la piéce oU vous étes.

® Montage
/\ AVERTISSEMENT ! Risque d'électrocution.

Avant d'installer/d’enlever les plaques
,113]: débranchez la fiche de secteur |4 | de la

prise de courant.

/\ DANGER ! Risque de brilures. Les plaques

ne doivent pas étre changées/

enlevées juste aprés le fonctionnement. Laissez
d'abord le produit complétement refroidir.

Installation des plaques
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Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.
Positionnez les picots intérieurs |10| de la plaque
souhaité dans les grands clips d'accrochage [7]
Ensuite, appuyez sur la plaque vers le bas, jusqu'a
ce qu'elle s'enclenche.

Répétez cette étape de I'autre cété du produit.
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Voyant de contréle

Voyant de contréle

rouge | 2 | allumé

@® REMARQUES :

Utilisez uniquement des plaques identiques.
Plaque & motifs [11]: la plaque creuse est insérée
dans le segment inférieur du produit. L'autre
plaque est insérée dans le segment supérieur du
produit.

Enlévement des plaques

Ouvrez le verrouillage [ 1] Ouvrez le produit.
Tirez sur les leviers de déverrouillage [8] Enlevez
la plaque.

Répétez cette étape de I'autre cété du produit.

Utilisation

Préparation : graissez les deux plaques

identiques avec de I'huile de cuisine

appropriée.

Allumer le produit : branchez la fiche de secteur
sur une prise de courant compatible. Le voyant
de contrdle rouge | 2 | s'allume.

Eteindre le produit : débranchez la fiche de
secteur de la prise de courant. Le voyant de
contréle rouge | 2 | s'éteint.

Etat

Produit allumé.

Voyant de contréle

rouge | 2 | éteint

Produit éteint.

Voyant de contréle vert

éteint

Produit en phase de
préchauffage/de

réchauffage.

Voyant de contréle vert

allumé

@® REMARQUE : en cours de fonctionnement, le

Température de cuisson
atteinte.

voyant de contrdle vert | 3 | s'allume et s'éteint
de temps en temps. Cela indique que le produit
chauffe & nouveau & la température de cuisson.



® REMARQUES :

Graissez les deux plaques identiques
avec de I'huile de cuisine appropriée.

Gardez le produit fermé pendant qu'il chauffe.
Ne remplissez pas la plaque inférieure [11]
avec de la pate.

Faites chauffer le produit jusqu'a ce que le voyant
de contréle vert | 3 | s'allume.

Ouvrez le verrouillage [1] Ouvrez le produit.
Utilisez une louche en bois ou en plastique
résistant & la chaleur pour verser la péte sur la
plaque inférieure [13] N'utilisez pas de
louche en métal, car cela pourrait endommager le
revétement antiadhésif des plaques.

Refermez le produit. Fermez le verrouillage [ 1] La
péte est maintenant cuite.

REMARQUES :

Le processus de cuisson dure env. 3 & 7 minutes.
En fonction de la couleur dorée souhaitée des
gaufres, le temps de cuisson peut étre raccourci
ou rallongé.

Temps de cuisson recommandés

Gaufres de 5 & 7 minutes

Beignets de 3 & 5 minutes

Gaufres avec motifs de 5 & 7 minutes

Uniquement pour référence (les temps de
cuisson estimés sont disponibles au chapitre
« Recettes »)

Enlever les gaufres/beignets/gaufres avec motifs :
utilisez une spatule en plastique/bois (ou tout
autre ustensile approprié non métallique) afin
d'éviter d’'endommager le revétement antiadhésif
du produit.

Pendant la cuisson des gaufres, le voyant de
contrdle vert | 3 | s'éteint et se rallume. Ceci
indique la régulation de la température de
fonctionnement requise.

Lorsque le processus de cuisson est terminé :
débranchez la fiche de secteur |4 | de la prise de

courant.

Recettes

Plaques :
plagues & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

5 CEufs

250¢g Beurre

200 g Sucre

400 ml Lait

500 ¢g Farine

2 sachets Sucre vanillé

5¢9 Levure en poudre

Préparation :

Préchauffer le produit.

Dans un saladier de taille moyenne, mélanger les
ceufs, les sucres et le beurre.

Ajouter environ la moitié de la farine et la moitié
du lait dans le saladier et mélanger.

Ajouter le reste de farine et de lait. Mélanger,
jusqu'a ce que la péte soit crémeuse et lisse.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.

Verser réguliérement la pate sur la plaque
inférieure. Cuire pendant 7 minutes.

Plaques:
plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

120 ml Huile végétale

250 ml Lait

2 CEufs

200g Sucre

170 g Farine

259 Levure en poudre

130¢g Mpyrtilles (fraiches ou surgelées)

FR/BE 33



Préparation :
Préchauffer le produit.
Fouetter I'huile, le lait, les ceufs et le sucre dans
un grand saladier. Ajouter la farine et la levure en
poudre. Bien mélanger.
Ajouter les myrtilles.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.
Verser réguliérement la péte sur la plaque
inférieure. Laisser cuire pendant env. 10 minutes
pour obtenir une couleur dorée.

Plaques:
plaques a gaufres
(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients :

570¢g Résti de pommes de terre surgelés
225g Jambon cru de la Forét-Noire, en dés
200 g Fromage cheddar rapé

3 CEufs (gros), en omelette

2 gousses Ail (hachée)

2 ca.c Feuilles de persil frais haché

V2 c.dc Thym séché

Vacdc Paprika fumé

Assaisonnement avec sel et poivre noir fraichement
moulu

Préparation :
Préchauffer le produit.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.
Dans un grand saladier, mélanger le rosti, le
jambon, le fromage, les ceufs, I'ail, le persil, le
thym et le paprika. Assaisonner de sel et poivre.
Répartir régulierement la préparation de pommes
de terre sur la plaque inférieure. Laisser cuire
pendant env. 15 minutes pour obtenir une péte
croustillante et une couleur bien dorée.
Servir immédiatement.
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(Pour 7 personnes)

Plaques:

plaques & gaufres

(plaques supérieure et inférieure)

Ingrédients (gaufres) :

240 g Farine universelle

V2 cd.c Sel

2 cad.c Sucre

12 cac Bicarbonate de soude

1 cac Cannelle

1 cac Noix de muscade

1 ca.c Piment

440 ml Babeurre

2 CEufs, blancs et jaunes séparés
4 c.das Beurre

V2 ca.c Extrait de vanille

150 g Raisins secs

125¢ Noix, hachés

75g Carottes finement rapées

Ingrédients (péte a tartiner - érable, noix,
fromage frais) :

240g¢g Fromage frais, & tartiner
3-4cas Sirop d'érable
30g Noix hachés

Préparation :
Faire fondre le beurre avec les épices : faire
fondre 4 c.a.s de beurre dans une poéle sur
feu moyen (env. 1 & 2 minutes). Poursuivre la
cuisson en remuant la poéle jusqu’d ce que le
beurre soit brun clair et acquiére un léger aréme
de noisette (env. 2 & 4 minutes). Ajouter les
épices. Laisser cuire en remuant constamment
(env. 15 secondes). Enlever de la plaque de
cuisson et laisser refroidir & température ambiante
(env. 30 minutes).
Mélanger la farine, le sel, le sucre et la levure en
poudre.
Mélanger le babeurre (ou produit alimentaire
en remplacement) et les jaunes d'ceuf. Ajouter le
beurre et la vanille.
Préchauffer le produit.
Ajouter les ingrédients humides aux ingrédients
secs.



Battre les blancs d'ceufs dans un saladier séparé
avec un fouet ou un batteur électrique (le saladier
et le mixeur doivent étre particuliérement propres).
Mélanger avec précaution les blancs en neige

4 la péte. Ajouter les carottes, les noix et raisins
secs. Mélanger les ingrédients lentement.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.

Verser régulierement la péte sur la plaque
inférieure. Cuire pendant env. 9 minutes.

Péte & tartiner - érable, noix, fromage frais :
mélanger bien les noix, le sirop et le fromage
frais.

Servir les gaufres immédiatement, tarfinées de la
préparation de fromage frais avec sirop d'érable
et noix.

Plaques:
plaques a gaufres
(plagues supérieure et inférieure)

13

Ingrédients :

180 g Farine universelle

65g Poudre de cacao non sucré
20g Sucre cristallisé

1 cac Levure en poudre

1 cac Sel de mer

10 c.as Beurre fondu, non salé

2 CEufs (gros)

2 cac Extrait de vanille

60 ml Eau

120 g Petits morceaux de chocolat

Ingrédients optionnels : glace & la vanille,
sauce au chocolat, sucre glace

Préparation :
Préchauffer le produit. Mélanger dans un grand
saladier la farine, la poudre de cacao, le sucre, la
levure en poudre et le sel. Faire fondre le beurre
et le réserver afin qu'il refroidisse un peu.
Dans un petit saladier, mélanger les ceufs, I'extrait
de vanille et I'eau. Ajouter le mélange avec les
ceufs & la masse séche. Mélanger rapidement le
beurre fondu. Ajouter les morceaux de chocolat.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.

Verser réguliérement la pate sur la plaque
inférieure. Cuire pendant env. 3 minutes.
Soulever le couvercle pour examiner les gaufres.
Les gaufres devraient étre formées complétement
mais cependant encore molles.

Servir avec du sucre glace, de la glace & la
vanille ou de la sauce au chocolat.

Plaques:
plagues & motifs
(plaques supérieure et inférieure)

(1]

Ingrédients :

4 CEufs

150 g Beurre mou

200 g Sucre

200 g Farine d'épeautre compléte

500 ml Eau pétillante

Préparation :
Séparer les blancs des jaunes.
Battre les blancs en neige. Conserver les blancs
en neige dans un endroit frais.
Battre le beurre et le sucre jusqu'a ce que le
mélange soit crémeux.
Ajouter les jaunes.
Mélanger la farine, la farine compléte d'épeautre
et 'eau pétillante et ajouter ce mélange
progressivement.
Incorporer les blancs en neige. Mélanger la péte
pendant env. 30 minutes.
Verser réguliérement la péte sur la plaque
inférieure. Cuire pendant env. 7 minutes.
Laisser les gaufres & motifs refroidir.

Plaques:
plagues & beignets
(plaques supérieure et inférieure)

(2

Ingrédients :

260g Farine

130 g Sucre

1 sachets Sucre vanillé
150 ml Lait

3 CEufs

3cas Huile végétale
30g Levure en poudre
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Préparation :
Préchauffer le produit.
Mélanger dans un saladier de taille moyenne la
farine et le lait. Incorporer les ceufs et mélanger.
Ajouter le sucre vanillé.
Incorporer I'huile végétale, la levure en poudre et
le sucre et mélanger.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.
Verser réguliérement la péte sur la plaque
inférieure. Cuire pendant env. 6 & 8 minutes (ou
jusqu'a ce que les beignets soient dorés et mous).

Plaques:
plaques & beignets
(plagues supérieure et inférieure)

Ingrédients :

260 g Farine

60g Poudre de cacao non sucré

130 g Sucre

1 sachets Sucre vanillé

150 ml Lait

100 ml Créme

3 CEufs

3cas Huile végétale

100 g Chocolat blanc (ou autres pépites)

Préparation :
Préchauffer le produit.
Tamiser la farine et le cacao en poudre dans un
petit saladier.
Fouetter le sucre avec les ceufs dans un grand
saladier. Ajouter l'huile et le sucre vanillé et
mélanger.
Incorporer le mélange de farine, la créme et le lait
et mélanger pour obtenir une péte lisse.
Vaporiser les deux plaques démontables avec une
huile en spray.
Répartir la pate régulierement sur la plaque
inférieure. Cuire pendant env. 6 & 8 minutes (ou
jusqu'a ce que les beignets soient dorés et mous).
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® Nettoyage et entretien

/A DANGER ! Risque d’électrocution ! Avant

le nettoyage : débranchez toujours le produit de
I'alimentation électrique.

/\ DANGER ! Risque de brilures ! Ne

nettoyez pas le produit immédiatement aprés
son utilisation. Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.

/\ AVERTISSEMENT ! Ne plongez jamais les

composants électriques du produit dans |'eau ou

ans tout autre liquide. Ne maintenez jamais le
dans tout autre liquide. N t i |
produit sous |'eau courante.

@® REMARQUE : nettoyez le produit

immédiatement aprés qu'il soit refroidi. Une fois
que des restes de nourriture sont secs, ils ne sont
pas faciles & enlever.

Piéce Méthode de nettoyage

Gaufrier Nettoyez le boitier avec
un chiffon légérement
humidifié.

Ne laissez jamais d'eau ou
d'autres liquides pénétrer &
l'intérieur du produit.

Plaques Lavez les plaques & l'eau

et/ou avec un produit de

nettoyage doux.

Emplacements Eliminer la graisse et les
aux dessous des liquides : utilisez une feuille
plagues de papier absorbant.
Résistance [6 ] Enlever des résidus brilés,
Verrouillage [ 1] attachés : utilisez une

spatule en bois ou de petits
batonnets en bois.

@® REMARQUES :

Les plaques et le produit ne vont pas

au lave-vaisselle |

N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures
pour effectuer le nettoyage du produit et des
accessoires.

Aprés le nettoyage : laissez les pieces
complétement sécher.



@® Résolution des problémes

Probléme

Le produit ne
fonctionne pas.

Solution

Branchez le cordon
d'alimentation |4 | sur une prise
de courant appropriée.

Les gaufres sont
trop foncées.

Raccourcissez le temps de
cuisson.

Les gaufres sont
trop claires.

Rallongez le temps de cuisson.

Les gaufres
cuites sont
difficiles a
retirer du
produit.

Graissez légérement les
plaques [11} avant de
cuire.

Essayez une autre recette de
pate.

® Rangement

/\ DANGER ! Risque de brolures !
Ne rangez pas le produit immédiatement
aprés son utilisation, Laissez d'abord le produit
complétement refroidir.
Nettoyez le produit avant de le stocker.
Rangez le produit dans son emballage d'origine
lorsqu'il n'est pas utilisé.
Conservez le produit dans un endroit sec hors de
la portée des enfants.

® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables

pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries

locales.

N Veuillez respecter |'identification des

&2  matériaux d’emballage pour le tri sélectif,
a ils sont identifiés avec des abbréviations

(a) et des chiffres (b) ayant la signification

suivante : 1-7 : plastiques / 20-22 :

papiers et cartons / 80-98 : matériaux

composite.

- Le produit et les matériaux d’emballage

@ sont recyclables, mettezles au rebut

séparément pour un meilleur traitement des

déchets.

Le logo Triman n’est valable qu’en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de mise au
rebut des produits usagés.

Afin de contribuer & la protection de
I'environnement, veuillez ne pas jeter votre

I =y

produit usagé dans les ordures ménageéres,
mais éliminezle de maniére appropriée.
Pour obtenir des renseignements
concernant les points de collecte et leurs
horaires d’ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

@® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité
stricts et contrélé consciencieusement avant sa
livraison. En cas de défaillance, vous étes en droit de
retourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans &
compter de sa date d’achat. La durée de garantie
débute & la date d'achat. Veuillez conserver le ticket
de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d‘achat de

ce produit, nous assurons & notre discrétion la
réparation ou le remplacement du produit sans frais
supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est
endommaggé suite & une utilisation inappropriée ou &
un entrefien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de
fabrication. Cette garantie ne s'étend ni aux piéces

du produit soumises & une usure normale (p. ex. des
piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées
comme des piéces d'usure, ni aux dommages sur des
composants fragiles, comme des interrupteurs, des
batteries ou des éléments fabriqués en verre.

Cce
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Gebruikte waarschuwingen en symbolen
In deze gebruiksaanwijzing en op de verpakking worden de volgende waarschuwingen gebruikt:

"Gevaar" duidt op een groot risico op
gevaar dat, indien niet vermeden, zware
verwondingen of de dood tot gevolg kan
hebben.

GEVAAR! Dit symbool met de aanduiding

Spanning (wisselstroom)

Heriz (netfrequentie)

Watt

aanduiding "Waarschuwing" betekent een
middelmatig risico op gevaar dat, indien
niet vermeden, zware verwondingen of de
dood tot gevolg kan hebben.

WAARSCHUWING! Dit symbool met de

TIP: Dit symbool met de aanduiding "Tip"
duidt op verdere nuttige informatie.

Gebruik het product alleen in droge
binnenruimtes.

VOORZICHTIG! Dit symbool met de
aanduiding "Voorzichtig" geeft aan dat
er een klein risico bestaat op kleine of
middelgrote verwondingen.

Gevaar - Kans op elektrische schokken!

Opgelet, heet oppervlak!

Dit product is ingedeeld in
beschermingsklasse | en moet geaard
worden.

Geschikt voor levensmiddelen. Dit product
heeft geen negatieve effecten op smaak
of geur.

WAFELIUZER

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
product. U heeft voor een hoogwaardig product
gekozen. De gebruiksaanwijzing is een deel van het
product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen voor
veiligheid, gebruik en verwijdering. Maakt U zich
voor de ingebruikname van het product met alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften vertrouwd.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor
de aangegeven toepassingsgebieden. Overhandig
alle documenten bij doorgifte van het product aan
derden.

® Beoogd gebruik

Dit product is bedoeld voor het maken van wafels,
donuts en koekjes. Gebruik het niet voor andere
doeleinden.

Het product is vitsluitend bestemd voor privé- en niet
voor commercieel gebruik.

De fabrikant aanvaardt geen aansprakelijkheid voor
schade door onjuist gebruik.
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Controleer na het vitpakken van het product of de
levering volledig is en alle onderdelen in goede
staat verkeren. Verwijder vé6r gebruik al het
verpakkingsmateriaal.

1x Wafelijzer

3x Verwisselbare sets platen

Vergrendeling

Rood controlelampije (gebruik)
Groen controlelampije (opwarmen)
Aansluitsnoer met netstekker
Kabelhaspel

Verwarmingselement

Grote haakklemmen
Ontgrendelingshendel

Buitenste pal (klein)

Binnenste pal (groot)

Motiefplaat (onder- en bovenplaat)
Donutplaat (onder- en bovenplaat)
Wafelplaat (onder- en bovenplaat)

[Slto]elN]o o] o] =]

=

w

l

220-240V~, 50/60 Hz
750 W
Beschermingsklasse: I

TOV SUD- / GS-gecertificeerd

Ingangsspanning:
Energieverbruik:

A Veiligheidsinstructies

ZORG ERVOOR DAT U, VOORDAT
U HET APPARAAT VOOR HET
EERST GEBRUIKT, VERTROUWD
BENT MET ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWIUZINGEN!
ALS U DIT PRODUCT AAN IEMAND
ANDERS DOORGEEFT, GEEF DAN
OOK ALLE DOCUMENTEN MEE!

In geval van schade door het
niet de hand houden aan deze
gebruiksaanwijzing vervallen uw
garantie-aanspraak!
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Wi zijn niet aansprakelijk voor
gevolgschade! Wij zijn niet
aansprakelijk in geval van materiéle
schade of lichamelijk letsel als
gevolg van onreglementair

gebruik of niet-naleving van de
veiligheidsinstructies!

Kinderen en personen met

beperkingen

/A WAARSCHUWING! LE-
VENSGEVAAR EN KANS OP
ONGEVALLEN VOOR PEU-
TERS EN KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt een
verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten vaak de
daarmee verbonden gevaren.
Houd kinderen altijd vit de buurt
van verpakkingsmateriaal.
Dit product mag door kinderen
vanaf 8 jaar alsmede door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of geestelijke
vermogens of gebrek aan
ervaring en kennis alleen gebruikt
worden als ze onder supervisie
staan of geinstrueerd zijn wat
betreft veilig gebruik van het
product en begrepen hebben
welke gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.



Kinderen mogen niet met het
product spelen.

Schoonmaken en
gebruikersonderhoud mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

Kinderen jonger dan 8 jaar
moeten vit de buurt van het
elektrische snoer worden
gehouden.

Beoogd gebruik

/A WAARSCHUWING!
Onijuist gebruik kan leiden
tot verwondingen. Gebruik
het product uitsluitend
zoals aangegeven in de
gebruiksaanwijzing. Probeer niet
het product op een of andere
wijze te veranderen.

Elektrische veiligheid

/A GEVAAR! Gevaar voor
elektrische schokken!
Probeer nooit het product zelf
te repareren. In geval van een
storing mogen reparaties alleen
door gekwalificeerde vaklieden
worden uitgevoerd.

A\ GEVAAR!
Verbrandingsgevaar! Het
product wordt tijdens het gebruik
heet. Raak het product niet aan
tijdens of direct na gebruik.

/A WAARSCHUWING! Gevaar

voor elektrische schokken!
Dompel het product nooit onder
in water of andere vloeistoffen.
Houd het product nooit onder
stromend water.

/A WAARSCHUWING! Gevaar

voor elektrische schokken!
Gebruik het product nooit als

het beschadigd is. Ontkoppel
het product van het elekirische
net en neem contact op met uw
verkoper als het beschadigd is.
Het product mag niet gebruikt
worden als het gevallen of
zichtbaar beschadigd is.

Het product is altijd ingeschakeld
als het met het elektriciteitsnet is
verbonden.

Controleer, voordat u het product
aansluit op het elektriciteitsnet,

of de spanning en de nominale
stroom in overeenstemming

zijn met de op het typeplaatje
aangegeven informatie.
Controleer de netstekker en

het elektrische aansluitsnoer
regelmatig op beschadigingen.
Als het elektrische aansluitsnoer
beschadigd is, moet dit door de
fabrikant, zijn klantendienst of
een vergelijkbaar gekwalificeerd
persoon vervangen worden om
gevaar te vermijden.
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Bescherm het elektrische
aansluitsnoer tegen

beschadiging. Laat het niet over
scherpe randen hangen en plet of
buig het niet. Houd het elektrische
aansluitsnoer uit de buurt van
hete oppervlakken en open vuur.

Bediening

Het product moet onder toezicht
blijven zolang het op het
elektriciteitsnet is aangesloten.
Beweeg het product niet als het in
gebruik is.

Gebruik het product niet zonder
dat er platen in geplaatst zijn.
Zet het product niet neer op
hete oppervlakken (gashaard,
elektrische kachel, oven,

efc.). Gebruik het product op
een vlakke, stabiele, schone,
hittebestendige en droge
ondergrond.

Dek het product niet af zolang
het wordt gebruikt of kort na
gebruik als het nog warm is.

Let erop dat het elektrische
aansluitsnoer niet tussen de
platen bekneld zit of de zijkanten
van de plaat raakt.

Gebruik van verlengsnoeren
wordt afgeraden.
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Mocht gebruik van een
verlengsnoer nodig zijn, dan
moet dit minimaal geschikt zijn
voor een stroomsterkte van 10 A.
Leg de aansluit- en de
verlengsnoeren zo dat niemand
erover kan struikelen en niets
beschadigd kan worden.

Dit product is er niet voor
bestemd om met een externe
tijdschakelaar of aparte
afstandsbediening te worden
gebruikt.

Schoonmaken en bewaren
A WAARSCHUWING!

Verwondingsgevaar!
Ontkoppel het product van het
elektriciteitsnet voor het schoon te
maken of wanneer het niet meer
gebruikt wordt.

Bewaar het hete product niet op
in een kast of in de verpakking.
Trek de netstekker nooit aan het
elektrische aansluitsnoer uit het
stopcontact.

Bescherm het product, het
elektrische aansluitsnoer en de
stekker tegen stof, direct zonlicht,
waterdruppels en opspattend
water.

Berg het product op een droge,
koele plaats op, zodat het
beschermd is tegen vocht en het
zich buiten bereik van kinderen
bevindt.



®

Bescherm het product tegen
hitte. Zet het product niet neer in
de buurt van open vlammen of
warmtebronnen zoals kachels of
verwarmingsapparatuur,

Voor het eerste gebruik

Verwijder het verpakkingsmateriaal. Controleer of
alle onderdelen aanwezig zijn.

Tijdens hun vervaardiging worden een aantal
onderdelen ter bescherming voorzien van een
dunne laag olie. Gebruik het product voor het
eerst gebruik zonder deeg zodat eventuele
residuen kunnen verdampen.

Macak het product en alle accessoires schoon (zie
hoofdstuk "Schoonmaken en onderhoud").

TIP: De eerst keer dat u het product verhit, kan
een lichte geur ontstaan. Zorg ervoor dat de
omgeving voldoende geventileerd wordt.

Installatie

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor

elektrische schokken. Voor u de platen

in het product plaatst of ze eruit
verwijdert: Trek de netstekker | 4 | uit het

stopcontact.

& GEVAAR! Gevaar voor brandwonden.

De platen[11] mogen niet direct na

gebruik verwisseld/verwijderd worden. Laat het
product eerst volledig afkoelen.

Platen in het product plaatsen

Open de vergrendeling [ 1] Open het product.
Plaats de binnenste pal [10| van de gewenste
plaat in de grote haakklem

Duw de plaat naar beneden totdat deze vastklikt.
Herhaal deze procedure voor de andere kant
van het product.

@ TIPS:

Plaats alleen dezelfde soort platen in het product.
Motiefplaat 11} De holle plaat wordt in het
onderste deel van het product geplaatst. De

andere plaat wordt in het bovenste deel van het

product geplaatst.

Platen verwijderen

Open de vergrendeling [1] Open het product.
Trek aan de ontgrendelingshendel | 8 | Verwijder

de plaat.

Herhaal deze procedure voor de andere kant

van het product.

@ Bediening

Voorbereiding: Vet de beide wisselplaten
in met een daarvoor geschikte spijsolie.

Het product inschakelen: Steek de netstekker
in een daarvoor geschikt stopcontact. Het rode
controlelampije | 2 | gaat branden.

Het product uitschakelen: Trek de netstekker vit
het stopcontact. Het rode controlelampije

dooft.

Controlelampje

Rood controlelampije

aan

Status

Product aangezet.

Rood controlelampije

uit

Product uitgezet.

Groen controlelampie

uit

Product warmt (opnieuw)
op.

Groen controlelampije

aan

Baktemperatuur bereikt.

@ TIP: Tijdens het gebruik gaat het groene
controlelampije | 3 | af en toe uit en dan weer
aan. Dit geeft aan dat het product weer opwarmt
totdat de baktemperatuur is bereikt.
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® TIPS:

Vet de beide wisselplaten in met een

daarvoor geschikte spijsolie.
Houd het product gesloten terwijl het opwarmt.
Doe niet teveel deeg in de onderste plaat [11]

1203

Verwarm het product totdat het groene
controlelampje | 3 | gaat branden.

Open de vergrendeling [1] Open het product.
Gebruik een lepel van hout of hittebestendig
kunststof om het deeg in de onderste plaat
te gieten. Gebruik geen metalen lepel
omdat deze de anti-aanbaklaag van de platen
kan beschadigen.

Sluit het product. Sluit de vergrendeling [ 1] Het
deeg wordt nu gebakken.

TIPS:

Het bakken duurt ongeveer 3 tot 7 minuten.
Afhankelijk van hoe bruin de wafels moeten zijn,
kan de baktijd verlengd of verkort worden.

Aanbevolen baktijden

Wafels

5 tot 7 minuten

Donuts 3 tot 5 minuten

Motiefwafels 5 tot 7 minuten

Alleen ter referentie (de geschatte baktijden
vindt u in het hoofdstuk “Recepten”)

Wafels/donuts/motiefwafels verwijderen:
Gebruik een spatel van hout/kunststof (of een
ander daarvoor geschikt niet-metalen voorwerp)
om beschadiging van de anti-aanbaklaag van
het product te voorkomen.

Tijdens het bakken gaat het groene
controlelampije | 3 | regelmatig uit en weer aan.
Dit geeft aan dat de vereiste baktemperatuur
wordt gereguleerd.
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Als het bakken voltooid is: Trek de netstekker
uit het stopcontact.

Recepten

Platen:

Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

5 Eieren

250 g Boter

200 g Suiker

400 ml Melk

500¢g Meel

2 Pakijes Vanillesuiker
5¢g Bakmeel
Voorbereiding:

Product voorverwarmen.

Meng in een de middelgrote schaal de eieren,
suiker en boter.

Voeg dan de helft van het meel en de melk toe
en roer goed.

Voeg dan de rest van het meel en de melk toe.
Roer totdat het deeg romig is geworden.
Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. 7 minuten lang bakken.

Platen:

Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

120 ml Plantaardige olie

250 ml Melk

2 Eieren

200 g Suiker

170 ¢ Meel

25g Bakmeel

130¢g Bosbessen (vers of ingevroren)



Voorbereiding:
Product voorverwarmen.
Meng in een grote schaal olie, melk, eieren en
suiker. Meel en bak meel toevoegen. Goed
roeren.
Bosbessen bijmengen.
Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.
Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 10 minuten lang goudbruin

bakken.

Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten:

570¢g Diepgekoelde résti-aardappels

225¢g Zwarte Woudse ham, in stukjes
gehakt

200 g Shredded Cheddar kaas

3 grote eieren, opgeklopt

2 Tenen Knoflook (gehakt)

2TL Gehakte verse blaadijes peterselie

V2 TL Gedroogde tijm

Va TL Gerookte paprika

Met zout en vers gemalen zwarte peper op smaak
brengen

Voorbereiding:
Product voorverwarmen.
Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.
In een grote schaal de résti, ham, kaas, eieren,
knoflook, peterselie, tijm en paprika mengen. Met
zout en peper op smaak brengen.
Het aardappelmengsel gelijkmatig over de
onderste plaat vitspreiden. Ca. 15 minuten lang
goudbruin en knapperig bakken.
Direct serveren.

(Voor 7 personen)
Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)

Ingrediénten (wafels):

240¢g Patentbloem

V2 TL Zout

2TL Suiker

12 TL Baksoda

17L Kaneel

1TL Nootmuskaat

1TL Piment

440 ml Karnemelk

2 Eieren, dooier gescheiden van eiwit
4 EL Boter

V2 TL Vanille-extract

150g Rozijnen

125¢ Walnoten, gehakt

759 Fijn geraspte wortels
Ingrediénten (ahorn-noten-kwark-
smeersel):

240 g Kwark, zacht

3-4EL Ahornsiroop

30g Gehakte walnoten
Voorbereiding:

Kruiden in boter fruiten: 4 Eetlepels boter in een
pan smelten bij gemiddelde hitte (voor ca. 1 bis
2 minuten). Verder koken, pan regelmatig heen
en weer bewegen tot de boter helder bruin is
en er een enigszins nofige geur vrijkomt (ca.

2 bis 4 minuten). Kruiden toevoegen. Onder
voortdurend roeren koken (ca. 15 seconden).
Van het fornuis halen en tot kamertemperatuur
laten afkoelen (ca. 30 minuten).

Meel, zout, suiker en bakmeel bijmengen.
Karnemelk (of een vervanging daarvoor) en
eigeel mengen. Gekruide boter en vanille er
doorheen mengen.

Product voorverwarmen.

Natte ingrediénten door de droge mengen.
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Eiwit in een aparte schaal met een garde of een
elektrische mixer opkloppen (schaal en mixer
moeten smetteloos schoon zijn). Eiwit voorzichtig
bij het deeg mengen. Wortels, walnoten en
rozijnen toevoegen. Ingrediénten voorzichtig
mengen.

Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 9 minuten lang bakken.
Ahorn-noten-jonge kaas-smeersel: Noten, siroop
en kwark goed mengen.

Wafels direct serveren na ze bestreken te hebben

met het ahorn-noten-jonge kaas-smeersel.
Platen:
Wafelplaten (bovenste en onderste plaat)
Ingrediénten:
180 g Patentbloem
65¢g Ongezoet cacaopoeder
20g Kristalsuiker
1TL Bakmeel
1TL Zeezout
10 EL Gesmolten boter, ongezouten
2 Grote eieren
2TL Vanille-extract
60 ml Water
120 g Kleine stukjes chocolade

Optionele ingrediénten: Vanille-ijs,
chocoladesaus, poedersuiker

Voorbereiding:

46

Product voorverwarmen. In een grote schaal

meel, cacaopoeder, suiker, bakmeel en zout door
elkaar mengen. Boter smelten, opzij zetten en een

beetje af laten koelen.

In een schaal eieren, vanille-extract en water
door elkaar mengen. Het eimengsel bij de droge
massa doen. Gesmolten boter snel erdoorheen
mengen. Stukjes chocolade toevoegen.

Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.
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Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 3 minuten lang bakken.
Deksel optillen om de wafels te controleren. De
wafel moet zijn vorm al wel helemaal hebben
maar moet nog wel zacht zijn.

Met poedersuiker, vanille-ijs of chocoladesaus
serveren.

Platen:
Motief platen (onder- zowel als bovenplaat)

Ingrediénten:

4 Eieren

150 ¢ Zachte boter

200 g Suiker

200 g Volkoren speltmeel
500 ml Mineraalwater
Voorbereiding:

Eierdooier scheiden van eiwit.
Eiwit stijf kloppen. Eiwit op een koele plaats
bewaren.

Boter en suiker door elkaar roeren tot het mengsel

romig is.

Eigeel toevoegen.

Meel, volkoren speltmeel en mineraalwater
mengen en het mengsel geleidelijk toevoegen.
Het stijve eiwit toevoegen. Het deeg ca.

30 minuten lang mengen.

Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 7 minuten lang bakken.
Motiefwafels laten afkoelen.

Platen:
Donutplaten (boven- zowel als onderplaat)

Ingrediénten:

260 g Meel

130¢g Suiker

1 Pakjes Vanillesuiker
150 ml Melk

3 Eieren

3EL Plantaardige olie
30g Bakmeel



Voorbereiding:

Product voorverwarmen.

Meng in een middelgrote schaal het meel en de
melk. Voeg de eieren toe en meng goed.

Voeg dan al roerend de vanillesuiker toe.

Voeg dan de plantenolie, bakmeel en suiker toe
en meng goed.

Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 6 tot 8 minuten lang bakken (of
tot de donuts goudbruin en zacht zijn).

Platen:
Donutplaten (boven- zowel als onderplaat)

Ingrediénten:

260 g Meel

60g Ongezoet cacaopoeder

130¢g Suiker

1 Pakjes Vanillesuiker

150 ml Melk

100 ml Slagroom

3 Eieren

3EL Plantaardige olie

100 g Witte chocolade (of ander strooisel)

Voorbereiding:

Product voorverwarmen.
In een kleine schaal meel en cacaopoeder
samenzeven.

In een grote schaal suiker en eieren samenklutsen.

Olie en vanillesuiker toevoegen en mengen.
Dan het meelmengsel, de room en de melk
toevoegen en roeren totdat er een glad deeg is
ontstaan.

Beide verwisselbare platen met bakspray
inspuiten.

Het deeg gelijkmatig over de onderste plaat
vitspreiden. Ca. 6 tot 8 minuten lang bakken (of
tot de donuts goudbruin en zacht zijn).

Onderdeel

@® Schoonmaken en onderhoud

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische

schokken! Voorafgaand aan het
schoonmaken: Ontkoppel het product altijd van
het elekiriciteitsnet.

)\ GEVAAR! Verbrandingsgevaar! Maak het

product niet schoon direct nadat u het gebruikt
hebt. Laat het product eerst volledig afkoelen.

A\ WAARSCHUWING! Dompel de elekirische

onderdelen van het product nooit onder in water
of andere vloeistoffen. Houd het product nooit
onder stromend water.

@ TIP: Maak het product schoon onmiddellijk

nadat het is afgekoeld. Als etensresten
aangekoekt zijn, zijn ze niet meer zo gemakkelijk
te verwijderen.

Schoonmaakmethode

Walfelijzer Wrijf de behuizing af met
een enigszins vochtig
doekje.

Laat geen water of
andere vloeistoffen in het
binnenste van het product

terechtkomen.

Spoel de platen af met
water en/of een mild
schoonmaakmiddel.

Platen [11]

Tussenruimtes
aan de onder-
kant van de
platen
Verwarmingsele-

ment @

Vergrendeling

TIPS:

Platen en product in geen geval in de
vaatwasser afwassen!

Gebruik voor het schoonmaken van het

product geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen of harde borstels.

Vet en vloeistof
verwijderen: Gebruik een
stuk keukenpapier.
Plakkende, aangebrande
resten verwijderen:
Gebruik een houten spatel
of een kleine houten spies.

Na het schoonmaken: Laat daarna de delen
volledig opdrogen.
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@® Verhelpen van problemen

Probleem Herstel

Sluit het elektrische
aansluitsnoer |4 | aan op een
geschikt stopcontact.

Verkort de baktijd.

Het product
werkt niet.

De wafels zijn
te donker.

De wafels zijn Verleng de baktijd.

te licht van
kleur.
De wafels Vet de platen voor

het bakken licht in.
Probeer een ander
deegrecept.

kunnen na het
bakken slechts
met veel moeite
vit het product
worden
gehaald.

® Opbergen

/\ GEVAAR! Verbrandingsgevaar! Berg het
product nooit op onmiddellijk na gebruik. Laat het
product eerst volledig afkoelen.

Maak het product schoon voor het op te bergen.
Berg het product op in de originele verpakking
als het niet wordt gebruikt.

Bewaar het product op een droge plaats en
buiten bereik van kinderen.

@® Afvoer

De verpakking bestaat it milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding van de

&)  verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheiding in acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a)
en een cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen / 20-22:
papier en vezelplaten / 80-98:
composietmaterialen.
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Het product en de verpakkingsmaterialen

.é zijn recyclebaar; verwijder deze
afzonderlijk voor een betere
afvalbehandeling.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.
s Informatie over de mogelikheden om
Sn

het vitgediende product na gebruik te
verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke
overheid.

Gooi het afgedankte product omwille van
het milieu niet weg via het huisvuil, maar
geef het aof bij het daarvoor bestemde
depot of het gemeentelijke milieupark.
Over afgifteplaatsen en hun openingstijden
kunt u zich bij uw aangewezen instantie

1

informeren.

@® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
zorgvuldig geproduceerd en voor levering grondig
getest. In geval van schade aan het product kunt

u rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van

dit product een materiaal- of productiefout optreedt,
dan wordt het product door ons - naar onze keuze -
gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd
wordt, niet correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten.
Deze garantie is niet van toepassing op
productonderdelen, die onderhevig zijn aan normale
slijfage en hierdoor als aan slijfage onderhevige
onderdelen gelden (bijv. batterijen) of voor
beschadigingen aan breekbare onderdelen, zoals
bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen, die
gemaakt zijn van glas.
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Uzywane ostrzezenia i symbole
W tej instrukeiji i na opakowaniu uzywane sq ponizsze ostrzezenia:

NIEBEZPIECZENSTWO! Ten symbol ze Napiecie (prad przemienny)

stowem ,Niebezpieczeristwo” wskazuje
na zagrozenie o wysokim stopniu ryzyka,
ktére, jesli sie go nie uniknie, spowoduje

Herc (czestotliwo$é sieciowa)

$mier¢ lub powazne obrazenia.

Wat

OSTRZEZENIE! Ten symbol ze stowem
,Ostrzezenie” wskazuje na zagrozenie o

RADA: Ten symbol ze stowem ,Rada”
wskazuje dalsze uzyteczne informacie.

$rednim stopniu ryzyka, ktére, jeéli sie¢ go
nie uniknie, spowoduje $mier¢ lub powazne
obrazenia.

Produkt stosowaé tylko w pomieszczeniach
suchych.

UWAGA! Ten symbol ze stowem
+Uwaga” wskazuje na zagrozenie o

Niebezpieczenstwo - ryzyko porazenia
prqdem!

niskim stopniu ryzyka, ktére, jesli sie go nie
uniknie, spowoduje mate lub umiarkowane

.. Uwaga, gorgca powierzchnial
obrazenia. ga. gorqea p

Bezpieczna zywnosé. Ten produkt nie
ma negatywnego wptywu na smak lub
zapach.

To urzqdzenie jest sklasyfikowane jako
klasa I i musi by¢ uziemione.

GOFROWNICA ® Przeznaczenie
Ten produkt jest przeznaczony do wytwarzania
® Wstep gofréw, paczkéw i herbatnikéw. Nie uzywaé do

Gratulujemy Paristwu zakupu nowego produktu. Tym zadnych innych celow.

samym zdecydowali sig Paristwo na zakup produktu
wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi jest czeéciq tego
produktu. Zawiera ona wazne wskazéwki dotyczqce
bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed
pierwszym uzyciem produktu nalezy zapoznaé sie Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
ze wszystkimi wskazéwkami dotyczqeymi obstugi wynikte z niewlasciwego uzytkowania.

i bezpieczenstwa. Uzywaé produktu wytgcznie

zgodnie z jego ponizej opisanym przeznaczeniem.

W przypadku przekazania produktu innej osobie

nalezy dofqczy¢ do niego catq jego dokumentacie.

Produkt jest przeznaczony do uzytku wytqgcznie w
prywatnych gospodarstwach domowych, a nie do
celéw komercyijnych.
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Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzi¢, czy
dostawa jest kompletna i czy wszystkie czeéci sq
w dobrym stanie. Przed uzyciem produktu usungé
wszystkie materiaty pakunkowe.

1x Gofrownica

3x Zestaw wymiennych foremek

Rygiel

Czerwony wskaznik (zasilanie)
Zielony wskaznik (gotowo$¢)

Kabel zasilajgey z wiyczkg

Uchwyt na kabel zasilania

Element grzejny

Duze zaczepy hakowe

Dzwignia uwalniajgca

Zaczep zewnetrzny (maty)

Zaczep wewnetrzny (duzy)

Foremka z motywem (gérna i dolna)
Foremka do pgczkéw (gérna i dolna)
Foremka do gofréw (gérna i dolna)

[Slto]elN]o o] o] =]

=

w

l

220-240V~, 50/60 Hz
750 W
Klasa ochrony: I

Napigcie wejsciowe:
Pobér mocy:

Certyfikat TUV SUD i GS

A Wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

URZADZENIA ZAPOZNAC SIE

ZE WSZYSTKIMI INSTRUKCJAMI

O BEZPIECZENSTWIE!

PRZEKAZUJAC PRODUKT INNYM

OSOBOM NALEZY DOtACZYC

WSZYSTKIE DOKUMENTY!

Uszkodzenia powstate w wyniku
nieprzestrzegania niniejszej instrukcji
obstugi nie sq objete gwarancjq!

Nie ponosimy zadnej
odpowiedzialnoéci w przypadku
wystgpienia szkéd wtérnych!

Nie bierzemy odpowiedzialnosci
za uszkodzenia mienia lub
obrazenia ciata, powstate w
wyniku niewtasciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukgji
bezpieczenstwal

Dzieci i osoby z

ograniczeniami

A OSTRZEZENIE! ZAGROZE-
NIE WYPADKIEM | NIEBEZ-
PIECZENSTWO UTRATY
ZYCIA DLA NIEMOWLAT |
MALYCH DZIECI!
Nie zostawiaé dzieci bez
nadzoru w poblizu materiatéw
pakunkowych. Materiaty
pakunkowe grozq zadtawieniem.
Dzieci czesto nie sq w stanie
ocenié¢ zwigzanych z tym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymaé dzieci z dala od
materiatéw pakunkowych.
Produkt ten moze byé uzywany
przez dzieci w wieku powyzej
8 lat i 0séb o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
zmystowych lub umystowych lub
braku do$wiadczenia i wiedzy,
gdy jest nadzorowany lub
pouczony o bezpiecznym uzyciu
produktu i wynikajgcych z niego
zagrozeniach.
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Dzieci nie mogq bawi¢ sie A\ OSTRZEZENIE!

urzgdzeniem. Niebezpieczenstwo
Czyszczenia ani prac porazenia pradem! Nie
konserwacyjnych wykonywanych zanurzaé urzqgdzenia w wodzie
przez uzytkownika nie mogg ani w innych cieczach. Nigdy nie
przeprowadzaé dzieci, chyba trzymaé produktu pod biezqcq
ze majq powyzej 8 lat i sg wodg.

nadzorowane. /A OSTRZEZENIE!

Dzieci w wieku ponizej lat Niebezpieczenstwo

8 nalezy trzymaé z dala od porazenia pradem!
produktu i kabla zasilajgcego. Nie uzywac uszkodzonego

urzqdzenia. Odtgczyé produkt
od zasilania i skontaktowad

sie ze sprzedawcq, jesli jest
uszkodzony.

Produktu nie wolno uzywad, jesli
zostat upuszczony lub wykazuje
widoczne oznaki uszkodzenia.
Po podtgczeniu do sieci ten
produkt jest zawsze wigczony.
Przed podigczeniem produktu

Przeznaczenie

/A OSTRZEZENIE! Niewlasciwe
uzytkowanie moze doprowadzié
do obrazer ciata. Z produktu
nalezy korzystaé wytgcznie
zgodnie z niniejszq instrukcjq.
Nigdy nie prébowaé
modyfikowania produktu w
zaden sposéb.

Bezpieczenstwo elekiryczne do Zrédta zasilania nalezy
A NIEBEZPIECZENSTWO! sprawdzi¢, czy napiecie i prqd
Niebezpieczenstwo znamionowy odpowiadajg

parametrom zasilania podanym
na tabliczce znamionowe;.
Regularnie sprawdzad, czy
wtyczka sieciowa i kabel
zasilajgey nie sq uszkodzone. W
przypadku uszkodzenia kabla
zasilajgcego tego produktu
musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego

serwis posprzedazny lub tez
osobe posiadajgcq podobne
kwalifikacje, co umozliwia
unikniecie zagrozen.

porazenia pradem! Nigdy
nie prébowad samodzielnego
naprawiania. W razie

awarii, naprawy mogq by¢
wykonywane wytqcznie przez
wykwalifikowany personel.

A NIEBEZPIECZENSTWO!
Ryzyko poparzenia! Produkt
nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaé produktu podczas pracy
i bezposrednio po uzyciu.
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Kabel zasilania chronié przed
uszkodzeniem. Nie dopuszczad,
aby zwisat nad ostrymi
krawedziami, byt $cisniety lub
zgiety. Kabel zasilania trzymaé z
dala od gorgcych powierzchni i
otwartego ognia.

Obstuga

Nie pozostawia¢ produktu bez
nadzoru po podtgczeniu do sieci
zasilajqce;.

Nie przenosié produkty, jeéli jest
wiqczony.

Nie nalezy uzywaé produktu bez
wlozonych plytek.

Nie stawiaé produktu na
gorqcych powierzchniach

(np. kuchenkach gazowych i
elektrycznych lub piekarnikach).
Urzgdzenie nalezy ustawiaé na
stabilnej, ptaskiej, czystej, suchej i
odpornej na ciepto powierzchni.
Nie przykrywaé produktu
podczas uzywania i gdy jest
jeszcze ciepty.

Upewniad sig, ze kabel zasilajgcy
nie jest przyciety foremkami ani
ze nie dotyka krawedzi foremek.
Uzywanie przedtuzaczy nie jest
zalecane.

W przypadku koniecznoici
uzycia przedtuzacza nalezy
stosowad taki, ktdry jest
przystosowany do przeptywu
prqdu o natezeniu co najmniej
10 A.

Kable potgczeniowe i
przedtuzacze uktadaé w taki
sposdb, aby nikt nie mdgt sie o
nie potkngé i aby nic nie zostato
uszkodzone.

Ten produkt nie jest przeznaczony
do wspétpracy z zewnetrznym
minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego sterowania.

Czyszczenie i przechowywanie
/A OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo
odniesienia obrazen!
Wytqczaé produkt przed
czyszczeniem lub gdy nie jest
uzywany.

Nie przechowywaé gorgcego
produktu w szafce lub
opakowaniu.

Nie odtqczaé kabla zasilajgcego
od gniazdka ciggnac za przewéd
zasilania.

Chronié¢ produkt, kabel zasilajgcy
i wtyczke kabla przed kurzem,
bezposrednim dziataniem
promieni stonecznych oraz
kapigcq i rozpryskujgeq sie wodq.
Produkt przechowywaé w
chtodnym i suchym miejscu,
niedostepnym dla dzieci.
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Chronié produkt przed wysokg
temperaturg. Nie umieszczad
produktu w poblizu otwartego
ognia ani zrédet ciepta, takich
jak piece lub grzejniki.

® Przed pierwszym uzyciem
Usunqgé opakowanie. Upewni¢ sig, ze wszystkie
elementy sq dostepne.
Podczas produkcii niektére czeéci sq pokrywane
cienkq warstwg oleju w celu ich ochrony. Przed

pierwszym uzyciem nalezy uzy¢ produkt bez
ciasta, aby wszelkie pozostatoéci wyparowaty.
Wyczysci¢ produkt i akcesoria (patrz rozdziat
.Czyszczenie i konserwacja”).

® RADA: Podczas kilku pierwszych razéw
nagrzewania produktu moze pojawiad sig
lekki zapach. W obszarze uzytkowania nalezy
zapewnié prawidtowg wentylacje.

® Montaz

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia
pradem. Przed wlozeniem lub wyjeciem

zestawu foremek lub [13} Wiyczke kabla

zasilania |4 | wyjq¢ z gniazdka sieciowego.
/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

poparzenia. Zestawy foremek

nie mogg by¢ wymieniane lub wyjmowane
natychmiast po zakoriczeniu pracy. Najpierw

nalezy odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

Wkiadanie foremek

Otworzyé rygiel [ 1] Otworzyé produkt.
Wewnetrzne zaczepy 10| zqdanej foremki
wsungé w duze zaczepy hakowe
Nastepnie wcisngé foremke, az zaskoczy.
Powtérzy¢ ten krok z drugq foremkq.
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@ RADY:

Uzywaé foremek tylko tego samego typu.
Foremki z motywem [11}: Foremke wklestq wkiada
si¢ w dolny segment produktu. Drugq foremke
wkiada sie w gérny segment produktu.

Wyjmowanie foremek

Otworzyé rygiel [1] Otworzy¢ produkt.
Pociagna¢ za dzwignie uwalniajgce | 8 | Wyjqé
foremke.

Powtérzy¢ ten krok z drugq foremka.

Obstuga
Przygotowanie: Obydwie foremki wymienne

zestawu lub [13] nattuéci¢ odpowiednim

olejem jadalnym.

Wiqgczenie urzqdzenia: Wtyczke kabla
zasilajgcego do gniazdka zasilania
podiqczyé do gniazdka zasilania. Zaswieci sig
czerwony wskaznik zasilania [2]

Wylqgczenie urzqdzenia: Wyjgé wtyczke z
gniazdka sieciowego. Czerwony wskaznik
zasilania | 2 | zgasnie.

Wskaznik Stan

Czerwony wskaznik Produkt wigczony.
$wieci sie

Czerwony wskaznik

Produkt wytqczony.

nie $wieci sie

Zielony wskaznik [3 ] nie  Produkt jest wstepnie
$wieci sig nagrzewany lub

nagrzewany.

Zielony wskaznik Temperatura pieczenia
$wieci sig zostata osiggnieta.

@ RADA: Podczas pracy zielony wskaznik

czasami wiqcza sie i wylgcza. Oznacza to, ze
produkt ponownie podgrzewa sie do temperatury
pieczenia.



® RADY:

Obydwie foremki wymienne zestawu [11], [12] lub
nattuéci¢ odpowiednim olejem jadalnym.
Podczas nagrzewania produkt musi byé
zamkniety.

Nie przepetniaé ciastem dolnej foremki zestawu

IIFAIE!

Podgrzaé produkt, az zaswieci sie zielony
wskaznik [3]

Otworzyé rygiel [ 1] Otworzy¢ produkt.

Do wylewania ciasta na dolng foremke zestawu
lub [13] uzywaé chochelki wykonanej

z drewna lub zaroodpornego tworzywa
sztucznego. Nie nalezy uzywaé metalowej
chochelki, poniewaz moze to spowodowaé
uszkodzenie nieprzywierajqcej powtoki foremek.
Zamkngé produkt. Zamkngé rygiel Teraz

ciasto jest pieczone.

RADY:

Proces pieczenia trwa ok. 3 do 7 minut. W
zaleznosci od tego, jak brgzowe powinny
by¢ gofry, czas pieczenia mozna skréci¢ lub
wydtuzyé.

Zalecane czasy pieczenia

Gofry 5 do 7 minut
Pgczki 3 do 5 minut
Wafle z motywem 5 do 7 minut

Wytgcznie w celach informacyjnych
(przyblizone czasy pieczenia mozna znalez¢
w czesci ,Przepisy”)

Wyimowanie gofréw, paczkéw lub wafli

z motywem: Uzywaé szpatutki drewnianej

lub z tworzywa sztucznego (lub innego
odpowiedniego niemetalowego narzedzia), aby
unikng¢ uszkodzenia nieprzywierajqcej powtoki
produktu.

Podczas pieczenia gofréw zielony wskaznik
gasnie i wigcza sig ponownie. Jest fo
sygnalizacja regulacji wymaganej temperatury
pracy.

Po zakoniczeniu pieczenia: Wtyczke kabla
zasilania | 4 | wyjqé z gniazdka sieciowego.

Przepisy

Foremki:

Foremki do gofréw (gérna i dolna)

Sktadniki:

5 Jajka
250 ¢ Masta
200 g Cukru
400 ml Mleka
500 g Maki

2 opakowania

5S¢

Cukru waniliowego
Proszku do pieczenia

Przygotowanie:

Rozgrzaé produkt.

W éredniej misce wymieszaé jajka, cukier i masto.
Do miski doda¢ okoto potowe maki i mleka, a
nastepnie wymieszac.

Doda¢ pozostatg make i mleko. Mieszaé, az
ciasto bedzie mieé¢ konsystencije kremu.

Obie wymienne foremki spryska¢ aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec przez 7 minut.

Foremki:

Foremki do gofréw (gérna i dolna)

Sktadniki:

120 ml Oleju rodlinnego

250 ml Mleka

2 Jajka

200 g Cukru

170 ¢ Maqki

25g Proszku do pieczenia

130¢g Boréwki amerykanskiej ($wiezej lub

mrozone;)

PL 55



Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

W duzej misce wymiesza¢ olej, mleko, jajka

i cukier. Doda¢ make i proszek do pieczenia.
Dobrze wymieszaé.

Wirzucié boréwki.

Obie wymienne foremki spryskaé aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec ok. 10 minut az do uzyskania ztotego
koloru.

Foremki:

Foremki do gofréw (gérna i dolna)

Sktadniki:

570g Zamrozonych ziemniakéw Ré&sti

225¢g Pokrojonej w kostke szynki
szwarcwaldzkiej

200 g Rozdrobnionego sera cheddar

3 Duze jajka, ubite

2 zqbki Czosnku (posiekanego)

2 tyzeczki Posiekanych listkéw $wiezej pietruszki

V2 tyzeczki Suszonego tymianku

Va tyzeczki Wedzonej papryki

Doprawié solq i $wiezo zmielonym czarnym pieprzem

Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

Obie wymienne foremki spryska¢ aerozolem do
gotowania.

W duzej misce potqczy¢ ziemniaki, szynke, ser,
jajka, czosnek, pietruszke, tymianek i papryke.
Doprawié solq i pieprzem.

Roztozyé mieszaning réwnomiernie na dolnej
foremce. Piec ok. 15 minut az do uzyskania
ztotobrgzowego koloru.

Podawaé natychmiast.
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(Dla 7 oséb)

Foremki:

Foremki do gofréw (gérna i dolna)
Sktadniki (gofry):

240¢g Zwyktej maki

V2 tyzeczki Soli

2 tyzeczki Cukru

12 tyzeczki  Sody oczyszczonej

1 fyzeczka Cynamonu

1 fyzeczka Gatki muszkatotowej

1 fyzeczka Ziela angielskiego

440 ml Maslanki

2 Jajka, zéttka osobno

4 tyzki Masta

V2 tyzeczki Ekstraktu waniliowego

150 g Rodzynek

125¢g Orzechéw wloskich, posiekanych
759 Drobno startej marchwi
Sktadniki (serek z orzechami i syropem
klonowym):

240 g Sera $mietankowego, migkkiego
3-4tyzki Syropu klonowego

30g Posiekanych orzechéw wtoskich
Przygotowanie:

Przyprawy obsmazyé na masle: 4 tyzki masta
podsmazyé na patelni na $rednim ogniu (ok.

1 do 2 minuty). Kontynuowaé, stale ruszajqc
patelniq, az masto bedzie jasnobrgzowe i mieé
lekko orzechowy aromat (ok. 2 do 4 minuty).
Dodaé przyprawy. Gotowaé, ciggle mieszajgc
(ok. 15 sekund). Zdjgé¢ z ognia i ostudzi¢ do
temperatury pokojowej (ok. 30 minut).
Wymieszaé make, sél, cukier i proszek do
pieczenia.

Wymieszaé maslanke (lub zamiennik maélanki) z
zéttkami. Dodaé przyprawione masto i wanilig.
Rozgrza¢ produkt.

Mokre sktadniki wymieszaé ze sktadnikami
suchymi.



W oddzielnej misce ubi¢ biatka za pomocq
trzepaczki lub miksera elektrycznego (misa

i mikser muszq by¢ nieskazitelnie czyste).
Ostroznie dodaé piane do ciasta. Dodaé
marchewke, orzechy wloskie i rodzynki.
Delikatnie wymieszaé, aby potqczy<.

Obie wymienne foremki spryskaé aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec przez ok. 9 minut.

Serek z orzechami i syropem klonowym:
Doktadnie wymieszaé orzechy, syrop i $mietane.
Gofry podawa¢ natychmiast, smarujgc serkiem z
orzechami i syropem klonowym.

Foremki:

Foremki do gofréw (gérna i dolna)
Sktadniki:

180 g Zwyktej maki

65¢g Niestodzonego kakao w proszku
20g Cukru krystalicznego

1 tyzeczka Proszku do pieczenia

1 tyzeczka Soli morskiej

10 tyzek Roztopionego masta, niesolonego
2 Duze jajka

2 tyzeczki Ekstraktu waniliowego

60 ml Wody

120 g Matych kawatkéw czekolady

Sktadniki opcjonalne: lody waniliowe, sos
czekoladowy, cukier puder

Przygotowanie:
Rozgrzaé produkt. W duzej misce wymieszad
make, kakao w proszku, cukier, proszek do
pieczenia i s6l. Roztopié¢ masto, odtozyé na bok
do ostygnigcia.
W matej miseczce wymieszaé jajka, ekstrakt
waniliowy i wode. Mieszaning jaj doda¢
do suchej mieszanki. Szybko rozmiesza¢ z
roztopionym mastem. Doda¢ kawatki czekolady.
Obie wymienne foremki spryska¢ aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec przez ok. 3 minut.

Podnie$é pokrywe, aby sprawdzi¢ gofry. Gofr
powinien byé w petni uformowany, ale migkki.
Podawa¢ z cukrem pudrem, lodami waniliowymi
lub sosem czekoladowym.

Foremki:

Foremki z motywem (gérna i dolna)
Sktadniki:

4 Jajka

150 g Miekkiego masta

200 g Cukru

200 g Razowej maki orkiszowej
500 ml Wody mineralnej
Przygotowanie:

Rozdzieli¢ jajka.

Biatka ubi¢ do sztywnosci. Biatka schowad w
chtodnym miejscu.

Masto i cukier utrzeé do uzyskania kremowej
konsystencji.

Dodaé zéttka.

Wymieszaé make, razowq make orkiszowq i
wode mineralng, dodajqc sktadniki stopniowo.
Wymieszaé z ubitymi biatkami. Miesza¢ ciasto
przez ok. 30 minut.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec przez ok. 7 minut.

Upieczone gofry wystudzi¢.

Foremki:

Foremki do pgczkéw (gérna i dolna)
Sktadniki:

260 g Maqki

130¢g Cukru

1 opakowanie Cukru waniliowego

150 ml Mleka

3 Jajka

3 tyzki Oleju roélinnego

30g Proszku do pieczenia
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Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

W éredniej misce wymieszaé make i mleko.
Dodaé jajka i wymieszaé.

Doda¢ cukier waniliowy.

Doda¢ olej rodlinny, proszek do pieczenia, cukier
i wymieszad.

Obie wymienne foremki spryskaé aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki wlaé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec ok. 6 do 8 minut (lub do chwili, az
paczki bedq zlociste i migkkie).

Foremki:

Foremki do pgczkéw (gérna i dolna)
Sktadniki:

260 g Maki

60g Niestodzonego kakao w proszku
130 g Cukru

1 opakowanie  Cukru waniliowego

150 ml Mleka

100 ml Smietany

3 Jajka

3 tyzki Oleju ro$linnego

100 g Biatej czekolady (lub innej posypki)
Przygotowanie:

Rozgrza¢ produkt.

Do matej miski przesia¢ make i kakao.

W duzej misce roztrzepaé cukier i jajka. Dodaé
olej, cukier waniliowy i wymieszaé.

Doda¢ make, $mietane, mleko i wymieszaé na
gtadkie ciasto.

Obie wymienne foremki spryskaé aerozolem do
gotowania.

Do dolnej foremki natozyé réwnomierng warstwe
ciasta. Piec ok. 6 do 8 minut (lub do chwili, az
paczki bedq zlociste i migkkie).
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Czesé

® Czyszczenie i konserwacja
A NIEBEZPIECZENSTWO!

Niebezpieczeristwo porazenia prgdem!
Przed czyszczeniem: Zawsze odtgczaé produkt
od zrédta zasilania.

/\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko

poparzenia! Nie czysci¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.

A OSTRZEZENIE! Nie zanurzaé czesci

elekirycznych produktu w wodzie lub innych
ptynach. Nigdy nie trzymaé produktu pod
biezqgcq wodq.

® RADA: Produkt czyscié zaraz po ostudzeniu.

Gdy resztki jedzenia zaschnq, nie bedq tatwe do
usunigcia.

Sposéb czyszczenia

Obudoweg przeciera¢
lekko wilgotng $ciereczkq.
Nie pozwalaé, aby woda
lub inne ptyny dostaly sig
do wnetrza produktu.

Gofrownica

Przemywaé wodq i / lub

Foremki

i tagodnym detergentem.
Miejsca na Usuwanie tuszczéw

i ptynéw: Kawatkiem
papierowego recznika.
Usuwanie przylegajqcych,
przypalonych resztek:
Uzywaé drewnianej
szpatutki lub matych

drewnianych szpikulcéw.

spodzie foremek
Element grzejny

Rygiel [1]

RADY:

Produktu ani foremek [11] [12]i [13] nigdy nie
czysci¢ w zmywarce!

Do czyszczenia produktu i akcesoridéw nie
wolno uzywaé szorstkich, agresywnych $rodkéw
czyszczqcych ani twardych szczotek.

Po oczyszczeniu: Pozostawi¢ czeéci do
catkowitego wyschnigcia.



@® Usuwanie usterek

Problem Rozwiqgzanie

Produkt nie Wiyczke | 4 | kabla

dziata. zasilajgcego wlozyé do
gniazdka sieciowego.

Gofry sq zbyt Skrécié czas pieczenia.

ciemne.

Gofry sq zbyt Wydtuzyé czas pieczenia.

blade.

Przed pieczeniem lekko
nasmarowadé foremki
i[13]

Wyprébowad inny przepis na
ciasto.

Gotowe gofry
sq trudne do
wyjecia z
produktu.

® Przechowywanie

A\ NIEBEZPIECZENSTWO! Ryzyko
poparzenia! Nie chowa¢ produktu
bezposrednio po uzyciu. Najpierw nalezy
odczekaé, az produkt catkowicie ostygnie.
Wyczyscié¢ produkt przed schowaniem.

Produkt przechowywaé w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

Produkt przechowywaé w suchym, niedostepnym
dla dzieci miejscu.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw
przyjaznych dla srodowiska, ktére mozna przekazaé
do utylizacji w lokalnym punkcie przetwarzania
surowcdw wiérnych.

L,) zwrécié uwage na oznakowanie
materiatéw opakowaniowych, oznaczone
sq one skrétami (a) i numerami (b) o
nastgpujgcym znaczeniu: 1-7: Tworzywa
sztuczne / 20-22: Papier i tektura /
80-98: Materiaty kompozytowe.

Produkt i materiat opakowania nadajg sie
do ponownego przetworzenia, nalezy

je zutylizowaé osobno w celu lepszego
przetworzenia odpadéw.

Logo Triman jest wazne tylko dla Franciji.

N Przy segregowaniu odpadéw prosimy
b
a

&

Informaciji na temat mozliwosci utylizacii
wyeksploatowanego produktu udziela
urzqd gminy lub miasta.

Z uwagi na ochrong $rodowiska nie
wyrzucad urzqdzenia po zakonczeniu
eksploataciji do odpadéw domowych,
lecz prawidtowo zutylizowaé. Informaciji
o punktach zbiorczych i ich godzinach

I =y

otwarcia udziela odpowiedni urzqd.

® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich
standardéw jakosci i poddano skrupulatnej kontroli
przed wysytkg. W przypadku wad produktu
nabywcy przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja
nie ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego
przez uzytkownika uszkodzenia produktu,
niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych,
dokonujemy - wedtug wiasnej oceny - bezptatnej
naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady
materiatowe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje
czesci produktu ulegajgcych normalnemu zuzyciu,
uznawanych za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci famliwych, np. przetgeznikéw,
akumulatoréw lub wykonanych ze szkfa.

Cce
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Pouzita vystrazna upozornéni a symboly
V tomto névodu k obsluze a na obalu jsou pouZivana nésledujici upozornéni:

NEBEZPECi! Tento symbol se signdlni
slovem ,Nebezpedi” oznaluje ohroZeni s
vysokym stupném rizika, které md, pokud
se mu nezabrdni, za ndsledek tézké
zranéni nebo smrt.

Napéti (stfidavy proud)

Hertz (sifovd frekvence)

Watt

VAROVANI! Tento symbol se signdlni
slovem ,Varovéni” oznaluje ohrozeni se
stfednim stupném rizika, které mdze mit,
pokud se mu nezabrani, za nasledek t&zké
zranéni nebo smrt.

POKYN: Tento symbol se signdlnim
slovem ,Upozornéni” poskytuje dalsi
uZitedné informace.

PouZiveijte vyrobek jen v suchych vnitfnich
prostoréch.

OPATRNE! Tento symbol se signdlni
slovem ,Opatrné” oznaduje ohroZeni s
nizkym stupném rizika, které moze mit,
pokud se mu nezabrdni, za nésledek malé
nebo lehké zranéni.

Nebezpedi - riziko Grazu elektrickym
proudem!

Pozor, horky povrch!

Tento pfistroj je zafazen do ochranné
tfidy | a musi byt uzemnén.

Bezpeéné pro potraviny. Tento vyrobek
nemd 24dny negativni vliv na chut a vini.

VAFLOVAC

® Uvod

Blahopfejeme Vam ke koupi nového vyrobku.
Rozhodli jste se pro kvalitni produkt. Névod k obsluze
je souddsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité pokyny
pro bezpeénost, pouziti a likvidaci. Pfed pouzitim
vyrobku se seznamte se viemi pokyny k obsluze

a bezpeé&nostnimi pokyny. PouZiveijte vyrobek jen
popsa-nym zplsobem a na uvedenych mistech.

Pri pfeddni vyrobku freti osobé predeite i viechny

podklady.

@ Pouziti v souladu s uréenim
Tento vyrobek je uréen k vyrobé vafli, koblih a keksd.
Nepouzivejte ho pro jiné Gcely.

Vyrobek je uréen vyhradné pro pouZiti v
domdcnostech a nikoliv pro komeréni G&ely.

Vyrobce nepfebird Zadnou odpovédnost za dkody
zpisobené neodbornym pouZitim.
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Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je dodévka
kompletni a viechny dily jsou v fédném stavu. Pred
pouzitim odstrafite viechny obalové materidly.

1x Vaflovaci deska

3x Vyménitelné sady desek

Zamek

Cervend kontrolka (provoz)

Zelend kontrolka (topeni)

Pfivodni vedeni se sitovou zdstrékou
Naévin kabelu

Topny &lanek

Velké hékové svorky

Uvolfovaci packa

Vné&jsi zarazky (malé)

Vnittni zardzky (velké)

Motivové desky (horni a dolni deska)
Deska na koblihy (horni a dolni deska)
Vaflovaci deska (horni a dolni deska)

[Sle]elN]o o] [e]r]=]

BI=

w

l

Vstupni napéti: 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon: 750 W

Ochrannd tfida: I

Certifikované TUV SUD- / GS

A Bezpecnostni pokyny

SEZNAMTE SE PRED POUZITIM
VYROBKU SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMI POKYNY A
POKYNY PRO OBSLUHU! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, DEJTE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V pfipadé poskozeni v dusledku
nedodrzeni tohoto ndvodu k obsluze
se Vase zdruka rusil
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Za nésledné skody se nepfebira
24dné odpovédnost! V piipadé
$kody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nesprdvnym pouzivdnim
nebo nedodrZzenim bezpeénostnich
pokyni se nepfebird zadnd
odpovédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

A VAROVANI! NEBEZPECi ZI-
VOTA A NEHOD PRO BATO-
LATA A DETI!

Nenechte déti hrét si bez dozoru
s balicimi materidly. Obalovy
materidl pfedstavuje nebezpedi
uduseni.

Déti Casto podcefiuji s tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materidl mimo
dosah déti.

Tento pfistroj mohou pouzivat
déti starsi 8 let i osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
&i mentdlnimi schopnostmi

nebo s nedostatkem zkuSenosti
a znalosti, pokud jsou pod
dohledem nebo byly pouceny
ohledné bezpecného pouZivani
pfistroje a chdpou z toho
vyplyvaijici rizika.



Déti si nesmi s vyrobkem hrat.
Cisténi a uzivatelska tdrzba
nesmi byt provadény détmi,
ledaZe by byly starsi neZ 8 let a
pod dozorem.

Déti mladsi nez 8 let je treba

A VAROVAN:I! Nebezpeéi

zranéni elektrickym
proudem! Neponofujte
vyrobek do vody nebo jinych
kapalin. Nikdy vyrobek nedrzte
pod tekouci vodou.

drzet v dostateéné vzddlenosti od A VAROVANI! Nebezpeéi

zafizeni a pfipojovaciho vedeni.

Pouziti v souladu s uréenim

A VAROVANI! Neodborné
pouZziti miZe vést k zran&nim.
PouZivejte tento vyrobek
vyhradné podle tohoto ndvodu.
Nepokouseite se vyrobek
jakymkoliv zpdsobem ménit.

Elektricka bezpeénost

A NEBEZPECi! Nebezpeéi
zranéni elektrickym
proudem! Nepokouseijte se
nikdy vyrobek sami opravovat.
V pfipadé poruchy smi opravy
provadét vyhradné kvalifikovany
persondl.

A NEBEZPECi! Nebezpedi
popalenin! Vyrobek se v
probéhu pouZivéni zahfeje.
Nedotykeite se vyrobku v
probéhu nebo bezprostiedné po
pouziti.

zranéni elektrickym
proudem! Poskozeny vyrobek
nepouzivejte. Kdyz je vyrobek
poskozen odpojte vyrobek z
elektrické sité a obratte se na
svého prodejce.

Vyrobek nesmi byt pouZivan,
pokud spadl nebo m4 viditelné
zndmky poskozeni.

Tento vyrobek je trvale zapnut,
kdyz je pfipojen k elektrické siti.
Pfed pfipojenim produktu k

siti zkontrolujte, zda napéti a
proud splfivji Gdaje pro napdjeni
uvedené na typovém Stitku.
Pravidelné kontrolujte sifovou
zastréku a privodni kabel na
poskozeni. Kdyz je pfivodni kabel
poskozen, musi byt nahrazen
vyrobcem, jeho z&kaznickym
servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se
zabranilo rizikdm.
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Chrarite pfivodni kabel pred
poskozenim. Nenechte ho viset
pres ostré hrany a neldmeijte ho
ani neohybeite. Chraiite privodni
kabel pfed horkymi povrchy a
otevienymi plameny.

Obsluha

Nenechdveijte vyrobek bez
dozoru, Kdyz je pfipojen k siti.
Vyrobkem nepohybuite, pokud je
Vv provozu.

NepouZivejte vyrobek bez
nasazené sady desek.

Nestavte vyrobek na horké
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordk, trouba, atd.).
Provozuijte vyrobek vzdy na
rovné, stabilni, tepelné odolné a
suché plose.

Vyrobek nezakryveite, pokud

je v pouzivani nebo kratce po
pouZivdni, dokud je jedté teply.
Dbeijte na to, aby pfivodni kabel
nebyl sevien deskami nebo aby
nebyl v kontaktu s okraji desek.
Pouzivani prodluZovacich vedeni
se nedoporuduje.
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Pokud je viak prodluZovaci
vedeni nezbytné, musi byt uréeno
pro proud nejméné 10 A.
Pfivodni kabel a prodluZovaci
vedeni poloZte tak, aby o né;
nikdo nemohl zakopnout ani aby
se nemohlo nic poskodit.

Tento vyrobek neni uréen k tomu,
aby byl pouZivén s externim
Zasovacem nebo samostatnym
systémem délkového ovldddni.

Citéni a ulpigni
A VAROVANI! Nebezpeéi

poranéni! Odpojte vyrobek od
sité pfed tim, nez ho budete Eistit
nebo se nebude pouzivat.
Neuklédeijte horky vyrobek do
skiiné nebo do baleni.
Nevytahuijte sifovou zdstréku
pristroje ze z&suvky za pfivodni
kabel.

Chrarite vyrobek, pfivodni kabel
a sifovou zéstreku pred prachem,
primym sluneénim zdfenim,
kapaijici a stfikajici vodé.
Uchovéveite vyrobek na suchém,
studeném misté chranéném pred
vlhkosti a mimo dosah déti.



® POKYNY:
Vkladeijte pouze desky stejného druhu.
Motivové deska [11} Duté deska se viozi do

dolniho segmentu vyrobku. Dal3i deska se vklada

Chrarite vyrobek proti horku.
Nepoklddeijte vyrobek do
blizkosti otevienych plamen(
nebo zdroji tepla, jako jsou
kamna nebo ohfivace.

v hornim segmentu vyrobku.

Odebrani desek

® Pred prvnim pouzitim Oteviete zéamek [ 1] Oteviete vyrobek.
Odstrafite veskeré balici materidly. Zkontroluite, Zatdhnéte za pa&ky odblokovani| 8. Odstrafite

zda jsou viechny dily Gplné. desku.
Opakuite tento krok na druhé strané vyrobku.

Pri vyrobé jsou nékteré &dsti ke své ochrand
potazeny tenkou vrstvou oleje. Provozuijte vyrobek

pred prvnim pouzitim, aby se pfipadné zbytky
odpafily.
Oistéte vyrobek a jeho dily pfislusenstvi (viz
oddil ,Cisténi a péce”).

@ POKYN: Poprvé, kdy se vyrobek zahfeje, mize
byt pfitomen miry zdpach. Zajistéte dostatecné
odvétravani v okoli!

@® Obsluha

PFiprava: Namazte ob& vyménitelné desky

vhodnym jedlym olejem.

Zapnéte vyrobek: Spojte sifovou zdstréku [4]'s
vhodnou zdsuvkou. Cervend kontrolka | 2] sviti.

Vypnéte vyrobek: Vytahnéte sifovou zdstréku ze

® Montaz zésuvky. Cervend kontrolka [ 2] zhasne.
A\ VAROVANI! Nebezpedi zranéni Kontrolka Stav
elektrickym proudem. Predtim, nez desky .
vloZite/odeberete: Vytdhnéte sifovou Cervend kontrolka Vyrobek zapnut.
zéstreku [ 4 | ze zdsuvky. se zapne
/\ NEBEZPECi! Nebezpeéi popalenin. Cervend kontrolka Vyrobek vypnut.
Desky [11] se ihned po operaci nesmi Se vypne
ménit/byt odstranény. Nechte vyrobek nejdfive Zelend kontrolka [3]se  Produkt se ohfivé/znovu

vychladnout. vypne ohfiva.

Zelend kontrolka |3 | se  Byla dosazena feplota

zapne peceni.

® POKYN: V probéhu provozu se pfilezitostné
zapind a vypind zelend kontrolka [3] To
znamend, Ze se vyrobek znovu zahFivd na pedici
teplotu.

Vlozte desky

Oteviete zamek [ 1] Oteviete vyrobek.
Umistéte vnitini zardzky |10| pozadované desky
do velkych hdkovych svorek 7]

Desku stlagte smérem doli, az sly3iteln&
zaklapne.

Opakuite tento krok na druhé strané vyrobku.
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® POKYNY:

Namazte obé vyménitelné desky

vhodnym jedlym olejem.
Nechte vyrobek uzavfeny, zatimco to se zahfiva.

Nepieplfiujte spodni desku t&stem.

Vytdpéjte vyrobek aZ se rozsviti zelend kontrolka
[3]

Otevete zéamek [ 1] Otevfete vyrobek.

Pro nalévdni t&sta na spodni desku
pouzivejte nabéracku ze dfeva nebo tepelné
odolného plastu. Nepouzivejte nabéracku z kovu,
profoze ta by mohla poskodit nepfilnavy povrch
desek.

Uzavfete vyrobek. Zaviete uzévér [1] Tésto se
nyni pece.

POKYNY:

Proces peéeni trvd asi 3 az 7 minut. V zdvislosti

na tom, jak hnédé vafle maiji byt, mdZe byt doba

peceni zkracena nebo prodlouZena.
Doporuéené doby pFipravy

Vafle 5 az 7 minut

Koblizky

3 az 5 minut

Vafle s motivy 5 az 7 minut

Pouze jako reference (Odhadované doby
pripravy najdete v odstavci ,Recepty”)

Odebirani vafli/ koblih/vafli s motivy: PouZijte
plastovou/dfevénou stérku (nebo jiny vhodny
nekovovy ndstroj), aby nedoslo k poskozeni
nepfilnavého povrchu vyrobku.

Zatimco se vafle pecou, vypne se zelend
kontrolka | 3 | a znovu se zapne. To signalizuje
regulaci pozadované provozni teploty.
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Kdyz je proces pedeni dokonéen: Vytéhnéte
sifovou zdstreku | 4 | ze zdsuvky.

@ Recepty
Desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:
5 Vejce
250 ¢ Méslo
200 g Cukr
400 ml Mléko
500 g Movuka
2 balieky Vanilkovy cukr
5¢ Prasek do peciva
Pfiprava:
Predehfeijte vyrobek.
Ve sttedné velké smichejte misce, vejce, cukr a
mdslo.

Dejte asi polovinu mouky a polovinu mléka do
misy a promicheijte je.

Pridejte zbyvajici mouku a mléko. Micheite, az je
t&sto krémové.

Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
varen.

Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni desku.
Pecte 7 minut.

Desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)
Pfisady:

120 ml Rostlinny ole;

250 ml Mlgko

2 Vejce

200 g Cukr

170 g Movuka

25¢g Prasek do peciva

130¢g Bordvky (&erstvé nebo mrazené)



Pfiprava:
Predehfeijte vyrobek.
Ve velké uslehejte mise olej, mléko, vejce a
cukr. Pfidejte mouku a prések do peciva. Dobie
promicheijte.
Opatrné vmicheijte bordvky.
Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
vareni.
Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni desku.
Piblizn& 10 minut pecte dozlatova.

Desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

570¢g Zmrazené brambory résti

225¢g Schwarzwaldska Sunka, nakréjend
na kosticky

200 g Strouhany syr éedar

3 Velkd vejce, naslehand

2 strouzky Cesneku (nasekané)

2 &ajové Izicky  Nasekané &erstvé listy petrzelky
V2 &ajové |Zicky  Suseného tymidnu

Vi Eajové |Zicky Uzené papriky

Ochutit soli a Eerstvé mletym &ernym pepiem

Pfiprava:
Predehfeijte vyrobek.
Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
vareni.
Smicheite ve velké mise résti, Sunku, syr, vejce,
&esnek, petrzel, tymidn a papriku. Ochufte soli a
peprem.
Prelijte smé&s brambor rovnomé&rné na spodni
desku. Pfiblizné 15 minut peéte dozlatova a do
kfupava.
lhned poddveite.

(Pro 7 osob)
Desky:
Vaflové desky (horni a dolni deska)

PFimési (vafle):
240 g
V2 &ajové |zicky  Sol

Cukr

1%2 &ajové |Zicky Jedld soda

Univerzdlni mouka
2 &ajové Izicky
1 &ajova [Zitka  Skofice
1 ajova IZicka  Muskdtové ofisky
1 &ajova [Zicka  Nové kofeni
440 ml
2 Vejce, oddéleny bilek a Zloutek

Podmasli

4 polévkové IZice Méslo

V2 &ajové IZicky  Vanilkovy extrakt

150 g Rozinky
125¢g Vla$ské ofechy, nasekané
759 Jemné strouhané mrkve

Pfrisady (javorovo ofechovo smetanové
syrova pomazanka):

240 g Smetanovy syr, mékky
3-4 polévkové  Javorovy sirup

IZice
30g Sekané vlasské ofechy
P¥iprava:

Kofeni osmahneme na mésle: 4 polévkové Zice
mdsla rozpustit na panvi na mirném ohni (cca

1 az 2 minuty). Pokra&ovat ve vafeni, pénvi
neustdle pohybuite, dokud neni maslo svétle
hnédé a nemd lehce ofechové aroma (cca 2 az
4 minuty). Pridejte koFeni. Za stélého michani
vafime (cca 15 sekund). Odeberte ze spordku
a nechte vychladnout na pokojovou teplotu
(cca 30 minut).

Smicheijte moukuy, sél, cukr a prések do pediva.
Smichejte podmasli (nebo ndhrazku podmadsli)
a Zloutky. Opatrné vmichejte okofen&né méslo a
vanilku.

Predehfeijte vyrobek.

Vmichejte mokré pfisady do suchych pfisad.
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Bilky rozslehdme v samostatné mise metlou nebo
elektrickym mixérem (misa a Slehadla musi byt

dokonale ¢isté). Opatrné vmicheijte bilky do tésta.

Pridejte mrkev, ofechy a rozinky. Pfisady pomalu
promicheijte.

Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
vareni.

Rozdélte t&sto rovnomérné na spodni desku.
Pecte priblizné 9 minut.

Pomazénka javorovo ofechovo smetanové
syrova: Dobfe smicheijte ofechy, sirup a
smetanovy syr.

Vafle ihned podévejte namazané javorovo
ofechovo smefanové syrovou pomazdnkou.

Desky:

Vaflové desky (horni a dolni deska)

Pfisady:

180 g Univerzalni mouka

65¢g Kakaovy prések neobsahuijici
pridany cukr

20g Krystalovy cukr

1 &ajova |zicka  Pradek do pediva

1 Eajovd |Zicka  Mofska sol

10 polévkovych Prepusténé méslo - nesolené
1Zic

2 Velkd vejce

Vanilkovy extrakt

Voda

Malé &okolddové kousky

2 &ajové Izicky
60 ml
120 g

Volitelné prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddové poleva, praskovy cukr

Pfiprava:
Predehfeijte vyrobek. Ve velké mise smicheijte
mouku, kakao, cukr, prasek do peciva a sdl.
Rozpustte méslo a nechte ho stranou trochu
vychladnout.
V malé misce smichejte vejce, vanilkovy extrakt
a vodu. Vajeénou smés nalijte do suché hmoty.
Rychle vmicheijte rozpusténé mdslo. Pridejte
Eokolddové kousky.
Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
vareni.
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Rozdélte tésto rovnomérné na spodni desku.
Pecte priblizné 3 minuty.

Nadzdvihnéte viko a zkontrolujte vafle. Vafle by
mély byt plné vytvorené, ale mékké.

Poddveite s pragkovym cukrem, vanilkovou
zmrzlinou nebo &okolddovou polevou.

Desky:

Motivové desky (horni a dolni deska)
Prisady:

4 Vejce

150 g Mékké maslo

200 g Cukr

200 g Spaldové celozrmnd mouka
500 ml Minerdlini voda
Pfiprava:

Oddélte vejce.

Vajecné bilky naslehejte do tuha. Bilky skladuijte
na chladném misté.

Méslo a cukr micheite, az je smés krémova.
Pridejte Zloutky.

Smichejte mouku, $paldovou celozrnnou mouku
a minerdlni vodu, a smés postupné priddveite.
Tuhé bilky opatrné primicheijte. Tésto michejte asi
30 minut.

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Peéte pfiblizné 7 minut.

Nechte motivové vafle vychladnout.

Desky:

Koblihové desky (horni a dolni deska)
Pfrisady:

260 g Mouka

130 g Cukr

1 balizek Vanilkovy cukr

150 ml Mléko

3 Vejce

3 polévkové |Zice Rostlinny olej

30g Prések do peciva



Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

Ve stfedné velké misce smichejte mouku a mléko.
Pridejte vejce a smicheite.

Vmicheijte vanilkovy cukr.

Prideite rostlinny olej, pradek do peéiva a cukr a
smicheijte.

Obé& odnimatelné desky postiikejte sprejem na
vareni.

Rozdélte t&sto rovnomé&rné na spodni desku.
Pete asi 6 az 8 minut (nebo az jsou koblihy
zlatohnédé a mékké).

Desky:

Koblihové desky (horni a dolni deska)

Pfrisady:

260 g Mouka

60g Kakaovy prések neobsahujici
pridany cukr

130 g Cukr

1 balicek Vanilkovy cukr

150 ml Mléko

100 ml Smetana

3 Vejce

3 polévkové |Zice Rostlinny olej

100 g

Bila &okoldda (nebo jind drobenka)

Pfiprava:

Predehfeijte vyrobek.

V malé misce smichejte mouku a kakao.

Ve velké mise usleheijte vejce a cukr. Pfidejte olej
a vanilkovy cukr a smichejte.

Pridejte smé&s mouky, smetanu a mléko a micheijte
do hladkého tésta.

Obé odnimatelné desky posttikejte sprejem na
vareni.

Té&sto rovnomé&rné rozdélte na spodni desku.
Peéte asi 6 az 8 minut (nebo az jsou koblihy
zlatohn&dé a mékké).

@ Cisténi a péée
/\ NEBEZPECi! Nebezpeii zranéni

elektrickym proudem! Pred ¢isténim:
Vyrobek vzdy oddélte od napdijeni.

/\ NEBEZPECi! Nebezpedéi popalenin!

Vyrobek negistéte bezprosttedn& po provozu.
Nechte vyrobek nejdfive vychladnout.

A\ vAROVANI! Neponofuijte elektrické &asti

vyrobku do vody nebo jinych kapalin. Nikdy
vyrobek nedrzte pod tekouci vodou.

® POKYN: Vycistste vyrobek bezprostiedné po

vychladnuti. Jakmile zbytky potravin oschnou,
nejdou snadno odstranit.

Dil Zpusob cisténi

Offete kryt lehce
navlh&enym hadfikem.
Nedovolte, aby dovnitf
vyrobku pronikla voda
nebo jiné kapaliny.

Vaflovaé

Desky

Opléchnéte desky vodou
a/nebo jemnym ¢isticim
prostfedkem.

Odéstrafite tuk a kapaliny:
Pouzijte kuchyrisky papir.
Prilnuté, pfipdlené zbytky
odstrafte: PouZijte
dievénou $pachtli nebo

Meziprostory
na spodnich
strandch desek
Topny é&lének
Zamek [1] malé dfevéné $pizy.
POKYNY:

Desky a vyrobek negistéte v z4dném
pripadé v my&ce na naddobi!

Nepouzivejte k &idténi vyrobku a jeho pfislusenstvi
24dné drsné, agresivni &istici prostfedky nebo
tvrdé kartace.

Po &igténi: Nechte viechny dily pln& uschnout.
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® Odstranovani poruch

Problém Odstranéni
Vyrobek Pripojte pfivodni kabel | 4 | k
nefunguje. vhodné zdsuvce.

Vafle jsou prilis Zkratfte dobu peceni.

tmavé.

Vafle jsou prilis Prodluzte dobu pegenti.

svétlé.

Hotové Pred pecenim desky
upedené lehce namazte tukem.
vafle se daj Vyzkouseite si dal3i recept na

jen obtizné tésto.
odstranit z
vyrobku.

® Skladovani

/\ NEBEZPECi! Nebezpei popélenin!
Neukladeijte vyrobek ihned po provozu. Nechte
vyrobek nejdFive vychladnout.

Pred uloZenim vyrobek vycistéte.

Pokud neni vyrobek pouzivén, skladujte ho v
origindlnim obalu.

Uchovdveite vyrobek a suchém mist& mimo dosah
déti.

® Zlikvidovani

Obual se sklada z ekologickych materiéld, které
mozZete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.
N P tfidéni odpadu se fidte podle oznadeni

&Y  obalovych materidly zkratkami (a) a
a &isly (b), s nasledujicim vyznamem: 1-7:
umélé hmoty / 20-22: papir a lepenka /
80-98: slozené latky.
- Vyrobek a obalové materidly jsou
@ recyklovatelné, zlikvidujte je oddélené pro
lep3i odstranéni odpadu.
Logo Triman plati jen pro Francii.
O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informuijte u sprévy vasi obce
nebo mésta.

wh
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V z4jmu ochrany Zivotniho prostfedi
E vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
== domovniho odpady, ale piedeite k
odborné likvidaci. O sb&rndch a jejich
oteviracich hodindch se moZete informovat

u pfisluiné spravy mésta nebo obce.

® Zéruka

Vyrobek byl vyroben s nejvy3si peclivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pfed odeslénim
pro3el vystupni kontrolou. V pfipadé zévad mdte
moznost uplatnéni zdkonnych prév vici prodejci.
Vase prdva ze zdkona nejsou omezena nasi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zéaruéni |hita zacing od data zakoupeni. Uschovejte
si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku
budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku
vyskytne vada materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek
Vém - dle naseho rozhodnuti - bezplatné opravime
nebo vyménime. Tato zdruka zanikg, jestlize se
vyrobek poskodi, neodborn& pouzil nebo neobdrzel
pravidelnou Gdrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato
zéruka se nevztahuje na dily vyrobku podléhaiici
opotfebeni (napt. na baterie), ddle na poskozeni
kiehkych, choulostivych dild, napf. vypina&d,
akumuldtord nebo dild zhotovenych ze skla.

q3



UVOd. Strana
Pouzitie v slade so zadanym G&elom . .. ... ... . Strana
Rozsah dodévky. . . ... Strana
POPIS CaSH. . . . vt Strana
Technické Gdaje . . .. ..o Strana

Bezpecnostné pokyny ... ... Strana

Pred prvym pouzitim. ... Strana

MONEAZ . .. Strana

Obsluha. ... .. . . Strana
ZapnUtie/VYPNURE . . . oot Strana
Pecenie vafli/doliek/susienok ....... ... ... . Strana

ReceplUry ... ... . Strana
Belgické vafle. . .. ... Strana
Cuoriedkové vafle ... ... . Strana
Sunkové/syrové vafle. . .. ... .. Strana
Mrkvovy kold& -vafle. . ... ... Strana
Belgické vafle Brownie. . ... .. Strana
Vafle s motivom . . ..o Strana
Jednoduché dolky . ... ..o Strana
Dolky s glazovanou &okolddou . ... ... .o Strana

Cistenieavdrzba. ... Strana

Odstranovaniechyb. ... Strana

Skladovanie.................... Strana

Likvidcia. ... ... . Strana

Zaruka ... Strana

SK

72

72
72
73
73
73

73
76
76

76
76
77

77
77
77
78
78
79
79
79
80

80
81
81
81
81

71



Pouzité vystrazné upozornenia a symboly
V tejto priru¢ke a na obale sa pouZivaji nasledujice upozornenia:

NEBEZPECENSTVO! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Nebezpe&enstvo”
oznaduje nebezpecenstvo s vysokym
stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete,
bude mat za nésledok smrf alebo vazne
zranenie.

Napdtie (striedavy prid)

Hertz (siefovd frekvencia)

Watt

VYSTRAHA! Tento symbol so
signdlnym slovom ,Vystraha” oznaéuje
nebezpecenstvo so strednym stupfiom

za ndsledok vazne zranenie alebo smrt.

rizika, ktoré, ak sa mu nevyhnete, bude maf

UPOZORNENIE: Tento symbol so
signdlnym slovom ,Upozornenie” pondka
dalsie uzito&né informdcie.

Produkt pouzivajte len v suchych
interiéroch.

POZOR! Tento symbol so signalnym
slovom ,Pozor” oznaduje nebezpedenstvo
s nizkym stupfiom rizika, ktoré, ak sa mu
nevyhnete, bude mat za ndsledok lahké
alebo stredne fazké zranenie.

Nebezpedenstvo - Riziko zdsahu
elektrickym prodom!

Pozor, horici povrch!

Tento pristroj je zaradeny do triedy
ochrany | a musi byf uzemneny.

Vhodné pre potraviny. Tento vyrobok
Ziadnym spd&sobom negativne
neovplyviiuje na chuf alebo véiu.

VAFLOVAC

® Uvod

BlahoZeldme Véam ku kipe Vasho nového vyrobku.
Rozhodli ste sa pre velmi kvalitny vyrobok. Névod na
obsluhu je si&asfou tohto vyrobku. Obsahuje délezité
upozornenia tykajice sa bezpe&nosti, pouZivania

a likvidacie. Skér ako zagnete vyrobok pouZivaf,
obozndmte sa so vietkymi pokynmi k obsluhe a
bezpeénosti. Vyrobok pouZivaite iba v silade s
popisom a v uvedenych oblastiach pouzivania.

V pripade postipenia vyrobku dal$im osobdm
odovzdaijte aj vietky dokumenty patriace k vyrobku.
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@ Pouzitie v sulade so zadanym
Ucelom

Tento produkt je uréeny na vyrobu vafli, doliek a

sudienok. Nepouzivajte ho na Ziadne iné G&ely.

Produkt je uréeny len na pouZitie v sikromnych
domdcnostiach a nie na komeréné Geely.

Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost za dkody,
ktoré boli spdsobené neodbornym pouzivanim.



Po vybaleni vyrobku skontroluite, &i je balenie
kompletné a ¢&i sd vietky asti v poZadovanom stave.
Pred pouzivanim odstrénte vietky obalové materidly.
1x Vaflova¢

3x Suprava vymenitelnych platni

Zaistenie

Cervend kontrolka (prevadzka)

Zelend kontrolka (ohrievanie)

Napdjaci kabel a konektor

Navinutie kébla

Obhrievaci prvok

Velké hécikové upevnenie

Odisfovacia pdka

Vonkaisi vystupok (maly)

Vnétorny vystupok (velky)

Platfia s motivom (hornd a dolnd platfia)
Platiia na pripravu doliek (hornd a dolnd platiia)
Platia na pripravu vafli (hornd a dolnd platiia)

[Sle]elN]o o] [e]r]=]

BI=

w
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Vstupné napdtie: 220-240 V~, 50/60 Hz
Prikon: 750 W

Trieda ochrany: I

Certifikat TOV SUD/GS

A Bezpecnostné pokyny

PRED POUZITIM PRODUKTU SA
OBOZNAMTE SO VSETKYM|
BEZPECNOSTNYMI POKYNMI
A POKYNMI NA OBSLUHU!
KED BUDETE TENTO VYROBOK
ODOVZDAVAT DALEJ,
ODOVZDAJTE AJ KOMPLETNU
DOKUMENTACIU K VYROBKU!

V pripade poskodenia z dévodu
nedodrzania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zarukul

Za nésledne vzniknuté dkody
nepreberdme Ziadnu zéruku!

V pripade majetkovych alebo
persondlnych $kéd z dévodu
neodborného pouZivania alebo
nedodrzania bezpeénostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednosf!

Deti a osoby s postihnutim

A VYSTRAHA! NEBEZPECEN-
STVO OHROZENIA ZIVOTA
A URAZU PRE KOJENCOV
A DETI!

Deti nenechdvaite bez dozoru v
blizkosti obalovych materidlov.
Obalovy materiél predstavuje
nebezpedenstvo udusenia.

Deti éasto podcefiuji riziké
spojené s obalovymi materidlmi.
Nedovolte defom dostat sa do
blizkosti obalového materidlu.
Tento produkt mézu pouzZivaf
deti od8 rokov a starsie,

ako aj osoby so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo
dudevnymi schopnosfami,
alebo nedostatkom skdsenosti a
vedomosti, ak si pod dozorom
alebo boli pougené ohladom
bezpec¢ného pouzivania
vyrobku a z toho vyplyvajicich
nebezpedenstiev.
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Deti sa nesmu hraf so
zariadenim.

Cistenie a 4drzbu nesmg
vykondvaf deti mladsie ako

8 rokov a starsie deti musia

byt pri tychto &innostiach pod
dozorom.

Defom mladsim ako 8 rokov
nedovolte pribliZif sa k produktu
a k napdjaciemu vedeniu.

Pouzitie v stlade so zadanym

Ucelom

A VYSTRAHA! Neodborné
pouZzitie méze spdsobit zranenia.
Tento produkt pouZivajte vyluéne
podla tohto ndvodu. Nepokisajte
sa produkt Ziadnym spdsobom
menit.

Elektricka bezpecnost

/A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym priodom!
Nepokdiajte sa opravovaf
produkt svojpomocne. V pripade
poruchy méZu opravy vykondavaf
vyluéne len kvalifikovani
odbornici.

A NEBEZPECENSTVO!
Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt je podas
prevadzky horici. Produktu sa
nedotykajte pocas pouZivania
alebo bezprostredne po fiom.
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/A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pridom!
Produkt nepondrajte do vody
alebo inych kvapalin. Produkt
nikdy nedrzte pod tedicou
vodou.

/A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo zasahu
elektrickym prodom!
NepouZivajte poskodeny produkt.
Odpoijte produkt od elektrickej
siefe a obréfte sa na predajcu, ak
ie produkt poskodeny.

Produkt sa nesmie pouZivaf,

ak spadne alebo mé viditelné
poskodenia.

Tento produkt je po pripojeni k
elektrickej sieti stéle zapnuty.
Pred pripojenim produktu k
elektrickej sieti skontrolujte,

&i napétie a menovity prid
zodpovedaiji Gdajom o napdjani
uvedenym na typovom $titku
produktu.

Siefov( zdstrcku a pripojné
vedenie pravidelne kontroluite,

&i nie sU poskodené. Ked' je
pripdjacie vedenie pokodené,
musi ho vymenit vyrobca,

ieho zdkaznicka sluzba

alebo podobne kvalifikovana
osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvam.



Chrérite pripojné vedenie pred
poskodenim. Nenechaite ho visief
nad ostrymi hranami a nestlééajte
ho, ani ho neohybaijte. Pripojné
vedenie drzte v dostatoénej
vzdialenosti od hordcich pléch a
otvoreného plamena.

Obsluha

Produkt nenechdvaite bez
dozoru, ked'je pripojeny k
elektrickej sieti.

Produkt nepresivajte poéas
prevadzky.

Produkt nepouzZivajte bez
vloZenych platni.

Produkt neukladaijte na horice
povrchy (plynovy spordk,
elektricky spordék, rira na
pecenie atd.). Produkt pouzivajte
na rovnom, stabilnom, Cistom,
tepluvzdornom a suchom
povrchu.

Produkt nezakryvaite, ked

sa pouziva alebo kratko po
ukonéeni pouZivania, kym je edte
teply.

Dbaijte na to, aby pripojné
vedenie nezachytili platne a
nedotykalo sa hrén platni.
Pouzivanie pred|Zovacich kéblov
sa neodporiéa.

Ak by bolo nevyhnutné pouzif
predlZovaci kdbel, musi byf
tento uréeny pre hodnotu pridu
minimélne 10 A.

UloZte pripojné a predlZovacie
vedenia tak, aby nikto nemohol
zakopnf a ni¢ sa nemohlo
poskodif.

Tento produkt nie je uréeny na
to, aby bol prevadzkovany s
pouzitim externych spinacich
hodin alebo samostatného
dialkového systému.

Eistepie a skladovanie
/A VYSTRAHA!

Nebezpecenstvo
poranenia! Ked sa chystate
produkt vycistif, alebo ho uz
nejdete pouZivat, odpojte ho od
elektrickej siete.

Horici produkt neskladujte v
skrini alebo v baleni.

Napdjaci konektor nefahajte zo
zdsuvky za pripdjacie vedenie.
Produkt, pripojné vedenie a
siefovy zdstréku chrérite pred
prachom, priamym slne¢nym
Ziarenim, kvapkajicou a
striekajicou vodou.

Produkt skladujte na chladnom,
suchom mieste, chraneny pred
vlhkostou a mimo dosahu deti.
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®

Produkt chrdite pred teplom.
Produkt neumiestfiujte do blizkosti
otvoreného ohfia alebo zdrojov
tepla, ako sd kachle alebo
ohrievace.

Pred prvym pouzitim

Odistrarite obal. Skontrolujte, &i st vietky &asti
kompletné.

Vo vyrobe st niektoré Easti pre vadu ochranu
o3etrené tenkou vrstvou olejového filmu. Produkt
pred prvym pouzitim zapnite bez cesta, aby sa
pripadné zvysky odparili.

Vyistite produkt a prisluienstvo (pozri odsek
Cistenie a 0drzba”).

UPOZORNENIE: Ked produkt prvykrat
zahrejete, méze vzniknif mierny zdpach.
Postaraijte sa o dostatoné odvetranie prostredia.

Montaz

A\ VYSTRAHA! Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym prodom. Pred vloZzenim/

odobratim platni [13} Vytiahnite siefovi
zéstreku | 4 | zo zdsuvky.

/)\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

popdlenia. Platne sa nesmy

vymiefat/odstrafiovat bezprostredne po
skon&eni pouzivania. Produkt nechaite najskér
vychladndf.

Vlozenie platni
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Otvorte zaistenie [1] Otvorte produkt.
Umiestnite vnitorné vystupky 10| Zzelanej platne
do velkého hé&ikového upevnenia [7]

Zatlaéte platiu nadol, pokym nezacvakne.
Tento krok zopakujte na druhej strane produktu.

SK

@® UPOZORNENIA:

Vkladaijte len platne rovnakého typu.

Platfia s motivom [11}: Dutd platiia sa vlozi do
spodného segmentu produktu. Druhd platiia sa
vlozi do horného segmentu produktu.

Odstranenie platni

Otvorte zaistenie [ 1] Otvorte produkt.
Potiahnite odisfovacie packy [8] Odstraite
platiiu.

Tento krok zopakuijte na druhej strane produktu.

Obsluha
Priprava: Natrite obe vymiefiacie platne

vhodnym jedlym olejom.

Zapnutie vyrobku: Pripojte siefovd zdstreku
do vhodnej siefovej zasuvky. Cervend kontrolka
svieti.

Vypnutie vyrobku: Siefovl zdstreku vytiahnite zo
siefovej zasuvky. Cervend kontrolka 2] zhasne.

Kontrolka Stav

Cerven? kontrolka Produkt zapnuty.
zapnuta

Cerven? kontrolka Produkt vypnuty.
vypnuta

Zelenalkomrolka Produkt sa zahrieva.
vypnuta

Zelend kontrolka Dosiahla sa teplota
zapnutd pecenia.

@ UPOZORNENIE: Polas prevadzky sa zelend

kontrolka [ 3 | priebeZne zapina a vypina. To
indikuje, Ze sa produkt opéf zahrieva na teplotu
pecenia.



® UPOZORNENIA:

Natrite obe vymiefiacie platne

vhodnym jedlym olejom.
Pocas zahrievania nechaijte produkt zatvoreny.

Spodnu platfiu neprepliiajte cestom.

Produkt zahrievajte, pokym zelend kontrolka
svieti.

Otvorte zaistenie [1] Otvorte produkt.

Pri nalievani cesta na spodnd platfiv
pouzivajte naberagku z dreva alebo
tepluvzdorného plastu. NepouZivaijte kovovi
naberacku, pretoze by mohla poskodit teflénovy
povrch platni.

Zatvorte produkt. Zatvorte zaistenie [ 1] Teraz sa
cesto bude piecf.

UPOZORNENIA:

Pe&enie trvéd pribl. 3 az 7 mindt. Vzdy podla

toho, aky stupefi zhnednutia chcete dosiahnuf,

mbzete Cas pedenia skrdtit alebo pred|Zif.
Odporuéané ¢asy peéenia

Vafle 5 az 7 mindt

Dolky

3 az 5 mindt

Vafle s motivom 5 az 7 minGt
Len ako referencia (odhadované ¢asy pecenia

ndjdete v Casti ,Recepty”)

Odobratie vafli/doliek/vafli s motivom: Pouzite
plastovd/drevend $pachtlu (alebo iny vhodny
nekovovy néstroj), aby ste predisli poskodeniu
teflénovej vrstvy produktu.

Pocas peenia vafli sa zelend kontrolka
vypina a opdt zapina. Indikuje to reguléciu
pozadovanej prevddzkovej teploty.

Ked' je pecenie ukoncené: Vytiahnite siefovd
zéstreku | 4 | zo zdsuvky.

Receptiry

Platne:

Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platfia)

Prisady:

5 Vaijcia

250 ¢ Masla

200 g Cukru

400 ml Milieka

500 ¢ Muky

2 balieky Vanilkového cukru
5¢ Prasku do peciva
Priprava:

Predhrejte produkt.

V stredne velkej miske zmie3ajte vajcia, cukor a
maslo.

Pridaijte priblizne polovicu miky a polovicu
mlieka do misky a premie3aijte.

Pridajte zvy3ni moku a mlieko. Mie3ajte, pokym
cesto nebude krémové.

Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolng platiiu.
Pecte 7 mindt.

Platne:

Platne na pripravu vafli (horné a dolnd platfia)

Prisady:

120 ml Rastlinného oleja

250 ml Milieka

2 Vaijcia

200 g Cukru

170 g Muaky

25¢g Prasku do peciva

130¢g Cuéoriedok (&erstvé alebo mrazené)
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Priprava:
Predhreijte produkt.
Vo velkej miske zmiesaite olej, mlieko, vajcia a
cukor. Pridajte moku a présok do pegiva. Dobre
zmiesaite.
Pridaijte &uéoriedky.
Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.
Cesto rovnomerne rozotrite na dolng platfiu.
Pecte pribl. 10 mindt do zlatohneda.

Platne:
Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platfia)

Prisady:

570¢g Mrazenych stréhanych zemiakov

225 g Schwarzwaldskej Sunky nakréjanej
na kocky

200 g Strohaného syra cheddar

3 Velké vaicia, vy3lahané

2 struky Cesnaku (pretlageny)

Cerstvej posekanej petrzlenovej
vhate

2 &ajové lyzicky

V2 &ajovej lyzicky Suseného tymidnu
Va Eajovej lyzicky Sudenej papriky

Dochutte solou a Eerstvo pomletym &iernym korenim.

Priprava:
Predhrejte produkt.
Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.
Vo velkej miske zmieZajte strdhané zemiaky,
$unkuy, syr, vajcia, cesnak, petrzlen, tymian a
papriku. Dochutte solou a korenim.
Zemiakovi zmes rovnomerne rozotrite na dolnd
platiiu. Pecte pribl. 15 mindt do zlatohneda farby
a chrumkavej konzistencie.
Okamzite podavaite.
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(Pre 7 oséb)
Platne:
Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platiia)

Prisady (vafle):
240 g
V2 &ajovej lyzicky Soli

Univerzdlnej moky

2 &ajové lyzicky Cukru
1%2 &ajovej Prasku do peciva
lyzicky
1 Eajové lyzicky Skorice
1 &ajové lyzicky Muskdtového orecha

1 &ajové lyzicky Nového korenia

440 ml Cmaru
2 Vaicia, oddelené
4 polievkové Masla

lyzice
V2 &ajovej lyzicky Vanilkového extraktu
150 ¢ Hrozienok
125¢g Vladskych orechov, nasekanych
759 Jemne nastrGhanej mrkvy
Prisady (javorovo-orechovo-syrova
natierka):
240 g Syra, makkého
3-4 polievkové  Javorového sirupu

lyZice

30g Nasekanych vlaiskych orechov
Priprava:

Koreniny oprazte na masle: 4 polievkové lyZice
masla roztopte pri stredne vysokej teplote na
panvici (pribl. 1 az 2 mindty). Dalej varte,
panvicou neustdle pohybujte, pokym maslo
nebude svetlohnedé a nebude maf jemne
orechov( arému (pribl. 2 aZ 4 mindty). Pridajte
koreniny. Varte pri neustdlom miesani (pribl.

15 sekdnd). Odoberte zo spordka a nechajte
vychladnif na izbovi teplotu (pribl. 30 mindt).
Zmie3ajte miky, sol, cukor a pra3ok do pediva.
Zmiedajte cmar (alebo ndhradu) a Stok.
Zmiesaijte okorenené maslo a vanilku.
Predhrejte produkt.

Mokré prisady vmie3ajte do suchych prisad.



Bielko vyslahaijte v samostatnej miske pomocou
varechy alebo elektrického mixéra (miska a
mixér musia byf dokonale ¢&isté). Bielko opatrne
vmiedaijte do cesta. Pridajte mrkvu, vladské orechy
a hrozienka. Prisady pomaly premiedaite.

Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolng platfiu.
Pecte pribl. 9 minit.

Javorovo-orechovo-syrovd ndtierka: Orechy, sirup
a syr dobre premiesaite.

Vafle ihned poddvaite, natreté javorovo-
orechovo-syrovou nétierkou.

Platne:

Platne na pripravu vafli (hornd a dolnd platiia)
Prisady:

180 g Univerzdlnej moky

65¢g Nesladeného kakaového prasku
20g Krystalového cukru

1 &ajové lyzicky Prasku do peciva

1 &ajové lyzicky Morskej soli

10 polievkovych Rozpusteného masla, nesoleného

lyzic
2 Velké vajcia
Vanilkového extraktu
Voda
Malych kiskov Eokolady

2 &ajové lyzicky
60 ml
120 g

Volitel'né prisady: Vanilkovd zmrzling,
&okolddové poleva, préskovy cukor

Priprava:
Predhrejte produkt. Vo velkej miske zmie3ajte
muku, kakaovy présok, cukor, pradok do peciva a
sol. Roztopte maslo, odlozte ho a nechaijte chvilu
vychladndf.
V malej miske zmie3ajte vajcia, vanilkovy extrakt
a vodu. Vajcovi zmes pridajte do suchej hmoty.
Roztopené maslo rychlo premiedajte. Pridajte
kisky Eokolady.
Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolnd platiiu.
Pecte pribl. 3 minGty.

Zdvihnite kryt, aby ste vaflu skontrolovali. Vafla
by mala byt pekne vyformovang, ale mala by byf
mékkd.

Poddvaite s préskovym cukrom, vanilkovou
zmrzlinou alebo &okolddovou polevou.

Platne:
Platne s motivom (horné a dolné platiia)

Prisady:

4 Vaicia

150 ¢ Mékkého masla

200 g Cukru

200 g Spaldovej celozrnej moky

500 ml MinerélInej vody

Priprava: )
Oddelte bielky od Zltku.
Bielka vyslahaite. Bielka uskladnite na chladnom
mieste.
Zmie3ajte maslo a cukor, pokym zmes nebude
krémovd.

Pridaite Zltka.

Zmiesaijte miku, $paldovi celozrmnid moku a
minerdlnu vodu a postupne priddvajte zmes.
Pridajte vy3lahané bielka. Cesto mie3ajte pribl.
30 mindt.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolnd platiiu.
Pecte pribl. 7 mindty.

Vafle s motivom nechaite vychladndt.

Platne:
Platne na dolky (hornd a dolnd platfia)

Prisady:

260 g Maky

130¢g Cukru

1 baligek Vanilkového cukru

150 ml Milieka

3 Vaijcia

3 polievkové  Rastlinného oleja
lyZice

30g Prasku do peciva
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Priprava:

Predhreijte produkt.

V stredne velkej miske zmiesajte miku a mlieko.
Pridaijte vajcia a zmieaijte.

Primie3ajte vanilkovy cukor.

Pridaijte rastlinny olej, présok do peciva a cukor a
pomiesajte.

Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolnd platfiu. Pedte
pribl. 6 az 8 mindt (alebo kym dolky nebudu
zlatohnedé a makké).

Platne:
Platne na dolky (hornd a dolnd platiia)

Prisady:
260 g Maky
60g Nesladeného kakaového prasku
130 g Cukru
1 baligek Vanilkového cukru
150 ml Milieka
100 ml Sladkej smotany
3 Vaijcia
3 polievkové  Rastlinného oleja
lyZice
100 g Bielej Eokolddy (alebo inej posypky)
Priprava:

Predhrejte produkt.

Do malej misky spolu preosejte miku a kakaovy
prasok.

Vo velkej miske zmie3ajte vajcia a cukor. Pridajte
olej a vanilkovy cukor a pomieiaite.

Pridajte zmes muky, sladkd smotanu a mlieko a
vymieSaijte na hladké cesto.

Obe vymenitelné platne nastriekajte sprejom na
pecenie.

Cesto rovnomerne rozotrite na dolnd platiiu. Pedte
pribl. 6 aZ 8 mindt (alebo kym dolky nebudu
Zlatohnedé a makké).
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® Cistenie a ddriba

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

zéasahu elektrickym prodom! Pred
&istenim: Produkt vzdy odpojte od napdjania.

/\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpeéenstvo

popalenia! Produkt necistite bezprostredne po
pouziti. Produkt nechajte najskér vychladndt.

A\ VYSTRAHAL! Elektrické Cost produktu

nepondraijte do vody alebo inych kvapalin.
Produkt nikdy nedrzte pod teéicou vodou.

@ UPOZORNENIE: Produkt oéistite hned' po

vychladnuti. Ak sa na produkte nachddzaiji
zaschnuté zvysky potravin, fazko sa odstrafiujd.

Metéda Cistenia

Teleso utrite mierne
navlhéenou handrou.
Nedovolte vode alebo
inym kvapalindm vnikndf
do vnitra produktu.

Vaflovaci povrch

Platne opldchnite vietky
vodou a/alebo jemnym
&istiacim prostriedkom.

Platne

Medzipriestory Odéstraiite tuk a kvapaliny:
na dolnych Pouzite kisok kuchynského
strandch platni papiera.

Obhrievaci prvok Odstréte pripdlené

[6] zvysky: Pouzite drevend

stierku alebo malt
dreven( varesku.

Zaistenie m

UPOZORNENIA:

Platne a produkt v Ziadnom pripade
neumyvaite v umyvacke riadul

Na &istenie produktu a prislusenstva nepouzivajte
Ziadne abrazivne, agresivne &istiace prostriedky,
ani tvrdé kefy.

Po vycisteni: Nechaite vietky &asti Oplne
vyschnot.



® Odstranovanie chyb

Problém Odstranenie
Produkt Pripojte pripojné vedenie
nefunguje. do vhodnej zasuvky.

Vafle so prili3 Skréfte ¢as pecenia.

tmavé.

Vafle s¢ prili3 Predizte &as pecenia.

svetlé.

Hotové Platne [11] pred
upecené vafle pecenim mierne namastite.

sa dajd len Vyski3aite iny recept na cesto.

fazko odstranit
z produktu.

® Skladovanie

/)\ NEBEZPECENSTVO! Nebezpecenstvo
popalenia! Produkt neskladujte bezprostredne
po pouziti. Produkt nechaijte najskér vychladndf.
Produkt pred uskladnenim vygistite.

Produkt uchovavaite v origindlnom baleni, ak ho
nepouzivate.

Produkt odlozte na suché miesto mimo dosahu
deti.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré

mbzete odovzdat na miestnych recyklagnych
zbernych miestach.

N, Viimajte si prosim oznacenie obalovych
&8  materidlov pre triedenie odpaduy, st

@ oznadéené skratkami (a) a &islami (b) s
nasledujicim vyznamom: 1-7: Plasty /
20-22: Papier a kartén / 80-98:
Spojené latky.

Vyrobok a obalové materidly sg
recyklovatelné, zlikvidujte ich oddelene

&

o O moznostiach likvidacie opotrebovaného
ﬁﬂ vyrobku sa mézete informovaf na Vasej
obecnej alebo mestskej sprave.

pre lepsie spracovanie odpadu.
Triman-Logo plati iba pre Francizsko.

Ak vyrobok dosluzil, v zaujme ochrany
E Zivotného prostredia ho neodhodte do
== domového odpadu, ale odovzdaite na
odborng likvidéciu. Informécie o zbernych
miestach a ich otvdracich hodinéch ziskate

na Vasej prisluinej sprave.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych
akostnych smernic a pred dodanim svedomito
testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku Vém
prindlezia zdkonné préva vodi predajcovi produktu.
Tieto zdkonné prdva nie si na3ou niziie uvedenou
zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdaruku
od détumu ndkupu. Zaruénd doba zagina plyndf
ddatumom kipy. Starostlivo si prosim uschovaite
origindlny pokladniény listok. Tento doklad je
potrebny ako dékaz o kipe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobna
chyba, vyrobok Vam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nasho vyberu. Tato zdruka zanikd,
ak bol produkt potkodeny, neodborne pouzivany
alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materiélu
a vyrobné chyby. Tato zéruka sa nevzfahuje na
Easti produktu, ktoré so vystavené normdlnemu
opotrebovaniu, a preto ich je moZné povazovaf

za opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na
poskodenia na rozbitnych dieloch, napr. na spinadi,
akumulétorovych batériach alebo Eastiach, ktoré so
zhotovené zo skla.
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