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ALUGUSS-TOPF MIT ILAG ULTIMATE HL
BESCHICHTUNG / ALUGUSS-TOPF MIT
ULTIMATE HL-BESCHICHTUNG / ALUGUSS-
STIELKASSEROLLE MIT ULTIMATE HL-
BESCHICHTUNG

® Einleitung

Wir begliickwiinschen Sie zum Kauf Ihres neuen Produkts. Sie haben
sich damit fir ein hochwertiges Produkt entschieden. Machen Sie sich
vor der ersten Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungsanleitung und die
Sicherheitshinweise. Benutzen Sie das Produkt nur wie beschrieben
und fir die angegebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese
Anleitung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle Unterlagen
bei Weitergabe des Produktes an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemdéBe Verwendung

Das Produkt ist zum Erhitzen von Lebensmitteln auf Gas-, Elektro-,
Glaskeramik-, Halogen- und Induktions-Kochfeldern geeignet. Das
Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten Gebrauch bestimmt.

A Sicherheitshinweise

BEWAHREN SIE ALLE SICHERHEITSHINWEISE UND
ANWEISUNGEN FUR DIE ZUKUNFT AUFI

N EZXTIT] VERLETZUNGSGEFAHR!

Bt beachten Sie, dass die Griffe beim Kochen heif3
‘ ) werden kénnen. Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.
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B Verwenden Sie den Deckel nicht, falls der Griff lose sein sollte.
Verwenden Sie das Produkt niemals, falls die Griffe locker sein
sollten. Ziehen Sie gegebenenfalls die Schraubverbindung der
Griffe wieder fest.

N EZXXTT] GEFAHR DER SACHBESCHADIGUNG!

B Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Kochgeschirr, in denen
Fett erhitzt wird, nicht aus den Augen lassen. Fett kann sich schnell
iberhitzen und entziinden. Wenn das Fett einmal brennen sollte,
|8schen Sie es niemals mit Wasser! Ersticken Sie die Flammen mit
einem Topfdeckel oder einer dicken Wolldecke.

B Um die Antihaftbeschichtung nicht zu beschadigen, verwenden
Sie nur Kiichenhelfer aus hitzebesténdigem Kunststoff oder Holz.
Schneiden Sie das Gargut nicht direkt im Produkt.

B Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifes Fett. Durch das auf
eine glihende Herdplatte spritzende Fett kann leicht ein Brand
entstehen.

B Hohe Temperaturen kénnen zu Verférbungen an der Auf3enseite
des Produkts fishren. Dies ist kein Materialfehler und beeintréchtigt
nicht die Qualitét oder Funktion des Produks.

B Energie sparen! Wéhlen Sie eine dem Durchmesser des
Produktbodens entsprechende Kochplatte aus, um Hitzeverlust zu

vermeiden.
IAN Modell-Nr. | ProduktgréBe Elzj:::réfie
385544_2107 |HG04524 | D 240 mm Topf & 180 mm
385545_2107 | HG04525A | @ 200 mm Topf & 140 mm
385545_2107 |HG04525B | @ 160 mm D123 mm
Stielkasserolle

B Das Produkt ist zum Warmhalten von Speisen im Backofen
geeignet (max. 160 °C fir 1 Stunde).
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Das heifBe Produkt niemals unter laufendes kaltes Wasser halten.
Die Unterseite des Produkts kénnte dadurch beschadigt werden
oder vom Produkt abfallen.

Das Produkt ist fir die Verwendung in einer Spilmaschine
geeignet.

Die haufige Reinigung mit scharfen Reinigungsmitteln kann zu
einer Besch&digung und / oder Verférbung des Produkts fihren.
Die Reinigung in der Spillmaschine kann zu Verférbungen der
Aluminium-Teile fihren.

ACHTUNG! Der Glasdeckel ist zerbrechlich / nicht stof3fest!
Beim Spilen von Hand reinigen Sie das Produkts mit heiflem
Wasser und handelsiiblichem Spiilmittel. Vermeiden Sie dabei
den Gebrauch von scharfen und spitzen Gegensténden, um das
Material nicht zu beschadigen.

ACHTUNG! KRATZER! Vermeiden Sie das Hin- und
Herschieben des Produkts auf Glaskeramik-Kochfeldern! Bevor Sie
mit dem Kochen beginnen, empfehlen wir lhnen, die Oberfléche
des Kochfelds und den Boden des Kochgeschirrs mit einem
sauberen, fusselfreien Tuch (z. B. Mikrofaser) abzuwischen.
Dadurch kénnen Sie Kratzern vorbeugen.

Bitte beachten Sie, dass es bei der Verwendung dieses Produkts
aufgrund der hellen Farbe zu leichten Verférbungen kommen
kann. Diese Verférbungen sind als Gebrauchsspuren anzusehen
und stellen keine Beeintréchtigung der Qualitat der Beschichtung
und ihrer Gebrauchstauglichkeit dar.

DE/AT/CH 5



@® Hinweis fir Induktionskochfelder

6

Hinweis: Unter bestimmten Umstdnden kann ein Geréusch
auftreten, das auf die elekiromagnetischen Eigenschaften der
Heizquelle und des Produkts zuriickzufihren ist.

Dies ist normal und deutet nicht auf einen Defekt Ihres
Induktionskochfeldes oder des Produkts hin.

Das Produkt ist mittig auf dem Induktionskochfeld anzuordnen.
VORSICHT! Hohe Aufheizgeschwindigkeit! Kochgeschirr beim
Vorheizen nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griindlich geliftet
werden.

Dieses Produkt verbindet die Vorteile von Aluminiumkochgeschirr,
wie das geringe Gewicht und die hohe Wérmeleitfahigkeit, mit
den Vorteilen des Kochens mit Induktion. Um dies zu erméglichen,
wurden in den Aluminiumboden magnetische Stahlelemente
eingefigt. Der Boden ist von daher nicht durchgehend
magnetisch, so dass es auf Induktionskochfeldern, die deutlich
gréBer als der Bodendurchmesser sind, dazu kommen kann, dass
die Induktionsspulen nicht reagieren. Dies ist kein Qualitdtsmangel
und stellt keine Beeintréichtigung der Funktionsf&higkeit dar.
Damit das Produkt einwandfrei funktioniert, stellen Sie es stets
auf das Kochfeld, welches dem in dieser Bedienungsanleitung
angegebenen effektiven Bodendurchmesser entspricht.
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® Gebrauch

B Bitte entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch eventuelle Aufkleber
von dem Produkt und spilen Sie es mit heilem Wasser aus.

B Kochen Sie das Produkt vor dem ersten Gebrauch 2 bis 3 mal mit
Wasser aus, um eventuelle Produktionsriicksténde vollsténdig zu
entfernen.

B leeres oder mit Bratgut gefilltes Produkt nicht Gberhitzen, da sonst
der Antihafteffekt nachlésst, bzw. die Beschichtung beschadigt
wird.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen Materialien, die Sie
iber die &rtlichen Recyclingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten Produkts erfahren Sie
bei lhrer Gemeinde- oder Stadtverwaltung.
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® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgfltig
produziert und vor Anlieferung gewissenhaft geprift. Im Falle von
Méngeln dieses Produkts stehen Ihnen gegen den Verkdufer des
Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden
durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschréinkt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Die
Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den
Original-Kassenbon gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir
den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses Produkts ein
Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns - nach
unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verféllt, wenn das Produkt beschédigt, nicht sachgemé&f benutzt oder
gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese
Garantie erstreckt sich nicht auf Produktteile, die normaler Abnutzung
ausgesetzt sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile
angesehen werden kénnen oder Beschédigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind.
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® Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdihrleisten,
folgen Sie bitte den folgenden Hinweisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon und die
Artikelnummer (IAN 385544_2107 / 385545_2107) als Nachweis

fir den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typenschild, einer Gravur,
auf dem Titelblatt Ihrer Bedienungsanleitung (unten links) oder als
Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auftreten, kontaktieren
Sie zunéchst die nachfolgend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann unter Beifigung des
Kaufbelegs (Kassenbon) und der Angabe, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mitgeteilte

Service-Anschrift Gbersenden.

@® Service

Service Deutschland
Tel.: 08005435111
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 292726
E-Mail: owim@lidl.at

@ Service Schweiz
Tel.: 0800562153
E-Mail: owim@lidl.ch
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CAST ALUMINIUM POT WITH ILAG ULTIMATE
HL COATING / ULTIMATE HL NON-STICK CAST
ALUMINIUM SAUCEPAN / ULTIMATE HL NON-
STICK CAST ALUMINIUM SAUCEPAN

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new product. You

have chosen a high quality product. Familiarise yourself with the
product before using it for the first time. In addition, please carefully
refer to the operating instructions and the safety advice below. Only
use the product as instructed and only for the indicated field of
application. Keep these instructions in a safe place. If you pass the
product on to anyone else, please ensure that you also pass on all the
documentation with it.

® Proper use

The product is for heating foodstuff on gas, electric, ceramic, halogen
and induction hobs. The product is for private use only.

A Safety advice

KEEP ALL THE SAFETY ADVICE AND INSTRUCTIONS IN A SAFE
PLACE FOR FUTURE REFERENCE!

N FZXIIN I DANGER OF INJURY!

®m o Please note that the handles may become hot during
K'Y cooking. For your safety, use a potholder or barbecue
N -

gloves.
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B Do not use the lid if the knob is loose. Never use the product if
the handles are loose. Retighten the screw joint of the handles if
necessary.

N IZXTIT DANGER OF DAMAGE TO PROPERTY!

B Cooking utensils in which fat is being heated up must never be left
unattended. Fat can very quickly overheat and ignite. Never try to
extinguish a fat fire with water. Cover the flames with a pot / pan
lid or a thick cloth.

B Use heat resistant plastic or wooden kitchen utensils in order not
to damage the non-stick coating. Do not cut food directly in the
product.

B Do not place meat which is still dripping with liquid into hot fat.
The fat splattering out on to a hot hob could easily cause a fire.

B High temperatures may discolour the exterior of the product. This
does not indicate faulty material, nor does it impair the product’s
quality or function.

B Save Energy! To avoid heat loss, choose a hotplate with a
diameter that matches with the base of the product.

IAN Model no. | Product size Effecﬁve.
bottom size
385544_2107 | HG04524 | & 240 mm Pot @ 180 mm
385545_2107 | HG04525A | @ 200 mm Pot @ 140 mm
385545_2107 | HGO4525B | & 160 mm Saucepan | @ 123 mm

B The product is suitable for keeping dishes warm inside the oven

(max. 160 °C for 1 hour).
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B Never hold the hot product under cold running water. The bottom
of the product may be damaged or fall off.

B This product is suitable for dishwashers.

B Frequently cleaning the product with harsh cleaners may damage
it and might cause discolouration.

B Aluminium pieces may discolour when placed in the dishwasher.

B ATTENTION! The glass lid is fragile / not impact-resistant!

B For washing the product by hand, use hot water with a little
ordinary washing-up liquid. Avoid using sharp or pointed objects
for this in order not to damage the coating.

H ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not move the
product back and forth on glass-ceramic hobs! We recommend
before cooking to wipe briefly the surface of the hob and the
cookware bottom with a clean, lint-free cloth (e.g. microfiber) to
reduce the risk of scrafches.

B Please note that using this product might cause slight
discolourations due to the product’s light colour. Such
discolourations are signs of wear and do not affect the quality of
the coating and its fitness for use.
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@® Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain conditions, resulting from
the electromagnetic properties of the heat source and the product.
This is totally normal and does not imply that your induction hob
or your product is damaged.

Place the product in the middle of the induction hotplate.
CAUTION! High heating-up rate! Do not overheat cookware
when preheating.

The room must be aired out well, in the event cookware overheats.
This product combines the benefits of aluminium cookware, such
as low weight and high thermal conductivity, with the benefits of
cooking with induction. To enable this, magnetic steel elements
have been inserted in the aluminium base. Consequently the

base is not magnetic throughout, so that on induction hobs that
are significantly greater than the base diameter, it can happen
that the induction coils do not react. This is not a quality defect
and does not represent any impairment of the functionality. So
that the product functions perfectly, always place it on the hob
corresponding to the effective base diameter stated in this manual.

GB/IE 13



® Usage

Before first use, remove any stickers or labels from the product and

rinse it in hot water.

B Before using the product for the first time, boil it out with water
2 to 3 times to completely remove all manufacturing residue.

B Do not overheat the product while empty or filled to prevent the
non-stick effect from weakening due to damage to the coating.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable materials, which you
may dispose of at local recycling facilities.

Contact your local refuse disposal authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.
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® Warranty

The product has been manufactured to strict quality guidelines and
meticulously examined before delivery. In the event of product defects
you have legal rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date of purchase.
The warranty period begins on the date of purchase. Please keep the
original sales receipt in a safe location. This document is required as
your proof of purchase.

Should this product show any fault in materials or manufacture within
3 years from the date of purchase, we will repair or replace it - at
our choice - free of charge to you. This warranty becomes void if the
product has been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies to defects in material or manufacture. This
warranty does not cover product parts subject to normal wear, thus
possibly considered consumables (e.g. batteries) or for damage to
fragile parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass parts.
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® Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please observe the following
instructions:

Please have the till receipt and the item number
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) available as proof of

purchase.

You will find the item number on the rating plate, an engraving, on the
front page of the instructions for use (bottom left), or as a sticker on
the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, please contact the service
department listed either by telephone or by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge to the service
address that will be provided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about what the defect is and
when it occurred.

® Service

Service Great Britain
Tel.: 08000569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

CEe>  Service Ireland
Tel.: 1800 200736
E-Mail: owim@lidl.ie
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MARMITE EN FONTE D’ALUMINIUM AVEC
REVETEMENT ILAG ULTIMATE HL / FAITOUT

EN FONTE D’ALUMINIUM AVEC REVETEMENT
ULTIMATE HL / CASSEROLE EN FONTE
D’ALUMINIUM AVEC REVETEMENT ULTIMATE HL

® Introduction

Nous vous félicitons pour |'achat de votre nouveau produit. Vous
avez opté pour un produit de grande qualité. Avant la premiére mise
en service, vous devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Veuillez lire attentivement le mode d’emploi ci-dessous et les
consignes de sécurité. N'utilisez le produit que pour 'usage décrit et
les domaines d'application cités. Conserver ces instructions dans un
lieu sor. Si vous donnez le produit & des tiers, remettezleur également
la totalité des documents.

@® Utilisation conforme

Le produit convient au chauffage des aliments sur des plaques & gaz,
électriques, vitrocéramiques, halogénes et & induction. Le produit est
exclusivement destiné & un usage domestique.

A Consignes de sécurité

CONSERVER TOUTES LES CONSIGNES DE SECURITE ET
INSTRUCTIONS POUR CONSULTATION ULTERIEURE

ﬂ ENAL U101 E RISQUE DE BLESSURES !

u o Tenir compte que les poignées peuvent devenir trés
W chaudes pendant la cuisson. Veuillez donc utiliser un
" chiffon ou des gants thermo-isolants.
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B N'utilisez pas le couvercle, si la poignée est lache. N'utilisez
jamais le produit, si les poignées sont l&ches. Resserrez
éventuellement les fixations par vis des poignées.

N RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

B lors de la cuisson, il est trés important que vous ne laissiez pas sans
surveillance la casserole dans laquelle de la graisse est chauffée.
La graisse peut rapidement atteindre de hautes températures
et s'enflammer. S'il arrivait que la graisse s’enflamme, surfout
n'essayez jamais de I'éteindre avec de 'eau | Ftouffez les flammes
avec un couvercle de cocotte ou une couverture en laine épaisse.

B Afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif, utilisez
toujours des ustensiles de cuisine en matiére synthétique résistant
a la chaleur ou en bois. Ne coupez pas la nourriture directement
dans le produit.

B Ne pas déposer un morceau de viande dégoulinant dans de
la graisse chaude. Les projections de graisse sur la plaque de
cuisiniére chaude peuvent aisément causer un incendie.

B Des températures élevées risquent de décolorer la partie extérieure
du produit. Cette dose n'indique pas un défaut dans la matiére. Elle
ne nuit pas non plus & la qualité et au fonctionnement du produit.

®  Fconomiser de I'énergie | Choisissez une plaque de cuisson
correspondant au diamétre du fond du produit ofin d'éviter toute
perte de chaleur.

. . . Efficace
IAN N° du Dimension du dimension du

modéle produit fond effectif

385544_2107 |HG04524 | @ 240 mm Casserole | @ 180 mm

385545_2107 |HG04525A | @ 200 mm Casserole | @ 140 mm

385545_2107 |HG04525B | @ 160 mm Casserole | @ 123 mm

& manche

18 FR/BE



Cet article convient pour tenir des mets au chaud dans un four
(max. 160 °C pendant 1 heure).

Priére de ne jamais tenir le produit chaud sous I'eau courante
froide. Le dessous du produit pourrait étre ainsi endommagé ou
tomber du produit.

Le produit est lavable en lave-vaisselle.

Un nettoyage fréquent du produit & I'aide de produits de
nettoyage agressifs peut endommager celuici et en provoquer la
décoloration.

Le nettoyage dans le lave-vaisselle peut décolorer les piéces en
aluminium.

ATTENTION ! Le couvercle en verre est fragile / non résistant
aux chocs |

Si vous lavez le produit & la main, utilisez de I'eau chaude

avec du liquide vaisselle courant disponible dans le commerce.
Evitez d'utiliser des objets tranchants ou pointus afin de ne pas
endommager les matériaux.

ATTENTION ! RAYURE ! Evitez de pousser et de tirer le produit
sur les plaques de cuisson en céramique / en verre | Avant de
commencer la cuisson, nous recommandons d'essuyer la surface
de la plaque de cuisson et le fond de I'ustensile de cuisine avec
un chiffon propre et sans peluche (par ex. en microfibre). De cette
maniére, vous pourrez prévenir les rayures.

Veuillez noter qu’en raison de la couleur claire un léger changement
de celle<ci peut apparaitre lors de I'ufilisation de ce produit. Ces
colorations sont considérées comme des traces d'ufilisation et ne
représentent aucune atteinte & la qualité du revétement et & son utilité.
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Remarque relative aux cuisiniéres a
induction

Remarque : Dans certaines circonstances, un bruit peut
apparaitre qui est di aux qualités électromagnétiques de la
source de chaleur et du produit.

Il s’agit d'un phénoméne tout & fait normal et n’indique nullement
que votre cuisiniére & induction ou votre batterie de cuisine est
endommagée.

Le produit doit étre centré sur la plaque de cuisson & induction.
PRUDENCE ! Vitesse de chauffe élevée | Ne chauffez pas
excessivement la batterie de cuisine lors du préchauffage.

La piece doit étre bien aéré, en cas de surchauffe de la batterie
de cuisine.

Cet article combine les avantages d’une batterie de cuisine en
aluminium, comme son faible poids et sa conductibilité thermique
élevée, aux avantages de la cuisson par induction. Pour permettre
cet effet, des éléments en acier magnétiques ont été insérés dans
le fond en aluminium. Le fond n’est pas magnétique dans son
ensemble de sorte que si le diamétre du fond est plus grand que la
plaque de cuisson & induction ce qui peut entrainer que les bobines
d'induction ne réagissent pas. Cela n’est pas un manquement
dans la qualité et ne représente pas d'atteinte & |'état de marche.
Afin que I'article puisse fonctionner parfaitement, veuillez placer
correctement le diamétre du fond sur la plaque de cuisson
correspondante. Pour que le produit fonctionne correctement,
vevillez toujours le placer sur la plaque de cuisson qui correspond
au diamétre réel du fond indiqué dans ce mode d’emploi.
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® Usage

B Avant la premiére utilisation, veuillez décoller les éventuelles
étiquettes adhésives et rincer |'article & I'eau chaude.

B Prévoyez avant la premiére utilisation de faire bouillir de I'eau
2 & 3 fois dans le produit afin d'éliminer complétement les résidus
de fabrication éventuels.

B Priére de ne pas trop chauffer le produit rempli avec des aliments
ou d vide car la surchauffe peut causer des dommages & la
surface antiadhésive ou au revétement.

@® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables pouvant étre mises
au rebut dans les déchetteries locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront sur les
possibilités de mise au rebut des produits usagés.

Q Le produit est recyclable, soumis & la responsabilité élargie
$"  du fabricant et collecté séparément.

FR/BE 21



@® Garantie

Article L217-16 du Code de la consommation

Lorsque I'acheteur demande au vendeur, pendant le cours de la
garantie commerciale qui lui a été consentie lors de |'acquisition ou
de la réparation d'un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d'immobilisation d‘au moins sept jours vient
s‘ajouter & la durée de la garantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'intervention de I‘acheteur ou de la
mise & disposition pour réparation du bien en cause, si cette mise &
disposition est postérieure & la demande d‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale souscrite, le vendeur
reste tenu des défauts de conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles 1217-4 & 1217-13 du Code
de la consommation et aux articles 1641 & 1648 et 2232 du Code
Civil.

Article L217-4 du Code de la consommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et répond des défauts de
conformité existant lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de conformité résultant de
|'emballage, des instructions de montage ou de I'installation lorsque
celle-ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été réalisée sous sa
responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation
Le bien est conforme au contrat :
1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu d’un bien
semblable et, le cas échéant :
* s'il correspond & la description donnée par le vendeur et
posséder les qualités que celuii a présentées & |'acheteur sous
forme d’échantillon ou de modeéle ;
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* s'il présente les qualités qu'un acheteur peut légitimement
attendre eu égard aux déclarations publiques faites par le
vendeur, par le producteur ou par son représentant, notamment
dans la publicité ou I'étiquetage ;

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies d'un commun accord
par les parties ou étre propre & tout usage spécial recherché par

I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur et que ce dernier

a accepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se prescrit par deux ans &
compter de la délivrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des défauts cachés de la
chose vendue qui la rendent impropre & |'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne I'aurait pas
acquise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre intentée par
I'acquéreur dans un délai de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Les pieces détachées indispensables & I'utilisation du produit sont
disponibles pendant la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qualité stricts et contrdlé
consciencieusement avant sa livraison. En cas de défaillance, vous
étes en droit de retourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.
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Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans & compter de sa date
d’achat. La durée de garantie débute & la date d’achat. Veuillez
conserver le ticket de caisse original. Il fera office de preuve d'achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait survenir dans

3 ans suivant la date d’achat de ce produit, nous assurons & notre
discrétion la réparation ou le remplacement du produit sans frais
supplémentaires. La garantie prend fin si le produit est endommagé
suite & une utilisation inappropriée ou & un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication. Cette garantie
ne s'étend ni aux piéces du produit soumises & une usure normale

(p. ex. des piles) et qui, par conséquent, peuvent étre considérées
comme des piéces d'usure, ni aux dommages sur des composants
fragiles, comme des interrupteurs, des batteries ou des éléments
fabriqués en verre.
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® Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d’exécution de la procédure de garantie,
veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence du produit
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) & titre de preuve d'achat

pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la plaque
d'identification, gravé sur la page de titre de votre manuel (en bas &
gauche) ou sur un autocollant apposé sur la face arrigre ou inférieure
du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout autre défaut,
contactez en premier lieu le service aprés-vente par téléphone ou par
e-mail aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit considéré
comme défectueux au service clientéle indiqué, accompagné de la
preuve d'achat (ticket de caisse) et d'une description écrite du défaut
avec mention de sa date d’apparition.

® Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél.. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 080071011
Tél.: 80023970 (Luxembourg)
E-Mail: owim@lidl.be
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GEGOTEN ALUMINIUM PAN MET ILAG
ULTIMATE HL COATING / GEGOTEN
ALUMINIUM PAN MET ULTIMATE HL-
COATING / GEGOTEN ALUMINIUM STEELPAN
MET ULTIMATE HL-COATING

® Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe product. U

hebt voor een hoogwaardig product gekozen. Maak u voor de eerste
ingebruikname vertrouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig
de volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoorschriften.
Gebruik het product alleen zoals beschreven en voor de aangegeven
toepassingsgebieden. Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan derden, ook alle
documenten mee.

® Beoogd gebruik

Het product is geschikt voor het verwarmen van levensmiddelen op
gas-, elektrische, glaskeramische, halogeen- en inductiekookplaten.
Het product is uitsluitend bestemd voor persoonlijk gebruik.

A Veiligheidsinstructies

BEWAAR ALLE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES EN AANWIJZINGEN
VOOR LATER GEBRUIK!

ﬂ VLYo [\ (<38 GEVAAR VOOR LETSEL!

®m o Denk eraan dat de handgrepen bij het koken heet
€W kunnen worden. Gebruik daarom altijid pannenlappen of

N .
ovenhandschoenen als bescherming.
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B Gebruik het deksel niet als de greep loszit. Gebruik het product
nooit als de grepen los blijken te zitten. Draai in dat geval de
schroefverbinding van de grepen weer vast.

A GEVAAR VOOR MATERIELE
SCHADE!

B Bij het koken is het viterst belangrijk om pannen, waarin vet wordt
verhit, in het oog te blijven houden. Vet kan snel oververhit raken
en ontbranden. Als vet eenmaal brandt, moet het in geen geval
met water worden geblust! Doof de vlammen met een deksel of
een dichte wollen deken.

B Om de anti-aanbaklaag niet te beschadigen verdient het
aanbeveling alleen keukengerei van hittebestendig kunststof of
van hout te gebruiken. Snijd de gaargekookte producten niet
direct in de pan.

B leg geen druipend vlees in heet vet. Door op de gloeiende
fornuisplaat spattend vet kan snel een brand ontstaan.

B Een hoge temperatuur kan verkleuring van de buitenkant van het
product veroorzaken. Dit wijst niet op een fout in het materiaal en
heeft geen invloed op de kwaliteit of werking van het product

B Energie besparen! Kies een kookplaat uit met een diameter die
overeenkomt met de bodem van het product om zo warmteverlies
te voorkomen.

Effecti
IAN Modelnr. Productafmetingen echeve .
Bodemafmeting
385544_2107 | HG04524 @ 240 mm Pan @ 180 mm
385545_2107 | HG04525A | & 200 mm Pan @ 140 mm

385545_2107 | HG04525B | @ 160 mm Steelpan | & 123 mm

B Het artikel is geschikt voor het warmhouden van gerechten in de
bakoven (max. 160 °C gedurende 1 uur).
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B Houd product niet onder koud stromend water als het heet is. De
onderkant van het product kan daardoor beschadigd raken of van
het product afvallen.

B Het product is geschikt voor de vaatwasmachine.

B Een regelmatige reiniging van het product met agressieve
schoonmaakmiddelen kan schade en verkleuring veroorzaken.

B De reiniging in de vaatwasser kan leiden tot verkleuringen van de
aluminium onderdelen.

B OPGELET! Het glazen deksel is breekbaar / niet stootvast!

B Bij het met de hand afwassen moet u het product schoonmaken
met heet water en een gewoon in de handel verkrijgbaar
afwasmiddel. Vermijd daarbij gebruik van scherpe of puntige
voorwerpen om te voorkomen dat u het materiaal beschadigt.

® OPGELET! KRASSEN! Voorkom dat het product op
glaskeramische kookplaten heen en weer schuift! Voordat u
gaat koken, bevelen wij u aan het oppervlak van de kookplaat
en de bodem van de pan met een schone, pluisvrije doek
(bijv. microvezel) of te vegen. Daardoor kunt u krassen
voorkomen.

B Opgelet, tiidens het gebruik van dit product kan er een lichte
verkleuring ontstaan die aan de lichte kleur van het product is
te wijten. Dergelijke verkleuring wijst op slijfage en heeft geen
invloed op de kwaliteit van de coating en de gebruiksgeschiktheid
van het product.
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® Opmerking voor inductiekookplaten

Opmerking: Onder bepaalde omstandigheden kunt u een
geluid horen dat een gevolg is van de elektromagnetische
eigenschappen van de warmtebron en van het product.

Dit is normaal en wijst niet op een defect van uw inductie-
kookplaat of kookgerei.

Het product moet in het midden van de inductiekookplaat worden
neergezet.

VOORZICHTIG! Hoge opwarmsnelheid! Oververhit het
kookgerei niet tiidens het voorverwarmen.

In geval van oververhitting, verlucht de kamer grondig.

Dit artikel koppelt de voordelen van kookgerei van aluminium
zoals laag gewicht en grote warmtegeleiding aan de voordelen
van inductiekoken. Om dit mogelijk te maken zijn in de aluminium
bodem stukjes staal verwerkt. De bodem is daarom niet volledig
magnetisch zodat het op inductiekookplaten die duidelijk groter
zijn dan de diameter van de bodem ertoe kan komen dat de
inductiespoelen niet reageren. Dit is geen gebrek aan kwaliteit en
betekent niet dat de functionaliteit wordt aangetast. Zet het artikel,
om ervoor te zorgen dat het zonder problemen werkt, altijid op
een kookplaat die net zo groot is als de bodemdiameter. Zet het
product, om ervoor te zorgen dat het zonder problemen functioneert, altijd
op een kookplaat die overeenkomt met de in deze gebruiksaanwijzing
aangegeven effectieve bodemdiameter.
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® Gebruik

B Verwijder véér het eerste gebruik eventuele stickers van de pan en
spoel hem uit met heet water.

B Kook het product voor het eerste gebruik 2 tot 3 maal met water
uit om eventuele achtergebleven productieresten volledig te
verwijderen.

B leeg of met te braden levensmiddelen gevuld product niet
oververhitten omdat anders de anti-aanbaklaag minder goed
werkt of beschadigd wordt.

® Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke grondstoffen die u via de
plaatselijke recyclingcontainers kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het vitgediende product na
gebruik te verwijderen, verstrekt uw gemeentelijke overheid.
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® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen zorgvuldig
geproduceerd en voor levering grondig getest. In geval van schade
aan het product kunt u rechtmatig beroep doen op de verkoper
van het product. Deze wettelijke rechten worden door onze hierna
vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf aankoopdatum. De
garantieperiode start op de dag van aankoop. Bewaar de originele
kassabon alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van dit product een
materiaal- of productiefout optreedt, dan wordt het product door
ons - naar onze keuze - gratis voor u gerepareerd of vervangen.
Deze garantie komt te vervallen als het product beschadigd wordt,
niet correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten. Deze garantie
is niet van toepassing op productonderdelen, die onderhevig zijn aan
normale slijtage en hierdoor als aan slijfage onderhevige onderdelen
gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen aan breekbare
onderdelen, zoals bijv. schakelaars, accu’s of dergelijke onderdelen,
die gemaakt zijn van glas.
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® Afwikkeling in geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te waarborgen dient u
de volgende instructies in acht te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het artikelnummer
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) als bewijs van aankoop bij
de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegraveerd, op het
titelblad van uw handleiding (linksonder) of als sticker op de achter- of
onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere gebreken optreden,
dient u eerst telefonisch of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen met

uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding van de concrete
schade alsmede het tijdstip van optreden voor u franco aan het u
meegedeelde servicepunt verzenden.

@® Service

@D  Service Nederland
Tel.: 08000225537
E-Mail: owim@lidl.nl
Service Belgié
Tel.: 080071011
Tel.: 80023970 (Luxemburg)
E-Mail: owim@lidl.be
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GARNEK Z ODLEWU ALUMINIUM Z POWLOKA
ILAG ULTIMATE HL / GARNEK Z ZELIWA Z
POWLOKA ULTIMATE HL / RONDEL Z ZELIWA Z
POWLOKA ULTIMATE HL

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu. Zdecydowali sie
Pafstwo na zakup produktu najwyzszej jakoéci. Przed uruchomieniem
urzqdzenia po raz pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu
przeczytaj uwaznie ponizszq instrukcje obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytkowaé w sposéb

tu opisany i zgodnie z okreslonym zakresem zastosowania. Nalezy
przechowywad te instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujgc
produkt innej osobie, nalezy réwniez przekaza¢ wszystkie dokumenty.

® Zastosowanie produktu zgodne
Z przeznaczeniem

Produkt nadaije sie do podgrzewania zywnosci na kuchenkach
gazowych, elekirycznych, ceramicznych, halogenowych i
indukcyjnych. Produkt przeznaczony jest wytgcznie do uzytku
domowego.

A Wskazoéwki dotyczqce bezpieczenstwa

PRZECHOWUJ WSZYSTKIE WSKAZOWKI DOTYCZACE |
BEZPIECZENISTWA ORAZ INSTRUKCJE NA PRZYSZtOSC!

PN EELY ] NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN CIALA!
m g Nalezy pamietac o tym, ze uchwyty podczas gotowania
t’\ /\ mogq sta¢ sie gorgce. Z tego tez wzgledu dla whasnej

= ochrony trzeba uzywaé écierek do garnkéw albo
rekawic do grillowania.
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B Nie uzywaé pokrywki, jezeli uchwyt jest luzny. Nigdy nie uzywaé
produktu, jesli uchwyty sq luzne. Ponownie dokreci¢ ztgcze
$rubowe uchwytéw, jedli jest to konieczne.

ﬂ PR Y17 7N3] NIEBEZPIECZENSTWO USZKODZENIA

RZECZY!

B Bardzo wazne jest, aby podczas gotowania nie spuszczaé z
oczu naczyn, w kiérych rozgrzewa sig ttuszcz. Thuszcz moze
bardzo szybko sig przegrzad i zapalié. Jesli tuszcz sig zapalit, nie
wolno gasié¢ go wodq! Plomienie zdusi¢ pokrywkq od garnka lub
grubym, wetianym kocem.

B Aby unikng¢ uszkodzenia nieprzywierajqgcej powltoki, nalezy
uzywaé wylqcznie przyboréw kuchennych wykonanych z
zaroodpornego tworzywa sztucznego lub drewna. Produktéw
spozywczych nie wolno kroié¢ bezposrednio w produkcie.

Nigdy nie wktada¢ nieocieknigtego migsa do gorgcego ttuszczu.

Wskutek pryskajacego ttuszczu na rozzarzong plyte kuchenki

tatwo mozna wzniecié pozar.
Wysokie temperatury mogq odbarwi¢ zewnetrzng strone

produktu. Nie oznacza to wady materiatu, ani nie ma wplywu na
jako$¢ produktu lub jego funkcjonowanie.

Oszczedzaj energie! Do gotowania nalezy wybieraé ptyte o

$rednicy, odpowiedniej do érednicy dna produktu, aby unikngé

strat ciepta.

Efektywna
IAN Nrmodelu | Wielko$é produktu | Wielkosé

dna
385544_2107 | HG04524 | @ 240 mm Garnek | @ 180 mm
385545_2107 | HGO4525A | @ 200 mm Garnek | @ 140 mm
385545_2107 | HG04525B | @ 160 mm Rondel | @ 123 mm

B Nadaje sig do podgrzewania potraw w piekarniku

(maks. 160 °C przez 1h).
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Nigdy nie wktada¢ gorgcego produktu pod biezqcq, zimng
wode. Dno produktu moze ulec uszkodzeniu lub moze odpasé.
Patelnia nadaje sie do mycia w zmywarce do naczyn.

Czeste czyszczenie produktu szorstkimi czy$ciwami moze go
uszkodzi¢ i powodowaé odbarwienia.

Czyszczenie w zmywarce moze prowadzi¢ do zafarbowania
aluminiowych elementéw.

UWAGA! Przykrywa szklana jest famliwa / nie odporna na
upadek!

Podczas mycia recznego nalezy myé produkt gorgeq wodgq i
dostepnym w handlu detergentem. Unikaé uzywania ostrych lub
spiczastych przedmiotéw, aby nie uszkodzié materiatu.
UWAGA! ZADRAPANIE! Unika¢ przesuwania produktu w
przéd i w tyt po szklanych ceramicznych ptytach grzewczych!
Przed rozpoczeciem gotowania zalecamy przetarcie powierzchni
ptyty kuchennej i dolnej czeséci naczynia czystq, niestrzepiqeg
sig $ciereczkq (np. z mikrofibry). W ten sposéb mozna zapobiec
zadrapaniom.

Nalezy zwréci¢ uwage, iz z powodu jasnego koloru produktu
jego uzytkowanie moze prowadzié¢ do nieznacznych
przebarwien. Przebarwienia te nie obnizajq jakoéci powtoki oraz
nie zmniejszajq uzytecznosci produktu.
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Uwagi dotyczace ptyt indukcyjnych

Rada: W okre$lonych okolicznoéciach mogq pojawié sie
zaktécenia, ktére wynikajq z wlasciwosci elekiromagnetycznych
cyrkulacji ciepta miedzy zrédiem ciepta i produktem.

Jest to catkowicie normalne i nie oznacza, ze plyta indukeyjna lub
naczynie kuchenne jest uszkodzone.

Produkt nalezy stawia¢ na $rodku ptyty indukeyijne;.
OSTROZNIE! Szybkie nagrzewanie! Nie przegrzewaé naczyi
podczas podgrzewania.

Pomieszczenie musi zosta¢ dobrze przewietrzone, w przypadku
przegrzania naczyn kuchennych.

Artykut ten tgczy w sobie zalety naczyh aluminiowych,

takich jak maty ciezar i dobra przewodno$¢ z zaletami
gotowania indukcyjnego. W tym celu w aluminiowym dnie
umieszczono magnetyczne elementy stalowe. Zatem dno

nie jest w catoéci magnetyczne, wiec moze wspdtpracowad

ze ptytami indukcyjnymi o znacznie wigkszej $rednicy bez
wzbudzania cewek indukcyjnych. Nie jest to wada jakosci
wykonania i nie jest przeszkoda w funkcjonowaniu produktu.
Aby produkt dziatat prawidtowo, nalezy go zawsze ustawiaé

na $rednicy, odpowiadajqcej érednicy dna. W celu zapewnienia
prawidtowego dziatania produktu nalezy zawsze umieszczad
go na powierzchni do gotowania, ktéra odpowiada efektywnej
$rednicy podstawy okreslonej w niniejszej instrukciji.
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® Uzytkowanie

Przed uzyciem garnka po raz pierwszy nalezy usunqg¢ z niego

ewentualne nalepki oraz umyé go w gorqcej wodzie.

B Przed pierwszym uzyciem nalezy 2 lub 3 razy zagotowaé wode
w produkcie, aby catkowicie usungé pozostatoéci po produkeii.

B Nie przegrzewaé produktu pustego lub podczas smazenia, w
przeciwnym razie efekt nieprzywierania zniknie lub powtoka
zostanie uszkodzona.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatéw przyjaznych dla
$rodowiska, ktére mozna przekazaé do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcéw wiérnych.

Informaciji na temat mozliwoéci utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzqd gminy lub miasta.
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® Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standardéw jakosci i
poddano skrupulatnej kontroli przed wysytkg. W przypadku wad
produktu nabywcy przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty zakupu. Gwarancja
wygasa w razie zawinionego przez uzytkownika uszkodzenia
produktu, niewtasciwego uzycia lub konserwacii.

W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty zakupu wad
materiatowych lub fabrycznych, dokonujemy - wedtug wiasnej
oceny - bezptatnej naprawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyine obejmuje wady materiatowe i fabryczne.
Gwarancja nie obejmuije czesci produktu ulegajgcych normalnemu
zuzyciv, uznawanych za czeéci zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czesci tamliwych, np. przetgcznikéw, akumulatoréw lub
wykonanych ze szkfa.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz z wymiang
urzgdzenia lub waznej czesci czas gwarancii rozpoczyna sie na
nowo.
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® Sposob postepowania w przypadku
naprawy gwarancyjnej

Aby zapewni¢ szybkie rozpatrzenie Paristwa wniosku, prosimy
stosowad sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem serwisowym nalezy
przygotowaé paragon i numer artykutu (IAN 385544_2107 /
385545_2107) joko dowédd zakupu.

Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe, na
grawerunku, na stronie tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie) lub jako naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych wad, nalezy
skontaktowad sie najpierw z wymienionym ponizej dziatem
serwisowym telefonicznie lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie z dotgczeniem
dowodu zakupu (paragonu) i podaniem, na czym polega wada
i kiedy wystgpita, przesta¢ bezptatnie na podany Paristwu adres
serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl
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HLINIKOVY LITY HRNEC S$ POVRCHOVOU
UPRAVOU ILAG ULTIMATE HL / HLINIKOVY
LITY HRNEC S POVRCHOVOU UPRAVOU
ULTIMATE HL / HLINiKOVA LITA PANEV S
POVRCHOVOU UPRAVOU ULTIMATE HL

® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Rozhodli jste se pro
kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uvedenim do provozu se seznamte s
vyrobkem. K tomu si pozorné prectéte ndsledujici ndvod k obsluze a
bezpeénostni pokyny. PouZiveijte vyrobek jen popsanym zpisobem
a pouze pro uvedené oblasti pouziti. Uschovejte si tento navod na
bezpe&ném mist&. Viechny podklady vydejte pfi preddni vyrobku i
treti osobé.

® Pouziti ke stanovenému Géelu

Vyrobek je vhodny pro ohfev potravin na plynovych, elekirickych,
sklokeramickych, halogenovych a indukénich varnych deskach. Tento
vyrobek je vhodny vyhradné pro soukromé pouziti.

A Bezpecnostni pokyny

USCHOVEJTE BEZPECNOSTNI POKYNY A NAVODY PRO
BUDOUCNOST!

INREZXSYZ.I NEBEZPECi PORANENI!

W g Méjte laskavé na paméti, Ze Gehyty pfi vafeni mohou byt
‘3\ /\,3‘ horké. PouZijte proto ke své ochrané chiiapky na hrnce

nebo rukavice pro grilovani.
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B Nepouzivejte viko, pokud je jeho rukojet volnd. Vyrobek nikdy
nepouzivejte, pokud jsou rukojeti uvolnéné. Popfipadé Sroubové
spojeni rukojeti dotdhnéte.

N NEBEZPECi POSKOZENI VECi!

B Pfj vafeni je velmi dileZité, Ze nenechdte vyrobek, v némz se
zahfiva tuk, mimo dohled. Tuk se mdZe rychle prehfat a vznitit.
Pokud by mél tuk hofet, nikdy jej nehaste vodou! Zaduste plameny
vikem hrncem nebo hustou vinénou dekou.

Aby nedoslo k poskozeni protipfilnavé vrstvy, pouZivejte pouze

kuchyfiské ndstroje vyrobené z plastu odolného viéi teplu nebo ze
dreva. Nekréjejte potraviny pfimo ve vyrobku.

Do horkého tuku nedavejte mokré maso. Vzhledem k tuku

stikajicimu na zhavou desku spordku se mize snadno vznitit

pozdr.

Vysoké teploty mohou zpUsobit zménu zbarveni vné{3i strany

vyrobku. Nejednd se o poruchu v materidly, ani to nenaruuje
jakost nebo funkci vyrobku

vyrobku, aby se zabranilo tepelnym ztrgtam.

Seffete energiil Vyberte varnou desku odpovidajici promérem dnu

IAN Model &. Velikost vyrobku 3:;;;; dna
385544_2107 | HG04524 | @ 240 mm Hrnec | @ 180 mm
385545_2107 | HGO04525A | @ 200 mm Hrnec | @ 140 mm
385545_2107 | HG04525B | & 160 mm Rendlik | & 123 mm

B Vyrobek se hodi k udrzovani tepla pokrmé v pegici troubé

(max. 160 °C po dobu 1 hodiny).
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B Nedrzte horky vyrobek nikdy pod tekouci studenou vodou. Spodni
strana vyrobku by se tim mohla poskodit nebo z ného odpadnout.

B Vyrobek se hodi pro mycku na nddobi.

m  Casté &isténi vyrobku nesetrnymi &isticimi prosttedky ho moze
poskodit a mize zpUsobit zmé&nu jeho barvy.

B Myt v my&ce na nddobi miZe zpdsobit zabarveni hlintkovych dilt.

B VYSTRAHA! Sklenénd poklice je rozbitelnd /neni odolnd proti
ndrazdm!

B Pfi myt rukama vycistéte vyrobek horkou vodou a béznym mycim
prostfedkem. Vyhnéte se pouZivani ostrych a 3picatych predmétd,
abyste neposkodili materidl.

® VYSTRAHA! SKRABANCE! Vyhnéte se 3oupani vyrobku
sem a tam na sklokeramickych varnych deskdch! Nez zaénete s
vafenim, doporucujeme Vam offit povrch varné desky a dno varné
nadoby &istym hadfikem nepoustéjicim chlupy
(napf. z mikrovldken). Timto zpdsobem mizete predeiit
poskrabani.

B Vezméte prosim na védomi, Ze pfi pouZiti tohoto vyrobku
mize dojit na zdkladé svétlé barvy k mirnému zabarveni. Tato
zabarveni je tfreba povaZovat za stopy pouZivani, nepfedstavuiji
z4dné narusenti jakosti povlaku a jeho zpdsobilosti pro pouzivéni.
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@® Pozndmka pro indukéni varné desky

Upozornéni: Za urcitych okolnosti miZe nastat hluk, ktery je
disledkem elekiromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a vyrobku.
To je naprosto normélini a neznamend, Ze indukéni varné deska
nebo vase nddobi jsou poskozeny.

Vyrobek je tfeba umistit do stfedu na indukéni varnou desku.
OPATRNE! Vysokd rychlost ohfevul Neprehfivejte nddobi pfi
predehfivani.

V piipadé, Ze se nddobi prehfeje, musi byt mistnost dobfe vétrana.
Toto zbozi kombinuje vyhody hlinikového nddobi, jako jsou nizké
hmotnost a vysokd tepelnd vodivost, s vyhodami vareni s indukci.
Aby to bylo mozné, byly do hlinikového dna vloZzeny magnetické
ocelové prvky. Dno tedy neni prob&zné magnetické, takze se na
induk&nich deskach, které jsou vyrazné vétii nez promér dna,
miZe stat, Ze indukéni civky nereaguii. To neni nedostatek kvality
a nepredstavuje narudeni funkénosti. Aby vyrobek fungoval
spravné, stavte ho vzdy na varné pole odpovidaijici priméru dna.
Aby vyrobek bezvadné& fungoval, vzdy jej umistéte na varné pole,
které odpovidd G&innému spodnimu proméru uvedenému v tomto
ndvodu na obsluhu.
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® Pouiiti

Odstraite laskavé pred prvnim pouzitim eventudlni ndlepky z

vyrobku a vyplachnéte hrec horkou vodou.

B Vyvafte vyrobek pfed prvnim pouzitim 2 az 3 krat vodou, aby se
odstranily pfipadné zbytky z vyroby.

B Prdzdny nebo peéenym jidlem naplnény vyrobek nepiehfivejte,
jinak se zhorsi nepfilnavy U&inek nebo se poskodi povrchova

vrstva.

® Zlikvidovani
Obal se skladd z ekologickych materidli, které mizete zlikvidovat
prostrednictvim mistnich sbéren recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouzilych zafizeni se informujte u spravy
vasi obce nebo mésta.
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® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvyssi peclivosti podle pfisnych kvalitativnich
smérnic a pred odeslanim prosel vystupni kontrolou. V pfipadé zavad
mdte moznost uplatnéni zékonnych prév vici prodeijci. Vase prava ze
z&kona nejsou omezena nasi nize uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zéruka od data zakoupeni. Zaruéni lhita zading
od data zakoupeni. Uschoveite si dobre origindl pokladni stvrzenky.
Tuto stvrzenku budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vyrobku vyskytne vada
materidlu nebo vyrobni vada, vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti -
bezplatné opravime nebo vyménime. Tato zdruka zanikd, jestlize

se vyrobek poskodi, neodborn& pouzil nebo neobdrzel pravidelnou
odrzbu.

Zéruka plati na vady materidlu a vyrobni vady. Tato zéruka se
nevztahuje na dily vyrobku podléhaijici opottebeni (napt. na baterie),
ddle na poskozeni kiehkych, choulostivych dils, napf. vypina&d,
akumuldtord nebo dild zhotovenych ze skla.
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@ Postup v pripadé uplathovani zaruky
Pro zajisténi rychlého zpracovéni Vaseho piipadu se fidte
nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pFipravte pokladni stvrzenku a &islo artiklu
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém titku, gravure, titulni strdnce névodu
(vlevo dole) nebo na ndlepce na zadni nebo spodni strané.

V piipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive kontaktujte,
telefonicky nebo e-mailem, v ndsledujicim textu uvedené servisni
oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s pfiloZzenym
dokladem o zakoupeni (pokladni stvrzenkou) a Gdaiji k zédvadé a
kdy k ni doslo, bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla
sdélena.

@® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz
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HRNIEC Z HLINIKOVEJ ZLIATINY S VRSTVOU
ILAG ULTIMATE HL / HRNIEC Z HLINiKOVEJ
ZLIATINY S VRSTVOU ULTIMATE HL / KASTROL
S RUCKOU Z HLINIKOVEJ ZLIATINY S
VRSTVOU ULTIMATE HL

® Uvod

BlahoZeldme Vam ku kipe Vésho nového vyrobku. Kipou ste sa
rozhodli pre vysoko kvalitny produkt. Pred prvym uvedenim do
prevédzky sa obozndmte s vyrobkom. Za tymto Géelom si pozorne
preéitajte nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné pokyny.
Vyrobok pouZivaijte iba v silade s popisom a v uvedenych oblastiach
pouzivania. Tento ndvod uschovaijte na bezpecnom mieste. Ak
vyrobok odovzddte daliej osobe, prilozte k nemu aj vietky podklady.

@® Pouzitie v sulade s uréenim

Produkt je uréeny na ohrev potravin na plynovych, elekirickych,
sklo-keramickych, halogénovych a induk&nych spordkoch. Produkt je
uréeny vyluéne pre sikromné pouzitie.

A Bezpecnostné upozornenia

USCHOVAJTE SI VSETKY BEZPECNOSTNE POKYNY A
UPOZORNENIA PRE MOZNE BUDUCE POUZITIE!

E AALYTY] NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

[ ] - Upozoriiujeme vds, Ze rukovéte mdzu byt pocas varenia
‘;\ | horice. Preto pre va3u ochranu pouzivajte chiiapky

alebo grilovacie rukavice.
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B Pokrievku nepouzivaijte, ak by sa rukovét uvolnila. Produkt nikdy
nepouzivaite, ak by sa rukovéte uvolnili. Eventudlne utiahnite
skrutkové spoje rukovati.

A NEBEZPECENSTVO VECNYCH SKOD!
B Privareni je velmi dlezité, aby ste riad na varenie, v ktorom sa
ohrieva tuk, mali neustdle pod kontrolou. Tuk sa méze velmi rychlo
prehriaf a zapdlit. Ak tuk niekedy zaéne horief, nikdy ho nehaste
vodou! Plamene uhaste pokrievkou alebo hrubou vinenou dekou.
Aby sa neposkodila antiadhézna vrstva, pouzivaijte kuchynské
pomécky z teplovzdorného plastu alebo dreva. Pripravované
potraviny nekrdjajte priamo v produkte.
B Do horiceho tuku neukladaite vlhké maso. Tuk, ktory by mohol
odfrkndf na Zeravd varnt platiiu, by mohol spésobif poZiar.
Vysoké teploty mézu spdsobit sfarbenie vonkajsej strany produktu.
To nie je Ziadna materidlové chyba a v Ziadnom pripade
neovplyviiuje kvalitu alebo funkciu produktu.
B Sporte energiu! Aby sa zabrénilo stratém tepla, vyberte varng
dosku zodpovedaijicu priemeru produktu.

Efektivna

Velkosf dia
385544_2107 | HG04524 | @ 240 mm Hrniec | @ 180 mm
385545_2107 | HG04525A | & 200 mm Hrniec | & 140 mm
385545_2107 | HG04525B | & 160 mm Rajnica | & 123 mm

s rukovdtou

IAN C. modelu | Velkost produktu

B Produkt je vhodny na udrziavanie teploty jeddl v rire na pegenie
(max. 160 °C pocas 1 hodiny).
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Horici produkt nikdy nechladte pod studenou teicou vodou.
Tym by sa mohla poskodit spodnd strana produktu alebo
odpadnif z produktu.

Produkt je vhodny na umyvanie v umyvacke riadu.

Casté istenie s pomocou ostrych istiacich néstrojov mdZe viesf k
poskodeniu a/alebo sfarbeniu produktu.

Cistenie v umyvacke riadu méze viest k sfarbeniu hlinikovych &asti.
OPATRNE! Sklenend pokrievka je rozbitnd/nie je
ndrazuvzdornd!

Pri umyvani v rukéch najprv produkt oéistite s horicou vodou a
beznym Cistiacim prostriedkom. Zabrafite pouzivaniu ostrych a
$picatych predmetov, aby sa neposkodil materidl.

OPATRNE! SKRABANCE! Zabrdfite $0chaniu produktu po
sklo-keramickej varnej doske! Predtym ako zagnete s varenim,
odporicame vam, aby ste utreli plochu varnej dosky a dno
kuchynského riadu &istou handrou bez chlpov

(napr. z mikrovldkna). Takto zabranite vzniku 3krabancov.
Dbaijte na to, Ze pri pouzivani produktu méze prist z dévodu
pouzitych svetlych farieb k jeho sfarbeniu. Tieto sfarbené miesta
sa povazuji za stopy po pouzivani a v Ziadnom pripade
neovplyviujd kvalitu vrchnej vrstvy a vhodnost jej pouzivania.
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® Upozornenie tykajuce sa indukénych
varnych dosiek
B Upozornenie: Za urcitych podmienok méze vznikat hluk, ktory

spdsobuji elektromagnetické vlastnosti ohrievacieho zdroja a
produktu.

B To je normdlne a neznamend to Ziadnu chybu vadej indukénej
varnej dosky alebo produktu.

B Produkt sa umiestni do stredu indukénej varnej dosky.

B POZOR! Velmi rychle ohriatie! Varné nadoby pri predhrievani
neprehreite.

BV pripade prehriatia musite miestnost dékladne vyvetrat.

B Tento produkt spdja vyhody hlinikového riadu ako je nizka
hmotnost a vysokd tepelnd vodivosf s vyhodami varenia za
pomoci indukcie. Aby to bolo vébec mozné, boli do hlinikového
dna pridané magnetické ocelové prvky. Dno nie je preto celé
magnetické, takZe na induk&nych varnych doskach, ktoré si o
dost vécie ako je priemer dna, sa mdZe staf, ze indukéné cievky
nebudi reagovaf. To nie je Ziadna chyba kvality a nepredstavuje
Ziadne znizenie funkénosti. Aby produkt fungoval bezchybne,
postavte ho na varnd dosku, ktorej priemer zodpovedd priemeru
dna. Produkt bude fungovat spravne, len ak ho vzdy umiestnite
na varnd dosku, ktoré zodpovedé efektivnemu priemeru dna
uvedenému v tomto ndvode na pouzivanie.
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® Pouizitie

Pred prvym pouZitim odstréiite eventudlne ndlepky a opléchnite

ho horicou vodou.

B Pred prvym pouzitim uvarte v produkte 2 az 3 krét vodu, aby sa
Oplne odstranili eventudlne zvysky z vyroby.

B Prazdny alebo naplneny produkt neprehrievaite, v opaénom

pripade pride k zniZeniu antiadhézneho efektu, pripadne k

poskodeniu ochrannej vrstvy.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré mézete odovzdat
na miestnych recyklaénych zbernych miestach.

O moznostiach likvidécie opotrebovaného vyrobku sa mézete
informovat na Vasej obecnej alebo mestskej sprave.
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® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla prisnych akostnych
smernic a pred dodanim svedomito testovany. V pripade nedostatkov
tohto vyrobku Vém prindlezia zdkonné prava voéi predajcovi
produktu. Tieto z&konné préva nie s nasou nizsie uvedenou zarukou
obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roéni zdruku od datumu ndkupu.
Zé&ruénd doba zagina plyndt ddtumom kipy. Starostlivo si prosim
uschovaite origindlny pokladniény listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kipe.

Ak sa v rémci 3 rokov od datumu ndkupu tohto vyrobku vyskytne
chyba materidlu alebo vyrobnd chyba, vyrobok Vém bezplatne
opravime alebo vymenime - podla ndsho vyberu. Tato zé&ruka zanikg,
ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzivany alebo neodborne
udrZiavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materiélu a vyrobné chyby.
Tato zdruka sa nevzfahuje na Easti produktu, ktoré si vystavené
normélnemu opotrebovaniu, a preto ich je mozné povaZovat za
opotrebovatelné diely (napr. batérie) alebo na poskodenia na
rozbitnych dieloch, napr. na spinagi, akumulétorovych batériach alebo
Eastiach, ktoré so zhotovené zo skla.
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@ Postup v pripade poskodenia v zaruke

Pre zaru&enie rychleho spracovania Vadej poZiadavky dodrzte prosim
nasledujice pokyny:

Pre vietky otézky maite pripraveny pokladniény doklad a &islo
vyrobku (IAN 385544_2107 / 385545_2107) ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom &titku, gravire, na prednej strane
Vésho ndvodu (dole vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytni funk&né poruchy alebo iné nedostatky, najskér
telefonicky alebo e-mailom kontaktujte nasledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt oznaeny ako defekiny potom mézete s prilozenym dokladom
o kipe (pokladniény listok) a uvedenim, v éom spociva nedostatok

a kedy sa vyskytol, bezplatne odoslaf na Vam ozndmend adresu
servisného pracoviska.

@® Servis

GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800 008158
E-posta: owim@lidl.sk
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OLLA DE ALUMINIO FUNDIDO CON
REVESTIMIENTO ILAG ULTIMATE HL / OLLA DE
ALUMINIO FUNDIDO CON REVESTIMIENTO
ULTIMATE HL / CAZO DE ALUMINIO FUNDIDO
CON REVESTIMIENTO ULTIMATE HL

® Introduccidn

Enhorabuena por la adquisicién de su nuevo producto. Ha elegido
un producto de alta calidad. Familiaricese con el producto antes de
la primera puesta en funcionamiento. Lea detenidamente el siguiente
manual de instrucciones y las indicaciones de seguridad. Utilice

el producto Gnicamente como se describe a continuacién y para

las aplicaciones indicadas. Guarde estas instrucciones en un lugar
seguro. En caso de transferir el producto a terceros, entregue también
todos los documentos correspondientes.

® Uso previsto

El producto es apropiado para calentar alimentos en cocinas de gas,
eléctricas, vitrocerdmica, halégenas y de induccién. El producto ha
sido concebido Gnicamente para un uso privado.

A Indicaciones de seguridad

iCONSERVE TODAS LAS INSTRUCCIONES E INDICACIONES DE
SEGURIDAD PARA UN FUTURO USO!

ﬂ 043413, [dV.\) iRIESGO DE LESIONES!

u Py Tenga en cuenta que las asas pueden estar calientes
Ly} durante la coccidn. Por esta razén, utilice agarradores o
- guantes de cocina para protegerse.
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B No utilice la tapa si el asa estd suelta. Nunca utilice el producto
si las asas estan sueltas. En su caso, vuelva a apretar la unién
roscada de las asas.

N LGS iRIESGO DE DANOS A LA

PROPIEDAD!

B Durante la coccién es importante no desatender los utensilios
de cocina en los que se caliente grasa. La grasa puede
sobrecalentarse muy répidamente y prenderse. iSi en algion
momento la grasa se prendiera, nunca la extinga con agual
Apague las llamas con una tapa o una manta gruesa.

B Para no dafiar el revestimiento antiadherente, utilice solo utensilios
de cocina de madera o pldstico resistentes al calor. No corte el
alimento directamente en el producto.

B Nunca ponga carne que suelte gotas en grasa caliente. Las
salpicaduras de grasa sobre una placa de cocina incandescente
pueden provocar un incendio.

B las altas temperaturas pueden decolorar la parte exterior del
producto. Esto no es ningin defecto de material y no afecta a la
calidad o funcionalidad del producto.

B jAhorre energial Seleccione la placa de coccién correspondiente
conforme al didmetro de la base del producto para evitar una
pérdida de calor.

IAN N7 de Tamafio del producto Tamaio d.e
modelo base efectivo

385544_2107 |HG04524 | @ 240 mm Cacerola | & 180 mm
385545_2107 |HG04525A | @ 200 mm Cacerola | & 140 mm
385545_2107 |HG04525B | @ 160 mm Cacerola | 123 mm

con mango

B El producto es apropiado para mantener caliente los alimentos en
el horno (mdx. 160 °C durante 1 hora).

ES 55



56

Nunca ponga el producto caliente bajo el chorro de agua fria.
La parte inferior del producto podria dafiarse o despegarse del
producto.

El producto no es apto para el lavavdiillas.

La limpieza frecuente con productos de limpieza agresivos puede
dafary / o decolorar el producto.

La limpieza en el lavavaijillas puede causar decoloracién de las
piezas de aluminio.

{ATENCION! iLa tapa de cristal es frégil / no es resistente a los
impactos!

Al lavar a mano, limpie el producto con agua caliente y un
detergente convencional. Evite el uso de objetos afilados o con
punta para no dafar el material.

{ATENCION! ;ARANAZO! iEvite las rozaduras del

producto sobre vitrocerdmicas! Antes de empezar a cocinar, le
recomendamos que limpie la superficie de la encimera y el fondo
del utensilio de cocina con un pafio limpio y sin pelusas (p. j.,
microfibra). Asi puede evitar rasgufios.

Tenga en cuenta que puede producirse una ligera decoloracién
al usar este producto debido al color claro. Estas decoloraciones
se consideran como marcas de uso y no afectan a la calidad del
revestimiento ni a su idoneidad para el uso.
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@® Nota para placas de induccién

Nota: En determinadas circunstancias puede escucharse un
ruido que es debido a las propiedades electromagnéticas de la
fuente de calor y del producto.

Esto es normal y no hace referencia a un defecto de su placa de
induccién o del producto.

El producto debe situarse en el centro de la placa de induccién.
iCUIDADO! jAlta velocidad de calentamiento! No sobrecalentar
los utensilios de cocina durante el precalentamiento.

En caso de sobrecalentamiento debe airearse bien el espacio.
Este producto combina las ventajas de los utensilios de cocina de
aluminio, como el bajo peso y la alta conductividad térmica, con
las ventajas de la cocina con induccién. Para hacer esto posible,
se han insertado elementos de acero magnéticos en la base de
aluminio. Por ello el fondo no es siempre magnético, y puede no
responder en aquellas placas de induccién, que significativamente
excedan el didmetro de la base. Esto no es un defecto de calidad
y no interfiere en el funcionamiento. Para que el articulo funcione
correctamente, ajustelo siempre en la base para hacerlo coincidir
con el didmetro de coccién de la placa. Para que el producto
funcione correctamente, coléquelo siempre sobre una placa

de coccién que corresponda al didmetro efectivo de la base
especificado en este manual de instrucciones.
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® Uso

B Antes del primer uso, elimine los restos de adhesivo del producto
y enjudguelo con agua caliente.

B Antes de usar el producto por primera vez, ponga a hervir
agua 2 o 3 veces para eliminar por completo los residuos de
produccién.

B No sobrecalentar el producto vacio o con alimento para asar,
ya que podria afectar al efecto antiadherente o dafar el
revestimiento.

@® Eliminacién

El embalaje estd compuesto por materiales no contaminantes que
pueden ser desechados en el centro de reciclaje local.

Para obtener informacién sobre las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida dtil, acuda a la administracién de su
comunidad o ciudad.
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado cuidadosamente siguiendo exigentes
normas de calidad y ha sido probado antes de su entrega. En caso
de defecto del producto, usted tiene derechos legales frente al
vendedor del mismo. Nuestra garantia (abajo indicada) no supone
una restriccién de dichos derechos legales.

Este producto dispone de una garantia de 3 afios desde la fecha

de compra. El plazo de garantia comienza a partir de la fecha de
compra. Por favor, conserve adecuadamente el justificante de compra
original. Este documento se requerird como prueba de que se realizé
la compra.

Si en el plazo de 3 afios a partir de la fecha de compra se produce
un fallo de material o fabricacién en este producto, repararemos

el producto o lo sustituiremos gratuitamente por un producto nuevo
(segin nuestra eleccién). La garantia quedard anulada si el producto
resulta dafiado o es utilizado o mantenido de forma inadecuada.

La garantia cubre defectos de materiales o de fabricacién. Esta
garantia no cubre aquellos componentes del producto sometidos a
un desgaste normal y que, por ello, puedan considerarse piezas de
desgaste (por ej. las pilas). Tampoco cubre dafios de componentes
fragiles como, por ejemplo, los interruptores, baterias y piezas de
cristal.

ES 59



® Tramitacién de la garantia

Para garantizar una répida tramitacién de su consulta, tenga en
cuenta las siguientes indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tenga a mano el recibo y el nimero
de articulo (IAN 385544_2107 / 385545_2107) como justificante

de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una inscripcién de la placa
indentificativa, en la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algin defecto, péngase primero
en contacto con el departamento de asistencia indicado, ya sea por
teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre de franqueo adjuntando
el recibo de compra (ticket de compra) e indicando dénde estd

y cuéndo ha ocurrido el fallo a la direccién de asistencia que le
indicamos.

@® Asistencia

(8 Asistencia en Espaiia
Tel.. 900984948
E-Mail: owim@lidl.es
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GRYDE AF STOBT ALUMINIUM MED ILAG
ULTIMATE HL-BELAGNING / GRYDE AF ST@BT
ALUMINIUM MED ULTIMATE HL-BELAGNING /
KASSEROLLE AF STOBT ALUMINIUM MED
ULTIMATE HL-BELAGNING

@ Indledning

Hierteligt illykke med kebet af deres nye produkt. Du har besluttet dig
for et produkt af hgj kvalitet. Ger Dem fortrolig med apparatet inden
farste ibrugtagning. Lees derfor den efterfelgende brugsveijledning

og sikkerhedsanvisningerne omhyggeligt. Brug kun produktet som
beskrevet og kun il de angivne anvendelsesomréder. Opbevar denne
vejlledning pd et sikkert sted. Hvis De giver produktet videre il andre,
skal alle dokumenter falge med.

@® Formalsbestemt anvendelse

Produktet er beregnet til opvarmning af levnedsmidler pé& gas-, el-,
glaskeramiske-, halogen- og indukfionskogeplader. Produktet er kun
beregnet il privat brug.

A Sikkerhedsanvisninger

ALLE SIKKERHEDSANVISNINGER OG ANDRE DOKUMENTER B&R
OPBEVARES TIL FREMTIDIG BRUG!

ﬂ LUV ETRR RISIKO FOR TILSKADEKOMST!

W g Veer opmeerksom pé at hankene kan blive ophedet under

Q'Y kogningen. Derfor tilrddes at bruge grydelapper eller
h grillhandsker af hensyn il den personlige sikkerhed.
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B Anvend ikke l&get, hvis héndtaget er last. Anvend aldrig produktet,
hvis h&ndtagene sidder last. Eventuelt spaendes skruerne i
handtaget fast.

A RISIKO FOR MATERIEL SKADE!

B Ved madlavning og opvarmning af fedtstoffer er det vigtigt, at

gryden ikke lades ude af syne. Fedt kan hurtigt bliver overophedet

og antaende. Hvis fedtstoffet anteender, m& det aldrig slukkes med
vand! llden slukkes med et l8g eller et tykt taeppe.

For ikke at beskadige slip-let overfladen, mé& der kun anvendes

kekkenredskaber af varmebestandigt plast eller trae. Madvarer mé

ikke udskaeres direkte i produktet.

B Dryppende vadt ked mé ikke leegges i varmt fedt. Fedt der
kommer pé en gledendekogeplade, kan let g i brand.

B Hgje temperaturer kan misfarve produktets yderside. Dette er ikke
et tegn p& materialefejl, og det pavirker ikke produktets kvalitet og
funktion.

B Spar energil Brug en kogeplade med en diameter, der svarer til
grydens starrelse for at undgd varmetab.

Effektiv

IAN Modelnr. Produktstarrelse
Bundsterrelse

385544_2107 | HG04524 | @ 240 mm Gryde | @ 180 mm

385545_2107 | HG04525A | @ 200 mm Gryde | @ 140 mm

385545_2107 | HG0O4525B | @ 160 mm @ 123 mm
Sovsegryde

B Artiklen er egnet il at holde madvarer varme i ovnen
(maks. 160°Cii 1 time).
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Det varme produkt mé aldrig holdes under rindende koldt vand.
Produktets bunde kan tage skade eller falde af produktet.
Produktet er egnet til maskinvask.

Gentagen rengering af produktet med skurende rengeringsmidler kan
beskadige det og medfere misfarvning.

Rensning i opvaskemaskine kan fere til misfarvning of
aluminiumsdelene.

OBS! Glaslaget er skrebeligt / ikke stedfast!

Ved opvask i hénden skal produktet vaskes med varmt vand og et
almindeligt opvaskemiddel. Undgé at anvende skarpe og spidse
genstande eller barster for ikke at beskadige materialet.

OBS! RIDSER! Undgd at skubbe og traekke produktet pa
glaskeramiske kogeplader! Far madlavningen p&begyndes,
anbefaler vi, at kogepladens overflade og kogegreijets bund
rengeres med en ren, fnugfri klud (fx mikrofiber). Herved kan
ridser forebygges.

Bemaerk venligst, at der kan forekomme lettere misfarvninger af
dette produkt p& grund af den lyse farve. Disse misfarvninger
kan henfares til almindelig anvendelse af produktet og har ingen
indflydelse p& belaegningens kvalitet og brugbarhed.
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® Bemarkninger til induktionskogeplader

Bemaerk: Under visse omstaendigheder kan der forekomme stgj
pga. varmekildens og produktets elekiromagnetiske egenskaber.
Dette er helt normalt og betyder ikke at induktionskogepladen
eller kekkengreijet har taget skade.

Produktet skal placeres midt pa& induktionskogepladen.
FORSIGTIG! Hurtig opvarmningshastighed. Kekkengrejet m&
ikke overopvarmes ved opvarmning.

Lokalet skal udluftes grundigt i tilfaelde af overopvarmning aof
kokkengre;.

Dette produkt kombinerer fordelene ved kakkengrej af aluminium,
som lav vaegt og hej varmeledningsevne med fordelene ved
induktionsopvarmning. For at gere dette muligt er der indbygget
et magnetisk stélelement i aluminiumsbunden. Bunden er ikke
magnetisk over hele fladen, og det kan derfor forekomme at
induktionsspolen ikke reagerer, hvis induktionskogefeltet er tydeligt
sterre end bunddiameteren. Dette er ikke en kvalitetsmangel og
har ingen indflydelse pé& funktionaliteten. For at sikre optimal
funktion, ber produktet stilles p& det induktionskogefelt, der
passer til bunddiameteren. For at produktet virker korrekt, skal

du altid stille det p& en kogeplade, som svarer til den effektive
bunddiameter, der er angivet i denne vejledning.
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® Brugen

Far gryden tages i brug skal eventuelle etiketter fiernes, og gryden

skylles godt med varmt vand.

B For ibrugtagning skal produktet koges med vand 2-3 gange for
fuldstaendig fiernelse af eventuelle produktionsrester.

B En tomt produkt eller et produkt, der er fyldt med mad til
stegning md ikke overophedes, da slip-let effekten aftager, eller
belaegningen tager skade.

® Bortskaffelse

Indpakningen bestar af miljgvenlige materialer, som De kan bortskaffe
over de lokale genbrugssteder.

De fér oplyst muligheder til bortskaffelse af det udtiente produkt hos
deres lokale myndigheder eller bystyre.
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® Garanti

Produktet blev produceret omhyggeligt efter de strengeste kvalitetskrav
og kontrolleret grundigt inden levering. Hvis der forekommer mangler
ved dette produkt, s& har de juridiske rettigheder over for saelgeren

af dette produkt. Disse juridiske rettigheder indskraenkes ikke af vores
garanti, der beskrives i det falgende.

De fér 3 &rs garanti fra kebsdatoen pd dette produkt. Garantifristen
begynder med kebsdatoen. Opbevar den originale kassebon pé et
sikkert sted. Denne kassebon behgves som dokumentation for kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen af for defte produkt opstér en
materiale- eller fabrikationsfejl, bliver produktet repareret eller erstattet
- efter vores valg - af os uden omkostninger for dem. Garantien
bortfalder, hvis produktet bliver beskadiget eller ikke anvendes eller
vedligeholdes korrekt.

Garantien geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti
daekker ikke produktdele, som er udsat for normalt slid og derfor kan
betragtes som normale sliddele (f.eks. batterier) eller ved skader p&
skrabelige dele; f.eks. kontakter, akkumulatorer som er fremstillet of
glas.
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@ Afvikling of garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling aof deres
forespargsel, bedes De felge folgende anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer (IAN 385544_2107 /
385545_2107) som kebsdokumentation, s& disse kan fremleegges
pé& forespargsel. Artikelnumrene er angivet pé typeskiltet, ved

en indgravering, pé& forsiden af vejledningen (nederst til venstre)

eller p& et maerkat p& bag- eller undersiden. Hvis der forekommer
funktionsfeil eller andre mangler, skal De ferst kontakte nedenstaende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan De derefter sende
portofrit til den meddelte serviceadresse ved vedlaeggelse af
kebsbeviset (kassebon) og angivelsen af, hvori manglen bestar, og
hvornér den er opstéet.

@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk
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PENTOLA / PENTOLA CON RIVESTIMENTO
ULTIMATE HL / CASSERUOLA CON
RIVESTIMENTO ULTIMATE HL

@® Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del vostro nuovo prodotto. Con esso
avete optato per un prodotto di qualitd. Familiarizzare con il prodotto
prima di metterlo in funzione per la prima volta. A tale scopo, leggere
attentamente le seguenti istruzioni d'uso e le avvertenze di sicurezza.
Utilizzare il prodotto solo come descritto e per i campi di applicazione
indicati. Conservare queste istruzioni in un luogo sicuro. Consegnare
tutta la documentazione in caso di cessione del prodotto a terzi.

@ Utilizzo secondo la destinazione d’uso

Il prodotto & adatto al riscaldamento di alimenti su piani cottura a
gas, elettrici, in vetroceramica, alogeni e a induzione. Il prodotto &
destinato esclusivamente all'uso privato.

A Istruzioni per la sicurezza

CONSERVARE TUTTE LE INDICAZIONI DI SICUREZZA E
DISPOSIZIONI PER EVENTUALI NECESSITA FUTURE!
ﬂ LA 4\V4.X) PERICOLO DI LESIONI!

B . Sinofi che durante la cottura le impugnature possono

\ ) surriscaldarsi. Utilizzare quindi delle presine o dei guanti
4

da cucina per proteggersi.
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B Non utilizzare il coperchio se I'impugnatura & allentata. Non
utilizzare mai il prodotto se le impugnature sono allentate. Serrare
eventualmente nuovamente il raccordo a vite delle impugnature.

N PERICOLO DI DANNI A COSE!

B Quando si cucing, & molto importante non perdere di vista le
pentole in cui si scalda il grasso. Il grasso pud surriscaldarsi
rapidamente e accendersi. Se il grasso dovesse bruciare, non
spegnerlo mai con acqual Soffocare le fiamme con un coperchio
o con una coperta di lana spessa.

B Per evitare di danneggiare il rivestimento antiaderente, utilizzare
solo utensili da cucina in plastica resistente al calore o in legno.
Non tagliare il cibo direttamente nel prodotto.

B Non mettere la carne bagnata e gocciolante nel grasso caldo.
Gli spruzzi di grasso sul piano di cottura incandescente possono
provocare facilmente un incendio.

B le alte temperature possono portare allo scolorimento dell’esterno
del prodotto. Questo non & un difetto del materiale e non influisce
sulla qualita o sul funzionamento del prodotto.

B Risparmiare energial Per evitare perdite di calore, scegliere una
piastra che corrisponda al diametro del fondo del prodotto.

R . L Dimensioni
AN N° del Dimensioni del offettive del
modello prodotto
fondo

385544_2107 | HG04524 | @ 240 mm Pentola | @ 180 mm
385545_2107 | HG04525A | @ 200 mm Pentola | @ 140 mm
385545_2107 | HG04525B | @ 160 mm @ 123 mm

Casseruola

B |l prodotto & adatto a mantenere gli alimenti caldi in forno
(max. 160 °C per 1 ora).

T 69



70

Mai tenere il prodotto rovente sotto acqua corrente fredda. La
parte inferiore del prodotto potrebbe subire danni o usurarsi.

Il prodotto & adatto per l'uso in lavastoviglie.

Una pulizia frequente con detergenti aggressivi pud danneggiare
e/o scolorire il prodotto.

Il risciacquo in lavastoviglie pud scolorire i componenti in
alluminio.

ATTENZIONE! || coperchio in vetro & fragile / non antiurto!

In caso di risciacquo manuale, pulire il prodotto con acqua calda
e normale detersivo. Evitare I'uso di oggetti taglienti e appuntiti
per non danneggiare il materiale.

ATTENZIONE! GRAFFI! Evitare di spingere il prodotto avanti
e indietro sui piani cottura in vetroceramical Prima di iniziare la
cottura, si consiglia di pulire la superficie del piano cottura e il
fondo delle pentole con un panno pulito e privo di lanugine (ad
es. microfibra). Questo consente di prevenire la formazione di
graffi.

Si prega di notare che durante |'uso di questo prodotto possono
verificarsi lievi scolorimenti dovuti al suo colore chiaro. Questi
scolorimenti sono da considerarsi come segni d'utilizzo e non
pregiudicano la qualita del rivestimento o la sua utilizzabilita.
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@® Nota per i piani cottura a induzione

Indicazione: In determinate circostanze, pud verificarsi un
rumore dovuto alle proprietd eletromagnetiche della fonte di
calore e del prodotto.

Questo & normale e non indica un difetto del piano cottura a
induzione o del prodotto.

Il prodotto va posizionato al centro del piano cottura a induzione.
CAUTELA! Elevata velocita di riscaldamento! Non preriscaldare
eccessivamente la padella.

In caso di surriscaldamento, lasciar aerare completamente il
locale.

Questo prodotto combina i vantaggi delle pentole in alluminio,
come il peso ridotto e I'elevata conducibilité termica, con quelli
della cottura ad induzione. Per rendere questo possibile, inserti
magnetici in acciaio sono stati aggiunti al fondo in alluminio. Di
conseguenza, il fondo non & completamente magnetico, in modo
che, se adagiato su piani di cottura a induzione significativamente
piu grandi del diametro di fondo, pud accadere che non vi

siano reazioni delle bobine a induzione. Questo non & un difetto
di qualitd e non compromette la funzionalita. Per garantire un
corretto funzionamento, adagiare sempre |'articolo su un piano

di cottura adeguato per il diametro di fondo. Per un perfetto
funzionamento del prodotto, posizionarlo sempre sul piano
cottura che corrisponde al diametro effettivo del fondo specificato
in queste istruzioni per |'uso.
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® Utilizzo

B Prima del primo utilizzo, rimuovere eventuali adesivi dal prodotto
e risciacquare con acqua calda.

B Prima del primo utilizzo, far bollire 2-3 volte dell'acqua nel
prodotto per eliminare completamente eventuali residui di
produzione.

B Non surriscaldare il prodotto vuoto o con cibo, altrimenti I'effetto
antiaderente si esaurird o il rivestimento subird danni.

@® Smaltimento

L'imballaggio & composto da materiali ecologici che possono essere
smaltiti presso i siti di raccolta locali per il riciclo.

E’ possibile informarsi circa le possibilita di smaltimento del prodotto
usato presso |'amministrazione comunale o cittadina.
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@® Garanzia

Il prodotto & stato prodotto secondo severe direttive di qualita e
controllato con premura prima della consegna. In caso di difetti del
prodotto, |'acquirente pud far valere i propri diritti legali nei confronti
del venditore. Questi diritti legali non vengono limitati in alcun modo
dalla garanzia di seguito riportata.

Questo prodotto & garantito per 3 anni a partire dalla data di
acquisto. Il termine di garanzia ha inizio a partire dalla data di
acquisto. Conservare lo scontrino di acquisto originale in buone
condizioni. Questo documento servird a documentare I‘avvenuto
acquisto.

Il prodotto da Lei acquistato da diritto ad una garanzia di 3 anni

a partire dalla data di acquisto. La presente garanzia decade nel
caso di danneggiamento del prodotto, di utilizzo o di manutenzione
inadeguati.

La prestazione di garanzia vale sia per difetti di materiale che

per difetti di fabbricazione. La presente garanzia non si estende a
parti del prodotto soggette a normale usura e che possono essere
identificate, pertanto, come parti soggette a usura (p. es., le batterie),
né a danni su parti staccabili, come interruttore, batterie o simili,
realizzate in vetro.
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® Gestione dei casi in garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie pratiche, seguire le
istruzioni seguenti:

Per ogni richiesta si prega di conservare lo scontrino e il codice
dell’articolo (IAN 385544_2107 / 385545_2107) come prova

d’acquisto.

Il numero d’articolo pud essere dedotto dalla targhetta, da
un'incisione, dal frontespizio delle istruzioni (in basso a sinistral)
oppure dall’'adesivo applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare innanzitutto i partner di
assistenza elencati di seguito telefonicamente oppure via e-mail.

Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso allindirizzo del centro di
assistenza indicato con spedizione esente da affrancatura, completo
del documento di acquisto (scontrino) e della descrizione del difetto,
specificando anche quando tale difetto si & verificato.

@® Assistenza

dr)  Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it
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ONTOTT ALUMINIUM EDENY ILAG ULTIMATE
HL BEVONATTAL / ONTOTT ALUMINIUM
EDENY ULTIMATE HL BEVONATTAL / ONTOTT
ALUMINIUM SERPENYO ULTIMATE HL
BEVONATTAL

@® Bevezetd

Gratuldlunk 6j termékének véasarlasa alkalmabél. Ezzel egy

magas mindségl termék mellett dontstt. Az elsé izembevétel

elétt ismerkedjen meg a késziilékkel. Ehhez figyelmesen olvassa

el a kdvetkez8 Haszndlati utasitdst és a biztonsagi tudnivaldkat. A
terméket csak a leirtak szerint és a megadott felhaszndldsi teriileteken
alkalmazza. Orizze meg ezt az Gtmutatét egy biztos helyen. A termék
harmadik félnek t5rténd tovdbbaddsa esetén mellékelie a termék a
telies dokumentdcidjdt is.

® Rendeltetésszeri haszndlat

A termék élelmiszerek felmelegitésére alkalmas gdz, elektromos-,
kerdmia-, halogén- és indukciés tizhelyeken. A termék kizdrélag
magdncélra hasznélhaté.

A Biztonsagi tanacsok

ORIZZEN MEG MINDEN BIZTONSAGI TUDNIVALOT ES UTASITAST
A JOVOBENI FELHASZNALAS CELJABOL!

NI EFAE1 ] SERULESVESZELY!

= g Vegye figyelembe, hogy a fogantyik a fézés sordn
f@‘ felforrésodhatnak. Sajét védelme érdekében haszndljon
" edényfogét vagy siitdkesztyt.
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B Ne haszndlja a fedét, ha annak a fogéja kilazult. Soha ne
haszndlja a terméket, ha a fogék kilazultak. Ilyen esetben szoritsa
meg a fedék csavarjait.

E [] ANYAGI KAROK VESZELYE!
F&zés kdzben fontos, hogy ne hagyja feliigyelet nélkil a
f&6z8edényt, ha abban zsiradékokat hevit. A zsiradékok gyorsan
tlheviilnek és langra kapnak. Ha a zsiradék meggyullad, a tizet
soha ne prébdlja vizzel eloltani! Fojtsa el a ldngokat egy fedével
vagy egy vastag pamutpokréccal.

B Atapaddsments bevonat védelme érdekében csak fabdl vagy
h8dllé mianyagbdl készilt konyhai segédeszkszsket haszndljon.
Az élelmiszerek vagdsat ne akkor végezze, amikor azok mér a
termékben vannak.

B Ne tegyen nedvességtél csépdgd hust forrd zsiradékba. Az ennek
kovetkeztében kifrdcesend zsiradékok kénnyen tizet okozhatnak.

B A magas hdmérséklet elszinez8déseke okozhat a termék felszinén.
Ez nem anyaghiba jele, és nincs hatdssal a termék mindségére
vagy hasznélhatésagdra.

B Spoéroljon az energidvall A héveszteség elkeriilése érdekében
vélasszon az termék talp&tmérsjének megfeleld f6z8lapot.

Effektiv
talpméret
385544_2107 |HG04524 | 240 mm Ldbas | 180 mm
385545_2107 |HG04525A | & 200 mm Ldbas | & 140 mm
385545_2107 |HG04525B | & 160 mm Nyeles | 123 mm

serpenyd

IAN Modellszam | A termék mérete

B Atermék alkalmas élelmiszerek melegen tartésdra sitében

(max. 160 °C, 1 érdig).
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A terméket forré dllapotban soha ne tartsa folyé hideg viz alé.
Ezdltal a termék alsé része sérilhet, vagy akdr le is valhat a
termékrd|.

A termék mosogatégépben moshaté.

A termék gyakori tisztitdsa éles eszkdzdkkel annak sériiléséhez
és/vagy elszinez8déséhez vezethet.

A mosogatdgéppel t6rténd tisztitds sordn az aluminium részek
elszinez8dhetnek.

FIGYELEM! Az ivegfedd térékeny/nem itésallo!

Kézi mosogatds esetén a terméket forrd vizzel és hagyomdnyos
mosogatészerrel tisztitsa. Ennek sordn keriilie a hegyes vagy éles
targyak haszndlatdt, hogy ne tegyen kért az anyagdban.
FIGYELEM! KARCOLASVESZELY! Kerillje a termék
csUsztatdsdt kerdmialapokon! A f8zés megkezdése elétt ajdnlatos
a fézé8lap feliletét és az edény talpdt is egy fiszta, szszmentes
(pl. mikroszdlas) ruha segitségével attsrolni. igy elkeriilhetéek a
karcoldsok.

Vegye figyelembe, hogy a termék vilégos szine miatt a haszndlat
sordn enyhén elszinez&dhet. Ezek az elszinez8dések csak a
haszndlat kévetkezményei, és nincsenek hatéssal a bevonat
minéségére vagy annak haszndlhatésagara.
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® Tandcsok indukcids fézélapokhoz

Megjegyzés: Bizonyos kériilmények kézétt zajok hallhatéak,
melyek a héforrds és a termék elekiromdgneses tulajdonsdgainak
kévetkeztében jdnnek létre.

Ez azonban normdlis és nem utal az indukciés f6z8lap vagy a
termék hibdjara.

A terméket igazitsa az indukciés f8zéfelilet kdzepére.
VIGYAZAT! A felmelegedés nagyon gyorsan térténik meg! Az
el8melegitéskor ne hevitse t0l az edényt.

Tolheviilés esetén hagyja a helyiséget alaposan kiszell8zni.

A termék 6tvozi a kénny( silyo és j6 hévezetd képességi
aluminiumedények és az indukciés f6zés elényeit. Hogy ez
lehetdvé valjon, az aluminium talpba mégneses acélelemeket
épitettink. A talpazat ennek készénhet8en nem dtjérhaté
mdgnesesen, ezért az olyan indukciés felileteken, melyek
nagyobbak a talpazatndl, az indukciés tekercsek esetlegesen
nem fognak reagdlni. Ez azonban nem mindségi gyengeség,

és semmilyen médon nem korldtozza a haszndlhatésagot. A
kifogdstalan hasznélathoz tehdt érdemes a talpazat dtméréjéhez
megfeleld fézéfeliletet kivdlasztani. A termék kifogdstalan
mikédése érdekében azt mindig arra a f8zé8lapra helyezze, mely
megfelel az ebben a hasznélati dtmutatéban megadott effektiv
talpatmérének.
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® Haszndlat

B Ha a terméken matricdkat taldl, azokat az elsé haszndlat elétt
tavolitsa el forré vizzel.

B Az esetleges gyartdsi maradékanyagok hidnytalan eltavolitésa
érdekében a termék elsé haszndlata elétt forraljon fel benne vizet
2-3 alkalommal.

B Ne melegitse a terméket Uresen vagy élelmiszerekkel megrakott
dllapotban, mert azzal romolhat a tapaddsmentes tulajdonsdg,
illetve sériilhet a bevonat.

@® Mentesités

A csomagolds kérnyezetbardt anyagokbdl készilt, amelyeket a helyi
Gjrahasznosité helyeken adhat le drtalmatlanitas céliabdl.

A kiszolgdlt termék megsemmisitési lehetségeird| lakdhelye illetékes
3nkormdnyzatandl tajékozédhat.

HU 79



@® Garancia

A terméket szigori mindségi elSirdsok betartdsdval gondosan
gydrtottuk, és szdllitas elétt lelkiismeretesen ellendriztik. Ha a
terméken hidnyossagot tapasztal, akkor a termék eladéjéval szemben
térvényes jogok illetik meg Ont. Ezeket a térvényes jogokat a
kévetkez8kben ismertetett garancia véllalédsunk nem korldtozza.

A termékre 3 év garancidt adunk a vdsdrlds détumétél szamitva. A
garancidlis idé a vasarlas datumaval kezd8dik. Kérjiik, j6l 8rizze meg
a pénztdri blokkot. Ez a bizonylat szikséges a vasarlds tényének az
igazoldsahoz.

Ha a termék vasarlésatdl szamitott 3 éven beliil anyag- vagy gydrtdsi
hiba meril fel, akkor a vélasztdsunk szerint a terméket ingyen
megjavitiuk vagy kicseréljisk. A garancia megszinik, ha a terméket
megrongdltak, nem szakszerGen kezelték vagy tartottdk karban.

A garancia az anyag- vagy gydrtashibdkra vonatkozik. A garancia
nem ferjed ki azokra a termékrészekre, melyek normdl kopdasnak
vannak kitéve és ezért fogydeszkdznek tekinthetsk (pl. elemek), vagy
a térékeny részekre sériilésére, pl. kapcsoldk, akkuk, vagy tvegbdl
készilt részek.
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® Garancidlis igyek lebonyolitasa
Ugyének gyors elintézhetdsége céliabdl, kérjik kvesse az alabbi
Otmutatdst:

Kérjik, kérdések esetére készitse el8 a pénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) a vésérlds tényének az

igazoldsara.

Kéjik, hogy a cikkszdmot olvassa le a tipustdblardl, a gravirozdsbél,
az Utmutaté cimoldaldrdl (balra lent), illetve a hétoldalon, vagy a
termék aljan taldlhaté matricardl.

Amennyiben mikédési hibdk, vagy egyéb hianyosség lépne fel,
el8szoris vegye fel a kapcsolatot a kévetkez8kben megnevezett

szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibdsnak itélt terméket ezutdn a vasarldst igazolé blokk, valamint
a hiba leirdsanak és keletkezési idejének mellékelésével dijmentesen
postézhatia az Onnel kézdlt szervizcimre.

@® Szerviz

(HY Szerviz Magyarorszag
Tel.: 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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LONEC IZ ALUMINIJEVE LITINE S PREVLEKO
ILAG ULTIMATE HL / LONEC IZ LITEGA
ALUMINLJA S PREVLEKO ULTIMATE HL /
KOZICA Z ROCAJEM, IZ LITEGA ALUMINLJA, S
PREVLEKO ULTIMATE HL

® Uvod

Iskrene Zestitke ob nakupu vasega novega izdelka. Odlogili ste se za
kakovosten izdelek. Pred prvo uporabo se seznanite z izdelkom. V ta
namen pozorno preberite naslednja navodila za uporabo in varnostne
napotke. |zdelek uporabljajte samo tako, kot je opisano in samo za
navedena podro&ja uporabe. To navodilo hranite na varnem mestu. V
primeru izrogitve izdelka trefjim, jim predaite tudi vso dokumentacijo.

® Predvidena uporaba

Izdelek je primeren za ogrevanie hrane na plinskih, elektri¢nih, steklo
kerami&nih, halogenskih in indukcijskih kuhalnih ploséah. Izdelek je
predviden samo za individualno uporabo.

A Varnostni napotki

VSE VARNOSTNE NAPOTKE IN NAVODILA SHRANITE ZA
PRIHODNJO UPORABO!

E [T Yoy ZeYTTXeT] NEVARNOST TELESNIH POSKODB!

m g Upostevaite, da se roaji med kuhanjem segrejejo.
@ Zaradi tega za zaicito uporabite kuhinjsko krpo ali

rokavice za Zar.
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B Pokrova ne uporabljaijte, e je ro¢aj ohlapen. Izdelka nikoli ne
uporabljajte, &e so rocaiji ohlapni. Po potrebi znova privijte vijaéni
prikljugek rogajev.

N NEVARNOST POVZROCITVE

MATERIALNE SKODE!

B Pri kuhanju je iziemno pomembni, da kuhinjske posode, v kateri
ogrevate olje, nikoli ne izpustite iz o&i. Mast se lahko hitro ogreje
in vname. Ko mast enkrat zagori, je nikoli ne gasite z vodo!
Zadusite plamene s pokrovom ali debelo volneno odejo.

B Da ne boste poskodovali povriine proti sprijemanju, uporabljajte
le kuhinjske pripomocke iz toplotno odporne plastike ali lesa. Jedi
ne rezite neposredno v izdelku.

BV vroo mast ne polagajte mesa, s katerega kaplia. Na Zareco
plo3&o za kuhanije brizgajoée olje lahko zlahka povzroéi pozar.

B Visoke temperature lahko povzrogijo spremembo barve na zunanii
strani izdelka. To ni pomanikljivost materiala in ne vpliva na
kakovost ali funkcijo izdelka.

B Vardujte z energijo! Izberite premer kuhalne plo3e, ki ustreza
premeru dna izdelka, da se izognete izgubi toplote.

Efektivno

IAN $t. modela Velikost izdelka .
velikost dna

385544 2107 |HG04524 @& 240 mm Lonec | 180 mm

385545_2107 |[HG04525A | @D 200 mm Lonec | 140 mm

385545_2107 |[HG04525B | @D 160 mm Llonec | 123 mm

z ro¢ajem

B Izdelek je primeren za ogrevanie Zivil v pecici (najv. 160 °C za

1 sekundo).
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B Vro&ega izdelka nikoli ne drzite pod mrzlo tekogo vodo. Spodnja
stran izdelka se lahko poskoduije ali odpade.

B Izdelek je primeren za pranje v pomivalnem stroju.

B Pogosto &idenje z ostrimi &istilnimi sredstvi lahko povzrodi
poskodbe in/ali razbarvanije izdelka.

m  Cisenje v pomivalnem stroju lahko povzroéi razbarvanje delov iz
aluminija.

B POZOR! Stekleni pokrov je krhek in ni odporen proti udarcem!

B Pri ro&nem pranju operite izdelek z vroo vodo in obi¢ajnim
sredstvom za pomivanije posode. Pri tem se izogibaijte uporabi
ostrih ali koni¢astih predmetov, da ne poskodujete materiala.

H POZOR! PRASKE! Preprecite potiskanje izdelka po stekleno-
kerami&nih kuhalnih poljih! Preden zaénete s kuhanjem vam
priporo¢amo, da povrsino kuhalnega polja in dno kuhinjske
posode obrisete s Cisto krpo, ki ne puséa dlak (npr. krpa iz
mikrovlaken). Na ta nagin lahko prepregite praske.

B Uposdtevajte, da se lahko pri uporabi tega izdelka zaradi
svetle barve pojavijo manjia obarvanja. To razbarvanje je
znak uporabe in ne nakazuje omejenosti kakovosti obloge in
primernosti za uporabo.
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® Napotek za indukcijske kuhalne plosée

Opomba: V doloéenih okolis¢inah se lahko pojavi zvok, ki je
posledica elektromagnetnih lastnosti vira ogrevania in izdelka.
To je normalno in ne pomeni okvare vasega indukcijskega
stedilnika in izdelka.

Izdelek postavite na sredino indukcijske kuhalne povrsine.
PREVIDNO! Visoka hitrost ogrevanija!l Posode pri predhodnem
ogrevanju ne ogrejte prevec.

V primeru pregrevanja morate prostor temeljito prezraditi.

Ta izdelek povezuje prednosti aluminijaste kuhinjske posode,

ter majhno teZo in visoko toplotno prevodnost, s prednostmi
indukcijskega kuhanja. V ta namen so v aluminijasto dno vstavljeni
magnetni jekleni elementi. Dno tako ni neprekinjeno magnetno,
tako da na induktivnih kuhalnih povriinah, ki so obéutno vegje
kot premer dna, lahko pride do tega, da indukcijska navitja

ne reagirajo. To ni pomanikljivost kakovosti in ne predstavlja
omejenosti funkcionalnosti. Da bo izdelek deloval brezhibno, ga
zaradi tega vedno postavite na kuhalno povrsino z ustreznim
premerom dna. Za pravilno delovanje izdelka ga vedno poloZite
na kuhalno ploséo, ki ustreza dejanskemu premeru podnoZja,
dolocenemu v teh navodilih za uporabo.
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® Uporaba

B Pred prvo uporabo odstranite vse nalepke z izdelka in ga sperite
s vroco vodo.

B Prekuhaite izdelek pred prvo uporabo 2- do 3-krat z vodo, da
odstranite vse ostanke proizvodnie.

B Praznega ali s pecenjem napolnjenega izdelka ne pregrejte, saj
bo v nasprotnem primeru uinek proti prijemanju popustil, oz. se
premaz poskoduje.

@® Odstranjevanje

EmbalaZa je narejena iz okolju primernih materialov, ki jih lahko
oddate za recikliranje na lokalnih zbiralis&ih odpadkov.

O moznostih odstranjevanja odsluzenega izdelka se lahko
pozanimate pri svoji ob&inski ali mestni upravi.
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Pooblaséeni serviser:

OWIM GmbH & Co. KG
StiftsbergstraBBe 1
74167 Neckarsulm
NEMCIJA

Servisna telefonska stevilka: 080082034

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom OWIM GmbH & Co. KG,
StiftsbergstraBBe 1, 74167 Neckarsulm, Neméija jamé&imo, da
bo izdelek v garancijskem roku ob normalni in pravilni uporabi
brezhibno deloval in se zavezujemo, da bomo ob izpolnjenih
spodaj navedenih pogojih odpravili morebitne pomanikljivosti
in okvare zaradi napak v materialu ali izdelavi oziroma po svoji
presoji izdelek zamenjali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Republike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 3 leta od datuma izrogitve blaga.
Datum izrocitve blaga je razviden iz racuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblaiéenemu servisu oziroma se
informirati o nadaljnjih postopkih na zgoraj navedeni telefonski
Stevilki. Svetujemo vam, da pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

5. Kupec je dolzan pooblad¢enemu servisu predlozZiti garancijski
list in racun, kot potrdilo in dokazilo o nakupu ter dnevu izrogitve
blaga.

6.V primeru, da proizvod popravlja nepoobla3&eni servis ali oseba,
kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
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7. Vzroki za okvaro oziroma nedelovanije izdelka morajo biti lastnosti
stvari same in ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve oziroma
prodajalceve sfere. Kupec ne more uveljavljati zahtevkov iz te
garancije, &e se ni drzal prilozenih navodil za sestavo in uporabo
izdelka ali &e je izdelek kakorkoli spremenijen ali nepravilno
vzdrZevan.

8. Jamdimo servis in rezervne dele 3e 3 leta po preteku
garancijskega roka.

9. Obrabni deli oz. potro3ni material so izvzeti iz garancije.

10. Vsi potrebni podatki za uveljavljanje garancije se nahajajo na
dveh locenih dokumentih (garancijski list, ragun).

11. Ta garancija proizvajalca ne izklju€uje pravic potro3nika, ki
izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

Prodaijalec:
Lidl Slovenija d.o.o. k.d., Pod lipami 1,
SI-1218 Komenda
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@ Postopek pri uveljavljanju garancije
Za zagotovitev hitre obdelave vasega primera vas prosimo, da sledite
naslednjim napotkom:

Prosimo, da za vsa vprasanja pripravite raéun in $tevilko izdelka
(IAN 385544_2107 / 385545_2107) kot dokazilo o nakupu.

Stevilko izdelka najdete na identifikacijski plosgici, gravuri, naslovni
strani v navodilih (spodaj levo) ali na nalepki na hrbi ali spodnii
strani.

Ce pride do napaénega delovanja ali drugih pomanikljivosti, se
obrnite najprej na v nadaljevanju navedeni servisni oddelek po
telefonu ali prek e-poste.

Izdelek, oznagen kot okvarjen, lahko nato brez postnine posliete

na navedeni naslov servisa, zraven pa priloZite potrdilo o nakupu
(blagajniski ra¢un) in navedite, za kakdno pomanikljivost gre in kdaij je
nastala.

@® Servis

(D Servis Slovenija
Tel.. 080082034
E-Mail: owim@lidl.si
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PDF ONLINE

AR I|d| service.com

IAN Model no. Product size Effecﬁve bottom Version
size

385544_2107 HG04524 @ 240 mm @ 180 mm 03/2022

385545_2107 HGO04525A @ 200 mm @ 140 mm 01/2022

385545_2107 HG04525B @ 160 mm @123 mm 01/2022

OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafie 1

74167 Neckarsulm
GERMANY
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