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Liste der verwendeten Piktogramme/Symbole

GEFAHR! — Bezeichnet eine Gefahr mit
hohem Risikograd, die, wenn sie nicht
vermieden wird, den Tod oder eine
schwere Verletzung zur Folge hat (z.B.
Erstickungsgefahr]

Wechselstrom/-spannung

WARNUNG! — Bezeichnet eine Gefahr
mit mittlerem Risikograd, die, wenn sie
nicht vermieden wird, den Tod oder
eine schwere Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Stromschlagrisiko)

Hertz [Netzfrequenz)

VORSICHT! — Bezeichnet eine Gefahr
mit niedrigem Risikograd, die, wenn
sie nicht vermieden wird, eine leichte
bis méBige Verletzung zur Folge
haben kann (z. B. Verbriihungsgefahr)

2

Watt

ACHTUNG! — Warnt vor mdglichen
Sachschéaden (z. B. Kurzschlussrisiko)

=

Lassen Sie Kinder niemals unbeauf-
sichtigt mit Verpackungsmaterial oder
dem Produkt.

INFO: Dieses Symbol mitdem
Signalwort ,Info* bietet weitere
niitzliche Informationen.

)

Der Frittierkorb | 11]ist spiilmaschinen-
geeignet.

Gefahr —Risiko eines Stromschlags!

]

Lebensmittelecht

Dieses Produkt hat keine negativen
Auswirkungen auf Geschmack oder
Geruch.

> D> eb b b P

VORSICHT: HeiBBe Oberfliche!
Die Oberflachen kdnnen wahrend des
Gebrauchs hei werden.

>

Verwenden Sie das Produkt nurin
trockenen Innenrdumen.

()
m

Das CE-Zeichen bestatigt Konformitét
mit den fiir das Produkt zutreffenden
EU-Richtlinien.

o

Sicherheitshinweise
Handlungsanweisungen

DE/AT/CH
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MINI-FRITTEUSE

@ Kurzanleitung

Bei diesem Dokument handelt es sich um eine
verkiirzte Druckausgabe der vollstandigen
Bedienungsanleitung. Durch das Scannen des
QR-Codes gelangen Sie direkt auf die Lidl-
Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kdnnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 479771_2410 die vollstandige
Bedienungsanleitung einsehen und
herunterladen.

Die Kurzanleitung ist Bestandteil dieses Produkts.
Machen Sie sich vor der Benutzung des Produkts

mit allen Bedien- und Sicherheitshinweisen
vertraut. Bewahren Sie die Kurzanleitung gut
aufund handigen Sie alle Unterlagen bei
Weitergabe des Produkts an Dritte mit aus.

@ BestimmungsgemaéBer Gebrauch

Das Produkt ist zum Garen von Lebensmitteln
in heiBem Ol bei einer Temperatur bis
maximal 190 °C vorgesehen.

Das Produkt ist ausschlieBlich fiir den
Gebrauch in privaten Haushalten bestimmt.
Das Produkt ist nicht fiir den gewerblichen
Gebrauch bestimmt.
Verwendungszwecke, die nichtin der
Bedienungsanleitung genannt werden,
kdnnen das Produkt beschadigen

oder schwerwiegende Verletzungen
verursachen.

Der Hersteller iibernimmt keine Haftung

fur Schdden aufgrund unsachgemaBer
Verwendung.

@ Lieferumfang

Uberpriifen Sie nach dem Auspacken des
Produkts, ob die Lieferung vollstandig istund
alle Teile in ordnungsgemaBem Zustand sind.
Entfernen Sie vor der Verwendung samtliche
Verpackungsmaterialien.

1
1
1
1
1
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@ Liste der Teile

(Abb. A)
[1] Metallfilter
[2] Frittierbehalter
(3] Griff
[4] Anschlussleitung mit Netzstecker
[5] Temperaturregler
L6 Kontrollleuchte POWER (rot]
|7 Kontrollleuchte READY (griin]
| 8 Ein-/Aus-Schalter (I/0)
z Deckelentriegelungstaste
[10] Griff (Frittierkorb)
[11] Frittierkorb
12| Deckel
@ Technische Daten
Eingangsspannung: 220-240V~,50—-60Hz
Bemessungsleistung: |840W
Leistungsaufnahme im
Aus-Zustand: 00W
Kapazitat:
- Fiir Speisedl: ca.l,2 Liter bis zur
MAX-Markierung
- Frittierkorb: ca.lliter
Allgemeine

A

Sicherheitshinweise

MACHEN SIE SICH VOR DER
BENUTZUNG DES PRODUKTES
MIT ALLEN SICHERHEITS- UND
BEDIENHINWEISEN VERTRAUT!
WENN SIE DIESES PRODUKT AN
ANDERE WEITERGEBEN, GEBEN SIE
AUCH ALLE DOKUMENTE WEITER!

Im Falle von Schaden aufgrund
der Nichteinhaltung dieser
Bedienungsanleitung erlischt
Ihr Garantieanspruch! Fiir




Folgeschaden wird keine
Haftung tibernommen!
Im Falle von Sach- oder

Personenschaden aufgrund einer

unsachgemaéaBen Benutzung
oder Nichteinhaltung der
Sicherheitshinweise wird keine
Haftung tibernommen!

Kinder und Personen mit
Einschrinkungen

A WARNUNG! LEBENSGEFAHR
UND UNFALLGEFAHR FUR
SAUGLINGE UND KINDER!
Lassen Sie Kinder nicht mit
dem Verpackungsmaterial
unbeaufsichtigt. Das Ver-
packungsmaterial stellt eine
Erstickungsgefahr dar.

Kinder unterschatzen die damit
verbundenen Gefahren haufig.

Halten Sie Kinder stets von
Verpackungsmaterialien fern.

A WARNUNG! Dieses Produkt
ist kein Spielzeug fiir Kinder!
Kinder sind sich der Gefahren
im Umgang mit elektrischen
Produkten nicht bewusst.
Dieses Produkt darf nicht von
Kindernim Alter zwischen
0 und 8 Jahren benutzt
werden. Dieses Produkt kann
von Kindern ab 8 Jahrenund
dariiber benutzt werden,

wenn sie standig beaufsichtigt
werden.

Dieses Produkt kann von
Personen mit reduzierten
physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrungund/
oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Produkts
unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.
Das Produktund seine
Anschlussleitung sind von
Kindernjlinger als 8 Jahre
fernzuhalten.

Die Reinigung und die
Wartung durch den Benutzer
dirfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.
Kinder sollten beaufsichtigt
werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Produkt
spielen.

A WARNUNG! Bewahren Sie

das Produkt auBerhalb der
Reichweite von kleinen
Kindern auf, insbesondere
wahrend des Gebrauchs und
der Abkiihlphase.
Kochgerate solltenin einer
stabilen Lage mit den Hand-
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griffen (sofern vorhanden)]
aufgestellt werden, um das
Verschiitten der heiBen
Fliissigkeit zu vermeiden.

A\ WARNUNG! Stromschlag-

8

risiko!

Versuchen Sie nicht, das
Produkt selbststandig
zureparieren. Im Fall

einer Fehlfunktion diirfen
Reparaturen ausschlieBlich
von qualifiziertem Personal
durchgefiihrt werden.
Tauchen Sie die elektrischen
Komponenten des Produkts
nichtin Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie

das Produkt niemals unter
flieBendes Wasser.
Verwenden Sie niemals

ein beschadigtes Produkt.
Trennen Sie das Produkt vom
Stromnetz und wenden Sie
sich an Ihren Fachhandler,
wenn das Produkt beschadigt
ist.

Stellen Sie das Produkt
nichtin der Nahe eines
Waschbeckens oderin
Feuchtrdumen auf.

Bevor Sie das Produkt an das
Stromnetz anschlieBen, liber-
priifen Sie, ob die Spannung
und Stromstarke mit den

DE/AT/CH

Angaben auf dem Typenschild
des Produkts libereinstimmen.
SchlieBen Sie das Produkt nur
an eine geerdete Steckdose
an. Achten Sie immer darauf,
dass der Netzstecker richtigin
die Steckdose eingesteckt ist.
Die Anschlussleitung mit
Netzstecker darf nicht mit den
heiBen Teilen des Produkts in
Beriihrung kommen.

Um eine Beschadigung

der Anschlussleitung zu
vermeiden, diirfen Sie sie nicht
quetschen, biegen oderan
scharfen Kanten scheuern.
Halten Sie die Anschlussleitung
von heiBen Oberflaichenund
offenen Flammen fern.
Verlegen Sie die Anschluss-
leitung so, dass kein
ungewolltes Ziehen oder
Stolpern méglichist.

Wenn die Anschlussleitung
beschadigtist, muss sie

durch den Hersteller, seinen
Kundendienst oder dhnlich
qualifizierte Personen ersetzt
werden, um eine Gefdhrdung
zuvermeiden.

Ziehen Sie am Netzstecker und
nicht an der Anschlussleitung
selbst, um das Produkt vom
Stromnetz zu trennen.



Wickeln Sie die Anschluss-
leitung nicht um das Produkt.
SchlieBen Sie den Netzstecker
an eine leicht erreichbare
Steckdose an, damitim Notfall
der Netzstecker sofort gezo-
genwerdenkann.

Dieses Produkt st nicht fiir den
Betrieb mit einer externen Zeit-
schaltuhr oder einem separa-
ten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Bedienen Sie das Produkt nicht
mit nassen Handen. Beriihren
Sie das Produkt nicht mit
nassen Handen.

/A WARNUNG! Verbrennungs-

risiko!
Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Produkt
fern, wahrend es in Betrieb
ist oder abkiihlt. Die
zuganglichen Teile sind heiB.
Beriihren Sie folgende Teile
nicht, wahrend das Produktin
Betrieb ist:

dasInnere des

Frittierbehélters

den Deckel

das Gehause des Produkts
Wahrend des Frittierens
entsteht heiBer Dampf. Der
Dampf wird durch den
Metallfilter freigesetzt. Halten

Sie einen sicheren Abstand
zum Dampf.

HeiBes Ol fiihrt zu schweren
Verbrennungen, da es
wesentlich heiBerist als
kochendes Wasser.

Wenn Wasser in das heiBe Ol
tropft, flhrt dies zu Spritzern.
Lassen Sie niemals Wasser in
das heiBe Ol tropfen.

Der Frittierkorb und

das Frittiergut miissen
trocken sein, wenn siein

das heiBe Ol gegeben
werden. Insbesondere bei
tiefgefrorenen Lebensmitteln
sollte jegliches Eis oder
Schmelzwasser entfernt
werden.

Das Produkt muss vor der
Verwendung trocken sein,um
eine Explosion zu vermeiden.
Bedienen Sie das Produkt nur
mit trockenen Handen.
Vermeiden Sie den Kontakt
mit dem heiBen Ol, um
Verletzungen zu vermeiden.
Bewegen Sie das Produkt
niemals, wenn es in Betrieb
oder mit heiBem Ol gefiillt ist.

/A WARNUNG! Brandrisiko!

Stellen Sie das Produkt nicht
in der Nahe von brennbaren

DE/AT/CH
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Materialien (z. B. Gardinen,
Tischdecken) auf.

Um eine Uberhitzung zu ver-
meiden, darf das Produkt
waéhrend des Betriebs nicht
abgedeckt werden.

Wenn Sie Rauch oder unge-
wohnliche Gerdusche
bemerken, trennen Sie das
Produkt sofort vom Stromnetz.
Lassen Sie das Produkt vor der
weiteren Verwendung von
einem Fachmann tiberpriifen.
Im Falle eines Brandes ziehen
Sie den Netzstecker aus der
Steckdose. Ergreifen Sie
geeignete MaBnahmen zur
Brandbekampfung.

Decken Sie die Liftungs-
offnungen des Produkts nicht
ab. Stellen Sie sicher, dass das
Produkt ausreichend beliiftet
ist. Stellen Sie das Produkt nach
dem Gebrauch nichtin einen
Schrank.

Legen Sie keine Gegenstande
auf das Produkt.

Halten Sie einen Abstand von
mindestens 50 cm zu anderen
Gegenstanden ein, um ein
Feuer zu vermeiden.

Aufstellhinweise

Dieses Produkt ist dazu
bestimmt, im Haushalt und

10 DE/AT/CH

ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie
beispielsweise:
in Kiichen fiir Mitarbeiter in
Laden, Biiros und anderen
gewerblichen Bereichen;
in landwirtschaftlichen
Anwesen;
von Kunden in Hotels,
Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
in Friihstickspensionen.
Benutzen Sie die Griffe[ 3],
um das Produkt in eine stabile
Position zu bringen.
Stellen Sie das Produkt nicht
direkt unter einer Steckdose
auf.
Stellen Sie das Produkt nicht
auf Kochplatten (Gas, Elektro,
Kohle usw.) auf.
Betreiben Sie das Produkt
immer auf einer ebenen,
stabilen, hitzebestandigen und
sauberen Oberflache.
Nach dem Frittieren: Lassen
Sie das Produkt mindestens
2 Stunden abkiihlen, bevor Sie:
das Produkt transportieren
den Frittierbehélter leeren
das Produkt reinigen

Betrieb

Beriihren Sie niemals das
Innere des Frittierbehalters,



den Deckel und das Gehause
des Produkts, wahrend esin
Betrieb ist.
Verwenden Sie zum Frittieren
von Speisen immer den Frittier-
korb.
Lassen Sie das Produkt niemals
unbeaufsichtigt, wahrend esin
Gebrauchist.
Verwenden Sie das Produkt
niemals ohne Ol.
Fillen Sie den Frittierbehalter
mindestens bis zur
Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht
Uberschritten werden.
Fillen Sie den Frittierkorb
nur bis zur Markierung MAX.
Andernfalls sinkt die
Oltemperaturim
Frittierbehélter zu stark ab und
der Frittiervorgang dauert
lénger. Das Frittiergut nimmt
dannmehr Ol auf.
Verwenden Sie nur geeignete
Ole, wie z.B.:
Rapsol
pflanzliches Ol
Sonnenblumendl
Verwenden Sie niemals:
alte oder verunreinigte
Frittierfette und -6le
ungeeignete Fette und Ole
(z.B. Margarine, Butter oder
Olivendl)

unterschiedliche, vermischte

Ole

vermischte, alte und neue

Ole

festes Fett

tierisches Fett
Diese kénnen sich beim
Erhitzen entziinden.
Das Ol kann iiber +190 °C heiB
werden. Stellen Sie sicher,
dass das Ol dieser hohen
Temperatur standhalt.
Wenn Ol in Brand gerit, darf es
niemals mit Wasser geldscht
werden. Legen Sie den Deckel
auf das Produkt oder decken
Sie das Produkt mit einer
Feuer- oder Wolldecke ab,um
das Feuer zu ldschen.
Beim Erhitzen und Frittieren
kénnen Olspritzer entstehen.
Wahrend des Erhitzens und
Frittierens muss der Deckel
geschlossen sein, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.
Ziehen Sie nachdem
Gebrauch und vorder
Reinigung den Netzstecker
aus der Steckdose.
Reinigen Sie das Produkt nach
jeder Verwendung (siehe
~Reinigung"].

DE/AT/CH 1



@ Inbetriebnahme

@ Produkt auspackenund
grundreinigen

1. Entnehmen Sie das Produkt aus der
Verpackung. Entfernen Sie samtliche
Verpackungsmaterialien und Schutzfolien.

2. Priifen Sie, ob alle Teile vorhanden sind
und ob der beschriebene Lieferumfang
vollstandig ist (siehe ,Lieferumfang*).

3. Priifen Sie, ob sich das Produkt und samtliche
Teile in gutem Zustand befinden. Sollten
Sie eine Beschadigung oder einen Defekt
feststellen, verwenden Sie das Produkt
nicht, sondern verfahren Sie wie im Kapitel
LGarantie" beschrieben.

4. Reinigen Sie vor der ersten Verwendung
alle Teile des Produkts wie im Kapitel
+Reinigung”“beschrieben.

@ Vorbereitung
@ Griff anbringen/abnehmen

@ INFO:Bringen Sie den Griff|10| vor dem
Gebrauch am Frittierkorb|[11]an.

Anbringen

1. Haltenund driicken Sie die Stangen des
Griffs|10|zusammen. Stecken Sie die Stangen
des Griffs in die Osen am Frittierkorb [11].

2. L&sen Sie die Stangen des Griffs|10]und
stecken Sie die Stangenin die Locher des
Frittierkorbs [11].

Abnehmen

1 Driicken und halten Sie die Stangen des
Griffs|10/zusammen. Entfernen Sie die
Stangen des Griffs aus den Osen des
Frittierkorbs [11].

® Bedienung

@ INFO:

m  Mogliche Produktionsriickstande
flihren zu einer Geruchsbildung beider
Inbetriebnahme. Dies ist normal und deutet
nicht auf eine Fehlfunktion des Produkts hin.
Sorgen Sie fiir ausreichende Beliiftung.

12 DE/AT/CH

= Das Frittiergut sollte nur goldgelb anstatt
dunkel oder braun frittiert werden.

@ Aus-Zustand

= Sobald der Netzstecker| 4 |mitdem
Stromnetz verbunden ist und der Ein-/
Aus-Schalter| 8 |auf der Position O steht,
wechselt das Produktin den Aus-Zustand.

@ Frittierdl erhitzen

/\ WARNUNG!

= Beriihren Sie folgende Teile nicht, wéahrend
das Produktin Betrieb ist:
- dasInnere des Frittierbehélters
- denDeckel
- das Gehéuse des Produkts

= Wahrend des Frittierens entsteht heiBer
Dampf. Der Dampf wird durch den
Metallfilter[ 1 ]freigesetzt. Halten Sie einen
sicheren Abstand zum Dampf.

= Fiillen Sie den Frittierbehélter[ 2 |mindestens
bis zur Markierung MIN mit Ol. Die
Markierung MAX darf nicht liberschritten
werden.

INFO:
Die bendtigte Frittier-Temperatur variiert je
nach:
- der GroBe des Lebensmittels
- Beschaffenheit des Lebensmittels
- derMenge der Lebensmittel
Beachten Sie die Tabelle ,,Empfehlungen
zum Frittieren von Lebensmitteln®,
= Wahrend des Betriebs: Die Kontrollleuchte
READY [7 | leuchtet auf und erlischt von Zeit
zu Zeit. Dies zeigt an, dass das Produkt bis zur
eingestellten Temperatur aufgewarmt wird.
= DieKontrollleuchte READY [ 7 |leuchtet
auf, wenn der Temperaturregler| 5 |auf
MIN oderin den unteren Bereich des
Heizstufenbereichs eingestellt ist.
= Sobald Sie den Temperaturregler| 5 |auf die
gewiinschte Position eingestellt haben: Die
Kontrollleuchte READY [ 7] erlischt, bis die
Temperatur erreicht ist.

1. Setzen Sie den Frittierkorb[11]in den Frittier-

behalter[2].

S



Filllen Sie den Frittierbehalter[ 2 ] mit
geeignetem Ol

. SchlieBen Sie den Deckel[12]

4. Drehen Sie den Temperaturregler| 5 |auf die
Position MIN.

Verbinden Sie den Netzstecker| 4 | mit einer
geeigneten Steckdose.

Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter[ 8 ] auf
Position.

Die Kontrollleuchte POWER|[ 6 ] leuchtet rot.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | leuchtet griin.
Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur

je nach dem zu frittierenden Lebensmittel
(siehe ,,Empfehlungen zum Frittieren von
Lebensmitteln®).

Drehen Sie den Temperaturregler

auf die gewiinschte Position. Die
Kontrollleuchte READY 7 | erlischt.

= Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht
ist: Die Kontrollleuchte READY[ 7 | leuchtet
griin.

Kontrollleuchte Status

[6] POWERan [rot) Produkt ist
eingeschaltet

[6] POWER aus Produkt ist
ausgeschaltet

READY aus Produkt heizt vor/
wieder auf

READY an (griin) Die eingestellte
Temperatur ist
erreicht oder die
Temperatur wurde

nicht eingestellt.

@ Lebensmittel frittieren

/A WARNUNG!

|
Sie den Deckel|12|geschlossen, um Spritzer
des heiBen Ols zu vermeiden.

= Bedienen Sie das Produkt nur mit trockenen
Handen.

Wiahrend des Erhitzens und Frittierens: Halten

e

Vermeiden Sie den Kontakt mit dem heiBen
Ol,um Verletzungen zu vermeiden.
Bewegen Sie das Produkt niemals, wenn es
in Betrieb oder mit heiBem Ol gefilllt ist.
Filllen Sie den Frittierkorb [11] nur bis zur
Markierung MAX. Andernfalls sinkt die
Oltemperatur im Frittierbehélter| 2 | zu stark
ab und der Frittiervorgang dauert Ianger. Das
Frittiergut nimmt dann mehr Ol auf.

INFO:

Der Frittierbehélter| 2 jund das Frittiergut
missen trocken sein, wenn sie in das heiBe
Olgegeben werden.

Panierte Lebensmittel: Die Panade sollte

so fest wie mdglich an den Lebensmitteln
haften. Jede Panade, die sich wéahrend

des Frittierens von den Lebensmitteln 1&st,
verunreinigt das Ol.

Tiefgefrorene Lebensmittel: Entfernen Sie
jeglichesEis oder Schmelzwasser.

Firr gleichméaBige Garergebnisse: Schneiden
Sie das Fleisch, den Fisch und das Gemiisein
kleine Stiicke.

Temperatur einstellen: Beachten Sie

die Hinweise auf der Verpackung

der Lebensmittel oder die Tabelle
~Empfehlungen zum Frittieren von
Lebensmitteln”,

Wenn die gewiinschte Temperatur erreicht
ist: Die Kontrollleuchte READY [ 7 | leuchtet
grin.

Deckel|12|6ffnen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste[9 |nach unten.

Nehmen Sie den Frittierkorb|11]aus dem
Frittierbehalter[2 .

Geben Sie das Frittiergutin den
Frittierkorb[11].

Setzen Sie den Frittierkorb [11]in den Frittier-
behalter[2]ein.

SchlieBen Sie den Deckel[12).
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@® Nach dem Frittieren von
Lebensmitteln

/\ VORSICHT! Verletzungstrisiko! Verwenden

Sie geeignete Kiichenutensilien (z. B. eine

Kiichenzange), um die Lebensmittel aus dem

Frittierkorb[11]zu nehmen.

1. Drehen Sie den Temperaturregler[ 5 | auf
Position MIN.

2. Stellen Sie den Ein-/Aus-Schalter| 8 |auf
Position O.
Die Kontrollleuchte POWER [ 6 | erlischt.
Die Kontrollleuchte READY | 7 | erlischt.

Ziehen Sie den Netzstecker| 4 |aus der
Steckdose.

Deckel[12] 6ffnen: Driicken Sie die Deckel-
entriegelungstaste @ nach unten.

Heben Sie den Frittierkorb|11|langsam aus
demOl.

Zum Abtropfen: Hangen Sie den Biigel des
Frittierkorbs|[11]an die Vorderkante des
Frittierbehalters[ 2]

Wenn das Ol abgetropftist: Geben Sie das
Essenin eine Schiissel.

Lassen Sie das Produkt abkihlen.

@ Empfehlungen zum Frittieren von Lebensmitteln

Lebensmittel Temperatur Gewicht Zeit
Gemiise +40°C 2509 4min
Zwiebeln +140°C 2509 3min
Garnelen +50°C 2509 4min
Hahnchenschenkel +70°C 2509 12 min
Hahnchenfliigel +170°C 2509 10 min
Hahnchenbrustfilet +70°C 2509 10 min
Hahnchenfleischstreifen +70°C 2509 10 min
Fleischin Scheiben +160°C 3009 3min
Pommes Frites +70°C 120g-4509g 12min—15min
Fischfilet +190°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min
® Fehlerbehebung
Fehler Mogliche Ursache Lésung

Das Produkt

Der Netzstecker| 4 |ist nicht mit
funktioniertnicht. | der Steckdose verbunden.

Verbinden Sie den Netzstecker| 4 |mit
einer Steckdose.

Die Lebensmittel | Es wurden zu viele
sind roh oder

Lebensmittel verwendet.

Verringern Sie die Menge der Lebensmittel
und verteilen Sie sie gleichmaBig.

ungleichmaBig

gegart niedrig.

Die Frittiertemperatur ist zu

Erhéhen Sie die Frittiertemperatur.

14 DE/AT/CH




Fehler Mogliche Ursache Lésung

Pommes Frites Es wurde diefalsche Verwenden Sie eine andere Kartoffelsorte.

sind nicht Kartoffelsorte verwendet.

Eekoght oder Die Pommes Frites sind zu groB. | Schneiden Sie die Pommes Frites in kleinere
nusprg. oder diinnere Pommes Frites.

@ Reinigung

/\ WARNUNG! Stromschlagrisiko! Vor
der Reinigung: Ziehen Sie immer den
Netzstecker| 4 |aus der Steckdose.

/\ WARNUNG! Verbrennungsrisiko! Reinigen
Sie das Produkt nicht direkt nach dem
Betrieb. Lassen Sie das Produkt mindestens
2 Stunden lang abkiihlen.

/\ ACHTUNG! Beschidigungstrisiko!

= Tauchen Sie die elektrischen Komponenten
des Produkts nichtin Wasser oder andere
Flissigkeiten. Halten Sie das Produkt niemals
unter flieBendes Wasser.

= Achten Sie darauf, dass kein Wasser oder
andere Fliissigkeiten in das Innere des
Produkts gelangen.

@ Reinigung

= Verwenden Sie keine scheuernden,
aggressiven Reinigungsmittel oder harte
Biirsten.

Gebrauchtes Ol aus dem Produkt entfernen

@ INFO:

0 Entsorgen Sie das Ol nichtim Abfluss oder in
der Toilette. Das Ol kann sich verfestigen und
Abfliisse verstopfen.

[ GieBen Sie das Ol nicht direkt in den Miill-
eimer. Geben Sie das Olin die Original-
verpackung oder in einen Kunststoffoeutel.

0 Bringen Sie das Ol zu einer ausgewiesenen
Sammelstelle fiir Altol.

1. GieBen Sie das Ol aus dem Frittier-
behélter[2]aus.

2. Entsorgen Sie das Ol entsprechend den
ortlichen Vorschriften.

Teil Reinigungsmethode
Gehduse 1 Wischen Sie die Teile mit einem leicht feuchten Tuch ab.
Frittierbehalter 1 Geben Sie beiBedarf ein mildes Reinigungsmittel auf das Tuch.
Wischen Sie die Teile anschlieBend mit einem feuchten Tuch ohne
Reinigungsmittel ab.
0 Trocknen Sie die Teile griindlich ab.
Frittierkorb Lésen Sie den Giriff [10] vom Frittierkorb [11] (siehe ,Griff anbringen/
Griff abnehmen®).

Wasser ab.

0 Reinigen Sie den Griff [10]und den Frittierkorb [11] mit warmem
Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
0 Spiilen Sie den Griff[10]und den Frittierkorb [11] mit sauberem

1 Trocknen Sie den Griff [10]und den Frittierkorb [11] griindlich ab.
= Alternativ kann der Frittierkorb|11]auch in der Spiilmaschine
gereinigt werden.
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Teil Reinigungsmethode
Metallfilter 0 Deckel[12]vom Produkt abnehmen: Driicken Sie die Deckel-
Deckel entriegelungstaste[9 | nach unten, um den Deckel zu &ffnen.
Ziehen Sie den Deckel nach oben aus den Scharnieren heraus.
O Reinigen Sie den Metallfilter[ 1]und den Deckel [12] mit einem
feuchten Tuch oder einem Schwamm.
@ Lagerun o  M©glichkeiten zur Entsorgung des

1 Reinigen Sie das Produkt vor der Lagerung.

1 Bewahren Sie das Produkt in der Original-
verpackung auf, wenn es nicht verwendet
wird.

O Lagern Sie das Produkt an einem trockenen
Ortund auBerhalb der Reichweite von
Kindern.

@ Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie liber die ortlichen
Recyclingstellen entsorgen kénnen.

) Verpackungsmaterialien beider
Abfalltrennung, diese sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Nummern (b) mit folgender
Bedeutung: 1-7: Kunststoffe/20—22:
Papier und Pappe/80-98:
Verbundstoffe.

N Beachten Sie die Kennzeichnung der
b
a

Produkt:

ELEMENTS =
D’EMBALLAGE+ JMIES)

NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appa reil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Das Produkt und die Verpackungsmaterialien
sind recyclebar und unterliegen einer
erweiterten Herstellerverantwortung.

Entsorgen Sie diese getrennt, den abgebildeten
Info-tri (Sortierinformation) folgend, fiir eine
bessere Abfallbehandlung.

Das Triman-Logo gilt nur fiir Frankreich.
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ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Gerdt entsorgen

Das Symbol der durchgestrichenen
Miilltonne bedeutet, dass dieses Geréat
am Ende der Nutzungszeit nicht liber
den Haushaltsmiill entsorgt werden
darf. Das Gerét ist bei eingerichteten
Sammelstellen, Wertstoffhdfen oder
Entsorgungsbetrieben abzugeben.
Zudem sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgeréaten sowie
Vertreiber von Lebensmitteln zur
Riicknahme verpflichtet. LIDL bietet
Ihnen Riickgabemdoglichkeiten direktin
den Filialen und Markten an. Riickgabe
und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugeréates haben

Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerat unentgeltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Mdglichkett,
unabhéngig vom Kauf eines
Neugerétes, unentgeltlich (bis zu drei]
Altgeréte abzugeben, die in keiner
Abmessung gréBer als 25 cm sind.

Bitte I6schen Sie vor der Riickgabe alle
personenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Riickgabe
Batterien oder Akkumulatoren, die
nicht vom Altgerat umschlossen sind,
sowie Lampen, die zerstdrungsfrei
entnommen werden kdnnen

und fiihren diese einer separaten
Sammlung zu.



@® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen
Qualitatsrichtlinien hergestellt und vor der
Auslieferung sorgfaltig gepriift. Im Falle von
Material- oder Herstellungsfehlern haben

Sie gegeniiber dem Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte. Ihre gesetzlichen Rechte
werdenin keiner Weise durch unsere unten
aufgefiihrte Garantie eingeschrankt.

Die Garantie fiir dieses Produkt betragt 3 Jahre
ab Kaufdatum. Die Garantiezeit beginnt mit dem
Kaufdatum. Bewahren Sie den Originalkaufbeleg
an einem sicheren Ort auf, da dieses Dokument
als Nachweis des Kaufs erforderlich ist.

Alle Schdden oder Mangel, die bereits zum
Zeitpunkt des Kaufs vorhanden sind, miissen
unverziiglich nach dem Auspacken des Produkts
gemeldet werden.

Sollte das Produktinnerhalb von 3 Jahren

ab Kaufdatum einen Material- oder
Herstellungsfehler aufweisen, werden wir

es — nach unserer Wahl — kostenlos fiir Sie
reparieren oder ersetzen. Die Garantiezeit
verldngert sich durch einen stattgegebenen
Gewahrleistungsanspruch nicht. Dies gilt auch fiir
ersetzte und reparierte Teile.

Diese Garantie erlischt, wenn das Produkt
beschadigt oder unsachgemaB verwendet
oder gewartet wurde.

Die Garantie deckt Material- und
Herstellungsfehler ab. Diese Garantie

erstreckt sich weder auf Produktteile, die
normalem VerschleiB unterliegen, und somit
als VerschleiBteile gelten (z. B. Batterien, Akkus,
Schlduche, Farbpatronen), noch auf Schaden an
zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter oder Teile
aus Glas.

@® Abwicklungim Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anspruchs
zu gewahrleisten, beachten Sie die folgenden
Hinweise:

Halten Sie den Originalkaufbeleg und die
Artikelnummer (JAN 479771_2410) als Nachweis
fiir den Kauf bereit.

Sie finden die Artikelnummer auf dem
Typenschild, einer Gravur auf dem Produkt, der
Startseite der Bedienungsanleitung [unten links)
oder als Aufkleber auf der Riick- oder Unterseite
des Produkts.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mangel
auftreten, wenden Sie sich zunéchst telefonisch
oder per E-Mail an die unten aufgefiihrte
Serviceabteilung.

Sobald das Produkt als defekt erfasst wurde,
kénnen Sie es kostenlos an die lhnen mitgeteilte
Service-Anschrift zuriicksenden. Stellen

Sie sicher, dass Sie den Originalkaufbeleg
(Kassenbon) sowie eine kurze, schriftliche
Beschreibung beilegen, in der die Einzelheiten
des Defekts und der Zeitpunkt des Auftretens
dargelegtsind.

@ Service
Service Deutschland
Tel.: 080054351
E-Mail: owim@lidl.de
Service Osterreich
Tel.: 0800292726
E-Mail: owim@lidl.at
CH>  Service Schweiz
Tel.: 0800562153

E-Mail: owim@lidl.ch

Cce
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List of pictograms used

DANGER! — Designating a hazard with
high risk, which will resultin death or
severe injury if not avoided (e.g. risk of
suffocation)

o

Alternating current/voltage

WARNING! - Designating a hazard
with moderate risk, which can resultin
death or severe injury if not avoided
(e.g.risk of electric shock]

L
N

Hertz (supply frequency)

CAUTION! — Designating a hazard with
low risk, which could result in minor
ormoderate injury if not avoided (e.g.
risk of scalding)

Watt

NOTICE! — Warns of possible damage
to property/the productif not
avoided (e.g. risk of short circuit)

= | %

Never leave children unattended with
packaging materials or the product.

INFO: This symbol with the “Info”
signal word offers additional useful
information.

%’i

The frying basket |11 is dishwasher
suitable.

Danger — risk of electric shock!

]

Food safe
This product has no adverse effect on
taste orsmell.

b eb b b b

CAUTION: Hot surface!
Surfaces are liable to get hot during
use.

>

Use the product in dry indoor spaces
only.

N
m

CE mark indicates conformity with
relevant EU directives applicable for
this product.

n

Safety information
Instructions for use

GBY/IE
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MINI DEEP FAT FRYER

@® Short manual

This document is a shorter printed version of

the complete instruction manual. Scanning the
QR code takes you straight to the Lidl service
website (www.lidl-service.com] where

you can view and download the complete
instruction manual by entering the article number
(IAN) 479771_2410.

The short guide forms an integral part of this
product. Prior to using the product, familiarize
yourself with all operation and safety notes.
Store the short guide in a safe place, and

if you give the product to third parties, all
documentation should be passed onto them
aswell.

@ Intendeduse

= The productisintended for cooking food
in hot oil at a temperature of up to maximum
190°C.

= The productisintended for private
household use only. The productis not
intended for commercial use.

= Any other use not mentioned inthese
instructions may cause a damage to the
product or create a serious risk of injury.

= The manufacturer accepts no liability for
damages caused by improper use.

@ Scope of delivery

After unpacking the product, check if the
delivery is complete and if all parts are ingood
condition. Remove all packaging matetials
before use.

1 Minideep fatfryer

1 Lid

1 Frying basket

1 Handle (frying basket]
1 Shortmanual
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@ Parts list

(Fig. A

Metal filter

Frying container

Handle

Mains cord with mains plug
Temperature control
POWER control lamp (red)
READY control lamp [green)
On/off switch (1/0)

Lid release button

0] Handle [frying basket)

2

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

] Frying basket
Lid

1

@ Technical data

Input voltage: 220-240V~,50—-60 Hz
Rated power: 840 W
Off mode power
consumption: 00w
Capacity:
- For cooking oil: | approx.1.2litresto
MAX marking
- Frying basket: |approx.1litre
General safety

A instructions

BEFORE USING THE PRODUCT,
FAMILIARISE YOURSELF WITH ALL
OF THE SAFETY INFORMATION
AND INSTRUCTIONS FOR USE!
WHEN PASSING THIS PRODUCT
ON TO OTHERS, ALSO INCLUDE
ALLTHEDOCUMENTS!

In the case of damage resulting
from non-compliance with
these operating instructions
the warranty claim becomes



invalid! No liability is accepted
for consequential damage!
Inthe case of material damage
or personal injury caused by
incorrect handling or non-
compliance with the safety
instructions, no liability is
accepted!

Children and persons with

disabilities

/A WARNING! RISK OF LOSS OF
LIFE OR ACCIDENT TO INFANTS
AND CHILDREN!
Never leave children
unsupervised with the
packaging material. The
packaging material represents
a danger of suffocation.
Children frequently
underestimate the dangers.
Keep children away from
the product and packaging
material at all times.

A\ WARNING! This product is
not a toy for children! Children
are not aware of the dangers
associated with handling
electrical products.

This product shall not be used
by children from 0 year to

8 years. This product can be
used by children aged from

8 yearsand above if they are
continuously supervised.

This product can be used

by people with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of
experience and knowledge

if they have been given
supervision or instruction
concerning use of the product
in a safe way and understand
the hazards involved.

Keep the product and its cord
out of reach of childrenaged
less than 8 years.

Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children.

Children should be
supervised to ensure that they
do not play with the product.

/A WARNING! Keep the product

out of reach from young
children, particularly during
use and cool down.

Cooking appliances should be
positioned in a stable situation
with the handles (if any]
positioned to avoid spillage
of the hot liquids.

/A WARNING! Risk of electric

shock!

Do not attempt to repair the
product yourself. In case of
malfunction, repairs are to
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be conducted by qualified
personnel only.

Do notimmerse the product’s
electrical componentsin
water or other liquids. Never
hold the productunder
running water.

Never use adamaged
product. Disconnect the
product from the mains supply
and consult your retailer if the
productis damaged.

Do not set up the product next
to a sink or in moist areas.
Before connecting the
product to the mains supply,
check that the voltage and
current rating corresponds
with the mains supply details
shown on the product’s rating
label.

Connectthe product only

to an earthed mains outlet.
Always make sure that the
mains plugis inserted into the
mains outlet properly.

The mains cord with mains plug
must not come into contact
with the hot parts of the
product.

To avoid damaging the mains
cord, do not squeeze, bend or
chafe it on sharp edges.

22 GB/IE

Keep the mains cord away
from hot surfaces and open
flames.

Lay out the mains cord in such
a way that no unintentional
pulling or tripping over is
possible.

If the mains cord is damaged,
itmust be replaced by the
manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

Pull the mains plug and not the
mains cord itself to disconnect
the product from the mains
supply.

Do not wrap the mains cord
around the product. Connect
the mains plug to an easily
reachable mains outlet so that
in case of anemergency the
mains plug can be removed
immediately.

This productis notintended
to be operated by means of
an external timer or separate
remote-control system.

Do not operate the product
with wet hands. Do not touch
the product with wet hands.



/A WARNING! Risk of burns!

Keep children and pets away
from the product whileitisin
operation or cooling down.
The accessible parts are hot.
Never touch the following
components while the

productis operating or still hot:

the inside of the frying

container

thelid

the housing of the product
Hot steamis generated during
the frying process. The steam
is released through the metal
filter. Keep a safe distance
away from the steam.
Hot oil results in serious burns
becauseitis significantly
hotter than boiling water.
If water drips into the hot oil it
leads to splattering. Never let
water drip into the hot oil.
The frying basket and the
foodto be fried must be dry
when they are putinto the
hot oil. In particular in the case
of deep-frozen food, any
ice or meltwater should be
removed.
The product must be dry

before use to avoid explosion.

Only operate the product with
dry hands.

Avoid contact with the hot oil
to avoidinjury.

Never move the product
whenitis under operation or
filled with hot oil.

/A WARNING! Risk of fire!

Do not place the productin
the vicinity of inflammable
materials [e.g. curtains,
tablecloths).

To prevent overheating, do
not cover the product during
operation.

If you notice any smoke or
unusual noises, immediately
disconnect the product
from the mains supply. Have
the product checked by a
specialist before continued
use.

Inthe event of afire, remove
the mains plug from the mains
outlet. Take appropriate
firefighting measures.

Do not cover the air vents

of the product. Make sure
the product has sufficient
ventilation. Do not place the
productin a cabinet after use.
Do not place anything ontop
of the product.

Leave atleast 50 cmto any
other objects to avoid
catchingfire.
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Setup instructions

This productisintended to be

used in household and similar
applications such as:
staff kitchen areas in shops,
offices and other working
environments;
farm houses;
by clientsin hotels, motels
and other residential type
environments;
bed and breakfast type
environments.
Use the handles| 3 |to place
the productinastable
position.
Do not set up the product
directly beneath a mains
outlet.
Do not set up the product on
hotplates (gas, electric, coal,
etc.).
Always operate the product
onaneven, stable, heat-
resistant and clean surface.
After frying: Let the product
cooldown for atleast 2 hours
before you:
transport the product
empty the frying container
clean the product
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Operation

Never touch the inside of the
frying container, the lid and the
housing of the product while it
is operating.
Always use the frying basket
to fry food.
Never leave the product
unattended while itisin use.
Never use the product without
oil.
Fill the frying container at
least up to the MIN marking
with oil. Do not exceed the
MAX marking.
Only fill the frying basket up to
the MAX marking. Otherwise,
the oil temperature inside the
frying container drops too
much and causes alonger time
of the frying process. More oil
will be absorbed by the food
to be fried.
Only use suitable oils, such as:
rapeseed oil
vegetable ol
sunflower oil
Never use:
old or dirty frying fats and oils
unsuitable fats and oils (e.g.
margarine, butter or olive oil)
mixed different oils
mixed old and new oils
solid fat
animal fat



These could ignite when
heated.

The oil can heat up to over
+190 °C. Make sure the oilis
resistant to high temperature.
If oil catches fire, it must never
be extinguished with water.
Put the lid on the product or
cover the product with afire or
woolen blanket to extinguish
the fire.

Splatter of oil may occur during
heating and frying.

During heating and frying, the
lid must be closed to avoid
splattering of the hot oil.
Remove the mains plug from
the mains outlet after use and
before cleaning.

Clean the product after each
use [see “Cleaning”).

First set-up of the product
Unpacking the product and basic
cleaning

Take the product out of the packaging and
remove all packaging materials and plastic
wrappings.

. Check to make sure that all listed parts are

included [see “Scope of delivery”).

. Check whether the product and all parts are

in good condition, if any damage or defect
is detected, do not use the product, but
follow the procedure described in chapter
“Warranty”.

Before first use, clean all parts of the product
as described in the chapter “Cleaning”.

@ Preparation
@ Attaching/Detaching the handle
@ INFO:Attachthe handle tothefrying

basket|[11]before use.

Attaching

1.

Hold and press the rods of the handle
together. Insert the rods of the handle into
the eyelets on the frying basket .

Release and insert the rods of the handle
into the holes of the frying basket .

Detaching

O

Press and hold the rods of the handle
together.Remove the rods of the handle
from the holes of the frying basket @

@ Operation
@ INFO:

Possible production residues lead to the
formation of odours during initial start-up. This
is normal and does notindicate a malfunction
of the product. Ensure sufficient ventilation.
The foodstuffs should only be fried to
golden-yellow, instead of dark or brown.

@ Off mode

The product enters off mode once the mains
plug| 4 |is connected to the mains with the
on/off switch| 8 |set to the O position.

@ Heating the frying oil
/\ WARNING!

Never touch the following components
while the product is operating or still hot:
- theinside of the frying container| 2]

- thelid

- the housing of the product

Hot steam is generated during the frying
process. The steam is released through the
metal filter[ 1 . Keep a safe distance away
from the steam.

Fill the frying container| 2 |atleast up to the
MIN marking with oil. Do not exceed the
MAX marking.
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@ INFO:

The required frying temperature varies
depending on:

- size of the food

- texture of the food

- food quantity

Refer to the table “Suggestions for frying
food".

During operation: The READY control lamp
lights up and goes off from time to time. This
indicates that the product s reheating up to
the set temperature.

The READY control lamp[7]lights up when
the temperature control | 5 |issettoMIN orin
the lower area of the heat level range.

As soon as you set the temperature

control| 5 |to the desired position: The
READY controllamp| 7 |goes off until the
temperature is reached.

Place the frying basket[11]into the frying
container[2].

Fill the frying container| 2 | with suitable oil.
Closethelid[12].

Turn the temperature control | 5 |to

position MIN.

Connect the mains plug| 4 |to a suitable
mains outlet.

Turn the on/off switch| 8 |to position L.

The POWER control lamp [ 6 ]lights up red.
The READY control lamp| 7 |lights up green.
Select the desired temperature depending
onthe food to be fried [see “Suggestions
for frying food").

Turn the temperature control | 5 |to the
desired position. The READY control lamp
goesoff.

When the desired temperature has been
reached: The READY control lamp[ 7] lights
up green.

Control lamp

Status

[6] POWER on [red)

Producton

[6] POWER off

Product off
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Control lamp

Status

READY off

Productis
preheating/
reheating

READY on [green)

The settemperature
has beenreached or
the temperature has
notbeen set.

Frying food

/\ WARNING!

e

During heating and frying: Keep the lid
closed to avoid splattering of the hot oil.
Only operate the product with dry hands.
Avoid contact with the hot oil to avoid injury.
Never move the product whenitis under
operation or filled with hot oil.

Onlyfill the frying basket|11|up to

the MAX marking. Otherwise, the oil
temperature inside the frying container
drops too much and causes alongertime
of the frying process. More oil will be
absorbed by the food to be fried.

INFO:

The frying container| 2 |and the food to be
fried must be dry when they are putinto the
hotoil.

Breaded food: The breading should stick
astightly as possible to the food. Any
breading falling off the food during frying
contaminates the oil.

Deep-frozen food: Remove any ice or
meltwater.

For even cooking results: Cut the meat, fish
and vegetables into small pieces.

Setting the temperature: Refer to the
instructions provided on the packaging of
the food or to the table “Suggestions for
frying food*.

When the desired temperature is reached:
The READY controllamp| 7 |lights up green.
Open the lid[12]: Press down the lid release
button[9].




5.

6.

Remove the frying basket E fromthe frying

container[2].

Add the food to be fried into the frying

basket[11].
Insert the frying basket|11]into the frying

container[2].
Closethelid[12].

@ Afterfryingfood
/\ CAUTION! Risk of injury! Use suitable

kitchen utensils (e.g. kitchen tongs) to
remove the food from the frying basket .

Turn the temperature control [5]to
position MIN.

@ Suggestions for frying food

N

Turn the on/off switch| 8 | to position O.

The POWER control lamp[6 | goes off.

The READY control lamp[7 ] goes off.
Remove the mains plug| 4 | from the mains
outlet.

Openthe lid[12}: Press down the lid release
button[9].

Lift the frying basket[11]slowly out of the oil.
For draining: Hang the bracket of the frying
basket|11]|on the front edge of the frying
container|2].

When the oil has dripped off: Put the food
into a bowl.

Let the product cool down.

Food Temperature Weight Time
Vegetables +140°C 2509 4min
Onions +140°C 2509 3min
Shrimps +150°C 2509 4min
Chickenlegs +70°C 2509 12min
Chickenwings +70°C 2509 10 min
Chicken breastfillet +170°C 2509 10 min
Chicken strips +70°C 2509 10 min
Sliced meat +160°C 3009 3min
French fries +70°C 120g-4509 12 min —15min
Fishfillet +190°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min

@ Troubleshooting
Issue Possible cause Solution
The product The mains plug| 4 |is not Connect the mains plug| 4 |to the mains
doesnot connected to the mainsoutlet. | outlet.
function.
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Issue Possible cause Solution
The food is raw Too much food was used. Reduce the amount of food and spread
orunevenly evenly.
cooked. The frying temperature is too Increase the frying temperature.
low.
French fries are The wrong type of potato was | Use another type of potato.
not cooked or used.
crispy. The fries are too large. Cut the fries into smaller or thinner fries.

® Cleaning

= Do notuse abrasive, aggressive cleaning

agents or hard brushes.

/\ WARNING! Risk of electric shock! Before
cleaning: Always disconnect the mains Removing the used oil from the product
plug| 4 |from the mains outlet. @ INFO:

/A WARNING! Risk of burns! Do not clean 0 Donotdispose of the oil into drains or the
the product nght after operation. Let the toilet. The oil solidifies and may block the
product cool down for at least 2 hours. drains.

/A NOTICE! Risk of product damage! 0 Do not pour the oil directly into the trash

= Do notimmerse the product's electrical can. Place itinto the original packaging ora
components in water or other liquids. Never plastic bag. . . .
hold the product under running water. [ Take the oilto adesignated collection point

forusedoil.

= Do notallow water or other liquids to enter

the interior of the product.

@ Cleaning

1. Pourthe oil out of the frying container[ 2]
2. Dispose of the oil according to the local
regulations.

Part Cleaning method
Housing 1 Wipe the parts with a slightly damp cloth.
Frying container [ Ifnecessary,add a mild detergent on the cloth. Wipe the parts off
afterwards with a damp cloth without detergent.
Dry the parts thoroughly.
Frying basket|[11] Detach the handle[10]from the frying basket [11] (see “Attaching/
Handle[10] Detaching the handle").

Clean the handle|10|and the frying basket | 11| with warm water
and a mild detergent.

Rinse the handle [10]and the frying basket[11] with clean water.
Dry the handle [10]and the frying basket[11]thoroughly.
Alternatively, the frying basket |11]can be cleanedin the
dishwasher.
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Part Cleaning method
Metalfilter[ 1] 0 Detaching the lid[12]from the product: Press down the lid release
Lid button[9 |to open the lid. Pull the lid upwards and out of the
hinges.
0 Cleanthe metalfilter[ 1]and the lid[12)with a damp clothora
sponge.
@ Storage Contact your local refuse disposal

1 Cleanthe product before storage.

[ Storethe productin the original packaging
whenitis notin use.

1 Storethe product at a dry location out of the
reach of children.

@ Disposal

The packaging is made entirely of recyclable
materials, which you may dispose of at local
recycling facilities.

&%)  materials for waste separation, which
are marked with abbreviations (a) and
numbers (b) with following meaning:
1-7: plastics/20—-22: paper and
fibreboard/80—-98: composite
materials.

N Observe the marking of the packaging
b
a

Product:
&
&

The product and packaging materials are
recyclable and are subject to extended
producer responsibility.

Dispose them separately, following the
illustrated Info-tri (sorting information), for better
waste treatment.

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

]

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

The Triman logois valid in France only.

authority for more details of how to
dispose of your worn-out product.

=

To help protect the environment,
please dispose of the product
properly whenit has reached the
end of its useful life and notin the
household waste. Information on
collection points and their opening
hours can be obtained from your local
authority.

B

® Warranty

The product has been manufactured to strict
quality guidelines and meticulously examined
before delivery. In the event of material or
manufacturing defects you have legal rights
against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this productis 3 years from the
date of purchase. The warranty period begins
on the date of purchase. Keep the original sales
receiptin a safe location as this document is
required as proof of purchase.

Any damage or defects already present at the
time of purchase must be reported without
delay after unpacking the product.

Should the product show any faultin materials

or manufacture within 3 years from the date of
purchase, we will repair or replace it — at our
choice - free of charge to you. The warranty
period is not extended as a result of a claim
being granted. This also applies to replaced and
repaired parts.
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This warranty becomes void if the product
has been damaged, or used or maintained
improperly.

The warranty covers material or manufacturing
defects. This warranty does not cover product
parts subject to normal wear and tear, thus
considered consumables [e.g. batteries,
rechargeable batteries, tubes, cartridges), nor
damage to fragile parts, €.g. switches or glass
parts.

@ Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your claim,
observe the following instructions:

Make sure to have the original sales receiptand
the item number [IAN 479771_2410) available as
proof of purchase.

You can find the item number on the rating plate,
an engraving on the product, on the front page
of the instruction manual (bottom left), or as a
sticker on the rear or bottom of the product.

If functional or other defects occur, contact the
service department listed below either by
telephone or by e-mail.

Once the product has been recorded as
defective you canreturnit free of charge to the
service address that will be provided to you.
Ensure to enclose the proof of purchase [sales
receipt) and a short, written description outlining
the details of the defect and when it occurred.

@® Service

Service Great Britain
Tel.: 0800 0569216
E-Mail: owim@lidl.co.uk

Qe Service Ireland
Tel. 1800200736
E-Mail: owim@lidlie

q3
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Liste des pictogrammes/symboles utilisés

DANGER! - Indique un dangeravec
unrisque éleveé, qui, s'il n'est pas évite,
peut entrainer lamort ou une blessure
grave [par ex. risque d'asphyxie)

o

Courant alternatif/tension alternative

AVERTISSEMENT ! — Indique un danger
avec un risque modeéré, qui, s'il n'est
pas évité, peut entrainer lamort ou
une blessure grave (par ex. risque de
décharge électrique)

L
N

Hertz [fréquence du secteur)

PRUDENCE! — Indique un danger avec
un faible risque, qui, s'il n'est pas évité,
peut entrainer une blessure légére a
modérée par ex. risque de brdlure)

Watt

ATTENTION ! — Avertit d'éventuels
dommages matériels (par ex. risque
de court-circuit)

Sl

Ne laissez jamais des enfants sans
surveillance avec les matériaux
d'emballage oule produit.

INFO : Ce symbole avec ce signal
important « Info » propose plus
d'informations utiles.

&)

Le panier a friture[11] peut &tre mis au
lave-vaisselle.

Danger —risque d'électrocution !

<]

Convient pour les aliments
Ce produit n'aaucune influence
négative surle godt ou lodeur.

> b e b b b P

PRUDENCE : Surface chaude ! Durant
I'utilisation, les surfaces peuvent
devenir chaudes.

>

Utilisez le produit seulement a
l'intérieur de locaux secs.

(@)
m

Le sigle CE confirme la conformité
aux directives de I'UE applicables au
produit.

n

Consignes de sécurité
Instructions de manipulation
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MINI-FRITEUSE

® Guide de démarrage rapide

Ce document est une versionimprimée
abrégée du mode d'emploi complet.
Enscannantle code QR, vous accédez
directement ala page de service de Lidl
(www.lidl-service.com), et en saisissant le
numéro darticle (IAN) 479771_2410, vous pouvez
consulter et télécharger le mode d'emploi
complet.

Ce mode d'emploi résumé fait partie de ce
produit. Avant d'utiliser le produit pour la
premiére fois, veuillez lire soigneusement toutes
les instructions d'utilisation et consignes de
sécurité. Veulillez conserver le mode d'emploi
résumé et fournir tous les documents aux autres
utilisateurs lorsque vous leur transmettez le
produit.

@ Utilisation conforme aux
prescriptions

B Leproduit estdestiné a la cuisson d'aliments
dans deI'huile chaude a une température
maximale de 190 °C.

B Leproduitestexclusivement destiné aun
usage domestique. Ce produit n'est pas
congu a des fins commerciales.

= Desapplications et utilisations, qui ne sont
pas décrites dans les instructions du mode
d'emploi, peuvent causer des dommages
au produit et provoquer des blessures
graves.

u  Lefabricant décline toute responsabilite
pour lesdommages résultant d'une
utilisation inadéquate.

@® Contenudel'emballage

Veérifiez 'exhaustivité du contenu de 'emballage
etsitoutes les pieces du produit sont en parfait
état apres l'ouverture. Retirez tous les matériaux
d'emballage avant I'utilisation.

1 Mini-friteuse
1 Couvercle
1 Panier afriture

1 Poignée panier a friture)
1 Guide de démarragerapide

@ Liste des piéces
(. A)

Filtre métallique

Cuve afriture

Poignee

Cordon dalimentation avec fiche secteur
Thermostat

Témoin lumineux POWER (rouge)
Témoin lumineux READY (vert)
Interrupteur marche/arrét (1/0)

Bouton de déverrouillage du couvercle
0| Poignée [panier a friture)

2

1

2
g
4
5
6
7
8
9
1

—

[11] Panier afriture
Couvercle

1

@® Données techniques

Tensiondentrée: 220-240V~,50—60 Hz
Puissance nominale: |840W
Consommation
dénergie al'arrét: 00w
Capacité:

- PourT'huile env.1,2litresjusquau

alimentaire: repere MAX
- Panier afriture: env.llitre

A Cpns[gpes généralesde
sécurité

AVANT D’UTILISER LE PRODUIT,

FAMILIARISEZ-VOUS

AVEC TOUTES LES

CONSIGNES DE SECURITE

ET DEFONCTIONNEMENT !

TRANSMETTEZ TOUS LES

DOCUMENTS CONCERNANT

LE PRODUIT LORSQUE VOUS LE

DONNEZ A UNTIERS !
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Dans le cas de dommages
résultant du non-respect des
instructions du mode d'emploi,
le recours a la garantie est
annulé | Toute responsabilité
estdéclinéeencasde
dommages conseécutifs ! Aucune
responsabilité n'est assumée
en cas de dommages matériels
oude blessures résultant d'une
utilisation inappropriée ou du
non-respect des consignes de
securite!

Enfants et personnes atteintes
d’un handicap

/A AVERTISSEMENT ! DANGER DE
MORT ET RISQUE D'’ACCIDENTS
POUR LES BEBES ET LES
ENFANTS!

Ne laissez jamais des enfants
sans surveillance avec des
matériaux demballage.

Les matériaux d'emballage
représentent un risque
d'étouffement.

Les enfants sous-estiment
fréequemment les dangersen
résultant. Maintenez toujours
les enfants hors de la portée
des matériaux d'emballage.
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A\ AVERTISSEMENT ! Ce produit
n'‘est pas un jouet pour les
enfants | Les enfants ne sont
pas conscients des dangers
lors de l'utilisation d'appareils
électriques.

Ce produit ne doit pas étre
utilisé par des enfants 4gés de
0a8ans.Ce produit peut étre
utilisé par les enfants de 8 ans
et plus s'ils sont constamment
surveillés.

Ce produit peut étre utilisé
par des personnes ayant

des capacités physiques,
sensorielles ou mentales
limitées ou ayantune
expérience et/ou des
connaissances réduites,
uniguement si elles sont
surveillées ousielles ontrecu
des instructions concernant
['utilisation en toute sécuriteé
du produit et ont compris les
risques encourus.

Le produit et son cordon
d'alimentation doivent étre
tenus hors de la portée des
enfants de moins de 8 ans.

Le nettoyage et l'entretien
réalisables par I'utilisateur ne
doivent pas étre effectués par
des enfants.



Les enfants doivent étre
surveillés afin de s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec le produit.

A\ AVERTISSEMENT ! Conservez

le produit hors de portée des
jeunes enfants, en particulier
pendant utilisation et la phase
de refroidissement.

Les appareils de cuisson
doivent étre placés dans

une position stable, avec les
poignées [si présentes), afin
d'éviter de renverser le liquide
chaud.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque

d’électrocution!

N'essayez pas de réparer le
produit par vous-méme. En
cas de dysfonctionnement,
les réparations doivent étre
effectuées par de lamain
d'ceuvre qualifiée.

Ne plongez jamais les
composants électriques

du produitdans de l'eau ou
d’autres liquides. Ne maintenez
jamais le produit sous l'eau
courante.

N'utilisez jamais un produit
endommagé. Débranchezle
produit du réseau électrique
etadressez-vous a votre
revendeur sile produit est
endommageé.

Ne placez pas le produit a
proximité d'un lavabbo ou dans
des pieces humides.

Avant de brancher le produit
sur le secteur, vérifiez que
latension et l'intensité du
courant correspondent &
cellesindiquées sur la plaque
signalétique du produit.
Branchez le produit seulement
sur une prise de courant

reliée a la terre. Assurez-vous
que lafiche secteur soit
correctement branchée dans
la prise de courant.

Le cordon d'alimentation avec
la fiche secteur ne doit pas
entrer en contact avecles
parties chaudes du produit.
Pour éviter dendommager

le cordon d'alimentation, ne
I'écrasez pas, ne le pliez pas
et ne le frottez pas contre des
arétesvives.

Conservez le cordon
d’alimentation éloigné de
surfaces chaudes ainsi que de
flammes.

Posez le cordon d'alimentation
de maniére a ce gu'il ne soit
pas possible de le tireroude
trébucher involontairement.
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Sile cordon d'alimentation
estendommagé, il doit étre
remplace soit par le fabricant
Oou son service aprés-vente ou
soit par un personnel qualifié
afin d'éviter tout danger.

Afin de débrancher le produit
de l'alimentation électrique,
tirez sur la fiche secteur mais
surtout pas sur le cordon
d’alimentation.

N'enroulez pas le cordon dali-
mentation autour du produit.
Branchez la fiche secteur sur
une prise facilement acces-
sible afin de pouvoir la dé-
brancherimmédiatementen
casd’urgence.

Le produit n'est pas prévu
pour étre utilisé avec un
programmateur ou un systeme
detélécommande séparé.
Ne manipulez pas le produit
avec les mains humides. Il est
interdit de toucher le produit
avec les mains mouillées.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque de

briilures!

Tenezles enfants etles
animaux domestiques a l'écart
du produit pendant qu'il
fonctionne ou qu'il refroidit.
Les pieéces accessibles sont
chaudes.
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Ne touchez pas les éléments
suivants lorsque le produit est
en cours d'utilisation:
Lintérieur de la cuve a friture
Le couvercle
Le boitier du produit
De la vapeur chaude se
dégage pendant lafriture. La
vapeur estlibéree par le filtre
métallique. Maintenez une
distance de sécurité avecla
vapeur.
L'huile chaude provoque de
graves brdlures, car elle est
beaucoup plus chaude que
I'eau bouillante.
Side leau ségoutte dans
I'huile chaude, cela provoque
des éclaboussures. Ne laissez
jamais de l'eau ségoutter dans
I'huile chaude.
Le panier a friture etles
aliments a frire doivent étre
secs lorsgu'ils sont placés
dans 'huile chaude. Il convient
d'éliminer toute glace ou eau
de fonte, en particulier pour
les aliments surgelés.
Le produit doit étre sec avant
d'étre utilisé afin d'éviter toute
explosion.
Utilisez le produit seulement
en ayant les mains seéches.



Evitez tout contact avec 'huile
chaude pour ne pas vous
blesser.

Ne déplacez jamais le produit
lorsqu’il fonctionne ou lorsqu'il
estrempli d’huile chaude.

Ne posez aucun objet surle
produit.

Maintenez une distance
minimale de 50 cmavecles
autres objets afin d'éviter tout
incendie.

A\ AVERTISSEMENT ! Risque Remarques sur le
d’incendie! positionnement
Ne placez pasle produit Ce produit est destiné a étre
a proximité de materiaux utilisé dans des applications
inflammables (tels que des domestiques et domaines

rideaux, des nappes).

Pour éviter une surchauffe,

le produit ne doit pas

étre couvert durant son
fonctionnement.

Sivous remarquez de lafumée
ou des bruits inhabituels,
débranchezimmédiatement
le produit de l'alimentation
électrique. Faites contrbler

le produit par un spécialiste
avant de continuer a l'utiliser.
En cas d’'incendie, débranchez
la fiche secteur dela prise de
courant. Prenez les mesures
appropriées pour lutter contre
lincendie.

Ne couvrez jamais les fentes
d'aération du produit.
Assurez-vous que le produit
est suffisamment ventilé. Ne
placez pas le produit dans un
placard aprées l'avoir utilisé.

similaires tels que:
Dans les cuisines pourle
personnel de magasins, les
bureaux et autres domaines
commerciaux;
Dans les propriétés
agricoles;
Dans les hétels, motels
et autres établissements
résidentiels pour la clientéle;
Dans les chambres d’hétes.
Utilisez les poignées| 3 |pour
mettre le produit dans une
position stable.
Ne placez pas le produit
directement au-dessous ou
au-dessus d’une prise murale.
Ne posez pas le produit sur
des plaques de cuisson (gaz,
électriques, charbon, etc.).
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Faites toujours fonctionner le
produit sur une surface plane,
stable, résistante a la chaleur et
propre.
Apreés la friture : Laissez refroidir
le produit pendant au moins
2heuresavantde:

Transporter le produit

Vider la cuve afriture

Nettoyer le produit

Fonctionnement

Ne touchez jamais l'intérieur de
la cuve afriture, le couvercle et
le corps du produit lorsqu'il est
en fonctionnement.

Utilisez toujours le panier &
friture pour frire des aliments.
Ne laissez jamais le produit
sans surveillance pendant qu'il
est en cours d'utilisation.
N'utilisez jamais le produit sans
huile.

Remplissez la cuve a friture
d’huile au moins jusqu’au
repére MIN. Le repere MAX
ne doit pas étre depasse.

Ne remplissez le panier a friture
que jusquau repere MAX.
Dans le cas contraire, la
température de I'huile dans la
cuve afriture baisse trop etla
friture dure plus longtemps.
Laliment a frire absorbe alors
davantage d’huile.
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N'utilisez que des huiles
appropriées, comme par ex:
Huile de colza
Huile végétale
Huile de tournesol
Ne jamais utiliser de:
Graisses et huiles de friture
usagees ou contamineées
Graisses et d’huiles
inappropriées (par ex.
margarine, beurre ou huile
dolive]
Différentes huiles mélangées
Huiles mélangées, usagées
etnouvelles
Graisse solide
Graisse animale
Celles-cipourraient
senflammer lorsquelles sont
chauffées.
L'huile peut atteindre des
tempeératures supérieures
a+190 °C. Assurez-vous
que I'huile résiste a cette
température élevée.
Sidel'huile prendfeu,ilne
faut jamais l'éteindre avec de
I'eau. Placez le couvercle surle
produit ou couvrez le produit
avec une couverture anti-feu
ou une couverture en laine
pour éteindre le feu.
Des éclaboussures d’huile
peuvent se produire lorsde la
chauffe et de lafriture.



® Pendant le chauffage et la
friture, le couvercle doit
étre fermé afin d'éviter les
projections d’huile chaude.

m Débranchez lafiche secteur
dela prise de courant aprés
chaque utilisation et avant
chaque nettoyage.

= Nettoyez le produit apres
chaque utilisation [voir
«Nettoyage »).

@® Mise enservice

@ Déballage du produit et premier
nettoyage

1. Sortezle produitde I'emballage. Retirez
tous les matériaux d'emballage et films de
protection du produit.

2. Veérifiez que toutes les pieces sont
présentes et que le contenu de 'emballage
listé est complet [voir « Contenu de
'emballage »).

3. Verifiez sile produit et toutes les pieces
sonten bon état. Si vous constatez une
détérioration ou un défaut, n'utilisez pas le
produit mais procédez comme décrit au
chapitre « Garantie ».

4. Nettoyez toutes les pieces du produit
comme décrit au chapitre « Nettoyage »
avant la premiere utilisation.

@ Préparation
@ Fixer/retirerlapoignée

@ INFO:Fixezlapoignée|10|au paniera
friture[11]avant de lutiliser.

Fixation

1. Maintenir et presser ensemble lestigesdela
poignée . Insérez lestiges de la poignée
dans les oeillets du panier a friture[11].

2. Détachezlestigesdela poignée
etinsérez-les dans les trous du panier a

friture[11].

Retrait

O Appuyez et maintenez ensemble les tiges
delapoignée|10] Retirez les tiges de la
poignée des ceillets du panier a friture .

@® Fonctionnement

@ INFO:

= Leséventuels résidus de production
entrainent la formation d'odeurs lors de la
mise en service. Ceci est normal et nindique
pas un dysfonctionnement du produit.
Assurez-vous qu’'une bonne ventilation
existe autour de l'appareil.

= Lafriture doit étre seulement dorée, sa
couleur ne doit pas foncée ou brune.

@ Alarrét

Dés que lafiche de secteur| 4 |estbranchée
surle réseau électrique et que l'interrupteur
marche/arrét| 8 |est en position O, le produit
passe enmode arrét.

@® Chauffer’huile de friture

/\ AVERTISSEMENT!

= Netouchez pasles éléments suivants
lorsque le produit est en cours d'utilisation :
- Lintérieur de la cuve afriture[ 2]
- Lecouvercle
- Leboitier du produit

= Delavapeur chaude se dégage pendant
lafriture. La vapeur est libérée par lefiltre
métallique[ 1] Maintenez une distance de
sécurité avec la vapeur.

= Remplissezla cuveafriture| 2 |d’huile au
moinsjusqu’aurepéere MIN. Le repére MAX
ne doit pas étre dépassé.

INFO:

= Latempérature de friture nécessaire varie
selon:

- Lataille des aliments

- Lanature des aliments

- Laquantité d'aliments

©
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Consultez le tableau « Recommandations
pour la friture d'aliments ».

Durant le fonctionnement : Le témoin
lumineux READY [ 7] sallume et séteint
detemps entemps. Celaindique que le
produit est en train d'étre réchauffé jusqu’ala
température programmee.

Le témoin lumineux READY | 7 |s'allume
lorsque le thermostat| 5 |est réglé sur MIN
ou dans la plage inférieure des niveaux de
chauffage.

Dés que vous avez réglé le thermostat
sur la position souhaitée : Le témoin
lumineux READY séteintjusquacequela
température soit atteinte.

Placez le panier afriture|11|dans la cuve a
friture[2].

Remplissez la cuve a friture| 2 Javec une huile
appropriée.

Fermezle couvercle[12]

Tournez le thermostat | 5 |sur la position MIN.
Branchez la fiche secteur| 4 |sur une prise de
courant compatible.

Placez l'interrupteur marche/arrét . surla
position.

Le témoin lumineux POWER[ 6 |s'allume en
rouge.

Le témoin lumineux READY | 7 |s'allume en
vert.

Sélectionnez la température souhaitée

en fonction des aliments a frire (voir
«Recommandations pour la friture
d'aliments »).

Tournez le thermostat| 5 |sur la

position souhaitée. Le témoin

lumineux READY [ 7] séteint.

Lorsque la température souhaitée est
atteinte : Le témoin lumineux READY
sallume envert.

Témoin lumineux Etat

READY éteinte Le produit
préchauffe/
rechauffe

READY allumé La température

(vert) réglée est atteinte

oulatempérature na
pasétéréglée.

Témoin lumineux

Etat

[6] POWER allumé

(rouge) Le produit est allumé

[6] POWER éteinte Le produit est &teint

40 FR/BE

Frire des aliments

/\ AVERTISSEMENT!

e

Pendant la chauffe et la friture : Maintenez
le couvercle|12|fermé pour éviter les
projections d’huile chaude.

Utilisez le produit seulement en ayant les
mains séches.

Evitez tout contact avec I'huile chaude pour
ne pas vous blesser.

Ne déplacez jamais le produit lorsqu'il
fonctionne ou lorsqu'il est rempli d’huile
chaude.

Ne remplissez le panier a friture@ que
jusquau repére MAX. Dans le cas contraire,
latempérature de I'huile dansla cuve a
friture | 2 | baisse trop et la friture dure plus
longtemps. Laliment a frire absorbe alors
davantage d'huile.

INFO:

La cuve afriture| 2 |etles aliments a frire
doivent étre secs lorsqu'ils sont placés dans
I'huile chaude.

Aliments panés: La panure doit adhérerle
plus fermement possible aux aliments. Toute
panure qui se détache des aliments pendant
la friture souille I'huile.

Aliments surgelés : Enlevez toute glace ou
eau defonte.

Pour des résultats de cuisson homogeénes:
Coupezla viande, le poisson et les [égumes
en petits morceaux.

Régler latempérature : Respectez les
indications figurant sur lemballage des
aliments ou le tableau « Recommandations
pour la friture d'aliments ».



5.

6.

Lorsque la température souhaitée est
atteinte : Le témoin lumineux READY
sallume envert.

Pour ouvrir le couvercle |12]: Poussez le
bouton de déverrouillage du couvercle[9]
versle bas.

Retirez le panier afriture|11|de lacuve a
friture[2].

Mettez les aliments a frire dans le panier a
friture[11].

Placez le panier afriture|11|dans la cuve a
friture[ 2],

Fermez le couvercle|[12]

@ Apreés avoir fait frire des aliments
/\ PRUDENCE!Risque de blessures ! Utilisez

des ustensiles de cuisine appropriés

(par ex. une pince de cuisine] pour retirer les

aliments du panier a friture[11].

Tournez le thermostat|[ 5] sur la position MIN.
Placez l'interrupteur marche/arrét| 8 |surla
position O.

Le témoin lumineux POWER [ 6 | séteint.

Le témoin lumineux READY | 7 | séteint.
Débranchez la fiche secteur| 4 |de la prise
de courant.

Pour ouvrir le couvercle|12|: Poussez le
bouton de déverrouillage du couvercle[9]
versle bas.

Soulevez lentement le panier a friture[11]
hors de I'huile.

Pour I'égouttage : Accrochez I'étrier du
panier afriture|11]surle bord avant de la
cuve afriture[2]

Une fois I'huile égouttée : Mettezla
nourriture dans un saladier.

Laissez le produit refroidir.

@® Recommandations pour la friture d’aliments

Aliments Température Poids Durée
Légumes +40°C 2509 4min
Oignons +40°C 2509 3min
Crevettes +150°C 2509 4min
Pilonde poulet +70°C 2509 12min
Ailes de poulet +170°C 2509 10 min
Blancs de poulet +70°C 2509 10 min
Emincé de poulet +70°C 2509 10 min
Viande entranches +160°C 3009 3min
Frites +70°C 120g-4509 12 min—15min
Filet de poisson +190°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min
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@ Dépannage

courant.

Erreur Cause possible Solution
Le produitne Lafiche secteur| 4 |n'est pas Branchez la fiche secteur| 4 |sur une prise
fonctionne pas. branchée surla prise de de courant.

Les aliments sont
crusoucuitsde

Trop d'aliments ont été utilisés.

Réduisez la quantité d'aliments et
répartissez-les de maniere égale.

maniére inégale.

trop basse.

La température de friture est

Augmentez la température de friture.

Les frites ne

sont ni cuites ni deterre a été utilisée.

La mauvaise variété de pomme

Utilisez une autre variété de pommes de
terre.

croustillantes.

Les frites sont trop grosses.

Coupez les frites plus petites ou plus fines.

@ Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT ! Risque d’électrocution!
Avant le nettoyage : Débranchez toujours la

fiche secteur| 4 |de la prise de courant.

/\ AVERTISSEMENT ! Risque de bralures!Ne

nettoyez pas le produitimmédiatement
aprés son utilisation. Laissez refroidir le

N'utilisez jamais de produits de nettoyage
agressifs ou récurants ou de brosses dures.

Eliminer I'huile usagée du produit
@ INFO:

O

Ne jetez pas I'huile dans les égouts ou les
toilettes. Lhuile peut se solidifier et obstruer
les canalisations.

produit pendant au moins 2 heures. 01 Neversez pas 'huile directement dans la
/\ ATTENTION!Risque de détérioration! zf;‘r’ib‘fn"eeg l:*’g::; ::'S":fea:]‘s slg’s’:ie'::’a"age
" Neplongezjamaisles composants 0o A (g)rtez I'huile a un point dF()a coI?ecté
électriques du produit dans de l'eau ou dg",’ & pourlesh 'Ig e
d'autres liquides. Ne maintenez jamais le signe pouries hulles usagees.
produit sous I'eau courante. 1. VidezI'huile delacuve afrire[2]
®m Veillezace quedeleauoudautresliquides 2. EliminezI'huile conformémentala
ne pénétrent pas a l'intérieur du produit. réglementation locale.
@ Nettoyage
Piece Méthode de nettoyage
Boitier [ Essuyezles pieces avec un chiffon légérement humidifié.
Cuve afriture [ Sinécessaire, appliquez un produit de nettoyage doux sur votre

chiffon. Essuyez ensuite les pieces avec un chiffon humide sans y
ajouter de produit de nettoyage.
1 Séchez ensuite bien toutes les pieces.
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Piéce Méthode de nettoyage

Panier a friture[11]
Poignéel[10]

0 Détachez la poignée[10]du panier a friture[11] (voir « Fixer/retirer la
poignée »).

1 Nettoyezlapoignée|10|et le panier afriture|11]a 'eau chaude et
avec un produit de nettoyage doux.

[ Rincezlapoignée|10|etle panier afriture|11|a l'eau propre.

0 Séchezsoigneusement la poignée[10] et le panier a friture[11].

= |lest également possible de nettoyer le panier a friture @ dansle
lave-vaisselle.

Retirer le couvercle 12| du produit: Appuyez sur le bouton de
déverrouillage du couvercle @ pour ouvrir le couvercle. Tirezle
couvercle vers le haut pour le sortir des charniéres.

0 Nettoyez lefiltre métallique [ 1] etle couvercle [12] avec un chiffon

Filtre métallique[ 1] O
Couvercle[12]

humide ouune éponge.

® Rangement

O Nettoyezle produit avant de le ranger.

1 Conservez le produit dans son emballage
d'origine lorsqu'il n'est pas utilisé.

0 Conservez le produit dans un endroit sec et
hors de la portée des enfants.

@® Mise aurebut

Lemballage se compose de matieres
recyclables pouvant étre mises au rebut dansles
déchetteries locales.

Veuillez respecter l'identification des

L’l?) matériaux d'emballage pour le tri
a sélectif, ils sontidentifiés avec des
ablréviations [a) et des chiffres (o]
ayant la signification suivante :1-7:
plastiques/20-22: papiers et
cartons/80—-98 : matériaux composite.
Produit:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

&
&

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Le produit et les matériaux d'emballage sont
recyclables et relevent de laresponsabilité
élargie du producteur.

Eliminez-les séparément, en suivant I'Info-tri
illustrée, dans l'intérét d’'un meilleur traitement
des déchets.

Le logo Triman n'est valable qu'en France.

Votre mairie ou votre municipalité vous
renseigneront sur les possibilités de
mise au rebut des produits usages.

=

Afin de contribuer a la protection

de l'environnement, veuillez ne pas
jeter votre produit usagé dans les
ordures ménageéres, mais éliminez-le
de maniére appropriée. Pour obtenir
desrenseignements concernantles
points de collecte et leurs horaires
d'ouverture, vous pouvez contacter
votre municipalité.

=l

@ Garantie

Article L217-16 du Code de laconsommation
Lorsque I'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commerciale
quilui a été consentie lors de l'acquisition ou
delaréparation d‘un bien meuble, une remise
en état couverte par la garantie, toute période
diimmobilisation d‘au moins septjours vient
s‘ajouter a la durée de la garantie quirestaita
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courir. Cette période courta compterdela
demande d'intervention de l'acheteuroudela
mise a disposition pour réparation du bien en
cause, si cette mise a disposition est postérieure
alademande dintervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires
dans les conditions prévues aux articles L217-4
aL217-13 du Code de la consommation et aux
articles 164131648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de laconsommation
Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors
deladélivrance.

lIrépond également des défauts de conformité
résultant de I'emballage, des instructions de
montage ou de l'installation lorsque celle-ci

a été mise a sa charge parle contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la consommation

Le bien est conforme au contrat:

1° S’ilestpropre al'usage habituellement
attendu d‘un bien semblable et, le cas
échéant:

s'il correspond a la description donnée

parle vendeur et posséder les qualités

que celui-ci a présentées a l'acheteur sous

forme d‘échantillon ou de modeéle;

s'il présente les qualités qu‘un acheteur

peut légitimement attendre eu égard

aux déclarations publiques faites par le

vendeur, par le producteur ou par son

représentant, notamment dans la publicité

oul‘étiquetage;

2° OQus‘ilprésente les caractéristiques définies
d‘un commun accord par les parties ou
étre propre a tout usage special recherché
par l'acheteur, porté a la connaissance du
vendeur et que ce dernier aaccepté.

Article L217-12 du Code de la consommation
L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans a compter de la délivrance
dubien.
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Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie a raison

des défauts cachés de la chose vendue quila
rendentimpropre a l'usage auquel on la destine,
ou qui diminuent tellement cet usage que
l'acheteur ne l‘aurait pas acquise, ou n‘en aurait
donné qu‘un moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 ler alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par l'acquéreur dans un délai de deux
ans a compter de la découverte du vice.

Les pieces détachées indispensables a
I'utilisation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Le produit a été fabriqué selon des criteres de
qualité stricts, et controlé consciencieusement
avant sa livraison. En cas de défaut de matériau
ou de fabrication, vous avez des droits légaux
vis-a-vis du vendeur du produit. Vos droits
légaux ne sont en aucun cas limités par notre
garantie mentionnée ci-dessous.

La garantie de ce produit est de 3 ans a partir
dela date d'achat. La période de garantie
commence a la date d'achat. Conservez l'original
dela preuve d'achat dans un endroit slr car ce
document est nécessaire pour prouver l'achat.

Tout dommage ou défaut déja présent
aumoment de l'achat doit étre signalé
immédiatement apres le déballage du produit.

Sile produit présente un défaut de matériau ou
de fabrication dans les 3 ans qui suivent la date
d'achat, nous le réparerons ou le remplacerons —
a notre choix — gratuitement pour vous. La
période de garantie n'est pas prolongée par
une demande de garantie acceptée. Cette
mesure sapplique également pour les pieces
remplacées et réparées.

Cette garantie est annulée sile produit a été
endommagé ou utilisé ou entretenu de maniére
incorrecte.



La garantie couvre les défauts de matériels et

de fabrication. Cette garantie ne couvre pas les
piéces du produit soumises a une usure normale,
etquisontdonc considérées comme des
piéces d'usure [par exemple les piles, les piles
rechargeables, tuyaux, les cartouches d'encre),
niles dommages aux pieces fragiles, par
exemple les interrupteurs ou les pieces en verre.

@ Faire valoir sa garantie

Pour garantir la rapidité d'exécution de la
procédure de garantie, veluillez respecter les
indications suivantes:

Veuillez conserver le ticket de caisse etla
référence du produit (IAN 479771_2410) a titre de
preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de larticle estindiqué
sur la plaque d'identification, grave sur la page
detitre de votre manuel (en bas a gauche) ou
sur un autocollant apposé sur la face arriere ou
inférieure du produit.

En cas de dysfonctionnement du produit, oude
tout autre défaut, contactez en premier lieu le
service apres-vente par téléphone ou par e-mail
aux coordonnées indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port

tout produit considéré comme défectueux

au service clientéle indiqué, accompagné de

la preuve d'achat [ticket de caisse) et d’une
description écrite du défaut avec mention de sa
date d'apparition.

@ Service aprés-vente

Service aprés-vente France
Tél. 0800904879
E-Mail: owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél. 08007101
Tél: 80023970 (Luxembourg])
E-Mail: owim@lidl.be

Cce
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Lijst van gebruikte pictogrammen/symbolen

GEVAAR! - Duidt op een gevaar met
een hoog risico dat ernstig letsel of
de dood tot gevolg kan hebben,

als dit niet wordt voorkomen [bijv.
verstikkingsgevaar)

Wisselstroom/-spanning

WAARSCHUWING! - Duidt op

een gevaar met een middelmatig
risico dat ernstig letsel of de dood
tot gevolg kan hebben, als dit niet
wordt voorkomen (bijv. gevaar voor
elektrische schokken)

Hertz [netfrequentie)

VOORZICHTIG! — Duidt op een
gevaar met een laag risico dat licht tot
matig letsel tot gevolg kan hebben,
als dit niet wordt voorkomen [bijv.
verbrandingsgevaar)

g

Watt

OPGELET! — Waarschuwt voor
mogelijke schade aan eigendommen
(bijv. risico op kortsluiting)

=

Laat kinderen nooit zonder toezicht
alleen met het verpakkingsmateriaal
of het product.

INFO: Dit symbool met de aanduiding
“Info” duidt op verdere nuttige
informatie.

o)

De frituurmand|11]is geschikt voor de
vaatwasser.

Gevaar — Kans op elektrische
schokken!

Ne

Geschikt voor etenswaren
Dit product heeft geen negatieve
effecten op smaak of geur.

> beb b B P

VOORZICHTIG: Heet opperviak!
De oppervlakken kunnen tijdens het
gebruik heet worden.

>

Gebruik het product alleenindroge
binnenruimtes.

N
m

Het CE-teken bevestigt dat het
product voldoet aan de betreffende
EU-richtlijnen.

o

Veiligheidsaanwijzingen
Aanwijzingen voor het gebruik
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MINI-FRITTEUSE

@ Beknopte handleiding

Bij dit document gaat het om een verkorte versie
van de volledige gebruiksaanwijzing. Door het
scannen van de QR-code komt u directop de
Lidl-Service-pagina (www.lidl-service.com]
enkuntu door hetinvoeren van het
artikelnummer (IAN) 479771_2410 de volledige
gebruiksaanwijzing bekijken en downloaden.

De beknopte handleiding maakt deel uit van
het product. Maak u voor het gebruik van het
product vertrouwd met alle bedienings- en
veiligheidsinstructies. Bewaar de beknopte
handleiding zorgvuldig en overhandig alle
documenten bij de doorgifte van het product
aanderden.

@ Beoogd gebruik

= Hetproductis bedoeld voor het bereiden
van etenswaren in hete olie bijeen
maximumtemperatuur van maximaal 190 °C.

B Hetproductis uitsluitend bestemd voor
geburuik in privé huishoudens. Dit product is
niet bestemd voor commercieel gebruik.

= Als het product anders gebruikt wordt dan
aangegeven in de gebruiksaanwijzing,
kan het beschadigd worden of ernstige
verwondingen veroorzaken.

= De fabrikant aanvaardt geen
aansprakelijkheid voor schade als gevolg
van ondeskundig gebruik.

@ Leveringsomvang

Controleer na het uitpakken van het product of
delevering volledigis en alle onderdelenin
goede staat verkeren. Verwijder voor gebruik al
het verpakkingsmateriaal.

1 Mini-fritteuse

1 Deksel

1 Frituurmand

1 Greep (frituurmand)

1  Beknopte handleiding
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@ Lijst van onderdelen
(Afb.A)

Metalen filter

Frituurbbak

Greep

Aansluitsnoer met stekker
Thermostaat

Controlelampje POWER (rood)
Controlelampje READY [groen)
Aan/uit-schakelaar (I/0)

Knop voor het ontgrendelen van het deksel
0| Greep (frituurmand)

2

1
2
3
4
5
o)
7
8
9
1

1/ Frituurmand

[12] Deksel

@ Technische gegevens

Voedingsspanning: 220-240V~,50-60 Hz
Toegekend vermogen: 840 W

Energieverbruikin
uit-toestand:

Capaciteit:
- Voor bakolie:

oow

ongeveer1,2 liter tot
de markering MAX

- Frituurmand: ca.lliter

A

MAAK UZELF, VOORDAT U

HET PRODUCT GEBRUIKT,
VERTROUWD MET

ALLE VEILIGHEIDS- EN
BEDIENINGSAANWIIZINGEN!
ALS U DITPRODUCT AAN IEMAND
ANDERS DOORGEEFT, GEEF DAN
OOK ALLE DOCUMENTATIE MEE!

Algemene
veiligheidsaanwijzingen



Ingeval van schade als

gevolg van het niet naleven

van deze gebruiksaanwijzing
vervalt uw aanspraak op
garantie!l Wij aanvaarden

geen aansprakelijkheid voor
gevolgschade! Erwordt geen
aansprakelijkheid aanvaard voor
materiéle schade of persoonlijk
letsel, die ontstaan als gevolg
van ondeskundig gebruik

of het niet opvolgen vande
veiligheidsaanwijzingen!

Kinderen en personen met

beperkingen

A WAARSCHUWING!
LEVENSGEVAAR EN KANS OP
ONGEVALLEN VOOR PEUTERS
EN KINDEREN!
Laat kinderen nooit zonder
toezicht achter met het
verpakkingsmateriaal. Het
verpakkingsmateriaal vormt
een verstikkingsgevaar.
Kinderen onderschatten
vaak de daaraan verbonden
gevaren. Houd kinderen
altijd uit de buurt van
verpakkingsmateriaal.

A WAARSCHUWING!
Dit productis geen
kinderspeelgoed!Kinderen
zZijn zich niet bewust van de
gevaren van hetomgaan met
elektrische producten.
Dit product mag niet worden
gebruikt door kinderen tussen
0 en8jaar. Dit product kan
door kinderen vanaf 8 jaaren
ouder gebruikt worden als ze
continu onder toezicht staan.
Dit product mag alleen door
personen met verminderde
fysieke, sensorische of
geestelijke vermogens of
gebrek aan ervaring en/of
kennis gebruikt worden als
ze onder supervisie staan of
geinstrueerd zijn wat betreft
veilig gebruik van het product
en begrepen hebben welke
gevaren uit dat gebruik
voortvloeien.
Het product en het
aansluitsnoer moeten uitde
buurt worden gehouden van
kinderen die jonger zijn dan
8jaar.
De reiniging en het onderhoud
door de gebruiker mogen
niet door kinderen worden
uitgevoerd.
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Kinderen moeten onder
toezicht staan om er zeker
van te zijn dat ze niet met het
product gaan spelen.

A WAARSCHUWING! Houd

het product buiten het bereik
van kleine kinderen, in het
bijzonder tijldens het gebruik
en bij het afkoelen.
Kooktoestellen moeten

met de handgrepen (indien
aanwezig) in een stabiele
positie worden geplaatst
omte voorkomen dat hete
vloeistof wordt gemorst.

A WAARSCHUWING! Risico

voor elektrische schokken!
Probeer niet het product zelf
te repareren. In geval van een
storing mogen reparaties
alleen door gekwalificeerde
vaklieden worden uitgevoerd.
Dompel de elektrische
onderdelen van het product
nooit onder in water of

andere vloeistoffen. Houd het
product nooit onder stromend
water.

Gebruik het product nooit als
het beschadigd is. Ontkoppel
het product van het elektrici-
teitsnet en neem contact op
met uw vakhandelaar als het
product beschadigdis.
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Zethet product niet neerinde
buurt van een wasbekken of in
een vochtige ruimte.
Controleer voordat

u het product op het
elektriciteitsnet aansluit of het
spanning en de stroomsterkte
overeenkomen metde
informatie op het typeplaatje
van het product.

Sluit het product alleen op een
geaard stopcontact aan. Let er
altijld op dat de stekker goed
in het stopcontact is gestoken.
Zorg ervoor dat het
aansluitsnoer met de stekker
nietin contactkomt metde
hete onderdelen van het
product.

Om schade aan het
aansluitsnoer te voorkomen,
mag u het snoer niet pletten,
buigen of wrijven over
scherperanden.

Houd het aansluitsnoer uitde
buurt van hete oppervlakken
€en open vuur.

Leid het aansluitsnoer zodanig
datgeen ongewenst trekken
of struikelen mogelijk is.



Als het aansluitsnoer
beschadigd is, moet dit door
de fabrikant, zijn klantendienst
of een vergelijkbaar
gekwalificeerd persoon
vervangen worden om gevaar
te vermijden.

Trek aan de stekker en

niet aan het aansluitsnoer

om het product van het
elektriciteitsnetlos te
koppelen.

Wikkel het aansluitsnoer niet
om het product. Steek de
stekker in een gemakkelijk
toegankelijk stopcontact,
zodat de stekker in geval

van nood onmiddellijk kan
worden losgekoppeld.

Dit product s niet bestemd
om te worden gebruikt met
een externe timer of een apart
afstandsbedieningssysteem.
Bedien het product niet met
natte handen. Raak het product
niet aan met natte handen.

A WAARSCHUWING! Gevaar

voor verbrandingen!

Houd kinderen en huisdieren
uit de buurt van het product
terwijl het gebruikt wordt

of afkoelt. Onderdelen die
aangeraakt kunnen worden,
Zijn heet.

Raak de volgende
onderdelen niet aan als het
product gebruikt wordt:

De binnenkant van de

frituurbak

Het deksel

De behuizing van het

product
Tijdens het frituren wordt hete
stoom geproduceerd.De
stoom komt vrij via het metalen
filter. Blijf op veilige afstand van
de stoom.
Hete olie veroorzaakt ernstige
brandwonden, omdat het
veel heter is dan kokend
water.
Als water in de hete olie
druppelt, kan dit spatten
veroorzaken. Laat nooit water
in de hete olie druppelen.
De frituurmand en het te frituren
materiaal moeten droog
Zijn wanneer ze aan de hete
olie worden toegevoeqgd.
Met name voor bevroren
etenswaren moet eventueel
ijs of smeltwater worden
verwijderd.
Het product moet voor
gebruik droog zijnom een
explosie te voorkomen.
Gebruik het product alleen
met droge handen.
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Vermijd contact met de hete
olie om letsel te voorkomen.
Beweg het product nooit als
hetnogin gebruik is of met
hete olie is gevuld.

A WAARSCHUWING!
Brandgevaar!
Plaats het product nietin
de buurt van brandbare
materialen (bijv. gordijnen,
tafelkleden).
Om oververhitting te
vermijden mag het product
tiidens gebruik niet afgedekt
worden.
Als urook ziet of ongewone
geluiden hoort, koppel het
product dan directlos van
het elektriciteitsnet. Laat het
product door een vakman
controleren voordat u het
weer gebruikt.
Trek bij brand de stekker
uit het stopcontact. Neem
passende maatregelen voor
brandbestrijding.
Dek de ventilatieopeningen
van het product nooit af.
Controleer of uw werkplek
voldoende is geventileerd.
Plaats het product na gebruik
nietin eenkast.

Leg geen voorwerpen op het

product.
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Houd een afstand van minimaal
50 cmtot andere voorwerpen
aan om brand te voorkomen.

Tips voor het neerzetten

Het productis bestemd
omin het huishouden en
op vergelijkbare plaatsen
te worden gebruikt, zoals
bijvoorbeeld:

In keukens voor

medewerkers in winkels,

bureaus enandere
commerciéle instellingen;

Inagrarische gebouwen;

Door klanten in hotels, motels

en andere onderkomens;

In bed-and-breakfasts.
Gebruik de greep|[ 3 Jomhet
productin een stabiele positie
te plaatsen.
Plaats het product niet
direct onder of boven een
stopcontact.
Plaats het product niet op een
kookplaat (gasstel, elektrische
kookplaat, kolenfornuis, etc.).
Gebruik het product alleen
op een viakke, stabiele,
hittebestendige en schone
ondergrond.
Na het frituren: Laat het product
minsten 2 uur afkoelen voordat
u:

Het product vervoert



De frituurbak leegmaakt
Het product schoonmaakt

Gebruik

Raak nooit de binnenkant van
de frituurbak, het dekselende
behuizing van het productaan
terwijl het apparaat in gebruik
is.
Gebruik altijd de frituurmand
om etenswaren te frituren.
Laat het product nooit zonder
toezicht als het gebruikt
wordt.
Gebruik het product nooit
zonder olie.
Vul de frituurbbak minimaal tot
aan de markering MIN met
olie. De markering MAX mag
niet overschreden worden.
Vul de frituurmand alleen tot
de markering MAX. Anders
daalt de olietemperatuur in
de frituurbak te veel en duurt
het frituurproces langer. Het
te frituren materiaal neemt dan
meer olie op.
Geburuik alleen geschikte
olién, zoals:

Raapzaadolie

Plantaardige olie

Zonnebloemolie
Gebruik nooit:

Oude of verontreinigde

frituurvetten en -olién

Ongeschikte vetten en olién

(bijv. margarine, boter of

olijfolie)

Verschillende soorten door

elkaar gemengde olién

Gemengde, oude en

nieuwe olién

Vast vet

Dierlijk vet
Deze kunnen ontbranden
wanneer ze worden
verwarmd.
De olie kan warm worden tot
boven +190 °C. Controleer of
de olie bestandistegen deze
hoge temperatuur.
Als olie ontbrandt, mag deze
nooit met water worden
gedoofd. Plaats het deksel
op het product of bedek het
product met een vuurvaste of
wollen deken om het vuurte
blussen.
Tijdens het verwarmen en
frituren kan er olie spatten.
Tijdens het verwarmen en
frituren moet het deksel
worden geslotenomte
voorkomen dat hete olie spat.
Trek de stekker uit het
stopcontact nadat u het
product hebt gebruikt
envoordat u het gaat
schoonmaken.
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® Reinig het product na elk
gebruikt (zie “Schoonmaken”).

® Ingebruikname

@ Product uitpakken en grondig
reinigen

1. Haalhet product uit de verpakking.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal en
beschermfolie.

2. Controleer of alle onderdelen
aanwezig zijn en of de beschrijving
van het meegeleverde volledigis (zie
“Leveringsomvang”).

3. Controleer of het productenalle
onderdelenin goede staat zijn. Mocht ueen
beschadiging of een defect vaststellen,
gebruik het product dan niet, maargate
werk zoals beschreven in het hoofdstuk
“Garantie”.

4. Maak voor het eerste gebruik alle
onderdelen van het product schoon zoals
datin hethoofdstuk “Schoonmaken” staat
beschreven.

® Voorbereiding
@ Greep bevestigen/verwijderen

@ INFO:Bevestig de greep[10]voor het
gebruik aan de frituurmand|11].

Bevestigen

1. Houdde stangenvande greep|10|vasten
druk ze naar elkaar toe. Plaats stangen van de
greep inde oogjes op de frituurmand .

2. Draaide stangen van de greep|10|los
ensteek de stangeninde gateninde
frituurmand [11].

Verwijderen

O Houd de stangen van de greep|10/tegelijk
ingedrukt. Verwijder de stangen vande
greep uit de oogjes op de frituurmand .
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@ Bediening

@ INFO:

= Mogelijke productieresiduen leiden tot
geurvorming tijdens de inbedrijfstelling.
Ditis normaal en s niet het gevolg van
een defect van het product. Zorg voor
voldoende ventilatie.

= Hette frituren materiaal mag alleen
goudgeelin plaats van donker of bruin
worden gefrituurd.

@® Uit-toestand

Zodra de stekker[ 4]is verbonden met het
lichtnet en de aan-/uitschakelaar| 8 |inde
stand O staat, gaat het product naar de uit-
toestand.

@ Frituurolie verwarmen

/A WAARSCHUWING!

= Raak de volgende onderdelen niet aan als
het product gebruikt wordt:
- De binnenkant van de frituurbak
- Hetdeksel
- De behuizing van het product

= Tijdens het frituren wordt hete stoom
geproduceerd. De stoom komt vrij via het
metalen filter . Blijf op veilige afstand van
de stoom.

= Vul de frituurbak[ 2 | minimaal tot aan de
markering MIN met olie. De markering MAX
mag niet overschreden worden.

@ INFO:

= De gewenste frituurtemperatuur varieert
afhankelijk van:
- De grootte van de etenswaren
- De aard van de etenswaren
- Dehoeveelheid etenswaren
Raadpleeg de tabel “Aanbevelingen voor
het frituren van etenswaren”.

= Tijdens het gebruik: Het controlelampje
READY 7 |licht op en gaat af en toe uit.
Dit geeft aan dat het product totaan de
ingestelde temperatuur opwarmt.



gANN

Het controlelampje READY | 7 |licht op
wanneer de thermostaat | 5 |isingesteld
op MIN of in het lagere bereik van het
verwarmingsniveau.
Zodraudethermostaat| 5 |op de
gewenste temperatuur hebtingesteld: Het
controlelampje READY | 7 |licht op totde
ingestelde temperatuur bereiktis.

Plaats de frituurmand [11]in de frituurbak[ 2.
Vul de frituurbak[ 2 | met geschikte olie.
Sluit het deksel[12]

Draai de thermostaat| 5 |naar stand MIN.
Steek de stekker[4]in een daarvoor
geschikt stopcontact.

Zet de aan/uit-schakelaar| 8 |op stand l.
Het controlelampje POWER@ lichtrood
op.

Het controlelampje READY | 7 |licht groen
op.

Kies de gewenste temperatuur afhankelijk
van de etenswaren die u wilt frituren (zie
“Aanbevelingen voor het frituren voor
etenswaren”).

Draai de thermostaat| 5 |naar de gewenste
stand. Het controlelampje READY | 7 | dooft.

Wanneer de gewenste temperatuur is
bereikt: Het controlelampje READY | 7 |licht
groen op.

Controlelampje

Status

[6] POWER aan (rood)

Het productis
ingeschakeld

[6] POWER uit

Het productis
uitgeschakeld

READY uit

Product wordt
voorverwarmd/
opnieuw verwarmd

READY aan [groen)

Deingestelde
temperatuuris
bereikt of de
temperatuur is niet
ingesteld.

Etenswaren frituren

/\ WAARSCHUWING!

e

Tijdens het verwarmen en frituren: Houd het
deksel|12|gesloten om te voorkomen dat
hete olie spat.

Gebruik het product alleen met droge
handen.

Vermijd contact met de hete olie om letsel
te voorkomen.

Beweg het product nooit als hetnogin
gebruik is of met hete olie is gevuld.

Vul de frituurmand|11|niet verder dan

tot de markering MAX. Anders daaltde
olietemperatuur in de frituurbak | 2 |te veel
en duurt het frituurproces langer. Het te
frituren materiaal neemt dan meer olie op.

INFO:

De frituurbak| 2 |en het te frituren materiaal
moeten droog zijn wanneer ze aan de hete
olie worden toegevoegd.

Gepaneerde etenswaren: De paneerlaag
moet zo strak mogelijk op de etenswaren
blijven plakken. Elk deel van de paneerlaag
dat tijldens het frituren van de etenswaren
losraakt, zal de olie verontreinigen.
Diepgevroren etenswaren: Verwijder
eventueel ijs of smeltwater.

Voor gelijkmatige bereidingsresultaten:
Snijd het vlees, de vis en de groentenin
kleine stukjes.

Temperatuur instellen: Raadpleeg
deinstructies op de verpakking van
etenswaren of de tabel “Aanbevelingen
voor frituren voor etenswaren”.

Wanneer de gewenste temperatuur is
bereikt: Het controlelampje READY [ 7] licht
groen op.

Deksel|12|openen: Druk de knop voor

het ontgrendelen van het deksel[ 9 | naar
beneden.

Haal de frituurmand [11] uit de frituurbak [ 2.
Giet het te frituren materiaal in de
frituurmand 1]

Plaats de frituurmand[11]in de frituurbak[ 2]
Sluit het deksel[12]
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@ Na het frituren van etenswaren
/\ VOORZICHTIG! Risico op letsel! Gebruik

—_

geschikt keukengerei (bijv. een keukentang)
om de etenswaren uitde frituurmand|11jte
halen.

Draai de thermostaat| 5 | naar stand MIN.
Zetde aan/uit-schakelaar| 8 |op stand O.
Het controlelampje POWER @ dooft.
Het controlelampje READY [ 7] dooft.

o o

~N

Deksel|12|openen: Druk de knop voor

het ontgrendelen van het deksel[ 9 | naar
beneden.

Til de frituurmand |11 |langzaam uit de olie.
Om uit te druppelen: Hang de beugel van
de frituurmand [11]aan de voorrand van de
frituurbak [2].

Wanneer de olie is uitgedruppeld: Leg het
eten op een schaal.

Laat het product afkoelen.

3. Trek de stekker| 4 |uit het stopcontact.

@ Aanbevelingen voor het frituren van etenswaren

Etenswaren Temperatuur Gewicht Tijd

Groenten +40°C 2509 4min

Uien +140°C 2509 3min

Garnalen +50°C 2509 4min
Kippenboutjes +70°C 2509 12 min
Kippenvieugels +170°C 2509 10 min
Kippenborstfilet +70°C 2509 10 min
Kippenstrips +70°C 2509 10 min

Plakjes vlees +160°C 3009 3min

Patat friet +70°C 120g-4509 12 min—15 min
Visfilet +190°C 3009 3min

Steak +190°C 2009 4min

@ Probleemoplossing

Fout Mogelijke oorzaak Oplossing

Het product De stekker | 4 |is nietin het Steek de stekker| 4 |in een stopcontact.
werkt niet. stopcontact gestoken.

De etenswaren Erwordenteveel etenswaren | Verminder de hoeveelheid etenswaren en
Zijn rauw of gebruikt. verdeel deze gelijkmatig.
Zgﬁglo.“t?a“g De frituurtemperatuuris te laag. | Verhoog de frituurtemperatuur.

56 NL/BE




Fout Mogelijke oorzaak

Oplossing

gekookt of isgeselecteerd.

Frietjes zijn niet De verkeerde aardappelsoort | Gebruik een andere aardappelsoort.

knapperig. De frietjes zijn te groot.

Snijd de frietjes in kleinere of dunnere
frietjes.

@® Schoonmaken

/\ WAARSCHUWING! Risico voor elektrische
schokken! VVoor het schoonmaken: Trek altijd
de stekker| 4 |uit het stopcontact.

/\ WAARSCHUWING! Gevaar voor
verbrandingen! Maak het product niet
schoon direct nadat u het hebt gebruikt. Laat
het product minstens 2 uur lang afkoelen.

/\ OPGELET! Beschadigingstisico!

= Dompel de elektrische onderdelen van
het product nooit onder in water of andere
vloeistoffen. Houd het product nooit onder
stromend water.

= Laat geenwater of andere vioeistoffen in het
binnenste van het product terechtkomen.

@® Schoonmaken

= Gebruik geen schurende, agressieve
schoonmaakmiddelen of harde borstels.

Gebruikte olie uit het product verwijderen

@ INFO:

0 Gooide olie nietin de afvoer of het toilet.
De olie kan stollen en afvoeren verstoppen.

01 Gietde olie nietrechtstreeksin de
vuilnisbak. Doe de olie in de originele
verpakking of in een plastic tas.

[ Brengde olie naar een aangewezen
verzamelpunt voor gebruikte olie.

1. Gietde olie uit de frituurbak [ 2].
2. Voerde olie af overeenkomstig de
plaatselijke voorschriften.

Onderdeel Reinigingsmethode
Behuizing 1 Veeg de onderdelen af met een enigszins vochtige doek.
Frituurbak 1 Indien nodig kunt u een beetje mild afwasmiddel op de doek

doen. Veeg de onderdelen vervolgens af met een vochtige
doek zonder schoonmaakmiddel.
0 Droogdeonderdelen goed af.

Frituurmand 1 Maak de greep|[10|los van de frituurmand E (zie “Greep

Greep bevestigen/verwijderen”).

1 Reinig de greep|10/en de frituurmand|11)met warm water en een
mild afwasmiddel.

[ Spoelenreinig de greep|10/en de frituurmand|11|met schoon

water.

1 Droogde greep|10/ende frituurmand|11]grondig af.
®  Ukuntde frituurmand|11|ook schoonmakenin de
vaatwasmachine.
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Onderdeel Reinigingsmethode

Metalen filter[ 1] o Verwijder het deksel [12] van het product: Druk de knop voor het

Deksel ontgrendelen van het deksel 9] naar beneden om het deksel te
openen. Trek het deksel omhoog uit de scharnieren.

01 Maak het metalenfilter[ 1]en het deksel[12]schoonmeteen

vochtige doek of spons.
@® Opbergen
O Maak het product schoon voor hetop te
bergen.

O Bewaar het productin de originele
verpakking als het niet wordt gebruikt.

1 Bewaar het product op een droge plaats
buiten bereik van kinderen.

@ Afvoer

De verpakking bestaat uit milieuvriendelijke
grondstoffen die u via de plaatselijke
recyclingcontainers kunt afvoeren.

N Neem de aanduiding vande
Lb,) verpakkingsmaterialen voor de

a afvalscheidingin acht. Deze zijn
gemarkeerd met de afkortingen (a) en
een ciffers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen/20—22:
papier en vezelplaten/80-98:
composietmaterialen.

Product:

ELEMENTS

—
D’EMBALLAGE + it

NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Het product, en de verpakkingsmaterialen
kunnen worden gerecycled en zijn onderhevig
aan een uitgebreide verantwoordelijkheid van
de fabrikant.

Gooi ze apart weg, overeenkomstig

de aangegeven Info-tri (informatie over
afvalscheiding), voor een beter afvalbeheer.

Het Triman-logo geldt alleen voor Frankrijk.
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Y Informatie over de mogelijkheden
W " om het uitgediende product na
geburuik te verwijderen, verstrekt uw
gemeentelijke overheid.

van het milieu niet weg via het huisvuil,
maar geef het af bij het daarvoor
bestemde depot of het gemeentelijke
milieupark. Over afgifteplaatsen en

hun openingstijden kunt u zich bij uw
aangewezen instantie informeren.

E Gooi het afgedankte product omwille

@® Garantie

Het product werd volgens strenge
kwaliteitsrichtlijnen gemaakt en voor de
uitlevering zorgvuldig gecontroleerd. In
geval van materiaal- of fabricagefouten hebt
utegenover de verkoper van het product
wettelijke rechten. Uw wettelijke rechten
worden op geen enkele manier door onze
hieronder vermelde garantie beperkt.

De garantie voor dit product bedraagt 3 jaar
vanaf aankoopdatum. De garantieperiode
gaatin op de datum van aankoop. Bewaar het
originele bewijs van aankoop op een veilige
plek aangezien dit document nodigis als
bewijs.

Alle beschadigingen of gebreken die reeds op
het moment van aankoop aanwezig zijn, moeten
meteen na het uitpakken van het product
worden gemeld.



Mocht het product binnen 3jaar na @ Service
aankoopdatum een materiaal- of fabricagefout ®D  Service Nederland

vertonen, zullen wij het — naar onze keuze — Tel: 08000225537
gratis voor u repareren of vervangen. E-Mail: owim@lidinl
De garantieperiode wordt door een Service Belgié
plaatsgevonden garantieverlening niet Tel: 08007101

verlengd. Dit geldt ook voor vervangen en Tel: 80023970 [Luxemburg)
gerepareerde onderdelen. E-I\;Iail- owim@lidlbe

Deze garantie vervalt als het product c €
werd beschadigd of onjuist is gebruikt of
onderhouden.

De garantie dekt materiaal- en fabricagefouten
af. Deze garantie dekt geen productonderdelen
die aan normale slijtage onderhevig zijn

en daarom als verbruiksartikelen worden
beschouwd (bv. batterijen, oplaadbare
batterijen, slangen, inktpatronen), noch dekt

zij schade aan breekbare onderdelen, bv.
schakelaars of onderdelen die van glas zijn
gemaakt.

@ Afwikkelingin geval van garantie

Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructiesin
achtte nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en
het artikelnummer (IAN 479771_2410] als bewijs
van aankoop bijde hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat,
ingegraveerd, op hettitelblad van uw
handleiding (linksonder] of als sticker op de
achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch
of per e-mail contact met de onderstaande
service-afdeling op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kuntu dan
samen met uw aankoopbewijs (kassabon) en
vermelding van de concrete schade alsmede
het tijdstip van optreden voor u franco aan hetu
meegedeelde servicepunt verzenden.
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Wykaz uzytych piktograméw/symboli

NIEBEZPIECZENSTWO! — Wskazuje
niebezpieczenstwo o wysokim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie go

nie uniknie, spowoduje $mierc lub
powazne obrazenia [np. uduszenie)

Prad przemienny/napigcie
przemienne

OSTRZEZENIE! — Wskazuje
niebezpieczenstwo o srednim
stopniu ryzyka, ktore, jesli sie go nie
uniknie, moze spowodowac $mierc
lub powazne obrazenia [np. ryzyko
porazenia pragdem)

Hz

Herc (czestotliwo$c sieciowa)

OSTROZNIE! - Wskazuje
niebezpieczenstwo o niskim stopniu
ryzyka, ktore, jesli sie go nie uniknie,

. AN W Wat
moze spowodowac niewielkie
lub umiarkowane obrazenia [np.
niebezpieczenstwo poparzenia)
UWAGA! — Ostrzega przed Nigdy nie zostawia¢ dzieci

mozliwymi szkodami materialnymi (np.

ryzyko zwarcia)

=

bez opiekiz materiatami
opakowaniowymi lub produktem.

INFO: Ten symbol ze stowem ,Info”
zawiera dalsze uzyteczne informacje.

e )

Kosz[11]mozna my¢ w zmywarce.

Niebezpieczenstwo —ryzyko
porazenia pragdem!

]

Bezpieczna zywnos¢
Ten produkt nie ma negatywnego
wptywu na smak lub zapach.

> PbPeb b b P

OSTROZNIE: Goraca powierzchnia!
Podczas uzytkowania powierzchnie
moga sie nagrzewac.

>

Produkt stosowac tylko w
pomieszczeniach suchych.

N
m

Znak CE potwierdza zgodnos¢
z dyrektywami UE majacymi
zastosowanie do produktu.

n

Instrukcje bezpieczenstwa
Instrukcje uzytkowania
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FRYTKOWNICA - MINI

@ Krotkainstrukcja

Niniejszy dokument jest skrocong,
wydrukowana wersjg kompletnej instrukciji
obstugi. Zeskanowanie kodu QR przeniesie
Cie bezposrednio na strone serwisu Lidl
(www.lidl-service.com)ipo wppisaniu numeru
artykutu (IAN) 479771_2410 bedziesz mogt/a
obejrze¢ipobrac petng instrukcje obstugi.

Krotka instrukcja stanowi cze$¢ sktadowa tego
produktu. Przed uzyciem produktu nalezy
zapoznac sie ze wszystkimi wskazéwkami
dotyczacymi obstugiibezpieczenstwa. Krotkg
instrukcje nalezy zachowaciw przypadku
przekazania produktu innej osobie przekazac
rowniez catg dokumentacje.

@® Uzywac zgodnie z przeznaczeniem

= Produkt przeznaczony do smazenia
potraw na goragcym oleju o maksymalnej
temperaturze 190 °C.

= Produkt przeznaczony wytgcznie do
uzytku w prywatnych gospodarstwach
domowych. Produkt nie jest przeznaczony
do uzytku komercyjnego.

= Zastosowania niewymienione w instrukciji
obstugi moga spowodowac uszkodzenie
produktu lub powazne obrazenia.

= Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za szkody wynikte z niewtasciwego
uzytkowania.

@ Zakres dostawy

Po rozpakowaniu produktu nalezy sprawdzic,
czy dostawa jest kompletna i czy wszystkie
czescisg w dobrym stanie. Przed uzyciem
usuna¢ wszystkie materiaty pakunkowe.

1 Frytkownica - mini
1 Pokrywa

1 Kosz

1 Uchwyt (kosza)

1 Krotkainstrukcja
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@® Wykaz czesci
(Rys.A)

Metalowy filtr

Pojemnik

Uchwyt

Kabel zasilania z wtyczka sieciowa
Regulator temperatury
Wskaznik POWER [czerwony)
Wskaznik READY (zielony)
Przetacznik zasilania (1/0)
Przycisk blokady pokrywy

0] Uchwyt (kosza)

2

1
2
3
4
5
o)
7
8
9
1

—

[11] Kosz
Pokrywa

1

@® Dane techniczne

Napiecie wejsciowe: | 220-240 V~,50-60 Hz
Moc znamionowa: 840 W
Pobormocy w stanie
wytgczonym: 00W
Pojemnos¢:
- Olejspozywczy: | ok.1,2litrado znaku
MAX
- Kosznafrytki: ok. 1litr
A Ogolneinstrukcje
bezpieczenstwa

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
PRODUKTU ZAPOZNAC SIE ZE
WSZYSTKIMIINSTRUKCJAMI
O BEZPIECZENSTWIE!
PRZEKAZUJAC PRODUKT
INNYM OSOBOM, NALEZY
DOLACZYC DO NIEGO PEENA
DOKUMENTACIJE!




Uszkodzenia powstate w wyniku A OSTRZEZENIE! Ten produkt

nieprzestrzegania niniejszej
instrukcji obstugi nie s objete
gwarancja! Nie ponosimy
zadnej odpowiedzialnosci

w przypadku wystgpienia
szkdd witdrnych! Nie bierzemy
odpowiedzialnosci za

uszkodzenia mienia lub obrazenia

ciata, powstate w wyniku
niewtasciwego uzytkowania
lub nieprzestrzegania instrukc;ji
bezpieczenstwal

Dzieciiosoby z ograniczeniami

/\ OSTRZEZENIE!
ZAGROZENIE WYPADKIEM |

NIEBEZPIECZENSTWO UTRATY

ZYCIA DLANIEMOWILATI
MALYCH DZIECI!

Nie zostawiac dzieci

bez nadzoru w poblizu
materiatow pakunkowych.
Materiaty pakunkowe groza
zadtawieniem.

Dzieci czesto nie sg w stanie
oceni¢ zwigzanych ztym
niebezpieczenstw. Zawsze
trzymac dzieciz dalaod
materiatdw pakunkowych.

nie jest zabawka dla dziecil
Dzieci nie sg Swiadome
niebezpieczenstw
zwigzanych z obstuga
urzadzen elektrycznych.

Ten produkt nie jest
przeznaczony do uzytku
przez dzieciw wiekuod 0
do 8lat. Ten produkt moze
by¢ uzywany przez dzieciw
wieku 8 lati starsze pod statym
nadzorem.

Ten produkt moze by¢
uzywany przez osoby o
ograniczonej sprawnosci
fizycznej, sensorycznej

lub umystowej albo bez
doswiadczeniai/lub wiedzy
pod warunkiem, ze beda
nadzorowane lub zostang
poinstruowane odnosnie
bezpiecznego korzystania

Z urzadzenia i zrozumiejg
wynikajgce z tego zagrozenia.
Produktikabel zasilajgcy
nalezy trzymac z dalaod
dzieciponizej 8 lat.

Dzieci nie mogg czyscic ani
konserwowac urzgdzenia.
Dzieci muszg by¢
nadzorowane, aby nie bawity
sie urzgdzeniem.
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A\ OSTRZEZENIE! Produkt nalezy
przechowywac w miejscu
niedostepnym dla matych
dzieci, zwtaszcza podczas
uzytkowania i schtadzania.
Urzadzenia kuchenne nalezy
ustawiac w stabilnej pozyciji
z uchwytami (jesli wystepuijg)
ustawionymi tak, aby unikng¢
rozlania gorgcych ptynow.
A\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
porazenia pragdem!

Nigdy nie naprawiac
produktu samodzielnie. W
razie awarii naprawy moga
by¢ wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowany
personel.

Nie zanurza¢ elementow
elektrycznych produktu w
wodzie lub innej cieczy.
Nigdy nie trzymac produktu
pod biezgcg woda.

Nigdy nie uzywac
uszkodzonego produktu.
Jesli produkt jest uszkodzony,
to nalezy odtgczyc produkt

i skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Nie umieszczac produktu

w poblizu zlewu ani w

wilgotnych pomieszczeniach.
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Przed podtaczeniem produktu
do sieci nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie i pragd odpowiadajg
danym natabliczce
Zznamionowej produktu.
Podtgczac urzadzenie tylko
do uziemionego gniazdka
sieciowego. Zawsze
upewniac sie, ze wtyczka
sieciowa jest catkowicie
wtozona do gniazdka
sieciowego.

Kabel zasilania z wtyczka
sieciowg nie moze stykac sie z
goracymi czesciami produktu.
Aby unikng¢ uszkodzenia
kabla zasilania, nie nalezy go
$ciskac, zginac anitrze¢ o ostre
krawedzie.

Kabel zasilania trzymac¢ z dala
od gorgcych powierzchnii
otwartego ognia.

Kabel zasilania uktadac w taki
sposob, aby nie mozna byto
przypadkowo go pociggngc¢
lub potkngc sie o niego.

W celu unikniecia zagrozen
uszkodzony kabel zasilania
musi by¢ wymieniony

przez producenta, jego
serwis klienta lub tez osobe
posiadajgcg podobne
kwalifikacje.



Produkt nalezy odtaczac od
zrodta zasilania ciggnac za
wtyczke sieciowa, a nie za
kabel zasilania.

Nie owijac kabla zasilania
wokot produktu. Wtyczke
sieciowa nalezy podtaczyc¢
do tatwo dostepnego
gniazdka sieciowego, aby
W sytuacji awaryjnejmozna
byto natychmiast wyciggngc¢
wtyczke sieciowaq z gniazdka
sieciowego.

Produkt nie jest przeznaczony
do uzywania z zewngtrznym
minutnikiem lub oddzielnym
systemem zdalnego
sterowania.

Nie nalezy korzystac z
produktu majgc mokre rece.
Nie dotykac urzadzenia
mokrymi rekami.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko
poparzenia!
Dzieciizwierzetadomowe
trzymac z dala od produktu

podczas pracy lub stygniecia.

Dostepne czescisg gorace.
Podczas uzytkowania
produktu nie dotykac
nastepujgcych czesci:
Whnetrza pojemnika
Pokrywy
Obudowy produktu

Podczas smazenia tworzy

sie goraca para. Para jest
uwalniana przez metalowy filtr.
Zachowywac bezpieczna
odlegtos$¢ od pary.

Goracy olej powoduje
powazne oparzenia,
poniewaz jest znacznie
goretszy niz wrzagca woda.
Jesdliwoda dostanie sie

do gorgcego olejy, to
spowoduje rozpryski. Nigdy
nie dopuszczac, aby woda
dostata sie do gorgcego oleju.
Kosz i produkty przeznaczone
do smazenia musza by¢ suche
przed umieszczeniem w
goracym oleju. Nalezy usungc
|6d lub stopiong wode,
szczegolnie w przypadku
mrozonek.

Produkt musi by¢ suchy

przed uzyciem, aby unikng¢
eksplozji.

Obstugiwac produkt
wytgcznie suchymi rekami.
Unikac¢ kontaktu z gorgcym
olejem, aby unikng¢ obrazen.
Nigdy nie przesuwac
produktu, gdy pracuje lub jest
napetniony gorgcym olejem.

PL 65



/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko pozaru!
Nie umieszczac produktu

w poblizu tatwopalnych
materiatow (np. zastony,
obrusy).

Urzadzenia nie wolno
zakrywac podczas pracy, aby
unikng¢ przegrzania.

W przypadku zauwazenia
dymu lub dziwnych
dzwiekow, natychmiast
odtaczy¢ produkt od zasilania.
Przed dalszym uzyciem

Zlecic¢ sprawdzenie produktu
specijaliscie.

W przypadku pozaru nalezy
wyciggnac wtyczke sieciowg
Z gniazdka sieciowego.
Wykonac odpowiednie
procedury gasnicze.

Nie przykrywac otworow
wentylacyjnych. Upewnic sie,
ze produkt jest odpowiednio
wentylowany. Po uzyciu nie
nalezy umieszczac produktu w
szafce.

Nie ktas¢ zadnych
przedmiotow na produkcie.
Aby uniknag¢ pozaru, nalezy
zachowac odlegtosc co
najmniej 50 cm odinnych
przedmiotow.
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Instrukcja montazu

Ten produkt jest przeznaczony
do uzytkudomowegoi
podobnych zastosowan,
takich jak nizej wymienione:
Kuchnie dla personelu
zatrudnionegow
sklepach, biurachi
innych pomieszczeniach
komercyjnych;
Gospodarstwa rolne;
Goscie w hotelach,
motelachiinnych obiektach
mieszkalnych;
Obiekty typu
Bed & Breakfast.
Uzy¢ uchwytow|[ 3], aby
ustawic¢ produkt w stabilnej
pozyciji.
Nie umieszczac¢ produktu
bezposrednio pod
gniazdkiem $ciennym.
Nie stawiac urzgdzenia
na ptytach grzewczych
(gazowych, elektrycznych,
weglowych, itd.).
Zawsze uzywac produktu
na ptaskiej, stabilnej,
zaroodpornejisuchej
powierzchni.
Po smazeniu: Pozostawic
produkt do ostygniecia na co
najmniej 2 godziny przed:
Transportowaniem produktu
Oprdznieniem pojemnika



Czyszczeniem produktu

Uzytkowanie

Nigdy nie dotykac¢ wnetrza

pojemnika, pokrywy ani

obudowy produktu podczas

jego uzytkowania.

Do smazenia potraw nalezy

zawsze uzywac pojemnika.

Nigdy nie zostawiac produktu

bez nadzoru podczas

uzytkowania.

Nie uzywac produktu bez

oleju.

Pojemnik napetnic¢ olejem

€O najmniej do znaku MIN.

Nie wolno przekraczac

znaku MAX.

Pojemnik napetnia¢ tylko do

znaku MAX. W przeciwnym

razie temperatura oleju w

pojemniku za bardzo spadniei

proces smazenia wydtuzy sie.

Smazona zywno$¢ wchtania

wowczas wiecej oleju.

Stosowac wytgcznie

odpowiednie oleje, takie jak:
Olejrzepakowy
Olejroslinny
Olej stonecznikowy

Nigdy nie uzywac:
Starychlub
zanieczyszczonych
tluszczow i olejow

Nieodpowiednich
tluszczow i olejow [np.
margaryny, masta lub oliwy z
oliwek]
Pomieszanych réznych
olejow
Zmieszanych olejow starych
inowych
Tluszczow statych
Ttuszczow zwierzecych
Moga sie zapali¢ po
podgrzaniu.
Olejmoze osiggac
temperatury powyzej +190 °C.
Upewniac sig, ze olejjest w
stanie wytrzymac tak wysoka
temperature.
Jesli olej sie zapali, nigdy
nie nalezy gasi¢ go woda.
Umiesci¢ pokrywe na
produkcie lub przykry¢
produkt kocem gasniczym
albo wetnianym, aby ugasic
ogien.
Podczas podgrzewaniai
gtebokiego smazenia moga
wystgpic rozpryski oleju.
Podczas podgrzewania
i smazenia pokrywa musi
by¢ zamknieta, aby unikngc
rozpryskow gorgcego oleju.
Pouzyciuiprzed
czyszczeniem nalezy wyjac
wtyczke sieciowa z gniazdka.
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= Wyczyscic produkt po
kazdym uzyciu (patrz akapit
~Czyszczenie”).

@® Uruchomienie

@ Rozpakowaniei dokiadne
czyszczenie produktu

. Wyjac produkt z opakowania. Usungc
wszystkie materiaty opakowaniowe i folie
ochronne.

2. Sprawdzi¢, czy sg wszystkie czgsciiczy
opisany zakres dostawy jest kompletny
(patrz akapit ,Zakres dostawy”).

3. Sprawdzi¢, czy produktiwszystkie czesci
sg W dobrym stanie. W razie zauwazenia

jakichkolwiek uszkodzen lub defektow nie
uzywac produktu, ale postepowac zgodnie

Zopisem w rozdziale ,Gwarancja”.

4. Przed pierwszym uzyciem wyczyscic¢
wszystkie czesci produktu zgodnie z
opisem w akapicie ,,Czyszczenie”.

@ Przygotowanie
@® Mocowanie i odigczanie uchwytu

@ INFO:Przed uzyciem do kosza|11|nalezy
przymocowac uchwyt[10]

Mocowanie

1. Przytrzymaciscisnac prety uchwytu .
Prety uchwytu wtozy¢ w oczka kosza .

2. Rozluzni¢ prety uchwytu[10]i wiozye w
otwory kosza[11].

Odtaczanie

0 Scisnaciprzytrzymac obydwa prety
uchwytu . Prety uchwytu wyjac¢ z oczek
kosza[11]

® Obstuga

@ INFO:

= Ewentualne pozostatosci produkcyjne
prowadza do powstawania
nieprzyjemnego zapachu podczas
uruchamiania. Jest to zjawisko normalne i
nie oznacza uszkodzenia awarii produktu.
Nalezy dbac¢ o odpowiednig wentylacje.

68 PL

Potrawy przeznaczone do smazenia
powinny by¢ smazone tylko na ztoty kolor, a
nie na ciemny lub brazowy.

@® Stanwylaczony

Po podtaczeniu wtyczki sieciowej| 4 |do
2rodta zasilania i ustawieniu przetacznika
zasilania | 8 |w pozycji O, produkt
przechodzi do stanu wytaczenia.

Rozgrzewanie oleju

/\ OSTRZEZENIE!

e

Podczas uzytkowania produktu nie dotyka¢
nastepujacych czesci:

- Whetrza pojemnika

- Pokrywy

- Obudowy produktu

Podczas smazenia tworzy sie goraca para.
Para jest uwalniana przez metalowy filtr.
Zachowywac bezpieczng odlegtos¢ od
pary.

Pojemnik| 2 |napetni¢ olejem co najmniej
do znaku MIN. Nie wolno przekracza¢
znaku MAX.

INFO:

Wymagana temperatura smazenia rozni si€
w zaleznosci od:

- Wielkosci kawatkow

- Rodzaju potrawy

- Smazonejilosci

Prosze zapoznac sie z tabela w akapicie
+Zalecenia dotyczace smazenia w gtebokim
ttuszczu”.

Podczas pracy: Wskaznik READY [ 7 ] $wieci
igasnie od czasu do czasu. Oznaczato,

ze produkt nagrzewa sie do ustawionej
temperatury.

Wskaznik READY | 7 | $wieci, gdy regulator
temperatury| 5 |znajduje sie w potozeniu
MIN lub w dolng czesci zakresu poziomu
grzania.

Po ustawieniu regulatora temperatury | 5 |w
zadanej pozycji: Wskaznik READY | 7 |zgasnie
PO osiggnieciu ustawionej temperatury.

Kosz[11]wiozy¢ do pojemnika[2].



2. Pojemnik| 2 | napetni¢ odpowiednim

olejem.

3. Zamkna¢ pokrywe|12]
4. Regulatortemperatury | 5 |ustawic¢ w

pozycji MIN.

5. Wityczke sieciowa| 4 |podtaczyc do
gniazdka sieciowego.

6. Przetacznik zasilania| 8 |ustawi¢ w pozycijil.
Wiskaznik POWER [ 6 | zacznie $wieci¢

kolorem czerwonym.

Wskaznik READY [ 7 ] zacznie swieci¢

kolorem zielonym.

7.  Wybrac¢ zadang temperature w zaleznosci
od smazonej potrawy (patrz akapit
~Zalecenia dotyczace smazenia w gtebokim

tluszczu”).

8. Regulatoremtemperatury| 5 |ustawic¢
zadang temperature. Wskaznik READY

zgasnie.

= Po osiggnieciu zagdanejtemperatury:
Wskaznik READY [ 7] zacznie $wieci¢

kolorem zielonym.
Wskaznik Stan
[6] POWER [swieci
kolorem
czerwonym) Produkt wtaczony
[6] POWER [nie
$wieci) Produkt wytgczony
READY [nie $wieci) | Produkt nagrzewa
sie lub nagrzewa
ponownie
READY [$wieci Ustawiona
kolorem zielonym] | temperatura zostata
osiggnieta lub
temperatura nie
zostata ustawiona.

@® Smazenie potrawy

/\ OSTRZEZENIE!

®  Podczas podgrzewania i smazenia: Trzymaj
pokrywe[12] zamknieta, aby uniknac¢
rozpryskow gorgcego oleju.

e

SIS

6.
o

Obstugiwac produkt wytgcznie suchymi
rekami.

Unikac¢ kontaktu z goragcym olejem, aby
unikna¢ obrazen.

Nigdy nie przesuwac produktu, gdy pracuje
lub jest napetniony gorgcym olejem.
Kosz|11|nie napetnia¢ powyzej znaku MAX.
W przeciwnym razie temperatura oleju w
pojemniku| 2 | za bardzo spadnie za bardzo
spadnie i proces smazenia wydiuzy sie.
Smazona zywnos$¢ wchtania wowczas
wiecej oleju.

INFO:

Pojemnik| 2 |i produkty przeznaczone

do smazenia muszg by¢ suche przed
umieszczeniem w goracym oleju.
Panierowane potrawy: Panierka powinna jak
najscislej przylegac do potrawy. Panierka,
ktora odklei sie od potrawy podczas
smazenia, zanieczysci olej.

Zamrozona zywnosc: Usungc lod lub
roztopiong wode.

Aby uzyskac¢ rownomierne rezultaty: Mieso,
ryby i warzywa kroi¢ na mate kawatki.
Ustawianie temperatury: Postgpowac
zgodhnie zinstrukcjami na opakowaniu
zywnoscilub z tabelg w akapicie ,,Zalecenia
dotyczace smazenia w gtebokim ttuszczu”,

Po osiggnieciu zadanej temperatury:
Wskaznik READY 7 | zacznie $wieci¢
kolorem zielonym.

Otwieranie pokrywy : Przycisk blokady
pokrywy[9]nacisna¢ w dot.
Kosz[11]wyjac¢ z pojemnika[ 2]

Zadane produkt wiozy¢ do kosza .
Kosz[11]wiozy¢ do pojemnika[2].
Zamkna¢ pokrywe[12]

Po usmazeniu

/\ OSTROZNIE! Ryzyko zranienia! Do

wyjmowania Zywnosci z kosza @ nalezy
uzywac odpowiednich przyborow
kuchennych (np. szczypiec kuchennych).

Regulator temperatury | 5 |ustawic w
pozycji MIN.
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2. Przetfacznik zasilania| 8 |ustawi¢ w pozycjiO. 5.
Wskaznik POWER|[ 6 | zgasnie. 6.
Wskaznik READY 7 | zgasnie.

3. Wityczke sieciows| 4 |wyjac¢ z gniazdka 7
sieciowego.

Otwieranie pokrywy[12} Przycisk blokady 8.

pokrywy [ 9] nacisng¢ w dot.

Kosz[11]wyciggnac powoliz oleju.
Osuszanie: Wspornik kosza[11]zawiesi¢ na
przedniej krawedzi pojemnika .

Po odsaczeniu oleju: Potrawe przetozy¢ do
miski.

Pozostawi¢ produkt do catkowitego
ostygnigcia.

@ Zalecenia dotyczace smazenia w giebokim tluszczu

Rodzaj zywnosci Temperatura Masa Czas
Warzywa +40°C 2509 4min
Cebula +140°C 2509 3min
Krewetki +150°C 2509 4min
Udka kurczaka +70°C 2509 12min
Skrzydetka kurczaka +70°C 2509 10 min
Filet z piersi kurczaka +170°C 2509 10 min
Kawatki kurczaka +70°C 2509 10 min
Pokrojone mieso +60°C 3009 3min
Frytki +70°C 120g-4509 12 min—15min
Filetrybny +190°C 3009 3min
Stek +190°C 2009 4min
@ Usuwanie usterek
Biad Mozliwa przyczyna Rozwiazanie
Produkt nie Wityczka sieciowa | 4 | nie jest Wityczke sieciowq| 4 |wiozyc do
dziata. podtaczona do gniazdka odpowiedniego gniazdka sieciowego.
sieciowego.
Potrawa jest Uzyto za duzo zywnosci. Zmniejszy¢ ilo$¢ zywnosci i rozprowadzi¢
surowa lub rownomiernie.
Eﬁ:’;\ﬁ/gc;niemie ZbyF ni§ka temperatura Zwiekszy¢ temperature smazenia.
smazenia.
Frytkinie sa Uzyto niewtasciwegorodzaju | Uzy¢innego rodzaju ziemniakow.
usmazone ani ziemniakow.
chrupigce. Frytkisg za duze. Frytki pokroic¢ na mniejsze lub ciensze
kawatki.
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@® Czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko porazenia pradem!
Przed czyszczeniem: Zawsze wyciggac
wtyczke sieciowa| 4 |z gniazdka
sieciowego.

/\ OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia! Nie
czyscic¢ produktu bezposrednio po jego
uzyciu. Pozwoli¢, aby produkt stygt przez
ok.2 godziny.

/A UWAGA! Ryzyko uszkodzenia!

= Nie zanurzac elementow elektrycznych

produktu w wodzie lub innej cieczy. Nigdy

nie trzymac produktu pod biezagcg woda.
= Uwazac¢, aby do wnetrza produktu nie
dostata sie woda aniinne ptyny.

@® Czyszczenie

Do czyszczenia nie wolno uzywac
sciernych, agresywnych srodkow
czyszczacych anitwardych szczotek.

Usuwanie zuzytego oleju z produktu
@ INFO:

O

O

Nie wylewac oleju do kanalizacji lub toalety.
Olejmoze stwardniec i zatka¢ odptywy.

Nie wylewac oleju bezposrednio do

kosza na $mieci. Olej wla¢ do oryginalnego
opakowania lub do plastikowej torby.
Olejzanie$¢ do wyznaczonego punktu
zbiorki zuzytego oleju.

Olejwyla¢ z pojemnika[ 2].
Olej nalezy utylizowac¢ zgodnie z lokalnymi
przepisami.

Czesé Sposob czyszczenia
Obudowa [ Przeciera¢ lekko zwilzong $ciereczka.
Pojemnik 0 Jedlito konieczne, na $ciereczke naniesc¢ fagodny detergent.
Nastepnie przetrze¢ wilgotna $ciereczkq bez detergentu.
1 Doktadnie osuszyc.
Kosz 0 Odtacz uchwyt[10]od kosza[11] [patrz akapit ,Mocowanie i
Uchwyt odfaczanie uchwytu”).
0 Uchwyt i pojemnik|11|my¢ ciepty woda itagodnym srodkiem
Czyszczacym.
0 Uchwyt[10]i pojemnik[11]wyptuka¢ czysta woda wytrzec.
1 Doktadnie osuszy¢ uchwyt[10]ikosz[11].
B Kosz|11)moznarowniez my¢ w zmywarce.
Metalowy filtr[ 1] O Zdejmowanie pokrywy |12|z produktu: Nacisnac¢ przycisk
Pokrywa blokady pokrywy|[ 9], aby otworzy¢ pokrywe. Pokrywe
pociggnac¢ do gory, aby wyjac z zawiasow.
1 Filrmetalowy| 1 |ipokrywe|12|czysci¢ wilgotng szmatka lub
gabka.

@® Przechowywanie

0 Wyczysci¢ produkt przed schowaniem.

0 Produkt przechowywac w oryginalnym
opakowaniu, gdy nie jest uzywany.

O Produkt przechowywac w suchym miejscu,

niedostepnym dla dzieci.

@ Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materiatow
przyjaznych dla srodowiska, ktore mozna
przekazac do utylizacji w lokalnym punkcie
przetwarzania surowcow wtornych.
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N Przy segregowaniu odpadow
prosimy zwrocic uwage na
oznakowanie materiatow
opakowaniowych, oznaczone sa one
skrotami (a) i numerami (o) o
nastepujgcym znaczeniu:1-7:
Tworzywa sztuczne/20-22: Papier i
tektura/80—-98: Materiaty
kompozytowe.

Produkt:

ELEMENTS

D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE

et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Produkt, materiaty opakowaniowe, nadajg

sie do recyklingui podlegaja rozszerzonej
odpowiedzialnosci producenta.

Wyrzu¢ je osobno, zgodnie z ilustracjg
przedstawiajacq informacje o sortowaniu, aby
zapewnic¢ lepsza utylizacje odpadow.

Logo Triman jest wazne tylko dla Franciji.

Y Informacji na temat mozliwosci
[ " utylizacji wyeksploatowanego
produktu udziela urzad gminy lub
miasta.

Z uwagi na ochrone srodowiska nie
wyrzucac urzadzenia po zakonczeniu
eksploatacjido odpadow
domowych, lecz prawidtowo
zutylizowac. Informacji o punktach
zbiorczychiich godzinach otwarcia
udziela odpowiedni urzad.

i

Elektroodpady nie moga by¢ wyrzucane do
pojemnikéw do selektywnej zbiorki odpadow
komunalnych. Mozna je odda¢ w specjalnie
wyznaczonych miejscach np. Punkt Selektywnej
Zbiorki Odpadow Komunalnych lub/badz w
punktach handlowych oferujacych w sprzedazy
sprzet elektroniczny.
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Nalezy postepowac zgodnie z
obowigzujgcymi w Polsce przepisami
dotyczacymi selektywnej zbiorki urzadzen
elektrycznychielektronicznych. Zuzyty sprzet
moze miec¢ szkodliwy wptyw na srodowisko i
zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos$¢
niebezpiecznych substanciji, mieszanin oraz
czesci skladowych. Gospodarstwo domowe
spetnia wazng role w przyczynianiu sie do
ponownego uzyciai odzysku surowcow
wtoérnych, w tym recyklingu zuzytego sprzetu.
Na tym etapie ksztattuje sie postawy, ktore
wptywaja na zachowanie wspolnego dobra
jakim jest czyste srodowisko naturalne.

® Gwarancja

Produkt zostat wyprodukowany zgodnie z
surowymi wytycznymi dotyczacymijakosci

i dokfadnie przetestowane przed dostawa.
W przypadku wad materiatowych lub
produkcyjnych przystugujg Panstwu prawa
ustawowe wobec sprzedawcy produktu.
Panstwa prawa ustawowe nie sy w zaden
sposob ograniczone przez nasza gwarancjg
przedstawiong ponizej.

Gwarancja na ten produkt wynosi 3 lata od daty
zakupu. Okres gwarancji rozpoczyna sie od
daty zakupu. Prosze przechowywac oryginalny
rachunek w bezpiecznym miejscu, poniewaz
ten dokument jest wymagany jako dowod
zakupu.

Wszelkie uszkodzenia lub wady obecne juz w
momencie zakupu nalezy zgtosic niezwtocznie
po rozpakowaniu produktu.

Jezeliw ciggu 3 lat od daty zakupu produkt
wykaze wady materiatowe lub produkcyjne,
to — wedtug naszego uznania — bezptatnie
Qo naprawimy lub wymienimy. Okres
gwarancji nie ulega przedtuzeniu o przyznane
roszczenie gwarancyjne. Dotyczy to rowniez
wymienionych i naprawionych czesci.

Niniejsza gwarancja traci waznosc, jesli
produkt zostat uszkodzony, byt niewtasciwie
uzytkowany lub konserwowany.



Gwarancja obejmuje wady materiatowe
iprodukcyjne. Niniejsza gwarancja nie
obejmuje czesci produktu, ktore podlegajg
normalnemu zuzyciui dlatego sa uwazane za
czescizuzywalne (np. baterie, akumulatory,
weze, wkiady atramentowe}, ani nie

obejmuje uszkodzen czesci delikatnych, np.
przetacznikéw lub czesci wykonanych ze szkta.

Zgodnie zKodeksem Cywilnym art. 581 §1wraz
Z wymiang urzadzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna si€ na NOwo.

@® Sposéb postepowaniaw
przypadku naprawy gwarancyjnej

Aby zapewnic szybkie rozpatrzenie
Panistwa whniosku, prosimy stosowac sie do
nastepujacych wskazowek:

Przed skontaktowaniem sig z dziatem
serwisowym nalezy przygotowac paragoni
numer artykutu (IAN 479771_2410) jako dowod
zakupu.

Numery artykutdéw mozna znalez¢ na tabliczce
Znamionowe, na grawerunku, na stronie
tytutowej jego instrukcji (na dole po lewej
stronie] lub jako naklejke na stronie odwrotnej
lub spodniej.

W razie wystgpienia btedow w dziataniu lub
innych wad, nalezy skontaktowac sie najpierw
z wymienionym ponizej dziatem serwisowym
telefonicznie lub poczta elektroniczna.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastepnie
z dotgczeniem dowodu zakupu (paragonu)
ipodaniem, na czym polega wadaikiedy
wystapita, przesta¢ bezptatnie na podany
Panstwu adres serwisu.

@® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 008004911946
E-Mail: owim@lidl.pl

q3
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Seznam poutzitych piktogrami a symbolii

NEBEZPECi! — Oznacuje ohroZeni's
vysokym stupném rizika, které m4,
pokud se mu nezabrani, za nsledek
smrtnebo tézké zranéni (napr.
nebezpeciuduseni)

Stfidavy proud/napéti

VAROVANI! — Oznacuje nebezpedi
se stfednim stupném rizika, které
miZe mit, pokud se mu nezabrani,
za nasledek t&Zké zranéninebo
smirt (napt. riziko Urazu elektrickym
proudem)

Hertz (sitova frekvence)

OPATRNE! — Oznacuje ohroZenis
nizkym stupném rizika, které mize mit,
pokud se mu nezabrani, za nasledek
lehké az stfedni zranéni [napf.
nebezpeciopareni)

g

Watt

VYSTRAHA! — Varuje pfed moznym
poskozenim majetku (napt. nebezpedi
zkratu)

=

Nikdy nenechte déti hrat sibez
dozoru s balicimi materidly nebo s
vyrobkem.

INFO: Tento symbol se signalnim
slovem ,Informace” poskytuje dalsi
uZite¢né informace.

o)

Fritovaci kos[11]je vhodny do myeky.

Nebezpecdi - riziko Urazu elektrickym
proudem!

Ne

Bezpecné pro potraviny
Tento vyrobek nema zadny negativni
vliv na chut ani vini.

>Peb b b P

OPATRNE: Horky povrch! Povichy se
mohou b&hem pouzivani stat horkymi.

PouZivejte vyrobek jen v suchych
vnitfnich prostorach.

N
m

Znacka CE potvrzuje shodu se
smérnicemi EU, které se na vyrobek
vztahuji.

D

Bezpecnostni pokyny
Pokyny pro ¢innost
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MINI FRITEZA

® Kratky ndvod

Tento dokument je zkrdcenou tisténou verzi
kompletniho ndvodu k obsluze. Naskenovanim
QR kddu se dostanete piimo na servisni stranku
firmy Lidl (www.lidl-service.com] a mliZzete
zadanim Cisla artiklu (IAN) 479771_2410 zobrazit a
stdhnout kompletni ndvod k obsluze.

Struény ndvod k pouZiti je soucasti tohoto
vyrobku. Pfed pouzitim vyrobku se seznamte
se véemi provoznimi a bezpecnostnimi pokyny.
Stru¢ny ndvod k obsluze si dobie uschovejte a
pfi pfedavani vyrobku tfetim osobam predejte
vSechny podklady.

@ Pouziti v souladu s uréenim

= Vyrobek je uréenk pfipraveé potravin
v horkém oleji pfi maximalni teplot& 190 °C.

= Tento vyrobek je vhodny vyhradné
pro pouziti v soukromych domécnostech.
Vyrobek neniuréen pro komeréni pouziti.

= Pouziti, kterd nejsou uvedena vtomto
navodu na obsluhu, mohou vyrobek
poskodit nebo zplsobit vazna zranéni.

= Vyrobce nepfebira zddnou odpoveédnost
za Skody zplisobené neodbornym
pouzitim.

@ Rozsah dodavky

Po vybaleni vyrobku zkontrolujte, zda je
dodévka kompletnia viechny dily jsou v
fadném stavu. Pfed pouZitim odstrafite vSechny
obalové materidly.

1 Minifritéza

1 Viko

1 Fritovaciko§

1  Rukojet [fritovaciho kose)
1 Kratky ndvod

® Seznamdilu
(Obr.A)

Kovovy filtr
Fritovacinadoba

Rukojet
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1 Pfipojné vedeni se sitovou zastr¢kou
| 5| Teplotni regultor

[6] Kontrolka POWER (¢ervend)

[7] Kontrolka READY (zelend)

18] Vypina¢ Zap/Vyp (1/0])

[9] Tlagitko pro odblokovani vika

110] Rukojet (fritovaciho kose]

11] Fritovaciko$

[12] Viko
@ Technické udaje
Vstupni napéti: 220-240V~,50-60Hz
Jmenovity vykon: |840W
Pfikon ve
vypnutémstavu: | 0,0W
Kapacita:
- Projedlyolej: |ccal,2litru po znacku MAX
- Fritovaciko$: |ccallitr

Vseobecné bezpecnostni

A pokyny

PRED POUZITIM VYROBKU
SE SEZNAMTE SE VSEMI
BEZPECNOSTNIMIA
OBSLUZNYMI POKYNY! KDYZ
PREDAVATE TENTO VYROBEK
JINYM LIDEM, PREDEITE JIM |
VSECHNY DOKUMENTY!

V piipadé poskozeni v disledku
nedodrZenitohoto navodu na
obsluhu se vase zaruka rusi! Za
nasledné skody se nepiebird
Zadna odpovédnost! V pfipadé
Skody na majetku nebo zranéni
zpUsobené nespravnym
pouzivanim nebo nedodrzenim



bezpecnostnich pokynl se
nepiebird Zddna odpoveédnost!

Déti a osoby se zdravotnim
omezenim

/A VAROVANI! NEBEZPECI|
ZIVOTA ANEHOD PRO
KOJENCE A DETI!
Nenechte déti hrat sibez
dozoru s balicimi materialy.
Balici material pfedstavuje
nebezpediuduseni.

Déti Casto podcenujis tim
spojend nebezpedi. Vzdy
udrzujte balici materidl mimo
dosah déti.

/A VAROVANI! Tento vyrobek
neni hracka pro détil Déti si
nejsou védomy nebezpedi
v zachazeni s elektrickymi
spotiebici.

Tento vyrobek nesmi pouzivat
détive vékumezi0a8lety.
Tento vyrobek mohou
pouZivat détiod 8let za
piedpokladu, Ze jsou pod
neustalym dohledem.

Tento vyrobek mize byt po-
uzivan osobami se snizenymi
fyzickymi, smyslovyminebo
mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenostia/
nebo znalosti, kdyz jsou pod
dozorem nebo jsou pouce-
ny o bezpecném pouzivani

vyrobku a porozumély nebez-
pecim, které z toho plynou.
Chranite vyrobek ajeho
pfipojné vedeni pied détmi
mladsiminez 8 let.

Cist&nia udrzbu provadéné
uzivatelem nesmi provadét
deéti.

Déti by mély byt pod
dohledem, aby si s vyrobkem
nehraly.

A VAROVANI! Vyrobek

uchovavejte mimo dosah
malych déti, zejména béhem
pouzivani a ve fazi chladnuti.
Pfistroje pro vaieni by mély byt
umistény ve stabilni poloze

s rukojetmi [pokud jsou k
dispozici), aby se zabranilo
rozliti horké kapaliny.

/A VAROVANI! Riziko trazu

elektrickym proudem!
Nepokousejte se vyrobek
sami opravovat. V piipadé
poruchy smiopravy provadét
vyhradné kvalifikovany
personal.

Neponoiuijte elektrické
komponenty vyrobku do
vody nebo jinych kapalin.
Vyrobek nedrzte v Zddném
pfipadé pod tekoucivodou.
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Nikdy nepouzivejte
poskozeny vyrobek. Kdyz je
vyrobek poskozen, oddélte
ho od elektricke sité a obratte
se na svého prodejce.
Neumistujte pfistroj v blizkosti
umyvadla nebo ve vihkych
mistnostech.

Pfed pfipojenim vyrobku

k elektrickeé siti zkontrolujte,
zda napéti a proud odpovidaji
informacim na vyrobnim Stitku
vyrobku.

Pfipojujte vyrobek pouze k
uzemnéné zasuvce. Dbejte
vZdy nato, aby byla sitova
zastrcka spravné zastréena do
Zasuvky.

Nedovolte, aby se pfipojné
vedeni se sitovou zastr¢kou
dostalo do kontaktu s horkymi
¢astmi vyrobku.

Aby nedoslo k poskozeni
piipojného vedeni, nedrtte
ho, neohybejte ani ho netiete
o ostré hrany.

Chraiite pfipojné vedeni pied
horkymi povrchy a otevienymi
plameny.

Vedte piipojné vedenitak,
aby nebylo mozné Zadné
nechténé tahaninebo
zakopnuti.
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Kdyz je pfipojné vedeni
poskozeno, musi byt
nahrazeno vyrobcem, jeho
zakaznickou sluzbou nebo
podobné kvalifikovanou
osobou, aby se zabranilo
ohrozeni.

Pro oddéleni vyrobku od sité
zatdhnéte za sitovou zastrcku,
nikoliv za pfipojné vedeni.
Pfipojné vedeni nenavijejte
kolem vyrobku. Pfipojte
sitovou zastréku k snadno
pfistupné zasuvce, aby bylo
moZné v pfipadé nouze
sitovou zastréku ihned
vytahnout.

Vyrobek neni uréen k provozu
s pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatneho systéemu
dalkoveho ovladani.
Nepouzivejte vyrobek
mokryma rukama. Nedotykejte
se vyrobku mokryma rukama.

/A VAROVANI! Riziko popileni!

UdrZujte déti a zvifata mimo
dosah vyrobku, kdyzje v
provozu, nebo kdyZ se chladi.
Pfistupné ¢astijsou horké.
B&hem provozu vyrobku se
nedotykejte nasledujicich
Casti:

Vnitfek fritovaci ndadoby

Viko



Kryt vyrobku
Pfi fritovani se vytvareji
horké pary. Para se uvoliiuje
pies kovovy filtr. UdrZujte
bezpecnou vzdalenost od
pary.
Horky olej zplsobuje vazné
popaleniny, protoze je
mnohem teplejsi nez vrouci
voda.
Pokud do horkého oleje kape
voda, dochézi k rozstfiku.
Nikdy nedovolte, aby voda
kapala do horkého oleje.
Fritovaci ko$ a jidlo musi byt
suché, kdyz jsou vkladany do
horkého oleje. Zejména ze
zmrazenych potravin je tieba
odstranit led nebo tajici vodu.
Vyrobek musi byt pied
pouzitim suchy, aby nedoslo k
vybuchu.
Obsluhujte vyrobek jen se
suchyma rukama.
Vyhnéte se kontaktu s horkym
olejem, abyste predesli
Zranéni.
Vyrobkem nikdy nepohybuijte,
pokud je v provozu nebo je
napInén horkym olejem.
/A VAROVAN:I! Riziko poZaru!
Nestavte vyrobek do blizkosti
hoflavych materidlii [(napfr. jako
jsou zaclony, ubrusy).

Aby se zabranilo piehfiati,
nesmi byt vyrobek pfiprovozu
zakryt.

Pokud si v§imnete kouie

nebo nezvyklych zvuka,
odpoijte vyrobek okamzité

od sité. Pfed dal§im pouZitim
nechte vyrobek zkontrolovat
odbornikem.

V piipadé poZaru vytdhnéte
sitovou zastréku ze zasuvky.
Pfijméte vhodna protipoZarni
opatieni.

Ventilacni otvory vyrobku
nezakryvejte. Zajistéte, aby byl
vyrobek dostate¢né vétran.
Vyrobek nedavejte po pouZiti
do skfiné.

Na vyrobek nepokladejte
Zadné pfedméty.

DodrZujte vzdalenost alespoii
50 cm od ostatnich pfedmeétd,
abyste zabranili vzniku poZaru.

Instalacni pokyny

Tento vyrobek je uréen k
tomu, aby byl pouzivan v
domacnosti a pro podobné
aplikace, jako napiiklad:
V kuchyrikach pro
spolupracovniky, v
obchodech, kancelafich
ajinych Zivnostenskych
oblastech;
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V zemédélskych

usedlostech;

Zakazniky v hotelech,

motelechajinych

ubytovacich zafizenich;

V penzionech se snidani.
Pomoci rukojeti[ 3 Juvedte
vyrobek do stabilni polohy.
Neumistujte vyrobek pfimo
pod elektrickou zasuvku.
Nestavte vyrobek na
varné desky (plynového,
elektrického nebo uhelného
sporaku atd.).

Provozujte vyrobek vzdy na
rovném, stabilnim, tepelné
odolném a Cistém povrchu.
Po fritovani: Pfed pouzitim
nechte vyrobek alespor

2 hodiny vychladnout:

Vyrobek piepravovat

Vyprazdiovat fritovaci

nadobu

Cistit vyrobek

Provoz

Nikdy se nedotykejte vnitiku
fritovaci nddoby, vika a krytu
produktu, kdyZ je v provozu.
K fritovani jidel vZdy pouZijte
fritovaci kos.

Nenechavejte tento vyrobek
nikdy bez dozoru, dokud je v
uzivani.
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Nepouzivejte vyrobek nikdy
bez oleje.
Napliite fritovaci ndadobu
alespoii ke zna¢ce MIN
olejem. Znacka MAX nesmi
byt piekroCena.
Fritovaci kos$ pliite pouze po
znaCku MAX. Jinak teplota
oleje ve fritovacinddobé
klesne piili$ nizko a fritovani
bude trvat déle. Fritované
potraviny pak budou
absorbovat vice oleje.
PouZivejte pouze vhodné
oleje, napf:

Repkovy olej

Rostlinny olej

Slunenicovy olej
Nikdy nepouzivejte:

Staré nebo kontaminované

fritovacituky a oleje

Nevhodné tuky a oleje

(napf. margarin, maslo nebo

olivovy olej)

RGzné smiSené oleje

Smés starych anovych olejli

Tuhy tuk

Zivocisny tuk
Ty se mohou pfi zahfati vznitit.
Olej se mize zahfat na teplotu
vysSinez +190 °C. Ujistéte se,
Ze olej tuto vysokou teplotu
vydrzi.



® Pokud se olej vzniti,nesmi se
nikdy hasit vodou. K uhaseni
poZzaru nasadte na vyrobek
viko nebo vyrobek prikryjte
protipozarni dekou nebo
vinénou pfikryvkou.

® Béhem ohfivani a fritovani
muze dojit ke stfikani oleje.

= Viko musi byt b&hem ohfivani
a fritovani zaviené, aby se
zabranilo rozstfiku horkého
oleje.

® Po pouziti a pied kazdym
Cisténim vytahnéte sitovou
zastrcku ze zasuvky.

m Cistéte vyrobek po kazdém
pouZziti [viz ,Cisténi").

@® Uvedenido provozu

@ Vyrobek vybalte a vycistéte jej

. Vyjméte vyrobek z obalu. Odstrarite
veskery obalovy materidl a ochranné folie.

2. Zkontrolujte, zda jsou k dispozici vSechny
dily a zda je rozsah dodavky kompletni (viz
+Rozsah dodavky“).

3. Zkontrolujte, zda jsou vyrobek a véechny
dily v dobrém stavu. Pokud Zjistite jakékoli
poskozeni nebo zavadu, vyrobek
nepouzivejte, ale postupuijte podle popisu
v kapitole ,Zaruka".

4. Pfed prvnim pouzitim vycistéte vsechny
soucdsti vyrobku podle popisu v kapitole
LCisteni®

@ Priprava
@ Namontujte/odeberte rukojet

@ INFO:Pred pouzitim pfipevnéte rukojet|10)
k fritovacim kosi[11].

Instalace

1. Podrzte a stlaCte tyCe rukojeti . Vlozte
ty&e rukojeti do ocek na fritovacim ko3i @

2. Povolte tyce rukojeti|10| a zasurite je do
otvorti ve fritovacim kosi[11].

Demontaz

0 Stisknéte a pridrzte rukojeti[10]u sebe.
Vyjméte tyce rukojeti z ok fritovaciho
kose[11].

® Obsluha

@ INFO:

= Pfipadné zbytky z vyroby vedou k tvorbé
zapachu béhem uvadéni do provozu. To
je normalni a neznamend to chybnou funkci
vyrobku. Zajistéte dostatecné odveétrani.

= Pokrmy by se mély smazit pouze do
ZlatoZluté barvy;, nikoli do tmavé nebo
hnédé.

@ Vypnuty stav
Jakmile je sitova zastr¢kal[ 4 | pripojena
k elektrické siti a vypina¢ Zap/Vyp
jevpoloze O, vyrobek se piepne do
vypnutého stavu.

@ Zahiejte fritovaciolej

/\ VAROVANI!

= Beéhem provozu vyrobku se nedotykejte
nasledujicich ¢4sti:
- Vhnitfek fritovaci nadoby
- Viko[12]
- Krytvyrobku

= Pfifritovani se vytvéieji horké péry. Para
se uvoliuje pres kovovy filtr . Udrzujte
bezpecnou vzdalenost od pary.

= Napliite fritovacinddobu| 2 |azke
znac¢ce MIN olejem. Znacka MAX nesmi byt
prekrocena.

INFO:

Pozadovana teplota fritovani se lisi v
z4vislostina:

- Velikosti potraviny

- Druhu potraviny

- Mnozstvi potravin

e
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Dodrzujte tabulku ,,Doporuceni pro fritovani
potravin®,

® B&hem provozu: Kontrolka READY[7 |se
rozsviti a ¢as od ¢asu zhasne. To znamen4, ze
se vyrobek zahfiva na nastavenou teplotu.

= Kontrolka READY [ 7 ]se rozsviti, kdyz je
teplotni regulétor nastaven na MIN nebo
na spodni hranici rozsahu ohfevu.

= Jakmile nastavite regulator teploty| 5 |do
pozadované polohy: Dokud neni dosazeno
pozadované teploty, kontrolka READY
zhasne.

Umistéte fritovaci kos[11]do fritovaci
nadoby[2].

Napilfite fritovaci nadobu[ 2 |[vhodnym
olejem.

Viko[12| zaviete.

Otocte teplotni regulator[ 5 ] do

polohy MIN.

Spojte sitovou zastr¢ku | 4 |s vhodnou
zasuvkou.

Pfepnéte vypinac Zap/Vyp| 8 |do polohyI.
Kontrolka POWER([ 6 | sviti ervené.
Kontrolka READY [ 7 ] sviti zelen&.

2Zvolte pozadovanou teplotu v zavislosti

na fritovaném pokrmu [viz ,Doporuceni pro
fritovani potravin®).

Nastavte teplotniregulator| 5 |na
pozadovanou polohu. Kontrolka READY
zhasne.

B Podosazeni pozadované teploty:
Kontrolka READY 7 |sviti zelen&.

Kontrolka Stav
[6] POWER zapnuto
(Cervend) Vyrobek je zapnut
[6] POWER vyp Vyrobek je vypnut
READY vyp Vyrobek
pfedehieje/znovu
zahfejte
READY zap Bylo dosazeno
(zelend) nastavené teploty
nebo teplotanebyla
nastavena.
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Fritovani potravin

/\ VAROVANI!

e

B&hem ohfevu a fritovani: Udrzujte viko
zaviené, aby nedoslo k rozstiiku horkého
oleje.

Obsluhujte vyrobek jen se suchyma rukama.
Vyhnéte se kontaktu s horkym olejem,
abyste pfedesli zranéni.

Vyrobkem nikdy nepohybuijte, pokud je v
provozu nebo je naplnén horkym olejem.
Napliite fritovaci kos[11]nanejvys po
znacku MAX. Jinak teplota oleje ve fritovaci
naddobé| 2 |klesne piilis nizko a fritovani
bude trvat déle. Fritované potraviny pak
budou absorbovat vice oleje.

INFO:

Fritovacinddobal| 2 |a fritované potraviny
musi byt pfi vkladani do horkého oleje
suché.

Zapecené potraviny: Strouhanka by méla
co nejpevnéji piilnout k potraviné. Veskera
strouhanka, ktera se béhem fritovani od
potraviny oddéli, znecisti olej.

MraZené potraviny: Odstraiite veskery led
nebo tajici vodu.

Pro rovnomeérné vysledky fritovani: Maso,
ryby a zeleninu nakréjejte na malé kousky.
Nastavte teplotu: Dodrzujte pokyny na obalu
potravin nebo v tabulce ,Doporuceni pro
fritovani potravin®.

Po dosaZeni poZzadované teploty:
Kontrolka READY [ 7] sviti zelené.
Oteviete viko[12} Zatlacte tlacitko pro
odblokovani vika[ 9] dold.

Vyjméte fritovaci ko$| 11|z fritovaci
nadoby[2].

Potraviny k fritovani vloZte do fritovaciho
kose[11].

Vlozte fritovaci ko [11] do fritovaci
nadoby/[2].

Viko[12] zaviete.



@ Po fritovani potravin 3. Vytadhnéte sitovou zastrcku| 4 | ze zasuvky.
o L 4. Oteviete viko[12}: Zatla¢te tla¢itko pro
A OPATI%NE!’ Rllzll'm' zramv!.m'! Pouvzngte \{h?dne odblokovani vika[9] dolt.
kuchyniske nacini (napf. kuchyriske KIeSt€)pro 5 pomaly vyjmeéte fritovaci kos[11]z oleje.
odebiranijidlia z fritovactho kose[T1]. 6. Kodkapani: Zavéste drzak fritovaciho
. Otocteteplotniregulator| 5 |do kose[11]na predni okraj fritovaci nadoby [ 2].
polohy MIN. 7. Poodkapanioleje: Dejte jidlo do misy.
2. Piepnéte vypinac¢ Zap/Vyp|8 |do 8. Nechte vyrobek ochladit.
polohy O.
Kontrolka POWER[ 6 | zhasne.
Kontrolka READY [ 7 | zhasne.
@ Doporucenipro fritovani potravin
Potraviny Teplota Hmotnost Cas
Zelenina +140°C 2509 4min
Cibule +140°C 2509 3min
Krevety +50°C 2509 4min
Kufeci stehynka +70°C 2509 12min
Kufecikfidla +70°C 2509 10 min
Kufeci prsnifilet +70°C 2509 10 min
Kufeci masoveé prouzky +70°C 2509 10 min
Platky masa +160 °C 3009 3 min
Hranolky +70°C 120g-4509g 12 min—15 min
Rybifilé +190°C 300g 3min
Steak +190°C 2009 4min
@® Odstraiovani poruch
Porucha Mozna piicina Reseni
Vyrobek Sitova zastrcka | 4 |nenispojena | Spojte sitovou zastréku| 4 | se zasuvkou.
nefunguje. se zasuvkou.
Potraviny jsou Pouzilo se pifili§ mnoho Snizte mnoZzstvi potravin arovnomeérné je
syrové nebo potravin. rozmistéte.
nerovhomerné e « s
Teplota frit I ka. Zvyste teplotu frit .
uvafene. eplota fritovanije pfilis nizka vyste teplotu fritovani
Hranolky nejsou | Byl vybran $patny druh PouZijte jiny druh brambor.
uvafené ani brambor.
kfupavée. . [ . o o »
Hranolky jsou pfili$ velke. Nakrajejte hranolky na mensinebo tenci
hranolky.
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@ Cisténi
/\ VAROVANI!Riziko drazu elektrickym

proudem! Pfed cisténim: VZdy vytdhnéte
sitovou zastr¢ku| 4 | ze zasuvky.

/\ VAROVANI! Riziko popileni! \Vyrobek

necistéte bezprostiedné po provozu.
Nechte vyrobek cca 2 minut chladnout.

/\ VYSTRAHA! Riziko poskozeni!

m K &isteni nepouziveijte abrazivni, agresivni
Cistici prostfedky nebo tvrdé kartace.

Odeberte poutzity olej z vyrobku

@ INFO:

0 Nelikvidujte olej v kanalizacinebo v
zédchodé. OlejmiiZe ztuhnout a ucpat
odtoky.

1 Nevylévejte olej pfimo do odpadkového

= Neponoiuijte elektrické komponenty

kose. Olej vlozte do plvodniho obalu nebo

vyrobku do vody nebo jinych kapalin. dlo PIGSIOVéhO Séévk U s sb&me mi
Vyrobek nedrzte v zddném pfipadé pod oo ejvc? lnelst.e na urcene sberne misto pro
tekouci vodou. pouzity olej.
= Dbejte nato, aby dovnitf vyrobku pronikla 1. VWlite olejz fritovacinadoby[2].
voda nebo jiné kapaliny. 2. Olejzlikvidujte v souladu s mistnimi
predpisy.
@ Cisténi
Dil Zpiisob ¢isténi
Kryt 1 Otfete dily lehce navih¢enym hadfikem.

Fritovaci nadoba

O

O

V pfipadé potieby dejte na hadfik jemny Cistici prostfedek. Poté
kryt otfete vihkym hadfikem bez isticiho prostiedku.
Dily diikladné& osuste.

Fritovaci kos[11]

Rukojet

Uvolnéte rukojet[10] z fritovaciho kose [11] [viz,Namontujte/
odeberte rukojet*).

Rukojet|10)a fritovaci kos|11|vycistéte teplou vodou ajemnym
mycim prostfedkem.

Oplachnéte rukojet[10] a fritovaci kos[11] ¢istou vodou.
Rukojet[10]a fritovaci kos[11] dikladné osuste.

Fritovaci ko$ @ miZete alternativné umyt také v myc¢ce nddobi.

Kovovy filtr[ 1]
Viko

O

Sejméte viko|12|z vyrobku: Stisknutim tlaCitka pro odblokovani
vika[ 9 ]smérem dolii viko oteviete. Vytahnéte viko nahoru a
vyjméte ho ze zavésl.

Vycistéte kovovy filtr[ 1]a viko[12] vihkym hadfikem nebo houbou.

@® Skladovani

@® Zlikvidovani

1 Pfed uloZenim vyrobek vycistéte. Obal se sklada z ekologickych materiald, které
1 Pokud nenivyrobek pouzivan, skladujtehov  mlizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich

originalnim obalu.

0 Uchovévejte vyrobek na suchém misté a

mimo dosah déti.
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sbéren recyklovatelnych materidld.

&) oznaceniobalovych materili
zkratkami (a) a Cisly (b), s nasledujicim
vyznamem: 1-7: umélé hmoty/20-22:
papir alepenka/80—-98: sloZené latky.

N Pfi tfidéni odpadu se fidte podle
b
a




Vyrobek:

ELEMENTS =
D'EMBALLAGE + I ¢)

NOTICE

ADEPOSER A DEPQSER
Cet appa reil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Vyrobek a obalové materialy jsou
recyklovatelné a podiéhaji rozsifené
odpovednosti vyrobce.

Likvidujte je oddélené podle ilustrovanych
Info-tri (informace o tfidéni), abyste mohlilépe
naklddat s odpady.

Logo Triman platijen pro Francii.

O moznostech likvidace vyslouzilych
zafizeni se informujte u spravy vasi
obce nebo mésta.

=

V zdjmu ochrany Zivotniho prostfedi
vyslouzily vyrobek nevyhazujte do
domovniho odpadu, ale pfedejte

k odborné likvidaci. O sbérnacha
jejich oteviracich hodinach se miizete
informovat u pfislusné sprdvy mésta
nebo obce.

1

@® Zaruka

Vyrobek byl vyroben podle pfisnych smérnic
kvality a pfed dodanim peclivé otestovan. V
pfipadé materidlnich nebo vyrobnich vad mate
zakonna prava viici prodejci vyrobku. Vase
zakonna prava nejsou nize uvedenou zarukou
nijak omezena.

Z4ruka na tento vyrobek je 3 roky od data
zakoupeni. Zaru¢ni doba zacind dnem
zakoupeni. Origindl dokladu o zakoupeni si
uschovejte na bezpecném mist&, protoZe tento
dokladje vyzadovan jako doklad o koupi.

Jakékoli poskozeni nebo zavady, které se
vyskytly jiz v okamZiku ndkupu, musi byt
nahlaSeny ihned po vybaleni vyrobku.

Pokud se u vyrobku béhem 3 let od data
zakoupeni projevi vada materidlu nebo vyrobni
vada, pak vam ho podle nasi volby bezplatné
opravime nebo vyménime. Zaru¢ni doba se po
uznané reklamaci neprodluzuje. To plati také pro
vyménéné a opraveneé dily.

Tato zaruka je neplatnd, pokud byl vyrobek
poskozeny nebo nespravné pouzivany anebo
udrZovany.

Zéruka se kryje na materialove a vyrobni vady.
Tato zaruka se nevztahuje na dily vyrobku, které
podléhaji béznému opotiebeni, a tim plati

jako opotiebitelné dily (napf. baterie, hadice,
inkoustové barevné patrony), ani se nevztahuje
na poskozeni rozbitnych dilil, napf. spinaci nebo
dild ze skla.

@ Postup v piipadé uplatiiovani
zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovani Vaseho
pfipadu se fidte nasledujicimi pokyny:

Pro vSechny poZadavky si pfipravte pokladni
stvrzenku a ¢islo artiklu [IAN 479771_2410) jako
doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravure,
titulni strdnce ndvodu [vlevo dole) nebo na
nélepce na zadni nebo spodnistrané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad
nejdfive kontaktujte, telefonicky nelbo e-mailem,
v nasledujicim textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom milzete
s prilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni
stvrzenkou) a idaji k zédvadé a kdy k ni doslo,
bezplatné zaslat na adresu servisu, kterd Vam
byla sdélena.

@ Servis

(@ Servis Ceskarepublika
Tel: 800600632
E-Mail: owim@lidl.cz

C€
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Zoznam poutzitych piktogramov/symbolov

>

NEBEZPECENSTVO! — Oznacuje
nebezpecenstvo s vysokym stupfiom
rizika, ktoré bude mat za ndsledok
smrt alebo vazne zranenie, ak samu
nevyhnete (napr. nebezpecenstvo
zadusenia)

Striedavy prud/striedavé napétie

VYSTRAHA! — Oznacuje
nebezpecenstvo so strednym
stupriom rizika, ktoré bude mat
zandsledok smrtalebo vazne
zranenie, ak sa mu nevyhnete (napr.
nebezpecenstvo zasahu elektrickym
prudom]

Hertz [sietova frekvencia)

POZOR! — Oznacuje nebezpecenstvo
s niz8im stupiiomrizika, ktoré bude
mat za nasledok lahké az stredne tazké
zranenie, ak sa mu nevyhnete (napr.
nebezpecenstvo obarenia)

g

Watt

OPATRNE! - Varuje pred
potencidlnymi materidinymi Skodami
[napr. riziko skratu)

=

Deti nikdy nenechavajte s obalovym
materidlom ani s produktom bez
dozoru.

INFORMACIA: Tento symbol so
signalnym slovom , Informdcia“ ponuka
dalsie uzito¢né informacie.

%%"i

Fritovaci kas[11]je vhodny do
umyvacky riadu.

Nebezpecenstvo — Urazu elektrickym
pradom!

<]

Vhodné pre potraviny.

Tento vyrobok Ziadnym spdsobom
negativne neovplyviiuje na chut
alebo vornu.

D> e b b P

POZOR: Hortci povrch! Povrchy sa
mozu pocas pouzivania velmi zohriat.

Produkt pouzivaijte len v suchych
interiéroch.

N

Znacka CE potvrdzuje zhodu so
smernicami EU, ktoré s relevantné pre
produkt.

D

Bezpeclnostné upozornenia
Manipula¢né pokyny
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MINIFRITEZA

® Kratky ndvod

Tento dokument je skrdtenou tlacenou verziou
celého navodu na ovladdanie. Naskenovanim
QR kddu sa dostanete priamo na stranku servisu
Lidl (www.lidl-service.com) a zadanim Cisla
vyrobku (IAN] 479771_2410 simbZete prezriet a
stiahnut kompletny ndvod na ovlddanie.

Tento kratky ndvod je suicastou tohto vyrobku.
Pred pouzitim vyrobku sa oboznédmte so
vSetkymi obsluznymia bezpecnostnymi
upozorneniami. Kratky ndvod si dobre
uschovajte a v pripade postipenia vyrobku
dalsim osobam im odovzdajte aj vietky
dokumenty patriace k vyrobku.

@ Pouzivanie v stllade s uréenim

= Produktje ur¢eny na pripravu potravin v
horicom ohni pri teplote maximalne 190 °C.

= Produktje ur¢eny vylu¢ne na pouzivanie v
sukromnych domdécnostiach. Produkt nie je
urc¢eny na priemyselné pouzitie.

= Pouzitie, ktoré nie je uvedené v ndvode na
pouzivanie, mdze poskodit produkt alebo
spobsobit vaZne zranenia.

= Vyrobca nepreberd Ziadnu zodpovednost
za $kody sposobené neodbornym
pouzivanim.

@® Rozsah dodavky

Po vybaleni produktu skontrolujte, &i je dodavka
kompletnd a ¢i su vietky Casti v poZadovanom
stave. Pred pouzivanim odstrarite vietky
obalové materialy.

1 Minifriteza

1 Veko

1 Fritovacikos

1 Rukovit fritovaci kos)
1 Kratky ndvod

@® Zoznam cCasti
(Obr.A)

Kovovy filter
Fritovacia nddoba
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Rukovat

Napdjaci kdbel so sietovou zéstr¢kou
Regulator teploty

Kontrolka POWER [Cervend)
Kontrolka READY (zelend)

Vypinac (1/0)

Tla¢idlo na odblokovanie veka

110] Rukovit (fritovaci kds)

[11] Fritovacikas

12| Veko

3]
4]
H
6]
7]
8
9]

0

—

@ Technické udaje

Vstupnée napétie: | 220—240 V~, 50—60 Hz

Menovity vykon: | 840 W

Prikon vo
vypnutom stave:

00w

Kapacita:
- Najedly olej: | pribl.1,2 litra po znac¢ku MAX

pribl. 1litrov

- Fritovaci kos:

A Vseobecné
bezpec':nos.tné

upozornenia

PRED POUZITiIM PRODUKTU

SA OBOZNAMTE SO

VSETKYMI BEZPECNOSTNYMI

UPOZORNENIAMI A POKYNMI

NA OBSLUHU! KED BUDETE TENTO

PRODUKT ODOVZDAVAT DALE),

ODOVZDAITE AJKOMPLETNU

DOKUMENTACIU K PRODUKTU!

V pripade poskodenia zdévodu
nedodrzania tohto ndvodu na
obsluhu zanikd ndrok na zaruku!
Zanasledne vzniknuté skody
nepreberame Ziadnu zaruku!

V pripade majetkovych alebo
personalnych $k&d z ddvodu



neodborného pouzivania alebo
nedodrZania bezpelnostnych
upozorneni nepreberdme Ziadnu
zodpovednost!

Deti a osoby s postihnutim

A VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO
OHROZENIA ZIVOTA A
URAZU PRE DOJCATA A DETI!
Detinenechévajte bez
dozoru v blizkosti obalovych
materidlov. Obalovy material
predstavuje nebezpeclenstvo
udusenia.

Deti Casto podceiiuju
nebezpeclenstvo spojené

s obalovymi materialmi.
Nedovolte, aby sa deti dostali
sa do blizkosti obaloveho
materialu.

A VYSTRAHA! Tento produkt nie
je hracka pre detil Deti nemaju
znalosti o nebezpecenstvach
pri manipuldcii s elektrickymi
produktmi.

Tento produkt nesmu pouzivat
detivo veku od 0 do 8 rokov.
Deti od 8 rokov m&Zu tento
produkt pouZzivat, len ak su
neustale pod dozorom.

Tento produkt m&zu pouZivat
osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, alebo

nedostatkom skusenosti

a vedomosti, ak st pod
dozorom alebo boli poucené
ohladom bezpeéného
pouzivania produktu a

ztoho vyplyvajlcich
nebezpedlenstiev.

Produkt a jeho napéjaci kabel
drzte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Cistenie a udrzbu, ktorti ma
vykonéavat pouZivatel, nesmu
vykonavat deti.

Deti musia byt pod dozorom,
aby sa zabranilo, Ze sa nebudu
s vyrobkom hrat.

A VYSTRAHA! Produkt

udrZiavajte v bezpeclnej
vzdialenosti od malych deti,
najma pocas pouZzivania a
pocas chladenia.

Pristroje na varenie by mali
byt pomocou rukoviti (ak

tam st) uloZzené do stabilnej
polohy, aby sa horuca tekutina
nerozliala.

/A VYSTRAHA! Riziko tGrazu

elektrickym pridom!
Neskusajte produkt opravovat
sami. V pripade poruchy mézu
opravy vykonavat vylu¢ne
kvalifikovani odbornici.
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Elektrické suciastky produktu
neponarajte do vody aniinych
tekutin. Produkt nikdy nedrzte
pod teclicou vodou.

Nikdy nepouzivajte
poSkodeny produkt. Ak je
produkt poskodeny, odpojte
ho z elektriny a obrétte sana
svojho predajcu.

Produkt neumiestiiujte do
blizkosti umyvadla anido
vihkych miestnosti.

Pred zapojenim produktu do
elektriny skontrolujte, Cisa
napatie a sila priudu zhoduju

s Udajmi na typovom §titku
produktu.

Produkt zapdjajte iba do
uzemnenej zasuvky. Dbajte na
to, aby bola sietova zastr¢ka
spravne zapojena do zasuvky.
Napdjaci kabel so sietovou
zastrCkou sa nesmie dostat do
kontaktu s horucimi Castami
produktu.

Aby sa napajaci kabel
neposkodil, nesmie sa
pomliazdit, ohybat ani odierat
o ostré hrany.

Napajacikabel drzte v
dostatocnej vzdialenosti od
horucich pléch a otvoreného
plamena.
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Napadjaci kdbel polozte

tak, aby zafi nebolo mozné
omylom potiahnut ani on
zakopnut.

Ak je napéjaci kabel
poskodeny, musi ho vymenit
vyrobca, jeho oddelenie
sluZieb zakaznikom alebo
osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa predislo
vzniku ohrozenia.

Pri odpadjani produktu z
elektriny tahajte za sietovu
zastrcku, nie za samotny
napdjaci kabel.

Napdjaci kdbel neovijajte
okolo produktu. Napajaci
kdbel zapojte do lahko
pristupnej zasuvky, aby sa
sietova zastrCka dala v pripade
nudze ihnedvytiahnut.

Tento produkt nie je

ur€eny na prevadzku s
externym ¢asovacom ani

so samostatnym dialkovym
ovladanim.

Produkt neobsluhujte s
vihkymi rukami. Nedotykajte sa
produktu s vihkymi rukami.

A VYSTRAHA! Nebezpecenstvo

popalenial

Pocas prevadzky alebo
chladeniadrzte detia
domace zvierata v bezpelnej



vzdialenosti od produktu.
Pristupné Casti st horuce.
Pocas prevadzky produktu sa
nedotykajte tychto Casti:
Vnutra fritovacej nadoby
Veka
Telesa produktu
Pocas fritovania vznika
horuca para. Para sa uvoliiuje
cez kovovy filter. Stojte v
bezpecnej vzdialenostiod
unikajucej pary.
Horuci olej spbsobuje
tazké poranenia, pretoze je
podstatne horlcejsi nez vriaca
voda.
Ked'do horticeho oleja
kvapne voda, olejbude
striekat. Nikdy nedovolte, aby
do horuceho oleja kvapla
voda.
Fritovaci kds a fritované jedlo
musia byt suché, ked'ich
davate do horuceho oleja.
Najma z hlbokozmrazenych
potravin by ste mali odstranit
vietok lad a roztopenu vodu.
Produkt musi byt pred
pouzitim suchy, aby sa
zabranilo vybuchu.
Produkt obsluhujte suchymi
rukami.
Vyhnite sa kontaktu s horicim
olejom, aby ste sa neporanili.

Produktom pocas prevadzky
aanivtedy, kedje naplneny
horucim olejom, nehybte.

A VYSTRAHA! Nebezpecenstvo

poziaru!

Produkt neumiestiiujte do
blizkosti horlavych materidlov
(napr. zaclon, obrusov).

Aby sa zabranilo nadmernému
prehriatiu, nesmie sa produkt
pocas prevadzky zakryvat.
Ak spozorujete dym alebo
neobycajné zvuky, okamZite
odpojte produkt z elektriny.
Produkt dajte pred dalSim
pouzitim skontrolovat
odbornikovi.

V pripade poZiaru vytiahnite
sietovu zastrCku zo zasuvky.
Zavedte vhodné opatrenia na
uhasenie poZiaru.
Nezakryvajte ventilatné
otvory produktu. Uistite sa,
Cije produkt dostato¢ne
odvetrany. Produkt po pouZiti
neodkladajte do skrine.

Na produkt neukladajte Ziadne
predmety.

UdrZujte odstup minimalne

50 cm od inych predmetoy,
aby ste sa vyhli poZiaru.
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Upozornenia k inStalacii

Tento produkt je uréeny nato,
aby sa pouzival v domacnosti
a podobnym spbsobom, ako
napriklad:

V kuchyniach pre

zamestnancov, v

obchodoch, kancelaridch a

inych komerénych oblastiach;

V polnohospodarskych

usadlostiach;

Zdakaznikmi v hoteloch,

moteloch ainych obytnych

zariadeniach;

V penziénoch s ranajkami.
Pomocou rukovéti[ 3 Julozte
produkt do stabilnej polohy.
Produkt neumiestiiujte priamo
pod zasuvku.

Produkt neumiestiiujte na
varné dosky (plynové,
elektrické sporaky a pecena
uhlie atd).

Produkt vzdy prevadzkujte na
rovnej, stabilnej, tepluvzdornej
a Cistej ploche.

Po fritovani: Produkt nechajte
chladnut aspori 2 hodiny, pred
tym, ako budete:

Produkt prenasat

Vyprazdiovat fritovaciu

nadobu

Produkt Cistit
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Prevadzka

Pocas prevadzky sa nikdy
nedotykajte vnutra fritovacej
nadoby, veka anitelesa
produktu.
Na fritovanie jedal vzdy
pouzivajte fritovaci kos.
Pocas pouzivania nikdy
nenechavajte produkt bez
dozoru.
Produkt nikdy nepouZzivajte
bez oleja.
Fritovaciu nadobu napliite
olejom minimalne po
znaCku MIN. Znacka MAX sa
nesmie prekrodit.
Fritovaciu nadobu pliite len
po znacku MAX. Inak bude
teplota oleja vo fritovacej
nadobe prili§ rychlo klesat a
fritovanie bude trvat dlhsie.
Fritované jedlo potom nasaje
viac oleja.
PouZivajte len vhodné oleje,
ako napr.:
Repkovy olej
Rastlinny olej
Sinec¢nicovy olej
Nikdy nepouzivajte:
Staré alebo znecistené
fritovacie mastia oleje
Nevhodné tuky a oleje
(napr. margarin, maslo alebo
olivovy olej)
R&zne zmieSané oleje



- ZmieSané staré anoveé oleje
- Tuhy tuk

- Zivocisny tuk

Tieto tuky by sa mohli poc&as
ohrievania vznietit.

® Olej mbze dosiahnut teplotu
az viac ako +190 °C. Zaistite,
aby olej vydrzZal takuto vysoku
teplotu.

m Ak olejzacne horiet, nikdy ho
nehaste vodou. Na produkt
dajte pokrievku, pripadne ho
zakryte protipoziarnou alebo
vinenou dekou, ¢Cim oher
uhasite.

® Pri zohrievani a fritovani méze
striekat olej.

® Pocas zohrievania a fritovania
musi byt zatvorené veko, aby
horuci olej nestriekal.

® Po pouziti a pred Cistenim
vytiahnite sietovu zastréku zo
Z4asuvky.

® Po kazdom pouziti produkt
vycistite (pozri Cistenie").

@® Uvedenie do prevadzky

@ Vybalenie produktuadokladné
vycistenie

1. Produkt vyberte z obalu. Odstraiite vietok
obalovy material a ochranné folie.

2. Skontrolujte, ¢iboli dodané vietky Castia
Cije popisany rozsah dodavky kompletny
(pozri,,Rozsah dodavky*).

3. Skontrolujte, ¢ije produkt aj vSetky Casti
v dobrom stave. Ak zistite, Ze je nieCo
poskodené alebo chybné, produkt
nepouZzivajte a postupujte podla popisu v
kapitole ,,Zaruka".

4. Pred prvym pouzitim vSetky Casti produktu
vyistite podla popisu v kapitole ,Cistenie®.

@ Priprava
@ Pripevnenie/odobratie rukovati

@ INFORMACIA: Rukovit[10] pred pouzitim
pripevnite na fritovaci kas[11].

Pripevnenie

1. Tycerukovati|10|drzte a stlacte k sebe. Tyce
rukovati zasurite do ociek na fritovacom
kosi[11]

2. Uvolnite ty&e rukovati|10] a zasurite ty¢e do
otvorov na fritovacom kosi[11]

Odobratie

O Tyce rukovéti|10|stlacte a drzte pri
sebe. TyCe rukoviti vytiahnite z oCiek na
fritovacom kosi[11].

@® Obsluha

@ INFORMACIA:

= Pripadné zvysky z vyroby spdsobuiju
priuvedeni do prevadzky zapach. Je to
normalne a neznamena to ziadnu poruchu
produktu. Zaistite dostatocné vetranie.

= Jedlo by sa malo fritovat len do zlatoZlta, nie
dotmava ¢i dohneda.

@ Vypnuty stav

Ked'je sietova zastreka[ 4 | zapojena do
elektriny a vypinac je v polohe O,
produkt sa prepne do vypnutého stavu.

@ Zohrievania fritovacieho oleja

/\ VYSTRAHA!
m  Pocas prevadzky produktu sa nedotykajte
tychto Casti:
- Vntitra fritovacej nadoby
- Veka[12]
- Telesaproduktu
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Pocas fritovania vznika horlca para. Para
sauvoliiuje cez kovovy filter[ 1]. Stojte v
bezpecnej vzdialenosti od unikajlcej pary.
Fritovaciu nddobu | 2 | napliite olejom

po zna¢ku MIN. Znacka MAX sa nesmie
prekrocit.

INFORMACIA:

Potrebna teplota fritovania zavisi od:

- Velkosti potravin

- Zlozenia potravin

- MnozZstva potravin

Riadte sa tabulkou ,Odporic¢ania na
fritovanie potravin®

Pocas prevadzky: Kontrolka READY [ 7 |sa z
¢asu na Cas rozsvieti a zhasne. Indikuje to, ze
sa produkt zahrieva na nastavenu teplotu.
Kontrolka READY [ 7] sa rozsvieti, ked'je
reguldtor teploty | 5 |nastaveny na MIN
alebo na spodnu oblast rozsahu teploty.
Regulétor teploty [ 5 | nastavte do
pozadovanej polohy: Kontrolka READY
zhasne, ked'je dosiahnuté teplota.

Fritovaci k63|11 vloZte do fritovacej
nadoby[2].

Fritovaciu nddobul 2 | napliite vhodnym
olejom.

Zatvorte veko[12].

Regulétor teploty[ 5 ] oto&te do polohy MIN.

Sietovu zastrcku | 4 | zapojte do vhodnej
zasuvky.

Vypina¢[ 8] nastavte do polohy 1.
Kontrolka POWER[ 6 |svieti nacerveno.
Kontrolka READY [ 7 ] svieti nazeleno.
Pozadovanu teplotu zvolte podla potravin,
ktoré idete fritovat [pozri ,Odporicania na
fritovanie potravin“).

Regulétor teploty[ 5] oto¢te do
pozadovanej polohy. Kontrolka READY
zhasne.

Ked'sa dosiahne pozadovana teplota:
Kontrolka READY 7 | svieti nazeleno.

Kontrolka Stav
[6] POWER dioda
vypnutd Produkt je vypnuty
READY dioda Produkt sa
vypnutd predhrieva/znova
zohrieva
READY zap. Nie je dosiahnuta
(zelend) nastavena teplota
alebo teplota nie je
nastavena.

Kontrolka

Stav

[6] POWER zap.

(Cervend) Produkt je zapnuty
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@ Fritovanie potravin

/\ VYSTRAHA!

B Pocas zohrievania a fritovania: Veko
nechajte zatvorené, aby hor(ciolej

nestriekal.

= Produkt obsluhujte suchymi rukami.
= Vyhnite sa kontaktu s hortcim olejom, aby

ste sa neporanili.

= Produktom pocas prevadzky a ani vtedy,
kedje naplneny horucim olejom, nehybte.
®  Fritovaci ko$[11]napiiiajte len po
zna¢ku MAX. Inak bude teplota oleja vo
fritovacejnadobe| 2 | prili$ rychlo klesat a
fritovanie bude trvat dihsie. Fritované jedlo
potom nasaje viac oleja.

INFORMACIA:

e

Fritovacinddobal| 2 |a fritované jedlo musia

byt suché, ked'ich dévate do horiceho

oleja.

= Potraviny obalené v strihanke: Strihanka
by mala na potravinach drzat ¢o najlepsie.
Struhanka, ktord sa pocas fritovania uvolni z

potravin, znecisti ole;j.

[ Hlbokozmrazené potraviny: Odstraiite
vetok lad a roztopenu vodu.

O Prerovnomerné vysledky fritovania: Maso,
ryby a zeleninu nakréjajte na mensie kusy.

O Nastavenie teploty: ReSpektujte
upozornenia na obale potravinalebo v
tabulke ,,Odporucania na fritovanie potravin®,

. Ked'sadosiahne poZzadovandteplota:
Kontrolka READY [ 7 ] svieti nazeleno.




2. Otvorenie veka : Tlacidlo na 1. Regulétorteploty| 5 |otoc¢te do polohy MIN.
odblokovanie veka[ 9] zatla¢te nadol. 2. Vypina¢| 8 |nastavte do polohy O.
3. Fritovaciko§|11|vyberte z fritovacej Kontrolka POWER @ zhasne.
nadoby[2]. Kontrolka READY 7 | zhasne.
4. Do fritovacieho ko3a|11|vlozte potraviny na 3. Vytiahnite sietov zastr¢ku| 4 |zo zasuvky.
fritovanie. 4. Otvorenie veka : Tla¢idlo na
5. Fritovaciké§|11|vlozte do fritovacej odblokovanie veka[ 9 | zatlatte nadol.
nadoby[2]. 5. Fritovaci k&$[11]pomaly zdvihnite z oleja.
6. Zatvorte veko . 6. Naodkvapkanie: DrZiak na fritovacom
kosi|11]|zaveste na predny okraj fritovacej
@ Po fritovani potravin nadoby|[2].
/\ POZOR! Nebezpecenstvo poranenia! ; E:)Oéi:ijr?eii\gzlﬁx ch,ﬂlg,iﬁne do misky.
Potraviny vyberte z fritovacieho ko3a ’ Jlevy ’
vhodnym kuchynskym naradim (napr.
kuchynskymi klieStami).
@® Odporicania na fritovanie potravin
Potravina Teplota Hmotnost Cas
Zelenina +40°C 2509 4min
Cibula +40°C 2509 3min
Krevety +150°C 2509 4min
Kuracie horné stehna +70°C 2509 12min
Kuracie kridelka +70°C 2509 10 min
Kuracie prsné rezne +70°C 2509 10 min
Kuracie stripsy +70°C 2509 10 min
Platky mésa +160°C 3009 3 min
Hranolky +70°C 120g-4509 12 min—15min
Rybiefilé +90°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min
@® Odstraiovanie porich
Chyba Mozna pricina RieSenie
Produkt Sietova zastrcka| 4 |nie je Sietovl zastr¢ku| 4 | zapojte do zasuvky.
nefunguje. zapojena do sietovej zasuvky.
Potraviny st PouZili ste prili§ vela potravin. Z potravin Cast odoberte arozdelte ich
surove alebo rovhomerne.
nerovngmerne Teplota fritovania je prili§ nizka. | Zvyste teplotu fritovania.
uvarené.
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Chyba Mozna pricina

RieSenie

Hranolky su prili$ velké.

Hranolky nie su PouZili ste nespravny druh PouZite iny druh zemiakov.
uvarené alebo zemiakov.
nie st chrumkave.

Hranolky nakrajajte na mensie alebo tensie
platky.

@ Cistenie

/\ VYSTRAHA! Riziko trazu elektrickym
pridom! Pred Cistenim: VZdy vytiahnite
sietovu zastrcku| 4 |zo zasuvky.

/\ VYSTRAHA! Nebezpecenstvo popilenial

Produkt necistite bezprostredne po pouziti.

Produkt nechajte aspoii 2 hodiny chladnt.

/\ OPATRNE!Riziko poskodenia!

= Elektricke suciastky produktu neponarajte
do vody ani inych tekutin. Produkt nikdy
nedrzte pod teclcou vodou.

= Do vnutra produktu sa nesmie dostat voda
ani Ziadne iné tekutiny.

= NepouZivajte abrazivne ani agresivne
Cistiace prostriedky, ani tvrdé kefy.

Odstranenie pouzitého oleja z produktu

@ INFORMACIA:

1 Olejnevylievajte do odtoku ani do zachodu.
Olej mbze stuhnit a upchat odtok.

1 Olejnevylievajte priamo do odpadkového
ko3a. Olej dajte do origindlneho obalu do
plastového vrecka.

0 Olejodovzdajte na zberné stredisko uréené
pre stary ole;j.

1. Olejvylejte z fritovacej nadoby[ 2.
2. Olejzlikvidujte v stlade s miestnymi
predpismi.

@ Cistenie
Diel Metoda cistenia
Teleso 1 Jednotlivé Casti utrite mierne navlhéenou handri¢kou.
Fritovacia nddoba 0 Podla potreby pridajte na handri¢ku jemny Cistiaci prostriedok.

prostriedku.

Jednotlivé Casti ndsledne utrite vihkou handri¢kou bez Cistiaceho

1 Jednotlivé ¢asti dokladne osuste.

Fritovaci k6$

Rukovat

Uvolnite rukovat|10)| z fritovacieho kosa 11| (pozri,,Pripevnenie/
odobratie rukovati).

O Rukovit[10]a fritovaci kas[11] vyeistite teplou vodou ajemnym
Cistiacim prostriedkom.

1 Rukovét|10|a fritovaci kos| 11| oplachnite Cistou vodou.

0 Rukovat[10]a fritovaci kos[11]dokladne osuste.

= Fritovaci ko3 @ mozete pripadne dat aj do umyvacky riadu.

Kovovy filter[ 1] 0
Veko

hubkou.

Odobiratie veka[12] z produktu: Tla¢idlo na odblokovanie veka|[ 9]
zatlacte nadol a veko sa otvori. Veko vytiahnite hore zo zavesov.
0 Kovovy filter[ 1]a veko[12] vyistite vihkou handri¢kou alebo
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@® Skladovanie

[ Produkt pred uskladnenim vycistite.

1 Ked'produkt nepouzivate, uchovavajte ho v
originalnom baleni.

1 Produkt skladujte na suchom mieste mimo
dosahu deti.

@ Likvidacia
Obal pozostdva z ekologickych materiélov,

ktoré mdzete odovzdat na miestnych
recykla¢nych zbernych miestach.

N Vsimajte si prosim oznacenie

) obalovych materidlov pre triedenie
a odpadu, st ozna¢ené skratkami (a) a

¢islami (b] s nasledujdcim vyznamom:

1-7: Plasty/20—22: Papier a karton/

80-98: Spojené latky.

Vyrobok:
&
&

Vyrobok a obaloveé materialy su recyklovatelné
apodliehajl rozsirenej zodpovednosti vyrobcu.
Pre lepsie spracovanie odpadu ich zlikvidujte
oddelene podia obrazkov Info-tri [informacie
otriedeni].

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

]

A DEPOSER A DEPOSER

EPOS| )EPO!
EN MAGASIN EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Triman-Logo platiiba pre Francuizsko.

O moznostiach likvidacie
opotrebovaného vyrobku sambzete
informovat na Va$ej obecnejalebo
mestskej sprave.

wh

Ak vyrobok dosluizil, v zaujme
ochrany Zivotného prostredia ho
neodhodte do domového odpadu,
ale odovzdajte na odbornu likvidaciu.
Informéacie o zbernych miestach aich
otvéracich hodinach ziskate na Vasej
prislusnej sprave.

hi¢

@ Zaruka

Vyrobok bol starostlivo vyrobeny v silade s
prisnymi smernicami kvality a pred dodanim
dokladne otestovany. V pripade materidlovych
alebo vyrobnych chyb méate zakonné prava voci
predajcovi vyrobku. Vase zékonné prava nie su
Ziadnym spdsobom obmedzené naSou zarukou
uvedenou nizsie.

Zéruka na tento vyrobok je 3 roky od datumu
néakupu. Zaru¢na doba zacina plynut ddtumom
kapy. Original dokladu o kupe si uschovajte na
bezpenom mieste, pretoze tento doklad je
potrebny ako ddkaz o kupe.

Akékolvek poskodenie alebo nedostatky
pritomné uz v Case nakupu je potrebné nahlasit
ihned'po vybaleni vyrobku.

Ak sa v priebehu 3 rokov od datumu zakipenia
preukéze, Ze vyrobok vykazuje chyby materidlu
alebo spracovania, podla vlastného uvazenia
Vam ho bezplatne opravime alebo vymenime.
Z4aru¢na doba sa na zéklade poskytnutej
zaru¢nej reklaméacie nepredlzuje. To plati aj pre
vymenené alebo opravené diely.

Téato zaruka je neplatn, ak bol vyrobok
poskodeny alebo nespravne pouzivany alebo
udrZiavany.

Zéruka sa vztahuje na chyby materidlu a

vyrobné chyby. Této zaruka sa nevztahuje

na Casti vyrobku, ktoré podliehaji beznému
opotrebovaniu, a preto sa povazuju za
opotrebovatelné diely [napr. batérie,
nabijatelné batérie, hadice, atramentové kazety],
ani na poskodenie krehkych ¢asti, napr. spinacov
alebo Castizo skla.

@ Postup v pripade poskodeniav
zaruke

Pre zaru¢enie rychleho spracovania Vasej

poziadavky dodrzte prosim nasledujice

pokyny:

Pre vSetky otazky majte pripraveny pokladni¢ny

doklad a ¢islo vyrobku (AN 479771_2410] ako

ddkaz o kupe.
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Cislo vyrobku najdete na typovom stitku,
gravure, na prednej strane Vasho ndvodu (dole
vlavo) alebo ako nélepku na zadnej alebo
spodnej strane.

Ak sa vyskytnu funkéné poruchy aleboiné
nedostatky, najskér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte ndsledne uvedené servisné
oddelenie.

Produkt oznaceny ako defektny potom mbzete
s prilozenym dokladom o kiipe (pokladni¢ny
listok] a uvedenim, v ¢om spociva nedostatok
akedy sa vyskytol, bezplatne odoslat na Vam
oznamenu adresu servisného pracoviska.

@ Servis
GK  Servis Slovensko
Tel.: 0800008158

E-posta:  owim@lidl.sk

C€
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Lista de simbolos y pictogramas utilizados

iPELIGRO! - Identifica un peligro de
nivel alto que, si no se evita, tiene
como consecuencia una lesion grave
oincluso lamuerte [p. €j., peligrode
asfixia)

Tensién/corriente alterna

iADVERTENCIA! - Identifica un peligro
de nivel medio que, si no se evita,
puede tener como consecuencia una
lesion grave oincluso la muerte (p. €j.,
riesgo de descarga eléctrica)

Hertzio [frecuencia de red)

iCUIDADO! — [dentifica un peligro de
nivel bajo que, si no se evita, puede
tener como consecuencia una lesion
leve o moderada (p. €j., peligro de
escaldadura)

2

Watt

iATENCION! — Advierte de posibles
dafios materiales (p. ej., peligro de
cortocircuito)

=

Nunca deje alos nifios sin supervision
con el material de embalaje o el
producto.

INFORMACION: Este simbolo con la
palabra de sefalizacion “Informacion”
ofrece mas informacion util.

)

La cesta parafreir|11]|es apta para el
lavavajillas.

iPeligro —riesgo de descarga
eléctrical

]

Seguridad alimentaria
Este producto no tiene ninglin efecto
negativo en el sabor u olor.

> b eb b b P

CUIDADO: iSuperficie caliente! Las
superficies pueden estar calientes
durante el uso.

>

Utilice el producto solo en espacios
interiores secos.

(@)
m

El marcado CE ratifica la conformidad
con las directivas de la UE aplicables al
producto.

o

Indicaciones de seguridad
Instrucciones de manipulacion
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MINIFREIDORA
@ Guiarapida

Este documento se trata de una copiaimpresa
acortada del manual de instrucciones completo.
Escaneando el cédigo QR accede directamente a
la pagina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
donde, introduciendo el nimero de articulo

(IAN] 479771_2410, puede consultar y descargar el
manual de instrucciones completo.

La guia de inicio rapido es parte integrante

de este producto. Antes de usar el producto,
familiaricese con todas las indicaciones de
manejo y seguridad. Conserve bienla guia de
inicio rapido y entregue todos los documentos
en caso de transferir el producto a terceros.

@ Uso previsto

= Elproducto esté previsto para cocinar
alimentos en aceite caliente auna
temperatura maxima de 190 °C.

= Elproducto ha sido concebido Gnicamente
para su uso en hogares. El producto no esta
destinado al uso comercial.

= Losfines no nombrados en elmanual de
instrucciones pueden provocar dafios en el
producto o lesiones de gravedad.

= Elfabricante no acepta hinguna
responsabilidad por los dafios debido aun
usoincorrecto.

@® Volumen de suministro

Después de desembalar el producto, comprue-
be sila entrega estd completa y todas las piezas
estan en perfecto estado. Antes del uso, elimine
la totalidad de los materiales de embalaje.

1 Minifreidora

1 Tapa

1 Cestaparafreir

1 Mango (cesta para freir)
1 Guiarapida

@ Listadelas partes
(Fig.A)

Filtro de metal
Recipiente para freir
Mango

[4] Cable de conexidn con enchufe
|5 | Regulador de temperatura
16| Indicador luminoso POWER (rojo)
[7] Indicador luminoso READY [verde)
[8] Interruptor de encendido/apagado (1/0)
[9] Boton de liberacion de tapa
110] Mango (cesta para freir]
|11] Cesta para freir
[12] Tapa
@ Datos técnicos
Tension de entrada: 220-240V~,50—60 Hz
Potencia nominal: 840 W
Consumode
potencia apagado: 00w
Capacidad:
- Paraaceitede aprox.1,2litros hasta la
cocina: marca MAX
- Cesta parafreir: aprox. 1litro

A Indicaciones generales
de seguridad

iANTES DE USAR EL PRODUCTO,
FAMILIARICESE CON TODAS LAS
INDICACIONES DE SEGURIDAD
Y FUNCIONAMIENTO! iSI
TRANSFIERE ESTE PRODUCTO,
HAGALO CONTODA LA
DOCUMENTACION!

iQuedard anulada su garantia en
el caso de dafos resultantes de
la no observacién de este manual
deinstrucciones! iNo se asumira
ninguna responsabilidad por
daios indirectos! iNo se asumira
ninguna responsabilidad en el
caso de dafios materialeso a
personas si esos dafios son el
resultado de un uso inadecuado

ES 101




odelano observacion de las
indicaciones de seguridad!

Nifios y personas con
limitaciones

A\ iADVERTENCIA! iPELIGRO DE
MUERTE Y DE ACCIDENTE PARA
NINOS Y BEBES!

No deje que los nifios
jueguen solos con el material
de embalaje. El material de
embalaje entrafiariesgo de
asfixia.

Los nifios subestiman a
menudo los peligros.
Mantenga siempre el material
de embalaje fuera del alcance
delos nifios.

A iADVERTENCIA! jEste producto
no es hingun juguete para
nifos! Los nifilos no son
conscientes de los peligros
relacionados con el manejo
de productos eléctricos.

Este producto no debe

ser utilizado por nifios de
0a8arios. Sise les supervisa
entodo momento, este
producto puede ser utilizado
por nifilos mayores de 8 afios.
Este producto puede ser
utilizado por personas con
capacidades fisicas, mentales
o sensoriales reducidas,
siempre y cuando haya una
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persona responsable de su
seguridad que los supervise
o hayainstruido en el uso
seguro del producto y estos
conozcan los posibles
peligros.

Mantener el productoy el
cable de conexion fuera del
alcance de niflos menores de
8anos.

La limpiezay el mantenimiento
por parte del usuario no
deben ser realizados por
niRos.

Es necesario vigilar alos nifios
para evitar que jueguen con el
producto.

/A iADVERTENCIA! Mantenga el

producto fuera del alcance de
nifos pequeiios, en especial
durante eluso y al dejarlo
enfriar.

Los utensilios de cocina
deben colocarse enuna
posicion estable con las
agarraderas [silas hay] hacia
arriba para evitar derrames de
liquidos calientes.

A\ iADVERTENCIA! jRiesgo de

descarga eléctrical

Nunca intente reparar €l
producto usted mismo.

En caso defallode
funcionamiento, deje que solo



el personal cualificadolleve a
cabo las reparaciones.

No sumerjalos componentes
eléctricos del producto en
agua o en otros liquidos.
Nunca ponga el producto
debajo del agua corriente.
Nunca utilice un producto
daiado. Desconecte el
producto de lared eléctrica
y pdéngase en contacto con
su distribuidor si estuviera
dafiado.

No coloque el producto
cerca del fregadero o zonas
humedas.

Antes de conectar el
producto a lared eléctrica,
compruebe silatensiony
laintensidad de corriente
coinciden conlos datos de
la placa de caracteristicas del
producto.

Conecte el productoauna
toma de corriente con puesta
atierra. Asegurese siempre
de que el enchufe esta bien
conectadoalatomade
corriente.

El cable de conexién con
enchufe no debe entrar

en contacto con las piezas
calientes del producto.

Para evitar que el cable de
conexion resulte dafado, no
lo aplaste, doble o roce con
cantos afilados.

Mantenga alejado el cable
de conexion de superficies
calientes y llamas abiertas.
Tienda el cable de conexion,
de modo que nadie tire de él
o tropiece con élde manera
involuntaria.

Afin de evitar riesgos, si el
cable de conexidnresulta
dafiado, solo el fabricante,

su representante de servicio
al cliente o una persona con
una cualificacion similar podra
realizar la sustitucion.

Para desconectar el producto
de lared eléctrica, tire del
enchufe y nuncalo haga del
cable de conexion.

No enrolle el cable de
conexioén alrededor del
producto. Conecte el enchufe
aunatomade corriente de
facilacceso para que en

caso de emergencia pueda
desconectarse de inmediato.
Este producto no esta
disefiado para utilizarse con
untemporizador externo o un
sistema de mando a distancia
independiente.

ES 103



No utilice el producto conlas
manos himedas. No toque
el producto con las manos
himedas.

A iADVERTENCIA! jRiesgo de

quemaduras!
Mantenga alejados alos
nifos y animales domeésticos
del producto siestaen
funcionamiento o se esta
refrigerando. Las piezas
accesibles estan calientes.
No toque las siguientes
piezas si el producto esta en
funcionamiento:

Elinterior del recipiente para

freir

Latapa

La carcasa del producto
Durante la fritura se genera
vapor caliente. El vapor sale
através delfiltro de metal.
Mantenga una distancia segura
al vapor.
El aceite caliente provoca
quemaduras graves, ya que
es mucho mas caliente que el
agua hirviendo.
El goteo de agua en el aceite
caliente provoca salpicaduras.
Nunca deje que el agua gotee
en aceite caliente.
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La cesta para freir y el alimento
afreir deben estar secos cuan-
do se introduzcan en el aceite
caliente. Especialmente enel
caso de alimentos congela-
dos, se debe quitar cualquier
hielo 0 agua de deshielo.

El producto debe estar seco
antes del uso para evitar una
explosion.

Utilice el producto solo conlas
manos Secas.

Evite el contacto con el aceite
caliente para evitar lesiones.
Nunca mueva el producto si
esta en funcionamiento o si
estd lleno de aceite caliente.

A\ iADVERTENCIA! jPeligro de

incendio!

No coloque el producto cerca
de materiales ligeramente
inflamables (p. €j., cortinas,
manteles).

Para evitar un
sobrecalentamiento, no
cubra el producto durante el
funcionamiento.
Desconecte de inmediato el
producto de lared eléctrica
si percibe humo u olores
inusuales. Antes de volvera
utilizar el producto, hagalo
revisar por un especialista.



En caso deincendio,
desconecte el enchufe de

la toma de corriente. Tome

las medidas apropiadas para
combatirincendios.

No cubralos orificios

de ventilacion del

producto. Asegurese

de que el producto esté
suficientemente ventilado.No
coloque el producto enun
armario después del uso.

No coloque objetos sobre el
producto.

Mantenga una distancia minima
de 50 cm a otros objetos para
evitar unincendio.

Indicaciones de colocaciéon

Este producto ha sido
disefiado para ser utilizado en
el entorno doméstico y otro
tipo de aplicaciones similares
como, por ejemplo:

Por trabajadores en cocinas

detiendas, oficinas y otros

ambitos comerciales;

En propiedades agricolas;

Por clientes en hoteles,

moteles y otros entornos

residenciales;

En pensiones con desayuno.
Utilice los mangos| 3 | para
colocar el producto enuna
posicion estable.

No coloque el producto
directamente debajo de una
toma de corriente.
No coloque el producto
sobre placas de coccion
(cocina de gas, eléctrica,
carbon, etc.).
Utilice el producto siempre
sobre una superficie lisa,
estable, limpia y resistente al
calor.
Después de la fritura: Deje
enfriar el producto durante al
menos 2 horas, antes de:
Transportar el producto
Vaciar el recipiente para freir
Limpiar el producto

Funcionamiento

Nunca toque el interior del
recipiente para freir, latapay
la carcasa del producto si esta
en funcionamiento.

Utilice siempre la cesta para
freir alimentos.

Nunca deje el producto sin
supervision mientras este en
uso.

Nunca utilice el producto sin
aceite.

Liene el recipiente para freir
con aceite almenos hastala
marca MIN. No sobrepasar la
marca MAX.
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® Llene la cesta para freir solo

hasta la marca MAX. En caso

contrario, latemperatura del

aceite en el recipiente para

freir disminuird demasiado y

el proceso de fritura tomara

mas tiempo. El alimento a freir

absorberd mas aceite.

Utilice solo aceites

apropiados como, p. €j.,:

- Aceite de colza

- Aceite vegetal

- Aceite de girasol

Nunca utilice:

- Aceites o grasas de fritura
viejos o contaminados

- Aceites o0 grasas
inadecuadas [p. €j.,
margarina, mantequilla o
aceite de oliva)

- Aceites distintos mezclados

- Aceites viejos y nuevos
mezclados

- Grasa s6lida

- Grasade animal

Estas puedeninflamarse al

calentarse.

El aceite puede calentarse a

mas de +190 °C. Asegurese de

que el aceite resista estas altas

temperaturas.

Si el aceite esta en llamas,

nunca debe apagarse con

agua. Para ello, coloque la

tapa sobre el producto o
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clbralo con una manta contra
incendios o una manta de lana
para extinguir el fuego.

Al calentar y freir, pueden
producirse salpicaduras de
aceite.

Durante el calentamiento

y lafritura, la tapa debe

estar cerrada para evitar
salpicaduras del aceite
caliente.

Desconecte el enchufe dela
toma de corriente después
delusoy antes de lalimpieza.
Limpie el producto después
de cadauso [véase
“Limpieza”).

@ Puestaenmarcha
@® Desembalary limpiarafondoel

producto

Retire el producto del embalaje. Retire
todo el material de embalaje y las Idminas
protectoras.

. Compruebe que harecibido todas las

piezas y si el volumen de suministro descrito
esta completo (véase “Volumen de
suministro”).

. Compruebe si el producto y todas las

piezas se encuentran en buen estado. Si
detectaalgun dafio o defecto, no utilice
el producto, sino que proceda como se
describe en el capitulo “Garantia”.

. Antes del primer uso, limpie todas las piezas

del producto como se describe enel
capitulo “Limpieza”.



[
[
@

Preparacion
Colocar/quitar el mango

INFORMACION: Coloque el mango
antes del uso en la cesta para freir[11].

Colocar

Mantenga apretadas las varillas del
mango[10. Inserte las varillas del mango en
los ojales de la cesta para freir @

Suelte las varillas del mango[10] e insértelas
enlos agujeros de la cesta para freir[11].

Quitar

O

[
©)
-

Mantenga apretadas las varillas del
mango [10]. Quite las varillas del mango de
los ojales de la cesta para freir @

Funcionamiento

INFORMACION:

Los posibles residuos de produccion
pueden provocar laformaciéon de

olores durante el funcionamiento. Esto es
normal y no hace referencia a un fallo de
funcionamiento del producto. Procure una
ventilacion suficiente.

Elalimento a freir debe freirse hasta que
quede dorado en lugar de oscuro o marrén.

@ Estado apagado

En cuanto se conecte el enchufe| 4 |alared
eléctricay elinterruptor de encendido/
apagado| 8 |se encuentre en la posicion O,
el producto se apaga.

alentar el aceite de fritura

iADVERTENCIA!

No toque las siguientes piezas si el producto
esté en funcionamiento:

- Elinterior del recipiente para freir

- latapa

- La carcasa del producto

Durante la fritura se genera vapor caliente.

El vapor sale através del filtro de metal [ 1.
Mantenga una distancia segura al vapor.

e

Llene el recipiente para freir[ 2] con aceite al
menos hasta lamarca MIN. No sobrepasar la
marca MAX.

INFORMACION:

La temperatura de fritura necesaria varia en
funcion de:

- Eltamafio del alimento

- Laspropiedades del alimento

- Lacantidad de alimento

Observe latabla “Recomendaciones para
freir alimentos”.

Durante el funcionamiento: El indicador
luminoso READY 7 |se iluminay se apaga
cada cierto tiempo. Esto indica que el
producto se calienta hasta la temperatura
ajustada.

Elindicador luminoso READY | 7 |se ilumina si
elregulador de temperatura| 5 |se ajustaa
MIN o en la zona inferior del rango de nivel
decalor.

Una vez ajustado el regulador de
temperatura| 5 |a la posicion deseada: El
indicador luminoso READY | 7 |se apaga
hasta que haya alcanzado la temperatura.

Inserte la cesta para freir| 11 en el recipiente
para freir[2].

Liene el recipiente para freir| 2 |con un aceite
apropiado.

Cierre latapal12]

Gire elregulador de temperatura| 5 |ala
posicion MIN.

Conecte el enchufe| 4 Jaunatomade
corriente apropiada.

Ponga el interruptor de encendido/
apagado[8]enlaposicionl.

Elindicador luminoso POWER[ 6 |se ilumina
enrojo.

Elindicador luminoso READY | 7 |se iluminaen
verde.

Seleccione latemperatura deseadaen
funcion del alimento que desea freir (véase
“Recomendaciones para freir alimentos”).
Gire el regulador de temperatura

ala posicion deseada. Elindicador
luminoso READY [ 7 |se apaga.
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= Cuando se alcanza latemperatura deseada:
Elindicador luminoso READY [ 7| se ilumina

enverde.

Indicador luminoso

Estado

[6] POWER
encendido (rojo)

El producto esta
encendido

[6] POWER apagado

El producto esta
apagado

READY apagado

El producto se
precalienta/
recalienta

READY encendido
(verde)

Sehaalcanzadola
temperatura ajustada
ono se ha ajustado

latemperatura.

@ Freiralimentos
/\ iADVERTENCIA!

= Durante el calentamiento y la fritura:
Mantenga cerrada latapa|12| para evitar
salpicaduras de aceite caliente.

= Utilice el producto solo con las manos secas.

= Evite el contacto con el aceite caliente para

evitar lesiones.

= Nuncamueva el producto si esta en
funcionamiento o si estd lleno de aceite

caliente.

u Llenelacestaparafreir|11|solo hastala
marca MAX. En caso contrario, la temperatura
del aceite en el recipiente para freir
disminuird demasiado y el proceso de
fritura tomard mas tiempo. El alimento a freir

absorbera mas aceite.

@ INFORMACION:

= Elrecipiente parafreir[2]y el alimento afreir
deben estar secos cuando se introduzcan

en el aceite caliente.

= Alimento empanado: El empanado debe
adherirse lo mas firmemente posible a
los alimentos. Cada empanado que se
desprenda de los alimentos durante la fritura

contamina el aceite.
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5.

6.

Alimentos congelados: Elimine el hielo o el
agua derretida.

Para un resultado de coccién uniforme: Corte
la carne, el pescado y la verdura en trozos
pequefios.

Ajustar la temperatura: Observe las
indicaciones del envase del alimento

o latabla “Recomendaciones para freir
alimentos”.

Cuando se alcanza la temperatura deseada:
Elindicador luminoso READY [ 7] se ilumina
enverde.

Abrir latapa[12}: Presione el botén de
liberacién de tapal 9 |hacia abajo.

Saque la cesta para freir @ delrecipiente

parafreir[2]

Introduzca el alimento a freir en la cesta para

freir[11].

Inserte la cesta para freir| 11| en el recipiente

para freir[2].
Cierre latapal[12].

@ Después de freir los alimentos
/\ iCUIDADO! jRiesgo de lesion! Utilice

utensilios de cocina apropiados [p. €j.,
pinzas de cocina) para sacar los alimentos
de la cesta parafreir[11].

Gire elregulador de temperatura| 5 |ala
posicion MIN.

Coloque elinterruptor de encendido/
apagado| 8 |enla posicion O.

Elindicador luminoso POWER@ seapaga.
Elindicador luminoso READY | 7 |se apaga.
Desconecte el enchufe| 4 |delatomade
corriente.

Abrir latapa[12}: Presione el botén de
liberacion de tapa @ hacia abajo.

Saque lentamente la cesta para freir|11|del
aceite.

Para escurrir: Cuelgue el soporte de la cesta
parafreir|11]en el borde delantero del
recipiente para freir .

Cuando se haya escurrido el aceite:
Coloque el alimento en una fuente.

Deje que el producto se enfrie.



@ Recomendaciones para freir alimentos

Alimento Temperatura Peso Hora
Verdura +140°C 2509 4min
Cebollas +40°C 2509 3min
Gambas +150°C 2509 4min
Muslo y contramuslo de pollo +70°C 2509 12 min
Alitas de pollo +70°C 2509 10 min
Filete de pechugade pollo +70°C 2509 10 min
Tiras de pollo +70°C 2509 10 min
Carne enlonchas +160°C 3009 3min
Patatas fritas +70°C 120g-4509g 12 min—15min
Filete de pescado +190°C 3009 3min
Filete de carne +190°C 2009 4 min

@ Subsanacion de problemas
Error Causa posible Solucion
El producto no Elenchufe| 4 |no estd Conecte elenchufe| 4 Jaunatomade
funciona. conectadoalatomade corriente.

corriente.

Los alimentos

Se han utilizado demasiados

Reduzca la cantidad de alimento y

ni crujientes.

estan crudos alimentos. repdrtalo uniformemente.

o cocinados La temperatura de fritura es Aumente la temperatura de fritura.
deformapoco | demasiado baja.

homogénea.

Las patatas fritas Se haseleccionadoeltipode | Utilice otro tipo de patata.

no estdn cocidas | patataincorrecto.

Las patatas fritas son
demasiado grandes.

Corte las patatas fritas en trozos pequefios
ofinos.

@ Limpieza

/\ iATENCION! jRiesgo de daiios!

/\ iADVERTENCIA!jRiesgo de descarga
eléctrical Antes de la limpieza: Desconecte
siempre el enchufe| 4 |delatomade

corriente.

/\ iADVERTENCIA! jRiesgo de quemaduras!
No limpie el producto inmediatamente
después de usarlo.Deje que el productose =
enfrie durante almenos 2 horas.

No sumerja los componentes eléctricos

del producto en agua o en otros liquidos.
Nunca ponga el producto debajo delagua
corriente.

Asegurese de que ni elagua ni otros
liquidos penetren en el interior del
producto.

No utilice para la limpieza ningtin detergente
agresivo o abrasivo, o cepillos duros.
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Eliminar el aceite usado del producto [ Lleve el aceite aunlugar designado parala

@ INFORMACION:

0 No elimine el aceite por el desaglieo en
el lavabo. El aceite puede solidificarse y

bloquear los desagiies.

recoleccion de aceite usado.

1. Viertaelaceite del recipiente para freir .
2. Elimine el aceite de conformidad conla
normativa local.

1 No verter el aceite directamente en el cubo
de basura. Introduzca el aceite en el envase
original o enuna bolsa de plastico.

@ Limpieza
Pieza Método de limpieza
Carcasa 1 Limpie las piezas con un pafio ligeramente humedecido.
Recipiente para freir [ Encaso necesario, ailada detergente suave en el pafio.
Seguidamente, limpie las piezas con un pafio himedo sin
detergente.
Seque bien las piezas.
Cesta para freir Suelte el mango|10|de la cesta para freir| 11| (véase “Colocar/quitar
Mango|10] elmango’).
1 Limpie elmango|10]y la cesta para freir|11|con agua caliente y un
detergente suave.
1 Enjuague elmango|10|y la cesta para freir|11|con agua limpia.
0 Seque bienelmango(10]y la cesta para freir[11).
= Deformaalternativa, la cesta para freir también puede limpiarse
enellavavajillas.
Filtro de metal O Quitar latapa|12|del producto: Presione el botdn de liberacion de
Tapa tapa @ hacia abajo para abrir la tapa. Levante la tapa hacia arriba
sacandola de las bisagras.
0 Limpie el filtro de metal[ 1]y la tapa[12] con un pafio himedo o una
esponja.
® Almacenamiento N Tenga en cuenta el distintivo del
A . -
1 Limpie el producto antes de guardarlo. La’) embalsje parala separacionde

[ Guarde el producto en su embalaje original

sinolo vaa utilizar.

[ Conserve el producto enun lugar seco fuera

del alcance de los nifios.

@ Eliminacion

residuos. Estd compuesto por
abreviaturas (a) y nimeros (o) que
significan lo siguiente: 1-7: plasticos/
20-22: papel y cartdén/80—-98:
materiales compuestos.

El embalaje estd compuesto por materiales no
contaminantes que pueden ser desechados en

el centro de reciclaje local.
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Producto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

El producto, y el material de embalaje son
reciclables y estan sujetos a la responsabilidad
extendida delfabricante.

Deséchelos por separado siguiendo la
informacionilustrada de recogida selectiva para
un mejor tratamiento de los residuos.

El logotipo Triman se aplica solo para Francia.

Para obtener informacién sobre

las posibilidades de desecho del
producto al final de su vida util, acuda
alaadministracion de sucomunidad o
ciudad.

Para proteger el medio ambiente no
tire el producto junto con la basura
domeéstica cuando ya no le sea til.
Deséchelo enun contenedor de
reciclaje. Dirijase a la administracion
competente para obtener informacion
sobre los puntos de recogidade
residuos y sus horarios.

wh
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@® Garantia

El producto ha sido fabricado segln normas
de calidad exigentes y ha sido probado
minuciosamente antes de la entrega. En caso
de fallos de material o de fabricacion, dispone
de derechos legales frente al vendedor del
producto. Nuestra garantia mencionadaa
continuacion no restringe sus derechos legales
de ningin modo.

La garantia para este producto es de 3 afios

a partir de la fecha de compra. La garantia
empieza el dia de lafecha de compra. Conserve
el justificante de compra original en un lugar
seguro, ya que este documento es necesario
para demostrar lacompra.

Todos los dafios o defectos ya presente en
elmomento de la compra debeninformarse
inmediatamente tras desembalar el producto.

Si el producto presenta defectos de material o
fabricacion en los 3 afios a partir de lafechade
compra, lo repararemos o sustituiremos, segun
nuestra eleccion, gratuitamente para usted. El
periodo de garantia no se extiende por una
reclamacion de garantia aprobada. Esto también
es aplicable alas piezas sustituidas y reparadas.

La garantia pierde su validez si el producto
se dafia o se utiliza 0 mantiene de forma
inadecuada.

La garantia cubre defectos de material y
fabricacion. Esta garantia no cubre las piezas del
producto sujetas a un uso y desgaste normal y,
por lo tanto, consideradas piezas de desgaste
(por €j. pilas, baterias, mangueras, cartuchos
detinta) nilos dafios a las piezas fragiles, por ej.
interruptores o piezas de cristal.

@ Tramitacion de la garantia

Para garantizar una rapida tramitacion de
su consulta, tenga en cuenta las siguientes
indicaciones:

Para realizar cualquier consulta, tengaamano el
recibo y el nimero de articulo (JAN 479771_2410)
como justificante de compra.

Encontrard el nimero de articulo en una
inscripciéon de la placa indentificativa, en
la portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una pegatina en la parte
posterior o inferior.

Si el producto fallase o presentase algun
defecto, pdngase primero en contacto con el
departamento de asistencia indicado, ya sea
por teléfono o correo electrénico.

Puede enviarnos el producto defectuoso libre
de franqueo adjuntando el recibo de compra
[ticket de compra) e indicando donde estad y
cuando ha ocurrido elfallo a la direcciéon de
asistencia que le indicamos.
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@ Asistencia

(8> Asistencia en Espaiia
Tel. 900984948
E-Mail: owim@lidl.es

q3
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Liste over anvendte piktogrammer/symboler

FARE! — Betegner en faresituation med
haj risikofaktor, som, hvis den ikke
afvaerges, medferer dedsfald eller
alvorlige kvaestelser (f.eks. fare for
kveelning)

Vekselstrgm/-spaending

ADVARSEL! — Betegneren
faresituation med middel risikofaktor,
som, hvis den ikke afvaerges, kan
medfere dedsfald eller alvorlige
kveestelser [f.eks. fare for stramstad)

Hertz [netfrekvens)

FORSIGTIG! — Betegneren
faresituation med lav risikofaktor, som,
hvis denikke afveerges, medferer
mindre eller moderate kvaestelser
(f.eks. fare for skoldning)

2

Watt

OBS! — Advarer om mulige materielle
skader (f.eks. fare for kortslutning)

=

Bern mé aldrig vaere alene med
emballagen og produktetuden
opsyn.

INFO: Dette symbol, sammen med

N : -
signalordet "Info”, angiver flere nyttige O :lttl/;eskklgr\:gzeﬁan vaskesi
informationer. = P '

Levnedsmiddelsikker

Fare - risiko for elektrisk stad!

]

Dette produkt haringen negative
indvirkninger pa smag og duft.

> P> eb b b P

FORSIGTIG: Varm overflade!
Overfladerne kan blive varme under
brug.

>

Anvend kun produktetindendersi
torre lokaler.

(@)
m

CE-maerket bekraefter
overensstemmelse med de for
produktet geeldende EU-direktiver.

o

Sikkerhedsanvisninger
Handlingsanvisninger

N4 DK




MINI FRITUREGRYDE

® Kortvejledning

Dette dokument er en forkortet, trykt udgave

af den komplette betjeningsvejledning. Ved

at scanne QR-koden har du direkte adgang til
Lidl-service-siden (www.lidl-service.com) og
kan dbne den komplette betjeningsvejledning
ved at indtaste varenummeret (IAN] 479771_2410
og downloade den.

Den korte vejledning er del af dette produkt.
Ger dig fortroligt med alle betjenings- og
sikkerhedsanvisninger far produktet anvendes.
Opbevar den korte vejledning godt og udlever
alle bilag ved videregivelse til tredjemand.

@ Forskriftsmaessig anvendelse

= Produktet er beregnettil tilberedning
af fedevarer i varm olie ved en maksimal
temperatur pa190 °C.

= Produktet erkun beregnettil brugiprivate
husholdninger. Produktet er ikke beregnet il
erhvervsmaessigt brug.

u  Anvendelsesformal, derikke er beskrevet
ibetjeningsvejledningen kan beskadige
produktet eller fordrsage sveere kvaestelser.

= Fabrikanten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader som falge af forkert brug.

@ Leveringsomfang

Ved udpakning af produktet skal det
kontrolleres, at leverancen er komplet, og at alle
dele er funktionsdygtige. Far anvendelse skal al
emballage fiernes.

1 Minifrituregryde

1 Llag

1 Friturekurv

1 Handtag (friturekurv)
1 Lynvejledning

@ Liste overdele
(Fig.A)

Metalfilter
Friturebeholder

Handtag

[4] Netledning med netstik
L5 | Temperaturregulator
| 6| Kontrollampe POWER (rad)
[7] Kontrollampe READY (gren)
[8] Til/fra-afboryder (1/0)

[9] Lagets udieserknap

110 Handltag (friturekurv]

11] Friturekurv

12| L&g

@® Tekniske data

Indgangsspaending: | 220—240 V~,50—-60 Hz
Malingseffekt: 840 W
Effektforbrug i slukket
tilstand: 0,0W
Kapacitet:
- Formadolie: ca.1.2litertil
MAX-markering
- Friturekurv: ca.lliter
Almindelige

A

F@R PRODUKTET BRUGES FORSTE
GANG SKALDU VARE FORTROLIG
MED ALLE SIKKERHEDS- OG
BETJIENINGSANVISNINGER!

HVIS PRODUKTET OVERLADES

TIL TREDJEMAND, SKAL ALLE
DOKUMENTER MEDFOLGE!

Hvis der opstar skader som felge
af, at betjeningsvejledningen ikke
folges, bortfalder erstatningsan-
svaret! Leveranderen patager sig
intet ansvar for felgeskader! Leve-
randeren patager sig intet ansvar
forting- eller personskader, der
opstar som falge af forkert anven-

sikkerhedsanvisninger
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delse, eller hvis sikkerhedsanvis-
ningerne ikke falges!

Born og personer med handicap

/\ ADVARSEL! LIVSFARE OG
RISIKO FOR ULYKKER FOR
SMAB@RN OG B@RN!

Barn ma ikke efterlades

med emballagen uden
opsyn. Emballagen udger en
kveelningsrisiko.

Barn undervurderer ofte de
dermed forbundne farer. Hold
emballagen uden for barns
reekkevidde.

A\ ADVARSEL! Dette produkt er
ikke et legetgj for barn! Barn
erikke opmaerksomme pa
de farer, der er forbundet
med handtering af elektriske
produkter.

Dette produkt ma ikke
anvendes af barn mellem

0 og 8 ar. Dette produkt kan
benyttes af barn fra 8 ar, nar de
erunder permanent opsyn.
Dette produkt kan anvendes
af personer med reducerede,
fysiske, sensoriske eller
mentale faerdigheder eller
mangel pa erfaring og/

eller kundskaber, hvis de er
under opsyn, eller hvis de
erinstrueret i sikker brug af
produktet og indforstdet med
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derisici, der er forbundet
hermed.

Produktet og netledningen
skal holdes uden for
reekkevidde af barnunder 8 r.
Brugerrelevant rengaring

og vedligeholdelse ma ikke
udferes af barn.

Barn skal vaere under opsyn, sa
deikke leger med produktet.

/A ADVARSEL! Hold produktet

udenfor smé barns
raekkevidde specielt under
brugen og under afkaling.
Apparater til madlavning skal
opstilles pa et stabilt underlag
med handtagene [hvis
monteret] for at forhindre spild
af den varme vaeske.

/\ ADVARSEL! Risiko for

elektriske stod!

Forsag ikke selv atreparere
produktet. Ved funktionsfejl
skal reparationer udferes af
kvalificerede medarbejdere.
Produktets elektriske
komponenter ma aldrig
nedsasnkesivand eller andre
vaesker. Hold aldrig produktet
underrindende vand.
Anvend aldrig et beskadiget
produkt. Afbryd produktet fra
spaendingsforsyningen og



henvend dig til forhandleren,
hvis produktet er beskadiget.
Anvend ikke produktet i
naerheden af en hdndvask eller
i vddrum.

Far dutilslutter produktet til
lysnettet, skal du kontrollere,
at spaendingen og stremmen
svarer til oplysningerne pé
produktets typeskilt.
Produktet ma kuntilsluttes en
jordet stikkontakt. Kontrollér
altid, at netstikket er stukket
rigtigtind i stikkontakten.
Netledningen med netstikket
ma ikke komme i kontakt med
produktets varme dele.

For atundgé beskadigelse

af netledningen mé du ikke
klemme, baje eller gnide
kablet pa skarpe kanter.
Netledningen skal holdes vaek
fra varme overflader og dben
ild.

For netledningen pa en sddan
made, at man ikke utilsigtet
trackker eller snubleriden.
Hvis netledningen er
beskadiget, skal den udskiftes
af producenten eller dennes
kundeservice elleren
tilsvarende kvalificeret person
for atundga farlige situationer.

Tag fati netstikket og ikke

i selve netledningen for at
adskille produktet fra lysnettet.
Netledningen ma ikke vikles
omkring produktet. Tilslut
netstikket til en let tilgeengelig
stikkontakt, sa netstikket kan
tagesud med detsammei
nadstilfselde.

Dette produkt er ikke
beregnet il driftmed en
eksterntimer eller et separat
fiernbetjeningssystem.
Produktet ma ikke betjenes
med vade haender. Berar ikke
produktet med vade haender.

/\ ADVARSEL!

Forbraendingsrisiko!
Hold barn og husdyr pa
afstand af produktet, nar det er
i drift eller under afkaling. De
tilgeengelige dele ervarme.
Berar ikke folgende dele,
mens produktet er i drift:
Indersiden af
friturebeholderen
Laget
Produktets hus
Der opstar varm damp under
stegningen. Dampen frigives
gennem metalfiltret. Hold
sikker afstand til dampen.
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Varm olie forarsager alvorlige
forbreendinger,dadet er
meget varmere end kogende
vand.

Hvis der drypper vandind
idenvarme olie, vil det
forarsage spraijt. Lad aldrig
vand dryppe indidenvarme
olie.

Friturekurven og maden, som
skal friteres, skal veere tart, nar
detilsaettes tilden varme olie.
Iseer ved frosne fedevarer skal
is eller smeltevand fijernes.
Produktet skal veere tort far
brug for at undga eksplosion.
Betjen kun produktet med
torre haender.

Undgé kontakt med den
varme olie forat undga
personskade.

Flyt aldrig produktet, nérdet er
i brug eller er fyldtmed varm
olie.

/\ ADVARSEL! Brandfare!

Produktet ma ikke anbringes

i neerheden af brandbare
materialer (fx forhaeng, duge).
For at undga overophedning
ma produktet ikke tildaekkes,
nardeteribrug.
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Hvis der konstateres rag eller
der bemaerkes usaedvanlige
lyde skal produktet straks
adskilles fra lysnettet. Far
produktetigen anvendes,
skal det unders@ges af en
fagmand.

Traek netstikket ud af
stikkontakten i tilfeelde af
brand. Traeffe passende
foranstaltninger til
brandbekasempelse.
Produktets luftdlboninger ma
ikke tildaekkes. Kontroller, at
produktet er tilstrackkelig
ventileret. Anbring ikke
produkteti et skab efter brug.
Leeg ikke genstande pa
produktet.

Hold en afstand pa mindst

50 cm fra andre genstande for
atundga brand.

Opstillingsvejledning

Dette produkt er beregnet

til husholdningsbrug og

lignende formal, som fx:
| personalekakkeneri
butikker, kontorer og andre
kommercielle omrader;
[ landbrugshusholdninger;
Anvendelse for gaesteri
hoteller, moteller eller andre
veerelsesformer;



Ibedand
breakfast-pensioner.
Brug handtagene|[ 3]til at
placere produktet i en stabil
position.
Opstil ikke produktet
umiddelbart underen
stikkontakt.
Anbring ikke produktet pa
kogeplader [gas, el, kul osv.).
Nar produktet er i drift, skal
det std pa enjaevn, stabil,
varmeresistent og ren
overflade.
Efter friturestegningen: Lad
produktet kale af i mindst
2timer, for du:
Transporterer produktet
Temmer friturebeholderen
Gor produktet rent

Drift

Rer aldrig ved indersiden af
friturebeholderen, ldget og
produktets hus, mens det eri
brug.

Brug altid friturekurven til
friturestegning af mad.

Hold altid opsyn med
produktet, nar det eribrug.
Brug aldrig produktet uden
olie.

Fyld mindst friturebeholderen
op med olie il

markeringen MIN. Overskrid
ikke markeringen MAX.
Fyld kun kurven op
til MAX-markeringen. Ellers
falder olietemperatureni
friturebeholderen for meget
og friturestegningen tager
lasngere tid. Maden optager
sd mere olie.
Anvend kun egnede olier, som
feks.:
Rapsolie
Vegetabilsk olie
Solsikkeolie
Anvend aldrig:
Gamle eller forurenede
stegefedt og olier
Uegnede fedtstoffer og
olier (f.eks. margarine, smar
eller olivenolie)
Forskellige blandede olier
Blandede, gamle og nye
olier
Fast fedt
Animalsk fedt
Disse kan anteendes, nér de
opvarmes.
Olien kan bliver mere end
+190 °C varm. Serg for, at
olien kan modsta denne hgje
temperatur.
Hvis olien anteendes, ma den
aldrig slukkes med vand. Laeg
ldget pa produktet, eller daek
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produktet med et brand- eller
uldteeppe for at slukke ilden.

® Der kan forekomme oliesprajt
under opvarmningen og
friturestegningen.

® Under opvarmningen og
friturestegningen skal ldaget
veere lukket for at forhindre
sprajt fra den varme olie.

® Efter hvert brug og for
rengaring trackkes netstikket
ud af stikkontakten.

® Rengear produktet efter hvert
brug [se "Rengering”).

@ lbrugtagning
@® Udpakning ogrengering af
produktet

1. Tag produktet ud af emballagen. Fiern alle
emballagematerialer og beskyttelsesfolier.

2. Kontroller, atalle dele ertil stede og
atleveringsomfanget er komplet (se
"Leveringsomfang”).

3. Kontroller, at produktet og alle dele erigod
stand. Hvis du konstaterer en beskadigelse
eller en defekt, s& anvend ikke produktet,
men ga frem som beskrevet i kapitlet
"Garanti”.

4. Renger alle produktets dele som beskreveti
kapitlet "Rengering” inden farste brug.

@ Klargering
@® Montering/fjernelse af handtag

@ INFO: Seet handtaget[10] pa friturekurven
for brug.

Montering

1. Hold og pres handtagets[10] stasnger
sammen. Seet hdndtagets steengerind i
ojerne pa friturekurven .
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2. Llesnhéndtagets|10|steenger og seet
steengerne i hullerne i friturekurven 11].

Fjernelse

0 Tryk og hold handtagets|10|staenger
sammen. Fjern handtagets staenger fra
gjeme pé friturekurven [11].

@ Betjening

@ INFO:

= Mulige produktionsrester farer til
lugtdannelse under ibrugtagningen. Dette
er heltnormalt og ikke et tegn pé et defekt
produkt. Serg for passende udluftning.

= Frituremaden skal kun steges, indtil den er
gylden og ikke mark eller brun.

@ Slukket tilstand

= Narnetstikket| 4 | er tilsluttet lysnettet, og til/
fra-aforyderen | 8 | star i positionen O, skifter
produktet til slukket tilstand.

@® Opvarmning af fritureolie

/\ ADVARSEL!

= Berarikke falgende dele, mens produktet
eridrift:
- Indersiden af friturebeholderen
- laget
- Produktets hus

= Der opstar varm damp under stegningen.
Dampen frigives gennem metalfiltret[ 1.
Hold sikker afstand til dampen.

= Fyld mindst friturebeholderen| 2 jop med
olie til markeringen MIN. Overskrid ikke
markeringen MAX.

INFO:

Den nadvendige friture-temperatur varierer
afheengigt af:

- Fedevarens starrelse

- Fedevarenstype

- Maengden af fedevarer

Se tabellen "Anbefalinger til friturestegning
af fodevarer”.

e
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Under brug: Kontrollampen READY lyser
og slukker fra tid tilanden. Det betyder,

at produktet opvarmes den indstillede
temperatur.

Kontrollampen READY | 7 |lyser, nar
temperaturregulatoren| 5 |erindstillet

til MIN eller i det nederste omrade af
varmeniveauomradet.

Nar du harindstillet

temperaturregulatoren| 5 |pa den @nskede
position: Kontrollampen READY slukker, s&
snart den indstillede temperatur er ndet.

Seet friturekurven [11]ifriturebeholderen[ 2]
Fyld fritureholderen| 2 |med egnet olie.

Luk laget[12].

Drej temperaturregulatoren[ 5 ]til
positionen MIN.

Tilslut netstikket| 4 |til en egnet stikkontakt.
Seet til/fra-afbryderen| 8 | pé position .
Kontrollampen POWER @ lyser rgdt.
Kontrollampen READY | 7 |lyser grant.

Veelg den enskede temperatur afhaeengigt
af den fedevare, som skal frituresteges

(se "Anbefalinger til friturestegning af
fedevarer”).

Indstil temperaturregulatoren | 5 | pd den
@nskede position. Kontrollampen READY [ 7 |
slukker.

Nar den enskede temperatur er ndet:
Kontrollampen READY | 7 |lyser grant.

Kontrollampe Status

[6] POWERtil (rod) Produktet er taendt

[6] POWER fra Produktet er slukket

READY fra Produktet
forvarmes/
genopvarmes

READY til (gron)

Denindstillede
temperatur er
opnaet, eller
temperaturen er ikke
indstillet.

Friturestegning af fodevarer

/\ ADVARSEL!

e

Under opvarmning og friturestegning: Hold
laget|12]lukket for at forhindre, at den varme
olie sprajter.

Betjen kun produktet med tarre haender.
Undga kontakt med den varme olie for at
undga personskade.

Flyt aldrig produktet, nér deterilborug eller er
fyldtmed varm olie.

Fyld hgjest friturekurven |11 til

markeringen MAX. Ellers falder
olietemperatureni friturebeholderen| 2 |for
meget, og friturestegningen tager laengere
tid. Maden optager sd mere olie.

INFO:

Friturebeholderen| 2 |og maden, som skal
friteres, skal veere tar, ndr de tilssettes til den
varme olie.

Panerede fedevarer: Panaden skal sidde

s8 godt fast som muligt pa fedevarerne.
Panade, som Iasner sig fra fedevarerne
under friturestegningen, vil forurene olien.
Dybfrosne fadevarer: Fiern altis eller
smeltevand.

For ensartede tilberedningsresultater: Skaer
ked, fisk og grentsager i sma stykker.
Indstilling af temperatur: Folg anvisningerne
péfedevarens emballage eller tabellen
"Anbefalinger til friturestegning af
fedevarer”.

Nar den @nskede temperatur er ndet:
Kontrollampen READY [ 7] lyser grent.
Laget[12] dbnes: Tryk lagets udieserknap [9]
nedad.

Tag friturekurven[11]ud af
friturebeholderen[ 2]

Fyld maden, som skal friteres, i
friturekurven [11].

Seet friturekurven|[11]ind i
friturebeholderen[2].

Luk laget[12].
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@ Efter friturestegningen af fodevarer

/\ FORSIGTIG! Fare for kvaestelser! Anvend
egnede kakkenredskaber (feks.en
kekkentang] for at tage fadevarer ud af

friturekurven[11]

1. Drejtemperaturregulatoren[5]til

positionen MIN.

2. Seettil/fra-afbryderen| 8 | pa position O.
Kontrollampen POWER [ 6 ] slukker.

Bl

o

Kontrollampen READY [ 7] slukker.

Traek netstikket[ 4] ud af stikkontakten.

Laget[12] abnes: Tryk lagets udigserknap [9]
nedad.

Lot friturekurven [11]langsomt op af olien.

Til afdrypning: Heeng friturekurvens | 11| bgijle
pé forkanten af friturebeholderen[ 2.

Nar olien er dryppet af: Kom madeni en skal.
Lad produktet afkale.

@® Anbefalinger til friturestegning af fedevarer

Madvare Temperatur Vagt Tid
Grontsager +40°C 2509 4min
Leg +40°C 2509 3min
Rejer +150°C 2509 4min
Kyllingelar +70°C 2509 12min
Kyllingevinger +70°C 2509 10 min
Kyllingebrystfilet +70°C 2509 10 min
Kyllingestrimler +70°C 2509 10 min
Kedskiver +160 °C 3009 3 min
Pomfritter +70°C 12094509 12min—15min
Fiskefilet +190°C 3009 3min
Steak +190°C 2009 4min

@ Fejlafhjselpning
Fejl Mulig arsag Lasning
Produktet Netstikket[4 | erikke satien Seet netstikket [ 4 ]i en stikkontakt.

fungerer ikke.

stikkontakt.

Madenerraeller

Der er blevet brugt for meget

Reducer masngden af mad, og fordel den

ikke stegte eller

blevet brugt.

ikke ensartet mad. ensartet.
tilberedit. Frituretemperaturen er for lav. Forgqg frituretemperaturen.
Pomfritter er Den forkerte kartoffeltype er Brug en anden type kartoffel.

sprade.

Pomfritterne er for store.

Skaer pomfritterne i mindre eller tyndere
stykker.
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@ Rengering

/\ ADVARSEL! Risiko for elektriske sted! For
rengering: Traek altid netstikket| 4 |ud af
stikkontakten.

/\ ADVARSEL! Forbreendingsrisiko! Renger
ikke produktet direkte efter brug. Lad
produktet afkale i mindst 2 timer.

/\ OBS! Fare forbeskadigelse!

= Produktets elektriske komponenter ma
aldrig nedsaenkes i vand eller andre vaesker.
Hold aldrig produktet under rindende vand.

m  Sergfor, atderaldrig traenger vand eller
andre vaesker ind i produktet.

@® Rengering

= Anvend ikke skuremidler, aggressive
rengeringsmidler eller stive barster.

Fjernelse af brugt olie fra produktet

@ INFO:

0 Bortskafikke olieni aflebet eller toilettet.
Olien kan starkne og tilstoppe aflab.

0 Heeldikke olien direkte i skraldespanden.
Fyld olieniden originale emballage ellerien
plastikpose.

1 Afleverolientil et officieltindsamlingssted
forbrugt olie.

1. Heeld olien ud af friturebeholderen[ 2].
2. Bortskaf olienioverensstemmelse med de
lokale bestemmelser.

Del

Rengeringsmetode

Hus 0
Friturebeholderen O

Ter delene med en let fugtig klud.

Tilseet ved behov et mildt opvaskemiddel til kluden. Bagefter
torres delene af med en fugtig klud uden rengeringsmiddel.
1 Teralle dele grundigt.

Friturekurv/[11]

Handtag handtag”).

Lasn handtaget|10|fra friturekurven 11| (se "Montering/fjernelse af

O Rengerhéndtaget|10|og friturekurven|11/med varmt vand og et
mildt rengaringsmiddel.
0 Skylhandtaget[10] og friturekurven[11]med rent vand.

Ter handtaget[10] og friturekurven[11] grundigt af.
Alternativt kan friturekurven @ ogsé rengeres i opvaskemaskinen.

Metalfilter[ 1]
Lag

Fiernldget|12|fra produktet: Tryk ldgets udi@serknap @ nedad for
at dbne laget. Traek laget op og ud af haengslerne.

Renger metalfiltret[ 1] og ldget[12]med enfugtig klud eller en
svamp.

® Opbevaring

0 Produktet skal rengeres feor opbevaring.
0 Opbevar produktet i originalemballagen,

nar det ikke anvendes.

[ Opbevar produktet pé et tart sted og uden

for barns raekkevidde.

@ Bortskaffelse

Indpakningen bestér af miljigvenlige materialer,
som De kan bortskaffe over de lokale
genbrugssteder.

&)  maerkning til affaldssorteringen, disse
er maerket med forkortelser (a) og
numre (b) med felgende betydning:
1-7: kunststoffer/20—22: papir og
pap/80—98: kompositmaterialer.

N Bemaerk forpakningsmaterialernes
b
a
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Produkt:

ELEMENTS

=
D’EMBALLAGE + It

NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Produktet og emballagematerialer kan
genbruges og er underlagt udvidet
producentansvar.

De skal bortskaffes separat. Falg de viste
maerkater med sorteringsoplysninger, s de
bortskaffes pa en bedre made.

Triman-logoet gaelder kun for Frankrig.

s De far oplyst mulighedertil
W " bortskaffelse af det udtjente produkt
hos deres lokale myndigheder eller

bystyre.

For miljgets skyld, s& ma produktet

E aldrig smides ud sammen med

=== husholdningsaffaldet, nér det er
udtjent, men skal afleverestil en
fagmaessig korrekt bortskaffelse.
De kaninformere Dem vedrerende
opsamlingssteder og deres
abningstider hos deres ansvarlige
forvaltning.

@ Garanti

Produktet er blevet fremstillet efter strenge
kvalitetsstandarder og kontrolleret ngje

for udlevering. I tilfaelde af materiale- eller
produktionsfejl kan du i medfer af loven gere

krav geeldende over for saelgeren af produktet.

Dine lovmaessige rettigheder begraenses pa
ingen made af den af os nedennaevnte garanti.

Garantien pa dette produkt geelderi3 ar
regnet fra kebsdatoen. Garantien gaelder fra
kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering
et sikkert sted, da dette dokument forlanges
forlagt som dokumentation for kabet.
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Alle skader eller mangler, der allerede
forefindes pa tidspunktet for kabet, skal straks
meddeles efter udpakningen af produktet.

Hvis derinden for 3 r regnet fra kebsdatoen
viser sig en materiale- eller produktionsfejl pa
produktet, reparerer eller udskifter vi det — efter
vores valg — gratis for dig. Garantiperioden
forleenges ikke som falge af etimadekommet
krav om garanti. Dette gaelder ogsé for
udskiftede og reparerede dele.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet
erblevet beskadiget eller anvendtog
vedligeholdt forkert.

Garantien daskker materiale- og produktionsfejl.
Denne garanti daekker hverken produktdele,
der er udsat for normal slitage og derfor er

at betragte som sliddele [f.eks. batterier,
akkumulatorer, slanger, farvepatroner), eller
skader pa skrabelige dele, feks. kontakter eller
deleaf glas.

@ Afvikling af garantisager

For at kunne garantere en hurtig sagsbehandling
af deres forespergsel, bedes De falge falgende
anvisninger:

Opbevar kassebon og artikelnummer
(IAN 479771_2410) som kebsdokumentation, s&
disse kan fremlaegges pa forespargsel.

Artikelnumrene er angivet pa typeskiltet, ved
enindgravering, pa forsiden af vejledningen
(nederst til venstre) eller pa et maerkat pa bag-
eller undersiden.

Hvis der forekommer funktionsfejl eller andre
mangler, skal De farst kontakte nedenstdende
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

Et produkt, der er registreret som defekt, kan
De derefter sende portoftit til den meddelte
serviceadresse ved vedlaggelse af
kebsbeviset (kassebon) og angivelsen af, hvori
manglen bestar, og hvornar den er opstaet.



@® Service

Service Danmark
Tel.: 80253972
E-Mail: owim@lidl.dk

q3
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Elenco dei pittogrammi/simboli utilizzati

PERICOLO! - Indica un pericolo ad
altorischio che, se non evitato, causala
morte o gravi lesioni (ad es. rischio di
soffocamento)

o

Corrente/tensione alternata

AVVERTENZA! - Indica un pericolo a
medio rischio che, se non evitato, pud
causare lamorte o gravilesioni (ad es.
rischio discosse elettriche)

L
N

Hertz (frequenza direte)

CAUTELA! - Indica un pericolo a
basso rischio che, se hon evitato, pud
causare lesioni lievi o di media gravita
[ad es. pericolo discottature)

Watt

ATTENZIONE! — Avverte di possibili
danni materiali (ad es. pericolo di
cortocircuito)

= | %

Non lasciare maii bambini senza
supervisione in presenza del materiale
diimballaggio e del prodotto.

INFO: Questo simbolo conil
termine “Info” contiene ulteriori utili
informazioni.

%’i

llcestello per friggere|11|¢& lavabile in
lavastoviglie.

Pericolo — Rischio di scossa elettrical

]

Peralimenti
Il prodotto non ha effetti avversi su
gusto e odore.

b eb b b b

CAUTELA: Supefficie calda! Le
superfici possono diventare calde
durante l'uso.

>

Utilizzare il prodotto solo in ambiente
asciutto.

N
m

Il marchio CE conferma la conformita
alle direttive UE applicabili al
prodotto.

n

Istruzioni di sicurezza
Istruzioni
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MINI-FRIGGITRICE

® Guidarapida

Questo documento € un'edizione abbreviata
delleistruzioni per 'uso complete. Facendo

la scansione del codice QR puoiaccedere
direttamente alla pagina del servizio di
assistenza Lidl (www.lidl-service.com) e
inserendo il codice articolo (IAN) 479771_2410
puoi scaricare e visionare le istruzioni per 'uso
complete.

Le istruzioni brevi sono parte integrante di
questo prodotto. Prima dell'uso del prodotto
leggere attentamente tutte le indicazioni per
l'uso e le avvertenze disicurezza. Conservare
bene leistruzioni brevi e consegnare tutta

la documentazione in caso di cessione del
prodotto a terzi.

@ Uso previsto

= |Iprodotto & destinato alla cottura di alimenti

in olio caldo a una temperatura massima di
190°C.
= |l prodotto & destinato esclusivamente

alluso in abitazioni private. Il prodotto non &

destinato all'uso commerciale.
= Usinon menzionati nel presente manuale

utente possono danneggiare il prodotto o

causare gravilesioni.
= |l produttore non siassume alcuna

responsabilita per danni derivanti da utilizzi

non conformi.

@ Contenuto della confezione

Dopo avere disimballato il prodotto, verificare
chela confezione siaintegra e che tuttii
componenti non presentino danni. Rimuovere
tutti i materiali diimballaggio prima dell'uso.

1 Mini-friggitrice

1 Coperchio

1 Cestello perfriggere

1 Impugnatura [cestello per friggere)
1 Guidarapida
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@ Elenco delle parti

(Fig.A)

1| Filtro metallico
3| Impugnatura

5| Termostato

1

12| Coperchio

@ Dati tecnici

6| Spia POWER [rossa)

7 | Spia READY [verde)

8 | Interruttore ON/OFF (1/0])

9 | Pulsante disblocco del coperchio
0] Impugnatura (cestello per friggere)
Cestello perfriggere

2 | Contenitore per la frittura

4| Cavo dialimentazione e spina

Tensione diingresso:

220-240V~,50-60 Hz

Potenza nominale:

840 W

Potenza assorbita
incondizione di 00W
apparecchio spento:
Capacita:
- Peroliodacucina: | circal,2litrifinoal
segno MAX
- Cestello per circallitro
friggere:

A

Istruzioni generali di
sicurezza

PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO, FAMILIARIZZARE
CON TUTTE LE ISTRUZIONI
PERL'USO E LA SICUREZZA!

IN CASO DI CESSIONE DEL
PRODOTTO A TERZI, AVERE CURA
DI CONSEGNARE TUTTA LA
DOCUMENTAZIONE!




In caso di danni dovuti al
mancato rispetto di questo
manuale diistruzioni, la garanzia
e invalidatal La Societa declina
qualsiasi responsabilita per danni
consequenzialil Il Produttore
declina qualsiasi responsabilita in
caso didannia cose o persone
dovutia un utilizzo non conforme
o al mancato rispetto delle
istruzioni di sicurezza!

Bambini e disabili

A AVVERTENZA! PERICOLO DI
MORTE EINFORTUNIO PER
BAMBINI E INFANTI!

Non lasciare maii bambini da
soliin presenza di materiale
diimballaggio. Il materiale
diimballaggio comportaun
pericolo di soffocamento.

| bambini sottovalutano
spesso i pericoli esistenti.
Tenere sempre i materiali di
imballaggio fuori dalla portata
dei bambini.

/A AVVERTENZA! Questo
prodotto non € un giocattolo
per bambini! | bambini non
sono consapevoli dei pericoli
associati allamanipolazione di
prodotti elettrici.

Questo prodotto non deve
essere utilizzato da bambini
dieta compresatra 0 e 8anni.

Questo prodotto pud essere
usato dai bambini a partire dai
8 anni se sono costantemente
sorvegliati.

Il prodotto pud essere usato
dapersone conridotte
capacitafisiche, sensorialio
intellettive, oppure prive di
esperienza e/o diconoscenza
del prodotto, solo sotto
supervisione o aseguito di
istruzioni per un uso sicuro

del prodotto e conseguente
comprensione deirischi
connessi all'utilizzo dello
stesso.

Il prodotto e il relativo cavo di
alimentazione devono essere
tenuti lontano da bambini di
etainferiore a 8 anni.

La pulizia € la manutenzione da
parte dell'utente non devono
essere effettuate da bambini.

| bambini devono essere
sorvegliati per assicurarsi che
non giochino conil prodotto.

/A AVVERTENZA! Conservare
il prodotto fuori dalla
portata dei bambini,
specialmente durante l'uso el
raffreddamento.
Gliapparecchi di cottura
devono essere collocati
in posizione stabile conle
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impugnature [se presenti)
per evitare la fuoriuscita del
liquido caldo.

/A AVVERTENZA! Rischio di

scossa elettrical

Non tentare diriparare
autonomamente il prodotto. In
caso di cattivo funzionamento
le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da
personale qualificato.
Nonimmergere i componenti
elettrici del prodottoinacqua
o altriliquidi. Non tenere

mai il prodotto sotto l'acqua
corrente.

Non utilizzare mai un prodotto
danneggiato. Scollegareil
prodotto dall'alimentazione
elettrica e contattare il
rivenditore se € danneggiato.
Noninstallare il prodottoin
prossimita diun lavandino oin
ambienti umidi.

Prima di collegare il prodotto
allarete elettrica, verificare
chetensione e corrente
corrispondano a quanto
indicato sulla targhetta

d'identificazione del prodotto.

Collegare il prodotto solo
a una presa di corrente con
messa a terra. Assicurarsi chela
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spina sia inserita correttamente
nella presa.

Il cavo dialimentazione con
spinanon deve entrare a
contatto con le parti calde del
prodotto.

Per evitare di danneggiare

il cavo di alimentazione,

non schiacciarlo, piegarlo o
sfregarlo contro spigoli vivi.
Tenere il cavo dialimentazione
lontano da supetfici calde e da
fiamme libere.

Posare il cavo di alimentazione
in modo che non possa essere
tirato O si possa inciampare
involontariamente.

Seil cavo dialimentazione

del prodotto & danneggiato
deve essere sostituito

dal produttore, dal suo
servizio clienti, 0 da persone
qualificate, per evitare rischi.
Scollegare il prodotto dalla
rete elettrica tirando la spina

e nonil cavo dialimentazione
stesso.

Non avvolgereil cavo di
alimentazione attorno al
prodotto. Collegare la spina
ad una presa di corrente
facilmente raggiungibile,
inmodo cheincaso
diemergenza, la spina



possa essere staccata
immediatamente.

Questo prodottonon &
destinato all'uso con un timer
esterno o un telecomando
separato.

Non azionare il prodotto con
le mani bagnate. Non toccareil
prodotto con le mani bagnate.

A\ AVVERTENZA! Pericolo di

ustioni!
Tenere bambini e animali
domesticilontani dal prodotto
durante l'uso o quando si
raffredda. Le parti accessibili
sono calde.
Mentre il prodotto €in
funzione nontoccare le parti
seguenti:
Linterno del contenitore per
|a frittura
Il coperchio
Lalloggiamento del
prodotto
Durante la frittura sigenera
vapore caldo. Il vapore
vienerilasciato attraverso
il filtro metallico. Tenersia
una distanza di sicurezza dal
vapore.
L'olio caldo provoca gravi
ustioni, poiché & molto piu
caldo dell'acqua bollente.

Se nell'olio caldo gocciola
dellacqua, si producono
schizzi. Non lasciare mai
gocciolare acqua nellolio
caldo.

Il cestello per friggere eil cibo
dafriggere devono essere
asciutti quando vengono
messi nell'olio caldo. |l
ghiaccio o l'acqua fusa vanno
rimossi, soprattutto in caso di
cibi surgelati.

Prima dell'uso il prodotto deve
essere asciutto per evitare
esplosioni.

Maneggiare il prodotto solo
con le mani asciutte.

Evitare il contatto conlolio
caldo per evitare lesioni.
Non spostare mai il prodotto
se einfunzione o & pieno di
olio caldo.

/\ AVVERTENZA! Rischio di

incendio!

Non collocareil prodotto
vicino a materiali infiammabili
(ad es.tende, tovaglie).

Per evitare il surriscaldamento,
il prodotto non deve

essere coperto durante il
funzionamento.
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Se sinota fumo o rumoriinsoliti,
scollegare immediatamente

il prodotto dalla rete elettrica.
Far controllare il prodotto
dauno specialista prima di
utilizzarlo.

In caso diincendio, staccare

la spina dalla presa. Adottare
misure antincendio adeguate.
Non coprire le fessure di
ventilazione del prodotto.
Assicurarsi che il prodotto

sia adeguatamente ventilato.
Dopo l'uso, non collocareiil
prodotto in un armadio.

Non posizionare oggetti sul
prodotto.

Mantenere una distanza
minima di 50 cm da altri oggetti
per evitare un incendio.

Istruzioni per l'installazione

Questo prodotto & progettato
per essere utilizzato in
applicazionidomestiche e
simili, quali:

Cucine per dipendentidi

negozi, uffici e altre attivita

commerciali;

Proprieta agricole;

Clienti di hotel, motel e altre

strutture ricettive;

Bed & breakfast.
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Utilizzare le impugnature
per portare il prodottoin
posizione stabile.
Non collocare il prodotto
direttamente sotto una presa.
Non posizionare il prodotto
su piastre di cottura [a gas,
elettriche, a carbone e cosi
via).
Utilizzare sempre il prodotto
su una superficie piana, stabile,
resistente al calore e pulita.
Dopo aver fritto: Lasciare
raffreddare il prodotto per
almeno 2 ore prima di:
Trasportare il prodotto
Svuotare il contenitore perla
frittura
Pulire il prodotto

Funzionamento

Non toccare mail'interno del
contenitore per la frittura, il
coperchio o l'alloggiamento
del prodotto mentre €in
funzione.

Per friggere gli alimenti,
utilizzare sempre il cestello per
friggere.

Non lasciare mai il prodotto
incustodito quandoin
funzione.

Non utilizzare mai il prodotto
senzaolio.



= Riempire il contenitore per la
frittura con olio almenofino al
segno MIN. llsegno MAX non
deve essere superato.
® Riempireil cestello per
friggere solofino al
segno MAX. In caso contrario,
la temperatura dell'olio nel
contenitore per lafrittura
siabbassera troppo eil
processo difrittura sara piu
lungo. ll cibo da friggere
assorbira quindi piu olio.
Utilizzare solo oli adatti,ad
esempio:
-Oliodicolza
- Olio vegetale
- Oliodigirasole
Non utilizzare mai:
- Grassi e oli per frittura vecchi
O contaminati
- Grassi e oli non adatti (ad
€s. margarina, burro o olio
doliva)
- Olidiversi e misti
- Oli misti vecchi e nuovi
- Grasso solido
- Grasso animale
Questi possono prendere
fuoco quando vengono
riscaldati.
Lolio pud raggiungere una
temperatura superiore a
+190 °C. Assicurarsi che l'olio sia

ingrado diresistere aquesta
temperatura elevata.

Se l'olio prende fuoco, non
deve mai essere spento con
acqua. Per spegnereil fuoco,
mettere il coperchio sul
prodotto o coprire il prodotto
con una coperta antincendio o
una copertadilana.

Durante il riscaldamento e la
frittura possono verificarsi
schizzi dolio.

Durante il riscaldamento e

la frittura, il coperchio deve
essere chiuso per evitare
schizzi di olio caldo.

Dopo l'uso e prima di pulire
scollegare la spina dalla presa.
Pulire il prodotto dopo l'uso
(vedi “Pulizia”).

Messa in funzione

Disimballo e pulizia accuratadel
prodotto

Estrarre il prodotto dalla confezione.
Rimuovere tutto il materiale diimballaggio e
le pellicole protettive.

Verificare la presenza di tuttii componentie
la completezza della fornitura descritta (vedi
“Contenuto della confezione”).

Controllare che il prodotto e tutte le parti
siano in buone condizioni. Se siriscontrano
danni o difetti, non utilizzare il prodotto, ma
procedere come descritto nel capitolo
“Garanzia”.

Prima del primo utilizzo, pulire tutte le parti
del prodotto come descritto nel capitolo
“Pulizia”.
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@ Preparazione
@® Montaggio/rimozione
dellimpugnatura

@ INFO: Prima dell'uso, fissare limpugnatura
al cestello per friggere[11]

Montaggio

. Tenere premute insieme le barre
dellimpugnatura|10] Inserire le barre
dellimpugnatura negli occhielli sul cestello
per friggere|[11].

2. Staccare le barre dellimpugnatura
einserirle neifori del cestello diper

friggere[11].

Rimozione

O Tenere premute insieme le barre
dellimpugnatura . Rimuovere le barre
dellimpugnatura dagli occhiellidel cestello
per friggere|[11].

Funzionamento

INFO:

Durante lamessa in funzione, possibili residui
di produzione causeranno la formazione di
odore. Questo € normale e nonindica un
malfunzionamento del prodotto. Garantire
una ventilazione adeguata.

= | cibidafriggere vannofrittisolo fino a
diventare dorati anziché scuri 0 marroni.

"© e

@ Stato di spegnimento

Non appenalaspina| 4 |& collegataalla
rete elettrica e 'interruttore ON/OFF[ 8] &in
posizione O, il prodotto passa allo stato di
spegnimento.

@ Riscaldamento dell'olio per
friggere

/\ AVVERTENZA!

= Mentreil prodotto € in funzione nontoccare
le parti seguenti:
- Linterno del contenitore per la frittura

- licoperchio[12]
- Lalloggiamento del prodotto
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Durante la frittura si genera vapore caldo.

Il vapore viene rilasciato attraverso il filtro
metallico[ 1]. Tenersi a una distanza di
sicurezza dal vapore.

Riempire il contenitore per la frittura| 2 |con
olio aimenofino al segno MIN. [l segno MAX
non deve essere superato.

INFO:

La temperatura di frittura richiesta varia a
seconda:

- Delle dimensioni dell'alimento

- Della natura dell'alimento

- Della quantita di alimenti

Osservare la tabella “Consigli per la frittura
deglialimenti”.

Durante il funzionamento: La spia READY [ 7 si
accende e si spegne ditanto intanto. Indica
cheil prodotto vienerriscaldato fino alla
temperaturaimpostata.

La spia READY [ 7 ]si accende quandoil
termostato| 5 |€ impostato suMIN o nella
zonainferiore dell'intervallo del livello di
riscaldamento.

Non appena & stato impostato il

termostato | 5 | nella posizione desiderata:
La spia READY [ 7]sispegnefinoal
raggiungimento della temperatura.

Inserire lo cestello per friggere @ nel
contenitore per la frittura[ 2 .

Riempire il contenitore per lafrittura[ 2| con
olio adatto.

Chiudere il coperchio[12).

Ruotare il termostato | 5 | sulla posizione MIN.
Inserire laspina| 4 |in una presaidonea.
Portare l'interruttore ON/OFF[8]in
posizionel.

La spia POWER[ 6 | si accende in rosso.

La spia READY [ 7 ]siaccendein verde.
Selezionare la temperatura desideratain
base all'alimento da friggere (vedi “Consigli
per la frittura degli alimenti”).

Ruotare il termostato|[ 5 |nella posizione
desiderata. La spia READY | 7 |sispegne.

Quando siraggiunge la temperatura
desiderata: La spia READY | 7 |siaccendein
verde.



Spia Stato
[6] POWER acceso
(rosso) Il prodotto & acceso
[6] POWER spento Il prodotto & spento
READY spento Il prodotto si
preriscalda o si
riscalda dinuovo
READY acceso Latemperatura
(verde] impostata & stata
raggiunta oppure la
temperaturanon &

stata impostata.

@ Frittura degli alimenti
/\ AVVERTENZA!

Durante il riscaldamento e la frittura: Tenere il
coperchio|12|chiuso per evitare schizzi di
olio caldo.

Maneggiare il prodotto solo con le mani
asciutte.

Evitare il contatto con l'olio caldo per evitare
lesioni.

Non spostare maiil prodotto se € in funzione
o e pieno diolio caldo.

Riempire il cestello per friggere|11|solo
fino al segno MAX.In caso contrario, la
temperatura dell'olio nel contenitore per la
frittura| 2 | si abbassera troppo e il processo
difrittura sara piu lungo. Il cibo da friggere
assorbira quindi piu olio.

INFO:

Il contenitore per lafrittura| 2 |e il cibo da
friggere devono essere asciutti quando
vengono messi nell'olio caldo.
Cibiimpanati: Limpanatura deve aderire

ai cibi il piti saldamente possibile. Ogni
impanatura che si stacca dal cibo durante la
frittura contamina l'olio.

Cibi surgelati: Eliminare il ghiaccio o 'acqua
fusa.

Per ottenere risultati di cottura uniformi:
Tagliare la carne, il pesce e le verdure in
piccoli pezzi.

6.

Impostazione della temperatura: Seguire
le istruzioni riportate sulla confezione degli
alimenti o la tabella “Consigli per la frittura
deglialimenti”.

Quando siraggiunge latemperatura
desiderata: La spia READY [ 7 |siaccende in
verde.

Chiudere il coperchio[12}: Premere il pulsante
disblocco del coperchio[ 9] verso il basso.
Estrarre il cestello per friggere

dal contenitore per la frittura[2].

Versare il cibo da friggere nel cestello per
friggere[11].

Inserire lo cestello per friggere[11]nel
contenitore per la frittura[ 2 |

Chiudere il coperchio[12).

@® Dopo aver fritto gli alimenti
/\ CAUTELA! Rischio dilesioni! Utilizzare

utensili da cucina adeguati (ad es. pinze
da cucina) per rimuovere gli alimenti dal
cestello per friggere .

Ruotare il termostato | 5 |sulla posizione MIN.
Portare lnterruttore ON/OFF[8]in

posizione O.

La spia POWER[ 6 ]si spegne.

Laspia READY 7 sispegne.

Scollegare laspina| 4 |dalla presa.

Chiudere il coperchio : Premere il pulsante
disblocco del coperchio[9]verso il basso.
Sollevare lentamente il cestello per
friggere[11]dallolio.

Per sgocciolare: Appendere il manico del
cestello per friggere|11]al bordo anteriore
del contenitore per la frittura[ 2 .

Quando l'olio &€ sgocciolato: Mettere il cibo
inuna ciotola.

Lasciar raffreddare il prodotto.
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@ Consigli per la frittura degli alimenti

Cibo Temperatura Peso Ora

Verdure +140°C 2509 4min

Cipolle +140°C 2509 3min

Gamberi +150°C 2509 4min

Coscedipollo +70°C 2509 12min

Alidipollo +70°C 2509 10 min

Filetto di petto dipollo +70°C 2509 10 min

Straccetti di pollo +70°C 2509 10 min

Carne afette +160°C 3009 3min

Patatine fritte +70°C 120g-4509 12 min—15min

Filetto dipesce +90°C 3009 3min

Bistecca +190°C 2009 4min

@ Risoluzione dei problemi

Guasto Possibile causa Soluzione

Il prodotto non Laspina| 4 |non & collegataalla | Collegare laspina| 4 |a una presa.

funziona. presa.

llcibo e crudo Sono stati utilizzati troppi Ridurre la quantita di alimenti e distribuirli

ocottoinmodo | alimenti. uniformemente.

nonuniforme. La temperatura di frittura & Aumentare la temperatura di frittura.
troppo bassa.

Le patatine fritte E stato utilizzato il tipo dipatate | Utilizzare un altro tipo di patate.

nonsono cotte o | sbagliato.

croccanti. . . . - s . I
Le patatine fritte sono troppo Tagliare le patatine fritte in pezzi piu piccoli
grandli. 0 piu sottili.

@ Pulizia

/\ ATTENZIONE! Rischio di danni!

/\ AVVERTENZA! Rischio di scossa elettrical
Prima della pulizia: Staccare sempre la
spina[4]dalla presa. -
/\ AVVERTENZA! Pericolo di ustioni! Non
pulire il prodotto subito dopo l'uso. Lasciare =
raffreddare il prodotto per aimeno 2 ore.
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Nonimmergere i componenti elettrici del
prodotto in acqua o altriliquidi. Non tenere
maiil prodotto sotto 'acqua corrente.
Assicurarsi che all'interno del prodotto non
penetrino acqua o altri liquidi.

Non utilizzare detergenti abrasivi, aggressivi
o spazzole dure.




Rimozione dell'olio usato dal prodotto 1 Portare l'olio in un punto diraccolta

@® INFO:

1 Nonsmaltire l'olio nello scarico o nel WC.
Lolio puo solidificarsi e intasare gli scarichi.

designato per l'olio esausto.

1. Versareolio dal contenitore per lafrittura[ 2 |
2. Smaltire l'olio secondo le normative locali.

O Non versare ['olio direttamente nella
pattumiera. Riporre l'olio nella confezione
originale o in un sacchetto di plastica.

@ Pulizia
Parte Metodo di pulizia
Alloggiamento 1 Pulire le parti con un panno leggermente umido.
Contenitore perla [ Senecessario, versare sul panno un detergente delicato. Pulire poi
frittura le parti con un panno umido senza detergente.
Asciugare accuratamente tutte le parti.
Cestello per friggere/[11] Staccare limpugnatura[10] dal cestello per friggere[11] (vedi
Impugnatura “Montaggio/rimozione dellimpugnatura”).
1 Pulire 'impugnatura|10| e il cestello per friggere|11|conacqua
calda e un detergente delicato.
0 Sciacquare l'impugnatura |10| e il cestello per friggere|11|con
acqua pulita.
[ Asciugare accuratamente 'impugnatura 10| e il cestello per
friggere11].
= Inalternativa, il cestello per friggere| 11| pud essere lavato anche in
lavastoviglie.
Filtro metallico[ 1] O Rimozione del coperchio|12]|dal prodotto: Premere il pulsante di
Coperchio sblocco del coperchio @ verso il basso per aprire il coperchio.
Estrarre il coperchio verso l'alto dalle cerniere.
0 Pulireilfiltro metallico[ 1] e il coperchio[12] con un panno umido o
una spugna.
@® Conservazione N Osservare lidentificazione dei materiali
Ty e A o - .
O Pulire il prodotto prima di conservarlo. La’) diimballaggio perlo smaltimento

0 Conservare il prodotto nella confezione
originale quando non viene utilizzato.

[ Conservareil prodottoin unluogo asciutto e
fuori dalla portata dei bambini.

@® Smaltimento

differenziato, i quali sono
contrassegnati da abbreviazioni [a)
da numeri (b) conil seguente
significato: 1-7: plastiche/20—22: cartae
cartone/80—-98: materiali compositi.

Limballaggio &€ composto da materiali ecologici
che possono essere smaltiti presso i siti di

raccolta locali peril riciclo.
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Prodotto:

ELEMENTS
D’EMBALLAGE +
NOTICE

A DEPOSER A DEPOSER

Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE

et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Il prodottoe i materiali diimballaggio sono
riciclabili e soggetti alla responsabilita estesa
del produttore.

Per un migliore trattamento dei rifiuti, smaltirli
separatamente seguendo i diversi simbolidella
raccolta differenziata.

Illogo Triman & valido solamente per la Francia.
Y E' possibile informarsi circa le possibilita
W " di smaltimento del prodotto usato
presso lamministrazione comunale o
cittadina.

Per questioni di tutela ambientale
non gettare il prodotto usato tra i
rifiuti domestici, ma provvedere
invece al suo corretto smaltimento.
Presso 'amministrazione competente
€ possibile ricevere informazioni
circaisiti diraccolta e i relativi orari di
apertura.

A

@® Garanzia

Il prodotto & stato fabbricato accuratamente
secondo severe direttive di qualita ed & stato
controllato meticolosamente prima della
consegna. In caso di difetti di materiale o
fabbricazione 'acquirente puo far valere diritti
legali nei confronti del venditore. La nostra
garanzia sotto riportata non costituisce alcun
limite ai diritti legali dell'acquirente.

Questo prodotto € garantito per 3 anni con
decorrenza dalla data diacquisto. La garanzia
decorre dalla data d'acquisto. Conservare lo
scontrino originale in un posto sicuro perché
questo documento viene richiesto come prova
dellavvenuto acquisto.
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Tuttii danni o difetti presenti gia almomento
dell'acquisto devono essere comunicati subito
dopo l'apertura della confezione.

Se entro 3 anni dalla data di acquisto di questo
prodotto sirileva un difetto di materiale o di
fabbricazione, noi procederemo, a nostra
discrezione, allariparazione o sostituzione
gratuite del prodotto o al rimborso del prezzo
diacquisto. Un eventuale intervento in garanzia
non prolunga né rinnova il periodo di garanzia
stesso. Cio vale anche per le parti sostituite e
riparate.

Questa garanzia decade in caso di
danneggiamento oppure uso 0 manutenzione
impropri del prodotto.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o difabbricazione. Questa garanzia
non si estende a componenti del prodotto
esposti anormale logorio, che possono
pertanto essere considerati come componenti
soggetti a usura [esempio capacita della
batteria, calcificazione, lampade, pneumatici,
filtri, spazzole...). La garanzia non si estende altresi
a danni che si verificano su componenti delicati
(esempio interruttori, batterie, parti realizzate

in vetro, schermi, accessori vari) nonché danni
derivanti dal trasporto o altri incidenti.

@ Gestione dei casiin garanzia

Per garantire un rapido disbrigo delle proprie
pratiche, seguire le istruzioni seguenti:

Per ognirichiesta si prega di conservare
lo scontrino e il codice dellarticolo
(IAN 479771_2410) come prova d'acquisto.

Il numero darticolo pud essere dedotto dalla
targhetta, da un’incisione, dal frontespizio delle
istruzioni (in basso a sinistra) oppure dall'adesivo
applicato sul retro o sul lato inferiore.

In caso di disfunzioni o avarie, contattare
innanzitutto i partner di assistenza elencati di
seguito telefonicamente oppure via e-mail.



Si pud inviare il prodotto ritenuto difettoso
allindirizzo del centro di assistenza indicato con
spedizione esente da affrancatura, completo
del documento diacquisto [scontrino) e della
descrizione del difetto, specificando anche
quando tale difetto si & verificato.

@ Assistenza

() Assistenza ltalia
Tel.: 800790789
E-Mail: owim@lidl.it

C€
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A felhasznalt piktogramok/szimbélumok listaja

VESZELY! — Magas kockazati szintii
veszélyre utal, melyet ha nem keriiinek
el, az haldlesethez vagy sulyos
sérliléshez vezet [pl. fulladasveszely)

o

Véltdaram/-fesziiltség

FIGYELMEZTETES! — K&zepes kockazati
szintli veszélyre utal, melyet hanem
keriilnek el, az haldlesethez vagy
stilyos sériiléshez vezethet [pl.
aramiités veszélye)

Hertz [halozati frekvencia)

VIGYAZAT! - Alacsony kockézati
szint(i veszélyre utal, melyet hanem
kerliinek el, az kdnnyebb vagy
mérsékelt sériiléshez vezethet [pl.
forrazasveszély)

2

Watt

FIGYELEM! — Lehetséges anyagi
karokra hivja fel a figyelmet [pl.
rovidzarlat veszélye)

=

Ne hagyja a gyermekeket a
csomagoldanyagokkal és a termékkel
feligyelet nélkiil.

TUDNIVALO: Ez a szimboluma
JJudnivalok” szé mellett hasznos
informacidkra hivja fel a figyelmet.

&)

A sﬂtékosér mosogatdogépben
moshato.

Veszély — Aramiitésveszély!

<]

Elelmiszerbiztos
Atermék nincs negativ hatdssal az
ételek izére vagy szagéra.

> Peb b b b

VIGYAZAT: Forré feliiletek! A
hasznélat kdzben a feliiletek
felforrésodhatnak.

>

Aterméket csak széraz
helyiseégekben, beltéren hasznélja.

N
m

A CE-jelzés azt jelzi, hogy a termeék
megfelel ard vonatkozo EU
eléirasoknak.

n

Biztonsagi utasitasok
Kezelési utasitdsok
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MINI OLAJSUTO

@® RoOvid Gtmutato

Ez a dokumentum a teljes hasznalati Gtmutatd
réviditett nyomtatott valtozata. A QR-kdd
beolvasasaval On egyenesen aLidl-Service
oldaléra ldtogathat (www.lidl-service.com)
ésa (IAN) 479771_2410 cikkszém megadasaval
megtekintheti és letSltheti a teljes hasznélati
utmutatot.

A gyors lizembe helyezési ttmutatd a termeék
része. A termék hasznélata elétt ismerje meg
valamennyi haszndlati és biztonsagi tudnivalot.
Orizze meg jola gyors lizembe helyezési
Gtmutatot és amennyiben harmadik félnek
tovabbadja a terméket, adja 4t a hozza tartozd
dokument4ciotis.

@ Rendeltetésszerii hasznalat

= Atermék élelmiszerek forrd olajban siitésére
alkalmas, legfeljebb 190 °C-on.

= Atermék kizadrdlag maganhaztartasokban
hasznalhaté. A termék lizleti hasznalatra nem
alkalmas.

= Ahasznélati itmutatdban leirtaktdl eltérd
hasznélatimodok kért tehetnek a termékben
vagy sulyos sériilésekhez vezethetnek.

= Agyarté nem villal felelésségeta
szakszerlitlen hasznalatbdl adodo karokeért.

@® Acsomagolas tartalma

Atermék kicsomagolasa utan ellendrizze a
csomagolas teljességét és az alkatrészek
megfeleld allapotét. Hasznalat elétt tavolitson el
minden csomagoldanyagot.

1 Miniolajsut®

1 Fedd

1 Sitékosar

1 Fogo (aslitdkosérhoz)
1 R&vid Gtmutatd

@ Alkatrészlista
(Adbra)

Fém sz(ir6
Siit6tartaly
Fogd
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[4] Elektromos vezeték csatlakozoval
|5 | HOmérseklet-szabalyozo

| 6| POWER jelzéfény (piros)

[ 7] READY jelzéfény (z61d)

[8] Be-/kikapcsologomb (1/0)

[9] Feddnyito gomb

110] Fog (a siitékosérhoz)

111] Siitékosar

[12] Fedd

Miiszaki adatok

Bemené fesziiltség: 220-240V~,50-60 Hz

Névleges teljesitmény: | 840 W

Bemené teljesitmény

kikapcsolt dllapotban: |0,0 W

Kapacitas:
- FEtolajhoz: kb.1,2 litera MAX
jelélésig

- Siit6kosar: kb.1liter

Altalénos biztonsagi
utasitasok

A

A TERMEK HASZNALATA ELOTT
ISMERKEDJEN MEG MINDEN
BIZTONSAGI ES KEZELESI
UTASITASSAL! HA A TERMEKET
TOVABBADIJA, ADJA MELLE EZEKET
ADOKUMENTUMOKAT IS!

A jelen haszndlati utmutatéban
leirtak figyelmen kiviil
hagyasabol adodo karok esetén
agarancia ervenyeét vesztil

A kévetkezményes karokert

nem vallalunk felelésseget! A
szakszer(itlen hasznélat vagy a
biztonsagi utasitasok figyelmen
kiviil hagyasa miatti anyagi



karokért és személyi sériilésekert
nem vallalunk felelésseget!

Gyermekek és fogyatékkal él6k

A FIGYELMEZTETES! ELETVESZELY
GYERMEKEK, KISGYERMEKEK
SZAMARA!

Ne hagyja a gyermekeket

a csomagoldanyagokkal
felligyelet nelkiil. A
csomagoldanyagok fulladast
okozhatnak.

A gyermekek gyakran
aldbecsiilik az ezzel
kapcsolatos veszélyeket.
Tartsa a csomagoldanyagokat
gyermekektdl tavol.

A FIGYELMEZTETES! A
termék nem gyerekjaték!
A gyermekek nincsenek
tisztaban az elektromos
késziilékek hasznélataval jard
veszélyekkel.
Atermeket 0 és 8 év kdzbtti
gyermekek nem hasznalhatjak.
A terméket akkor hasznélhatjak
8 évnéliddsebb gyermekek,
ha folyamatos felligyeletet
biztositanak szamukra.
A terméket akkor hasznélhatjak
csdkkent testi, érzekszervi
vagy szellemi képesséql,
valamint megfelel6
tapasztalattal és tudassal
nem rendelkezé szemeélyek,

ha szdmukra felligyeletet
biztositanak vagy ha
utasitasokat kapnak a késziilek
biztonsdgos hasznélataval
kapcsolatban és megeértik az
azzal jaro veszélyeket.

A 8évesnélkisebb
gyermekeket tartsatdvol a
terméktdl és annak elektromos
vezetéketdl.

Atisztitast és felhasznaloi
karbantartast gyermekek nem
veégezhetik.

A gyermekeket tartsa
felligyelet alatt,hogy azok ne
jatszhassanak a termékkel.

A FIGYELMEZTETES! Tartsa a

terméket olyan helyen, ahol
kisgyermekek nem férhetnek
hozz3, kiiléndsen hasznélat
kézben és amig lehil.

A f6zéshez hasznalatos
késziilékeket stabil helyzetben
kell elhelyezni a fogdkkal (ha
vannak), hogy a forré folyadék
ne tudjon kifréccsenni.

A FIGYELMEZTETES!

Aramiitésveszély!

Ne probaélja meg sajat keziileg
megjavitani a terméket. Hibas
mik&dés esetén atermék
javitasi munkait bizza képzett
szakemberre.
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Atermék elektromos
alkatrészeit ne meritse vizbe
vagy mas folyadékokba. Soha
ne tartsa a terméket folyd viz
ala.

Ne hasznélja a terméket, ha az
sérllt. Ha a termék megseériilt,
vélasszale atermeéket a
halbzatrdl, majd forduljon az
eladdjahoz.

Ne tegye aterméket
mosddkagyld kdzelébe, vagy
nyirkos helyiségekbe.
Mielétt a terméket a haldzati
aramhoz csatlakoztatja,
ellenérizze, hogy afesziiltség
és az aramerdsseg megfelel-e
az adattablan feltiintetett
értékeknek.

Aterméket csak

féldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. Ugyelien

arra, hogy az elektromos
csatlakozé helyesen van-e
bedugva a konnektorba.

Az elektromos vezeték ésa
csatlakozd nem érintkezhet a
termék forrd részeivel.

Az elektromos vezeték
kdrosodasanak elkeriilése
érdekében azt nem szabad
megtdrni, meghajlitani és éles
széleken athuzni.
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Az elektromos vezetéket
tartsa forro feliiletektdl és nyilt
langoktdl tavol.

Ugy vezesse el az elektromos
vezetéket, hogy azt

ne lehessen véletleniil
megrantani és ne lehessen
benne megbotlani.

Ha a termék elektromos
vezetéke megseériil, a
veszélyek elkeriilése
érdekében azt a gyartonak,
annak az ligyfélszolgélatanak,
vagy egy hasonlé
képzettségli szakembernek
kell kicserélnie.

Atermek dramellatasanak
megsziintetéséhez ne az
elektromos vezetéket hiizza,
hanem a csatlakozot.

Az elektromos vezetéket

ne tekerje atermék kore.

Az elektromos csatlakozot
egy kdénnyen hozzaférhetd
konnektorba dugja, hogy azt
vészhelyzet esetén azonnal ki
lehessen huzni.

A termék nem hasznélhatd
kiilsé id&zitével vagy kiilénalld
tavszabalyzérendszerrel.

Ne hasznalja a terméket
nedves kézzel. Ne érjena
termékhez vizes kézzel.



A FIGYELMEZTETES! Egési sériilés
kockazata!
A gyermekeket ésa
hazidllatokat tartsa tdvol a
terméktSl mikddés alatt, €s
amig az lehl. A hozzaférhetd
fellletei forroak.
Atermeék mikddése kézben
ne érjen atermek alabbi
részeihez:

A siit6tartaly belseje

Afedd

Atermék burkolata
Az olajsiités kdzben forrd
g6z keletkezik. Agbz afém
sz(irébdl tavozik. Maradjon a
g6ztél biztonsdgos tavolsagra.
Aforré olaj sulyos égési
sérliléseket okoz, mert a jéval
forréblb, mint a forrasban 1évé
viz.
Ha a forrd olajba viz cseppen,
az kifrécsdgést okoz. Sohane
hagyja, hogy aforrd olajba viz
cseppenjen.
A siitékosarnak és a kis(itni
kivant élelmiszereknek
szaraznak kell lenniiik, amikor
aforrd olajba keriilnek.
Kiiléndsen a melyhiitdtt
élelmiszerek esetén el kell
tavolitani az esetleges jeget
vagy akiolvadt vizet.

Arobbanas elkeriilése
érdekében aterméknek a
hasznalat elétt szaraznak kell
lennie.

Aterméket csak szdraz kézzel
kezelje.

A sériilések elkeriilése
érdekében keriilje az
érintkezést a forrd olajjal.

Ne mozgassa a termeéket
miikddés kdzben, vagy amikor
abban forrd olaj van.

A FIGYELMEZTETES! Tiizeset

kockazata!

Aterméket ne helyezze
gyulékony anyagok (pl.
flggdnyok, asztalteritdk)
kdzelébe.

Atulheviilés megelbzése
érdekében aterméket
mik&édés kdzben ne takarja le.
Ha flistét vagy szokatlan
zajokat észlel, azonnal vélassza
le a terméket az dramforrasrol.
Aterméket a hasznélat
folytatdsa elétt vizsgaltassa
meg egy szakemberrel.

Tiiz esetén huzzakiaz
elektromos csatlakozoét a
konnektorbdl. Végezzen
megfelel tlizoltasi
intézkedéseket.
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Ne takarja le a termék
szellézdnyilasait.
Gondoskodjon atermék
megfeleld szellbzésérdl. A
terméket hasznalat utan ne
tegye szekrénybe.

Ne tegyen atermékre
semmilyen targyat.
Atlizeset elkeriilése
érdekében tartson legalabb
50 cmtavolsagot més
targyaktol.

Elhelyezési tanacsok

Atermek haztartason beliili
és annak megfeleld hasznalati
modokra alkalmas, példaul:
Uzletek, irodak vagy hasonld
munkahelyek alkalmazotti
konyhaiban;
Tanyahazakban;
Széllodak, motelek és egyéb
szdllashelyek vendégei
szamara;
Reggelivel szolgald
széllashelyeken.
A termék stabil helyzetbe
allitdsdhoz hasznaljaa
fogdkat[3]
Ne helyezze aterméket
k&zvetlenil konnektor ala.
Ne helyezze aterméket
f6z6lapok (gdz-, elektromos-
vagy széniizemdi stb.)
f6z6lapok tetejére.
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A terméket mindig egyenes,
stabil, h&allo és tiszta fellileten
lizemeltesse.
Olajsiités utdn: Hagyja a
keveréket legalabb 2 6ran
keresztil hilni, miel&tt:

Aterméket szdllitja

A siitStartalyt kitriti

A terméket megtisztitja

Hasznélat

Miikddés kézben sohane
érjen a stitétartaly belsejéhez,
afedéhoz és atermék
burkolatdhoz.

Etelek olajsiitéséhez mindig
haszndlja a siitGkosarat.

A terméket hasznalat sordn ne
hagyija feliigyelet nélkiil.
Soha ne hasznélja a terméket
olaj nélkiil.

Asslitétartalyt legaldbb a MIN
jelélésig téltse fel olajjal. Ne
t6ltse fel a MAX jeldlésen tul.
A siitékosarat csak a MAX
jelélésig toltse fel. Ellenkezd
esetben a siitétartalyban
lévé olajhémérséklete
tulzottan lecsdkken, és az
olajsiités tovabb tart. Ennek
kdvetkeztében a siitdtt
élelmiszerek tébb olajat
szivnak be.



® Csak arra alkalmas olajakat
hasznaljon, pl.:
- Repceolaj
- Névenyiolaj
- Napraforgdolaj
® Soha ne hasznéljon:
- Régivagy szennyezett
stitézsirokat vagy olajokat
- Nem alkalmas zsirokat €s
olajokat [pl. margarin, vaj
vagy olivaolaj)
- Killénb6z6 fajta olajok
keveréket
- Réqi és (jj olaj keverékét
- Szilard zsirt
~ Allati zsirt
Ezek felhevitéskor
meggyulladhatnak.
= Az olajhémérséklete +190 °C
folé emelkedhet. Ugyelien
arra, hogy az olaj megtartsa ezt
amagas hdmérsékletet.
® Haaz olajmeggyullad,
azttilos vizzel oltani. A tliz
oltdsdhoz tegye rd afeddt,
vagy takarja le egy tliz- vagy
gyapjutakaroval.
= Ahevités vagy az olajsiités
soran az olaj frécsdghet.
= Ahevités és az olajsiités
kézben a fedét zarva kell
tartani, hogy a forré olajne
tudjon kifrécesenni.

® Hasznélat utan és tisztitas
elétt huzza ki az elektromos
csatlakozot a konnektorbdl.

® Minden hasznalat utan tisztitsa
meg aterméket (lasd a
TiSZtitas” c. részt).

® Uzembe helyezés

@® Atermék kicsomagolasa és
attisztitasa

1. Vegye kiaterméket a csomagolasbol.
Tavolitsa el az 8sszes csomagoldanyagot és
védofoliat.

2. Ellenérizze,hogy minden alkatrész
megvan-¢, és hogy a csomagolds minden
alkatrészt tartalmaz-e (lasd ,,A csomagolds
tartalma” c. részt).

3. Ellendrizze, hogy atermék és minden
alkatrész jo allapotban van-e. Ha sériilést
vagy hibét taldl, ne hasznélja a terméket,
hanem jarjon el a ,Garancia” c. fejezetben
leirtak szerint.

4. Azelsé hasznélat el6tt tisztitsa meg a termék
Osszes alkatrészét a ,Tisztitds” c.részben
leirtak szerint.

@ El6késziiletek

@ Afogofelszerelése éslevétele
@ TUDNIVALO: Hasznélat elétt régzitse ré a

fogot[10]asiitdkosarra[11].

Felszerelés

. Fogjameg afogo|10|szérait €s nyomja &ket
Ossze. Dugja be afogo szérait a siitdkosar
véjataiba.

2. Engedjekiafogd|10|szarait, majd dugjabea
szérakat a siitékosar| 11| nyilasaiba.

Levétel

0 Nyomja &ssze afogod|10]szarait, &és
tartsa meg Sket. Huzza ki a fog szérait a
siitokosar[11] vajataibol.
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@ Kezelés
@ TUDNIVALO:

Az lizembehelyezéskor a gyartasi
maradékanyagok miatt kellemetlen szagok
keletkezhetnek. Ez azonban normdlis és
nem utal a termék hibéjara. Gondoskodjon a
megfelel szellézésrél.

Az élelmiszereket csak aranysdrgara siisse,
ne sotét szindre vagy barndra.

@ Kikapcsolt dllapot

Ha az elektromos csatlakoz6| 4 |az
aramforrashoz csatlakozik, és abe-/
kikapcsoldgomb | 8 |a O dlldsban van, a
termeék kikapcsolt dllapotra valt.

@ Asiitéolajfelhevitése
/\ FIGYELMEZTETES!

Atermék mikddése kézben ne érjena
termék aldbbi részeihez:

- Asiitstartaly [ 2 | belseje

- Afedd

- Atermék burkolata

Az olajsiités kdzben forrd géz keletkezik. A
g6z afém sz(irébdl| 1 |tdvozik. Maradjon a
g6ztdl biztonsdgos tdvolsagra.
AsiitStartélyt| 2 |legaldbb a MIN jeldlésig
toltse fel olajjal. Ne toltse fel a MAX jeldlésen
tal.

TUDNIVALO:

Az olajsiités szilkseéges hdmeérséklete fligg:
- Az élelmiszerek méretétd|

- Azélelmiszerek jellegétd|

- Az élelmiszerek mennyiségétd|

Vegye figyelembe az ,Ajanlasok
élelmiszerek olajsiitéséhez” cim(i tdblazatot.
Mikdédeés kdzben: A READYjeIzéfény
idénként kigyullad majd kialszik. Ez azt jelzi,
hogy a termék felmelegszik a bedllitott
hémérsékletre.

AREADY jelzéfény|[ 7 |kigyullad, amikor a
hémérseklet-szabalyozo[ 5 ]aMIN llasba,
vagy a héfoktartomany also teriiletére van
bedllitva.
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= Amintahdmérséklet-szabalyozot

bedllitotta a kivant dlldsba: A
READY jelzsfény [ 7 kialszik, amiga
hémeérséklet elér a kivant szintre.

Helyezze be asiitékosarat|11|a
siitStartalyba[ 2].

Toltse fel a siitdtartalyt| 2 |megfeleld olajjal.
Csukjale afedst[12)

4, Allitsa ahdmérséklet-szabélyozot[5]aMIN

allasba.

5. Dugja be az elektromos csatlakozét| 4 |egy

megfelelé konnektorba.
Abe-/kikapcsoldgombot | 8 |forditsa
azldllasba.

APOWER jelzéfény [ 6 | pirosan vilagit.
AREADY jelzdfény| 7 | zolden vilagit.
Vélassza kiakivanthédmérsékletet a
kistitend® élelmiszer szerint (lasd az
~Ajdnlasok élelmiszerek olajsiitéseéhez” c.
tablazatot).

Forditsa a hdmérséklet-szabalyozot[5]a
kivant allasba. A READY jelzofény | 7 | kialszik.

= Akivanthémérséklet elérésekor: A

READY jelzéfeny [ 7]zolden vilagit.

Jelzéfény Allapot
[6] APOWERvilagit | Atermék be van
(pirosan) kapcsolva
[6] APOWERnem Atermék kivan
vilagit kapcsolva
AREADY nem Atermek el6- vagy
vilagit Ujramelegszik
AREADY vilagit Ahoémeérseklet
(zolden) elérte a beillitott
szintet, vagy
nincs bedllitott
hémérséklet.

@ Elelmiszerek olajsiitése

/\ FIGYELMEZTETES!
= Afelmelegedés és az olajsiités alatt: Tartsa

afedét[12]lecsukva, hogy az olajne tudjon
kifrécesenni.




Aterméket csak szaraz kézzel kezelje.

A sériilések elkeriilése érdekében keriilje az
érintkezést a forrd olajjal.

Ne mozgassa a terméket miikddés kdzben,
vagy amikor abban forré olaj van.
Asiitékosarat|11|csak a MAX jeldlésig toltse
fel. Ellenkezd esetben a siitGtartalyban
Iévé olaj hdmeérseéklete tulzottan lecsdkken,
és az olajsiités tovabb tart. Ennek
kdvetkeztében a siitott élelmiszerek tdbb
olajat szivnak be.

TUDNIVALO:

Asiitotartalynak[ 2 ] és a kisiitni kivant
élelmiszereknek szaraznak kell lenniiik,
amikor a forré olajba keriilnek.

Panirozott élelmiszerek: A panirnak minél
jobban tapadhnia kell az élelmiszerekhez.

Az olajsiités kdzben levald panirdarabbok
szennyezik az olajat.

Mélyhtitott élelmiszerek: El kell tvolitani az
esetleges jeget vagy a kiolvadt vizet.

Az egyenletes siitési eredményekért: Vagja
ahust, a halat és a z6ldségeket kisebb
darabokra.

Ahémérséklet bedllitasa: Vegye figyelembe
az élelmiszer csomagolasan talalhatd
utasitdsokat vagy az ,,Ajanlasok élelmiszerek
olajsiitéséhez” c. tdblazatot.

Akivanthémérséklet elérésekor: A

READY jelzéfeny [ 7] zolden vilagit.
Afeds[12]felnyitasa: Nyomja le a feddnyitd
gombot[9].

@ Ajanlasok élelmiszerek olajsiitéséhez

3. Vegyekiasiitdkosarat[11]a

siitStartalybol[2].

4. Tegye bele akisiitni kivant élelmiszereket a

siitokosarbal11]

5. Helyezze beasiitékosarat[11]a

siitotartalyba[ 2].

6. Csukjale afedst[12).

@ Azélelmiszerek olajsiitése utan

/\ VIGYAZAT! Sériilésveszély! Amikor az

élelmiszereket a siitékosarbol[11]kiveszi,
haszndljon megfeleld konyhai eszkdzdket
(pl. konyhai fogot).

1. Allitsaa hdmérséklet-szabélyozot[5 ]

aMIN allasba.

2. Abe-/kikapcsoldgombot| 8 |forditsa

az Ollasba.
APOWER jelzéfény [ 6 | kialszik.
AREADY jelzéfény[ 7 | kialszik.

3. Huzzakiaz elektromos csatlakozot[4]a

konnektorbol.

4. Afedd|12|felnyitasa: Nyomja le a feddnyitd

gombot[9].

5. Ovatosan emelje kiasiit¢kosarat|11]az

olajbol.

6. Alecsepegtetéshez: Akasszabea

siitdkosar[11] akasztojat a siit6tartaly
ellilsé szélére.

7. Miutdn az olajlecsepegett: Tegye be az

ételtegy télba.

8. Hagyjaaterméket lehilni.

Elelmiszer Hoémérséklet saly Id6

Zo6ldség +140°C 2509 4min
Voréshagyma +40°C 2509 3min
Garnéla +150°C 2509 4min
Csirkecomb +70°C 2509 12min
Csirkeszarny +70°C 2509 10 min
Csirkemellfilé +170°C 2509 10 min
Csirkehuscsikok +70°C 2509 10 min
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Elelmiszer Hémérséklet Saly Idé
Szeletelthus +160°C 3009 3min
Siltburgonya +70°C 120g-4509 12 min—15min
Halfilé +90°C 3009 3min
Marhaszelet +190°C 2009 4min

@ Hibaelhdritas

Hiba Lehetséges ok Megoldas
Aterméknem Az elektromos csatlakozo Dugja be az elektromos csatlakozot[4]egy
mukodik. nincs bedugva a konnektorba. | konnektorba.
Az élelmiszer Tul sok élelmiszert helyezettbe. | Vegyen ki az élelmiszerbdél, majd ossza el
nyers vagy egyenletesen.
eglgty finetlenul Az olajsiités hémeérséklete tl Novelje az olajsiités hdmérsékletét.
sultat. alacsony.
Asiilt burgonya Nem a megfeleld Hasznaljon masik fajta burgonyat.
nem fétt meg burgonyafajtat valasztotta.
vagy n?m Aburgonya til nagy méret. Vagja a burgonyat kisebb vagy vékonyabb
fOPOgos. darabokra.
@ Tisztitas Az elhasznalt olaj eltdvolitasa a termékbdl

@ TUDNIVALO:

[ Azolajatne dntse alefolydba vagy a
vécékagyloba. Az olajmegszilardulhat és
eltdmitheti a lefolyodkat.

/\ FIGYELMEZTETES! Aramiitésveszély!
Tisztitas elétt: Mindig hizza ki az elektromos
csatlakozot[ 4]a konnektorbol.

/\ FIGYELMEZTETES! Egési sériilés kockézatal 0 Ne dntse az olajat kdzvetleniil a szemetesbe.
Ne tisztitsa a terméeket kdzvetlenil mikédés Ontse 4t az olajat az eredeti csomagolasaba
utan. Hagyja a terméket legalabb 2 oraig vagy egy miianyag zacskoba.
hilni. O Juttassa el az olajat egy hasznalt olaj

/\ FIGYELEM! Kérosodas kockazatal gy(ijtésére kijelolt gydjtShelyre.

u A termek eIekFromos al!<atre’szeit nemeritse 1 Onsekiazolajatasiitétartalybol[2].
vizbe vagy mas folyadékokba. Sohane 2. Selejtezze kiaz olajat a helyi el6irdsoknak

tartsa a terméket folyo viz ala.

= Ugyeljenarra, hogy viz vagy mas folyadékok
jussanak a termék belsejébe.

= Ne hasznaljon surolészereket, durva
tisztitdszereket vagy kemény keféket.

megfeleléen.
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@ Tisztitas

Alkatrész Tisztitasimod

Boritas Tordlje at az alkatrészeket egy enyhén nedves ruha segitségével.

SiitStartaly Sziikség esetén tegyen a ruhdra némilagy tisztitdszert. Ezutan
tordlje 4t az alkatrészeket egy nedves ruhdval, tisztitdszer nélkil.
Tordlje az alkatrészeket alaposan szérazra.

Siitékosar Akassza le afogét|[10]a siitékosarrol [11] (lasd A fogo felszerelése

Fogo éslevétele” c.részt).
Afogot[10]és asiitékosarat[11]meleg vizzel és lagy tisztitoszerrel
tisztitsa meg.
Oblitse 4t afogot[10]és asiitdkosarat [11] tiszta vizzel.
Alaposan tordlje afogodt|10|és a siitdkosarat | 11| szarazra.
Asiitokosar[11]mosogatogépben is tisztithato.

Fém sz(iré Afedd|12)levétele atermékrdl: A fedd felnyitdsdhoz nyomjale a

Feds|12] feddnyitd gombot[9 | Hizza meg a fedét felfelé, majd hiizza kia
zsaneérokbol.
Tisztitsameg afém sz(irét| 1 |ésafeddt|12/egy nedves ruha vagy
egy szivacs segitségével.

@ Tarolas Termék:

[ Tisztitsa meg a terméket, miel&tt eltenné.

1 Haaterméket nem hasznalja, trolja azt az
eredeti csomagolasaban.

1 Aterméket tarolja szaraz, gyermekek
szamara nem elérhetd helyen.

@® Mentesités

A csomagolas kérnyezetbarat anyagokbol
késziilt, amelyeket a helyi Gjrahasznositd
helyeken adhat le artalmatlanitds céljabol.

b)) figyelembe acsomagoloanyagon
taldlhato jelzéseket. Ezek réviditéseket
(a) és szémokat () tartalmaznak a
kovetkezd jelentéssel: 1-7:
mianyagok/20—22: papir és
karton/80-98: kdtéanyagok.

N A hulladék elkiilénitéséhez vegye
b

2 9 | ELEMENTS
Nl D’EMBALLAGE +
NOTICE

o j FR ADEPOSER A DEPQSER
Cet appareil EN MAGASIN EN DECHETERIE
v pp .
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Atermeék, és a csomagoldanyagokatis,
Ujrahasznosithatd, és a gyarto kiterjesztett
feleléssége ala tartozik.

Ajobb hulladékkezelés érdekében az dbran
lathato informaciok (szortirozasi informaciok])
alapjan kiilén artalmatlanitsa dket.

ATriman-logo csak Franciaorszégra vonatkozik.

—a AKkiszolgalt termék megsemmisitési
W " lehetdségeirdl lakdhelye illetékes
Ankormanyzatanal tdjékozddhat.
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Akdrnyezete érdekében, ne dobja
akiszolgélt terméket a haztartasi
szemétbe, hanem adja le szakszer(
artalmatlanitasra. A gy(ijidhelyekrél és
azok nyitvatartasi idejérél az illetékes
6nkormanyzatnal tajékozddhat.

i

@® Garancia

Aterméket gondosan, szigoru minéségi
eléirdsok betartasaval gyartottuk, és a szallitas
elétt gondosan ellendriztiik. Anyag- vagy
gyartasi hibak esetén a termék eladdjaval
szemben tdrvényes jogokilletik meg. Az On
tdrvényes jogait az altalunk aldbb meghatdrozott
garancia semmilyen médon nem korlatozza.

Erre atermeékre 3 év garanciat adunk a vasarlas
datumatdl szamitva. A garancia id® a vasarlas
datumaval kezdddik. Biztonsagos helyen
Brizze meg az eredeti vasarloi bizonylatot,
mert ez adokumentum sziikséges a vasarlas
bizonyitaséhoz.

A vasarlaskor fennalld kdrokat és hianyossagokat
atermék kicsomagoldsa utan haladéktalanul
jelezze.

Ha ezen a terméken a vasarlastol szamitott

3 éven beliil anyag- vagy gyartési hibat észlel,
vélasztasunk szerint ingyenesen megjavitjuk
vagy kicseréljiik a terméket. A garancia id®
nem hosszabbodik meg a helyette nyujtott
szavatossagiigény dltal. Ez a kicserélt vagy
javitott alkatrészekre is érvényes.

A garancia megsz(inik, ha a terméket
megrongaltak, ill. nem szakszerlien kezelték
vagy veégeztek a karbantartast.

A garancia az anyag- €s gyartasi hibakra
vonatkozik. Ez a garancia nem terjed ki azokra
atermékalkatrészekre, amelyek normal
kopasnak vannak kitéve, és ezért gyorsan
kopd alkatrésznek mindsiilnek (pl. elemekre,
akkumulatorokra, tdmldkre, tintapatronokra),
illetve a torékeny alkatrészek sériilésére, pl.
kapcsolodkra vagy liveg alkatrészekre.
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@ Garancidlis ligyek lebonyolitasa

Ugyének gyors elintézhetésége céljdbol, kérjik
kdévesse az aldbbi itmutatést:

Kerjik, kerdések esetére készitse

elé apénztarblokkot és a cikkszamot
(IAN 479771_2410) a vésérlas tényének az
igazolasara.

Kejiik, hogy a cikkszdmot olvassale a
tipustablarol, a gravirozasbol, az Utmutatd
cimoldalardl [balra lent), illetve a hatoldalon,
vagy a termék aljan talalhatd matricarol.

Amennyiben miikddési hibék, vagy egyéb
hidnyossdg lépne fel, elészoris vegye fel a
kapcsolatot a kdvetkezékben megnevezett
szervizek egyikével telefonon, vagy e-mailen.

A hibasnak itélt terméket ezutan a vasarlast
igazold blokk, valamint a hiba leirdsanak
és keletkezésiidejének mellékelésével
dijmentesen postézhatja az Onnel kdzdlt
szervizcimre.

@ Szerviz

(HO  Szerviz Magyarorszag
Tel. 0680021536
E-mail: owim@lidl.hu
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