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@

Before reading, unfold the page containing the illustrations and familiarise yourself with all functions of the
device.

@

Klappen Sie vor dem Lesen die Seite mit den Abbildungen aus und machen Sie sich anschlieBend mit
allen Funktionen des Gerétes vertraut.

Avant de lire le mode d’emploi, ouvrez la page contenant les illustrations et familiarisez-vous ensuite avec
toutes les fonctions de |'appareil.

@

Vouw véér het lezen de pagina met de afbeeldingen open en maak u vertrouwd met alle functies van het
apparaat.

@

Pred ctenim si otevfete stranu s obrdzky a potom se seznamte se viemi funkcemi pfistroje.

Przed przeczytaniem prosze roztozydé strone z ilustracjami, a nastepnie prosze zapoznaé sig z wszystkimi
funkcjami urzqdzenia.

€9

Pred &itanim si odklopte stranu s obrézkami a potom sa obozndmte so vietkymi funkciami pristroja.

&

Antes de empezar a leer abra la pdgina que contiene las imagenes y, en seguida, familiaricese con todas
las funciones del dispositivo.

Fer du lzeser, vend siden med billeder frem og bliv bekendt med alle apparatets funktioner.

a

Prima di leggere aprire la pagina con le immagini e prendere confidenza con le diverse funzioni
dell'apparecchio.

(G

Olvasds elétt kattintson az dbrét tartalmazé oldalra és végezetiil ismerje meg a késziilék mindegyik funkcisjat.
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Introduction

Congratulations on the purchase of your new
appliance.

You have selected a high-quality product.

The operating instructions are part of this product.
They contain important information on safety, usage
and disposal. Before using the product, familiarise
yourself with all handling and safety guidelines.
Use the product only as described and for the
range of applications specified. Please also pass
these operating instructions on to any future
owner(s).

Proper use

The automatic oven and grill is intended for the
heating, cooking and grilling of food.

This appliance is intended solely for use in private
homes. Do not use it for commercial applications.

All other uses are deemed to be improper and may
result in property damage or even in personal injury.

Package contents
Electric Oven & Grill
1 baking tray

1 rack

Rotisserie with 2 clamps
1 crumb tray

¢
¢
L4
¢ 2 tongs
¢
L4
L4

Operating instructions

Check contents for completeness and damage
immediately after unpacking. Contact Customer
Services if necessary.

2 GB | IE

Appliance description
Figure A:

00000000

Drive

Temperature control
Function switch

Timer

Control lamp

Glass door

Crumb tray

Lower heating element

Spit fitting

Figure B:

0606606006

Tongs (baking tray or rack)
Baking tray

Tongs (for spit)

rack

Restrainer

Skewer clamps

Rotisserie

Technical data

Rated voltage:

Power consumption:

220-240V ~

(alternating current),

50/60 Hz
1500 W

n  All of the parts of this appliance
that come into contact with food

are food-safe.
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Safety instructions

DANGER - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

» Do not open the housing of the appliance or attempt to repair it. Doing
so can lead to risks and also invalidates the warranty. Defective ap-
pliances should be repaired by the retailer or authorized personnel
only.

~ To avoid potential risks, if the appliance power cable is damaged, it
must be replaced by the manufacturer, its customer service or by a
qualified technician.

» Do not allow any liquids to penetrate the housing. Do not expose the
appliance to moisture and do not use it outdoors. Additionally, do not
place fluidilled receptacles such as flower vases on the appliance.
This increases the risk of fire and of receiving an electric shock! If
liquids permeate into the housing, unplug the appliance immediately
and arrange for it to be repaired by a qualified technician.

» Never touch the appliance, power cable or power plug with wet
hands. There is a risk of electric shock!

NEVER immerse the appliance in water or other liquids! Risk of
electrocution if residual liquids come into contact with live compo-
nents during operation.

SGBR 1500 D4 GB | IE 3
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/A WARNING - RISK OF INJURY!

>

This appliance may be used by children of the age of 8 years or more
and by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and/or knowledge if they are being supervised
or have been instructed with regard to the safe use of the appliance
and have understood the potential risks.

Children must not use the appliance as a plaything.

Cleaning and user maintenance must not be performed by children
unless they are older than 8 years of age and are supervised.
Children younger than 8 years of age must be kept away from the
appliance and the power cable.

Route the power cable in such a way that no one can tread on it or
trip over it.

Never touch the glass door or the housing during use, these can get
very hot. Use oven gloves or something similar to open the glass door
to avoid being burnt!

Never touch the heating elements or the viewing window when the
appliance is in use, or before it has cooled down completely. Do not
reach into the cooking chamber when the appliance is in use. Wait
until the appliance has cooled down. Otherwise, you could be burnt.

Allow the appliance to cool down after use before trans-porting it.

Always use oven gloves or a pot holder if you need to take hold of
the appliance.

& Caution! Hot surface!

4

GB | IE
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CAUTION - PROPERTY DAMAGE!

>

>

>

>

>

Do not use an external timer switch or a separate remote control
system to operate the appliance.

Never leave the appliance unattended during operation.

Ensure that the appliance, the power cable and the plug do not come
info contact with heat sources such as hotplates or naked flames.

Only operate the appliance with the original accessories supplied.
Do not kink or crush the mains cable.

To disconnect, always remove the plug itself from the mains power
socket, do not pull on the power cable.

When the appliance is in use, ensure that there are no easily inflam-
mable materials in the immediate vicinity (e.g. dishcloths, oven cloths,
etc.).

Never dry textiles or other objects on or above the appliance. This
increases the risk of fire!

NOTE

>

No user action is required to switch the product between
50 and 60 Hz. The product adapts automatically to either 50 or
60 Hz.

SGBR 1500 D4 GB | IE 5
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Setting up

/\ WARNING! RISK OF FIRE!

> Never place the appliance beneath wall cup-
boards or next to curtains, cupboard walls or
other flammable objects.

> Always ensure a minimum distance between
the appliance and hanging cupboards, ceilings,
side walls or similar of at least 10 cm above
the appliance and 5 cm at the sides. For this
reason the appliance may not be used, for
example, in cupboards or similar. Otherwise
there is likely to be insufficient ventilation for the
appliance, which could cause a fire or damage.

> Always place the appliance on a heat-resistant
surface. Failure to do so increases the risk of
fire or of it being damaged. The area under
the bottom can discolour and be damaged.
Additionally, if placed on a soft upper surface,
the appliance could cause permanent damage
to it due to pressure indentations.

DANGER - ELECTRIC SHOCK!

> Do not place the appliance immediately ad-
jacent to sources of water, e.g. sinks or basins,
or in damp cellar areas. Otherwise, there is
a risk of receiving an electric shock.

B Place the appliance on a solid, level and heat-
resistant surface (e.g. stainless steel worktops
or natural stone worktops such as granite).
Ensure there is sufficient ventilation around the
appliance.

M Push the appliance up against the wall, with its
rear side facing the wall. The spacers on the
back must touch the wall. Ensure that the wall is
made of heat-resistant material, e.g. iles, natural
stone or granite.

Ml Clean all components as described in the
section “Cleaning and care”.

6 GB | IE

Using the appliance

Glass door

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY!

> Do not lean on the glass door @. Do not
place any objects on the glass door @.
This can cause damage to the hinges.

B If you are cooking especially fatty foodstuffs, this
can result in increased smoke production. In this
case, do not close the glass door @ completely;
instead, leave it slightly open:

The glass door @ has a latching position so that
it remains open a little: if you carefully push the
glass door @ closed, it clicks into this position
shortly before closing completely.

B When drying fruit (to make dried fruit), the glass
door @ should remain in the latching position
to ensure that moisture can escape and that the
fruit dries better.

Inserting the crumb tray

B Push the crumb tray @ under the lower heating
element @ so that it rests flat on the bottom of
the appliance. You can use the higher bent-up
side as a handle. The other, less bent side must
be inserted info the appliance first.

SGBR 1500 D4
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Using the rotisserie _

/\ WARNING! RISK OF INJURY! > Always slide the baking tray () into the lower

rail when you use the rotisserie (©.
This will collect any drips.

> Always use the tongs @ to insert the hot rofis-
serie (B into the appliance or to remove it.

B To remove the hot rotisserie {, grip with
the hooks at the end of the tongs (B into the
recesses on the rofisserie @ (Figure 3):

B You can use the two skewer clamps (® to fix the
food onto the rotisserie (B. Loosen the restrainer @
on the skewer clamps ®, push them so that the
food is fixed firmly in between the clamps and
then screw the restrainer @ tight again.

B First push the end of the rotisserie ® without the
notch into the drive @ (Figure 1):

- ]

/ Fig. 3: Hooking the tongs (B onto the rofisserie @
M First lift the left-hand side of the rotisserie B out

of the spit fitting @ and then pull the rotisserie ©
from the drive @.

[

Fig. 1: Push the rotisserie (B into the drive @.

B Then insert the other end of the rotisserie @ with
the deep groove in the spit fitting @ (Figure 2):

Fig. 2: Insert the rotisserie (B in the spit fitting @.

GB | IE 7
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Using the baking tray/rack Before first use

/\ WARNING! RISK OF INJURY! 1) Insert the plug into a mains power socket.
2) Turn the temperature control @ clockwise to

> Alw the 1 to insert the hot
SR IIEEp (DB fEailie]n the maximum temperature (to the stop).

baking tray @/the hot rack (® into the appli-

ance or to remove it. 3) Turn the function switch @ to “upper and

lower heat”

W Push 1he~ b.aking troy.m/the rack @ info one of 4) Open the glass door @ leave this open for this
the 3 rails in the cooking chamber of the appliance. operation

ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY! 5) Remove any installed accessories from the

> Never place the baking tray @/the rack ® cooking chamber.
directly onto the heating elements @. 6) Turn the timer @ to 20 minutes.

B To remove the hot baking tray (@ or the rack @®, _

hook the tongs @ onto them as follows: > The first time the appliance heats up, a

small amount of smoke and odour may be
generated due to production-related residue.
This is normal and is completely harmless.
Provide sufficient ventilation by opening a
window, for example.

The appliance switches off automatically
after 20 minutes.

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the stop and set the

timer @ to “OFF".

7) Allow the appliance to cool down, then clean
the appliance as described in the chapter
“Cleaning and care”.

Fig. 4: Hooking the tongs @ onto the rack ®

The appliance is now ready for use.

Fig. 5: Hooking the tongs @ onto the baking
tray @

8 GB | IE SGBR 1500 D4
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Operating the appliance

Function switch Lh

You can switch on the appliance with the function
switch @), and also set 5 different functions:

Symbol Meaning

“Upper heat”
e.g. to gratinate

“Lower heat”
e.g. for baking

"Upper & lower heat"
e.g. for baking a pizza

"Upper heat/hot air/
rofisserie”
e.g. fo roast poultry

"Upper & lower heat/hot air"
e.g. to reheat rolls

R =l ([ )]

"OFF" the appliance is
switched off.

OFF

°C
Temperature control m

Use the temperature control @ to set the desired
temperature.

SGBR 1500 D4

Timer d/
Use the timer @ to switch the device on / set the
cooking fime.

B Set the timer @ to the desired cooking time.
After expiry of the set time a signal tone sounds
and the appliance stops heating.

If the function “Upper heat/hot air/rotisserie”
is selected, the rotisserie @ will also stop
turning.

B If you wish to use the device without a time limit,
turn the dial on the timer @ counter-clockwise to
the position “ON".

Grilling and baking

NOTE

Example baking times and temperatures for
various foods can be found in the section
"Cooking table".

1) Put the crumb tray @ into the appliance.

2) Remove the rack @ and baking tray (@ from
the appliance. If required, cover these with bak-
ing paper or lightly grease the baking tray @
with suitable baking fat.

NOTE

> Depending on the meal, the oven must be
preheated. Refer to the guidelines in the
respective recipe. Preheating is useful for:
— very short baking times,
— crisp crusts,

— sensitive meals that require a constant
temperature, such as soufflés.

> |If no preheating is required, skip step 3).
3) Allow the appliance to heat up for approx.
10 minutes (depending on the temperature

sefting) to the required temperature:
— Select the required temperature using the
temperature control @.

— Select the required function with the function

switch €.

GB | IE 9
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NOTE

> As a general rule, if you are baking or grilling

4)

with hot air you can dispense with a preheating
of the grilling/cooking space.

— Use the timer @ to set the preheat time
(approx. 10 minutes).

— Close the glass door @.

Once the warm-up period is finished, place
the foodstuffs on the rack (® or the baking
tray @ and slide it in on one of the rails.
Ensure that there is sufficient space between
the foodstuffs and the inner walls/heating
elements of the appliance.

> If you wish to prepare food on the rack ®

5)

6)

that drips excessively, then slide the baking
tray @ onto the bottom rail. By doing this,
dripping fat for example will be caught and
the appliance is then easier fo clean.

Close the glass door @ before starting the
grilling or baking process.

If required, use the timer @ to set the required
grilling or baking time. You can set a maximal
grilling/baking time of 120 minutes using the
timer @. Alternatively, you can set the timer @
to the “ON" position to run the appliance for
an unlimited period.

> |f the cooking time for the food is less than

20 minutes, first set the timer @ to 40 minutes
and then turn it back to the required grilling
or baking time.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. If you pre-set a baking time, the
dial of the timer @ will move towards the “OFF”
position.

10 GB | IE

The appliance switches off automatically after the
set period (if any); there is a beep and the control
lamp @ goes out.

If you want fo inferrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise fo the stop and set the fimer @
to "OFF ".

7)

8)

9)

If you do not pre-set a baking time, you can
manually stop the heating process by moving
the timer @ to "OFF".

After cooking, remove the rack @ or the baking
tray @ using the tongs @.

Set the function switch @ to “OFF”.

Grilling with the rotisserie

1)
2)

3)
4)

5)

Put the crumb tray @ into the appliance.

If inserted, remove the rotisserie O from the
appliance.

Push the baking tray () onto the lower rail.

Fix the food to be grilled with the skewer
clamps @. Ensure that the food in the cooking
chamber can turn freely without touching the
sides. The rotisserie § may change its direction
of rotation if the food strikes against a resistance.
The two depressions on the rofisserie ) must re-
main freely accessible, otherwise you will not be
able to grasp the rotisserie @ with the tongs @.

Fit the rotisserie (D in the cooking chamber
(see chapter “Using the rofisserie”)

Close the glass door @.

SGBR 1500 D4
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If you want to interrupt the heating process pre-
maturely, turn the temperature control @ counter-
clockwise to the stop and set the timer @ to
"OFF n

7) Adjust the temperature control @ to the desired
temperature.

8) Set the function switch @ to “Upper heat/hot
air/rotisserie” .

9) If required, set the desired grilling time at the
timer @. Alternatively, you can set the timer @
to the “ON" position to run the appliance for
an unlimited period.

The appliance starts the grilling process and
the rotisserie O starts turning.

The control lamp @ indicates that the appliance is
now switched on. If you pre-set a baking time, the
dial of the timer @ will move towards the “OFF”
position.

The appliance switches off automatically after the
set period (if any); there is a beep and the control
lamp @ goes out.

NOTE

If you want to interrupt the heating process
prematurely, turn the temperature control @
counter-clockwise to the stop and set the timer @
to "OFF ".

10) If you do not pre-set a baking time, you can
manually stop the heating process by moving

the timer @ to “OFF”.

11) After the grilling process is completed remove
the rofisserie (O with the help of the tongs @®.

12) Set the function switch @ to “OFF”.

EXAMPLE: GRILLED CHICKEN

Ingredients

¢

¢
¢

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Grilling chicken (approx. 1.3 kg,
guts removed)

Spices (salt, paprika)
Cooking oil

Season the chicken on the inside and outside
with salt and paprika powder. Brush it from
the outside with heat resistant cooking oil.

Push the chicken onto the rotisserie @ and
fix it in place with the skewer clamps @®.
Ensure that the notches on the rofisserie ®
remain free so that you can remove the
rotisserie O with the help of the tongs @.
Depending on the shape of the chicken, it
may be necessary to fasten the wings and
legs with a fireproof string to stop them
impacting the sides when turning.

Push the baking tray @ onto the lower rail.

Preheat the appliance for about 10 minutes
using the function "Upper & lower heat/hot

air" (] to 230°C.

Put the chicken on the rofisserie into the
appliance using the tongs @.

Set the function switch to "Upper heat/hot
air/rotisserie" and close the door.

Set the timer @ approx. 80 minutes. The
cooking fime can vary depending on the
size and nature of the chicken.

Brush the chicken every now and again with
some cooking oil. This will make it crispy.

Once the set time is up, carefully remove the
rotisserie with the chicken using the tongs @®.
Loosen the skewer clamps @ and pull the
chicken off the rotisserie (.

GB | IE 11
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Cooking table

The following table is intended as a guide for cooking. It provides examples of cooking/baking times for
various foods. Adjust the amounts according to the recipe and your individual taste. Various factors - in
particular, the respective nature of the food, such as size, thickness or quality - may affect the cooking

time.
Dish Heating Tem!)e:'ature Ti.me in
type in °C minutes
Pound cake (small box mould) 150- 160 35-45
Leavened cake (in spring mould, 23 cm) l: 170-180 35-55
Braided yeast bun 170-180 30-40
Muffins (=] [210-230 15-20
Flaky pastries with filling S 220-230 25-30
Spritz cookies S 170-190 10-15
Meringues (=] |o0-120 110-130
Pre-baked rolls* 200- 220 10-20
White bread, 750 g (=] |200-225 15-20
Pretzel, dough pieces* 220-230 15-25
Toast with toppings, 4 pieces a 190 -200 5-15
Pizza, fresh (=] |200-220 20-30
Pizza, frozen (thin crust)* @ 200-220 15-25
T o
Lasagne, fresh 160-180 50- 60
Tarte flambée () |220-230 10-20
Chicken, whole, about 1.3 kg 230 80-100
Pork roast, 1 kg, without rind @ I::nz]:BSOO 28
Beef fillet, medium, 1 kg (sear first) @ 130-150 30-50
Meat loaf, 1 kg 180- 190 50- 60

* If the manufacturer’s preparation instructions on the packaging differ from the values given here, give
preference to the instructions of the manufacturer.

12 GB | IE
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Cleaning and care W Wipe the appliance with a damp cloth. If neces-
sary, put a little mild detergent on the cloth and

DANGER - ELECTRIC SHOCK! wipe this off afterwards with a cloth dampened

ith cl ter. D thi ly.
> Before cleaning the appliance, disconnect the Wil clean waler. ry everylhing property

plug from the mains power socket!
Risk of electric shock!

Bl Clean the cooking chamber and the glass
door @ with a moist cloth. If necessary, put a
little mild detergent on the cloth and wipe this
off afterwards with a cloth dampened with
clean water. Dry everything properly.

B Clean the tongs ©/@®, the rotisserie (B, the

NEVER immerse the appliance in water or
any other liquid!

/\ WARNING! RISK OF INJURY! skewer clamps @, the restrainer (O, the baking

> Always allow the appliance to cool down tray @, the rack (® and the crumb tray @ in
before cleaning it. Otherwise there is a risk warm soapy water. Dry all parts properly after
of burns! cleaning.

B It is best to clean the appliance and accessories
as soon as they have cooled down. This makes
food residues easier to remove. H You can wind the mains cable around the spacers

on the rear side of the appliance and attach the
] 1
ATTENTION! DAMAGE TO PROPERTY! plug to one of the spacers:

> Do not use abrasive or aggressive cleaning
materials. These could damage the surface of
the appliance!

Storage

=
=
=
=
=
=
=
=

> Do not clean the components of the appliance
in a dishwasher!

> Do not clean the cooking chamber with an
oven spray as this may make residues on the
heating elements impossible to remove. B Store the cleaned appliance and its accessories
in a clean, dust-free and dry location.

SGBR 1500 D4 GB | IE 13
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Troubleshooting

Fault Cause

Solution

The mains plug is not connected to the
mains power.

Insert the plug into a mains power
socket.

The appliance is not

working. The mains power socket is defective.

Use a different mains power
socket.

The appliance is defective.

Contact Customer Services.

The control lamp @
comes on and but the
appliance does not
heat up.

The function switch @ is set to OFF.

Turn the function switch @ to the
desired function.

The glass door @ has been opened often

Th king time of
e cooKing Ime O 1y, heck the cooking progress.

the food seems very

Do not open the glass door @
any more often than is absolutely
necessary.

lon
9 The wrong temperature level has been set.

Check the temperature settings.

Smoke and smells | There is detergent or food residue on the
develop during use. | heating elements.

Remove the food from the ap-
pliance and continue cooking
process with the glass door @
open until the smoke stops.

If the malfunction cannot be corrected with the above suggestions, or if you have found some other kind of

malfunction, please contact our Customer Service.

14 GB | IE
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Disposal

Applies only to France:

&

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

The product, its packaging and the operating
instructions are recyclable. They are subject to an
extended manufacturer responsibility and will be
collected separately.

Disposal of the appliance

The adjacent symbol of a crossed-out
dustbin means that this appliance is
subject to Directive 2012/19/EU. This
directive states that this appliance may
not be disposed of in the normal
household waste at the end of its
useful life, but must be taken to
specially set-up collection locations,
recycling depots or disposal compa-
nies.

The disposal is free of char-

ge for the user. Protect the

environment and dispose of

this appliance properly.

If your old appliance has stored any

personal data, you are responsible for

deleting it yourself before returning it.

@  Your local community or municipal

W authorities can provide information on

how to dispose of the worn-out

product.

Disposal of the packaging
@ The packaging materials have been
selected for their environmental
%@ friendliness and ease of disposal and
are therefore recyclable. Dispose of
packaging materials that are no longer

needed in accordance with applicable
local regulations.

Dispose of the packaging in an

b environmentally friendly manner. Note
the labelling on the packaging and

a

separate the packaging material
components for disposal, if necessary.
The packaging material is labelled
with abbreviations (a) and numbers
(b) with the following meanings:

1-7: plastics, 20-22: paper and
cardboard, 80-98: composites.

Kompernass Handels GmbH
warranty
Dear Customer,

This appliance has a 3-year warranty valid from

the date of purchase. If this product has any faults,
you, the buyer, have certain statutory rights. Your
statutory rights are not restricted in any way by the
warranty described below.

Warranty conditions

The warranty period starts on the date of purchase.
Please keep your receipt in a safe place. This will
be required as proof of purchase.

If any material or manufacturing fault occurs within
three years of the date of purchase of the product,
we will either repair or replace the product for you
or refund the purchase price (at our discretion).
This warranty service requires that you present the
defective appliance and the proof of purchase (re-
ceipt) within the three-year warranty period, along
with a brief written description of the fault and of
when it occurred.

If the defect is covered by the warranty, your prod-
uct will either be repaired or replaced by us. The
repair or replacement of a product does not signify
the beginning of a new warranty period.

GB | IE 15
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Warranty period and statutory claims for
defects

The warranty period is not prolonged by repairs
effected under the warranty. This also applies to
replaced and repaired components. Any damage
and defects present at the time of purchase must
be reported immediately after unpacking. Repairs
carried out after expiry of the warranty period shall
be subject to a fee.

Scope of the warranty

This appliance has been manufactured in accord-
ance with strict quality guidelines and inspected
meticulously prior to delivery.

The warranty covers material faults or production
faults. The warranty does not extend to product
parts subject to normal wear and tear or to fragile
parts which could be considered as consumable
parts such as switches, batteries or parts made of
glass.

The warranty does not apply if the product has
been damaged, improperly used or improp-

erly maintained. The directions in the operating
instructions for the product regarding proper use
of the product are to be strictly followed. Uses
and actions that are discouraged in the operating
instructions or which are warned against must be
avoided.

This product is intended solely for private use and
not for commercial purposes. The warranty shall
be deemed void in cases of misuse or improper
handling, use of force and modifications / repairs
which have not been carried out by one of our
authorised Service centres.

16 GB | IE

Warranty claim procedure

To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

M Please have the till receipt and the item number
(IAN) 424957_2301 available as proof of

purchase.

H You will find the item number on the type plate
on the product, an engraving on the product,
on the front page of the operating instructions
(below left) or on the sticker on the rear or bot-
tom of the product.

M If functional or other defects occur, please
contact the service department listed either by
telephone or by e-mail.

B You can return a defective product to us free of
charge to the service address that will be pro-
vided to you. Ensure that you enclose the proof
of purchase (till receipt) and information about
what the defect is and when it occurred.

2 You can download these instructions
along with many other manuals,

=

product videos and installation
software at www.lidl-service.com.
This QR code will take you directly to the Lidl ser-
vice page (www.lidl-service.com) where you can
open your operating instructions by entering the
item number (IAN) 424957 _2301.
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Service

Service Great Britain

Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: kompernass@lidl.co.uk

(ED Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: kompernass@lidl.ie

[IAN 424957_2301 |

Importer

Please note that the following address is not the
service address. Please use the service address
provided in the operating instructions.
KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANY

www.kompernass.com

SGBR 1500 D4

Recipes
In this section, we provide you with various sample

recipes for preparing dishes. These examples are
recommendations. Cooking times may vary.

These recipes are provided without guarantee.
All information on ingredients and preparation is
indicative only. Modify the suggested recipes to
taste. We hope you enjoy the recipes and wish
you “bon appetit”]

Take note of the preparation guidelines provided
on the food packaging.

Muffins

Ingredients for four people:

4 1 cup of flour

4 1 teaspoon of baking powder
¢ 1egg

4 1 tablespoon of melted butter
4 1 cup of milk

4 3 tablespoons of sugar

4 1 pinch salt

4 for variations: also nuts, chopped bananas or
chocolate flakes

Preparation:

1) Gradually mix the flour, baking powder, egg,
milk, salt and sugar together in a bowl, one
by one.

2) Melt the butter in a saucepan and mix it into
the dough.

3) Subject to taste, blend in the nuts, chocolate
flakes or mashed bananas.

4) Place the prepared dough into standard muffin
moulds and place them on the baking tray (.

5) Bake the muffins at 220°C on the bottom raill
using top & bottom heat for about 15 minutes.

GB | IE 17
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Hawaiian toast

Ingredients for 4 pieces of toast:

4 4 slices of toasting bread

4 1-2 tablespoons of remoulade
4 120 g cooked ham

4 1/2 tin of pineapples

¢ 4 slices of cheese for gratinating

¢ Curry

Preparation:
4 Toast the bread slices.

¢ Spread the remoulade thinly over the pieces of
toast and lay the slices of cooked ham on top.

4 Lay one slice of pineapple on each piece of
toast. Season with curry.

4 Then place a slice of cheese over each of the
pineapple slices.

4 Lay the Hawaiian toasts on the rack @ and
bake at 200°C for about 8 minutes on the
upper rail using top heat.

Baking deep-frozen pizza

Preparation:

¢ Place the rack (® on the upper rail in the cooking
chamber.

4 Place the deepfrozen pizza (without packaging)
onto the rack @®.

4 Bake the pizza, using upper and lower heat, for
about 20 minutes.

4 Please follow the instructions on the packaging
regarding temperature.
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Spritzgebéck cookies
Ingredients:

¢ 125 g butter

125 g sugar

1 packet of vanilla sugar
1 pinch salt

1 egg

1 egg white

250 g flour (type 405)

1 teaspoon of baking powder

@ S S 6 6 o o o

Zest of half a lemon

Preparation:

1) Beat the butter until foamy.

2) Add the sugar, vanilla sugar, lemon zest and
eggs.

3) Mix the flour, baking powder and salt and stir
into the mixture using a mixing spoon.

4) Allow the dough to stand for about 10 minutes.

5) Shape the dough as desired, e.g. with the as-
sistance of a mincer, cookie cutters or a piping
bag.

6) Line the baking tray ) with baking paper and

place the cookies on this.

7) Bake the cookies on the top rail of a preheated
oven at 180°C, using top and bottom heat,
for about 10-15 minutes, until they are golden
brown.

NOTE

This quantity of dough is sufficient for several
baking trays (.

SGBR 1500 D4



SILVERCREST’

Bread rolls Meringues
Ingredients: Ingredients:
4 300 g flour (or wholemeal flour) 4 1 egg white

2 heaped teaspoons of baking powder ¢ Salt
200 g linseeds 4 45 g sugar

¢
¢
¢ 1egg

4 500 g quark or curd cheese
¢

L4

Preparation:
1) Place the chilled egg white into a fatfree mixing

1 teaspoon of salt
P bowl. Ensure that no egg yolk is mixed in with

Subject to taste: caraway seeds, onions, it or the meringue will not solidify.
bacon .. 2) Beat the egg white at a slow speed, so that the
Preparation: bubbles formed in the meringue are not too
1) Knead all ingredients together well and then large.
shape into small rolls. 3) Add a pinch of salt to taste.
2) Lline the baking tray @ with baking paperand  4) Gradually add in half of the sugar when the
place the rolls on this. meringue starts to solidify.
3) Bake on the top rail at about 200°C for 5) Then beat it at the highest speed until stiff.
around 30 minufes. 6) Add the remaining sugar. This allows the

This quantity of dough is sufficient for several 7) Fill a piping bag fitted with a large star nozzle
baking frays (. with the meringue mixture and squeeze out

rosettes, slithers or other shapes onto a baking
tray (D lined with baking paper. Leave a little
space between each shape.

8) Preheat the oven with grill to approx. 100° C
with hot air.

9) Bake the meringues with hot air at approx.
100° C for about 2 hours.
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Buttered croutons
Ingredients:

4 2 slices of toasting bread
¢ 1 tbsp. butter

Preparation:
1) Cut the bread into small cubes.

2) Melt the butter at low heat in a saucepan and
mix in the cubed bread.

3) Line a baking tray @ with baking paper and
distribute the bread cubes evenly on it.

4) Bake the bread cubes at 170°C (top heat) on
the upper rail until golden brown (approx. 10
minutes).

You can also use herb or garlic butter instead
of regular butter. Baking time is then reduced by
about 5 minutes.

20 GB | IE

Minced meat baguettes

Ingredients:

<>

2 baguette rolls

250 g minced meat (half and half)
2 tomatoes

1 onion (diced)

2 tbsp. tomato purée

40 g grated Parmesan cheese

4 slices of cheese

Salt and pepper

Preparation:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Slice the baguettes and hollow them out.

Mix together the minced meat, tomato paste,
onion, Parmesan, some salt and a little pepper.

Shape the minced meat into four equal-sized,
flat burgers and place them on the baguette
halves.

Cut the tomatoes into slices and arrange them
on the baguettes.

Arrange the cheese slices on the baguettes.
Place the baguettes on a baking tray @ and
then bake them on the bottom rail at about
230°Cin a preheated oven using top and
bottom heat for about 20 minutes.

You can also season the minced meat mixture
with basil, chilli or other spices.
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Cauliflower (gratinated)

Ingredients:

4 1/2 head cauliflower (about 250 g)
3 lemon slices

1 tbsp. butter

1 heaped tsp. flour

1 tbsp. lemon juice

1 tbsp. slivered almonds

2 tbsp. gratin cheese (grated)

* & & O o o o

Salt, pepper, nutmeg

Preparation:

1) Divide the cauliflower into florets and wash
them.

2) Cook the cauliflower with the lemon slices in
boiling, salted water for 8- 10 minutes until the
cauliflower is al dente. Retain about 150 ml
of the cooking water before pouring the rest
away.

3) Melt the butter in a saucepan and then brown
the flour, while stirring continuously, for about
1 minute.

4) Continue stirring and pour in the cauliflower
water and let it cook for about 2 minutes. If the
roux gets too solid, gradually add more water
until a creamy consistency is achieved. Season
with lemon juice, nutmeg, salt and pepper.

5) Place the cauliflower in a baking dish (about
14 cm in diameter) and pour the sauce evenly
over it.

6) Sprinkle in the cheese and almond slivers over it.

7) Place the baking dish on the baking tray (.
8) Bake the prepared dish at 200 °C in a pre-

heated oven, using top and bottom heat, for
about 20 minutes on the bottom rail.

Salmonfilled flaky pastries (burek)

Ingredients:

4 1 pack of flaky pastry slices (approx. 8 pieces)
1 pack of smoked salmon, sliced (about 200 g)
1 lemon

1 onion

1 pack of cream cheese (200 g)

Fresh dill

Salt and pepper

* & & O o o o

1 egg yolk

Preparation:

1) Separate the puff pastry sheets and, if neces-
sary, allow them to thaw.

2) Mix the cream cheese with salt, pepper and
the juice of one lemon.

3) Finely dice the onion.

4) Add half of the salmon and the onion to the
cream cheese mixture and mix it all coarsely
with a blender.

5) Cut the remaining salmon into thin strips.

6) Add the salmon and the dill to the mixture and
blend all ingredients together.

7) Place individual tablespoonfuls of the mixture
on a flaky pastry sheet and fold them over.

8) Coat the resulting pouch with egg yolk.

9) Place the burek pieces on a baking sheet .

Leave sufficient space between the individual
pouches because the flaky pastry will expand.

10) Bake the pastries on the lower rail at around
230°C using top and bottom heat for about
25-30 minutes. The flaky pastry should turn
light brown in colour.

The stated quantity of pastry is sufficient for
several baking trays (.
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Einleitung

Herzlichen Glickwunsch zum Kauf Ihres neuen
Gerates.

Sie haben sich damit fir ein hochwertiges Produkt
entschieden. Die Bedienungsanleitung ist Bestand-
teil dieses Produkts. Sie enthélt wichtige Hinweise
fir Sicherheit, Gebrauch und Entsorgung. Machen
Sie sich vor der Benutzung des Produkts mit allen
Bedien- und Sicherheitshinweisen vertraut. Benut-
zen Sie das Produkt nur wie beschrieben und fir
die angegebenen Einsatzbereiche. Héndigen Sie
alle Unterlagen bei Weitergabe des Produkis an
Dritte mit aus.

BestimmungsgemadbBer
Gebrauch

Der Grill- und Backautomat dient ausschlie3lich dem
Erhitzen, Garen und Grillen von Speisen.

Dieses Gerdt ist ausschlieBlich fir die Benutzung in
privaten Haushalten bestimmt. Nutzen Sie es nicht
gewerblich.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungs-
geméB und kann zu Sachschéden oder sogar zu
Personenschéden fiihren.

Lieferumfang
4 Grill- und Backautomat

4 1 Backblech

¢ 1 Gitterrost

¢ 2 Zangen

4 Drehspief3 mit 2 Klemmen
¢ 1 Krimelblech

¢

Bedienungsanleitung

Kontrollieren Sie den Lieferumfang direkt nach
dem Auspacken auf Vollsténdigkeit und Besché-
digungen. Wenden Sie sich, wenn nétig, an den
Service.
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Gerdétebeschreibung
Abbildung A:

Antrieb

Temperaturregler
Funktionsschalter

Timer

Kontrollleuchte

Glastir

eingesetztes Krimelblech

untere Heizstdbe

00000000

DrehspieBaufnahme

Abbildung B:

Zange (fir Backblech und Gitterrost)
Backblech

Zange (fir Drehspief3)

Gitterrost

Feststeller

DrehspiefSklemmen

Drehspief3

0606606006

Technische Daten

Nennspannung: 220-240V ~
(Wechselstrom),
50/60 Hz

Leistungsaufnahme: 1500 W

n Alle Teile dieses Gerdgtes, die mit
Lebensmitteln in Berihrung kommen,
sind lebensmittelecht.
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Sicherheitshinweise

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

» Sie dirfen das Gerategehduse des Gerdtes nicht ffnen oder reparie-
ren. In diesem Falle ist die Sicherheit nicht gegeben und die Gewdhr-
leistung erlischt. Lassen Sie ein defektes Gerét nur vom Handler oder
autorisiertem Fachpersonal reparieren.

» Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
&hnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Geféhrdungen zu ver-
meiden.

~ Lassen Sie keine Flissigkeiten in das Gerategehduse gelangen. Sie
dirfen das Gerdt keiner Feuchtigkeit aussetzen und nicht im Freien
benutzen. Dariiber hinaus dirfen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegenstdnde, wie z. B. Vasen, auf dem Gerdét abstellen. Es besteht
Brandgefahr und Gefahr eines elekirischen Schlags! Falls doch ein-
mal Flussigkeit in das Gerategehduse gelangt, ziehen Sie sofort den
Netzstecker des Gerdats aus der Netzsteckdose und lassen Sie es
reparieren.

» Fassen Sie Gerdt, Netzkabel und -stecker nie mit nassen Hénden an.
Es besteht sonst die Gefahr eines elektrischen Schlags.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten!
Hier kann Lebensgefahr durch elekirischen Schlag entstehen, wenn
im Betrieb Flissigkeitsreste auf spannungsfihrende Teile gelangen.
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/A WARNUNG - VERLETZUNGSGEFAHR!

>

>

>

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerdétes
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstan-

den haben.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerdat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchge-
fihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

Kinder jinger als 8 Jahre sind von Gerét und Anschlussleitung fernzu-
halten.

Verlegen Sie das Netzkabel so, dass niemand darauf treten oder
dariber stolpern kann.

Berihren Sie niemals die Glastir oder das Gehduse wahrend der Be-
nutzung, da diese sehr hei3 werden. Verwenden Sie zum Offnen der
Glastir einen Topflappen o. A., um Verbrennungen zu vermeiden!

Berihren Sie niemals die Heizstébe oder das Sichtfenster wéhrend
des Betriebs oder bevor das Gerat abgekihlt ist. Fassen Sie wdhrend
des Betriebs nicht in den Garraum. Warten Sie bis das Gerat abge-
kihlt ist. Sie kdnnten sich andernfalls verbrennen.

Lassen Sie das Gerdit nach dem Gebrauch erst abkihlen, bevor Sie
es transportieren.

Benutzen Sie immer Topfhandschuhe oder Topflappen, wenn Sie mit
dem heif’en Gerdt hantieren!

& Vorsicht! Hei3e Oberfldche!
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ACHTUNG - SACHSCHADEN!

» Benutzen Sie keine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernwirk-
system, um das Gerdt zu betreiben.

~ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.

» Stellen Sie sicher, dass das Gerét, das Netzkabel oder der Netzste-
cker nicht mit heiBen Quellen, wie Kochplatten oder offenen Flam-
men, in Berthrung kommen.

~ Betreiben Sie das Gerét ausschlieBlich mit dem mitgelieferten Origi-
nalzubehdr.

 Knicken oder quetschen Sie das Netzkabel nicht.

» Ziehen Sie das Netzkabel stets am Stecker aus der Steckdose, ziehen
Sie nicht am Kabel selbst.

» Es dirfen sich wéhrend des Betriebs keine leicht brennbaren Materiali-
en in unmittelbarer Umgebung des Grill- und Backautomaten befinden
(z. B. Geschirrhandtuch, Topflappen etc.).

» Trocknen Sie niemals Textilien oder Gegensténde auf, iber oder im
Gerdt. Es besteht Brandgefahr.

» Es ist keine Aktion seitens der Benutzer erforderlich, um das Produkt
zwischen 50 und 60 Hz umzustellen. Das Produkt passt sich sowohl
fir 50 als auch fir 60 Hz an.
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Aufstellen

/\ WARNUNG! BRANDGEFAHR!

> Stellen Sie das Gerét niemals unter Hange-
schréinke oder neben Gardinen, Schrankwéinden
oder anderen entziindlichen Gegenstanden.

> Der Abstand des Gerdtes zu Héngeschrénken,
Decken, seitlichen Wénden oder Ahnlichem
muss nach oben hin mindestens 10 cm und
seitlich jeweils 5 cm betragen. Daher darf
das Gerdt z. B. nicht in Schrénke o. A. gestellt
werden. Andernfalls ist keine ausreichende
Beliftung des Gerdtes méglich und es kénnte
einen Brand verursachen oder beschadigt
werden.

> Stellen Sie das Gerét nur auf eine hitzebestéin-
dige Unterlage. Andernfalls besteht Brandge-
fahr und das Gerét kann beschédigt werden.
Der Bereich unter dem Gerdteboden kann sich
verférben und beschédigt werden. Dariiber
hinaus kénnen bei einem weichen Untergrund
dauerhafte Abdriicke in der Unterlage entstehen.

GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG!

> Stellen Sie das Gerdit nicht in unmittelbarer
N&he von Wasser auf, z. B. an Spiilbecken,
Waschwannen oder in feuchten Kellerréu-
men. Andernfalls besteht die Gefahr eines
Stromschlags.

M Stellen Sie das Gerdt auf einem festen, ebenen
und hitzebesténdigen Untergrund (z. B. Edel-

stahlarbeitsplatten oder Natursteinarbeitsplatten

wie Granit) auf. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliftung rund um das Gerét.

M Schieben Sie das Gerdt mit der Riickseite bis an

die Wand. Die Abstandhalter an der Riickseite
missen die Wand berihren. Achten Sie darauf,
dass die Wand aus hitzebesténdigem Material

besteht, z. B. ein Fliesenspiegel, Naturstein oder

Granit.

B Reinigen Sie alle Teile wie im Kapitel ,Reinigung

und Pflege” beschrieben.
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Benutzung des Gerdites

Glastir

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Stiitzen Sie sich nicht auf der Glastir @
ab. Stellen Sie keine Gegenstdnde auf die
Glastir @. Das fihrt zu Beschddigungen an
den Scharnieren.

B Wenn Sie besonders fetthaltige Speisen zuberei-
ten, kann es zu erhdhter Rauchentwicklung kom-
men. Schliefen Sie in diesem Fall die Glastir @
nicht ganz, sondern lassen Sie sie einen Spalt
breit offen stehen:

Die Glastir @ hat eine Raststellung, so dass
diese einen Spalt breit offen steht: Wenn Sie die
Glastir @ vorsichtig zuklappen, rastet diese
kurz vor dem SchlieBen in dieser Stellung ein.

B Auch beim Trocknen von Obst, um Trockenobst
herzustellen, sollte die Glastiir @ in der Rast-
stellung stehen bleiben, damit die Feuchtigkeit
entweichen kann und das Obst besser trocknet.

Krimelblech einlegen

M Schieben Sie das Krimelblech @ unter die
unteren Heizstébe @), so dass es flach auf dem
Geréteboden aufliegt. Die Seite, die hoher
gebogen ist, kdnnen Sie als Griff benutzen. Die
Seite, die nicht so hoch gebogen ist, muss voran
in das Gerdt geschoben werden.



SILVERCREST’

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR! > Schieben Sie immer das Backblech ( in die
untere Schiene, wenn Sie den Drehspief3 @
verwenden. So werden herunterfallende
Flussigkeiten aufgefangen.

> Benutzen Sie immer die Zange (B, um den
heien Drehspief @ in das Gerdt einzusetzen
oder herauszunehmen.

) ) ) . B Um den heifen Drehspiel3 @ zu entnehmen, grei-
B Mit den beiden DrehspieBBklemmen (® kénnen fen Sie mit den Haken am Ende der Zange @ in

Sie das Grillgut am Drehspief3 @ fixieren. die Verfief DrehspieB @ (Abb. 3):
Lssen Sie die Feststeller @ an den Drehspief3- fe Vertiefungen am Drehspiel @ [Abb. 3):

klemmen @, verschieben Sie diese so, dass das
Grillgut dazwischen fest geklemmt wird und
schrauben Sie die Feststeller @ wieder fest.

B Schieben Sie zuerst das Ende des DrehspieBes O
ohne Nut in den Antrieb @ (Abb. 1):

)

™ Abb. 3: Einhaken der Zange (® beim Dreh-
™ spied O
B Heben Sie zuerst die linke Seite des Drehspiefies

Abb. 1: DrehspieB (@ in den Antrieb @ schieben. @ aus der Drehspiefiaufnahme @ und ziehen

Sie dann den Drehspief3  aus dem Antrieb @.
B Legen Sie dann das andere Ende des Drehspie-

Bes @ mit der tiefen Nut in die DrehspiefBauf-
nahme @ (Abb. 2):

Abb. 2: Drehspie3 (@ in die DrehspieBaufnah-
me @ legen
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Backblech/Gitterrost benutzen

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> Benutzen Sie immer die Zange (@, um das hei-

Be Backblech @/den heifen Gitterrost @ in

das Gerdt einzusetzen oder herauszunehmen.

B Schieben Sie das Backblech {/den Gitterrost ®

in eine der 3 Schienen im Garraum des Gerdites.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Legen Sie das Backblech @/den Gitterrost ®
niemals direkt auf die Heizstabe @.

B Um das heiBBe Backblech P oder den Gitter-
rost ® entnehmen zu kénnen, haken Sie die
Zange (@ folgendermafen ein:

Abb. 4: Einhaken der Zange @ beim Gitterrost ®

Abb. 5: Einhaken der Zange @ beim Back-
blech ®
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Vor dem ersten Gebrauch

1)

2)

3)

Stecken Sie den Netzstecker in eine Netzsteck-
dose.

Drehen Sie den Temperaturregler @ bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn auf die héchste
Temperatur.

Drehen Sie den Funktfionsschalter @ auf
,Ober- und Unterhitze”

Offnen Sie die Glastir @ und lassen Sie diese
fir diesen Vorgang gedffnet.

Entnehmen Sie eventuell eingesetztes Zubehor
aus dem Garraum.

Drehen Sie den Timer @ auf 20 Minuten.

> Beim erstmaligen Aufheizen des Gerdtes

7)

kann es durch fertigungsbedingte Riickstéinde
zu leichter Rauch- und Geruchsentwicklung
kommen. Das ist normal und véllig ungefshr-
lich.

Sorgen Sie fir ausreichende Beliftung, ffnen
Sie zum Beispiel ein Fenster.

Das Gerdt schaltet sich nach 20 Minuten
automatisch aus.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig
unterbrechen wollen, drehen Sie den
Temperaturregler @ bis zum Anschlag
gegen den Uhrzeigersinn und stellen Sie

den Timer @ auf ,OFF”.

Lassen Sie das Gerdt abkihlen und reinigen
Sie das Gerdt wie im Kapitel ,Reinigen und
Pflegen” beschrieben.

Das Gerdt ist nun betriebsbereit.
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Bedienen des Gerdates

Funktionsschalter L!l

Am Funktionsschalter €@ kdnnen Sie das Gerat
einschalten sowie 5 verschiedene Funktionen
einstellen:

Symbol Bedeutung

,Unterhitze”
z. B. zum Kuchenbacken

— ,Oberhitze”
z. B. zum Uberbacken

,Ober- & Unterhitze”

z. B. zum Pizza backen

,Oberhitze/Umluft/
Drehspief3”
z. B. um Gefligel zu grillen

,Ober- & Unterhitze/Umluft”
z. B. um Brotchen
aufzubacken

SNENE

,OFF”
das Gerét ist ausgeschaltet

OFF

C
Temperaturregler m

Am Temperaturregler @ kénnen Sie die gewiinsch-
te Temperatur einstellen.

Timer tlj
Mit Hilfe des Timers @ kénnen Sie das Gerat
einschalten / die Garzeit einstellen:

B Stellen Sie den Timer @ auf die gewiinschte
Garzeit. Nach Beendigung der eingestellten
Zeit erklingt ein Signalton und das Gerét stoppt
das Heizen.

Falls die Funktion ,Oberhitze/Umluft/Dreh-
spief” gewdhlt ist, stoppt auch das Drehen
des Drehspiefies (.

B Wenn Sie das Gerdt ohne Zeitbegrenzung
betreiben wollen, drehen Sie den Drehschalter
des Timers @ gegen den Uhrzeigersinn auf die
Position ,ON".

Grillen und Backen

Beispiele zu Backzeit und -temperatur ver-
schiedener Lebensmittel finden Sie im Kapitel
,Gartabelle”.

1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Nehmen Sie den Gitterrost (® und das
Backblech @ aus dem Gerdt. Legen Sie diese
gegebenenfalls mit Backpapier aus bzw.
bestreichen Sie das Backblech @ mit zum
Backen geeignetem Fett.

> Je nach Gericht muss der Backofen vorge-
heizt werden. Halten Sie sich an die Vorga-
ben im jeweiligen Rezept. Das Vorheizen ist
auf jeden Fall sinnvoll bei:

— sehr kurzen Backzeiten,
— knusprigen Krusten,
— empfindlichen Gerichten, die eine konstan-

te Temperatur erfordern, wie zum Beispiel
Soufflés.
> Wenn kein Vorheizen nétig ist, Gberspringen
Sie Handlungsschritt 3).
3) Lassen Sie das Gerét ca. 10 Minuten (je nach
Temperatureinstellung) auf die gewiinschte
Temperatur aufheizen:

— Wahlen Sie die gewiinschte Temperatur mit
dem Temperaturregler @.

— Anschliefend wdhlen Sie mit dem Funktions-
schalter €@ die gewiinschte Funktion.

> Falls Sie die Funktion mit Umluft wahlen,
kénnen Sie in der Regel auf ein Vorheizen
des Grill- und Garraums verzichten.

— Stellen Sie mit dem Timer @ die Vorheizzeit
ein (ca. 10 Minuten).

— Schlief3en Sie die Glastiir @.
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4) st die Zeit abgelaufen, legen Sie das Grill-
bzw. Backgut auf den Gitterrost (B bzw. das
Backblech @ und schieben Sie es in eine der
Schienen. Achten Sie dabei auf einen ausrei-
chenden Abstand des Girill- bzw. Backguts zu
den Innenwéinden und den Heizstdben des
Gerdts.

> Wenn Sie stark tropfendes Grillgut auf dem

Gitterrost { zubereiten, dann schieben Sie
das Backblech @ in die unterste Schiene. So
wird z. B. herunter tropfendes Fett aufge-
fangen und das Gerdt ist spéter leichter zu
reinigen.

5) Schliefen Sie die Glastir @, bevor Sie den
Grill- Backvorgang starten.

6) Stellen Sie ggf. mit dem Timer @ die ge-
wiinschte Grill- bzw. Backzeit ein. Die
maximale mit dem Timer @ einstellbare Grill-
bzw. Backzeit betrdgt 120 Minuten. Alternativ
kénnen Sie den Timer @ auch auf die Position
ON" stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit
zu betreiben.

> Wenn die Garzeit lhres Grill- bzw. Backguts
weniger als 20 Minuten betragt, stellen Sie
den Timer @ zundchst auf 40 Minuten und
dann zuriick auf die gewiinschte Grill- bzw.
Backzeit.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Geréit
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellter Backzeit benutzen, bewegt sich nun
der Schalter des Timers @ auf die Position , OFF”
zu.

Das Geréit schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.
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Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Falls Sie das Gerét nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer
O auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang
beenden wollen.

8) Entnehmen Sie nach dem Heizvorgang den
Gitterrost B bzw. das Backblech @ mit Hilfe
der Zange @.

9) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

Grillen mit DrehspieB
1) Legen Sie das Krimelblech @ in das Gerdt.

2) Falls eingesetzt, nehmen Sie den DrehspieB ®
aus dem Gerdit.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die unterste

Schiene.

4) Fixieren Sie das Grillgut mit den Drehspief-
klemmen @. Achten Sie darauf, dass das Grill-
gut sich frei im Garraum drehen kann, ohne im
Garraum anzustof3en. Es kann passieren, dass
der DrehspieB @ die Drehrichtung wechselt,
wenn das Grillgut gegen einen Widerstand
stoBt. Die beiden Vertiefungen, die sich am
Drehspief3 @ befinden, missen frei zugénglich
bleiben, ansonsten kann man den Drehspief3
O nicht mit der Zange @ greifen.

5) Befestigen Sie den Drehspie @ im Garraum
(siehe Kapitel ,Drehspief3 benutzen”).

6) SchlieBBen Sie die Glastir @.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und

stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

7) Stellen Sie am Temperaturregler @ die ge-
wiinschte Temperatur ein.
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8) Stellen Sie den Funkﬁonssch_alfer © auf ,Ober-
hitze/Umluft/Drehspie3” .

9) Stellen Sie, falls gewiinscht, am Timer @ die
gewiinschte Grillzeit ein. Alternativ kénnen
Sie den Timer @ auch auf die Position ,ON”
stellen, um das Gerdt unbegrenzte Zeit zu
betreiben.
Das Gerdt startet den Grillvorgang und der
Drehspief3 ® dreht sich.

Die Kontrollleuchte @ zeigt an, dass das Gerdt
eingeschaltet ist. Wenn Sie das Gerét mit einer
voreingestellten Backzeit benutzen, bewegt sich
nun der Schalter des Timers @ auf die Position

,OFF” zu.

Das Gerdt schaltet sich ggf. nach der eingestellten
Zeit automatisch aus, ein Signalton erklingt und die
Kontrollleuchte @ erlischt.

Wenn Sie den Heizvorgang vorzeitig unterbre-
chen wollen, drehen Sie den Temperaturregler @
bis zum Anschlag gegen den Uhrzeigersinn und
stellen Sie den Timer @ auf ,OFF”.

10) Falls Sie das Geréit nicht mit einer voreingestell-
ter Backzeit betreiben, stellen Sie den Timer @
auf ,OFF”, wenn Sie den Heizvorgang been-
den wollen.

11) Entnehmen Sie nach dem Grillvorgang den
Drehspief3 @ mit Hilfe der Zange ®.

12) Stellen Sie den Funktionsschalter @ auf ,OFF”.

BEISPIEL GRILLHAHNCHEN

Zutaten

4 Grillhghnchen (ca. 1,3 kg, ausgenommen)
¢ Gewiirze (Salz, Paprika)
4 Speised|

1) Wiirzen Sie das Grillhéhnchen von innen
und auBBen mit Salz und Paprikapulver. Strei-
chen Sie es von auBBen mit hitzebestdndigem
Speised| ein.

2) Schieben Sie das Grillhdhnchen auf den
Drehspief3 @ und fixieren Sie es mit den
Drehspief3klemmen (. Achten Sie dabei
darauf, dass die Vertiefungen am Drehspief3
@ frei bleiben, damit Sie den Drehspiefy ®
mit Hilfe der Zange @ greifen kénnen. Je
nach Form des Grillhéhnchens ist es nétig
die Fligel und Schenkel mit einer feuerfesten
Bindeschnur zu fixieren, damit diese wahrend
des Drehens nicht anstof3en.

3) Schieben Sie das Backblech @ in die
unterste Schiene.

4) Heizen Sie das Gerdt ca. 10 Minuten mit
der Funktion ,Ober- & Unterhitze/Umluft”
auf 230°C vor.

5) Setzen Sie das Grillhéhnchen auf dem
Drehspief3 mit Hilfe der Zange @ in das
Gerdt ein.

6) Stellen Sie den Funktionsschalter auf ,Ober-

hitze/Umluft/Drehspief3” und schlieBen
Sie die Tir.

7) Stellen Sie den Timer @ auf ca. 80 Minuten.
Die Garzeit kann je nach GréBe und Be-
schaffenheit des Grillhéhnchens variieren.

8) Bestreichen Sie das Grillhéhnchen zwischen-
durch immer wieder mit etwas Speisedl. So
wird es knusprig.

9) Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
entnehmen Sie den Grillspief3 mit dem Girill-
hahnchen vorsichtig mit der Zange @®. L&sen
Sie die Drehspief3klemmen @® und ziehen
Sie das Grillhdhnchen vom Drehspief @.
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Gartabelle

Die nachfolgende Tabelle dient der Orientierung durch Beispiele fiir das Garen/Backen unterschiedlicher

Lebensmittel. Passen Sie die Angaben an das Rezept und lhren individuellen Geschmack an. Insbesondere

die jeweilige Beschaffenheit der Lebensmittel, wie beispielsweise Gréf3e, Dicke oder Qualitét, wirkt sich

auf die Garzeit aus.

Gericht Heizart Tenjpiratur Dc?uer in
in °C Minuten

Rihrkuchen (kleine Kastenform) 150- 160 35-45
Hefekuchen (in Springform 23cm) @ 170-180 35-55
Hefezopf 170- 180 30- 40
Muffins (=] [210-230 15-20
Blatterteigtaschen @ 220-230 25-30
Spritzgebdck @ 170-190 10-15
Baiser @ 100-120 110-130
Aufbackbétchen, vorgebacken™® 200-220 10-20
WeiBbrot, 750 g (=] |200-225 15-20
Laugengeback, Teiglinge* 220-230 15-25
Toast tberbacken, 4 Stick (T3] |190-200 5-15
Pizza, frisch (=] [200-220 20-30
Pizza, gefroren (diinner Boden)* g 200-220 15-25
:(C(:]r.’r(:tff:fr:(:i:},])rohe Zutaten 180 200 70-100
Lasagne, frisch 160 - 180 50-60
Flammkuchen Q 220-230 10-20
Hahnchen, ganz, ca. 1,3 kg 230 80-100
Schweinebraten 1 kg, ohne Schwarte @ Zl;i:ffssoo 28
Rinderfilet, medium, 1 kg (vorher anbraten) @ 130-150 30-50
Hackbraten, 1 kg 180- 190 50-60

* Sollten die Zubereitungshinweise auf der Verpackung des Herstellers von den hier angegebenen
Werten abweichen, orientieren Sie sich an den Angaben des Herstellers.
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Reinigung und Pflege Aufbewahrung
GEFAHR - ELEKTRISCHER SCHLAG! M Sie kénneﬂn dof Netzkobe!-um di.e Abstandhalter
. . . = auf der Riickseite des Gerdtes wickeln und den
> Ziehen Sie vor jeder Reinigung den Netzste- Stecker an einem der Abstandhalter fixieren:

cker aus der Netzsteckdose! Es besteht die
Gefahr eines elektrischen Schlages!

Tauchen Sie das Gerdt niemals in Wasser
oder andere Fliissigkeiten!

=
=
=
=
=
=
=
=
=

/\ WARNUNG! VERLETZUNGSGEFAHR!

> lassen Sie das Gerdit immer erst abkihlen, B Bewahren Sie das gereinigte Gerdt und seine
bevor Sie es reinigen. Es besteht sonst Verbren- Zubehérteile an einem sauberen, staubfreien
nungsgefahr! und trockenen Ort auf.

B Reinigen Sie das Gerdt und die Zubehdrteile am
besten sofort nach dem Abkihlen. Dann lassen
sich Lebensmittelreste leichter entfernen.

ACHTUNG! SACHSCHADEN!

> Verwenden Sie keine scheuernden oder
aggressiven Reinigungsmittel. Diese kénnen
die Oberfldche beschadigen!

> Reinigen Sie die Teile des Gerdtes nicht in der
Spilmaschine!

> Reinigen Sie den Garraum nicht mit einem
Backofenspray, da sich Riickstéinde auf den
Heizstében nicht mehr entfernen lassen.

B Wischen Sie das Gerdt mit einem feuchten Tuch
ab. Bei Bedarf geben Sie ein mildes Spiilmittel
auf das Tuch und wischen Sie mit einem mit kla-
rem Wasser befeuchteten Tuch nach. Trocknen
Sie alles gut ab.

M Reinigen Sie den Garraum und die Glastir @
mit einem feuchten Tuch. Bei Bedarf geben Sie
ein mildes Spiiimittel auf das Tuch und wischen
Sie mit einem mit klarem Wasser befeuchteten
Tuch nach. Trocknen Sie alles gut ab.

M Reinigen Sie die Zangen /@, den Drehspief
D, die DrehspieBBklemmen ®, die Feststeller @,
das Backblech @, den Gitterrost ® und das
Krimelblech @ in warmem Spiilwasser. Trock-
nen Sie alle Teile nach der Reinigung gut ab.
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Fehlerbehebung

funktioniert nicht.

Die Netzsteckdose ist defekt.

Fehler Ursache Lésung
Der Netzstecker ist nicht mit dem Stromnetz | Stecken Sie den Netzstecker in
verbunden. eine Netzsteckdose.
Das Gerat Benutzen Sie eine andere Netz-

steckdose.

Das Gerdt ist defekt.

Wenden Sie sich an den Service.

Die Kontrollleuchte @
leuchtet, aber das
Gerdt heizt nicht.

Der Funktionsschalter @ steht auf OFF.

Drehen Sie den Funktions-
schalter @ auf die gewiinschte
Funktion.

Die Garzeit der
Speisen erscheint

Die Glastir @ wurde sehr oft gedffnet, um

den Garfortschritt zu kontrollieren.

Offnen Sie die Glastir @ nicht
dfter, als unbedingt notwendig.

Benutzung tritt
Rauch- und Geruchs-
entwicklung auf.

An den Heizstdben befinden sich

Reinigungs- oder Lebensmittelriickstéinde.

sehr lang. U i ie di 3

o Es ist eine falsche Temperatur eingestellt. U.berprufen Sie die Temperatur
einstellungen.

Wahrend der Entnehmen Sie die Speisen aus

dem Gerdt und fishren Sie den
Garvorgang mit gedffneter
Glastir @ fort, bis die Rauch-

entwicklung verschwunden ist.

Sollten sich die Stérungen nicht mit oben stehenden Fehlerbehebungen beheben lassen oder wenn Sie
andere Arten von Stérungen feststellen, wenden Sie sich bitte an unseren Service.
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Entsorgung

Fir Frankreich gilt:

&

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

FR

N) ]

Das Produkt, die Verpackung und die Bedienungs-
anleitung sind recycelbar, unterliegen einer

erweiterten Herstellerverantwortung und werden
getrennt gesammelt.

Gerat entsorgen

Das nebenstehende Symbol einer
durchgestrichenen Miilltonne auf
Radern zeigt an, dass dieses Gerdt
der Richtlinie 2012/19/EU unterliegt.
Diese Richtlinie besagt, dass Sie dieses
Gerdt am Ende seiner Nutzungszeit
nicht mit dem normalen Haushaltsmiill
entsorgen dirfen, sondern in speziell
eingerichteten Sammelstellen,

Wertstoffhdfen oder Entsorgungsbetrie-

ben abgeben mijssen.

Diese Entsorgung ist fir Sie
kostenfrei. Schonen Sie die
Umwelt und entsorgen Sie
fachgerecht.

@3.

Fir den deutschen Markt gilt:
Beim Kauf eines Neugerétes haben
Sie das Recht, ein entsprechendes
Altgerdt an lhren Handler zuriickzuge-
ben. Handler von Elektro- und Elektro-
nikgerdten sowie Lebensmittelhéndler,
die regelmafig Elektro- und Elektro-
nikgerdte verkaufen, sind verpflichtet,
bis zu drei Altgerdte unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne dass

ein Neugerdt gekauft wird, wenn die
Altgerdte in keiner Abmessung grofBer
als 25 cm sind. LIDL bietet lhnen
Ricknahmeméglichkeiten direkt in den
Filialen und Mérkten an.

Sofern |hr Altgerét personenbezogene
Daten enthdlt, sind Sie selbst fir deren
Lschung verantwortlich, bevor Sie es
zuriickgeben.

Weitere Méglichkeiten zur Entsorgung
des ausgedienten Produkts erfahren
Sie bei lhrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

Verpackung entsorgen

g9

£

Die Verpackungsmaterialien sind nach
umweltvertréiglichen und entsorgungs-
technischen Gesichtspunkten
ausgewdhlt und deshalb recyclebar.
Entsorgen Sie nicht mehr benétigte
Verpackungsmaterialien geméf3 den
&rilich geltenden Vorschriften.

Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht. Beachten Sie die
Kennzeichnung auf den verschiedenen
Verpackungsmaterialien und trennen
Sie diese gegebenenfalls gesondert.
Die Verpackungsmaterialien sind
gekennzeichnet mit Abkiirzungen (a)
und Ziffern (b) mit folgender Bedeu-
tung: 1-7: Kunststoffe,

20-22: Papier und Pappe,

80-98: Verbundstoffe.
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Garantie der
KompernaBB Handels GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses Produkis
stehen lhnen gegen den Verkéufer des Produkts
gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte
werden durch unsere im Folgenden dargestellte
Garantie nicht eingeschrénkt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte
bewahren Sie den Kassenbon gut auf. Dieser wird
als Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kaufdatum
dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfeh-
ler auf, wird das Produkt von uns - nach unserer
Wahl - fiir Sie kostenlos repariert, ersetzt oder der
Kaufpreis erstattet. Diese Garantieleistung setzt vo-
raus, dass innerhalb der Dreijahresfrist das defekte
Gerdt und der Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt
und schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie gedeckt ist,
erhalten Sie das reparierte oder ein neues Produkt
zuriick. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts
beginnt kein neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und
gesetzliche Méngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung
nicht verléngert. Dies gilt auch fiir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhan-
dene Schéden und Méngel miissen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf
der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind
kostenpflichtig.
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Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Auslieferung gewis-
senhaft geprift.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind und daher als VerschleiBteile angesehen wer-
den kénnen oder fiir Beschédigungen an zerbrechli-
chen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt beschd-
digt, nicht sachgeméf benutzt oder gewartet wur-
de. Fir eine sachgemdfe Benutzung des Produkts
sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten
Anweisungen genau einzuhalten. Verwendungs-
zwecke und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen gewarnt
wird, sind unbedingt zu vermeiden.

Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht

fir den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei
missbréuchlicher und unsachgemdafer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von
unserer autorisierten Serviceniederlassung vorge-
nommen wurden, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens
zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden
Hinweisen:

M Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (IAN) 424957 _2301
als Nachweis fir den Kauf bereit.

M Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Ty-
penschild am Produkt, einer Gravur am Produkt,
dem Titelblatt der Bedienungsanleitung (unten
links) oder dem Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite des Produktes.

B Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel
auftreten, kontaktieren Sie zundchst die nachfol-
gend benannte Serviceabteilung telefonisch
oder per E-Mail.
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B Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon)
und der Angabe, worin der Mangel besteht und
wann er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Serviceanschrift ibersenden.

Auf www.lidl-service.com kdnnen Sie
diese und viele weitere Handbiicher,
Produktvideos und Installationssoft-

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

ware herunterladen.

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com) und
kénnen durch die Eingabe der Artikelnummer
(IAN) 424957_2301 lhre Bedienungsanleitung
5ffnen.

Service

Service Deutschland

Tel.: 0800 5435 111 (kostenfrei
aus dem dt. Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: kompernass@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: kompernass@lidl.at

(CH) Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: kompernass@lidl.ch

[1AN 424957 2301 |

Importeur

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift
keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst
die benannte Servicestelle.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
DEUTSCHLAND

www.kompernass.com

Rezepte

In diesem Kapitel geben wir lhnen einige Beispiele
fir die Zubereitung von Speisen. Diese Beispiele
sind Empfehlungen. Die Zubereitungsdauer kann
variieren.

Rezepte ohne Gewdhr. Alle Zutaten- und Zube-
reitungsangaben sind Anhaltswerte. Ergéinzen
Sie diese Rezeptvorschlége um lhre persdnlichen
Erfahrungswerte. Wir wiinschen lhnen auf jeden
Fall gutes Gelingen und guten Appetit.

Beachten Sie Zubereitungshinweise auf der
Verpackung der Lebensmittel.

Muffins

Zutaten fiir vier Personen:
¢ 1 Tasse Mehl

4 1 Teeldffel Backpulver

¢ 1E

¢ 1 Esslsffel geschmolzene Butter
4 1 Tasse Milch

4 3 Essloffel Zucker

4 1 Prise Salz

¢

fir verschiedene Varianten zusétzlich Nisse,
zerkleinerte Bananen oder Schokoflocken

Zubereitung:

1) Vermischen Sie in einer Schale Mehl, Back-
pulver, Ei, Milch, Salz und Zucker langsam
nacheinander.

2) Die Butter in einem Topf schmelzen und mit
dem Teig verrishren.

3) Je nach Geschmack mit Niissen, Schokoflo-
cken oder zerdriickten Bananen mischen.

4) Den fertigen Teig in typische Muffin-Formen
geben und diese auf das Backblech (P stellen.

5) Die Muffins bei 220° C mit Ober- und Unter-

hitze etwa 15 Minuten auf der unteren Schiene
backen.
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Hawadiitoast

Zutaten fir 4 Toasts:

4 4 Scheiben Toast

¢ 1-2 Esslsffel Remoulade

4 120 g gekochter Schinken

4 1/2 Dose Ananas

¢ 4 Scheiben Kase zum Uberbacken
4 Curry

Zubereitung:
4 Die Toastscheiben vortoasten.

¢ AnschlieBend diinn mit Remoulade bestreichen
und mit dem gekochten Schinken belegen.

4 Jeweils eine Scheibe Ananas auf den belegten
Toast legen. Mit Curry wisrzen.

4 Danach jeweils eine Scheibe Kése oben auf die
Ananas legen.

¢ Die Hawaiitoasts auf den Gitterrost @ legen
und im Grill- und Backautomaten auf der oberen
Schiene bei ca. 200 °C Oberhitze ca. 8 Minu-
ten berbacken.

Tiefgefrorene Pizza backen

Zubereitung:

4 Schieben Sie den Gitterrost (® in die obere
Schiene des Girill- und Backraums.

4 Legen Sie die tiefgefrorene Pizza ohne Verpa-
ckung auf den Gitterrost (B.

4 Backen Sie die Pizza bei Ober- und Unterhitze
ca. 20 Minuten.

4 Bitte beachten Sie die Verpackungsangaben
beziiglich der Temperatur.
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Spritzgebéck
Zutaten:

4 125 g Butter

¢ 125 g Zucker

4 1 Packchen Vanillinzucker
4 1 Prise Salz

¢ 1E

4 1 Eiweif

4 250 g Mehl (Type 405)
¢ 1 Teeloffel Backpulver

¢

abgeriebene Schale einer halben Zitrone

Zubereitung:

1) Die Butter schaumig schlagen.

2) Den Zucker, den Vanillinzucker, die Zitronen-
schale und die Eier dazugeben.

3) Das Mehl, das Backpulver und das Salz
mischen und mit einem Rihrléffel unter den
Teig rihren.

4) Teig ca. 10 Minuten ruhen lassen.

5) Den Teig in die gewiinschte Form, z. B. mit
Hilfe von Fleischwolf, Ausstechformen oder
Spritzbeutel, bringen.

6) Das Spritzgebéck auf das mit Backpapier
ausgelegte Backblech @ legen.

7) Das Spritzgebdck im vorgeheizten Backofen
bei ca. 180°C Ober- und Unterhitze ca.
10-15 Minuten auf der oberen Schiene
goldgelb backen.

Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche (.
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Brotchen Baiser
Zutaten: Zutaten:
4 300 g Mehl (oder Vollkornmehl) ¢ 1 Eiweif
¢ gut 2 Teeldffel Backpulver ¢ Salz
4 200 g Leinsamen ¢ 45 g Zucker
¢ 1Ei
¢ 500 g Quark Zubereitung:
¢ 1 Teelsffel Salz 1) Das gekihlte Eiweif3 in eine fettfreie Rihrschis-
_ . sel geben. Es darf kein Eigelb damit vermischt
¢ je nach Geschmack Kimmel, Zwiebeln, Speck ... werden, sonst wird der Eischnee nicht fest.
2) Das Eiweif3 auf langsamer Stufe anschlagen,

Zubereitung: damit sich keine zu gro3en Blasen im Eischnee
1) Alles gut durchkneten und kleine Brotchen bilden.

daraus formen. 3) Mit einer kleinen Prise Salz wiirzen.
2) Die Broétchen auf das mit Backpapier ausgeleg-  4) Die Hélfte des Zuckers nach und nach

te Backblech @ legen. zufiigen, wenn der Eischnee anféngt fest zu
3) Beica. 200° C Oberhitze ungefshr 30 Minu- werden.

ten auf der oberen Schiene backen. 5) Dann auf héchster Stufe steif schlagen.

m 6) Den restlichen Zucker zufiigen. Dadurch erhélt

die Baisermasse die nétige Festigkeit.
Die Teigmenge reicht fir mehrere Backbleche @. 7) Das Baiser in sinen Spritzbeutel mit groBer

Sternentiille fillen und mit wenig Abstand Ro-
setten, Zungen oder sonstige Formen auf das
mit Backpapier belegte Backblech @ spritzen.

8) Den Grill- und Backautomaten auf ca. 100° C
Umluft vorheizen.

9) Das Baiser auf der oberen Schiene bei ca.
100° C Umluft ca. 2 Stunden backen lassen.
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Buttercroutons Hackfleisch-Baguettes
Zutaten: Zutaten:
4 2 Scheiben Toastbrot 4 2 Baguette-Brétchen
4 1 EL Butter 4 250 g Hackfleisch (halb und halb)
¢ 2 Tomaten
Zubereitung: 4 1 Zwiebel (gewirfelt)
1) Schneiden Sie das Toastbrot in kleine Wirfel. ¢ 2 EL Tomatenmark
2) Schmelzen Sie die Butter bei sanfter Hitze in ei- * 40 b P
nem Topf und mischen Sie das Toastbrot unter. g genebenen Farmesan
3) Legen Sie ein Backblech @ mit Backpapier ¢ 4 Scheiben Kéise
aus und verteilen Sie die Toastbrot-Wiirfel 4 Salz und Pfeffer

gleichméBig darauf.

4) Backen Sie die Toastbrot-Wiirfel bei ca.
170°C Oberhitze auf der oberen Schiene, bis . Lo B
Sie goldbraun sind (ca. 10 Minuten). 1) gf:hn.elden Sie die Baguettes auf und héhlen
ie sie aus.

M 2) Vermengen Sie das Gehackte, das Tomaten-

Zubereitung:

Sie kénnen auch Krduter- oder Knoblauchbutter mark, die Zwiebel, den Parmesan, etwas Salz
anstatt der normalen Butter verwenden. Die und etwas Pfeffer.
Backzeit verringert sich dann um ca. 5 Minuten. 3) Formen Sie das Hackfleisch zu 4 gleich gro-

Ben, méglichst flachen Frikadellen und legen
Sie sie auf die Baguette-Hdlften.

4) Schneiden Sie die Tomate in Scheiben und

verteilen Sie sie auf den Baguettes.

5) Verteilen Sie den Kése auf den Baguettes.

6) Legen Sie die Baguettes auf ein Backblech ®
und backen Sie sie bei ca. 230°C im vorge-
heizten Backofen bei Ober- und Unterhitze fiir
ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Sie kdnnen das Hackfleisch auch mit Basilikum,
Chili oder anderen Gewiirzen abschmecken.
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Blumenkohl (Gberbacken)
Zutaten:

4 1/2 Kopf Blumenkohl (ca. 250 g)
4 3 Zitronenscheiben
¢ 1 EL Butter

4 1 gehdufter TL Mehl
4 1 EL Zitronensaft

4 1 EL Mandelstifte

4 2 EL Gratinkése (gerieben)
¢ Salz, Pfeffer, Muskat

Zubereitung:

1) Teilen Sie den Blumenkohl in Réschen und
waschen Sie diese.

2) Garen Sie den Blumenkohl mit den Zitronen-
scheiben in kochendem Salzwasser fiir 8-10
Minuten, so dass der Blumenkohl bissfest ist.
Fangen Sie beim AbgieBen ca. 150 ml des
Kochwassers auf.

3) Lassen Sie in einem Topf die Butter schmelzen
und schwitzen Sie das Mehl unter stéindigem
Rihren ca. 1 Minute an.

4) GieBen Sie unter sténdigem Rihren das Koch-
wasser des Blumenkohls hinzu und lassen Sie
es ca. 2 Minuten kochen. Wird die Mehlschwit-
ze zu fest, geben Sie nach und nach noch et-
was Wasser hinzu, bis eine séimige Konsistenz
entsteht. Mit Zitronensaft, Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

5) Geben Sie den Blumenkohl in eine Auflaufform
(ca. 14 cm Durchmesser) und gief3en Sie die
Sauce gleichmé&Big dariiber.

6) Streuen Sie den Kéase und die Mandelstifte
dariber.

7) Stellen Sie die Auflaufform auf das Backblech @.

8) Uberbacken Sie den Auflauf bei ca. 200°C im
vorgeheizten Backofen bei Ober- und Unterhit-
ze fir ca. 20 Minuten auf der unteren Schiene.

Blatterteigtaschen mit Lachsfillung

Zutaten:
4 1 Pck. Blatterteigplatten (ca. 8 Stick)

4 1 Pck. Lachs, gerduchert, in Scheiben
(ca. 200 g)

¢ 1 Zitrone

¢ 1 Zwiebel

4 1 Pck. Frischkase (200 g)
4 frischer Dill

4 Salz und Pfeffer

¢ 1 Eigelb

Zubereitung:

1) Nehmen Sie die Blétterteigplatten auseinander
und lassen Sie sie gegebenenfalls auftauen.

2) Vermischen Sie den Frischkése mit Salz, Pfeffer
und dem Saft einer Zitrone.

3) Schneiden Sie die Zwiebel in feine Wiirfel.

4) Geben Sie die Hdlfte des Lachses und die
Zwiebeln zu der Frischkésemasse und piirieren
Sie alles grob mit einem Stabmixer.

5) Schneiden Sie den restlichen Lachs in feine
Streifen.

6) Geben Sie den Lachs und den Dill zu der
Masse hinzu und vermischen Sie alles.

7) Geben Sie je einen Essloffel mit der Masse auf
eine Blatterteigplatte und klappen Sie diese
zusammen.

8) Bestreichen Sie die entstandene Tasche mit
Eigelb.

9) Legen Sie die Blatterteigtaschen auf das
Backblech @. Lassen Sie geniigend Abstand
zwischen den einzelnen Taschen, da der
Blatterteig aufgeht.

10) Die Blétterteigtaschen auf der unteren Schiene
bei ca. 230° C Ober- und Unterhitze ca.
25-30 Minuten backen lassen. Der Blétterteig
sollte sich leicht braun farben.

Die angegebene Menge reicht fir mehrere

Backbleche @.
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Introduction

Toutes nos félicitations pour l'achat de votre nouvel
appareil.

Ainsi, vous venez d'opter pour un produit de grande
qualité. Le mode d'emploi fait partie de ce produit.
Il contient des remarques importantes concernant la
sécurité, l'usage et la mise au rebut. Avant l'usage
du produit, veuillez vous familiariser avec toutes les
consignes d'utilisation et de sécurité. N'utilisez le
produit que conformément aux consignes et pour
les domaines d'utilisation prévus. Si vous cédez le
produit & un tiers, remettezlui également tous les
documents.

Usage conforme

Le four grill automatique sert exclusivement &
réchauffer, cuire et griller des aliments.

Cet appareil est exclusivement réservé a un usage
domestique. Evitez de l'vtiliser & des fins profession-
nelles.

Toute autre utilisation est considérée comme non
conforme et peut entrainer des dommages maté-
riels, voire des accidents.

Matériel livré

4 Minifour/gril

4 1 plateau

¢ 1 grille

¢ 2 pinces

4 Tournebroche avec 2 bornes

4 1 tiroir ramasse-miettes

4 Mode d'emploi
REMARQUE

Contrélez le matériel livré directement aprés avoir
procédé au déballage afin de vous assurer que
tout est complet ef que rien n'a ét¢ endommagé.
Si nécessaire, veuillez vous adresser au service
apres-vente.
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Description de I'appareil
Figure A :

Entrainement

Thermostat

Commutateur de fonction

Minuterie

Voyant de contréle

Porte vitrée

Tiroir ramasse-miettes installé

Barreaux chauffants inférieurs

00000000

Logement du tournebroche

Figure B :

@ Pince (pour plateau et grille)
® Plateau

@® Pince (pour tournebroche)
® Grille

@ Dispositif de blocage

® Bornes du tournebroche
16)

Tournebroche

Caractéristiques techniques

Tension nominale :  220-240V ~
(courant alternatif),
50/60 Hz

Puissance absorbée : 1500 W

n Tous les éléments de cet appareil,
entrant en contact avec les aliments sont
approuvés pour le contact alimentaire.
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Consignes de sécurité

DANGER - RISQUE D'ELECTROCUTION !

» Il est interdit d'ouvrir ou de réparer le boitier de 'appareil. Dans ce
cas, la sécurité n'est plus assurée et vous perdez le bénéfice de la
garantie. Confiez la réparation d'un appareil défectueux uniquement
au revendeur ou & un technicien spécialisé.

» Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommagsé, il doit
étre remplacé par le fabricant, son service aprés-vente ou une per-
sonne de qualification similaire afin déviter tout risque.

» Ne laissez pas pénétrer de liquide dans le boitier de I'appareil. Il est
interdit d'exposer l'appareil & 'humidité et de ['utiliser & l'extérieur.
Eviter également de poser I'appareil sur des récipients contenant un
liquide (vases, etc.). Risque d'incendie ou d'électrocution | Si toutefois
du liquide devait pénétrer dans le boitier de l'appareil, débranchez
immédiatement la fiche de la prise de courant et confier |'appareil a
un atelier spécialisé pour vérification.

 Ne saisissez jamais 'appareil, le cordon ou la fiche avec des mains
humides. Risque d'électrocution.

Ne plongez jamais l'appareil dans de l'eau ou d'autres liquides ! |l
y a danger de mort par électrocution si des restes de liquide entrent
en contact avec des piéces sous tension pendant le fonctionnement.
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/\ ATTENTION - RISQUE DE BLESSURE !

~ Cet appareil peut étre utilisé par des enfants & partir de 8 ans et
par des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou un manque d'expérience et de connaissances
a condition qu'elles soient surveillées ou qu'elles aient été instruites
concernant |'utilisation en toute sécurité de I'appareil et qu'elles aient
compris les dangers encourus.

~ Ne pas laisser les enfants jouer avec l'appareil.

~ Le nettoyage et la maintenance réalisés par |'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des enfants & moins qu'ils soient agés de plus
de 8 ans et surveillés.

~ Eloignez 'appareil et son cordon de raccordement des enfants dgés
de moins de 8 ans.

~ Acheminez le cordon d'alimentation de telle maniére que personne
ne puisse marcher ou trébucher dessus.

~ Ne touchez jamais la porte vitrée ou le boitier en cours d'utilisation
car ils peuvent devenir trés chauds. Pour ouvrir la porte vitrée, utilisez
une manique ou une protection similaire pour éviter les brilures |

~ Ne touchez jamais les barreaux chauffants ou la vitre en cours
d'opération : attendre que |'appareil soit refroidi. Ne pas mettre la
main dans I'enceinte de cuisson en cours d'opération. Attendre que
l'appareil soit refroidi. Sinon risque de brilure.

~ Laissez d'abord |'appareil refroidir avant de le transporter.

~ Utilisez toujours des gants ou des maniques lorsque vous manipulez
l'appareil chaud.

Attention | Surface brolante |
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ATTENTION - DEGATS MATERIELS !

» N'utilisez pas de minuterie externe ni de dispositif de commande a
distance séparé pour opérer I'appareil.

» Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance en cours d'opération.

~ Assurez-vous que |'appareil, le cordon d'alimentation ou la fiche secteur
n'entrent pas en contact avec des sources chaudes telles que des
plaques de cuisson ou des flammes nues.

» Opérez l'appareil uniquement avec les accessoires d'origine fournis.

» Ne pas tordre, ni plier, ni écraser le cordon d'alimentation.

» Pour retirer le cordon d'alimentation, toujours prendre soin de retirer
la fiche de la prise et ne pas tirer sur le cordon.

~ Eviter toute présence de matériau inflammable & proximité immédiate
de l'appareil lorsqu'il est en marche (chiffon, manique, etc.).
» Ne jamais utiliser l'appareil pour sécher des textiles ou un objet quel-

conque, que ce soit en posant l'objet & sécher sur ou dans l'appareil.
Danger d'incendie !

REMARQUE

» Aucune action de la part de ['utilisateur n'est nécessaire pour passer
le produit de 50 & 60 Hz. Le produit est & la fois adapté & 50 et a
60 Hz.
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Installation Utilisation de lI'appareil

/\ AVERTISSEMENT ! Porte vitrée
RISQUE D'INCENDIE !

ATTENTION !

> N'installez jamais l'appareil sous des armoires RISQUE DE DEGATS MATERIELS !
suspendues ou & cété de rideaux, de parois

d'armoire ou d'autres objets inflammables.

> Ne pas prendre appui sur la porte vitrée @.
De méme, ne pas mettre d'objet sur la porte

> La distance entre I'appareil et les armoires s .
vitrée @. Risque de dommage sur les char-

suspendues, plafonds, murs latéraux ou autres

doit étre d'au moins 10 cm en hauteur et 5 nieres.
cm de chaque cété. Ne pas installer l'appareil B Des fumées peuvent apparaitre lors de la cuisson
dans un buffet, une armoire ou tout espace de préparations ayant une forte teneur en corps
confiné. En effet, il faut disposer d'un espace gras. Dans ce cas, ne pas fermer complétement
libre suffisant autour de I'appareil pour la la porte vitrée @, mais laisser entrouvert :
ventilation (sinon risque de surchauffe ou la porte vitrée @ a une position de crantage qui
d'incendie). lui permet de rester entrouverte : en refermant
> N'installez I'appareil que sur un support ré- la porte vitrée @ doucement, celleci présente
sistant & la chaleur. Sinon, il y a un risque une légére résistance sur cetfte position avant
dincendie et de mise hors service de l'appa- fermeture complete.
reil. La zone située sous le fond de I'appareil B Lors de la déshydratation de fruits également,
peut décolorer et étre endommagée. D'autre pour obtenir des fruits secs, la porte vitrée @
part éviter d'installer le mini-four sur un sup- doit rester en posiﬁon de crantage pour que
port en matériau souple, ce qui risquerait de I'humidité puisse s'échapper et que les fruits
laisser des marques. séchent mieux.
DANGER - Insérer le tiroir ramasse-miettes
RISQUE D'ELECTROCUTION ! M Glissez le tiroir ramasse-miettes @ sous les

barreaux chauffants inférieurs @, de sorte
qu'il repose a plat sur le fond de l'appareil.
Vous pouvez utiliser le c6té le plus relevé et
courbé comme poignée. Le cté qui n'est pas
aussi relevé doit étre glissé le premier en avant
dans l'appareil.

> Ne pas mettre 'appareil & proximité immé-
diate d'eau, par ex. dans un évier, une bassine
ou dans des caves humides. Sinon, il y a un
risque d'électrocution.

B Posez 'appareil sur un support stable, plat et
résistant & la chaleur (par ex. plans de travail
en inox ou plans de travail en pierre naturelle
comme le granit). Vérifiez qu'il y a un espace
suffisant autour de I'appareil pour la ventilation.

B Poussez |'appareil le dos contre le mur. Les écar-
teurs au dos doivent toucher le mur. Veillez & ce
que le mur soit composé d'un matériau résistant
& la chaleur, par ex. carrelage, pierre naturelle
ou granit.

B Nettoyez toutes les piéces, comme indiqué au
chapitre «Nettoyage et entretien.
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Utiliser le tournebroche

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Utilisez toujours la pince (B pour insérer ou refi-
rer le tournebroche chaud @ dans l'appareil.

B Avec les deux bornes du tournebroche @®,
vous pouvez fixer les aliments & griller sur le
tournebroche .

Desserrez le dispositif de blocage @ sur les
bornes du tournebroche @, poussez celuici de
telle sorte que les aliments & griller soient bien
serrés entre les deux et vissez & nouveau le
dispositif de blocage @ fermement.

B Glissez d'abord I'extrémité du tournebroche @
sans rainure dans I'entrainement @ (fig. 1) :

g

%

[

[

[

[

Fig. 1 : Glissez le tournebroche @ dans I'entrai-
nement 0

M Posez ensuite I'autre extrémité du tournebroche @
avec la rainure profonde dans le logement du
tournebroche @ (fig. 2):

Fig. 2 : Poser le tournebroche {® dans le loge-
ment du tournebroche @

REMARQUE

> Glissez toujours le plateau @ dans la glissiére
inférieure lorsque vous utilisez le tourne-
broche . Les liquides qui tombent sont
ainsi récupérés.

M Pour retirer le tournebroche chaud @, saisissez-le
avec le crochet situé a l'extrémité de la pince @
dans les rainures du tournebroche @ (fig. 3) :

Fig. 3 : Accrochage de la pince @ avec le tourne-

broche ®

B Soulevez d'abord le c6té gauche du tourne-
broche @ du logement du tournebroche @ et
retirez ensuite le tournebroche B de I'entraine-

ment @.
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Utiliser le plateau/la grille

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Utilisez toujours la pince O pour insérer
ou retirer le plateau @ chaud/la grille ®
chaude dans l'appareil.

B Glissez le plateau @/la grille ® dans l'une des
3 glissieres de l'enceinte de cuisson de l'appareil.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> Ne posez jamais le plateau @/la grille ®
directement sur les barreaux chauffants @.

B Afin de pouvoir retirer le plateau @ chaud ou

la grille @® accrochez la pince ® comme suit :

Fig. 4 : Accrochage de la pince (O avec la
grille ®

Fig. 5 : Accrochage de la pince @ avec
le plateau @.
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Avant la premiére utilisation

1)
2)

3)

B

5)

6)

Branchez la fiche secteur dans une prise secteur.

Réglez le thermostat @ & la température la
plus élevée, en allant jusqu'a la butée dans le
sens des aiguilles d'une montre.

Tournez le commutateur de fonctions € sur
«Chaleur haut + bas» E]

Ouvrez la porte vitrée @ et laissezla ouverte
pour ce processus.

Retirez éventuellement les accessoires insérés
de l'enceinte de cuisson.

Réglez la minuterie @ sur 20 minutes.

REMARQUE

> Lorsque vous faites chauffer I'appareil pour

7)

la premiére fois, les résidus de fabrication
peuvent entrainer une légére formation de
fumée ou d'odeur. Ce phénoméne est tout &
fait normal et sans risque.

Assurez une aération suffisante, en ouvrant
une fenétre par exemple.

L'appareil s'éteint automatiquement aprés

20 minutes.

Si vous voulez interrompre prématurément le
processus de chauffage, réglez le thermostat @
jusqu'a la butée dans le sens inverse des aiguil-
les d'une montre et mettez la minuterie @ sur

«OFF».

Laissez I'appareil refroidir et nettoyez l'appareil
tel que stipulé au chapitre «Nettoyage et
entretien».

L'appareil est maintenant prét & l'emploi.
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Utilisation de I'appareil

Commutateur de fonctions 11

Sur le commutateur de fonctions € vous pouvez
mettre 'appareil en marche et régler 5 fonctions
différentes :

Symbole Signification
«Chaleur bas»,
—_— par ex. pour faire de
la pétisserie
— «Chaleur haut»,
par ex. pour faire gratiner
—_— «Chaleur haut + bas»
— par ex. pour cuire des pizzas
«Chaleur haut/
[ —)
R chaleur tournante/
<> tournebroche»
par ex. pour griller de la volaille
«Chaleur haut + bas/
& chaleur tournante»
par ex. pour réchauffer

des petits pains

OFF

«OFF>» l'appareil est éteint

°C
Thermostat ﬂ

Sur le thermostat @, vous pouvez régler la tempé-
rature désirée.

Minuterie (lj
La minuterie @ vous permet d'allumer I'appareil /
de régler le temps de cuisson :

B Mettez la minuterie @ sur le temps de cuisson
désiré. A la fin de la durée programmée, un
signal sonore retentit et appareil arréte de
chauffer.

Dans la cas ov la fonction «Chaleur haut/chaleur
tournante/tournebroche» est sélectionnée,

la rotation du tournebroche @ s'arréte.

B Si vous souhaitez utiliser I'appareil sans
limitation de temps, tournez le sélecteur de la
minuterie @ dans le sens antihoraire sur la
position «ON».

Grillade et cuisson

BEMARK

Du kan finde eksempler p& bagetid og tempera-
tur for forskellige fedevarer i kapitlet "Tilbered-
ningstabel".

1) Posez le tiroir ramasse-miettes @ dans 'appareil.

2) Refirez la grille @ et le plateau @ de 'appareil.
Disposez le cas échéant une feuille de papier
sulfurisé ou enduisez le plateau @ de graisse
adaptée & la cuisson.

REMARQUE

> Selon le plat, le four doit étre préchauffé.
Tenez-vous en aux directives dans chaque
recette. Le préchauffage est utile dans tous
les cas pour :
— les temps de cuisson trés courts,
— les crodtes croustillantes,

— les plats sensibles qui nécessitent une tem-
pérature constante, tels que les soufflés.
> Si aucun préchauffage n'est nécessaire,
passez & l'étape d'action 3.

3) Mettez l'appareil en chauffe 10 minutes environ
(selon le réglage de température) jusqu'a la
température souhaitée :

— Sélectionnez la température souhaitée avec
le thermostat @.

— Ensuite, sélectionnez la fonction désirée a
I'aide du commutateur de fonctions €.
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REMARQUE

> Si vous sélectionnez la fonction & chaleur
tournante, un préchauffage du grill et de
I'enceinte de cuisson est en général inutile.

— Réglez la minuterie @ sur le temps de
préchauffage (environ 10 minutes).

— Refermez la porte vitrée @.

4) Le délai écoulé, mettre le plat ou la préparation
sur la grille @ ou le plateau @ et mettre en
place dans l'une des glissiéres du four. Vérifiez
qu'il y a un espace suffisant entre le plat et
les parois du four d'une part, et les barreaux
chauffants d'autre part.

REMARQUE

> Si vous préparez des aliments qui gouttent
fortement sur la grille @, alors faites glisser
le plateau @ dans la glissiére inférieure. La
graisse qui s'égoutte est récupérée et 'appareil
est ensuite plus facile & nettoyer.
5) Refermez la porte vitrée @ avant de lancer la
cuisson.

6) Réglez la minuterie @ sur le temps de gril ou
de cuisson souhaité. Le temps de gril ou de
cuisson maximal réglable avec la minuterie @
est de 120 minutes. Vous pouvez également
régler la minuterie @ sur la position «ON»
pour utiliser |'appareil sans limitation de durée.

REMARQUE

> Lorsque le temps de cuisson pour la prépara-
tion du plat est inférieure & 20 minutes, mettre
la minuterie @ d'abord sur 40 minutes, puis
sur le femps de cuisson normalement prévu.

Le voyant de contréle @ indique que I'appareil est
allumé. Si vous utilisez I'appareil avec un temps de
cuisson préréglé, le sélecteur de la minuterie @
revient ensuite lentement sur la position «OFF».
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L'appareil s'éteint automatiquement au bout du
temps réglé, un signal sonore refentit et le voyant
de contréle @ s'éteint.

REMARQUE

Si vous voulez interrompre prématurément le pro-
cessus de chauffage, réglez le thermostat @
jusqu'a la butée dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et mettez la minuterie @ sur

«OFF».

7) Sivous n'utilisez pas I'appareil avec un temps
de cuisson préréglé, réglez la minuterie @ sur
«OFF» lorsque vous souhaitez terminer |'opéra-
tion de chauffe.

8) Aprés le processus de chauffage, retirez la
grille ® ou le plateau h @ & I'aide de la
pince .

9) Réglez le commutateur de fonctions € sur «OFF».

Grillade avec tournebroche

1) Posez le tiroir ramasse-miettes @ dans 'appareil.

2) S'il est installé, retirez le tournebroche (O de
l'appareil.

3) Gilissez le plateau @ dans la glissiére inférieure.

4) Fixez les aliments a griller aux bornes du tourne-
broche . Assurez-vous que les aliments &
griller peuvent tourner librement dans I'enceinte
de cuisson sans toucher l'enceinte de cuisson. I
peut arriver que le tournebroche O change de
sens de rotation lorsque les aliments & griller
butent contre une résistance.

Les deux rainures qui se trouvent sur le tourne-
broche (B doivent rester librement accessibles
sans quoi il est impossible de saisir le tourne-

broche ® avec la pince @.

5) Fixez le tournebroche (O dans l'enceinte de
cuisson (voir chapitre «Utilisation du tourne-
broche»).

6) Refermez la porte vitrée @.
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REMARQUE

Si vous voulez interrompre prématurément le pro-
cessus de chauffage, réglez le thermostat @
jusqu'a la butée dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et mettez la minuterie @ sur «OFF».

7) Réglez la température désirée sur le thermo-
stat @.

8) Réglez le commutateur de fonction @ sur
«Chaleur haut/chaleur tournante/tourne-

broche» .

9) Réglez la durée de gril souhaitée sur la
minuterie @ si vous le désirez. Vous pouvez
également régler la minuterie @ sur la position
«ON> pour utiliser I'appareil sans limitation de
durée.

L'appareil démarre le gril et le tournebroche @
tourne.

Le voyant de contréle @ indique que I'appareil est
allumé. Si vous utilisez I'appareil avec un temps de
cuisson préréglé, le sélecteur de la minuterie @
revient ensuite lentement vers la position «OFF».

L'appareil s'éteint automatiquement au bout du
temps réglé, un signal sonore retentit et le voyant
de contréle @ s'éteint.

REMARQUE

Si vous voulez interrompre prématurément le pro-
cessus de chauffage, réglez le thermostat @
jusqu'a la butée dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre et mettez la minuterie @ sur «OFF».

10) Si vous n'utilisez pas I'appareil avec un temps
de cuisson préréglé, réglez la minuterie @ sur
«OFF» lorsque vous souhaitez terminer I'opération

de chauffe.

11) Une fois la cuisson finie, retirez le tourne-

broche @ & I'aide de la pince @.

12) Réglez le commutateur de fonctions € sur

((OFF)).

EXEMPLE POULET GRILLE
Ingrédients

¢ Poulet & griller (env. 1,3 kg, éviscéré)
¢ Epices (sel, poivre)

4 Houile de cuisson

1) Assaisonnez le poulet & griller & I'intérieur
et & I'extérieur avec du sel et du poivre.
Badigeonnez-le en surface d’huile de cuis-
son résistante & la chaleur.

2) Glissez le poulet & griller sur la broche @
et fixez-la aux bornes du tournebroche @®.
Assurez-vous que les rainures sur le tourne-
broche @ restent dégagées afin que vous
puissiez attraper le tournebroche @ a I'aide
de la pince @. Selon la forme du poulet &
griller, il est nécessaire de fixer les ailes et les
cuisses avec une ficelle de liage réfractaire
afin que celles-ci ne heurtent pas le four en
tournant.

3) Glissez le plateau @ dans la glissiére
inférieure.

4) Préchauffez 'appareil env. 10 minutes avec
la fonction «Chaleur haut + bas/chaleur

tournante» sur 230°C.

5) Insérez le poulet & griller sur le tournebroche
a |'aide de la pince @ dans l'appareil.

6) Réglez le commutateur de fonctions sur
«Chaleur haut/chaleur tournante/

tournebroche» et fermez la porter.

7) Réglez la minuterie @ sur env. 80 minutes.
Le temps de cuisson peut varier selon la
taille et la nature du poulet & griller.

8) Arrosez le poulet grillé de temps en temps
avec un peu d'huile de cuisson. Ainsi, il sera
croustillant.

9) Lorsque la durée programmée est écoulée,
retirez la broche du poulet grillé doucement
avec la pince . Desserrez les bornes
du tournebroche (@ et retirez le poulet du
tournebroche .
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Tableau de cuisson

Le tableau ci-dessous est & titre indicatif ; il contient des exemples pour la cuisson de différents aliments.
Adaptez les indications & la recette et & vos goits personnels. En particulier la nature des différents
aliments, telle que la taille, I'épaisseur ou la qualité, influence le temps de cuisson.

Plat Type de Tempél;ature Du.rée en
chaleur en °C minutes
Cake (moule & cake de petite taille) 150- 160 35-45
Seé’rze;l::ni)pate levée (dans un moule démontable @ 170- 180 35.55
Brioche tressée 170- 180 30- 40
Muffins (=] [210-230 15-20
Friands (=] [220-230 25-30
Biscuts sablés (=] [170-190 10-15
Meringue (=] [100-120 110-130
Petits pains, précuits* 200-220 10-20
Pain blanc, 750 g (=] |[200-225 15-20
Mauricette, pétons™ 220-230 15-25
Toast gratiné, 4 parts E 190 -200 5-15
Pizza, fraiche (=] |200-220 20-30
Pizzaq, surgelée (fond mince)* @ 200 - 220 15-25
R
Lasagnes, fraiches 160-180 50-60
Tarte flambée (] [220-230 10-20
Poulet, entier, env. 1,3 kg 230 80-100
Réti de porc 1 kg, sans couenne @ 2352?0230 28
Filet de beeuf, & point, 1 kg (préalablement saisi) l: 130 - 150 30 - 50
Réti de viande hachée, 1 kg 180 - 190 50 - 60
* Si les conseils de préparation indiqués sur I'emballage du fabricant sont différents des valeurs indiquées
ici, orientez-vous aux indications du fabricant.
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Nettoyage et entretien

DANGER -
RISQUE D'ELECTROCUTION !

> Avant chaque nettoyage, retirez la fiche
secteur de la prise secteur |
Risque d'électrocution !

Ne plongez jamais 'appareil dans de l'eau
ou d'autres liquides !

/\ AVERTISSEMENT !
RISQUE DE BLESSURES !

> Laissez foujours refroidir 'appareil avant de le
nettoyer. Sinon, il y a un risque de blessures !

B Nettoyez l'appareil et les accessoires le plus
t6t possible aprés le refroidissement. Les restes
alimentaires peuvent ensuite étre enlevés plus
facilement.

ATTENTION !
RISQUE DE DEGATS MATERIELS !

> N'utilisez pas de produit nettoyant abrasif ou
agressif. Ceux-ci peuvent en effet endomma-
ger la surface |

> Ne nettoyez pas les piéces de l'appareil dans
le lave-vaisselle !

> Ne nettoyez pas l'enceinte de cuisson avec
un spray pour four, étant donné que les
résidus ne peuvent plus étre enlevés sur les
barreaux chauffants.

SGBR 1500 D4

B Essuyez |'appareil avec un chiffon humide. Si
nécessaire, ajoutez du produit vaisselle doux
sur le chiffon et rincez avec un chiffon humidifié
a l'eau claire. Bien sécher le tout.

B Nettoyez l'enceinte de cuisson et la porte vitrée @
a l'aide d'un chiffon humidifié. Si nécessaire,
ajoutez du produit vaisselle doux sur le chiffon
et rincez avec un chiffon humidifié & l'eau claire.
Bien sécher le tout.

B Nettoyez les pinces /@, le tournebroche @,
les bornes du tournebroche (®, le dispositif de
blocage @, le plateau D, la grille @® et le tiroir
ramasse-miettes @ dans de 'eau chaude savon-
neuse. Veillez & bien sécher toutes les piéces
aprés le nettoyage.

Entreposage

M Vous pouvez enrouler le cordon d'alimentation
autour de I'espaceur au dos de I'appareil et
fixer le connecteur & un espaceur :

=
=
=
=
=
=
=
=

B Conservez |'appareil nettoyé et ses accessoires
dans un endroit sec, propre et exempt de
poussiéres.
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Dépannage

Défaut Cause

Solution

La fiche secteur n'est pas raccordée au
réseau électrique.

Branchez la fiche secteur dans
une prise secteur.

L'appareil ne

. La prise secteur est défectueuse.
fonctionne pas.

Utilisez une autre prise secteur.

L'appareil est défectueux.

Adressez-vous au service apres-
vente.

Le voyant de
controle @ est
allumé mais l'appa-
reil ne chauffe pas.

Le commutateur de fonctions @ est sur OFF.

Tournez le commutateur de fonc-
tions € sur la fonction souhaitée.

La porte vitrée @ a été ouverte trés souvent

Le temps de cuisson Al . .
pour contréler 'avancée de la cuisson.

des plats semble trés

N'ouvrez pas la porte vitrée @
plus souvent qu'il n'est absolu-
ment nécessaire.

longtemps. . , .y Vérifiez les réglages de tempé-
Une mauvaise température est réglée.
rature.
3 Retirez les aliments de I'appareil
Pendant l'utilisation, il | Des résidus de neftoyage ou des restes ) } PP
A . . et poursuivez la cuisson avec la
se forme de la fumée | alimentaires se trouvent sur les barreaux o, . -
porte vitrée ouverte @ jusqu'a ce
et des odeurs. chauffants.

que les fumées disparaissent.

Si vous ne parvenez pas & remédier aux pannes & |'aide des indications données ci-dessus ou si vous
constatez d'autres types de pannes, veuillez vous adresser & notre service aprés-vente.
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Recyclage

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS

D’EMBALLAGE

[ 3
)y =
W)
Le produit, I'emballage et le mode d’emploi sont

recyclables, soumis & une responsabilité élargie du
fabricant, et sont collectés séparément.

Recyclage de I'appareil

Le symbole ci-contre, d'une poubelle
barrée sur roues, indique que cet
appareil doit respecter la directi-

ve 2012/19/EU. Cette directive
stipule que vous ne devez pas éliminer
cet appareil en fin de vie avec les
ordures ménagéres, mais le rapporter
aux points de collecte, aux centres de
recyclage ou aux entreprises de
gestion des déchets spécialement
équipés a cet effet.

Ce recyclage est gratuit.
Respectez I’environnement

et recyclez en bonne et due
forme.

Si votre appareil usagé contient des
données & caractére personnel, vous
assumez la responsabilité personnelle
de les effacer avant de le rapporter.

® Renseignez-vous auprés de votre
commune ou des services administra-
tifs de votre ville pour connditre les
possibilités de recyclage du produit
usagé.

Recyclage de I’emballage

Les matériaux d’emballage ont été
sélectionnés selon des critéres de

%@ respect de |'environnement, de
technique d’élimination et sont de ce
fait recyclables. Veuillez recycler les
matériaux d’emballage qui ne servent

plus en respectant la réglementation
locale.

Recyclez 'emballage d'une maniére
respectueuse de |'environnement.
Observez le marquage sur les
différents matériaux d’emballage et
triez-les séparément si nécessaire. Les
matériaux d’emballage sont repérés
par des abréviations (a) et des
numéros (b) qui ont la signification
suivante : 1-7 : plastiques,

20-22 : papier et carton,

80-98 : matériaux composites.

Garantie pour

Kompernass Handels GmbH
pour la France

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits légaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d'achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d'achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparditre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de I'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.
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Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en retour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.

Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents &
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
L. ) R .
période sous garantie fera |'objet d’une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
a des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices
de matériel et de fabrication. Cette garantie

ne s'étend pas aux piéces du produit qui sont
exposées 4 une usure normale et peuvent de ce
fait &tre considérées comme piéces d'usure, ni aux
détériorations de piéces fragiles, par ex. interrup-
teurs, batteries ou piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d’entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.
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Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur, pendant
le cours de la garantie commerciale qui lui a été
consentie lors de |'acquisition ou de la réparation
d’un bien meuble, une remise en état couverte par
la garantie, toute période d‘immobilisation d'au
moins sept jours vient s'ajouter & la durée de la
garantie qui restait & courir. Cette période court &
compter de la demande d'intervention de I'ache-
teur ou de la mise & disposition pour réparation
du bien en cause, si cefte mise & disposition est
postérieure & la demande d'‘intervention.

Indépendamment de la garantie commerciale
souscrite, le vendeur reste tenu des défauts de
conformité du bien et des vices rédhibitoires dans
les conditions prévues aux articles L217-4 & L217-
13 du Code de la consommation et aux articles

1641 a 1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat et
répond des défauts de conformité existant lors de
la délivrance. Il répond également des défauts de
conformité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque celle-
ci a été mise & sa charge par le contrat ou a été
réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la
consommation

Le bien est conforme au contrat :

1° S’il est propre & |'usage habituellement attendu
d’un bien semblable et, le cas échéant :

— 'l correspond & la description donnée
par le vendeur et posséder les qualités que
celui-ci a présentées & |'acheteur sous forme
d’échantillon ou de modéle ;

— s'il présente les qualités qu’un acheteur peut
légitimement attendre eu égard aux déclara-
tions publiques faites par le vendeur, par le
producteur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou I'étiquetage ;



SILVERCREST’

2° Ou s'il présente les caractéristiques définies
d’un commun accord par les parties ou étre
propre & tout usage spécial recherché par
I'acheteur, porté & la connaissance du vendeur
et que ce dernier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L'action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la délivrance

du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison des
défauts cachés de la chose vendue qui la rendent
impropre & |'usage auquel on la destine, ou qui
diminuent tellement cet usage que I'acheteur ne
I'aurait pas acquise, ou n‘en aurait donné qu’un
moindre prix, s'il les avait connus.

Article 1648 1er alinéa du Code civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit étre
intentée par ‘acquéreur dans un délai de deux ans
& compter de la découverte du vice.

Les piéces détachées indispensables & I'utilisation
du produit sont disponibles pendant la durée de la
garantie du produit.

Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, veuillez suivre les indications suivantes :

M Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ticket de caisse et la référence
article (IAN) 424957_2301 en tant que justifi-

catif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
& gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

B Si des erreurs de fonctionnement ou d'autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

EFAE Sur www.lidl-service.com, vous
# | pourrez télécharger ce mode
W | T .
d’emploi et de nombreux autres
(= manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-
tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 424957_2301.

d'installation.

Garantie pour

Kompernass Handels GmbH
pour la Belgique

Chere cliente, cher client,

Cet appareil est garanti 3 ans & partir de la date
d’achat. Si ce produit venait & présenter des vices,
vous disposez de droits légaux face au vendeur de
ce produit. Vos droits Iégaux ne sont pas restreints
par notre garantie présentée ci-dessous.

Conditions de garantie

La période de garantie débute & la date d’achat.
Veuillez bien conserver le ticket de caisse. Celui-ci
servira de preuve d’achat.

Si dans un délai de trois ans suivant la date
d’achat de ce produit, un vice de matériel ou de
fabrication venait & apparaitre, le produit sera
réparé, remplacé gratuitement par nos soins ou le
prix d’achat remboursé, selon notre choix. Cette
prestation sous garantie nécessite, dans le délai de
trois ans, la présentation de |'appareil défectueux
et du justificatif d’achat (ticket de caisse) ainsi que
la description bréve du vice et du moment de son
apparition.

Si le vice est couvert par notre garantie, vous
recevrez le produit réparé ou un nouveau produit
en refour. Aucune nouvelle période de garantie ne
débute avec la réparation ou I'échange du produit.
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Période de garantie et réclamation légale
pour vices cachés

L'exercice de la garantie ne prolonge pas la
période de garantie. Cette disposition s’applique
également aux piéces remplacées ou réparées. Les
dommages et vices éventuellement déja présents a
I'achat doivent étre signalés immédiatement aprés
le déballage. Toute réparation survenant aprés la
période sous garantie fera I'objet d'une facturation.

Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué avec soin conformément
& des directives de qualité strictes et consciencieu-
sement contrdlé avant sa livraison.

La prestation de la garantie s'applique aux vices de
matériel et de fabrication. Cette garantie ne s'étend
pas aux piéces du produit qui sont exposées & une
usure normale et peuvent de ce fait &tre considérées
comme piéces d'usure, ni aux détériorations de
pices fragiles, par ex. interrupteurs, batteries ou
piéces en verre.

Cette garantie devient caduque si le produit est
détérioré, utilisé ou entretenu de maniére non
conforme. Toutes les instructions listées dans le
manvuel d'utilisation doivent étre exactement respec-
tées pour une utilisation conforme du produit. Des
buts d'utilisation et actions qui sont déconseillés
dans le manuel d'utilisation, ou dont vous étes
avertis doivent également étre évités.

Le produit est uniquement destiné & un usage privé
et ne convient pas & un usage professionnel. La
garantie est annulée en cas d'entretien incorrect et
inapproprié, d'usage de la force et en cas d'inter-
vention non réalisée par notre centre de service
aprés-vente agréé.
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Procédure en cas de garantie

Afin de garantir un traitement rapide de votre
demande, vevillez suivre les indications suivantes :

B Veuillez avoir & portée de main pour toutes
questions le ficket de caisse et la référence
article (IAN) 424957_2301 en tant que justifi-

catif de votre achat.

B Vous trouverez la référence sur la plaque signa-
létique sur le produit, une gravure sur le produit,
sur la page de garde du mode d’emploi (en bas
a gauche) ou sur I'autocollant au dos ou sur le
dessous du produit.

M Si des erreurs de fonctionnement ou d’autres
vices venaient & apparaitre, veuillez d’abord
contacter le département service clientéle cité
ci-dessous par téléphone ou par e-mail.

B Vous pouvez ensuite retourner un produit enre-
gistré comme étant défectueux en joignant le
ticket de caisse et en indiquant en quoi consiste
le vice et quand il est survenu, sans devoir
I'affranchir & I'adresse de service aprés-vente
communiquée.

OEEHO)

% | pourrez télécharger ce mode

d’emploi et de nombreux autres

(= manuels, vidéos produit et logiciels

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Grdce & ce code QR, vous arriverez direc-

Sur www.lidl-service.com, vous

d'installation.

tement sur le site Lidl service aprés-vente
(www.lidl-service.com) et vous pourrez ouvrir
votre mode d’emploi en saisissant votre référence

(IAN) 424957_2301.
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Service aprés-vente
Service France

Tel.: 0800 919270
E-Mail: kompernass@lidl.fr

(BE) Service Belgique
) giq

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 424957 2301 |

Importateur

Veuillez tenir compte du fait que I'adresse suivante

n’est pas une adresse de service aprés-vente. Veuil-

lez d’abord contacter le service mentionné.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALLEMAGNE

www.komperncss.com

Recettes

Ce chapitre vous présente quelques exemples de
recettes. Ces exemples ne sont que des recomman-
dations. Les temps de préparation peuvent varier.

Recettes sans garantie. Toutes les indications rela-
tives aux ingrédients et aux préparations sont des
valeurs approximatives. Complétez ces propositions
de recette avec vos expériences personnelles.
Nous vous souhaitons beaucoup de réussite et un
bon appétit.

REMARQUE

Noter les conseils de préparation donnés sur les
emballages des produits alimentaires.

Muffins

Recette pour quatre personnes :
1 tasse de farine
1 cuillére & café de levure chimique
1 ceuf

1 cuillére & soupe de beurre fondu

3 c-a-s de sucre

1 pincée de sel

L4
L4
¢
¢
4 1 tasse de lait
¢
¢
L4

et pour différentes variantes des noix, de la
banane écrasée ou des flocons de chocolat

Préparation :

1) Mélanger lentement dans un bol & la file la
farine, la levure, I'ceuf, le lait, le sel et le sucre.

2) Fondre le beurre dans une casserole et le
mélanger & la péte.

3) Selon les godts, ajouter des noix, de la banane
écrasée ou des flocons de chocolat.

4) Metire la péte dans des moules & muffin typiques
et les placer sur la plaque de cuisson @.

5)  Faire cuire & 220°C & chaleur haut + bas
pendant env. 15 minutes sur le rail inférieur.
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Toast Hawaii

Ingrédients pour 4 toasts :

4 4 tranches de toast

4 1 ou -2 cuilléres & soupe de rémoulade
4 120 g de jambon blanc

¢ 1/2 boite d’ ananas

¢ 4 tranches de fromage pour gratiner

4 Curry

Préparation :
4 Préchauffer les tranches de toast.

4 Puis mettre une fine couche de rémoulade et
garnir avec le jambon.

4 Placer respectivement une tranche d’ananas
sur le toast. Assaisonner avec du curry.

4 Puis disposer une tranche de fromage sur la
tranche d'ananas.

¢ Mettre les toasts Hawaii sur la grille @, metire

la grille dans la position supérieure et cuire envi-
ron 8 minutes & environ 200 °C & chaleur haut.

Cuisson d’une pizza congelée

Préparation :

¢ Engager la grille ® dans le rail supérieur de
I'enceinte de cuisson et de grill.

4 Placer la pizza congelée sans son emballage
sur la grille ®.

4 Cuire la pizza pendant environ 20 minutes &
chaleur de voite et de sole.

4 Veuillez tenir compte des indications données
sur I'emballage concernant la température.
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Biscuits sablés

Ingrédients :

4 125 g de beurre

125 g de sucre

1 paquet de sucre vanillé

1 pincée de sel

1 ceuf

1 blanc d'ceuf

250 g de farine (type 405)

1 cuillére & café de levure chimique

* S S 6 > o o o

Zeste rapé d'un demi-citron

Préparation :
1) Battre le beurre en mousse.

2) Ajouter le sucre, le sucre vanillg, le zeste de
citron et les ceufs.

3) Mélanger la farine, la levure chimique et le
sel et les incorporer & la péte & |'aide d'une
cuillére en bois.

4) Laisser reposer la pate environ 10 minutes.

5) Mettre la péte dans le moule souhaité & I'aide
d'un hachoir, d’emporte-piéces ou d'une poche
a douille.

6) Placer les biscuits sablés sur la plaque de
cuisson @ recouverte de papier sulfurisé.

7) Faire cuire les biscuits sablés dans un four
préchauffé & 180°C & chaleur haut + bas
pendant 10-15 minutes environ sur le rail
supérieur jusqu’d obtenir une belle couleur
dorée.

REMARQUE

La quantité de péte suffit pour plusieurs plaques
de cuisson @.
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Petits pains

Ingrédients :

300 g de farine (ou de farine compléte)

2 bonnes cuilléres & café de levure chimique
200 g de graines de lin

1 ceuf

500 g de fromage blanc

1 cuillere & café de sel

plus selon les godts du cumin, des oignons,

dulard ...

Préparation :

1)
2)

3)

Bien pétrir le tout et former des petits pains.
Disposer les petits pains sur une plaque de
cuisson @ recouvert de papier sulfurisé.

Cuire & 200 °C environ & chaleur haut pendant
30 minutes sur le rail supérieur.

REMARQUE

La quantité de pate suffit pour plusieurs
plaques de cuisson (.

Meringue

Ingrédients :

4 1 blanc d'ceuf
¢ Sel

4 45 g de sucre

Préparation :

1)

2)

3)
4)

6)

7)

8)

9)

Mettre le blanc d'ceuf frais dans un saladier
sans gras. Ne pas mélanger de jaune d'ceuf,
sinon le blanc d’ceuf ne montera pas en neige.

Battre le blanc d'ceuf doucement, pour éviter
la formation de grosses bulles dans la neige.

Assaisonner avec une pincée de sel.

Ajouter & petites doses la moitié du sucre
lorsque la neige commence & prendre de la
consistance.

Puis fouetter plus énergiquement.

Ajouter le reste du sucre. La masse de
meringue prend une consistance ferme.

Remplir de meringue dans une poche & douille
avec un grand bec verseur et verser sur la
plaque de cuisson @ recouvert de papier
sulfurisé en formant des rosettes, des langues
ou tout autre motif.

échauffer le mini four/grill & environ 100 °C
avec la fonction chaleur tournante.

Faire cuire environ 2 heures les meringues en po-
sition supérieure dans le four & environ 100 °C,
en chaleur tournante.
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Croitons au beurre
Ingrédients :
4 2 tranches de toast. toa

4 1 CSde beurre

Préparation :
1) Coupez le toast en petits dés.

2) Faites fondre le beurre & feu doux dans une
casserole et ajoutez les dés de toast.

3) Placez du papier sulfurisé sur la plaque de
cuisson (P et répartissezy les dés de toast de
maniére uniforme.

4) Faites cuire les dés de toast & env. 170°C
a chaleur haut sur le rail supérieur jusqu’a
obtenir une jolie couleur dorée (env. 10
minutes).

REMARQUE

Vous pouvez également utiliser du beurre aux
herbes ou du beurre & I'ail au lieu de beurre
nature. Le temps de cuisson se réduit alors d'env.
5 minutes.
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Baguettes & la viande hachée
Ingrédients :
4 2 petites baguettes
4 250 g de viande hachée
(moitié porc et moitié veau)
¢ 2 tomates
4 1 oignon, coupé en dés
4 2 CS de concentré de tomates
4 40 g de parmesan rapé
4 4 tranches de fromage

4 Sel et poivre

Préparation :
1) Coupez les baguettes en deux et retirez la mie.

2) Mélangez la viande hachée, le concentré de
tomates, les oignons, le parmesan, un peu de
sel et un peu de poivre.

3) Formez quatre boulettes de viande hachée
de taille similaire, les plus plates possibles et
posezles sur les moitiés de baguettes.

4) Coupez la tomate en tranches et répartissez-la
sur les baguettes.

5) Répartissez le fromage sur les baguettes.

6) Placez les baguettes sur la plaque de cuisson @
et faites-les cuire & env. 230°C & four pré-
chauffé & chaleur haut+bas pendant env.

20 minutes sur le rail inférieur.

REMARQUE

N'hésitez pas & assaisonner la viande hachée a
I'aide de basilic, de chili ou d'autres épices.
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Gratin de chou-fleur

Ingrédients :

4 1/2 téte de choufleur (env. 250 g)
3 tranches de citron

1 CS de beurre

1 CC bombée de farine

1 CS de jus de citron

1 CS d'amandes effilées

2 CS de fromage & gratin (répé)

* & & O o o o

Sel, poivre, noix de muscade

Préparation :
1) Détachez les bouquets du chou-fleur et lavezles.

2) Faites cuire le chou-fleur avec les tranches de
citron & I'eau bovillante salée pendant 8 &
10 minutes, jusqu’a ce que le choufleur soit
bien ferme. Réservez env. 150 ml de I'eau de
cuisson.

3) Faites fondre le beurre dans une casserole
et réalisez un roux en remuant la farine
constamment pendant env. 1 minute.

4) En remuant constamment, ajoutez |'eau de
cuisson du chou-leur et faites bouillir pendant
env. 2 minutes. Si le roux devient trop ferme,
ajoutez progressivement encore un peu d’eau
jusqu’a obtenir une consistance veloutée.
Assaisonner d'un jus de citron, de sel, de
poivre et de noix de muscade.

5) Mettez le chou-fleur dans un moule & gratin
(d'un diamétre d’env. 14 cm) et nappezle
uniformément de sauce.

6) Parsemez de fromage et d'amandes effilées.

7) Placez le moule & gratin sur une plaque de
cuisson (D.

8) Faites cuire le gratin & env. 200°C & four

préchauffé & chaleur haut+bas pendant env.
20 minutes sur le rail inférieur.

Friands farcis au saumon

Ingrédients :

4 1 paquet de pate fevilletée (env. 8 piéces)

4 1 paquet de saumon fumé en tranches
(env. 200 g)

4 1 citron

4 1 oignon

¢ 1 paquet de fromage frais (200 g)

4 De l'aneth fraiche

4 Sel et poivre

4 1 jaune d'ceuf

Préparation :

1) Séparez les feuilles de péte feuilletée et le cas
échéant, laissezles décongeler.

2) Mélangez le fromage frais avec du sel, du
poivre et le jus d’un citron.

3) Coupez l'oignon en dés fins.

4) Ajoutez la moitié du saumon et les oignons au
fromage frais et hachez le tout grossiérement &
I'aide d'un mixeur.

5) Coupez le reste du saumon en fines lamelles.

6) Ajoutez le saumon et I'aneth & la préparation
et mélangez le tout.

7) Mettez une cuillére & soupe remplie de
préparation sur une feuille de péte feuilletée et
rabattez les bords.

8) Badigeonnez le friand ainsi obtenu de jaune
d'ceuf.

9) Posez les friands sur la plaque de cuisson @.
Laissez suffisamment d'écart entre les différents
friands, car la pate feuilletée gonflera.

10) Faire cuire environ 25 - 30 minutes sur le rail
inférieur & environ 230° C, & chaleur haut +
bas. La pate fevilletée doit [égérement brunir.

REMARQUE

Les quantités indiquées suffisent pour plusieurs
plaques de cuisson .
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Inleiding
Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw

nieuw apparaat.

U hebt hiermee gekozen voor een hoogwaardig
product. De gebruiksaanwijzing maakt deel vit van
dit product. Deze bevat belangrijke aanwijzingen
voor veiligheid, gebruik en afvoeren. Lees alle
bedienings- en veiligheidsvoorschriften voordat u
het product in gebruik neemt. Gebruik het product
vitsluitend op de voorgeschreven wijze en voor de
aangegeven doeleinden. Geef alle documenten
mee als u het product doorgeeft aan een derde.

Gebruik in overeenstemming
met bestemming

De grill- en bakautomaat dient uitsluitend voor het
opwarmen, garen en grillen van etenswaren.

Dit apparaat is vitsluitend bestemd voor gebruik in
privéhuishoudens. Gebruik het apparaat derhalve
niet bedrijfsmatig.

Elk ander gebruik geldt als niet in overeenstemming
met de bestemming en kan resulteren in materiéle
schade of zelfs lichamelijk letsel.

Inhoud van het pakket
Grill- en bakautomaat

1 bakplaat

1 grillrooster

2 tangen

Draaispies met 2 klemmen

1 kruimelplaat

* S 6 O > o o

Gebruiksaanwijzing

Controleer de inhoud van het pakket direct na
het vitpakken op volledigheid en schade. Neem
zo nodig contact op met de klantenservice.
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Productbeschrijving
Afbeelding A:

00000000

Aandrijving
Temperatuurregelaar
Functieschakelaar

Timer

Indicatielampie

Glazen deur

Bevestigde kruimelplaat
Onderste verwarmingselementen

Draaispieshouder

>
=
ES
15}
o
=3
=)
@
o)

0606606006

Tang (voor bakplaat en grillrooster)
Bakplaat

Tang (voor draaispies)

Grillrooster

Vergrendeling

Draaispiesklemmen

Draaispies

Technische gegevens
Nominale spanning: 220-240V ~

(wisselstroom),
50/60 Hz

Opgenomen

vermogen:

1500 W

n  Alle delen van het apparaat die in
aanraking komen met levensmiddelen,
zijn levensmiddelveilig.
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Veiligheidsvoorschriften

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

» U mag de apparaatbehuizing niet openen of repareren. In dat geval
is de veiligheid niet gegarandeerd en vervalt de garantie. Laat een
defect apparaat alleen door de dealer of erkend vakkundig perso-
neel repareren.

» Wanneer het snoer van dit apparaat beschadigd raakt, moet het
worden vervangen door de fabrikant of de klantenservice van de
fabrikant of een persoon met vergelijkbare kwalificaties, om risico’s te
voorkomen.

~ Laat geen vloeistoffen in de apparaatbehuizing binnendringen. Stel
het apparaat niet bloot aan vocht en gebruik het niet in de openlucht.
Bovendien mag u geen met vloeistof gevulde voorwerpen, zoals bijv.
vazen, op het apparaat plaatsen. Er bestaat brandgevaar en gevaar
voor een elektrische schok! Mocht er toch vloeistof in de apparaatbe-
huizing komen, haal dan meteen de stekker van het apparaat uit het
stopcontact en laat het apparaat repareren.

» Pak het apparaat, het snoer en de stekker nooit met natte handen
vast. Er bestaat anders gevaar voor een elekirische schok!

Dompel het apparaat nooit onder in water of in andere vloeistof-
fen! Er kan levensgevaar ontstaan door een elekirische schok, wan-
neer bij gebruik vloeistofresten in aanraking komen met onderdelen
onder spanning.
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/A WAARSCHUWING - LETSELGEVAAR!

>

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met beperkte fysieke, zintuiglijke of geestelijke ver-
mogens of gebrek aan ervaring en/of kennis, mits ze onder toezicht
staan of over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd
en de daaruit resulterende gevaren hebben begrepen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kinderen
worden vitgevoerd, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en onder toezicht
staan.

Houd het apparaat en het bijbehorende snoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

Leg het snoer zo, dat er niemand op trapt of erover kan struikelen.

Raak tiidens het gebruik nooit de glazen deur of de behuizing aan,
omdat die zeer heet worden. Gebruik een pannenlap of iets derge-
liks om de glazen deur te openen om verbrandingen te vermijden!

Raak nooit de verwarmingselementen of het kijkvenster aan als het
apparaat in bedrijf is of voordat het apparaat is afgekoeld. Kom
tijldens het bedrijf niet met uw handen in de gaarruimte. Wacht tot
het apparaat is afgekoeld. Anders kunt u zich verbranden.

Laat het apparaat na gebruik eerst afkoelen alvorens het te
transporteren.

Gebruik bij de omgang met het hete apparaat altijd ovenwanten of
pannenlappen!

& Voorzichtig! Heet oppervlak!
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LET OP - MATERIELE SCHADE!

» Gebruik geen externe tij{dschakelklok of een separaat systeem voor
afstandsbediening om het apparaat te bedienen.

> Laat het apparaat nooit onbeheerd als het is ingeschakeld.

» Let erop dat het apparaat, het snoer en de stekker nooit in aanraking
komen met hittebronnen zoals kookplaten of open vuur.

» Gebruik het apparaat alleen met de meegeleverde originele
accessoires.

~ Knik of plet het snoer niet.

» Trek het snoer altijd met de stekker uit het stopcontact, trek nooit aan
het snoer zelf.

~ Tiidens het bedrijff mogen zich geen licht brandbare materialen in
de onmiddellijke omgeving van de grill- en bakautomaat bevinden
(bijv. vaatdoeken, ovenwanten, enz.).

» Droog nooit textiel of voorwerpen boven of in het apparaat.
Er bestaat brandgevaar!

» Om het product tussen 50 en 60 Hz te schakelen, is geen tussen-
komst van de gebruiker vereist. Het product past zich zowel voor
50 als voor 60 Hz aan.
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Plaatsen

A WAARSCHUWING! BRANDGEVAAR!

> Zet het apparaat nooit onder hangkasten of
in de nabijheid van gordijnen, kastenwanden
of andere licht ontvlambare voorwerpen.

> De afstand van het apparaat tot hangkasten,
plafonds, zijwanden en dergelijke moet naar
boven minstens 10 cm en aan de zijkanten
minstens 5 cm bedragen. Het apparaat mag
dus niet in bijv. een kast of iets dergelijks
worden geplaatst. Anders is een voldoende
ventilatie van het apparaat niet mogelijk en
kan er brand ontstaan of kan het apparaat
beschadigd raken.

> Plaats het apparaat uitsluitend op een hitte-
bestendige ondergrond. Anders bestaat er
brandgevaar en kan het apparaat bescha-
digd raken. Het gebied onder de bodem van
het apparaat kan verkleuren en beschadigd
raken. Bovendien kunnen bij een zachte
ondergrond permanente afdrukken in de
ondergrond ontstaan.

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Plaats het apparaat niet in de onmiddellijke
nabijheid van water, bijv. bij een gootsteen,
een badkuip of in vochtige kelderruimtes.
Anders bestaat er gevaar voor een stroom-

schok.

B Plaats het apparaat op een stevige, vlakke en
hittebestendige ondergrond (bijv. op een werk-
blad van roestvrij staal of natuursteen zoals
graniet). Zorg voor voldoende ventilatie
rondom het apparaat.

B Schuif het apparaat tot de achterkant tegen de
wand aan komt. De afstandhouders aan de ach-
terkant moeten de wand raken. Zorg ervoor dat
de wand uit hittebestendig materiaal bestaat,
bijv. een tegelwand, natuursteen of graniet.

B Macak alle onderdelen schoon, zoals beschreven
in het hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”.
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Gebruik van het apparaat

Glazen deur

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Leun niet op de glazen deur @. Plaats geen
voorwerpen op de glazen deur @. Hierdoor
raken de scharnieren beschadigd.

B Wanneer u voedsel met veel vet bereidt, kan
er meer rookontwikkeling ontstaan. Sluit in dat
geval de glazen deur @ niet helemaal, maar
laat deze op een kier openstaan:
De glazen deur @ heeft een vergrendelings-
stand, zodat deze met een opening ter grootte
van een kier open blijft staan: wanneer u de
glazen deur @ voorzichtig dichtdoet, blijft deze
kort voor het sluiten in deze stand staan.

B Ook bij het drogen van fruit om gedroogd fruit
te maken moet de glazen deur @ in de vergren-
delingsstand blijven staan, zodat het vocht kan
ontsnappen en het fruit beter droogt.

Kruimelplaat plaatsen

B Schuif de kruimelplaat @ onder de onderste
verwarmingselementen @, zodat deze plat
op de bodem van het apparaat ligt. De meer
gebogen kant kunt u als handgreep gebruiken.
De bakplaat moet met de minder gebogen kant
vooraan in het apparaat worden geschoven.
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Draaispies gebruiken

/A WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik altild de tang @ om de hete draai-
spies (B in het apparaat te plaatsen of uit het
apparaat te nemen.

B Met de beide draaispiesklemmen (® kunt u het
te grillen product op de draaispies @ vastzetten.
Mack de vergrendelingen @ op de draaispies-
klemmen @ los, verschuif deze zodanig dat het
te grillen product ertussen wordt vastgeklemd
en schroef de vergrendelingen @ weer vast.

B Schuif eerst het uiteinde van de dracispies @
zonder vitsparing in de aandrijving @ (afb. 1):

g

="

[

/

Afb. 1: Draaispies @ in de aandrijving @
schuiven

B Leg vervolgens het andere viteinde van de
draaispies { met de diepe uitsparing in de
draaispieshouder @ (afb. 2):

Afb. 2: Draaispies O in de draaispieshouder @
leggen

> Schuif de bakplaat @ altijd in de onderste
geleiding wanneer u de draaispies { ge-
bruikt. Zo wordt omlaag druipende vloeistof
opgevangen.

B Om de hete draaispies O te verwijderen, grijpt
u met de haak aan het viteinde van de tang @
in de verdiepingen op de draaispies @ (afb. 3):

Afb. 3: Inhaken van de tang (B onder de
draaispies ©

M Til eerst de linkerkant van de draaispies (O uit
de dradispieshouder @ en trek dan de draai-
spies @ vit de aandrijving @.
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Bakplaat/grillrooster gebruiken Véor de ingebruikname

1) Steek de stekker in een stopcontact.

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Gebruik altijd de tang @ om de hete bak-
plaat @/het hete grillrooster @® in het appa-
raat te plaatsen of uit het apparaat te nemen.

2) Draai de temperatuurregelaar @ met de wijzers
van de klok mee tot aan de aanslag naar de
hoogste temperatuur.

3) Draai de functieschakelaar @ naar “Boven- en

W Schuif de bakplaat @/het grillrooster (B in een onderwarmte”
van de 3 geleidingen in de gaarruimte van het 4) Open de glazen deur @ en laat die voor deze
apparaat. procedure geopend.

LET OP! MATERIELE SCHADE! 5) Haal eventuele bevestigde accessoires uit de

gaarruimte.

> leg de bakplaat @/het grillrooster @ nooit
rechtstreeks op de verwarmingselementen @. 6) Draai de timer @ naar 20 minuten.

> Bij de eerste keer opwarmen van het ap-

B Om de hete bakplaat @ of het grillrooster (B te
kunnen uitnemen, haakt u de tang @ als volgt in:

paraat kunnen restanten van het produc-

tieproces lichte rook- en geurontwikkeling

veroorzaken. Dat is normaal en volkomen
ongevaarlijk.
Zorg voor voldoende ventilatie, open bijvoor-

beeld een raam.

Het apparaat wordt na 20 minuten automa-
tisch vitsgeschakeld.

Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draqit u de temperatuurregelaar @ tot

aan de aanslag tegen de wijzers van de klok
Afb. 4: Inhaken van de tang @ bij het grillroos- in en zet u de timer @ op “OFF".
ter ®

7) Laat het apparaat afkoelen en reinig het
apparaat zoals beschreven in het hoofdstuk
“Reiniging en onderhoud”.

Nu is het apparaat gereed voor gebruik.

Afb. 5: Inhaken van de tang @ bij de
bakplaat @
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Bediening van het apparaat

Functieschakelaar Lh

Met de functieschakelaar @ kunt u het apparaat
inschakelen en 5 verschillende functies instellen:

Symbool Betekenis
“Onderwarmte”
—_— bijv. voor het bakken
van taarten

“Bovenwarmte”
bijv. voor gratineren

“Boven- en onderwarmte”
bijv. voor het bakken van
pizza's

“Bovenwarmte/
circulatielucht/draaispies”
bijv. om gevleugelte te grillen

“Boven- en onderwarmte/
circulatielucht”
bijv. om broodies af te bakken

“OFF": het apparaat is
vitgeschakeld

= 1R =l ([ ]

°c
Temperatuurregelaar ﬂ

Met de temperatuurregelaar @ kunt u de gewenste
temperatuur instellen.

Timer Ql/
Met behulp van de timer @ kunt u het apparaat
inschakelen/de gaartijd instellen:

B Stel de timer @ in op de gewenste gaartijd.
Na afloop van de ingestelde tijd klinkt er een
geluidssignaal en stopt het verwarmen.

Als de functie “Bovenwarmte/circulatielucht/
draaqispies” is gekozen, stopt ook het
draaien van de draaispies (.

Bl Als u het apparaat zonder tijdbegrenzing wilt
gebruiken, draait u de draaiknop van de timer @
linksom naar de stand “ON".

Grillen en bakken

Voorbeelden van baktijd en temperatuur voor
verschillende levensmiddelen vindt u in het
hoofdstuk “Gaartabel”.

1) Leg de kruimelplaat @ in het apparaat.
2) Neem het grillrooster ® en de bakplaat @

vit het apparaat. Bedek deze desgewenst met
bakpapier resp. bestrijk de bakplaat @ met
voor bakken geschikt vet.

> Afhankelijk van het gerecht moet de oven
worden voorverwarmd. Volg de aanwijzin-
gen in het betreffende recept op.
Voorverwarmen is in elk geval zinvol bij:

— zeer korte baktijden,
— knapperige korsten,
— kwetsbare gerechten die een constante

temperatuur vereisen, zoals bijvoorbeeld
soufflés.

> Wanneer voorverwarmen niet nodig is, kunt
u stap 3 overslaan.
3) Laat het apparaat ca. 10 minuten (al naar ge-
lang de temperatuurinstelling) op de gewenste
temperatuur heet worden:

- Kies de gewenste temperatuur met de tempe-
ratuurregelaar @.

— Kies daarna met de functieschakelaar @ de
gewenste functie.

> Wanneer u de functie met circulatielucht kiest,
kunt u in de regel afzien van voorverwaming
van de grill- en gaarruimte.

— Stel met de timer @ de voorverwarmingstijd
in (ca. 10 minuten).

— Sluit de glazen deur Q.
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4) Als de tijd verstreken is, legt u het grill- resp.
bakgoed op het grillrooster @ resp. op de
bakplaat @ en schuift u het in een van de
geleidingen. Let daarbij op voldoende afstand
tussen het grill- resp. bakgoed en de binnen-
wanden en verwarmingselementen van het
apparaat.

> Als u sterk druppelende levensmiddelen op
het grillrooster @ klaarmaakt, schuif dan
de bakplaat @ in de onderste geleiding.
Zodoende wordt bijv. omlaag druipend
vet opgevangen en is het apparaat nadien
gemakkelijker schoon te maken.

5) Sluit de glazen deur @ voordat u het grillen/
bakken start.

6) Stel desgewenst met de timer @ de gewenste
grill- of baktijd in. De maximale met de timer
O instelbare grill- of baktijd bedraagt 120
minuten. U kunt als alternatief de timer @ op
de stand “ON" zetten om het apparaat voor
onbeperkte tijd in te schakelen.

> Wanneer de garingstijd van uw grill- resp. bak-
goed minder dan 20 minuten bedraagt, zet
u de timer @ eerst op 40 minuten en daarna
terug op de gewenste grill- resp. baktijd.

Het indicatielampje @ geeft aan dat het apparaat
is ingeschakeld. Wanneer het u apparaat met een
vooraf ingestelde baktijd gebruikt, gaat de schake-
laar van de timer @ naar de stand “OFF”.
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Het apparaat wordt na de ingestelde tijd automa-
tisch vitgeschakeld, er klinkt een geluidssignaal en
het indicatielampije @ dooft.

Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draait u de temperatuurregelaar @ tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok in
en zet u de timer @ op “OFF".

7) Als u het apparaat zonder vooraf ingestelde
baktijd gebruikt, zet u de timer @ op “OFF” wan-
neer u het verwarmingsproces wilt stopzetten.

8) Haal na het verwarmen het grillrooster ®
resp. de bakplaat @ met de tang @ vit het
apparaat.

9) Zet de functieschakelaar @ op “OFF".

Grillen met draaispies
1) Leg de kruimelplaat @ in het apparaat.

2) Als de draaispies (@ is bevestigd, neemt u
deze uit het apparaat.

3) Schuif de bakplaat @ in de onderste geleider.

4) Madak het te grillen product vast met de draai-
spiesklemmen (B. Zorg ervoor dat het te grillen
product vrij in de gaarruimte kan draaien,
zonder ergens tegenaan te stoten. Het kan ge-
beuren dat de draairichting van de draaispies ®
omkeert wanneer het te grillen product ergens
tegenaan stoot.

De beide verdiepingen die zich op de draai-
spies @) bevinden, moeten vrij toegankelijk
blijven, anders kan de draaispies (B niet met
de tang (B worden vastgepakt.

5) Bevestig de draaispies (B in de gaarruimte
(zie hoofdstuk “Draaispies gebruiken”).

6) Sluit de glazen deur @.
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Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draait u de temperatuurregelaar @ tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok in
en zet u de timer @ op “OFF".

7) Stel op de temperatuurregelaar @ de gewenste
temperatuur in.

8) Zet de functieschakelaar @ op “Bovenwarmte/
circulatielucht/draaispies” EAl

9) Stel desgewenst met de timer @ de gewenste
grilltijd in. U kunt als alternatief de timer @ op
de stand “ON" zetten om het apparaat voor
onbeperkte tijd in te schakelen.

Het apparaat start het grillproces en de draai-
spies (@ begint te draaien.

Het indicatielampje @ geeft aan dat het apparaat
is ingeschakeld. Wanneer het u apparaat met een
vooraf ingestelde baktijd gebruikt, gaat de schake-
laar van de timer @ naar de stand “OFF”.

Het apparaat wordt na de ingestelde tijd automa-
tisch vitgeschakeld, er klinkt een geluidssignaal en
het indicatielampije @ dooft.

Wanneer u het verwarmen voortijdig wilt onder-
breken, draait u de temperatuurregelaar @ tot
aan de aanslag tegen de wijzers van de klok in
en zet u de timer @ op “OFF - 0",

10) Als u het apparaat zonder vooraf ingestelde
baktijd gebruikt, zet u de timer @ op “OFF”

wanneer u het verwarmingsproces wilt stopzetten.

11) Haal na het grillen de draaispies @ met de
tang @ vit het apparaat.

12) Zet de functieschakelaar @ op “OFF".

VOORBEELD GRILLKIP

Ingrediénten

4 Girillkip (ca. 1,3 kg, ontdaan van ingewanden)
4 Kruiden (zout, paprika)

4 Spijsolie

1) Kruid de grillkip van binnen en buiten met
zout en paprikapoeder. Bestrijk de kip van
buiten met hittebestendige spijsolie.

2) Schuif de grillkip op de grillspies @© en maak
hem vast met de dracispiesklemmen (®. Let er
daarbij op dat de verdiepingen op de draai-
spies (D vrij blijven, zodat u de dracispies ©
met de tang @ kunt vastpakken. Al naar
gelang de vorm van de grillkip kan het nodig
zijn om de vleugels en pootjes met vuurvast
opbindfouw vast te binden, zodat deze
tijldens het draaien nergens tegenaan stoten.

3) Schuif de bakplaat @ in de onderste
geleider.

4) Verwarm het apparaat ca. 10 minuten met
de functie “Boven- en onderwarmte/circulatie-

lucht” op 230°C voor.

5) Plaats de grillkip op de draaispies met de
tang @ in het apparaat.

6) Zet de functieschakelaar op “Bovenwarmte/
circulatielucht/draaispies” en sluit de
deur.

7) Zet de timer @ op ca. 80 minuten.

De gaartijd kan variéren, al naar gelang de
grootte en toestand van de grillkip.

8) Bestrijk de grillkip tussendoor af en toe met
een beetje spijsolie. Zo wordt hij knapperig.

9) Wanneer de ingestelde tijd is verstreken, haalt
u de grillspies met de grillkip voorzichtig
met de tang @ vit het apparaat. Maak de
draaispiesklemmen ® los en trek de grillkip
van de draaispies .
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Gaartabel

De onderstaande tabel dient als richtlijn en geeft voorbeelden voor het garen/bakken van verschillende
levensmiddelen. Pas de waarden aan het recept en uw individuele smaak aan. Vooral de eigenschappen
van de levensmiddelen, zoals grootte, dikte of kwaliteit, beinvioeden de gaartijd.

Gerecht v::v?/':r- Tem? e:utuur D.u ur in
e in °C minuten
Cake (kleine cakevorm) 150- 160 35-45
Gisttaart (in springvorm 23 cm) l: 170-180 35-55
Vlechtbrood 170- 180 30- 40
Muffins (=] [210-230 15-20
Bladerdeegpakketies @ 220-230 25-30
Spritskoekjes (=] [170-190 10-15
Meringues (=] |o0-120 110-130
Ovenbroodies, voorgebakken™ 200-220 10-20
Witbrood, 750 g (=] |200-225 15-20
Pretzels, deegproducten™ 220-230 15-25
Gegratineerde toast, 4 stuks a 190 -200 5-15
Pizza, vers (=] |[200-220 20-30
Pizza, diepvries (dunne bodem)* @ 200-220 15-25
é(;r‘djzae:irs;?, rauwe ingrediénten 180200 70-100
Lasagne, vers 160-180 50- 60
Flammkuchen () |220-230 10-20
Kip, heel, ca. 1,3 kg 230 80-100
Varkensgebraad 1 kg, zonder zwoerd @ Zir:t]25300 28
Runderfilet, medium, 1 kg (eerst aanbraden) @ 130-150 30-50
Gehaktbrood (meatloaf), 1 kg 180-190 50- 60
* Als de bereidingsaanwijzingen op de verpakking van de fabrikant afwijken van de hier aangegeven
waarden, volg dan de aanwijzingen van de fabrikant.
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Reiniging en onderhoud

GEVAAR - ELEKTRISCHE SCHOK!

> Haal voor het schoonmaken altijd eerst de
stekker uit het stopcontact! Er bestaat gevaar
voor een elekirische schok!

Dompel het apparaat nooit onder in water
of in andere vloeistoffen!

/\ WAARSCHUWING! LETSELGEVAAR!

> Laat het apparaat na gebruik altijd afkoelen
alvorens het te reinigen. Anders bestaat er
gevaar voor brandwonden!

W U kunt het apparaat en de accessoires het beste
meteen na het afkoelen reinigen. Dan laten
resten van levensmiddelen zich gemakkelijker
verwijderen.

LET OP! MATERIELE SCHADE!

> Gebruik geen schurende of bijtende schoon-
maakmiddelen. Deze kunnen de opperviakken
beschadigen!

> Maak de onderdelen van het apparaat niet
schoon in de vaatwasser!

> Reinig de gaarruimte niet met een ovenspray,
omdat resten op de verwarmingselementen
dan niet meer kunnen worden verwijderd.

SGBR 1500 D4

B Veeg het apparaat af met een vochtige doek.

Zo nodig doet u wat mild afwasmiddel op de
doek en veegt u alles na met een doek die is
bevochtigd met schoon water. Droog alles
goed of.

Reinig de gaarruimte en de glazen deur @ met
een vochtige doek. Zo nodig doet u wat mild af-
wasmiddel op de doek en veegt u alles na met
een doek die is bevochtigd met schoon water.
Droog dlles goed af.

Reinig de tangen @®/@, de draaispies @, de
draaispiesklemmen (B, de vergrendelingen @,
de bakplaat @, het grillrooster @ en de kruimel-
plaat @ in warm afwaswater. Droog alle onder-
delen na het reinigen goed af.

Opbergen

B U kunt het netsnoer om de afstandhouders op

de achterkant van het apparaat wikkelen en de
stekker vastzetten in een van de afstandhouders:

=
=
=
=
=
=
=
=

M Berg het schoongemaakte apparaat en de

accessoires op een schone, stofvrije en droge
plaats op.
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Problemen oplossen

Probleem Oorzaak

Oplossing

De stekker zit niet in het stopcontact.

Steek de stekker in een
stopcontact.

Het apparaat

. Het stopcontact is defect.
werkt niet.

Gebruik een ander stopcontact.

Het apparaat is defect.

Neem contact op met de klanten-
service.

Het indicatie-
lampije @ brandt
maar het apparaat
wordt niet heet.

De functieschakelaar @ staat op OFF.

Draai de functieschakelaar @
naar de gewenste functie.

De glazen deur @ is vaak geopend om de
voortgang van het gaarproces te controle-
ren.

De gaartijd van de
etenswaren lijkt zeer

Open de glazen deur @ niet
vaker dan noodzakelijk.

lang.
° Er is een verkeerde temperatuur ingesteld.

Controleer de temperatuur-
instellingen.

Tijdens het gebruik
treedt er rook- en
geurontwikkeling op.

Op de verwarmingselementen bevinden
zich reinigings- of levensmiddelresten.

Haal de etenswaren uit het
apparaat en ga verder met het
gaarproces met geopende glazen
deur @, tot de rookontwikkeling
is verdwenen.

Neem contact op met de klantenservice, als de storingen met de bovenstaande aanwijzingen niet verholpen

kunnen worden, of indien u andere storingen constateert.
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Afvoeren

Geldt alleen voor Frankrijk:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

[
§
Het product, de verpakking en de gebruiksaanwijz-
ing zijn recycleerbaar, vallen onder de uitgebreide

producentenverantwoordelijkheid en worden
gescheiden ingezameld.

Apparaat afvoeren

Het pictogram hiernaast met een
doorgekruiste vuilnisbak geeft aan dat
dit apparaat is onderworpen aan de
Richtlijn 2012/19/EU. Deze richtlijn
stelt dat u dit apparaat aan het einde
van zijn levensduur niet met het
normale huisvuil mag afvoeren, maar
moet inleveren bij speciaal daartoe
bestemde inzamelpunten, milieuparken
of afvalverwerkingsbedrijven.

Afvoeren is voor u kosteloos.
Spaar het milieu en voer
producten op een voor het mili-
eu verantwoorde manier af.

Als uw oude apparaat persoon-

like gegevens bevat, bent u er zelf
verantwoordelifk voor deze te wissen
voordat u het apparaat inlevert.

Informatie over mogelijkheden voor
het afvoeren van het afgedankte
product krijgt u bij uw gemeentereini-

ging.

54

Verpakking afvoeren
@ De verpakkingsmaterialen zijn niet
schadelijk voor het milieu. Ze zijn
%@ gekozen op grond van hun milieuvrien-
delijkheid en zijn recyclebaar. Voer
niet meer benodigde verpakkingsmate-

rialen af conform de plaatselijk
geldende voorschriften.

Voer de verpakking af conform de
b milieuvoorschriften. Let op de
aanduiding op de verschillende
a

verpakkingsmaterialen en voer ze zo

nodig gescheiden af. De verpakkings-
materialen zijn voorzien van afkortin-

gen (a) en cijfers (b) met de volgende
betekenis: 1-7: kunststoffen,

20-22: papier en karfon,

80-98: composietmaterialen.

Garantie van
KompernaBB Handels GmbH
Geachte klant,

U hebt op dit apparaat 3 jaar garantie vanaf de
aankoopdatum. In geval van gebreken in dit product
hebt u wettelijke rechten tegenover de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden door
onze hierna beschreven garantie niet beperkt.

Garantievoorwaarden

De garantieperiode geldt vanaf de datum van
aankoop. Bewaar de kassabon zorgvuldig. U hebt
hem nodig als bewijs van aankoop.

Als er binnen drie jaar vanaf de aankoopdatum van
dit product een materiaal- of fabricagefout optreedt,
wordt - naar onze keuze - het product door ons kos-
teloos gerepareerd of vervangen of wordt de koop-
prijs terugbetaald. Voorwaarde voor deze garantie
is dat het defecte apparaat en het aankoopbewijs
(kassabon) binnen de termijn van drie joar worden
overlegd en dat kort wordt omschreven waaruit het
gebrek bestaat en wanneer het is opgetreden.

Wanneer het defect door onze garantie wordt
gedekt, krijgt u het gerepareerde product of

een nieuw product retour. Met de reparatie of
vervanging van het product begint er geen nieuwe
garantieperiode.
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Garantieperiode en wettelijke aanspraken bij
gebreken

De garantieperiode wordt door deze waarborg
niet verlengd. Dat geldt ook voor vervangen en ge-
repareerde onderdelen. Eventueel al bij aankoop
aanwezige schade en gebreken moeten meteen na
het uitpakken worden gemeld. Voor reparaties na
afloop van de garantieperiode worden kosten in
rekening gebracht.

Garantieomvang

Het apparaat is op basis van strenge kwaliteitsnor-
men met de grootst mogelijke zorg vervaardigd
en voorafgaand aan de levering nauwkeurig
gecontroleerd.

De garantie geldt voor materiaal- of fabricagefouten.
Deze garantie geldt niet voor productonderdelen die
onderhevig zijn aan normale slijfage en die daarom
als slijtonderdelen worden beschouwd, of voor scha-
de aan breekbare onderdelen zoals schakelaars,
accu’s of onderdelen die van glas zijn gemaakt.

Deze garantie vervalt wanneer het product is be-
schadigd, ondeskundig is gebruikt of is gerepareerd.
Voor deskundig gebruik van het product moeten alle
in de gebruiksaanwijzing beschreven aanwijzingen
precies worden opgevolgd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de gebruiksaanwijzing worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaarschuwd,
moeten beslist worden vermeden.

Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik
en niet voor bedrijfsmatige doeleinden. Bij verkeerd
gebruik en ondeskundige behandeling, bij gebruik
van geweld en bij reparaties die niet door ons erkend
servicefiliaal zijn vitgevoerd, vervalt de garantie.

Afhandeling bij een garantiekwestie

Voor een snelle afhandeling van uw aanvraag
neemt u de volgende aanwijzingen in acht:

B Houd voor alle aanvragen de kassabon en
het artikelnummer (IAN) 424957_2301 als
aankoopbewijs bij de hand.

M Het artikelnummer vindt u op het typeplaatie
van het product, op het product gegraveerd,
op de titelpagina van de gebruiksaanwijzing
(linksonder) of op de sticker op de achter- of
onderkant van het product.
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B Als er fouten in de werking of andere gebreken
optreden, neemt u eerst contract op met de
hierna genoemde serviceafdeling, telefonisch
of via e-mail.

B Een als defect geregistreerd product kunt u dan
zonder portokosten naar het aan u doorgegeven
serviceadres sturen. Voeg het aankoopbewijs
(kassabon) bij en vermeld waaruit het gebrek
bestaat en wanneer het is opgetreden.

= I@l-. Op www.lidl-service.com kunt u deze

en vele andere handleidingen,

[=] productvideo’s en installatiesoftware

downloaden.

Met deze QR-code gaat u direct naar de website
van Lidl Service (www.lidl-service.com) en

kunt u met het invoeren van het artikelnummer
(IAN) 424957_2301 de gebruiksaanwijzing

openen.

Service

(ND) Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: kompernass@lidl.nl

Service Belgié

Tel.: 0800 12089
E-Mail: kompernass@lidl.be

[1AN 424957_2301 |

Importeur

Let op: het volgende adres is geen serviceadres.
Neem eerst contact op met het opgegeven
serviceadres.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

DUITSLAND

www.kompernass.com
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Recepten

In dit hoofdstuk geven we een paar voorbeelden van
de bereiding van etenswaren. Deze voorbeelden zijn
suggesties. De bereidingstijd kan variéren.

Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor de
recepten. Alle gegevens m.b.t. ingrediénten en
bereiding zijn richtwaarden. Vul deze receptsug-
gesties aan met uw persoonlijke bevindingen. Wij
wensen u in ieder geval een geslaagde en lekkere
maaltijd toe.

Neem de bereidingsaanwijzingen op de
verpakking van de levensmiddelen in acht.

Muffins

Ingrediénten voor vier personen:

<>

1 kopje meel
1 theelepel bakpoeder
1 ei

1 eetlepel gesmolten boter

3 eetlepels suiker

1 snufje zout

¢
¢
¢
4 1 kopje melk
¢
¢
¢

Voor verschillende varianten daarnaast noten,
bananenparties of chocovlokken

Bereiding:

1) Meng in een schaal meel, bakpoeder, ei, melk,
zout en suiker langzaam door elkaar.

2) Smelt de boter in een pan smelten roer deze
door het deeg.

3) Naar smaak mengen met noten, chocovlokken
of geprakte bananen.

4) Doe het bereide deeg in hiervoor bestemde
muffinvormpies en zet deze op de bakplaat @.

5) Bak de muffins op 220 °C met boven- en
onderwarmte ca. 15 minuten op het onderste
niveau.

Hawaditosti’s

Ingrediénten voor 4 tosti's:

4 4 plakjes brood

¢ 1-2 eetlepels remoulade

4 120 g gekookte ham

4 1/2 blikje ananas

¢ 4 plakken kaas om te gratineren

¢ Curry

Bereiding:
4 Rooster de plakjes brood.

4 Bestrijk ze daarna dun met remoulade en beleg
ze met de gekookte ham.

4 Leg op elke belegde boterham een schijf ananas.
Kruid het geheel met curry.

¢ Lleg daarna op elke schijf ananas een plak kaas.

Leg de hawaitosti’s op het grillrooster ® en
gratineer ze in de grill- en bakautomaat op het
bovenste niveau bij ca. 200 °C, bovenwarmte
ca. 8 minuten.

Diepvriespizza bakken
Bereiding:

4 Schuif het grillrooster @ op de bovenste gelei-
dingen van de grill- en bakruimte.

4 leg de diepvriespizza zonder verpakking op het
grillrooster @ op de bovenste geleidingen van
de grill-en .

4 Bak de pizza bij boven- en onderwarmte ca. 20
minuten.

4 Houd u aan de aanwijzingen voor de tempera-
tuur op de verpakking.
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Spritskoekjes

Ingrediénten:

¢

* & 6 O & o o o

125 g boter

125 g suiker

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

1ei

1 eiwitten

250 g meel (type 405)
1 theelepel bakpoeder

Geraspte schil van een halve citroen

Bereiding:

1)
2)

3)
4)
5)
6)

7)

Roer de boter schuimig.

Voeg suiker, vanillesuiker, citroenschil en eieren
toe.

Meng meel, bakpoeder en zout en roer dit met
een lepel door het deeg.

Laat het deeg ca. 10 minuten rusten.

Breng het deeg in de gewenste vorm, bijv. met
behulp van een vleeswolf, vitsteekvormpijes of
een spuitzak.

Leg de spritskoekjes op de met bakpapier
beklede bakplaat @.

Bak de spritsen in de voorverwarmde oven bij
180 °C boven- en onderwarmte ca. 10-15
minuten op het bovenste niveau goudbruin.

De hoeveelheid deeg is voldoende voor meerdere

bakplaten @.
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Broodijes

Ingrediénten:

4 300 g meel (of volkorenmeel)
2 theelepels bakpoeder
200 g lijnzaad

500 g kwark

¢

¢

¢ lei

¢

¢ 1 theelepel zout

4 Naar smaak karwijzaad, vien, spek ...

Bereiding:

1) Kneed alles goed door elkaar en maak er
kleine broodjes van.

2) leg de broodjes op de met bakpapier beklede
bakplaat @.

3) Bak bij ca. 200° C bovenwarmte ongeveer
30 minuten op het bovenste niveau.

De hoeveelheid deeg is voldoende voor meerdere

bakplaten @.
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Meringues
Ingrediénten:
¢ 1 eiwitten
¢ Zout

¢ 45 g suiker

Bereiding:

1) Doe het afgekoelde eiwit in een vetvrije roerkom.

Er mag geen eigeel bijkomen, anders wordt het
eierschuim niet stevig.

2) Klop het eiwit op een langzame stand, zodat
er geen grote luchtbellen in het eierschuim
ontstaan.

3) Kruid het schuim met een snufje zout.

4) Voeg de helft van de suiker beetje bij beetje
toe wanneer het eierschuim stevig begint te
worden.

5) Klop het schuim daarna op de hoogste stand stijf.

6) Voeg de rest van de suiker toe. Daardoor krijgt

het meringueschuim de benodigde stevigheid.

7) Doe het meringueschuim in een spuitzak met
een grote stervormige spuitmond en spuit op

korte afstand roosjes, tongen of andere vormen

op de met bakpapier beklede bakplaat @.

8) De grill- en bakautomaat op ca. 100 °C circu-

|atielucht voorverwarmen.

9) De meringues op het hoogste niveau bij ca.
100 °C circulatielucht ca. 2 uur laten bakken.

Botercroutons
Ingrediénten:

4 2 plakjes witbrood
4 1 EL boter

Bereiding:

1) Snijd het witbrood in kleine blokjes.

2) Smelt de boter bij laag vuur in een pan en
meng het witbrood erdoor.

3) Bedek de bakplaat P met bakpapier en verdeel
de blokjes witbrood er gelijkmatig over.

4) Bak de blokjes witbrood bij ca. 170 °C

bovenwarmte op het bovenste niveau, tot ze
goudbruin zijn (ca. 10 minuten).

U kunt ook kruiden- of knoflookboter gebruiken
in plaats van gewone boter. De bakiijd is dan
ca. 5 minuten korter.
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Gehakibaguettes

Ingrediénten:

¢

& & 6 O o o

2 kleine baguettes

250 g gehakt (half-om-half)

2 tomaten

1 vi, gesnipperd

2 el tomatenpuree

40 g geraspte Parmezaanse kaas
4 plakken kaas

Zout en peper

Bereiding:

1)
2)

3)

4)

5)
6)

Snijd de baguettes open en hol ze uit.

Meng het gehakt, de tomatenpuree, de ui, de
Parmezaanse kaas, een beetje zout en een
beetie peper door elkaar.

Mack van het gehakimengsel 4 even grote,
zo plat mogelijke schijven en leg die op de
baguettehelften.

Snijd de tomaten in plakjes en verdeel ze over
de baguettes.

Verdeel de kaas over de baguettes.

Leg de baguettes op de bakplaat () en bak
ze bij ca. 230 °C in de voorverwarmde oven

met boven- en onderwarmte ca. 20 minuten
op het onderste niveau.

U kunt het gehakimengsel verder op smaak
brengen met basilicum, chilipoeder of andere
kruiden.
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Gegratineerde bloemkool

Ingrediénten:

¢

* & & O o o o

1/2 bloemkool (ca. 250 g)
3 schijfies citroen

1 EL boter

1 grote TL bloem

1 EL citroensap

1 EL geschaafde amandel
2 EL gratinkaas (geraspt)

Zout, peper, nootmuskaat

Bereiding:

1)
2)

3)

4)

5)

6)

7)
8)

Snij de bloemkool in roosjes en was deze.

Kook de bloemkool met de citroenschiifies in
kokend water met zout 8-10 minuten, zodat de
bloemkool beetgaar is. Vang bij het afgieten
ca. 150 ml van het kookwater op.

Laat in een pan de boter smelten en bak de
bloem al roerend ca. 1 minuut.

Voeg al roerend het kookwater van de bloem-
kool toe en laat het ca. 2 minuten koken. Als
het bloemmengsel te dik wordt, voegt u beetie
bij beetje nog wat water toe, tot er een romig
mengsel ontstaat. Kruid het geheel met zout,
peper en nootmuskaat.

Leg de bloemkool in een ovenschaal (ca.
14 cm doorsnede) en giet de saus er
gelijkmatig overheen.

Strooi de kaas en de geschaafde amandel
erover.

Zet de ovenschaal op de bakplaat .

Gratineer de ovenschotel bij ca. 200 °C in de
voorverwarmde oven met boven- en onder-
warmte ca. 20 minuten op het onderste niveau.
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Bladerdeegpakketies met zalmvulling
Ingrediénten:

4 1 pakje bladerdeegvellen (ca. 8 stuks)

4 1 pakje zalm, gerookt, in plakken (ca. 200 g)
4 1 citroen

¢ 1ui

¢ 1 pakje roomkaas (200 g)

4 Verse dille

¢ Zout en peper

4 1 eidooier

Bereiding:

1) Haal de bladerdeegvellen los en laat ze even-
tueel ontdooien.

2) Meng de roomkaas met zout, peper en het sap
van een citroen.

3) Snipper de ui.

4) Voeg de helft van de zalm en de ui toe aan het
roomkaasmengsel en pureer alles grof met een
staafmixer.

5) Snijd de rest van de zalm in dunne reepjes.

6) Voeg de zalm en de dille toe aan het mengsel
en meng alles door elkaar.

7) Lleg steeds een eetlepel van het mengsel op
een bladerdeegvel en vouw het dicht.

8) Bestrijk het gevouwen pakketie met eigeel.

9) leg de bladerdeegpakketies op de bakplaat (.

Laat voldoende afstand tussen de pakketies,
omdat het bladerdeeg rijst.

10) Bak de bladerdeegpakketies op het onderste
niveau bij ca. 230 °C boven- en onderwarmte
ca. 25-30 minuten. Het bladerdeeg moet een
lichtbruine kleur krijgen.

De aangegeven hoeveelheid is voldoende voor
meerdere bakplaten .
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Uvod
Gratulujeme vam k zakoupeni nového pfistroje.

Rozhodli jste se pro vysoce kvalitni vyrobek. Navod
k obsluze je souédsti tohoto vyrobku. Obsahuje
dolezité informace o bezpeénosti, pouziti a likvidaci.
Pred pouzitim vyrobku se prosim dobfe seznamte
se viemi provoznimi a bezpe&nostnimi pokyny.
Vyrobek pouzivejte pouze pfedepsanym zpisobem
a pro uvedené oblasti pouZiti. Pfi pfeddvani vyrobku
tretim osobdm predeijte spolu s nim i tyto podklady.

Pouziti v souladu s uréenim

Grilovaci a pecici trouba slouzi vyhradné k ohfivani,
peeni a grilovéni jidel.

Tento pfistroj je uréen vyhradné k pouziti v
domdcnostech pro soukromé Gé&ely. Neni uréen

k profesiondlnimu pouziti.

Jakékoli jiné pouZiti neodpovidd uréenému Géelu a
moZe vést ke vzniku hmotnych 3kod, nebo dokonce
ke 3koddm na zdravi osob.

Rozsah dodavky
4 Trouba na grilovéni a peéeni
4 1 pecici plech

4 1 mfiZovy rost

¢ 2 kledté

4 Oftoény rozefi s 2 svorkami
¢ 1 plech na drobky

¢

Navod k obsluze

UPOZORNENI

Po vybaleni ihned zkontrolujte rozsah doddvky,
zda je Uplnd a neni poskozend. V pfipadé potieby
se obrafte na servis.

92 (o4

Popis pristroje
Obrazek A:

Pohon

Reguldtor teploty
Prepina funkei

Casovag

Kontrolka

Sklené&nd dvitka

VloZeny plech na drobky

Dolni topné tyce

00000000

Upindni otoéného rozné

O
I8
g
(el
N
o
~
lve)

Klest& (pro pedici plech a mfizovy rost)
Pecici plech

Klesté (pro otoény rozen)

Mfizovy rost

Zaijisfovaci $rouby

Svorky otoéného rozné

0606606006

Otoény rozen

Technické udaje

Jmenovité napéti:  220-240V ~
(stfidavy proud),
50/60 Hz
Prikon: 1500 W

Viechny ¢asti tohoto piistroje, pichdzejici
do styku s potravinami, jsou bezpe&né pro
potraviny.

5l
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Bezpecnostni pokyny

NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!

>

Kryt pfistroje nesmite otvirat nebo opravovat. V takovém pripadé neni
zaruéena bezpeénost a zanikd zéruka. Vadny pfistroj nechte opravit
pouze prodejcem nebo autorizovanym odbornym persondlem.

Pokud se napdjeci kabel tohoto pfistroje poskodi, musi jej vyménit
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo obdobné kvalifikovand osobaq,
aby se tak zabrénilo nebezpedim.

Dbejte na to, aby do krytu pfistroje nepronikly 2ddné kapaliny. Pfistroj
nevystavuijte vlhkosti ani jej nepouZivejte venku. Na pfistroj nestavte
predméty naplnéné vodou jako napf. vézy. Hrozi nebezpedi poZdaru
a Urazu elektrickym proudem! Pokud se pfesto nékdy dostane kapali-
na do krytu pfistroje, vytdhnéte ihned zdstréku pfistroje ze zdsuvky a
nechte jej opravit.

Pristroje, sifového kabelu ani zéstréky se nikdy nedotykeijte vlhkyma
rukama, jinak hrozi nebezpedi zasahu elektrickym proudem.

) Pfistroj nikdy neponofujte do vody ¢i jinych tekutin! Pokud se bé&hem

provozu dostanou zbytky tekutiny do kontaktu se sou&dstmi, které
jsou pod napétim, mize dojit k ohroZeni Zivota v disledku zasahu
elektrickym proudem.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECi ZRANENI!

>

’

Déti od 8 let a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentdlnimi schopnostmi & nedostatkem zku$enosti a/nebo znalosti
mohou tento pfistroj pouzivat pouze tehdy, pokud jsou pod dohledem
nebo pokud byly pouceny o bezpeéném pouzivani pfistroje a pokud
porozumély z toho vyplyvajicimu nebezpedi.

Déti si nesmi s pfistrojem hrét.

Cidténi a uzivatelskou Gdrzbu nesmi provadét déti, ledaze jsou starsi
8 let a jsou pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup k pfistroji a pfivodnimu kabelu.

Pokladeite sitovy kabel tak, aby na né&j nemohl nikdo stoupnout nebo
o néj zakopnout.

B&hem pouzivéni se nikdy nedotykeite sklenénych dvifek nebo krytu,
protoZe tyto &4sti jsou velice horké. K otevirani sklenénych dvifek
pouZivejte kuchyfiskou chiiapku apod., abyste se nepopdlili!

Nikdy se nedotykeite topnych ty&i nebo prizoru za provozu nebo
dokud pfistroj nevychladne. Za provozu nesaheijte do grilovaciho a
peciciho prostoru. Vyckeijte, dokud pfistroj nevychladne. Mohli byste
se spalit.

Chystdte-li se pfistroj po pouziti pfemistovat, nechte jej nejdfive
zchladnout.

KdyZ manipulujete s horkym pfistrojem, pouZiveijte vzdy kuchyriské
chiiapky!

& Pozor! Horky povrchl!
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POZOR - VECNE SKODY!

» K provozu pfistroje nepouzivejte externi spinaci hodiny ani samostatné
ddlkové ovladani.

» Pfistroj béhem provozu nikdy nenechdveijte bez dozoru.

~ Zaijistéte, aby se pfistroj, sifovy kabel nebo sifové zéstréka nedostaly
do kontaktu s tepelnymi zdroji, jakymi jsou napfiklad varnd plotynka
nebo otevieny ohefi.

~ PFistroj provozuijte vyhradné spolu s dodanym origindlnim pfisludenstvim.

» Neprehybeite ani nestlacuijte sitovy kabel.

» Sifovy kabel vzdy vytahujte ze zdsuvky za zdstreku, nikdy netahejte
za samotny kabel.

~ P¥i provozu nesmi byt v bezprostiedni blizkosti grilovaci a pegici trou-
by Zadné snadno hoflavé materidly (napf. utérka, chiiapka apod.).

» Nikdy na pfistroji, nad nim nebo v ném nesuste textilie ani jiné pred-
méty. Hrozi nebezpedi pozdru.

UPOZORNENI

» K pfepnuti vyrobku mezi frekvenci 50 a 60 Hz neni nutny zadny zé-
sah vZivatele. Vyrobek se upravi pro 50 i 60 Hz.
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Umisténi

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi POZARU!

> Pfistroj nikdy nestavte pod zdvésné skiitiky
nebo vedle zdclon, skfifiovych st&n nebo
jinych vznétlivych predmétd.

> Vzddlenost pfistroje od z&vésnych skfin&k,
strop0, boénich st&n a podobnych pfedmétd
musi byt minimélné 10 cm smérem nahoru
a 5 cm na obé strany. Proto se pfistroj nesmi
stavét napf. do skini apod. Tam neni zqjis-
téno dostateéné odvétravani piistroje, takze
by mohlo dojit k poZéru nebo by se trouba
mohla poskodit.

> Pfistroj stavte pouze na Zdruvzdorny podklad,
jinak hrozi nebezpedi poZdru a pfistroj by
se mohl poskodit. Oblast pod dnem pfistroje
mdZe zménit barvu a poskodit se. Kromé
toho by pfistroj mohl na mékkém podkladu
zpUsobit trvalé ofisky.

NEBEZPECi URAZU
ELEKTRICKYM PROUDEM!

> Nestavte pristroj do bezprosttedni blizkosti
vody, napf. k dfeziim, vandm nebo do vlh-
kych sklepnich mistnosti. V opaéném pripadé
hrozi nebezpedi Grazu elekirickym proudem.

B Postavte pfistroj na pevny, rovny a z&ruvzdorny
podklad (napF. pracovni desku z ulechtilé oceli
nebo z pfirodniho kamene, jako je Zula).
Zaiistéte kolem pfistroje dostate&né vétrani.

M Pisufite pfistroj zadni stranou aZ ke zdi. Distan&ni
drzéky na zadni stran& se museji zdi dotykat.
Dbeite na to, aby zed' byla ze z&ruvzdorného
materidlu, napf. keramickych obkladacek,
prirodniho kamene nebo Zuly.

B Viechny &ésti pristroje vycistéte tak, jak je
popsano v kapitole ,Cidténi a Gdrzba”.
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Pouziti pristroje

Sklenéna dvirka

POZOR! VECNE SKODY!

> Neopirejte se o sklenénd dvitka @.
Na sklenénd dvitka @ nepoklddeijte zadné
predmé&ty. Mohou se tim poskodit zavésy.

B Pripravujete-li obzvld3f mastnd jidla, mize se
ve zvy$ené mife tvofit kouf. V takovém pripadé
sklenénd dvitka @ nedovirejte Uplng, ale nechte
je pooteviend na malou 3kvirku:
Sklené&né dvitka @ maiji aretaéni polohu, ve
které jsou pooteviend na malou 3kvirku: kdyz
sklenénd dvitka @ pomalu zavirdte, kréatce
pred zavienim v této poloze zaaretuji.

Bl Také b&hem suseni ovoce, aby se vytvofilo suiené
ovoce, by sklenénd dvitka @ méla zdstat v
uzaméené poloze, aby vlhkost mohla unikat a
ovoce se |épe ususit.

Vlozeni plechu na drobky

B Vsuite plech na drobky @ pod dolni topné tyce @
tak, aby pfiléhal plochou ke dnu pfistroje. Vy3e
ohnutou stranu miZete pouzit jako rukojef. Stranu,
kterd neni ohnutd tak vysoko, je nutné napfed
zasunout do pfistroje.
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Pouziti otoéného rozné

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANEN:I!

> Pro vkladdni horkého otocného rozné @ do
pristroje nebo jeho vyjimani pouzivejte vzdy

kleste @.

B Pomoci obou svorek otoéného rozné @ mizete na
ofo&ném rozni O zafixovat grilovanou potravinu.
Povolte zaijisfovaci 3rouby O na svorkéch oto&-
ného rozné (B, posurite svorky tak, aby pevné
sviraly grilovanou potravinu, a utdhnéte opét
zajisfovaci Srouby (.

B Nejprve zasuhte konec otoéného rozné (@ bez

drézky do pohonu @ (Obr. 1):

PN

Obr. 1: Zasuhte otoény rozef B do pohonu @

B Potom vlozte druhy konec otoéného rozné
s hlubokou drézkou do upindni oto&ného
rozné @ (Obr. 2):

Obr. 2: Vlozte otoény rozed @ do upinani
otoéného rozné @

UPOZORNENI

> KdyZ pouzivate otoény rozen (B, zasuiite
vzdy do dolni kolejnice pecici plech @.
Poslouzi k zachycovéni odkapdvaijicich tekutin.

B Chcete-li vyjmout horky otoény rozer @, zahdk-
néte haky na konci klesti @ do vybrani na
otoéném rozni @ (Obr. 3):

Obr. 3: Zahdknuti kledti @ do vybrani otoéného
rozné @®

B Vyjméte nejprve levou stranu otoného rozné O
z upindni otoéného rozné @ a potom otoény
rozef (B vytdhnéte z pohonu @.
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Pouziti peciciho plechu /
mfizZového rostu

/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI!
> Pro vkladdni horkého peciciho plechu @ /

horkého mfizového rostu @ do pristroje nebo

iejich vyjimani pouzivejte vzdy klesté .
B Zasuhte pegici plech @ / miizovy rodt @ do
jedné ze 3 kolejnic v grilovacim a pegicim
prostoru pfistroje.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepoklddeite pecici plech @ / mfizovy
rodt ® nikdy pfimo na topné tyce @.

B Chcete-li vyjmout horky pegici plech @ nebo
miizovy rost @, zahdknéte kle3té @ takto:

Obr. 4: Zahdknuti klesti  do miizového rostu ®

Obr. 5: Zahdknuti kledti @ do peciciho plechu @
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Pred prvnim pouzitim

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Zasufte zdstreku do sifové zdsuvky.

Otocte reguldtor teploty @ aZ na doraz ve
sméru hodinovych rugicek na nejvyssi teplotu.

Otocte prepinac funkci @ na ,Vrchni a spodni
peceni” @

Oteviete sklenénd dvitka @ a nechte je pro
tento proces oteviend.

Vyjméte z grilovaciho a pegiciho prostoru
pripadné vlozené prislusenstvi.

Otoéte Easovaé @ na 20 minut.

UPOZORNENI

> Pfi prvnim zahfdti piistroje moZe kvoli

7)

zbytkdm vzniklym pfi vyrobé dojit k vyskytu
lehkého koute nebo zdpachu. To je zcela
normdlni a neni to nebezpeéné.

Zaijistéte dostate&né vétrani - oteviete napfi-

klad okno.

Pfistroj se automaticky vypne po 20 minutdch.
Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otolte
reguldtor teploty @ az na doraz proti sméru
hodinovych rui¢ek a nastavte Easovaé @

na ,OFF”.

Nechte pfistroj vychladnout a vy¢istéte jej tak,
jak je popséno v kapitole “Cisténi a 4drzba”.

Nyni je pfistroj pfipraveny k provozu.
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Obsluha pristroje

Prepinaé funkei Lh
Pfepinaem funkci €@ mizZete zapnout piistroj
a nastavit 5 roznych funkei:

Symbol Vyznam

+Spodni peeni”
napf. k peéeni kola&o

Vrchni pegeni”
napt. k zapékdni

Vrchni & spodni peceni”
napt. k peéeni pizzy

Vrchni pegeni /
cirkulace horkého vzduchu /
otoény rozen”
napt. ke grilovéni dribeze

Vrchni & spodni peceni /
cirkulace horkého vzduchu”
napk. k rozpékdni housek

=R =000

,OFF” pfistroj je vypnuty

°c
Regulator teploty ﬂ

Pomoci reguldtoru teploty @ mizete nastavit
pozadovanou teplotu.

Casovad (3
Pomoci éasovace @ mizete pfistroj zapnout /
nastavit dobu peceni:

B Nastavte éasovaé @ na pozadovanou dobu
grilovani a pe&eni. Po ukonéeni nastavené doby
zazni signdlni tén a pfistroj se prestane vyhfivat.
Pokud je zvolena funkce ,Vrchni & spodni pe-
&eni / cirkulace horkého vzduchu / otoény
rozen” , zastavi se také otdceni otoéného
rozné .

Pokud chcete pistroj provozovat bez Easového
omezeni, otolte otoény spinac Easovace @ proti
sméru hodinovych rugi¢ek do polohy ,ON".

Grilovani a peceni

UPOZORNENI

Priklady doby a teploty pe&eni roznych potravin
naleznete v kapitole ,Tabulka tepelné dpravy”.

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Vyjméte z pfistroje miizovy rost @ a pedici
plech @. Vylozte je pfipadné pecicim papirem,
resp. potiete pedici plech @ tukem vhodnym
na peceni.

UPOZORNENI

> Podle typu jidla se trouba musi predehfat.
Rid'e se pokyny uvedenymi u piisluiného
receptu. Predehidti md v kazdém piipadé
smysl:
— pii velmi krétké dobé peceni,
— u kiupavych povrchovych vrstey,
— u citlivych jidel, kter& vyzaduii konstantni

teplotu, jako napf. suflé.
> Pokud predehfdti neni nutné, krok 3) preskocte.
3) Nechte pfistroj cca 10 minut (podle nastavené

teploty) rozehfivat na poZadovanou teplotu:

— Zvolte pozadovanou teplotu regulatorem
teploty @.

— Poté vyberte prepinacem funkci @ pozado-
vanou funkei.
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UPOZORNENI

> Pokud vyberete funkci s cirkulaci horkého
vzduchu, nebyva predehfivani grilovaciho
a peciciho prostoru zpravidla nutné.

- Nastavte ¢asovacem @ dobu predehfivani
(cca 10 minut).
— Zavrete sklenénd dvitka @.

4) Jakmile doba uplyne, polozte potravinu
uréenou ke grilovdni nebo peceni na mfiZovy
rost @, resp. pecici plech @ a zasurite jej do
jedné z kolejnic. Dbejte pfi tom na dostate&nou
vzddlenost potraviny uréené ke grilovani,
resp. peéeni od vnitnich stén a topnych ty&i
pfistroje.

UPOZORNENI

> Pokud na mfizovém rostu @ pripravujete
potraviny, z kterych hodn& odkapavé tuk,
zasufite v tomto pfipadé do nejspodnéii
kolejnice pecici plech @. Tak se kapaijici tuk
zachyti a pfistroj |ze pozd&iji lépe vycistit.

5) Nez zapnete grilovani nebo peéeni, zaviete
sklenénd dvitka @.

6) Prip. asovaiem @ nastavte pozadovanou
dobu grilovéni, resp. peéeni. Maximdlni doba
grilovani, resp. pegeni nastavitelnd &asovagem @
ie 120 minut. Alternativné mizete éasovaé @
nastavit také do polohy ,ON”, abyste mohli
pfistroj provozovat neomezenou dobu.

UPOZORNENI

> Jeli doba pFipravy vaseho jidla kraf$i nez
20 minut, nastavte ¢asovaé @ nejprve na
40 minut a pak zpét na pozadovanou dobu
grilovéni, resp. pegeni.

Kontrolka @ ukazuie, Ze je pfistroj zapnuty. Kdyz
pristoj pouZivdte s pfedem nastavenou dobou peéeni,
presune se spina¢ éasovace @ do polohy , OFF”.
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Pristroj se pfip. automaticky vypne po nastavené
dobg, zazni signélni zvuk a kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otocte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych ru¢iéek a nastavte éasovag @ na
. OFF”.

7) V pfipadé, Ze pfistroj neprovozuijete s pfedem
nastavenou dobou peéeni, nastavte éasovas @
na ,OFF, chcete-li dobu ohfivani ukondit.

8) Po grilovani nebo peceni vyjméte miizovy rodt (B,
resp. pecici plech @ pomoci klesti .

9) Nastavte prepina funkci € na ,OFF”.

Grilovani s otoénym rozném

1) Vlozte do pfistroje plech na drobky @.

2) Pokud je otoény rozen ) vlozen do pfistroje,
vyjméte ho.

3) Zasufite pecici plech @ do nejspodnéisi
kolejnice.

4) Zdfixujte potravinu, kterou chcete grilovat, svor-
kami oto&ného rozné @. Dbejte na to, aby se
grilovand potravina mohla v grilovacim prostoru
volné otdet, aniz by do néeho nardzela.
MozZe se stdt, Ze otoény rozefi zméni smér otd-
&eni, kdyz grilovand potravina narazi na odpor.
Obé vybrani, kterd se nachdzeji na otoéném
rozni (O, museji zistat voln& pfistupnd, jinak
neni mozné otocny roZef (B uchopit pomoci
klesti @.

5)  Upevnéte otoény rozefi O v grilovacim prostoru
(viz kapitola ,PouZiti otoéného rozné”).

6) Zaviete sklenénd dvitka @.

SGBR 1500 D4



SILVERCREST’

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani pfedéasné prerusit, otocte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych rugi¢ek a nastavte casovaé @ na
OFF”.

"

7) Na reguldtoru teploty @ nastavte pozadovanou
teplotu.

8) Nastavte prepinac funkci @ na ,vrchni peceni/
cirkulace horkého vzduchu/otoény rozen” .

9) Pokud si prejete, nastavte na casovali @
pozadovanou dobu grilovéni. Alternativné
mizete Easovaé @ nastavit také do polohy
+ON", abyste mohli pfistroj provozovat neome-
zenou dobu.

Pristroj spusti grilovani a otoény rozen @ se
otddi.

Kontrolka @ ukazuje, Ze je pfistroj zapnuty. PouZi-

vételi pfistoj s pfedem nastavenou dobou peeni,

presune se nyni spinaé casovace @ do polohy

LOFF”.

Pristroj se pfip. automaticky vypne po nastavené
dobé, zazni signdini zvuk a kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENI

Chcete-li vyhfivani predéasné prerusit, otolte

reguldtor teploty @ aZ na doraz proti sméru

hodinovych ru¢i¢ek a nastavte éasovag @ na

. OFF”.

10) V pfipadg, Ze piistroj neprovozuijete s pfedem
nastavenou dobou peceni, nastavte Easovaé @
na ,OFF”, chcete-li dobu ohfivani ukonit.

11) Po grilovani vyjméte otoény rozeri @ pomoci
klesti @.
12) Nastavte prepinac funkci @ na ,OFF”.

PRIKLAD - GRILOVANE KURE

Ingredience

4 kufe na grilovéni (cca 1,3 kg, bez drobi)
4 kofeni (stl, paprika)

4 stolni olej

1) Okotente kufe zevnitt a zvenku soli a
paprikou. Potfete ho zvenku stolnim olejem
vhodnym pro vysoké teploty.

2) Nasurite kufe na grilovaci rozef @ a zafixuj-
te ho svorkami otoéného rozné (B. Dbeite pri
tom na to, aby vybrdni na otoéném rozni ©
zbstala volnd, abyste rozen O mohli uchopit
pomoci kledti @. Podle tvaru kufete mize
byt zapottebi svazat kiidla a stehna Zaru-
vzdornym provdzkem, aby b&hem otéceni
na néco nenardzela.

3) Zasurite pecici plech @ do nejspodnéisi
kolejnice.

4) Predehfiveite pfistroj cca 10 minut pomoci
funkce ,Vrchni & spodni peéeni / cirkulace

horkého vzduchu” na cca 230°C.

5) Vlozte kufe na otoéném rozni pomoci klesti (B
do pristroje.

6) Nastavte prepinag funkci na ,Vrchni pegeni /
cirkulace horkého vzduchu / otoény rozen”

a zavrete dvitka.

7) Nastavte casovaé @ na cca 80 minut.
Doba pfipravy se mize mirné lisit podle
velikosti a vlastnosti grilovaného kufete.

8) Potirejte grilované kufe pribézné vzdy
trochou stolniho oleje. Dosdhnete tak kiupa-
vého povrchu.

9) Po uplynuti nastavené doby grilovaci roZen
s grilovanym kufetem opatrné vyjméte pomoci
klesti @. Povolte svorky otoéného rozné ®
a stéhnéte z n&j grilované kufe .
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Tabulka tepelné Gpravy

Nasleduiici tabulka slouzi pro orientaci a uvadi pfiklady vafeni/peéeni riznych potravin. Udaje pfizpt-
sobte receptu a své individudlni chuti. Na dobu tepelné Gpravy maiji vliv zejména pfisluiné vlastnosti
potraviny, jako je velikost, tlousfka nebo kvalita.

el o:;:\l:u LB e v n?i:::’:ch

Kold&¢ z treného tésta (mald hranatd forma) 150- 160 35-45
Kynuty kolag (ve formé na dort 23 cm) l: 170-180 35-55
Kynuty pletenec 170-180 30-40
Muffiny (=] [210-230 15-20
Tasticky z listového tésta @ 220-230 25-30
Stfikané pecivo (=] [170-190 10-15
Bezé (pusinky) @ 100-120 110-130
Housky na dopékani, predpecené™ 200-220 10-20
Bily chléb, 750 g (=] |200-225 15-20
Louhované pecivo, polotovar* 220-230 15-25
Toast k zapecen, 4 ks (] |190-200 5-15
Pizza, Cersiva (=] |[200-220 20-30
Pizza, mraZend (tenky korpus)* @ 200-220 15-25
(GV;ZE;“’CVC‘;"Z Er':)’“bmy' surové pfisady 180 - 200 70-100
Lasagne, Zersivé 160-180 50- 60
Alsasky kolé&& (Flammkuchen) Q 220-230 10-20
Kute, celé, cca 1,3 kg 230 80-100
Veprovd pecené 1 kg, bez kize @ :Zitzn]/esg3o 28
Hovézi svickovd, medium, 1 kg (nejprve opéct) @ 130-150 30-50
Sekand pegené, 1 kg 180-190 50-60
* Pokud se pokyny k pfipravé uvedené na obalu vyrobce odchyluji od zde uvedenych hodnot, orientuijte

se podle Gdaji vyrobce.
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éiitém’ a udrzba B Otfete pfistroj vihkym hadfikem. Podle potieby
naneste na hadfik jemny myci prostfedek a no-

NEBEZPEEi'l:IRAZU konec pfistroj otfete hadfikem navlhéenym &istou
ELEKTRICKYM PROUDEM! vodou. Dobfe vie osuste.

> Pred kazdym cisténim vytdhnéte zastreku ze W Vygistéte grilovaci a pegici prostor a sklenéna
zésuvky! Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym dvitka @ vlhkym hadfikem. Podle potfeby naneste
proudem! na hadfik jemny myci prostfedek a nakonec

vy<isténé plochy otfete hadfikem navlhéenym
&istou vodou. Dobfe vie osuste.
B Umyijte klesté ©/@, otocny rozen O, svorky
/\ VYSTRAHA! NEBEZPECi ZRANENI! otoéného rozné @, zajisfovaci srouby @, pedici
plech @, miizovy rodt ® a plech na drobky @
v teplé vodé s prosttedkem na myti néddobi. Po
umyti vechny dily dobfe osuste.

Pfistroj nikdy neponofujte do vody &i jinych
tekutin!

> Pred &ist&nim nechte pfistroj vzdy nejprve
vychladnout, jinak hrozi nebezpeci popdlenil

B Pfistroj a dily pfisludenstvi Cistéte nejlépe hned
po vychladnuti. Tak Ize zbytky potravin lépe Ulozeni

odstranit.
B Sifovy kabel mdzete na zadni strané pfistroje

POZOR! VECNE SKODY! omotat kolem distan&nich drzakd a zdstreku

> Nepouzivejte abrazivni nebo agresivni istici moZete upevnit na jednom z distanénich drzakd:

prosttedky. Mohou poskodit povrch pistroje!

> Dily pfistroje nemyijte v my&ce!

> Necistéte grilovaci a pecici prostor sprejem
na trouby, protoze zbytky na topnych tycich
pak jiz nejdou odstranit.

=
=
=
=
=
=
=
=

MW Vygistény pistroj a jeho pfislusenstvi ulozte na
&istém, bezprasném a suchém misté.

SGBR 1500 D4 (o4 103



SILVERCREST'

Odstranéni zavad

Zavada Pric¢ina Reseni

- . o , Zasufite zdstreku do sifové
Zéstréka neni zapojend do zdsuvky.

zésuvky.
Pristroj nefunguie. [ Zasuvka je vadnd. PouZijte jinou sifovou zésuvku.
Pristroj je vadny. Obratte se na servis.

Kontrolka @ sviti, ale
pfistroj se nezahfiva.

Otocte prepinac funkci @ na

Prepinac funkci @ je v poloze OFF. pozadovanou funkci.

Kvli kontrole pokroku pfi peceni &i grilovani | Neotvirejte sklenén& dvitka @

Doba pfipravy jidel
pripravy | byla sklenénd dvitka @ otvirdna pfili§ Easto. | astéji, neZ je nezbytné nutné.

se zd& byt velmi
dlouhd. Je nastavena nesprdvné teplota. Zkontrolujte nastaveni teploty.

Vyiméte potraviny z pfistroje a
pfi otevienych sklenénych
dvitkach @ méijte troubu
zapnutou tak dlouho, az

se kouf pfestane tvofit.

B&hem pouzivani | Na topnych tycich se nachdzeii zbytky
vznikd kouf a zdpach. | &istictho prostiedku nebo potravin.

Pokud nemiZete odstranit poruchy vy3e popsanym zpisobem nebo pokud zjistite jakoukoli jinou zavadu,
obratte se na nds servis.
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Likvidace

Plati pouze pro Francii:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

FR
[—]
) i
Vyrobek, obal a ndvod k obsluze jsou recyklovatel-

né, podléhaiji rozsifené odpovédnosti vyrobce a
shromazdUuji se oddélené.

Likvidace pFistroje

Symbol preskrinuté pojizdné
popelnice uvedeny vedle oznaduje, ze
tento pfistroj podléhd smérnici &.
2012/19/EU. Tato smérnice uvadi, ze
tento pfistroj se na konci své Zivotnosti
nesmi likvidovat s b&Znym domovnim
odpadem, ale musi se odevzdat

v uréenych sbérnych mistech &i
dvorech nebo podhnicich opravnénych

k nakladani s odpady.

Tato likvidace je pro Vas zdar-
ma. Chraiite Zivotni prostredi

a zajistéte odbornou likvidaci
pristroje.

Pokud vés vyslouzily pfistroj obsahuje
osobni Gdaije, jste pfed odevzddnim
pristroje odpovédni za jejich vyma-
zani.

> Informace o moznostech likvidace
[s9) wilel . .
vyslouZilého vyrobku vém podd
obecni nebo méstska spréva.

Likvidace obalu

Zvoleny obalovy materidl odpovida
hlediskim ochrany Zivotniho prostfedi
a likvidace a je tudiz recyklovatelny.
Jiz nepotiebny obalovy materidl
zlikvidujte podle mistnich platnych
predpisd.

Oboal zlikvidujte ekologicky. Dbejte na
b oznaéeni na roznych obalovych
A materidlech a v pfipadé potfeby tyto
obaly roztfidte. Obalové materialy
jsou ozna&eny zkratkami (a) a
&islicemi (b) s ndsledujicim vyznamem:
1-7: plasty, 20-22: papir a lepenka,
80-98: kompozitni materidly.

Zaruka spolecnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznice, vazeny zdkazniku,

na tento piistroj ziskavate zaruku v trvéni 3 let od
data zakoupeni. V piipadé zavad tohoto vyrobku
méte zdkonnd prava viéi prodeici vyrobku. Tato
zdkonnd prdva nejsou omezena nasi nize uvede-
nou zérukou.

Zaruéni podminky
Zé&ruéni doba zacing plynout dnem ndkupu. Dobfe

uschoveijte pokladni doklad. Tento doklad je
potfebny jako dikaz o koupi.

Pokud se do fFi let od data zakoupeni tohoto vyrob-
ku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni zavada,
pak Vém podle nadeho uvazeni vyrobek zdarma
opravime, vymé&nime nebo uhradime kupni cenu.
Predpokladem této zaruky je, Ze bude b&hem ffile-
té lhity predlozen vadny pfistroj a doklad o koupi
(pokladni doklad) a struéné se popise, v Eem
zévada spoéivé a kdy se vyskytla.

Vztahuje-li se na zavadu nade zdruka, obdrzite
zpét bud opraveny nebo novy produkt. Opravou
nebo vyménou vyrobku neza&ne plynout nova
zéruéni doba.
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Zaruéni doba a zékonné néroky vyplyvajici
ze zévad

Zaruénim plnénim se zdruéni doba neprodluzuje.
To plati i pro vyménéné a opravené souddsti.
Poskozeni nebo vady vyskytujici se pfipadné jiz
pfi ndkupu se musi ozndmit ihned po vybaleni. Po
uplynuti zaruéni doby pod|éhaiji veskeré opravy
zpoplatnéni.

Rozsah zdruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych smérnic
kvality a pfed expedici byl svédomité vyzkousen.
Zéruka se vztahuje na materidlové nebo vyrobni
vady. Tato zdruka se nevztahuje

na soulasti vyrobku, které jsou vystaveny béznému
opotfebeni, a proto je |ze povaZovat za spotiebni
dily, nebo na poskozeni kiehkych souédsti, jako
jsou napf. spinae, akumuldtory nebo dily, které
jsou vyrobeny ze skla.

Tato zdruka zanikd, pokud je vyrobek poskozen,
nebyl fédné pouZivan nebo udrzovan. Pro zajisténi
sprévného pouzivdni vyrobku se musi pfesné

dodrzovat viechny pokyny uvedené v navodu k ob-

sluze. U&elim pouzZiti a Gkondm, které se v ndvodu
k obsluze nedoporuéuiji nebo se pfed nimi varuje,
je tfeba se bezpodmine&né vyhnout.

Vyrobek je uréen pouze pro soukromé G&ely a ne
pro komeréni pouZiti. Pfi nesprévném a neodbor-
ném pouzivdni, pfi pouziti ndsili a pfi zdsazich,
které nebyly provedeny nasimi autorizovanymi
servisnimi provozovnami, zaruéni naroky zanikai.

Vyfizeni v pfipadé zaruky
Pro zajisténi rychlého Vasi Zddosti postupuijte podle
nésledujicich pokynd:

B Pro viechny dotazy méjte pfipraven pokladni
listek a &islo vyrobku (IAN) 424957_2301 jako
doklad o koupi.

B Cislo vyrobku naleznete na typovém titku na
vyrobku, rytiné na vyrobku, na fitulni strané
névodu k obsluze (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané vyrobku.

W Pokud by se mé&ly vyskytovat funkéni vady
nebo jiné zavady, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddéleni telefonicky nebo
e-mailem.
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W Vyrobek, zaevidovany jako vadny vyrobek pak
mizete pifi pfiloZzeni dokladu o ndkupu (pokladni
listek) a pfi uvedeni, v &em spocivd vada a kdy k
ni do3lo, poslat vyrobek pro Vas bez postovného
na adresu, kterou V&dm ozndmi servis.

EFAE Na webovych strankach

) www.lidl-service.com si mizZete
stahnout tyto @ mnoho dalsich
prirugek, videi o vyrobku a instalagni
software.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Pomoci kédu QR se dostanete piimo na stranku
servisu Lidl (www.lidl-service.com) a mozZete po-
moci zaddni &isla vyrobku (IAN) 424957 _2301

oteviit svlj ndvod k obsluze.

Servis

(€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: kompernass@lidl.cz

[IAN 424957_2301 |

Dovozce

Dbejte prosim na to, Ze ndsledujici adresa neni ad-
resou servisu. Kontaktujte nejprve uvedeny servis.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernoss.com
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Recepty

V této kapitole uvédime nékolik prikladd pro pFipravu
jidel. Tyto priklady jsou pouze doporuéeni.

Doba pfipravy se moze mirné liit.

Recepty bez zaruky. Viechny ddaje o pfisadach a
o pfipravé jsou pouze orientaéni. Doplite tyto
navrhované recepty o své vlastni zkusenosti.

V kazdém pfipad& vam prejeme, af se dilo podafi
a af vam chutnd.

UPOZORNENI

Dodrzujte pokyny k pfipravé uvedené na obalu
potravin.

Muffiny

Ingredience pro &tyfi osoby:
4 1 3dlek mouky

4 1 |zicka présku do peciva
¢ 1 vejce

¢ 1 |zice rozpusténého mdsla
¢ 1 3alek mléka

4 3 lzice cukru

¢ 1 3petka soli

¢

pro rizné varianty navic ofechy, rozmackané
bandny nebo ¢okolddové viocky

Pfiprava:

1)V mise promicheijte postupné pomalu mouku,
prések do peciva, vejce, mléko, sdl a cukr.

2) Rozpustte méslo v rendliku a zamicheite je do
tésta.

3) Podle chuti pfimichejte ofechy, okolddové
vlogky nebo rozmagkané bandny.

4) Hotové t&sto dejte do typickych formicek na
muffiny a ty postavte na pecici plech (D.

5) Muffiny peéte pfi 220°C na vrchni a spodni
ohfev zhruba 15 minut na dolni listé.

Havajské toasty

Ingredience pro 4 toasty:

4 4 krajice toastového chleba

4 1-2 |zice remulddy (ochucené majonézy)
4 120 g vafené Sunky

4 1/2 konzervy ananasu

¢ 4 platky syra na zapeceni

¢ kari kofeni

Priprava:
4 Krajice toastového chleba predem opedte.

4 Potom je potfete tenkou vrstvou remulady
a pokladte vafenou 3unkou.

4 Na kazdy obloZeny toast deijte jedno kole¢ko
ananasu. Toast ochutte kari kofenim.

4 Potom deijte nahoru na ananas vzdy jeden
platek syra.

4 Havajské toasty polozte na mrizovy roét (B a
zapedte v grilovaci a pecici troub& na horni listé
pfi cca 200 °C na vrchni ohfev zhruba 8 minut.

Peéeni hluboce zmrazené pizzy

Pfiprava:

4 Zasufte mfizovy rodt ® do homi lidty grilovaciho
a peciciho prostoru.

4 Polozte hluboce mraZenou pizzu bez obalu na
miizovy rodt .

4 Pecte pizzu pii vrchnim a spodnim peéeni cca
20 minut.

4 Dodrzujte prosim Gdaje o teploté uvedené na
obalu.
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Stfikané pecivo Housky

Ingredience: Ingredience:

4 125 g mdsla 4 300 g mouky (nebo celozrnné mouky)
¢ 125 g cukru 4 2 vrchovaté |zigky prasku do peciva
4 1 balicek vanilkového cukru 4 200 g Inénych seminek

4 1 3petka soli ¢ 1 vejce

¢ 1 vejce 4 500 g tvarohu

4 1 bilek ¢ 1 |zicka soli

4 250 g mouky (typ 405) 4 podle chuti kmin, cibule, slanina...
4 1 |zicka présku do peciva

4 strouhand kéra z pélky citronu Priprava:

1) VZechno dobfe prohnéfte a z t&sta tvarujte
[é housky.

Priprava: ma ekous Iy och |

2) H al Cici zeny

1) Vyslehefte méslo do pény. ) ousky polozte na petici plec @, vylozeny

papirem na pedeni.

2) Pridejte cukr, vanilkovy cukr, citronovou kiru

. 3) Pette pri teploté cca 200°C na vrchni ohfev
a vejce.

zhruba 30 minut na horni lista.
3) Smichejte mouku, prasek do peciva a sl —
a mé&chackou je zamichejte do tésta. UPOZORNENI
4) Nechte t&sto cca 10 minut odpoéivat. Mnozstvi tésta staéi na nékolik pegicich plecht (.
5) Vytvorte z tésta pozadované tvary, napt. po-
moci mlynku na maso, vykrajovacich formicek
nebo cukréfského saéku na zdobeni.
6) Stitkané pecivo polozte na peici plech @,
vyloZeny papirem na peceni.
7) Stiikané pecivo pecte dozlatova v predehfaté

troubé pfi 180°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 10-15 minut na horni li3té.

UPOZORNENI

Mnozstvi t&sta stadi na nékolik pecicich plechd @.
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Bezé (pusinky)
Ingredience:

4 1 bilek

¢ sol

¢ 45 g cukru

Priprava:

1) Vychlazeny bilek dejte do misy, ve které nejsou
zbytky tuku. Nesmite pfimichat z&4dny Zloutek,
protoze jinak snih z bilku nebude dostatecné
pevny.

2) Sleheijte bilek na pomaly stupefi, aby se ve
snéhu netvofily pfilis velké bubliny.

3) Pridejte malou $petku soli.

4) Kdyz snih zaéne tuhnout, priddvejte postupné
polovinu cukru.

5) Potom vysleheijte dotuha na nejvyssi stupen.

6) Pridejte zbyvaijici cukr. Tim ziska snéhova
hmota potiebnou pevnost.

7) Sné&hovou hmotou naplite cukréisky sagek
na zdobeni s velkou hvézdicovitou 3pickou a
s mirnym odstupem stfikejte na pecici plech (@,
vyloZeny papirem na peéeni, rizice, jazycky
nebo jiné tvary.

8) Troubu na grilovéni a peceni pfedehfejte na
cca 100° C s cirkulaci horkého vzduchu.

9) Pusinky pecte v horni kolejnici pFi cca 100° C
s recirkulaci horkého vzduchu cca 2 hodiny.

Maslové krutony
Ingredience:
4 2 krajice toastového chleba

¢ 1 |Zice mésla

Priprava:

1) Nakrdijejte toastovy chléb na malé kosticky.

2) Rozpusfte mdslo v rendliku pfi mimé teploté
a pridejte k nému toastovy chléb.

3) Vylozte peici plech ® papirem na peceni a
rozlozte na n&j rovnomé&rné kosticky toastového
chleba.

4) Pecte kosticky toastového chleba pfi teploté
cca 170°C na vrchni ohfev na horni listé, az
budou zlatavé nahnédlé (zhruba 10 minut).

UPOZORNENI

Misto normélniho mdsla mizete také pouzit
bylinkové nebo &esnekové mdslo. Doba peéeni
se pak zkréti zhruba o 5 minut.
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Bagety s mletym masem
Ingredience:
4 2 bagety

4 250 g mletého masa (pdl hovéziho na pdl
vepiového)

2 raj¢ata

1 cibule (nakrdjend na kosticky)
2 |zice rajského protlaku

40 g nastrouhaného parmezanu

4 platky syra

* & & o oo o

s6l a pepf

Pfiprava:

1) Bagety podélné rozfiznéte a vydlabte je.

2) Promicheijte mleté maso, rajsky protlak, cibuli,

parmezdn, trochu soli a trochu pepfe.

3) Vytvarujte mleté maso do 4 stejné velkych,

pokud mozno plochych karbandtki a polozte

ie na pilky baget.

4) Nakrdijejte raj¢ata na kolecka a polozte je na

bagety.
5) Rozdélte na bagety syr.
6) Polozte bagety na peici plech @ a pecte je

pfi teploté cca 230°C v predehiaté troubé na
vrchni a spodni ohfev po dobu zhruba 20 minut

na dolni listé.

UPOZORNENI

Mleté maso mizete ochutit také bazalkou, ¢ili
nebo jinym kofenim.
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Kvétdk (zapeéeny)

Ingredience:

<>

1/2 hléavky kvétdku (cca 250 g)
3 kole&ka citronu

1 IZice mésla

1 vrchovaté [Zicka mouky

1 |Zice citronové favy

1 Izice mandlovych lupinkd

2 |Zice (strouhaného) syra vhodného
na gratinovdni

stl, pepF, muskdtovy ofisek

Priprava:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Rozdélte kvétdk na rozicky a operte je.

Povaite kvétak s kolecky citronu po dobu

8-10 minut ve slané vodé do polomékka (al
dente). PFi slévani vody z kvétdku z ni zachytte
cca 150 ml.

Rozpustte v rendliku méslo a za stdlého michd-
ni prazte mouku po dobu cca 1 minuty.

Za stélého michani pridejte vodu slitou z kvéta-
ku a povaite jisku cca 2 minuty. Jei jigka pfili
hustd, pfidévejte postupné trochu vody, az
bude mit jiska viskézni konzistenci. Okofefite
citronovou $favou, soli, pepfem a muskdatovym
ofiskem.

Deijte kvétdk do zapékaci nddoby (o priméru
cca 14 cm) a polijte ho rovnomémé omaekou.
Posypte ho syrem a mandlovymi lupinky.
Postavte zapékaci nddobu na peici plech @.
Ndkyp zapékeite pfi teploté cca 200°C

v predehfdté troub& na vrchni a spodni ohev
po dobu zhruba 20 minut na dolni lists.
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Tasticky z listového tésta, plnéné lososem
Ingredience:

4 1 bal. listového tésta (cca 8 platkd)

4 1 bal. uzeného lososa, platky (cca 200 g)
¢ 1 citron

4 1 cibule

¢ 1 bal. tzv. ,&erstvého” syra, napt.

Lu¢ina (200 g)
Cerstvy kopr

* o

stl a pepf

¢ 1 Zloutek

Pfiprava:

1) Oddélte od sebe platky listového t&sta a nech-
te je pfipadné rozmrazit.

2) Promichejte syr se soli, pepfem a $tavou z jed-
noho citronu.

3) Noakrdijejte cibuli na drobné kosticky.

4) K syrové hmot& pfidejte polovinu lososa a
cibuli a véechno nahrubo promicheite ty&ovym
mixérem.

5) Nakrdijejte zbytek lososa na jemné prouzky.

6) Pridejte lososa a kopr k syrové hmoté a viech-
no promicheite.

7) Dejte po jedné |Zici hmoty na kazdy platek
listového t&sta a ten pak uzavfete do tvaru
tasticky.

8) Vzniklé tasdticky pottete Zloutkem.

9) Polozte tasticky z listového t&sta na pedici
plech @. Ponechte dostatek mista mezi jednot-
livymi tastickami, protoze listové tésto nabude
na objemu.

10) Tastigky z listového t&sta peéte na dolni listé pfi
teploté cca 230°C na vrchni a spodni ohfev
zhruba 25-30 minut. Listové t&sto by mélo byt
lehce nahnédlé.

UPOZORNENI

Uvedené mnozstvi sta&i na nékolik pecicich

plecht @.
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Wstep
Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia.

Wybrany produkt charakteryzuije sie wysokq
jakosciq. Instrukcja obstugi jest czescig skladowqg
produktu. Zawiera ona wazne informacje na temat
bezpieczerstwa, uzytkowania i utylizacii.

Przed rozpoczgciem uzytkowania produktu nalezy
zapoznad sie ze wszystkimi wskazéwkami doty-
czqcymi obstugi i bezpieczenstwa. Produkt nalezy
uzytkowaé wylqgcznie zgodnie z zamieszczonym
tu opisem oraz w podanym zakresie zastosowan.
W przypadku przekazania urzqdzenia osobie
trzeciej nalezy dofqczy¢ do niego réwniez catq
dokumentacie.

Uzytkowanie zgodne z prze-
zZnaczeniem

Automat do grillowania i pieczenia stuzy wytgcznie
do podgrzewania, gotowania i grillowania potraw.

Urzqdzenie przeznaczone jest wytgcznie do stoso-
wania w gospodarstwach domowych. Nie nalezy
uzywaé go w celach komercyjnych.

Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne
z przeznaczeniem i moze spowodowaé szkody
materialne lub nawet uszkodzenia ciata.

Zakres dostawy
Piekarnik elekiryczny
1 blacha do pieczenia

1 ruszt

Rozen z 2 zaciskami

1 tacka na okruchy

¢
¢
¢
¢ 2 pary szczypiec
¢
¢
¢

Instrukcja obstugi

Bezposrednio po rozpakowaniu sprawdz, czy
dostarczony produkt jest kompletny oraz nie ma
zadnych uszkodzen. W razie potrzeby zwréé
sie do serwisu.

114 PL

Opis urzgdzenia
Rysunek A:

naped

regulator temperatury
przetqcznik wyboru funkgiji
programator zegarowy
lampka kontrolna

szklane drzwiczki
wilozona tacka na okruchy

dolne grzatki

00000000

uchwyt rozna

Rysunek B:

@ szczypce
(do blachy do pieczenia i rusztu)

® blacha do pieczenia

® szczypce (do rozna)

® ruszt

® vustalacz

® zaciski do rozna

O rozen

Dane techniczne

Napigcie znamionowe:  220-240V ~
(prad przemienny),
50/60 Hz

Pobdr mocy: 1500 W

Wszystkie czedci tego urzqdzenia majgce
kontakt z zywnosciq, sq do tego odpo-
wiednio dopuszczone.
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Wskazowki bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
ELEKTRYCZNYM!

» Nie wolno otwieraé obudowy urzqdzenia ani go samodzielnie
naprawiad. Stanowi to powazne zagrozenie i powoduje wygasnie-
cie gwarancji. Naprawe uszkodzonego urzqdzenia nalezy zlecaé
wylgcznie serwisowi lub autoryzowanym specjalistom.

» W przypadku uszkodzenia kabla zasilajgcego nalezy zlecié jego
wymiane producentowi, w punkcie serwisowym lub osobie posiada-
jacej odpowiednie kwalifikacje. Dzigki temu unikniesz powaznych
zagrozen.

» Nie dopuscié do przedostania sie cieczy do wnetrza obudowy
urzgdzenia. Nie wolno wystawiaé urzqdzenia na dziatanie wilgoci
ani uzywaé go na otwartej przestrzeni. Ponadto, na urzgdzeniu nie
wolno umieszczaé przedmiotéw wypetnionych ptynami, takich jak
na przyktad wazony. Powstaje w ten sposéb zagrozenie wybuchu
pozaru i porazenia prqdem elekirycznym! Jesli juz ciecz dostanie sie
do wnetrza obudowy urzqdzenia, nalezy natychmiast wyciggngé
wtyk sieciowy urzqdzenia z gniazda sieciowego i oddaé urzqdzenie
do naprawy.

» Nigdy nie chwytaé ani nie dotykaé urzqdzenia, kabla sieciowego
ani wityku wilgotnymi rekoma. Istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym.

@ Nigdy nie zanurzaj urzqgdzenia w wodzie lub innych cieczach!
Przedostanie sie resztek cieczy na czesci przewodzqce prad
podczas pracy urzqgdzenia moze spowodowaé grozqce $mierciq
porazenie prgdem elektrycznym.
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A\ OSTRZEZENIE - NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

~ To urzqdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci ponizej 8 roku zycia
oraz przez osoby o zmniejszonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych lub umystowych lub tez osoby nieposiadajgce odpowied-
niego do$wiadczenia i/lub wiedzy, wytqgcznie pod nadzorem lub po
przeszkoleniu w zakresie bezpiecznego uzywania urzqdzenia oraz
potencjalnych zagrozen.

~ Dzieciom nie wolno bawié sie urzqdzeniem.

» Czyszczenia ani konserwacji nie mogq wykonywaé dzieci, chyba ze
ukoriczyty one 8. rok zycia i sq pod nadzorem.

~ Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymaé z dala od urzqdzenia i
kabla zasilajgcego.

~ Kabel sieciowy nalezy utozy¢ tak, aby nikt nie mégt po nim deptad,
ani potkng¢ sie o niego.

~ Temperatura dostepnych powierzchni moze byé wyzsza gdy sprzet
pracuje.

~ Nigdy w czasie uzytkowania nie wolno dotykaé szklanych drzwiczek
ani obudowy, poniewaz stajq sie one bardzo gorgce. Do otwierania
drzwiczek szklanych uzywaj rekawicy kuchennej itp., aby unikngé
poparzen!

~ Nigdy nie dotykaj grzatek ani okienka w czasie pracy urzqdzenia
lub przed jego ostygnigciem. W czasie pracy nie wktadaj rgk do
wnetrza komory automatu. Poczekaj do ostygniecia urzqdzenia. W
przeciwnym razie mozna sig poparzyc.

~ Przed transportem i po korzystaniu z urzqdzenia odczekaj do jego
catkowitego ostygniecia.

~ Podczas obstugi gorgcego urzqdzenia zawsze uzywa
rekawic kuchennych lub $cierkil

& Ostroznie! Gorgca powierzchnial
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UWAGA - SZKODY MATERIALNE!

>

>

>

>

Do sterowania pracg urzqdzenia nie uzywaj zadnych zewnetrznych
programatoréw zegarowych ani innego systemu zdalnego sterowania.

W trakcie uzywania nigdy nie pozostawiaj urzqdzenia bez nadzoru.
Upewnij sig, ze urzqdzenie, kabel sieciowy lub wtyk sieciowy nie
stykajq sie z gorgcymi Zrédtami, takimi jak gorgce ptyty grzejne lub
nieostoniety ptomien.

Urzqdzenia nalezy uzywaé tylko z dostarczonym oryginalnym
osprzetem.

Nie zginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego.

Wyciqgajac kabel sieciowy z gniazda, pociagaj zawsze za wiyk,

a nie za kabel.

W czasie pracy, w bezposrednim otoczeniu automatu do grillowania
i pieczenia nie mogq znajdowadé sie zadne tatwopalne materiaty (np.
reczniki kuchenne, $cierki itp.).

Nigdy nie susz nad lub w urzqdzeniu zadnych tkanin ani przedmiotéw.
Istnieje niebezpieczenstwo pozaru.

WSKAZOWKA

» Przetgczanie produktu pomiedzy 50 a 60 Hz nie wymaga zadnych

dziatar ze strony uzytkownika. Produkt przystosowuije sie zaréwno do
czestotliwosci 50 Hz, jak i 60 Hz.
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Ustawianie urzgdzenia Korzystanie z urzgdzenia

/\ OSTRZEZENIE! Szklane drzwiczki

. o .
NIEBEZPIECZENSTWO POZARU! UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

R ] > Nie opieraj sig o szklane drzwiczki @. Nie

cymi szafkami, ani obok firan, mebloscianek stawiai zadnych przedmioféw na szk|c.nych
innych 1 Inych iotéw.

Al ek T el e e drzwiczkach @. Takie postepowanie powo-

> Odlegto$é urzqdzenia od wiszqcych szafek, ifte wedleodns meisdy

sufitéw, bocznych Scian itp. musi wynosié do

géry co najmniej 10 cm i z boku odpowied- B Gdy przygotowywane sq szczegdlnie tuste

nio po 5 cm. Dlatego nie wolno wstawiaé potrawy, moze doj$¢ do wzmozonego dymie-
urzqdzenia np. do szafek itp. W przeciwnym nia. W takim przypadku nie zamykai catkowicie
razie, nie ma zapewnionej odpowiedniej szklanych drzwiczek @, pozostawiajqc je lekko
wentylacji urzqdzenia i moze to byé przyczy- uchylone:

nq pozaru lub uszkodzenia urzqdzenia. Szklane drzwiczki @ pozwalaig sig zabloko-

waé w uchylonej pozyciji: Gdy ostroznie zamyka
sie szklane drzwiczki @), zablokujq sie one tuz
przed zamknigciem w tym potozeniu.

> Urzqdzenie mozna ustawiaé wylqgcznie na
podtozu odpornym na wysokq temperature.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-

stwo pozaru i urzqdzenie moze ulec uszko- H Réwniez podczas suszenia owocéw szklane
dzeniu. Plaszczyzna pod dnem urzqdzenia drzwiczki réwniez @ powinny pozostawac
moze sig odbarwié lub uszkodzi¢. Ponadto, ustawione w zablokowanym potozeniu, aby
w przypadku migkkiego podtoza mogq wilgoé mogta sie wydostawaé, a owoce lepiej
pozostaé trwate $lady w podkiadzie. sig wysuszyly.

) X Wktadanie tacki na okruchy
NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA ) .
PRADEM ELEKTRYCZNYM! B Wsuh tacke na okruchy @ pod dolne grzatki @,

. - . o aby lezata ptasko na dnie urzqdzenia.
= N'e. USfGV‘{ICI| urzqdzenia w E)ezposrf-:dnlm Zagietq wyzej strong mozna uzy¢ jako uchwyt.
sqsiedztwie wody, np. zlewdw, wanien lub Strona, ktéra nie jest tak wysoko zagieta, musi
w wilgotnych piwnicach. W przeciwnym
razie istnieje niebezpieczenstwo porazenia
pradem elekirycznym.

zosta¢ wsunigta przodem do urzqdzenia.

B Urzqdzenie ustawiaj na stabilnym, réwnym i od-
pornym na temperature podtozu (np. na plytach
roboczych ze stali nierdzewnej lub na ptytach
z kamienia naturalnego, jak granit). Zadbaj
o dostateczng wentylacje wokét urzqdzenia.

B Stawiaj urzgdzenie tylng strong do $ciany.
Elementy dystansowe z tytu muszq dotykaé
$ciany. Upewnij sig, ze $ciany jest z materiatu
odpornego na ciepto, np. z plytek, kamienia
naturalnego lub granitu.

W Wszystkie elementy czy$¢ zgodnie z opisem
w rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja”.
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Korzystanie z rozna

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec @, aby wlozy¢
lub wyjaé gorqcy rozen (B z urzqdzenia.

B Obydwoma zaciskami rozna (B mozna zamo-
cowaé grillowany produkt na roznie .
Odkreé ustalacze @ na zaciskach rozna @,
przesun je tak, aby grillowany produkt zostat
miedzy nimi zamocowany i dokreé ponownie
ustalacze @.

B Wsun najpierw koniec rozna B bez rowka

w naped @ (rys. 1):

PN

Rys. 1: Wsun rozen @ do napedu @.

B Nastgpnie umies¢ drugi koniec rozna O z gte-
bokim rowkiem w uchwycie rozna @ (rys. 2):

Rys. 2: Wiozy¢ rozen @ w uchwyt rozna @

> Wsuwaj zawsze blache do pieczenia @
w dolng szyng, gdy korzystasz z rozna @.
W ten sposéb zbierane sq wszystkie sptywa-

jace z potrawy ptyny.

B Aby wyjq¢ gorgcy rozen ), zaczep hak na
koncu szczypiec @ za zagtebienia w roznie ®

(rys. 3):

Rys. 3: Zaczepienie szczypiec (B przy roznie ®

B Podnie$ najpierw lewq strone rozna @
z uchwytu rozna @ i wyciagnij wtedy rozen ®
z napedu @.
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Korzystanie z blachy do pieczenia/
rusztu

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Korzystaj zawsze ze szczypiec {), aby wlozy<¢

lub wyjaé gorgcq blache do pieczenia @/
gorqcy ruszt @ z urzqdzenia.

B Wsun blache do pieczenia @/ruszt B w jedng

z 3 szyn w komorze urzqdzenia.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nigdy nie kladz blachy do pieczenia @/
rusztu @ bezposrednio na grzatkach @.

B Aby mozna byto wyjqé gorgeq blache do pie-

czenia @ lub gorqcy ruszt @, szczypce O
zaczep w nastepujqcy sposdb:

Rys. 4: Zaczepianie szczypiec ) za ruszt @

Rys. 5: Zaczepianie szczypiec () za blache do

pieczenia (P

Przed pierwszym uzyciem

1)
2)

3)
4)
5)

6)

Wiéz wtyk sieciowy do gniazda zasilania.
Obré¢ regulator temperatury @ do oporu

w prawo, ustawiajgc najwyzszq temperature.
Obré¢ przetgcznik wyboru funkcji @ na
,Gdrne i dolne ogrzewanie” @

Otwérz szklane drzwiczki @ i pozostaw je
w czasie tej czynnosci otwarte.

Wyimij ewentualnie znajdujqce sie¢ w komorze
do pieczenia akcesoria.

Ustaw programator zegarowy @ na 20 minut.

> Pierwszemu nagrzewaniu urzqdzenia moze

7)

towarzyszy¢ zapach spalenizny i dym wywo-
tany wypalaniem sie pozostatosci $rodkéw
zastosowanych podczas produkgji. Jest to
zjawisko catkowicie normalne i nie stanowi
jakiegokolwiek zagrozenia.

Pamietaj o zapewnieniu odpowiedniej wenty-
lacji w pomieszczeniu, np. poprzez otwarcie
okna.

Urzqdzenie wylqcza sig automatycznie po
uptywie 20 minut.

Jesli chcesz wezeéniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na
LOFF”.

Pozostaw urzqdzenie do ostygniecia i wyczy$é
je zgodnie z opisem w rozdziale ,Czyszczenie
i pielegnacja”.

Teraz urzqdzenie jest gotowe do pracy.
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Obstuga urzadzenia

Przetqgcznik wyboru funkcji L!l

Za pomocq przetqcznika wyboru funkcji @ mozna
wlgczaé urzqdzenie, jok réwniez ustawiaé 5 réz-
nych funkcji:

Symbol Znaczenie

,Dolne grzanie”
np. do pieczenia ciast

,Gdrne grzanie”
np. do opiekania

,Gérne i dolne grzanie”
np. do pieczenia pizzy

,Podgrzewanie gérne/
termoobieg/rozen”
np. do grillowania drobiu

,Gdrne i dolne grzanie/
termoobieg”
np. do pieczenia butek

,OFF" urzqdzenie jest

A S HE )

wyltqczone

°c
Regulator temperatury ﬂ

Za pomocq regulatora temperatury @ mozna
ustawi¢ zqdang temperature.

Programator zegarowy t’/

Za pomocq programatora zegarowego @ mozna
wlqczy¢ urzqdzenie / ustawiaé czas pieczenia:

B Ustaw programator zegarowy @ na zqdany
czas pieczenia. Po zakoniczeniu ustawionego
czasu pojawia sie sygnat dzwiekowy, a urzg-
dzenie przestaje grzaé.

Jesli wybrana jest funkcja , Podgrzewanie gér-
ne/termoobieg/rozen” , zatrzymuje sie
réwniez obracanie rozna .

B Jesli cheesz obstugiwaé urzqdzenie bez ograni-
czeh czasowych, obréé pokretto zegara sterujg-
cego @ w lewo do pozycji ,ON".

Grillowanie i pieczenie

Przyktady czasu i temperatury pieczenia dla réz-
nych produktéw spozywczych mozna znalez¢
w rozdziale ,Tabela gotowania”.

1) W16z do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2) Wyimij z urzqdzenia ruszt @ oraz blache do
pieczenia @. Wytéz je ewentualnie papierem
do pieczenia lub posmaruj blache do piecze-
nia P tuszczem odpowiednim do pieczenia.

> W zaleznosci od przyrzqdzanej potrawy
piecyk musi zosta¢ rozgrzany. Stosuj sie do
zalecer zawartych w danym przepisie.
Nagrzewanie wstepne jest wskazane
w szczegdlnosci w przypadku:

— bardzo krétkiego czasu pieczeniq,

— pieczenia w celu uzyskania chrupigcei
skérki,

— wrazliwych potraw, ktére wymagaiq statej
temperatury, jak na przyktad suflety.

> Jedli nie jest konieczne wstepne rozgrzewa-
nie, pomin krok 3).
3) Pozostaw urzgdzenie na ok. 10 minut (zalez-
nie od ustawienia temperatury), aby sie odpo-
wiednio rozgrzato:

— Wybierz zgdanq temperature za pomocq
regulatora temperatury @. Uwazaj na to,
aby uzyé prawidtowej skali (patrz rozdziat
+Regulator temperatury”).

— Nastepnie za pomocq przetgcznika wyboru
funkciji @ wybierz zqdanq funkcje.

> Wybierajqc funkcje termoobiegu mozna z
reguty zrezygnowaé z rozgrzewania komory
do grillowania i pieczenia.

— Ustaw za pomocq programatora zegarowe-
go O czas wstepnego rozgrzewania (ok.
10 minut).

— Zamknij szklane drzwiczki @.
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4) Gdy czas uptynie, potdz produkt przeznaczony
do grillowania lub pieczenia na ruszt @ lub
na blache do pieczenia @ i wsuri w jednq z
szyn. Uwazaj przy tym na zachowanie dosta-
tecznej odlegtosci grillowanego lub pieczone-
go produktu od écianek wewnetrznych oraz
grzatek urzqdzenia.

WSKAZOWKA

> Przygotowujqc na ruszcie  mocno ocieka-
jacy produkt, wsun blache do pieczenia @ w
dolng szyne. W ten sposéb zebrany zostanie
ociekajgcy Huszcz i fatwiejsze jest pdzniejsze
czyszczenie urzqdzenia.
5) Zanim zaczniesz grillowanie lub pieczenie,
zamknij szklane drzwiczki @.

6) Ewentualnie za pomocq zegara sterujgcego @
ustaw zqdany czas grillowania lub pieczenia.
Maksymalny czas grillowania lub pieczenia
ustawiany za pomocqg programatora zegaro-
wego @ wynosi 120 minut. Alternatywnie,
mozna réwniez ustawié programator zegaro-
wy @ w pozycji ,ON”, aby korzystaé z urzg-
dzenia przez nieograniczony czas.

> Jesli czas przyrzqdzania potrawy wynosi
mniej niz 20 minut, ustaw programator ze-
garowy @ najpierw na 40 minut i nastepnie
z powrotem na zqdany czas grillowania lub
pieczenia.

Lampka kontrolna @ wskazuije, czy urzqdzenie jest
wigczone. Jedli korzystasz z urzqdzenia z zada-
nym czasem pieczenia, przetqcznik zegara @
sterujgcego przemieszcza sie do potozenia ,OFF”.
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Urzqdzenie wylqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwiekowy, a
lampka kontrolna @ gasnie.

Jedli chcesz wezesniej przerwad proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na

L, OFF”.

7) Jedli korzystasz z urzqdzenia bez zadanego
czasu pieczenia, ustaw programator zegarowy
O na ,OFF", jesdli chcesz zakoriczy¢ proces
podgrzewania.

8) Po zakonczeniu procesu podgrzewania wyjmij
ruszt ® lub blache do pieczenia () za pomo-
cq szczypiec .

9) Ustaw przetqcznik wyboru funkcji @ na ,OFF”.

Grillowanie na roznie
1) W16z do urzqdzenia tacke na okruchy @.

2) Jesli jest zamontowany, wyjmij rozen ® z
urzqdzenia.

3) Wsun blache do pieczenia @ w dolng szyne.

4) Zamocuj produkt przeznaczony do grillowania
za pomocq zaciskéw rozna B. Upewnij sig,
ze grillowany produkt moze sig swobodnie
obraca¢ w komorze do pieczenia, bez dotyka-
nia piekarnika. Moze sie zdarzy¢, ze rozen (O
zmieni kierunek obrotéw po natrafieniu przez
grillowany produkt na przeszkode. Oba za-
gtebienia znajdujqce sie na roznie B, muszq
pozostaé swobodnie dostepne, gdyz w prze-
ciwnym razie nie bedzie mozliwe chwycenie
rozna @ szczypcami @.

5) Zamocuj rozen @ w komorze pieczenia (patrz
rozdziat ,Korzystanie z rozna”).

6) Zamknij szklane drzwiczki @.
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Jedli chcesz wezesniej przerwad proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na
4OFF”.

7) Ustaw regulatorem temperatury @ zqdang
temperature.

8) Ustaw przefqcznik wyboru funkcji @ na ,Gérne
ogrzewanie/termoobieg/rozen” .

9) W razie potrzeby ustaw na programatorze
zegarowym @ zgdany czas grillowania. Alter-
natywnie, mozna réwniez ustawi¢programator
zegarowy @ w pozycji ,ON", aby korzystaé
z urzqdzenia przez nieograniczony czas.
Urzqdzenie rozpocznie grillowanie i rozen @
zacznie sie obracad.

Lampka kontrolna @ wskazuije, czy urzqdzenie jest
wigczone. Jesli korzystasz z urzqdzenia z zada-
nym czasem pieczenia, przetqcznik zegara @
sterujgcego przemieszcza sie do potozenia ,OFF”.

Urzqdzenie wytqcza sie automatycznie po usta-
wionym czasie, rozlega sie sygnat dzwigkowy,
a lampka kontrolna @ gasnie.

WSKAZOWKA

Jesli chcesz wezeséniej przerwaé proces piecze-
nia, obréé regulator temperatury @ do oporu
w lewo i ustaw programator zegarowy @ na

. OFF”.

10) Jesli korzystasz z urzqdzenia bez zadanego
czasu pieczenia, ustaw programator zega-
rowy @ na ,OFF”, jedli chcesz zakonczy¢
proces podgrzewania.

11) Po zakonczeniu grillowania wyjmij rozen @
uzywajqc do tego szczypiec @.

12) Ustaw przetgcznik wyboru funkcji @ na , OFF”.

PRZYKtAD KURCZAK Z ROZNA
Sktadniki

4 Kurczak z rozna (ok. 1,3 kg, wypatroszony)
4 Przyprawy (sél, pieprz)

4 Olej jadalny

1) Doprawié pieczonego kurczaka od
wewngtrz i na zewngtrz solg i mielong pa-
pryka. Posmaruj go od zewngtrz odpornym
na dziatanie wysokiej temperatury olejem
jadalnym.

2) Wsun kurczaka do grillowania na rozen @
i zamocuj go zaciskami rozna @. Upewnij sie
przy tym, ze wgtebienia na roznie (B nie sq
zakryte, aby rozen @ mozna byto chwycié
szczypcami B. W zaleznosci od ksztattu
grillowanego kurczaka nalezy zamocowaé
skrzydta i uda za pomocq ognioodpornego
sznurka, by nie blokowaty one obrotéw
kurczaka.

3) Wsun blache do pieczenia @ w dolng
szyne.

4) Nagrzewaj urzqdzenie przez ok. 10 minut
z wigczong funkcjq ,Gérne i dolne grzanie/

termoobieg” do 210° C.

5) W16z kurczaka na roznie za pomocq szczy-
piec @ do urzqdzenia.

6) Ustaw przetgcznik wyboru funkeji na ,Gérne
ogrzewanie/fermoobieg/rozen” i

zamknij drzwiczki.

7) Ustaw programator zegarowy @ na ok.
80 minut. Czas pieczenia moze sig réznié
w zaleznosci od wielkosci i struktury grillo-
wanego kurczaka.

8) Smaruj grillowanego kurczaka w migdzy-
czasie niewielkimi iloéciami oleju jadalnego.
Dzieki temu kurczak bedzie chrupiqcy.

9) Po uplywie ustawionego czasu wyjmij
ostroznie rozen z grillowanym kurczakiem,
uzywaijqc do tego szczypiec . Poluzuj
zaciski rozna @ i zdejmij grillowanego
kurczaka z rozna .
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Tabela gotowania

Ponizsza tabela ma charakter orientacyjny i przedstawia przyktady gotowania/pieczenia réznych
produktéw spozywczych. Dostosuj te informacje do przepisu oraz swoich indywidualnych preferencji.
Na czas gotowania wptywajg w szczegélnosci cechy produktu spozywczego, jak np. jego wielko$é,

grubos¢ lub jakosé.

Potrawa Rodz?i Tempe:al'ura Czas !'rwaniu w
grzania w °C minutach

Biszkopt (mata forma) 150- 160 35-45
Ciasto drozdzowe (w tortownicy 23cm) @ 170-180 35-55
Chatka 170- 180 30- 40
Muffiny (=] [210-230 15-20
Ciasto francuskie @ 220-230 25-30
Kruche ciasteczka @ 170-190 10-15
Beza @ 100-120 110-130
Butki do pieczenia, wstepnie upieczone™ 200-220 10-20
Chleb bidly, 750 g (=] |200-225 15-20
Precelki, pieczywo zapieczone zamrozone™* 220-230 15-25
Tosty opiekane, 4 sz, [T] |190-200 5.15
Pizza, $wieza (=] [200-220 20-30
Pizza, mrozona (cienkie ciasto)* @ 200 - 220 15-25
Lasagne, $wieze 160-180 50-60
Placek alzacki (tarte flambee) Q 220-230 10-20
Kurczak, caty, ok. 1,3 kg 230 80-100
Pieczer wieprzowa 1 kg, bez skéry @ ;Zf:;m 2(3)0 28
::‘illvi’rz\;v:r:r;\?vz;j;ijlnio wypieczony, 1 kg @ 130150 30-50
Pieczef rzymska, 1 kg 180-190 50- 60

* Jedli wskazéwki dotyczqce przygotowania na opakowaniu producenta rézniq sig od podanych tu
wartoéci, nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjami producenta.
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Czyszczenie i pielegnacja

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA
PRADEM ELEKTRYCZNYM!

> Przed kazdym czyszczeniem nalezy wycig-
gnqé wiyk z gniazda zasilanial Niebezpie-
czefistwo porazenia prqgdem elektrycznym!
W zadnym przypadku nie zanurzaj urzg-
dzenia w wodzie ani w innej cieczy!

/\ OSTRZEZENIE!
NIEBEZPIECZENSTWO OBRAZEN!

> Przed przystgpieniem do czyszczenia urzg-
dzenia zawsze odczekaj, az ostygnie.
W przeciwnym razie istnieje niebezpieczen-
stwo poparzenial

B Wyczy$é urzqdzenie i akcesoria naijlepiej od
razu po ich ostygnieciu. Wtedy fatwiej jest usu-
waé pozostatoéci produktéw spozywezych.

UWAGA! SZKODY MATERIALNE!

> Nie uzywaj zrqcych ani szorujgcych $rodkéw
czyszczqcych. Mogq one uszkodzié po-
wierzchnie urzqdzenial

> Nie zmywaj elementéw urzqdzenia w zmy-
warce do naczyn!

> Komore automatu do pieczenia i grillowania
czy$¢ $rodkiem do czyszczenia piekarnika,
poniewaz pozostatosci znajdujqce sig na
grzatkach nie bedq dawaly sie usungé.

SGBR 1500 D4

B Urzqdzenie nalezy czysci¢ zwilzong szmatkg.
W razie potrzeby natéz na szmatke nieco fo-
godnego ptynu do mycia naczyh, a nastgpnie
przetrzyj szmatkq zwilzong w czystej wodzie.
Osusz doktadnie wszystkie czesci.

B Oczy$¢ komore urzqdzenia oraz szklane
drzwiczki @ wilgotng szmatkq. W razie potrze-
by natéz na szmatke nieco tagodnego ptynu do
mycia naczyn, a nastepnie przetrzyj szmatkq
zwilzong w czystej wodzie. Osusz doktadnie
wszystkie czesci.

B Umyj szczypce ©/@, rozen B, zaciski rozna ®,
ustalacze O, blache do pieczenia @, ruszt ®
oraz tacke na okruchy @ w cieptej wodzie. Po
umyciu wysusz starannie wszystkie elementy.

Przechowywanie

B Mozesz owing¢ kabel zasilajgey wokét elemen-
téw dystansowych z tytu urzqdzenia i zamo-
cowaé wiyk sieciowy na jednym z elementéw
dystansowych:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Umyte urzqdzenie oraz akcesoria nalezy

przechowywaé w czystym, wolnym od pytéw i
suchym miejscu.
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Usuwanie usterek

Usterka

Przyczyna

Rozwiqzanie

Urzqdzenie nie
dziata.

Whyk sieciowy nie jest podiqczony do sieci
elekiryczne.

Wiéz wiyk sieciowy do gniazda
zasilania.

Gniazdo sieciowe jest uszkodzone.

Sprébuj skorzysta¢ z innego
gniazda.

Urzqdzenie jest uszkodzone.

Skontaktuj sie z serwisem.

Lampka kontrolna @
$wieci sie, ale urzg-
dzenie nie grzeje.

Przetqcznik wyboru funkcji @ ustawiony jest
na OFF.

Ustaw przetqgcznik wyboru
funkcji € na zgdang funkcje.

Czas przyrzqdzania
potraw zdaije sig by¢

bardzo dhugi.

Szklane drzwiczki @ byty bardzo czgsto
otwierane, aby sprawdzié postep pieczenia.

Nie otwieraj szklanych drzwiczek
O czeiciej, niz jest to niezbedne.

Ustawiona jest nieprawidtowa temperatura.

Sprawdz ustawienia temperatury.

W czasie korzystania
z urzqdzenia wy-
dobywa sie z niego
dym i zapach.

Na grzatkach znajdujq sig pozostatoici
$rodka do czyszczenia lub produktéw
spozywczych.

Wyimij potrawy z urzqdzenia

i uruchom proces pieczenia

z otwartymi szklanymi drzwicz-
kami @, az dym zniknie.

Jezeli za pomocq powyzszych wskazéwek nie mozna usungé usterki lub gdy wystepujq inne rodzaje
usterek, prosze zwrécié sig do naszego serwisu.
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Utylizacja

Dotyczy wytqgcznie Francii:

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

D’EMBALLAGE

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil |

ELEMENTS

Produkt, opakowanie nadaijq i instrukcja obstugi sie
do recyklingu, podlegajq rozszerzonej odpowie-
dzialnodci producenta i sq zbierane selektywnie.

Utylizacja urzqdzenia

Widoczny obok symbol przekrelone-
go pojemnika na kétkach na $mieci
oznacza, ze urzqdzenie to podlega
postanowieniom dyrektywy
2012/19/EU. Dyrektywa ta stanowi,
ze zuzytego urzgdzenia nie wolno
wyrzucaé wraz ze zwyktymi odpada-
mi domowymi, lecz nalezy je odda¢
do wyspecjalizowanych punktéw
zbiérki odpadéw, centréw recyklingu
lub zaktadéw utylizacji odpaddw.
Utylizacja jest dla uzyt-
kownika bezptatna. Chron
srodowisko i usuwaj odpady
w prawidlowy sposéb.

Zuzyty sprzet moze mieé szkodliwy
wplyw na srodowisko i zdrowie ludzi
z uwagi na potencjalng zawarto$é
niebezpiecznych substancji, mieszanin
oraz czesci sktadowych. Gospodar-
stwo domowe spetnia waznq role

w przyczynianiu sig do ponownego
uzycia i odzysku surowcéw witérnych,
w tym recyklingu zuzytego sprzetu.

S |
wWA

Na tym etapie ksztattuje sig posta-
wy, ktére wptywaijq na zachowanie
wspdlnego dobra jakim jest czyste
$rodowisko naturalne.

Jedli stare urzqdzenie zawiera dane
osobowe, uzytkownik jest odpo-
wiedzialny za ich usunigcie przed
zwrotem urzqdzenia.

Informacije na temat mozliwosci
utylizacji wystuzonego urzqdzenia
mozna uzyskaé w urzedzie gminy lub
miasta.

Utylizacja opakowania

QW

e

Materiaty opakowaniowe sq przyjazne
dla $rodowiska i mozna je poddaé
procesowi recyklingu. Zbedne materiaty
opakowaniowe nalezy usuwaé zgodnie
z lokalnymi przepisami.

Opakowania nalezy utylizowaé

w sposdb przyjazny dla $rodowiska.
Przestrzegaj oznaczer umieszczonych
na réznych materiatach opakowanio-
wych i w razie potrzeby zutylizuj je
zgodnie z zasadami segregacii
odpadéw. Materiaty opakowaniowe sq
oznaczone skrétami (a) i cyframi (b)

w nastepujqcy sposéb: 1-7: tworzywa
sztuczne, 20-22: papier i tektura,
80-98: kompozyty.
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Gwarancja
KompernaB3 Handels GmbH
Szanowny Kliencie,

To urzqdzenie objete jest 3-letniq gwaranciq, liczac
od daty zakupu. W przypadku wad tego produktu,
masz gwarantowane ustawowo prawa w stosunku
sprzedawcy. Te ustawowe prawa nie sq ogra-
niczone przez nasze opisane ponizej warunki
gwaranciji.

Warunki gwarancji

Okres gwarancji rozpoczyna sie od daty zakupu.
Nalezy zachowaé paragon. Jest on wymagany
jako dowdéd zakupu.

Jezeli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu
ujawni sie¢ w nim wada materiatowa lub produk-
cyina, produkt zostanie wedle naszego uznania
nieodptatnie naprawiony, wymieniony na nowy
lub zostanie zwrécona jego cena. Warunkiem
spetnienia tego $wiadczenia gwarancyjnego jest
dostarczenie w trakcie tego trzyletniego okresu
uszkodzonego urzqdzenia wraz z dowodem zaku-
pu (paragonem) oraz krétkim opisem wady i daty
iei wystgpienia.

Jezeli wada jest objeta naszq gwaranciq, ofrzymasz
z powrotem naprawiony lub nowy produkt. Zgodnie
zart. 581 §1 polskiego kodeksu cywilnego wraz z
wymiang produktu lub jego istotnej czesci rozpoczy-
na sie nowy okres gwarancyjny.

Okres gwarancji i ustawowe roszczenia gwa-
rancyjne

Wykonanie ustugi gwarancyijnej nie przedtuza
okresu gwarancii. Dotyczy to réwniez wymienio-
nych i naprawionych czeici. Wszelkie szkody i
wady wykryte w chwili zakupu nalezy zgtosi¢
bezposrednio po rozpakowaniu urzqdzenia. Po
uptywie okresu gwaranciji wszelkie naprawy sq
wykonywane odptatnie.

Zakres gwarangji

Urzqdzenie zostato starannie wyprodukowane
i poddane przed wysytkg skrupulatnej kontroli
jakosci.
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Gwarancja obejmuje wady materiatowe lub pro-
dukeyijne. Niniejsza gwarancja nie obejmuje czesci
produktu, podlegajqcych normalnemu zuzyciu, ani
uszkodzen czesci tatwo tamliwych, np. przetqcz-
nikéw, akumulatoréw, lub czesci wykonanych ze
szkla.

Niniejsza gwarancja traci swojq wazno$é, jesli
produkt zostat uszkodzony, nie uzywano go pro-
widtowo lub nie serwisowano nalezycie. W celu
zapewnienia prawidtowego stosowania produktu
nalezy icisle przestrzegaé wszystkich instrukgji
wymienionych w instrukcjach obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowania oraz postepo-
wania, ktérych odradza sie w instrukeji obstugi lub
przed ktérymi sie w niej ostrzega.

Produkt przeznaczony jest wytqcznie do uzytku
domowego, a nie do zastosowan komercyjnych.
Niewtasciwe uzytkowanie urzqdzenia, uzywanie
go w sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem,
uzycie sity lub ingerencja w urzqdzenie, dokony-
wana poza naszymi autoryzowanymi punktami
serwisowymi, powodujq utrate gwarancii.

Redlizacja zobowigzan gwarancyjnych

W celu zapewnienia szybkiego zatatwienia spra-
wy, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

B W przypadku wszelkich pytah przygo-
tuj paragon fiskalny oraz numer artykutu

(IAN) 424957_2301 jako dowdd zakupu.

B Numer artykutu mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej na produkcie, wygrawerowany
na urzqdzeniu, zapisany na stronie tytutowej
instrukcji obstugi (w dolnym lewym rogu) lub na
naklejce z tytu bqdz na spodzie urzgdzenia.

B W przypadku wystgpienia btedéw dziatania
lub innych wad, prosimy o kontakt z odpowied-
nim dziatem serwisu telefonicznie lub przez
e-mail.

B Zarejestrowany jako wadliwy produkt mozesz
wtedy wraz z dotgczonym dowodem zakupu
(paragonem) oraz opisem i datq wystgpienia
usterki wysta¢ nieodptatnie na przekazany
wczeéniej adres serwisu.
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= | Na stronie www.lidl-service.com
mozesz pobraé te i wiele innych
instrukgii, filméw o produktach oraz
oprogramowanie instalacyjne.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Za pomocq tego kodu QR mozesz przejsé
bezposrednio na strong serwisu Lidl
(www.lidl-service.com), gdzie mozesz otworzy¢
instrukcje obstugi, wpisujac numer artykutu (IAN)
424957_2301.

Serwis

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996
E-Mail: kompernass@lidl.pl

[1AN 424957_2301 |

Importer

Pamietaj, ze ponizszy adres nie jest adresem
serwisu. Skontaktuj sig najpierw z odpowiednim
punktem serwisowym.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NIEMCY

www.kompernass.com

Przepisy

W niniejszym rozdziale przedstawiamy kilka przy-
ktadéw przygotowywania potraw. Przyktady te sq
zaleceniami przyrzqdzenia potraw. Czas przygo-
towywania potraw moze sig réznié.

Przepisy bez gwarancji. Wszystkie sktadniki i dane
o przygotowaniu sq wartosciami orientacyjnymi.
Uzupetnij niniejsze przepisy wiasnymi dodatkami.
Zyczymy powodzenia i smacznego.

Przestrzegaj instrukeiji przygotowania na opako-
waniu danych produktéw spozywczych.

Muffiny
Sktadniki dla czterech oséb:

1 filizanka mqki
1 fyzeczka proszku do pieczenia

1 jajko

1 filizanka mleka
3 tyzki stotowe cukru

¢
L4
¢
4 1 tyzki stotowe roztopionego masta
¢
¢
¢ 1 szczypta soli

¢

dla réznych wariantéw dodatkowo orzechy,
posiekane banany lub ptatki czekoladowe

Przygotowanie:

1) Wymieszaé powoli w misce make, proszek do
pieczenia, jajka, mleko, sél i cukier, dodajgc
kolejno produkty.

2) Roztopié masto w rondelku i wymieszaé z
ciastem.

3) W zaleznosci od gustu wymieszaé z orzecha-
mi, ptatkami czekoladowymi lub przecierem
bananowym.

4) Gotowe ciasto natozyé w formy do muffinéw
i ustawi¢ je na blasze do pieczenia (.

5) Piec muffiny przy 220° C z zastosowaniem
podgrzewania gérnego i dolnego przez okoto
15 minut na dolnej szynie.
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Tost hawaiski

Sktadniki na 4 tosty:

4 4 kromki chleba tostowego

¢ 1-2 tyzki stotowe sosu remoulade
4 120 g gotowanej szynki

¢ 1/2 puszki ananasa

4 4 plastry sera do zapieczenia

¢ Curry

Przygotowanie:
4 Wsiepnie opiec tosty.

¢ Nastepnie posmarowaé cienkq warstwg sosu
remoulade i potozyé na nich szynke.

4 Nastepnie potozy¢ na tosty po plastrze anana-
sa. Doprawié przyprawq curry.

4 Nastepnie na ananasa pofozy¢ odpowiednio
po jednym plastrze sera.

¢ Tosty hawaiskie potozy¢ na ruszcie (B i nastepnie
opiec w automacie do grillowania i pieczenia

na gérnej szynie w temperaturze ok. 200° C,
wigczajqc grzatki gérne na ok. 8 minut.

Pieczenie gleboko mrozonej pizzy

Przygotowanie:

¢ Wsuri ruszt ® w gérng szyne komory do grillo-
wania i pieczenia.

4 Potdz gteboko mrozong pizze bez opakowania
na ruszcie (®.

4 Piecz pizze przy wlgczonym podgrzewaniu
gérym i dolnym przez okoto 20 minut.

¢ Przestrzegaj umieszczonych na opakowaniu

produktu informaciji dotyczgcych temperatury
pieczenia.
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Kruche ciasteczka
Sktadniki:

4 125 g masta

¢ 125 g cukru

4 1 opakowanie cukru wanilinowego
4 1 szczypta soli

4 1 jajko

4 1 biatko z jajka

4 250 g maki (typ 405)

4 1 tyzeczka proszku do pieczenia
¢

starta skérka z potowy cytryny

Przygotowanie:

1) Ubi¢ masto na piane.

2) Doda¢ cukier, cukier waniliowy, skérke z cytryny
i jajka.

3) Wymieszaé make, proszek do pieczenia i sl
i wymiesza¢ drewniang tyzkq pod ciasto.

4) Odstawi¢ ciasto na okoto 10 minut.

5) Ulozy¢ ciasto do pozqdanego ksztattu, na
przyktad przy pomocy maszynki do migsa,
foremek lub wyciskanego worka do ciast.

6) Utozy¢ kruche ciasteczka na blasze do piecze-
nia ) wytozonej papierem do pieczenia.

7) Piec ciasteczka we wstepnie rozgrzanym
piekarniku w temp. 180° C i wigczonym pod-
grzewaniu gérnym i dolnym przez ok. 10-

15 minut na gérnej szynie, az uzyska sig ztoty
kolor.

WSKAZOWKA

lloé¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Butki
Sktadniki:
4 300 g maki (lub mgki razowej)

4 dobre 2 tyzeczki proszku do pieczenia
4 200 g siemienia Inianego

¢ 1 jajko

4 500 g twarogu

¢ 1 tyzeczka soli

L4

zaleznie od preferencii kminek, cebula, boczek

Przygotowanie:

1) Wszystko dobrze zagnieéé i uformowaé mate

butki.

2) Utozy¢ butki na blasze do pieczenia @ wyto-
zonej papierem do pieczenia.

3) Piec w temperaturze ok. 200° C przy pod-
grzewaniu gérnym przez ok. 30 minut na
gérnej szynie.

llo$¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.

Beza

Sktadniki:

4 1 biatko z jajka
¢ S¢l

¢ 45 g cukru

Przygotowanie:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

8)

9)

Wilaé schtodzone biatko do odttuszczonej mi-
ski. W biatku nie moze znajdowad sie zéttko,
poniewaz wtedy nie uda sie ubi¢ piany.
Ubija¢ biatko z matq predkosciq, aby w pianie
nie powstawaty zbyt duze pecherzyki powie-
trza.

Doprawié szczyptq soli.

Potowe cukru stopniowo dodawadé do biatek,
gdy piana zacznie sig robié sztywna.
Nastepnie ubié na sztywng piane przy najwyz-
szej predkosci.

Dodaé reszte cukru. W ten sposéb masa bezy
uzyskuje whasciwg sztywnosé.

Napetnié masq bezy worek do wyciskania
ciasta i z uzyciem duzej koncéwki w ksztalcie
gwiazdy z matej odlegtosci wyciskaé rozety,
iezyczki lub inne ksztatty na papier utozony
na blasze do pieczenia @.

Automat do grillowania i pieczenia rozgrzej
do okoto 100° C z zastosowaniem podgrze-
wania obiegu powietrza.

Bezy piecz na gérnej szynie przy temperaturze
okoto 100° C z wigczonym obiegiem powie-
trza przez okofo 2 godziny.
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Grzanki maslane
Sktadniki:
4 2 kromki chleba tostowego

¢ 1 tyzka stofowa masta

Przygotowanie:
1) Pokroié pieczywo tostowe w drobng kostke.

2) Rozpuscié masto na matym ogniu w rondelku
i doda¢ pieczywo tostowe.

3) Wylozyé blache do pieczenia @ papierem
do pieczenia i roztozy¢ na nim réwnomiernie
kostki pieczywa tostowego.

4) Piec kostki pieczywa tostowego przy okoto
170° C, z zastosowaniem podgrzewania
gérnego na gérnej szynie na ztoty kolor (ok.
10 minut).

WSKAZOWKA

Zamiast normalnego masta mozna uzy¢ réwniez
masta czosnkowego lub ziotowego. Czas pie-
czenia skraca sie wtedy o okofo 5 minut.
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Bagietki z miesem mielonym
Sktadniki:

4 2 bagietki

4 250 g miesa mielonego (pét na pét)

4 2 pomidory

¢ 1 cebula (kostka)

4 2 tyzki stotowe przecieru pomidorowego
4 40 g tartego parmezanu

¢ 4 plastry sera

4 Séli pieprz

Przygotowanie:

1) Przekroi¢ bagietki i wydrgzy¢ je.

2) Wymieszaé mielone migso, przecier pomidoro-
wy, cebule, parmezan, sél i pieprz.

3) Ulepi¢ z migsa mielonego 4 réwnej wielkosci,
mozliwie ptaskie kotlety i potozy¢ je na potéwki
bagietek.

4) Pokroi¢ pomidory w plastry i roztozyé je na
bagietkach.

5) Roztozy¢ ser na bagietkach.

6) Utozy¢ bagietki na blasze do pieczenia @
i piec je w temp. ok. 230° C w rozgrzanym
piekarniku z zastosowaniem podgrzewania
gérnego i dolnego przez ok. 20 minut na
dolnej szynie.

Mieso mielone mozna przyprawié réwniez
bazyliq, chili i innymi przyprawami.

SGBR 1500 D4
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Kalafior (zapiekany)
Sktadniki:

* & & O > > o o

1/2 gtéwki kalafiora (okoto 250 g)
3 plasterki cytryny

1 fyzka stotowa masta

1 czubata tyzeczka maki

1 tyzka stotowa soku cytrynowego

1 tyzka stotowa obranych migdatéw
2 tyzki stotowe sera gratin (starty)

s6l, pieprz, gatka muszkatotowa

Przygotowanie:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Podzieli¢ kalafior na rézyczki i umyj je.
Gotowaé kalafior z plasterkami cytryny w
osolonej wodzie przez 8-10 minut, az kalafior
bedzie ugotowany al dente. Podczas odce-
dzania pozostawié okoto 150 ml wody po
gotowaniu.

Rozpuscié w rondelku masto i zasmazaé make,
stale mieszajqc przez okofo 1 minute.

Ciggle mieszajqc dolaé wode z gotowania
kalafiora i gotowaé przez 2 minuty. Jedli za-
smazka z maki bedzie zbyt twarda, stopniowo
dodawaé do niej nieco wody, az uzyska sie
kremowq konsystencje. Doprawi¢ sokiem z
cytryny, solq, pieprzem i gatkq muszkatotowq.
Natozy¢ kalafior do naczynia zaroodpornego
(ok. 14 cm $rednicy) i polaé go réwnomiernie
sosem.

Posypaé serem i migdatami.

Umiesci¢ naczynie zaroodporne na blasze do
pieczenia .

Zapiec taki suflet przy temperaturze okofo
200° C w rozgrzanym piekarniku z zastoso-
waniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 20 minut na dolnej szynie.

Ciasto francuskie z nadzieniem z fososia
Sktadniki:

4 1 opakowanie ciasta francuskiego (okoto 8
sztuk)

4 1 opakowanie toso$ wedzony, w plastrach (ok.
200 g)

¢ 1 cytryna

4 1 cebula

4 1 opakowanie Biaty ser (200 g)

¢ Swiezy koperek

4 Séli pieprz

¢ 1 z6ttko

Przygotowanie:

1) Rozdzieli¢ ciasto francuskie i w razie potrzeby
pozostawi¢ je do odmrozenia.

2) Wymieszaé bialy ser z solq, pieprzem i sokiem
z cytryny.

3) Pokroi¢ cebule w drobng kostke.

4) Doda¢ pétfososia i cebule do masy twarogowej
i wymieszac wszystko z grubsza za pomocq
blendera.

5) Pokroi¢ reszte fososia w cienkie paski.

6) Doda¢ tososia i koperek do masy i wymieszaé
wszystko.

7) Nadtozyé po jednej tyzce stotowej masy na kawa-
tek ciasta francuskiego i nastepnie zlozy¢ je razem.

8) Tak powstaly pierég posmarowaé zéttkiem.

9) Utozy¢ pierogi z ciasta francuskiego na blasze
do pieczenia @. Pozostawié dostateczng
odlegto$é miedzy poszczegélnymi pierogami,
poniewaz ciasto sig rozszerza.

10) Pierogi z ciasta francuskiego piec na dolnej
szynie w temperaturze okoto 230° C z zasto-
sowaniem podgrzewania gérnego i dolnego
przez okoto 25-30 minut. Ciasto powinno sig
lekko zbrgzowié.

WSKAZOWKA

llo¢ ciasta wystarczy na kilka blach do piecze-

nia @.
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Uvod
Srde&ne vam gratulujeme ku kipe vésho nového
elektrického spotrebica.

Touto kdpou ste sa rozhodli pre vysokokvalitny vy-
robok. Ndvod na obsluhu je siéasfou tohto vyrobku.
Obsahuje délezité upozornenia tykajice sa bez-
pecnosti, pouzivania a znetkodnenia. Pred pouzi-
vanim vyrobku sa obozndmte so vietkymi pokynmi
na obsluhu a bezpe&nostnymi upozorneniami.
Vyrobok pouzZivaijte iba tak, ako je popisané a iba
v uvedenych oblastiach pouZitia. Pri postipeni
vyrobku tretej osobe odovzdaite s nim aj vietky
podklady.

Pouzivanie v sulade s uréenim

Automat na pecenie a grilovanie slozi vyluéne na
zohrievanie, dusenie a grilovanie pokrmov.

Tento elekiricky spotrebi¢ je uréeny vyluéne na
pouzivanie v stkromnych domdcnostiach.
Nepouzivajte ho komer&ne.

Akékolvek iné pouzZivanie sa povaZuje za pouZi-
vanie v rozpore s uréenim a mdze spdsobit vecné
3kody alebo dokonca poskodenie zdravia.

Rozsah dodavky
Automat na grilovanie a peéenie
1 plech na pecenie

1 mriezkovy rost

2 klieste

Otoény razefi s 2 svorkami

1 plech na omrvinky

* S & O > o o

Ndvod na obsluhu

UPOZORNENIE

lhned' po vybaleni skontroluite, &i je rozsah dodavky
Oplny a &i nie je poskodeny. V pripade potreby sa
obrdtte na servis.
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Popis elektrického spotrebica
Obrézok A:

Pohon

Reguldtor teploty

Prepina¢ funkcii

Casovy spinad

Kontrolka

Sklenené dvierka

VloZeny plech na omrvinky

Spodné vyhrievacie tyce

00000000

Uchytenie otoného razia

O
I8
g
(el
N
o
~
w

Klieste (na plech na pecenie a mriezkovy rost)
Plech na pecenie

Klieste (na otoény razed)

Mriezkovy rost

Aretagny prvok

Svorky otoéného razfia

0606606006

Otoény razen

Technické udaje

220 - 240V ~ (striedavy prid),
50/60 Hz

1500 W

Menovité napdtie:
Prikon:

w Vetky Easti tohto pristroja, ktoré prichddzaid
do kontaktu s potravinami, si bezpecné
pre potraviny.
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Bezpecnostné upozornenia

NEBEZPECENSTVO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM!

» Teleso elektrického spotrebica nesmiete otvéraf ani opravovaf. V takom
pripade je ohrozend bezpeénost a zanikne zdruka. Chybny elekiric-
ky spotrebi¢ nechaijte opravif len predajcovi alebo autorizovanému
odbornému persondlu.

» Ak sa pripojovaci siefovy kabel tohto pristroja poskodi, musi sa
nechaf vymenit vyrobcom alebo jeho zdkaznickym servisom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa predislo ohrozeniam.

» Zabrdnte vniknutiu kvapaliny do telesa elektrického spotrebica. Elek-
tricky spotrebié nesmiete vystavit vlhkosti ani ho pouZivaf v exteriéri.
Takisto nesmiete umiestiiovaf na elekiricky spotrebi¢ predmety napl-
nené vodou ako napr. vdzy. Hrozi nebezpeéenstvo vzniku poZiaru
alebo zasiahnutia elektrickym prddom! V pripade, Ze by sa do skrine
predsa len dostala tekuting, vytiahnite zéstrcku elektrického spotrebica
zo zdsuvky a nechajte ho opravif.

~ Elektricky spotrebi¢, siefovy kabel a elekirickd zdstreku nikdy nechy-
tajte mokrymi rukami. Hrozi nebezpecenstvo zdsahu elektrickym
prodom.

Nikdy nepondraite elektricky spotrebi¢ do vody ani do inych teku-
tinl MéZe dojst k ohrozeniu Zivota v désledku zasahu elektrickym
prodom, ak sa pri prevédzke dostand zvysky kvapaliny na &asti,
ktoré s pod napdtim.
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/A VYSTRAHA - NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

~ Tento elektricky spotrebi¢ méZu pouzZivaf deti od 8 rokov, ako aj osoby
so znizenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdlnymi schopnosfa-
mi, pripadne s nedostatoénymi skisenostami alebo znalostami, ak s¢
pod dohladom alebo boli dostatoéne pouéené o bezpeénom pouzi-
vani elektrického spotrebi¢a a pochopili z toho vyplyvajice riziké.

~ Deti sa nesmu hrat s elektrickym spotrebi¢om.

~ Cistenie a uZivatelskd ddrzbu nesmd vykondvaf deti, okrem pripadoy,
ak s starsie ako 8 rokov a si pod dozorom.

~ Deti mladsie ako 8 rokov nesmd mat pristup k spotrebicu ani
k pripojnému kdblu.

~ Siefovy kdbel umiestnite tak, aby naf nikto nemohol stdpit ani ofi
zakopnf.

~ Poéas prevédzky sa nikdy nedotykajte sklenenych dvierok alebo te-
lesa, lebo st velmi hordce. Na otvdranie sklenych dvierok pouZivaite
chiiapku alebo inG ochranu, aby ste sa nepopdlili!

~ Polas prevédzky alebo pred vychladnutim elekirického spotrebi¢a sa
nikdy nedotykaite ohrievacich tyéi alebo kontrolného okienka. Poéas
prevadzky nikdy nesiahajte do priestoru na tepelnd Gpravu. Vyékaite,
kym elektricky spotrebié vychladne. V opanom pripade by ste si
mohli spdsobit popdleniny.

~ Po pouZiti nechaite spotrebié najprv vychladnit, aZ potom ho
premiestnujte.

~ Ked manipulujete s horicim elektrickym spotrebic¢om, vzdy pouZivaite
kuchynské rukavice alebo chiapky!

& Pozor! Hordci povrch!
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POZOR - VECNE SKODY!

» Na zapinanie a vypinanie spotrebi¢a nepouZivaijte externy éasovy
spinaé, ani samostatny systém dialkového ovlddania.

» Pocas prevédzky nenechdvaite elekiricky spotrebié nikdy bez dozoru.

~ Zabezpecte, aby sa elektricky spotrebié, pripojny kébel alebo elek-
trickd zéstréka nemohli dostat do kontaktu s tepelnymi zdrojmi, ako
sU napr. varné platne alebo otvoreny ohef.

» Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne len s origindlnym prislusenstvom, ktoré
je sicastou dodévky.

» Siefovy kdbel neohybajte ani nestld&aite.

~ Siefovy kdbel vyfahujte zo zdsuvky za zdstrékuy, nikdy nie za samotny
kébel.

» Polas prevédzky sa v bezprostrednej blizkosti automatu na pecenie
a grilovanie nesmd nachddzat [ahko horlavé materidly (napr. utierka
na riady, chiiapka atd’).

» Nad alebo vo vnitri spotrebica nikdy nesuste textilné vyrobky alebo
iné predmety. Hrozi nebezpe&enstvo poZiaru.

UPOZORNENIE

» Pouzivatel nemusi prepinat vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok sa
prispdsobi ako na 50, tak aj na 60 Hz.
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Instalacia

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO POZIARU!

> Nikdy neumiestfiuijte elektricky spotrebié pod
zdvesné skrinky alebo vedla zaclon, ndbytko-
vych stien, pripadne inych horlavych predmetov.

> Vzdialenosf pristroja k zdvesnym skrinkém,
stropom, bocnym stendm alebo podobnym
prvkom musi byt smerom hore minimdlne 10
cm a po strandch vzdy 5 cm. Z tohto dévodu
nie je mozné postavit elekiricky spotrebi¢ do
skrine a podobne. V opaénom pripade nie je
mozné dostatoéné vetranie elekirického spot-
rebi¢a, &m by mohlo déjst k poZiaru alebo
jeho poskodeniu.

> Spotrebié postavte vZdy na tepelne odolnd
podloZku. V opaé&nom pripade hrozi nebez-
peéenstvo poziaru a mdze ddjst k poskodeniu
elekirického spotrebica. Oblast pod dnom
elektrického spotrebica sa méze sfarbit a
poskodif. Navy3e by pri mékkom podklade
mohli v iom vznikndf trvalé otlagky.

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Neumiesthujte elektricky spotrebi¢ do bez-
prostrednej blizkosti vody, napr. na drez, umy-
vadlo alebo do vlhkych pivni&nych priestorov.
V opaénom pripade hrozi nebezpecenstvo
zésahu elekirickym prodom.

B Pristroj postavte na pevnom a rovnom podklade,
odolnom voci teplu (napr. platne z uslachtilej
ocele alebo dosky z prirodného kamefia ako
zula). Okolo elektrického spotrebica zabezpedte
dostatoéné vetranie.

B Posufite pristroj zadnou stranou az ku stene. Roz-
pierky na zadnej strane sa musia dotykat steny.
Dbaite na to, aby stena bola zo Ziaruvzdorného
materidlu, ako sd napr. obkladacky, prirodny
kamefi alebo Zula.

W Vygistite vetky diely tak, ako je uvedené v kapi-
tole ,Cistenie a Gdrzba”.
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Pouzivanie elektrického
spotrebica

Sklenené dvierka

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy sa neopieraite o sklenené dvierka @.
Na sklenené dvierka @ neukladaite Ziadne
predmety. To by malo za nésledok poskode-
nie zdvesov.

W Ked pripravujete jedld s mimoriadne vysokym
obsahom tuku, méze ddjst ku zvy3enej tvorbe
dymu. V takomto pripade sklenené dvierka @ Upl-
ne nezatvorte, ale nechaite ich trosku pootvorené:
Sklenené dvierka @ s vybavené z&padkovym
zaistenim, takZe tieto ostand na 3irku medzery
pootvorené: Ak sklenené dvierka @ opatrne pri-
vriete, z&padka zaskodi kratko pred zatvorenim
v tejto polohe.

B TieZ pocas sudenia ovocia na vyrobenie sueného
ovocia, by sklenené dvierka @ mali zostat v
uzamknutej polohe, aby vlhkost mohla unikat a
ovocie sa lepsie ususif.

Vlozenie plechu na omrvinky

B Plech na omrvinky @ zasufite pod spodné
vyhrievacie ty¢e @ tak, aby plocho priliehal
na dno elekirického spotrebi¢a. Vyssie ohnutt
stranu méZete pouzivaf ako rukovéf. Strana,
ktord nie je ohnutd tak vysoko, sa musi vsunif
do elekirického spotrebia vopred.

SGBR 1500 D4



SILVERCREST’
Pouzivanie otoéného razna

/\ VYSTRAHA! > Ked' pouzivate otocny razeh ), zasurite do
NEBEZPECENSTVO PORANENIA! spodnej vodiacej drézky plech na pe&enie @.

Takto sa zachytava kvapkajica kvapalina.

> Vzdy pouZivaite klieste @, aby ste vloZili alebo
vybrali hortci otoény razer ® do / z elek- B Pre odoberanie horiceho otoéného razia
trického spotrebica. hakom na konci kliedti @ zachytte priehlbiny

na otoénom razni obr. 3):
B Obidvoma svorkami otoéného raziia ® mézete Ol )

grilovand potravinu na oto&nom razni B fixovat.
Uvolnite aretagny prvok (@ na svorkdch otoéného
raziia B, posurite ich tak, aby sa grilovand
potravina medzi ne pevne upla a aretaény
prvok @ opdt zaistite.

B Najprv posufite koniec otoéného raziia @ bez

drézky do pohonu @ (obr. 1):

- ]

/ Obr. 3: Zakvacenie kliesti B pri oto&nom razni O
|| ™ Najprv zodvihnite [avd stranu otoéného raziia ©
z uchytenia oto&ného raziia @ a potom vytiah-
(— . v s ¥ v
nite otoény razen (B z pohonu @.

Obr. 1: Otogny raze (B zasufite do pohonu @.

B Potom polozte druhy koniec otoéného raziia @
s hlbokou drézkou do uchytenia otoéného
razia @ (obr. 2):

Obr. 2: Otoény razes (B vlozte do uchytenia
otoéného raziia @
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Pouzivanie plechu na peéenie/
mriezkového rostu

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Vzdy pouZivaite klieste @, aby ste vloZili alebo
vybrali hortci plech na peéenie @/ horici
mriezkovy rost (B) do/z elekirického spotrebica.

B Zasuhte plech na pecenie P/ rost B do jednej
z troch vodiacich drazok v priestore na tepelnd
Opravu elektrického spotrebica.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nikdy neukladaite plech na pecenie @/
mriezkovy roét ® na vyhrievacie tyce @.

B Aby bolo mozné odobranie plechu na pecenie @
alebo mriezkového rostu ®, zakvacte klieste @
nasledujicim spdsobom:

Obr. 4: Zakvaenie kliesti @ pri mriezkovom

roste ®

Obr. 5: Zakvagenie kliedti @ pri plechu
na pedenie @

Pred prvym pouzitim

1) Zasuhte zéstreku do elektrickej zdsuvky.

2) Otocte regulédtor teploty @ aZ na doraz v smere
pohybu hodinovych ru&ic¢iek na najvyssiu teplotu.

3) Prepina& funkcii € otocte na ,horny a spodny
ohrev”

4) Otvorte sklenené dvierka @ a nechaite ich pri
tomto procese otvorené.

5) Z priestoru na tepeln Upravu vyberte, pripadne
pouzité prisludenstvo.

6) Casovy spinaé @ otoéte na 20 minit.

UPOZORNENIE

> Pri prvom zohrievani pristroja méze dojst
k vzniku mierneho zadpachu a dymu, &o je
spdsobené zvyskami podmienenymi vyrobou.
Je to Gplne normdlne a nie je to nebezpecné.
Zabezpeéte dostatocné vetranie, napr.
otvorte okno.

Elektricky spotrebi& sa po 20 minitach auto-
maticky vypne.

Ked' chcete proces vyhrievania predéasne
pre-rusif, otoéte reguldtor teploty @ az na
doraz proti smeru oté&ania hodinovych
ruéic¢iek a Easovy spinaé @ nastavte do
polohy ,OFF”.

7) Nechaijte elektricky spotrebié vychladnif a
vy-Cistite ho tak, ako je uvedené v kapitole
,Cistenie a o3etrovanie”.

Elektricky spotrebi¢ je teraz pripraveny na prevadzku.
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Obsluha elektrického
spotrebica

Prepinaé funkcii Lh
Prepinacom funkcii @ mézete elektricky spotrebic
zapn(f a tiez nastavit 5 rdznych funkeii:

Symbol Vyznam

,Obhrievanie zdola”
napr. pri peceni kolaéa

,Ohrievanie zhora”
napr. pri zapekani

,Ohrievanie zhora a zdola”
napr. pri peceni pizze

,Obhrievanie zhora/cirkulujici
vzduch/otoény razen”
napr. pri grilovani hydiny

,Obhrievanie zhora a zdola/
cirkulujdci vzduch”
napr. pri dopekani peciva

4OFF” - elektricky spotrebi¢ je
vypnuty.

A S HE )

°c
Regulator teploty ﬂ

Na reguldtore teploty @ mézete nastavif pozado-
vany teplotu.

Casovy spinaé (&)

Casovym spinaéom @ mdzete elekiricky spotrebic

zapndf / nastavif Eas tepelnej Gpravy:

B Nastavte Easovy spina¢ @ na pozadovany &as
tepelnej Gpravy. Po uplynuti nastaveného éasu
sa ozve signdl a elektricky spotrebi& ohrev
zastavi.

Ak je zvolend funkcia ,Ohrievanie zhora/cirku-
lujdci vzduch/otoény razen” , zastavi sa aj
otd&anie otoéného razina .

B Ak chcete prevadzkovat elekiricky spotrebic bez
Easového obmedzenia, otoéte otoény spinad
asovaéa @ proti smeru hodinovych ruéiciek do
polohy ,ON”.

Grilovanie a pecenie

UPOZORNENIE

Priklady pre ¢as peéenia a teplotu peéenia
rozlignych potravin ndjdete v kapitole ,Tabulka
dasov pecenia”.

1) Do elekirického spotrebi¢a vlozte plech na
omrvinky @.

2) Vyberte mriezkovy rost (B a plech na pecenie @
z elekirického spotrebica. VyloZte tieto pripadne
papierom na pecenie, resp. vymastite plech na
peenie @ tukom uréenym pre pecenie.

UPOZORNENIE

> Podla druhu potraviny musite riru na pecenie
vopred vyhriaf. Postupuijte podla zadani pris-
lusného receptu. Predhrievanie md v kazdom
pripade vyznam pri:
— velmi kratkych Easoch peéenia,
— chrumkavych kérach,
— citlivych pokrmoch, ktoré vyzaduij kon-

Stantnt teplotu, napr. suflé.

> Ak predhrievanie nie je potrebné, prekrote

manipulaény krok 3).
3) Elektricky spotrebi¢ nechaijte priblizne 10 mindt

(podla nastavenej teploty) vyhriaf na pozado-
vany teplotu:

— PoZadovani teplotu nastavte regulatorom
teploty @.

— Nédsledne prepinagom funkcii € zvolte
pozadovany funkciu.

UPOZORNENIE

> Ak zvolite funkciu s cirkulujocim vzduchom,
priestory na grilovanie a tepelnd Gpravu
spravidla predhrievat nemusite.
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— Casovym spinagom @ nastavte &as predhrie-
vania (priblizne 10 mindt).
— Sklenené dvierka @ zatvorte.

4) Po uplynuti nastaveného &asu polozte grilova-
ny, prip. peceny pokrm na mriezkovy ro3t (®,
resp. plech na pecenie (P a zasuhte ho do
jednej z vodiacich dradzok. Dbajte pritom na
dostatoény odstup grilovaného, prip. pe¢eného
pokrmu od vnitornych stien a vyhrievacich tyéi.

UPOZORNENIE

> Ak pripravujete na mriezkovom roste (®
nadmerne kvapkajice potraviny, tak plech
na pecenie ) zasuite do najspodnejiej
vodiacej drazky. Takym spdsobom sa zachyti
odkvapkdvajici tuk a elekiricky spotrebi¢ sa
bude neskér [ahsie &istif.

5) Zatvorte sklenené dvierka @ skér, nez spustite
grilovanie, prip. pecenie.

6) V pripade potreby &asovym spinaéom @
nastavte pozadovany &as grilovania, prip. pede-
nia. Maximélny &as grilovania, prip. pedenia
nastavitelny ¢asovacom @ je 120 mindt. Alter-
nativne mézete éasovaé @ nastavit tiez do
polohy ,ON” na prevddzkovanie elekirického
spotrebi¢a na neobmedzeny &as.

UPOZORNENIE

> Ked je ¢as tepelnej Gpravy vésho grilovaného,
prip. peeného pokrmu krafSia ako 20 mindt,
nastavte casovy spinaé @ najprv na 40 mindt
a potom spéf na pozadovany &as grilovania,
resp. pecenia.

Kontrolka @ signalizuje, Ze elektricky spotrebi¢
je zapnuty. Pokial elektricky spotrebi¢ pouzivate s
prednastavenym casom pecenia, prepne sa teraz
spinag @ &asovada do polohy ,OFF”.
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Elektricky spotrebié sa prip. podla nastaveného
&asu automaticky vypne, zaznie zvukovy signdl a
kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusif, otocte re-
guldtor teploty @ az na doraz proti smeru otdéa-
nia hodinovych rugiciek a casovy spina¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF”.

7) V pripade, ze elekiricky spotrebi¢ nepouzivate s
prednastavenym ¢asom pecenia, nastavte aso-
vaé @ na , OFF", ak chcete ukonéit vyhrievanie.

8) Po ukonéeni ohrevu mriezkovy ro3t @, prip.
plech na pecenie (P vyberte pomocou kliesti .

9) Prepina¢ funkcii € nastavte do polohy ,OFF”.

Grilovanie na otoénom razni

1) Do elekirického spotrebi¢a vlozte plech na
omrvinky @.

2) Ak je vlozeny, otoény razef (B vyberte z
elekirického spotrebica.

3) Plech na pecenie (P zasurite do najspodnejiej
vodiacej drazky.

4)  Grilovany pokrm fixujte svorkami oto&ného
razfia @. Dbaijte na to, aby sa grilovany po-
krm mohol volne otééat v priestore na tepelni
Upravu bez toho, aby do neho narézal. Méze
sa staf, Ze otoény razef ) zmeni smer otd&ania,
ked' grilovany pokrm narazi na prekézku.
Obidve priehlbiny, ktoré sa nachddzajt na
otoénom razni O, musia zostaf volne pristupné,
inak nie je mozné otoény razen B uchopif
kliesfami @.

5) Otoény razen @ pripevnite v priestore na
tepelnt Upravu (pozri kapitolu ,Pouzivanie
oto&ného razna”).

6) Sklenené dvierka @ zatvorte.
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UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusit, otoéte re-
guldtor teploty @ az na doraz proti smeru otda-
nia hodinovych ruéiciek a ¢asovy spina¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF”.
7) Reguldtorom teploty @ nastavte pozadovani
teplotu.

8) Nastavte prepinac funkcii @ na ,ohrievanie
zhora/cirkulujici vzduch/otoény razen” .

9) Ak si zeldte, tak na ¢asovadi @ nastavte po-
zadovany &as grilovania. Alternativne méZzete
Easovaé @ nastavif tiez do polohy ,ON” na
prevadzkovanie elekirického spotrebia na
neobmedzeny &as.
Elektricky spotrebié spusti grilovanie a otoény
razeh (B sa otééa.

Kontrolka @ signalizuje, Ze elekiricky spotrebic

je zapnuty. Pokial elektricky spotrebi¢ pouZivate s

prednastavenym &asom peéenia, prepne sa teraz

spinaé Easovaca @ do polohy ,OFF”.

Elektricky spotrebi¢ sa prip. podla nastaveného
&asu automaticky vypne, zaznie zvukovy signdl a
kontrolka @ zhasne.

UPOZORNENIE

Ak chcete ohrev predéasne prerusit, otoéte re-
gulétor teploty @ aZ na doraz proti smeru otdéa-
nia hodinovych ruéiciek a ¢asovy spinaé¢ @ na-
stavte do polohy ,OFF”.

10) V pripade, Ze elektricky spotrebi¢ nepouzivate
s prednastavenym &asom pecenia, nastavte
Easovad @ na ,OFF”, ak chcete ukonéit
vyhrievanie.

11) Po ukonéeni grilovania odoberte pomocou
klieti @ otocny razer (.
12) Prepinaé funkcii @ nastavte do polohy ,OFF”.

PRIKLAD - GRILOVANE KURCA
Prisady

4 Kur&a na grilovanie (cca 1,3 kg, bez
vnUtornosti)

4 korenie (sol, paprika)

4 stolovy olej

1) Okorente kuréa zvnitra a zvonka solou a
mletou paprikou. Zvonka ho potrite tepelne
odolnym stolovym olejom.

2) Kuréa na grilovanie nasufite na grilovaci
razed @ a fixujte ho svorkami oto&ného raz-
fia (®. Dbaijte pritom na to, aby priehlbiny
na otoénom razni B ostali volné, aby ste
kliesfami B mohli otocny razer @ uchopit.
Podla tvaru grilovaného kuréafa musite
kridla a stehnd fixovaf tepelne odolnym
viazacim motdzom, aby tieto podas otdéania
nenardzali.

3) Plech na pecéenie @ zasuhte do najspodnejej
vodiacej drazky.

4) Elektricky spotrebié¢ predhrejte po&as pribliz-
ne 10 minGt funkciou ,Ohrievanie zhora a

zdola/cirkulujoci vzduch” na priblizne
230 °C.

5) Kliestami @ umiestnite grilované kuréa na
otoénom razni do elektrického spotrebica.

6) Prepinag funkcii nastavte na ,Ohrievanie zho-
ra/cirkulujoci vzduch/otoény razen” a
dvere zatvorte.

7) Casovy spina& @ nastavte na priblizne 80
mindt. Cas tepelnej Gpravy mdze byf v
zdvislosti od velkosti a akosti grilovaného
kurafa rézny.

8) Z &asu na &as potrite grilované kuréa opa-
kovane trochou stolového oleja. Takto bude
chrumkavé.

9) Ked nastaveny &as uplynul, odoberte opatrne
kliedtami @ grilovaci razef s grilovanym
kuréafom. Uvolnite svorky oto&ného raziia ®
a grilované kuréa stiahnite z ofoéného razia .
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Tabul'ka ¢asov pecenia

Nasledujiica tabulka slizi na orientdciu. Obsahuje priklady varenia/peéenia rozli¢nych potravin. Udaje
prispdsobte receptu a vlastnej chuti. Cas pecenia ovplyviivjd najmé charakteristiky prislusnej potraviny,

ako je velkosf, hrobka alebo kvalita.

e
Miedany kolaé (mald hranatd forma) 150- 160 35-45
Kysnuty kol&¢ (v roztvéracej forme 23 cm) l: 170-180 35-55
Vianocka 170- 180 30- 40
Muffiny (=] [210-230 15-20
Tasky z listkové cesta @ 220-230 25-30
Striekané pecivo (=] [170-190 10-15
Snehové pusinky @ 100-120 110-130
Peéivo, predpecené™® 200-220 10-20
Biely chlieb, 750 g (=] |200-225 15-20
Lohované pecivo, Zemle* 220-230 15-25
Toast prepeceny, 4 ks a 190 -200 5-15
Pizza, Cersiva (=] |[200-220 20-30
Pizza, mrazend (fensi z6klad)* (=] [200-220 1525
(GV;ZE;“’CVC‘;"Z i‘:n")“"k‘/' surové prisady 180 - 200 70-100
Lasagne, Zersivé 160-180 50- 60
Tarte flambée () |220-230 10-20
Kura, celé, cca 1,3 kg 230 80-100
Brav&ovd pecdienka 1 kg, bez koze @ :21'2:: ?28 28
Hovédzi platok, stredny, 1 kg (vopred predpeéeny) @ 130 - 150 30 -50
Sekand, 1 kg 180 - 190 50 - 60

podla Gdajov vyrobcu.

* Ak by sa mali pokyny k priprave na obale vyrobcu odliSovat od tu uvedenych hodnét, orientujte sa
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Cistenie a osetrovanie

NEBEZPECENSTVO ZASAHU
ELEKTRICKYM PRUDOM!

> Pred kazdym &istenim vytiahnite zéstreku
z elektrickej z&suvky! Hrozi nebezpeéenstvo
zésahu elektrickym pridom!

Nikdy nepondraite elektricky spotrebi& do
vody ani do inych tekutin!

/\ VYSTRAHA!
NEBEZPECENSTVO PORANENIA!

> Pred &istenim elekirického spotrebica ho
nechaijte vzdy najskér vychladndf. Inak hrozi
nebezpecenstvo popdlenial

B Elekiricky spotrebi¢ a diely prislusenstva umyte
najlepsie ihned’ po vychladnuti. Viedy sa dajd
zvysky potravin [ahsie odstranif.

POZOR! VECNE SKODY!

> Nepouzivajte Ziadne abrazivne alebo agre-
sivne &istiace prostriedky. Mohli by poskodif
povrch elekirického spotrebical

> Casti elekirického spotrebiéa v ziadnom
pripade neumyvaite v umyvacke riadu!

> Priestor na tepelnd Opravu nedistite sprejom
na riry na pecenie, pretoze sa jeho zvysky
nadaiji odstrénit z ohrievacich tyéi.

SGBR 1500 D4

B Spotrebi¢ utierajte vlhkou handrou. Podla
potreby pridajte na handru trocha jemného
Cistiaceho prostriedku a nésledne poutieraite
handrou navlh&enou v Eistej vode. Vietko
poriadne vytrite dosucha.

H Vihkou handrou vycistite priestor na tepelnd
Opravu a sklenené dvierka @. Podla potreby
pridajte na handru trocha jemného &istiaceho
prostriedku a nésledne poutierajte handrou na-
vlhéenou v &istej vode. Vietko poriadne vytrite
dosucha.

B Vycistite klieste @/ @, otodny razen @, svorky
otoéného raziia @, aretaény prvok @, plech
na pecenie @, mriezkovy rodt @ a plech na
omrvinky @ v teplej premyvacej vode.

Po vygisteni vietky diely dékladne vysuste.

Skladovanie

B Siefovy kdbel méZete omotat okolo rozpierok
na zadnej stranl pristroja a zdastréku mézete
upevnit na jednej z rozpierok:

=
=
=
=
=
=
=
=

M Elektricky spotrebi& odlozte na &istom,
bezprainom a suchom mieste.
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Odstranovanie poruch

Chyba Pri¢ina

RiesSenie

Siefovd zastreka nie je zapojend do
elekirickej siete.

Zasuhte zdstreku do elekiricke;
zdsuvky.

Elektricky spotrebi¢

) Elektricka zdsuvka je chybnd.
nefunguije.

PouZite ind elektrick( zasuvku.

Elektricky spotrebi¢ je chybny.

Obréfte sa na servis.

Kontrolka @ svieti,
ale elekiricky spotre- | Prepina¢ funkcii € je nastaveny na OFF.
bi¢ sa nezohrieva.

Prepinag funkcii @ otocte na
pozadovany funkeiu.

Sklenené dvierka @ boli velmi ¢asto
otvdrané, z dévodu kontroly procesu

Cas tepelnej Gpravy
tepelnej Gpravy.

pokrmov sa sa zd&

Sklenené dvierka @ neotvaraijte
Castejlie, ako to je bezpodmie-
necne nevyhnutné.

byt velmi dlhy.
4 4 Je nastavend nesprdvna teplota.

Prekontrolujte nastavenia teploty.

V priebehu pouziva-
nia sa vytvéra dym a
zépach.

Na ohrievacich tyciach sa nachddzajd zvy-
$ky &istiaceho prostriedku alebo potravin.

Z elekirického spotrebia vyberte
jedlo a s procesom tepelnej
Opravy pokraujte pri otvorenych
sklenenych dvierkach @, az kym
sa neprestane tvorit dym.

Ak sa poruchy nedaji odstranit spdsobom uvedenym hore v tabulke alebo ak zistite iné druhy porich,

obrdtte sa, prosim, na nés servis.
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Likvidacia

Plati len pre Francizsko:

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN ~ EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produkt, obal a ndvod na obsluhu st recyklovatel-
né, podliehaji rozsirenej zodpovednosti vyrobcu a
zbieraju sa oddelene.

Likvidacia pristroja
Symbol preskrinutej odpadovej
nddoby na kolieskach upozoriiuje, ze
tento pristroj podlieha smernici &.
2012/19/EU. Tato smernica
stanovuje, Ze tento pristroj po uplynuti
doby pouzivania nesmiete zlikvidovaf
s normdélnym domovym odpadom, ale
musite ho odovzdat v $pecidine
zriadenych zbernych miestach,
zbernych dvoroch alebo v prevadz-
kach na likvidéciu odpadov.
Tato likvidéacia je pre vas
bezplatna. Chrarite Zivotné
prostredie a likvidujte odborne.

Pokial vé&3 stary pristroj obsahuje
osobné Gdaje, mate zodpovednost
vymazaf ich skér, ako ho odovzddte.

@® Informdcie o moznostiach likvidécie
S vyrobku, ktory doslozil, ziskate od
svojej obecnej alebo mestskej
samospravy.

Likvidacia obalu
@ Pri vybere obalovych materidlov sa
prihliadalo na ekologické hladisko a
%@ odborné moznosti likvidécie, a preto
ich moZno recyklovat. Nepotrebné
obalové materidly zlikvidujte podla
miestne platnych predpisov.

Obal zlikvidujte ekologicky. Dbaijte na
oznadenie na réznych obalovych

b .. . T .
materidloch a tried'te ich pripadne

a

osobitne. Obalové materidly so
oznacené skratkami (a) a &islicami (b)
s nasledujicim vyznamom:

1-7: plasty, 20-22: papier a
lepenka, 80-98: kompozitné
materidly.

Zaruka spolocnosti
Kompernass Handels GmbH
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,

na tento pristroj mdte zdruku 3 roky od datumu
zakopenia. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
mdte prava vyplyvajice zo zdkona voéi predajcovi
tohto vyrobku. Tieto Vade prava vyplyvajice zo z4-
kona nie st obmedzené nasou zdrukou, uvedenou
nizsie.

Zaruéné podmienky

Zé&ruénd doba zagina plyndt détumom zakipenia.
Prosim, uschovaite si pokladni¢ny blok. Tento bude
potrebny ako dékaz o zakdpeni.

Ak v priebehu troch rokov od datumu zakipenia
tohto vyrobku déjde k chybe materidlu alebo
vyrobnej chybe, vyrobok vém - podla nésho
uvézenia - bezplatne opravime, vymenime alebo
uhradime kdpnu cenu. Podmienkou tohto zdruéné-
ho plnenia je, Ze po&as trojroénej lehoty sa posko-
deny pristroj a doklad o zakdpeni (pokladniény
blok) predlozi so struénym opisom, v Eom spociva
nedostatok pristroja a kedy sa vyskytol.

Ak je chyba pokrytd nasou zdrukou, zasleme Vam
spét opraveny alebo novy vyrobok. Opravou
alebo vymenou vyrobku nezagina plynif Ziadna
novd zdruénd doba.
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Zaruénd doba a zdkonné naroky na odstra-
nenie chyb

Zéruéné doba sa zéruénym plnenim nepredizi. To
plati aj pre vymenené a opravené diely. Poskode-
nia a chyby zistené pripadne uz pri kipe, sa musia
hlasit okamzite po vybaleni. Po uplynuti zruénej
doby podliehaji pripadné opravy poplatku.

Rozsah zdruky

Pristroj bol starostlivo vyrobeny v stlade s prisnymi
smernicami kvality a pred dodanim bol svedomito
preskdsany.

Z&ruéné plnenie sa vzfahuje na chyby materidlu
alebo vyrobné chyby. Této zdruka sa nevztahuje

na &asti vyrobku, ktoré st vystavené beznému opot-
rebovaniu a preto ich mozno pokladaf za rychlo
opotrebitelné diely, ani na poskodenia krehkych
dielov, ako su napriklad spinace, akumuldtory alebo
diely vyrobené zo skla.

Tdto zdruka zaniké v pripade poskodenia vyrobku
neodbornym pouZivanim alebo neodbornou
Udrzbou. Na spravne pouZivanie vyrobku sa

musia presne dodrziavaf vietky pokyny, uvedené
v ndvode na obsluhu. Bezpodmieneéne sa musi
zabrdnit pouZitiu alebo dkonom, ktoré sa v ndvode
na obsluhu neodporiéaji alebo pred ktorymi sa
varuje.

Vyrobok je uréeny len na stkromné pouzitie a

nie na priemyselné pouzivanie. Zaruka zanikd pri
nesprévnom a neodbornom zaobchddzani, pri po-
uZiti ndsilia a pri zdsahoch, ktoré neboli vykonané
nasim autorizovanym servisom.

Vybavenie v pripade zdaruky
Na zaru&enie rychleho vybavenia Vasej Ziadosti
postupujte podla nasledujicich pokynov:

B Na vietky otdzky maijte pripraveny pokladniény
doklad a &islo vyrobku (IAN) 424957_2301
ako doklad o nékupe.

B Cislo vyrobku ndjdete na typovom &titku na
vyrobku, na gravire na vyrobku, na titulnej
stranke ndvodu na obsluhu (dole viavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodne;j strane
vyrobku.
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B Ak déjde k funkénym poruchdm alebo inym
nedostatkom, kontaktujte najprv niZ3ie uvede-
né servisné oddelenie telefonicky alebo
e-mailom.

W Vyrobok, zaevidovany ako poruchovy, mézete
potom spolu s dokladom o ndkupe (pokladni¢ny
blok) a uvedenim popisu chyby a datumu, kedy k
nej doslo, bezplatne odoslat na adresu servisné-
ho strediska, ktord Védm bude ozndmend.

[=]%.4:m]
4| ce.com si mbzete stiahnut tieto a

mnoho dalich priruciek, vided o
vyrobkoch a instalagny softvér.

Na webovej stranke www.lidl-servi-

Pomocou tohto QR-kédu sa dostanete priamo na
strénku servisu Lidl (www.lidl-service.com) a pomo-
cou zadania &isla vyrobku (IAN) 424957_2301

otvorite vas ndvod na obsluhu.

Servis
(KD Servis Slovensko

Tel. 0850 232001
E-Mail: kompernass@lidl.sk

[IAN 424957 2301 |

Dovozca

Maite na pamdti, Ze niZsie uvedend adresa nie je
adresou servisného strediska. Najprv kontaktujte
uvedené servisné stredisko.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

NEMECKO

www.kompernass.com



SILVERCREST’

Recepty

V tejto kapitole Vam uvedieme niekol'ko prikladov
na pripravu jeddl. Tieto priklady st odporiéania.
Doba pripravy jedla sa méze isit.

Recepty bez zdruky. Vietky informécie o prisadéch
a priprave s orienta&né. Dopliite si tieto recepty

o Vase vlastné skdsenosti. Zeldme Vam Gspesné
pecenie a dobrg chut!

UPOZORNENIE

Dodrziavaite tiez upozornenia k priprave jeddl
na obale potravin.

Muffiny

Prisady pre 3tyri osoby:

¢ 1 34lka moky

4 1 &ajovd lyzieka prasku do pediva

4 1 vajce

4 1 polievkova lyZica rozpusteného masla
¢ 1 3alka mlieka

4 3 PLcukru

4 1 stipka soli

4 pre rézne varianty dodatoéne orechy, nakrgjané
bandny alebo &okolddové vlocky

Priprava:

1)V miske pomaly jedno po druhom zmie3aijte
miku, prasok do peciva, vajce, mlieko, sol a
cukor.

2) Rozpustite maslo v hrnci a zamieajte do cesta.

3) Podla chuti primie3aijte orechy, éokoladové
vlogky alebo roztlacené banany.

4) Hotové cesto dajte do typickych formiciek na
muffiny a tieto postavte na plech na peéenie (.

5) Muffiny pecte pri 220°C s hornym a dolnym
ohrevom priblizne 15 mindt na spodne; liste.

Toast Hawaii

Prisady pre 4 toasty:

4 4 platov toastového chleba

4 1-2 polievkové lyzice remulady
4 120 g varenej 3unky

4 1/2 plechovky anandsu

¢ 4 platky syra na zapecenie

¢ kari korenie

Priprava:
4 Platky toastového chleba najprv opiect.

¢ Potom ich [ahko natrite remulddou a oblozte
varenou $unkou.

4 Na takto obloZeny toast polozte vzdy jeden
platok anandsu. Okorefite s kari korenim.

4 Potom na ananés polozte vzdy plétok syra.

4 Toasty Hawaii polozte na mriezkovy rodt @ a
zapekaite v automate na grilovanie a pegenie
na hornej lidte pri ca. 200 °C, pri hornom
ohreve ca. 8 minit.

Peéenie hlboko zmrazenej pizzy
Priprava:

4 Zasunte mriezkovy rost B do hornej listy
priestoru na grilovanie a pecenie.

4 Polozte hlboko zmrazend pizzu bez balenia na
mriezkovy rost (®.

4 Pecte pizzu na hornom a spodnom ohreve ca.
20 mindt.

4 Dodrziavaite tiez ddaje, uvedené na obale s
ohladom na teplotu.
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Striekané pedivo

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

125 g masla

125 g cukru

1 bali¢ek vanilkového cukru

1 3tipka soli

1 vajce

1 bielok

250 g miky (typ 405)

1 &ajova lyzicka prasku do pediva

nastrGhand kéra z polovice citréna

Priprava:

1)
2)

3)

4)
5)

6)

7)

Maslo vy3lahajte do peny.

Pridajte k tomu cukor, vanilkovy cukor, citréno-
vi kéru a vajcia.

Zmie3ajte miku, présok do peciva a sol a za
staleho miedania drevenou vareskou vietko
primiesajte do cesta.

Cesto nechaite odstdt ca.10 mindt.

Vytvarujte cesto do pozadovaného tvaru, napr.
za pouzitia mlynéeka na méso, vykrajovacich
formigiek alebo striekacieho vrecka.

PoloZte striekané pegivo na plech na pecenie @,
kiory je vylozeny papierom na pecenie.
Striekané pecivo pecte dozlatista vo vopred

vyhriatej rore pri 180 °C hornom a spodnom
ohreve, ca. 10-15 min0t na hornej liste.

UPOZORNENIE

MnozZstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie @.
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Zemle

Prisady:

300 g miky (alebo celozrnnej miky)
dobré 2 ajové lyzZicky prasku do peciva
200 g lanovych semienok

1 vajce

500 g tvarohu

1 &ajovd lyzika soli

* & & O o o o

podla chuti rasca, cibula, slanina ...

Priprava:

1) Vsetko dobre premiesite a vytvarujte z toho
malé Zemle.

2) Polozte Zemle na plech na pecenie @, ktory je
vyloZeny papierom na peéenie.

3) Prica. 200 °C spodného ohrevu peéte pribliz-
ne 30 mindt na hornej lidte.

UPOZORNENIE

Mnozstvo cesta vystaéi pre viacej plechov na
pedenie @.
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Snehové pusinky
Prisady:

4 1 bielok

¢ sof

¢ 45 g cukru

Priprava:

1) Daite chladené bielko do misky bez tuku.
Nesmie sa zmiesat so Zltkom, pretoze inak nie
ie sneh z bielka tuhy.

2) Bielok sa musi 3lahat pri nizkej rychlosti, aby
sa v snehu z bielka nevytvorili Ziadne velké

bubliny.

3) Osolte stipkou soli.

4) Postupne pridavaite polovicu cukru, ak sneh z
bielku zaéne tuhnut.

5) Potom ho vy3lahaijte do tuha najvysdou rych-
losfou.

6) Pridaijte zvy3ny cukor. Tym ziskajd snehové
pusinky potrebni pevnost.

7) Naplite snehové pusinky do striekacieho
vrecka s velkou 3pickou hviezdy a v malych
odstupoch striekajte ruzicky, jazyeky alebo iné
tvary na plech na pecenie (D, ktory je vyloze-
ny papierom na pecenie.

8) Automat na grilovanie a pecenie predhrejte na
ca. 100°C cirkulujceho vzduchu.

9) Pusinky nechaijte piect na hornej kolajnici
pri ca. 100°C cirkulujoceho vzduchu ca. 2
hodiny.

Maslové krutény

Prisady:

4 2 platky toastového chleba
4 1 PLmasla

Priprava:

1) Nakrdjaijte toastovy chlieb na malé kocky.

2) Rozpustite maslo v hrnci na miernom ohni a
primie3ajte toastovy chlieb.

3) Vylozte plech na pecenie P papierom na
peenie a rozlozte nai rovnomerne kocky
toastového chleba.

4) Pette kocky toastového chleba prica. 170 °C,
spodny ohrev, na hornej liste dozlatista (ca.

10 mindt).

UPOZORNENIE

Mézete tiez pouzit byliny alebo cesnakové mas-
lo namiesto normdlneho masla. Doba pedenia
sa znizi o ca. 5 mindt.
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Bagety s mletym mésom
Prisady:
4 2 bagetové zemle

4 250 g mletého masa (mie3ané 1/2 bravéové

a 1/2 hovadzie)

2 paradaijky

1 cibula (nakrdjand na kocky)
2 PL rajginového pretlaku

40 g stréhaného parmezanu

4 platky syra

* & & o oo o

sol' a cierne korenie

Priprava:
1) Rozrezte bagetu a vydlabajte z nej vnitro.

2) Zmieajte mleté méso, paradajkovy pretlak,
cibulu, parmezan, sol a korenie.

3) Vyformujte z mletého mésa 4 rovnako velké,

o najplocheisie karbondtky a polozte tieto na

polovice bagety.

4) Nokrdjajte paradajku na plétky a rozlozte ju
po bagete.

5) Posypte bagetu syrom.

6) Polozte bagetu na plech na pecenie @ a
pedte ju pri ca. 230 °C v predhriatej rore pri
hornom a spodnom ohreve ca. 20 minit na
spodne; liste.

UPOZORNENIE

Mleté méso mézete tiez dochutit bazalkou, chilli

alebo inym korenim.
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Karfiol (zapeéeny)

Prisady:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

1/2 hlava karfiolu (ca. 250 g)

3 plétky citréna

1 PL masla

1 kopcovita CL moky

1 PL citrénovej $favy

1 PL str6hanych mandli

2 PL gratinového syra (stréhaného)

sol, &ierne korenie, muskat

Priprava:

1)
2)

3)

5)

6)

8)

Rozdelte karfiol na ruzicky a umyte ich.

Varte karfiol s plétkami citréna vo vriacej oso-
lenej vode po dobu 8-10 mindt, aby bol karfiol
polomékky. Pri odlievani odoberte ca. 150 ml
vriacej vody.

Nechaijte v hrnci rozpustif maslo a a za stdle-
ho mie3ania asi 1 mindtu zaprazte moku.

Za staleho miedania prilievajte vriacu vodu
karfiolu a nechaite asi 2 mindty vietko varif.

V pripade, Ze je zaprazka prili§ hustd, pridaijte
postupne trochu vody, dokial nevznikne krémo-
va konzistencia. Dochutte citrénovou stavou,
solou, korenim a mugkdtovym orieskom.

Daijte karfiol do ndkypovej formy (priemer
ca.14 cm) a zalejte rovnomerne omaékou.
Posypte syrom a struhanymi mandlami.

Na plech na pecenie () postavte ndkypovi
formu.

Zapecte ndkyp pri ca. 200 °C v predhriatej
rore pri hornom a spodnom ohreve po dobu
ca. 20 mindt na spodne; liste.
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Tasky z listkové cesto s napliiou z lososa
Prisady:

4 1 bal. platkov listkového cesta (ca. 8 kusov)

4 1 bal. tdeného lososa, v plétkoch, (ca. 200 g)
4 1 citrdén

4 1 cibula

4 1 bal. smotanového syra (200 g)

4 Zerstvy kdpor

4 sol a &ierne korenie

¢

1 ltok

Priprava:

1) Oddelte listkové cesto od seba a nechajte ho
pripadne rozmrazit.

2) Zmiedajte smotanovy syr so solou, korenim a
citrébnovou $tavou.

3) Nakrdjaijte cibulu na jemné kocky.
4) Pridajte polovicu lososa a cibule ku zmesi

smotanového syra a vietky rozmixujte ruénym
mixérom.

5) Nakréjajte zvy$ny losos na tenké prizky.

6) Losos a képor pridajte do zmesi a vietko
premiesajte.

7) Daijte vzdy jednu polievkovi lyZicu s touto
zmesou na pldtok listkového cesta a zlozte
tento dohromady.

8) Potrite vytvorené tasky vajecnym Zitkom.

9) Na plech na pegenie @ polozte tasky z
listkového cesta. Nechajte dostatok priestoru

medzi jednotlivymi taskami, pretoze listkové
cesto nakynie.

10) Tasky z listkového cesta nechaite piect na
spodne; lidte pri ca. 230°C pri hornom a spod-
nom ohreve ca. 25-30 mindt. Listkové cesto by
malo [ahko zhnednut.

UPOZORNENIE

Uvedené mnozstvo vystaci pre viacej plechov na
pecenie @.
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Introduccion
Felicidades por la compra de su aparato nuevo.

Ha adquirido un producto de alta calidad. Las
instrucciones de uso forman parte del producto y
contienen indicaciones importantes acerca de la
seguridad, el uso y el desecho de este aparato.
Antes de usar el producto, familiaricese con todas
las indicaciones de manejo y de seguridad. Utilice
el producto Gnicamente como se describe y para
los dmbitos de aplicacién indicados. Entregue todos
los documentos cuando transfiera el producto a
terceros.

Uso previsto

El horno con funcién de gratinado sirve exclusiva-
mente para calentar, asar y gratinar alimentos.

Este aparato estd previsto exclusivamente para
su uso doméstico privado. No lo utilice con fines
comerciales.

Cualquier ofro uso se considera como no conforme
al previsto y puede provocar dafios materiales e
incluso personales.

Volumen de suministro
Horno eléctrico con grill
1 bandeja de horno

1 parrilla

Espetén giratorio con 2 pinchos de sujecién

1 bandeja para migas

¢
¢
¢
4 2 mangos
¢
¢
¢

Instrucciones de uso

Compruebe que el volumen de suministro esté
completo y que carezca de dafios después de
desembalarlo. En caso necesario, péngase en
contacto con el servicio de asistencia técnica.
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Descripcion del aparato
Figura A:
@ Accionamiento
Regulador de temperatura
Selector de funcién

Temporizador

Puerta de cristal
Bandeja para migas integrada
Varillas calefactoras inferiores

(2]
(3]
(4]
@ Piloto de control
(6
(7]
(8
o

Alojamiento del espetén

Figura B:

@ Mango (para la bandeja de horno y
para la parrilla)

® Bandeja de horno

® Mango (para el espetén)

® Parrilla

@ Elemento de fijacién

® Pinchos de sujecién

16)

Espetdn

Caracteristicas técnicas
220-240V ~

(corriente alternal),

50/60 Hz
Consumo de potencia: 1500 W

Tensién nominal:

n Todas las piezas de este aparato que en-
tran en contacto con alimentos son aptas
para su uso con alimentos.
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Indicaciones de seguridad

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

» No se permite la apertura ni la reparacién de la carcasa del apara-
to. De lo contrario, no podré garantizarse la seguridad del aparato
y se anularé el derecho a la garantia. Si el aparato estd defectuoso,
encomiende su reparacién exclusivamente al personal especializado
autorizado.

~ Si se estropea el cable de conexién de red de este aparato, enco-
miende su sustitucién al fabricante, a su servicio de asistencia técnica
o a una persona que posea una cualificacién similar para evitar
peligros.

» No permita que ningin liquido penetre en la carcasa del aparato.
El aparato no debe estar expuesto a la humedad ni utilizarse a la
intemperie. Ademds, no deben colocarse objetos llenos de liquido,
como, p. ej., jarrones, encima del aparato. jExiste peligro de in-
cendio y de descarga eléctrical Si por cualquier motivo penetrase
liquido en la carcasa del aparato, retire inmediatamente la clavija de
red de la base de enchufe y llévelo a reparar.

» No toque el aparato, el cable ni la clavija de red con las manos
himedas. De lo contrario, existe peligro de descarga eléctrica.

&) No sumerja nunca el aparato en agua ni en otros liquidos.
Posible peligro de muerte por descarga eléctrica si penetran restos
de liquidos en piezas sometidas a tensién.
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/\ ;ADVERTENCIA - PELIGRO DE LESIONES!

>

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afos y por
personas cuyas facultades fisicas, sensoriales o mentales sean redu-
cidas o carezcan de los conocimientos y de la experiencia necesaria
siempre que sean vigilados o hayan sido instruidos correctamente
sobre el uso seguro del aparato y hayan comprendido los peligros
que entrana.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar las tareas de limpieza y mantenimiento
del aparato a no ser que sean mayores de 8 afios y estén bajo
supervision.

Los nifios menores de 8 afios deben mantenerse alejados del aparato
y del cable de conexién.

Tienda el cable de red de modo que nadie pueda tropezar con él ni
pisarlo.

Nunca toque la puerta de cristal ni la carcasa mientras el aparato
esté en uso, ya que podrian estar muy calientes. jPara prevenir
quemaduras, use una manopla o algo similar para abrir la puerta de
cristal |

No toque nunca las varillas calefactoras ni la ventana durante el fun-
cionamiento ni antes de que el aparato se haya enfriado. No intro-
duzca la mano dentro del horno durante el funcionamiento. Espere a
que el aparato se haya enfriado. De lo contrario, podria quemarse.

Después de su uso, deje que el aparato se enfrie antes de transportarlo.

Utilice siempre guantes o trapos de cocina para tocar el aparato.

iPrecaucién! jSuperficie caliente!
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ATENCION - iDANOS MATERIALES!

» No utilice ningin tipo de reloj programador externo ni sistema de
control remoto para accionar el aparato.

» No deje nunca el aparato desatendido durante su funcionamiento.

~ Asegurese de que el aparato, el cable de red o la clavija de red no
entren en contacto con fuentes de calor, como placas de cocina o
llamas abiertas.

» Utilice el aparato exclusivamente con los accesorios originales sumi-
nistrados.

» No doble ni aplaste el cable de red.

~ Extraiga siempre el cable de red del enchufe tirando de la clavija y
nunca directamente del propio cable.

» Durante el funcionamiento, no debe haber materiales facilmente
inflamables en las inmediaciones del horno con funcién de gratinado
(p. €j., pafos o guantes de cocing, efc.).

» No seque nunca tejidos ni objetos encima de, sobre o dentro del
aparato. jExiste peligro de incendio!

» El usuario no tiene que hacer nada para cambiar el ajuste del pro-
ducto entre 50 y 60 Hz. El producto se adapta tanto a 50 Hz como
a 60 Hz.
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Instalacion Uso del aparato
/\ iADVERTENCIA! Puerta de cristal
{RIESGO DE INCENDIO! h
, , {ATENCION!
> No coloque nunca el aparato bajo armarios {PELIGRO DE DANOS MATERIALES!
suspendidos ni junto a cortfinas, paredes de .
armarios ni cualquier ofro objeto inflamable. > No se apoye en la puerta de cristal @.

No coloque ningln objeto sobre la puerta de
cristal @. De lo contrario, podrian producirse
dafos en las bisagras.

> La distancia entre el aparato y cualquier
armario suspendido, el techo, las paredes
laterales o elementos similares debe ser de

un minimo de 10 cm en la parte superior y M Si prepara alimentos con un contenido especial-
de 5 cm en los laterales. Por ello, no debe mente elevado de grasa, es posible que se forme
instalarse el aparato en el interior de arma- mds humo. En tal caso, no cierre completamente
rios o similares. De lo contrario, la ventilacién la puerta de cristal @, sino que deje abierta
del horno no seria suficiente, lo que podria una rendija:
causar un incendio o dafiar el aparato. La puerta de cristal @ posee una posicién de

> |n510|e exc|u5i\/qmente e| qurqfo sobre una encastre que permiie deicr obierfo una rendi]o:
base termorresistente. De lo contrario, existe Si cierra con cuidado la puerta de cristal @,
peligro de incendio y el aparato podria quedard encastrada en esta posicién justo antes
dafarse. La zona bajo la base del aparato de cerrarse.
puede decolorarse y dafiarse. Ademds, si se B Para secar fruta con el fin de hacer fruta deshi-
coloca el aparato sobre una superficie blan- dratada, la puerta de cristal @ también debe
da, podrian producirse marcas permanentes mantenerse en la posicién de encastre para que
en la base. pueda liberarse la humedad y se seque mejor

la fruta.
a E 1
iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA! Insercién de la bqndeia para migqs

> No coloque el aparato en la proximidad
de agua, como, p. €j., cerca de fregaderos,
lavabos o en sétanos himedos. De lo contra-
rio, existe riesgo de descarga eléctrica.

B Inserte la bandeja para migas @ bajo las
varillas calefactoras inferiores @ de forma que
quede colocada de forma plana sobre la base
del aparato. La parte mds curvada hacia arriba

B Coloque el aparato sobre una superficie fija, puede utilizarla como agarre. La parte menos
plana y termorresistente (p. ej., encimeras de curvada hacia arriba debe introducirse primero
acero inoxidable o de piedra natural, como en el aparato.

el granito). Procure que haya una ventilacién
suficiente alrededor del aparato.

H Coloque el aparato con la parte posterior
contra la pared. Las piezas distanciadoras de la
parte posterior deben tocar la pared. Asegirese
de que la pared sea de material termorresistente,
p. ej., azulejo, piedra natural o granito.

M Llimpie todas las piezas tal y como se describe
en el capitulo "Limpieza y mantenimiento".
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Uso del espetén

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> Utilice siempre el mango @ para introducir
el espetén @ caliente en el aparato o para
o extraerlo.

B Con los dos pinchos de sujecién @, puede
fijarse el alimento al espetén @.
Afloje el elemento de fijacién @ de los pinchos
de sujecién @, desplacelos de forma que el
alimento quede bien fijo y vuelva a apretar el
elemento de fijacién @.

B Introduzca primero el extremo del espetén @©
sin muesca en el accionamiento @ (fig. 1):

d

%

[

[

[

[

Fig. 1: Introduccién del espetén @ en el accio-
namiento @.

M Tras esto, inserte ahora el ofro extremo del espe-

t6n O con la muesca profunda en el alojamiento
del espetén @ (fig. 2):

Fig. 2: Colocacién del espetén @ en el alojo-
miento del espetén @

> Coloque siempre la bandeja de horno @ en
el carril inferior cuando utilice el espetén @.
Asi podrén recogerse los liquidos que goteen.

B Para refirar el espetén @ caliente, inserte los
ganchos del extremo del mango @ en los
orificios del espetén @ (fig. 3):

Fig. 3: Enganche del mango (@ en el espetén O

M Eleve primero el lado izquierdo del espetén
para extraerlo del alojamiento del espetén @
y refire el espetén (B del accionamiento @.
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Uso de la bandeja de horno/parrilla

/\ iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> Utilice siempre el mango O para insertar la
bandeja de horno @/parrilla @ caliente

en el aparato o para extraerlas.

M Inserte la bandeja de horno @/parrilla @ en

uno de los 3 carriles del aparato.

FATENCION!
iPELIGRO DE DANOS MATERIALES!

> No coloque nunca la bandeja de horno @/
parrilla @ directamente sobre las varillas
calefactoras @.

B Para poder extraer la bandeja de horno @ o
la parrilla (B caliente, enganche el mango @
de la siguiente manera:

Fig. 4: Enganche del mango @ en la parrilla @

Fig. 5: Enganche del mango (@ en la bandeja
de horno P

Antes del primer uso

1) Inserte la clavija de red en una base de
enchufe.

2) Gire el regulador de temperatura @ hasta el
tope en sentido horario para ajustar la méxima
temperatura.

3) Gire el selector de funcién @ para ajustar
la posicién de "Calor arriba y abajo"

4) Abra la puerta de cristal @ y déjela abierta
para este proceso.

5) Retire cualquier accesorio que haya en el horno.

6) Gire el temporizador @ y ajistelo en
20 minutos.

INDICACION

> Al calentar el aparato por primera vez, es
posible que se genere un poco de humo y olor
debido a los restos derivados de su fabricacién.
Esto es perfectamente normal e inofensivo.
Procure que haya suficiente ventilacién; por
ejemplo, abra una ventana.

El aparato se desconecta automdticamente
una vez transcurridos los 20 minutos.

Si desea interrumpir brevemente el proceso de
calentamiento, gire el regulador de tempera-
tura @ hasta el tope en sentido antihorario
y ajuste el temporizador @ en la posicién
“OFF” (apagado).

7) Deje que el aparato se enfrie y limpielo de
la manera descrita en el capitulo “Limpieza
y mantenimiento”.

El aparato estard ahora listo para funcionar.
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Manejo del aparato

Selector de funcién LL?

Con el selector de funcién @, puede encender
el aparato y ajustar 5 funciones disfintas:

Simbolo Significado

“Calor abajo”
p. ej., para hornear tartas/
pasteles

“Calor arriba”
p. ej., para gratinados

"Calor arriba y abajo"
p. €., para hornear pizzas

"Calor arriba/
ventilador/espetén"
p. €j., para hornear aves al
espetén

"Calor arriba y abajo/
ventilador"
p. ej., para hornear panecillos

"OFF": el aparato estd apa-
gado

= (1R B

C
Regulador de temperatura m

Con el regulador de temperatura @, puede ajustar
la temperatura deseada.

Temporizador
Puede encenderse el aparato/ajustarse el tiempo
de horneado deseado con el temporizador @:

B Ajuste el temporizador @ en el tiempo deseado.
Tras finalizar el tiempo ajustado, se emite un
sonido y el aparato detiene el calentamiento.

Si se selecciona la funcién “Calor arriba/
ventilador/espetén” , también se detiene la
rotacién del espetén @.

B Si desea utilizar el aparato sin limite de tiempo,

gire el regulador giratorio del temporizador @
en sentido antihorario hasta la posicién “ON”.

Gratinado y horneado

En el capitulo "Tabla de preparacién de ali-
mentos", encontrard varios ejemplos del tiempo
y la temperatura de horneado para preparar
distintos alimentos.

1) Introduzca la bandeja para migas @ en el
aparato.

2) Extraiga la parrilla @ y la bandeja de horno P
del aparato. En caso necesario, cibralas con pa-
pel de horno o engrase la bandeja de horno @.

> Es posible que deba precalentarse el horno
segin el plato que desee prepararse. Observe
las instrucciones de la recefa correspondiente.

El precalentamiento es especialmente necesario

para lo siguiente:

— Tiempos de horneado muy cortos.

— Cortezas crujientes.

— Platos delicados que requieran una tem-
peratura constante, como, por ejemplo,
suflés.

> Si no es necesario el precalentamiento, vaya
directamente al paso 3).

3) Deje que el aparato alcance la temperatura
deseada durante aprox. 10 minutos (depen-
diendo del ajuste de temperatura):

— Seleccione la temperatura deseada con el
regulador de temperatura @.

— A continuacién, seleccione la funcién
deseada con el selector de funcién ©.

> Si selecciona la funcién con ventilador, por
norma general, puede prescindirse del preca-
lentamiento del horno.

— Ajuste el tiempo de precalentamiento con
el temporizador @ (aprox. 10 minutos).

— Cierre la puerta de cristal @.
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4) Una vez transcurrido el tiempo, coloque los
alimentos en la parrilla @ o la bandejo @ e
insértela en uno de los carriles. Al hacerlo, pro-
cure mantener una distancia suficiente entre los
alimentos y las paredes interiores y las varillas
calefactoras del aparato.

> Si prepara un alimento que pueda gotear in-
tensamente sobre la parrilla ®, introduzca la
bandeja de horno @ en el carril inferior. De
este modo, puede recogerse, p. €j., la grasa
que gotee para después limpiar el aparato
con mayor facilidad.

5) Cierre la puerta de cristal @ antes de empezar
a hornear los alimentos.

6) En caso necesario, ajuste el tiempo de horneado
que desee por medio del temporizador @.
El tiempo de horneado maximo que puede
ajustarse con el temporizador @ es de 120
minutos. Alternativamente, también puede
ajustarse el temporizador @ en la posicién
“ON" para tilizar el aparato durante un
tiempo ilimitado.

> Si el tiempo de horneado de los alimentos
es inferior a 20 minutos, ajuste primero el
temporizador @ en 40 minutos para des-
pués retroceder hasta el tiempo de horneado
deseado.

El piloto de control @ indica que el aparato estd
encendido. Si utiliza el aparato con un tiempo de
horneado preajustado, el interruptor del temporiza-
dor @ se mueve hacia la posicién “OFF”.
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En tal caso, el aparato se apaga automdticamente
una vez transcurrido el tiempo ajustado, se emite
una sefial actstica y el piloto de control @ se
apaga.

Si desea inferrumpir brevemente el proceso

de calentamiento, gire el regulador de tempe-

ratura @ hasta el tope en sentido antihorario y

ajuste el temporizador @ en la posicién "OFF"

(apagado).

7) Sino desea utilizar el aparato con un fiempo de

horeado preaijustado, ajuste el temporizador @
en "OFF” cuando desee finalizar el horneado.

8) Una vez finalizado el proceso de calentamiento,
retire la parrilla @ y/o la bandeja de horno @
con el mango .

9) Aijuste el selector de funcién € en "OFF"
(apagado).

Gratinado con espetéon

1) Introduzca la bandeja para migas @ en el
aparato.

2) Retire el espetén @ del aparato si estd en su
interior.

3) Coloque la bandeja de horno (@ en el carril
inferior.

4) Fije el alimento con los pinchos de sujecién ®
en el espetén. Asegurese de que el alimento
pueda girar libremente en el horno. Es posible
que el espetén @ cambie la direccién de giro
si el alimento choca contra un obstaculo.

Los dos orificios del espetén @ deben perma-
necer accesibles; de lo contrario, no podré
engancharse el espetén B con el mango @.

5) Fije el espetén @ en el horno (consulte el
capitulo "Uso del espetdn").

6) Cierre la puerta de cristal Q.
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Si desea interrumpir brevemente el proceso de
calentamiento, gire el regulador de temperatura @
hasta el tope en sentido antihorario y ajuste el
temporizador @ en la posicién "OFF" (apagado).
7) Ajuste el regulador de temperatura @ en la
temperatura deseada.

8) Ajuste el selector de funcién 3 en “Calor arriba/
ventilador/espetén” .

9) Silo deseq, ajuste el tiempo deseado con el
temporizador @. Alternativamente, también
puede ajustarse el temporizador @ en la posi-
cién “ON” para utilizar el aparato durante un
tiempo ilimitado.

El aparato inicia el proceso de horneado y el
espetén ) comienza a girar.

El piloto de control @ indica que el aparato esta
encendido. Si utiliza el aparato con un tiempo de
horneado preajustado, el interruptor del temporiza-
dor @ se mueve hacia la posicién “OFF”.

En tal caso, el aparato se apaga autométicamente
una vez transcurrido el tiempo ajustado, se emite
una sefial actstica y el piloto de control @ se apaga.

Si desea interrumpir brevemente el proceso de ca-
lentamiento, gire el regulador de temperatura @
hasta el tope en sentido antihorario y ajuste el
temporizador @ en la posicién "OFF" (apagado).
10) Si no desea utilizar el aparato con un tiempo
de horneado preajustado, ajuste el tempori-
zador @ en “OFF” cuando desee finalizar el
horneado.

11) Una vez finalizado el proceso de horneado,
extraiga el espetén B con el mango @.

12) Ajuste el selector de funcién @ en "OFF"
(apagado).

EJEMPLO - POLLO ASADO

Ingredientes
4 Pollo entero (aprox. 1,3 kg, limpio)
4 Condimentos (sal, pimentén)

¢ Aceite de cocina

1) Condimente el pollo por dentro y por fuera
con sal y pimentén. Unte el exterior del pollo
con aceite de cocina.

2) Introduzca el pollo en el espetén @ vy fijelo
con los pinchos de sujecién @. Procure
que los orificios del espetén @ queden
accesibles para que pueda engancharse el
mango (B en el espetén . Segin la forma
del pollo, es posible que deban fijarse las
alitas y los muslos con una cuerda termorre-
sistente para que no obstaculicen el giro del
espetdn.

3) Coloque la bandeja de horno (P en el carril
inferior.

4) Precaliente el horno durante aprox. 10 mi-
nutos con la funcién "Calor arriba y abajo/

ventilador" a 230 °C.

5) Coloque el pollo ya insertado en el espetén
en el aparato con ayuda del mango @.

6) Ajuste el selector de funcién en “Calor

arriba/ventilador/espetén” y cierre la

puerta.

7) Ajuste el temporizador @ en aprox. 80 mi-
nutos. El tiempo de horneado puede variar
segun el tamafio y la forma del pollo.

8) Engrase el pollo de vez en cuando con un
poco de aceite durante el horneado. Asi la
piel quedard crujiente.

9) Una vez transcurrido el tiempo ajustado,
extraiga cuidadosamente el espetén con el
pollo con ayuda del mango . Retire los
pinchos de sujecién (B y extraiga el pollo
del espetén @.
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Tabla de preparacion de alimentos

La siguiente tabla es orientativa y ofrece ejemplos para la preparacién/horneado de distintos alimentos.
Adapte los datos segin la receta y su gusto personal. En especial, la naturaleza de los distintos alimentos,
como su tamafo, grosor o calidad, influye sobre el tiempo de preparacién.

Plato Tipo de Tempel;atura Dur?cién en
calor en °C minutos
Bizcocho (molde rectangular pequefio) 150- 160 35-45
R i =1 T O
Trenza de pan de leche 170-180 30-40
Muffins (=] [210-230 15-20
Empanadas de hojaldre @ 220-230 25-30
Pastas de mantequilla @ 170-190 10-15
Merengue (=] [100-120 110-130
Panecillos prehorneados™ 200-220 10-20
Pan blanco, 750 g (=] |[200-225 15-20
:_rc;uziinf:?no;l; (Erir;tzc:llos de sosa cdustical), 220230 1525
Tostadas gratinadas, 4 unidades E 190 -200 5-15
Pizza fresca (=] [200-220 20-30
Pizza congelada (masa fina)* l: 200-220 15-25
i:rgzéjociedp;a;il:::aglngredlen'res crudos) 180 - 200 70-100
Lasafia fresca 160- 180 50-60
Flammkuchen (pizza muy fina) Q 220-230 10-20
Pollo entero, aprox. 1,3 kg E 230 80-100
Asado de cerdo, 1 kg, sin corteza @ PDZT:;Zf]S 50 o 28
o e TR O [ |os
Pastel de carne picada, 1 kg 180-190 50-60
* Si las indicaciones de preparacién del envase del fabricante difieren de los valores especificados
aqui, oriéntese por los datos del fabricante.
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Limpieza y mantenimiento

iPELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA!

> jAntes de limpiar el aparato, extraiga siempre
la clavija de red de la base de enchufel!
iExiste riesgo de descarga eléctrical

No sumerja nunca el aparato en agua ni
en otros liquidos.

iADVERTENCIA!
iPELIGRO DE LESIONES!

> Deje que el aparato se enfrie antes de
limpiarlo. De lo contrario, existe peligro de
quemaduras.

B Limpie el aparato y los accesorios en cuanto se
hayan enfriado. Asi, serd mds facil retirar los
restos de alimentos.

jATENCION!
iPELIGRO DE DANOS MATERIALES!

> No utilice productos de limpieza abrasivos
ni agresivos. jPodrian dafar la superficie!

> iNo lave las piezas del aparato en el lava-
vaijillas!

> No limpie el interior del horno con un spray
para hornos, ya que, de lo contrario, no
podrdn eliminarse los restos de las varillas
calefactoras.
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B Limpie el aparato con un pafio humedo. En
caso necesario, afiada un producto de limpieza
suave en el pafio y después frote el aparato con
un pafio humedecido con agua limpia. Seque
todo bien.

B Limpie el interior del horno y la puerta de cristal @
con un pafio himedo. En caso necesario, afiada
un producto de limpieza suave en el pafio y
después frote el aparato con un pafio humede-
cido con agua limpia. Seque todo bien.

M Limpie los mangos ©/@®, el espetén @, los
pinchos de sujecién (B, el elemento de fijacién @,
la bandeja de horno @, la parrilla @ y la ban-
deja para migas @ con agua caliente y con un
producto de limpieza. Seque todas las piezas
adecuadamente después de la limpieza.

Almacenamiento

M Puede enrollar el cable de red alrededor de las
piezas distanciadoras de la parte posterior del
aparato y fijar el enchufe en una de las piezas
distanciadoras:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Guarde el aparato limpio y sus accesorios en
un lugar limpio, seco y sin polvo.
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Eliminacion de fallos

Error Causa Solucién

La clavija de red no estd conectada a la red | Inserte la clavija de red en una

eléctrica. base de enchufe.
El aparato no X Utilice una base de enchufe
P X La base de enchufe estd defectuosa. .
funciona. distinta.

, Péngase en contacto con el
El aparato estd defectuoso. - . s
servicio de asistencia técnica.

El piloto de
control @ se iluming, | El selector de funcién €@ estd en la posicién | Ajuste el selector de funcién €
pero el aparato no | OFF (apagado). en la funcién deseada.
se calienta.
Se ha abierto la puerta de cristal @ con No abra la puerta de cristal @
Parece que el demasiada frecuencia para comprobar el | con més frecuencia de la nece-
horneado requiere | Rrogreso del horneado. saria.

Compruebe el ajuste de la
temperatura.

demasiado tiempo.
P Se ha ajustado una temperatura inadecuada.

Retire los alimentos del aparato
y continde con el proceso de
horneado con la puerta de
cristal @ abierta hasta que
desaparezca el humo.

Durante el funciona-
miento, se genera | Hay restos de productos de limpieza o de

humo y se escuchan | alimentos en las varillas calefactoras.
ruidos anémalos.

Si no logra solucionar los fallos siguiendo las instrucciones de eliminacién de fallos mencionadas o com-
prueba la existencia de otras anomalias, pédngase en contacto con nuestro servicio de asistencia técnica.
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Desecho

Vélido dnicamente para Francia:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

W) [

El producto, el embalaje y las instrucciones de uso

son reciclables, se someten a una responsabilidad
ampliada del fabricante y se desechan por
separado.

Desecho del aparato

El simbolo adyacente de un contene-
dor tachado sobre unas ruedas indica
que este aparato estd sujeto a la
Directiva 2012/19/EU. Dicha Directi-
va estipula que el aparato no debe
desecharse con la basura doméstica
normal al finalizar su vida dtil, sino en
puntos de recogida, puntos limpios o
a través de empresas de desechos
previstas especialmente para ello.

Este tipo de desecho es gratui-
to. Cuide el medio ambiente

y deseche el aparato de la
manera adecuada.

Si el aparato contiene datos per-
sonales, serd su responsabilidad
eliminarlos antes de entregarlo para
su desecho.

®  Puede informarse acerca de las
posibilidades de desecho de los
aparatos usados en su administracién
municipal o ayuntamiento.

Desecho del embalaje
@ El material de embalaje se ha seleccio-
nado teniendo en cuenta criterios
%@ ecolégicos y de desecho, por lo que
es reciclable. Deseche el material de
embalaje innecesario de la forma

dispuesta por las normativas locales
aplicables.

Deseche el embalaje de forma
respetuosa con el medio ambiente.
b S
Observe las indicaciones de los
a

distintos materiales de embalaje v, si
procede, reciclelos de la manera
correspondiente. Los materiales de
embalaje cuentan con abreviaciones
(a) y cifras (b) que significan lo
siguiente: 1-7: pldsticos; 20-22: papel
y cartén; 80-98: materiales compues-
tos.

Garantia de
Kompernass Handels GmbH
Estimado cliente:

Este aparato cuenta con una garantia de 3 afios a
partir de la fecha de compra. Si se detectan de-
fectos en el producto, puede ejercer sus derechos
legales frente al vendedor. Estos derechos legales
no se ven limitados por la garantia descrita a con-
tinuacion.

Condiciones de la garantia

El plazo de la garantia comienza con la fecha de
compra. Guarde bien el comprobante de caija, ya
que lo necesitard como justificante de compra.

Si dentro de un periodo de tres afios a partir de la
fecha de compra de este producto se detecta un
defecto en su material o un error de fabricacién,
asumiremos la reparacién o sustitucién gratuita

del producto o restituiremos el precio de compra

a nuestra eleccién. La prestacion de la garantia
requiere la presentacién del aparato defectuoso y
del justificante de compra (comprobante de cajal),
asi como una breve descripcién por escrito del
defecto detectado y de las circunstancias en las que
se haya producido dicho defecto, dentro del plazo
de tres afios.

ES 171



SILVERCREST'

Si el defecto estd cubierto por nuestra garantia, le
devolveremos el producto reparado o le suministra-
remos uno nuevo. La reparacién o sustitucién del
producto no supone el inicio de un nuevo periodo
de garantia.

Duracién de la garantia y reclamaciones
legales por vicios

La duracién de la garantia no se prolonga por
hacer uso de ella. Este principio también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Si después
de la compra del aparato, se detecta la existencia
de dafios o de defectos al desembalarlo, deben
nofificarse de inmediato. Cualquier reparacién que
se realice una vez finalizado el plazo de garantia
estard sujeta a costes.

Alcance de la garantia

El aparato se ha fabricado cuidadosamente segin
esténdares elevados de calidad y se ha examina-
do en profundidad antes de su entrega.

La prestacién de la garantia se aplica a defectos
en los materiales o errores de fabricacién. Esta
garantia no cubre las piezas del producto normal-
mente sometidas al desgaste y que, en consecuen-
cia, puedan considerarse piezas de desgaste ni
los dafios producidos en los componentes fragiles,
p. €., inferruptores, baterias o piezas de vidrio.

Se anulard la garantia si el producto se dafia o no
se utiliza o mantiene correctamente. Para utilizar
correctamente el producto, deben observarse todas
las indicaciones especificadas en las instrucciones
de uso. Debe evitarse cualquier uso y manejo que
esté desaconsejado o frente al que se advierta en las
instrucciones de uso.

El producto estd previsto exclusivamente para su
uso privado y no para su uso comercial. En caso
de manipulacién indebida e incorrecta, uso de la
fuerza y apertura del aparato por personas ajenas
a nuestros centros de asistencia técnica autoriza-
dos, la garantia perderd su validez.
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Proceso de reclamacién conforme a la
garantia

Para garantizar una tramitacién rapida de su re-
clamacién, le rogamos que observe las siguientes
indicaciones:

B Mantenga siempre a mano el compro-
bante de caja y el nimero de articulo

(IAN) 424957_2301 como justificante de

compra.

B Podrd ver el nimero de articulo en la placa
de caracteristicas del producto, grabado en el
producto, en la portada de las instrucciones de
uso (parte inferior izquierda) o en el adhesivo
de la parte trasera o inferior del producto.

B Si se producen errores de funcionamiento u
otros defectos, péngase primero en contacto
con el departamento de asistencia técnica espe-
cificado a continuacién por teléfono o por
correo electrénico.

B Podré enviar el producto calificado como
defectuoso junto con el justificante de compra
(comprobante de caja) y la descripcién del
defecto y de las circunstancias en las que se
haya producido de forma gratuita a la direccién
de correo proporcionada.

m&;3E | En wwwlidiservice.com, podré

# | descargar este manual de usuario y
muchos ofros mds, asi como videos
sobre los productos y software de
instalacién.

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Con este codigo QR, accederd directamente a
la pégina del Servicio Lidl (www.lidl-service.com)
y podrd abrir las instrucciones de uso me-

diante la introduccién del nimero de articulo

(IAN) 424957_2301.
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Asistencia técnica

@ Servicio Espaiia
Tel.: 900 984 989
E-Mail: kompernass@lidl.es

[1AN 424957 2301 |

Importador

Tenga en cuenta que la direccién siguiente no
es una direccién de asistencia técnica. Péngase
primero en contacto con el centro de asistencia
técnica especificado.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

ALEMANIA

www.kompernass.com

Recetas

En este capitulo, le proporcionaremos algunos
ejemplos para la preparacién de recetas. Estos
ejemplos son meras recomendaciones. El tiempo
de preparacién puede variar.

Recetas sin garantia. Todas las indicaciones de
ingredientes y de preparacién son valores orientati-
vos. Complete estas recetas recomendadas con su
experiencia personal. jLe deseamos mucho éxito y
buen provechol!

Siga las instrucciones de preparacién del envase
de los alimentos.

Magdalenas

Ingredientes para cuatro personas:

4 1 taza de harina

4 1 cucharadita de levadura

4 1 huevo

¢ 1 cucharada de mantequilla fundida
¢ 1 taza de leche

4 3 cucharadas de azicar

¢ 1 pizca de sal

4 Para diferentes variantes, afiada nueces, trozos
de pldtano o trocitos de chocolate

Preparacién:
1) Mezcle lentamente la haring, la levadura, el

huevo, la leche, la sal y el azicar en un cuenco,
afadiéndolos sucesivamente.

2) Funda la mantequilla en una cazuela y mézclela
con la masa.

3) Afada nueces, trocitos de chocolate o trozos
de platano al gusto.

4) Vierta la masa preparada en los moldes
habituales para las magdalenas y coléquelos
sobre la bandeja de horno @.

5) Hornee las magdalenas a 220 °C con calor

arriba y abajo durante aproximadamente
15 minutos en el carril inferior.

ES 173



SILVERCREST'

Tostadas hawaianas

Ingredientes para 4 tostadas:

4 4 rebanadas de pan

4 1-2 cucharadas de salsa remoulade
4 120 g de jamén cocido

¢ 1/2 lata de pifia

4 4 lonchas de queso para gratinar

¢ Curry

Preparacién:
¢ Tueste las rodajas de pan.

4 A continuacién, dntelas de salsa remoulade y
ctbralas con el jamén cocido.

4 Coloque una rodaja de pifia en cada tostada.
Afada un poco de curry.

4 A continuacién, coloque una loncha de queso
sobre la pifia.

¢ Coloque las tostadas sobre la parrilla @ y
gratinelas en el carril superior del horno a
aprox. 200 °C con el calor arriba durante
unos 8 minutos.

Horneado de pizza congelada
Preparacién:

¢ Introduzca la parrilla @ en el carril superior
del horno.

4 Coloque la pizza congelada sin su embalaje
encima de la parrilla @®.

4 Hornee la pizza con calor arriba y abajo duran-

te unos 20 minutos.

¢ Observe las indicaciones del envase acerca
de la temperatura.
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Pastas de mantequilla

Ingredientes:

4 125 g de mantequilla

125 g de azicar

1 sobre de azicar de vainilla
1 pizca de sal

1 huevo

1 clara de huevo

250 g de harina (tipo 405)

1 cucharadita de levadura

@ S & 6 6 o o o

Ralladura de medio limén

Preparacién:
1) Bata la mantequilla hasta que quede espumosa.

2) Anada el azicar, el azicar de vainillg, la
ralladura de limén y los huevos.

3) Mezcle la haring, la levadura y la sal y afdda-
las a la masa sin dejar de remover.

4) Deje reposar la masa aprox. 10 minutos.

5) Moldee la masa con la forma deseada, p. €j.,
con ayuda de una churrera, de moldes o de
una manga pastelera.

6) Coloque las pastas de mantequilla sobre la
bandeja de horno @ cubierta con papel de
horno.

7) Hornee hasta dorar las pastas con el horno
precalentado a 180 °C con calor arriba y
abajo durante aproximadamente 10-15 minu-
tos en el carril superior.

INDICACION

La cantidad de masa es suficiente para varias

bandejas @.
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Panecillos
Ingredientes:
4 300 g de harina (o harina integral)
2 cucharaditas colmadas de levadura

200 g de linaza

500 g de queso de untar tipo quark

¢

¢

4 1 huevo
¢

4 1 cucharadita de sal

4 Pueden afadirse cominos, cebolla, trocitos de
bacén al gusto

Preparacién:

1) Mezcle bien todos los ingredientes y forme
pequefos panecillos.

2) Coloque los panecillos sobre la bandeja de
horno @ cubierta con papel de horno.

3) Hornee los panecillos a aprox. 200 °C con
el calor arriba durante unos 30 minutos en el
carril superior.

INDICACION

La cantidad de masa es suficiente para varias

bandejas @.

Merengue

Ingredientes:

4 1 clara de huevo

4 Sal

4 45 g de azicar

Preparacién:

1)

2)

3)
4)

5)

6)

7)

8)

9)

Vierta las claras de huevo frias en un cuenco
sin grasa. No puede afiadirse nada de yema,
ya que, de lo contrario, la clara no podria
batirse a punto de nieve.

Bata las claras de huevo a velocidad lenta
para que no se formen burbujas demasiado
grandes en la espuma.

Afada un pellizco de sal.

Vaya afadiendo poco a poco la mitad del azd-
car cuando la espuma empiece a espesarse.

A continuacién, monte las claras a velocidad
répida.

Afada el resto del aztcar. De esta manera,

la masa del merengue alcanzard el espesor
necesario.

Introduzca el merengue en una manga pas-
telera con una boquilla de estrella grande y
forme rosetas, lenguas u ofras formas a poca
distancia entre si encima de la bandeja de
horno @ cubierta con papel de horno.
Caliente previamente el horno eléctrico con
grill a aprox. 100 °C con ventilador.
Hornee el merengue en el carril superior a
aprox. 100 °C con ventilador durante unas
2 horas.
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Picatostes de mantequilla

Ingredientes:

4 2 rebanadas de pan de molde

¢

1 cucharada de mantequilla

Preparacién:

1)
2)

3)

4)

Corte las rebanadas de pan de molde en
pequefios dados.

Derrita la mantequilla en una sartén con calor
suave y mézclela con el pan.

Coloque un papel de horno sobre la bandeja
de horno @ y distribuya los dados de pan de
forma uniforme.

Hornee los dados de pan de molde a apro-
ximadamente 170 °C con calor arriba en el
carril superior hasta que estén dorados (aprox.
10 minutos).

INDICACION

Puede utilizar mantequilla de hierbas o de ajo
en lugar de mantequilla normal. En tal caso, el
tiempo de horneado se reduce aproximadamente

5 minutos.
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Baguettes de carne picada

Ingredientes:

¢

* & & O O o o

2 panecillos con forma de baguette

250 g de carne picada (mitad y mitad)
2 tomates

1 cebolla en dados

2 cucharadas de concentrado de tomate
40 g de queso parmesano rallado

4 lonchas de queso

Sal y pimienta

Preparacién:

1)

2)

4)

5)
6)

Corte las baguettes por la mitad y extraiga la
miga.

Mezcle la carne picada, el concentrado de
tomate, la cebolla, el parmesano y un poco
de sal y pimienta.

Forme 4 hamburguesas del mismo tamafio
lo mds planas posible y coléquelas sobre las
rebanadas de las baguettes.

Corte el tomate en rodajas y coléquelo sobre
las rebanadas de las baguettes.

Distribuya el queso sobre las baguettes.

Coloque las baguettes sobre la bandeja de
horno @ y hornéelas a aproximadamente
230 °C en el horno precalentado con calor
arriba y abajo durante aproximadamente
20 minutos en el carril inferior.

También puede condimentar la carne picada
con albahaca, chile u ofras especias.
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Coliflor (gratinada)

Ingredientes:

<>

* & & O o o o

1/2 coliflor (aprox. 250 g)

3 rodajas de limén

1 cucharada de mantequilla

1 cucharadita colmada de harina

1 cucharada de zumo de limén

1 cucharada de almendras en escamas

2 cucharadas de queso para gratinar (rallado)

Sal, pimienta y nuez moscada

Preparacién:

1)

2)

3)

4)

5)

6)
7)

8)

Separe la coliflor en cogollos y l&velos.

Hierva la coliflor con las rodajas de limén en

agua salada durante 8-10 minutos de forma
) L "

que la coliflor esté “al dente”. Conserve

aprox. 150 ml del agua de coccién durante

el escurrido.

Derrita la mantequilla en una sartén y dore la
harina removiendo constantemente durante
aprox. 1 minuto.

Vierta el agua de coccién de la coliflor remo-
viendo constantemente y deje cocer la mezcla
durante aproximadamente 2 minutos. Si la
mezcla de harina se endurece, afiada un poco
més de agua hasta que tenga una consistencia
espesa. Condimente con el zumo de limén, la
sal y la nuez moscada.

Coloque la coliflor en una fuente de horno
(aprox. 14 cm de didmetro) y vierta la salsa
de forma uniforme.

Espolvoree el queso y las l&minas de almendra
por encima.

Coloque la fuente de horno sobre la bandeja
de horno @.

Gratine a aproximadamente 200 °C con el
horno precalentado con calor arriba y abajo
durante aprox. 20 minutos en el carril inferior.

Empanadas rellenas de salmén

Ingredientes:

4 1 paquete de masa de hojaldre (aprox. 8
unidades)

4 1 paquete de salmén ahumado en filetes
(aprox. 200 g)

1 limén

1 cebolla

1 envase de queso fresco (200 g)
Eneldo fresco

Sal y pimienta

* & & o o o

1 yema de huevo

Preparacién:

1) Coloque los trozos de hojaldre de forma sepa-
rada y, en caso necesario, descongélelos.

2) Mezcle el queso fresco con la sal, la pimienta
y el zumo de limén.

3) Corte la cebolla en pequefios dados.

4) Anada la mitad del salmén y la cebolla a la
masa de queso fresco y mézclela con una
batidora.

5) Corte el salmén restante en tiras finas.

6) Arada el salmén y el eneldo a la masa 'y
mézclelo todo.

7) Afada una cucharada de masa sobre cada
trozo de hojaldre y pliéguelos.

8) Unte las empanadas con yema de huevo.

9) Coloque las empanadas sobre la bandeja de
horno @. Deje suficiente espacio entre cada
empanada, ya que el hojaldre aumentaré de
tamano.

10) Hornee las empanadas en el carril inferior
a aproximadamente 230 °C arriba y abajo
durante aproximadamente 25-30 minutos. Las
empanadas deben estar ligeramente doradas.

Las cantidades indicadas sirven para varias

bandejas de horno @.
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Indledning
Tillykke med kebet of dit nye produkt.

Du har valgt et produkt of hgj kvalitet. Befieningsvej-
ledningen er en del af dette produkt. Den indeholder
vigtige informationer om sikkerhed, anvendelse og
bortskaffelse. Du ber saette dig ind i alle produktets
betienings- og sikkerhedsanvisninger fer brug. Brug
kun produktet som beskrevet og kun til de angivne
anvendelsesomrdder. Lad vejledningen felge med
produktet, hvis du giver det videre fil andre.

Anvendelsesomrade

Grill- og bageovnen anvendes udelukkende fil
opvarmning, bagning og grillning of mad.

Dette produkt er udelukkende beregnet fil anvendelse
i private husholdninger. Det mé& ikke bruges i er-
hvervsmaessig sammenhaeng.

Al anden anvendelse betragtes som vaerende uden
for anvendelsesomradet og kan fare til personskader.

Pakkens indhold
Miniovn
1 bageplade

1 rist

Drejespyd med 2 klemmer
1 krummebakke

¢
¢
L4
¢ 2 tenger
¢
¢
L4

Betjeningsvejledning

BEMARK

Kontrollér umiddelbart efter udpakning, at alle
dele er leveret med og ikke er beskadigede.
Henvend dig i modsat fald til service.
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Beskrivelse af produktet
Figur A:
@ Drev

Termostat

Funktionskontakt

Timer

Glaslage
Indsat krummebakke
Nederste varmeelementer

(2]
(3]
o
@ Kontrollampe
(6]
7]
o
o

Holder til drejespyd

Figur B:

@ Tang (til bageplade og rist)
® Bageplade
® Tang (til drejespyd)
® Rist

@ Fiksering
® Klemmer til drejespyd
@ Drejespyd

Tekniske data

Maerkespeending: 220 - 240 V ~ (vekselstram),
50/60 Hz

Effektforbrug: 1500 W

QII[J Alle dele, som kommer i kontakt med

fedevarer, er levnedsmiddelzegte.
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Sikkerhedsanvisninger

FARE - ELEKTRISK STQD!

» Du mad ikke &bne eller reparere produktets kabinet. Hvis du ger det,
kan sikkerheden ikke garanteres, og garantien bortfalder. Lad forhand-
leren eller en autoriseret reparater reparere produktet, hvis det er

defekt.

» Hvis dette produks tilslutningsledning beskadiges, skal den udskiftes
af producenten eller dennes kundeservice eller af en person med fil-
svarende kvalifikationer, sa farlige situationer undgés.

» Lad ikke vaeske komme ind i produktets kabinet. Produktet mé ikke ud-
saettes for fugt og ikke bruges udenders. Du mé heller ikke stille gen-
stande, der er fyldt med vaeske, som f.eks. vaser, p& produktet. Der er
brandfare og fare for elektrisk stad! Hvis der alligevel kommer vaeske
ind i produktets kabinet, skal du straks traekke stikket ud af stikkontak-
ten og fa repareret produktet.

» Rer ikke ved produktet, stramledningen eller stikket med vade haender. |
modsat fald er der fare for at f& elektrisk stad.

Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre vaesker! Det kan vaere
livsfarligt p& grund of elekirisk sted, hvis der kommer vaeskerester pd
spaendingsferende dele under brug.
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/\ ADVARSEL - FARE FOR KVASTELSER!

>

>

>

Dette produkt kan bruges af barn over 8 ar samt af personer med re-
ducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglende erfo-
ring og viden, hvis de er under opsyn eller er blevet oplzert i brugen
af produktet og de farer, som kan vaere forbundet med det.

Barn ma ikke lege med produktet.

Rengering og brugervedligeholdelse mé ikke udferes af barn, med-
mindre de er zldre end 8 &r og under opsyn.

Barn under 8 ér skal holdes pé afstand af produktet og tilslutningsled-
ningen.

Laeg ledningen p& en sédan made, at man ikke kan traede pd den
eller snuble over den.

Rer aldrig ved glaslagen eller kabinettet under brug, da disse dele
bliver meget varme. Brug en grydelap eller lignende, nér du &bner
l&gen, s& forbraendinger undgds!

Rer aldrig ved varmelegemerne eller ovnruden under brugen, eller fer
produktet er afkalet. Raek ikke ind i ovnrummet, mens ovnen er i gang.
Vent indtil ovnen er afkelet. Gar du ikke det, kan du fa forbraendinger.
Lad produktet kale godt of efter brug, og fer du transporterer det.

Brug altid grillhandsker eller grydelapper, nér du handterer det var-
me produkt!

& Forsigtig! Varm overflade!
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OBS - MATERIELLE SKADER!

~ Brug aldrig en ekstern timer eller et separat fiernbetjeningssystem fil
betjening af produktet.

> Lad aldrig produktet vaere i funktion uden opsyn.

~ Serg for at produktet, stremledningen og stremstikket ikke kommer i
kontakt med varmekilder eller aben ild.

> Produktet mé& kun bruges med det medfalgende originale tilbeher.

» Stremledningen mé ikke knaekkes eller klemmes.

» Treek altid ledningen ud of stikkontakten ved at tage fat i stikket; traek
aldrig i selve ledningen.

» Under brug mé der ikke vaere letanteendelige materialer lige i naerhe-
den af ovnen (f.eks. viskestykker, grydelapper etc.).

» Tor aldrig tekstiler eller genstande pd, over eller i ovnen.
Det kan medfere brand.

BEMARK

~ Brugeren behaver ikke at foretage sig noget for at omstille produktet
fra 50 til 60 Hz eller omvendt. Produktet tilpasser sig béade til 50 og
til 60 Hz.
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Opstilling

/\ ADVARSEL! BRANDFARE!

> Stil aldrig ovnen under haengeskabe eller
ved siden af gardiner, vaegskabe eller andre
anteendelige genstande.

> Afstanden fra ovnen til haengeskabe, lofter,
vaegge eller lignende skal mindst vaere 10 cm
over ovnen og mindst 5 cm pé& hgjre og venstre
side af ovnen. Derfor mé ovnen f.eks. ikke
placeres i skabe eller lignende. | modsat
fald er det ikke muligt at opna filstraekkelig
udluftning omkring produktet, og ovnen kan
forarsage en brand eller blive beskadiget.

> Stil kun produktet pa et varmeresistent under-
lag. Ellers er der brandfare, og produktet kan
beskadiges. Omradet under ovnbunden kan
blive misfarvet og beskadiget. Desuden kan
der komme permanente maerker i underlaget,
hvis det er for bladt.

FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Stil ikke produktet i umiddelbar naerhed af
vand, f.eks. ved kekkenvaske, opvaskebaljer
eller i fugtige kaelderrum. | modsat fald er der
fare for elektrisk sted.

B Stil produktet pé et fast, plant underlag, der
kan téle varme (f.eks. et arbejdsbord af rustfrit
stél eller natursten som f.eks. granit). Serg for
tilstraekkelig udluftning rundt om produktet.

B Stil produktet med bagsiden op mod vaeggen.
Afstandsholderen p& bagsiden skal rere ved
vaeggen. Serg for af vaeggen bestdr af varmebe-
standigt materiale, f.eks. keramiske fliser, natur-
sten eller granit.

Bl Renger alle dele som beskrevet i kapitlet "Renge-
ring og vedligeholdelse".
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Brug af produktet
Glaslage

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke glaslégen @ som stette. Stil ikke
genstande pd glaslégen @.

> Det medferer, at heengslerne beskadiges.

B Hvis du tilbereder seerligt fedtholdige madvarer,
kan der udvikles reg. Luk ikke glaslégen @ helt
i dette tilfaelde, men lad den st& lidt p& klem:
Glaslégen @ har en lésestilling, sé l&gen bliver
stéende lidt p& klem: Hvis du forsigtigt lukker
glasldgen @, laser den i denne position, lige
inden den lukker.

B Ved terring of frugt skal glaslégen @ blive
stéende pd klem, s& fugten kan slippe ud, og
frugten derved bedre kan terre.

Indszetning af krummebakken

B Szt krummebakken @ ind under de nederste
varmelegemer @), s& den daekker ovnens bund.
Siden, som er bajet mest, kan anvendes som
handtag. Siden, som ikke er bajet s& meget, skal
saettes ind i produktet forfra.

Brug af drejespyd

/\ ADVARSEL! FARE FOR KVASTELSER!

> Brug altid tangen @, nér det varme dreje-
spyd @ skal saettes ind i produktet eller tages
ud.

B Med drejespyddets @ to klemmer kan du
fastgere grillmaden pé drejespyddet @. Lasn
fikseringerne (O pé& drejespyddets klemmer @,
og flyt disse, s& grillmaden klemmes fast imellem
dem, og skru derefter fikseringerne @ fast igen.

B Szt forst enden aof drejespyddet (O uden not
ind i drevet @ (fig. 1):
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il

Fig. 1: Drejespyddet O saettes ind i drevet @.

B Szt derefter den anden ende af drejespyddet ®
med den dybe not ind i drejespydholderen @

(fig. 2):

Fig. 2: Drejespyddet (O saettes ind i drejespydhol-
deren @

BEMARK

> Seet altid bagepladen @ ind p& den ne-
derste rille, ndr drejespyddet @ anvendes.
Dermed opsamles neddryppende vaeske.

B For at tage det varme drejespyd @ ud skal du
gribe med krogene for enden af tangen @ ned
i fordybningerne pd drejespyddet @ (fig. 3):

Fig. 3 Tangen (B seettes p& drejespyddet O

B Tag ferst den venstre side af drejespyddet @ ud
af drejespydholderen @), og tag derefter dreje-
spyddet @ ud of drevet @.

Brug af bageplade/rist

/\ ADVARSEL! FARE FOR KV/ASTELSER!

> Brug altid tangen (@ fil at seette den varme
bageplade @/den varme rist (® ind i pro-
duktet eller for at tage dem ud.

B Szt bagepladen @/risten (B ind p& en of de
3 riller i ovnrummet.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Leeg aldrig bagepladen @/risten ® direkte

p& varmelegemerne @.

B For at kunne tage den varme bageplade @ el-
ler risten @ ud skal du szette tangen @ fast pa
felgende made:

Fig. 4: Tangen (D seettes fast pd risten @
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Fig. 5: Tangen (D saettes fast p& bagepladen @

For produktet bruges forste
gang

1) Seet stramstikket i en stikkontakt.

2) Drej termostaten @ til den hajeste temperatur
i urets retning indtil stop.

3) Drej funktionskontakten @ il "over- og under-
varme"

4) Abn glaslégen @, og lad den st& aben.
5) Fjern eventuelt tilbeher fra ovnrummet.

6) Stil timeren @ pd 20 minutter.

BEMARK

> Naér produktet opvarmes farste gang, kan der
udvikles en smule reg og lugt p& grund af
produktionsbetingede rester. Det er normalt
og helt ufarligt. Serg for tilstraekkelig udluft-
ning, og &bn for eksempel et vindue.

Produktet slukkes automatisk efter 20 minutter.
Hvis du vil afbryde opvarmningen fer tid, skal
du dreje termostaten @) mod urets retning til
stop og stille timeren @ pé& "OFF".

7) Llad produktet kale af, og renger det derefter
som beskrevet i kapitlet "Rengering og vedlige-
holdelse".

Nu er produktet klar til brug.
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Betjening af produktet

Funktionskontakt Lh

Med funktionskontakten @ kan der teendes for
produktet samt veelges 5 forskellige funkfioner:

Symbol Betydning

"Undervarme"
f.eks. til kagebagning

_— "Overvarme"
f.eks. fil gratinering

"Over- og undervarme"
f.eks. fil pizzabagning

"Overvarme/varmluft/
drejespyd"
f.eks. fil grillning of fierkrae

"Over- og undervarme/
varmluft"
f.eks. til opvarmning aof
boller/rundstykker

EREIN

"OFF"
Produktet er slukket

OFF

°c
Termostat J,il

Med termostaten @ kan du indstille den anskede
temperatur.

Timer (lj
Ved hjeelp of timeren @ kan produktet teendes /
tilberedningstiden indstilles:

B Indstil timeren @ til den @nskede tilberednings-
tid. Nér den indstillede tid er géet, lyder der
en signaltone, og ovnen slér varmen fra. Hvis
funktionen "overvarme/varmluft/drejespyd"
er valgt, holder drejespyddet B ogsa op
med at dreje.

B Hvis du vil anvende produktet uden fidsbe-
greensning, skal du dreje timerens @ drejekon-
takt mod urets retning il position ,ON".
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Grillning og bagning
BEMARK

Du kan finde eksempler p& bagetid og tempera-
tur for forskellige fedevarer i kapitlet "Tilbered-
ningstabel".

1) Seet krummebakken @ ind i ovnen.

2) Tag risten @ og bagepladen @ ud af ovnen.
Leeg eventuelt bagepapir pé disse, eller smer
bagepladen @ med fedtstof, som er egnet il
bagning.

BEMARK

> Ovnen skal forvarmes afhaengigt of maden,
der skal tilberedes. Felg anvisningerne i den
tilhgrende opskrift. Forvarmning er under alle
omstaendigheder en god idé i forbindelse
med:

— Meget korte bagetider
— Sprede skorper
— Vanskelige refter, der kraever en konstant
temperatur, som f.eks. souffléer.
> Hvis der ikke kraeves forvarmning, kan du

springe trin 3) over.

3) Lad ovnen varme op til den gnskede temperatur
i ca. 10 minutter (alt efter temperaturindstilling):

— Veelg den gnskede temperatur med termo-
staten @.

— Veelg derefter den @nskede funktion med
funktionskontakten €.

BEMARK

> Hvis du veelger funktionen med varmluft, er
det som regel ikke nedvendigt at forvarme
grill- og ovnrummet.

— Indstil forvarmningstiden (ca. 10 minutter)
med timeren @.
- Luk glaslégen @.

4) Nér tiden er g&et, leegges madvareme, som skal
tilberedes, pé& risten @ eller bagepladen @,
som derefter saettes ind pd en aof rillerne. Serg
for at fedevarerne har tilstraekkelig afstand fil
ovnens indvendige sider og varmelegemer.

SGBR 1500 D4

BEMARK

> Hvis du filbereder grillmad, som drypper meget
pé risten (B, skal bagepladen (P saettes ind
p& den nederste rille. Derved samles fedtet, der
drypper ned, og produktet er lettere at rengere.

5) Luk glaslagen @, fer du begynder of grille
eller bage.

6) Indstil den gnskede grill- eller bagetid med
timeren @. Den maksimale grill- eller bagetid,
der kan indstilles med timeren @, er p& 120
minutter. Som alternativ kan timeren @ stilles
pé positionen “ON", hvorefter produktet kan
anvendes i ubegraenset fid.

BEMARK

> Hvis grillmaden eller bagvaerket kan tilberedes
p& mindre end 20 minutter, skal timeren @
forst stilles p& 40 minutter og derefter tilbage
til den enskede grill- eller bagetid.

Kontrollampen @ viser, at der er teendt for ovnen.
Timeren @ bevaeger sig nu mod uret i retning

mod "OFF". Hvis du anvender produktet med en
forindstillet bagetid, flytter timerens kontakt sig nu fil
positionen “OFF”.

Produktet slukkes automatisk, nér den indstillede tid er
gaet, der lyder en signaltone, og kontrollampen @
slukkes.

BEMARK

Hvis du vil afbryde opvarmningen fer tid, skal du
dreje termostaten @ mod urets retning il stop og
stille timeren @ p& "OFF".
7) Hvis produktet ikke anvendes med en forindstil-
let bagetid, sfilles timeren @ p& “OFF”, nér du
vil afslutte opvarmningen.

8) Stil funktionskontakten @ p& "OFF".
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Grillning med drejespyd
1) Seet krummebakken @ ind i ovnen.

2) Tag drejespyddet @ ud af ovnen, hvis det er
sat i.

3) Seet bagepladen @ ind pé den nederste rille.

4) Fastger grillmaden med drejespyddets klemmer
. Serg for at grillmaden kan dreje frit i ovn-
rummet uden at stede imod siderne. Drejespyd-
det B kan skifte omdrejningsretning, hvis grill-
maden steder p& modstand. Der skal veere fri
adgang fil de to fordybninger p& drejespyddet
®, da drejespyddet @ ellers ikke kan holdes
med tangen @®.

5) Fastger drejespyddet @ i ovnrummet (se kapit-
let "Brug af drejespyd").

6) Luk glaslagen @.

BEMARK

Hvis du vil afbryde opvarmningen fer tid, skal du
dreje termostaten @ mod urets retning fil stop og
stille timeren @ pé& "OFF".

7) Indstil termostaten @ pé den enskede tempe-
ratur.

8) Stil funktionskontakten € p& ,overvarme/

varmluft/drejespyd” .

9) Indstil den enskede grilltid p& timeren 4 ved
behov. Som alternativ kan timeren 4 stilles
pé positionen ,ON", hvorefter produktet kan
anvendes i ubegraenset tid.
Produktet starter grillningen, og drejespyddet ®
drejer rundt.

Kontrollampen @ viser, at der er teendt for ovnen.
Timeren @ bevaeger sig nu mod uret i retning mod
"OFF". Hvis du vil anvende produktet med en for-
indstillet bagetid, flytter timerens kontakt sig nu til
positionen “OFF".

Produktet slukkes automatisk, nér den indstillede tid
er g&et, der lyder en signaltone, og kontrollampen @

slukkes.

BEMARK

Hvis du vil afbryde opvarmningen fer tid, skal du
dreje termostaten @ mod urets retning fil stop og
stille timeren @ p& "OFF".
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10) Hvis produktet ikke anvendes med en forindstillet
bagetid, stilles timeren @ p& "OFF”, nér du vil
afslutte opvarmningen.

11) Tag drejespyddet @ ud ved hjeelp aof tangen @,
nér grillningen er feerdig.

12) Stil funktionskontakten @ p& "OFF".

EKSEMPEL GRILLKYLLING

Ingredienser

4 Girillkylling (ca. 1,3 kg, renset)
4 Krydderier (salt, stedt paprika)
4 Spiseolie

1) Krydr grillkyllingen indeni og udenpé med
salt og stedt paprika. Pensl den udenp& med
varmebestandig spiseolie.

2) Seet grillkyllingen pé drejespyddet ), og
fastger den med drejespyddets klemmer ®.
Serg for at der er adgang fil fordybningerne
pé drejespyddet (B, s& drejespyddet @ kan
holdes med tangen @. Afheengigt af grillkyl-
lingens form kan det veere nedvendigt at
fastgere vingerne og lérene med en ildfast
snor, s& de ikke steder imod, nér kyllingen
drejer rundt.

3) Seet bagepladen @ ind p& den nederste rille.

4) Varm produktet op i 10 minutter med funk-
tionen "over- & undervarme/varmluft"
til 230°C.

5) Seet grillkyllingen ind i ovnen pé drejespyddet
ved hjzelp of tangen @.

6) Stil funktionskontakten pé "overvarme/varm-
luft/drejespyd" og luk lagen.

7) Stil timeren @ pé& ca. 80 minutter. Tilbered-

ningstiden kan variere afhaengigt af grillkyl-
lingens sterrelse og kvalitet.

8) Pensl grillkyllingen med lidt spiseolie med
jeevne mellemrum. S& bliver den spred.

9) Nér den indstillede tid er g&et, kan du forsig-
tigt tage grillkyllingen of med tangen . Lasn
drejespyddets klemmer @, og tag grillkyllin-
gen aof drejespyddet @.
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Tilberedningstabel

Den efterfolgende tabel er vejledende med eksempler pé tilberedning/bagning af forskellige fadevarer.
Tilpas opskrifterne efter din personlige smag. Fadevarernes starrelse, tykkelse og kvalitet har indflydelse
pé tilberedningstiden.

Madret Vr;:ee- Temperaturi °C milll:li:t:'er

Rerekage (lille bageformn) 150- 160 35-45
Geerkage (i springform 23 cm) l: 170-180 35-55
Fletbrad 170- 180 30- 40
Muffins (=] [210-230 15-20
Butterdejspakker @ 220-230 25-30
Smakagedsj (=] [170-190 10-15
Marengs (=] |o0-120 110-130
Boller/rundstykker til opvarmning, forbagte* 200-220 10-20
Hvidt bred, 750 g (=] |200-225 15-20
Natronhaevet bagveerk, "Laugen-brad"”, dejstykker* 220-230 15-25
Gratineret toast, 4 styk a 190 -200 5-15
Pizza, frisk (=] |[200-220 20-30
Pizza, frosset (tynd bund)* (=] [200-220 15-25
(K;r‘k:tflefr}?;iir;, r& ingredienser 180.- 200 70-100
Lasagne, frisk 160-180 50- 60
Flammkuchen - tynd tysk pizza Q 220-230 10-20
Kylling, hel, ca. 1,3 kg 230 80-100
Svinekam 1 kg, uden sveer @ ;g;:éffjo] 50 28
Oksefilet, medium, 1 kg (skal brunes ferst) S 130-150 30-50
Farsbred, 1 kg 180-190 50- 60
* Hvis tilberedningsanvisningerne p& producentens emballage afviger fra vaerdierne, som er angivet her,

skal du gd frem efter informationerne fra producenten.
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Rengering og vedligeholdelse

FARE - ELEKTRISK ST@D!

> Tag altid stikket ud af stikkontakten fer renge-
ring! Der er fare for elekirisk sted!

Leeg aldrig produktet ned i vand eller andre
vaesker!

/\ ADVARSEL! FARE FOR KV/ASTELSER!

> Lad ferst produktet kele of, fer du renger det.
Ellers er der fare for forbraendinger!

B Det er bedst at rengare ovnen og tilbehgret lige
efter afkeling, da det ger det nemmere at fierne
fedevareresterne.

OBS! MATERIELLE SKADER!

> Brug ikke skurepulver eller stzerke rengarings-
midler. De kan beskadige overfladen!

> Renger ikke produktets dele i opvaskemaski-
nen!

> Renger ikke ovnrummet med ovnspray, da
rester pd varmelegemerne ikke kan fiernes.
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B Tor produktet af med en fugtig klud. Ved behov
kan der kommes lidt opvaskemiddel p& kluden
og terres efter med en klud fugtet med rent
vand. Ter det hele godt of.

B Renger ovnrummet og glasldgen @ med en
fugtig klud. Ved behov kan der kommes lidt
opvaskemiddel pé& kluden og terres efter med en
klud fugtet med rent vand. Ter det hele godt af.

B Renger teengerne /@, drejespyddet @,
drejespyddets klemmer @, fikseringerne @,
bagepladen @, risten (B og krummebakken @
i varmt opvaskevand. Ter alle dele godt of efter
rengeringen.

Opbevaring

B Du kan vikle ledningen om afstandsholderne pa
bagsiden of produktet og fastgere stikket p& en
af afstandsholderne:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Opbevar den rengjorte ovn og dens tilbehgr p&
et rent, stevfrit og tert sted.

SGBR 1500 D4



SILVERCREST’

Afhjlpning of fejl

Fejl

Arsag

Losning

Produktet fungerer
ikke.

Stikket er ikke sluttet til stremnettet.

Saet stremstikket i en stikkontakt.

Stikkontakten er defekt.

Brug en anden stikkontakt.

Produktet er defekt.

Henvend dig til Service.

Kontrollampen @
lyser, men produktet
varmer ikke.

Funktionskontakten @ stér pa OFF.

Drej funktionskontakten @ til den
@nskede funktion.

Madens filbered-
ningstid virker meget
lang.

Glaslagen @ er blevet 8bnet mange gange

for at kontrollere tilberedningen.

Abn kun glaslégen @, nér det er
strengt nedvendigt.

Der er indstillet en forkert temperatur.

Kontrollér temperaturindstillingen.

Der udvikles rag og
lugt under anvendel-
sen.

Der er rester af rengeringsmidler eller fade-

varer p& varmelegemerne.

Tag fedevarerne ud af ovnen og
tilbered med aben glaslége @,
indtil regudviklingen er ophert.

Huvis fejlene ikke kan rettes med ovenst&ende fejlathjzelpning, eller hvis du finder andre typer fejl, bedes du
henvende dig fil vores service.
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Bortskaffelse

Galder kun for Frankrig:

&

A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil EN MAGASIN  EN DECHETERIE
et ses accessoires

se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

Produktet, emballagen og betjeningsvejledning kan
genbruges, er underlagt et udvidet producentan-
svar og indsamles sorteret.

Bortskaffelse af produktet

Det viste symbol med den overstre-
gede affaldscontainer p& hijul viser, at
dette produkt er underlagt direktivet
2012/19/EU. Dette direktiv angiver,
at produktet ikke mé& bortskaffes
sammen med det normale
husholdningsaffald, nér dets brugstid
er omme, men skal afleveres pé
specielle indsamlingssteder, genbrugs-
pladser eller affaldsvirksomheder.

Denne bortskaffelse er gra-
tis for dig. Skan miljoet, og
bortskaf produktet korrekt.

Hvis det udtjente produkt indeholder
persondata, er du selv ansvarlig for
sletningen, for du afleverer det.

Du kan f& oplysninger hos kommunen

@ﬂ om bortskaffelse af udtiente produkter.
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Bortskaffelse af emballage
@ Emballeringsmaterialerne er valgt ud
fra kriterier som miligforligelighed og
% bortskaffelsesteknik og kan derfor
genbruges. Bortskaf emballagemate-

rialer, som du ikke skal bruge mere,
efter de lokalt gaeldende forskrifter.

Bortskaf emballagen miljgvenligt. Vaer
b opmaerksom pé meerkningen pé de
A forskellige emballagematerialer, og

aflever dem sorteret fil bortskaffelse.
Emballagematerialerne er maerket med
forkortelserne (a) og tallene (b) med
falgende betydning: 1-7: Plast,
20-22: Papir og pap, 80-98:
Kompositmaterialer.

Garanti for
Kompernass Handels GmbH
Kaere kunde

P& dette produkt far du 3 ars garanti fra kebsda-
toen. | tilfeelde of mangler ved produktet har du en
raekke juridiske rettigheder i forhold il szelgeren aof
produktet. Dine juridiske rettigheder forringes ikke
af den nedenfor anferte garanti.

Garantibetingelser

Garantiperioden begynder pé& kebsdatoen.
Opbevar venligst kvitteringen et sikkert sted. Den er
nedvendig for at kunne dokumentere kabet.

Hvis der inden for tre &r fra dette produkts kabs-
dato opstar en materiale- eller fabrikationsfeil, vil
produktet - efter vores valg - blive repareret eller
udskiftet, eller kebsprisen vil blive refunderet gratis
til dig. Denne garantiydelse forudsaetter, at det
defekte produkt afleveres, og kebsbeviset (kvitterin-
gen) forevises i lgbet of fristen pé tre &r, og at der
gives en kort skriftlig beskrivelse af, hvori manglen
bestér, og hvorndr den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, far du et
repareret eller et nyt produkt retur. Reparation eller
ombytning of produktet udleser ikke en ny garan-
tiperiode.
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Garantiperiode og juridiske mangelkrav

Garantiperioden forleenges ikke, hvis der geres brug
af garantien. Det gaelder ogsé for udskiftede og
reparerede dele. Skader og mangler, som eventuelt
allerede fandtes ved keb, samt manglende dele,
skal anmeldes straks efter udpakningen. Nér ga-
rantiperioden er udlgbet, er reparation af skader
betalingspligtig.

Garantiens omfang

Produktet er produceret omhyggeligt efter strenge
kvalitetsretningslinjer og testet grundigt inden leve-
ringen.

Garantien daekker materiale- og fabrikationsfei.
Denne garanti omfatter ikke produktdele, der er
udsat for normal slitage og derfor kan betragtes
som sliddele, eller skader pa skrebelige dele som
f.eks. kontakter, genopladelige batterier eller dele
af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet
beskadiget, ikke er forskriftsmaessigt anvendt eller
vedligeholdt. For at sikre forskriftsmaessig anven-
delse af produktet skal alle anvisninger naevnt i
betjeningsvejledningen ngje overholdes. Anven-
delsesformé&l og handlinger, som frarédes eller
der advares imod i betjeningsvejledningen, skal
ubetinget undgés.

Produktet er kun beregnet il privat og ikke til kom-
mercielt brug. Ved misbrug og uhensigtsmaessig
brug, anvendelse af vold og ved indgreb, som ikke
er foretaget af vores autoriserede serviceafdeling,
bortfalder garantien.

Afvikling of garantisager

For at sikre en hurtig behandling aof din anmeldelse
ber du felge nedenstéende anvisninger:

B Ved alle forespargsler bedes du have kvitterin-
gen og artikelnummeret (IAN) 424957_2301

klar som dokumentation for kebet.

B Artikelnummeret kan du finde pé typeskiltet
pé produktet, som indgravering p& produktet,
pé betjeningsvejledningens forside (nederst til
venstre) eller som klaebemaerke p& bag- eller
undersiden af produktet.

B Hvis der opstér funktionsfejl eller gvrige
mangler, bedes du ferst kontakte nedennaevnte
serviceafdeling telefonisk eller via e-mail.

B Et produkt, der er registreret som defekt, kan
du derefter indsende portofrit til den oplyste
serviceadresse med vedlaeggelse af kebsbevis
(kvittering) og en beskrivelse af, hvori manglen
bestar, og hvornar den er opstdet.

OEEHO]

P& www.lidl-service.com kan du
downloade denne og mange andre
= manualer, produkivideoer og
installationssoftware.

-l

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Med denne QR-kode kommer du direkte il
Lidl-servicesiden (www.lidl-service.com) og kan
&bne den enskede betjeningsvejledning ved ind-

tastning af artikelnummeret (IAN) 424957_2301.

Service
Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: kompernass@lidl.dk

[1AN 424957_2301 |

Importor

Bemaerk at den efterfalgende adresse ikke er en
serviceadresse. Kontakt farst det naevnte service-
sted.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

TYSKLAND

www.kompernass.com
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Opskrifter

| dette kapitel giver vi dig nogle eksempler pé fil-
beredning af madretter. Disse eksempler er anbefa-
linger. Tilberedningstiden kan variere.

Opskrifter gives uden garanti. Alle oplysninger om
ingredienser og tilberedning er vejledende. Supplér
disse opskriftsforslag med dine egne erfaringer.

Vi ensker dig god forngielse og velbekomme.

BEMARK

Felg anvisningerne for filberedning pé fedevarer-
nes emballage.

Muffins
Ingredienser til fire personer:
¢ 1 kop mel

1 tsk. bagepulver

1 g

1 spsk. smeltet smar

3 spsk. sukker

¢

¢

¢

¢ 1 kop maelk
¢

¢ 1 knivspids salt
¢

Til forskellige varianter desuden nedder, mosede
bananer eller chokoladeflager

Tilberedning:

1) Bland langsomt mel, bagepulver, g, meelk,
salt og sukker sammen i en skél.

2) Smelt smarret i en gryde, og rer det sammen
med dejen.

3) Tilseet nedder, chokoladeflager eller mosede
bananer efter smag.

4) Heeld den feerdige dej i muffinforme, og stil
dem pd bagepladen @.

5) Bag dine muffins ved 220 °C med over- og un-
dervarme i cirka 15 minutter p& nederste rille.
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Hawadiitoast

Ingredienser il 4 toasts:

4 4 skiver toastbred

4 1-2 spsk. remoulade

4 120 g kogt skinke

¢ 1/2 dése ananas

¢ 4 skiver ost fil gratinering

¢ Karry

Tilberedning:
4 Rist forst toastskiverne.

4 Smer derefter remoulade tyndt pd og laeg kogt
skinke pé.

4 laeg en skive ananas p& den smurte toast.
Krydr med karry.

4 laeg derefter en skive ost oven p& ananassen.

4 Laeg hawaiitoastene pa risten @, og gratinér
dem i ca. 8 minutter p& den averste rille i grill-
og bageovnen ved ca. 200°C overvarme.

Bagning aof dybfrossen pizza
Tilberedning:

4 Seetristen ® ind i grill- og ovnrummets everste
rille.

4 Leg den dybfrosne pizza uden emballage p&
risten @.

4 Bag pizzaen med over- og undervarme i ca.
20 minutter.

4 Felg anvisningerne pé emballagen mht. tempe-
ratur.
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Dej til sprojtede kager

Ingredienser:

¢ 125 g smer

¢ 125 g sukker

4 1 brev vaniljesukker

4 1 knivspids salt

¢ 1&g

4 1 =ggehvide

4 250 g mel (type 405)

4 1 tsk. bagepulver

¢ Revet skal af en halv citron

Tilberedning:

1) Pisk smerret til det skummer.

2) Tilseet sukker, vaniljesukker, citronskal og sg.

3) Bland mel, bagepulver og salt, og rer det i
dejen med en rereske.

4) Llad dejen hvile i ca. 10 minutter.

5) Brug en kadhakkemaskine, udstiksforme eller
en sprajtepose, s& kagerne far den gnskede
form.

6) Afszet smakagerne p& bagepladen () beklaedt
med bagepapir.

7) Bag smdkagerne gyldenbrune i den forvarmede

bageovn ved 180°C over- og undervarme i
ca. 10-15 minutter p& den overste rille.

BEMARK

Maengden aof dej er nok til flere bageplader @.
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Rundstykker/boller

Ingredienser:

4 300 g mel (eller fuldkornsmel)

4 Ca. 2 tsk. bagepulver

4 200 g herfre

¢ 1 g

4 500 g kvark

¢ 1 tsk. salt

4 Alt efter smag kommen, lag, bacon ...
Tilberedning:

1) Alt alt godt igennem og lav smé boller/rund-
stykker af dejen.

2) Leeg bollerne/rundstykkerne pé bagepladen @
beklzedt med bagepapir.

3) Bag dem ved ca. 200 °C overvarme i omkring
30 minutter p& sverste rille.

BEMARK

Maengden aof dej er nok til flere bageplader @.
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Marengs

Ingredienser:

4 1 =ggehvide
¢ Salt

4 45 g sukker

Tilberedning:

1) Kom den afkelede seggehvide i en fedtfri rere-
sk&l. Der md ikke blandes seggeblomme i, da
aeggehviden s& ikke kan blive stiv.

2) Pisk seggehviden pd langsomt trin, s& der ikke
dannes for store bobler i eggehviden.

3) Krydr med en knivspids salt.

4) Kom halvdelen af sukkeret i lidt efter lidt, nér
aggehviden er ved at blive stiv.

5) Pisk den derefter stiv p& hgjeste trin.

6) Kom resten af sukkeret i. Derved f&r marengs-
massen den nadvendige stivhed.

7) Fyld marengsmassen i en sprajtepose med
stor stiernetylle, og spreit rosetter, tunger eller
andre former pa bagepladen @ beklaedt med
bagepapir.

8) Forvarm grill- og bageovnen til ca. 100° C
varmluft.

9) Llad marengsen bage pd den overste rille ved
ca. 100° C varmluft i ca. 2 timer.
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Smgrcroutoner
Ingredienser:
¢ 2 skiver toastbrad

¢ 1 spsk. smer

Tilberedning:

1) Skeer toastbredet i smé terninger.

2) Smelt smarret ved svag varme i en gryde, og
tilseet toastbradet.

3) Leeg bagepapir pa bagepladen @, og fordel
toastbreds-terningerne ensartet pd det.

4) Bag toastbredsterningerne ved ca. 170 °C

overvarme pé& den gverste rille, til de er gylden-
brune (ca. 10 minutter).

BEMARK

Du kan ogsé bruge krydder- eller hvidlagssmer
i stedet for almindeligt smer. S& er bagetiden
ca. 5 minutter kortere.

SGBR 1500 D4
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Miniflétes med hakket kad

Ingredienser:

4 2 minifldtes

¢ 250 g hakket kad (kalv og flaesk)

¢ 2 tomater

4 1 leg (i terninger)

¢ 2 spsk. tomatpuré

¢ 40 g revet parmesan

¢ 4 skiver ost

¢ Salt og peber

Tilberedning:

1) Skaer de to miniflites igennem, og udhul dem.

2) Bland det hakkede ked, tomatpuréen, laget,
parmesanen og lidt salt og peber.

3) Form det hakkede ked i 4 lige store frikadeller,
der er s& flade som muligt, og leeg dem pé& de
halve flotes.

4) Skaer tomaten i skiver, og fordel den p& de
halve flotes.

5) Fordel osten pé& de halve flites.

6) Leeg flotene pa en bageplade @, og bag dem

ved ca. 230°C i den forvarmede ovn ved
over- og undervarme i ca. 20 minutter p& den
nederste rille.

BEMARK

Du kan ogsé krydre det hakkede ked med basili-
kum, chili eller andre krydderier.

Blomkal (gratineret)

Ingredienser:

¢

* & & O O o o

1/2 blomkélshoved (ca. 250 g)
3 citronskiver

1 spsk. smer

1 tsk. mel med top

1 spsk. citronsaft

1 spsk. mandelflager

2 spsk. gratineringsost (revet)

Salt, peber, muskat

Tilberedning:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Del blomkalen i buketter og vask dem.

Lad blomkalen simre i kogende vand med citron-
skiverne i 8-10 minutter, s& blomkalen stadig har
bid. Heeld ca. 150 ml of kogevandet i en skdl,
ndr du hzelder det fra.

Smelt smarret i en gryde, og svits melet i ca.
1 minut, mens du hele tiden rarer rundt.

Haeld blomkélens kogevand i, mens du rerer
rundt hele tiden, og lad det koge ca. 2 minutter.
Hvis meljsevningen bliver for fast, kan du fil-
saette en smule vand lidt efter lidt, s& den fér en
tyktflydende konsistens. Krydr med citronsaft,
salt, peber og muskat.

Haeld blomkalen i en gratinform (ca. 14 cm
diameter) og fordel saucen ensartet derover.

Stre osten og mandelflagerne over.
Stil gratinformen p& bagepladen @.

Bag gratinen ved ca. 200 °C pé& nederste rille
i den forvarmede bageovn ved over- og under-
varme i ca. 20 minutter.
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Butterdej med laksefyld

Ingredienser:

4 1 pakke butterdejsblader (ca. 8 stk.)

4 1 pakke laks, reget, i skiver (ca. 200 g)

4 1 citron

¢ 1leg

4 1 pakke fledeost (200 g)

4 Frisk dild

4 Salt og peber

4 1 :ggeblomme

Tilberedning:

1) Skil butterdejspladerne ad, og lad dem eventu-
elt tz op.

2) Bland fledeosten med salt, peber og saften fra
en citron.

3) Skeer lzget i fine terninger.

4) Tilseet halvdelen af laksen og lagene fil
fladeosten, og purér det hele groft med en
stavblender.

5) Skeer resten af laksen i fine strimler.

6) Tilszet laksen og dilden til massen, og bland
det hele.

7) Leeg en skefuld of massen pé& en butterdejs-
plade, og klap den sammen.

8) Pensl butterdejen med en sammenpisket seg-
geblomme.

9) Lleeg butterdejspladerne pé bagepladen @.

Leeg butterdejspladerne med god afstand il
hinanden, da butterdejen haever.

10) Bag butterdejspladerne p& den nederste

BEMARK

skinne ved ca. 230°C over- og undervarme i
ca. 25-30 minutter . Butterdejen skal have en
lysebrun farve.

Den angivne maengde er nok til flere bage-

plader @.
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Introduzione

Congratulazioni per |'acquisto del Suo nuovo
apparecchio.

E stato acquistato un prodotto di alta qualité.

Il manuale di istruzioni & parte integrante del pre-
sente prodotto. Esso contiene importanti indicazioni
per la sicurezza, I'uso e lo smaltimento. Prima di
utilizzare il prodotto, familiarizzarsi con tutte le
indicazioni relative ai comandi e alla sicurezza.
Utilizzare I'apparecchio solo come descritto e per
i campi d'impiego indicati. In caso di cessione del
prodotto a terze persone, consegnare anche tutta
la relativa documentazione.

Uso conforme

Il forno elettrico con grill serve esclusivamente
a scaldare, cuocere e grigliare pietanze.

Questo apparecchio & destinato esclusivamente
all'uso in ambienti domestici. Non utilizzarlo per
fini commerciali.

Qualsiasi altro impiego viene considerato non
conforme e pud dare luogo a danni a cose o a
persone.

Volume della fornitura
Forno elettrico con grill
1 teglia forno

1 griglia

Spiedo con 2 morsetti

1 vassoio raccoglibriciole

¢
¢
L4
¢ 2 pinze
¢
L4
L4

Istruzioni per I'uso

AVVERTENZA

Subito dopo aver disimballato il prodotto, con-
trollare che sia completo e integro. Se necessario,
rivolgersi al servizio clienti.

200 T

Descrizione dell’apparecchio

Figura A:

@ Azionamento

@ Regolatore della temperatura
© Commutatore di funzione

O Timer

@ Spia di controllo

O Sportello di vetro

@ Vassoio raccoglibriciole inserito
© Elementi riscaldanti inferiori

© Vano di ricezione dello spiedo

Figura B:

@ Pinza (per teglia da forno e griglia)
® Teglia da forno

® Pinza (per spiedo)

® Griglia

@ Dispositivo di bloccaggio

® Morsetti spiedo

@ Spiedo

Dati tecnici

Tensione nominale: 220-240V ~
(corrente alternata),

50/60 Hz
Potenza assorbita: 1500 W

n Tutte le parti di questo apparecchio che
vengono a contatto con alimenti sono
adatti all’'uso alimentare.
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Indicazioni relative alla sicurezza

PERICOLO DI SCOSSA ELETTRICA!

» Non & consentito aprire |'alloggiamento dell'apparecchio o tentare
di ripararlo. Aprendolo ci si espone a pericoli e la garanzia decade.
Fare riparare |'apparecchio guasto solo dal rivenditore o da perso-
nale specializzato autorizzato.

> In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per evi-
tare pericoli farlo sostituire dal produttore, dal servizio di assistenza
clienti o da personale altrettanto qualificato.

» Impedire la penetrazione di liquidi nell'involucro dell'apparecchio.
Non esporre l'apparecchio all'umidita e non utilizzarlo all'aperto.
Non collocare, inoltre, sull'apparecchio oggetti pieni di liquidi, come
ad es. vasi. Sussiste pericolo di incendio e di scossa elettrical In caso
di infiltrazioni di liquidi nell'alloggiamento dell'apparecchio, staccare
subito la spina dalla presa di rete e farlo riparare.

» Non toccare mai l'apparecchio, il cavo di rete e la spina di rete con
le mani umide. In caso contrario sussiste il pericolo di scossa elettrica.

&) Non immergere mai 'apparecchio in acqua o altri liquidil Puo sus-
sistere pericolo di morte a causa di folgorazione in caso di contatto
di liquidi con parti sotto tensione dell'apparecchio in funzione.
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A\ AVVERTENZA - PERICOLO DI LESIONI!

~ Questo apparecchio pud essere utilizzato dai bambini di almeno 8
anni di etd e da persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o insufficiente esperienza o conoscenza, solo se sorvegliati o
istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e qualora ne abbiano compreso
i pericoli associati.

> | bambini non devono giocare con l'apparecchio.

> La pulizia e la manutenzione a cura dell'utente non devono essere
eseguite da bambini, a meno che non abbiano almeno 8 anni di eta
e siano sorvegliati.

~ Tenere lontani dall'apparecchio e dal cavo di allacciamento i bambini
di eta inferiore agli 8 anni.

» Collocare il cavo di rete in modo che non venga calpestato o costitui-
sca intralcio.

» Non toccare mai lo sportello di vetro o l'alloggiamento durante |'uso,
poiché tali superfici sono surriscaldate. Per aprire lo sportello di vetro
usare una presina o simili per evitare scottature!

~ Non toccare mai gli elementi riscaldanti o 'apertura d'ispezione nello
sportello durante il funzionamento o prima che l'apparecchio si sia
raffreddato. Durante il funzionamento non introdurre le mani nel vano
di cottura. Attendere il completo raffreddamento dell'apparecchio. In
caso contrario sussiste il rischio di ustioni.

~ Prima di trasportare 'apparecchio, farlo raffreddare dopo l'uso.

» Quando si maneggia l'apparecchio bollente, utilizzare sempre guanti
o da cucina o presine.

Attenzione! Superficie rovente!
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ATTENZIONE - DANNI MATERIALI!

» Non utilizzare timer esterni o un sistema di telecomando separato
per azionare |'apparecchio.

» Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante l'uso.

» Assicurarsi che |'apparecchio, il cavo di rete o la spina non vengano
mai a contatto con sorgenti di calore come piastre di cottura o fiamme
libere.

v

Usare l'apparecchio solo con gli accessori originali forniti in dotazione.

v

Non piegare né schiacciare il cavo di alimentazione.

v

Per disinserire la spina dalla presa, tirare sempre dalla spina, mai dal
cavo.

Durante il funzionamento non devono trovarsi materiali facilmente

infiammabili nelle immediate vicinanze del forno elettrico con grill
(ad es. canovaccio da cucing, presine, ecc.).

v

» Non asciugare mai tessuti né oggetti sopra o dentro 'apparecchio.
Sussiste pericolo di incendio.

NOTA

» Non & necessaria alcuna azione da parte dell'utente per commutare
il prodotto tra 50 e 60 Hz. Il prodotto si adegua sia a 50 Hz che a
60 Hz.
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Installazione

/\ ATTENZIONE! PERICOLO D'INCENDIO!

> Non collocare mai l'apparecchio sotto pensili
o accanto a tendine, pareti di armadi o altri
oggetti infiammabili.

> La distanza dell'apparecchio da pensili, soffitto,
pareti laterali o simili deve essere verso I'alto
di almeno 10 cm e lateralmente di 5 cm per
lato. Per questa ragione 'apparecchio non
pud essere collocato in armadi o similari. In
caso contrario non & possibile ventilare adegua-
tamente l'apparecchio e quest'ultimo potrebbe
provocare un incendio o subire danni.

> Collocare l'apparecchio solo su un supporto
resistente al calore. Altrimenti sussiste pericolo
di incendio e I'apparecchio potrebbe subire
danni. La zona sotto il fondo dell'apparecchio
potrebbe cambiare colore o danneggiarsi.
In presenza di una base morbida possono
rimanere impronte durature nella base.

PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> Non collocare 'apparecchio nelle immediate
vicinanze di acqua, ad es. di lavelli, vaschette
o in cantine umide. In caso contrario sussiste
pericolo di scossa eleftrica.

B Collocare I'apparecchio su una superficie stabile,
piana e termoresistente (per es. piani di lavoro
in acciaio inox o piani di lavoro in pietra naturale
come granito). Provvedere affinché 'apparecchio
sia sufficientemente ventilato lungo tutto il suo
perimetro.

B Far scorrere I'apparecchio con il retro fino alla
parete. | distanziatori sul retro devono toccare la
parete. Assicurarsi che la parete sia in materiale
termoresistente, ad esempio uno specchio di
piastrelle, pietra naturale o granito.

M Pulire tutti i componenti dell'apparecchio, cosi come
descritto al capitolo “Pulizia e manutenzione”.

204 IT

Utilizzo dell’apparecchio
Sportello di vetro

ATTENZIONE!

PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

> Non appoggiarsi sullo sportello di vetro @.
Non appoggiare oggetti sullo sportello di
vetro @. Cid provoca danni alle cerniere.

M In caso di cottura di alimenti grassi, si pud svi-
luppare un quantitativo di fumo piuttosto cospi-
cvo. In tal caso, non chiudere completamente lo
sportello di vetro @, bensi lasciarlo leggermente
aperto:

Lo sportello di vetro @ & dotato di una posizione
di arresto, pud quindi rimanere leggermente
aperto: se si chiude lo sportello di vetro @ con
cautela, questo scatta automaticamente in que-
sta posizione poco prima della chiusura.

B Anche nell’asciugatura della frutta per la produ-
zione di frutta secca si consiglia di lasciare lo
sportello di vetro @ nella posizione di arresto
affinché I'umidita possa fuoriuscire e la frutta si
asciughi meglio.

Inserimento del vassoio
raccoglibriciole

B Infilare il vassoio raccoglibriciole @ sotto gli
elementi riscaldanti inferiori @ in modo tale
che poggi piatto sul fondo dell’apparecchio.

Il lato con curvatura maggiore pud essere uti-
lizzato come impugnatura. Il lato con curvatura
minore deve essere spinto nell’apparecchio per
primo.
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Utilizzo dello spiedo

/\ ATTENZIONE! PERICOLO DI LESIONI!

> Per inserire lo spiedo bollente ) nell'appa-
recchio o per estrarlo da esso, utilizzare
sempre la pinza @.

B Con i due morsetti dello spiedo ® si pud fissare
la pietanza allo spiedo .
Sbloccare i dispositivi di bloccaggio @ dei
morsetti dello spiedo B, spostate questi ultimi in
modo tale che gli alimenti rimangano bloccati in
mezzo e riavvitare i dispositivi di bloccaggio @.

B Infilare nell'azionamento @ prima |'estremita
dello spiedo @ senza scanalatura (fig. 1):

PN

Fig. 1: Infilare lo spiedo @ nell'azionamento @.

B Inserire poi I'altra estremita dello spiedo @,
quella con la scanalatura profonda, nel vano

di ricezione dello spiedo @ (fig. 2):

Fig. 2: Inserire lo spiedo @ nel vano di ricezio-
ne dello spiedo @

AVVERTENZA

> Quando si utilizza lo spiedo ), infilare
sempre la teglia da forno @ nella guida
inferiore. In tal modo il sugo che cola viene
raccolto.

B Per prelevare lo spiedo bollente (B, introdurre
il gancio presente sull’estremita della pinza @
negli avvallamenti dello spiedo @ (fig. 3):

Fig. 3: Aggancio della pinza @ allo spiedo O

B Estrarre dapprima il lato sinistro dello spiedo @®
dal suo vano di ricezione @ sollevandolo, poi
tirare fuori lo spiedo (B dall’azionamento @.
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Utilizzo della teglia da forno/griglia

/\ ATTENZIONE! PERICOLO DI LESIONI!

> Per inserire nell'apparecchio o estrarre da
esso la teglia da forno bollente @/la griglia
bollente (B, utilizzare sempre la pinza @.

M Infilare la teglia da forno @/la griglia @® in
una delle 3 guide presenti nel vano interno
dell'apparecchio.

ATTENZIONE!
PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

> Non appoggiare mai la teglia da forno @/
la griglia @ direttamente sugli elementi

riscaldanti @.

B Per poter prelevare la teglia da forno bollente
o la griglia bollente ® agganciare la pinza @
come descritto qui di seguito:

£

—

Fig. 4: Aggancio della pinza @ alla griglia ®

Fig. 5: Aggancio della pinza @ alla teglia da
forno ®
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Prima del primo impiego
1) Inserire la spina in una presa di corrente.

2) Ruotare il regolatore della temperatura @ in
senso orario fino al fermo per raggiungere la
temperatura massima.

3) Posizionare il commutatore di funzione @ su
“Calore superiore e inferiore”

4) Aprire lo sportello di vetro @ e lasciarlo aperto
per questa operazione.

5) Prelevare dal vano interno dell'apparecchio
accessori che sono stati eventualmente intro-
dotti.

6) Ruotare il timer @ portandolo su 20 minuti.

AVVERTENZA

> Nel corso del primo riscaldamento dell’ap-
parecchio, pud verificarsi una leggera forma-
zione di odore e di fumo, dovuta ai resti di
lavorazione. Si tratta di un evento normale e

completamente innocuo.
Provvedere a un’aerazione sufficiente, aprendo
ad esempio una finestra.

L'apparecchio si spegne automaticamente
dopo 20 minuti.

Se si desidera interrompere precocemente il
processo di riscaldamento, ruotare il regolatore
della temperatura @ in senso antiorario fino al
fermo e portare il timer @ su “OFF”.

7) Fare raffreddare I'apparecchio e pulirlo come
descritto al capitolo “Pulizia e manutenzione”.
p

L'apparecchio & pronto per |'uso.
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Utilizzo dell’apparecchio

Commutatore di funzione L!l

Sul commutatore di funzione @ si pud sia accendere
I'apparecchio sia impostare 5 diverse funzioni.

Simbolo Significato

“Calore inferiore”
per es. per cuocere dolci

" .
Calore superiore
per es. per dorare

"Calore superiore e inferiore"
per es. per cuocere la pizza

"Calore superiore/
ventilazione/spiedo"
per es. per cuocere pollame
alla griglia

"Calore superiore e inferiore/
ventilazione"
per es. per cuocere panini

=0 = 000

"OFF": l'apparecchio & spento

°c
Regolatore della temperatura ﬂ

Con il regolatore di temperatura @ si pud imposta-
re la temperatura desiderata.
Timer ()

imer )
Con l'ausilio del timer @ si pud accendere I'appa-
recchio / impostare il tempo di cottura:

B Impostare il imer @ sul tempo di cottura deside-
rato. Alla scadenza del tempo impostato viene
emesso un segnale acustico e I'apparecchio
cessa di riscaldare.

Qualora fosse selezionata la funzione “Calore
superiore/ventilazione/spiedo” si ferma

anche la rotazione dello spiedo (.

Bl Se si desidera utilizzare |'apparecchio senza
limiti di tempo, ruotare il selettore del timer @ in
senso antiorario in posizione “ON".

Cottura alla griglia e cottura
al forno

[ [e)/.}

Il capitolo "Tabella dei tempi di cottura" fornisce
esempi per i tempi e la temperatura di cottura di
vari alimenti.

1) Introdurre il vassoio raccoglibriciole @ nel-
I'apparecchio.

2) Estrarre la griglia @® e la teglia forno @
dall’apparecchio. Coprire all'occorrenza la
griglia con carta forno o rispeftivamente imbur-
rare la teglia da forno @ con grasso adatto
alla cottura al forno.

AVVERTENZA

> A seconda della ricetta potrebbe essere
necessario preriscaldare il forno. Attenersi
a quanto prescritto nella relativa ricetta. I
preriscaldamento & sicuramente opportuno
nei seguenti casi:

— tempi di cottura molto brevi,

— croste croccanti,

— piatti sensibili che richiedono una tempe-
ratura costante, come per esempio sufflé.

> Se il preriscaldamento non & necessario,
saltare |'operazione 3).

3) Farriscaldare I'apparecchio per circa 10 minufi
(in funzione della temperatura impostata) fino al
raggiungimento della temperatura desiderata:

— Selezionare la temperatura desiderata con il
regolatore di temperatura @.

— Infine selezionare con il commutatore di
funzione @ la funzione desiderata.

AVVERTENZA

> |n caso venisse selezionata la funzione con
ventilazione, di solito non & necessario preri-
scaldare il forno elettrico con grill.

— Conil timer @ impostare la durata del
preriscaldamento (circa 10 minuti).

— Chiudere lo sportello di vetro @.
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4) Una volta trascorso il tempo impostato, posi-
zionare la pietanza da grigliare o cuocere sul-
la griglia @ o sulla teglia @ e infilarla in una
delle guide. Prestare attenzione che vi sia una
distanza sufficiente degli alimenti da cuocere
al forno o grigliare dalle pareti interne e dagli
elementi riscaldanti dall’apparecchio.

AVVERTENZA

> Se si preparano alimenti gocciolanti sulla
griglia ®, inserire la teglia forno @ nella
guida pib in basso. In tal modo, ad esempio,
il grasso che gocciola verra raccolto e in
seguito sard piv facile pulire 'apparecchio.

5) Prima di avviare la cottura al forno/al grill,
chiudere lo sportello di vetro @.

6) Impostare all'occorrenza con il timer @ il tempo
di cottura alla griglia/al forno desiderato. IL
tempo massimo cottura alla griglia/al forno
impostabile con il imer @ & di 120 minuti. In
alternativa & anche possibile portare il timer @
in posizione “ON”, per utilizzare I'apparecchio
senza limiti di tempo.

AVVERTENZA

> Se il tempo di cottura della pietanza alla
griglia o al forno & inferiore a 20 minuti,
impostare dapprima il timer @ su 40 minuti
e poi tornare indietro al tempo di cottura al
forno/alla griglia desiderato.

La spia di controllo @ indica che I'apparecchio &
acceso. Se si utilizza |'apparecchio con un tempo
di cottura al forno preimpostato, I'interruttore del
timer @ si sposta in posizione “OFF”.
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Alla scadenza del tempo impostato, I'apparecchio
si spegne automaticamente, viene emesso un segnale
acustico e la spia di controllo @ si spegne.

AVVERTENZA

Se si desidera interrompere precocemente il
processo di riscaldamento, ruotare il regolatore
della temperatura @ in senso antiorario fino al
fermo e portare il timer @ su "OFF".

7) Se non si desidera utilizzare I'apparecchio con
un tempo di cottura al forno preimpostato, impo-
stare il timer @ su “OFF” in casao si infendesse
terminare il procedimento di riscaldamento.

8) Dopo il processo di riscaldamento prelevare
la griglia @ o rispettivamente la teglia da
forno @ con l'ausilio della pinza .

9) Posizionare il commutatore di funzione @ su
"OFF”.

Cottura alla griglia con spiedo

1) Introdurre il vassoio raccoglibriciole @ nel-
I'apparecchio.

2) Se lo spiedo (O si trova dentro I'apparecchio,
rimuoverlo.

3) Infilare la teglia da forno @ nella guida piv
in basso.

4) Fissare la pietanza con i morsetti dello spiedo (®.

Badare che la piefanza si possa girare nel vano
di cottura senza scontrarsi con le sue parefi.
Potrebbe capitare che lo spiedo { cambi il
senso di rotazione se la pietanza si scontra
con una resistenza. | due avvallamenti che si
trovano sullo spiedo O devono rimanere libera-
mente accessibili, altrimenti non & pib possibile
afferrare lo spiedo ) con la pinza @.

5) Fissare lo spiedo @ nel vano di cottura (vedi
capitolo “Utilizzo dello spiedo”).

6) Chiudere lo sportello di vetro @.
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AVVERTENZA

Se si desidera interrompere precocemente il
processo di riscaldamento, ruotare il regolatore
della temperatura @ in senso antiorario fino al
fermo e portare il timer @ su "OFF".

7) Impostare la temperatura con il regolatore
della temperatura @.

8) Posizionare il commutatore di funzione @ su
“Calore superiore/ventilazione/spiedo” .

9) Impostare il tempo di grigliatura, se lo si
desidera, con la manopola @. In dlternativa &
anche possibile portare il timer @ in posizione
+ON, per utilizzare I'apparecchio senza limiti
di tempo.
L'apparecchio avvia la cottura alla griglia e lo
spiedo (O ruota.

La spia di controllo @ indica che I'apparecchio &
acceso. Se si utilizza |'apparecchio con un tempo
preimpostato di cottura al forno, I'interruttore del
timer @ si sposta in posizione “OFF”.

Alla scadenza del tempo impostato, I'apparecchio
si spegne automaticamente, viene emesso un segnale
acustico e la spia di controllo @ si spegne.

AVVERTENZA

Se si desidera interrompere precocemente il
processo di riscaldamento, ruotare il regolatore
della temperatura @ in senso antiorario fino al
fermo e portare il timer @ su "OFF".

10) Se non si desidera utilizzare |'apparecchio con
un fempo di cottura al forno preimpostato, impo-
stare il timer @ su “OFF” in casao si intendesse
terminare il procedimento di riscaldamento.

11) Dopo la cottura alla griglia prelevare lo
spiedo (B con 'ausilio della pinza @.

12) Posizionare il commutatore di funzione @ su

“OFF".

ESEMPIO GALLETTO ALLA GRIGLIA
Ingredienti

4 Galletto (ca. 1,3 kg, sventrato)

4 Sperzie (sale, peperoncino)

4 Olio da cucina

1) Speziare il galletto all'interno e all'esterno
con sale e peperoncino in polvere. Spennel-
lare l'interno e l'esterno del galletto con olio
da cucina resistente ad alte temperature.

2) Infilare il galletto sullo spiedo (O e fissarlo
con i morsetti dello spiedo @. Nel far questo
badare che gli avvallamenti dello spiedo @
rimangano liberi, in modo tale che si possa
afferrare lo spiedo (O con la pinza @.

A seconda della forma del galletto, potrebbe
essere necessario fissare le ali e le cosce
con un filo pirofilo affinché esse durante la
rotazione non si scontrino con i latfi del vano
di cottura.

3) Infilare la teglia da forno @ nella guida piv
in basso.

4) Preriscaldare l'apparecchio per circa 10
minuti con la funzione "Calore superiore e

inferiore/ventilazione" a circa 230°C.

5) Introdurre il grilletto allo spiedo nell'appa-
recchio con l'ausilio della pinza @.

6) Portare il commutatore di funzione su “Calore
superiore/ventilazione/spiedo” e chiu-
dere lo sportello.

7) Impostare il timer @ su circa 80 minuti.
Il tempo di cottura pud variare a seconda
delle dimensioni e della costituzione del
galletto.

8) Di tanto in tanto spennellare il galletto con
un po' di olio da cucina. Cosi diventa ben
croccante.

9) Alla scadenza del tempo impostato prelevare
con cautela lo spiedo con il galletto con
l'ausilio della pinza @. Sbloccare i morsetti
dello spiedo @ e sfilare il galletto dallo

spiedo (.
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Tabella dei tempi di cottura

La tabella che segue funge da orientamento mediante esempi per la cottura di alimenti diversi. Adeguare
le indicazioni alla ricetta e al proprio gusto personale. Sul tempo di cottura influisce in particolare la
natura dell’alimento in questione, ad esempio dimensioni, spessore o qualita.

Pietanza Forno TemPe:afura Dur.u ta.in
in °C minuti
Torta (stampo piccolo) 150- 160 35-45
Dolci lievitati (tortiera con cerniera da 23 cm) l: 170-180 35-55
Treccia lievitata 170-180 30-40
Muffin (=] [210-230 15-20
Tasche di pasta sfoglia @ 220-230 25-30
Biscotti di pasta frolla S 170-190 10-15
Meringhe (=] |o0-120 110-130
Panini precotti* 200-220 10-20
Pane bianco, 750 g (=] |200-225 15-20
Impasto per brezel, panetti gia pronti* 220-230 15-25
Toast al forno, 4 pezzi a 190 -200 5-15
Pizza, fresca (=] |[200-220 20-30
Pizza, surgelata (softile)* @ 200-220 15-25
E";‘:zo"r'egfc’::) ingredienti cruci 180 - 200 70-100
Lasagne, fresche 160-180 50-60
Tarte Flambée () |220-230 10-20
Pollo, intero, ca. 1,3 kg 230 80-100
Avrrosto di maiale 1 kg, senza cotenna @ i:,im]cé)so 28
Filetto di manzo, medio, 1 kg (rosolare prima) @ 130-150 30-50
Polpettone, 1 kg 180-190 50- 60
* Se le indicazioni di preparazione riportate sulla confezione del produttore dovessero differire dai
valori qui riportati, orientarsi in base alle indicazioni del produttore.
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Pulizia e manutenzione

PERICOLO DI FOLGORAZIONE!

> Prima della pulizia staccare sempre la spina
dalla presa di rete! Sussiste il pericolo di
scossa elettrical

Non immergere mai l'apparecchio in acqua
o altri liquidi!

A ATTENZIONE! PERICOLO DI LESIONI!

> Fare sempre raffreddare I'apparecchio prima
di pulirlo. In caso contrario, si corre il rischio
di ustionil

M Si consiglia di pulire I'apparecchio e gli acces-
sori appena si sono raffreddati. In tal modo
& possibile rimuovere facilmente i residui di
alimenti.

ATTENZIONE!
PERICOLO DI DANNI MATERIALI!

> Non utilizzare detergenti abrasivi o aggressivi.
Potrebbero danneggiare la superficie!

> Non pulire i componenti dell'apparecchio
nella lavastoviglie!

> Non pulire il vano di coftura con uno spray
per forno, in quanto altrimenti non & piv
possibile rimuovere i resti di pietanza rimasti
sugli elementi riscaldanti.

M Pulire 'apparecchio con un panno umido. In
caso di necessitd, applicare sul panno qualche
goccia di detergente delicato e risciacquare poi
la superficie con un panno inumidito di acqua
pulita. Asciugare tutto accuratamente.

B Pulire il vano di cottura e lo sportello di vetro @
con un panno umido. In caso di necessitd, ap-
plicare sul panno qualche goccia di detergente
delicato e risciacquare poi la superficie con un
panno inumidito di acqua pulita. Asciugare tutto
accuratamente.

SGBR 1500 D4

B Pulire le pinze @/®, lo spiedo O, i morsetti
dello spiedo @, i dispositivi di bloccaggio @,
la teglia da forno @, la griglia @ e il vassoio
raccoglibriciole @ in acqua calda. Dopo la pu-
lizia, asciugare accuratamente tutti i componenti.

Conservazione

B Si pud avvolgere il cavo di rete attorno al distan-
ziatore che si trova sul retro dell'apparecchio e
fissare la spina su uno dei distanziatori:

=
=
=
=
=
=
=
=

B Riporre |'apparecchio pulito e i suoi accessori
in un luogo pulito, privo di polvere e asciutto.
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Eliminazione dei guasti

Guasto Causa Soluzione

La spina di rete non & collegata alla rete di | Inserire la spina in una presa di
corrente. corrente.

Utilizzare un'altra presa di
corrente.

'apparecchio non

. La presa di corrente & guasta.
funziona.

L'apparecchio & guasto. Rivolgersi al servizio clienti.

La spia di

controllo @ & accesa [ Il commutatore di funzione @ si trova su
ma l'apparecchio | OFF.

non si riscalda.

Posizionare il commutatore
di funzione @ sulla funzione
desiderata.

Lo sportello di vetro @ & stato aperto
Il tempo di cottura | diverse volte per controllare il progredire
delle pietanze sem- | della cottura.

bra essere

Non aprire lo sportello di vetro @
piu del necessario.

Controllare l'impostazione della

molto lungo. E stata impostata una temperatura shagliata.
temperatura.

Rimuovere gli alimenti dall'appa-
Sugli elementi riscaldanti si frovano resti di | recchio e proseguire la cottura a
detergente o di alimenti. sportello di vetro aperto @ fino a
quando il fumo non & scomparso.

Durante l'utilizzo
fuoriescono fumo
e odore.

Qualora i guasti non potessero venire risolti con i rimedi indicati sopra o si riscontrassero altri tipi di guasti,
rivolgersi all’assistenza.
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Smaltimento

Valido solo per la Francia:

&

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

FR

iN) ]

Il prodotto, I'imballaggio e il libretto di istruzioni
sono riciclabili, sono soggetti ad una responsabilita

estesa del produttore e vengono raccolti in
maniera differenziata.

Smaltimento dell’apparecchio

Il simbolo del bidone dei rifiuti barrato,
raffigurato lateralmente, indica che
I'apparecchio & soggetto alla Direttiva
2012/19/EU. Tale direttiva prescrive
che, al termine della sua vita utile,
I'apparecchio non venga smaltito
assieme ai normali rifiuti domestici,
bensi conferito in appositi centri di
raccolta, centri di riciclaggio o
aziende di smaltimento.

Lo smaltimento é gratuito per
I'utente. Rispettare I’ambiente
e smaltire I'apparecchio in
modo conforme alle direttive
pertinenti.

Se |'apparecchio usato contiene dati
pp

personali, si & responsabili di eliminarli

prima di restituire I'apparecchio.

@ Perlo smaltimento del prodotto una
D ﬂ‘ volta che ha terminato la sua funzione,

informarsi presso I'amministrazione
comunale.

Smaltimento dell’imballaggio

@ | materiali di imballaggio sono stati
selezionati in relazione alla loro
% ecocompatibilitd e alle caratteristiche
di smaltimento, pertanto sono
riciclabili. Smaltire il materiale di
&
a

imballaggio inutilizzato in conformita
alle vigenti norme locali.

Smaltire I'imballaggio conformemente
alle norme di tutela ambientale. Tenere
conto dei codici presenti sui vari
materiali di imballaggio ed eventual-
mente separare i materiali effettuando
una raccolta differenziata. | materiali
di imballaggio presentano codici
costituiti da abbreviazioni (a) e numeri
(b) con il seguente significato:

1-7: materie plastiche, 20-22: carta e
cartone, 80-98: materiali compositi.

Garanzia della

Kompernass Handels GmbH
Egregio Cliente,

Questo apparecchio ha una garanzia di 3 anni
dalla data di acquisto. Qualora questo prodotto
presentasse vizi, Le spettano diritti legali nei con-
fronti del venditore del prodotto. La garanzia qui di
seguito descritta non costituisce alcun limite a tali
diritti legali.

Condizioni di garanzia

Il periodo di garanzia decorre dalla data di
acquisto. Si prega di conservare bene lo scontrino
di cassa. Quest'ultimo & necessario come prova
d’acquisto.

Qualora entro tre anni a partire dalla data
d’acquisto del prodotto si presentasse un difetto
del materiale o di fabbricazione, provvederemo

a nostra discrezione a riparare o a sostituire
gratuitamente il prodotto oppure a rimborsare il
prezzo d'acquisto. Questa prestazione di garanzia
ha come presupposto che |'apparecchio guasto e
la prova d'acquisto (scontrino di cassa) vengano
presentati entro il termine di tre anni e che si descri-
va per iscritfo in cosa consiste il difetto e quando si
¢ evidenziato.
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Se il vizio rientra nell'ambito della nostra garanzia,
il Suo prodotto verra riparato o sostituito da uno
nuovo. Con la riparazione o la sostituzione del pro-
dotto non decorre un nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti legali di rivendi-
cazione di vizi

Il periodo di garanzia non viene prolungato da
interventi in garanzia. Cid vale anche per le parti
sostituite e riparate. Danni e vizi eventualmente gid
presenti al momento dell’acquisto devono venire
segnalati immediatamente dopo che I'apparec-
chio & stato disimballato. Le riparazioni eseguite
dopo la scadenza del periodo di garanzia sono a
pagamento.

Ambito della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura secondo
severe direttive qualitative e debitamente collauda-
to prima della consegna.

La prestazione in garanzia vale per difetti del
materiale o di fabbricazione. Questa garanzia non
si estende a componenti del prodotto esposti a nor-
male logorio, che possono pertanto essere consi-
derati come componenti soggetti a usura (esempio
capacitd della batteria, calcificazione, lampade,
pneumatici, filtri, spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verificano su compo-
nenti delicati (esempio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accessori vari) nonché
danni derivanti dal trasporto o altri incidenti.

Questa garanzia decade se il prodotto & stato dan-
neggiato oppure utilizzato o sottoposto a interventi di
manutenzione in modo non conforme. Per un utilizzo
adeguato del prodotto si devono rigorosamente
rispettare tutte le istruzioni esposte nel manuale di
istruzioni per |'uso. Si devono assolutamente evitare
modalita di utilizzo e azioni che il manuale di istruzio-
ni per |'uso sconsiglia o da cui esso mette in guardia.

Il prodotto & destinato esclusivamente all’uso do-
mestico e non a quello commerciale. La garanzia
decade in caso di impiego improprio o mano-
missione, uso della forza e inferventi non eseguiti
dalla nostra filiale di assistenza autorizzata.
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Trattamento dei casi di garanzia

Per garantire una rapida evasione della Sua richie-
sta, La preghiamo di seguire le seguenti istruzioni:

M Tenga a portata di mano per qualsiasi richiesta
lo scontrino di cassa e il codice dell'articolo

(IAN) 424957 _2301 come prova di acquisto.

M | codice dell’articolo & riportato sulla targhetta
identificativa o su un’incisione presenti sul pro-
dotto, sul frontespizio del manuale di istruzioni
(in basso a sinistra) o su un adesivo applicato
alla parte posteriore o inferiore del prodotto.

B Qualora si presentassero malfunzionamenti o
altri tipi di vizi, contatti innanzitutto il repar-
to assistenza clienti qui di seguito indicato
telefonicamente o via e-mail.

B Una volta che il prodotto & stato registrato come
difettoso, lo pud poi spedire a nostro carico,
provvedendo ad allegare la prova di acquisto
(scontrino di cassa), una descrizione del vizio
e l'indicazione della data in cui si & presentato,
all'indirizzo del servizio di assistenza clienti che
Le & stato comunicato.

= IE'I.-'
4| possibile scaricare questo e molti
= altri manuali di istruzioni, filmati sui

prodotti e software d'installazione.

Con questo codice QR si giunge diretta-

mente al sito dell’assistenza clienti Lidl
(www.lidl-service.com) e con la digitazione del
codice articolo (IAN) 424957_2301 si pud aprire

il manuale di istruzioni di proprio interesse.

Sul sito www.lidl-service.com &
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Assistenza
(T Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: kompernass@lidl.it

[IAN 424957_2301 |

Importatore

Badi che il seguente indirizzo non & quello del
servizio di assistenza clienti. Contatti innanzitutto il
servizio di assistenza clienti indicato.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM

GERMANIA

www.kompernoss.com

Ricette

In questo capitolo forniremo alcuni esempi per la
preparazione di pietanze. Questi esempi rappre-
sentano solo dei consigli. La durata di preparazio-
ne pud variare.

Ricefte senza garanzia di riuscita. Tutti i dati relativi
a ingredienti e preparazione sono puramente indi-
cativi. Integrare questi suggerimenti di ricefte con i
propri valori derivanti dall'esperienza. Vi augurio-
mo comunque una buona riuscita e buon appetito.

AVVERTENZA

Prestare attenzione alle avvertenze per la prepa-
razione riportate sulla confezione degli alimenti.

Muffin

Ingredienti per quattro persone:

4 1 tazza di farina

4 1 cucchiaino di polvere lievitante
¢ 1 vovo

4 1 cucchiaio di burro sciolto

¢ 1 tazza dilatte

4 3 cucchiai di zucchero

¢ 1 pizzico di sale

4 in alternativa si possono utilizzare anche noci,
banane a pezzetti o fiocchi di cioccolato

Preparazione:

1) Mescolare lentamente in una ciotola faring,
lievito in polvere, uovo, latte, sale e zucchero.

2) Sciogliere il burro in un pentolino e incorporarlo
all'impasto.

3) A seconda del gusto personale, incorporare
noci, fiocchi di cioccolato o banane schiacciate.

4) Versare I'impasto pronto nelle apposite formine
per muffin e collocarle sulla teglia da forno .

5) Cuocere i muffin a 220°C con calore superiore

e inferiore per circa 15 minuti sulla guida
inferiore.
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Toast Hawaii

Ingredienti per 4 toast:

¢ 4 fette di pan carré

¢ 1-2 cucchiai di salsa Remoulade

4 120 g di prosciutto cotto

¢ 1/2 scatola di ananas

¢ 4 fette di formaggio per la gratinatura
¢ Curry

Preparazione:
¢ Pretostare le fette di pan carré.

¢ Spalmare quindi con salsa Remoulade e farcire
con il prosciutto cotto.

4 Mettere una fetta d’ananas su ciascun toast
imbottito. Insaporire con curry.

4 Quindi mettere una fetta di formaggio sull'ananas.

¢ Mettere i toast Hawaii sulla griglia @ e lasciare
gratinare nel forno elettrico con grill sulla guida
superiore a circa 200°C, con la funzione calore
superiore per circa 8 minuti.

Cottura al forno della pizza surgelata

Preparazione:

¢ Infilare la griglia @ nella guida superiore del
vano di cottura/grill.

4 Collocare la pizza surgelata sulla griglia ®
dopo averla estratta dalla confezione.

4 Infornare la pizza dopo aver impostato la
funzione calore superiore e inferiore per circa
20 minuti.

¢ Attenersi alle indicazioni sulla confezione per
quanto riguarda la temperatura.

216 IT

Pasticcini

Ingredienti:

¢ 125 gdiburro

125 g di zucchero

1 pacchetto di zucchero vanigliato
1 pizzico di sale

1 vovo

1 albumi

250 g di farina (tipo 405)

1 cucchiaino di polvere lievitante

@ S S 6 & o o o

buccia grattugiata di mezzo limone

Preparazione:
1) Sbattere il burro.

2) Aggiungere lo zucchero, lo zucchero vanigliato,
la buccia di limone e le vova.

3) Mescolare la faring, la polvere lievitante e il
sale e incorporarli all'impasto con un cucchiaio
di legno.

4) Llasciare riposare I'impasto per circa 10 minuti.

5) Dare all'impasto la forma richiesta, ad es. con
I"ausilio di un tritacarne, di formine o di una
sacca a poche.

6) Collocare i biscottini sulla teglia @ rivestita di
carta forno.

7) Cuocere i pasticcini inserendoli nella guida
superiore nel forno preriscaldato a 180°C
con calore superiore e inferiore, per circa
10--15 minuti, fino a quando non assumono
un colore dorato.

AVVERTENZA

La quantita di impasto & sufficiente per diverse

teglie @.
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Panini

Ingredienti:

<>

300 g di farina (oppure farina di grano intero)
2 cucchiaini abbondanti di lievito in polvere

200 g di semi di lino

500 g di ricotta

¢

¢

4 1 vovo
¢

4 1 cucchiaino di sale

4 aseconda dei gusti usare cumino, cipolle,
speck ...

Preparazione:

1) Impastare bene gli ingredienti e formare dei
panini.

2) Collocare i panini sulla teglia da forno @
rivestita di carta forno.

3) Cuocere a circa 200° C con la funzione
calore superiore per circa 30 minuti sulla
guida superiore.

AVVERTENZA

La quantitd di impasto & sufficiente per diverse

teglie @.

Meringhe

Ingredienti:

4 1 albumi

4 Sale

4 45 g di zucchero

Preparazione:

1)

2)

3)
4)

5)
6)

8)

9)

Versare |'albume freddo in una ciotola senza
grassi. Non lasciare tracce di tuorlo, altrimenti
I'vovo montato a neve non acquisisce la giusta
consistenza.

Montare I'albume a ridotta velocita per evitare
la formazione di bolle troppo grandi nell'albume
montato a neve.

Insaporire con un pizzico di sale.

Incorporare gradualmente meté zucchero
quando I'albume montato a neve comincia ad
acquisire consistenza.

Montare quindi a maggiore velocita.

Aggiungere lo zucchero rimanente. In tal
modo la massa delle meringhe acquisisce la
consistenza necessaria.

Riempire con la meringa una sacca a poche
con un beccuccio grande a stella e spruzzare
a breve distanza rosette, lingue o altre forme
sulla teglia @ rivestita di carta da forno.

Preriscaldare il forno elettrico con grill a
ca. 100° C selezionando la funzione cottura
ventilata.

Far cuocere la meringa sulla guida superiore a
ca. 100° C con funzione cottura ventilata per
ca. 2 ore.
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Crostini al burro
Ingredienti:
4 2 fette di pane per toast

4 1 cucchiaio di burro

Preparazione:
1) Tagliare a dadini il pane per toast.

2) Sciogliere il burro a calore moderato in un
tegame e mescolarvi i dadini di pane.

3) Preparare la teglia da forno P con carta da
forno e distribuirvi su i dadini di pane unifor-
memente.

4) Cuocere i dadini di pane a circa 170° C con
la funzione calore superiore sulla guida supe-
riore, fino a quando non diventano di colore
bruno-dorato (circa 10 minuti).

AVVERTENZA

Invece del semplice burro & possibile anche uti-
lizzare burro aromatizzato alle erbe o all'aglio.
Il tempo di cottura si ridurra in tal caso di circa
5 minuti.
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Baguette alla carne trita

Ingredienti:

4 2 panini tipo baguette

250 g di carne fritata (mista)

2 pomodori

1 cipolla (tagliata a dadi)

2 cucchiai di concentrato di pomodoro
40 g di parmigiano grattugiato

4 fette di formaggio

* & & O o o o

Sale e pepe

Preparazione:
1) Affettare le baguette e svuotarle.

2) Mescolare la carne tritata, il concentrato di
pomodoro, le cipolle, il parmigiano, un po’ di
sale e un po’ di pepe.

3) Modellare la carne trita formando 4 polpette
piatte di grandezza uniforme e collocarle sulle
baguette a meté.

4) Tagliare i pomodori a fette e collocarli sulle
baguette.

5) Distribuire il formaggio sulle baguette.

6) Collocare le baguette sulla teglia da forno @
e cuocerle a circa 230° Cin forno preriscal-

dato con la funzione calore superiore e inferio-
re per circa 20 minuti nella guida inferiore.

AVVERTENZA

Alla carne trita si pud anche aggiungere basili-
co, chili o altre spezie.
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Cavolfiore (gratinato) Tasche di pasta sfoglia con ripieno di salmone
Ingredienti: Ingredienti:
4 1/2 cavolfiore (circa 250 g) 4 1 confezione di pasta sfoglia (circa 8 pezzi)
¢ 3 fette di limone 4 1 confezione di di salmone, affumicato a fette
4 1 cucchiaio di burro (circa 200 g)
4 1 cucchiaino raso di farina ¢ 1 limone
4 1 cucchiaio di succo di limone ¢ 1cipolla
4 1 cucchiaio di mandorle tagliate a bastoncino ¢ 1 confezione di formaggio fresco (200 g
4 2 cucchiai di formaggio per gratin (grattugiato) ¢ Anefo fresco
4 sale, pepe, noce moscata ¢ Sale e pepe
4 1 tuorlo

Preparazione:

1) Tagliare il cavolfiore a mazzetti e lavarlo. Preparazione:

1) Separare i fogli di pasta sfoglia e se necessario

2) Cuocere il cavolfiore con le fette di limone in
farli scongelare.

acqua bollente per 8-10 minuti, il cavolfiore
deve essere al dente. Conservare circa 2) Mescolare il formaggio fresco con sale, pepe
150 ml di acqua di cottura, e succo di limone.

3) Fare sciogliere il burro in un tegame e cuocervi ~ 3) Affettare le cipolle e tagliarle a dadini.

la farina per un minuto, mescolando costante- 4) Aggiungere la metd del salmone e delle cipolle
mente. al formaggio fresco e ridurre tutto in purea

4) Mescolando costantemente, versare I'acqua di grossolana con un mixer ad asta.
cottura del cavolfiore e fare cuocere per circa 5) Tagliare il resto del salmone a striscioline.

2 minuti. Se l'impasto con la farina diviene
troppo solido, aggiungere ancora acqua, fino

a oftenere una consistenza densa. Condire con

succo di limone, sale, pepe e noce moscata. 7) Mettere un cucchiaio di impasto su ogni foglio
di pasta sfoglia e chiudere il foglio.

6) Aggiungere il salmone e I'aneto all'impasto e
mescolare il tutto.

5) Collocare il cavolfiore in uno stampo per sfor-
mati (circa 14 cm di diametro) e versarvi sopra 8) Pennellare la tasca cosi oftenuta con il tuorlo
la salsa in modo uniforme. d'vovo.

6) Cospargere con il formaggio e le mandorle. 9) Collocare le tasche di pasta sfoglia sulla teglia

da forno @. Lasciare spazio sufficiente fra

le singole tasche, poiché la pasta sfoglia si

espande durante la cottura.

7) Collocare lo stampo per sformati sulla teglia

da forno @.

8) Gratinare a circa 200° C in forno preriscaldato

. . o 10) Far cuocere le tasche di pasta sfoglia sulla
con la funzione calore superiore e inferiore,

guida inferiore a circa 230° C con la funzione
calore superiore e inferiore per circa 25-30
minuti. La pasta sfoglia deve colorarsi legger-
mente.

AVVERTENZA

La quantita di impasto & sufficiente per diverse

teglie @.

inserendo la teglia nella guida inferiore del
forno, per circa 20 minuti.
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Bevezeto
Gratuldlunk 0j késziiléke megvésarldsdhoz.

Vésarldsdval kivalé mindségl termék mellett dontétt.
A haszndlati 0tmutaté a termék része. Fontos tud-
nivalékat tartalmaz a biztonsagra, haszndlatra és
artalmatlanitésra vonatkozéan. A termék haszné-
lata el8tt ismerkedjen meg valamennyi haszndlati
és biztonsdgi utasitdssal. A terméket csak a leirtak
szerint és a megadott célokra haszndlja. A termék
harmadik személynek térténd tovabbaddsa esetén
adja dt a késziilékhez tartozé valamennyi leirdst is.

Rendeltetésszeriu hasznalat

A grillez8- és sit6automata kizdrélag ételek
melegitésére, sitésére és grillezésére szolgdl.
Ez a késziilék kizarélag magdncéld haszndlatra
készilt. Ne haszndlja kereskedelmi célokra.

Minden egyéb felhaszndlés rendeltetésellenesnek
minésil és anyagi kdrokat vagy személyi sérijlést
okozhat.

A csomag tartalma
¢ grillsits

1 siitélemez

1 sitérdcs

nyérs 2 kapoccsal

1 morzsatdlca

¢
¢
¢ 2 fogé
L4
¢
¢

haszndlati Gtmutatéd

TUDNIVALO

Kézvetlenil kicsomagoléds utdn ellendrizze a cso-
mag tartalmdnak teljességét és épségét. Szikség
esetén forduljon a szervizhez.
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A készulék leirasa

A" dbra:

© haijtés

O hdmérsékletszabdlyozéd

© funkcidkapcsold

O idszits

@ miksdésielz8 lampa

O ivegajtd

@ behelyezeft morzsatélca

O alsé fGtészalak

O nydrstarté

,B” dbra:

@ fogd (sitélemezhez vagy
sitéracshoz)

® sitslemez

® fogd (nydrshoz)

® sitéracs

D rogzits

® nydrskapcsok

O nydrs

MUszaki adatok

Névleges fesziiltség: 220 -240 V ~ (véltédram),
50/60 Hz

Teljesitményfelvétel: 1500 W

5l

A késziilék élelmiszerekkel érintkezd
részei élelmiszer-biztosak.
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Biztonsagi utasitasok

VESZELY - ARAMUTES!

» Tilos felnyitni vagy javitani a készilék készilékh&zat. Ez nem bizton-
ségos és a garancia is érvényét veszti. A meghibdsodott késziléket
csak a kereskeddvel vagy felhatalmazott szakemberrel javittassa
meg.

= A veszélyek megel&zése érdekében a sérilt csatlakozévezetéket a
gydarténak, a gyértd vevészolgdlatdnak vagy hasonlé szakképzett
személynek kell kicserélnie.

~ Ugyelien arra, hogy ne kerilion folyadék a készilékhdzba. Védie a
késziléket a nedvességtdl és ne haszndlja a szabadban. Ezen kivil
nem szabad folyadékkal t8ltétt tédrgyakat, mint pl. vazét a készilék-
re dllitani. Tézveszély és elektromos dramiités veszélye 4ll fenn! Ha
mégis folyadék keril a készilékhdzba, azonnal hizza ki a készilék
hélézati csatlakozddugdjét a hdlézati csatlakozébaljzatbél és javittas-
sa meg a késziléket.

» Soha ne fogja meg nedves kézzel a késziléket, a halézati kdbelt és
a csatlakozédugét. Ellenkezd esetben dramiités veszélye all fenn.

Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mas folyadékbal Ilyen
esetben dramités miatt életveszély alakul ki, ha mikodés kézben
folyadék keril a fesziiltség alatt ll6 részekre.
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/A FIGYELMEZTETES - SERULESVESZELY!

~ A késziléket 8 éves kor feletti gyermekek és csdkkent fizikai, érzék-
szervi vagy mentdlis képességl vagy tapasztalattal és/vagy tuddssal
nem rendelkez8 személyek csak feligyelet mellett haszndlhatidk, vagy
ha felvilagositottdk Sket a késziilék biztonsagos hasznélatardl és
megértették az ebbd| eredd veszélyeket.

~ Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

~ Tisztitast és a felhaszndléi karbantartast 8 évesnél fiatalabb vagy
feligyelet nélkili gyermekek nem végezhetnek.

~ Ne engedjen 8 évesnél fiatalabb gyerekeket a késziilék és a csatla-
kozévezeték kozelébe.

~ Ugy helyezze el a hdlézati kdbelt, hogy senki ne tudjon ralépni vagy
megbotlani benne.

~ Haszndlat kdzben ne érien hozzd az vegaijtéhoz vagy a készilék-
hézhoz, mert ezek felforrésodnak. Az iivegaitd kinyitdsédhoz haszndl-
jon edényfogét vagy hasonlét az égési sériilések elkerilése érdekébenl

~ Soha ne érjen a fit8szdlakhoz vagy a kémleld ablakhoz a készilék
mikddése kdzben vagy a készilék lehilése elétt. Ne nydlion mikédés
kdzben a sutétérbe. Vérjon, amig a készilék lehdl. Ellenkezé esetben
megégetheti magdt.

~ Haszndlat utdn hagyja lehdlni a késziléket, mielstt azt szdllitja.

~ A forré késziléket edényfogé keszty(vel vagy edényfogé ruhdval
fogja meg!

& Vigydazat! Forré felilet!
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FIGYELEM - ANYAGI KAR!

» Ne hasznéljon kilsé id8kapcsolét vagy kiilén tdvmiksdtetd rendszert
a készilék izemeltetéséhez.

» Soha se hagyja a késziléket feligyelet nélkil izemeltetés kézben.

~ Ugyelien arra, hogy a készilék, a hdlézati csatlakozdkdbel vagy a
csatlakozédugd nem érjen forré felilethez, pl. f6z8laphoz vagy nyilt
lénghoz.

~ A késziléket kizarélag a mellékelt eredeti tartozékokkal izemeltesse.

» Ne térje meg és ne szoritsa be a hdlézati kébelt.

» A hélézati kébelt mindig a csatlakozédugdndl és soha ne a kdbelnél
fogva hizza ki a csatlakozéaljzatbél.

» Mkddés kdzben nem lehetnek gyilékony anyagok (pl. edénytorls,
edényfogé ruha stb.) a grillezé- és sitéautomata kézvetlen kézelében.

» Soha ne szdritson textilidkat vagy egyéb targyakat a késziléken, a
készilék folstt vagy a készilékben. Tézveszély &ll fenn.

TUDNIVALO

> A felhaszndlé részérdl nincs szikség beavatkozdsra a termék 50

és 60 Hz kazotti tdllitdsdhoz. A termék 50 és 60 Hz-en egyardnt
mikadik.
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A készilék felallitasa

/\ FIGYELMEZTETES! TUZVESZELY!

> Soha ne dllitsa a késziiléket fali szekrény
ala vagy fiiggdny, szekrénysor, illetve més
gyolékony targyak mellé.

> A késziilék és a faliszekrények, mennyezet,
oldalfal, stb. kézétt felfelé legaldbb 10 cm,
oldalirdnyban pedig 5 cm tavolsagnak kell
lennie. Ezért nem szabad a késziléket pl.
szekrénybe vagy hasonlé helyekre dllitani.
Ellenkez8 esetben nem biztositott a készilék
megfeleld szell6zése és tizet okozhat vagy
megrongdlédhat.

> Csak h&dlls feliletre helyezze a késziléket.
Ellenkezé esetben tizveszély dll fenn és kdr
keletkezhet a késziilékben. A késziilék alja
alatti terilet elszinez8dhet és megsérilhet.
Ezen kivill puha feliilet esetén maradandé
nyomok keletkezhetnek a feliileten.

VESZELY - ARAMUTES!

> Ne dllitsa a késziléket viz kdzvetlen kdzelé-
be, pl. mosogaté, mosddkagylé mellg, vagy

nedves pincehelyiségekbe. Ellenkezd esetben

aramités veszélye dll fenn.

B Allitsa a késziléket egy stabil, sima és hallé
feliletre dllitsa (pl. rozsdamentes acél mun-
kalapra vagy természetes kébdl pl. granitbdl

készilt munkalapra). Gondoskodjon megfeleld

szell6zésrdl a készilék koril.

M Tolja a késziléket hatoldaléval egészen a falig.
A hétoldalon 1év8 tavtartéknak a falhoz kell ér-
nitk. Ugyelien arra, hogy a fal h8dllé anyagbdl,

példaul csempébdl, természetes kébdl vagy
grénitbdl legyen.

M Tisztitson meg minden alkatrészt a ,Tisztitas és
dpolds” fejezetben leirtak szerint.
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A készulék hasznalata

Uvegaijté

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne tdmaszkodjon az ivegaijtéra @.
Ne tegyen targyakat az ivegaijtéra @.
Ezdltal megsérilhetnek a csuklépdntok.

B Fokozott fiistképz8dést okozhat, ha killénssen
magas zsirtartalmi ételeket készit. Ebben az
esetben ne csukja be teljesen az iivegaijtét @,
hanem hagyija nyitva résnyire: az iivegaijténak @
van egy bekattané dllésa, igy az résnyire nyitva
van: ha az ivegaitét @ Svatosan becsukja, akkor
réviddel a becsukds elétt ebben az éllésban
marad.

W Aszalt gyimélcs készitése céliabdl gyimsles
aszaldsa esetén is a bekattané dlldsban kell
maradnia az ivegajténak @, hogy a nedves-
ség el tudjon tdvozni és a gyimdlcs jobban
aszalédjon.

Morzsatdlca behelyezése

M Tolja be a morzsatdlcat @ az alsé fitészalak @
alé oly médon, hogy simdn fekiidijon a késziilék
alijgn. A magasabb ivi oldal markolatként hasz-
ndlhaté. A kevésbé magas ivi oldalt kell el8re
tolni a készilékbe.
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Nyérs hasznélata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY! > Nydrs @ haszndlata esetén a sitélemezt @

mindig az alsé sinre kell helyezni. Ily médon
Ssszegyiitésre keril a lecsepegé folyadék.

> Mindig haszndlja a fogét @ a forrd nydrs O
késziilékbe helyezéséhez és kivételéhez.
- L N .
B A két nydrskapoccsal (B régzitheti a grillezni A'fo'rro nyars o lflvetele'hez helye%z? 0 fogo @
A )y Lo végén lévé kampét a nydrson P 1évs mélyedé-
kivant élelmiszert a nydarson @. Csavarja ki a ,
X ko iy . sekbe (3. dbra):
nydrskapcsokon @ 1évé rogzitéket @, tolja
el ezeket oly médon, hogy a grillezni kivant
élelmiszert megfeleléen befogjék, majd csavarja
vissza a régzitéket .

B El8sz6r a nydrs O horony nélkili végét tolia

be a hajtésba @ (1. dbra):

- ]

3. dbra: A fogé @ beakasztésa a nydrsba @
B El8szdr a nydrs @ bal oldalat emelje ki a

nydrstartébdl @, majd hizza ki a nyarsat @
1. dbra: Nydrs O betoldsa a hajtasba @. a haijtasbél @.

B Ezutdn helyezze be a nydrs @ mély horonnyal
ellatott mésik végét a nydrstartéba @ (2. &bra):

[

[

2. &bra: Nyérs O behelyezése a nydrstartéba @
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Sutélemez/sitéracs hasznalata

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> A forré siitélemez @/forré sitéracs @
késziilékbe t5rténd behelyezéséhez vagy
kivételéhez haszndlja mindig a fogét @.

M Tolja be a sitélemezt @/sitéracsot @ a ké-
sziilék sitéterében 1év8 3 sin egyikére.

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Soha ne tolja a siitélemezt @/sitérdcsot B
kdzvetlenil a fitészalakra @.

B A forré sitélemez @ vagy a sitéracs (B kivételé-

hez akassza be a fogét @ az aldbbiak szerint:

4. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitéracsba @

5. dbra: A fogé @ beakasztdsa a sitélemezbe (P

Az elsé hasznalat elott

1)

2)

3)
4)
5)

6)

Csatlakoztassa a hélézati csatlakozédugét
egy halézati csatlakozéaljzatba.

Forgassa a hémérséklet-szabdlyozét @ az
6ramutaté jarésaval megegyezd irdnyba
itkézésig a legmagasabb hé8mérsékletre.
Forgassa a funkcidkapcsolét @ ,felss és alsé
sitésre”

Nyissa ki az vegajtét @ és a mlvelet kézben
hagyija nyitva.

Vegye ki a siitétérbd| az esetlegesen behelye-
zett tartozékokat.

Allitsa be az id8zitét @ 20 percre.

TUDNIVALO

> A késziilék elsd felfGtése sordn eléfordulhat,

hogy a gydrtasbdl visszamaradt anyagok
miatt enyhe fist és szag képzédik. Ez teliesen
normdlis és veszélytelen. Gondoskodijon
megfeleld szell6zésrdl, példdul nyisson ki egy
ablakot.

A készijlék 20 perc milva magdtél kikapcsol.
A siitési folyamat id8 el8tti megszakitdsdhoz
forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutaté jarésaval ellentétes irdnyba iitks-
zésig és dllitsa az idézitét @ ,OFF” dllasba.

7) Hagyija lehGlni a késziléket és tisztitsa meg a

Tisztitds és dpolds” fejezetben leirtak szerint.

A késziilék ezzel izemkész.
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A készulék kezelése

Funkciékapcsolé Lh

A funkcidkapcsolé @ segitségével bekapcsolhatia
a késziiléket és 5 kilonféle funkciét dllithat be:

Szimbélum Jelentés

,alsd siités”
pl. sitemény siitéséhez

Jfelsé siités”
pl. gratindléshoz

felsé és alsé sités”
pl. pizza siitéséhez

Jfelsé sités/légkeverés/nydrs”
pl. szérnyas grillezéséhez

Jfelsé és alsé sités/
légkeverés”

R (=] [ |

pl. zsemle tsiitéséhez

,OFF”

a késziilék ki van kapcsolva

OFF

C
Hémérséklet-szabalyozé ﬂ
A hémérsékletszabdlyzéval @ a kivant hémérsék-
let allithaté be.

1dézité (3
Az id8zit6 @ segitségével lehet a késziléket
bekapcsolni / a siitési idét bedllitani:

B Allitsa az idézitét @ a kivant sitési idére.
A bedllitott id8 elteltével egy hangjelzés hallhaté

és a készilék ledllitia a fitést. A ,felsd sités/Iég-

keverés/nydrs” funkcié kivdlasztdsa esetén
a nydrs (O forgasa is ledll.

B Ha a késziiléket id8korlat nélkil szeretné hasz-

ndlni, akkor forgassa az idézité @ forgdkapcso-

|64t az dramutaté jaréséval ellentétes irdnyba

,ON" dllésba.

Grillezés és siutés

TUDNIVALO

A kiildnbdz8 ételek sitési idejére és hémér-
sékletére a ,Sitési tablazat” fejezetben taldl
példdkat.

1) Helyezze be a morzsatdlcat @ a készijlékbe.

2) Vegye ki a siitéracsot @ és a sitélemezt @ a
készijlékbdl. Szitkség esetén bélelje ki sitépa-
pirral a sitélemezt @, illetve kenje be sitéshez
alkalmas zsiradékkal.

TUDNIVALO

> Eteltdl figgden a siitd eldmelegitést igényel.
Tartsa magét az adott receptben foglaltak-
hoz. Az elémelegités az aldbbi esetekben
mindenképpen hasznos:

— nagyon rdvid siitési idg,
— ropogds kéreg,
— Gllandé hémérsékletet igényls, érzékeny
ételek, példaul szuflék.
> Ha nem szitkséges elémelegités, akkor hagyja

ki a 3. lépést.

3) Fitse fel a késziiléket kb. 10 percig (hémérsék-
letbedllitastsl figgéen) a kivant hémérsékletre:

— Vélassza ki a kivant hémérsékletet a hémér-
séklet-szabdlyozéval @.

— Ezt kdvetden vdlassza ki a kivant funkciét a
funkciékapcsoléval ©.

TUDNIVALO

> Légkeverés haszndlata esetén dltaldban el-
hagyhaté a sité- és grillezdtér elémelegitése.

— Allitsa be az elémelegitési idét (kb. 10 perc)
az idézitével @.
— Csukja be az ivegaitét @.

4) Az id8 lejartat kévetden helyezze a grillezni,
illetve sitni kivant élelmiszert a sitérécsra @,
illetve a sitélapra @, majd tolja be a sinek
egyikére. Ugyelien arra, hogy a grillezni, ill.
siitni kivant élelmiszer megfeleld tavolsagra

legyen a késziilék belss falaitél és a f(t8szé-
laktsl.

HU 229



SILVERCREST'

> Ha er8sen csépdgé grillezni kivant élelmi-
szert készit a sitéracson @, tolja a sitéle-
mezt @ a legalsé sinre. igy pl. felfoghaté a
lecsdpdg8 zsiradék és a késziilék a késébbi-
ekben kénnyebben tisztithaté.

5) A grillezés/siités megkezdése elétt csukja be
az ivegajtét @.

6) Adott esetben dllitsa be az idézitével @ a
kivant grillezési, illetve sitési idét. Az id8zitével
O bedllithaté maximdlis grillezési, illetve sitési
id8 120 perc. Alternativ megolddsként a készi-
lék id8korlat nélkiili haszndlatdhoz az id8zitét

O ,ON" dllésba forgathatia.

> Amennyiben a grillezni, ill. sitni kivant élelmi-
szer siitési ideje 20 percnél kevesebb, akkor
az idézitét @ el8szér dllitsa 40 percre, majd
dllitsa vissza a kivant grillezési, ill. sitési idére.

A miksdésijelz8 lémpa @ jelzi, hogy a késziilék
be van kapcsolva. Ha a késziiléket el8re bedllitott
sitési idével haszndlja, akkor az idézité @ kapcso-
|6ja az ,OFF” &llas felé mozog.

Adott esetben a bedllitott id8 elteltével a késziilék
automatikusan kikapcsol, egy hangijelzés hallhaté
és a mikddésjelz8 lampa @ kialszik.

TUDNIVALO

A sistési folyamat id8 el8tti megszakitdsahoz
forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba itkdzésig
és dllitsa az idézitét @ ,OFF” éllésba.

7) Ha a késziiléket nem elére bedllitott sijtési
idével haszndlja, akkor dllitsa az idézitét @
+OFF” dllasba, ha szeretné befejezni a fitési
folyamatot.

8) A siitést kdvetéen vegye ki a sitéracsot, ®,
illetve a sitélemezt @ a fogd @ segitségével.

9) Allitsa a funkcidkapcsolét @ ,OFF" dllasba.
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Grillezés nyarssal

1)
2)

3)
4)

5)

6)

Helyezze be a morzsatdlcat @ a készilékbe.

Ha esetleg be van helyezve, vegye ki a nydrsat
D a késziilékbsl.

CsUsztassa a sitélemezt @ a legalsé sinre.

Régzitse a grillezni kivéant élelmiszert a nydrs-
kapcsok @ segitségével. Ugyelien arra, hogy
a grillezni kivant élelmiszer szabadon tudjon
forogni a sitétérben anélkil, hogy hozzdérme
a sitétérfaldhoz. Eléfordulhat, hogy a nyérs
@ forgdsiranya megvdltozik, ha a grillezni
kivant élelmiszer ellendlldsba itkézik. A nydr-
son (O 1év8 két mélyedésnek szabadon kell
maradnia, ellenkezd esetben a nydrsat @ nem
lehet megfogni a fogéval @.

Régzitse a nydrsat @ a sitétérben (ldsd a
.Nyérs haszndlata” fejezetet).

Csukja be az ivegajtét @.

TUDNIVALO

A sistési folyamat id8 elétti megszakitdsahoz
forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba itkdzésig
és dllitsa az idézitét @ ,OFF” allasba.

7)
8)

9)

Allitsa be a hémérséklet-szabdlyozén @ a
kivant hémérsékletet.

Allitsa a Funkciékapﬁolét © ,felss siités/
légkeverés/nydrs” 4llasba.

Ha szikséges, dllitsa be a kivant grillezési
idét az idézitén @. Alternativ megolddsként a
késziilék id8korlat nélkiili haszndlatdhoz

az idézitét @ ,ON” dllésba forgathatia.

A készijlék elinditia a grillezési folyamatot és a
nyérs @ forog.

A mikédésielz8 lampa @ jelzi, hogy a késziilék
be van kapcsolva. Ha a késziiléket elére bedllitott
sitési id8vel haszndlja, akkor az id8zité @ kap-
csoléja az ,OFF” 4llés felé mozog.
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Adott esetben a bedllitott id8 elteltével a késziilék
automatikusan kikapcsol, egy hangijelzés hallhaté
és a mikddésjelz8 lampa @ kialszik.

TUDNIVALO

A siitési folyamat id8 el8tti megszakitdsahoz
forgassa el a hémérséklet-szabdlyozét @ az
Sramutatd jarasdval ellentétes irdnyba itkdzésig
és dllitsa az idézitét @ ,OFF” éllasba.

10) Ha a késziiléket nem elére bedllitott sijtési
idével haszndlja, akkor dllitsa az idézitét @
,OFF” dllasba, ha szeretné befejezni a fitési
folyamatot.

11) A grillezést kdvet8en tévolitsa el a nyarsat O
a fogé @ segitségével.

12) Allitsa a funkciskapesolét @ , OFF" allésba.

GRILLCSIRKE - PELDA

Hozzéavaldk
¢ Girillcsirke (kb. 1,3 kg, megtisztitva)
¢ flszerek (s6, paprikal)

4 étolaj

1) Fiszerezze be a grillcsirkét belilrs| és kivil-
rél séval és fiszerpaprikaval. Kiviilrél kenje
be h&allé étolaijjal.

2) Tolia a grillcsirkét a nydrsra @, majd régzitse
a nyérskapcsokkal @. Ugyelien arra, hogy
a nydrson (D lévé mélyedések szabadon
maradjanak, hogy a nydrsakat @ meg
lehessen fogni a fogéval @. A grillcsirke
formajatél figgden, szitkség lehet a szarnyak
és combok 13z4ll6 két6z8 cémdval térténd
régzitésére, hogy forgds kézben ne itkdzze-
nek a késziilékhez.

3) Csosztassa a siitélemezt @ a legalsé sinre.

4) Melegitse el8 a késziléket kb. 10 percig a
Jfelsé és alsé siités/légkeverés” funkci-
éval kb. 230°Cra.

5) Helyezze be a nydrsra rakott grillesirkét a
készilékbe a fogd @ segitségével.

6) Allitsa a funkcidkapcsolét ,felss sités/
légkeverés/nyars "
az aijtét.

7) Allitsa be az idézitst @ kb. 80 percre.
A siitési id8 a grillcsirke méretétsl és mindsé-
gétél fiiggden eltérd lehet.

éllasba és csukja be

8) Id8nként kenje be a grillcsirkét kevés étolajjal.
igy ropogés lesz.

9) A bedllitott id8 leteltét kévetéen vegye ki
évatosan a grillez8 nydrsat a grillesirkével
egyitt a fogd @ segitségével. Csavarja ki a
nydrskapcsokat @ és hizza le a grillesirkét
a nydrsrél .
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Sitési tablazat
Az aldbbi téblazat téjékoztaté jellegy, killonbdz8 élelmiszerek sitésére/f8zésére vonatkozé példakkal.

Igazitsa az adatokat a recepthez és az egyéni izléshez. Killondsen az étel jellege, példdul mérete,
vastagsdga vagy mindsége befolydsolja a sitési idét.

Etel Siil"ési H6mé:'séklel', Idétartam
méd C percben
Kevert tészta (kis forma) 150- 160 35-45
Kelt tészta (23 cm-es tortaformdban) l: 170-180 35-55
Fonoft kaldcs 170- 180 30- 40
Muffin (=] [210-230 15-20
Levelestészta-batyuk @ 220-230 25-30
Omlés teasitemény S 170-190 10-15
Habcsék @ 100-120 110-130
Mélyhitst, elésitstt zsemle 200- 220 10-20
Fehér kenyér, 750 g (=] |200-225 15-20
Logos sitemény, apré sitemények™ 220-230 15-25
Pirités, 4 darab (] |190-200 5-15
Pizza, friss (=] |[200-220 20-30
Pizza, fagyasztott (vékony tészta)* @ 200-220 15-25
Ffbk.oj E)r:ri(:]r;y:s,)nyers hozzdvaldk 180.- 200 70-100
Lasagne, friss 160-180 50- 60
Kenyérlngos () |220-230 10-20
Egész csirke, kb. 1,3 kg 230 80-100
B&rézott sertéssilt, 1 kg @ emlczis(?éi]r52030 28
Marhaszelet, kdzepes, 1 kg (el8sitott) S 130-150 30-50
Vagdalt, 1 kg 180- 190 50-60
* Ha a gydrté csomagoldsan feltintetett elékészitési utasitdsok eltérnek az itt megadott értékektd|,
akkor kévesse a gydarté informdcisit.
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Tisztitas és apolas
VESZELY - ARAMUTES!
> Minden tisztitds elétt hizza ki a halézati csat-
lakozédugét a hdlézati csatlakozéaljzatbdl!
Aramiités veszélye dll fenn!

Soha ne meritse a késziiléket vizbe vagy
més folyadékbal

/\ FIGYELMEZTETES! SERULESVESZELY!

> Tisztitas elétt mindig hagyja lehélni a késziilé-
ket. Ellenkezé esetben égési sérijlés veszélye
4ll fenn!

H A legjobb, ha a késziiléket és a tartozékokat
régtén a lehGlés utdn megtisztitia. Igy az élelmi-
szer-maradékok kénnyebben eltévolithatok.

FIGYELEM! ANYAGI KAR!

> Ne haszndljon strolé vagy maré hatdso tiszti-
tészereket. Ezek kart tehetnek a feliletben!

> Ne tisztitsa a késziléket mosogatégépben!

> Ne tisztitsa a sitéteret sitdtisztité spray-vel,
mivel a fitészdlakra ragadt maradvanyokat
nem lehet eltévolitani.

SGBR 1500 D4

M Tordlie at a késziiléket egy nedves térlékendé-
vel. Szikség esetén tegyen mosogatdszert a
térl8kendére, majd tiszta vizzel benedvesitett
kendével torélie dt a feliletet. Térslien mindent
alaposan szérazra.

B A siitSteret és az Uvegaijtét @ nedves 15r16-
kenddvel tisztitsa meg. Szikség esetén tegyen
mosogatdszert a térlékenddre, majd tiszta vizzel
benedvesitett kendével térélie dt a feliletet.
Téréljon mindent alaposan szérazra.

B Afogét /M@, a nydrsat P, a nydrskapcsokat
®, a rdgzitéket @, a sitélapot @, a sitéracsot
® és a morzsatdlcat @ meleg mosogatdszeres
vizben tisztitsa. A tisztitds utdn minden részt
alaposan t6réljdn szdrazra.

Tarolas
B A hdlézati kdbelt a készilék hatoldalan lévé

tavtartd kéré tekerheti és a csatlakozédugét az
egyik tavtartén régzitheti:

=
=
=
=
=
=
=
=

M Térolja a megtisztitott késziiléket és a tartozéko-
kat tiszta, pormentes és szdraz helyen.
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Hibaelharitas

Hiba

Ok

Megoldas

A hélézati csatlakozédugé nincs az dram-
hélézatra csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a hélézati
csatlakozédugét egy hélézati
csatlakozéaljzatba.

A késziilék nem
mikadik.

A hélézati csatlakozéaljzat meghibdsodott.

Haszndljon masik hélézati csatla-
kozéaljzatot.

A késziilék meghibdsodott.

Fordulion a szervizhez.

Vilagit a mGkédés-
ielzé lémpa @,
de a készijlék nem
melegszik fel.

A funkcidkapcsolé € OFF dllasban dll.

Tekerje a funkcidkapcsolét @
a kivant funkciéra.

Az ételek sijtési ideje

Nagyon sokszor kinyitottdk az ivegajtét @
a sitési folyamat ellendrzése céligbdl.

Csak akkor nyissa ki az ivegaj-
t6t @, ha feltétlenil szilkséges.

nagyon hosszdnak
tGnik.

Helytelen hémérsékletet dllitott be.

Ellendrizze a hémérséklet-bedlli-
tésokat.

Haszndlat kézben
fust és szag
keletkezik.

A fGt8szdlakon tisztitdszer vagy élelmi-
szer-maradvdnyok vannak.

Vegye ki az ételeket és a fist
telies megsziinéséig nyitott
vegaitéval @ folytassa

a sitést.

Ha a hibdt nem lehet elhdritani a fenti hibaelhdrits tippekkel, vagy ha ezekté| eltérd hibdkat észlel, akkor

forduljon szerviziinkh&z.
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Artalmatlanitas

Csak Franciaorszdgra vonatkozik:

Cet appareil
et ses accessoires
se recyclent

A DEPOSER A DEPOSER
EN MAGASIN  EN DECHETERIE

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

ELEMENTS
D’EMBALLAGE

A termék, a csomagolds és a haszndlati utasitds
Ujrahasznosithatd, a gydrté kiterjesztett feleléssége
alé tartozik, és szelektiv hulladékgyditéssel gyditik.

A készilék artalmatlanitasa

Az &thizott kerekes szeméttdrolé itt
l&thaté szimbdluma azt jelzi, hogy ez
a készilék a 2012/19/EU irdnyelv
hatdlya alé tartozik. Ez az irdnyelv azt
mondija ki, hogy a késziléket életciklusa
végén nem szabad a szokdsos
haztartasi hulladékkal drtalmatlanitani,
hanem kilén létrehozott gyiijtéhelyen,
djrahasznosité kézpontokban vagy
hulladékkezel8 izemben kell leadni.

Ez az artalmatlanitéas az On
szamadra dijtalan. Kimélje a
kérnyezetet és artalmatlanit-
son szakszerien.

Ha hulladékka vélt késziléke szemé-
lyes adatokat tartalmaz, akkor az On
felelgssége ezeket t6rlni, mielétt a
késziléket visszaadja.

Az elhaszndlédott termék drtalmatlani-

£ W 1asénak lehetdségeird taigkozodion

telepilése vagy vérosa énkorményzatd-
ndl.

A csomagolas artalmatlanitasa

@ A csomagoldanyagokat kérnyezetbarat
és hulladék-Grtalmatlanitési szempontok
%@ szerint vélasztottuk ki és ezért
ujrahasznosithaték. Artalmatlanitsa a
feleslegessé valt csomagoléanyagokat
a hatdlyos helyi el8irésoknak megfele-
|&en.

Artalmatlanitsa a csomagoldst
kérnyezetbarat médon. Vegye
b figyelembe a kiilénb6z8 csomagoléa-
a nyagokon [év8 jelzéseket és adott

esetben vdlassza kiilén azokat. A
csomagoléanyagok réviditésekkel (a)
és szdmjegyekkel (b) vannak
megjeldlve, az aldbbi jelentéssel:
1-7: mGanyagok; 20-22: papir és
karton, 80-98: kompozit anyagok.

A Kompernass Handels GmbH
garanciaja

Tisztelt Vasarlénk!

A késziilékre a vasarlds napijatdl szamitott 3 év
garanciét véllalunk. A termék meghibdsoddsa
esetén. Ont jogszabdlyban foglalt jogok illetik meg
az eladéval szemben. Az aldbbi garanciénk nem

korldtozza vagy sziinteti meg a jogszabdlyban
biztositott jogokat.

Garancidlis feltételek

A garancidlis idészak a vésarlds napjdn kezdédik.
Gondosan 8rizze meg a nyugtat. Ez a vasarlds
igazoldsdhoz szikséges.

Ha a termékvdsarlas napjatdl szamitott hdrom éven
belil anyag- vagy gydrtasi hibat észlel, akkor a ter-
méket sajat beldtasunk szerint ingyen megijavitjuk,
kicseréljik vagy visszafizetjik az &rét. A garancia
feltétele a hibas készilék és a vasarlast igazolé bi-
zonylat (pénztéri blokk) hdrom éves garanciaidén
belili bemutatdsa, valamint a hiba lényegének és
megjelenése idejének révidleirasa.

Ha garanciénk fedezetet nydjt a hibara, akkor
javitott vagy egy 0j terméket kap vissza. A termék
javitdsa vagy cseréje esetén a garancia nem
kezddédik elslrsl.
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Garancidlis idé és a jogszabalyban foglalt
szavatossagi igények

A garancia ideje nem hosszabbodik meg a
jotallassal. Ez a cserélt és javitott alkatrészekre is
vonatkozik. Az esetlegesen mdr a vasarlaskor is
fenndllé sériiléseket és hianyossagokat a kicsoma-
golés utdn azonnal jelezni kell. A garanciai lejarta
utdn esedékes javitasok dijkdtelesek.

A garancia kére

A késziléket szigord minéségi elirasok szerint
gyartottuk és kiszdallitas elétt lelkiismeretesen
ellendriztik.

A garancia anyag- vagy gyartési hibakra vonatko-
zik. A garancia nem terjed ki a termék normdlis el-
haszndalédasnak kitett és ezért kopé alkatrészeknek
tekinthetd alkatrészeire vagy a térékeny alkatrészek
- mint példdul kapcsolék, akkumulétorok vagy
ivegbdl készilt alkatrészek - sérijléseire.

A garancia megszinik akkor, ha a termék megsé-
ril, nem megfelelden haszndljgk vagy nem tartjak
karban. A termék megfelels haszndlata érdekében
a haszndlati dtmutatéban foglalt 8sszes utasitast
pontosan be kell tartani. Feltétlenil kerilni kell
minden olyan felhaszndldsi és kezelési médot, amit
a haszndlati dtmutaté nem javasol, vagy amelynek
elkeriilésére kifejezetten figyelmeztet.

A termék csak magdnhaszndlatra és nem ipari
haszndlatra késziilt. A garancia érvényét veszti visz-
szaélésszer( vagy szakszeritlen kezelés, erészak
alkalmazésa vagy olyan beavatkozdsok esetén,
amelyeket dltalunk nem engedélyezett szervizben
végeztek el.

A garancia érvényesitése
Ugyének gyors feldolgozdsa érdekében kévesse a
kévetkezd utasitasokat:

B Kérijik, hogy minden kapcsolatfelvételnél tartsa
készenlétben a vdsdrldst igazold pénztari blok-

kot és a cikkszamot (IAN) 424957 _2301.

W A cikkszdm a termék adattdbldjan, a termékre
gravirozva, a haszndlati Gtmutaté cimlapjan
(balra lent) vagy a termék hétoldalén vagy
aljén 1év8 cimkén taldlhats.
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B M{kédési hiba vagy més hiba észlelése esetén
vegye fel a kapcsolatot az aldbbi szervizrész-
leggel telefonon vagy e-mailben.

B Koldje el dijmentesen a megadott szerviz cimére
a hibdsnak taldlt terméket és a vasarldst igazold
bizonylatot (pénztdri blokk), illetve réviden irja
le azt is, hogy hol és mikor jelentkezett a hiba.

E 1

Mds haszndlati Gtmutatékhoz,
termékbemutaté videdkhoz és a

e [m]

telepitési szoftverekhez hasonléan
(= ezt is letdltheti a

PDF ONLINE
wwwlidi-service.com

Ezzel a QRkéddal kdzvetlenil a Lidl igyfélszolgd-
lati oldalra keriilnek (www.lidl-service.com) és a
cikkszam megadasaval (IAN) 424957_2301
megnyithatja a haszndlati dtmutatét.

www.lidl-service.com oldalrdl.

Szerviz

(HU) Szerviz Magyarorszag
Tel.: 06800 21225
E-Mail: kompernass@lidl.hu

[1AN 424957 2301 |

Gyartja
Ugyelien arra, hogy az aldbbi cim nem a szerviz
cime. El8szdr fordulion a megijeldlt szervizhcez.

KOMPERNASS HANDELS GMBH
BURGSTRASSE 21

44867 BOCHUM
NEMETORSZAG

www.kompernass.com
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Receptek

Ebben a fejezetben néhdany példat mutatunk be
ételek készitésére vonatkozéan. Ezek a példak
csak ajanldsok. Az elkészitési id8k valtozhatnak.

A receptek sikerét nem garantdljuk. A hozzé-
valdkra és elkészitésre vonatkozd adatok csak
hozzdvetbleges értékek. Egészitse ki a receptajdn-
latokat személyes tapasztalataival. Sok szerencsét
kivanunk a receptekhez és j6 étvagyat.

TUDNIVALO

Vegye figyelembe az élelmiszerek csomagold-
san taldlhaté elkészitési utasitasokat.

Muffin

Hozzévaldk négy fére:
¢ 1 bagre liszt
¢ 1 tedskandl sitépor
¢ 1 tojds

¢ 1 ev8kandl olvasztott vaj
¢ 1 bégre tej

4 3 evdkandl cukor

4 1 csipet sé

¢

ezen kiviil a kilénbéz8 valtozatokhoz dié/
mogyord, apréra vdgott bandn vagy csokolé-
dépehely

Elkészités:

1) Keverje dssze egy tdlban a lisztet, a sitéport, a
tojast, a tejet, a sét és a cukrot lassan egymds
utdn.

2) Olvassza fel a vajat egy edényben és keverje
bele a tésztaba.

3) izlés szerint keverjen bele diét/mogyorét,
csokolddépelyhet vagy pépesitett banant.

4) Tegye a kész tésztdt szokdsos muffin formdba
és helyezze a sitélemezre @.

5) Sisse a muffinokat 220 °C-on felsé és alsé si-
téssel az alsé sinekre helyezve kb. 15 percig.

Hawaii pirités

Hozzavaldk 4 piritéshoz:

¢ 4 szelet pirités kenyér

4 1-2 ev8kandl remoulade

4 120 g fétt sonka

¢ 1/2 konzervdoboz anandsz
¢ 4 szelet sajt a gratindlashoz

¢ curry

Elkészités:
¢ Piritsa meg elére a pirités kenyér szeleteket.

4 Ezt kdvet8en kenje meg a piritds kenyér sze-
leteket remoulade mértdssal és tegye ra a fétt
sonkdt.

4 Tegyen egy-egy szelet anandszt a megkent,
sonkds pirités kenyérszeletekre. Fiszerezze
curryvel.

4 Ezutdn tegyen egy-egy szelet sajtot az anandsz
tetejére.

4 Helyezze a Hawaii pirités kenyérszeleteket a si-
téracsra @ és sisse a grillezé- és sitéautomata
fels sinjeire helyezve, felsé siitéssel 200 °C-on
kb. 8 percig.

Fagyasztott pizza sitése
Elkészités:

4 Csisztassa a sitéracsot B a grillezé- és sitétér
felsd sinjeire.

4 Tegye a fagyasztott pizzat csomagolds nélkil
a sitérécsra ®.

4 Sisse a pizzdt felsd és alsé sistéssel kb.
20 percig.

4 Kérjiik vegye figyelembe a csomagoldson
feltintetett h6mérsékletre vonatkozé adatokat.
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Omlés teasiitemény

Hozzdvaldk:

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

125 g vaj

125 g cukor

1 csomag vanilids cukor
1 csipet s6

1 tojds

1 tojésfehérie

250 g (405 tipusd) liszt
1 tedskandl sitépor

fél citrom reszelt héja

Elkészités:

1)
2)

3)
4)
5)
6)

7)

Keverje habosra a vajat.

Adja hozzd a cukrot, a vaniliés cukrot, a
citromhéjat és a tojdst.

Keverje &ssze a lisztet, a siitéport és a sét és
keverje egy keverd kandllal a #észtdba.

Hagyija pihenni a tésztét kb. 10 percig.
Alakitsa a tésztdt a kivant formdra, pl.
hdsdardld, kiszoré forma vagy kinyomé zsék
segitségével.

Helyezze az omlés teasiiteményt a sitépapir-
ral bélelt sitélemezre (.

Siisse az omlés teasiteményt elémelegitett
sitében, kb. 180 °C-on, felsd és alsé sitéssel,
a felsd sinen, kb. 10-15 percig, amig arany-
barna nem lesz.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége t5bb siitélemezre @
elegendé.

238 HU

Zsemle

Hozzdvaldk:

* & & O o o o

300 g liszt (vagy teljes kidrlésg liszf)
b8 2 tedskandl sitépor

200 g lenmag

1 tojas

500 g tord

1 tedskandl s6

izlés szerint kémény, hagyma, szalonna...

Elkészités:

1)
2)

3)

Alaposan gyurja &ssze a hozzdvaldkat és a
tésztabdl formézzon kis zsemléket.

Helyezze a zsemléket a sitépapirral bélelt
sitlemezre @.

Sisse a zsdmléket felsé sitéssel kb. 200 °C-on
kb. 30 percig a felsé sinen.

TUDNIVALO

A tészta mennyisége t5bb siitélemezre @
elegendé.
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Habcsék

Hozzdvaldk:

4 1 tojasfehérie
¢ sé
4 45 g cukor

Elkészités:

1)

2)
3)
4)
5)
6)

7)

8)

9)

Tegye a lehitstt tojasfehériét egy zsirmentes
keverétalba. Nem keveredhet hozz4 tojdssar-
gdija, ellenkez8 esetben a tojashab nem lesz
kemény.

A tojasfehériét alacsony fokozaton kell felverni,
hogy ne képz&djenek til nagy buborékok a
tojashabban.

Fiszerezze egy csipet séval.

Lassanként adagolja hozzé a cukor felét, ha a
tojashab elkezd keményedni.

Ezt kdvetSen verje fel a tojasfehériét a legma-
gasabb fokozaton.

Adja hozzé a maradék cukrot. igy érheté el a
habcsék-massza szikséges szilardsaga.

Téltse a habcsék-masszat egy nagy csillag-nyi-

l&s0 habzsakba és nyomjon ki rézsdkat, nyelve-

ket vagy més formdkat egymastdl kis tévolséag-
ra a sitépapirral bélelt sitélemezre @.
Melegitse elé a grillez8- és sitéautomatdt kb.
100 °C-ra légkeveréses fokozaton.

Siisse a habesdkot a felsd sinen kb. 100 °C-on
légkeveréses fokozaton mintegy 2 érén d&t.

Vaijas piritott kenyérkockak
Hozzdvaldk:
4 2 szelet pirités kenyér

¢ 1 ek vaj

Elkészités:
1) Vdgja fel apré kockdkra a pirités kenyeret.
2) Olvassza fel a vajat egy edényben alacsony

hémérsékleten és keverje bele a pirités kenye-
ret.

3) Bélelie ki a sitélemezt  sitépapirral és ossza
el rajta egyenletesen a kenyérkockdkat.

4) Addig sisse a kenyér kockdkat kb. 170 °C-on,
felsd sitéssel a felsd sinen, amig aranybarndk
nem lesznek (kb. 10 perc).

TUDNIVALO

A sima vaj helyett fGszerndvényes vagy fokhagy-
mds vajat is haszndlhat. Ebben az esetben a
sitési idS kb. 5 perccel csokken.
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Dardlt hisos baguette
Hozzdvaldk:

2 baguette-zsemle

250 g dardlt his (fele-fele)

2 paradicsom

1 v8réshagyma (kockéra végva)
2 ek. paradicsoms(ritmény

40 g reszelt parmezan sajt

4 szelet saijt

® & & O > o o o

s6 és bors

Elkészités:

1) Végia fel a baguette-et és vdjja ki a belsejét.

2) Keverje 8ssze a dardlt hist, a paradicsomsi-
ritményt, a hagymdt, a parmezdn sajtot, kevés
s6t és borsot.

3) Formdzzon a hdsmasszabdl 4 egyforma nagy-
s4gy, lehetsleg lapos hispogdcsdt és helyezze
azokat a félbevagott baguette-ekre.

4) Vdgja szeletekre a paradicsomot és ossza szét
a baguette-eken.

5) Ossza szét a sajtot a baguette-eken.

6) Helyezze a baguette-eket a sitélemezre @ és
sisse kb. 20 percig, kb. 230 °Cra el8me-
legitett sitében, az alsé sinen, felsd és alsé
stéssel.

TUDNIVALO

A dardlt hust bazsalikommal, chilivel vagy egyéb
fGszerekkel is fiszerezheti.

240 HU

Karfiol (gratindlt)

Hozzdvaldk:

* & & 6 > > o o

1/2 fej karfiol (kb. 250 g)

3 citromszelet

1 ek. vaj

1 pupos tk. liszt

1 ek. citromlé

1 ek. forgacsolt mandula

2 ek. sitni valé saijt (reszelve)

s6, bors, szerecsendié

Elkészités:

1)
2)

3)

4)

5)

6)
7)
8)

Szedje rézsdira és mossa meg a karfiolt.

A citromszeletekkel egyiitt f6zze puhdra

a karfiolt forrésban 1év8 sés vizben 8-10
percig. A kidntésnél hagyjon meg kb. 150 ml
f&z8vizet.

Olvassza fel a vajat egy edényben és piritsa a
lisztet folyamatos keverés mellett kb. 1 percig.

Folyamatos keverés kézben adja hozzd a
karfiol f8z8vizét és f8zze kb. 2 percig. Ha

a réntds t0l sirl, fokozatosan addig adjon
hozza kevés vizet, amig krémes dllagi nem
lesz. Fiszerezze citromlével, séval, borssal és
szerecsendi6val.

Tegye a karfiolt egy (kb. 14 cm &tméréjd)
sitéedénybe és dntse rd a martdst egyenlete-
sen eloszlatva.

Szérja rd a sajtot és a manduldt.

Helyezze a sitéedényt a sitélemezre @.
Sisse a felfdjtat kb. 200 °C-on elémelegitetft

sitben, felsd és alsé sitéssel kb. 20 percig az
alsé sinen.
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Lazaccal toltstt levelestészta-batyu
Hozzavaldk:

1 csomag levelestészta-lap (kb. 8 darab)
1 csomag fistslt lazacszelet (kb. 200 g)
1 citrom

1 v8réshagyma

1 csomag krémsait (200 g)

friss kapor

56 és bors

* & & O > > o o

1 tojdssdrgdija

Elkészités:

1) Szedje szét a levelestészta-lapokat és adott
esetben hagyja kiolvadni.

2) Keverje dssze a krémsaitot séval, borssal és
egy citrom levével.

3) Darabolja apré kockdkra a hagymdt.

4) Adja alazac felét és a hagymét a krém-
saj-masszéhoz és az egészet pirésitse durva
d4llagira egy botmixer segitségével.

5) A maradék lazacot darabolja vékony csikokra.

6) Adja a lazacot és a kaprot a masszéhoz és az
egészet keverje &ssze.

7) Tegyen egy-egy ev8kandl masszét a leveles
tészta lapokra és hajtsa &ssze azokat.

8) A kész batyut kenje meg tojdssargdjdval.

9) Helyezze a levelestészta-batyukat a sitélemez-
re . Hagyjon elegend$ tévolsagot a batyuk
kézot, mert a leveles tészta megkel.

10) Sisse a leveles tészta batyukat az alsé sinen
kb. 230 °C-on felss és alsé siitéssel kb.
25-30 percig. A leveles tésztanak enyhén
barnanak kell lennie.

TUDNIVALO

A megadott mennyiség tobb sitélemezre @
elegendd.
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