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1. Informace o tomto navodu k obsluze

Blahoprejeme ke koupi tohoto nového pifistroje. Poridili jste si velmi kvalitni vy-
|| robek. Névod k obsluze je soucdsti tohoto vyrobku. Obsahuje dilezité poky-
| | ny tykajici se bezpeénosti, pouzivéni a likvidace. Pfed pouzivanim vyrobku si
pozorné prectéte viechny pokyny k obsluze a bezpecnostni pokyny. Vyrobek

pouZzivejte jen popsanym zpUsobem a k uvedenym Gceldm. Tento ndvod k ob-

sluze si dobre uschoveite. Pri preddni vyrobku daldim osobdm predejte také
viechny dokumenty.

1.1. Vysvétleni symbols

VAN
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e
NEBEZPECI!
Varovéni pred bezpro-
sttednim nebezpe&im
ohrozeni zivotal
B Dodrzujte pokyny,

abyste predesli si-
tuacim, které vedou
k vaznym az smrtel-
nym Urazdm.

, .
VAROVANI!
Varovani pfed moznym
nebezpedim ohrozeni zi-
vota a/nebo poranénim
s trvalymi ndsledky!

B Dodrzujte pokyny,
abyste predesli situa-
cim, které mohou vést
k véznym aZ smrtel-
nym Urazdm.

UPOZORNENI!

Varovéni pted moznymi

sttedné vaznymi a/nebo

lehkymi zran&nimil

B Dodrzujte pokyny,
abyste predesli situa-
cim, které mohou vést
k drobnym nebo leh-
kym porané&nim.

UPOZORNEN:I!

Nebezpedi vlivem hor-
kych povrch!

OZNAMENI!
Chcete-li pfedeijit hmot-
nym 3koddm, fidte se
uvedenymi upozornénimi!
B Dodrzujte pokyny,
abyste predesli situa-
cim, které mohou vést
ke hmotnym 3koddm.

Pokyny k montazi nebo
provozu

Ovérend bezpednost
Vyrobky oznaéené timto
symbolem splfiuji poza-
davky zdkona o bezpeé-
nosti vyrobko.

Pouzivani v interié-
rech

Pfistroje s timto symbolem
jsou vhodné pouze pro
pouzivdni ve vnitfnich
prostordch.

Symbol stfidavého prou-

du
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] Symbol, ktery se pouzivé
Q H v EU k ozna&eni materidld
s kontaktem s potravinami,
jako jsou napf. obaly nebo
povrch pfistroj0.
Fritovaci nddoba (9) ma
nepfilnavy povrch.

2. Pouzivani v souladu s uréenim

Fritéza slouZi k fritovéni potravin, napf. hranolek, kroket, dribeze atd.

v mnozstvich béznych pro domdcnost.

Tento piistroj je urcen k pouziti v domdcnosti. Neni vhodny napf. pro

nésledujici pouZziti:

* v zaméstnaneckych kuchynkdch v obchodech, kanceléfich a po-
dobnych pracovnich prostordch;

* v zemédélskych podnicich;

* pro hosty v hotelech, motelech a podobnych ubytovacich zafize-
nich;

* v penzionech se snidani.

V piipadé komeréniho pouziti nebo pouziti pro jiné Géely nez fritovd-

ni potravin vyrobce nenese Zddnou odpovédnost za pfipadné skody.

Méijte na paméti, Ze v pfipadé pouziti v rozporu s uréenim zanikd

ruceni:

B Pfistroj bez naseho souhlasu neupravujte a nepouZivejte ndmi ne-
schvédlené, resp. ndmi nedodané prislusenstvi.

B Pouzivejte pouze ndmi dodané nebo schvdlené néhradni dily a
prislusenstvi.

B Ridte se viemi informacemi uvedenymi v tomto névodu k obsluze,
zejména bezpeénostnimi pokyny. Jakykoli jiny zpisob obsluhy se
povazuje za pouZiti v rozporu s uréenim a mize zpUsobit posko-
zeni zdravi osob nebo hmotné $kody.

Cesky - 7
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3. Bezpecnostni pokyny

DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY — PECLIVE PRECTETE A
USCHOVEJTE PRO POZDEJSI POUZITII

B Tento pfistroj nesmi pouzivat déti ve véku od O do 8 let. Déti starsi
8 let sméji tento pfistroj pouZivat, jestliZze jsou neustdle pod do-
zorem. Tento pfistroj smi pouzivat osoby s omezenymi t€lesnymi,
smyslovymi &i duSevnimi schopnostmi nebo nedostateénymi zku-
$enostmi ¢i védomostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly
pouleny ohledné bezpeéného pouzivani pfistroje a porozumély
rizikdm s tim spojenym.

B Zamezte pristupu déti mladsich 8 let k pfistroji a jeho pfipojovaci-
mu kabelu.

W Cisténi a Gdrzbu uréenou pro uzivatele nesmi provadét déti.

B Pokud dojde ke staZeni fritézy z pracovni desky, mize dojit k vaz-
nému popdleni horkym olejem.

Nenechdveite sifovy kabel (16) viset pfes hranu pracovni desky,
kam dosdhnou déti nebo kde o néj mize zachytit uZivatel.

B Neprovozuite pfistroj bez dohledu! Pokud byste opoustéli mistnost,
pfistroj vzdy vypnéte. Vytdhnéte zdstréku ze zasuvky.

B K pfepindni mezi 50 a 60 Hz neni nutny Z&dny zdsah uZivatele.
Vyrobek je uzpUsoben pro 50 i 60 Hz.

VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Hrozi nebezpedi Grazu elektrickym proudem vedenym sou-
castmi zarizeni.

B Pfistroj pfipojujte pouze do dobfe pristupné, fddné instalované z4-
suvky, kterd se nachdzi v blizkosti mista instalace pfistroje. Sifové
napéti musi odpovidat technickym Gdajom pfistroje.

B Z4suvka musi byt volné pfistupnd pro pfipad, Ze by bylo nutné pfi-
stroj rychle odpoijit od sité.

B Pfi vytahovani zdstréky ze zdsuvky tahejte vzdy za zéstréku, nikoli
za sifovy kabel (16).

8 - Cesky
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Zaijistéte, aby sifovy kabel (16) nepfidel do styku s horkymi predmé-
ty nebo povrchy (napf. deskou spordku).

Pfed prvnim pouzitim a po kazdém pouziti zkontrolujte pfistroj i
sifovy kabel (16), zda nejsou poskozené.

Neuvddéite pfistroj do provozu, pokud je pfistroj nebo sifovy ka-
bel (16) viditelnym zpUsobem poskozeny nebo pfistroj utrpél pad.
Pokud zjistite, Ze doslo k poskozeni pfi pfepravé, ihned kontaktujte
servis.

V 24dném piipadé neprovédéjte na pfistroji sami Zddné Gpravy,
ani se nepokouseijte kteroukoli jeho &ast oteviit nebo opravit.
Pokud se poskodi napdjeci kabel tohoto pfistroje, musi ho vyménit
vyrobce nebo jeho zdkaznicky servis nebo podobné kvalifikovand
osoba, aby nedoslo k ohroZeni osob.

Nikdy neotevirejte kryt pfistroje (10) a nevklddejte Zddné predméty
do vétracich otvort.

Pfistroj automaticky nastavi potfebnou frekvenci vstupniho proudu,
neni nutnd soudinnost uZivatele.

Odpirite cely sifovy kabel (16).

Dbeite na to, aby sifovy kabel (16) nebyl nikde zlomeny nebo
skfipnuty.

Dbeijte na to, aby o sifovy kabel (16) nebylo mozné zakopnout, a
nepouzivejte prodluZovaci kabely.

Tento pristroj se nesmi provozovat s externimi casovymi spinacimi
hodinami nebo samostatnym systémem ddlkového fizeni, jako
napf. bezdratovou zdsuvkou.

Odpoijte sifovou zéstréku pfistroje ze zasuvky,

— kdyz pfistroj ¢istite nebo provadite jeho Gdrzbu,

— kdyz provadite montéz nebo demontdz pfistroje,

— pokud je pfistroj vlhky nebo se namodil,

— pokud uz pfistroj nebudete pouZivat,

— pokud pfistroj neni pod dohledem,

— pfi bource.

Cesky - 9
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B Piistroj nepotdpéijte do vody nebo jinych tekutin, nedrzte ho pod
tekouci vodou a nepouziveijte ho ve vlhkych prostoréch, jinak hrozi
zdsah elektrickym proudem. Pfistroj, sifovy kabel (16) a sifovou za-
strcku udrZujte v bezpeéné vzddlenosti od umyvadel, dezb apod.

B Na pfistroj ani do jeho blizkosti neumistujte zadné prfedméty napl-
néné tekutinou, napf. vdzy nebo ndpoje.

B Postavte pfistroj na zaruvzdorny, suchy a rovny povrch. Neuvédéi-
te pfistroj do provozu na mokrém povrchu.

Pokud pfistroj provozujete postaveny na dievéném ndbytku, méli
byste pouzivat ochrannou podlozku, aby se zabrénilo poskozeni
citlivych povrchu.

B Nikdy se pfistroje ani sifového kabelu (16) / sifové zdastréky nedo-
tykejte vlhkyma nebo mokryma rukama.

M Pfistroj provozuijte vyhradné ve vnitfnich prostoréch.

B Nevystavuijte pfistroj extrémnim podminkdm. Chrafite ho pred té-
mito podminkami:

— vysokd vlhkost vzduchu nebo mokro,

— velmi vysoké nebo nizké teploty,

— pfimé sluneéni zdfeni,

— otevienym ohném,

— blizkost vybusnych a/nebo zapalnych vypard.

~ ’
UPOZORNENI!
Nebezpecdi pozaru!
Vlivem horkych povrchd /horkych olejd
hrozi nebezpedi poZarul!
B Postavte pfistroj na Zaruvzdorny, suchy a rovny povrch.
B Nestavte pfistroj na plochy, které mohou byt horké (napf. plotynky

spordku, otevieny oheri). Pokud byste chtéli fritézu provozovat pod
digestofi vaseho spordku, ujistéte se, Ze je spordk vypnuty.

10 - Cesky
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B Dbeijte na to, aby pfistroj béhem provozu nepfisel do kontaktu
s jinymi pfedméty. DodrZujte vzddlenost min. 10 cm od dalsich
predméty. Zejména ho neumisfujte do blizkosti vysoce hoflavych
materidld (zéclon, zavésy, papiru apod.).

B Pfistroj v provozu neumisfujte pod zavésné skfifiky ani jiné predmé-
ty, které by mohly brdnit volnému odvédéni péry smérem nahoru.

B Pfistroj nezakryveite.

B Na pfistroj nic nepokladeite.

B Nikdy nenechdveijte pfistroj v provozu bez dohledu.

B Nikdy nelijte olej na horké topné téleso (19).

UPOZORNEN:!

Nebezpecdi drazu!
Vlivem horkych povrchd /horkych olejd
hrozi nebezpedi zranénil

Béhem provozu mohou byt povrchy pfistro-

je a pfislusenstvi velmi horké.

B Nepohybuijte fritézou, dokud je jeji obsah horky. Trvé velmi dlou-
ho, nez olej vychladne.

B Pfistroj nepoklédeijte na hranu stolu, mohl by se pfevrhnout a spad-
nout.

B Nedotykeite se horkych povrchi na pfistroji a nesahejte rukama
do oblasti vystupu pdry.

B Nenakldnéijte hlavu pfimo nad pfistroj a nesaheijte do mist s vystu-
pujici parou.

B Nedotykeijte se horkého fritovaciho kose (6) rukama, ale pouzivej-
te k tomu uréenou rukojet pro fritovaci kos (7).

B Pfistroje na vafeni by mély byt postaveny do stabilni polohy po-
moci rukojeti (pokud jsou k dispozici), aby se zabranilo rozliti hor-
ké kapaliny.

Cesky - T
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B Dbeite vzdy na to, aby byl fritovaci ko3 (6) spravné zavéseny a
viko pfistroje Uplné zaviené. Fritézu nikdy neprovozujte bez nasa-
zeného vika pfistroje (4).

B Povrch topného télesa (19) po pouziti vyddvé zbytkové teplo. Ne-
dotykeite se hol

B Pfed odstrané&nim dild nebo vycisténi pfistroje ho nechte Gplné vy-
chladnout.

3.1. Pouzivani pristroje

B Pristroj nikdy nezahfivejte bez obsahu. Neplite nikdy fritovaci
ko3 (6) mnozstvim vétsim, nez je uvedeno v ndvodu k obsluze.

B Ridte se pfitom také znackami hladiny naplnéni uvnitf pfistroje:
Hladina naplnéni nesmi piekrocit znacku MAX a klesnout pod

znacku MIN. DodrZuijte pfitom také uvedené max. mnozZstvi frito-
vanych potravin (viz ,10. Tabulka ohfevu” na strané& 19).

4. Obsah baleni

NEBEZPECi!
A Nebezpecdi uduseni!
Pfi spolknuti nebo vdechnuti drobnych souéasti nebo félii

hrozi nebezpedi uduseni.

B Viechny pouzivané obaly musi byt uklédény mimo do-
sah déti.
B Nenechdveijte déti, aby si s obalovymi materidly hrély.
Zkontrolujte prosim Oplnost a neposkozenost dodévky. Neni-li dodévka kompletni nebo
je-li poskozend, informujte nds o tom do 14 dni od zakoupeni.
Souédsti baleni jsou tyto polozky:
¢ Fritéza z nerezové oceli s funkci ¢isténi oleje

¢ Struény névod

12 - Cesky
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5. Prehled dilo

Viz obr. A

Kryt filtru

Pachovy filtr s aktivnim uhlim

Filtr tukovych &dstic

Viko pfistroje s prohledovym okénkem

Spinaé Reset

Fritovaci ko3

Rukojef fritovaciho kose

Oznadeni hladiny oleje MIN MAX (nezobrazeno, ve fritovaci nddobé)

0PN OGN N

Fritovaci nddoba

10. Kryt pristroje

1. Otoény reguldtor pro filtraci oleje

12. Uzévér nddoby na olej

13. Nddoba a olej s odnimatelnym vikem

14. Olejovy ventil

15. Znacka hladiny naplnéni

16. Sifovy kabel se sifovou zdstrékou

17.  Pfihrddka k ulozeni kabelu (na zadni strané, nevyobrazena)
18. Boéni ichop

19. Topné téleso

20. Bezpeénostni spinaé (na pravé vodici lité, nevyobrazen)
21. Kontrolka provozu POWER (modrd)

22. Termostat

23. Kontrolka teploty READY (zelend)

24. Doporuéeni doby pfipravy

Cesky - 13
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6. Pred prvnim pouzitim

»

v v Vv

Odstrarite z pfistroje veskery obalovy materidl, ndlepky a félie.

Postavte pfistroj na zaruvzdorny, suchy a rovny povrch.

Sejméte viko pfistroje (4) za Gchop pfistroje.

Vyijméte fritovaci kos (6) z fritovaci nadoby (9) a vyistéte ji teplou vodou a malym

mnozZstvim myciho prostiedku.

Vyjméte a vy<istéte nddobu na olej s vikem (13) zpisobem popsanym v ,14. Cidténi a

0drzba” na strand 23. Nésledné ji opét nasadte.

Vyjméte ovlddaci &ast s topnym t&lesem (19).

Vytrete fritovaci nédobu (9) mékkou, navlhéenou utérkou. Fritovaci kos (6) a fritovaci

né&dobu (9) peclivé vysuste.

Fritovaci néddobu (9) opét nasadte (viz obr. B).

Nasadte opét ovlddaci &ést s obéma vodicimi listami do obou vybréni na plasti (10)

(viz obr. C). Pfistroj md& bezpeénostni spinaé (20) na pravé vodici li§t&, ktery kontrolu-

ie, ze pfistroj hfeje pouze pfi spravn& nasazené ovlddaci &dsti.

Zahd&knéte rukojef fritovaciho ko3e (7) do pfipravku na fritovacim kosi (6) (viz Obr. D):

- Stladte obé kovové vzpéry k sob& a nasadte konce do ok ve fritovacim kosi (6).

- Jednou rukou pevné drzte fritovaci kos (6) a druhou rukou tlaéte rukojef fritovaci-
ho ko3e (7) dol0, az se obé kovové vzpéry na listé zahdknou za okraj fritovaciho
kose.

Fritéza je nyni pfipravena k pouZiti.

7. Vhodny fritovaci olej

V této fritéze pouzivejte jen kapalné fritovaci oleje!
U tuhych fritovacich tukd neni mozna funkce ¢isténi oleje a mize
byt ohrozena spravna funkce pristroje.

Vhodny Nevhodny

Cisté rostlinné oleje, jako napf. rafinovany | * Rostlinné oleje s vysokym obsahem

fepkovy olej a slune¢nicovy olej, vhodné polynenasycenych mastnych kyselin,
pro teploty minimdIn& 200 °C. Ridte se napf. svétlicovy nebo sluneénicovy
pfip. pokyny na obalu. olej

¢ Olivovy olej

e Zivocisné tuky, napf. veprové sadlo,
mdslo nebo hovézi 15

14 - Cesky
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UPOZORNENI!
Ohrozeni zdravi!

> Chybné pouzivani fritovaciho oleje moze zposobit ohrozeni

zdravi:

B Ridte se datem minimdlni trvanlivosti na obalu. Fritovaci
olej nepouzivejte déle nez 6 mésicy, fritovaci olej po ka-
zdém pouziti prefiltrujte, resp. ho pfi Eastéj§im pouzivéni
vyménte, napr.:

— Priprava hranolek: Vyména po 3-5 fritovanich
— Pfiprava masa/ryb nebo tvarohovych kuli¢ek: Dopo-
ruéena vyména po kaZzdém pouziti.

B Nepouzivejte zkazeny fritovaci olej, nemicheijte ho s &er-
stvym fritovacim olejem.

B Nemicheijte vzdjemné rizné druhy oleje.

B Pouzivejte pouze fritovaci oleje, vyslovné vhodné k frito-
véni, 24dné olejové smési. Ridte se pfislusnymi instrukce-
mi vyrobce na obalu.

Zkazeny fritovaci olej pozndte podle ndsledujicich znak:
* Hné&dé zabarveni

* Vznik koufe iz pfi nizkych teplotdch

e Pénéni

* Nepfijemny zdpach/chut oleje a potravin.

7.1. Zamezenitvorbé akrylamido

Pfi fritovani za prili§ vysokych teplot moze dojit ke vzniku zdravi skodlivych latek jako

akrylamida.

» Odstrante spalené zbytky pokrmd.

» Dbeite na co nejniZi teploty a krétké doby pfipravy. Nenechdvejte pokrmy fritovat do
pfili§ tmavého zbarveni. Cerstvé brambory, resp. jiné potraviny bohaté na uhlohydréty
jako obilné produkty fritujte pfi teplotdch maximaln& 180 °C, aby se zabrdnilo vzniku
zdravi skodlivych akrylamido.

» Neskladujte brambory pfi teplotéch nizsich nez 10 °C, pokud chcete sami pfipravit
hranolky ze syrovych brambor.

» Nezpracovdveite nakli¢ené brambory nebo brambory se zelenymi skvrnami.

Cesky - 15



SILVERCREST’

8. Priprava fritovani

4
4

VIhké potraviny peélivé osuste.

Nakrdjejte potraviny na malé kousky, protoze timto zpisobem se zkrdti doba pfipravy
a potraviny absorbuji men3i mnozstvi oleje.

Pfi fritovani brambor dbejte na to, aby nebyly nakrdjené na prilis malé kusy, aby ne-
vznikalo vétsi mnozstvi akrylamido.

Domdci hranolky nechte asi 3—4 hodiny namdaéet ve vodé a pred fritovanim hranolkd
je peclivé osuste.

Pfi fritovani obalovanych pokrmd dbejte na to, aby obal pevné drzel na potraving,
aby nedoslo k pfilis velkému znecisténi fritovaciho oleje.

Ze zmrazenych produktd odstrafte zbytky ledu a fritovanou potravinu pfed fritovanim
a vloZenim do fritovaciho kose (6) osuste, napf. kuchyfiskou utérkou. Jinak mize olej
nekontrolované vystfikovat.

Fritovanou potravinu solte a kofefite pouze po fritovéni, ale ne nad fritézou. Chrénite
tim fritovaci olej a pfistroj.

Mensi mnozZstvi potravin zpravidla vyzaduje kratii &as fritovéni. Vétsi mnozstvi oproti
tomu zpusobi pokles teploty oleje, prodlouzeni doby fritovani a vétsi absorpci oleje
potravinami.

Ke zkrdceni doby fritovéni nechte potraviny pred fritovanim rozmrazit (nedoporuéuje
se u rybich prstd. Vzdy se fidte informacemi od vyrobce).

Pottete vnitini stranu prohledového okénka olejem, aby se na ném netvofila
kondenzujici voda a bylo mozné kontrolovat proces pfipravy.

9. Pouzivani fritézy

16 -

VAROVANi!

Nebezpedi pozaru!

Muze doijit ke samovzniceni oleje.

B Hofici olej nebo tuk nikdy nehaste vodou. V piipadé po-
zaru ihned vytdhnéte sifovou zdstréku a uduste plamen
vikem, vlhkou utérkou nebo vhodnym hasicim pfistrojem.

B Pravidelné mérite olej, protoZe k samovzniceni starého a
znedisténého oleje mize dojit uz pii béznych teplotach
fritovani.

Podstavec pfistroje neni zaruvzdorny.

B Pokud byste chtéli fritézu provozovat pod digestofi vase-
ho spordku, ujistéte se, Ze je spordk vypnuty.

Cesky
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’

UPOZORNEN:I!
Nebezpedi urazu!

’ Hrozi nebezpedi popdleni horkym olejem.

B Fritézu v zddném pfipadé neprendsejte nebo ji nepohy-
bujte, dokud je jesté horkd nebo je v ni obsaZeny olej jesté
horky.

B Fritézu zdsadné provozuijte se zavienym vikem pfistroje
(4).

B Pokud by u potraviny silné pokryté ledem doslo k vypé-
néni fritézy, odpojte ihned sifovou zdstréku a zdvihnéte
fritovaci kos (6) z oleje.

Pl&3f (10) se béhem provozu silné zahfiva.

B Nedotykeijte se horkych povrchd na pfistroji a nesahejte
rukama do oblasti vystupu péry.

B Nedotykeijte se horkych povrchi nebo horkého fritovaci-
ho ko3e (6), k uchopeni pouziveijte jen rukojeti a ovlddaci
prvky.

VAROVANI!

Nebezpecdi pozaru!

Hrozi nebezpedi pozdru zpisobeného vystiikujicim olejem

na horké povrchy fritovaci naddoby (9).

B Opatrné napliite olej do STUDENE fritézy.

VAROVANi!

Nebezpedi pozaru! Nebezpedi urazu!

B Neprovozuite pfistroj bez dohledu! Pokud byste opous-
téli mistnost, pfistroj vzdy vypnéte. Vytdhnéte zdastréku ze
zAasuvky.
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UPOZORNEN:I!

Nebezpedi urazu!

B&hem provozu mize z vystupu pdry pfistroje proudit horké

pdra. Pfi otevieni vika pfistroje (4) vystupuje horkd péra

nebo pfip. vystfikuje olej.

B Nevklddejte do fritézy mokré nebo vlhké potraviny. Bud-
te pfi fritovani vzdy opatrni.

B Aby se predeslo popdleni, nesaheijte do pary.

B 7 fritézy pravidelné odstranujte napeéené zbytky potra-
vin. PouZivejte Zaruvzdorné ndstroje, napf. grilovaci kles-
té nebo pénovacku.

Pouzivejte vyhradné pfisludenstvi obsazené v dodaném baleni.

» Sejméte viko pfistroje (4).

» Vyjméte z fritézy fritovaci kos (6). Postavte ho na &istou, rovnou plochu.

» Naplite do studené fritovaci nddoby (9) fritovaci olej. Pamatujte na to, Ze nesmi byt
prekroéena znacka hladiny oleje (8) MAX a hladina nesmi byt také nize nez zna¢ka
hladiny oleje (8) MIN. Dodrzujte pfitom také uvedené max. mnozZstvi fritovanych po-
travin (viz ,10. Tabulka ohfevu” na strané 19).

» Nasadte viko pfistroje (4).

» Piistroj zapojte do fddné instalované zdsuvky.

Kontrolka provozu POWER (2]} sviti a indikuje provoz s napdjenim z elekirické sits.

» Otdcenim termostatu (22) ve sméru hodinovych ruiéek nastavte pozadovanou teplotu
(max. do 190 °C).

» Vlozte pokrm k fritovani do fritovaciho kose (6).

» Neplrite fritovaci kos (6) vyse nez ke znacce MAX, jinak nem0ze byt docilen rovno-
mérny vysledek pfipravy potravin.

Jakmile je dosaZena nastavené teplota, sviti kontrolka teploty READY (23) a miZete zadit
fritovat.
B&hem provozu se kontrolka teploty READY (23) nékolikrt zapne a vypne,
protoze teplota je termostaticky kontrolovdna: Pokud je nutny dodateény
ohfev, kontrolka zhasne, kdyz je dosazena teplota fritovani, opét se rozsviti.

» Sejméte viko pfistroje (4).
» Spustte opatrné fritovaci ko3 dold (6) do fritovaciho oleje (viz obr. E).

» Zaviete viko pfistroje (4), aby se zabranilo vystfikovani oleje (viz obr. F).
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» Kontrolujte stuperi zhné&dnuti potravin prihledovym okénkem. V pfipadé potieby ote-
viete viko pfistroje (4) pro lepsi moznost kontroly zhnédnuti potravin. Nadzdvihnéte
fritovaci ko (6) a zahdknéte rukojef fritovaciho kose (7) za okraij fritovaci nadoby (viz
obr. G).

Vyjméte jeden kus Z&ruvzdornym ndstrojem k jeho vyzkousen.

Pokud jesté potraviny nejsou propeéené:

» Protiepeite pfip. fritovaci ko3 (6) k rovnomérnému rozlozenti fritovaného pokrmu a
k dosazeni rovnomérného koneéného vysledku.

» Pokraéujte ve fritovani.

» Spustte fritovaci kos (6) dold a ndsledné zaviete viko pfistroje (4).

10. Tabulka ohrevu

Uvedené &asy jsou pouze orientaéni. Mohou se lisit v zdvislosti na mnozstvi fritovanych
potravin nebo vaieho vlastniho prani.
» U hotovych pokrm0 se fidte pokyny vyrobce pro nastaveni teploty a doby pripravy.

Fritované potra- Volbatep- Optimalni Maximalni Doba frito-

viny loty naplnéni naplnéni vani
Hranolky, 170 °C 300¢g 600 g 6-10 min.,
zmrazené™ resp. podle
instrukei vy-
robce
Hranolky, cers- 170 °C 300¢g 600 g 10-12 min.
tvé** (v z&vislosti
na druhu
brambor)
Obalovany fizek, 140-160 °C 200 g 400 g 4-7 min.
zmrazeny
Kufeci stehynka 190 °C 250 g 500 g 10-16 min.
Rybi filé 170 °C 250 g 400 g 3-7 min.
Krevety, rozmra- 170 °C 250 g 400 g 3-5 min.
zené
*Tip: Abyste docilili zvla3té kiupavého vysledku, pred fritovénim zmrazené hra-

nolky rozmrazte. Protoze se doba pripravy zkréti asi na poloviny, pravideln&
kontrolujte stav pfipravy.

**Tip: Pouzivejte brambory varného typu A, namoéte je na asi 3—4 hodiny do
vody a hranolky dobfe osuste. Hranolky predbé&zné fritujte asi 3 minuty, ne-
chte je vychladnout a znovu je fritujte 4-5 minut.
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» Proces pfipravy neustdle sleduite.

» K dosazeni optimdlinich vysledkd pfipravy podle potfeby b&hem doby pfipravy - pre-
devsim u potravin, které se prekryvaii, vyjméte a protfepeijte fritovaci kos (6). K pfi-
pomenuti pierozdéleni fritovaného pokrmu si nastavte kuchyriskou minutku, aby se
zabrénilo prevareni.

M. Po fritovani

» Zdvihnéte z fritézy fritovaci kos (6). Opatrné zatfeste fritovacim kosem (6) nebo ho
krétce zavéste na okraj fritovaci nddoby a nechte odkapat prebyteény ole;.

» Presypeite fritované potraviny do dostateéné velké, Zaruvzdorné nddoby nebo do sita.
Prebytecny olej Ize odstranit vyloZenim nddoby/sita kuchyriskou utérkou. Ta prebytec-
ny olej odsaje a lze ji ndsledné vyhodit.

» Fritovaci kos (6) postavte na &istou, tepelné odolnou plochu.

v

Otdeejte termostatem (22) proti sméru hodinovych ruéicek az na doraz a ohfev se
ukondi.

» Vytdhnéte zéstreku ze zdsuvky.

» Vyjméte fritovaci ko3 (6).

» Nechte pfistroj a fritovaci olej pIné& vychladnout.
» K vy¢isténi pfistroje pfip. vylijte olej.

1.1. Filtrovani/uchovavani/odstranéni fritovaciho
oleje

VAROVAN:I!
A Nebezpecdi poskozeni!

B Pied vypusténim nebo filtrovanim oleje vzdy vyckejte 3
az 4 hodiny, nez olej UpIné vychladne. Jinak miZe dojit
k poskozeni fritézy.

B Pii filtraci a pfi vyjiméni nddoby na olej (13) musi byt pfi-
stroj vypnuty.

» Fritovaci olej fritujte po kazdém pouziti. Podle kvality stolniho oleje a pfi sprdvném
zpUsobu uchovavéni je mozné jeho pouZiti az 10krat.

Nepouzivejte fritovaci olej, ktery byl pouzit k pedeni masa nebo jinych inten-

zivné kofenénych potravin. Nékteré druhy masa, jako napf. kufeci kfidla, vy-

luéuji pfi fritovéni velké mnozstvi vody, &imz dojde k rozfedéni oleje. Nepou-

Zivejte znovu ani tento olej.

» Ujistéte se, Ze je nddoba na olej (13) prdzdnd a nachdzi se v pfistroji.
» Otocte otolny reguldtor (11) do polohy FILTER OIL.
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Fritovaci olej kape skrz filtraéni sito ve fritovaci nédobé (9) pres ventil do nddoby na

olej (13). Filtra&ni sito zabrani tomu, aby do nadoby na olej (13) pronikly zbytky pokrmu

(viz obr. 1)

» Pokud md byt nédoba na olej (13) uloZena v pfistroji, pak jakmile fritovaci olej odtece,
otocte oto&ny reguldtor (1) do polohy LOCK.
Pokud md byt néddoba na olej (13) vyjmuta, otocte otoény reguldtor (11) do polohy
UNLOCK.

» Pfi vyjimdni nddoby na olej (13) z pristroje postupujte opatrné. Nadobu na olej (13) ve
vodorovné poloze uchopte obéma rukama (viz obr. H).

Vyprazdnéni nadoby na olej

» Ridte se znackou hladiny naplnéni (15) nédoby na olej (13). Nadobu na olej (13) vy-
prazdnéte, jakmile hladina dosdhne horni znagku.

» Odsroubuijte uzévér nddoby na olej (12) nahofe na nddobé na olej (13) (viz obr. J).

» Nalijte opatrné& prefiltrovany fritovaci olej napf. do sklenénych lahvi nebo pfefiltrovany
olej nalijte do fritovaci nddoby (9). Prefiltrovany fritovaci olej ulozte na tmavém, su-
chém a chladném misté az do dalsiho pouziti. Ridte se informacemi vyrobce ohledné
trvanlivosti oleje.

Pfed nalitim oleje do fritovaci nadoby (9) otocte otoény reguldtor (11) do polo-

hy UNLOCK.

» Jiz vicendsobné pouzity, zkazeny fritovaci olej zlikvidujte zpdsobem popsanym v ,11.2.
Likvidace fritovaciho oleje”.

» Po vyprézdnéni nddoby na olej (13) na ni opét nasroubujte uzévér nddoby na olej (12).

» Ujistéte se, Ze je viko nddoby na olej pfi pouzitim pfistroje pevné zaviené.

» Vlozte opét nddobu na olej (13) do pfistroje a otoéte otoény reguldtor (11) do polohy
LOCK, k zqijisténi nadoby na olej (13).
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1.2. Likvidace fritovaciho oleje

VAROVANI!
Nebezpedi zranéni/poskozeni!

B Pred vypusténim nebo filirovanim oleje vzdy vyckeijte 3
az 4 hodiny, nez olej GpIné vychladne. Jinak mize dojit
k poskozeni fritézy.

B Neplnte horky olej do plastovych nddob. Kapalny olej
v zddném pfipadé nevylévejte do toalety nebo do vylev-
ky. Ztuhly tuk mdzZe ucpat potrubi.

B Vychladly zkazeny olej likvidujte v plastovém sacku do
domovniho odpadu nebo ho odevzdeijte na sbérném
misté pro pouzité tuky.

12. Ochrana proti prehrati

Pokud dojde k zapnuti pfistroje nedopatfenim bez toho, aby obsahoval olej, pojistka proti

prehfdti pfistroj automaticky vypne.

» K deaktivaci pojistky proti prehfati nechte pristroj nejprve Gpiné vychladnout.

» Otevrete viko pfistroje (4) a vyjméte fritovaci ko3 (6).

» Vyjméte ovlddaci &ast a stisknéte spinad Reset (5) v otvoru na ovlddaci &ésti vhodnou
drevénou tyckou.

&4 ~ &, ’ ~ve L3 ~
13. Delsi doba nepouzivani pristroje a preprava
» Pokud pfistroj del$i dobu nepouzivate,
- vytdhnéte sifovou zdastreku (16),
- nechte pfistroj vychladnout,
- wylijte olej,
~  vydistéte piistroj zpisobem popsanym v ,14. Cisténi a ddrzba” na strané 23 a
- pfistroj uloZte na suchém, bezpragném misté chranéném pfed mrazem bez pfimého
sluneéniho svétla.
» Navinte sifovy kabel (16) a uschovejte ho v pfihrddce k dschové kabelu (17).
» Aby se predeslo poskozeni vyrobku pfi prepravé, doporuéujeme pouZit origindlni
obal.
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14. Cisténi a udriba

Pi kazdé vyméné fritovaciho oleje by mély byt fritovaci néddoba (9), fritovaci kos () a viko

pristroje (4) i nddoba na olej s vikem (13) dokladné vy<istény. Pravidelné &isténi fritézy pri-
spivé k prodlouzZeni jeji Zivotnosti.

VAROVAN:I!

Riziko zasahu elekirickym proudem/ zkratu vli-
vem vlhkosti

B Ovlddaci st s topnym télesem (19) nikdy neponofujte

do vody nebo jinych kapalin. Pokud by pfistroj pfece jen
spadl do néjaké kapaliny, v Zaddném pfipadé se jej ne-
dotykejte. Nejdfive odpojte sifovou zdstréku (16).

V 24dném piipadé neuvddéijte pfistroj znovu do provo-
zu. Nechte pfistroj zkontrolovat vyrobcem, jeho zdkaz-
nickym servisem nebo podobné kvalifikovanou osobou.
Pred &isténim pfistroje vytdhnéte sifovou zdstreku (16).
Ovlddaci ¢ést s topnym télesem (19), kryt (10) s pfipo-
jovaci zditkou pro ovlddaci édst a sifovy kabel (16) se
nesmi &istit vodou. K &isténi ovlddacich prvkd pouziveijte
jen mirné navlhéenou utérku s malym mnozstvim myciho
prostfedku. Dbejte na to, aby do elektroniky nevnikla
z4dné kapalina.

UPOZORNENI!
Nebezpecdi razu popalenim!

" Pristroj a pfisluSenstvi se siln& zahFivaji. Trva velmi dlouho,

nez olej vychladne.

B Pred Cisténim nechte pfistroj Uplné vychladnout, aby se
zabranilo popdleni.
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OZNAMEN;!

Hrozi poskozeni pFistroje!

Muze doijit k poskozeni pfistroje v dusledku jeho nespravné-

ho &isténi.

B V Z4dném piipadé nepouzivejte Eistici prostiedky, které
jsou ostré, abrazivni nebo zrnité, na bazi kyseliny octové
nebo které obsahuji sodu & rozpoustédla. Ty mohou po-
$kodit povrchy nebo potisk pristroje.

B Fritézu (ovlddaci ¢ést s topnym télesem (19), kryt (10), pa-
chovy filtr a filtr tukovych &éstic (2/3)) nemyjte v myéce
na nddobi.

Viko pristroje (4)

» Vydistdte viko pfistroje (4) vlhkou utérkou pfip. s malym mnozZstvim myciho prostfedku a
peclivé ho vysudte.

Plast (10)/ ovladaci éast a topné téleso (19)

» Odistéte fritézu zevné a ovlddaci &dst jen lehce navlhéenou mékkou utérkou nebo hou-
bou, a pfip. malym mnoZstvim myciho prostfedku a dily peclivé vysuste.

Fritovaci kos (6)

» Fritovaci ko3 (6) a rukojef fritovaciho kose (7) ocistéte mycim kartédéem v teplé vodé
s mycim prostfedkem. Pfip. je nechte nejdfive mirné odmodit.

» Peclivé je vysudte.

Fritovaci nadoba (9)
» Uplné& vyprazdnéte fritovaci nadobu (9).
» Vytiete fritovaci naddobu (9) savou kuchyriskou utérkou.

» Odstraiite filtraéni sito z fritovaci nadoby (9) otaéenim. Ridte se pritom znagkou na
filtraénim situ (viz obr. I).

» Ndsledné vycistéte fritovaci nddobu (9) a filtraéni sito teplou vodou a malym mnoz-
stvim myciho prostfedku a oba dily pfed opétnym nasazenim peclivé vysuste.

Nadoba na olej s vikem (13)

» Pfepnéte oto&ny prepinag (1) do polohy UNLOCK a opatrné vytdhnéte nddobu na
olej (13) rovné z pfistroje.

» Vyprdzdnéte nddobu na olej (13) uzavérem nddoby na olej (12), aby se zabranilo roz-
liti oleje nedopatfenim (viz obr. J).

» Nadsledné sejméte viko jeho nadzvednutim u jeho lit (viz obr. L).
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Obr. L

» Ndadobu na olej s vikem (13) a uzdvérem nddoby na olej (12) omyjte teplou vodou
s malym mnozstvim myciho prostfedku.
» Opldchnéte je &istou vodou a nechte viechny dily dpIné vyschnout.
» Peclivé zaviete nddobu na olej vikem (13) tak, Ze dobre pfitla&ite okraj vina po stra-
néch.
» Rovnéz uzaviete uzavér nddoby na olej (12).
» Nasadte nddobu na olej (13) opét do pfistroje a pfepnéte otoény prepinaé do polohy
LOCK.
Pachovy filtr a filtr tukovych éastic (2/3)
» Sejméte kryt filtru (1) z prihradky filtru ve viku pfistroje (4) (viz obr. K).
» Pachovy filtr a filtr tukovych &astic (2/3) Cistéte kazdé tfi mésice, resp. po kazdém 12.
pouziti fritézy v teplé vodé s mycim prostiedkem. Nechte filtr Gplné uschnout.
» Nasadte kryt filtru (1) na prihradku filtru a pfitlaéte kryt filtru (1), az slySiteln& zaskodi.
Fritovaci nddoba (9), fritovaci kos (6), viko pfistroje (4) a nddoba na olej s vi-
kem (13) jsou vhodné k myti v myé&ce na nddobi. Nez vloZite viko pfistroje (4)
do myé&ky na nddobi, vyjméte pachovy filtr a filtr tukovych &astic (2/3).

15. Odstranovani zavad

Vyrobek opustil nasi firmu v bezvadném stavu. Pokud byste presto Zjistili problémy, pokus-
te se je nejprve vyresit sami podle niZze uvedené tabulky. Nebudete-li spé3ni, kontaktujte
nés zdkaznicky servis.
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Problém

Odstranovani zavad

Pristroj nefunguije.

Mozna pFicina

Sifova zéstreka
neni zapojend do
zdsuvky.

Pristroj zapoijte do fadné instalované
zdsuvky.

Ovlédaci prvek/
topné téleso (19)

s bezpe&nostnim
spinacem (20) neni
spravné nasazeny.

Zkontrolujte polohu ovlddaciho prv-
ku/topného t&lesa (19).

Pokrmy nejsou do-
varené.

Prilis vysoké mnoz-
stvi ndplné.

Naplrite fritovaci kos (6) mensimi
kousky. Men3i kousky se provafi
rovnomérnéji. Nepfepliuijte fritovaci

kos (6).

Teplota pfipravy je
prili§ nizka.

Nastavte termostat (22) na potieb-
nou teplotu.

Prilis kratkd doba
pripravy.

Nastavte termostat (22) na potieb-
nou teplotu a fritujte del3i dobu.

Pokrmy nejsou rov-

nomérné provarené.

Pokrmy leZi pilis
t&sné u sebe.

Protfeste fritovaci kos (6), aby se
potraviny rovnomérné rozprostely.
Nékteré pokrmy je nutné asi po po-
loviné doby pfipravy pferozdélit.

Intenzivni koufeni,
nepfijemny zdpach,
resp. chuf

Fritovaci olej je zka-
Zeny

Vyméite fritovaci ole;j.

Olej neni vhodny
k fritovéni.

Vyméiite fritovaci olej a pouZijte
vhodny fritovaci olej.

Cerstvé hranolky
nejsou kiupavé

Brambory jsou pirilis

vlhké.

Kfupavost zdvisi na obsahu vody a
$krobu daného druhu brambor a na
mnozstvi oleje.

Brambory peclivé osuste.

Nakrdjejte brambory na mensi
kousky.
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16. Technické udaje

SILVERCREST’

Nézev nebo obchodni znagka dodavatele: SilverCrest®
Adresa dodavatele: MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
NEMECKO
Identifikaéni znagka modelu: SFO 2000 Al
Napdijeni: 220-240 V~, 50/60 Hz
Vykon: 2000 W
Trida ochrany: |
Vyuzitelny objem fritovaci nddoby (znacka MAX): | cca 2,7 litru
Vyuzitelny objem nddoby na olej (znagka horni cca 3 litru
hladiny né&plng):
Vyuzitelny objem fritovaciho ko3e (zna¢ka MAX): | cca 1,4 litru
Celkovy objem fritovaciho koge: cca 2,1litru
Kontrola teploty: 130-190 °C
Rozméry (S x V x H): cca 25 % 30,8 x 57,5 cm

=

. é ®
TUVRheinland

wwwwwwww

17. Informace o shodé EU

Spoleénost MEDION AG timto prohlasuje, Ze vyrobek splfivje pozadavky né-
c € sledujicich evropskych smérnic:

* smérnice 2014/30/EU o elekiromagnetické kompatibilité

* smérnice 2014/35/EU o zafizenich nizkého napéti

* smérnice 2009/125/ES o ekodesignu

* smérnice 201/65/EU o omezeni pouzivéni nékterych nebezpecnych latek v elektric-

kych a elektronickych zafizenich
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18. Likvidace

@ ® OBAL
Z A Pristroj je proti poskozeni pfi prepravé chranén obalem. Obaly
%& %n jsou vyrobeny z materidli, které Ize ekologicky likvidovat a ode-
vzdat k odborné recyklaci.

A Znadeni obalovych materidld pri tfidéni odpadu zkratkami (a) a &. kédu (b)
b s ndsledujicim vyznamem:
LA a: doplfujici tdaj o materidlu
a b:1-7: plasty / 20-22: papir a karton / 80-98: kompozitni materidly

Y Jen pro Francii
j Symbol ,Triman” informuje spotfebitele o tom, Ze je vyrobek recyklovatelny,
&' podléhd rozsifenému systému odpovédnosti vyrobce a ve Francii pokyndm
k tFidéni.
PRISTROJ
Vyfazené pfistroje oznacené timto symbolem se nesmi likvidovat do b&zného
domovniho odpadu.
Podle smérnice 2012/19/EU je nutné pfistroj po uplynuti jeho Zivotnosti ode-
B zdoi k fadné likvidaci.

Druhotné suroviny obsazené v pristroji se za G&elem sniZzeni zatizeni Zivotniho
prostiedi a negativniho vlivu na lidské zdravi odevzdavaii k recyklaci.
Vyfazeny pfistroj odevzdeijte do sbérny elekirického odpadu nebo do sbémé-
ho dvora.
Blizsi informace ziskdte od firem zaijisfujicich sbér odpadi nebo od mistnich
Ofadu.

19. Zaruka MEDION AG
Vazeni zdkaznici,
na tento pfistroj ziskdvate 3letou zaruku od data ndkupu. V pfipadé zévad vyrobku

moZete uplatiiovat zdkonnd prava viéi prodejci vyrobku. Tato zdkonné prava nejsou
omezena nize popsanou zdarukou.

19.1. Zaruéni podminky

Zaruéni lhota zacing dnem uskuteénéni ndkupu. Uschoveijte si prosim origindl stvrzenky.
Slouzi jako doklad o ndkupu.

Pokud se béhem tfi let od data ndkupu vyrobku objevi zdvada dand chybou materidlu
nebo chybnym vyrobnim postupem, pak vém vyrobek zdarma opravime nebo vyménime,
a to podle naseho uvazZeni. Tato zaruka predpoklddd, Ze zavadny pfistroj bude predlozen
béhem ftfileté Ihity spolu s dokladem o ndkupu (stvrzenkou) a struénym popisem zavady a
uddnim doby vzniku zavady.
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Pokud se na zdvadu vztahuje zaruka, obdrzite od nés opraveny nebo novy vyrobek.
Opravou ani vyménou vyrobku neza&ind nova zéruéni lhita.

19.2. Zarucni lhota a zakonné naroky

Zaruéni Ihita se odpovédnosti za vady neprodluzuje. To plati i pro vyménéné a opravené
&asti. Pripadné 3kody a zdvady zjevné jiz pfi ndkupu musi byt ozndmeny ihned po vybale-
ni. Opravy po uplynuti zaruéni Ihity budou zpoplatnény.

19.3. Rozsah zaruky

Pristroj byl peclivé vyroben v souladu s pfisnymi kvalitativnimi smérnicemi a pfed dodénim
byl svédomité testovan.

Zéaruka plati na zédvady dané chybou materidlu nebo chybnym vyrobnim postupem. Tato
zaruka se nevztahuje na dily produktu, které jsou vystaveny béznému opotfebeni, a tudiz
se mohou povaZovat za opotiebitelné dily, ani na poskozeni rozbitnych dili, napfiklad
spinacy, baterii nebo dild ze skla.

Tato zaruka zanikd, kdyz je produkt poskozeny, neni fddné uzivany nebo udrzovany.
Radné uzivani je takové uzivani, kdy jsou pfesné dodrzeny viechny pokyny v névodu.
Vyvaruijte se takovému uzivéni a takovym Gkonim, které se v ndvodu nedoporuéuji nebo
pred kterymi ndvod varuje.

Vyrobek je uréen vyhradné k soukromému, nikoliv komerénimu uZivani. Zaruka zanika

v pfipadé nespravného uZivani, pfi pouziti sily a v pfipadé zdsahid neprovedenych nasim
autorizovanym servisem.

19.4. Postup pfri uplatnéni zaruky

Pro rychlé vyfizeni dodrzujte prosim tyto pokyny:

* Majte prosim pfipravenou stvrzenku a &islo zboZi (napf. IAN 460204_2401) jako dok-
lad o ndkupu.

+ Cislo zbozi najdete na typovém ititku, na ryting, na Gvodni strané névodu (dole vlevo)
nebo na nélepce na zadni nebo spodni strané.

* Pokud by se objevily funkéni zavady nebo jiné nedostatky, kontaktujte nejprve nize
uvedené servisni oddé&leni telefonicky nebo prostfednictvim naseho kontaktniho
formuldre.
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20. Servis

Na adrese www.lidl-service.com si mizete stdhnout tento ndvod
E IE a mnoho dalsich pfiru¢ek, produktovd videa a instalaéni software.
= Pomoci tohoto QR kédu se dostanete pfimo na stranku ser-

l.|: visu Lidl (www.lidl-service.com) a po zaddni &isla vyrobku

IAN 460204_2401 mizete ofevfit prislusny ndvod k obsluze.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

@ Servis Ceska republika

Hot line
) 844 444 486
@ Po-P4:  9:00 -17:00

Pouzijte kontakini formulaf na www.medion.com/contact

| 1AN 460204_2401 |

20.1. Dodavatel /Vyrobce /Dovozce

Upozorfiujeme, ze nasledujici adresa neni adresou pro vrdceni zbozi. Kontaktujte nejprve
servisni stfedisko uvedené vyse.

MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

NEMECKO

21. Informace o ochrannych znamkach

SilverCrest® je registrovand ochrannd zndmka spole&nosti Lidl Stiftung & Co. KG,
74167 Neckarsulm, Némecko.

Viechny ostatni ndzvy a vyrobky jsou ochrannymi zndmkami nebo registrovanymi ochran-
nymi zndmkami pfislusnych vlastnikd.
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1. Informdcie o tomto navode na obsluhu

[0

1.1. Vysvetlenie znaciek
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NEBEZPECEN-
STVO!

Varovanie pred bez-

prostrednym nebezpe-

éenstvom ohrozenia

Zivotal

B Dodrziavanim po-
kynov predidete
situdeidm, ktorych
ndsledkom si vazne
zranenia alebo Gmr-
tie.

VAROVANIE!

Varovanie pred moznym

nebezpecéenstvom ohro-

zenia Zivota a/alebo

fazkymi zraneniami s

trvalymi nasledkamil

B Dodrziavanim po-
kynov predidete
situdciam, ktorych
nésledkom mézu byt
vdzne zranenia alebo
Umrtie.

JAAN

BlahoZeldme vam ku kipe nového zariadenia. Kipou tohto zariadenia ste sa
rozhodli pre hodnotny vyrobok. Tento ndvod na obsluhu je sd&asfou vyrobku.
Obsahuje délezité informdcie o bezpeénosti, pouzivani a likvidécii. Skér ako
zaénete vyrobok pouzivaf, obozndmte sa so vietkymi pouzivatelskymi a bez-
pecnostnymi upozorneniami. Vyrobok pouzivajte len spdsobom, aky je opisa-
ny tu, a len na uvedené Gcely. Tento ndvod na obsluhu dobre uschovajte. Ak
vyrobok odovzddvate tretim osobdm, odovzdajte im aj celd dokumentdciu.

UPOZORNENIE!

Varovanie pred potenci-
dlnymi stredne fazkymi
a/alebo lahkymi zrane-
niami!

B Dodrziavanim po-
kynov predidete
situécidm, ktorych
nésledkom mézu byf
drobné alebo lahké

zranenia.

UPOZORNENIE!

Nebezpecenstvo v
désledku horicich povr-
chov!

OZNAMENIE!

Dbajte na upozornenia,
aby ste predisli materidl-
nym $koddm!

B Dodrziavanim po-
kynov predidete
situdciam, ktorych
nésledkom mézu byt
materidlne skody.

Pokyny k montézi alebo
prevédzke



Testovana bezpeé-
nosf

Vyrobky oznaé&ené tymto

SILVERCREST’

e Symbol pre striedavy
prid

symbolom spliiaji pozia-
davky zdkona o bezpeé-
nosti vyrobkov.

Pouzivanie v interiéri
ﬂ Zariadenia s tymto sym-

bolom si vhodné len na

pouZzitie v interiéri.

] Symbol pouzivany v EU na
oznadenie materidlov, kto-
ré prichddzajo do kontaktu

s potravinami, napr. obaly
alebo povrchy zariadeni.

Fritovacia nddoba (9) je
potiahnutd neprilnavym
povrchom.

2. Pouzivanie v stlade s uréenim
Fritéza sa pouziva na fritovanie potravin, napr. hranol&ekov, krokiet,
hydiny atd’ v beznych domécich mnozstvéch.
Toto zariadenie je uréené na pouzitie v domdécnosti. Nie je vhodny
na pouzitie napriklad:
* v kuchyniach pre zamestnancov v predajniach, kanceldriéch a v
inych komerénych priestoroch;
* v polnohospoddrskych prevadzkach;
* klientmi v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zariadeniach;
* v penziénoch s rafajkami.
Pri priemyselnom vyuzivani alebo pri pouzivani na iné Géely, ako je
fritovanie potravin, nepreberd vyrobca Ziadnu zéruku za pripadné
skody.
Vezmite na vedomie, Ze v pripade pouZitia vyrobku v rozpore s urée-
nim zaniké zéruka:
B Neprestavujte zariadenie bez ndsho sthlasu a nepouzivaite pri-
davné zariadenia, ktoré sme neschvdlili alebo nedodali.

B PouZivaijte len nami dodané alebo schvélené néhradné diely
a prisludenstvo.

B Venuijte pozornost vietkym informdcidm uvedenym v tomto ndvode

na obsluhu, najmd bezpedénostnym upozorneniam. Akykolvek iny
spbsob obsluhy vyrobku sa povazuje za pouZitie v rozpore s urée-
nim a méze spdsobif ujmu na zdravi oséb alebo materidline $kody.
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3. Bezpecnostné upozornenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY — DOKLADNE S| ICH PRECI-
TAJTE A USCHOVAJTE PRE DALSIE POUZITIE!

B Toto zariadenie nesmy pouzivaf deti vo veku od O do 8 rokov.
Deti vo veku 8 a viac rokov smd toto zariadenie pouzivat len pod
neustdlym dozorom. Toto zariadenie smi pouZivaf osoby so zni-
zenymi fyzickymi, senzorickymi alebo mentdInymi schopnosfami,
alebo s nedostatoénymi skdsenostami a/alebo vedomostami, ak
sU pod dozorom alebo boli pouéené, ako zariadenie bezpeéne
pouzivat, a porozumeli sGvisiacim nebezpeéenstvam.

B Zariadenie a jeho pripojné vedenie musia byf umiestnené mimo
dosah deti mladsich ako 8 rokov.

W Cistenie a 6drzbu nesmd vykondvaf deti.

B Ak fritézu stiahnete z pracovnej dosky, méze dojsf k vaznym po-
pdlenindm horicim olejom.

Nedovolte, aby napdjaci kdbel (16) visel cez okraj pracovnej
dosky, kde by ho mohli chytif deti alebo by sa mohol zachytit pou-
zivatelom.

B Nepouzivajte zariadenie bez dozoru! Vzdy, ked odchddzate z
miestnosti, zariadenie vypnite. Vytiahnite siefovd zdstréku zo za-
suvky.

B Pouzivatel nemusi prepnif vyrobok na 50 alebo 60 Hz. Vyrobok
sa prispdsobi na 50 aj 60 Hz.

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prodom!

Hrozi nebezpedlenstvo zdsahu elekirickym prddom na vodi-
vych &astiach.

B Zariadenie zapoijte len do riadne nainstalovanej a dobre do-
stupnej zdsuvky, ktord sa nachddza v blizkosti miesta instaldcie.
Miestne siefové napdtie musi zodpovedaf technickym ddajom za-
riadenia.

B Z4suvka musi byf volne pristupnd pre pripad, Ze by ste potrebova-
li zariadenie rychlo odpoijit.
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Tahaijte vzdy za zastreku, nie za napéjaci kabel (16).

Dbaijte na to, aby sa napéjaci kdbel (16) nedostal do kontaktu s
horicimi predmetmi alebo povrchmi (napr. varnou doskou).

Pred prvym pouZitim a po kaZzdom pouZiti skontrolujte zariadenie
aj napdjaci kébel (16), &i nie si poskodené.

Neuvddzaijte zariadenie do prevédzky, ak zariadenie alebo na-
pdjaci kdbel (16) vykazuji viditelné poskodenia alebo ak zariade-
nie spadlo.

Ak ste zistili, Ze polas prepravy doslo k poskodeniam, okamzZite sa
obrdfte na oddelenie servisu.

V Ziadnom pripade nevykondvaijte na zariadeni svojvolné zmeny
ani sa nepokudsaijte sami otvorif a/alebo opravit niektord ¢ast za-
riadenia.

Ak sa napdjaci kdbel tohto zariadenia poskodi, musi ho vymenif
vyrobca alebo jeho zékaznicky servis, alebo osoba s podobnou
kvalifikaciou, aby sa predislo ohrozeniam.

Nikdy neotvdraite kryt (10) ani nevkladaijte predmety cez vetracie
otvory.

Zariadenie automaticky nastavi pozadovan( frekvenciu vstupného
pridu, pouZivatel nemusi pre to urobif nic.

Napdjaci kdbel (16) kompletne odmotaite.

Napdjaci kdbel (16) nezalamuite ani nestlaéaite.

Dbaijte na to, aby nebolo mozné zakopnit o napdjaci kébel (16) a
nepouzivaijte predlZovacie kdble.

Toto zariadenie sa nesmie prevddzkovat s externymi spinacimi
hodinami ani samostatnym dialkovym systémom, napr. elektrickou
zdasuvkou s bezdrétovym ovladanim.

Vytiahnite siefovi zéstréku zariadenia zo zdsuvky,

— ked zariadenie distite alebo vykondvate jeho Gdrzbu,

— pred montdZou alebo demontdzou zariadeniq,

ked' je zariadenie vlhké alebo mokré,

ked zariadenie uz nepouzivate,

ked' nie je pritomny dozor,
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— pocas barky.

B Zariadenie nesmiete pondraf do vody ani inej kvapaliny, drzaf
ho pod te¢icou vodou ani pouZivaf ho vo vlhkych priestoroch,
pretoze by mohlo déjst k z&sahu elektrickym prddom. Zariadenie,
napdjaci kdbel (16) a siefovi zdstréku uchovdavaijte v dostatoénej
vzdialenosti od umyvadla, drezu atd.

B Na zariadenie ani do jeho blizkosti neumiestfiujte predmety napl-
nené tekutinami, napr. vézy alebo nddoby s ndpojmi.

B Zariadenie umiestnite na tepelne odolny, suchy a rovny povrch.
Zariadenie neuvddzajte do prevédzky na mokrom povrchu.

Ak zariadenie pouzivate na drevenom nébytku, mali by ste pouzif
ochrannd podloZku, aby ste predisli poskodeniu citlivych povr-
chov.

B Nikdy sa nedotykajte zariadenia alebo napéjacieho kébla (16)/
siefovej zdstréky vihkymi alebo mokrymi rukami.

B Zariadenie prevadzkujte vyluéne v interiéri.

B Nevystavujte zariadenie extrémnym podmienkam. Vyhybaite sa:
— vysokej vlhkosti vzduchu alebo vlhkému prostredi,

— extrémne vysokym alebo nizkym teplotém,

— priamemu sIneénému Ziareniu,

— otvorenému ohfiy,

— blizkosti vybusnych a/alebo horlavych vyparov.

UPOZORNENIE!

Nebezpecenstvo poziaru!
Hrozi nebezpedenstvo poziaru v désledku
horicich povrchov/olejov!

B Zariadenie umiestnite na tepelne odolny, suchy a rovny povrch.

B Neukladajte zariadenie na povrchy, ktoré mézu byf horice (napr.
varné dosky, otvoreny oheri). Ak chcete fritézu prevddzkovaf pod
digestorom spordka, vistite sa, Ze je spordk vypnuty.
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B Pocas prevadzky dbaijte na to, aby nebolo zariadenie v kontakte
s inym predmetom. UdrZujte vzdialenosf aspori 10 cm od ostatnych
predmetov. Neumiestiivjte zariadenie najmd do blizkosti horla-
vych materidlov (zéclon, zdvesov, papiera atd').

B Poclas prevdadzky neumiestiiujte zariadenie pod ndstenné skrinky
ani iné predmety, ktoré by mohli branif volnému odvédzaniu pary
smerom nahor.

B Zariadenie nezakryvaite.

B Neumiestiivjte na zariadenie Ziadne predmety.

B Zariadenie nikdy nenechdvaijte pocas prevédzky bez dozoru.

B Nelejte olej na horice vyhrevné teleso (19).

UPOZORNENIE!

Nebezpecenstvo zranenia!
Hrozi nebezpedenstvo zranenia v désled-
ku hordcich povrchov/olejov!
Pocas prevddzky mézu byt povrchy zaria-
denia a prislu§enstva, ktorych sa méZete

dotykaf, velmi hordice.

B Nehybte fritézou, kym je jej obsah horici. Olej potrebuje vela
¢asu na vychladnutie.

B Neumiestiivjte zariadenie na okraj stola — mohlo by sa prevratif a
spadndt.

B Nedotykajte sa horicich povrchov zariadenia a nedédvaite ruky
do oblasti vystupu pdr.

B Nedrzte hlavu priamo nad zariadenim a nesiahajte do unikajicich
vyparov.

B Nedotykajte sa horiceho fritovacieho kosa () rukami, ale pouzite
uréent rukovéf fritovacieho kosa (7).
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B Zariadenia na varenie by mali byf umiestnené v stabilnej polohe s
dostupnymi rukovatami (ak s k dispozicii), aby sa zabrdnilo roz-
liatiu hordcej tekutiny.

B Vzdy sa vistite, Ze je fritovaci ké3 (6) sprdvne nasadeny a Ze veko
Oplne uzatvdra zariadenie. Fritézu nikdy nepouzivaijte bez nasa-
deného veka zariadenia (4).

B Povrch vyhrevného telesa (19) vykazuje po pouziti zvyskové teplo.
Nedotykajte sa hol!

B Pred demontdZou Easti zariadenia alebo jeho &istenim ho nechajte
Oplne vychladnut.

3.1. Pouzivanie zariadenia

B Nezahrievajte prézdne zariadenie. Fritovaci k&3 (6) nenapliajte

B DodrZiavajte aj oznaéenia stavu naplnenia vo vnitri zariadenia:
Stav naplnenia nesmie prekroéif oznaéenie MAX a nesmie byf
pod oznacenim MIN. Dbaijte pritom aj na maximdlne stanovené
mnoZstvo potravin, ktoré sa mézu fritovaf (pozri ,10. Tabulka ¢a-
sov pripravy” na strane 45).

4. Rozsah dodavky

NEBEZPECENSTVO!
A Nebezpecenstvo zadusenia!

Hrozi nebezpelenstvo zadusenia pri prehltnuti alebo
vdychnuti drobnych Zasti alebo fdlii.

B Vietky pouzité obalové materidly uchovavaijte mimo do-
sahu deti.
B Nedovolte, aby sa deti hrali s obalovym materidlom.

Skontroluijte, &i je dodavka kompletnd a neposkodend, a ak je poskodend alebo nedplng,
ozndmte ndm to do 14 dni od ndkupu.

S balikom, ktory ste si zakdpili, sme vam dodali:

* Fritéza z uslachtilej ocele s funkciou &istenia oleja

¢ Kratky ndvod
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5. Prehlad casti

Pozri obr. A

Kryt filtra

Pachovy filter s aktivnym uhlim

Tukovy filter

Veko zariadenia s priezorom

Restartovaci spinaé

Fritovaci k&3

Rukovéf fritovacieho kosa

Oznagenie stavu oleja MIN MAX (nie je zobrazené, vo fritovacej nddobe)

0PN OGN N

Fritovacia nadoba

10. Kryt

1. Otoény spinaé pre filtréciu oleja

12. Uzéver olejovej nddrzky

13. Olejovéd nadrzka s odnimatefhym vekom

14. Olejovy ventil

15.  Zobrazenie stavu naplnenia

16. Napdjaci kébel so siefovou zdstrekou

17.  Priehradka na kdble (na zadnej strane, nie je zobrazend)
18. Postrannd rukovéat

19. Vyhrevné teleso

20. Bezpeénostny spina¢ (na pravej vodiacei liste, nie je zobrazeny)
21. Prevadzkové kontrolka POWER (modrd)

22. Reguldtor teploty

23. Kontrolka teploty READY (zelend)

24. Odporiéany &as pripravy
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6. Pred prvym pouzitim

»

v v Vv

Odstrante zo zariadenia vietok obalovy materidl, ndlepky a félie.

Zariadenie umiestnite na tepelne odolny, suchy a rovny povrch.

Odoberte veko zariadenia (4) zo zariadenia za rukovét.

Fritovaci k63 (6) vyberte z fritovacej nddoby (9) a oistite ho teplou vodou s trochou

prostriedku na umyvanie riadu.

Vyberte a vycistite olejovi nadrzku s vekom (13), ako je opisané v &asti ,14. Cistenie a

starostlivost” na strane 49. Potom ju znovu nasadte.

Vytiahnite ovlddaci panel s vyhrevnym telesom (19).

Fritovaciu nddobu (9) utrite mékkou a vlhkou handri¢kou. Fritovaci kés (6) a fritovaciu

nadobu (9) starostlivo osuste.

Znovu nasadte fritovaciu nddobu (9) (pozri obr. B).

Ovladaci panel s dvoma vodiacimi listami znovu nasadte do dvoch vyrezov na kryte

(10) (pozri ebr. €). Zariadenie je vybavené bezpe&nostnym spina¢om (20) na pravej

vodiacei liste, ktory zabezpeluije, Ze sa zariadenie zahrieva len vtedy, ked' je ovladaci

panel sprdvne vlozeny.

Nasadte rukovét fritovacieho ko3a (7) do zariadenia na fritovacom kosi (6). (pozri

obr. D):

- Stlagte dve kovové vzpery k sebe a ich konce zasufte do 6k vo fritovacom kosi (6).

- Jednou rukou pevne drzte fritovaci k&3 (6) a druhou rukou zatlagte rukovét fritova-
cieho ko3a (7) nadol, kym sa dve kovové vzpery nezachytia o vystupok na okraji
fritovacieho ko3a.

Teraz je fritéza pripravend na pouzitie.

7. Vhodny fritovaci olej

V tejto fritéze pouzivaite iba tekuté fritovacie oleje!
Pri tuhych fritovacich tukoch nie je mozna funkcia ¢istenia oleja a
méze dojst k naruseniu funkcie zariadenia.

Vhodné Nevhodné

Cisté rastlinné oleje, ako je rafinovany * Rastlinné oleje s vysokym obsahom
repkovy olej a slnecnicovy olej, ktoré polynenasytenych mastnych kyselin,
znd3a;jl vysoké teploty najmenej 200 °C. napr. svetlicovy alebo sIneénicovy olej
Riadte sa pokynmi na obale. * Olivovy olej

o Zivodisne tuky, napr. bravéové mast,

maslo alebo hovédzi loj

40 - Slovenéina




SILVERCREST’
UPOZORNENIE!
Ohrozenie zdravia!

Y Nesprévne zaobchadzanie s fritovacim olejom méze spé-

sobif ohrozenie zdravia:

B DodrZiavajte détum spotreby uvedeny na obale. Frito-
vaci olej nepouzivaijte dlhsie ako 6 mesiacoy, fritovaci
olej filtrujte po kazdom pouziti alebo, ak fritujete casto,
vymiefiajte ho astejsie, napr.:

— Priprava hranoléekov: vymena po 3 - 5 fritovaniach.
— Priprava mésa, ryb alebo tvarohovych gulééok: vy-
mena sa odporica po kazdom pouZiti.

B NepouzZivajte pokazeny fritovaci olej a nemiesajte ho s
Cerstvym fritovacim olejom.

B Nemiesajte rézne druhy olejov.

B Pouzivaite len fritovacie oleje, ktoré si vyslovne vhodné
na fritovanie, nie zmesi olejov. Dodrziavajte pokyny vy-
robcu uvedené na obale.

Pokazeny fritovaci olej spoznate podla nasledujicich vlastnosti:
* hnedé sfarbenie

* tvorba dymu aj pri nizkych teplotédch

* tvorba peny

* neprijemny zdpach/chuf oleja a potravin.

7.1. Zabrante tvorbe akrylamidu

Pri fritovani pri prili§ vysokych teplotdch mézu vznikaf skodlivé latky, napriklad akrylamid.

» Spdlené zvysky jeddl odstrarite.

» Pouzivaijte o najnizsie teploty a dodrziavajte &o najkratii Eas pripravy. Jedlo nefri-
tujte prilis do tmava. Cerstvé zemiaky alebo iné potraviny bohaté na sacharidy, ako
s0 obilninové vyrobky, fritujte pri maximdlnej teplote 180 °C, aby ste zabrénili vzniku
$kodlivého akrylamidu.

» Ak i pripravujete hranol&eky zo surovych zemiakov, neskladujte zemiaky pri teplote
nizsej ako 10 °C.

» Nespracivaite nakli¢ené zemiaky ani zemiaky so zelenymi skvrnami.
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8. Priprava na fritovanie

» VIhké potraviny dékladne osuste.

» Potraviny nakrdjajte na malé kisky, pretoZe sa tym skrati ¢as pripravy a jedlo neabsor-
buje tolko oleja.

» Pri fritovani zemiakov dbaijte na to, aby ste ich nekréjali na prili¥ malé kisky, aby ste
minimalizovali tvorbu akrylamidu.

» Domdce hranoléeky namoéte na priblizne 3 — 4 hodiny do vody a pred fritovanim ich
dékladne osuste.

» Pri fritovani obalovanych potravin dbaijte na to, aby cesto pevne prilnulo k potravinam,
aby sa fritovaci olej prili¥ neza3pinil.

» Zo zmrazenych vyrobkov odstréite zvy3ky ladu a fritované potraviny pred vloZzenim
do fritovacieho ko3a (6) osuste napr. kuchynskou utierkou. V opa&nom pripade méze
olej nekontrolovane vystreknuf.

» Fritované jedlo osolte a okorefite aZ po fritovani, ale nie nad fritézou. Tym sa chrdni
fritovaci olej aj zariadenie.

stvéch zasa teplota oleja klesne, &as fritovania sa predizi a jedlo absorbuie viac oleja.
» Ak chcete as fritovania skrétif, nechaijte potraviny pred fritovanim rozmrazif (neodpo-
ri&a sa v pripade rybich prstov; vzdy dbajte na ddaje vyrobcu).
Vnitornd stranu priezoru potrite olejom, aby nedochddzalo ku kondenzdcii a
bolo mozné sledovaf proces pripravy.

9. Pouzivanie fritézy

VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru!

Olej sa méZe samovolne vznietif.

B Oher z oleja alebo tuku nikdy nehaste vodou. V pripade
poziaru okamzite vytiahnite siefovi zdstrcku z elektric-
kej siete a plamen uhaste vekom, vlhkou handrou alebo
vhodnym hasiacim pristrojom.

B Olej pravidelne vymiefiaijte, pretoZe stary a znedisteny
olej sa méze samovolne vznietif aj pri beznych teplotdch
fritovania.

Podstavec zariadenia nie je tepelne odolny.

B Ak chcete fritézu prevddzkovat pod digestorom spordka,
vistite sa, Ze je spordk vypnuty.

42 - Slovenéina



> P

SILVERCREST’

UPOZORNENIE!
Nebezpecenstvo zranenia!

" Existuje riziko popdlenia hortcim olejom.

B Nikdy neprendiaijte ani nepremiestiivjte fritézu, ked' je este
horica alebo ked je v nej edte horici ole;.

B Fritézu vZdy pouZivajte so zatvorenym vekom zariadenia
(4).

B Ak dojde vo fritéze pri velkom mnozstve zamrazenych
potravin k nadmernej tvorbe peny, okamzZite odpoijte
siefov( zastréku od elekirickej siete a fritovaci kés (6) vy-
berte z oleja.

Kryt (10) je pocas prevadzky velmi horici.

B Nedotykajte sa hordcich povrchov zariadenia a nedé-
vaijte ruky do oblasti vystupu par.

B Nedotykajte sa hordcich povrchov ani horiceho fritova-
cieho kosa (6), iba rukovéti a ovlddacich prvkov.

VAROVANIE!
Nebezpecenstvo poziaru!
Na horicom povrchu fritovacej nddoby (9) hrozi pri vy-

streknuti oleja nebezpedenstvo poziaru.

B Olej opatrne nalejte do STUDENEJ fritézy.

VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru! Nebezpecenstvo zra-

nenia!

B Nepouzivajte zariadenie bez dozoru! Vzdy, ked odchd-
dzate z miestnosti, zariadenie vypnite. Vytiahnite siefov(
zastreku zo zésuvky.
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UPOZORNENIE!

Nebezpecenstvo zranenia!

Polas prevadzky méze z vystupu pary zariadenia vyché-

dzaf horica para. Po otvoreni veka zariadenia (4) méze

déjsf k niku horicich pér alebo vystreknutiu oleja.

B Do fritézy nevkladajte mokré ani vlhké potraviny. Pri frito-
vani si vzdy ddvaite pozor.

B Aby ste predisli popdélenindm, nesiahajte do priestoru s
parou.

B Pri fritovani pravidelne odstranujte pripalené zvysky jed-
la. Pouzivaite len tepelne odolny pribor, napr. grilovacie
klieste alebo podberacku.

Pouzivaite len prisluenstvo, ktoré je si¢asfou dodavky.

» Odoberte veko zariadenia (4).

» Vyberte fritovaci k63 (6) z fritézy. Umiestnite ho na &isty, rovny povrch.

» Nalejte fritovaci olej do studenej fritovacej nddoby (9). Dbajte pritom na to, aby ste
neprekrodili oznaéenie stavu oleja (8) MAX a aby mnoZstvo oleja nebolo mensie ako
oznadenie stavu oleja (8) MIN. Dbaijte pritom aj na maximélne stanovené mnozstvo
potravin, ktoré sa mézu fritovaf (pozri ,10. Tabulka Easov pripravy” na strane 45).

» Nasadte veko zariadenia (4).

» Zapojte zariadenie do sprdvne nainstalovanej zasuvky.

Prevédzkova kontrolka POWER (21) svieti a signalizuje pripojenie k sieti.

» Otd&anim reguldtora teploty (22) v smere hodinovych rugiciek nastavte pozadovani
teplotu (max. 190 °C).

» Jedlo na fritovanie vlozte do fritovacieho kosa (6).

» Fritovaci k&3 (6) nenapliajte viac ako po oznacenie MAX, inak sa nedosiahne rovno-
merny vysledok fritovania.

Hned' ako sa dosiahne nastavend teplota, rozsvieti sa kontrolka teploty READY (23) a
mdzete zacaf fritovaf.

Pocas prevddzky sa kontrolka teploty READY (23) niekolkokrét rozsvieti a

zhasne, pretoZe teplota je regulovand termostatom: Ak je potrebné zvysif tep-
lotu, zhasne; ak sa dosiahne nastavend teplota fritovania, opéf sa rozsvieti.

4 Odoberte veko zariadenia (4).
» Fritovaci k63 (6) opatrne spustite do fritovacieho oleja (pozri obr. E).

» Zatvorte veko zariadenia (4), aby nedoslo k postriekaniu olejom (pozri obr. F).
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» Skontrolujte stuperi zhnednutia pokrmu cez priezor. V pripade potreby otvorte veko
zariadenia (4), aby ste lepsie skontrolovali stupef prepecenia potravin. Zdvihnite frito-
vaci kés (6) a rukovéf fritovacieho ko$a (7) zachyfte o okraj fritovacej nddoby (pozri

obr. G).
Vyberte kisok jedla tepelne odolnym priborom a ochutnaite ho.

Ak jedlo este nie je prepecené:

» Ak je to potrebné, potraste fritovacim kosom (6), aby sa fritované potraviny rovnomer-
ne rozlozZili a dosiahol sa rovnomerny koneény vysledok.

» Pokraéujte vo fritovani.

» Spustite fritovaci k63 (6) a zatvorte veko zariadenia (4).

10. Tabul'ka ¢asov pripravy

Uvedené &asy s len orientacné. Mdzete ich menif podla mnozstva fritovanych potravin
alebo podla vlastnych preferencii.

» Prinastavovani teploty a &asu varenia hotovych jeddl postupuijte podla pokynov vyrobcu.

Fritovana po-

Optimdlne Maximdlne Cas fritova-

o Teplota o 5 c
travina naplnenie naplnenie nia
Hranoléeky, 170 °C 300¢g 600 g 6 - 10 min.,
hlboko zmrazené* prip. podla
ddajov vy-
robcu
Hranoléeky, &er- 170 °C 300¢g 600 g 10 - 12 min.
stvé™ * (v z&vislosti
od druhu ze-
miakov)
Obalovany rezed, | 140 - 160 °C 200 g 400 g 4 -7 min.
hlboko zmrazeny
Kuracie stehno 190 °C 250 g 500 g 10 - 16 min.
Rybia fileta 170 °C 250 g 400g 3 -7 min.
Krevety, rozmra- 170 °C 250 g 400 g 3 - 5 min.
zené
*Tip: Ak chcete dosiahnut zvl&3f chrumkavy vysledok, mrazené hranoléeky pred

fritovanim rozmrazte. KedZe sa &as pripravy skréti priblizne o polovicu, pra-
videlne kontrolujte, &i nie si hotové.

* *Tip: Ak chcete pouzit zemiaky, ktoré sa nerozvaria, namoéte ich na priblizne
3 - 4 hodiny do vody a hranoléeky dobre osuste. Najprv fritujte hranoleeky
priblizne 3 minéty, nechaite ich vychladnif a potom ich znova fritujte 4 - 5
mindt.

Slovenéina - 45



SILVERCREST’

» Na fritovanie vzdy dohliadaite.

» Aby ste dosiahli optimdlne vysledky pripravy, fritovaci kés (6) pocas varenia podla
potreby vyberte a potraste nim — najmé pri prekryvajicich sa potravindch. Nastavte
si kuchynské hodiny, aby vdm pripominali, Ze mdte fritované jedlo prerozdelit, &im za-
branite spdleniu potravin.

N. Po fritovani

» Z fritézy zdvihnite fritovaci kés (6). Fritovaci kés (6) opatrne potraste alebo ho nakratko
zaveste na okraj fritovacej nddoby, aby z neho mohol odkvapkaf prebytocny ole;.

» Fritované potraviny preneste do dostatoéne velkej, tepelne odolnej nddoby alebo ce-
didla. Ak chcete odstranit prebytocny olej, vylozte nddobu/cedidlo kuchynskou utier-
kou. Prebytoény olej sa do utierky nasaje a méze sa s fiou zlikvidovat.

» Fritovaci k63 (6) polozte na ¢isty, tepelne odolny povrch.

v

Otoéte reguldtor teploty (22) proti smeru hodinovych ruéiciek az na doraz a ohrev sa
zastavi.

» Vytiahnite siefovd zdstréku zo zasuvky.

» Vyberte fritovaci k63 (6).

» Nechaijte zariadenie a fritovaci olej Gplne vychladndif.

» V pripade potreby odstrafte olej, aby ste zariadenie vygistili.

1.1. Filtrovanie/skladovanie/odstranovanie fritova-

cieho oleja

VAROVANIE!
A Nebezpecenstvo poskodenia!

B Pred vypustenim alebo filtrovanim oleja vzdy pockaijte
3 az 4 hodiny, kym olej Gplne nevychladne. V opaénom
pripade mézZe dojst k poskodeniu fritézy.

B Pri filtrovani a vyberani olejovej nadrzky (13) musi byt za-
riadenie vypnuté.

» Po kazdom pouziti fritovaci olej prefiltrujte. V zdvislosti od kvality oleja a spravnosti
skladovania ho mozno pouzif az 10-krét.
Nepouzivaijte znovu fritovaci olej, ktory bol pouzity na fritovanie ryb alebo
inych silne aromatickych potravin. Niektoré druhy masa, napriklad kuracie
kridla, uvolAuji pocas fritovania vela tekutiny, ktoré olej rozriedi. Tento olej
tiez nepouzivaijte opakovane.

» Skontrolujte, ¢i je olejové nddrzka (13) prézdna a &i je v zariadeni.
» Otoéte otolny spinaé (1) do polohy FILTER OIL.
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Fritovaci olej kvapka cez filtraéné sito vo fritovacej nddobe (9) cez ventil do olejovej nadr-
zky (13). Filtraéné sito zabrariuje vniknutiu zvyskov potravin do olejovej nddrzky (13) (pozri
obr. 1)
» Hned ako sa minie fritovaci olej, otocte otoény spinac (11) do polohy LOCK, ak mé byt
olejové nddrzka (13) ulozend v zariadeni.
Ak sa md olejovd nédrzka (13) vybrat, otoéte otoény spinaé (1) do polohy UNLOCK.
» Pri vyberani olejovej nddrzky (13) zo zariadenia si dévajte pozor. Olejovi nadrzku (13)
drzte naplocho a uchopte ju oboma rukami (pozri obr. H).

Vyprazdnenie olejovej nadrzky

» Dbaijte na zobrazenie stavu naplnenia (15) olejovej nddrzky (13). Ked' sa dosiahne hor-
né oznacenie, olejovi nadrzku (13) vyprdzdnite.

» Odskrutkujte uzaver olejovej nddrzky (12) na hornej asti olejovej nddrzky (13) (pozri
obr. J).

» Opatrne prelejte prefilirovany fritovaci olej napriklad do sklenenych flia3 alebo daijte
prefiltrovany olej do fritovacej nddoby (9). Prefiltrovany fritovaci olej skladujte na tma-
vom, suchom a chladnom mieste, kym ho nebudete chcief znovu pouzif. Dodrziavaijte
pokyny vyrobcu tykajice sa trvanlivosti oleja.

Pred naliatim oleja do fritovacej nddoby (9) otolte otoény spinaé (1) do polo-

hy UNLOCK.

» Viackrat pouzity a prepeeny fritovaci olej zlikvidujte podla postupu, ktory je opisany
v &asti ,11.2. Likvidécia fritovacieho oleja”.

» Po vyliati oleja naskrutkujte uzaver olejovej nddrzky (12) spéf na olejovi nadrzku (13).

» Pred vlozenim olejovej nddrzky do zariadenia sa uistite, Ze je veko pevne zatvorené.

» Olejovi nadrzku (13) vlozte spéf do zariadenia a otoéte otocny spinaé (11) do polohy
LOCK, aby ste olejovd n&drzku (13) zaistili.
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N.2. Likvidacia fritovacieho oleja

VAROVANIE!
Riziko zranenia/poskodenia!

B Pred vypustenim alebo filirovanim oleja vzdy pockaijte
3 az 4 hodiny, kym olej dplne nevychladne. V opaénom
pripade moéze dojst k poskodeniu fritézy.

B Nelejte horici olej do plastovych nddob. Nikdy nevy-
lievaijte tekuty olej do toalety alebo odtoku. Stuhnuty tuk
mdze upchaf potrubie.

B Studeny, znehodnoteny olej vyhodte v plastovom vrecku
do domového odpadu alebo na zberné miesto pouzi-
tych tukov.

12. Ochrana pred prehriatim

Ak ndhodou zapnete zariadenie bez oleja, ochrana pred prehriatim zariadenie automa-

ticky vypne.

» Ak chcete deaktivovaf ochranu pred prehriatim, najprv nechaite zariadenie Uplne vy-
chladndt.

» Otvorte veko zariadenia (4) a vyberte fritovaci k63 (6).

» Zdvihnite ovlddaci panel a vhodnou drevenou palickou stlacte resetovaci spinaé (5) v
otvore na ovlddacom paneli.

13. Dlhsie nepouzivanie a preprava

» Ak zariadenie dlhdi &as nepouzivate,
- vytiahnite siefovd zdstreku (16),
- nechajte zariadenie vychladnuf,
- odstrérte olej,

— vygistite zariadenie tak, ako je opisané v &asti ,14. Cistenie a starostlivost” na stra-
ne 49, a

- zariadenie skladujte na suchom, bezprasnom mieste bez mrazu a priameho slneg-
ného svetla.

» Navinte napdijaci kébel (16) a ulozte ho do priehradky na kdable (17).
» Aby ste predisli poskodeniu poéas prepravy, odporiéame vam pouzif originélne ba-
lenie.
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14. Cistenie a starostlivost

Pri kazdej vymene fritovacieho oleja je potrebné dokladne vycistit fritovaciu nadobu (9),
fritovaci k63 (6) a veko zariadenia (4), ako aj olejovi nddrzku s vekom (13). Pravidelné
Cistenie fritézy pomdha predIZif jej Zivomost.

VAROVANIE!

Nebezpecenstvo zasahu elektrickym prodom a
skratu v désledku vihkosti

B Ovlddaci panel s vyhrevnym telesom (19) nikdy nepo-

nérajte do vody alebo inych kvapalin. Ak by predsa len
padol do kvapaliny, v Ziadnom pripade sa ho nedoty-
kajte. Najprv vytiahnite siefovi zéstreku (16).

Zariadenie v Ziadnom pripade znova neprevdadzkuijte.
Zariadenie nechajte skontrolovat vyrobcom, jeho zdkaz-
nickym servisom alebo podobne kvalifikovanou osobou.
Pred &istenim zariadenia odpoijte siefovd zdastréku (16).
Ovladaci panel s vyhrevnym telesom (19), kryt (10) s
pripojovacou zdsuvkou pre ovlddaci panel a napdjaci
kabel (16) sa nesmu &istif vodou. Na Cistenie ovldda-
cich prvkov pouzZite mierne vlhkd handri¢ku s trochou
prostriedku na umyvanie riadu. Dbajte na to, aby sa do
elektroniky nedostala Ziadna kvapalina.

UPOZORNENIE!
Nebezpecenstvo zranenia popalenim!

Y Zariadenie a prislusenstvo méze byf velmi horice. Olej po-

trebuje vela Easu na vychladnutie.
B Pred &istenim nechaijte zariadenie Uplne vychladndf, aby

ste predisli popdlenindm.
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OZNAMENIE!
Mozné poskodenie zariadenia!

V désledku nespravneho Eistenia hrozi nebezpelenstvo po-
$kodenia zariadenia.

B V Ziadnom pripade nepouzivaite ostré, abrazivne alebo
zrnité Cistiace prostriedky ani Cistiace prostriedky s ob-
sahom kyseliny octovej, sédy alebo rozpisfadiel. Mézu
poskodit povrch alebo potla¢ na zariadeni.

B Fritézu (ovlddaci panel s vyhrevnym telesom (19), kryt
(10), pachovy a tukovy filter (2/3)) neistite v umyvacke
riadu.

Veko zariadenia (4)
» Veko zariadenia (4) v pripade potreby vy¢istite vlhkou handriékou s trochou jemného
prostriedku na umyvanie riadu a starostlivo ho osuste.

Kryt (10)/ ovladaci panel s vyhrevnym telesom (19)

» Vonkajiiv &asf fritézy a ovlddaci panel Eistite len mierne navlhéenou mékkou handrig-
kou alebo $pongiou s trochou jemného prostriedku na umyvanie riadu a v pripade
potreby Easti starostlivo osuste.

Fritovaci kos (6)

» Vycistite fritovaci k63 (6) a rukovét fritovacieho kosa (7) kefou na umyvanie riadu v
teplej vode s prostriedkom na umyvanie riadu. V pripade potreby ich vopred trochu
namocdte.

» Starostlivo vysuste.

Fritovacia nadoba (9)
» Uplne vyprazdnite fritovaciu nadobu (9).
» Vytrite fritovaciu nddobu (9) savou kuchynskou utierkou.

» Otocenim vyberte filtrané sito z fritovacej nadoby (9). Dodrziavaijte oznaéenie na
filtragnom site (pozri obr. 1).

» Potom vy¢istite fritovaciu nddobu (9) a filtraéné sito teplou vodou s trochou prostriedku
na umyvanie riadu a pred op&tovnym vloZzenim obe Zasti starostlivo vysuste.

Olejova nadrzka s vekom (13)

» Nastavte otoény spinag (11) do polohy UNLOCK a opatrne vytiahnite olejovi nddrzku
(13) zo zariadenia.

» Olejovi nadrzku (13) vyprazdnite cez uzaver olejovej nddrzky (12), aby ste zabranili
ndhodnému vyliatiu oleja (pozri obr. J).

» Potom odoberte veko zdvihnutim za vystupky veka (pozri obr. L).
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Obr. L

Opldchnite olejovi nddrzku s vekom (13) a uzéver olejovej nddrzky (12) teplou vodou s
trochou prostriedku na umyvanie riadu.

Vietky &asti opldchnite &istou vodou a nechaijte ich Gplne vyschnif.

Olejovi né&drzku opatrne uzavrite vekom (13) tak, Ze okraj veka pevne pritlacite na
boky.

Zatvorte aj uzdver olejovej nadrzky (12).

Vlozte olejovi nddrzku spéf (13) do zariadenia a nastavte otoény spinaé do polohy

LOCK.

Pachovy a tukovy filter (2/3)

4
>

Vyberte kryt filtra (1) z priestoru filtra vo veku zariadenia (4) (pozri obr. K).
Kazdé tri mesiace alebo po kazdom 12. pouziti fritézy vycistite pachovy a tukovy filter
(2/3) v teplej vode s prostriedkom na umyvanie riadu. Nechaite filtre Gplne vyschndt.
Nasadte kryt filtra (1) na priehradku filira a zatlagte na kryt filtra (1), az kym poéutelne
nezaaretuje.
Fritovacia nddoba (9), fritovaci k63 (6), veko zariadenia (4), ako aj olejové
nédrzka s vekom (13) s6 vhodné na umyvanie v umyvacke riadu. Pred vloZe-
nim veka zariadenia (4) do umyvaéky riadu vyberte pachovy a tukovy filter

(2/3).

15. Odstranovanie poruch

Vyrobok opustil nadu firmu v bezchybnom stave. Ak napriek tomu zistite problém, pokdste
sa ho najskér odstrdnif pomocou nasledujicej tabulky. Ak sa védm nepodari problém od-

strénif, obréfte sa na nés zdkaznicky servis.
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Problém

Mozna pricina

Odstranovanie poruch

Zariadenie nefun-
guje.

Siefovéd zastreka
nie je zapojend do
zdsuvky.

Zapoijte zariadenie do sprdvne nain-
$talovanej zasuvky.

Ovlddaci prvok s
vyhrevnym telesom
(19) s bezpeénost-
nym spinacom (20)
nie je spravne vlo-
Zeny.

Skontrolujte polohu ovladacieho
prvku s vyhrevnym telesom (19).

Jedld nie s0 hotové.

MnozZstvo pouzitych
potravin je prili§
vysoké.

Fritovaci k63 (6) naplite malymi
kdskami. Mensie kiusky sa varia
rovnomernejsie. Fritovaci k65 (6)
nepreplite.

Teplota varenia je
prili§ nizka.

Nastavte reguldtor teploty (22) na
pozadovany teplotu.

Cas varenia je prilis
kratky.

Nastavte reguldtor teploty (22) na
pozadovani teplotu a fritujte dlhsie.

Potraviny sa nevaria
rovnomerne.

Potraviny sd velmi
blizko pri sebe.

Potraste fritovacim kosom (6), aby sa
potraviny rovnomerne rozlozili. Nie-
ktoré jedld je potrebné prerozdelif
priblizne po polovici éasu pripravy.

Silny dym, nepri-
jemny zdpach ale-
bo chuf

Fritovaci olej je po-
kazeny

Vymeiite fritovaci ole;j.

Olej nie je vhodny
na fritovanie.

Vymerite fritovaci olej a pouzZite
vhodny fritovaci olej.

Cerstvé hranoleeky
nie s0 chrumkavé

Zemiaky su prilis

vlhké.

Chrumkavosf zavisi od obsahu vody
a skrobu v danom druhu zemiakov
a od mnozZstva oleja.

Zemiaky starostlivo osuste.

Nakrdjajte zemiaky na mensie
kisky.
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16. Technické udaje

SILVERCREST’

Ndzov alebo obchodnd znacka doddvatela:

SilverCrest®

Adresa doddvatela: MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
NEMECKO

Identifikaénd znacka modelu: SFO 2000 Al

Napdjanie:

220 - 240 V~, 50/60 Hz

Vykon:

2000 W

Trieda ochrany:

Uzitoény objem fritovacej nddoby (ozna&enie

MAX):

cca. 2,7 litra

Uzitoény objem olejovej nddrzky (zobrazenie sta- | cca. 3 litre
vu naplnenia hore):

Uzitoény objem fritovacieho ko3a (oznalenie cca. 1,4 litra
MAX):

Celkovy objem fritovacieho ko3a: cca. 2,1litra
Reguldcia teploty: 130 - 190 °C

Rozmery (S x V x H):

cca 25x30,8x57,5cm

17. Informdcie o zhode s normami EU

Spolo&nost MEDION AG tymto vyhlasuje, Ze vyrobok splfia nasledujice po-
c € ziadavky Eurépskej dnie:

* smernica 2014/30/EU o elekiromagnetickej kompatibilite

* smernica 2014/35/EU o nizkom napéti

* smernica 2009/125/ES o ekodizajne energeticky vyznamnych vyrobkov

* smernica 2011/65/EU o obmedzeni pouzivania uréitych nebezpe&nych latok v elek-

trickych a elektronickych zariadeniach
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18. Likvidacia

@ ® OBAL
= \ Vase zariadenie sa nachddza v obale, ktory ho poéas prepravy
%& % chrani pred poskodenim. Obaly s vyrobené z materidlov, ktoré
sa daju ekologicky zlikvidovaf a odovzdaf na odbornd recyklé-
ciu.
A Oznadovanie obalovych materidlov po&as triedenia odpadu skratkami (a) a
b giselnym kédom (b) s nasledujocim vyznamom:
LA a: dodatoéné informdcie o materidli
a b:1-7: plasty/20 — 22: papier a lepenka/80 - 98: kompozitné materidly

y Iba pre Francizsko
j Symbol ,Triman” informuje spotrebitela, Ze vyrobok je recyklovatelny, je su-
&' asfou roziireného systému zodpovednosti vyrobcu a vo Francizsku podlieha
nariadeniu o triedeni odpadu.

ZARIADENIE

Ziadne pouzité zariadenia ozna&ené tymto symbolom sa nesmd vyhadzovaf

do bezného domového odpadu.

Podla smernice 2012/19/EU sa zariadenie na konci Zivotnosti musi odovzdaf
B o riodnu likviddciu.

Stéasfou tohto procesu je odovzdanie druhotnych surovin zo zariadenia na

recykldciu, &m sa predchddza zataZeniu Zivotného prostredia a negativnym

0&inkom na fudské zdravie.

Pouzité zariadenie odovzdajte na zbernom mieste pouzitych elektrospotrebi-

ov alebo na mieste zberu druhotnych surovin.

Ak méte dal3ie otdzky, obratte sa na miestnu organizdciu, ktord zabezpeduje
likvidaciu odpadu, alebo na orgdn miestnej samosprévy.

19. Zaruka spolocnosti MEDION AG
Vézend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na tento pristroj dostavate zaruku 3 roky od datumu kipy. V pripade chyb tohto vyrobku

vém ndleZia vodi predajcovi vyrobku zékonné préva. Tieto zdkonné prava nie s obmed-
zované na$ou zdarukou opisanou v daldom texte.

19.1. Zaruéné podmienky

Zaruénd lehota zadina plyndf ddtumom kipy. Uschovaite si originélny pokladni¢ny
blogek. Tento doklad je potrebny ako dékaz kipy.

Ak sa v priebehu troch rokov od ddtumu kipy tohto vyrobku vyskytne materidlova alebo
vyrobnd chyba, vyrobok pre vds podla nasej volby bezplatne opravime alebo vymenime.
Poskytnutie tejto zdruky predpokladd, Ze v priebehu trojroénej lehoty bude predlozeny
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chybny pristroj a doklad o kipe (pokladniény blogek) a bude struéne pisomne opisané, v
¢om chyba spociva a kedy sa vyskytla.

Ak bude chyba krytd nadou zdrukou, dostanete spéf opraveny alebo novy vyrobok. S
opravou alebo vymenou vyrobku nezaéina nové zdruéné obdobie.

19.2. Zaruéna lehota a zakonné naroky za nedostatky

ZA4ruénd lehota sa poskytnutim zaruéného plnenia nepredlzuje. Toto plati aj pre vymenené
a opravené diely. Poskodenia a nedostatky, ktoré sa pripadne objavia uz pri kipe, sa
musia ihned po vybaleni nahlésif. Opravy vykonané po uplynuti zaruénej lehoty st spo-
platnené.

19.3. Rozsah zaruky

Pristroj bol vyrobeny dékladne podla prisnych smernic kvality a pred dodanim bol dék-
ladne odskdsany.

Poskytnutie zaruky plati pre materidlové a vyrobné chyby. Této zéruka neplati pre Easti
vyrobku, ktoré si vystavené normdlnemu opotrebeniu, a preto sa na ne hladi ako na diely
podliehajice rychlemu opotrebeniu, alebo pre poskodenia rozbitnych dielov, napriklad
spinade, akumuldtory alebo diely, ktoré s vyrobené zo skla.

Této zdruka straca platnost, ak bol vyrobok poskodeny, neodborne pouzivany alebo
udrziavany. Pre odborné pouzZivanie vyrobku musite presne dodrziavat vietky pokyny,
ktoré si uvedené v ndvode na obsluhu. PouZitiu a konaniu, od ktorého sa v ndvode na
obsluhu odrédza alebo sa pred nimi varuje, sa treba bezpodmiene&ne vyhnut.

Vyrobok je uréeny len na stkromné a nie na priemyselné pouzitie. Pri nendlezitom a neod-
bornom zaobchddzani, pouziti sily a pri z&sahoch, ktoré nevykonal né&s§ autorizovany
servisny podnik, z&ruka zanika.

19.4. Sposob uplatnenia zaruky

Aby sa zabezpecilo rychle spracovanie vasej ziadosti, postupuite takto:

* Pripravte si pokladniény bloéek a &islo artikla AN 460204_2401, ako dékaz kdpy.

+ Cislo artikla ndjdete na typovom ititku, gravire, na titulnej strane vésho ndvodu (dole
vlavo) alebo na nélepke na zadnej alebo spodnei strane.

o Ak by sa vyskytli funkéné chyby alebo iné nedostatky, kontaktujte najskér nasledujice
servisné oddelenie, a to telefonicky alebo prostrednictvom ndsho kontakiného formu-
lra.
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20. Servis

Na stranke www.lidl-service.com si méZete stiahnuf tento ako qj
1 mnoho dalsich ndvodoyv, videi o produktoch a instalaény softvér.
p Y

l-.| Pomocou tohto QR kédu sa dostanete priamo na stranku
g | sluzieb Lidl (www.lidl-service.com) a po zadani ¢&isla tovaru
IAN 460204_2401 otvori svoj ndvod na obsluhu.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

@ Servis Slovensko

Hotline
@ +4212 333 256 33
@ Po — Pi: 9:00 - 17:00

Pouzite kontaktny formuldr na www.mlap.info/contact

| 1AN 460204_2401 |

20.1. Dodavatel’/vyrobca/importér

Upozorfiujeme, ze nasledujica adresa nie je adresa uréend na sp&tné zaslanie. Kontakt-
ujte najskdr hore uvedené servisné pracovisko.

MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

NEMECKO

21. Informacie o ochrannych znamkach

SilverCrest®je registrovand ochrannd zndmka spoloénosti Lidl Stiftung & Co. KG, 74167
Neckarsulm, Nemecko.

Vietky dalsie ndzvy a vyrobky si ochranné znamky alebo zaregistrované ochranné zném-
ky prislusnych vlastnikov.
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1. Jelen kezelési utmutatd ismertetése

A

Gratuldlunk 6j késziiléke vésarlasahoz. Kivaléd mindségl terméket vélasztott.
A kezelési Gtmutatd a termék része. Fontos tudnivaldkat tartalmaz a bizton-
ségra, haszndlatra és drtalmatlanitasra vonatkozéan. A termék haszndlata

eldtt ismerje meg az 3sszes kezelési és biztonsdgi utasitast. Csak a leirt mé-

don és csak a megadott alkalmazdsi teriileteken haszndlia a terméket. J4l

8rizze meg ezt a kezelési Gtmutatét. A termék tovabbaddsa esetén mellékelie
az &sszes dokumentumot.

1.1. Jelmagyarazat

58 - Magyar

VESZELY!

Kézvetlenil fenyegetd
életveszélyre vald figyel-
meztetés!

B A halélos vagy stlyos
sériléseket okozé
helyzetek elkerijlésé-
hez kévesse az utasi-
tésokat.

FIGYELMEZTE-

TES!

Figyelmeztetés lehetséges

életveszélyre és/vagy so-

lyos, visszafordithatatlan
sérilésekre!

B Az esetlegesen ha-
l&los vagy sdlyos
sériléseket okozd
helyzetek elkeriilésé-
hez kévesse az utasi-
tasokat.

VIGYAZAT!

Figyelmeztetés kdzepe-
sen silyos és/vagy eny-
he sérilésekre!

B Az esetlegesen enyhe
vagy kénnyebb séri-
léseket okozé helyze-
tek elkeriiléséhez ko-
vesse az utasitdsokat.

VIGYAZAT!

Forré feliletek okozta
veszély!

ERTESITES!

Az anyagi kérok elkeriilé-

séhez vegye figyelembe

a megjegyzéseketl

B Az eseflegesen anya-
gi kdrokat okozé
helyzetek elkerilésé-
hez kévesse az utasi-
tésokat.

Osszeszereléssel vagy
mikddéssel kapcsolatos
értesitések

Ellenérzétt biztonsag
A jelen szimbdélummal
megjeldlt termékek telje-
sitik a termékbiztonsdgi
térvény kdvetelményeit.

Beltéri hasznalat

Az ilyen szimbélummal
ellatott késziilékek csak
beltéri haszndlatra alkal-
masak.

Véltakozé dramot jelsld
szimbdlum
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] Az EU-ban haszndlt szim-
bélum az élelmiszerrel
érintkez& anyagok, pl.

csomagoldsok vagy készi-
lékfeliletek jelslésére.

A sitétartély (9) tapa-
ddsmentes bevonattal

van ellatva.

2. Rendeltetésszerit hasznalat

Az olajsité élelmiszerek, pl. hasdbburgonya, krokett, baromfi stb.

olajban sitésére szolgdl, normél hdztartési mennyiségben.

Ez a készilék hdztartési hasznélatra készilt. Nem alkalmas példaul

az alébbi alkalmazasokhoz:

* boltok, iroddk, egyéb ipari teriiletek dolgozdk éltal haszndlt kony-
haiban;

* mezégazdasdgi izemekben;

* szdlloddkban, motelekben és egyéb lakéegységekben a vendé-
gek dltal;

* vagy panzidkban valé haszndlatra.

Kereskedelmi felhaszndlds vagy az élelmiszerek sitésétdl eltérd célu

felhaszndlds esetén a gydrté nem véllal felelésséget az esetleges ké-

rokért.

Vegye figyelembe, hogy nem rendeltetésszer( haszndlat esetén érvé-

nyét veszti a j6tdllds:

B Hozzdjéruldsunk nélkil ne alakitsa 4t a késziléket, és ne hasznal-
jon dltalunk nem engedélyezett vagy nem dltalunk szdllitott kiegé-
szitd eszkdzoket.

B Csak az dltalunk szdllitott vagy engedélyezett pétalkatrészeket és
tartozékokat haszndlja.

B Vegye figyelembe a jelen kezelési Gtmutatdban szerepld dsszes
informécidt, kiléndsképpen a biztonsdgi utasitdsokat. Minden mds
haszndlat nem rendeltetésszer(nek minésil, és személyi sérilések-
hez vagy anyagi kdrokhoz vezethet.
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3. Biztonsagi utasitasok

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK — FIGYELMESEN OLVASSA
EL ES ORIZZE MEG KESOBBI FELHASZNALAS CELUABOLI

B Ezt o késziléket 8 évesnél fiatalabb gyermekek nem haszndlhat-
iak. A késziléket 8 évesnél id8sebb gyermekek felnétt folyamatos
feligyelete alatt haszndlhatjgk. Csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezé személyek vagy kellé tapasz-
talattal és tuddssal nem rendelkezd személyek is haszndlhatjék a
késziléket, ha feligyelet alatt dllnak, vagy ha betanitottdk ket a
készilék biztonsdgos haszndlatdra, és megértették a hasznélatbdl
fakadd veszélyeket.

B A készilék és csatlakozdvezetéke 8 évesnél fiatalabb gyermekek-
t8l tavol tartandé.

B Gyermekek nem tisztithatjdk a késziléket és nem végezhetnek fel-
haszndléi karbantartdst.

B A forré olaj silyos égési sériléseket okozhat, ha az olajsiitét le-
hizza a munkalaprél.

Ne légassa a hdldzati kébelt (16) a munkalap pereme f61é, ahol
gyerekek elérhetik vagy beleakadhat a felhasznéléba.

B Ne izemeltesse a késziléket feligyelet nélkill Ha elhagyja a
helyiséget, mindig kapcsolja ki a késziléket. Hozza ki a hélézati
csatlakozédugaszt a dugaszoléaljzatbél.

B A termék 50 és 60 Hz kozstti frekvencidra valé valtdséhoz nincs
szikség felhaszndldi beavatkozdsra. A termék 50 és 60 Hz-es
frekvencidhoz is alkalmas.

FIGYELMEZTETES!
Aramiités veszélye!
Az dramvezetd alkatrészek miatt fenndll az dramiités ve-
szélye.
B A késziléket kizardlag szakszerien felszerelt, {6l elérheté, a feldl-
litds helyéhez kézel taldlhaté dugaszoldaljzathoz csatlakoztassa.
A helyi hélézati fesziltségnek meg kell felelnie a készilék miszaki

adatainak.
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Arra az esetre, ha a késziléket gyorsan le kell valasztani a hélé-
zatrdl, a csatlakozdalizatnak kénnyen hozzéférhetdnek kell lennie.
A csatlakozddugét mindig a csatlakozédugdndl fogva hizza ki az
aljzatbél, soha ne a hélézati kdbelnél (16) fogva.

Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbel (16) ne érintkezzen forré tar-
gyakkal vagy feliletekkel (pl. a tizhely lapjaval).

Az elsé haszndlat elétt és minden haszndlat utdn ellendérizni kell a
késziléket és a haldzati kdbelt (16), hogy nincs-e rajtuk sérilés.

Ne helyezze izembe a késziléket, ha lathaté sérilések vannak a
késziléken vagy a hdlézati kdbelen (1), illetve ha a készilék leesett.
Ha a szdllitds sordn keletkezett sérijléseket észlel, azonnal fordul-
jon a szervizhez.

Semmi esetre se hajtson végre 6ndlléan valtoztatdsokat a készi-
léken, és ne prébdlja meg felnyitni és/vagy javitani a készilék
részeit.

Ha a készilék halézati vezetéke megsérilt, a gyartéval, a ve-
v8szolgélattal vagy més, képzett szakemberrel ki kell cseréltetni a
veszélyeztetés elkerilése érdekében.

Soha ne nyissa fel a hdzat (10) és ne vezessen be targyakat a szel-
|8z8nyilason.

A készilék automatikusan bedllitia a szikséges bemeneti dramf-
rekvencidt, a felhasznalédnak nem kell beavatkoznia.

Csévélie le teliesen a hdlézati kdbelt (16).

Ne térje meg és ne nyomja éssze a haldzati kdbelt (16).

Ugyelien arra, hogy a hélézati kdbelben (16) ne lehessen megbot-
lani, és ne hasznéljon hosszabbitét.

Ezt a késziléket tilos kiilsé id8kapcsoléval vagy kilénéllé tavira-
nyité rendszerrel, pl. radiés csatlakozdaljzattal izemeltetni.

Hozza ki a készilék halézati csatlakozddugaszat a dugaszoldal-
jzatbdl,

— ha tisztitja vagy karbantartja a késziléket,

— ha 8sszeszereli vagy szétszereli a késziléket,

— ha a készilék nedves vagy vizes lett,
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— mar nem haszndlja a késziléket,
— ha a készilék nincs feligyelet alatt,
— zivatar esetén.

B Tilos a késziiléket vizbe vagy més folyadékba meriteni, folyd viz
alé tartani vagy nedves helyiségekben haszndlni, ez ugyanis éra-
mitéshez vezethet. Tartsa tavol a késziléket, a halézati kdbelt (16)
és a hélézati csatlakozét mosdékagyléktdl, mosogatdtalcdktdl és
hasonléktdl.

B Ne helyezzen folyadékkal teli edényeket (pl. vazat vagy italokat)
a készilékre vagy annak kézelébe.

B A késziléket h8alls, szaraz és sik feliletre helyezze. Ne helyezze
Uzembe a késziléket nedves felileten.

Ha a késziléket fabél késziilt bitorokon izemelteti, haszndljon
védd aldtétet, hogy elkerilie az érzékeny feliletek kdrosoddsat.

B Tilos nedves vagy vizes kézzel megérinteni a késziléket vagy a
halézati kabelt (16)/ haldzati csatlakozédugédt.

B A készilék kizardlag beltérben izemeltethetd.

B Ne tegye ki a késziléket szélséséges kérilményeknek. Keriilje a
kdvetkez8ket:

— magas pdratartalom vagy nedvesség,

rendkivil magas vagy alacsony hémérsékletek,

kdzvetlen napsugérzés,

nyilt Iang,

robbandsveszélyes és/vagy gyilékony gézok a kézelben.

VIGYAZAT!

Tuzveszély!
A forré feliletek /forré olaj miatt tizveszély
éll fenn!

W A késziléket h8dll6, szaraz és sik feliletre helyezze.

B Ne dllitsa a késziléket olyan feliletre, amely felforrésodhat (pl.
tizhelylapra, nyilt langra). Ha az olajsitét a tizhely pdraelszivéja
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alatt szeretné Gzemeltetni, gy6z8djén meg arrdl, hogy a tizhely ki
van kapcsolva.

W Ugyelien arra, hogy a készilék izem kézben ne érintkezzen mds
targgyal. Tartson legalébb 10 cm-es tdvolsédgot mas targyaktdl.
Semmiképpen ne dllitsa a késziiléket kénnyen gyulladé anyagok
(vitrdzsok, figgdnyesk, papir stb.) kézelébe.

B Ne helyezze a késziléket figg8szekrények vagy més targyak alg,
amelyek akaddlyozhatjdk a g8z felfelé t6rténd szabad tdvozast.

B Ne takarja le a késziléket.

B Ne helyezzen semmilyen targyat a készilékre.

B Uzemelés kézben sohase hagyija feligyelet nélkil a késziléket.

B Ne 3ntsén olajat a forré fitéelemre (19).

VIGYAZAT!

Sérilésveszély!
A forré feliletek /forré olaj miatt sériilésve-
szély all fenn!
A készilék és a tartozékok megérinthets
felGletei izem kdzben ersen atforrésod-
hatnak.

B Ne mozgassa az olajsitét, amig a tartalma forrd. Az olaj lehilése
hosszy ideig tart.

B Ne éllitsa a késziléket asztal szélére, mivel megbillenhet és lees-
het.

B Ne érintse meg a készilék forré feliileteit, és ne nydljon a gézki-
menet kdrzetébe.

B Ne tartsa a fejét kdzvetlenil a készilék f5lé, és ne nydljon a kig-
ramlé gézbe.

B Ne érintse meg kézzel a forré siitékosarat (6), hanem haszndlja a
sit6kosar e célra szolgald fogantydjat (7).
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B A f8z8edényeket stabil helyzetbe kell dllitani a fogantydkkal (ha
vannak), hogy elkerilje a forré folyadék kiomlését.

B Mindig Ggyeljen arra, hogy a sitékosdr (6) megfeleléen be legyen
akasztva, és a fedél teljesen lezdrja a késziléket. Soha ne izemel-
tesse az olajsitét felhelyezett fedél (4) nélkil.

B A fGtéelem (19) felilete haszndlat utdn a maradékhd miatt forrd le-
het. Ne érintse meg!

B Az alkatrészek eltdvolitdsa vagy a készilék tisztitdsa elétt hagyja
teljesen lehGlni a késziléket.

3.1. Akészulék haszndlata

B Uresen ne melegitse a késziléket. Ne t5ltson a kezelési Gtmutaté-
ban megadottndl t6bb élelmiszert a sit8kosarba (6).

B Vegye figyelembe a késziilék belsejében talalhaté t5ltésszintielzé -
seket is: A téltésszint nem emelkedhet a MAX jelzés f&lé, és nem
csdkkenhet a MIN jelzés ald. Vegye figyelembe a sitni kivant
élelmiszer maximélis mennyiségét is (l&sd ,10. Sutési téblazat” a(z)
71. oldalon).

4. A csomag tartalma

VESZELY!
A Fulladasveszély!
Aprébb alkatrészek vagy félia lenyelése, illetve belélegzé-
se koévetkeztében fenndllé fulladdsveszély.
B Minden felhaszndlt csomagoléanyagot tartson tévol a
gyermekektél.
B Ne hagyja, hogy gyermekek jatsszanak a csomagolé-
anyaggal.
Kérjik, ellenérizze a csomag sértetlenségét és teljességét, és hidny vagy sériilés esetén a
vésarldstdl szadmitott 14 napon beliil értesitsen minket.
Az On tulajdondba keriilt csomag a kévetkezdket tartalmazza:
* Rozsdamentes acél olajsité olaitisztité funkciéval
¢ R&vid Gtmutatd
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5. Alkatrészek attekintése

Lasd az A abrat

SzGréburkolat

Aktivszén szagsz(ré
Zsirg6zszird

Készilékfedél kémleldablakkal
Reset gomb

Sitékosar

Sitékosar fogantyija

MIN MAX olajszintielzés (a sitétartdlyban, az dbran nem lathatd)

0PN OGN N

Sitétartaly

10. Héz

1. Forgdszabdlyzé az olajsziiréshez

12. Olajtartdly-zar

13. Olajtartdly levehetd fedéllel

14. Olajszelep

15. Teltottségjelz8

16. Halézati kdbel csatlakozédugéval

17. Kdbeltdrolé rekesz (a hatoldalon, az dbran nem lathatd)
18. Oldalsé fogantyt

19. FitSelem

20. Biztonsdgi kapcsold (a jobb oldali vezet8sinen, az dbran nem lathatd)
21. POWER mikédésjelz6 ldmpa (kék)

22. HEmérséklet-szabdlyozé

23. READY hémérséklet-ellenérzé lampa (z6ld)

24. Sitésiidé-javaslatok
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6. Tennivaldk az elsé hasznalat elott

»

v v Vv

Tavolitson el minden csomagoléanyagot, matricat és félidt a készilékrél.

A késziléket h34ll6, szdraz és sik feliletre helyezze.

A fogantyindl fogva vegye le a késziilék fedelét (4) a késziilékrsl.

Vegye ki a sit8kosarat (6) a sitétartdlybdl (9) és tisztitsa meg meleg vizzel és kevés
mosogatdszerrel.

Tavolitsa el és tisztitsa meg az olajtartalyt a fedéllel (13) egyitt, a ,14. Tisztitas és dpo-
l&s” a(z) 75. oldalon c. fejezetben leirtak szerint. Végiil helyezze azt vissza.

Vegye ki a fit8elemmel felszerelt kezel8panelt (19).

Torolje ki a sitétartélyt (9) puha, nedves kendével. Gondosan térélie szdrazra a sité-
kosarat (6) és a sitétartalyt (9).

Helyezze vissza a sitétartalyt (9) (lasd: B dbral).

Helyezze vissza a kezel8panelt a két vezetSsinnel egyitt a hdz (10) két mélyedésébe
(lasd: € abra). A készilék a jobb oldali vezetdsinen biztonsdgi kapcsoléval (20) van
felszerelve, ezért a készilék csak megfeleléen behelyezett kezelpanel esetén fit.
Akassza be a sitékosar fogantyiijat (7) a sitkosdr (6) vazdba (lasd: D abra):

- Nyomija 6ssze a két fém rugéstagot és azok végét helyezze a siit8kosar fiileibe (6).
- Egyik kezével tartsa szorosan a siitékosarat (), mdsik kezével pedig nyomja lefelé
a sitkosdr fogantyujat (7), amig a két fém rugéstag be nem pattan a sitékosar

peremén lévé filekbe.

Az olajsiitd ekkor haszndlatra kész.

7. Megfelel6 sitéolaj

Az olajsiitében kizarélag folyékony siitéolajat haszndljon!
Szilard sitézsirral az olajtisztité funkcié nem mikédik, ez nega-
tivan befolyasolhatja a késziilék mGkadését.

Megfelelo Nem megfelelé

Olyan n&vényi olajok — példaul finomitott | * Magas t8bbszérésen telitetlen

repceolaj és napraforgdolaj -, melyek zsirsavtartalmi névényi olajok, pl.
elviselik a legaldbb 200 °C-os hémérsék- séfranyosszeklice-olaj vagy naprafor-
letet. Sziikség esetén Ugyelien a csoma- géolaj

goldsi informdciékra. + Olivaolaj

o Allati zsirok, pl. disznzsir, vaj vagy
marhafaggyd
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VIGYAZAT!
/ ~ Egészségkarosodas veszélye!
L= A sitdolaj helytelen kezelése veszélyeztetheti az egészsé-
get:

B Vegye figyelembe a csomagoléson taldlhaté szavatos-
ségi datumot. Ne haszndlja a sitéolajat 6 hénapndl to-
vébb, szlrje le minden hasznélat utdn, ill. gyakori hasz-
nélat esetén cserélie sGribben, pl.:

— Hasdbburgonya készitése: Csere 3-5 sités utdn
— Hds / hal vagy tirégombéc elkészitése: Minden
haszndlat utén ajénlott cserélni.

B Ne haszndljon romlott sitéolajat, ne keverje friss sit6-
olajjal.

B Ne keverjen kildnb&z38 tipust olajokat.

B Csak olyan sitdolajokat hasznélion, amelyek kifejezet-
ten alkalmasak sitésre, ne haszndljon olajkeverékeket.
Vegye figyelembe a gyarté csomagoldson talalhaté in-
formdcidit.

A romlott sitéolaj a kévetkezé jellemz8k alapjén ismerhets fel:
* Barna elszinez8dés

¢ Fistképz8dés mar alacsony h8mérséklet esetén

¢ Habképz8dés

* Az olaj és az élelmiszer kellemetlen szaga/ize.

7.1. Akrilamid keletkezésének elkerilése

Tol magas h8mérsékleten térténd sités esetén egészségkdrosité anyagok — pl. akrilamid -
keletkezhetnek.

» Tavolitsa el az odaégett ételmaradékokat.

» Ugyelien a lehetd legalacsonyabb hémérsékletre és a révid sitési idére. Ne hagyia,
hogy az étel 14l sététre siiljon. Friss burgonydt vagy més, szénhidratban gazdag élel-
miszert, példdul gabonaféléket, legfeliebb 180 °C-on siissén, hogy elkerilie az egész-
ségkdrosité akrilamid keletkezését.

» Ha maga késziti a hasdbburgonydt nyers burgonydbdél, ne tdrolja a burgonydt 10 °C
alatt.

» Ne haszndljon csirdzott burgonydt vagy z8ld feliiletl burgonyét.
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8. Sutés elokészitése

» Gondosan szdritsa meg a nedves élelmiszereket.

» Vdgja apré darabokra az élelmiszert, mert ez leréviditi a siitési iddt, és az élelmiszer
nem sziv fel annyi olajat.

» Amikor burgonydt siit, igyeljen arra, hogy ne vagja 1l kicsire, hogy az akrilamid kép-
z8dés minimdlis legyen.

» A hdzi készitésG hasabburgonydt dztassa be kb. 3-4 érara, majd gondosan szdritsa
meg, miel&tt a hasdbburgonydt megsiitné.

» Rantott ételek siitésekor iigyelien arra, hogy a panir szildrdan tapadjon az élelmiszer-
hez, nehogy a siitéolaj tilsdgosan szennyez8dién.

» A mélyhitétt termékekrdl tavolitsa el a jégdarabokat, majd siités elétt - pl. konyharuha-
val - szaritsa meg a sitni kivant ételt, miel&tt azt behelyezné a sit8kosérba (6). Ellen-
kez8 esetben az olaj ellenérizetleniil kifréccsenhet.

P Sot és fiszereket csak a sités utdn adjon az ételhez, de ne az olajsitd felett. Ezzel védi
a sitéolajat és a késziiléket.

» Kisebb mennyiségi étel esetén dltalédban révidebb sitési idére van szikség. A na-
gyobb ételmennyiség viszont leh{ti az olajat, ezzel megnévekszik a sitési id6 és az
élelmiszer nagyobb mennyiségl olajat vesz f&l.

P A sitési idd csokkentéséhez siités elétt olvassza fel az élelmiszert (halrudacskdk eseté-
ben nem ajénlott. Mindig vegye figyelembe a gyarté adatait).

Kenje be olajjal a kémlel8ablak belsejét, hogy ne képz8djsn kondenzviz és

ellendrizhetd legyen a sitési folyamat.

9. Az olajsité hasznalata

FIGYELMEZTETES!

Tozveszély!

Az olaj magéitél meggyulladhat.

B Soha ne oltsa vizzel az olaj- vagy zsirtizet. Tiz esetén
azonnal hizza ki a hélézati csatlakozédugdt, és a ké-
szilék fedelével, nedves kenddvel vagy megfeleld tizol-
t6 készilékkel fojtsa el a langot.

B Cserélie rendszeresen az olajat, mivel a régi és szennye-
zett olaj mdr a szokdsos sitési hémérsékleten is magatdl
meggyulladhat.
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A készilék aljzata nem hééllé.

B Ha az olajsitét a tizhely pdraelszivéja alatt szeretné
Uzemeltetni, gyéz8djén meg arrél, hogy a tizhely ki van
kapcsolva.

VIGYAZAT!

Séruilésveszély!

E===2 Aforré olaj égési sériiléseket okozhat.

B Soha ne hordozza vagy mozgassa az olajsitét, amig az
forré, vagy amig forré olaj van benne.

B Az olajsitét mindig zart készilékfedéllel (4) miksdtesse.

B Ha az olajsitd ersen jeges élelmiszer esetén tilhabo-
sodik, hizza ki azonnal a hélézati csatlakozédugdt, és
emelje ki a sit8kosarat (6) az olajbdl.

A hdz (10) mGkédés kézben nagyon felforrésodik.

B Ne érintse meg a készilék forré felileteit, és ne nydljon a
gbzkimenet kérzetébe.

B Ne érintse meg a forré felileteket vagy a forré sitékosa-
rat (6), hanem csak a fogantydkat és a kezel&elemeket
fogja meg.

FIGYELMEZTETES!

Tozveszély!

TGzveszély &ll fenn, ha olaj fréccsen a sitétartaly (9) forrd

feliletére.

B Ovatosan éntse az olajat a HIDEG olaijsiitébe.

FIGYELMEZTETES!

Tozveszély! Sérilésveszély!

B Ne izemeltesse a késziiléket feligyelet nélkil! Ha el-
hagyja a helyiséget, mindig kapcsolja ki a késziléket.
Hizza ki a hdlézati csatlakozddugaszt a dugaszoléal-
jzatbdl.
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VIGYAZAT!

Sérilésveszély!

MGksdés kdzben forrd géz dramolhat ki a készilék gézki-
menetén. A készilék fedelének (4) felnyitasakor forré géz
tdvozhat vagy adott esetben olaj fréccsenhet ki.

B Ne tegyen nedves vagy nyirkos élelmiszert az olajsitd-
be. Sitéskor mindig legyen Svatos.

B Az égési sérilések elkerilése érdekében ne nydljon a
gbzbe.

B Sitéskor rendszeresen tdvolitsa el az odaégett ételma-
radékokat. Kizarélag hédllé eveszkdzt haszndljon, pl.
grillfogét vagy habszedd kanalat.

Kizarélag a szdéllitési terjedelemben szereplé tartozékokat haszndlja.

» Tavolitsa el a késziilék fedelét (4).

» Vegye ki a siitékosarat (6) az olajsitébsl. Allitsa tiszta, sik feliletre.

» Ontse a sitéolajat a hideg sitétartalyba (9). Kézben tgyelien arra, hogy ne épije til a
MAX olajszintjelzést (8) és hogy az olajszint elérie a MIN olajszintjelzést (8). Vegye
figyelembe a siitni kivént élelmiszer maximalis mennyiségét is (l&sd ,10. Sitési tabla-
zat” a(z) 71. oldalon).

» Helyezze fel a készilék fedelét (4).

» A késziiléket szakszerien felszerelt dugaszoléaljzathoz csatlakoztassa.

A POWER mikédésielzd ldmpa (21) vilagit, és kijelzi a hdlézati izemmédot.

» A h8mérséklet-szabdlyozé (22) dramutaté jardsaval megegyezé irdnyba torténd for-
gatdsaval dllitsa be a kivant hémérsékletet (max. 190 °C-ig).

» Tegye a siitni kivant ételt a sit8kosdrba ().

» Toltse fel a sit6kosarat () legfeliebb a MAX jelzésig, ellenkezd esetben nem érhetd el
egyenletes siitési teljesitmény.

Amint az olaj eléri a bedllitott hémérsékletet, o READY hémérséklet-ellenérzd ldmpa (23)
vilagit, és megkezdheti a sitést.

Miksdés kozben a READY hdmérséklet-ellendrzé lampa (23) tébbszér be-
és kikapcsol, mivel a hémérsékletet termosztdt szabdlyozza: Ha utdn kell fite-
ni, a lémpa kialszik, ha az olaj eléri a bedllitott sitési hémérsékletet, ismét be-
kapcsol.

» Vegye le a késziilék fedelét (4).

» Ovatosan engedie le a sitékosarat (6) a sitéolajba (Idsd: E dbral).
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» Ahhoz, hogy ne fréccsenjen ki az olaj, zéarja le a készilék fedelét (4) (Iasd: F abra).
» Akémlel8ablakon keresztiil ellenérizze az élelmiszer barnuldsdnak mértékét. Sziskség
esetén nyissa ki a készilék fedelét (4), hogy jobban ellen8rizhesse az élelmiszer bar-
nuldsi fokdt. Emelie meg a sitékosarat (6), akassza be a siitékosér fogantydijat (7) a
siit6kosar szélébe (lasd: G abra).
H&allé evBeszkdz segitségével vegyen ki és késtoljon meg egy darab ételt.

Ha az élelmiszer még nincs atsiilve:

» Ha szikséges, rdzza meg a sitékosarat (), hogy egyenletesen oszlassa el a sitni ki-
vént ételt, és egyenletes végeredményt kapjon.

» Folytassa a sitési folyamatot.

» Engedie le a sit8kosarat (6) és zarja le a készilék fedelét (4).

10. Sitési tablazat

A megadott id8k iranyadé értékek. A sitni kivdant étel mennyisége vagy sajdt elképzelései
szerint médosithatja ezeket.
» A készételeknél vegye figyelembe a gyarté hémérsékletre és siitési idSre vonatkozd
adatait.

Hémérsék- Optimdlis  Maximalis

Sitni kivant étel Sutési idé

let toltés toltés
Hasébburgonya, 170 °C 300¢g 600 g 6-10 perc,
mélyhGtot™ ill. a gydrté
adatainak
megfeleléen
Hasébburgonya, 170 °C 300¢g 600 g 10-12 perc
friss* * (a burgonya-
fajta figgvé-
nyében)
Panirozott hissze- 140-160 °C 200 g 400 g 4-7 perc
let, mélyhtott
Csirkecomb 190 °C 250 g 500 g 10-16 perc
Halfilé 170 °C 250 g 400 g 3-7 perc
Garnélardk, felol- 170 °C 250 g 400 g 3-5 perc
vasztva
*Tipp: A kisldnésen ropogds sitési eredményért a mélyhitétt hasédbburgonydt ol-

vassza fel siités elétt. Mivel a siitési idé kb. a felére lecsékken, rendszeresen
ellenérizze a siitési dllapotot.
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**Tipp:  Ha f8zni valé burgonyatipust haszndl, dztassa be kb. 3-4 érdra, majd gon-
dosan szdritsa meg a hasdbburgonydat. Kb. 3 percig sisse elé a hasdbbur-
gonydt, hagyja lehGlIni, majd sisse még egyszer 4-5 percig.

» Folyamatosan feliigyelje a siitési folyamatot.

» Az optimdlis sitési eredmény érdekében a sitési idS alatt szikség szerint vegye ki és
rdzza meg a sitékosarat (6) — elsésorban az egymast atfedd élelmiszerek esetében.
Allitson be magdnak egy konyhai 6rét, hogy az emlékeztesse a siitni kivént étel Gtke-
verésére, illetve hogy elkerilje a tdlsitést.

1. Soités utan

» Emelje ki a sit8kosarat (6) az olajsiitébél. Ovatosan razza meg a sitékosarat (6),
vagy akassza be révid idére a sitétartdly szélébe, hogy a felesleges olaj lecsdpdgjon.

» Ontse a megsilt ételt megfeleld méreti hédllé edénybe vagy szitdba. A felesleges olaj

eltavolitésdhoz bélelie ki az edényt/szitdt konyharuhdval. A felesleges olaj felszivé-

dik, és a kenddvel egyitt artalmatlanithatd.

Allitsa a sit8kosarat (8) tiszta, hdalls feliletre.

v v

Forgassa vissza itkézésig a hdmérséklet-szabdlyozét (22) az dramutatd jérdsdval el-
lenkez8 irdnyba, ekkor a fités befejez8dik.

Hézza ki a hdlézati csatlakozédugaszt a dugaszoldaljzatbél.
Vegye ki a sitkosarat (6).
Hagyija teliesen lehGlni a késziléket és a sitéolajat.

v v v Vv

A készilék tisztitdsahoz szilkség esetén tévolitsa el az olajat.
N.1. SitSolaj szirése/tarolasa/eltavolitasa

FIGYELMEZTETES!
Karosodas veszélye!

B Az olaj leeresztése vagy szlrése elStt mindig vérjon 3 -
4 6rét. Ellenkezé esetben az olajsité megsérilhet.

B Az olaj szirésekor és az olajtartdly (13) kiemelésekor a
késziléket ki kell kapcsolni.

» A sitéolajat minden haszndlat utén szirje le. Az étolaj a mindség figgvényében, illet-
ve megfeleld tarolds esetén legfeliebb 10 alkalommal hasznalhats.

A hal vagy egyéb, erésen fiszeres élelmiszer sitéséhez haszndlt sitéolajat ne
haszndlja fel Gjra. Néhdany hisfajta, mint pl. a csirkeszdrny, sités kézben ren-
geteg folyadékot lead, ami felhigitia az olajat. Ezt az olajat se haszndlja fel
Ojra.

» Gydz8djdn meg arrél, hogy az olajtartdly (13) ires és a készilékben talalhatd.

» Forgassa el a forgd szabdlyozégombot (1) a FILTER OIL dlldsba.
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A siit8olaj a sitétartdlyban (9) [évE szirészitdn keresztiil, egy szelepen &t lecsdpdg az

olajtartdlyba (13). A szir8szita megakaddlyozza, hogy az olajtartdlyba (13) ételmaradék

kerilion (lasd: | dbra)

» Amint a siitéolaj lefolyt, forgassa el a forgé szabdlyozégombot (1) a LOCK dllésba,
ha az olajtartélyt (13) a készilékben kivanja tarolni.
Ha az olajtartdlyt (13) ki kivanja emelni, forgassa el a forgé szabdlyozégombot (1) az
UNLOCK dllasba.

» Legyen 6vatos az olajtartdly (13) késziilékbdl térténé eltévolitdsa sordn. Tartsa az olaj-
tartdlyt (13) vizszintesen, és fogja meg mindkét kezével (l&sd: H abra).

Az olajtartaly kiiritése

» Ugyelien az olaijtartdly (13) tsltsttségjelzéiére (15). Amint az olajszint eléri a felsé jels-
lést, azonnal Uritse ki az olajtartalyt (13).

» Csavarja le az olajtartaly (13) tetején [évé olajtartély-zérat (12) (Iasd: J abra).

» A leszirt siitéolajat dvatosan téltse pl. ivegpalackokba, vagy tegye vissza a leszirt
sitéolajat a sitétartdlyba (9). A lesz{rt sitolajat az ismételt felhaszndéldsig tarolja
s6tét, szaraz és hiivés helyen. Vegye figyelembe az olaj eltarthatésdgara vonatkozd
gyartéi adatokat.

Miel8tt a sitétartalyba (9) olajat t6ltene, forgassa el a forgé szabélyozégom-

bot (1) az UNLOCK 4llasba.

» A tdbbszér haszndlt, romlott siitéolajat a kévetkezd fejezetben leirtaknak megfeleléen
artalmatlanitsa ,1.2. Sitéolaj drtalmatlanitdsa”.

» Miutdn kiiritette, csavarja vissza az olajtartdly-zérat (12) az olajtartalyra (13).

» Gydz8djdn meg réla, hogy az olajtartdly fedele — mielstt behelyezné a készilékbe —
szorosan zdrva van.

» Helyezze vissza az olajtartélyt (13) a késziilékbe, majd az olajtartély (13) biztositdsa-
hoz forgassa el a forgd szabdlyozégombot (11) a LOCK d4llasba.
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N.2. Sitéolaj artalmatlanitasa

FIGYELMEZTETES!
Séruilésveszély/karosodas veszélye!

B Az olaj leeresztése vagy szlrése elStt mindig vérjon 3 -
4 6rdt. Ellenkezd esetben az olajsité megsérilhet.

B Mdanyag edénybe ne t6ltsén forrd olajat. A még folyé-
kony olajat semmilyen kérilmények kdzétt nem szabad
a WC-be vagy a mosogatéba dnteni. A keményedd zsir
eltémitheti a csévezetékeket.

B A hideg, romlott olajat mGanyag zacskéban dobja a
héztartdsi hulladékba vagy vigye haszndlt zsirok gyijté-
helyére.

12. Tolmelegedés elleni védelem

Ha véletlenil olaj nélkil kapcsolja be a késziléket, a tilmelegedés elleni védelem auto-
matikusan kikapcsolja a késziléket.

» Atdlmelegedés elleni védelem kikapcsoldsdhoz elészér hagyja teliesen lehdlni a ké-
sziiléket.

» Nyissa ki a készilék fedelét (4) és vegye ki a sitékosarat (6).

» Emelje ki a kezel8panelt, majd megfelelé fapdlcika segitségével nyomja meg a kez-
el8panel nyilasdban taldlhaté Reset gombot (5).

13. Hosszan tarté hasznalaton kivili idészak és
szallitas
» Ha a késziléket hosszabb ideig nem haszndlja,
—  hizza ki a hdlézati csatlakozdt (16),
- hagyija lehdlni a késziléket,
- éstavolitsa el az olajat.
— Tisztitsa meg a késziléket a kdvetkezd fejezetben leirtak szerint: ,14. Tisztitds és
dpoldas” a(z) 75. oldalon, és
- szdraz, por- és fagymentes helyen, kdzvetlen napsugdrzastél védve térolja a ké-
sziiléket.
» Csévélie fel a hdlézati kdbelt (16), majd helyezze be a kabeltdrolé rekeszbe (17).

» A termék szdllitdsa sordn bekdvetkezd sérillések elkeriilésére javasoljuk az eredeti
csomagolds hasznélatat.
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14. Tisztitas és apolas
A sitétartalyt (9), a sitékosarat (6) és a késziilék fedelét (4), valamint az olajtartalyt és

annak fedelét (13) a minden siitéolaj-csere alkalmaval alaposan meg kell tisztitani. Az
olajsiitd rendszeres tisztitdsa meghosszabbitja annak élettartamdt.

FIGYELMEZTETES!
Aramiités / révidzarlat veszélye nedvesség miatt

B A fGt8elemmel (19) felszerelt kezel&panelt soha ne merit-
se vizbe vagy més folyadékba. Ha a kezel8panel mégis
folyadékba esett, semmilyen kérilmények kdzétt ne nydl-
jon hozzd. El8bb hizza ki a hélézati csatlakozddugdt
(16).

Semmi esetre se mikodtesse Ujbdl a késziléket. Elle-
nériztesse a késziléket a gydrtéval, az tigyfélszolgdlat-
tal vagy mds, hasonléan képzett szakemberrel.

W A készilék tisztitdsa elStt hizza ki a hélézati csatlakozd-
dugaszt (16).

B A fit8elemmel felszerelt kezel&panelt (19), a hazat (10)

a kezelépanel csatlakozdaljzatdval egyitt, valamint a
halézati kdbelt (16) nem szabad vizzel tisztitani. A keze-
|8elemek tisztitdsGhoz haszndljon enyhén benedvesitett
rongyot kevés mosogatészerrel. Ugyeljen arra, hogy ne
keriljen folyadék az elektronikdba.

VIGYAZAT!

\ Egési sériilés veszélye!

> A késziilék és a tartozékok nagyon felforrésodnak. Az olaqj
lehGlése hosszi ideig tart.

W Tisztitds elStt hagyja teljesen lehGIni a késziléket az égé-
si sérilések elkeriilése érdekében.

ERTESITES!
A készilék karosodhat!

A nem rendeltetésszer( tisztitds a készilék karosoddsdhoz
vezethet.
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B Semmi esetre se haszndljon éles, dérzs6l8 hatési vagy
szemcsés, ecetsav-, mosdszéda- vagy oldészertartalmd
tisztitészereket. Ezek kdrosithatjdk a készilék felileteit
vagy nyomtatott feliratait.

B Az olajsitét (fGtéelemmel felszerelt kezelSpanel (19), a
hézat (10), valamint a szag- és zsirgdzszirét (2/3)) ne
tisztitsa mosogatégépben.

Készilékfedél (4)
» A késziilék fedelét (4) nedves ronggyal, esetleg némi enyhe tisztitészerrel tisztitsa, majd
gondosan szdritsa meg.

Haz (10) / fotéelemmel felszerelt kezelépanel (19)

» Az olajsiité kijlsejét, illetve a kezel8panelt csak enyhén benedvesitett, puha ronggyal
vagy szivaccsal, esetleg kevés enyhe mosogatdszerrel tisztitsa, majd gondosan szdrit-
sa meg az alkatrészeket.

Sutokosar (6)

» A sitékosarat (6) és a siitékosar fogantytjat (7) mosogatékefével, mosogatdszeres
meleg vizben tisztitsa. Szikség esetén elétte dztassa be.

» Ovatosan széritsa meg.

Sitétartaly (9)

» Uritse ki teljesen a sitétartdlyt (9).

» Tordlie le a sitétartdlyt (9) nedvszivé konyharuhéval.

» Elforgatéssal tavolitsa el a szir8szitat a sitétartdlybdl (9). A mivelet sordn vegye fi-
gyelembe a szirészitdn taldlhaté jelslést (lasd: | dbra).

» Végiil meleg vizzel és kevés mosogatdszerrel tisztitsa meg a sitétartdlyt (9) és a szird-
szitat, majd az ismételt haszndlat el&tt mindkét alkatrészt gondosan szdritsa meg.

Olajtartaly fedéllel (13)

» Allitsa a forgkapcsolét (1) UNLOCK élldsba, majd dvatosan hizza ki egyenesen az
olajtartalyt (13) a késziilékbél.

» Az olaj véletlen kismlésének elkerillése érdekében az olajtartaly-zaron (12) keresztil
uritse ki az olajtartalyt (13) (l4sd: J abra).

» Végil tavolitsa el a fedelet, oly médon, hogy azt a fedél fiileinél fogva (l4sd: L abral)
megemeli.
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5
7 L
e
//

L &bra
» Meleg vizzel és némi mosogatdszerrel mossa el az olajtartélyt, annak fedelét (13) és
az olajtartaly-zarat (12).

» Oblitse ki tiszta vizzel, és hagyija teljesen megszdradni az &sszes alkatrészt.

» Gondosan zérja le az olajtartalyt a fedéllel (13), oly médon, hogy a fedél peremét szo-
rosan rényomja a tartdlyra.

» Zérja le az olajtartaly-zarat is(12).
» Helyezze vissza az olajtartdlyt (13) a készilékbe, majd dllitsa a forgdkapcsolét LOCK
dllésba.

Szag- és zsirg6zsziré (2/3)

» Tavolitsa el a szir8burkolatot (1) a késziilék fedelén (4) 1évé szlGrérekeszbdl (lasd: K
abra).

» Hdromhavontq, illetve az olajsiité minden 12. haszndlata utén tisztitsa meg a szag- és
zsirg8zsz{rét (2/3) mosogatdszeres meleg vizben. Hagyija teliesen megszéradni a
sz(réket.

» Helyezze fel a sziréburkolatot (1) a szGrérekeszre, majd nyomja meg a sziréburkola-
tot (1), amig az hallhatéan be nem kattan.

A sitétartdly (9), a sit6kosdr (6), a készilék fedele (4), valamint az olajtartély
és annak fedele (13) mosogatégépben moshaté. Tévolitsa el a szag- és zsir-
gbzszlréket (2/3), mielétt a készilék fedelét (4) a mosogatdgépbe helyezi.

Magyar - 77



SILVERCREST’
15. Hibaelharitas

A terméket kifogdstalan dllapotban adtuk t. Ha mégis problémat tapasztal, el8szdr a ké-
vetkezd tablazat segitségével prébdlia meg elhdritani azt. Ha nem jar sikerrel, vegye fel a
kapcsolatot iigyfélszolgdlatunkkal.

Probléma

A késziilék nem

mkadik.

Lehetséges ok

A héldzati csatlakozé-
dugd nincs bedugva a
dugaszoldaljzatba.

Hibaelhdaritas

P A késziiléket szakszerGen felszerelt

dugaszoldaljzathoz csatlakoztas-
sa.

A biztonsdgi kapcso-
[6val (20) ellatott keze-
18- / fGtéelem (19) nincs

megfeleléen behelyezve.

Ellendrizze a kezels- / fitéelem
(19) helyzetét.

Az ételek nem
siiltek meg.

A betsltstt mennyiség 10l
nagy.

Toltse meg a sitékosarat (6) kis
darabokkal. A kisebb darabok
egyenletesebben silnek. Ne téltse
tdl a sitékosarat (6).

A siitési hdmérséklet tdl
alacsony.

Allitsa be a hémérséklet-szaba-
lyozét (22) a szikséges hdmérsék-
letre.

A sitési idé tol révid.

Allitsa a hdmérséklet-szabdlyozét
(22) a kivant hémérsékletre és siis-
s6n hosszabb ideig.

Az ételek nem
egyenletesen sil-
tek meg.

Az ételek 10l szorosan
vannak elhelyezve.

Rézza meg a sitékosarat (6) az
ételek egyenletes eloszlatdsahoz.
Bizonyos ételeket kb. az elkészitési
id3 felénél &t kell keverni.

Erés fistképzb-
dés, rossz szag,

A siit6olaj megromlott.

Cserélie ki a siitéolajat.

Az olaj nem alkalmas

Cserélie ki a siitéolajat, és hasz-

ill. iz o o o
sitésre. nélion megfelel8 siitéolajat.

A friss hasdbbur- | A burgonya tdl nedves. A ropogéssdg a burgonyafaijta

gonya nem lesz viz- és keményitétartalmatdl, illet-

ropogés ve az olajmennyiségtél figg.

Ovatosan széritsa meg a burgo-
nyat.

Végja a burgonydkat kisebb da-
rabokra.
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16. MuUszaki adatok

SILVERCREST’

A beszdllité neve vagy védjegye:

SilverCrest®

Beszdllité cime: MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
DEUTSCHLAND

Modellazonosité: SFO 2000 Al

Tapfesziltség:

220-240 V~, 50/60 Hz

Teljesitmény: 2000 W
Védelmi osztdly: |
Sitétartaly hasznos térfogata (MAX jelzés): kb. 2,7 liter
Olaijtartaly hasznos térfogata (felsé téltottségjel- kb. 3 liter
z8):

Sit6kosdr hasznos térfogata (MAX jelzés): kb. 1,4 liter
Sitékosdar teljes térfogata: kb. 2,1liter
Hémérséklet-ellenérzés: 130-190 °C

Méret (szé x ma x mé):

kb. 25x 30,8 x 57,5 cm

TOVRheinland

G -W
A\ Ererno
wwwwwwww

17. EU megfeleléségi nyilatkozat
A MEDION AG ezennel kijelenti, hogy a termék megfelel az Eurépai Unié

< € kévetkezd kdvetelményeinek:

* 2014/30/EU EMC-irényelv

* 2014/35/EU kisfesziiltségl készilékekre vonatkozé irdnyelv
* Kérnyezetbarat tervezésrél sz6l6 2009/125/EK irdnyelv
e 201/65/EU irdnyelv egyes veszélyes anyagok elekiromos és elektronikus berendezé-

sekben valé alkalmazdsédnak korldtozasardl
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18. Artalmatlanitas

Oy ® CSOMAGOLAS
Z A A készijléket csomagolds védi a szdllitds sordn keletkezd séri-
% % lésektél. A csomagoldsok olyan anyagokbél késziltek, amelyek

kdrnyezetbardt médon &rtalmatlanithaték és szakszerien vjra-
hasznosithatdk.

A A szelektiv hulladékgyjtés sordn a csomagoléanyagok réviditésekkel (a) és
c b ! kédszamokkal (b) térténé jellése a kévetkezét jelenti:

a: kiegészité anyagspecifikacié
a b: 1-7: mGanyagok/20-22: papir és kartonpapir/80-98: kompozitok

KESZULEK
Az itt lathaté szimbdlummal megjelélt haszndlt készilékeket nem szabad a
normdl hdztartési hulladékkal egyitt kidobni.

I

A késziiléket az élettartama végén a 2012/19/EU irdnyelvnek megfelel mé-
don drtalmatlanitsa.

igy a készilékben taldlhaté anyagok Girahasznosulnak, és elkeriilhets a kér-
nyezet és az emberi egészség kdrosoddsa.

A haszndlt késziléket elekironikai hulladékok gydijtéhelyén vagy hulladék-
gy(ijté udvarban adja le.

Részletesebb informacidkért forduljon a helyi hulladékkezeld vallalathoz vagy
a helyi énkormdanyzathoz.

19. Jotallési Tajékoztaté

A termék megnevezése: Gydrtdsi szdm:
NEMESACEL OLAJSUTO AN 460204_2401
A termék tipusa:
SFO 2000 Al
A gydarté cégneve, cime és email cime: A szerviz neve, cime és telefonszama:
MEDION AG MEDION Service Center
Am Zehnthof 77 R.A. Trade Kft.
45307 Essen 2040 Budaérs
NEMETORSZAG Torokbalinti utca 23.
MAGYARORSZAG
@ +36 61848 0676

Az importdlé és forgalmazé cégneve és cime:
Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi Bt., H-1037 Budapest, Rad| érok 6.
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A j6tdlldsi id6 a Magyarorszdg terijletén, Lidl Magyarorszag Kereskedelmi Bt. iizle-
tében tértént vasarlds napjatdl szamitott 1 év, amely jogvesztd. A j6téllési id8 a fo-
gyaszté részére t6rténd dtaddssal, vagy ha az izembe helyezést a forgalmazd, vagy
annak megbizottia végzi, az izembe helyezés napjdval kezd8dik.

A jotéllasi igény a jotdlldsi jeggyel és/vagy a vasarlést igazold blokkal érvényesit-
hetd. A j6téllési jegy szabdlytalan kidllitdsa, vagy dtaddsdnak elmaradésa nem érinti
a jotéllési kotelezettség-vallalds érvényességét. Kérjik, hogy a vdasarlds tényének és
idépontjanak bizonyitdsara Srizze meg a pénztdri fizetésnél kapott j6tdlldsi jegyetés
a vasdrlast igazolé blokkot.

A vésarldstdl szamitott hdrom munkanapon belil érvényesitett csereigény esetén a
forgalmazé kételes a terméket kicserélni, feltéve ha a hiba a rendeltetésszerG hasznd-
latot akaddlyozza. A j6tdllasi jogokat a termék tulajdonosaként a fogyaszté érvénye-
sitheti az druhdzakban, valamint a j6tallési tajékoztatdban feltintetett szervizekben.
(A magyar Polgari Térvénykdnyv alapjén fogyaszténak mindsil a szakmdija, 6néllé
foglalkozdsa vagy izleti tevékenysége kérén kivil eljdréd természetes személy.)

A j6téllas ideje alatt a fogyaszté hibés teljesités esetén kérheti a termék kijavitasat,
kicserélését, vagy ha a termék nem javithaté vagy cserélhets, vagy az a forgalmazé-
nak arénytalan tébbletksltséggel jarna, illetve a fogyasztd kijavitdshoz, kicseréléshez
fiz8d8 érdeke alapos ok miatt megszint,arleszallitdst kérhet, vagy eldllhat a szer-
z8déstd| és visszakérheti a vételdrat. A kijavitds sordn a termékbe csak Gj alkatrész
kerilhet beépitésre.

A fogyaszté a hiba felfedezésé utén a lehetd legrévidebb idén belil kételes a hibat
bejelenteni és a terméket a j6talldsi jogok érvényesitése céligbdl dtadni. A hiba felfe-
dezésétd| szamitott két hénapon beliil bejelentett jStéllasi igényt id8ben kézsltnek kell
tekinteni. A kézlés elmaraddsdbdl eredd karért a fogyaszté felelds. A jotallési igény
érvényesithetéségének hatdrideje a termék, vagy f8darabjénak kicserélése esetén a
csere napjdn Gjraindul.

A rdgzitett bekstés, illetve a 10 kg-ndl silyosabb, vagy témegkédzlekedési eszkdzdn
nem szdllithaté terméket az Gzemeltetés helyén kell megjavitani. Abban az esetben,
ha a javitds a helyszinen nem végezhetd el, a termék ki- és visszaszerelésérdl, vala-
mint sz&llitasardl a forgalmazdénak kell gondoskodnia.

A j6téllas nem éll fenn, ha a hiba a nem rendeltetésszerG haszndlatbdl, atalakitésbdl,
helytelen tarolasbél, vagy a haszndlati utasitéstdl eltérs kezelésbél, vagy barmely a
vasarlast kdvets behatdsbél fakad, vagy elemi kar okozta, és azt a forgalmazé, vagy
a szerviz bizonyitja. A j6tallas nem vonatkozik a mozgé kopé alkatrészek (vilagitdtes-
tek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszeri elhasznalédasdra. A szerviz és a forgalma-
z6 a kijavitds sordn nem felel a terméken a fogyaszté vagy harmadik személyek dltal
térolt adatokért vagy bedllitdsokért.

Fogyaszidi jogvita esetén a fogyaszté a megyei (f8varosi) kereskedelmi és iparkama-
rék mellett mikadé békéltetd testilet eljardsdt is kezdeményezheti.

A j6tdllés a fogyaszté térvénybdl eredd szavatossdgi jogait és azok érvényesithetésé-
gét nem érinti.
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Kijavitast ellenérzd szelvény:

A j6tdllasi igény bejelentésének idépont- | A hiba oka:
ja:
Javitésra atvétel idépontia: A hiba javitdsanak médja:

A fogyasztd részére térténd visszaadds
idépontja:

A szerviz bélyegzdie, kelt és aldirds:

Kicserélést ellenérzé szelvény:

A j6téllési igény bejelentésének idépontia:

Kicserélés id8pontja:

A cserélé bolt bélyegzdie, kelt és aldirds:

20. A markajelzésekkel kapcsolatos megjegy-

zések

A SilverCrest® a Lidl Stiftung & Co. KG,

74167 Neckarsulm, Németorszdg bejegyzett védjegye.

Minden tovébbi név vagy termék a mindenkori tulajdonosok mdrkajelzése vagy bejegy-
zett markajelzése.
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1. Informacje o niniejszej instrukcji obstugi

[0

Serdecznie gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia. Posiadasz teraz produkt
wysokiej jakosci. Instrukcja obstugi jest czescig produktu. Zawiera ona wazne
wskazéwki na temat bezpieczenstwa, uzytkowania i utylizacji. Przed uzyciem
produktu zapoznaj sie ze wszystkimi wskazdéwkami dotyczgcymi obstugi i za-
sadami bezpieczenstwa. Uzywaj produkiu wylgcznie w opisany sposéb

i w podanym zakresie stosowania. Przechowuij niniejszq instrukcje w bez-

piecznym miejscu. Catq dokumentacje przekaz nastepnemu uzytkownikowi

produktu.

1.1. Objasnienie symboli

84 - Polski

NIEBEZPIE-
CZENSTWO!

Ostrzezenie przed bez-
posrednim zagrozeniem
zycial
B Postepuj zgodnie
z instrukcjami, aby
unikngé sytuacji, ktére
prowadzg do $mierci
lub powaznych ob-
razen.

OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie przed mozli-
wym zagrozeniem zycia
i/lub ciezkimi, nieodwra-
calnymi obrazeniamil
B Postepuj zgodnie
z instrukcjami, aby
unikngé sytuacii, ktére
mogq prowadzié do
$mierci lub powaz-
nych obrazer ciata.

VAN

PRZESTROGA!

Ostrzezenie przed mozli-
wymi $rednimi i/lub lekki-
mi obrazeniami!
B Postepuj zgodnie
z instrukcjami, aby
unikngé sytuacii, ktére
mogq prowadzié¢ do
drobnych lub lekkich
obrazen.

PRZESTROGA!

Niebezpieczerstwo
z powodu gorgcych po-
wierzchnil

NOTYFIKACJA!

Przestrzegaj wskazéwek
w celu unikniecia szkéd
materialnych!
B Postepuj zgodnie
z instrukcjami, aby
unikngé sytuacii, ktére
mogq prowadzi¢ do
szkéd materialnych.

Wskazéwki dotyczgce
konstrukeji lub uzytko-
wania
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Sprawdzone bezpie- e Symbol prgdu przemien-
czenstwo nego

Produkty oznaczone 1] Uzywany w UE symbol
tym symbolem spetniajq Q H oznaczajqcy materiaty,
wymagania niemieckiej

ustawy o bezpieczen-
stwie produktéw (Prod-

ktére majq kontakt z zyw-
nosciq, np. opakowania
lub powierzchnie urzg-

SG). dzen.

Uzytkowanie w po- Pojemnik do smazenia
mieszczeniach (9) ma powtoke przeciw-
Urzgdzenia oznaczone dziatajqeq przywieraniu.

takim symbolem sq prze-
znaczone wylgcznie do
uzytku w pomieszcze-
niach.

2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Frytkownica stuzy do smazenia produktéw spozywczych takich jak
frytki, krokiety, dréb itp. w ilosciach odpowiadajgcych spozyciu na
potrzeby prywatne.

To urzqdzenie jest przeznaczone do uzycia w gospodarstwach do-

mowych. Nie nadaje ono sie do zastosowari:

* w kuchniach dla pracownikéw sklepéw, biur i innych zaktadéw
pracy;

* w gospodarstwach rolnych;

* przez gosci w hotelach, motelach i innych obiektach mieszkal-
nych;

* w pensjonatach ze $niadaniem.

W przypadku uzywania komercyjnego lub do innych celéw niz sma-

zenie we fryturze zywnosci producent nie ponosi odpowiedzialnoci

za ewentualne szkody.

Pamietaj, ze uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem powoduje

utrate gwarancji:

B Nie modyfikuj urzqdzenia bez naszej zgody ani nie uzywaj zad-
nych niedopuszczonych lub niedostarczonych przez nas urzqdzen
dodatkowych.

Polski - 85



SILVERCREST’

B Uzywaj tylko dostarczonych lub zatwierdzonych przez nas czesci
zamiennych i akcesoridw.

B Stosuj sie do wszystkich informaciji podanych w tej instrukciji obstu-
gi, a w szczegdlnoéci do zasad bezpieczeristwa. Wszystkie inne
sposoby obsfugi urzqdzenia sq uznawane za niezgodne z prze-
znaczeniem i mogq powodowaé obrazenia ciata lub szkody ma-
terialne.

3. Zasady bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA — UWAZ-
NIE PRZECZYTAJ | ZACHOWAJ DO DALSZEGO UZYTKU!

B Dzieci do 8. roku zycia nie mogq korzystaé z tego urzqdzenia.
Dzieci od 8. roku zycia mogq korzystaé z tego urzqdzenia pod
statym nadzorem. To urzqdzenie moze byé uzytkowane przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej lub osoby bez wystarczajgcego do$wiadczenia lub
wiedzy, jezeli znajdujg sie one pod nadzorem lub otrzymaty
wskazdwki dotyczqce bezpiecznego uzywania urzqdzenia i zro-
zumiaty wynikajgce z tego tytutu niebezpieczeristwa.

B Nalezy trzymadé to urzgdzenie i jego przewdd przylqczeniowy
z dala od dzieci ponizej 8. roku zycia.

B Czyszczenie i konserwacja zastrzezone dla uzytkownika nie
mogq byé prowadzone przez dzieci.

B Podczas zdejmowania frytkownicy z ptyty roboczej moze doj$é
do powaznych oparzeri gorgcym olejem.

Nie dopuszczaj, aby kabel sieciowy (16) byt zawieszony na kra-
wedzi ptyty roboczej, gdzie moze zostaé chwycony przez dzieci
lub zaplgtaé sie.

B Nie pozostawiaj dziatajgcego urzqdzenia bez nadzoru! Jesli wy-
chodzisz z pomieszczenia, zawsze wytqczaj urzqdzenie. Wyjmij
wtyczke sieciowq z gniazdka.

B Nie jest potrzebne dziatanie uzytkownika, aby przefqczyé produkt
z 50 na 60 Hz i odwrotnie. Produkt samoczynnie dopasowuije sie

do 50 60 Hz.
86 - Polski



SILVERCREST’

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo porazenia pradem elektrycz-
nym!

stnieje niebezpieczenstwo porazenia elektrycznego przez
czesci przewodzqce prad.

B Podiqcz urzqdzenie do prawidtowo zainstalowanego i fatwo
dostepnego gniazdka znajdujgcego sie w poblizu miejsca usta-
wienia. Lokalne napiecie sieciowe musi byé zgodne z danymi
technicznymi urzqdzenia.

B Gniazdko musi byé fatwo dostepne na wypadek koniecznosci na-
gtego odtqczenia urzqgdzenia od sieci.

B Zawsze ciggnij za wtyczke, nigdy za kabel sieciowy (16).

B Uwazaj, aby kabel sieciowy (16) nie stykat sie z gorqcymi przed-
miotami lub powierzchniami (np. elektrycznymi ptytami kuchenny-
mi).

B Przed pierwszym uzyciem i po kazdym uzyciu urzqgdzenia spraw-
dzaj urzadzenie i jego kabel sieciowy (16) pod kgtem uszkodzer.

B Nie uruchamiaj urzgdzenia, jezeli urzgdzenie lub kabel sieciowy
(16) majq widoczne uszkodzenia lub urzgdzenie upadto.

B W przypadku stwierdzenia uszkodzenia transportowego zwréé
sie niezwlocznie do serwisu.

B Pod zadnym pozorem nie modyfikuj urzqgdzenia ani nie prébuj go
samodzielnie otwieraé ani naprawiaé.

B W celu uniknigcia zagrozen uszkodzony kabel zasilajgcego urzg-
dzenia musi zostaé wymieniony przez producenta, jego serwis
bqdz innqg wykwalifikowang osobe.

B Nigdy nie otwieraj obudowy (10) urzqdzenia ani nie wktadaj do
niego zadnych przedmiotéw przez szczeliny wentylacyjne.

B Urzqdzenie automatycznie ustawia wymagang czestotliwo$é prg-
du wejéciowego, a interakcja uzytkownika nie jest konieczna.

B Catkowicie rozwin kabel sieciowy (16).

B Nie zaginaj ani nie przygniataj kabla sieciowego (16).
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B Zadbaj o to, aby kabel sieciowy (16) nie spowodowat potkniecia,
i nie uzywaj przedtuzacza.

B Urzqdzenie nie moze by¢ uzytkowane z zewnetrznym programa-
torem czasowym ani oddzielnym uktadem zdalnego sterowania,
np. zdalnie sterowanym gniazdkiem.

B Wyijmij wtyczke urzqdzenia z gniazdka, gdy
— trwa czyszczenie lub konserwacja urzqdzeniq,

— urzgdzenie jest montowane lub demontowane,
— urzqdzenie jest wilgotne lub mokre,

— urzqdzenie nie jest juz uzywane,

— urzgdzenie nie jest nadzorowane,

— trwa burza.

B Urzqdzenia nie wolno zanurzaé w wodzie ani innych ptynach,
trzymaé pod biezqcq wodq lub uzytkowaé w wilgotnych pomiesz-
czeniach, poniewaz moze to doprowadzi¢ do porazenia prgdem.
Trzymaj urzqdzenie, kabel sieciowy (16) i wtyczke z dala od umy-
walki, zlewozmywaka itp.

B Nie stawiaj na urzqdzeniu ani w jego poblizu zadnych przedmio-
téw wypetnionych ptynami, np. wazondéw lub naczyn z napojami.

B Ustaw urzqdzenie na zaroodpornej, suchej i rébwnej powierzchni.
Nie uruchamiaj urzgdzenia na mokrej powierzchni ustawienia.
Jeéli urzqdzenie bedzie uzytkowane na meblach drewnianych,
nalezy uzy¢ podktadki zabezpieczajgcej, aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia wrazliwych powierzchni.

B Nigdy nie dotykaj kabla sieciowego (16) / wtyczki mokrymi reka-
mi.

B Uzywaj urzqgdzenia tylko w pomieszczeniach.

B Nie narazaj urzqdzenia na skrajne warunki. Nalezy unikaé:

— wysokiej wilgotnosci powietrza lub wilgoci,

— bardzo wysokich lub niskich temperatur,

— bezposredniego nastonecznienia,

- otwartego ognia,

— bliskosci wybuchowych lub zapalnych oparéw.
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PRZESTROGA!
Niebezpieczenstwo pozaru!

Niebezpieczerstwo wywotania pozaru
przez gorqce powierzchnie / gorgcy olej!
B Ustaw urzqdzenie na zaroodpornej, suchej i rébwnej powierzchni.
B Nie ustawiaj urzqdzenia na powierzchniach, ktére moggq sie roz-
grzaé (np. elekiryczne ptyty kuchenne, otwarte ptomienie). Przed

uzyciem frytkownicy pod okapem kuchenki upewnij sie, ze ku-
chenka jest wytgczona.

B Zwré¢ uwage na to, aby urzgdzenie podczas pracy nie dotykato
innych przedmiotéw. Zachowaj odlegto$é co najmniej 10 cm od in-
nych przedmiotéw. Nie ustawiaj urzqdzenia zwtaszcza w poblizu
materiaféw tatwopalnych (firanek, zaston, papieru itp.).

B Nie ustawiaj dziatajgcego urzgdzenia pod wiszqcymi szafkami
ani innymi przedmiotami, ktére uniemozliwiatyby swobodny od-
ptyw pary w gére.

B Nie zakrywaj urzqgdzenia.

B Nie stawiaj na urzqdzeniu zadnych przedmiotéw.

B Nigdy nie pozostawiaj pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

B Nie wlewaj oleju na gorqcy element grzejny (19).

PRZESTROGA!
Niebezpieczenstwo obrazen ciata!

Niebezpieczenstwo spowodowania urazéw
przez gorqce powierzchnie / gorqcy olej!
Dostepne powierzchnie urzqgdzenia i akce-
soriéw mogqg podczas dziatania urzqdzenia
rozgrzaé sie do bardzo wysokich tempera-
tur.
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B Nie poruszaj frytkownicy, dopdki zawarto$é jest gorgca. Olej bar-
dzo dtugo stygnie.

B Nie stawiaj urzgdzenia na krawedzi stotu, gdyz moze sie prze-
wrdcic i spasc.

B Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzqgdzenia i nie trzymaj rgk
w obszarze wydostawania sie pary.

B Nie trzymaj glowy bezpoérednio nad urzqgdzeniem i unikaj kon-
taktu z wydobywajqgcgq sie parg.

B Nie dotykaj gorgcego koszyka do smazenia (6) rekami, lecz uzyj
przeznaczonego do tego uchwytu koszyka do smazenia (7).

B Urzqdzenia do gotowania nalezy ustawiaé w stabilnym potozeniu
z uchwytami (jesli sq), aby nie dopuscié do rozlania gorqcych cie-
czy.

B Zwracaj zawsze uwage, aby koszyk do smazenia (6) byt prawi-
dtowo zawieszony, a pokrywka catkowicie domykata urzqdzenie.
Nigdy nie uzywaij frytkownicy bez zatozonej pokrywki (4).

B Po uzyciu powierzchnia elementu grzejnego (19) wykazuje ciepfo
resztkowe. Nie dotykaj!

B Przed wyjeciem czesci lub czyszczeniem odczekaj, az urzqdzenie
catkowicie ostygnie.

3.1. Uzytkowanie urzgdzenia

B Nie podgrzewaj urzqdzenia bez zawartoéci. Do koszyka do sma-
zenia (6) nie wkiadaj wiecej niz podano w instrukeji obstugi.

B Uwzglednij przy tym réwniez oznaczenia poziomu we wnetrzu
urzqdzenia: poziom nie moze przekraczaé znaku MAX ani byé
nizszy niz MIN. Przestrzegaj przy tym réwniez maks. podanej
ilo$ci zywnosci przeznaczonej do smazenia we fryturze (patrz ,10.
Tabela obrébki cieplnej” na stronie 99).
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4. Zawartosé opakowania

NIEBEZPIECZENSTWO!
A Niebezpieczenstwo zadtawienia sie!

Niebezpieczenstwo zadtawienia sie wskutek potkniecia

drobnych czesci i folii opakowaniowych lub dostania sie

ich do drég oddechowych.

B Wszystkie uzyte materiaty opakowaniowe trzymaj w
miejscu niedostepnym dla dzieci.

B Nie pozwalaj dzieciom bawié sie materiatami opako-
waniowymi.

Sprawdz zawarto$é opakowania i upewnij sie, ze nie wystqpily uszkodzenia. Powiadom

nas w ciggu 14 dni od daty zakupu, jezeli zawarto$é opakowania nie jest kompletna lub
wystepujq uszkodzenia.

Opakowanie powinno zawieraé nastepujgce elementy:
* Frytkownica ze stali szlachetnej z funkcjq oczyszczania oleju
¢ Skrécona instrukcja obstugi
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5. Wykaz czesci

Patrz rys. A

Ostona filtra

Filtr zapachéw z weglem aktywnym
Filtr oparéw ttuszczu

Pokrywka urzqdzenia z wziernikiem
Przetgcznik Reset

Koszyk do smazenia

Uchwyt koszyka do smazenia

©NO O A WN

Oznaczenie poziomu oleju MIN MAX (nieprzedstawione, w pojemniku do smaze-
nia)

9. Pojemnik do smazenia

10. Obudowa

1. Pokretto regulaciji do filtracii oleju

12. Zamkniecie pojemnika na olej

13.  Pojemnik na olej ze zdejmowanq pokrywkq

14. Zawbr oleju

15. Wskaznik poziomu napetnienia

16. Kabel sieciowy z wtyczkq

17. Komora do przechowywania kabla (z tytu, niewidoczna)

18. Boczny uchwyt

19.  Element grzejny

20. Wylqcznik bezpieczeristwa (na prawej szynie prowadzqcej, niewidoczny)
21. Kontrolka pracy POWER (niebieska)

22. Regulator temperatury

23. Kontrolka temperatury READY (zielona)

24. Zalecenia co do czaséw obrébki cieplnej
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Przed pierwszym uzyciem

Usur z urzqdzenia wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i folie.

Ustaw urzqdzenie na zaroodpornej, suchej i réwnej powierzchni.

Zdejmij pokrywke urzqdzenia (4), fapigc za uchwyt.

Wyimij koszyk do smazenia () z pojemnika do smazenia (9) i wyczy$¢ go cieplq

wodq z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyr.

Usuri i wyczy$¢ pojemnik na olej z pokrywkq (13) zgodnie z opisem w ,14. Czyszcze-

nie i pielegnacja” na stronie 103. Nastgpnie ponownie umie$¢ go na miejscu.

Wyimij panel sterowania z elementem grzejnym (19).

Whytrzyj pojemnik do smazenia (9) migkkg, wilgotng szmatkq. Starannie osusz koszyk

(6) i pojemnik do smazenia (9).

Ponownie wiéz pojemnik do smazenia (9) (patrz rys. B).

Ponownie wiéz panel sterowania dwiema szynami prowadzgcymi w dwie szczeliny

na obudowie (10) (patrz rys. €). Urzqdzenie jest wyposazone w wylgcznik bezpie-

czeristwa (20) znajdujgcy sie na prawej szynie prowadzqcej, ktéry sprawia, ze urzg-

dzenie pracuje tylko pod warunkiem poprawnego wlozenia panelu sterowania.

Zawie$ uchwyt koszyka do smazenia (7) w mocowaniu na koszyku (6) (patrz rys. D):

- $ciénij ze sobg dwie metalowe listewki i umiesé ich korice w oczkach w koszyku do
smazenia (6).

- Mocno przytrzymaj koszyk do smazenia () jednq rekq, a drugq rekg dociénij
uchwyt koszyka (7), az obie metalowe listewki zaczepiq sie o wypustke na krawe-
dzi koszyka do smazenia.

Frytkownica jest teraz gotowa do uzycia.

7.

Odpowiedni olej do smazenia

Podczas korzystania z tej frytkownicy korzystaj wytgcznie z
ptynnych olejow do smazenia!

W przypadku statych tluszczéw nie mozna korzystaé z funkeji
oczyszczania oleju, a dziatanie urzgdzenia moze zostaé ograni-

czone.
Odpowiednie Nieodpowiednie
Czyste oleje roélinne, np. rafinowany olej ¢ Oleje roélinne o wysokiej zawartosci
rzepakowy i stonecznikowy, ktére sq w wielonienasyconych kwaséw tusz-
stanie wytrzymaé wysokie temperatury czowych, np. olej krokoszowy czy olej
rzedu co najmniej 200°C. Ewentualnie sfonecznikowy
zastosuj sie do informacji na opakowaniu. | « Oliwa z oliwek
¢ Tiuszcze zwierzece, np. smalec, masto
czy 16 wotowy
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PRZESTROGA!
Zagrozenie dla zdrowia!

> Nieprawidtowe postepowanie z olejem do smazenia moze
by¢ grozne dla zdrowia:

B Przestrzegaj daty przydatnoéci na opakowaniu. Nie
uzywaj oleju do smazenia dtuzej niz przez é miesie-
cy, filtruj go po kazdym uzyciu lub wymieniaj czesciej
w przypadku regularnego uzywania, np.:

- Przyrzqdzanie frytek: wymiana po kazdym 3-5 sma-
zeniu we fryturze

- Przyrzqdzanie miesa/ryb lub pgczkéw serowych: za-
lecana wymiana po kazdym uzyciu.

B Nie uzywaj zepsutego oleju do smazenia, nie mieszaj
go ze $wiezym olejem do smazenia.

B Nie mieszaj réznych rodzajéw oleju.

B Uzywaij tylko olejéw jednoznacznie przeznaczonych
do smazenia we fryturze; nie stosuj mieszanek olejéw.
Przestrzegaj poszczegdlnych informacji producenta na
opakowaniu.

Zepsuty olej do smazenia mozna rozpoznaé po nastepujgcych wtasciwosciach:
* brgzowe zabarwienie
* powstawanie zapachdw juz przy niskich temperaturach

* powstawanie piany

* nieprzyjemny zapach/smak oleju i zywnosci.

7.1. Unikanie powstawania akrylamidu

Smazenie w zbyt wysokich temperaturach moze prowadzié¢ do powstania substancii szko-
dliwych dla zdrowia, takich jak akrylamid.

» Usuwaj przypalone resztki jedzenia.

» Zwréé uwage na jak najnizsze temperatury i krétki czas obrébki cieplnej. Nie smaz we
fryturze potraw na zbyt ciemne. Smaz we fryturze $wieze ziemniaki lub inne artykuty
spozywcze bogate w weglowodany, takie jak produkty zbozowe, w temperaturze mak-
symalnie 180°C, aby nie dopusci¢ do powstania szkodliwego dla zdrowia akrylamidu.

» Nie przechowuj ziemniakéw w temperaturze ponizej 10°C, jesli chcesz je wykorzystaéd
do samodzielnego przyrzqdzenia frytek z surowych ziemniakéw.

» Nie wykorzystuj ziemniakéw z pedami ani ziemniakéw z zielonymi plamami.
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8. Przygotowanie do smazenia

4
4

Starannie wysusz wilgotne artykuly spozywcze.
Pokrdj artykuty spozywcze na mate kawatki, poniewaz w ten sposéb skraca sie czas
obrébki cieplnej i zywno$¢ nie wchfania tak duzo oleju.
Podczas smazenia we fryturze ziemniakéw zwréé uwage, aby nie pocigé ich na za
mate kawatki, co pozwoli utrzymaé niski poziom wytwarzania akrylamidu.
Mocz samodzielnie wykonane frytki przez ok. 3-4 godziny i starannie je osusz, zanim
zaczniesz je smazyd.
Podczas smazenia we fryturze potraw panierowanych zwracaj uwage, aby panierka
mocno przywierata do zywnoéci, dzigki czemu olej do smazenia nie zabrudzi sig zbyt
mocno.
Usuwaj pozostatosci lodu z gfeboko mrozonych produktéw i przed smazeniem osusz
zywno$¢, np. za pomocq recznika kuchennego, zanim wlozysz jg do koszyka do
smazenia (6). W przeciwnym wypadku moze dojé¢ do niekontrolowanego pryskania
oleju.
Przyprawiaj i s6l potrawe smazong we fryturze tylko po usmazeniu, ale nie nad fryt-
kownicq. Wéwczas nie niszczysz oleju do smazenia ani urzqdzenia.
Mniejsze ilosci zywnosci z reguty wymagaiq krétszego czasu smazenia. Z kolei wiek-
sze iloéci mogg doprowadzi¢ do obnizenia temperatury oleju i wydfuzenia czasu
smazenia, przez co zywnoé¢ wchtania wigcej oleju.
Aby skrécié czas smazenia, odmroz zywno$éé przed przystgpieniem do smazenia (nie
jest to zalecane w przypadku paluszkéw rybnych; zawsze przestrzegaj informaciji po-
danych przez producenta).

Posmaruj wewnetrzng strone wziernika olejem, aby nie powstawaty skropliny

i mozna byfo kontrolowaé proces obrébki cieplne;.
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9. Stosowanie frytkownicy

96 - Polski

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo pozaru!

Moze doj$¢ do samoczynnego zaptonu oleju.

B Pozardw oleju lub ttuszczu nigdy nie wolno gasié wodg.
W razie pozaru natychmiast wyjmij wtyczke sieciowq i
zdu$ ptomienie kocem, wilgotnym recznikiem albo od-
powiednig gasnicq.

B Regularnie wymieniaj olej, poniewaz stary i zabrudzony
olej moze sie sam zapalié juz przy typowych temperatu-
rach smazenia we fryturze.

Podstawa urzqdzenia nie jest zaroodporna.

B Przed uzyciem frytkownicy pod okapem kuchenki upew-
nij sie, ze kuchenka jest wytqczona.

PRZESTROGA!
Niebezpieczenstwo obrazen ciata!

" Istnieje niebezpieczenstwo oparzenia z powodu gorgcego

oleju.

B Nie no$ ani nie poruszaj nigdy frytkownicy, dopdki jest
jeszcze gorgca lub znajduje sie w niej gorgey ole;.

W Uzytkuj frytkownice tylko z zamknietg pokrywka (4).

B Jesli w przypadku mocno oblodzonej zywnosci z fryt-
kownicy zacznie wydobywaé sie piana, natychmiast
wyciggnij wtyczke i wyjmij koszyk (6) z oleju.

Obudowa (10) mocno sie nagrzewa podczas uzytkowania.

B Nie dotykaj gorgcych powierzchni urzqgdzenia i nie trzy-
maj rgk w obszarze wydostawania sie pary.

B Nie dotykaj gorgcych powierzchni ani gorgcego ko-
szyka do smazenia (6), lecz chwytaj tylko za uchwyty i
elementy obstugowe.
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OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru!
Olej pryskajgcy na gorgcg powierzchnie pojemnika do

smazenia (9) grozi pozarem.
B Ostroznie wlej ZIMNY olej do frytkownicy.

OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru! Niebezpieczenstwo
obrazen ciata!

B Nie pozostawiaj dziafajgcego urzqgdzenia bez nadzo-
rul Jesli wychodzisz z pomieszczenia, zawsze wytqczaj
urzqdzenie. Wyjmij wtyczke sieciowq z gniazdka.

PRZESTROGA!
Niebezpieczenstwo obrazen ciata!

Podczas uzytkowania z wylotu pary urzgdzenia moze wy-

dostawaé sie gorgca para. Podczas otwierania pokrywki

urzqdzenia (4) z urzgdzenia wydostajqg sie gorgce opary i

tryskajqcy ole;.

B Nie wktadaj wilgotnej ani mokrej zywnosci do frytkowni-
cy. Zachowaj ostrozno$é podczas smazenia we fryturze.

B Aby unikng¢ oparzen, nie wktadaj rgk w pare.

B Podczas smazenia regularnie usuwaj przypalone resztki
potrawy. Korzystaj wytqcznie z zaroodpornych przybo-
réw, np. szczypiec do grilla czy tyzki cedzakowe;.

Uzywaj wylqcznie akcesoriéw nalezgcych do zakresu dostawy.

» Usun pokrywke urzqdzenia (4).
» Wyimij koszyk do smazenia z frytkownicy (6). Ustaw go na czystej, réwnej powierzch-
ni.

Polski - 97



SILVERCREST’

» Wilej olej do smazenia do zimnego pojemnika do smazenia (9). Zwréé przy tym uwa-
ge na to, aby nie doszto do przekroczenia oznaczenia poziomu oleju (8) MAX oraz
aby poziom oleju znajdowat sie ponad oznaczeniem (8) MIN. Przestrzegaj przy tym
réwniez maks. podanej iloéci zywnosci przeznaczonej do smazenia we fryturze (patrz
,10. Tabela obrébki cieplnej” na stronie 99).

» Natdz pokrywke urzgdzenia (4).

» Podtgcz urzqdzenie do prawidtowo zamontowanego gniazdka sieciowego.

Kontrolka pracy POWER (21) $wieci sie i wskazuje, ze zasilanie dziafa.

» Ustaw zqdang temperature (do 190°C), obracajqc regulator temperatury (22) w pra-
wo.

» Wiéz smazone potrawy do koszyka do smazenia (6).

» Nie napetniaj koszyka do smazenia (6) powyzej poziomu oznaczenia MAX, ponie-
waz w przeciwnym wypadku obrébka cieplna nie bedzie przebiegaé réwnomiernie.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury kontrolka temperatury READY (23) zaczyna $wie-

ci¢ i mozna przystgpi¢ do smazenia.

Podczas pracy urzqdzenia kontrolka temperatury READY (23) kilkakrotnie
sie wlgcza i wylqcza, poniewaz temperaturg steruje termostat: jesli konieczne
jest dogrzanie, kontrolka wytqcza sig; jeéli urzqdzenie osiggneto ustawiong
temperature smazenia, kontrolka ponownie si¢ zapala.

» Zdejmij pokrywke urzqdzenia (4).

» Ostroznie opuéé koszyk do smazenia (6) na dét do oleju (patrz rys. E).

» Zamknij pokrywke urzgdzenia (4), aby unikngé pryskania oleju (patrz rys. F).

» Sprawdz poziom wysmazenia zywnoéci poprzez wziernik. W razie potrzeby otwérz
pokrywke urzqdzenia (4), aby lepiej sprawdzi¢ stopieri opieczenia zywnoéci. Podnies
koszyk do smazenia (6) i zawie$ uchwyt koszyka (7) na krawedzi pojemnika do sma-
zenia (patrz rys. G).

Wyimij kawatek potrawy zaroodpornym przyborem kuchennym, aby wyprébowaé
potrawe.

Jesli zywnos¢ nie jest jeszcze wystarczajgco przypieczona:

» Potrzgénij ewentualnie koszykiem do smazenia (6), aby réwnomiernie rozprowadzié
smazongq potrawe i uzyskaé réwnomierny efekt koricowy.

» Kontynuuj smazenie.

» Opusé koszyk do smazenia (6) i zamknij pokrywke urzqdzenia (4).
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10. Tabela obrébki cieplnej

Podane czasy sq wartosciami orientacyjnymi. Mozna je zmieniaé w zaleznosci od iloci
smazonej potrawy lub wiasnych zyczen.

» W przypadku gotowych potraw przestrzegaj informaciji producenta o ustawieniach
temperatury i czasu obrébki cieplne;.

Optymalne Maksymal-

Smazona po- 2 Czas sma-
S nupe.Ime- ne TIG[.)el" zenia
nie nienie
Frytki, 170°C 300¢g 600 g 6-10 min lub
gteboko mrozone™ zgodnie z
informacjami
podanymi
przez produ-
centa
Frytki, $wieze™* 170°C 300¢g 600 g 10-12 min
(w zaleznosci
od odmiany

ziemniakéw)

Panierowany kotlet, 140-160°C 200 g 400 g 4-7 min
gteboko mrozony
Udka kurczaka 190°C 250 g 500 g 10-16 min
Filet rybny 170°C 250 g 400 g 3-7 min
Krewetki, rozmro- 170°C 250 g 400 g 3-5 min
zone

*Wskazéwka:  Aby cieszy¢ sie wyjgtkowo chrupigcq zywnosciq, przed przystg-
pieniem do smazenia rozmroz gteboko mrozone frytki. Z uwagi na
to, ze czas smazenia skraca sie wéwczas o okoto pofowe, trzeba
regularnie kontrolowaé potrawe.

* *Wskazéwka: Korzystaj z twardych odmian ziemniakéw, mocz je przez 3-4 go-
dziny i dobrze osusz frytki. Smaz frytki ok. 3 minuty, a nastepnie
odczekaj, az ostygnqg i smaz je przez kolejne 4-5 minut.

» Stale kontroluj proces obrébki cieplne;.

» Aby uzyska¢ optymalne efekty obrébki cieplnej, podczas smazenia w razie potrzeby
wyjmij koszyk do smazenia (6) i potrzgsnij nim, zwlaszcza wtedy, gdy zywno$¢ jest
ciasno utozona. Ustaw minutnik, ktéry przypomni Ci o przefozeniu zywnoéci i zapo-
biegnie jej rozgotowaniu.
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M. Po smazeniu we fryturze

» Wyimij koszyk do smazenia (6) z frytkownicy. Ostroznie potrzgsnij koszykiem do
smazenia (6) lub zawie$ go na krétko na brzegu pojemnika do smazenia, aby $ciekt
nadmiar oleju.

» Przet6z smazone potrawy do dostatecznie duzego, zaroodpornego naczynia lub sit-
ka. Aby usungé¢ nadmiar oleju, wytéz naczynie/sito recznikiem kuchennym. Nadmiar
oleju zostaje wchfoniety i mozna go wyrzucié razem z recznikiem kuchennym.

Ustaw koszyk do smazenia (6) na czystej, zaroodpornej powierzchni.

Obré¢ regulator temperatury (22) w lewo do oporu, aby wylqgczy¢ grzanie.

Wyimij wtyczke sieciowq z gniazdka.

Wyimij koszyk do smazenia (6).

Odczekaj, az urzqdzenie i olej catkowicie ostygna.

v v v v v Vv

W razie potrzeby usur olej, aby wyczyscié urzqdzenie.

M.1. Filtrowanie/przechowywanie/utylizowanie ole-
ju do smazenia

OSTRZEZENIE!
A Niebezpieczenstwo uszkodzenia!

B Kazdorazowo odczekaj 3 do 4 godzin, az olej catkowi-
cie ostygnie i dopiero wéwczas wylej go lub przefiltruj.
W przeciwnym wypadku moze doj$¢ do uszkodzenia
frytkownicy.

B Urzqdzenie musi by¢ wytgczone na czas filtrowania i
wyjmowania pojemnika na olej (13).

» Filtruj olej po kazdym uzyciu. W zaleznosci od jakosci oleju i warunkéw przechowy-
wania mozna korzystaé z oleju nawet 10 razy.
Nie uzywaj ponownie oleju, ktéry stuzyt do smazenia ryb albo innych mocno
przyprawionych potraw. Niektére rodzaje migsa, na przyktad skrzydetka z
kurczaka, podczas smazenia uwalniajg duzo cieczy, co prowadzi do roz-
wodnienia oleju. Nie uzywaj ponownie takiego oleju.

» Upewnij sig, ze zbiornik na olej (13) jest pusty i ze znajduje sie w urzgdzeniu.

» Obré¢ pokretto regulacii (1) do pozyciji FILTER OIL.

Olej $cieka przez filtr siatkowy w pojemniku do smazenia (9) do pojemnika na olej (13)
poprzez zawdr. Filtr siatkowy zapobiega przedostawaniu sie resztek potraw do pojemni-
ka na olej (13) (patrz rys. ).
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Gdy tylko olej sptynie, obréé pokretto regulacii (11) do pozycji LOCK, jesli chcesz
przechowywaé pojemnik na olej (13) w urzqdzeniu.

Jedli chcesz wyjqé pojemnik na olej (13), obré¢ pokretto regulacii (1) do pozycji UN-
LOCK.

Zachowaij ostrozno$é¢ podczas wyjmowania pojemnika na olej (13) z urzqdzenia. Trzy-
maj pojemnik na olej (13) ptasko i uzyj do tego obu rgk (patrz rys. H).

Oproéznianie pojemnika na olej

4

Zwré¢ uwage na wskaznik poziomu napetnienia (15) pojemnika na olej (13). Opréznij
pojemnik na olej (13), gdy tylko gérne oznaczenie zostanie osiggniete.
Odkre¢ zamknigcie pojemnika na olej (12) na gérze pojemnika na olej (13) (patrz rys.
J).
Ostroznie wlej przefiltrowany olej do smazenia na przyktad do szklanych butelek albo
wlej przefiltrowany olej do pojemnika do smazenia (9). Przechowuj przefiltrowany olej
do smazenia w zaciemnionym, suchym i chtodnym miejscu na potrzeby ponownego
wykorzystania w przysztoéci. Zwré¢ uwage na informacje producenta odnoénie do
przydatnosci oleju do spozycia.
Obré¢ pokretto regulacji (1) do pozycji UNLOCK, zanim przelejesz olej do
pojemnika do smazenia (9).

Kilkukrotnie uzyty, zepsuty olej do smazenia zutylizuj zgodnie z opisem w ,11.2. Utyli-
zacja oleju do smazenia”.

Ponownie przykre¢ zamknigcie pojemnika na olej (12) na pojemnik na olej (13) po jego
opréznieniu.

Przed umieszczeniem w urzqdzeniu upewnij sig, ze pokrywka pojemnika na olej jest
szczelnie zamknieta.

Ponownie umie$é pojemnik na olej (13) w urzadzeniu i obréé pokretto regulacii (1) do
pozycji LOCK, aby zabezpieczyé pojemnik na olej (13).
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N.2. Utylizacja oleju do smazenia

OSTRZEZENIE!

Ryzyko urazéw/uszkodzen!

B Kazdorazowo odczekaj 3 do 4 godzin, az olej catkowi-
cie ostygnie i dopiero wéwczas wylej go lub przefiltruj.
W przeciwnym wypadku moze doj$é do uszkodzenia
frytkownicy.

B Nie przelewaj gorgcego oleju do pojemnikéw wykona-
nych z tworzywa sztucznego. Nigdy nie wylewaj ptyn-
nego jeszcze oleju do toalety lub zlewu. Twardniejgcy
olej moze zatkaé przewody rurowe.

B Wyrzué ostygniety, zepsuty olej przelany do plastikowe-
go woreczka razem z odpadami komunalnymi lub oddaj
go do punktu zbidrki starych olejéw.

12. Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Jedli przypadkowo wigczysz urzqdzenie, gdy nie ma w nim oleju, ochrona przed prze-
grzaniem automatycznie wylgczy urzqdzenie.
» Aby dezaktywowaé ochrong przed przegrzaniem, najpierw odczekaj do catkowitego
ostygnigcia urzqdzenia.
» Otwérz pokrywke urzqgdzenia (4) i wyjmij koszyk do smazenia (6).
» Podnie$ panel sterowania i nacisnij przetgcznik reset (5) w otworze na panelu stero-
wania za pomocq odpowiedniego drewnianego patyczka.

13. Dtuzsza przerwa w uzytkowaniu i transpor-
towanie

» W przypadku nieuzywania urzqdzenia przez diuzszy czas
- wyjmij wtyczke (16);
- odczekaj, az urzqdzenie ostygnie;
- usuriolej,
- wyczy$¢ urzqdzenie w sposdb opisany w ,14. Czyszczenie i pielegnacja” na stro-
nie 103 i

- przechowuj urzgdzenie w suchym miejscu nienarazonym na kurz, mréz i bezpo-
érednie nastonecznienie.

» Zwin kabel sieciowy (16) i umie$¢ go w komorze do przechowywania kabla (17).
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» Aby zapobiec uszkodzeniu produktu podczas transportu, zaleca sig uzywanie orygi-
nalnego opakowania.

14. Czyszczenie i pielegnacja

Przy kazdej wymianie oleju do smazenia nalezy dokfadnie wyczysci¢ pojemnik do sma-
zenia (9), koszyk do smazenia (6) oraz pokrywke urzgdzenia (4), a takze pojemnik na
olej z pokrywkg (13). Regularne czyszczenie frytkownicy przyczynia sie do wydtuzenia
okresu uzytkowania.

OSTRZEZENIE!
Ryzyko porazenia praqdem / zwarcia na skutek
wilgoci

B Pod zadnym pozorem nie zanurzaj panelu sterowania
z elementem grzejnym (19) w wodzie ani w innych cie-
czach. Gdyby jednak wpadt on do cieczy, pod zadnym
pozorem go nie dotykaj. Najpierw wyciggnij wtyczke
(16) z gniazdka.

Pod zadnym pozorem nie uruchamiaj ponownie urzg-
dzenia. Zle¢ kontrole urzgdzenia producentowi, swoje-
mu serwisowi czy innemu specjaliscie.

B Wyimij wtyczke (16), zanim przystgpisz do czyszczenia
urzqdzenia.

B Panelu sterowania z elementem grzejnym (19), obudowy
(10) z gniazdem przytqczeniowym panelu sterowania
ani kabla sieciowego (16) nie wolno czysci¢ wodg.

Do czyszczenia elementéw obstugi uzywaj tylko lekko
zwilzonej szmatki z niewielkq iloécig ptynu do mycia na-
czyi. Zwracaj uwage, aby do elektroniki nie dostata sie
zadna ciecz.
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PRZESTROGA!
, ~ Niebezpieczenstwo obrazen z powodu oparze-
b= pia!
Urzqgdzenie i akcesoria silnie sie¢ nagrzewaijq. Olej bardzo
dtugo stygnie.
B Przed czyszczeniem pozostaw urzqdzenie do catkowite-
go schtodzenia, aby nie dopusci¢ do oparzen.

NOTYFIKACJA!
Niebezpieczenstwo uszkodzenia urzgdzenia!

Nieprawidfowe czyszczenie moze spowodowaé uszkodze-

nie urzqdzenia.

B Pod zadnym pozorem nie uzywaj ostrych, wygtadzajg-
cych lub ziarnistych preparatéw czyszczqcych zawie-
rajgcych kwas octowy, sode lub rozpuszczalniki. Mogag
one uszkodzi¢ powierzchnie lub nadruk na urzqdzeniu.

B Nie myj frytkownicy (panel sterowania z elementem
grzejnym (19), obudowy (10), filiru zapachéw i filiru opa-
réw ttuszczu (2/3)) w zmywarce.

Pokrywka urzgdzenia (4)

» Wyczyséé pokrywke urzgdzenia (4) wilgotng szmatkq i ewentualnie niewielkq iloécig
delikatnego ptynu do mycia naczyr, a nastepnie starannie wysusz.

Obudowa (10) / panel sterowania z elementem grzejnym (19)

» Wyczyéé frytkownice z zewnatrz oraz panel sterowania tylko lekko zwilzong, migkkg

$cierkq albo ggbkq, w razie potrzeby z dodatkiem niewielkiej iloéci tagodnego ptynu
do mycia naczyn, a nastepnie starannie osusz elementy.

Koszyk do smazenia (6)

» Wyczyéé koszyk do smazenia (6) oraz uchwyt koszyka do smazenia (7) za pomocg
szczotki do mycia i ciepfej wody z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Ewentualnie
wczesniej lekko namocz.

» Dokfadnie wysusz.

Pojemnik do smazenia (9)

» Opréznij catkowicie pojemnik do smazenia (9).

» Wytrzyj pojemnik do smazenia (9) chfonng szmatkq kuchennq.

» Wyijmii filtr siatkowy z pojemnika do smazenia (9), obracajgc go. Zwréé przy tym
uwage na oznaczenie na filtrze siatkowym (patrz rys. I).
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Nastepnie wyczy$é pojemnik do smazenia (9) i filtr siatkowy cieptq wodq z dodatkiem
ptynu do mycia naczyn i starannie osusz oba elementy, zanim ponownie je wlozysz.

Pojemnik na olej z pokrywkq (13)

4

Ustaw przetqgcznik obrotowy (11) w pozycji UNLOCK i ostroznie wyjmij pojemnik na
olej (13) z urzqdzenia, trzymaijqc go prosto.

Opréznij pojemnik na olej (13) poprzez zamknigcie pojemnika na olej (12), aby unik-
nq¢ przypadkowego rozlania oleju (patrz rys. J).

Nastepnie zdejmij pokrywke, podnoszqc jg za wystepy (patrz rys. L).

£

.
e
-
/

rys. L

Przeptucz pojemnik na olej z pokrywkq (13) i zamknigcie pojemnika na olej (12) za po-
mocq cieptej wody z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyr.

Przeptucz elementy czystq wodq i odstaw je do catkowitego wyschnigcia.

Starannie zamknij pojemnik na olej za pomocq pokrywki (13), dobrze dociskajgc kra-
wedz pokrywki po bokach.

Zamknij réwniez zamknigcie pojemnika na olej (12).

Ponownie umie$é pojemnik na olej (13) w urzgdzeniu i obré¢ przetgcznik obrotowy do
pozycji LOCK.

Filtr zapachéw i filir oparéw tluszczu (2/3)

4
4

»

Zdejmij pokrywe filtra (1) z komory filtra w pokrywce urzqdzenia (4) (patrz rys. K).
Czys¢ filir zapachéw i filtr oparéw tuszezu (2/3) co trzy miesigcee lub po kazdym 12.
uzyciu frytkownicy. Uzyj do tego cieptej wody i ptynu do mycia naczyn. Pozostaw fil-
try do catkowitego wyschniecia.
Umie$é pokrywe filtra (1) na komorze filtra i dociénij pokrywe (1), az styszalnie sie za-
trzasnie.
Pojemnik do smazenia (9), koszyk do smazenia (6), pokrywka urzqgdzenia (4)
oraz pojemnik na olej z pokrywkgq (13) nadajg sie do mycia w zmywarce.
Przed wlozeniem pokrywki urzqdzenia (4) do zmywarki zdejmij filtr zapa-
chéw i oparéw tuszczu (2/3).
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15. Usuwanie problemow

Produkt opuscit naszq firme w nienagannym stanie. Jezeli mimo to wystqpiq problemy,
sprébuj je najpierw usungé, korzystajqc z ponizszej tabeli. Jezeli nie pozwoli to usungé

problemu, skontaktuj sie z naszym serwisem.

Problem

Mozliwa

Usuwanie probleméw

Urzqdzenie nie
dziata.

przyczyna

Whtyczka kabla
sieciowego nie
jest wlozona do

Podtqcz urzgdzenie do prawidtowo
zamontowanego gniazdka siecio-
wego.

gniazdka.
Element obstugi/ Sprawdz pozycje elementu obstugi/
grzejny (19) z wy- grzejnego (19).

tqcznikiem bezpie-
czenstwa (20) nie
jest wlozony prawi-
dtowo.

Potrawy sq surowe.

Zbyt duza porcja.

Napetnij koszyk do smazenia (6)
matymi kawatkami. Mniejsze kawat-
ki gotujq sie réwnomierniej. Nie do-
puszczaj do przepetniania koszyka
do smazenia (6).

Temperatura obréb-
ki cieplnej jest za
niska.

Ustaw regulator temperatury (22) na
wymagang temperature.

Czas obrébki ciepl-
nej jest za krétki.

Ustaw regulator temperatury (22) na
wymaganqg temperature i smaz we
fryturze dtuze;.

Potrawy nie sq
réwnomiernie ugo-
towane.

Kawatki potrawy
sq utozone zbyt
ciasno.

Wstrzgénij koszykiem do smazenia
(6), aby réwnomiernie roztozy¢
kawatki potrawy. Niektére potrawy
nalezy przetozyé w pofowie czasu
obrébki cieplne;.

Silne dymienie,
brzydki zapach lub
zly smak

Olej do smazenia
jest zepsuty

Wymier olej do smazenia.

Olej nie jest odpo-
wiedni do smazenia
we fryturze.

Wymier olej do smazenia i uzyj od-
powiedniego oleju.
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Usuwanie probleméw

Mozliwa
przyczyna

Problem

Chrupko$é zalezy od zawartosci
wody i skrobi w danej odmianie
ziemniakéw oraz od iloéci oleju.

Ziemniaki sqg za wil- | »
gotne.

Frytki ze $wiezych
ziemniakdw nie sg
chrupigce

» Doktadnie wysusz ziemniaki.

» Potnij ziemniaki na mniejsze kawatki.

16. Dane techniczne

Nazwa lub marka handlowa dostawcy: SilverCrest®
Adres dostawcy: MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
NIEMCY
Oznaczenie modelu: SFO 2000 Al
Zasilanie: 220-240 V~, 50/60 Hz
Moc: 2000 W
Klasa ochronnodci: I
Pojemno$¢ uzytkowa pojemnika do smazenia Ok. 2,7 litra
(oznaczenie MAX):
Pojemnosé uzytkowa pojemnika na olej (gérny Ok. 3 litry
wskaznik poziomu napetnienia):
Pojemnos¢ uzytkowa koszyka do smazenia (ozna- | Ok. 14 litra
czenie MAX):
Pojemno$¢ catkowita koszyka do smazenia: Ok. 21litra
Sterowanie temperaturq: 130-190°C
Wymiary (szer. x wys. X gt.): ok. 25 % 30,8 x 57,5 cm

. ®

TOVRheinland s
gepriite
$enerneit

www.tuv.com
1D 1111280662
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17. Informacje dotyczgce zgodnosci z przepisa-
mi UE

C€

Spdtka MEDION AG niniejszym o$wiadcza, ze produkt spefnia wymogi po-
nizszych regulacji Unii Europeiskiej:

* dyrektywy 2014/30,/UE w sprawie kompatybilnosci elektromagnetyczne;,
* dyrektywy niskonapigciowej 2014,/35/ UE,

* dyrektywy 2009/125/WE w sprawie ekoprojekty,

* dyrektywy RoHS 2011/65/UE.

18. Utylizacja

Y

&

S
A

a
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® OPAKOWANIE
= \ W celu zabezpieczenia przed uszkodzeniami transportowymi
%n urzqgdzenie znajduje si¢ w opakowaniu. Opakowania sq wyko-
nane z materiatéw, kiére mozna zutylizowaé w sposéb przyja-
zny dla $rodowiska i przekazaé do profesjonalnego recyklingu.

Oznakowanie materiatéw opakowaniowych przy sortowaniv odpadéw

z wykorzystaniem skrétéw (a) oraz numeru kodu (b) o nastepujgcym znacze-
niu:

a: dodatkowa specyfikacja materiatu

b: 1-7: tworzywa sztuczne / 20-22: papier i tektura / 80-98: materiaty kom-
pozytowe

(Dotyczy tylko Francii)

Symbol ,Triman” informuje konsumenta o tym, ze produkt mozna podda¢ re-
cyklingowi oraz ze podlega on systemowi rozszerzonej odpowiedzialnosci
producenta, a we Francji objety jest instrukcjq dotyczqeq sortowania.

URZADZENIE

Zuzytych urzadzen oznaczonych tym symbolem nie wolno utylizowaé razem
ze zwyktymi odpadami domowymi.

Zgodnie z dyrektywq 2012/19/UE po zakoriczeniu okresu uzytkowania urzg-
dzenie nalezy poddaé stosownej utylizaciji.

W ten sposéb surowce zawarte w urzqdzeniv mogq zostaé¢ wykorzystane
ponownie, co pozwoli unikngé negatywnego wptywu na érodowisko i zdro-
wie ludzi.

Przekaz zuzyte urzqdzenie do punktu zbidrki urzqdzen elektrycznych lub
punktu skupu surowcéw widrnych.

Wiecej informaciji uzyskasz w miejscowym przedsigbiorstwie utylizacji odpa-
déw lub w lokalnym urzedzie.
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19. Gwarancja MEDION AG

Droga Klientko, drogi Kliencie,

niniejszy produkt jest objety trzyletnim okresem gwarancyjnym poczqwszy od daty zaku-
pu. W przypadku wad produktowych przystugujqg Ci wzgledem sprzedawcy produktu us-
tawowe prawa. Te ustawowe prawa nie zostajq ograniczone przez ponizszq gwarancje.

19.1. Warunki gwaranc;ji

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna sig wraz z datq zakupu. Oryginalny pa-
ragon nalezy starannie przechowywaé. Dokument ten bedzie potrzebny jako dowdd
zakupu.

Jedli w ciggu trzech lat od daty zakupu produktu wystqpi wada materiatowa lub pro-
dukcyjna, dokonamy nieodptatnie — zgodnie z naszym wyborem - jego naprawy lub
wymiany. Niniejsza gwarancja zaklada, ze w ciggu trzyletniego okresu zostanie dostarc-
zone niesprawne urzqdzenie wraz z dowodem zakupu (paragonem) oraz krétkim opisem
wady i okolicznoéci jej wystgpienia.

Jedli defekt jest objety naszq gwarancjq, produkt zostanie naprawiony lub wymieniony na
nowy. Naprawa lub wymiana produktu nie oznacza, ze okres obowigzywania gwarangii
rozpoczyna si¢ na NOWo.

19.2. Okres obowiqgzywania gwarancji oraz ustawowe
roszczenia z tytutu wad

Okres gwaranciji rozpoczyna sie zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 po wymianie
urzqdzenia. Dotyczy to réwniez wymienianych czeici. Uszkodzenia i wady ewentualnie
stwierdzone juz w momencie zakupu nalezy zgfosi¢ zaraz po wypakowaniu. Naprawy
po uptywie okresu obowigzywania gwarancji sq odpfatne.

19.3. Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano starannie w oparciu o restrykcyjne dyrektywy jakosciowe i
przed wystaniem doktadnie je sprawdzono.

Gwarancja obejmuje wady materiatowe i produkeyine. Niniejsza gwarancja nie dotyc-
zy czeéci produktu narazonych na normalne uzytkowanie i z tego wzgledu mogqceych
podlegaé szybszemu zuzyciu, a takze uszkodzen czesci delikatnych, np. wigcznikéw,
baterii lub elementéw szklanych.

Gwarancja ustaje w przypadku uszkodzenia, niewtasciwego uzytkowania lub
nieprawidfowej konserwaciji produktu. Wiasciwe uzytkowanie produktu oznacza
doktadne przestrzeganie wszystkich zapiséw zawartych w instrukeji obstugi. Nalezy
bezwzglednie unika¢ zastosowari i czynnosci, ktérych odradza i przed ktérymi ostrzega
instrukcja obstugi.

Produkt jest przeznaczony wytqcznie do uzytku prywatnego i nie nalezy wykorzystywaé
go do celéw komercyjnych. Niewtasciwe i nieodpowiednie obchodzenie sig z produktem,
stosowanie sity oraz ingerencja podmiotu innego niz nasz autoryzowany punkt serwisowy
powoduje wygasniecie gwaranciji.
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19.4. Ustugi gwarancyjne

Aby przyspieszy¢ rozpatrzenie sprawy, prosimy o przestrzeganie
ponizszych instrukgiji:

* Przed skontaktowaniem sig z serwisem nalezy przygotowaé paragon oraz numer
artykutu IAN 460204_2401 jako dowéd zakupu.

* Numer artykutu znajduje sie na tabliczce znamionowej, na grawerunku, na stronie
tytufowej instrukcji (w lewym dolnym rogu) lub na nalepce umieszczonej z tytu lub pod
spodem.

* W przypadku niewtaéciwego dziatania lub innych usterek prosimy w pierwszej
kolejnosci skontaktowaé sig telefonicznie lub przy uzyciu naszego formularza kontakt-
owego z nizej wymienionym dzialem serwisowym.

20. Serwis

Te i wiele innych instrukciji obstugi, filmy dotyczqce produktéw
E IE oraz oprogramowanie do instalacji mozna pobra¢ ze strony
www.lidl-service.com.

Skanujgc ten kod QR, mozna przejé¢ bezposérednio na strone
serwisu Lidl (www.lidl-service.com) i po wprowadzeniu numeru

artykutu IAN 460204_2401 otworzy¢ instrukcje obstugi.

5
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Serwis Polska

Hotline
@ +48 22 397 4335
@ pon. — pt.: 09:00 - 17:00

Prosze uzy¢ formularza kontaktowego: www.medion.com/contact

| 1AN 460204_2401 |

20.1. Dostawca / producent / importer

Ponizszy adres nie jest adresem do zwrotéw. W pierwszej kolejnosci nalezy skontaktowaé
sie z podanym powyzej centrum serwisowym.

MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

NIEMCY
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21. Uwagi dotyczqce znakéw towarowych

SilverCrest® jest zarejestrowanym znakiem towarowym firmy Lid| Stiftung & Co. KG,
74167 Neckarsulm, Niemcy.

Wszystkie inne nazwy i produkty sq znakami towarowymi lub zarejestrowanymi znakami
towarowymi odpowiednich wiascicieli.
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1. Information om denne vejledning

A

Tillykke med kebet af dit nye produkt. Du har valgt et produkt af hgj kvalitet.
Vejledningen er en del of dette produkt. Den indeholder vigtige anvisninger til
sikkerhed, brug og bortskaffelse. Lses alle betjenings- og sikkerhedsanvisnin-
ger, fer du bruger produktet. Brug kun produktet som beskrevet og til det filsig-

tede formé&l. Opbevar denne vejledning omhyggeligt. Lad alle dokumenter

felge med, hvis du overdrager produktet til andre.

1.1. Tegnforklaring

VAN

/N
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FARE!

Advarer om umiddelbar

livsfare!

M Fglg anvisningerne for
at undgé situationer,
der er dedbringende
eller vil medfere svee-
re kvaestelser.

ADVARSEL!

Advarer om mulig livsfare
og/ eller svaere, uafven-
delige kvaestelser!

B Fglg anvisningerne for
at undga situationer,
der kan vaere ded-
bringende eller med-
fare svaere kvaestelser.

FORSIGTIG!

Advarer om mulige mid-
delsvaere og/eller lettere
kvaestelser!

B Fglg anvisningerne
for at undgé situatio-
ner, der kan medfare
mindre eller lettere
kvaestelser.

FORSIGTIG!

Fare p& grund af varme
overflader!

gopritts
icherheit

BEMARK!

Felg anvisningerne for at

undgd materielle skader!

B Fglg anvisningerne for
at undgé situationer,
der kan medfere ma-
terielle skader.

Anvisninger vedrerende
montering eller drift

Kontrolleret sikker-
hed

Produkter, der er mar-
keret med dette symbol,
opfylder kravene i pro-
duktsikkerhedsloven.

Anvendes indendors
Produkter med dette
symbol egner sig kun til
indendgrs brug.

Symbol for vekselstrgm

Symbol, der anvendes i EU
til maerkning af materialer
med fedevarekontakt, f.eks.
emballage eller produkters
overflader.

Friturebeholderen () har
en slip-let-overflade.
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2. Tilsigtet brug

Frituregryden er beregnet il fritering af fadevarer, f.eks. pommes fri-
tes, kroketter, fierkrae osv. i maengder, som de forekommer i en almin-
delig husholdning.

Dette produkt er beregnet til at blive brugt i husholdninger. Det er ikke

egnet til anvendelser som f.eks.:

* i kgkkener til medarbejdere i butikker, pa kontorer og inden for an-
dre erhvervsomrader;

* i landbrugsvirksomheder;

o af kunder pa hoteller, moteller og i andre boligfaciliteter;

* p& morgenmadspensioner.

Ved erhvervsmaessig brug eller brug til andre formal end il fritering af

fedevarer patager producenten sig intet ansvar for eventuelle skader.

Bemaerk, at garantien bortfalder, hvis produktet ikke anvendes som

filsigtet:

B Du ma ikke aendre pd produktet uden vores samtykke, og du mé
ikke bruge tilbehar, der ikke er godkendt eller leveret af os.

B Brug kun reserve- og tilbehgrsdele, der er godkendt eller leveret af
os.

B Overhold alle oplysninger i naervaerende vejledning, iszer sikker-
hedsanvisningerne. Enhver anden form for anvendelse anses ikke
for at veere tilsigtet og kan medfare personskader eller materielle
skader.

3. Sikkerhedsanvisninger

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER - SKAL LASES OMHYGGE-
LIGT OG GEMMES TIL SENERE BRUG!

B Dette produkt ma ikke bruges af barn i alderen 0-8 &r. Dette pro-
dukt mé bruges af bgrn fra 8 ar og opetfter, hvis de er under kon-
stant opsyn. Dette produkt mé& bruges af personer med reducerede
fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel pé erfaring
og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
produktets sikre brug og har forstdet de dermed forbundne farer.
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B Produktet og tilslutningsledningen skal holdes vaek fra bern under
8 ar.

B Rengering og brugervedligeholdelse ma ikke udfares af barn.

B Der kan opstd alvorlige forbraendinger p& grund af varm olie, hvis
frituregryden traekkes ned fra et arbejdsbord.

Lad ikke netkablet (16) haenge ud over kanten pé arbejdsbordet,
hvor barn kan gribe fat i det, eller hvor brugeren kan vikle sig ind i
det.

B Anvend aldrig produktet uden opsyn. Hvis du forlader rummet,
skal du altid slukke for produktet. Traek netstikket ud af stikkontak-
ten.

B Det kraever ikke nogen handling fra brugerens side at omstille pro-
duktet fra 50 til 60 Hz og omvendt. Produktet tilpasser sig bade 50
og 60 Hz.

ADVARSEL!

Fare for elekirisk stad!

Der er fare for elektrisk sted p& grund af stremfarende dele.

W Tilslut kun produktet til en korrekt installeret og let tilgaengelig
stikkontakt, der sidder i naerheden af opstillingsstedet. Den lokale
spaending skal svare til produktets tekniske data.

B Stikkontakten skal vaere frit tilgaengelig i tilfzelde af, at strammen til
produktet skal afbrydes hurtigt.

B Tag altid fat i selve stikket, ikke i netkablet (16).

B Pas pg, at stramkablet (16) ikke kommer i berering med varme gen-
stande eller overflader (f.eks. en kogeplade).

B Inden apparatet tages i brug ferste gang, og hver gang det har
vaeret i brug, skal apparatet og stramkablet (16) kontrolleres for
skader.

B Tag ikke apparatet i brug, hvis det eller stramkablet (16) har synlige
skader, eller apparatet er faldet ned.

B Hvis du konstaterer transportskader, skal du straks kontakte ser-
viceafdelingen.
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Du mé& under ingen omstaendigheder selv foretage sendringer pa
produktet eller selv forsege at dbne og/eller reparere delene.
Hvis produktets nettilslutningsledning beskadiges, skal den udskif-
tes af producenten eller dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person for at undgé farer.

Abn aldrig huset (10), og stik aldrig genstande ind gennem ventila-
tionsabningerne.

Produktet indstiller den kraevede indgangsstremfrekvens automa-
tisk, handling fra brugerens side er ikke nadvendig.

Rul netkablet (16) helt ud.

Knaek eller klem ikke stramkablet (16).

Serg for, at stremkablet (16) ikke er placeret, s& man kan falde
over det, og anvend ikke forleengerledning.

Dette produkt mé& ikke anvendes med en ekstern timer eller med et
separat fiernbetjeningssystem som f.eks. en fiernbetjent stikkontakt.
Traek produktets netstik ud af stikkontakten,

— ndr du renger eller vedligeholder produktet,

— ndr du pakker produktet ud eller vaek,

— hvis produktet er blevet fugtigt eller vadt,

— ndr du ikke lzengere bruger produktet,

— ved manglende opsyn,

— itordenvejr.

Produktet ma ikke dyppes i vand eller andre vaesker eller holdes
under rindende vand eller anvendes i fugtige rum, da dette kan
medfare elekirisk sted. Hold produktet, netkablet (16) og netstikket
pa afstand af hdndvaske, kakkenvaske eller lignende.

Stil ikke genstande, der er fyldt med vaeske, f.eks. vaser eller drik-
kevarer, pa eller i naerheden af produktet.

Stil produktet pd en varmebestandig, ter og jeevn overflade. Tag
ikke produktet i brug, hvis det star pa et védt underlag.

Hvis du anvender produktet pa traeemgbler, bar du anvende et
beskyttende underlag for at undgé, at felsomme overflader bliver
beskadiget.
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B Ror aldrig ved produktet eller netkablet (16) /netstikket med fugtige
eller vade haender.
B Brug kun produktet indenders.
B Udsaet ikke produktet for ekstreme betingelser. Undgd felgende:
— for hgj luftfugtighed eller fugt,
— meget hgje eller meget lave temperaturer,
— direkte sollys,
— dbenild,
— placering i nserheden af eksplosive og/eller anteendelige dam-
pe.

FORSIGTIG!

Brandfare!

Brandfare p& grund af varme overflader/
varme olier!

B Stil produktet p& en varmebestandig, ter og jeevn overflade.

B Stil ikke produktet p& overflader, der kan blive meget varme (f.eks.
pd& kogeplader, over ében ild). Hvis du vil anvende frituregryden
under emhaetten pd komfuret, skal du sikre dig, at komfuret er sluk-
ket.

B Sarg for, at produktet ikke berarer andre genstande under brugen.
Overhold en afstand pd& min. 10 cm til andre genstande. Placer un-
der ingen omsteendigheder produktet i naerheden af let anteendeli-
ge materialer (gardiner, forhaeng, papir osv.).

B Placer ikke det teendte produkt under haengeskabe eller andre
genstande, som kan hindre dampen i at treekke vaek opad.

B Produktet ma ikke daekkes til.

B lz=g ikke ting pd produktet.

B Lod aldrig produktet vaere uden opsyn, mens det er i brug.

B Haeld ikke olie p& det varme varmeelement (19).
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FORSIGTIG!

Fare for kvaestelser!
Fare for kvaestelse pd grund af varme over-
flader/varme olier!

De af produktets og tilbeharets overflader,
der kan bergres under brugen, kan blive

meget varme.
B Bevaeg ikke frituregryden, s& leenge indholdet er varmt. Olie krze-
ver lang tid til at kele af.

B Stil aldrig produktet pd kanten af bordet; det kan vaelte og falde
ned.

B Ror ikke varme overflader pd produktet, og raek ikke dine haender
ind i omradet omkring dampudslippet.

B Hold ikke hovedet direkte ind over produktet, og raek ikke haender-
ne ind i den damp, der slipper ud.

B Ror ikke ved den varme friturekurv (6) med haenderne, men an-
vend det dertil beregnede greb (7).

B Madlavningsapparater skal opstilles i en stabil position med gre-
bene (hvis disse findes) for at undgé, at den varme vaeske spildes.

B Sorg altid for, at friturekurven (6) er korrekt haegtet pg, og at laget
lukker helt. Anvend aldrig frituregryden uden pasat lag (4).

B Varmeelementets overflade (19) er stadig varm efter brug. Undga
bergring!

B Inden du fierner dele eller renger produktet, skal du lade det kale
helt of.
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3.1. Anvendelse af produkt

B Opvarm ikke produktet uden indhold. Fyld ikke mere i friturekurven
(6) end angivet i vejledningen.

B Overhold ogsd niveaumarkeringerne indvendigt i produktet: P&-
fyldningsniveauet mé ikke overskride MAX og ikke underskride
MIN. Overhold ogsd den maks. angivne maengde fadevarer, der
skal friteres (se "10. Tilberedningstabel” pa side 127).

4. Leveringsomfang

FARE!
A Kvzelningsfare!

Der er kvaelningsfare ved indtagelse eller indanding af smé
dele eller emballagefilm.

B Alle anvendte emballagematerialer skal opbevares uden
for berns raekkevidde.

B Lad ikke bgrn lege med emballagen.

Kontrollér, at der ikke mangler noget i pakken, og at pakken er ubeskadiget. Giv os be-
sked senest 14 dage effer kabet, hvis noget mangler eller er beskadiget.

| den pakke, du har kebt, skal du have modtaget felgende:

* Frituregryde af rustfrit stal med olierensefunktion

* Kort vejledning
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5. Oversigt over dele

Se fig. A

Filterafdaekning

Lugtfilter med aktivt kul

Fedtfilter

Produktets ldg med rude
Reset-kontakt

Friturekurv

Greb pa friturekurv
Oliestandsmarkering MIN MAX (ikke afbildet, i friturebeholderen)
Friturebeholder

10. Hus

1. Drejeknap il oliefiltrering

12.  Lukning til oliebeholder

13. Oliebeholder med aftageligt lag

14. Olieventil

15. Niveauindikator

16. Netkabel med netstik

17. Kabelrum (p& bagsiden, ikke afbildet)
18. Sidegreb

19. Varmeelement

20. Sikkerhedskontakt (p& den hgjre styreskinne, ikke afbildet)
21. Driftskontrollampe POWER (bld)

22. Temperaturregulering

0PN OGN N

23. Temperaturkontrollampe READY (gren)
24. Anbefalinger fil tilberedningstid
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6. Inden forste brug

» Fjern al emballage samt klistermaerker og folier p& produktet.

Stil produktet pa en varmebestandig, ter og jeevn overflade.

Tag produktets lag (4) af ved at holde i grebet.

Tag friturekurven (6) op af friturebeholderen (9), og rengar den med varmt vand og lidt

opvaskemiddel.

» Fjern, og renger oliebeholderen med lég (13) som beskrevet under “14. Rengering og
pleje” pa side 130. Saet den i igen bagefter.

» Tag betieningsdelen med varmeelement (19) ud.

» Tor friturebeholderen (9) of med en blad, fugtig klud. Ter friturekurven (6) og friturebe -
holderen (9) omhyggeligt of.

» Seet friturebeholderen (9) i igen (se fig. B).

» Seet betjeningsdelen med de to styreskinner ind i de to udsparinger pd huset (10) igen
(se fig. €). Produktet har en sikkerhedskontakt (20) p& den hgjre styreskinne, der bevir-
ker, at produktet kun varmer op, hvis betjeningsdelen er sat rigtigt i.

» Haegt friturekurvens greb (7) p& anordningen pd friturekurven (6) (se fig. D):

- Tryk de to metalstivere sammen, og saet enderne ind i gjerne pa friturekurven (6).

- Hold fast i friturekurven (6) med den ene hénd, imens du med den anden hand
trykker friturekurvens greb (7) ned, s& de to metalstivere gar i indgreb i lasken p&
kanten af friturekurven.

v v Vv

Frituregryden er nu klar fil brug.

7. Egnet fritureolie

Brug kun flydende fritureolie til denne frituregryde!
Ved brug of friturefedt i fast form fungerer olierensefunktionen
ikke, hvilket kan nedszette produktets funktion.

Egnet Uegnet
Rene vegetabilske olier, som f.eks. raffine- | ¢ Vegetabilske olier med et hgijt indhold
ret rapsolie og solsikkeolie, som taler hgje af flerumaettede fedtsyrer, f.eks. tidsel-
temperaturer pd mindst 200 °C. Overhold eller solsikkeolie
anvisningerne pd emballagen. * Olivenolie

e Animalsk fedt, f.eks. svinefedt, smar
eller oksefedt
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FORSIGTIG!

~ Sundhedsfare!

> Forkert handtering aof fritureolie kan vaere til fare for sundhe-
den:

B Overhold sidste salgsdato p& emballagen. Anvend ikke
fritureclien leengere end 6 maneder, filtrer fritureclien ef-
ter hver anvendelse, og skift den oftere ved hyppig brug
f.eks.:

— Tilberedning af pommes frites: Skift efter 3—5 ganges
fritering

— Tilberedning af ked /fisk eller kvarkkugler: Skift efter
hver anvendelse anbefales.

B Anvend ikke fordzervet fritureolie, bland den ikke med
frisk fritureolie.

B Bland ikke forskellige olietyper med hinanden.

B Anvend udelukkende fritureolie, der er egnet il fritering,
ingen olieblandinger. Overhold producentens anvisnin-
ger pd emballagen.

Du kan genkende fordaervet fritureolie pa felgende kendetegn:
¢ Brunfarvning

* Regudvikling allerede ved lavere temperaturer

¢ Skumdannelse

* Olien og fedevarerne har en ubehagelig lugt/smag.

7.1. Undga dannelse af akrylamid

Ved for varm fritering kan der opsta sundhedsskadelige stoffer som akrylamid.

» Fjern rester, der er braendt pa.

» Sarg for sa lave temperaturer og korte tilberedningstider som muligt. Fritér ikke maden,
s& den bliver branket. Fritér friske kartofler og andre fadevarer, der er rige pa kulhy-
drater, som f.eks. kornprodukter, ved en temperatur p& maksimalt 180 °C for at undgé,
at der udvikles sundhedsskadelig akrylamid.

» Opbevar ikke kartofler under 10 °C, hvis du selv laver pommes frites af rd kartofler.

» Anvend ikke spirede kartofler eller kartofler med grenne pletter.
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8.

4
4

For fritering

Ter de fugtige fedevarer omhyggeligt of.
Skaer fadevarerne i smé stykker, da dette forkorter tilberedningstiden og fedevarerne
ikke optager s& meget olie.
Ved fritering af kartofler skal du vaere opmaerksom pd, at du ikke skaerer dem for smat,
s& dannelsen af akrylamid holdes s& lavt som muligt.
Hjemmelavede pommes frites skal udvandes i ca. 3-4 timer og bagefter omhyggeligt
terres af, far pommes fritene friteres.
Ved fritering af paneret mad skal du serge for, at paneringen sidder fast p& fedevaren,
s& fritureolien ikke bliver s& snavset.
Fiern rester af is fra dybfrosne varer, og ter maden of f.eks. med kakkenrulle, far du fyl-
der den i friturekurven (). Ellers kan olien sprajte ukontrolleret ud.
Stre ferst salt og krydderier pd maden efter friteringen, dog ikke over frituregryden. Du
skaner dermed fritureolien og produktet.
Mindre maengder af fadevarer kraever som regel en kortere friteringstid. Starre maeng-
der far derimod oliens temperatur til at falde, friteringstiden forlaenges, og fedevarerne
optager mere olie.
For at reducere friteringstiden skal du lade fedevarerne ta op fer friteringen (anbefales
ikke ved fiskestave. Overhold altid producentens anvisninger).
Smer olie pa indersiden af ruden, s& der ikke dannes kondensvand og tilbe-
redningen kan kontrolleres.

9. Anvendelse af frituregryden

ADVARSEL!
Brandfare!

Olie kan antaende sig selv.

B Brande, der skyldes olie eller fedt, mé aldrig bekeempes
med vand. | tilfeelde of brand skal netstikket gjeblikkeligt
traekkes ud og flammen kvaeles med laget, en fugtig klud
eller med en egnet ildslukker.

B Skift olien jeevnligt, da gammel og snavset olie kan an-
taende sig selv allerede ved de normale frituretemperatu-
rer.

Produktets sokkel er ikke varmebestandig.

B Hyis du vil anvende frituregryden under emhaetten pé
komfuret, skal du sikre dig, at komfuret er slukket.
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FORSIGTIG!
Fare for kvaestelser!

) Fare for forbraendinger pa grund af varm olie.

B Bzr eller bevaeg aldrig frituregryden, nar den stadig er
varm eller der stadig befinder sig varm olie i den.

B Anvend altid frituregryden med produktets lag lukket (4).

B Hvis produktet skulle skumme over ved kraftigt frosne va-
rer, skal du straks traekke netstikket ud og tage friturekur-
ven (6) op af olien.

Huset (10) bliver meget varmt under brugen.

B Ror ikke varme overflader pé produktet, og raek ikke dine
haender ind i omradet omkring dampudslippet.

B Ror ikke de varme overflader eller den varme friturekurv
(6), men tag kun fat i grebene og betjeningselementerne.

ADVARSEL!
Brandfare!

Der er brandfare pé grund af oliesprait pa friturebeholde-
rens varme overflade (9).

B Fyld olien forsigtigt i den KOLDE frituregryde.

ADVARSEL!
Brandfare! Fare for kvaestelser!

B Anvend aldrig produktet uden opsyn. Hvis du forlader
rummet, skal du altid slukke for produktet. Traek netstikket
ud af stikkontakten.

FORSIGTIG!

Fare for kvzestelser!

Under driften kan der stremme varm damp ud af produktets

dampudslip. Nér produktets lag (4) dbnes, traenger der

varm damp eller evt. oliespreijt ud.

B Lxg ikke vade eller fugtige fedevarer i frituregryden.
Veer altid opmaerksom under friteringen.
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B For at undga forbraendinger mé du ikke stikke haenderne
ind i dampen.

B Fjern jevnligt madrester, der er braendt pd, under friterin-
gen. Brug kun varmebestandigt bestik, f.eks. en grilltang
eller en hulske.

Anvend udelukkende det tilbehar, der harer med til leveringsomfanget.

» Tag produktets lag (4) of.

» Tag friturekurven (6) op af frituregryden. Stil den pé en ren, jsevn overflade.

» Fyld fritureolien i den kolde friturebeholder (9). Vaer opmaerksom pé, at oliestandsmar-
keringen (8) MAX ikke mé& overskrides, og oliestandsmarkeringen (8) MIN ikke mé&
underskrides. Overhold ogs& den maks. angivne maengde fadevarer, der skal friteres
(se "10. Tilberedningstabel” pa side 127).

» Seet produktets lag (4) pa.

» Tilslut produktet i en korrekt installeret stikkontakt.

Driftskontrollampen POWER (21) lyser og angiver netdrift.

» Ved at dreje temperaturregulatoren (22) i urets retning indstilles den gnskede tempera-
tur (op til maks. 190 °C).

» Leeg maden i friturekurven (6).

» Fyld ikke friturekurven (6) op til over MAX-markeringen, da det vil give et uensartet
tilberedningsresultat.

Nér den indstillede temperatur er ndet, lyser temperaturkontrollampen READY (23), og du
kan begynde friteringen.

Under friteringen teender og slukker temperaturkontrollampen READY (23)
flere gange, da temperaturen kontrolleres termostatisk: Hvis eftervarme er
nedvendig, slukker den, nér den indstillede frituretemperatur er ndet, lyser den
igen.

Tag produktets lag (4) of.
Saenk friturekurven () forsigtigt ned i fritureolien (se fig. E).
Luk produktets lag (4) for at undga oliespreit (se fig. F).

4
4
>
4

Kontrollér fadevarernes bruningsgrad gennem ruden. Abn om nadvendigt produktets lag
(4), hvis det gar det lettere at kontrollere fadevarernes bruningsgrad. Laft friturekurven
(6) op, og haegt friturekurvens greb (7) fast pa kanten af friturebeholderen (se fig. G).
Tag et stykke af maden med varmebestandigt bestik, og prev det.

Hvis fadevarerne endnu ikke er feerdigtilberedte:

» Ryst friturekurven (6) for at fordele maden ensartet og opné et ensartet slutresultat.
» Fortsaet friteringen.

» Seenk friturekurven (6) ned, og luk produktets lag (4).
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10. Tilberedningstabel

De anfarte tider er kun vejledende. De kan aendre sig alt efter maengden af mad eller dine
@nsker.
» Overhold ved feerdigretter producentens angivelser vedrarende indstilling af tempera-
tur og tilberedningstid.

Optimal Maks. pa- Friterings-

Mad, der skal

friteres Temperatur pafyldning fyldning tid
Pommes frites, 170 °C 300¢g 600 g 6-10 min. eller
dybfrosne ™ som anvist of
producenten
Pommes frites, fri- 170 °C 300¢g 600 g 10-12 min.
ske* * (afheengigt of
kartoffelsort)
Paneret schnitzel, 140-160 °C 200 g 400 g 4-7 min.
dybfrossen
Kyllingelar 190 °C 250 g 500 g 10-16 min.
Fiskefilet 170 °C 250 g 400 g 3-7 min.
Rejer, optgede 170 °C 250 g 400 g 3-5 min.
*Tip: Te pommes frites op fer friteringen for at opna et ekstra spradt tilberednings-

resultat. Kontrollér jaevnligt, hvor langt tilberedningen er naet, da filbered-
ningstiden forkortes med ca. halvdelen.

* *Tip: Anvend kogefaste kartoffelsorter, udvand dem i ca. 3-4 timer, og ter pom-
mes fritene omhyggeligt of. Forfritér pommes fritene i ca. 3 minutter, lad dem
kele of, og fritér dem igen i 4-5 minutter.

» Hold hele tiden gje med tilberedningen.

» For at opnd et optimalt tilberedningsresultat tages friturekurven (6) op og rystes efter
behov under tilberedningen - navnlig hvis fadevarer overdaekker hinanden. Indstil et
kgkkenur for at blive mindet om, at maden skal omfordeles, og sé& maden ikke far for
meget.
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M. Efter friteringen

» Left friturekurven (6) op af frituregryden. Ryst friturekurven (6) forsigtigt, eller haeng den
kortvarigt pé kanten af friturebeholderen, s& overskydende olie kan dryppe of.

» Heeld maden i en filstraekkeligt stor, varmebestandig beholder eller en si. For at fierne
overskydende olie leegger du et stykke kakkenrulle i beholderen/sien. Den oversky-
dende olie suges op og kan boriskaffes sammen med kgkkenrullen.

» Stil friturekurven (6) pa en ren, varmebestandig overflade.

v

Drej temperaturregulatoren (22) tilbage mod urets retning indtil anslaget, hvorefter op-
varmningen afsluttes.

» Traek netstikket ud af stikkontakten.

» Tag friturekurven (6) op.

» Lad produktet og fritureolien kele helt of.

» Fjern eventuel olie for at rengare produktet.

N.1. Filtrering/opbevaring/fjernelse af fritureolie

ADVARSEL!
Fare for beskadigelse!
B Vent altid 3-4 timer, indtil olien er kalet helt of, far du ud-

temmer eller filirerer den. Ellers kan frituregryden blive
beskadiget.
W Filtrering og udtagning af oliebeholderen (13) skal ske
med produktet slukket.
» Filtrer fritureolien, hver gang du har anvendt den. Olien kan anvendes op fil 10 gange,
alt efter hvilken kvalitet spiseolien har og forudsat, at den opbevares rigtigt.

Fritureolie, der har vaeret anvendt til stegning af fisk eller andre steerkt krydre-
de fedevarer, mé ikke genanvendes. Nogle typer kad, som f.eks. hansevin-
ger, afgiver megen vaeske under fritering, hvilket fortynder olien. Denne olie
ma heller ikke genanvendes.

» Veer sikker pd, at oliebeholderen (13) er tom og befinder sig i produktet.
» Drej drejeknappen (1) til position FILTER OIL.
Fritureolien drypper gennem filtersien i friturebeholderen (9) via en ventil og ned i oliebe-
holderen (13). Filtersien forhindrer, at der kommer madrester ned i oliebeholderen (13) (se
fig. 1)
» Nar fritureolien er dryppet igennem, drejer du drejeknappen (11} til position LOCK, hvis
oliebeholderen (13) skal opbevares i produktet.
Skal oliebeholderen (13) tages ud, drejes drejeknappen (1) til position UNLOCK.
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» Veer forsigtig, nar oliebeholderen (13) fiernes fra produktet. Hold oliebeholderen (13) i
flad position, og tag fat i den med begge haender (se fig. H).

Tomning af oliebeholder
» Hold gje med niveauindikatoren (15) i oliebeholderen (13). Tom oliebeholderen (13), nar
den averste markering er ndet.
» Skru lukningen til oliebeholderen (12) foroven pé oliebeholderen (13) of (se fig. J).

» Fyld forsigtigt den filtrerede fritureolie over i f.eks glasflasker, eller haeld den filtrerede
olie i friturebeholderen (9). Opbevar den filirerede fritureolie markt, tart og keligt, indtil
den skal bruges igen. Se producentens angivelser vedrgrende oliens holdbarhed.

Drej drejeknappen (11} til position UNLOCK, far du hzelder olie i friturebehol-
deren (9).

» Fordzervet fritureoclie, der har vaeret anvendt flere gange, skal bortskaffes som beskre-
vet under “11.2. Bortskaffelse aof fritureolie”.

» Skru lukningen til oliebeholderen (12) pa oliebeholderen (13) igen, efter at du har temt
den.

» Kontrollér, at oliebeholderens lag sidder godt fast, inden beholderen szettes ind i pro-
duktet.

» Saet oliebeholderen (13) ind i produktet igen, og drej drejeknappen (1) til position
LOCK for at sikre oliebeholderen (13).

11.2. Bortskaffelse af fritureolie

ADVARSEL!
Fare for kvaestelser/fare for beskadigelse!

B Vent altid 3-4 timer, indtil olien er kalet helt of, for du ud-
temmer eller filtrerer den. Ellers kan frituregryden blive
beskadiget.

B Fyld ikke varm olie i kunststofbeholderen. Hzeld aldrig
flydende olie i toilettet eller aflabet. Haerdet fedt kan til-
stoppe rerledningerne.

B Den kolde, fordeervede olie bortskaffes i en plastikpose
som husholdningsaffald eller p& et indsamlingssted for
brugt fedt.
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12. Overophedningsbeskyttelse

Hvis du teender produktet ved en fejl, uden at der er olie i, slukker overophedningsbeskyt-
telsen automatisk produktet.

» For at deaktivere overophedningsbeskyttelsen skal du farst lade produktet kale helt of.

» Abn produktets lag (4), og fiern friturekurven (6).

» Tag betieningsdelen op, og tryk pd reset-kontakten (5) i &bningen pd betjeningsdelen
med en passende traestav.

13. Lzengere tids pause samt transport

» Hyvis du ikke anvender produktet i leengere tid:
- traek netstikket (16) ud,
- lad produktet kele of,
- fjern olien,
— renger produktet som beskrevet under “14. Rengering og pleje” pa side 130, og
— opbevar produktet et tart, stav- og frostfrit sted uden direkte sollys.
» Rul netkablet (16) op, og opbevar det i kabelrummet (17).
» Den originale emballage bar bruges for at undgd skader under en transport.

14. Renggring og pleje

Hver gang du skifter fritureolie, skal friturebeholderen (9), friturekurven (6) og produktets
l&g (4) samt oliebeholderen med lag (13) rengares omhyggeligt. En regelmaessig rengering
af frituregryden bidrager til en laengere levetid.

ADVARSEL!
Risiko for elekirisk stad/kortslutning pa grund af
fugtighed

B Dyp aldrig betjeningsdelen med varmeelement (19) i
vand eller andre vaesker. Skulle produktet alligevel veere
faldet ned i vaeske, ma du under ingen omstaendigheder
rore ved det. Traek farst netstikket ud (16).

Tag ikke produktet i brug igen. Fa produktet kontrolleret
hos producenten, dennes kundeservice eller en lignende
kvalificeret person.

B Trek netstikket (16) ud, fer du renger produktet.

B Betjeningsdelen med varmeelement (19), huset (10) med
tilslutningsbasning til betjeningsdelen samt netkablet (16)
mé ikke rengeres med vand. Anvend en let fugtet klud
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med lidt opvaskemiddel til rengaring af betjeningsele-
menterne. Pas pd, at der ikke lgber vaeske ind i elektro-
nikken.

FORSIGTIG!

_ Fare for personskade som felge af forbrzendin-
> ger!

Produktet og tilbeharet bliver meget varme. Olie kraever

lang tid til at kele of.

B Lad produktet kale helt af, inden du renger det, for at
undgé forbraendinger.

BEMARK!

Risiko for skader pa produktet!

Der er risiko for skader pa produktet, hvis det renggares for-

kert.

B Anvend under ingen omstaendigheder kraftige, slibende
eller grynede, eddikesyre-, soda- eller oplasningsmid-
delholdige rengeringsmidler. Disse kan @delsegge pro-
duktets overflader eller patrykt tekst.

B Vask ikke frituregryden (betjeningsdel med varmeelement
(19), hus (10), lugt- og fedffiltre (2/3)) i opvaskemaskinen.

Produktets lag (4)
» Renger produktets lag (4) med en fugtig klud og evt. lidt mildt opvaskemiddel, og ter
det omhyggeligt af.

Hus (10)/betjeningsdel med varmeelement (19)
» Renger kun frituregryden udenpé og betjeningsdelen med en let fugtig, bled klud eller
svamp og evt. lidt mildt opvaskemiddel, og ter delene omhyggeligt of.

Friturekurv (6)

» Renger friturekurven (6) og friturekurvens greb (7) med en opvaskebgrste i varmt vand
iblandet opvaskemiddel. Lad delene ligge lidt i blad forinden.

» Tor dem omhyggeligt of.

Friturebeholder (9)
» Tom friturebeholderen (9) helt.
» Tor friturebeholderen (9) of med et stykke kekkenrulle med god sugeevne.
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» Tag filtersien ud aof friturebeholderen (9) ved at dreje den. Vaer her opmaerksom pd
markeringen pd filtersien (se fig. I).

» Renggr herefter friturebeholderen (9) og filtersien med varmt vand og lidt opvaskemid-
del, og ter begge dele omhyggeligt of, far du saetter dem i igen.

Oliebeholder med lag (13)

» Drej drejeknappen (1) til position UNLOCK, og treek forsigtigt oliebeholderen (13) ud
af produktet i en lige bevaegelse.

» Tem oliebeholderen (13) via lukningen til oliebeholderen (12), s& du ikke kommer til at
spilde olie (se fig. J).

» Fjern herefter laget, idet du lafter det op i laskene (se fig. L).

or”!

» Vask oliebeholderen med lag (13) og oliebeholderens lukning (12) med varmt vand og
lidt opvaskemiddel.

» Skyl efter med rent vand, og lad alle dele terre helt.

» Luk omhyggeligt oliebeholderen med laget (13), idet du trykker kanten af l&get godt ind
i siderne.

» Luk ogsé oliebeholderens lukning (12).
» Seet oliebeholderen (13) i produktet igen, og drej drejeknappen til position LOCK.

Lugt- og fedtfiltre (2/3)

» Fjern filterafdaekningen (1) fra filterrummet i produktets lag (4) (se fig. K).

» Rens lugt- og fedtfiltrene (2/3) med varmt vand iblandet opvaskemiddel hver 3. mé-
ned, eller hver gang frituregryden har vaeret brugt 12 gange. Lad filtrene tarre helt.

» Seet filterafdaekningen (1) pé& filterrummet, og tryk pa filterafdaekningen (1), s& den gér
herbart i indgreb.

Friturebeholderen (9), friturekurven (6), produktets lag (4) samt oliebeholderen

med lag (13) taler opvaskemaskine. Fiern lugt- og fedffiltrene, inden du putter

produktets lag (4) i opvaskemaskinen.
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15. Fejlafhjselpning
Produktet forlod fabrikken i fejlfri stand. Hvis du alligevel steder p& et problem, sé prev at
afhjeelpe problemet ved hjzelp of det falgende skema. Hvis det ikke hjzelper, s& kontakt

vores kundeservice.

Problem

Produktet fungerer
ikke.

Mulig arsag

Netstikket er ikke sat
i en stikkontakt.

» Tilslut produktet i en korrekt installe-

SILVERCREST’

Fejlafhjzlpning

ret stikkontakt.

Betjenings-/var-
meelement (19) med
sikkerhedskontakt
(20) er ikke isat
korrekt.

Kontrollér betjenings-/varmeele-
mentets (19) position.

Maden er ikke gen-
nemstegt.

Der er for meget
mad i frituregryden.

Fyld friturekurven (6) med smd styk-
ker. Sma stykker tilberedes mere
jsevnt. Overfyld ikke friturekurven

(6).

Tilberedningstempe-
raturen er for lav.

Stil temperaturregulatoren (22) pé
den nedvendige temperatur.

Tilberedningstiden
er for kort.

Stil temperaturregulatoren (22) pé
den nedvendige temperatur, og fritér
leengere.

Maden er ikke ens-
artet tilberedt.

Maden er pakket
for teet i frituregry-
den.

Ryst friturekurven (6) for at fordele
maden jaevnt. Nogle retter skal om-
fordeles efter ca. halvdelen of tilbe-
redningstiden.

Kraftig regudvikling,
dérlig lugt eller
smag

Fritureolien er for-
daervet

Skift fritureolien.

Olien er ikke egnet
til fritering.

Skift fritureolien, og anvend egnet
fritureolie.

Friske pommes frites
bliver ikke sprede

Kartoflerne er for
fugtige.

Hvor sprade kartoflerne bliver, af-
haenger af kartoflens vand- og stivel-
sesindhold samt maengden af olie.

Tor kartoflerne omhyggeligt af.

Skeer kartoflerne i mindre stykker.
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16. Tekniske data

Leveranderens navn eller handelsmaerke: SilverCrest®
Leveranderens adresse: MEDION AG

Am Zehnthof 77

45307 Essen

TYSKLAND
Modelidentifikation: SFO 2000 Al
Spaendingsforsyning: 220-240 V~, 50/60 Hz
Effekt: 2000 W

Beskyttelsesklasse: |

Nyttevolumen friturebeholder (MAX-markering): ca. 2,7 liter

Nyttevolumen oliebeholder (zverste niveavindika- | ca. 3 liter

tor):

Nyttevolumen friturekurv (MAX-markering): ca. 14 liter

Samlet volumen friturekurv: ca. 2,1 liter
Temperaturkontrol: 130-190 °C

Mél (B x H x D): ca. 25x 30,8 x 57,5 cm

17. Information om EU-overensstemmelse
C € MEDION AG erklaerer hermed, at produktet lever op il falgende krav fra Den

Europaeiske Union:

* EMC-direktivet 2014/30/EU

* lavspeendingsdirektivet 2014,/35/EU
* ECO-designdirektivet 2009/125/EF
* RoHS-direktivet 2011/65/EU
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18. Bortskaffelse

@ ® EMBALLAGE
Z A Produktet er pakket i en emballage for at beskytte det mod
%& %n transportskader. Emballagen er fremstillet af materialer, der kan
bortskaffes p& en miljgvenlig méde og kan afleveres pé& et ind-
samlingssted med henblik pa korrekt genanvendelse.

A Maerkning af emballagematerialer ved affaldssortering med forkortelserne

: b& (a) og kodenumrene (b) med falgende betydning:

a: ekstra materialeinformation
a b: 1-7: Kunststoffer/20-22: Papir og pap,/80-98: Kompositmaterialer

PRODUKT
Udtient udstyr, der er maerket med det viste symbol, mé ikke bortskaffes sam-
men med det almindelige husholdningsaffald.

.

Ifalge direktiv 2012/19/EU skal produktet afleveres fil korrekt bortskaffelse,
ndr levetiden udlgber.

Derved genanvendes de materialer, der er indeholdt i produktet, og forure-
ning af miliget og negative pavirkninger af menneskers helbred undgés.
Aflever det udtiente udstyr p& et indsamlingssted for elskrot og elektronikaf-
fald eller p& en genbrugsstation.

Du kan f& yderligere oplysninger hos dit lokale renovationsselskab eller din
kommune.

19. MEDION AGs garanti

Kzere kunde.

P& denne enhed far du 3 &rs garanti fra kebsdatoen. Hvis dette produkt udviser mangler,
har du lovbestemte rettigheder over for salgeren. Disse lovbestemte rettigheder indskraen-
kes ikke af vores garanti, som er anfert nedenfor.

19.1. Garantibetingelser

Garantiperioden starter pd kebsdatoen. Opbevar den originale kvittering, s& du kan finde
den igen. Dette bilag er nadvendigt som dokumentation for kgbet.

Hvis der inden for tre dr fra kebsdatoen for dette produkt forekommer en materiale- eller
fabrikationsfejl, reparerer eller erstatter vi — efter vores valg — produktet for dig uden be-
regning. Denne garantiydelse forudsaetter, at den defekte enhed og kebsbeviset (kvitterin-
gen) stilles til rédighed inden for fristen pé tre @r, og at der gives en kort skriftlig beskrivelse
af, hvori manglen bestar, og hvorndr den er opstdet.

Hvis defekten er daekket af vores garanti, f&r du det reparerede produkt eller et nyt produkt
tilbage. Der pébegyndes ikke nogen ny garantiperiode ved reparation eller udskiftning af
produktet.

Dansk - 135



SILVERCREST’

19.2. Garantiperiode og lovbestemte garantikrav

Garantiperioden bliver ikke forlaenget pé grund aof garantiydelsen. Dette geelder ogsa for
udskiftede og reparerede dele. Eventuelle skader, som allerede var til stede ved kabet,
skal rapporteres straks efter udpakningen. Reparationer, der udferes efter garantiperio-
dens udleb, er betalingspligtige.

19.3. Garantidaekning

Enheden er produceret omhyggeligt i overensstemmelse med strenge kvalitetsretningslinjer
og testet grundigt inden leveringen.

Garantiydelsen geelder for materiale- eller fabrikationsfejl. Denne garanti gaelder ikke for
produktdele, der er udsat for normalt slid og derfor kan anses for sliddele, eller for skader
pd dele, der kan gé& i stykker, som f.eks. knapper, batterier eller dele af glas.

Denne garanti bortfalder, hvis produktet er blevet beskadiget eller ikke er blevet anvendt
eller vedligeholdt korrekt. Korrekt brug af produktet forudsaetter, at alle brugsanvisningens
anvisninger fglges. Anvendelser og handlinger, der frarddes eller advares mod i brugsan-
visningen, skal undgds uden forbehold.

Produktet er kun beregnet il privat brug og egner sig ikke til erhvervsmaessig brug. Ved
misbrug eller ukorrekt behandling, anvendelse af vold eller ved indgreb, der ikke er foreta-
get af vores autoriserede serviceafdeling, bortfalder garantien.

19.4. Procedure for garantisager

For at sikre en hurtig behandling af din sag bedes du felge disse rad:

* Ved dlle henvendelser bar du serge for at have kvitteringen og varenummeret
AN 460204_2401 parat som dokumentation for kebet.

* Varenummeret finder du pé& typeskiltet, indgraveret, p& brugsanvisningens forside (ne-
derst til venstre) eller som maerkat pé bag- eller undersiden.

* Hvis der opstdr funktionsfel eller andre mangler, skal du ferst kontakte den nedenfor
anferte serviceafdeling telefonisk eller via vores kontakiformular.

20. Service

P& www.lidl-service.com kan du downloade denne anvisning og
E IE mange andre manualer, produktvideoer og installationssoftware.
.-.| Med denne QR-code kommer du direkte til Lidl-servicesiden

&y | (www.lidl-service.com) og kan ved at indtaste artikelnummer

AN 460204_2401 ébne din brugsanvisning.

PDF ONLINE
www.lidl-service.com
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Service Danmark

Kundeservice

@ +4570 2120 25

® mandag - fredag: 09.00-17.00

Brug venligst kontaktformularen nedenfor: www.medion.com/contact

| IAN 460204_2401 |

20.1. Leverander/producent/importar

Du bedes vaere opmaerksom pd, at den falgende adresse ikke er en returadresse. Du be-
des henvende dig il den ovennaevnte serviceafdeling.

MEDION AG
Am Zehnthof 77
45307 Essen
TYSKLAND

21. Information om varemaerker

SilverCrest® er et registreret varemaerke fra Lidl Stiftung & Co. KG, 74167 Neckarsulm,
Tyskland.

Alle andre navne og produkter er varemaerker eller registrerede varemaerker fra den pa-
geeldende indehaver.
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