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Edelstahl-Kochtopf /
Edelstahl-Kochtopf-Set

@ Einleitung

Wir beglickwiinschen Sie zum Kauf lhres neuen
Produkts. Sie haben sich damit fir ein hochwertiges
Produkt entschieden. Machen Sie sich vor der ersten
Inbetriebnahme mit dem Produkt vertraut. Lesen Sie
hierzu aufmerksam die nachfolgende Bedienungs-
anleitung und die Sicherheitshinweise. Benutzen Sie
das Produkt nur wie beschrieben und fir die ange-
gebenen Einsatzbereiche. Bewahren Sie diese Anlei-
tung an einem sicheren Ort auf. Héndigen Sie alle
Unterlagen bei Weitergabe des Produktes an Dritte
mit aus.

® BestimmungsgemdBe
Verwendung

Das Produkt ist ausschlieBlich fir den privaten

Gebrauch bestimmt.

® Sicherheitshinweise

N IZXIDIT] VERLETZUNGSGEFAHR!
. PN EZXVIYE] LEBENS-

UND UNFALLGEFAHR FUR
KLEINKINDER UND KINDER!
Lassen Sie Kinder niemals unbeaufsichtigt mit dem
Verpackungsmaterial. Es besteht Erstickungsge-
fahr durch Verpackungsmaterial. Kinder unter-
schétzen haufig die Gefahren. Halten Sie Kinder
stets vom Verpackungsmaterial fern.
u /f\ Bitte beachten Sie, dass die Griffe
@ beim Kochen heif3 werden kénnen.
< Verwenden Sie daher zu lhrem Schutz
Topflappen oder Grillhandschuhe.
IZXUT] GEFAHR DER SACHBE-
SCHADIGUNG!
= Beim Kochen ist es sehr wichtig, dass Sie Tépfe
nicht aus den Augen lassen. Fett und Speisen
kénnen sich schnell iberhitzen und entziinden.
Wenn Fett oder Speisen einmal brennen sollten,
[6schen Sie diese niemals mit Wasser! Ersticken
Sie die Flammen mit einem Topfdeckel oder
einer gepriiften Feuerldschdecke.

VORSICHT! Erhitzen Sie den Topf niemals in
leerem Zustand. Andernfalls Gberhitzt der Topf.
Besch&digungen des Produkts kdnnen die
Folge sein.
Heizen Sie den Topf niemals auf der héchsten
Energiestufe auf, wenn dieser mit Fett befillt ist.
Schalten Sie die Herdplatte im Fall einer Uber-
hitzung sofort aus. Heben Sie den Topf niemals
direkt von der Herdplatte, sondern lassen Sie ihn
zundchst auf der abkihlenden Herdplatte stehen.
Legen Sie kein tropfnasses Fleisch in heifSes Fett.
Durch das auf eine glihende Herdplatte sprit-
zende Fett kann leicht ein Brand entstehen.
Der Topf ist fir Gas-, Elektro-, Glaskeramik-,
Halogen- und Induktions-Kochfelder geeignet.
Der Topf ist fir Backsfen bis 250 °C geeignet,
der Glasdeckel bis 160 °C.
" LEBENSMITTELECHT!
Q Geschmacks- und Geruchseigen-
schaften werden durch dieses

Produkt nicht beeintréchtigt.
Achtung! Zerbrechlich, nicht stof3fest!
Sparen Sie Energie! Wahlen Sie die dem
Durchmesser des Topfbodens entsprechende
Kochstelle aus, um einen Hitzeverlust zu ver-
meiden.
321531_1901:
- @ 24 cm Edelstahl-Kochtopf -

wirksamer Bodendurchmesser: ca. 23 cm
317052_1901:
- @ 16 cm Edelstahl-Kochtopf -

wirksamer Bodendurchmesser: ca. 15cm
- @ 20 cm Edelstahl-Kochtopf -

wirksamer Bodendurchmesser: ca. 19.cm
- @ 24 cm Edelstahl-Kochtopf -

wirksamer Bodendurchmesser: ca. 23 cm
ACHTUNG! BESCHADIGUNGSGEFAHR!
Legen Sie den Deckel auf einer geraden Ober-
flaiche richtig ab. Halten Sie den Deckel von
Kochfeldern oder offenen Flammen fern.
ACHTUNG! GEFAHR VON VERKRATZEN!
Bewegen Sie Kochtdpfe oder -pfannen nicht
auf einem Glaskeramik-Kochfeld hin und her.
Um Kratzer zu vermeiden, empfehlen wir, das
Kochfeld und den Topfboden mit einem sauberen
fusselfreien Tuch (z. B. Mikrofaser) vor dem
Kochen abzuwischen.
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Geben Sie kein Salz bzw. Salzwasser in das
vorgewdrmte leere Produkt, da dies zu Korrosion
fihren kénnte. Eine Minderung der Leistung
des Produktes wére dadurch ibrigens nicht zu
erwarten.

Das heif3e Produkt niemals unter laufendes kal-
tes Wasser halten. Die Unterseite des Produkts
kénnte dadurch beschadigt werden oder vom
Produkt abfallen.

Hinweis fir
Induktionskochfelder

Hinweis: Unter bestimmten Umsténden kann

ein Gerdusch auftreten, dass auf die elektroma-

gnetischen Eigenschaften der Heizquelle und
des Topfs / der Pfanne zuriickzufishren ist. Dies
ist normal und deutet nicht auf einen Defekt
Ihres Induktionskochfeldes oder des Kochge-
schirrs hin.

Der Topf / die Pfanne ist mittig auf dem Indukti-
onskochfeld zu platzieren.

ACHTUNG! Hohe Aufheizgeschwindigkeit!
Kochgeschirr beim Vorheizen nicht Gberhitzen.

Im Fall einer Uberhitzung muss der Raum griind-

lich geliiftet werden.

Gebrauch

Kochen Sie den Topf vor dem ersten Gebrauch
2 bis 3 mal mit Wasser aus, um eventuelle

Produktionsriickstéinde vollstéindig zu entfernen.

Reinigung und Pflege

Reinigen Sie den Topf mit heilem Wasser und
handelsiiblichem Spilmittel.
== Dos Produkt ist fir die Spilmaschine

@gﬁ geeignet.

—

Beim Spilen von Hand reinigen Sie den Topf
mit heiBem Wasser und handelsiblichem Spiil-
mittel. Vermeiden Sie dabei den Gebrauch von
scharfen und spitzen Gegenstdnden, um das
Produkt nicht zu beschadigen.

Benutzen Sie zur Reinigung keine scharfen
Scheuermittel.

DE/AT/CH

o Mit der Zeit kdnnen durch die Mineralien im
Wasser Flecken oder Verférbungen am Produkt
entstehen. Diese kénnen Sie entfernen, indem
Sie mit einer halben Zitrone ber diese Stellen
reiben. Hartnéckigere Flecken kdnnen Sie mit
einer Mischung aus neun Teilen Wasser und
einem Teil Essigessenz entfernen.

® Entsorgung

Die Verpackung besteht aus umweltfreundlichen
Materialien, die Sie iber die &rtlichen Recy-
clingstellen entsorgen kénnen.

Méglichkeiten zur Entsorgung des ausgedienten
Produkts erfahren Sie bei Ihrer Gemeinde- oder
Stadtverwaltung.

® Garantie

Das Produkt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien
sorgféltig produziert und vor Anlieferung gewissenhaft
geprift. Im Falle von Méngeln dieses Produkts stehen
lhnen gegen den Verkéufer des Produkts gesetzliche
Rechte zu. Diese gesetzlichen Rechte werden durch
unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht
eingeschrankt.

Sie erhalten auf dieses Produkt 3 Jahre Garantie ab
Kaufdatum. Die Garantiefrist beginnt mit dem Kauf-
datum. Bitte bewahren Sie den Original-Kassenbon
gut auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fir den
Kauf benstigt.

Tritt innerhalb von 3 Jahren ab dem Kaufdatum dieses
Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf,
wird das Produkt von uns - nach unserer Wahl - fiir
Sie kostenlos repariert oder ersetzt. Diese Garantie
verfdllt, wenn das Produkt beschadigt, nicht sach-
geméB benutzt oder gewartet wurde.

Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrika-
tionsfehler. Diese Garantie erstreckt sich nicht auf
Produktteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt
sind (z. B. Batterien) und daher als VerschleiBteile

angesehen werden kénnen oder Besch&digungen



an zerbrechlichen Teilen, z. B. Schalter, Akkus oder
die aus Glas gefertigt sind.

® Abwicklung im Garantiefall
Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu
gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden Hin-
weisen:

Bitte halten Sie fir alle Anfragen den Kassenbon
und die Artikelnummer (z. B. IAN 123456_7890)
als Nachweis fisr den Kauf bereit.

Die Artikelnummer entnehmen Sie bitte dem Typen-
schild, einer Gravur, auf dem Titelblatt Ihrer Anleitung
(unten links) oder als Aufkleber auf der Riick- oder
Unterseite.

Sollten Funktionsfehler oder sonstige Méngel auf-
treten, kontaktieren Sie zunéichst die nachfolgend
benannte Serviceabteilung telefonisch oder per
E-Mail.

Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen Sie dann
unter Beifigung des Kaufbelegs (Kassenbon) und
der Angabe, worin der Mangel besteht und wann
er aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die lhnen mit-
geteilte Service-Anschrift ibersenden.

® Service
Service Deutschland
Tel: 08005435111
(kostenfrei aus dem dft.
Festnetz / Mobilfunknetz)
E-Mail: owim@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820201 222 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: owim@lidl.at

(cH> Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF / Min., Mobilfunk max.
0,40 CHF/Min.)
E-Mail: owim@lidl.ch

DE/AT/CH
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Stainless Steel Stock Pot/
Stainless steel cookware set

® Introduction

We congratulate you on the purchase of your new
product. You have chosen a high quality product.
Familiarise yourself with the product before using it
for the first time. In addition, please carefully refer
to the operating instructions and the safety advice
below. Only use the product as instructed and only
for the indicated field of application. Keep these in-
structions in a safe place. If you pass the product
on to anyone else, please ensure that you also
pass on all the documentation with it.

® Proper Use
The product is for private use only.

® General safety instructions

ﬂ IYZXIIXIH] DANGER OF INJURY!
PN [Tl DANGER OF

DEATH AND ACCIDENTS FOR

TODDLERS AND CHILDREN!
Never leave children unsupervised with the
packaging material. The packaging material
represents a danger of suffocation. Children
frequently underestimate the dangers. Always
keep children away from the packaging material.

[ — Please note that the handles may

R : .
k@ become hot during cooking. For your

safety, use a potholder or barbecue

gloves.

N AN DANGER OF DAMAGE TO
PROPERTY!

= Pots must never be left unattended. Fat and
food can very quickly overheat and ignite.
Never fry to extinguish a fat or food fire with
water. Cover the flames with a pot lid or a
tested fire blanket.

= CAUTION! Never heat up the pot if it is empty.
The pot will overheat and get damaged.

= Never heat the pot up on the highest energy
level if it is filled with fat. If it overheats switch
the hotplate off immediately. Never lift the pot

6 GB/IE

directly off the hotplate, but first allow it to
stand on the cooling plate.
Do not place meat which is still dripping with
liquid into hot fat. The fat splattering out on to
a hot hob could easily cause a fire.
The pot is suitable for use on gas, electric, ce-
ramic, halogen and induction hobs.
The pot is suitable for oven up to 250 °C, the
glass lid up to 160 °C.
w  FOOD-SAFE! This product has no
QH adverse effect on taste or smell.

Attention! Fragile / not impact- resistant!
Save energy! To avoid heat loss, choose a
hotplate with a diameter that matches the
diameter of the pot.
321531_1901:
- @ 24 cm Stainless steel stock pot -

effective bottom diameter: approx. 23 cm
317052_1901:
-@ 16.cm Stainless steel stock pot -

effective bottom diameter: approx. 15cm
- @ 20cm Stainless steel stock pot -

effective bottom diameter: approx. 19 cm
- @ 24 cm Stainless steel stock pot -

effective bottom diameter: approx. 23 cm
ATTENTION! RISK OF DAMAGE! Please
place the lid on flat surface properly. Keep the
lid away from heating hobs or open flame.
ATTENTION! RISK OF SCRATCHES! Do not
move the cookware back and forth on glass-
ceramic hobs! We recommend before cooking
to wipe briefly the surface of the hob and the
cookware bottom with a clean, lintfree cloth
(e.g. microfiber) to reduce the risk of scratches.
Never add salt or brine info the empty preheated
product as this could lead to corrosion. However,
a reduction in product performance is not likely.
Never hold the hot product under cold running
water. The underside of the product may be
damaged or fall off.

Note for induction hobs

Note: A noise may occur under certain condi-
tions, resulting from the electromagnetic proper-
ties of the heat source and the pot/ pan. This is



totally normal and does not imply that your induc-
tion hob or your cookware is damaged.

= Place the pot/ pan in the middle of the induction
hotplate.

= ATTENTION! High heating-up rate! Do not
overheat cookware when preheating.

= The room must be aired out well, in the event
cookware overheat.

® Use
o Before using the pot for the first time, boil it out
with water 2 to 3 times to completely remove

all manufacturing residues.

® Cleaning and care

o Clean the pot with hot water and commercially
available washing-up liquid.
0 == The productis suitable for the

o

—

dishwasher.

o For washing the pot by hand, use hot water
with a little ordinary washing-up liquid. Avoid
using sharp or pointed objects for this in order
not to damage the product.

Do not use harsh scouring agents.

In time, the minerals in the water could give rise
to stains or discolorations on the product. You
can get rid of them by rubbing half a lemon over
them. More stubborn stains can be removed
with a mixture of nine parts water to one part
vinegar essence.

® Disposal

The packaging is made entirely of recyclable mate-
rials, which you may dispose of at local recycling
facilities.

Contact your local refuse disposal authority for
more details of how to dispose of your worn-out
product.

® Warranty

The product has been manufactured fo strict quality
guidelines and meticulously examined before deliv-
ery. In the event of product defects you have legal
rights against the retailer of this product. Your legal
rights are not limited in any way by our warranty
detailed below.

The warranty for this product is 3 years from the date
of purchase. Should this product show any fault in
materials or manufacture within 3 years from the
date of purchase, we will repair or replace it - at
our choice - free of charge to you.

The warranty period begins on the date of purchase.
Please keep the original sales receipt in a safe loca-
tion. This document is required as your proof of pur-
chase. This warranty becomes void if the product has
been damaged, or used or maintained improperly.

The warranty applies o defects in material or manu-
facture. This warranty does not cover product parts
subject to normal wear, thus possibly considered
consumables (e.g. batteries) or for damage to fragile
parts, e.g. switches, rechargeable batteries or glass
parts.

® Warranty claim procedure
To ensure quick processing of your case, please
observe the following instructions:

Please have the fill receipt and the item number
(e.g. IAN 123456_7890) available as proof of
purchase.

You will find the item number on the type plate, an
engraving on the front page of the instructions (bottom
left), or as a sticker on the rear or bottom of the appli-
ance.

If functional or other defects occur, please contact
the service department listed either by telephone or
by e-mail.

You can return a defective product to us free of charge
to the service address that will be provided to you.
Ensure that you enclose the proof of purchase {till
receipt) and information about what the defect is
and when it occurred.

GB/E 7



® Service
Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: owim@lidl.co.uk
CE> Service Ireland
Tel.: 1890 930 034
(0,08 EUR / Min., (peak))
(0,06 EUR / Min., (off peak))
E-Mail: owim@lidl.ie
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Faitout en acier inoxydable / Set
de casseroles en acier inoxydable

® Introduction

Nous vous félicitons pour I'achat de votre nouveau
produit. Vous avez opté pour un produit de grande
qualité. Avant la premiére mise en service, vous
devez vous familiariser avec toutes les fonctions du
produit. Veuillez lire attentivement le mode d’emploi
ci-dessous et les consignes de sécurité. N'utilisez le
produit que pour |'usage décrit et les domaines
d'application cités. Conserver ces instructions dans
un lieu sGr. Si vous donnez le produit & des tiers,
remettez-leur également la totalité des documents.

@ Utilisation conforme
a l'usage prévu
Ce produit est destiné uniquement & un usage privé.

® Consignes de sécurité

N AT RISQUE DE

BLESSURE !
. A DAN-
GER DE MORT ET RISQUE DE
BLESSURE POUR LES EN-
FANTS ET LES ENFANTS EN BAS AGE !
Ne jamais laisser les enfants manipuler sans
surveillance I'emballage. L'emballage présente
un risque d'étouffement. Les enfants sous-estiment
souvent le danger. Tenez toujours les enfants
éloignés du matériel d’emballage.
Y Tenir compte que les poignées
\@\‘ peuvent devenir trés chaudes pen-
Ao d dant la cuisson. Veuillez donc utiliser
unchiffon ou des gants thermoisolants.
N RISQUE DE DEGATS
MATERIELS !

= |l estimportant, lors de la cuisson, de ne pas

quitter des yeux les marmites et casseroles.
Les graisses et les aliments peut se surchauffer
trés rapidement et prendre feu. Si des graisses
ou des aliments ont pris feu, n'essayez jamais
d'éteindre le feu avec de I'eau ! Etouffez les
flammes avec un couvercle ou une couverture
extinctrice agréée.

ATTENTION ! Veillez & ne jamais faire chauffer
la marmite ou casserole vide. Elle se surchauffe
alors et est endommagée. Il peut en résulter des
endommagements.
Ne chauffez jamais la marmite ou casserole au
maximum si elle contient de la graisse. En cas
de surchauffe, éteignez immédiatement la plaque
chauffante ou le feu. Ne soulevez jamais direc-
tement la marmite ou casserole du feu, laissez-la
tout d’abord sur la plaque chauffante se refroi-
dissant.
Ne mettez pas de viande ruisselante dans de
la graisse chaude. Les projections de graisse
sur la plaque de cuisiniére chaude peuvent
aisément causer un incendie.
La casserole est adaptée pour les champs de
cuisson & gaz, électriques, vitro-céramiques,
halogénes ou & induction.
La casserole est adaptée pour aller au four
jusqu'a 250 °C, le couvercle en verre jusqu’a
160 °C.
" UTILISATION ALIMENTAIRE !
QH Les propriétés de goit et d’odeur ne
sont pas influencées par ce produit.
Attention ! Fragile, non résistant aux chocs |
Faites des économies d’énergie !
Choisissez une zone de cuisson équivalente au
diameétre de contact de la casserole pour éviter
des pertes de chaleur.
321531_1901:
-Faitout en acier inoxydable & 24cm -
diametre effectif du fond : 23 cm env.
317052_1901 :
-Faitout en acier inoxydable & 16cm -
diametre effectif du fond : 15cm env.
- Faitout en acier inoxydable @& 20cm -
diamétre effectif du fond : 19.cm env.
- Faitout en acier inoxydable & 24 cm -
diamétre effectif du fond : 23 cm env.
ATTENTION ! RISQUE DE DETERIORATION !
Déposez le couvercle correctement sur une sur-
face droite. Maintenez le couvercle éloigné des
feux de cuisson ou des flammes ouvertes.
ATTENTION ! RISQUE D‘ERAFLURES !
Ne déplacez pas les marmites et poéles sur la
surface de cuisson en céramique en les faisant
glisser. Afin d'éviter les éraflures, nous vous
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recommandons d’essuyer avant la cuisson la
surface de la plaque de cuisson et le dessous
de I'ustensile de cuisson avec un chiffon propre
ne peluchant pas (par exemple en microfibres).
Ne versez pas de sel ou d’eau salée si I'appa-
reil est vide et préchauffé car cela favorise la
corrosion. Une réduction de la performance du
produit s’en suivrait.

Ne tenez jamais |'appareil chaud sous de I'eau
courante froide. Le dessous du produit pourrait
étre endommagé, ou bien se détacher de sa
surface.

Remarque relative aux
cuisiniéres a induction

Remarque : un bruit peut se produire dans
certaines conditions, causé par les propriétés
électromagnétiques de la source de chaleur et
de la marmite/casserole. Il s'agit d'un phéno-
méne tout & fait normal et n‘indique nullement
que votre cuisiniére & induction ou votre batte-
rie de cuisine est endommagée.

Placez la marmite/casserole au centre de la
plaque chauffante & induction.

ATTENTION ! Vitesse de chauffe élevée !
Ne chauffez pas excessivement la batterie de
cuisine lors du préchauffage.

La piece doit &tre bien aéré, en cas de surchauffe
de la batterie de cuisine.

Usage

Avant la premiére utilisation, faites bouillir la
casserole 2 & 3 fois avec de I'eau pour élimi-
ner complétement les éventuels résidus de
production.

Nettoyage et entretien

Lavez la marmite ou casserole & I'eau trés
chaude avec un produit vaisselle courant.
== Ce produit est lavable dans le

. Tig lave-vaisselle.

—

Pour laver la marmite & la main, utiliser de
I'eau chaude et du liquide-vaisselle courant.

FR/BE

Proscrire I'utilisation de tout objet coupant et
pointu afin de ne pas endommager le produit.
Ne pas nettoyer avec des produits récurants.
Avec le temps, les minéraux contenus dans I'eau
peuvent causer des taches ou des décolorations
du produit. Pour les éliminer, frotter ces zones
avec un demi<itron. Pour éliminer les taches plus
tenaces, utiliser une solution constituée de 9 doses
d’eau et d'1 dose d'essence de vinaigre.

® Mise au rebut

L'emballage se compose de matiéres recyclables
pouvant étre mises au rebut dans les déchetteries
locales.

Votre mairie ou votre municipalité vous renseigneront
sur les possibilités de mise au rebut des produits
usageés.

® Garantie

Le produit a été fabriqué selon des critéres de qua-
lité stricts et contrélé consciencieusement avant sa

livraison. En cas de défaillance, vous étes en droit de
refourner ce produit au vendeur. La présente garantie
ne constitue pas une restriction de vos droits légaux.

Ce produit bénéficie d'une garantie de 3 ans &
compter de sa date d’achat. La durée de garantie
débute & la date d’achat. Veuillez conserver le ticket
de caisse original. Il fera office de preuve d’achat.

Si un probléme matériel ou de fabrication devait
survenir dans 3 ans suivant la date d’achat de ce
produit, nous assurons & notre discrétion la répara-
tion ou le remplacement du produit sans frais sup-
plémentaires. La garantie prend fin si le produit est
endommagé suite & une utilisation inappropriée ou
& un entretien défaillant.

La garantie couvre les vices matériels et de fabrication.
Cette garantie ne s'étend ni aux piéces du produit
soumises & une usure normale (p. ex. des piles) et
qui, par conséquent, peuvent étre considérées
comme des piéces d'usure, ni aux dommages sur



des composants fragiles, comme des interrupteurs,
des batteries ou des éléments fabriqués en verre.

® Faire valoir sa garantie
Pour garantir la rapidité d'exécution de la procédure
de garantie, veuillez respecter les indications suivantes :

Veuillez conserver le ticket de caisse et la référence
du produit (par ex. IAN 123456_7890) & titre de
preuve d'achat pour toute demande.

Le numéro de référence de I'article est indiqué sur la
plaque d'identification, gravé sur la page de fitre de
votre manuel (en bas & gauche) ou sur un autocollant
apposé sur la face arriére ou inférieure du produit.
En cas de dysfonctionnement du produit, ou de tout
autre défaut, contactez en premier lieu le service
aprés-vente par téléphone ou par e-mail aux coor-
données indiquées ci-dessous.

Vous pouvez alors envoyer franco de port tout produit
considéré comme défectueux au service clientéle
indiqué, accompagné de la preuve d’achat (ticket
de caisse) et d'une description écrite du défaut
avec mention de sa date d’apparition.

@ Service apreés-vente
Service aprés-vente France
Tél.: 0800919270
E-Mail : owim@lidl.fr

Service aprés-vente Belgique
Tél.: 070270171 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail : owim@lidl.be

FR/BE
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Roestvrijstalen kookpan /
Edelstalen kookpan-set

@ Inleiding

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop van uw nieuwe
product. U hebt voor een hoogwaardig product ge-
kozen. Maak u voor de eerste ingebruikname ver-
trouwd met het product. Lees hiervoor aandachtig de
volgende gebruiksaanwijzing en de veiligheidsvoor-
schriften. Gebruik het product alleen zoals beschre-
ven en voor de aangegeven toepassingsgebieden.
Bewaar deze gebruiksaanwijzing op een veilige
plek. Geef, wanneer u het product doorgeeft aan
derden, ook alle documenten mee.

® Doelmatig gebruik
Het product is uitsluitend bestemd voor privégebruik.

® Veiligheidsinstructies

N MZYXTNYINT] GEVAAR VOOR
LETSEL!
|[AJWAARSCHUWING!

L]
mﬁ LEVENSGEVAAR EN GEVAAR
VOOR ONGEVALLEN VOOR
KLEUTERS EN KINDEREN! Laat kinderen
nooit zonder toezicht hanteren met het verpak-
kingsmateriaal. Er bestaat kans op verstikking
door verpakkingsmateriaal. Kinderen onder-
schatten vaak de gevaren. Houd kinderen steeds
vit de buurt van het verpakkingsmateriaal.
Y 8 Denk eraan dat de handgrepen
\@\‘ bij het koken heet kunnen worden.
A\ 4 Gebruik daarom dltijd pannenlappen
of ovenhandschoenen als bescherming.
A GEVAAR VOOR
MATERIELE SCHADE!
= Houd tiidens het koken altijd toezicht op de
pannen. Vet en gerechten kunnen snel oververhit
raken en ontbranden. Wanneer vet of gerechten
eenmaal branden, mag u deze nooit met water
blussen! Doof de vlammen met een pandeksel
of met een goedgekeurde brandblusdeken.
=  VOORZICHTIG! Verwarm de pan nooit

wanneer deze leeg is. In het andere geval
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raakt de pan oververhit. Het product kan
hierdoor worden beschadigd.
Verwarm de pan nooit op de hoogste stand
wanneer deze met vet gevuld is. Schakel de
kookplaat onmiddellijk vit in geval van overver-
hitting. Til de pan nooit direct van de kookplaat,
maar laat hem eerst op de afkoelende kookplaat
staan.
Non porre carne bagnata nel grasso caldo.
Door op de gloeiende fornuisplaat spattend
vet kan snel een brand ontstaan.
De pan is geschikt voor gasfornuizen, elekirische,
ceran-, halogeen- en inductiekookvelden.
De pan is geschikt voor in de oven tot 250 °C,
het glazen deksel tot 160 °C.
" GESCHIKT VOOR LEVENSMID-
QH DELEN! Smacak- en geureigenschap-
pen worden door dit product niet
beinvloed.
Waarschuwing! Breekbaar, niet schokbe-
stendig!
Bespaar energie! Voorkom hitteverlies en
kies een kookplaat met een diameter die bij
de panbodem past.
321531_1901:
- @ 24 cm Roestvrijstalen kookpan -
effectieve bodemdiameter: ca. 23 cm
317052_1901:
- @ 16cm Edelstalen kookpan -
effectieve bodemdiameter: ca. 15¢cm
- @ 20 cm Edelstalen kookpan -
effectieve bodemdiameter: ca. 19.cm
- @ 24 cm Edelstalen kookpan -
effectieve bodemdiameter: ca. 23 cm
LET OP! KANS OP BESCHADIGINGEN!
Leg het deksel op de juiste manier op een vlakke
ondergrond neer. Houd het deksel vit de buurt
van kookplaten of open vuur.
WAARSCHUWING! KANS OP KRASSEN!
Schuif de pannen niet heen en weer over een
glazen keramisch kookveld. Om krassen te ver-
mijden raden wij u aan de kookplaat en de bo-
dem van de pan met een schone, pluisvrije doek
(bijv. microvezel) voorafgaand aan het koken
af te vegen.
Doe geen zout resp. zout water in het voorge-
warmde lege product, aangezien dit corrosie



kan veroorzaken. Er hoeft trouwens geen reke-
ning te worden gehouden met een afname van
de werking van het product is hierdoor.

Het hete product nooit onder stromend koud
water houden. De onderkant van het product
kan hierdoor beschadigd raken of loslaten van
het product.

Opmerking voor
inductiekookplaten

Opmerking: In bepaalde omstandigheden
kan er lawaai optreden. Dit wordt veroorzaakt
door de elektromagnetische eigenschappen van
de warmtebron en de pot/ pan. Dit is normaal en
wijst niet op een defect van uw inductiekookplaat
of kookgerei.

Plaats de pot/ pan in het midden van de
inductiekookplaat.

OPGELET! Hoge opwarmsnelheid! Oververhit
het kookgerei niet tijdens het voorverwarmen.

In geval van oververhitting, verlucht de kamer
grondig.

Gebruik

Kook de pan véér het eerste gebruik eerst
2-3 maal met water uit om eventuele produc-
tieresten helemaal te verwijderen.

Reiniging en onderhoud

Reinig de pan met heet water en een in de
handel verkriigbaar afwasmiddel.
Het product is geschikt voor de

% vaatwasmachine.

Was de pan en het deksel af in een sopje van
heet water met een gangbaar afwasmiddel.
Gebruik daarbij géén scherpe en spitse voor-
werpen die het product zouden kunnen aantasten.
Gebruik voor de reiniging géén scherpe schuur-
middelen.

Na verloop van tijd kunnen door de mineralen
in het water vlekken of verkleuringen aan het
product ontstaan. U kunt deze vlekken en
verkleuringen verwijderen door met een halve

citroen over de desbetreffende plek te wrijven.
Hardnekkige vlekken kunt u met een oplossing
van negen delen water en een deel azijnessence
verwijderen.

® Afvoer

De verpakking bestaat vit milieuvriendelijke grond-
stoffen die u via de plaatselijke recyclingcontainers
kunt afvoeren.

Informatie over de mogelijkheden om het uitgediende
product na gebruik te verwijderen, verstrekt uw
gemeentelijke overheid.

® Garantie

Het product wordt volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen
zorgvuldig geproduceerd en voor levering grondig
getest. In geval van schade aan het product kunt u
rechtmatig beroep doen op de verkoper van het
product. Deze wettelijke rechten worden door onze
hierna vermelde garantie niet beperkt.

Op dit product verlenen wij 3 jaar garantie vanaf
aankoopdatum. De garantieperiode start op de
dag van aankoop. Bewaar de originele kassabon
alstublieft. Dit document is nodig als bewijs voor
aankoop.

Wanneer binnen 3 jaar na de aankoopdatum van
dit product een materiaal- of productiefout optreedt,
dan wordt het product door ons - naar onze keuze
- gratis voor u gerepareerd of vervangen. Deze
garantie komt te vervallen als het product beschadigd
wordt, niet correct gebruikt of onderhouden wordt.

De garantie geldt voor materiaal- en productiefouten.
Deze garantie is niet van toepassing op producton-
derdelen, die onderhevig zijn aan normale slijtage
en hierdoor als aan slijtage onderhevige onderde-
len gelden (bijv. batterijen) of voor beschadigingen
aan breekbare onderdelen, zoals bijv. schakelaars,
accu’s of dergelijke onderdelen, die gemaakt zijn
van glas.

NL/BE 13



® Afwikkeling in

geval van garantie
Om een snelle afhandeling van uw reclamatie te
waarborgen dient u de volgende instructies in acht
te nemen:

Houd bij alle vragen alstublieft de kassabon en het
artikelnummer (bijv. IAN 123456_7890) als bewijs
van aankoop bij de hand.

Het artikelnummer vindt u op de typeplaat, ingegra-
veerd, op het fitelblad van uw handleiding (linksonder)
of als sticker op de achter- of onderzijde.

Wanneer er storingen in de werking of andere
gebreken optreden, dient u eerst telefonisch of per
e-mail contact met de onderstaande service-afdeling
op te nemen.

Een als defect geregistreerd product kunt u dan samen
met uw aankoopbewijs (kassabon) en vermelding
van de concrete schade alsmede het tijdstip van
optreden voor u franco aan het u meegedeelde
servicepunt verzenden.

® Service

(ND Service Nederland
Tel.: 0900 0400 223 (0,10 EUR/Min.)
E-Mail: owim@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 070270171 (0,15 EUR/ Min.)
E-Mail: owim@lidl.be
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Garnek do gotowania ze stali
szlachetnej/ Zestaw garnkéw
do gotowania ze stali szlachetnej

® Wstep

Gratulujemy Parstwu zakupu nowego produktu.
Zdecydowali sie Panstwo na zakup produktu najwyz-
szej jakosci. Przed uruchomieniem urzqdzenia po raz
pierwszy zapoznaj sig z nim. W tym celu przeczytaj
uwaznie ponizszq instrukcjg obstugi oraz wskazéwki
dotyczqce bezpieczenstwa. Produkt nalezy uzytko-
waé w sposéb tu opisany i zgodnie z okreslonym
zakresem zastosowania. Nalezy przechowywaé te
instrukcje w bezpiecznym miejscu. Przekazujqc pro-
dukt innej osobie, nalezy réwniez przekazad
wszystkie dokumenty.

® Zastosowanie zgodne

Z przeznaczeniem
Produkt jest przeznaczony wytqcznie do
prywatnego uzytku.

® Wskazowki dotyczace
bezpieczenstwa

N R LY7743N13] NIEBEZPIECZENSTWO

OBRAZEN CIALA!

= %}% N R 723013] ZAGROZE-

NIE ZYCIA | NIEBEZPIECZEN-
Nigdy nie pozostawiaé dzieci bez nadzoru z

STWO WYPADKU DLA DZIECI!

materiatem opakowania. Istnieje zagrozenie
uduszeniem spowodowane przez materiat
opakowaniowy. Dzieci czgsto nie dostrzegaijq
niebezpieczenstwa. Trzymaé dzieci z dala od
materiatu opakowaniowego.

Y Nalezy pamietad o tym, ze uchwyty
‘®) podczas gotowania mogg staé sig
A 4 gorqce. Z tego wzgledu dla wiasnej
ochrony trzeba uzywaé tapek do garnkéw
albo rekawic do grillowania.

IN X3 L¥ 77230131 NIEBEZPIECZENSTWO
SZKOD RZECZOWYCH!

= Podczas gotowania wazne jest, aby nie pozo-
stawia¢ garnkéw bez nadzoru. Tluszez i potrawy
moggq sie bardzo szybko przegrzewaé i zapalié.

W przypadku zapalenia sig potrawy lub tusz-
czu nigdy nie nalezy gasi¢ ich wodg! Plomien
nalezy przyttumi¢ pokrywkq lub certyfikowa-
nym kocem gasniczym.

OSTROZNIE! Nigdy nie nalezy podgrzewaé

pustego garnka. W przeciwnym razie garnek

moze sig przegrzaé. Moze to doprowadzi¢ do
uszkodzenia produktu.

Garnka wypetnionego ttuszczem nigdy nie pod-

grzewad na najwyzszym stopniu temperatury.

W przypadku przegrzania plyte grzejng natych-

miast wylqczyé. Nigdy nie podnosié¢ garnka

bezposrednio z plyty grzejnej, lecz pozostawié
go najpierw na stygngcym palniku.

Na gorqcy ttuszcz nie nalezy kfaéé mokrego,

ociekajgcego migsa. Wskutek pryskania ttusz-

czu na rozzarzonq plyte kuchenki fatwo mozna
wznieci¢ pozar.

Garnek jest przeznaczony do stosowania na

kuchenkach gazowych, elekirycznych oraz

ptytach ceramicznych, halogenowych i induk-
cyjnych.

Garnek nadaie sie do piekarnika do 250 °C,

szklana pokrywka do 160 °C.

BEZ WPLYWU NA ZYWNOSC!
Q'J Produkt nie wptywa ujemnie na wio-
$ciwosci smakowe i zapachowe.

Uwaga! Tiukqca sig, nie jest odporna na

uderzenial

Oszczedzaj energie! Aby unikngé strat cie-

pta, garnek nalezy ustawiaé na palniku odpo-

wiadajgeym wielkoscig $rednicy dna garnka.

321531_1901:

- @ 24cm Garnek do gotowania ze stali
szlachetnej ze stali szlachetnej - uzytkowa
$rednica dna: ok. 23cm

317052_1901:

-@ 16 .cm Garnek do gotowania ze stali
szlachetnej ze stali szlachetnej - uzytkowa
$rednica dna: ok. 15¢cm

- @ 20cm Garnek do gotowania ze stali

szlachetnej ze stali szlachetnej - uzytkowa
$rednica dna: ok. 19cm

- @& 24 cm Garnek do gotowania ze stali

szlachetnej ze stali szlachetnej - uzytkowa
$rednica dna: ok. 23cm

PL 15



UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO
USZKODZENIA! Poprawnie odktadaé po-
krywke na réwnej powierzchni. Pokrywke trzy-
maé z dala od plyt grzejnych lub otartych
ptomieni.

UWAGA! NIEBEZPIECZENSTWO ZARY-
SOWANIA! Nie przesuwa¢ garnkéw lub pa-
telni w te i z powrotem na ceramicznej ptycie
grzejnej. Aby unikngé zarysowan, zalecamy
przetrze¢ plyte grzejng i dno garnka przed
gotowaniem czystq, niestrzepiqcq sie szmatkq
(np. z mikrowtékna).

Nie dodawa¢ soli lub stonej wody do wezesniej
rozgrzanego pustego produktu, poniewaz moze
to prowadzié do korozji. Nie zmniejszy to jednak

Nigdy nie trzymaé gorgcego produktu pod
biezqcq, zimng wodg. Dolna strona produktu
moze zostaé przez to uszkodzona lub odpasé

Wskazéwka dla kuchenek

Wskazéwka: W niektérych okolicznosciach
moze powstaé zapach, ktéry wynika z elektro-
magnetycznych whasciwosci zrédta ciepta i
garnka / patelni. Jest to normalne i nie wska-
zuje na uszkodzenie kuchenki indukcyjnej lub

Umieéci¢ garnek / patelnie na $rodku pola

UWAGA! Wysoka predko$é nagrzewanial
Naczynia do gotowania nie przegrzewad

W przypadku przegrzania pomieszczenie
musi zosta¢ doktadnie wywietrzone.

L]
wydajnosci produktu.
L]
od produktu.
[ ]
indukcyjnych
L]
naczynia do gofowania.
L]
kuchenki indukeyjne;.
L]
podczas podgrzewania.
L]
® Uzytkowanie
m}

Przed pierwszym zastosowaniem nalezy
wygotowaé garnek 2 do 3 razy wodq, w
celu catkowitego usunigcia ewentualnych
pozostatosci poprodukeyjnych.

® Czyszczenie i pielegnacja

o Garnek myé gorqeg wodq i dostepnym
w sprzedazy ptynem do mycia naczyn.

o g=g= Produkt nadaje sig do mycia

@ég w zmywarce.

0 Podczas mycia recznego garnek myé gorgeq
wodq i powszechnie dostepnym w sprzedazy
ptynem do naczyn. Unikaé przy tym uzywania
ostrych lub szpiczastych przedmiotéw, aby nie
uszkodzié produktu.

o Nie wykorzystywaé do mycia zadnych ostrych
$rodkéw szorujgeych.

o Po uplywie czasu moze doj$¢ do tworzenia sig

plam lub odbarwien, spowodowanych minera-
tami znajdujgcymi sie w wodzie. Mozna je
usungé, pocierajqc przekrojong cytryng po
powierzchni garnka. Trwate plamy mogq Pan-
stwo usungé za pomocq roztworu sktadajgcego
sie z dziewieciu czeéci wody oraz jednej czgici
esencji octu.

Utylizacja

Opakowanie wykonane jest z materictéw przyjaznych
dla $rodowiska, ktére mozna przekazaé do utyliza-
cji w lokalnym punkcie przetwarzania surowcéw
wiérnych.

Informaciji na temat mozliwosci utylizacji wyeksploato-
wanego produktu udziela urzqd gminy lub miasta.

Gwarancja

Produkt wyprodukowano wedtug wysokich standar-
déw jakosci i poddano skrupulatnej kontroli przed

wysytkg. W przypadku wad produktu nabywcey
przystugujq ustawowe prawa. Gwarancja nie
ogranicza ustawowych praw nabywcy produktu.

Produkt objete jest 3 gwarancjq, liczqc od daty
zakupu. Gwarancja wygasa w razie zawinionego
przez uzytkownika uszkodzenia produktu, niewta-
$ciwego uzycia lub konserwacii.



W przypadku wystgpienia w ciggu 3 lat od daty
zakupu wad materiatowych lub fabrycznych, doko-
nujemy - wedtug wlasnej oceny - bezptatnej na-
prawy lub wymiany produktu.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje wady materia-
towe i fabryczne. Gwarancja nie obejmuje czeici
produktu ulegajacych normalnemu zuzyciu, uzne-
wanych za czeici zuzywalne (np. baterie) oraz
uszkodzen czeéci tamliwych, np. przetgcznikéw,
akumulatoréw lub wykonanych ze szkta.

Zgodnie z Kodeksem Cywilnym art. 581 §1 wraz
z wymiang urzqdzenia lub waznej czesci czas
gwarancji rozpoczyna sig¢ na nowo.

® Sposéb postepowania
w przypadku naprawy
gwarancyjnej
Aby zapewnié szybkie rozpatrzenie Pafistwa wniosku,
prosimy stosowad sie do nastepujgcych wskazéwek:

Przed skontaktowaniem sie z dziatem serwisowym
nalezy przygotowad paragon i numer artykutu (np.
IAN 123456_7890) jako dowdd zakupu.
Numery artykutéw mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowe, na grawerunku, na stronie tytutowej
jego instrukcji (na dole po lewej stronie) lub jako
naklejke na stronie odwrotnej lub spodnie;.

W razie wystgpienia btedéw w dziataniu lub innych
wad, nalezy skontaktowad sie najpierw z wymie-
nionym ponizej dziatem serwisowym telefonicznie
lub pocztq elektroniczng.

Produkt uznany za uszkodzony mozna nastgpnie z
dotqczeniem dowodu zakupu (paragonu) i podaniem,
na czym polega wada i kiedy wystqpita, przestaé
bezptatnie na podany Pafstwu adres serwisu.

® Serwis

Serwis Polska
Tel.: 22 397 4996
E-Mail: owim@lidl.pl
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Hrnec/Sada hrncu z nerezové oceli

® Uvod

Blahopiejeme Vam ke koupi nového vyrobku. Roz-
hodli jste se pro kvalitni vyrobek. Pfed prvnim uve-
denim do provozu se seznamte s vyrobkem. K tomu
si pozorné piectéte ndsledujici ndvod k obsluze a
bezpecnostni pokyny. PouZivejte vyrobek jen popsa-
nym zpdsobem a pouze pro uvedené oblasti pouZii.
Uschoveijte si tento ndvod na bezpeéném misté.
Vsechny podklady vydeite pfi pfedéni vyrobku i
tieti osobé.

® Pouziti ke stanovenému uéelu

Vyrobek je vyluéné uréen pro soukromé pouziti.

A Bezpecnostni pokyny

E NEBEZPECI ZRANEN!
ﬂ fl NEBEZPECi
OHROZENI ZlVOTA A ZRA-
NENi MALYCH A VETSiCH DETi!
Nenechdavejte déti nikdy samotné s obalovym
materidlem. Hrozi jim nebezpedi uduseni. Déti
nebezpeci casto podcefiuji. Chrarite neustdle
obalovy material pred d&tmi.
o Méite laskavé na paméti, ze Gchyty
(@ pfi vafeni mohou byt horké. Pouzijte
proto ke své ochrané chiapky na
hrnce nebo rukavice pro grllovonl
AlvyY [l NEBEZPECi POSKOZENI
VECl!
= PFivareni je dilezité, abyste hrnce nespustili
z o&i. Tuk se moZe rychle prehidt a zapdlit se.
V pfipadé, Ze tuk a pokrmy jednou hofi, nikdy
je nehaste vodou! Plameny uduste poklici nebo
prezkousenou dekou k uhaseni pozaru.
= POZOR! Hrnec nikdy neohfejte v prézdném
stavu. Jinak se hrnec prehfeje. Ndasledkem mize
byt poskozeni vyrobku.
m Jeli hmec naplnén tukem, tak jej nikdy neohfivejte
na nejvyssim energetickém stupni. V piipadé
prehfati okamzité vypnéte desku spordku. Hrnec
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nikdy nezvednéte pfimo od desky spordku, nybrz
iei nechejte nejprve stdt na ochlazujici se desce.
Do horkého tuku neddvejte mokré maso.
Vzhledem k tuku stfikajicimu na Zhavou desku
spordku se mize snadno vznitit pozdr.
Hrnec se hodi pro plynové, elekirické, sklokera-
mické, halogenové a indukéni varné zdny.
Hrnec je vhodny do trouby na peceni do
250 °C, sklenénd police do 160 °C.
" VHODNE PRO POTRAVINY!
Q Vyro bek neovliviiuje chufové a
aromatické vlastnosti potravin.

Pozor! Rozbitelné, neni odolné proti ndrazu!
SetFete energii! K zabranéni ztrdty tepla
zvolte pfisludnou varnou zénu podle proméru
dna hrnce.
321531_1901:
- @ 24 cm Hrnec -

0&inny promér dna: cca 23 cm
317052_1901:
-@ 16cm Hrnec -

0&inny promér dna: cca 15cm
-@ 20cm Hrnec -

0&inny promér dna: cca 19cm
-@ 24 cm Hrnec-

0&inny promér dna: cca 23 cm
POZOR! NEBEZPECi POSKOZENI! Odkl¢-
deijte poklici spravné na rovnou plochu. Chrafte
poklici pfed plotynkami nebo otevienym ohném.
POZOR! NEBEZPECi POSKRABANI! Ne-
posunujte hrnce nebo pdnve po sklokeramickych
plotynkach. Pfed vafenim Vém doporuéujeme
offit povrch varné plochy a dno nadobi ¢istym
hadrem, ktery nepousti viékna (napfiiklad had-
rem s mikrovidkny).
Neddveijte sdl resp. nepliite slanou vodu do
prazdného predehidtého vyrobku, moze rezivét.
SniZeni vykonu vyrobku se ale nedd o&ekdvat.
Horky vyrobek neomyvat studenou tekouci vo-
dou. Spodni strana vyrobku se mize poskodit
nebo odpadnout.

Poznamka pro indukéni
varné desky

Upozornéni: za urcitych podminek se moze
vyskytovat hluk, ktery vyplyvd z



elektromagnetickych vlastnosti zdroje tepla a
hrnce / panve. To je naprosto normélni a ne-
znamend, Ze indukéni varnd deska nebo vase
nddobi jsou poskozeny.

u  Deijte hrnec/ pénev do stfedu na indukéni
plotynku.

= UPOZORNEN:I! Vysoké rychlost ohfevul
Nepfehfivejte nddobi pfi pfedehfivani.

=V pfipadg, Ze se naddobi prehieje, musi byt
mistnost dobre vétrdna.

® Pouziti
o Pfed prvnim pouzitim vyvafte hrnec 2 az 3krat
vodou, aby se Gplné vymyly eventudlini necis-

toty z vyroby.

® Cisténi a osetfovani

o Hrnec &istéte horkou vodou a béznymi oplc-
chovacimi prostredky.

Vyrobek je vhodny pro my&ku na

nddobi.

O —

@
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o Pfi ruénim proplachovéni vycistéte hrnec horkou
vodou a béznym prostiedkem k proplachovani.
Vyhnéte se pfi tom pouZiti ostrych a 3pic¢atych
predmétd, aby se vyrobek neposkodil.

K &igténi nepouzivejte ostré drhnouci prostredky.
B&hem &asu mohou vzhledem k minerdliim obsa-
Zenym ve vodé vzniknout skvrny nebo zbarveni
na vyrobku. Tyto odstranite tim, Ze tato mista pfe-
trete polku citrénu. Tvrdosijné skvrny Ize beze
stopy odstranit smési z deviti dili vody a jednoho
dilu octové esence.

® Zlikvidovani

Obal se skladd z ekologickych materidlt, které
mizete zlikvidovat prostfednictvim mistnich sbéren
recyklovatelnych materidld.

O moznostech likvidace vyslouZilych zafizeni
se informujte u spravy vasi obce nebo mésta.

® Zaruka

Vyrobek byl vyroben s nejvyssi peélivosti podle
prisnych kvalitativnich smérnic a pred odeslanim
prosel vystupni kontrolou. V pFipadé& zdvad méte
moznost uplatnéni zakonnych prav viéi prodeici.
Vase préva ze zdkona nejsou omezena nadi nize
uvedenou zdrukou.

Na tento artikl plati 3 zdruka od data zakoupeni.
Zé&ruéni lhdta zacind od data zakoupeni. Uschovejte
si dobfe origindl pokladni stvrzenky. Tuto stvrzenku
budete potfebovat jako doklad o zakoupeni.

Pokud se do 3 let od data zakoupeni tohoto vy-
robku vyskytne vada materidlu nebo vyrobni vada,
vyrobek Vém - dle nadeho rozhodnuti - bezplatné
opravime nebo vyménime. Tato zdruka zanikg, jest-
lize se vyrobek poskodi, neodborné pouzil nebo
neobdrzel pravidelnou Gdrzbu.

Zéruka plati na vady materiélu a vyrobni vady. Tato
zéruka se nevztahuje na dily vyrobku podléhaijici
opotfebeni (napf. na baterie), ddle na poskozeni
kiehkych, choulostivych dill, napt. vypinact, aku-
muldtord nebo dild zhotovenych ze skla.

® Postup v pripadé uplathovani
zaruky

Pro zaijisténi rychlého zpracovani Vaseho pFipadu

se fidte nésledujicimi pokyny:

Pro viechny pozadavky si pfipravte pokladni stvr-
zenku a é&islo artiklu (napt. IAN 123456_7890)
jako doklad o zakoupeni.

Cislo artiklu najdete na typovém stitku, gravufe,
titulni strance névodu (vlevo dole) nebo na nélepce
na zadni nebo spodni strané.

V pfipadé poruch funkce nebo jinych zdvad nejdfive
kontaktuite, telefonicky nebo e-mailem, v nésledujicim
textu uvedené servisni oddéleni.

Vyrobek registrovany jako vadny potom mizete s
pfilozenym dokladem o zakoupeni (pokladni stvrzen-
kou) a Udaiji k zdvadé a kdy k ni doslo, bezplatné
zaslat na adresu servisu, kterd Vém byla sdélena.
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® Servis

& Servis Ceska republika
Tel.: 800 143 873
E-Mail: owim@lidl.cz
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Hrniec/SUprava hrncov
z uslachtilej ocele

® Uvod

Blahozeldme Vém ku kipe Vagho nového vyrobku.
Kipou ste sa rozhodli pre vysoko kvalitny produkt.
Pred prvym uvedenim do prevadzky sa oboznédmte
s vyrobkom. Za tymto G&elom si pozorne preéitajte
nasledujici ndvod na obsluhu a bezpeénostné po-
kyny. Vyrobok pouzivajte iba v silade s popisom a
v uvedenych oblastiach pouZivania. Tento ndvod
uschovajte na bezpeénom mieste. Ak vyrobok odo-
vzddte dal3ej osobe, prilozte k nemu aj vietky pod-

klady.

® Pouzivanie v sulade s uréenym
ucelom
Vyrobok je ur&eny vylune na sikromné pouzivanie.

® Bezpecnostné upozornenia

N YZXTYZX] NEBEZPECENSTVO

PORANENIA!
= N NEBEZPE-
Ef% CENSTVO OHROZENIA ZI-
VOTA A NEBEZPECENSTVO
NEHODY PRE MALE | STARSIE DETI! Ni-
kdy nenechdvaijte deti bez dozoru s obalovym
materidlom. Existuje nebezpe&enstvo zadusenia

obalovym materidlom. Deti asto podcefivjo
nebezpecensivo. Obalovy materidl drzte vzdy

mimo dosahu deti.

Y 8 Myslite na to, Ze rukovéte mézu
\ ) byt pri vareni horice. Ako ochranu

preto pouzivajte kuchynské alebo

grilovacie rukavice.

N NEBEZPECENSTVO
POSKODENIA!

= Pri vareni je velmi délezité, aby ste hrnce nespi3-
fali z o&i. Tuk a jedld sa mézu velmi rychlo pre-
hriaf a zapdlit. Ak by doslo k vznieteniu tuku
alebo jeddl, nikdy ich nehaste vodou! Plamene
uhaste pomocou pokrievky alebo certifikovane;

hasiacej deky.

OPATRNE! Hrniec nikdy nezahrievaite, ked' je
prazdny. V opaénom pripade sa hrniec prehreje.
Désledkom mézu byt poskodenia vyrobku.
Ked' je hrniec naplneny tukom, nikdy ho nezahrie-
vajte na najvy3som energetickom stupni. Platiu
spordka v pripade prehriatia ihned’ vypnite.
Hrniec nikdy neberte priamo z platne spordka,
ale najskér ho nechaite stéf na ochladzujicej
platni spordka.
Do hortceho tuku nekladte mdso, z ktorého
kvapkd voda. Tuk vystrekujici na rozzeravend
platiiv sporaka méze [ahko spdsobit vznik po-
Ziaru.
Hrniec je vhodny pre plynové, elekirické,
sklo-keramické, halogénové a indukéné varné
dosky.
Hrniec je vhodny pre riry do 250 °C,
sklenend pokrievka do 160 °C.
" PRE PRIAMY KONTAKT S
Qlj POTRAVINAMI! Tento vyrobok
nijako neovplyviiuje chufové a aro-

matické vlastosti.
Pozor! Krehké, bez odolnosti vo&i ndrazom!
Setrite energiou! Vyberte varni platfiu,
ktord zodpovedd priemeru dna hrnca, aby
ste tak zabranili stratam tepla.
321531_1901:
-@ 24 cm Hrniec -
0&inny priemer dna: cca. 23 cm
317052_1901:
-@ 16cm Hrniec -
0&inny priemer dna: cca. 15cm
-@ 20 cm Hrniec -
0¢inny priemer dna: cca. 19cm
-@ 24cm Hrniec -
0&inny priemer dna: cca. 23 cm
POZOR! NEBEZPECENSTVO POSKODE-
NIA! Pokrievku umiestnite sprévne na rovny
povrch. Drzte pokrievku v bezpecnej vzdialenosti
od varnych platni alebo otvorenych plamefiov.
POZOR! NEBEZPECENSTVO POSKRA-
BANIA! Nepohybuijte hrncami alebo panvi-
cami na sklo-keramickej varnej doske. Aby ste
predisli tvorbe skrabancov, odpordéame Vém
pred varenim utriet varné platne a vonkajsie
dno vyrobku &istou handrickou, kforé nepdsfa
vlékna (napr. mikrovldknovou handrikou).
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Do predhriateho prdzdneho vyrobku nedévajte
sol resp. sland vodu, pretoZe by to mohlo viest
ku korézii. Nevedie to viak k znizenému vykonu

studenou vodou. Spodnd strana vyrobku by sa
pritom mohla poskodif alebo odpadnif z pro-

Upozornenie: Za uréitych okolnosti sa méze
vyskytnit zvuk, ktorého priginou si elekiromag-
netické vlastnosti tepelného zdroja hrnca / pan-
vice. Je to normdlne a nepoukazuie to na defekt
Vasej induk&nej varnej platne alebo kuchynského

Hrniec / panvicu umiestnite stredovo na induké-

pri ohreve! Riad pri predhrievani neprehreite.

krét vodou, aby sa Oplne odstranili pripadné

Vyrobok je vhodny na umyvanie

Pri ru¢nom umyvani ogistite hrniec hordcou vodou
a beznym umyvacim prostriedkom. Nepouzi-
vaijte pritom ostré a 3picaté predmety, aby ste

Pri &isteni nepouzivaijte Ziadne ostré prostriedky

L]
vyrobku.
m  Horici vyrobok nikdy nedrzte pod tecicou
duktu.
® Upozornenie pre
indukéné varné platne
L]
riadu.
L]
nej platni.
= POZOR! Vysokd rychlost stdpania teploty
=V pripade prehriatia je potrebné dékladne
vyvetrat miestnosf.
® Pouzivanie
o Hrniec pred prvym pouzitim vyvarte 2 az 3
zvysky z vyroby.
® Cistenie a Udrzba
o Hrniec ¢istite horicou vodou a beznym
prostriedkom na umyvanie riadu.
|
@gﬁ v umyvagke riadu.
.
neposkodili produkt.
m}
na drhnutie.
.
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Postupom &asu mdzu minerdly obsiahnuté vo
vode spdsobif tvorbu skvfn alebo zafarbeni
na vyrobku. Mézete ich odstranit tak, Ze ich

SK

vydrhnete polovicou citrénu. Usadené skvrny
sa dajl odstranit aj pomocou zmesi deviatich
dielov vody a jedného dielu octovej esencie.

® Likvidacia

Obal pozostdva z ekologickych materidlov, ktoré
mézete odovzdat na miestnych recyklaénych zber-
nych miestach.

O moznostiach likvidacie opotrebovaného vyrobku
sa mdzete informovaf na Vadej obecnej alebo
mestskej sprave.

® Zaruka

Tento vyrobok bol dékladne vyrobeny podla pris-
nych akostnych smernic a pred dodanim svedomito
testovany. V pripade nedostatkov tohto vyrobku
Vém prindlezia zdkonné prava voéi predajcovi
produktu. Tieto zékonné prdva nie si nasou niziie
uvedenou zdrukou obmedzené.

Na tento produkt poskytujeme 3-roénd zéruku od
ddatumu ndkupu. Zaruénd doba zaéina plyndt datu-
mom kupy. Starostlivo si prosim uschovaijte origindlny
pokladnigny listok. Tento doklad je potrebny ako
dékaz o kdpe.

Ak sa v rdmci 3 rokov od ddtumu ndkupu tohto
vyrobku vyskytne chyba materidlu alebo vyrobnd
chyba, vyrobok Vam bezplatne opravime alebo
vymenime - podla nésho vyberu. Této zéruka za-
nikd, ak bol produkt poskodeny, neodborne pouzi-
vany alebo neodborne udrziavany.

Poskytnutie zdruky sa vzfahuje na chyby materidlu a
vyrobné chyby. Této zaruka sa nevzfahuje na &asti
produktu, ktoré si vystavené normdlnemu opotre-
bovaniu, a preto ich je mozné povazovaf za opotre-
bovatelné diely (napr. batérie) alebo na poskodenia
na rozbitnych dieloch, napr. na spinaéi, akumulato-
rovych batériach alebo Eastiach, ktoré st zhotovené
zo skla.



@ Postup v pripade

poskodenia v zaruke
Pre zaruéenie rychleho spracovania Vadej pozia-
davky dodrzte prosim nasledujice pokyny:

Pre v3etky otdzky maite pripraveny pokladni¢ny
doklad a é&islo vyrobku (napr. IAN 123456_7890)
ako dékaz o kipe.

Cislo vyrobku ndjdete na typovom titku, gravire, na
prednej strane Vdasho néavodu (dole viavo) alebo
ako nélepku na zadnej alebo spodnej strane.

Ak sa vyskytn0 funkéné poruchy alebo iné nedostatky,
najskér telefonicky alebo e-mailom kontaktujte né-
sledne uvedené servisné oddelenie.

Produkt oznageny ako defekiny potom mézete s
prilozenym dokladom o kipe (pokladnigny listok)
a uvedenim, v &om spoéiva nedostatok a kedy sa
vyskytol, bezplatne odoslaf na Vém oznédment ad-
resu servisného pracoviska.

® Servis

(K Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-podta: owim@lidl.sk
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OWIM GmbH & Co. KG
Stiftsbergstrafie 1

DE-74167 Neckarsulm
GERMANY
IAN Model No | Product Version
321531 | HG04004 Stainless steel 07/2019
cooking pot
@ 24cm
317052 | HG05177 | Stainless steel 07/2019

cooking pots
@ 16cm,
@ 20cm and
@ 24cm

Stand der Informationen - Last Information Update - Version

des informations - Stand van de informatie - Stan informacii

Stav informaci - Stav informdcii: 06 /2019
Ident-No.: HG04004 /HG05177062019-8

IAN 321531_1901
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