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1. Ubersicht
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Taste und LED Ein-/Ausschalten

Taste und LED fir die Funktion Folie verschweifBen (kein Vakuum)
Taste und LED fir die Funktion Vakuum + Folie verschweif3en

Taste und LED fir die Funktion Wet (fir feuchte Lebensmittel)

Taste und LED fir die Funktion Soft (fir empfindliche Lebensmittel)
Taste und LED fir die Funktion Vakuum (fir Behdlter und Beutel mit Ventil Gber
den Anschluss 10)

Taste und LED fir die Funktion Marinieren

Taste und LED fir die Funktion Abbrechen

Markierungen: Deckel an beiden Stellen gleichzeitig herunterdriicken
Anschluss fir Vakuumschlduche 25

Anschlussleitung mit Netzstecker

Folienschneider

Dichtungsstreifen

Gerdatedeckel

oberer Dichtungsring

Aufbewahrungsfach fir Adapter A

Aufbewahrungsfach fir Folienschlauchrolle

Absaugdisen, links und rechts (fir die Funktion Vakuum + Folie verschweif3en)
Schweifdraht

Auffangschale fir Flussigkeit (entnehmbar)

Aufbewahrungsfach fir Adapter C

Aufbewahrungsfach fir Adapter B

unterer Dichtungsring

Tasten zum Offnen des Deckels (links und rechts)

Vakuumschlguche (60 cm)

Adapter A (z. B. fir Ernesto-Behdlter* und FoodSaverLunchboxen**)
Adapter B (z. B. fiir FoodSaver-Frischebehdlter* *)

Adapter C (z. B. fir CASO-Behélter** und FoodSaver-Vorratsdosen* *)

*  Nicht im Lieferumfang enthalten

** Behdalter anderer Hersteller - nicht im Lieferumfang enthalten.
CASO ist eine eingetragene Marke der Caso Holding GmbH
Foodsaver ist eine eingetragene Marke der Sunbeam Products, Inc.

Kabelaufwicklung auf der Rickseite des Gerdtes



Herzlichen Dank fir Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Vakuumierer.

Fir einen sicheren Umgang mit dem Produkt
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

¢ Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triebnahme diese Bedienungsan-
leitung grindlich durch.

¢ Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

¢ Das Gerdat darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

¢ Bewabhren Sie diese Bedienungs-
anleitung fir spétere Informatio-
nen auf.

¢ Falls Sie das Gerat einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu. Die
Bedienungsanleitung ist Be-
standteil des Produktes.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Vakuumierer!

Symbole am Geriit

zeichnete Materialien Lebensmittel
weder im Geschmack noch im Ge-
ruch verdéndern.

QIP Das Symbol gibt an, dass so ausge-

2, Bestimmungsgemdifier
Gebrauch

Verwenden Sie das Gerét ausschlieflich
zum Einschweif’en und/oder zum Vakuu-
mieren und Marinieren von Lebensmitteln.
Das Geréit ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert und darf nicht fir gewerbliche Zwe-
cke eingesetzt werden.

Das Gerdat darf nur in Innenréumen benutzt
werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

WARNUNG vor Sachschéden!

©® Verwenden Sie nur spezielle Kunststoff-
folien, die fir die Verwendung von
Vakuumierern/Folienschweif’geréiten
geeignet sind. Beachten Sie die Hinwei-
se auf der Verpackung der Kunststoff-
folien.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warnhin-
weise in dieser Bedienungsanleitung verwen-
det:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-

tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerét beachtet
werden sollten.



Anweisungen fir den sicheren Betrieb

®©

©6

©

©

Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauches
des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung dirfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden.

Lassen Sie das angeschlossene Gerdt niemals unbeaufsichtigt.
Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine
ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.

Dieses Gerat ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

Bei Fehlanwendungen kann es zu Verletzungen kommen.

©® Sollte Flissigkeit in das Gerét gelan-

A GEFAHR firr Kinder! gen, sofort den Netzstecker ziehen. Vor

O}

(O]

(O]

Verpackungsmaterial ist kein Kinder- einer erneuten Inbetriebnahme das Ge-
spielzeug. Kinder diirfen nicht mit den rat prifen lassen.
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er- ~ ® Sollte das Gerét doch einmal ins Was-
stickungsgefahr. ser gefallen sein, ziehen Sie sofort den
GEFAHR fiir oder durch Haus- Netzstecker und nehmen Sie erst da-
und Nutztiere! nach das Gerdt heraus. Benutzen Sie
Von Elektrogerdten kdnnen auch Gefah- das Gerdt in dles.em Fall n'c.ht mehr,
ren fir Haus- und Nutztiere ausgehen. sondern '?Sse” S_.'e es von einer Fach-
Des Weiteren kénnen Tiere auch einen wer|.<stqﬂ ub.erprufen. o )
Schaden am Gerét verursachen. Halien ~ ©  Bedienen Sie das Gerdt nicht mit nas-
Sie deshalb Tiere grundsdtzlich von sen Handen.
Elektrogerdten fern. A
GEFAHR von Stromschlag GEFAHR durch Stromschlag!
durch Feuchtigkeit! ® Nehmen Sie das Gerét nicht in Betrieb,
Schiitzen Sie das Geréit vor Feuchtig- wenn das Gerdt oder die Anschlussleitung
keit, Tropf- oder Spritzwasser. sichtbare Schaden aufweist oder wenn
Das Gerdt, die Anschlussleitung und das Gerdt zuvor fallen gelassen wurde.
der Netzstecker diirfen nicht in Wasser @ Verlegen Sie die Anschlussleitung so, dass

oder andere Flissigkeiten getaucht wer- merncmd auf d'es_? freten, daran hangen
den bleiben oder dariber stolpern kann.
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SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemdf installierte, gut

zugdngliche Steckdose an, deren Span-

nung der Angabe auf dem Typenschild
entspricht. Die Steckdose muss auch
nach dem AnschlieBen weiterhin gut
zuganglich sein.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht durch scharfe Kanten oder
heifle Stellen beschadigt werden kann.
Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht
um das Gerdt (Gefahr von Kabelbruch!).
Verwenden Sie die Kabelaufwicklung
auf der Rickseite.
Lassen Sie das Gerdt vollstandig abkih-
len, bevor Sie die Anschlussleitung auf-
wickeln.
Achten Sie darauf, dass die Anschluss-
leitung nicht eingeklemmt oder ge-
quetscht wird.
Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Netzstecker, nie
an der Anschlussleitung ziehen.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose:
- nach jedem Gebrauch
- wenn eine Stérung auftritt
- wenn Sie das Gerdt nicht benutzen
- bevor Sie das Gerét reinigen

- bei Gewitter

& GEFAHR - Brandgefahr!

©

®

Lassen Sie das angeschlossene Gerdt
niemals unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét auf einer stabi-
len, ebenen und hitzebestandigen
Oberfléche.

Wegen méglicher Uberhitzung und
Brandgefahr das angeschlossene Gerdt
niemals abdecken!

Benutzen Sie das Gerdt nicht in der
Nahe von brennbaren Materialien oder
brennbaren Gasen.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!

® Der Schweif3draht wird beim Betrieb

sehr heif3. Berihren Sie den heif3en
SchweiBdraht nicht.

Lassen Sie das Gerdt vollsténdig abkiih-
len, bevor Sie es reinigen oder wegréu-
men.

A GEFAHR von Verletzungen!
® Achten Sie darauf, dass Sie mit den

Adaptern niemals Haut oder Haare an-
saugen.

GEFAHR durch mangelnde
Hygiene!

® Fiir einen unbeschwerten Genuss lhrer

unter Vakuum verschweiften Lebensmit-

tel sollten Sie unbedingt folgende

Hygienetipps beachten:

- Achten Sie bei der Vorbereitung der
Lebensmittel und beim Verpacken auf
absolute Sauberkeit aller Arbeitsge-
rate.

- Reinigen Sie den Vakuumierer und
alle Arbeitsgerate nach dem Ge-
brauch grindlich.

- Verderbliche Lebensmittel sollen un-
mittelbar nach dem Verschweiflen ge-
kihlt oder eingefroren werden.

- Nach dem Auftauen oder Erhitzen
von verderblichen Lebensmitteln mus-
sen diese umgehend verzehrt wer-
den.

WARNUNG vor Sachschéden!
© Um das Gerét vor Uberhitzung zu

schiitzen, miissen zwischen den Bedien-

vorgdngen kurze Pausen eingehalten

werden:

- Zwischen zwei Schweif3- und/oder
Vakuumiervorgdngen wird kurzzeitig
eine automatische Sperre akfiviert.
Die Pause betrégt je nach Schweif-
und/oder Vakuumiervorgang ca. 30 -
45 Sekunden.



- Nach 5 Schweif3- und/oder Vakuu-
miervorgangen muss das Gerdt min-
destens 90 Sekunden abkihlen.

- Wird das Gerdt zu heif3, wird eine
automatische Sperre fir 60 Sekunden
aktiviert.

Verwenden Sie nur spezielle Kunststoff-

folien, die fir die Verwendung von Vo-

kuumierern/FolienschweiBgerdten
geeignet sind.

Stellen Sie das Gerdt niemals auf heifBe

Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in

die Néhe von Wéarmequellen oder offe-

nem Feuer.

Achten Sie darauf, dass Sie beim Ab-
saugen der Luft keine Flussigkeit ansau-
gen.

Das Gerdt ist mit rutschfesten Silikonfi-
Ben ausgestattet. Da Mébel mit einer

Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-

schichtet sind und mit unterschiedli-
chen Pflegemitteln behandelt werden,
kann nicht véllig ausgeschlossen wer-
den, dass manche dieser Stoffe Be-
standteile enthalten, die die Silikonfiile
angreifen und aufweichen. Legen Sie
ggf. eine rutschfeste Unterlage unter
das Gerat.

Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

4. Lieferumfang

1 Vakuumierer

1 Ersatz-Dichtungsring fir den unteren Dich-
tungsring 23

1 Rolle Folienschlauch

2 Vakuumschlduche (60 cm) 25

1 Adapter A (z. B. fir Ernesto-Behdlter und
FoodSaver-Lunchboxen) 26

1 Adapter B (z. B. fir FoodSaver-Frischebe-
halter) 27

1 Adapter C (z. B. fir CASO-Behdlter und
FoodSaver-Vorratsdosen) 28

1 Auffangschale fir Flissigkeit 20 (einge-
setzt)

1 vollsténdige Bedienungsanleitung
(im Internet)

1 Kurzanleitung (liegt dem Gerét bei)

Vor dem ersten Gebrauch

e Entfernen Sie sémtliches Verpackungs-
material.

® Uberprifen Sie, ob das Gerat unbe-
schadigt ist.

5. Gerdt ein-/ausschal-
fen

SchlieBen Sie den Netzstecker 11 nur an
eine ordnungsgemaB installierte, gut zu-
gdngliche Steckdose an, deren Spannung
der Angabe auf dem Typenschild entspricht.
Die Steckdose muss auch nach dem An-
schlieBen weiterhin gut zugdnglich sein.

1. Wickeln Sie soviel Anschlussleitung 11
von der Kabelaufwicklung 29 ab, wie
Sie bendtigen.

2. Stecken Sie den Netzstecker 11 in die
Steckdose.

3. Driicken Sie die Taste @ 1, um das Ge-
rat einzuschalten. Die LED 1 leuchtet.

4. Driicken Sie die Taste @ 1 erneut, um
das Gerdt auszuschalten. Die LED 1 er-
lischt.
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6. Vorteile von vakuu-
mierten Lebensmit-
teln

6.1 Haltbarkeit

Vakuumierte Lebensmittel halten deutlich lan-
ger frisch. Dies liegt daran, dass der Verpa-
ckung, in der das Lebensmittel liegt, beim
Vakuumieren weitgehend der Sauerstoff ent-
zogen wird.

Des Weiteren schijtzen hochwertige Folien
und das Vakuumverfahren gut vor Gefrier-

brand.

6.2 Sous-vide - schonende
Kochmethode im
Vakuumbeutel

Der Traum von jedem Hobbykoch: ein
Steak, innen rosig saftig und auBBen kross.
Nur leider gelingt das nicht immer mit den
herkdmmlichen Methoden oder bendtigt ein
exaktes Timing. Sous-vide macht das Ko-
chen leichter und bringt fast immer perfekte
Ergebnisse.

Im Grunde ist Sous-vide nichts anderes, als
das langsame Garziehen von vakuumver-
schweiften Lebensmitteln.

Zum einen ist Sous-vide eine sehr einfache
Methode, exzellente Resultate beim Zuberei-
ten von Lebensmitteln zu erhalten. Zum an-
deren ist Sous-vide eine klare Absage an
das ,Schnell-schnell” unserer Tage.

Profikéche nutzen die Methode schon seit
vielen Jahren. Mit neuen Sous-vide-Gerdten
wird diese Garmethode nun auch fiir den
Hobbykoch zu Hause erschwinglich.

7. Vorbereitung

7.1 Gerdt aufstellen

Stellen Sie das Gerdt auf eine trockene, ebe-
ne Flache, die hitzeunempfindlich ist.

7.2 Anforderungen an die
Folie/Beutel

Sie kdnnen Schlauchfolie oder fertige
Beutel verwenden.

Die Folie darf nicht breiter als 30 cm
sein.

Die Folie muss auf einer Seite Punkte/
Noppen oder Rillen haben. Glatte Folie
eignet sich nicht zum Verschweif3en.
Die Starke sollte zwischen 0,17 und
0,29 mm (170 - 290 pm) liegen.
Achten Sie beim Kauf auch darauf, fisr
welchen Temperaturbereich die Folie
eingesetzt werden kann. Ideal ist ein Be-
reich von -20 °C und +110 °C. Diese
Folien kénnen tiefgefroren oder ge-
kocht werden. Die mitgelieferte Folie ist
dafiir geeignet.

Die Folien sind mikrowellengeeignet:
max. 900 W und 3 Minuten bei gedff-
netem Beutel.

Sie finden diese Angaben auf der Ver-
packung der Folie oder Beutel.

7.3 Beutel herstellen

Wenn Sie fertige Beutel verwenden, entfal-
len die folgenden Schritte.

1. Rollen Sie so viel Folienschlauch von
der Rolle ab, wie Sie fir lhren Beutel
bendtigen. Beachten Sie bei der Lange
des Beutels, dass nach dem Befiillen
ca. 6 cm Platz nach oben bleiben
muss.

2. Schneiden Sie das Stiick Folienschlauch
méglichst gerade mit einer Schere ab.



3. Verschweiflen Sie das eine Ende des
Beutels (siehe “Beutel (ohne Ventil) ver-
schweiBBen” auf Seite 14).

Oder:

Gehen Sie wie folgt vor, um den integrierten
Folienschneider 12 zu nutzen.

1.

Schieben Sie den Folienschneider 12
nach rechts oder links an den Rand des
Deckels 14.

Offnen Sie den Deckel 14 und ziehen
Sie so viel von der Schlauchfolienrolle
aus dem Aufbewahrungsfach 17 her-
aus, wie Sie bendtigen. Beachten Sie
bei der Lange des Beutels, dass nach
dem Befiillen ca. 6 cm Platz nach oben
bleiben muss.

Schlief3en Sie den Deckel 14 wieder,
so dass die Folie fest darin eingeklemmt
ist.

Driicken Sie den Folienschneider 12
leicht herunter und fihren Sie ihn von
einer Seite zu der anderen, um die Fo-
lie durchzuschneiden. )
Driicken Sie die beiden Tasten zum Off-
nen des Deckels 24 und 6ffnen Sie ihn.
Verschweif3en Sie das eine Ende des
Beutels (siehe “Beutel (ohne Ventil) ver-
schweiflen” auf Seite 14).

8.

Gebrauch

8.1 Uberblick iber die
Funktionen
Taste Funktion

Gerdt Ein-/Ausschalten

Verschweiflen (ohne Vaku-
2 |um) starten

Folienbeutel vakuumieren
und verschweifden starten

o
(g
»

Fir feuchte und saftige Le-
bensmittel, aktivieren/deakti-
vieren

@ ©6©ODOE

Fir druckempfindliche Le-
bensmittel wie z. B. Beeren,
5 |Torte, aktivieren/deaktivie-
ren

Vakuumieren ilber den An-
schluss 10 mit einem Vaku-

umschlauch 25 und einem
Adapter 26/27 /28 starten

-
-
-

v

7

Marinieren starten

L
N

®

Funktion/Vorgang abbre-
chen

®

WARNUNG vor Sachschaden!

Um das Gerat vor Uberhitzung zu
schiitzen, miissen zwischen den Bedien-
vorgdngen kurze Pausen eingehalten
werden. Die LED 1 blinkt in dieser Zeit,
das Gerdat kishlt ab und kann nicht be-
dient werden:

- Zwischen zwei Schweif3- und/oder
Vakuumiervorgéngen wird kurzzeitig
eine automatische Sperre aktiviert.
Die Pause betrégt je nach Schweif-

9



und/oder Vakuumiervorgang ca. 30 -
45 Sekunden.

- Nach 5 Schweif3- und/oder Vakuu-
miervorgdngen muss das Gerdt min-
destens 90 Sekunden abkihlen.

- Wird das Gerdt zu heif3, wird eine
automatische Sperre fir 60 Sekunden
aktiviert.

® Wenn die Kontrollleuchten 2 und

8 wdhrend des Versiegelungsvor-

gangs nach spatestens 10 Sekunden

nicht erléschen, liegt ein Defekt des Ge-
rdtes vor. Versuchen Sie nicht, dass Ge-
rat selbstandig zu reparieren. Wenden

Sie sich an den Kundendienst.

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass der
obere 15 und der untere Dichtungsring 23
unbeschadigt sind. Das Gerdt kann bei ei-
nem defekten Dichtungsring die Luft nicht
aus dem Beutel saugen. Ersetzen Sie ggf. ei-
nen defekten Dichtungsring.

Die Funktionen 2,3, ® 6,und

7 stoppen automatisch, wenn der Vor-
gang abgeschlossen ist. Durch Driicken der
Taste @ 8 kann der Vorgang vorher abge-
brochen werden.

Vor dem Vakuumieren und/oder Verschwei-
Ben dricken Sie die Taste () 4, um beson-
ders feuchte Lebensmittel oder die Taste

5, um besonders druckempfindliche Le-
bensmittel zu vakuumieren. Durch erneutes
Dricken der jeweiligen Taste oder der Taste

8 wird die Funktion deaktiviert.



8.2 Tipps

Lebens- Hinweise Empfohlenes Er(nzpz’f:‘:\:ze-r)\e
mittel Behaltnis .
Funktion
Fleisch / nur in frischer Qualitat verwenden |- Beutel
Fisch Kishlkette nicht unterbrechen
Marinierte zur Beschleunigung des Marinier- |- Behdlter o
Lebensmittel prozesses &)
schalen oder waschen und trock- Beutel
nen
wenige Minuten in kochendem
Gemiise Wasser blanchieren, mit Eiswas-
ser abschrecken und abtrocknen,
um den Verlust von Geschmack
und Farbe oder Gasbildung wéh-
rend der Lagerung zu vermeiden
Blattgemiise |- waschen und trocknen Behalter
Salat nicht zum Einfrieren geeignet
schalen oder waschen und trock- Kishlschrank:
nen Behdlter

Obst Gefrierschrank: 3
Beutel Y
Kréuter waschen und trocknen Beutel
ganze Stangel
Behdlter
Backwaren Beutel
Pulvri ein Stiick Kiichenrolle oben in den |-  Beutel
L:bver:w%(reniﬁel Beutel / Behdlter geben oder in Behdalter
Originalverpackung vakuumieren
kurz anfrieren Behdlter
Kalte
Flissigkeiten Beutel
Abgekihlre, Behdlter
gegarte Beutel )
Speisen Yy




8.3 Vakuum-Behdlter und
-Beutel (mit Ventil)
vakuumieren

HINWEIS: Die Adapter 26, 27 und 28
befinden sich in den Aufbewahrungsféchern
im Inneren des Gerates.

Mit dieser Funktion kénnen Sie Vakuum-

Behdlter und -Beutel mit Ventilen verschiede-

ner Hersteller vakuumieren. Fiir die unter-
schiedlichen Ventile befinden sich folgende
Adapter im Lieferumfang:

Adapter z. B. passend fir
Ernesto, FoodSaver-
Adapter A 26 Lunchboxen
FoodSaver-

Adapter B 27 Frischebehdalter

3. Stecken Sie den zum Ventil passenden
Adapter 26/27 /28 auf das andere
Ende des Vakuumschlauchs 25.
Driscken Sie den Adapter A 26 oder
B 27 auf das Ventil des Vakuum-Behél-
ters. Halten Sie den Adapter dort fest.

e

Oder:
Stecken Sie den Adapter C 28 in das Ventil
des Vakuum-Behalters.

CASO, FoodSaver-

Adapter C 28 Vorratsdosen

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
® Achten Sie darauf, dass Sie beim Ab-
saugen der Luft keine Flissigkeit ansau-
gen. Falls dies doch geschieht,
unterbrechen Sie den Vorgang sofort
durch Dricken der Taste @) 8.
©® Beachten Sie die Hersteller-Angaben
zur Fillhdhe der Behdlter und Beutel.

HINWEIS: Die Vakuum-Behdlter und -Beutel
sind nicht im Lieferumfang enthalten.

Vakuum-Behdlter

1. Befiillen Sie den Vakuum-Behdlter bis
zur maximalen Fillhdhe und schliefen
Sie den Behdlter-Deckel.

2. Driicken Sie einen Vakuumschlauch 25
mit dem einen Ende in den An-
schluss 10 rechts am Gerdt hinein.

12 (DP

— = 0

25

—

—_

Dricken Sie die Taste (3 6. Die LED's
(® 6 und @ 8 leuchten. Das Vakuu-

mieren beginnt.

2. Nach dem Vakuumieren erléschen die
LED’s und der Vakuumiervorgang ist be-
endet.

3. Entfernen Sie den Vakuumschlauch 25

und den Adapter 26/27 /28 von dem
Vakuum-Behdlter und wiederholen Sie
gegebenenfalls den Vorgang mit einem
weiteren Behdlter.

4. Nach Beenden des Vakuumierens ent-
fernen Sie den Vakuumschlauch 25
vom Anschluss 10.



Vakuum-Beutel mit Ventil

1. Geben Sie die vorbereiteten Lebensmit-
tel in den Vakuum-Beutel. Achten Sie
darauf, dass sich unter dem Ventil keine
Lebensmittel befinden.

2. VerschlieBen Sie den Vakuum-Beutel
sorgfdltig.

3. Legen Sie den Vakuum-Beutel flach auf
einen ebenen Untergrund mit dem Ven-
til nach oben.

4. Verfahren Sie weiter wie bei Vakuum-
Behdltern ab Schritt 2 (siehe “Vakuum-
Behalter” auf Seite 12) und verwenden
Sie den Adapter A 26.

8.4 Beutel (ohne Ventil)
fillen

VORSICHT:

® Dort, wo Sie den Beutel verschweif’en
wollen, dirfen sich keine Speisen oder
Flussigkeiten befinden. Diese Stellen
missen sauber und trocken sein. Ande-
renfalls kann keine richtige Schweif3-
naht erstellt werden.

e Fillen Sie den Beutel nur bis 6 cm unter-
halb des oberen Randes.

8.5 Funktion Wet aktivieren

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
©® Zum Vakuumieren dirfen sich keine
Flussigkeiten im Beutel befinden.
® Achten Sie darauf, dass Sie beim Ab-
saugen der Luft keine Flussigkeit ansau-
gen. Falls dies doch geschieht,
unterbrechen Sie den Vorgang sofort
durch Driicken der Taste @) 8.
HINWEIS: Aufgrund des langeren Ver-
schweiBBprozesses ist nach jedem Verschwei-
BBen eine Abkihlphase von ca. 45 Sekunden
notwendig.

Wenn sich im Beutel feuchte Lebensmittel

(z. B. mariniertes Fleisch/Fisch, kiichenferti-

ges, geschnittenes Gemiise/Obst) befinden,

kann dies zu fehlerhaften Schweifindhten fih-

ren. Durch das Aktivieren der Funktion (%) 4

wird die Zeit des VerschweifBens erhoht, um

eine bessere Schweifinaht zu erhalten.

® Driicken Sie vor dem Vakuumieren/Ver-
schweiflen die Taste (%) 4, um die Funk-
tion zu aktivieren. Die LED leuchtet.

e Zum Deaktivieren der Funktion driicken
Sie die Taste (%) 4 erneut.

* Wenn das Vakuumieren/Verschweif3en
beendet ist oder abgebrochen wird, er-
lischt die LED und die Funktion wird au-
tomatisch deaktiviert.

*  Woahrend des Vakuumierens/Ver-
schweiBens kann die Funktion (9 4 we-
der aktiviert noch deaktiviert werden.

HINWEISE:

¢ Diese Funktion ist nicht dafir geeignet,
Flussigkeiten wie z. B. Suppen zu
vakuumieren. Diese missen vor dem
Vakuumieren angefroren werden.

e Zum Vakuumieren von feuchten und
druckempfindlichen Lebensmitteln kén-
nen Sie die Funktionen () 4 und ® 5
auch gleichzeitig aktivieren.
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8.6 Funktion Soft aktivieren

Mit der Funktion @ 5 wird der Unterdruck
etwas reduziert, damit druckempfindliche
Lebensmittel (z. B. Beeren oder Torte) nicht
gedrickt werden.

e Dricken Sie vor dem Vakuumieren/Ver-
schweiBen die Taste @ 5, um die Funk-
tion zu aktivieren. Die LED leuchtet.

e Zum Deaktivieren der Funktion driicken
Sie die Taste @ 5 erneut.

* Wenn das Vakuumieren/Verschweif3en
beendet ist oder abgebrochen wird, er-
lischt die LED und die Funktion wird au-
tomatisch deaktiviert.

o  Wiahrend des Vakuumierens/Ver-
schweifBens kann die Funktion @ 5
weder aktiviert noch deaktiviert wer-
den.

8.7 Beutel (ohne Ventil)
verschweif3en

1. Glatten Sie den Beutel dort, wo er ver-
schweiBt werden soll.

2. Offnen Sie den Deckel 14. Gegebe-
nenfalls driicken Sie dazu zuerst die
Tasten 24.

3. legen Sie den Beutel soweit in das Ge-
rat, dass sich die Offnung des Beutels
mittig innerhalb des unteren Dichtungs-

ringes 23 befindet.

4. Achten Sie erneut darauf, dass die Folie
keine Falten wirft - besonders nicht an
der Stelle iiber dem Schweif3draht 19.
5. SchlieBen Sie den Deckel 14.

14 (©P

6. Driicken Sie mit beiden Hénden fest auf
die Markierungen 9 an den Ecken des
Deckels 14. Diese missen horbar ein-
rasten.

7. Dricken Sie die Taste 2. Die LED
leuchtet. Die Folie wird verschweif3t.

Nach Beendigung des Schweifvorgan-
ges erlischt die LED & 2.

HINWEIS: Wenn Sie die Funktion (%) 4 ak-
tiviert haben, dauvert der SchweiBvorgang
einige Sekunden langer.

8. Driicken Sie gleichzeitig die Tasten 24,
um die Arretierung des Deckels 14 zu
|6sen.

9. Offnen Sie den Deckel 14 und entneh-
men Sie den Beutel.

10. Prifen Sie die Schweif3naht. Sie sollte
ein glatter, faltenfreier Streifen sein.



8.8 Beutel (ohne Ventil)
vakuumieren und
verschweif3en

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
® Zum Vakuumieren dirfen sich keine
Flussigkeiten im Beutel befinden.
® Achten Sie darauf, dass Sie beim Ab-
saugen der Luft keine Flussigkeit ansau-
gen. Falls dies doch geschieht,
unterbrechen Sie den Vorgang sofort
durch Driicken der Taste @) 8.
HINWEIS: Beim Vakuumieren von Folien-
beuteln darf kein Vakuumschlauch 25 im
Anschluss 10 stecken.

7. Dricken Sie die Taste @) 3. Die LED
leuchtet. Der Folienbeutel wird zuerst
vakuumiert und dann verschweif3t.
Beim Verschweiflen leuchtet zusétzlich
die LED 2. Wenn der Vorgang beendet
ist blinken beide LED’s kurz und erl&-
schen dann.

1. Glatten Sie den Beutel dort, wo er ver-
schweif3t werden soll.

2. Offnen Sie den Deckel 14.

3. Legen Sie den Beutel soweit in das Ge-
rat, dass sich die Offnung des Beutels
mittig innerhalb des unteren Dichtungs-
ringes 23 befindet.

4. Achten Sie erneut darauf, dass die Folie
keine Falten wirft - besonders nicht an
der Stelle iber dem Schweif3draht 19.
Schliefien Sie den Deckel 14.

Driicken Sie mit beiden Handen fest auf
die Markierungen 9 an den Ecken des
Deckels 14. Diese missen horbar ein-
rasten.

o O

HINWEIS: Falls die LED 3 nicht erlischt und
das Gergusch der Vakuumpumpe nicht auf-
hort, obwohl die Luft im Folienbeutel nicht
weiter abgesaugt wird, unterbrechen Sie
den Vorgang. Priffen Sie den Folienbeutel
auf korrekte Lage im Gerdt und auf Undich-
tigkeiten.

8. Dricken Sie gleichzeitig die Tasten 24,
um die Arretierung des Deckels 14 zu
|&sen.

9. Offnen Sie den Deckel 14 und entneh-
men Sie den Beutel.

10. Prifen Sie die Schweifnaht. Sie sollte
ein glatter, faltenfreier Streifen sein.

8.9 Marinieren

Mit der Marinierfunktion kénnen Sie

z. B. Fleisch marinieren. Durch ein abwech-
selndes Vakuumieren und Pausieren dringt
die Marinade viel schneller in die Poren des
Fleisches ein. Der Vorgang dauert ca. 15 Mi-
nuten. Sie bendtigen dazu einen geeigneten
Marinierbehdlter, der speziell zum Marinie-
ren geeignet ist. Dieser zeichnet sich durch
ein spezielles Ventil aus, welches das Belif-
ten zwischen den Vakuumierphasen méglich
macht.
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1. SchlieBen Sie einen Vakuum-

schlauch 25 an den Anschluss fir Vaku-

umschlduche 10 des Gerdtes an.
2. Stecken Sie ggf. den Adapter 26/
27/28 auf den Vakuumschlauch 25.
3. Schliefen Sie den Gerdtedeckel 14.

9. Reinigen und
Aufbewahren

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass beide
Ecken des Geratedeckels einrasten. Driicken
Sie diese ggf. noch einmal an den Markie-
rungen 9 herunter, so dass der Geréatede-
ckel 14 einrastet und verriegelt ist.

4. Schlieflen Sie den Adapter 26/27 /28
bzw. das schwarze Kupplungsstick am
Vakuumschlauch 25 an die entspre-
chende Vorrichtung des Behdlters an.
Beachten Sie fir weitere Informationen
die Bedienungsanleitung des Behdlters.

5. Driicken Sie die Taste 7. Die

LED’s 7 und @ 8 leuchten und das Ge-
rat startet die Marinierfunktion. Das Ge-

rét wechselt nun ca. 15 Minuten lang
zwischen Vakuumieren (die LED @& 7
leuchtet) und Beliiften (die LED &) 7
blinkt). Sobald das Programm beendet
ist, erldschen die Kontrollleuchten.

6. Sie kdnnen den Adapter 26/27 /28
bzw. den Vakuumschlauch 25 nun vom
Behdalter und von dem Gerét entfernen.

GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen/Verbrihen!
© Lassen Sie das Gerat vollstandig abkih-
len, bevor Sie es reinigen oder wegrau-
men.
© Der SchweiBdraht 19 wird beim Be-
trieb sehr hei3. Berihren Sie den hei-
Ben Schweif’draht 19 nicht.

A GEFAHR durch Stromschlag!
© Ziehen Sie vor der Reinigung den Netz-
stecker 11 des Gerdtes.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit!
©® Das Gerat und die Anschlussleitung mit
Netzstecker 11 dirfen nicht in Wasser
oder andere Flissigkeiten getaucht wer-
den.

WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

9.1 Reinigen

Um die einwandfreie Funktion und volle Leis-

tungsféhigkeit lhres Gerdtes sicherzustellen,

reinigen Sie es regelméaBig.

®  Wischen Sie das Gerdt mit einem leicht
angefeuchteten Tuch ab.

®  Vor dem nachsten Einsatz muss das Ge-
rat komplett trocken sein.

Auffangschale

1. Greifen Sie die beiden &uBeren Stege
mit den Fingern und heben Sie die Auf-
fangschale fir Flissigkeiten 20 vorsich-
tig nach oben heraus.

2. GieBen Sie die Flissigkeit ab.

3. Spilen Sie die Auffangschale 20 unter
warmem Spilwasser ab oder geben



Sie diese in die Geschirrspilmaschine.
Trocknen Sie sie vor dem Einsetzen.

4. Sefzen Sie die Auffangschale 20 von
oben in das Gerat.

Dichtungsring

1. Fassen Sie den Dichtungsring 23 mit
zwei Fingern an und ziehen ihn nach
oben ab.

2. Spilen Sie den Dichtungsring 23 unter
warmem Spilwasser ab. Trocknen Sie
ihn vor dem Einsetzen.

3. Setzen Sie den Dichtungsring 23 wie-
der in die entsprechende Form im Ge-
rat. Achten Sie darauf, dass er glatt
anliegt und keine Wellen hat.

HINWEIS: Der Dichtungsring 23 ist ein
Verschleiiteil. Durch den hohen Andruck
verliert er mit der Zeit etwas seine Form. In
diesem Fall ersetzen Sie ihn durch einen
neuen (im Lieferumfang).

9.2 Aufbewahren

WARNUNG vor Sachschéden!
©® Beim Lagern darf der Deckel 14 nicht
arretiert, sondern nur lose geschlossen

sein. Eine dauerhafte Arretierung kénn-

te die Dichtungen 15 und 23 bescha-
digen.

o Bild B: Wickeln Sie die Anschlusslei-
tung 11 um die Kabelaufwicklung 29
auf der Riickseite des Gerdites.

® Bewahren Sie das Gerat geschitzt vor
Staub und Schmutz und unerreichbar
fir Kinder auf.

10. Entsorgen

Dieses Produkt unterliegt der

europdischen Richtlinie

2012/19/EU. Das Symbol

der durchgestrichenen Ab-

falltonne auf Radern bedeu-

tet, dass das Produkt in der

Europdischen Union einer getrennten Mill-
sammlung zugefiihrt werden muss. Dies gilt
for das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehdrteile. Gekenn-
zeichnete Produkte diirfen nicht iiber den
normalen Hausmill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elekironi-
schen Gerdten abgegeben werden.

Dieses Recycling-Symbol mar-

kiert z. B. einen Gegenstand

oder Materialteile als fir die
Rickgewinnung wertvoll. Recy-

cling hilft, den Verbrauch von

Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei Ihrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

®p 17



Gerdt entsorgen in Deutschland

In Deutschland sind Vertreiber von Elektro-
und Elektronikgerdten sowie Vertreiber von
Lebensmitteln zur Riicknahme verpflichtet.

LIDL bietet lhnen Rickgabemdglichkeiten di-
rekt in den Filialen und Mérkten an. Rickga-

be und Entsorgung sind fiir Sie kostenfrei.
Beim Kauf eines Neugerdtes haben Sie das
Recht, ein entsprechendes Altgerdt unent-
geltlich zuriickzugeben.

Zusétzlich haben Sie die Maglichkeit, unab-

hangig vom Kauf eines Neugerétes, unent-
gelilich (bis zu drei) Altgerdte abzugeben,
die in keiner Abmessung gréBer als 25 cm
sind.

Bitte |6schen Sie vor der Rickgabe alle per-
sonenbezogenen Daten.

Bitte entnehmen Sie vor der Rickgabe Batte-

rien oder Akkumulatoren, die nicht vom Alt-
gerdt umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstdrungsfrei entnommen werden kénnen
und fihren diese einer separaten Sammlung
zu.

11. Problemlésung

Sollte Thr Gerét einmal nicht wie gewiinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kénnen.

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Versuchen Sie auf keinen Fall, das Ge-
rat selbststandig zu reparieren.

Magliche Ursachen /
Fehler MaBinahmen
Keine ¢ |st die Stromversor-
Funktion gung sichergestellt2
e Achten Sie darauf,
dass die Folie glatt zwi-
schen dem Dichtungs-
streifen 13 und dem
Néhte sind SchweiBdraht 19 liegt.
icht dicht ¢ Die Folie war an der
nicht dicht. Schweif3stelle feucht
oder verschmutzt.
® Bei feuchten Lebensmit-
teln aktivieren Sie die
Funktion (% 4.
Gerdt ver- e Zum Schutz des Geré-
schweif3t tes wird zwischen zwei
nicht mehr- Schweif3vorgéngen
mals hinter- kurzzeitig eine automa-
einander. tische Sperre aktiviert.




12. Folien und Zubehor-
teile bestellen

Folienrollen

Zur aroma-, luft- und wasserdichten Konser-
vierung und dem Marinieren von Lebensmit-
teln.

Passend z. B. fir den SilverCrest-Vakuumie-
rer SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/D1
und die SilverCrest-Folienschweiflgerdte
SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Diese Folien sind fir schonendes Sous-vide-
Garen geeignet.

-

-

3 Folienrollen
Breite: 20 cm / Lénge: je 3 m

LY

3\

2 Folienrollen
Breite: 28 cm / Lange: je 3 m

Weitere Zubehérteile

Auf unserer Webseite erhalten Sie die Infor-
mation, welche weiteren Zubehérteile nach-

bestellt werden kdnnen.

Bestellung online
https://shop.hoyerhandel.com/de/

13. Technische Daten

Modell: SVEB 160 C4
Netzspannung: |220 - 240 V ~ 50 Hz
Schutzklasse: |11 [O]

Leistung: 160 W

Leistungsauk- [ 0,5 W

nahme im Aus-

Zustand:

automatischer |< 20 Minuten
Wechsel zu

Aus-Zustand:

Pausenzeit: ca. 60 Sekunden nach

5 Einsatzen




Verwendete Symbole

[l

Schutzisolierung

S

Gepriifte Sicherheit: Gerdte mus-
sen den allgemein anerkannten
Regeln der Technik geniigen und
gehen mit dem Produkisicher-
heitsgesetz (ProdSG) konform.

Ce

Mit der CE-Kennzeichnung erklart
die HOYER Handel GmbH die
EU-Konformitét.

Dieses Symbol erinnert daran,
die Verpackung umweltfreundlich
Zu entsorgen.

Mit dem Recyclingsymbol

(3 Pfeile) sind wiederverwertbare
Materialien gekennzeichnet.
Das Material kann durch die
Recycling-Nummer in der Mitte
(hier: 21) und/oder ein Kirzel
(hier: PAP) spezifiziert werden.

Wechselspannung

Das Symbol kennzeichnet Teile,
die in der Spilmaschine gereinigt
werden kdnnen.

Es handelt sich um ein wiederver-
wertbares Produkt, das der erwei-
terten Herstellerverantwortung
sowie der Abfallirennung unter-
liegt.

Technische Anderungen vorbehalten.

14. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerdt 3 Jahre Gao-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln
dieses Produkis stehen lhnen gegen den Ver-
kéufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdo-
tum. Bitte bewahren Sie den Original-Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder
Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleistung
setzt voraus, dass innerhalb der Dreijahres-
frist das defekte Gerét und der Kaufbeleg
(Kassenbon) vorgelegt und schriftlich kurz be-
schrieben wird, worin der Mangel besteht
und wann er aufgetreten ist.

Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder ein
neues Produkt zuriick. Mit Reparatur oder
Austausch des Produkts beginnt kein neuer
Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Médngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verldngert. Dies gilt auch fir ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schéden und Méngel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.



Garantieumfang
Das Gerdt wurde nach strengen Qualitéts-

richtlinien sorgféltig produziert und vor Aus-

lieferung gewissenhaft geprift.
Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler.

Von der Garantie ausgeschlossen
sind Verschleif3teile, die normaler
Abnutzung ausgesetzt sind und Be-
schddigungen an zerbrechlichen
Teilen, z. B. Schalter, Leuchtmittel
oder andere Teile, die aus Glas ge-
fertigt sind.

Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgeméf3e Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
méBer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-
gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den
folgenden Hinweisen:

e Bitte halten Sie fiir alle Anfragen die Ar-

tikelnummer IAN: 485564 2501
und den Kassenbon als Nachweis fir

den Kauf bereit.
o Die Artikelnummer finden Sie auf dem

Typenschild, einer Gravur, auf dem Titel-

blatt Ihrer Anleitung (unten links) oder
als Aufkleber auf der Riick- oder Unter-
seite des Gerdtes.

¢ Sollten Funktionsfehler oder sonstige Mén-
gel aufireten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

e Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifiigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service-Anschrift Gber-
senden.

Auf www lidl-service.com kénnen Sie diese
und viele weitere Handbiicher, Produktvideos
und Installationssoftware herunterladen.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Mit diesem QR-Code gelangen Sie direkt auf
die Lidl-Service-Seite (www.lidl-service.com)
und kdnnen mittels der Eingabe der Artikel-
nummer (IAN) 485564 _2501 |hre Bedie-
nungsanleitung Sffnen.
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ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0800 447 744
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 485564_2501

6—-65- Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundchst das genannte
Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
DEUTSCHLAND
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1. Overview

1 © Button and LED for switching on/off

2 Button and LED for the Seal Film function (no vacuum)

3 Button and LED for the Vacuum + Seal Film function

4 (%) Button and LED for the Wet function (for moist food)

5 Button and LED for the Soft function (for sensitive food)

6 ® Button and LED for the Vacuum function (for containers and bags with the valve
above the connection 10)

7 Button and LED for the Marinate function

8 Button and LED for the Cancel function

9 /M Markings: press down the lid at both spots simultaneously

10 Connection for vacuum tubes 25

11 Power cable with mains plug

12 Film cutter

13 Sealing strip

14 Device lid

15 Upper sealing ring

16 Storage compartment for adapter A

17 Storage compartment for vacuum bagging tube roll

18 Suction nozzles, left and right (for the Vacuum + Seal Film function)

19 Welding wire

20 Collector for liquids (removable)

21 Storage compartment for adapter C

22 Storage compartment for adapter B

23 Lower sealing ring

24 Buttons for opening the lid (left and right)

Figure A:

25 Vacuum tubes (60 cm)

26 Adapter A (e.g. for Ernesto containers* and FoodSaver Lunchboxes* *)

27 Adapter B (e.g. for FoodSaver freshness containers**)

28 Adapter C (e.g. for CASO containers** and FoodSaver storage boxes* *)

*

not included in items supplied

** Containers from other manufacturers - not included in items supplied.

CASO is a registered brand of Caso Holding GmbH
FoodSaver is a registered brand of Sunbeam Products, Inc.

Figure B:
29 Cable spool on the back of the device



Thank you for placing
your trust in our
products!

Congratulations on your new vacuum sealer.

For safe handling of the product and in or-
der to get to know the entire range of fea-
tures:

¢ Read these user instructions
thoroughly prior to initial use.

e Above dll, observe the safety in-
formation!

¢ The device should only be used
as described in this copy of the
user instructions.

¢ Keep this copy of the user in-
structions for information pur-
poses.

* If you pass the device on to
someone else, please include
this copy of the user instructions.
The user instructions are a part
of the product.

We hope you enjoy your new vacuum seal-
erl

Symbols on your device
QI? The food-safe material of devices

with this symbol will not change the
taste or smell of food.
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2, Intended purpose

Only use the device for sealing and/or vac-
vum-packing and marinating food.

The device is designed for private home use
and must not be used for commercial pur-
poses.

The device must only be used indoors.

Foreseeable misuse

WARNING! Risk of material damage!

© Only use special plastic film bags that are
suitable for use with vacuum sealers / bag
sealers. Comply with the notes on the
packaging of the plastic film bags.

3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings are used
in these user instructions:
DANGER! High risk: failure to ob-
serve this warning may result in inju-
ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-
serve this warning may result in injury or se-
rious material damage.
CAUTION: low risk: ignoring this warning
may result in minor injuries or damage to
property.
NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.



Instructions for safe operation

®©

©6

®©

This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or a lack of
experience or knowledge if they are supervised or have been in-
structed in how to use this device safely and if they have under-
stood the resulting dangers. Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance must not be carried out by chil-
dren without supervision.

Never leave the device unattended while it is plugged in.

If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.

This device is not intended to be operated using an external tim-
er or a separate remote control system.

® Misuse may result in injuries.
é @ |If the device has fallen into water, pull
DANGER for children! out the mains plug immediately, and
® Packing materials are not children's only then remove the device from the
toys. Children should not be allowed to water. Do not use the device again,
play with the plastic bags: there is a and have it checked by a specialist
risk of suffocation. workshop.
DANGER to or from pets and © Never touch the device with wet hands.
livestock! DANGER! Risk of electric
®© Electrical devices can also represent a shock!
hazard to pets and livestock. In addi- ©® Do not use the device if the device or the
tion, animals can also cause damage to power cable has any visible damage, or if
the device. For this reason you should the device has previously been dropped.
keep animals away from electrical de-  © Lay the power cable such that no one can
vices at all times. step on it, get caught on it, or frip over it.
DANGER! Risk of electric ©® Only connect the mains plug to a prop-

erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to
the specifications on the rating plate.
The wall socket must still be easily ac-
cessible affer connection.

® Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot spots.
Do not wrap the power cable around
the device (Danger! Risk of cable dam-
agel). Use the cable spool on the back.

shock due to moisture!
Protect the device from moisture, water
drops and water splashes.
The device, the power cable and the
mains plug must not be immersed in
water or any other liquids.
If liquid gets into the device, disconnect
the mains plug immediately. Have the
device checked before reusing.
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© Let the device cool down completely be-
fore winding up the power cable.

© Ensure that the power cable cannot be
trapped or crushed.

® To pull the mains plug out of the wall
socket, always pull on the mains plug,
and never on the power cable.

® Pull the mains plug out of the wall sock-
etf:
- after every use
- when a malfunction occurs
- when you are not using the device
- before you clean the device

- during thunderstorms

& DANGER - Fire hazard!

® Never leave the device unattended
while it is plugged in.

® Use the device on a stable, level and
heat-resistant surface.

® Never cover the device when connect
ed due to possible overheating and fire
hazard!

® Do not use the device in the vicinity of
flammable materials or flammable gas-
es.

DANGER! Risk of injury
through burning!

©® The welding wire becomes very hot dur-

ing operation. Do not touch the hot
welding wire.

© Allow the device to cool down com-
pletely before you clean it or put it
away.

A DANGER! Risk of injury!
© Ensure that you never vacuum your skin,
hair or clothing with the adapters.

DANGER caused by
insufficient hygiene!
© For a carefree enjoyment of your vacu-
um-sealed food, you should always
comply with the following hygiene tips:
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- During the preparation and packag-
ing of the food make sure that the en-
tire equipment is perfectly clean.

- Clean the vacuum sealer and all de-
vices thoroughly after use.

- Perishable food should be cooled or
frozen immediately after sealing.

- After thawing or heating perishable
food, this must be consumed immedi-
ately.

WARNING! Risk of material

damage!

©® To protect the device from overheating,
it is necessary to take short pauses be-
tween operating procedures:

- An automatic lock is briefly activated
between two sealing and/or vacuum-
packing processes. The pause lasts
for approx. 30 - 45 seconds depend-
ing on the sealing and/or vacuum-
packing process.

- After 5 sealing and/or vacuum-pack-
ing processes, the device must cool
down for at least 90 seconds.

- An automatic lock is activated for
60 seconds when the device gets too
hot.

©® Only use special plastic film bags that are
suitable for use with vacuum sealers /
bag sealers.

® Never place the device on hot surfaces
(e.g. hot plates) or near to heat sources
or open fire.

© Ensure that no liquid is sucked in during
the extraction of air.

©® The device is fitted with non-slip silicon
feet. Because furniture can be coated
with a wide variety of varnishes and
plastics, and treated with various care
products, the possibility cannot be ex-
cluded that some of these substances
have components that may attack and
soften the silicon feet. If necessary,
place a non-slip mat under the device.

©® Do not clean using sharp objects or
abrasive cleaning agents.



4. Items supplied

1 vacuum sealer

1 spare sealing ring for the lower sealing
ring 23

1 roll of vacuum bagging tube

2 vacuum tubes (60 cm) 25

1 adapter A (e.g. for Ernesto containers and

FoodSaver Lunchboxes) 26

adapter B (e.g. for FoodSaver freshness

containers) 27

adapter C (e.g. for CASO containers and

FoodSaver storage boxes) 28

collector for liquids 20 (inserted)

complete copy of the user instructions

(on the Internet)

copy of the short manual (enclosed with

the device)

[ —

—_—

—_

Before using for the first time
® Remove all packing material.
e Check that the device is undamaged.

5. Switching the device
on/off

Only connect the mains plug 11 to a prop-

erly installed and easily accessible wall
socket whose voltage corresponds to the
specifications on the rating plate. The wall
socket must still be easily accessible after
connection.

1. Unwind the required length of power
cable 11 from the cable spool 29.

2. Connect the mains plug 11 with the
wall socket.

3. Press the button @ 1 to switch the de-
vice on. The LED 1 is lit.

4. Press the @ 1 button again fo switch
off the device. The LED 1 goes out.

6. Advantages of vacu-
um-packed food

6.1 Durability

Vacuum-packed food keeps fresh for a sig-
nificantly longer period. This is due to the
fact that during the vacuum-packing process
the oxygen is removed from the food pack-
aging.

Furthermore, high-quality film bags and the
vacuum packing protect well against freezer
burn.

6.2 Sous-vide - gentle
cooking method in a
vacuum bag

The dream of every hobby cook: a steak that
is pink and juicy on the inside, crispy on the
outside. But unfortunately it does not always
work using conventional methods, or it re-
quires exact timing. Sous-vide makes cook-
ing easier, and almost always yields perfect
results.

In principle, sous-vide is nothing more than
the slow cooking of vacuum-sealed food.
On the one hand, sous-vide is a very simple
method for achieving excellent results when
preparing food. On the other hand, sous-
vide is a clear rejection of the “always-in-a-
rush” attitude of our age.

Professional cooks have been using this
method for many years. With the new sous-
vide devices, this cooking method is now
also affordable for hobby cooks at home.



7. Preparation

7.1 Setting up the device

Place the device on a dry, level and heat-
resistant surface.

7.2 Requirements on the
film/bags

You can use tubular film or complete
bags.

The film bag must not be wider than
30 cm.

The film bag must have dots/knobs or
grooves on one side. Smooth film bags
are not suited for sealing.

The thickness should be between 0.17
and 0.29 mm (170 - 290 pm).

When buying the film bag, check the
temperature range it is suited for. The
ideal range is between -20 °C and

+ 110 °C. Such film bags can be deep-

frozen or boiled. The film supplied is
suitable for this application.

The films are microwaveable: max.
900 W and 3 minutes with the bag
open.

You will find those data on the packag-
ing of the film or bag.
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7.3 Producing a bag

If you use finished bags, these steps do not
apply.

1.

2.

3.

Or:

Unwind the length of vacuum bagging
tube from the roll that you require for
your bag. Regarding the length of the
bag, remember that a space of approx.
6 cm towards the top should be left af-
ter filling.

Use scissors to cut the piece of vacuum
bagging tube as straight as possible.
Seal one end of the bag (see “Sealing
bags (without valves)” on page 35).

Follow the steps below to use the built-in film
cutter 12.

1.

2.

Slide the film cutter 12 to the right or
left to the edge of the lid 14.

Open the lid 14 and pull out as much
of the tubular film roll as you need from
the storage compartment 17. Regard-
ing the length of the bag, remember
that a space of approx. 6 cm towards
the top should be left after filling.
Close the lid 14 again so that the film
is firmly clamped inside.

Press the film cutter 12 down gently
and guide it from one side fo the other
to cut through the film.

Press the two buttons for opening the
lid 24 and open it.

Seal one end of the bag (see “Sealing
bags (without valves)” on page 35).



8. Use

8.1 Overview of the

functions
Button Function
@ Switching the device on/off
1
Start sealing (without vacu-
Start vacuum-packing and
3 |sedling the film bag
Activate/deactivate for moist
4 |and juicy food
Activate/deactivate for pres-
5 | suresensitive food, e.g. ber-
ries, cakes
Start vacuum-packing using
the connection 10 with a
6 |vacuum tube 25 and an
adapter 26/27 /28
- Start marinating
&) 7
Cancel function/process
8

WARNING! Risk of material damage!
© To protect the device from overheating,
it is necessary fo take short pauses be-

tween operating procedures. The LED 1

flashes during this time, the device is

cooling down and cannot be used:

- An automatic lock is briefly activated
between two sealing and/or vacuum-
packing processes. The pause lasts
for approx. 30 - 45 seconds depend-
ing on the sealing and/or vacuum-
packing process.

- After 5 sealing and/or vacuum-pack-
ing processes, the device must cool
down for at least 90 seconds.

- An automatic lock is activated for
60 seconds when the device gets too
hot.

© |If the control lights 2 and 8 do
not go out affer a maximum of 10 sec-
onds during the sealing process, there
is a fault with the device. Do not at-
tempt to repair the device yourself. Con-
tact customer service.

NOTE: make sure that the upper 15 and

lower sealing rings 23 are undamaged. The

device cannot suck the air out of the bag if

the sealing ring is defective. If necessary, re-

place any defective sealing ring.

The functions 23 ®»6,and® 7
stop automatically when the process is com-
plete. The process can be cancelled earlier
by pressing the @ 8 button.

Before vacuum-packing and/or sealing,
press the () 4 button to vacuum particularly
moist food or the 5 button to vacuum
particularly pressure-sensitive food. Pressing
the respective button again or pressing the
8 button deactivates the function.



8.2 Tips

Recommend-
Food Notes Recommended | o4 (addition-
al) function
|- only use fresh products Bag .
Meat / Fish |. Do not interrupt the cooling chain
Marinated to speed up the marinating pro- Container g
food cess
eel or wash and dry Bag
E|onch for a few minutes in boil-
Vegetables ing water, rinse with ice water
9 and drT/ to avoid loss of flavour
and colour or gas formation dur-
ing storage
Leafy vege- wash and dry Container
tables not suitable for freezing
Lettuce
peel or wash and dry Refrigerator:
Fruit Container
Freezer:
)
s 9
wash and dry Bag
Herbs entire stems
Container
Baked
goods Bag
Powd place a piece of kitchen roll in the |-  Bag
f;)(\:é ey top of the bag/container or vacu- |- Container
um seal in the original packaging
briefly freeze Container
Cold liquids Bag 2
X
Container
Cooled,
cooked food Bag ‘)0‘)
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8.3 Vacuum-packing
vacuum containers and
bags (with valve)

NOTE: the adapters 26, 27 and 28 are lo-

cated in the storage compartments inside
the device.

This function allows you to vacuum-pack
vacuum containers and bags with valves
from various different manufacturers. For the
different valves, the following adapters are
included in the items supplied:

Adapter e.g. suitable for

Ernesto, FoodSaver

Adapter A 26 Lunchboxes

FoodSaver fresh-
ness containers

Adapter B 27

3. Fitthe adapter 26/27 /28 suitable for
the valve onto the other end of the vacu-

um tube 25.

4. Press the adapter A 26 or B 27 onto
the valve of the vacuum container. Hold
the adapter firmly in place.

10

25

27
Or:

Insert the adapter C 28 into the valve of the
vacuum container.

CASO, FoodSaver

Adapter C 28 storage boxes

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
® Ensure that no liquid is sucked in during
the extraction of air. If this occurs, stop
the process immediately by pressing the
8 button.
©® Please comply with the manufacturers’
instructions regarding the filling levels
for containers and bags.

NOTE: the vacuum containers and bags are
not included in the items supplied.

Vacuum containers

1. Fill the vacuum container to the maxi-
mum filling level and close the contain-
er lid.

2. Press one end of the vacuum tube 25
into the connection 10 on the right of
the device.

\_/ 10
25

28

—

Press the button (3 6. The LEDs () 6
and @) 8 are lit. The vacuum-packing

process starts.

2. After the vacuum-packing process, the
LEDs go out and the vacuum-packing
process is complete.

3. Remove the vacuum tube 25 and the

adapter 26,/27 /28 from the vacuum
container and repeat the process if nec-
essary with another container.

4. After you have finished vacuum-pack-
ing, remove the vacuum tube 25 from
the connection 10.
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Vacuum bags with valves

1. Place the prepared food into the vacu-

um bag. Ensure that there is no food un-

der the valve.

Carefully close the vacuum bag.

Place the vacuum bag flat on a level

surface with the valve pointing up-

wards.

4. Proceed as for vacuum containers, start-
ing at step 2 (see “Vacuum containers”

on page 33), and use adapter A 26.

@

8.4 Filling bags (without
valves)

CAUTION:

® No food or liquids must be present at
the top edge, where you want fo seal
the bag. That area must be clean and
dry. Otherwise, it is impossible to pro-
duce a proper welding seam.

¢ Fill the bag only up to a level of 6 cm
below the top edge.

8.5 Activating the Wet
function

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
® For vacuum-packing, no liquids must be
inside the bag.
® Ensure that no liquid is sucked in during
the extraction of air. If this occurs, stop
the process immediately by pressing the
8 button.
NOTE: due to the longer sealing process, a
cooling phase of approx. 45 seconds is nec-
essary after each sealing.

If the bag contains moist food (e.g. marinad-
ed meat/fish, ready-to-use cut vegetables/

fruit), this can result in incomplete seals. By
activating the function (%) 4, the duration of
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the sealing process is increased in order to

achieve a better welding seam.

* Press the (&) 4 button before vacuum-
packing/sealing to activate the func-
tion. The LED is lit.

¢ To deactivate the function, press the
@ 4 button again.

®  When the vacuum-packing/sealing pro-
cess is completed or has been can-
celled, the LED goes out and the
function is automatically deactivated.

¢ During the vacuum-packing/sealing
process, the function (&) 4 can neither
be activated nor deactivated.

NOTES:

¢ This function is not suitable for vacuum-
packing liquids, e.g. soup. These need
to be frozen before vacuum-packing.

¢ To vacuum-pack moist and pressure-sen-
sitive food, you can activate the (&) 4
and 5 functions simultaneously.

8.6 Activating the Soft
function

The @ 5 function reduces the vacuum pres-
sure slightly so that pressure-sensitive food
(e.g. berries or cake) is not compressed.

e Press the @ 5 button before vacuum-
packing/sealing to activate the func-
tion. The LED is lit.

¢ To deactivate the function, press the
5 button again.

®  When the vacuum-packing/sealing pro-
cess is completed or has been can-
celled, the LED goes out and the
function is automatically deactivated.

e During the vacuum-packing/sealing
process, the function @ 5 can neither
be activated nor deactivated.



8.7 Sedling bags (without 8.

Simultaneously, press buttons 24 in or-

valves) der to release the lock of the lid 14.
9. Open the lid 14 and remove the bag.
1. Smooth the bag where it is to be 10. Check the welding seam. It should be a
sealed. smooth creaseless seam.

2. Open the lid 14. If necessary, press the
buttons 24 first.

3. Place the bag in the device until the
opening of the bag is in the centre of
the lower sealing ring 23.

8.8 Vacuum-packing and

sealing bags (without
valves)

4. Ensure again that there are no creases
in the film bag - especially in the area

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
For vacuum-packing, no liquids must be
inside the bag.
Ensure that no liquid is sucked in during
the extraction of air. If this occurs, stop
the process immediately by pressing the

8 button.

NOTE: when vacuum-packing film bags,
there must not be any vacuum tube 25
plugged into the connection 10.

above the welding wire 19.

5. Close the lid 14. 1.

6. Use both hands to press firmly on the
markings 9 on the edges of the lid 14.
They must audibly click into place.

Smooth the bag where it is to be
sealed.

2. Open the lid 14.
3.

Place the bag in the device until the
opening of the bag is in the centre of
the lower sealing ring 23.

7. Press the button 2. The LED is lit.
The film bag is being sealed. After the
sealing process is finished, the & 2
LED goes out.

NOTE: if you have activated the () 4 func-
tion, the sealing process takes a few sec-

onds longer. 5

4. Ensure again that there are no creases
in the film bag - especially in the area
above the welding wire 19.

Close the lid 14.
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6. Use both hands to press firmly on the
markings 9 on the edges of the lid 14.
They must audibly click into place.

7. Press the button 3. The LED is lit.
The film bag is first vacuum-packed and
then sealed.

The LED 2 is also lit during sealing.
When the process is finished, both LEDs
flash briefly and then go out.

NOTE: if the LED 3 does not go out and the

noise of the vacuum pump does not stop, de-

spite the fact that no further air is being
sucked out of the film bag, cancel the pro-
cess. Check that the film bag is in the correct
position in the device, and check for leaks.

8. Simultaneously, press buttons 24 in or-
der to release the lock of the lid 14.

9. Open the lid 14 and remove the bag.

10. Check the welding seam. It should be a
smooth creaseless seam.
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8.9 Marinate

You can use the Marinate function to mari-
nate meat, for example. By alternating be-
tween vacuum-packing and pausing, the
marinade penetrates the pores of the meat
much faster. The process takes about 15 min-
utes. You will need a suitable marinating
container that is specially designed for mar-
inating. It is characterised by a special valve
which makes venting possible between the
vacuuming phases.

1. Connect a vacuum tube 25 to the con-
nection for vacuum tubes 10 on the de-
vice.

2. If necessary, plug the adapter 26/
27 /28 onto the vacuum tube 25.

3. Close the device lid 14.

NOTE: make sure that both corners of the de-
vice lid click info place. If necessary, press it
down again at the markings so that the device
lid 14 engages and is locked.

4. Connect the adapter 26,/27 /28 or the
black coupling piece on the vacuum
tube 25 to the corresponding fixture of
the container. For further information,
please refer to the user instructions of
the container.

5. Press the button @) 7. The 7 and @ 8
LEDs are lit and the device starts the
Marinate function. The device now al-
ternates between vacuum-packing (the
LED &) 7 is lit) and venting (the LED
7 flashes) for approx. 15 minutes.
The control lights go out as soon as the
program is finished.

6. You can now remove the adapter 26/
27 /28 or the vacuum tube 25 from

the container and the device.



9. Cleaning and storage

DANGER! Risk of injury
through burning/scalding!
©® Allow the device to cool down com-
pletely before you clean it or put it
away.
© The welding wire 19 becomes very hot
during operation. Do not touch the hot
welding wire 19.

DANGER! Risk of electric
shock!
® Prior to cleaning, disconnect the mains

plug 11 of the device.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture!
© The device and the power cable with
mains plug 11 must not be immersed in
water or other liquids.

WARNING! Risk of material dam-

age!

® Do not clean using sharp objects or
abrasive cleaning agents.

9.1 Cleaning

In order to ensure the proper function and

the full capacity of your device, clean it reg-

ularly.

*  Wipe down the housing of the device
with a damp cloth.

®  Prior to the next use, the device must be
completely dry.

Collector

1. Grasp both outer ridges with your fin-

gers and carefully lift the collector for

liquids 20 out upwards.

Drain the liquid.

Rinse the collector 20 under warm dish-

water or place it in the dishwasher.

Make sure it is dry before inserting it.

4. Insert the collector 20 into the device
from above.

w N

Sealmg ring
. Grasp the sealing ring 23 with two fin-
gers and lift it off upwards.

2. Rinse the sealing ring 23 under warm
dishwater. Make sure it is dry before in-
serting it.

3. Replace the sealing ring 23 in the re-
spective form inside the device. Ensure
that it lies in smooth contact and is not
wavy.

NOTE: the sealing ring 23 is a wearing

part. Due to the high contact pressure, it will
lose its shape over time. In this case, replace
it with a new one (included in the items sup-

plied).
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9.2 Storage

WARNING! Risk of material damage!

® During storage, the lid 14 must not be
locked, but only loosely closed. Perma-
nent locking could damage seals 15

and 23.

¢ Figure B: wind the power cable 11
around the cable spool 29 on the back
of the device.

® Store the device so that it is protected
against dust and dirt and out of the
reach of children.

10. Disposal

This product is subject to the

provisions of European Direc-

tive 2012/19/EC. The sym-

bol showing a wheelie bin

crossed through indicates

that the product requires sep-

arate refuse collection in the European Un-
ion. This applies to the product and all
accessories marked with this symbol. Prod-
ucts identified with this symbol may not be
discarded with normal household waste, but
must be taken to a collection point for recy-
cling electric and electronic appliances.
This recycling symbol marks

e.g. an object or parts of the

material as valuable for recy-

cling. Recycling helps to re-

duce the consumption of raw

materials and protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

38 GB

11. Trouble-shooting

If your device fails to function as required,

please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER! Risk of electric

shock!

©® Do not attempt to repair the device
yourself under any circumstances.

Fault

Possible causes /
Actions

No function

Has the device been
connected fo the power

supply@

Seams are
not tight.

Ensure that the film bag
is positioned smoothly
between the sealing
strip 13 and the weld-
ing wire 19.

The film was damp or
contaminated at the
seam.

For moist food, activate
the (%) 4 function.

Device does
not seal sev-
eral bags ina
row.

To protect the device,
an automatic lock is
briefly activated be-
tween two sealing pro-
cesses.




12, Ordering film bags
and accessories
Film bag rolls

For the aroma-tight, airtight and watertight
preservation and marinating of food.

Suitable e.g. for the SilverCrest vacuum seal-

er SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/D1
and the SilverCrest bag sealer
SFS 110 A1/B1/B2/C2.

These film bags are suitable for gentle sous-

vide cooking.

13. Technical specifications

-

-

Model: SVEB 160 C4
Mains voltage: 220-240V ~ 50 Hz
Protection class:
=
Power rating: 160 W
Power consump- |<0.5W
tion in off mode:
Automatic switch |< 20 min.
to off mode:
Pause time: approx. 60 seconds
after 5 uses

3 film bag rolls
Width: 20 ¢cm / Length: each 3 m

3\

2 film bag rolls
Width: 28 cm / Length: each 3 m

Additional accessories

On our website you can find information re-

garding the accessories that can be reor-

dered.

Ordering online
https://shop.hoyerhandel.com/gb/



Symbols used

Double insulation

[l

Gepriifte Sicherheit (certified
safety): devices must comply with
the generally acknowledged
rules of technology and the Ger-
man Product Safety Act (Produkt-
sicherheitsgesetz - ProdSG).
(Not for UK)

S

With the CE marking,

HOYER Handel GmbH declares
the conformity with EU guide-
lines.

This symbol reminds you to dis-

ﬂ ronmentally friendly manner.

pose of the packaging in an envi-

Recyclable materials are marked
with the recycling symbol (3 ar-

mp | rows). The material can be speci-

fied by the recycling number in
the centre (here: 21) and/or an

abbreviation (here: PAP).

~ AC voltage

The symbol identifies parts that
can be cleaned in the dishwasher.

Itis a recyclable product which is
subject to an extended producer
responsibility and for which the

rules of waste separation apply.

Subiject to technical modifications.
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14. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you, or the purchase price will be
refunded. This warranty implies that within
the period of three years the defective de-
vice and the purchase receipt are presented,
including a brief written description of the
defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.



The warranty applies to material or factory
defects.

Excluded from the warranty are
wear parts subject to normal wear
and damages to fragile parts, e.g.
switches, lamps or other parts man-
ufactured from glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.

For the proper operation of the product, all in-

structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper freatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty

claim

In order to ensure prompt processing of your

matter, please observe the following notes:

* Please keep the article number
IAN: 485564 _2501 and the purchase
receipt as a purchase verification for all in-
quiries.

¢ The article number can be found on the
rating plate, an engraving, the title
page of your instructions (in the bottom
left), or as a label on the rear or under-
side of the device.

¢ If faulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.

¢ Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge fo the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.

At www.lidl-service.com you can download
this and many other manuals, product vide-
os and installation software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

This QR code takes you directly to the Lid| Ser-
vice website (www.lidl-service.com), where
you can enter the article number (IAN)
485564 _2501 to open your user instruc-
tions.

=2
-, 4
ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0800 404 7657
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

dB) Service Ireland
Tel.: 1800 101010
E-Mail: hoyer@lidl.ie

@D Service Malta
Tel.: 80062230
E-Mail: hoyer@lidl.com.mt

@D Service Cyprus
Tel.: 8009 4241

E-Mail: hoyer@lidl.com.cy

IAN: 485564_2501
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AR Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANY
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1. Apercu de l'appareil

CBUBHhWOWN=—
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24

Figure A
25
26
27
28

Figure B
29

Bouton et DEL marche/arrét

Bouton et DEL pour la fonction Soudage de film (sans vide)

Bouton et DEL pour la fonction Vide + Soudage de film

Bouton et DEL pour la fonction Wet (pour aliments humides)

Bouton et DEL pour la fonction Soft (pour aliments sensibles & la pression)
Bouton et DEL pour la fonction Vide (pour boites et sachets avec valve via le
raccord) 10

Bouton et DEL pour la fonction Marinade

Bouton et DEL pour la fonction Interruption

Repéres : appuyer sur le couvercle aux deux endroits en méme temps
Raccord pour tuyaux de vide 25

Cable de raccordement avec fiche secteur

Coupe-film

Bande d'étanchéité

Couvercle de I'appareil

Bague d'étanchéité supérieure

Compartiment de rangement pour 'adaptateur A

Compartiment de rangement pour le rouleau de film tubulaire

Buses d'aspiration droite et gauche (pour la fonction Vide + Soudage de film)
Fil & souder

Bac récupérateur de liquide (amovible)

Compartiment de rangement pour |'adaptateur C

Compartiment de rangement pour I'adaptateur B

Bague d'étanchéité inférieure

Boutons d'ouverture du couvercle (& gauche et & droite)

Tuyaux de vide (60 cm)

Adaptateur A (p. ex. pour boites Ernesto* et boites & lunch FoodSaver* *)
Adaptateur B (p. ex. pour boites fraicheur FoodSaver* *)

Adaptateur C (p. ex. pour boites CASO** et boites de conservation
FoodSaver**)

*  Non incluses dans la livraison

** Boites d'autres fabricants - non incluses dans la livraison.
CASO est une marque déposée de Caso Holding GmbH
Foodsaver est une marque déposée de Sunbeam Products, Inc.

Enrouleur de céble situé & l'arrigre de |'appareil
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Merci beaucoup Jpovr
votre confiance !

Nous vous félicitons pour |'achat de votre
nouvel appareil de mise sous vide.

Pour manipuler le produit en toute sécurité et
vous familiariser avec le volume de
livraison :

¢ Lisez attentivement ce mode
d'emploi avant la premiére utili-
sation.

* Respectez en priorité les
consignes de sécurité !

¢ L'appareil ne doit étre utilisé
qu'aux fins décrites dans ce
mode d'emploi.

¢ Conservez le présent mode
d'emploi pour pouvoir le consul-
ter par la suite.

¢ Si vous transmettez l'appareil a
un tiers, n'oubliez pas d'y
joindre ce mode d'emploi. Le
mode d'emploi fait partie inté-
grante du produit.

Nous vous souhaitons beaucoup de plaisir

avec votre nouvel appareil de mise sous
vide |

Symboles sur l'appareil

llj Ce symbole indique que ces maté-
riaux d'excellente qualité n'altérent

ni le godt ni I'odeur des aliments.
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2. Utilisation conforme

Utilisez I'appareil exclusivement pour sou-
der et/ou pour metire sous vide et faire ma-
riner des aliments.

L'appareil est congu pour un usage domes-
tique privé et ne peut étre utilisé & des fins
commerciales.

L'appareil doit étre utilisé uniquement & l'in-
térieur.

Utilisation impropre prévisible

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Utilisez exclusivement des films alimen-
taires en plastique spécialement congus
pour étre utilisés avec des appareils de
mise sous vide/soude-sacs. Observez
les instructions indiquées sur 'embal-
lage des films alimentaires.

3. Consignes de sécurité

Avertissements

Les avertissements suivants sont utilisés si né-

cessaire dans le présent mode d'emploi :
DANGER ! Risque élevé : le non-
respect de |'avertissement peut pro-
voquer des blessures graves, voire
la mort.

AVERTISSEMENT ! Risque moyen : le non-

respect de |'avertissement peut provoquer

des blessures ou des dommages matériels

graves.

ATTENTION : risque faible : le non-respect

de |'avertissement peut provoquer des bles-

sures légéres ou entrainer des dommages

matériels.

REMARQUE : remarques et particularités

dont il faut tenir compte en manipulant I'ap-

pareil.



Instructions pour une utilisation en toute sécurité

®© Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et
des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou men-
tales réduites ou un manque d'expérience et/ou de connaissance
lorsqu'ils sont surveillés ou qu'ils ont été informés de 'utilisation en
toute sécurité de |'appareil et ont compris les risques qui en ré-
sultent. Les enfants ne doivent pas jouer avec 'appareil. Le net-
toyage et la maintenance utilisateur ne doivent pas étre effectués
par des enfants non surveillés.

Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu'il est branché.
Si le cable de raccordement au secteur de cet appareil est endom-
magé, il faut le faire remplacer par le fabricant, son service aprés-
vente ou une personne ayant une qualification similaire pour éviter
les mises en danger.

® Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé avec une minuterie

©6

externe ou un systéme de commande & distance séparé.
® Une mauvaise utilisation peut entrainer des blessures.

A DANGER pour les enfants !

© Le matériel d'emballage n'est pas un
jouet. Les enfants ne doivent pas jouer
avec les sachets en plastique. Ceuxci
présentent un risque d'asphyxie.

DANGER pour ou provoqué

par les animaux domestiques

et d'élevage !

© Lles appareils électriques peuvent aussi

présenter des dangers pour les ani-
maux domestiques et d'élevage. De
plus, ceuxci peuvent endommager |'ap-
pareil. Maintenez par conséquent les
animaux éloignés des appareils élec-
triques.

DANGER ! Risque
d'électrocution en raison de
I'humidité !
© Protégez 'appareil contre I'humidité,
les gouttes et les projections d'eau.
© L'appareil, le cable de raccordement et
la fiche secteur ne doivent pas étre

plongés dans |'eau ou dans un autre li-
quide.

©® Si du liquide pénétre dans |'appareil,
débranchez immédiatement la fiche
secteur. Faites contrdler |'appareil avant
de le remetire en service.

©® En cas de chute de I'appareil dans
I'eau, débranchez immédiatement la
fiche secteur avant de retirer I'appareil.
Dans ce cas, cessez d'utiliser I'appa-
reil, faites-le vérifier par un atelier spé-
cialisé.

© N'utilisez pas 'appareil avec des
mains mouillées.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Ne mettez pas I'appareil en service si
I'appareil ou le cable de raccordement
présente des dommages visibles ou si I'ap-
pareil a subi une chute.
© Disposez le cable de raccordement de fo-
con & ce que personne ne puisse marcher
dessus, se prendre dedans ou trébucher.
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Raccordez la fiche secteur uniquement
& une prise de courant conforme et faci-
lement accessible, dont la tension cor-
respond aux indications figurant sur la
plaque signalétique. Aprés avoir bran-
ché 'appareil, la prise de courant doit
rester facilement accessible.

Evitez toute détérioration du cable de
raccordement par des arétes vives ou
des surfaces brilantes. N'enroulez pas
le cable de raccordement autour de I'ap-
pareil (risque de rupture du cable !). Uti-
lisez I'enrouleur de céble situé & I'arriére
de |'appareil.

Laissez complétement refroidir I'appareil
avant d'enrouler le céble de raccorde-
ment.

Veillez & ne pas coincer ou écraser le
cdble de raccordement.

Pour débrancher la fiche secteur de la
prise de courant, tirez toujours sur la
fiche secteur, jamais sur le céble de rac-
cordement.

Débranchez la fiche secteur de la prise
de courant :

- aprés chaque utilisation

- lorsqu'une panne survient

- quand vous n'utilisez pas I'appareil

- avant de nettoyer |'appareil

- en cas d'orage

& DANGER ! Risque d'incendie !

©

®

Ne laissez jamais I'appareil sans sur-
veillance lorsqu'il est branché.

Utilisez I'appareil sur une surface
stable, plate et résistante & la chaleur.
En raison d'un risque éventuel de sur-
chauffe et d'incendie, ne recouvrez jo-
mais |'appareil branché |

N'utilisez pas I'appareil & proximité de
matériaux ou de gaz inflammables.
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DANGER ! Risque de
brolures !

® Lors du fonctionnement, le fil & souder

devient trés chaud. Ne touchez pas le
fil & souder trés chaud.

© Laissez complétement refroidir 'appareil

avant de le neftoyer ou de le ranger.

DANGER ! Risque de
blessures !

© Veillez & ne jamais aspirer sur la peau,

les cheveux ou les vétements avec les
adaptateurs.

DANGER ! Risques liés a un
manque d'hygiéne !

©® Pour savourer en toute quiétude les ali-

ments que vous avez conditionnés sous

vide, vous devez impérativement res-

pecter les conseils d'hygiéne suivants :

- Pendant la préparation des aliments
et lors du conditionnement, veillez
strictement & la propreté de tous les
ustensiles.

- Nettoyez soigneusement I'appareil de
mise sous vide et fous les ustensiles
aprés usage.

- Il faut réfrigérer ou congeler les ali-
ments périssables immédiatement
aprés avoir soudé les sacs.

- Lles aliments périssables doivent étre
consommés immédiatement aprés
avoir été décongelés ou réchauffés.

AVERTISSEMENT : risque de
dommages matériels !
© Pour protéger |'appareil de la sur-

chauffe, effectuer de bréves pauses

entre les opérations :

- Entre deux opérations de soudage et/
ou de mise sous vide, un blocage au-
tomatique est brigvement activé. En
fonction de I'opération de soudage
et/ou de mise sous vide, la pause
dure env. 30-45 secondes.

- Aprés 5 opérations de soudage et/ou
de mise sous vide, |'appareil doit re-
froidir pendant au moins 90 secondes.



- Si I'appareil devient brilant, le blo-
cage automatique reste actif pendant
60 secondes.

©® Utilisez exclusivement des films alimen-
taires en plastique spécialement concus
pour étre utilisés avec des appareils de
mise sous vide/soude-sacs.

® Ne placez jamais |'appareil sur des sur-
faces trés chaudes (comme p. ex. les
plaques de cuisson) ni & proximité de
sources de chaleur ou d'un feu ouvert.

© Veillez & ce qu'aucun liquide ne soit as-
piré lors de |'aspiration de 'air.

® L'appareil est doté de pieds en silicone
antidérapants. Etant donné que les
meubles sont recouverts d'une variété
de laques et de matiéres synthétiques et
sont traités avec différents produits
d'entretien, il ne peut pas étre totale-
ment exclu que certaines de ces subs-
tances contiennent des composants qui
attaquent et ramollissent les pieds en si-
licone. Au besoin, placez un support
antidérapant sous |'appareil.

© N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures.

4. Eléments livrés

1 appareil de mise sous vide

1 bague d'étanchéité de remplacement
pour la bague d'étanchéité inférieure 23

1 rouleau de film tubulaire

2 tuyaux de vide (60 cm) 25

1 adaptateur A (p. ex. pour boites Ernesto
et boites & lunch FoodSaver) 26

1 adaptateur B (p. ex. pour boites fraicheur
FoodSaver) 27

1 adaptateur C (p. ex. pour boites CASO et
boites de conservation FoodSaver) 28

1 bac récupérateur de liquide 20
(mis en place)

1 mode d'emploi complet (sur Internet)

1 notice succincte (joint & I'appareil)

Avant la premiére utilisation
® Enlevez tout le matériel d'emballage.
e Vérifiez que 'appareil est en bon état.

5. Mise en marche/arrét
de l'appareil

Raccordez la fiche secteur 11 uniquementa
une prise de courant conforme et facilement
accessible, dont la tension correspond aux
indications figurant sur la plaque signalé-
tique. Aprés avoir branché I'appareil, la
prise de courant doit rester facilement acces-
sible.

1. Déroulez la longueur de céble de rac-
cordement 11 nécessaire de I'enrou-
leur pour le cable 29.

2. Branchez la fiche secteur 11 sur la
prise de courant.

3. Appuyez sur le bouton @ 1 pour
mettre I'appareil en marche. La DEL 1
s'allume.

4. Appuyez une nouvelle fois sur le bou-
ton @ 1 pour arréter |'appareil. La

DEL 1 s'éteint.

6. Avantages des ali-
ments sous vide

6.1 Durée de conservation

Les aliments sous vide restent frais bien plus
longtemps. C'est gréce au fait qu'il n'y a
quasiment plus d'oxygéne dans le sachet
contenant les aliments suite & la mise sous
vide.

De plus, le film de qualité supérieure et la
méthode sous vide protégent bien contre la
brolure de congélation.



6.2 Sous vide - méthode de
cuisson délicate dans un
sachet sous vide

Le réve de tous les passionnés de cuisine :
un steak juteux rosé & coeur et croustillant &
I'extérieur. Malheureusement cela ne réussit
pas foujours avec les méthodes tradition-
nelles ou nécessite un timing précis. La mé-
thode sous vide facilite la cuisson et donne,
presque toujours, des résultats parfaits.
Finalement, la méthode sous vide n'est rien
d'autre que la cuisson lente & basse tempé-
rature d'aliments emballés en sachets sous
vide.

D'une part, la cuisson sous vide est une mé-
thode trés simple pour obtenir d'excellents
résultats lors de la préparation d'aliments.
D'autre part, la méthode sous vide est un re-
fus clair de la tendance « vite vite » actuelle.

Les cuisiniers professionnels utilisent cette
méthode depuis de nombreuses années.
Avec les nouveaux appareils sous vide do-
mestiques, cefte méthode de cuisson devient
aussi abordable méme pour I'amateur pas-
sionné de cuisine.

7. Préparation

7.1 Installation de I'appareil

Posez |'appareil sur une surface séche,
plane et résistant & la chaleur.

7.2 Exigences posées au
film/sachet

- Vous pouvez tiliser du film tubulaire ou
des sachets préts & I'emploi.

- La largeur du film ne doit pas dépasser
30 cm.

- Le film doit présenter des points/bulles
ou des rainures sur une face. Le film
lisse ne convient pas au soudage.

50 (FR)

- L'épaisseur du film doit &tre comprise
entre 0,17 et 0,29 mm (170 - 290 pm).

- lors de I'achat du film alimentaire, véri-
fiez bien la plage de température pour
laquelle il est congu. La plage idéale va
de 20 °C & +110 °C. Ces films
peuvent étre congelés ou cuits. Le film i-
vré avec |'appareil convient & cette utili-
sation.

- Les films sont micro-ondables : max.
900 W et 3 minutes pour un sachet ou-
vert.

- Ces informations figurent sur I'embal-
lage du film ou des sachets.

7.3 Fabrication des sachets

Les opérations ci-aprés sont superflues si
vous utilisez des sachets préts & I'emploi.

1. Déroulez la longueur de film tubulaire
dont vous avez besoin pour confection-
ner votre sachet. Lorsque vous estimez
la longueur du sachet, tenez compte du
fait qu'apres le remplissage une hau-
teur d'env. 6 cm doit rester libre en haut
du sachet.

2. Coupez, aussi droit que possible, le
morceau de film tubulaire au ciseau.

3. Soudez une extrémité du sachet (voir
« Souder un sachet (sans valve) » & la
page 55).

Ou:

Procédez de la maniére suivante pour utili-

ser le coupefilm 12 intégré.

1. Poussez le coupe-film 12 vers la droite
ou la gauche au bord du couvercle 14.

2. Ouvrez le couvercle 14 et tirez la lon-
gueur de film tubulaire nécessaire du
compartiment de rangement 17.
Lorsque vous estimez la longueur du
sachet, tenez compte du fait qu'aprés le
remplissage une hauteur d'env. 6 cm
doit rester libre en haut du sachet.

3. Refermez le couvercle 14 de sorte &
maintenir fermement le film.



4. Appuyez légérement sur le coupe-
film 12 et faites-le glisser d'un bord &
I'autre pour couper le film.

5. Appuyez sur les deux boutons d'ouver-
ture du couvercle 24 et ouvrezle.

6. Soudez une extrémité du sachet (voir
« Souder un sachet (sans valve) » a la
page 55).

8. Utilisation

8.1 Récapitulatif des
fonctions

Bouton Fonction

Mise en marche/arrét de

1 |l'appareil
Démarrer le soudage (sans
2 |vide)

Démarrer la mise sous vide
3 |etle soudage du sachet en
film

Activer/désactiver la fonc-
4 tion pour aliments humides et
juteux

(2
(g

Activer/désactiver la fonc-
tion pour aliments sensibles
3 |4 la pression tels que des
baies, tartes, etc.

Démarrer la mise sous vide
via le raccord 10 avec un
6 iuyau de vide 25 et un
adaptateur 26/27 /28

OONSHDIOIC

Démarrer la marinade

(k
N

Interrompre la fonction/
I'opération

®

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© Pour protéger I'appareil de la sur-
chauffe, effectuer de bréves pauses
entre les opérations. La DEL 1 clignote
pendant ce temps, |'appareil refroidit et
ne peut pas étre utilisé :

- Entre deux opérations de soudage et/
ou de mise sous vide, un blocage au-
tomatique est brigvement activé. En
fonction de I'opération de soudage
et/ou de mise sous vide, la pause
dure env. 30-45 secondes.

- Aprés 5 opérations de soudage et/ou
de mise sous vide, I'appareil doit re-
froidir pendant au moins 90 secondes.

- Si I'appareil devient brilant, le blo-
cage automatique reste actif pendant
60 secondes.

© Siles voyants lumineux & 2 et @ 8
ne s'éteignent pas au bout de

10 secondes au plus tard pendant le

processus de soudage, I'appareil est

défectueux. N'essayez en aucun cas de

réparer |'appareil vous-méme. Veuillez

contacter le service client.
REMARQUE : veillez & ce que la bague
d'étanchéité supérieure 15 et la bague
d'étanchéité inférieure 23 soient infactes.
L'appareil ne peut pas aspirer |'air du sachet
si une bague d'étanchéité est abimée. Le
cas échéant, remplacez la bague d'étan-
chéité.

Les fonctions @ 2,@ 3, & 6 et @ 7 s'ar-
rétent automatiquement lorsque I'opération
est terminée. L'opération peut étre préalable-
ment arrétée en appuyant sur le bouton @ 8.
Avant la mise sous vide et/ou le soudage, ap-
puyez sur le bouton (%) 4 pour la mise sous
vide d'aliments particuliérement humides ou
le bouton @) 5 pour les aliments particuliére-
ment sensibles & la pression. Désactivez la
fonction en appuyant & nouveau sur le bouton
correspondant ou le bouton 8.
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8.2 Conseils

Fonction (ad-

. Récipient recom-| ditionnelle)
Aliments Remarques mandé recomman-
dée
Viande/ n'utiliser que des aliments frais |- Sachet .
poisson ne pas briser la chaine du froid
Aliments pour accélérer le processus de |- Boite o
marinds marinade )
éplucher ou laver et sécher - Sachet
blanchir quelques minutes & I'eau
Léqumes bouillante, plonger dans I'eau glo-
9 cée et sécher pour éviter la perte
de goiit et de couleur ou la forma-
tion de gaz pendant le stockage
Légumes- laver et sécher - Boite
feuilles ne pas congeler
Salade
éplucher ou laver et sécher - Réfrigérateur :
Fruits Boite
- Congélateur :
@@
Herbes laver et sécher - Sachet
tiges entiéres
- Boite
Patisseries - Sachet
insérer un morceau d'essuietout |- Sachet
Aliments en en haut du sachet/boite ou mettre |-  Boite
poudre sous vide dans |'emballage d'ori-
gine
congeler brigvement - Boite
Liquides Sach
. - t
froids ache [}
UK
- Boite
Plats cuits re- Sach
L) - t
froidis ache [}
UK
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8.3 Metire sous vide les 2. Enfoncez une extrémité du tuyau de
boites sous vide et vide 25 dans le raccord 10 situé &
droite sur 'appareil.
sachets (avec valve) 3. Enfilez I'adaptateur 26/27 /28 adap-
té a la valve sur I'autre extrémité du
REMARQUE : les adaptateurs 26, 27 tuyau de vide 25.
et 28 se frouvent dans les compartiments de 4. Appuyez I'adaptateur A 26 ou B 27
rangement & 'intérieur de |'appareil. sur la valve de la boite sous vide. Main-
tenez-y fermement |'adaptateur.
Avec cette fonction, vous pouvez mettre sous
vide les boites et sachets sous vide avec val- 10
ves de différents fabricants. Les éléments li-
vrés comprennent les adaptateurs suivants 25
pour les différentes valves :
. €X. ié 27
Adaptateur | P €% appropne
pour
Ernesto, boites a
Adaplateur A 26 lunch FoodSaver
Adaptateur B 27 Boites fraicheur Ou:

FoodSaver
CASO, boites de

conservation Food-
Saver

Adaptateur C 28

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion en raison de I'humidité !
© Veillez & ce qu'aucun liquide ne soit as-
piré lors de |'aspiration de I'air. Si cela
se produit malgré tout, interrompez im-
médiatement |'opération en appuyant
sur le bouton @) 8.
© Respectez les consignes du fabricant
concernant le niveau de remplissage
des boites et sachets.

REMARQUE : les boites et sachets sous
vide ne sont pas inclus dans la livraison.

Boites sous vide

1. Remplissez la boite sous vide jusqu'au
niveau de remplissage maximal et fer-
mez le couvercle de la boite.

Insérez |'adaptateur C 28 dans la valve de
la boite sous vide.

= 0

25

28

—_

Appuyez sur le bouton (&) 6. Les DEL
® 6 et @ 8 s'allument. La mise sous

vide commence.

2. Aprés la mise sous vide, les DEL s'étei-
gnent et ['opération de mise sous vide
est terminée.

3. Retirez le tuyau de vide 25 et I'adapta-

teur 26/27 /28 de la boite sous vide
et répétez si besoin |'opération avec
une autre boite.
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4. Aprés la fin de la mise sous vide, dé-
branchez le tuyau de vide 25 du rac-

cord 10.

Sachet sous vide avec valve

1. Mettez les aliments préparés dans le
sachet sous vide. Veillez & ce qu'il n'y
ait pas d'aliments sous la valve.

2. Fermez soigneusement le sachet sous
vide.

3. Posez le sachet sous vide bien & plat
sur une surface plane, avec la valve
tournée vers le haut.

4. Continuez comme pour les boites sous
vide & partir de I'étape 2 (voir « Boites
sous vide » & la page 53) et utilisez
I'adaptateur A 26.

8.4 Remplir un sachet (sans
valve)

ATTENTION :
® L'endroit oU vous voulez souder le

sachet doit étre totalement exempt d'ali-

ments ou de liquides. Ces endroits
doivent étre propres et secs. Sinon, il
n'est pas possible de réaliser un cordon
de soudure correct.

e Remplissez le sachet en laissant 6 cm
de libre en haut du sachet.
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8.5 Activer la fonction Wet

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion en raison de I'humidité !
© Le sachet ne doit contenir aucun liquide
lors de la mise sous vide.
© Veillez & ce qu'aucun liquide ne soit as-
piré lors de |'aspiration de I'air. Si cela
se produit malgré tout, interrompez im-
médiatement |'opération en appuyant
sur le bouton @) 8.
REMARQUE : au vu de la durée du sou-
dage, une phase de refroidissement d'env.
45 secondes est nécessaire aprés chaque
opération de soudage.

La présence d'aliments humides dans le
sachet (p. ex. de la viande/du poisson ma-
riné(e), des légumes/des fruits préts & étre
cuisinés et coupés) peut mener a des cor-
dons de soudure défectueux. L'activation de
la fonction () 4 augmente la durée du sou-
dage en vue d'obtenir un meilleur cordon de
soudure.

¢ Avant la mise sous vide/le soudage,
appuyez sur le bouton (&) 4 pour acti-
ver la fonction. La DEL s'allume.

e Pour désactiver la fonction, appuyez &
nouveau sur le bouton (%) 4.

* lorsque la mise sous vide/le soudage
est terminé ou est interrompu, la DEL
s'éteint et la fonction est automatique-
ment désactivée.

® lors de la mise sous vide/du soudage,
la fonction (&) 4 ne peut étre ni activée
ni désactivée.



REMARQUES :

Cette fonction ne convient pas pour
mettre sous vide des liquides tels que
des soupes. Ceux-i doivent étre conge-
lés avant la mise sous vide.

Pour la mise sous vide d'aliments hu-
mides et sensibles & la pression, vous
pouvez activer les fonctions 4 et

5 simultanément.

8.6 Activer la fonction Soft

La fonction @ 5 réduit quelque peu la dé-
pression afin que les aliments sensibles & la
pression (p. ex. baies ou tarte) ne soient pas
compressés.

[

Avant la mise sous vide/le soudage,
appuyez sur le bouton @ 5 pour acti-
ver la fonction. La DEL s'allume.

Pour désactiver la fonction, appuyez &
nouveau sur le bouton @) 5.

Lorsque la mise sous vide/le soudage
est terminé ou est interrompu, la DEL
s'éteint et la fonction est automatique-
ment désactivée.

Lors de la mise sous vide/du soudage,
la fonction @) 5 ne peut étre ni activée
ni désactivée.

8.7 Souder un sachet (sans

valve)

Défroissez le sachet a I'endroit ou il
doit étre soudé.

Ouvrez le couvercle 14. Le cas
échéant, appuyez pour cela d'abord
sur les boutons 24.

Placez le sachet dans I'appareil de fo-
¢on & ce que |'ouverture du sachet se
trouve au milieu de la bague d'étan-
chéité inférieure 23.

4.

Veillez & nouveau & ce que le film ne se
plisse pas - surtout pas & |'endroit sur le
fil & souder 19.

Fermez le couvercle 14.

Appuyez fermement les deux mains sur
les repéres 9 sur les deux coins du cou-
vercle 14. Vous devez les entendre
s'enclencher.

Appuyez sur le bouton & 2. La DEL
s'allume. Le soudage du film est en
cours. La DEL & 2 s'éteint & la fin de
I'opération de soudage.

REMARQUE : si vous avez activé la fonc-
tion (&) 4, 'opération de soudage dure
quelques secondes de plus.

8.

9.

Appuyez simultanément sur les bou-
tons 24 pour débloquer le cou-
vercle 14.

Ouvrez le couvercle 14 et sortez le
sachet.

10. Vérifiez le cordon de soudure. Il doit

former une bande lisse, sans pli.

@R 55



8.8 Metire sous vide et
souder les sachets (sans
valve)

DANGER ! Risque d'électrocu-

tion en raison de I'humidité !

© Le sachet ne doit contenir aucun liquide
lors de la mise sous vide.

© Veillez & ce qu'aucun liquide ne soit as-

piré lors de |'aspiration de I'air. Si cela
se produit malgré tout, interrompez im-
médiatement |'opération en appuyant
sur le bouton @) 8.
REMARQUE : pendant la mise sous vide
de sachets en film, aucun tuyau de vide 25
ne doit étre branché sur le raccord 10.

1. Défroissez le sachet a I'endroit ou il
doit étre soudé.

Ouvrez le couvercle 14,

Placez le sachet dans I'appareil de fo-
¢on & ce que |'ouverture du sachet se
trouve au milieu de la bague d'étan-
chéité inférieure 23.

wn

4. Veillez & nouveau a ce que le film ne se
plisse pas - surtout pas & |'endroit sur le
fil & souder 19.

5. Fermez le couvercle 14.

6. Appuyez fermement les deux mains sur
les repéres 9 sur les deux coins du cou-
vercle 14. Vous devez les entendre
s'enclencher.
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7. Appuyez sur le bouton &
s'allume. Le sachet en film est tout
d'abord mis sous vide puis soudé.

Lors d'une opération de soudage, la
DEL 2 s'allume également. Les deux DEL
clignotent briévement et s'éteignent & la
fin de I'opération.

REMARQUE : si la DEL 3 ne s'éteint pas et
que le bruit de la pompe & vide ne cesse pas
bien qu'il n'y ait plus d'aspiration d'air dans
le sachet en film, interrompez I'opération.
Vérifiez la position correcte du sachet en
film dans I'appareil et les éventuels fuites.

8. Appuyez simultanément sur les bou-
tons 24 pour débloquer le cou-
vercle 14.

9. Ouvrez le couvercle 14 et sortez le
sachet.

10. Vérifiez le cordon de soudure. Il doit
former une bande lisse, sans pli.

8.9 Marinade

La fonction marinade permet de faire mari-
ner de la viande p. ex. Gréce & |'alternance
entre la mise sous vide et des pauses, la ma-
rinade pénétre beaucoup plus rapidement
dans les pores de la viande. L'opération dure
env. 15 minutes. Vous aurez besoin d'une
boite spécialement congue pour la mari-
nade. Celle<ci se distingue par une valve
spéciale qui permet |'aération entre les
phases de mise sous vide.
1. Raccordez un tuyau de vide 25 au rac-
cord pour tuyaux de vide 10 de |'appa-
reil.



2. Insérez le cas échéant I'adapta-
teur 26/27/28 sur le tuyau de
vide 25.

3. Fermez le couvercle de |'appareil 14.

REMARQUE : veillez & ce que les deux
coins du couvercle de I'appareil s'en-
clenchent. Si besoin, appuyez de nouveau
sur celui-ci au niveau des repéres de fagon &
ce que le couvercle de I'appareil 14 s'en-
clenche et se verrouille.

4. Raccordez I'adaptateur 26/27 /28 ou
I'élément d'accouplement noir au tuyau
de vide 25 sur le dispositif de la boite
prévu & cet effet. Consultez le mode
d'emploi de la boite pour plus d'infor-
mations.

5. Appuyez sur le bouton &) 7. Les DEL 7
et @ 8 s'allument, et I'appareil dé-
marre la fonction marinade. L'appareil
alterne pendant env. 15 minutes entre
la mise sous vide (la DEL &) 7 s'al-
lume) et I'aération (la DEL &) 7 cli-
gnote). Les voyants lumineux s'éteignent
dés que le programme est terminé.

6. Vous pouvez maintenant retirer |'adapto-
teur 26/27 /28 ou le tuyau de
vide 25 de la boite et de 'appareil.

9. Nettoyage et range-
ment

DANGER ! Risque de blessures
par brolures/ébouvillantage !
© Laissez complétement refroidir I'appa-
reil avant de le nettoyer ou de le ran-
ger.
® Llors du fonctionnement, le fil & sou-
der 19 devient trés chaud. Ne touchez
pas le fil & souder 19 trés chaud.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
© Avant le nettoyage, débranchez la
fiche secteur 11 de I'appareil.

DANGER ! Risque d'électrocu-
tion en raison de I'humidité !
© L'appareil et le céble de raccordement
avec fiche secteur 11 ne doivent pas
entrer en contact avec de |'eau ou
d'autres liquides.

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

© N'utilisez pas de détergent corrosif ou
provoquant des rayures.

9.1 Nettoyage

Nettoyez |'appareil réguliérement pour as-

surer son parfait fonctionnement et sa pleine

capacité.

e Essuyez |'appareil avec un chiffon légé-
rement humecté.

* |'appareil doit &tre complétement sec
avant |'utilisation suivante.

Bac récupérateur

1. Prenez les deux nervures extérieures
avec les doigts et soulevez prudemment
le bac récupérateur de liquide 20 vers
le haut.

2. Videz le liquide.
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3. Rincez le bac récupérateur 20 & I'eau
de vaisselle chaude ou mettez-le dans
le lave-vaisselle. Séchez-le avant de le
mettre en place.

4. Insérez le bac récupérateur 20 du haut
dans 'appareil.

Bague d'étanchéité

1. Prenez la bague d'étanchéité 23 &
deux doigts et tirez-la vers le haut.

2. Rincez la bague d'étanchéité 23 &
I'eau de vaisselle chaude. Séchez-la
avant de la mettre en place.

3. Remettez la bague d'étanchéité 23
dans la forme adéquate dans I'appa-
reil. Veillez & ce que la bague soit bien
en contact sur toute la surface et ne
forme pas d'ondulations.

REMARQUE : |a bague d'étanchéité 23
est une piéce d'usure. La forte pression lui
fait perdre un peu sa forme au fil du temps.
Dans ce cas, remplacez-la par une nouvelle
(comprise dans les éléments livrés).

9.2 Rangement

AVERTISSEMENT : risque de dom-

mages matériels !

©® Pour le rangement, le couvercle 14 ne
doit pas étre bloqué mais juste fermé.
Un blocage permanent pourrait endom-

mager les bagues d'étanchéité 15
et 23.

¢ Figure B : enroulez le cable de raccor-
dement 11 autour de I'enrouleur de
cable 29 situé a I'arriére de I'appareil.

¢ Rangez I'appareil dans un endroit pro-
tégé contre la poussiére et la saleté et
inaccessible aux enfants.
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10. Elimination

Ce produit est soumis aux

exigences de la directive

2012/19/UE. Le symbole

de la poubelle sur roues bar-

rée signifie que, dans I'Union

européenne, le produit doit

faire I'objet d'une collecte séparée des dé-
chets. Cela s’applique au produit et & tous
les accessoires portant ce symbole. Les pro-
duits portant ce symbole ne doivent pas étre
éliminés avec les déchets ménagers nor-
maux, mais doivent étre déposés dans un
point de collecte chargé du recyclage des
appareils électriques et électroniques.

Ce symbole de recyclage iden-

tifie p. ex. un objet ou des par-

ties de matériaux comme étant

recyclables. Le recyclage

contribue & réduire |'utilisation

de matiéres premiéres et & protéger |'envi-
ronnement.

Emballage

Si vous souhaitez mettre |'emballage au re-
but, respectez les prescriptions environne-
mentales correspondantes de votre pays.

Seulement pour la France
&
€
&

Séparez les éléments avant de trier

MANUEL
A DEPOSER DANS DE
LE BAC DE TRI TRi

A DEPOSER A DEPOSER
ENMAGASIN EN DECHETERIE

ELEMENTS EC)
D’EMBALLAGE

Le produit est recyclable, soumis & la res-
ponsabilité élargie du producteur et doit fai-
re |'objet d'un tri sélectif.



11. Dépannage

Si votre appareil ne fonctionne pas correcte-
ment, procédez dans un premier femps aux
tests de cette liste de contréle. Il s'agit peut-
étre seulement d'un probléme mineur que
vous pouvez résoudre vous-méme.

DANGER ! Risque
d'électrocution !
©® N'essayez en aucun cas de réparer
I'appareil vous-méme.

Cause possible / Solu-

Probléme .
tion
¢ L'alimentation élec-
Ne fonc- ) ot
. trique est-elle établie
tionne pas

correctement ¢

e Veillez & ce que le film
soit bien lisse entre la
bande d'étanchéi-
té 13 et le fil & sou-
der 19.

o Le film était humide ou
sali & I'endroit de la
soudure.

e Pour les aliments hu-
mides, activez la fonc-

tion (& 4.

Les cordons
de soudure
ne sont pas
hermétiques.

e Afin de protéger I'ap-

L'appareil ne pareil, un blocage au-

soude pas tomatique est activé
plusieurs fois pendant un court mo-
d'offilée. ment entre deux opéra-

tions de soudage.

12. Commander des films
et des accessoires

Rouleaux de film

Pour mariner et conserver les aliments en les
protégeant des odeurs, de I'air et de I'eau.
Comepatible p. ex. avec I'appareil de mise
sous vide SilverCrest SVEB 160 C3/C4,
SV 125 A1/B2/D1 et les soude-sacs
SilverCrest SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Ces films sont adaptés & la cuisson sous
vide, qui préserve les aliments.

-

3 rouleaux de film
Largeur : 20 cm / Longueur : 3 m chacun

s

2 rouleaux de film
Largeur : 28 cm / Longueur : 3 m chacun

Autres accessoires

Sur notre site Web, vous trouverez les infor-
mations concernant les autres accessoires
qui peuvent étre commandés.

Commande en ligne
https://shop.hoyerhandel.com/fr/



13. Caractéristiques tech-

Symboles utilisés

[l

Isolation de protection

niques
Modele : SVEB 160 C4
Tension
secteur : 220-240V ~ 50 Hz
Classe de
protection : Il O]
Puissance : 160 W
Puissance ab- |< 0,5 W
sorbée en
mode éteint :
Passage auto- |< 20 min

matique vers le
mode éteint :

Temps de
pause :

env. 60 secondes aprés
5 utilisations

60 (FR)

Gepriifte Sicherheit (sécurité
contrélée) : les appareils doivent
satisfaire aux Régles techniques
reconnues en vigueur et étre
conformes & la Loi sur la sécurité
des produits (Produktsicherheits-
gesetz - ProdSG).

Avec ce marquage CE, la société
HOYER Handel GmbH déclare la
conformité avec la réglementa-
tion de |'Union européenne.

Ce symbole rappelle qu'il faut éli-
miner 'emballage en respectant
I'environnement.

Les matériaux recyclables sont
marqués par le symbole du recy-
clage (3 fleches). Le matériau
peut étre spécifié par le numéro
de recyclage au milieu (ici : 21)
et/ou un sigle (ici : PAP).

Tension alternative

Le symbole représente les piéces
pouvant étre nettoyées au lave-
vaisselle.

Le produit est recyclable, soumis
a la responsabilité élargie du pro-
ducteur et doit faire I'objet d'un fri
sélectif.

Sous réserves de modifications techniques.



14. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
France

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d'achat. En
cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits Iégaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.
Indépendamment de la garantie commer-
ciale souscrite, le vendeur reste tenu des dé-
fauts de conformité du bien et des vices
rédhibitoires dans les conditions prévues
aux articles 1217-4 4 1217-13 du Code de
la consommation et aux articles 1641 &
1648 et 2232 du Code Civil.

Article L217-16 du Code de la
consommation

Lorsque |'acheteur demande au vendeur,
pendant le cours de la garantie commer-
ciale qui lui a été consentie lors de |'acquisi-
tion ou de la réparation d’un bien meuble,
une remise en état couverte par la garantie,
toute période d'immobilisation d’au moins
sept jours vient s'ajouter & la durée de la go-
rantie qui restait & courir. Cette période
court & compter de la demande d'interven-
tion de |'acheteur ou de la mise & disposition
pour réparation du bien en cause, si cette
mise & disposition est postérieure & la de-
mande d'intervention.

Article L217-4 du Code de la
consommation

Le vendeur livre un bien conforme au contrat
et répond des défauts de conformité existant
lors de la délivrance.

Il répond également des défauts de confor-
mité résultant de |'emballage, des instruc-
tions de montage ou de l'installation lorsque
celleci a été mise & sa charge par le contrat
ou a été réalisée sous sa responsabilité.

Article L217-5 du Code de la

consommation

Le bien est conforme au contrat :

1. S’il est propre & I'usage habituellement
attendu d’un bien semblable et, le cas
échéant :

- §'il correspond & la description don-
née par le vendeur et posséder les
qualités que celuici a présentées &
Iacheteur sous forme d’échantillon ou
de modéle ;

- s'il présente les qualités qu’un ache-
teur peut légitimement attendre eu
égard aux déclarations publiques
faites par le vendeur, par le produc-
teur ou par son représentant, notam-
ment dans la publicité ou
I'étiquetage ;

2. Ou s'il présente les caractéristiques défi-
nies d'un commun accord par les par-
ties ou étre propre & tout usage spécial
recherché par |'acheteur, porté & la
connaissance du vendeur et que ce der-
nier a accepté.

Article L217-12 du Code de la
consommation

L’action résultant du défaut de conformité se
prescrit par deux ans & compter de la déli-
vrance du bien.

Article 1641 du Code civil

Le vendeur est tenu de la garantie & raison
des défauts cachés de la chose vendue qui
la rendent impropre & I'usage auquel on la
destine, ou qui diminuent tellement cet
usage que |'acheteur ne I'aurait pas ac-
quise, ou n‘en aurait donné qu’un moindre
prix, s'il les avait connus.
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Article 1648 1er alinéa du Code
civil

L'action résultant des vices rédhibitoires doit
étre intentée par |'‘acquéreur dans un délai
de deux ans & compter de la découverte du
vice.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des trois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement, ou le prix d'achat est
remboursé. Les conditions pour faire valoir
la garantie sont que I'appareil et la preuve
d’achat (ticket de caisse) soient présentés
dans un délai de trois ans et que le défaut
ainsi que le moment oU il est survenu soient
briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Les piéces détachées indispensables & I'utili-
sation du produit sont disponibles pendant
la durée de la garantie du produit.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |"achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés I'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 485564 _2501 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arrigre ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
485564_2501.

T

ﬂ Centre de service
Service France

Tel.: 0800 919270

E-Mail: hoyer@lidl.fr

IAN : 485564_2501

G—.-! Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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15. Garantie de
HOYER Handel GmbH
valable pour la
Belgique et la Suisse

Chére cliente, cher client,

Vous obtenez pour cet appareil une garantie
de 3 ans & compter de la date d’achat. En

cas de défauts de ce produit, vous disposez
de droits légaux contre le vendeur de ce pro-
duit. Ces droits ne sont pas limités par notre
garantie présentée par la suite.

Conditions de garantie

Le délai de garantie commence & la date
d’achat. Conservez le ticket de caisse d’ori-
gine. Ce document sert de justificatif d’achat.
Si au cours des frois années suivant la date
d’achat, des défauts de matériel ou de fabri-
cation apparaissent sur ce produit, celui-ci
vous est, & notre discrétion, réparé ou rem-
placé gratuitement. Les conditions pour faire
valoir la garantie sont que I'appareil et la
preuve d’achat (ticket de caisse) soient pré-
sentés dans un délai de trois ans et que le
défaut ainsi que le moment ou il est survenu
soient briévement décrits par écrit.

Si le défaut est couvert par notre garantie,
nous vous renvoyons le produit réparé ou
neuf. La réparation ou I'échange du produit
ne constitue pas un nouveau commencement
de période de la garantie.

Durée de garantie et requétes
légales pour vices de construction
La durée de garantie n’est pas prolongée
par son application. Ceci est également va-
lable sur les piéces réparées et remplacées.
Les dommages et les vices déja présents au
moment de |'achat doivent étre signalés im-
médiatement aprés le déballage. Aprés 'ex-
piration de la garantie, les réparations &
effectuer sont payantes.
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Etendue de la garantie

L'appareil a été fabriqué selon des prescrip-
tions de qualité rigoureuses et a été vérifié
minutieusement avant livraison.

La garantie s'applique aux défauts de maté-
riel ou de fabrication.

Sont exclus de la garantie les piéces
d'usure qui sont soumises a une
usure normale et les dommages
subis par des piéces fragiles, par ex.
les interrupteurs, sources d'éclai-
rage ou d'autres piéces en verre.

Cette garantie est perdue si |'appareil n‘a
pas été utilisé ou entretenu de maniére
conforme. Pour une utilisation conforme du
produit, respecter précisément toutes les
consignes présentées dans le mode d’em-
ploi. Les fins dutilisation et les actions
contre-indiquées ou déconseillées dans le
mode d'emploi doivent impérativement étre
évitées.

Le produit est exclusivement congu pour un
usage privé non commercial. La manipula-
tion non autorisée et non conforme, I'utilisa-
tion de force et les interventions non
effectuées par notre centre de service autori-
sé entrainent la perte de garantie.

Déroulement en cas de garantie

Pour assurer un traitement rapide de votre

demande, respectez les éléments suivants :

® Pour toute demande, tenez & disposition
le numéro d'article
IAN : 485564 _2501 et le ticket de
caisse comme preuve d'achat.

® Vous trouverez les numéros d'article sur
la plaque signalétique, une gravure, la
page de titre de votre notice (en bas, &
gauche) ou sur I'autocollant apposé &
I'arrigre ou sur le dessous de I'appareil.

® En cas d'erreur de fonctionnement ou
autres pannes, contactez d'abord par
téléphone ou par e-Mail le centre de
service cité ci-dessous.



* Envoyez ensuite gratuitement & |'adresse
de service quon vous a donnée le pro-
duit considéré comme défectueux en y
joignant la preuve d’achat (ticket de
caisse) et I'indication du défaut ainsi que
du moment ob il est survenu.

Sur www.lidl-service.com, vous pouvez télé-

charger ce mode d’emploi ainsi que ceux
d’autres produits, des vidéos sur les produits
et des logiciels d'installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Ce code QR vous permet d'accéder directe-

ment & la page du service client Lid|

(www.lidl-service.com) et vous permet d'ou-

vrir votre mode d'emploi lorsque vous avez
saisi le numéro d'article (IAN)
485564_2501.

Centre de service

Service Belgique
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

@B Service Suisse
Tel.: 0800 56 44 33
E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN : 485564 _2501

6—0- Fournisseur

Attention | L'adresse suivante n’est pas
une adresse de service. Contactez
d’abord le centre de service cité plus haut.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
ALLEMAGNE
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1. Overzicht

1 © Toets en led in-/uitschakelen
2 Toets en led voor de functie Folie sealen (geen vacuim)
3 Toets en led voor de functie Vacuim + Folie sealen
4 ()  Toets en led voor de functie Wet (voor vochtige levensmiddelen)
5 Toets en led voor de functie Soft (voor drukgevoelige levensmiddelen)
6 ® Toets en led voor de functie Vacuiim (voor reservoir en zak met ventiel via de
aansluiting 10)
7 Toets en led voor de functie Marineren
8 Toets en led voor de functie Afbreken
9 (/™ Markeringen: deksel op beide plekken tegelijkertijd naar beneden duwen
10 Aansluiting voor vacumeerslangen 25
11 Aansluitsnoer met stekker
12 Foliemes
13 Afdichtstrip
14 Apparaatdeksel
15 Bovenste afdichtring
16 Opbergvak voor adapter A
17 Opbergvak voor folieslangrol
18 Afzuigopeningen, links en rechts (voor de functie Vacuim + Folie sealen)
19 Sealdraad
20 Opvangbak voor vloeistof (afneembaar)
21 Opbergvak voor adapter C
22 Opbergvak voor adapter B
23 Onderste afdichtring
24 Toetsen voor het openen van het deksel (links en rechts)
Afbeelding A:
25 Vacumeerslangen (60 cm)
26 Adapter A (bijv. voor Ernesto-reservoir* en FoodSaver-lunchboxen* *)
27 Adapter B (bijv. voor FoodSaver-vershoudreservoir**)
28 Adapter C (bijv. voor CASO-reservoir** en FoodSaver-voorraaddozen**)
*  Niet bij de levering inbegrepen
** Reservoirs van andere fabrikanten - niet meegeleverd.
CASO is een geregistreerd merk van Caso Holding GmbH
Foodsaver is een geregistreerd merk van Sunbeam Products, Inc.
Afbeelding B:
29 Kabelopwikkeling aan de achterzijde van het apparaat



Hartelijk dank voor uw
vertrouwen!

Hartelijk gefeliciteerd met uw nieuwe vacu-
meerapparaat.

Om het product veilig te gebruiken en om
alle functies van het apparaat te leren ken-
nen:

¢ Lees deze handleiding véér de
eerste ingebruikname zorgvul-
dig door.

¢ Neem dltijd de veiligheidsin-
structies in acht!

¢ Het apparaat mag alleen wor-
den bediend zoals in deze hand-
leiding wordt beschreven.

¢ Bewaar deze handleiding om er
later informatie uit te kunnen
halen.

¢ Wanneer u het apparaat ooit
aan iemand doorgeeft, dient u
deze handleiding bij te voegen.
De handleiding maakt deel vit
van het product.

Wij wensen u veel plezier met uw nieuwe
vacumeerapparaat!

Symbolen op het apparaat

QI? Het symbool geeft aan dat hiermee

gemarkeerde materialen de smaak
noch de geur van levensmiddelen
veranderen.

2, Correct gebruik

Gebruik het apparaat uitsluitend voor het
sealen en/of vacumeren en marineren van
levensmiddelen.

Het apparaat is ontworpen voor privége-
bruik en mag niet voor commerciéle doelein-
den worden gebruikt.

Het apparaat mag vitsluitend binnenshuis
worden gebruikt.

Voorzienbaar misbruik

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Maak vitsluitend gebruik van speciale
kunststoffolies die geschikt zijn voor het
gebruik van vacumeerapparaten/folie-
sealapparaten. Neem de aanwijzingen
op de verpakking van de kunststoffolie
in acht.

3. Veiligheidsinstructies

Waarschuwingen
Indien nodig, worden de volgende waar-
schuwingen in deze handleiding gebruikt:
GEVAAR! Hoog risico: het niet in
acht nemen van de waarschuwing
kan tot letsel leiden.
WAARSCHUWING! Matig risico: het niet
in acht nemen van de waarschuwing kan
verwondingen of ernstige materiéle schade
veroorzaken.
LET OP: gering risico: het niet in acht ne-
men van de waarschuwing kan lichte ver-
wondingen of materiéle schade
veroorzaken.
AANWUZING: situaties en bijzonderhe-
den waarop tijdens het gebruik van het ap-
paraat moet worden gelet.



Instructies voor een veilig gebruik

®©

©6

©

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde fysieke, sensorische of mentale co-
paciteiten of een gebrek aan ervaring en/of kennis, wanneer zij
onder toezicht staan of met betrekking tot het veilige gebruik van
het apparaat instructies hebben gekregen en de daaruit voortvloei-
ende risico's hebben begrepen. Kinderen mogen niet met het ap-
paraat spelen. Kinderen mogen zonder toezicht geen reiniging en
gebruikersonderhoud uitvoeren.

Laat het aangesloten apparaat nooit zonder toezicht achter.
Wanneer het netaansluitsnoer van dit apparaat beschadigd is,
moet dit door de fabrikant of diens klantenservice of een gelijk-
waardig gekwalificeerde persoon worden vervangen, om gevaar
te voorkomen.

Dit apparaat is niet bedoeld om te gebruiken met een externe tijd-
schakelklok of een afzonderlijk op afstand bestuurbaar systeem.

®© Bij verkeerd gebruik kan men verwondingen oplopen.

A GEVAAR voor kinderen!

© Verpakkingsmateriaal is geen kinder-

stopcontact worden getrokken. Laat het
apparaat controleren, voordat u het
weer in gebruik neemt.

speelgoed. Kinderen mogen niet met ® Mocht het apparaat toch ooit in het water
de plastic zakken spelen. Er bestaat vallen, trek dan onmiddellijk de stekker uit
verstikkingsgevaar. het stopcontact en haal het apparaat
GEVAAR voor of door huis- en daarna pas uit het water. Gebruik het ap-
gebruiksdieren! paraat in dat geval niet meer, maar laat
® Elekirische apparaten kunnen ook voor het door een gespecialiseerd bedrijf con-
huis- en gebruiksdieren een gevaar vor- troleren. .
men. Verder kunnen dieren ook schade ~© Bedien het apparaat niet met natte han-
aan het apparaat veroorzaken. Houd den.
dieren daarom altijd uit de buurt van GEVAAR voor een elektrische
elekirische apparaten. schok!
GEVAAR voor een elektrische © Neem het apparaat niet in gebruik wan-
schok door vocht! neer het apparaat of het aansluitsnoer
® Bescherm het apparaat fegen vocht, zichtbare schade vertoont of wanneer het
druppel- of spatwater. apparaat voorheen is gevqll.en.
® Het apparaat, het aansluitsnoer en de O ng het aansluitsnoer zodanig neer dor“
stekker mogen niet in water of andere niemand erop kan frappen, erachter blijf
vloeistoffen worden gedompeld. hcn.gen of erover kan sfruikelen.
©® Sluit de stekker alleen aan op een op

© Wanneer er vloeistof in het apparaat te-

rechtkomt, moet de stekker direct uit het

de juiste wijze geinstalleerd, gemakke-
lijk toegankelijk stopcontact, waarvan
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de spanning overeenkomt met de gege-
vens op het typeplaatje. Het stopcon-
tact moet ook na het aansluiten verder
goed toegankelijk blijven.

© Let erop dat het aansluitsnoer niet door
scherpe randen of hete plaatsen kan
worden beschadigd. Wikkel het aan-
sluitsnoer niet rond het apparaat (ge-
vaar voor kabelbreuk!). Gebruik de
kabelopwikkeling aan de achterzijde.

®© Laat het apparaat volledig afkoelen,
voordat u het aansluitsnoer opwikkelt.

© Llet erop dat het aansluitsnoer niet vast-
geklemd wordt of bekneld raakt.

©® Om de stekker uit het stopcontact te
trekken, moet u altijd aan de stekker
trekken, nooit aan het aansluitsnoer.

©® Trek de stekker uit het stopcontact:
- na elk gebruik;
- wanneer er zich een storing voordoet;
- wanneer u het apparaat niet gebruikt;
- voordat u het apparaat reinigt;
- bij onweer.

& GEVAAR - Brandgevaar!

© Laat het aangesloten apparaat nooit
zonder toezicht achter.

© Gebruik het apparaat op een stevig,
vlak en hittebestendig oppervlak.

© Vanwege mogelijke oververhitting en
brandgevaar mag het aangesloten ap-
paraat nooit worden afgedekt!

® Gebruik het apparaat niet in de buurt
van ontvlambare materialen of brand-
bare gassen.

GEVAAR voor verwondingen
door verbranding!
© De sealdraad wordt tijdens het gebruik
erg heet. Raak de hete sealdraad niet
aan.
®© Laat het apparaat volledig afkoelen,
voordat u het reinigt of opbergt.

A GEVAAR voor verwondingen!
© Let erop dat u met de adapters nooit
huid of haren vastzuigt.

GEVAAR door gebrekkige
hygiéne!
©® Om zorgeloos van uw onder vacuiim
gesealde levensmiddelen te kunnen ge-
nieten, dient u de volgende hygiénetips
per se in acht te nemen:

- Let er bij het voorbereiden van de le-
vensmiddelen en tijdens het verpak-
ken op, dat alle apparaten waarmee
wordt gewerkt absoluut schoon zijn.

- Reinig het vacumeerapparaat en alle
apparaten waarmee wordt gewerkt,
grondig na gebruik.

- Bederfelijke levensmiddelen dienen
direct na het sealen gekoeld of inge-
vroren fe worden.

- Wanneer bederfelijke levensmiddelen
ontdooid of opgewarmd zijn, moe-
ten ze onmiddellijk worden geconsu-
meerd.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Om het apparaat te beschermen tegen
oververhitting moeten er korte pauzes
zitten tussen vitgevoerde taken:

- Tussen twee las- en/of vacumeerpro-
cessen wordt het apparaat kortston-
dig vergrendeld. De pauze duurt zo'n
30-45 seconden, afhankelijk van het
las- en/of vacumeerproces.

- Na 5 las- en/of vacumeerprocessen
moet het apparaat ten minste 90 se-
conden afkoelen.

- Als het apparaat te heet wordt, wordt
het apparaat 60 seconden vergrendeld.

©® Maak vitsluitend gebruik van speciale
kunststoffolies die geschikt zijn voor het
gebruik van vacumeerapparaten/folie-
sealapparaten.



© Plaats het apparaat nooit op hete op-
pervlakken (bijv. fornuisplaten) of in de

buurt van warmtebronnen of open vuur.

© Let erop dat er bij het afzuigen van de

lucht geen vloeistof wordt aangezogen.

® Het apparaat is voorzien van siliconen
pooties. Omdat meubels met een grote
verscheidenheid aan lakken en kunst
stoffen gecoat zijn en met verschillende
onderhoudsmiddelen worden behan-

deld, kan niet volledig worden uitgeslo-

ten dat sommige van deze stoffen
bestanddelen bevatten, die de siliconen
pootjes aantasten en zacht maken. Leg
indien nodig een antislipmatje onder
het apparaat.

©® Gebruik geen scherpe of schurende rei-

nigingsmiddelen.

4. Levering

1 vacumeerapparaat

1 vervangingsafdichtring voor de onderste
afdichtring 23

1 rol folieslang

2 vacumeerslangen (60 cm) 25

adapter A (bijv. voor Ernesto-reservoir en

FoodSaver-lunchboxen) 26

adapter B (bijv. voor FoodSaver-vers-

houdreservoir) 27

adapter C (bijv. voor CASO-reservoir en

FoodSaver-voorraaddozen) 28

opvangbak voor vloeistof 20 (geplaatst)

volledige handleiding (op het internet)

beknopte gebruiksaanwijzing (inbegre-

pen bij het apparaat)

i —

—_—

Véor het eerste gebruik
e Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
e Controleer of het apparaat onbescha-

digd is.

5. Apparaat in-/uvitscha-
kelen

Sluit de stekker 11 alleen aan op een op de
juiste wijze geinstalleerd, gemakkelijk toe-
gankelijk stopcontact, waarvan de span-
ning overeenkomt met de gegevens op het
typeplaatie. Het stopcontact moet ook na
het aansluiten verder goed toegankelijk blij-
ven.

1. Wikkel net zoveel aansluitsnoer 11 van
de kabelopwikkeling 29 af als u nodig
heeft.

Steek de stekker 11 in het stopcontact.
Druk op de toets @ 1 om het apparaat
in fe schakelen. De led 1 brandt.

4. Druk opnieuw op de toets @ 1 om het

apparaat uit te schakelen. De led 1

dooft.

wN

6. Voordelen van gevacu-
meerde levensmidde-
len

6.1 Houdbaarheid

Gevacumeerde levensmiddelen blijven dui-
delijk langer vers. Dat komt doordat bijna
alle zuurstof tijdens het vacumeren wordt
onttrokken aan de verpakking, waarin het
levensmiddel is gesealed.

Verder beschermen hoogwaardige folies en
de vacumeermethode goed tegen vries-

brand.



6.2 Sous-vide - behoedzame
bereidingsmethode in
een vacumeerzak

De droom van elke hobbykok: een steak die

van binnen roze en sappig is en aan de bui-
tenkant krokant is. Maar dat lukt met de ge-

bruikelijke methoden helaas niet altijd of er

is een nauwkeurige timing voor nodig. Sous-

vide maakt het bereiden gemakkelijker en
zorgt bijna altijd voor perfecte resultaten.
Eigenlijk is sous-vide niets anders dan het
langzaam laten garen van vacuiim verpakte
levensmiddelen.

Enerzijds is sous-vide een heel eenvoudige
methode om vitstekende resultaten bij het
bereiden van levensmiddelen te verkrijgen.

Anderzijds is sous-vide een duidelijke afwij-

zing van het "snel-snel" van het dagelijkse
leven van tegenwoordig.

Professionele koks gebruiken deze methode

al vele jaren. Met nieuwe sous-vide-appara-

ten wordt deze gaarmethode nu ook voor

de hobbykok thuis betaalbaar.

7. Voorbereiding

7.1 Apparaat plaatsen

Zet het apparaat op een droge, vlakke on-
dergrond die ongevoelig is voor hitte.

7.2 Eisen aan de folie/
zakken

U kunt gebruikmaken van folie op een
rol of van kantenklare zakken.

De folie mag niet breder zijn dan

30 cm.

De folie moet aan één kant puntjes/
noppen of groeven hebben. Gladde fo-
lie is niet geschikt om te sealen.

De dikte dient tussen 0,17 en 0,29 mm
(170 - 290 pm) te liggen.
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Let er bij het kopen op voor welke tem-
peratuurzone de folie kan worden ge-
bruikt. Ideaal is een zone tussen -20 °C
en +110 °C. Deze folies kunnen diep-
gevroren of gekookt worden. De bijge-
leverde folie is daarvoor geschikt.

De folies zijn geschikt voor de magne-
tron: max. 200 W en 3 minuten bij een
geopende zak.

U vindt deze informatie op de verpak-
king van de folie of de zakken.

7.3 Zakken maken

Wanneer u kanten-klare zakken gebruikt,
zijn de volgende stappen niet nodig.

1. Rol net zoveel folieslang van de rol of,
als u voor uw zak nodig heeft. Let er bij
de lengte van de zak op, dat na het vul-
len een ruimte van ca. 6 cm aan de bo-
venkant over moet blijven.

2. Knip het stuk folieslang zo recht moge-
lijk of met een schaar.

3. Seal één uiteinde van de zak (zie “Zak
(zonder ventiel) sealen” op pagina 77).

Of:

Ga als volgt te werk om het geintegreerde

foliemes 12 te gebruiken.

1. Schuif het foliemes 12 naar rechts of
links aan de rand van het deksel 14.

2. Open het deksel 14 en trek zoveel van
de slangfolierol uit het opbergvak 17
als u nodig hebt. Let er bij de lengte
van de zak op, dat na het vullen een
ruimte van ca. 6 cm aan de bovenkant
over moet blijven.

3. Sluit het deksel 14 weer, zodat de folie
stevig daarin is vastgeklemd.

4. Druk het foliemes 12 een beetje om-
laag en leid dit van de ene naar de an-
dere zijde om de folie door te snijden.

5. Druk op de beide toetsen voor het ope-
nen van het deksel 24 en open het.

6. Seal één viteinde van de zak (zie “Zak
(zonder ventiel) sealen” op pagina 77).



8. Gebruik

8.1 Overzicht van de
functies

Toets

Functie

Apparaat in-/uitschakelen

Sealen starten (zonder vacu-

Um)

Foliezak vacumeren en sea-
len starten

Voor vochtige en sappige le-

vensmiddelen activeren/de-
activeren

Voor drukgevoelige levens-
middelen bijv. bessen, ge-
bak, activeren/deactiveren

clelelolofe

Vacumeren via de aanslui-
ting 10 met een vacumeer-
slang 25 en een

adapter 26/27 /28 starten

(k
N

Marineren starten

®

Functie/proces afbreken

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

©® Om het apparaat te beschermen tegen
oververhitting moeten er korte pauzes
zitten tussen uitgevoerde taken. In dat
geval knippert de led 1, koelt het appa-
raat af en kan het niet worden bediend:

- Tussen twee las- en/of vacumeerpro-
cessen wordt het apparaat kortston-
dig vergrendeld. De pauze duurt zo'n
30-45 seconden, afthankelijk van het
las- en/of vacumeerproces.

- Na 5 las- en/of vacumeerprocessen
moet het apparaat ten minste 90 se-
conden afkoelen.

- Als het apparaat te heet wordt, wordt
het apparaat 60 seconden vergren-
deld.

® Wanneer de controlelampijes & 2 en

8 tijdens de sealprocedure na uiter-

lijk 10 seconden niet doven, is er spra-

ke van een defect van het apparaat.

Probeer in geen geval het apparaat zelf

te repareren. Neem contact op met de

klantenservice.
AANWUZING: let erop dat de boven-
ste 15 en de onderste afdichtring 23 onbe-
schadigd zijn. Het apparaat kan bij een
defecte afdichtring de lucht niet vit de zak
zuigen. Vervang evt. een defecte afdicht-
ring.

De functies 2,3, ® 6en ® 7 stop-
pen automatisch wanneer het proces is afge-
sloten. Door te drukken op de toets 8
kan het proces eerder worden afgebroken.
Vé6r het vacumeren en/of sealen drukt u op
de toets () 4 om zeer vochtige levensmidde-
len of de toets @ 5 om zeer drukgevoelige
levensmiddelen te vacumeren. De functie
wordt gedeactiveerd door nogmaals op de

betreffende toets of de toets @) 8 te drukken.
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8.2 Tips

Aanbevolen
I;:}';;:I Aanwijzingen Aantz\:‘olen (aanvullen-
de) functie
] alleen vers gebruiken - Zak .
Vlees/vis  |.  koelketen niet onderbreken
Gemari- - voor het versnellen van het mari- |- Reservoir g
neerd levens-|  neerproces
middelen
- schillen of wassen en drogen - Zak
- enkele minuten in kokend water
blancheren, met ijswater laten
Groente - .
schrikken en afdrogen om verlies
van smaak en kleur of gasvorming
tijdens het bewaren te vermijden
Bladgroente |- wassen en drogen - Reservoir
sla - niet geschikt om in te vriezen
- schillen of wassen en drogen - Koelkast:
. Reservoir
Fruit
- Diepvries:
Kruiden - wassen en drogen - Zak
- gehele stengel
- Reservoir
Bakproduc- T 7ok .
levensmid- |- zet één vel van een keukenrol bo- |- Zak
delen in ven in de zak/het reservoir of va- |- Reservoir
poedervorm cumeer in de originele verpakking
- kort aanvriezen - Reservoir
Koude vloei- 7
- Zak
stoffen [}
oo
Afgekoel- - Reservoir
de, gare ge- - Zak .
rechten YY)




8.3 Vacumeerreservoir en 2. Druk een vacumeerslang 25 met één
zak (met ventiel) Eiteinde in de aansluiting 10 rechts in
et apparaat.
vacumeren 3. Steek de bij het ventiel passende adap-
ter 26/27 /28 op het andere viteinde
AANWUZING: de adapters 26, 27 van de vacumeerslang 25.
en 28 bevinden zich in de opbergvakken 4. Druk de adapter A 26 of B 27 op het
binnenin het qppqrqqf. venﬁel van het vacumeerreservoir.
Houd de adapter daar vast.
Met deze functie kunt u het vacumeerreser-
voir en de -zak met ventielen van verschillen- 10
de fabrikanten vacumeren. Voor de
verschillende ventielen worden de volgende 25
adapters meegeleverd:
Adapter bijv. geschikt 27
voor
Adaper A 26 FrneﬁLo, FoodSaver-
unchboxen
Adapter B 27 FoodSaver-vers- of:

houdreservoirs

CASO, FoodSaver-

voorraaddozen

Adapter C 28

GEVAAR voor een elektrische
schok door vocht!
© Let erop dat er bij het afzuigen van de
lucht geen vloeistof wordt aangezogen.
Als dat toch gebeurt, moet u het proces
onmiddellijk onderbreken door op de
toets @ 8 te drukken.
©® Neem de gegevens van de fabrikant
over de vulhoogte van het reservoir en
de zak in acht.

AANWUZING: het vacumeerreservoir en

de -zak zijn niet bij de levering inbegrepen.

VacumeerreserVOir

1. Vul het vacumeerreservoir tot de maxi-
male vulhoogte en sluit het deksel van
het reservoir.

steek de adapter C 28 in het ventiel van het
vacumeerreservoir.

= 0

25

28

—_

Druk op de toets (&) 6. De leds (& 6
en @ 8 branden. Het vacumeren be-
gint.

2. Na het vacumeren dooft de led. Dan is
het vacumeerproces beéindigd.
3. Verwijder de vacumeerslang 25 en de

adapter 26/27 /28 van het vacumeer-
reservoir en herhaal het proces eventu-
eel met een ander reservoir.

4. Verwijder de vacumeerslang 25 van
de aansluiting 10 nadat het vacumeren
is beéindigd.
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Vacumeerzak met ventiel

1. Doe de voorbereide levensmiddelen in

de vacumeerzak. Let erop dat er geen

levensmiddelen onder het ventiel zitten.

Sluit de vacumeerzak zorgvuldig.

Leg de vacumeerzak plat op een viakke

ondergrond met het ventiel omhoog ge-

richt.

4. Ga verder te werk zoals bij vacumeer-
reservoirs vanaf stap 2 (zie “Vacumeer-
reservoir” op pagina 75) en gebruik
adapter A 26.

@

8.4 Zak (zonder ventiel)
vullen

LET OP:

® Op de plaats waar u de zak wilt sea-
len, mogen zich geen voedsel of vioei-
stoffen bevinden. Deze plaatsen
moeten schoon en droog zijn. Anders
kan er geen goede sealnaad worden
gemaakt.

o Vul de zak slechts tot 6 cm onder de bo-
venste rand.

8.5 Functie Wet activeren

GEVAAR voor een elektrische
schok door vocht!
© Bij het vacumeren mogen zich geen
vloeistoffen in de zak bevinden.
© Let erop dat er bij het afzuigen van de
lucht geen vloeistof wordt aangezogen.
Als dat toch gebeurt, moet u het proces
onmiddellijk onderbreken door op de
toets @ 8 te drukken.
AANWUZING: vanwege het langere seal-
proces is telkens na het sealen een afkoelfa-
se van ca. 45 seconden noodzakelijk.

Wanneer er vochtige levensmiddelen in de

zak zitten (bijv. gemarineerd vlees/vis, kant-

en-klare producten voor bereiding, gesne-

den groenten/fruit), kan dit tot foutieve seal-

naden leiden. Door de functie @) 4 te

activeren, wordt de duur van het sealen ver-

hoogd om een betere sealnaad te verkrij-

gen.

¢ Druk véér het vacumeren/sealen op de
toets (%) 4 om de functie te activeren.
De led brandt.

*  Druk opnieuw op de toets () 4 om de
functie te deactiveren.

®  Wanneer het vacumeren/sealen is be-
&indigd of afgebroken, dooft de led en
wordt de functie automatisch uvitgescha-
keld.

¢ Tijdens het vacumeren/sealen kan de
functie () 4 noch geactiveerd noch ge-
deactiveerd worden.

AANWUZINGEN:

¢ Deze functie is niet geschikt voor het va-
cumeren van vloeistoffen zoals soepen.
Deze moeten voor het vacumeren inge-
vroren worden.

®  Voor het vacumeren van vochtige en
drukgevoelige levensmiddelen kunt u
de functie (%) 4 en @) 5 ook tegelijker-
tijd activeren.




8.6 Functie Soft activeren
Met de functie 5 wordt de onderdruk

wat verlaagd, zodat drukgevoelige levens-
middelen (bijv. bessen of gebak) niet be-
schadigd worden.

()

Druk vé6r het vacumeren/sealen op de
toets @ 5 om de functie te activeren.
De led brandt.

Druk opnieuw op de toets @) 5 om de
functie te deactiveren.

Wanneer het vacumeren/sealen is be-
gindigd of afgebroken, dooft de led en
wordt de functie automatisch uitgescha-
keld.

Tijdens het vacumeren/sealen kan de
functie ® 5 noch geactiveerd noch ge-
deactiveerd worden.

8.7 Zak (zonder ventiel)

sealen

. Maak de zak glad op de plaats waar

deze moet worden geseald.

Open het deksel 14. Druk daarvoor
eventueel eerst op de toetsen 24.

Leg de zak zo ver in het apparaat dat
de opening van de zak zich in het mid-
den in de onderste afdichtring 23 be-
vindt.

Let er opnieuw op dat er geen plooien
in de folie komen - vooral niet op de
plaats boven de sealdraad 19.

Sluit het deksel 14.

Druk met beide handen stevig op de
markeringen 9 op de hoeken van het

deksel 14. Deze moeten hoorbaar vast-

klikken.

Druk op de toets & 2. De led brandt.
De folie wordt geseald. Na beéindi-
ging van het sealproces dooft de led

e 2.

AANWUZING: wanneer u de functie
4 hebt geactiveerd, duurt het sealproces
enkele seconden langer.

Druk de toetsen 24 tegelijkertijd in om
de vergrendeling van het deksel 14 los
te maken.

. Open het deksel 14 en haal de zak er-

vit.

10. Controleer de sealnaad. Deze dient

glad te zijn, zonder vouwen.



8.8 Zak (zonder ventiel)
vacumeren en sealen

GEVAAR voor een elektrische
schok door vocht!
®© Bij het vacumeren mogen zich geen
vloeistoffen in de zak bevinden.
© Let erop dat er bij het afzuigen van de
lucht geen vloeistof wordt aangezogen.
Als dat toch gebeurt, moet u het proces
onmiddellijk onderbreken door op de
toets @ 8 te drukken.
AANWUZING: bij het vacumeren van fo-
liezakken mag er geen vacumeerslang 25
in de aansluiting 10 zijn gestoken.

1. Maak de zak glad op de plaats waar
deze moet worden geseald.

Open het deksel 14.

Leg de zak zo ver in het apparaat dat
de opening van de zak zich in het mid-
den in de onderste afdichtring 23 be-
vindt.

@

4. Llet er opnieuw op dat er geen plooien
in de folie komen - vooral niet op de
plaats boven de sealdraad 19.

5. Sluit het deksel 14.

6. Druk met beide handen stevig op de
markeringen @ op de hoeken van het
deksel 14. Deze moeten hoorbaar vast-

klikken.

7. Druk op de toets & 3. De led brandt.
De foliezak wordt eerst gevacumeerd
en daarna geseald.

Bij het sealen brandt bovendien de
led 2. Wanneer het proces is beéin-
digd, knipperen beide leds kort en do-
ven dan.

AANWUZING: onderbreek het proces, in-
dien de led 3 niet dooft en het geluid van de
vacumeerpomp niet stopt, hoewel de lucht
in de foliezak niet verder wordt weggezo-
gen. Controleer of de foliezak op de juiste
wijze in het apparaat geplaatst is en op
lekkages.

8. Druk de toetsen 24 tegelijkertijd in om
de vergrendeling van het deksel 14 los
te maken.

9. Open het deksel 14 en haal de zak er-
uit.

10. Controleer de sealnaad. Deze dient
glad te zijn, zonder vouwen.



8.9 Marineren

Met de marineerfunctie kunt u bijv. vlees ma-
rineren. Door het wisselen van vacumeren
en pauzeren neemt het vlees de marinade
veel sneller op. Het proces duurt ca. 15 minu-
ten. Daarvoor heeft u een geschikte mari-
neerbak nodig, die speciaal geschikt is voor
marineren. Deze onderscheidt zich door
een speciaal ventiel dat het beluchten tussen
de vacumeerfasen mogelijk maakt.

1. Sluit een vacumeerslang 25 aan op de
aansluiting voor vacumeerslangen 10
van het apparaat.

2. Steek evt. de adapter 26/27/28 op
de vacumeerslang 25.

3. Sluit het apparaatdeksel 14.

AANWUZING: let erop dat beide hoeken
van het apparaatdeksel vastklikken. Druk dit
evt. opnieuw op de markeringen omlaag, zo-
dat het apparaatdeksel 14 vastklikt en is ver-
grendeld.

4. Sluit de adapter 26/27 /28 resp. het
zwarte koppelingsstuk op de vacumeer-
slang 25 aan op de overeenkomstige
inrichting van het reservoir. Neem voor
meer informatie de handleiding van het
reservoir in acht.

5. Druk op de toets @ 7. De leds 7 en
8 branden en het apparaat start de
marineerfunctie. Het apparaat wisselt
nu gedurende ca. 15 minuten tussen
vacumeren (de led &) 7 brandi) en be-
luchten (de led @& 7 knippert). Zodra
het programma is begindigd, doven de
controlelampies.

6. Nu kunt u de adapter 26/27 /28 resp.
de vacumeerslang 25 van het reservoir
en van het apparaat verwijderen.

9. Reinigen en bewaren

GEVAAR voor verwondingen
door verbranden/verschroei-
en!
© Laat het apparaat volledig afkoelen,
voordat u het reinigt of opbergt.
© De sealdraad 19 wordt tijdens het ge-
bruik erg heet. Raak de hete seal-
draad 19 niet aan.

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Trek de stekker 11 van het apparaat it
het stopcontact alvorens het apparaat
te reinigen.

GEVAAR voor een elektrische
schok door vocht!
© Het apparaat en het aansluitsnoer met
stekker 11 mogen niet in water of an-
dere vloeistoffen worden gedompeld.

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Gebruik geen scherpe of schurende rei-
nigingsmiddelen.




9.1 Reinigen

Om een probleemloze functie en het volledi-

ge prestatievermogen van uw apparaat te

waarborgen, dient u het regelmatig te reini-

gen.

® Veeg het apparaat af met een licht
vochtige doek.

® Het apparaat moet helemaal droog zijn
alvorens het opnieuw te gebruiken.

Opvangbak

Pak de beide buitenste nokjes met de

vingers vast en til de opvangbak voor
vloeistoffen 20 er voorzichtig naar bo-
ven uit.

Giet de vloeistof af.

Spoel de opvangbak 20 met warm af-

wN

waswater af of zet deze in de vaatwas-

ser. Droog ze goed af, voordat u ze
terug plaatst.

4. Plaats de opvangbak 20 van bovenaf
in het apparaat.

Afd:chfrmg
Pak de afdichtring 23 met twee vingers
vast en trek deze er naar boven of.

2. Spoel de afdichtring 23 met warm af-
waswater af. Droog ze goed af voordat
u ze terugplaatst.

3. Plaats de afdichtring 23 weer in de be-

treffende vorm in het apparaat. Let erop

dat deze plat ligt en geen golfies heeft.

AANWUZING: de afdichtring 23 is een
slijtonderdeel. Door de hoge druk verliest
deze in de loop der tijd iets van zijn vorm.
Vervang deze dan door een nieuwe (bij de
levering inbegrepen).

9.2 Bewaren

WAARSCHUWING voor materiéle

schade!

© Bij het opbergen mag het deksel 14
niet vergrendeld zijn, maar moet het
losjes dichtzitten. Een langdurige ver-
grendeling zou de afdichtingen 15
en 23 kunnen beschadigen.

¢ Afbeelding B: wikkel het aansluit-
snoer 11 rond de kabelopwikke-
ling 29 aan de achterzijde van het
apparaat.

® Bewaar het apparaat beschermd tegen
stof en vuil, en onbereikbaar voor kin-
deren.

10. Weggooien

Dit product valt onder de Euro-

pese richtlijn 2012/19/EU.

Het symbool van de doorge-

streepte afvalton op wieltjes

betekent dat het product in

de Europese Unie geschei-

den moet worden weggegooid. Dat geldt
voor het product en alle met dit symbool
aangeduide accessoires. Aldus aangeduide
producten mogen niet met het normale huis-
vuil worden weggegooid, maar moeten bij
een innamepunt voor recycling van elekiri-
sche en elekironische apparaten worden af-
gegeven.

Dit recyclingsymbool markeert

bijv. een voorwerp of materi-

aaldelen als waardevol voor

de terugwinning. Recycling

help het verbruik van grond-

stoffen te reduceren en het milieu te ontlas-
ten.

Verpakking

Als u de verpakking wilt weggooien, houdt
u dan aan de betreffende milieuvoorschrif-
ten in uw land.



11. Problemen oplossen

Wanneer uw apparaat een keer niet functio-

neert zoals gewenst, doorloopt u eerst deze
checklist. Misschien is het een klein probleem
dat u zelf kunt oplossen.

GEVAAR voor een elektrische
schok!
© Probeer in geen geval het apparaat zelf
te repareren.

12. Folies en accessoires
bestellen

Folierollen

Voor het geur-, lucht- en waterdicht conserve-
ren en marineren van levensmiddelen.

Bijv. passend voor het SilverCrestvacumeerap-
paraat SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/
D1 en de SilverCrestfoliesealapparaten
SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Deze folies zijn geschikt voor zorgvuldig vo-
cuimgaren.

Mogelijke oorzaken/

Storing Maatregelen

Is de stroomvoorzie-

Geen functie ning gewaarborgd?

® let erop dat de folie
glad tussen de afdicht-

strip 13 en de seal-
draad 19 ligt.

Naden zijn  |® De folie was op de
niet dicht. sealplaats vochtig of
vies.
® Bij vochtige levensmid-
delen activeert u de
functie (%) 4.
Het appa- Ter bescherming van
raat sealt niet het apparaat wordt tus-
meerdere sen twee sealproces-
keron achter sen voor korte tijd een
elkaar automatische blokke-

ring geactiveerd.

-

3 folierollen
Breedte: 20 cm/lengte: 3 m per stuk

s

2 folierollen
Breedte: 28 cm/lengte: 3 m per stuk

Meer acceSSOires

Op onze website vindt u informatie over
welke andere accessoires er kunnen worden
nabesteld.

Bestelling online
https://shop.hoyerhandel.com/nl/



13. Technische gegevens

Gebruikte symbolen

Model:

SVEB 160 C4

Netspanning:

220-240V ~ 50 Hz

[l

Randaarde

Beschermings-
klasse:

=

Vermogen: 160 W
Verbruik in vit- [ 0,5 W
stand:

Automatische |[< 20 min

wissel naar uit-
stand:

S

Gepriifte Sicherheit (geteste veilig-
heid): apparaten moeten aan de
algemeen erkende regels van de
techniek voldoen en zijn conform
de Wet betreffende productveilig-
heid (Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

Pauzetijd:

ca. 60 seconden na 5 pro-
cessen

Met het CE-keurmerk verklaart
HOYER Handel GmbH de EU-

conformiteit.

Dit symbool herinnert u eraan om
de verpakking op een milieu-
vriendelijke manier weg te gooi-
en.

Herbruikbare materialen zijn ge-
markeerd met het recyclingsym-
bool (3 pijlen). Het materiaal kan
aan de hand van het recycling-
nummer in het midden (hier: 21)
en/of aan een afkorting (hier:
PAP) worden gespecificeerd.

Wisselspanning

Het symbool markeert onderde-
len die in de vaatwasmachine
kunnen worden gereinigd.

Dit is een recyclebaar product,
waarop de uitgebreide verant-
woordelijkheid van de fabrikant,
alsmede de afvalscheiding van
toepassing zijn.

Technische wijzigingen voorbehouden.



14.Garantie van
HOYER Handel GmbH

Geachte klant,

U heeft op dit apparaat 3 jaar garantie van-

af de koopdatum. Wanneer dit product on-
volkomenheden vertoont, heeft u wettelijke
rechten ten opzichte van de verkoper van
het product. Deze wettelijke rechten worden
niet beperkt door onze hiernavolgend be-
schreven garantie.

Garantievoorwaarden

De garantietermijn begint op de koopdatum.
Bewaar de originele kassabon goed. Deze
bon is nodig als bewijs dat u het apparaat
heeft gekocht.

Indien binnen drie jaar na de koopdatum van

dit product een materiaal- of fabricagefout op-

treedt, wordt het product door ons — naar
onze keus — gratis voor u gerepareerd of ver-
vangen, of ontvangt u de aankoopprijs refour.
Deze garantie stelt als voorwaarde, dat het
defecte apparaat en het koopbewijs (kassa-
bon) binnen de termijn van drie jaar wordt
overlegd en dat er kort schriftelijk wordt be-
schreven, waaruit de onvolkomenheid bestaat
en wanneer deze zich heeft voorgedaan.
Wanneer het defect door onze garantie
wordt gedekt, ontvangt u het gerepareerde
product terug of u krijgt een nieuw exemplaar.
Met reparatie of vervanging van het product
begint geen nieuwe garantieperiode.

Garantieperiode en wettelijke
garantieaanspraken wegens
gebreken

De garantieperiode wordt door de vrijwa-
ring niet verlengd. Dat geldt ook voor ver-
vangen en gerepareerde onderdelen.
Schades en onvolkomenheden die eventueel

al bij de koop aanwezig waren, moeten di-

rect na het uitpakken worden gemeld. Aan

reparaties die zich voordoen na het verstrij-

ken van de garantieperiode zijn kosten ver-
bonden.

Omvang van de garantie

Het apparaat werd zorgvuldig geproduceerd
volgens strenge kwaliteitsrichtlijnen en nauw-
gezet gecontroleerd véér levering.

De garantie geldt voor materiaal- of fabrica-
gefouten.

Van de garantie vitgesloten zijn slij-
tonderdelen die onderhevig zijn aan
normale slijtage en beschadigingen
van breekbare onderdelen, bijv.
schakelaars, lichtbronnen of andere
onderdelen die van glas zijn ge-
maakt.

Deze garantie vervalt, wanneer het product
werd beschadigd of ondeskundig werd ge-
bruikt of onderhouden. Voor een juist gebruik
van het product moeten alle instructies die in
de handleiding staan vermeld, nauwkeurig
worden nageleefd. Gebruiksdoeleinden en
handelingen die in de handleiding worden
afgeraden of waarvoor wordt gewaar-
schuwd, moeten beslist worden vermeden.
Het product is vitsluitend bedoeld voor parti-
culier gebruik en niet voor commercieel ge-
bruik. Bij een oneigenlijke of ondeskundige
behandeling, bij gebruikmaking van geweld
en bij ingrepen die niet werden uitgevoerd
door ons erkende servicecenter, vervalt de
garantie.

Afhandeling in geval van

garantie

Om een snelle behandeling van uw verzoek

te waarborgen, dient u de volgende aanwij-

zingen te volgen:

® Houd voor alle aanvragen het artikel-
nummer IAN: 485564 2501 en de
kassabon als bewijs voor de koop bij
de hand.

* Het artikelnummer vindt u op het type-
plaatije, ingegraveerd, op de titelpagina
van uw handleiding (linksonder) of als
sticker op de achter- of onderkant van
het apparaat.
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* Wanneer zich functiestoringen of ande-
re onvolkomenheden voordoen, neemt u
eerst telefonisch of per e-mail con-
tact op met het hierna genoemde ser-
vicecenter.

¢ Een product dat geregistreerd staat als
defect, kunt u dan met bijvoeging van
de aankoopnota (kassabon) en de ver-

melding waaruit de onvolkomenheid be-

staat en wanneer deze zich heeft
voorgedaan, franco naar het ser-
viceadres sturen dat u is meegedeeld.

Op www.lidl-service.com kunt u deze en

nog veel meer handleidingen, product-
video's en installatiesoftware downloaden.

[=] %% =]

%
PDF ONLINE
www.lidI-service.com

Met deze QR-code gaat u direct naar de
Lidl-service-pagina (www.lidl-service.com)
en kunt u door middel van het invoeren van

het artikelnummer (IAN) 485564_2501
uw handleiding openen.

Servicecenters

Q@D Service Nederland
Tel.: 0800 0249630
E-Mail: hoyer@lidl.nl

Service Belgié
Tel.: 0800 12089
E-Mail: hoyer@lidl.be

IAN: 485564_2501
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serviceadres is. Neem eerst contact op
met het bovengenoemde servicecenter.

HOYER Handel GmbH
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22761 Hamburg
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1. Przeglad

1 © Przycisk i dioda LED wigcznika/wytqcznika
2 Przycisk i dioda LED funkeji Zgrzewanie folii (brak prézni
3 Przycisk i dioda LED funkeji Préznia + Zgrzewanie folii
4 ()  Przycisk i dioda LED funkcji Wet (do wilgotnych produktéw zywnoséciowych)
5 Przycisk i dioda LED funkeji Soft (do delikatnych produktéw spozywczych)
6 (®  Przycisk i dioda LED funkcji Préznia (do pojemnikéw i workéw z zaworem
poprzez przytqcze 10)
7 Przycisk i dioda LED funkcji Marynowanie
8 Przycisk i dioda LED funkeji Anuluj
9 /™ Oznaczenia: Nacisngé pokrywe w obu punktach jednoczesnie
10 Przytqcze przewodéw prézniowych 25
11 Przewéd zasilajgcy z wtyczkq sieciowq
12 Obcinarka do folii
13 Pasek uszczelniajgcy
14 Pokrywka urzqdzenia
15 Gérny pierscien uszczelniajgcy
16 Schowek na adapter A
17 Schowek na rolke folii
18 Dysze ssqce, lewa i prawa (dla funkcji Préznia + Zgrzewanie folii)
19 Drut zgrzewajgcy
20 Tacka na ptyny (mozliwo$é¢ demontazu)
21 Schowek na adapter C
22 Schowek na adapter B
23 Dolny piericieri uszczelniajgey
24 Przycisk do otwierania pokrywy (po lewej i prawej stronie)
Rys. A:
25 Przewody prézniowe (60 cm)
26 Adapter A (np. do pojemnikéw Ernesto* i pojemnikéw na lunch FoodSaver* *)
27 Adapter B (np. do pojemnikéw utrzymujqcych $wiezoéé FoodSaver* *)
28 Adapter C (np. do pojemnikéw CASO** i pojemnikéw FoodSaver* *)
*  Nie wchodzi w zakres dostawy
** Pojemnik innego producenta — nie wchodzi w zakres dostawy.
CASO stanowi zarejestrowang marke Caso Holding GmbH
Foodsaver stanowi zarejestrowang marke Sunbeam Products, Inc.
Rys. B:
29 Podstawa do nawijania przewodu z tytu urzqdzenia



Serdecznie dziekujemy
za zaufanie!

Gratulujemy zakupu nowego urzqdzenia do
pakowania prézniowego.

Aby méc bezpiecznie korzystaé z urzqdze-
nia i poznaé caty zakres jego mozliwosci,
nalezy zapoznaé sie z ponizszymi wska-
zéwkami:

¢ Przed pierwszym uruchomie-
niem nalezy doktadnie przeczy-
ta¢é niniejszq instrukcje obstugi.

¢ Nalezy bezwzglednie przestrze-
gaé wskazéwek bezpieczen-
stwal

¢ Urzgdzenie mozna obstugiwaé
wylagcznie w sposéb opisany w
tej instrukcji obstugi.

¢ Instrukcje obstugi nalezy zacho-
waé do przysztego szukania in-
formacji.

¢ W przypadku przekazania urzg-
dzenia innym osobom nalezy
dotgczyé do niego instrukcje ob-
stugi. Instrukcja obstugi stanowi
integralng czesé¢ produktu.

Zyczymy udanego korzystania z nowego
urzqdzenia do pakowania prézniowegol!

Symbole na urzgdzeniu

! ll? Symbol informuje, ze uzyte wyso-

kiej jakosci materiaty, z ktérych wy-

konano urzqdzenie, nie zmieniajq

smaku ani zapachu produktéw spo-

zywczych.

2, Stosowanie zgodne z
przeznaczeniem

Urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie
do zgrzewania i/lub pakowania préznio-
wego oraz marynowania produktéw spo-
zywczych.

Urzqdzenie jest przeznaczone do uzytku

prywatnego i nie wolno go uzywaé w ce-
lach komercyijnych.

Urzqdzenia mozna uzywaé wytqcznie w

pomieszczeniach.

Niewtasciwe uvzytkowanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Wolno uzywaé wytgeznie specjalnych
folii z tworzywa sztucznego przezna-
czonych do stosowania w urzqdze-
niach do pakowania prézniowego /
zgrzewarkach foliowych. Nalezy stoso-
wad sie do wskazéwek zawartych na
opakowaniu folii z tworzywa sztuczne-

go.




3.

Zasady bezp,'eczeﬁ- OSTRZEZENIE! Srednie ryzyko: Zlekcewa-

stwa zenie ostrzezenia moze byé przyczyng ob-
razen ciata lub powaznych szkéd
materialnych.

OstrzeZenia OSTROZNIE: Niewielkie ryzyko: Zlekce-

W miejscach wymagajgcych zwrécenia
szczegdlnej uwagi uzyto w niniejszej in-
strukciji obstugi nastepujgcych wskazéwek

wazenie ostrzezenia moze by¢ przyczyng
lekkich obrazer ciata lub szkéd material-
nych.

ostrzegawczych: WSKAZOWKA Sytuacie i szczegéty, kié-

NIEBEZPIECZENSTWO! Wyso-
kie ryzyko: Zlekcewazenie ostrze-
zenia moze stanowié zagrozenie
dla zdrowia i zycia.

re nalezy braé pod uwage podczas uzywa-
nia urzqdzenia.

Wskazéwki dotyczgce bezpiecznego uzytkowania

©

©06

O}

Niniejsze urzqdzenie moze byé uzywane przez dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycz-
nych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby wykazujgce
brak do$wiadczenia i/lub wiedzy pod warunkiem, ze bedq nad-
zorowane lub zostang pouczone w zakresie bezpiecznego uzytko-
wania urzqdzenia oraz zrozumiejq wynikajqce z tego
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzqdzeniem. Dzieci nie
mogq zajmowad sie czyszczeniem i konserwacjq bez nadzoru.
Podtqczonego urzqgdzenia nie wolno pozostawiaé bez nadzoru.
W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego urzqgdzenia
musi byé on wymieniony przez producenta, jego serwis lub osobe
o podobnych kwalifikacjach, co zapobiegnie powstaniu ewentual-
nych zagrozen.

Urzgdzenia nie wolno uzytkowaé z zewnetrznym zegarem steru-
jacym lub odrebnym, zdalnym systemem sterujgcym.

W razie nieprawidtowego uzywania moze doj$é do urazéw
ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO dla NIEBEZPIECZENSTWO dla i ze
dzieci! strony zwierzqt domowych i
Opakowanie nie jest zabawkg dla hodowlanych!
dzieci. Dzieci nie mogq bawié sie wor-  ® Urzqdzenia elekiryczne mogq byé tak-
kami z tworzywa sztucznego. Istnieje ze zrédtem zagrozen dla zwierzgt do-
niebezpieczenstwo uduszenia. mowych i hodowlanych. Zwierzeta

mogq réwniez spowodowaé uszkodze-
nie urzqdzenia. Z tego powodu zwie-
rzeta nie powinny mieé dostepu do
urzqdzen elekirycznych.
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NIEBEZPIECZENSTWO

porazenia prgdem

spowodowane wilgociaq!
Urzqdzenie nalezy chronié przed wil-
gociq oraz kroplami wody.
Urzqdzenie, przewdd zasilajgcy oraz
wiyczka sieciowa nie powinny by¢ za-
nurzane w wodzie i w innych cieczach.
Jesli do urzqdzenia dostanie sig jaka-
kolwiek ciecz, natychmiast wyjqé prze-
wdd sieciowy. Przed ponownym

wigczeniem nalezy sprawdzié urzqdze-

nie.

Jezeli urzqdzenie wpadnie do wody,
nalezy natychmiast wyciggnagé wtyczke
sieciowq z gniazdka, a dopiero péz-
niej wyjaé urzqdzenie. W takim przy-
padku nie nalezy uzywaé urzgdzenia,
lecz oddaé je do sprawdzenia do spe-
cjalistycznego serwisu.

Urzgdzenia nie wolno obstugiwaé mo-
krymi rekoma.

NIEBEZPIECZENSTWO
porazenia prgdem
elektrycznym!
Nie nalezy uzytkowad urzgdzenia, jezeli
na urzqdzeniu lub na kablu przytgczenio-
wym widoczne sq uszkodzenia lub jezeli
urzqdzenie wczeéniej upadto.
Przewéd zasilajgey nalezy uktadad w taki
sposdb, aby wykluczyé ryzyko ewentual-
nego nadepnigcia, zaczepienia lub po-
tkniecia.
Whyczke sieciowq nalezy podigczad

wytgeznie do prawidtowo zainstalowo-

nego i tatwo dostepnego gniazdka,
ktérego napiecie odpowiada danym
umieszczonym na tabliczce znamiono-
wej. Gniazdko musi by¢ dobrze do-
stepne réwniez po podtgczeniu
urzqdzenia.

Nalezy zwréci¢ uwage na to, aby prze-
wdd zasilajgey nie ulegt uszkodzeniu w
wyniku kontaktu z ostrymi krawedziami

lub gorgcymi elementami. Przewodu za-
silajgcego nie wolno owijaé¢ wokét urzg-
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dzenia (niebezpieczerstwo zerwania

przewodu). Nalezy korzysta¢ z podsta-

wy do nawijania przewodu umieszczo-

nej z tytu urzqdzenia.

Przed nawinigciem przewodu zasilajg-

cego nalezy poczekaé, az urzqdzenie

catkowicie ostygnie.

Nalezy uwazaé na to, aby przewéd

zasilajgey nie byt zakleszczany lub

zgniatany.

Aby wyciagnaé wtyczke sieciowq z

gniazdka, nalezy zawsze ciqgngé za

wiyczke, nigdy za przewéd zasilajqcy.

Whyczke sieciowq nalezy wyciqggnagd z

gniazdka:

- po kazdym uzyciu,

- w przypadku wystgpienia usterki,

- w przypadku nieuzywania urzqdze-
nia,

- przed czyszczeniem urzqdzenia,

- podczas burzy.

NIEBEZPIECZENSTWO -

zagrozenie pozarem
Podtqczonego urzqdzenia nie wolno
pozostawiaé bez nadzoru.
Urzqdzenie musi by¢ uzywane na sta-
bilnej, réwnej i odpornej na wysokg
temperature powierzchni.
Z uwagi na potencjalne ryzyko prze-
grzania i pozaru nigdy nie przykrywaé
urzqdzenia podigczonego do zasila-
nia.
Nie uzywaé urzqdzenia w poblizu pal-
nych materiatéw lub gazéw.

NIEBEZPIECZENSTWO
obrazen wskutek oparzenia!
Drut zgrzewajqcy bardzo mocno ne-
grzewa sie podczas pracy. Nie doty-
ka¢ gorgcego drutu zgrzewajgcego.
Przed czyszczeniem lub schowaniem
nalezy poczekaé, az urzqdzenie catko-
wicie ostygnie.



NIEBEZPIECZENSTWO
uszkodzenia ciata!
© Nalezy zwracaé uwage, aby pod zad-
nym pozorem nie zassaé adapterem
skéry czy tez wloséw.

NIEBEZPIECZENSTWO na
skutek niewystarczajacej
higieny!
©® W celu zagwarantowania petnego
smaku zapakowanych prézniowo pro-
duktéw spozywezych nalezy bez-
wzglednie stosowaé sie do ponizszych
zasad higieny:
- Przy przygotowywaniu produktéw
spozywczych i przy ich pakowaniu
nalezy zwracaé uwage na absolutng
czysto$é wszystkich urzqdzen robo-
czych.
- Po uzyciu nalezy doktadnie oczysci¢
urzqdzenie oraz wszystkie przyrzqady.
- tatwo psujqce sie produkty spozyw-

cze nalezy bezposrednio po zapako-

waniu schtodzi¢ lub zamrozié.

- Po rozmrozeniu lub podgrzaniu tatwo
psujacych sie produktéw spozyw-
czych nalezy je od razu spozy¢.

OSTRZEZENIE przed szkodami
materialnymi!
© Aby chronié urzqdzenie przed prze-
grzaniem, nalezy robié krétkie przerwy
miedzy procesami obstugi:
- Automatyczna blokada jest aktywo-
wana na krétko pomiedzy dwoma

procesami zgrzewania i/lub pakowa-

nia prézniowego. Przerwa wynosi
okoto 30-45 sekund, w zaleznosci
od procesu zgrzewania i/lub pako-
wania prézniowego.

- Po 5 procesach zgrzewania i/lub pa-

kowania prézniowego urzqdzenie
musi ostygng¢ przez co najmniej
90 sekund.

- Jedli urzqdzenie stanie sie zbyt gorg-
ce, aktywowana zostanie automa-

tyczna blokada na 60 sekund.

O]

Wolno uzywaé wytgceznie specjalnych
folii z tworzywa sztucznego przezna-
czonych do stosowania w urzqdze-
niach do pakowania prézniowego /
zgrzewarkach foliowych.

W zadnym wypadku nie wolno sta-
wiaé urzqdzenia na gorgcych po-
wierzchniach (np. ptytach kuchennych)
ani w poblizu Zrédet ciepta oraz otwar-
tego ognia.

Przy odsysaniu powietrza uwazaé na
to, aby nie nastgpito zassanie cieczy.
Urzgdzenie posiada antyposlizgowe
stopki silikonowe. Poniewaz meble
mogq by¢ pokryte réznorodnymi lakie-
rami i tworzywami sztucznymi, a do
ich pielegnaciji uzywa sie réznych érod-
kéw, nie mozna wykluczy¢, ze niektére
z tych materiatéw zawierajq sktadniki
mogqce uszkodzié stopki silikonowe
lub powodowaé ich rozmigkczenie. W
razie potrzeby umiesci¢ pod urzqdze-
niem podkfadke antyposlizgowq.

Nie wolno uzywaé ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqcych.
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4., Zawaritosé¢ zestawu

1 urzqdzenie do pakowania prézniowego
1 dolna uszczelka zastepcza 23
1 rolka rekawa followego
2 przewody prézniowe (60 cm) 25
1 adapter A (np. do pojemnikéw Ernesto i
pojemnikéw na lunch FoodSaver) 26

—

cych $wiezo$é FoodSaver) 27

adapter C (np. do pojemnikéw CASO i

pojemnikéw na zywno$éé FoodSaver) 28

tacka na ptyny 20 (zamontowana)

kompletna instrukcja obstugi (w Interne-

cie)

1 skrécona instrukcja obstugi (dotgczona
do urzqdzenia)

—_

—_

Przed pierwszym uzyciem

e Usungé wszystkie materiaty, w ktére
opakowane jest urzqdzenie.

e Sprawdzié, czy urzqdzenie nie jest
uszkodzone.

5. Wigczanie/wylqgcza-
nie urzgdzenia

Whyczke sieciowg 11 nalezy podtqczaéd
wylqgcznie do prawidtowo zainstalowanego
i tatwo dostepnego gniazdka, ktérego na-
piecie odpowiada danym umieszczonym
na tabliczce znamionowej. Gniazdko musi

by¢ dobrze dostepne réwniez po poditqcze-

niu urzgdzenia.

1. Z podstawy do nawijania przewo-
du 11 odwingé wymagangq iloé¢ prze-
wodu zasilajgcego 29.

2. Wiozyé wtyczke sieciowg 11 do
gniazdka.

3. Nacisngé przycisk @ 1, aby wigczy¢

urzqdzenie. Zaswieca sie dioda LED 1.

4. Nacisngé ponownie przycisk © 1,
aby wigczyé urzqdzenie. Zgasnie dio-
da LED 1.
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adapter B (np. do pojemnikéw utrzymujg-

6. Zalety pakowanych
prozniowo produk-
fow spozywczych

6.1 Trwalosé

Zapakowane prézniowo produkty spozyw-
cze zdecydowanie diuzej utrzymujq $wie-
z0$¢. Powodem jest maksymalne odessanie
tlenu z opakowania, w ktérym znajduje sie
produkt spozywczy, podczas operacji préz-
niowego pakowania.

Poza tym wysokiej jakosci folie i metoda
prézniowego pakowania dobrze chronig
przed przemrozeniem produktéw.

6.2 Sous-vide - metoda
delikatnego gotowania
w prézniowym worku

Marzenie kazdego kucharza-amatora: stek
o soczysto-rézowym wnetrzu i chrupigcej
powierzchni. Niestety, przy uzyciu normal-
nych metod nie zawsze to si¢ udaje lub tez
wymaga doktadnego pilnowania czasu.
Metoda sous-vide utatwia gotowanie i pra-
wie zawsze gwarantuje perfekcyjne efekty.
W zasadzie nie jest ona niczym innym, jak
tylko dtugim gotowaniem na wolnym ogniu
zapakowanych prézniowo produktéw spo-
zywczych.

Z jednej strony sous-vide to wyjqtkowo ta-
twa metoda osiggniecia doskonatych rezul-
tatéw przy przyrzqdzaniu produktéw
spozywczych. Z drugiej strony pozwala na
odciecie sie od wszechobecnego pospiechu
w zakresie przygotowywania positkéw.

Zawodowi kucharze korzystajq z tej metody
juz od wielu lat. Dzigki nowym wolnowarom
metoda sous-vide staje sie dostepna takze
dla kucharza-amatora przyrzqgdzajgcego po-
sitki w domu.



7. Przygotowanie

7.1 Ustawianie urzqgdzenia

Postawié urzqdzenie na suchej, réwnej i an-

typoslizgowej powierzchni, ktéra jest nie-
wrazliwa na wysokie temperatury.

7.2 Wymagania dot. folii/
woreczkow

Do pakowania produktéw spozyw-
czych wolno uzywaé rekawéw folio-
wych lub gotowych woreczkéw.
Maksymalna szeroko$¢ folii moze wy-
nosi¢ 30 cm.

Folia musi mie¢ na powierzchni z jed-
nej strony punkty/wypustki. Gtadka fo-
lia nie nadaje sie do zgrzewania.
Grubosé folii od 0,17 do 0,29 mm
(170-290 pm).

Przy zakupie folii nalezy réwniez pa-
migtaé o tym, dla jakiego zakresu tem-
peratur bedzie ona stosowana. Idealny
jest zakres od -20°C do +110°C. Te fo-
lie mozna mrozié lub gotowaé. Do tego
celu nadaie sie folia dotgczona do
urzqdzenia.

Folie mozna stosowaé w kuchence mi-
krofalowej: maks. 900 W i 3 minuty
przy otwartym woreczku.

Informacje te podane sq na opakowa-
niu folii lub woreczkéw.

7.3 Wtasnoreczne

wykonywanie
woreczkow

Ponizszy opis nie dotyczy sytuacji, w ktérej
stosowane sq gotowe woreczki

1. Zrolki odwing¢ ilo$¢ rekawa foliowego
potrzebnego do wykonania woreczka.
Nalezy pamietaé o tym, ze po napet-
nieniu woreczka u géry powinno pozo-
sta¢ ok. 6 cm wolnego miejsca.

2. Odcigé, w miare mozliwosci jak naj-
réwniej, odmierzony kawatek rekawa
foliowego nozyczkami.

3. Zgrzaé jeden koniec worka (patrz
+Zgrzewanie worka (bez zaworu)” na
stronie 98).

Lub:

Aby uzyé wbudowanej obcinarki do fo-

lii 12, nalezy postepowaé zgodnie z poniz-

szymi instrukcjami.

Przesungé obcinarke do folii 12 w pra-
wo lub w lewo do krawedzi pokryw-
ki 14.

2. Otworzyé pokrywke 14 i wyciggngé
ze schowka na folie 17 tyle rekawa fo-
liowego, ile potrzeba. Nalezy pamie-
taé o tym, ze po napetnieniv woreczka
u géry powinno pozostaé ok. 6 cm wol-
nego miejsca.

3. Ponownie zamkngé pokrywke 14 tak,
aby folia byta szczelnie dociénieta.

4. Delikatnie docisngé obcinarke do fo-

lii 12 i poprowadzié jq od jednej stro-
ny do drugiej, aby przecigé folie.

5. Aby otworzy¢ pokrywke, nalezy naci-
snqé oba przyciski do otwierania po-
krywki 24.

6. Zgrzaé jeden koniec worka (patrz
+Lgrzewanie worka (bez zaworu)” na
stronie 98).



8. Zgodne z przeznacze-
niem

8.1 Przeglad funkcji

Przycisk Funkcja

Wiqgczanie/wytgczanie
urzqdzenia

Rozpoczecie zgrzewania
(bez pakowania prézniowe-
go)

Rozpoczecie pakowania

3 |prézniowego i zgrzewania
rekawa foliowego
Aktywacja/dezaktywacja
funkeiji do wilgotnych i so-
czystych potraw

UDYOIC

(4
(4
H

Aktywacja/dezaktywacja
funkciji do zywnosci wrazli-
wej na nacisk, takiej jak np.
jagody czy ciasto

@

Start pakowania prézniowe-
go poprzez przytgcze 10 z
przewodem préznio-

wym 25 i adapterem 26/
27/28

=

Start marynowania

(k
N

Anulowanie funkcji/dziata-
nia

®

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Aby chroni¢ urzqdzenie przed prze-
grzaniem, nalezy robi¢ krétkie przerwy
miedzy procesami obstugi. W tym cza-
sie miga dioda LED 1, urzqdzenie sty-
gnie i nie mozna go obstugiwadé:
- Automatyczna blokada jest aktywo-

wana na krétko pomiedzy dwoma

94 (PD

procesami zgrzewania i/lub pakowa-
nia prézniowego. Przerwa wynosi
okofo 30-45 sekund, w zaleznosci
od procesu zgrzewania i/lub pako-
wania prézniowego.

- Po 5 procesach zgrzewania i/lub pa-
kowania prézniowego urzqdzenie
musi ostygng¢ przez co najmniej
90 sekund.

- Jedli urzqdzenie stanie sie zbyt gorg-
ce, aktywowana zostanie automa-
tyczna blokada na 60 sekund.

© Jesli kontrolki @ 2 i @ 8 zaswiecq
sie i nie zgasng maksymalnie po 10 se-
kundach podczas procesu zgrzewania,
urzqgdzenie jest uszkodzone. Nie nale-
zy podejmowaé préb samodzielnej na-
prawy urzqgdzenia. Nalezy zwrécié sie
do dziatu obstugi klienta.
WSKAZOWKA: Sprawdzié, czy gér-
ny 15 i dolny piericieri uszczelniajgcy 23
nie jest uszkodzony. Urzqdzenie nie moze
odessaé powietrza z torebki, jesli pierscien
uszczelniajqcy jest uszkodzony. W razie
potrzeby wymienié uszkodzony pierécier
uszczelniajqcy.

Funkcje 2, ®3, ® 6,oraz® 7 zo-
trzymujq sie automatycznie, jezeli proces
zostat zakoAczony. Poprzez wcisniecie
przycisku 8 mozna przerwad proces
wczesniej.

Przed zapakowaniem prézniowo i/lub
zgrzaniem nacisngé przycisk (%) 4, aby za-
pakowaé prézniowo szczegdlnie wilgotng
zywno$¢ lub przycisk @ 5, aby z kolei za-
pakowaé zywno$é szczegdlnie wrazliwg na
nacisk. Ponowne naciéniecie tego samego
przycisku lub przycisku @ 8 zdezaktywuije
funkcie.



8.2 Porady

Produkt Zalecana
spozywc- Wskazéwki zg!::r:'ii (dodatko-
zy Pol wa) funkcja
Uzywaé tylko $wiezych produk- Worek .
. téw wysokiej jakosci YY)
Migso/ryby | Nie przerywaé faricucha chfodni-
czego
Zywnosé W celu przyspieszenia procesu Pojemnik -
marynowa- marynowania
na
Obraé lub umy¢ i wysuszy¢ Worek
B|c1nszowoédprzez kilka minut we
wrzqcej wodzie, przeptukaé lodo-
Warzywa watq wodg i wysuszyé, aby unik-
nq¢ utraty smaku i koloru lub
tworzenia sie gazu podczas prze-
chowywania.
Satatka z Umyé i wysuszy¢ Pojemnik
warzyw li$- Nie nadaije sie do mrozenia
ciastych
Obra¢ lub umyé i wysuszyé Lodéwka:
Owoce pojemnik
Zamrazarka:
worek Q"‘)
. Umyé i wysuszy¢ Worek
Ziota Cate todygi
Pojemnik
Wypieki Worek ..@
Sproszko- Umiesci¢ kawatek rolki kuchennej |- Worek
wane w gérnej czedci torebki/pojemni- Pojemnik
produkfy ka lub zamkngé prézniowo w ory-
spozywcze ginalnym opakowaniu.
Zamrozi¢ na krétko Pojemnik
Zimne Worek
ciecze )
)
Schtodzo- Pojemnik
na, ugoto- Worek
wana
zywnosé o
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8.3 Pakowanie préozniowe
do pojemnikow i
workow prézniowych
(z zaworem)

WSKAZOWKA: Adaptery 26, 27 i 28

znajdujq sie w schowkach wewnatrz urzg-

dzenia.

Dzigki tej funkcji mozna pakowaé préznio-

wo do pojemnikéw
i torebek z zaworami pochodzqcych od réz-

nych producentéw Dla réznych zaworéw

zakres dostawy zawiera nastepujqgce adap-

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem spowodowane
wilgociqg!
Przy odsysaniu powietrza uwazaé na
to, aby nie nastgpito zassanie cieczy.
W razie koniecznosci procedure moz-
na natychmiast przerwaé, naciskajgc
przycisk @ 8.
Nalezy przestrzegaé wytycznych pro-
ducenta dot. wysokosci napetniania
zbiornikéw i workéw.

WSKAZOWKA: Pojemniki i worki préz-

niowe nie sq zawarte w zakresie dostawy.

tery:
Adaptery odpowiedni do
np.
pojemnikéw na
Adapter A 26 lunch Ernesto, Food-

Saver

Adapter B 27

pojemnikéw utrzy-
mujqgcych $wiezoéé
FoodSaver

Adapter C 28

pojemnikéw na zyw-
no$é CASO, Food-
Saver

Pojemniki prézniowe

1.

Pojemnik prézniowy nalezy napetnié
do maksymalnego poziomu i zamkngé
pokrywka.

Wprowadzié przewdd prézniowy 25
jednym koricem do przytqcza 10 z
prawej strony urzqdzenia.

Podtqczyé do drugiego korica przewo-
du 26/27 /28 odpowiedni dla dane-
go zaworu adapter 25.

Weisngé adapter A 26 lub B 27 na
zawér pojemnika prézniowego. Przy-
trzymad adapter.

10

25

27

Lub:
Wecisng¢ adapter C 28 do zaworu pojemni-
ka prézniowego.




\/ 10
25

28

1. Nacisngé przycisk (& 6. Diody LED
® 6 @ 8 zaswiecq sie. Rozpoczy-
na sig¢ operacja usuwania powietrza z
woreczka.

2. Po zakoriczeniu odsysania powietrza
diody LED gasnq, a proces zostaje za-
koriczony.

3. Nalezy usungé przewéd prézniowy 25
oraz adapter 26/27 /28 z pojemnika

prézniowego i ponowic¢ w razie potrze-

by proces, uzywaijqc kolejnego pojem-
nika.

4. Po zakonczeniu usuwania powietrza
nalezy odtqczyé przewéd préznio-
wy 25 z przytgcza 10.

Worek préozniowy z zaworem

1. Wiozyé przygotowang zywnoéé do

worka prézniowego. Zwréci¢ uwage,

aby zywno$¢ nie znajdowata sie poni-

Zej zaworu.

Starannie zamkngé worek.

Potozy¢ worek prézniowy poziomo na

réwnym podfozu zaworem do géry.

4. Postepowaé jak w przypadku pojemni-
kéw prézniowych od kroku 2 (patrz
.Pojemniki prézniowe” na stronie 96) i

uzyé adaptera A 26.

w N

8.4 Napetnianie worka (bez
zaworu)

OSTROZNIE:

© W miejscu, gdzie ma nastqpié zgrze-
wanie, nie mogqg znajdowad sie pro-
dukty lub ptyny. Te miejsca muszq by¢
czyste i suche. W przeciwnym wypad-
ku nie bedzie mozliwosci utworzenia
prawidtowego zgrzewu.

¢ Napetni¢ woreczek do poziomu 6 cm
ponizej jego gérnej krawedzi.

8.5 Aktywacja funkcji Wet

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem spowodowane
wilgocig!
® W przypadku usuwania powietrza z
woreczka nie mogq znajdowad sig w
nim ptyny.
© Przy odsysaniu powietrza uwazaé na
to, aby nie nastgpito zassanie cieczy.
W razie koniecznosci procedure moz-
na natychmiast przerwaé, naciskajgc
przycisk @ 8.
WSKAZOWKA: Ze wzgledu na dtuzszy
proces zgrzewania po kazdym zgrzewaniu
konieczna jest faza chtodzenia trwajgca

ok. 45 sekund.

Jedli w worku znajdujq sie wilgotne produk-
ty zywnosciowe (np. marynowane migso/
ryby, gotowe do przygotowania potraw po-
krojone warzywa/owoce), moze to prowa-
dzi¢ do ich przeciekania w miejscu
zgrzewania. Poprzez aktywowanie funkgii
) 4 czas zgrzewania ulega wydtuzeniu,
co pozwala uzyskaé lepszy efekt zgrzewo-
nia.
¢ Przed pakowaniem prézniowym /
zgrzewaniem nacisngé przycisk (&) 4,
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aby wigczyé funkcje. Zaswieci sie dio-
da LED.

W celu dezaktywacii tej funkeji ponow-
nie nacisngé przycisk (&) 4.

Po zakoriczeniu lub przerwaniu pako-
wania prézniowego / zgrzewania dio-
da LED gasnie, a funkcja zostaje
automatycznie wytgczona.

Podczas pakowania prézniowego /
zgrzewania funkcja () 4 nie moze zo-
sta¢ aktywowana ani dezaktywowana.

WSKAZOWKI:

Ta funkcja nie nadaije sie do pakowa-

nia prézniowego ptyndw, takich jak zu-

py. Muszq one zosta¢ zamrozone
przed pakowaniem prézniowym.

W przypadku pakowania prézniowe-
go zywnoéci wilgotnej iwrazliwej na
nacisk mozna aktywowadé funkcje (&) 4
i ® 5 jednoczesnie.

8.7 Zgrzewanie worka (bez

zaworu)

. Wygtadzié¢ woreczek w miejscu, w kté-

rym ma nastgpic¢ zgrzanie.

Otworzyé pokrywe 14. Ew. nacisngé
najpierw przyciski 24.

Umiescié torebke w urzqdzeniu w taki
sposdb, aby jej otwér znajdowat sie
posrodku dolnego pierscienia uszczel-

8.6 Aktywacja funkcji Soft

Funkcja @ 5 zmniejsza nieco podciénie-

nie, dzieki czemu produkty wrazliwe na na-

cisk (np. jagody lub torty) nie znajdujq sie
pod naciskiem.

Przed pakowaniem prézniowym /
zgrzewaniem nacisng¢ przycisk 5,
aby wtgczyé funkcje. Zaswieci sie dio-
da LED.

W celu dezaktywacii tej funkcji ponow-
nie nacisngé przycisk 5.

Po zakoriczeniu lub przerwaniu pako-
wania prézniowego / zgrzewania dio-
da LED gasnie, a funkcja zostaje
automatycznie wytgczona.

Podczas pakowania prézniowego /
zgrzewania funkcja @) 5 nie moze zo-
sta¢ aktywowana ani dezaktywowana.

niajgcego 23.

Ponownie zwrécié uwage na to, aby
powierzchnia folii byta wygtadzona -
w szczegdblnosci w miejscu nad drutem
zgrzewajgcym 19.

. Zamkngé pokrywke 14.
. Mocno nacisngé dtorimi na oznacze-

nia 9 na naroznikach pokrywy 14.
Muszg one w styszalny sposéb zatrza-
snqc sie.

Nacisngé przycisk & 2. Zaswieci sie
dioda LED. Folia jest zgrzewana. Po zo-
koriczeniu operacji zgrzewania dioda
LED & 2 gasnie.



WSKAZOWKA: Jesli funkcja ) 4 zosto-
ta aktywowana, proces zgrzewania trwa o

kilka sekund dtuze;.

8. Jednoczesnie nacisngé przyciski 24 w
celu zwolnienia zatrzaskéw pokry-
wy 14.

9. Otworzyé pokrywe 14 i wyjaé wore-
czek.

10. Sprawdzié¢ zgrzew. Powinien on by¢
gtadkim i niepofatdowanym paskiem.

8.8 Pakowanie prozniowe i
zgrzewanie worka (bez
zaworu)

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem spowodowane
wilgociq!
©® W przypadku usuwania powietrza z
woreczka nie mogq znajdowad sig w
nim plyny.
® Przy odsysaniu powietrza uwazaé na
to, aby nie nastqpito zassanie cieczy.
W razie koniecznosci procedure moz-
na natychmiast przerwaé, naciskajgc

przycisk @ 8.

WSKAZOWKA: Przy pakowaniu préznio-

wym workéw foliowych 25 w przytgczu nie
moze 10 znajdowad sie przewdd préznio-

WYy.

1. Wygtadzi¢ woreczek w miejscu, w kié-
rym ma nastgpi¢ zgrzanie.

2. Otworzyé pokrywe 14.

3. Umiescié torebke w urzgdzeniu w taki
sposéb, aby jej otwér znajdowat sie
posrodku dolnego pierécienia uszczel-
niajgcego 23.

4. Ponownie zwrécié¢ uwage na to, aby
powierzchnia folii byta wygtadzona -
w szczegdblnoéci w miejscu nad drutem
zgrzewajqcym 19.

5. Zamkngé pokrywke 14.

6. Mocno nacisngé dfoimi na oznacze-
nia 9 na naroznikach pokrywy 14.
Muszq one w styszalny sposéb zatrza-
snqc¢ sie.

7. Nacisngé przycisk @ 3. Zaswieci sie
dioda LED. Najpierw nastepuje usuwa-
nie powietrza z worka foliowego, a
pdzniej jego zgrzewanie.
Podczas zgrzewania zaswieci sig réw-
niez dioda LED 2. Po zakoriczeniu pro-
cesu obie diody LED krétko migaijq, a
nastepnie gasnq.

WSKAZOWKA: Jezeli dioda LED 3 nie
zgasnie i nie ustang odgtosy pompy préz-
niowej, mimo zaprzestania odsysania po-
wietrza z worka, nalezy proces przerwad.
Sprawdzié czy worek foliowy jest popraw-
nie utozony w urzqdzeniu i czy jest szczel-
ny.
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8. Jednoczesnie nacisngé przyciski 24 w
celu zwolnienia zatrzaskéw pokry-
wy 14.

9. Otworzyé pokrywe 14 i wyjqé wore-
czek.

10. Sprawdzié¢ zgrzew. Powinien on by¢
gtadkim i niepofatdowanym paskiem.

8.9 Marynowanie

Funkcja marynowania umozliwia na
przyktad marynowanie migsa. Poprzez no-

przemienne pakowanie prézniowe i zatrzy-

mywanie procesu marynata znacznie
szybciej przeniknie w pory miesa. Proces

ten trwa ok. 15 minut. Potrzebny bedzie od-

powiedni pojemnik do marynowania, ktéry

jest specjalnie zaprojektowany do tego ce-

lu. Wyréznia go specjalny zawér, ktéry
umozliwia napowietrzanie miedzy fazami
pakowania prézniowego.

1. Podiqczyé przewdd prézniowy 25 do
przytgcza dla przewodu prézniowe-
go 10 urzqdzenia.

2. W razie potrzeby zatozyé adap-
ter 26/27 /28 na przewdd préznio-
wy 25.

3. Zamkngé pokrywke urzqgdzenia 14.

nie bedzie teraz na przemian pakowad
prézniowo (dioda LED@) 7 $wieci sig)
i napowietrzaé (dioda LED@) 7 miga)
przez okofo 15 minut. Po zakoriczeniu
programu kontrolki zgasng.

6. Teraz mozna wyjqé adapter 26/27/
28 lub przewdd prézniowy 25 z po-
jemnika i z urzqdzenia.

9. Czyszczenie i przecho-
wywanie

WSKAZOWKA: Upewni¢ sie, ze oba
korice pokrywki urzgdzenia zatrza-
snetly sie na swoim miejscu. W razie
potrzeby nalezy ponownie docisng¢
pokrywke do oznaczen, aby po-
krywka urzqgdzenia 14 zatrzasneta
sie i zostata zablokowana.

4. Podtqczy¢ adapter 26/27/28 lub
czarng ztgczke na przewodzie préznio-
wym 25 do odpowiedniego urzqdze-
nia w pojemniku. Wiecej informaciji
mozna znalez¢é w instrukeji obstugi po-
jemnika.

5. Nacisngé przycisk @) 7. Diody LED 7 i
8 zaswiecq sie, a urzgdzenie uru-
chomi funkcje marynowania. Urzqdze-
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NIEBEZPIECZENSTWO odnie-
& sienia obrazen na skutek po-
parzenia!

® Przed czyszczeniem lub schowaniem
nalezy poczekaé, az urzqdzenie catko-
wicie ostygnie.

© Drut zgrzewaijgcy 19 bardzo mocno
nagrzewa sie podczas pracy. Nie doty-
ka¢ gorgecego drutu zgrzewajqce-
go 19.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
© Przed czyszczeniem urzqdzenia wyjqé
wtyczke sieciowq 11 urzqdzenia z
gniazdka.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgqdem spowodowane
wilgociqg!
©® Urzqdzenia i przewodu zasilajgcego z
wtyczkg sieciowg 11 nie wolno zanu-
rzaé w wodzie ani innych cieczach.

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

©® Nie wolno uzywaé ostrych lub rysujg-
cych $rodkéw czyszczqeych.




9.1 Czyszczenie

Urzqdzenie nalezy regularnie czysci¢ w

celu zagwarantowania jego bezproblemo-

wego dziatania i petnej wydajnosci.

e Urzqdzenie nalezy czyscié przy pomo-
cy lekko zwilzonej $ciereczki.

® Przed kolejnym uzyciem urzqdzenie
musi byé catkowicie suche.

Tacka

1. Chwycié palcami obydwa zewnetrzne
uchwyty i podnieéé ostroznie do géry
tacke na ptyny 20.

2. Odla¢ powstaty ptyn.

3. Optukaé tacke 20 cieptq wodq lub
umy¢ jg w zmywarce do naczyn. Przed
uzyciem nalezy jq wysuszyé.

4. Natozy¢ od géry tacke 20 na urzqdze-

nie.

Pierscien uszczelniajacy

1. Przytrzymaé dwoma palcami piericien
uszczelniajgcy 23 i wyciggngé go do
gory.

2. Optukaé pierécien uszczelniajgcy 23
cieptq wodq. Przed uzyciem nalezy go
wysuszyc.

3. Ponownie natozyé piericien uszczelnia-

jacy 23 w odpowiedni profil na urzg-
dzeniu. Uwazaé, aby pierscien
swobodnie przylegat do urzqdzenia i
nie byt pofatdowany.

WSKAZOWKA: Piericier uszczelniajg-
cy 23 jest elementem ulegajgcym zuzyciu.

Pod wptywem oddziatywania duzego naci-

sku z czasem traci on swoj ksztatt. W takim
przypadku nalezy wymieni¢ go na nowy
(znajduje sie w zestawie).

9.2 Przechowywanie

OSTRZEZENIE przed szkodami mate-

rialnymi!

® Podczas przechowywania pokrywa 14
nie moze by¢ zablokowana i powinna
by¢ tylko lekko zamknieta. State zablo-
kowanie zatrzaskéw mogtoby uszko-
dzié uszczelki 15 i 23.

* Rys. B: Owing¢ przewdd zasilajg-
cy 11 wokét podstawy do nawijania
przewodu 29 z tylu urzqdzenia.

¢ Urzqgdzenie nalezy przechowywaé w
miejscu zabezpieczonym przed kurzem
i brudem oraz niedostepnym dla dzie-
ci.
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10. Utylizacja

To urzqdzenie jest oznaczo-

ne zgodnie z Dyrektywq Eu-

ropejskq 2012/19/UE oraz

polskqg Ustawq o zuzytym

sprzecie elekirycznym i elek-

tronicznym z dnia 11 wrze-

$nia 2015 r. (Dz. U. zdn. 23.10.2015
poz. 11688) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznakowanie
informuje, ze sprzet ten po okresie jego
uzytkowania nie moze byé¢ umieszczany
wraz z innymi odpadami pochodzgcymi z
gospodarstwa domowego. Uzytkownik jest
zobowigzany do oddania go podmiotom
prowadzqgcym zbidrki zuzytego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego. Podmioty
prowadzgce zbidrki, w tym lokalne punkty
zbiérki, sklepy oraz wladze gminy, tworzg
odpowiedni system umozliwiajqcy oddanie
tego sprzetu. Whasciwe postepowanie ze
zuzytym sprzetem elekirycznym i elektro-
nicznym pozwala unikngé szkéd dla zdro-
wia i srodowiska naturalnego,
wynikajqcych z obecnosci sktadnikéw nie-
bezpiecznych oraz niewtasciwego sktado-
wania i przetwarzania takiego sprzetu.
Symbol recyklingu na produk-

cie oznacza, ze produkt lub

jego czeéci mogq byé podda-

ne procesowi odzysku odpa-

déw. Recykling pomaga zredu-

kowad zuzycie surowcédw oraz odcigzyé
$rodowisko naturalne.

Opakowanie

W przypadku utylizacji opakowania nalezy
przestrzegaé odpowiednich przepiséw do-
tyczqcych ochrony $rodowiska w danym
kraju.
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11. Rozwigzywanie pro-
blemow

Jezeli urzqdzenie nie bedzie prawidtowo
dziataé, nalezy sprawdzi¢ ponizszq liste.
Moze sig okazad, ze przyczyng jest niewiel-
ki problem, ktéry uzytkownik moze rozwiq-
zaé samodzielnie.

NIEBEZPIECZENSTWO pora-
zenia prgdem elekirycznym!
©® W zadnym wypadku nie wolno samo-
dzielnie naprawiaé urzqdzenia.

Mozliwe przyczyny /

Blqd srodki zaradcze

Urzqdzenie |e
nie dziata.

Czy jest zapewnione
zasilanie elekiryczne?

® Folia pomiedzy pa-
skiem uszczelniajg-
cym 13 i drutem
zgrzewdjgcym 19
musi by¢ gladka.

® Folia w miejscu zgrze-

Zgrzewy nie wania byta wilgotna

sq szczelne. lub zbrudzona.

* W przypadku wilgot-
nych produktéw spo-
zywczych nalezy
aktywowaé funkcje
4.

* Aby chroni¢ urzqdze-

Urzqdzenie nie, miedzy dwoma

nie zgrzewa operacjami zgrzewa-
kilka razy z nia wigcza sie na chwi-
rzedu. le automatyczna

blokada.




12. Zamowienie folii i ak-
cesoriow

Rolki z folig

Do aromatycznego, szczelnego i wodood-
pornego konserwowania i marynowania
Zywnosci.

Nadaijq sie np. do urzqdzenia do pakowania
prézniowego SilverCrest SVEB 160 C3/C4,
SV 125 A1/B2/D1 i zgrzewarek foliowych
SilverCrest SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Folie te sq przeznaczone do gotowania
prézniowego sous vide.

13. Dane techniczne

Model: SVEB 160 C4
Napiecie
sieciowe: 220240V ~ 50 Hz

Klasa ochrony:

=

Moc: 160 W
Pobér mocy w sta-|< 0,5 W
nie wylgczenia:
Automatyczne < 20 min

przefgczenie do
stanu wylgczenia:

-

-

Czas przerwy:

okoto 60 sekund po
5 cyklach

3 rolki folii
Szeroko$é: 20 cm / dtugosé: 3 m kazda

LY

3\

2 rolki folii
Szeroko$éé: 28 cm / dtugosé: 3 m kazda

Dalsze akcesoria
Na naszej stronie internetfowej mozna uzy-
ska¢ informacje o dostepnych akcesoriach.

Zamawianie online
https://shop.hoyerhandel.com/pl/
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Uzyte symbole

Izolacja ochronna

[l

Gepriifte Sicherheit (potwierdzo-
ne bezpieczeristwo): urzqdzenia
muszgq spetniaé wymagania ogdl-
nych zasad techniki i ustawy o
bezpieczeristwie produktéw
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Uzywajgc oznaczenia CE, firma
HOYER Handel GmbH o$wiad-
cza, ze produkt jest zgodny z wy-
mogami UE.

Symbol ten przypomina o utyliza-
cji opakowania zgodnie z zasa-
ﬂ dami ochrony $rodowiska.

Symbolem recyklingu (3 strzatki)
oznakowane sq materiaty nada-
PAP jace sie do ponownego przetwo-
rzenia. Materiat mozna zidentyfi-
kowaé na podstawie numeru
recyklingowego w $rodku (tu-

taj: 21) i/lub skrétu (tutaj: PAP).

~ Prqd przemienny

Symbolem sq oznaczone czeici,
ktére mogq by¢ myte w zmywar-
ce.

Jest to produkt nadajqcey sie do re-
cyklingu, ktéry podlega rozszerzo-
nej odpowiedzialnosci

producenta i segregacji odpadéw.

Zmiany techniczne zastrzezone.
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14. Gwarancja firmy
HOYER Handel GmbH

Drogi Kliencie,

Na niniejsze urzqdzenie jest udzielana 3 et
nia gwarancja obowigzujgca od dnia jego
zakupu. W przypadku usterek niniejszego
produkiu kupujgcemu przystugujg wobec
jego sprzedawcy stosowne ustawowe prawa
gwarancyjne. Ponizej opisana gwarancja
nie ogranicza tych ustawowych praw przy-
stugujacych kupujgcemu.

Warunki gwarancyjne

Okres obowigzywania gwarancji rozpoczyna
w dniu zakupu produktu. Oryginat dokumentu
zakupu nalezy przechowywad w bezpiecznym
miejscu. Ten dokument bedzie potrzebny, jako
potwierdzenie dokonanego zakupu.

Jezeli w przeciqgu trzech lat od daty zaku-
pu niniejszego produktu pojawi usterka w
produkcie lub usterka produkcyijna, to pro-
dukt, wg naszego wyboru, zostanie bez-
ptatnie naprawiony lub wymieniony.
Niniejsze $wiadczenie gwarancyjne zakta-
da, ze uszkodzone urzgdzenie oraz doku-
ment potwierdzajqcy zakup (paragon
kasowy) zostang przedtozone w przeciggu
trzech lat. Do urzqdzenia i dowodu zakupu
nalezy dotqczyé takze krétki opis usterki
oraz podaé moment jej wystgpienia.

Jezeli usterka jest objeta naszq gwarancjq,
to kupujqcy ofrzyma z powrotem naprawio-
ny lub nowy produkt. Zgodnie zart. 581 §1
polskiego kodeksu cywilnego wraz z wy-
miang produktu lub jego istotnej czeici roz-
poczyna sie nowy okres gwarancyijny.

Okres obowigzywania gwarancji
i prawne roszczenia zwiqgzane z
wystqgpieniem usterki

Swiadczenie gwarancyjne nie przedtuza
okresu obowigzywania gwarancii. To doty-
czy takze wymienionych i naprawionych
czesci. Ewentualne stwierdzone przy zaku-
pie uszkodzenia i usterki nalezy zgtosié na-



tychmiast po rozpakowaniu produkitu.
Naprawy dokonywane po uptywie okresu
obowigzywania gwarancji ptatne.

Zakres gwarancji

Urzqdzenie wyprodukowano zgodnie suro-
wymi przepisami dotyczqcymi jakosci i do-
ktadnie skontrolowano przed opuszczeniem
zaktadu produkeyjnego.

Swiadczenie gwarancyjne obejmuje zaréw-
no usterki materiatowe, jak i usterki powstate
podczas produkgii.

Niniejsza gwarancja nie obejmuje
czesci eksploatacyjnych, ktére sa
narazone na normalne zuzycie,
oraz uszkodzen czesci kruchych, np.
wiacznika, zaréwki czy innych cze-
sci wykonanych ze szkta.

Niniejsza gwarancja fraci swojg waznosé w
przypadku nieprawidtowego uzytkowania lub
serwisowania produktu. W celu zagwaranto-
wania prawidfowego uzytkowania produktu
nalezy doktadnie stosowad sie do wszystkich
wskazdwek zawartych w instrukeji obstugi.
Nalezy bezwzglednie unika¢ sposobdéw uzy-
cia oraz dziatan, ktére sie odradza lub przed
ktérymi ostrzega sie w instrukcji obstugi.
Produkt jest przeznaczony wylqcznie do pry-
watnego uzytkowania i nie jest przeznaczo-
ny do specjalistycznych zastosowan.
Gwarancja wygasa w przypadku niezgod-
nego z przeznaczeniem i nieprawidtowego
uzytkowania, stosowania sity oraz w przy-
padku ingerencji w produkt, ktérych nie prze-
prowadzito nasze autoryzowane centrum
serwisowe.

Postepowanie w przypadku

gwarancji

Aby zapewnié szybkie zatatwienie zgtasza-

nego przypadku, nalezy stosowaé sie do

ponizszych wskazéwek:

* W przypadku wszystkich zapytan nale-
zy mie¢ przygotowany numer artykutu
IAN: 485564 2501 oraz paragon
kasowy potwierdzajgcy dokonanie za-
kupu.

¢ Numery artykutéw znajdujqg sie na ta-
bliczce znamionowej, w grawerowa-
nych oznaczeniach, na stronie
tytutowej instrukeiji (na dole po lewei)
lub na naklejce z tytu lub na spodzie
urzqdzenia.

* W przypadku wystgpienia usterek w
dziataniu lub pozostatych usterek nale-
zy w pierwszej kolejnosci skontaktowad
sie telefonicznie lub za pomocq
poczty elektronicznej z ponizej po-
danym centrum serwisowym.

* Nastepnie zarejestrowany jako uszko-
dzony produkt mozna przestaé nieod-
ptatnie wraz z potwierdzeniem zakupu
(paragon kasowy) i informacjq opisuja-
cq usterke i moment jej wystgpienia na
podany kupujgcemu adres serwisu.

Na stronie www.lidl-service.com mozna po-
bra¢ niniejszq instrukcje i wiele innych, fil-

my na temat produktéw oraz odpowiednie
oprogramowanie.
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PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Postugujqgc sie tym kodem QR mozna
przej$é¢ bezposrednio do strony marki Lidl
(www.lidl-service.com) i otworzy¢ instrukcje
obstugi, wprowadzajgc numer artykutu
(IAN) 485564_2501.

o .
ﬂ Centrum Serwisowe

Serwis Polska

Tel.: 22 397 4996 (Optata za potgczenie
zgodna z cennikiem operatora)

E-Mail: hoyer@lidl.pl

IAN: 485564 _2501

6% Dostawca

Nalezy pamietaé, ze ponizszy adres nie
jest adresem serwisu. W pierwszej ko-
lejnosci nalezy kontaktowaé sie z podanym
powyzej centrum serwisowym.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NIEMCY
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1.

Prehled

1 @  Tlagitko a kontrolka LED pro zapnuti/vypnuti

2 Tlacitko a kontrolka LED pro funkci Svéreni félie (bez vakua)

3 Tlagitko a kontrolka LED pro funkci Vakuovéni + svéreni félie

4 () Tlogitko a kontrolka LED pro funkci Wet (pro vlhké potraviny)

5 Tlagitko a kontrolka LED pro funkei Soft (pro potraviny citlivé na tlak)

6 ®  Tlacitko a kontrolka LED pro funkci Vakuovani (pro nddobu a saéek s ventilem
pres pfipojku 10)

7 Tlacitko a kontrolka LED pro funkci Marinovani

8 Tlacitko a kontrolka LED pro funkci Preruent

9 /M Znacky: Viko pritladte na obou mistech sou¢asné

10 Pripojka pro vakuovaci hadice 25

11 Napdijeci vedeni se sitovou zdstrékou

12 Rezag félie

13 Tésnici paska

14 Viko pfistroje

15 Horni t&snici krouzek

16 Uloznd pihradka pro adaptér A

17 Ulozné prihradka pro roli hadicové félie

18 Odsdavaci hubice, vlevo a vpravo (pro funkci Vakuovani + Svéreni félie)

19 Svareci drét

20 Zachycovaci jimka na kapaliny (odnimatelnd)

21 Uloznd pihradka pro adaptér C

22 Uloznd prihradka pro adaptér B

23 Dolni t&snici krouzek

24 Tlacitka pro otevieni vika (vlevo a vpravo)

Obrazek A:

25 Vakuovaci hadice (60 cm)

26 Adaptér A (napt. pro nddoby Ernesto* a ob&dové boxy FoodSaver* *)

27 Adaptér B (napf. pro nddoby FoodSaver* *)

28 Adaptér C (napf. pro nddoby CASO* a dézy na skladovéni potravin
FoodSaver**)
*  Neni obsaZeno v rozsahu doddvky.
** Nddoby jinych vyrobci - neni obsazeno v rozsahu dodavky.

CASO je zapsand znacka spoleénosti Caso Holding GmbH
Foodsaver je zapsand znacka spole¢nosti Sunbeam Products, Inc.
Obrazek B:
29 Navijeni kabelu na zadnf stran& pfistroje
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Dékujeme za vasi
dovéru!

Gratulujeme vam k zakoupeni vadi nové va-
kuovacky.

Pro bezpedné zachdzeni s vyrobkem a za-
chovéni celého rozsahu vykonu dbejte né-
sledujicich pokynu:

¢ Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

¢ Predevsim se Fidte bezpeénostni-
mi pokyny!

¢ Pristroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu
k pouziti.

¢ Uschovejte si tento navod k pou-
Ziti pro pozdéjsi potirebu.

¢ Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uzZivateli, prilozte prosim
tento navod k pouziti. Navod k
pouziti je souéasti vyrobku.

Prejeme vdm mnoho spokojenosti s vasi no-
vou vakuovaékou!

Symboly na pfistroji

materidly neméni chut ani vini po-
travin.

! ll? Symbol uddvd, Ze takto oznacené
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. Pouziti kK urcenemu

’ ’

uceiv
PouzZiveijte piistroj vyhradné ke svafovdni
sa¢ky s potravinami a/nebo vakuovéni a
marinovdni potravin.
Pristroj je uréen pro pouziti v domdcnosti a
nesmi se pouzivat ke komer&nim G&elim.
Pristroj se smi pouzivat pouze ve vnitfnich
prostordch.

Predvidatelné nespravné pouziti

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!

©® Pouzivejte pouze specidlni plastové f6-
lie, které jsou vhodné pro pouziti ve va-
kuovackdach / svéreckach folii.
Respektujte pokyny na obalu plastiko-
vych folii.

3. Bezpecnostni pokyny

Vystrazna upozornéni
V pfipadé pofieby jsou v fomto ndvodu k po-
uziti uvedena ndsledujici vystraznd upozor-
néni: .
NEBEZPECi! Vysoké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy miZe mit za né-
. sledek poranéni a ohrozeni Zivota.
VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: Nere-
spektovdni vystrahy mize mit za ndsledek
zranéni nebo zdvazné vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: Nerespektovani vy-
strahy mUZe mit za nésledek lehkd zranéni
nebo vécné skody.
UPOZORNENI: Skute¢nosti a zvl&stnosti,
které by mé&ly byt respektovany -pfi zachdze-
ni s pristrojem.



Pokyny pro bezpeény provoz

®© Tento pfistroj smi pouzivat déti stardi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouéeny, jak pfistroj bezpeéné pouzivat, a
pochopily, jaké nebezpedi pfitom hrozi. Déti si s pfistrojem nesmi
hrat. Cisténi a uZivatelskou Gdrzbu nesmi provédét déti bez dozo-
ru.

® Nikdy nenechdvejte zapojeny pfistroj bez dohledu.

® Pokud je sitové napdjeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikovand oso-
ba, aby se predeslo rizikim.

®© Tento pristroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovladani.

® P¥i chybném pouziti mize dojit ke zranéni.

ﬁ . ® V pfipadé, Ze pfistroj pfece jenom
NEBEZPECI pro déti! spadne do vody, vytdhnéte ihned sifo-
© Obalovy materidl neni hracka pro déti. vou zdstrcku, a az poté pfistroj vytahné-
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sacky. te z vody. PFistroj v tomto pfipadé jiz
Hrozi nebezpedi uduseni. nepouzivejte, necheijte ho prekontrolo-
NEBEZPECi pro doméci a vat ve specializované opravné.
vzitkové zvirata nebo kvili © Neobsluhuijte pristroj mokryma rukama.
nim! NEBEZPECi urazu elektrickym
© Elektrospoffebi¢e mohou predstavovat proudem!
také nebezpedi pro domdci a uzitkovd © Pfistroj nepouziveite, pokud pfistroj nebo
zvifata. Kromé toho mohou zvifata zpi- napdjeci vedeni vykazuji viditelné 3kody
sobit $kodu na pFistroji. Drzte proto zvifa- nebo pokud pfistroj spadl na zem.
ta z&sadné ddéle od elektrospotiebicd. © Napdieci vedeni polozte tak, aby na néj
NEBEZPEC] drazu elektrickym nikdo nemohl stoupnout, zahdknout se

nebo zakopnout o ngj.

© Pfipojte sifovou zdstréku pouze k fadné
nainstalované, dobfe pfistupné zdsuv-
ce, jejiz napéti odpovidd Gdaji na vy-
robnim $titku. Zasuvka musi byt také po
zapojeni stdle dobfe pfistupnd.

© Dbeijte na to, aby se napdjeci vedeni ne-
mohlo poskodit na ostrych hranéch
nebo horkych mistech. Napdjeci vedeni
neomotdveijte kolem pfistroje (hrozi pretr-
Zeni kabelu!). PouzZiveijte navijeni kabelu
na zadni strané.

proudem v disledku vihkosti!

© Pristroj chraite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou.

© Pristroj, napdijeci vedeni a sitovd zéstre-
ka se nesmi vkladat do vody nebo ji-
nych kapalin.

© V piipadg, Ze se do pfistroje dostane
kapalina, ihned vytdhnéte sitovou zdstr-
¢ku. Pred opétovnym pouzitim nechejte
pristroj zkontrolovat.
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©® Nechejte piistroj zcela vychladnout,
predtim nez navinete napdjeci vedeni.
© Dbeijte na to, aby nedoilo k priskfipnuti
nebo promdaéknuti napdjeciho vedeni.
© PFi vytahovéni sifové zastrcky ze zdsuv-
ky vzdy tdhnéte za sitovou zéstreku, ni-
kdy za napdijeci vedeni.
© Vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky:
- po kazdém pouziti
- pokud doslo k poruse
- pokud pfistroj nepouzivdte
- predtim, nez budete pfistroj &istit
- pri boufce
ﬁ NEBEZPECI - nebezpeéi
pozaru!
©® Nikdy nenechdveijte zapojeny pfistroj
bez dohledu.
©® Pouzivejte pfistroj na stabilnim, rovném
a zdaruvzdorném povrchu.
© Kvili moznému prehidti a nebezpedi
pozdru nikdy nepfikryvejte zapojeny
pristroj!
©® Nepouzivejte pristroj v blizkosti hofla-
vych materidli nebo hoflavych plynd.
NEBEZPECI zranéni
popdalenim!
© Svdreci drét je béhem provozu velmi
horky. Nedotykeijte se horkého svdreci-
ho drétu.
© Predtim nez budete pFistroj &istit nebo
ho sklidite, necheijte ho zcela vychlad-
nout.

A NEBEZPECi zranéni!
© Dbeite na to, abyste adaptéry nikdy ne-
nasdli kizi nebo vlasy.
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NEBEZPECI kvl
nedostatecné hygiené!

Pro nenaruieny pozitek z vasich vakuo-

vanych potravin byste se méli bezpod-

mineén& drzet nésledujicich hygienické
pokyny:

- P¥i pfipravé potravin a pfi baleni
dbeijte na absolutni &istotu viech pra-
covnich ndstrojl.

- Vakuovacku a viechny pracovni né-
stroje po pouziti peclivé vyéistéte.

- Kazici se potraviny byste méli bezpro-
sttedné po svafeni vychladit nebo za-
mrazit.

- Po rozmrazeni nebo rozehféti kazi-
cich se potravin musi byt tyto nepro-
dlen& spotfebovdny.

VYSTRAHA piFed vécnymi skodami!

®

©

Z divodu ochrany pFistroje pied pie-
hiatim je nutné mezi jednotlivymi pra-
covnimi procesy dodrzovat kratké
prestdvky:

- Mezi dvéma procesy svafovani a/
nebo vakuovani se na kratkou dobu
aktivuje automaticky zdmek. Pauza
trvd cca 30-45 sekund v z4vislosti na
procesu svafovani a/nebo vakuové-
ni.

- Po 5 procesech svafovéni a/nebo va-
kuovani musi pfistroj chladnout po
dobu nejméné 90 sekund.

- Pokud se pfistroj pfili§ zahteje, aktivu-
je se na 60 sekund automaticky zé-
mek.

Pouzivejte pouze specidlni plastové fé-

lie, které jsou vhodné pro pouziti ve va-

kuovackach / svareckach folii.

Nikdy nepoklddeite pfistroj na horké

povrchy (napf. plotnu) nebo do blizkosti

tepelnych zdrojo nebo otevieného
ohné.

Dbejte na to, abyste pfi odsati vzduchu

nenasdli zaddnou kapalinu.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-

konovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek

potaZen rozmanitymi laky a umé&lymi



ldtkami a je o3effovdn riznymi pro-
stredky, nem0ze byt zcela vylouéeno,
Ze nékteré z t&chto latek obsahuji sou-
&asti, které silikonové nozky oslabi a
zmé&kéi. V piipadé potteby polozte pod
pristroj protiskluzovou podlozku.

©® Nepouzivejte zadné agresivni nebo
abrazivni &istici prostiedky.

4. Rozsah dodavky

1 vakuovacka

1 néhradni t&snici krouzek pro spodni tésni-

ci krouzek 23
1 role hadicové félie
2 vakuovaci hadice (60 cm) 25
adaptér A (napf. pro nddoby Ernesto a
obédové boxy FoodSaver) 26
adaptér B (napf. pro nadoby
FoodSaver) 27
adaptér C (napt. pro nddoby CASO a
dézy na skladovani potravin

FoodSaver) 28

—_

—_

j—

—_

zend)
kompletni névod k pouziti (na internetu)
struény ndvod (pfiloZen k pfistroji)

—_

Pred prvnim pouzitim
e Odstrante veskery obalovy materidl.
e Zkontrolujte, zda neni pfistroj poskoze-

ny.

zachycovaci jimka na kapaliny 20 (nasa-

5. Zapnuti/vypnuti pFi-
stroje

Pripojte sitovou zdstrcku 11 pouze k fadné
nainstalované, dobfe pFistupné zdsuvce, je-
iiZ napéti odpovidd ddaji na vyrobnim stit-
ku. Zasuvka musi byt také po zapojeni stdle
dobfe pristupnd.

1. Odmoteite tolik napdjeciho vedeni 11
z navijeni kabelu 29, kolik potfebujete.

2. Sifovou zdstreku 11 zasuiite do zdsuv-
ky.

3. Pro zapnuti pristroje stisknéte tagitko
@ 1. Kontrolka LED 1 sviti.

4. Pro vypnuti pfistroje opét stisknéte tlagit-
ko @ 1. Kontrolka LED 1 zhasne.

6. Vyhody vakuovanych
potravin

6.1 Trvanlivost

Vakuované potraviny vydrzi vyrazné déle
Cerstvé. To spocivd v tom, Ze obalu, ve kte-
rém je potravina, byl pfi vakuovéni odebrén
z velké &asti kyslik.

Kromé toho kvalitni félie a vakuovéni dobte
chréni pred spdlenim mrazem.

6.2 Sous-vide - ohledupina
metoda vareni ve
vakuovém sacku

Sen kazdého amatérského kuchare: steak
uvniff rdZovy a 3favnaty a zvendi kfupavy.
Pfi b&Znych metoddach se to ale bohuzel
vzdy nepodafi nebo to vyZaduje pfesné na-
Easovani. Sous-vide vafeni usnadfivje a pfi-
ndsi téméF vzdy dokonalé vysledky.

V zdsad& neni Sous-vide nic jiného nez po-
malé vafeni vakuové zavarenych potravin.
Jednak je Sous-vide velmi jednoduchy zpU-
sob, jak pfi pfipravé potravin ziskat vynika-
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jici vysledky. Zadruhé je Sous-vide jasnou
odpovédi na uspéchanost nasi doby.

Profesiondlini kuchafi pouZivaii tuto metodu
vz fadu let. Diky novym pfistrojom Sous-vide
je ted tato metoda vafeni pFistupnd i amatér-
skym kuchafom doma.

7. Priprava

7.1 Umisténi pristroje

Postavte pFistroj na suchou, rovnou plochu,
kterd je zaruvzdornd.

7.2 Pozadavky na félii/

sacek

- Mozete pouzit hadicovou félii nebo ho-
tové sacky.

- Félie nesmi byt 3irsi nez 30 cm.

- Félie musi mit na jedné strané body/vy-
stupky nebo drazky. Hladké félie se ke
svéfeni nehodi.

- Tloudtka by se méla pohybovat mezi
0,17 a 0,29 mm {170-290 pm).

- Dbeite pfi ndkupu také na to, pro jaky tep-
lotni rozsah se mize félie pouzit. Idedlni
je rozsah mezi -20 °C a +110 °C. Tyto
fslie mohou byt hluboce zmrazeny
nebo vafeny. Dodand félie je k tomuto
vhodna.

- Félie jsou vhodné do mikrovinné trouby:
max. 200 W a 3 minuty pfi otevieném
sécku.

- Tyto Gdaje naleznete na obalu félie
nebo sacku.
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7.3 Vyroba sacku

Pokud pouzivate hotové séeky, odpadaii né-
sledujici kroky.

1. Odmoteite z role tolik hadicové félie,
kolik poffebujete pro svij sééek. Dbeite
pri délce sacku na to, ze po naplnéni
musi nahofe zistat cca 6 cm volného
mista.

2. Odstfihnéte nizkami pokud mozno rov-
ny kus hadicové félie.

3. Svaite jeden konec saéku (viz ,Svdreni
s&ckd (bez ventilu)” na strané 119).

Nebo:

P¥i pouziti vestavéného fezace félie 12 po-

stupujte podle nize uvedenych pokynd.

1. Posufite fezac félie 12 doprava nebo
doleva k okraji vika 14.

2. Oteviete viko 14 a vytdhnéte z Glozné
prihradky 17 tolik hadicové félie z ro-
le, kolik potfebujete. Dbeijte pii délce
sa¢ku na to, Ze po naplnéni musi naho-
fe zUstat cca 6 cm volného mista.

3. Viko 14 opét zaviete tak, aby byla fé-
lie uvniff pevné seviend.

4. Jemné pritlate fezad félie 12 prejedte
s nim z jedné strany na druhou, abyste
folii prefizli.

5. Stisknéte obé tlacitka pro ofevfeni vi-
ka 24 a ofeviete ho.

6. Svafte jeden konec sa¢ku (viz ,Svareni
s&ckid (bez ventilu)” na strang 119).



8. Pouziti

8.1 Prehled funkci

Tladitko Funkce
@ Zapnuti/vypnuti pistroje
1
Spusténi svéreni (bez vakuo-
2 | vadni)
Spusténi vakuovéni a svareni
3 [fsliového sacku
Aktivace/deaktivace funkce
‘)"‘) 4 | pro vihké a stavnaté potravi-
ny
Aktivace/deaktivace funkce
5 |pro potraviny citlivé na tlak,
napf. bobule, dorty
Spusténi vakuovéni pres
pripojku 10 s vakuovaci ha-
6 |dici254a adaptérem 26/
27/28
- Spusténi marinovdni
25) 7
Preruseni funkce/procesu
8

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
® Z divodu ochrany pfistroje pred pre-

hidtim je nutné mezi jednotlivymi pra-

covnimi procesy dodrzovat kratké

prestdvky. Bé&hem této doby blika

LED 1, pfistroj se ochlazuje a nelze ho

pouzivat:

- Mezi dvéma procesy svafovani a/
nebo vakuovdni se na kratkou dobu
aktivuje automaticky zdmek. Pauza
trvd cca 30-45 sekund v zavislosti na
procesu svafovéni a/nebo vakuové-
ni.

- Po 5 procesech svafovdni a/nebo vo-
kuovdni musi pfistroj chladnout po
dobu nejméné 90 sekund.

- Pokud se pfistroj piili¥ zahteje, aktivu-
ie se na 60 sekund automaticky zé-
mek.

Pokud se b&hem procesu zatavovéni

nerozsviti kontrolky & 2 a @ 8 nej-

pozdé&ji po 10 sekunddch, doslo k z&-

vadé pfistroje. Nepokouseite se pfistroj

opravovat sami. Obratte se na zdkaz-
nickou sluzbu.

UPOZORNENI: Ujistéte se, ze horni 15 a
dolni t&snici krouzek 23 neni poskozeny.
Pokud je t&snici krouzek vadny, pfistroj ne-
mizZe vysdt vzduch ze sécku. V pripadé po-
treby vymérite vadny tésnici krouzek.

Funkce ® 2,® 3, ® 6 a @& 7 se auto-
maticky zastavi, kdyz je proces dokoncen.
Stisknutim tlacitka @ 8 Ize proces prerusit
dfiv.

Pred vakuovdnim a/nebo zatavenim stiskné-
te tlagitko (%) 4 pro vakuovdni zvl&3té vih-
kych potravin nebo tlagitko @ 5 pro
vakuovdni potravin zvl&if citlivych na tlak.
Opétovnym stisknutim pfislugného tlagitka
nebo tlagitka @ 8 funkci deaktivujete.
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8.2 Tipy

.. | Doporuéena
Potravina Upozornéni Doporucena (dopliikova)
nadoba f
unkce
pouzivejte pouze Eerstvé a kvalitni|-  sa&ek .
Maso/ryba nepferusujte chladici proces
UX)
Marino- k urychleni procesu marinovani |- nadoba g
vané potra- ()
viny
oloupeijte nebo omyijte a osuste |- sa&ek
né&kolik minut blansirujte ve vrouci
Zelenina vodé, proplachnéte ledovou vo-
dou a osuste, abyste zabrénili
zirGté chuti a bqr\g/ nebo tvorbé
plynu béhem skladovéni
Salét z listo- |- omyjte a osuste - nédoba
vé zeleniny neni vhodny pro zmrazeni
oloupeijte nebo omyijte a osuste |- chladnicka:
o nddoba
voce
- mrazni¢ka: sé-
®
Bylinky omyijte a osuste - sadek
celé stonky
- nddoba
Pecivo - sacek
Présikové do horni &asti sa¢ku/nédoby vloz-|-  sdcek
raskove te kousek papirové utérky nebo je |-  nddoba
potraviny . o .
vakuujte v pivodnim obalu
krdtce zamrazte - nddoba
Studené T sadek
kapaliny )
éé
Vychla- - nédoba
o e e ;
upravené o
potraviny
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8.3 Vakuovani vakuovacich
nadob a sackd (s venti-
lem)

UPOZORNENI: Adaptéry 26, 27 o 28
jsou umistény v Gloznych prihradkach ve
vnitftni cdsti pristroje.

Diky této funkce Ize vakuovat vakuovaci
nddoby a sécky s ventily riznych vyrobcd.

Pro rozné ventily obsahuje baleni tyto adap-

téry:
Adaptér vhodny napf.
pro
Adaptér A 26 Ernesto, ob&dové

boxy FoodSaver

Adaptér B 27 nddoby FoodSaver

CASO, nddoby na
skladovéni potravin
FoodSaver

Adaptér C 28

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem v dusledku vihkosti!
© Dbeijte na to, abyste pfi odsati vzduchu
nenasdli Z&ddnou kapalinu. Pokud k
tomu dojde, okamzité prerudte proces
stisknutim tlacitka @) 8.
© Dbeijte Gdaijd vyrobce tykajicich se vy$-
ky plnéni nddob a saeko.

UPOZORNENI: Vakuovaci nédoby a sa&

ky nejsou obsazeny v baleni.

Vakuovaci nadoby

1. Naplfite vakuovaci néddobu az po maxi-
mdlni vy3ku plnéni a zavfete viko nado-

2. Vilagte vakvovaci hadici 25 jednim
koncem do pfipojky 10 vpravo na pfi-
stroji.

3. Nasadte adaptér 26/27 /28 vhodny
k ventilu na druhy konec vakuovaci ha-

dice 25.

4. Pritlaéte adaptér A 26 nebo B 27 na
ventil vakuovaci nddoby. Pripevnéte
tam adaptér pevné.

10

25

27
Nebo:

Zasuite adaptér C 28 do ventilu vakuovaci

nédoby.
\_/ 10

25

28

1. Stisknéte tlacitko (& 6. Sviti kontrolky
LED (3 6 a @ 8. Vakuovéni je zahd-

jeno.

2. Po vakuovdni zhasnou kontrolky LED a
proces vakuovdni je ukonéen.
3. Odstrarite vakuovaci hadici 25 a

adaptér 26,/27 /28 z vakuovaci nddo-
by a opakuijte v pfipadé potieby postup
s dal3i nadobou.

4. Po ukonéeni vakuovéni odstrafite vakuo-
vaci hadici 25 z pripojky 10.
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Vakuovaci sacky s ventilem

1. Deijte pfipravené potraviny do vakuovo-

ciho sé¢ku. Dbejte na to, aby se pod

ventilem nenachdzely 24dné potraviny.

Vakuovaci sdéek pecivé uzavrete.

Polozte vakuovaci sd&ek na plocho na

rovny podklad s ventilem nahoru.

4. Postupuijte ddle jako u vakuovacich né-
dob od kroku 2 (viz ,Vakuovaci nédo-
by” na strané 117) a pouzijte adaptér

A 26.

@

8.4 PInéni sackdo (bez
ventilu)

POZOR:

® Tam, kde chcete sécek svarit, se nesmi
nachdzet z4dné pokrmy nebo kapaliny.
Tato mista musi byt Cistd a suchd. Jinak
nemUze vzniknout sprévny svarovy 3ev.

¢ Naplite sééek pouze do 6 cm pod hor-
ni okraj.

8.5 Aktivovani funkce Wet

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem v dusledku vihkosti!
© Abyste mohli vakuovat, nesmi byt v saé&
ku Z4dné kapaliny.
© Dbeijte na to, abyste pfi odséti vzduchu
nenasdli Z&dnou kapalinu. Pokud k
tomu dojde, okamzit& prerudte proces
stisknutim tlacitka @) 8.
UPOZORNENI: Vzhledem k del3imu pro-
cesu svéfeni je po kazdém svéreni nutnd
féze ochlazeni v délce priblizné 45 sekund.

Kdyz se v sé¢ku nachézi vihké potraviny
(napf. marinované maso/ryba, nakrdjené
ovoce/zelenina pFipravené pro vareni),
mizZe to zpdsobit chybny svar. Aktivovénim
funkce (& 4 se prodlouzi &as svéreni, aby
se dosdhlo lepsich svarg.
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®  Pro aktivovdni funkce stisknéte pred va-
kuovdnim/svérenim tlag&itko &) 4. Kont-
rolka LED sviti.
Pro deaktivovdni této funkce opét stisk-
néte tlagitko (& 4.

¢ Po ukonéeni nebo preruieni vakuovéni/
svareni zhasne kontrolka LED a funkce
se automaticky deaktivuje.

e Béhem vakuovdni/svdareni nelze funkci
() 4 aktivovat ani deaktivovat.

UPOZORNENI:

¢ Tato funkce neni vhodné pro vakuovani
kapalin, napt. polévek. Ty se musi pied
vakuovdnim zamrazit.

¢ Pro vakuovani vlhkych a na tlak citli-
vych potravin miZete aktivovat funkce

4 a @ 5 soudasné.

8.6 Aktivovani funkce Soft

Funkce @ 5 mirné snizuje podtlak, aby se

potraviny citlivé na tlak (napf. bobule nebo

kol&g) nestlacovaly.

®  Pro aktivovdni funkce stisknéte pred va-
kuovdnim/svérenim tlagitko @ 5. Kon-
trolka LED sviti.

®  Pro deaktivovdni této funkce opét stisk-
néte tlacitko @ 5.

¢ Po ukonéeni nebo preruseni vakuovani/
svéreni zhasne kontrolka LED a funkce
se automaticky deaktivuje.

o Béhem vakuovdni/svareni nelze funkci
5 aktivovat ani deaktivovat.



8.7 Svareni sacki (bez
ventilu)

—_

Vyhladte sééek tam, kde mé byt svaren.

2. Ofevrete viko 14. V pripadé potreby
nejprve stisknéte tlacitka 24.

3. Vlozte sééek do pristroje tak, aby se ot-

10. Zkontrolujte svarovy 3ev. Mél by to byt

hladky pruh bez z&hybd.

8.8 Vakuovani a svareni

sacki (bez ventilu)

vor sacku nachdzel ve sttedu dolniho
tésniciho krouzku 23.

NEBEZPECi urazu elektrickym
proudem v disledku vihkosti!
Abyste mohli vakuovat, nesmi byt v saé-
ku z4dné kapaliny.
Dbeite na to, abyste pfi odsati vzduchu
nenasdli Z&ddnou kapalinu. Pokud k
tomu dojde, okamzité prerute proces

stisknutim tlacitka @) 8.

UPOZORNENI: Pfi vakuovani féliovych
sa&kd nesmi byt zadnd vakuovaci hadi-
ce 25 zasunuta do pripojky 10.

4. Dbejte opét na to, aby félie nebyla shr-
nutd — zvId3té na misté nad svérecim 3
dratem 19.

5. Zavrete viko 14.

6. Obéma rukama pevné zatladte na

1.

Vyhladte s&cek tam, kde mé byt svaren.

. Otevrete viko 14.

. Vlozte saéek do pfistroje tak, aby se of-
vor sé¢ku nachdézel ve stitedu dolniho
tésniciho krouzku 23.

znacky 9 v rozich vika 14. Tyto musi
slyitelné zaklapnout.

sviti. Félie se svafuje. Po ukonéeni své-

feni zhasne kontrolka LED 2.

ci & 4, trvd svareni o nékolik sekund déle.

8. Stisknéte souéasné tlagitka 24, abyste
uvolnili blokovéni vika 14.
9. Oteviete viko 14 a vyjméte sd&ek.

7. Stisknéte tlacitko 2. Kontrolka LED 4.

5.
UPOZORNEN:I: Pokud jste aktivovali funk- 6.

Dbeijte opét na to, aby félie nebyla shr-
nutd — zvl43té na misté nad svéfecim
dratem 19.

Zaviete viko 14.

Obéma rukama pevné zatladte na
znagky 9 v rozich vika 14. Tyto musi
slyitelné zaklapnout.

€D 119



7. Stisknéte tlagitko & 3. Kontrolka LED
sviti. Féliovy s&cek se nejdfive vakuuje
a poté svari.
B&hem svdreni sviti také kontrolka
LED 2. Po dokonéeni procesu obé& kont-
rolky LED krdtce zablikaji a poté zhas-
nou.

UPOZORNENI: Pokud kontrolka LED 3 ne-

zhasne a zvuk vyvévy neustane, ackoliv se

vzduch ve féliovém sécku jiz neodséva, pre-

ruste proces. Zkontrolujte, zda féliovy sagek
leZi v pfistroji sprévné a zda tésni.

8. Stisknéte soucasné tlagitka 24, abyste
uvolnili blokovéni vika 14.

9. Ofevrete viko 14 a vyjméte saéek.

10. Zkontrolujte svarovy Sev. Mél by to byt
hladky pruh bez zdhybo.

120 €2

8.9 Marinovani

Pomoci funkce marinovani mizete
napfiklad marinovat maso. Stfidavym vaku-
ovénim a pferusovdanim procesu proniké
marindda do péri masa mnohem rychleji.
Proces trvd pfiblizné 15 minut. Budete potfe-
bovat vhodnou nédobu, kterd je uréena spe-
ciéIn& pro marinovdni. Tato nddoba se
vyznauje specidlnim ventilem, ktery umoz-
Auje provzdusnéni mezi jednotlivymi fdzemi
vakuovani.
1. Pfipojte vakuovaci hadici 25 k pfipojce

pro vakuovaci hadice 10.
2. V pfipadé potteby nasadte adap-

tér 26/27 /28 na vakuovaci hadi-

ci 25.
3. Zavfete viko pfistroje 14.

UPOZORNENI: Ujistéte se, ze oba konce
vika pfistroje zapadly na své misto. V pfipao-
dé potfeby ho znowu pFitlaéte na oznade-
nych mistech, aby viko pfistroje 14
zaklaplo a zUstalo zaviené.

4. Pripojte adaptér 26/27 /28 nebo cer-
nou spojku na vakuovaci hadici 25 k pfi-
slunému zafizeni nddoby. Dalsi
informace naleznete v ndvodu k pouziti
nédoby.

5. Stisknéte tlagitko @) 7. Rozsviti se kont-
rolky LED 7 a @ 8 a spusti se funkce
marinovani. Pristroj nyni po dobu pfi-
blizné 15 minut stfidavé odsdva
vzduch (kontrolka LED &) 7 sviti) a pro-
vzdusfiuje potravinu (kontrolka LED
7 blikd). Jakmile program skonéi,
kontrolky zhasnou.

6. Nyni mizete z nddoby a pfistroje sej-
mout adaptér 26/27 /28 nebo vakuo-
vaci hadici 25.



9. Cisteni a skladovani
NEBEZPECi poranéni popale-
& nim/oparenim!
©® Predtim nez budete pfistroj istit nebo
ho sklidite, necheijte ho zcela vychlad-
nout.
© Svdreci drét 19 je béhem provozu vel-

mi horky. Nedotykeijte se horkého svdre-
ciho drétu 19.

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
© Vytdhnéte pred &isténim sitovou zdstré-
ku 11 pfistroje ze zdsuvky.
é NEBEZPECi urazu elektrickym

proudem v disledku vihkosti!

©® Pistroj a napdjeci vedeni se sitovou z&-

strékou 11 se nesmi vkléddat do vody
nebo jinych kapalin.
VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
©® Nepouzivejte zaddné agresivni nebo
abrazivni &istici prostredky.

9.1 Cisténi
Pokud chcete zajistit spravnou funkei a plny

vykon pFistroje, pravideln& ho &istéte.
¢ Otfete pristroj lehce navlhéenym hadfi-

kem.

e Pred dal$im pouzitim musi pFistroj Gplné
uschnout.

Zachycovaci jimka

1. Uchopte prsty obé& vné&jsi listy a opatrné
vytahnéte zachycovaci jimku na kapali-
ny 20 smérem nahoru.

Kapalinu vylijte.

Umyjte zachycovaci jimku 20 pod tep-
lou vodou nebo ji dejte do myéky na
nédobi. Pred vlozenim ji osuste.

w N

4. Nasadte zachycovaci jimku 20 ze sho-

ra do pfistroje.

Tésnici krouzek

1. Uchopte t&snici krouzek 23 dvéma prs-
ty a vytdhnéte ho nahoru.

2. Umyite t&snici krouzek 23 pod teplou
vodou. Pred vloZenim ho osudte.

3. Nasadte t&snici krouzek 23 v piislu3-
ném tvaru do pristroje. Dbejte na to,
aby hladce pFiléhal a netvofil viny.

UPOZORNENI: Tsnici krouzek 23 je dil
podléhajici opotfebeni. Kvili vysokému tla-
ku ztréci éasem svij tvar. V tomto pfipadé
ho nahradte novym (soué&dst baleni).

9.2 Ulozeni

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
© Pfi uskladnéni nesmi byt viko 14 zablo-
kované, ale jen zaviené. Dlouhodobé
blokovani by mohlo poskodit t&sné-
ni 15 a 23.

¢ Obrazek B: Obtocte napdjeci vede-
ni 11 kolem navijeni kabelu 29 na
zadni strané piistroje.

® Uchovdveijte pfistroj chranény pred pra-
chem a nedistotami a mimo dosah déti.
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10. Likvidace

Tento vyrobek podléhd evrop-

ské smérnici 2012/19/EU.

Symbol preskrinuté popelni-

ce na koleckach znamend,

Ze vyrobek musi byt v Evrop-

ské unii zavezen na misto

sb&ru a ffidéni odpadu. To plati pro vyrobek
a viechny &ésti pFislusenstvi oznagené timto
symbolem. Oznadené vyrobky nesmi byt lik-
vidovdny spole¢né s normdlnim domdcim
odpadem, ale musi byt zavezeny na mista
zabyvaijici se recyklaci elektrickych a elek-
tronickych zafizeni.

Tento symbol recyklace ozna-

&uje napt. predmét nebo kovo-

vé dily, které mohou byt

vrdceny jako hodnotny materi-

4l pro recyklaci. Recyklace po-

mé&hd snizovat spoffebu surovin a odlehéuje
Zivotnimu prosfredi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.
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11. Reseni problémi

Pokud by vé3 pFistroj nefungoval podle poza-
davkd, projdéte si nejdfive tento kontrolni se-
znam. Mozné jde jen o maly problém, ktery
mUzete vyfesit sami.

NEBEZPECi orazu elektrickym
proudem!
© V z4dném pripadé se nepokousejte pfi-
stroj sami opravovat.

Mozné priciny /

Chyba opatreni

* Je zajisténo napdjeni

Bez funkce elektrickym proudem?

e Dbejte na to, aby byla
félie mezi t&snicimi
pésky 13 a svéfecim
drétem 19 hladké.
Félie byla na misté sva-
ru vlhkd nebo znegisté-
nd.
e U vlhkych potravin akti-
vuijte funkci (9 4.

Svary netésni. | ®

Pristroj o
nékolikrét za
sebou nesvaii

Pro ochranu pfistroje je
mezi dvéma svaiovdni-
mi krdtce aktivovan au-

sacek. tomaticky zamek.




12, Objednani folii a dilG
prislusenstvi

Role folii

Pro vzduchot&sné a vodotésné uchovavani
potravin, udrzovani jejich aroma a marino-
vani.

Vhodné napt. pro vakuovacku SilverCrest
SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/D1 a
svarecky félii SilverCrest SFS 110 A1/B1/
B2/C2.

Tyto félie jsou vhodné pro 3etrné vafeni sous-

vide.

-

-

3 role folii
Sitka: 20 cm / délka: kazdy 3 m

LY

3\

2 role folii
Sitka: 28 cm / délka: kazdy 3 m

Dalsi dily pFislusenstvi

Na nasich webovych strénkéch obdrzite in-

formaci, které dal3i dily pFisludenstvi mozete
doobjednat.

Objednavka online
https://shop.hoyerhandel.com/cs/

13. Technické parametry

Model: SVEB 160 C4

Sitové napéti: 220 -240V ~ 50 Hz

=

Trida ochrany:

Vykon: 160 W
Prikon ve vypnu- |< 0,5 W
tém stavu:

Automaticky < 20 min.

prechod do vy-
pnutého stavu:

Délka pauvzy: cca 60 sekund po 5 vlo-

Zenich
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Pouzité symboly

Ochrannd izolace

[l

Gepriifte Sicherheit (testovand
bezpeénost): pfistroje musi vyho-
vovat obecné& uzndvanym nor-
mdm techniky a souhlasit se
Zakonem o bezpecnosti vyrobku
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

S

Znacka CE je prohldsenim spo-
leénosti HOYER Handel GmbH o
spInéni pozadavkd podle smérnic

EU.

Tento symbol upozorfiuje na to,

%ﬂ van.

aby byl obal ekologicky zlikvido-

Recyklovatelné materidly jsou
ozna&eny symbolem recyklace
mp | (3 Sipky). Materidl Ize specifiko-
vat recyklaénim &islem uprostred
(zde: 21) anebo zkratkou

(zde: PAP).

~ Stridavé napéti

Symbol oznaduje dily, které Ize
myt v my&ce na nédobi.

nosti vyrobce a také ffidéni odpa-

< Jednd se o recyklovatelny produkt,
# |ktery podiéhd rozsitené odpovéd-
s
du.

Technické zmény vyhrazeny.
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14. Zaruka spolecnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na tento pfistroj jste ziskali 3 letou zdruku
od data ndkupu. V pripadé vad tohoto vy-
robku vém viéi proddavajicimu nélezi zdkon-
nd préva. Tato zdkonnd préva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

Podminky zaruky

Zaruéni lhita zaging datem ndkupu. Uschovej-
te si prosim dobfe origindl G&tenky. Tento pod-
klad bude vyZadovan jako dikaz ndkupu.
Vyskytne-li se béhem ffi let od data koupé to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vdm podle nasi volby zdar-
ma opravime, vyménime nebo vém vrétime
&astku odpovidaiici kupni cené. Predpokla-
dem pro poskytnuti zaruky je to, Ze béhem
ffileté lhity bude pfedlozen defekini pfistroj
a doklad o nékupu (G¢tenka) s kratkym popi-
sem toho, v éem vada spocivd, a kdy k ni
doslo.

Pokud nade zdruka kryje zdvadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezadind novd z&-
ruéni lhita.

Zarucni lhdta a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni lhita se poskytnutim zdruky nepro-
dluzuje. To plati také pro ndhradni a opra-
vované dily. Pfipadné 3kody a vady
vyskytujici se jiz pfi ndkupu musite ihned po
rozbaleni pfistroje nahlésit. Po vyprieni z4-
ruéni [hoty jsou pripadné opravy zpoplatné-
né.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed doddnim
byl svédomité testovan.

Zaruka je poskytovéna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu.



Ze zaruky jsou vylouéeny dily pod-
Iéhaijici rychlému opottebeni, které
jsou vystaveny béznému opotiebe-
ni, a poskozeni kiehkych dilo, napi.
vypinaéd, osvétleni nebo sklené-
nych dild.

Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivan poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZovdn. Pro vhodné pouziti vyrobku
musite pfesné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v névodu k pouzZiti. Bezpodmineé-
né se musite vyvarovat G&elim pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouziti
zrazovdni nebo pted kterymi jste varovani.
Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komerénimu pouziti. PFi neoprdvnéném
a nevhodném pouziti, pouZiti sily a pfi zdso-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, zdruka zanikd.

Pribéh v pripadé uplatriovani

zaruky

Pro zaji$téni rychlého zpracovdni vadeho

pozadavku dbeijte prosim nésledujicich po-

kyno:

e Pripravte si prosim pro vechny dotazy
&islo vyrobku IAN: 485564 _2501 o
Gctenku jako dikaz ndkupu.

e Cislo vyrobku naleznete na vyrobnim
$titku, na ryting, na titulni stran& vaseho
névodu (dole vlevo) nebo na ndlepce
na zadni nebo spodni strané pfistroje.

e Obijevii se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive niZe uvedené
servisni sfredisko telefonicky nebo
e-mailem.

* Vyrobek povazovany za defekini mize-
te s pfiloZzenym dokladem o nékupu
(6&tenky) a uvedenim, v éem spoéivd
zdvada, a kdy se objevila, zdarma za-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

Na www.lidl-service.com si moZete stéhnout
tento a mnoho dalsich manudld, produktové
videa a instalaéni software.

[=] %%, =]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

S timto QR kédem se dostanete pfimo na
servisni stranku Lidl (www.lidl-service.com)
a mizete zaddnim Cisla vyrobku

(IAN) 485564_2501 oteviit v4s ndvod k

pouziti.

Servisni strediska

@D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 485564_2501

6—-—! Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze niZe uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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1. Prehlad
1 ©  Zapnutie/vypnutie Hacidla a LED
2 Tlacidlo a LED pre funkciu Zvérania félie (bez vakua)
3 Tlacidlo a LED pre funkciu Vakua + Zvérania félie
4 () Tlacidlo a LED pre funkciu Wet (na vlhké potraviny)
5 Tlagidlo a LED pre funkciu Soft (na potraviny citlivé na tlak)
6 ® Tlagidlo a LED pre funkciv Vakua (na nddobu a vrecko s ventilom cez pri-
pojku 10)
7 Tlagidlo a LED pre funkciu Marinovania
8 Tlacidlo a LED pre funkciu Prerugenia
9 (/M Ozna&enia: Veko na obidvoch strandch soéasne zatlaéte nadol
10 Pripojka pre vakuové hadicky 25
11 Pripojovaci kdbel so zéstrekou
12 Rezacka félie
13 Tesniace prozky
14 Veko pristroja
15 Horny tesniaci kriZok
16 Puzdro na uschovanie s adaptérom A
17 Puzdro na uschovanie na koti¢ féliovej hadice
18 Odsavacie dyzy, viavo a vpravo (pre funkciu Vékua + Zvérania félie)
19 Zvéraci drét
20 Zachytévacia miska na kvapalinu (odnimatelnd)
21 Puzdro na uschovanie s adaptérom C
22 Puzdro na uschovanie s adaptérom B
23 Dolny tesniaci krizok
24 Tlacidld na otvorenie veka (vlavo a vpravo)
Obrazok A:
25 Vdkuové hadicky (60 cm)
26 Adaptér A (napr. na nddobu Ernesto* a krabiéky na obed FoodSaver* *)
27 Adaptér B (napr. na nddobu na uchovévanie &erstvého jedla FoodSaver* *)
28 Adaptér A (napr. na nddobu CASO* a nddoby na zdsoby FoodSaver* *)
*  Nie je s0&astou dodévky
** Nddoby inych vyrobcov — nie st sicastou doddavky.
CASO je registrovand zndmka spoloénosti Caso Holding GmbH
Foodsaver je registrovand zndmka spolo&nosti Sunbeam Products, Inc.
Obrazok B:
29 Navijanie kdbla na zadnej strane pristroja
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Dakujeme vam za
doéveru!

Gratulujeme vém k novému vékuovadu.

Na bezpeéné zaobchddzanie s vyrobkom a
obozndmenie sa s celym rozsahom vyko-
nov:

¢ Pred prvym uvedenim do pre-
vadzky si dékladne preéitajte
tento navod na obsluhu.

¢ Bezpodmieneéne sa riadte bez-
peénostnymi pokynmi!

¢ Pristroj sa smie pouzivaf len tak,
ako je to opisané v tomto navo-
de na obsluhu.

¢ Tento navod na pouiitie si
uschovaite, ak by ste neskér po-
trebovali dalSie informacie.

e Ak pristroj v budicnosti odo-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj
tento navod na obsluhu. Navod
na obsluhu je suéastou produk-
tu.

Prajeme vdm vela radosti s novym vakuova-
com!

Symboly na pristroji

llj Symbol uvédza, Ze takto oznacené
materidly nemenia chuf ani véfu po-
travin.
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2, Ucel pouzitia
Tento pristroj pouzivaijte vyluéne na zvéra-
nie obalov na potraviny a/alebo vékuova-
nie a marinovanie potravin.
Pristroj je koncipovany na pouzivanie
v domdcnosti a nesmie sa pouzivat na ko-
meréné (cely.
Pristroj sa smie pouzivaf len vo vnitornych
priestoroch.

Predvidatelné nespravne pouzi-
tie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

© Pouzivaite len 3pecidlne plastové félie,
ktoré si vhodné do vakuovacéov/zvara-
Ciek folii. Respektujte pokyny na obale
plastovych félii.

3. Bezpecnosiné pokyny

Vystrazné upozornenia
Pre pripad potreby si v tomto ndvode na ob-
sluhu uvedené nasledovné vystrazné upozor-
nenia: .
NEBEZPECENSTVO! Vysoké rizi-
ko: Nere$pektovanie tejto vystrahy
mdze spdsobit poranenia a ohroze-
X nie Zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méze spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné skody.
POZOR: Nizke riziko: Nereipektovanie
tejto vystrahy méze spdsobif l[ahké porane-
nia alebo vecné Zkody.
UPOZORNENIE: Skutocnosti a 3pecifikg,
ktoré by sa mali respektovat pri manipulécii
s pristrojom.



Pokyny pre bezpecnu prevadzku

® Tento pristroj mdzu pouZivat deti od 8 rokov a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s nedo-
statkom skisenosti a/alebo vedomosti, ak st pod dozorom alebo ak
boli poucené o bezpecnom pouzZivani pristroja a pochopili rizikd,
ktoré su s jeho pouzivanim spojené. Deti sa nesmd hraf's pristrojom.
Cistenie a pouzivatelskd ddrzbu nesmd vykondvat deti bez dozoru.

® Zapojeny pristroj nikdy nenechdvaijte bez dozoru.

© Ak déjde k poskodeniu sietového kdbla tohto pristroja, kabel musi
vymenit vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podobne kvalifiko-
vanéd osoba, aby sa predislo ohrozeniam.

® Tento pristroj nie je uréeny na prevédzkovanie s externym &aso-
vacom alebo separdtnym dialtkovym ovlédacim systémom.

® V pripade nesprdvneho pouzitia méZu nastat poranenia.

A NEBEZPECENSTVO pre deti!

©® Obalovy materidl nie je hragka. Deti sa
nesm0 hraf's plastovymi vreckami. Hro-
zi nebezpedenstvo udusenia.

NEBEZPECENSTVO pre
domadce a hospodarske
zvierata!
© Elekirické pristroje mézu predstavovat
nebezpecensivo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zaroved mdzu zvieratd
pristroj poskodit. Preto im zabrdrite pri-
blizif sa k elektrickym pristrojom.
NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prodom v
désledku vlhkosti!
® Pristroj chréfte pred vlhkostou, kvapka-
jicou alebo striekajicou vodou.
© Pristroj, pripojovacie vedenie a zdstré-
a sa nesmi pondrat do vody alebo
inych kvapalin.
©® Ak by sa do pristroja dostala kvapali-
na, okamzite vytiahnite zéstréku. Pred
opdtovnym uvedenim do prevdadzky
daijte pristroj skontrolovat.
©® Ak by aj napriek tomu pristroj niekedy
spadol do vody, potom okamzite vy-

tiahnite z&stréku a az ndsledne vyberte
pristroj von. V takom pripade pristroj
viac nepouzivajte a nechaite ho skon-
trolovat' v odbornom servise.

©® Pristroj neobsluhujte s mokrymi rukami.

NEBEZPECENSTVO v désledku

zdsahu elektrickym priodom!
Pristroj nikdy neuvddzajte do prevadzky v
pripade, Ze su pristroj alebo pripojovacie
vedenie viditelne poskodené alebo ak
vam predtym pristroj spadol.
Pripojovacie vedenie vedte tak, aby naf
nikto nemohol stipif, zachyftit sa of alebo
sa na fiom potkndf.
Zéstreku pripdjajte len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej zdsuvky,
ktorej napdtie zodpovedd Gdaju na ty-
povom Stitku. Z&suvka musi byt aj po
pripojeni nadalej dobre pristupnd.
Ddvaijte pozor na to, aby sa pripojovacie
vedenie nemohlo poskodit na ostrych hra-
nach alebo hordcich miestach. Pripdjaci
kébel neovijajte okolo pristroja (nebezpe-
enstvo zalomenia kdblal). Pouzite navinu-
tie kdbla na zadnej strane.
Pred navinutim pripojovacieho kébla
daijte stroj dplne vychladndt.
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© Dbaijte na to, aby nedoilo k zacviknutiu
alebo stlaceniu pripojovacieho vede-
nia.

® Pri vyfahovani zéstréky zo zdsuvky fa-
hajte vzdy za zdstrcku, nikdy nie za
pripojovacie vedenie.

©® Zastreku vytiahnite zo zdsuvky:
- po kazdom pouziti,
- v pripade poruchy,
- ak pristroj nepouzivate,
- pred &istenim pristroja,
- pocas borky.

NEBEZPECENSTVO -
Nebezpecenstvo poziaru!

® Zapojeny pristroj nikdy nenechdvaite
bez dozoru.

® Pristroj pouzivajte na stabilnom, rov-
nom a teplovzdornom povrchu.

® Z dévodu mozného prehriatia a nebez-
pecenstva poziaru zapojeny pristroj ni-
kdy neprikryvaijte!

®© Nepouzivaijte pristroj v blizkosti horla-
vych materidlov alebo horlavych ply-

nov.
NEBEZPECENSTVO poraneni

& spoésobenych popalenim!

© Zvéraci drét je poéas prevadzky velmi
horici. Nedotykaijte sa horiceho zvéra-
cieho drétu.

©® Pred Cistenim alebo uskladnenim ne-
chaite pristroj Gplne vychladnuf.

A NEBEZPECENSTVO poraneni!
© Dbaijte o to, aby ste adaptérmi nikdy ne-
nasali pokozku alebo vlasy.

NEBEZPECENSTVO v désledku
nedostatoénej hygieny!
© Aby ste si bez starosti vychutnali potravi-
ny zabalené vo vékuovom a zvarenom
obale, mali by ste bezpodmienecne dbaf
na nasledujice poziadavky na hygienu:
- Aj pri priprave potravin a ich baleni
dbaijte na absolttnu cistotu vietkych
pracovnych ndstrojov.
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- Vdkuovaé a vietky pracovné pristroje
po pouziti dékladne vydistite.

- Potraviny, ktoré sa rychlo kazia, by
mali byt ihned’ po zvareni vrecka ulo-
zené do chladu alebo zmrazené.

- Po ich rozmrazeni alebo ohriati by ste
ich mali ihned’ skonzumovaf.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

©® Na ochranu pristroja pred prehriatim je
potrebné dodrziavat krétke prestavky
medzi prevadzkovymi procesmi:

- Medzi dvoma procesmi zvdrania a/
alebo vdkuovania sa na krétky cas sa
aktivuje automatické blokovanie. Pre-
stévka trvé priblizne 30 - 45 sekind
v zdvislosti od procesu zvérania a/
alebo vakuovania.

- Po 5 procesoch zvérania a/alebo vé-
kuovania musi pristroj chladndt mini-
mélne 90 sekind.

- Ak sa pristroj prili§ zahreje, aktivuje
sa na 60 sekind automatické bloko-
vanie.

©® Pouzivaite len $pecidlne plastové félie,
ktoré st vhodné do vékuovacov/zvdra-
ciek folii.

® Pristroj nikdy nekladte na horice po-
vrchy (napr. platni¢ky spordka), ani do
blizkosti zdrojov tepla alebo otvorené-
ho ohfia.

© Dbaijte na to, aby ste pri odsévani
vzduchu nenasali tekutinu.

©® Pristroj je vybaveny protismykovymi si-
likénovymi nozi¢kami. Pretoze povrcho-
va Gprava ndbytku obsahuje rézne laky

a plasty a ndbytok sa preto osetruje

réznymi Cistiacimi prostriedkami, nedd

sa Oplne vylG&it, Ze niektoré z tychto 16-

tok obsahuji zlozky, ktoré mézu posko-

dif a zmakéit silikénové patky. V

pripade potreby podlozte pod pristroj

protismykovi podlozku.
©® Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.



4. Obsah balenia

1 vékuovaé

1 ndhradny tesniaci krizok pre spodny tes-
niaci krozok 23

1 koti¢ hadicovej félie

2 vékuové hadigky (60 cm) 25

1 adaptér A (napr. na nddobu Ernesto a kra-

biky na obed FoodSaver) 26

—_

nie Cerstvého jedla FoodSaver) 27

j—

doby na zdsoby FoodSaver) 28

—_

Zend)

Oplny névod na obsluhu

(na internete)

struény ndvod (je prilozeny k pristroju)

a—

—_

Pred prvym pouzitim

e Odstrdnte vietok obalovy materidl.

e Skontrolujte, &i pristroj nie je poskode-
ny.

5. Zapnutie/vypnutie pri-
stroja

Zéstreku 11 pripdjaite len do riadne nain-
$talovanej, dobre pristupnej zdsuvky, ktorej
napdtie zodpovedd ddaju na typovom $tit-
ku. Z&suvka musi byt aj po pripojeni nadalej
dobre pristupnd.

1. Odmotaite tolko pripojovacieho kab-
la 11 z navinutia kdbla 29, kolko po-
trebujete.

Zapoijte zastreku 11 do zdsuvky.

Na zapnutie pristroja stlacte tlagidlo
@ 1. LED kontrolka 1 svieti.

4. Na vypnutie pristroja stlacte znovu tla-

éidlo @ 1. LED 1 zhasne.

w N

adaptér B (napr. na nddobu na uchovévo-
adaptér C (napr. na nddobu CASO a né-

zachytévacia miska na kvapalinu 20 (vlo-

6. Vyhody vakuovanych
potravin

6.1 Trvanlivosf

Vdakuované potraviny vydrzia ovela dlh3ie
Cerstvé. Z obalu, v ktorom sa potravina na-
chddza, sa totiz pri vékuovani odoberie vel-
k& East kyslika.

Kvalitné félie a proces vékuovania dobre
chrdnia aj pred spdlenim mrazom.

6.2 Sous-vide - setrna
metoéda varenia vo
vakuovych vreckach

Sen kazdého hobby kuchdra: steak, ktory je
vo vnUtri ruzovy a Stavnaty a zvonku chrum-
kavy. Ale to sa, Zial, nepodari vzdy s bezny-
mi metédami varenia alebo si to vyZzaduje
presné naéasovanie. Sous-vide robi varenie
l[ahkym a prind3a takmer vzdy perfekiné vy-
sledky.

V zésade nie je Sous-Vide ni¢ iné, nez po-
malé varenie vakuovo balenych potravin.
Sous-vide je v prvom rade jednoduché me-
t6da, ako dosiahnut vynikajice vysledky pri
priprave potravin. Sous-vide je viak aj jasné
odmietnutie ,,upondhlaného” Zivotného sty-
lu nasich dni.

ProfesiondlIni kuchdri pouZivaijd tito metédu
uz mnoho rokov. Vdaka novym pristrojom
Sous-vide sa tato metéda varenia stéva do-
stupnou aj pre hobby kuchdra v domécnos-
ti.
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7. Priprava

7.1 Umiestnenie pristroja

Pristroj postavte na suchd a rovnd plochu,
ktord nie je citliva na teplo.

7.2 Poziadavky na féliv/

vrecka

Mézete pouzit hadicovi féliu alebo ho-
tové vrecka.

Félia nesmie byt SirSia nez 30 cm.
Félia musi mat na jednej strane bodky/
nopy alebo drézky. Hladké félia sa na
zvarenie nehodi.

Hribka by mala byt 0,17 az 0,29 mm
(170 = 290 pm).

Pri jej kipe myslite na to, pri akom tep-
lotnom rozsahu sa félia bude mécf pou-
Zivat. Idedlny je rozsah od -20 °C do
+110 °C. Tieto félie sa mdzu zmrazo-
vat alebo varit. Félia, ktord je siéastou
dodévky, je na to vhodna.

Félie si vhodné do mikrovinnej riry:
max. 200 W a 3 mindty pri otvorenom
vrecku.

Tieto ddaje ndjdete na obale félie alebo
vreciek.
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7.3 Vyroba vreciek

Ak pouzivate hotové vreckd, nasledujice
kroky odpaddvajd.

1.

Odmotaite z féliovej hadice tolko félie,
kol'ko potrebujete na vrecko. Pri dizke
vrecka nezabudnite na fo, Ze po naplne-
ni musi smerom nahor zostat cca 6 cm
miesta.

2. Odstrihnite &o najrovnesi kus féliovej
hadice.

3. Zvarte jeden koniec vrecka (pozri ,Zvé-
ranie vrecka (bez ventilu)” na
strane 136).

Alebo:

PouZite integrovant rezacku na félie 12 no-

sledovne.

1. Posufte rezacku na félie 12 doprava
alebo dolava k okraju veka 14.

2. Otvorte veko 14 a z puzdra na uscho-
vanie 17 vytiahnite tolko z kotic¢a hadi-
covej félie, ako potrebujete. Dbaite
pritom na dlzku vrecka, kedZe po jeho
naplneni musi hore ostat cca 6 cm mies-
ta.

3. Znovu zatvorte veko 14, aby sa do
neho félia pevne zachytila.

4. Zlahka zatladte rezagku na félie 12 a
vedte ju z jednej strany na druhd na
prerezanie félie.

5. Stlaéte obidve tlacidld na otvorenie ve-
ka 24 a otvorte ho.

6. Zvarte jeden koniec vrecka (pozri ,Zvé-

ranie vrecka (bez ventilu)” na
strane 136).



8. Pouzitie

8.1 Prehlad funkcii

Tladidlo

Funkcia

Zapnutie/vypnutie pristroja

Spustenie zvérania (bez vé-

kua)

Spustenie vékuovania a
zvdrania

Aktivovanie/deaktivovanie
pre vlhké alebo 3tavnaté pot-
raviny

Aktivovanie/deaktivovanie
pre potraviny citlivé na tlak,
ako napr. jahody, forta

CHONSUDIOIC

Spustenie vékuovania pomo-
cou pripojky 10 s vakuovou
hadicou 25 a ad-

aptérom 26/27/28

(k
N

Spustenie marinovania

®

Prerusenie funkcie/procesu

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!

©® Na ochranu pristroja pred prehriatim je
potrebné dodrziavaf kratke prestavky
medzi prevadzkovymi procesmi. Poéas
tohto &asu blikd LED 1, pristroj sa
ochladzuje a nie je mozné ho pouzivat:

- Medzi dvoma procesmi zvdrania a/
alebo vékuovania sa na kratky éas sa
aktivuje automatické blokovanie. Pre-
stavka trvé priblizne 30 - 45 sekind
v zavislosti od procesu zvérania a/
alebo vakuovania.

- Po 5 procesoch zvérania a/alebo vé-
kuovania musi pristroj chladndt mini-
mdlne 90 sekind.

- Ak sa pristroj prili§ zahreje, aktivuje
sa na 60 sekind automatické bloko-
vanie.

© Ak kontrolky & 2 a @ 8 pocas proce-
su zapecatenia nezhasnl najneskdr po

10 sekunddch, ide o chybu pristroja.

Nepokdiaijte sa pristroj svojpomocne

opravovaf. Obrdtte sa zékaznicky ser-

vis.
UPOZORNENIE: Dbaijte o to, aby boli
horny 15 a dolny tesniaci kriZzok 23 nepo-
$kodené. Pristroj nedokdze v pripade chyb-
ného tesniaceho krizka nasdvaf z vrecka.
Pripadne chybny tesniaci kroZzok vymeite.

Funkcie 2,3 ® 6a 7 sa auto-
maticky zastavia, ked'je proces ukonéeny.
Stlaéenim tlacidla @ 8 je mozné proces
ukongit este predtym.

Pred vdkuovanim a/alebo zvéranim stlacte
tla¢idlo (*) 4 na vékuovanie zvlasf vihkych
potravin alebo tlaéidlo 5 na vakuovanie
potravin zvl&st citlivych na tlak. Opatovnym
stlacenim prisluiného tlacidla alebo tacidla

8 sa funkcia deaktivuje.
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8.2 Tipy

Od-
. . Odporucana porucana
Potraviny Upozornenia nadoba (pridavna)
funkcia
. pouZivajte len erstvé - Vrecko .
Méso/ryba |- Neprerusujte chladiaci refazec
Marino- - na urychlenie procesu marinova- |- Ndadoba g
vand potra- nia
vina
- osipte alebo umyte a ususte - Vrecko
- niekolko mindt blansirujte vo vria-
Zelenina cej vode, prudko ochladte fado-
vou vodou a ususte, aby ste
predidli strate chuti a farby alebo
tvorbe plynov pocas skladovania
Listovd zele- |- umyte a osuste - Nddoba
nina 3aldt |- nevhodné na mrazenie
- o30pte alebo umyte a ususte - Chladnicka:
Ovocie Nédoba
- Mraznicka:
Vrecko 06‘)
. umyte a osulte - Vrecko
Bylinky celé stonky
- Nddoba
Pecivo - Vrecko .@
Préstkovits do vrecka/nddoby dajte kdsok ku-|-  Vrecko
raskovite chynskej utierky alebo vékuujte v |- Nédoba
potraviny S ,
originalnom baleni
- krétko zamrazte - Nddoba
Studené - Vrecko
tekutiny
VyChlGd' - NC‘dObC‘
nuté, va- - Vrecko s
rené jedld X
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8.3 Vakuovanie vakuovej
nadoby a vrecka
(s ventilom)

UPOZORNENIE: Adaptéry 26, 27 a 28
sa nachddzaji v puzdréch na uschovanie
vnUtri pristroja.

Pomocou tejto funkcie mézete vékuovaf
vakuové nddoby a vreckd s ventilmi réznych
vyrobcov. Si&astou balenia si nasledujice
adaptéry pre rozli¢né ventily:

Adaptér napr. sa hodi pre

krabicky na obedy

Ernesto, FoodSaver

Adaptér A 26

nddobu na uchovd-
vanie &erstvého jed-
la FoodSaver

Adaptér B 27

3. Zasuhte adaptér 26/27 /28, ktory sa
hodi k ventilu, na druhy koniec vdkuo-

vej hadicky 25.

4. Zatlaéte adaptér A 26 alebo B 27 na
vakuovi nddobu. Adaptér tam pevne
pridrzte.

10

25

27
Alebo:

Zasuite adaptér C 28 do ventilu vékuovej
nédoby.

nddoby na zésoby

Adaptér C 28 CASO, FoodSaver

NEBEZPECENSTVO zdsahu
elektrickym prudom v dé-
sledku vlhkosti!
© Dbaijte na to, aby ste pri odsavani
vzduchu nenasali tekutinu. Ak k tomu
predsa len déjde, preruste proces stla-
&enim tlacidla @ 8.
©® Dodrziavaijte pokyny vyrobcu o vyske
naplnenia nadob a vreciek.

UPOZORNENIE: Vékuové néddoby a vrec-

kd nie si stéasfou doddvky.

Vakuova nadoba

1. Naplfite vékuovi nddobu az po maxi-
mdlnu vy3ku naplnenia a zatvorte veko
nddoby.

2. Zatlaéte vdkuovi hadicku 25 s jednym
koncom do pripojky 10 vpravo na pri-
stroji.

\_/ 10
25

28

1. Stlacte tlacidlo () 6. LED & 6 a

8 svietia. Vdakuovanie sa zaéina.

2. Po vdkuovani zhasni LED a vékuovanie
je ukonéené.
3. Odstranite vékuovd hadicku 25 a adap-

tér 26,/27 /28 z vékuovej nddoby a
pripadne postup zopakuijte s dalsou né-
dobou.

4. Po skonéeni vékuovania odstrarite vaku-
ovi hadigku 25 z pripojenia 10.
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Vakuové vrecko s ventilom

1. Vlozte pripravené potraviny do vakuo-

vého vrecka. Dbaite o tom, aby sa pod

ventilom nenachddzali Ziadne potravi-
ny.

Starostlivo uzavrite vakuové vrecko.

3. Polozte vakuové vrecko naplocho na
rovny podklad s ventilom smerom na-
hor.

4. Postupuite ako pri vakuovych nddobéch
od kroku 2 (pozri ,Vakuové néddoba”
na strane 135) a pouzite adaptér
A 26.

N

8.4 Naplnenie vrecka (bez
ventilu)

POZOR:

® Tam, kde chcete zvarit vrecko, sa ne-
smd nachddzat potraviny alebo tekuti-
ny. Tieto miesta musia byt &sté a suché.
V opaénom pripade sa nembze vytvorif
sprdvny zvar.

¢ Naplhte vrecko tak, aby 6 cm od hor-
ného okraja zostalo volné miesto.

8.5 Aktivovanie funkcie Wet

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym prudom v dé-
sledku vlhkosti!
® Pri vékuovani sa vo vrecku nesmi na-
chddzat tekutiny.
© Dbaijte na to, aby ste pri odsavani
vzduchu nenasali tekutinu. Ak k tomu
predsa len déjde, preruste proces stla-
&enim tlaidla @ 8.
UPOZORNENIE: Pre dlhsi proces zvéro-
nia je po kazdom zvérani potrebnd féza vy-
chladnutia cca 45 sekind.

Ked'sa vo vrecku nachédzaji vlhké potravi-
ny (napr. marinované maso/ryby, nakrdjo-
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nd zelenina/ovocie pripravené na varenie),

méze to spdsobif chybné zvarenie. Aktivo-

vanim funkcie () 4 sa zvysi ¢as zvdrania,
aby ste dosiahli lepsi zvar.

e Ked chcete aktivovat funkciu, stlacte
pred vékuovanim/zvdranim tlacidlo
() 4. LED svieti.

¢ Na vypnutie funkcie znovu stlaéte tla-
gidlo (4 4.

* Ked je vakuovanie/zvdranie ukonéené
alebo sa prerusi, zhasne LED a funkcia
sa automaticky deaktivuije.

® Pocas vdkuovania/zvdrania sa funkcia
(&) 4 nedd aktivovat ani deaktivovat,

UPOZORNENIA:

® Této funkcia nie je vhodnéd na vdkuove-
nie tekutin, ako napr. polievok. Tieto sa
musia pred vdkuovanim mierne zmro-
zif.

¢ Na vdkuovanie vlhkych a na tlak citli-
vych potravin mdzete tiez sicasne akti-

vovaf funkcie () 4 a @ 5.

8.6 Aktivovanie funkcie Soft

Vdaka funkcii @ 5 sa trochu znizi podtlak,

aby sa nestladili potraviny citlivé na tlak (na-

pr. jahody alebo torta).

e Ked chcete aktivovat funkciu, stlacte
pred vékuovanim/zvdranim tlagidlo
5. LED svieti.

*  Na vypnutie funkcie znovu stlacte tla-
éidlo 5

* Ked'je vakuovanie/zvdranie ukonéené
alebo sa prerusi, zhasne LED a funkcia
sa automaticky deaktivuje.

e Pocas vdkuovania/zvdrania sa funkcia
5 nedd aktivovat ani deaktivovat.

8.7 Zvaranie vrecka (bez
ventilu)

1. Vyhladte vrecko tam, kde mé byt zvare-
né.



2. Otvorte veko 14. V pripade potreby
najprv stlaéte tlacidla 24.

3. Vlozte vrecko do pristroja tak, aby bol
otvor vrecka v strede pod spodnym tes-
niacim krozkom 23.

4. Opédf dbaijte na to, aby sa na félii nevy-
tvérali zahyby — hlavne nie na mieste
nad zvéracim drétom 19.

5. Zatvorte veko 14.

6. Oboma rukami pevne zatlaéte na ozno-
genia 9 na rohoch veka 14. Tieto mu-
sia podutelne zapadndf.

8.8 Vakuovanie a zvaranie
vrecka (bez ventilu)

NEBEZPECENSTVO zdasahu
elektrickym prodom v dé-
sledku vihkosti!
® Pri vékuovani sa vo vrecku nesmd na-
chadzat tekutiny.
©® Dbaijte na to, aby ste pri odsévani
vzduchu nenasali tekutinu. Ak k tomu
predsa len déjde, preruste proces stla-
éenim tla¢idla @ 8.
UPOZORNENIE: Pri vakuovani féliovych
vreciek nesmie byf vdkuové hadicka 25 za-
stréend v pripojke 10.

1. Vyhladte vrecko tam, kde mé& byt zvare-
né.

2. Otvorte veko 14.

3. Vlozte vrecko do pristroja tak, aby bol
otvor vrecka v strede pod spodnym tes-
niacim krozkom 23.

7. Stlacte tlagidlo 2. LED svieti. Félia
sa zvaruje. Po skonéeni zvdrania zhas-

ne LED 2.

UPOZORNENIE: Ked' ste aktivovali funk-
ciu ) 4, trvd proces zvdrania o niekolko

sekund dlhsie.

8. Stlacte siasne tlacidla 24, aby sa
uvolhila aretdcia veka 14.

9. Otvorte veko 14 a vyberte vrecko.

10. Skontrolujte zvar. Mal by to byt hladky
pdsik bez zahybov.

4. Opdf dbaijte na to, aby sa na félii nevy-
tvérali zahyby — hlavne nie na mieste
nad zvdaracim drétom 19.

Zatvorte veko 14.

Oboma rukami pevne zatlaéte na ozno-
&enia 9 na rohoch veka 14. Tieto mu-
sia podutelne zapadnuf.

o O
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7. Stlagte tlacidlo @G 3. LED svieti. Féliové
vrecko sa najprv vakuuje a potom zvé-
ra.

Pri zvdrani navyse svieti LED 2. Ked'je

proces ukonéeny, obidve LED krétko za-

blikajo a potom zhasnd.

UPOZORNENIE: Ak LED 3 nezhasne a
zvuk vdkuovej pumpy neprestane, hoci sa
uz vzduch nenasdava do féliového vrecka,
prerudte proces. Skontroluite, &i je féliové
vrecko spravne ulozené v pristroji a &i nie je
netesné.

8. Stladte sicasne tlacidla 24, aby sa
uvolnila aretécia veka 14.

9. Otvorte veko 14 a vyberte vrecko.

10. Skontrolujte zvar. Mal by to byt hladky
pdsik bez z&hybov.

8.9 Marinovanie

Pomocou funkcie marinovania mézete mari-

novat, napr. méso. Striedanim vékuovania a

prestavky vnikne marindda ovela rychlejiie

do pérov méasa. Tento proces trvé max.

15 mindt. Potrebujete na to vhodnd marino-

vaciu nddobu, ktord je Specidlne uréend na

marinovanie. Tato ma $pecidlny ventil, ktory

umoziuje prevzduinif medzi fdzami vakuo-

vania.

1. Pripojte vékuovi hadiku 25 na pripoj-
ku pre vdkuové hadigky 10 pristroja.

2. Pripadne nasuite adaptér 26/27/
28 na vdkuovi hadicku 25.

3. Zatvorte veko pristroja 14.
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UPOZORNENIE: Dbaijte o to, aby zapadli
obidva rohy veka pristroja. Pripadne ho este
raz zatladte na ozna&eniach, aby veko pri-
stroja 14 zapadlo a bolo zablokované.

4. Pripojte adaptér 26/27 /28 alebo &ier-
ny spojovaci prvok na vékuovd hadic-
ku 25 na prisluiné zariadenie. Dalsie
informécie ndjdete v ndvode na obslu-
hu nddoby.

5. Stlacte tlacidlo @ 7. LED7 a @ 8
svietia a pristroj spusti funkciu marino-
vania. Pristroj teraz pocas cca 15 minit
prepina medzi vékuovanim (LED &) 7
svieti) a plnenim LED &) 7 blikd). Ked
je program ukonéeny, kontrolky zhasnd.

6. Teraz mbzete z nddoby a pristroja od-
strénif adaptér 26/27 /28 alebo vaku-
ovi hadi¢ku 25.

9. Cistenie a skladovanie

NEBEZPECENSTVO poranenia
popéalenim/oparenim
© Pred &istenim alebo uskladnenim ne-
chaite pristroj Gplne vychladnit.
© Zvéraci drét 19 je podas prevadzky
velmi hordci. Nedotykajte sa horiceho
zvaracieho drétu 19.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym pridom!
©® Pred &istenim vytiahnite zdstrcku 11 pri-
stroja.

NEBEZPECENSTVO zasahu
elektrickym prodom v dé-
sledku vlhkosti!
©® Pristroj a pripojovacie vedenie so z&-
strekou 11 sa nesmi pondrat do vody
alebo inych kvapalin.



VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!
© Nepouzivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

9.1 Cistenie

Aby ste zabezpegili bezchybné fungovanie

a plny vykon pristroja, pravidelne ho Cistite.

e Pristroj utrite mierne navlhéenou utier-
kou.

e Pred daldim pouZitim musi byt pristroj
Oplne suchy.

Zachytavacia miska

1. Uchopte prstami vonkaiie vystupky a

zdvihnite zachytévaciu misku na tekuti-

ny 20 opatrne nahor.

Vylejte kvapalinu.

Opléchnite zachytdvaciu misku 20 v

teplej vode alebo ju umyte v umyvacke

riadu. Pred pouzitim ju osuste.

4. Nasadte zachytdvaciv misku 20 zhora
do pristroja.

W N

Tesniaci kriozok

1. Dvoma prstami uchopte tesniaci kri-
zok 23 a stiahnite ho smerom nahor.

2. Opldchnite tesniaci krizok 23 v teplej
vode. Pred pouzitim ho osuste.

3. Tesniaci kriZzok 23 znova nasadte do
prislusnej formy v pristroji. Dbajte na
to, aby hladko priliehal a nevlnil sa.

UPOZORNENIE: Tesniaci krizok 23 je su-
Ciastka, ktoré podlieha opotrebovaniu. V
désledku vysokého tlaku stréca éasom mier-
ne svoj tvar. V takomto pripade ho vymefite
za novy (s0&ast doddvky).

9.2 Uskladnenie

VYSTRAHA pred vecnymi $kodami!

® Pri skladovani sa veko 14 nesmie are-
tovaf, ale len volne uzavrief. Trvald are-
tdcia by mohla poskodit tesnenia 15

a23.

¢ Obrazok B: Omotajte pripojovacie
vedenie 11 okolo navinutia kdbla 29
na zadnej strane pristroja.

e Pristroj chrdfte pred prachom a nedisto-
tou a skladujte ho mimo dosahu deti.

10. Likvidacia

Tento produkt podlieha eurép-

skej smernici 2012/1 9/EU.

Symbol preciarknutého smet-

ného ko$a na kolesdch zname-

nd, Ze produkt musi byt

odovzdany do osobitného

zberu odpadu v Eurépskej Gnii. Plati to pre
produkt a vietky diely prisludenstva, ktoré sg
oznadené tymto symbolom. Oznadené pro-
dukty sa nesmu likvidovat' s beznym domd-
cim odpadom, ale musia sa odovzdat na
zberné miesto na recykléciu elektrickych a
elektronickych pristrojov.

Tento symbol recyklacie ozna-

¢uje, napr. predmet alebo &asti

materidlu, ako hodiace sa na

recykléciu. Recyklacia pomé-

ha znizovat spotrebu surovin a

zatazenie zivotného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovaf obal, dbajte na pris-
lugné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.
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11. Riesenie problémov

Ak by vd3 pristroj zrazu prestal spravne fun-

govat, skontrolujte ho najprv podla tohto kon-

trolného zoznamu. Mozno ide len o maly
problém, ktory budete vedietf odstranit aj vy.

NEBEZPECENSTVO v désledku
zasahu elektrickym pridom!
® V Ziadnom pripade sa nepokésajte
opravit pristroj sami.

Mozné priciny /

Chyba opatrenia

Pristroj nefun- | ®
guje

Je zabezpecené napé-
janie prddom?

¢ Dhbaijte na to, aby félia
leZala rovno a bez
zahybov medzi tesnia-
cim prizkom 13 a
zvdracim drétom 19.

¢ Félia bola v mieste zvo-
ru vlhkd alebo znegis-
tend.

e Pri vlhkych potra-
vindch aktivujte funk-

cu@® a

Svy nie s0
tesné.

¢ Na ochranu pristroja
sa medzi dvomi zvéro-
niami nakratko aktivu-
je automatické
blokovanie.

Pristroj
nezvdéra
viackrdat za
sebou.
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12, Objednanie folii a die-
lov prislusenstva

Foliové kotuce

Na vzduchotesné a vodotesné konzervova-
nie a marinovanie potravin, nepreputstajice
aromatické latky.

Vhodné, napr. pre vakuovaée SilverCrest
SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/D1 a
zvaragky folii SilverCrest SFS 110 A1/B1/
B2/C2.

Tieto félie sG vhodné na 3etrné varenie sous-
vide.

5
—
3 féliové kotice
Sirka: 20 em/dlzka: 3 m
. )

s

2 féliové kotice
Sirka: 28 ecm/dlZka: 3 m

Dalsie diely prislusenstva

Na nadej webovej stranke ziskate informa-
cie o tom, ktoré dalsie diely prisludenstva si
mézete doobjednat.

Objednavka online
https://shop.hoyerhandel.com/sk/



13. Technické udaje

Pouzité symboly

Model:

SVEB 160 C4

Siefové napdtie:

220-240V ~ 50 Hz

[l

Ochrannd izoldcia

Trieda ochrany:

=

Vykon: 160 W
Prikon vo vypnu- | 0,5W
tom stave:

Automatické prep- [< 20 min

nutie do vypnuté-
ho stavu:

S

Geprifte Sicherheit (overend bez-
pecnost): pristroje musia zodpove-
dat vieobecne uzndvanym
pravidldm techniky a s6 v stlade s
nemeckym zdkonom o bezpeénosti
vyrobkov (Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Prestavka:

cca 60 sekind po
5 nasadeniach

S oznadenim CE spolo&nost
HOYER Handel GmbH vyhlasuje
zhodu ES.

Tento symbol pripomina, aby ste
obal ekologicky zlikvidovali.

Symbolom recyklécie (3 Sipky) so
oznadené recyklovatelné materidly.
Materiél méze byt $pecifikovany re-
cyklagnym ¢islom v strede (tu: 21)

a/alebo skratkou (tu: PAP).

Striedavé napdtie

Symbol oznaduje diely, ktoré sa
méZu umyval v umyvadke.

Ide o recyklovatelny produkt, ktory
podlieha rozsirenej zodpovednos-
ti vyrobcu, ako aj povinnosti frie-
denia odpadu.

Technické zmeny vyhradené.
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14. Zaruka spolocnosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznigka, vézeny zdkaznik,

na tento pristroj sa vztahuje zaruka 3 roky
od détumu kipy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku mate voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené prava. Tieto
z&konom stanovené prdva nie si obmedze-
né nadimi niZiie uvedenymi zaruénymi pod-
mienkami.

Zaruéné podmienky

ZA4ruénd doba zadina plyndt od détumu kdpy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaite. Tento blok sl0zi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kdpy tohto vyrobku vyskytne materidlova
alebo vyrobnd chyba, vyrobok pre vés bez-
platne opravime, vymenime alebo vdm vréti-
me kdpnu cenu — podla ndsho vyberu. Toto
zéruéné plnenie predpokladd, Ze v rémci troj-
roénej lehoty predloZite nefunk&ny pristroj a
doklad o kipe (pokladni¢ny blok) a kratko pi-
somne popisete, v com spociva nedostatok a
kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zéruka vztahuje na prisludnd
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndf novd zdruénd doba.

Zarucna doba a zakonna zaruka
Z&ruénd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
Zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budi spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol d&-
kladne skontrolovany.

ZA4ruéné plnenie sa vztahuje na materidl a
navyrobné chyby.
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Zaruka sa nevziahuje na namahané
diely, ktoré su vystavené normalne-
mu opotrebeniu, na poskodenia
krehkych dielov, napr. spinaéov,
osvetlovacich prostriedkov alebo
inych dielov vyrobenych zo skla.

Této zaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprévne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavat vietky pokyny uve-
dené v navode na obsluhu. Ucelom pouzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
portéa alebo pred ktorymi varuije, je potreb-
né sa bezpodmieneéne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na stkromné pou-
Zitie a nie na komeréné Gely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. ndsilného
zaobchddzania s pristrojom a zasahov, ktoré
neboli vykonané nadim servisnym centrom,
zéruka zanikd.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej ziadosti, prosim,

postupujte podla nasledovnych pokynov:

o  Pri vietkych otédzkach maijte pripravené
&islo vyrobku IAN: 485564 _2501 o
pokladnicny blok ako doklad o kipe.

e Cislo artikla ndjdete na typovom &titku,
ako rytinu, na titulnej strénke névodu
(viavo dole) alebo ako ndlepku na
zadnej alebo spodnej strane pristroja.

eV pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skér telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZ3ie uvedené servisné cen-
trum.

® Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-
funkény, mézete ndsledne spolu s dokla-
dom o kiépe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnt adresu, ktord vam bola ozné-
mend.



Na www.lidl-service.com si mézete stiahnut

tito a dalsie prirucky, produktové vided a in-

$talagny softvér.

A
o
[=]
www.lidl-service.com

S tymto QR kédom sa dostanete priamo na
stranku Lidl servisu (www.lidl-service.com) a
po zadani &isla artikla (IAN)

485564 2501 si mdzete otvorif svoj né-
vod na obsluhu.

Servisné stredisko

GK Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 485564_2501

6—-6' Dodavatel

Maite, prosim, na pamdti, Zze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vys3ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
NEMECKO
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24

Vista general

Tecla y LED de encendido/apagado

Tecla y LED para la funcién Sellar el film (sin vacio)

Tecla y LED para la funcién Vacio + Sellar el film

Tecla y LED para la funcién Wet (para alimentos himedos)

Tecla y LED para la funcién Soft (para alimentos sensibles)

Tecla y LED para la funcién Vacio (para recipientes y bolsas con vélvula a tra-
vés de la conexién 10)

Tecla y LED para la funcién Marinar

Tecla y LED para la funcién Cancelar

Marcas: presione la tapa en ambos puntos simultdneamente hacia abajo
Conexién para tubos de vacio 25

Cable de conexién con enchufe

Cortador de film

Franja selladora

Tapa del aparato

Junta selladora superior

Compartimento para el adaptador A

Compartimento para el rollo de tubo de film

Boquillas de aspiracién, a izquierda y derecha (para la funcién Vacio + Sellar
el film)

Filamento de sellado

Bandeja de recogida de liquido (extraible)

Compartimento para el adaptador C

Compartimento para el adaptador B

Junta selladora inferior

Teclas para la apertura de la tapa (izquierda y derecha)

llustracién A:

25
26
27
28

Tubos de vacio (60 cm)

Adaptador A (p. ej., para recipientes Ernesto* y fiambreras FoodSaver**)
Adaptador B (p. ej., para recipientes para alimentos frescos FoodSaver* *)
Adaptador C (p. ej., para recipientes CASO** y recipientes FoodSaver* *)

*  No incluido en el volumen de suministro

** Recipientes de otros fabricantes, no incluidos en el volumen de suministro.
CASO es una marca registrada de Caso Holding GmbH
FoodSaver es una marca registrada de Sunbeam Products, Inc.

llustracién B:

29

Guardacable en la parte posterior del aparato
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iMuchas gracias por su
confianza!

Le felicitamos por haber adquirido esta en-
vasadora al vacio.

Para un manejo seguro del producto y para
conocer todas sus prestaciones:

¢ Antes de poner en marcha el
aparato por primera vez, lea
este manual de instrucciones de-
tenidamente.

¢ ;Sobre todo, siga las indicacio-
nes de seguridad!

¢ El aparato solo se debe emplear
de la manera descrita en este
manual de instrucciones.

¢ Conserve este manual de ins-
trucciones como informacién
para el futuro.

¢ En caso de que entregue este
aparato a otras personas, ad-
junte el manual de instrucciones.
El manual de instrucciones for-
ma parte del producto.

Esperamos que disfrute de su nueva envasa-
dora al vacio.

Simbolos en el aparato

ll| Este simbolo indica que los materia-
Q f les sefialados de esta forma no alte-
ran el sabor ni el olor de los
alimentos.
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2. Uso adecuado

Utilice el aparato Gnicamente para sellar y/
o para marinar y poner alimentos al vacio.
El aparato estd concebido para el uso do-
méstico y no es apto para fines industriales.
El aparato solo deberd utilizarse en el inte-
rior.

Posible uso indebido

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® Utilice exclusivamente un film de pldsti-
co especial adecuado para el uso de
envasadoras al vacio/envasadoras por
sellado. Siga las indicaciones que figu-
ren en el embalaje del film de pldstico.

3. Indicaciones de seguri-

dad

Indicaciones de advertencia

En caso necesario, en este manual de instruc-
ciones se utilizan las siguientes indicaciones
de advertencia:

C {PELIGRO! Riesgo elevado: la no
observacién de la advertencia pue-
de causar lesiones mortales.
{ADVERTENCIA! Riesgo medio: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafios materiales graves.
PRECAUCION: riesgo reducido: la no ob-
servacién de la advertencia puede causar
lesiones o dafios materiales leves.
NOTA: circunstancias y particularidades

que se deben tener en cuenta al usar el apo-
rato.



Instrucciones para un funcionamiento seguro

®© Este aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8 afos y
por personas con las capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o que carezcan de la experiencia y/o los conocimien-
tos necesarios, bajo supervisién o habiendo recibido las instruccio-
nes oportunas para el uso seguro del aparato y siendo conscientes
del peligro de un uso incorrecto. Los nifios no deben jugar con el
aparato. Los nifios sin supervisién no deben encargarse de la lim-
pieza ni del mantenimiento del aparato.

©6

No deje nunca el aparato enchufado sin supervisién.
Si el cable de conexién de red del aparato presenta desperfectos

deberd ser sustituido Unicamente por el fabricante, el servicio pos-
tventa u ofras personas igualmente cualificadas para evitar peli-

gros.

®© Este aparato no estd concebido para funcionar con un tempori-
zador externo o con un sistema de control remoto separado.
® El uso erréneo puede provocar lesiones.

A iPELIGRO para los nifnos!

© El material de embalaje no es ningin
juguete. Los nifios no deben jugar con
las bolsas de pléstico. Existe peligro de
asfixia.

c iPELIGRO para o debido a los

animales de compaiiia y de
granja!

® Llos aparatos eléctricos pueden presen-
tar peligros también para los animales
de compafia y de granja. Ademds, los
animales también pueden ocasionar
dafos en el aparato. Por ello, como re-

gla general, mantenga a los animales
alejados de los aparatos eléctricos.

A iPELIGRO de descarga
eléctrica debido a la
humedad!
©® Proteja el aparato de la humedad y de
las gotas o las salpicaduras de agua.

© El aparato, el cable de conexién y el
enchufe no se pueden sumergir en
agua ni en ningun otro liquido.

©® Si penetraran liquidos en el aparato,
desenchifelo inmediatamente. Haga
revisar el aparato antes de volver a uti-
lizarlo de nuevo.

©® Si, no obstante, el aparato cayera al
agua, desenchifelo inmediatamente v,
solo después, saquelo del agua. En tal
caso, no utilice mds el aparato y llévelo
a revisién a un taller especializado.

® No utilice el aparato con las manos mo-
jadas.

ﬁ iPELIGRO de descarga

eléctrica!l

® No ponga en funcionamiento el aparato
si éste o el cable de conexién presentan
dafios visibles o si el aparato se ha caido
antes al suelo.

© Coloque el cable de conexién de modo
que nadie lo pise, se enganche o tropiece
con él.
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Conecte el enchufe sélo a una toma de
corriente correctamente instalada y f4-
cilmente accesible y cuya tensién co-
rresponda a la especificacién indicada
en la placa de caracteristicas. La toma
de corriente debe seguir siendo facil-
mente accesible tras la conexién.
Asegurese de que el cable de conexién
no resulte dafiado por bordes afilados o
superficies calientes. No enrolle el cable

de conexién alrededor del aparato (peli-

gro de rotura del cable). Utilice el guar-
dacable situado en la parte posterior
del aparato.

Deje que el aparato se enfrie completo-
mente antes de enrollar el cable de co-
nexién.

Procure que el cable de conexién no se
presione ni se aplaste.

Para sacar el enchufe de la toma de co-

rriente, tire siempre del enchufe, nunca
del cable de conexién.

Saque el enchufe de la toma de co-
rriente:

- después de cada uso

- si se produce una averia

- cuando no utilice el aparato

- antes de limpiar el aparato

- en caso de tormenta

& iPELIGRO de incendio!

©

O}

No deje nunca el aparato enchufado
sin supervision.

Utilice el aparato sobre una superficie
plana, estable y resistente al calor.
iNo cubra nunca el aparato mientras
esté conectado para evitar un posible
sobrecalentamiento y peligro de incen-
dio!

No utilice el aparato cerca de gases o
materiales inflamables.
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©®

iPELIGRO de lesiones por
quemadouras!
El filamento de sellado se calienta mu-
cho durante su uso. No toque el fila-
mento de sellado mientras esté caliente.
Deje enfriar por completo el aparato
antes de limpiarlo o guardarlo.

A {PELIGRO de lesiones!

@ Tenga cuidado de no succionar nunca la

piel ni el cabello con los adaptadores.

iPELIGRO en caso de falta de
higiene!
Para poder disfrutar sin preocupacio-
nes de sus alimentos envasados al va-
cio, es indispensable que siga los
siguientes consejos de higiene:
- Al preparar y envasar los alimentos,
procure que todos los instrumentos de
trabajo estén absolutamente limpios.

- Limpie cuidadosamente la envasado-

ra al vacio y todos los instrumentos
de trabajo después de cada uso.

- Los alimentos perecederos se deben

refrigerar o congelar inmediatamen-
te después de envasarlos.

- Una vez descongelados o calenta-

dos, los alimentos perecederos deben
consumirse de inmediato.

jADVERTENCIA sobre daios
materiales!
©® Para proteger el aparato del sobreca-

lentamiento es preciso hacer pausas

breves entre los procesos de uso:

- Entre dos procesos de sellado y/o
puesta al vacio se activa brevemente
un bloqueo automdtico. En funcién
del proceso de sellado y/o puesta al
vacio, la pausa es de aprox. 30 a
45 segundos.

- Después de 5 procesos de sellado y/
o puesta al vacio, el aparato debe
enfriarse durante al menos 90 segun-
dos.



- Si el aparato se calienta demasiado,
se activa un bloqueo automdtico que
dura 60 segundos.

® Utilice exclusivamente un film de pldsti-
co especial adecuado para el uso de
envasadoras al vacio/envasadoras por
sellado.

® No coloque el aparato sobre superfi-
cies calientes (p. e]. placas de cocina)

o cerca de fuentes de calor o del fuego.

© Al aspirar el aire, procure no succionar
ningdn liquido.

© El aparato lleva soportes de silicona
antideslizantes. Dado que los muebles
estdn recubiertos con una gran varie-
dad de lacas y plésticos, y que se tra-
tan con diferentes productos de
conservacién, no puede excluirse total-
mente que algunos de esos materiales

contengan componentes que ataquen y

reblandezcan los soportes de silicona.

Si es necesario, coloque debajo del

aparato una base de apoyo antidesli-

zante.

© No utilice detergentes abrasivos o pro-
ductos de limpieza que produzcan aro-
fazos.

4. Volumen de suministro

1 envasadora al vacio

1 junta selladora de repuesto para la junta
selladora inferior 23

1 rollo de tubo de film

2 tubos de vacio (60 cm) 25

1 adaptador A (p. e|., para recipientes
Ernesto y fiambreras FoodSaver) 26

1 adaptador B (p. ej., para recipientes para
alimentos frescos FoodSaver) 27

1 adaptador C (p. ej., para recipientes
CASO vy recipientes FoodSaver) 28

1 bandeja de recogida de liquido 20
(insertada)

1 manual de instrucciones completo
(en Internet)

1 guia breve (se incluye con el aparato)

Antes del primer uso

® Retire todo el material de embalaje.

¢ Compruebe que el aparato no presenta
dafos.

5. Encender/apagar el
aparato

Conecte el enchufe 11 sélo a una toma de
corriente correctamente instalada y facil-
mente accesible y cuya tensién corresponda
a la especificacién indicada en la placa de
caracteristicas. La toma de corriente debe
seguir siendo fécilmente accesible tras la co-
nexion.

1. Desenrolle la longitud de cable de co-
nexién 11 que necesite del guardaca-
ble 29.

2. Inserte el enchufe 11 en una toma de
corriente.

3. Presione latecla @ 1 para encender el
aparato. EI LED 1 se ilumina.

4. Presione la tecla @ 1 de nuevo para
apagar el aparato. EI LED 1 se apago-
ré.

6. Ventajas de los alimen-
tos al vacio

6.1 Conservacion

Los alimentos al vacio se mantienen frescos
mucho més tiempo. Esto se debe a que dl
poner al vacio el embalaje que contiene los
alimentos, se retira la mayor parte del oxi-
geno.

Ademds, un film de calidad y el proceso al
vacio protegen bien contra las quemaduras
por congelacién.
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6.2 Coccion sous-vide: el
método para cocinar
con uvna bolsa de vacio

El suefio de todo cocinero dficionado: un fi-
lete rosado y jugoso por dentro y tostado
por fuera. Sin embargo, por desgracia esto
no siempre se consigue con los métodos ha-
bituales, o requiere una regulacién exacta
del tiempo. La coccién sous-vide hace que
cocinar sea mds fdcil y consigue resultados
casi siempre perfectos.

Bdsicamente, la coccién sous-vide no es otra
cosa que cocer a fuego lento alimentos se-
llados al vacio.

Por una parte, la coccién sous-vide es un mé-
todo muy sencillo para obtener excelentes
resultados al preparar alimentos. Por otra
parte, la coccién sous-vide es una forma de
decir claramente "no" a la obsesién por la
rapidez de nuestro tiempo.

Los cocineros profesionales utilizan este mé-
todo desde hace ya muchos afios. Con los
nuevos aparatos de coccién sous-vide, este
método de coccién estd ahora también al al-
cance del cocinero aficionado en su casa.

7. Preparacion

7.1 |Instalacion del aparato

Coloque el aparato sobre una superficie
seca y lisa que no sea sensible al calor.

7.2 Requisitos del film/las
bolsas

- Puede utilizar film de tubo o bolsas pre-
fabricadas.

- Elfilm no debe tener una anchura supe-
rior a 30 cm.

- Elfilm debe tener puntos/nudos o es-
trias por un lado. Un film liso no es ade-
cuado para el sellado.
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- El espesor debe estar entre 0,17 y
0,29 mm (170 - 290 pm).

- Al comprar el film, preste también aten-
cién al rango de temperatura en el que
puede emplearse. Lo ideal es un inter-
valo entre -20 °Cy +110 °C. Un film de
este tipo se puede congelar o cocer. El
film incluido en el suministro resulta
adecuado para ello.

- Los films son adecuados para el mi-
croondas: méx. 900 W y 3 minutos
con la bolsa abierta.

- Encontrard estas indicaciones en el em-
balaje del film o las bolsas.

7.3 Coémo hacer bolsas

Si usa bolsas prefabricadas, los siguientes
pasos no se aplican.

1. Desenrolle tanto tubo de film del rollo
como necesite para su bolsa. Al deter-
minar la longitud de la bolsa, tenga en
cuenta que una vez llena deben quedar
unos 6 cm de espacio en la parte de
arriba.

2. Separe el trozo de tubo de film con
unas tijeras cortando todo lo recto que
pueda.

3. Selle uno de los extremos de la bolsa
(véase “Sellar bolsas (sin vélvula)” en la
pdgina 155).

O bien:

Proceda de la siguiente manera para utili-

zar el cortador de film 12 integrado.

1. Deslice el cortador de film 12 hacia la
derecha o la izquierda por el borde de
la tapa 14.

2. Abra la tapa 14 y exiraiga tanto film
del tubo del rollo del compartimen-
to 17 como necesite. Al determinar la
longitud de la bolsa, tenga en cuenta
que una vez llena deben quedar unos
6 cm de espacio en la parte de arriba.

3. Cierre de nuevo la tapa 14 de manera
que el film quede bien aprisionado.



4. Presione el cortador de film 12 ligera-
mente hacia abajo y guielo de un lado
al otro para cortar el film.

5. Presione ambas teclas para la apertura
de la tapa 24 y &brala.

6. Selle uno de los extremos de la bolsa
(véase “Sellar bolsas (sin valvula)” en la
pdgina 155).

8. Uso

8.1 Resumen de las
funciones

Tecla Funcién

Encender/apagar el aparato

Iniciar el sellado (sin vacio)

Iniciar la puesta al vacio y el

3 [sellado de bolsas de film

Activar/desactivar para ali-
mentos himedos y jugosos

Activar/desactivar para ali-
mentos sensibles a la pre-
5 sién, como bcyas, tortas,
efc.

Iniciar la puesta al vacio a
través de la conexién 10

6 | con un tubo de vacio 25 y
un adaptador 26/27 /28

® @ OD0e

Iniciar el marinado

Cancelar la funcién/el pro-
ceso

© (&

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® Para proteger el aparato del sobrecalen-
tamiento es preciso hacer pausas breves
entre los procesos de uso. Durante ese
tiempo el LED 1 parpadeaq, el aparato se
enfria y no se puede manejar:

- Entre dos procesos de sellado y/o
puesta al vacio se activa brevemente
un bloqueo automdtico. En funcién
del proceso de sellado y/o puesta al
vacio, la pausa es de aprox. 30 a
45 segundos.

- Después de 5 procesos de sellado y/
o puesta al vacio, el aparato debe
enfriarse durante al menos 90 segun-
dos.

- Si el aparato se calienta demasiado,
se activa un bloqueo automdtico que
dura 60 segundos.

® Silos indicadores luminosos & 2y
8 no se apagan pasados como
méximo 10 segundos durante el proce-
so de sellado, el aparato presenta un
defecto. No intente reparar el aparato
usted mismo. Péngase en contacto con
el servicio postventa.
NOTA: asegirese de que la junta selladora
inferior 15 y la superior 23 no estén dafio-
das. Sila junta selladora estd defectuosa, el
aparato no puede aspirar el aire de la bol-
sa. Si es necesario, sustituya la junta sella-
dora defectuosa.

Las funciones & 2, & 3, 6y @ 7se
detienen automdticamente cuando el proce-
so ha concluido. Si se pulsa la tecla @) 8 el
proceso puede interrumpirse antes.

Antes de poner al vacio y/o sellar, pulse la
tecla () 4 para poner al vacio alimentos es-
pecialmente himedos o la tecla @ 5 para
poner al vacio alimentos especialmente sen-
sibles a la presién. Pulsando de nuevo la te-
cla correspondiente o la tecla @) 8 se
desactiva la funcién.
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8.2 Consejos

Recipiente reco-

Funcién (adi-

Alimentos Notas cional) reco-
mendado mendada
- Utilizar nicamente en estado fres-|-  Bolsa
Carne / co &
pescado No romper la cadena de frio
Alimentos Para acelerar el proceso de mari- |- Recipiente g
marinados nado
- Pelar o lavar y secar - Bolsa
- Escaldar unos minutos en agua
hirviendo, pasar por agua muy
Verdura fria y secar para evitar la pérdida
de sabor y color o la formacién
de gas durante el almacenamien-
to
Verdura de |- Lavary secar - Recipiente
hoja - No adecuada para congelar
lechuga
- Pelar o lavar y secar - Frigorifico:
Fruta Recipiente
- Congelador:
®
Hierbas aro-|-  Lavar y secar - Bolsa
mdticas - Tallos enteros
- Recipiente
Panaderia - Bolsa
- Afadir un trozo de papel de coci-|-  Bolsa
Alimentos na por encima en la bolsa/el reci-|-  Recipiente
en polvo piente o poner al vacio en el
embalaje original
- Congelar brevemente - Recipiente
Ll'qmdos ~ Bolsa
frios 6
UK
Alimentos - Recipiente
cocinados y - Bolsa 3
enfriados o b
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8.3 Poner al vacio
recipientes y bolsas de
vacio (con valvula)

NOTA: los adaptadores 26, 27 y 28 se
encuentran en los compartimentos interiores

Recipientes de vacio

1. Llene el recipiente de vacio hasta el ni-
vel de llenado méximo y cierre la tapa
del recipiente.

2. lInserte a presién un tubo de vacio 25
por uno de los extremos en la cone-
xién 10 a la derecha del aparato.

del aparato. 3. Introduzca el adaptador 26/27 /28
adecuado para la vélvula en el otro ex-
Con esta funcién puede poner al vacio reci- tremo del tubo de vacio 25.
pientes y bolsas de vacio con vdlvulas de 4. Inserte el adaptador A 26 o B 27 so-
distintos fabricantes. Para las distintas vélvu- bre la vélvula del recipiente de vacio.
las encontrard los siguientes adaptadores Sujete con firmeza el adaptador en ese
en el volumen de suministro: punto.
Adaptador p. €j., adecuado 10
para
Adaptador A 26 Ernesto, fiambreras 25
FoodSaver
Recipientes para ali- 27
Adaptador B 27 mentos frescos
FoodSaver
CASQO, recipientes
Adaptador C 28 FoodSaver
O bien:

A {PELIGRO de descarga eléctri-

ca debido a la humedad!

® Al aspirar el aire, procure no succionar
ningUn liquido. Si esto ocurriera, inte-
rrumpa el proceso de inmediato pulsan-
do la tecla @ 8.

® Tenga en cuenta las indicaciones del
fabricante con respecto al nivel de lle-
nado de los recipientes y las bolsas.

NOTA: |os recipientes y bolsas de vacio no
estdn incluidos en el volumen de suministro.

Infroduzca el adaptador C 28 en la valvula
del recipiente de vacio.

= "

25

28

1. Pulse latecla & 6. Los LED 6y

8 se iluminan. Empezaré la puesta

al vacio.

Tras la puesta al vacio, los LED se apa-
gan y el proceso de puesta al vacio ha-
bra finalizado.

N
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3. Retire el tubo de vacio 25 y el adapta-
dor 26/27 /28 del recipiente de vacio
y, dado el caso, repita el proceso con
ofro recipiente.

4. Cuando termine la puesta al vacio, reti-
re el tubo de vacio 25 de la cone-
xién 10.

Bolsas de vacio con valvula

1. Afada los alimentos preparados a la
bolsa de vacio. Procure que no haya
ningdn alimento debajo de la valvula.

2. Cierre cuidadosamente la bolsa de va-
cio.

3. Coloque la bolsa de vacio plana sobre
una superficie lisa con la vélvula hacia
arriba.

4. Proceda a continuacién como con los
recipientes de vacio a partir del paso 2
(véase “Recipientes de vacio” en la p&-
gina 153) y utilice el adaptador A 26.

8.4 Llenado de la bolsa (sin
valvula)

PRECAUCION:

® Enla parte de la bolsa que desee sellar
no debe encontrarse ningdn liquido o
alimento. Dichos puntos deberdn estar
limpios y secos. De lo contrario no serd
posible realizar una unién de sellado
correcta.

¢ Llene la bolsa dejando un espacio de
al menos 6 cm por debajo del borde
superior.
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8.5 Activacion de la funcion
Wet

ﬁ iPELIGRO de descarga eléctri-
ca debido a la humedad!

© Para poner una bolsa al vacio, ésta no
debe contener ningin liquido.

© Al aspirar el aire, procure no succionar
ning0n liquido. Si esto ocurriera, inte-
rrumpa el proceso de inmediato pulsan-
do la tecla @ 8.

NOTA: debido al largo proceso de sellado,

después de sellar es necesaria cada vez

una fase de enfriamiento de aprox. 45 se-

gundos.

Puede producirse uniones de sellado defec-
tuosas si en la bolsa se encuentran alimen-
tos himedos (p. e|., carne/pescado
marinado, verdura/fruta cortada y lista
para cocinar). Activando la funcién ) 4,
se alarga el tiempo de sellado para lograr
una mejor unién de sellado.

* Antes de poner al vacio/sellar, presio-
ne la tecla (&) 4 para activar la fun-
cién. El LED se ilumina.

e Para desactivar la funcién, vuelva a
presionar la tecla (&) 4.

e Cuando la puesta al vacio/sellado se
haya acabado o cancelado, se apago-
ré el LED y la funcién se desactivard au-
tomdticamente.

* Durante la puesta al vacio/sellado, la
funcién (&) 4 no puede activarse ni des-
activarse.



NOTAS:

Esta funcién no es la apropiada para
poner al vacio liquidos como p. €. so-
pas. Antes de ponerlos al vacio han de
congelarse.

Para poner al vacio alimentos himedos
y también sensibles a la presién puede
activar al mismo tiempo las funciones

@4y ® 5.

8.6 Activacion de la funcion

Con la funcién @) 5 se reduce algo la bajo-

Soft

da de presién, para no ejercer presién so-
bre los alimentos sensibles a esta (p. ej.,
bayas o tortas).

Antes de poner al vacio/sellar, presio-
ne la tecla @ 5 para activar la fun-
cién. El LED se ilumina.

Para desactivar la funcién, vuelva a
presionar la tecla 5.

Cuando la puesta al vacio/sellado se
haya acabado o cancelado, se apaga-

ré el LED y la funcién se desactivara au-

tomdticamente.

Durante la puesta al vacio/sellado, la
funcién @ 5 no puede activarse ni
desactivarse.

8.7 Sellar bolsas (sin valvula)

1.

2.

3.

Alise la parte de la bolsa que vaya a
sellar.

Abra la tapa 14. En su caso, presione
primero para ello las teclas 24.
Coloque la bolsa en el aparato de tal
forma que la abertura de la bolsa que-
de situada en el centro por dentro de la
junta selladora inferior 23.

4. Tenga en cuenta de nuevo que el film

no debe presentar pliegues, especial-
mente en la zona que esté por encima
del filamento de sellado 19.

Cierre la tapa 14.

Presione firmemente con ambas manos
sobre las marcas 9 en las esquinas de
la tapa 14. Debe oirse cémo encajan.

Pulse la tecla 2. El LED se ilumina.
Se sellard el film. Una vez finalizado el
proceso de sellado, el LED &) 2 se
apagard.

NOTA: si tiene activada la funcién (&) 4, el
proceso de sellado durard algunos segun-
dos més.

8. Presione simultdneamente las te-

clas 24 para soltar el bloqueo de la to-

pa 14.

9. Abra la tapa 14 vy retire la bolsa.
10. Compruebe la unién de sellado. Debe

haber obtenido una franja lisa y sin
pliegues.
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8.8 Poner al vacio y sellar
bolsas (sin valvula)

A iPELIGRO de descarga eléctri-

ca debido a la humedad!

® Para poner una bolsa al vacio, ésta no
debe contener ningin liquido.

© Al aspirar el aire, procure no succionar
ning0n liquido. Si esto ocurriera, inte-

rrumpa el proceso de inmediato pulsan-

do la tecla @ 8.
NOTA: al poner al vacio bolsas de film no
se debe insertar ningln tubo de vacio 25
en la conexién 10.

1. Alise la parte de la bolsa que vaya a
sellar.

Abra la tapa 14.

Coloque la bolsa en el aparato de tal
forma que la abertura de la bolsa que-
de situada en el centro por dentro de la
junta selladora inferior 23.

@

7. Pulse la tecla @ 3. El LED se ilumina.
La bolsa de film se pone al vacio prime-
ro y después se sella.

Al sellar se ilumina ademds el LED 2.
Cuando el proceso ha finalizado, am-
bos LED parpadean brevemente y a
continuacién se apagan.

NOTA: si el LED 3 no se apaga y el ruido
de la bomba de vacio no cesa a pesar de
que el aire en la bolsa de film haya dejado
de succionarse, interrumpa el proceso.
Compruebe que la bolsa de film esté correc-
tamente situada en el aparato y que no pre-
sente fugas.

4. Tenga en cuenta de nuevo que el film
no debe presentar pliegues, especial-
mente en la zona que esté por encima
del filamento de sellado 19.

5. Cierre la tapa 14.

6. Presione firmemente con ambas manos
sobre las marcas 9 en las esquinas de
la tapa 14. Debe oirse cémo encajan.
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8. Presione simultdneamente las te-
clas 24 para soltar el bloqueo de la to-
pa 14.

9. Abra la tapa 14 vy retire la bolsa.

10. Compruebe la unién de sellado. Debe
haber obtenido una franja lisa y sin
pliegues.



8.9 Marinar

Con la funcién de marinado puede marinar,

p. ej., carne. Alternando entre puesta al va-

cioy pausa, el marinado penetra con mucha

mayor rapidez en los poros de la carne. El
proceso dura aprox. 15 minutos. Para ello
necesita un recipiente de marinado apropia-
do que sea especialmente adecuado para
marinar. Este se caracteriza por una vélvula
especial que permite la ventilacién entre las
fases de puesta al vacio.

1. Conecte un tubo de vacio 25 en la co-
nexién para tubos de vacio 10 del
aparato.

2. Si es necesario, inserte el adapta-
dor 26/27/28 en el tubo de va-
cio 25.

3. Cierre la tapa del aparato 14.

NOTA: procure que ambas esquinas de la
tapa del aparato encajen. Si es necesario,
presione de nuevo hacia abajo en las marcas
para que la tapa del aparato 14 encaje y
quede bloqueada.

4. Conecte el adaptador 26/27 /28 o la
pieza de acople negra del tubo de vo-
cio 25 al dispositivo correspondiente
del recipiente. Para obtener més infor-
macién, fenga en cuenta el manual de
instrucciones del recipiente.

5. Pulselatecla ® 7. loslED7y @ 8
se iluminan y el aparato inicia la fun-
cién de marinado. El aparato alternard
durante aprox. 15 minutos entre puesta
al vacio (el LED &) 7 se ilumina) y ven-
tilacién (el LED @) 7 parpadeal). En
cuanto el programa haya finalizado,
los indicadores luminosos se apagardn.

6. A continuacién, podrd refirar el adapta-
dor 26/27 /28 o el tubo de vacio 25
del recipiente y el aparato.

9. Limpieza y conserva-
cion

{PELIGRO de lesiones por que-
maduras/escaldaduras!
© Deje enfriar por completo el aparato
antes de limpiarlo o guardarlo.
© El filamento de sellado 19 se calienta
mucho durante su uso. No toque el filo-
mento de sellado 19 mientras esté ca-
liente.

é iPELIGRO de descarga eléctri-
ca!
© Antes de la limpieza, retire el enchu-

fe 11 del aparato.

c iPELIGRO de descarga eléctri-
ca debido a la humedad!
© El aparato y el cable de conexién con
enchufe 11 no se pueden sumergir en
agua ni en ningin ofro liquido.

{ADVERTENCIA sobre daiios mate-

riales!

©® No utilice detergentes abrasivos o pro-
ductos de limpieza que produzcan aro-
nazos.

9.1 Limpieza

Para garantizar el perfecto funcionamiento

y la eficiencia plena de su aparato, limpielo

periédicamente.

¢ Llimpie el aparato con un pafio ligera-
mente humedecido.

* Antes de volver a usarlo, el aparato
debe estar totalmente seco.

Bandeja de recogida

1. Coja las dos lengiietas exteriores con
los dedos y extraiga la bandeja de re-
cogida de liquidos 20 con cuidado ha-
cia arriba.

2. Vierta el liquido.
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3. Enjuague la bandeja de recogida 20
bajo agua de lavado caliente o intro-
dizcala en el lavavaijillas. Séquela an-
tes de colocarla.

4. Inserte la bandeja de recogida 20 por
la parte de arriba en el aparato.

Junta selladora

1. Coja la junta selladora 23 con dos de-
dos y extrdigala hacia arriba.

2. Enjuague la junta selladora 23 bajo
agua de lavado caliente. Séquela antes
de colocarla.

3. Vuelva a colocar la junta selladora 23
correctamente en el aparato. Procure
que esté ajustada en plano y no presen-
te ondulaciones.

NOTA: la junta selladora 23 es una pieza
de desgaste. La elevada presién hace que
pierda su forma con el tiempo. En ese caso
sustitiyala por una nueva (en el volumen de
suministro).

9.2 Conservacion

{ADVERTENCIA sobre dafos materia-

les!

© Al almacenar el aparato, la tapa 14
no debe quedar bloqueada, sino sola-
mente suelta y cerrada. Un bloqueo du-

radero podria dafiar las juntas 15
y 23.

¢ llustracién B: enrolle el cable de co-
nexién 11 alrededor del guardaca-
ble 29 en la parte posterior del
aparato.

¢ Guarde el aparato protegido del polvo
y la suciedad y fuera del alcance de los
nifos.
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10. Eliminacion

Este producto estd sujeto a la

Directiva Europea

2012/19/UE. El simbolo del

cubo de basura con ruedas

tachado significa que en la

Unién Europea el producto se debe llevar a
un punto de recogida de residuos separa-
do. Esto es vdlido para el producto y para
todos los accesorios que estén marcados
con este simbolo. Los productos marcados
no se deben eliminar con la basura domés-
tica normal, sino que deben llevarse a un
punto de recogida para el reciclado de
aparatos eléctricos y electrénicos.

Este simbolo de reciclaje sefia-

la que, p. €., un objeto o las

piezas de un material son ap-

tos para la recuperacién. El re-

ciclado ayuda a reducir el

consumo de materias primas y a proteger el
medio ambiente.

Embalaje

Cuando quiera eliminar el embalaje, siga
las correspondientes normas de proteccién
medioambiental vigentes en su pais.



11. Solucion de problemas

Si en algiin momento el aparato no funciona
como es debido, consulte en primer lugar la
siguiente lista de comprobacién. Es posible
que se trate de un problema sin importancia

que usted mismo puede solucionar.
c {PELIGRO de descarga eléctri-
ca!
® No intente reparar el aparato usted
mismo en ningln caso.

12. Solicitar film y acceso-
rios
Rollos de film

Para la conservacién y el marinado de los
alimentos protegidos de los aromas, el aire
y el agua.

Adecuados, p. ej., para la envasadora al va-
cio SilverCrest SVEB 160 C3/C4, SV 125
A1/B2/D1 vy la envasadora por sellado
SilverCrest SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Estos films son apropiados para la coccién
sous-vide sin dafiar los alimentos.

Posibles causas / Me-

Error didas a adoptar

e ;Funciona el suminis-
tro de corriente eléctri-
ca?

No funciona

e Procure que el film que-
de colocado bien plo-
no entre la franja
selladora 13 y el filo-

Las uniones mento de sellado 19.
no son estan- |®  El film estaba htmedo
cas. o sucio en el punto de

sellado.
¢ Cuando trate alimen-
tos himedos, active la

funcién (% 4.

Para proteger el apara-
to, se ha previsto un
breve bloque automati-
co entre dos procesos
de sellado.

El aparato no | *
puede sellar
varias veces
consecutivas.

-

3 rollos de film
Anchura: 20 cm / Longitud: 3 m cada

s

2 rollos de film
Anchura: 28 cm / Llongitud: 3 m cada

Otros accesorios

En nuestro sitio web encontrard informacién
sobre los accesorios adicionales que puede
solicitar de forma suplementaria.

Pedido en linea
https://shop.hoyerhandel.com/es/
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13. Datos técnicos

Simbolos empleados

[l

Aislamiento de proteccién

Modelo: SVEB 160 C4
Tensién de la red: |220-240V ~ 50 Hz
Clase de

proteccién: Il [O]

Potencia: 160 W

Consumo de poten-|< 0,5 W

cia en estado apa-

gado:

Cambio automdtico |< 20 min

al estado apagado:

Gepriifte Sicherheit (seguridad
verificada): los aparatos deben
satisfacer las normas técnicas re-
conocidas con cardcter general y
ser conformes a la Ley alemana
de seguridad de productos
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG).

Tiempo de pausa:

aprox. 60 segundos
tras 5 usos

Mediante el marcado CE,
HOYER Handel GmbH declara la
conformidad de la UE.
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Este simbolo recuerda que el em-
balaje debe eliminarse de forma
respetuosa con el medio ambien-
te.

Los materiales reciclables estan
marcados con el simbolo de reci-
claje (3 flechas). El material pue-
de especificarse mediante el
nimero de reciclaje en el centro
(aqui: 21) y/o una abreviatura

(aqui: PAP).

Tensién alterna

Este simbolo identifica las piezas
que pueden lavarse en el lavava-
jillas.

Se trata de un producto reutiliza-
ble sujeto a la responsabilidad
ampliada del fabricante asi como
a la separacién de residuos.

Reserva de modificaciones técnicas.




14. Garantia de
HOYER Handel GmbH

Estimado cliente,

Este aparato tiene un plazo de garantia de
3 afios desde la fecha de compra. Si el pro-
ducto presenta algin problema, usted tiene
unos derechos legales de garantia frente al
vendedor. Estos derechos legales de garantia
no quedan limitados por nuestra garantia.

Condiciones de garantia

El periodo de garantia comienza con la fe-
cha de compra. Por favor, conserve su recibo
de compra original para futuras referencias.
Este documento es necesario como prueba
de compra.

Si después de los tres primeros afios desde la
fecha de compra de este producto aparece
un defecto del material o de fabricacién, no-
sofros lo repararemos o reemplazaremos (a
nuestro criterio) de forma gratuita o le reem-
bolsaremos el precio de compra. Esta garan-
tia exige que en el plazo de tres afios se
presenten el producto defectuoso y el com-
probante de compra (recibo), junto con una
breve descripcién por escrito de la deficien-
cia y de cudndo ha ocurrido.

Si el defecto estd cubierto por nuestra garan-
tia, usted recibird el producto reparado o un
nuevo producto. Con la reparacién o sustitu-
cién del producto no se iniciard un nuevo pe-
riodo de garantia.

Periodo de garantia y reclama-
ciones legales

La garantia legal no extiende el periodo de
garantia comercial. Esto también se aplica
a las piezas sustituidas y reparadas. Los po-
sibles dafios o defectos que se observen al
desempaquetar el producto, deben ser co-
municados inmediatamente. Después de la
expiracién del periodo de garantia, habrdan
de abonarse las reparaciones que sea nece-
sario realizar.

Cobertura de la garantia

El aparato ha sido fabricado conforme a unas
directivas de calidad estrictas y ha sido com-
probado y controlado antes de su entrega.

La garantia cubre los defectos del material o

de fabricacion.

Quedan excluidas de la garantia las
piezas de desgaste que estan ex-
puestas al desgaste normal y los da-
nos en piezas fragiles, p. €j.,
interruptores, lamparas u otras pie-
zas fabricadas en vidrio.

Esta garantia dejard de tener validez si se
dafia el producto por un uso indebido o in-
adecuado o si el producto ha sido manipula-
do. Para garantizar un uso adecuado del
producto deben observarse estrictamente to-
das las indicaciones que figuran en el manual
de instrucciones. Deberd evitarse el uso inde-
bido y deberdn observarse las indicaciones
de seguridad que figuran en el manual de ins-
trucciones.

El producto estd concebido exclusivamente
para el uso doméstico, no para el uso indus-
trial. Si se realiza un uso indebido o inade-
cuado, si se aplica violencia o si alguien
distinto a nuestro servicio técnico autoriza-
do repara el aparato, la garantia dejard de
tener validez.

Tramitacion de la garantia

Para garantizar la rapidez en la tramitacién

de su reclamacién, por favor, siga las si-

guientes instrucciones:

¢ Indique en su solicitud el siguiente ni-
mero de articulo
IAN: 485564_2501 y tenga prepa-
rado el recibo como justificante de la
compra.

® Encontrard el nimero de articulo graba-
do en la placa de caracteristicas, en la
portada de las instrucciones (abajo a la
izquierda) o en una etiqueta adhesiva
en la parte posterior o inferior del apa-
rato.
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e Si aparece algun fallo en el funciona-
miento o algdn ofro defecto, péngase 6—.—! Distribuidor

en contacto por teléfono o por co- Tenga en cuenta que esta direccién no es
rreo electrénico con el servicio técni- la direccién del servicio técnico. Pén-
co que figura més abajo. gase en contacto primero con la direccién

* Puede enviar el producto defectuoso de  del servicio técnico arriba mencionada.
forma gratuita a la direccién del servi-
cio técnico proporcionada, adjuntando  HOYER Handel GmbH
el comprobante de compra (recibo) y la  Kihnehsfe 12
descripcién de la deficiencia, especifi- 22761 Hamburg
cando cudndo se ha producido. ALEMANIA

En www.lidl-service.com puede usted descar-
gar este manual y muchos ofros, junto con vi-
deos de productos y software de instalacién.

OFFH0
5

PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Con este cédigo QR accederd directamente
a la pégina de servicio de Lidl

(www.lidl-service.com) y podré abrir su ma-
nual de instrucciones introduciendo el nime-

ro de articulo (IAN) 485564_2501.

L]

ﬂ Servicio técnico
@S Servicio Espafa

Tel.: 900 984 989 (gratuito)
E-Mail: hoyer@lidl.es

IAN: 485564_2501
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Oversigt

Knap og LED Teend/Sluk

Knap og LED til funktionen Sammensveis folie (uden vakuum)
Knap og LED til funktionen Vakuum + Sammensvejs folie
Knap og LED til funktionen Wet (til fugtige fedevarer)

Knap og LED til funktionen Soft (til felsomme fadevarer)
Knap og LED til funktionen Vakuum (til beholdere og poser med ventil over til-
slutningen 10)

Knap og LED til funktionen Marinering

Knap og LED til funktionen Afbryd

Markeringer: tryk l&get ned p& begge sider samtidigt
Tilslutning til vakuumslanger 25

Tilslutningsledning med netstik

Folieskaerer

Teetningslister

Apparatlég

Qverste pakningsring

Opbevaringsrum til adapter A

Opbevaringsrum til folieslangerulle

Udsugningsdyser, venstre og hgijre (til funktionen Vakuum + Sammensveis folie)
Svejsetrad

Opsamlingsskdl til vaesker (udtagelig)

Opbevaringsrum til adapter C

Opbevaringsrum til adapter B

Nederste pakningsring

Knap til dbning af laget (venstre og hgjre)

Vakuumslange (60 cm)

Adapter A (f.eks. til Ernesto-beholder* og FoodSaver-madkasser* *)
Adapter B (f.eks. til FoodSaver-friskhedsbeholder* *)

Adapter C (f.eks. til CASO-beholdere** og FoodSaver-forradskrukker* *)

*  Medfelger ikke

** Beholder fra anden producent — medfalger ikke.
CASO er et registreret varemaerke tilherende Caso Holding GmbH
FoodSaver er et registreret varemaerke tilhgrende Sunbeam Products, Inc.

Kabeloprulning p& bagsiden af apparatet
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Mange tak for din tillid!

Vi gnsker dig tillykke med din nye vakuum-
maskine.

For sikker anvendelse af produktet og naer-
mere informationer om alle funktionerne:

¢ Laes denne betjeningsvejledning
grundigt igennem inden forste
ibrugtagning.

¢ Folg altid sikkerhedsanvisnin-
gerne!

¢ Apparatet ma kun betjenes som
beskrevet i denne betjeningsvej-
ledning.

¢ Opbevar denne betjeningsvej-
ledning til senere brug.

¢ Hvis apparatet gives videre til
anden bruger, bedes denne be-
tieningsvejledning vedlzegges.
Betjeningsvejledningen er del aof
produktet.

Vi ensker dig god forngjelse med din nye va-

kuummaskine!

Symboler pa apparatet

materialer ikke sendrer fadevarers
smag eller lugt.

! ll? Dette symbol angiver, at de anfarte
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2, Tilsigtet anvendelse

Brug udelukkende apparatet til indsvejsning
og/eller vakuumering og marinering of fo-
devarer.

Apparatet er beregnet til privat brug og mé
ikke bruges til erhvervsmaessige formal.
Apparatet m& kun benyttes indenders.

Forudseeligt misbrug

ADVARSEL mod materielle skader!

© Brug kun specielle plastfolier, som er
egnet til brug i vakuummaskiner/fo-
liesvejseapparater. Falg anvisningerne
pé plastfoliens emballage.

3. Sikkerhedsanvisninger

Advarselshenvisninger
Hvor det er pdkraevet, anvendes felgende ad-
varselshenvisninger i denne betjeningsveijled-
ning:

FARE! Hgij risiko: manglende over-

holdelse af advarslen kan forarsage

skader pé liv og lemmer.
ADVARSEL! Moderat risiko: manglende
overholdelse af advarslen kan forérsage
personskader eller store materielle skader.
FORSIGTIG: lav risiko: manglende over-
holdelse af advarslen kan medfare mindre
kvaestelser eller materielle skader.
ANVISNING: forhold og szerlige omstaen-
digheder, der ber tages hajde for ved brug
af apparatet.



Anvisninger til en sikker brug

© Dette apparat kan benyttes af barn fra 8 ar og af personer med
indskraenkede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller manglen-
de erfaring og/eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet
instrueret i en sikker brug of apparatet og har forstaet de deraf re-
sulterende farer. Bern ma ikke lege med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse mé ikke udferes af barn uden opsyn af en voksen.

©6

Lad aldrig det tilsluttede apparat vaere uden opsyn.
Hvis nettilslutningsledningen p& dette apparat beskadiges, skal

den udskiftes af producenten, dennes kundeservice eller af en lig-
nende kvalificeret person for at undgé farer.

© Dette apparat er ikke beregnet til brug sammen med en ekstern
timer eller en separat fjernbetjening.

® Forkert brug of apparatet kan forarsage kvaestelser.

A FARE for born!

© Emballage er ikke legetaj. Barn ma ikke
lege med plastposerne. Der er fare for
at blive kvalt.

FARE for eller pa grund af
kaele- og husdyr!
© Elekiriske apparater kan ogsé udgere
en fare for kaele- og husdyr. Desuden
kan dyr ogsa beskadige apparatet.
Hold derfor som udgangspunkt dyr vaek
fra elektriske apparater.

FARE for elekirisk stod
grundet fugtighed!
© Beskyt apparatet mod fugt, dréber eller
staenkvand.
© Apparatet, tilslutningsledningen og net-
stikket mé ikke dyppes i vand eller an-
dre vaesker.
® Hvis der kommer vaeske ind i apparo-
tet, skal netstikket omgéende traekkes

ud. F& apparatet kontrolleret, fer det ta-

ges i brug igen.
© Hvis apparatet trods alle forholdsregler

ender nede i vand, skal du som det for-

ste straks traekke netstikket ud og ferst
derefter tage apparatet op. Benyt i s&

fald ikke laengere apparatet, men fé& det
efterset pd et fagvaerksted.
© Anvend ikke apparatet med v&de haen-

der.

A FARE for elektrisk stod!

© Tag ikke apparatet i brug, hvis dette eller
tilslutningsledningen har synlige skader, el-
ler hvis man forinden har tabt apparatet.

©® Leeg tilsluingsledningen séledes, atingen
kan treede pé den, haenge fast i den eller
falde over den.

© Seet kun netstikket i en korrekt installe-
ret, let tilgaengelig stikkontakt, hvis
spaending svarer til den pé typeskiltet.
Stikkontakten skal ogsé vaere let tilgaen-
gelig efter filslutningen.

© Serg for, at tilslutingsledningen ikke kan
blive beskadiget af skarpe kanter eller
varme steder. Undlad at vikle tilslutnings-
ledningen rundt om apparatet (fare for
kabelbrud!). Brug kabeloprulningen pa
bagsiden.

© Lad apparatet kele helt of, inden du vik-

ler tilslutningsledningen op.

Pas pd, at tilslutningsledningen ikke

kommer i klemme eller bliver mast.

O]
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Traek altid i netstikket, aldrig i tilslut-
ningsledningen, for at traekke netstikket
ud of stikkontakten.
Traek netstikket ud af stikkontakten:
- efter hver brug
- hvis der opstér en fejl
- nér apparatet ikke er i brug
- inden apparatet rengeres
i fordenvejr

& FARE - brandfare!

O]

Lad aldrig det tilsluttede apparat vaere
uden opsyn.

Anvend apparatet pa en stabil, plan og
varmebestandig flade.

Tildeek p& grund of faren for overop-
hedning og brand aldrig det tilsluttede
apparat!

Brug ikke apparatet i naerheden aof

brandfarlige materialer eller brandfarli-

ge gasser.

FARE for
forbraendingsskader!
Svejsetraden bliver meget varm under
brug. Rer ikke ved den varme svejse-
trad.
Lad apparatet kale fuldsteendig of, for
du renger det eller stiller det vaek.

A FARE for kvaestelser!

O]

O]

Pas pd, at adapterne ikke suger sig fast

i hud eller hér.

FARE pa grund af manglende
hygiejne!
For en problemlgs nydelse af dine un-
der vakuum indsvejsede fedevarer ber

du i dlle tilfzelde overholde felgende hy-

giejnetips:
- Veer ved forberedelsen of fadevarerne
og ved emballeringen opmaerksom
pd at alle arbejdsredskaber er abso-
lut rene.

- Renger vakuummaskinen og alle ar-

bejdsredskaber grundigt efter brug.
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- Letfordeervelige fadevarer ber nedke-

les eller nedfryses straks efter indvejs-
ningen.

- letfordaervelige fadevarer skal omga-

ende spises effer optening eller op-
varmning.

ADVARSEL mod materielle skader!
© For at beskytte apparatet mod overop-

hedning skal der indlaegges korte pau-

ser mellem operationerne:

- Mellem to svejse- og/eller vakuume-
ringsprocesser aktiveres en automa-
tisk 1&s i kort tid. Afhaengigt of svejse-
og/eller vakuumeringsprocessen va-
rer pausen ca. 30 - 45 sekunder.

- Efter 5 svejse- og/eller vakuumerings-
processer skal apparatet kele af i
mindst 90 sekunder.

- Hvis apparatet bliver for varm, aktive-
res en automatisk l&s i 60 sekunder.

Brug kun specielle plastfolier, som er

egnet il brug i vakuummaskiner/fo-

liesvejseapparater.

Stil aldrig apparatet pé& varme overfla-

der (f.eks. kogeplader) eller i naerheden

af varmekilder eller &ben ild.

Serg for, at du ikke opsuger vaeske ved

udsugning af luften.

Apparatet har skridsikre silikonefad-

der. Da mebler har mange forskellige

lak- og kunststofoverflader og bliver be-
handlet med mange forskellige pleje-
midler, kan det ikke helt udelukkes, at
nogle af disse stoffer indeholder be-
standdele, som angriber og opblader
silikonefedderne. Laeg i givet fald et
skridsikkert underlag under apparatet.

Brug aldrig skrappe eller skurende ren-

geringsmidler.



4. Leveringsomfang

1 vakuummaskine

1 reservepakningsring til den nederste pak-

ningsring 23

1 rulle slangefolie

2 vakuumslanger (60 cm) 25

1 adapter A (f.eks. til Ernesto-beholder og
FoodSaver-madkasser) 26

1 adapter B (f.eks. til FoodSaver-friskheds-
beholder) 27

1 adapter C (f.eks. til CASO-beholdere og

FoodSaverforradskrukker) 28

opsamlingsskal til vaeske 20 (indsat)

komplet betjeningsvejledning

(pd internettet)

1 kort vejledning (vedlagt apparatet)

—_—

Inden den forste brug

® Fjern alt emballage.

e Kontrollér, om apparatet er ubeskadi-
get.

5. Sadan tendes/sluk-
kes apparatet
Saet kun netstikket 11 i en korrekt installeret,

let tilgaengelig stikkontakt, hvis spaending
svarer til den pd typeskiltet. Stikkontakten

skal ogsé veere let tilgaengelig efter tilslutnin-

gen.

1. Vikl s& meget tilslutningsledning 11 af
kabeloprulningen 29, som du behgver.

2. Stik netstikket 11 i stikkontakten.

3

paratet. LED-lampen 1 lyser.

4. Tryk p& knappen @ 1 igen for at sluk-
ke apparatet. LED'en 1 slukker.

. Tryk p& knappen @ 1 for at taende ap-

6. Fordele ved vakuume-
rede fodevarer

6.1 Holdbarhed

Vakuumerede fedevarer holder sig friske be-
tydeligt leengere. Det skyldes, at man ved
vakuumeringen stort set har fiernet ilten fra
emballagen, som fadevaren er pakket ind i.
Desuden beskytter kvalitetsfolier og selve va-
kuumprocessen godt mod frostbrand.

6.2 Sous vide - skansom
tilberedningsmetode i
vakuumpose

Enhver hobbykoks drem: en steak der er me-
dium indeni og spred p& ydersiden. Blot lyk-
kes det desvaerre ikke altid med de
traditionelle metoder, eller det kraever en
ngjagtig timing. Sous vide ger madlavnin-
gen nemmere og giver naesten altid perfekte
resultater.

I bund og grund er sous vide intet andet end
en langsom tilberedning af vakuumsvejsede
fadevarer ved temperaturer under koge-
punkfet.

For det ferste er sous vide en meget enkel
metode til at opnd fortreeffelige resultater
ved tilberedningen af levnedsmidler. For det
andet er sous vide et klart nej til vore dages
"hurtig, hurtig".

Professionelle kokke har gjort brug af meto-
den i mange &r. Med de nye sous vide-ap-
parater bliver denne tilberedningsmetode
nu ogsd opnéelig for hobbykokken i hjem-
met.
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7. Forberedelse

7.1 Opstilling af apparatet

Stil apparatet pa et tert, jsevnt og varmebe-

standigt underlag.

7.2 Krav til folie/pose

Du kan bruge slangefolie eller faerdige
poser.

Folien mé& ikke vaere bredere end 30 cm.
Folien skal have nopper eller riller pé
den ene side. Glat folie egner sig ikke
til sammensvejsning.

Folien skal vaere mellem 0,17 og

0,29 mm (170-290 pm) tyk.

Nér du keber folien, skal du ogsa veere
opmaerksom p4, hvilke temperaturomrd-
der folien kan bruges fil. Det er bedst med
et omréde mellem -20 °C og +110 °C.
Den slags folie kan dybfryses eller ko-
ges. Den medfalgende folie egner sig til
begge dele.

Folierne er egnede til mikroovn: maks.
900 W og 3 minutter ved dbnet pose.
Du finder disse oplysninger pé folie- el-
ler poseemballagen.

7.3 Fremstilling af poser

Hvis du bruger feerdige poser, bortfalder de
falgende trin.

1.

Rul s& meget slangefolie of rullen, som
du behaver til din pose. Vaer ved posens
leengde opmaerksom p&, at der efter
fyldning af posen skal veere ca. 6 cm
plads op til den averste kant.

Klip stykket sa lige som muligt af slan-
gefolien med saks.

Sammensveijs den ene ende af posen (se
“Sammensvejs posen (uden ventil)” pé

side 175).

170 @©K

Eller:
Benyt fzlgende fremgangsmade for at bruge
den integrerede folieskaerer 12.

1.

2.

Skub folieskaereren 12 til haijre eller
venstre ved kanten af laget 14.

Abn l&get 14, og traek s& meget af slan-
gefolierullen ud af opbevaringsrum-

met 17, som du skal bruge. Veer ved
posens leengde opmaerksom p4, at der ef-
ter fyldning of posen skal vaere ca. 6 cm
plads op til den everste kant.

Luk léget 14 igen, sa folien bliver klemt
godt fast derinde.

Tryk folieskaereren 12 let ned, og fer
den fra den ene side til den anden for
at skaere gennem folien.

Tryk p& begge knapper for at dbne 18-
get 24, og &bn det dernzest.
Sammensvejs den ene ende af posen (se
“Sammensvejs posen (uden ventil)” pé&

side 175).



8. Brug

8.1 Overblik over
funktionerne

Knap Funktion

S&dan teendes/slukkes appa-
ratet

Start sammensvejsning (uden
2 |vakuum)

Start vakuumering og sam-
3 |mensvejsning af foliepose

Aktivér/deaktivér for fugtige
og saftige fedevarer

Aktivér/deaktivér for trykfel-
5 | somme fadevarer som f. eks.
beer, lagkage

Start vakuumering over tilslut-
ningen 10 med en vakuums-
6 lange 25 og en

adapter 26/27 /28

®@EDDO

Start Marinering

(k
N

ADVARSEL mod materielle skader!
© For at beskytte apparatet mod overop-
hedning skal der indlaegges korte pau-

ser mellem operationerne. LED 1

blinker i lebet of denne tid, apparatet

keler ned og kan ikke betjenes:

- Mellem to svejse- og/eller vakuume-
ringsprocesser aktiveres en automa-
tisk 1&s i kort tid. Afheengigt of svejse-
og/eller vakuumeringsprocessen va-
rer pausen ca. 30 - 45 sekunder.

- Efter 5 svejse- og/eller vakuumerings-
processer skal apparatet kele af i
mindst 90 sekunder.

- Hvis apparatet bliver for varm, aktive-
res en automatisk 1&s i 60 sekunder.

©® Hyvis kontrollamperne 2 og 8
ikke slukkes senest 10 sekunder inde i
forseglingsprocessen, er der en fejl pé
apparatet. Forsag ikke at reparere ap-
paratet selv. Henvend dig til vores kun-
deservice.
ANVISNING: sorg for, at averste pak-
ningsring 15 og nederste pakningsring 23
er ubeskadigede. Hvis pakningsringen er
defekt, kan apparatet ikke suge luft ud af po-
sen. Udskift evt. en defekt pakningsring.

Afbrydelse af funktion/pro-

ces

®

Funktionerne 2,®3, ® 60g 7
stopper automatisk, nér processen er afslut-
tet. Hvis du trykker p& knappen @ 8, kan
processen afbrydes for tid.

Fer du udferer vakuumering og/eller sam-
mensvejsning, tryk pa knappen ) 4 for at
vakuumere szerligt fugtige fedevarer eller
knappen @ 5 for at vakuumere szerligt tryk-
falsomme fedevarer. Hvis du trykker p& en
af disse knapper igen eller p& knappen

8, deaktiveres funktionen.
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8.2 Tips

Anbefalet
Fedevarer Anvisninger Anblf:fcllztr be- (tilleegs-)
funktion
; mé kun bruges i frisk kvalitet Pose .
Ked/fisk afbryd ikke kelekseden
Marinerede |- il fremskyndelse af marinerings- Beholder g
fedevarer processen
skrael, eller vask og ter Pose
blanchér f& minutter i kogende
Grantsager vand, skyl med isvand og ter af
9 for at undgé tab af smag og farve
eller gasdannelse under opbeva-
ringen
Bladgrentsa-|-  vaskes og terres Beholder
ger - ikke egnet til nedfrysning
Salat
skreel, eller vask og ter Kaleskab:
Frugt Beholder
Fryser:
Pose Q"‘)
vaskes og terres Pose
Urter hele staengler
Beholder
Bagveerk Pose
Fod . leg et stykke kakkenrulle i posen/ |- Pose
?lezvr?c:'rer;l beholderen, eller udfer vakuume- Beholder
P ring i originalemballagen
fryses kortvarigt ned Beholder
Kolde vae- Pose
sker [}
X
Beholder
Afkalet, til-
beredt mad Pose ‘)0‘)
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8.3 Vakuum af vakuum-
beholder og pose (med
ventil)

ANVISNING: adapterne 26, 27 og 28
befinder sig i opbevaringsrummene inden i
apparatet.

Med denne funktion kan du vakuumere vao-
kuum-beholdere og -poser med ventiler fra
forskellige producenter. Falgende adaptere
medfglger til de forskellige ventiler:

Adapter passer f.eks. til
rinze
Adapter B 27 EZ?‘ilsdoevrer-friskheds-

CASO, FoodSaver-
Adapter C 28 forradskrukker

FARE for elektrisk sted grun-
det fugtighed!
© Serg for, at du ikke opsuger vaeske ved
udsugning af luften. Hvis dette alligevel
sker, skal du afbryde processen med
det samme ved at trykke p& knappen
8.
©® Veer opmaerksom pd producentens an-
givelser om beholderens og posen pé-

fyldningshaide.

ANVISNING: vakuum-beholderne og -po-
serne medfelger ikke.

Vakuum-beholdere

1. Fyld vakuum-beholderen op til den mak-
simale pafyldningshgide, og luk behol-
derens lag.

2. Tryk en vakuumslange 25 med den ene
ende i tilsluningen 10 ind pé hgjre
side i apparatet.

3. Stik adapteren 26/27 /28, der pas-
ser til ventilen, p& den anden ende of
vakuumslangen 25.

4. Tryk p& adapteren A 26 eller B 27 pé
vakuum-beholderens ventil. Hold adap-
teren fast dér.

10

25

27
Eller:

Stik adapteren C 28 ind i vakuum-beholde-

rens ventil.
——
\—/ 10

25

28

—

. Tryk p& knappen (& 6. LED-lamperne
® 60g 8 lyser. Vakuumeringen

starter.

2. Efter vakuumeringen slukkes LED-lam-
perne, og vakuumeringsprocessen er
afsluttet.

3. Fjern vakuumslangen 25 og adapte-

ren 26/27 /28 fra vakuum-beholde-
ren, og gentag evt. processen med en
ny beholder.

4. Fjern vakuumslangen 25 fra filslutnin-
gen 10, nér vakuumeringen er slut.
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Vakuumpose med ventil
1. Kom de forberedte fadevarer i vakuum-

posen. Serg for, at der ikke er nogen fe-

devarer under ventilen.

Luk omhyggeligt vakuumposen.

Leeg vakuumposen fladt ud pé& et jeevnt

underlag med ventilen opad.

4. Fortszet som ved vakuum-beholderne fra
trin 2 (se “Vakuum-beholdere” p&

side 173) og anvend adapteren A 26.

@

8.4 Fyld posen (uden ventil)

FORSIGTIG:

©® Der, hvor du vil sammensvejse posen,
mé& der ikke befinde sig fedevarer eller
vaesker. Disse steder skal vaere rene og
tarre. Ellers kan der ikke fremstilles en
korrekt svejsesam.

e Fyld kun posen til ca. 6 cm under den
gverste kant.
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8.5 Aktivering af funktionen
Wet

FARE for elektrisk sted grun-
det fugtighed!
©® Ved vakuumeringen mé der ikke befin-
de sig nogen vaesker i posen.
©® Serg for, at du ikke opsuger vaeske ved
udsugning af luften. Hvis dette alligevel
sker, skal du afbryde processen med
det samme ved at trykke p& knappen
8.
ANVISNING: pé grund of den ogede va-
righed of svejseprocessen er det nadvendigt
med en afkelingsfase pd ca. 45 sekunder ef-
ter hver sammensvejsning.

Hvis der befinder sig fugtige fedevarer
(f.eks. marineret kad/fisk og skiveskérne
grentsager/frugt, der er klar til brug) i po-
sen, kan dette fare til fejlagtige svejsesam-
me. Ved at aktivere funktionen (&) 4 bliver
tiden for sammensvejsningen forlaenget for
at opnd en bedre svejsesem.

e Tryk inden vakuumeringen/sammens-
vejsningen pd knapperne (%) 4 for at
aktivere funktionen. LED-lampen lyser.

e Tryk p& knappen () 4 igen for at deak-
tivere funktionen.

¢ Nar vakuumeringen/sammensveijsnin-
gen er afsluttet eller bliver afbrudt, sluk-
ker LED-lampen, og funktionen bliver
automatisk deaktiveret.

¢ Under vakuumeringen/sammensveis-
ningen kan funktionen (&) 4 hverken ak-
tiveres eller deaktiveres.



ANVISNINGER:

Denne funktion er ikke egnet il at va-

kuumere vaesker som f. eks. supper. Dis-

se skal fryses inden vakuumeringen.

For at vakuumere fugtige og trykfelsom-

me fedevarer kan du ogsé aktivere
funktionerne (&) 4 og @ 5 samtidig.

8.6 Aktivering af funktionen

Med funktionen @ 5 bliver undertrykket re-

Soft

duceret noget, sd trykfalsomme fedevarer

(f. eks. baer eller lagkage) ikke bliver trykket.

Tryk inden vakuumeringen/sammens-
vejsningen pd knapperne 5 for at
aktivere funktionen. LED-lampen lyser.
Tryk pa knappen @ 5 igen for at de-
aktivere funktionen.

Nér vakuumeringen/sammensvejsnin-
gen er dafsluttet eller bliver afbrudt, sluk-
ker LED-lampen, og funktionen bliver
automatisk deaktiveret.

Under vakuumeringen/sammensvejs-
ningen kan funktionen @ 5 hverken
aktiveres eller deaktiveres.

8.7 Sammensvejs posen

1.

2.

(uden ventil)

Glat posen der, hvor den skal sammens-

vejses.

Aben laget 14. Tryk evt. farst p& knap-
perne 24.

Leeg posen sa langt ind i apparatet, at
posens dbning befinder sig i midten in-
den for den nederste pakningsring 23.

Kontrollér igen, at folien er glat — iseer
lige over svejsetréden 19.
Luk laget 14.

. Tryk med begge haender fast p& marke-

ringerne 9 p& hjernerne of laget 14.
De skal g& herbart i indgreb.

. Tryk pé knappen & 2. LED-lampen ly-

ser. Folien bliver sammensvejset. Efter
afslutning af svejseprocessen slukker

LED'en 2

ANVISNING: hvis du har aktiveret funktio-
nen (%) 4, varer svejseprocessen nogle se-
kunder laengere.

8. Tryk samtidigt p& knapperne 24 for at

l&se laget 14 op.

9. Aben laget 14 og tag posen ud.
10. Kontrollér svejsesesmmen. Den skal

vaere en glat, foldefri stribe.
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8.8 Vakuumering og
sammensvejsning af
pose (uden ventil)

FARE for elektrisk sted grun-
det fugtighed!
©® Ved vakuumeringen mé der ikke befin-
de sig nogen vaesker i posen.
©® Serg for, at du ikke opsuger vaeske ved
udsugning af luften. Hvis dette alligevel
sker, skal du afbryde processen med
det samme ved at trykke p& knappen
8.
ANVISNING: ved vakuumering af foliepo-
ser md der ikke vaere en vakuumslange 25 i
tilslutningen 10.

1. Glat posen der, hvor den skal sammens-
vejses.

2. Aben laget 14.

3. Leeg posen sa langt ind i apparatet, at
posens &bning befinder sig i midten in-
den for den nederste pakningsring 23.

4. Kontrollér igen, at folien er glat — isser
lige over svejsetréden 19.

5. Luk laget 14.

6. Tryk med begge haender fast p& marke-
ringerne 9 pa hjgrnerne of laget 14.
De skal gé herbart i indgreb.
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7. Tryk pa knappen @& 3. LED-lampen ly-
ser. Folieposen bliver farst vakuumeret
og derefter sammensvejset.

Under sammensvejsningen lyser LED-
lampen 2 ogsd. Nér processen er afslut-
tet, blinker begge LED-lamper kortvarigt
og slukker derefter.

ANVISNING: hvis LED-lampen 3 ikke sluk-
ker, og lyden af vakuumpumpen ikke stop-
per, selvom luften ikke lengere bliver suget
ud af folieposen, skal du afbryde processen.
Kontrollér, at folieposen ligger korrekt i ap-
paratet, og at den ikke er utaet.

8. Tryk samtidigt p& knapperne 24 for at
lase laget 14 op.

9. Aben laget 14 og tag posen ud.

10. Kontrollér svejsesemmen. Den skal
vaere en glat, foldefri stribe.

8.9 Marinering

Med marineringsfunktionen kan du f.eks.
marinere ked. Takket vaere skift mellem vo-
kuumering og pauser traenger marinade me-
get hurtigere ind i kadets porer. Processen
varer ca. 15 minutter. Du skal bruge en vel-
egnet marineringsbeholder, der er velegnet
til formdlet. En sédan beholder er kendeteg-
net ved at have en szerlig ventil udadtil, som
muligger ventilering mellem vakuumerings-
faserne.

1. Seet en vakuumslange 25 pa tilslutnin-
gen til vakuumslanger 10 p& appara-
tet.

2. Seet evt. adapteren 26/27/28 p&
vakuumslangen 25.



3. Luk apparatléget 14.

ANVISNING: sorg for, at begge hjerner of
apparatléget gériindgreb. Tryk evt. en ekstra
gang pé markeringerne, s& apparatléget 14

klikker p& plads og er lést.

4. Tilslut adapteren 26,/27 /28 eller det
sorte koblingsstykke pé& vakuumslan-
gen 25 til den modsvarende anordning
p& beholderen. Se betjeningsveijlednin-
gen til beholderen for flere oplysninger.

5. Tryk p& knappen &) 7. LED-lamper-
ne 7 og @ 8 lyser, og apparatet star-
ter marineringsfunktionen. Apparatet
skifter nu i ca. 15 minutter mellem vao-
kuumering (LED-lampen &) 7 lyser) og
ventilering (LED-lampen &) 7 blinker).
Sa snart programmet er slut, slukkes
kontrollamperne.

6. Dukan nu fierne adapteren 26,/27/28
eller vakuumslangen 25 fra beholderen
og fra apparatet.

9. Rengering og opbeva-
ring

Fare for kvzestelser pa grund
& af forbraending/skoldning!
© Llad apparatet kele fuldsteendig af, fer
du renger det eller stiller det vaek.
© Svejsetrédden 19 bliver meget varm un-
der brug. Rer ikke ved den varme svej-
setrdd 19.

A FARE for elektrisk stod!
® Traek netstikket 11 ud af stikkontakten
inden rengering.

FARE for elektrisk sted grun-
det fugtighed!
©® Apparatet og tilslutningsledningen med
netstik 11 md ikke dyppes i vand eller
andre vaesker.

ADVARSEL mod materielle skader!
©® Brug aldrig skrappe eller skurende ren-
geringsmidler.

9.1 Rengering

For at sikre dit apparats fejlfrie funktion og

fulde ydeevne, skal du rengere apparatet re-

gelmaessigt.

® Tor apparatet af med en let fugtig klud.

® Inden den naeste brug skal apparatet
vaere helt tort.

Opsamhngsskal
. Tag fat om de to yderste mellemstykker
med fingrene, og laft opsamlingsskélen
til vaesker 20 forsigtigt opad og ud.

2. Heeld vaesken vaek.

3. Vask opsamlingsskalen 20 i varmt op-
vaskevand, eller kom den i opvaskema-
skinen. Ter den of, inden den saettes i
igen.

4. Szt opsamlingsskalen 20 i apparatet
oppefra.

Pakmngsrmg
. Tag fat om pakningsringen 23 med to
fingre og traek den af opad.

2. Vask pakningsringen 23 af i varmt op-
vaskevand. Ter den af, inden den saet-
tes i igen.

3. Saet pakningsringen 23 pa plads i ap-
paratet igen. Serg for, at den ligger
glat og ikke buler.

ANVISNING: pakningsringen 23 er en
sliddel. Grundet for hgit pres mister den med
tiden sin form. | dette tilfeelde skal den ud-
skiftes (i leveringsomfang).
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9.2 Opbevaring

ADVARSEL mod materielle skader!

® Ved opbevaring mé léget 14 ikke veere
l&st, men kun lest lukket. En permanent
l&sning kan beskadige de paknin-
ger 15 og 23.

11. Problemlosning

Hvis dit apparat ikke fungerer som ensket,
skal du ferst g& den falgende tiekliste igen-
nem. Maske er der kun tale om et mindre pro-
blem, som du selv kan lgse.

¢ Fig. B: vikl tilslutningsledningen 11
omkring kabeloprulningen 29 pé bag-
siden af apparatet.

¢ Opbevar apparatet beskyttet mod stev
og snavs og utilgaengeligt for barn.

10. Bortskaffelse

Dette produkt er underlagt
det europaeiske direktiv
2012/19/EU. Symbolet
med den overstregede skral-
despand pa hjul betyder, at
produktet inden for den Euro-

paeiske Union skal tilferes en separat affald-

sindsamling. Det gaelder produktet og alt
tilbeher, som er markeret med symbolet.
Meerkede produkter mé ikke bortskaffes
med det normale husholdningsaffald, men

skal afleveres til et modtagelsessted for gen-

brug af elekiriske og elektroniske apparater.
Dette genbrugs-symbol marke-

rer f. eks. en genstand eller ma-

terialedele, der er vaerdifulde

til genanvendelse. Genbrug er

med til at reducere forbruget af

réstoffer og aflaste miljzet.

Emballage

Naér du vil bortskaffe emballagen, skal du
vaere opmaerksom pd de tilsvarende milje-
bestemmelser i landet.
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A FARE for elektrisk stad!
® Forseg under ingen omsteendigheder
selv at reparere apparatet.

Mulige arsager /

Fejl Foranstaltninger

e Er stramforsyningen fil-

Virker ikke sluttete

*  Sorg for, at folien lig-
ger glat mellem teet-
ningslisterne 13 og
svejsetréden 19.
Folien var fugtig eller
snavset p& svejsestedet.
o Aktivér funktionen (&) 4
ved fugtige fedevarer.

Svejsessmme
er ikke teette.

Apparatet o Til beskyttelse af appa-
sammensvej- ratet bliver en automa-
ser ikke flere tisk lukning aktiveret
gange effer kortvarigt mellem to
hinanden. svejseprocesser.




12, Bestilling af folie og til-
behorsdele

Folieruller

Til aroma-, luft- og vandteet konservering og
marinering af fadevarer.

Passer f.eks. til SilverCrestvakuummaskine
SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/B2/D1 og
SilverCrestfoliesvejseapparaterne

SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Disse folier er egnet til skdnsom sous vide til-

beredning.

-

-

3 folieruller

Bredde: 20 cm / leengde: 3 m

3\

2 folieruller
Bredde: 28 cm / leengde: 3 m

Flere tilbehorsdele

P& vores hjemmeside kan du finde informati-

oner om, hvilke andre tilbeharsdele du kan
efterbestille.

Onlinebestilling
https://shop.hoyerhandel.com/da/

13. Tekniske data

Model: SVEB 160 C4
Netspaending: [220 - 240 V ~ 50 Hz
Beskyttelses-

klasse: Il [O]

Effekt: 160 W

Effekiforbrug i |< 0,5 W

slukket tilstand:

Automatisk skift |< 20 min

til slukket til-

stand:

Pausetid: ca. 60 sekunder efter

5 indsatser

®K 179



Anvendte symboler

[l

Beskyttelsesisolering

S

Gepriifte Sicherheit (afprovet sik-
kerhed): apparater skal opfylde de
almindelige anerkendte tekniske
regler og vaere i overensstemmelse
med produkisikkerhedsloven
(Produktsicherheitsgesetz -
ProdSG) [Tyskland].

Med CE-maerkning erklaerer

HOYER Handel GmbH EU-konfor-

miteten.

Dette symbol minder om, at bort-
skaffe emballagen miljgvenligt.

Med genbrugssymbolet (3 pile)
markeres, at materialerne kan

genbruges. Materialet kan speci-

ficeres via genbrugsnummmeret i
midten (her: 21) og/eller en for-
kortelse (her: PAP).

Vekselspaending

Symbolet kendetegner dele, som

kan rengeres i opvaskemaskinen.

Det drejer sig om et genanvende-

ligt produkt, der er underlagt det
udvidede producentansvar samt
affaldssortering.

Ret til tekniske aendringer forbeholdes.
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14. HOYER Handel
GmbHs garanti

Kaere kunde.

Du har 3 é&rs garanti fra kebsdatoen p& det-
te apparat. | tilfeelde of mangler p& dette
produkt gaelder de lovpligtige rettigheder
for dig i forhold til saelgeren af produktet.
Disse lovpligtige rettigheder bliver ikke be-
graenset af vores i efterfalgende naevnte stil-
lede garanti.

Garantibetingelser

Garantifristen starter pd kebsdatoen. Den
originale kvittering bedes opbevaret godt.
Dette bilag er nedvendigt for dokumentering
af kebet.

Hvis der inden for 3 &r fra kebsdatoen skulle
opstd en materiale- eller fabrikationsfejl pé
dette produkt, vil produktet — efter vores valg -
blive repareret eller udskiftet af os uden udgif-
ter for dig eller du fér dine penge igen. Denne
garantiydelse forudszetter, at det defekte ap-
parat og kebsbilaget (kvitteringen) foreligger
inden for den 3-drige tidsfrist, og at det skrift-
ligt bliver kortfattet beskrevet, hvori fejlen be-
stér, og hvorndr denne er opstdet.

Hvis defekten er deekket af vores garanti,
modtager du det reparerede produkt retur el-
ler et helt nyt produkt. | forbindelse med re-
paration eller udskiftning af produktet starter
der ikke en ny garantiperiode.

Garantiperiode og lovpligtige
krav ved fejl

Garantiperioden bliver ikke forleenget som
falge af garantiydelsen. Dette gaelder ogsé
for udskiftede og reparerede dele. Eventuel-
le skader og mangler, der allerede forefin-
des ved kebet, skal omgéende meddeles
efter udpakningen. Reparationer, der ind-
treeffer efter garantiperiodens udlab, er for
kundens regning.



Garantidaekning

Apparatet er blevet omhyggeligt fremstillet ef-
ter strenge kvalitetsretningslinjer og kontrolle-
ret samvittighedsfuldt inden leveringen.
Garantien gaelder for materiale- eller fabriko-
tionsfejl.

Denne garanti omfatter ikke slidde-
le, der er udsat for normailt slid og
for skader pa skrebelige dele, f.eks.
kontakter, lyskilder eller dele, der er
fremstillet af glas.

Denne garanti daskker ikke, hvis det beskadi-
gede produkt ikke er blevet anvendt il formg-
let eller ikke er blevet passet. For at anvende
produktet korrekt, skal alle de anfarte anvis-
ninger i befjeningsvejledningen ngje overhol-
des. Anvendelsesformél og handlinger, der
frar&des i betjeningsvejledningen, eller som
der advares imod, skal ubetinget undgds.
Produktet er udelukkende bestemt til privat
brug og ikke til erhvervsmeessigt brug. Ved
misligholdelse og uhensigtsmaessig behand-
ling, brug af vold og ved indgreb, som ikke er
blevet udfert of vores autoriserede service-
center, opherer garantien.

Afvikling af en garantisag

For at sikre en hurtig behandling of dit anlig-

gende, bedes du ga frem efter folgende an-

visninger:

* Hav i forbindelse med alle forespergsler
arfikelnummeret IAN: 485564_2501
og kvitteringen som dokumentering for ke-
bet parat.

*  Varenummeret finder du pa typeskiltet, som
en gravering, pd forsiden of din vejledning
(forneden fil venstre) eller som etiket appa-
ratets bag- eller underside.

e Hyis der skulle forekomme funktionsfejl el-
ler specielle mangler, skal du ferst kon-
takte efterfelgende naevnte service-
center telefonisk eller pr. e-mail.

e Et defekt produkt, der er daekket af ga-
rantien, kan du derefter portofrit frem-
sende til den oplyste service-adresse,

med vedhaeftning of kebsbilaget (kvitte-
ringen) og angivelse af, hvori fejlen be-
stér, samt hvorndr denne er opst&et.

P& www.lidl-service.com kan du downloade

denne og mange flere handbeger, produkt-
videoer og softwaren for installation.

[=]

%
PDF ONLINE
www.lidl-service.com

Med denne QR-Code kommer du direkte ind
pé& Lidl-service-siden (www.lidlservice.com)

og kan ved at indtaste artikelnummeret (IAN)
485564 _2501 &bne din betjeningsvejled-

ning.

Service-center

®K Service Danmark
Tel.: 32 710005
E-Mail: hoyer@lidl.dk

IAN: 485564_2501

AN | .verander

Bemaerk venligst, at den falgende adresse
ikke er en service-adresse. Kontakt
forst det ovennaevnte service-center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 12

22761 Hamburg
TYSKLAND

®©K 181



Indice

1. Panoramica 183
2. Uso conforme ..... 184
3. Istruzioni per la sicurezza 184
4. Materiale in dotazione ........ 187
5. Accensione/spegnimento dell'apparecchio weees 187
6. Vantaggi degli alimenti sotto vuoto . ..187
6.1 Conservabilitd .........cooiiiiiiiiii 187
6.2 Sous-vide - un delicato metodo di cottura nel sacchetto sottovuoto ........ 188
7. Preparazione . ceeeeeeeee. 188
7.1 Collocazione dell'apparecchio .........cccocoiiiiiiiiiiiiiii 188
7.2 Requisiti della pellicola/del sacchefto ..........c...ccccovvviiiviiiiiiiii, 188
7.3 Produzione di un sacchetfo ..........cccooviiiiiiiiiiiiiicicieeee e 188
8. Uso... T k-1
8.1  Panoramica delle funzioni ............ccccooviiiiiiiiii 189
8.2 SUQGQEIIMENTT ..ueeiiiiiiiiiiie e 190
8.3  Messa sotto vuoto i contenitori e sacchetti sottovuoto (con valvola) ....... 191
8.4 Riempimento del sacchetto (senza valvola) ..........cccoeeiiiiiiiiiin, 192
8.5 Attivazione della funzione Wet ...........cccooooiiiiiiiiiiiiicccee e, 192
8.6  Attivazione della funzione Soft ...........cccooviiiiiiiiiiii 193
8.7 Sigillatura del sacchetto (senza valvola) ..........ccccoeovviiiiiiiiiiiiiii, 193
8.8  Messa sotto vuoto e sigillatura del sacchetto (senza valvola) ............... 194
8.9 MAFINAIUIG ..ttt e e e e e e e e e e e e e 194
9. Pulizia e conservazione .... —. L1
Q.1 PULIZIO 1o 196
9.2 CONSEIVAZIONE eiiiiiiiiiiiieiiiiee e 196
10. Smaltimento ceeeesseess 196
11. Risoluzione dei problemi ..... 197
12. Ordinazione di pellicole e accessori .......... 197
13. Dati tecnici .. e 198

14. Garanzia della HOYER Handel GmbH per I'ltalia ........ccccceeeeeeeee.. 199
15. Garanzia della HOYER Handel GmbH per la Svizzera e Malta ....201

182 (0D



1. Panoramica

1 ©  Tasto e LED di accensione/spegnimento

2 Tasto e LED per la funzione di Sigillatura della pellicola (senza vuoto)

3 Tasto e LED per la funzione di Vuoto + Sigillatura della pellicola

4 () Tasto e LED per la funzione Wet (per alimenti umidi)

5 Tasto e LED per la funzione Soft (per alimenti sensibili)

6 (® Tasto e LED per la funzione di Vuoto (per contenitori e sacchetti con valvola via
I'attacco 10)

7 Tasto e LED per la funzione di Marinatura

8 Tasto e LED per la funzione di Annullamento

9 (/™ Contrassegni: premere il coperchio verso il basso nei due punti contemporane-
amente

10 Attacco per flessibili per vuoto 25

11 Cavo di collegamento con spina

12 Taglierina

13 Striscia di tenuta

14 Coperchio dell'apparecchio

15 Guarnizione anulare superiore

16 Custodia per I'adattatore A

17 Custodia per il rotolo di tubi di pellicola

18 Ugelli di aspirazione, a sinistra e a destra (per la funzione di vuoto + sigillatura
della pellicola)

19 Filo di apporto

20 Vaschetta di raccolta per liquido (estraibile)

21 Custodia per I'adattatore C

22 Custodia per I'adattatore B

23 Guarnizione anulare inferiore

24 Tasti per I'apertura del coperchio (sinistra e destra)

Figura A:

25 Flessibili per vuoto (60 c¢m)

26 Adattatore A (ad es. per contenitori Ernesto* e portavivande FoodSaver* *)

27 Adattatore B (ad es. per contenitori salva freschezza FoodSaver* *)

28 Adattatore C (ad es. per contenitori CASO** e contenitori per alimenti
FoodSaver**)

* Non compresi nel materiale in dotazione

** Contenitori di altri produttori non compresi nel materiale in dotazione.
CASO & un marchio registrato della Caso Holding GmbH
FoodSaver & un marchio registrato della Sunbeam Products, Inc.

Figura B:
29 Awvolgicavo sul lato posteriore dell'apparecchio
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Grazie della fiducia!

Congratulazioni per I'acquisto della vostra
nuova sigillatrice sottovuoto.

Per un impiego sicuro del prodotto e per co-
noscerne tutto il ventaglio di prestazioni:

¢ Leggere attentamente il presente
manuale d'uso prima della pri-
ma messa in funzione.

¢ Attenersi soprattutto alle istru-
zioni per la sicurezza!

¢ E consentito usare I'apparecchio
solo come descritto nel manuale
d'uso.

¢ Custodire il presente manuale
d'uso per riferimento futuro.

¢ Se si cede l'apparecchio a terzi,
consegnare anche questo ma-
nuale d'uso. Il manuale d'uso é
parte integrante del prodotto.

Ci auguriamo che la vostra nuova sigillatrice
sottovuoto possa darvi molte soddisfazionil

Simboli presenti sull'apparecchio

llj Questo simbolo indica che i mate-
Qf riali cosi contrassegnati non modifi-
cano né il gusto né I'aroma degli
alimenti.
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2. Uso conforme

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per
sigillare e/o mettere softovuoto e marinare

alimenti.

L'apparecchio & pensato per I'uso domesti-

co e non va utilizzato in ambito commercia-
le.

Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi.

Uso improprio prevedibile

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Utilizzare solo pellicole di plastica spe-
ciali idonee per I'uso di sigillatrici sotto-
vuoto/sigillatrici per pellicola.
Osservare le indicazioni riportate sulla
confezione delle pellicole di plastica.

3. Istruzioni per la sicu-
rezza

Avvertenze
Laddove necessario, nel presente manuale
d'uso vengono utilizzate le seguenti avverten-
ze di sicurezza:
PERICOLO! Rischio elevato: la
mancata osservanza di questa av-
vertenza pud essere causa di danni
a persone.
AVVERTENZA! Rischio medio: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni o gravi danni materiali.
ATTENZIONE: rischio ridotto: la mancata
osservanza di questa avvertenza pud essere
causa di lesioni lievi o danni materiali.
NOTA: comportamenti e circostanze parti-
colari da tenere in considerazione durante
I'uso dell'apparecchio.



Istruzioni per un impiego sicuro
® Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini di etd supe-

©

©

riore a 8 anni e da persone con facoltd fisiche, sensoriali o mentali
ridotte o prive di esperienza e/o conoscenze, a condizione che
vengano sorvegliati o istruiti circa I'utilizzo sicuro dell'apparecchio
e che abbiano compreso i rischi derivanti da tale utilizzo. | bambi-
ni non devono giocare con |'apparecchio. La pulizia e la manuten-
zione di competenza dell'utente non devono essere svolte da
bambini non sorvegliati.

Non lasciare incustodito I'apparecchio quando & collegato alla
rete elettrica.

Se il cavo di collegamento alla rete di questo apparecchio subisce
danni, per evitare rischi deve essere sostituito dal produttore, dal
suo servizio clienti o da una persona con qualifica simile.

Questo apparecchio non & destinato a funzionare con un timer
esterno o con un sistema di telecontrollo separato.

Un utilizzo scorretto pud causare lesioni.

ﬁ ©® Non immergere |'apparecchio, il cavo
PERICOLO per i bambini! di collegamento e la spina in acqua o
© |l materiale di imballaggio non & un altri liquidi.
giocattolo per bambini. | bambini non ~ ® Se nell'apparecchio penetrano liquidi,
devono giocare con i sacchetti di plasti- staccare immediatamente la spina. Far
ca, poiché cid comporta un pericolo di controllare 'apparecchio prima di ri-
soffocamento. metterlo in funzione.
PERICOLO per gli animali ©® Qualora I'Gpp'orecch'io cadesse in ac-
domestici o causato dagli qua, staccare immediatamente la spina
animali domestici! e solo allora togliere I'apparecchio

O]

dall'acqua. In questo caso non usare
pit I'apparecchio e farlo controllare da
una ditta specializzata.

©® Non usare |'apparecchio con le mani

Gli apparecchi elettrici possono com-
portare anche pericoli per gli animali
domestici e da lavoro. Inoltre possono
anche essere gli stessi animali a causa-

re danni all'apparecchio. Come regola bagnate.

generale, mantenere gli animali lontani A

dagli apparecchi elettrici. PERICOLO di scossa eletirica!
PERICOLO di scossa elettricaa © Non mettere in funzione I'apparecchio se
causa dell'umidita! esso o il cavo di collegamento presentano

danni visibili o se |'apparecchio & caduto.
Posare il cavo di collegamento in modo
tale che nessuno possa calpestarlo, restar-
vi impigliato o inciamparvi.

Proteggere |I'apparecchio dall'umidits,
da goccioline o spruzzi d'acqua.
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® Collegare la spina solo ad una presa di
corrente correttamente installata e facil-
mente accessibile la cui tensione coinci-
da con quella indicata sulla targhetta di
omologazione. La presa di corrente
deve essere facilmente accessibile an-
che dopo il collegamento.

© Assicurarsi che il cavo di collegamento
non possa essere danneggiato da bordi
taglienti o punti molto caldi. Non avvol-
gere il cavo di collegamento intorno
all'apparecchio (rischio di rottura del co-
vol). Utilizzare I'avvolgicavo sul lato po-
steriore.

® Llasciar raffreddare completamente I'ap-
parecchio prima di avvolgere il cavo di
collegamento.

® Assicurarsi che il cavo di collegamento
non rimanga incastrato o schiacciato.

® Per staccare la spina dalla presa di cor-
rente, tirare sempre dalla spina, mai
dal cavo di collegamento.

©® Staccare la spina dalla presa di corren-
te:

- dopo ogni utilizzo
- se si verifica un guasto
- quando non si utilizza I'apparecchio
- prima di pulire I'apparecchio
in caso di temporali

& PERICOLO di incendio!
Non lasciare incustodito I'apparecchio
quando & collegato alla rete elettrica.

© Utilizzare I'apparecchio su una superfi-
cie stabile, piana e resistente al calore.

©® Non coprire mai |'apparecchio collega-
to a causa del rischio di surriscalda-
mento e incendio!

® Non utilizzare I'apparecchio vicino a
materiali infiammabili o gas infiamma-

bili.
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f PERICOLO di lesioni da

®

©®

ustione!
Durante il funzionamento il filo di ap-
porto si riscalda molto. Non toccare il
filo di apporto rovente.
Far raffreddare completamente |'appa-
recchio prima di pulirlo o metterlo da
parte.

A PERICOLO di lesioni!

©®

Non aspirare mai pelle o capelli con gli
adattatori.

PERICOLO causato dalla
scarsa igiene!

Per poter consumare senza preoccupa-

zioni gli alimenti sigillati sotto vuoto, &

assolutamente necessario attenersi ai

seguenti suggerimenti in materia di

igiene:

- Per la preparazione degli alimenti e
per il confezionamento mantenere
un'assoluta pulizia di tutti gli strumen-
ti di lavoro.

- Dopo l'uso pulire a fondo la sigillatri-
ce sottovuoto e tutti gli strumenti di la-
voro.

- Gli alimenti deperibili vanno messi in
frigorifero o nel congelatore subito
dopo averli sigillati.

- Consumare gli alimenti deperibili
poco dopo averli scongelati o riscal-
dati.

AVVERTENZA: rischio di danni
materiali!
© Per proteggere |'apparecchio dal surri-

scaldamento, tra un'operazione e I'al-

tra & necessario fare delle brevi pause:

- Tra due operazioni di sigillatura e/o
messa sottovuoto, si attiva brevemen-
te un blocco automatico. La pausa &
di circa 30 - 45 secondi, a seconda
dell'operazione di sigillatura e/o
messa sottovuoto.



- Dopo 5 operazioni di sigillatura /o
messa sottovuoto, |'apparecchio deve
raffreddarsi per almeno 90 secondi.

- Se 'apparecchio si riscalda troppo,
viene attivato un blocco automatico
per 60 secondi.

©® Utilizzare solo pellicole di plastica spe-
ciali idonee per 'uso di sigillatrici softo-
vuoto/sigillatrici per pellicola.

® Non collocare mai I'apparecchio su su-
perfici calde (ad es. fornelli) o vicino a
fonti di calore o fiamme libere.

® Quando si aspira I'ariq, fare attenzione
a non aspirare liquido.

© L'apparecchio & dotato di piedini anti-
scivolo di silicone. Dato che i mobili

sono rivestiti con un gran numero di

vernici e materie plastiche e vengono

trattati con prodotti diversi di manuten-
zione, non & possibile escludere del tut-
to che alcune di queste sostanze
contengano componenti in grado di ag-
gredire e indebolire i piedini di silico-
ne. Eventualmente, collocare una
superficie d'appoggio antiscivolo sotto

I'apparecchio.

® Non utilizzare detergenti abrasivi o
graffianti.

4. Materiale in dotazione

1 sigillatrice sotfovuoto

1 guarnizione anulare di riserva per la
guarnizione anulare inferiore 23

1 rotolo di tubo di pellicola

2 flessibili per vuoto (60 cm) 25

adattatore A (ad es. per contenitori Erne-

sto e portavivande FoodSaver) 26

adattatore B (ad es. per contenitori salva

freschezza FoodSaver) 27

adattatore C (ad es. per contenitori CASO

e contenitori per alimenti FoodSaver) 28

vaschetta di raccolta per liquido 20

(inserito)

manuale d'uso completo (su internet)

istruzioni brevi (accluse all'apparecchio)

—_

a—

—_

—_

—_—

Prima del primo utilizzo

¢ Togliere tutto il materiale di imballag-
gio.

e Verificare che I'apparecchio sia intatto.

5. Accensione/spegni-
mento dell'apparecchio

Collegare la spina 11 solo ad una presa di
corrente correftamente installata e facilmen-
te accessibile la cui tensione coincida con
quella indicata sulla targhetta di omologe-
zione. La presa di corrente deve essere facil-
mente accessibile anche dopo il
collegamento.

1. Svolgere dall'avvolgicavo 29 il tratto
di cavo di collegamento 11 necessa-
rio.

2. Inserire la spina 11 nella presa di cor-
rente.

3. Premere il tasto @ 1 per accendere
I'apparecchio. Il LED 1 si accende.

4. Premere il tasto @ 1 per accendere
I'apparecchio. Il LED 1 si spegne.

6. Vantaggidegli alimenti
softo vuoto

6.1 Conservabilita

Gli alimenti soffo vuoto si mantengono fre-
schi molto pit a lungo. Cid & dovuto al fatto
che, con la messa sottovuoto, dalla confe-
zione che racchiude I'alimento viene estrat-
to quasi tutto ['ossigeno.

Inoltre le pellicole di qualita e la messa sotto
vuoto proteggono bene dalla bruciatura da
congelamento.
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6.2 Sous-vide - un delicato
metodo di cottura nel
sacchetto sottovuoto

Il sogno di ogni cuoco dilettante: una bistec-
ca succosa e rosata all'inferno e croccante
all'esterno. Ma purtroppo non sempre ci si
riesce con i metodi comuni, oppure & neces-
sario un calcolo esatto dei tempi. La cottura
sous-vide agevola il lavoro in cucina e con-
sente quasi sempre risultati perfetti.

In fin dei conti la cottura sous-vide non & al-
tro che una lenta cottura di alimenti sigillati
sottovuoto.

Da un canto la cottura sous-vide & una ma-
niera molto semplice di oftenere eccellenti ri-
sultati nella preparazione degli alimenti.
Dall'altro la cottura sous-vide una chiara ri-
sposta alla frenesia dei nostri giorni.

| cuochi professionisti utilizzano questo me-
todo gia da molti anni. Con nuovi apparec-
chi per cottura sous-vide, questo metodo di
cottura & ora accessibile anche ai cuochi di-
lettanti, a casa.

7. Preparazione

7.1 Collocazione
dell'apparecchio

Collocare I'apparecchio su una superficie
asciutta, piana e insensibile al calore.

7.2 Requisiti della pellicola/
del sacchetto

- E possibile usare tubi di pellicola o sac-
chetti pronti.

- La pellicola non deve essere pit larga
di 30 cm.

- La pellicola deve presentare su un lato
punti/sporgenze o rigature. La pellicola
liscia non & adatta alla sigillatura.

188 (0D

- Lo spessore dovrebbe essere compreso
tra 0,17 € 0,29 mm (170 - 290 pm).

- Durante l'acquisto fare attenzione an-
che all'intervallo di temperatura entro il
quale & possibile utilizzare la pellicola.
E ideale un intervallo da -20 °C a
+110 °C. Queste pellicole possono es-
sere congelate o usate per cucinare. La
pellicola fornita & adatta a questi scopi.

- Le pellicole sono adatte al forno micro-
onde: massimo 900 W e 3 minuti con
sacchetto aperto.

- Queste indicazioni sono riportate sulla
confezione della pellicola o del sacchet-
to.

7.3 Produzione di un
sacchetto

Se si utilizzano sacchetti pronti, i passi che
$6gUONO NON SONO NECESSATri.

1. Svolgere dal rotolo la quantita di tubo
di pellicola necessaria per il sacchetto.
Per quanto riguarda la lunghezza del
sacchetto, tenere presente che dopo il
riempimento devono restare circa 6 cm
di spazio verso |'alto.

2. Tagliare con le forbici il pezzo di tubo
di pellicola nel modo pit rettilineo pos-
sibile.

3. Sigillare un'estremita del sacchetto (ve-
dere “Sigillatura del sacchetto (senza
valvola)” a pagina 193).

Oppure:

Procedere come segue per utilizzare la ta-

glierina 12 integrata.

1. Spingere la taglierina 12 verso destra
o sinistra sul bordo del coperchio 14.

2. Aprire il coperchio 14 ed estrarre dalla
custodia 17 il tratto di tubo di pellicola
necessario. Per quanto riguarda la lun-
ghezza del sacchetto, tenere presente
che dopo il riempimento devono restare
circa 6 cm di spazio verso |'alto.



3. Richiudere nuovamente il coperchio 14

in modo che la pellicola vi resti inca-
strata saldamente.

4. Premere la taglierina 12 leggermente
verso il basso e condurla da un lato
all'altro per tagliare la pellicola.

5. Premere i due tasti per |'apertura del
coperchio 24 e aprire il coperchio.

6. Sigillare un'estremita del sacchetto (ve-
dere “Sigillatura del sacchetto (senza
valvola)” a pagina 193).

8. Uso

8.1 Panoramica delle
funzioni

Tasto Funzione

Accensione/spegnimento
dell'apparecchio

Awvio della sigillatura (senza
2 |vuoto)

Messa sotto vuoto del sac-
3 [chetto di pellicola e avvio
della sigillatura

Attivazione/disattivazione
per alimenti umidi e succosi

Attivazione/disattivazione
per alimenti sensibili alla
3 | pressione quali ad es. frutti
di bosco, torte

Awvio della messa sottovuoto
attraverso |'attacco 10 con
6 | yn flessibile per vuoto 25 e
un adattatore 26/27/28

®OOD0e

Awvio della marinatura

(k
N

Annullamento della funzio-
ne/operazione

®

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

© Per proteggere |'apparecchio dal surri-
scaldamento, tra un'operazione e I'al-
tra & necessario fare delle brevi pause.

Nel frattempo il LED 1 lampeggia, I'ap-

parecchio si raffredda e non & possibile

azionarlo:

- Tra due operazioni di sigillatura e/o
messa sottovuoto, si attiva brevemen-
te un blocco automatico. La pausa &
di circa 30 - 45 secondi, a seconda
dell'operazione di sigillatura e/o
messa sottovuoto.

- Dopo 5 operazioni di sigillatura e/o
messa sotfovuoto, I'apparecchio deve
raffreddarsi per almeno 90 secondi.

- Se |'apparecchio si riscalda troppo,
viene attivato un blocco automatico
per 60 secondi.

© Se durante I'operazione di sigillatura le
spie di controllo 2e 8 non si
spengono al pib tardi dopo 10 secon-

di, I'apparecchio & difettoso. Non fen-

tare di riparare |'apparecchio da soli.

Rivolgersi al servizio clienti.

NOTA: assicurarsi che le guarnizioni anula-
ri superiore 15 e inferiore 23 siano integre.
Se una guarnizione anulare & difettosa,
I'apparecchio non pud aspirare I'aria dal
sacchetto. Sostituire eventuali guarnizioni
anulari difettose.

Le funzioni 2,3 ®6¢ 7 si ar-
restano automaticamente al termine
dell'operazione. Premendo il tasto @ 8 si
pud interrompere |'operazione in anticipo.
Prima della messa sottovuoto e/o della sigil-
latura, premere il tasto (%) 4 per mettere sot-
tovuoto gli alimenti particolarmente umidi o il
tasto @ 5 per mettere sottovuoto gli alimenti
particolarmente sensibili alla pressione. Pre-
mendo nuovamente il tasto in questione o il
tasto @ 8 si disattiva la funzione.

QD 189



8.2 Suggerimenti

Funzione
. Contenitore rac- | (supplemen-
Alimento Note comandato tare) racco-
mandata
Care / pe- |~ utilizzare solo se freschi - Sacchetto .
e P€ 1. non interrompere la catena del Yy
freddo
Alimenti ma-|-  per accelerare il processo di mari-|-  Contenitore g
rinati natura
- sbucciare o lavare e asciugare |- Sacchetto
- scottare per qualche minuto in ac-
qua bollente, freddare con acqua
Verdura ghiacciata e asciugare, in modo

da evitare la perdita di gusto e co-
lore o la formazione di gas duran-
te la conservazione

Verdura in fo-

lavare e asciugare

Contenitore

glie lattuga |- non adatte al congelamento
- sbucciare o lavare e asciugare |- Frigorifero:
Frutta Contenitore
- Congelatore:
é
Sacchetto
Erbe aromao- |- lavare e asciugare - Sacchetto
tiche - gambi interi
- Contenitore
l;(;?r:j;’m da - Sacchetto
- meftere un pezzo di carta assorben- |- Sacchetto
Alimenti in te da cucina in cima al sacchetto / |- Contenitore
polvere contenitore o meftere sotto vuoto nel-
la confezione originale
- congelare brevemente - Contenitore
(I‘i'iqu'd' fred- - Sacchetto .
U
- Contenitore
Cibi cofi S
. - Sacchetto
raffreddati 06‘)
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8.3 Messa sotto vuoto i
contenitori e sacchetti
sottovuoto (con valvola)

NOTA: gli adattatori 26, 27 e 28 si trovo-
no nelle custodie all'interno dell'apparec-
chio.

Questa funzione consente di mettere sotto
vuoto contenitori e sacchetti sottovuoto con
valvole di produttori diversi. Il materiale in
dotazione comprende i seguenti adattatori
per le varie valvole:

adatto ad es.
per

Adattatore

Ernesto, portavivan-
de FoodSaver

Adattatore A 26

Contenitori salva fre-
schezza FoodSaver

CASO, contenitori
per alimenti
FoodSaver

Adattatore B 27

Adattatore C 28

PERICOLO di scossa elettrica a
causa dell'umidita!
® Quando si aspira I'ariq, fare attenzione
a non aspirare liquido. Se tuttavia cid
dovesse avvenire, interrompere imme-
diatamente |'operazione premendo il
tasto @) 8.
® Attenersi alle indicazioni dei produttori
in quanto a livello di riempimento dei
contenitori e dei sacchetti.

NOTA: i contenitori e i sacchetti sottovuoto
non sono compresi nel materiale in dotazio-
ne.

Contenitori sottovuoto

1. Riempire il contenitore sottovuoto fino
al livello di riempimento massimo e
chiudere il coperchio del contenitore.
Sospingere un flessibile per vuoto 25
con un'estremitd nell'attacco 10 del
lato destro dell'apparecchio.
Applicare I'adattatore adatto alla val-
vola 26/27 /28 all'altra estremitd del
flessibile per vuoto 25.

Premere |'adattatore A 26 o B 27 sulla
valvola del contenitore sottovuoto. Tene-
re fermo |'adattatore in questo punto.

N

w

e

10

25

Oppure:
Inserire |'adattatore C 28 nella valvola del
contenitore sottovuoto.

- 0

25

28

—_

Premere il tasto (3 6. |LED (3 6 e

8 si accendono. Inizia la messa sot-
tovuoto.

Dopo la messa sottovuoto i LED si spen-
gono e |'operazione di messa sotto vuo-
to & conclusa.

N
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3. Togliere il flessibile per vuoto 25 e
I'adattatore 26/27 /28 dal contenito-
re soffovuoto e ripetere eventualmente
I'operazione con un altro contenitore.

4. Al termine della messa sottovuoto to-
gliere il flessibile per vuoto 25 dall'at-
tacco 10.

Sacchetto sottovuoto con valvola

1. Mettere gli alimenti preparati nel sac-
chetto sottovuoto. Fare in modo che sof-
to la valvola non si trovino alimenti.

2. Chiudere accuratamente il sacchetto
sottovuoto.

3. Appidttire il sacchetto sottovuoto su una
base piana con la valvola verso I'alto.

4. Procedere come a partire dal passo 2
dei contenitori sottovuoto (vedere “Con-
tenitori sotfovuoto” a pagina 191) e uti-
lizzare |'adattatore A 26.

8.4 Riempimento del
sacchetto (senza valvola)

ATTENZIONE:

©® Nel punto in cui si desidera sigillare il
sacchetto non devono trovarsi alimenti
né liquidi. Questi punti devono essere
puliti e asciuthi. In caso contrario non &
possibile creare un cordone di saldatu-
ra corretto.

® Riempire il sacchetto non olire 6 cm dal
bordo superiore.
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8.5 Attivazione della
funzione Wet

PERICOLO di scossa elettrica a
causa dell'umidita!
© Durante la messa sottovuoto non devo-
no trovarsi liquidi nel sacchetto.
©® Quando si aspira l'aria, fare attenzione
a non aspirare liquido. Se tuttavia cid
dovesse avvenire, inferrompere imme-
diatamente |'operazione premendo il
tasto @ 8.
NOTA: dato che il processo di sigillatura &
pit lungo, dopo ogni sigillatura & necessa-
ria una fase di raffreddamento di circa

45 secondi.

Se nel sacchetto si trovano alimenti umidi

(per esempio carne/pesce marinati, frutta/

verdura tagliati, pronti da cucinare), posso-

no crearsi cordoni di saldatura difettosi. At-

tivando la funzione &) 4 si aumenta il

tempo di sigillatura per oftenere un cordone

di saldatura migliore.

¢ Prima della messa sottovuoto/sigillatu-
ra, premere il tasto (&) 4 per attivare la
funzione. Il LED si accende.

e Per disattivare la funzione, premere di
nuovo il tasto @) 4.

¢ Una volta conclusa la messa softovuo-
to/sigillatura o se essa viene interrotta,
il LED si spegne e la funzione viene di-
saftivata automaticamente.

¢ Durante la messa sottovuoto/sigillatura
la funzione (%) 4 non pud essere attiva-
ta né disattivata.

NOTE:

*  Questa funzione non & adatta a mettere
softo vuoto liquidi, ad es. minestre.
Queste ultime devono essere congelate
prima della messa sottovuoto.



e Per mettere sottovuoto alimenti umidi e
sensibili alla pressione, le funzioni
@ 4ae 5 possono essere attivate
anche contemporaneamente.

8.6 Attivazione della
funzione Soft

Con la funzione @) 5 si riduce un poco la

pressione negativa in modo da non schiac-

ciare gli alimenti sensibili alla pressione (ad
es. frutti di bosco o torte).

e Prima della messa sottovuoto/sigillatu-
ra, premere il tasto @) 5 per attivare la
funzione. Il LED si accende.

e Per disattivare la funzione, premere di
nuovo il tasto 5.

¢ Una volta conclusa la messa sottovuo-
to/sigillatura o se essa viene interrotta,
il LED si spegne e la funzione viene di-
sattivata automaticamente.

¢ Durante la messa sottovuoto/sigillatura

la funzione @ 5 non pud essere attiva-

ta né disattivata.

8.7 Sigillatura del sacchetto
(senza valvola)

1. Lisciare il sacchetto nel punto in cui si
intende sigillarlo.

2. Aprire il coperchio 14. A tale scopo
premere eventualmente i tasti 24.

3. |Inserire il sacchetto nell'apparecchio
finché I'apertura del sacchetto non vie-
ne a trovarsi al centro, sotto la guarni-
zione anulare inferiore 23.

4. Assicurarsi che la pellicola non crei pie-
ghe, in particolare nel punto situato so-
pra il filo di apporto 19.

5. Chiudere il coperchio 14.

6. Premere forte con le due mani i contras-
segni 9 agli angoli del coperchio 14.
Devono innestarsi percettibilmente.

7. Premere il tasto 2. Il LED si accen-
de. La pellicola viene sigillata. Al termi-
ne dell'operazione di sigillatura, il LED
2 si spegne.

NOTA: se si ¢ attivata la funzione (%) 4,
I'operazione di sigillatura dura qualche se-
condo in pi.

8. Premere contemporaneamente i ta-
sti 24 per disimpegnare il fermo del co-
perchio 14.

9. Aprire il coperchio 14 e prelevare il
sacchetto.

10. Controllare il cordone di saldatura. Do-
vrebbe essere una striscia liscia e priva
di pieghe.
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8.8 Messa sotto vuoto e
sigillatura del sacchetto
(senza valvola)

PERICOLO di scossa elettrica a
causa dell'umidita!l
© Durante la messa sottovuoto non devo-
no trovarsi liquidi nel sacchetto.
® Quando si aspira I'aria, fare attenzione
a non aspirare liquido. Se tuttavia cid
dovesse avvenire, interrompere imme-
diatamente |'operazione premendo il
tasto @) 8.
NOTA: quando si mettono sottovuoto sac-
chetti di pellicola non deve trovarsi inserito
nessun flessibile per vuoto 25 nell'attac-
co 10.

1. Lisciare il sacchetto nel punto in cui si
intende sigillarlo.

Aprire il coperchio 14.

Inserire il sacchetto nell'apparecchio
finché I'apertura del sacchetto non vie-
ne a trovarsi al centro, sotto la guarni-
zione anulare inferiore 23.

@

4. Assicurarsi che la pellicola non crei pie-
ghe, in particolare nel punto situato so-
pra il filo di apporto 19.

5. Chiudere il coperchio 14.

6. Premere forte con le due mani i contras-
segni 9 agli angoli del coperchio 14.
Devono innestarsi percettibilmente.
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7. Premere il tasto @ 3. Il LED si accen-
de. Il sacchetto di pellicola viene prima
messo sotfo vuoto e poi sigillato.
Durante la sigillatura si accende anche
il LED 2. Quando |'operazione & conclu-
sa, i due LED lampeggiano brevemente
e poi si spengono.

NOTA: se il LED 3 non si spegne e il rumore
della pompa per vuoto non cessa sebbene
non venga pi aspirata aria nel sacchetto di
pellicola, interrompere |'operazione. Con-
trollare se il sacchetto di pellicola & posizio-
nato correttamente nell'apparecchio e se
sono presenti fughe.

8. Premere contemporaneamente i ta-
sti 24 per disimpegnare il fermo del co-
perchio 14.

9. Aprire il coperchio 14 e prelevare il
sacchetto.

10. Controllare il cordone di saldatura. Do-
vrebbe essere una striscia liscia e priva
di pieghe.

8.9 Marinatura

La funzione di marinatura consente di mari-
nare ad es. carne. Mediante un'alternanza
di messa sottovuoto e di messa in pausa, la
marinata penetra molto pit velocemente nei
pori della carne. L'operazione dura circa
15 minuti. E necessario uno speciale conte-
nitore per marinatura. Esso si caratterizza
per la presenza di una speciale valvola che
rende possibile la ventilazione tra una fase
di mettere softovuoto e I'altra.



1. Collegare il flessibile per vuoto 25
all'attacco per flessibili per vuoto 10
dell'apparecchio.

2. Eventualmente applicare I'adattato-
re 26/27/28 al flessibile per vuo-
to 25.

3. Chiudere il coperchio dell'apparec-
chio 14.

NOTA: assicurarsi che i due spigoli del co-
perchio dell'apparecchio si innestino. Even-
tualmente premerli nuovamente in
corrispondenza dei segni in modo che il co-
perchio dell'apparecchio 14 si innesti e resti
bloccato.

4. Collegare I'adattatore 26,/27 /28 o il
pezzo di giunzione nero del flessibile

per vuoto 25 al corrispondente disposi-

tivo del contenitore. Per ulteriori infor-
mazioni vedere il manuale d'uso del
contenitore.

5. Premereiltasto @ 7. ILED 7 e @ 8 si
accendono e |'apparecchio avvia la
funzione di marinatura. A questo punto
I'apparecchio alterna per circa 15 mi-
nuti tra la messa sottovuoto (si accende
il LED & 7) e la ventilazione (il LED
7 lampeggia). Una volta concluso il

programma, le spie di controllo si spen-

gono.

6. Ora si pud rimuovere |'adattatore 26/
27/28 o il flessibile per vuoto 25 dal
contenitore e dall'apparecchio.

9. Pulizia e conservazio-
ne

PERICOLO di lesioni dovute a
bruciature/ustioni!
© Far raffreddare completamente I'appa-
recchio prima di pulirlo o metterlo da
parte.
© Durante il funzionamento il filo di ap-
porto 19 si riscalda molto. Non tocca-
re il filo di apporto 19 rovente.

A PERICOLO di scossa elettrical
© Prima della pulizia staccare la spi-
na 11 dell'apparecchio.

PERICOLO di scossa elettricaa
causa dell'umidita!
® Non immergere |'apparecchio e il cavo
di collegamento con spina 11 in acqua
o altri liquidi.
AVVERTENZA: rischio di danni mate-
riali!
® Non utilizzare detergenti abrasivi o
graffianti.
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9.1 Pulizia

Per assicurare un funzionamento corretto e

la piena funzionalita dell'apparecchio, pu-

lirlo regolarmente.

e Pulire I'apparecchio con un panno leg-
germente inumidito.

®  Prima del successivo utilizzo |'apparec-
chio deve essere completamente asciut-
to.

Vaschetta di raccolta

1. Prendere le due nervature esterne con

le dita ed estrarre la vaschetta di rac-

colta per liquidi 20 sollevandola con

precauzione.

Versare via il liquido.

Sciacquare la vaschetta di raccolta 20

con acqua di rigovernatura calda o

metterlo in lavastoviglie. Asciugarla pri-

ma di inserirla.

4. Inserire la vaschetta di raccolta 20
dall'alto nell'apparecchio.

wN

Guarnizione anulare

1. Prendere la guarnizione anulare 23
con due dita e tirarla verso 'alto.

2. Sciacquare la guarnizione anulare 23
con acqua di rigovernatura calda.
Asciugarla prima di inserirla.

3. Collocare nuovamente la guarnizione
anulare 23 nell'apposita forma dell'ap-
parecchio. Assicurarsi che poggi piana
e non presenti rughe.

NOTA: la guarnizione anulare 23 & un
pezzo soggetto a usura. A causa della pres-
sione di appoggio elevata cui & soggetta,
con il tempo perde un poco della propria
forma. In tal caso sostituirla con una nuova
(nel materiale in dotazione).
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9.2 Conservazione

AVVERTENZA: rischio di danni mate-

riali!

©® Per I'immagazzinamento il coper-
chio 14 non deve essere bloccato ma
solo chiuso senza bloccarlo. Il bloccag-
gio prolungato potrebbe danneggiare
le guarnizioni 15 e 23.

¢ Figura B: avvolgere il cavo di collega-
mento 11 intorno all'avvolgicavo 29
sul lato posteriore dell'apparecchio.

e Conservare |'apparecchio al riparo da
polvere e sporcizia e fuori della portata

dei bambini.

10. Smaltimento

Questo prodotto & soggetto

alla Direttiva europea

2012/19/UE. Il simbolo del

bidone della spazzatura su

ruote barrato significa che

all'interno dell’'Unione Euro-

pea il prodotto deve essere smaltito separa-
tamente. Questo vale per il prodotto e tutti i
suoi accessori contrassegnati da questo sim-
bolo. | prodotti cosi contrassegnati non pos-
sono essere smaltiti assieme ai normali rifiuti
domestici, bensi devono essere consegnati
presso un centro di raccolta per il riciclag-
gio degli apparecchi elettrici ed elettronici.
Questo simbolo di riciclaggio

contrassegna per esempio un

oggetto o parti di materiali

come adatti al riciclaggio. Il ri-

ciclaggio contribuisce aridurre

il consumo di materie prime e I'inquinamento
ambientale.

Confezione
Smadltire la confezione nel rispetto delle nor-
mative ambientali vigenti nel proprio paese.



11. Risoluzione dei proble-
mi

Qualora I'apparecchio non funzioni corretta-

mente, scorrere |'elenco di controllo seguen-
te. Poiché I'anomalia di funzionamento
potrebbe essere dovuta a un piccolo proble-
ma che I'utente & in grado di risolvere auto-
nomamente.

A PERICOLO di scossa elettrica!
© Non tentare in nessun caso di riparare
I'apparecchio da soli.

Possibili cause / Rime-

12. Ordinazione di pellico-
le e accessori

Rotoli di pellicola

Per conservare gli alimenti proteggendoli da
odori, aria e acqua e per la marinatura.
Adatti ad esempio alla sigillatrice sottovuoto
SilverCrest SVEB 160 C3/C4, SV 125 A1/
B2/D1 e alle sigillatrici per pellicola
SilverCrest SFS 110 A1/B1/B2/C2.
Queste pellicole sono adatte ad una delica-
ta cottura sous-vide.

‘ .
“

-

Errore .
di
l'apparec- |® L'alimentazione di cor- 3 rotoli di pellicola
chio non fun- rente & collegata? Larghezza: 20 cm / lunghezza: 3 m cio-
ziona scuno
e Assicurarsi che la pelli-
cola sia liscia tra la stri- -
scia di tenuta 13 e il s |

filo di apporto 19.

La pellicola era umida

o sporca nel punto di

sigillatura.

e Per gli alimenti umidi
attivare la funzione

@ 4.

| cordoni non | e
sono ermetici.

® Per proteggere |'appa-

L'apparec- s )

hi recchio viene attivato
chio non
siqilla oit brevemente un blocco

gap automatico tra due
volte di ioni di siill

. operazioni di sigillatu-

seguifo.

ra.

=3

2 rotoli di pellicola
Larghezza: 28 cm / lunghezza: 3 m cia-
scuno

Altri accessori

Sul nostro sito web si possono ottenere infor-
mazioni sugli altri accessori che & possibile
ordinare.

Ordinazione online
https://shop.hoyerhandel.com/it/
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13. Dati tecnici

Simboli utilizzati

Isolamento di protezione

Modello: SVEB 160 C4 I:l
Tensione di rete: (220 -240V ~ 50 Hz
Classe di Gepriifte Sicherheit (sicurezza
profezione: Il'[g] @ verificata): gli apparecchi devo-
Potenza: 160 W no soddisfare le regole tecniche
Assorbimenio di < 0,5 W lncongscmte e sono c.onform| ollg

. egge in materia di sicurezza dei
SOF?ZCIO' 'n mo- prodotti (Produktsicherheitsge-
mZ:; ' spegnr- setz - ProdSG).

- . Con la marcatura CE, la

Passaggio auto- < 20 min. c € HOYER Handel GmbH dichiara

matico alla mo-
dalita di

spegnimento:

la conformita UE.

Tempo di pausa:

circa 60 secondi dopo

5 impieghi

Questo simbolo ricorda di smalti-
re I'imballaggio nel rispetto
dell’ambiente.
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Il simbolo di riciclaggio (3 frecce)
contrassegna i materiali riutiliz-
zabili. Il materiale pud essere
specificato con il numero di rici-
claggio al centro (qui 21) e/o
una sigla (qui PAP).

Tensione alternata

II simbolo identifica i pezzi che
possono essere lavati in lavastovi-

glie.

Si tratta di un prodotto riutilizzabi-
le sottoposto alla responsabilita
del produttore estesa nonché alla
raccolta differenziata dei rifiuti.

Con riserva di modifiche tecniche.



14. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per l'ltalia

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremo il
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.

Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

La prestazione in garanzia vale per
difetti del materiale o di fabbricazio-
ne. Questa garanzia non si estende
a componenti del prodotto esposti a
normale logorio, che possono per-
tanto essere considerati come com-
ponenti soggetti a usura (esempio
capacita della batteria, calcificazio-
ne, lampade, pneumatici, filtri,
spazzole...). La garanzia non si
estende altresi a danni che si verifi-
cano su componenti delicati (esem-
pio interruttori, batterie, parti
realizzate in vetro, schermi, accesso-
ri vari) nonché danni derivanti dal
trasporto o altri incidenti.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.
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Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 485564 2501 e o scontrino
come prova.

e |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.

®  Qualora si presentassero errori di fun-
zionamento o altri difetti, si rivolga in-
nanzitutto ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite
e-mail.

¢ |l prodotto registrato come difettoso po-
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza
che Le verra comunicato, allegando la
prova d'acquisto (scontrino) e indicando
in che cosa consiste il difetto e quando si
& presentato.

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-
le scaricare questo manuale, molti altri ma-
nuali, filmati sui prodotti e software di
installazione.

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

200 (0D

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lidl

(www.lidl-service.com) e digitando il nume-
ro di articolo (IAN) 485564_2501 & pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.

- 4 . .
ﬂ Centri assistenza

dD Assistenza ltalia
Tel.: 800781188
E-Mail: hoyer@lidl.it

IAN: 485564_2501

6—-—! Fornitore

Si tenga presente che il seguente indirizzo
non é un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA



15. Garanzia della
HOYER Handel GmbH
per la Svizzera e
Malta

Gentile cliente,

questo apparecchio & dotato di una garan-
zia di 3 anni a decorrere dalla data d'acqui-
sto. In caso di difetti del prodotto dispone di
diritti legali contro il venditore. Questi diritti
legali non sono limitati dalla garanzia da noi
prestata, che viene descritta di seguito.

Condizioni della garanzia

Il termine della garanzia inizia dalla data
d'acquisto. Conservi con cura lo scontrino
originale. Questo documento & necessario
come prova dell'acquisto.

Se entro tre anni dalla data d'acquisto di que-
sto prodotto si presenta un difetto di materiale
o di produzione, ripareremo o sostituiremo
gratuitamente il prodotto o ne rimborseremoil
prezzo di acquisto, a nostra scelta. Per avva-
lersi di questa garanzia occorre presentare
entro il termine di tre anni |'apparecchio difet-
toso e la prova d'acquisto (scontrino), descri-
vendo brevemente per iscritto in cosa consiste
il difetto e quando si & presentato.

Se il difetto & coperto dalla nostra garanzia,
vi verrd consegnato il prodotto riparato o un
prodotto nuovo. La riparazione o sostituzio-
ne del prodotto non comporta I'inizio di un
nuovo periodo di garanzia.

Periodo di garanzia e diritti per i
difetti

La prestazione della garanzia non prolunga
il periodo di garanzia. Cid si applica anche
ai pezzi sostituiti o riparati. Danni e difetti
eventualmente presenti gi& al momento
dell'acquisto devono essere comunicati
dopo aver aperto la confezione. Le ripara-
zioni effettuate dopo lo scadere del periodo
di garanzia sono a pagamento.

Entita della garanzia

L'apparecchio & stato prodotto con cura ba-
sandosi su severe direttive di qualita ed &
stato controllato scrupolosamente prima del-
la consegna.

La garanzia si applica agli errori di materia-
le o produzione.

Sono escluse dalla garanzia i pezzi
soggetti a normale usura e i danni a
parti fragili quali interruttori, lam-
padine o altri pezzi realizzati in ve-
tro.

La garanzia decade se il prodotto & stato
danneggiato o non & stato correttamente uti-
lizzato o softoposto a manutenzione. Per un
uso adeguato del prodotto occorre attenersi
strettamente a tutte le indicazioni riportate
nel manuale di istruzioni per I'uso. Occorre
evitare assolutamente usi o azioni sconsi-
gliati o evidenziati negativamente nel ma-
nuale di istruzioni per I'uso.

Il prodotto & destinato esclusivamente
all'uso privato e non commerciale. La garan-
zia decade in caso di maneggio scorretto e
inadeguato, ricorso alla forza e interventi
non autorizzati dal nostro centro assistenza.

Disbrigo nei casi contemplati

dalla garanzia

Per garantire un rapido disbrigo della richie-

sta, la preghiamo di attenersi alle seguenti

indicazioni:

e Per tutte le richieste mantenga a portata di
mano il numero di articolo
IAN: 485564 _2501 e lo scontrino
come prova.

¢ |l numero di articolo & riportato sulla tar-
ghetta di omologazione, su un'incisione
sul frontespizio del manuale (in basso a
sinistra) o su un adesivo situato sul lato
posteriore o inferiore dell’apparecchio.
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®  Qualora si presentassero errori di fun- )
zionamento o altri difetti, si rivolga in- ﬂ Centri assistenza
nanzitutfo ai centri assistenza indicati di
seguito, telefonicamente o tramite @B Assistenza Svizzera
e-mail. Tel.: 0800 56 44 33

* Il prodotto registrato come difettoso po-  E-Mail: hoyer@lidl.ch
trd poi essere inviato a carico del desti-
natario all'indirizzo del centro assistenza  (MD Assistenza Malta
che Le verra comunicato, allegando la Tel.: 80062230
prova d'acquisto (scontrino) e indicando  E-Mail: hoyer@lidl.com.mt
in che cosa consiste il difetto e quando si

& presentato. IAN: 485564 _2501

All'indirizzo www.lidl-service.com & possibi-

le scaricare questo manuale, molti altri ma- 6—-! Fornitore

nuali, filmati sui prodotti e software di Si tenga presente che il seguente indirizzo
installazione. non & un indirizzo di assistenza.
Rivolgersi innanzitutto ai centri assistenza ri-
portati sopra.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 12

22761 Hamburg
GERMANIA

EFAE
5
[=]
www.lidl-service.com

Con questo codice QR si passa direttamente
alla pagina dell’assistenza Lid|
(www.lidl-service.com) e digitando il nume-

ro di articolo (IAN) 485564_2501 & pos-

sibile aprire il vostro manuale d'uso.
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1. Anekintés

CUBhOWON=—
0 @OODDE

10
11
12
13
14
15
16
17
18

19
20
21
22
23
24

A kép:
25
26
27
28

B kép:
29

Be-/kikapcsolé gomb és LED

Gomb és LED a Féliahegesztés funkcidhoz (nem vakuumos)

Gomb és LED a Vakuumozds és a féliahegesztés funkcidhoz

Gomb és LED a Wet funkcidhoz (nedves élelmiszerekhez)

Gomb és LED Soft (érzékeny élelmiszerek szdmara) funkciéhoz

Gomb és LED a vakuumozés funkcidhoz (szelepes dobozokhoz és tasakokhoz
a csatlakozéponton 10 keresztill)

Gomb és LED a P4colés funkcidhoz

Gomb és LED a Megszakités funkcidhoz

M Jelslések: Nyomia le a fedelet mindkét helyen egyszerre

Vdakuumesdvek csatlakozépontja 25
Csatlakozévezeték halézati csatlakozéval
Féliavagd

Témitdszalag

Fedél

Felsd tomitégylr(

Tarolérekesz az A adapterhez

Tarolérekesz féliacsé tekercs szdmdra

Leveg8kiszivé fivokak, bal és jobb (a vékuumozdés és a Féliahegesztés funkcié-
hoz)

Hegesztéhuzal

Folyadékfelfogé tal (kivehetd)

Tarolérekesz a C adapterhez

Tarolérekesz a B adapterhez

Alsé t8mitégyirl

Erzékelék a fedél kinyitdséhoz (bal és jobb oldalon)

Vékuumcsovek (60 cm)

A adapter (pl. Ernesto* dobozokhoz és FoodSaver
B adapter (pl. FoodSaver** frissentarté dobozokhoz)

C adapter (pl. CASO** dobozokhoz és FoodSaver** élelmiszer-tarolékhoz)

** yzsonndsdobozokhoz)

* A sz4llitési terjedelem nem tartalmazza.

** Mds gyarték dltal elddllitott dobozok — a szdllitési terjedelem nem tartalmaz-
za.
A CASO a Caso Holding GmbH bejegyzett méarkdja.
A Foodsaver a Sunbeam Products, Inc bejegyzett mérkdja.

Kdbelvezeté a késziilék hatoldaldan
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Készonjik bizalmat!
Gratuldlunk 0j vékuumozégépéhez.

A termék biztonsdgos haszndlata, tovdbbd

a szolgdltatasok teljes kdri megismerése ér-

dekében:

¢ Az elsé hasznalatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a ke-
zelési Gtmutatét.

¢ Feltétlenil tartsa be az vtmuta-
16 biztonsagi utasitasait!

o A késziilék kizérélag a kezelési
Utmutatéban ismertetett médon
Uzemeltetheto.

o Orizze meg a kezelési ttmuta-
tét, hogy a késobbiekben is
hasznalhassa.

¢ Amennyiben késébb tovabbadja
a késziléket, kérjik, mellékelje
a kezelési Gtmutatét is. A keze-
lési Utmutaté a termék részét
képezi.

Sok 6romét kivanunk az Gj vakuumozdgépé-

hez!

Jelek a késziléken

llj Az ezzel a jelzéssel megjelslt anya-
gok nem véltoztatik meg az élelmi-

szerek izét vagy illatét.
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2. Rendeltetésszeru hasz-
nalat

A késziiléket kizarélag féliahegesztésre és/
vagy vakuumcsomagolésra, illetve élelmi-
szerek pdcoldsdra haszndlhatja.

A készilék kizarélag hdztartasi haszndlatra
készilt, nem szabad izleti célokra haszndl-
ni.

A késziléket csak belsé terekben szabad
haszndlni.

Elére lathaté helytelen hasznalat

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A készilék kizarélag haztartési hasznd-
latra késziilt, nem szabad iizleti célokra
haszndlni. Kévesse a mianyag félia
csomagoldsdn taldlhaté utasitdsokat.

3. Biztonsagi tudnivalok

Figyelmezteto jelzések
A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kdvetke-
26 figyelmeztetd jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockazat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-
sa sllyos, életveszélyes sériilést
okozhat.
FIGYELMEZTETES! Kézepes kockdzat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockézat: A figyel-
meztetés figyelmen kivil hagydsa kénnyd
sériléseket vagy anyagi kdrokat okozhat.
MEGJEGYZES: A késziilék haszndlatahoz
szikséges tudnivaldk, specidlis jellemz&k.



Tudnivalék a biztonsagos izemeltetéshez

© 8 évesnél idsebb gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi vagy
mentdlis képességekkel rendelkezé személyek, illetve akik nem ren-
delkeznek megfeleld tapasztalattal és/vagy tudéssal, csak feligye-
let mellett haszndlhatjék a késziléket, illetve csak a készilék
biztonsdgos haszndlatdrél sz6l6 megfeleld tajékoziatds utdn, és ha
a lehetséges veszélyeket megértették. Gyermekek nem jdtszhatnak
a készilékkel. A tisztitést és a felhaszndléi karbantartdst a gyerme-
kek felugyelet nélkil nem végezhetik.

®© A csatlakoztatott késziléket soha ne hagyja feligyelet nélkal.

® Ha a készilék csatlakozévezetéke megséril, akkor a veszélyek
megel6zése érdekében a gydrtéval, a gydrtd vevészolgélataval
vagy egy megfelelé szakképzettséggel rendelkez6 személlyel ki

kell cseréltetni.

®© A készilék nem Gzemeltetheté kilsé idékapesolé éraval vagy ki-

|on tdvvezérld rendszerrel.

® A hibds haszndlat sériléseket okozhat.

VESZELY a gyermekekre
nézve!
® A csomagoléanyag nem gyermekié-
ték. A gyermekek nem jatszhatnak a
mianyag zacskékkal. A zacskék fulla-
dast okozhatnak.
VESZELY hazi- és
haszonallatokra nézve és az
altaluk okozott veszély!
© Az elekiromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondllatokra
nézve. Ezenkivil az dllatok is kdrosit-
hatidk a késziléket. Ezért alapvetden
tartsa tavol az éllatokat az elektromos
készilékektdl.

Nedvesség kévetkeztében
fellépé aramiités VESZELYE!
® Ovija a késziléket a nedvességtdl, a
fréccsend vagy csépdgé viztdl.
® A késziiléket, a csatlakozdvezetéket és
a hélézati csatlakozét nem szabad viz-
be vagy mds folyadékokba martani.

©® Amennyiben folyadék jutna a készilék-
be, azonnal hizza ki a hélézati csatla-
kozét. Az Gjbdli Gzembe helyezés elétt
ellendriztesse a késziléket.

©® Amennyiben a készilék mégis vizbe es-
ne, Ugy azonnal hizza ki a halézati
csatlakozét, és csak uténa vegye ki a
késziléket a vizbdl. llyen esetben ne
haszndlja tovdbb a késziléket, hanem
ellendriztesse szakszervizzel.

® Ne haszndlja a késziléket nedves kéz-
zel.

A Aramiités VESZELYE!

® Ne mikddtesse a készijléket, ha a készijlé-
ken vagy a csatlakozévezetéken lathaté
sérilések taldlhatok, illetdleg, ha a készu-
léket elézéleg leeijtették.

© A csatlakozdvezetéket Ggy kell vezetni,
hogy arra senki ne léphessen ré, senki ne
akadhasson bele és senki ne botolhasson
meg benne.
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A hdlézati csatlakozédugét kizdrédlag
olyan szabdlyszerien felszerelt, kén-
nyen hozzaférhetd csatlakozéaljzat-
hoz csatlakoztassa, amelynek
fesziltsége megfelel a készilék adat-
tablgjan feltintetett értéknek. A csatla-
kozéaljzatnak a csatlakoztatést
koévetéen is j6l hozzaférhetének kell len-
nie.

Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne sérilion meg éles peremek vagy
forré feliletek miatt! Ne tekerje a csatla-
kozévezetéket a készilékre (kdbeltorés
veszélyel). Haszndlja a készilék hatol-
daldn taldlhaté kdbelvezetét.

Mielétt feltekerné a csatlakozévezetéket,
véria meg, mig a készilék teljesen lehdl.
Ugyelien arra, hogy a csatlakozéveze-
ték ne akadjon vagy csipédjcn be.

A hdlézati csatlakozé kihdzasakor min-
dig magét a hélézati csatlakozét (a du-
got) fogja meg, soha ne a vezetéket.
Hozza ki a hdlézati csatlakozét a halé-
zati aljzatbél:

- minden haszndlat utén

- ha Gzemzavar ép fel

- ha nem haszndlja a késziléket

- mieldtt a késziléket tisztitja

- vihar idején

& VESZELY - Tozveszély!

O}

®

O}

O}

A csatlakoztatott késziléket soha ne

hagyija feligyelet nélkil.

A késziiléket csak stabil, sik és héallé

felileten haszndlja.

Az esetleges tilheviilés és tizveszély

miatt soha ne fedje le a hdlézatra csat-

lakoztatott késziléket!

Ne haszndlja a késziléket éghetd

anyagok vagy gdzok kdzelében.
SERULESVESZELY és égési
sérilések kockazata!

A hegesztéhuzal haszndlat kézben na-

gyon felmelegszik. Ne érjen a forré he-

gesztéhuzalhoz.
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© Vérja meg, mig a készilék teljesen le-

hilt, és csak ezutdn tisztitsa meg és te-
gye el.

A SERULESVESZELY!
©® Ugyelien arra, hogy az adapterek ne
szividk be a bérét vagy a hajat.

VESZELY az elégtelen higiénia
miatt!

©® A vdkuumcsomagolt élelmiszerek prob-

lémamentes haszndlata érdekében fel-

tétleniil vegye figyelembe a kévetkezé

higiénés javaslatokat:

- Az élelmiszerek el6készitésekor és a
csomagoldsakor igyelien az dsszes
munkaeszkdz tokéletes tisztasdgara.

- Haszndlat utén alaposan tisztitsa

meg a vakuumozdégépet és az dsszes
munkaeszkdzt.

- A romlandé élelmiszereket a csoma-

golés utdn haladéktalanul le kell hite-
ni vagy fagyasztani.

- A romlandé élelmiszereket felolvasz-

tasukat vagy felmelegitésiket kdvetd-
en haladéktalanul el kell fogyasztani.

FIGYELMEZTETES anyagi kérokra!

© Akészilék tilmelegedés elleni védelme

érdekében rovid szineteket kell tartani

a miveletek kdzdtt:

- Két hegesztési és/vagy vakuumozdsi
folyamat kdzétt révid idére aktivalé-
dik egy automatikus zar. A szinet ko-
rilbelil 30-45 mésodpercig tart, a
hegesztési és/vagy vékuumozdsi fo-
lyamattél figgden.

- Ot hegesztési és/vagy vékuumozdsi
folyamat utdn a késziléknek legalabb
90 masodpercig hilnie kell.

- Ha a készilék tilmelegszik, 60 ma-
sodpercre aktivélédik egy automati-
kus zér.

A készilék kizardlag hdztartdsi haszné-

latra készilt, nem szabad izleti célokra

haszndlni.



© A késziléket soha ne helyezze forré fe-
liletre (pl. tGzhelyre), héforrasok vagy
nyilt ldng kozelébe.

©® Ugyeljen arra, hogy a levegé kiszivdsa-

kor ne szivjon fel folyadékot.

® A készilék csiszdsmentes szilikonla-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szdmos kilénbozs festékkel és

mdanyaggal vannak bevonva, és kilén-

b6z8 dpolészerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zarhaté ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikonldba-
kat kdrosithatjék és feloldhatjgk. Adott

esetben helyezzen csiszdsmentes aldté-

tet a késziilék ald.
® A tisztitdshoz ne alkalmazzon erds
vagy sirolé hatds tisztitészereket.

4. A csomag tartalma

1 vékuumozé

1 tartalék mitdgylrld az alsé témitégyd-
ri 23 kicseréléséhez

1 tekercs félia

2 vdkuumcsé (60 cm) 25

1 A adapter (pl. Ernesto dobozokhoz és
FoodSaver uzsonnésdobozokhoz) 26

1 B adapter (pl. FoodSaver frissentarté do-
bozokhoz) 27

1 C adapter (pl. CASO dobozokhoz és
FoodSaver élelmiszer-tarolékhoz) 28

1 folyadékfelfogé tal 20 (behelyezve)

1 teljes haszndlati Gtmutatd
(az interneten)

1 révid Gtmutatd (a készilékhez mellékelve)

Az elsé hasznalatbavétel elott

e Tavolitson el minden csomagoléanya-
got!

e Ellendrizze, hogy a készilék sérilés-
mentes.

5. A késziilék be-/kikap-
csolasa

A hdlézati csatlakozédugédt 11 kizdrdlag
olyan szabdlyszerien felszerelt, kdnnyen
hozz&férheté dugaszoléaljzathoz csatla-
koztassa, amelynek fesziltsége megfelel a
készilék adattablajan feltintetett értéknek.
A csatlakozéaljzatnak a csatlakoztatdst ke-
vetden is j6l hozzéférhetének kell lennie.

1. Annyi csatlakozévezetéket 11 tekerjen
le a kébelvezetérdl 29, amennyire
sziksége van.

2. Csatlakoztassa a hdlézati csatlakozd-
dugét 11 a csatlakozéaljzatba.

3. A készilék bekapcsoldsdhoz nyomja
meg a @ 1 gombot. A LED 1 vildgit.

4. A készilék kikapcsoldsdhoz nyomja
meg Ujra a @ 1 gombot. A LED 1 kial-
szik.

6. A vakuumcsomagolt
termékek elonyei

6.1 Tartéssag

A vékuumcsomagolt termékek jelentésen
hosszabb ideig maradnak frissek. Ennek az
az oka, hogy a csomagoldsbél, amibe az
élelmiszert helyezik, a vakuumcsomagolds-
kor kivonjdk az oxigén nagy részét.

Ezen tilmenden a |6 minéségl félia és a va-
kuumcsomagoldsi eljérds 6l véd a kiszéra-
dds ellen.

6.2 Sous vide - kiméletes
fozési méd a
vakuumzacskoéoban

Minden hobbiszakdcs dlma egy olyan ste-
ak, ami belil rézsaszin, kivil pedig ropo-
g6s. Sajnos azonban a hagyomdnyos
médszerekkel nem mindig sikeril tokéletesre
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sutni a host, vagy pontos idézitésre van
szikség. A sous vide eljards megkonnyiti a
f6zést, és szinte mindig tokéletes eredményt
nyuijt.

A sous vide eljards alapvetéen vakuumcso-
magoldsi élelmiszerek lasso f6zésére alkal-
mas.

A sous vide egyrészt nagyon egyszeri méd-
szert ny0jt arra, hogy kitind eredményeket
érjink el élelmiszerek elkészitésekor. Mds-
részt pedig egyértelmien dllast foglal ko-
runk ,gyorsulé” tempdja ellen.

A profi szakdcsok mér sok éve haszndljgk

ezt a médszert. Az j sous vide készilékkel
most mdr a hobbiszakdcsok is alkalmazhat-
jak ezt a médszert az otthoni f6zés kdzben.

7. Elokészités

7.1 A készilék elhelyezése

Helyezze a késziiléket szaraz, sik és hédlld
feltletre.

7.2 A féliaval/tasakkal
szembeni
kovetelmények

- Haszndlhat tekercselt féliat vagy kész
tasakokat.

- Afdlia nem lehet 30 cm-nél szélesebb.
- A fdlia egyik oldalén legyenek pontok/
csomék vagy bardzddk. A sima félia

nem hegeszthetd.

- Afdlia erssége legyen 0,17 és
0,29 mm (170-290 pm) kdzott.

- Afélia vésdrlasakor igyelien arra,
hogy milyen hémérsékleten hasznélha-
t6. Idedlis esetben a félia -20 °C és
+110 °C kdzdtti hdmérsékleten haszndl-
haté, mélyfagyasztésra vagy fézésre al-
kalmas. A csomagban 1évé félia
megfelel erre a célra.
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- A foligk mikrohullémd sitében haszndl-
haték: maximum 900 W és 3 percig
nyitott tasakkal.

- Ezeket az adatokat a félia vagy a tasak
csomagoldsan taldlja.

7.3 Tasak készitése

Ha kész tasakot haszndl, akkor nem kell fi-
gyelembe vennie a kévetkezé lépéseket.

1. Tekerjen le annyi féliét a tekercsrél,
amennyire sziksége van a tasakhoz. A
tasak hosszdandl vegye figyelembe,
hogy a taltés utdn kb. 6 cm szabad
helynek kell lennie a tetején.

2. Egy olléval végijon le egy lehetdleg
egyenes darabot a féliatekercsrdl.

3. Hegessze &ssze a tasak végét (Iasd ,Ta-
sak (szelep nélkili) hegesztése” a kdvet-
kezd oldalon 215).

Vagy:

A beépitett féliavégé 12 hasznélatdhoz az

aldbbiak szerint jérjon el.

1. CsUsztassa a féliavagét 12 jobbra
vagy balra a fedél 14 széléig.

2. Nyissa ki a fedelet 14, és hizzon ki
annyit a csé alaky féliatekercsbél a té-
rolérekeszbdl 17, amennyire sziksége
van. Vegye figyelembe a tasak hosszg-
sdgdanak megvdlasztdsakor, hogy a ta-
sak megtdltése utdn még kb. 6 cm-nyi
ures helynek kell maradnia a tasak tete-
ién.

3. Zarja le ismét a fedelet 14, hogy a f6-
lia szildrdan régziljon benne.

4. Enyhén nyomja le a féliavagét 12, és
csusztassa el egyik oldalrél a mésikra a
félia vagdsahoz.

5. Nyomja meg mindkét gombot a fe-
dél 24 kinyitdsahoz, és nyissa fel a fe-
delet.

6. Hegessze dssze a tasak végét (lasd ,Ta-
sak (szelep nélkili) hegesztése” a kdvet-
kezd oldalon 215).



8. Haszndlat

8.1 Funkciok attekintése

Gomb Funkcié

A készilék be-/kikapcsoldsa

Féliahegesztés elinditdsa
2 |(vékuum nélkil)

Féliatasak vékuumozdsanak
3 | és hegesztésének elinditdsa

Be-/kikapcsolds a nedves és
lédys élelmiszerekhez

Be-/kikapcsolés nyomdsra
érzékeny élelmiszerek sz&-
5 |méra, pl. bogyds gyimal-
csok, torta

Vdkuumozds elinditdsa a
csatlakozdsi ponton 10 va-
6 |kuumcsdvel 25 és adapter-
rel 26/27/28

® ©®OD0e

Pdcolds elinditdsa

(k
N

Funkcié/folyamat megszaki-
tdsa

®

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Akészilék tilmelegedés elleni védelme
érdekében révid sziineteket kell tartani

a miveletek kozott. Az LED 1 ez id8

alatt villog, a készulék lehil, és nem

mukodtethetd:

- Két hegesztési és/vagy vakuumozdsi
folyamat kdzétt révid idére aktivalé-
dik egy automatikus zar. A szinet ko-
rilbeltl 30-45 mdésodpercig tart, a
hegesztési és/vagy vakuumozaési fo-
lyamattél figgéen.

- Ot hegesztési és/vagy vékuumozdsi
folyamat utdn a késziléknek legaldbb
90 masodpercig hilnie kell.

- Ha a készilék tilmelegszik, 60 ma-
sodpercre aktivélédik egy automati-
kus zdr.

© Haa® 2és @ 8 jelzéfények vilagita-
nak és nem alszanak ki legkésébb 10 mé-
sodperc utdn a tEmitési folyamat sordn,
akkor a késziilék meghibdsodott. Ne kisé-
relie meg a késziléket 6ndlléan megjavito-
ni. Fordulion az tgyfélszolgdlathoz!
MEGIJEGYZES: Gysz4djon meg arrdl,
hogy a felsé 15 és az alsé tdmitdgyiri 23
sértetlen. Ha a t6mitégyGri hibds, a készi-
lék nem tudja kiszivni a levegét a tasakbdl.
Ha szikséges, cserélje ki a hibds t6mitégy-
rit.

A 2, @3, ® 6,é & 7 funkcidk au-
tomatikusan ledlinak, amikor a folyamat be-
fejez8dstt. A @ 8 gomb megnyomésaval
hamarabb is ledllithatia a folyamatot.
Vdakuumozds és/vagy hegesztés elStt nyom-
ja meg a (&) 4 gombot a kijléndsen nedves
élelmiszerek vdkuumozdsahoz, vagy a

5 gombot a kiiléndsen nyomdsérzékeny
élelmiszerek vakuumozdsahoz. A megfelels
gomb vagy a @ 8 gomb ismételt megnyo-
mdsa kikapcsolja a funkciét.
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8.2 Tippek

z . . , Ajanlott Ajanlott,
Elelmiszer Megjegyzések Tartal (kiegészito)
artaly funkcié
csak friss minéségben haszndlha- |- Tasak
Hds/Hal t6
Ne szakitsa meg a hitési lancot
Maringlt a pdcoldsi folyamat felgyorsitasa Kehely g
élelmiszerek érdekében
meghdmozzuk vagy megmossuk Tasak
és szdritjuk
forré vizben blansirozzuk néhany
Z5ldség percig, 6blitsik le jeges vizzel, és
csepegtessik le, hogy elkerljik
az iz- és szinvesztést vagy a gdz-
képz&dést a tarolds sordn
Leveles z8ld-|-  mossuk és szdritsuk meg Kehely
ség saldta fagyasztdsra nem alkalmas
meghdmozzuk vagy megmossuk Hitészekrény:
Gyimélcs és szdritju Kehely
Fagyasztészek-
rény: Tasak Q"‘)
Fiszerndvé- |- mossuk és szdritsuk meg Tasak
nyek egész szdrak
Kehely
Pékaruk Tasak
tegyen egy darab konyhai papir- Tasak
Poritott torlét a zacské/kehely tetejére, Kehely
Elelmiszer vagy vékuumozza az eredeti cso-
magoldsban
rovid ideig lefagyasztani Kehely
Hideg
folyadékok Tasak .
X
Kehely
Hatott, fott
ételek Tasak [}
oo
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8.3 Vakuumdoboz és -tasak
(szelepes) vakuumozasa

MEGJEGYZES: Az 26, 27 és 28 adapte-
rek a készilék belsejében taldlhaté térolére-
keszekben talalhatdk.

Ezzel a funkciéval kilénbdzd gydrtékisl
szdrmazé szelepes kelyheket és tasakokat
vdkuumozhat. A kilénbdzé szelepekhez a
kdvetkezé adaptereket taldlja a csomag-
ban:

Adapter Pelda!( felhusz-
naléasra
Ernesto, FoodSaver
A 26 adapter uzsonndsdobozok
FoodSaver frissen-
B 27 adapter tarté dobozok
C 28 adapter C,:ASQ’ Foo,dSo,ver
élelmiszer-tarolok

Nedvesség kdvetkeztében
fellépd aramités VESZELYE!
® Ugyelien arra, hogy a levegé kiszivésa-
kor ne szivjon fel folyadékot. Ha mégis
folyadékot szivott fel, a @ 8 gomb
megnyomdsdval azonnal szakitsa meg
a folyamatot.
® Vegye figyelembe a dobozok és tasa-
kok gyartéi dltal megadott maximdlis
t6ltési magassdgokat.

MEGJEGYZES: a szdllitési terjedelem nem
tartalmazza a vakuumdobozokat és tasako-
kat.

Vakuumdobozok

1. Toltse meg a vdkuumdobozt a maximé-
lis toltési szintig, és helyezze ré a do-
boz fedelét.

Nyomja a vékuumesd 25 egyik végét a
készilék jobb oldalan talalhaté csatla-
kozépontba 10.

Helyezze a szelephez ill§ adap-

tert 26/27 /28 a vakuumcsé 25 mé-
sik végére.

Nyomja az A 26 vagy a B 27 adap-
tert a vékuumdoboz szelepére. Tartsa
szorosan az adaptert.

N

w

e

Vagy:
Helyezze a C 28 adaptert a vékuumdoboz
szelepébe.

- 0

25

28

1. Nyomjameg a (3 6 gombot. A (3 6
és a © 8 LED-ek vildgitanak. A vékuu-
mozasi folyamat elkezdédik.

A vakuumozds utén a LED-ek kialsza-
nak, és a vakuumozasi folyamat befeje-

zédik.

N
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3. Vegye le a vakuumcsdvet 25 és az
adaptert 26/27 /28 a vékuumdoboz-
rél és adott esetben ismételie meg a fo-
lyamatot egy mdsik dobozzal.

4. A vékuumozaési folyamat végén vegye
le a vakuumcsévet 25 a csatlakozé-
pontrél 10.

Szelepes vakuumtasak

1. Tegye az elSkészitett élelmiszereket a

vdkuumtasakba. Ugyeljen arra, hogy a

szelep alatt ne legyen élelmiszer.

Alaposan zérja le a vakuumtasakot.

Teritse ki a vékuumtasakot egyenletes

feliletre a szeleppel felfelé.

4. Folytassa Ogy, mint a vékuumdobozok-
nél a 2. ponttdl (l&sd ,Vakuumdobo-
zok” a kovetkezd oldalon 213) és
hasznélja az A 26 adaptert.

@

8.4 Tasak (szelep nélkiili)
feltoltése

VIGYAZAT:

® A tasaknak azon részében, ahol he-
geszteni szeretné a tasakot, nem lehet-
nek élelmiszerek vagy folyadékok. Ezek
a részek legyenek tisztdk és szdrazak.

Kilénben nem lesz megfelelé a hegesz-

tési varrat.

® A tasakot csak a felsé szélétdl szamitva
6 cmig foltse fel.
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8.5 Wet funkcio
bekapcsolasa

Nedvesség kovetkeztében
fellépé aramités VESZELYE!
© A vdkuumcsomagoldsndl nem lehet fo-
lyadék a tasak belsejében.
©® Ugyelien arra, hogy a levegé kiszivésa-
kor ne szivjon fel folyadékot. Ha mégis
folyadékot szivott fel, a @ 8 gomb
megnyomdsdval azonnal szakitsa meg
a folyamatot.
MEGJEGYZES: A hosszabb hegesztési fo-
lyamat miatt minden hegesztés utan kérilbe-
6l 45 mésodperces hitési fazis szikséges.

Ha a tasakba nedves élelmiszert (pl. pacolt

his/hal, konyhakész, felszeletelt zoldség/

gyimodlcs) helyez, az hibds hegesztést ered-

ményezhet. A () 4 funkcié bekapcsoldsa-

kor a hegesztési idé a jobb hegesztési

eredmény érdekében megnd.

¢ A funkcié bekacsoldséhoz nyomja meg
a (&) 4 gombot vakuumozds/hegesztés
elétt. A LED vilagit.

* A funkcié kikapcsoldsdhoz ismételten
nyomja meg a (&) 4 gombot.

¢ Ha a vdkuumozds/hegesztés befejezé-
dik vagy megszakad, a LED kialszik és
a funkcié automatikusan kikapcsol.

e Vékuumozés/hegesztés kdzben a (&) 4
funkciét sem be- sem kikapcsolni nem
lehet.

MEGJEGYZESEK:

® Ez a funkcié nem alkalmas folyadékok,
pl. levesek vakuumozdsdra. Ezeket vé-
kuumozaés elétt le kell fagyasztani.

* Nedves és nyomdsérzékeny élelmisze-
rek vakuumozdsahoz egyszerre is akti-

valhatia a (&) 4 és @ 5 funkcidkat.




8.6 Soft funkcio

bekapcsolasa

A ® 5 funkcié alkalmazésakor csdkken a
vakuumozéerd, igy a nyomdsra érzékeny
élelmiszerek (pl. bogyds gyimélcsdk, torta)
nem nyomédnak meg.

A funkcié bekacsoldsahoz nyomja meg
a ® 5 gombot vékuumozds/hegesz-
tés eldtt. A LED vilagit.

A funkcié kikapcsoldsdhoz ismételten
nyomja meg a @ 5 gombot.

Ha a vakuumozds/hegesztés befejezé-
dik vagy megszakad, a LED kialszik és
a funkcié automatikusan kikapcsol.
Vékuumozds/hegesztés kozben a @ 5
funkciét sem be- sem kikapcsolni nem
lehet.

8.7 Tasak (szelep nélkiili)

hegesztése

Simitsa ki a tasak azon részét, ahol he-
geszteni szeretné.

Nyissa fel a fedelet 14. Adott esetben
elészér nyomja meg a fedél kinyitdsé-
hoz valé érzékelét 24.

Helyezze a tasakot a készilékbe dgy,
hogy a tasak nyilésa az alsé tomitégyl-
ri 23 kdzepén legyen.

4. Ugyelien arra, hogy a félia ne legyen

meggyUrédve — kiléndsen azon a ré-
szen, ahol a hegesztéhuzal 19 lesz.

5. Csukja be a fedelet 14.

. Mindkét kezével nyomija le erésen a je-

[5léseket 9 a fedél 14 sarkain. A fedél-
nek hallhatéan a helyére kell kattannia.

Nyomja meg a gombot & 2. A LED vi-
lagit. A késziilék meghegeszti a félidt.
A hegesztési folyamat befejezése utdn

a ® 2 LED elalszik.

MEGJEGYZES: Ha a () 4 funkcié be van
kapcsolva, a hegesztési folyamat néhény
mésodperccel tovébb tart.

Nyomija meg egyszerre a fedél kinyitd-
séra 24 szolgdlé gombokat, hogy a fe-
dél 14 felnyiljon.

Nyissa fel a fedelet 14 és vegye ki a
tasakot.

. Ellenérizze a hegesztési varratot. A var-

ratnak simdnak és gyirédéstél mentes-
nek kellene lennie.
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8.8 Tasak (szelep nélkiili)
vakuumozasa és
hegesztése

Nedvesség kovetkeztében
fellépé aramiités VESZELYE!
® A vékuumcsomagoldsnél nem lehet fo-
lyadék a tasak belsejében.

® Ugyelien arra, hogy a levegé kiszivésa-

kor ne szivjon fel folyadékot. Ha mégis
folyadékot szivott fel, a @ 8 gomb
megnyomdsdval azonnal szakitsa meg
a folyamatot.
MEGJEGYZES: féliatasakok vakuumozé-
sandl nem szabad a vdkuumcsdvet 25 a
csatlakozépontba 10 dugni.

1. Simitsa ki a tasak azon részét, ahol he-

geszteni szeretné.
2. Nyissa fel a fedelet 14.
3. Helyezze a tasakot a készilékbe Ggy,

hogy a tasak nyilésa az alsé tomitégyl-

ri 23 kézepén legyen.

4. Ugyelien arra, hogy a félia ne legyen
meggyirédve — killénésen azon a ré-
szen, ahol a hegesztéhuzal 19 lesz.

Csukja be a fedelet 14.

o O

Mindkét kezével nyomija le erésen a je-
[5léseket 9 a fedél 14 sarkain. A fedél-
nek hallhatéan a helyére kell kattannia.

7. Nyomija meg a gombot & 3. A LED vi-
lagit. A féliatasakot el8szér vakuumoz-
ni, majd hegeszteni kell.

A LED 2 hegesztés kdzben is vilagit.
Amikor a folyamat befejezédétt, mind-
két LED réviden felvillan, majd kialszik.

MEGJEGYZES: ha nem alszik ki a LED 3
és a vékuumszivatty( dltal okozott zaj an-
nak ellenére nem szlnik meg, hogy a készi-
lék mér nem szivia a levegdt a
féliatasakbél, akkor szakitsa meg a folya-
matot. Ellenérizze, hogy a féliatasak megfe-
leléen lett-e behelyezve a készilékbe, és
hogy nem témitetlen-e.

8. Nyomija meg egyszerre a fedél kinyit&-
séra 24 szolgdlé gombokat, hogy a fe-
dél 14 felnyiljon.

9. Nyissa fel a fedelet 14 és vegye ki a
tasakot.

10. Ellendrizze a hegesztési varratot. A var-
ratnak simdnak és gyirédéstél mentes-
nek kellene lennie.



8.9 Pacolas

A pécolés funkciéval pl. hist pacolhat. A
vdltakozé vékuumozdssal és annak szine-
teltetésével a péc sokkal gyorsabban beha-
tol a hds pérusaiba. A folyamat kb. 15 per-
cig tart. Ehhez szilksége van egy megfelels
pdcoléedényre, amelyet kifejezetten a pdco-
l&shoz terveztek. Ezt egy specidlis szelep
iellemzi, amely lehetdvé teszi a szellézést a
vékuumozdsi fazisok kézott.

1. Csatlakoztasson egy vakuumtomlét 25
a késziléken lévé vakuumtémls csatla-
kozdjdhoz 10.

2. Szikség esetén tegye rd az adap-
tert 26/27 /28 o vakuumcsére 25.

3. Csukja be a fedelet 14.

MEGJEGYZES: Gysz3djsn meg arrdl,
hogy a készilék fedelének mindkét sarka a
helyére kattan. Ha szikséges, nyomija le is-
mét a jeldléseknél, hogy a készilék fede-
le 14 a helyére kattanjon és rogzilisn.

4. Csatlakoztassa az adaptert 26/27/
28 vagy a vakuumtdmls 25 fekete csat-
lakozéelemét a kelyhen évé megfeleld
eszkdzhdz. Tovabbi informdcidkért ol-
vassa el a kehely haszndlati Gtmutaté-
idt.

5. Nyomja meg a @ 7 gombot. A 7 és
a @ 8 LED-ek vilagitanak, és a készi-
lék elinditja a pdcolds funkeiot. A ké-
sziilék most felvdliva végez
vdkuumozdst (a @) 7 LED vilagit) és le-
vegéztetést (a @ 7 LED villog) kériilbe-
[Gl 15 percig. Amint a program véget
ért, a visszajelzé ldmpdk kialszanak.

6. Most eltavolithatja az adaptert 26/

27 /28 vagy a vékuumtdmlét 25 a ke-

helybdl és a készilékbsl.

9. Tisztitas és tarolas

Egési'sériilések/forrézés
VESZELYE!
© Vérja meg, mig a készilék teljesen le-
hdlt, és csak ezutdn tisztitsa meg és te-
gye el.
© A hegesztéhuzal 19 haszndlat kézben
nagyon felmelegszik. Ne érjen a forré
hegesztéhuzalhoz 19.

A Aramiités VESZELYE!

© A ftisztitds megkezdése eldtt hizza ki a
készilék hdldzati csatlakozddugd-
jat 11.

Nedvesség kovetkeztében
fellépd aramités VESZELYE!
® Akésziléket és a csatlakozévezetéket a
halézati csatlakozéval 11 nem sza-
bad vizbe vagy mas folyadékba merite-
ni.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
© Atisztitdshoz ne alkalmazzon erés
vagy surolé hatds tisztitészereket.

9.1 Tisztitas

A késziiléke kifogastalan mikadésének és

dsszes funkciéjanak megérzése érdekében

rendszeresen kell tisztitani a késziléket.

*  Mossa le a késziléket enyhén nedves
ronggyal.

o A késziléknek a kdvetkezd haszndlat
elétt teljesen meg kell szaradnia.
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Felfogotal

Fogja az vjjai kdzé mindkét kilsé ki-

emelkedést, és felfelé 6vatosan emelje

ki a folyadékfelfogé télat 20.

Ontse ki a folyadékot.

Mossa el a felfogétdalat 20 meleg mo-

sogatévizzel, vagy tegye mosogaté-

gépbe. Haszndlat elétt szdritsa meg.

4. Helyezze a felfogétalat 20 felilrdl az
eszkdzbe.

@

Tomitogyuru

1. Fogja a témitégylirit 23 két ujja kdzé,
és hizza ki felfelé.

2. Mossa el a t6mitégylrit 23 meleg mo-
sogatévizzel. Haszndlat eldtt szdritsa
meg.

3. Megfelels formaban helyezze vissza a
tomitégylrit 23 az eszkézbe. Ugyelien
arra, hogy sima legyen, és ne legyen
hulldmos.

MEGJEGYZES: o t5mitégyiiri 23 kopé al-
katrész. A magas nyomds miatt idSvel elde-
formalédik. Ebben az esetben cserélje le (a
csomag fartalmazza).

9.2 Tarolas

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© Térolaskor a fedél 14 ne legyen bezar-
va, hanem legyen résnyire felnyitva. Ha
folyamatosan zdrva tartjuk a fedelet,
az kdrosithatia a 15 és 23 tomitéseket.

e B kép: Tekerje a csatlakozévezeté-
ket 11 a készilék hatoldalan taldlhatd
kdbelvezetd 29 koré.

e Térolja a késziléket portdl és szennye-
z&6déstd| védett helyen, ahol gyermekek
nem érhetik el.
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10. Eltavolitas

A terméket a 2012/19/EK

eurdpai irdnyelvnek megfele-

I&en kell leselejtezni. Az

athizott kerekes szemetestd-

rolé szimbdlum azt jelenti,

hogy a termék az Eurdpai

Unidban szelektiv hulladékgyjtés kereté-
ben tévolithaté el. Ez a termékre, valamint
az ezzel a szimbélummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megjeldlt termékek
nem dobhaték a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elektronikus készilékek
Gjrahasznositdsdval foglalkozd gylijtéhelye-
ken kell leadni.

Az Gjrahasznositds szimbé-

luma példéul egy térgyat vagy
anyagrészeket Gjrahasznosi-

tésra alkalmasként jeldl meg.

Az Gjrahasznositds segit a

nyersanyagok felhasznéldsanak, valamint a
kdrnyezetterhelés csdkkentésében.

Csomagolas

A csomagolés kidobdasakor vegye figyelem-
be az On orszégdban érvényes megfeleld
kérnyezetvédelmi el&irdsokat.



11. Probléemamegoldas

Ha késziléke nem megfeleléen mikadik, eld-

szor ellendrizze az ellenérzélistdan felsorolt
problémékat. Lehetséges, hogy csak kisebb
problémarél van szé, amelyet egyedil is ké-
pes megoldani.

/N ramires veszéLve:
©® Semmiképp ne kisérelje meg a készilé-
ket &nélléan megijavitanil

12. Félia és tartozékok
rendelése

Foliatekercsek

Hogy az élelmiszerek megdrizzék aromdju-
kat, és csomagoldsuk lég- és vizmentes le-
gyen, illetve pécoldshoz.

Alkalmas pl. a SilverCrest SVEB 160 C3/C4,
SV 125 A1/B2/D1 vdkuumozdhoz és a
SilverCrest féliahegeszt6 eszkdzokhdz

SFS 110 A1/B1/B2/C2.

Ezek a féligk alkalmasak a kiméletes a sous
vide eljarashoz.

Lehetséges okok/

Hiba Intézkedések

Nem mikodik

Van dram?

e Ugyelien arra, hogy a
félia a tdmitésza-
lag 13 és a hegeszté-
huzal 19 kdzot sima
legyen.
A félia a hegesztés he-
lyén nedves vagy szen-
nyezett volt.

¢ Nedves élelmiszerek
esetén kapcsolja be a

@ 4 funkciét.

A hegesztés
nem szoros.

A készilék

nem készit

A készilék védelme ér-
dekében két hegeszté-

hegesztéseket si mivelet kozott révid
egymds idére bekapcsolddik
mogé. egy automatikus zdr.

-

3 féliatekercs
Szélesség: 20 cm / Hossz: darabonként
3m

s

2 féliatekercs
Szélesség: 28 cm / Hossz: darabonként
3m

Tovabbi tartozékok
A weboldalunkon elolvashatja, hogy mely
tovdbbi tartozékokat lehet utdnrendelni.

Online rendelés
https://shop.hoyerhandel.com/hu/
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13. Miszaki adatok

Modell: SVEB 160 C4
Hélézati fes-

ziltség: 220-240V ~ 50 Hz
Védelmi osztaly: |1l [O]

Teljesitmény: 160 W
Teljesitményfelvé- |< 0,5 W

tel kikapcsolt élla-
potban:

Automatikus vdltés | < 20 perc
kikapcsolt dllapot-
ra:

Sziinetidé:

5 mivelet utan

kb. 60 mdasodperc

Alkalmazott szimbdélumok

[l

Véddszigetelés

S

Gepriifte Sicherheit (tanusitott
biztonsdg): a készilékeknek ele-
get kell tennitk az dltaldnosan el-
fogadott miszaki szabdlyoknak,
és meg kell felelniik a termékek
biztonsdgdrdl szél6 térvény
(Produkisicherheitsgesetz -
ProdSG) rendelkezéseinek.

A CE-jelzéssel a

HOYER Handel GmbH az uniés
rendelkezéseknek valé megfele-
|ést jelzi.
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Ez a szimbdlum a csomagolds
kérnyezetbardt médon t3rténd ar-
talmatlanitdsara emlékeztet.

Az Gjrahasznositds szimbdlumé-
val (3 nyil) az Gjrahasznosithaté
anyagokat jeldlik. Az anyagot a
kdzépen taldlhaté Gjrahasznosi-
tdsi szdm (it: 21) és/vagy a rovi-
dités (itt: PAP) segitségével lehet
meghatérozni.

Vdltakozé dram

A szimbdlum azokat a darabokat
jeloli, amelyek az &blitégépben
tisztithatdk.

Egy Ujrahasznosithaté termékrél
van sz6, amely a bévitett gyartdi
felelésségnek és a szelektiv hullo-
dékgydijtésnek van alévetve.

A mszaki véltoztatasok joga fenntartva.



14. Garancia

@O JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék
megnevezése:

Prémium vdkuumozé

Gydrtdsi szdm:

485564 2501

A termék tipusa:

SVEB 160 C4

A termék azono-
sitasra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Vékuumozd, tartalék t6-
mitégyir( az alsé tmitd-
gy(ri kicseréléséhez, te-
kercs félia, vakuumcsé
(60 cm), A adapter

(pl. Ernesto dobozokhoz
és FoodSaver uzsonnds-
dobozokhoz), B adapter
(pl. FoodSaver frissentar-
t6 dobozokhoz), C adap-
ter (pl. CASO dobozok-
hoz és FoodSaver
élelmiszer-tdrolékhoz),
folyadékfelfogé tal (be-
helyezve)

A gydrté cégne-
ve, cime és ema-
il cime:

Hoyer Handel GmbH
Kihnehsfe 12
22761 Hamburg

GERMANY
A szerviz neve, |Szerviz
cime és telefon- |Magyarosrzag

szdma:

Kihnehsfe 12
22761 Hamburg
GERMANY

Tel.: 06800 21225
E-Mail: hoyer@lidl.hu

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszdg
Kereskedelmi Bt.
H-1037 Budapest
R&dl arok 6

1. Ajotdllési idé a Magyarorszdg terile-
tén, Lidl Magyarorszdg Kereskedelmi
Bt. Uzletében tortént vasarlds napjdtdl

szdmitott 1 év, amely jogvesztd. A jétdl-
l&si idé a fogyaszté részére torténd at-

adéssal, vagy ha az Gzembe helyezést
a forgalmazé, vagy annak megbizottja
végzi, az izembe helyezés napijdval

kezdédik.

. Ajérallési igény a jotdllasi jeggyel érvé-

nyesithets. A j6téllasi jegy szabdlytalan
kidllitdsa, vagy dtadasanak elmaraddsa
nem érinti a j6tdlldsi kételezettség-valla-
l&s érvényességét. Kérjik, hogy a vasar-
l&s tényének és iddpontjGnak
bizonyitdsdra Srizze meg a pénztdri fi-
zetésnél kapott j6tdllési jegyet a vdsar-
last igazold blokkot.

. A vasarlastdl szamitott hdrom munkana-

pon beliil érvényesitett csereigény ese-
tén a forgalmazé kételes a terméket
kicserélni, feltéve ha a hiba a rendelte-
tésszer( haszndlatot akadélyozza. A jé-
tallési jogokat a termék tulajdonosaként
a fogyaszté érvényesitheti az druhdzak-
ban, valamint a j6tdllési tajékoztatéban
feltintetett szervizekben.

(A magyar Polgdri Térvénykényv alap-
ian fogyaszténak mindsil a szakmdia,
8ndllé foglalkozdsa vagy izleti tevé-
kenysége korén kivil eljéréd természetes
személy.)

A j6tdllas ideje alatt a fogyaszté hibas
teljesités esetén kérheti a termék kijavi-
tasat, kicserélését, vagy ha a termék
nem javithaté vagy cserélheté, vagy az
a forgalmazénak ardnytalan tébbletkslt-
séggel jarna, illetve a fogyaszté kijavi-
tdshoz, kicseréléshez fiz6d6 érdeke
alapos ok miatt megszint, arleszdllitést
kérhet, vagy eldllhat a szerz8déstd| és
visszakérheti a vételdrat. A kijavitas so-
rén a termékbe csak j alkatrész keril-
het beépitésre.

. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a

lehetd legrovidebb idén belil kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a j6tdllg-
si jogok érvényesitése céljabdl dtadni.
A hiba felfedezésété| szamitott két hé-
napon belil bejelentett jtdllasi igényt
idében kdzdltnek kell tekinteni. A kozlés
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elmaradésdbdl eredd karért a fogyasz- A jétdllés a fogyaszté torvénybdl eredé sza-
t6 felel8s. A jotallasi igény érvényesithe-  vatossagi jogait és azok érvényesithetésé-
téségének hatdrideje a termék, vagy gét nem érinti.

fédarabjanak kicserélése esetén a csere
napjén Gjraindul.

5. A rdgzitett bekatésy, illetve a 10 kg-ndl
stlyosabb, vagy témegkézlekedési esz-
kdzdn nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szdllitdsérdl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

6. Ajotdllés nem dll fenn, ha a hiba a nem
rendeltetésszer( haszndlatbdl, atalaki-
tasbél, helytelen tarolésbdl, vagy a
haszndlati utasitdstdl eltérd kezelésbdl,
vagy bérmely a vasarldst kévetd beha-
tasbél fakad, vagy elemi kdr okozta, és
azt a forgalmazé, vagy a szerviz bizo-
nyitia. A j6téllas nem vonatkozik a moz-
g6 kopé alkatrészek (vilagitdtestek,
gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer( el-
haszndaléddsdra. A szerviz és a forgal-
mazé a kijavitds sordn nem felel a
terméken a fogyaszté vagy harmadik
személyek dltal tarolt adatokért vagy
bedllitasokért.

7. Fogyasztéi jogvita esetén a fogyaszté a
megyei (févarosi) kereskedelmi és ipar-
kamardk mellett mikaddé békéltetd testi-
let eljdrésat is kezdeményezheti.

A www.lidl-service.com weboldalrdl letdlt-
heti ezeket a kézikdnyveket, szdmos egyéb
kézikdnyvet, valamint telepitd szoftvereket.

PDF ONLINE

www.lidl-service.com

IIEI =
i a]

Ezzel a QRkéddal kézvetlenil a Lidl szervi-
zoldaléra juthat (www.lidl-service.com) és a
485564 2501 cikkszdm megaddsat ké-
vetéen megnyithatja a haszndlati utasitdst.
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Garanciakartya 485564 2501

A jotdllasi igény bejelentésének és javitdsra divételi idépontia:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténé visszaadds idSpontja:

A hiba javitésdnak média:

A szerviz bélyegzdije, kelt és aldirdsa:

A javitasra tekintettel a j6tdllas 0j hatarideije:
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