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SilverCrest SGB 1200 D1

Herzlichen Glickwunsch!
Mit dem Kauf des SilverCrest Backautomaten SGB 1200 D1, nachfolgend als Backautomat
bezeichnet, haben Sie sich fiir ein hochwertiges und langlebiges Produkt entschieden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige Hinweise zum sicheren Gebrauch des Backautomaten
sowie Hinweise und Informationen zur t&glichen Verwendung und zur Entsorgung. Machen Sie sich
vor der Benutzung des Backautomaten intensiv mit dieser Bedienungsanleitung vertraut und
benutzen Sie ihn nur in den beschriebenen Einsatzbereichen und fiir die beschriebenen Zwecke. Bei
Verkauf oder Weitergabe des Backautomaten héndigen Sie unbedingt auch diese
Bedienungsanleitung mit aus. Sie ist Bestandteil des Produktes.

1. BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieser Backautomat dient zum Grillen, Garen und Backen von Speisen wie zum Beispiel Fleisch,
Fisch, Beilagen und Kuchen. Der Backautomat ist nicht fir den Betrieb in einem Unternehmen bzw.
den gewerblichen Einsatz vorgesehen. Verwenden Sie den Backautomat ausschlieBlich fir den
privaten Gebrauch, jede andere Verwendung ist nicht bestimmungsgeméaf. AuBerdem darf der
Backautomat nicht auBerhalb von geschlossenen Rdumen und in tropischen Klimaregionen genutzt
werden. Dieser Backautomat erfiillt alle, im Zusammenhang mit der CE-Konformitét, relevanten
Normen und Standards. Bei einer nicht mit dem Hersteller abgestimmten Anderung des
Backautomaten ist die Einhaltung dieser Normen nicht mehr gewdhrleistet. Aus hieraus
resultierenden Schéden oder Stérungen ist jegliche Haftung seitens des Herstellers ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie die Landesvorschriften bzw. Gesetze des jeweiligen Einsatzlandes.

2. Lieferumfang

¢ Backautomat
e Diese Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung ist mit einem ausklappbaren Umschlag versehen. Auf der Innenseite des
Umschlags ist der Backautomat mit einer Bezifferung abgebildet. Die Ziffern haben folgende
Bedeutung:

Garraum
Einschubebenen
Thermostat
Temperaturkontrollleuchte
Betriebsartenschalter
Kontrollleuchte
Timer

Tor

Griff

Backblech

Zange

Grillrost

Netzkabel
Kriimelblech

O 0O NOO hWN —

N wbN-—O
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SilverCrest SGB 1200 D1

3. Technische Daten

Modell SGB 1200 D1
Spannungsversorgung 220-240 V-, 50 Hz
Leistungsaufnahme 1080- 1300 W
Temperaturbereich 70-230 °C
Timerfunktion bis zu 60 Minuten
Garraum-Volumen ca. 15 Liter
Abmessungen (B x H x T) ca. 42 x 25,8 x 37 cm
Gewicht (inkl. Zubehar) ca. 5,8 kg

Sicherheit gepriift Gs

Anderungen der technischen Daten sowie des Designs kénnen ohne Ankiindigung erfolgen.

4, Sicherheitshinweise

Vor der ersten Verwendung des Backautomaten lesen Sie die
folgenden Anweisungen genau durch und beachten Sie alle
Warnhinweise, selbst wenn lhnen der Umgang mit
elekironischen Gerdten vertraut ist. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung sorgféltig als zukinftige Referenz auf.
Wenn Sie den Backautomaten verkaufen oder weitergeben,
handigen Sie unbedingt auch diese Bedienungsanleitung aus.

Sie ist Bestandteil des Gerdates.

GEFAHR! Dieses Symbol kennzeichnet eine
drohende gefahrliche Situation, die, wenn Sie nicht
verhindert wird, zu schweren Verletzungen oder

sogar zum Tod fihren kann.
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SilverCrest SGB 1200 D1

WARNUNG! Dieses Symbol kennzeichnet
wichtige Hinweise fir den sicheren Betrieb des
Backautomaten und zum Schutz des Anwenders.

GEFAHR! Dieses Symbol warnt vor Verletzungen
/ Verbrennungen im Zusammenhang mit hei3en
Oberflachen am Backautomaten.

A) l L4 . . . . .
>XZ\ Dieses Symbol kennzeichnet weitere informative
@ Hinweise zum Thema.

Betriebsumgebung
ﬁ Der Backautomat ist nur fir den Betrieb in trockenen

Innenrdumen geeignet.

Dieser Backautomat ist nicht fir den Betrieb in
Réumen mit hoher Temperatur oder Luftfeuchtigkeit
(z. B. Badezimmer) oder iberméfligem
Staubaufkommen ausgelegt.

@ GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Berihren Sie nicht

die Glastir, diese kann im Betrieb sehr heif3 werden.

AGEFAHR! Der Backautomat ist nicht dazu bestimmt, mit
einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernwirksystem  betrieben zu  werden. Es  besteht
Brandgefahr!

A GEFAHR! Dieser Backautomat kann von Kindern ab 8
Jahren und dariber sowie von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des sicheren Gebrauchs des
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SilverCrest SGB 1200 D1

Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerdét
spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht von
Kindern durchgefihrt werden, es sei denn, sie sind dlter als
8 Jahre und beaufsichtigt. Halten Sie auch die
Verpackungsfolien  von  Kindern  fern. Es  besteht
Erstickungsgefahr.

Kinder jonger als 8 Jahre sind vom Gerdt und dem
Netzkabel (13) fernzuhalten.

AGEFAHR! Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche
Gerdusche oder Geriiche feststellen, schalten Sie den
Backautomaten sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Netzsteckdose. In diesen Fdllen darf der
Backautomat nicht weiter verwendet werden, bevor eine
Uberprisfung durch einen Fachmann durchgefishrt wurde.
Atmen Sie keinesfalls Rauch aus einem maoglichen
Gerdtebrand ein. Sollten Sie dennoch Rauch eingeatmet
haben, suchen Sie einen Arzt auf. Das Einatmen von Rauch
kann gesundheitsschadlich sein.

A GEFAHR! Fassen Sie das Netzkabel (13) und den

Backautomaten niemals mit nassen Hénden an, es besteht
Stromschlaggefahr!

/A GEFAHR! Der Backautomat darf nicht abgedeckt werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden. Es besteht Brandgefahr!

A GEFAHR! Stellen Sie den Backautomaten immer auf einem
ebenen, warmebestandigen Untergrund und nicht in der
Néhe von Waéarmequellen und brennbaren Materialien,
Flussigkeiten oder Gasen auf. Lassen Sie mindestens 15 cm
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SilverCrest SGB 1200 D1

Abstand zu Wénden, sonst besteht Brandgefahr!

AGEFAHR! Der Backautomat darf nicht beschadigt werden,
um Gefdhrdungen zu vermeiden.

A GEFAHR! Achten Sie darauf, dass keine offenen

Brandquellen (z. B. brennende Kerzen) auf oder neben dem
Backautomaten stehen. Es besteht Brandgefahr!

/A GEFAHR! Eine durchgehende Beaufsichtigung wdhrend
des Betriebes ist nicht notwendig, wohl aber eine
regelméBige Kontrolle. Schalten Sie den Backautomaten
immer aus, wenn Sie diesen nicht benutzen und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Netzsteckdose. Stellen Sie den
Backautomaten erst weg, wenn er vollsténdig abgekuhlt ist.
Es besteht Brandgefahr!

/A GEFAHR! Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie den
Backautomaten niemals in der Nahe von leicht
entzindbaren Materialien, wie zum Beispiel Gardinen,
Vorhéngen etc.

/A GEFAHR! Achtung: Brandgefahr! Verwenden Sie den
Backautomaten niemals in Schrénken.

/\ GEFAHR! Verbrennungsgefahrl Im Betrieb kann die
Temperatur der berthrbaren Flachen sehr hoch sein.
Weiterhin entweicht im Betrieb heiler Dampf aus den
Liftungsschlitzen. Auch beim Offnen des Backautomaten
kann heiBer Dampf entweichen. Verwenden Sie zur
Entnahme des Grillrosts (12) bzw. des Backblechs (10) die
mitgelieferte Zange (11). Berihren Sie bei Entnahme der
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SilverCrest SGB 1200 D1

Speisen nicht die Innenseite des Backautomaten. Benutzen
Sie Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen
vorzubeugen. Es besteht Verletzungsgefahr.

A WARNUNG! Der Backautomat darf keinen direkten
Wadrmequellen (z. B. Heizungen) oder keinem direkten
Sonnenlicht oder starkem Kunstlicht ausgesetzt werden.
Vermeiden Sie auch den Kontakt mit Spritz- und Tropfwasser
und aggressiven  FlUssigkeiten.  Betreiben Sie den
Backautomaten nicht in der Né&he von Wasser. Der
Backautomat darf insbesondere niemals untergetaucht
werden (stellen Sie keine mit Flissigkeiten gefillten
Gegensténde, z. B. Vasen oder Getrénke auf den
Backautomaten). Achten Sie weiterhin darauf, dass der
Backautomat keinen UbermdBigen Erschitterungen und
Vibrationen ausgesetzt wird. Auflerdem dirfen keine
Fremdkdrper  eindringen.  Andernfalls  kénnte  der
Backautomat beschadigt werden.

A WARNUNG! Stellen Sie keine Gegensténde auf die
Tir (8) ab und stiitzen Sie sich nicht darauf ab. Die Tir (8)
ist nicht zum Tragen von Lasten geeignet. Andernfalls kénnte
der Backautomat beschadigt werden.

Netzkabel

A GEFAHR! Fassen Sie das Netzkabel (13) immer am
Netzstecker an und ziehen Sie nicht am Netzkabel (13)
selbst.

A GEFAHR! Achten Sie darauf, dass das Netzkabel (13)

keine heif3en Flachen des Backautomaten berihrt.
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SilverCrest SGB 1200 D1

A GEFAHR! Verwenden Sie keine Adapterstecker oder
Verlangerungskabel,  die  nicht ~ den  geltenden
Sicherheitsnormen entsprechen und nehmen Sie auch keine
Eingriffe an dem Netzkabel (13) vorl Wenn das
Netzkabel (13) beschadigt ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine &hnlich qualifizierte

Person ersetzt werden, um Gefdhrdungen zu vermeiden.

AWARNUNG! Stellen Sie weder den Backautomaten,

Mébelsticke oder andere schwere Gegenstande auf das
Netzkabel (13) und achten Sie darauf, dass dieses nicht
geknickt wird.

A WARNUNG! Machen Sie niemals einen Knoten in das
Netzkabel (13) und binden Sie es nicht mit anderen Kabeln
zusammen. Das Netzkabel (13) sollte so gelegt werden,

dass niemand darauf tritt oder behindert wird.

A WARNUNG! Das Backblech (10) darf nicht zur
Verarbeitung bzw. Lagerung von salzigen, sdurehaltigen

oder alkalischen Speisen verwendet werden.

5. Urheberrecht

Alle Inhalte dieser Bedienungsanleitung unterliegen dem Urheberrecht und werden dem Leser
ausschlieBlich als Informationsquelle bereitgestellt. Jegliches Kopieren oder Vervielféltigen von
Daten und Informationen ist ohne ausdriickliche und schriffliche Genehmigung durch den Autor
verboten. Dies betrifft auch die gewerbliche Nutzung der Inhalte und Daten. Text und Abbildungen

entsprechen dem technischen Stand bei Drucklegung. Anderungen vorbehalten.
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SilverCrest SGB 1200 D1

6. Vor der Inbetriebnahme

Entnehmen Sie den Backautomaten aus der Verpackung. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und iberpriifen Sie, ob alle Teile vollstéindig und unbeschédigt sind. Im Falle einer unvollsténdigen

oder beschédigten Lieferung wenden Sie sich bitte an den Hersteller.

7. Bedienelemente

Thermostat (3)
Stellen Sie am Thermostat (3) die gewiinschte Temperatur
(max. 230 °C) ein.

Betriebsartenschalter (5)
Am Betriebsartenschalter (5) kénnen Sie die folgenden

Funktionen einstellen:

OFF Heizelement ausgeschaltet

= Unterhitze (z. B. zum Kuchen backen)

5 Oberhitze (z. B. zum Uberbacken)

= Ober-/Unterhitze (z. B. zum Pizza backen)

Timer (7)

Stellen Sie am Timer (7) die gewiinschte Zeit (max. 60
Minuten) ein. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertdnt ein
Signalton und der Backautomat schaltet sich aus. Drehen Sie
den Timer (7) manuell auf die Stelling ,OFF”, um den

Backautomaten vor Ablauf der eingestellten Zeit auszuschalten.

Drehen Sie den Timer (7) gegen den Uhrzeigersinn auf ,ON”,
um den Backautomaten im Dauerbetrieb zu nutzen. Bei dieser
Funktion schaltet sich der Backautomat nicht automatisch aus.
Der Timer (7) muss auf die Stellung ,OFF” gedreht werden, um

den Backautomaten auszuschalten.
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8. Inbetriebnahme

A GEFAHR! Stellen Sie den Backautomaten auf eine ebene, wdrmebestindige Oberflache.

legen Sie bei einer empfindlichen Oberflache eine hitzebesténdige Platte unter den
Backautomaten.

& GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Im Betrieb kann die Temperatur der berishrbaren Fléchen

sehr hoch sein. Weiterhin entweicht im Betrieb heifler Dampf aus den Liftungsschlitzen. Auch
beim Offnen des Backautomaten kann heiBer Dampf entweichen. Verwenden Sie zur
Entnahme des Girillrosts (12) bzw. des Backblechs (10) die mitgelieferte Zange (11). Berihren
Sie bei Entnahme der Speisen nicht die Innenseite des Backautomaten. Benutzen Sie
Topflappen oder Ofenhandschuhe, um Verbrennungen vorzubeugen. Es besteht
Verletzungsgefahr.

8.1 Erstinbetriebnahme

Entnehmen Sie, falls eingelegt, das Krimelblech (14), das Backblech (10) und den Grillrost
(12).

Lassen Sie die Tir (8) des Backautomaten bei der Erstinbetriebnahme offen stehen.

Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugéingliche Netzsteckdose.

Stellen Sie das Thermostat (3) auf ,230 °C” (héchste Stufe). Die Temperaturkontrollleuchte (4)
leuchtet, sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist. Wird die eingestellte Temperatur erneut
unterschritten, erlischt die Temperaturkontrollleuchte (4).

Stellen Sie den Betriebsartenschalter (5) auf ,Ober-/Unterhitze”.

Stellen Sie den Timer (7) auf ,15 Min”.

Die Kontrollleuchte (6) leuchtet wéhrend des Betriebes. Bei der ersten Inbetriebnahme kann es
kurzzeitig zu Geruchsentwicklung bzw. leichter Rauchentwicklung kommen. Dieses ist normal
und véllig unbedenklich. Sorgen Sie durch ein gedffnetes Fenster fir ausreichende Beliftung.
Der Backautomat schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit aus.

Ziehen Sie danach den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Reinigen Sie den Backautomaten wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.

8.2 Backautomat verwenden

Um Speisen mit dem Backautomaten zu garen, gehen Sie wie folgt vor:

Stellen Sie den Thermostat (3) auf die Stellung ,70 °C".
Stellen Sie den Betriebsartenschalter (5) und den Timer (7) auf die Stellung ,OFF”.

Legen Sie das Kriimelblech (14) ganz unten in den Backautomaten ein, falls dieses noch nicht
eingelegt wurde.

Schieben Sie das Backblech (10) oder den Grillrost (12) in die gewiinschte Einschub-
ebene (2).
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Wenn Sie fettige Speisen auf dem Grillrost (12) garen méchten, kénnen Sie das

Backblech (10) eine Einschubebene (2) darunter als Fettauffang verwenden.

Legen Sie die Speisen auf das Backblech (10) oder den Grillrost (12). Legen Sie dazu ggf. das
Backblech (10) mit Backpapier aus oder fetten Sie es ein.

Lossen Sie den Backautomaten ggf. ca. 10 Minuten auf die gewiinschte Temperatur

vorheizen. Die Temperaturkontrollleuchte (4) leuchtet, sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist. Wird die eingestellle Temperatur erneut unterschritten, erlischt die
Temperaturkontrollleuchte (4).

SchlieBen Sie die Tir (8) des Backautomaten.
Stecken Sie den Netzstecker in eine immer leicht zugdngliche Netzsteckdose.
Stellen Sie am Thermostat (3) die gewiinschte Temperatur ein.

Stellen Sie den Betriebsartenschalter (5) auf die gewiinschte Funktion (Unterhitze, Oberhitze
oder Ober-/Unterhitze) ein.

Stellen Sie den Timer (7) auf die gewiinschte Zeit ein. Fiir den Dauerbetrieb drehen Sie den
Timer (7) gegen den Uhrzeigersinn auf ,ON".

Der Backautomat schaltet nun ein. Die Kontrollleuchte (6) leuchtet im Betrieb. Die
Temperaturkontrollleuchte (4) leuchtet, sobald die eingestellte Temperatur erreicht ist. Wird die

eingestellte Temperatur erneut unterschritten, erlischt die Temperaturkontrollleuchte (4).

Der Backautomat schaltet nach Ablauf der eingestellten Zeit des Timers (7) automatisch ab.
Wenn der Timer (7) die Stellung ,OFF” erreicht hat, ertént ein Signalton. Sie kdnnen den Timer
(7) auch manuell auf die Stellung ,OFF” zuriickstellen, um den Backautomaten vorzeitig
auszuschalten. Sollten Sie den Timer (7) auf ,ON" gestellt haben, miissen Sie den

Backautomaten manuell ausschalten. Stellen Sie dazu den Timer (7) auf die Stellung ,OFF”.

Offnen Sie nun die Tir (8) des Backautomaten. Fassen Sie dabei nur den Griff (9) an.

& GEFAHR! Verbrennungsgefahr! Berihren Sie niemals direkt die Tir (8), das Gehéuse, den

Inhalt bzw. die Innenseite des Garraums (1).

Entnehmen Sie nun die Speisen. Wenn Sie den Grillrost (12) bzw. das Backblech (10)
herausnehmen méchten, verwenden Sie dazu die mitgelieferte Zange (11). Verwenden Sie

dabei Topflappen oder Ofenhandschuhe.

Stellen Sie den Thermostat (3) nach der Verwendung des Backautomaten auf die Stellung
,70 °C" zuriick und ziehen Sie den Netzstecker aus der Netzsteckdose.

Stellen Sie den Betriebsartenschalter (5) und den Timer (7) auf die Stellung , OFF”.

Reinigen Sie den Backautomaten wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
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9. Wartung / Reinigung

9.1 Wartung

A WARNUNG! Wartungsarbeiten sind erforderlich, wenn der Backautomat beschddigt wurde,
Flussigkeit oder Gegenstéinde ins Innere des Gehduses gelangt sind, der Backautomat Regen
oder Feuchtigkeit ausgesetzt wurde oder wenn der Backautomat nicht einwandfrei funktioniert
oder heruntergefallen ist. Falls Sie Rauchentwicklung, ungewdhnliche Geréusche oder
Geriiche feststellen, schalten Sie den Backautomaten sofort aus und ziehen Sie den
Netzstecker aus der Netzsteckdose. In diesen Féllen darf der Backautomat nicht weiter
verwendet werden, bevor eine Uberprifung durch einen Fachmann durchgefihrt wurde.
Lassen Sie alle Wartungsarbeiten nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfishren. Offnen Sie
niemals das Gehduse des Backautomaten.

9.2 Reinigung

A GEFAHR! Ziehen Sie den Netzstecker vor der Reinigung aus der Netzsteckdose, es besteht
Stromschlaggefahr!

& GEFAHR! Warten Sie, bis der Backautomat abgekihlt ist. Andernfalls besteht Gefahr durch
Verbrennungen!

AGEFAHR! Der Backautomat selbst darf nicht in Wasser getaucht werden, es besteht
Stromschlaggefahr!

AWARNUNG! Verwenden Sie zum Reinigen des Garraumes (1) kein Backofenspray, da
hierdurch nicht entfernbare Riickstdnde auf den Heizstében entstehen kénnen.

Entnehmen Sie zur Reinigung das Krimelblech (14), das Backblech (10) und den Grillrost (12).
Entfernen Sie zuerst grobe Speisereste und entleeren Sie das Krimelblech (14). Die Zange (11),
das Krimelblech (14), das Backblech (10) und der Grillrost (12) kénnen anschlieBend im Spiilbad
mit Spilmittel und warmem Wasser gereinigt werden. Spilen Sie die Teile mit klarem Wasser nach
und trocknen Sie diese vollstéindig ab. Verwenden Sie keinesfalls eine Drahtbirste oder andere
scheuernde Gegenstéinde, da die Beschichtung nicht zerkratzt werden darf.

Die Teile sind nicht fir die Reinigung in der Spilmaschine geeignet!

Verwenden Sie zur Reinigung der Innen- und AuBBenfléichen des Backautomaten und der Glastiir ein
leicht angefeuchtetes Tuch ggf. mit etwas Spiilmittel und keinesfalls Lésungsmittel oder Reiniger, die
Metalle bzw. Kunststoffe angreifen. Wischen Sie mit klarem Wasser nach und trocknen Sie danach
alles wieder gut ab.

10. Lagerung bei Nichtbenutzung

Wenn Sie den Backautomaten nicht einsetzen mdchten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Netzsteckdose. Stellen Sie den Betriebsartenschalter (5) und den Timer (7) auf die Stellung ,OFF”.
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Stellen Sie den Thermostat (3) auf die Stellung ,70 °C”. Wickeln Sie das Netzkabel (13) auf die
Kabelaufwicklung an der Geréteriickseite, wie in der folgenden Abbildung zu sehen. Nutzen Sie
zur Fixierung des Netzkabels (13) die Halteklammer (Pfeil). Achten Sie darauf, dass der gereinigte
Backautomat und das Zubehér an einem sauberen, trockenen Ort ohne direktes Sonnenlicht

aufbewahrt werden.

11. Fehlerbehebung

Der Backautomat funktioniert nicht.

e Priffen Sie, ob der Netzstecker richtig in die Netzsteckdose eingesteckt ist.

e Priifen Sie die Stellung des Thermostats (3) und drehen Sie den Thermostat (3) ggf. auf eine
h&here Temperatur.

e Prifen Sie die Stellung des Timers (7) und stellen Sie am Timer (7) ggf. eine Zeit ein bzw.
stellen Sie den Timer (7) auf ,ON".

e Prifen Sie die Stellung des Betriebsartenschalters (5) und stellen Sie diesen ggf. auf
,Unterhitze”, ,Oberhitze” oder ,Ober-/Unterhitze”.

Die Garzeit der Speisen ist sehr lang.

e Die Temperatur ist ggf. zu niedrig eingestellt. Prifen Sie die Stellung des Thermostats (3) und
drehen Sie den Thermostat (3) ggf. auf eine hdhere Temperatur.

e Die Tir (8) wurde ggf. nicht richtig geschlossen. Schlie3en Sie die Tir (8) vollsténdig.

e Die Tir (8) wurde ggf. haufig gedfinet. Offnen Sie die Tir (8) nur zum Kontrollieren des
Garvorganges und nicht hdufiger als nétig.

Der Backautomat wird nicht richtig heiB.

e Bitte beachten Sie, dass der Backautomat ca. 10 Minuten vorheizen muss, bevor die

gewiinschte Temperatur erreicht ist und das Backgut eingefihrt werden kann.
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12. Umwelthinweise und Entsorgungsangaben

Die mit diesem Symbol gekennzeichneten Geréte unterliegen der européischen
Richtlinie 2012/19/EU. Alle Elektro- und Elektronik-Aligeréte miissen getrennt
vom Hausmiill iber dafiir staatlich vorgesehene Stellen entsorgt werden. Mit der
ordnungsgeméflen Entsorgung des alten Gerdts vermeiden Sie Umweltschdden
und eine Gefshrdung Ihrer persénlichen Gesundheit. Weitere Informationen zur
vorschriftsgemdfen  Entsorgung des alten Gerdts erhalten Sie bei der
Stadiverwaltung, beim Entsorgungsamt oder in dem Geschdft, wo Sie das Gerdt

erworben haben.

Fihren Sie auch die Verpackung einer umweltgerechten Entsorgung zu.
Kartonagen  kénnen bei  Altpapiersammlungen oder an  &ffentlichen
Sammelpldtzen zur Wiederverwertung abgegeben werden. Folien und
Kunststoffe des Lieferumfangs werden ber lhr rtliches Entsorgungsunternehmen

eingesammelt und umweltgerecht entsorgt.

13. Lebensmittelechtheit

oyl

Dieses Symbol kennzeichnet Produkte, die auf ihre physische und chemische

Zusammensetzung getestet wurden und gemé&f der Anforderung der Verordnung

EG 1935/2004 als gesundheitlich unbedenklich fir den Kontakt mit Lebensmitteln

befunden wurden.

14. Konformitdtsvermerke

C€

Dieses Gerdt entspricht den grundlegenden Anforderungen und den anderen
relevanten Vorschriften der EMV-Richtlinie 2014/30/EU, der Richtlinie fir
Niederspannungsgerdte 2014/35/EU, der ERP-Richtlinie 2009/125/EC sowie
der RoHS-Richtlinie 2011/65/EU.

Die komplette EU-Konformitétserkldrung kann unter folgendem Link heruntergeladen werden:
www.targa.de/downloads/conformity/300454.pdf
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15. Rezepte

Spinat-Lachs-Lasagne
Zutaten:

250 g Rahmspinat (TK)
125 g Wildlachsfilet (TK)
4 lasagneplatten

100 g Créme fraiche

50 g Kése, gerieben

Ol zum Einfetten

Salz

Pfeffer

Muskat

Zubereitung:
Spinat in einen Topf geben und bei schwacher Hitze auftauen lassen. Mit Salz, Pfeffer und Muskat

abschmecken. Den Lachs nur leicht antauen lassen, dann in Stiicke schneiden. Eine ca. 0,8 Liter
groBe rechteckige Auflaufform einfetten und die unterste Schicht der Form mit Lasagneplatten
belegen, sodass der Boden bedeckt ist. Dann die Hélfte des Lachses und Spinates drauf verteilen,
wieder mit Lasagneplatten belegen und den Rest des Spinats und Lachs darauf verteilen bis die
Form fast voll ist. Die letzte Schicht ist eine Lasagneplatte auf dieser dann die Créme fraiche verteilt
wird. Kdse driberstreven und fir ca. 50 Minuten in den fir 10 Minuten auf 180 °C
Ober-/Unterhitze vorgeheizten Backofen auf mittlerer Einschubebene (2) backen.

Zitronen-Muffins
Zutaten fir 6 Muffins:
80 g Zucker

1 EL Vanillezucker

1 Ei (M)

50 ml Sonnenblumensl
100 ml Milch

Saft und Schale einer unbehandelten V2 Zitrone
160 g Mehl

2 TL Backpulver

Eine Prise Salz

Zubereitung:
Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen. Zucker und Vanillezucker mit

dem Ol vermischen und zusammen mit dem Ei schaumig schlagen. Die Milch, Zitronensaft und
Schale dazu geben und nochmals durchrishren. Mehl, Backpulver und Salz mischen und mit den
anderen Zutaten grindlich verrishren. 6 Muffin-Férmchen jeweils 2/3 mit Teig fillen und ca. 25
Minuten auf dem Backblech (10) auf mittlerer Einschubebene (2) backen. Auf einem Rost abkihlen
lassen.
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Flammkuchen-Toast
Zutaten fiir 2 Personen:
4 Scheiben Toastbrot
Fir den Belag:
1/2 Zwiebel
70 g Katenschinken
120 g Créme fraiche
100 g Kése, gerieben
Peffer
Schnittlauch in Réllchen

Zubereitung:

Die Zwiebel fein schneiden und alle Zutaten bis auf 50 g Kése fiir den Belag miteinander verrithren
und auf die Toastscheiben streichen.

Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

50 g Kéase dariber streuen und 15-20 Minuten auf mittlerer Einschubebene (2) je nach Brdunungs-

vorliebe Gberbacken. Mit Schnittlauchrdllchen bestreut servieren.

Uberbackene Partybrétchen
Zutaten fiir 2 Personen:

150 g Hackfleisch (halb und halb)
30 g Pesto Rosso

gehackter Thymian

gehackter Oregano

1 TL gehackte Haselnisse

Salz und Pfeffer

Paprikapulver

40 g geriebener Kése

2 Brotchen (gut geeignet sind Aufbackbrétchen aus dem Brotregal)

Zubereitung:
Den Backofen 10 Minuten auf 190 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Die Brétchen aufschneiden und auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech (10) legen.

Das Hackfleisch mit Salz, Pfeffer, Thymian, Oregano und Paprikapulver wiirzen und mit den
Haselnissen und Pesto vermengen. Die Brétchen mit der Hackfleischzubereitung gleichmafBig
belegen und Kése darauf verteilen, nun alles ca. 20 Minuten in der mittleren Einschubebene (2)

Uberbacken.
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Pizza

Zutaten fiir 2 Personen:

200 g Pizzateig (2 Paket frisch aus dem Kijhleregal)
Fir die Sof3e (falls keine beim Pizzateig beiliegt):

6 EL pirierte Tomaten

3 EL Tomatenmark

2 TL Oregano

1 Prise Salz

1 Prise Zucker

1 Prise Chili (nach Belieben)

Pfeffer aus der Mishle

Fir den Belag:
150 g geriebener Kése (z. B. Gouda)
6 Blatter Basilikum
Olivensl

Nach Belieben: Thunfisch, Schinken, Pilze, Salami, Ananas...

Zubereitung:

Den Pizzateig passend fir den Backofen zuschneiden, z. B. Mini-Pizza rund ausstechen, rechteckig
passend zum Backblech (10) schneiden.

Nach Belieben mit Tomatensofie und Belag belegen, zum Schluss mit Kése bestreuen.

Auf das mit Backpapier ausgelegte Grillrost (12) legen und im 10 Minuten vorgeheizten Backofen
bei 230 °C Ober-/Unterhitze in der mittleren Einschubebene (2) ca. 20 Minuten backen, bis der

Rand knusprig und der Kése geschmolzen ist. Mit Basilikum garnieren.

Vanillekipferl

Zutaten fiir ca. 30 Stiick:

50 g gemahlene Mandeln (ohne Haut)

140 g Mehl (zzgl. etwas Mehl zur Bearbeitung)
40 g Zucker

1 Eigelb (Gr. M)

100 g kalte Butter

Salz

25 g Puderzucker
1 EL Vanillezucker
Frischhaltefolie

Backpapier
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Zubereitung:
Fir das Vanillekipferl-Rezept 50 g Mandeln, 140 g Mehl, 40 g Zucker, 1 Eigelb, 100 g kalte

Butter in Stickchen und 1 Prise Salz erst mit den Knethaken eines Rihrgeréts, dann mit den
Handen, schnell zu einem glatten Teig verkneten.

Den Teig nun zu einer Kugel formen, in Frischhaltefolie wickeln und ca. 1 Stunde kalt stellen. Dann
das Backblech (10) mit Backpapier auslegen und den Backofen ca. 10 Minuten auf 200 °C
Ober-/Unterhitze vorheizen. Den Teig fir das Vanillekipferl-Rezept auf einer mit Mehl bestéubten
Arbeitsflache zu 2 Rollen (& 1,5 cm @) formen. Die vorbereiteten Teigrollen fir das Vanillekipferl-
Rezept in jeweils 15 kleine Stiicke (& ca. 3 cm Lénge) schneiden. Die einzelnen Teigstiicke zu ca. 8
cm langen Rollen formen und zu Kipferln biegen, dabei die Teigsticke zu Halbmonden formen und
die Enden spitz zusammendriicken.

Die Vanillekipferl im heiflen Backofen auf mittlerer Einschubebene (2) 12 Minuten backen. Den
Puderzucker mit Vanillezucker mischen und die heien Kipferl mit Hilfe eines Siebes bestreuen. Die
Vanillekipferl anschlieBend ca. 30 Minuten auskihlen lassen.

Apfelstrudel
Zutaten:

150 g Blatterteig

1 grof3er Apfel

1 EL Vanillezucker
1/2 EL Zucker

25 g Mandelblétter
1 Spritzer Zitrone

1 Eigelb

1 TL Milch

Zubereitung:
Den Apfel schélen und entkernen. Dann in kleine Stiicke schneiden und einen Spritzer Zitrone

dariiber geben und verrishren, damit sie nicht braun werden. Den Zucker, Vanillezucker sowie die
Mandelblétter hinzugeben und gut durchrishren.

Den Blétterteig rechteckig ausrollen oder den fertig ausgerollten aus dem Supermarkt benutzen. Die
Mischung darauf verteilen. Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.
Das Ei und die Milch vermischen und die Rénder des Blétterteiges damit bestreichen. Nun die
Fillung einschlagen und die Rander des Teiges, die iberlappen, leicht andriicken und umdrehen.
Kleine léngliche Schlitze in den Blétterteig oben schneiden, damit er beim Backen nicht aufplatzt.
Die Enden ordentlich schlieBen und fest andriicken, damit die Filllung beim Backen nicht ausléuft.
Den gesamten Blétterteig mit dem Ei-Milch-Gemisch bestreichen und fiir ca. 30 Minuten in den

Backofen geben. Schmeckt lecker warm mit einer heilen Vanillesauce oder einer Kugel Eis.
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Mini-Brétchen

Zutaten:

Eine Backmischung je nach Vorliebe
Mehl zum Bearbeiten

Zum Bestreuen z. B. Sonnenblumenkerne, Sesam oder Mohn

Zubereitung:
Backmischung nach Packungsanleitung zu einem Teig verkneten und gehen lassen.

Aus dem Teig kleine Mini Brétchen formen und auf ein mit Backpapier ausgelegten Blech nochmals
40 Minuten an einem warmen Ort gehen lassen, bis diese sich vergrofiert haben. Den Backofen
auf 230 °C Ober-/Unterhitze ca. 10 Minuten aufheizen. Die Brétchen mit Hilfe einer Sprihflasche
oder eines Backpinsels vorsichtig befeuchten, einschneiden und nach Belieben mit Kémern oder
Mehl bestreuen. Die Brétchen je nach GréBe 10-15 Minuten auf unterster Einschubebene (2)

backen bis diese oben leicht gebréunt sind. Auf einem Rost auskiihlen lassen.

Ofen-Forelle
Zutaten:

1 Forelle, ganz, roh
V2 Zitrone

1 Knoblauchzehe
1 Zweig Rosmarin
1 Zweig Thymian

1 Zweig Petersilie
Salz und Pfeffer

Olivensl

Zubereitung:
Die Forelle ausnehmen, waschen, trocken tupfen und 3x schrég einritzen.

Den Fisch auf ein Stiick Alufolie zum einwickeln legen.

Die Zitrone und den Knoblauch in Scheiben schneiden und diese zusammen mit den gewaschenen
Kréutern in dem Bauchraum der Forelle verteilen. Die Forelle salzen, pfeffern und mit Olivensl
betréufeln. Dann den Fisch in der Alufolie einwickeln und in den 10 Minuten auf 200 °C
Ober-/Unterhitze vorgeheizten Backofen auf dem Rost auf mittlerer Einschubebene (2) 20-30

Minuten je nach Fischgréfie backen.
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Country-Potatoes

Zutaten:

300 g Kartoffeln, festkochend
1ELOI

1 Knoblauchzehe

Salz

Pfeffer

Paprikapulver, edelsif3

Zubereitung:

Den Backofen 10 Minuten auf 200 °C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Kartoffeln waschen und putzen, ungeschélt in Spalten schneiden und in eine Schissel geben. Das
Ol mit den Gewiirzen und gepressten Knoblauch vermischen und griindlich die Kartoffeln damit
benetzen.

Die gewiirzten Kartoffeln auf dem mit Backpapier ausgelegten Backblech (10) verteilen und im
heilen Backofen auf mittlerer Einschubebene (2) ca. 45-55 Minuten backen, bis die Kartoffeln gar
sind.
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16. Hinweise zu Garantie und Serviceabwicklung

Garantie der TARGA GmbH
Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

Sie erhalten auf dieses Gerét 3 Jahre Garantie ab Kaufdatum. Im Falle von Méngeln dieses
Produkts stehen lhnen gegen den Verkdufer des Produkts gesetzliche Rechte zu. Diese gesetzlichen

Rechte werden durch unsere im Folgenden dargestellte Garantie nicht eingeschrénkt.
Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufdatum. Bitte bewahren Sie den originalen Kassenbon gut
auf. Diese Unterlage wird als Nachweis fiir den Kauf benétigt. Tritt innerhalb von drei Jahren ab
dem Kaufdatum dieses Produkts ein Material- oder Fabrikationsfehler auf, wird das Produkt von uns

- nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos repariert oder ersetzt.
Garantiezeit und gesetzliche Mangelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewdhrleistung nicht verléngert. Dies gilt auch fir ersetzte und
reparierte Teile. Eventuell schon beim Kauf vorhandene Schéden und Méngel missen sofort nach
dem Auspacken gemeldet werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfallende Reparaturen sind

kostenpflichtig.
Garantieumfang

Das Gerdt wurde nach strengen Qualitétsrichtlinien sorgféltig produziert und vor Auslieferung
gewissenhaft geprisft. Die Garantieleistung gilt fir Material- oder Fabrikationsfehler. Diese Garantie
erstreckt sich nicht auf Produkiteile, die normaler Abnutzung ausgesetzt sind und daher als
VerschleiBteile angesehen werden kénnen oder fir Beschddigungen an zerbrechlichen Teilen, z. B.
Schalter, Akkus oder die aus Glas gefertigt sind. Diese Garantie verfdllt, wenn das Produkt
beschédigt, nicht sachgemdf benutzt oder gewartet wurde. Fir eine sachgeméifie Benutzung des
Produkts sind alle in der Bedienungsanleitung aufgefihrten Anweisungen genau einzuhalten.
Verwendungszwecke und Handlungen, von denen in der Bedienungsanleitung abgeraten oder vor
denen gewarnt wird, sind unbedingt zu vermeiden. Das Produkt ist nur fiir den privaten und nicht fir
den gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei missbréuchlicher und unsachgeméfer Behandlung,
Gewaltanwendung und bei Eingriffen, die nicht von unserer autorisierten Service-Niederlassung
vorgenommen wurden, erlischt die Garantie. Mit Reparatur oder Austausch des Produkts beginnt

kein neuer Garantiezeitraum.
Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anliegens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den folgenden

Hinweisen:
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- Bitte lesen Sie vor Inbetriecbnahme lhres Produktes sorgféltig die beigefigte
Dokumentation. Sollte es mal zu einem Problem kommen, welches auf diese Weise nicht
geldst werden kann, wenden Sie sich bitte an unsere Hotline.

- Bitte halten Sie fiir alle Anfragen den Kassenbon und die Artikelnummer bzw. wenn
vorhanden die Seriennummer als Nachweis fir den Kauf bereit.

- Fir den Fall, dass eine telefonische Lésung nicht méglich ist, wird durch unsere Hotline in
Abhéngigkeit der Fehlerursache ein weiterfihrender Service veranlasst.

Service

B)

(DE)  Telefon: ~ 02921-89 13 000

E-Mail: service.DE@targa-online.com

(AT)  Telefon:  01-2676195

E-Mail: service.AT@targa-online.com
(CH)  Telefon: 044 - 5510057
E-Mail: service.CH@targa-online.com
IAN: 300454

(L] Hersteller

Bitte beachten Sie, dass die folgende Anschrift keine Serviceanschrift ist. Kontaktieren Sie zundchst

die oben benannte Servicestelle.

TARGA GmbH
Coesterweg 45
DE-59494 Soest
DEUTSCHLAND
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